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MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB KEEP IT IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.
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SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.

This appliance is to be prope2rly installed and earthed only



by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.
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Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use.
Boil-over causes smoking and greasy spillovers that may
ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.
Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls).

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

Do not store items of interest to children in cabinets above

4



the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years ofsage shall be kept away unless



continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

- Power cord can’t accessible after installation.



Product Overview
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. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 2000 W zone, boost to 2600 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 3000 W zone, boost to 3600 W
. 3000 W zone, boost to 3600 W

. Control panel

. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 1800 W zone, boost to 2100 W
. 2000 W zone, boost to 2600 W

1800 W zone, boost to 2100 W

. 1200 W zone, boost to 1500 W
. 3000 W zone, boost to 3600 W
7.

Control panel
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The Control Panel
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1. ON/OFF control

2. Heating zone selection controls & Power regulating key
3. Timer regulating control

4. Pause / Keylock control

5. Flexible zone

Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
pleasure from life.



A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

BHL
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induced currents

Before using your New Hob

*  Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
*  Remove any protective film that may still be on your ceramic hob.
*  Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

*  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*  Use the ball of your finger, not its tip.

*  You will hear a beep each time a touch is registered.

*  Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.




Choosing the right Cookware

*  Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.

* Ifyou do not have a magnet: e
1. Put some water in the pan you want to check. - Y
2. Follow the steps under ‘To start cooking’.
3.If Y does not flash in the display and the water is =
heating, the pan is suitable. \
*  Cookware made by the following materials is not ;D

suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,

and earthenware.

Size of burner (mm)

The minimum cookware (diameter /mm)

145 110
180 140
210 160
Flexible zone 250

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

WXr}r

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

¥ ¥

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.

-

)44
<gimm

T —
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the
range of dimensions in the table below. (Table 1)

- If you use smaller pots, performance could be affected

- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters

as picture below:
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If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a
sufficient temperature for cooking.

-

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material

such as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.
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Using your Induction Hob

To start cooking
» After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

1. Touch the ON/OFF (D switch. all the indicators show “— “

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to
use.Make sure the bottom of the pan and the surface of the
cooking zone is clean and dry.

3. Select a heat setting by touching the “slider” control.
» Ifyou don’t choose a heat setting within 1 minute,
the Induction hob will automatically switch off.
You will need to start again at step 1.
*  You can modify the heat setting at any time during
cooking.

FEERERRERER R i pguennmn
BOOST

Power up

When you have finished cooking

[RRRRRETIT) IIIIIIIIlIIIIIIlIIIIlIIII'I‘!!)Iﬂ
1. Turn the cooking zone off by touching “slider”control
down to“0”. Make sure the display shows“0”. 4Eoverdown

2. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

3. Beware of hot surfaces
“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It
will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if you '
want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.
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Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function

1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and keylock. The time
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

/ﬂg," - BB F“““

To switch to another level

(e |

PELEEERIRR i nnnanmmm 1
BOOST

—_

Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer
indicator will show one of them.

“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.

“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.

“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.

“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

OR

Confirmation and Exit Power Management Function

Press at the same time the “+”(timer) and keylock for confirmation, then the hob will be
turned off.

“ FRRRRERERRnnnnnnnammmm E —_— BB +
b BOOST

~ i
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Using Boost function

Activate the boost function
1. Touch the slider control of which zone you want to select.
FEUEEELERRER R R vy
2. Touching the “slider” to the BOOST key when the display
is blinking, power level indication shows “P”.

Note: The power setting of bridge zone works the same as any
other normal area.

Cancel Boost function

[RRRRRRANEY S T T T
BOOST

1. Touching the “slider” to cancel the Boost function, and

select the level you want to set.
Power down

4+—

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, the heating zones stop working. All the zone indication

Show“””
I
SZ"R —
N

2. Within 1 minutes, press the Pause control once again, all the heating zones will
revert to its original setting.

3. After 1 minutes, the control panel will go into standby mode, please active the
control panel by touching any key except Pause and ON/OFF control.

o  The function is available when one or more heating zones are working.
If you don't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction hob
will automatically switch off.
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Locking the Controls

*  You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

*  When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF and Lock control
are disabled.

To lock the controls
Touch and hold the keylock 1

(3 (3 @

show “Lo .

control for 2 seconds. The timer indicator will
-

To unlock the controls

Il
1. Touch and hold the keylock control g ,. for 2 seconds.
2. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode, all the controls are disabled excepting the
& ON/OFF and Lock control, you can always turn the hob off with the ON/OFF
control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some ’_’
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. ,

Using Flexible zone function

® This may be used as a single zone or two individual zones depending on the
cooking needs in each situation.

® Itis made of two independent coils that can be controlled separately. When the
flexible zone is working, only the zone covered by the cookware is activated. This
function only works on 1# and 2# cooking zones.

®  To ensure that the cookware is detected and heat is distributed evenly, correctly
centre the cookware.
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®  One hob with more than one flexible zone, it is not recommended to use several
zones at the same time for a single pan.
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Activate Flexible zone function —
1.  To activate the flexible area as a single big zone, touch the |L key. The buzzer

beeps indicating that the induction hob enters selection of flexible zone, and the
corresponding indicator Wlll ﬂaSh' [RERRRRTNATNIY] IIlIlIIIIlIIIIIIIIIIIIII!I‘IXI;!‘r -
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2. Select the power level you want to set by touch “Slider”control.

CELEERLEERE s -
BOOST

FEEELELEER R i g |
BOOST (LT

Cancel Flexible zone function

—/
1. Touchthe I, key to cancel the flexible zone function.

FEEELEI o -
BOOST

FLEELEIRER s mnnm -
BOOST

2. The power setting works the same as any other normal area.
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Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Using the Timer

Using the timer to switch off one or more cooking zones
1. Press the slider control of which cooking zone you want to
set the timer for. .

2. Set the time by touching “+” «-”,

3. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show

the remaining time.

NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication
which indicating that zone is selected.

—10+=>

Prernnnninnnnnnnmm. =
BoOST

4. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switch off
automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

T ) 3 . (setto 15 minutes)
| Boos! =

IIIllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIHIIIIIIIIIIIL!;F“ 5 (Set to 45 minutes)
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2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

—3p0+=>

PEURRORORRRE PR nnnnannsinnnmn =
BOOST

LTI 5
Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be
shown in the timer indicator.

Cancel the timer

9

Touching the timer key*-” to set the timer to “00”, the timer is canceled.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavour develop without overcooking the food. You should
also cook egg-based and flour-thickened sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

18



. Heat up a heavy-based frying pan.
. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan

and then lower the meat onto the hot pan.

. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the

thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and

become tender before serving.

For stir-frying

1

. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.
2.

Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.

. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
. Cook any meat first, put it aside and keep warm.
. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a

lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.
Heat Settings
Heat setting Suitability
1-2 * delicate warming for small amounts of food
* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering
* slow warming
3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice
5-6 * pancakes
7-8 * sauteing
* cooking pasta
9 * stir-frying
* searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

‘What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

» When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

* Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boil-overs, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill
3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop
back on.

W

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.

E7/ES8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.

IGBT failure.

E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply
is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob

radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification

Induction Hob CIF854MCBB
Cooking Zones 5 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/ 60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxW xH(mm) 770x520%58
Building-in Dimensions AxB (mm) 740490

Induction Hob CIE854MCBB
Cooking Zones 5 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/ 60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 770x520%58
Building-in Dimensions AxB (mm) 740x490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.




Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation
material.

L(mm) W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) X(mm)

CIF854MCBB 770 520 58 54 740 490 50 mini

CIE854MCBB

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet
and outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate
should be at least 760mm.

23




A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

The work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements.

The work surface is made of a heat-resistant material.

If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

The installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations.

A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing bracket
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob

(see picture) before installation.
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Locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not

apply force onto the controls protruding from the hob.
Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the left and right side of
hob (see picture) before installation.

Apply the supplied sealing strip

Apply the sealing strip around the glass surface that comes into contact with the

worktop. Ensure there are no gaps.

Fit the hob into the worktop

Route the power cable so that it is not in contact with parts of the appliance that may

become hot. Ensure the cable is not accessible from within the cabinet or through

drawers. Place the hob on the worktop and press firmly into the cut out.

Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
A steam cleaner is not to be used.

This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.
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Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard.
The method of connection is shown below.

LI N
O O

N2 L2
O O

L N

})
PE

L-N:220-240~

e  Ifthe cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales

technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

e  Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar
circuit breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the

contacts.

e  The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

e  The cable must not be bent or compressed.

e  The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified

person
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU
for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
appliance is disposed of correctly, you will help prevent any possible damage
to the environment and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where
you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.
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Laden Sie die hOn-App herunter

In der hOn-App haben Sie Zugriff auf etliche Rezepte und

zusatzliche Inhalte.

[=] st [m]

h .

[=]
U EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

| L App Store |

’ GET IT ON \
» Google Play
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SICHERHEITSHINWEISE
LESEN SIE BITTE DIE FOLGENDEN ANWEISUNGEN
SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS GERAT BENUTZEN.

Installation

Gefahr von Stromschligen

* Trennen Sie das Gerit von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten
oder Wartung an dem Gerét vornehmen.

* Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig und
zwingend vorgeschrieben.

* Gemail den Vorschriften miissen elektrische Trennvorrichtungen in
die Festverkabelung eingebaut werden.

 Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem qualifizierten
Elektroinstallateur durchgefiihrt werden.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen Stromschlag oder
den Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

* Vorsicht - Kanten des Gerits sind scharf.

* Die Nichtbeachtung von VorsichtsmaBBnahmen kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden fiihren.

Wichtige Sicherheitshinweise

* Lesen Sie diese Anweisungen sorgféltig durch, bevor Sie das Gerét
installieren oder verwenden.

* Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstdnde auf diesem
Gerdit ab.

* Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fiir die
Installation Thres Gerits zustdndig ist, zur Verfiigung, dadurch
konnen Installationskosten gespart werden.

* Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerit entsprechend den
vorliegenden Installationsanweisungen installiert werden.

* Dieses Gerit sollte nur von einer entsprechend qualifizierten Person
ordnungsgemal installiert und geerdet werden.
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* Dieses Gerit sollte an ein Stromnetz mit einem Trennschalter
angeschlossen werden, der eine vollstindige Abschaltung von der
Stromversorgung gewéhrleistet.

* WARNUNG: Verwenden Sie nur einen vom Hersteller angefertigten
oder in der Bedienungsanleitung oder vom Hersteller als geeignet
empfohlenen Kochfeld-Schutz oder zum Kochfeld gehorige
Schutzvorrichtungen. Die Verwendung ungeeigneter
Schutzeinrichtungen kann Unfille verursachen.

* Die nicht ordnungsgemafe Installation des Gerits kann zum Verlust
von Garantie- und Haftungsanspriichen fiihren.

* Beziiglich der Einzelheiten der Installation siehe Abschnitt
<Installation>.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschligen

» Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten Kochfeld.
Sollte die Kochfeldoberflache brechen oder platzen, schalten Sie das
Gerit sofort von der Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und
kontaktieren Sie einen qualifizierten Techniker.

» Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie Reinigungs-
oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen Stromschlag oder
den Tod zur Folge haben.

Gesundheitsrisiko

* Dieses Gerit entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

Gefahr durch heifie Oberflichen

* Wihrend des Gebrauchs werden zugingliche Teile dieses Gerits so
heif, dass sie Verbrennungen verursachen konnen.

* Lassen Sie Ihren Korper, Thre Kleidung oder andere Gegensténde,
mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der
Glaskeramikoberfldche des Kochfeldes in Beriihrung kommen,
bis die Oberflidche abgekiihlt ist.
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Metallische Gegenstéinde wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf der Kochfeldoberfldche abgelegt werden, da sie
hei3 werden konnen.

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die Ndhe des Gerits
lassen.

Die Griffe von Kochtopfen kdnnen beim Anfassen heil3 sein. Achten
Sie darauf, dass sich die Griffe von Kochtopfen beim Kochen nicht
iiber anderen eingeschalteten Kochzonen befinden. Halten Sie die
Griffe auBerhalb der Reichweite von Kindern.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und
Verbrithungen fiihren.

Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschiitzt, wenn
die Schutzhiille entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit duBerster
Sorgfalt und bewahren Sie ihn sicher und auerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmaflnahmen kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden fiihren.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade in
Betrieb ist.

Ein Uberkochen verursacht rauchende und fettige Spritzer, die sich
entziinden konnen.

Benutzen Sie Thr Gerét niemals als Arbeitsfliche oder Ablage.
Lassen Sie niemals Gegenstidnde oder Utensilien auf dem Gerit
liegen.

Verwenden Sie Thr Gerit niemals zum Warmen oder Heizen von
Raumen.

Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das Kochfeld
wie in dieser Anleitung beschrieben aus (d.h. liber die
Bedienelemente).

Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerit zu spielen, darauf zu

sitzen, zu stehen oder auf das Gerét zu klettern.
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Verstauen Sie keine Gegenstinde, flir die sich Kinder interessieren
konnten, in Schrinken liber dem Gerét. Kinder, die auf das Kochfeld
klettern, konnen sich schwer verletzen.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in Rdumen, wo
das Gerét in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeiten
zur Bedienung des Gerits mindert, miissen von einer
verantwortungsbewussten und kompetenten Person in die
Bedienung des Gerits eingefiihrt werden. Die unterweisende
Person muss sichergehen, dass diese Personen das Gerdt ohne
Gefahr fiir sich selbst oder ihre Mitmenschen bedienen kénnen.
Versuchen Sie nicht, Teile des Geriéts zu reparieren oder zu
ersetzen, wenn es in der Anleitung nicht ausdriicklich empfohlen
wird. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem
qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fiir die Reinigung des
Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstiande auf dem Kochfeld ab und lassen Sie
nichts auf das Kochfeld fallen.

Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie Topfe
nicht tiber die Glasoberflache des Kochfeldes, da Kratzer auf dem
Glas entstehen konnen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive
Reinigungsmittel fiir die Reinigung Ihres Kochfeldes, da diese die
Glaskeramikoberfldche des Kochfeldes verkratzen konnten.

Wenn das Stromkabel beschidigt ist, muss es vom Hersteller, von
seinem Service-Mitarbeiter oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.
Dieses Gerit ist nur fiir den Gebrauch in einer
Haushaltsumgebung bestimmt! Die kommerzielle Nutzung
jeglicher Art ist nicht von der Herstellergarantie abgedeckt!
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WARNUNG: Das Gerit und die zuginglichen Teile kdnnen wéhrend
des Betriebs heill werden.

Vermeiden Sie es, die Kochelemente zu beriihren.

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die Néhe des Gerits
lassen.

Dieses Gerit kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschriankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Féhigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere Bedienung des Gerits
eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und Pflege
darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf dem
Kochfeld kann gefahrlich sein und zu einem Brand fiihren.

Loschen Sie ein Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten

Sie das Gerit aus und decken Sie die Flammen dann ab, z. B. mit
einem Deckel oder einer Loschdecke.

WARNUNG: Feuergefahr: Legen Sie keine Gegenstinde auf dem
Kochfeld ab.

WARNUNG: Ist die Oberfliche zersplittert oder geborsten, schalten
Sie das Gerit aus, um Stromschlag zu vermeiden.
Kochfeldoberfldchen aus Glaskeramik oder dhnlichem Material
decken spannungstfiihrende Teile ab.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, iiber einen externen Timer oder
eine gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang muss iiberwacht werden. Ein kurzer
Garvorgang muss durchgehend iiberwacht werden.

Das Netzkabel kann nach der Installation nicht mehr zugénglich sein.
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Produktiibersicht
Ansicht von oben

2 ——a
6 -7
T —5
& o P
CIF854MCBB
3
:Au«l
2 ——a
6
1_—
—t5
= et -
CIE854MCBB

34

N s wbdhE

1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
2000 W-Zone, Boost auf 2600 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
3000 W-Zone, Boost auf 3600 W
3000 W-Zone, Boost auf 3600 W
Bedienfeld

No gk wdheE

1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
2000 W-Zone, Boost auf 2600 W
1800 W-Zone, Boost auf 2100 W
1200 W-Zone, Boost auf 1500 W
3000 W-Zone, Boost auf 3600 W
Bedienfeld




Das Bedienfeld
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1. EIN/AUS-Steuerung
2. Heizzonenauswahl und Leistungsregulierungstaste
3. Steuerung fiir die Einstellung des Timers
4. Pausentaste/Tastensperre
5. Flexible Zone
Produktinformationen

Das Keramik-/Induktionskochfeld kann durch die Widerstandsheizung, die mikrocomputergesteuerte
Regelung und die Multi-Power-Auswahl verschiedene Arten von Kiichenanforderungen erfiillen.
Es ist wirklich die optimale Wahl fiir moderne Familien.

Das Kochfeld stellt den Kunden in den Mittelpunkt und nimmt ein individuelles Design an. Das
Kochfeld hat eine sichere und zuverléssige Leistung, die Ihr Leben angenehmer macht, und es
Thnen erméglicht, den Spal am Kochen zu genief3en.
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Ein kurzer Uberblick zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengiinstige Kochtechnologie.
Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Warme direkt im Topf erzeugt und nicht
indirekt iiber die Erhitzung der Glasfldche. Das Glas des Kochfeldes wird nur deshalb heif3, weil
es vom Topf oder der Pfanne erwérmt wird.

%999 % _

Eisentopf
(). (N == Magnetkreis
[ | Keramikglasplatte
sss #ss] — | Induktionsspule
« »—d—————— |induzierte Stréme

Bevor Sie Ihr neues Kochfeld benutzen

* Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt ,,Sicherheitshinweise®.

* Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem Keramikkochfeld
angebracht ist.

* Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem Induktionskochfeld
angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

* Die Bedienelemente sind beriihrungsempfindlich, d. h. Sie brauchen keinen Druck
anzuwenden.

* Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

* Bei jeder registrierten Berithrung ertont ein Signalton.

* Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie
nicht durch Gegensténde (z. B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt werden. Selbst ein
diinner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-Steuerung erschweren.
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Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

geeigneten Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der VVerpackung oder
am Boden des Topfes oder der Pfanne.

. Ob ein Topf fiir das Kochen mit Induktion geeignet ist, konnen Sie auch mit dem so
genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten an den Topfboden.
Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die Pfanne fiir die Induktion geeignet.

*  Wenn Sie keinen Magneten haben:

: . Verwenden Sie ausschlieSlich Kochgeschirr mit einem fiir das Induktionskochen

-
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die g =
Sie priifen wollen.
2. Folgen Sie den Schritten im Abschnitt ,,Mit dem Kochen ‘ =
starten®. N £ a
3. Wenn die Anzeige nicht blinkt und das Wasser erwarmt &

wird, ist der Topf oder Pfanne geeignet.
. Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium
oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

GroBe des Brenners (mm) | Das minimale Kochgeschirr (Durchmesser/mm)
145 110

180 140
210 160
Flexible Zone 250

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

Y X T

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und genau
so grof3 wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

. - i S
X K I T

Heben Sie die Topfe immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Topfe nicht, da Kratzer auf dem
Glas entstehen konnen.



Verwenden Sie Pfannen und Tépfe, deren Durchmesser des ferromagnetischen
Bereichs (Boden der Pfanne) den Abmessungen in der nachstehenden Tabelle
entspricht. (Tabelle 1)

- Wenn Sie kleinere Topfe verwenden, kann die Leistung beeintrachtigt werden.

- Wenn Sie einen Topf mit einem kleineren Durchmesser als in der Tabelle oben
angegeben verwenden, werden die Topfe moglicherweise nicht erkannt.

Je nach Grofe der Zone konnen Sie Topfe mit unterschiedlichen Durchmessern
verwenden (siehe Abbildung unten):

-
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Wenn der ferromagnetische Teil nur einen Teil des Topfbodens bedeckt, wird nur
dieser erhitzt, der Rest des Bodens wird moglicherweise nicht auf eine zum Kochen
ausreichende Temperatur gebracht.

o- &

Wenn der ferromagnetische Bereich nicht gleichméBig ist, sondern andere Materialien
wie z. B. Aluminium aufweist, kann dies das Aufheizen und die Topferkennung
beeintrichtigen.

Wenn der Boden der Pfanne dhnlich wie in den Abbildungen unten aussieht, kann die
Pfanne nicht erkannt werden.
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Kochen mit dem Induktionskochfeld

Mit dem Kochen starten

. Nach dem Einschalten ertont der Summer einmal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde lang auf
und erldschen dann, wodurch angezeigt wird, dass das Kochfeld in den Standby-Modus
iibergegangen ist.

1. Beriihren Sie den EIN/AUS-Schalter @ , alle Anzeigen zeigen ,,-.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die Kochzone, die
Sie verwenden mdchten. Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder
Pfannenboden und die Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind.

3. Wihlen Sie die Temperatureinstellung durch Beriihren des
. RN RN LT WL
»Schiebereglers™ aus. ot
e Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Temperatureinstellung
auswéhlen, wird das Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet.

Sie miissen wieder mit Schritt 1 beginnen.

Leistung
erhéhen

* Sie konnen die Temperatureinstellung jederzeit wiahrend des
Kochens édndern.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

FEEERERREAL
80OST

1. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie den ,,Schieberegler” auf Wirme

,,0“ stellen. Stellen Sie sicher, dass die Anzeige ,,0“ anzeigt. verringern
<—

2. Schalten Sie die gesamte Kochfléche durch Beriihren der EIN/AUS-
Steuerung aus.

3. Warnung vor heifler Oberflache
,,H* wird angezeigt, was bedeutet, dass die Kochzone zu heill zum
Beriihren ist. Das Symbol verschwindet, wenn die Oberfliche auf eine L'
sichere Temperatur abgekiihlt ist. Es kann auch als Energiesparfunktion ' ,
eingesetzt werden. Verwenden Sie die noch heifle Kochplatte, um
zusétzliche Topfe oder Pfannen aufzuheizen.
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Verwendung der Energieverwaltung

Es ist moglich, eine maximale Leistungsaufnahme fiir das Induktionskochfeld einzustellen und
dabei zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wiéhlen.

Induktionskochfelder sind in der Lage, ihre Leistung automatisch zu begrenzen und somit auf einer
niedrigeren Stufe zu arbeiten, um das Risiko einer Uberlastung zu vermeiden.

So rufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf

1. Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie gleichzeitig die Taste ,,+* (Timer) und die
Tastensperre. Die Timer-Anzeige zeigt ,,P5* an, was Leistungsstufe 5 bedeutet. Der Standardmodus
ist auf 7,2 kW eingestellt.

” FRLERERRRRRRrnnnnnnnnnnnnmmm g —_
, w oz - 88+

s I

Umschalten zu einer anderen Stufe

Driicken Sie +/- auf dem Timer. Es gibt fiinf Leistungsstufen, von ,,P1* bis ,,P5“. Die Timer-
Anzeige zeigt eine von ihnen an.

,,P1¢ Die maximale Leistung betragt 2,5 kKW.

,,P2¢ Die maximale Leistung betragt 3,5 kKW.

,,P3“: Die maximale Leistung betragt 4,5 KW.

,,P4%“: Die maximale Leistung betragt 5,5 KW.

,,P5%: Die maximale Leistung betragt 7,2 KW.

ODER

Bestitigung und Beenden der Energieverwaltungsfunktion

Driicken Sie gleichzeitig die Taste ,,+* (Timer) und die Tastensperre zur Bestitigung, dann wird das
Kochfeld ausgeschaltet.

“2_ AT T - BB -+
(o

I
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Verwendung der Boost-Funktion

Aktivierung der Boost-Funktion
1. Beriihren Sie den ,,Schieberegler” der Zone, die Sie auswihlen mochten.

LR RN L LR T L

2. Wenn Sie den ,,Schieberegler“der BOOST-Taste beriihren, wihrend
das Display blinkt, wird die Leistungsstufe ,,P* angezeigt.

Hinweis: Die Leistungseinstellung der Briickenzone funktioniert
genauso wie in jeder anderen normale Zone.

Deaktivierung der Boost-Funktion

1. Beriihren Sie den ,,Schieberegler, um die Boost-Funktion zu PE AT

deaktivieren, und wihlen Sie die gewlinschte Leistungsstufe aus. Wirme
verringern

. Die Boost-Funktion darf nur 5 Minuten dauern, danach geht die Zone automatisch auf
Leistungsstufe 9 zuriick.

Verwendung der Pausenfunktion

1. Wenn Sie die Pausentaste driicken, stellen die Heizzonen den Betrieb ein. Alle Zonenanzeigen

zeigen .|| an.
I
j\”\ i
[N

2. Driicken Sie erneut die Pausentaste innerhalb 1 Minute, und alle Heizzonen werden auf ihre
urspriingliche Einstellung zuriickgesetzt.

3. Nach 1 Minute schaltet das Bedienfeld in den Standby-Modus. Bitte aktivieren Sie das
Bedienfeld, indem Sie eine beliebige Taste auler Pause und EIN/AUS driicken.

Die Funktion ist verfiigbar, wenn eine oder mehrere Heizzonen in Betrieb sind.
. Wenn Sie den Stoppmodus nicht innerhalb von 30 Minuten deaktivieren, schaltet sich das
Induktionskochfeld automatisch aus.
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Tastensperre

. Sie konnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern
(z. B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).

. Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme von EIN/AUS
und Sperre deaktiviert.

Sperren der Bedienelemente

Beriihren Sie die Tastensperre @2* und halten Sie sie 2 Sekunden lang gedriickt. Auf der
Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,,Lo“ angezeigt.

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente deaktiviert

1. Beriihren Sie die Tastensperre und halten Sie sie &2’ 2 Sekunden lang gedriickt.
2. Sie konnen nun Ihr Kochfeld verwenden.

Wenn sich das Kochfeld im Sperrmodus befindet, sind alle Bedienelemente mit
Ausnahme von EIN/AUS und Sperre gesperrt. Sie konnen das Kochfeld im Notfall mit
der EIN/JAUS-Steuerung jederzeit ausschalten. Sie sollten das Kochfeld aber im néchsten
Schritt zuerst entsperren.

Restwirme-\Warnung

Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine gewisse '-,
Restwirme. Der Buchstabe ,,H* wird angezeigt, um Sie zu warnen, dass das , '
Kochfeld noch heif} sein kann.

Verwendung der Funktion Flexible Zone

° Diese kann je nach den jeweiligen Kochanforderungen als einzige Kochzone oder zwei
einzelne Kochzonen verwendet werden.

° Sie besteht aus zwei unabhéingigen Spulen, die separat gesteuert werden konnen. Wenn die
flexible Zone in Betrieb ist, wird nur die vom Kochgeschirr bedeckte Zone aktiviert. Diese
Funktion funktioniert nur auf den Kochzonen 1 und 2.

e  Um sicherzustellen, dass das Kochgeschirr erkannt wird und die Hitze gleichméBig verteilt
wird, miissen Sie das Kochgeschirr richtig zentrieren.
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° Bei einem Kochfeld mit mehr als einer flexiblen Zone ist es nicht ratsam, mehrere
Kochzonen gleichzeitig fiir einen einzigen Topf oder eine einzige Pfanne zu verwenden.
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Aktivierung der Funktion Flexible Zone

-]

1.  Um die flexible Zone als einzige groBe Zone zu aktivieren, beriihren Sie die Taste . Der
Signalton zeigt an, dass das Induktionskochfeld in die Auswahl der flexiblen Zone {ibergeht, und die
entsprechende Anzeige blinkt.
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2. Wihlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe durch Beriihren des ,,Schiebereglers*.

CEEEERRR
BOOST

FEELERRR R g nnn ] s
800ST —

Deaktivierung der Funktion Flexible Zone
0
1.  Beriihren Sie die Taste &3, um die Funktion Flexible Zone zu deaktivieren.

PLEELEREERR -
BOCST

Lrnl
FEEELERE -
BOOST

2.  Die Leistungseinstellung funktioniert genauso wie in jeder anderen normalen Zone.
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Automatische Abschaltung

Die Sicherheitsfunktion des Kochfeldes ist die automatische Abschaltung. Dies geschieht immer
dann, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten. Die Standardabschaltzeiten sind in
der nachstehenden Tabelle aufgefiihrt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standardbetrieb Timer (Stunde)

(o)
(e
e
EaN
EaN
EaN
N
N
N

Verwendung des Timers
Abschalten einer oder mehrerer Kochzonen mithilfe des Timers

1. Driicken Sie den ,,Schieberegler” der Kochzone, fiir die Sie den
Timer einstellen mochten.

2. Stellen Sie die Uhrzeit durch Beriihren der Tasten ,,+ und ,,-* ein.

3. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Riickwértszdhlung. Auf dem Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt.

HINWEIS: In der rechten unteren Ecke der Anzeige fiir die Leistungsstufe erscheint ein roter
Punkt, der anzeigt, dass die Zone ausgewihlt ist.

—104=>

LR RN AL L DL T ) =
B00ST

IlIlIlllIllIIIIIIIIIlIlIIIIllIlIIIIII.lgI" 5
4. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Hinweis: Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher ausgeschaltet wurden.

Wenn der Timer auf mehr als eine Zone eingestellt wird:

1. Wenn Sie den Timer fiir mehrere Kochzonen einstellen, werden die roten Punkte der entsprechenden
Kochzonen angezeigt. Die Timer-Anzeige zeigt den Minuten-Timer an. Der Punkt fiir die
entsprechende Zone blinkt.

Illl|IllllllIlIllllllllllllllllllllll.lglo:T 3; Einstellung auf 15 Minuten
e % (Einseling )

ORI T 5 ’ (Einstellung auf 45 Minuten)
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Nach Ablauf des Timers wird die entsprechende Zone ausgeschaltet. Dann wird der neue
Minuten-Timer angezeigt und der Punkt fiir die entsprechende Zone beginnt zu blinken.

—304+=>

LR R T T DT T T -
BOOST
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Hinweis: Beriihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung; der Timer fiir die entsprechende
Heizzone wird in der Timer-Anzeige angezeigt.

Loschen des Timers

Wenn Sie die Timer-Taste ,,- beriihren, um den Timer auf’,,00 zu setzen, wird der Timer deaktiviert.

Kochleitfaden

Vorsicht beim Frittieren; Ol und Fett werden sehr schnell erhitzt, insbesondere bei Verwendung
der Boost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen werden Ol und Fett spontan entziindet,
was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Kochtipps

Reduzieren Sie die Leistungsstufe, sobald das Essen kocht.

Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme
Energie gespart.

Reduzieren Sie die Menge an Fliissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu
verringern.

Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter,
wenn das Essen erwdrmt wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis

Ein schonendes Kocheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85°C, wenn die ersten Blasen
gelegentlich an die Oberflache der Kochfliissigkeit steigen. Hierin liegt das Geheimnis fiir
kostliche Suppen und Eintopfe, da sich das Aroma ohne zu verkochen entfalten kann. Sie sollten
Gerichte auf Eierbasis und mit Mehl eingedickte Saucen unter dem Siedepunkt zubereiten.
Einige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern méglicherweise eine
Temperatur, die iiber der niedrigsten Stufe liegt, um sicherzustellen, dass das Essen in der
empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Schnell angebratenes Steak

Um ein saftiges schmackhaftes Steak zuzubereiten:
1. Das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung bei Raumtemperatur ruhen lassen.
2. Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit dickem Boden.
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Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die heife
Pfanne und legen Sie dann das Fleisch in die heifle Pfanne.

4. Wenden Sie das Steak nur einmal wihrend des Garens. Die exakte Garzeit ist von der Dicke des
Steaks und von dem gewiinschten Gargrad abhingig. Die Zeit variiert zwischen 2 und 8 Minuten
pro Seite. Driicken Sie auf das Steak, um den Gargrad festzustellen - je hirter es ist, umso
durchgebratener ist es.

5. Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen, damit es vor dem Servieren
schon zart wird.

Fiir Rithrbraten

1. Waihlen Sie eine fiir Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem Boden oder eine

grof3e Bratpfanne.

2. Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten sollte schnell

gehen. Wenn Sie groBe Mengen zubereiten, garen Sie das Essen in mehreren kleineren Portionen.

3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fiigen Sie zwei Essloffel Ol hinzu.

4. Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

5. Braten Sie dann das Gemiise an. Wenn es heif3 und noch knackig ist, schalten Sie die Kochzone auf

eine niedrigere Stufe, legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne und fiigen Sie Ihre Sauce hinzu.

6. Riihren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie alle erwdrmt werden.

7. Sofort servieren.

Temperatureinstellungen

Temperature- Eignung
instellung
1-2 * Sanfte Erwdrmung fiir kleine Mengen von Lebensmitteln
* Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln die schnell
anbrennen
* Schonendes Kocheln
* Langsames Erwirmen
3-4 ¢ Aufwirmen
* Schnelles Kocheln
* Reis kochen
5-6 » Pfannkuchen / Pancakes
7-8 » Sautieren
* Pasta /Teigwaren kochen
9 e Garen unter stindigem Riihren
* Anbraten
* Suppe zum Kochen bringen
* Wasser kochen
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Pflege und Reinigung

Was?

Wie?

Wichtig!

Alltagliche
Verschmutzungen auf
dem Glas
(Fingerabdriicke,
Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
iibergekochte nicht
zuckerhaltige
Flissigkeiten auf dem
Glas)

1.

2.

Den Netzschalter auf dem Kochfeld
ausschalten.
Einen Kochfeld-Reiniger auftragen,
wenn das Glas noch warm ist (aber
nicht heif3!)

. Mit einem sauberen Lappen oder

Papiertuch abspiilen und
trockenwischen.

. Den Strom auf dem Kochfeld

wieder einschalten.

Wenn die Stromversorgung auf dem
Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es
keine Anzeige fiir ,,heifle
Oberflache®, aber die Kochzone
kann trotzdem heif} sein! Besondere
Vorsicht walten lassen.

Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-
Scheuerschwdmme und
raue/abrasive Reinigungsmittel
konnen das Glas zerkratzen. Stets
das Etikett anschauen, um zu priifen,
ob der Reiniger oder
Scheuerschwamm fiir das Kochfeld
geeignet ist.

Lassen Sie niemals
Reinigungsriickstinde auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heife, zuckerhaltige
Flussigkeiten auf dem
Glas

Mit einem Pfannenwender, Spachtel
oder einem Schaber fiir
Glaskeramikkochfelder sofort
entfernen. Achten Sie dabei immer auf
heiBle Kochzonen-Oberflichen:

1.

2.

Den Netzschalter fiir die Kochfldche
an der Wand ausschalten.

Die Klinge oder das Utensil in
einem 30°-Winkel festhalten und
die Verschmutzung abkratzen und
in einen kiihlen Bereich der
Kochfldche verschieben.

. Die Verschmutzung mit einem

Geschirrtuch oder Papiertuch
reinigen.

. Schritte 2 bis 4 unter Punkt

Alltagliche Verschmutzungen auf
dem Glas* befolgen.

Flecken, die durch Schmelzen oder
zuckerhaltige, tibergekochte
Lebensmittel entstehen, so schnell
wie moglich entfernen. Wenn sie auf
dem Glas abkiihlen, kann es
schwerer sein, sie zu entfernen oder
die Glasoberfldche kann dauerhaft
beschadigt werden.

Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhiille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
duBerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und auflerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Uberschwappen auf die
Touch-Bedienelemente

. Den Netzschalter auf dem Kochfeld

ausschalten.

. Die tibergeschwappte Fliissigkeit

aufnehmen.

. Das Touch-Bedienfeld mit einem

sauberen feuchten Schwamm oder
Tuch abwischen.

. Mit einem Papiertuch ganz

trockenwischen.

. Den Strom auf dem Kochfeld

wieder einschalten.

Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst abschalten,
die Touch-Bedienelemente kénnen
funktionsuntiichtig sein, solange
sich Fliissigkeit darauf befindet.
Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken gewischt wurde,
bevor Sie das Kochfeld wieder
einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Maégliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Kochfeld kann nicht
eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Keramikkochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen und
eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
in lhrem Haus oder Wohnbereich
vorliegt. Wenn das Problem weiterhin
besteht, Fachmann zu Rate ziehen.

Die Touch-Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Die Einstellungssperre der
Bedienelemente aufheben. Siehe
Abschnitt ,,Verwendung des
Keramikkochfeldes® fiir
Anweisungen.

Die Touch-Bedienelemente
sind schwer zu bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm tiber
den Bedienelementen liegen, oder Sie
benutzen die Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu beriihren.

Sicherstellen, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und
Fingerballen verwenden, um die
Bedienelemente zu beriihren.

Das Glas wurde zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden verwendet.

Kochgeschirr mit flachen und glatten
Boden verwenden. Siehe ,,Auswahl
des richtigen Kochgeschirrs*.

Siehe ,,Pflege und Reinigung®.

Einige Topfe knistern oder
knacken.

Dies kann durch die Herstellungsweise
lhres Kochgeschirrs bedingt sein
(Lagen aus unterschiedlichen Metallen,
die unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fiir Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld
macht ein leises, brummendes
Gerdusch, wenn es bei hohen

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie verursacht.

Das ist normal, aber das Gerdusch
sollte leiser werden oder komplett
authoren, wenn die Temperatur

Temperaturen verwendet abgesenkt wird.

wird.

Liiftergerdusche vom Ein Liifter im Induktionskochfeld Das ist normal und erfordert keinen
Induktionskochfeld. wurde eingeschaltet, um die Elektronik | Eingriff. Induktionskochfeld jedoch

vor Uberhitzung zu schiitzen. Der
Liifter kann auch dann weiter laufen,
wenn das Induktionskochfeld
ausgeschaltet wurde.

nicht iber Wandschalter ausschalten,
solange der Liifter noch lauft.

Topfe werden nicht heill
und auf der Anzeige wird
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den Topf
oder die Pfanne nicht erkennen, weil sie
nicht fiir das Induktionskochen
geeignet sind. Das Induktionskochfeld
kann den Topf oder die Pfanne nicht
erkennen, weil er oder sie zu klein fiir
das Kochfeld ist oder nicht richtig
darauf zentriert wurde.

Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr
fiir das Induktionskochfeld. Siehe
Abschnitt ,,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs*.

Topf oder Pfanne richtig in die Mitte
stellen und sicherstellen, dass der Boden
mit der GroBe der Kochzone
iibereinstimmt.

Das Induktionskochfeld
oder die Kochzone hat sich
selbst unerwartet
ausgeschaltet, ein Signalton
ertont und ein Fehlercode
wird angezeigt (in der
Regel abwechselnd mit
einer oder zwei Ziffern auf
der Koch-Timer-Anzeige).

Technische Stoérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben und
Zahlen des Fehlers, schalten Sie das
Induktionskochfeld an der Wand aus
und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

48




Ausfallanzeige und Inspektion

Wenn eine Storung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den Schutz-Modus und

zeigt die entsprechenden Schutzcodes an:

Problem Magliche Ursachen Was zu tun ist

E4/E5 Temperatursensor defekt Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.

E7/E8 IGBT-Temperatursensor defekt. Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.

E2/E3 Anormale Versorgungsspannung Uberpriifen, ob die Netzspannung korrekt
ist. Einschalten, wenn die Stromversorgung
normal ist.

E6/E9 Schlechte Hitzeausstrahlung vom Bitte neu starten, nachdem das

Kochfeld Induktionskochfeld abgekiihlt ist.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion iblicher Fehler.
Bauen Sie das Gerit nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schiden am Induktionskochfeld zu

vermeiden.

Technische Merkmale

Induktionsherd CIF854MCBB

Kochzonen 5 Zonen
'Versorgungsspannung 220-240 V~ 50/60 Hz
Installierte elektrische Leistung 7200 W

Produktgrofle TxBxH (mm) 770x520%58

Einbaugrofie AxXB (mm) 740490

Induktionsherd CIE854MCBB

Kochzonen 5 Zonen
\Versorgungsspannung 220-240 V~ 50 /60 Hz
Installierte elektrische Leistung 7200 W

IProduktgrofSie T*xBxH (mm) 770x520%58

Einbaugréfie AXB (mm) 740490

Gewicht und Abmessungen sind ungefihre Angaben. Wir sind stdndig bemiiht, unsere Produkte zu
verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne vorherige Ankiindigung geindert werden
konnen.
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Installation

Vorbereitung der Installation

. Schneiden Sie die Arbeitsfliche nach den in der Zeichnung angegebenen Maflen aus.
. Fiir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens 50 mm

Platz gelassen werden.

. Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsfliche mindestens 30 mm betrégt. Bitte wihlen
Sie eine Arbeitsfliche aus hitzebestdndigem Material, um groBere Verformungen durch
Hitzestrahlung von den heiflen Platten zu vermeiden. Wie unten dargestellt:

Warnung: Das Material der Arbeitsfliche muss aus impragniertem Holz oder einem anderen

Isoliermaterial bestehen.

DICHTUNG'

A (mm)

B (mm)

X (mm)

CIF854MCBB | 770 520 58
CIE854MCBB

740

490

50 Mini

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld in jedem Fall gut beliiftet wird und der Lufteintritt und
-austritt nicht blockiert sind. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld in einwandfreiem Zustand
ist. Wie unten dargestellt Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem
dariiber liegenden Schrank sollte mindestens 760 mm betragen.

R et S
—

4

50
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 Mini 20 Mini Lufteintritt Luftaustritt 5 mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass

die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine strukturellen Bauteile
den Platzbedarf einschranken.

die Arbeitsfliche aus einem hitzebestéindigen Material besteht.

der Backofen mit einem eingebauten Liifter ausgestattet ist, wenn das Kochfeld iiber einem
Backofen installiert wird.

Die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und Vorschriften
ibereinstimmt.

Ein geeigneter Trennschalter mit vollstdndiger Trennung vom Stromnetz in der Festverdrahtung
integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und Vorschriften iiber die Montage
und Positionierung der Verdrahtung.

Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von 3 mm als
Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen] Leitern aufweisen, wenn die
lokalen Verdrahtungsregeln hierfiir eine Variante der Anforderungen vorsehen) gewéhrleisten.
der Trennschalter fiir den Benutzer bei installiertem Kochfeld leicht zugénglich ist.

Wenden Sie sich an die lokalen Baubehorden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel beziiglich der Installation haben.

Verwenden Sie hitzebestindige und leicht zu reinigende Oberflichen (wie Keramikfliesen) fiir
die Wandoberfldchen um das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass

das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugénglich ist.

eine ausreichende Frischluftzufuhr von aulerhalb der Schrinke zur Unterseite des Kochfeldes
vorhanden ist.

ein Hitzeschutz unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde, wenn das Kochfeld iiber
einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist.

Der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zugénglich ist.

Vor der Positionierung der Befestigungsklemme
Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberfldche (verwenden Sie die Verpackung) abgestellt

werden. Uben Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes aus.

Ausrichtung der Position der Halterung
Fixieren Sie das Kochfeld vor der Installation auf der Arbeitsfliche mit 4 angeschraubten
Halterungen am Boden (siehe Abbildung).
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Positionierung der Befestigungsbiigel

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberfliche (verwenden Sie die Verpackung)
abgestellt werden. Uben Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes aus.
Befestigen Sie das Kochfeld auf der Arbeitsfliche, indem Sie vor dem Einbau vier Halterungen
auf der linken und rechten Seite des Kochfeldes anschrauben (siehe Abbildung).

Anbringen des mitgelieferten Dichtungsstreifens

Bringen Sie den Dichtungsstreifen um die Glasfliche herum an, die mit der Arbeitsplatte in

Beriihrung kommt. Stellen Sie sicher, dass keine Liicken vorhanden sind.

Einsetzen des Kochfelds in die Arbeitsplatte

Verlegen Sie das Stromkabel so, dass es nicht mit Teilen des Geréts in Berithrung kommt, die heif3

werden konnen. Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht vom Schrankinneren aus oder durch

Schubladen zugénglich ist. Positionieren Sie das Kochfeld auf der Arbeitsplatte und driicken Sie es
fest in die Aussparung.

Vorsicht

Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder qualifizierten Technikern installiert
werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Thnen zu Diensten. Bitte fiihren Sie den
Vorgang nie selbst aus.

Das Kochfeld darf nicht an Kiihlgerite, Geschirrspiiler und Waschetrockner montiert werden.
Das Kochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung gewéhrleistet und die
Zuverldssigkeit verbessert werden kann.

Die Wand und die induzierte Heizzone iiber der Arbeitsflédche sollten hitzebestdndig sein.

Um Schéden zu vermeiden, miissen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff hitzebesténdig sein.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine VVersorgung angeschlossen werden, deren
Systemimpedanz nicht mehr als 0,427 Ohm betrégt. Erkundigen Sie sich ggf. bei [hrem
Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz.
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Anschlieflen des Kochfeldes an das Stromnetz
Der Anschluss an die Stromversorgung muss geméaf der einschlédgigen Norm erfolgen.

Die Anschlussmethode wird unten dargestellt.
®
L N PE

L-N: 220-240~

L1 N1

N2 L2
o O o O

. Wenn das Kabel beschédigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies von einem
Kundendiensttechniker mit dem richtigen Werkzeug durchgefiihrt werden, um Unfille zu
vermeiden.

. Wenn das Gerit direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger
Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestoffnung von 3 mm zwischen den
Kontakten.

. Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt wurde und
den Sicherheitsvorschriften entspricht.

. Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

. Das Netzkabel ist regelméBig zu kontrollieren und darf nur von entsprechend qualifiziertem
Servicepersonal ausgetauscht werden.
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ENTSORGUNG:
Entsorgen Sie dieses
Produkt nicht als
unsortierten Hausmiill.
Diese Art von Abfall muss
getrennt gesammelt und
einer besonderen
Abfallbehandlung
unterzogen werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerit ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EG fiber
Elektro- und Elektronik-Altgerite (WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen,
dass dieses Gerit ordnungsgemal entsorgt wird, helfen Sie, mogliche Schiden fiir die
Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die bei einer falschen
Entsorgung entstehen konnen.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht als Hausmiill behandelt
werden darf. Stattdessen sollte es zu einer entsprechenden Sammelstelle fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geréten gebracht werden.

Dieses Gerét muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden. Fiir weitere Informationen
tiber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling dieses Produkts wenden Sie
sich bitte an Ihre ortlich zustdndige Behorde, Thr Miillabfuhrunternehmen oder an das
Geschift, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Fiir weitere Informationen iiber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling
dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre Ortlich zustindige Behorde, Thr
Miillabfuhrunternehmen oder an das Geschift, in dem Sie das Produkt erworben haben.
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

PRIMA DI UTILIZZARE L'ELETTRODOMESTICO,
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI
CHE SEGUONO.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

» Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di
effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

* Il collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante ¢ fondamentale, oltre che obbligatorio.

« Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore
nel cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.

« Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono
essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

» L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse elettriche
anche fatali.

Rischio di tagli

« Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

* Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

 Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare o
utilizzare questo elettrodomestico.

« Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su questo
elettrodomestico.

» Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi di
installazione.

« Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per l'installazione.
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* Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato
e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.

* Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca il
distacco totale dalla fonte di alimentazione.

« AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano
cottura progettate dal produttore dell'elettrodomestico da
cucina o indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle
Istruzioni per l'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni inadeguate puo
causare incidenti.

« Se l'elettrodomestico non viene installato correttamente, la
garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere piu validi.

« Per quanto riguarda i dettagli dell'installazione, si rimanda
alla sezione <Installazione>.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche

» Se il piano cottura ¢ danneggiato o incrinato, non utilizzarlo
per la cottura. In caso di rottura o incrinatura della superficie del
piano cottura, scollegare immediatamente I'elettrodomestico
dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico qualificato.

« Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima della
pulizia o della manutenzione.

* L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse elettriche
anche fatali.

Rischi per la salute

* Questo elettrodomestico ¢ conforme gli standard di sicurezza
elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda

 Durante I'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da causare ustioni.

* Fino a quando la superficie ¢ calda, non toccare la
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vetroresina con il corpo, gli indumenti o altri oggetti diversi
dagli utensili di cucina adatti.

Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero riscaldarsi.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

| manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che i manici delle casseruole non sporgano su altre
zone di cottura attivate. Tenere lontani i manici dalla portata
dei bambini.

La mancata osservanza di questo consiglio puo causare
ustioni e scottature.

Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto
per il piano cottura ¢ affilata come un rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro e lontano
dalla portata dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito durante l'uso.
La bollitura causa fuoriuscite di fumo e grasso che potrebbero
inflammarsi.
Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie da
lavoro o stoccaggio.
Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.
Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare I'ambiente.
Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale (utilizzando
I comandi touch).
Non consentire ai bambini di giocare con l'elettrodomestico
n¢ di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.
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Non riporre oggetti che potrebbero attirare 1 bambini nei
pensili sopra I'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano
sul piano cottura, potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo
dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la
loro capacita di utilizzare I'elettrodomestico devono essere
Istruiti sull'uso da una persona responsabile. La persona che
li istruisce deve accertarsi che siano in grado di adoperare
l'elettrodomestico senza rischi per sé e per le persone
circostanti.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,
a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.
Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare pentole
sulla superficie del vetro, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la
pulizia del piano cottura, perché potrebbero graffiare la
vetroceramica.

Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza o da
una persona con analoga qualifica per evitare rischi.

Questo apparecchio ¢ destinato ad essere utilizzato
esclusivamente in ambiente domestico! L'uso commerciale
di qualsiasi tipo non ¢ coperto dalla garanzia del produttore!
AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante I'uso.

Non toccare le resistenze.
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Tenere lontani 1 bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di
almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.
Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere
pericolosa e puo causare incendi se il piano cottura rimane
incustodito. In caso di incendio, non provare MAI a
estinguerlo con l'acqua; spegnere I'elettrodomestico e coprire
la flamma con un coperchio o una coperta antincendio.
AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non
collocare oggetti sulle superfici di cottura.

AVVERTENZA: se la superficie ¢ incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche per
le superfici di cottura in vetroceramica o materiale simile che
proteggono i componenti sotto tensione.

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
L'elettrodomestico non ¢ progettato per l'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura breve
deve essere sorvegliato costantemente.

Il cavo di alimentazione non ¢ accessibile dopo
I'installazione.
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Panoramica del prodotto
Vista superiore
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Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W
Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W
Zona 2000 W, con incremento della
potenza fino a 2600 W
Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W
Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W
Zona 3000 W, con incremento della
potenza fino a 3600 W
Zona 3000 W, con incremento della
potenza fino a 3600 W
Pannello di controllo

Zona 1800 W, con incremento dellal
potenza fino a 2100 W

Zona 1800 W, con incremento della|
potenza fino a 2100 W

Zona 2000 W, con incremento della|
potenza fino a 2600 W
Zona 1800 W, con incremento della|
potenza fino a 2100 W
Zona 1200 W, con incremento della|
potenza fino a 1500 W
Zona 3000 W, con incremento della
potenza fino a 3600 W
Pannello di controllo




Pannello di controllo
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1. Comando di accensione e spegnimento

2. Comandi per la selezione della zona scaldante e tasto di
regolazione della potenza

3. Comandi per la regolazione del timer

4. Comando di pausa/blocco dei tasti

5. Zona flessibile

Informazioni sul prodotto

Il piano in ceramica/a induzione ¢ in grado di soddisfare diversi tipi di esigenze culinarie
grazie al riscaldamento del filo resistivo, al controllo microcomputerizzato e alla selezione
multi-potenza, rappresentando in tutto e per tutto la scelta ottimale per le famiglie moderne.
Il piano ¢ incentrato sul cliente e adotta un design personalizzato. Il piano presenta
prestazioni sicure e affidabili che garantiscono il massimo comfort e permettono di
godere appieno del piacere della vita.
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione ¢ una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed
economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore
nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della superficie
in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

%999 % _

pentola in acciaio

) <t circuito magnetico
L =" piastra in vetroceramical
s #s8s] | bobina a induzione
« »—"t———— | correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura

» Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".

» Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura in vetroceramica.

» Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

« | comandi rispondono al tocco, per cui hon occorre applicare pressione.

» Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

» Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

« Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti (ad
es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il corretto
funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

»  Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione. Controllare
A il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola.
+  E possibile accertarsi che l'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene
attirato, la pentola € idonea per la cottura a induzione.

*  Senon ¢ disponibile un magnete: e
1. versare un po' d'acqua nella pentola da controllare. \/  :
2. Seguire la procedura descritta in "Per avviare la
cottura”. | r‘
3. Se non lampeggia sul display e l'acqua si scalda, la ea

pentola ¢ idonea.
«  Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei:
acciaio inox puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno,
porcellana, ceramica e terracotta.

Dimensioni del bruciatore (mm)| Utensile da cucina minimo (diametro /mm)
145 110

180 140
210 160
Zona flessibile 250

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

W ¥

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che
sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

__mm

p- ~ - P - 4 ~
X IR Y f

Q)

Le pentole poggiate sul piano cottura in ceramica devono essere sempre sollevate e non
trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.
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Adoperare pentole il cui diametro dell'area ferromagnetica (base della pentola)
rientri nell'intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente. (Tabella 1)

- Se si utilizzano pentole piu piccole, le prestazioni potrebbero essere inferiori.
- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella
tabella riportata sopra, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, ¢ possibile utilizzare pentole di vari
diametri, come illustrato nell'immagine seguente:

), q ? S e

e \\ /-" "-\ ./-" =

/‘\ 7\ 7 \

{] (@140 ) i (2180) b [ (2210) =D

Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola,
si riscalda solo I'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non

raggiungere la temperatura sufficiente per la cottura.

o- &

Se l'area ferromagnetica non ¢ omogenea ma ¢ costituita da altri materiali (ad
es. alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi o non essere rilevata.

Se la base della pentola € simile a quella illustrata nelle immagini seguenti, la
pentola potrebbe non essere rilevata.
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Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura

Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico, tutti gli indicatori si accendono
per 1 secondo per poi spegnersi, indicando che il piano cottura € in modalita di attesa.

Toccare il comando di accensione e spegnimento @ Tutti gli
indicatori visualizzano "-"

Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura da
utilizzare. Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie
della zona di cottura siano puliti e asciultti.

Selezionare un'impostazione della temperatura toccando il

comando “a cursore”.

» Se non si sceglie un'impostazione della temperatura entro
1 minuto, il piano cottura a induzione si spegne
automaticamente.

In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.

+  E possibile modificare I'impostazione della temperatura

in qualungue momento durante la cottura.

LR RS LT T
BOOST

Accensione,

Al termine della cottura

1. Spegnere la zona di cottura trascinando il comando a cursore

3.

FEREEERR i nnm
800ST

verso "0". Accertarsi che il display indichi "0". Spegnimento
4_

Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando di
accensione e spegnimento.

Attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura ¢ calda al tatto. L'indicazione L'
scompare quando la superficie si ¢ raffreddata a una temperatura

sicura. Se occorre scaldare altre pentole, per risparmiare energia & , '
possibile utilizzare il piano cottura ancora caldo.
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Uso della gestione della potenza

E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura a
induzione, scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

| piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza per
evitare il rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

1. Accendere il piano di cottura, quindi premere contemporaneamente i tasti "+" (timer)
e blocco tasti. L'indicatore del tempo visualizzera "P5", ovvero il livello di potenza 5. La
modalita predefinita ¢ 7,2 kW.

Per scegliere un altro livello

Premere +/- dal timer. Esistono 5 livelli di potenza, da "P1" a "P5". 1l livello &
visualizzato dall'indicatore del timer.

"P1": potenza massima 2,5 kW.

"P2": potenza massima 3,5 kW.

"P3": potenza massima 4,5 kW.

"P4": potenza massima 5,5 kW.

"P5": potenza massima 7,2 kW.

OPPURE

Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza

Premere contemporaneamente i tasti "+" (timer) e blocco tasti per conferma; il piano
cottura si spegne.

L i ————— m - HB
g &
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Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost

1. Toccare il comando a cursore della zona che si desidera selezionare.

2. Toccando il “cursore” della funzione BOOST quando il HIELRINTTRI BRI
display lampeggia, I’indicazione del livello di potenza
visualizza “P”.

Nota: L'impostazione della potenza della zona ponte funziona
come qualsiasi altra zona normale.

Annullamento della funzione Boost

1. Toccando il "cursore” si annulla la funzione Boost e si seleziona s

il livello che si desidera impostare. A
Spegnimento

»  La funzione Boost puo durare solo per 5 minuti, dopodich¢ la zona passa
automaticamente al livello 9.

Uso della funzione Pausa

1. Premere il comando Pausa: le zone di riscaldamento smettono di funzionare. Tutte le
indicazioni di zona visualizzano "||"

I
3\’"\:%':

2. Premendo nuovamente il comando Pausa entro 1 minuto, tutte le zone di riscaldamento
torneranno all'impostazione originale.

3. Dopo 1 minuto, il pannello di controllo entrera in modalita standby. Per attivarlo, toccare
un tasto qualsiasi, ad eccezione di Pausa e del comando di accensione e speghimento.

La funzione ¢ disponibile quando sono in funzione una o piu zone di riscaldamento.
. Se non si annulla la modalita di arresto del funzionamento entro 30 minuti, il
piano di cottura a induzione si spegne automaticamente.
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Blocco dei comandi

» | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini
potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

*  Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne il comando di
accensione/spegnimento e Blocco.

Per bloccare i comandi

Tenere premuto per 2 secondi il comando di blocco dei tasti &2+, L'indicatore del
timer visualizza "Lo".

Per sbloccare i comandi

1. Tenere premuto per 2 secondi il comando di blocco dei tasti &2,
2. A questo punto, ¢ possibile cominciare a utilizzare il piano cottura.

Quando il piano cottura ¢ in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi
tranne quello di accensione e spegnimento e di blocco. In caso di emergenza, ¢
sempre possibile spegnere il piano cottura con il comando di accensione e
speghimento, ma occorrera prima sbloccare il piano cottura.

Avvertenza sul calore residuo

Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo, I '
rimarra un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per , ,
indicare la necessita di mantenere una distanza di sicurezza.

Utilizzo della funzione Zona flessibile

e  Puo essere utilizzata come zona singola o come due zone singole, a seconda delle
esigenze di cottura di ciascuna situazione.

e  L'area ¢ costituita da 2 bobine indipendenti che possono essere controllate
separatamente. Quando la zona flessibile ¢ in funzione, si attiva solo la zona coperta
dalle pentole. Questa funzione funziona solo sulle zone di cottura 1 e 2.

e  Per garantire il rilevamento della pentola e la distribuzione uniforme del calore,
centrare correttamente la pentola.
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e  Un piano cottura con piu di una zona flessibile; non ¢ consigliabile utilizzare piu
zone contemporaneamente per una singola pentola.

)
X

7 N

O

O — —
_____/ I =

Attivazione della funzione Zona flessibile

=1
1. Per attivare la zona flessibile come un'unica grande zona, toccare il tasto «—. Il
segnale acustico indica che il piano di cottura a induzione ¢ entrato nella selezione della
zona flessibile e I'indicatore corrispondente lampeggia.

CEERERRER R —
BoOST
~
IQR

2. Selezionare il livello di potenza che si desidera impostare toccando il comando "Slider".
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BOOST
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800ST —

Annullamento della funzione Zona flessibile

s

1. Toccare il tasto L per annullare la funzione di zona flessibile.

PEEELRRE -
B00ST

Lrnl
FLEELERRnnmnnnmnmm -
BOOST

2. L'impostazione della potenza funziona come con qualunque altra zona normale.
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Spegnimento automatico

La funzione di sicurezza del piano di cottura ¢ lo spegnimento automatico. Esso ha luogo
ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura. | tempi di spegnimento
preimpostati sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Timer di funzionamento
predefinito (ore) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Utilizzo del timer

Uso del timer per lo spegnimento di una o piu zone di cottura
1. Premere il comando a cursore della zona di cottura per la
quale si desidera impostare il timer. i

2. Impostare il tempo toccando “+” 7.

3. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia inizia immediatamente. Il display
visualizza il tempo residuo.

NOTA: nell'angolo inferiore destro dell'indicazione del livello di potenza compare un
punto rosso che indica che la zona ¢ selezionata.

—104=>
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4. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

Nota: altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.

Se il timer & impostato su piu di una zona:

1. Quando si imposta il timer per piu zone di cottura, vengono indicati i punti rossi delle
zone di cottura interessate. Il display del timer visualizza il timer dei minuti. Il punto
della zona corrispondente lampeggia.

4 . N
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2. Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne. Viene poi
visualizzato nuovamente il nuovo timer dei minuti e il punto della zona corrispondente
lampeggia.

—30+=>
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Nota: Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento, il timer
corrispondente viene visualizzato nell'indicatore del timer.

Disattivazione del timer

Toccando il tasto del timer "-" per impostare il timer su 00", il timer viene annullato.

Linee guida per la cottura

Le fritture richiedono attenzione, in quanto l'olio e il grasso si riscaldano rapidamente,
specialmente se si utilizza la funzione Boost. A temperature estremamente elevate, I'olio e
il grasso prendono fuoco automaticamente, con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

+ Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre I'impostazione della potenza.

« L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

* Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

« Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

+ La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C, con la
risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo di cottura &
essenziale per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli aromi si sviluppano
senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura al di sotto del punto di
ebollizione ¢ indicata anche per sughi a base di uova e addensati con la farina.

« Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:
1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.
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. Riscaldare una padella con la base pesante.
. Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio

nella pentola calda e collocare la carne.

. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende dallo

spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. | tempi variano da 2 a 8 minuti
per lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura; piu € dura, piu € ben cotta.

. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto per ammorbidirla

prima di servirla in tavola.

Rosolatura

1. Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere, adatti al piano in
ceramica.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire
rapidamente. Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne un po' alla volta.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

4. Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.

5. Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura
della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

7. Servire immediatamente.

Impostazioni della temperatura

Impostazione della

temperatura Uso

1-2 * Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti

« Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano
rapidamente

« Cottura a fuoco lento delicata

« Riscaldamento lento

3-4 + Riscaldamento
« Cottura a fuoco lento rapida
+ Cottura del riso

5-6 + Pancake
7-8 * Sauté

« Cottura della pasta
9  Rosolatura

« Scottatura
- Bollitura di zuppe
- Bollitura di acqua
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante!

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite di
sostanze non zuccherose
sul vetro)

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo (ma non
bollente) con un detersivo per piani
cottura

3. Sciacquare e asciugare con carta
assorbente o un panno.

4. Accendere il piano cottura.

Quando si spegne il piano cottura, le
superfici calde non sono piu
indicate, ma ¢ possibile che la zona
di cottura sia ancora calda. Prestare
molta attenzione.

Pagliette doppie, alcune pagliette in
nylon e detergenti aggressivi possono
graffiare il vetro. Leggere sempre
I'etichetta per accertarsi che il
detersivo o la paglietta siano idonei.
Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali
fuoriuscite con una paletta per il pesce,
una spatola o un raschietto, idonei per
piani cottura in vetroceramica,
prestando attenzione alle superfici
delle zone di cottura calde:
1. Staccare la spina del piano cottura
dalla presa elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro utensile a

un angolo di 30° e rimuovere
sporcizia o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite con
carta assorbente 0 uno strofinaccio.

4. Seguire i punti da 2 a 4, "Sporcizia
quotidiana sul vetro".

Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe
essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.
Pericolo di tagli: con il coperchio di
sicurezza ritratto, la lama del
raschietto ¢ affilata come un rasoio.
Prestare estrema attenzione e
conservarlo sempre in un luogo
sicuro e lontano dalla portata dei
bambini.

Fuoriuscite sui comandi
touch

1. Spegnere il piano cottura.

2. Bagnare la fuoriuscita

3. Strofinare l'area dei comandi touch
€on un panno o una spugna pulita e
inumidita.

4. Asciugare perfettamente la zona con

carta assorbente.
5. Accendere il piano cottura.

Se ¢ presente liquido sui comandi, il
piano cottura potrebbe emettere un
segnale acustico e spegnersi
automaticamente, e i comandi
potrebbero non funzionare.
Asciugare perfettamente I'area dei
comandi touch prima di accendere il
piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

11 piano di cottura non puo
essere acceso.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura ¢
collegato a una fonte di alimentazione
funzionante.

Controllare se si ¢ verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo tutti
questi controlli, chiamare un tecnico
qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Shloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive I'uso
del piano cottura in vetroceramica.

| comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un velo
d'acqua sui comandi o che si utilizzi la
punta del dito per toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi touch
sia asciutta e utilizzare il polpastrello
quando si toccano i comandi.

11 vetro ¢ graffiato.

Utensili da cucina con bordi irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti di
pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. VVedere "Scelta degli
utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questi rumori possono essere dovuti ai
materiali con cui sono realizzati gli
utensili da cucina (strati di metalli
differenti che vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno € normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

Il piano cottura a induzione
emette un lieve ronzio
quando ¢ impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore € dovuto alla tecnologia
della cottura a induzione.

1l rumore € normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando si
riduce I'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento interna
del piano cottura a induzione si accende
per evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici. Puo rimanere in
funzione anche dopo aver spento il
piano cottura a induzione.

Questo funzionamento ¢ normale e
non richiede alcun intervento. Non
staccare la spina del piano cottura a
induzione quando ¢ in funzione la
ventola.

Le pentole non si riscaldano
e il display lo indica.

Il piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché non ¢ adatta alla
cottura a induzione. Il piano cottura a
induzione non rileva la pentola perché ¢
troppo piccola per la zona di cottura o
non ¢ centrata correttamente sulla zona
di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione. Vedere la
sezione "Scelta degli utensili da
cucina”.

Centrare la pentola e accertarsi che la
base sia adatta alle dimensioni della
zona di cottura.

Il piano cottura a induzione
0 una zona di cottura si
spegne all'improwvviso,
viene emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice di
errore (che generalmente
alterna una o due cifre sul
display del timer della
cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la spina
del piano cottura a induzione e
rivolgersi a un tecnico qualificato.
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Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato di
sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema | Possibili cause Rimedi
E4/E5 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura
E7/E8 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E2/E3 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di alimentazione
anomala ¢ normale. Controllare se la fonte di
alimentazione ¢ normale prima di
accendere il piano cottura a induzione.
E6/E9 Problemi di irradiazione del
calore del piano cottura a Lasciare raffreddare il piano cottura a
induzione induzione e riavviarlo.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di guasti

comuni.

Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.

Specifiche tecniche

Piano a induzione CIF854MCBB

Zone di cottura 5 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~  50/60 Hz
Potenza elettrica installata 7200 W

Dimensioni del prodotto DXLxA (mm) 770x520%58

Dimensioni dell'incasso A x B (mm) 740490

Piano a induzione CIEB54MCBB

Zone di cottura 5 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~ 50/60 Hz
Potenza elettrica installata 7200 W

IDimensioni del prodotto DXLXA (mm) 770x520%58

Dimensioni dell'incasso A x B (mm) 740x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati a migliorare i
nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche senza preavviso.
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Installazione

Scelta delle attrezzature per I'installazione
«  Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

»  Perlinstallazione e l'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro.

»  Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un materiale
del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate dall'irradiazione
del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:

Avvertenza: il materiale della superficie di lavoro deve utilizzare legno impregnato o altro

materiale isolante.

A (mm)

B (mm)

X (mm)

CIF854MCBB
CIE854MCBB

740

490

Min 50

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori di
ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura funzioni
perfettamente. Attenersi alle indicazioni seguenti Nota: la distanza di sicurezza tra il
piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere almeno 760 mm.

R e o
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 Min 50 Min 20 Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 5 mm

Controlli da effettuare prima dell’installazione del piano cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola
di raffreddamento incorporata.

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie e in
conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che
consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato
in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.

L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una separazione
dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di fase attivi, se le
norme locali sugli impianti elettrici consentono questa variazione dei requisiti).

Una volta installato il piano cottura, I'interruttore di isolamento deve essere facilmente
accessibile per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle
norme vigenti.

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti al
calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo I'installazione del piano cottura

Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli
arredi.

Gli arredi devono garantire un adeguato flusso d’aria per la ventilazione della base del
piano cottura.

Se il piano cottura ¢ installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio
L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (¢ possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Regolazione della posizione delle staffe
Prima dell'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le 4 staffe sulla
parte inferiore del piano cottura (vedi immagine).
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Posizionamento delle staffe di fissaggio

» L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (¢ possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

« Prima dell'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le quattro
staffe sul lato sinistro e destro del piano cottura (vedi immagine).

Applicare la striscia di tenuta in dotazione
Applicare la striscia di tenuta attorno alla superficie in vetro che entra in contatto con il
piano di lavoro. Assicurarsi che non vi siano spazi vuoti.

Adattare il piano cottura al piano di lavoro

Disporre il cavo di alimentazione in modo che non entri in contatto con parti
dell'elettrodomestico che potrebbero surriscaldarsi. Assicurarsi che il cavo non sia
accessibile dall'interno del mobile o attraverso i cassetti. Posizionare il piano cottura sul

piano di lavoro e premerlo con decisione nell’intaglio.

Precauzioni

» |l piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il produttore
puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare l'operazione da soli.

+ Il piano di cottura non deve essere montato su apparecchiature di raffreddamento,
lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.

» |l piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione del calore,
per incrementarne l'affidabilita.

» Laparete e la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono resistere al
calore.

+ Per evitare danni, lo strato a sandwich e 'adesivo devono essere resistenti al calore.

» Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

* Questa ceramica puo essere collegata solo a un'alimentazione con un'impedenza di
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sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario, consultare 1'autorita di fornitura per
informazioni sull'impedenza del sistema.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica
1l collegamento dell’alimentazione elettrica deve essere conforme allo standard pertinente.
Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

%P
L N PE

L-N: 220-240~

L1 N1

N2 L2
o O o O

. Se il cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, l'operazione deve essere
effettuata da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo da
evitare incidenti.

. Se I'elettrodomestico ¢ collegato direttamente alla rete elettrica, ¢ necessario installare
un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.

. L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.

. I cavo non deve essere piegato 0 compresso.

. Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.
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SMALTIMENTO: non
smaltire questo prodotto

tra i rifiuti indifferenziati.

Questi tipi di rifiuti
devono essere raccolti
separatamente per un
trattamento speciale.

All'elettrodomestico ¢ affisso il simbolo di conformita alla Direttiva europea
2012/19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche (RAEE). Garantendo il corretto smaltimento dell'elettrodomestico, ¢
possibile evitare possibili danni all'ambiente e alla salute umana causati dallo
smaltimento inappropriato.

11 simbolo sul prodotto indica che non puo essere smaltito come rifiuto domestico
normale. Il prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta per il riciclo delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo prodotto, rivolgersi
all'ente locale competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei rifiuti domestici o
al rivenditore da cui ¢ stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei
rifiuti domestici o al negozio dove ¢ stato acquistato.
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Download de hOn-app

In de hOn-app heeft u toegang tot verschillende recepten en

extra informatie
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WAARSCHUWINGEN VOOR DE VEILIGHEID
LEES DE VOLGENDE INSTRUCTIES ZORGVULDIG
DOOR VOORDAT U HET APPARAAT IN GEBRUIK
NEEMT.

Installatie

Gevaar voor elektrische schok

» Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u
werkzaamheden of onderhoud uitvoert.

* Aansluiting op een goed geaarde bedrading is essentieel en
verplicht.

» Er moet een uitschakelinrichting worden ingebouwd in de vaste
bedrading volgens de bedradingsregels.

* Wijzigingen aan de bedrading in woonhuizen mogen alleen door
een gekwalificeerde elektricien worden uitgevoerd.

* Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische
schok of de dood.

Snijgevaar

* Wees voorzichtig: de randen van het paneel zijn scherp.

 Als u niet voorzichtig bent kan dat resulteren in letsel of
snijwonden.

Belangrijke veiligheidsinstructies

* Lees deze instructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
installeert of gebruikt.

* Er mogen nooit brandbare materialen of producten op dit apparaat
worden geplaatst.

* Stel deze informatie ter beschikking van de persoon die
verantwoordelijk is voor het installeren van het apparaat, omdat
dit de installatiekosten kan verlagen.

* Om gevaar te voorkomen, moet dit apparaat worden geinstalleerd
volgens deze installatie-instructies.
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Dit apparaat mag alleen door een daarvoor gekwalificeerde
persoon worden geinstalleerd en geaard.

Dit apparaat moet worden aangesloten op een circuit waarin een
isolerende schakelaar is opgenomen die volledige ontkoppeling
van de voeding mogelijk maakt.

WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookbeveiligingen die door
de fabrikant van het kooktoestel zijn ontworpen of in de
gebruiksaanwijzing van het apparaat als geschikt zijn aangegeven
of kookbeveiligingen die in het apparaat zijn ingebouwd. Het
gebruik van verkeerde beveiligingen kan ongevallen veroorzaken.
Als u het apparaat niet correct installeert, kunnen garantie- of
aansprakelijkheidsclaims komen te vervallen.

Voor de details van de installatie wordt verwezen naar het
hoofdstuk <Installatie>.

Bediening en onderhoud
Gevaar voor elektrische schok

Kook niet op een gebroken of gebarsten kookplaat. Mocht het
oppervlak van de kookplaat breken of barsten, dan moet u het
apparaat onmiddellijk uitschakelen via de netvoeding
(wandschakelaar) en contact opnemen met een gekwalificeerde
monteur.

Schakel de kookplaat uit bij de muur voordat u hem schoonmaakt
of onderhoud uitvoert.

Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische
schok of de dood.

Gezondheidsrisico

Dit apparaat voldoet aan de elektromagnetische
veiligheidsnormen.

Gevaar voor hete oppervlakken

Tijdens het gebruik worden toegankelijke delen van dit apparaat

heet genoeg om brandwonden te veroorzaken.
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Zorg ervoor dat uw lichaam, kleding of enig ander artikel dat
geen geschikt kookgerei is niet in contact komt met het
keramische glas totdat het oppervlak is afgekoeld.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst. Ze kunnen
namelijk heet worden.

Houd kinderen tot 8 jaar uit de buurt, tenzij zij voortdurend onder
toezicht worden gehouden.

De stelen van steelpannen kunnen heet zijn bij aanraken.
Controleer of de stelen van steelpannen zich niet boven andere
kookzones die zijn ingeschakeld bevinden. Houd de stelen buiten
het bereik van kinderen.

Het niet opvolgen van dit advies kan brandwonden en -blaren
veroorzaken.

Snijgevaar

Het vlijmscherpe mes van een kookplaatschraper ligt bloot wanneer
de veiligheidskap wordt teruggetrokken. Wees uiterst voorzichtig en
bewaar het altijd veilig en buiten het bereik van kinderen.

Als u niet voorzichtig bent kan dat resulteren in letsel of snijwonden.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Laat het apparaat nooit onbewaakt achter wanneer het in gebruik is.
Overkoken veroorzaakt rook en vetvlekken die kunnen ontbranden.
Gebruik het apparaat nooit als werk- of opbergoppervlak.

Laat geen voorwerpen of bestek op het apparaat achter.

Gebruik het apparaat nooit om de kamer op te warmen of te
verwarmen.

Zet na gebruik altijd de kookzones en de kookplaat uit zoals
beschreven in deze handleiding (d.w.z. met behulp van de
tiptoetsen).

Laat kinderen niet met het apparaat spelen of erop zitten, staan of
Klimmen.
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Bewaar geen voorwerpen die interessant zijn voor kinderen in
kasten boven het apparaat. Kinderen die op de kookplaat
klimmen, kunnen ernstig gewond raken.

Laat kinderen niet alleen of onbeheerd in de ruimte waar het
apparaat wordt gebruikt.

Bij kinderen of personen met een handicap die hun vermogen om
het apparaat te gebruiken beperkt, moet een verantwoordelijke
en kundige persoon zijn om hen te helpen bij het gebruik ervan.
Deze instructeur moet ervan overtuigd zijn dat zij het apparaat
kunnen gebruiken zonder gevaar voor zichzelf of de omgeving.
Repareer of vervang geen onderdelen van het apparaat tenzij
specifiek aanbevolen in de handleiding. Alle andere
onderhoudswerkzaamheden moeten door een gekwalificeerd
monteur worden uitgevoerd.

Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat schoon te maken.
Geen zware voorwerpen op uw kookplaat plaatsen of laten vallen.
Niet op de kookplaat gaan staan.

Gebruik geen pannen met scherpe randen en sleep pannen niet over
het oppervlak van het glas, aangezien dit het glas kan krassen.
Gebruik geen schuursponsjes of andere schurende
reinigingsmiddelen om uw kookplaat schoon te maken. Deze
kunnen namelijk het keramische glas krassen.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door
de fabrikant, diens servicevertegenwoordiger of vergelijkbaar
gekwalificeerde personen om gevaar te voorkomen.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik!
Commercieel gebruik van welke aard dan ook valt niet onder

de garantie van de fabrikant!

WAARSCHUWING: Tijdens het gebruik worden het apparaat en
de toegankelijke delen ervan heet.

VVoorkom aanraking van de verwarmingselementen.
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Houd kinderen tot 8 jaar uit de buurt, tenzij zij voortdurend onder
toezicht worden gehouden.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met een gebrek aan kennis en ervaring,
mits zij onder toezicht worden gehouden of instructies hebben
gekregen om het apparaat veilig te kunnen gebruiken en de
gevaren begrijpen die ermee gepaard gaan.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het schoonmaken
en het onderhoud mag niet door kinderen worden uitgevoerd als
er geen toezicht is.

WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met
vet of olie kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. Probeer
NOOIT om brand met water te blussen, maar schakel het
apparaat uit en bedek de vlam dan met bijvoorbeeld een deksel
of een branddeken.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: gebruik de kookoppervlakken
niet als bewaarplek voor spullen.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak van kookplaten van glas,
keramiek of soortgelijke materialen die onder stroom staande
onderdelen beschermen gebarsten is, dan schakelt u het apparaat
uit om de kans op een elektrische schok te vermijden.

U mag geen stoomreiniger gebruiken.

Het apparaat is niet bedoeld om te worden gebruikt met een
externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.
VOORZICHTIG: Blijf toezien tijdens het bereidingsproces. Een
kort bereidingsproces moet continu in het oog worden gehouden.
De stroomkabel is niet toegankelijk na installatie.
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Overzicht van het product
Bovenaanzicht

1800W-zone, boost tot 2100 W
1800W-zone, boost tot 2100 W
2000W-zone, boost tot 2600 W
1800W-zone, boost tot 2100 W
1800W-zone, boost tot 2100 W
3000W-zone, boost tot 3600 W
3000W-zone, boost tot 3600 W
Bedieningspaneel

[}
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© N o bk wDdE

1800W-zone, boost tot 2100 W
1800W-zone, boost tot 2100 W
2000W-zone, boost tot 2600 W
1800W-zone, boost tot 2100 W
1200W-zone, boost tot 1500 W
3000W-zone, boost tot 3600 W
Bedieningspaneel

N o gk wbde

CIE854MCBB
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Het bedieningspaneel

1. AAN/UIT-toets
2. Bedieningselementen voor het selecteren van
verwarmingszones & vermogensregeltoets

3. Bedieningstoetsen timer

4. Toets voor pauzeren/toetsvergrendeling
5. Flexibele zone

Productinformatie
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De keramische/inductiekookplaat kan voldoen aan verschillende soorten keukenvereisten
door weerstandsdraadverwarming, door de microcomputer gestuurde bediening en selectie
van meerdere soorten voeding; echt de optimale keuze voor moderne gezinnen.

De kookplaat stelt de klant centraal en heeft een gepersonaliseerd ontwerp. De kookplaat
biedt veilige en betrouwbare prestaties, wat uw leven comfortabeler maakt en waardoor u

optimaal van het leven kunt genieten.
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Een woord over inductiekoken

Koken met inductie is een veilige, geavanceerde, efficiénte en zuinige kooktechnologie.
Het werkt door middel van elektromagnetische trillingen die rechtstreeks in de pan
warmte opwekken, in plaats van indirect door het glasoppervlak te verwarmen. Het glas
wordt alleen heet omdat de pan uiteindelijk warm wordt.

%999 % _

ijzeren pan
(1) N == magnetisch circuit
L """ | keramische glasplaat
e ess) — | inductiespoel
- »—~——————— | geinduceerde stromen

Voordat u uw nieuwe kookplaat gebruikt

» Lees deze handleiding, besteed in het bijzonder aandacht aan de paragraaf
‘Veiligheidswaarschuwingen’.

« Verwijder eventuele beschermfolies die nog op uw keramische kookplaat zitten.

« Verwijder eventuele beschermfolies die nog op uw inductiekookplaat zitten.

De tiptoetsen gebruiken

De bedieningstoetsen reageren op aanraking, dus u hoeft geen druk uit te oefenen.
Gebruik uw gehele vingertop, niet alleen het puntje ervan.

Elke keer als een aanraking wordt geregistreerd dan hoort u een pieptoon.

Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon en droog zijn en dat zie niet
door een voorwerp (bijv. bestek of een doek) worden afgedekt. Zelfs een dun
laagje water kan de toetsen moeilijk te bedienen maken.
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Het juiste kookgerei kiezen

»  Gebruik alleen kookgerei met een bodem die geschikt is voor koken met
A inductie. Kijk naar het inductiesymbool op de verpakking of op de
onderkant van de pan.
« U kunt controleren of uw kookgerei geschikt is door een magneettest uit te
voeren. Beweeg een magneet naar de onderkant van de pan. Als hij wordt
aangetrokken tot de pan, dan is de pan geschikt voor inductie.

»  Als u geen magneet heeft: e e
1. Doe wat water in de pan die u wilt controleren. \/ T
2. Volg de stappen onder ‘Beginnen met koken’.
3. Als niet knippert op het display en het water ﬂ
opwarmt, dan is de pan geschikt. ' ea

»  Kookgerei dat is gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt: puur
roestvrij staal, aluminium of koper zonder magneetbasis, glas, hout,
porselein, keramiek en aardewerk.

Grootte van de brander (mm) | Minimale grootte kookgerei (diameter/mm)
145 110

180 140
210 160
Flexibele zone 250

Gebruik geen kookgerei met scherpe randen of een kromme bodem.

IXPIXI Y T

Controleer of de onderkant van uw pan glad is, plat op het glas staat en is net zo groot is
als de kookzone. Plaats uw pan altijd in het midden van de kookzone.

. w4 - B w4 S
X XX Y T

Til pannen altijd van de keramische kookplaat — niet schuiven, anders kunnen ze krassen
op het glas maken.



Gebruik pannen waarvan de diameter van het ferromagnetische gebied

(de bodem van de pan) zich binnen het bereik van de afmetingen in de
onderstaande tabel bevindt (tabel 1).

- Als u kleinere potten/pannen gebruikt, kan dit invloed hebben op de prestatie
- Als u pot/pan met een diameter kleiner dan die aangegeven in de bovenstaande
tabel gebruikt, kan het zijn dat potten/pannen niet worden gedetecteerd

Volgens de afmeting van de zone kunt u potten/pannen van verschillende
diameters gebruiken zoals hieronder afgebeeld:

/" .

o B

) ) P —~
d (2140 ) p (2180 ) b [ (2210) =D
l.\\ —//'I‘ rl\\ / ..\\‘—-/ ’/u

Als het ferromagnetische gedeelte slechts gedeeltelijk de bodem van de pan
bedekt, dan warmt alleen de ferromagnetische zone op. De rest van de bodem

warmt dan mogelijk niet op tot een temperatuur die hoog genoeg is om mee
te koken.

o- &

Als het ferromagnetische gebied niet homogeen is, maar ook andere materialen
zoals aluminium bevat, dan kan dit invloed hebben op de opwarming en de
detectie van de pan.

Als de onderkant van de pan gelijk is aan de foto's hieronder, dan kon de pan
niet worden gedetecteerd.
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Uw inductiekookplaat gebruiken

Beginnen met koken

«  Alsde stroom is ingeschakeld, klinkt de zoemer eenmaal, alle indicatoren lichten
1 seconde lang op en gaan daarna uit, wat aangeeft dat de kookplaat in stand-
bymodus staat.

1. Raak de AAN/UIT-toets (D aan, alle indicatoren tonen ‘.

2. Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken.
Zorg ervoor dat de onderkant van de pan en het oppervlak van
de kookzone schoon en droog zijn.

3. Selecteer een warmte-instelling door schuifregelaar aan teraken. @
« Als u niet binnen 1 minuut een warmte-instelling kiest, dan Vermogen o
wordt de inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld. verhogen
U moet opnieuw beginnen bij stap 1.
» U kunt de warmte-instelling op elk moment tijdens het
koken wijzigen.

Wanneer u klaar bent met koken

FEREEER i nnnm
800ST

1. Schakel de kookzone uit door de schuifregelaar naar beneden

< . Q> Vermogen
op ‘0’ te zetten. Zorg ervoor dat het display ‘0’ weergeeft. verlagen
2. Zet de hele kookplaat uit door de AAN/UIT-toets aan te raken.
3. Pas op voor hete oppervlakken
‘H’ geeft aan welke kookzone te heet is om aan te raken. De ‘H’
zal verdwijnen wanneer het oppervlak is afgekoeld tot een veilige ' '
temperatuur. Hij kan ook worden gebruikt als een ' ,

energiebesparingsfunctie als u andere pannen wilt verwarmen,
gebruik dan de verwarmingsplaat die nog warm is.
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Het vermogensbeheer gebruiken

Het is mogelijk om een maximumvermogensabsorptieniveau voor de inductiekookplaat in
te stellen, waarbij verschillende vermogenshereiken worden gekozen.

Inductiekookplaten zijn in staat zichzelf automatisch te beperken om op lager vermogen
te werken, om het risico van overbelasting te voorkomen.

Naar de vermogensbeheerfunctie gaan

1. Zet de kookplaat aan en druk tegelijkertijd op ‘+’ (timer) en de toetsvergrendeling.
Op de timer-indicator wordt ‘P5° weergegeven, wat vermogensniveau 5 betekent.
De standaardmodus staat op 7,2 KW.

Ilr LT iy = BB ;-

- I

Overschakelen naar een ander niveau

Druk op +/- van de timer. Er zijn 5 vermogensniveaus, van ‘P1’ tot ‘P5’. De timer-
indicator zal er een weergeven.

‘P1’: het maximumvermogen is 2,5 kW.

‘P2’: het maximumvermogen is 3,5 kW.

‘P3’: het maximumvermogen is 4,5 kW.

‘P4’: het maximumvermogen is 5,5 KW.

‘P5’: het maximumvermogen is 7,2 kW.

OF

Bevestigen en de vermogensbeheerfunctie verlaten

Druk tegelijkertijd op ‘+’ (timer) en de toetsvergrendeling voor bevestiging, waarna de
kookplaat wordt uitgeschakeld.

I - IIIIIIIllllIIIIIllllIllllllllll"lllll’l(l’!,!‘t E -— B B +
.

I
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De Boost-functie gebruiken

De Boost-functie activeren
1. Raak de schuifregelaar aan van de zone die u wilt selecteren.

LR R TR

2. Als u de schuifregelaar op de BOOST-toets zet terwijl het
display knippert, geeft de vermogensindicatie ‘P* weer.

Opmerking: De vermogensinstelling van de overbruggingszone
werkt hetzelfde als van elke andere normale zone.

De Boost-functie annuleren

1. Gebruik de schuifregelaar om de Boost-functie te annuleren en 1o
selecteer het gewenste niveau. Vermogen

verlagen

+  De Boost-functie kan slechts 5 minuten aanhouden, daarna gaat de zone
automatisch naar niveau 9.

De pauzefunctie gebruiken

1. Druk op de pauzetoets, de verwarmingszones stoppen met werken. Alle zone-
indicatoren tonen ‘||’

I
L >N

2. Druk binnen een minuut nogmaals op de pauzetoets, alle verwarmingszones keren
terug naar hun oorspronkelijke instelling.

3. Na 1 minuut gaat het bedieningspaneel naar de stand-bymodus. Activeer het
bedieningspaneel door een willekeurige toets aan te raken, behalve Pauze en
AAN/UIT.

De functie is beschikbaar wanneer een of meer verwarmingszones in werking zijn.
Als u de werkingsmodusstop niet binnen 30 minuten annuleert, wordt de
inductiekookplaat automatisch uitgeschakeld.
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De bedieningselementen vergrendelen

* U kunt de bedieningselementen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen
(bijvoorbeeld kinderen die per ongeluk de kookzones aanzetten).

«  Wanneer de bedieningselementen zijn vergrendeld, worden alle bedieningselementen
uitgeschakeld, behalve de AAN/UIT-toets en de vergrendeling.

De bedieningselementen vergrendelen

Druk op de toetsvergrendeling @&z en houd 2 seconden ingedrukt. De timer-indicator
geeft ‘Lo’ weer.

De bedieningselementen ontgrendelen

1. Druk op de toetsvergrendeling &2 en houd 2 seconden ingedrukt.
2. U kunt uw kookplaat nu gaan gebruiken.

Wanneer de kookplaat zich in de vergrendelde modus bevindt, zijn alle
bedieningselementen uitgeschakeld, behalve de AAN/UIT-toets en vergrendeling.
U kunt de kookplaat in noodgevallen altijd uitschakelen met de AAN/UIT-toets,
maar u moet bij het volgende gebruik eerst de kookplaat ontgrendelen.

Waarschuwing voor restwarmte

Wanneer de kookplaat al enige tijd in werking is, zal er wat restwarmte zijn. '_'
De letter ‘H’ verschijnt om u te waarschuwen om er uit de buurt te blijven. ' '

De functie Flexibele zone gebruiken

e  Deze kan worden gebruikt als een enkele zone of als twee afzonderlijke zones,
afhankelijk van de kookbehoeften in een bepaalde situatie.

e  De zone bestaat uit twee onafhankelijke spoelen die afzonderlijk kunnen worden
geregeld. Als de flexibele zone werkt, wordt alleen de zone geactiveerd waarop
kookgerei staat. Deze functie werkt alleen op kookzones 1 en 2.

e  Om ervoor te zorgen dat het kookgerei wordt gedetecteerd en de warmte gelijkmatig
wordt verdeeld, moet u het kookgerei correct in het midden plaatsen.
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e  Bij een kookplaat met meer dan één flexibele zone, is het niet aan te raden om
meerdere zones tegelijk te gebruiken voor één pan.

)
X

= d x
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Functie Flexibele zone activeren
=13

1. Raak om de flexibele zone als één grote zone te activeren de «— toets aan. De zoemer
geeft aan dat de inductiekookplaat overgaat op de selectie van flexibele zone, en de

bijbehorende indicator knippert.
%
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2.  Selecteer het vermogensniveau dat u wilt instellen door de schuifregelaar aan te raken.
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Functie Flexibele zone annuleren

g

1. Drukop L om de functie Flexibele zone te annuleren.

PEEELRRE -
B00ST
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2. De vermogensinstelling werkt hetzelfde als bij elk ander normaal gebied.
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Automatisch afsluiten

De veiligheidsfunctie van de kookplaat is automatische uitschakeling. Dit gebeurt
wanneer u een kookzone vergeet uit te schakelen. De standaard uitschakeltijden staan in
de onderstaande tabel:

Vermogensniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standaard werktimer (uur) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

De timer gebruiken

De timer gebruiken om een of meer kookzones uit te schakelen
1. Druk op de schuifregelaar van de kookzone waarvoor u de
timer wilt instellen.

2. Stel de tijd in door ‘+’ ‘—’ aan te raken

3. Wanneer de tijd is ingesteld, wordt automatisch begonnen met aftellen. Het display
toont de resterende tijd.

OPMERKING: In de rechter benedenhoek van de vermogensindicatie verschijnt een rode
stip die aangeeft dat de zone is geselecteerd.

—104=>
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4. Wanneer de kooktimer afloopt, schakelt de bijbehorende kookzone zichzelf
automatisch uit.

Opmerking: Andere kookzones blijven functioneren als ze eerder zijn ingeschakeld.

Als de timer op meer dan één zone is ingesteld:

1. Wanneer u een timer instelt voor meerdere kookzones, geven rode stippen de betreffende
kookzones aan. Het timerdisplay toont de minutentimer. De stip van de bijbehorende zone
knippert.

— 5+

IlIlIIlllII|llllIllIlllllllllllllllll'l;::r 3; (Ingesteld Op 15 m|nuten)

||||||||||nnll|llllllllmlllllml'l‘!lol'r 5 . (ingesteld Op 45 minuten)
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2. Zodra de afteltimer is verstreken, wordt de betreffende zone uitgeschakeld. Dan zal de
nieuwe minutentimer worden weergegeven en knippert de stip van de bijbehorende zone.

—30+=>
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Opmerking: Raak de selectietoets van de verwarmingszone aan, de bijbehorende timer
wordt weergegeven bij de timerindicator.

De timer annuleren

Door de timertoets ‘-’ aan te raken om de timer op ‘00’ te zetten, wordt de timer geannuleerd.

Bereidingsrichtlijnen

Wees voorzichtig bij het bakken, want de olie en het vet warmen snel op, vooral als u
Boost gebruikt. Bij extreem hoge temperaturen zal olie en vet spontaan ontbranden en
dit vormt een ernstig brandgevaar.

Kooktips

« Wanneer het voedsel aan de kook komt, verlaagt u de vermogensstand.

» Door het gebruik van een deksel neemt de kooktijd af en bespaart u energie door de
warmte te behouden.

» Beperk de hoeveelheid vloeistof of vet om de kooktijden te verkorten.

+ Begin de bereiding op een hoge stand en verlaag de stand wanneer het goed
doorgewarmd is.

Sudderen, rijst koken

* Sudderen gebeurt net onder het kookpunt, bij ongeveer 85°C, wanneer de belletjes net
af en toe naar het oppervlak van de kookvloeistof stijgen. Het is de sleutel tot heerlijke
soepen en malse stoofpotten, omdat de smaken zich ontwikkelen zonder dat het voedsel
te veel wordt doorgekookt. Sauzen op basis van ei en ingedikt met bloem kunt u ook
het beste onder het kookpunt bereiden.

» Sommige taken, waaronder het koken van rijst volgens de absorptiemethode, vereisen
mogelijk een hogere instelling dan de laagste instelling om ervoor te zorgen dat het
voedsel helemaal is doorgekookt in de aanbevolen tijd.

Biefstuk aanbraden

Voor het bereiden van sappige, smakelijke biefstukken:
1. Laat het vlees in ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur komen voordat u het bereidt.
2. Verhit een koekenpan met dikke bodem.
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. Bestrijk beide zijden van de biefstuk met olie. Doe een kleine beetje olie in de hete pan

en laat het vlees vervolgens in de hete pan zakken.

. Draai de biefstuk slechts één keer om tijdens de bereiding. De exacte kooktijd hangt af

van de dikte van het biefstuk en welke bereiding u wilt. De tijden kunnen variéren van
ongeveer 2-8 minuten per kant. Druk op de biefstuk om in te schatten hoe gaar deze is;
hoe steviger de biefstuk aanvoelt, hoe meer doorbakken hij is.

. Laat de biefstuk voordat u hem opdient een paar minuten rusten op een warm bord zodat

het vlees ontspant en heerlijk mals wordt.

Voor roerbakken

1.

Kies een wok met vlakke bodem of een grote koekenpan die geschikt is voor
keramisch glas.

Zorg dat alle ingrediénten en materialen klaar staan. Roerbakken moet snel worden
uitgevoerd. Als u grote hoeveelheden kookt, dan bereidt u het voedsel in meerdere
kleinere hoeveelheden.

Verwarm de pan even voor en voeg twee eetlepels olie toe.

Bak eventueel vlees eerst, leg het daarna opzij en houd het warm.

Roerbak de groenten. Wanneer ze heet maar nog knapperig zijn, zet u de kookzone naar
een lagere instelling, doet u het vlees weer in de pan en voegt u de saus toe.

Roer de ingrediénten voorzichtig door om ervoor te zorgen dat ze goed worden
doorgewarmd.

Dien meteen op.

Warmte-instellingen

Warmte-instelling Geschiktheid
1-2 « delicate opwarming voor kleine hoeveelheden voedsel
« smelten van chocolade, boter en voedingsmiddelen die snel
verbranden

 zacht sudderen
« langzaam opwarmen

3-4 * Oopnieuw opwarmen
« snel sudderen
* rijst koken

5-6 + pannenkoeken
7-8 * bakken

* pasta koken
9 * roerbakken

« aanbraden
* soep aan de kook brengen
« kokend water
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Onderhoud en reiniging

Wat?

Hoe?

Belangrijk!

Dagelijks vuil op glas
(vingerafdrukken,
sporen, vlekken die
door voedsel of niet-
suikerige gemorste
etenswaren op het glas
achterblijven)

1. Schakel de stroom naar de
kookplaat uit.

2. Gebruik een kookplaatreiniger
terwijl het glas nog warm is (maar
niet heet!).

3. Spoel af en droog af met een schone
doek of keukenpapier.

4. Schakel de stroom naar de
kookplaat weer in.

Wanneer de stroom naar de
kookplaat is uitgeschakeld, is er
geen indicatie van een ‘warm
oppervlak’, maar de kookzone kan
nog steeds heet zijn! Wees uiterst
voorzichtig.

Schuursponsjes voor intensief
gebruik, sommige nylon
schuursponsjes en
agressieve/schurende
schoonmaakmiddelen kunnen
krassen achterlaten op het glas. Lees
altijd het etiket om te controleren of
uw schoonmaakmiddel of
schuursponsje geschikt is.

Laat geen restanten van
reinigingsmiddelen achter op de
kookplaat; dit kan vlekken
achterlaten op het glas.

Resten van overkoken,
smelten en hete
suikerige gemorste
etenswaren op het glas

Verwijder deze onmiddellijk met een
bakspatel, paletmes of
scheermesschraper die geschikt is voor
kookplaten met keramisch glas, maar
pas op voor hete
kookzoneoppervlakken:

1. Schakel de stroom naar de
kookplaat uit bij de muur.

2. Houd het mes of gerei in een hoek
van 30° en schraap het vuil of het
gemorste naar een koel gedeelte van
de kookplaat.

3. Veeg het vuil of de gemorste resten
af met een vaatdoekje of
keukenpapier.

4. Volg de stappen 2 tot en met 4 bij
‘Dagelijks vuil op glas’ hierboven.

Verwijder vlekken die achterblijven
door smelten en suikerachtig
voedsel of resten van overkoken zo
snel mogelijk. Als u het laat
afkoelen op het glas, kan het lastig
te verwijderen zijn of zelfs het
glasoppervlak permanent
beschadigen.

Snijgevaar: Wanneer de
bescherming is teruggetrokken, is
het mes van een schraper
vlijmscherp. Wees uiterst
voorzichtig en bewaar het altijd
veilig en buiten het bereik van
kinderen.

Resten van overgekookt
voedsel op de tiptoetsen

1. Schakel de stroom naar de
kookplaat uit.

2. Laat de resten weken

3. Veeg de tiptoetsen schoon met een
schone vochtige spons of doek.

4. Veeg het oppervlak helemaal droog
met keukenpapier.

5. Schakel de stroom naar de
kookplaat weer in.

De kookplaat kan piepen en zichzelf
uitschakelen en de tiptoetsen
functioneren mogelijk niet als er
vloeistof op ligt. Zorg ervoor dat de
tiptoetsen droog zijn geveegd
voordat u de kookplaat weer
inschakelt.
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Tips en trucs

Probleem

Mogelijke oorzaken

Wat u moet doen

De kookplaat kan niet
worden ingeschakeld.

Geen stroom.

Zorg ervoor dat de kookplaat op de
voeding is aangesloten en dat de hij
aan staat.

Controleer of de stroom in uw huis of
omgeving is uitgevallen. Als u alles
hebt gecontroleerd en het probleem
blijft bestaan, bel dan een
gekwalificeerde monteur.

De tiptoetsen reageren niet.

De bedieningselementen zijn
vergrendeld.

Ontgrendel de bedieningselementen.
Zie hoofdstuk ‘Gebruik van uw
keramische kookplaat’ voor
instructies.

De tiptoetsen zijn moeilijk
te bedienen.

Er kan een dun laagje water op de
bedieningselementen liggen of u gebruikt
het puntje van uw vinger bij het aanraken
van de bedieningselementen.

Zorg ervoor dat de tiptoetsen droog
zijn gebruik uw gehele vingertop bij
het aanraken van de
bedieningselementen.

Het glas wordt bekrast.

Scherp kookgerei.

Ongeschikte, schurende schuursponsjes
of reinigingsmiddelen gebruikt.

Gebruik kookgerei met een vlakke en
gladde bodem. Raadpleeg ‘Het juiste
kookgerei kiezen’.

Raadpleeg ‘Onderhoud en reiniging’.

Sommige pannen maken
krakende of het klikkende
geluiden.

Dit kan worden veroorzaakt door de
constructie van uw kookgerei (lagen
van verschillende metalen die anders
vibreren).

Dit is normaal voor kookgerei en
geeft geen fout aan.

De inductiekookplaat maakt
een laag zoemend geluid
wanneer gebruikt met een
hoge warmte-instelling.

Dit wordt veroorzaakt door de
technologie van koken met inductie.

Dit is normaal, maar het geluid moet
stiller worden of volledig verdwijnen
wanneer u de warmte-instelling
verlaagt.

Ventilatorgeluid afkomstig
van de inductiekookplaat.

Er is een ingebouwde koelventilator
ingebouwd in uw inductiekookplaat om
te voorkomen dat de elektronica
oververhit raakt. Deze kan blijven
draaien, zelfs nadat u de
inductiekookplaat hebt uitgeschakeld.

Dit is normaal en er is geen actie
nodig. Schakel de voeding naar de
inductiekookplaat niet uit bij de muur
terwijl de ventilator draait.

Pannen worden niet heet en
verschijnen op het display.

De inductiekookplaat kan de pan niet
detecteren omdat deze niet geschikt is
voor inductie. De inductiekookplaat
kan de pan niet detecteren omdat deze
te klein is voor de kookzone of er niet
goed centraal op staat.

Gebruik kookgerei dat geschikt is voor
koken met inductie. Raadpleeg de
paragraaf ‘Het juiste kookgerei kiezen’.
Plaats de pan in het midden van de
kookzone en zorg ervoor dat de
bodem overeenkomt met de grootte
van de kookzone.

De inductiekookplaat of een
kookzone heeft zichzelf
onverwacht uitgeschakeld,
er klinkt een
waarschuwingstoon en er
wordt een foutcode
weergegeven (meestal
afwisselend één of twee
cijfers in het display van de
kooktimer).

Technische fout.

Noteer de foutletters en -nummers,
schakel de voeding naar de
inductiekookplaat uit bij de muur en
neem contact op met een
gekwalificeerd monteur.
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Weergave van storing en inspectie

Als er een afwijking optreedt, zal de inductiekookplaat automatisch de beschermende
toestand invoeren en de bijbehorende beschermcodes weergeven:

Probleem Mogelijke oorzaken Wat u moet doen

E4/E5 Storing temperatuursensor Neem contact op met de leverancier.

E7/E8 Storing temperatuursensor van | Neem contact op met de leverancier.

de IGBT.

E2/E3 Abnormale voedingsspanning Controleer of de stroomtoevoer
normaal is. Zet aan als de
stroomtoevoer weer normaal is.

E6/E9 Slechte warmtestraling van de | Start opnieuw op nadat de

inductiekookplaat inductiekookplaat is afgekoeld.

De bovenstaande informatie is de beoordeling en inspectie van gebruikelijke storingen.
Haal de eenheid niet zelf uit elkaar om gevaren en schade aan de inductiekookplaat te

voorkomen.

Technische specificatie

Inductiekookplaat CIF854MCBB
Kookzones 5 zones
Voedingsspanning 220-240V~  50/60 Hz
Geinstalleerde elektrische voeding 7200 W

Productgrootte DxBxH (mm) 770x520%58
Inbouwafmetingen AxB (mm) 740%x490
Inductiekookplaat CIE854MCBB
Kookzones 5 zones
Voedingsspanning 220-240 V~  50/60 Hz
Geinstalleerde elektrische voeding 7200 W

Productgrootte DxBxH (mm) 770%520x58
Inbouwafmetingen AxB (mm) 740%490

Het gewicht en de afmetingen zijn bij benadering. Omdat wij voortdurend streven naar verbetering

van onze producten kunnen wij specificaties en ontwerpen zonder voorafgaande kennisgeving

veranderen.
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Installatie

Keuze van installatiematerialen

+  Maak een opening in het aanrechtblad volgens de in de tekening getoonde afmetingen.

«  Voor installatie en gebruik moet een minimale ruimte van 50 mm rondom het gat
behouden blijven.

e Zorg ervoor dat het aanrechtblad ten minste 30 mm dik is. Selecteer hittebestendig
materiaal voor het aanrechtblad om een grotere vervorming door de warmtestraling
van de kookplaat te voorkomen. Zoals hieronder aangegeven:

Waarschuwing: Voor het materiaal van het werkblad moet geimpregneerd hout of een

ander isolatiemateriaal worden gebruikt.

/-\FDICHTING_‘l

L(mm) |W(mm) [H(mm) |D(mm) [A(mm) |B(mm) [X(mm)

CIF854MCBB | 770 520 58 54 740 490 50 mini
CIE854MCBB

Zorg er altijd voor dat de kookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en -
uitlaat niet geblokkeerd worden. Zorg ervoor dat de kookplaat in goede werkende staat
verkeert. Zoals hieronder aangegeven. Opmerking: De veiligheidsafstand tussen de
kookplaat en de kast boven de kookplaat moet ten minste 760 mm zijn.

Y

}xL
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|

Dy
=

s
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Luchtinlaat Luchtuitlaat 5 mm

Voordat u de kookplaat installeert, moet u het volgende controleren

Het werkoppervlak is vierkant en waterpas, en er zijn geen structurele delen die niet
voldoen aan de ruimtevereisten.

Het werkoppervlak is gemaakt van een hittebestendig materiaal.

Als de kookplaat boven een oven is geinstalleerd, heeft de oven een ingebouwde
koelventilator.

De installatie moet voldoen aan alle ruimtevereisten en de toepasselijke normen en
voorschriften.

Een geschikte scheidingsschakelaar voor volledige ontkoppeling van de netvoeding is
geintegreerd in de permanente bedrading, gemonteerd en geplaatst om te voldoen aan
de lokale bedradingsregels en -voorschriften.

De scheidingsschakelaar moet van een goedgekeurd type zijn en een scheiding met
een luchtopening bij alle polen bieden van 3 mm (of bij alle actieve [fase]geleiders als
de lokale bedradingsregels deze variatie op de vereisten toestaan).

De scheidingsschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant als de
kookplaat is geinstalleerd.

U raadpleegt de lokale bouwautoriteiten en statuten als u twijfelt over de installatie.

U gebruikt hittebestendige en gemakkelijk te reinigen afwerkingen (zoals keramische
tegels) voor de wandoppervlakken die de kookplaat omringen.

Wanneer u de kookplaat hebt geinstalleerd, moet u het volgende
controleren

De voedingskabel is niet toegankelijk via kastdeuren of laden.

Er is voldoende frisse lucht van buiten de kasten naar de onderkant van de kookplaat.
Als de kookplaat boven een lade of kastruimte is geinstalleerd, moet onder de
onderkant van de kookplaat een thermische beschermingsbarricre zijn geplaatst.

De scheidingsschakelaar is gemakkelijk toegankelijk voor de klant.

Voordat de bevestigingsbeugels worden geplaatst
Het toestel moet op een stabiel, glad oppervlak worden geplaatst (gebruik de verpakking).
Oefen geen kracht uit op de bedieningselementen die naar buiten steken vanuit de kookplaat.

De positie van de beugels aanpassen

Bevestig de kookplaat voor de installatie op het werkblad door 4 beugels op de onderkant
van de kookplaat te schroeven

(zie afbeelding).
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De bevestigingsbeugels positioneren

Het toestel moet op een stabiel, glad oppervlak worden geplaatst (gebruik de
verpakking). Oefen geen kracht uit op de bedieningselementen die naar buiten steken
vanuit de kookplaat.

Bevestig de kookplaat voor de installatie op het werkblad door vier beugels aan de
linker- en rechterkant van de kookplaat vast te schroeven (zie foto).

Breng de meegeleverde afdichtingsstrip aan
Breng de afdichtingsstrip aan rond het glasoppervlak dat in contact komt met het
werkblad. Zorg ervoor dat er nergens speling zit.

Plaats de kookplaat in het werkblad

Leid het stroomkabel zodanig dat het niet in contact komt met onderdelen van het apparaat
die heet kunnen worden. Zorg ervoor dat de kabel niet toegankelijk is vanuit de kast of via
lades. Plaats de kookplaat op het werkblad en druk deze stevig in de uitsparing.

Voorzorgsmaatregelen

De kookplaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel of
gekwalificeerde technici. Wij hebben professionals voor u klaar staan. Voer deze
handeling nooit zelf uit.

De kookplaat mag niet worden gemonteerd op koelapparatuur, vaatwasmachines en
trommeldrogers.

De kookplaat moet zodanig worden geinstalleerd dat een betere hittestraling kan
worden gegarandeerd om de betrouwbaarheid van de kookplaat te vergroten.

De wand en de geinduceerde verwarmingszone boven het aanrechtbladoppervlak
moeten bestand zijn tegen hitte.

Om beschadiging te voorkomen, moeten de sandwichlaag en lijm bestand zijn tegen hitte.
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» U mag geen stoomreiniger gebruiken.

» Deze keramiek kan alleen worden aangesloten op een voeding met een
systeemimpedantie van maximaal 0,427 ohm. Raadpleeg zo nodig uw leverancier
voor informatie over de impedantie van het systeem.

De kookplaat aansluiten op de netvoeding
De voeding moet worden aangesloten overeenkomstig de toepasselijke norm.
De wijze van aansluiten wordt hieronder getoond.

q%
L N PE

L-N: 220-240~

L1 N1

N2 L2
o O o O

»  Als de kabel beschadigd is of moet worden vervangen, moet dit worden gedaan
door een aftersales-technicus met behulp van het juiste gereedschap, om
ongevallen te voorkomen.

. Als het apparaat rechtstreeks op het elektriciteitsnet wordt aangesloten, moet een
meerpolige stroomonderbreker worden geinstalleerd met een minimale ruimte van
3 mm tussen de contacten.

. De installateur moet ervoor zorgen dat de juiste elektrische aansluiting is
uitgevoerd en dat deze voldoet aan de veiligheidsvoorschriften.

. De kabel mag niet gebogen of samengedrukt zijn.

. De kabel moet regelmatig worden gecontroleerd en mag alleen door een daartoe
gekwalificeerde persoon worden vervangen.
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VERWIJDERING: Gooi
dit product niet weg als
ongesorteerd
huishoudelijk afval.
Dergelijk afval moet
gescheiden worden
ingezameld voor een
speciale behandeling.

Dit apparaat is gemarkeerd conform richtlijn 2012/19/EU van het Europees Parlement
betreffende afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA). Door ervoor
te zorgen dat dit apparaat correct wordt verwijderd, helpt u eventuele schade aan het
milieu en de menselijke gezondheid te voorkomen, wat anders zou kunnen worden
veroorzaakt als het op de verkeerde manier zou worden verwijderd.

Het symbool op het product geeft aan dat dit product niet als normaal huishoudelijk
afval mag worden behandeld. Het moet naar een inzamelpunt voor het recyclen van
elektrische en elektronische goederen worden gebracht.

Dit apparaat vereist gespecialiseerde afvalverwijdering. VVoor meer informatie over de
verwerking, terugwinning en recycling van dit product kunt u contact opnemen met uw
gemeente, uw huisvuilverwijderingsdienst of de winkel waar u het product heeft
gekocht.

Voor gedetailleerde informatie over de behandeling, terugwinning en recycling van dit
product neemt u contact op met het gemeentekantoor in uw woonplaats, de dienst voor
verwijdering van huishoudelijk afval of de winkel waar u het apparaat hebt gekocht.
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Descarregar a aplicagao hOn

Na aplicacdo hOn, terd acesso a varias receitas e a conteudos

adicionais

[=] st [m]

h .

[=]
U EXPLORE IT ON
e AppGallery

#  Available on the

| L App Store |

’ GET IT ON \
» Google Play

109



ADVERTENCIAS DE SEGURANCA
LEIA ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao
Perigo de choque elétrico

Desligue o aparelho da alimentagao elétrica de rede antes de
realizar qualquer manutengao de rotina.

A ligagdao a um bom sistema de liga¢do a terra ¢ essencial e
obrigatoria.

Devem estar incorporados meios de desconexdo na cablagem fixa,
de acordo com as regras de cablagem.

Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico devem apenas ser
feitas por um eletricista qualificado.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque elétrico
ou morte.

Perigo de corte

Tenha cuidado - as arestas do painel sdo afiadas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

Leia estas instrugdes antes de instalar ou utilizar este aparelho.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado a
gualguer momento neste aparelho.

Disponibilize estas informagdes a pessoa responsavel pela
instala¢do do aparelho, pois pode reduzir os custos de instalacao.
Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de acordo
com estas instrucoes de instalagao.

Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado a terra
apenas por uma pessoa devidamente qualificada.
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 Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora um
interruptor de isolamento que proporciona uma desconexao total
da alimentacao elétrica.

* AVISO: Utilize apenas protegdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo fabricante
do aparelho nas instrugdes de utilizagao, conforme adequado, ou
protegdes de placa incorporadas no aparelho. A utilizacdo de
protecdes inadequadas pode causar acidentes.

* A ndo instalagdo correta do aparelho poderia invalidar qualquer
garantia ou reclamacdo de responsabilidade.

* Quanto aos detalhes da instalagdo, gracas a sec¢do <Instalagdo>.

Funcionamento e manutenc¢io

Perigo de choque elétrico

* Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie da
placa se partir ou rachar, desligue imediatamente o aparelho na
rede elétrica (interruptor de parede) e contacte um técnico
qualificado.

* Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar trabalhos
de manutencao.

* O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque elétrico
ou morte.

Perigo para a saude

* Este aparelho cumpre as normas de seguranga eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

* Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste aparelho ficardo
quentes o suficiente para causar queimaduras.

* Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item que nado
seja um utensilio adequado entre em contacto com a
vitroceramica até que a superficie fique fria.
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Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nao
devem ser colocados na superficie da placa, uma vez que podem
ficar quentes

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas,

a menos que supervisionadas continuamente.

As pegas das cagarolas podem estar quentes ao toque. Verifique se
as pegas das cacarolas nao estdo sobre outras zonas de cozedura que
estejam ligadas. Mantenha as pegas fora do alcance das criancas.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em queimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta quando a
tampa de seguranga ¢ retraida. Utilize com extremo cuidado e
guarde sempre em seguranca e fora do alcance das criangas.

A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando estiver a ser
utilizado.

A fervura provoca fumo e salpicos de gordura que podem inflamar.
Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou de
armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.

Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento da divisao.
Ap6s a utilizagdo, desligue sempre as zonas de cozedura e a placa
como descrito neste manual (ou seja, utilizando os comandos tateis).
Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho ou que se
sentem, fiquem de pé ou subam para este.

Nao armazene artigos de interesse para as criangas em armarios
por cima do aparelho. As criancas que sobem para a placa podem
ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criancas sozinhas ou desacompanhadas na area onde
o aparelho esta a ser utilizado.
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As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a sua
capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma pessoa
responsavel e competente para as instruir na sua utilizacao.

O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar o aparelho sem
perigo para si proprio ou para o seu ambiente.

Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho, a menos
que especificamente recomendado no manual. Todas as outras
intervengdes devem ser efetuadas por um técnico qualificado.
Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar a

sua placa.

Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
Nao se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste panelas
através da superficie de vitroceramica, pois isto pode riscar o vidro.
Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo duro
para limpar a sua placa, pois estes podem riscar a vitroceramica.
Se o cabo de alimentacao estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servigo ou por
pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num ambiente
doméstico! A utilizagdo comercial de qualquer tipo nao esta
coberta pela garantia do fabricante!

AVISO: O aparelho e as suas pecas acessiveis ficam quentes
durante a utilizacao.

Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas,
a menos que supervisionadas continuamente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e
conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisdo ou
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instrugdes relativas a utilizacao do aparelho de forma segura e
desde que compreendam os perigos envolvidos.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e
manuteng¢ado pelo utilizador nao deve ser realizada por criangas
sem supervisao.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem
vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com dgua, em vez disso
desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama com, por
exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima das
superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para
evitar a possibilidade de choque elétrico a partir de superficies de
placas de vitroceramica ou de material similar que protegem pecas
sob tensao.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

O aparelho ndo se destina a ser operado através de um temporizador
externo ou de um sistema de controlo remoto separado.
CUIDADQO: O processo de cozedura tem de ser supervisionado.
Um processo de cozedura rapido, tem de ser continuamente
supervisionado.

O cabo de alimenta¢ao ndo pode ser acessivel apds a instalagao.
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Vista geral do produto
Vista superior

CIE854MCBB
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Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 2000 W, boost para 2600 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 3000 W, boost para 3600 W
Zona de 3000 W, boost para 3600 W

Painel de controlo
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Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 2000 W, boost para 2600 W
Zona de 1800 W, boost para 2100 W
Zona de 1200 W, boost para 1500 W
Zona de 3000 W, boost para 3600 W

Painel de controlo




O Painel de Controlo

1. Comando LIGAR/DESLIGAR

2. Controlos de selecdo da zona de aquecimento e tecla de

regulagdo de energia

3. Controlo da regulagdo do temporizador
4. Controlo de pausa/bloqueio de teclas

5. Zona flexivel

Informacoées sobre o produto

A placa ceramica/indug¢do pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa do

aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado e selecéo de
multiplas poténcias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
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seguros e confiaveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar plenamente
do prazer da vida.
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Uma palavra sobre cozedura por inducio

A cozedura por inducio é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente e
econdmica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente na
panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro. O vidro
fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

%999 % _

panela de ferro

) <t circuito magnético
L """ placa de vitroceramica
sss é8s) —— | bobina de indugéo
« »—~——————— | correntes induzidas

Antes de usar a sua nova placa

» Leia este guia, tendo especial atencdo a secgdo "Adverténcias de seguranga".
* Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de vitroceramica.
* Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de inducao.

Utilizar dos comandos tateis

* Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressao.

o Utilize a parte da impressao digital do seu dedo, ndo a ponta.

* Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

» Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que ndo ha nenhum
objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma
pelicula fina de 4gua pode tornar os comandos dificeis de operar.

!
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Escolher os utensilios de cozinha adequados

»  Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar
A por indugdo. Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou na parte
inferior da panela.
*  Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando
um teste magnético. Mova um iman em direcéo a base da panela. Se for
atraido, a panela ¢ adequada para a indugao.

. Se nao tiver um iman:  wm
1. Coloque um pouco de 4gua na panela que deseja an 5 -
verificar. \ r
2. Siga os passos abaixo de 'Para comecar a cozinhar'. , Ca
\ :

3. Se ndo piscar no visor ¢ a agua estiver a aquecer,
a panela ¢ adequada.
»  Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo
adequados: ago inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética,
vidro, madeira, porcelana, ceramica e barro.

Dimenséo do queimador (mm) Tamanho minimo dos recipientes (didmetro/mm)
145 110

180 140
210 160
Zona flexivel 250

Nao utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

X7 I

- _wm

ryr

Certifique-se de que a base da sua panela € lisa, que fica perfeitamente nivelada contra o
vidro e que tem 0 mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela na
zona de cozedura.

- , - B - P mam
K XK I Y T

Levante sempre panelas da placa de vitroceramica; ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.

>

&4 N7
S5k i

R
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Utilize panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) esteja
na faixa de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas menores, o desempenho pode ser afetado

- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na tabela
acima, a panela pode ndo ser detetada

De acordo com a dimensao da zona pode usar panelas de diferentes didmetros
como a imagem abaixo:

-
e &
- | -]
| = i
\ | \ P 3 Pﬂ:@
AN oy, G SN
d (2140 i (2180) b ( =

hy S

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas
a area ferromagnética aquecera, o resto da base pode ndo aquecer uma
temperatura suficiente para cozinhar.

o- &

Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais,
como o aluminio, isto pode afetar o aquecimento e a deteg@o da panela.

Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode ser detetada.
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Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar
«  Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todas as luzes indicadoras se acendem

durante 1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de espera.

1. Toque no interruptor LIGAR/DESLIGAR (D todos os
indicadores mostram “—”

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que
pretende utilizar. Certifique-se de que o fundo da panela e a
superficie da zona de cozedura estdo limpos e secos.

3. Selecione uma definigdo de calor tocando no controlo deslizante.
* Se nao selecionar uma defini¢do de calor no periodo de
1 minuto, a placa de indugdo desliga-se automaticamente. |z,
Tera de recomecar no passo 1.
+ E possivel modificar a regulagdo do calor a qualquer
altura durante a cozedura.

LR RS LT T
BOOST

Quando terminar de cozinhar

FEREEERR i nnmnm
B00ST

1. Desligue a zona de cozedura tocando no controlo deslizante
até "0". Certifique-se de que o visor mostra "0". Desligar

2. Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.

3. Cuidado com as superficies quentes
"H" indica que a zona de cozedura esta demasiado quente para
tocar. Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma L'
temperatura segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente pode ' ,
também ser uma forma de poupanga de energia, se pretender
aquecer mais panelas.
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Utilizar a gestao da energia

E possivel definir um nivel maximo de absorgdo de poténcia para a placa de indugio,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

As placas de indugdo sdo capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar com
nivel de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na func¢io de gestio de energia

1. Ligue a placa e pressione ao mesmo tempo o "+" (temporizador) e o bloqueio de
teclas. O indicador de tempo apresenta "P5" que significa nivel de poténcia 5. O modo
padréo esta definido em 7,2 Kw.

/}E T —. =z - HB %

g&

Para mudar para outro nivel

Prima +/- no temporizador. Existem 5 niveis de poténcia, de "P1" a "P5". O indicador do
temporizador mostrard um deles.

“P1”: a poténcia maxima ¢ 2,5 Kw.

P2: a poténcia maxima ¢ 3,5 Kw.

P3: a poténcia maxima € 4,5 Kw.

P4: a poténcia maxima € 5,5 Kw.

"P5": a poténcia maxima ¢ de 7,2 Kw.

ou

Confirmar e Sair da funcio de gestao de energia

Pressione ao mesmo tempo o "+" (temporizador) e o bloqueio de teclas para confirmagao
e entdo a placa sera desligada.

“2_ AT T - BB -+
(o

I
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Usar a funciao Boost

Ativar a funcao Boost
1. Toque no controlo deslizante da zona que deseja selecionar.

LR R TR

2. Ao tocar no "cursor" da tecla BOOST quando o visor esta a
piscar, a indicacdo do nivel de poténcia mostra "P".

Nota: A configuragdo de poténcia da zona de ponte funciona tal
como qualquer outra area normal.

Cancelar a func¢io Boost

1. Toque no controlo deslizante para cancelar a fungéo Boost, e PR
selecione o nivel que deseja definir. A
Desligar
G

* A fung¢@o boost de refor¢o s6 pode durar por 5 minutos. Apos esse tempo, a zona
retorna ao nivel 9 automaticamente.

Utilizar a funcao de Pausa

1. Pressione o controlo de Pausa, as zonas de aquecimento param de funcionar. Toda a
indicacdo de zona apresenta "||"

I
L >N

2. Dentro de 1 minuto, prima o controlo de Pausa mais uma vez e todas as zonas de
aquecimento revertem para a sua configuragio original.

3. Apo6s 1 minuto, o painel de controlo entra no modo de espera. Ative o painel de
controlo tocando em qualquer tecla, exceto Pausa e comando LIGAR/DESLIGAR.

* A fung@o esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estdo em
funcionamento.

*  Sendo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de inducéo
desliga-se automaticamente.
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Bloquear os comandos

*  Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria (por exemplo,
criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

*  Quando os comandos sdo bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/DESLIGAR
e Bloqueio sdo desativados.

Para bloquear os comandos

Toque e mantenha premido o controlo de bloqueio de teclas @2 durante 2 segundos.
O indicador do temporizador ird apresentar "Lo".

Para desbloquear os comandos

1. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio de teclas @2 durante 2 segundos.
2. Agora pode comegar a utilizar a placa.

Quando a placa estd no modo de bloqueio, todos os comandos sdo desativados,

& exceto o comando LIGAR/DESLIGAR e Blogueio; pode sempre desligar a placa
com o comando LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera
desbloquear a placa primeiro na operagdo seguinte.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor '_‘
residual. A letra ""H" aparece para o avisar para se manter afastado. , '

Utilizar a funcao de zona flexivel

e  Esta pode ser utilizada como uma tnica zona ou duas zonas individuais dependendo
das necessidades de cozedura em cada situagdo.

e  E composta por duas bobinas independentes que podem ser controladas
separadamente. Quando a zona flexivel esta a trabalhar, apenas a zona coberta pelo
utensilio de cozinha ¢ ativada. Esta fungfo s6 funciona nas zonas de cozedura 1# e 2#.

e  Para garantir que o recipiente ¢ detetado e o calor ¢ distribuido uniformemente,
centre corretamente os utensilios de cozinha.
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e  Numa placa com mais de uma zona flexivel, ndo ¢ recomendada a utilizagdo de
varias zonas a0 mesmo tempo para um unico recipiente.

X

| [ o—) s <
Ed ¥
i £ —— —
Ativar a funcio de zona flexivel
i

1.  Para ativar a area flexivel como uma tnica zona grande, toque na tecla «—. O sinal
sonoro indica que a placa de inducdo entra na selecdo de zona flexivel, e o indicador
correspondente pisca.

CEERERRER R -—
BOOST

e

2. Selecione o nivel de poténcia que deseja definir pelo controlo deslizante.

IlIIIllllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlllllIll'lgl.' B E

Cancelar a func¢ao de zona flexivel

L |

1. Toque na tecla w— para cancelar a fungio de zona flexivel.

PEEELRRE -
B00ST

Lrnl
FEEELERE i -
BOOST

2. A configuracdo de energia funciona igual a qualquer outra area normal.
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Encerramento automatico

A fungdo de seguranca da placa ¢ desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que se
esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrdo sdo exibidos
na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temporizador de funcionamento
predefinido (hora) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Utilizar o temporizador

Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura
1. Pressione o controlo deslizante da zona de cozedura em que

deseja definir o temporizador. S
2. Defina o tempo tocando em “+” “-”

3. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente serd iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

NOTA: No canto inferior direito da indicag@o do nivel de poténcia encontra-se um ponto
vermelho a indicar a zona selecionada.

—104=>

FELEERERRR e nnnnnn 5
soosT o3

4. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura correspondente
sera desligada automaticamente.

Nota: Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

1. Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados pontos
vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra o
temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.

4 . .
FERERRRRREEERRRE i - 3 (deflnlr para 15 mlnutOS)
] 32
— 54> =

IIIIIIIIIIIHIIllllllllllllllllllllll.l‘:gr 5 . (deflnlr para 45 mlnutos)
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2. Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ird exibir o novo temporizador min. ¢ o ponto da zona
correspondente piscara.

—30+=>

LR RN T T ) =
BOOST
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Nota: Toque no controlo de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador correspondente
¢ exibido no indicador do temporizador.

Cancelar o temporizador

Toque na tecla do temporizador "-" para definir o temporizador para "00"; o temporizador
¢ cancelado.

Orientacoes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a fungdo Boost. Em temperaturas extremamente altas, o
oleo e a gordura inflamam espontaneamente, o que representa um risco grave de incéndio.

Dicas de cozinha

* Quando a comida comega de ferver, reduza a definigdo de energia.

* A utilizacdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo
o calor.

* Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

* Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

* A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85 °C, quando as
bolhas estdo a subir ocasionalmente até & superficie do liquido de cozedura. E a chave
para deliciosas sopas e ensopados tenros, porque os sabores desenvolvem-se sem
cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos a base de ovos ¢
engrossados com farinha abaixo do ponto de ebuligdo.

* Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absorgao, podem exigir uma
configuracédo superior a configuracdo mais baixa para garantir que os alimentos estejam
cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado

Cozinhar bifes suculentos:
1. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.
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. Aquega uma frigideira de base pesada.

3. Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade de 6leo na
frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

4. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato dependera da espessura do
bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar cerca de 2 a 8§ minutos de cada lado.
Carregue no bife para avaliar como esta passado - quanto mais firme mais bem passado esta.

5. Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.

Saltear

1. Escolha um wok de base plana compativel com cerdmica ou uma frigideira grande.

2. Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mdo. Saltear ¢ algo rapido. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.

3. Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de 6leo.

4. Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.

5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladigos, mude a zona de
cozedura para uma configuracdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira e
adicione o molho.

6. Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.

7. Sirva imediatamente.

Definicoes de calor

Configuracio de calor Adequacao

1-2 » aquecimento para pequenas quantidades de alimentos

« derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente

« fervura lenta suave

 aquecimento lento

3-4 * reaquecer
« fervura répida
» cozinhar arroz

5-6 * panquecas
7-8 * saltear

* cozinhar massa
9 « fritar

* selar

« ferver a sopa
* 4gua a ferver
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Cuidados e limpeza

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria no vidro
(impressdes digitais,
marcas, manchas
deixadas por alimentos
ou derrame de
alimentos sem agticar
no vidro)

1. Desligue a alimentagdo da placa.

2. Apligue um produto de limpeza de
placas enquanto o vidro ainda esta
morno (mas nao quente!)

3. Enxague e seque com um pano
limpo ou com uma toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagdo da placa.

» Quando a alimentagéo da placa

estiver desligada, ndo havera
indicagdo de "superficie quente",
mas a zona de cozedura pode ainda
estar quente! Tenha muito cuidado.

+ Esfregdes resistentes, alguns

esfregdes de nylon e agentes de
limpeza agressivos/abrasivos podem
arranhar o vidro. Leia sempre a
etiqueta para verificar se o seu
produto de limpeza ou esfregdo é
adequado.

* Nunca deixe residuos do produto de

limpeza na placa: o vidro pode ficar
manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames de
alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com uma
espatula ou com um raspador de lamina
adequado para placas de vitrocerdmica,
mas tenha cuidado com as superficies
quentes da zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagdo da placa na
parede.

2. Segure a lamina ou o utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade ou o
derrame para uma area fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame com
um pano de cozinha ou com uma
toalha de papel.

4. Siga 0s passos 2 a 4 para "Sujidade
diaria no vidro" acima.

« Remova manchas deixadas por

alimentos derretidos e agucarados ou
derrames o mais rapidamente possivel.
Se deixados a arrefecer no vidro,
podem ser dificeis de remover ou
mesmo danificar permanentemente a
superficie do vidro.

« Perigo de corte: quando a cobertura

de seguranca € retraida, a ldmina
num raspador ¢ afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre
em seguranga e fora do alcance das
criangas.

Derrames nos comandos
tateis

1. Desligue a alimentagao da placa.

. Coloque o derrame sob imersao

3. Limpe a area dos comandos tateis
com uma esponja ou pano htimido
limpo.

4. Seque completamente a drea com
uma toalha de papel.

N

5. Volte a ligar a alimentacdo da placa.

« A placa pode emitir bipes e desligar-

se, e os comandos tateis podem ndo
funcionar enquanto existir liquido
sobre estes. Certifique-se de que
seca a area dos comandos tateis
antes de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa néo liga.

Sem alimentag@o.

Certifique-se de que a placa esta
ligada a fonte de alimentagdo e que
esta ligada.

Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver
verificado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis ndo
respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte a
secgdo "Utilizar a sua placa" para
mais instrugdes.

Os comandos tateis sdo
dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula de
agua sobre os comandos ou pode estar a
utilizar a ponta do dedo ao tocar nos
comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize a
parte da impressdo digital do seu dedo
a0 tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Estao a ser utilizados produtos de
limpeza ou esfregdo inadequados e
abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher os utensilios de cozinha
adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Sdo ouvidos estalidos ou
cliques provenientes de
algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgéo
dos seus utensilios de cozinha (camadas
de diferentes metais que vibram de
forma diferente).

Isto é normal em utensilios de cozinha
e ndo indica uma avaria.

A placa de indugédo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa

definicdo de calor elevado.

Isto é provocado pela tecnologia de
cozedura por indugio.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui a
definicdo do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa de
indugéo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeracdo incorporada na sua placa
de indugdo, para evitar o
sobreaquecimento da eletronica. Pode
continuar a funcionar mesmo depois de
ter desligado a placa de indug@o.

Isto € normal e ndo necessita de
qualquer agdo. Nao desligue a
alimentagao da placa de indugdo da
parede enquanto a ventoinha estiver
em funcionamento.

As panelas ndo ficam
quentes e aparecem no
visor.

A placa de indug@o ndo consegue
detetar a panela porque ndo ¢ adequada
para cozinhar por induggo. A placa de
indugdo ndo consegue detetar a panela
porque ¢ demasiado pequena para a
zona de cozedura ou ndo esta
devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada
para cozinhar por indugdo. Consulte a
seccdo "Escolher os utensilios de
cozinha adequados".

Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde ao
tamanho da zona de cozedura.

A placa de induc¢do ou uma
zona de cozedura desligou-
se inesperadamente, um
sinal sonoro e um cédigo de
erro ¢ exibido
(normalmente alternando
com um ou dois digitos no
visor do temporizador de
cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nameros de erro,
desligue a alimentagdo da placa de
indugdo na parede e contacte um
técnico qualificado.
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Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugéo entrara automaticamente no modo de
protecdo e exibira os codigos de protegdo correspondentes:

Problema | Causas possiveis O que fazer

E4/E5 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.

E7/E8 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.

do IGBT.

E2/E3 Tensdo de alimentacdo anormal | Verifique se a rede elétrica esta normal.
Ligue apds o fornecimento de energia
estar normal.

E6/E9 Ma radiagdo de calor de placa Reinicie depois de deixar arrefecer a

de indugdo placa de indug@o.

O acima exposto ¢ a avaliagdo ¢ inspegdo de falhas comuns.

Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos e danos

na placa de indug@o.

Especificacoes técnicas

Placa de indugdo CIF854MCBB

Zonas de cozedura 5 zonas

Tensdo de alimentagdo 220-240V~ 50/ 60Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PXLxA (mm) 770x520%58

Dimensdes de montagem AxB (mm) 740%x490

IPlaca de inducdo CIEB54MCBB

Zonas de cozedura 5 zonas

Tensdo de alimentagio 220-240V~ 50/ 60Hz
IPoténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PXLxA (mm) 770%520x%58

IDimensdes de montagem AxB (mm) 740%490

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforgamos continuamente para melhorar os
nossos produtos, podemos alterar as especificagdes e designs sem aviso prévio.
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Instalacao

Seleciao do equipamento de instalacio

. Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.
. Para efeitos de instalagdo e utiliza¢do, deve ser preservado um espago minimo de

50 mm em torno do orificio.

. Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho ¢ de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior

deformacao provocada pela radiacdo de calor da placa. Como ilustrado abaixo:

Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou outros

materiais de isolamento.

A (mm)

B (mm)

X (mm)

CIF854MCBB | 770 520 58
CIE854MCBB

740

490

50 mini

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e que
a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa estd em boas
condi¢des. Como ilustrado abaixo. Nota: A distancia de seguranca entre a placa e o
armario acima desta deve ser de, no minimo, 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Entrada de ar Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

* A superficie de trabalho ¢ quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espago.

* A superficie de trabalho ¢ feita de um material resistente ao calor.

» Seaplaca for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de
refrigeracdo integrada.

* A instalagdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e
regulamentos aplicaveis.

+ E incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado que
permite a desconex@o total da rede elétrica, montado e posicionado de modo a cumprir
as regras e regulamentos locais de cablagem.

* O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagdo de
contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos se as
regras locais de cablagem permitirem esta variagdo dos requisitos).

* O interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada

* Consulte as autoridades locais de construgdo e os estatutos em caso de divida quanto
a instalacdo

» Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apos instalar a placa, certifique-se de que

* 0 cabo de alimentagdo ndo ¢ acessivel através de portas ou gavetas de armario.

* ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espaco de instalagdo para a base da
placa.

» se aplaca for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira de
protegdo térmica sob a base da placa.

« o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de posicionar o suporte de fixacao
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Ajustar a posicao do suporte

Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando 4 suportes na caixa inferior da placa
(ver imagem) antes da instalagao.
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Localizar os suportes de fixacao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nio aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Fixe a placa na superficie de trabalho aparafusando quatro suportes no lado esquerdo e
direito da placa (ver imagem) antes da instalacao.

Aplique a fita de vedacao fornecida

Aplique a fita de vedag@o a volta da superficie do vidro que esta em contacto com a
bancada. Certifique-se de que existem fugas.

Coloque a placa de fogao na bancada

Conduza o cabo de alimentagdo de modo a que nio esteja em contacto com partes do

aparelho que possam ficar quentes. Certifique-se de que o cabo ndo esta acessivel a partir

do interior do armario ou através das gavetas. Coloque a placa sobre a bancada e
pressione firmemente no recorte.

Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servigo. Nunca efetue a operag@o por si mesmo.
A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento, maquinas de lavar
loiga e secadores rotativos.
A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiag@o de calor, para
melhorar a sua fiabilidade.
A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem
resistir ao calor.
Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes ao calor.
Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.
Esta ceramica s6 pode ser conectada a uma alimenta¢ao com sistema de impedancia
nunca superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade de
fornecimento elétrico para informagdes de impedancia do sistema.
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Ligar a placa a rede elétrica
A fonte de alimentag@o deve ser ligada em conformidade com as normas relevantes.

%P
L N PE

L-N: 220-240~

O método de ligagao ¢ mostrado abaixo.

L1 N1

N2 L2
o O o O

. Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito por
um técnico pds-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar qualquer
acidente.

. Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um
disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

« O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligagéo elétrica correta e que
estd em conformidade com os regulamentos de seguranga.

. O cabo ndo deve ficar dobrado ou comprimido.

. O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa
qualificada.
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ELIMINACAO: Nio
elimine este produto como
lixo indiferenciado
municipal. Este tipo de
residuo deve ser recolhido
separadamente para
tratamento especial.

Este aparelho estd marcado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre
residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir que este aparelho
¢ eliminado de forma correta, ajudara a prevenir quaisquer possiveis danos para o ambiente e
para a satide humana, o que pode ocorrer se for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser tratado como residuo
doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para a reciclagem de produtos
elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagdo de residuos especializada. Para informagéao
mais detalhada acerca do tratamento, recuperagdo e reciclagem deste produto contacte
o gabinete publico competente, o seu servigo de deposito de residuos domésticos, ou a
loja onde adquiriu o produto.

Para informagdo mais detalhada acerca do tratamento, recuperacdo e reciclagem deste
produto contacte o gabinete ptiblico competente, o seu servigo de deposito de residuos
domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.
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A hOn alkalmazas letoltése

A hOn alkalmazas kilonboz6 recepteket és extra tartalmakat

kinal Onnek

_  EXPLORE IT ON

e AppGallery

“

# Available on the

® App Store |

3

/] |

’ GETITON
” Google Play
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BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK
KERJUK, HOGY A KESZULEK HASZNALATA
ELOTT OLVASSA EL FIGYELMESEN

A KOVETKEZO UTASITASOKAT.

Telepités

Elektromos aramuités veszélye

e Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése elott
valassza le a készuléket az elektromos halozatrol.

e Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megteleld
foldelési halozathoz csatlakoztatas.

o KotelezOen léteznie kell egy levalasztod késziiléknek
beépitett mddon a kabelezésben, a kabelezési eldirasok
figyelembe vételével.

e Az otthoni aramhéal6zaton kizarolag szakképzett
villanyszereld hajthat végre mddositasokat.

e Jelen tanécs figyelmen kivil hagyasa elektromos aramiitést
vagy halalt eredményezhet.

Vagasi sérulés veszélye

o Ovatossag javasolt, mert a pult szélei élesek.

e Az Gvatossag melldzése sériiléseket vagy vagasi sebeket
eredmenyezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

o A késziilék beszerelése vagy hasznalata eldtt olvassa ezeket
az utasitasokat.

o A késziilékre soha ne helyezzen éghetd anyagokat vagy
termékeket.

e Jelen utasitast tegye elérhetdvé a késziiléket beszereld
szakember szdmara, mivel igy el6fordulhat, hogy
csokkenthet6 a beszereles koltsége.

o A vesz€lyek elkeriilése érdekében a késziiléket kotelezden
jelen beszerelési utasitasoknak megfelelden szerelje be.
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A késziilék megfeleld beszerelését és foldelését kizardlag
szakképzett szakember végezze.

A kesziiléket kizarolag olyan haldzatra csatlakoztassa,
amelyiknek részét kepezi egy olyan szakaszold, amelyik
teljesen levalasztja a kesziiléket a tapellatasrol.
FIGYELMEZTETES: Kizarélag a f6z6lap gyartoja altal
tervezett, a f6z6lap hasznalati itmutatdjaban megfeleloként
javasolt f6zOlapvédoket, vagy a késziilékbe beépitett
f6zOlapvedot hasznalja. A nem megfeleld védok hasznélata
balesetekhez vezethet.

A késziilék nem megfeleld beszerelése érvénytelenitheti

az osszes jotallasi vagy felelosségvallalasi igényt.

A telepités részleteit illetden lasd a <Telepités> fejezetet.

Tisztitas és karbantartas
Elektromos aramutés veszélye

Ne f6zz06n torott vagy megrepedt f6z6lapon. Ha a f6z6lap
felllete eltorott vagy megrepedt, azonnal kapcsolja Ki

a kesziléket a halozati tapellatasnal (fali kapcsoléonal),

és vegye fel a kapcsolatot egy szakképzett szakemberrel.
Barmilyen tisztitas vagy karbantartés el6tt kapcsolja le

a f6zO6lapot fali kapcsolonal.

Jelen tanacs figyelmen kivil hagyasa elektromos aramutést
vagy halalt eredményezhet.

Egészségligyi veszélyek

A készulék megfelel az elektromagneses biztonsagi
szabvanyoknak.

Forro felllet altal jelentett veszély

Hasznalat soran a készulék elérheto részei felforrosodnak,
igy égesi serlleseket okozhatnak.

Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyéb,
megfeleld edényektdl eltérd targy hozzaérjen az
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tivegkeramidhoz, amig a feliilet le nem hil.

Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat,
kanalakat ¢és feddket a f6z6lap feliiletére, mivel ezek
felforrosodhatnak

A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a késziiléktol tavol,
hacsak nem tartja Oket folyamatos feliigyelet alatt.

A serpenydk fogantyui felforrosodhatnak. Figyeljen arra,
hogy a serpenydk fogantyti ne 16gjanak til azon
f6z6zo6nan, amelyen talalhat6 az edény. Gondoskodjon
arrol, hogy a gyermekek ne érhessék el a fogantyukat.
Jelen tanécs figyelmen kivil hagyasa égesi sériiléseket
és forrazasokat eredményezhet.

Vagasi sérulés veszélye

A f6z06lap kapard éles pengéje veszélyt jelenthet visszahtizott
védoburkolat mellett. A kapar6t rendkiviil dvatosan hasznélja,
¢s mindig biztonsagosan és gyermekektdl tavol tarolja.

Az 6vatossag mellézése sériiléseket vagy vagasi sebeket
eredmenyezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

Soha ne hagyja a késziiléket feliigyelet nélkiil miikodés
kozben. A f6zés kozben talcsorduld étel flstot és akar
felgyullado zsiros kiomléseket eredmenyezhet.

Soha ne hasznalja a késziiléket munka- vagy tarolofeltletként.
Soha ne hagyjon targyakat vagy eszkdzoket a készuléken.
Soha ne hasznalja a késziiléket a helyiség melegitésére
vagy hevitésére.

Hasznalatot kovetden kapcsolja ki az 6sszes f6z6zonat

és a fézolapot a jelen utasitasban részletezett moédon
(vagyis az erintésvezerlés hasznalataval).

Ne engedje gyerekeknek, hogy jatsszanak a készulékkel,
hogy ralljenek, rdalljanak vagy felmasszanak ra.

Ne taroljon gyermekek szamaéra csabitd targyakat
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a késziilek folotti szekrényekben. A fozolapra felmészo
gyermekek sulyos sériléseket szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyediil vagy felligyelet nélkdil
az adott helyiségben, a késziilék miikodése kdzben.

A gyermekeket és a késziilék hasznalatat illetden
korlatozottsagot okozo fogyatékossaggal rendelkezd
személyeket egy felelds és kompetens személynek kell
utmutatassal szolgalnia a készllékhasznalat tekintetében.
A képzést nyujtd személynek meg kell bizonyosodnia arrdl,
hogy az illetd személyek képesek sajat maguk €s

a koérnyezetik veszélyeztetése nélkul hasznalni a keésziileket.
Ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely elemét, hacsak
erre vonatkozé explicit javaslat nem talalhato a jelen
utmutatasban. Minden egyeb szervizelést kizardlag
szakképzett technikus végezhet.

A f6z6lap tisztitdsahoz ne hasznaljon gézborotvat.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6zdlapra.

Ne alljon a f6z6lapra.

Ne hasznaljon csipkézett elekkel rendelkez6 serpenydket
a késziiléken, illetve ne huzzon végig serpenydket az
Uvegfeliileten, mivel ezzel megkarcolhatja az tiveget.

Ne hasznaljon suroloszereket vagy egyéb durva, abraziv
tisztitoszereket a fozofeliilet tisztitasahoz, mivel ezek
megkarcolhatjak az tvegkeramiat.

Ha a tapkabel megseril, a veszély elkertilése érdekeében
csereltesse ki a gyartdval, a gyarto szervizkbzpontjaval
vagy mas szakemberrel.

A keészulék kizardlag haztartasi kdrnyezetben hasznalhato!
A gyarto jotallasa nem terjed ki kereskedelmi célu
felhasznalasra!

FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhetd
alkatrészek miikodés kozben felforrosodnak.
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Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a fiitdelemeket.

A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a késziiléktol tavol,
hacsak nem tartja 6ket folyamatos feliigyelet alatt.

A berendezést 8 évnél idésebb gyermekek vagy csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képessegl, vagy
tapasztalattal €s ismerettel nem rendelkez6 személyek
akkor hasznalhatjak, ha felligyelet alatt allnak vagy ha
megfeleld utasitasokkal lattak el 6ket a berendezés
biztonsagos hasznalatat illetden, €¢s megértettek

a hasznalatbol eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a berendezessel. A berendezes
tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt
végezhetik.

FIGYELMEZTETES: A f6z8lapon a zsirral vagy olajjal valé
felugyelet nélkili sttés veszélyes, és tiizet eredményezhet.
SOHA ne prébalja meg a tlizet vizzel oltani, hanem
kapcsolja ki a késziiléket, majd fedje le a langot valamivel,
példaul egy feddvel vagy tlizoltod takaroval.
FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: ne taroljon tirgyakat

a fozofeliileteken.

FIGYELMEZTETES: Ha a feluilet megrepedt, kapcsolja

ki a készuléket az aramutés kockazatanak elkerulése
érdekében, fesziiltségtdl védo livegkeramia vagy hasonld
fozofeliiletek esetében.

Ne hasznaljon gézborotvat.

A késziilék kialakitasabol adédéan nem javasolt ennek
hasznalata kiils6 id6zitovel vagy kiilonallo tavvezérld
rendszerrel.

VIGYAZAT: A fézési folyamat feliigyeletet igényel. Rovid
f6z¢si folyamat esetén ez folyamatos felligyeletet igenyel.
A tapkabel nem érhetd el a telepités utan.
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Termék attekintése

Felso nézet

i
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CIE854MCBB
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1800 W-0s zbna,
teljesitménynodvelés 2100 W-ra

1800 W-0s z6na,
teljesitményndvelés 2100 W-ra

2000 W-o0s z6na,
teljesitményndvelés 2600 W-ra

1800 W-o0s z6na,
teljesitményndvelés 2100 W-ra

1800 W-0s zbna,
teljesitménynodvelés 2100 W-ra

3000 W-0s zb6na,
teljesitményndvelés 3600 W-ra

3000 W-0s z6na,
teljesitményndvelés 3600 W-ra

Vezérlopult

1800 W-0s z6na,
teljesitményndvelés 2100 W-ra

1800 W-o0s z6na,
teljesitményndvelés 2100 W-ra

2000 W-o0s z6na,
teljesitményndvelés 2600 W-ra

1800 W-o0s z6na,
teljesitményndvelés 2100 W-ra

1200 W-o0s z6na,
teljesitményndvelés 1500 W-ra

3000 W-o0s z6na,
teljesitményndvelés 3600 W-ra

Vezérlopult




A vezérlopult
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1. BE/KI gomb

5. Rugalmas z6na

3. 1dézitéallitd vezérlégomb

2. F6zb6zona kivalasztas vezérldgomb
és teljesitményszabalyozé gomb

4. Sziinet/Billentylizar vezérlés

Termékinformacio

A keramia/indukcios f6z6lap kiilonbozé konyhai igények kielégitésére képes
kdszonhetden az ellenallashuzalos fiitésnek, a mikroszamitogépes vezérlésnek
és valaszthato teljesitményszinteknek, igy igazan optimalis valasztas modern csaladok

szamara.

A f6z6lap az tgyfelek igényeit helyezi a kdzéppontba, és igazodik az egyéni dizjnhoz.
A f6z6lap biztonsagos és megbizhato teljesitményekkel szolgal, igy teszi kényelmessé
¢letét, illetve lehetdvé teszi az élet oromeinek a teljes kiélvezését.
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Az indukcios fozés bemutatasa

Az indukcids f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos f6zési technologia.
Mikodési elvét az elektromagneses rezgések jelentik, amelyek kdzvetleniil a serpeny6t
hevitik, nem pedig kdzvetett modon az tivegfelileten keresztiil hevitik az edényt.

Az liveg kizardlag azért melegszik fel, mert a serpeny6 felmelegiti azt.

BHL

vasedény

magneses kor
Uvegkeramia lap
indukcios tekercs

; « »——d——————— | indukalt aram

Az uj fozolap hasznalata elott
e Olvassa el jelen itmutatot, kiilonds figyelmet szentelve a ,,Biztonsagi
figyelmeztetések™ szakasznak.
e Tavolitson el barmilyen, a keramia f6z6lapon maradt védéfoliat.
e Tavolitson el barmilyen, az indukcids féz6lapon maradt védofoliat.

Az erintésvezeérlés hasznélata
e A vezérlégombok érintésérzékenyek, igy a gombokra nem kell semmilyen
nyomast kifejtenie.
o Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznélja.
e Minden egyes érintés észlelésekor hangjelzés hallhato.

¢ Bizonyosodjon meg arrol, hogy a vezérlék mindig tisztak, szarazak, és nem
takarja ezeket semmi (pl. valamilyen eszkdz vagy torlékendd). A vezérlok
mikodtetését akar egy vékony vizréteg is megnehezitheti.
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Megfelelo f6z6edény valasztasa

o Kizardlag indukcids fo6zéshez megfeleld alapi résszel rendelkezd f6zéedényeket
Vi : 1Y hasznaljon. Keresse az indukcié szimbdlumot a serpenyd csomagolasan vagy aljan.
o A f6z6edény megfeleloségét ellendrizheti egy magnes segitségével. Vigyen egy
magnest a serpenyd alja felé. Ha a serpenyd vonzza a mégnest, akkor az edény
megfeleld indukciods f6zéshez.

e Ha nem rendelkezik magnessel:

1. Ontson némi vizet az ellendrizni kivant serpenyébe.
2. Kovesse a ,,F6zés megkezdése” részben leirt = cEF

lépéseket. A -
3. Haa Y nem villog a kijelzén, és a viz melegszik, W ﬂ
a serpeny6 megfeleld. L i
o A kovetkez6 anyagokbol késziilt f6z6edények nem HD

megfeleldek: szintiszta rozsdamentes acél, aluminium
vagy réz magnesezheto alapi rész nélkiil, iveg, fa,
porcelan, keramia és agyagedények.

Az ¢g6 mérete (mm) | Legkisebb fézéedény (4tmérd /mm)
145 110
180 140
210 160
Rugalmas zdna 250

Ne hasznaljon csipkézett élekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkez6 edényeket.

NG N

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a serpenyd alja sima, egyenesen felfekszik az livegre,
¢és megegyezik a f6z6zona méretével. A serpeny6t mindig helyezze a f6z6z6na kozepére.

Xy &7 <NFr
TR X ITXL Y 7

Mindig emelje fel a serpenydket a keramia f6z6laprol, ne csisztassa az edényt, mivel
igy megkarcolhatja az Gvegfeliiletet.

e
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e Olyan serpenydket hasznaljon, amelyek ferromagneses teriilete (serpeny6 alapi
része) megfelel az alabbi tablazatban lathatdé mérettartomanyoknak. (1. tdblazat)
- Ha kisebb edényeket hasznal, ez alacsonyabb teljesitményt eredményezhet
- Ha a fenti tablazatban jel6lt méreteknél kisebb edényt hasznal, el6fordulhat,
hogy az edényt nem észleli a késziilék
A z6na méretének megfelelden kiilonb6z6 méreti edényeket hasznalhat,
tajekozodjon az aldbbi képekrol:

o Ha a ferromégneses rész csak részlegesen fedi le az edény alapi részét, csak
a ferromagneses rész fog felmelegedni, eldfordulhat, hogy az alapi rész nem
ferromagneses része nem melegszik fel elégge a f6zéshez.

-

e Ha a ferromégneses tertilet nem homogén, hanem példaul tartalmaz olyan
anyagokat, mint az aluminium, ez negativan befolyasolhatja a f6z¢ési
teljesitményt és az edényészlelést.

Ha az edény alapi része hasonlit a képeken lathaté edényfenekekhez,
eléfordulhat, hogy az edényt nem észleli a készilék.
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Az indukcios f6z6lap hasznalata

Fo6zés megkezdése

e Bekapcsolas utan a berregé egyszer megszolal, az 6sszes kijelzé 1 masodpercig
vilagit, majd kialszik, jelezve, hogy a foz6lap készenléti allapotba I1épett.

1. Erintse meg a BE/KI (1) kapesolot. Az sszes kijelzon

a kovetkez6 lathato: ,,-”

2. Helyezzen egy megfelel6 serpeny6t a hasznalni kivant
f6z6zonara. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a serpenyd
¢és a f6z0zona feliilete tiszta és szaraz.

3. Valassza ki a hébeallitast a ,,cstiszka” Vezérl(')'gomb HELE
megérintésével.
. Ha.nem V.é’laSZ':[ k1 hc'SbeéllitésF 1 percen beliil, Bekapesols
az indukcios f6z6lap automatikusan kikapcsol.

Ujbél kell kezdenie az 1. 1épéstél.
o A héfok beallitast a f6zés soran barmikor modosithatja.

A f6zés befejezése utan

1. Kapcsolja ki a f6z6zo6nat a ,,cstiszka” vezérlégomb A
,,07 értékre allitasaval. Ellendrizze, hogy a kijelzén
”O”Jelenlk'e meg. Kikapcsolas

2. Kapcsolja ki az egész f6z6lapot a BE/KI
vezérldgomb megérintésével.

3. Figyeljen a forré feluletekre

A ,,H” jelzés azt jelzi, hogy a f6z6z6na til forr6 az érintéshez.
A jel eltiinik, amint a feliilet lehtilt biztonsagos hémérsékletre.

Amig a feliilet forrd, hasznalhat6 tovabbi serpenydk felhevitésére, ,
igy energiat takarithat meg.
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A teljesitmenykezelés funkcié hasznalata

Kiilonbozo teljesitménytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios
f6z6lap maximalis teljesitményfelvételét.

A tulterhelés kockazatanak elkeriilése érdekében az indukcios f6z6lapok képesek
automatikusan adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat miikddéstiket.

A teljesitménykezelési funkcio elérése

1. Kapcsolja be a f6z6lapot, majd nyomja meg egyszerre a ,,+ (1d6zitd) és
billenty{izar gombot. Az id6zit6 kijelz6n megjelenik a ,,P5” felirat, amely az 5-6s
teljesitményszintet jeloli. Az alapértelmezett mod 7,2 KW.

'/iﬁ’” lIIIIIlllllIIIllllllllllllllllllllllllnlgg' Tk —_ B B -ia
[ J SN

Masik szintre kapcsoléas

Nyomja meg a +/- gombot az id6éziténél. 5 teljesitményszint van ,,P1” és ,,P5” k6zott.
Az 1d6zit6 kijelz6 megjeleniti az egyiket.

,»P17: a maximalis teljesitmény 2,5 kW.

,»P2”: a maximalis teljesitmény 3,5 kW.

,»P3”: a maximalis teljesitmény 4,5 kW.

,»P4”: a maximalis teljesitmény 5,5 kW.

,»P5”: a maximalis teljesitmény 7,2 kW.

VAGY

Megerésités és a teljesitménykezelési funkcié elhagyasa

Nyomja meg egyszerre a ,,+” (id6zit6) és a billentylizar gombot a megerdsitéshez,
majd a f6z6lap kikapesol.

I - T BB +

i \

= ) e
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/
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A teljesitménynovelés funkcié hasznalata
A teljesitményndvelés funkcio aktivalasa

1. Erintse meg a hasznalni kivant zona cstszkavezérlgjét.

LR R R AR RO LT )
2. Erintse meg a ,.cstszkat” a BOOST
(TELJESITMENYNOVELES) gombig, amikor

a kijelzo villog, a teljesitményszint kijelzén a ,,P”
jelzés lathato.

Megjegyzés: Az athidalasi zona teljesitménybeallitasa
ugyantgy milkodik, mint barmely mas normal teriilet
esetében.

Teljesitményndvelés funkcio torlése

1. Erintse meg a ,,csuszka” gombot a teljesitményndvelés "
funkcio torléséhez, és valassza ki a bedllitani kivant
szintet. Kikapcsolas

o A teljesitményndvelés funkcid csak 5 percig tarthat, ezutan a zdna automatikusan
a 9. szintre Iép.

A szuneteltetés funkcidé hasznalata

1. Nyomja meg a Sziinet vezérlégombot, a f6z6zO6nak leallnak. Az 6sszes zona
kijelz6jén ,,||”” lathato

2. 1 percen beliil nyomja meg ismét a Sziinet vezérldgombot, és az 6sszes f6z6zona
visszaall az eredeti beallitasra.

3. 1 perc elteltével a vezérlopult készenléti izemmodba kapcsol, kérjiik, aktivalja
a vezérlopultot barmelyik gomb megérintésével, kivéve a Sziinet és a BE/KI vezérlot.

e A funkcio6 akkor elérhetd, ha egy vagy tobb f6z6z6na mikodik.

e Ha nem torli 30 percen beliil a leallitas tizemmodot, az indukcids f6z6lap
automatikusan kikapcsol.
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A gombok lezarasa

e A gombok lezarasaval megakadalyozhato az illetéktelen hasznalat (igy példaul
gyermekek nem kapcsolhatjak be akaratlanul a f6z6z6nakat).

e Lezart gombok esetén a BE/KI és a Zarolas vezérlégombokon kiviil a késziilék az
Osszes vezérldgombot letiltja.
A gombok zérolésa

Erintse meg és tartsa lenyomva 2 masodpercig a billentytizar | I@_1 vezérlégombot.
2
Az 1d06zit6 kijelzén a ,,Lo” jelenik meg.

A gombok zarolasanak feloldasa

1. Erintse meg és tartsa lenyomva 2 masodpercig a billentytizar vezérlégombot | |ﬁ2

2. Most mar hasznalhatja a f6z6lapot.

Amikor a f6z6lap zarolas mddban talalhat6, a BE/KI és a Zarolas

& vezérlégombok kivételével a késziilék az 6sszes gombot letiltja, vészhelyzet
esetén barmikor kikapcsolhatja a f6zdlapot a BE/KI gombbal, de a kovetkezd
miivelet el6tt eldszor fel kell oldania a zarolast.

Maradékho-figyelmeztetes

Ha a f6z6lap egy ideig miikddik, maradékho lesz észlelhets. A ,,H” betii ;_,
jelenik meg figyelmeztetésként, hogy tartson megfeleld tavolsagot az '
adott f6z6zonatol.

A rugalmas zona funkcio hasznélata

e Ezegy zonaként vagy két kiilon zonaként is hasznalhatd, az egyes helyzetek f6zési
igényeitdl fliggden.

o Két kiilonallo tekercsbdl all, amelyek kilon-kiilon vezérelhetdk. A rugalmas zona
miikddése esetén csak a f6z6edény altal lefedett zona aktivalodik. Ez a funkcid csak
az 1. és 2. f6z6zonan miikodik.

o A f6z6edény észlelésének és egyenletes hdelosztasanak biztositasa érdekében
helyezze kdzépre a f6z6edényt.
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e Egynél tobb rugalmas f6z6zonaval rendelkez6 f6z6lap esetén nem ajanlott
egyszerre tobb f6z6zonat hasznalni egy f6z6edényhez.

X
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Rugalmas zéna funkci6 bekapcsolasa

1. A rugalmas teriilet egyetlen nagy zonaként térténé aktivaldsahoz érintse meg
a IL gombot. A berregd hangjelzéssel tajékoztat arrdl, hogy az indukcios f6z6lap
belép a rugalmas zona kivalasztasaba, és a megfeleld jelz6fény villogni kezd.
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2. Valassza ki a,,Cstszka” vezérlvel a beallitani kivant teljesitményszintet.

PEERLEOLEUR L nannmmnnm -
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Rugalmas zéna funkcio kikapcsolasa

| e |
1. A rugalmas zéna funkcid kikapcsolasahoz érintse mega |, gombot.

FERLEEERR R i ionni i -
soosT

2. A teljesitménybeadllitas ugyanugy miikodik, mint barmely mas normal teriilet esetében.
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Automatikus kikapcsolas

A f6z6lap automatikus kikapcsolas biztonséagi funkcidval rendelkezik. A funkci
abban az esetben 1ép miikddésbe, ha elfelejti kikapcsolni az egyik f6z6zonat.
Az alapértelmezett kikapcsolasi idéket az alabbi tablazatban lathatja:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8 9

{&l’s’lp’e,l"te’lmezett lizemido 8 8 8 4 4 4 5 5 2
idozito (ora)

Az id0zit6 hasznalata
Az idézitovel egy vagy tobb f6z6zonat kapcsolhat ki

1. Nyomja meg annak a f6z6zénanak a csuszkéjat,
amelyre az id6zit6t be kivanja allitani. \n'S/
—-06-

&N

2. Allitsa be az idét a .+ vagy ,,-” megérintésével.

3. Amikor az iddt beallitotta, a visszaszamlalas azonnal megkezdddik. A kijelzén
megjelenik a hatralévé id6.

MEGJEGYZES: A teljesitményszint kijelzé jobb also sarkaban egy piros pont jelenik
meg, amely jelzi a kivalasztott zonat.

— :U+[:> IlI|I|IIIIIIII|ll|l|l|I|Illlll|||||||.lgg_r -

1 lI|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII'I;;:T 55.;

4. A f6z¢sid6zitd lejartakor az adott f6z6zona automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: A tobbi f6z6zona tovabb iizemel, ha el6zbleg bekapcsolta azokat.

Ha az idozitét egynél tobb zonara allitotta:

1. Ha tobb f6z6zonara allitja be az id6ézitdt, a megfeleld f6z6zonak piros pontjai
jelennek meg. Az id6zit6 kijelzdjén a min. id6zitd 1athatd. A megfeleld zéna
pontja villog.

= -
P =y (15 percre allitva)
G +—=> #

— '
L

IIIlIIIIIIIIIIIIIllllllllllllllllllllg:!" ‘S (45 percre é.”itva.)
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2. A visszaszamlalo lejarta utan a megfelel6 zona kikapcsol. Ezutan az Gj min. id6zité
jelenik meg, és a megfelelé zona pontja villogni kezd.

— 304>

1 ll|l|IlllIIlI|llIIl|Illllllllllll.l;l°l“ 5‘.

Megjegyzés: Erintse meg a f6z6zo6na kivélasztasanak vezérldjét, a megfeleld idozitd
megjelenik az id6zit6 kijelzén.

v 7

Az idozito torlése

Az 1d6zit6 ,,-” gombjanak megérintésével az 1d6zit6 ,,00” értékre allithato, és az 1dézitd
kikapcsol.

Fozési iranyelvek

Siités sorén figyeljen, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan felforrésodik,
kilénosen ha hasznalja a teljesitményndvelés funkciét. Rendkiviil magas
hémérsékletek mellett az olaj és a zsir 6ngyulladasra képes, ezért komoly
tlizveszélyt eredményez.

Fozési tippek

o Amikor az étel forrni kezd, csdkkentse a teljesitménybedllitast.

e Fedo6 hasznalataval csokkenthet6 a fozési ido, illetve a hé megdrzésével energia
takarithaté meg.

e Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6zési id6
csokkentéséhez.

o A fézést kezdje magas beallitassal, majd csokkentse a beallitast, amikor az étel
atmelegedett.

Parolas, rizs fozése

e A parolas forraspont alatt torténik, megkozelitéleg 85 °C-on, amikor csak olykor
néhany buborék emelkedik fel a f6zéshez hasznalt folyadék felszinére.
Ez kulcsfontossagu finom levesek és izletes porkdltok készitéséhez, mivel igy az
izek anélkiil alakulnak ki, hogy tulfézné a levest. A tojasalapu és liszttel stiritett
szbszokat is forraspont alatti hémérsékleten kell fézni.

e Egyes feladatok, példaul abszorpcios modszerrel f6zott rizs a legalacsonyabb
beallitasnal magasabb homérsékletet igényelhetnek annak biztositasara, hogy
az élelmiszer megfeleléen megfd a javasolt idon beliil.

Steak készitése

izletes, puha steak siitéséhez:

1. Siités el6tt hagyja a htst szobahdmérsékleten megkozelitleg 20 percig.
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Forrdsitson fel egy vastag feneki serpeny6t.

A steak mindkét oldalat kenje at olajjal. Egy kevés olajat cseppentsen a forré
serpenyGbe, majd lassan tegye bele a hiist a forrd serpenydbe.

Siités soran csak egyszer forditsa meg a steak szeletet. A pontos siitési id6 a steak
vastagsagatol és az atsiités kivant mértékétol fiigg. Az id6 2 és 8 perc kozott
valtozik, oldalanként. Nyomja meg a steak szeletet annak ellenérzéséhez, hogy
mennyire silt 4t: minél keményebb, annal kevésbé nyers.

Hagyja a steak szeletet pihenni egy meleg tanyéron par percig, hogy talalas el6tt
megpuhuljon.

Dobva-razva piritashoz

1.

gk w

Valasszon egy keramia f6z6lappal kompatibilis laposfenekii wokot vagy egy nagy
serpenyot.

Az 6sszes Osszetevl és felszerelés alljon készen. A dobva-razva piritasnak gyorsan
kell térténnie. Nagy mennyiségek készitése esetén az ételt tobb kisebb adagban
készitse el.

Gyorsan elémelegitse a serpeny6t, és ontson bele két kanal olajat.

El6szor siisse meg a hust, ezt tegye félre, s tartsa melegen.

Dobva-razva piritsa meg a zoldségeket. Amikor a zéldség még forrd, de ropogos,
kapcsolja a f6z6z6nat alacsonyabb homérsékletre, tegye vissza a hist a serpeny6be,
és adja hozza a sz06szt.

Ovatosan keverje ssze az osszetevOket igy biztositva, hogy minden 6sszetevé
atmelegszik.

7. Azonnal talalja.
Hobeallitasok

Hébeallitas Megfeleléség

1-2 * kis mennyiségii élelmiszer 6vatos melegitése

« csokoladé, vaj olvasztasa és konnyen odaégé ételek
« Gvatos parolés
« lasst melegités

3-4 « Ujramelegités

* gyors parolas
* rizsf6zés

5-6 + palacsinta

7-8 * gyors sités

* tésztafélék f6zése

« dobva-rdzva piritas
* hussutés

* leves felfozése

o vizfozés
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Apolas és karbantartas

Mit?

Fontos!

Mindennapi szennyezédés
az tivegfeliileten
(ujjlenyomatok, nyomok,
élelmiszermaradvanyok
vagy kiémlétt nem cukros
folyadékok az tvegfelileten)

Hogyan?

1. Kapcsolja ki a f6z6lap tapellatasat.

2. Vigyen fel foz6laptisztitot az tivegre,
mig az még meleg (de nem forrg!)

3. Oblitse at és torolje szarazra egy tiszta
torlokendével vagy papirtorlével.

4. Kapcsolja vissza a f6z6lap tapellatasat.

» Kikapcsolt tapellatas esetén a f6z6lap

nem figyelmeztet ,,forré feliilet” jelzéssel
az egyes fozofeliiletek forrosagara, am
ettdl még a f6z6zonak forrok lehetnek!
Legyen rendkivil évatos.

A durva strolészivacsok, egyes nejlon
strolészivacsok és a kemény/abraziv
tisztitészerek megkarcolhatjak az
tvegfeliiletet. Mindig olvassa el a cimkét,
hogy megtudja, a tisztitészer vagy
strolészivacs megfelel6-e a késziilék
tisztitdsahoz.

Soha ne hagyjon tisztitszer maradvanyt
a féz6lapon: az iiveg foltosséa valhat.

Kifutott ételek, rdolvadt
¢élelmiszer és forrd, cukros
folyadékmaradvéanyok az
(ivegen

Ezeket azonnal tavolitsa el halkéssel,
spatulaval vagy borotvas kaparéval, amely
hasznalhat6 keramiaiiveg f6z6lapokhoz,

de mindekézben figyeljen a forré

fozéfeliletekre:

1. Valassza le a f6z6lap tapellatasat a fali
aljzatnal.

2. Tartsa a pengét vagy eszkdzt 30°-0s
szogben, és tavolitsa el a maradvanyt
vagy kiomlott ¢lelmiszert a f6z6lap hideg
feltletére.

3. Tavolitsa el a szennyez3dést vagy
kiomlott élelmiszert torlokendSvel vagy
papirtorlével.

4. Kovesse a fenti, ,,Mindennapi szennyezodés
az livegfeliileten” rész 2-4. 1épését.

A megolvadt és cukros élelmiszerek vagy
kiomlott élelmiszerek utan maradt foltot
minél hamarabb tavolitsa el. Ha az élelmiszer
lehill az tivegfeliileten, eléfordulhat, hogy
mar csak nehezen tavolithat6 el, vagy
hogy visszafordithatatlanul karositja az
lvegfeliletet.

Végasi sérlilés veszélye: visszahuzott
védéburkolat mellett a kapar6 éles
pengéje veszélyt jelenthet. A kapar6t
rendkiviil 6vatosan hasznélja, és mindig
biztonsagosan és gyermekektdl tavol
tarolja.

Kiomlétt élelmiszer az
érintdpanelen

1. Kapcsolja ki a féz6lap tapellatasat.

2. ltassa fel a kiomlott folyadékot

3. Tordlje at az érintépanel teriiletét tiszta,
nedves szivaccsal vagy torlokendével.

4. Torolje a teriiletet teljesen szarazra
papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a f6z6lap tapellatasat.

A f6z6lap hangjelzést adhat ki, illetve
kikapcsolhat, valamint az érintésérzékeny
gombok nem miikédhetnek, amig
folyadék talalhat6 ezeken. Bizonyosodjon
meg arrél, hogy szérazra torli az
érintdpanelt, miel6tt visszakapcsolna

a féz6lap tapellatasat.
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Javaslatok és tippek

Probléma Lehetséges okok Tennivald
A f8z08lap bekapcsolasa Nincs tapellatas. Bizonyosodjon meg arrol, hogy a f6z6lap
sikertelen. tapfesziiltséghez csatlakozik, és hogy

bekapcsolta.

Ellenérizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhat6-e otthonaban vagy az adott
varosrészben. Ha mindent ellendrzott,

és a probléma tovabbra is fennall, hivjon
szakképzett technikust.

A késziilék nem reagal az
érintésvezérlén leadott
parancsokra.

A vezérldgombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérlok zarolasat. Utasitasok
tekintetében lasd ,,A keramia f6z6lap
hasznalata” részt.

A vezérlégombok miikddtetése
nehézkes.

El6fordulhat, hogy vékony vizréteg boritja
a vezérlégombokat, vagy talan az
ujjhegyével érinti a vezérldgombokat.

Bizonyosodjon meg a vezérldgombok
feluletének a szarazsagardl, a gombok
megérintéséhez pedig hasznélja ujjbegyét.

Az liveg karcolédik.

Durva sz¢lii edények.

A késziilek tisztitasat nem megfeleld,
abraziv strolészivaccsal vagy
tisztitoszerekkel végezték.

Lapos és sima fenekii edényeket
hasznaljon. Lasd a ,,Megfelel6 fozéedény
vélasztasa” részt.

Lasd az ,,Apolas és karbantartas” részt.

Egyes serpeny6k sercegd vagy
pattogé hangot hallatnak.

Ezt okozhatja az edény kialakitasa
(2 kiilonbozo fémrétegek eltérden
rezegnek).

Ez természetes jelenség adott edények
esetén, és nem jelez hibat.

Az indukcios f6z6lap mély
ziimmogo hangot ad ki magas
hdbeallitas mellett.

Ezt a hangot az indukcios f6zés
technolégiéja okozza.

Ez természetes jelenség, azonban a zajnak
halkulnia kell, vagy el kell tiinnie, ahogy
csokkenti a hobedallitast.

Ventilatorzaj hallhat6 az
indukcios f6z6lapbol.

Az indukcios féz6lapban egy ventilator
talalhat6 az elektronika tilmelegedésének
a megelozése érdekében. A ventilator azt
kovetoen is lizemelhet, hogy kikapcsolta
az indukcids féz6lapot.

Ez természetes jelenség, és semmilyen
beavatkozast nem igényel. Ne valassza
le az indukcios féz6lapot a fali aljzatrol,
amig a ventilator miikodik.

A serpeny6k nem forrosodnak,
és a kijelz6 nem mutatja
a jelenlétiket.

Az indukcios f6z6lap nem tudja észlelni

a serpenydt, mivel az nem megfeleld
indukcios f6zéshez.

Az indukcids f6z6lap nem tudja észlelni

a serpeny6t, mivel az tul kicsi a f6z6zonahoz,
vagy ha nincs a f6z6zona kdzepén.

Hasznaljon indukcios f6zéshez megfeleld
edényeket. Lasd a ,,Megfelel6 f6zéedény
valasztasa” cimii részt.

Helyezze a serpeny6t kozépre,

és bizonyosodjon meg arrél, hogy az alapi
része megfelel a f6z6zo6na méretének.

Az indukcios féz6lap varatlanul
kikapcsolt, hangjelzés hallhato,
és hibakod jelenik meg
(&ltalaban valtakozik egy vagy
két betli/szam a f6z¢sid6zitd
kijelzon).

Miiszaki hiba.

Jegyezze le a hibakod betiiit és szamait,
valassza le az indukcios f6z6lap
tapellatasat a fali aljzatnal, és vegye fel
a kapcsolatot egy szakképzett
technikussal.
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Kijelzett hiba és vizsgalat

Ha rendellenesség jelentkezik, az indukcios féz6lap automatikusan biztonsagi
lizemmddba kapcsol, és megjeleniti az adott hibakddot:

Probléma | Lehetséges okok Tennivalo

E4/E5 Hémérséklet érzékeld Vegye fel a kapcsolatot

meghibasodasa a forgalmazoval.

E7/E8 IGBT hémérséklet Vegye fel a kapcsolatot

érzékel6jének meghibasodasa. |a forgalmazoval.

E2/E3 Rendellenes tapfesziltség Vizsgélja meg, hogy a tapellatéas
megfelel-e az eléirasoknak. Kapcsolja
be a készliléket, amint visszaallt
a megfeleld tapellatas.

E6/E9 Rossz indukcids f6z6lap Inditsa ujra a késziiléket, miutan lehiilt

hésugarzas az indukcios f6zdlap.

A fentiek altalanos meghibasodasokra vonatkozé kovetkeztetések €s ellendrzések.
Az 0sszes veszélyt és az indukcids f6z6lap karosodasat elkeriilendé ne szerelje szét az

egységet sajat keziileg.

Miiszaki jellemzok

Indukciods f6z6lap CIF854MCBB

F3z8z6nak 5 zéna

Tapfesziiltség 220-240 V valtéaram, 50/60Hz
Elérhet6 elektromos teljesitmény 7200 W

Termék mérete Mé x SZ x M (mm) 770 x 520 x 58

Méretek beépitéshez A x B (mm) 740 x 490

Indukcios f6z6lap CIE854MCBB

F6z6z0nak 5 z6na

Tapfesziiltség 220-240 V valtéaram, 50/60Hz
Elérhet6 elektromos teljesitmény 7200 W

Termék mérete Mé x SZ x M (mm) 770 x 520 x 58

Méretek beépitéshez A x B (mm) 740 x 490

A tdmeg és a méret hozzavetdleges. Mivel folyamatosan termékeink fejlesztésén dolgozunk,
a jellemzok és kialakitasok értesités nélkiil modosulhatnak.




Telepités
Telepitett berendezések kivalasztasa

o V4gja ki a munkafeliiletet az alabbi abran lathaté méreteknek megfelelden.

o A telepités és a hasznalat érdekében a furat kortl legaldbb 50 mm-es szabad
tertiletnek maradnia kell.

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a munkafeliilet vastagsaga legalabb 30 mm.
A f6z0lap altal arasztott hé okozta nagyobb alakvaltozas elkeriilése érdekében
valasszon héalldo munkafeliiletet. Amint az alabbiakban lathato:

Figyelmeztetés: A munkafelulet anyagaul valasszon impregnalt fat vagy mas
szigetel6anyagot.

L(mm) [W(mm) |H(mm) [D(mm) |A(mm) |B(mm) |[X (mm)

CIF854MCBB | 770 520 58 54 740 490 50 mini
CIE854MCBB

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a f6z6lap szamara minden koriilmények kdzott
megfeleld szell6zés all rendelkezésre, illetve a bemeneti €s kimeneti 1égnyilasok
akadalymentesek legyenek. Gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6lap jo allapotban van.
Az alabbi megjegyzés szerint: A f6z6lap és a f6z6lap f6lotti konyhaszekrény kozotti
tavolsag biztonsagi okokbol legyen legaldbb 760 mm.

158



A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 minimum | Bemeneti Kimeneti légnyilas

légnyilas 5mm

a

A fozélap beszerelése el6tt bizonyosodjon meg az alabbiakrol

A munkafeliilet derékszogii és egyenes, és nincsenek szerkezeti elemek, amelyek
belelognak a beépitéshez sziikséges teriletre.

A munkafeliilet h6alloé anyagbol késziilt.

Ha a féz6lapot egy siitd folé épiti be, a siitd rendelkezik beépitett hlitdventilatorral.
A beszerelés eleget tesz mindenféle teriiletet érinté kovetelménynek és vonatkozo
szabvanynak és eldirasnak.

Legyen megfeleld szakaszolo kapcsold az allandd vezetékezésbe épitve, amellyel
teljesen levalaszthato a késziilék a halozati tapellatasrol, a vezetékezés pedig
feleljen meg a helyi vezetékezési szabalyoknak és eldirasoknak.

A szakaszol6 kapcsol6nak jovahagyott tipustinak kell lennie, amely 3 mm-es
érintkez0 elkiilonitést biztositson levegOben az dsszes polus esetében (vagy az
0Osszes aktiv [fazis] vezetd esetében, ha a helyi vezetékezési szabalyok engedélyezik
a kovetelmények ezen modositasat).

A szakaszol6 kapcsolonak konnyen elérhetének kell lennie az iigyfél szamara,
beépitett f6zOlap mellett

A szerelés vonatkozasaban barmilyen kétely felmeriilése esetén vegye fel

a kapcsolatot a helyi épitéstigyi hatosagokkal, vagy tekintse at a rendelkezéseket
A f6éz6lapot koriilvevo falfeliiletekre hallo és konnyen tisztithatd termékeket
(példaul csempével) helyezzen el.

A fozélap beszerelése utan bizonyosodjon meg az alabbiakrdl

A tapkabel nem érhet6 el a konyhaszekrény ajtéja mogott vagy a fiokokbol.
Megfeleld friss levegd érkezik a butoron kiviilrél a f6z6lap also része felé.

Ha a féz6lapot egy fiok vagy konyhabutor teriilet f61¢ épiti be, a f6zdlap alapi része
ala helyezzen hotiikrot.

A szakaszol6 kapcsol6 legyen konnyen elérhetd az tigyfél szamara.

A rogzitékonzol elhelyezése elott

Az egységet tegye stabil, egyenes feliiletre (hasznélja a csomagolast). Ne fejtsen ki erét
a f6zblap kiallo vezérléegységeire.

=z =7

A munkalapon a f6z6lap also keretére szerelje fel a 4 konzolt csavarok segitségével
(lasd a képet), beszerelés elétt.
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A rogzitokonzolok elhelyezése

Az egységet tegye stabil, egyenes feliiletre (hasznélja a csomagolast). Ne fejtsen ki
erdt a f6z6lap kiallo vezérldegységeire.

A munkalapon a fé6z6lap bal és jobb oldalara szerelje fel a négy konzolt csavarok
segitségével (lasd a képet), beszerelés elott.

Ragassza fel a mellékelt tomitészalagot

Ragassza a tomitdszalagot az ivegfeliiletre, amelyik érintkezik a munkalappal.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy nem maradtak rések.

Szerelje be a fozélapot a munkalapba

Ugy vezesse el a tapkabelt, hogy az ne érintkezzen a késziilék esetlegesen felforrdsodo
részeivel. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kédbel nem hozzaférhetd a szekrény belsejébol
vagy a fiokokon keresztiil. Helyezze a f6z6lapot a munkalapra, és nyomja erésen

a kivagasba.

Ovintézkedések

A f6zdlapot kizarolag szakképzett személyzet vagy technikusok szerelhetik be.
Szakembereink rendelkezésére allnak. Soha ne hajtsa végre a miiveletet sajat maga.

A f6z06lap nem szerelhetd be hiitéberendezésre, mosogatogépre és forgd szaritogépre.

A f6zblapot ugy szerelje be, hogy a megbizhatosag javitasa érdekében minél jobb
hévédelmet nytjtsanak a koriilmények.

A falnak ¢és a munkafeliilet folott az indukalt fiitdzénanak héallé anyagbol kell allnia.

Barmilyen karosodas elkeriilése érdekében a szendvics rétegnek és a ragasztonak
hoallonak kell lennie.

Ne hasznaljon gézborotvat.

A keramia f6z6lap kizardlag 0,427 ohmnal nem nagyobb rendszerellenallassal
rendelkezé tapellatashoz csatlakoztathatd. Ha sziikséges, a rendszerellenallasra
vonatkozd informacio tigyében vegye fel a kapcsolatot a tapellatast biztositd
szolgéltatoval.
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A f6zolap csatlakoztatasa a halozati tapellatashoz

A tapellatast a vonatkozo szabvanynak megfelelden csatlakoztassa a késziilékhez.
A csatlakoztatds mddja az alabbiakban lathaté.

q{
L N PE

L-N:220-240~

L1 N1

N2 L2
@ O QO

e Ha a kabel sériilt, vagy cserére szorul, ezt a balesetek megel6zése érdekében
kizarolag a megfeleld szerszamokkal rendelkezd iigyfélszolgalati technikus
végezheti el.

o Ha a készilléket a hal6zati tapellatashoz kdzvetleniil csatlakoztatja, tobbpdlusu,
legaldbb 3 mm-es érintkezétavolsagi megszakitot kell beépitenie.

e A beszerelést végz6 szakembernek kotelezden biztositania kell, hogy az elektromos
csatlakoztatas kivitelezése megfeleld, és hogy eleget tesz a biztonsagi eléirdsoknak.

¢ A kabel nem lehet meghajolva vagy 0sszenyomva.

o A kabel kotelez6 rendszeres ellendrzést igényel, a cseréjét pedig kizardlag
megfelelden képzett személy végezheti.
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A késziilék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl sz616 2012/19/EU (WEEE) eurdpai
iranyelvnek. A késziilék megfeleld kiselejtezésével segithet a kornyezetet
vagy emberek egészségét illetd karosodas megel6zésében, amelyek
felmeriilhetnek a késziilék nem megfeleld kiselejtezése esetén.

A terméken lathaté szimbolum arr6l tajékoztat, hogy a készilék nem
kezelhet6 szokvanyos haztartasi hulladékként. A késziiléket adja le
_ elektromos és elektronikus termékek Gjrahasznositaséra létesitett
gytjtépontban.

A késziilék kilonleges hulladékkezelési eljarasokat igényel. A termék
kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozasara vonatkoz6 tovabbi
tajékoztatas ligyében tajékozodjon a helyi tanacsnal, a haztartasi hulladékot
kezel6 szolgaltatonal vagy az iizletben, ahol a terméket vasarolta.

ARTALMATLANITAS:
Ne selejtezze ki

a terméket valogatatlan
termelési hulladékkal.
Ez a hulladék szelektiv

gyiijtést igényel a kiilon- A termék kezelésére, hasznositasara és Gjrafeldolgozasara vonatkoz6

leges hulladékkezelési részletesebb tajékoztatas tigyében tajékozddjon a helyi dnkormanyzatnal,
eljaras sziikségessége a haztartasi hulladékot kezel6 szolgaltatonal vagy az iizletben, ahol
miatt. a terméket vasarolta.
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OHUTUSHOIATUSED
ENNE SEADME KASUTAMIST LUGEGE JARGMISED
JUHISED HOOLIKALT LABI.

Paigaldamine

Elektrilo6gi oht

e Enne mis tahes t60de voi hooldustoimingute alustamist
lahutage seade vooluvorgust.

e Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hadavajalik ja
kohustuslik.

e Uhenduse lahutamise vahendid tuleb pusijuhtmestikku sisse
ehitada vastavalt juhtmestike eeskirjadele.

e Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus
vOib teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

e Selle nbuande eiramine v6ib pdhjustada elektril6ogi voi
surma.

Sisseldikamisoht

¢ Olge ettevaatlik — paneeli servad on teravad.

e FEttevaatusabindbude eiramine voib pohjustada vigastusi voi
IGikehaavu.

Olulised ohutusjuhised

e Enne seadme paigaldamist vOi kasutamist lugege see
kasutusjuhend hoolikalt 18bi.

e Seadmele ei tohi kunagi asetada sittivaid materjale ega
tooteid.

e Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale
isikule kattesaadavaks, kuna see vdib vahendada teie
paigalduskulusid.

e Ohu véltimiseks tuleb seade paigaldada vastavalt
kaesolevatele paigaldusjuhistele.

e Seadet tohib nduetele vastavalt paigaldada ja maandada
ainult vastava kvalifikatsiooniga isik.
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Seade tuleb Gihendada vooluahelaga, kus on isolatsioonilliti,
mis tagab téieliku lahtiihendamise toiteallikast.

HOIATUS! Kasutage ainult seadme tootja projekteeritud
vOi tema poolt kasutusjuhendis sobivaks mérgitud pliidip-
laadikaitseid vOi seadmesse ehitatud pliidiplaadikaitseid.
Sobimatute kaitsete kasutamine vdib pdhjustada dnnetusi.
Seadme vale paigaldamine v6ib muuta kehtetuks mis tahes
garantii- voi vastutusnouded.

Paigaldamise Uksikasjade kohta vt jaotist <Paigaldamine>.

Kasutamine ja hooldus
Elektriloogi oht

Arge tehke stitia purunenud voi pragunenud pliidiplaadil.
Kui pliidiplaadi pind on purunenud voi pragunenud,
lahutage seade kohe vooluvorgust (seinaltliti) ja votke
Uhendust kvalifitseeritud tehnikuga.

Enne puhastamist v6i hooldamist eemaldage seade
vooluvorgust.

Selle nbuande eiramine v6ib pdhjustada elektriléogi voi
surma.

Terviseoht

Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele.

Kuuma pinna oht

Kasutamise ajal muutuvad seadme ligip&éasetavad osad
piisavalt kuumaks, et pdhjustada pdletusi.
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Arge laske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale
sobivate kodgindude kokku puutuda keraamilise klaasiga
enne, kui pind on jahtunud.

Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu
noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need voivad
kuumeneda

Alla kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest
eemal, valja arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.
Kastrulite kdepidemed vdivad olla puudutamiseks liiga
kuumad. Veenduge, et kastruli kdepidemed ei ulatuks
teistele sisse lulitatud keeduvéljadele. Hoidke kaepidemed
laste kaeulatusest eemal.

Selle nduande eiramine voib pdhjustada pdletusi.

Sisseldikamisoht

Pliidiplaadi kaabitsa Uliterav tera on katmata, kui kaitsekate
on sisse tdmmatud. Kasutage seda darmise ettevaatusega ja
hoidke alati ohutult ja lastele kattesaamatus kohas.
Ettevaatusabindude eiramine v0ib pdhjustada vigastusi voi
IGikehaavu.

Olulised ohutusjuhised

Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta. Ulekeemine
pOhjustab suitsu ja rasvapritsmeid, mis voivad s(ttida.
Arge kasutage seadet t66- vGi hoiupinnana.

Arge jatke seadmele esemeid ega kodgiriistu.

Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kiitmiseks.
Parast kasutamist lilitage keeduvaljad ja pliit alati valja, nagu
on juhendis kirjeldatud (st kasutades puutetundlikke nuppe).
Arge lubage lastel seadmega mangida ega sellele istuda,
seista ega ronida.

Arge hoidke lastele huvipakkuvaid esemeid seadme kohal
asuvates kappides. Pliidiplaadile ronivad lapsed voivad
tdsiselt viga saada.
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Arge jatke lapsi tksi ega jarelevalveta piirkonda, kus seadet
kasutatakse.

Lapsi vOi puuetega inimesi, kelle vGimekus seadet kasutada
on piiratud, peaks olema vastutustundlik ja padev isik, kes
juhendab neid seadme kasutamisel. Juhendaja peab olema
veendunud, et nad suudavad seadet kasutada nii, et see ei
ohustaks neid ennast ega tmbrust.

Arge parandage ega asendage Uhtegi seadme osa, valja
arvatud juhul, kui seda on kasutusjuhendis eraldi soovitatud.
Koik tlejaanud hooldustodd peab tegema kvalifitseeritud
tehnik.

Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.
Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.
Arge seiske pliidiplaadil.

Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage
panne Ule klaaspinna, kuna see vdib klaasi kriimustada.
Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega
muid tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need
vOivad keraamilist klaasi kriimustada.

Toitekaabli kahjustuste korral peab selle ohtude
minimeerimiseks vélja vahetama tootja, tootja volitatud
hooldustehnik vai sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.
Seade on moeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises!
Tootja garantii kata kaubanduslikku kasutust!

HOIATUS! Seade ja selle ligip4ésetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal.

Hoiduge kiitteelementide puutumisest.

Alla kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest
eemal, valja arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.
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Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud
fldsiliste, sensoorsete voi vaimsete vdimetega voi véheste
kogemuste ja teadmistega isikud voivad seadet kasutada
uksnes jarelevalvel voi kui neid on juhendatud seadme
ohutu kasutamise osas ning nad moistavad seadme
kasutamisega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega méngida. Kui puhastus- ja
hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid kindlasti
jalgida.

HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil,
kui kasutatud on rasva voi 6li, voib olla ohtlik ja péhjustada
tulekahju. ARGE KUNAGI piitidke kustutada tuld veega,
vaid lulitage seade valja ja seejérel katke leek, nt kaane voi
tuletekiga.

HOIATUS! Tuleoht: drge hoidke esemeid toiduvalmista-
mise pinnal.

HOIATUS! Elektrilo6gi valtimiseks lilitage seade valja,
kui pliidiplaadi klaaskeraamiline v6i sarnasest materjalist
pind, mis kaitsevad pingestatud osi, on pragunenud.
Auruga puhastamise seadet ei tohi kasutada.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri vOi
eraldi kaugjuhtimisstisteemi abil.

ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silma peal hoida.
Lihiajalist toiduvalmistamist tuleb pidevalt jalgida.
Toitekaabel pole parast paigaldamist ligipaésetav.
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. 1800 W keeduvéli, vdimendus

kuni 2100 W

. 1800 W keeduvéli, vdimendus

kuni 2100 W

. 2000 W keeduvali, vdimendus

kuni 2600 W

. 1800 W keeduvéli, vdimendus

kuni 2100 W

. 1800 W keeduvali, vBimendus

kuni 2100 W

. 3000 W keeduvali, vdimendus

kuni 3600 W

. 3000 W keeduvali, vdimendus

kuni 3600 W

. Juhtpaneel

. 1800 W keeduvéli, vdimendus

kuni 2100 W

. 1800 W keeduvali, vBimendus

kuni 2100 W

. 2000 W keeduvali, vdimendus

kuni 2600 W

. 1800 W keeduvéli, vdimendus

kuni 2100 W

. 1200 W keeduvali, vBimendus

kuni 1500 W

. 3000 W keeduvali, vdimendus

kuni 3600 W

. Juhtpaneel




Juhtpaneel
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1. Juhtnupp SISSE/VALIA

2. Keeduvélja valimise juhtnupud ja v8imsuse
reguleerimise klahv

3. Taimeri reguleerimise juhtnupp
4. Pausi/klahviluku juhtimine
5. Paindlik keeduvéli

Tooteteave

Keraamiline/induktsioonpliidiplaat vastab erinevatele kiipsetamisnduetele tdnu
takistustraatide kiitmisele, mikroarvutiga juhtimisele ja mitme toiteallika valikule,

mis on tnapéeva perede jaoks optimaalne valik.

Pliidiplaat on kliendikeskne ja isikupérastatud disainiga. Pliidiplaat té6tab ohutult

ja tookindlalt, mis muudab teie elu mugavaks ja v8imaldab taielikult nautida elu

pakutavaid hivesid.
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M0oni sona induktsioonktpsetamise kohta

Induktsioonkipsetamine on ohutu, kaasaegne, tbhus ja 6konoomne toiduvalmistamise
tehnoloogia. See to6tab elektromagnetiliste vibratsioonide abil, mis tekitavad soojust
otse panni sees, mitte kaudselt klaasi pinna kuumutamise kaudu. Klaas muutub
kuumaks ainult seetdttu, et pann soojendab selle 16puks iles.

BHL

raudpott

magnetahel
keraamiline klaasplaat
induktsioonimahis

« p—t— lindutseeritud voolud

Enne uue pliidiplaadi kasutamist
o Lugege kdesolevat juhendit, poorates erilist tdhelepanu jaotisele
,,Ohutushoiatused”.
o Eemaldage keraamilise pliidiplaadi imbert kdik kaitsekiled.
e Eemaldage pliidiplaadi imbert kdik kaitsekiled.

Puutenuppude kasutamine

o Juhtnupud reageerivad puudutusele, nii et neid ei ole tarvis tugevalt vajutada.
o Kasutage s6rme, mitte selle otsa.
o Iga puudutuse registreerimisel kostub piiks.

o Veenduge, et juhtnupud on alati puhtad, kuivad ja et neid ei kata ikski ese
(nt kdogiriist vai lapp). Isegi dhuke veekiht vBib muuta juhtnuppude kasutamise
raskeks.
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Oigete koodgindude valimine

& e Kasutage ainult induktsioonkiipsetamiseks sobiva p&hjaga ndusid. Otsige
induktsiooni simbolit pakendilt vdi pohja alt.

o Magnetkatse abil saate kontrollida, kas teie k66gindud on sobivad. Liigutage
magnetit ndu pdhja poole. Kui see ligi tdmbub, sobib pann induktsioonpliidile.
o Kui teil ei ole magnetit:
1. valage pisut vett ndusse, mida soovite kontrollida.

2. J éirgig.e jaotises ,,Kiipsetamise alustamine* esitatud e
juhiseid. ‘
3. Kui Y ekraanil ei vilgu ja vesi soojeneb, on ndu sobiv. =
e Jargmistest materjalidest valmistatud kddgitarbed ei " : ,
=

sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium vdi vask ilma
magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika ja
savindud.

Pdleti suurus (mm) | Kédgindu minimaalne suurus (1abimd6t/mm)

145 110
180 140
210 160

Paindlik keeduvéli | 250

Arge kasutage sakiliste servade v&i kumera pdhjaga koogindusid.

X X 7

Veenduge, et ndu pdhi on sile, on tasaselt vastu klaasi ja sama suur kui keeduvli.
Asetage pann alati keeduvélja keskele.

- - -

. - 4 - 8K  ——
¥ ¥ X

Q)

“‘ P

Tdstke pann alati keraamiliselt pliidiplaadilt maha — drge libistage seda, muidu v@ib see
klaasi kriimustada.
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Kasutage panne, mille ferromagnetilise pinna labimd6t (panni pohi) jaab allpool
esitatud tabelis toodud mddtmete vahemikku. (Tabel 1)

- Vidiksemate pottide kasutamine v8ib mdjutada joudlust

- Kui kasutate potti, mille 1abimddt on vaiksem kui tlaltoodud tabelis

naidatud, ei pruugi pott olla tuvastatav
Vastavalt keeduvélja modtmetele saate kasutada erineva labimd6duga potte,

nagu on ndidatud allpool esitatud pildil:

.‘—-‘Q'n.,
G’ r

;] r P
1@) u(}) b C)m

Kui panni p8hi on ferromagnetiline ainult osaliselt, soojeneb ainult ferro-
magnetiline osa, ulejddnud pdhi ei pruugi toiduvalmistamiseks piisaval
temperatuuril soojeneda.

-

Kui ferromagnetiline osa pole tihtlane, vaid koosneb ka muudest materjalidest,
naiteks alumiiniumist, v8ib see méjutada kuumenemist ja panni tuvastamist.

Kui panni pdhi on sarnane allpool esitatud piltidega, ei saa panni tuvastada.
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Induktsioonpliidiplaadi kasutamine

Kupsetamise alustamine

Parast sissellitamist kdlab Uks piiks, kbik naidikud suttivad 1 sekundiks ja
kustuvad, néidates, et pliidiplaat on ootereziimis.

Puudutage lilitit SISSEVALIA (1). Kaikidel

naidikutel kuvatakse ,,—

Asetage sobiv pann keeduvéljale, mida soovite
kasutada. Veenduge, et panni pdhi ja keeduvalja pind
on puhtad ja kuivad.

Valige kuumuse séte, puudutades ,,juhtliugurit. g

o Kui te ei vali kuumuse sétet 1 minuti jooksul,
lulitub induktsioonpliidiplaat automaatselt vélja. Sisseliilitamine

Peate uuesti alustama esimesest toimingust.

o Kipsetamise ajal saate kuumuse sétet igal ajal
muuta.

Kui olete toiduvalmistamise I6petanud

Lﬁlitage keeduvali Vﬁlja, pUUdUtadeS ,,juhtliugurit“ -
kuni vaartuseni ,,0°“. Veenduge, et ekraanile on .
« Véimsuse
kuvatud ,,0. vahendamine
—

Lilitage kogu pliidiplaat juntnupuga SISSE/VALJA
vélja.

Ettevaatust kuumade pindadega

,,H nditab, milline keeduvali on puudutamiseks liiga kuum.
See kaob, kui pind on ohutu temperatuurini jahtunud. Seda saab

kasutada ka energiasaastufunktsioonina — kui soovite veel ndusid ,
soojendada, kasutage plaati, mis on veel kuum.
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Toitehalduse kasutamine

induktsioonpliidiplaadile on vGimalik madrata maksimaalne vdimsustarve, valides
erinevad v8imsusvahemikud.

Induktsioonpliidiplaadid suudavad end automaatselt piirata, et to6tada madalamal
vBimsustasemel, véltides tilekoormuse ohtu.

Toitehaldusfunktsiooni avamine

1. Liilitage pliidiplaat sisse, seejérel vajutage samal ajal nuppu ,,+* (taimer)

ja klahvilukku. Ajandidikul kuvatakse ,,P5, mis tdhendab vdimsustaset 5.

Vaikereziim on 7,2 kW.

[l

f@r

/J\j 'J
)

s L — BB

f

Teisele tasemele ltlitamine

Vajutage taimeri nuppu +/-. Voimsustasemeid on 5, alates ,,P1 kuni ,,P5%.
Taimerinaidik naitab lhte neist.

,,P1°: maksimaalne vdimsus on 2,5 kW.

,,P2°: maksimaalne vdimsus on 3,5 kW.

,,P3%: maksimaalne vdoimsus on 4,5 kW.

,,P4°: maksimaalne vdimsus on 5,5 kW.

,,P5%: maksimaalne vdimsus on 7,2 KW.

Kinnitamine ja toitehalduse funktsioonis sulgemine

Vajutage kinnitamiseks samaaegselt nuppu ,,+* (taimer) ja klahvilukku, misjérel liilitub
pliidiplaat valja.

I FELEEEERRRRREnenennanmnmnm Tk —
- = T - 88 1

= ) e
o d b
/
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Voimendusfunktsiooni kasutamine

Voéimendusfunktsiooni aktiveerimine
1. Puudutage selle keeduvélja juhtliugurit, mida soovite

valida. LU
2. Kui ekraan vilgub ja voimsustaseme niidik niitab ,,P*, IR

puudutage , juhtliuguriga® VOIMENDUSNUPPU.

Markus. Sildkeeduvélja vBimsuse seadistamine td6tab
sarnaselt mistahes teise tavalise alaga.

Voimendusfunktsiooni tihistamine

LRRRRRRARY = LT )
BoOST

1. Puudutage ,,juhtliugurit®, et vdimendusfunktsioon
tihistada ja valida uus soovitud tase. VGimsuse

vahendamine

e V@imendamine saab kesta ainult 5 minutit, seejarel viiakse keeduvali automaatselt
9. tasemele.

Pausifunktsiooni kasutamine

1. Vajutage pausinuppu ja keeduvéljad lakkavad tétamast. Kogu keeduviljal
kuvatakse ||
I

2 — 1
TL“ o

2. Vajutage 1 minuti jooksul uuesti pausi juhtnuppu; taastatakse k&ikide keeduvéljade
algseadistus.

3. 1 minuti pérast laheb juhtpaneel ootereziimi; aktiveerige juhtpaneel, puudutades
selleks mis tahes nuppu, vilja arvatud paus ja juhtnupp SISSE/VALIJA.

e Funktsioon on saadaval, kui t6dtab vahemalt (iks keeduvali.

e Kui te ei tithista todreziimi peatamist 30 minuti jooksul, liilitub
induktsioonpliidiplaat automaatselt valja.
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Juhtnuppude lukustamine

e Soovimatu kasutamise valtimiseks vdite juhtnupud lukustada (et néiteks lapsed
keeduvélju kogemata sisse ei lulitaks).

e Kui juhtnupud on lukustatud, on kdik juhtnupud peale SISSE/VALJA ja lukustuse
juhtimise vélja lulitatud.

Juhtnuppude lukustamine

Puudutage klahviluku juhtnuppu | I@l 2 sekundit. Taimeri ndidikul kuvatakse ,,L.o".
-

Juhtnuppude avamine

1. Puudutage klahviluku juhtnuppu ||@2" 2 sekundit.

2. Nuld saate hakata pliidiplaati kasutama.

Kui pliidiplaat on lukustusreziimis, on koik juhtnupud keelatud, vilja arvatud
SISSE/VALIA ja lukustusnupp. Hadaolukorras saate induktsioonpliidiplaadi
alati valja liilitada, kasutades juhtnuppu SISSE/VALIJA, kuid peate pliidiplaadi
jargmise toimingu eel esmalt avama.

Jaakkuumuse hoiatus

Kui pliidiplaat on ménda aega to6tanud, tekib ja&dksoojus. Kuvatakse ;_,
taht H, mis hoiatab teid, et sellest eemale hoiaksite. '

Paindliku keeduvaélja funktsiooni kasutamine

o Sildkeeduvalja on vBimalik vastavalt kasutusvajadustele kasutada kas Uihe terve voi
kahe eraldi keeduvaljana.

e Tsoon on valmistatud kahest séltumatust mahisest, mida saab eraldi juhtida.
Sildkeeduvalja to6tamise ajal aktiveeritakse ainult keeduvéli, millel on kéégindu.
See funktsioon t6étab ainult nr 1 ja nr 2 keeduvaljal.

o Selleks, et pliit tuvastaks kddgindu ja kuumus jaotuks Uhtlaselt, paigutage kd6gindu
digesti keskele.
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e Unhe pliidiplaadiga, millel on rohkem kui iiks paindlik keeduvali, ei ole soovitatav
kasutada tihe panni jaoks korraga mitut keeduvélja.

X

JLEE
[

wll IR NNNNNN NN .y

Paindliku keeduvélja funktsiooni aktiveerimine

=]

1. Paindliku ala tihe suure keeduvaljana aktiveerimiseks vajutage klahvi 1, .

Helisignaal annab mérku, et induktsioonpliit on sisenemas sildkeeduvalja valimisse
ning vastav indikaator hakkab vilkuma.

FELEEEEREE e -
‘B00ST

-

2. Valige ,,juhtliugurit” puudutades soovitud véimsustase.

FPELEEERRERE R
‘socsT

(S\W\B 0

Paindliku keeduvalja funktsiooni tihistamine

[ |
1. Paindliku keeduvalja funktsiooni tuhistamiseks puudutage klahvi I, .

FERLEEERR R i ionni i -
00T

2. Vd&imsuse seadistamine toimib samamoodi nagu igal teisel normaalsel alal.
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Automaatne valjaltlitamine

Automaatne véljalulitamine on pliidiplaadi ohutusfunktsioon. See aktiveeritakse, kui
klpsetustsoon unustatakse vélja lilitada. Véljalulitamise vaikeajad on esitatud allpool
olevas tabelis:

VOimsustase 1 2 3

S
ol
o
~
o)
©

Vaikimisi tddtaimer (tund) 8 |8 8 |4 |4 |4 |2 2 |2

Taimeri kasutamine

Taimeri kasutamine Uhe vdi mitme keeduvélja valjaltlitamiseks

1. Vajutage selle keeduvélja juhtliugurit, millele soovite
taimerit seadistada. vl 2

2. Seadistage kellaaeg, puudutades ,,+* ,,-.

3. Kui aeg on méaratud, algab kohe selle pd6rdloendus. Naidikule kuvatakse
allesjéénud aeg.

MARKUS. Véimsustaseme naidiku paremas allnurgas on punane tapp, mis niitab,
et keeduvéli on valitud.

— :S+[:> III|IIIIIIII|Illlllllll|ll|lll|||||l|.lgg_r -
IlI|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII'I;L:T 5

4. Kui toiduvalmistamistaimer 18ppu jouab, lilitub vastav keeduvéli automaatselt vélja.

Markus. Teised keeduvéljad jatkavad to6tamist, kui need on eelnevalt sisse lilitatud.

Kui taimer on maaratud mitmele keeduvaljale:

1. Kui mééirate taimeri mitmele keeduvaljale, kuvatakse vastavate keeduvéljade
punased tapid. Taimeri ekraanil kuvatakse minutitaimer. VVastava keeduvélja punkt
vilgub.

b | - .
e = (madratud 15 minutit)
— 5 +=> s

IIIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIgar 5 (maal‘atud 45 mlnutlt)
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2. Kui loendustaimer aegub, lulitub vastav keeduvéli valja. Seejarel kuvatakse uus
minutitaimer ja vastava keeduvalja punkt hakkab vilkuma.

— 304>

P 5

Maérkus. Puudutage keeduvalja valimise juhtnuppu. Vastav taimer kuvatakse
taimerinaidikul.

Taimeri tihistamine
Seades taimeri taimeriklahvi ,,-* puudutades vaartusele ,,00, taimer tithistatakse.

Toiduvalmistamise juhised

Olge praadimisel ettevaatlik, sest 8li ja rasv kuumenevad véaga kiiresti, eriti kui

kasutate vbimendust. VVdga korgel temperatuuril stttib dli ja rasv iseenesest ning see

kujutab endast tdsist tuleohtu.

Noéuanded toiduvalmistamiseks

e Kui toit keeb, véhendage vBimsust.

o Kaane kasutamine véhendab kiipsetusaega ja sééstab energiat, hoides soojust.

o Kiipsetamisaja vahendamiseks minimeerige vedeliku v@i rasva kogust.

o Alustage toiduvalmistamist kdrgel seadistusel ja vahendage seadistust, kui toit on
labi kuumenenud.

Riisi keetmine, hautamine

e Hautatakse allpool keemistemperatuuri, umbes 85 °C juures, kus valmistatav
toiduvedelik vaid kergelt mullitab. See on parim viis teha maitsvaid suppe ja
suus sulavaid hautisi, sest maitse tuleb esile ilma toitu tle kiipsetamata.
Keemistemperatuurist madalamal tuleks valmistada ka munapdhiseid ja jahuga
paksendatud kastmeid.

e M0ned toimingud, sealhulgas imendumismeetodi abil riisi valmistamine, vdivad
nduda soovitatud aja jooksul madalaimast seadistusest kérgema seadistuse
kasutamist.

Liha pruunistamine

Mahlase ja maitsva liha valmistamiseks tehke jargmist.
1. Hoidke liha toatemperatuuril umbes 20 minutit enne kiipsetamist.
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Ajage paksu pbhjaga praepann kuumaks.

Pange liha mélemale kiiljele dli. Tilgutage véike kogus 8li kuuma pannile ja
seejarel pange liha kuumale pannile.

Keerake liha kiipsetamise ajal ainult iks kord. Tapne kiipsetusaeg sdltub liha pak-
susest ja sellest, kui palju seda kiipsetada soovite. Aeg vdib olla umbes 2-8 minutit
kilje kohta. Vajutage liha, et hinnata selle kiipsusastet — mida pringim see tundub,
seda rohkem kiipsenud see on.

5. Jéatke praad moneks minutiks soojale taldrikule, et see saaks enne serveerimist
hingata ja pehmeks muutuda.
Rdstimine
1. Valige keraamilisele plaadile sobiv lame wok-pann v&i suur praepann.
2. Hoidke koik koostisosad ja asjad kaeparast. Segamisega praadimine toimub kiiresti.
Praadige toitu korraga véiksemates partiides, kui kogus on suur.
3. Kuumutage panni lihidalt ja lisage kaks supilusikatéit 6li.
4. Kipsetage kdigepealt liha, pange seejarel kbrvale ja hoidke soojas.
5. Praadige kdogiviljad segades. Kui need on kuumad ja krdbedad, méarake
keeduvéljade madalam kuumustase, pange liha pannile tagasi ja lisage kaste.
6. Segage koostisosi Grnalt, et need kindlasti 1abi kiipseksid.
7. Serveerige kohe.
Kuumusseadistused
Kuumusseadistus Sobivus
1-2 « véikese toidukoguste drn soojendamine
* Sokolaadi, voi ja kiiresti kdrbeva toidu sulatamine
+ kerge hautamine
« aeglane soojendamine
3-4 * uuesti soojendamine
« kiire hautamine
* riisi keetmine
5-6 * pannkoogid
7-8 * rasvas praadimine
* pasta kipsetamine
9 * segamisega praadimine
* pruunistamine
* supi keema ajamine
* vee keetmine
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Hooldus ja puhastamine

Mida?

Kuidas?

Oluline!

lgapdevane maardumine
klaasil (s6rmejaljed,
jéljed, toiduplekid vai
mittesuhkrujadgid klaasil)

1. Ldalitage pliidiplaadi toide valja.

2. Kandke plaadile spetsiaalset
puhastusvahendit, kui klaas on veel soe
(kuid mitte kuum!)

3. Loputage ja kuivatage puhta lapi voi
paberratikuga.

4. Lulitage pliidiplaadi toide uuesti sisse.

+ Kui pliidiplaadi toide on vélja lilitatud
ja teade ,.,kuum pind"“ puudub,
voib keeduvali siiski kuum olla!
Olge aarmiselt ettevaatlik.

» Tugevad traatharjad, mdned nailonist
nuustikud ja tugevad/abrasiivsed
puhastusvahendid voivad klaasi
kriimustada. Lugege alati etiketti,
et kontrollida, kas teie puhastus-
voi kiilrimisseade on sobiv.

» Arge kunagi jétke puhastusjaske
pliidiplaadile: klaas vdib maérduda.

Ulekeemisjaagid,
sulamisplekid ja sulanud
suhkur klaasil

Eemaldage need kohe keraamilisest klaasist
pliidiplaatidele sobiva spaatli, palettnoa
VOi Ziletiteraga, kuid hoiduge kuumadest
keeduvaljadest.

1. Lulitage pliidiplaadi toide toitepistikust
vilja.

2. Hoidke tera v@i sdogiriista 30° nurga
all ja kraapige mustus voi vedelik pliidi
jahedale osale.

3. Eemaldage mustus voi vedelik
ndudepesulapi voi paberratikuga.

4. Jargige ulaltoodud juhiseid 2-4
Igapdevane madrdumine klaasil®.

» Eemaldage esimesel v8imalusel sulanud
ja suhkrusest toidust jadnud plekid voi
llekeemisjaagid. Kui neil lasta klaasil
jahtuda, voib neid olla raske eemaldada
ja see voib klaasipinda isegi jaéadavalt
kahjustada.

SisselGikamisoht: kui ohutuskate on sisse
tdmmatud, on kaabitsa tera sama terav
kui zilett. Kasutage seda dérmise
ettevaatusega ja hoidke alati ohutult

ja lastele kattesaamatus kohas.

Ulekeemine
puutetundlikele
juhtnuppudele

1. Lilitage pliidiplaadi toide vélja.

2. Image lekkinud vedelik puhastuslapi sisse

3. Puhkige puutetundlike juhtelementide

piirkonda puhta niiske §vammi vdi lapiga.

4. Plhkige ala paberratikuga taiesti kuivaks.
5. Lulitage pliidiplaadi toide uuesti sisse.

Pliidiplaat vaib piiksuda ja ise vélja
liilituda ning puutetundlikud nupud ei
pruugi tddtada, kui neil on vedelikku.
Enne pliidiplaadi uuesti sisselulitamist
puhkige kindlasti puutetundlik ala
kuivaks.
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Napunaited ja nduanded

Probleem

Véimalikud pdhjused

Mida teha

Pliidiplaati ei saa sisse lulitada.

Toide puudub.

Veenduge, et pliidiplaat oleks toiteallikaga
Gihendatud ja sisse ltlitatud.

Kontrollige, ega teie kodus voi piirkonnas
ole elektrikatkestust. Kui olete kdik lle
kontrollinud ja probleem pusib, helistage
kvalifitseeritud tehnikule.

Puutenupud ei reageeri.

Juhtnupud on lukus.

Avage juhtnupud. Juhised leiate jaotisest
Keraamilise pliidiplaadi kasutamine*.

Puutetundlikke juhtelemente
on raske kasutada.

Juhtnuppude peal vdib olla kerge veekiht
v0i vBib-olla kasutate juhtnuppude
puudutamisel sérmeotsa.

Veenduge, et puutetundlik ala on kuiv,
ja kasutage juhtnuppude puudutamisel
sOrme.

Klaas on kriimuline.

Karedate servadega kédgindud.

Kasutatakse sobimatuid abrasiivseid
kidrimis- v0i puhastusvahendeid.

Kasutage lameda ja sileda phjaga
koogiriistu. Vt ,,Oigete kodgindude
valimine*.

Vt ,,Hooldus ja puhastamine*.

Mbned pannid tekitavad
krébisevaid ja kldpsuvaid
helisid.

Selle pdhjuseks vdib olla kddgindude
konstruktsioon (erinevad metallikihid
vibreerivad erinevalt).

See on kddgindude puhul tavaline ja ei
viita veale.

Induktsioonpliidiplaat teeb
madalat imisevat mira,
kui seda kasutatakse kdrgel
kuumusel.

Selle pdhjuseks on induktsioonkiipsetamise
tehnoloogia.

See on normaalne, kuid mira peaks
vaiksemaks muutuma voi taielikult
kaduma, kui vahendate kuumusseadistust.

Induktsioonpliidiplaadist tulev
ventilaatorimira.

Teie induktsioonpliidi sisse ehitatud
jahutusventilaator on sisse lulitatud,

et valtida elektroonika tlekuumenemist.
See vdib jatkuda ka parast
induktsioonpliidiplaadi valjaltlitamist.

See on normaalne ja ei vaja tegutsemist.
Arge lillitage induktsioonpliidiplaati
ventilaatori tédtamise ajal vooluvdrgust
vilja.

Pannid ei kuumene ja
néidikule ilmuvad kirjad.

Induktsioonpliidiplaat ei suuda panni
tuvastada, kuna see ei sobi induktsioon-
meetodil toiduvalmistamise jaoks.
Induktsioonpliidiplaat ei suuda panni
tuvastada, kuna see on keeduvélja jaoks
liiga véike voi ei ole Sigesti selle keskel.

Kasutage induktsioonkiipsetamiseks
sobivaid kddgindusid. Vt jaotist
,.Oigete koogindude valimine®.
Tsentreerige pann ja veenduge, et selle
pdhi vastab keeduvalja suurusele.

Induktsioonpliidiplaat voi
keeduvali on ootamatult valja
lalitunud, kdlab helisignaal
ja kuvatakse torkekood
(tavaliselt vaheldub
kipsetustaimeri ndidikul

tihe vBi kahe numbriga).

Tehniline rike.

Mérkige tles tdrketéhed ja -numbrid,
eemaldage induktsioonpliidiplaat
vooluvorgust ja votke tihendust
kvalifitseeritud tehnikuga.
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Torgete kuvamine ja kontrollimine

Héire ilmnemisel lGlitub induktsioonpliidiplaat automaatselt kaitseolekusse ja kuvab

vastavad kaitsekoodid:

Probleem | V6&imalikud p6hjused Mida teha

E4/E5 Temperatuurianduri tdrge Votke Glhendust tarnijaga.

E7/E8 IGBT temperatuurianduri térge. | V&tke Gihendust tarnijaga.

E2/E3 Ebanormaalne toitepinge Kontrollige, kas toiteallikaga on k&ik
korras. Lilitage toide sisse, kui
toiteallikas tootab tavapdraselt.

E6/E9 Induktsioonpliidiplaat kiirgab | Taaskaivitage parast

véhe soojust induktsioonpliidiplaadi jahtumist.

Eespool on toodud levinud térgete hindamise ja kontrollimise ndpundited.
Induktsioonpliidiplaadi v8imalike ohtude ja kahjustuste véltimiseks &rge votke seadet

ise lahti.

Tehnilised andmed

Induktsioonpliidiplaat

CIF854MCBB

Keeduvaljad 5 keeduvalja
Toitepinge 220-240 V, 50/60 Hz
Installeeritud voolutugevus 7200 W

Toote mddtmed D x L x K (mm) 770 x 520 x 58
Md6tmed sisseehitamisel A x B (mm) 740 x 490
Induktsioonpliidiplaat CIE854MCBB

Keeduvaljad 5 keeduvalja
Toitepinge 220-240 V, 50/60 Hz
Installeeritud voolutugevus 7200 W

Toote mdotmed D x L x K (mm) 770 x 520 x 58
Md6tmed sisseehitamisel A x B (mm) 740 x 490

Kaal ja m66tmed on ligikaudsed. Kuna piiiame pidevalt oma tooteid tdiustada, vbime muuta

tehnilist teavet ja kujundust ilma ette teatamata.
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Paigaldamine

Paigaldusseadmete valik
e Ldigake todpind joonisel ndidatud suuruste jargi valja.
o Paigaldamiseks ja kasutamiseks peab ava imber olema vdhemalt 50 mm ruumi.
o Veenduge, et todpinna paksus on vahemalt 30 mm. Valige kuumuskindel

toopinna materjal, et valtida kuumutusplaadi soojuskiirgusest tingitud
suuremaid deformatsioone. Nagu allpool néidatud:

Hoiatus! Tédpinna materjal peab olema immutatud puidust v8i muust
isolatsioonimaterjalist.

L(mm) [W(mm) |H(mm) [D(mm) |A(mm) |B(mm) |X (mm)

CIF854MCBB | 770 520 58 54 740 490 Min 50
CIE854MCBB

Veenduge, et pliidiplaat oleks hasti ventileeritud ning dhu sisse- ja
valjalaskeavad poleks blokeeritud. Veenduge, et pliidiplaat oleks heas tdokorras.
Nagu allpool ndidatud Mérkus. Pliidiplaadi ja selle kohal oleva kapi vaheline
ohutuskaugus peab olema vahemalt 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 Min 50 20 mini Ohu sisselaskeava | Ohu véljalaskeava 5 mm

Enne pliidi paigaldamist veenduge, et

téopinna nurgad on taisnurksed ja pind on loodis ning tikski konstruktsioonielement
ei sega ruumindudeid;

t6pind on valmistatud kuumakindlast materjalist;

ahjul oleks sisseehitatud jahutusventilaator, kui pliidiplaat on paigaldatud ahju
kohale;

paigaldamine vastaks kdigile vahede nduetele ning kohaldatavatele standarditele

ja eeskirjadele;

pisivasse juhtmestikku oleks paigaldatud sobiv isolatsioonildiliti, mis tagab taieliku
lahtiuhendamise toiteallikast, et see vastaks kohalikele juhtmestike reeglitele ja
eeskirjadele;

lahkluliti oleks heakskiidetud tutpi ja tagaks koigil poolustel 3 mm 6hkvahega
kontaktide eraldatuse (vOi kdigil aktiivsetel [faasi]juhtidel, kui kohalikud
juhtmestiku eeskirjad lubavad seda nduete variatsiooni);

isolatsiooniluliti oleks Kliendile pérast pliidiplaadi paigaldamist hdlpsasti
kéttesaadav;

paigaldamisega seotud kahtluste korral konsulteeriksite kohalike ehitusametnikega
ja uuriksite eeskirju;

kasutaksite pliidiplaati Umbritsevatel seinapindadel kuumakindlaid ja kergesti
puhastatavaid viimistlusmaterjale (nt keraamilisi plaate).

Kui olete pliidi paigaldanud, veenduge, et

toitekaabel poleks ligipadsetav kapiuste vdi sahtlite kaudu;

pliidiplaadi alla paaseks kapist véljast piisavalt dhku.

pliidiplaadi p6hja alla paigaldataks soojusbarjaar, kui pliidiplaat on paigaldatud
sahtli voi kapi kohale;

isolatsiooniluliti oleks kliendile hdlpsasti ligip4&setav.

Enne kinnitusklambri paigaldamist

Seade tuleb asetada stabiilsele, siledale pinnale (kasutage pakendit). Arge rakendage
pliidiplaadist véljaulatuvatele juhtnuppudele jéudu.

Kronsteini asendi reguleerimine

Parast paigaldamist kinnitage pliidiplaat tédpinnale, kruvides pliidiplaadi alumisele
korpusele 4 klambrit (vt joonis).
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Kinnitusklambrite asukoha maaramine

e Seade tuleb asetada stabiilsele, siledale pinnale (kasutage pakendit).
Arge rakendage pliidiplaadist véljaulatuvatele juhtnuppudele jéudu.

e Enne paigaldamist kinnitage pliit tédpinnale, kruvides pliidi vasakule ja paremale
kuljele neli klambrit (vt pilti).

Kandke peale kaasasolev tihendusriba

Kandke Umber té6pinnaga kokku puutuva klaaspinna tihendusriba. Veenduge,
et ei oleks tiihikuid.

Paigaldage pliit toopinna sisse

Suunake toitekaabel nii, et see ei puutuks kokku seadme nende osadega, mis voivad
kuumeneda. Veenduge, et kaabel ei oleks kapist ega sahtlitest ligipaasetav. Asetage
pliit tédpinnale ja vajutage tugevalt valjaldike sisse.

Ettevaatust

e Pliidiplaadi peavad paigaldama kvalifitseeritud to6tajad voi tehnikud.
Teie teenistuses on oma ala professionaalid. Arge tehke seda ise.

o Pliidiplaati ei tohi paigaldada jahutusseadmete, ndudepesumasinate ega
trummelkuivatite kohale.

o Pliidiplaat tuleb paigaldada nii, et selle tdokindluse suurendamiseks oleks v8imalik
tagada parem soojuskiirgus.

e Sein ja indutseeritud keeduvali to6pinna kohal peavad suutma taluda kuumust.
e Kahjustuste véltimiseks peavad kiht ja liim olema kuumakindlad.
e Auruga puhastamise seadet ei tohi kasutada.

e Seda keraamilist toodet saab (ihendada ainult toiteallikaga, mille siisteemi takistus
ei Uleta 0,427 oomi. Vajaduse korral pdorduge siisteemi takistuste kohta teabe
saamiseks tarnija poole.
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Pliidiplaadi tihendamine toiteallikaga
Toiteallikas tuleb (ihendada vastavalt asjakohasele standardile.

Uhendusviis on naidatud allpool.
®
L N PE

L-N:220-240~

L1 N1

N2 L2
Q O Q O

o Kui kaabel on kahjustatud v6i vajab vahetamist, peab seda tegema muugijargse
teeninduse tehnik, kasutades Gigeid téoriistu, et véltida 6nnetusi.

o Kui seade tihendatakse otse vooluvorku, tuleb paigaldada omnipolaarne kaitseliliti,
mille kontaktide vahel on vahemalt 3 mm.

o Paigaldaja peab tagama, et on tehtud Gige elektritinendus ja et see vastab
ohutuseeskirjadele.

o Kaablit ei tohi painutada ega muljuda.

o Kaablit peab regulaarselt kontrollima ja selle tohib vélja vahetada ainult dige
kvalifikatsiooniga isik
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KASUTUSELT
KORVALDAMINE:
Arge pange kasutuselt
korvaldatud toodet
sortimata olmejaatmete
hulka. Selliseid jaatmeid
on vaja koguda eraldi
kaitlemiseks.

See seade on sildistatud Euroopa elektri- ja elektroonikaseadmetest
tekkinud jaatmete (elektroonikaromude) direktiivi 2012/19/EL kohaselt.
Veendudes, et seade kdrvaldatakse kasutuselt nduetekohaselt, aitate valtida
voimalikku kahju keskkonnale ja inimeste tervisele, mis vdib muidu
tekkida, kui seade kdrvaldatakse kasutuselt valel viisil.

Tootel olev simbol néitab, et seda toodet ei tohi kaidelda tavalise
olmejaatmena. See tuleb viia elektri- ja elektroonikaseadmete ringlussevotu
kogumispunkti.

Seade nduab spetsiaalset jadtmekaitlust. Toote kaitlemise, utiliseerimise
jaringlussevdtu kohta lisateabe saamiseks votke Uhendust kohaliku
omavalitsuse, jadtmeveoettevotte vBi kauplusega, kust toote ostsite.

Toote kaitlemise, utiliseerimise ja ringlussevdtu kohta iiksikasjalikuma
teabe saamiseks votke ihendust kohaliku omavalitsusega,
jaatmeveoettevottega voi kauplusega, kust toote ostsite.
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SAUGOS JSPEJIMAI
PRIES NAUDODAMI PRIETAISA ATIDZIAI
PERSKAITYKITE SIUOS NURODYMUS.

Montavimas
Elektros smiigio pavojus

Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziiiros darbus atjunkite ji nuo elektros tinklo.

Labai svarbu ir privaloma prijungti prie geros jZeminimo
sistemos.

Atjungimo priemonés turi biiti jmontuotos ] stacionarig
instaliacijg pagal elektros instaliacijos taisykles.

Buitinés elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali
atlikti tik kvalifikuotas elektrikas.

Nesilaikant §i0 patarimo, gali i8tikti elektros smugis arba
mirtis.

Pavojus jsipjauti

Biikite atsargiis — plokStés krasStai astris.
Nesilaikydami atsargumo priemoniy, galite susiZeisti arba
Isipjauti.

Svarbis saugos nurodymai

Prie§ montuodami ar naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite $ig instrukcija.

Ant Sio prietaiso niekada negalima déti degiy medziagy ar
produkty.

Pateikite $ig informacijg asmeniui, atsakingam uz prietaiso
montavima, nes ji gali sumazinti montavimo iSlaidas.

Kad iSvengtuméte pavojaus, Sis prietaisas turi biiti
sumontuotas laikantis §iy montavimo nurodymy.

Sj prietaisa turi tinkamai sumontuoti ir jZzeminti tik
atitinkama kvalifikacijg turintis asmuo.
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Sis prietaisas turéty biiti prijungtas prie grandinés, kurioje
yra izoliuojantis jungiklis, uztikrinantis visiska atjungima
nuo maitinimo $altinio.

ISPEJIMAS. Naudokite tik tokias kaitlen¢iy apsaugas,
kurias suprojektavo maisto ruoSimo prietaiso gamintojas
arba kuriy tinkamuma prietaiso gamintojas nurode
naudojimo instrukcijoje, arba i prietaisg jmontuotas
kaitlenc¢iy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali
tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi.

Netinkamai sumontavus prietaisg, gali biiti panaikintos
garantijos arba nustoti galioti pretenzijos dé¢l atsakomybés.
Norédami suzinoti daugiau apie montavima, skaitykite
skyriy ,,Montavimas*.

Eksploatavimas ir prieziiira
Elektros smiigio pavojus

NeruoSkite maisto ant suliizusios ar jtriikusios kaitlenteés.
Jei kaitlentés pavirSius sultizty arba jtriikty, nedelsdami
i§junkite prietaisg i§ maitinimo Saltinio (sieniniu jungikliu)
ir kreipkites 1 kvalifikuotg technika.

Pries valydami arba atlikdami prieziiiros darbus, atjunkite
kaitlent¢ nuo maitinimo Saltinio.

Nesilaikant Sio patarimo, gali iStikti elektros smiigis arba
mirtis.

Pavojus sveikatai

Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.

Karsto pavirsiaus keliamas pavojus

Naudojimo metu pasiekiamos Sio prietaiso dalys jkaista
tiek, kad gali nudeginti.
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e Saugokités, kad kiino dalys, drabuziai ar kiti daiktai
nesiliesty prie stiklo keramikos, kol pavirSius neatvéses.

¢ Ned¢kite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, Sakutés,
Saukstai ir dangciai, ant kaitlentés pavirSiaus, nes jie gali
ikaisti

¢ Neleiskite artintis jaunesniems nei 8 mety vaikams, nebent

e Puody rankenos gali biiti karStos. Patikrinkite, ar puody
rankenos néra iSsikiSusios vir$ kity jjungty kaitvieciy.
Ziurekite, kad rankeny nepasiekty vaikai.

e Nesilaikant Sio patarimo galima nudegti ir nusiplikyti.

Pavojus jsipjauti

e [Jtraukus apsauginj dangtelj, atidengiami astriis viryklés
gremztuko aSmenys. Naudokite itin atsargiai ir visada
laikykite saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje.

e Nesilaikydami atsargumo priemoniy, galite susizeisti arba
Isipjauti.

Svarbiis saugos nurodymai

¢ Niekada nepalikite prietaiso be priezitros, kai jj naudojate.
I8siliejus verdanciam skysciui susidaro diimy, o iSsilieje
riebalai gali uzsidegti.

e Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo
pavir$iaus.

e Nickada nepalikite ant prietaiso jokiy daikty ar indy.

e Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

e Baige naudoti visada i§junkite kaitvietes ir kaitlente, kaip
aprasyta Sioje instrukcijoje (t. y. naudodami jutiklinius
valdiklius).

e Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu, sédéti, stovéti ar lipti
ant jo.

¢ Nelaikykite vaikus dominanciy daikty spintelése vir$
prietaiso. Vaikai, uzlip¢ ant kaitlentés, gali rimtai susizeisti.
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Nepalikite vaiky vieny ar be prieziiiros ten, kur naudojamas
prietaisas.

Vaikus arba nejgalius asmenis, kuriy galimybés juo naudotis
yra ribotos, iSmokyti juo naudotis turi atsakingas ir kompe-
tentingas asmuo. Mokantis asmuo turéty jsitikinti, kad jie
gali naudotis prietaisu nekeldami pavojaus sau ir Kitiems.
Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
tai konkreciai rekomenduojama vadove. Visus kitus
techninés prieziiiros darbus turi atlikti kvalifikuotas
technikas.

Nevalykite kaitlentés gariniu valytuvu.

Nedekite ir nemeskite sunkiy daikty ant kaitlentés.
Nestovekite ant kaitlenteés.

Nenaudokite maisto ruoSos indy nelygiais krastais ir
nevilkite jy per indukcinio stiklo pavirsiy, nes taip galite
subraizyti stikla.

Valydami kaitlente nenaudokite Sveitikliy ar kity stipriy
abrazyviniy valymo priemoniy, nes galite subraizyti
keraminj stiklg.

Jei maitinimo laidas pazeistas, ji turi pakeisti gamintojas,
jo techninés prieZzitiros atstovas arba panasios kvalifikacijos
asmenys, kad buty iSvengta pavojaus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy tikio aplinkoje!
Naudojant komerciniais tikslais, gamintojo garantija
netaikoma!

ISPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
ikaista.

Saugokités sglycio su kaitinimo elementais.

Neleiskite artintis jaunesniems nei 8 mety vaikams, nebent

vt —
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Vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar
protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties ir
duoti nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisg, ir jie
supranta su tuo susijusius pavojus.

Vaikai negali Zaisti su prietaisu. Vaikai be prieZitiros negali
valyti ir prizitréti Sio prietaiso.

ISPEJIMAS. Maisto ruosa ant kaitlentés su riebalais ar
aliejumi be priezitiros gali biiti pavojinga ir sukelti gaisra.
NIEKADA nebandykite gesinti ugnies vandeniu, bet
iSjunkite prietaisg ir uzdenkite liepsna, pvz., dangCiu ar
priesgaisrine antklode.

ISPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto
ruo$imo pavirsiy.

ISPEJIMAS. Jei pavirsius jtriikes, i§junkite prietaisa,

kad isvengtuméte elektros smiigio galimybeés, jei tai
kaitlenté su stiklo keramikos arba panasSios medziagos
pavirSiumi, apsauganciu jtampg turincias dalis.
Nenaudokite garinio valytuvo.

Prietaisas neturi biti valdomas iSoriniu laikmaciu arba
atskira nuotolinio valdymo sistema.

N —

N -

Sumontavus maitinimo laidas turi biiti nepasiekiamas.
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Gaminio apZvalga

Vaizdas i§ virSaus

CIF854MCBB

CIE854MCBB

. 1800 W zona, galios

padidinimas iki 2100 W

. 1800 W zona, galios

padidinimas iki 2100 W

. 2000 W zona, galios

padidinimas iki 2600 W

. 1800 W zona, galios

padidinimas iki 2100 W

. 1800 W zona, galios

padidinimas iki 2100 W

. 3000 W zona, galios

padidinimas iki 3600 W

. 3000 W zona, galios

padidinimas iki 3600 W

. Valdymo skydelis

. 1800 W zona, galios

padidinimas iki 2100 W

. 1800 W zona, galios

padidinimas iki 2100 W

. 2000 W zona, galios

padidinimas iki 2600 W

. 1800 W zona, galios

padidinimas iki 2100 W

. 1200 W zona, galios

padidinimas iki 1500 W

. 3000 W zona, galios

padidinimas iki 3600 W

. Valdymo skydelis




Valdymo skydelis
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CIE854MCBB

1. Jjungimo / i§jungimo valdiklis

2. Kaitvietés pasirinkimo valdikliai ir galios reguliavimo
mygtukas

3. Laikmacio reguliavimo valdiklis

4. Pristabdymo / mygtuky uzrakto valdiklis

5. Lankscioji zona

Gaminio informacija

Keraminé / indukciné kaitlenté, kuriai biidingas kaitinimas varzine viela,
mikrokompiuterinis valdymas ir keliy galios lygiy pasirinkimas, yra idealus
pasirinkimas Siuolaikinei Seimai.

Kaitlenté yra orientuota j klienta, jos dizainas pritaikytas asmeniniams poreikiams.
Saugiai ir patikimai veikianti kaitlenté padarys jiisy gyvenima patogesnj ir leis
mégautis maisto teikiamu malonumu.
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Keletas Zodziy apie indukcine maisto ruosa

Indukciné maisto ruosa yra saugi, pazangi, efektyvi ir ekonomiska maisto ruosos
technologija. Jos veikimo pagrindas yra elektromagnetiniai virpesiai, generuojantys
Siluma tiesiai maisto ruosos inde, o ne netiesiogiai kaitinant stiklo pavirsiy. Stiklas
ikaista tik todél, kad galiausiai jj iSildo maisto ruosos indas.

BHL _

maisto ruosos indas i$

—_— ketaus
P ) [ magnetiné grandiné
I ——— | stiklo keramikos plokste
(oo e @ee) - |indukciné rité
\ - pd — |indukuotos srovés

PrieS naudodami nauja kaitlente
o Perskaitykite §j vadova, ypaé atkreipkite démesj j skyriy ,,Saugos jspéjimai‘.

o Pasalinkite visas apsaugines pléveles, kuriy vis dar gali bati ant jisy keraminés
kaitlentés.

o Pagsalinkite visas apsaugines pléveles, kuriy vis dar gali buti ant indukcinés
kaitlentes.

Jutikliniy valdikliy naudojimas
e Valdikliai reaguoja j prisilietima, todél jy nereikia spausti.
o Lieskite ne pirsto galiuku, o pagalvéle.
o Kiekvieng kartg uzfiksavus prisilietimg i$girsite garsinj signalg.
e Ziarekite, kad valdikliai visada baty $vars ir sausi, kad jy neuzdengty jokie
daiktai (pvz., indai ar §luostés). Net ir plona vandens plévelé gali apsunkinti
valdyma.
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Tinkamuy maisto ruosos indy pasirinkimas

& e Naudokite tik maisto ruoSos indus su indukcinei maisto ruosai pritaikytu
pagrindu. Ieskokite indukcijos simbolio ant pakuotés arba ant maisto ruo$os
indo pagrindo.
e Patikrinti, ar jisy indai tinkami, galite atlik¢ magneto bandyma. Priartinkite
magneta prie indo pagrindo. Jei magnetas jj pritraukia, indas tinka indukcijai.
e Jei neturite magneto:
1. Inorimag iSbandyti indg jpilkite Siek tiek vandens.
2. Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Kad pradéti e

gaminti maista™.
3. Jei ekrane nemirksi < ir vanduo $yla, indas tinkamas. =
¢ Netinka maisto ruoSos indai, pagaminti i§ S§iy medziagy: = g D
=

grynas neriidijantysis plienas, aliuminis arba varis be
magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas,
keramika ir moliniai indai.

Degiklio dydis (mm) | Minimalus maisto ruo$os indas (skersmuo, mm)
145 110

180 140
210 160
Lankscioji zona 250

Nenaudokite indy nelygiais krastais ir i§lenktu pagrindu.

Xr i Xryr

Isitikinkite, kad indo dugnas yra lygus, priglunda prie stiklo ir yra tokio pat dydzio kaip
kaitvieté. Indg visada statykite kaitvietés centre.

g

.. N N
X XCYXE Y 1

Visada indus nukelkite nuo keraminés kaitlentés — nestumkite jy, nes jie gali subraizyti stikla.

ENARE§

e —8
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Naudokite maisto ruosos indus, kuriy feromagnetinés srities (indo pagrindo)
skersmuo atitinka toliau pateiktoje lenteléje nurodyty matmeny diapazona.
(1 lentelé)

- Jei naudosite mazesnius maisto ruosos indus, tai gali turéti jtakos veikimui.

- Jei naudojate inda, kurio skersmuo mazesnis nei nurodytas pirmiau esancioje
lenteléje, indas gali biiti neaptinkamas.

Atsizvelgdami | zonos matmenis, galite naudoti skirtingo skersmens indus, kaip

parodyta toliau pateiktame paveikslélyje:

R
-
T

Jei feromagnetiné dalis dengia tik dalj indo pagrindo, jkaista tik feromagnetinis
plotas, o likusi pagrindo dalis gali jkaisti nepakankamai, kad buty galima ruosti
maistg.

-

Jei feromagneting sritis néra vienalyté, o yra i§ kitos medziagos, pavyzdziui,
aliuminio, tai gali turéti jtakos jkaitimui ir maisto ruo$os indo aptikimui.

Jei maisto ruosos indo pagrindas panasus j pateikta paveikslélyje, indas gali biiti
neaptinkamas.
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Indukcinés kaitlentés naudojimas

Kaip pradéti gaminti maista

e Jjungus maitinima, vieng kartg pasigirsta garsinis signalas, visi indikatoriai uzsidega
1 sekundg ir uzgesta, o tai reiskia, kad kaitlenté peréjo j budéjimo rezima.

1. Palieskite jjungimo / ijungimo jungikli (1), visi

indikatoriai rodo ,,—

2. Ant kaitvietés, kurig norite naudoti, padékite tinkama
maisto ruosSos inda. Jsitikinkite, kad indo dugnas ir
kaitvietés pavirsius yra $varis ir sausi.

3. Pasirinkite kaitros nuostata paliesdami slankiklj. g

e Jei per 1 minute nenustatysite kaitros, indukciné
. . o1 s e s Galios didin
kaitlenté automatiskai i$sijungs. Gallos didinigas

Turésite pradéti i§ naujo nuo 1 veiksmo.

e Ruosdami maistg galite bet kada pakeisti kaitros
nustatyma.

Kai baigsite ruosti maista

1. Iéjunkite kaitviete;, nustumdami slankikli l 5,0 RN P L e
Isitikinkite, kad ekrane rodoma ,,0%. -

Galios mazinimas

2. I§junkite visg kaitlente, paliesdami jjungimo /
i§jungimo valdiklj.

3. Saugokites kar$ty pavirSiy
Bus rodoma ,,H*, o tai reiskia, kad kaitvieté yra per karsta, kad ja
bty galima liesti. Simbolis iSnyks, kai pavirSius atvés iki saugios
temperatiiros. Jis taip pat gali biiti naudojamas kaip energijos ,
taupymo funkcija: jei norite jkaitinti kitus maisto ruo$os indus,
pastatykite juos ant vis dar karstos kaitrinés plokstés.
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Galios valdymo naudojimas

Galima nustatyti didziausig indukcinés kaitlentés vartojamaja galig ir pasirinkti
skirtingus galios diapazonus.

Indukcinés kaitlentés gali automatiskai apriboti savo veikimg mazesniu galingumu,
kad buty iSvengta perkrovos pavojaus.

Norédami naudotis galios valdymo funkcija

1. Tjunkite kaitlente, tada vienu metu paspauskite ,,+* (laikmatis) ir klaviatiiros
uzraktg. Laiko indikatorius parodys ,,P5“, o tai reiskia 5 galios lygj. Numatytasis

rezimas yra 7,2 kW.

Il — -

#r L T B B L
g s

Jei norite perjungti j kita lygi

Paspauskite laikmacio +/- mygtuka. Yra 5 galios lygiai: nuo ,,P1* iki ,,P5“. Laikmacio
indikatorius rodys vieng i$ jy.

,»P1°: maksimali galia 2,5 kW.

,»,P2°: maksimali galia 3,5 kW.

,,P3“: maksimali galia 4,5 kW.

,,P4: maksimali galia 5,5 kW.

,»P5“: maksimali galia 7,2 kW.

EP S

Galios valdymo funkcijos patvirtinimas ir iS§jungimas

Vienu metu paspauskite ,,+* (laikmatis) ir mygtuky uzrakta, kad patvirtintuméte, tada
kaitlenté iSsijungs.

Iflm - T BB

J ‘ .
o d b
/
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Galios padidinimo funkcijos naudojimas

Galios padidinimo funkcijos jjungimas
1. Palieskite norimos pasirinkti zonos slankikl;.

LR R R AR RO LT )
2. Palietus ,,slankiklj* ties GALIOS PADIDINIMO IR

mygtuku; kai ekranas mirksi, galios lygio indikatorius
rodo ,,P*.

Pastaba. Sujungtosios zonos galios nustatymas veikia taip
pat kaip ir bet kurioje kitoje jprastoje zonoje.

Galios padidinimo funkcijos atSaukimas

1. Palieskite slankiklj, norédami atSaukti galios H A"
padidinimo funkcija, ir pasirinkite lygj, kurj norite
nustatyti. Galios mazinimas

e Galios padidinimo funkcija gali veikti tik 5 minutes, po to zona automatiskai pereis
19 lygi.

Pristabdymo funkcijos naudojimas

1. Paspauskite pristabdymo valdiklj, kaitvietés nustoja veikti. Visy zony indikatoriai
rodo ,,||
I

2 — 1
TL“ o

2. Per 1 minute paspauskite pristabdymo valdiklj dar karta — bus grazintas pradinis
visy kaitvie¢iy nustatymas.

3. Po 1 minutés valdymo skydelis persijungs j budéjimo rezima. Jjunkite valdymo
skydelj paliesdami bet kurj mygtuka, i8skyrus ,,Pristabdyti“ ir ,,Jjungti / i§jungti“
valdikl;.

e Sig funkcija galima naudoti, kai veikia viena ar daugiau kaitvie¢iy.

e Jei neatSauksite veikimo rezimo pristabdymo per 30 minuciy, indukcing kaitlenté
automatiskai i$sijungs.
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Valdikliy uZrakinimas

o QGalite uzrakinti valdiklius, kad i§vengtuméte nety¢inio naudojimo (pavyzdziui,
kad vaikai nety¢ia nejjungty kaitvieéiy).

o Kai valdikliai uzrakinti, neveikia jokie valdikliai, i$skyrus jjungimo / i§jungimo
ir uzrakto valdiklj.

Kaip uZrakinti valdiklius

Palieskite ir palaikykite mygtuky uzrakto | I@ valdiklj 2 sekundes. Laikmacio

2
indikatorius parodys ,,Lo*.

Kaip atrakinti valdiklius

1. Palieskite ir palaikykite mygtuky uzrakto valdiklj | Iﬁz.. 2 sekundes.

2. Dabar galite pradéti naudoti kaitlente.

Kai kaitlenté veikia uzrakinimo rezimu, visi valdikliai neveikia, i§skyrus
jungimo / i§jungimo ir uzrakto mygtuka. Skubiu atveju kaitlent¢ visada galite
i§jungti jjungimo / i§jungimo mygtuku, taciau kita karta naudodami pirmiausia
turésite atrakinti kaitlentg.

Ispéjimas apie likuting Siluma

Jei kaitlenté kurj laika veiké, licka Siek tiek kaitros. Raidé ,,H* jspéja ;_,
pasisaugoti. '

Lanksciosios zonos funkcijos naudojimas

e Ji gali biiti naudojama kaip viena zona arba dvi atskiros zonos, priklausomai nuo
maisto gaminimo poreikiy kiekvienoje situacijoje.

e Ji pagaminta i§ dviejy nepriklausomy spiraliy, kurias galima valdyti atskirai.
Kai veikia lanks¢ioji zona, aktyvi tik ta jos dalis, kurig uzdengia maisto ruosos
indas. Si funkcija veikia tik su 1-a ir 2-a kaitvietémis.

o Kad maisto ruoSos indas biity aptiktas ir Siluma pasiskirstyty tolygiai, tinkamai
ji pastatykite.
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e Viena kaitlenté su daugiau nei viena lankséigja zona, nerekomenduojama vienu
metu naudoti keliy zony vienam puodui.

X

JLEE
[

l;ll Lo Lttt b Ll

Lanksciosios zonos funkcijos aktyvavimas

—
1. Norédami aktyvuoti lanksciaja zong kaip vieng didel¢ zona, palieskite klavisg IL .

Garsinis signalas pranesa, kad indukciné kaitlenté pereina j lanksciosios zonos
pasirinkimo rezima, mirksi atitinkamas indikatorius.

FELEEEEREE e =
‘B00ST

lIIHIIIlIIIIIIIIIIIIIIIIII'IIIIIIIIll.'.!lol‘T S ’T‘

3\

2. Pasirinkite norimg galios lygj naudodami slankiklj.

PEERLEOLEUR L nannmmnnm -
800ST

FUEELECLTER g |
BOOST s

AtSaukti lanksciosios zonos funkcija

[ g |
1. Norédami atSaukti lanksciosios zonos funkcija, palieskite klavisa IL .

FERLEEERR R i ionni i -
soosT

2. Galios nustatymas veikia taip pat kaip ir bet kurioje kitoje iprastoje zonoje.
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Automatinis iSjungimas

Kaitlentés saugos funkcija yra automatinis iSsijungimas. Taip nutinka kiekvieng karta,
kai pamirstate i§jungti kaitviete. Numatytasis i§jungimo laikas pateiktas toliau
esancioje lenteléje:

Galios lygis 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Numatytasis veikimo laikmatis
(valandomis)

Laikmacio naudojimas

Laikmacio naudojimas vienai ar kelioms kaitvietéms iSjungti

1. Paspauskite tos kaitvietés, kuriai norite nustatyti
laikmatj, slankiklj. Sl ®
—-f15-
s ] ~

2. Nustatykite laikg paliesdami ,,+* ir ,,-.

3. Kai laikas bus nustatytas, i§ karto prasidés atgaliné atskaita. Ekrane bus rodomas
likes laikas.

PASTABA. Desiniajame apatiniame galios lygio indikatoriaus kampe bus raudonas
taskas, nurodantis, kad ta zona pasirinkta.

— :U+[:> IlI|I|IIIIII|I|ll|l|l|I|Illlll|||||||.lggl“ -

1 lIIIIIIIlII|I|IIII|IIIIIIIIIIIIIIIII.I;:T 5:.:

4. Pasibaigus maisto ruos$os laikmacio laikui, atitinkama kaitvieté automatiskai iSsijungs.

Pastaba. Kitos kaitvietés veiks toliau, jei jos buvo jjungtos anksc¢iau.

Jei laikmatis nustatytas daugiau nei vienai zonai:

1. Kai nustatote laikmatj kelioms kaitvietéms, $viecia raudoni atitinkamy kaitvieCiy
taskai. Laikmacio ekrane rodomas minuciy skaitiklis. Atitinkamos zonos taskas
mirksi.

- AN
P = (pustatyta 15 minuéiy)
— 5 4+=> s

IlIlI"IIIIIIIIIIIIIIIIIIII!IIIIIIIII.I‘LI’L E

(nustatyta 45 minutéms)
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2. Pasibaigus atgalinés atskaitos laikmacio laikui, atitinkama zona iSsijungs. Tada bus
rodoma nauja minuciy skaitiklio verté, o atitinkamos zonos taskas mirksés.

—30+=>

O T T 5
BOOST iy

Pastaba. Palieskite kaitvietés pasirinkimo valdiklj, atitinkamas laikmatis bus rodomas
laikmacio indikatoriuje.
Laikmacio atSaukimas

Palietus laikmacio klavi$a ,,-*, norint nustatyti laikmatj j ,,00“, laikmatis atSaukiamas.

Maisto ruosos gaireés

Biikite atsargiis kepdami, nes aliejus ir riebalai labai greitai jkaista, ypac jei
naudojate galios padidinimg. Esant ypac aukstai temperatiirai, aliejus ir riebalai
savaime uzsiliepsnoja ir tai kelia rimta gaisro pavojy.

Maisto ruoSos patarimai

e Kai maistas uzvirs, sumazinkite galig.

e Naudodami dangtj sutrumpinsite gaminimo laika ir taupysite energija, nes
sulaikysite Siluma.

e Sumazinkite skyscio ar riebaly kiekj, kad sutrumpintuméte virimo laika.

o Pradékite maistg ruosti ant didelés kaitros ir sumazinkite kaitra, kai maistas jkais.

Létas virimas, ryZiy virimas

e [étas virimas vyksta Zemiau virimo temperatiiros, mazdaug 85 °C, kai burbuliukai
tik retkarciais kyla j verdamo skyscio pavirSiy. Tai esminis faktorius gaminant
gardzias sriubas ir Svelnius troskinius, nes skonis atsiskleidzia nepervirus maisto.
Kiausiniy pagrindo ir miltais sutirStintus padazus taip pat reikéty virti Zemesnéje
nei virimo temperatiiroje.

e Kai kurioms uzduotims, jskaitant ryziy virima absorbciniu metodu, gali prireikti
didesnio nei Zemiausias nustatymas, kad maistas biity tinkamai iSvirtas per
rekomenduojama laika.

Kepsnio apskrudinimas

Norédami paruosti sultingus ir kvapnius kepsnius:
1. Pries kepdami mésg palaikykite kambario temperatiiroje apie 20 minuciy.
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2.
3.

4.

Ikaitinkite keptuve storu dugnu.

Abi kepsnio puses aptepkite aliejumi. | karsta keptuve jlasinkite nedidelj kiekj
aliejaus ir tada dékite mésg ant karstos keptuvés.

Kepimo metu kepsnj apverskite tik vieng kartg. Tikslus kepimo laikas priklausys nuo
kepsnio storio ir norimo iskepimo laipsnio. Laikas gali skirtis nuo 2 iki 8 minuciy
vienoje puséje. Paspauskite kepsnj, kad pamatytumeéte, kiek jis iSkepes — kuo
kietesnis jis atrodys, tuo ,,geriau iSkepes* jis bus.

Pries patiekdami kepsnj palikite keleta minuciy pailséti Siltoje 1ekstéje, kad
suminkstéty.

Pakepinimas maiSant

1.

P~ ow

6.
7.

Pasirinkite su keramika suderinama plokscia kiniska (wok) keptuve arba kitokia
didele keptuve.

Paruoskite visus produktus ir jrangg. Pakepinimas maiSant turi bti greitas.

Jei gaminate didelj kiekj, kepinkite keliomis maZesnémis porcijomis.

Keptuve trumpai jkaitinkite ir jpilkite du Saukstus aliejaus.

Pirmiausia iSkepkite bet kokig mésa, atidékite j Salj ir laikykite Siltai.
Maisydami pakepinkite darzoves. Kai jos bus karstos, bet vis dar traskios,
sumazinkite kaitvietés nustatyma, grazinkite mésa j keptuve ir supilkite padaza.
Svelniai i§maisykite produktus, kad jie jkaisty.

Patiekite i$ karto.

Silumos nustatymai

Silumos
nustatymas Tinkamumas
1-2 * Svelnus mazo maisto kiekio pasildymas
* Sokolado, sviesto lydymas ir greitai sudegancio maisto ruo§imas
* $velnus ir létas virimas
* létas atSildymas
3-4 * pakartotinis pasildymas
+ greitas troskinimas
* ryziy virimas
5-6 * blynai
7-8 + apkepinimas
» makarony virimas
9 * pakepinimas maiSant
« apskrudinimas
* sriubos uzvirimas
* vandens uzvirimas
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Prieziiira ir valymas

Ka?

Kaip?

Svarbu!

Kasdieniai neSvarumai ant
stiklo (pirsty atspaudai,
zymés, démés nuo maisto
ar ant stiklo iSsiliejusiy
nesaldziy skyséiy)

1. I§junkite kaitlentg.

2. Kol stiklas dar $iltas (bet ne karstas!),
uztepkite virykliy valiklio.

3. Nuplaukite ir nusausinkite Svaria Sluoste
arba popieriniu rank§luos¢iu.

4. Vél jjunkite kaitlenteg.

* I§jungus kaitlentés maitinima, karsto
pavirsiaus indikatorius nerodomas,
tadiau kaitviete vis dar gali buti karsta!
Biikite itin atsargis.

* Stipras $veitikliai, kai kurie nailoniniai
§veitikliai ir Siurkstiis / abrazyviniai
valikliai gali subraizyti stikla. Visada
perskaitykite etikete, kad jsitikintuméte,
jog jusy valiklis ar $veitiklis yra tinkamas.

* Nickada nepalikite valiklio liku¢iy ant
kaitlentés: jie gali palikti démiy ant stiklo.

Ant stiklo i8siliej¢ verdami
skysciai, lydomi produktai
ir karsti cukringi skysciai

Nedelsdami pasalinkite juos Zuvies ar
kitokia mentele arba grandikliu, tinkamu
stiklo keramikos kaitlentéms, taGiau
saugokités karsty kaitvieciy pavirsiy:

1. Atjunkite kaitlent¢ nuo maitinimo
Saltinio.

2. Laikykite grandiklj arba mentelg 30°
kampu ir nubraukite ne§varumus arba
iSsiliejusj skystj i vesia kaitlentés vieta.

3. Nuvalykite ne§varumus arba i$siliejusj
skystj indy $luoste arba popieriniu
ranksluos¢iu.

4. Atlikite pirmiau pateikto punkto
,,Kasdieniai ne$varumai ant stiklo*
2-4 veiksmus.

» Kuo grei¢iau pasalinkite démes, kurias
paliko lydomas ir saldus maistas arba
iSsilieje skysciai. Jei paliksite atvesti ant
stiklo, juos gali buti sunku pasalinti arba
stiklo pavirsius gali biti pazeistas visam
laikui.

» Pavojus jsipjauti: kai apsauginis dangtelis
itrauktas, grandiklio aSmenys labai aStris.
Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite
saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Issiliejimas ant jutikliniy
valdikliy

1. I§junkite kaitlente.

2. Sugerkite issiliejusj skystj

3. Nuvalykite jutiklinio valdymo sritj §varia
drégna kempine arba §luoste.

4. Vieta visiskai nusausinkite popieriniu
ranksluos¢iu.

5. Vél jjunkite kaitlentg.

 Kaitlenté gali skleisti garsin] signalg ir
iSsijungti, o jutikliniai valdikliai gali
neveikti, jei ant jy pateko skyscio. Prie$
vel jjungdami kaitlentg, biitinai sausai
nuvalykite jutiklinio valdymo sritj.
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Patarimai

Problema

Galimos prieZastys

Ka daryti

Kaitlentés nepavyksta jjungti.

Neéra maitinimo.

Isitikinkite, kad kaitlenté prijungta prie
maitinimo $altinio ir jjungta.

Patikrinkite, ar jisy namuose arba
vietovéje nenutriiko elektros energijos
tiekimas. Jei viska patikrinote ir problema
iSlieka, kvieskite kvalifikuotg technika.

Jutikliniai valdikliai
nereaguoja.

Valdikliai uzrakinti.

Atrakinkite valdiklius. Nurodymus rasite
skyriuje ,,Keramingés kaitlentés
naudojimas®.

Jutiklinius valdiklius sunku
naudoti.

Vir§ valdikliy gali biiti plona vandens
plévelé arba valdiklius galbut lieCiate pir§to
galiuku.

Isitikinkite, kad jutiklinio valdymo sritis
yra sausa, o valdiklius lieskite pirsto
pagalvéle.

Stiklas braizosi.

Maisto ruo$os indai yra nelygiais krastais.

Naudojamas netinkamas abrazyvinis
$veitiklis arba valymo priemonés.

Naudokite maisto ruosos indus ploks¢iu
ir lygiu pagrindu. Zr. ,, Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas®.

Zr. skyriy ,,Prieziiira ir valymas.

Kai kurios keptuvés skleidzia
tragkéjimo ar spragséjimo
garsus.

Taip gali nutikti dél maisto ruosos indy
konstrukcijos (skirtingy metaly sluoksniai
vibruoja skirtingai).

Tai normalu ir nereiskia, kad indai yra
sugedg.

Indukcin¢ kaitlente skleidzia
zemg diizgimo triukSma,

kai naudojama esant aukstai
temperatirai.

Tai lemia indukcinés maisto ruosos
technologija.

Tai yra normalu, taciau triuk§mas turéty
sumazéti arba visiskai i$nykti, kai
sumazinsite §ilumos nustatyma.

Ventiliatoriaus triuk§mas,
sklindantis i§ indukcinés
kaitlentés.

I indukcing kaitlent¢ jmontuotas ausinimo
ventiliatorius apsaugo elektroninius
komponentus nuo perkaitimo. Jis gali veikti
net i§jungus indukcing kaitlentg.

Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
veiksmy. Ventiliatoriui veikiant,
neatjunkite indukcinés kaitlentés nuo
maitinimo $altinio.

Maisto ruo$os indai nekaista
ir jy nerodo indikatorius.

Indukciné kaitlenté negali aptikti maisto
ruoSos indy, jei jie netinka indukcinei
maisto ruosai.

Indukciné kaitlenté negali aptikti maisto
ruosos indo, jei jis per maZas kaitvietei arba
nepastatytas centre.

Naudokite indukcinei maisto ruosai
tinkamus maisto ruogos indus. Zr. skyriy
,» Tinkamy maisto ruosos indy
pasirinkimas®.

Pastatykite maisto ruosos inda centre ir
jsitikinkite, kad jo pagrindas atitinka
kaitvieteés dyd;.

Indukciné kaitlenté arba
kaitviete netikétai i§sijunge,
pasigirsta signalas ir rodomas
klaidos kodas (paprastai
pakaitomis su vienu ar dviem
skaitmenimis maisto ruosos
laikmacio rodinyje).

Techninis gedimas.

UzsiraSykite klaidos raides ir skaicius,
i§junkite indukcinés kaitlentés maitinima
ir kreipkités j kvalifikuota technika.
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Gedimy rodymas ir patikrinimas

Atsiradus veikimo sutrikimui, indukciné kaitlenté automatiskai persijungs j apsauging

biiseng ir rodys atitinkamus apsauginius kodus:

Problema | Galimos prieZastys Ka daryti

E4/E5 Temperatiros jutiklio gedimas | Susisiekite su tiekéju.

E7/E8 IGBT temperatiiros jutiklio Susisiekite su tiekéju.

gedimas.

E2/E3 Nenormali maitinimo jtampa | Patikrinkite, ar maitinimo $altinis
veikia normaliai. Jjunkite maitinima,
kai maitinimo $altinis veiks normaliai.

E6/E9 Blogas indukcinés kaitlentés Kai indukciné kaitlenté atvés, jjunkite

Silumos spinduliavimas i§ naujo.

Pirmiau pateikti dazniausiai pasitaikan¢iy gedimy jvertinimo ir patikrinimo budai.
Kad i$vengtumeéte pavojaus ir indukcinés kaitlentés sugadinimo, patys jrenginio

neardykite.

Techniné specifikacija

Indukciné kaitlenté

CIF854MCBB

Kaitvietés

5 kaitvietés

Maitinimo jtampa

220-240 V /50/60 Hz

Irengta elektriné galia 7200 W
Gaminio dydis G x P x A (mm) 770 x 520 x 58
Montavimo matmenys A x B (mm) 740 x 490
Indukciné kaitlenté CIE854MCBB

Kaitvietés

5 kaitvietés

Maitinimo jtampa

220-240 V /50/60 Hz

Irengta elektriné galia 7200 W
Gaminio dydis G x P x A (mm) 770 x 520 x 58
Montavimo matmenys A x B (mm) 740 x 490

Svoris ir matmenys yra apytiksliai. Kadangi nuolat stengiamés tobulinti savo gaminius, galime
keisti specifikacijas ir dizaing be i$ankstinio jspéjimo.
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Montavimas

Montavimo jrangos parinkimas
o ISpjaukite stalvirsj pagal brézinyje nurodytus dydzius.
o Aplink angg palikite ne maziau kaip 50 mm atstuma montavimui ir naudojimui.
o StalvirSio storis turi biiti ne mazesnis kaip 30 mm. StalvirSiui parinkite kar$¢iui

atsparig medziaga, kad iSvengtuméte dideliy deformacijy dél kaitlentés
skleidziamos §ilumos. Kaip parodyta toliau:

Ispéjimas. Darbinio pavirS$iaus medziaga turi biiti impregnuota mediena ar kita
izoliaciné medziaga.

L (mm) [W(mm) |H(mm) [D(mm) |A(mm) |B(mm) |X (mm)
CIF854MCBB | 770 520 58 54 740 490 Min. 50
CIE854MCBB

Isitikinkite, kad visomis aplinkybémis kaitlenté biity gerai védinama, o oro
ileidimo ir i§leidimo angos nebiity uzdengtos. Isitikinkite, kad kaitlenté yra geros
buklés. Kaip parodyta toliau. Pastaba. Saugus atstumas tarp kaitrinés plokstés ir vir$ jos
esancios spintelés turi biiti bent 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min. 50 Min. 20 Oro jleidimas | Oro i§leidimas 5 mm

Prie§ montuodami kaitlente, jsitikinkite, kad:

e Darbinis pavir$ius yra lygus ir horizontalus, jokie konstrukciniai elementai netrukdo
erdvés poreikiams.

e Darbinis pavirSius pagamintas i§ kar§¢iui atsparios medziagos.
o Jei kaitlenté montuojama vir§ orkaités, orkaitéje yra jimontuotas auSinimo
ventiliatorius.

e Irengus prietaisas atitikty visus atstumy reikalavimus ir galiojancius standartus
bei taisykles.

¢ I nuolatine elektros instaliacija imontuotas tinkamas i§jungiklis, uztikrinantis
visiska i§jungimg i$ elektros tinklo, o jo montavimas ir vieta atitinka vietines
elektros instaliacijos taisykles ir nuostatas.

e ISjungiklis turi biiti patvirtinto tipo ir turéti 3 mm oro tarpg tarp kontakty visuose
poliuose (arba visuose aktyviuosiuose [faziniuose] laidininkuose, jei vietos elektros
instaliacijos taisyklés leidzia tokj reikalavimy variantg).

e Sumontavus kaitlente, i§jungiklis bus lengvai prieinamas klientui.

o Jei abejojate dél montavimo, pasikonsultuokite su vietos statybos institucijomis
ir perzitrékite jstatymus.

e Sieny pavirSiams aplink kaitlente naudokite kars§¢iui atsparig ir lengvai valoma
apdailg (pvz., keramines plyteles).

Sumontave kaitlente jsitikinkite, kad:
e Maitinimo kabelis nepasiekiamas per spinteliy dureles ar stalCius.
o Uztikrintas pakankamas oro srautas i spinteliy iSorés j kaitlentés pagrinda.

o Jei kaitlenté montuojama virs stalCiaus ar spintelés, po kaitlentés pagrindu jrengtas
Silumos barjeras.

e I[Sjungiklis yra lengvai pasiekiamas klientui.

PrieS§ pritvirtinant laikiklius

Irenginys turi biiti pastatytas ant stabilaus, lygaus pavirSiaus (panaudokite pakuote).
I8 kaitlentés i$sikiSusiy valdikliy stipriai nespauskite.

Laikikliy padéties reguliavimas

Prie§ montuodami, kaitlente pritvirtinkite prie darbinio pavirSiaus, prisukdami
4 laikiklius prie kaitlentés korpuso dugno (Zr. paveikslélj).
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Tvirtinimo laikikliy vietos nustatymas

Irenginys turi biiti pastatytas ant stabilaus, lygaus pavirSiaus (panaudokite pakuote).
IS kaitlentés i8sikiSusiy valdikliy stipriai nespauskite.

Prie$ montuodami pritvirtinkite kaitlente prie darbinio pavirSiaus, prisukdami
keturis laikiklius kairéje ir deSinéje kaitlentés pusése (zr. paveikslélj).
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UZKlijuokite pridedama sandarinimo juostele

Uzklijuokite sandarinimo juostelg aplink stiklo pavirsiy, kuris lieciasi su stalvirsiu.
Isitikinkite, kad néra tarpy.

Istatykite kaitlente j stalvirsj

Maitinimo laida nutieskite taip, kad jis nesiliesty su prietaiso dalimis, kurios gali
ikaisti. Isitikinkite, kad laidas nepasiekiamas i$ spintelés vidaus ar per stalCius.
Padékite kaitlentg ant darbastalio ir tvirtai jspauskite j iSpjova.

Perspéjimai

Kaitlente turi sumontuoti kvalifikuoti darbuotojai arba technikai. Jisy paslaugoms
turime specialisty. Nebandykite to daryti patys.

Kaitlentés negalima montuoti prie ausinimo jrangos, indaploviy ir rotaciniy
dziovykliy.

Kaitlenté turi biiti jrengta taip, kad biity uztikrintas geresnis Silumos spinduliavimas
ir padidintas jos patikimumas.

Siena ir indukciné kaitinimo zona vir§ darbinio pavirsiaus turi atlaikyti karstj.
Plokstes sluoksniai ir klijai turi biiti atspariis karsciui, kad buity iSvengta pazeidimy.
Nenaudokite garinio valytuvo.

Sig keraming kaitlente galima jungti tik prie maitinimo $altinio, kurio sistemos
varza ne didesné kaip 0,427 omo. Jei reikia, kreipkités j energijos tiekimo jmong
dél informacijos apie sistemos varzg.
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Kaitlentés jjungimas j maitinimo tinklg
Maitinimo Saltinis turi biiti prijungtas laikantis atitinkamo standarto reikalavimy.

Prijungimo biidas parodytas toliau.
®
L N PE

L-N:220-240~

L1 N1

N2 L2
@ O QO

o Jei kabelis yra pazeistas arba jj reikia pakeisti, tai turi atlikti techninés priezitiros
specialistas, naudodamas tinkamus jrankius, kad biity iSvengta nelaimingy atsitikimy.

e Jei prietaisas jungiamas tiesiai j elektros tinkla, turi bati sumontuotas daugiapolis
grandinés pertraukiklis su maziausiai 3 mm tarpu tarp kontakty.

e Montuotojas turi uztikrinti, kad elektros instaliacija biity tinkamai atlikta ir atitikty
saugos taisykliy reikalavimus.

o Kabelio negalima sulenkti arba suspausti.

e Kabelis turi bati reguliariai tikrinamas ir kei¢iamas tik reikiama kvalifikacijg
turincio asmens.
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SALINIMAS.
NeiSmeskite $io gaminio
kaip neriasiuoty
komunaliniy atliekuy.
Tokias atliekas buitina
atskirai surinkti ir
tvarkyti specialiai.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyva 2012/19/ES dél elektros
ir elektroninés jrangos atlieky (EEJA). Uztikrindami, kad $is prietaisas
biity tinkamai iSmestas, padésite iSvengti galimos Zalos aplinkai ir Zzmoniy
sveikatai, kuri gali buti padaryta, jei prietaisas biity iSmestas netinkamu
budu.

Sis simbolis ant gaminio rodo, kad jis negali biiti $alinamas kartu su
buitinémis atliekomis. Jj reikia pristatyti j elektros ir elektronikos prekiy
perdirbimo surinkimo punktg.

Sio prietaiso atliekos turi biiti $alinamos specialiai. Norédami gauti daugiau
informacijos apie tai, kaip elgtis su $iuo gaminiu, apie jo antrinj
panaudojimg ir perdirbima, kreipkités j vietos savivaldybe, buitiniy atlieky
tvarkymo tarnyba arba parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.

Norédami gauti daugiau informacijos apie Sio gaminio atlieky tvarkyma,
antrinj naudojima ir perdirbima, kreipkités j vietos savivaldybe, buitiniy
atlieky tvarkymo tarnyba arba parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.
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DROSIBAS BRIDINAJUMI
PIRMS IERICES LIETOSANAS, LUDZU, RUPIGI
IZLASIET SOS NORADIJUMUS.

UzstadiSana
Elektriskas stravas trieciena risks

Pirms jebkadu darbu vai apkopes veikSanas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

Svarigs un obligats ir savienojums ar labu elektroinstalacijas
zemg&juma sistému.

Fiksetaja elektroinstalacija janodroSina atvienoSanas iesp€ja
saskana ar elektroinstalacijas noteikumiem.

Majas elektroinstalacijas sist€mas izmainas drikst veikt
tikai kvalificets elektrikis.

ST padoma neievéro$anas iespgjamais rezultats ir elektribas
1zraisita trauma vai nave.

SagrieSanas risks

Uzmanieties — panela malas ir asas.
Rikojieties piesardzigi, lai neizraisitu traumas un
nesagrieztos.

Svarigi drosSibas noradijumi

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas riipigi izlasiet Sos
noradijumus.

Uz §is ierices nekad nedrikst novietot uzliesmojosus
materialus vai produktus.

Ludzu, nodroSiniet §1s informacijas pieejamibu personai,
kura atbild par ierices uzstadiSanu, jo tad€jadi var samazinat
uzstadiSanas izmaksas.

Lai izvairitos no apdraud&juma, §1 ierice jauzstada atbilstosi
Siem uzstadiSanas noradijjumiem.

So ierici drikst pareizi uzstadit un iezemét tikai atbilstosi
kvalificéta persona.
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ST ierice ir jasavieno ar k&di, kura ir iebiivéts izolacijas
sledzis, kas nodroSina pilnigu atvienoSanu no
elektropadeves.

BRIDINAJUMS. Izmantojiet tikai plits virsmas aizsargus,
kurus ir izstradajis &diena gatavoSanas ierices razotajs vai
ar1 ierices razotajs ir noradijis lietoSanas instrukcija ka
piemérotus, vai iericé iebuvetos plits virsmas aizsargus.
Nepiemérotu aizsargu izmantoSana var izraisit
negadijumus.

Ja ierice netiek pareizi uzstadita, var tikt anul€tas garantijas
vai atbildibas prasibas.

Informaciju par uzstadiSanu skatiet sadala <UzstadiSana>.

Ekspluatacija un apkope
Elektriskas stravas trieciena risks

Negatavojiet €dienu uz saplisusas vai saplaisajusas plits
virsmas. Ja plits virsma ir saplisusi vai saplaisajusi,
nekavéjoties atslédziet ierici no stravas padeves

(sienas sledza) un sazinieties ar kvalificétu tehniki.

Pirms tiriSanas un apkopes atslédziet plits virsmu pie sienas.
S1 padoma neievérosanas iespéjamais rezultats ir elektribas
izraisita trauma vai nave.

Apdraudéjums veselibai

e Siierice atbilst elektromagnétiskas drosibas standartiem.
Karstas virsmas bistamiba

o LietoSanas laika §Ts ierices pieejamas dalas sakarst

pietickami, lai apdedzinatos.

e Nelaujiet saskarties ar keramisko stiklu kermenim,

apgerbam vai citiem priekSmetiem, iznemot piem&rotus
virtuves piederumus, pirms virsma ir atdzisusi.
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Uz plits virsmas nedrikst novietot metala priekSmetus,
piemé&ram, nazus, dakSinas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst

Bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa
attaluma, ja vien vini netiek nepartraukti uzraudziti.
Kastrolu rokturi var bt karsti. Parbaudiet, vai kastrolu
rokturi neparkaras citam ieslégtam gatavoSanas zonam.
Rokturiem jabiit bérniem nepieejama vieta.

So ieteikumu neievérosanas rezultats var biit apdegumi un
applauc€jumi.

SagrieSanas risks

Ja droSibas parsegs ir atvilkts, tiek atsegts plits virsmas
skrapja asais asmens ir atklats. Lietojiet Tpasi uzmanigi un
vienmer glabajiet drosa un bérniem nepieejama vieta.
Rikojieties piesardzigi, lai neizraisitu traumas un
nesagrieztos.

Svarigi drosibas noradijumi

LietoSanas laika nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas.
ParvariSanas gadijuma veidojas diimi un taukainas $lakatas,
kas var aizdegties.

Nekad neizmantojiet ierici ka darba vai glabasanas virsmu.
Nekad neatstajiet uz ierices nekadus priekSmetus vai
piederumus.

Nekad neizmantojiet ierici telpas sildiSanai vai apsildei.
P&c lietoSanas vienmer izslédziet gatavoSanas zonas un plits
virsmu, ka aprakstits Saja rokasgramata (proti, izmantojot
skarienvadibas).

Nelaujiet beérniem rotalaties ar ierici, ka ar s€det, stavet vai
kapt uz tas.

Neglabajiet beérniem interes€josus priekSmetus skapjos virs
ierices. Kapjot uz plits virsmas, bérni var giit smagas
traumas.
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Neatstajiet bérnus vienus vai bez uzraudzibas ierices
izmantoSanas vieta.

Bérnus un personas ar invaliditati, kas ierobezo vinu sp&ju
lietot ierici, par tas izmantoSanu ir jainstru€ atbildigai un
kompetentai personai. Instruktoram jabiit parliecinatam,

ka vini var lietot ierici, neapdraudot sevi vai apkartgjo vidi.
Nelabojiet un nemainiet nevienu ierices dalu, ja vien tas
nav 1pasi ieteikts rokasgramata. Visa par€ja apkope javeic
kvalificetam tehnikim.

Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.
Nelieciet un nemetiet uz plits virsmas smagus priekSmetus.
Nestaviet uz plits virsmas.

Neizmantojiet pannas ar robainam malam un nevelciet
pannas par stikla virsmu, jo ta var saskrapét stiklu.

Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet skrapjus un citus
spécigi abrazivus tiriSanas lidzeklus, jo tie var saskrapét
keramisko stiklu.

Lai izvairitos no apdraud&juma, bojatu elektropadeves vadu
drikst nomainit razotajs, vina klientu apkalpoSanas dienesta
parstavis vai cita lidzigas kvalifikacijas persona.

S ierice ir paredzéta tikai majsaimniecibas lietojumam!
Razotaja garantija neattiecas ne uz kadu komercialu
izmantoSanu!

BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas pieejamas
dalas sakarst.

Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem.

Bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa
attaluma, ja vien vini netiek nepartraukti uzraudziti.
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So ierici drikst lietot berni no 8 gadu vecuma un personas
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
bez pieredzes un zinaSanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai
tam ir sniegti noradijumi par ierices lietoSanu drosa veida
un tas saprot ar to saistitos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
ierices tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.
BRIDINAJUMS. Nepieskatita €diena gatavoSana uz plits
virsmas ar taukiem vai ellu var biit bistama un izraisit
aizdegSanos. NEKAD neméginiet dzést uguni ar Gideni,

bet izsleédziet ierici un p&c tam parklajiet liesmu, piem&ram,
ar vaku vai nedegoSu segu.

BRIDINAJUMS. Ugunsbistamiba: neglabajiet prickSmetus
uz gatavoSanas virsmam.

BRIDINAJUMS. Ja virsma ir saplaisajusi, lai izvairitos no
elektriskas stravas trieciena, izsledziet ierici, ja tai ir stikla-
keramikas vai lidziga materiala plits virsmas, kas aizsarga
stravu vadosas dalas.

Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

Ierici nav paredzets darbinat, izmantojot ar€ju taimeri vai
atseviSku talvadibas sistemu.

UZMANIBU! GatavoSanas process ir jauzrauga. Islaicigs
gatavoSanas process ir nepartraukti jauzrauga.

P&c uzstadiSanas stravas vads nedrikst biit pieejams.
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Produkta parskats
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. 1800 W zona, pastiprinajums

lidz 2100 W

. 1800 W zona, pastiprinajums

Iidz 2100 W

. 2000 W zona, pastiprinajums

lidz 2600 W

. 1800 W zona, pastiprinajums

lidz 2100 W

. 1800 W zona, pastiprinajums

lidz 2100 W

. 3000 W zona, pastiprinajums

lidz 3600 W

. 3000 W zona, pastiprinajums

lidz 3600 W

. Vadibas panelis

. 1800 W zona, pastiprinajums

lidz 2100 W

. 1800 W zona, pastiprinajums

Iidz 2100 W

. 2000 W zona, pastiprinajums

lidz 2600 W

. 1800 W zona, pastiprinajums

lidz 2100 W

. 1200 W zona, pastiprinajums

Iidz 1500 W

. 3000 W zona, pastiprinajums

lidz 3600 W

. Vadibas panelis




Vadibas panelis
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1. Teslégsanas/izsleégSanas vadiba

2. Sildisanas zonas atlasiSanas vadiba un jaudas
regul&Sanas taustins

3. Taimera reguléSanas vadiba
4. Pauzes/taustinslédza vadiba

5. Elastiga zona

Informacija par produktu

Keramiska/indukcijas plits virsma var apmierinat dazadas virtuves prasibas, pateicoties
pretestibas vadu sildi$anai, mikrodatorizétai vadibai un vairaku jaudu atlasei, kas ir
patieSam optimala izvéle miusdienu gimen&m.

Plits virsma ir izgatavota, domajot par klientiem, un tai ir personalizéts dizains. Plits
virsmai ir drosa un uzticama veiktsp&ja, gadajot par jusu dzives &rtibam un laujot
pilniba izbaudit dzivesprieku.
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Nedaudz par eédiena gatavoSanu, izmantojot
indukciju

Ediena gatavosana, izmantojot indukciju, ir dro§a, progresiva, efektiva un ekonomiska
gatavoSanas tehnologija. Ta darbojas elektromagnétisko vibraciju ietekmé, genergjot

siltumu tiesi panna, nevis netiesi, proti, sildot stikla virsmu. Stikls sakarst tikai tapec,
ka to sasilda panna.

B

— @444 9
dzelzs katls
P 1)) [N magnétiska kéde
I " | keramikas stikla plaksne
(sse) (@ss] - | indukcijas spole
« . inducétas stravas

Pirms jaunas plits virsmas lietoSanas

e Izlasiet So celvedi, Tpasi nemot véra sadalu “Drosibas bridinajumi”.
o Nonemiet aizsargplévi, kas joprojam var atrasties uz keramiskas plits virsmas.
o Nonemiet aizsargplévi, kas joprojam var atrasties uz indukcijas plits virsmas.

Skarienvadibu izmantoSana
e Taka vadibas reagg€ uz pieskarienu, nav japieliek nekads spiediens.
¢ Neizmantojiet pirksta galu, bet spilventinu.
o lkreizi, registrgjot pieskarienu, atskan signals.

e Parbaudiet, vai vadibas vienm@r ir tiras un sausas un tas nenosedz nekadi
priekSmeti (pieméram, kads piederums vai drana). Pat plana tidens kartina var
apgritinat vadibas ieri¢u darbibu.
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Pareizo édiena gatavoSanas trauku izvéele

& e Izmantojiet tikai €diena gatavosanas traukus, kuru pamatne ir piemerota
gatavosanai ar indukciju. Meklgjiet indukcijas simbolu uz iepakojuma vai
pannas apaksa.

e [Ediena gatavosanas trauku piemérotibu var parbaudit ar magnéta testu. Virziet
magnétu uz pannas pamatni. Ja tas tiek pievilkts, panna ir piemérota indukcijai.

e Janav magnéta:
1. Ielejiet nedaudz Gidens panna, kuru vélaties parbaudit.

2. Veiciet sadala “Lai saktu gatavot” noraditas darbibas. ~ —™—_
3. Jadispleja nemirgo “ un tidens uzsilst, panna ir
piemérota. -
e Nav pieméroti &diena gatavosanas trauki, kas ir = g D
=

izgatavoti no §adiem materialiem: tira neriis¢josa
terauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes,
stikla, koka, porcelana, keramikas un fajansa.

Degla izmérs (mm) | Minimalie €diena gatavoSanas trauki (diametrs/mm)
145 110

180 140
210 160
Elastiga zona 250

Neizmantojiet €diena gatavoSanas traukus ar robainam malam vai izliektu pamatni.

Xr i Xryr

Parbaudiet, vai pannas pamatne ir gluda, novietota Iidzeni pret stiklu un ir tada pasa
lieluma ka gatavosSanas zona. Vienmer centrgjiet pannu gatavoSanas zona.

Yr X iXr ¥ 7

S — " —— ——

Nekad nebidiet pannas pa keramiskas plits virsmu, bet noceliet, lai nesaskrap&tu stiklu.
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Izmantojiet pannas, kuru feromagnétiska laukuma diametrs (pannas pamatne)
ir nakamaja tabula noradito izm&ru diapazona. (1. tabula)

- Ja izmantojat mazakus katlus, veiktspgja var tikt ietekm&ta

- Ja izmantojat katlu, kura diametrs ir mazaks par ieprieks€ja tabula noradito,
katli var netikt noteikti

Atkariba no zonas izmériem var izmantot dazadu diametru katlus, ka paradits

nakamaja attela.

=
7
L) ¥ P r—
@ © @

Ja feromagnétiska dala tikai dal&ji nosedz pannas pamatni, uzkarst tikai
feromagnétiskais laukums, bet pargja pamatne var neuzsilt [idz diena
gatavo$anai pietickamai temperatiirai.

Ja feromagnétiskais laukums nav viendabigs, bet taja ir citi materiali, pieméram,

aluminijs, tas var ietekm@t uzsilSanu un pannas noteikSanu.

Ja pannas pamatne ir lidziga ka talak redzamajos att€los, pannu nevar noteikt.
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Indukcijas plits virsmas izmantoSana

Lai saktu gatavot

P&c ieslégsanas atskan viens skanas signals, visi indikatori iedegas uz 1 sekundi un
p&c tam nodziest, noradot, ka plits virsma ir pargajusi gaidstaves reZima.

Pieskarieties ieslégSanas/izslégsanas @ slédzim;

visi indikatori rada “-”

Nolieciet piemerotu pannu gatavoSanas zona, kuru
velaties izmantot. Parbaudiet, vai pannas apaksa un
gatavosanas zonas virsma ir tira un sausa.

Atlasiet siltuma iestaﬁjumu, pieskaroties slidna vadibai. T

e Janeizvélaties siltuma iestatijumu 1 mintites laika,
indukcijas plits automatiski izslédzas. leslégiana

Jums biis jasak no jauna, veicot 1. darbibu.

e Siltuma iestatljumu var mainit jebkura gatavoSanas
laika br1d1.

Péc gatavoSanas beigam

Izsledziet gatavosanas zonu, pieskaroties slidna T m——
vadibai uz leju lidz “0”. Parbaudiet, vai displeja ir -
redzama “0”. Izslégiana

4—

Izsledziet visu plits virsmu, pieskaroties
ieslégSanas/izslégsanas vadibai.

Uzmanieties no karstam virsmam

Tiks paradits “H”, kas nozimg, ka gatavos$anas zona ir parak

karsta, lai tai pieskartos. Tas pazud, kad virsma ir atdzisusi lidz

drogai temperatiirai. To var izmantot ari ka energijas taupisanas ,
funkciju — ja velaties sildit nakamas pannas, izmantojiet pliti,

kas joprojam ir karsta.
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Jaudas parvaldibas izmantoSana

Indukcijas plits virsmai var iestatit maksimalo jaudas absorbcijas limeni, izvEloties
dazadus jaudas diapazonus.

Indukcijas plitis sp&j automatiski ierobezot sevi, lai stradatu ar zemaku jaudas limeni,
lai izvairTtos no parslodzes riska.

Lai atvertu jaudas parvaldibas funkciju

1. TIesledziet plits virsmu, péc tam vienlaicigi nospiediet “+” (taimeris) un taustinslédzi.
Laika indikators rada ‘“P5”, kas apzimé 5. jaudas limeni. Noklusgjuma rezims ir 7,2 KW.

,'/If' AU T - BB -R
— | A

f {

o

2

Lai parslégtu uz citu limeni

TaimerT nospiediet +/-. Ir 5 jaudas Iimeni no “P1” lidz “P5”. Taimera indikators rada
vienu no tiem.

“P1”: maksimala jauda ir 2,5 Kw.

“P2”: maksimala jauda ir 3,5 Kw.

“P3”: maksimala jauda ir 4,5 Kw.

“P4”: maksimala jauda ir 5,5 Kw.

“P5”: maksimala jauda ir 7,2 kw.

VAI

Jaudas parvaldibas funkcijas apstiprinasana un aizveérsana

Vienlaicigi nospiediet “+” (taimeris) un taustinslédzi, lai apstiprinatu, tad plits virsma
tiek izslegta.

Il FEERREEERRERnnnnennnnnmmnm s _—
- = ° - B8y

" ) et
o 8 L
/
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Pastiprinajuma funkcijas izmantoSana

Pastiprinajuma funkcijas aktivizeSana
1. Pieskarieties atlasamas zonas slidna vadibai.
LR R R AR RO LT )

2. Pieskaroties PASTIPRINAJUMA taustina “slidnim”,
kad mirgo displejs, jaudas limena indikators rada “P”.

Piezime. Tilta zonas jaudas iestatijums darbojas tapat ka
jebkura cita normala zona.

Pastiprinajuma funkcijas atcelSana

LRRRRRRARY = LT )
BoOST

1. Pieskarieties “slidnim”, lai atceltu pastiprinajuma

funkciju un atlasttu Itmeni, kuru vélaties iestatit. .
Izslégsana
—

¢ Pastiprinajuma funkcija var ilgt tikai 5 mintites, péc tam zona automatiski pariet uz
9. limeni.

Pauzes funkcijas izmantoSana

1. Nospiediet pauzes vadibu; sildiSanas zonas parstdj darboties. Visas zonas ir
redzams “||”

2. 1 mindtes laika v€lreiz nospiediet pauzes vadibu, tad visas sildisanas zonas
atgriezisies uz to sakotngjo iestatijjumu.

3. P&c 1 minites vadibas panelis pariet gaidiSanas rezima; lidzu, aktivizgjiet vadibas
paneli, pieskaroties jebkuram taustinam, iznemot pauzes un ieslégSanas/izslégsanas
vadibas taustinus.

e Funkcija ir pieejama, ja darbojas viena vai vairakas sildiSanas zonas.

e Ja 30 minaiSu laika neatcelsiet darba aptur€Sanas rezimu, indukcijas plits virsma
automatiski izslégsies.
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Vadibu blokéSana

e Varat blok&t vadibas, lai novérstu neparedz&tu lietosanu (pieméram, b&rniem
nejausi ieslédzot gatavosanas zonas).

e Javadibas ir blok&tas, tiek atsp€jotas visas vadibas, iznemot ieslégSanas/izslegSanas
un blokesanas vadibu.
Lai bloketu vadibas

Pieskarieties taustinslédza vadibai | Iﬁﬁ un paturiet 2 sekundes. Taimera indikators
»

rada “Lo”.
Lai vadibas atblokétu

1. Pieskarieties taustinslédza vadibai | lrﬂz»- un paturiet 2 sekundes.

2. Tagad varat sakt izmantot plits virsmu.

Kad plits virsma ir blok&Sanas rezima, visas vadibas ir atspgjotas, iznemot

& iesleégSanu/izslegSanu un blokesanu, un arkartas situacija plits virsmu vienmer
var izslégt ar ieslégSanas/izslégSanas vadibu, tomér nakamaja darbiba ir
vispirms jaatbloke plits virsma.

Bridinajums par atlikusSo siltumu

Kad plits virsma kadu laiku ir darbojusies, rodas atlikus$ais siltums. ;_,
Tiek paradits burts “H”, lai bridinatu sargaties no $is zonas.

Elastigas zonas funkcijas izmantoSana

e To var izmantot ka vienu zonu vai divas atseviskas zonas atkariba no &diena
gatavoSanas vajadzibam katra situacija.

e Tair izveidota no divam neatkarigam spiralem, kuras var vadit atseviski. Kad
darbojas elastiga zona, tiek aktivizeta tikai dala, uz kuras ir novietoti gatavosanas
trauki. ST funkcija darbojas tikai 1# un 2# gatavoSanas zonas.

e Lai nodroSinatu gatavosanas trauku atpaziSanu un vienmérigu siltumizkliedi,
tie pareizi jacentrée.
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e Viena plits virsma ar vairak neka vienu elastigo zonu; nav ieteicams vienai pannai
izmantot vairakas zonas vienlaicigi.

X

JLEE
[

l;ll Lo Lttt b Ll

Elastigas zonas funkcijas aktivizeSana

~
1. Lai aktivizétu elastigo zonu ka vienu lielu zonu, pieskarieties | , taustinam.

Signals pikst, noradot, ka indukcijas plits virsma pariet uz elastigas zonas izvéli,
un attiecigais indikators mirgo.

FELEEEEREE e =
‘B00ST
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2. Atlasiet jaudas ITmeni, ko v&laties iestatit, pieskaroties “slidna” vadibai.

LD v s

Elastigas zonas funkcijas atcel§ana

[ e |
1. Pieskarieties |, lai atceltu elastigas zonas funkciju.
ll||l||||||||||||||||||||||||||||I||'|£2' -

M
FEEREEERER i nnnnnnmnnm -
20OST

2. Jaudas iestatijums darbojas tapat ka jebkura cita zona.
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Automatiska izslegSanas

Plits virsmas drosibas funkcija ir automatiska izslegsanas. Ta notiek ikreiz, kad esat
aizmirsis izsl€gt gatavosanas zonu. Noklusétie izslegsanas laiki ir redzami nakamaja
tabula.

Jaudas Iimenis 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Nokluséjuma darba taimeris
(stundas)

Taimera izmantosana

Taimera izmantoSana, lai izslegtu vienu vai vairakas gatavoSanas
zonas

1. Nospiediet tas gatavo$anas zonas slidna vadibu, kurai
velaties iestatit taimeri. Sl

2. lestatiet laiku, pieskaroties “+” “-”.

3. Pec laika iestatiSanas nekavéjoties sakas atpakalskaitiSana. Displeja ir redzams
atlikusais laiks.

PIEZIME. Jaudas Iimena indikatora labaja apaksgja stiirf ir sarkans punkts, kas norada,
ka zona ir atlasita.

_ "Q+:> III|IIIIIIIIlI|ll|lll|I|IIIIIIIIIIIII.I‘I,gr -

4. Kad gatavoSanas taimeris beidzas, atbilstiga gatavosanas zona automatiski izsleédzas.

Piezime. Citas gatavosanas zonas turpina darboties, ja tas ir ieslégtas ieprieks.

Ja taimeris ir iestatits vairak neka viena zona:

1. Testatot taimeri vairakam gatavoSanas zonam, attiecigajam gatavosanas zonam tiek
paraditi sarkani punkti. Taimera displeja ir redzams min. taimeris. Mirgo atbilstigas
zonas punkts.

b | . - PR
P 7y (Gestatits uz 15 miniitém)
. =
S4+—> =

IIIIIII|I|IIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII.I‘!:’U" 5 (iestaﬁts uz 45 mlnﬁtém)

233



2. Tiklidz atpakalskaitiSanas taimeris beidzas, atbilstiga zona tiek izslégta. Tad tiek
paradits jaunais min. taimeris un mirgo atbilstigas zonas punkts.

—30+=>

O T T 5
BOOST iy

Piezime. Pieskarieties sildiSanas zonas atlasiSanas vadibai, un taimera indikatora tiek
paradits atbilstigais taimeris.

Atceliet taimeri

Pieskaroties taimera taustinam “-”, lai iestatitu taimeri uz “00”, taimeris tiek atcelts.

4 — (X ]
GatavoSanas vadlinijas
Cepiet uzmanigi, jo ella un tauki loti atri uzkarst, it Ipasi, ja izmantojat
pastiprinajuma rezimu. Ipasi augsta temperatiira ella un tauki spontani aizdegas,
un tas izraisa nopietnu ugunsbistamibu.
Padomi ediena gatavoSanai
o Kad &diens sasniedz variSanas temperatiiru, samaziniet jaudas iestatjjumu.
e Vaka izmantoSana saisina gatavosanas laiku un ietaupa energiju, saglabajot siltumu.
e Samaziniet $kidruma vai tauku daudzumu, lai saisinatu gatavosanas laiku.
e Saciet gatavot ar augstu iestatfjumu un samaziniet iestatijumu, kad &diens ir uzsilis.

Risu gatavosana, sutinasana

e Sutinasana notiek zem variSanas temperatiiras — apméram 85 °C temperatiira, kad
burbuli ik pa laikam pacelas Iidz gatavojama skidruma virsmai. Ta ir gardu zupu un
maigu saut€jumu atsléga, jo garsas attistas, neparvarot &dienu. ArT mérces uz olu
bazes un ar miltiem sabiezinatas mérces jagatavo zem varisanas temperatiiras.

e Daziem uzdevumiem, tostarp risu gatavosanai ar absorbcijas metodi, var bt
nepiecieSams iestatijums, kas ir augstaks par zemako, lai nodrosinatu, ka &diens tiek
pareizi pagatavots ieteicamaja laika.

Steika apcepSana

Lai pagatavotu suligus, gars§igus steikus:
1. Pirms gatavosanas nostadiniet galu istabas temperatiira apméram 20 mindites.
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Uzsildiet smagu cepespannu.

Ieberzgjiet ellu abas steika pusés. Ielejiet nedaudz ellas karsta panna un péc tam
nolieciet galu uz karstas pannas.

Pagrieziet steiku tikai vienreiz gatavoSanas laika. Precizais gatavosanas laiks ir
atkarTgs no steika biezuma un ta, cik izceptu to vélaties. Laiks var atkirties —
no 2 Iidz 8 minGitém katrai pusei. Piespiediet steiku, lai novertétu, cik tas ir
pagatavots — jo stingraks tas skiet, jo “labak pagatavots” tas bis.

Atstajiet steiku uz dazam mintteém uz silta $kivja, lai tas pirms pasniegSanas
atslabinatos un kliitu maigs.

Cepsanai maisot

how

IS

Izvelieties ar keramiku saderigu vokpannu vai lielu cepeSpannu.

Sagatavojiet visas sastavdalas un aprikojumu. CepSanai maisot jabut atrai.

Ja gatavojat lielu daudzumu, gatavojiet €dienu vairakas mazakas partijas.
Nedaudz uzkarsgjiet pannu un ielejiet taja divas édamkarotes ellas.

Vispirms pagatavojiet galu, nolieciet to mala un uzturiet siltu.

Apcepiet darzenus maisot. Kad tie ir karsti, bet joprojam kraukskigi, pagrieziet
gatavosanas zonu uz zemaku iestatfjumu, atkal ievietojiet panna galu un
pievienojiet merci.

Viegli samaisiet sastavdalas, lai nodroSinatu, ka tas ir uzsilditas.

Pasniedziet nekavgjoties.

Siltuma iestatijumi

Siltuma
iestatijums Piemeérotiba
1-2 * saudziga sildiSana nelielam &diena daudzumam
* Sokolades un sviesta kausés$ana, partika, kas atri sadeg
* maiga sutinaSana
* |éna sildiSana
3-4 + atkartota uzsildisana
+ atra sutinasana
* risu gatavoSana
5-6 * pankikas
7-8 * saut€Sana
» makaronu gatavos$ana
9 * cepSana maisot
* apcepSana
* ZUpas uzvariSana
* Udens variSana
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KopS$ana un tiriSana

Ko?

Ka?

Svarigi!

Ikdienas netirumi uz stikla
(pirkstu nospiedumi, zimes,
traipi, ko atstajis &diens,

vai uz stikla izlijusas vielas,
kas nav cukurs)

1. Izslédziet plits virsmu.

2. Uzklajiet plits virsmas tiriSanas lidzekli,
kamer stikls vel ir silts (bet ne karsts!)

3. Noskalojiet un noslaukiet ar tiru dranu
vai papira dvieli.

4. Atkal ieslédziet plits virsmu.

« Ja stravas padeve plits virsmai ir izslégta,
nav norades par “karstu virsmu”, bet
gatavoSanas zona joprojam var biit karsta!
Rikojieties Tpasi piesardzigi.

» Spécigai tiriSanai izmantojami skrapji,
dazi neilona skrapji un raupji/abrazivi
tiriSanas lidzekli var saskrapét stiklu.
Vienmér izlasiet etiketi, lai parbauditu
tiriSanas lidzekla vai skrapja piemérotibu.

» Nekad neatstajiet tiriSanas parpalikumus
uz plits virsmas, lai tie neiekrasotu stiklu.

Uz stikla ir parplades,
izkususas vielas un karsta
cukura §lakatas

Nekavgjoties nonemiet tos ar zivs skéli,
paletes nazi vai skuvekla asmens skrapi, kas
ir piemérots keramikas stikla plits virsmam,
bet uzmanieties no karstam gatavoSanas
zonas virsmam:
1. Izsledziet plits virsmu pie sienas.
2. Turiet asmeni vai piederumu 30° lenkT
un noskrapgjiet netirumus vai §lakstus
uz vesu plits virsmas vietu.
3. Netirumus un §lakatas nonemiet ar trauku
dranu vai papira dvieli.
4. Veiciet ieprieks aprakstitas sadalas
“Ikdienas netirumi uz stikla” 2.-4. darbibu.

» P&c iespgjas atrak notiriet kausgjumu un
cukurotas partikas vai parvarijusos vielu
raditos traipus. Ja tie paliek uz stikla un
atdziest, tad var bt griiti nonemami vai
pat neatgriezeniski sabojat stikla virsmu.

» SagrieSanas risks: kad drosibas parsegs
ir ievilkts, skrapja asmens ir loti ass.
Lietojiet 1pasi uzmanigi un vienmér
glabajiet dro§a un bérniem nepiecjama
vieta.

Slakatas uz skariena
vadibam

1. Izslédziet plits virsmu.

2. Temérciet §lakstus

3. Noslaukiet skarienvadibas zonu ar tiru,
mitru sukli vai dranu.

4. Noslaukiet zonu pilnigi sausu ar papira
dvieli.

5. Atkal iesledziet plits virsmu.

* Plits virsma var atskanot signalu un
izslégties, un skariena vadibas var
nedarboties, kamér uz tam ir §kidrums.
Pirms plits virsmas ieslégSanas noteikti
noslaukiet skariena vadibas zonu.
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leteikumi un padomi

Probléma

Iespéjamie celoni

Ka rikoties

Plits virsmu nevar ieslégt.

Nav stravas padeves.

Parbaudiet, vai plits virsma ir pievienota
baroSanas avotam un ieslégta.
Parbaudiet, vai jisu majokli vai teritorija
nav elektroapgades trauc&jumu. Ja viss ir
parbaudits un probléma joprojam pastav,
izsauciet kvalific€tu tehniki.

Skarienvadibas nereagg.

Vadibas ierices ir blokétas.

Atblokgjiet vadibas. Noradijumus skatiet
sadala “Keramiskas plits virsmas
izmanto$ana”.

Apgritinata skarienvadibas
izmantosana.

Virs vadibam var biit maza tidens kartina
vai, pieskaroties vadibam, iesp&jams,
izmantojat pirksta galu.

Parbaudiet, vai skariena vadibas zona ir
sausa, un, pieskaroties vadibam,
izmantojiet pirksta spilventinu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavosanas trauki ar raupjam
malam.

Izmantots nepiemérots, abrazivs skrapis
vai tiriSanas lidzekli.

Izmantojiet €diena gatavosanas traukus ar
lidzenu un gludu pamatni. Skatiet sadalu
“Pareizo &diena gatavosanas trauku
izvele”.

Skatiet sadalu “Kopsana un tiriSana”.

Dazas pannas spraksk vai
kliksk.

To var izraisit gatavoSanas trauku
konstrukcija (dazadu metalu slani vibré
atskirigi).

Ta ir normala paradiba &diena gatavosanas
traukiem un neliecina par klimi.

Indukcijas plits virsma rada
zemu diicosu troksni, ja to
izmanto augsta temperatura.

To izraisa indukcijas gatavoSanas
tehnologija.

Tas ir normali, bet, samazinot siltuma
iestatfjumu, troksnim vajadz&tu
samazinaties vai pilniba izzust.

Ventilatora troksnis, kas nak
no indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma ir iebivéts
dzeseé$anas ventilators, lai novérstu
elektronikas parkarSanu. Tas var turpinat
darboties pat p&c indukcijas plits
izslégSanas.

Tas ir normali, un nekas nav jadara.
Ventilatora darbibas laika neatsledziet
stravas padevi indukcijas plits virsmai
no sienas.

Pannas nesakarst un neparadas

displeja.

Indukcijas plits virsma nevar noteikt pannu,
jo ta nav piemé@rota indukcijas gatavosanai.
Indukcijas plits virsma nevar noteikt pannu,
jo ta ir parak maza gatavoSanas zonai vai
nav pareizi uz tas centréta.

Izmantojiet &diena gatavosanas traukus,
kas ir piemeroti gatavosanai uz indukcijas
plits virsmas. Skatiet sadalu “Pareizo
€diena gatavosanas trauku izvele”.
Centréjiet pannu un parbaudiet tas
pamatnes atbilstibu gatavoSanas zonas
izmériem.

Indukcijas plits virsma vai
gatavoSanas zona ir negaiditi
izslégusies, atskan signals,

un tiek paradits kludas kods
(parasti parmainus ar vienu vai
diviem cipariem gatavoS$anas
taimera displeja).

Tehniska klame.

Ludzu, pierakstiet kltidas burtus un
ciparus, atslédziet indukcijas plits virsmu
no sienas un sazinieties ar kvalificgtu
tehniki.
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Klamju displejs un parbaude

Ja rodas novirze no normas, indukcijas plits automatiski pariet aizsardzibas stavokli

un parada atbilstigos aizsardzibas kodus:

Probléma | lesp&jamie c€loni Ka rikoties

E4/E5 Temperatiiras sensora kliime Ltdzu, sazinieties ar piegadataju.

E7/E8 IGBT atteices temperatiiras Ltdzu, sazinieties ar piegadataju.

Sensors.

E2/E3 Neparasts padeves spriegums | Ladzu, parbaudiet, vai stravas padeve
ir normala. Ieslédziet, kad stravas
padeve ir normala.

E6/E9 V3j$ indukcijas plits siltuma Lidzu, restartgjiet, kad indukcijas plits

starojums virsma ir atdzisusi.

Ieprieks minétie ir vispargju klimju novertgjumi un parbaudes.
Lai izvairTtos no jebkadiem indukcijas plits virsmas apdraudéjumiem un bojajumiem,

ladzu, neizjauciet ierici paSrocigi.

Tehniskas specifikacijas

Indukcijas plits virsma CIF854MCBB
GatavoSanas zonas 5 zonas

Padeves spriegums 220-240 V~ 50/60 Hz
Instal&ta elektroenergija 7200 W

Produkta izméri: DXPxA (mm) 770x520x58
Iebtuvésanas izméri AXB (mm) 740%x490

Indukcijas plits virsma CIE854MCBB
GatavoSanas zonas 5 zonas

Padeves spriegums 220-240 V~ 50/60 Hz
Instaléta elektroenergija 7200 W

Produkta izméri: DXPxA (mm) 770x520x58
Iebiivésanas izméri AXB (mm) 740x490

Svars un izméri ir aptuveni. Ta ka m&s pastavigi cenSamies uzlabot savus produktus, varam
mainitt specifikacijas un konstrukciju bez ieprieks€ja bridinajuma.
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UzstadiSana
UzstadiSanas aprikojuma izvele
o Izgrieziet darba virsmu atbilstosi att€la noraditajiem izm&riem.

o UzstadiSanas un lietoSanas noliika ap atveri janodro$ina vismaz 50 mm atstarpe.

e Parbaudiet, vai darba virsmas biezums ir vismaz 30 mm. Ludzu, izvélieties
karstumizturigu darba virsmas materialu, lai izvairitos no lielakam
deformacijam, ko izraisa siltuma starojums no plits. Ka paradits talak:

Bridinajums. Darba virsmas materialam jaizmanto impregnéts koks vai cits izolacijas
materials.

L(mm) [W(mm) |H(mm) [D(mm) |A(mm) |B(mm) |X (mm)

CIF854MCBB | 770 520 58 54 740 490 50 mini
CIE854MCBB

Jebkura gadijuma parbaudiet, vai plits virsmai ir laba ventilacija un gaisa
ieplude un izpliide nav blok&ta. Parliecinieties, vai plits ir laba darba stavokli, ka
paradits talak. Piezime: nepiecieSamais drosibas atstatums starp pliti un skapi virs tas
ir vismaz 760 mm.
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A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Gaisa ieplude | Gaisa izeja 5 mm

Pirms plits virsmas uzstadiSanas parbaudiet, vai:

darbvirsma ir kvadratveida un Iidzena un neviens konstrukcijas elements netraucé
ieveérot nepieciesamas telpas prasibas;

darba virsma ir izgatavota no karstumizturiga materiala;

ja plits virsma ir uzstadita virs cepeskrasns, parliecinieties, vai cepeskrasni ir
iebiivéts dzeséSanas ventilators;

uzstadijums atbilst visam atstatumu prasibam un piemé&rojamajiem standartiem un
regul&jumiem;

piemerots izolacijas slédzis, kas nodrosina pilnigu atvienosanu no elektrotikla,

ir iebivéts pastavigaja vadojuma, uzstadits un novietots ta, lai tas atbilstu vietgjiem
elektroinstalacijas noteikumiem un reguléjumiem.

Izolacijas slédzim ir jabit ar apstiprinatu tipu un janodro$ina 3 mm gaisa sprauga
kontaktu atdaliSanai visos polos (vai visos aktivajos [fazes] vaditajos, ja vietgjie
elektroinstalacijas noteikumi pielauj sadas prasibu izmainas);

izolacijas slédzis ir viegli pieejams klientam, kad plits virsma ir uzstadita;

ja rodas Saubas par uzstadijumu, konsult&jicties ar vietéjam biivvaldém un izskatiet
nolikumus;

sienas virsmam ap plits virsmu jiis izmantojat karstumizturigus un viegli tiramus
apdares materialus (pieméram, keramikas flizes).

Péc plits virsmas uzstadiSanas parbaudiet, vai:

stravas kabelis nav pieejams no skapja durvim vai atvilktném,;

ir pietiekama gaisa pliisma no skapja arpuses uz plits pamatni;

ja plits virsma ir uzstadita virs atvilktnes vai skapja telpas, zem plits pamatnes
ir uzstadita termiskas aizsardzibas barjera;

izolacijas slédzis ir viegli pieejams klientam.

Pirms stiprinajuma Kkronsteina novietoSanas

Ierice ir janovieto uz stabilas, gludas virsmas (izmantojiet iepakojumu). Nepiemérojiet
speku vadibam, kas izvirzitas uz aru no plits virsmas.

Kronsteina pozicijas reguleSana

P&c uzstadiSanas nostipriniet plits virsmu uz darba virsmas, pieskriivéjot 4 kronsteinus
plits pamatnes korpusam (skatiet attelu).
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Stiprinajuma Kronsteinu novietoSana

Ierice ir janovieto uz stabilas, gludas virsmas (izmantojiet iepakojumu).
Nepiemeérojiet speku vadibam, kas izvirzitas uz aru no plits virsmas.

Pirms uzstadiSanas nostipriniet plits virsmu uz darba virsmas, pieskriivéjot Cetrus
kronSteinus plits virsmas kreisaja un labaja puse (skatiet attelu).

7~ /
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Piegadatas blivéSanas sloksnes uzlikSana

Uzlieciet plomb&sanas sloksni ap stikla virsmu, kas saskaras ar darbvirsmu. Parbaudiet,
vai nav spraugu.

Plits virsmas uzstadiSana darbvirsma

Stravas kabeli novietojiet ta, lai tas nesaskartos ar ierices dalam, kas var sakarst.
Nodrosiniet, lai kabelis nebiitu sasniedzams no skapja iekSpuses vai caur atvilktném.
Novietojiet plits virsmu uz darbvirsmas un stingri iespiediet to izgriezuma.

Piesardzibas pasakumi

Plits virsma ir jauzstada kvalificEtam personalam vai tehnikiem. Jasu riciba ir miisu
profesionali. Ludzu, nekad neveiciet darbibu pasrocigi.

Plits virsmu nedrikst uzstadit uz dzes€sanas ickartam, trauku mazgajamam masinam
un rotgjosiem zavetajiem.

Plits virsmu uzstada ta, lai varétu nodrosinat labaku siltuma starojumu, uzlabojot tas
uzticamibu.

Sienai un inducétajai sildiSanas zonai virs darba virsmas ir jaiztur karstums.

Lai izvairTtos no bojajumiem, “sendvica” slanim un limei jabut karstumizturigai.
Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

So keramiku var savienot tikai ar baroSanas avotu, kura sistémas pilna pretestiba
neparsniedz 0,427 omus. Ja nepiecie$ams, sazinieties ar savu piegades iestadi,
lai iegtitu informaciju par sist€émas pilno pretestibu.
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Plits virsmas savieno$ana ar elektrotiklu

Stravas padeve japievieno atbilstosi attiecigajam standartam.

SavienoSanas metode ir paradita zemak.
®
L N PE

L-N:220-240~

L1 N1

N2 L2
O O QO

e Jakabelis ir bojats vai to nepiecieSams nomainit, lai izvairitos no negadijumiem,
tas jadara klientu apkalpoSanas tehnikim, izmantojot atbilstoSus instrumentus.

e Jaierice tiek pievienota tiesi elektrotiklam, jauzstada universala slegiekarta ar
vismaz 3 mm atstarpi starp kontaktiem.

o Uzstaditajam japarbauda, vai ir izveidots pareizs elektribas savienojums atbilstosi
drosibas noteikumiem.

o Kabelis nedrikst biit saliekts vai saspiests.
e Kabelis ir regulari japarbauda un janomaina tikai atbilstosi kvalific€tai personai
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UTILIZACLJA:
neizmetiet $o produktu
ka neskirotus sadzives
atkritumus. Sadi
atkritumi ir jasavac
atseviski Tpasai apstradei.

St ierice ir mark@ta saskana ar Eiropas direktivu 2012/19/ES par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA). NodroSinot §is ierices
pienacigu utiliz€Sanu, jiis palidzat noveérst jebkadu iesp&jamo kait&jumu
videi un cilvéku veselibai, kas var rasties, ja ta tiktu utiliz&ta nepareizi.

Simbols uz produkta norada, ka to nedrikst uzskatit par parastiem sadzives
atkritumiem. Tas ir janogada savaksanas punkta elektrisko un elektronisko
iekartu parstradei.

Si ierice ir jautilizé specialistiem. Lai iegiitu sikaku informaciju par §1 pro-
dukta apstradi, atjaunosanu un parstradi, liidzu, sazinieties ar pasvaldibu,
sadzives atkritumu utilizacijas dienestu vai veikalu, kura to iegadajaties.

Lai iegtitu sikaku informaciju par §1 izstradajuma parstradi, ladzu,
sazinieties ar viet€jo pasvaldibu, sadzives atkritumu utilizacijas dienestu
vai veikalu, kura iegadajaties izstradajumu.
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Pobierz aplikacje hOn

W aplikacji hOn masz dostep do wielu przepiséw
i dodatkowych tresci

_ = EXPLORE IT ON

e AppGallery

>

#  Available on the

® App Store |

L

’ GETITON \
| » Google Play
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

Instalacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konser-
wacji nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.
Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
1 obowigzkowe.

Srodki do odtaczania musza byé wlaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ doko-
nywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.
Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé
porazenie pradem lub $mier¢.

Ryzyko skaleczenia

Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.
Niezachowanie ostroznos$ci moze spowodowac obrazenia
ciata lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcj¢ przed
zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia.

W Zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu
zadnych materialéw ani produktow palnych.

Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie
odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz moze
to obnizy¢ koszty instalacji.

Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac
zgodnie z niniejszg instrukcjg montazu.

To urzadzenie moze by¢ prawidtowo zainstalowane

I uziemione tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobg.
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e To urzadzenie powinno by¢ podtaczone do obwodu
zawierajacego wylacznik zapewniajacy petne odtaczenie
od zrodta zasilania.

e OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wyltacznie z oston ptyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia
lub wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako
odpowiednie lub z oston ptyty kuchennej wbudowanych
W urzadzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze by¢
przyczyna wypadkow.

e Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowaé
uniewaznienie gwarancji lub roszczen z tytutu
odpowiedzialnosci.

e Szczegdlowe informacje dotyczace instalacji mozna
znalez¢ w sekcji <Instalacja>.

Obsluga i konserwacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

e Nie gotuj na zepsutej lub peknietej ptycie kuchenne;.
Jesli powierzchnia plyty kuchennej ztamie si¢ lub peknie,
natychmiast wylacz urzadzenie za pomocg zasilania
sieciowego (wytacznik $cienny) 1 skontaktuj si¢
z wykwalifikowanym technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacja wytacz ptyte
kuchenng przy Scianie.

e Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowac
porazenie pradem lub Smier¢.

Zagrozenie zdrowia

e To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

Zagrozenie goraca powierzchnia

¢ Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia
nagrzewaja si¢ na tyle, ze moga spowodowac oparzenia.
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Nie pozwol, aby Twoje cialo, ubranie lub jakikolwiek przed-
miot inny niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty si¢ ze
szktem ceramicznym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.
Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki

I pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni
plyty, poniewaz mogg si¢ nagrzac

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac

W poblizu urzadzenia, chyba ze sa pod statym nadzorem.
Uchwyty garnkow moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz,
czy uchwyty garnkow nie wystaja poza inne wtgczone pola
grzejne. Dopilnuj, aby uchwyty byty poza zasiggiem dzieci.
Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowac
oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana.
Uzywaj z najwyzszg ostroznoscig 1 zawsze przechowuj
bezpiecznie i poza zasiggiem dzieci.

Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia
ciata lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Kipienie powoduje dymienie 1 thuste wycieki,
ktore moga si¢ zapalic.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy
lub przechowywania.

Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotéw ani przyborow
na urzadzeniu.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub
ogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wylaczaj pola grzejne 1 ptyte grzejng
zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomoca

przyciskéw dotykowych).
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Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem, siadac,

sta¢ lub wspinac¢ si¢ po nim.

Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci

w szatkach nad urzadzeniem. Dzieci wchodzace na plyte
kuchenng moga odnies¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze,

w ktorym jest uzywane urzadzenie.

Dzieci lub osoby z niepelnosprawnoscia, ktdra ogranicza ich
zdolno$¢ do obstugi urzadzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng
1 kompetentng osobg, ktéra poinstruuje je w zakresie jego
obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze moze uzywac
urzadzenia bez zagrozenia dla siebie i SW0jego otoczenia.
Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czg¢sci urzadzenia,
chyba ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie
inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewcze;.
Nie ktadz ani nie upuszczaj cigzkich przedmiotow na ptyte
kuchenna.

Nie stawaj na ptycie kuchenne;.

Nie uzywaj garnkéw z nieréwnymi krawedziami ani nie
przeciggaj naczyn po powierzchni szkta, poniewaz moze

to porysowac szklo.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani
innych szorstkich §rodkéw czyszczacych, poniewaz moga
one porysowac szkto ceramiczne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymiang producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku

w gospodarstwie domowym! Uzytkowanie komercyjne

nie jest objete gwarancja producenta!
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OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci
nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania.

Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow grzejnych.
Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac

W poblizu urzadzenia, chyba ze sg pod stalym nadzorem.
Urzadzenie moze by¢ obslugiwane przez dzieci powyzej

8 roku zycia i przez osoby o ograniczonych mozliwo$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub osoby
nieposiadajace doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem,
ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie

| rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawic si¢ urzadzeniem. Czyszczenie 1 konser-
wacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw

Z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢
niebezpieczne 1 spowodowac pozar. NIGDY nie probuj
gasi¢ ognia woda. Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a nastepnie
zakry¢ plomien, na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie
przechowuj przedmiotow na powierzchniach gotowania.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz
urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem,

w przypadku powierzchni ptyty kuchennej wykonanych

z ceramiki szklanej lub podobnego materiatu, ktore chronia
czesci pod napieciem.

Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewngtrznego minutnika lub niezaleznego systemu
zdalnego sterowania.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ stale nadzoro-
wany. Krotki proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
Przewod zasilajacy nie jest dostepny po instalacji.
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Przeglad produktow

Widok z géry

CIE854MCBB
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0o N o o b~ W DN -

. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 2000 W, boost do 2600 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 3000 W, boost do 3600 W
. Strefa 3000 W, boost do 3600 W

. Panel sterowania

~N o o b~ W DN

. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 2000 W, boost do 2600 W
. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
. Strefa 1200 W, boost do 1500 W
. Strefa 3000 W, boost do 3600 W

. Panel sterowania




Panel sterowania
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1. Kontrola WL./WYL.

2. Sterowanie wyborem strefy grzewczej i klawisz
regulacji mocy

3. Przycisk do regulacji minutnika

4. Przycisk pauzy/blokady

5. Strefa elastyczna

Informacje o produkcie

Plyta ceramiczna/indukcyjna umozliwia przyrzadzenie potraw réznych kuchni dzigki
ogrzewaniu drutem oporowym, komputerowemu sterowaniu i wyborowi wielu mocy,
co oznacza, ze jest ona optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Plyta zostata zaprojektowana z mysla o potrzebach klientéw i wyrdznia si¢ spersonali-
zowanym wzornictwem. Plyta jest bezpieczna i niezawodna i oferuje wygodg i mozli-
wos¢ czerpania przyjemnosci z zycia.
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Stowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna techno-
logia gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac ciepto
bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni.
Szkto nagrzewa si¢ tylko dlatego, ze oddzialuje na nie goraca patelnia.

BHL

zelazny garnek

obwod magnetyczny
ptyta ze szkta ceramicznego
grzatka indukcyjna

’ « p—at——————— | prady indukowane

Przed uzyciem nowej plyty
o Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.
e Usun wszelkie folie ochronne, ktore moga nadal znajdowac¢ si¢ na Twojej ptycie
ceramicznej.
e Usun wszelkie folie ochronne, ktore moga nadal znajdowac si¢ na Twojej ptycie
indukcyjnej.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

¢ Elementy sterujace reaguja na dotyk, wigc nie musisz naciskac.

e Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

e Zakazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnat dzwigkowy.

o Upewnij sig, ze elementy sterujace sa zawsze czyste, suche i nie zakrywaja ich
zadne przedmioty (np. przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka
warstwa wody moze utrudni¢ obstuge elementow sterujacych.

-"
/

252



Wybor odpowiedniego naczynia

& e Uzywaj wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.
Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

e Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajac
test magnesu. Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie
przyciagniety, patelnia nadaje si¢ do indukcji.

o Je$li nie masz magnesu:

1. Wlej troche wody do naczynia, ktore cheesz sprawdzic.

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czesci P
,»,Rozpoczecie gotowania”. - 5
3. Jesli na wy$wietlaczu nie miga Y, a woda si¢ W ﬂ
nagrzewa, naczynie jest odpowiednie. L JE D
e Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie sg =

odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub
miedZ bez podstawy magnetycznej, szklo, drewno,
porcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.

Rozmiar palnika (mm) | Minimalny rozmiar naczynia ($§rednica/mm)
145 110

180 140
210 160
Strefa elastyczna 250

Nie uzywaj naczyn z nierownymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

Y T

Upewnij si¢, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze wysrodkuj patelni¢ na strefie gotowania.

L

Zawsze zdejmuj patelnie z plyty ceramicznej - nie przesuwaj, bo moga porysowac szkto.
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Uzywaé naczyn, ktorych $rednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy naczynia)

miesci si¢ w zakresie wymiarow podanym w ponizszej tabeli. (Tabela 1)

- Jesli uzywasz mniejszych garnkow, moze to wptynaé na wydajnos¢

- Jesli uzyjesz garnkow o $rednicy mniejszej niz wskazana w powyzszej
tabeli, moga one nie zosta¢ wykryte

W zaleznosci od wymiaru strefy mozna zastosowa¢ garnki o réznych $rednicach,

jak na zdjeciu ponize;j:

* gl

@ © @-

. /7

Jesli czes¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko czgs¢ dna naczynia, nagrzeje si¢
tylko obszar ferromagnetyczny, a pozostata czg§¢ dna moze nie nagrzac si¢ do
temperatury wystarczajgcej do gotowania.

Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materiaty,

takie jak aluminium, moze to wptyna¢ na nagrzewanie si¢ i wykrywanie naczynia.

Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdj¢ciach ponizej,
nie mozna wykry¢ naczynia.
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Korzystanie z plyty indukcyjnej

Aby rozpoczaé gotowanie

e Po wlaczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwickowy, a wszystkie wskazniki zapalg
sie na 1 sekunde i zgasng, co oznacza, ze plyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

1. Dotknij przetacznika WEL./WYL. @ Wszystkie

wskazniki pokazujg ,,-”

2. Umies¢ odpowiednig patelni¢ na strefie gotowania,
ktorej cheesz uzy¢. Upewnij si¢, ze dno naczynia
i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.

3. Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku suwaka. — ommmmmmmmpgmnn

e Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania
W ciggu 1 minuty, plyta indukcyjna wylaczy si¢ Zwigksz moc
automatycznie.

Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1.

e Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie
zmieni¢ Moc grzania.

Po zakonczeniu gotowania

1. Wylacz strefe grzejna, przesuwajac suwak w dot FELCEE D
do pozycji ,,0”. Upewnij si¢, ze wyswietlacz -
pokazuje ,,0”. Zmniejsz moc

‘—

2. Wylacz calg plyte grzejna, dotykajac przycisku
WL./WYL.

3. Uwazaj na gorace powierzchnie
Wyswietli si¢ ,,H”, co oznacza, ze strefa gotowania jest zbyt
goraca, aby mozna ja byto dotkna¢. Zniknie, gdy powierzchnia
ostygnie do bezpiecznej temperatury. Mozna go rowniez ,
wykorzystaé jako funkcje oszczgdzania energii, jesli cheesz
podgrzaé kolejne patelnie, uzyj jeszcze goracej plyty.
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Korzystanie z zarzadzania energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom pochfaniania mocy dla ptyty indukcyjnej,
wybierajac rozne zakresy mocy.

Plyty indukcyjne sa w stanie automatycznie si¢ ograniczac, aby pracowac na nizszym
poziomie mocy, aby unikna¢ ryzyka przecigzenia.

Aby rozpoczaé korzystanie z funkcji zarzadzania energia

1. Wiacz plyte, a nastgpnie nacis$nij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) oraz
przycisk blokady. Wskaznik minutnika wyswietli ,,P5”, co oznacza poziom mocy 5.
Tryb domyslny to 7,2 kW.

'/iﬁ’” lIIIIIlllllIIIllllllllllllllllllllllllnlgg' Tk —_ B B -ia
[ J SN

Aby przejs$¢ na inny poziom

Nacis$nij +/- na minutniku. Istnieje 5 pozioméw mocy, od ,,P1” do ,,P5”. Wskaznik
minutnika pokaze jeden z nich.

,»P1””: maksymalna moc to 2,5 kW.

,,P2”: maksymalna moc to 3,5 kW.

,»P3””: maksymalna moc 4,5 kW.

,,P4”: maksymalna moc to 5,5 kW.

,»P5”: maksymalna moc to 7,2 kW.

LUB

Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energia

Aby potwierdzi¢, naci$nij jednoczesnie przycisk ,,+” (minutnik) i przycisk blokady;
plyta zostanie wylaczona.

I - T BB +

i \

= ) e
o d b
/
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Korzystanie z funkcji Boost
Aktywacja funkcji Boost

1. Dotknij suwaka wskazujacego strefe, ktora chcesz
Wybraé, LR R R AR RO LT )

2. Dotknij przycisku BOOST gdy wyswietlacz miga;
wskaznik poziomu mocy pokazuje ,,P”.

Uwaga: Ustawienie mocy strefy Bridge odbywa sig tak,
jak w kazdym innym obszarze.

Wylaczenie funkcji Boost

LRRRRRRARY = LT )
BoOST

1. Nacisnij suwak, aby anulowa¢ funkcje¢ Boost,

i wybierz poziom, ktory chcesz ustawic. -
Zmniejsz moc
—

¢ Funkcja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym czasie strefa automa-
tycznie przejdzie do poziomu 9.

Korzystanie z funkcji pauzy

1. Nacisnij przycisk pauzy, strefy grzewcze przestajg dziataé. Wszystkie strefy
pokazuja ,,||”

2. W ciagu 1 minuty, naci$nij ponownie przycisk pauzy; wszystkie strefy grzewcze
powrdca do swoich pierwotnych ustawien.

3. Po 1 minucie panel sterowania przejdzie w tryb czuwania. W celu aktywacji panelu
nalezy nacisnaé¢ dowolny przycisk, z wyjatkiem przyciskow Pauza i WL./WYL.

¢ Funkcja jest dostepna, gdy wiaczona jest co najmniej jedna strefa grzewcza.

e Jedli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciagu 30 minut, ptyta indukcyjna
automatycznie si¢ wylaczy.
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Blokowanie kontroli

e Mozna zablokowaé elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu
(np. przypadkowemu wilaczeniu przez dzieci pdl grzejnych).

¢ (dy elementy sterujace sa zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem
sterowania WL./WYL. sag wylaczone.

Aby zablokowa¢ sterowanie

Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady | I@_, przez 2 sekundy. Wskaznik
»

minutnika pokaze ,,Lo”.

Aby odblokowa¢ sterowanie

1. Przytrzymaj przycisk blokady ||E‘_[z-- przez 2 sekundy.

2. Mozesz teraz zacza¢ korzystaé z plyty.

Gdy plyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wytaczone,

& z wyjatkiem WL./WYZL.i przycisku blokady, ptyte mozna zawsze wytaczy¢
za pomoca przelacznika WL./WYL. w sytuacji awaryjnej, ale w nastgpne;j
operacji nalezy najpierw odblokowac¢ ptyte.

Ostrzezenie dotyczace ciepla resztkowego

Gdy plyta dziata przez jaki$ czas, pojawi si¢ cieplo resztkowe. ;_,
Litera ,,H” ostrzega, aby$ trzymat si¢ od niej z daleka. '

Korzystanie z funkcji strefy elastycznej

e Moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa lub jako dwie oddzielne strefy,
w zalezno$ci od potrzeb w danej sytuacji.

o Sktada si¢ z dwoch niezaleznych grzatek, ktérymi mozna sterowac oddzielnie.
Gdy strefa elastyczna dziata, aktywowana jest tylko strefa, w ktorej znajduje si¢
naczynie. Ta funkcja dziata tylko w strefach gotowania 1# i 2#.

e Aby upewni€ sie¢, ze naczynie zostanie wykryte, a cieplo jest rownomiernie
rozprowadzane, prawidtowo wysrodkuj naczynie.
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e W przypadku ptyty z wigcej niz jedng elastyczng strefa nie zaleca si¢ uzywania
kilku stref jednocze$nie dla jednego naczynia.

X

JLEE
[

l;ll Lo Lttt b Ll

Aktywuj funkcje strefy elastycznej

1. Aby aktywowac elastyczny obszar jako pojedyncza duzg strefe, dotknij przycisku
IL . Rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy wskazujacy, ze ptyta indukcyjna wchodzi

W wybor elastycznej strefy, a odpowiedni wskaznik zacznie migac.

FELEEEEREE e =
‘B00ST
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2. Wybierz poziom mocy, ktory chcesz ustawic, dotykajac przycisku ,,Slider”.

PEERLEOLEUR L nannmmnnm -
800ST

Anuluj funkcje strefy elastycznej

[ |
1. Dotknij przycisku |, , aby anulowa¢ funkcje elastycznej strefy.

FERLEEERR R i ionni i -
soosT

2. Ustawienie mocy dziata tak, jak w kazdym innym obszarze.
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Automatyczne wylaczenie

Funkcja bezpieczenstwa plyty jest automatycznie wytaczana. Dzieje si¢ tak, gdy
zapomnisz wylaczy¢ strefe gotowania. W ponizszej tabeli przedstawiono domyslne
czasy wylaczenia:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny licznik czasu pracy
(godzina)

Uzycie minutnika

Uzycie minutnika do wylaczenia jednej lub kilku stref gotowania

1. Nacisnij suwak wyboru strefy gotowania, dla ktorej
chcesz ustawi¢ minutnik. Sob_#
—-0 S =
5 S il S
2 ”_’9

2. Ustaw czas, dotykajac ,,+

3. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas.

UWAGA: W prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy pojawi si¢ czerwona
kropka wskazujaca, ze strefa zostala wybrana.

— :U+[:> IlI|I|IIIIII|I|ll|l|l|I|Illlll|||||||.lggl“ -

1 lIIIII|IlII|I|III|||IIIIIIIIIIIIIIII.I;:T 55.;

4. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wyltaczona.

Uwaga: Inne strefy gotowania bgdg nadal dziatac, jesli zostaly wezesniej wiaczone.

Jesli minutnik jest ustawiony dla wiecej niz jednej strefy:

1. Po ustawieniu minutnika dla kilku stref gotowania wyswietlane sa czerwone kropki
odpowiednich stref gotowania. Wyswietlacz minutnika pokazuje minuty. Kropka
odpowiednigj strefy miga.

T 3; (ustawione na 15 minut)
— 15+ .

IlIlIlllllIIIIIIIIIIIIIIIIIlIIlIIIIlI.I‘!‘l’l" E (UStaWIone na 45 mlnut)
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2. Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wylaczona. Wtedy pokaze
si¢ nowy min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

— 304>

1 ll|l|IlllIIlI|llIIl|Illllllllllll.l;l°l“ 5‘.

Uwaga: Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, odpowiedni minutnik zostanie
wyswietlony na wskazniku zegara.

Anuluj minutnik

Dotknij przycisk minutnika, aby ustawi¢ minutnik na ,,00”; minutnik zostanie anulowany.

Wskazowki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja si¢
bardzo szybko, szczegoélnie jesli uzywasz funkcji Boost. W ekstremalnie wysokich
temperaturach olej i thuszcz zapalg si¢ samoczynnie, co stwarza powazne ryzyko
pozaru.

Porady dotyczace gotowania

e Gdy zywno$¢ si¢ zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

e Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszcz¢dza energi¢ poprzez
zatrzymywanie ciepla.

e Zminimalizyj ilo$¢ ptynu lub thuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

¢ Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa
si¢ rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

¢ Gotowanie na wolnym ogniu nast¢puje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C,
kiedy babelki od czasu do czasu unoszg si¢ na powierzchnig gotujgcego ptynu. Jest
kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz pozwala
unikng¢ rozgotowania potraw. Sosy na bazie jajek i zaggszczone maka rowniez
nalezy gotowac ponizej temperatury wrzenia.

e Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewnié prawidtowe ugotowanie
zywnoS$ci w zalecanym czasie.

Pieczony stek

Aby ugotowacé soczyste, aromatyczne steki:
1. Odstaw migso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.
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Podgrzej patelnie z cigzka podstawa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzana
patelnie, a nastgpnie poldz migso na rozgrzang patelnig.

Obro¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat
od grubosci steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto
2-8 minut na strone. Nacisnij stek, aby oceni¢, jak jest upieczony — im bardziej
jedrny, tym bardziej ,,dobrze wysmazony”.

Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmigkt przed
podaniem.

Do smazenia metoda stir-frying

1.
2.

3.
4. Najpierw ugotuj migso, odtdz je na bok i trzymaj w cieple.

IS

Wybierz kompatybilny z plyta ceramiczng ptaski wok lub duza patelnie.
Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metoda stir-frying powinno by¢
szybkie. Jesli gotujesz duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.
Rozgrzej kroétko patelni¢ 1 dodaj dwie tyzki oleju.

Podsmaz warzywa metoda stir-frying. Gdy sa gorace, ale nadal chrupiace,

ustaw strefe gotowania na nizszym poziomie, w6z mig¢so z powrotem na patelni¢
i dodaj sos.

Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sig, Ze sa podgrzane.

Podawaj od razu.

Ustawienia mocy grzania

Ustawienia mocy

grzania Stosownos$é

1-2 + delikatne podgrzewanie niewielkich iloci jedzenia

* topienie czekolady, masta i potraw, ktore tatwo przypali¢
« delikatne gotowanie
 powolne podgrzewanie

3-4 - odgrzewanie

« szybkie gotowanie
+ gotowanie ryzu

5-6 * nale$niki

7-8 * smazenie

* gotowanie makaronu

* podsmazanie

* pieczenie

- doprowadzenie zupy do wrzenia
- gotowanie wody
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

W jaki sposéb?

Wazne!

Codzienne zabrudzenia
na szkle (odciski palcow,
$lady, plamy po jedzeniu
lub plamy na szkle nie
od cukru)

1. Wylacz zasilanie plyty grzewczej.

2. Zastosuj srodek do czyszczenia plyt
kuchennych, gdy szklo jest jeszcze ciepte
(ale nie gorace!)

3. Optlucz i wytrzyj do sucha czysta szmatka
lub r¢eznikiem papierowym.

4. Wiacz ponownie zasilanie plyty grzejne;j.

* Gdy zasilanie plyty grzejnej jest
wylaczone, wskaznik ,,goracej
powierzchni” nie pojawia sig, ale strefa
gotowania moze by¢ nadal goraca!
Zachowaj szczegdlng ostrozno$c.

» Mocne zmywaki, niektore nylonowe
czysciki i zrace / $cierne $rodki
czyszczace moga zarysowac szkto.
Zawsze czytaj etykietg, aby sprawdzic,
czy twoj srodek czyszezacy lub czyscik
jest odpowiedni.

* Nigdy nie zostawiaj pozostatoéci srodkow
czyszczacych na ptycie kuchenne;j:
szklo moze si¢ poplamic.

Kipi, topi si¢ i gorace
stodkie ptyny rozlewaja
si¢ po szkle

Usun je natychmiast za pomoca szpatutki,
noza do palet lub skrobaka z zyletka
odpowiedniego do kuchenek ze szkta
ceramicznego, ale uwazaj na gorace
powierzchnie stref gotowania:

1. Wylacz plyte grzejng, wyjmujac wtyczke
z gniazdka $ciennego.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod katem
30° i zdrap zabrudzenie lub rozlej ptyn
na chtodny obszar ptyty kuchenne;j.

3. Wyczys¢ zabrudzenie lub zbierz rozlany
plyn $ciereczka do naczyn lub recznikiem
papierowym.

4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4 z czgsci
,-Codzienne zabrudzenie szkta” powyzej.

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione i stodkie
jedzenie lub wycieki. Pozostawione na
szkle do ostygnigcia moga by¢ trudne
do usunigcia lub nawet trwale uszkodzi¢
szklang powierzchnig.

» Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczefistwa jest schowana, ostrze
skrobaka jest ostre jak brzytwa.

Uzywaj z najwyzsza ostroznoscia

i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza
zasiegiem dzieci.

Przecieki na dotykowe
elementy sterujace

1. Wylacz zasilanie plyty grzewczej.

2. Wytrzyj rozlany ptyn szmatka

3. Przetrzyj obszar dotykowy czysta
wilgotna gabka lub szmatka.

4. Wytrzyj obszar catkowicie do sucha
rgcznikiem papierowym.

5. Wiacz ponownie zasilanie ptyty grzejnej.

» Ptyta moze wydawa¢ sygnal dzwiekowy
i wylacza¢ sig, a przyciski dotykowe
moga nie dziata¢, gdy jest na nich ptyn.
Przed ponownym wiaczeniem plyty
upewnij si¢, ze obszar sterowania
dotykowego zostat wytarty do sucha.
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Wskazéwki i porady

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢
Nie mozna wiaczy¢ plyty Brak pradu. Upewnij sig, ze ptyta kuchenna jest
kuchennej. podtaczona do zasilania i wlaczona.

Sprawdz, czy w Twoim domu lub okolicy
nie ma przerwy w dostawie pradu. Jesli
sprawdzites wszystko, a problem nadal
wystepuje, wezwij wykwalifikowanego
technika.

Przyciski dotykowe nie
reaguja.

Elementy sterujace sa zablokowane.

Odblokuj przyciski. Instrukcje znajduja
si¢ w sekcji ,,Korzystanie z plyty
ceramicznej”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych moze znajdowac
si¢ niewielka warstwa wody lub mozesz
dotykac elementoéw sterujacych czubkiem
palca.

Upewnij sig, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementdw sterujacych opuszkiem palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujacej szmatki
lub $rodkow czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim dnem.
Zobacz ,,Wybor odpowiedniego
naczynia”.

Zobacz ,,Pielggnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane konstrukcja
naczynia (warstwy réznych metali wibruja
W ro6zny sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Plyta indukcyjna wydaje ciche
brzgczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologia
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien si¢
wyciszy¢ lub catkowicie znikna¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z plyty indukcyjne;j.

Wiaczyt si¢ wentylator chtodzacy
wbudowany w plyte indukcyjna, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki. Moze
nadal dziata¢ nawet po wylaczeniu plyty
indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga zadnych
dziatan. Nie wylgcza¢ zasilania plyty
indukcyjnej przy $cianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja si¢
i nie pojawiaja si¢ na
wyswietlaczu.

Plyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje si¢ do
gotowania indukcyjnego.

Plyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate dla pola
grzejnego lub nie jest odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz rozdziat
,»Wybor odpowiedniego naczynia”.
Wysrodkuj patelni¢ i upewnij sig, ze jej
podstawa odpowiada wielko$ci strefy
gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie sig
wylaczyly, rozlega sig sygnat
dzwigkowy i wyswietla si¢ kod
bledu (zwykle na przemian

Z jedna lub dwiema cyframi

na wyswietlaczu zegara
gotowania).

Usterka techniczna.

Proszg zanotuj litery i cyfry btgdow,
wylacz zasilanie ptyty indukcyjnej na
$cianie i skontaktuj si¢ z wykwalifiko-
wanym technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola awarii

W przypadku wystgpienia nieprawidtowosci ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie
w stan ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢

E4/E5 Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.

E7/E8 Awaria czujnika temperatury | Prosimy o kontakt z dostawca.
IGBT.

E2/E3 Nieprawidlowe napigcie Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
zasilania Wiacz urzadzenie po tym jak zasilanie

wroci do normy.

E6/E9 Z%e promieniowanie cieplne Uruchom ponownie po ostygnieciu

plyty indukcyjnej plyty indukcyjne;j.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie
demontowac urzadzenia.

Specyfikacja techniczna

Plyta indukcyjna CIF854MCBB

Strefy gotowania 5 stref

Napiecie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7200 W

Rozmiar produktu DxWxH (mm) 770x520x58
Wymiary do zabudowy AxB (mm) 740x490

Ptyta indukcyjna CIE854MCBB

Strefy gotowania 5 stref

Napiecie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 7200 W

Rozmiar produktu DxWxH (mm) 770x520x58
Wymiary do zabudowy AxB (mm) 740x490

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dgzymy do ulepszania naszych
produktéw, mozemy zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.
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Instalacja

Dobor sprzetu instalacyjnego

e  Wytnij powierzchni¢ roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

o W celu instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowaé co najmnie;j
50 mm wolnej przestrzeni.

o Upewnij sig, ze grubos$¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny
materiat blatu, aby unikng¢ wiekszych odksztatcen spowodowanych
promieniowaniem cieplnym z plyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

Ostrzezenie: Blat musi by¢ wykonany z impregnowanego drewna lub innego materiatu
izolacyjnego.

L(mm) |[W(mm) |H(mm) [D(mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm)
CIF854MCBB | 770 520 58 54 740 490 50 mini
CIE854MCBB

W kazdym przypadku upewnij sig, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot
i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta jest w dobrym stanie.
Jak pokazano ponizej Uwaga: Bezpieczna odleglo$¢ migdzy ptyts grzejna a szafka
nad ptyta powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Wilot powietrza | Wylot powietrza 5 mm

Przed zainstalowaniem plyty upewnij sie, ze

Blat jest prostokatny i rowny, a zadne elementy konstrukcyjne nie koliduja
Z wymaganiami dotyczgcymi miejsca.
Blat jest wykonany z materiatu zaroodpornego.

Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy.

Instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz
obowiazujace normy i przepisy.

Odpowiedni odtacznik zapewniajacy catkowite odtaczenie od sieci zasilajacej
jest wbudowany w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie
z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczacymi okablowania.

Wylacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3-mm Szczeling powietrzna
separacji stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych
przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja
takg zmienno$¢ wymagan).

Wylacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty
grzejnej

W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac si¢ z lokalnymi
wladzami budowlanymi i przepisami

Uzywasz odpornych na ciepto i fatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak
ptytki ceramiczne) na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte kuchenna.

Po zainstalowaniu plyty upewnij sie, ze

Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.
Zapewniony jest odpowiedni doplyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy plyty.

Jesli ptyta jest zamontowana nad szuflada lub szafka, pod podstawa ptyty instalo-
wana jest bariera termiczna.

Wylacznik jest tatwo dostgpny dla klienta.

Przed umieszczeniem uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywierac sity na elementy sterujace wystajace z plyty.

Regulacja polozenia wspornika

Przed montazem, zamocuj ptyte do blatu roboczego za pomocg 4 wspornikow
przykreconych do dolnej obudowy plyty (patrz rysunek).
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Umieszczenie uchwytow mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawic na stabilnej, gladkiej powierzchni (skorzystaj
z opakowania). Nie wolno wywierac sity na elementy sterujace wystajace z plyty.

Przed montazem zamocuj ptyt¢ kuchenng na powierzchni roboczej, przykrecajac
cztery wsporniki po lewej i prawej stronie ptyty (patrz rysunek).

Zaloz dolaczong tasme uszczelniajaca

Zatdz tasme uszczelniajaca na catg powierzchnig szkta, ktora ma kontakt z blatem
roboczym. Upewnij si¢, Ze nie ma zadnych luk.

Zamontuj plyte kuchenng w blacie roboczym

Poprowad?z kabel zasilajacy tak, aby nie stykal si¢ z czg¢Sciami urzadzenia, ktore moga
si¢ nagrzewaé. Upewnij si¢, ze kabel nie jest dostepny z wnetrza szafki lub przez
szuflady. Potéz plyte grzewcza na blacie i mocno dociénij ja do wycigcia.

Uwagi

Plyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikéw. Mamy profesjonalistéw do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj
operacji samodzielnie.

Plyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek
obrotowych.

Plyte grzewcza nalezy zainstalowac w taki sposob, aby zapewnic lepsze
promieniowanie cieplne i zwigkszy¢ jej niezawodnosc.

Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny by¢ odporne na ciepto.
Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Plyte ceramiczng mozna podiaczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie
wigkszej niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac si¢ z dostawca
energii elektrycznej w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.
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Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego
Podtaczenie zasilania nalezy wykonac zgodnie z odpowiednia norma.

Sposdb potaczenia przedstawiono ponizej.
®
L N PE

L-N:220-240~

L1 N1

N2 L2
O O QO

o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ technik
posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkow.

o Jesli urzadzenie jest podiaczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowy wylacznik automatyczny z minimalng przerwa 3 mm
miedzy stykami.

e Instalator musi upewnic si¢, ze wykonano prawidlowe potaczenie elektryczne oraz
ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

e Przewdd nie moze by¢ zgigty ani Scisnicty.

e Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wyltacznie przez
upowaznionych technikow.
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UTYLIZACJA:
Nie wyrzucaj tego
produktu razem
Z niesortowanymi

odpadami komunalnymi.

Konieczna jest osobna
zbiérka takich odpadéw
w celu specjalnego
przetworzenia.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejska dyrektywa 2012/19 /
WE w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego i Elektronicznego (ZSEE).
Zapewniajac prawidlowa utylizacj¢ urzadzenia, pomagasz zapobiegaé¢
ewentualnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia
ludzkiego, ktore moga wystapi¢ na skutek nieprawidtowego przetwarzania
odpadow z niniejszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany
jak odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczy¢ do
odpowiedniego punktu zbidrki odpadéw w celu poddania recyklingowi
sprzgtu elektrycznego i elektronicznego.

To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu dalszego
uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat przetwarzania,
odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym
urzgdem miasta, stuzba utylizacji odpaddéw domowych lub sklepem,

w ktorym produkt zostal zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegétowych informacji na temat
przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowaé
si¢ z lokalnym urz¢dem miasta, stuzba utylizacji odpadéw domowych lub
sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.
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