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THANK YOU FOR PURCHASING THE CANDY INDUCTION HOB. PLEASE READ
THIS INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB KEEP IT
IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.



SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.4

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls).

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.



Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use.



Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

. Power cord can’t accessible after installation.

6



Product Overview
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1800 W zone, boost to 2100 W
1800 W zone, boost to 2100 W
1800 W zone, boost to 2100 W
1200 W zone, boost to 1500 W
3000 W zone, boost to 3600 W
Control panel

A

1. ON/OFF control

2. Power/Timer regulating key
3. Timer control

4. Pause/Keylock control

5. Heating zone selection controls

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really

the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the

pleasure from life.




A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

I

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob

*  Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
* Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

*  The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

*  Use the ball of your finger, not its tip.

*  You will hear a beep each time a touch is registered.

«  Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate. )
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Choosing the right Cookware

*  Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the

& induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
*  You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is

suitable for induction. _mm

+ Ifyou do not have a magnet: == T
1. Put some water in the pan you want to check.
2. Follow the steps under ‘To start cooking’. =
3.If Y does not flash in the display and the water is
heating, the pan is suitable. ;D

*  Cookware made by the following materials is not
suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,
and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
145 110
180 140
Bridge zone 250

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

L i

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

N ¥ X

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
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Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in
the range of dimensions in the table below. (Table 1)

- If you use smaller pots, performance could be affected

- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected

According to the dimension of the zone you can use pots of different

diameters as picture below:

If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a

sufficient temperature for cooking.

-

If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material

such as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.
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Using your Induction Hob

To start cooking
» After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

1. Touch the ON/OFF @ switch. all the indicators %
show “—

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface of
the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and an
indicator next to the key will flash

4. Select a heat setting by touching the “-” or “+”

control. _
* Ifyou don’t choose a heat setting within 1
minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at
]
L

step 1.
*  You can modify the heat setting at any time
during cooking.

When you have finished cooking
1. Touching the heating zone selection that you wish to

switch off.

2. Turn the cooking zone off by scrolling down to”0”.
Make sure the display shows”0”. (Power down

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.

11



4. Beware of hot surfaces

“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It

will disappear when the surface has cooled down to a safe

temperature. It can also be used as an energy saving function if '
you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Using the Power Management

It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function

1. Turn on the hob, press at the same time the “+”(timer) and keylock, then hold for 2
seconds. The time indicator will show “P6” which means power level 6. The default
mode is on 7.2Kw.

/ST ’ IL\
To switch to another level
Press +/- from the timer. There are 6 power levels, from “P1” to “P6”. The timer
indicator will show one of them.
“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.
“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.
“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.
“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.

“P5”: the maximum power is 6.5 Kw.
“P6”: the maximum power is 7.2 Kw.

T

Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the “+”(timer) and keylock, hold for 2 seconds for confirmation,
then the hob will be turned off.

IIQI— © +
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Using Boost function

Activate the boost function
1. Select the zone with boost function.

2. Touch the + key when the display is blinking,
power level indication shows “P”.

Cancel Boost function
1. Select the zone with boost function.

2. Touching the "minus" key — to cancel the Boost
function, and select the level you want to set.

TR T
[[]o

* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using the Pause function

1. Touch and hold the Pause control for 1 second | l@l , the heating zones stop working.
All the zone indication show®||”

”T\ = Il

2. Touch and hold the Pause control for 1 second | once again, all the heating
zones will revert to its original setting.
o  The function is available when one or more heating zones are working.
e Ifyoudont cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction
cooktop will automatically switch off.

Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).
*  When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
13



disabled.
» Lock control can be activated/deactivated with the Hob ON/OFF.
To lock the controls

Touch the keylock | |@ control for 4 seconds. The timer indicator will show “Lo”.
To unlock the controls I

1. Touch and hold the keylock control | |@ for 4 seconds.
2. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
& you can always turn the hob off with the ON/OFF control in an emergency, but
you shall unlock the hob first in the next operation.

Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. '

Using Bridge zone function

® This may be used as a single zone or two individual zones depending on the
cooking needs in each situation.

® [t is made of two independent coils that can be controlled separately. When the
bridge zone is working, only the zone covered by the cookware is activated. This
function only works on 1# and 2# cooking zones.

®  To ensure that the cookware is detected and heat is distributed evenly, correctly
centre the cookware.
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Activate Bridge zone function

1. To activate the bridge area as a single big zone, press the
left front zone key and left rear zone key at the same time.

2. The buzzer beeps indicating that the induction hob enters
selection of Bridge zone, and the corresponding indicator will flash.

3. Select the power level you want to set by touch “+ -”’control.

Cancel Bridge zone function
1. Touching one of the cooking zone to cancel the bridge zone function.

2. The power setting works the same as any other normal area.

Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Using the Timer

¢ You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is up.
¢ You can set the timer up to 99 minutes.

Using the timer to switch off one or more cooking zones
1. Touching the heating zone selection control that you want
to set the timer for.

2. Touch timer control, the “00” will show in the timer display. oo
and the “00” fiashes.
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3. Set the time for between 1 to 99 minutes by touching —
the”-”” or” +” control of the timer (e.g. 5)

4
©

€ 9

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-”” once decrease the

time by one minute. When the set time exceed 99 minutes, it will automatically
return to <007, if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will
display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show
the remaining time.
NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication

which indicating that zone is selected.

6. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will switch off
automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

r .
! S 3 (set to 15 minutes)
@ 5 \ (set to 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

30 =86 [
S

Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown
in the timer indicator.
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Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and
this presents a serious fire risk.

Cookmg Tips
When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

+ Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop without overcooking the food. You
should also cook egg-based and flourthickened sauces below boiling point.

» Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking

large quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

. Serve immediately.

~N
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Heat Settings

Heat setting Suitability

1-2 * delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering

* slow warming

3.4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sauteing

* cooking pasta
9 * stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
E4/ES Temperature sensor failure Please contact the supplier.
E7/E8 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
IGBT failure.
E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply

is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob
radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or
non-sugary spillovers on
the glass)

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

» When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

* Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade

scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday

soiling on glass’ above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill
3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry
with a paper towel.
. Switch the power to the cooktop
back on.

W

* The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not

suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Technical Specification

Induction Hob CIFC6647CCBB
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 7200W

Product Size DxWxH(mm) 590x520x54
Building-in Dimensions AxB (mm) 560%480

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.

Installation

Selection of installation equipment

* The safety distance between the hob and the cupboard above the hob should be at
least 760mm.

* For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be
preserved around the hole.

* Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

wall

Min.30mm

| Min.30mm

Min. 3mm

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation
material.
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Product Dimension

» Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
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10mm

10mm [
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Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets (4 pcs)

* The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

* Screw four brackets on the bottom of hob (see picture).

[ 1 Table

Before you install the hob, make sure that

» the work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.

» the work surface is made of a heat-resistant material.

+ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

+ the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards
and regulations.

* asuitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

* The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

+ the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed

* you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation

« you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

» The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

» There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

» Ifthe hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.
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Cautions

e The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

e The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.

e The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

e The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

e To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

e A steam cleaner is not to be used.

e This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

L1 N1 @ N2 L[| 11 N1 @ N2 L2
O O CP O O CP O (P O (P
? T

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

e Ifthe cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

e Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit
breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification CIFC6647CCBB
Type of hob: Electric hob
Number of cooking zones and/or |zones 2
areas areas 1
Inducti ki X
Heating technology (induction neue {on €00 !ng zone_s
. . Induction cooking cooking areas X
cooking zones and cooking areas, - -
. . . radiant cooking zones
radiant cooking zones, solid plates)—
solid plates
Rear Left 0] - cm
Rear Central @ - cm
Rear Right ] 18,0 cm
. . . Central Left @ - cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area per
N . Central Central 0] - cm
electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5Smm -
Central Right @ - cm
Front Left @ - cm
Front Central @ - cm
Front Right ] 14,5 cm
Left Area L L: 38,5 cm
w W:18,0
L
Central central - cm
W
L
Front Central - cm
" . . W
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful L
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the |Rear Central W - cm
nearest 5mm
L
Rear Right -
ear Rig w cm
Central Right L - cm
€ w
Front Right L - cm
€ w
Rear Left ECelectric cooking 181,4 Wh/kg
Front Left E Celectric cooking 182,4 Wh/kg
Central Left E Celectric cooking 194,3 Wh/kg
Central Central E Celectric cooking - Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Front Central E Celectric cooking - Wh/kg
Rear Central E Celectric cooking - Wh/kg
Rear Right ECelectric cooking 189,4 Wh/kg
Central Right E Celectric cooking - Wh/kg
Front Right ECelectric cooking 179,4 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 185,4 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

* Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

* Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent
any possible damage to the environment and to human health, which might
otherwise be caused if it were disposed of in the

wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where
you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of
this product, please contact your local city office, your household waste
disposal service or the shop where you purchased the product.

Low power consumption data according to Commission Regulation (EU) 2023/826.

Condition Power consumption Period after which the equipment
reaches automatically the condition
Off-mode 05 W 20 min
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CANDY

Navod k obsluze indukéni varné desky CE

(¢)]]

TINA

MODEL: CIFC6647CCBB

DEKUJEME VAM ZA ZAKOUPENI INDUKCNi VARNE DESKY CANDY. PRED
POUZITIM VARNE DESKY SI PECLIVE PRECTETE TENTO NAVOD K POUZITI
A USCHOVEJTE JEJ NA BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.



BEZPECNOSTNI VAROVANI
PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE
PRECTETE NASLEDUJICI POKYNY.

Instalace
Nebezpedi urazu elektrickym proudem

» Pted provadénim jakékoli prace nebo udrzby na spotiebici
odpojte spotiebi€ od sitového napajeni.

» Pfipojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné
a povinné.

* V pevnych rozvodech musi byt zabudovany prostiedky pro
odpojeni v souladu s piedpisy pro elektroinstalaci.

« Zmény domadci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

* NedodrZeni této rady mlize vést k tirazu elektrickym
proudem nebo usmrceni.

Nebezpeci porezani

« Bud’te opatrni — hrany panelu jsou ostré.

» Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Diilezité bezpecnostni pokyny

» Pred instalaci nebo pouzitim spotiebice si pozorné¢ piectéte
tyto pokyny.

 Na tento spottebi¢ nikdy neumist'ujte zadny hotlavy
material nebo hotlavé vyrobky.

» Poskytnéte tyto informace osob& odpoveédné za instalaci
spotiebiCe, snizite tak naklady na instalaci.

* Pro zabranéni nebezpec¢i musi byt tento spotiebic
nainstalovan v souladu s timto navodem Kk instalaci.
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» Tento spotiebi¢ smi fadn¢ nainstalovat a uzemnit pouze
vhodné kvalifikovand osoba.

 Tento spotiebi¢ by se mél piipojit k okruhu, ktery je
vybaven oddélovacim vypinaCem umoziujicim tplné
odpojeni od napajeni.

« VAROVANI: PouZivejte pouze takové zabrany na varné
desky, které vyrobce spotiebi¢e sam navrhl nebo oznacil
vV navodu k pouziti jako vhodné, piipadné zabrany
vestavéné do spotiebice. Pouzivani nevhodnych zabran
muze vést k nehodam.

» Nespravna instalace spotiebi¢e by mohla vést k neplatnosti
jakychkoli naroki vyplyvajicich ze zaruky nebo
odpovédnosti.

» Podrobnosti o instalaci naleznete v ¢asti <Instalace>.

Provoz a udrzba

Nebezpecdi Urazu elektrickym proudem

» Nevaite na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud se
povrch varné desky rozbije nebo praskne, okamzité
spotiebiC vypnéte u sitoveého napajeni (vypinac)
a obrat'te se na kvalifikovaného technika.

 Pred ¢isténim nebo udrzbou varnou desku vypojte ze
zasuvky.

* Nedodrzeni této rady mlze vést k urazu elektrickym
proudem nebo usmrceni.

Zdravotni rizika

 Tento spotiebi€ spliiuje normy elektromagnetické
bezpecnosti.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu

» Béhem pouzivani budou ptistupné ¢asti tohoto spotiebice
velmi horké a mohou zpiisobit popaleniny.
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Nedovolte, aby se vase télo, obleeni nebo jakykoli jiny
predmét nez vhodné nadobi dotykal sklokeramické desky,
dokud povrch nevychladne.

Na povrch varné desky nepokladejte kovove predméty jako
noze, vidlicky, 1Zice a poklicky, protoze by se mohly ohtét.
Dé&ti mladSi osmi let se nesmi piiblizovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod nepietrzitym dohledem.

Rukojeti hrnci mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte,
zda rukojeti hrncli nepiecnivaji ostatni varné zony, které
jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah déti.

NedodrZeni téchto pokynii mlize mit za nasledek
popéaleniny a opateniny.

Nebezpeci porezani

Ostra bfitva skrabky na varnou desku je pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryt4. Pouzivejte ji s mimoiadnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpe¢n€ a mimo dosah déti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

Diilezité bezpe¢nostni pokyny

Pti pouzivani nikdy nenechavejte spottebi¢ bez dozoru.
Ptevarovani zplisobuje kout a mastné skvrny od ptetecenti,
které se mohou vznitit.

Nikdy nepouzivejte spotiebic jako pracovni nebo
skladovaci plochu.

Nikdy nenechavejte na spotiebici Zadné predméty nebo
nacini.

Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte k ohtivani nebo vytapéni
mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zony a varnou desku, jak je
popsano v této prirucce (tj. pomoci dotykovych ovladaci).
Nenechte déti si hrat se spotfebiCem ani na ném sed¢t, stat
ani na n&j 1ézt.



Predméty pro déti neskladujte ve skiinich nad spotiebi¢em.
Pokud dité vyleze na varnou desku, hrozi mu vazne
poranéni.

Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru,
kde se spotiebi¢ pouziva.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje
jejich schopnost pouzivat spotiebi¢, by méla odpovédna

a kompetentni osoba poucit o jeho pouZzivani. Instruktor

by se mél presvédcit, ze mize spotiebi¢ pouzivat bez
nebezpeci pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyménujte Zadnou cast spotiebice,
pokud to neni vyslovné doporu¢eno v piirucce. Veskery
ostatni servis by mél provadét kvalifikovany technik.

K ¢isténi varné desky nepouzivejte parni Cistic.
Nepokladejte a nehadzejte na varnou desku tézké predmety.
Nestiijte na varné desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami, ani je netahejte
po sklenéném povrchu, mohlo by dojit k poskrabani skla.
K ¢isténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsné
abrazivni Cistici prostfedky, mohou poSkrabat sklokeramiku.
Pokud se poskodi napajeci kabel, vymeénu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Tento spotiebic je urcen pouze pro pouziti v.domacnosti!
Na komer¢ni pouziti jakéhokoli druhu se nevztahuje zaruka
vyrobce!

VAROVANTI: Spotiebic a jeho pistupné souéasti jsou
behem pouzivani horké.



Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
Dé&ti mladSi osmi let se nesmi piibliZzovat ke spotiebici,
pokud nejsou pod nepietrzitym dohledem.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi osmi let a 0soby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkusené a neznalé za
predpokladu, Ze maji zajistény dohled nebo byly pouceny
0 bezpe¢ném pouzivani spotiebice a chapou souvisejici
rizika.

Déti si se spotiebiCem nesméji hrat. DEti nesméji provadeét
¢iSténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

VAROVANI: P¥iprava pokrmil na tuku nebo oleji na varné
desce bez dozoru miiZe byt nebezpecna a vést ke vzniku
pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, vypnéte
spotifebi¢ a potom zakryjte plamen, napt. pokli¢kou nebo
hasici dekou.

VAROVANTI: Nebezpeéi pozaru: nepokladejte predméty
na varny povrch.

VAROVANI: Pokud je povrch u varnych desek ze
sklokeramiky nebo podobného materialu, ktery chrani ¢asti
pod napétim, praskly, vypnéte spotiebic, abyste zabranili
urazu elektrickym proudem.

Nepouzivejte parni Cistic.

Tento spotiebi€ neni uren k ovladani externim casovym
spinaem ani samostatnym systémem dalkového ovladani.
POZOR: Na proces vafeni je tteba dohlizet. Na kratké
vafeni je nutné dohlizet nepfretrzité.

Nap4jeci kabel neni po instalaci pfistupny.



Prehledné znazornéni vyrobku

Pohled shora

o di Il i 1. Zéna 1800 W, zvySeni na 2100 W
2. Zona 1800 W, zvySeni na 2100 W
5 3. Zoéna 1800 W, zvyseni na 2100 W
4. Zoéna 1200 W, zvyseni na 1500 W
1= . 5. Zoéna 3000 W, zvyseni na 3600 W
6. Ovladaci panel
1 -6

Ovladaci panel

A A
1. Vypinac

B } B J B J BJ 2. Tlacitko pro regulaci napajeni/

8 B Casovace

g ol T . 3. Ovladani ¢asovace

I - & $+ M 4. Pauza/ovladani zamku klaves

%e: % % % { 5. Ovladaci prvky vybéru topné zony

4 2 3 2 1

Informace o vyrobku

Sklokeramicka/indukéni varna deska dokaze splnit rizné pozadavky diky ohfevu
odporovym dratem, mikropocitacovému ovladani a volbé vice vykont, coz je skutecné
idealni pro moderni rodiny.

Varna deska spliiuje potieby zakaznikti a ma jedine¢ny design. Varna deska je
bezpecna a spolehliva, coz vam usnadni zivot a umozni vam si ho naplno uzivat.



Uvod do indukéniho vareni

Indukéni ohfev je bezpecnd, moderni, ucinna a hospodarna technologie vafeni. Funguje
na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvaieji teplo pfimo v panvi, namisto
nepiimého zahtivani sklenéného povrchu. Sklo se zahteje jen proto, Ze jej panev
nakonec zahfeje.

BHT

litinovy hrnec

=+ magneticky okruh
[ — | sklokeramicka deska

@es) (ess {— indukéni civka

- »————— | indukované proudy

Pred pouzitim nové indukéni varné desky

«  Prectéte si tuto ptiruc¢ku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti ,,Bezpecnostni
upozorneéni®.
*  Z indukeni varné desky piipadné odstrante ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovladacich prvku

*  Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na n¢ viibec nemusite tlacit.

*  Pouzivejte bfisko prstu, nikoli Spicku prstu.

»  Pii kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

»  Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly
zadné pfedméty (napt. kuchyniské nacini nebo latka). Dokonce i tenkd vrstva
vody miize znesnadnit ovladani téchto prvka.




Vybér vhodného nadobi

* Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni ohtev. Hledejte

& symbol indukce na obalu nebo dné nadoby.
*  Vhodnost nadobi muiZete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.
Prilozte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitahne, nadoba je vhodna pro

induk¢ni ohfev. =

» Pokud neméate magnet: .T"’" T
1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, nalijte trochu
vody. =
2. Postupujte podle krokti v ¢asti ,,Zacatek vareni®. \ ) E
3. Jestlize na displeji neblika symbol “' a voda se Ho

ohtiva, mate vhodny hrnec.
» Nadobi z té&chto materiald neni vhodné: &isté
nerezova ocel, hlinik nebo méd’ bez magnetického dna,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velikost hofaku (mm) Minimalni velikost nadobi (primér/mm)
145 110
180 140
Pfemosténi zony 250

Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kiivym dnem.

W ¥

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné piiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako varna
z6na. Vzdy umistujte hrnec doprostied varné zony.

)

Hrnee ze sklokeramické varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je, jinak by mohly
poskrabat sklo.

N




Pouzivejte hrnce s primérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu
rozmérit uvedenych v tabulce nize. (Tabulka 1)

- Pokud pouzijete mensi hrnce, mohlo by to nepfizniveé ovlivnit i¢innost.

- Pokud pouzijete hrnec s mensim primeérem, nez je uvedeno v tabulce
vyse, miiZe se stat, Ze nebude detekovan.

V zévislosti na rozméru zony muizete pouzivat hrnce o riiznych primeérech,

jak je znazornéno nize:

Pokud feromagneticka cast pokryva pouze ¢ast dna hrnce, bude se ohtivat
pouze tato ¢ast, zbytek se nemusi ohfat na dostatecnou teplotu pro vareni.

o- &

Pokud je feromagneticka ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy,

napfiklad hlinik, mohlo by to ovlivnit ohfivani a detekci hrnce.

Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich nize, nemusi dojit k detekei
hrnce.
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Pouzivani indukéni varné desky

Zacatek vareni

* Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a vSechny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti
a poté zhasnou, coz signalizuje, Ze varna deska ptesla do pohotovostniho rezimu.

1. Stisknéte tlacitko vypinace @ . VSechny indikatory

budou ukazovat symbol ,,—.

2. Polozte vhodny hrnec do varné zony, kterou chcete

pouZzit.
Ujistéte se, ze dno hrnce a povrch varné zony jsou
Cisté a suché. g i
RN
3. Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony I;l\
a indikator vedle né&j za¢ne blikat d \"H\

4. Stisknutim tlacitka ,,-* nebo ,,+* zvolte nastaveni ohfevu.
*  Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni
vykonu, indukéni varnéa deska se automaticky
vypne. Budete muset znovu zacit krokem 1.
*  Nastaveni vykonu mizete zménit kdykoli
béhem vareni.

Po dokonceni vareni
1. Dotknéte se volice varné zony, kterou cheete vypnout.

~ 100

2. Vypnéte varnou zénu posunutim dolt na ,,0“. Ujistéte
se, ze na displeji se zobrazuje ,,0.

|
'

\% ti
¢ Vypnuti

3. Celou varnou desku vypnete klepnutim na ovladaci
prvek vypinace.
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4.  Pozor na horké povrchy
Pismeno H ukazuje, ktera varna zona je prilis horkd na dotek.
Zmizi, az se povrch ochladi na bezpe¢nou teplotu. Mize ,
poslouzit také jako funkce pro isporu energie; jestlize chcete '
ohtat dalsi hrnce, pouzijte varnou zénu, ktera je dosud horka.

Funkce Fizeni vykonu

Volbou az Sesti riznych rozsahti vykonu lze nastavit maximalni stupeni vykonu varné
desky.

Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im stupném
vykonu, aby se piedeslo riziku pfetizeni.

Zapnuti funkce Fizeni vykonu

1. Zapnéte varnou desku, potom soucasné stisknéte tlacitko ,,+ (¢asovac) a tlacitko
zamku a podrzte je 2 sekundy. Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat ,,P6%. coz znamena
stupen vykonu 6. Vychozi rezim je na 7,2 kW.

@ (Pb\\
P ]L
Piepnuti na jiny stupen
Na Casovaci stisknéte tlacitko +/-. Existuje 6 stupnti vykonu od ,,P1* do ,,P6*. Ukazatel
Casovace bude zobrazovat jeden z nich.
1 maximalni vykon je 2,5 kW.
,,P2%“: maximalni vykon je 3,5 KW.
,,P3%“: maximalni vykon je 4,5 KW.
,»P4“: maximalni vykon je 5,5 KW.

,»P5“: maximalni vykon je 6,5 KW.
,»P6“: maximalni vykon je 7,2 KW.

B

Potvrzeni a ukonceni funkce Fizeni vykonu
Soucasné stisknéte tlacitko ,,+“ (Casovac) a tlacitko zamku, podrzte je 2 sekundy pro
potvrzeni a potom se varna deska vypne.

“@—

A6
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Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu
1. Zvolte zénu s funkei zesileni vykonu.

+

7
U
o

2. Klepnéte na tlagitko T, kdyz blika displej:

indikator stupné vykonu bude ukazovat znak ,,P*.

ZruSeni funkce zesileni vykonu
1. Zvolte zénu s funkcei zesileni vykonu.

2. Stisknutim tlacitka ,,minus‘ — zrusite funkci
zesileni vykonu a vyberete uroven, kterou chcete
nastavit.

T

¢ Funkce zesileni vykonu miize béZet pouze 5 minut, potom se z6na automaticky
pfepne na stupen 9.

Pouzivani funkce Pauza

1. Klepnéte na ovladaci prvek Pauza | Iﬁl , podrzte ho 1 sekundu a varné zony se

vypnou. Na vSech ukazatelich zon se zobrazi ,,[*.

LT

2. Znovu klepnéte na ovladaci prvek Pauza | |@ , podrzte ho 1 sekundu a vSechny
varné zony se vrati k pvodnimu nastaveni.
o  Tato funkce je k dispozici, pokud je zapnuta jedna nebo vice varnych zén.
o  Pokud rezim pauza nezrusite do 30 minut, indukéni varna deska se automaticky
vypne.

Zamykani ovladacich prvki

* Ovladaci prvky 1ze zamknout, aby se zabranilo jejich neimyslnému pouziti
(naptiklad détmi, které nahodou zapnou varné zony).
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* Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.
+ Ovlé&dani zamku lze aktivovat/deaktivovat pii zapnuté/vypnuté varné desce.

Zamknuti ovladacich prvku

Stisknéte tlacitko zamku || na 4 sekundy. Na ukazateli ¢asovace se zobrazi ,,Lo*.

&
Odemknuti ovladacich prvki :

1. Stisknéte a 4 sekundy podrzte tlacitko zamku | l@ .
2. Nyni miZete varnou desku zacit pouzivat.

Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vSechny
ovladaci prvky krom¢ vypinace, v nouzi mizete varnou desku vzdy zapnout
vypina¢em, ale hned dal$im Ukonem musi byt odemknuti.

Varovani pred zbytkovym teplem

Kdyz je varna deska néjakou dobu v provozu, ziistava v ni urcité

zbytkové teplo. Zobrazi se pismeno ,,H“, které vas upozoriuje, abyste P
se od ni drzeli déle. '

Pouzivani funkce pfemosténi zony

e [ ze to pouzit jako jednu zonu nebo jako dvé samostatné zony v zavislosti na
potiebach vateni.

e  Flexibilni zona je vyrobena ze dvou nezavislych civek, které Ize ovladat
samostatn¢. Kdyz je zapnuto pfemosténi zony, aktivuje se pouze zoéna na které je
umisténo nadobi. Tato funkce je dostupna pouze na varnych zonach 1# a 2#.

e  Abyste zajistili detekci nddobi a rovnomérné rozlozeni tepla, spravné nadobi
vycentrujte.

X

|

TTTTY

Il

LLLLULL Ll )

8

V\Il 1
(
M




Aktivace funkce pFremosténi zony

1. Chcete-li aktivovat oblast pfemosténi jako jednu velkou zonu,
stisknéte soucasné tlacitko levé predni zony a tlacitko levé zadni
zony.

2. Zvukovy signal ohlasuje, ze induk¢ni varna deska se piepnula
do funkce pfemosténi zony, a ptislusny ukazatel zacne blikat.

3. Stisknutim ovladaciho prvku ,.+ - zvolte stupefi vykonu, ktery
chcete nastavit.

ZruSeni funkce premosténi zony
1. Dotykem jedné z varnych zon funkci piemosténi zony zrusite.

2. Nastavovani vykonu funguje stejné jako u ostatnich normalnich zon.

Automatické vypinani

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy, kdyz
zapomenete vypnout nékterou varnou zonu. Vychozi doby vypnuti jsou uvedeny
v nasledujici tabulce:

Stupeii vykonu 1 |2 |3 |a |5 |6 |7 |8 ]9

Vychozi doba chodu
(v hodinach)

Pouzivani ¢asovace

e Mizete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného Casu vypnul jednu nebo vice
varnych z6n.
o Casova¢ miZete nastavit az na 99 minut.

Pouzivani ¢asovace k vypnuti jedné nebo vice varnych zon

1. Klepnéte na ovladaci prvek vybéru varné zony, pro kterou iy
oy y L
chcete nastavit ¢asovac.
2. Stisknéte tlacitko Gasovace, na displeji Casovade se zobrazi oo-

,,00° a ukazatel ,,00“ za¢ne blikat.
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3. Stisknutim tlacitka ,,-* nebo ,,+* nastavte ¢as —
vV rozmezi 1 az 99 minut (napt. 5).

4. Jednim stisknutim tlacitka ,,+“ se as o jednu minutu zvysi, jednim stisknutim
tlacitka ,,- se €as o jednu minutu snizi. Kdyz nastaveny Cas piekroc¢i 99 minut,
automaticky se vrati na ,,00“, pokud soucasné stisknete tlacitka ,,-*“ a ,,+*,
na ukazateli se zobrazi ,,00°.

5. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.
POZNAMKA: V pravém dolnim rohu ukazatele trovné vykonu se objevi ¢ervena
tecka, ktera oznacuje vybranou zonu.

6. Po uplynuti nastaveného Casu se odpovidajici varna zona automaticky vypne.

Pozndmka: Ostatni varné zony budou nadale v provozu, pokud byly dfive zapnuty.

Pokud je ¢asovac nastaven pro vice zén:

1. Kdyz nastavite casovac pro nékolik varnych zon, budou svitit ¢ervené tecky
prislusnych varnych zon. Na displeji casovace se udaj zobrazuje v minutach.
Tecka odpovidajici zony blika.

r .
! 5 5' (nastaven na 15 mfnut)
@ g (nastaven na 45 minut)

2. Jakmile se dokonci odpocet ¢asovace, odpovidajici zona se vypne. Potom se bude
zobrazovat novy ¢as v minutach a bude blikat tecka odpovidajici zony.

30
S —> b,

Poznamka: Klepnéte na ovladaci prvek vybéru varné zony a na ukazateli asovace se
zobrazi odpovidajici Cas.
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Pokyny pro vareni

Bud'te opatrni pfi smazeni, protoZe olej a tuk se velmi rychle zahitivaji, zejména pokud
pouzivate funkci zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej a tuk
samovolné vzniti, coz predstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

Jakmile se jidlo zacne vafit, sniZte vykon.

Pouziti pokli¢ky zkrati délku vareni a Setfi energii, protoze zadrzuje teplo.
Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vateni.
Zac¢néte varit s nastavenim na vysoky stupen a az se pokrm prohfeje, snizte
nastaveni.

Mirné vareni, vateni ryZe

K mirnému vareni dochazi pod bodem varu, pii teploté¢ kolem 85 °C, kdy bubliny
jen prilezitostné stoupaji na povrch vatici tekutiny. Je kli¢em k lahodnym polévkam
a jemnému duSenému masu, protoze se chuté rozvinou bez pievareni pokrmu.
Omaécky z vajec a mouky také doporucujeme vatit pod bodem varu.

Nekteré tikony, véetné vafeni ryze absorpéni metodou, mohou vyzadovat nastaveni

v

Peceny steak
Jak ptipravit stavnaté chutné steaky:

1.
2.
3.

Pfed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pii pokojové teploté.

Rozehiejte silnou panev.

Obe¢ strany steaku potfete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené panve
a poté maso poloZte na rozpalenou panev.

. Béhem vareni otoéte steak pouze jednou. Pfesna doba vaieni bude zaviset na tloust'ce

steaku a na tom, jak ho chcete pipravit. Casy se mohou ligit od 2 do 8 minut na
kazdou stranu. Stlacenim steaku zjistite, jak je propeceny — ¢im je pevnéjsi, tim je
propeceng;si.

. Nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém talifi, aby se pred podavanim

uvolnil a zmekl.

Restovani

1.

a1 b~ w

Vezméte si velkou panev nebo panev wok s plochym dnem vhodnou na
sklokeramickou desku.

. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé. Pokud

vafite velké mnozstvi, vaite jidlo v nékolika mensich davkach.

. Panev kratce ptredehiejte a pfidejte dveé polévkové lzice oleje.
. Nejprve uvaite maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.
. Orestujte zeleninu. Kdyz je horka, ale stale kiupava, nastavte varnou zoénu na nizsi

vykon, vrat'te maso na panev a piidejte omacku.

. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, ze jsou prohiaté.
. Okamzité podavejte.

17



Nastaveni vykonu

Nastaveni vykonu Vhodnost
1-2 * jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin
* rozpousténi Cokolady, masla a potravin, které se rychle
pripaluji

* mirné vafeni
* pomal¢ ohiivani

3-4 * ohfev
* rychlé vafeni
» vafeni ryze

5-6 « livance

7-8 * smazeni
 vafeni téstovin

9 * restovani

* rychlé smazeni
* privadéni polévky do varu
* vrouci voda

Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky piejde do ochranného
stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kddy:

Problém Mozna pfi¢ina Co délat

E4/E5 Porucha snimace teploty Obrat'te se na dodavatele.

E7/E8 Zavada snimace teploty IGBT. | Obratte se na dodavatele.

E2/E3 Abnormalni napajeci napéti Zkontrolujte, zda mé napéajeni nor-

malni parametry. Zapnéte spotiebic,

az bude napajeni opét normalni.

E6/E9 Spatné tepelné zateni indukéni | Po vychladnuti indukéni varné desky

varné desky ji znovu spust’te.

Vyse jsou popsany zpusoby zjiStovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotfebi¢ vlastnimi silami, abyste predesli jakémukoli nebezpeci
a poskozeni indukéni varné desky.
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Cisténi a udrz

Co?

Jak?

DileZzité!

Kazdodenni znecisténi
skla (otisky prstd, stopy,
skvrny zptsobené
potravinami nebo jiné nez
cukrové skvrny na skle)

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Naneste Cisti¢ varné desky, dokud je
sklo jeste teplé (ale ne horké!)

3. Oplachnéte a otfete do sucha Cistym
hadfikem nebo papirovou utérkou.

4. Zapnéte napajeni varné desky.

« Pokud je napajeni varné desky
vypnuté, nezobrazi se zadna
indikace ,,horkého povrchu®, ale
varna zona mize byt stale horka!
Bud'te extrémné opatrni.

* Drsné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Cistici
prostiedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si prectéte stitek a zkontrolujte,
zda je Cistici prostiedek nebo
draténka vhodna.

* Nikdy nenechévejte na varné desce
zbytky po ¢isténi: sklo se mtize
za$pinit.

Prevarovani, taveni
a horké cukrové skvrny
na skle

Okamzité je odstrafite pomoci §pachtle,
stérky nebo $krabky vhodné pro
sklokeramické varné desky, ale pozor
na horké povrchy varnych zén:

1. Vypnéte napajeni varné desky u zdi.

2. Drzte ¢epel nebo nadobi pod thlem
30° a oskrabejte zne¢isténi nebo
rozliti na chladnou oblast varné
desky.

3. Vydistéte znecisténi nebo skvrnu
hadfikem na nadobi nebo
papirovou utérkou.

4. Postupujte podle vy$e uvedenych
krokt 2 az 4 pro ,,Kazdodenni
zne€isténi skla“.

* Co nejdiive odstraiite skvrny
zpusobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo piete¢enim. Pokud
se nechaji na skle vychladnout,
mize byt obtizné je ze sklenéného
povrchu odstranit nebo mazete sklo
dokonce trvale poskodit.

» Nebezpec€i pofezani: pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu je ¢epel
v skrabce ostra jako bfitva.
Pouzivejte ji s mimofadnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte
bezpeéné a mimo dosah déti.

Pfeteceni na dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Skvrnu namocte

3. Otfete oblast dotykového ovladani
¢istou vlhkou houbou nebo hadfikem.

4. Plochu otfete zcela do sucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

* Varna deska miize pipat a sama se
vypnout a dotykové ovladace
nemusi fungovat, kdyz je na nich
tekutina. Pfed op&tovnym zapnutim
varné desky se ujistéte, ze je
dotykova ovladaci plocha sucha.
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Tipy a triky

Problém

MozZna pfi¢ina

Co délat

Varna deska se nezapina.

Neni proud.

Ujistéte se, ze je varna deska
pfipojena k napajeni a Ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo

v okoli nedochazi k vypadku proudu.
Pokud jste vse zkontrolovali

a problém pietrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny

nereaguji. naleznete v ¢asti ,,Pouzivani
sklokeramické varné desky*.
Ovladéni dotykovych Na ovladacich prvcich se mize Ujistéte se, ze je oblast dotykového

ovladact je obtizné.

nachazet lehka vrstva vody nebo pii
dotyku ovladacich prvki pouzivate
$picku prstu.

ovladani sucha, a ze pii dotyku
s ovladacimi prvky pouzivate biisko
prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubg opracované nadobi.

Pouzivate nevhodné abrazivni draténky
nebo Cistici prostiedky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi
a hladkymi dny. Viz ,,Vybér
vhodného nadobi*.

Viz ,,Cisténi a udrzba“.

Neékteré panve vydavaji
praskavé nebo cvakavé
zvuky.

To miize byt zpisobeno konstrukci
vaseho nadobi (vrstvy riznych kovi
vibruji rizng).

To je u kuchytiského nadobi normalni
a neznamena to zavadu.

Pfi pouzivani indukéni
varné desky nastavené na
vysoky vykon se ozyva
slabé huceni.

To je zptusobeno technologii
induk¢éniho ohfevu.

To je normalni, ale kdyz snizite
nastaveni vykonu, hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet.

Z ventilatoru indukéni
varné desky vychazi hluk.

V induk¢ni varné desce je zabudovan
chladici ventilator, ktery zabranuje
prehfati elektroniky. Ten mize
pokracovat v chodu i po vypnuti
induk¢éni varné desky.

To je normalni a nevyzaduje to
zadnou akci.

Nevypinejte napajeni indukéni varné
desky na sténé, kdyz je ventilator

v chodu.

Nadoby se neohiivaji
a neobjevuji se na displeji.

Indukéni varna deska nemuiize
detekovat hrnec, protoze neni vhodny
pro indukéni ohiev.

Indukéni varna deska nemuiize
detekovat hrnec, protoze je pfili§ maly
pro varnou zénu nebo na ni neni
spravné vycentrovany.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
induk¢éni ohfev. Viz oddil

L, Vybér spravného nadobi®.
Vycentrujte nadobu a ujistéte se,
Ze jeji zakladna odpovida velikosti
varné zony.

Indukéni varna deska nebo
varna zona se neo¢ekavané
vypnuly, ozve se ton

a zobrazi se chybovy kéd
(obvykle stfidavé s jednou
nebo dvéma ¢islicemi na
displeji ¢asovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a ¢isla
chyby, vypnéte napajeni indukéni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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Technicka specifikace

Indukéni varna deska CIFC6647CCBB

Varné zény 4 zény

Napajeci napéti 220-240 V~ 50/60 Hz
Instalovany elektricky vykon 7200 W

Velikost vyrobku DxSxV (mm) 590%520x54

Rozmeéry pro vestavéni AXB (mm) 560x480

Hmotnost a rozméry jsou pfiblizné. ProtoZe se neustale snazime zlepSovat nase

produkty, miizeme zménit specifikace a design bez ptedchoziho upozornéni.

Instalace

Vybér instala¢niho zarizeni

*  Bezpedna vzdalenost mezi varnou deskou a skfini nad varnou deskou by méla byt
nejméné 760 mm.

* Pro ucely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor
50 mm.

» Ujistéte se, ze tloustka pracovni plochy je alespont 30 mm. Zvolte Zaruvzdorny
material pracovni plochy, abyste zabranili vétsi deformaci zplisobené tepelnym
zafenim z varné desky. Jak je zndzornéno nize:
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Min. 3 mm

Varovani: Pracovni deska musi byt vyrobena z impregnovaného dieva nebo jiného
izola¢niho materialu.
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Rozmeéry vyrobku

* Vytiznéte pracovni plochu podle rozmérd uvedenych na nakresu.

Za v8ech okolnosti se ujistéte, Ze je varna deska dobie odvétravana a ze vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, ze je varna deska v dobrém stavu. Jak je

znazorné€no nize
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Pfed umisténim upeviovacich drzaki
Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Umisténi upeviiovacich drzaki (4 ks)

* Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vy¢nivajici z varné desky nepouzivejte silu.

* PfiSroubujte étyfi drzaky ke spodni strané varné desky (viz obrazek).

Pracovni
[ 1 _deska

\.l Varna deska |j//

\

Pred instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

* Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zadné konstrukéni prvky nezasahuji do
prostorovych pozadavk.

* Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materiélu.

* Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.

* Instalace spliiuje vS§echny pozadavky na vili a pfislusné normy a predpisy.

* Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izola¢ni spina¢ zajist'ujici aplné
odpojeni od sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval
mistnim pravidlim a pfedpistim pro elektroinstalace.

* Izolacni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajistovat oddéleni kontaktu
vzduchové mezery 3 mm ve vSech polech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych]
vodicich, pokud mistni elektroinstalacni pfedpisy umoziuji tuto zménu pozadavk).

* Izolaéni spinac je po instalaci varné desky zadkaznikovi snadno pfistupny.

* 'V piipad€ pochybnosti o instalaci se obrat'te na mistni stavebni ufady a pravni predpisy.

* Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné a snadno
Cistitelné povrchové Gpravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

* Napdjeci kabel neni pfistupny pies dviika skiiné nebo zasuvky.

*  Je zajisténo dostatecné proudéni vzduchu z vnéjsi strany skiiné k zakladné varné desky.

* Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfini, je pod zakladnou
varné desky nainstalovana tepelna ochrannd bariéra.

* Izolaéni spina¢ je snadno ptistupny zakaznikovi.
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Upozornéni

« Varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Mame
odborniky k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

¢ Varna deska nesmi byt namontovana na chladici zafizeni, mycku nadobi nebo susicku.

o Je tieba zajistit bezproblémové vyzatovani tepla varné desky a zvysit tak jeji
spolehlivost.

¢ Sténa a induk¢ni varna zona nad pracovni deskou musi odolévat teplu.

¢ Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné viici teplu.

o Nepouzivejte parni Cistic.

o Tuto sklokeramickou desku lze ptipojit pouze ke zdroji s impedanci systému
nejvyse 0,427 ohmu. V piipadé potieby si vyzadejte informace o impedanci
systému od svého dodavatele.

Piipojeni varné desky k sitovému napajeni

.....

Zpisob pfipojeni je znazornén na obrazku nize.

L1 N1 & N2 L2 L1

Nt @ N2 L2
OOQQQ QQQQQ

$ Il

L N PE L1 N PE L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380415V ~

¢ Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vymeénit, musi to provést technik
poprodejniho servisu s pouzitim vhodnych néstroji, aby se pfedeslo jakymkoli
nehodam.

« Pokud se spotiebic pfipojuje pfimo k sitovému napajeni, je nutné nainstalovat
vicepolovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontaktti 3 mm.

« Instalaéni technik musi zajistit, aby bylo vytvoieno spravné elektrické spojeni
a aby vyhovovalo bezpe¢nostnim piedpistm.

« Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

o Kabel se musi pravideln¢ kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze osoba
s nalezitou kvalifikaci.
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Informace o vyrobku pro elektrické varné desky pro domdcnosti, které vyhovuji nafizeni Komise (EU) . 66/2014

Umisténi Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu CIFC6647CCBB
Typ varné desky: Elektricka varna deska
26ny 2
Pocet varnych zén a/nebo ploch |plochy 1
. . . . . |Indukéni varné zény X
Technologie ohfevu (indukéni ) ”
varné zény a varné plochy, salavé In,dUk,Cm varyne,plochy X
varné zény, pevné plotny) Salavé varné z6ny
Pevné plotny
Zadni levd [0)] cm
Zadni stfedni @ - cm
Zadni pravd [] 18,0 cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: primér uzite¢né plochy povrchu |sttedni leva [} - cm
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zon zaokrouhleny na Stfedni 0] - cm
nejblizsich 5 mm Stfedni prava 7] - cm
Predni leva @ - cm
PFedni stfedni [9) - cm
Pfedni prava @ 14,5 cm
. L L:38,5
Levd plocha w W: 18,0 cm
Stiedni L - cm
w
Ptedni stfedni L - cm
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a Sirka uZitecné plochy w
povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén nebo ploch T L
e Zadni stfedni - cm
zaokrouhlené na nejblizsich 5 mm W
Zadni prava \Il;/ - cm
Stfedni prava L - cm
W
Predni prava L - cm
W
Zadni leva ECelektricky ohrev 181,4 Wh/kg
Pfedni leva E Celektricky ohtev 182,4 Wh/kg
Stfedni leva E Celektricky ohrev 194,3 Wh/kg
Stfedni ECelektricky ohrev - Wh/kg
Spotfeba energie na varnou zénu nebo plochu pfepoctena na kg Piedni stfedni E Celektricky ohrev - Wh/kg
Zadni stfedni ECelektricky ohrev - Wh/kg
Zadni prava ECelektricky ohev 189,4 Wh/kg
Stfedni prava E Celektricky ohfev - Wh/kg
PFedni prava E Celektricky ohrev 179,4 Wh/kg
Spotreba energie varné desky pfepoctend na kg ECelektricks varna deska 185,4 Wh/kg

PouZita norma: EN 60350-2 Elektrické spotFebice na vaieni pro domacnost — Cast 2: Varné desky — Metody méfeni funkce

Doporuceni pro Usporu energie:
¢ Abyste dosdhli nejleps

Cinnosti vasi varné desky, umistéte hrnec doprostfed varné zény.
* Poutiti poklicky zkrati délku vaFeni a Setfi energii, protoZe zadrzuje teplo.

¢ Minimalizujte mnoZstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.

* Za¢néte vafit s nastavenim na vysoky stuperi a az se pokrm prohfeje, snizte nastaveni.
 Pouzivejte hrnce o priméru odpovidajicim znazornéni zvolené zény.

Tyto informace je nutné povaZzovat za soucdst uzivatelské pfirucky ke spotiebici.
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LIKVIDACE:
Nevyhazujte tento
vyrobek jako netFidény
komunalni odpad.

Sbér téchto odpadi
pro zvlastni Gpravu

je nutny oddélené.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici ¢. 2012/19/ES
0 odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). Zajisténim
spravné likvidace tohoto spotiebi¢e pomiZete zabranit jakémukoli
moznému poskozeni zivotniho prostiedi a lidského zdravi, které by mohlo
byt jinak zplsobeno, pokud by byl spotfebi¢ zlikvidovan nespravnym
zpusobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, ze tento vyrobek nelze likvidovat jako domaci
odpad. Odvezte ho na sbérné misto pro recyklaci elektrického a elektro-
nického zbozi.

Tento spotiebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu. Dalsi informace
o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnim
obecnim ufadg, u sluzby pro sbér domovniho odpadu nebo v prodejné,

kde jste vyrobek zakoupili.

Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku
ziskate na mistnim obecnim Gfadé, u sluzby pro sbér domovniho odpadu
nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.

Udaje o nizké spotiebé energie podle natizeni Komise (EU) 2023/826.

Stav Ptikon Doba, po kter¢ zafizeni automaticky
dosahne daného stavu
Rezim vypnuto 05W 20 min
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Navodila zavuvporabo za indukcijsko SLOVENSCINA
kuhalno plos¢o

MODEL: CIFC6647CCBB

ZAHVALJUJEMO SE VAM ZA NAKUP INDUKCIJSKE KUHALNE PLOSCE
CANDY. PRED UPORABO KUHALNE PLOSCE NATANCNO PREBERITE TA
NAVODILA IN JIH SHRANITE NA VARNO MESTO ZA POZNEJSO UPORABO.



VARNOSTNA OPOZORILA
PRED UPORABO APARATA NATANCNO
PREBERITE NASLEDNJA NAVODILA.

Vgradnja

Nevarnost elektricnega udara

Preden se lotite kakr$nih koli del na aparatu ali vzdrZevanja,
aparat najprej odklopite z elektri¢nega napajanja.
Prikljucitev na ustrezen ozemljitveni sistem je izjemno
pomembna in obvezna.

Sredstva za izklop morajo biti vgrajena v stalno napeljavo
skladno s pravili glede napeljave.

Spremembe na domaci elektri¢ni napeljavi sme izvajati le
usposobljen elektri¢ar.

Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci elektri¢ni udar
ali smrt.

Nevarnost ureznin

Bodite previdni - robovi plos¢e so ostri.
V primeru neprevidnosti lahko pride do telesnih poskodb
ali ureznin.

Pomembna varnostna navodila

Pred vgradnjo ali uporabo aparata natan¢no preberite

ta navodila.

Na ta aparat ni dovoljeno odlagati nobenih gorljivih
materialov ali izdelkov.

Poskrbite, da bodo te informacije na voljo osebi, odgovorni
za vgradnjo aparata, saj lahko tako znizate stroSke vgradnje.
Da bi se izognili nevarnosti, je treba ta aparat vgraditi

v skladu s temi navodili za vgradnjo.

Aparat mora pravilno vgraditi in ozemljiti le ustrezno
usposobljena oseba.



Aparat mora biti priklju¢en na tokokrog z lo¢ilnim
stikalom, ki zagotavlja popoln odklop z napajanja.
OPOZORILO: Uporabljajte samo zascite kuhalnih plos¢,
Ki jih je izdelal proizvajalec aparata za kuhanje ali jih je
proizvajalec navedel v uporabniskih navodilih kot primerne,
ali zascite kuhalnih plosc, ki so vgrajene v aparatu. Zaradi
uporabe neprimernih zascit lahko pride do nezgod.
Nepravilna vgradnja aparata lahko pomeni razveljavitev
vseh garancijskih ali odSkodninskih zahtevkov.

Glede podrobnosti vgradnje glejte razdelek <Vgradnja>.

Uporaba in vzdrzevanje
Nevarnost elektri¢énega udara

Ne kuhajte na poceni ali poskodovani kuhalni plosci.

Ce se povriina kuhalne plosée zlomi ali poéi, aparat takoj
odklopite z omreznega napajanja (stensko stikalo) in se
obrnite na usposobljenega serviserja.

Pred ¢iS¢enjem ali vzdrZzevanjem kuhalno plosco izkljucite
1z stenske vticnice.

Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci elektri¢ni udar
ali smrt.

Nevarnost za zdravje

Ta aparat je skladen z elektromagnetnimi varnostnimi
standardi.

Nevarnost zaradi vroce povrsine

Med uporabo se dostopni deli tega aparata mocno segrejejo
in povzrocijo opekline.

Preprecite stik telesa, oblacil ali katerih koli drugih
predmetov, razen primerne posode, s kerami¢nim steklom,
dokler se povrsina ne ohladi.



» Na povrsino kuhalne plosce ne odlagajte kovinskih
predmetov, kot so nozi, vilice, Zlice in pokrovke,
saj se ti predmeti lahko mo¢no segrejejo.

 Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo aparatu, razen
¢e so pod stalnim nadzorom.

* Rocaj1 ponev se lahko so lahko vroci na dotik. Poskrbite,
da rocaji ponev ne bodo segali na obmocje drugih kuhalnih
con, ki so vklopljene. Zagotovite, da so rocaji zunaj dosega
otrok.

« V primeru neupoStevanja tega nasveta lahko pride do
opeklin in oparin.

Nevarnost ureznin

» Ko umaknete varnostni pokrovcek, je izpostavljeno ostro
rezilo strgala kuhalne plosce. Pri uporabi bodite zelo
previdni in ga vedno shranite na varno mesto in izven
dosega otrok.

* V primeru neprevidnosti lahko pride do telesnih poskodb
ali ureznin.

Pomembna varnostna navodila

* Aparata med uporabo nikoli ne puscajte brez nadzora.
Zaradi prekipevanja se lahko pojavi dim in pride do razlitja
mastnih tekocin, ki se lahko vnamejo.

» Aparata nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino ali
povrsino za shranjevanje predmetov.

* Na aparatu nikoli ne pusc¢ajte nobenih predmetov ali
pripomockov.

« Aparata nikoli ne uporabljajte za gretje ali ogrevanje
prostora.

* Po uporabi vedno izklopite kuhalis¢a in kuhalno plosco,
kot je opisano v teh navodilih (tj. z uporabo upravljalnih
elementov na dotik).



Ne dovolite otrokom, da se igrajo z aparatom ali sedijo,
stojijo ali plezajo nanj.

Ne shranjujte predmetov, ki zanimajo otroke, v omaricah
nad aparatom. Otroci se lahko pri plezanju na kuhalno
plos¢o mocno poskodujejo.

Ne puscajte otrok samih ali brez nadzora v prostoru, kjer
uporabljate aparat.

Otrokom ali invalidnim osebam z omejenimi sposobnostmi
za uporabo aparata mora odgovorna in usposobljena oseba
podati navodila za uporabo aparata. InStruktor se mora
prepricati, da lahko te osebe aparat uporabljajo brez
ogrozanja sebe ali svoje okolice.

Ne popravljajte ali zamenjujte nobenega dela aparata, razen
¢e je to izrecno priporoceno v teh navodilih. Vsa ostala
servisna dela mora opraviti usposobljen serviser.

Za Cis¢enje kuhalne plos¢e ne uporabljajte parnega Cistilca.
Na kuhalno plos¢o ne odlagajte tezkih predmetov.

Ne stojte na kuhalni plosci.

Ne uporabljajte posod s skrhanimi robovi in posod ne
vlecite po povrsini stekla, saj se lahko steklo zaradi tega
opraska.

Za Ci8€enje kuhalne ploS¢e ne uporabljajte mrezic za
¢iS¢enje posode ali grobih, abrazivnih ¢istil, ki lahko
opraskajo kerami¢no steklo.

Ce je priklju¢ni kabel poskodovan, morate preprediti
morebitna tveganja, zato ga sme nadomestiti samo proiz-
vajalec, njegov servisni agent ali drug kvalificiran serviser.
Ta aparat je namenjena samo uporabi v domacem
gospodinjskem okolju! Komercialna uporaba kakrSnekoli
vrste ni zajeta v garancijo proizvajalca!

OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med
delovanjem mocno segrejejo.
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Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi elementi.

Otroci, mlajsi od 8 let, naj se ne pribliZujejo aparatu, razen
¢e so pod stalnim nadzorom.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi¢nimi, senzori¢nimi ali umskimi
zmoznostmi ali s pomanjkanjem izkuSenj in znanja, pod
ustreznim nadzorom, ali ¢e imajo navodila za varno
uporabo aparata ter ¢e razumejo s tem povezana tveganja.
Otroci se z aparatom ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti
aparata in na njem ne smejo izvajati vzdrzevalnih del brez
ustreznega nadzora.

OPOZORILO: Kuhanje z mascobo ali oljem na kuhalni
plos¢i brez nadzora je lahko nevarno in lahko povzroci
pozar. Ognja NIKOLI ne poskusSajte pogasiti z vodo,
ampak najprej izklopite aparat in nato plamene pokrijte
npr. s pokrovko ali ognjevarno odejo.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: na kuhalnih povrSinah
ne shranjujte nobenih predmetov.

OPOZORILO: Ce povrsina kuhalne povrsine iz
steklokeramike ali podobnega materiala za zaS¢ito delov
pod napetostjo poci, izklopite aparat, da se izognete
moznosti elektri¢nega udara.

Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Aparat ni predviden za delovanje z zunanjim ¢asovnikom
ali lo€enim sistemom za daljinsko upravljanje.

POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati.
Kratkotrajni postopek kuhanja mora biti pod stalnim
nadzorom.

Napajalni kabel po namestitvi ne sme biti dostopen.



Pregled izdelka

Pogled od zgoraj

1. Cona 1800 W, povecanje moci
na 2100 W

2. Cona 1800 W, povecanje moci
na 2100 W

5 : 3. Cona 1800 W, povecanje moci
na 2100 W

4. Cona 1200 W, povecanje moci

= —1a na 1500 W

5. Cona 3000 W, povecanje moci
na 3600 W

L 6 6. Upravljalna plosca

Nadzorna plosca

8 © 5 5
B B B B 1. Gumb za VKLOP/IZKLOP
2. Tipka za nastavitev vklopa/izklopa

8 B Casovnika

gl T — - 3. Gumb c¢asovnika

I _ o) J 0 4. Gumb za premor/zaklepanje tipk
|@ | | | | 5. Gumbi za izbiro ogrevalne cone

| | [ | |

4 2 3 2 1

Informacije o izdelku

Kerami¢na/indukcijska kuhalna plos¢a lahko zadovolji razlicne zahteve kuhanja zaradi
upornega zi¢nega ogrevanja, mikroracunalniskega krmiljenja in izbire ve¢ mo¢i, kar je
resni¢no optimalna izbira za sodobne druzine.

Kuhalna plosca je osredotocena na stranke in osebno prilagojena. Kuhalna ploséa je
varna in zanesljiva, zaradi Cesar vase zivljenje naredi udobno in omogoca popolno
uzivanje v Zivljenju.



Nekaj besed o indukcijskem kuhanju

Indukcijsko kuhanje je varna, napredna, u¢inkovita in ekonomiéna tehnologija kuhanja.
Pri delovanju ustvarja elektromagnetne vibracije, ki toploto proizvajajo neposredno

Vv posodi in ne posredno, s segrevanjem steklene povrsine. Steklo se mo¢no segreje
zato, ker ga posoda postopoma segreva.

BHT

zelezni lonec

L= magnetni tokokrog
] steklokerami¢na ploS¢a

= EER ﬁ indukcijska tuljava

« »———————— | inducirani tokovi

Pred uporabo nove indukcijske kuhalne plosce

*  Preberite ta navodila in $e posebej upostevajte razdelek » Varnostna opozorila«.
«  Ce je indukcijska kuhalna plos¢a $e vedno prekrita z zasitno folijo, jo odstranite.

Uporaba upravljalnih elementov na dotik

»  Upravljalni elementi so obcutljivi na dotik, zato jih ni treba pritiskati.

»  Uporabite blazinico prsta, ne konice.

*  Vsakig, ko aparat zazna dotik, se bo predvajal pisk.

*  Prepricajte se, da so gumbi vedno ¢isti, suhi in da jih ni¢ ne prekriva
(npr. posoda ali krpa). Uporabo upravljalnih elementov lahko otezi Ze tanka
plast vode.




Izbira ustrezne kuhinjske posode

» Uporabljajte samo posodo z dnom, ki je primerno za indukcijsko kuhanje.
& Na embalazi ali na dnu posode poiscite simbol za indukcijo.
*  Primernost posode lahko preverite z magnetnim preizkusom. Magnet
pomaknite proti dnu posode. Ce dno posode privla¢i magnet, je posoda
primerna za indukcijo.

* Ce nimate magneta: y sl Rz
1. V posodo, ki jo zelite preveriti, nalijte malo vode.
2. Sledite korakom v razdelku »Za zaCetek kuhanja«. w ﬁ
3.Cena prlkazovalmku ne utrlpa simbol “ in se \ ) E
voda segreje, je posoda primerna. ,Ho

» Kuhinjska posoda iz naslednjih materialov ni
primerna: ¢isto nerjavece jeklo, aluminij ali baker
brez magnetnega dna, steklo, les, porcelan, keramika
in lon¢enina.

Velikost gorilnika (mm) | Najmanjsi premer posode (premer v mm)
145 110
180 140
Premostitveno obmoc¢je | 250

Ne uporabljajte posode s skrhanimi robovi ali ukrivljenim dnom.

W ¥

Prepricajte se, da je dno posode gladko, da lezi ravno ob steklu in da je enake velikosti
kot kuhalis¢e. Posodo vedno postavite na sredino kuhalisca.

- _ -

Xr ¥ X 7

'y
7

Posode s keramiéne kuhalne plosce vedno dvignite. Z njimi ne drsajte po povrsini,
ker lahko opraskajo steklo.

\,-C‘;\ t
<=




Uporabljajte posode s premerom feromagnetnega obmocja (dna posode)
v skladu z merami, navedenimi v spodnji tabeli. (Tabela 1)

- Ce uporabite manj$o posodo, lahko to vpliva na uginkovitost delovanja.
- Posoda morda ne bo zaznana, ¢e je njen premer manjsi od vrednosti,
navedeni v zgornji tabeli.

Glede na velikost kuhaliS¢a lahko uporabljate posodo razlicnega premera,
kot je prikazano na spodnji sliki:

— &'-\
T 7T
¢ X r e~
qzug\n [16»\[! z;lo\leD

Ce feromagnetni del le delno pokriva dno lonca, se bo segrel samo
feromagnetni del, preostali del dna posode pa se morda ne bo segrel
do zadostne temperature za kuhanje.

Ce feromagnetni del ni homogen, temve¢ vsebuje druge materiale, kot je
aluminij, lahko to vpliva na segrevanje in zaznavanje posode.

Ce je dno posode podobno kot na slikah spodaj, posoda ne bo zaznana.




Uporaba indukcijske kuhalne plosce

Za zafetek kuhanja
» Po vklopu se enkrat oglasi pisk, vsi indikatorji zasvetijo za 1 sekundo in nato
ugasnejo, kar pomeni, da je kuhalna plosca presla v stanje pripravljenosti.

1. Dotaknite se stikala za VKLOP/IZKLOP @ .
Vsi indikatorji prikazujejo »—«.

2. Na kuhalisce, ki ga zelite uporabiti, postavite
primerno posodo.
Prepricajte se, da sta dno posode in povrsina

kuhali§¢a ¢ista in suha. :DZ
. . . . '-
3. Dotaknite se gumba za izbiro kuhali$¢a, da zacne
utripati indikator poleg gumba. d “"H\

4. Z dotikom gumba »—« ali »+« izberite nastavitev
segrevanja.

«  Ce nastavitve segrevanja ne izberete v 1 minuti,
se indukcijska kuhalna plos¢a samodejno
izklopi. Znova boste morali zaceti s 1. korakom.

»  Nastavitev segrevanja lahko spremenite kadar

koli med kuhanjem.

Ko koncate s kuhanjem
1. Dotaknite se izbire kuhali§¢a, ki ga zelite izklopiti.

=100

2. Izklopite kuhalisce tako, da se pomaknete navzdol na — -+
»0«. Prepricajte se, da je na prikazovalniku prikazana
vrednost »0«. 2o

3. Popolnoma izklopite kuhalno plosco tako, da se
dotaknete gumba za VKLOP/IZKLOP.
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4.  Pazite se vrocih povrsin
Prikaze se »H«, kar pomeni, da je kuhalis¢e prevroce za dotik.

Ta ¢rka izgine, ko se povrSina ohladi na varno temperaturo. ,
To opozorilo se lahko uporablja tudi kot funkcija varéevanja
z energijo; ¢e zelite dodatno segreti posodo, uporabite Se vroco '

kuhalno plosco.

Uporaba sistema za upravljanje porabe energije

Nastavite lahko najvisjo stopnjo porabe mo¢i za indukcijsko kuhalno plos¢o z izbiro
razli¢nih razponov moci.

Indukcijske kuhalne plosce se lahko samodejno omejijo na delovanje z niZjo stopnjo
mo¢i, da prepreéijo tveganje preobremenitve.

Vstop v funkcijo upravljanja porabe energije

1. Vklopite kuhalno plo$¢o, hkrati pritisnite gumb »+« (¢asovnik) in tipko

za zaklepanje ter ju pridrzite 2 sekundi. Indikator ¢asovnika bo prikazal »P6«,
kar pomeni 6. stopnjo mo¢i. Privzeti na¢in je nastavljen na 7,2 kW.

@ (Pb\\

(J]L
Preklop na drugo stopnjo
Pritisnite +/— na ¢asovniku. Na voljo je 6 stopenj mo¢i, od »P1« do »P6«.
Pri indikatorju ¢asovnika bo prikazana ena od njih.
»P1«: najvecja moc je 2,5 kW.
»P2«: najvecja mo¢ je 3,5 kW.
»P3«: najvecja moc je 4,5 kW.
»P4«: najvecja moc je 5,5 kW.

»P5«: najvecja moc je 6,5 kW.
»P6«: najvecja moc je 7,2 kW.

Ao T

Funkcija za potrditev in izklop upravljanja porabe energije
Za potrditev hkrati pritisnite »+« (¢asovnik) in tipko za zaklepanje ter ju pridrzite
2 sekundi; kuhalna plosca se bo izklopila.

II@-—

A
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Uporaba funkcije segrevanja z ojacano mocjo

VKklop funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo
1. Izberite kuhalisée s funkcijo ojacanja moci.

+

7
U
o

2. Ko zaslon utripa, se dotaknite tipke +; indikator
stopnje moci prikazuje »P«.

Preklic funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo
1. Izberite kuhali$ce s funkcijo ojacanja moci.

2. Dotaknite se tipke »minus«, da preklicete funkcijo
segrevanja z ojacano mocjo, in izberite stopnjo, ki jo
zelite nastaviti.

T

* Funkcija segrevanja z ojac¢ano mocjo lahko traja le 5 minut; nato se kuhalis¢e
samodejno preklopi na stopnjo 9.

Uporaba funkcije premora

1. Dotaknite se gumba za premor in ga drzite 1 sekundo | |IEI ; kuhali$ca prenehajo

delovati. Na prikazovalnikih vseh kuhali$¢ se prikazuje »|«.

Hj\\ —> I

2. Se enkrat se dotaknite in 1 sekundo pridrzite gumb za premor | l@ ; vsa kuhalisca se

bodo vrnila na prvotno nastavitev.
e  Funkcija je na voljo, ko deluje eno ali ve¢ kuhalis¢.
o Ce nagina premora ne prekli¢ete v 30 minutah, se bo indukcijska kuhalna ploi¢a
samodejno izklopila.

Zaklepanje upravljalnih elementov

» Upravljalne elemente lahko zaklenete, da preprecite nenamerno uporabo (da ne bi
na primer otroci po nesreci vklopili kuhalisc).

* Ko so upravljalni elementi zaklenjeni, so onemogoceni vsi upravljalni elementi
razen gumba za VKLOP/IZKLOP.

13



» Nadzor zaklepanja lahko vklopite/izklopite pri vklopljeni ali izklopljeni kuhalni
plosci.

Za zaklepanje upravljalnih elementov
Dotaknite se gumba za zaklepanje | lfﬁ za 4 sekunde. Indikator ¢asovnika bo

prikazal simbol »Lo«. [l
Za odklepanje upravljalnih elementov

1. Dotaknite se in 4 sekunde pridrzite gumb za zaklepanje | l@

2. Zdaj lahko kuhalno plos¢o zacnete uporabljati.

Ko je kuhalna plosca v zaklenjenem nacinu, so onemogoceni vsi upravljalni

& elementi, razen gumba za VKLOP/IZKLOP. Kuhalno plosco lahko v nujnih
primerih vedno izklopite z gumbom za VKLOP/IZKLOP, vendar jo morate
v tem primeru pred nadaljnjo uporabo najprej odkleniti.

Opozorilo o preostali toploti

(:Ze kuhalno plosc¢o ze nekaj ¢asa uporabljate, ostane nekoliko vroca.
Crka »H« vas opozarja, da se je ne dotikajte. '

Uporaba funkcije premostitve kuhali§¢

e  Ta se lahko uporablja kot eno samo kuhalisce ali dve posamezni kuhalis¢i,
odvisno od potreb kuhanja v posamezni situaciji.

e  Vsebuje dve neodvisni tuljavi, ki jih lahko loceno upravljate. Ko obmocje
premostitve deluje, se aktivira samo kuhali$¢e, na katerem je posoda. Ta funkcija
deluje samo na kuhali§¢ih 1# in 2#.

e  Zazagotovitev zaznavanja posode in enakomerne porazdelitve toplote posodo
postavite to¢no na sredino.

X

|
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Aktiviranje funkcije premostitve kuhalis¢

1.  Ce zelite aktivirati obmod¢je premostitve kot eno samo veliko
kuhalisce, hkrati pritisnite tipko sprednjega kuhalis¢a in tipko
zadnjega kuhalisca.

2. Oglasi se zvo¢ni signal, ki oznacuje, da je indukcijska kuhalna
plosc¢a vstopila v izbiro premostitve kuhalis¢, in utripa ustrezen
indikator.

3. Dotaknite se krmilnega elementa »+/-«, da izberete Zeleno
stopnjo moci.

Preklic funkcije premostitve kuhalis¢
1. Dotaknite se enega od kuhalis¢, da preklicete funkcijo obmocja premostitve.

2. Nastavitev moci deluje enako kot na vsakem drugem obic¢ajnem obmodju.

Samodejni izklop

Samodejni izklop je varnostna funkcija kuhalne plosce. To se zgodi, ko pozabite
izklopiti katero od kuhalis¢. V spodnji razpredelnici je naveden privzeti ¢as, po katerem
se kuhalna plo$¢a samodejno izklopi.

Stopnja modi 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Privzeto delovanje ¢asovnika 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(ura)

Uporaba casovnika

e Uporabite ga lahko kot ¢asovnik za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢, ko se Cas izteCe.
e Casovnik lahko nastavite na najve¢ 99 minut.

Uporaba ¢asovnika za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢

1. Dotaknite se gumba za izbiro ogrevalne cone, za katero b
zelite nastaviti casovnik.
2. Dotaknite se gumba ¢asovnika; na prikazovalniku ¢asovnika se oo-

prikaze vrednost »00« pri ¢emer »00« utripa.
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3. S pritiskanjem tipke »—« ali »+« za upravljanje —
¢asovnika nastavite ¢as med 1 in 99 minutami =>
(npr. 5).

-
OR

4. Enkratni pritisk na »+« podalj$a ¢as za eno minuto, enkratni pritisk na »—« pa
skraj$a Cas za eno minuto. Ko nastavljeni ¢as preseze 99 minut, se Samodejno
vrne na »00«, Ce hkrati pritisnete tipki »—« in »+«, pa indikator prikaze »00«.

5. Ko je Cas nastavljen, Casovnik takoj zacne odstevati. Preostali ¢as bo prikazan
na prikazovalniku.
OPOMBA: V desnem spodnjem kotu prikaza stopnje moci bo rdeca pika,
ki oznaduje, da je kuhali$ée izbrano.

6. Po izteku ¢asovnika za kuhanje se ustrezno kuhali§¢e samodejno izklopi.

Opomba: druga kuhali$¢a bodo $e naprej delovala, ¢e so bila predhodno vklopljena.

Ce je ¢asovnik nastavljen na ve¢ kot enem kuhali$¢u:

1. Ko nastavite ¢asovnik za ve¢ kuhalis¢, so prikazane rdeée pike na ustreznih
kuhalis¢ih. Prikaz ¢asovnika prikazuje najkrajsi casovnik. Pika ustreznega
kuhalis¢a utripa.

! 5 5':_: (nastavljen na 15 minut)
@ g (nastavljen na 45 minut)

2. Ko casovnik preneha odstevati, se bo ustrezno kuhalisée izklopilo. Nato se bo
prikazal nov minutni ¢asovnik in pika ustreznega kuhali§¢a bo utripala.

30
S —> b,

Opomba: Ko se dotaknete gumba za izbiro kuhalis¢a, bo indikator casovnika prikazal
ustrezen Casovnik.
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Napotki za kuhanje

Pri cvrtju bodite previdni, saj se olje in mascoba zelo hitro segrejeta, zlasti ¢e
uporabljate funkcijo segrevanja z ojacano mocjo. Pri izjemno visokih temperaturah
se olje in mascoba spontano vzgeta, kar predstavlja resno nevarnost poZzara.

Kuharski nasveti

» Ko hrana zavre, zmanj$ajte nastavitev moci.

* Z uporabo pokrovke, ki ohranja toploto, boste skrajSali ¢as kuhanja in prihranili
energijo.

* Zmanjsajte koli¢ino tekoc¢ine ali mascobe, da skrajsate ¢as kuhanja.

» Kubhati za¢nite pri visoki nastavitvi in zmanjsajte nastavitev, ko se hrana segreje.

Dusenje, kuhanje riza

* Dusenje se izvaja pod vrelis¢em (pri priblizno 85 °C), ko na povrsini kuhane
tekocCine zacnejo nastajati mehurcki. Je kljuénega pomena za pripravo okusnih juh
in enolon¢nic, ker se okus razvije brez prekuhavanja hrane. Pod vrelis¢em se kuhajo
tudi omake na osnovi jajc in z moko zgos¢ene omake.

* Pri nekaterih pripravah, vklju¢no s kuhanjem riza po metodi absorpcije, lahko
zahtevajo nastavitev, ki je vi§ja od najnizje nastavitve, da se zagotovi pravilno
kuhanje Zivila v priporo¢enem casu.

Pecenje zrezkov

Za pecenje soc¢nih okusnih zrezkov:

1. Meso pred pecenjem pustimo stati na sobni temperaturi priblizno 20 minut.

2. Segrejte ponev za globoko cvrtje.

3. Zrezke premazite z oljem na obeh straneh. V vro¢o ponev dodajte malo olja in
polozite meso v ponev.

4. Zrezke med pecenjem obrnite samo enkrat. Tocen ¢as pecenja bo odvisen od
debeline zrezka in od tega, kako moéno ga Zelite zape¢i. Casi lahko segajo od
priblizno 2—8 minut na stran. Pritisnite zrezek ob ponev, da ocenite njegovo stopnjo
pecenja — trdnejsi kot je, mocneje je zapecen.

5. Zrezek pustite nekaj minut pocivati na toplem krozniku, da se zmehca, preden ga
postrezete.

Prazenje

1. Izberite vok z ravnim dnom ali veliko ponev za cvrtje, ki sta primerna za kuhanje
na keramicni plosci.

2. Pripravite vse sestavine in pripomocke. Prazenje naj poteka kratek ¢as. Vecjo
koli¢ino hrane prazite v ve¢ delih.

3. Na kratko segrejte ponev in dodajte dve Zlici olja.

4. Najprej poprazite meso, ga postavite na stran in pustite na toplem.

5. Poprazite zelenjavo. Ko je ta vroca, vendar Se vedno hrustljava, nastavite kuhalis¢e
na nizjo stopnjo, v ponev dodajte meso in nato $e omako.

6. Sestavine nezno premesajte, da se pregrejejo.

7. Postrezite takoj.
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Nastavitve toplote

Nastavitev toplote

Primernost

1-2

« rahlo segrevanje majhnih koli¢in hrane

* topljenje ¢okolade, masla in Zzivil, ki se hitro zapecejo
« rahlo vrenje

* polasno segrevanje

3-4 * ponovno segrevanje
« hitro vrenje
* kuhanje riza
5-6 * peka palacink
7-8 * hitro praZenje
* kuhanje testenin
9 * prazenje
* pecenje

* zavretje juh
* vretje vode

Prikaz in odpravljanje napak

Ce pride do nepravilnosti, bo indukcijska kuhalna plos¢a samodejno preklopila
v zascitno stanje in prikazala ustrezne zaséitne kode:

Tezava Mozen vzrok Ukrep
E4/E5 Okvara senzorja temperature Obrnite se na dobavitelja.
E7/E8 Okvara senzorja temperature Obrnite se na dobavitelja.
IGBT.
E2/E3 Neobicajna napajalna napetost | Preverite, ali je elektricno napajanje

normalno. Aparat vklopite, ko je
napajanje normalno.

E6/E9 Slabo toplotno sevanje Indukcijsko kuhalno plos¢o izklopite

indukcijske kuhalne plosce in jo znova vklopite, ko se ohladi.

Zgoraj je navedeno, kako ocenite in preverite pogoste nepravilnosti v delovanju.
Aparata ne razstavljajte sami, da se izognete morebitnim nevarnostim in po§kodbam
indukcijske kuhalne plosce.
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Nega in CiSCenje

Kaj?

Kako?

Pomembno!

Vsakodnevna umazanija
na steklu (prstni odtisi,
sledi, madezi hrane ali
razlitja nesladkanih
tekodin)

1. Kuhalno plos¢o odklopite
z elektri¢nega napajanja.

2. Ko je steklo Se toplo (ne sme biti
vro€e), nanesite Cistilo za kuhalne
plosce.

3. Sperite in obrisite s Cisto krpo ali
papirnato brisaco.

4. Kuhalno plos¢o znova priklopite
na elektri¢no napajanje.

* Ko je kuhalna plos¢a izkljucena iz
napajanja, so lahko kuhalisca Se
vedno vroca, ¢eprav ni prikazan
noben indikator za »vroc¢o
povrsino«. Bodite zelo previdni.

* Mrezice za trdovratno umazanijo,
nekatere najlonske mrezice in groba/
abrazivna Cistila lahko opraskajo
steklo. Primernost €istila ali mrezice
vedno preverite na nalepki.

* Na kuhalni plos¢i nikoli ne smete
pustiti ostankov ¢istil, saj lahko
povzrocijo obarvanje stekla.

Ostanki kipenja,
stopljenih snovi in vro¢ih
tekoCin s sladkorjem

Takoj odstranite z lopatko, paletnim
nozem ali strgalom s kovinskim
rezilom, primernim za keramic¢ne
kuhalne plosce, pri cemer pazite, da se
ne dotikate vro¢ih povrsin kuhalisc:

1. Kuhalno plosco izkljudite iz stenske
vti¢nice.

2. Rezilo ali pripomocek drzite pod
kotom 30° in postrgajte umazanijo
oziroma zasusene ostanke teko¢in
na hladni del kuhalne plosce.

3. Umazanijo o€istite ali zasuSene
ostanke teko€in obrisite s kuhinjsko
krpo ali papirnato brisaco.

4. Sledite zgornjim korakom od 2 do 4 za
»vsakodnevno umazanijo na steklu«.

+ Cim prej odstranite madeze, ki so jih
povzrotila stopljena in sladka zivila
ali razlite teko¢ine. Ce pustite, da se
ohladijo na steklu, jih boste morda
tezko odstranili in lahko celo trajno
poskodujejo stekleno povrsino.

 Nevarnost ureznin: ko je varnostni
pokrovéek umaknjen, je rezilo
strgala ostro kot britev. Pri uporabi
bodite zelo previdni in ga vedno
shranite na varno mesto in izven
dosega otrok.

Ostanki razlitih teko¢in
na upravljalnih elementih
na dotik

1. Kuhalno plos¢o odklopite
z elektri¢nega napajanja.

2. Popivnajte razlito teko¢ino.

3. Obmocje z upravljalnimi elementi
na dotik obriSite s ¢isto, vlazno
gobico ali krpo.

4. Obmogje do suhega obrisite
S papirnato brisaco.

5. Kuhalno plos¢o znova priklopite
na elektri¢no napajanje.

* Kuhalna plos¢a lahko zapiska in se
samodejno izklopi, upravljalni
elementi na dotik pa morda ne bodo
delovali, dokler je na njih tekocina.
Preden ponovno vklopite kuhalno
plosco, do suhega obrisite obmocje
z upravljalnimi elementi na dotik.
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Namigi in nasveti

Tezava

Mozen vzrok

Ukrep

Kuhalne plosée ni mogoce
vklopiti.

Ni elektri¢nega napajanja.

Prepricajte se, da je kuhalna plosca
priklju¢ena na napajanje in da je
vklopljena.

Preverite, ali je v vaSem domu ali
okolici prislo do izpada elektricne
energije. Ce ste vse preverili in tezave
kljub temu ne morete odpraviti,
poklicite usposobljenega serviserja.

Upravljalni elementi na
dotik se ne odzivajo.

Upravljalni elementi so zaklenjeni.

Odklenite upravljalne elemente.
Za navodila glejte poglavje
»Uporaba kerami¢ne kuhalne plosce«.

Upravljalne elemente na
dotik je tezje upravljati.

Na upravljalnih elementih je morda
tanek sloj vode ali pa se upravljalnih
elementov dotikate s konico prsta.

Prepricajte se, da je obmodje
upravljalnih elementov na dotik suho,
pri dotikanju upravljalnih elementov
pa uporabite blazinico prsta.

Steklo je opraskano.

Kuhinjska posoda ima hrapave robove.

Uporabljena je bila neprimerna,
abrazivna mrezica ali ¢istilo.

Uporabljajte kuhinjsko posodo z ravnim
in gladkim dnom. Glejte razdelek
»lzbira ustrezne kuhinjske posode«.

Glejte razdelek »Nega in ¢iscenje«.

Nekatere posode oddajajo
prasketajo¢ ali pokajo¢
zvok.

Vzrok je lahko zasnova kuhinjske
posode (plasti razliénih kovin, ki
oddajajo razli¢ne vibracije).

To je obicajno za kuhinjsko posodo
in ne pomeni napake.

Pri uporabi nastavitve za
visoko stopnjo segrevanja
indukcijske kuhalne plosce
se slisi rahlo brnenje.

To povzroca tehnologija indukcijskega
kuhanja.

To je normalen pojav, vendar bi se
moral Sum utiSati ali popolnoma
izginiti, ko zmanjsate vrednost
nastavitve segrevanja.

1z indukcijske kuhalne
plosce se slisi Sum
ventilatorja.

VKklopil se je ventilator za hlajenje,

ki je vgrajen v indukcijsko kuhalno
plosco, da bi prepreéil pregrevanje
elektronike. Ventilator lahko $e naprej
deluje, tudi ko izklopite indukcijsko
kuhalno plosco.

To je normalen pojav in ukrepanje
ni potrebno.

Med delovanjem ventilatorja
indukcijske kuhalne plosce ne
izkljuéite iz stenske vti¢nice.

Posode se ne segrejejo
in na prikazovalniku ni
prikazan indikator.

Indukcijska kuhalna plos¢a ne more
zaznati posode, ker ni primerna za
indukcijsko kuhanje.

Indukcijska kuhalna plo§¢a ne more
zaznati posode, ker je premajhna za
kuhalisc¢e ali ni pravilno postavljena
na sredino kuhali$¢a.

Uporabite kuhinjsko posodo,
primerno za indukcijsko kuhanje.
Glejte razdelek »lzbira ustrezne
kuhinjske posode«.

Posodo postavite na sredino in
zagotovite, da njeno dno ustreza
velikosti kuhalis¢a.

Indukcijska kuhalna plosca
ali kuhalisce se je
nepri¢akovano izklopilo,
predvaja se zvok in prikaze
se koda napake (obicajno se
izmenjuje z eno ali dvema
Stevkama na prikazovalniku
Casovnika za kuhanje).

Tehni¢na napaka.

Zabelezite ¢rke in Stevilke napak,
izkljucite indukcijsko kuhalno plos¢o
iz stenske vti¢nice in pokliite
usposobljenega serviserja.
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Tehnicne specifikacije

Indukcijska kuhalna plosca CIFC6647CCBB
Kuhalisca 4 obmocja

Napajalna napetost 220-240 V~ 50/60 Hz
Vgrajena elektricna mo¢ 7200 W

Velikost izdelka GxSxV (mm) 590x520x54

Vgradne mere AxB (mm) 560x480

Teza in mere so priblizne. Ker si nenehno prizadevamo za izboljSanje nasih izdelkov,
lahko specifikacije in modele spremenimo brez predhodnega obvestila.

Vgradnja

Izbira opreme za vgradnjo

* Varnostna razdalja med kuhalno plos¢o in omarico nad kuhalno plo$¢o mora biti
najmanj 760 mm.

» Okoli odprtine je treba pustiti najmanj 50 mm prostora za vgradnjo in uporabo.

* Prepricajte se, da je debelina delovne povrsine vsaj 30 mm. Izberite toplotno
odporen material delovne povrsine, da se izognete ve¢jim deformacijam, ki jih
povzroca toplotno sevanje iz kuhalne plosc¢e. Kot je prikazano spodaj:
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Opozorilo: material delovne povr§ine mora biti iz impregniranega lesa ali drugega
izolacijskega materiala.

21




/ 2
S
un
vy
0
560
qﬁo 560

Dimenzije izdelka

* Delovni pult izrezite v skladu z merami, prikazanimi na risbi.

V vsakem primeru se prepricajte, da ima kuhalna plosca zadostno prezracevanje in da
odprtine za vstop in izstop zraka niso prekrite. Poskrbite, da je kuhalna plosc¢a v dobro
delujocem stanju. Kot je prikazano spodaj.

177/77/77/777":// E"
20 mm é # /

L L

10mm | |
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Pred namestitvijo pritrdilnih nosilcev
Aparat polozite na stabilno, gladko povrsino (uporabite embalazo). Upravljalnih
elementov, ki segajo iz kuhalne plosce, ne pritiskajte na silo.

Lociranje pritrdilnih nosilcev (4 kosi)

* Aparat polozite na stabilno, gladko povrSino (uporabite embalazo). Upravljalnih
elementov, ki segajo iz kuhalne plosce, ne pritiskajte na silo.

* Na dno kuhalne plos¢e privijte §tiri nosilce (glejte sliko).

\ Kuhalna plosca I///

Preden namestite kuhalno plosco, se prepricajte:

* da je delovna povrSina kvadratna in ravna in noben konstrukcijski element ne
posega v prostorske zahteve;

* da je delovna povrSina izdelana iz toplotno odpornega materiala;

* ¢e je kuhalna plos¢a namescena nad pecico, ima pecica vgrajen hladilni ventilator;

» da bo vgradnja skladna z vsemi zahtevami glede odmikov ter z veljavnimi standardi
in predpisi;

* daje na omrezni napeljavi vgrajeno ustrezno locilno stikalo, ki zagotavlja popoln
odklop iz elektricnega omrezja, ki mora biti namesceno in postavljeno v skladu
z lokalnimi pravili in predpisi o ozicenju.

* Lod¢ilno stikalo mora biti homologiranega tipa in mora zagotavljati 3-milimetrsko
razdaljo med kontakti na vseh polih (ali vseh aktivnih [faznih] vodnikih, ¢e lokalni
predpisi za ozi¢enje dopus¢ajo to spremembo zahtev);

* dabo lo¢ilno stikalo names$¢eno na mestu, ki bo lahko dostopno za kupca
z namesceno kuhalno plosco;

* Ceimate v zvezi z namestitvijo kakrSne koli pomisleke, se posvetujte z lokalnimi
gradbenimi organi in se seznanite s podzakonskimi akti;

* na stenah okoli kuhalne plo$¢e morajo biti namescene toplotno odporne obloge,

Ki so enostavne za ¢is¢enje (npr. keramicne ploséice).

Ko namestite kuhalno plosco, se prepricajte, da:

» napajalni kabel ni dostopen prek vratc ali predalov kuhinjskih omaric;

* je zagotovljen zadosten pretok zraka iz zunanjosti omarice do podnozja kuhalne
plosce;

* je pod podnozjem kuhalne plo$¢e namescena zascCitna toplotna pregrada, ce je
kuhalna plos¢a namescena nad predalom ali omarico;

 lahko kupec brez tezav dostopa do lo¢ilnega stikala.
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Svarila

« Kuhalno plosco morajo namestiti usposobljene osebe ali tehniki. Na voljo so vam
nasi strokovnjaki. Tega postopka nikoli ne izvajajte sami.

« Kuhalna plo§¢a ne sme biti names§¢ena na hladilno opremo, pomivalne stroje in
rotacijske susilnike.

« Kuhalno plosco vgradite tako, da bo omogoceno kar najboljse oddajanje toplote
za najzanesljivejse delovanje plosce.

« Stena in obmocje uporabe inducirane kuhalne plos¢e nad delovno povrSino morata
biti odporna na visoke temperature.

« Na vroc¢ino morata biti odporna tudi vec¢plastno polnilo in lepilo delovne povrsine,
da ne pride do poskodb.

o Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

o Ta keramika se lahko priklju¢i samo na napajanje z najvecjim sistemskim uporom
0,427 ohma. Ce je potrebno, se za informacije o sistemskem uporu posvetujte
s svojim ponudnikom elektri¢ne energije.

Prikljucitev kuhalne plos¢e na elektri¢éno omreZje
Prikljucitev v elektri¢no omrezje mora biti skladna z ustreznim standardom ali izvedena
prek enopolnega odklopnika. Nacin prikljucitve je prikazan spodaj.

L1 N1 & N2 L2 L1

Nt @ N2 L2
OOQQQ QQQQQ

% T

L N PE L1 N PE L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380-415V ~

o Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati, mora to storiti strokovnjak
pooblascenega servisa z ustreznim orodjem, da se izognete nesreCam.

o Ce kuhalno plosco prikljucite neposredno na elektriéno omreZje, morate vgraditi
vecpolni odklopnik z razdaljo med kontakti vsaj 3 mm.

« Monter mora zagotoviti, da je prikljucitev na elektricno omrezje ustrezna in skladna
Z varnostnimi predpisi.

« Kabel ne sme biti prepognjen ali stisnjen.

« Stanje kabla je treba redno preverjati. Zamenja ga lahko samo ustrezno usposobljen
strokovnjak.
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Informacije o izdelku za gospodinjske elektri¢ne kuhalne plo3¢e v skladu z Uredbo Komisije (EU) 3t. 66/2014

Polozaj Simbol Vrednost Enota
Identifikacija modela CIFC6647CCBB
Vrsta kuhalne plosce: Elektrlcnavfuhalna
plosca
Stevilo kuhalid¢ in/ali kuhalnih  |[kuhali¢a 2
obmodij obmodja 1
Tehnologija segrevanja Indukcijska kuhalis¢a X
(indukcijska kuhali3€a in kuhalna |Indukcijska kuhalna obmodja X
obmocja, sevalna kuhalisca, sevalna kuhali3éa
trdne plosge) trdne plosce
Zadaj levo ] cm
Zadaj na sredini @ - cm
Zadaj desno ] 18,0 cm
Za okrogla kuhalis¢a ali obmocja: premer uporabne povrsine Na sredini levo ] - cm
posameznega elektri¢no ogrevanega kuhali$¢a, zaokrozeno Osrednji na sredini @ - cm
na najblizjih 5 mm Na sredini desno @ - cm
Spredaj levo @ - cm
Spredaj na sredini ] - cm
Spredaj desno @ 14,5 cm
Levo obmocje ° L:385 cm
) 3 5:18,0
- . D
Osrednji na sredini ¢ - cm
Spredaj na sredini ° - cm
Za kuhalis¢a ali obmodja, ki niso okrogle oblike: dolzina in Sirina P d S
uporabne povrsine posameznega elektri¢no ogrevanega . . D
e .. M en Zadaj na sredini < - cm
kuhalis¢a ali obmocja, zaokrozeno na najblizjih 5 mm S
Zadaj desno [§) - cm
- D
Na sredini desno g - cm
. D
Spredaj desno g - cm
Zadaj levo ECkuhanje na elektriko 181,4 Wh/kg
Spredaj levo ECkuhanje na elektriko 182,4 Wh/kg
Na sredini levo ECkuhanje na elektriko 194,3 Wh/kg
Osrednji na sredini | ECkuhanje na elektriko - Wh/kg
Izradunana poraba energije posameznega kuhalis¢a ali obmocja na kg |Spredaj na sredini | ECkuhanje na elektriko - Wh/kg
Zadaj na sredini ECkuhanje na elektriko - Wh/kg
Zadaj desno ECkuhanje na elektriko 189,4 Wh/kg
Na sredini desno | ECkuhanje na elektriko - Wh/kg
Spredaj desno ECkuhanje na elektriko 179,4 Wh/kg
Izratunana poraba energije kuhalne plo3¢o na kg ECelektritna kuhaina 185,4 Wh/kg

plosca

Uporabljeni standard: EN 60350-2 Gospodinjski elektricni kuhalni aparati - 2. del: Kuhalne plosce - Metode za merjenje funkcionalnosti

Predlogi za varéevanje z energijo:

 Za najvecjo ucinkovitost kuhalne plosée postavite posodo na sredino kuhalis¢a.
 Z uporabo pokrovke, ki ohranja toploto, boste skrajsali ¢as kuhanja in prihranili energijo.

¢ Zmanjajte koli¢ino tekocine ali mas¢obe, da skrajsate ¢as kuhanja.

 Kuhati za¢nite pri visoki nastavitvi in zmanj3ajte nastavitev, ko se hrana segreje.

¢ Uporabite posode s premerom, enakim premeru grafike izbranega kuhalis¢a.

Te informacije upostevajte kot del navodil za uporabo aparata.
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ODSTRANJEVANJE:
Tega izdelka ne odlagajte
med nerazvr$cene
komunalne odpadke.
Taks$ne odpadke je treba
zbirati lo¢eno za posebno
obdelavo.

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU o odpadni
elektri¢ni in elektronski opremi (OEEO). S pravilnim na¢inom
odstranjevanja izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne
posledice za okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko povzrocilo nepravilno
odstranjevanje izdelka.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno ravnati kot
z obicajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je odpeljati na zbirno mesto
za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme.

Ta aparat je treba odstraniti na poseben nacin. Za natanénej$e informacije
o predelavi, recikliranju in ravnanju s tem izdelkom se obrnite na lokalni
ob¢inski organ, komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

Za natancnejse informacije o predelavi, recikliranju in ravnanju s tem
izdelkom se obrnite na svoj lokalni urad, komunalno sluzbo ali trgovino,
v kateri ste izdelek kupili.

Podatki o nizki porabi energije v skladu z Uredbo Komisije (EU) 2023/826.

Stanje Poraba energije Obdobje, po katerem oprema
samodejno doseze stanje
Nacin izklopa 05W 20 min

26




CANDY

Priruénik s uputama za uporabu indukcijske HRVATSKI
plo€e za kuhanje

MODEL: CIFC6647CCBB

HVALA VAM NA KUPNJI INDUKCIJSKE PLOCE ZA KUHANJE MARKE CANDY.
PAZLJIVO PROCITAJTE OVAJ PRIRUCNIK S UPUTAMA PRIJE UPORABE
PLOCE ZA KUHANJE | CUVAJTE GA NA SIGURNOM MJESTU DA BISTE SE
NJIME MOGLI SLUZITI | U BUDUCNOSTI.



SIGURNOSNA UPOZORENJA
PRIJE UPOTREBE UREDAJA, PAZLJIVO
PROCITAJTE SLJEDECE UPUTE.

Ugradnja

Opasnost od elektri¢nog udara

Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije
obavljanja radova ili odrzavanja na uredaju.

Priklju¢ak na dobar sustav ozi¢enja za uzemljenje
neophodan je i obvezan.

Naprava za odvajanje mora biti u sklopu fiksnog ozi¢enja
u skladu s pravilima ozi¢enja.

Izmjene ku¢nog sustava oZi¢enja smije obavljati isklju¢ivo
kvalificirani elektricar.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze do¢i do
elektri¢énog udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina

Budite oprezni — ostri su rubovi ploce.
Ako niste oprezni, moze do¢i do ozljeda ili porezotina.

Vaizne sigurnosne upute

Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe
uredaja.
Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili
proizvoda na ovaj uredaj.
Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za
ugradnju uredaja jer se na taj na¢in mogu smanjiti troskovi
ugradnje.
Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi
u skladu ovim uputama za ugradnju.
Ureda;j treba ispravno ugraditi 1 uzemljiti isklju¢ivo
prikladno kvalificirana osoba.
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Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje
izolacijska sklopka kojom se omogucuje potpuno
odspajanje od napajanja.

UPOZORENIJE: Upotrebljavajte samo Stitnike ploce za
kuhanje proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje
proizvodac uredaja navede u uputama da su pogodne ili
Stitnike ploce za kuhanje priloZene uz uredaj. Upotrebom
neodgovarajucih Stitnika mogu se prouzrokovati nesrece.
Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost
postaju nevazedi.

Pojedinosti o ugradnji potrazite u odjeljku <Ugradnja>.

Rad i odrzavanje
Opasnost od elektri¢nog udara

Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj povrSini
ploce za kuhanje. Ako se povrSina plo¢e za kuhanje razbije
ili napukne, odmabh iskljucite mrezno napajanje (zidna
sklopka) uredaja i obratite se kvalificiranom tehnicaru.
Iskljucite plocu za kuhanje na zidu prije ¢is¢enja ili
odrzavanja.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze do¢i do
elektri¢énog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama.

Opasnost od vruce povrsine

Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju
toliko vruéi da se njima mogu prouzrokovati opekline.

Ne dopustite da tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji
nije prikladno posude za pripremanje hrane dode u doticaj

s keramickim staklom dok se povrSina ne ohladi.
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S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao S$to

Su nozevi, vilice, zlice 1 poklopci, ne smijete ih stavljati

na povrsinu ploce za kuhanje.

* Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

* Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce za
dodirivanje. Provjerite prelaze 11 rucke posude za umake
u druge zone za kuhanje koje su ukljuc¢ene. Drzite rucke
izvan dosega djece.

 Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine
I oparine.

Opasnost od nastanka porezotina

+ Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno
oStar brid strugaca povrsine ploce za kuhanje. Budite
iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek pohranite na sigurno
mjesto izvan doticaja djece.

» Ako niste oprezni, moze do¢i do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

» Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok se
upotrebljava. Ako nesto prekipi, moZze do¢i do nastanka
dima i masnog prelijevanja koje se moze zapaliti.

* Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili
povrsinu za pohranu.

» Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

» Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje
prostorije.

« Nakon uporabe, iskljucite zone za kuhanje i plocu za
kuhanje u skladu s opisanim u ovom priru¢niku
(tj. uporabom tipki na dodir).

» Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede,

stoje na njemu ili da se penju po njemu.
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Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci

u kuhinjske ormare iznad uredaja. Djeca koja se penju na
povrsinu za pripremanje mogu se ozbiljno ozlijediti.

Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podrucju gdje
se upotrebljava uredaj.

Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ograni¢ava njihova
sposobnost uporabe uredaja trebaju imati odgovornu

I stru¢nu osobu uza sebe koja ¢e ih poduciti o uporabi.
Instruktor se treba zadovoljiti Sto moze upotrebljavati
uredaj bez opasnosti za sebe ili svoju okolinu.

Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se
to posebno ne preporucuje u priru¢niku. Sve ostale oblike
servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.

Ne upotrebljavajte ¢ista¢ na paru za ¢iS¢enje ploce za kuhanje.
Ne stavljajte 1 ne ispustajte teSke predmete na plocu za
kuhanje.

Nemojte stajati na ploci za kuhanje.

Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne
vucite posude po staklenoj povrsini jer time mozete
ogrepsti staklo.

Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga gruba sredstva
za ¢iS¢enje povrsine za pripremanje jer njima mozete
oStetiti keramicko staklo.

Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili osobe sli¢nih kvalifikacija
da bi se izbjegla opasnost.

Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u kucanstvu!
Komercijalna uporaba bilo koje vrste nije obuhvacena
jamstvom proizvodaca!

UPOZORENIJE: Uredaj 1 pripadajuci dostupni dijelovi
postaju vrudi tijekom upotrebe.
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Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina

I osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom
uredaja te ako shvacaju povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti
odrzavati uredaj bez nadzora.

UPOZORENIJE: Kuhanje na plo¢i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu masti ili ulja moze biti opasno 1 moze
rezultirati pozarom. NIKADA nemojte gasiti vatru vodom,
nego iskljucite uredaj 1 pokrijte plamen npr. poklopcem ili
vatrootpornim pokrivac¢em.

UPOZORENIJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

UPOZORENIJE: Ako na povrSini ima pukotina, iskljucite
uredaj da biste izbjegli mogucénost nastanka elektri¢nog
udara ako se radi o staklokeramic¢kim povrSinama ploce

za kuhanje ili sli¢nim materijalima kojima se §tite dijelovi
pod naponom.

Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.
OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno
kuhanje mora se neprestano nadzirati.

Kabel napajanja nece biti dostupan nakon ugradnje.



Pregled proizvoda

Prikaz odozgo

Upravljacka ploca
A i
B| B g B
Q.0 B8
5N - ® <+ @
[® | | | I
[ | | | |
4 2 3 2 1

Podaci o proizvodu

. Zona od 1800 W, povecanje snage
na 2100 W

. Zona od 1800 W, povecanje snage
na 2100 W

. Zona od 1800 W, povecanje snage
na 2100 W

. Zona od 1200 W, povecanje snage
na 1500 W

. Zona od 3000 W, povecanje snage
na 3600 W

. Upravljacka plo¢a

. Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje
. Gumb za regulaciju snage /

. Upravljanje vremenskim

. Upravljanje pauzom/zaklju¢avanjem

. Tipke za odabir zone zagrijavanja

vremenskog programatora
programatorom

tipki

Keramickom/indukcijskom ploc¢om za kuhanje mogu se ispuniti razne potrebe u kuhinji
zbog zagrijavanja otpornom Zicom, mikrora¢unalnog upravljanja i odabira vise
mogucénosti napajanja te je stoga zaista optimalan izbor za moderne obitelji.

Ploca za kuhanje usmjerava se na kupce i njome se omogucava prilagodeni dizajn.
Rad ploce za kuhanje je siguran i pouzdan §to ¢e vam zivot u¢initi ugodnijim

i omogucit ¢e se da u njemu potpuno uZivate.




Opéenito o pripremanju hrane na indukcijskoj ploc¢i

za kuhanje

Indukcijska plo¢a za kuhanje sigurna je, napredna, u¢inkovita i ekonomié¢na tehnologija
za kuhanje. Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama generira toplina

izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem staklene povrsine. Staklo postaje
vruée samo zato $to se s vremenom zagrije posudom.

%999 %

Zeljezni lonac

H(E magnetski krug
plo¢a od staklene keramike

LI X)) (o8 i . .. .
o indukcijska zavojnica
- »———— | inducirane struje

Prije uporabe nove indukcijske ploce za kuhanje

*  Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak ,,Sigurnosna
upozorenja”.

*  Potpuno uklonite zastitni film koji se moze jos nalaziti na indukcijskoj ploci
za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

*  Ne morate pritiskati jer se upravljackim elementima upravlja na dodir.

» Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

+  Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

+  Pazite da tipke uvijek budu ciste, suhe i da ih nista ne prekriva (npr. pribor ili
krpa). Cak i zbog tankog sloja vode moze biti tesko rukovati tipkama.




Odabir ispravnog posuda za kuhanje

» Upotrebljavajte iskljucivo posude za kuhanje s bazom prikladnom za
& indukcijsko pripremanje hrane. Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili
na dnu posude.
*  Mozete provjeriti je li vase posude za kuhanje prikladno ispitivanjem
S pomoc¢u magneta. Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako se privuce,
posuda je prikladna za indukciju.
+  Ako nemate magnet: 2= S
1. Ulijte vode u posudu koju Zelite provijeriti.
2. Slijedite postupak pod "Za pocetak kuhanja". w r
3. Ako Y ne trepée na zaslonu i ako se voda L
zagrijava, posuda je prikladna za uporabu. ,,_.a
* Posude za kuhanje koje je izradeno od sljede¢ih
materijala nije prikladno: ¢isti nehrdajuci celik,
aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo,
porculan, keramika i glina.

Velicina plamenika (mm) | Minimalno posude (promjer/mm)
145 110
180 140
Zona premoséivanja 250

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom dnom.

W ¥ 7

Pazite da dno posude bude glatko, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake veli¢ine
kao zona za kuhanje. Postavite posudu u srediste zone za kuhanje.

\’;.L:V jél ;’/ \Ai,.,.-ﬁ.

B~ - B

Podizite tave s keramicke plo¢e za kuhanje — ne klizite njima jer tako mozete ogrepsti
staklo.
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Upotrebljavajte posude ¢iji je promjer feromagnetskog podrucja

(dno posude) u rasponu dimenzija u tablici u nastavku. (Tablica 1)

- Ako upotrebljavate manje lonce, time mozete utjecati na radni u¢inak
- Ako upotrebljavate lonac promjera manjeg od navedenog u gornjoj
tablici, lonci se mozda nece otkriti

U skladu s dimenzijom zone, moZete upotrebljavati lonce razli¢itih

promjera kao $to se prikazuje na slici u nastavku:

— &'-\
T 7T
¢ X r e~
qzug\n [16»\[! z;lo\leD

Ako se feromagnetskim dijelom samo djelomi¢no pokriva dno posude,
samo se feromagnetski dio zagrijava, ostatak dna mozda se ne zagrije
do dovoljne temperature za kuhanje.

Ako feromagnetsko podrucje nije homogeno, nego predstavlja druge
materijale kao §to je aluminij, time se moZe utjecati na zagrijavanje
i otkrivanje posude.

Ako je baza posude sli¢na slikama u nastavku, ne moze se otkriti posuda.




Uporaba indukcijske ploce za kuhanje

Za pocetak pripremanja

* Nakon ukljucivanja, zvucni signal ¢e se oglasiti jednom, svi indikatori ¢e zasvijetliti
na 1 sekundu, a zatim ¢e se ugasiti, §to znaci da je ploca za kuhanje usla u stanje
pripravnosti.

1. Dodirnite sklopku za ukljuéivanje/iskljuéivanje (1),

nn

svi pokazivaci prikazuju

2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju
planirate upotrebljavati.
Pobrinite se da dno posude i povrSina zone za kuhanje
budu disti i suhi.

o
PLEN
3. Kada dodirnete upravljacki element za odabir zone -
zagrijavanja, trepce pokazivac pored tipke q
\"H\
4. Odaberite postavku topline dodirivanjem d

upravljackog elementa ,,-” ili ,,+”.
«  Ako ne odaberete postavku topline u roku od
1 minute, indukcijska plo¢a za kuhanje ¢e se
automatski iskljuciti. Morate poceti ponovno
od 1. koraka.
*  Mozete promijeniti postavku topline u bilo
kojem trenutku tijekom kuhanja.

Nakon zavrSetka pripremanja
1. Dodirnite odabir zone zagrijavanja koju zelite iskljuciti.

T

2. Iskljutite zonu za kuhanje pomicanjem prema dolje
na "0". Provjerite prikazuje li se na zaslonu ,,0”.

|
i3

Iskljucivanje
napajanja
“—

3. Iskljucite cijelu povrSinu za kuhanje dodirivanjem tipke
za ukljucivanje/iskljucivanje.
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4.  Pazite na vruce povrsine

Prikazat ¢e se "H", $to znaci da je zona za kuhanje prevruca za ,
dodir. Nestaje kada se povrsina ohladi do sigurne temperature.
Moze se upotrijebiti i kao funkcija ustede energije ako Zelite '

zagrijati jo$ posuda, upotrijebite vruéu plo¢u koja je jos§ vruca.

Uporaba funkcije Upravljanje napajanjem

Moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plocu za kuhanje
odabirom razli¢itih raspona snage.

Indukcijske ploce za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj
razini snage radi izbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pokretanje funkcije za regulaciju snage

1. Ukljucite plocu za kuhanje, istodobno pritisnite "+" (timer) i zakljucavanje tipki,

a zatim drzite 2 sekunde. Pokaziva¢ vremena prikazuje vrijednost ,,P6”, Sto znaci da je
snaga na razini 6. Zadani nacin rada je na 7,2 kW.

@ g\b\

!/J]L
Prijelaz na drugu razinu
Pritisnite +/- na vremenskom programatoru. Sest je dostupnih razina snage, od ,,P1” do
,,P6”. Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazivat ¢e jednu od njih.
,»P17: maksimalna snaga je 2,5 KW.
,,P2”: maksimalna snaga je 3,5 KW.
,,P3”: maksimalna snaga je 4,5 KW.
,,P4”: maksimalna snaga je 5,5 kW.

"P5": maksimalna snaga je 6,5 kW.
"P6": maksimalna snaga je 7,2 kW.

S

Potvrda i izlazak iz funkcije regulacije snage
Istodobno pritisnite i 2 sekunde drzite tipke "+" (vremenski programator)
i zakljucavanje tipki za potvrdu i plo¢a ¢e se zatim iskljuéiti.

“@—

g0 h
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Upotreba funkcije za povecanje snage

Ukljucite funkciju za povecanje snage
1. Odaberite zonu s funkcijom za povecanje snage.

+

7
U
o

2. Dodirnite tipku + dok trepce pokazivac,
indikator razine snage prikazivat ¢e "P".

Otkazivanje funkcije za povec¢anje snage
1. Odaberite zonu s funkcijom za povecanje snage.

2. Dodirnite tipku ,,minus* — za otkazivanje
funkcije za povecanje snage i odaberite razinu koju
zelite podesiti.

T

* Funkcija povecanja snage moze trajati samo 5 minuta, nakon tog vremena ¢e se zona
automatski prebaciti na razinu 9.

Uporaba funkcije pauze

1. Dodirnite i 1 sekundu drzite tipku Pauza | !i‘l kako bi zone grijanja prestale raditi.

“””

Svi pokazivaci zone prikazuju

Hj\\ —> I

2. Jo$ jednom dodirnite i 1 sekundu drZite tipku Pauza | l@ i sve ¢e Se zone grijanja

vratiti na izvornu postavku.
e  Funkcija je dostupna kada radi jedna ili viSe zona za grijanje.
e  Ako ne iskljucite nacin rada za zaustavljanje u roku od 30 minuta, indukcijska
ploca ¢e se automatski iskljuciti.

Blokiranje tipki

* Mozete blokirati tipke radi sprjeCavanja neovlastene uporabe (primjerice da djeca
sluc¢ajno ne ukljuce zone za kuhanje).

+ Kada se blokiraju tipke, sve se tipke onemogucuju osim upravljanja
ukljuéivanjem/iskljuc¢ivanjem.
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+ Kontrola zaklju¢avanja moze se aktivirati/deaktivirati u uklju¢enom i isklju¢enom
stanju ploce za kuhanje.

Zakljucavanje tipki
Dodirnite i 4 sekunde drzite tipku za zakljucavanje gumba | |& . Pokazivac

vremenskog programatora prikazat ¢e vrijednost ,,Lo”. [l

Otkljucavanje upravljackih tipki

.

1. Dodirnite i 4 sekunde drzite upravljacki element za zakljuca

2. Sada mozete poceti koristiti plo¢u za kuhanje.

Kada je plo¢a za kuhanje u na¢inu rada blokade, svi se upravljacki elementi
& onemoguéuju osim uklju¢ivanja/iskljuéivanja, u sluaju nuzde mozZete iskljugiti

ploc¢u za kuhanje upravljackim elementom za upravljanje ukljuéivanjem/

isklju¢ivanjem, no pri sljedecoj radnji prvo trebate otkljucati plocu za kuhanje.

Upozorenje o ostatku topline

Kada plo¢a za kuhanje radi neko vrijeme, prisutna je zaostala toplina.
Pojavljuje se slovo ,,H* kao upozorenje da se drzite podalje od ploce '

za kuhanje.

KoriStenje funkcije zone premosc¢ivanja

®  Moze se upotrebljavati kao jedna ili dvije zasebne zone, ovisno o potrebama
kuhanja u svakoj situaciji.

e Izradena je od dvije neovisne zavojnice sa zasebnim upravljanjem. Kada je zona
premosc¢ivanja u radu, aktivira se samo zona pokrivena posudem. Ova funkcija
radi samo na zonama za kuhanje 1# i 2#.

e  Kako biste osigurali pravilno otkrivanje posuda i ravnomjerni raspored topline,
pravilno centrirajte posudu.

X
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Aktiviranje funkcije zone premos¢ivanja

1. Da biste aktivirali podrucje premos¢ivanja kao jednu veliku
zonu, istodobno pritisnite tipku za lijevu prednju zonu i tipku za
lijevu straznju zonu.

2. Zvu¢ni signal oznacava da indukcijska plo¢a ulazi u izbor zone
premoséivanja i treptat ¢e odgovarajuci pokazivac.

3. Odaberite razinu snage koju Zelite podesiti dodirom na "+ -".

Otkazi funkciju zone premos¢ivanja
1. Dodirom jedne od zona za kuhanje ponistava se funkcija zone za premosc¢ivanje.

2. Postavka snage radi kao i svako drugo normalno podrudje.

Automatsko iskljucivanje

Sigurnosna znacajka ploc¢e za kuhanje je automatsko isklju¢ivanje. Ova se funkcija
pokrece svaki put kad zaboravite iskljuciti zonu za kuhanje. Zadana vremena
zaustavljanja navode se u donjoj tablici:

Razina snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Zadani radni vremenskl 8 8 8 4 4 4 2 2 2
programator (sati)

Uporaba vremenskog programatora
e Mozete ga koristiti kao grani¢nik za iskljucenje jednog ili viSe zona za kuhanje nakon

isteka vremena.
e Mozete postaviti vremenski programator na do 99 minuta.

Uporaba vremenskog programatora za iskljucivanje

b
jedne ili viSe zona za kuhanje
1. Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja za koju Zelite

podesiti vremenski programator.
2. Dodirnite upravljanje vremenskim programatorom, na zaslonu o5-

vremenskog programatora prikazat ¢e se "00" i treptat ¢e "00".
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3. Podesite vrijeme izmedu 1 i 99 minuta dodirom na —
tipke "-" ili "+" vremenskog programatora (npr. 5)

-
OR

4. Ako pritisnete gumb ,,+* jednom, vrijeme se povecava za jednu minutu; ako
pritisnete gumb ,,-“ jednom, vrijeme se smanjuje za jednu minutu. Kad je podeSeno
vrijeme duze od 99 minuta, automatski ¢e se vratiti na 00", a ako istodobno
pritisnete tipke "-" i "+", na pokazivadu ¢e se prikazati "00".

5. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje. Na zaslonu ¢e se
prikazati preostalo vrijeme.
NAPOMENA: U donjem desnom kutu indikatora razine snage nalazi se crvena
tocka koja oznacava odabranu zonu.

6. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora, odgovarajuca ¢e se zona za
kuhanje automatski iskljuciti.

Napomena: Druge zone za kuhanje i dalje ¢e raditi ako su se prethodno ukljucile.

Ako je vremenski programator podesSen na vise zona:

1. Kad podesite vremenski programator za nekoliko zona za kuhanje, prikazuju se
crvene tocke odgovarajucih zona za kuhanje. Pokaziva¢ vremenskog programatora
prikazuje vrijednost i minutama. Tocka odgovarajuée zone trepce.

r « .
! 5 3 (podeseno na 15 minuta)
@ 5. (podeseno na 45 minuta)

2. Kad istekne vrijeme odbrojavanja vremenskog programatora, odgovarajuca ¢e se
zona iskljuciti. Zatim ¢e se prikazati nova minutna vrijednost vremenskog
programatora i treptat ¢e tocka odgovarajuée zone.

30
S —> b,

Napomena: Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja i odgovarajuci
vremenski programator prikazat ¢e se na indikatoru vremenskog programatora.
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Smjernice za pripremanje hrane

Budite oprezni pri przenju jer se ulje i masno¢e veoma brzo zagriju, a osobito ako se
koristite znacajkom za povecanje snage. Pri iznimno visokim temperaturama dolazi do
spontanoga zapaljenja ulja i masti, a to predstavlja ozbiljan rizik za nastanak pozara.

Savjeti za pripremanje hrane

» Kad hrana zakipi, smanjite postavku snage.

» Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija
zadrzavanjem topline.

* Smanjite koli¢inu tekucine ili masnoca do najnize moguée razine radi smanjenja
vremena trajanja pripremanja.

* Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana
U potpunosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

* Pirjanje se odvija ispod vreliSta na otprilike 85 °C kada mjehuri¢i povremeno
dopiru do povrsine tekuéine za pripremanje. Klju¢no je za pripremanje ukusnih juha
i blagih gulasa jer se okusi razvijaju bez prekuhavanja hrane. Umake na bazi jaja
i zgusnute umake takoder trebate pripremati ispod tocke kljucanja.

* Zaneke zadatke, ukljucujuéi pripremanje rize metodom apsorpcije, moze trebati
viSa postavka od najnize postavke da bi se jamcilo da se hrana ispravno pripremi
U preporuc¢enom vremenu.

Pecenje odreska do poprimanja smede boje

Pripremanje so¢nih i ukusnih odrezaka:

1. Drzite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.

2. Zagrijte posudu za przenje s ¢vrstom bazom.

3. Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koli¢inu ulja u vruéu posudu,

a zatim spustite meso na vrucu posudu.

4. Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. To¢no vrijeme trajanja
pripremanja ovisi o debljini odreska i o tome koliko Zelite da je odrezak pecen.
Mogu se razlikovati vremena od 2 — 8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da biste
provjerili koliko je dobro pecen — $to je odrezak ¢vrséi to je bolje pecen.

5. Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omekS$ao prije
posluzivanja.

Za prZenje uz mijeSanje
1. Odaberite keramicki kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku tavu za przenje.
2. Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje uz mijesanje treba se odvijati brzo.
Ako pripremate velike koli¢ine hrane, pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.
3. Nakratko prethodno zagrijte posudu i dodajte dvije jusne zlice ulja.
4. Prvo skuhajte meso, odlozite ga sa strane i podgrijavajte.
5. Pripremite povrée przenjem uz mijesanje. Kad je vruce, ali hrskavo prebacite zonu
za kuhanje na nizu postavku, vratite meso u posudu i dodajte svoj umak.
6. Lagano mijesajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.
7. Posluzite odmah.
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Postavke topline

Podesavanje topline

Prikladnost

1-2

* blago zagrijavanje za manje koli¢ine hrane

* otapanje ¢okolade, maslaca i hrane koja brzo gori
« lagano pirjanje

» polagano zagrijavanje

* podgrijavanje
* brzo pirjanje
* pripremanje rize

* palacinke

* naglo pecenje
* pripremanje tjestenine

* prZenje uz mijesanje

* pecenje do poprimanja smede boje
* dovodenje juhe do kljuc¢anja

* voda koja kljuca

Prikaz kvarai provjera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukcijska plo¢a za kuhanje automatski ulazi
u stanje zastite i prikazuju se odgovarajuci zastitni kddovi:

Problem Moguéi uzroci Sto napraviti

E4/E5 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.

E7/E8 Kvar osjetnika temperature Obratite se dobavljacu.

IGBT-a.

E2/E3 Nepravilan napon napajanja Provijerite je li napajanje pravilno.
Ukljudite uredaj ako je napajanje
pravilno.

E6/E9 Lose toplinsko zracenje Ponovno pokrenite uredaj nakon $to se

indukcijske ploce za kuhanje indukcijska plo¢a za kuhanje ohladi.

Povise se navode ocjene 1 provjere ucestalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna ostecenja

indukcijske ploce.
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Njega i ¢iSCenje

Sto?

Kako?

Vazno!

Svakodnevna zaprljanost
stakla (otisci prstiju,
oznake, mrlje hrane ili
prolijevanja koja ne
sadrze Secer na staklu)

1. Iskljucite napajanje povrsine za
kuhanje.

2. Upotrijebite sredstvo za ¢iscenje
povrsine za kuhanje dok je staklo
jos toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i osusite brisanjem koriste¢i
se ¢istom krpom ili kuhinjskim
papirom.

4. Ponovno ukljucite napajanje
povrsine za kuhanje.

» Kada se iskljuéi napajanje ploce za
kuhanje vi$e nema oznake ,,vruca
povrsina”, ali zona za kuhanje moze
i dalje biti vruc¢a! Budite iznimno
pazljivi.

+ Zicama za struganje namijenjenim
za teske uvjete, najlonskim zicama
za struganje i grubim/abrazivnim
sredstvima za ¢i$¢enje moze se
ogrepsti staklo. Procitajte $to pise na
naljepnici da biste provijerili jesu li
vase sredstvo za Ciscenje ili Zica za
struganje prikladni.

* Ne ostavljajte ostatke ¢iS¢enja na
povrsini za pripremanje jer moze
do¢i do prljanja stakla.

Prelijevanja, otapanja
i vruca Secerna
prelijevanja na staklu

Odmah ih uklonite lopaticom za
okretanje, paletnim nozem ili o$tricom
strugaca prikladnim za keramicke
staklene povrsine za pripremanje,

ali pripazite na vru¢e povrsine zona

za pripremanje:

1. Iskljuéite na zidu napajanje povrsine
za kuhanje.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom
od 30° i struganjem uklonite
zaprljanost do hladnog dijela
povrsine za pripremanje.

3. Odcistite zaprljanost kuhinjskom
krpom ili kuhinjskim ru¢nikom.

4. Slijedite gornje korake 2. do 4. za
,.Svakodnevna zaprljanost na
staklu”.

« Uklonite mrlje nastale otapanjem
i hranom bogatom Sec¢erima ili
prelijevanja $to je prije moguce.
AKko se ostave da se ohlade na
staklu, mozZe ih biti teSko ukloniti
ili se njima moze ¢ak i trajno ostetiti
povrsina stakla.

+ Opasnost od nastanka porezotina:
kada se uvuce sigurnosni poklopac,
ostrica strugaca postaje iznimno
ostra. Budite iznimno pazljivi pri
uporabi i uvijek pohranite na sigurno
mjesto izvan doticaja djece.

Prelijevanja na tipkama
na dodir

1. Iskljucite napajanje povrsine
za kuhanje.

2. Upijanjem odistite prolijevanje

3. Obrisite podrucje dodirnih tipki
¢istom vlaznom spuzvom ili krpom.

4. Potpuno obrisite podrucje
kuhinjskim papirom.

5. Ponovno ukljuéite napajanje
povrsine za kuhanje.

* Plo¢a za kuhanje mozZe proizvesti
zvuéni signal i moZze se iskljuciti,
a tipke mozda ne budu radili ako
se na njima nalazi tekuc¢ina.
Potpuno obrisite podrugje tipki
prije ponovnog ukljucivanja ploce
za kuhanje.
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Savjeti i trikovi

Problem

Moguéi uzroci

Sto napraviti

Ne moze se ukljuciti ploca
za kuhanje.

Nema napajanja.

Pobrinite se da se povrsina za
pripremanje spoji na napajanje

i da se ukljuci.

Provjerite je li doslo do nestanka
elektricnog napajanja u vasem domu
ili podru¢ju. Ako ste provjerili sve

i problem je dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehniara.

Nema reakcije dodirnih
tipki.

Tipke su zakljucane.

Otkljucajte tipke. Pogledajte
,,Uporaba keramicke ploce za
kuhanje” radi uputa.

Tesko je rukovati tipkama
na dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode na
tipkama ili mozda upotrebljavate
vrh prsta pri dodirivanju tipki.

Pobrinite se da je podruéje tipki suho
i da upotrebljavate jagodicu prsta pri
dodirivanju tipki.

Nastaju ogrebotine na
staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne zice za struganje ili sredstva
za Ciséenje.

Upotrebljavajte posude za
pripremanje s ravnim i glatkim dnom.
Pogledajte odjeljak ,,Odabir ispravnog
posuda za kuhanje”.

Pogledajte odjeljak ,,Njega i ¢is¢enje”.

Nekim se posudama
proizvode zvukovi
pucketanja ili $kljocanja.

To moze prouzrociti konstrukcija
posuda za kuhanje (slojevi razli¢itih
metala koji razli¢ito vibriraju).

To je uobicajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje proizvodi tihi
Sum zujanja kada se
upotrebljava s visokom
postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobicajeno, no buka bi se
trebala stisati ili potpuno nestati kada
smanjite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi
od indukcijske ploce
za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plocu za
kuhanje radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja. Moze nastaviti
raditi ¢ak i nakon isklju¢ivanja
indukcijske ploge za kuhanje.

To je uobicajeno i ne treba
poduzimati nikakve radnje.

Ne iskljucujete napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu dok
ventilator radi.

Tave se ne zagrijavaju
i prikazuju se na
pokazivacu.

Indukcijskom se plo¢om za kuhanje ne
moze otkriti posuda jer nije prikladna
za indukcijsko kuhanje.

Indukcijskom se plo¢om za kuhanje ne
moze otkriti posuda jer je premala za
zonu za kuhanije ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za kuhanje
prikladno za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak ,,Odabir ispravnog
posuda za kuhanje”.

Centrirajte tavu i pobrinite se da je
njezino dno uskladeno s veli¢inom
zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za
kuhanje ili zona za kuhanje
neocekivano se iskljucuju,
oglasava se zvuk

i prikazuje se kod pogreske
(uobiajeno se izmjenjuju
jedna ili dvije znamenke
na zaslonu vremenskog
programatora za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske ploce
za kuhanje na zidu i obratite se
kvalificiranom tehnicaru.
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Tehnicke specifikacije

Indukcijska ploca za kuhanje CIFC6647CCBB

Zone za kuhanje 4 zone

Napon napajanja 220 -240V~ 50/60 Hz
Ugradeno elektri¢no napajanje 7200 W

Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) 590x520x54

Ugradbene dimenzije A x B (mm) 560x480

Tezina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo

unaprjedivati svoje proizvode, mozemo promijeniti specifikacije i dizajne bez

prethodne obavijesti.

Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

Sigurnosna udaljenost izmedu ploc¢e za kuhanje i kuhinjskog ormara iznad ploce

za kuhanje treba iznositi najmanje 760 mm.

U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 50 mm prostora oko otvora.
Provjerite iznosi li debljina radne povrSine najmanje 30 mm. Odaberite vodootporni
materijal radne povr$ine da biste izbjegli veca izoblienja prouzrokovana
toplinskim zra¢enjem vruce ploce. U skladu s prikazanim u nastavku:
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Upozorenje: Materijal radne povrsine mora koristiti impregnirano drvo ili drugi
izolacijski materijal.
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Dimenzija proizvoda

* Izrezite radnu povrSinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

U svim okolnostima, pobrinite se da se plo¢a za kuhanje dobro provjetrava i da se ne
blokiraju ulaz i izlaz zraka. Provjerite je li ploc¢a za kuhanje u ispravnom radnom

stanju. U skladu s prikazanim u nastavku

L e e,
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20 mm /
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10 mm
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Prije lociranja nosaca za pri¢vricenje
Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrSinu (upotrijebite pakiranje).
Ne djelujte silom na izbocene tipke na ploci za kuhanje.

Lociranje nosaca za ucvrséenje (4 kom)

» Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje).
Ne djelujte silom na izbocene tipke na ploci za kuhanje.

e Zavrnite Cetiri nosaca s donje strane ploce za kuhanje (pogledajte sliku).

\] Ploca za kuhanje |///

Prije postavljanja ploce za kuhanje, pobrinite se da

* jeradna povrSina kvadratna i poravnata te nema konstrukcijskih dijelova koji se
kose sa zahtjevima prostora.

* jeradna povrsina izradena je od materijala otpornog na toplinu.

* je pecnica opremljena ventilatorom za hladenje ako se ploca za kuhanje ugraduje
iznad peénice.

* jeugradnja sukladna svim propisanim razmacima te vaze¢im normama i propisima.

» se prikladna izolacijska sklopka kojom se omogucuje potpuno odspajanje od
napajanja elektroenergetske mreze ugraduje u trajno ozicenje te da se postavlja tako
da je u skladu s lokalnim pravilima i propisima za oZicenje.

» Sklopka za odvajanje mora biti odobrene vrste i njome se mora omogucéavati razmak
izmedu kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima
ako se lokalnim propisima za instalacije omogucuje ova varijacija zahtjeva).

* izolacijska je sklopka lako dostupna kupcu kada se ugradi plo¢a za kuhanje

» ako imate sumnji vezano uz postavljanje, mozete se obratiti lokalnim gradevinskim
tijelima i pogledati lokalne zakone

* upotrebljavajte zavrsne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za ¢is¢enje
(kao $to su keramicke plocice) za povrsine zida kojima se okruzuje ploca za kuhanje.

Nakon ugradnje ploce za kuhanje, pobrinite se da

» Kabelu za napajanje ne moze se pristupiti kroz vrata kuhinjskog ormara ili ladice.

* Postoji odgovarajuci protok zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze
ploce za kuhanje.

* Postavljena je zastitna toplinska pregrada ispod baze ploce za kuhanje ako se ploca
za kuhanje ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara.

» Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku.
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Oprez

Plocu za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehnicari. Na raspolaganju
vam stoje nasi struénjaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.

Ploc¢a za kuhanje ne smije se postavljati na opremu za hladenje, perilice posuda

i okretne susilice.

Ploc¢u za kuhanje treba ugraditi tako da se moze osigurati bolje zracenje topline radi
povecéanja pouzdanosti.

Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad radne povrsine mogu podnijeti toplinu.

Da ne bi doslo ni do kakvog oSte¢enja, sendvic sloja i ljepila moraju biti otporni

na toplinu.

Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

Ova se keramika smije spajati isklju¢ivo na napajanje s impedancijom sustava koja
nije veca od 0,427 oma. Po potrebi, obratite se tijelu koje omogucuje napajanje

za informacije o impedanciji sustava.

Spajanje ploce za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze
Napajanje treba spojiti u skladu s odgovaraju¢om normom ili preko jednopolnog
prekidaca strujnog kruga. Nacin spajanja prikazan je u nastavku.

L1 N1 & N2 L2 L1

Nt @ N2 L2
OOQQQ QQQQQ

$ Il

L N PE L1 N PE L2

L-N: 220-240 V ~ L1-L2: 380-415V ~

Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, to treba obaviti tehnicar servisne sluzbe
uporabom odgovarajucih alata radi izbjegavanja svake nezgode.

Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi svepolni
prekidac strujnog kruga uz razmak od najmanje 3 mm izmedu kontakata.

Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektri¢no spajanje te da
je spoj u skladu sa sigurnosnim propisima.

Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.

Kabel treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti samo prikladno kvalificirana
osoba.
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Informacije o proizvodu za kuéanske elektri¢ne ploée za kuhanje u skladu s Uredbom Komisije (EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela CIFC6647CCBB
Vrsta ploce za kuhanje: Elektricna plloca
za kuhanje
zone 2
Broj zona i/ili zona za kuhanje  |podru¢ja 1
o . Indukcijske zone za kuhanje X
Tehnologija g”]?nj_a (mdchuske Indukcijska podruéja za kuhanje X
zone za kuhanje i podrucja za - — -
kuhanje, zone za kuhanje kojima zonel za kuhanje kojima se emitira
se emitira toplina, pune ploce) Eopllna —
Cvrste ploce
@ - cm
Straznji sredisnji dio ] - cm
StraZnji desni dio @ 18,0 cm
Za podrucja ili zone za kuhanje kruznog oblika: promjer upotrebljive |srediinji lijevi dio @ - cm
povrsine za kuhanje s elektri¢nim zagrijavanjem, zaokruzeno Sredisnji dio na sredini [] - cm
na najblizih 5 mm Sredi$nji desni dio @ - cm
Prednji lijevi dio ] - cm
Prednji sredi$nji dio [] - cm
Prednji desni dio ] 14,5 cm
Podrugje lijevo IZ I:: 385 cm
S $:18,0
Sredisnji dio na sredini L - cm
W
[ . I . . S Predniji sredisnji dio L - cm
Za povrsine ili zone za kuhanje koje nisu kruznog oblika: duljina i Sirina W
upotrebljive povrsine ili zone za kuhanje s elektriénim zagrijavanjem, . e L
. o Straznji sredi$nji dio - cm
zaokruZeno na najblizih 5 mm W
Straznji desni dio \Il;/ - cm
Sredi$nji desni dio L - cm
Y
Prednji desni dio L - cm
Y
Straznji lijevi dio ECelektri¢no kuhanje 181,4 Wh/kg
Prednji lijevi dio ECelektriéno kuhanje 182,4 Wh/kg
Sredisnji lijevi dio ECelektri¢no kuhanje 194,3 Wh/kg
Sredisnji dio na sredini | ECelektriéno kuhanje - Wh/kg
Potrosnja energije za zonu ili podrucje za kuhanje po kg Prednji sredisnji dio | ECelektriéno kuhanje - Wh/kg
Straznji sredisnji dio | ECelektri¢no kuhanje - Wh/kg
Straznji desni dio ECelektriéno kuhanje 189,4 Wh/kg
Sredisnji desni dio ECelektri¢no kuhanje - Wh/kg
Prednji desni dio ECelektrizno kuhanje 179,4 Wh/kg
Potro3nja energije za plo¢u za kuhanje po kg EC*:T;::::“’“ 185,4 Wh/kg

Vazeca norma: EN 60350-2 Kucanski elektri¢ni aparati za kuhanje — 2. dio: Plo¢e za kuhanje — Metode

za mjerenje radnog ucinka

Prijedlozi za ustedu energije:

 Da biste na najbolji nacin iskoristili svoju plocu za kuhanje, postavite posudu u srediSte zone za kuhanje.

¢ Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija zadrzavanjem topline.

¢ Smanijite koli¢inu tekuéine ili masnoca do najnize moguce razine radi smanjenja vremena trajanja pripremanja.
¢ Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.
¢ Upotrebljavajte posude promjera jednako velikog kao i odabrana zona.

Ove se informacije trebaju smatrati dijelom korisnickog priru¢nika uredaja.
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ZBRINJAVANJE:

Ne zbrinjavajte

ovaj proizvod kao
nerazvrstani komunalni
otpad. Treba obaviti
odvojeno prikupljanje
takvog otpada radi
posebne obrade.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s europskom Direktivom 2012/19/EZ
0 otpadnoj elektri¢noj i elektronickoj opremi (OEEOQ). Propisnim
zbrinjavanjem ovoga uredaja, pomazete u sprjeavanju moguce $tete po
ljudski okolis i zdravlje koja moze nastati ako se proizvod ne zbrine na
ispravan nacin.

Oznakom na proizvodu ukazuje se da se s proizvodom ne smije postupati
kao s obi¢nim otpadom u domacinstvu. Treba ga odnijeti na sabirno mjesto
za recikliranje elektri¢ne i elektronicke robe.

Za ovaj uredaj treba obaviti posebno zbrinjavanje otpada. Radi dodatnih
informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga proizvoda, obratite se
svom lokalnom vijecu, sluzbi za zbrinjavanje otpada u domacinstvu ili
trgovini u kojoj ste ga kupili.

Radi dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga
proizvoda, obratite se uredu lokalnog vijeca, sluzbi za zbrinjavanje otpada
u domacinstvu ili trgovini u kojoj ste kupili proizvod.

Podaci o niskoj potro$nji energije u skladu s uredbom komisije (EU) 2023/826.

Stanje Potrosnja snage Razdoblje nal_(on kojega ur_edaj
automatski postize stanje
Isklju¢eno stanje 05W 20 min
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CANDY

Manuel d’instruction pour plaque a induction FRANCAIS

MODELE : CIFC6647CCBB

MERCI D’AVOIR ACHETE UNE PLAQUE A INDUCTION CANDY. VEUILLEZ LIRE
ATTENTIVEMENT CE MANUEL D’INSTRUCTION AVANT D’UTILISER LA
PLAQUE DE CUISSON ET CONSERVEZ-LE DANS UN ENDROIT SUR POUR
POUVOIR LE CONSULTER EN CAS DE BESOIN.



CONSIGNES DE SECURITE
VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT CES
INSTRUCTIONS AVANT D°’UTILISER 1’APPAREIL.

Installation
Risque d’électrocution

Débrancher I’appareil du secteur avant d’effectuer tout
travail ou opération d’entretien.

Le raccordement a un bon systéeme de mise a la terre est
essentiel et obligatoire.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans

le cablage fixe conformément aux régles de cablage.

Toute modification du systéme de cablage de I’habitation
doit étre effectuée exclusivement par un électricien qualifie.
Le non-respect de cette consigne peut entrainer une
électrocution voire la mort.

Risque de coupure

Faites attention, les bords de la plague sont pointus.
Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser
OU VOUS COuper.

Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces instructions avant d’installer ou
d’utiliser cet appareil.

Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre posé
sur cet appareil.

Veuillez laisser ces informations a la disposition de la
personne chargée de I’installation de I’appareil car cela
pourrait réduire les frais d’installation.

Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre installé
conformément a ces instructions d’installation.

Cet appareil doit étre installé correctement et étre mis

a la terre par une personne qualifiée pour cela.
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Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant

un sectionneur garantissant une déconnexion complete

de I’alimentation.

AVERTISSEMENT : utilisez uniquement des protections
de plaque de cuisson congues par le fabricant de I’appareil
de cuisson ou indiquées comme appropriées par le fabricant
de ’appareil dans le mode d’emploi ou intégrées

a I’appareil. L’utilisation de protections inappropriées

peut provoquer des accidents.

Si I’appareil n’est pas installé correctement, cela peut
rendre la garantie caduque ou les réclamations irrecevables.
En ce qui concerne les détails d’installation, merci de vous
référer a la section <Installation>.

Fonctionnement et entretien
Risque d’électrocution

Ne cuisinez pas sur une plague de cuisson cassée ou
fissurée. Si la surface de la plaque de cuisson se casse ou
se fissure, éteignez 1’appareil immédiatement au niveau

du secteur (interrupteur mural) et contactez un technicien
qualifié.

Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute
opération de nettoyage ou d’entretien.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer une
électrocution voire la mort.

Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de securité
électromagnetique.

Risque lié a une surface chaude

Durant I’utilisation, les parties accessibles de cet appareil
peuvent devenir suffisamment chaudes pour provoquer
des brdlures.



Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout élément
autre qu’un ustensile de cuisine au contact de la plaque
vitrocéramique tant que la surface n’a pas refroidi.

Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes,
les cuilléres et les couvercles ne doivent pas étre places sur
la surface de la plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.
Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a 1’écart

a moins d’étre surveillés constamment.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au
toucher. Contr6lez que les poignées des casseroles ne soient
pas au-dessus d’autres zones de cuisson allumées. Gardez
les poignées hors de portée des enfants.

Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous
brdler et vous ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’une plaque de
cuisson est a découvert quand le couvercle de sécurité est

enlevé. Faites extrémement attention quand vous I’utilisez
et rangez-la toujours a I’abri et hors de portée des enfants.
Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser

OU VOUS couper.

Consignes de securité importantes

Ne laissez jamais 1’appareil sans surveillance quand il est
utilisé. Un débordement provoque de la fumée et des
éclaboussures de graisse qui peuvent prendre feu.
N’utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou
surface de rangement.

Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur I’appareil.
N’utilisez jamais 1’appareil pour chauffer la piece.

Apres toute utilisation, éteignez toujours les zones de
cuisson et la plague comme cela est décrit dans ce manuel
(par ex. au moyen des commandes tactiles).

Ne laissez pas les enfants jouer avec I’appareil ou s’asseoir,
se tenir ou grimper dessus.



Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards
situés au-dessus de I’appareil. Les enfants qui grimpent sur
la plaque de cuisson peuvent se blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans

la piece ou ’appareil est utilisé.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite
leur capacité a utiliser 1’appareil doivent avoir une personne
compétente et responsable pour leur apprendre a 1’utiliser.
L’instructeur doit étre satisfait qu’ils puissent utiliser
I’appareil sans danger pour eux ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de I’appareil sauf
si cela est recommandé spécifiqguement dans le mode
d’emploi. Toutes les autres opérations de réparation doivent
étre faites par un technicien qualifié.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre
plague de cuisson.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds

sur votre plaque de cuisson.

Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.

N’utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers et ne
trainez pas les poéles sur la surface de la plaque, car cela
peut rayer le verre.

N’utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres agents de
nettoyage tres abrasifs pour nettoyer votre plaque, car ils
peuvent rayer la surface du verre vitrocéramique.

Si le cordon d’alimentation est endommagg, faites-le
remplacer par le fabricant, le service apres-vente ou un
¢lectricien qualifié pour éviter tout risque d’accident.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans un environnement
domestique uniguement ! Toute utilisation commerciale
n’est pas couverte par la garantie du fabricant !
AVERTISSEMENT : I’appareil et ses parties accessibles
peuvent devenir briilants au cours de I’utilisation.



Il convient de faire attention a ne pas toucher les elements
de chauffage.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a 1’écart

a moins d’étre surveillés constamment.

Cet appareil peut étre utilise par des enfants a partir de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d’expérience et de connaissances, s’ils sont sous
surveillance ou si on leur a appris a utiliser I’appareil

en toute sécurité et s’ils comprennent les risques Courus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I’appareil.

Le nettoyage et I’entretien ne doivent pas étre effectués

par des enfants sans surveillance.

AVERTISSEMENT : il peut s’avérer dangereux de cuisiner
sur une plaque de cuisson avec des matiéres grasses ou

de I’huile sans surveiller la cuisson car celles-Ci peuvent
prendre feu. Ne tentez JAMALIS d’éteindre un incendie avec
de I’eau, mais éteignez 1’appareil puis couvrez la flamme
par exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.
AVERTISSEMENT : risque d’incendie. Ne rangez aucun
objet sur les surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez
I’appareil pour éviter une éventuelle décharge électrique
(pour les surfaces en vitrocéramique ou un matériau
similaire qui protegent les parties sous tension).

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

L’appareil n’est pas prévu pour étre utilisé au moyen d’une
minuterie extérieure ou d’un systéme de télécommande séparé.
ATTENTION : le processus de cuisson doit étre surveille.
Un processus de cuisson de courte durée doit étre surveillé
en continu.

Le cordon d’alimentation ne peut pas étre accessible apres
I’installation.



Présentation du produit

Vue de dessus

2| —13 1. Zone de 1800 W, boost jusqu’a 2100 W
2. Zone de 1800 W, boost jusqu’a 2100 W
5 3. Zone de 1800 W, boost jusqu’a 2100 W
4. Zone de 1200 W, boost jusqu’a 1 500 W
= ———— il . 5. Zone de 3 000 W, boost jusqu’a 3 600 W
6. Panneau de commande
' -6

Le panneau de commande

5 5 8 8
| | | | 1. Commande Marche/Arrét
B B B B 2. Touche de réglage de la puissance/
minuterie
_ 8 B 3. Commande de la minuterie
- 4. Commande Pause/Verrouillage
”ﬁ - © " @ 5. Commandes de sélection des zones
% % % % { de cuisson
4 2 3 2 1

Informations relatives au produit

La plaque vitrocéramique/induction peut répondre a différentes exigences de cuisine
en raison du chauffage par résistance, de la commande par micro-ordinateur et de la
sélection multi-puissance. C’est vraiment le choix optimal pour les familles modernes.
La plaque est axée sur les utilisateurs et adopte un design personnalisé. La plaque de
cuisson offre des performances fiables et sdres, en rendant votre vie confortable et

en vous permettant de profiter pleinement des plaisirs de la vie.
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace, pointue et
s(re. Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant la chaleur
directement dans la casserole, plutot qu’indirectement en chauffant la surface en verre.
Le verre ne devient chaud que parce que la casserole finit par le chauffer.

BHT

5 | marmite en fer

=+ circuit magnétique
' _— plaque vitrocéramique

= e bobine d'induction

-« »——~————— | courants induits

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque a induction

» Lisez ce guide, en faisant particuliérement attention au paragraphe ‘Consignes
de sécurité’.
«  Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque & induction.

Utilisation des commandes tactiles

* Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer
une pression.

«  Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I’extrémité.

*  Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

+  Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu’il n’y
ait aucun objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une
mince pellicule d’eau peut rendre difficile I’utilisation des commandes.




Sélection du bon ustensile de cuisson

* N’utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée a la cuisson
& a induction. Cherchez le symbole de I’induction sur ’emballage ou le fond de
la casserole.
* Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un
test magnétique. Avancez un aimant vers la base de la casserole. S’il est attiré,
la casserole est adaptée a I’induction.

+ Sivous n’avez pas d’aimant : y i —
1. Placez de I’eau dans la casserole que vous voulez
controler. W
2. Suivez les étapes figurant dans le paragraphe L

‘Pour commencer a cuire’.
3. Si Y ne clignote pas sur I’affichage et que I’eau
chauffe, la casserole est adaptée.
« Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux suivants ne sont pas
adaptés : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base
magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et faience.

Taille du brlleur (mm) Récipient minimum (diametre / mm)
145 110
180 140
Zone pont 250

N’utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

W X T

|

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu’elle soit bien a plat
contre le verre et de la méme taille que la zone de cuisson. Placez toujours votre casserole
ou poéle bien au centre de la zone de cuisson.

X X O T

Soulevez toujours les casseroles de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas glisser
car cela pourrait rayer le verre.

- -

N
~sm=




Utilisez des casseroles dont le diamétre de la zone ferromagnétique (base

de la casserole) est dans la gamme de dimensions du tableau ci-dessous.

(Tableau 1)

- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient
étre affectées

- Si vous utilisez des casseroles d’un diametre inférieur a celui indiqué

dans le tableau ci-dessus, les casseroles peuvent ne pas étre détectées

Selon la dimension de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de

différents diamétres comme illustré ci-dessous :

Si la partie ferromagnétique ne couvre que partiellement la base de la
casserole, seule la zone ferromagnétique se réchauffera, le reste de la base
pourrait ne pas chauffer & une température suffisante pour cuire.

o- &

Si la zone ferromagnétique n’est pas homogene, mais présente d’autres
matériaux tels que 1’aluminium, cela peut affecter le chauffage et la
détection de la casserole.

Si la base de la casserole est similaire aux images ci-dessous, la casserole
pourrait ne pas avoir été détectée.
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Utilisation de votre plaque a induction

Pour commencer a cuire

» Apreés la mise sous tension, le signal sonore retentit une fois, tous les voyants
s’allument pendant 1 seconde puis s’éteignent, indiquant que la plaque est passée
en mode veille.

1. Appuyez sur lacommande Marche/Arrét @ .
Tous les voyants indiquent « — ».

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson
que vous souhaitez utiliser.
Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface
de la zone de cuisson soient propres et secs.

B o &
A A
3. Entouchant la commande de sélection de la zone -
de cuisson, un voyant a coté de la touche se mettra q
a clignoter. d \,H\

4. Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant
la commande “-” ou “+”.

e Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur
dans la minute qui suit, la plaque a induction
s’éteindra automatiquement. VVous devrez
recommencer a partir de 1’étape n° 1.

«  Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur

a tout moment durant la cuisson.

En fin de cuisson
1. Appuyez sur lacommande de sélection de la zone
de cuisson que vous souhaitez éteindre.

~ 100

2. Eteignez la zone de cuisson en faisant défiler jusqu’a
“0”. Assurez-vous que “0” s'affiche.

|
i3

Diminuer

-

3.  Eteignez toute la plaque en touchant la commande
Marche/Arrét.
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4. Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre « H » indique que la zone de cuisson est trop chaude
pour étre touchée. Elle disparaitra quand la surface aura refroidi

pour atteindre une température ne présentant aucun risque. ,
Vous pouvez également I’utiliser comme une fonction
économies d’énergie si vous souhaitez réchauffer d’autres '

casseroles, utilisez la plague qui est encore chaude.

Utilisation de la gestion de la puissance

11 est possible de régler un niveau d’absorption maximale de la puissance pour la
plaque a induction, en choisissant différentes plages de puissance.

Les plaques a induction sont en mesure de se limiter automatiquement pour fonctionner
a un niveau de puissance plus faible, pour éviter le risque de surcharge.

Pour passer a la fonction de gestion de la puissance

1. Allumez la table de cuisson, appuyez simultanément sur les touches « + »
(Minuterie) et VVerrouillage, puis maintenez-les enfoncées pendant 2 secondes.
Le voyant de la minuterie affiche « P6 », ce qui indique le niveau de puissance 6.
Le mode par défaut est sur 7,2 KW.

I = © +
@
r’"@ i
Pour passer a un autre niveau
Appuyez sur +/- de la minuterie. 11 y a 6 niveaux de puissance, de « P1 » a « P6 ».
Le voyant de la minuterie affichera I’'un d’eux.
«P1 » : la puissance maximale est 2,5 KW.
« P2 » : la puissance maximale est 3,5 kW.
« P3» : la puissance maximale est 4,5 kW.
« P4 » : la puissance maximale est 5,5 kW.

« P5 » : la puissance maximale est 6,5 KW.
« P6 » : la puissance maximale est 7,2 KW.

RS

Validation et sortie de la fonction de gestion de la puissance
Appuyez simultanément sur « + » (Minuterie) et Verrouillage en les maintenant
enfoncées pendant 2 secondes pour confirmer afin d’éteindre la plaque.

SR
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Utilisation de la fonction Boost

Activer la fonction Boost
1. Sélectionnez la zone concernée par la fonction
Boost.

+

7
U
o

2. Effleurez la touche + lorsque 1’écran clignote,
I’indication du niveau de puissance est « P ».

Désactiver la fonction Boost
1. Sélectionnez la zone concernée par la fonction
Boost.

2. Effleurez la touche « moins » — pour annuler la
fonction Boost et sélectionnez le niveau souhaité.

T

» La fonction Boost est limitée a 5 minutes, ensuite la zone passe automatiquement au
niveau 9.

Utilisation de la fonction Pause

1. Appuyez sur la commande Pause pendant 1 seconde | !i‘l , les zones de cuisson

s’arrétent. Tous les voyants des zones indiquent « || ».

Hj\\ —> I
Il

2. Appuyez a nouveau sur la commande Pause pendant 1 seconde &~ toutes les

zones de cuisson reviennent a leur réglage d'origine.
« La fonction est disponible lorsqu’une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent.
¢ Sivous n’annulez pas le mode Pause dans les 30 minutes, la table de cuisson
a induction s’éteint automatiquement.

Verrouillage des commandes

» Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable

(par exemple des enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées).
» Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées

a I’exception de la commande Marche/Arrét.
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« Lacommande de verrouillage peut étre activée/désactivée lorsque la plaque
de cuisson est allumée/éteinte.

Pour verrouiller les commandes
Appuyez sur la commande Verrouillage | |& pendant 4 secondes. Le voyant

de la minuterie affichera « Lo ». [l

Pour déverrouiller les commandes
[l

1.  Appuyez sur la commande Verrouillage & pendant 4 secondes.
2. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson.

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont
désactivées a I’exception de Marche/Arrét, vous pouvez toujours éteindre la
plaque avec la commande Marche/Arrét en cas d’urgence, mais vous devrez
d’abord déverrouiller la plaque lors de 1’utilisation suivante.

Avertissement de chaleur résiduelle

Lorsque la plague de cuisson fonctionne pendant un certain temps, '
il y aura de la chaleur résiduelle. La lettre « H » s’affiche pour vous
avertir de vous tenir a I’écart. '

Utilisation de la fonction Zone pont

e  Elle peut étre utilisée comme une seule zone ou comme deux zones individuelles
en fonction des besoins de cuisson dans chaque situation.

e  Elle se compose de deux bobines indépendantes qui peuvent étre controlées
séparément. Lorsque la zone pont fonctionne, seule la zone couverte par
I’ustensile de cuisine est activée. Cette fonction ne fonctionne que pour les zones
de cuisson 1# et 2#.

e  Pour garantir la détection de 1’ustensile de cuisson et une répartition uniforme
de la chaleur, centrez correctement 1’ustensile de cuisson.
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Activer la fonction Zone pont

1. Pour activer la zone pont comme une seule grande zone,
appuyez simultanément sur la touche de la zone avant gauche et sur
la touche de la zone arriere gauche.

2. Le signal sonore indique que la plaque de cuisson a induction
entre en mode de sélection de la Zone pont, et le voyant
correspondant clignote.

3. Sélectionnez le niveau de puissance que vous souhaitez regler
en touchant la commande « + - ».

Annuler la fonction Zone pont
1. Touchez I'une des zones de cuisson pour annuler la fonction Zone pont.

2. Leréglage de la puissance fonctionne comme n’importe quelle autre zone normale.

Coupure automatique

La fonction de sécurité de la table de cuisson est automatiquement arrétée. Cela se
produit chaque fois que vous oubliez d’éteindre une zone de cuisson. Les délais de
coupure par défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temps de fonctionnement par 4 4 4
défaut (en heures) 8 |8 8 2 2 2

Utilisation de la minuterie

e Vous pouvez I'utiliser comme compte a rebours avant I’extinction d’une ou plusieurs
zones de cuisson.
e Vous pouvez régler la minuterie jusqu’a un maximum de 99 minutes.

Utilisation de la minuterie pour éteindre une ou plusieurs 5

zones de cuisson
1. Appuyez sur la commande de sélection de la zone de cuisson
pour laquelle vous voulez régler la minuterie.

2. Touchez la commande de la minuterie, « 00 » s'affiche sur
I'affichage de la minuterie et « 00 » clignote.

€
£3
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_ [ W]
Réglez le temps entre 1 et 99 minutes en touchant = ©

la commande "-" ou "+" de la minuterie (p. ex. 5).

. Appuyez une fois sur "+" pour augmenter la durée d'une minute, appuyez une fois
sur la touche "-" pour réduire la durée d'une minute. Lorsque la durée définie
dépasse 99 minutes, elle revient automatiquement a « 00 », si les touches « + » et
« - » sont actionnées simultanément, le voyant affiche « 00 ».

. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre immédiatement. L’écran
affiche le temps restant.
REMARQUE : un point rouge dans le coin inférieur droit de 1’indication du niveau
de puissance indique que cette zone est sélectionnée.

. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson correspondante s’éteint
automatiquement.

Remarque : les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez
allumées auparavant.

Si la minuterie est réglée sur plusieurs zones :

1. Lorsque vous réglez la minuterie pour plusieurs zones de cuisson, les points rouges
des zones de cuisson correspondantes sont indiqués. L’affichage de la minuterie
indique les minutes. Le point de la zone correspondante clignote.

r . .
15 35__: (réglé sur 15 mfnutes)
@ g (réglé sur 45 minutes)

. Quand le compte a rebours de la minuterie sera terminé, la zone correspondante
s’éteindra. Puis la nouvelle minuterie s’affichera et le point de la zone
correspondante clignotera.

30
S —> b,

Remarque : appuyez sur la commande de sélection de la zone de cuisson, la minuterie
correspondante s’affichera dans le voyant de la minuterie.
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Lignes directrices pour cuisiner

Faites attention quand vous faites frire quelque chose car I’huile et les matiéres
grasses chauffent tres rapidement, en particulier si vous utilisez la fonction Boost.

A des températures extrémement élevées, I’huile et les matiéres grasses prennent feu
spontanément et représentent un risque séricux d’incendie.

Astuces de cuisson

» Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez le réglage de la puissance.

» L’utilisation d’un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de
I’énergie en conservant la chaleur.

» Diminuer la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps
de cuisson.

» Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand
la nourriture est chaude.

Faire mijoter, cuire du riz

e Un liquide frémit en dessous du point d’¢ébullition, a environ 85 °C, quand les bulles
commencent a monter occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C’est
la clef pour obtenir des soupes délicieuses et des ragodts tendres car les saveurs se
développent sans trop cuire les aliments. Vous pouvez également cuisiner des
sauces a base d’ceuf et épaissies avec de la farine en dessous du point d’ébullition.

+ Certaines taches, y compris cuire du riz avec la méthode de I’absorption, peuvent
nécessiter un réglage plus élevé que le réglage le plus faible pour garantir une
cuisson correcte des aliments dans le temps recommandé.

Saisir un steak

Pour cuisiner des steaks savoureux et juteux :

1. Laissez la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la cuire.

2. Chauffez une poéle avec un fond épais.

3. Brossez les deux cotés du steak avec de I’huile. Versez un filet d’huile dans la poéle
chaude puis placez la viande dans la poéle chaude.

4. Ne tournez le steak qu’une seule fois durant la cuisson. Le temps exact de cuisson
dépendra de I’épaisseur du steak et de comment vous I’aimez. Le temps peut varier
de 2 a 8 minutes par coté. Appuyez sur le steak pour évaluer sa cuisson, plus il est
ferme plus il sera bien cuit.

5. Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu’il
s’assouplisse et devienne tendre avant de le servir.

Pour faire sauter des aliments

1. Choisissez un wok a fond plat compatible avec la céramique ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et I’équipement. Les aliments doivent revenir rapidement.
Si vous cuisinez de grandes quantités, cuisinez les aliments en plusieurs groupes plus
petits.

. Préchauffez la poéle rapidement et ajoutez deux cuilléres a soupe d’huile.

. Cuisinez la viande d’abord, mettez-la de coté et gardez-la au chaud.

. Faites revenir les légumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, baissez
sous la zone de cuisson, remettez la viande dans la poéle et ajouter votre sauce.

. Remuez les ingrédients délicatement pour étre certain qu’ils sont bien chauds.

. Servez immédiatement.

o b~ w
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Réglages de la chaleur

Réglage de la chaleur

Pertinence

1-2

* réchauffer délicatement de petites quantités d’aliments

« faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui
brdlent rapidement

« faire mijoter délicatement

« tiédir lentement

3-4 * réchauffer
« faire frémir rapidement
* Ccuire du riz

5-6 * pancakes

7-8 » faire revenir
* cuisiner des pates

9 » faire sauter des aliments

* saisir
« amener la soupe a ébullition
* faire bouillir de I’eau

Affichage des pannes et inspection

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera automatiquement
dans un état de protection et affichera les codes de protection correspondants :

Probléme | Causes possibles Que faire

E4/E5 Panne du capteur Veuillez contacter le fournisseur.
de température

E7/E8 Capteur de température Veuillez contacter le fournisseur.
de la panne IGBT.

E2/E3 Tension d’alimentation Veuillez contrbler que la tension
anormale d’alimentation soit normale.

Remettez sous tension quand
’alimentation est normale.

E6/E9 Mauvaise radiation de chaleur | Veuillez redémarrer apres avoir laissé

de la plague a induction refroidir la plague a induction.

Ces commentaires correspondent a I’analyse et ’inspection des pannes courantes.
Veuillez ne pas démonter ’unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat pour la

plaque a induction.
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Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important !

Salissures de tous les
jours sur le verre
(empreintes, marques,
taches laissées par

les aliments ou des
débordements non sucrés
sur le verre)

1. Mettez la plaque de cuisson hors
tension.

2. Versez un nettoyant pour plague
quand le verre est encore tiede
(mais pas chaud !)

3. Rincez et essuyez avec un chiffon
propre ou du papier absorbant.

4. Remettez la plague de cuisson
sous tension.

« Lorsque la plaque de cuisson est hors
tension, il n’y a aucune indication
de surface chaude, mais la zone
de cuisson peut étre encore chaude !
Faites extrémement attention.

« Les tampons a récurer, certains
tampons en nylon et les agents de
nettoyage abrasifs peuvent rayer
le verre. Lisez toujours I’étiquette
pour contrdler que votre nettoyant
ou tampon a récurer est adapté.

* Ne laissez jamais de résidu de
nettoyage sur la plaque : il pourrait
tacher le verre.

Débordements, aliments
fondus et éclaboussures
sucrées et chaudes sur
le verre

Eliminez-les immédiatement avec une

spatule ou un racloir adapté pour les

plaques vitrocéramiques, mais faites
attention aux surfaces de cuisson
chaudes :

1. Eteignez la plaque de cuisson au
niveau du mur.

2. Tenez la lame ou 1’ustensile avec un
angle de 30° et raclez la salissure
ou I’éclaboussure jusqu’a une zone
froide de la plaque de cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou
I’éclaboussure avec un torchon ou
du papier absorbant.

4. Suivez les étapes 2 a 4 pour le
paragraphe ‘Salissures de tous
les jours sur le verre’ ci-dessus.

* Enlevez les taches laissées par les
aliments fondus et sucrés ou les
débordements des que possible.
Si vous les laisser refroidir sur le
verre, vous pourriez avoir du mal
a les éliminer ou ils pourraient
méme abimer irrémédiablement
la surface du verre.

« Risque de coupure : quand le
couvercle de sécurité est enlevé,
la lame du racloir est particuliere-
ment coupante. Faites extrémement
attention quand vous I'utilisez et
rangez-la toujours a I’abri et hors
de portée des enfants.

Débordements sur les
commandes tactiles

1. Mettez la plaque de cuisson hors
tension.

2. Epongez le débordement

3. Essuyez la zone des commandes
tactiles avec un chiffon ou une
éponge humide propre.

4. Essuyez parfaitement la zone avec
du papier absorbant.

5. Remettez la plaque de cuisson sous
tension.

« La plaque de cuisson peut sonner et
se couper toute seule, et les
commandes tactiles peuvent ne pas
fonctionner quand il y a un liquide
dessus. Veillez & bien essuyer la
zone des commandes tactiles avant
de rallumer la plaque.
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Conseils et astuces

Probléme

Causes possibles

Que faire

11 est impossible d’allumer
la plaque de cuisson.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque de
cuisson est branchée sur le secteur
et qu’elle est sous tension.

Vérifiez s’il y a une coupure de
courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout contr6lé
et que le probléme persiste, appelez
un technicien qualifié.

Les commandes tactiles ne
répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes.
Voir le paragraphe « Utilisation
de votre plaque vitrocéramique »
pour consulter les instructions.

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

11 se peut qu’il y ait une mince pellicule
d’eau sur les commandes ou vous avez
peut-étre utilisé I’extrémité de votre
doigt pour toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est seche et
utilisez la partie charnue de votre
doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux.

Utilisation d’un tampon abrasif ou
de produits de nettoyage inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson
avec des fonds plats et lisses.
Voir « Sélection du bon ustensile
de cuisson ».

Voir « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles
émettent des craguements
ou des cliquétements.

Cela peut étre dd a la construction
de votre ustensile de cuisson

(des couches de métaux différents
qui vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles
de cuisson et cela n’indique pas
un défaut.

La plaque a induction émet
un ronronnement bas quand
elle est utilisée avec un
réglage sur haute chaleur.

Ceci est di a la technologie
de la cuisson a induction.

Cela est normal, mais le bruit devrait
diminuer voire disparaitre compléte-
ment quand vous diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque
a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans votre plaque a induction
sert a prévenir la surchauffe des parties
électroniques. 11 peut continuer

a fonctionner apres que vous ayez
éteint la plague a induction.

Cela est normal et ne requiert aucune
intervention.

N’éteignez pas la plaque a induction
au niveau du mur quand le ventilateur
fonctionne.

Les casseroles ne devien-
nent pas chaudes et appa-
raissent sur 1’afficheur.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n’est pas
adaptée pour la cuisson a induction.
La plaque & induction ne peut pas
détecter la casserole car elle est trop
petite pour la zone de cuisson ou n’est
pas centrée correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés a la cuisson a induction.

Voir le paragraphe ‘Sélection du bon
ustensile de cuisson’.

Centrez la casserole et assurez-vous
que sa base correspond bien a la taille
de la zone de cuisson.

La plaque a induction ou
une zone de cuisson s’est
coupée a I’improviste,

un son résonne et un code
d’erreur s’affiche (en
alternant habituellement
un ou deux chiffres sur
I’afficheur de la minuterie
de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les
numéros d’erreur, éteignez la plaque
a induction au niveau du mur et
contactez un technicien qualifié.
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Caractéristiques techniques

Plaque a induction CIFC6647CCBB

Zones de cuisson 4 zones

Tension d’alimentation 220-240 V~  50/60 Hz
Puissance électrique installée 7200W

Taille du produit PxLxH (en mm) 590x520x54
Dimensions du produit encastré AxB (en mm) 560x480

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforcons d’améliorer
constamment nos produits, ¢’est pourquoi il est possible que nous modifiions les
caractéristiques et les modeéles sans préavis.

Installation

Sélection de I’équipement d’installation

» Ladistance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-dessus de la plaque doit
étre d’au moins 760 mm.

* Pour I’installation et 1’utilisation, un espace minimum de 50 mm doit étre laissé
autour du trou.

*  Vérifiez que I’épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. Veuillez
choisir un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d’éviter une
déformation importante provoquée par le rayonnement thermique provenant de la
plague chaude. Comme cela est montré ci-dessous :
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Avertissement : le matériau du plan de travail doit étre en bois imprégné ou tout autre
matériau isolant.
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Dimensions du produit

» Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque est bien ventilée et que
I’entrée et la sortie d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la plaque de cuisson
est en bon état de fonctionnement. Comme cela est montré ci-dessous
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Avant de placer les étriers de fixation
L’unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I’emballage). Ne forcez
pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Positionnement des étriers de fixation (4 piéces)

L’unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I’emballage).
Ne forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.
Vissez quatre étriers sous la plaque de cuisson (voir I’image).

Plan de
[ 1 _travail

\] Plaque de cuisson |///

Avant d’installer 1a plaque de cuisson, vérifiez les éléments suivants :

La surface de travail est carrée et plane, et aucun élément structural n’interfére avec
les exigences d’espace.

La surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur.

Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un four, le four doit avoir un
ventilateur de refroidissement incorporé.

L’installation est conforme aux exigences en mati¢re de dégagement et aux normes
et réglementations applicables.

Un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est
incorporé dans le cblage permanent, monté et positionné pour respecter les
réglementations et les regles de cablage locales.

Le sectionneur doit &tre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou d’air
de 3 mm dans tous les poles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les
régles de cablage locales permettent cette variation des exigences).

L’utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de
cuisson est installée

Consultez le service local de I'urbanisme et les arrétés municipaux si vous avez des
doutes pour I’installation

vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme
des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées autour de la plaque de
cuisson.

Quand vous avez installé la plague de cuisson, vérifiez les éléments
suivants :

Le cable d’alimentation n’est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs des
placards.

Il y a un flux adéquat d’air de I’extérieur du meuble jusqu’a la base de la plaque.
Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une
barriére de protection thermique est installée sous la base de la plaque.
L’utilisateur peut facilement accéder au sectionneur.
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Mises en garde

La plaque doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons
des professionnels a votre disposition. N’effectuez jamais I’opération vous-méme.
La plaque ne doit pas étre montée sur un équipement de refroidissement, un lave-
vaisselle et un séchoir rotatif.

La plaque doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement thermique puisse
étre garanti pour améliorer sa fiabilité.

Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de travail
doivent supporter la chaleur.

Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I’adhésif doivent étre
résistants a la chaleur.

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

Cette plaque vitrocéramique ne peut étre raccordée qu’a une alimentation ayant une
impédance du systéme inférieure ou égale a 0,427 ohm. Si cela s’avére nécessaire,
veuillez consulter votre compagnie d’électricité pour obtenir les informations
relatives a I’impédance du systéme.

Branchement de la plaque sur le secteur
L’alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec un
disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

L1 N1 & N2 L2 L1

Nt @ N2 L2
OOQQQ QQQQQ

L N PE L1 N PE L2

L-N : 220-240 V ~ L1-L2:380-415V ~

Si le cable est abimé ou qu’il a besoin d’étre remplacé, cette opération doit étre
effectuée par un technicien du service aprés-vente qui utilise ses propres outils,

de maniére a éviter tout accident.

Si I’appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit
étre installé avec un écart minimum de 3 mm entre les contacts.

L’installateur doit s’assurer que le branchement électrique a été effectué
correctement et qu’il est conforme aux réglementations de sécurité.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Le cable doit &tre controlé régulierement et il ne doit étre remplacé que par une
personne qualifiée.
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Informations sur le produit pour les plaques de cuisson électriques domestiques conformes au réglement (UE) n° 66/2014 de la Commission

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle CIFC6647CCBB
Type de plaque de cuisson : Plaque électrique
Nombre de zones de cuisson  |zones 2
et/ou de zones zones 1
Technologie de chauffage (zones |Zones de cuisson a induction X
de cuisson a induction et zones |Zones de cuisson a induction X
de cuisson, zones de cuisson zones de cuisson radiantes
radiantes, plaques solides) plaques solides
Arriére gauche ] cm
Arriére centrale @ - cm
Arriére droite [] 18,0 cm
Pour les zones ou zones de cuisson circulaires : diameétre de la surface [centrale gauche [} - cm
utile par zone de cuisson électrique chauffée, arrondi a la zone Centrale centrale 0] - cm
de cuisson la plus proche de 5 mm Centrale droite ] - cm
Avant gauche @ - cm
Avant centrale [9) - cm
Avant droite @ 14,5 cm
Zone gauche L L:385 cm
& I 1:18,0
L
Centrale centrale | - cm
L
. . . Avant centrale - cm
Pour les zones ou zones de cuisson non circulaires : la longueur et |
la largeur de la surface utile par zone ou zone de cuisson électrique N L
. N Arriére centrale - cm
chauffée, arrondies a la zone la plus proche de 5 mm |
iy . L
Arriére droite | - cm
. L
Centrale droite | - cm
. L
Avant droite | - cm
Arriére gauche E Celectric cooking 181,4 Wh/kg
Avant gauche E Celectric cooking 182,4 Wh/kg
Centrale gauche E Celectric cooking 194,3 Wh/kg
. L. ) . , Centrale centrale ECelectric cooking - Wh/kg
Consommation d’énergie pour la zone de cuisson ou la zone calculée
par kg Avant centrale E Celectric cooking - Wh/kg
Arriére centrale ECelectric cooking - Wh/kg
Arriére droite ECelectric cooking 189,4 Wh/kg
Centrale droite ECelectric cooking - Wh/kg
Avant droite ECelectric cooking 179,4 Wh/kg
Consommation d’énergie pour la plaque de cuisson calculée par kg ECelectric hob 185,4 Wh/kg

Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 : Plaques de cuisson - Méthodes de mesure de |'aptitude
a la fonction

Conseils pour économiser de I'énergie :

* Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la plaque, placer la casserole au centre de la zone de cuisson.
o |'utilisation d’un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I’énergie en conservant la chaleur.
¢ Diminuer la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.

* Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture est chaude.

e Utilisez des casseroles dont le diametre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.

Ces informations doivent étre considérées comme faisant partie du manuel de I'utilisateur de I'appareil.
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MISE AU REBUT :

ne jetez pas ce produit
avec les ordures
ménageéres. Il est
nécessaire de le jeter
séparément car il
nécessite un traitement
spécial.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne
2012/19/CE relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE). En vous assurant que cet appareil est mis au rebut correctement,
vous aiderez a éviter de porter atteinte a I’environnement et a la santé
humaine, ce qui aurait par contre lieu s’il était éliminé de maniére
incorrecte.

Le symbole figurant sur le produit indique qu’il ne doit pas étre traité
comme des ordures ménageres. VVous devez I’apporter a un centre de tri
pour le recyclage des produits électriques et électroniques.

Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus d’informations
sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez
contacter les autorités locales, votre service de collecte des ordures
ménaggéres ou le magasin ou vous ’avez acheté.

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la récupération et
le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre service de
collecte des ordures ménagéres ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

Données de faible consommation d’électricité selon le reglement (UE) 2023/826

de la Commission.

Condition Consommation d’énergie Laps de temps apres lequel I’¢quipement
atteint automatiquement la condition
Mode arrét 05W 20 min
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M_anual_e di istruzioni per il piano cottura ITALIANO
ainduzione

MODELLO: CIFC6647CCBB

GRAZIE PER AVER ACQUISTATO UN PIANO COTTURA A INDUZIONE CANDY.
LEGGERE ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE DI ISTRUZIONI PRIMA
DI UTILIZZARE IL PIANO COTTURA E TENERLO SEMPRE A PORTATA
DI MANO PER POTERLO CONSULTARE IN SEGUITO.



AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

PRIMA DI UTILIZZARE L'ELETTRODOMESTICO,
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI CHE
SEGUONO.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

« Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di
effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

« |l collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante é fondamentale, oltre che obbligatorio.

« Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore
nel cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.

« Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico
devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

 L'inosservanza di questo avviso puo causare SCOSse
elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

« Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

« Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

 Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare
0 utilizzare questo elettrodomestico.

» Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su
questo elettrodomestico.

« Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dell'installazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi
di installazione.

« Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per l'installazione.

» Questo elettrodomestico deve essere correttamente
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installato e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.
Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca il
distacco totale dalla fonte di alimentazione.
AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano
cottura progettate dal produttore dell'elettrodomestico da
cucina o indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per l'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni inadeguate puo
causare incidenti.

Se I'elettrodomestico non viene installato correttamente, la
garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere piu validi.
Per quanto riguarda i dettagli dell'installazione, si rimanda
alla sezione <Installazione>.

Uso e manutenzione
Rischio di scosse elettriche

Se il piano cottura € danneggiato o incrinato, non utilizzarlo
per la cottura. In caso di rottura o incrinatura della super-
ficie del piano cottura, scollegare immediatamente I'elettro-
domestico dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico
qualificato.

Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima
della pulizia o della manutenzione.

L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse elettriche
anche fatali.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico e conforme gli standard di
sicurezza elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante I'uso, i componenti accessibili di questo elettro-
domestico si riscaldano abbastanza da causare ustioni.
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Fino a quando la superficie é calda, non toccare la vetro-
resina con il corpo, gli indumenti o altri oggetti diversi
dagli utensili di cucina adatti.

Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, sulla superficie del piano cottura
perché potrebbero riscaldarsi.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non
sono sorvegliati continuamente.

I manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che i manici delle casseruole non sporgano su
altre zone di cottura attivate. Tenere lontani i manici dalla
portata dei bambini.

L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni

e scottature.

Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto
per il piano cottura é affilata come un rasoio. Prestare
estrema attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro
e lontano dalla portata dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito durante
I'uso. La bollitura causa fuoriuscite di fumo e grasso che
potrebbero infiammarsi.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie da
lavoro o stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.
Non utilizzare mai l'elettrodomestico per riscaldare lI'ambiente.
Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale (utilizzando

I comandi touch).



Non consentire ai bambini di giocare con l'elettrodomestico
né di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei
pensili sopra I'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano
sul piano cottura, potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di
utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la
loro capacita di utilizzare I'elettrodomestico devono essere
Istruiti sull'uso da una persona responsabile. La persona che
li istruisce deve accertarsi che siano in grado di adoperare
I'elettrodomestico senza rischi per sé e per le persone
circostanti.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,
a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano
cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare pen-
tole sulla superficie del vetro, altrimenti potrebbe graffiarsi.
Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la
pulizia del piano cottura, perché potrebbero graffiare la
vetroceramica.

Se il cavo di alimentazione é danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un tecnico dell'assistenza

0 da una persona con analoga qualifica per evitare rischi.
Questo apparecchio € destinato ad essere utilizzato
esclusivamente in ambiente domestico! L'uso commerciale
di qualsiasi tipo non ¢ coperto dalla garanzia del produttore!
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AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante l'uso.

Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non
sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.
Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere
pericolosa e puo causare incendi se il piano cottura rimane
incustodito. In caso di incendio, non provare MAI a estin-
guerlo con l'acqua; spegnere l'elettrodomestico e coprire

la fiamma con un coperchio o una coperta antincendio.
AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non
collocare oggetti sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: se la superficie é incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche
per le superfici di cottura in vetroceramica o materiale
simile che proteggono i componenti sotto tensione.

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
L'elettrodomestico non € progettato per I'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura breve
deve essere sorvegliato costantemente.

Il cavo di alimentazione non e accessibile dopo l'installazione.



Panoramica del prodotto

Vista superiore

Pannello di controllo
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Informazioni sul prodotto

. Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W

. Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W

. Zona 1800 W, con incremento della
potenza fino a 2100 W

. Zona 1200 W, con incremento della
potenza fino a 1500 W

. Zona 3000 W, con incremento della
potenza fino a 3600 W

. Pannello di controllo

1. Comando di accensione e spegnimento
2. Tasto di regolazione della potenza

e del timer

3. Comando del timer
4. Comando di pausa/blocco dei tasti
5. Comandi per la selezione della zona

scaldante

Il piano in ceramica/a induzione é in grado di soddisfare diversi tipi di esigenze
culinarie grazie al riscaldamento del filo resistivo, al controllo microcomputerizzato
e alla selezione multi-potenza, rappresentando in tutto e per tutto la scelta ottimale

per le famiglie moderne.

Il piano & incentrato sul cliente e adotta un design personalizzato. Il piano presenta
prestazioni sicure e affidabili che garantiscono il massimo comfort e permettono

di godere appieno del piacere della vita.




Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione € una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed
economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano
calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della
superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

%999

— | pentolain acciaio

L= circuito magnetico
' f piastra in vetroceramica

(eee) =ss ‘— bobina a induzione

-« »———— | correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

»  Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".
»  Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

« | comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.
«  Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.
«  Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

«  Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il corretto

funzionamento dei comandi.




Scelta degli utensili da cucina

» Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione. Controllare
& il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola.
» E possibile accertarsi che l'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene

attirato, la pentola € idonea per la cottura a =
induzione. e —
* Se non é disponibile un magnete:
1. versare un po' d'acqua nella pentola da controllare. =
2. Seguire la procedura descritta in "Per avviare L )
la cottura™. =°

3. Se Y non lampeggia sul display e I'acqua si
scalda, la pentola € idonea.
» Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non
sono idonei: acciaio inox puro, alluminio o rame senza base
magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

Dimensioni del Utensile da cucina minimo
bruciatore (mm) (diametro /mm)

145 110

180 140

Zona ponte 250

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

W ¥

|

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che
sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

\ - ¢ _ -

B $ - P w4 Zr= =g
YR R TR T

Le pentole poggiate sul piano cottura in vetroceramica devono essere sempre sollevate
e non trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.




Adoperare pentole il cui diametro dell'area ferromagnetica (base della

pentola) rientri nell'intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente.

(Tabella 1)

- Se si utilizzano pentole pil piccole, le prestazioni potrebbero essere
inferiori.

- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato

nella tabella riportata sopra, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, & possibile utilizzare pentole

di vari diametri, come illustrato nell'immagine seguente:

Se la parte ferromagnetica copre solo parzialmente la base della pentola,
si riscalda solo I'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non
raggiungere la temperatura sufficiente per la cottura.

-

Se l'area ferromagnetica non & omogenea ma é costituita da altri materiali
(ad es. alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi o non essere rilevata.

Se la base della pentola é simile a quella illustrata nelle immagini seguenti,
la pentola potrebbe non essere rilevata.
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Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura
Dopo Il'accensione, viene emesso un segnale acustico, tutti gli indicatori si
accendono per 1 secondo per poi spegnersi, indicando che il piano cottura

¢ in modalita di attesa.

Toccare il comando di accensione e spegnimento @ .

Tutti gli indicatori visualizzano "

Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura
da utilizzare.

Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie
della zona di cottura siano puliti e asciutti.

Toccando il comando di selezione della zona
scaldante, un indicatore vicino al tasto lampeggia.

Selezionare un'impostazione della temperatura
toccando il comando "-" o "+".
e Senon si sceglie un'impostazione della
temperatura entro 1 minuto, il piano cottura
a induzione si spegne automaticamente. In tal
caso, occorre ricominciare dal punto 1.
+  E possibile modificare l'impostazione della
temperatura in qualunque momento durante
la cottura.

Al termine della cottura

1.

Toccare la selezione della zona scaldante che si
desidera spegnere.

Spegnere la zona di cottura scorrendo in basso fino
a "0". Accertarsi che il display indichi "0".

Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando
di accensione e spegnimento.

11

Spegnimento
. peg

I~



4.  Attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura ¢ calda al tatto. L'indicazione ,
scompare quando la superficie si é raffreddata a una temperatura
sicura. Se occorre scaldare altre pentole, per risparmiare energia '

e possibile utilizzare il piano cottura ancora caldo.

Uso della gestione della potenza

E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano
cottura a induzione, scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

| piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza
per evitare il rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

1. Accendere il piano di cottura, quindi premere contemporaneamente i tasti "+"
(timer) e blocco tasti e tenerli premuti per 2 secondi. L'indicatore del tempo
visualizzera "P6", ovvero il livello di potenza 6. La modalita predefinita & 7,2 kW.

— +
H&; ©
r”@ ™
Per scegliere un altro livello
Premere +/- dal timer. Esistono 6 livelli di potenza, da "P1" a "P6". Il livello
e visualizzato dall'indicatore del timer.
"P1": potenza massima 2,5 kW.
"P2": potenza massima 3,5 kW.
"P3": potenza massima 4,5 kW.
"P4": potenza massima 5,5 kW.
"P5": potenza massima 6,5 kW.
"P6": potenza massima 7,2 kW.

/fé OPPURE

Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza
Premere contemporaneamente i tasti "+" (timer) e blocco tasti e tenerli premuti
per 2 secondi per conferma; il piano cottura si spegne.

A0
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Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost
1. Selezionare la zona con funzione Boost.

+

f?
U
o

2. Toccare il tasto + quando il display lampeggia,
I'indicazione del livello di potenza visualizza "P".

Annullamento della funzione Boost
1. Selezionare la zona con funzione Boost.

2. Toccando il tasto "meno™ si annulla la funzione
Boost e si seleziona il livello che si desidera impostare.

T

* La funzione Boost puo rimanere attiva solo per 5 minuti, dopodiché la zona passa
automaticamente al livello 9.

Uso della funzione Pausa

1. Toccare e tenere premuto il comando Pausa per 1 secondo | Il‘i‘l , le zone di riscalda-

mento smettono di funzionare. Tutte le indicazioni di zona visualizzano "||"

"?\ — 1

2. Toccare e tenere premuto nuovamente il comando Pausa ”@ per 1 secondo, tutte

le zone di riscaldamento torneranno all'impostazione originale.
« Lafunzione ¢ disponibile quando sono in funzione una o piu zone di riscaldamento.
o Senon siannulla la modalita di arresto del funzionamento entro 30 minuti, il piano
cottura a induzione si spegne automaticamente.

Blocco dei comandi

+ | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini
potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).
+ Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione
e spegnimento.
13



« 1l comando di blocco puo essere attivato/disattivato con il piano cottura acceso/spento.
Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco dei tasti ||& per 4 secondi. L'indicatore del timer
visualizza "Lo". Il

Per sbloccare i comandi
[l

1. Tenere premuto per 4 secondi il comando di blocco dei tasti & -
2. A questo punto, & possibile cominciare a utilizzare il piano cottura.

Quando il piano cottura & in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi
tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di emergenza, € sempre
possibile spegnere il piano cottura con il comando di accensione e spegnimento,
ma per utilizzare nuovamente il piano cottura sara necessario prima sbloccarlo.

Avvertenza sul calore residuo
Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo, ’_‘
rimarra un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per
indicare la necessita di mantenere una distanza di sicurezza. '

Utilizzo della funzione Zona ponte

e  Puo essere utilizzata come zona singola o come due zone singole, a seconda delle
esigenze di cottura di ciascuna situazione.

e L'area e costituita da due bobine indipendenti che possono essere controllate
separatamente. Quando la zona ponte € in funzione, si attiva solo la zona coperta
dalle pentole. Questa funzione funziona solo sulle zone di cottura 1 e 2.

e  Per garantire il rilevamento della pentola e la distribuzione uniforme del calore,
centrare correttamente la pentola.
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Attivazione della funzione Zona ponte

1. Per attivare la zona ponte come un'unica grande zona, premere
contemporaneamente il tasto zona anteriore sinistra e il tasto zona
posteriore sinistra.

2. Il segnale acustico indica che il piano di cottura a induzione
e entrato nella selezione della zona ponte e l'indicatore
corrispondente lampeggia.

3. Selezionare il livello di potenza che si desidera impostare
toccando il comando "+-".

Annullamento della funzione Zona ponte
1. Toccare una delle zone di cottura per annullare la funzione Zona ponte.

2. L'impostazione della potenza funziona come con qualunque altra zona normale.

Spegnimento automatico

La funzione di sicurezza del piano di cottura € lo spegnimento automatico.
Esso ha luogo ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura.
I tempi di spegnimento preimpostati sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timer .dl. funzionamento 8 8 8 4 4 4 2 2 2
predefinito (ore)

Utilizzo del timer
e E possibile utilizzarlo come timer di interruzione in modo che vengano spente una

0 piti zone di cottura dopo il tempo impostato.
o E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Uso del timer per lo spegnimento di una o piu zone

di cottura

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante per L
cui impostare il timer.

2. Toccare il comando del timer, "00" verra visualizzato sul o:

display del timer e "00" lampeggera.

15



nc
| )
Impostare il tempo tra 1 e 99 minuti toccando il = ©

controllo "-" 0 "+" del timer (ad es. 5)

. Premendo una volta il tasto "+" si aumenta il tempo di un minuto, premendo una
volta il tasto "-" si diminuisce il tempo di un minuto. Quando il tempo impostato
supera i 99 minuti, torna automaticamente a "00"; se si premono contemporanea-
mente i tasti "-" e "+", I'indicatore visualizza "00".

. Quando il tempo e impostato, il conto alla rovescia comincia immediatamente.

Il display visualizza il tempo residuo.

NOTA: nell'angolo inferiore destro dell'indicazione del livello di potenza compare
un punto rosso che indica che la zona ¢ selezionata.

. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

Nota: altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese
precedentemente.

Se il timer € impostato su piu di una zona:

1. Quando si imposta il timer per piu zone di cottura, vengono indicati i punti rossi
delle zone di cottura interessate. Il display del timer visualizza il timer dei minuti.
Il punto della zona corrispondente lampeggia.

r . .
! 5 3 (fmpostato alb mfnutf)
@ g (impostato a 45 minuti)

2. Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne.

Viene poi visualizzato nuovamente il nuovo timer dei minuti e il punto della zona
corrispondente lampeggia.

30
S —> b,

Nota: Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento, il timer

corrispondente viene visualizzato nell'indicatore del timer.
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Linee guida per la cottura

Le fritture richiedono attenzione, in quanto I'olio e il grasso si riscaldano rapidamente,
specialmente se si utilizza la funzione Boost. A temperature estremamente elevate, I'clio
e il grasso prendono fuoco automaticamente, con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

* Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre I'impostazione della potenza.

» L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

* Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

» Cominciare la cottura con un‘impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

» Lacottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C,
con la risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo
di cottura & essenziale per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli
aromi si sviluppano senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura
al di sotto del punto di ebollizione & indicata anche per sughi a base di uova
e addensati con la farina.

» Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella con la base pesante.

3. Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio
nella pentola calda e collocare la carne.

4. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende
dallo spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. | tempi variano da
2 a 8 minuti per lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura; piu € dura,
piu & ben cotta.

5. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto per
ammorbidirla prima di servirla in tavola.

Rosolatura

1. Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere, adatti al piano
in ceramica.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire rapi-
damente. Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne un po' alla volta.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

4. Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.

5. Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura
della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

7. Servire immediatamente.
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Impostazioni della temperatura

Impostazione della

temperatura Uso
1-2 « Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti
« Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano
rapidamente
« Cottura a fuoco lento delicata
« Riscaldamento lento
3-4 « Riscaldamento
« Cottura a fuoco lento rapida
« Cottura del riso
5-6 « Pancake
7-8 * Sauté
» Cottura della pasta
9 « Rosolatura

* Scottatura
« Bollitura di zuppe
« Bollitura di acqua

Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato
di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema | Possibili cause Rimedi
E4/E5 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura
E7/E8 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E2/E3 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di alimenta-
anomala zione & normale. Controllare se la
fonte di alimentazione & normale
prima di accendere il piano cottura
a induzione.
E6/E9 Problemi di irradiazione del Lasciare raffreddare il piano cottura
calore del piano cottura a induzione e riavviarlo.
a induzione

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato

di guasti comuni.

Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante!

Sporcizia quotidiana sul
vetro (impronte, segni,
macchie lasciate dagli
alimenti o fuoriuscite di
sostanze non zuccherose
sul vetro)

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo (ma non
bollente) con un detersivo per piani
cottura

3. Sciacquare e asciugare con carta
assorbente o un panno.

4. Accendere il piano cottura.

» Quando si spegne il piano cottura,
le superfici calde non sono piu
indicate, ma é possibile che la zona
di cottura sia ancora calda. Prestare
molta attenzione.

« Pagliette doppie, alcune pagliette
in nylon e detergenti aggressivi
possono graffiare il vetro. Leggere
sempre l'etichetta per accertarsi che
il detersivo o la paglietta siano
idonei.

* Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali
fuoriuscite con una paletta per il pesce,
una spatola o un raschietto, idonei per
piani cottura in vetroceramica,
prestando attenzione alle superfici
delle zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano cottura
dalla presa elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro utensile
a un angolo di 30° e rimuovere
sporcizia o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite
con carta assorbente 0 uno
strofinaccio.

4. Seguire i punti da 2 a 4, "Sporcizia
quotidiana sul vetro".

* Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe
essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.

« Pericolo di tagli: con il coperchio
di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto e affilata come un rasoio.
Prestare estrema attenzione
e conservarlo sempre in un luogo
sicuro e lontano dalla portata dei
bambini.

Fuoriuscite sui comandi
touch

1. Spegnere il piano cottura.

2. Bagnare la fuoriuscita

3. Strofinare I'area dei comandi touch
€on un panno o una spugna pulita
e inumidita.

4. Asciugare perfettamente la zona
con carta assorbente.

5. Accendere il piano cottura.

« Se e presente liquido sui comandi,
il piano cottura potrebbe emettere
un segnale acustico e spegnersi
automaticamente, e i comandi
potrebbero non funzionare.
Asciugare perfettamente l'area dei
comandi touch prima di accendere
il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

1l piano di cottura non puo
essere acceso.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura

& collegato a una fonte di
alimentazione funzionante.
Controllare se si & verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo tutti
questi controlli, chiamare un tecnico
qualificato.

| comandi touch non
rispondono.

| comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive l'uso
del piano cottura in vetroceramica.

| comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un velo
d'acqua sui comandi o che si utilizzi
la punta del dito per toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare il
polpastrello quando si toccano

i comandi.

1l vetro ¢ graffiato.

Utensili da cucina con bordi irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti
di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. Vedere "Scelta degli
utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questi rumori possono essere dovuti ai
materiali con cui sono realizzati gli
utensili da cucina (strati di metalli
differenti che vibrano in maniera
diversa).

Questo fenomeno & normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

Il piano cottura a induzione
emette un lieve ronzio
quando € impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore & dovuto alla tecnologia
della cottura a induzione.

11 rumore & normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando si
riduce I'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento interna
del piano cottura a induzione si
accende per evitare il surriscaldamento
dei componenti elettronici. Puo
rimanere in funzione anche dopo aver
spento il piano cottura a induzione.

Questo funzionamento & normale
e non richiede alcun intervento.
Non staccare la spina del piano
cottura a induzione quando € in
funzione la ventola.

Le pentole non si
riscaldano e il display
lo indica.

11 piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché non ¢ adatta alla
cottura a induzione.

11 piano cottura a induzione non rileva
la pentola perché ¢ troppo piccola per
la zona di cottura o non e centrata
correttamente sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione. Vedere

la sezione "Scelta degli utensili da
cucina".

Centrare la pentola e accertarsi che la
base sia adatta alle dimensioni della
zona di cottura.

11 piano cottura a induzione
0 una zona di cottura si
spegne all'improvviso,
viene emesso un segnale
acustico e viene visualiz-
zato un codice di errore
(che generalmente alterna
una o due cifre sul display
del timer della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la spina
del piano cottura a induzione

e rivolgersi a un tecnico qualificato.
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Specifiche tecniche

Piano cottura a induzione CIFC6647CCBB

Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~  50/60 Hz
Potenza elettrica installata 7200 W

Dimensioni del prodotto DxLxA (mm) 590x520x54
Dimensioni dell'incasso A x B (mm) 560x480

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche senza
preavviso.

Installazione

Scelta delle attrezzature per I'installazione

La distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere
almeno 760 mm.

Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro.
Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un mate-
riale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate dall'irra-
diazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:
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Awvvertenza: il materiale della superficie di lavoro deve utilizzare legno impregnato
0 altro materiale isolante.
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Dimensioni del prodotto

Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori di
ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura funzioni

perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni
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=N
\
T
N

X

\ﬁ

LLLLLL LT

10mm | |

22



Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio
L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (e possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Posizionamento delle staffe di fissaggio (4 pezzi)

» L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (€ possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

» Awvitare quattro staffe sul fondo del piano cottura (vedi la figura).

[ 1 Top

\l Piano cottura |/

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

» |l top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

* |l materiale del top di cucina deve resistere al calore.

» Seil piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola
di raffreddamento incorporata.

» L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie
e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

» L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che
consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato
in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.

» L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una separa-
zione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di fase attivi,
se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa variazione dei requisiti).

» Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

» In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle
norme vigenti

» Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti
al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo I'installazione del piano cottura
» Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli arredi.
* Gli arredi devono garantire un adeguato flusso d’aria per la ventilazione della base
del piano cottura.
» Se il piano cottura & installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.
» L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.
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Precauzioni

Il piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il produttore
puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare I'operazione da soli.

Il piano di cottura non deve essere montato su apparecchiature di raffreddamento,
lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.

Il piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare I'irradiazione del
calore, per incrementarne I'affidabilita.

La parete e la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono resistere
al calore.

Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti al calore.
Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Questo piano cottura in vetroceramica puo essere collegato solo a un'alimentazione
con un'impedenza di sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario, consultare
l'autorita di fornitura per informazioni sull'impedenza del sistema.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica
L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con un
interruttore unipolare. 11 metodo di collegamento € illustrato di seguito.

L1 N1 & N2 L2 L1

Nt @ N2 L2
QQQQQ QOQQQ

L N PE L1 N PE L2
L-N: 220 - 240 V ~ L1-L2:380-415V ~

Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, l'operazione deve essere effettuata
da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo da evitare
incidenti.

Se l'elettrodomestico € collegato direttamente alla rete elettrica, & necessario
installare un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.
L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato 0 compresso.

Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014

. ) Unita di
Posizione Simbolo Valore e dl
misura
Identificativo del modello CIFC6647CCBB
Tipo di piano cottura: Piano cottura elettrico
Numero di zone e/o aree zone 2
di cottura aree 1
Tecnologia di riscaldamento Zone di cottura a induzione X
(zone di cottura e aree di cottura |Aree di cottura a induzione X
a induzione, zone di cottura Zone di cottura radianti
radianti, piastre solide) Piastre solide
Posteriore sinistra 9] cm
Centrale posteriore @ - cm
Posteriore destra 0] 18,0 cm
Per zone o aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per Centrale sinistra 9 - cm
. h . . Centrale al centro @ - cm
ogni zona di cottura riscaldata elettricamente, arrotondato a 5 mm.
Centrale destra 9] - cm
Anteriore sinistra @ - cm
Centrale anteriore [9) - cm
Anteriore destra @ 14,5 cm
Zona sinistra L L:385 cm
[ P: 18,0
L
Centrale al centro P - cm
Centrale anteriore L cm
Per zone o aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della P
superficie utile per ogni zona o area di cottura riscaldata elettricamente, . L
Centrale posteriore - cm
arrotondate a 5 mm. P
Posteriore destra :; - cm
L
Centrale destra P - cm
. L
Anteriore destra P - cm
Posteriore sinistra ECelectric cooking 181,4 Wh/kg
Anteriore sinistra ECelectric cooking 182,4 Wh/kg
Centrale sinistra E Celectric cooking 194,3 Wh/kg
Centrale al centro ECelectric cooking - Wh/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato per kg Centrale anteriore E Celectric cooking - Wh/kg
Centrale posteriore | ECelectric cooking - Wh/kg
Posteriore destra ECelectric cooking 189,4 Wh/kg
Centrale destra ECelectric cooking - Wh/kg
Anteriore destra ECelectric cooking 179,4 Wh/kg
Consumo energetico per il piano cottura calcolato per kg ECelectric hob 185,4 Wh/kg

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico — Parte 2: Piani cottura — Metodi per la misura delle prestazioni

Suggerimenti per il risparmio energetico:

o Per ottimizzare I'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

* L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il calore.
 Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

* Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a sufficienza.
e Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.

Queste informazioni devono essere considerate parte integrante del manuale d'uso dell'elettrodomestico.
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SMALTIMENTO:
non smaltire questo
prodotto tra i rifiuti
indifferenziati. Questi
tipi di rifiuti devono
essere raccolti
separatamente per un
trattamento speciale.

All'elettrodomestico ¢ affisso il simbolo di conformita alla Direttiva europea
2012/19/CE in materia di smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE). Garantendo il corretto smaltimento dell'elettro-
domestico, & possibile evitare possibili danni all'ambiente e alla salute
umana causati dallo smaltimento inappropriato.

11 simbolo sul prodotto indica che non pud essere smaltito come rifiuto
domestico normale. Il prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta
per il riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo
smaltimento dei rifiuti domestici o al rivenditore da cui ¢ stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclo di
questo prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta
allo smaltimento dei rifiuti domestici o al negozio dove é stato acquistato.

Dati sul basso consumo energetico secondo il regolamento (UE) 2023/826 della

Commissione.

Condizione

Consumo energetico Tempo dopo il quale I'apparecchio raggiunge
automaticamente la condizione

Modalita spento

<05W 20 min
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CANDY

Manual de instrucdes para placa de inducio el V[el8]IS

MODELO: CIFC6647/CCBB

OBRIGADO POR COMPRAR A PLACA DE !NDU(}AO CANDY. LEIA
ATENTAMENTE ESTE MANUAL DE INSTRUCOES ANTES DE UTILIZAR A
PLACA E GUARDE-O NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA FUTURA.



ADVERTENCIAS DE SEGURANCA
LEIA ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao
Perigo de choque elétrico

Desligue o aparelho da alimentacgéo elétrica de rede antes
de realizar qualquer manutencéo de rotina.

A ligacdo a um bom sistema de ligacéo a terra é essencial
e obrigatoria.

Devem estar incorporados meios de desconexdo na
cablagem fixa, de acordo com as regras de cablagem.
Alteraces ao sistema de cablagem domeéstico devem
apenas ser feitas por um eletricista qualificado.

O nédo cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo de corte

Tenha cuidado - as arestas do painel sdo afiadas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucdes de seguranca importantes

Leia estas instrucdes antes de instalar ou utilizar este
aparelho.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser
colocado a qualquer momento neste aparelho.
Disponibilize estas informac6es a pessoa responsavel pela
instalacdo do aparelho, pois pode reduzir os custos de
instalacéo.

Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de
acordo com estas instrucdes de instalacéo.

Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado
a terra apenas por uma pessoa devidamente qualificada.



Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora
um interruptor de isolamento que proporciona uma
desconexdo total da rede elétrica.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo
fabricante do aparelho nas instrug6es de utilizacéo,
conforme adequado, ou protecdes de placa incorporadas
no aparelho. A utilizacdo de protecOes inadequadas pode
causar acidentes.

A ndo instalacdo correta do aparelho poderia invalidar
qualquer garantia ou reclamacéo de responsabilidade.
Quanto aos detalhes da instalacdo, gracas a seccao
<Instalacdo>.

Funcionamento e manutencao
Perigo de choque elétrico

N&o cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie
da placa se partir ou rachar, desligue imediatamente

o aparelho na rede elétrica (interruptor de parede)

e contacte um técnico qualificado.

Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar
trabalhos de manutencéo.

O né&o cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude

Este aparelho cumpre as normas de seguranca
eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste aparelho
ficardo quentes o suficiente para causar queimaduras.
N&o permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item que
ndo seja um utensilio adequado entre em contacto com
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a vitroceramica até que a superficie fique fria.

Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas
ndo devem ser colocados na superficie da placa, uma vez
que podem ficar quentes.

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
As pegas das cacarolas podem estar quentes ao toque.
Verifique se as pegas das cacarolas ndo estdo sobre outras
zonas de cozedura que estejam ligadas. Mantenha as pegas
fora do alcance das criangas.

O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em
gueimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta
quando a tampa de seguranca é retraida. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre em seguranca e fora
do alcance das criancas.

A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

InstrucGes de segurancga importantes

Nunca deixe o aparelho sem supervisdo quando estiver

a ser utilizado. A fervura provoca fumo e salpicos de
gordura que podem inflamar.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou
de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.
Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento
da divis&o.

Apos a utilizacdo, desligue sempre as zonas de cozedura
e a placa como descrito neste manual (ou seja, utilizando
0s comandos tateis).

N&o permita que as criangas brinquem com o aparelho ou
que se sentem, fiquem de pé ou subam para este.
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N&o armazene artigos de interesse para as criangas em
armarios por cima do aparelho. As criangas que sobem
para a placa podem ficar gravemente feridas.

N&o deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas

na area onde o aparelho esté a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite

a sua capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma
pessoa responsavel e competente para as instruir na sua
utilizacdo. O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar
o aparelho sem perigo para si proprio ou para o seu ambiente.
N&o repare nem substitua qualquer parte do aparelho,

a menos que especificamente recomendado no manual.
Todas as outras intervengdes devem ser efetuadas por um
técnico qualificado.

Né&o utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar
a sua placa.

N&o coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
N&o se coloque de pé na sua placa.

Né&o utilize panelas com bordas recortadas nem arraste
panelas através da superficie de vitroceramica, pois isto
pode riscar o vidro.

Né&o utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo
duro para limpar a sua placa, pois estes podem riscar

a vitroceramica.

Se 0 cabo de alimentacéo estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo agente de servico ou por
pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num
ambiente doméstico! A utilizacdo comercial de qualquer
tipo ndo esté coberta pela garantia do fabricante!

AVISO: O aparelho e as suas pecas acessiveis ficam
quentes durante a utilizagéo.



Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas
afastadas, a menos que supervisionadas continuamente.
Este aparelho pode ser utilizado por criancas de idade igual
ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, caso Ihes tenha sido fornecida supervisao
ou instrucdes relativas a utilizacdo do aparelho de forma
segura e desde que compreendam os perigos envolvidos.
As criangas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza
e manutencao pelo utilizador ndo deve ser realizada por
criangas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 0leo, sem
vigilancia, pode ser perigoso e pode resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez
disso desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama
com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.
AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima
das superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choque elétrico a partir de
superficies de placas de vitrocerdmica ou de material
similar que protegem pecas sob tensao.

Né&o deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.
O aparelho ndo se destina a ser operado atraves de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura rapido,

tem de ser continuamente supervisionado.

O cabo de alimentacdo ndo pode ser acessivel apos

a instalacéo.



Vista geral do produto

Vista superior

O painel de controlo
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Informacoes sobre o produto

. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
. Zona de 1200 W, boost para 1500 W
. Zona de 3000 W, boost para 3600 W
. Painel de controlo

o O WDN B

1. Comando LIGAR/DESLIGAR

2. Tecla reguladora de poténcia/
temporizador

3. Comando do temporizador
4. Controlo de pausa/cadeado

5. Comando de selecdo da zona de
aquecimento

A placa cerdmica/inducdo pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa do
aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado e sele¢éo de
multiplas poténcias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
seguros e confidveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar

plenamente do prazer da vida.



Uma palavra sobre cozedura por inducéo

A cozedura por inducdo é uma tecnologia de cozinha segura, avancada, eficiente

e econdmica. Funciona por vibracfes eletromagnéticas gerando calor diretamente
na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro.
O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

%999

- | panelade ferro

=+ circuito magnético
placa de vitroceramica

‘ ER bobina de indugao

- »———— | correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Inducao

«  Leia este guia, tendo especial atengdo a seccdo "Adverténcias de seguranca”.
*  Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugéo.

Utilizar dos comandos tateis

»  Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressao.

»  Utilize a parte da impresséo digital do seu dedo, ndo a ponta.

e Ouvird um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

»  Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que ndo ha
nenhum objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo
uma pelicula fina de 4gua pode tornar os comandos dificeis de operar.




Escolher os utensilios de cozinha adequados

+ Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar por
& inducéo. Procure o simbolo de inducéo na embalagem ou na parte inferior da
panela.
» Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando um
teste magnético. Mova um iman em direcdo a base da panela. Se for atraido,

a panela é adequada para a indug&o.  em
+ Se ndo tiver um iman: <= —
1. Cologue um pouco de 4gua na panela que deseja
verificar. ]
2. Siga 0s passos abaixo de 'Para comecar — o
a cozinhar'. =

3. Se Y ndo piscar no visor e a dgua estiver
a aquecer, a panela é adequada.
»  Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo
sdo adequados: aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base
magnética, vidro, madeira, porcelana, cerdmica e barro.

Dimenséo do Tamanho minimo dos recipientes
gueimador (mm) (didmetro/mm)

145 110

180 140

Zona de ponte 250

Nao utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

W ¥ 7

Certifique-se de que a base da sua panela é lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
0 vidro e que tem 0 mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

NN W/_f\ rj r

Levante sempre panelas da placa de vitroceramica; nio as arraste, pois podem riscar

o0 vidro.
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Utilize panelas cujo diametro da area ferromagnética (base da panela)
esteja na faixa de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)

- Se usar panelas menores, 0 desempenho pode ser afetado

- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na
tabela acima, a panela pode nédo ser detetada

De acordo com a dimensdo da zona pode usar panelas de diferentes
didmetros como a imagem abaixo:

-
o, .\ 5 P '\\ f"-\\\
d (@140 p [](1_!0} “‘l:a f\iz_l:/l‘]::)

Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela,
apenas a area ferromagnética aquecerd, o resto da base pode ndo aquecer
uma temperatura suficiente para cozinhar.

Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros
materiais, como o aluminio, isto pode afetar o aquecimento e a detecédo
da panela.

Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode ser
detetada.




Utilizar a sua Placa de Inducéo

Para comecar a cozinhar
Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todas as luzes indicadoras se
acendem durante 1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em

estado de espera.

Toque no interruptor LIGAR/DESLIGAR @ , todos
os indicadores mostram “—*¢

Coloque uma panela adequada na zona de cozedura
que pretende utilizar.

Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie
da zona de cozedura estdo limpos e secos.

Ao tocar no controlo de selecdo da zona de
aquecimento, ird piscar um indicador ao lado do botéo

Defina uma regulacéo de calor tocando no comando
"-"ou "+
»  Se ndo selecionar uma definigéo de calor no
periodo de 1 minuto, a placa de inducéo
desliga-se automaticamente. Tera de
recomecar no passo 1.
«  E possivel modificar a regulagio do calor
a qualquer altura durante a cozedura.

Quando terminar de cozinhar

1.

Toque na sele¢do da zona de aquecimento que
pretende desligar.

Desligue a zona de cozedura, deslocando até "0".
Certifique-se de que o visor mostra "0".

Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.
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4.  Cuidado com as superficies quentes
"H" indica que a zona de cozedura esta demasiado quente para

tocar. Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma ,
temperatura segura. Utilizar a placa quando ainda esta quente
pode também ser uma forma de poupanca de energia, '

se pretender aquecer mais panelas.

Utilizar a gestéo da energia

E possivel definir um nivel maximo de absorcao de poténcia para a placa de indugéo,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

As placas de indugdo séo capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar com
nivel de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na funcéo de gestdo de energia
1. Ligue a placa, prima ao mesmo tempo "+" (temporizador) e o cadeado e mantenha
premido durante 2 segundos. O indicador de tempo apresenta "P6" que significa nivel
de poténcia 6. O modo padréo esta definido em 7,2 Kw.
I = ©
@

» "~

Para mudar para outro nivel

Prima +/- no temporizador. Existem 6 niveis de poténcia de "P1" a "P6". O indicador
do temporizador mostrara um deles.

"P1": a poténcia maxima é 2,5 Kw.

"P2": a poténcia maxima é 3,5 Kw.

"P3": a poténcia maxima é 4,5 Kw.

"P4": a poténcia maxima é 5,5 Kw.

"P5": a poténcia maxima é 6,5 Kw.

"P6": a poténcia maxima é 7,2 Kw.

e

Confirmar e Sair da funcdo de gestdo de energia
Pressione ao mesmo tempo "+" (temporizador) e o cadeado, mantenha premido durante
2 segundos para confirmacdo e a placa seré desligada.

II@‘—

A

12



Usar a funcdo Boost

Ativar a funcdo Boost
1. Selecione a zona com a func¢do boost.

+

S
U
o

2. Toque natecla + quando o visor estiver a piscar,
a indicacdo do nivel de poténcia mostra "P".

Cancelar a fungéo Boost
1. Selecione a zona com a func¢do boost.

2. Toque na tecla "menos” - para cancelar a funcdo
Boost, e selecione o nivel desejado.

7T

* A fung¢do boost de refor¢o s6 pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo, a zona
retorna ao nivel 9 automaticamente.

Utilizar a funcéo de Pausa
1. Toque e mantenha premido o comando Pausa durante 1 segundo | IIE' , as zonas de

aquecimento deixam de funcionar. Toda a indicagdo de zona apresenta "[|"
Il
—> i
]

2. Toque e mantenha premido o controlo de Pausa durante 1 segundo & mais uma

vez, todas as zonas de aquecimento voltardo a sua definigdo original.
o A funcdo esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estdo em
funcionamento.
« Sendo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de inducéo
desliga-se automaticamente.

Bloquear os comandos

» Pode bloguear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria (por exemplo,
criancas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

» Quando os comandos sdo blogueados, todos os comandos exceto 0 LIGAR/DESLIGAR
sdo desativados.
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» O controlo do blogueio pode ser ativado/desativado tanto com a placa ligada como
com a placa desligada.

Para bloquear os comandos
Toque no botéo do cadeado | |&| durante 4 segundos. O indicador do temporizador

ird apresentar "Lo". [l

Para desbloquear os comandos
Il

1. Toque e mantenha premido o botdo do cadeado & durant _ dos.
2. Agora pode comecar a utilizar a placa.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os controlos exceto
LIGAR/DESLIGAR estdo desativados; em caso de emergéncia pode sempre
desligar a placa com o controlo LIGAR/DESLIGAR, mas tem de desbloquear
a placa primeiro, antes de a voltar utilizar.

Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor '
residual. A letra "H" aparece para o avisar para se manter afastado. '

Utilizar a funcéo de zona de ponte

e  Esta pode ser utilizada como uma Gnica zona ou duas zonas individuais
dependendo das necessidades de cozedura em cada situagéo.

e E composta por duas bobinas independentes que podem ser controladas separada-
mente. Quando a zona de ponte esta a trabalhar, apenas a zona coberta pelo uten-
silio de cozinha é ativada. Esta funcéo so funciona nas zonas de cozedura 1# e 2#.

e  Para garantir que o recipiente € detetado e o calor é distribuido uniformemente,
centre corretamente os utensilios de cozinha.

X

|

™
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Ativar a funcdo de zona de ponte

1. Para ativar a zona de ponte como uma Unica zona grande,
prima ao mesmo tempo a tecla da zona dianteira esquerda e a tecla
da zona traseira esquerda.

2. Osinal sonoro indica que a placa de inducéo entra na selecdo
de zona de ponte, e o indicador correspondente pisca.

3. Selecione o nivel de poténcia que deseja definir pelo controlo
“JF _7?.
Cancelar a funcéo de zona de ponte

1. Tocar numa das zonas de cozedura para cancelar a funcdo de zona de ponte.

2. A configuracdo de energia funciona igual a qualquer outra &rea normal.

Encerramento automatico

A func¢do de seguranca da placa é desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que se
esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrdo séo exibidos
na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 |4 5 6 7 8 9

Temporizador de funciona-
mento predefinido (hora)

Utilizar o temporizador

o Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas de coze-
dura ap6s o tempo se esgotar.
o Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Usando o temporizador para desligar uma ou mais zonas

b
de cozedura
1. Tocando no controlo de sele¢do da zona de aguecimento

para a qual pretende definir o temporizador.
2. Toque no controlo do temporizador, o "00" ira aparecer no oo

visor do temporizador e 0 "00" pisca.

’7@::\
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3. Ajuste o tempo para entre 1 a 99 minutos tocando - = ©

em "-" ou "+" no controlo do temporizador (p.ex. 5)

4. Pressionar "+" uma vez aumenta o tempo em um minuto. Pressionar "-" uma vez
diminui o tempo em um minuto. Quando o tempo definido exceder 99 minutos,
regressa automaticamente a "00". Se pressionar "-" e "+" simultaneamente,

o indicador apresenta "00".

5. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.
NOTA: No canto inferior direito da indicacdo do nivel de poténcia encontra-se um
ponto vermelho a indicar a zona selecionada.

6. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente sera desligada automaticamente.

Nota: Outra zona de cozedura continuard a funcionar se tiver sido ligada anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

1. Ao definir o temporizador para véarias zonas de cozedura, sdo indicados pontos
vermelhos das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra
0 temporizador min.. O ponto da zona correspondente pisca.

! 5 3:_: (definir para 15 minutos)
@ g (definir para 45 minutos)

2. Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ird exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona
correspondente piscara.

30
S —> b,

Nota: Toque no controlo de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador
correspondente é exibido no indicador do temporizador.
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Orientacdes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o0 dleo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a funcdo Boost. Em temperaturas extremamente altas,
0 6leo e a gordura inflamam espontaneamente, 0 que representa um risco grave

de incéndio.

Dicas de cozinha

Quando a comida comeca de ferver, reduza a definicdo de energia.

A utilizacdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara energia,
retendo o calor.

Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.
Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebulicéo, a cerca de 85 °C, quando

as bolhas estéo a subir ocasionalmente até a superficie do liquido de cozedura.

E a chave para deliciosas sopas e ensopados tenros, porque os sabores
desenvolvem-se sem cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar
molhos & base de ovos e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebuligéo.
Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absorcéo, podem exigir
uma configuragdo superior a configuragdo mais baixa para garantir que os alimentos
estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado
Cozinhar bifes suculentos:

1.
2.
3.

Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.
Aqueca uma frigideira de base pesada.

Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade de éleo
na frigideira quente e cologue a carne na frigideira quente.

. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo de cozedura exato

dependera da espessura do bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar
cerca de 2 a 8 minutos de cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado
- quanto mais firme mais 'bem passado' estara.

. Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar

relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.

Saltear

1.
2.

3
4
5

~N o

Escolha um wok de base plana compativel com cerdmica ou uma frigideira grande.
Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mao. Saltear é algo rapido. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.

. Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de 6leo.
. Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.
. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladicos, mude a zona

de cozedura para uma configuracdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira
e adicione o molho.

. Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.
. Sirva imediatamente.
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Definic¢es de calor

Configuracéo de calor

Adequacéo

1-2

* aquecimento para pequenas quantidades de alimentos

» derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente

» fervura lenta suave

* aguecimento lento

* reaquecer
« fervura rapida
« cozinhar arroz

* panquecas

« saltear
 cozinhar massa

» fritar
* selar
« ferver a sopa
* 4gua a ferver

Exibicéo e inspecéo de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de inducéo entrard automaticamente no modo de
protecdo e exibira os cddigos de protecdo correspondentes:

Problema | Causas possiveis O que fazer

E4/E5 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.

E7/E8 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.
do IGBT.

E2/E3 Tenséo de alimentacdo Verifique se a rede elétrica esta
anormal normal. Ligue ap0s a rede elétrica

estar normal.

E6/EQ M4 radiacdo de calor de placa | Reinicie depois de deixar arrefecer

de inducéo a placa de indugdo.

O acima exposto € a avaliacéo e inspecdo de falhas comuns.

N&o desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos e danos

na placa de inducéo.
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Cuidados e limpeza

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diéria no vidro
(impressdes digitais,
marcas, manchas deixadas
por alimentos ou derrame
de alimentos sem agUcar
no vidro)

1. Desligue a alimentagdo da placa.

2. Aplique um produto de limpeza
de placas enquanto o vidro ainda
esta morno (mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um pano
limpo ou com uma toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentag&o da placa.

» Quando a alimentacéo da placa
estiver desligada, ndo havera
indicacdo de "superficie quente”,
mas a zona de cozedura pode ainda
estar quente! Tenha muito cuidado.

« Esfregdes resistentes, alguns
esfregdes de nylon e agentes
de limpeza agressivos/abrasivos
podem arranhar o vidro. Leia sempre
a etiqueta para verificar se o seu
produto de limpeza ou esfregdo
é adequado.

* Nunca deixe residuos do produto
de limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames de
alimentos agucarados
quentes no vidro

Remova-os imediatamente com uma
espatula ou com um raspador de lamina
adequado para placas de vitroceramica,
mas tenha cuidado com as superficies
quentes da zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagéo da placa
na parede.

2. Segure a lamina ou o utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade
ou o derrame para uma area fria
da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame com
um pano de cozinha ou com uma
toalha de papel.

4. Siga o0s passos 2 a 4 para "Sujidade
diaria no vidro" acima.

» Remova manchas deixadas por
alimentos derretidos e acucarados ou
derrames 0 mais rapidamente
possivel. Se deixados a arrefecer no
vidro, podem ser dificeis de remover
ou mesmo danificar permanente-
mente a superficie do vidro.

« Perigo de corte: quando a cobertura
de seguranga é retraida, a lamina
num raspador ¢ afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde sempre
em seguranca e fora do alcance das
criangas.

Derrames nos comandos
tateis

1. Desligue a alimentagao da placa.

2. Coloque o derrame sob imersdo

3. Limpe a &rea dos comandos tateis
com uma esponja ou pano himido
limpo.

4. Seque completamente a area com
uma toalha de papel.

5. Volte a ligar a alimentacéo da placa.

« A placa pode emitir bipes e desligar-
se, e 0s comandos tateis podem ndo
funcionar enquanto existir liquido
sobre estes. Certifique-se de que
seca a area dos comandos tateis
antes de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa néo liga.

Sem alimentag&o.

Certifique-se de que a placa esta
ligada a fonte de alimentacéo e que
esta ligada.

Verifique se hd uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver
verificado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis nao
respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte
a secgdo "Utilizar a sua placa” para
mais instrugdes.

Os comandos tateis séo
dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula de
agua sobre os comandos ou pode estar
a utilizar a ponta do dedo ao tocar nos
comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize
a parte da impressao digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Est&o a ser utilizados produtos de
limpeza ou esfregdo inadequados
e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher os utensilios de cozinha
adequados”.

Consulte "Cuidados e limpeza".

Séo ouvidos estalidos ou
cliques provenientes de
algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgao
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais que
vibram de forma diferente).

Isto € normal em utensilios de
cozinha e ndo indica uma avaria.

A placa de indugdo produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa
definicéo de calor elevado.

Isto é provocado pela tecnologia
de cozedura por indugéo.

Isto é normal, mas o ruido deve
acalmar ou desaparecer
completamente quando se diminui
a definicéo do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de inducéo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeracéo incorporada na sua placa
de indugdo, para evitar o
sobreaquecimento da eletrénica. Pode
continuar a funcionar mesmo depois
de ter desligado a placa de inducéo.

Isto é normal e ndo necessita de
qualquer acéo.

Néo desligue a alimentacéo da placa
de indugao da parede enquanto

a ventoinha estiver em
funcionamento.

As panelas ndo ficam
quentes e aparecem no
visor.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque ndo é adequada
para cozinhar por indugéo.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque é demasiado
pequena para a zona de cozedura ou
néo esta devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha
adequada para cozinhar por inducéo.
Consulte a sec¢do "Escolher os
utensilios de cozinha adequados".
Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde ao
tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugdo ou uma
zona de cozedura desligou-
se inesperadamente, um
sinal sonoro e um cédigo
de erro é exibido
(normalmente alternando
com um ou dois digitos

no visor do temporizador
de cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentagdo da placa de
inducdo na parede e contacte um
técnico qualificado.
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EspecificacOes tecnicas

Placa de inducéo CIFC6647CCBB

Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentacédo 220-240 V~  50/60Hz
Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto PxLxA (mm) 590%520x54
Dimensdes de montagem AxB (mm) 560x480

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforcamos continuamente para mel-
horar 0s nossos produtos, podemaos alterar as especificacdes e designs sem aviso prévio.

Instalacao

Selecéo do equipamento de instalagio

A distancia de seguranca entre a placa e o armario acima da mesma deve ser de,

no minimo, 760 mm.

Para efeitos de instalacdo e utilizacdo, deve ser preservado um espaco minimo

de 50 mm em torno do orificio.

Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo, 30 mm.

Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior

deformacéo provocada pela radiacdo de calor da placa. Como ilustrado abaixo:
/’h‘\‘_,/

parede

L £

/ VEDANTE \
Y —— \

Min. 30 mm

Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou outros
materiais de isolamento.
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Dimens6es do produto

Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e que
a entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa estd em boas

condigdes. Como ilustrado abaixo

\
T
\
\
\ﬁ

20 mm

LLLLLL LT

10mm | |
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Antes de posicionar os suportes de fixacdo
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Né&o aplique forca nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixacéo (4 pgs)

» A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
N&o aplique forca nos comandos salientes da placa.

» Aparafusar quatro suportes na parte inferior da placa (ver figura).

[ 1 Tabela

\] Placa |/

é \

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

» asuperficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espago.

» asuperficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor.

» e aplaca for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha
de refrigeragdo integrada.

* ainstalagdo cumprird todos os requisitos de folga, assim como normas
e regulamentos aplicaveis.

» éincorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado
que permite a desconexdo total da rede elétrica, montado e posicionado de modo
a cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.

» o interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separacéo de
contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos se
as regras locais de cablagem permitirem esta variagéo dos requisitos).

o interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada

» consulte as autoridades locais de construcédo e os estatutos em caso de divida
quanto a instalagdo

« utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos
ceramicos) para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apos instalar a placa, certifique-se de que:

» 0 cabo de alimentacdo ndo é acessivel através de portas ou gavetas de armario.

» ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espaco de instalagdo para a base
da placa.

» se aplaca for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira
de protecéo térmica sob a base da placa.

» o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.
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Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servico. Nunca efetue a operacgao por si mesmo.

A placa nédo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento, maquinas de
lavar loica e méquinas de secar rotativos.

A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiacdo de calor, para
melhorar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem
resistir ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes

ao calor.

N&o deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Esta ceramica s6 pode ser conectada a uma alimentacdo com sistema de impedancia
nunca superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade de forne-
cimento elétrico para informacdes de impedéancia do sistema.

Ligar a placa a rede elétrica
A alimentacdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou com
um disjuntor de um polo. O método de ligacdo é mostrado abaixo.

L1 N1 & N2 L2 L1

NI @ N2 L2
QOQQQ QQQQQ

% T

L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240V ~ L1-1.2:380-415V ~

Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito por um
técnico poés-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar qualquer acidente.
Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um
disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligacdo elétrica correta e que
estd em conformidade com os regulamentos de seguranca.

O cabo néo deve ficar dobrado ou comprimido.

O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa
qualificada.
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Informacdo sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento (UE) n.2 66/2014 da Comissdo

Posigdo Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo CIFC6647CCBB
Tipo de placa: Placa elétrica
Numero de zonas de cozedura [zonas 2
e/ou areas areas 1
Tecnologia de aquecimento (zonas |Zonas de cozedura por indugdo X
de cozedura por indugdo e zonas |Areas de cozedura por indugdo X
de cozedura, zonas de cozedura |zonas de cozedura radiantes
radiantes, placas sdlidas) placas sélidas
Traseira esquerda @ cm
Traseira central @ - cm
Traseira direita ] 18,0 cm
Para zonas ou areas de cozedura circulares: didmetro da superficie util |central esquerda ] - cm
por zona de cozedura aquecida eletricamente, arredondado aos 5 mm |Central central @ - cm
mais préximos Central direita @ - cm
Dianteira esquerda @ - cm
Dianteira central @ - cm
Dianteira direita @ 14,5 cm
. L L:38,5
Area esquerda w W: 18,0 cm
Central central L - cm
Y
. P . Dianteira central L - cm
Para zonas ou areas de cozedura ndo circulares: comprimento e largura W
da superficie Gtil por zona de cozedura ou area aquecida eletricamente, . L
X ) Traseira central - cm
arredondado aos 5 mm mais préximos W
Traseira direita \k/ - cm
Central direita L - cm
W
Dianteira direita L - cm
W
Traseira esquerda | confegio elétrica CE 181,4 Wh/kg
Dianteira Confegio elétrica CE 182,4 Wh/kg
esquerda
Central esquerda Confegio elétrica CE 194,3 Wh/kg
Consumo de energia por zona ou area de cozedura calculada por kg C.entra_l central Contegto étrica CE . Whykg
Dianteira central Confegdo elétrica CE - Wh/kg
Traseira central Confegio elétrica CE - Wh/kg
Traseira direita Confecio elétrica CE 189,4 Wh/kg
Central direita Confegdo elétrica CE - Wh/kg
Dianteira direita Confegio elétrica CE 179,4 Wh/kg
Consumo de energia para a placa calculado por kg Placa elétrica CE 185,4 Wh/kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico - Parte 2: Placas - Métodos de medigdo de desempenho

SugestBes para a poupanca de energia:
 Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.
o A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.
¢ Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.
¢ Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido aquecidos.
o Utilize panelas cujo didmetro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.

Estas informagBes devem ser consideradas como parte do manual do utilizador do aparelho.
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ELIMINACAO: Nao
elimine este produto
como lixo indiferenciado
municipal. Este tipo de
residuo deve ser recol-
hido separadamente
para tratamento
especial.

Este aparelho est4 marcado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE
sobre residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir
que este aparelho é eliminado de forma correta, ajudaré a prevenir quaisquer
possiveis danos para o ambiente e para a satide humana, o que pode ocorrer
se for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser tratado como
residuo doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para a reciclagem
de produtos elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagéo de residuos especializada. Para
informacé&o mais detalhada acerca do tratamento, recuperagdo e reciclagem
deste produto contacte o gabinete publico competente, 0 seu servigo de
deposito de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

Para informacéo mais detalhada acerca do tratamento, recuperagéo
e reciclagem deste produto contacte o gabinete plblico competente, o seu
servico de depdsito de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

Dados de baixo consumo de energia de acordo com o Regulamento (UE) 2023/826 da

Comisséo.
Estado Consumo de energia Periodo apds o qual o equipamento
atinge automaticamente o estado
Modo desligado 05W 20 min
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CANDY

Manual de instructiuni pentru plita cu inductie ROMANA

MODEL: CIFC6647CCBB

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ACHIZITIONAT PLITA CU INDUCTIE CANDY.
CITITI CU ATENTIE MANUALUL CU INSTRUCTIUNI iNAINTI§ DE A UTILIZA
PLITA $I PASTRATI-L LA LOC SIGUR PENTRU CONSULTARI VIITOARE.



AVERTISMENTE DE SIGURANIA
CITITI CU ATENTIE URMATOARELE INSTRUCTIUNI
INAINTE DE A UTILIZA ACEST APARAT.

Instalare
Pericol de electrocutare

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare Thainte de

a efectua orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra
acestuia.

Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna
este esentiala si obligatorie.

Cablajul fix trebuie sa includa mijloacele pentru
deconectare, in conformitate cu normele de cablare.
Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie
efectuate numai de catre un electrician calificat.
Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electro-
cutare sau deces.

Pericol de taiere

Atentie - marginile panoului sunt ascutite.
Utilizarea neatenta poate duce la vatdmare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de a instala sau
utiliza acest aparat.

Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate
pe acest aparat in niciun moment.

Va rugam sa partajati aceste informatii cu persoana respon-
sabild pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea
reduce costurile de instalare.

Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat in
conformitate cu aceste instructiuni pentru instalare.

Acest aparat va fi instalat si Tmpamantat corespunzator
numai de catre o persoana calificatd corespunzator.
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Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza
un comutator de izolare ce oferda deconectarea completa

de la sursa de alimentare.

AVERTIZARE: Folositi doar protectii ale plitei concepute
de producatorul aparatului de gatit sau indicate de produ-
catorul aparatului in instructiunile de utilizare, dupa caz,
sau protectii ale plitei incorporate Tn aparat. Utilizarea unor
dispozitive de protectie necorespunzatoare poate provoca
accidente.

Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice
pretentii de garantie sau raspundere.

In ceea ce priveste detaliile de instalare, consultati sectiunea
<Instalare>.

Operare si intretinere
Pericol de electrocutare

Nu gititi pe o plita defectd sau fisurata. In cazul in care
suprafata plitei se sparge sau se fisureaza, opriti imediat
aparatul de la sursa de alimentare (comutatorul din perete)
si contactati un tehnician calificat.

Opriti plita de la comutatorul de pe perete Tnaintea curatarii
sau a Intretinerii.

Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electro-
cutare sau deces.

Pericol pentru sanatate

Acest aparat este conform cu standardele de siguranta
electromagnetica.

Pericol de suprafata fierbinte

In timpul utilizarii, partile accesibile ale acestui aparat se
vor infierbanta suficient incat sa cauzeze arsuri.

Nu lasati parti ale corpului, hainele sau are alt articol in
afard de ustensilele de bucatarie adecvate sd intre In contact

cu sticla ceramicd pana cand nu se raceste suprafata.
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Obiectele metalice precum cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie asezate pe suprafata plitei, deoarece se
pot incélzi.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

Manerele tigdilor pot fi fierbinti la atingere. Verificati ca ma-
nerele tigaii sa nu fie suspendate deasupra altor zone de gatit
care sunt aprinse. Nu lasati manerele la indemana copiilor.
Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri si
oparituri.

Pericol de taiere

Lama extrem de ascutitd a unei raclete pentru suprafete
de gatit este expusa cand se retrage capacul de protectie.
Folositi cu multd atentie si depozitati intotdeauna in
sigurantd si nu lasati la indemana copiilor.

Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul
utilizarii. Fierberea in exces cauzeaza aparitia fumului si
scurgeri de grasime care se pot aprinde.

Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafatd de lucru sau
depozitare.

Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.

Nu folositi niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.
Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si
suprafata de gatit conform descrierii din acest manual
(adica folosind comenzile tactile).

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul sau sa se aseze sau
sd urce pe aceasta.

Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapurile
de deasupra aparatului. Copiii care se urca pe suprafata
de gatit pot suferi vatamari grave.
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Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona unde
aparatul este in functiune.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza
capacitatea de a folosi aparatul trebuie sa fie instruiti de

0 persoanad responsabild si competenta privind utilizarea
acestuia. Instructorul trebuie sa fie multumit ca acestia pot
folosi aparatul fard a se pune in pericol pe ei insisi sau
mediul Tnconjurator.

Nu reparati sau nu nlocuiti nicio piesa a aparatului mai
putin atunci cand Tn manual exista prevederi specifice

n acest sens. Toate celelalte lucrari de service trebuie
efectuate de un tehnician calificat.

Nu folositi un dispozitiv de curdtare cu aburi pentru plita
dvs. de gatit.

Nu asezati s1 nu scdpati obiecte grele pe plita de gatit.

Nu stati pe plita dvs. de gatit.

Nu folositi tigdi cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie
de-a lungul suprafetei din sticla, intrucat acest lucru poate
zgaria sticla.

Nu folositi bureti de sdrma sau agenti de curatare abrazivi
pentru a va curata plita de gatit, intrucat acest lucru poate
zgaria sticla ceramica.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de catre producator, agentul sau de service
sau persoane calificate similare, pentru a evita orice pericol.
Acest aparat este destinat utilizarii numai in mediul casnic!
Utilizarea comerciald de orice fel nu este acoperita de
garantia producatorului!

AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se Incing
in timpul utilizarii.



Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor
de incilzire.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta,
mai putin cand sunt supravegheati permanent.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de
minim § ani si de catre persoanele cu abilitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse sau cu lipsa de experienta sau
cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau instruite
corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat

n siguranta si sa inteleaga pericolele implicate.

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea si intre-
tinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii fara
supraveghere.

AVERTIZARE: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu
grasime sau ulei poate fi periculos si poate duce la incendiu.
Nu incercati NICIODATA si stingeti un incendiu cu ap4,
ci opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un
capac sau o patura ignifuga.

AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele
pe suprafetele de gatit.

AVERTIZARE: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea de electrocutare, pentru
suprafetele plitei din sticla-ceramicd sau material similar
care protejeaza partile sub tensiune.

Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.
Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui crono-
metru extern sau un sistem de control la distanta separat.
ATENTIE: Procesul de gétit trebuie supravegheat. Procesul
de gatit scurt trebuie supravegheat permanent.

Cablul de alimentare nu poate fi ramane la vedere dupa
instalare.



Prezentarea generala a produsului

Vedere de sus

Panou de comenzi

EEE
L = © <+ 1
e

Informatii despre produs

o OB W N B

. zond de 1800 W, mariti la 2100W
. zond de 1800 W, mariti la 2100W
. zona de 1800 W, mariti la 2100W
. zond de 1200 W, mariti la 1500W
. zond de 3000 W, maériti la 3600W
. Panou de comenzi

1. Comanda PORNIRE/OPRIRE

2. Tasta de pornire/ajustare
a cronometrului

3. Comanda cronometru
4. Control Pauza/Blocare taste

5. Comenzi de selectare a zonei
de incalzire

Plita ceramica/de inductie de gétit se pliaza pe diverse cerinte 1n bucatarie, datorita
rezistentei la incalzire a cablului, comenzilor prin intermediul unui microcomputer

familiile moderne.

Plita a fost proiectatd avand in vedere cerintele clientilor si are un design personalizat.

Plita oferd performante sigure si de Incredere, asigurand un confort sporit si

permitandu-va sa va bucurati din plin de viata.
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Cuvant inainte despre gatitul prin inductie

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigura, avansata, eficienta si economica.
Aceasta functioneaza prin vibratii electromagnetice care genereaza direct caldura in
vas, mai degraba indirect prin incalzirea suprafetei din sticla. Sticla devine fierbinte
numai deoarece vasul o incalzeste intr-un final.

BHT

vas din fier

L= circuit magnetic
] placa din sticla ceramica

eee) [0 {— bobina de inductie

- »———— | curenti indusi

Inainte de a va utiliza noua plita cu inductie

+  Cititi acest ghid, cu accent pe sectiunea de ,,Avertismente de siguranta”.
«  Indepartati orice folie de protectie care ar putea fi inci prezenta pe plita cu
inductie.

Utilizarea comenzilor tactile

*  Comenzile raspund la atingere, astfel ca nu trebuie sa aplicati nicio presiune.
»  Folositi pernuta degetului, nu varful.
*  Veti auzi un sunet de fiecare datd cand se inregistreaza o atingere.
*  Asigurati-va ca toate comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu exista
niciun obiect (de ex., o ustensila sau o lavetd) care sa le acopere. Chiar si
0 pelicula fina de apa poate ingreuna operarea comenzilor.

0




Alegerea vaselor de gatit corecte

» Folositi numai vase de gétit cu o baza adecvata pentru gatirea prin inductie.
& Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe baza vasului de gatit.
» Puteti verifica dacd vasele dvs. de gétit sunt adecvate prin efectuarea unui test
magnetic. Mutati un magnet spre baza vasului. Daca este atras, vasul este
adecvat pentru inductie.

* Dacd nu aveti un magnet: .T""_ =
1. Turnati putina apa in vasul pe care doriti sa 1l
verificati. W K’
2. Urmati pasii din ,,Pentru a incepe sa gatiti”. \ ) E
3. Dacd Y nu lumineazi intermitent pe ecran si apa Ho

se Incalzeste, vasul este adecvat.
* Vasele de gatit confectionate din urmatoarele
materiale nu sunt adecvate: inox, aluminiu sau cupru fara
0 baza magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica sau lut.

Dimensiunea Dimensiunile minime ale vaselor de gitit
arzatorului (mm) (diametru/mm)

145 110

180 140

Zona punte 250

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

W ¥

Asigurati-va cd baza vasului dvs. este neteda, stad drept pe sticld si ca are aceeasi
dimensiune cu zona de gitit. Centrati intotdeauna vasul pe zona de gatit.

\"‘ /r/\ fjr

)

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita ceramica, nu le glisati. In caz contrar, puteti
zgaria sticla.

<= ‘




Folositi vase al caror diametru al zonei feromagnetice (vaza vasului) este
n intervalul de dimensiuni din tabelul de mai jos. (Tabelul 1)

- Daca folositi vase mai mici, performanta poate fi afectata

- Dacd utilizati un vas cu un diametru mai mic decat cel indicat in tabelul
de mai sus, se poate ca vasele sa nu fie detectate

Conform dimensiunii zonei, puteti folosi vase cu diametre diferite,
conform imaginii de mai jos:

Daca partea feromagnetica acopera numai partial baza vasului, numai zona
feromagnetica se va incélzi, restul bazei este posibil sd nu se incalzeasca

la o temperatura suficientd pentru gétire.

Daca zona feromagneticd nu este omogena, dar prezinta alte materiale,

cum ar fi aluminiul, aceasta poate afecta incélzirea si detectarea vasului.

Daca baza vasului este similara cu imaginile de mai jos, se poate ca vasul

sd nu fie detectat.




Folosirea plitei dvs. cu inductie

Pentru a incepe sa gatiti

Dupa pornire, alarma emite un semnal sonor, toate indicatoarele se aprind timp
de 1 secunda apoi se sting, indicand ca plita a intrat in starea de asteptare.

Atingeti comutatorul PORNIRE/OPRIRE ® . Toti

indicatorii vor arata ,,-

Puneti un vas adecvat pe zona de gatit pe care doriti
sa o folositi.

Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei

de gatit sunt curate si uscate.

Dacad atingeti comanda de selectare a zonei de Incalzire,
un indicator situat langa tasta va clipi intermitent

Selectati o zona de incélzire atingdnd comanda ,,-”
sau ,,+”.
*  Dacd nu selectati o zona de incélzire in decurs
de 1 minut, plita cu inductie se va opri automat.
Va trebui sa Incepeti din nou de la pasul 1.
+  Puteti modifica setarea de caldura oricand in
timpul procesului de gatire.

Cand ati terminat de gitit

1.

Atingeti comanda de selectare a zonei de incilzire
pe care doriti sa o opriti.

Opriti zona de gatit deruland in jos péana la ,,0”.
Asigurati-va ca pe afisaj apare cifra ,,0”.

Opriti Intreaga plita atingdnd comanda
PORNIRE/OPRIRE.
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4.  Aveti grija la suprafetele fierbinti
Se va afisa ,,H” ceea ce inseamna ca zona de gatit este prea
fierbinte pentru a fi atinsd. Acesta va disparea atunci cand
suprafata s-a racit la o temperatura sigura. De asemenea, poate ,
fi folosit drept functie de economisire a energiei daca doriti sa '
incalziti mai departe vasele, folositi ochiul care este inca fierbinte.

Folosirea functiei de gestionare a puterii

Este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie,
alegand ntre intervalele de energie diferite.

Plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mai
redus, pentru a evita riscul de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei

1. Porniti plita, apoi apasati in acelasi timp ,,+” (cronometru) si tasta de blocare timp
de 2 secunde. Indicatorul cronometrului va arata ,,P6”, ceea ce inseamna nivel de
putere 6. Modul implicit este pe 7,2 KW.

n, - © +
@ g\b\
’/JJL
Pentru a comuta la alt nivel
Apasati +/- din cronometru. Exista 6 niveluri de putere, de la "P1" la "P6". Indicatorul

cronometrului va indica unul dintre acestea.

,»P1 7: energia maxima este 2,5 kW.
,»P2 ”: energia maxima este 3,5 kW.
,»P3 7: energia maxima este 4,5 kW.
,,P4 ”’: energia maxima este 5,5 kW.
,,P5”: puterea maxima este de 6,5 kW.
,,P6”: puterea maxima este de 7,2 kW.

e

Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei
Apisati 1n acelasi timp ,,+” (cronometru) si blocarea tastelor timp de 2 secunde pentru
confirmare, apoi plita va fi oprita.

T
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Folosirea functiei Boost

Activarea functiei Boost
1. Selectati zona cu functie Boost.

+

f?:
U
o

2. Atingeti tasta + atunci cand afisajul lumineaza

intermitent, iar indicatia nivelului de putere arata ,,P”.

Anularea functiei Boost
1. Selectati zona cu functie Boost.

2. Atingeti tasta ,,minus” - pentru a anula functia
Boost si selectati nivelul pe care doriti sa-1 setati.

T

* Functia Boost poate dura doar 5 minute, dupa care zona va trece automat la nivelul 9.

Folosirea functiei Pauza

1. Apasati si mentineti apdsat butonul Pauza timp de 1 secunda || zonele de inclzire

nu vor mai functiona. Indicatiile pentru fiecare zona arata ,,|”

Il :> I

2. Apasati si mentineti apasat din nou butonul Pauza timp de 1 secunda * o , toate
zonele de incélzire vor reveni la setarea initiala.
o  Functia este disponibila atunci cAnd una sau mai multe zone de incilzire functioneaza.
e  Daca nu anulati modul de oprire a functiondrii in decurs de 30 de minute,
plita cu inductie se va opri automat.

Blocarea comenzilor

+ Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de ex. copii care
pornesc accidental zona de gatit).

+ Cand comenzile sunt blocate toate comenzile cu exceptia comenzii
PORNIRE/OPRIRE sunt dezactivate.

13



+ Controlul blocarii poate fi activat/dezactivat atat cand plita este pornita, cat si cand
plita este oprita.
Pentru a bloca comenzile

Atingeti comanda de blocare a tastelor Il timp de 4 secunde. Indicatorul crono-

®

metrului va indica ,,Lo”. [
Pentru a debloca comenzile

1. Atingeti si tineti apasat comanda de blocare a tastelor | l@ [ secunde.
2. Acum puteti incepe sa utilizati plita.

Atunci cand plita este Tn modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu

& exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE. Puteti opri intotdeauna plita cu
comanda PORNIRE/OPRIRE in stare de urgentd, dar va trebui ca mai Intéi
sa deblocati plita In urmatoarea operatiune.

Avertisment de incalzire reziduala

Cand plita functioneaza de ceva vreme, va exista o cdldurd reziduala.
Litera ,,H” apare pentru a va avertiza sa stati la distantd de aceasta. '

Folosirea functiei de zona-punte

e  Aceasta poate fi folositd ca o singurd zona sau ca doud zone separate, in functie
de nevoile de gitit de la caz la caz.

®  Aceastd zona este alcatuitd din doud bobine independente care pot fi controlate
separat. Cand zona punte functioneaza, este activata doar zona acoperitd de vasele
de gatit. Aceastd functie functioneaza numai pe zonele de gitit 1 si 2.

e  Pentru a va asigura ca vasele sunt detectate si ca se distribuie uniform caldura,
centrati corect vasele.

O
X
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Activati functia de zona-punte

1. Pentru a activa zona punte ca o singurd zona mare, apasati in
acelasi timp tasta de zona din partea din fata stdnga si tasta de zona
din partea din spate stanga.

2. Sevaemite o alarma sonord ce indica faptul ca plita cu inductie
intra 1n selectia zonei punte, iar indicatorul corespunzitor va lumina
intermitent.

3. Selectati nivelul de putere pe care doriti sa 1l setati prin
atingerea comenzii cu ,,+ -”.

Anularea functiei de zona-punte
1. Atingerea uneia dintre zonele de gatit anuleaza functia zonei punte.

2. Setarea puterii functioneaza la fel ca pentru orice altd zona normala.

Oprire automata

Caracteristica de siguranta a plitei se opreste automat. Acest lucru apare ori de cate ori
uitati sa opriti o zond de gatit. Timpii de oprire impliciti sunt prezentati in tabelul
de mai jos:

Nivel de putere 1 2 3 |4 5 6 7 8 9
.Crm}o.mvetruvfunctlonare 8 8 8 4 4 4 2 2 2
implicita (ora)

Folosirea cronometrului

o 1l puteti folosi drept cronometru pentru a opri una sau mai multe zone de gatit dupa
expirarea timpului.
e Puteti seta cronometrul la pana 99 de minute.

Utilizarea cronometrului pentru a opri una sau mai multe

. b
zone de gatit
1. Atingeti comanda de selectare a zonei de incélzire pentru care

doriti sa setati cronometrul.
2. Atingeti comanda cronometrului. Pe afisajul cronometrului va 0o:

apdrea ,,00”, iar ,,00” va lumina intermitent.
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3. Setati durata intre 1 si 99 de minute atingand butonul - —

-
OR

= sau ,,+” al cronometrului (de ex. 5)

4. Apasati ,,+” o datd pentru a creste durata cu un minut; apasati ,,-” o data pentru
a reduce durata cu un minut. Cand durata setatd depaseste 99 de minute, va reveni
automat la ,,00”, iar daca tastele ,,-” si ,,+” sunt apasate simultan, indicatorul va
afisa ,,00”.

5. Atunci cand este setatd ora, aceasta va Incepe numaratoarea inversa imediat.
Afisajul va indica timpul rimas.
NOTA: Va exista un punct rosu in coltul din dreapta jos al indicatiei nivelului
de putere care indica selectarea zonei respective.

6. Cand cronometrul pentru durata de gatit a ajuns la zero, zona de gatit corespun-
zatoare se va opri automat.

Nota: Celelalte zone de gatit vor continua sé functioneze daca erau pornite anterior.

Daca setati cronometrul pentru mai multe zone:

1. Cand setati cronometrul pentru mai multe zone de gatit, zonele de gétit relevante au
aprinse puncte rosii. Afisajul cronometrului aratd valoarea min. a acestuia. Punctul
zonei corespunzatoare lumineaza intermitent.

r .
15 35_5 (setat la 15 mfnute)
@ g (setat la 45 minute)

2. Odata ce cronometrul de numaratoare inversa expird, zona corespunzitoare se va
opri. Apoi va afisa noul cronometru al minutelor si punctul zonei corespunzatoare
va lumina intermitent.

30
S —> b,

Nota: Atingeti butonul de selectare a zonei de incalzire. Cronometrul corespunzitor va
fi afisat in indicatorul cronometrului.
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Recomandari pentru gatit

Aveti grija atunci cand prajiti, deoarece uleiul si grasimile se incalzesc foarte repede,
mai ales daca utilizati functia Boost. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul si
grasimile se pot aprinde spontan, iar acest lucru prezinta un risc grav de incendiu.

Sfaturi pentru gatit

Céand mancarea incepe sa fiarba, reduceti puterea setata.

Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin mentinerea
caldurii.

Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gatit.

Incepeti procesul de gitire la o valoare inalti si reduceti reglajul cand alimentele s-au
incélzit in interior.

Fierberea la foc mic, gitirea orezului

Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C,
atunci cand bulele de aer se ridica doar ocazional la suprafata lichidului de gatit.
Acesta este secretul supelor delicioase si al tocanelor fragede, deoarece aromele se
dezvolta fara ca mancarea sa fie excesiv de gatitd. De asemenea, sosurile pe baza
de ou si ingrosate cu fdina ar trebui sa fie gatite sub punctul de fierbere.

Anumite tehnici de gatit, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie, pot
necesita setarea unei temperaturi mai mari decat cea mai scazuta temperatura,
pentru a va asigura cd mancarea este gatitd corect in intervalul de timp recomandat.

Prijirea fripturii
Pentru a gati fripturi suculente si aromate:

1.
2.
3.

4,

Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute inainte de preparare.
Incalziti o tigaie cu bazi grea.

Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Intindeti o cantitate mica de ulei in tava
fierbinte si apoi asezati carnea pe tava fierbinte.

Intoarceti friptura o singura data in timpul gatitului. Timpul exact de gitit va depinde
de cat de groasa este bucata de fripturd si de cat de gatita o doriti. Timpii pot varia de
la aproximativ 2 la 8 minute pe fiecare parte. Presati friptura pentru a verifica cat de
mult este gatita - cu cat se simte mai ferma cu atat va fi mai ,,bine facuta”.

. Lasati friptura pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite sd se

inmoaie si sa devina frageda inainte de servire.

Pentru prijire la foc iute cu amestecare continua
1. Alegeti un wok cu baza plata sau o tigaie mare, compatibile cu plita ceramica.

2.

~N o

Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea la foc iute cu amestecare
continud trebuie sa se realizeze repede. Daca gatiti cantitdti mari, Impartiti alimentele
in mai multe portii mai mici.

. Preincalziti tava pentru scurt timp si adaugati doua linguri de ulei.
. Gatiti prima data carnea, apoi ldsati-o deoparte si pastrati-o calda.
. Prajiti legumele amestecand continuu. Cand timp sunt fierbinti, dar inca crocante,

setati zona de gatit la o temperaturd inferioara, puneti carnea inapoi in tigaie si
adaugati sosul.

. Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite.
. Serviti imediat.
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Setari de temperatura

Setarea temperaturii Potrivire

1-2

incélzirea delicatd pentru cantititi mici de alimente

* topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care se ard
repede

fierbere usoara la foc mic

incalzire ugoara

w
1

I
L]

reincdlzire
fierbere rapida la foc mic
gatirea orezului

5-6 * clatite

7-8 * sotare
* gitirea pastelor

9 * prajire rapida prin amestecare
* prajire

« aducerea supei la punctul de fierbere
« fierberea apei

Eroare de ecran si inspectie

Daca intervine o anomalie, plita cu inductie va intra in stare de protectie automat si va
afisa codurile de protectie corespunzatoare:

Problema | Cauze posibile Ce sa faceti
E4/E5 Eroare senzor de temperatura | Contactati furnizorul.
E7/E8 Eroare a senzorului de Contactati furnizorul.

temperatura al IGBT.

E2/E3 Tensiune de alimentare Verificati daca alimentarea este
anormala normald. Porniti dupa ce alimentarea
revine la normal.

E6/EQ Radiatie termica necorespun- | Reporniti dupa ce plita cu inductie

zatoare a plitei cu inductie se raceste.

Cele mentionate mai sus reprezinta evaluarea si inspectia erorilor frecvente.
Nu dezasamblati unitatea singur pentru a evita orice pericole si deteriorari ale plitei
cu inductie.
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Ingrijire si curatare

Ce? Cum? Important!

Murdaria cotidiana de pe 1. Opriti alimentarea electrica pentru » Cand opriti alimentarea cu curent
sticla (amprente, urme a opri plita. a plitei, nu va exista o indicatie de
lasate de alimente sau 2. Aplicati un agent de curatare a plitei ,suprafata fierbinte”, dar zona de
scurgeri nezaharoase pe in timp ce sticla este inca calda gdtit va fi in continuare fierbinte!
sticla) (dar nu fierbinte!) Aveti grija.

3. Clatiti si stergeti cu o laveta curata
sau un prosop de hartie.
4. Porniti curentul pentru a porni plita.

* Buretii de sarma industriali, unii
bureti din nailon si agentii de
curdtare duri/abrazivi pot zgaria
sticla. Cititi intotdeauna eticheta
pentru a verifica dacd agentul dvs.
de curdtare sau buretele este adecvat.

* Nu lasati niciodata reziduuri de
curatare pe plita: sticla se poate pata.

Spuma, substantele topite Indepirtati-le imediat cu o paleta

si scurgerile zaharoase pe pentru peste, spatula sau racleta

sticla adecvata pentru plitele ceramice din

sticla, dar aveti grija la suprafetele

de gatit fierbinti:

1. Opriti curentul de la priza din perete
pentru a opri plita.

2. Tineti lama sau ustensila la un unghi
de 30° si razuiti murdaria sau
scurgerea spre o zond curati
a plitei.

3. Curatati murdaria sau scurgerea cu
0 lavetd sau un prosop din hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru
,,Murdaria cotidiana pe sticla”
de mai sus.

« Indepartati petele lasate de substante
topite sau alimente zaharoase sau
scurgeri cat mai curand posibil.
Daca sunt lasate s se raceasca pe
sticla, acestea pot fi dificil de
indepartat sau chiar deteriora
permanent suprafata din sticla.

* Pericol de taiere: cand se retrage
capacul de siguranta, lama din
racleta este foarte ascutitd. Folositi
cu multa atentie si depozitati
intotdeauna in siguranta si nu lasati
la indemana copiilor.

[N

Scurgerile de pe . Opriti alimentarea electrica pentru

comenzile tactile a opri plita.

2. Inmuiati pata lasata de scurgere

3. Stergeti zona comenzilor tactile cu
un burete sau o lavetd umeda curata.

4. Stergeti zona complet uscatd cu un
prosop din hartie.

5. Porniti curentul pentru a porni plita.

* Plita poate emite un sunet de alarma
si se poate opri, iar comenzile tactile
pot sa nu functioneze daca este
prezent lichid pe acestea. Asigurati-
va ca stergeti pentru a usca zona
comenzilor tactile Thainte de a porni
plita.
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Indicii si recomandari

Problema

Cauze posibile

Ce sa faceti

Plita de gatit nu poate fi
pornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca blatul de gatit este
conectat la sursa de alimentare si ca
este pornit.

Verificati dacd existd o pana de curent
in casa sau in zona. Daca ati verificat
totul si problema persistd, apelati un
tehnician calificat.

Comenzile tactile nu
raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati
sectiunea ,,Folosirea plitei ceramice”
pentru instructiuni.

Comenzile tactile sunt
dificil de operat.

Poate exista o pelicula subtire de apa
peste comenzi sau este posibil sa va
folositi varful degetului cand atingeti
comenzile.

Asigurati-va ca zona comenzilor
tactile este uscata si folositi pernuta
degetului dvs. cand atingeti
comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gitit cu margini dure.

Se folosesc bureti sau agenti de
curdtare necorespunzatori, abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si neteda.
Consultati ,,Alegerea vaselor de gatit
corecte”.

Consultati ,,Ingrijire si curatare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de procesul de
fabricare a vasului (straturi din diverse
metale care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru vasele
de gatit si nu indica o eroare.

Plita de inductie scoate un
zgomot zumzait cand este
folosita la o setare de
céldura crescuta.

Acesta este cauzat de tehnologia
gatitului cu inductie.

Acest lucru este normal, dar zgomotul
trebuie sa se linisteasca sau da dispara
complet pe masura de reduceti setarea
de caldura.

Zgomotul ventilatorului
care vine de la plita de
inductie.

Un ventilator de ricire incorporat in
plita dvs. cu inductie s-a activat pentru
a preveni supraincalzirea pieselor
electronice. Acesta poate continua sa
functioneze chiar si dupa ce ati oprit
plita cu inductie.

Acest lucru este normal si nu necesita
nicio masura.

Nu opriti plita cu inductie de la priza
din perete Tn timp ventilatorul
functioneaza.

Vasele nu se infierbanta si
nu apar pe ecran.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul,
deoarece nu este adecvat pentru gatitul
cu inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru zona de
gdtit sau nu este centrat corespunzator
pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate pentru
gdtitul cu inductie. Consultati
sectiunea ,,Alegerea vaselor de gatit
corecte”.

Centrati vasul si asigurati-va cd baza
se potriveste cu dimensiunea zonei
de gatit.

Plita cu inductie sau o zona
de gatit s-a oprit singurd in

mod neasteptat, un sunet de
ton si un cod de eroare este
afisat (de regula, alternand

una sau doua cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Eroare tehnica.

Notati literele si cifrele de eroare,
opriti curentul din plita de la priza
de perete si contactati un tehnician
calificat.
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Specificatii tehnice

Plita cu inductie CIFC6647CCBB

Zone de gatit 4 zone

Tensiune de alimentare 220-240 V~  50/60Hz
Putere electrica instalata 7200 W

Dimensiunea produsului IxLxT (mm) 590%520x54
Dimensiuni de ncorporare Ax B (mm) 560x480

Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim in permanenta
sa ne imbunatatim produsele, este posibil sd modificam specificatiile si designul fara

0 notificare prealabila.

Instalare

Selectarea echipamentului de instalare

» Distanta de siguranta dintre plita si dulapul de deasupra plitei trebuie sa fie de cel
putin 760 mm.

* Pentru instalare si utilizare, rezervati un spatiu de minimum 50 mm in jurul orificiului.

* Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Selectati
materialul suprafetei de lucru rezistent la caldura pentru a evita deformarea mai mare
cauzata de iradierea de céldura de la ochiul fierbinte. Conform celor de mai jos:
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Avertizare: Materialul suprafetei de lucru trebuie sa utilizeze lemn impregnat sau alt
material de izolatie.
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Dimensiunea produsului

* Decupati suprafata de lucru in conformitate cu dimensiunile indicate in desen.

Asigurati-va ca plita este bine ventilata si ca admisia si evacuarea aerului nu sunt blocate.
Asigurati-va ca plita este in stare buna de functionare. Conform celor de mai jos
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Tnainte de a localiza suporturile de fixare
Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabila, neteda (utilizati ambalajul).
Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.

Localizarea suporturilor de fixare (4 buc.)

» Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabild, neteda (utilizati ambalajul).
Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.

* Insurubati patru suporturi pe partea inferioara a plitei (vezi imaginea).

[ 1 Tabel

\.l Plita |///

inainte de a instala plita, asigurati-va ca

» suprafata de lucru este patrata si plana si ca niciun element structural nu interfereaza
cu cerintele de spatiu.

* suprafata de lucru este confectionatd dintr-un material termorezistent.

* dacd plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de racire
Tncorporat.

* instalarea va respecta toate cerintele de spatiu si standardele si reglementarile
aplicabile.

* un comutator de izolare care ofera deconectarea completd de la sursa de alimentare
este incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat conform normelor si
reglementarilor locale de cablare.

» Comutatorul de izolare trebuie sa fie de tip omologat si sd ofere o separare
a contactului cu aerul de 3 mm la toti polii (sau in toti conductorii activi [faza)]
daca normele de cablare locale permit aceastd abatere de la cerinte).

» comutatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei

» consultati autoritatile de constructie locale si de aplicare a legii daca aveti dubii
privind instalarea

» folositi finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placile ceramice)
pentru suprafetele peretilor din jurul plitei.

Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca

* Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau prin sertare.

* Existd un flux adecvat de aer din exteriorul dulapului catre baza plitei.

» Daca plita este instalatd deasupra unui sertar sau a unui dulap, sub baza plitei este
instalata o bariera de protectie termica.

* Comutatorul de izolare este usor accesibil de cétre client.

23



Atentie

« Plita trebuie instalatd de personal sau tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie
profesionisti. Nu efectuati niciodatd o operatiune pe cont propriu.

« Plita nu trebuie montata pe echipamente de racire, masini de spalat vase si uscatoare
rotative.

o Plita trebuie instalata astfel incat sa poata fi asigurata o mai buna iradiere a caldurii
pentru a-i imbunatati fiabilitatea.

o Peretele si zona de incélzire de deasupra suprafetei blatului trebuie sa fie rezistente
la caldura.

¢ Pentru a evita orice daune, stratul sandvici si adezivul trebuie sa fie rezistente la caldura.

¢ Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.

e Aceasta plitd ceramica poate fi conectatd numai la o sursd cu impedanta sistemului
de cel mult 0,427 ohmi. In cazul in care este necesar, consultati furnizorul pentru
informatii despre impedanta sistemului.

Conectarea plitei la reteaua de alimentare
Sursa de alimentare trebuie conectatd in conformitate cu standardul relevant sau un
disjunctor de circuit cu o singura borna. Metoda de conectare este afisata mai jos.

11 N1 @ N2 L2[[ 1 N @ N2 L2
O O Q O O Q O Q O Q
L N PE L1 N PE L2
L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~

« Incazul in care cablul este deteriorat sau trebuie Tnlocuit, acest lucru trebuie
efectuat de un tehnician post-vanzare folosind instrumentele adecvate, astfel incét
sa se evite orice accidente.

¢ Daca aparatul este conectat direct la reteaua principalad de alimentare, trebuie
instalat in disjunctor omnipolar cu un spatiu minim de 3 mm intre contacte.

« Instalatorul trebuie sa se asigure cé s-a efectuat conexiunea electricd corecta si ca
este conforma cu regulamentele de siguranta.

o Cablul nu trebuie Tndoit sau comprimat.

o Cablul trebuie verificat periodic si trebuie inlocuit numai de catre o persoana

calificata corespunzator.
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Informatii despre produs pentru plitele electrice de uz casnic conform Regulamentului delegat (UE) nr. 66/2014 al Comisiei

Pozitie Simbol Valoare Unitate
Identificarea modelului CIFC6647CCBB
Tip de plita: Plita electrica
zone 2
Numar de zone de gatit zone 1
Tehnologie de incélzire (zone  |Zone de gdtit cu inductie X
de gatit cu inductie si zonele de [Zone de gatit cu inductie X
gatit, zone de gatit prin iradiere, |zone de gatit cu iradiere
ochiuri solide) ochiuri solide
Stanga spate )] cm
Central spate @ - cm
Dreapta spate ) 18,0 cm
Pentru zonele de gatit circulare: diametrul suprafetei utile per zona Sténga central 9 - cm
e el . o - Central central [0)] - cm
de gatit ncalzitd electric, rotunjita la aproximativ 5mm
Dreapta central ] - cm
Stanga fata [] - cm
Central fatd [] - cm
Dreapta fatd [] 14,5 cm
. N L L:38,5
Zona din stanga | W: 18,0 cm
L
Central central | - cm
M L
Central fata | - cm
Pentru zonele de gatit necirculare: lungimea si latimea suprafetei utile n
per zond de gatit incalzitd electric, rotunjita la aproximativ 5mm Central spate | - cm
L
Dreapta spate | - cm
L
Dreapta central | - cm
M L
Dreapta fatd | - cm
Stanga spate E Cgatit electric 181,4 Wh/kg
Stanga fata ECaatit electric 182,4 Wh/kg
Stanga central E Ctit electric 194,3 Wh/kg
Central central ECgatit electric - Wh/kg
Consum de energie pentru zona de gatit calculata per kg Central fatd ECgstit electric - Wh/kg
Central spate ECgatit electric - Wh/kg
Dreapta spate ECaatit electric 189,4 Wh/kg
Dreapta central E Ctit electric - Wh/kg
Dreapta fatd E Cgatit electric 179,4 Wh/kg
Consum de energie pentru plita calculat per kg ECplits electrics 185,4 Wh/kg

Standard aplicat: EN 60350-2 Aparate de gatit electrice de uz casnic - Partea 2: Plite — metode pentru determinarea performantei

Sugestii pentru economisirea de energie:

* Pentru a obtine cea mai buna eficienta a plitei dvs., puneti vasul in centrul zonei de gatit.
* Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin mentinerea caldurii.
* Minimizati cantitatea de lichid sau grdsime pentru a reduce timpii de gatit.

« Incepeti procesul de gatire la o valoare inalti si reduceti reglajul cand alimentele s-au incélzit in interior.
¢ Folositi vase al caror diametru este la fel de mare ca desenul de pe zona selectata.

Aceste informatii vor fi luate in considerare in cadrul manualului de utilizator al aparatului.
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ELIMINARE:

Nu eliminati acest
produs ca deseu
municipal nesortat.
Este necesara
colectarea separati

a acestor deseuri pentru
un tratament special.

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva europeand
2012/19/UE pentru deseurile de echipamente electrice si electronice
(DEEE). Asigurandu-va ca acest aparat este eliminat corect, veti ajuta la
prevenirea oricaror daune posibile aduse mediului inconjurator si sanatatii
umane, care se pot produce daca este eliminat intr-o maniera gresita.

Simbolul de pe produs indica ca nu poate fi tratat ca deseu menajer normal.
Acesta trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea bunurilor
electrice si electronice.

Acest aparat necesita eliminarea specializatd a deseurilor. Pentru mai multe
informatii privind intretinerea, recuperarea si reciclarea acestui produs,
contactati consiliul local, serviciul de eliminare a deseurilor sau magazinul
de unde l-ati achizitionat.

Pentru informatii detaliate privind tratamentul, recuperarea si reciclarea
acestui produs, va rugam sa va contactati consiliul local, serviciul dvs. de
eliminare a deseurilor sau magazinul de unde ati achizitionat produsul.

Date privind consumul scazut de energie conform Regulamentului Comisiei (UE)

2023/826.
Conditie Consum de energie Perioada dupa care echipamentul ajunge
automat la conditia respectiva
Modul Oprit 05W 20 min
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