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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction manual
carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.






Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in
compliance with Directive 2014/53/EU. The full text of the EU declaration of

conformity is available at the following internet address: www.candygroup.com

SAFETY WARNINGS

Please read this user manual thoroughly before attempting to use this
appliance for the first time. This manual contains important information on safe
installation, use and care of the appliance. Keep these instructions for reference

and pass them on to future user.

Installation

Electrical Shock Hazard

« Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying
out any work or maintenance on it.

» Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

» Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified
electrician.

« Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard
* Take care - panel edges are sharp.
» Failure to use caution could result in injury or cuts.


http://www.candygroup.com/

Important safety instructions

» Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

» No combustible material or products should be placed on this appliance at
any time.

* Please make this information available to the person responsible for installing
the appliance as it could reduce your installation costs.

* In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these
instructions for installation.

« This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably
qualified person.

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the power supply.

» Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

» Do not cook on a broken or cracked hob. If the hob surface is break or crack,
switch the appliance off immediately at the mains power supply (wall switch)
and contact a qualified technician.

» Switch the hob off at the wall before cleaning or maintenance.

» Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

« This appliance complies with electromagnetic safety standards.

Hot Surface Hazard

 During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

» Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware

contact the ceramic glass until the surface is cool.



» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed
on the hob surface since they can get hot

* Keep children away.

» Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not
overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of reach of
children.

* Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

* The razor-sharp blade of a hob scraper is exposed when the safety cover is
retracted. Use with extreme care and always store safely and out of reach of
children.

* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

* Never leave the appliance unattended when in use. Boil over causes smoking
and greasy spillovers that may ignite.

« Never use your appliance as a work or storage surface.

» Never leave any objects or utensils on the appliance.

» Never use your appliance for warming or heating the room.

« After use, always turn off the cooking zones and the hob as described in this
manual (i.e. by using the touch controls).

* Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.
» Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the hob could be seriously injured.

« Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is
in use.

« Children or persons with a disability which limits their ability to use the
appliance should have a responsible and competent person to instruct them in
its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance

without danger to themselves or their surroundings.



» Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically recom-
mended in the manual. All other servicing should be done by a qualified
technician.

» Do not use a steam cleaner to clean your hob.

* Do not place or drop heavy objects on your hob.

» Do not stand on your hob.

» Do not use pans with jagged edges or drag pans across the glass surface as
this can scratch the glass.

» Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean
your hob, as these can scratch the ceramic glass.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* This appliance is intended to be used in a domestic household environment
only! Commercial use of any kind is not covered under the manufacturer's
warranty!

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements. Children less than 8
years of age shall be kept away unless continuously supervised.

« This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

« Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

» WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.



» Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar material
which protect live parts.

* A steam cleaner is not to be used.

* The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

» The hob will be switched by the power management function into off mode
in T minute, and the power consumption is 0.3W.

Congratulations on the purchase of your new hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.

GUIDE TO THE APPLIANCE

Model: CI1647CCAR / CDI1647CCARL / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK/CI1643CCAR
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Product Information
The induction hob represents a modern cooking appliance from the traditional hob, due
to its advantages like easy cleaning, high efficiency, Eco-friendly and safety features.

A Word on Induction Cooking (for Induction hob only)

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

I

iron pot
m - magnetic circuit
[ —— | ceramic glass plate
Ese) ses) | induction coil
“ w4 | induced currents

Before using your New Hob

+ Read this guide, taking special note of the 'Safety Warnings' section.
« Remove any protective film that may still be on your hob.

+ Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

+ The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

+ Use the ball of your finger, not its tip.

+ You will hear a beep each time a touch is registered.

+ Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil
or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to
operate.




Choosing the right Cookware (for Induction hob)

+ Only ferromagnetic cookware are suitable for induction cooking. Look for the
induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
+ You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test. Move
a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.
« If you do not have a magnet: P ——
1. Put some water in the pan you want to check. W ﬁ
2.Follow the steps under 'To start cooking'. =
3.1f Y does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable. ~
+ Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel,
aluminum or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and
earthenware.

Size of hob(mm) The minimum hob(diameter /mm)
145 120
180 140

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

-

W W 1

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same

size as the cooking zone. Always center your pan on the cooking zone.

Lomm -

X XK IX LT

Always lift pans off the hob - do not slide, or they may scratch the glass.

N 7

If the base of the cookware is only partially ferromagnetic, only the area that is
ferromagnetic will heat up. This may mean that heat will not be distributed evenly. The
non-ferromagnetic area may not heat up to a sufficient temperature for cooking.



NOT SUGGESTED

The ferromagnetic area will also be reduced if the material from which the base of the
cookware is made contains aluminum, for example. This may mean that the cookware
will not become sufficiently hot or even that it will not be detected.

NOT SUGGESTED

The material(s) from which the base of the cookware is made can affect the cooking
result. Using pots and pans made from materials that distribute heat evenly through
them, such as stainless-steel pans with a three-layer base, saves time and energy. Use
cookware with a flat base; if the base of the cookware is uneven, this may impair the
heat supply.

R SN

Using your Hob

To start cooking
+ After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then
go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

1. Touch the main switch key (1. All the indicators show " -

2. Place a suitable pan on the cooking zone that_you wish to use.

9



- Make sure the bottom of the pan and the surface_of the cooking zone are clean and
dry.

SMZF
N BN
3. Touching the burner selecting key, an indicator next to the key % will flash.

non

4. Select a heat setting by touching the "-" or "+" control

- If you don't choose a heat setting within Tminute, the hob will automatically turn off.
You will need to start again at step 1.
« You can modify the heat setting at any cooking.

When you have finished cooking 8

1. Selecting the burner key that you wish to switch off.

/}T/'i

2. Turn the cooking zone off by touching “-”or “+”, power level reduce t0"0". Make
sure the display shows "0".
o R =

Power down
> el

3. Turn the whole hob off by touching them a in switch Q.

7

4. Beware of hot surfaces
"H" will show which cooking zone is too hot. It will disappear when the surface
] has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an energy saving
function if you want to heat further pans, use the cooking is still hot.

Using Boost function

o

7.

Activated the boost function
1. Select the zone with boost function(with word "Booster”).

. . + —> PuU
2. Touch BOOST function key B and power level indication shows "P". (ER

Cancel Boost function
1. Select the zone under BOOST mode.

10



2. Touching the power changing key " - "to cancel the Boost function, and select the
level you want to set.

+ Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone to level 9 automatically.

Child Lock Function

+ You can lock the controls in both ON/OFF mode to prevent unintended use (for
example children accidentally turning the cooking zones on).

« When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch and hold the key lock (&) control for 4 seconds. The timer indicator

will show "Lo".

To unlock the controls

1. Touch and hold the key lock control (&) for a while.

2. You can now start using your new hob.
When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the main switch
key, you can always turn the hob off with the main switch in an emergency, but
you shall unlock the hob first in the next operation.

Using the Pause function
1. Touch and Hold the pause function key| |, all the heating zones stop working, All

the zone indication show"||". [N ]
)

2. Touch and hold the Pause function | | one more time, all the heating zones will
revert to its original setting.

* The function is available the one or more heating zones is working.
* If you don't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction hob will
automatically switch off.

Residual Heat Warning
When the hob has been operating for some time, there will be some residual
heat. The letter " H "appears to warn you to keep away from it.

11



Auto Shutdown
safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level T 12 |3 |4 |5 |6

Default working timer 8 |8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
(hour)

Using the Timer

+ You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
+ You can set the timer up to 99 minutes.

Setting the timer to turn one or more cooking zones off

If the timer is set on one zone:

1. Touching the heating zone selection control that you want to set the timer for.

2. Touch timer control, the "00" will show in the timer display.

3. Set the time by touching the ”- " or "+" control the timer.

4. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show

the remaining time.
o
NOTE: The red dot next to power level indicator will
illuminate indicating that zone is selected.

5. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switch off
automatically.

& Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the
relevant cooking zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of
the corresponding zone flashes.

12



2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it will
show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

3. Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in
the timer indicator.

Canceled the timer

1. Touching the heating zone selection control that you want to cancel the timer.
2. Touching the timer control, the LED indicator flash

3. Touch the "-" control to set the timer to "00", the timer is Canceled.

13



ECO Mode Configuration

This hob can be connected to a 13, 15, 20, 25, 29, 32 Amp supply and
configured to work on any of these power settings.

The hob is preset to be connected to a 32Amp supply; When four zones are
selected at the same time the hob will limit the maximum power consumed
so that the 7.2kW power supply cannot be exceeded. In a similar way, when
the hob is connected and configured to a 13/15/20/25/29Amp supply mode,
the hob will limit the maximum power at 2.5/3.5/4.5/5.5/6.5/7.2kW.

If, however, the hob is connected and configured to a 32Amp power supply,
all four zones can be used on the maximum setting with boost at the same time.

To change the ECO configuration setting
1. Cut off the power supply to the hob.

2. Leave the power supply cut off for 1 minute.
3. Switch on the power supply again.

4. Follow the instructions under “To configure the hob into ECO Mode” from
step “1" onward.

NOTE: The ECO Mode Configuration can be entered only once if the power
supply of the hob is not cut off and the ECO mode should be set within one
minute after the power is turned on

To configure the hob into ECO Mode

1. Touch ON/OFF key to switch on the power supply. The buzzer beeps once,
all displays show "= “and "— -".

s ~\

-l - -l

v O |--| 0O O

@II—@+B&
\ \
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2. Touch rear left zone key and rear right zone key simultaneously for 3 seconds.
The buzzer beeps indicating that the induction hob enters selection of ECO
Mode. (Display shows the preset power 7.2kW)

g3 BE
o o |2 O O
@ @%B@

3. Touch timer key, then timer display will flash. You can select the power
setting now.

-]

O[]

15



4. To change the total power setting, press the front left area key to select
a new total power setting. Pressing the front left area key again will cycle through
the options. The timer display will show four options: 25, 35, 45, 55, 65 and 72.
For example, when the timer display shows the number "25," it indicates that
the total power is set to 2500W. Keep pressing the front left area key until you
find the desired power setting.

- e
=l >é§
& - © + B O a

* By default, the power setting is factory set to 7.2kW.

5. Touch timer key again, the timer display stop flashing and the previously
selected zone key will show “0" indicating that the setting is confirmed.

o |- -l -

g 8 |25 O O

@II—CR+B®
¢

6. Touch the ON/OFF to switch off. Then switch on and the hob is configured
ready to use at the ECO Mode you set for.

16



@II—@—i—BCR
- d\"\—\)

7. Touch the ON/OFF to switch on, now you can use the new power setting

17



Cooking Guidelines
Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're
& using Power Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite
spontaneously and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

+ When food comes to the boil, reduce the power setting.

+ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

+ Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

« Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated
through.

Simmering, cooking rice

+ Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavors develop without overcooking the food. You should
also cook egg-based and flour thickened sauces below boiling point.

+ Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan
and then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the
thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 -
8 minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is - the firmer it feels the
more ‘well done'’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

18



For stir-frying

1.

2.

Choose an ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking
large quantities, cook the food in several smaller batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

Serve immediately.

Heat Settings

Heat setting Suitability

1-2 * delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering

* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sauteing

* cooking pasta
9 * stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water

19



Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
hob off.

2. Apply a hob cleaner while
the glass is still warm (but
not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a

clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
hob back on.

* When the power to the hob is
switched off, there will be no 'hot
surface’ indication but the
cooking zone may still be hot!
Take extreme care.

* Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer
is suitable.

* Never leave cleaning residue on
the hob: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife
or razor blade scraper
suitable for ceramic glass
hobs, but beware of hot
cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the
hob off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at
a 30° angle and scrape
the soiling or spill to a
cool area of the hob.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for
'Everyday soiling on glass'
above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a
scraper is razor-sharp. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of
children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
hob off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control
area with a clean damp
sponge or cloth.

4. Wipe the area completely
dry with a paper towel.

5. Switch the power to the
hob back on.

* The hob may beep and turn itself
off, and the touch controls may
not function while there is liquid
on them. Make sure you wipe
the touch control area dry
before turning the hob back on.

20




Hints and Tips

Problem Possible causes What to do
The hob cannot Be | No power. Make sure the hob is connected to
turned on. the power supply and that it is

switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls
are unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section ’
Using your hob’ for instructions.

The touch controls
are difficult to
operate.

There may be a slight film of
water over the controls or
you may be using the tip of
your finger when touching
the controls.

Make sure the touch control area
is dry and use the ball of your
finger when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products being
used.

Use cookware with flat and
smooth bases. See ‘Choosing the
right cookware’'.

See 'Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your
cookware

(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low
humming noise
when used on a high
heat setting.

This is caused by the
technology of induction
cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on
to prevent the electronics
from overheating. It may
continue to run even after
you've turned the induction
hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power to
the induction hob off at the wall
while the fan is running.
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Pans do not become
hot and appears in
the display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
not suitable for induction
cooking.

The induction hob cannot
detect the pan because it is
too small for the cooking
zone or not properly
centered on it.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section ’
Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure that
its base matches the size of the
cooking zone.

The induction hob or
a cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two
digits in the cooking
timer display).

Technical fault.

Please note down the error letters
and numbers, switch the power to
the induction hob off at the wall,

and contact a qualified technician.

Failure Display and Inspection
If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state

automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
E3/E7 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
E5 Overheat protection of ceramic Please re-connect the power
glass supply and turn on the hob after
30min.
E4/E6 Temperature sensor of the IGBT Please contact the supplier.
failure
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power supply
is normal.
Er PCBA Failure Please contact the supplier.
Et Overflow Protection Dry the surface water and restart

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to

the induction hob.

22




Technical Specification

nduction Hob O e 7 oo
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~

Installed Electric Power 7200W

Product Size LxWxH(mm) 590X520X53

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our
products, we may change specifications and designs without prior notice.
Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 45mm space shall be preserved
around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 12mm. Please select heat-resistant
work surface material to avoid larger deformation caused by the heat radiation from
the hotplate. As shown below:

Standard Installation

N7
590 %
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Flush Installation

*50cm with oven underneath

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and

outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the

hotplate should be at least 760mm.

50£5mm

760mm

20mm
2!
N

|_> t10:1mm
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Before you install the hob, make sure that

« the work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements

« the work surface is made of a heat-resistant material

« if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

- the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards
and regulations

+ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the
local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow
for this variation of the requirements)

« the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed

+ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation

+ you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

« the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

- there is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob

« if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob

- the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface's thickness.

25



Glass

Induction Hob
Screw

ST4'8 | ok

Table

Retaining
Bracket

Cautions

1. The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.

. The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to
enhance its reliability.

. The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

. A steam cleaner is not to be used.

. This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

w

~N o U N
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Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or
a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

A.Suitable for 5G1.5 power cord.

L N PE
L-N:220-240V ~

1. If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

2. If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omni polar circuit
breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.

DISPOSAL: Do not
dispose this product
as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment
iS necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2002/96/EC and according to the UK legislation S.I. 3113/2013
for Waste Electrical and Electronic Equipment

(WEEE). By ensuring that this appliance is disposed of correctly,
you will help prevent any possible damage to the environment
and to human health, which might otherwise be caused if it
were disposed of in the wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated
as normal household waste. It should be taken to a collection
point for the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of
this product please contact your local council, your household
waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local city office,
your household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.
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Dékujeme vam, Ze jste si koupili induk¢ni varnou desku CANDY. Nez zacnete pouzivat varnou desku,

pozorné si prectéte tento ndvod k obsluze a uschovejte ho na bezpedném misté pro budouc! pouzit!.



Spolec¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, Ze radiové zafizeni je
v souladu se smérnici 2014/53/EU. Uplny text EU prohlaéeni o shodé je k dispozici

na této internetové adrese: www.candygroup.com

BEZPECNOSTNI VAROVAN(

Pred prvnim pouzitim tohoto spotrebice si dikladné prectéte tuto uzivatelskou
prirucku. Tato prirucka obsahuje ddleZité informace o bezpecné instalaci, pouzivani
a udrzbé spotrebice. Uschovejte tyto pokyny pro pozdéjsi nahlizenf a predejte

je budoucimu uzivateli.

Instalace

Nebezpedi Urazu elektrickym proudem

* Pfed provadenim jakékoli prace nebo Udrzby na spotfebici odpojte spotiebic
od sitového napajent.

* Pripojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné a povinné.

» Zmeny domaci elektroinstalace smi provadet pouze kvalifikovany elektrikar.

» Nedodrzeni této rady mdze vést k Urazu elektrickym proudem nebo usmrcen.

Nebezpedi porezani
* Budte opatrni — hrany panelu jsou ostre.
 Pokud nebudete postupovat opatrne, mize dojit ke zraneni nebo porezani.


http://www.candygroup.com/

Dilezité bezpecnostni pokyny

» Pfed instalaci nebo pouzitim spotfebice si pozorné prectete tyto pokyny.

» Na tento spotrebic¢ nikdy neumistujte zadny hoflavy material nebo hoflave
vyrobky.

* Poskytnéte tyto informace osobé odpovédné za instalaci spotrebice, snizite
tak naklady na instalaci.

* Pro zabranéeni nebezpeci musi byt tento spotfebic nainstalovan v souladu
s timto navodem k instalaci.

e Tento spotfebic smi fadné nainstalovat a uzemnit pouze vhodné kvalifiko-
vana osoba.

 Tento spotiebic by se mel pfipajit k okruhu, ktery je vybaven oddélovacim
vypinacem umoznujicim Uplné odpojeni od napajent.

» Nespravné instalace spotrebice by mohla vést k neplatnosti jakychkoli narokd

vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.

Provoz a udrzba

Nebezpedi Urazu elektrickym proudem

» Nevafte na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud je povrch varné desky
rozbity nebo praskly, okamzite spotrebic vypnéte u sitového napajeni (nastennym
vypinaCem) a obratte se na kvalifikovaného technika.

* Pred cisténim nebo udrzbou vypnéte varnou desku nastéennym vypinacem.
» Nedodrzeni této rady mize vést k Urazu elektrickym proudem nebo usmrcen.
Zdravotni rizika

« Tento spotrebic splnuje normy elektromagnetické bezpecnosti.

Nebezpedi poranéni na horkém povrchu

 Béhem pouzivani budou pfistupné Casti tohoto spotfebice velmi horké a mohou
zpUsobit popaleniny.

» Nedovolte, aby se vase telo, obleceni nebo jakykoli jiny predmét nez vhodne
nadobi dotykal sklokeramické desky, dokud povrch nevychladne.



» Na povrch varné desky nepokladejte kovové pfedmety jako noze, vidlicky,
|zice a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

* Drzte déti mimo dosah spotfebice.

* Rukojeti hrncl mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti hrncd
neprecnivaji ostatni varné zony, které jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah
déti.

» Nedodrzeni téchto pokyn mize mit za nasledek popéleniny a opareniny.
Nebezpedi porezani

* Po stazeni bezpecnostniho krytu se odkryje velice ostra cepel Skrabky na varnou
desku. Pouzivejte ji s mimoradnou opatrosti a vzdy ji skladujte bezpecné a mimo
dosah déti.

 Pokud nebudete postupovat opatrneé, mize dojit ke zranéni nebo porezani.
Dllezité bezpecnostni pokyny

« Pfi pouzivani nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru. Prekypeni zplsobuje
kour a mastné skvrny od preteceni, které se mohou vznitit.

* Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo skladovaci plochu.

» Nikdy nenechéavejte na spotrebici zadné pfedmety nebo nacini.

* Spotrebic nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapeni mistnosti.

* Po pouzitl vzdy vypnéte varné zony a varnou desku, jak je popsano v této
prirucce (1. pomoci dotykovych ovlddacich prvk{).

» Nenechte déti si hrat se spotfebicem ani na nem sedét, stat ani na néj lézt.
 Pfedmety pro déti neskladujte ve skfinich nad spotfebicem. Pokud dité vyleze
na varnou desku, hrozi mu vazné zranén.

» Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru, kde se spotrebic
pouziva.

* Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje jejich schopnost
pouzivat spotrebic, by méla odpovedna a kompetentni osoba poucit o jeho
pouzivani. Instruktor by se mél presvedcit, ze mize spotrebic pouzivat bez

nebezpedi pro sebe nebo své okoli.



» Neopravujte ani nevymenujte Zadnou Cast spotrebice, pokud to neni vyslovné
doporuceno v prirucce. Veskery ostatni servis by mél provadet kvalifikovany
technik.

« K cisteni varné desky nepouzivejte parni cistic.

» Nepokladejte a neupoustejte na varnou desku tezké predmety.

» Nestoupejte na varnou desku.

» Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami, ani je netahejte po skleneéném
povrchu, mohlo by dojit k poskrabanf skla.

K cisténf varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsné abrazivni Cistici
prostredky, protoze mohou poskrabat keramické sklo.

* Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

» Tento spotrebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti! Na komercni
pouzitl jakéhokoli druhu se nevztahuje zaruka vyrobce!

« VAROVANI: Spotebi¢ a jeho pFistupné soucasti jsou béhem pouzivani horké.
Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky. Déti mladsi osmi let
se nesmi priblizovat ke spotfebici, pokud nejsou pod nepfetrzitym dohledem.
 Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starsi osmi let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby nezkusené
a neznalé za predpokladu, ze majf zajistény dohled nebo byly pouceny o bez-
pecném pouzivani spotrebice a chapou souvisejici rizika.

 Déti si se spotfebicem nesmeji hrat. Deti nesmeji provadét cisteni a uziva-
telskou udrzbu bez dozoru.

« VAROVANI: Pfprava pokrm(i na tuku nebo oleji na varné desce bez dozoru
mUze byt nebezpecna a vést ke vzniku pozaru. NIKDY se nepokousejte hasit
pozar vodou, vypnéte spotfebic¢ a potom zakryjte plamen, napf. poklickou
nebo hasici dekou.

« VAROVANI: Nebezped( pozaru: nepokladejte pfedméty na varny povrch.



« Varovani: Pokud je povrch u varnych desek ze sklokeramiky nebo podobného
materialu, ktery chrani casti pod napétim, praskly, vypnéte spotrebic, abyste
zabranili Urazu elektrickym proudem.

» Nepouzivejte parni Cistic.

* Tento spotrebic nenf urcen k ovladani externim casovym spinacem ani samo-
statnym systémem dalkového ovladani.

* Po jedné minuté prepne funkce fizenf vykonu varnou desku do rezimu vypnuto
a prikon se snizf na 0,3 W.

Gratulujeme k zakoupenf nové varné desky.

Doporucujeme vam precist si tento ndvod k obsluze/instalaci, abyste pIné poro-
zumel, jak jej spravné nainstalovat a obsluhovat.

Pro instalaci si prectéte ¢ast o instalaci.

Pred pouzitim si peclive prectéte vsechny bezpecnostni pokyny a tento navod
k obsluze/instalaci uschovejte pro budouci pouziti.

NAVOD KE SPOTREBICI

Model: CI1647CCAR / CDI1647CCARL / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK/CI1643CCAR

CANDY
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Zéna 1800/2200 W
. Z6na 1800/2200 W
. Z6na 1800/2200 W
. Z6na 1200/1500 W
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Tlacitko vypinace 2 Zesileni vykonu
3 |Tlacitko nastavovani vwkonu a Casovace |4 Casovac
5 |Tlacitko Pauza 6 Tlacitko détského zamku
7 | Vybérvarné zény 8 Displej LED stupné tepelného vykonu
9 |Displej LED casovace




Informace o vyrobku
Na rozdil od tradicni varné desky je indukcnf varna deska modernf spotfebic nabizejict
vyhody jako snadné cisténi, vysokou ucinnost, ekologicky provoz a bezpecnostni prvky.

Uvod do indukéniho ohievu (pouze pro indukéni varnou desku)

Indukéni ohrev je bezpecna, modernf, Ucinné a hospodarna technologie vareni. Funguje
na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v panvi, namisto
nepfimého zahfivani sklenéného povrchu. Sklo se zahfeje jen proto, Ze jej panev

nakonec zahfeje.
$99) %

—
litinovy hrnec
m M=t magneticky riuh
[ —— | sklokeramicka deska
0| sse) | indukéni civka
¢ po—ou | indukované proudy

Pred pouzitim nové varné desky

« Prectéte si tuto prirucku a vénujte zvlastni pozornost casti ,Bezpecnostni upozornéni”.
« Odstrante ochrannou folii, kterd mize stale pokryvat varnou desku.

+ Z indukéni varné desky pfipadné odstrante ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovléddacich prvkl

« Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na né vibec nemusite tlacit.

« PouZivejte bfisko prstu, nikoli Spicku prstu.

« PFi kazdém zjisténi dotyku se ozve pfpnuti.

« Zajistéte, aby byly ovlddaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné predméty
(napf. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenk& vrstva vody mdze znesnadnit
ovladani téchto prvka.




Vybér vhodného nadobi (pro indukénf varnou desku)

« Pro indukcni ohfev je vhodné pouze feromagnetické nadobi. Hledejte symbol
indukce na obalu nebo dné n&doby.

+ Vhodnost nadobi mdzete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem. PriloZte
magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitahne, nddoba je vhodna pro indukcnf ohfev.

+ Pokud nemate magnet: P ——
1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, nalijte trochu vody. W ﬁ
2. Postupujte podle krok{ v ¢asti ,Zacatek varent”. o)
3.Jestlize na displeji neblika symbol ' a voda se ohfiva, mate vhodny hrnec.  ~

+ N&dobi z téchto materidld neni vhodné: Cisté nerezové ocel, hlinfk nebo méd bez

magnetického dna, sklo, dfevo, porcelén, keramika a kamenina.
Velikost varné desky (mm) | MiniméaIni primér varné desky (mm)
145 120
180 140

Nepouzivejte nadobf se zubatymi okraji nebo kfivym dnem.

W N T

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné priléha ke sklu a ma stejnou velikost jako varna

zona. VZdy umistujte hrnec doprostied varné zony.

WXr Xeixr Y r

Vzdy zdvihejte hrnce z varné desky — neposunujte je, jinak by mohly poskrabat sklo.

BN AR N

Jestlize je dno naddoby feromagnetické pouze z¢asti, bude se ohfivat pouze ta ast, ktera
je feromagneticka. Mohlo by to znamenat, Ze teplo se nebude rovnomérné rozvadeét.
Neferomagnetické ¢ast se nemusi ohfat natolik, aby méla dostate¢nou tepotu pro vareni.



NEDOPORUCULJE SE

Feromagneticka ¢ast bude omezena také v pfipadé, Ze material, z néhoz je dno nadoby
vyrobeno, obsahuje napfiklad hlink. Mohlo by to znamenat, Ze nadoba se nebude
dostatecné ohfivat, nebo dokonce nebude viibec zjisténa.

NEDOPORUCUJE SE

Materidl, z néhoz je vyrobeno dno naddoby, mize ovliviiovat vysledek vareni. Pouzivani
hrncl a panvi z materialQ, které rovnomérné rozvadeji teplo, napfiklad panvi z nerezové
oceli s trojvrstvyym dnem, Setff Cas a energii. Pouzivejte nadobi s plochym dnem; pokud
je dno nadobi nerovné, mohlo by to ovlivnit pfivadéni tepla.

R SN

Pouzivani varné desky

Zacatek vafeni

+ Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a vsechny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti a poté
zhasnou, coZ signalizuje, Ze varna deska pfesla do pohotovostniho reZzimu.

1. Klepnéte na tlacitko hlavniho vypinace (1. Véechny indikatory budou ukazovat

znak , - ".

2. Polozte vhodny hrnec do varné zony, kterou chcete pouZit.

9



« Ujistéte se, ze dno hrnce a povrch varné zoény jsou Cisté a suché.

~MZF
N BN
3. Klepnéte na tlacitko vybéru varné zény, indikator vedle tlacitka % bude

blikat.
4. Klepnutim na ovladaci prvek ,-" nebo ,+" vyberte nastaveni ohievu.

« Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni vykonu, varné deska se automaticky
vypne. Budete muset znovu zacit krokem 1.
« Nastaveni vykonu m0zete zménit kdykoli béhem varen.

Po dokonéenf vareni

gu

1. Vyberte tlacitko varné zony, kterou chcete vypnout.

2. Vypnéte varnou zénu opakovanym klepnutim na tlacitko ,,-“nebo ,,+*, stupen
vykonu klesne na hodnotu ,0". Ujistéte se, Ze na displeji se zobrazuje , 0.
o R =

\% iti
/‘@ ypnuti

3. Klepnutim na vypinac ® vypnete celou varnou desku.

4. Pozor na horké povrchy
Pismeno ,H" ukazuje, ktera varna zéna je pfilis horka. Zmizi, az se povrch ochladi
H na bezpecnou teplotu. Mlze poslouzit také jako funkce pro Usporu energie;
jestlize chcete ohfat dalsi hrnce, pouZijte varnou zonu, ktera je dosud horka.

Pouzivani funkce zesilenf vykonu
. o G
Aktivace funkce zesileni vykonu

1. Vyberte zonu s funkci zesileni vykonu (oznacenou slovem ,Booster”).

2. Klepnéte na tlacftko funkce ZESILENI VYKONU B a indikator stupné vykonu
+ —>» F

zobrazi znak ,P". (ER

ZruSeni funkce zesilenf vykonu
1. Vyberte zénu v rezimu ZESILENI VYKONU.

10



2. Klepnutim na tlacitko zmény vykonu , - “ zruste funkci zesfleni vykonu a vyberte
stupen, ktery chcete nastavit.

« Funkce zesileni vykonu mize bézet pouze 5 minut, potom se zdna automaticky
pfepne na stupen 9.

Funkce détského zadmku

+ Ovladaci prvky Ize zamknout v zapnutém i vypnutém stavu, aby se zabrénilo jejich
nedmyslnému pouziti (napriklad détmi, které nahodou zapnou varné zény).

+ Po zamknuti jsou deaktivovany vsechny ovladaci prvky krome vypinace.

Zamknutf ovladacich prvkd

Stisknéte a 4 sekundy podrzte tlacitko zamku (8. Na ukazateli ¢asovace se || |,

zobrazf ,Lo".

Odemknutf ovladacich prvk

1. Stisknéte a chvili podrzte ovladaci prvek zamku (8.

2. Nyni mlzete zacit pouZivat novou varnou desku.
Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vsechny ovladaci
prvky kromé tlacitka hlavniho vypinace, v nouzi mdzete varnou desku vzdy
vypnout hlavnim vypinacem, ale hned dalsim ukonem musf byt odemknuti.

Pouzivani funkce Pauza

1. Stisknéte a podrzte tlacitko funkce Pauza [, vSechny varné zény pfestanou pracovat

u ' '

2.Po dalsim stisknuti a podrzenf tlacitka funkce Pauza || se vdechny varné zony vrati

a indikatory véech zon budou ukazovat ,,

ke svému plvodnimu nastavent.

* Tato funkce je k dispozici, kdyZ je zapnuta jedna nebo vice varnych zén.

* Pokud béhem 30 minut nezrusite rezim pozastaveni, indukéni varna deska se auto-
maticky vypne.

Varovani pred zbytkovym teplem

Kdyz je varna deska néjakou dobu v provozu, zistava v ni urcité zbytkové teplo.
Zobrazi se pismeno ,H", které vas upozormuje, abyste se od nf drzeli dale.

11



Automatické vypfnani

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy, kdyz
zapomenete vypnout nékterou varnou zoénu. Vychozi doby vypnuti jsou uvedeny
v nasledujicf tabulce:

Stuperi vykonu 1T 12 |3 |4 |5 |6
Vychozi doba chodu 8 |8 |8 [4 |4 |14 |2 |2 |2
(v hodinéach)

Z

Pouzivani ¢asovace

« MUzZete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice
varnych zon.
- Casovac¢ mlzete nastavit az na 99 minut.

Nastaveni ¢asovace na vypnuti jedné nebo vice varmych zén

Pokud je ¢asovac nastaven na jednu zénu:

1. Klepnéte na ovladaci prvek vybéru varné zény, pro kterou chcete nastavit ¢asovac.
2. Klepnéte na ovladaci prvek casovace, na displeji Casovace se zobrazi hodnota ,00“.
3. Nastavte ¢as ovladacimi prvky casovace , “a ,+".

4. Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni Casu. Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas.

) 5 -
POZNAMKA: Cervené tecka vedle indikatoru stupné LI
vykonu se rozsvitl, cimz signalizuje, ze byla vybrana

danéa zéna.

5. Po uplynuti nastaveného casu se automaticky vypne odpovidajici varna zéna.

& Ostatnf varné zény budou nadéle v provozu, pokud byly dffve zapnuty.

Pokud je ¢asovac nastaven pro vice zon:

1. Kdyz soucasné nastavite cas pro nékolik varnych zén, budou svitit desetinné tecky
pfislusnych varnych zon. Na displeji minut se zobrazuje Udaj Casovace v minutach.
Tecka odpovidajici zény blika.

12



2. Jakmile se dokonci odpocet casovace, odpovidajici zéna se vypne. Potom se bude
zobrazovat novy ¢as v minutach a bude blikat tecka odpovidajici zony.

3. Klepnéte na ovladaci prvek vybéru varné zony a na ukazateli ¢asovace se zobrazi
odpovidajici cas.

ZruSenf Casovace

1. Klepnéte na ovladaci prvek vybéru varné zony, pro kterou chcete zrusit casovac.

2. Klepnéte na ovladaci prvek casovace, indikator LED bude blikat.

3. Klepnutim na ovladdaci prvek ,-“ nastavte casovac na hodnotu ,00%, ¢asovac se zrusf.

13



Konfigurace rezimu ECO

Tuto varnou desku Ize pfipojit k napajeni s proudem 13, 15, 20, 25, 29 a 32 A
a nakonfigurovat tak, aby pracovala s kterymkoli z téchto nastaveni pfikonu.
Varna deska je prednastavena na pripojeni k 32A napajeni. Kdyz jsou
soucasne vybrany Ctyfi zony, varna deska omezi maximalnf pfikon tak, aby
nebylo mozné prekrocit hodnotu 7,2 kW. Podobneé plati, ze kdyz je varna
deska pfipojena k 13/15/20/25/29A napéjeni a nalezité nakonfigurovana,
omezi maximalni pfikon na 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.

Pokud je vSak varna deska pripojena k 32A napajeni a nalezite nakonfigurovana,
vsechny Ctyri zony Ize soucasne pouzivat na maximalni nastaveni se zesilenim
vykonu.

Zména nastaveni konfigurace ECO
1. Odpojte napajeni varné desky.

2. Nechte napajeni jednu minutu odpojené.
3. Opét zapnéte napajent.

4. Postupujte podle pokynU v Casti ,Konfigurace rezimu varné desky ECO”
od kroku 1" dale.

POZNAMKA: Do konfigurace rezimu ECO Ize vstoupit pouze jednou, pokud
neni odpojeno napajeni varné desky, a rezim ECO by se mél nastavit do jedne
minuty od zapnuti napajen.

Konfigurace rezimu varné desky ECO

1. Zapnéte napajeni klepnutim na tlacitko vypinace. Ozve se jedno pipnuti
a displeje budou ukazovat znaky ,—"a ,— -".

'a )

-l = -l [
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2. Soucasné na 3 sekundy stisknéte tlacitka zadnfi levé zony a zadni pravé zény.
Ozve se jedno pipnuti, které signalizuje, Ze indukcni varna deska vstupuje do
vybéru rezimu ECO. (Na displeji se zobrazuje prednastaveny vykon 7,2 kW.)

o

g o |2 O O

@l © B O

3. Klepnéte na tlacitko ¢asovace, potom bude displej casovace blikat. Nyni
mUzete zvolit nastaveni vykonu.
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4. Chcete-li zménit nastaveni celkového vykonu, stisknutim tlacitka prednf levé
plochy vyberte nové nastaveni celkového vykonu. Opétovnym stisknutim
tlacitka predni levé plochy muizete cyklicky prochazet moznostmi. Na displeji
Casovace se budou zobrazovat Ctyfi moznosti: 25, 35, 45, 55, 65 a 72. Kdyz
displej ukazuje napriklad ¢islo ,25”, znamena to, Ze celkovy vykon je nastaven
na 2500 W. Drzte stisknuté tlacitko predni levée plochy, dokud nenajdete poza-
dované nastaveni vykonu.

-l

-]

=

-]
O

* Vychozi nastaveni vykonu z vyroby je 7,2 kW.

_ \ 7/
- > 25
+ B O a

5. Znovu klepnéte na tlacitko Casovace, displej Casovace prestane blikat a dfive
vybrané tlacitko zony bude ukazovat ,0", coz znamena, ze nastaveni je potvrzeno.

P
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6. Klepnutim na vypinac vypnéte napéajeni. Potom ho zapnéte a varna deska
bude nakonfigurovana a pfipravena k pouziti v rezimu ECO, ktery jste nastavili.
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7. Klepnutim na vypinac zapnéte napajeni a nyni mizete pouzivat novée nasta-
veni vykonu.
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Pokyny pro vareni
Pfi smazenf davejte pozor, protoze olej a tuk se ohfivajf velmi rychle, zejména
pokud pouzivate funkci Power Boost. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej
a tuk samovolné vzniti, coz pfedstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vafent

« Jakmile se jidlo zacne vafit, snizte vykon.

« Pouziti poklicky zkrati délku vareni a Setfi energii, protoze zadrzuje teplo.

+ Minimalizujte mnoZstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vafeni.

+ Zalnéte vafit s nastavenim na vysoky stuper a az se pokrm prohreje, snizte nastavent.

Mirné vareni, vafeni ryze

+ K mirnému vareni dochazi pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny jen
pfileZitostné stoupaji na povrch vafici tekutiny. Tento zplsob vareni je klicem k lahod-
nym polévkdm a jemnému dusenému masu, protoze bez prevareni pokrmu se rozvine
jejich chut. Omacky z vajec a mouky také doporucujeme vafit pod bodem varu.

« Nékteré Ukony, véetné vafeni ryZe absorpéni metodou, mohou vyZadovat nastaveni vyssi
nez nejnizsi nastaveni pro fadné uvarenf pokrmu v doporuceném case.

Peleny steak

Jak pfipravit Stavnaté chutné steaky:

1. Pfed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pfi pokojové teplote.

2. Rozehfejte silnou panev.

3. Obé strany steaku potrete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpéalené panve
a poté maso polozte na rozpalenou panev.

4. Béhem vareni otocte steak pouze jednou. Pfesna doba vareni bude zaviset na tloustce
steaku a na tom, jak ho chcete pfipravit. Casy se mohou ligit od 2 do 8 minut na kazdou
stranu. Stlacenim steaku zjistite, jak je propeceny — ¢im je pevnéjsi, tim je propecenéjsi.

5. Nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém talifi, aby se pfed podavanim uvolnil
a zmekl.
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Restovani

1. Vezméte si wok s plochym dnem nebo velkou panev kompatibilni s keramickou
varnou deskou.

2. Pfipravte si véechny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé. Pokud vafite
velké mnozstvi, varte jidlo v nékolika mensich déavkach.

3. Panev krétce pfedehfejte a pfidejte dve polévkové IZice oleje.
Nejprve uvaite maso, odloZte ho stranou a udrZujte v teple.

5. Orestujte zeleninu. Kdyz je horka, ale stale kfupavé, nastavte varnou zénu na nizsi vykon,
vratte maso na panev a pridejte omacku.

6. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, e jsou prohfaté.

7. Okamzité podavejte.

Nastaveni vykonu
Nastaveni vykonu | Vhodnost
1-2 * jemné ohrivani pro malé mnozstvi potravin
* rozpousteni c¢okolady, masla a potravin, které se rychle
pripalujf

* mirné vafeni

* pomalé ohfivani
34 * ohfev

rychlé vafeni
vareni ryze

5-6 * livance
7-8 * smazeni

* vareni téstovin
9 * restovani

rychlé smazeni
privadéeni polévky do varu
vrouci voda
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Cidténi a Gdrzba

Co? Jak? Dilezité!
Kazdodenni 1. Vypnéte napajeni varné *» Pokud je napéjeni varné desky
znecisténi skla desky. vypnuté, nezobrazi se z&dna

(otisky prst, stopy,
skvrny zpUsobené
potravinami nebo
jiné nez cukrové
skvrny na skle)

2. Naneste prostifedek na
cisténi varné desky,
dokud je sklo jeste teplé
(ale ne horké!)

3. Oplachnéte a otrete do
sucha cistym hadfikem
nebo papirovou utérkou.

4. Opét zapnete napajeni
varné desky.

signalizace ,horkého povrchu”,
ale varna zéna mize byt stale
horka! Budte extrémne opatrni.
* Drsné drateénky, nekteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Cistici
prostiedky mohou poskrabat sklo.
VZdy si prectéte Stitek
a zkontrolujte, zda je Cistici
prostiedek nebo draténka vhodna.
* Nikdy nenechavejte na varné
desce zbytky po cistént: sklo
se mUze zaspinit.

Prevarovani, taveni
a horké cukrové
skvrny na skle

OkamZzite je odstrante
pomoci Spachtle, stérky nebo
skrabky vhodné pro skloke-
ramické varné desky, ale
pozor na horké povrchy
varnych zon:
1. Vypnéte napajeni varné
desky na stené.
2. Drzte Cepel nebo nacini
v Uhlu 30° a oskrabejte
znecisténi nebo rozliti na
chladnou cast varné desky.
3. Vycistete znecisteni nebo
skvrnu hadfkem na nédobif
nebo papirovou utérkou.
4. Postupujte podle vyse
uvedenych krokd 2 az 4
pro ,Kazdodenni
znecistenti skla”.

 Co nejdrive odstrante skvrny
zpUsobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo pretecenim.
Pokud se nechaji na skle
vychladnout, mize byt obtizné je
ze sklenéného povrchu odstranit
nebo mlzete sklo dokonce trvale
poskodit.

* Nebezpedi pofezani: pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu je Cepel
v Skrabce ostra jako bfitva.
Pouzivejte ji s mimoradnou
opatrnostf a vzdy ji skladujte
bezpecné a mimo dosah déti.

Preteceni na
dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napéajeni varné
desky.

2. Skvrnu namocte

3. Otfete oblast dotykového
ovladéani Cistou vihkou
houbou nebo hadftkem.

4. Plochu otfete zcela do
sucha papirovou uterkou.

5. Opét zapnéte napajeni
varné desky.

* Varna deska mUze pipat a sama
se vypnout a dotykové ovladace
nemusf fungovat, kdyz je na nich
tekutina. Pfed opétovnym
zapnutim varné desky se ujistéte,
7e je dotykova ovladac plocha
sucha.
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Tipy a triky

Problém

Mozna pficina

Co délat

Varnou desku nelze
zapnout.

Nenf proud.

Ujistéte se, 7e varna deska je
pfipojena k napajeni a zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo
v okoli nedochazi k vypadku
proudu. Pokud jste vse zkontrolo-
vali a problém pretrvavéd, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereagujf.

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny
naleznete v ¢asti ,PouZivani varné
desky”.

Ovladani dotykovych
ovladacl je obtizné.

Na ovladacich prvcich se
mU0ze nachazet lehké vrstva
vody nebo pfi dotyku
ovladacich prvkl pouzivate
Spicku prstu.

Ujistéte se, Ze je oblast dotyko-
vého ovladani sucha, a ze pfi
dotyku s ovladacimi prvky
pouzivate brisko prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
dréténky nebo cistici
prostredky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi
a hladkymi dny. Viz ,Vybér
vhodného nadobi”.

Viz ,Cigténi a udrzba®.

Nektere panve
vydéavaji praskavé
nebo cvakavé zvuky.

To mUze byt zpUsobeno
konstrukci vaseho nadobf
(vrstvy rliznych kovd vibrujf
rlizné).

To je u kuchynského nadobi
normalni a neznamena to zavadu.

Pfi pouZivani
indukéni varné desky
nastavené na vysoky
vykon se ozyvé slabé
hucen.

To je zplsobeno technologif
induk¢niho ohfevu.

To je normalni, ale kdyz snizite
nastavenf vykonu, hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet.

Z ventilatoru
indukéni varné desky
vychazf hluk.

V indukcnf varné desce je
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehrati
elektroniky. Ten mlze
pokracovat v chodu i po
vypnuti indukéni varné desky.

To je normalnf a nevyZaduje to
Zadnou akci. Nevypinejte napajeni
indukcnf varné desky na sténg,
kdyz je ventilator v chodu.
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Nadoby se neohfivaji
a neobjevujf se na
displeji.

Indukéni varna deska nemGze
detekovat hrnec, protoze neni
vhodny pro induk¢nf ohfev.
Indukéni varna deska nemGze
detekovat hrnec, protoze je
pfilis maly pro varnou zénu
nebo na ni nenf spravne
vycentrovany.

Pouzivejte nddobi vhodné pro
indukcnf ohfev. Viz oddil ,

Vybér spravného nadobi”.
Vycentrujte nadobu a ujistéte se,
Ze jejf zakladna odpovidé velikosti
varné zony.

Indukcni varna deska
nebo varna zéna se
neocekavané
vypnuly, ozve se tén
a zobrazf se chybovy
kod (obvykle stiidave
s jednou nebo
dvéma Cislicemi na
displeji casovace
vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a Cisla
chyby, vypnéte napajeni indukcnf
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky prejde do ochranného

stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém Mozna pficina Co délat
E3/E7 Porucha snimace teploty Obratte se na dodavatele.
ES Ochrana proti prehrati Znovu pfipojte napajeni a po
keramického skla 30 minutach zapnéte varnou desku.
E4/E6 Z&vada snimace teploty IGBT Obratte se na dodavatele.
E1/E2 Abnormalni napéjeci napéti Zkontrolujte, zda mé& napéajent
normalni parametry.
Zapnéte spotfebic, az bude
napajeni opét normalni.
Er Z&vada sestavy desky s ploSnymi Obratte se na dodavatele.
SpOji
Et Ochrana proti preteceni VysuSte povrch a znovu spustte.

Vyse jsou popsany zpUsoby zjistovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotiebic vlastnimi silami, abyste predesli jakémukoli nebezpeci a posko-
zeni indukenf varné desky.
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Technicka specifikace

Indukéni varna deska Ccllllfi(ggc(%&/ CDII647CCARL / CDI1647CCAR2/CI 1643CCARUK/
Varné zony 4 z6ny

Napajeci napét 220-240 V~

Instalovany elektricky vykon 7200 W

Rozméry vyrobku  DxSxV (mm) 590X520X53

Hmotnost a rozmery jsou pfiblizné. Vzhledem k neustaléemu Usili o zlepSovanf nasich
vyrobkd mizeme zménit specifikace a konstrukci bez predchoziho oznédment.
Instalace
Vybér instalacniho zafizeni
Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmérd uvedenych na nékresu.
Pro Ucely instalace a pouziti musf byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor
45 mm.
Ujistéte se, ze tloustka pracovnf plochy je alespor 12 mm. Zvolte Zaruvzdorny ma-

teriél pracovnf plochy, abyste zabréanili vétsi deformaci zplsobené tepelnym zarenim
z varné desky. Jak je znazornéno nize:

Standardnf instalace

590 %
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Zapusténa instalace

*50cm with oven underneath

Za vsech okolnostf se ujistéte, ze je varna deska dobfe odvetravana a Ze vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, ze je varna deska v dobrém stavu. Jak je zna-

Zornéno nize
Poznédmka: Bezpecné vzdalenost mezi varnou deskou a skfini nad varnou deskou

by méla byt nejméné 760 mm.

»

760mm
o
S
7
&
3
3

20mm

les

10+1mm

Airinlet  €— /I

10mm
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Pfed instalaci varné desky se ujistéte, ze:

« Pracovni plocha je Ctvercova a rovna a zadné konstrukeni prvky nezasahujf do prosto-
rovych pozadavkd.

« Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

« Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, mé trouba vestaveny chladici ventilator.

« Instalace spliuje vsechny pozadavky na vili a pfislusné normy a predpisy.

- Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izolacni spinac zajistujici Uplné odpojeni
od sitového napdjenti, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval mistnim pra-
vidlim a pfedpistim pro elektroinstalace.

Izolacni spinac musf byt schvéleného typu a musi zajistovat oddélenf kontaktu vzduchové
mezery 3 mm ve vsech pdlech (nebo ve viech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistni
elektroinstalacni predpisy umozniuji tuto zménu pozadavk().

« [zola¢ni spinac je po instalaci varné desky zakaznfkovi snadno pfistupny.

+ V pfipadé pochybnosti o instalaci se obratte na mistni stavebni Ufady a préavni predpisy.

« Pro povrchy stén obklopuijici varnou desku pouZzivejte tepelné odolné a snadno cistitelné
povrchove Upravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

« Napéjeci kabel nentf pfistupny pres dvifka skiiné nebo zasuvky.

« Je zajisténo dostatecné proudéni vzduchu z vnéjsi strany skiiné k zékladné varné desky.

« Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfinf, je pod zakladnou varné
desky nainstalovana tepelna ochrann bariéra.

« [zolacni spinac je snadno pfistupny zakaznfkovi.

Pfed umisténim upevnovacich drzak{

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na oviddaci prvky vycnivajici
z varné desky nepouZzivejte silu.

Umisténi upeviiovacich drzakd

Jednotku umistéte na stabilnf, hladky povrch (pouZijte obal). Na ovliadaci prvky vycnivajici
z varné desky nepouZzivejte silu.

Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci ¢ty drzakd na spodni
strané varné desky (viz obrézek).

Nastavte polohu drzaku tak, aby vyhovovala tloustce pracovni desky.
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Sklo

Indukéni varna deska

Sroub

aTa*s — Pracovni

deska

Upeviiovaci
drzak

Upozornéni

1. Varnou desku musf instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Mame odborniky
k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

2. Varna deska nesmf byt namontovana na chladici zafizeni, mycku nadobi nebo susicku.

3. Je tfeba zajistit bezproblémoveé vyzafovani tepla varné desky a zvysit tak jeji spolehlivost.

4. Sténa a indukéni varna zéna nad pracovni deskou musi odolévat teplu.

5. Aby nedodlo k poskozeni, musi byt sendvicové vrstva a lepidlo odolné vici teplu.

6. Nepouzivejte parnf istic.

7. Tuto sklokeramickou desku Ize pfipojit pouze ke zdroji s impedanci systému nejvyse
0,427 ohmu. V pfipadé potreby si vyZadejte informace o impedanci systému od
svého dodavatele.
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Pfipojeni varné desky k sfttovému napajeni
Zasuvka musi byt pfipojena k jednopdlovému jistici v souladu s pfislusnou normou.
ZpUsob pfipojeni je zndzornén na obrézku nize.

A. Vhodné pro napajeci kabel 5G1.5.

L N PE
L-N: 220-240 V ~

1. Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vymenit, musi to provést technik popro-
dejniho servisu s pouzitim vhodnych nastrojl, aby se predeslo jakymkoli nehodam.

2. Pokud se spotfebic pfipojuje pfimo k sitovému napéjent, je nutné nainstalovat vicepo-
lovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontaktl 3 mm.

3. Instalacnf technik musf zajistit, aby bylo vytvofeno spravné elektrické spojeni a aby
vyhovovalo bezpecnostnim predpisdim.

4. Kabel nesmf byt ohnuty ani stlaceny.

5. Kabel se musi pravidelné kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze osoba

s nalezitou kvalifikaci.

LIKVIDACE:
Nevyhazujte tento
vyrobek jako
net¥dény komunalnf
odpad. Sbér téchto
odpadi pro zvIastnf
Upravu je nutny
oddélené.

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smernici
2002/96/ES o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). Zajisténim spravné likvidace tohoto
spotiebice pomUzete zabrénit jakémukoli moznému poskozeni
zivotniho prostredi a lidského zdravi, které by mohlo byt jinak
zpUsobeno, pokud by byl spotfebic zlikvidovan nespréavnym
zplsobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento vyrobek nelze likvidovat
jako domaci odpad. Odvezte ho na sbérné misto pro recyklaci
elektrického a elektronického zbozi.

Tento spotfebic vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu.
Dalsi informace o manipulaci, novém vyuZziti a recyklaci tohoto
vyrobku ziskate na mistnim obecnim Gfadé, u sluzby pro sbér
domovniho odpadu nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.

Dalsi informace o manipulaci, novém vyuzitf a recyklaci tohoto
vyrobku ziskate na mistnim obecnim Gradé, u sluzby pro sbér
domovniho odpadu nebo v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.
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Zahvaljujemo se vam za nakup indukcijske kuhalne plo3¢e CANDY. Pred uporabo kuhalne

plosée natancno preberite ta navodila in jih hranite na varnem mestu za poznej$o uporabo.



Candy Hoover Group Srl izjavlja, da je radijska oprema v skladu z Direktivo
2014/53/EU. Celotno besedilo izjave EU o skladnosti je na voljo na naslednjem

spletnem naslovu: www.candygroup.com

VARNOSTNA OPOZORILA

Pred prvo uporabo aparata natancno preberite ta navodila za uporabo. Ta pri-
rocnik vsebuje pomembne informacije o varni namestitvi, uporabi in negi aparata.

Ta navodila shranite za poznejso uporabo in jih izrocite bodocemu uporabniku.

Vgradnja

Nevarnost elektricnega udara

* Preden se lotite kakrsnih koli del na aparatu ali vzdrzevanja, aparat najprej
odklopite z elektricnega napajanja.

» Prikljucitev na ustrezen ozemljitveni sistem je iziemno pomembna in obvezna.
 Spremembe na domacdi elektricni napeljavi sme izvajati le usposobljen elektricar.

» Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci elektricni udar ali smrt.

Nevarnost ureznin
* Bodite previdni - robovi plosce so ostri.

* V primeru neprevidnosti lahko pride do telesnih poskodb ali ureznin.


http://www.candygroup.com/

Pomembna varnostna navodila

» Pred vgradnjo ali uporabo aparata natancno preberite ta navodila.

 Na ta aparat ni dovoljeno odlagati nobenih gorljivih materialov ali izdelkov.
* Poskrbite, da bodo te informacije na voljo osebi, odgovorni za vgradnjo
aparata, saj lahko tako znizate stroske vgradnje.

« Da bi se izognili nevarnosti, je treba ta aparat vgraditi v skladu s temi navodili
za vgradnjo.

» Aparat mora pravilno vgraditi in ozemljiti le ustrezno usposobljena oseba.

* Aparat mora biti prikljucen na tokokrog z locilnim stikalom, ki zagotavlja
popoln odklop z napajanja.

» Nepravilna vgradnja aparata lahko pomeni razveljavitev vseh garancijskih ali
odskodninskih zahtevkov.

Uporaba in vzdrzevanje

Nevarnost elektricnega udara

« Ne kuhajte na poceni ali poskodovani kuhalni plos¢i. Ce se povréina kuhalne
ploSce zlomi ali podi, aparat takoj izklopite iz omreznega napajanja (stenske
vticnice) in se obrnite na usposoblienega serviserja.

* Pred ciScenjem ali vzdrzevanjem kuhalno plosco izklopite na stenski vticnici.
» Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci elektricni udar ali smrt.
Nevarnost za zdravje

» Ta aparat je skladen z elektromagnetnimi varnostnimi standardi.

Nevarnost zaradi vroCe povrsine

» Med uporabo se dostopni deli tega aparata mocno segrejejo in povzrocijo
opekline.

* Preprecite stik telesa, oblacil ali katerih koli drugih predmetov, razen primerne
posode, s keramicnim steklom, dokler se povrsina ne ohladi.



» Na povrsino kuhalne plosce ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so noZi,
vilice, Zlice in pokrovke, saj se ti predmeti lahko mocno segrejejo

» Otrokom preprecite dostop do kuhalne plosce.

 Rocaji ponev se lahko so lahko vroci na dotik. Poskrbite, da rocaji ponev ne
bodo segali na obmodje drugih kuhalnih con, ki so vklopliene. Zagotovite, da
so rocaji zunaj dosega otrok.

 V primeru neupostevanja tega nasveta lahko pride do opeklin in oparin.
Nevarnost ureznin

» Ko umaknete varnostni pokrovcek, je izpostavljeno ostro rezilo strgala kuhalne
plosce. Pri uporabi bodite zelo previdni in ga vedno shranite na varno mesto
in izven dosega otrok.

* V primeru neprevidnosti lahko pride do telesnih poskodb ali ureznin.
Pomembna varnostna navodila

* Aparata med uporabo nikoli ne puscajte brez nadzora. Zaradi prekipevanja
se lahko pojavi dim in pride do razlitja mastnih tekocin, ki se lahko vnamejo.

* Aparata nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za shranje-
vanje predmetov.

» Na aparatu nikoli ne puscajte nobenih predmetov ali pripomockov.

* Aparata nikoli ne uporabljajte za gretje ali ogrevanje prostora.

» Po uporabi vedno izklopite kuhalisca in kuhalno plosco, kot je opisano v teh
navodilih (1. z uporabo upravljalnih elementov na dotik).

 Ne dovolite otrokom, da se igrajo z aparatom ali sedijo, stojijo ali plezajo nanj.
* Ne shranjujte predmetov, ki zanimajo otroke, v omaricah nad aparatom. Otroci
se lahko pri plezanju na kuhalno plos¢o mocno poskodujejo.

 Ne puscajte otrok samih ali brez nadzora v prostoru, kjer uporabljate aparat.
 Otrokom ali invalidnim osebam z omejenimi sposobnostmi za uporabo aparata
mora odgovorna in usposobljena oseba podati navodila za uporabo aparata.
Instruktor se mora prepricati, da lahko te osebe aparat uporabljajo brez ogrozanja

sebe ali svoje okolice.



» Ne popravljajte ali zamenjujte nobenega dela aparata, razen e je to izrecno
priporoceno v teh navodilih. Vsa ostala servisna dela mora opraviti usposobljen
serviser.

* Za cisCenje kuhalne plosce ne uporabljajte parnega cistilnika.

* Na kuhalno plosco ne odlagajte tezkih predmetov.

* Ne stojte na kuhalni plosci.

* Ne uporabljajte posod s skrhanimi robovi in posod ne vlecite po povrsini stekla,
saj se lahko steklo zaradi tega opraska.

» Za ciscCenje kuhalne plosce ne uporabljajte mrezic za Cis¢enje posode ali grobih,
jedkih distil, ki lahko opraskajo keramicno steklo.

« Ceje priklju¢ni kabel poskodovan, morate prepreciti morebitna tveganja, zato
ga sme nadomestiti samo proizvajalec, njegov servisni agent ali drug kvalificiran
serviser.

e Ta aparat je namenjena samo uporabi v domacem gospodinjskem okolju!
Komercialna uporaba kakrsnekoli vrste ni zajeta v garancijo proizvajalca!

» OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med delovanjem mocno
segrejejo. Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi elementi. Otroci, mlajsi od 8 let,
naj se ne priblizujejo aparatu, razen ce so pod stalnim nadzorom.

« Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi
fizicnimi, senzoricnimi ali umskimi zmoznostmi ali s pomanjkanjem izkusen;
in znanja, pod ustreznim nadzorom, ali e imajo navodila za varno uporabo
aparata ter Ce razumejo s tem povezana tveganja.

 Otroci se z aparatom ne smejo igrati. Otroci ne smejo Cistiti aparata in na
njem ne smejo izvajati vzdrzevalnih del brez ustreznega nadzora.

» OPOZORILO: Kuhanje z mascobo ali oliem na kuhalni plosci brez nadzora je
lahko nevarno in lahko povzroci pozar. Ognja NIKOLI ne poskusajte pogasiti
z vodo, ampak najprej izklopite aparat in nato plamene pokrijte npr. s pokrovko
ali ognjevarno odejo.

» OPOZORILO: Nevarnost pozara: na kuhalnih povrsinah ne shranjujte nobenih
predmetov.



« Opozorilo: Ce povréina kuhalne povrine iz steklokeramike ali podobnega
materiala za zascito delov pod napetostjo poci, izklopite aparat, da se izognete
moznosti elektricnega udara.

 Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

* Aparat ni predviden za delovanje z zunanjim casovnikom ali locenim sistemom
za daljinsko upravljanje.

* Funkcija upravljanja porabe energije bo kuhalno plosc¢o po 1 minuti izklopila.
Poraba energije takrat znasa 0,3 W.

Cestitamo za nakup nove kuhalne plosce.

Priporocamo vam, da si vzamete nekaj Casa in preberete ta navodila za uporabo/
vgradnjo, da boste v celoti razumeli, kako praviino namestiti in uporabljati aparat.
Za informacije o vgradnji preberite poglavje o vgradniji.

Pred uporabo natancno preberite vsa varnostna navodila in shranite ta
navodila za uporabo/vgradnjo, da jih boste lahko uporabili tudi pozneje.

VODNIK PO APARATU

Model: C11647CCAR / CDI1647CCARL / CDI1647CCAR2/C11643CCARUK/CI1643CCAR
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1. Obmogje 1800/2200 W
2. Obmocje 1800/2200 W
3. Obmogje 1800/2200 W
4. Obmodje 1200/1500 W
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1 Tipka za VKLOP/IZKLOP 2 Ojacanje moci
3 | Tipka za nastavitev moci in casovnika | 4 Casovnik
5 | Tipka za premor 6 Tipka za otrosko kljucavnico
7 | Izbira kuhalisca 8 Lucka LED za prikaz stopnje moci
ogrevanja
9 | Lucka LED za prikaz Casovnika




Informacije o izdelku
Indukcijska kuhalna plosca je sodoben kuhinjski aparat v primerjavi s tradicionalno

kuhalno plosco, saj zagotavlja prednosti, kot so enostavno cisCenje, visoka ucinkovitost,
prijaznost okolju in varnostne funkcije.

Nekaj besed o indukcijskem kuhanju (samo za indukcijske kuhalne plosce)

Indukcijsko kuhanje je varna, napredna, ucinkovita in ekonomicna tehnologija kuhanja.
Pri delovanju ustvarja elektromagnetne vibracije, ki toploto proizvajajo neposredno v
posodi in ne posredno, s segrevanjem steklene povrsine. Steklo se mocno segreje zato,
ker ga posoda postopoma segreva.

I

—‘——-
Zelezni lonec
m S magnetni tokokrog
[ — | steklokeramicna plosca
Ess) ses) | indukcijska tuljava
- —_— inducirani tokovi

Pred uporabo nove kuhalne plosce

« Preberite ta navodila in Se posebej upostevajte razdelek »Varnostna opozorila«.
- Ce je kuhalna plo3c¢a se vedno prekrita z zas¢itno folijo, jo odstranite.

- Ce je indukcijska kuhalna plosca e vedno prekrita z zaé¢itno folijo, jo odstranite.

Uporaba upravljalnih elementov na dotik

« Upravljalni elementi so obcutljivi na dotik, zato jih ni treba pritiskati.

+ Uporabite blazinico prsta, ne konice.

« Vsaki¢, ko aparat zazna dotik, se bo predvajal pisk.

« Prepricajte se, da so gumbi vedno Cisti, suhi in da jih ni¢ ne prekriva (npr. posoda ali krpa).
Uporabo upravljalnih elementov lahko otezi Ze tanka plast vode.




Izbira prave posode za kuhanje (za indukcijsko plo3co)

« Za indukcijsko kuhanje je primerna le feromagnetna posoda. Na embalaZi ali na
dnu posode poiscite simbol za indukcijo.

« Primernost posode lahko preverite z magnetnim preizkusom. Magnet pomaknite proti
dnu posode. Ce dno posode privlaci magnet, je posoda primerna za indukcijo.

- Ce nimate magneta: P ——
1.V posodo, ki jo Zelite preveriti, nalijte malo vode. W ﬁ
2.Sledite korakom v razdelku »Za zacetek kuhanjac. S
3.Cena prikazovalniku ne utripa simbol £ in se voda segreje, je posoda primerna.

+ Kuhinjska posoda iz naslednjih materialov ni primerna: Cisto nerjavece jeklo, aluminij
ali baker brez magnetnega dna, steklo, les, porcelan, keramika in loncenina.

Velikost kuhalne plos¢e | Najmanjsa kuhalna plosca
(mm) (premer/mm)

145 120

180 140

Ne uporabljajte posode s skrhanimi robovi ali ukrivljenim dnom.

W N T

Prepricajte se, da je dno posode gladko, da leZi ravno ob steklu in da je enake velikosti

kot kuhalisce. Posodo vedno postavite na sredino kuhalisca.
, . . P

WYX Y I Y 7

Posode vedno privzdignite s kuhalne plosce. Z njimi ne drsajte po povrsini, ker lahko
opraskajo steklo.

N 47

Ce je dno posode le delno feromagnetno, se bo segrevalo le feromagnetno obmodje.
Zato se toplota morda ne bo enakomerno porazdelila. Neferomagnetno obmocje se
morda ne bo segrelo na zadostno temperaturo za kuhanje.

8



NI PRIPOROCENO

Feromagnetna povrsina se zmanjSa tudi, ce material, iz katerega je izdelano dno
posode, vsebuje na primer aluminij. To lahko pomeni, da se posoda ne bo dovolj segrela
ali pa sploh ne bo zaznana.

NI PRIPOROCENO

Materiali iz katerih je izdelano dno posode, lahko vplivajo na rezultat kuhanja. Ce upora-
bljate lonce in ponve iz materialov, ki enakomerno porazdelijo toploto, kot so ponve iz
nerjavecega jekla s triplastnim dnom, prihranite ¢as in energijo. Uporabljajte posodo
7 ravnim dnom; Ce je dno posode neravno, lahko to poslabsa dovod toplote.

R SN

Uporaba kuhalne plosce

Za zaCetek kuhanja
+ Po vklopu se enkrat oglasi pisk, vsi indikatorji zasvetijo za 1 sekundo in nato ugasnejo,
kar pomeni, da je kuhalna plosca presla v stanje pripravljenosti.

1. Dotaknite se tipke glavnega stikala (1) . Vsi indikatorji prikazujejo »—«.

2. Na kuhaliS¢e, ki ga Zelite uporabiti, postavite primerno posodo.



« Prepricajte se, da sta dno posode in povrsina kuhalisca Cista in suha.

~ -~
SN
3. Ce se dotaknete tipke za izbiro kuhalié¢a, utripa indikator ob tipki %

4. 7 dotikom gumba »—« ali »+« izberite nastavitev segrevanja.

- Ce v minuti ne izberete nastavitve ogrevanja, se kuhalna ploi¢a samodejno izklopi.
Znova boste morali zaceti s 1. korakom.
- Nastavitev ogrevanja lahko spremenite pri vsakem kuhanju.

Ko koncate s kuhanjem

gu

1. Izberite tipko kuhalisca, ki ga Zelite izklopiti. (P\

2. Kuhalisce lahko izklopite tako, da se dotikate tipke »—«ali »+«, dokler se stopnja
moci ne zniza na »0«. Prepricajte se, da je na prikazovalniku prikazana vrednost »0«.

— +

/‘@ ¢ Izklop

3. Celotno kuhalno ploé¢o izklopite z dotikom stikala (D .

4. Bodite pozorni na vrocCe povrsine.
»H« prikazuje, katero kuhalisCe je prevroCe. Ta Crka izgine, ko se povrsina ohladi
H na varno temperaturo. To opozorilo se lahko uporablja tudi kot funkcija varcevanja
z energijo; Ce zelite segreti posodo, uporabite kuhalisce, ki je Se vedno vroce.

Uporaba funkcije segrevanja z ojacano modjo g
Vklop funkcije segrevanja z ojacano mocjo (R
1. Izberite kuhalisce s funkcijo segrevanja z ojacano mocjo (z besedo »Booster«).

2. Dotaknite se funkcijske tipke segrevanja z ojacano moc¢jo B in indikator stopnje
+ —> P

moci prikazuje »P«. (ER

Preklic funkcije segrevanja z oja¢ano mocjo
1. Izberite obmodje, ki je v nacinu segrevanja z ojatano mogjo.
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2. Dotaknite se tipke za spremembo modi »—«, da preklicete funkcijo segrevanja
z ojacano madjo, in izberite stopnjo, ki jo zelite nastaviti.

« Funkcija segrevanja z ojacano mocjo lahko traja le 5 minut; nato se kuhalis¢e samo-
dejno preklopi na stopnjo 9.

Funkcija otroske kljucavnice

« Upravljalne elemente lahko zaklenete tako pri vklopljeni kakor tudi izklopljeni kuhalni
plosci, da preprecite nenamerno uporabo (da ne bi na primer otroci po nesreci vklopili
kuhalisc).

+ Ko so upravljalni elementi zaklenjeni, so onemogoceni vsi upravljalni elementi razen
gumba za VKLOP/IZKLOP.

Za zaklepanje upravljalnih elementov

Dotaknite se in 4 sekunde pridrzite gumb za zaklepanje (). Indikator

Casovnika bo prikazal simbol »Lo«.

Za odklepanje upravljalnih elementov

1. Dotaknite se in nekaj ¢asa drzite gumb za zaklepanje tipk (5.
2. Zdaj lahko svojo novo kuhalno plosco zacnete uporabljati.
Ko je kuhalna plosca v zaklenjenem nacinu, so onemogoceni vsi upravljalni
& elementi razen glavnega gumba za vklop/izklop. Kuhalno plosco lahko v nujnih
primerih vedno izklopite z glavnim gumbom za vklop/izklop, za uporabo vseh
ostalih funkcij pa jo morate najprej odkleniti.

Uporaba funkcije premora
1. Dotaknite se in pridrZite tipko za premor [']. vsa kuhalisca prenegajo delovati.

Na indikatorjih vseh kuhalis¢ se prikazuje »||« ) {
)

2. Ce se ponovno dotaknete funkcije za premor ||, se bodo vsa kuhalis¢a vrnila na

prvotno nastavitev.

* Funkcija je na voljo, Ce deluje eno ali vec kuhalisc.

« Ce v 30 minutah nacina premora ne preklicete, se indukcijska kuhalna plos¢a samo-
dejno izklopi.

Opozorilo o preostali toploti
Ce kuhalno plo¢o Ze nekaj ¢asa uporabljate, ostane nekoliko vro¢a. Crka »H« vas
opozarja, da se je ne dotikajte.

11



Samodejni izklop

Samodejni izklop je varnostna funkcija kuhalne plosce. To se zgodi, ko pozabite izklopiti
katero od kuhalis¢. V spodnji razpredelnici je naveden privzeti Cas, po katerem se
kuhalna plos¢a samodejno izklopi.

Stopnja moci 1T 12 |3 |4 |5 |6

Privzeto delovanje 8 |8 |8 [4 |4 |14 |2 |2 |2
¢asovnika (ura)

Uporaba ¢asovnika

« Lahko ga nastavite tako, da bo po izteku nastavljenega Casa izklopil eno ali vec kuhalisc.
- Casovnik lahko nastavite na najve¢ 99 minut.

Nastavitev Casovnika za izklop enega ali ve¢ kuhalis¢

Ce je ¢asovnik nastavljen za eno kuhaliice:

1. Dotaknite se gumba za izbiro ogrevalne cone, za katero Zelite nastaviti ¢asovnik.
2. Dotaknite se gumba casovnika; na prikazovalniku ¢asovnika se prikaze vrednost »00«
3. Nastavite ¢as z dotikom upravljalnika ¢asovnika »—« ali »+«.

4. Ko je Cas nastavljen, Casovnik takoj zacne odStevati. Preostali ¢as bo prikazan

na prikazovalniku.
OPOMBA: Ob indikatorju stopnje moci bo zasvetila
rdeca pika, ki oznacuje izbrano obmocje.

5. Po izteku Casovnika za kuhanje se ustrezno kuhalisce samodejno izklopi.

& Druga kuhalis¢a bodo Se naprej delovala, e so bila predhodno vklopliena.

Ce je ¢asovnik nastavljen na ve¢ kot enem kuhaliéu:

1. Ko hkrati nastavite Cas za vec kuhalis¢, so vklopliene decimalne pike ustreznih kuhalisc.
Prikazovalnik minut prikazuje minute casovnika. Pika ustreznega kuhalis¢a utripa.
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2. Ko casovnik preneha odstevati, se bo ustrezno kuhalisce izklopilo. Nato se bo prikazal
nov minutni ¢asovnik in pika ustreznega kuhalis¢a bo utripala.

3. Ko se dotaknete gumba za izbiro kuhalis¢a, bo indikator casovnika prikazal ustrezen
casovnik.

Preklic ¢asovnika

1. Dotaknite se gumba za izbiro kuhaliSca, za katerega zelite preklicati casovnik.

2. Dotaknite se gumba casovnika. Indikator LED zacne utripati.

3. Z dotikom krmilnika »—« nastavite casovnik na vrednost »00«, s ¢imer ga preklicete.

13



Konfiguracija nacina ECO

To kuhalno plosco lahko prikljucite na 13, 15, 20, 25, 29, 32-ampersko
napajanje in jo konfigurirate za delovanje s katero koli od teh nastavitev moci.
Kuhalna plosca je prednastavijena za prikljucitev na 32-ampersko napajanje;
Ce so izbrane Stiri cone hkrati, bo kuhalna plosca omejila najvecjo porabljeno
moc, da ne bi presegla 7,2 kW. Podobno velja za kuhalno plosco, ki je
prikljucena in konfigurirana na nacin napajanja 13/15/20/25/29Amp.

Takra je najvecja moc omejena na 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.

Ce pa je kuhalna plos¢a prikljucena in konfigurirana na 32-ampersko napajanje,
lahko vse stiri kuhalisca hkrati uporabljate pri najvisji nastavitvi s funkcijo
povecanja moci.

Spreminjanje nastavitve konfiguracije ECO
1. Odklopite napajanje kuhalne plosce.
2.Napajanje pustite izklopljeno 1 minuto.

3. Ponovno vklopite napajanje.

4. Sledite navodilom v »Konfiguriranje kuhalne plosce v nacin ECO« od 1.
koraka naprej.

OPOMBA: Konfiguracijo nacina ECO lahko vnesete samo enkrat, razen ce
odklopite napajanje kuhalne plosce. Nacin ECO je treba nastaviti v eni minuti
po vklopu.

Konfiguriranje kuhalne plosce v nacin ECO

1. Dotaknite se tipke za VKLOP/IZKLOP, da vklopite napajanje. Enkrat se oglasi
zvocni signal in na vseh prikazovalnikih se prikaze »—« in »— —«.

'd I
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2. Socasno se za 3 sekunde dotaknite tipke zadnjega levega kuhalisca in
zadnjega desnega kuhalisca. Oglasi se zvocni signal, ki pomeni, da je kuhalna
plosca presla v izbiro nacina ECO. (Na zaslonu je prikazana prednastavljena

moc 7,2 kW.)
-l [ -l
e
I © B ©

3. Dotaknite se tipke casovnika. Zaslon Casovnika zacCne utripati. Zdaj lahko
izberete nastavitev moci.

15



4. Ce zelite spremeniti nastavitev skupne moci, pritisnite tipko sprednjega
levega obmocja, da izberete novo nastavitev skupne moci. S ponovnimi pritiski
na tipko sprednjega levega obmodja se pomikate med moznostmi. Na zaslonu
Casovnika se prikazejo Stiri moznosti: 25, 35, 45, 55, 65 in 72. Na primer, ko je
na zaslonu casovnika prikazana Stevilka »25«, to pomeni, da je skupna moc
nastavljena na 2500 W. Pritiskajte tipko sprednjega levega obmocja, dokler ne
najdete Zelene nastavitve moci.

s ~

i Sk

g o[22l o O >\E‘S/
& - o + B O | /O

*Moc je privzeto tovarnisko nastavljena na 7,2 kW.

5. Ponovno se dotaknite tipke Casovnika. Prikazovalnik casovnika preneha
utripati, na predhodno izbrani tipki obmocdja pa se prikaze »o«, kar pomeni, da
Jje nastavitev potrjena.

f N

o - -l
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& I - © + B ©
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6. Dotaknite se gumba za VKLOP/IZKLOP, da izklopite kuhalno plosco. Nato jo

vklopite in kuhalna plosca je pripravljena za uporabo v nastavljenem nacinu
ECO.
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7. Dotaknite se gumba za VKLOP/IZKLOP. Zdaj lahko uporabljate novo nasta-
vitev modi.
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Napotki za kuhanje
Pri cvrtju bodite previdni, saj se olje in mascoba zelo hitro segrejeta, zlasti e
& uporabljate funkcijo segrevanja z ojacano mocjo. Pri izjemno visokih tempera-
turah se olje in mascoba spontano vZzgeta, kar predstavlja resno nevarnost pozara.

Kuharski nasveti

« Ko hrana zavre, zmanjsajte nastavitev moci.

+ Z uporabo pokrovke, ki ohranja toploto, boste skrajsali ¢as kuhanja in prihranili energijo.

+ Zmanjsajte koli¢ino tekocine ali mascobe, da skrajsate ¢as kuhanja.

+ Kuhati zacnite pri visoki nastavitvi in zmanjsajte nastavitev, ko se hrana segreje.

Dusenje, kuhanje riza

« Dusenje se izvaja pod vrelisCem (pri priblizno 85 °C), ko na povrsini kuhane tekocine
zacnejo nastajati mehurcki. Je klju¢nega pomena za pripravo okusnih juh in enoloncnic,
ker se okus razvije brez prekuhavanja hrane. Pod vrelis¢em se kuhajo tudi omake na
osnovi jajc in z moko zgo$cene omake.

« Prinekaterih pripravah, vkljucno s kuhanjem riza po metodi absorpcije, lahko zahtevajo
nastavitev, ki je visja od najniZje nastavitve, da se zagotovi pravilno kuhanje Zivila
v priporocenem casu.

Pelenje zrezkov

Za pecenje socnih okusnih zrezkov:

1. Meso pred pecenjem pustimo stati na sobni temperaturi priblizno 20 minut.

2. Segrejte ponev za globoko cvrtje.

3. Zrezke premaZite z oljem na obeh straneh. V vroco ponev dodajte malo olja in polo-
Zite meso v ponev.

4. Zrezke med pecenjem obrnite samo enkrat. Tocen ¢as pecenja bo odvisen od debe-
line zrezka in od tega, kako mo¢no ga Zelite zapeci. Casi lahko obsegajo od priblizno
2 do 8 minut na stran. Pritisnite zrezek ob ponev, da ocenite njegovo stopnjo pecenja —
trsi kot je, mocneje je zapecen.

5. Zrezek pustite nekaj minut pocivati na toplem krozniku, da se zmehca, preden ga
postrezete.
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PraZzenje

1. Izberite vok z ravnim dnom ali veliko ponev za cvrtje, ki sta primerna za kuhanje na
keramicni plosci.

2. Pripravite vse sestavine in pripomocke. PraZenje naj poteka kratek cas. Vecjo koli¢ino
hrane prazite v vec delih.

3. Na kratko segrejte ponev in dodajte dve Zlici olja.
Najprej popraZite meso, ga postavite na stran in pustite na toplem.

5. PopraZite zelenjavo. Ko je ta vroca, vendar Se vedno hrustljava, nastavite kuhalisCe
na nizjo stopnjo, v ponev dodajte meso in nato $e omako.

6. Sestavine nezno premesajte, da se pregrejejo.

7. Postrezite takoj.

Nastavitve toplote

Nastavitev toplote | Primernost

1-2 * rahlo segrevanje majhnih koli¢in hrane

* topljenje cokolade, masla in Zivil, ki se hitro zapeCejo
* rahlo vrenje

* pocasno segrevanje

3-4 * PONOVNO segrevanje

* hitro vrenje

* kuhanje riza

5-6 * peka palacink
7-8 * hitro praZenje

* kuhanje testenin
9 * prazenje

* pecenje

* zavretje juh
* vretje vode
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Nega in CiSCenje

Kaj?

Kako?

Pomembno!

Vsakodnevna
umazanija na steklu
(prstni odtisi, sledi,
madezi hrane ali
razlitja nesladkanih
tekocin)

1. Izklopite napajanje kuhalne
plosce.

2. Ko je steklo Se toplo (vendar
ne vrocel), nanesite Cistilo
za kuhalne plosce.

3. Sperite in obridite s isto
krpo ali papirnato brisaco.

4. Ponovno vklopite napajanje
kuhalne plosce.

* Ko je kuhalna plosca odklopliena
iz napajanja, so lahko kuhalisca
Se vedno vroca, Ceprav ni prika-
zan noben indikator za »vroco
povrsino«. Bodite zelo previdni.

* MreZice za trdovratno umazanijo,
nekatere najlonske mrezice in
groba/abrazivna distila lahko
opraskajo steklo. Primernost
Cistila ali mrezice vedno preverite
na nalepki.

* Na kuhalni plosci nikoli ne smete
pustiti ostankov distil, saj lahko
povzrocijo obarvanje stekla.

Ostanki kipenja,
stopljenih snovi
in vrocih tekocin
s sladkorjem

Takoj odstranite z lopatico,
paletnim nozem ali strgalom
s kovinskim rezilom, primernim
za keramicne kuhalne plosce,
pri cemer pazite, da se ne do-
tikate vrocih povrsin kuhalisc:
1. Izklopite napajanje kuhalne
plosce na stenskem stikalu.

2. Rezilo ali pripomocek
drZite pod kotom 30°
in postrgajte umazanijo
oziroma zasuSene ostanke
tekocin na hladni del
kuhalne plosce.

3. Umazanijo odistite ali
zasusene ostanke tekocin
obrisite s kuhinjsko krpo
ali papirnato brisaco.

4. Sledite zgornjim korakom
od 2 do 4 za »vsakodnevno
umazanijo na steklux.

» Cim prej odstranite madeze, ki so
jih povzrodila stopliena in sladka
Zivila ali razlite tekocine. Ce pustite,
da se ohladijo na steklu, jih boste
morda tezko odstranili in lahko
celo trajno poskodujejo stekleno
povrsino.

* Nevarnost ureznin: ko je varnostni
pokrovcek umaknjen, je rezilo
strgala ostro kot britev. Pri
uporabi bodite zelo previdni
in ga vedno shranite na varno
mesto in izven dosega otrok.

Ostanki razlitih
tekocin na
upravljalnih
elementih na dotik

1. Izklopite napajanje kuhalne
plosce.

2. Popivnajte razlito tekocino.

3. Obmogje z upravljalnimi
elementi na dotik obrisite
s Cisto, vlazno gobico ali
krpo.

4. Obmodje do suhega obri-
Site s papirnato brisaco.

5. Ponovno vklopite napajanje
kuhalne plosce.

* Kuhalna plosca lahko zapiska in
se samodejno izklopi, upravljalni
elementi na dotik pa morda ne
bodo delovali, dokler je na njih
tekocina. Preden ponovno
vklopite kuhalno plosco,
do suhega obrisite obmodje
z upravljalnimi elementi na dotik.
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Namigi in nasveti

Tezava

MozZen vzrok

Ukrep

Kuhalna plosca
se ne vklopi.

Ni elektricnega napajanja.

Prepricajte se, da je kuhalna plosca
prikljlucena na napajanje in da je
vklopljena.

Preverite, ali je v vaSem domu ali
okolici prislo do izpada elektricne
energije. Ce ste vse preverili in
tezave kljub temu ne morete
odpraviti, poklicite usposobljenega
serviserja.

Upravljalni elementi
na dotik se ne
odzivajo.

Upravljalni elementi so
zaklenjeni.

Odklenite upravljalne elemente.
Za navodila glejte poglavje
»Uporaba kuhalne ploscex.

Upravljalne elemente
na dotik je teZje
upravljati.

Na upravljalnih elementih je
morda tanek sloj vode ali pa
se upravljalnih elementov
dotikate s konico prsta.

Prepricajte se, da je obmodje
upravljalnih elementov na dotik
suho, pri dotikanju upravljalnih
elementov pa uporabite blazinico
prsta.

Steklo je opraskano.

Kuhinjska posoda ima
hrapave robove.

Uporabljena je bila
neprimerna, abrazivna
mrezica ali Cistilo.

Uporabljajte kuhinjsko posodo
z ravnim in gladkim dnom.
Glejte razdelek »Izbira ustrezne
kuhinjske posodex.

Glejte poglavje »Nega in Cis¢enje«.

Nekatere posode
oddajajo prasketajoc
ali pokajoc zvok.

To je lahko posledica
konstrukcije vase posode
(plasti razlicnih kovin razlicno
vibrirajo).

To je obicajno za kuhinjsko
posodo in ne pomeni napake.

Pri uporabi nasta-
vitve za visoko
stopnjo segrevanja
indukcijske kuhalne
plosce se slisi rahlo
brnenje.

To povzroca tehnologija
indukcijskega kuhanja.

To je normalen pojav, vendar bi se
moral Sum utisati ali popolnoma
izginiti, ko zmanjsate vrednost
nastavitve segrevanja.

Iz indukcijske
kuhalne plosce se
slisi Sum ventilatorja.

Vklopil se je ventilator

za hlajenje, ki je vgrajen

v indukcijsko kuhalno plosco,
da bi preprecil pregrevanje
elektronike. Ventilator lahko
Se naprej deluje, tudi ko
izklopite indukcijsko kuhalno
plosco.

To je normalen pojav in ukrepanje
ni potrebno. Med delovanjem
ventilatorja indukcijske kuhalne
plosce ne izkljucite iz stenske
vticnice.
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Posode se ne
segrejejo in na
prikazovalniku ni
prikazan indikator.

Indukcijska kuhalna plosca
ne more zaznati posode, ker
ni primerna za indukcijsko
kuhanje.

Indukcijska kuhalna plosca
ne more zaznati posode,
ker je premajhna za kuhalisce
ali ni pravilno postavljena

na sredino kuhalisca.

Uporabite kuhinjsko posodo,
primerno za indukcijsko kuhanje.
Glejte razdelek »Izbira ustrezne
kuhinjske posodex.

Posodo postavite na sredino

in zagotovite, da njeno dno
ustreza velikosti kuhalisca.

Indukcijska kuhalna
plosca ali kuhalisce
se je nepricakovano
izklopilo, predvaja
se zvok in prikaze
se koda napake
(obicajno se izme-
njuje z eno ali dvema
Stevkama na prika-
zovalniku casovnika
za kuhanje).

Tehnicna napaka.

Zabelezite crke in Stevilke napak,
izkljucite indukcijsko kuhalno
plosco iz stenske vti¢nice in
pokli¢ite usposoblienega serviserja.

Prikaz in odpravljanje napak

Ce pride do nepravilnosti, bo indukcijska kuhalna plo$¢a samodejno preklopila

v zascitno stanje in prikazala ustrezne zascitne kode:

TeZava MoZen vzrok Ukrep

E3/E7 Okvara senzorja temperature Obrnite se na dobavitelja.

ES5 ZasCita pred pregrevanjem Po 30 minutah ponovno prikljucite

keramicnega stekla napajanje in vklopite kuhalno plosco.

E4/E6 Okvara senzorja temperature IGBT | Obrnite se na dobavitelja.

E1/E2 Neobicajna napajalna napetost Preverite, ali je elektricno napajanje
normalno.
Aparat vklopite, ko je napajanje
normalno.

Er Okvara PCBA Obrnite se na dobavitelja.

Et Zascita pred prelivanjem Odstranite vodo s povrsine
in ponovno zazenite

Zgoraj je navedeno, kako ocenite in preverite pogoste nepravilnosti v delovanju.
Aparata ne razstavljajte sami, da se izognete morebitnim nevarnostim in poskodbam
indukcijske kuhalne plosce.
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Tehni¢ne specifikacije

Indukcijska kuhalna ploéca %Il?gzggélzml CDIIB47CCARL / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK
Kuhalisca 4 obmodja

Napajalna napetost 220-240 V~

Vgrajena elektricna moc 7200 W

Velikost izdelka D x S x V (mm) 590X520X53

Teza in mere so priblizne. Ker si nenehno prizadevamo za izboljsanje nasih izdelkov,
lahko specifikacije in modele spremenimo brez predhodnega obvestila.

Vgradnja

Izbira opreme za vgradnjo

Delovni pult izreZite v skladu z merami, prikazanimi na risbi.

Okoli odprtine je treba pustiti najmanj 45 mm prostora za vgradnjo in uporabo.
Prepricajte se, da je delovni pult debel vsaj 12 mm. Izberite toplotno odporen material
delovne povrsine, da se izognete vedjim deformacijam, ki jih povzroca toplotno
sevanje iz kuhalne plosce. Kot je prikazano spodaj:

Standardna namestitev

590 %
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Ploska vgradnja

*50cm with oven underneath

V vsakem primeru se prepricajte, da ima kuhalna plo$ca zadostno prezraCevanje in da
odprtine za vstop in izstop zraka niso prekrite. Poskrbite, da je kuhalna plos¢a v dobro

delujoCem stanju. Kot je prikazano spoda.
Opomba: Varnostna razdalja med kuhalno plos¢o in omarico nad kuhalno

plos¢o mora biti najmanj 760 mm.

760mm |
@
S
7
&
3
3

20mm
2!
N

T S T
_ |_> 10+1mm

20+1mm

T— Airinlet €— 10mm
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Preden namestite kuhalno plo3¢o, se prepricajte:

+ da je delovna povrsina kvadratna in ravna in noben konstrukcijski element ne posega
v prostorske zahteve;

+ da je delovna povrsina izdelana iz toplotno odpornega materiala;

« Ce je kuhalna plosca namescena nad pecico, ima pecica vgrajen hladilni ventilator;

- da bo vgradnja skladna z vsemi zahtevami glede odmikov ter z veljavnimi standardi
in predpisi;

+ da je na omreZni napeljavi vgrajeno ustrezno locilno stikalo, ki zagotavlja popoln odklop
iz elektricnega omreZja, ki mora biti namesceno in postavljeno v skladu z lokalnimi
pravili in predpisi o oZicenju.

Locilno stikalo mora biti homologiranega tipa in mora zagotavljati 3 mm razdaljo med
kontakti na vseh polih (ali vseh aktivnih [faznih] vodnikih, Ce lokalni predpisi za oZicenje
dopuscajo to spremembo zahtev);

+ da bo locilno stikalo namesceno na mestu, ki bo lahko dostopno za kupca z namesceno
kuhalno plosco;

+ Ce imate v zvezi z namestitvijo kakrSne koli pomisleke, se posvetujte z lokalnimi grad-
benimi organi in se seznanite s podzakonskimi akti;

« na stenah okoli kuhalne plos¢e morajo biti namescene toplotno odporne obloge, ki so

enostavne za ciscenje (npr. keramicne ploscice).

Ko namestite kuhalno plo3¢o, se prepricajte, da:

+ napajalni kabel ni dostopen prek vrat ali predalov kuhinjske omarice;

+ je zagotovljen zadosten pretok zraka iz zunanjosti omarice do podnozja kuhalne plosce;

« je pod podnoZjem kuhalne plos¢e namescena zascitna toplotna pregrada, e je kuhalna
plos¢a namescena nad predalom ali omarico;

« lahko kupec brez teZzav dostopa do locilnega stikala.

Pred namestitvijo pritrdilnih nosilcev

Aparat poloZite na stabilno, gladko povrsino (uporabite embalazo). Upravijalnih elementov,
ki segajo iz kuhalne plodce, ne pritiskajte na silo.

Lociranje pritrdilnih nosilcev

Aparat poloZite na stabilno, gladko povrsino (uporabite embalazo). Upravijalnih elementoy,
ki segajo iz kuhalne plodce, ne pritiskajte na silo.

Kuhalno plosco po namestitvi pritrdite na delovno povrsino tako, da privijete Stiri nosilce
na spodnjem delu ohisja kuhalne plosce (glejte sliko).

Prilagodite polozaj nosilca tako, da ustreza razlicnim debelinam delovnega pulta.

25



Ste‘klo

Indukcijska
kuhalna plo$¢a Vijak Delovni

pult

ST4*8

Pritrdilni
nosilec

Svarila

1.

Kuhalno plosco morajo namestiti usposobljene osebe ali tehniki. Na voljo so vam
nasi strokovnjaki. Tega postopka nikoli ne izvajajte sami.

. Kuhalna plosca ne sme biti namescena na hladilno opremo, pomivalne stroje

in rotacijske susilnike.

. Kuhalno plos¢o vgradite tako, da bo omogoceno kar najboljse oddajanje toplote

za najzanesljivejSe delovanje plosce.

. Stena in obmodje uporabe inducirane kuhalne plosce nad delovno povr$ino morata

biti odporna na visoke temperature.

. Na vro¢ino morata biti odporna tudi vecplastno polnilo in lepilo delovne povrsine,

da ne pride do poskodb.

. Ne uporabljajte parnega distilnika.
. Ta keramika se lahko prikljuci samo na napajanje z najvecjim sistemskim uporom

0,427 ohma. Ce je potrebno, se za informacije o sistemskem uporu posvetujte
s svojim ponudnikom elektricne energije.
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Prikljucitev kuhalne plo3ce na elektricno omrezje
Prikljucitev v elektricno omrezje mora biti skladna z ustreznim standardom ali izvedena
prek enopolnega odklopnika. Nacin prikljucitve je prikazan spodaj.

A. Primerno za napajalni kabel 5G1.5.

L N PE
L-N: 220-240 V

1. Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati, mora to storiti strokovnjak pooblas-
Cenega servisa z ustreznim orodjem, da se izognete nesrecam.

2. Ce kuhalno plo3co prikljucite neposredno na elektricno omreZje, morate vgraditi
vecpolni odklopnik z razdaljo med kontakti vsaj 3 mm.

3. Monter mora zagotoviti, da je prikljucitev na elektricno omreZje ustrezna in skladna

z varnostnimi predpisi.

4. Kabel ne sme biti prepognjen ali stisnjen.
5. Stanje kabla je treba redno preverjati. Zamenja ga lahko samo ustrezno usposobljen

strokovnjak.

ODSTRANJEVANJE:
Tega izdelka ne
odlagajte med
nerazvr§ene
komunalne odpadke.
Taksne odpadke je
treba zbirati lo¢eno

Za posebno obdelavo.

Ta aparat je oznacen v skladu z Direktivo 2002/96/ES
Evropskega parlamenta in Sveta o odpadni elektricni in
elektronski opremi (OEEQ). S pravilnim nacinom odstranjevanja
izdelka boste pomagali prepreciti morebitne negativne
posledice za okolje in zdravje ljudi, ki bi jih lahko povzrocilo
nepravilno odstranjevanje izdelka.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno
ravnati kot z obicajnimi gospodinjskimi odpadki. Treba ga je
odpeljati na zbirno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme.

Ta aparat je treba odstraniti na poseben nacin. Za natancnejse
informacije o predelavi, recikliranju in ravnanju s tem izdelkom
se obrnite na lokalni obcinski organ, komunalno sluzbo ali
trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

Za natancnejse informacije o predelavi, recikliranju in ravnanju
s tem izdelkom se obrnite na svoj lokalni urad, komunalno
sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.
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Grazie per aver acquistato un piano cottura a induzione CANDY. Leggere attentamente
questo manuale di istruzioni prima di utilizzare il piano cottura e tenere sempre il manuale

a portata di mano per poterlo consultare in seguito.



Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che le apparecchiature radio
sono conformi alla Direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della dichiarazione di

conformita UE e disponibile al sequente indirizzo Internet: www.candygroup.com

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Prima del primo utilizzo di questo elettrodomestico, si prega di leggere atten-
tamente questo manuale per l'utente. Il manuale contiene informazioni importanti
sull'installazione, 'uso e la cura di questo elettrodomestico in tutta sicurezza.
Conservare queste istruzioni per riferimento e consegnarle a eventuali futuri

utilizzatori.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

* Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare operazioni
di manutenzione o altre attivita simili.

* |l collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente funzionante
e fondamentale, oltre che obbligatorio.

« Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere effettuate
solo da un elettricista qualificato.

* L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse elettriche anche fatali.

Rischio di tagli
* Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

» Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni personali.


http://www.candygroup.com/

Istruzioni importanti per la sicurezza

* Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare o utilizzare questo
elettrodomestico.

* Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su questo elettrodomestico.
« Estendere tali informazioni alla persona responsabile dell'installazione dell'elet-
trodomestico per ridurre i costi di installazione.

* Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere installato in con-
formita a queste istruzioni per l'installazione.

» Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato e collegato
a terra solo da un tecnico qualificato.

* Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito prowvisto di inter-
ruttore di isolamento che garantisca il distacco totale dalla fonte di alimentazione.
* Se |'elettrodomestico non viene installato correttamente, la garanzia ed even-
tuali reclami potrebbero non essere piu validi.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche

« Se il piano cottura &€ danneggiato o incrinato, non utilizzarlo per la cottura.
In caso di rottura o incrinatura della superficie del piano cottura, scollegare
immediatamente ['elettrodomestico dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico
qualificato.

« Scollegare il piano cottura dalla presa prima della pulizia o della manutenzione.
* L'inosservanza di questo avviso pud causare scosse elettriche anche fatali.
Rischi per la salute

* Questo elettrodomestico e conforme gli standard di sicurezza elettromagnetica.
Rischi causati dalla superficie calda

* Durante l'uso, i componenti accessibili di questo elettrodomestico si riscaldano
abbastanza da causare ustioni.

» Fino a quando la superficie & calda, non toccare la vetroresina con il corpo,
gli indumenti o altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.



» Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
sulla superficie del piano cottura perché potrebbero riscaldarsi

* Tenere lontani i bambini.

« | manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto. Accertarsi che
i manici delle casseruole non sporgano su altre zone di cottura attivate. Tenere
lontani i manici dalla portata dei bambini.

* L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni e scottature.

Rischio di tagli

« Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto e affilata come un
rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro
e lontano dalla portata dei bambini.

* Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

» Non lasciare mai l'elettrodomestico incustodito durante ['uso. Il trabocca-
mento durante la bollitura causa fumo e fuoriuscite oleose che potrebbero
prendere fuoco.

 Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie da lavoro o stoccaggio.
 Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

» Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare I'ambiente.

» Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura come
descritto in questo manuale (utilizzando i comandi touch).

» Non consentire ai bambini di giocare con l'elettrodomestico né di sedersi
o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

« Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei pensili sopra I'elettro-
domestico. Se i bambini si arrampicano sul piano cottura potrebbero subire
gravi lesioni.

» Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo dell'elettro-
domestico.

* | bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la loro capacita di
utilizzare l'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso da una persona
responsabile. La persona che li istruisce deve accertarsi che siano in grado di
adoperare I'elettrodomestico senza rischi per sé e per le persone circostanti.



 Non riparare o sostituire i componenti dell'elettrodomestico, a meno che non
sia consigliato appositamente nel manuale. Tutte le altre operazioni di manu-
tenzione devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

» Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

 Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.

« Non salire sul piano cottura.

» Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare pentole sulla super-
ficie del vetro, altrimenti potrebbe graffiarsi.

» Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la pulizia del piano
cottura, perché potrebbero graffiare la vetroceramica.

« Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere sostituito dal produt-
tore, da un tecnico dell'assistenza o da una persona con analoga qualifica per
evitare rischi.

» Questo apparecchio & destinato ad essere utilizzato esclusivamente in ambiente
domestico! L'uso commerciale di qualsiasi tipo non e coperto dalla garanzia
del produttore!

» AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti accessibili diventano molto
caldi durante I'uso. Non toccare le resistenze. Tenere lontani i bambini di eta
inferiore a 8 anni se non sono sorvegliati continuamente.

» Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni,
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali e da persone
inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se hanno appreso le modalita di
utilizzo sicuro dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.

* Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico. La pulizia e la manu-
tenzione non devono essere effettuate da bambini non sorvegliati.

» AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere pericolosa e puo causare
incendi se il piano cottura rimane incustodito. In caso di incendio, non provare
MAI a estinguerlo con I'acqua; spegnere I'elettrodomestico e coprire la fiamma
con un coperchio o una coperta antincendio.

* AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collocare oggetti sulle
superfici di cottura.



» Avvertenza: se la superficie e incrinata, spegnere I'elettrodomestico per evitare
il rischio di scosse elettriche per le superfici di cottura in vetroceramica o mate-
riale simile che proteggono i componenti sotto tensione.

» Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

* L'elettrodomestico non e progettato per I'uso tramite timer esterni e sistemi
di controllo remoto separati.

« La funzione di gestione della potenza spegne il piano cottura dopo 1 minuto,
con consumo energetico di 0,3 W.

Congratulazioni per I'acquisto del nuovo piano cottura.

Siraccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per
installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione.

Per l'installazione, consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conser-
vare il manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.

GUIDA ALL'ELETTRODOMESTICO

Modello: CI1647CCAR / CDII647CCARL / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK/CI1643CCAR

CANDY




1. Zona 1800/2200 W
2. Zona 1800/2200 W
3. Zona 1800/2200 W
4. Zona 1200/1500 W
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Tasto di accensione e spegnimento | 2 Booster
Tasto di regolazione della potenza 4 Timer
e del timer
Tasto pausa 6 Tasto blocco bambini
Tasto selezione zona di riscaldamento | 8 LED di visualizzazione del livello
di potenza di riscaldamento
Display a LED del timer




Informazioni sul prodotto

Il piano cottura a induzione € un moderno elettrodomestico da cucina che si differenzia
dal piano cottura tradizionale grazie a vantaggi quali facilita di pulizia, elevata efficienza,
ecosostenibilita e caratteristiche di sicurezza.

Qualche parola sulla cottura a induzione (solo per piano cottura a induzione)

La cottura a induzione e una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed econo-
mica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore nella
pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della superficie in
vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

BHE

pentola in acciaio
| e circuito magnetico
[ — | piastra in vetroceramica
E=s) sss) | bobina ainduzione
- oo | correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura

« Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione "Avvertenze
per la sicurezza".

+ Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura.

+ Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

+ | comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

« Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

+ Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

« Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti (ad es.
utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua pud impedire il corretto funzionamento
dei comandi.




Scelta delle pentole giuste (per piano cottura a induzione)

« Solo le pentole in materiale ferromagnetico sono adatte alla cottura a induzione.
Controllare il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della

. pentola.
« £ possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova magnetica.
Awvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene attirato, la pentola

¢ idonea per la cottura a induzione. P

+ Se non ¢ disponibile un magnete: W r
1. versare un po' d'acqua nella pentola da controllare. b
2.Sequire la procedura descritta in "Per avviare la cottura". s

3.Se Y non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola e idonea.

« Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox
puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica
e terracotta.

Dimensioni del piano | Dimensioni minime pentola
di cottura (mm) (diametro/mm)

145 120

180 140

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

W N T

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che
sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

Lomm -

X X IX LT

Le pentole poggiate sul piano cottura devono essere sempre sollevate e non trascinate,
altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

N 7

Se il fondo della pentola e solo parzialmente ferromagnetico, si riscalda solo la zona
ferromagnetica. Cid puo fare si che il calore non si distribuisca in modo uniforme.
E possibile che la zona non ferromagnetica non si riscaldi fino a una temperatura
sufficiente per la cottura.



NON CONSIGLIATO

La zona ferromagnetica si riduce inoltre anche se il materiale della base della pentola
contiene ad esempio alluminio. Cid puo significare che la pentola non si scalda a suffi-

cienza o non viene neppure rilevata.

NON CONSIGLIATO

Il/i materiale/i con cui e realizzata la base della pentola pud influire sul risultato della
cottura. L'uso di pentole e padelle realizzate con materiali che distribuiscono uniforme-
mente il calore al loro interno, come quelle in acciaio inossidabile con base a tre strati,
consente di risparmiare tempo ed energia. Utilizzare pentole con un base piatta; se la
base della pentola non é piana, I'apporto di calore puo essere compromesso.

R SN

Uso del piano cottura

Per awviare la cottura
+ Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico, tutti gli indicatori si accendono
per 1 secondo per poi spegnersi, indicando che il piano cottura e in modalita di attesa.

1. Toccare il tasto dell'interruttore principale (1. Tutti gli indicatori visualizzano

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura che si desidera utilizzare.



+ Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona di cottura siano puliti
e asciutti.

3. Toccando il tasto di selezione del bruciatore, un indicatore accanto al tasto

~ ~
\E~

N N
% lampeggera.

4. Selezionare un'impostazione della temperatura toccando il comando

+.

o]

« Se non si sceglie un'impostazione della temperatura entro 1 minuto, il piano cottura
si spegne automaticamente. In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.

- £ possibile modificare I'impostazione della temperatura in qualunque momento
durante la cottura.

Al termine della cottura

gu

1. Selezionare il tasto del bruciatore che si desidera spegnere.

2. Spegnere la zona di cottura toccando ”-” o “+” fino a quando il livello di potenza
non si riduce a "0". Accertarsi che il display indichi "0".
i o

Spegnimento
e

3. Spegnere l'intero piano cottura toccando l'interruttore .

4. Attenzione alle superfici calde
Una "H" indica la zona di cottura che & troppo calda. L'indicazione scompare
] quando la superficie si e raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre scal-
dare altre pentole, per risparmiare energia e possibile utilizzare il piano cottura
ancora caldo.

Uso della funzione Boost E'
Attivazione della funzione Boost

1. Selezionare la zona con funzione boost (con la scritta "Booster").

7.

2. Toccare il tasto funzione BOOST B e l'indicazione del livello di potenza
+ —> PO

visualizza "P". (ER

Annullamento della funzione Boost
1. Selezionare la zona in modalita BOOST.

10



2. Toccando il tasto "-" di selezione della potenza si annulla la funzione Boost e si sele-
ziona il livello che si desidera impostare.

+ La funzione Boost pud rimanere attiva solo per 5 minuti, dopodiché la zona passa
automaticamente al livello 9.

FUNZIONE BLOCCO BAMBINI

« | comandi possono essere bloccati nella posizione attivata o disattivata per impedire
usi indesiderati (i bambini potrebbero ad esempio accendere accidentalmente le zone
di cottura).

» Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione
e spegnimento.

Per bloccare i comandi

Tenere premuto per 4 secondi il comando di blocco dei tasti (3. Do

L'indicatore del timer visualizza "Lo".

Per sbloccare i comandi

1. Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco dei tasti (3.
2. A questo punto, & possibile iniziare a utilizzare il nuovo piano cottura.
Quando il piano cottura € in modalita di blocco, sono disabilitati tutti i comandi
& tranne il tasto dell'interruttore principale. In caso di emergenza, &€ sempre possibile
spegnere il piano cottura con l'interruttore principale, ma per compiere ulteriori
operazioni occorrera prima sbloccare il piano cottura.

Uso della funzione Pausa
1. Tenere premuto il tasto funzione pausal | tutte le zone scaldanti smettono di

funzionare. Tutti gli indicatori delle zone visualizzano *[|". ) {

2. Tenendo nuovamente premuta la funzione Pausa | |, tutte le zone scaldanti
torneranno all'impostazione originale.

* La funzione e disponibile quando sono in funzione una o pit zone di scaldanti.
» Se non si annulla la modalita di arresto del funzionamento entro 30 minuti, il piano
di cottura a induzione si spegne automaticamente.

Avvertenza sul calore residuo
Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo, rimarra un
certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per indicare di tenersi a distanza
dal piano cottura.

11



Spegnimento automatico

La funzione di sicurezza del piano di cottura e lo spegnimento automatico. Esso ha
luogo ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura. | tempi di spegni-
mento preimpostati sono indicati nella tabella sequente:

Livello di potenza 1T 12 |3 [4 |5 |6

Timer di funzionamento 8 |8 [8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
predefinito (ore)

Utilizzo del timer

- £ possibile impostare il timer in modo che vengano spente una o pit zone di cottura
dopo il tempo impostato.
« E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Impostazione del timer per lo spegnimento di una o pit zone di cottura

Se il timer € impostato su una zona:

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante per cui impostare il timer.

2. Toccare il comando del timer, "00" verra visualizzato sul display del timer.

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

4. Quando il tempo e impostato, il conto alla rovescia inizia immediatamente. Il display
visualizza il tempo residuo.

y
NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del LY
livello di potenza si accende, indicando che la zona
¢ selezionata.

5. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

& Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.

Se il timer € impostato su piu di una zona:

1. Quando si imposta il tempo per pit zone di cottura contemporaneamente, i punti
decimali delle relative zone di cottura sono attivi. Il display dei minuti mostra il timer
dei minuti. Il punto della zona corrispondente lampeggia.

12



2. Una volta scaduto il timer del conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne.
Viene poi visualizzato nuovamente il nuovo timer dei minuti e il punto della zona
corrispondente lampeggia.

3. Toccando il comando di selezione della zona scaldante, il timer corrispondente viene
visualizzato nell'indicatore del timer.

Annullamento del timer

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante per cui si desidera annullare
il timer.

2. Quando si tocca il comando del timer, 'indicatore LED lampeggia

3. Toccando il comando “-” per impostare il timer su "00", il timer viene annullato.

13



Configurazione della modalita ECO

Questo piano cottura puo essere collegato a un'alimentazione da 13, 15, 20,
25,29, 32 A e configurato per funzionare con una qualsiasi di tali imposta-
zioni di potenza.

Il piano cottura e predisposto per essere collegato a una alimentazione da
32 A. Quando vengono selezionate contemporaneamente quattro zone,

il piano cottura limita la potenza massima assorbita in modo da non superare
la potenza di 7,2 kW. Analogamente, quando € collegato e configurato su
una modalita di alimentazione da 13/15/20/25/29 A, il piano cottura limita
la potenza massima a 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.

Se il piano cottura e collegato a un alimentatore da 32 A e configurato per
esso, & possibile utilizzare tutte e quattro le zone contemporaneamente
all'impostazione massima con la funzione boost.

Modifica dell'impostazione della configurazione ECO
1. Disinserire I'alimentazione elettrica del piano cottura.

2. Lasciare disinserita |'alimentazione elettrica per 1 minuto.

3. Inserire nuovamente I'alimentazione elettrica.

4. Seqguire dal passo "1" in poi le istruzioni fornite alla voce "Configurazione
del piano cottura in modalita ECO".

NOTA: alla configurazione della modalita ECO & possibile accedere solo una
volta inserita I'alimentazione del piano cottura; la modalita ECO deve essere
impostata entro un minuto dall'accensione del piano cottura

Configurazione della modalita ECO del piano cottura

1. Toccare il tasto di accensione e spegnimento per inserire |'alimentazione
elettrica. Il cicalino emette un singolo segnale acustico e tutti i display visualiz-

u
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2. Tenere premuti contemporaneamente per 3 secondi il tasto della zona
posteriore sinistra e quello della zona posteriore destra. Il cicalino emette un
segnale acustico che indica che il piano cottura a induzione entra nella sele-
zione della modalita ECO. (Il display visualizza la potenza preimpostata, 7,2 kW)

-l

-l

icl 0 O

© B O

3. Toccare il tasto del timer; a questo punto il display del timer lampeggia.
A questo punto e possibile selezionare I'impostazione della potenza.

-l
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4. Per modificare I'impostazione della potenza totale, premere il tasto della
zona anteriore sinistra per selezionare una nuova impostazione della potenza
totale. Premendo nuovamente il tasto della zona anteriore sinistra si scorrono
ciclicamente le opzioni. Il display del timer mostra quattro opzioni: 25, 35, 45,
55, 65 e 72. Ad esempio, quando il display del timer mostra il numero "25",
la potenza totale e impostata su 2500 W. Tenere premuto il tasto dell'area
anteriore sinistra fino trovare I'impostazione della potenza desiderata.

s ~

i - =

O o |2 0O O

> 25
@%—ejts@/\

* Per impostazione predefinita, la potenza e impostata in fabbrica su 7,2 kW.

5. Toccando nuovamente il tasto del timer, il display del timer smette di lam-
peggiare e il tasto della zona precedentemente selezionata mostra l'indica-

zione "0", segnalando che l'impostazione e confermata.

( N

o I -l

o B8 |25 o0 O

& Il = CR + B ©
6. Toccare il tasto di accensione e spegnimento per disinserire |'alimentazione

elettrica. Reinserire quindi I'alimentazione elettrica; a questo punto il piano
cottura e configurato e pronto per I'uso nella modalita ECO impostata.

16
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7. Toccare il tasto di accensione e spegnimento per inserire |'alimentazione
elettrica; a questo punto e possibile utilizzare la nuova impostazione di potenza

17



Linee guida per la cottura
Le fritture richiedono attenzione, in quanto I'olio e il grasso si riscaldano rapida-
& mente, specie se si utilizza la funzione Power Boost. A temperature estrema-
mente elevate, I'olio e il grasso prendono fuoco automaticamente, con il rischio
di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

+ Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre I'impostazione della potenza.

+ L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

+ Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, i tempi di cottura diminuiscono.

+ Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

+ La cottura a fuoco lento awviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C, con
la risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo di
cottura e ideale per cucinare minestre saporite e teneri stufati, in quanto gli aromi si
sviluppano senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura al di sotto
del punto di ebollizione ¢ indicata anche per sughi a base di uova e addensati con la
farina.

« Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella con la base pesante.

3. Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio
nella pentola calda e collocare la carne.

4. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende
dallo spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. | tempi variano da
2 a 8 minuti per lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura; piu & dura,
piu e ben cotta.

5. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto per ammorbi-
dirla prima di servirla in tavola.

18



Rosolatura

1.

Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere, adatti al piano
in vetroceramica.

Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire rapi-
damente. Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne un po' alla volta.
Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.

Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la tempera-
tura della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere
il sugo.

Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

Servire immediatamente.

Impostazioni della temperatura

Impostazione Uso
della temperatura
1-2 * Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti

* Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano
rapidamente

« Cottura a fuoco lento delicata

* Riscaldamento lento

3-4 * Riscaldamento
* Cottura a fuoco lento rapida
« Cofttura del riso

5-6 * Pancake
7-8 * Sauté

* Cottura della pasta
9 * Rosolatura

* Scottatura
* Bollitura di zuppe
* Bollitura di acqua
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante!

Sporcizia quoti-
diana sul vetro
(impronte, segni,
macchie lasciate
dagli alimenti o
fuoriuscite di
sostanze non
zuccherose sul
vetro)

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo
(ma non bollente) con un
detersivo per piani cottura

3. Sciacquare e asciugare con

carta assorbente o un panno.

4. Riaccendere il piano cottura.

* Quando si spegne il piano
cottura, le ‘superfici calde’ non
sono piu indicate, per cui la zona
di cottura potrebbe essere
ancora calda. Prestare molta
attenzione.

* Pagliette doppie, alcune pagliette
in nylon e detergenti aggressivi
possono graffiare il vetro.
Leggere sempre l'etichetta
per accertarsi che il detergente
o la paglietta siano idonei.

* Non lasciare residui di detergente
sul piano cottura, altrimenti il
vetro potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di
alimenti bolliti,
fusi e molto
zuccherosi

sul vetro

Rimuovere immediatamente

tali fuoriuscite con una paletta

per il pesce, una spatola o un
raschietto, idonei per piani cot-
tura in vetroceramica, prestando
attenzione alle superfici delle
zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano
cottura dalla presa elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro
utensile a un angolo di 30°
e rimuovere sporcizia
o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le
fuoriuscite con carta assor-
bente o uno strofinaccio.

4. Seguire i punti da 2 a 4,
"Sporcizia quotidiana
sul vetro".

* Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe
essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.

* Pericolo di tagli: con il coperchio
di sicurezza ritratto, la lama
del raschietto e affilata come
un rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre
in un luogo sicuro e lontano
dalla portata dei bambini.

Fuoriuscite sui
comandi touch

1. Spegnere il piano cottura.

2. Bagnare la fuoriuscita

3. Strofinare I'area dei comandi
touch con un panno o una
spugna pulita e inumidita.

4. Asciugare perfettamente la
zona con carta assorbente.

5. Riaccendere il piano cottura.

* Se e presente liquido sui comandi,
il piano cottura potrebbe
emettere un segnale acustico
e spegnersi automaticamente,

e i comandi potrebbero non
funzionare. Asciugare perfetta-
mente 'area dei comandi touch
prima di accendere il piano
cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema Possibili cause Rimedi
I piano cottura non | Assenza di corrente elettrica. | Accertarsi che il piano cottura sia
si accende. collegato all'alimentazione elettrica

e sia acceso.

Controllare se si e verificato un
blackout in casa o in zona. Se |l
problema non si risolve dopo tutti
questi controlli, chiamare un
tecnico qualificato.

| comandi touch non
rispondono.

| comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le
istruzioni, consultare la sezione '
Uso del piano cottura’

| comandi touch
sono difficili da
azionare.

E possibile che sia presente
un velo d'acqua sui comandi
o che si utilizzi la punta del
dito per toccarli.

Accertarsi che 'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare il
polpastrello quando si toccano

i comandi.

Il vetro e graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari.

Uso di pagliette abrasive
0 prodotti di pulizia
inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con
basi piatte e lisce. Vedere 'Scelta
degli utensili da cucina’.

Vedere 'Cura e pulizia'.

Alcune pentole
producono crepitii
e ticchettii.

Cio potrebbe essere causato
dalla composizione delle
pentole

(strati di metalli diversi che
vibrano in modo diverso).

Questo fenomeno & normale per
gli utensili da cucina e non indica
un problema.

Il piano cottura

a induzione emette
un lieve ronzio
quando e impostata
una temperatura
elevata.

Questo rumore & dovuto
alla tecnologia della cottura
a induzione.

Il rumore e normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando

si riduce l'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal
piano cottura

a induzione.

La ventola di raffreddamento
interna del piano cottura

a induzione si accende per
evitare il surriscaldamento
dei componenti elettronici.
Puo rimanere in funzione
anche dopo aver spento il
piano cottura a induzione.

Questo funzionamento € normale
e non richiede alcun intervento.
Non staccare la spina del piano
cottura a induzione quando

¢ in funzione la ventola.
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Le pentole non si
riscaldano e il display
lo indica.

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché
non & adatta alla cottura

a induzione.

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché
e troppo piccola per la zona
di cottura o non e centrata
correttamente sulla zona

di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione. Vedere
la sezione ‘Scelta degli utensili da
cucina’.

Centrare la pentola e accertarsi
che la base sia adatta alle dimen-
sioni della zona di cottura.

Il piano cottura

a induzione o una
zona di cottura si
spegne all'improwiso,
viene emesso un
segnale acustico

e viene visualizzato
un codice di errore
(che generalmente
alterna una o due
cifre sul display del
timer della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la
spina del piano cottura a indu-
zione e rivolgersi a un tecnico
qualificato.

Indicazione dei guasti e significato
In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato
di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema Possibili cause Rimedi
E3/E7 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura
E5 Protezione della superficie in vetro- | Ricollegare I'alimentazione
ceramica dal surriscaldamento elettrica e accendere il piano
cottura dopo 30 minuti.
E4/E6 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT
E1/E2 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di alimen-
anomala tazione € normale.
Controllare se la fonte di alimen-
tazione e normale prima di accen-
dere il piano cottura a induzione.
Er Guasto PCBA Rivolgersi al fornitore.
Et Protezione antitrabocco Asciugare |'acqua sulla superficie
e riavviare

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di guasti

comuni.

Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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Specifiche tecniche

Piano cottura a induzione CHIGATCCAR / CDIIGATCCARI / CON1G4TCCARS/
Zone di cottura 4 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~

Potenza elettrica installata 7200 W

Dimensioni prodotto  LxPxA (mm) 590X520X53

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Poiché siamo costantemente impegnati a migliorare
i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche senza preawviso.
Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione

Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.
Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 45 mm di spazio attorno al foro.
Accertarsi che lo spessore del top della cucina sia almeno 12 mm. Scegliere un mate-
riale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate dall'irra-
diazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:

Installazione standard

59 0 %2,
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Installazione a filo

*50cm with oven underneath

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori di ingresso
e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura funzioni perfettamente.

Attenersi alle seguenti illustrazioni
Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve

& essere almeno 760 mm.

760mm

50+5mm

20mm




Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

« Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che interferiscono
con i requisiti di spazio.

« Il materiale del top di cucina deve resistere al calore

« Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventilatore
di raffreddamento

- L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie e in
conformita alle norme e ai regolamenti vigenti

+ L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che consenta
di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato in conformita
alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.
L'interruttore diisolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una separa-
zione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di fase attivi,
se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa variazione dei requisiti)

+ Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere facilmente
accessibile per il cliente

- In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle norme
vigenti

« Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti al calore
e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano cottura

« Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli
arredi

+ Gli arredi devono garantire un adeguato flusso d'aria per la ventilazione della base del
piano cottura

+ Se il piano cottura e installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica

« L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (¢ possibile utilizzare I'imballo).
Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Posizionamento delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (e possibile utilizzare I'imballo).
Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le quattro staffe
sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore della superficie di lavoro.
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Vetro

Piano cottura
ainduzione Vite . .
ST — Piano di

lavoro

Staffa di
ritenuta

Precauzioni

1. Il piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il produttore
puod fornire tecnici professionisti. Non effettuare I'operazione da soli.

2. Il piano di cottura non deve essere montato su apparecchiature di raffreddamento,
lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.

3. Il piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione del
calore, per incrementarne |'affidabilita.

4. La parete e la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono resistere
al calore.

5. Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti al calore.

. Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

7. Questo piano cottura in vetroceramica puo essere collegato solo a un'alimenta-
zione con un'impedenza di sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario,
consultare I'autorita di fornitura per informazioni sull'impedenza del sistema.

()]

26



Collegamento del piano cottura alla rete elettrica
L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con un
interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

A. Adatto per cavo di alimentazione 5GT1.5.

L N PE
L-N:220-240V ~

1. Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere effettuata
da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo da evitare incidenti.

2. Se l'elettrodomestico e collegato direttamente alla rete elettrica, e necessario installare
un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.

3. L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme alle
normative in materia di sicurezza.

4.1l cavo non deve essere piegato 0 compresso.

5.1 cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.

SMALTIMENTO:

non smaltire questo
prodotto tra i rifiuti
indifferenziati. Questi
tipi di rifiuti devono
essere raccolti
separatamente per un
trattamento speciale.

All'elettrodomestico ¢ affisso il simbolo di conformita alla
Direttiva europea 2002/96/CE in materia di smaltimento
dirifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).
Garantendo il corretto smaltimento dell'elettrodomestico,

e possibile evitare possibili danni all'ambiente e alla salute
umana causati dallo smaltimento inappropriato.

Il simbolo sul prodotto indica che non pu0 essere smaltito
come rifiuto domestico normale. Il prodotto deve essere
conferito in un punto di raccolta per il riciclo delle
apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti
specialistico. Per ulteriori informazioni sul trattamento,

il recupero e il riciclo di questo prodotto, rivolgersi all'ente
locale competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei
rifiuti domestici o al rivenditore da cui & stato acquistato.

Per informazioni pit dettagliate sul trattamento, il recupero
e il riciclo di questo prodotto, rivolgersi all'ente locale
competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei rifiuti
domestici o al negozio dove e stato acquistato.
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CANDY

Merci d'avoir acheté une plaque a induction CANDY. Veuillez lire attentivement ce manuel d'instructions
avant d'utiliser la plaque de cuisson et conservez-le dans un lieu sir pour pouvoir le consulter en cas

de besoin.



Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est
conforme a la directive 2014/53/UE. Le texte complet de la déclaration UE de

conformité est disponible a I'adresse Internet suivante : www.candygroup.com

CONSIGNES DE SECURITE

Veuillez lire attentivement ce manuel d'utilisation avant d'essayer d'utiliser cet
appareil pour la premiere fois. Ce manuel contient des informations importantes
pour une installation, une utilisation et un entretien sdrs de cet appareil. Conservez

ces instructions a titre de référence et transmettez-les a un futur utilisateur.

Installation

Risque d'électrocution

» Débrancher I'appareil du secteur avant d'effectuer tout travail ou opération
d'entretien.

* Le raccordement a un bon systeme de mise a la terre est essentiel et obligatoire.
» Toute modification du systeme de cablage de I'habitation doit étre effectuée
exclusivement par un électricien qualifié.

* Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution voire la mort.

Risque de coupure
* Faites attention, les bords de la plaque sont pointus.
« Sivous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous couper.


http://www.candygroup.com/

Consignes de sécurité importantes

» Lisez attentivement ces instructions avant d'installer ou d'utiliser cet appareil.
 Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre posé sur cet appareil.

« Veuillez laisser ces informations a la disposition de la personne chargéee de
Iinstallation de I'appareil car cela pourrait réduire les frais d'installation.

* Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre installé conformément a ces
instructions d‘installation.

 Cet appareil doit étre installé correctement et étre mis a la terre par une
personne qualifiée pour cela.

 Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un sectionneur
garantissant une déconnexion complete de I'alimentation.

* Si I'appareil n'est pas installé correctement, cela peut rendre la garantie
caduque ou les réclamations irrecevables.

Fonctionnement et entretien

Risque d'électrocution

* Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de
la plague de cuisson se casse ou se fissure, éteignez 'appareil immédiatement
au niveau du secteur (interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié.
« Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute opération de
nettoyage ou d'entretien.

* Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution voire la mort.
Risque pour la santé

* Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.
Risque lié a une surface chaude

 Durant ['utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent devenir
suffisamment chaudes pour provoquer des brilures.

» Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout élément autre qu'un
ustensile de cuisine au contact de la plaque vitrocéramique tant que la surface
n'a pas refroidi.



* Les objets métalliques comme les couteau, les fourchettes, les cuilleres et les
couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de la plaque de cuisson car
ils peuvent chauffer.

* Tenez les enfants loin de I'appareil.

* Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher. Contrélez que
les poignées des casseroles ne soient pas au-dessus d'autres zones de cuisson
allumées. Gardez les poignées hors de portée des enfants.

* Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous briler et vous
ébouillanter.

Risque de coupure

e La lame extrémement coupante du racloir d'une plaque de cuisson est
a découvert quand le couvercle de sécurité est enlevé. Faites extrémement
attention quand vous l'utilisez et rangez-la toujours a I'abri et hors de portée
des enfants.

« Sivous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous couper.
Consignes de sécurité importantes

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est utilisé. Un débordement
provoque de la fumée et des éclaboussures de graisse qui peuvent prendre feu.
« N'utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou surface de rangement.
* Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur I'appareil.

 N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piece.

* Apres toute utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la plaque
comme cela est décrit dans ce manuel (par ex. au moyen des commandes tactiles).
* Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil ou s'asseair, se tenir ou grimper
dessus.

» Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards situés au-dessus
de I'appareil. Les enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson peuvent se
blesser sérieusement.

* Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la piece ou I'appareil
est utilise.

* Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur capacité
a utiliser I'appareil doivent avoir une personne compétente et responsable pour
leur apprendre a l'utiliser. L'instructeur doit étre satisfait qu'ils puissent utiliser
I'appareil sans danger pour eux ou leur environnement.



» Ne réparez et ne remplacez aucune partie de I'appareil sauf si cela est recom-
mandé spécifiquement dans le mode d'emploi. Toutes les autres opérations de
réparation doivent étre faites par un technicien qualifié.

» N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre plague de cuisson.
 Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds sur votre plaque de
cuisson.

» Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.

 N'utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers et ne trainez pas les poéles
sur la surface de la plaque, car cela peut rayer le verre.

 N'utilisez pas de tampons a récurer ni d'autres agents de nettoyage tres
abrasifs pour nettoyer votre plaque, car ils peuvent rayer la surface du verre
vitrocéramique.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant,
le service apres-vente ou un électricien qualifié pour éviter tout risque d'accident.
« Cet appareil est destiné a étre utilisé dans un environnement domestique
uniguement ! Toute utilisation commerciale n'est pas couverte par la garantie
du fabricant !

» AVERTISSEMENT : I'appareil et ses parties accessibles peuvent devenir brdlants
au cours de l'utilisation. Il convient de faire attention a ne pas toucher les éléments
de chauffage. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins
d'étre surveillés constamment.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d'expérience et de connaissances, s'ils sont sous surveillance ou si
on leur a appris a utiliser I'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les
risques courus.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
ne doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

» AVERTISSEMENT : il peut s'avérer dangereux de cuisiner sur une plaque de
cuisson avec des matieres grasses ou de I'huile sans surveiller la cuisson car
celles-ci peuvent prendre feu. Ne tentez JAMAIS d'éteindre un incendie avec
de I'eau, mais éteignez I'appareil puis couvrez la flamme par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

» AVERTISSEMENT : risque d'incendie : ne ranger aucun objet sur les surfaces
de cuisson.



* Avertissement : si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter une
éventuelle décharge électrique (pour les surfaces en vitrocéramique ou un
matériau similaire qui protegent les parties sous tension).

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

* L'appareil n'est pas prévu pour étre utilise au moyen d’'une minuterie extérieure
ou d'un systeme de télecommande sépare.

» La fonction de gestion de I'énergie met la plaque de cuisson en mode Arrét
en T minute, et la consommation d'énergie est de 0,3 W.

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle plaque de cuisson.

Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel d'instructions/
d'installation afin de comprendre parfaitement comme l'installer correctement
et la faire fonctionner.

Pour l'installation, veuillez lire le paragraphe Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et
conservez ce manuel d'instructions/d'installation pour pouvoir le consulter en
cas de besoin.

GUIDE DE L’APPAREIL

Modeéle : CI1647CCAR / CDI1647CCAR1 / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK/CI1643CCAR

CANDY




1. Zone 1800/2 200 W
2. Zone 1800/2 200 W
3. Zone 1800/2 200 W
4. Zone 1200/1 500 W
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Touche Pause 6

Touche de sécurité enfant

Sélection de la zone de cuisson 8

Affichage LED du niveau
de puissance de cuisson

Affichage LED de la minuterie




Informations relatives au produit

La plaque de cuisson a induction constitue une version moderne de la plaque tradi-
tionnelle, en raison de ses avantages tels que sa facilité de nettoyage, son rendement
élevé, son caractere écologique et ses caracteristiques de securité.

Un mot sur la cuisson a induction (uniquement pour les plagues de cuisson a induction)
La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace, pointue et
sire. Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant la chaleur
directement dans la casserole, plutot qu'indirectement en chauffant la surface en verre.
Le verre ne devient chaud que parce que la casserole finit par le chauffer.

BHE

—
marmite en fer
—m =t circuit magnétique
[ —— | plaque vitrocéramique
[ese] [T 3 ) [ A bobine d'induction
- - courants induits

Avant d'utiliser votre nouvelle plague de cuisson

« Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe « Consignes de
sécurite ».

- Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque de cuisson.

- Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque & induction.

Utilisation des commandes tactiles

+ Les commandes répondent au toucher, vous n‘avez donc pas besoin d'exercer une
pression.

« Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

+ Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu'un toucher est enregistre.

« Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu'il n'y ait aucun
objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une mince pellicule
d'eau peut rendre difficile I'utilisation des commandes.




Sélection du bon ustensile de cuisine (pour la plaque a induction)

« Seuls les ustensiles de cuisine ferromagnétiques sont adaptés a la cuisson

a induction. Cherchez le symbole de I'induction sur I'emballage ou le fond de la
casserole.

+ Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un test

magnétique. Avancez un aimant vers la base de la casserole. S'il est attiré, la casserole

est adaptée a l'induction.  ——
+ Si vous n'avez pas d'aimant : W r,
1. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez controler. D

2.Suivez les étapes figurant dans le paragraphe « Pour commencer a cuire ».
3.Si Y ne clignote pas sur I'affichage et que I'eau chauffe, la casserole est adaptée.

« Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés :
acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois,
porcelaine, céramique et faience.

Dimensions de la plague Diametre minimal de la plaque
de cuisson (mm) de cuisson (mm)

145 120

180 140

N'utilisez pas d'ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

N

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit bien a plat
contre le verre et de la méme taille que la zone de cuisson. Placez toujours votre
casserole bien au centre de la zone de cuisson.

Lomm -
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Soulevez toujours les casseroles de la plaque de cuisson, ne les faites pas glisser car cela

pourrait rayer le verre.
N 7

Sile fond du récipient de cuisson n'est que partiellement ferromagnétique, seule la zone
ferromagnétique chauffera. Cela peut signifier que la chaleur ne sera pas distribuée de
maniere uniforme. La zone non ferromagnétique peut ne pas atteindre une tempé-
rature suffisante pour la cuisson.




NON SUGGERE

La zone ferromagnétique sera également réduite si le matériau constituant le fond du
récipient de cuisson contient de I'aluminium, par exemple. Le récipient de cuisson ne
deviendra pas suffisamment chaud ou ne sera pas détecté.

NON SUGGERE

Le(s) matériau(x) dont est constitué le fond du récipient de cuisson peu/peuvent affecter
le résultat de la cuisson. L'utilisation de casseroles et de poéles fabriquées dans des
matériaux qui répartissent uniformément la chaleur, comme les poéles en acier
inoxydable a trois couches, permet d'économiser du temps et de I'énergie. Utilisez des
récipient de cuisson a fond plat ; si le fond du récipient est irrégulier, cela peut nuire
a l'apport de chaleur.

R SN

Utilisation de la plaque de cuisson

Pour commencer a cuire
+ Apres la mise sous tension, le signal sonore retentit une fois, tous les voyants s'allument
pendant 1 seconde puis s'éteignent, indiquant que la plaque est passée en mode veille.

1. Appuyez sur la touche de l'interrupteur principal (D). Tous les voyants indiquent « - ».

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que vous souhaitez utiliser.



+ Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la zone de cuisson soient
propres et secs.
3. En appuyant sur la touche de sélection du brileur, un voyant situé a coté de la touche

~ -~
M F
N AN
clignote.

4. Sélectionnez un réglage de chaleur en appuyant sur la commande « - » ou « + »,

+ Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans la minute qui suit, la plaque
de cuisson s'éteint automatiquement. Vous devrez recommencer a partir de
I'étape n° 1.

« Vous pouvez maodifier le réglage de la chaleur a tout moment de la cuisson.

Quand vous avez fini de cuisiner

gu

1. Sélectionnez la touche du brlleur que vous souhaitez éteindre.

2. Désactivez la zone de cuisson en effleurant « - » ou « + » jusqu'a ce que le niveau
de puissance descende a « 0 ». Assurez-vous que « 0 » s'affiche.
i o

Dimi
iminuer

3. Eteignez toute la plague de cuisson en appuyant sur I'interrupteur .

4. Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre « H » indique la zone de cuisson qui est trop chaude. Elle disparaitra
1 quand la surface aura refroidi pour atteindre une température ne présentant
aucun risque. Vous pouvez également I'utiliser comme une fonction d’économie
d'énergie si vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles, utilisez la zone de cuisson
qui est encore chaude.

Utilisation de la fonction Boost [

Activer la fonction Boost o
1. Sélectionnez la zone dotée de la fonction Boost (avec le mot « Booster »).

]

2. Effleurez la touche de la fonction BOOST B et I'indication du niveau de puissance
+ —> PO

affiche « P ». (ER

Désactiver la fonction Boost
1. Sélectionnez la zone en mode BOOST.

10



2. Appuyez sur la touche de changement de puissance « - » pour annuler la fonction
Boost et sélectionnez le niveau souhaité.

+ La fonction Boost est limitée a 5 minutes, ensuite la zone passe automatiqguement au
niveau 9.

Fonction sécurité enfant

+ Vous pouvez verrouiller les commandes dans les deux modes Marche/Arrét pour
éviter une utilisation indésirable (par exemple, des enfants allumant par inadvertance
les zones de cuisson).

« Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées
a I'exception de la commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Appuyez sur la commande Verrouillage (51 pendant 4 secondes. | : :

L'indicateur de la minuterie affichera « Lo ».

Pour déverrouiller les commandes

1. Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée &) pendant un
certain temps.
2. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre nouvelle plaque de cuisson.
Lorsque la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées
& a l'exception de la touche de linterrupteur principal. Vous pouvez toujours
éteindre la plague avec la touche de l'interrupteur principal en cas d'urgence,
mais vous devrez d'abord déverrouiller la plaque lors de I'utilisation suivante.

Utilisation de la fonction Pause
1. Appuyez sur la touche de la fonction Pause ], toutes les zones de cuisson cessent

de fonctionner, et tous les voyants des zones affichent « [ ». " "

2.En appuyant une nouvelle fois sur la fonction Pause | | en la maintenant enfoncée,
toutes les zones de cuisson reviennent a leur réglage d'origine.

* La fonction est disponible lorsqu'une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent.
* Sivous n'annulez pas le mode Pause dans les 30 minutes, la table de cuisson a induction
s'éteint automatiquement.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la plaque de cuisson fonctionne pendant un certain temps, il y aura de la chaleur
résiduelle. La lettre « H » s'affiche pour vous avertir de vous tenir a I'écart.

11



Coupure automatique

La fonction de sécurité permet un arrét automatique de la plaque de cuisson. Cela se
produit chaque fois que vous oubliez d'éteindre une zone de cuisson. Les délais de
coupure par défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1T 12 |3 |4 |5 |6

Temps de fonctionnement |8 (8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
par défaut (en heures)

Utilisation de la minuterie

+ Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne une ou plusieurs zones de cuisson quand
le temps réglé s'est écoulé.
+ Vous pouvez régler la minuterie jusqu’a un maximum de 99 minutes.

Réglage de la minuterie pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson

Si la minuterie est réglée sur une zone :

1. Appuyez sur la commande de sélection de la zone de cuisson pour laquelle vous
voulez régler la minuterie.

2. Appuyez sur la commande de la minuterie, le chiffre « 00 » s'affiche sur I'écran de
la minuterie.

3. Réglez le temps en touchant la commande « - » ou « + » de la minuterie.

4. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre immédiatement. L'écran
affiche le temps restant.

-
REMARQUE : le point rouge a coté du voyant N
du niveau de puissance s'allume pour indiquer
la zone sélectionnée.

5. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson correspondante s'éteint
automatiquement.

Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez
& allumées auparavant.

Si la minuterie est réglée sur plusieurs zones :

1. Quand vous réglez le temps pour plusieurs zones de cuisson simultanément, les points
décimaux des zones de cuisson correspondantes sont allumés. L'afficheur des minutes
montre la minuterie min. Le point de la zone correspondante clignote.

12



2. Quand le compte a rebours de la minuterie sera terming, la zone correspondante
s'éteindra. Puis la nouvelle minuterie s'affichera et le point de la zone correspondante
clignotera.

3. Touchez la commande de sélection de la zone de cuisson, la minuterie correspondante
s'affichera dans le voyant de la minuterie.

Annulation de la minuterie

1. Appuyez sur la commande de sélection de la zone de cuisson pour laguelle vous
voulez annuler la minuterie.

2. Appuyez sur la commande de la minuterie, le voyant LED clignote.

3. Appuyez sur la commande « - » pour regler la minuterie sur « 00 », la minuterie est
annulée.

13



Configuration du mode ECO

Cette plagque de cuisson peut étre connectée a une alimentation de 13, 15, 20,
25,29 ou 32 amperes et configurée pour fonctionner avec n'importe laquelle
de ces puissances.

La plaque de cuisson est préréglée pour étre connectée a une alimentation
de 32 amperes. Lorsque quatre zones sont sélectionnées simultanément,

la plague de cuisson limite la puissance maximale consommeée afin de ne pas
dépasser 7,2 kW. De la méme maniere, lorsque la plaque de cuisson est
connectée et configurée en mode d'alimentation 13/15/20/25/29 amperes,

la plague de cuisson limite la puissance maximale a 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.
Toutefois, si la plaque de cuisson est connectée et configurée pour une
alimentation de 32 ampéres, les quatre zones peuvent étre utilisées en méme
temps avec le réglage maximum et la fonction Boost.

Modifier le réglage de la configuration ECO
1. Mettez I'appareil hors tension.

2. Laissez I'appareil hors tension pendant T minute.
3. Remettez I'appareil sous tension.

4. Suivez les instructions de la section « Configurer la plague de cuisson en
mode ECO » a partir de I'étape 1.

REMARQUE : La configuration du mode ECO ne peut étre effectuée qu'une
seule fois si I'alimentation électrique de la plaque de cuisson n'est pas coupée,
et le mode ECO doit étre réglé dans la minute qui suit I'allumage.

Configurer la plaque de cuisson en mode ECO

1. Appuyez sur la touche Marche/Arrét pour mettre I'appareil sous tension.
Un bip sonore retentit une fois, tous les affichages indiquent « —» et « — —».

s ™

- [ -l

v O |--1 O O

@ Il - & + B
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2. Appuyez simultanément sur la touche correspondant a la zone arriere gauche
et sur la touche correspondant a la zone arriere droite pendant 3 secondes.
Un bip sonore indique que la plague de cuisson a induction passe en mode ECO.
(L'écran affiche la puissance préréglée de 7,2 kW.)

-l

©

-l

B

O

3. Appuyez sur la touche de minuterie, I'affichage de la minuterie clignote.
Vous pouvez maintenant sélectionner le réglage de la puissance.

(&)

-l

\
i) O O

-~

\

© + B O
i\

¢
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4. Pour modifier le réglage de la puissance totale, appuyez sur la touche de la
zone avant gauche pour sélectionner un nouveau réglage de puissance totale.
Appuyez a nouveau sur la touche de la zone avant gauche pour passer d’une
option a l'autre. L'écran de la minuterie affiche quatre options : 25, 35, 45, 55,
65 et 72. Par exemple, lorsque I'écran de la minuterie affiche le chiffre « 25 »,
cela signifie que la puissance totale est réglée sur 2 500 W. Continuez a appuyer
sur la touche de la zone avant gauche jusqu’a ce que vous ayez atteint le réglage
de puissance souhaité.

s ~

- - =
[

g 8 |72 O O

o
@%—6’)4—3@/\

* Par défaut, la puissance est réglée en usine sur 7,2 kW.

5. Appuyez a nouveau sur la touche de minuterie, I'affichage de la minuterie
arréte de clignoter et la touche de la zone sélectionnée précédemment affiche
« 0 », ce qui indique que le réglage est confirmé.

f N

o - -l [

O 8 |25 O O

@II—(RJrB@
¢

6. Appuyez sur le bouton MARCHE/ARRET pour éteindre I'appareil. Ensuite,
allumez la plaque de cuisson et elle est configurée pour étre préte a étre utilisée
dans le mode ECO que vous avez choisi.
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7. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét pour allumer I'appareil, vous pouvez
maintenant utiliser le nouveau réglage de puissance.
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Lignes directrices pour cuisiner
Faites attention quand vous faites frire quelque chose car I'huile et les matiéres
grasses chauffent trés rapidement, en particulier si vous utilisez le Power Boost.
A des températures extrémement élevées, I'huile et les matiéres grasses prennent
feu spontanément et représentent un risque sérieux d'incendie.

Astuces de cuisson

+ Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez le réglage de la puissance.

« L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de |'énergie
en conservant la chaleur.

+ Diminuez la quantité de liquide ou de matieres grasses pour réduire les temps de cuisson.

« Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nour-
riture est chaude.

Faire mijoter, cuire du riz

+ Un liquide frémit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C, quand les bulles
commencent a monter occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C'est la
clef pour obtenir des soupes délicieuses et des ragolts tendres car les saveurs se
développent sans trop cuire les aliments. Vous pouvez également cuisiner des sauces
a base d'ceuf et épaissies avec de la farine en dessous du point d'ébullition.

« Certaines taches, y compris cuire du riz avec la méthode de I'absorption, peuvent
nécessiter un réglage plus élevé que le réglage le plus faible pour garantir une cuisson
correcte des aliments dans le temps recommande.

Saisir un steak

Pour cuisiner des steaks savoureux et juteux :

1. Laissez la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la
cuire.

2. Chauffez une poéle avec un fond épais.

3. Brossez les deux c6tés du steak avec de I'huile. Versez un filet d'huile dans la poéle
chaude puis placez la viande dans la poéle chaude.

4. Ne tournez le steak qu'une seule fois durant la cuisson. Le temps exact de cuisson
dépendra de I'épaisseur du steak et de comment vous I'aimez. Le temps peut varier
de 2 a 8 minutes par coté. Appuyez sur le steak pour évaluer sa cuisson, plus il est
ferme plus il sera bien cuit.

5. Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour
qu'il s'assouplisse et devienne tendre avant de le servir.

18



Pour faire sauter des aliments

1. Choisissez un wok a fond plat compatible avec la céramique ou une grande poéle
a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et I'équipement. Les aliments doivent revenir rapidement.
Sivous cuisinez de grandes quantités, cuisinez les aliments en plusieurs groupes plus
petits.

3. Préchauffez la poéle rapidement et ajoutez deux cuilleres a soupe d'huile.

Cuisinez la viande d'abord, mettez-la de cété et gardez-la au chaud.

5. Faites revenir les légumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, baissez
sous la zone de cuisson, remettez la viande dans la poéle et ajouter votre sauce.

6. Remuez les ingrédients délicatement pour étre certain qu'ils sont bien chauds.

7. Servez immediatement.

Réglages de la chaleur

Réglage de la chaleur | Pertinence

1-2 * réchauffer délicatement de petites quantités d'aliments

» faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui
brllent rapidement

* faire mijoter délicatement

* tiédir lentement

3-4 * réchauffer
« faire frémir rapidement
* cuire duriz

5-6 * pancakes

7-8 « faire revenir
* cuisiner des pates

9 * faire sauter des aliments
* saisir

* amener la soupe a ébullition
* faire bouillir de I'eau
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Entretien et nettoyage

Quoi?

Comment ?

Important !

Salissures de tous
les jours sur le
verre (empreintes,
marques, taches
laissées par les
aliments ou des

1. Mettez la plaque de cuisson
hors tension.

2. Versez un nettoyant pour
plague de cuisson lorsque
le verre est encore tiede
(mais pas chaud 1)

* Quand la plagque de cuisson est

hors tension, il n'y a aucune
indication de « surface chaude »
mais la zone de cuisson peut
encore étre chaude ! Faites
extrémement attention.

débordements 3. Rincez et essuyez avec * Les tampons a récurer, certains
non sucrés sur un chiffon propre ou tampons en nylon et les agents
le verre) du papier absorbant. de nettoyage abrasifs peuvent
4. Remettez la plaque de rayer le verre. Lisez toujours
cuisson sous tension. I'étiquette pour controler que
votre nettoyant ou tampon
a récurer est adapté.
* Ne laissez jamais de résidu
de nettoyage sur la plaque :
il pourrait tacher le verre.
Débordements, Eliminez-les immédiatement * Enlevez les taches laissées par les

aliments fondus et
éclaboussures
sucrées et chaudes
sur le verre

avec une spatule ou un racloir

adapté pour les plaques vitrocé-

ramiques, mais faites attention
aux surfaces de cuisson chaudes :

1. Eteignez la plaque de cuisson
au niveau du mur.

2. Tenez la lame ou l'ustensile
avec un angle de 30° et rac-
lez la salissure ou I'éclabous-
sure jusqu'a une zone froide
de la plague de cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou I'écla-
boussure avec un torchon
ou du papier absorbant.

4. Suivez les étapes de 2 a 4
pour le paragraphe
« Salissures de tous les jours
sur le verre » ci-dessus.

aliments fondus et sucrés ou les
débordements des que possible.
Si vous les laisser refroidir sur le
verre, vous pourriez avoir du mal
a les éliminer ou ils pourraient
méme abimer irrémédiablement
la surface du verre.

* Risque de coupure : quand le

couvercle de sécurité est enleve,
la lame du racloir est particulie-
rement coupante. Faites extré-
mement attention quand vous
I'utilisez et rangez-la toujours

a I'abri et hors de portée des
enfants.

Débordements
sur les comman-
des tactiles

1. Mettez la plaque de cuisson
_hors tension.

2. Epongez le débordement

3. Essuyez la zone des
commandes tactiles avec
un chiffon ou une éponge
humide propre.

4. Essuyez parfaitement la zone
avec du papier absorbant.

5. Remettez la plaque de
CUiSSON sous tension.

* La plaque de cuisson peut sonner

et se couper toute seule, et les
commandes tactiles peuvent ne
pas fonctionner quand il y a un
liquide dessus. Veillez a bien
essuyer la zone des commandes
tactiles avant de rallumer la
plaque.
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Conseils et astuces

Probléme

Causes possibles

Que faire

I est impossible
d'allumer la plaque
de cuisson.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque
vitrocéramique soit branchée

sur le secteur et qu’elle soit sous
tension.

Vérifiez s'il y a une coupure de
courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout controlé
et que le probleme persiste,
appelez un technicien qualifié.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont
verrouillées.

Déverrouillez les commandes.
Voir la section « Utilisation de
la plaque de cuisson » pour
consulter les instructions.

Les commandes
tactiles sont difficiles
a utiliser.

II'se peut qu'il'y ait une mince
pellicule d'eau sur les
commandes ou vous avez
peut-étre utilisé I'extrémité
de votre doigt pour toucher
les commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est séche et
utilisez la partie charnue de votre
doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec
bord rugueux.

Utilisation d'un tampon
abrasif ou de produits de
nettoyage inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson
avec des fonds plats et lisses.
Consultez « Sélection du bon
ustensile de cuisson ».

Consultez « Entretien et
nettoyage ».

Certaines casseroles
émettent des
craguements ou des
cliquétements.

Cela peut étre dt a la
construction de votre batterie
de cuisine

(couches de métaux différents
vibrant différemment).

Cela est normal pour les ustensiles
de cuisson et cela n'indique pas
un défaut.

La plaque a induction
émet un ronronne-
ment bas quand elle
est utilisée avec un
réglage sur haute
chaleur.

Ceci est di a la technologie
de la cuisson a induction.

Cela est normal, mais le bruit
devrait diminuer voire disparaitre
compléetement quand vous
diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur
provenant de la
plague a induction.

Un ventilateur de
refroidissement intégré dans
votre plaque a induction sert
a prévenir la surchauffe des
parties électroniques. Il peut
continuer a fonctionner apres
que vous ayez éteint la
plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert
aucune intervention. N'éteignez
pas la plaque a induction au
niveau du mur quand le
ventilateur fonctionne.
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Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et
apparaissent sur
I'afficheur.

La plague a induction ne peut
pas détecter la casserole car
elle n'est pas adaptée pour

la cuisson a induction.

La plague a induction ne peut
pas détecter la casserole car
elle est trop petite pour la
zone de cuisson ou n'est pas
centrée correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés a la cuisson a induction.
Consultez le paragraphe « Sélection
du bon ustensile de cuisson ».
Centrez la casserole et assurez-
VOUS que sa base correspond bien
a la taille de la zone de cuisson.

La plaque a induction
ou une zone de
cuisson s'est coupée
a l'improviste, un son
résonne et un code
d'erreur s'affiche (en
alternant habituelle-
ment un ou deux
chiffres sur I'afficheur
de la minuterie de
cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les
numéros d'erreur, éteignez la
plague a induction au niveau du
mur et contactez un technicien
qualifie.

Affichage des pannes et inspection

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera automatiquement

dans un état de protection et affichera les codes de protection correspondants :

Probleme Causes possibles Que faire
E3/E7 Panne du capteur de température | Veuillez contacter le fournisseur.
ES Protection contre la surchauffe Veuillez rebrancher I'alimentation
de la vitrocéramique électrique et allumer la plaque
de cuisson apres 30 minutes.
E4/E6 Capteur de température de la Veuillez contacter le fournisseur.
panne IGBT
E1/E2 Tension d'alimentation anormale Veuillez contréler que la tension
d'alimentation soit normale.
Remettez sous tension quand
I'alimentation est normale.
Er Défaillance de la carte Veuillez contacter le fournisseur.
électronique (PCBA)
Et Protection contre les Séchez I'eau présente en surface
débordements et remettez la plaque en marche

Ces commentaires correspondent a I'analyse et l'inspection des pannes courantes.
Veuillez ne pas démonter 'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat pour la
plaque a induction.
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Caractéristiques techniques

Plaque 3 nduction CHEATeER 7 eIEAT 7 ooz
Zones de cuisson 4 zones

Tension d'alimentation 220-240 V~

Puissance électrique installée 7200 W

Dimensions du produit  LxIxH (mm) 590x520x53

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforcons d'améliorer constam-
ment nos produits, c'est pourquoi il est possible que nous modifiions les caractéristiques
et les modeles sans préavis.
Installation
Sélection de I'équipement d'installation
Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.
Pour l'installation et I'utilisation, un espace minimum de 45 mm doit étre laissé autour
du trou.
Vérifiez que I'épaisseur de la surface de travail soit d'au moins 12 mm. Veuillez choisir
un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d'éviter une
déformation importante provoquée par le rayonnement thermique provenant de la
plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :
Installation standard

590 %
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Installation en affleurement

*50cm with oven underneath

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque est bien ventilée et
que l'entrée et la sortie d'air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la plaque de

cuisson est en bon état de fonctionnement. Comme cela est montré ci-dessous
Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-dessus

de la plague doit étre d’au moins 760 mm.

760mm

50+5mm

20mm

N
Airinlet €— /I
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Avant d'installer la plaque de cuisson, vérifiez les éléments suivants :

« la surface de travail est carrée et plane, et qu‘aucun élément structural n'interfere avec
les exigences d'espace

« la surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur

« sila plague de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un ventilateur
de refroidissement incorporé

« I'installation sera conforme aux exigences en matiere de dégagement et aux normes
et réglementations applicables

+ un sectionneur adapté permettant une déconnexion complete du secteur est incorporé
dans le cablage permanent, monté et positionné pour respecter les réglementations
et les regles de cablage locales.
Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou d'air
de 3 mm dans tous les pdles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les
regles de cablage locales permettent cette variation des exigences)

« l'utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plague de cuisson
est installee

« Consultez le service local de I'urbanisme et les arrétés municipaux si vous avez des
doutes pour l'installation

+ vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme
des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées autour de la plaque de
cuisson.

Quand vous avez installé la plague de cuisson, vérifiez les éléments suivants :

- le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs des placards ;

- une circulation d‘air suffisante est assurée entre I'extérieur du meuble et la base de la
plague de cuisson ;

+ une barriere de protection thermique est installée sous la base de la plaque, si la
plaque de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard ;

« ['utilisateur peut facilement accéder au sectionneur.

Avant de placer les étriers de fixation

L'unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). Ne forcez
pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Positionnement des étriers de fixation

L'unitée doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). Ne forcez
pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de quatre étriers a vis sur le fond de
la plaque (voir image) apres l'installation.

Réglez la position des étriers en fonction de I'épaisseur de la surface de travail.
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Verre

Plaque a induction

Vis
e wi—] Plan de
5T4'8 travail

Etrier de
fixation

Mises en garde

1.

La plagque doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons
des professionnels a votre disposition. N'effectuez jamais I'opération vous-méme.

. La plaque ne doit pas étre montée sur un équipement de refroidissement, un lave-

vaisselle et un séchoir rotatif.

. La plaque doit étre installée de maniere a ce que le rayonnement thermique puisse

étre garanti pour améliorer sa fiabilité.

. Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de travail

doivent supporter la chaleur.

. Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I'adhésif doivent étre

résistants a la chaleur.

. Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.
. Cette plaque vitrocéramique ne peut étre raccordée qu'a une alimentation ayant une

impédance du systeme inférieure ou égale a 0,427 ohm. Si cela s'avere nécessaire,
veuillez consulter votre compagnie d'électricité pour obtenir les informations relatives
a l'impédance du systeme.
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Branchement de la plaque sur le secteur
L'alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec un
disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

A.Compatible avec un cordon d'alimentation 5G1.5.

L N PE
L-N:220-240 V ~

1. Sile cable est abimé ou qu'il a besoin d'étre remplacé, cette opération doit étre effectuée
par un technicien du service apres-vente qui utilise ses propres outils, de maniere a éviter
tout accident.

2. Si I'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit
étre installé avec un écart minimal de 3 mm entre les contacts.

3. L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué correctement
et qu'il est conforme aux réglementations de sécurité.

4. Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

5. Le cable doit étre contrélé régulierement et il ne doit étre remplacé que par une
personne qualifiée.

Cet appareil est marqué conformément a la directive
européenne 2002/96/CE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). En vous assurant que cet
appareil est mis au rebut correctement, vous aiderez a éviter
de porter atteinte a I'environnement et a la santé humaine,

e qui aurait par contre lieu s'il était éliminé de maniere incorrecte.

Le symbole figurant sur le produit indique qu'il ne doit pas étre
traité comme des ordures ménageres. Vous devez 'apporter

_ a un centre de tri pour le recyclage des produits électriques

et électroniques.

MISE AU REBUT : Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus
ne jetez pas ce d'informations sur le traitement, la récupération et le recyclage
produit avec les de ce produit, veuillez contacter les autorités locales, votre
ordures ménageres. service de collecte des ordures ménageres ou le magasin

Il est nécessaire de ou vous l'avez acheté.

le jeter séparément
car il nécessite un
traitement spécial.

Pour des informations plus détaillées sur le traitement,

la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez contacter
votre mairie, votre service de collecte des ordures ménageres
ou le magasin ou vous avez acheté le produit.
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Vielen Dank, dass Sie sich fur den Kauf eines Induktionskochfelds von CANDY entschieden haben.
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fur

spatere Referenzzwecke auf.



Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkausstattung der EU-
Richtlinie 2014/53/EU entspricht. Der vollstandige Text der EU-Konformitatser-
klarung ist unter der folgenden Internet-Adresse verfugbar: www.candygroup.com

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie dieses
Gerat zum ersten Mal verwenden. Diese Anleitung enthalt wichtige Informa-
tionen zur sicheren Installation, Verwendung und Pflege des Geréts. Bewahren
Sie diese Anleitung zum Nachschlagen auf und geben Sie sie an zukunftige
Benutzer weiter.

Installation

Gefahr von Stromschlagen

 Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder
Wartung an dem Gerat vornehmen.

» Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig und zwingend
vorgeschrieben.

« Anderungen am Hausstromnetz durfen nur von einem qualifizierten Elektro-
installateur durchgefuhrt werden.

« Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder Tod zur Folge
haben.

Gefahr durch Schneiden

« Vorsicht - Kanten des Geréts sind scharf.

« Die Nichtbeachtung von VorsichtsmaBnahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.


http://www.candygroup.com/

Wichtige Sicherheitshinweise

« Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerét installieren
oder verwenden.

* Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstédnde auf diesem Gerat ab.
« Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fur die Installation Ihres
Geréts zustandig ist, zur Verfugung, dadurch kénnen Installationskosten gespart
werden.

» Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat entsprechend den vorliegenden
Installationsanweisungen installiert werden.

* Dieses Gerét sollte nur von einer entsprechend qualifizierten Person ordnungs-
gemal installiert und geerdet werden.

* Dieses Gerdt sollte an ein Stromnetz mit einem Trennschalter angeschlossen
werden, der eine vollstdndige Abschaltung von der Stromversorgung gewahr-
leistet.

« Die nicht ordnungsgemaBe Installation des Gerats kann zu Verlust von Garantie-
und Haftungsansprichen fuhren.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschlagen

» Kochen Sie nicht auf einem beschadigten oder geborstenem Kochfeld. Sollte
die Kochfeldoberflache beschadigt oder geborsten sein, schalten Sie das Geréat
sofort von der Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

* Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchfuhren.

« Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder Tod zur Folge
haben.

Gesundheitsrisiko

» Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsstandards.
Gefahr durch heiBe Oberflachen

» Wahrend der Benutzung kénnen zugangliche Teile dieses Gerats ausreichend
heif3 werden, um Verbrennungen hervorzurufen.

» Lassen Sie lhren Korper, Ihre Kleidung oder andere Gegenstéande, mit Ausnahme
von geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der Glaskeramikoberflache des Kochfeldes
in Bertihrung kommen, bis die Oberflache abgekuhlt ist.



» Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht
auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie hei3 werden kénnen.

» Kinder fernhalten.

« Die Griffe von Kochtopfen kdnnen sehr heif sein. Achten Sie darauf, dass sich
die Griffe von Kochtopfen beim Kochen nicht Uber anderen eingeschalteten
Kochzonen befinden. Halten Sie die Griffe auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

» Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und Verbri-
hungen fuhren.

Gefahr durch Schneiden

» Die messerscharfe Klinge des Kochfeldschabers ist ungeschitzt, wenn die
Schutzhille entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit duBerster Sorgfalt und
bewahren Sie ihn sicher und auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

+ Die Nichtbeachtung von VorsichtsmalBnahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.

Wichtige Sicherheitshinweise

« Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade in Betrieb ist. Ein
Uberkochen verursacht rauchende und fettige Spritzer, die sich entzinden
kénnen.

« Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache oder Ablage.

« Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerét liegen.
 Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen von Raumen.

» Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das Kochfeld wie in dieser
Anleitung beschrieben aus (d.h. Uber die Bedienelemente).

« Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen, darauf zu sitzen, zu stehen
oder auf das Gerat zu klettern.

« Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich Kinder interessieren kénnten,
in Schrénken Uber dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern, kénnten
schwer verletzt werden.

« Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in Raumen, wo das Gerét
in Betrieb ist.

* Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeiten zur Bedienung
des Gerats mindert, mussen von einer verantwortungsbewussten und kompe-
tenten Person in die Bedienung des Gerats eingefuhrt werden. Die unter-
weisende Person muss sichergehen, dass diese Personen das Geréat ohne Gefahr
fur sich selbst oder ihre Mitmenschen bedienen kénnen.



« Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn

es in der Anleitung nicht ausdrucklich empfohlen wird. Alle anderen Wartungs-

arbeiten sollten von einem qualifizierten Techniker durchgefthrt werden.

« Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung des Kochfeldes.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen Sie nichts auf

das Kochfeld fallen.

« Stellen Sie sich nicht auf das Kochfeld.

« Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie Topfe nicht tber

die Glasoberflache des Kochfeldes, da Kratzer auf dem Glas entstehen kénnen.

» Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive Reinigungsmittel

fur die Reinigung lhres Kochfeldes, da diese die Glaskeramikoberflache des

Kochfeldes verkratzen konnten.

» Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, von seinem

Service-Mitarbeiter oder einer gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht

werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch in einer Haushaltsumgebung bestimmt!

Die kommerzielle Nutzung jeglicher Art ist nicht von der Herstellergarantie

abgedeckt!

* WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile konnen wahrend des

Betriebs heil3 werden. Vermeiden Sie es, die Kochelemente zu berthren. Kinder

unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die Nahe des Gerats lassen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten

korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung

und mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese in die sichere Bedienung

des Geréats eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden und die damit

verbundenen Gefahren verstanden haben.

* Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Pflege darf nicht

von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

« WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf dem Kochfeld

kann geféhrlich sein und zu einem Brand fthren. Léschen Sie ein Feuer

NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die

Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

» WARNUNG: Feuergefahr: Legen Sie keine Gegenstéande auf dem Kochfeld ab.
4



» Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten, schalten Sie das Gerat
aus, um Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder
ahnlichem Material decken spannungsfiihrende Teile ab.

* Keinen Dampfreiniger verwenden.

» Das Gerét ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer oder eine
gesonderte Fernbedienung betrieben zu werden.

* Das Kochfeld wird durch die Energieverwaltungsfunktion innerhalb von 1 Minute
ausgeschaltet, und der Stromverbrauch betragt 0,3 W.

Herzlichen G|UC|(WUHSCh zum Kauf Ihres neuen Kochfeldes.

Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung
zu lesen und sich mit der korrekten Installationsweise und Bedienung vertraut
zu machen.

Fur die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf.

LEITFADEN FUR DAS GERAT

Modell: CLI647CCAR / CDI1647CCARL / CDI11647CCAR2/C11643CCARUK/CI1643CCAR
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1. 1800/2200 W Zone
2. 1800/2200 W Zone
3. 1800/2200 W Zone
4. 1200/1500 W Zone
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EIN/AUS-Taste 2 Booster
Taste zur Einstellung von Leistung 4 Timer
und Timer
Pause-Taste 6 Taste fur Kindersicherung
Auswahl der Heizzone 8 LED-Anzeige der Heizstufe
Timer-Display-LED




Produktinformationen

Das Induktionskochfeld ist ein modernes Kochgerat, das sich vom traditionellen Kochfeld
abhebt, da es Vorteile wie einfache Reinigung, hohe Effizienz, Umweltfreundlichkeit und
Sicherheit bietet.

Hinweis zum Induktionskochen (nur fur Induktionskochfelder)

Das Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengunstige Koch-
technologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Warme direkt im Topf
erzeugt und nicht indirekt Uber die Erhitzung der Glasflache. Das Glas des Kochfeldes
wird nur deshalb heiB, weil es vom Topf oder der Pfanne erwarmt wird.

BHE

—
P——— Eisentopf
m M=t Magnetkrem
[ —— — | Keramikglasplatte
E=s] seas) | Induktionsspule
6 yd | induzierte Stréme

Vor der erstmaligen Verwendung lhres neuen Kochfelds

« Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt , Sicherheitshinweise”.

« Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem Kochfeld angebracht ist.

« Entfernen Sie die Schutzfolie, die mdglicherweise noch auf dem Induktionskochfeld
angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

+ Die Bedienelemente sind bertuhrungsempfindlich, d. h. Sie brauchen keinen Druck
anzuwenden.

+ Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

« Bei jeder registrierten Berthrung ertont ein Signalton.

+ Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass
sie nicht durch Gegenstande (z. B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt werden.
Selbst ein dunner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-Steuerung erschweren.




Wahl des richtigen Kochgeschirrs (fur Induktionskochfelder)

+ Nur ferromagnetisches Kochgeschirr ist fur das Induktionskochen geeignet.
Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden des
Topfes oder der Pfanne.

+ Ob ein Topf fur das Kochen mit Induktion geeignet ist, kbnnen Sie auch mit dem so
genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten an den Topfboden.
Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die Pfanne fur die Induktion geeignet.

+ Wenn Sie keinen Magneten haben: ——

1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie prufen wollenw r,

2.Folgen Sie den Schritten im Abschnitt ,Mit dem Kochen starten”. <

3.Wenn die Anzeige ' nicht blinkt und das Wasser erwarmt wird, ist der Topf oder
Pfanne geeignet.

+ Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium

oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

GroRe des Kochfeldes (mm) | Minimales Kochfeld (Durchmesser /mm)
145 120
180 140

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekrimmtem Boden.

W X

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt
und genau so groB wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne immer in
die Mitte der Kochzone.

Lo -

X XX LT

Heben Sie die Topfe immer vom Kochfeld ab — ziehen Sie Tépfe nicht tber das Kochfeld,
da Kratzer auf dem Glas entstehen kénnen.

BN AR N

Wenn der Boden des Kochgeschirrs nur teilweise ferromagnetisch ist, erwarmt sich nur
der Bereich, der ferromagnetisch ist. Dies kann dazu fuhren, dass die Warme nicht
gleichmaBig verteilt wird. Der nicht-ferromagnetische Bereich kann sich nicht auf eine
zum Kochen ausreichende Temperatur erwdrmen.

8



NICHT EMPFOHLEN

Der ferromagnetische Bereich wird auch verringert, wenn das Material, aus dem der Boden
des Kochgeschirrs besteht, beispielsweise Aluminium enthalt. Dies kann bedeuten, dass
das Kochgeschirr nicht ausreichend heil3 wird oder sogar nicht erkannt werden kann.

NICHT EMPFOHLEN

Das Material, aus dem der Boden des Kochgeschirrs gefertigt ist, kann das Kochergebnis
beeinflussen. Die Verwendung von Tépfen und Pfannen aus Materialien, die die Warme
gleichmaBig verteilen, wie z. B. Edelstahlpfannen mit einem dreischichtigen Boden, spart
Zeit und Energie. Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem flachen Boden; wenn der
Boden des Kochgeschirrs uneben ist, kann dies die Warmeverteilung beeintrachtigen.

R SN

Verwendung des Kochfeldes

Mit dem Kochen starten

+ Nach dem Einschalten ertént der Summer einmal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde
lang auf und erléschen dann, wodurch angezeigt wird, dass das Kochfeld in den
Standby-Modus tUbergegangen ist.

1. Tippen Sie auf die Hauptschalttaste (1. Alle Anzeigen zeigen ,~" an.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die Kochzone, die Sie verwenden
mochten.
9



« Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden und die Oberflache der Kochzone
sauber und trocken sind.

3. Wenn Sie die Kochplatten-Auswahltaste berthren, blinkt eine Anzeige neben der Taste
~ -~
N F
N N
4. Wahlen Sie die Temperatureinstellung durch Berthren der Tasten ,-" oder ,+" aus.
+Wenn Sie nicht innerhalb von 1Minute eine Heizstufe wahlen, schaltet sich das

Kochfeld automatisch aus. Sie mussen wieder mit Schritt 1 beginnen.
« Sie kdnnen die Heizstufe bei jedem Kochvorgang éndern.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind 8
L

1. Wahlen Sie die Taste der Kochplatte aus, die Sie ausschalten méchten. (P\

2. Schalten Sie die Kochzone durch Berthren von .- oder ,,+* aus und reduzieren Sie
die Leistungsstufe auf ,0". Stellen Sie sicher, dass die Anzeige ,0“ anzeigt.
o

Leistung
verringern
¢ erringen

3. Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem Sie den Schalter (D) berthren.

4. Warnung vor heifer Oberflache
,H" zeigt an, welche Kochzone zu heif3 ist. Das Symbol verschwindet, wenn die
H Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist. Sie kann auch als Energie-
sparfunktion genutzt werden. Verwenden Sie die noch heiBe Kochplatte, um
zusatzliche Topfe oder Pfannen aufzuheizen.

Verwendung der Boost-Funktion g
Aktivierung der Boost-Funktion L
1. Wéhlen Sie die Zone mit Boost-Funktion (mit dem Wortlaut ,Booster”).

7.

2. Berthren Sie die Funktionstaste BOOST B und die Anzeige der Leistungsstufe
+ —> PO

zeigt ,P" an. (ER

Deaktivierung der Boost-Funktion
1. Wahlen Sie die Zone im BOOST-Modus.

10



2. Berthren Sie die Leistungsstufen-Taste ,-", um die Boost-Funktion zu deaktivieren
und die gewlnschte Leistungsstufe einzustellen.

- Die Boost-Funktion darf nur 5 Minuten dauern, danach wechselt die Zone automatisch
auf Leistungsstufe 9.

Kindersicherungsfunktion
« Sie kdnnen die Bedienelemente im EIN/AUS-Modus sperren, um eine unbeabsichtigte
Verwendung zu verhindern (z. B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).
« Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme des
EIN/AUS-Bedienfelds deaktiviert.
Sperren der Bedienelemente
Berthren Sie die Tastensperre () und halten Sie sie 4 Sekunden lang Do
gedrickt. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo" angezeigt.
So wird die Tastensperre fur die Bedienelemente deaktiviert

1. Berhren Sie die Tastensperre @ und halten Sie sie einen Moment gedruckt.

2. Sie kdnnen Ihr neues Kochfeld nun verwenden.
Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme
der Hauptschalttaste gesperrt. Sie kénnen das Kochfeld mit der Hauptschalttaste
jederzeit im Notfall ausschalten. Sie mussen jedoch das Kochfeld im nachsten
Schritt zuerst entsperren.

Verwendung der Pausenfunktion
1. Berthren und halten Sie die Funktionstaste Pause | |. Alle Heizzonen stellen den

“an. ) |
(N ]

Betrieb ein, alle Zonenanzeigen zeigen ,,

2. Wenn Sie die Funktionstaste Pause || ein weiteres Mal bertihren und gedrtckt
halten, werden alle Heizzonen auf die urspringliche Einstellung zurtickgesetzt.
* Die Funktion ist verfugbar, wenn eine oder mehrere Heizzonen in Betrieb sind.

* Wenn Sie den Stoppmodus nicht innerhalb von 30 Minuten deaktivieren, schaltet sich
das Induktionskochfeld automatisch aus.

Restwarme-Warnung

Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine gewisse Restwarme.
Der Buchstabe ,H” wird angezeigt, um Sie zu warnen, dass das Kochfeld noch heif3
sein kann.
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Automatische Abschaltung

Die automatische Abschaltung ist die Sicherheitsfunktion des Kochfeldes. Dies geschieht
immer dann, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten. Die Standard-
abschaltzeiten sind in der nachstehenden Tabelle aufgefihrt:

Leistungsstufe 1T 12 |3 |4 |5 |6
Standardbetrieb Timer 8 |8 |8 |4 |4
(Stunde)

Verwendung der Timer-Funktion

« Sie kénnen die Timer-Steuerung verwenden, um eine oder mehrere Kochzonen nach
Ablauf der eingestellten Zeit auszuschalten.
« Sie kénnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Timer-Einstellung zum Abschalten einer oder mehrerer Kochzonen

Wenn der Timer auf eine Zone eingestellt ist:

1. Berthren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung fur die Kochzone, fur die Sie den
Timer einstellen méchten.

2. Berthren Sie die Timer-Taste: Auf dem Timer-Display wird ,00“ angezeigt.

3. Stellen Sie die Zeit durch Berthren der Tasten ,- “oder ,+“ zur Timer-Steuerung ein.

4. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Ruckwartszahlung. Auf der Anzeige wird
die verbleibende Zeit angezeigt.

-
HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen- L
Anzeige leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone
ausgewanhlt ist.

5. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone
automatisch ausgeschaltet.

Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
& ausgeschaltet wurden.

Wenn der Timer auf mehr als eine Zone eingestellt wird:

1. Wenn Sie den Timer fur mehrere Kochzonen gleichzeitig einstellen, werden die Dezimal-
Punkte der entsprechenden Kochzonen eingeschaltet. Die Minutenanzeige zeigt den
Minuten-Timer. Der Punkt fur die entsprechende Zone blinkt.
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2. Nach Ablauf des Timers wird die entsprechende Zone ausgeschaltet. Dann wird der
neue Minuten-Timer angezeigt und der Punkt fur die entsprechende Zone beginnt
zu blinken.

3. Berthren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung; der Timer fur die entsprechende
Heizzone wird in der Timer-Anzeige angezeigt.

Timer abgebrochen

1. Berthren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung fur die Kochzone, fur die Sie den
Timer l6schen mochten.

2. Bei BerUhren der Timer-Steuerung blinkt die LED-Anzeige.

3. Berthren Sie die Taste ,-“, um den Timer auf ,00“ einzustellen. Der Timer wird
geldscht.

13



Konfiguration des ECO-Modus

Dieses Kochfeld kann an eine 13-, 15-, 20-, 25-, 29- oder 32-Ampere-
Stromversorgung angeschlossen und fir den Betrieb mit jeder dieser
Leistungsstufen konfiguriert werden.

Das Kochfeld ist fur den Anschluss an eine 32-Ampere-Versorgung voreingestellt.
Wenn vier Kochzonen gleichzeitig ausgewahlt werden, begrenzt das Kochfeld
die maximale Leistungsaufnahme, so dass die 7,2-kW-Versorgung nicht
Uberschritten werden kann. In ahnlicher Weise begrenzt das Kochfeld die
maximale Leistung auf 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW, wenn es angeschlossen
und far einen 13/15/20/25/29-Ampere-Versorgungsmodus konfiguriert ist.
Wenn das Kochfeld jedoch an eine 32 A-Stromversorgung angeschlossen und
konfiguriert ist, kbnnen alle vier Zonen gleichzeitig mit der Boost-Funktion auf
der hochsten Stufe betrieben werden.

So andern Sie die Konfiguration des ECO-Modus

1. Schalten Sie die Stromversorgung zum Kochfeld aus.

2. Lassen Sie die Stromversorgung 1 Minute lang ausgeschaltet.

3. Schalten Sie die Stromversorgung wieder ein.

4. Folgen Sie den Anweisungen unter ,So konfigurieren Sie das Kochfeld ftr
den ECO-Modus” ab Schritt 1.

HINWEIS: Die ECO-Modus-Konfiguration kann nur einmal gedffnet werden,
wobei die Stromversorgung des Kochfelds nicht unterbrochen sein darf, und
innerhalb einer Minute nach dem Einschalten des Gerats muss der ECO-Modus
eingestellt werden.

So konfigurieren Sie das Kochfeld fir den ECO-Modus

1. Berthren Sie die EIN/AUS-Taste, um die Stromversorgung einzuschalten.
Der Summer ertont einmal und alle Anzeigen zeigen ,-" und ,- -".

s ™
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2. Drucken Sie 3 Sekunden lang gleichzeitig die hintere linke und die hintere
rechte Zonentaste. Der Signalton zeigt an, dass das Induktionskochfeld in den
ECO-Modus wechselt. (Die Anzeige zeigt die voreingestellte Leistung 7,2 kW an.)

- [

-l

B

O

3. Berthren Sie die Timer-Taste: Das Timer-Display beginnt zu blinken. Sie
kénnen nun die Leistungsstufe wahlen.

E N A
O B |32 O O°
@II—G{\)—I—B@
d“‘\
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4. Um die Einstellung der Gesamtleistung zu andern, drtcken Sie die Taste im
vorderen linken Bereich, um eine neue Gesamtleistung auszuwahlen. Durch
erneutes Drucken der vorderen linken Bereichstaste konnen Sie die Optionen
durchlaufen. Das Timer-Display zeigt vier Optionen an: 25, 35, 45, 55, 65 und
72. Wenn auf dem Timer-Display beispielsweise die Zahl ,25" angezeigt wird,
bedeutet dies, dass die Gesamtleistung auf 2500 W eingestellt ist. Driicken Sie
die Taste vorne links so lange, bis Sie die gewlnschte Leistungsstufe gefunden
haben.

I -] =
O (72 O >:\E'S/
& (?R— © + 8B o© | "

* StandardméBig ist die Leistung werkseitig auf 7,2 kW eingestellt.

5. Berthren Sie die Timer-Taste erneut, das Timer-Display hort auf zu blinken und
die zuvor gewahlte Zonentaste zeigt ,0" an, was bedeutet, dass die Einstellung
bestatigt ist.

r N

o I -l

O 8 |25 O O

@ Il - ©® + B ©
d(.\v\\
6. BerUhren Sie die EIN/AUS-Taste, um das Gerat auszuschalten. Schalten Sie

es dann wieder ein: Das Kochfeld ist nun mit dem von Ihnen eingestellten ECO-
Modus betriebsbereit.
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7. Berthren Sie die EIN/AUS-Taste, um sie einzuschalten. Nun kénnen Sie die
neue Leistungsstufe verwenden.
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Kochleitfaden
Vorsicht beim Frittieren: Ol und Fett werden sehr schnell erhitzt, insbesondere
bei Verwendung der Power Boost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen
werden Ol und Fett spontan entziindet, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Kochtipps

+ Reduzieren Sie die Leistungsstufe, sobald das Essen kocht.

+ Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der
Waérme Energie gespart.

+ Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten
zu verringern.

« Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur
runter, wenn das Essen erwarmt wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis

« Ein schonendes Kocheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85 °C, wenn die
ersten Blasen gelegentlich an die Oberflache der Kochflissigkeit steigen. Hierin liegt
das Geheimnis fur kostliche Suppen und Eintopfe, weil sich das Aroma ohne zu
verkochen entfalten kann. Sie sollten Gerichte auf Eierbasis und mit Mehl eingedickte
Saucen unter dem Siedepunkt zubereiten.

« Einige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern moéglicherweise
eine Temperatur, die Uber der niedrigsten Stufe liegt, um sicherzustellen, dass das
Essen in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Schnell angebratenes Steak

So bereiten Sie saftige, schmackhafte Steaks:

1. Lassen Sie das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung bei Raumtemperatur
ruhen.

2. Erhitzen Sie eine Bratpfanne mit dickem Boden.

3. Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit Ol. Geben Sie eine kleine Menge Ol in
die heie Pfanne und legen Sie dann das Fleisch in die heiBe Pfanne.

4. Wenden Sie das Steak nur einmal wahrend des Garens. Die exakte Garzeit ist von
der Dicke des Steaks und von der gewilnschten Garung abhangig. Die Zeit variiert
zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite. Druicken Sie auf das Steak, um den Gargrad
festzustellen — je héarter es ist, desto mehr ist es durchgebraten.

5. Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen, damit es vor
dem Servieren schon zart wird.
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FUr Ruhrbraten

1.

Wahlen Sie eine fur Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem Boden
oder eine groBe Bratpfanne.

Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten sollte
schnell gehen. Wenn Sie groBBe Mengen zubereiten, garen Sie das Essen in mehreren
kleineren Portionen.

Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fiigen Sie zwei Essloffel Of hinzu.

. Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

Braten Sie dann das Gemuse an. Wenn es heifl und noch knackig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne und
fugen Sie lhre Sauce hinzu.

Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie alle erwarmt
werden.

Sofort servieren.

Temperatureinstellungen

Temperatureinstellung | Eignung

1-2 * Sanfte Erwarmung fur kleine Mengen von Lebensmitteln

» Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln
die schnell anbrennen

* Schonendes Kocheln

* Langsames Erwarmen

3-4 » Aufwarmen
* Schnelles Kécheln
* Reis kochen

5-6 * Pfannkuchen / Pancakes

7-8 * Sautieren
* Pasta /Teigwaren kochen

9 * Garen unter standigem Ruhren
*» Anbraten

* Suppe zum Kochen bringen
* Wasser kochen
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Pflege und Reinigung

Was?

Wie?

Wichtig!

Alltagliche Versch-
mutzungen auf dem
Glas (Fingerabdriicke,
Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
Ubergekochte nicht
zuckerhaltige
Flussigkeiten auf
dem Glas)

1. Den Strom auf dem Kochfeld
ausschalten.

2. Einen Kochfeld-Reiniger
auftragen, wenn das Glas
noch warm ist (aber nicht
heif!)

3. Mit einem sauberen Lappen
oder Papiertuch abspulen
und trockenwischen.

4. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

* Wenn die Stromversorgung des
Kochfelds ausgeschaltet ist, gibt es
keine Anzeige fur ,heiBe Oberflache”
, aber die Kochzone kann trotzdem
heiB sein! Besondere Vorsicht
walten lassen.

* Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-
Scheuerschwéamme und raue/
abrasive Reinigungsmittel konnen
das Glas zerkratzen. Stets das Etikett
anschauen, um zu prufen, ob der
Reiniger oder Scheuerschwamm
fur das Kochfeld geeignet ist.

* Niemals Reinigungsrickstéande auf
dem Kochfeld zurticklassen: das Glas
kann dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heiBe, zuckerhaltige
Flussigkeiten auf

Mit einem Pfannenwender,
Spachtel oder Schaber fur
Glaskeramikkochfelder sofort
entfernen. Achten Sie dabei

* Flecken, die durch Schmelzen oder
zuckerhaltige, Ubergekochte
Lebensmittel entstehen, so schnell
wie moglich entfernen. Wenn sie

dem Glas immer auf heile Kochzonen- auf dem Glas abkuhlen, kann es
Oberflachen: schwerer sein, sie zu entfernen
1. Die Stromversorgung des oder die Glasoberflache kann
Kochfeldes am Wandschalter dauerhaft beschadigt werden.
ausschalten. * Gefahr durch Schneiden: wenn die
2. Die Klinge oder das Utensil in Schutzhdlle entfernt wird, ist die
einem 30°-Winkel festhalten Klinge eines Glasschabers
und die Verschmutzung messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
abkratzen und in einen auBerster Sorgfalt und bewahren
kuhlen Bereich des Sie ihn sicher und auBerhalb der
Kochfelds verschieben. Reichweite von Kindern auf.
3. Die Verschmutzung mit
einem Geschirrtuch oder
Papiertuch reinigen.
4. Schritte 2 bis 4 unter Punkt
LAlltagliche Verschmutzun-
gen auf dem Glas” befolgen.
Uberschwappen 1. Den Strom auf dem Kochfeld | * Das Kochfeld kann einen Piepton

auf die Touch-
Bedienelemente

ausschalten.

2. Die Ubergeschwappte
Flussigkeit aufnehmen.

3. Das Touch-Bedienfeld mit
einem sauberen feuchten
Schwamm oder Tuch
abwischen.

4. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

5. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

erzeugen und sich selbst abschalten,
die Touch-Bedienungen kénnen
funktionsunttichtig sein, solange
sich Flussigkeit darauf befindet.
Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken gewischt
wurde, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Maogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Kochfeld l&sst sich
nicht einschalten.

Kein Strom.

Prufen, ob das Kochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen
und eingeschaltet ist.

Uberprufen Sie, ob ein Stromausfall
in Ihrem Haus oder Wohnbereich
vorliegt. Wenn Sie alles Uberpriift
haben und das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedien-
elemente sprechen
nicht an.

Die Bedienelemente sind
gesperrt.

Die Einstellungssperre der Bedien-
elemente aufheben. Anweisungen
dazu finden Sie im Abschnitt ,
Verwendung lhres Kochfeldes”.

Die Touch-Bedien-
elemente sind schwer
zU bedienen.

Es kann ein dunner Wasserfilm
Uber den Bedienelementen
liegen, oder Sie benutzen

die Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu berthren.

Sicherstellen, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und
Fingerballen verwenden, um die
Bedienelemente zu berdhren.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Kochgeschirr mit flachen und glatten
Boden verwenden. Siehe ,Wahl des
richtigen Kochgeschirrs”.

Siehe ,Pflege und Reinigung”.

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die Konstruktion
lhres Kochgeschirrs verursacht
werden

(Schichten aus verschiedenen
Metallen schwingen
unterschiedlich stark).

Das ist normal fur Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktions-
kochfeld macht ein
leises, brummendes
Gerausch, wenn es bei
hohen Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerausch
sollte leiser werden oder komplett
aufhoéren, wenn die Temperatur
abgesenkt wird.

Luftergerausche vom
Induktionskochfeld.

Ein Lufter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung

zu schitzen. Der Lufter kann
auch dann weiter laufen,

wenn das Induktionskochfeld
ausgeschaltet wurde.

Das ist normal und erfordert keinen
Eingriff. Induktionskochfeld jedoch
nicht Gber Wandschalter ausschalten,
solange der Lufter noch lauft.
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Topfe werden nicht
heil und auf der
Anzeige wird
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann
den Topf oder die Pfanne nicht
erkennen, weil sie nicht fur das
Induktionskochen geeignet sind.
Das Induktionskochfeld kann
den Topf oder die Pfanne nicht
erkennen, weil er oder sie zu
klein far das Kochfeld ist oder
nicht richtig darauf zentriert
wurde.

Verwenden Sie geeignetes Koch-
geschirr fur das Induktionskochfeld.
Siehe Abschnitt ,Wahl des richtigen
Kochgeschirrs”.

Topf oder Pfanne richtig in die Mitte
stellen und sicherstellen, dass der
Boden mit der GroBe der Kochzone
Ubereinstimmt.

Das Induktionskochfeld
oder die Kochzone hat
sich selbst unerwartet
ausgeschaltet, ein
Signalton ertént und
ein Fehlercode wird
angezeigt (in der
Regel abwechselnd
mit einer oder zwei
Ziffern auf der Koch-
Timer-Anzeige).

Technische Storung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben
und Zahlen des Fehlers, schalten Sie
das Induktionskochfeld an der Wand
aus und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

Ausfallanzeige und Inspektion
Wenn eine Stérung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den
Schutz-Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an:

Problem Maogliche Ursachen Was zu tun ist
E3/E7 Temperatursensor defekt Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.
ES Uberhitzungsschutz fur Bitte schlieBen Sie die Strom-
Keramikglas versorgung wieder an und
schalten Sie das Kochfeld nach
30 Minuten wieder ein.
E4/E6 IGBT-Temperatursensor defekt Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung | Uberpruifen, ob die Netzspannung
korrekt ist.
Stromversorgung einschalten,
wenn sie korrekt ist.
Er PCBA defekt Bitte kontaktieren Sie den Hersteller.
Et Uberlaufschutz Das Wasser auf der Oberflache
trocknen und neu starten.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion Ublicher Fehler.
Bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schaden am Induktions-

kochfeld zu vermeiden.

22




Technische Merkmale

ndonsherd Sl A
Kochzonen 4 Kochzonen
Versorgungsspannung 220-240V ~

Installierte elektrische Leistung 7200 W

ProduktgroBe LxBxH(mm) 590X520X53

Gewicht und Abmessungen sind ungeféhre Angaben. Wir sind standig bemuht, unsere
Produkte zu verbessern, sodass die Spezifikationen und die Gestaltung ohne vorherige
Ankundigung geandert werden kénnen.

Installation

Vorbereitung der Installation
Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen Mafen aus.
Fur Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens

45 mm Platz gelassen werden.

Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 12 mm betragt. Bitte

wahlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material, um gréBere Verformungen

durch Hitzestrahlung von den heiBen Platten zu vermeiden. Wie unten dargestellt:
Standard-Installation

59

0
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Flachenbiindige Installation

*50cm with oven underneath

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld in jedem Fall gut beltftet wird und der Lufteintritt
und -austritt nicht blockiert sind. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld in einwand-

freiem Zustand ist. Wie unten dargestellt
Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem daruber

liegenden Schrank sollte mindestens 760 mm betragen.

50£5mm

760mm

20mm

T &
[_’ tmzmm

Airinlet
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Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass

« die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine strukturellen
Bauteile den Platzbedarf einschranken.

« die Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material besteht.

+ wenn das Kochfeld Uber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit einem einge-
bauten Lufter ausgestattet ist.

« die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und
Vorschriften Ubereinstimmt.

« ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in der Fest-

verdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und Vorschriften
Uber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.
Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von
3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen] Leitern, wenn
die lokalen Verdrahtungsregeln hierfur eine Variante der Anforderungen vorsehen)
gewahrleisten.

« Der Trennschalter ist fur den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht zugénglich.

« Wenden Sie sich an die lokalen Baubehoérden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel beztglich der Installation haben.

+ Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie Keramik-
fliesen) fur die Wandoberflachen um das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass

« das Stromversorgungskabel nicht durch Schrankttren oder Schubladen zugénglich ist.

- eine ausreichende Frischluftzufuhr von auBerhalb der Schranke zur Unterseite des
Kochfeldes vorhanden ist.

- wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist, ein
Hitzeschutz unterhalb des Kochfeldes installiert wurde.

« der Trennschalter fur den Benutzer leicht zuganglich ist.

Bevor die Befestigungsbtigel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die Verpackung)
abgestellt werden. Uben Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes aus.
Positionierung der Befestigungsbugel

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die Verpackung)
abgestellt werden. Uben Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes aus.
Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation in der Arbeitsflache mit vier angeschraubten
Halterungen am Boden (siehe Abbildung).

Passen Sie die Position der Halterung an die unterschiedliche Dicke der Arbeitsflache an.
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Glas

Induktionsherd Schraube —_—
ST48 | rhefts-
flache

Halte-
klammer

Vorsicht

1.

Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder qualifizierten Technikern installiert
werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen zu Diensten. Bitte fihren Sie
den Vorgang nie selbst aus.

. Das Kochfeld darf nicht an Kuhlgerate, Geschirrspuler und Waschetrockner montiert

werden.

. Das Kochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung

gewahrleistet und die Zuverlassigkeit verbessert werden kann.

. Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Arbeitsflache sollten hitzebestandig

sein.

. Um Schaden zu vermeiden, mussen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff

hitzebesténdig sein.

. Keinen Dampfreiniger verwenden.
. Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine Versorgung angeschlossen werden, deren

Systemimpedanz nicht mehr als 0,427 Ohm betragt. Erkundigen Sie sich ggf. bei
lhrem Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz.
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AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz
Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschlédgigen Norm oder mit
einem einpoligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode wird

unten dargestellt.

A. Geeignet fur 5G1.5 Netzkabel.

L N PE
L-N:220-240V ~

1. Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies von einem
Kundendiensttechniker mit dem richtigen Werkzeug durchgefuhrt werden, um Unfalle

zu vermeiden.

2. Wenn das Gerét direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger
Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestoffnung von 3 mm zwischen

den Kontakten.

3. Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt wurde
und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

N

. Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.
. Das Netzkabel ist regelmaBig zu kontrollieren und darf nur von entsprechend

qualifiziertem Servicepersonal ausgetauscht werden.

ENTSORGUNG:
Entsorgen Sie dieses
Produkt nicht als
unsortierten
Hausmdll. Diese Art
von Abfall muss
getrennt gesammelt
und einer besonderen
Abfallbehandlung
unterzogen werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie
2002/96/EG Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemaB entsorgt wird, helfen Sie, mégliche Schaden
fur die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden,
die bei einer falschen Entsorgung entstehen kénnen.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht
als Hausmull behandelt werden darf. Stattdessen sollte es zu
einer entsprechenden Sammelstelle fur das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten gebracht werden.

Dieses Gerat muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden.
Fur weitere Informationen Uber die Behandlung, Wiederver-
wertung und das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich
bitte an lhre ortlich zustandige Behorde, Ihr Mullabfuhrunter-
nehmen oder an das Geschaft, in dem Sie das Produkt
erworben haben.

Fur weitere Informationen Uber die Behandlung, Wiederver-
wertung und das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich
bitte an Ihre ortlich zustandige Behorde, Ihr Mullabfuhrunter-
nehmen oder an das Geschaft, in dem Sie das Produkt
erworben haben.
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Hvala vam na kupnji indukcijske ploce za kuhanje trgovacke marke CANDY. Pazljivo procitajte ovaj
prirucnik s uputama prije uporabe ploce za kuhanje i ¢uvajte ga na sigurnom mjestu da biste se njime

mogli sluziti i u buduénosti.



Tvrtka Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radijska oprema u skladu
s Direktivom 2014/53/EU. Cjelovit tekst Izjave EU o sukladnosti dostupan je na

sliedecoj mreznoj adresi: www.candygroup.com

SIGURNOSNA UPOZORENJA

Detaljno procitajte ovaj korisnicki prirucnik prije prvog pokusaja upotrebe ovog
uredaja. Ovaj prirucnik sadrzi vazne informacije o sigurnoj ugradnji, upotrebi
i odrzavanju uredaja. Sacuvajte ove upute za buduce potrebe i proslijedite ih

buduc¢em korisniku.

Ugradnja

Opasnost od elektricnog udara

» Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova ili odrza-
vanja na uredaju.

* Prikljucak na dobar sustav ozicenja za uzemljenje neophodan je i obvezan.

* Izmjene ku¢nog sustava ozicenja smije obavljati iskljucivo kvalificirani elektricar.

» Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze dodi do elektricnog udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina
* Budite oprezni — ostri su rubovi ploce.
« Ako niste oprezni, moze do¢i do ozljeda ili porezotina.


http://www.candygroup.com/

Vazne sigurnosne upute

» PaZljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

» Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda na ovaj uredaj.
 Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju uredaja jer
se na taj nacin mogu smanjiti troskovi ugradnje.

 Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi u skladu ovim
uputama za ugradnju.

« Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemiljiti iskljucivo prikladno kvalificirana osoba.
» Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje izolacijska sklopka kojom
se omogucuje potpuno odspajanje od napajanja.

 Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost postaju nevazedi.

Rad i odrzavanje

Opasnost od elektricnog udara

» Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj ploci za kuhanje. Ako se
povrsina ploce za kuhanje razbije ili napukne, odmah iskljucite napajanje elektro-
energetskom mrezom (zidna sklopka) uredaja i obratite se kvalificiranom tehnicaru.
» Iskljucite plocCu za kuhanje na zidu prije ¢iS¢enja ili odrzavanja.

» Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze dodi do elektricnog udara ili smrti.
Opasnost po zdravlje

 Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim normama.
Opasnost od vruce povrsine

* Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju toliko vrudi da se
njima mogu prouzrokovati opekline.

» Ne dopustite da tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji nije prikladno
posude za pripremanje hrane dode u doticaj s keramickim staklom dok se
povrsina ne ohladi.



S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto su nozevi, vilice,
Zlice i poklopci, ne smijete ih stavljati na povrsinu ploce za kuhanje

* Drzite djecu podalje.

* Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce za dodirivanje. Provjerite
prelaze li rucke posude za umake u druge zone za kuhanje koje su ukljucene.
Drzite rucke izvan dosega djece.

» Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.
Opasnost od nastanka porezotina

* Izlaze se iznimno ostra oStrica strugaca ploce za kuhanje kada se uvuce
sigurnosni poklopac. Budite iznimno paZzljivi pri uporabi i uvijek pohranite na
sigurno mjesto izvan doticaja djece.

 Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

« Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok se upotrebljava. Ako nesto prekipi,
moze dodi do stvaranja dima i masnog prelijevanja koje se moze zapaliti.

« Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu za pohranu.
» Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

« Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.

» Nakon uporabe uvijek iskljucite zone za pripremanje u skladu s opisanim
u ovom prirucniku (tj. uporabom upravljackih elemenata na dodir).

» Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede, stoje na njemu ili da se
penju po njemu.

» Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci u kuhinjske ormare
iznad uredaja. Djeca koja se penju na plocu za kuhanje mogu se tesko ozlijediti.
 Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podrucju gdje se upotrebljava
uredaj.

* Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ogranicava njihova sposobnost uporabe
uredaja trebaju imati odgovornu i stru¢nu osobu uza sebe koja ¢e ih poduciti
O uporabi. Instruktor se treba zadovoljiti Sto moze upotrebljavati uredaj bez
opasnosti za sebe ili svoju okolinu.



» Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se to posebno ne
preporucuje u prirucniku. Sve ostale oblike servisiranja treba obaviti kvalificirani
tehnicar.

» Ne upotrebljavajte cistac na paru za ciS¢enje ploce za kuhanje.

* Ne stavljajte ili ispustajte teSke predmete na plocu za kuhanje.

» Nemojte stajati na ploci za kuhanje.

» Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite posude po
staklenoj povrsini jer time mozete ogrepsti staklo.

» Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga gruba sredstva za Cis¢enje ploce
za kuhanje jer njima mozete ostetiti keramicko staklo.

» Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili osobe slicnih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.

» Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u kucanstvu! Komercijalna
uporaba bilo koje vrste nije obuhvacena jamstvom proizvodacal!

* UPOZORENJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju vrudi tijekom
upotrebe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace. Djecu mladu od 8 godina
treba drzati podalje osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

» Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe sa sma-
njenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva
i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom
uredaja te ako shvacaju povezane opasnosti.

* Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj
bez nadzora.

» UPOZORENIJE: Kuhanje na ploci za kuhanje bez nadzora uz upotrebu masti
ili ulia moze biti opasno i moze rezultirati pozarom. NIKADA nemojte gasiti
vatru vodom, nego iskljucite uredaj i pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatro-
otpornim pokrivacem.

» UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na povrsine za

kuhanje.



» Upozorenje: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucite uredaj da biste izbjegli
mogucnost nastanka elektricnog udara ako se radi o staklokeramickim povrsinama
ploce za kuhanije ili slicnim materijalima kojima se $tite dijelovi pod naponom.
» Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

« Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog programatora ili
zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

* Funkcija upravljanja napajanjem iskljucit ¢e plocu za 1 minutu, a potrosnja
energije iznosit ¢e 0,3 W.

Cestitamo na kupnji nove ploce za kuhanje.

Preporucujemo vam da pazljivo procitajte ovaj prirucnik s uputama/prirucnik
za ugradnju da biste potpuno mogli razumijeti kako ispravno postaviti

i upotrebljavati ureda.

Za ugradnju, procitajte odjeljak o ugradniji.

Pazljivo procitajte sve sigurnosne upute prije uporabe i sacuvajte ovaj prirucnik
s uputama/prirucnik za ugradnju da biste se njim mogli sluziti i u buduénosti.

VODIC ZA UPOTREBU UREDAJA

Model: C11647CCAR / CDI1647CCARL / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK/CII1643CCAR

CANDY




1. Zona 1800/2200 W
2. Zona 1800/2200 W
3. Zona 1800/2200 W
4. Zona 1200/1500 W
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Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje 2 Povecanje snage

Tipka za ukljucivanje/iskljucivanje i po- | 4 Vremenski programator

desavanje vremenskog programatora

Tipka za pauzu 6 Tipka sigurnosne blokade za djecu

Odabir zone grijanja 8 LED indikator razine snage grijanja

LED indikator vremenskog
programatora




Podaci o proizvodu

Indukcijska ploc¢a za kuhanje svrstavamo u moderne uredaje za kuhanje iz palete
tradicionalnih ploca za kuhanje zbog prednosti kao $to su jednostavno ciséenje, visoka
ucinkovitost, ekoloski prihvatljive i sigurnosne znacajke.

Rije¢ o indukcijskom kuhanju (samo za indukcijsku plocu za kuhanje)

Indukcijska ploca za kuhanje sigurna je, napredna, ucinkovita i ekonomicna tehnologija
za kuhanje. Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama generira toplina
izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem staklene povrsine. Staklo postaje
vruée samo zato $to se s vremenom zagrije posudom.

I

—
zeljezni lonac
|-m el magnetski krug '
[ —— | ploca od staklene keramike
Ese] sse) | indukcijska zavojnica
- byt [ inducirane struje

Prije uporabe nove ploce za kuhanje

« Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak ,Sigurnosna upozorenja”.
+ Potpuno uklonite zastitnu foliju koja se moze jos nalaziti na ploci kuhanje.

+ Potpuno uklonite zastitni film koji se moze jos nalaziti na indukcijskoj ploci za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

+ Ne morate primjenjivati pritisak jer se upravljackim elementima upravlja na dodir.

+ Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

- Cuje se zvu¢ni signal pri svakoj registraciji dodira.

« Pobrinite se da su tipke uvijek Ciste, suhe i da se ni¢im ne prekrivaju (npr. priborom ili
krpom). Cak i zbog tankog sloja vode moze biti tesko rukovati tipkama.




Odabir odgovarajuc¢eg posuda za kuhanje (za indukcijsku ploc¢u za kuhanje)

« Za indukcijsko kuhanje prikladno je samo feromagnetsko posude za kuhanje.
PotraZite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu posude.
+ MoZete provjeriti je li vase posude za kuhanje prikladno ispitivanjem pomocu magneta.
Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako se privuce, posuda je prikladna za indukciju.

+ Ako nemate magnet: st Y
1. Ulijte vode u posudu koju Zelite provijeriti. W r,
2.Slijedite postupak pod "Za pocetak kuhanja". e

3. Ako ¥ ne trepce na zaslonu i ako se voda zagrijava, posuda je prikladna za uporabu.
« Posude za kuhanje koje se izraduje od sljedecih materijala nije prikladno: Cisti nehrda-
juci Celik, aluminij ili bakar bez magnetske baze, staklo, drvo, porculan, keramika i glina.

VeliCina ploce (mm) | Minimalna ploca za kuhanje (promjer/mm)

145 120

180 140

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom dnom.

W N T

Pazite da dno posude bude glatko, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake

velicine kao zona za kuhanje. Obavezno postavite posudu u zonu za kuhanje.

Lomm -
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Podizite posude s ploce za kuhanje — ne kliZite njima jer tako moZete ogrepsti staklo.

BN AR N

Ako je dno posuda za kuhanje samo djelomi¢no feromagnetsko, zagrijat ¢e se samo
to podrucje. To moze znaciti da toplina nece biti ravnomjerno rasporedena. Podrudje
koje nema feromagnetska svojstva mozda se nece zagrijati do dovoljne temperature
za kuhanje.



IZBJEGAVAIJTE

Feromagnetsko podrudje takoder ¢e se smanijiti ako materijal od kojeg je izradeno dno
posuda za kuhanje sadrZi, primjerice, aluminij. To moze znaciti da se posude nece
dovoljno zagrijati ili ¢ak da nece biti prepoznato.

[ZBJEGAVAJTE

Materijali od kojih je izradeno dno posuda za kuhanje mogu utjecati na rezultat kuhanja.
Koristenje posuda i tava izradenih od materijala koji ravnomjerno raspodjeljuju toplinu
kroz njih, kao Sto su posude od nehrdajuceg celika s troslojnim dnom, Stedi vrijeme
i energiju. Koristite posude za kuhanje s ravnim dnom; ako je dno posuda neravno,
to moze narusiti dovod topline.

R SN

Upotreba ploce za kuhanje

Za pocetak pripremanja

+ Nakon ukljucivanja, zvucni signal ¢e se oglasiti jednom, svi indikatori ¢e zasvijetliti na
1 sekundu, a zatim e se ugasiti, Sto znaci da je ploca za kuhanje usla u stanje pripravnosti.

1. Dodirnite tipku glavne sklopke (D). Svi indikatori prikazuju ,-"

2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju planirate upotrebljavati.



« Pobrinite se da dno posude i povrsina zone za kuhanje budu isti i suhi.

~ -~
N
3. Dodirnete i tipku za odabir plamenika, treptat ¢e indikator pored tipke %

4. Odaberite postavku topline dodirivanjem upravljackog elementa ,-" ili ,+"
« Ako ne odaberete postavku topline u roku od 1 minute, automatski se iskljucuje ploca
za kuhanje. Morate poceti ponovno od 1. koraka.

« MoZete promijeniti postavku topline pri bilo kojoj vrsti kuhanja.

Nakon zavrsetka kuhanja

g
1. Odabir tipke plamenika koji Zelite iskljuciti. (P\
2. Iskljucite zonu za kuhanje dodirom na “-”ili “+” dok se razina snage smanijit ¢e se

na ,0". Provjerite prikazuje li se "0" na zaslonu.

— +

Iskljuivanje
napajanja
¢ pajanj

3. Iskljucite cijelu plocu za kuhanje dodirivanjem sklopke .

4. Pazite na vruce povrsine
,H" ¢e pokazati koja je zona za kuhanje prevruca. Nestaje kada se povrsina ohladi
] do sigurne temperature. Moze se upotrijebiti i kao funkcija uStede energije ako
Zelite zagrijati jos posuda, upotrijebite plocu koja je jos vruca.

Upotreba funkcije za povecanje snage g
Aktivirana funkcija povecanja snage (L
1. Odaberite zonu s funkcijom povecanja snage (s rijeci ,Booster”).

7.

2. Dodirnite tipku funkcije POJACANJE SNAGE B a indikator razine snage
+ —> P

prikazuje "P". (ER

Otkazivanje funkcije za povecanje snage
1. Odaberite zonu u nacinu POVECANJA SNAGE.

10



2. Dodirnite tipku promjene snage ,-" za otkazivanje funkcije za povecanje snage
i odaberite razinu koju zelite podesiti.

« Funkcija povecanja snage moze trajati samo 5 minuta, nakon tog vremena Ce se zona
automatski prebaciti na razinu 9.

Funkcija sigurnosne blokade za djecu

+ Mozete blokirati tipke u nacinu rada uklju¢eno/iskljuceno radi sprjecavanja neovlastene
uporabe (primjerice da djeca slucajno ne ukljuce zone za kuhanje).

- Kada se blokiraju tipke, sve se tipke onemogucuju osim upravljanja ukljucivanjem/
iskljucivanjem.

ZakljuCavanje tipki

Dodirnite i 4 sekunde drzite upravljacki element za zakljucavanje tipki (. | : :

Pokazivac vremenskog programatora prikazat ¢e vrijednost ,Lo".

Otklju¢avanje upravljackih tipki

1. Dodirnite i neko vrijeme za drite upravljacki element za zaklju¢avanje tipki (%).
2. Sada mozete poceti koristiti svoju novu plocu za kuhanje.
Kada je ploca za kuhanje u nacinu rada blokade, svi se upravljacki elementi
& onemogucuju osim tipke glavne sklopke, u slucaju nuzde mozete iskljuciti plocu
za kuhanje glavnom sklopkom, no pri sliedecoj radnji prvo trebate otkljucati
plocu za kuhanje.

Uporaba funkcije pauze
1. Dodirnite i drzite funkciju funkcije pauze Il - sve zone za kuhanje prestat e raditi.

Svi indikatori zone prikazivat ¢e "||". )

)
2. Ako jos jednom dodirnete i zadrzite funkciju pauze ||, sve zone za kuhanje vratit ¢e
se na izvornu postavku.

* Funkcija je dostupna ako jedna ili vise zona za kuhanje rade.
» Ako ne iskljucite nacin rada za zaustavljanje u roku od 30 minuta, indukcijska ploca
Ce se automatski iskljuciti.

Upozorenje o ostatku topline
Kada ploca za kuhanje radi neko vrijeme, prisutna je zaostala toplina. Pojavljuje se slovo
,H" kao upozorenje da se drzite podalje od ploce za kuhanje.

11



Automatsko iskljucivanje

Sigurnosna znacajka ploce za kuhanje je automatsko iskljucivanje. Ova se funkcija
pokrece svaki put kad zaboravite iskljuciti zonu za kuhanje. Zadana vremena zaustav-
lianja navode se u donjoj tablici:

Razina snage 1 2 |3 |4 |5 |6

Zadani radni vremenski 8 |8 |8 |4 |4
programator (sati)

Uparaba vremenskog programatora

+ MoZete ga postaviti tako da se njime iskljuci jedna ili vise zona za kuhanje nakon 5to
istekne zadano vrijeme.
+ MoZete postaviti vremenski programator na do 99 minuta.

Postavljanje vremenskog programatora za iskljucivanje jedne ili viSe zona za kuhanje

Ako je vremenski programator podeden na jednu zonu:
1. Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja za koju Zelite podesiti vremenski
programator.
2. Dodirnite upravljacki element vremenskog programatora, na zaslonu vremenskog
programatora prikazat ¢e se "00".
3. Postavite vrijeme dodirivanjem tipke "~ " il +" reguliranjem vremenskog programatora.
4. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje. Na zaslonu ce se
prikazati preostalo vrijeme.
NAPOMENA: Kada svijetli crvena tocka pored h
pokazivaca razine snage, to znaci da je ta zona
odabrana.

5. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora, odgovarajuca se zona za kuhanje
automatski iskljucuje.

& Druge zone za kuhanje i dalje ¢e raditi ako su se prethodno ukljucile.

Ako je vremenski programator podeden na viSe zona:

1. Ako istovremeno postavljate vrijeme za viSe zona za kuhanje, ukljucuju se decimalne
tocke pripadajucih zona za kuhanje. Prikaz minuta prikazuje minutnu vrijednost vre-
menskog programatora. Tocka odgovarajuce zone trepce.

12



2. Kad istekne vrijeme odbrojavanja vremenskog programatora, odgovarajuca e se zona
iskljuciti. Zatim Ce se prikazati nova minutna vrijednost vremenskog programatora
i treptat Ce tocka odgovarajuce zone.

3. Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja i odgovarajuci vremenski
programator prikazat ¢e se na indikatoru vremenskog programatora.

PoniStavanje vremenskog programatora

1. Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja za koju Zelite otkazati vremenski
programator.

2. Kada dodirnete upravljanje vremenskim programatorom, LED indikator e treptati

3. Dodimite upravljacki element “-" za postavljanje vremenskog programatora na 00" -
vremenski programator Ce se otkazati.
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Konfiguracija nacina rada ECO

Ova se ploca za kuhanje moze spojiti na napajanje od 13, 15, 20, 25, 29, 32 A
i konfigurirati za rad na bilo kojoj od tih postavki snage.

Ploca za kuhanje unaprijed je podesena za spajanje na napajanje 32 A; ako
istodobno odaberete Cetiri zone, ploca za kuhanje ogranicit ¢e maksimalnu
potrosnju energije tako da nije moguce prekoraciti napajanje od 7,2 kW. Slicno
tome, ako je ploca spojena i konfigurirana na nacin napajanja 13/15/20/25/29 A,
ploca ¢e ograniciti maksimalnu snagu na 2.5/3.5/4.5/5.5/6.5/7.2 kW.
Medutim, ako je ploca za kuhanje spojena i konfigurirana na napajanje 32 A,
sve Cetiri zone mogu se koristiti na maksimalnoj postavci s povecanjem snage
u isto vrijeme.

Promjena postavke konfiguracije nacin rada ECO
1. Iskljucite napajanje ploce za kuhanje.

2. Ostavite napajanje iskljuceno 1 minutu.

3. Ponovno ukljucite napajanje.

4. Slijedite upute u odjeljku ,Konfiguriranje ploce za kuhanje u nacin rada ECO
od koraka ,1" nadalje.

NAPOMENA: Konfiguracija nacina rada ECO moze se izvrsiti samo jednom
ako napajanje ploce za kuhanje nije prekinuto, a nacin rada ECO treba
podesiti u roku od jedne minute nakon ukljucivanja napajanja

Konfiguriranje ploce za kuhanje u nacin rada ECO

1. Dodimnite tipku za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili napajanje. Zvucni
signal oglasit ¢e se jednom, svi indikator na zaslonu prikazivat ¢e "= " i "= ="

4 I

-l = -l
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2. Istodobno dodirnite i 3 sekunde zadrzite tipku straznje lijeve zone i tipku
straznje desne zone. Zvucni signal oznacava da indukcijska ploca ulazi u odabir
nacina rada ECO. (Pokazivac prikazuje unaprijed podeSenu snagu 7,2 kW)

e N

o o 32 o o

@ I © B O

3. Dodirnite tipku vremenskog programatora, nakon cega Ce treptati zaslon
vremenskog programatora. Sada mozete odabrati postavku snage.

I N C
o o |2 O O
@II—G{\)—%B@
d“\

15



4. Za promjenu postavke ukupne snage pritisnite prednju lijevu tipku da biste
odabrali novu postavku ukupne snage. Ponovno pritisnite tipku prednje lijeve
zone za prolaz kroz opcije. Na pokazivacu vremenskog programatora prikazat
¢e se Cetiri opcije: 25, 35, 45, 55, 65 i 72. Primjerice, kad se na pokazivacu
vremenskog programatora prikaze broj ,25", to znaci da je ukupna snaga
podeSena na 2500 W. Pritiskujte tipku prednje lijeve zone dok ne pronadete
Zeljenu postavku snage.

-] (] -]
2 >\E"§
& - © + B O F

* Prema zadanim postavkama, snaga je tvornicki podesena na 7,2 kW.

5. Ponovno dodirnite tipku vremenskog programatora - zaslon vremenskog
programatora prestat e treptati i prethodno odabrana tipka zone prikazat
¢e ,0", $to znaci da je postavka potvrdena.
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6. Iskljucite dodirivanjem tipke za ukljucivanje/iskljucivanje. Zatim ukljucite i ploca
¢e biti konfigurirana za upotrebu u nacinu rada ECO koji ste podesili.
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7. Ukljucite dodirivanjem tipke za ukljucivanje/iskljucivanje - sada mozete
koristiti novu postavku snage
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Smijernice za pripremanje hrane
Budite oprezni pri przenju jer se ulje i masnoce veoma brzo zagriju, a osobito
& ako se koristite znacajkom Power Boost. Pri iznimno visokim temperaturama
dolazi do spontanoga zapaljenja ulja i masti, a to predstavlja ozbiljan rizik za
nastanak poZzara.

Savjeti za pripremanje hrane

+ Kad hrana zakipi, smanjite postavku snage.

+ Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i stedi se energija zadrza-
vanjem topline.

+ Smanjite koli¢inu tekucine ili masno¢a do najnize moguce razine radi smanjenja
vremena trajanja pripremanja.

« Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana u potpu-
nosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

« Pirjanje se odvija ispod vreliSta na otprilike 85 °C kada mjehuri¢i povremeno dopiru do
povrsine tekucine za pripremanje. Kljucno je za pripremanje ukusnih juha i blagih
gulasa jer se okusi razvijaju bez prekuhavanja hrane. Umake na bazi jaja i zgusnute
umake takoder trebate pripremati ispod tocke kljucanja.

+ Za neke zadatke, ukljuCujuci pripremanje rize metodom apsorpcije, moze trebati visa
postavka od najnize postavke da bi se jamcilo da se hrana ispravno pripremi u prepo-
ru¢enom vremenu.

Pelenje odreska do poprimanja smede boje

Za pripremanje socnih i ukusnih odrezaka:

1. DrZite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.

2. Zagrijte posudu za przenje s ¢vrstom bazom.

3. Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koliCinu ulja u vru¢u posudu,
a zatim spustite meso na vruc¢u posudu.

4. Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. To¢no vrijeme trajanja pripre-
manja ovisi o debljini odreska i o tome koliko Zelite da je odrezak pecen. Mogu se
razlikovati vremena od 2 — 8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da biste provjerili
koliko je dobro pecen — sto je odrezak ¢vrsdi to je bolje pecen.

5. Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omeksao prije
posluzivanja.
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Za przenje uz mijeSanje

1.
2.

Odaberite keramicki kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku tavu za przenje.
Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje uz mijesanje treba se odvijati brzo. Ako
pripremate velike koli¢ine hrane, pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.
Nakratko prethodno zagrijte posudu i dodajte dvije jusne Zlice ulja.

. Prvo skuhajte meso, odloZite ga sa strane i podgrijavajte.

Pripremite povrée przenjem uz mijesanje. Kad je vruce, ali hrskavo prebacite zonu
za kuhanje na niZzu postavku, vratite meso u posudu i dodajte svoj umak.

Lagano mijesajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.

Posluzite odmah.

Postavke topline

PodeSavanije topline | Prikladnost

1-2 * blago zagrijavanje za manje kolic¢ine hrane

* otapanje Cokolade, maslaca i hrane koja brzo gori
* lagano pirjanje

* polagano zagrijavanje

3-4 * podgrijavanje
* brzo pirjanje
* pripremanje rize

* palacinke

* naglo pecenje
* pripremanje tjestenine

9 * przenje uz mijesanje

* pecenje do poprimanja smede boje
* dovodenje juhe do kljucanja

* voda koja kljuca
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Njega i ¢iS¢enje

Sto?

Kako?

Vazno!

Svakodnevna
zaprljanost stakla
(otisci prstiju,
oznake, mrlje hrane
ili prolijevanja koja
ne sadrze secer

na staklu)

1. Iskljucite napajanje ploce

za kuhanje.

2. Upotrijebite sredstvo za

CisS¢enje ploce za kuhanje
dok je staklo jos toplo
(ali ne vruce!)

3. Isperite i osusite brisanjem

koristeci se ¢istom krpom
ili kuhinjskim papirom.

4. Ponovno ukljucite

napajanje ploce za
kuhanje.

* Kada se iskljuci napajanje ploce
za kuhanje vise nema oznake ,
vruca povrsina”, ali zona za
pripremanje moze i dalje biti
wvrucal Budite iznimno pazljivi.

* Zicama za struganje namijenjenim
za teske uvjete, najlonskim zicama
za struganje i grubim/abrazivnim
sredstvima za Cis¢enje moze se
ogrepsti staklo. Procitajte Sto pise
na naljepnici da biste provijerili
jesu li vase sredstvo za cis¢enje
ili Zica za struganje prikladni.

* Ne ostavljajte ostatke ciScenja
na ploci za kuhanje jer moze
dodi do prljanja stakla.

Prelijevanja,
otapanja i vru¢a
Secerna prelijevanja
na staklu

Odmah ih uklonite lopaticom
za okretanje, paletnim noZzem
ili oStricom strugaca prikladnim
za keramicke staklene ploce za
kuhanje, ali pripazite na vruce
povrsine zona za kuhanje:

1. Iskljucite kabel napajanja

ploce za kuhanje iz zidne
uticnice.

. Drzite oStricu ili pribor pod

kutom od 30° i struganjem
uklonite zaprljanost do hlad-
nog dijela ploce za kuhanje.

. Odistite zaprljanost

kuhinjskom krpom ili
kuhinjskim rucnikom.

. Slijedite gornje korake 2.

do 4. za ,Svakodnevna
zaprljanost na staklu”.

* Uklonite mrlje nastale otapanjem
i hranom bogatom Secerima ili
prelijevanja $to je prije moguce.
Ako se ostave da se ohlade na
staklu, moze ih biti teSko ukloniti
ili se njima moze cak i trajno
ostetiti povrsina stakla.

* Opasnost od nastanka porezotina:
kada se uvuce sigurnosni
poklopac, ostrica strugaca
postaje iznimno ostra. Budite
iznimno pazljivi pri uporabi
i uvijek pohranite na sigurno
mjesto izvan doticaja djece.

Prelijevanja na
tipkama na dodir

. Iskljucite napajanje ploce

za kuhanje.

. Upijanjem ocistite

prolijevanje

. Obrisite podrucje dodirnih

tipki Cistom vlaznom
spuzvom ili krpom.

. Potpuno obrisite podrucje

kuhinjskim papirom.

. Ponovno ukljucite napajanje

ploce za kuhanje.

* Plocom za kuhanje moze se
proizvesti zvucni signal i moze
se iskljuciti, a upravljacki elementi
mozda ne budu radili ako se na
njima nalazi tekucina. Potpuno
obrisite podrudje upravljackih
elemenata prije ponovnog
ukljucivanja ploce za kuhanje.
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Savjeti i trikovi

Problem

Mogudi uzroci

Sto napraviti

Ploca za kuhanje
ne moze se ukljuciti.

Nema napajanja.

Provjerite je li ploca za kuhanje
spojena na napajanje i je i
ukljucena.

Provjerite je li doslo do nestanka
elektricnog napajanja u vasem
domu ili podrucju. Ako ste provjerili
sve i problem je dalje prisutan,
nazovite kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije
dodirnih tipki.

Tipke su zakljucane.

Otkljucajte tipke. Upute potraZite
u odjeljku ,Upotreba ploce za
kuhanje”.

Tesko je rukovati
tipkama na dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode
na tipkama ili mozda
upotrebljavate vrh prsta pri
dodirivanju tipki.

Pobrinite se da je podrudje tipki
suho i da upotrebljavate jagodicu
prsta pri dodirivanju tipki.

Nastaju ogrebotine
na staklu.

Posude za pripremanje
s ostrim rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne Zice za struganje ili
sredstva za Cisc¢enje.

Upotrebljavajte posude za
pripremanje s ravnim i glatkim
dnom. Pogledajte ,Odabir
ispravnog posuda za kuhanje”.

Pogledajte ,Njega i Ciscenje”.

Nekim se posudama
proizvode zvukovi
pucketanja ili
skljocanja.

Razlog tomu moze biti
konstrukcija vaseg posuda
za kuhanje

(slojevi razlicitih metala
razlicito vibriraju).

To je uobicajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se
ploCom za kuhanje
proizvodi tihi Sum
zujanja kada se
upotrebljava s viso-
kom postavkom
topline.

To se prouzrokuje tehnolo-
gijom indukcijskog kuhanja.

To je uobicajeno, no buka bi se
trebala stisati ili potpuno nestati
kada smanjite postavku topline.

Buka ventilatora
dolazi od indukcijske
ploce za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za
hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plocu za kuhanje
radi sprjecavanja pregrija-
vanja elektronickih uredaja.
MozZe nastaviti raditi cak

i nakon iskljucivanja induk-
cijske ploce za kuhanje.

To je uobicajeno i ne treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljucujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.
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Tave se ne zagrija-
vaju i prikazuju se
na pokazivacu.

Indukcijskom se plocom
za kuhanje ne moze otkriti
posuda jer nije prikladna
za indukcijsko kuhanje.
Indukcijskom se plocom
za kuhanje ne moZe otkriti
posuda jer je premala za
zonu za kuhanje ili nije

ispravno centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za kuhanje
prikladno za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak ,Odabir
ispravnog posuda za kuhanje”.
Centrirajte tavu i pobrinite se da je
njezino dno uskladeno s velicinom
zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za
kuhanje ili zona za
kuhanje neocekivano
se iskljucuju, oglasava
se zvuk i prikazuje
se kdd pogreske
(uobicajeno se
izmjenjuju jedna ili
dvije znamenke na
zaslonu vremenskog
programatora za
kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploCe za kuhanje na zidu i obratite
se kvalificiranom tehnicaru.

Prikaz kvara i provjera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukcijska ploca za kuhanje automatski ulazi

u stanje zastite i prikazuju se odgovarajuci zastitni kbdovi:

Problem Moguci uzroci Sto napraviti

E3/E7 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.

ES Zastita keramickog stakla od Ponovno spojite napajanje

pregrijavanja i ukljucite ploCu za kuhanje nakon
30 minuta.

E4/E6 Kvar senzora temperature IGBT-a | Obratite se dobavljacu.

E1/E2 Nepravilan napon napajanja Provjerite je li napajanje pravilno.
Ukljucite uredaj ako je napajanje
pravilno.

Er Kvar tiskane plocice Obratite se dobavljacu.

Et Zastita od prelijevanja Osusite vodu na povrsini
i ponovno pokrenite

PoviSe se navode ocjene i provjere ucestalih kvarova.

Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna ostecenja induk-

cijske ploce.
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Tehnicke specifikacije

Indukcijska ploca za kuhanje

CI1647CCAR / CDII647CCARL / CDI1647CCAR2/
C11643CCARUK/CI1643CCAR

Zone za kuhanje 4 zone
Napon napajanja 220 - 240V~
Ugradeno elektricno napajanje 7200 W
Veli¢ina proizvoda D x S x V (mm) 590X520X53

Tezina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo unaprjedivati

svoje proizvode, mozemo promijeniti specifikacije i dizajne bez prethodne obavijesti.

Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

IzreZite radnu povrsinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 45 mm prostora oko otvora.
Provjerite iznosi li debljina radne povrsine najmanje 12 mm. Odaberite vodootporni
materijal radne povrsine da biste izbjegli veca izoblicenja prouzrokovana toplinskim
zracenjem vruce ploce. U skladu s prikazanim u nastavku:

Standardna ugradnja

59 0 %2,
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Povrsinska ugradnja

r"\/:_’,'
Nig, -
3§

*50cm with oven underneath

U svim okolnostima, pobrinite se da se ploca za kuhanje dobro provjetrava i da se ne
blokiraju ulaz i izlaz zraka. Provjerite je li ploca za kuhanje u ispravnom radnom stanju.

U skladu s prikazanim u nastavku
Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu vruce ploce i kuhinjskog ormara iznad

& vruce ploce treba iznositi najmanje 760 mm.

50+5mm

760mm

20mm

e

10x1mm




Prije postavljanja ploce za kuhanje, pobrinite se da

« je radna povrsina kvadratna i poravnata te da nema strukturalnih dijelova kojima se
ogranicavaju zahtjevi prostora

« se radna povrsina izraduje od materijala otpornog na toplinu

« pecnica sadrzi ugradeni ventilator za hladenje ako se ploca za kuhanje ugraduje iznad
pecnice

« je ugradnja u skladu sa svim zahtjevima za razmake i primjenjivim normama i propisima

« se prikladna izolacijska sklopka kojom se omogucuje potpuno odspajanje od napajanja
elektroenergetske mreZe ugraduje u trajno oZicenje te da se postavlja tako da je u skladu
s lokalnim pravilima i propisima za oZicenje.
Izolacijska sklopka mora biti odobrene vrste i njom se mora omogucavati razmak
izmedu kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima ako
se lokalnim pravilima za ozienje omogucuje ova varijacija zahtjeva)

« izolacijska je sklopka lako dostupna kupcu kada se ugradi ploca za kuhanje

+ ako imate sumnji vezano uz postavljanje, moZete se obratiti lokalnim gradevinskim
tijelima i pogledati lokalne zakone

- upotrebljavajte zavrsne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za cis¢enje (kao
sto su keramicke plocice) za povrsine zida kojima se okruzuje ploca za kuhanje.

Nakon ugradnje ploce za kuhanje, pobrinite se da

« kabel za napajanje nije dostupan putem vrata kuhinjskog ormara ili ladica

« postoji odgovarajuci protok zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze ploce
za kuhanje

« se postavi zastitna toplinska pregrada ispod baze ploce za kuhanje ako se ploca za
kuhanje ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara

- je izolacijska sklopka lako dostupna kupcu

Prije lociranja nosaca za pri¢vri¢enje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje). Ne djelujte
silom na izboCene tipke na ploci za kuhanje.

lociranje nosaca za ucvriéenje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje). Ne djelujte
silom na izboCene tipke na ploci za kuhanje.

Pricvrstite plocu za kuhanje za radnu povrsinu tako da zavijete Cetiri nosaca za dno ploce
za kuhanje (pogledajte sliku) nakon ugradnje.

Namjestite polozaj nosaca radi uskladivanja s razlicitim debljinama radnih povrsina.
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Staklo

Indukcijska ploca Viiak
za kuhanje Ja o Radna
ST4*8 tablica

Nosac¢ za
drzanje

Oprez

1. Plocu za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehnicari. Na raspolaganju
vam stoje nasi strucnjaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.

2. PloCa za kuhanje ne smije se postavljati na opremu za hladenje, perilice posuda
i okretne susilice.

3. Plo¢u za kuhanje treba ugraditi tako da se moze osigurati bolje zracenje topline radi
povecanja pouzdanosti.

4. Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad radne povrsine mogu podnijeti toplinu.

5. Da ne bi doslo ni do kakvog ostecenja, sendvic sloja i liepila moraju biti otporni na
toplinu.

6. Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

7. Ova se keramika smije spajati iskljucivo na napajanje s impedancijom sustava koja
nije veca od 0,427 oma. Po potrebi, obratite se tijelu koje omogucuje napajanje za
informacije o impedanciji sustava.
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Spajanje ploce za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze
Napajanje treba spojiti u skladu s odgovarajucom normom ili preko jednopolnog preki-
daca strujnog kruga. Nacin spajanja prikazan je u nastavku.

A. Prikladno za kabel napajanja 5G1.5.

L N PE
L-N: 220-240 V

1. Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, to treba obaviti tehnicar servisne sluzbe
uporabom odgovarajucih alata radi izbjegavanja svake nezgode.

2. Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi svepolni
prekidac strujnog kruga uz razmak od najmanje 3 mm izmedu kontakata.

3. Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektricno spajanje te da
je spoj u skladu sa sigurnosnim propisima.

4. Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.

5. Kabel treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti samo prikladno kvalificirana

osoba.

ZBRINJAVANJE:

Ne zbrinjavajte ovaj
proizvod kao
nerazvrstani komunalni
otpad. Treba obaviti
odvojeno prikupljanje
takvog otpada radi
posebne obrade.

Ovaj se uredaj oznacava u skladu s europskom Direktivom
2002/96/EZ o otpadnoj elektricnoj i elektronickoj opremi
(OEEQ). Propisnim zbrinjavanjem ovoga uredaja, pomazete
u sprjeCavanju moguce Stete po ljudski okolis i zdravlje koja
moZe nastati ako se proizvod ne zbrine na ispravan nacin.

Oznakom na proizvodu ukazuje se da se s proizvodom ne
smije postupati kao s obi¢nim otpadom u domacinstvu.
Treba ga odnijeti na sabirno mjesto za recikliranje elektricne
i elektronicke robe.

Za ovaj uredaj treba obaviti posebno zbrinjavanje otpada. Radi
dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga
proizvoda, obratite se svom lokalnom vijecu, sluzbi za zbrinja-
vanje otpada u domacinstvu ili trgovini u kojoj ste ga kupili.

Radi dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju
ovoga proizvoda, obratite se uredu lokalnog vije¢a, sluzbi za
zbrinjavanje otpada u domacinstvu ili trgovini u kojoj ste kupili
proizvod.
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Dziekujemy za zakup ptyty indukcyjnej CANDY. Przed uzyciem plyty nalezy doktadnie przeczytal

niniejsza instrukcje i przechowywac jg w bezpiecznym miejscu, aby méc z niej skorzystaé w przysztosci.



Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny
z wymogami dyrektywy 2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE dostepny

jest na stronie www.candygroup.com

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie
z niniejsza instrukcjg obstugi. Ninigjsza instrukcja zawiera wazne informacje
dotyczace bezpiecznej instalagji, uzytkowania i konserwacji urzadzenia. Zachowaj

te instrukcje na przysztosc i przekaz je przysztym uzytkownikom.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwadji nalezy odtaczyc
urzadzenie od sieci elektryczne).

* Podfgczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.
» Zmiany w domowej instalagji elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytgcznie
przez wykwalifikowanego elektryka.

* Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac porazenie pradem lub

Smier¢.

Ryzyko skaleczenia
» Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.

* Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata lub skaleczenia.


http://www.candygroup.com/

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczernstwa

* Przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje przed zainstalowaniem lub uzyciem
tego urzadzenia.

* W zadnym momencie nie nalezy umieszczac na urzadzeniu zadnych mate-
riatbw ani produktow palnych.

* Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje
urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty instalagji.

» Aby unikna¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z niniejsza
instrukcjg montazu.

* To urzadzenie moze by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

* To urzadzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu zawierajgcego wytgcznik
zapewniajacy petne odtgczenie od Zroédia zasilania.

* Nieprawidtowy montaz urzgdzenia moze spowodowac uniewaznienie gwarandji
lub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

 Nie gotuj na sttuczonej lub peknietej ptycie grzewczej. Jesli powierzchnia
ptyty grzewczej sttucze sie lub peknie, natychmiast odtacz urzadzenie od zasi-
lania sieciowego (za pomoca wytgcznika sciennego) i skontaktuj sie z wykwalifi-
kowanym technikiem.

e Przed czyszczeniem lub konserwacja wytacz ptyte grzewczg za pomoca
wytgcznika $ciennego.

* Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac porazenie prgdem lub
smierc.

Zagrozenie zdrowia

» To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Zagrozenie goracg powierzchnig

* Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzgdzenia nagrzewaja sie na tyle,
ze moga spowodowac oparzenia.

* Nie pozwdl, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz od-
powiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem ceramicznym, dopoki
powierzchnia nie ostygnie.



» Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie powinny
by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz moga sie nagrzac

* Trzymaj z dala od dzieci.

 Uchwyty garnkow moga by¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty garnkow
nie wystajg poza inne wigczone pola grzejne. Dopilnuj, aby uchwyty byty poza
zasiegiem dzieci.

* Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

« Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka ptyty grzewczej jest odstoniete po odsunieciu
ostony zabezpieczajacej. Uzywaj z najwyzszg ostroznoscia i zawsze przechowuj
bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.

* Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata lub skaleczenia.
Wazne instrukcje dotyczace bezpieczernstwa

» Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Kipienie
powoduje dymienie i ttuste wycieki, ktére mogg sie zapalic.

« Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.
« Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotow ani przybordw na urzadzeniu.

« Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.
» Po zakonczeniu uzytkowania nalezy zawsze wytgczac pola grzejne i ptyte
grzewcza w sposob opisany w ninigjszej instrukdji (fj. za pomocg przyciskdw
dotykowych).

* Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem, siadac, sta¢ lub wspinac sie po
nim.

* Nie przechowuj przedmiotdw interesujacych dla dzieci w szafkach nad urzad-
zeniem. Dzieci wchodzace na ptyte grzewcza moga odnies¢ powazne obrazenia.
* Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze, w ktorym jest uzywane
urzgdzenie.

* Dzieci lub osoby z niepetnosprawnoscig, ktéra ogranicza ich zdolnos¢ do
obstugi urzadzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng i kompetentng osobe, ktéra
poinstruuje je w zakresie jego obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze
moze uzywac urzadzenia bez zagrozenia dla siebie i swojego otoczenia.
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« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzgdzenia, chyba ze jest to
wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe powinny
by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

* Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewcze.

* Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte grzewcza.

» Nie stawaj na ptycie grzewcze).

* Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi krawedziami ani nie przeciaggaj naczyn
po szklanej powierzchni, poniewaz moze to spowodowac zarysowanie szkta.
» Do czyszczenia ptyty grzewczej nie uzywaj druciakdw ani innych szorstkich
srodkow czyszczacych, poniewaz moga one porysowac szkto ceramiczne.

« Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy zlecic jego
wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom o podobnych
kwalifikacjach.

» To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym! Uzytkowanie komercyjne nie jest objete gwarancjg producenta!

o OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy uwazac¢, aby nie dotykac elementow grzejnych. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu urzadzenia, chyba ze
sg pod statym nadzorem.

» Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia i przez
osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub osoby nieposiadajace doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze s3
one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie
obstugiwac urzadzenie i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

« Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie grzewczej potraw z uzyciem ttuszczu
lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY
nie probuj gasi¢ ognia woda. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie, a nastepnie zakryc
ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

« OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotow na
powierzchniach gotowania.



» Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby unikngc
ryzyka porazenia pradem, w przypadku powierzchni ptyty grzewczej wykonanych
z ceramiki szklanej lub podobnego materiatu, ktore chronig czesci pod napieciem.
* Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego
zegara lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

» Plyta zostanie wytgczona przez funkcje zarzadzania energig w ciggu T minuty.
Pobdor mocy wynosi 0,3 W.

Gratulujemy zakupu nowej plyty grzewczej.

Zalecamy poswigcenie troche czasu na przeczytanie ninigjszej instrukgji obstugi /
instalacji, aby w petni zrozumie¢, jak prawidtowo jg zainstalowac i obstugiwac.
Aby zainstalowac, przeczytaj sekcje dotyczaca instalagji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
i zachowaj ninigjsza instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.

PRZEWODNIK PO URZADZENIU

Model: C11647CCAR / CDI1647CCAR1 / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK/CI1643CCAR
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1. Strefa 1800/2200 W
2. Strefa 1800/2200 W
3. Strefa 1800/2200 W
4. Strefa 1200/1500 W
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1 Przycisk WE./WYt. 2 Booster
3 Przycisk regulacji mocy i minutnika 4 Minutnik
5 Przycisk pauzy 6 Przycisk blokady rodzicielskiej
7 | Wybor strefy grzania 8 WskaZnik poziomu mocy grzewczej
LED
9 | Wyswietlacz LED minutnika




Informacje o produkcie

Ptyta indukcyjna to nowoczesne urzadzenie do gotowania, ktére w porébwnaniu z trady-
cyjna piyta grzewcza posiada wiele zalet, takich jak fatwe czyszczenie, wysoka wydajnosc,
przyjazno$¢ dla srodowiska i bezpieczenstwo.

Kilka stbw o gotowaniu indukcyjnym (dotyczy tylko ptyt indukcyjnych)

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna techno-
logia gotowania. Dziata na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac ciepto
bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni.
Szkto nagrzewa sie tylko dlatego, ze oddziatuje na nie gorgca patelnia.

B

— @900 0 0 0
e zelazny garnek
m M=t obwdd magnetyczny
[ — | pflyta ze szkta ceramicznego
[ess] ese) | grzatka indukcyjna
- by | prady indukowane

Przed uzyciem nowej ptyty

« Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa”.

+ Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga nadal znajdowac sie na ptycie grzewczej.

« Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga nadal znajdowac sie na Twojej ptycie indukcyjnej.

Korzystanie z przyciskéw dotykowych

« Elementy sterujace reaguja na dotyk, wiec nie musisz naciskac.

« Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

+ Za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnat dzwiekowy.

+ Upewnij sie, ze elementy sterujace sg zawsze czyste, suche i nie zakrywajg ich zadne
przedmioty (np. przybory kuchenne lub Sciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudni¢ obstuge elementéw sterujacych.




Wyboér odpowiednich naczyr kuchennych (do ptyty indukcyjnej)

+ Do gotowania na ptycie indukcyjnej nadaja sie wytacznie naczynia ferromag-
netyczne. Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

+ Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajgc test magnesu.

Przesuh magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie przyciggniety, patelnia

nadaje sie do indukdji. =

« Jedli nie masz magnesu: W r
1. Wlej troche wody do naczynia, ktére chcesz sprawdzic. S b
2.Postepuj zgodnie z instrukcjami w czesci 'Aby rozpocza¢ gotowanie'. =

3. Jesli na wyswietlaczu nie miga wskaznik Y, a woda sie nagrzewa, oznacza to, ze
naczynie jest odpowiednie.
+ Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nier-
dzewna, aluminium lub miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana,
ceramika i wyroby ceramiczne.

Rozmiar ptyty grzewczej | Minimalny rozmiar ptyty grzewczej
(mm) (Srednica/mm)

145 120

180 140

Nie uzywaj naczyn z nierownymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

W N T

Upewnij sie, ze podstawa patelni jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze umieszczaj naczynie na srodku pola grzewczego.

emm _wm

-

Zawsze zdejmuj patelnie z plyty grzewczej - nie przesuwaj, bo moga porysowac szkto.
\ﬁ
Nt 7

Jesli podstawa naczynia jest tylko czesciowo ferromagnetyczna, nagrzeje sie tylko obszar,
ktory jest ferromagnetyczny. Moze to oznacza¢, ze ciepto nie bedzie rozprowadzane
rownomiernie. Powierzchnia nieferromagnetyczna moze nie nagrzac sie do temperatury
umozliwiajgcej gotowanie.




NIEZALECANE

Powierzchnia ferromagnetyczna bedzie rowniez mniegjsza, jezeli materiat, z ktérego
wykonana jest podstawa naczynia, zawiera na przyktad aluminium. Moze to oznacza¢,
Ze naczynie nie nagrzeje sie wystarczajgco lub nawet nie zostanie wykryte.

NIEZALECANE

Materiaty, z ktérych wykonana jest podstawa naczynia, moga mie¢ wptyw na koncowy
efekt gotowania. Uzywanie garnkéw i patelni wykonanych z materiatow réwnomiernie
rozprowadzajacych ciepto, na przyktad patelni ze stali nierdzewnej z tréjwarstwowym
dnem, pozwala zaoszczedzi¢ czas i energie. Nalezy uzywac naczyn z ptaskim dnem.
Jesli dno naczynia jest nierdwne, moze to utrudni¢ doptyw ciepta.

R SN

Korzystanie z ptyty grzewczej

Aby rozpocza¢ gotowanie

+ Po wiaczeniu rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy, a wszystkie wskazniki zapala sie
na 1sekunde i zgasna, co oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.

1. Dotknij przycisk gtownego wytacznika (D). Wszystkie wskazniki pokazujg , - *

2. Umie$¢ odpowiednia patelnie na strefie gotowania, ktérej chcesz uzyc.

9



+ Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.
>rnZ
N N

3. Dotkniecie przycisku wyboru strefy grzewczej spowoduje miganie

wskaznika obok przycisku.
4. Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku ,-" lub ,+"

« Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania w ciggu 1 minuty, ptyta grzewcza
wyltaczy sie automatycznie. Konieczne bedzie ponowne rozpoczecie od kroku 1.
« Mozesz zmieni¢ ustawienie mocy grzania podczas gotowania.

Po zakohczeniu gotowania

gu

1. Wybor przycisku strefy grzewczej, ktory chcesz wytgczyc.

2. Wytacz strefe grzewcza, dotykajac ,,-”lub ,,+” do momentu osiaggniecia poziomu
mocy ,0". Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuje ,0”.
o R =

Zmniejsz moc
/‘@ ‘—J

3. Wylacz cafa ptyte grzewczg, dotykajac przetacznika @

4. Uwazaj na gorace powierzchnie
,H" pokazuje, ktéra strefa grzewcza jest zbyt goraca. Zniknie, gdy powierzchnia
H ostygnie do bezpiecznej temperatury. Funkcja ta moze by¢ rowniez uzywana
jako funkcja oszczedzania energii - jesli chcesz podgrzac kolejne naczynia, uzyj
strefy grzewczej, ktéra jest jeszcze goraca.

Korzystanie z funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost
1. Wybierz strefe z funkcjg Boost (z oznaczeniem ,Booster”).

o

7.

2. Dotknij klawisza funkcji BOOST B a wskaznik poziomu mocy pokaze ,P".
+ —=> PO

Wyltaczenie funkgji Boost
1. Wybierz strefe pracujacg w trybie BOOST.

10



2. Nacisnij przycisk zmiany mocy , - *, aby anulowac funkcje Boost, i wybierz poziom,
ktory chcesz ustawic.

« Funkgja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym czasie strefa grzewcza auto-
matycznie przejdzie do poziomu 9.

Funkcja blokady rodzicielskiej

+ Mozna zablokowac elementy sterujace w obu trybach WE/WYt, aby zapobiec nieza-
mierzonemu uzyciu (np. przypadkowemu wigczeniu przez dzieci pdl grzejnych).

+ Gdy elementy sterujgce sa zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem
sterowania Wt./WYt. sg wytgczone.

Aby zablokowa¢ sterowanie

Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady klawiatury (5} przez 4 sekundy. | : :

Wskaznik minutnika pokaze ,Lo".

Aby odblokowac sterowanie

1. Dotknij i przytrzymaj przez chwile kontrolke blokady przyciskow (2.

2. Mozesz teraz zaczac korzystac z nowej piyty.
Gdy ptyta znajduje sie w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wytac-
zone z wyjatkiem przycisku wytacznika gtéwnego. Zawsze mozesz wytgczyc
ptyte za pomocg wytgcznika gtdwnego w sytuacji awaryjnej, ale najpierw musisz
odblokowac ptyte w nastepnej operadji.

Korzystanie z funkcji pauzy
1. Dotknij i przytrzymaj przycisk funkgji pauzy| l wszystkie strefy grzewcze przestaja

” ' '

dziata¢ i wszystkie wskazniki stref pokaza ,,

2.Po ponownym dotknieciu i przytrzymaniu funkcji pauzy | | wszystkie pola grzewcze
powrdcg do swoich pierwotnych ustawien.

* Funkcja jest dostepna, gdy dziata jedno lub wiecej stref grzewczych.
+ Jesli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciggu 30 minut, ptyta indukcyjna auto-
matycznie sie wytaczy.

Ostrzezenie dotyczace ciepta resztkowego
Gdy ptyta dziata przez jakis czas, pojawi sie ciepto resztkowe. Litera ,H" ostrzega,
abys trzymat sie od niej z daleka.

11



Automatyczne wytaczenie

Funkcja bezpieczenstwa ptyty grzewczej automatycznie jg wytaczy. Dzieje sie tak, gdy
zapomnisz wytaczy¢ strefe gotowania. W ponizszej tabeli przedstawiono domysine
Czasy wytaczenia:

Poziom mocy 1 2 |3 |4 |5 |6
Domyslny licznik czasu 8 |8 |8 [4 |4 |14 |2 |2 |2
pracy (godzina)

Uzycie minutnika

+ Mozesz ustawi¢ go tak, aby wylaczato jedno pole grzejne po uptywie ustawionego
czasu.
+ Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut.

Ustawienie minutnika w celu wytgczenia jednej lub kilku stref grzewczych

Jesli minutnik ustawiony jest dla jednej strefy:

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktérej chcesz ustawi¢ minutnik.

2. Dotknij kontrolki minutnika. Na wyswietlaczu minutnika pojawi sie ,00”.

3. Ustaw czas, dotykajac kontrolki minutnika -, lub ,+”.

4. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz

pokaze pozostaty czas.
SR =
UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu

mocy zaswieci sie, wskazujgc wybrang strefe.

5. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie auto-
matycznie wytaczona.

& Inne strefy gotowania beda nadal dziata¢, jesli zostaty wczesniej wigczone.

Jesli minutnik jest ustawiony dla wiecej niz jednej strefy:

1. W przypadku jednoczesnego ustawienia czasu dla kilku stref grzejnych, kropki dziesietne
odpowiednich stref grzejnych bedg sie swieci¢. Wyswietlacz minut pokazuje min. minutnik.
Kropka odpowiedniej strefy miga.
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2. Po uptywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wytgczona. Wtedy pokaze
sie nowy min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

3. Dotknij kontrolki wyboru strefy grzewczej. Odpowiedni minutnik zostanie wyswietlony
na wskazniku minutnika.

Anulowanie minutnika

1. Dotknij kontrolki wyboru strefy grzewczej, dla ktérej chcesz anulowac¢ minutnik.
2. Po dotknieciu kontrolki minutnika, wskaznik LED zacznie migac

3. Dotknij kontrolki ,-”, aby ustawi¢ minutnik na ,00”. Minutnik zostat anulowany.
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Konfiguragja trybu ECO

Plyte grzewczg mozna podtaczyc¢ do zrodta zasilania 13, 15, 20, 25, 29, 32 Amp
i skonfigurowac tak, aby dziatata przy dowolnym z tych ustawien mocy.

Ptyta grzewcza jest wstepnie ustawiona na podtgczenie do zasilania 32 A.
Jesli jednoczesnie wybrane zostang cztery strefy, ptyta ograniczy maksymalny
pobor mocy, tak aby nie mozna byto przekroczy¢ mocy zasilania 7,2 kW.
Podobnie, gdy ptyta grzewcza jest podtaczona i skonfigurowana w trybie
zasilania 13/15/20/25/29Amp, ptyta ograniczy maksymalng moc do
2.5/3.5/4.5/5.5/6.5/7.2kW.

Jesli jednak ptyta jest podtaczona i skonfigurowana do zasilania 32 A,
wszystkie cztery strefy moga by¢ uzywane jednoczesnie na maksymalnym
ustawieniu z funkcjg Boost.

Aby zmieni¢ ustawienia konfiguracji ECO
1. Odtacz zasilanie ptyty grzewcze)j.

2.Pozostaw zasilanie odtgczone przez 1 minute.
3. Wiacz ponownie zasilanie.

4.Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w punkcie ,Aby skonfigurowac
ptyte grzewczg do pracy w trybie ECO” od kroku ,1".

UWAGA: Konfiguracje trybu ECO mozna wprowadzi¢ tylko raz, jesli zasilanie
ptyty grzewczej nie zostanie odciete. Tryb ECO nalezy ustawi¢ w ciggu jednej
minuty od wigczenia zasilania

Aby skonfigurowac ptyte grzewczg do pracy w trybie ECO
1. Nacisnij przycisk WE./WYt., aby wiaczy¢ zasilanie. Brzeczyk vvyda jeden

"

sygnat dzwigkowy, a na wszystkich wyswietlaczach pojawiajg sie ,~" i ,——".

s N

-l -l [

b o |-- O U

\@”®+B(5ﬁ
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2. Dotknij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk strefy tylnej lewej i przycisk strefy
tylnej prawej przez 3 sekundy. Sygnat dzwiekowy informuje, ze ptyta indukcyjna
przechodzi w tryb ECO. (Na wyswietlaczu ustawiona jest moc 7,2 kW.)

e ~

HE

O 8 |32 O O

& © B O

3. Dotknij przycisku minutnika. Wowczas jego wyswietlacz zacznie migac. Teraz
mozesz wybrac ustawienie mocy.
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4. Aby zmieni¢ ustawienie mocy catkowitej, nacisnij przycisk strefy przedniej lewej,
aby wybra¢ nowe ustawienie mocy catkowitej. Ponowne nacisniecie przycisku
strefy przedniej lewej spowoduje cykliczne przetgczanie opcji. Na wyswietlaczu
minutnika pojawig sie cztery opcje: 25, 35, 45, 55, 651 72. Na przyktad, gdy na
wyswietlaczu minutnika wyswietla sie liczba ,25", oznacza to, ze catkowita moc
ustawiona jest na 2500 W. Naciskaj przycisk strefy przedniej lewej, az znajdziesz
zadane ustawienie mocy.

e -] =
O o (32 0 O >f8é
@%—6’)4—3@ a

* DomyséInie moc ustawiona jest fabrycznie na 7,2 kW.

5. Ponowne dotkniecie przycisku minutnika spowoduje, ze wyswietlacz minutnika
przestanie migac, a poprzednio wybrany przycisku strefy pokaze ,0", co oznacza,
ze ustawienie zostato potwierdzone.

e N

o - -l -

O 8 |25 O O

@II—(RJFB@
¢

6. Dotknij przycisku WEt./WYL., aby wytaczy¢ urzadzenie. Wowczas wigcz ptyte.
Bedzie ona gotowa do uzycia w ustawionym trybie ECO.
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7. Dotknij przycisku WE./WYt., aby wigczy¢ urzadzenie. Teraz mozesz korzystac
Z nowego ustawienia mocy
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Wskazdéwki dotyczace gotowania
Zachowaj ostrozno$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewaja sie
bardzo szybko, szczegdinie jesli uzywasz funkcji Power Boost. W ekstremalnie
wysokich temperaturach olgj i ttuszcz zapalg sie samoczynnie, co stwarza powazne
ryzyko pozaru.

Porady dotyczace gotowania

+ Gdy zywnos¢ sie zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

+ Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i 0szczedza energie poprzez zatrzymywanie
ciepta.

+ Zminimalizuj ilos$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

+ Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa sie
rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

+ Gotowanie na wolnym ogniu nastepuje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C,
kiedy babelki od czasu do czasu unosza sie na powierzchnie gotujgcego ptynu. Jest
kluczem do przyrzadzenia pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz pozwala unikna¢
rozgotowania potraw. Powinienes réwniez gotowac sosy na bazie jajek i zageszczone
maka ponizej temperatury wrzenia.

« Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac ustawienia
WyZzSzego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie zywnosci w zalecanym
czasie.

Pieczony stek

Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

1. Odstaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.

2. Podgrzej patelnie z ciezka podstawa.

3. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielkg ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnie,
a nastepnie potdz mieso na rozgrzang patelnie.

4. Obrdc stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat od
grubosci steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto 2-8 minut
na strone. Nacisnij stek, aby oceni¢, jak jest upieczony — im bardziej jedrny, tym
bardziej ,dobrze wysmazony”.

5. Pozostaw stek na kilka minut na cieptym talerzu, aby odpoczat i zmiekt przed podaniem.
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Do smazenia metodg stir-frying

1.

2.

Wybierz kompatybilny z ptytg ceramiczna ptaski wok lub duza patelnie.

Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metodg stir-frying powinno byc
szybkie. Jesli gotujesz duze ilosci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.
Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

. Najpierw ugotuj mieso, odtéz je na bok i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa metodg stir-frying. Gdy sg gorace, ale nadal chrupiace, ustaw strefe
gotowania na nizszym poziomie, wkdéz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.
Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sie, ze sg podgrzane.

Podawaj od razu.

Ustawienia mocy grzania

Ustawienia mocy | Stosownos¢
grzania

1-2 * delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia

* topienie czekolady, masta i potraw, ktére tatwo przypali¢
* delikatne gotowanie

* powolne podgrzewanie

3-4 * odgrzewanie
* szybkie gotowanie
* gotowanie ryzu

5-6 * nalesniki
7-8 * smazenie

* gotowanie makaronu
9 * podsmazanie

* pieczenie

* doprowadzenie zupy do wrzenia
* gotowanie wody
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Pielegnacja i czyszczenie

Co?

W jaki sposéb?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia

na szkle (odciski
palcow, slady,
plamy po
jedzeniu lub
plamy na szkle
nie od cukru)

1. Wytacz zasilanie ptyty
grzewczej.

2. Zastosuj srodek do
czyszczenia ptyt grzewczych,
gdy szkfo jest jeszcze ciepte
(ale nie goracel)

3. Optucz i wytrzyj do sucha
czysta szmatka lub recznikiem
papierowym.

4. Witacz ponownie zasilanie
ptyty grzewczej.

* Po wytaczeniu zasilania ptyty
grzejnej wskaznik ,goracej
powierzchni” nie pojawia sie,
ale strefa gotowania moze by¢
nadal gorgca! Zachowaj
szczegdlng ostroznosc.

* Mocne zmywaki, niektére nylonowe
czysciki i zrace / scierne srodki
Czyszczace moga zarysowac
szkto. Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢, czy twdj srodek
czyszczacy lub czyscik jest
odpowiedni.

* Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
srodkoéw czyszczacych na piycie
grzewczej: szkto moze sie
poplamic.

Zabrudzenia

po kipieniu,
topieniu sie

i goracych
stodkich ptynach
na szkle

Usun je natychmiast za pomoca
topatki do ryb, noza do palet lub
skrobaka z zyletkg odpowied-
niego do kuchenek ze szkfa cera-
micznego, ale uwazaj na gorace
powierzchnie stref gotowania:

1. Wytacz zasilanie ptyty
grzewczej za pomoca
wytacznika $ciennego.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod
katem 30° i zdrap zabrudzenie
lub rozlej ptyn na chtodny
obszar plyty grzewczej.

3. Wyczys¢ zabrudzenie lub
zbierz rozlany ptyn $ciereczka
do naczyn lub recznikiem
papierowym.

4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4
z czesci ,Codzienne zabrud-
zenie szkta" powyze).

* Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione
i stodkie jedzenie lub wycieki.
Pozostawione na szkle do
ostygniecia moga by¢ trudne
do usuniecia lub nawet trwale
uszkodzi¢ szklang powierzchnie.

* Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest schowana,
ostrze skrobaka jest ostre jak
brzytwa. Uzywaj z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze prze-
chowuj bezpiecznie i poza
zasiegiem dzieci.

Przecieki
na dotykowe
elementy
sterujgce

1. Wytacz zasilanie ptyty
grzewczej.

2. Wytrzyj rozlany ptyn szmatka

3. Przetrzyj obszar dotykowy czysta
wilgotng gabka lub szmatka.

4. Wytrzyj obszar catkowicie do
sucha recznikiem papierowym.

5. Wiacz ponownie zasilanie

piyty grzewczej.

* Ptyta moze wydawac sygnat
dzwigkowy i wytgczac sie,
a przyciski dotykowe moga nie
dziata¢, gdy jest na nich ptyn.
Przed ponownym wigczeniem
ptyty grzewczej upewnij sie, ze
obszar sterowania dotykowego
zostat wytarty do sucha.
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Wskazowki i porady

Problem

Potengjalne przyczyny

Co robi¢

Nie mozna wiaczyc
ptyty grzewczej.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze plyta grzewcza jest
podigczona do zasilania i wigczona.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzites wszystko,
a problem nadal wystepuje, wezwij
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe

Elementy sterujgce sg

Odblokuj przyciski. Instrukcje

nie reaguja. zablokowane. znajduja sie w czesci ,Korzystanie
z ptyty grzewczej".
Sterowanie Na elementach sterujgcych Upewnij sie, ze obszar sterowania
dotykowe jest trudne | moze znajdowac sie niewielka | dotykowego jest suchy i dotykaj
w obstudze. warstwa wody lub mozesz elementdw sterujacych opuszkiem
dotykac elementéw palca.
sterujacych czubkiem palca.
Szyba jest Naczynia o szorstkich Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
porysowana. krawedziach. dnem. Zobacz ,Wybdr odpowied-

Uzyto nieodpowiedniej
szorujgcej szmatki lub
Srodkdw czyszczacych.

niego naczynia”.

Zobacz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie
wydaja trzaski lub
kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn
kuchennych

(warstwy réznych metali
drgajace w rozny sposob).

Jest to normalne w przypadku
naczyn kuchennych i nie oznacza
usterki.

Phyta indukcyjna
wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest
uzywana na wysokim
poziomie mocy.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas
powinien sie wyciszy¢ lub
catkowicie znikna¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora
dochodzi z ptyty
indukcyjnej.

Wigczyt sie wentylator
chtodzacy wbudowany

w piyte indukcyjna, aby
zapobiec przegrzaniu
elektroniki. Moze nadal
dziata¢ nawet po wytgczeniu

ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy
scianie podczas pracy wentylatora.
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Naczynia nie

nagrzewaja sie i nie
pojawiaja sie na
wyswietlaczu.

Plyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
nie nadaje sie do gotowania
indukcyjnego.

Pyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
jest za mate dla pola grzejnego
lub nie jest odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,Wybdr odpowiedniego
naczynia”.

Wysrodkuj patelnie i upewnij sie,
e jej podstawa odpowiada
wielkosci strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub
strefa grzejna
niespodziewanie sie
wytaczyly, rozlega

Usterka techniczna.

sie sygnat dzwiekowy
i wyswietla sie kod
btedu (zwykle na
przemian z jedna lub

dwiema cyframi na
wyswietlaczu zegara

gotowania).

Prosze zanotyj litery i cyfry bteddw,
wylgcz zasilanie ptyty indukcyjnej
na Scianie i skontaktuj sie z wykwa-
lifikowanym technikiem.

Wyswietlanie i kontrola awarii
W przypadku wystapienia nieprawidtowosci ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie
w stan ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢
E3/E7 Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z dostawca.
ES Zabezpieczenie przed Podtacz ponownie zasilanie
przegrzaniem szkta ceramicznego | i wigcz ptyte po 30 minutach.
E4/E6 Awaria czujnika temperatury IGBT. | Prosimy o kontakt z dostawca.
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania | Sprawdz, czy zasilanie jest
normalne.
Wigcz urzagdzenie po tym, jak
zasilanie zostanie przywrédcone.
Er Awaria PCBA Prosimy o kontakt z dostawca.
Et Zabezpieczenie przed Wysusz wode powierzchniowa
przepetnieniem i uruchom ponownie

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikng¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie demon-
towac urzadzenia.
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Specyfikacja techniczna

Phta ndokcyne oo ST 7 coleaToueer
Strefy gotowania 4 strefy

Napiecie zasilania 220-240V~

Zainstalowana moc elektryczna 7200 W

Rozmiar produkt df. x szer. x wys. (mm) 590X520X53

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz nieustannie dazymy do ulepszania naszych
produktow, mozemy zmienic¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.
Instalacja

Dobdr sprzetu instalacyjnego

Wytnij powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.
W celu instalacji i uzytkowania wokét otworu nalezy zachowac co najmniej 45 mm
wolnej przestrzeni.
Upewnij sie, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 12 mm. Wybierz zaroodporny
materiat blatu, aby unikng¢ wiekszych odksztatcen spowodowanych promieniowaniem
cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano nizej:

Standardowa instalacja
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Instalacja na réwni z blatem

*50cm with oven underneath

W kazdym przypadku upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot po-
wietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta jest w dobrym stanie. Jak pokazano nizej

Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptyta grzejng a szafka nad ptyta powinna
& wynosi¢ co najmniej 760 mm.

»

760mm
o
3
&
3
3

20mm

20£1mm

Airinlet  €— ZZ7
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Przed zainstalowaniem ptyty upewnij sig, ze

« powierzchnia robocza jest kwadratowa i réwna, a zadne elementy konstrukcyjne nie
kolidujg z wymaganiami dotyczacymi miejsca

+ powierzchnia robocza jest wykonana z materiatu zaroodpornego

- jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator
chtodzacy

- instalacja bedzie spetniac wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz obowiagzujace
normy i przepisy

+ Odpowiedni odfgcznik zapewniajacy catkowite odigczenie od sieci zasilajacej jest
wbudowany w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi
zasadami i przepisami dotyczacymi okablowania.
Wytacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewnia¢ 3 mm szczeline powietrzng
separagji stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych przewodach
[fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja takg zmiennos¢
wymagan)

+ Wytgcznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty grzejnej

« W razie watpliwosci dotyczacych instalagji nalezy skonsultowac sie z lokalnymi wladzami
budowlanymi i przepisami

« Uzywasz odpornych na ciepfo i tatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak ptytki
ceramiczne) na powierzchniach scian otaczajgcych ptyte kuchenna.

Po zainstalowaniu ptyty upewnij sie, ze

« kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady

« Zapewniony jest odpowiedni doptyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy piyty,

« jesli ptyta jest zamontowana nad szuflada lub szafka, pod podstawg ptyty instalowana
jest bariera termiczna

« odtacznik jest fatwo dostepny dla klienta

Przed umieszczeniem uchwytdw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywierac sity na elementy sterujace wystajace z pyty.

Umieszczenie uchwytéw mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywierac sity na elementy sterujgce wystajace z piyty.

Po zamontowaniu zamocuj ptyte do blatu za pomocg czterech wspornikow przykre-
conych do dolnej czesci ptyty (patrz rysunek).

Dostosuj pozycje wspornika do réznych grubosci blatu.
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Szkio

Ptyta indukcyjna
ta indukeyj Sruba Stot

ST4"8 roboczy

Wspornik
mocujgcy

Uwagi

1.

~ o~

Plyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw.
Mamy profesjonalistéw do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj operadji
samodzielnie.

. Plyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek

obrotowych.

. Plyte grzewcza nalezy zainstalowac w taki sposob, aby zapewnic lepsze promienio-

wanie cieplne i zwiekszy¢ jej niezawodnos¢.

. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny by¢ odporne na ciepto.
. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

. Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

. Ptyte ceramiczng mozna podtaczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie

wiekszej niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowac sie z dostawca
energii elektrycznej w celu uzyskania informacji o impedandji systemu.
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Podtaczanie plyty do zasilania sieciowego
Zasilanie nalezy podiaczy¢ zgodnie z odpowiednig norma lub wytgcznikiem jedno-
biegunowym. Sposdb potaczenia przedstawiono ponizej.

A. Nadaje sie do przewodu zasilajgcego 5G1.5.

L N PE
L-N:220-240V ~

1. Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobic technik posprze-
dazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikng¢ wypadkow.

2. Jedli urzadzenie jest podtgczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowy wytacznik automatyczny z minimalng przerwa 3 mm

miedzy stykami.

3. Instalator musi upewnic sie, ze wykonano prawidtowe potaczenie elektryczne oraz
Ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

4. Przewdd nie moze byc¢ zgiety ani scisniety.

5. Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wylacznie przez upowaz-

nionych technikow.

UTYLIZACJA:

Nie wyrzucaj tego
produktu razem

Z niesortowanymi
odpadami komunalnymi.
Konieczna jest osobna
zbidrka takich odpaddow
w celu specjalnego
przetworzenia.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z europejskg dyrektywa
2002/96/WE w sprawie Zuzytego Sprzetu Elektrycznego

i Elektronicznego (ZSEE). Zapewniajac prawidtowa utylizacje
urzadzenia, pomagasz zapobiega¢ ewentualnym negatywnym
konsekwencjom dla $rodowiska i zdrowia ludzkiego, ktére
moga wystapi¢ na skutek nieprawidtowego przetwarzania
odpadow z ninigjszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢

traktowany jak odpady z gospodarstwa domowego. Nalezy go
dostarczy¢ do odpowiedniego punktu zbidrki odpaddw w celu
poddania recyklingowi sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

To urzadzenie wymaga spedjalistycznej utylizacji. W celu dalszego
uzyskania bardziej szczegdtowych informacji na temat przetwar-
zania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowac
sie z lokalnym urzedem miasta, stuzba utylizacji odpadow
domowych lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

W celu uzyskania bardziej szczegdtowych informadji na temat
przetwarzania, odzysku i recyklingu tego produktu nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbg utylizagji
odpadow domowych lub sklepem, w ktérym produkt zostat

zakupiony.
’ SE)




Hvala vam $to ste kupili CANDY indukcionu plocu. Pre upotrebe ploce, paZljivo procitajte

ovo uputstvo za upotrebu i ¢uvajte ga na bezbednom mestu za buduéu upotrebu.



Ovim putem, kompanija ,Candy Hoover Group Srl” izjavljuje da je radio-oprema
u skladu sa Direktivom 2014/53/EU. Celokupan tekst EU izjave o usaglasenosti

dostupan je na sledecoj internet adresi: www.candygroup.com

BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

PaZljivo procitajte ovo uputstvo za upotrebu pre nego Sto prvi put pokusate
da koristite ovaj uredaj. Ovo uputstvo sadrZi vazne informacije o bezbednoj
instalaciji, upotrebi i odrzavanju uredaja. Sacuvajte ova uputstva za buduce

potrebe i prosledite ih buduc¢em korisniku.

Ugradnja

Opasnost od strujnog udara

« Iskljucite uredaj iz elektricne mreze pre nego sto vrsite bilo kakve radove ili
odrzavanje na njemu.

* Povezivanje na dobar sistem uzemljenja je neophodno i obavezno.

» Promene na sistemu kuc¢nih instalacija sme da vrsi samo kvalifikovani elektricar.

* U suprotnom, moze doci do strujnog udara ili smrti.

Opasnost od posekotina
« Vodite racuna — ivice panela su ostre.

» Ako ne budete oprezni, moze doci do povreda ili posekotina.


http://www.candygroup.com/

Vazna bezbednosna uputstva

» PaZljivo procitajte ova uputstva pre ugradnje ili upotrebe ovog uredaja.

 Ni u kom trenutku ne smete stavljati zapaljive materijale ili proizvode na ovaj
uredaj.

» Dostavite ove informacije osobi odgovornoj za ugradnju uredaja jer to moze
smanijiti troskove ugradnje.

« Da biste izbegli opasnost, ovaj uredaj mora biti ugraden u skladu sa ovim
uputstvima za ugradnju.

» Ovaj uredaj treba pravilno da ugradi i obavi uzemljenje samo odgovarajuca
kvalifikovana osoba.

» Ovaj uredaj treba da bude povezan na strujno kolo sa izolacionim prekidacem
koji obezbeduje potpuno iskljucenje iz napajanja.

» Nepravilna ugradnja uredaja moze da ponisti garanciju i reklamaciju.

Rad i odrZzavanje

Opasnost od strujnog udara

» Nemojte kuvati na slomljenoj ili napukloj ploci. Ako je povrsina ploce slomljena
ili napuknuta, odmah iskljucite uredaj iz elektricne mreze (zidni prekidac) i obratite
se kvalifikovanom tehnicaru.

* Iskljucite plocu na zidu pre cis¢enja ili odrzavanja.

U suprotnom, moze doci do strujnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

» Ovaj uredaj je uskladen sa bezbednosnim standardima u vezi sa elektro-
magnetnim poljima.

Opasnost od vruce povrsine

» Tokom upotrebe, dostupni delovi ovog uredaja postaju dovoljno vrudi da
izazovu opekotine.

» Ne dozvolite da vase telo, odeca ili bilo sta osim odgovarajuceg posuda dode

u kontakt sa keramickim staklom dok se povrsina ne ohladi.



» Metalne predmete kao Sto su nozevi, viljuske, kasike i poklopci ne treba
postavljati na povrsinu ploce jer se mogu zagrejati.

« Drzite decu dalje od uredaja.

* Rucke Serpi mogu biti vruce na dodir. Uverite se da rucke Serpi ne strce preko
drugih ukljucenih zona za kuvanje. Drzite rucke van domasaja dece.

U suprotnom, moze doci do opekotina.

Opasnost od posekotina

« Ostra ostrica strugaca ploce za kuvanje je izlozena kada se zastitni poklopac
uvuce. Koristite izuzetno oprezno i uvek Cuvajte na bezbednom mestu i van
domasaja dece.

» Ako ne budete oprezni, moze doci do povreda ili posekotina.

Vazna bezbednosna uputstva

 Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je u upotrebi. U slucaju da
nesto iskipi, moze doci do dima i izlivanja masnoce koja se moze zapaliti.

« Nikada ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu za odlaganje.

« Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

» Nikada ne koristite uredaj za zagrevanje prostorije.

» Nakon upotrebe, uvek iskljucite zone za kuvanje i plocu kao sto je opisano
u ovom uputstvu (tj. koristeci upravljacke elemente osetljive na dodir).

» Nemojte dozvoliti deci da se igraju sa uredajem, sede, stoje ili da se penju na
njega.

» Ne Cuvajte predmete koji mogu da budu zanimljivi za decu u ormari¢ima
iznad uredaja. Deca koja se penju na plocu za kuvanje mogu ozbiljno da se
povrede.

* Ne ostavljajte decu samu ili bez nadzora u oblasti u kojoj se uredaj koristi.

* Deca ili osobe sa invaliditetom koji im ogranicava mogucénost koris¢enja
uredaja treba da imaju odgovornu i kompetentnu osobu koja ce ih uputiti
u upotrebu. Osoba koja ih obucava treba da se uveri u to da mogu da koriste

uredaj bez opasnosti za sebe ili osobe oko sebe.



» Nemojte popravljati ili menjati bilo koji deo uredaja osim ako to nije posebno
preporuceno u uputstvu. Sva ostala servisiranja treba da obavlja kvalifikovani
tehnicar.

» Nemojte koristiti parni Cistac za Cis¢enje ploce.

* Ne stavljajte i ne ispustajte teske predmete na plocu.

» Nemojte stajati na vrhu ploce.

» Nemojte koristiti posude sa reckavim ivicama ili vuci posude po povrsini stakla
jer to moze izgrebati staklo.

» Nemojte koristiti Zice za ribanje ili bilo koja druga jaka abrazivna sredstva za
Cis¢enje kako biste ocistili ploCu za kuvanje, jer ona mogu izgrebati keramicko
staklo.

 Ako je mrezni kabl ostec¢en, mora da ga zameni proizvodac, radnik servisne
sluzbe ili slicno kvalifikovana lica kako bi se izbegla opasnost.

» Ovaj uredaj je namenjen samo za upotrebu u domacinstvu! Komercijalna
upotreba bilo koje vrste nije pokrivena garancijom proizvodacal!

» UPOZORENIJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vrudi tokom upotrebe.
Vodite racuna da ne dodirnete grejne elemente. Deca mlada od 8 godina
moraju se drzati podalje, osim u slucaju kontinuiranog nadzora.

 Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina i 0sobe sa smanjenim
fizickim, Culnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja,
ako su pod nadzorom ili ako imaju na raspolaganju uputstva u vezi sa upotrebom
uredaja na bezbedan nacin i ako razumeju opasnosti koje su ukljucene.

« Deca ne smeju da se igraju uredajem. Ci¢enje i odrzavanje od strane korisnika
ne smeju da vrse deca bez nadzora.

» UPOZORENJE: Kuvanje bez nadzora na ploci sa masc¢u ili uliem moze da
bude opasno i moze dovesti do pozara. NIKADA ne pokusavajte da ugasite
vatru vodom, vec iskljucite uredaj, a zatim pokrijte plamen, npr. poklopcem ili
vatrogasnim pokrivacem.

» UPOZORENIJE: Opasnost od pozara: Ne odlazite nikakve predmete na povrsine

za kuvanje.



» Upozorenje: Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj da biste izbegli mogucnost
strujnog udara, za ploce sa povrSinom od staklokeramike ili slicnog materijala
koji stiti delove pod naponom.

* Parni cistac se ne sme koristiti.

« Uredaj nije namenjen za rukovanje pomocu spoljnog tajmera ili zasebnog
sistema daljinskog upravljanja.

* Funkcija upravljanja napajanjem ¢e plocu za kuvanje prebaciti u rezim iskljucenja
za 1 minut, a potrosnja energije je 0,3 W.

Cestitamo na kupovini nove ploce za kuvanje.

Preporucujemo vam da odvojite malo vremena da procitate ovo uputstvo za
upotrebu/ugradnju kako biste u potpunosti razumeli kako da pravilno ugradite
uredaj i rukujete njime.

Za ugradnju, procitajte odeljak o ugradniji.

Pazljivo procitajte sva bezbednosna uputstva pre upotrebe i sacuvajte ovo
uputstvo za upotrebu/ugradnju radi buduce upotrebe.

UPUTSTVO ZA UREDPAJ

Model: C11647CCAR / CDI1647CCARL / CDI1647CCAR2/CI1643CCARUK/CII1643CCAR

CANDY




1. Zona 1800/2200 W
2. Zona 1800/2200 W
3. Zona 1800/2200 W
4. Zona 1200/1500 W
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Led displej tajmera




Informacije o proizvodu

Indukciona ploca za kuvanje predstavlja savremen uredaj za kuvanje u odnosu na tradi-
cionalne ploce, zbog svojih prednosti kao Sto su lako ciscenje, visoka efikasnost, ekoloski
prihvatljive i bezbednosne karakteristike.

Nekoliko reci o indukcionom kuvanju (samo za indukcionu plocu za kuvanje)
Indukciono kuvanje predstavlja bezbednu, naprednu, efikasnu i ekonomicnu tehnologiju
kuvanja. Funkcionise tako $to elektromagnetne vibracije stvaraju toplotu direktno u posudi,
a ne indirektno kroz zagrevanje staklene povrsine. Staklo se zagreva samo zato $to ga
posuda na kraju zagreje.

BHE

gvozdeni lonac
m M- magnetno strujno kolo
[ —— | keramicka staklena ploca
Ess) sse) | indukcioni kalem
- ) indukovana struja

Pre upotrebe nove ploce za kuvanje

« Procitajte ovo uputstvo i posebno obratite paznju na odeljak ,Bezbednosna upozorenja”.
« Uklonite svu zastitnu foliju koja jo$ uvek moze da se nalazi na vasoj plodi.

+ Uklonite svu zastitnu foliju koja jo$ uvek moZe da se nalazi na vasoj indukcionoj ploci.

Upotreba upravljackih elemenata osetljivin na dodir

« Upravljacki elementi reaguju na dodir, tako da ne morate da vrsite nikakav pritisak.

- Koristite jagodicu prsta, a ne vrh.

- Cucete zvucni signal svaki put kada se registruje dodir.

« Uverite se da su upravljacki elementi uvek Cisti, suvi i da nisu prekriveni predmetom
(npr. priborom ili krpom). Cak i tanak sloj vode moZe da dovede do toga da upravljanje
upravljackim elementima bude otezano.




Izbor odgovarajuc¢eg posuda (za indukcionu plocu za kuvanje)

« Za indukciono kuvanje pogodno je samo feromagnetno posude. PotraZite simbol

za indukciono kuvanje na pakovanju ili na dnu posude.
+ MoZete proveriti da li je vase posude pogodno tako $to cete izvrsiti magnetni test.
Pomerite magnet prema osnovi posude. Ako se privuce, posuda je pogodna za induk-
ciono kuvanje.

.
e ~

+ Ako nemate magnet:
1. Stavite malo vode u posudu koju zelite da proverite. W r=
2. Pratite korake u odeljku ,Za pocetak kuvanja”. >

3. Ako Y ne treperi na displeju i voda se zagreva, posuda je pogodna.
+ Posude napravijeno od sledec¢ih materijala nije pogodno: Cisti nerdajuci Celik, alumi-
nijum ili bakar bez magnetne osnove, staklo, drvo, porcelan, keramika i grncarija.
Velic¢ina ploce (mm) | Minimalna ploca za kuvanje (precnik/mm)
145 120
180 140

Nemojte koristiti posude sa reckavim ivicama ili zakrivljenom osnovom.

W N T

Uverite se da je osnova vase posude glatka, da stoji ravno uz staklo i da je iste veli¢ine

kao zona za kuvanje. Uvek centrirajte posudu na zoni za kuvanje.

Lomm -

WYX Y I Y 7

Uvek podiZite posude sa keramicke ploce — nemojte ih gurati jer moZete da izgrebete
staklo.

N 47

Ako je osnova posuda samo delimicno feromagnetna, zagrevace se samo podrucje koje
je feromagnetno. To moze znaciti da toplota nece biti ravhomerno rasporedena.
Podrucje koje nema feromagnetska svojstva mozda se nece zagrejati do dovoljne
temperature za kuvanje.



NIJE PREPORUCENO

Feromagnetna povrsina Ce takode biti smanjena ako materijal od kojeg je napravljena
osnova posuda sadrZi aluminijum, na primer. To moZe znaciti da posude nece postati
dovoljno vruce ili ¢ak da nece biti detektovano.

NIJE PREPORUCENO

Materijal(i) od kojih je napravljena osnova posuda mogu uticati na rezultat kuvanja.
Koris¢enje lonaca i tiganja napravlijenih od materijala koji ravnomerno rasporeduju
toplotu kroz njih, kao $to su tiganji od nerdajuceg celika sa troslojnom osnovom, Stedi
vreme i energiju. Koristite posude sa ravnim dnom; ako je dno posuda neravno, to moze
narusiti dovod toplote.

R SN

Koris¢enje ploce

Za pocetak kuvanja

+ Nakon ukljucivanja, zvucni signal se oglasava jednom, svi indikatori svetle 1 sekundu,
a zatim se gase, Sto ukazuje na to da je ploca usla u reZim pripravnosti.

1. Dodirnite glavni taster za uklju¢ivanje (). Svi indikatori prikazuju " - "

2. Postavite odgovaraju¢u posudu na zonu za kuvanje koju Zelite da koristite.



« Uverite se da su dno posude i povrsina zone za kuvanje Cisti i suvi.

~ ~
—ZF
~LIS
3. Kada dodirnete taster za izbor gorionika, indikator pored tastera % Ce
zasvetleti.
4. |zaberite podesavanje grejanja dodirom na upravljacki element ,-"ili ,+"

« Ako ne izaberete temperaturu u roku od 1 minuta, ploca ¢e se automatski iskljuciti.
Moracete da pocnete ponovo od 1. koraka.
« MoZete da promenite temperaturu tokom kuvanja.

Nakon zavrsetka kuvanja

gu

1. Izaberite taster gorionika koji Zelite da iskljucite. (P\

2. Iskljucite zonu za kuvanje tako sto cete dodirnuti ,,-«ili ,,+, nivo snage se smanjuje
na ,0". Uverite se da displej prikazuje , 0.
o R =

Smanjenje
snage
e

3. Iskljucite celu plocu dodirom na taster @

4. Obratite paznju na vruce povrsine
,H" oznacava koja zona za kuvanje je previse vruca. Nestace kada se povrsina
H ohladi na bezbednu temperaturu. Moze da se koristi i kao nacin ustede energije ako
Zelite da zagrejete jos posuda — koristite plocu za kuvanje koja je jos uvek vruca.

Upotreba funkcije za povecanje snage

o

7.

Aktiviranje funkcije za poveéanje snage
1. Izaberite zonu sa funkcijom za povecanje snage (pomocu funkcije Booster

—

2. Dodirnite taster funkcije za povecanje snage B i indikator nivoa snage
+ —=> PO

prikazuje ,P". (EL
\

Otkazivanje funkcije povecanja snage
1. Izaberite zonu u okviru mode POJACANJE.

10



2. Dodirnite taster za promenu snage ,-" da biste otkazali funkciju povecanja snage
i izaberite nivo koji Zelite da podesite.

« Funkcija povecanja snage moze trajati samo 5 minuta, nakon Cega zona automatski
prelazi na nivo 9.

Funkcija ,Zaklju¢ano za decu”

+ MoZzete da zakljucate upravljacke elemente rezima ukljucivanja/iskljucivanja kako biste
sprecili nenamernu upotrebu (na primer da deca slucajno ne ukljuce zone za kuvanje).

« Kada su upravljacki elementi zakljucani, deaktivirani su svi upravljacki elementi osim
upravljackog elementa za ukljucivanje/iskljucivanje.

Zaklju¢avanje upravljackih elemenata

Dodirnite i zadrzite upravljacki element za zaklju¢avanje (&) 4 sekunde. | : :

Indikator tajmera prikazuje ,Lo”".

Otklju¢avanje upravljackih elemenata

1. Dodirnite i zadrzite upravljacki element za zaklju¢avanje tastera (81 neko vreme.
2. Sada mozete da pocnete da koristite novu plocu.
Kada je ploca u zaklju¢anom rezimu, deaktivirani su svi upravljacki elementi osim
& glavnog tastera za ukljucivanje/iskljucivanje, u slucaju nuzde mozete da iskljucite
plocu pomocu glavnog tastera, ali pri slede¢oj upotrebi morate najpre da otklju-
Cate plocu.

Koris¢enje funkcije pauze
1. Dodirnite i drzite taster funkcije pauze| |, sve zone zagrevanja prestaju da rade, svi

indikatori zone pokazuju,||*. )

2. Pritisnite i drzite taster funkcije pauze || jo$ jednom, sve grejne zone Ce se vratiti na
prvobitno podesavanje.

» Ova funkcija je dostupna kada radi jedna ili vise grejnih zona.
» Ako ne otkazete rezim zaustavljanja rada u roku od 30 minuta, indukciona ploca se
automatski iskljucuje.

Upozorenje o preostaloj toploti
Ako je ploca bila u upotrebi neko vreme, ostace odredena kolic¢ina preostale toplote.
Pojavljuje se slovo ,H" koje upozorava da se drzite dalje od ploce.
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Automatsko iskljucivanje

Bezbednosna karakteristika ploce za kuvanje je automatsko iskljucivanje. Ovo se deSava
kada zaboravite da iskljucite zonu za kuvanje. Podrazumevano vreme iskljucivanja je
prikazano u tabeli u nastavku:

Nivo snage 1 2 |3 |4 |5 |6

Podrazumevani radni 8 |8 [8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
tajmer (sat)

Upotreba tajmera

+ MoZete da ga podesite tako da iskljuci jednu ili vise zona za kuvanje nakon isteka
podesenog vremena.
« Tajmer mozete da podesite na do 99 minuta.

PodeSavanje tajmera za iskljucivanje jedne ili viSe zona za kuvanje

Ako je tajmer podeden na jednu zonu:

1. Dodirnite upravljacki element za izbor zone grejanja za koju Zelite da podesite tajmer.
2. Dodirnite upravljacki element tajmera, , 00 ¢e se prikazati na displeju tajmera.

3. Podesite vreme tako $to ¢ete dodirnuti upravljacki element tajmera ,,- “ili ,+*.

4. Kada se vreme podesi, odbrojavanje pocinje odmah. Na displeju ¢e se prikazivati

preostalo vreme.
o
NAPOMENA: Crvena tacka pored indikatora nivoa
snage svetli da oznaci da je zona izabrana.

5. Kada tajmer za kuvanje istekne, odgovarajuca zona za kuvanje ¢e se automatski iskljuciti.

& Druge zone za kuvanje ¢e nastaviti da rade ako su prethodno bile ukljucene.

Ako je tajmer podeSen na vise od jedne zone:

1. Kada podesite vreme za nekoliko zona za kuvanje istovremeno, ukljucuju se deci-
malne tacke relevantnih zona za kuvanje. Displej minuta prikazuje minimalni tajmer.
Tacka odgovarajuce zone treperi.
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2. Kada tajmer odbrojavanja istekne, odgovarajuca zona se iskljuCuje. Zatim se prikazuje
novi minimalni tajmer i tacka odgovarajuce zone treperi.

3. Dodirnite upravljacki element za izbor grejne zone, odgovarajuci tajmer se prikazuje
na indikatoru tajmera.

PoniStavanje tajmera

1. Dodirnite upravljacki element za izbor zone grejanja za koju zelite da ponistite tajmer.
2. Kada dodirnete upravljackog elementa tajmera, LED indikator treperi

3. Dodirnite upravljacki element ,-“ da biste podesili tajmer na ,00“, tajmer je ponisten.
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Konfigurisanje ECO rezima

Ova ploca za kuvanje se moze povezati na napajanje od 13, 15, 20, 25, 29, 32 A
i konfigurisati za rad na bilo kojem od ovih podeSavanja napajanja.

Ploca za kuvanje je podeSena da bude prikljucena na napajanje od 32 A.
Kada su istovremeno izabrane cetiri zone, ploca za kuvanje ¢e ograniciti
maksimalnu potrosnju energije tako da se napajanje od 7,2 kW ne moze
prekoraciti. Na slican nacin, kada je ploca za kuvanje povezana i konfigurisana
na rezim napajanja od 13/15/20/25/29 A, ploca za kuvanje ¢e ograniciti
maksimalnu snaguna2,5/3,5/45/55/6,5/ 7,2 kW.

Medutim, ako je ploca za kuvanje povezana i konfigurisana na napajanje

od 32 A, sve Cetiri zone se mogu koristiti na maksimalnom podesavanju sa
pojacanjem snage U isto vreme.

Promena podesavanja ECO konfiguracije
1. Iskljucite napajanje ploce za kuvanje.

2. Ostavite napajanje iskljuceno 1 minut.
3. Ponovo ukljucite napajanje.

4. Sledite uputstva u odeljku ,Konfigurisanje ploce za kuvanje za ECO rezim”
od koraka ,1" pa nadalje.

NAPOMENA: Konfiguracija ECO rezima moze se uneti samo jednom ako
napajanje ploce za kuvanje nije iskljuceno i ECO rezim treba podesiti u roku
od jednog minuta nakon ukljucivanja napajanja.

Konfigurisanje ploce za kuvanje za ECO rezim

1. Dodirnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili napajanje.
Zvucni signal se oglasava jednom, svi displeji prikazuju ,— " i ,— ="
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2. Dodirnite taster za zadnju levu zonu i taster za zadnju desnu zonu istovre-
meno na 3 sekunde. Zvucni signal oznacava da indukciona ploca ulazi u izbor
ECO rezima. (Displej prikazuje unapred podeSenu snagu 7,2 kW)

EE -] [
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3. Dodirnite taster tajmera, a zatim Ce ekran tajmera treperiti. Sada mozete da
izaberete podeSavanje snage.
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4. Da biste promenili podesavanje ukupne snage, pritisnite taster za prednju
levu zonu da biste izabrali novo podesavanje ukupne snage. Ponovnim
pritiskanjem tastera za prednju levu zonu prikazuju se opcije. Na displeju
tajmera ¢e se prikazati Cetiri opcije: 25, 35, 45, 55, 65 1 72. Na primer, kada
displej tajmera prikazuje broj ,25% to znaci da je ukupna snaga podesena na
2500 W. Nastavite da pritiskate taster za prednju levu zonu dok ne pronadete
Zeljeno podesavanje snage.
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* Podrazumevano, podesavanje snage je fabricki podeseno na 7,2 kW.

5. Ponovo dodirnite taster tajmera, displej tajmera prestaje da treperi i pret-
hodno izabrani taster zone ¢e pokazati ,0" Sto oznacCava da je podesavanje
potvrdeno.
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6. Dodirnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje da biste iskljucili. Zatim ukljucite
i ploca je podesena i spremna za upotrebu u ECO rezimu.
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7. Dodirnite taster za ukljucivanje/iskljucivanje da biste ukljucili, sada mozete da
upotrebite novo podesavanje snage

17



Smernice za kuvanje
Budite pazljivi pri przenju jer se ulje i mast veoma brzo zagrevaju, posebno
kada koristite Power Boost. Pri izuzetno visokim temperaturama, ulja i masti ¢e
se spontano zapaliti i to predstavlja ozbiljnu opasnost od pozara.

Saveti za kuvanje

« Kada hrana prokljuca, smanjite podesavanje snage.

« KoriS¢enje poklopca smanjuje vreme kuvanja i Stedi energiju zadrzavanjem toplote.

+ Smanjite koliCinu tecnosti ili masti kako biste skratili vreme kuvanja.

« Pocnite da kuvate na visokoj temperaturi i smanjite podesavanje kada se hrana zagreje.

Dinstanje, kuvanje pirin¢a

- Dinstanje se desava ispod tacke kljucanja, na oko 85 °C, kada se mehuri¢i samo
povremeno podiZzu na povrsinu tecnosti za kuvanje. To je kljuc za ukusne supe i blage
Corbe jer se ukusi razvijaju bez prekuvavanja hrane. Sosove na bazi jaja i sosove
zgusnute brasnom takode treba kuvati ispod tacke kljucanja.

« Neki zadaci, ukljuCujuci kuvanje pirinca metodom apsorpcije, mogu zahtevati visu
postavku od najniZe kako bi se osiguralo da se hrana pravilno skuva u preporu¢enom
vremenu.

Pelenje bifteka do poprimanja smede boje

Za pripremanje socnih i ukusnih bifteka:

1. Ostavite meso na sobnoj temperaturi oko 20 minuta pre pripremanja.

2. Zagrejte tiganj sa ¢vrstom podlogom.

3. PremaZite obe strane bifteka uljem. Sipajte malu kolic¢inu ulja u vreli tiganj, a zatim
spustite meso na vreli tiganj.

4. Okrenite biftek samo jednom tokom pripremanja. Tacno vreme pecenja zavisi od
debljine bifteka i od toga koliko Zelite da bude pecen. Vreme moze da varira od oko
2 do 8 minuta po strani. Pritisnite biftek kako biste procenili koliko je pecen - §to je
¢vrsdi, to je bolje ,pecen”.

5. Ostavite biftek da odstoji na toplom tanjiru nekoliko minuta kako bi omeksao pre
posluzivanja.
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Za przenje uz mesanje

1.
2.

Izaberite keramicki kompatibilan vok sa ravnom bazom ili veliki tiganj za przenje.
Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje uz mesanje treba da se odvija brzo. Ako
pripremate velike koli¢ine, pripremite hranu u nekoliko manjih serija.

Tiganj kratko zagrejte i dodajte dve kasike ulja.

. Prvo pripremite meso, odloZite ga sa strane i odrzavajte ga toplim.

Pripremite povrée przenjem uz mesanje. Kada je vruce, ali i dalje hrskavo, smanjite
podesavanje zone za kuvanje, vratite meso u tiganj i dodajte sos.

Lagano promesajte sastojke kako biste bili sigurni da su zagrejani.

Posluzite odmah.

Podesavanja toplote

PodeSavanje toplote | Podesnost

1-2 * blago zagrevanje za male kolicine hrane

* topljenje cokolade, maslaca i hrane koja brzo gori
* lagano dinstanje

* SpOro zagrevanje

3-4 * podgrevanje
* brzo dinstanje
* kuvanje pirinca

5-6 * palacinke
7-8 * sotiranje

* pripremanje testenine
9 * przenje uz mesanje

* pecenje do poprimanja smede boje
* dovodenje supe do kljucanja
* kljucanje vode
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Nega i Cis¢enje

Sta?

Kako?

Vazno!

Svakodnevno
zaprljanje na staklu
(otisci prstiju,
tragovi, mrlje od
hrane ili prolivanje
koje ne sadrZi Secer
na staklu)

1. Iskljucite napajanje ploce.

2. Nanesite sredstvo za
Cis¢enje ploce za kuvanje
dok je staklo jo$ toplo
(ali ne vruce!)

3. Isperite i obrisite Cistom
krpom ili papirnim
ubrusom.

4. Ponovo ukljucite napajanje
ploce.

» Ako je napajanje ploce iskljuceno,
nece se prikazati ,vru¢a povrsina“,
ali zona za kuvanje moze i dalje
da bude vruca! Budite izuzetno
oprezni.

* Cvrste Zice za ribanje, neke
najlonske Zice za ribanje i gruba/
abrazivna sredstva za Cis¢enje
mogu izgrebati staklo. Uvek
procitajte Sta pise na nalepnici
kako biste proverili da i su vase
sredstvo za ciscenje ili Zica za
ribanje odgovarajudi.

* Nikada ne ostavljajte ostatke od
Cis¢enja na ploci za kuvanje:
moze dodi do zaprljanja stakla.

Prelivanja, otapanja
i vruca Secerna
prelivanja na staklu

Odmah ih uklonite lopaticom

za okretanje, paletnim noZzem

ili ostricom strugaca prikladnim

za keramicke staklene ploce

za kuvanje, ali obratite paznju
na vruce povrsine zona za
kuvanje:

1. Iskljucite napajanje ploce
na zidu.

2. DrZite secivo ili pribor pod
uglom od 30° i ostruzite
zaprljanje do hladnog dela
ploce.

3. Odistite zaprljanje krpom
za posude ili papirnim
ubrusom.

4. Sledite korake od 2 do 4 za
,Svakodnevno zaprljanje
na staklu” navedene iznad.

+ Uklonite mrlje nastale topljenjem
i od slatke hrane ili prelivanja $to
je pre moguce. Ako ostavite da
se ohlade na staklu, uklanjanje
moze biti otezano i moze dodi
do trajnog ostecenja povrsine
stakla.

* Opasnost od posekotina: Kada je
zastitni poklopac uvucen, ostrica
strugaca je izuzetno ostra.
Koristite izuzetno oprezno i uvek
Cuvajte na bezbednom mestu
i van domasaja dece.

Prelivanja na
upravljackim
elementima
osetljivim na dodir

1. Iskljucite napajanje ploce.

2. Ocistite prelivanje upijanjem

3. Obrisite podrucje uprav-
liackih elemenata osetljivih
na dodir Cistim vlaznim
sunderom ili krpom.

4. Obrisite podrudje potpuno
suvim papirnim ubrusom.

5. Ponovo ukljucite napajanje
ploce.

* Ploca moZe da proizvede zvucni
signal i da se samostalno iskljuci,
a upravljacki elementi osetljivi na
dodir mozZda nece funkcionisati
dok je na njima tecnost. Pre
nego sto ponovo ukljucite plocu,
uverite se da ste u potpunosti
obrisali podrucje upravljackih
elemenata osetljivih na dodir.

20




Podsetnici i saveti

Problem

Mogudi uzroci

Sta treba uciniti

Ploca se ne moze
ukljuciti.

Nema napajanja.

Proverite da li je ploca prikljucena
na napajanje i da li je ukljucena.
Proverite da li je doSlo do nestanka
struje u vasem domu ili podrudju.
Ako ste sve proverili i problem

i dalje postoji, pozovite kvalifiko-
vanog tehnicara.

Upravljacki elementi
osetljivi na dodir ne
reaguju.

Upravljacki elementi su
zakljucani.

Otkljucajte upravljacke elemente.
Za uputstva, pogledajte odeljak ,
KoriS¢enje ploce za kuvanje”.

OteZano je uprav-
lianje upravljackim
elementima

osetljivim na dodir.

Mozda postoji blagi sloj vode
preko upravljackih elemenata
il mozda koristite vrh prsta
kada dodirujete upravljacke
elemente.

Uverite se da je podrucje
upravljackih elemenata osetljivih
na dodir suvo i koristite jagodicu
prsta kada dodirujete upravljacke
elemente.

Nastaju ogrebotine
na staklu.

Posude sa ostrim ivicama.

Koristi se neodgovarajuca
abrazivna zica za ribanje ili
proizvodi za Cis¢enje.

Koristite posude sa ravnim i
glatkim osnovama. Pogledajte ,
Izbor odgovarajuceg posuda”.

Pogledajte odeljak ,Odrzavanje
i Ciscenje”.

Neke posude
proizvode pucke-
tanje ili skljocanje.

Ovo moze biti uzrokovano
konstrukcijom posuda
(slojevi razlicitih metala
razlicito vibriraju).

Ovo je uobicajeno za posude
i ne predstavlja kvar.

Indukciona ploca
proizvodi tiho
brujanje kada se
koristi na visokoj
temperaturi.

Ovo je uzrokovano tehnolo-
gijom indukcionog kuvanja.

Ovo je uobicajeno, ali buka bi
trebalo da se stisa ili potpuno
nestane kada smanjite
temperaturu.

Cuje se zvuk
ventilatora iz
indukcione ploce.

Ventilator za hladenje
ugraden u indukcionoj ploci
se ukljucio kako bi se sprecilo
pregrevanje elektronike.
Moze nastaviti sa radom

Cak i nakon Sto iskljucite
indukcionu plocu.

Ovo je uobicajeno i ne zahteva
nikakve radnje. Ne iskljucujte
napajanje indukcione ploce

na zidu dok ventilator radi.
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Posude se ne zagre-
vaju i pojavljuje se
oznaka na displeju.

Indukciona ploca ne moze

da detektuje posudu jer nije
pogodna za indukciono
kuvanje.

Indukciona ploc¢a ne moze da
detektuje posudu jer je suvise
mala za zonu za kuvanje ili nije
pravilno centrirana na njoj.

Koristite posude pogodno za
indukciono kuvanje. Pogledajte
odeljak ,Izbor odgovarajuc¢eg
posuda”.

Centrirajte posudu i uverite se da
njeno dno odgovara velicini zone
za kuvanje.

Indukciona ploca ili
zona za kuvanje su
se neocekivano
iskljucile, Cuje se
zvucni signal i prika-
zuje se kdd greske
(obi¢no naizmenicno
sa jednom ili dve
cifre na displeju
tajmera za kuvanje).

Tehnicka greska.

ZabeleZite slova i brojeve greske,
iskljucite napajanje indukcione
ploce na zidu i obratite se
kvalifikovanom tehnicaru.

Prikaz kvara i provera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukciona ploa automatski ulazi u zastitno stanje

i prikazuju se odgovarajudi zastitni kodovi:

Problem Mogudi uzroci Sta treba uciniti
E3/E7 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.
ES Zastita od pregrevanja keramickog | Ponovo povezite napajanje i
stakla ukljucite ploCu posle 30 min.
E4/E6 Kvar senzora temperature za IGBT | Obratite se dobavljacu.
E1/E2 Neuobicajen napon napajanja Proverite da li je napajanje
uobicajeno.
Ukljucite kada napajanje postane
uobicajeno.
Er PCBA greska Obratite se dobavljacu.
Et Zastita od prelivanja Obrisite vodu sa povrsine
i ponovo pokrenite

Iznad su navedene procene i provere uobicajenih kvarova.
Nemojte sami da rastavljate jedinicu kako biste izbegli opasnost i oste¢enje indukcione

ploce.
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Tehnicke specifikacije

Indukciona ploc¢a za kuvanje CHIBATCCAR f /DI LGATCCARL / CDI1647CCAR2/
Zone za kuvanje 4 zone

Napon napajanja 220 - 240V~

Ugradeno elektricno napajanje 7200 W

Veli¢ina proizvoda D x S x V (mm) 590 X 520 X 53

Tezina i dimenzije su priblizne. Bududi da stalno nastojimo da poboljs$amo nase proizvode,
moZemo da promenimo specifikacije i dizajn bez prethodne najave.

Ugradnja

Izbor opreme za ugradnju

Izrezite radnu povrsinu prema dimenzijama prikazanim na crtezu.
U svrhu ugradnje i upotrebe, potrebno je ostaviti najmanje 45 mm prostora oko otvora.
Uverite se da je debljina radne povrsine najmanje 12 mm. Izaberite materijal radne
povrsine otporan na toplotu kako biste izbegli vece deformacije izazvane toplotnim
zracenjem iz ploCe. U skladu sa prikazom u nastavku:

Standardna ugradnja

590 %0
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Ugradnja u ravni

*50cm with oven underneath

U svakom slucaju, uverite se da se ploca za kuvanje dobro provetrava i da ulaz i izlaz
vazduha nisu blokirani. Uverite se da je ploCa u dobrom radnom stanju. U skladu sa

prikazom u nastavku
Napomena: Sigurnosno rastojanje izmedu vruce ploce i ormara iznad vruce

ploce treba da bude najmanje 760 mm.

760mm

50+5mm

20mm

4>

10+1Tmm




Pre nego $to ugradite plocu, uverite se

+ da je radna povrsina kvadratna i ravna i da nikakvi strukturni elementi ne ometaju
prostorne zahteve

« da je radna povrsina izradena od materijala otpornog na toplotu

- ako je ploca postavljena iznad rerne, rerna ima ugradeni ventilator za hladenje

- da je ugradnja u skladu sa svim zahtevima za zazor i vaze¢im standardima i propisima

- daje odgovarajuci izolacioni prekidac, koji obezbeduje potpuno iskljucenje iz mreznog
napajanja, ugraden u trajno ozicenje, montiran i pozicioniran u skladu sa lokalnim pra-
vilima i propisima za ozicenje.
Tip izolacionog prekidaca mora da bude odobren i da obezbediti razmak izmedu
kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] provodnicima ako
lokalna pravila oZicenja dozvoljavaju ovu varijaciju zahteva)

+ da je izolacioni prekidac lako dostupan kupcu kada se ugradi ploca

+ ako imate sumnje u vezi sa ugradnjom, obratite se lokalnim gradevinskim organima i
pogledajte lokalne zakone

« da koristite zavrSne slojeve otporne na toplotu i lake za cis¢enje (kao Sto su keramicke
plocice) za zidne povrsine koje okruzuju plocu.

Nakon ugradnje ploce, uverite se

« da kabl za napajanje nije dostupan preko vrata ormara ili fioka

« da postoji adekvatan protok vazduha izvan ormari¢a do baze ploce za kuvanje

« da je ugradena zastitna toplotna barijera ispod osnove ploce ako se ploca ugraduje
iznad prostora fioke ili ormara

- da je izolacioni prekidac lako dostupan kupcu

Pre lociranja pri¢vrsnih drzaca

Jedinicu treba postaviti na stabilnu, glatku povrsinu (koristite pakovanje). Nemojte pri-
menjivati silu na upravljacke elemente koje Strce iz ploce.

Lociranje pri¢vrsnih drzaca

Jedinicu treba postaviti na stabilnu, glatku povrsinu (koristite pakovanje). Nemojte pri-
menjivati silu na upravljacke elemente koje strce iz ploce.

Pri¢vrstite plocu na radnu povrsinu tako da zavijete Cetiri drzaca na dno ploce (pogle-
dajte sliku) nakon ugradnje.

Podesite polozaj nosaca tako da odgovara razlicitoj debljini radne povrsine.
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Staklo

Indukciona plo¢a
za kuvanje Vijak | Radni

ST4*8 sto

Pri¢vrsni
drza¢

Oprez

1. Plocu za kuvanje mora ugraditi kvalifikovano osoblje ili tehnicari. Na raspolaganju
vam stoje nasi strucnjaci. Nikada ne obavljate ovu radnju samostalno.

2. Ploca se ne sme montirati na rashladnu opremu, masine za pranje sudova
i rotacione masine za susenje.

3. Ploc¢a za kuvanje mora biti ugradena tako da se moze obezbediti bolje toplotno
zracenje kako bi se povecala njena pouzdanost.

4. Zid i zona indukovanog grejanja iznad radne povrsine moraju da izdrze toplotu.

5. Da bi se izbegla ostecenja, slojevito umetanje sloja i lepak moraju biti otporni
na toplotu.

6. Parni cistac se ne sme koristiti.

7. Ova keramicka ploca se moze prikljuciti samo na napajanje sa impedansom sistema
ne ve¢om od 0,427 oma. U slucaju da je potrebno, konsultujte svog dobavljaca
za informacije o impedansi sistema.
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Prikljucivanje ploce na elektricnu mrezu
Napajanje treba da bude prikljuceno u skladu sa relevantnim standardom ili jednopolnim
prekidacem. Metod prikljucivanja je prikazan u nastavku.

A. Pogodno za 5G1.5 kabl za napajanje.

L N PE
L-N: 220-240 V~

1. Ako je kabl ostecen ili ga je potrebno zameniti, to treba da uradi tehnicar za post-
prodajne usluge pomocu odgovarajuceg alata kako bi se izbegle nezgode.

2. Ako se uredaj prikljucuje direktno na elektricnu mrezu, mora da se ugradi omnipolarni
prekidac sa minimalnim razmakom od 3 mm izmedu kontakata.

3. Osoba koja vrsi ugradnju mora da se uveri da je napravljen ispravan elektri¢ni prik-
ljucak, kao i da je u skladu sa bezbednosnim propisima.

4. Kablovi ne smeju biti savijeni ili sabijeni.

5. Kablovi moraju redovno da se proveravaju i sme da ih menja samo odgovarajuce

kvalifikovano lice.

ODLAGANJE NA
OTPAD: Nemajte
odlagati ovaj proizvod
kao nesortirani
komunalni otpad.
Radi posebne obrade,
neophodno je obaviti
zasebno prikupljanje
takvog otpada.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa evropskom Direktivom
2002/96/EC o otpadu od elektricne i elektronske opreme
(OEEQ). Ako obezbedite pravilno odlaganje ovog uredaja,
pomoci Cete u sprecavanju moguce Stete po zivotnu sredinu
i ljudsko zdravlje, koja moze da nastane usled nepravilnog
odlaganja.

Simbol na proizvodu ukazuje na to da se on ne moze tretirati
kao uobicajeni ku¢ni otpad. Potrebno je da ga odnesete na
sabirno mesto za reciklazu elektricne i elektronske robe.

Ovaj uredaj zahteva poseban nacin odlaganja. Za detaljnije
informacije u vezi sa obradom, ponovnim koris¢enjem

i reciklazom ovog proizvoda, obratite se lokalnom nadleznom
telu, usluzi odlaganja otpada iz domacinstva ili prodavnici

u kojoj ste kupili proizvod.

Za detaljnije informacije o obradi, ponovnom koris¢enju

i reciklazi ovog proizvoda, obratite se lokalnom nadleznom
telu, usluzi odlaganja otpada iz domacinstva ili prodavnici
u kojoj ste kupili proizvod.
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Bnaroaapvm Bu, ye 3akynmxte nHaykupmoHHmA ot CANDY. Mons, npouyetete BHUMATENHO TOBa
PBKOBOACTBO 3a YroTpeba, NPeau Aa U3MOo/3BaTe MJ10Ta, U ro CbXPaHABaitTe Ha CUrYpHO MACTO

3a 6'b,£l,eLLl,M CrpaBku.



C Hactoawoto Candy Hoover Group Srl aeknapunpa, 4e paaroCbOpPbXEHMETO
e B cvoteercteme ¢ Anpektmga 2014/53/EC. TeaHmAat TekcT Ha EC aeknapaupara

3a CbOTBETCTBME € AOCTbMNEH Ha CNeJHNA MHTEPHET alpecC: vvww.candygroup.com

NPEAYNPEXAEHNA 3A BE3SOTNMACHOCT

Monsq, npoyeTeTe BHUMATENHO TOBa PHKOBO/ACTBO 3a NOTPeOUTENs, Npean Aa
“3non3BaTe ypesa 3a MbpBM NbT. TOBa PbKOBOACTBO ChAbPXa BaxHa MHGOP-
MaLma 3a 6e30macHnA MOHTax, ynoTpeba 1 NoAAPBXKa Ha ypeaa. 3anasete

Te3W MHCTPYKLMM 33 CNpaBka W v npejarite Ha Obaelms notpebuten.

MoHTax

OnacHoCT OT TOKOB yAap

* VI3k/toueTe ypesa OT eNekTpo3axpaHBaHeTo, MPeAM Aa M3BbPLUBATE KakBaTO
v Aa e paboTa MAM NOAAPBXKKA MO Hero.

L CBbp3BaHeTO KbM HaeX/Ha 3a3eMUTe/IHa CMCTeEMa € Ba>XHO U 3a4bJ/IKNTENTHO.
. |_|pOMeHl/I Mo AOMalllHaTa efnekTpnyecka MHCTalauna TpFI6Ba Aa Ce 3BbpLUBaT
Camo OT KBaMULIMPAH eNeKTPOTEXHMK.

* Hecna3paHeTo Ha Te3u YKa3aHna MOXe Aa AoBeje 40 TOKOB yAap Uin CMbPT.

OnacHocT OT nopa3BaHe
* BHunmagaliTe — ppboBeTe Ha NaHena ca ocTpu.

¢ /lnncaTta Ha BHUMaHWe MOXe Ja AoBeje A0 HapaHABaHMA AN MOPA3BaHNA.


http://www.candygroup.com/

BaXHW MHCTPYKLMM 3a Be3onacHOCT

* Mons, npoyeTeTe BHMMATENHO TE3M UHCTPYKLIMKM, MPEAN Aa MOHTUPATE UK
M3MO/3BaTe TO3M YPeL.

* Bbupxy ypeaa He TpabBa Aa ce NOCTaBAT 3anaAvMmn MaTepuanu nam NPOAyKTH.
» Mong, npesocTaBeTe Tasm MHPOPMaLMA Ha MLETO, OTTOBOPHO 33 MOHTaXa
Ha ypeZaa, Tbli KaTo TOBa MOXE a HaMau PasxOAuTe 3a MHCTanaums.

* 33 Aa ce v3berHe ONacHOCT, ypeabT TpsabBa Aa 6bAe MOHTMPaH CbrNacHo
TE3M MHCTPYKLUMM 38 MOHTaX.

» To3un ypes TpabBa Aa Obae NPaBUIHO MOHTUPAH M 3a3EMEH CamMO OT MOAXO-
AALLO KBaAMDULMPAHO nLLE.

» To3un ypes TpabBa Aa 6bAe CBbP3aH KbM BEPUra, KOATO BKAKOYBA M30NMPaLL
NPEeKBbCBaAY, OCUNYPABALL MbJIHO U3K/IKOUBAHE OT 3aXPaHBaHETO.

* HempaBWAHWAT MOHTaX Ha ypeda MOXe Ja aHynmpa BCAKa rapaHums mam
NpPeTeHLMM 33 OTTOBOPHOCT.

Excnnoartaums n noaapbxka

OnacHoCcT OT TOKOB yAap

 He roteeTe BbPXY CUyMNeH Wau HamykaH naoT. AKO NOBbPXHOCTTAa Ha MioTa
e CUymeHa MW HamykaHa, M3KtoYeTe ypesa He3abaBHO OT enekTpuyeckara
Mpexa (CTEHEH K/IFOY) 1 Ce CBbPXETE C KBANMOULIMPAH TEXHWMK.

e VI3K1KOUeTE N0Ta OT CTEHHUA KAKOY NPean NMOYUCTBAHE MM NOAAPBXKA.

» Hecna3eaHeTo Ha Te3M ykasaHusa Moxe Aa J0Be/e A0 TOKOB YAap UV CMbT.
OnacHocT 3a 3apaBeTo

« TO3u1 ypes OTroBaps Ha CTaHAapTUTe 3a efekTpoMarH1THa 6e30mnacHoCT.
OnacHoCT OT ropeLla NOBbPXHOCT

« [0 BpeMe Ha ynoTpeba AOCTBbMHWUTE YacTV Ha TO3M ype Lie CTaHaT AocTa-
TbUHO ropeLUy, Ye Aa NPUUMHAT N3rapaHums.

» He no3BonsBalite TA10TO, APEXMTE UM APYTW NPEAMETM, PA3INYHK OT NOA-
XOZASALM CbIOBE 3a FOTBEHE, Aa Ce A0NMpaT A0 KePaMMUYHOTO CTbKIO, AOKATO
NOBBPXHOCTTa He Ce OXNaau.



o MeTanHn NpesMeTH, KaTO HOXOBE, BUAMLM, TBXMUM U KanaLy, He Tpabea Aa
Ce NMOCTaBAT BbPXY MOBbPXHOCTTA Ha M10Ta, ThiA KaTO MOraT Aa Ce HaropeLuAr
* [1a3ete geuarta.

o [IpbXK1TE Ha TeHAXepUTE MOXeE Aa Ca ropelun Ha gonwmp. MNposepeTe Aanu
APBXKUTE Ha TeHKepUTe He HaABMCBAT HaJ APYTW BKAOUYEHW 30HM 3a rOTBEHE.
[pbXTe ApbXKMTe Aaney OT Aella.

 Hecna3eaHeTo Ha TO3W CbBET MOXE A3 0Be/e A0 U3rapaHMa U OnapBaHuA.
OnacHoCT OT nops3BaHe

 OCTp1EeTO Ha CTbprasikara 3a naoT ce Nokasga, Korato ce ApbrHe NpeAnasHma
Kanak. /13non3gaiiTe M3KNHOUMTENHO BHUMATENHO W BMHArM CbXpaHsBaiTe Ha
6e30nacHoO MACTO U Aasney oT JeLia.

e Jluncata Ha BHMMaHVe Moxe Aa A0BeAe A0 HapaHABAHWA MM NOPA3BaHKA.
BaxxHn MHCTPyKUmM 3a Be3onacHoCT

* Hukora He ocTaBaiTe ypeaa 6e3 Haa30p, KoraTo ce 13non3ea. M3kunasaHeTo
NPWYMHABA NyLWeEK W pa3NvBaHe Ha MasHKHa, KOATO MOXe Ja Ce 3ananu.
 Hukora He m3non3BsaliTe Ballma ypes kato paboTHa MOBBPXHOCT WK MO-
BBbPXHOCT 33 CbXpaHeHwe.

* Huikora He ocTaBsalite npeAMeTi uav Npubopu BbPxy ypeaa.

e Hukora He w3Mon3BaiTe BallMA ypes 3a 3aTOnAfHE WM OTOMJEHWE Ha
NoMeLLeH1eTO.

e Cnep ynotpeba BWHarv v3katoUBaiTe 30HMTE 3a rOTBEHE M MA0Ta, KakTo
e OMMCaHoO B TOBa PBKOBOACTBO (T.€. UpEe3 CEH30PHMUTE KOHTPON).

 He no3BonABaiTe Ha Aella Aa C1 1rpadT C ypesa W Aa Ccaaat, CTOAT Mau Aa
Ce KaTepAT BbPXY HEro.

* He cbxpaHaBaiiTe npeaMeTy, NpeAcTaBafBally MHTEpPeC 3a Aela, B Lkadose
Haz ypesa. [euata, KoMTo ce KaTepAaT Mo MA0Ta, MOraT Aa CePUO3HO Aa ce
HapaHAT.

e He ocraBanTte Aeya cammn mam 6e3 Haa30p B 30HaTa, KbAETO Ce M3MON3Ba
ypeabT.

e [lela vav avua C yBpexAaHe, KOETO OrpaHuu4aBa CnocobHOCTTa MM Aa
M3N0N3BaT ypeaa, TpAbBa Aa ca NoJ HaA30pa Ha OTFOBOPHO M KOMMETEHTHO
JMLLE, KOETO Aa TV MIHCTPYKTMPa Kak Aa ro 13non3eat. MIHCTpyKTop®T Tpabsa Aa
Ce YBEPW, Ye MLIETO MOXe Aa M3non3ea ypeda H6e3 onacHoOCT 3a cebe cn um
3a06viKandlata ro cpesa.



* He peMOHTVpaiTe 1 He 3aMeHanTe KOATO 1 Aa e YacT OT ypeaa, OCBEeH ako
TOBa He € M3PUYHO NPEnOoPbYaHO B PbKOBOACTBOTO. OCTaHaNoTO 06CyXBaHe
TPAGBA Aa Ce M3BbPLUBA OT KBAMMPULMPAH TEXHMK.

* He n3nonseaiite napoyncrayka 3a NoYMCTBaHe Ha naoTa.

» He nocrasaite 1 He n3nyckante Texkn NpeaMeT Bbpxy BallWa noT.

 He cToiTe BbpXY BalLMA MaOT.

* He 13non3BaiTe rotBapcky CbAOBE C HEPABHM PBOOBE 1 HE MAb3ranTe CbA0-
BETE MO MOBBPXHOCTTA Ha CTBKIOTO, Thil KaTO TOBa MOXE Aa ro HaZpacka.

* He n3nonsgaite Ten uan apyru rpybomn abpasmnBHM NOYMCTBALLM Npenapatu
3a NOYNCTBaHE Ha MA0Ta, Thil KaTo Te MOraT Aa HaApackaT KePaMMUHOTO CTBKIO.
* AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben ce NoBpeaw, TOM TpAbBa Aa Obae 3aMeHeH OT NPom3-
BOAMTENA, HEFOB OOCNY>KBALL, MPEACTaBUTEN AW JIMLIE C NOAOOHA KBaNMpMKaLma,
3a Za ce nsberHe nNoteHUMaNHa ONacHOCT.

* TO3n ypes e NpeaHasHayeH 3a ynotpeba camo B JOMaLLHW yCnoBma! Thproeckara
ynoTtpeba OT KakbBTO M Aa € BWA He Ce MOKPVBa OT rapaHumaATa Ha npovissoautens!
 MPEAYTIPEXXAEHWME: Mo BpeMe Ha paboTa ypeabT M AOCTBMHWUTE MY YacTu
ce Haropelasar. Tpabsa Aa ce BHMMaBa Aa He Ce AOKOCBAaT HarpeBaTesHu
enemeHT. Jeua noa 8-roamwHa Bb3pacT He TpAbBa Aa ce A0NycKaT A0 ypeaa,
OCBEH aKO He Ca MoZ NOCTOAHHO HabaroaeHMe.

* TO31 ypes MOXe Aa Ce 13Mo/3Ba OT Aella Ha Bb3pacT Haj 8 TOAMHM 1 OT nLa
C OrpaHnyenr GU3nYECkn, CETUBHIM MAN YMCTBEHW CMOCOBHOCTM MW C HEAOC-
TaTbYeH OMWT M MO3HaHWA, ako Ca MOA HAA30p, WM akO NPeABapUTENHO Ca
NONYYMAM yKasaHMa OTHOCHO Oe3onacHata ynoTpeba Ha ypesa v pasbupat
KakBW Ca NOTEHLMANHUTE OMACHOCTU.

 [leuata He 6MBa Aa v3MOA3BaT ypeda 3a wrpa. NouncrteaHeTo v noTpebu-
TeNckata NOAAPBXKa Ha ypeaa He brBa Aa ce M3BbpLLIBa OT Aelia 6e3 Haa30p.
 MPEAYTIPEXAEHWME: V13non3BaHETO Ha Ma3HMHA MM 0AMO 6e3 HaA30p Npwu
rOTBEHETO Ha M0Ta MoXe Ja 6bAe onacHo 1 Aa aoseae Ao noxap. HMKOTA
He ce onuTBanTe Aa MOTyllasaTe MNoxap C BOA3, a BMECTO TOBa M3K/IHOUeTe
ypeda v cinej TOBa MOKPUIMTE MAambLIMTe, HaNpUMep C Kanak uav npoTuBO-
NOXapHO OAeANo.

o MPEAYTPEXAEHWE: OnacHOCT OT NoXap: He CbXpaHABaTe NPEAMETN BbPXY
MOBBPXHOCTMTE 33 TOTBEHE.



* [NpesynpexaeHne: AKO NMOBBPXHOCTTA € HamnykaHa, U3Ka4eTe ypeaa, 3a Ja
n3berHerTe BbIMOXHOCTTa OT TOKOB YAap, 3@ MOBbPXHOCTW Ha MA0Ta OT CTbKO-
KepamuiKa nav NojobeH matepuman, KOMTO NpeAnassa Yactute Noj HanpexeHve.
* He Tpabea Aa M3non3BaTe ypeam 3a NOYMCTBaHe C Napa.

* YpearT He e NpesHa3HayeH Aa Ce ynpaBanaBa C BbHLWEH TaMMep WM OTAEHA
cuUcTeMa 3a AMCTaHUMOHHO yrpaBaeHue.

 [1N0TBT We Obae M3KUeH OT GyHKUMATa 33 YNPaBieHMe Ha MOLLHOCTTa
cnen 1 MUMHYTa, KaTo KOHCyMaumaATa Ha eHeprvd e 6bae 0,3 W.

ﬂOB,ﬂ,paBﬂeH MA 3a nokynkata Ha Balwms HOB NAOT.

MpenopbuBame BM Aa OTAENMTE M3BECTHO BPEME, 3a Aa NpoyeTeTe Tesu
VHCTPYKUMW/TOBA PBKOBOACTBO 3a MOHTaX, 3a Za pa3bepeTe Hamb/HO Kak

Ja ro MOHTMpaTe NPaBMAHO U Aa paboTuTe C Hero.

3a MOHTax, MOAA, MpoyeTeTe pasjena 3a MOHTax.

MpoueTeTe BHUMATENHO BCUYKM MHCTPYKLIMM 33 6e30MacHOCT Npean ynoTpeba
¥ 3anaseTe Te3un MHCTPYKLMW/TOBa PBKOBOACTBO 3@ MOHTaX 3a ObAELLM
CMpaBKu.

PBKOBOZCTBO 3A YPEAA

Mogaen: CI1647CCAR / CDI1647CCARL / CDI11647CCAR2/CI1643CCARUK/CI1643CCAR
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1. 1800/2200 W 30Ha
2. 1800/2200 W 30Ha
3. 180072200 W 30Ha
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ByTtoH BKJ1./M3K/1 2 YcunsaHe
ByTOH 3a peryavpaHe Ha MowHOCTTa | 4 Talmep
n Taimepa
BytoH ,[May3a” 6 BytoH ,3aknrousaHe cpelly Aeua”
N360p Ha HarpeBaTesiHa 30Ha 8 LED amcnnei 3a HMBOTO Ha

Harpesate/iHa MOLHOCT

LED ancnneit 3a Talimepa




NHdopmMaLma 3a mpoaykTa

VIHAYKUMOHHMAT NAOT NPeACTaBAABa MOAEPEH YPes 33 rOTBEHE, KOWTO Ce pa3/nyaBsa
OT TPaAMUMOHHNTE NA0TOBE 6ﬂaroaapeH|/|e Ha CBOUTE NpeanMCTBa Kato JIeCHO No4vncT-
BaHe, BMCOKa ePeKTUBHOCT, EKOJIOMMUYHOCT 1 He30nacHOCT.

Hsakonko AyMU 3a NHAYKLUMOHHOTO rOTBEHE (camo 3a MHAYKLIMOHEH nnaor)
V|H£I,yKLLl/IOHHOTO roTBeHe e be3onacHa, HanpeaHana, eq)eKTl/lBHa N MKOHOMWYHa TeEXHO-
Norvs 3a roteeHe. To pa6OTl/l 4pe3 eNeKTPOMarHnTHM Bm6pa|_wn/1, reHepupalliy TonanHa
ANPEKTHO B TOTBAPCKMNA Cb4, a HE MHAMPEKTHO YPE3 HarpAaBaHE Ha CTbK/ieHaTa NMOBbPXHOCT.
CTbKNOTO CTaBa ropeuo caMo 3alloTO TOTBapPCKUAT CbA B KpaMHa CMETKa ro 3aTonna.

BHE

Xefs3Ha TeHaxepa
MarH1THa Bepur
| el a a Bepura
[ - | niova oT KepamMMyHO CTHKO
Ese ee] | WHAYKUMOHHA HamMOTKa
- w4 | vHAyUMpaHK TOKOBE

lNpean Aa u3nonseare BawmA HOB MJIOT

« [TpoueTeTe TOBa PLKOBOACTBO, KaTo OObpHETE CneumanHo BHWMMaHWe Ha pasjena
JMpeanynpexaeHns 3a 6e3onacHocT”.

+ OTCTpaHeTe 3aLWMTHOTO GOMO, KOETO BCE OLLE MOXE Aa € BbpXy Ballma MoT.

+ OTCTpaHeTe 3aWmTHOTO GOMO, KOETO BCE OLLE MOXE Aa € BbPXY BalUMA MHAYKLMOHEH
nAoT.

M3non3BaHe Ha CEH30PHUTE KOHTPOM

+ KoHTpOouTe pearmpat Ha A0KOCBaHe, Taka uYe He e HeoOXOAMMO Aa npuaarate HaTmck.

+ /I3no/3BaiiTe MEKOTO Ha NpPbCTa CUY, a He BbpXxa.

« Llle yyeTe 3BYKOB CMrHaN NPV BCAKO PEFUCTPMPAHO AOKOCBAHE.

+ YBeperTe ce, Ue KOHTPOAMTE Ca BMHAr YMCTU, Cyxm 1 Ye HAMA NpeaMeT (Hanp. nprbop
WK Kbpna), KOMTO Aa v nokpwmea. JJopy ThHBK CI0M BOAa MOXe Aa 3aTpyAHW ynpas-
JIEHWNETO Ha KOHTPOAUTE.




N360p Ha MoAXOAALL, ChA 3@ FOTBEHE (3@ MHAYKLIMOHEH M/10T)

+3a NHAYKLUMOHHO rOoTBeHe Ca noAxodAaln CaMO CbAoBe OT q)epOMaFHI/ITeH
Marepmnarl. HOprC@Te CMMBOa 3a MHAYKUMOHHO TOTBEHE Ha OrnakoBKaTta Min
Ha AbHOTO Ha roTBapCknA Cba,.
- MoxeTe aa nposepunTe Aaan BalwKAT CbA 3a TOTBEHE € MOoAXOAALl, KaTo U3BbpLINTE
TeCT C MarH1T. |'|p1/|6nv1>f<eTe MarHm1T KbM OCHOBATa Ha rotBapCckmA CbA. Ako ce npnBanya,
FOTBAPCKMAT Cb/ € NoAXOAAL 3a MHAYKLUMOHHO roTBEHE.

+ AKO HAMATE MarHuT: o Y
1. ChoxeTe Manko BOAA B rOTBapCKMA CbJ, KOMTO McKaTe Aa MPOBepHUTE. W r‘
2.CnesBanTe CTbNKUTE NOJ, ,3a Aa 3anoyHeTe Aa rotsute”. — D

3. Ako Ha ancnnes He ceeTHe Y 1 BojaTa ce 3arpsea, CbAbT € NOAXOALL,

+ He ca noaxoaswy cbAoBe, M3paboTeHW OT CIeAHWUTE MaTEPUANM: YMCTa HePBXAaeMa
CTOMaHa, anyMUHUIA MAK Mej, 6e3 MarHUTHO AbHO, CTbKIIO, APBO, NMOPLIENaH, KEpaMmKa
N TNVHEHW CbAOBE.

Pa3mep Ha naoTa MuHWUManeH pasMep Ha rjiota
(Mm) (AvaMeTbp/MM)

145 120

180 140

He nsnonseante FOTBapCKM CbA0BE C HEPaBHM pb6OBe NN N3BMTa OCHOBA.

W N T

YBepeTe ce, ue OCHOBaTa Ha BallMs CbJ € 11ajAka, 1ara 400pe BbPXy CTHKIOTO U e CbC
CblUMs pa3Mep KaTo 30HaTa 3a roTeeHe. BuHaru LeHTpupaliTte Cbaa CM BbPXy 30HaTa
3a roTBeHe.

emm _wm

W e it Y r

BuHarn nosayrainte CbA0BETE OT NAOTA — HE MW MIb3ralTe, ThiA KAaTO MOTaT Aa HagpackaTt
CTBKIOTO.

e

AKO ZIbHOTO Ha Cb/la 3@ rOTBEHE € CaMO YacTUUHO GepOMarHUTHO, Lile Ce Harpee camo
dbepomartmnTHaTa 0bnacT. ToBa MOXe Aa O3HauaBa, Ye TOMamHaTa Hama Ja ce pasnpe-
AeNs paBHOMEPHO. HedbepomarHuTHaTa 30Ha MOXe Aa He Ce Harpee A0 A0CTaTbuHa
TEMMEepaTypa 3a roTBeHe.



HE CE MNPEMOPBYBA

(DepOMaI'HI/ITHaTa 30Ha e 6b,£|,e HamMajieHa, ako MartephanbTt, OT KOWTO € HarnpaseHo
AbHOTO Ha CbJa 3a roTBeHe, CbAbpXa HanpnMep aflyMl/IHl/ll\/Jl. ToBa MOXe Aa 03HauaBa,
ye CbAbT 3a rOTBEHE HAMa [a Ce Harpee A0CTaTb4YHO MM HAMa Aa Obae OTUYeTEH.

HE CE MPEMNOPBYBA

MaTepwanbT, OT KOMTO € HaNPaBEHO ABHOTO Ha Cb/la 3a roTBeHe, MOXe Za NoBAvse Ha
pesyntata OT rOTBEHeTO. VI3N03BaHETO Ha CbAOBE, M3PabOTEHM OT MaTepman, KOMTo
pasnpeaens TonamHaTa PaBHOMEPHO, KaTo HaNPUMEP TUraHW OT HepbXaAaema CToMaHa
C TPUCAOWMHO AbHO, CMEecTaBa BpeMe M eHeprvs. VI3nonssaite CbAoBe 3a roTeeHe
C NAOCKO AbHO; ako ABHOTO Ha Cb/a € HepPaBHO, TOBa MOXe /a B/OLUM NPeAaBaHeTo

Ha TOnanHa.

R SN

M3non3BaHe Ha rnioTa

3a /@ 3arno4yHeTe Aa rotsmte
. Cfle,ﬂ, BKIHOYBaHe, 3yM€p‘bT 3Byl-|l/l BeAHDBX, BCUYKN VIH,EI,I/IKaTOpI/I CBETBAT 3a 1 ceKyHaa,
Ce/l KOETO M3racsar, KOeTO MOoKas3Ba, Ye MioThbT € BAA3/a B CbCTOAHME Ha TOTOBHOCT.

1 ,ﬂ,OKOCHeTe rNaBHWA NPEBKIKOYBATEN (D Bcrukm NHAWKATOPW NOKa3BaTt , - !

2. MNocTaBeTte noAxo4AL, TOTBapPCKKM Cbl, BbPXY 30HATa 3a roTBEHE, KOATO MCKaTe Aa
n3non3sare.



. yBepeTe Ce, Ye ABbHOTO Ha rotBapckma CbA M NMOBBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a roTBeHe Ca
YNCTU N CYyXN.

~ ~
—NZF
LI
3. Mpw AokocBaHe Ha HByTOHa 3a M300pP Ha KOTNOH MHAMKATOPBT A0 OyTOHa

LLe 3aMoYHe A3 Mura.
4. N3bepeTe CTeneH Ha HarpseaHe, KaTo AOKOCHeTe ,-" nan ,+".

+ AKO He m3bepeTe CTeneH Ha HarpsBaHe B paMkuTe Ha 1 MWHYyTa, MAOTHT We ce
M3KKOUM aBTOMaTMuHO. LLe TpsabBa Aa 3anouHeTe OTHOBO OT CTbMKa 1.
« MoxeTe ia NpoMeHATe CTENEHTa Ha HarpABaHe Mo BPeMe Ha roTBeHE.

gu

Korato NPUKJIOYKNTE C TOTBEHETO

1. N36epeTe OyTOHa Ha KOTIOHA, KOWTO XenaeTte Aa U3KIHUMTe.

2. M3knroyete 30HaTa 3a roTBeHE, KaTo AOKOCHETE ,,-“ AN ,,+*, MPU KOETO HMBOTO Ha
MOLLHOCT LWwe ce Hamanu a0 ,0". YBepeTe ce, ue ancnneat nokasea ,0”.
= =

Hamanssane
+—

3. M3knroueTte Lenna nnot, Kato AOKOCHeTE raBHMA I'IDEBKJ'II-OL—IBaTEJ'I@4

4. bbaeTe BHUMATENHM C TOPeLLUTE NMOBBPXHOCTH
,H" nokasea koA 30Ha 3a rotBeHe e TBbpAe ropeula. Ule w3uesHe, korato
H MOBBPXHOCTTa Ce oxnaan A0 Be3onacHa TemnepaTypa. Moxe Aa ce M3non3ea
1 KaTO QYHKLMA 3a NeCTEHEe Ha eHeprunA: ako 1ckate Aa 3arpeete AOMbAHUTENHM
CbA0BE, N3MOA3BaTE OCTaTbYHATa TOMMHA OT 30HaTa 3a FOTBEHE.

M3non3BaHe Ha dyHKLUMA Boost it
AkTmBMpaHe Ha ¢yHkumaTa Boost (R
1. N36epeTe 30HaTa C GyHKLMATa 33 YCKOPEHO 3arpasaHe (C Haanwmc ,Booster”).

2. [lokocHeTe 6yTOHa 3a dyHkUmaTa BOOST B M MHAMKATOP®T 3@ HUBOTO Ha MOLLHOCT
+ —=> PO

e nokaxe ,P". (ER

OtmMaHa Ha ¢yHkuuaTa Boost
1. V36epeTe 30HaTa B pexkmm BOOST.

10



2. [lokocHeTe ByTOHa 3a NPOMAHa Ha MOWHOCTTa -, 33 Aa OTMeHuTe dyHKLMATA
Boost, 1 n3bepete HMBOTO, KOETO XXenaeTe Aa 3aJaleTe.

. q)yHKLI,l/]FITa Boost moxe aa pa6OTI/I camo 5 MWHYTW, Chell KOeTO 30Hata aBTOMatnMyHO
Ce BPblla Ha HMBO 9.

®yHKUWA 38 3aK1K0YBaHE CpeLly Jeua

« MoxeTe fa 3aknroumnte ynpasneHneTo Kakto B pexium BKJ1, Taka 1 B pexum 13K/,
3a Jla NpeAoTBpaTnTe HexenaHa ynotpeba (Hanpumep Aela, KOMTO CyYanHo BKAKOYBAT
30HMTE 3a FOTBEHE).

+ Korato KOHTpOAUTE Ca 3aKNHUEHM, BCUUKM KOHTPOAM C U3KNFOYEHWME Ha KOHTPO/a
BKJ1./M3K/1. ca AeakTvBMpaHW.

3a Za 3aKouuTe KOHTpOoIUTe

[lokocHeTe u 3aapbxTe BYTOHa 3a 3aKHouBaHe &) 3a4 cekyHAN. Lo

VIHAMKATOP®BT Ha TariMepa Le nokaxe ,Lo".

3a Aa OTK/IHOUUTE KOHTPOIUTE

1. [loKOCHeTe 1 33ApbXTe ByToHa 3a 3ak/touBaHe () 3a kpaTko.

2. Beye moxete Ja 3arno4YyHeTe Aa M3Mon3Bate HOBMA CK MAOT.
Korato naoTbT € B 3aK/NOUEH PEXMM, BCUUKM KOHTPOM Ca AeaKTMBMPAHM,

& C UBK/IHOUEHME HA TN1aBHUSA MPEBKIKOYBATEN. B Cydald Ha CMewWwHOCT BUHarM
MOXETe Ja M3KAHUMTE MAOTa C raBHMA MPEBKIKOYBATEN, HO 3@ CleABaLlo
AeNCTBME MbPBO TPABGBaA Aa OTKUMTE M/10Ta.

M3non3BaHe Ha GyHKupATa [Nay3a
1. JlokocHeTe v 3aapbxTe ByTOHa 3a Nay3a |1, scuukn 301m 3a roteere cnvipart Aa

“« ' '

2. ,ﬂ,OKOCHeTe N 3a4pbXTE 6yTOHa 3a nay3a I | oule BeJHBX, BCMYKM 30HM 3a TOTBEHE

pa6OTHT, BCNYKN MHAMKATOPW Ha 30HWTE LLE MNoKaxXart ,,

LLie Ce BbpHaT KbM MbPBOHaYaIHUTE C1 HACTPOMKM.

» OyHKUMATa € AOCTBMHA, KOraTo eAHa UM NoBeYe 30HM 3a roTBeHe paboTar.

* AKO He OTMEHWTE pPexmMa Ha CrnpaHe Ha paboTa B pamkute Ha 30 MUHYTH, UHAYK-
LIMOHHWAT MIOT L Ce M3KAFOUM aBTOMATUYHO.

[NpesynpexaeHne 3a ocTaTbuHa TOMAMHa
Korato nnotsT paboTh 3a M3BECTHO BPeEME, LLE MMa HAKakBa OCTaTbuHa TOM/IMHa.
e ce nossu 6ykeata ,H", 3a Aa BV Npeaynpean Aa ce nasute OT Hero.
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ABTOMaTMYHO U3KJ/IHOYBAHE

CD)/HKLI,I/IﬂTa 3a 6e30MacHOCT Ha MJoTa e aBTOMAaTMUHOTO M3KaroUBaHe. Ta ce akTnBMpa,
KoraTto 3a6paB|/1Te Ja N3KIKUMTE HAKOA OT 30HUTE 3a IOTBEHE. CTaH,ﬂ,apTHMTe BpemMeHara
3a M3KKOYBaHe Ca NnokKasaHn B Ta6ﬂl/ILLaTa no-4ony:

HwWBO Ha mMoLLHOCT 1 2 |3 |4 |5 |6

Talimep 3a paboTa Mo 8 |8 |8 (4 |4 |4 |2 |2 |2
nozpa3bupaHe (4ac)

M3non3gaHe Ha Talimepa

« MoxeTe fa ro HacTpouTe Ja W3KNKOYBa e4Ha WM MOBEeYE 30HM 3a FOTBEHE Chef
M3TUYaHE Ha 3a4a4eHOTO BpeMe.
« Moxete ga HacTpowuTe Tarimepa Ha 40 99 MUHYTH.

HaCTpOVIKa Ha TaVlMepa 3a UN3KIKYBaHE Ha €Ha WK NoBeYe 30HM 3a rOTBEHE

AKO TaiMepbT e 3a/a/leH 3a eAHa 30Ha:

1. [lokocHeTe kOHTPOAa 3a M300p Ha HarpesaTenHa 30Ha, 3a KOATO 1ckaTe Aa
3azajeTe Tanmepa.

2. Korato A0OKOCHeTe KOHTPpONa 3a TaiMepa, Ha A1Cren 3a Talimepa Wwe ce nokaxe,00”.

3. 3ajaWiTe BpEMETO, KaTO AOKOCHETE KOHTPOMTE 3a TaMepa , - “ Man ,+“.

4. Korato BpemeTo e 3aZa/leHo, TO LLe 3anouHe Aa ce 0TbposBa BeAHara. Aucnnenar
LLle MOKaxe OCTaBaLloToO Bpeme.

y
3ABEJTEXKA: YepeeHata Touka A0 MHAMKATOpa [
3a HMBO Ha MOLLHOCT Le CBETHEe, KOETO MOKa3Ba,
ye 30HaTa e n3bpaHa.

5. Korato TaVIMepr 3a rotBeHe n3teye, CbOTBETHATA 30HA 3a roTBeHe LWe ce U3KKYN
aBTOMaTM4YHO.
ﬂ,perTe 30HM 3a roTBeHeE LWe NpoAb/iXaT Aa pa6omT, aKko ca bman BKAKOUEHM
npean ToBa.

AKO TaliMepbT € HaCTPOEH Ha MoBeYe OT e/iHa 30Ha:

1. KoraTo 3anaznete BpeMe 3a HAKOJIKO 30HM 3a rotBeHe eHOBPEMEHHO, AeCeTUHHNTE
TOYKN Ha CbOTBETHUNTE 30HM 3a roTBEHE CBETAT. ,ﬂ,mcrmem 3a MUHYTK NOKa3Ba TamMep
B MMH. ToukaTta Ha CbOTBETHATa 30Ha CBETBA.
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2. Criea kaTo TaiiMepbT 3a 06paTHO BpPOeHe U3Teue, ChbOTBETHATA 30HA Lie Ce U3K/HOUM.
Cﬂe,ﬂ, TOBa LLie NoKaxe HOBMA MNH. TaVIMep M TO4YKaTa Ha CbOTBETHATA 30Ha LLie CBETHE.

3. JOKOCHETE KOHTPOa 3a M360p Ha HarpesaTeHa 30Ha, CbOTBETHUAT TaliMep Lie ce
noKaxe B MHAMKATOPa Ha Talimepa.

TaliMepsT € OTMEHEH

1. [lokocHeTe KOHTpONa 3a M300p Ha HarpeBaTeNHa 30Ha, 3a KOATO 1ckaTe Aa npemax-
HeTe Talimepa.

2. Korato A0KOCHEeTe KOHTpOa 3a TalMepa, MHAMKATOPBT Le Mura

3. lokoCHeTe KoHTpOoAuTE ,-“, 3a Aa 3ajajeTe TariMepa Ha ,00%; TaiMepbT € OTMEHEH.
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Hactpoiika Ha ECO pexum

To3m NnoT MoXe Aa bbAe CBbp3aH kbM 3axpaHBaHe ot 13, 15, 20, 25, 29,

32 amnepa 1 Aa 6bae KOHPUINyprpaH Aa paboTu C HAKOEe OT Te3M HMBA Ha
MOLLHOCT.

[NOTBT € NpeABapUTENHO HACTPOEH a Ce CBbP3Ba KbM 3axpaHBaHe OT

32 amnepa; Korato eAHOBPEMEHHO ObAaT M3DPaHK YeTMPK 30HM, MAOTHT
LLie OTPaHMYM MaKCMManHaTa KOHCYyMMPaHa MOLWHOCT, 3a A4a He Ce NPeBULLN
3axpanBaHe o1 7,2 kW. 1o nof06eH HaumH, Korato nNAOTHT e CBbP3aH

N KOHPUIYPUPAH 33 pPeXnM Ha 3axpaHsaHe ot 13/15/20/25/29 amnepa,

TOM LWe OrpaHnym MakcMmanHata MOLLHOCT Ha 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.
AkO 0baue NNOTHLT e CBbP3aH M KoHOUIypmpaH 3a 32 aMnepa 3axpaHBaHe,
BCUYKM YETMPUM 30HM MOTaT Aa Ce U3MON3BaT eAHOBPEMEHHO Ha MakCMManHa
MOLLIHOCT C yHKLMA Boost.

3a Aa npoMeHuTe HacTponkata Ha ECO pexuma

1. TMpekbCHeTe 3axpaHBaHeTO Ha noTa.

2. OcTaBeTe 3axpaHBaHeTO M3KOUEHO 3a T MuHyTa.

3. Bknroyere OTHOBO 3axpaHBaHETO.

4. Cnepaarite MHCTPYKUMMTE NOJA, ,3a KOHGUIyprpaHe Ha naota B ECO peximm”

oT cTbnka , 1" HaTaTbK.

3ABEJIEXKA: KoHpurypaumata Ha ECO pexunma MOxe Aa ce BbBeje Camo
BEAHBX, aKO 3aXPaHBaHETO Ha NoTa He e NpekbcHaTo, a ECO pexunmbT
TPAbBa Aa ObAe 3a4a/eH B PaMKUTE Ha e[Ha MUHYTa CNe BKAKOYBAHE Ha
3axpaHBaHeTo

3a Aa koHpurypupare naota B ECO pexum
1. [JokocHete bytoHa BKJ/1./M3KJ1, 3a Aa BKAKOUMTE 3aXpaHBAHETO. 3ymepbT

u"

n34aBa €4MH 3BYKOB CHUTHaN, BCUYKK ANCTIAeN NMOKa3BaT , — n,—-="

s N\

-l -l

v o |-- O U

= Il - & + B
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2. [lokocHeTe eAHOBpeMEHHO ByTOHMTE 3a 3a4Ha NBa M 3a4Ha AACHa 30Ha 3a
3 cekyHAM. 3ymMepbT M3/aBa 3BYKOB CMrHaJ, KOETO MOKa3Ba, Ye MHAYKLUMOHHUAT
MAOT BAM3a B PEXMM Ha 1360p Ha ECO pexum. ([ncnneat nokassa npeasa-
PUTENHO 3adajeHaTa MoLHOCT 7,2 kW)

R N

0o o[22 o o

|
& @J\’\B(D

3. [okocHeTe ByToHa 3a TalMep, Ce KOETO AMCIAEAT Ha TaliMepa Le 3anoyHe
Aa Mura. Cera MoxeTe fa nsbepere HMBOTO Ha MOLLHOCTTA.

-l -l =
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4. 3a aa NPOMeHNTE 0BLLIOTO HMBO Ha MOLLIHOCT, HaTUCHETe ByTOHa 3a NpeaHa
NsiBa 30Ha, 3a Aa n3bepeTte HOBO 0610 HMBO Ha MOLLIHOCT. [OBTOPHOTO HaTUC-
KaHe Ha byTOHa 3a NpesHa N9Ba 30Ha LLe NPEMUHABa NPE3 HAIMUYHKTE OMNLMN.
[ucnnear Ha TaliMepa e nokaxe uetmpu onumn: 25, 35, 45, 55, 65 n 72.
Hanpumep, Korato AMCNNeaT Ha TarimMepa Nokasgsa YMcioTo 25", ToBa O3Ha4aBa,
ye obulata MOWHOCT e 3aaadeHa Ha 2500 W. lMpoabnxasalte Aa Hatuckate
ByTOHa 3a NpeAHa N5Ba 30Ha, A0KATO HAMEPUTE XXEeNaHOTO HMBO Ha MOLLIHOCT.

~

-l [ -l [
2 >\E‘5/
@ - © + B O a

* [To noapasbypaHe HMBOTO Ha MOLLHOCT e ¢abpunyHO 3a4aieHo Ha 7,2 kW.

5. [lokocHeTe OTHOBO 6yTOHa 3a TaliMep, AMCMesT Ha TaiMepa Lie cnpe Aa
MUra, a BYTOHBT Ha NpeaBapUTENHO M3bpaHaTa 30Ha Lie nokaxe ,0", KOeTo
03HauaBa, Ye HacTpolikata e NoTBbpAEeHa.

o |- - =

O 8 |25 O O

@II—(RJrB@
¢

6. [lokocHete BKJ1./3K/1, 3a aa n3knroumte. Cnes ToBa BKAKOUETE MA0Ta M TOM
e roToB 3a un3nonseaHe B ECO pexuma, KOMTO CTe 3a4anu.
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7. [lokocHeTe byToHa BKJ/1./M3KJ1, 3a Aa BKArOouMTE MAOTa, BEYe MOXETe Aa
M3N0a3BaTe HOBAaTa HACTPOMKa Ha MOLLHOCTTA
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Hacoku 3a rotBeHe
BH1MaBaliTe, korato MbpxuTe, Thil KaTo OAMOTO W Ma3HWHaTa Ce HarpsasaT
& MHOrO 6bp30, 0CObeHO ako m3nonssarte Power Boost. MMpu K3KAOUMTENHO
BMCOKM TemmepaTypu OM1OTO U MasHMHaTa e ce 3anaiaT CNOHTaHHO 1 ToBa
npeacTaBAABa CePrO3eH PUCK OT NoXap.

[oTBaApCKM ChHBETU

« KoraTo xpaHata 3aBpu, HaManeTe CTeneHTa Ha MOLLHOCT.

+ 13non3BaHeTo Ha Kanak e HaMaau BPeMETO 3a rOTBEHE U e CNecT eHeprusa Ypes
3aMa3BaHe Ha TonaMHaTa.

* MUHWUMUK3KpaliTe KOAMYECTBOTO TEYHOCT MW Ma3HWHa, 3a Aa HaManuTe BPEMETO 3a
roTBeHe.

+ 3anoyHeTe fia roTBMTE Ha BMCOKA CTEMEH M HaMaNeTe, KOrato xpaHaTa ce 3arpee.

KbkpeHe, npuroteaHe Ha opu3

« KbKpeHeTo cTaBa No Toukata Ha k1neHe, okoso 85°C, korato MexypuyertaTta ce usamrar
OT BPEME Ha BPEME Ha MOBBPXHOCTTA Ha TEYHOCTTa 3a roTBeHE. TOBa € K/IKOYBT KbM
BKYCHWTE CyMU U KPEXKUTE AXHMW, ThI KaTo BKyCOBETE Ce pasrpblLLaT 6e3 npeBapaBaHe
Ha XpaHaTa. 1oz ToukaTa Ha knneHe TpAabBa Aa NPUrOTBATE M COCOBE, YMATO € OCHOBA
ca AMuUa, ¥ CrbCTenHu ¢ HpallHo.

*+ Hakow 3asaum, BKIKOUMTENHO MPUIOTBAHETO HAa OPWM3 C METOAA Ha HAaKMCBAHE, MOXE
[la M3MCKBAT HACTPOika, MO-BUCOKA OT Hal-HMCKaTa HACTPOMKa, 3a Aa Ce rapaHtvpa,
ye xpaHaTa ce NpuroTes A0bpe 3a NPenopPbYaAHOTO BPEME.

3ambpXBaHe Ha MbpXona

3a Aa NPUroTBMTE COUHM aNeTUTHM MbPXOM:

1. OcTtaBeTe MecOTO Ha CTaiHa TemnepaTypa 3a okono 20 MUHYTM Npean roTeeHe.

2. 3arpelite TuraH ¢ Aebena ocHoga.

3. HamaxeTe ageTe CTpaHW Ha Mbpxonata ¢ 0ano. CMneTe Manko OMO B ropeLums
TUraH 1 cnes ToBa CNOXETe MECOTO B FOPELLMA TUraH.

4. ObbpHeTe MbPXONaTa CaMoO BEAHBX MO BPEME Ha NPUrOTBAHETO. TOUHOTO Bpeme
3a roTBeHe LLe 3aBucK OT AebenrHaTa Ha MbpXoaaTa 1 OT ToBa Kak A mpeAnoyuTaTe.
BpemeTo Moxe Aa Bapupa OT OKONMO 2 — 8 MUHYTU Ha CTpaHa. HaTt1cHeTe nbpxonara,
3a /@ NpeueHnTe KOMKO e CroTBeHa — KOAIKOTO MO-TBbPAa A ycellaTe, TONKOBa Mo-
Aobpe n3neyeHa e.

5. OcTaBeTe Mbpxonata Aa NoUMHE B TOMa YMHMA 33 HAKONKO MUHYTW, 33 Aa Ce OTNYyCHe
1 OMeKHe npeaun NojHacaHe.
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3a mbp3keHe ¢ pa3bbpkBaHe

1. M36epeTe kepaMMUYHO CHbBMECTUM YOK C MOCKO ABHO WM FONAM TUTaH.

2. TloaroTeeTe Hy>XHWTe CbCTaBKM 1 0b6OpyABaHe. [TbpxkeHeTO TPAbBa Aa e 6bP30. AKO
roTBUTE FONIEMM KONMYUECTBA, MPUIOTBETE XPaHaTa Ha HAKOJIKO MO-Manku NapTuam.

3. 3arpeiiTe TMraHa Manko 1 gobaseTe ABe CyneHU TbXULM ONO.
[MbpBO NPUroTBETE MECOTO, OCTABETE FO HACTPaHa, Taka Ye Ja OCTaHe TOomo.

5. 3ambpxeTe 3eneHuUyLMTe, KaTo Pa3bbpkeaTe. Korato ca ropeluy, HO BCe Ole Xpyr-
KaBW, HaManeTe 30HaTa 3a roTBEHe Ha MO-HWCKa CTEMeH, BbpHETE MeCcoTo B TMraHa

1 jobaBeTe coca.

6. Pa36pra|71Te BHMMATENHO CbCTaBKNTE, 3@ Aa CTe CUTYPHW, Ye Ca Ce 3arpein PaBHO-

MEpHO.
7. lNoaHeceTe BeAHara.

Crenenu Ha HarpAaBaHe

CreneH Ha HarpaBaHe

MpuroaHocTt

1-2

¢ JIEKO 3atonaaHe 3a MaJikn Koan4yecTBa XpaHa

TOMeHe Ha WoKoAal, Macio U XpaHn, KOUTO 6'bp3O N3rapAat
NIEKO KbKpeHe

H6aBHO 3aToMAsHe

npetonasaHe
6BbP30 KbKpeHe
NPUroTeAHE Ha Opu3

nana4vynHKm

coTvpate
NPUroTBAHe Ha nacta

MbpXeHe C pa3bbpkBaHe
3aMbpXBaHe

BapeHe Ha Cyna

BpAlla BOAa
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Fle)Ka 1 NoYncrTBaHe

KakBo? Kak? BaxHo!
ExeaHeBHO 3ambp- | 1. M3kntoueTe 3axpaHBaHETO * Korato 3axpaHBaHeTO Ha naoTa
CABaHe Mo CTbKIOTO Ha nioTa. € U3KYEHO, HAMA Ja UMa

(oTneyatbum OT
NPBCTY, Chean,
neTHa, OCTaBeHU

OT XpaHa 1nu
He3axapHW OCTaTbLUy
BbPXY CTbK/IOTO)

2. HaHecerte npenapart 3a
MOYMCTBaHE Ha roTBAPCKM
NA0OTOBE, AOKATO CTHbKIOTO
e BCe oLe TOoMno
(HO He ropewwo!)

3. M3nnakHeTe 1 noacyLiete
C UnCTa Kbpna nm
KyXHeHCKa xapTma.

4. BknroyeTe OTHOBO
3aXPaHBaHETO Ha Ma0Ta.

WHAVKaUMA ,fopeLla NoBbpxHOCT",
HO 30HaTa 3a roTeeHe BCe oule
MOXe Aa e ropeulal boaete
M3KHOUUTENHO BHUMATEHMW.

* [pyba Ten 3a NOYMCTBaHE, HAKOM
KyXHEHCKM MbOUM OT HaMOH
W rpy6n/abpasviBHM NOUNCTBALLM
npenapaTty MoraT Aa HajpackaTt
CTBKAOTO. BMHaru uetete eTukeTa,
3a [ja NpoBepuTe Aanv BaLLMAT
MoYMCTBaLL, Npenapat uin
NpPUCNocobaeHNe 3a NOYNCTBAHE
Ca NoAXOAALLN.

* Huvikora He ocTaBaiTe OCTaTbLy OT
npenapaTtu BbpXy rOTBapCKMs MAOT:
MOXe /la OCTaBAT NETHO Ha CTBKJIOTO.

M3kmnasaHe, Tonexe
1 pasavBaHe Ha
ropella 3axapHa
CMeC BBbPXY CTBKIOTO

NpemaxHeTe 1 HesabaBHO

C Wnatyna, Wwnakna uim

CTbprajka c ocTpo OCTpue,

NOAXOAALLM 33 KEPAMUYHM

NAOTOBE, HO BHWMaBaMTe

C ropeLyuTe NOBLPXHOCTK

Ha 30HWTe 3a roTeeHe:

1. V3kntoueTe 3axpaHBaHEToO
Ha MA0Ta OT KOHTakTa.

2. lpbxTe octpuero nm
npunbopa noa brun ot 30°
M U3CTbPXETEe MPBCOTHATA
WM PA3AATOTO KbM XNajHa
30Ha Ha roTapckua naoT.

3. MouwcTeTe MpbCOTUATA WK
Pa3NATOTO C Kbpra 3a CbAOBE
WM KYXHEHCKa XapTyis.

4. Cnejagaiite CTbrkn o1 2 10 4
3a ,ExxeaHeBHO 3amMbpCABaHe
NoO CTBKAOTO" MO-TOpe.

* OTCTpaHeTe neTHa, OCTaBeHn OT
pa3TONeHO 1 3aXapHU CMECK MK
pa3nrBaHe Bb3MOXHO Hali-CKOpO.
AKO Ce OCTaBAT @ U3CTUHAT BbPXY
CTBbKAOTO, MOXE Zia € TPYAHO Ja ce
OTCTPaHAT UK AOPK Aa NOBPEAAT
TPaAMHO CTbKIeHaTa MOBbPXHOCT.

* OnacHOCT OT NopA3BaHe: KoraTo
NPeAnasHVAT Kanak e APbhHaT,
OCTPMETO Ha CTbpraskata e OcTpo
KaTo 6pbCHay. M3non3saiite
U3KTFOUNTENHO BHUMATENHO
W BMHarn CbxpaHasanTe
Ha 6e30onacHoO MACTO W Aaney
oT Zela.

Pa3nnBaHmA BbPXY
CEH30pHWTE
KOHTPOAW

1. V3kntoueTte 3axpaHBaHETO
Ha nnoTa.

2. MNonwuiite pa3natoTo

3. M36bpuieTe 30HaTa 3a CeH-
30pHO yNpaBieHne C YncTa
BNaXHa Mbba UAK Kbpna.

4. TonuidTe 30HaTa HaMbJAHO
C KyXHEHCKa XapTus.

5. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaH-
BaHeTO Ha nnoTa.

* TOTBapCKWAT NOT MOXE Aa U3Jaje
3BYKOB CMIrHan 1 Aa ce CaMOou3-
KJIKO4YK, a CeH30PpHNTE KOHTPOIN
MOXe Zia He paboTAT, AokaTo
BbPXY TAX MMa TEYHOCT. YBepeTe
ce, Ye CTe n30bbpCanu 30HaTa Ha
CEH30pHWTE KOHTPOAW HAMBIHO,
npeay Aa BKKOUMTE OTHOBO
roTBapCKMA MaoT.
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[MToacka3km 1 CbBeETU

Mpobnem Bb3MOXHM NpUUmHK KakBo fa rnpass
[1NOTHT He MOXe Aa Hama 3axpaHBaHe. YBepeTe ce, ue NAOTHT € CBbP3aH
ce BKKOYM. KbM 3axpaHBaHeTO U Ye e BKIFOUEH.

MpoBepeTe Aann MMa NpekbCBaHe
Ha 3axpaHBaHeTO BbB BalLVA A0M
WNAK ParoH. AKO CTe NPOBEPUN
BCMUKO ¥ MPOBIEMBT NPOABIKABA,
obajeTe Ce Ha KBaMPULUMPaH TEXHMK.

CeH30pHUTE KOHTPOU
He pearupar.

KOHTpOJ'I NTE Ca 3aKNH0YEHN.

Otknrouete KoHTpoauTe. Buxre
pasjaena ,M3nonssaHe Ha BaLLKA
MAOT" 38 NHCTPYKLMN.

TpyaHo ce paboTn
CbC CEH30pHNTE
KOHTpOAN.

Moxe Aa MMa TbHbK CI0M BOAA
BbPXY KOHTPOAMTE UAN MOXE
61 13noN3BaTE BbPXA Ha
npbCTa C1, Korato AoKoceaTe
KOHTpoAnTE.

YBepeTe ce, 4e obnacrra Ha
CEeH30PHOTO YNpaB/EHKE e Cyxa

1 M3N0N3BalTE MEKOTO Ha NPbCTa
CW, KOraTo AOKOCBaTe KOHTPOAMTE.

CTbKnoTO Ce Apacka.

[oTBAPCKM CbAOBE C HepaBHM
pbboBe.

13non3BaHM Ca HEMOAXOAALLM
abpasmBHY NpucnocobaeHna
3a NOYMCTBaHE UM
NOYNCTBALLM NPOAYKTH.

3non3BaviTe rotBapCkM CbA0OBE
C MN0CKa M rajaka oCHOBaA. BuxTe "
360p Ha noAxoAALL CbA 3a roTBeHe”.

Buxre ,[prxa v noumcteaHe”.

Hsakoun cbaose
n3AaBaT LWpakalim
WK NyKaLly 3ByLM.

ToBa MOXe Aa Ce Ab/XKM Ha
CbCTaBa Ha BaLLKTE CbAOBE
3a roTBeHe

(CnoeBse OT PasAnYHK MeTaN,
BMOpPMPALLM MO pa3anyeH
HaumMH).

ToBa e HOPMa/HO 3a CbAOBETE 3a
roTBeHe N He O3Ha4aBa NnoBpeja.

VHAYKUMOHHNAT NAOT
n3aBa cnab bpbmyall
LyM, KOraTo ce
M3MO/3Ba C BUCOKA
CTEMeH Ha HarpsiBaHe.

ToBa ce Ab/KM Ha TexHonormATa
3a MHAYKUMOHHO rOTBEHE.

ToBa e HOpMasnHO, HO WyMbT TpAbBa
[a Hamanee Wan Aa n3yesne
HambAHO, KOraTo HamanuTe CTeneHTa
Ha HarpaBaHe.

Lym ot BeHTMNaTOPA,
MABaLL OT MHAYK-
LMOHHWA MAIOT.

OxnaxgawmsT BeHT1naTop,
BrpaZeH BbB BalMA MHAYK-
LIMOHEH NAOT, Ce BK/KOUBA, 3a
[la NpefoTBPaTV NperpsaBaHe
Ha enekTpoHuMKaTta. Moxe Aa
NPOABIXM Aa paboTh Aopu
Cnej, Kato CTe U3KAKUNAM
WHAYKUMOHHMSA NAOT.

TOBa € HOPMasiHO U He M3KCKBa
Levictue. He nskntousante
3aXpPaHBaHETO Ha NHAYKLMOHHMA
MAOT OT CTEHHMA KNHOY, 40KaTO
BEHTMAATOPBT PaboTy.
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TuraHuTe He ce
HaropelaBaT 1 ce
nosBsaBa Ha aucnaes.

VHAYKLMOHHMAT MAOT He MOXe
N\a pa3no3Hae Cb/a, 3all0To He
e NOAXOAALL, 33 MHAYKLUMOHHO
roTBeHe.

WHAYKUMOHHWAT MAOT He MOXe
[i@ pa3no3Hae Cbaa, 3al0To

e TBbpAe ManbK 3a 30HaTa 3a
roTBeHe MM He e NPaBUAHO
LleHTpUpaH BbpXy Hes.

3non3saiiTe rotBapcku CbA0BE,
NOAXOAALLM 38 MHAYKLUMOHHO
roteeHe. Buxre paszena ,M360p
Ha NOAXOAALL Cb/, 3a roTBEHE”.
LleHTpumpalite Cbaa 1 ce yBepeTe,
4e OCHOBaTa My CbOTBETCTBA Ha
pasMepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

VIHAYKUMOHHMAT NNOT
MM 30HaTa 3a roT-
BEHe Ca Ce M3Kto-
YMAM HEOYAKBAHO,
NpO3By4aBa 3BYKOB
CUrHan 1 ce nokasga
KOZA 3a rpeLuka (0buk-
HOBEHO peayBall, ce
C eAiHa v age Lndppu
Ha Aucnaes Ha Tan-
MEepa 3a roTBEHe).

TexHnuecka nospesa.

Mons, 3anuwete cn byksute

N undpuTe Ha rpeLukata, nskirouete
3axpaHBaHETO Ha MHAYKLMOHHWA MAOT
OT CTEHHMA K/OY U Ce CBbpXKeTe

C KBanMPUUMPaH TEXHWK.

[Noka3BaHe Ha NMoBpesja 1 NpoBepKa
|_|pl/l aHOMaNnAa NHAYKUMOHHMAT NIOT aBTOMAaTUYHO e Bae3e B 3allMTHO CbCToAHME
M e NnokKaxe CbOTBETHNTE 3aLLUNTHN KOA0BE:!

Mpobaem BBb3MOXHM NpUUnHK Kakso aa npass
E3/E7 NoBpesa Ha TemnepatypHUA Mons, cBbpXeTe ce ¢ 4OCTaBuMKa.
LATUNK
ES 3awmTa ot nperpasaHe Ha Mons, CBbpXeTe OTHOBO
KEPaMNYHO CTBKIO 3aXpaHBaHETO W BK/IKOYETE MoTa
cnep 30 MUH.
E4/E6 NoBpesa Ha TemnepaTtypHUA Mons, cBbpXeTe ce C JOCTaBuMKa.
JaTumk Ha IGBT
E1/E2 HeobuuaiiHo 3axpaHBalllo [NpoBepeTe fanv 3axpaHBaHETO
HanpexeHwne € HOpMasHo.
Bknrouete, KOrato 3axpaHBaHeTo
€ HOpMasHo.
Er MNospeaa Ha PCBA Mong, CBbpXeTE Ce C JOCTaBYMKa.
Et 3alwuTa OT NpenvBaHe N36bplieTe BoAaTa OT
MOBBPXHOCTTA W pectapTpanTe

FOpHOTO Ca OBACHEHME M NPOBEPKA Ha YECTO CPELLaHV NOBPea.
Mons, He pa3rnobssaiTe ypesa camu, 3a Aa m3berHete onacHOCTM M NOBpPeAM Ha

NHAYKUMOHHWMA MNOT.
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TexHuuecka cneumdmkaLms

Voayasioren ot Sl s
30HM 3a roteeHe 4 30HM

3axpaHBaLLOo HanpexeHne 220 - 240 V~

MOHTMpaHa enekTpuyecka MOLHOCT 7200 W

Pasmep Ha npoaykta [ x LW x B (Mm) 590 X 520 X 53

Ternoto u pasmepute ca NPUOAM3UTENHW. TbiA KaTO HEMPEKBLCHATO Ce CTPEMWMM Aa
noAobpsBame HalmMTe NPOAYKTU, MOXE /1a MPOMEHNM cneumndukaLmmTe 1 An3aliHa 6e3
NpeABapUTENHO M3BECTHE.
MoHTax
N360p Ha 06OPYABaHETO 3a MOHTaX
N3pexeTe paboTHaTa MOBBLPXHOCT CNOPE/ Pa3MepuTe, NOKa3aHW Ha YepTexa.
3a UennTe Ha MOHTaxa v ynoTtpebaTta TpabBa Aa ce OCTaBM MUHWMYM 45 MM Mpo-
CTPaHCTBO OKOJIO OTBOPA.
YBepeTe ce, ue AebenvHaTta Ha paboTHaTa MOBBPXHOCT € NoHe 12 MMm. Mons, nsbe-
peTe TOMNOYCTOMUMB MaTepMan 3a paboTHaTa MOBbPXHOCT, 3a Aa m3berHere no-
ronemu aebopmaLm, NPUUMHEHW OT TOMAMHHOTO M3AbYBaHE OT KOTAOHa. Kakto
e noKaszaHo Mo-Aofy:
CTaHAapTeH MOHTax

0 %2

59
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l/I3pa BHEH MOHTaX

*50cm with oven underneath

Mpn BcuUkKn 0BCTOATENCTBA CE yBEPETE, Ye MMa A0Opa BEHTUNALMA OKONO rOTBAPCKM
MNOT M BXOABT M U3XOABT 38 Bb3AyX He Ca BNoknpaHu. YeepeTe ce, Ue NoThbT e B 406p0

paboTHO CbCToAHMeE. KakTo e nokasaHo no-40ny
3abenexka: be3onacHOTO pa3CcTosHWe Mexay NaoTa v Wkada Haj naoTa Tpabea

& na 6vae Han-Manko 760 M.

760mm
a
3
7
&
3
3

20mm




lNpean Aa MOHTMpaTe NJI0Ta, Ce yBepeTe, ye

+ paboTHaTa NOBBPXHOCT € KBaApaTHa M PaBHa 1 HAMA CTPYKTYPHWU eNEMEHTH, KOWTO Aa
npevaT Ha U3NCKBaHWATA 33 MPOCTPAHCTBO;

+ paboTHaTa MOBBPXHOCT € M3paboTeHa OT TOMIOYCTONUMB MaTepUan;

* aKO MAOTBT € MOHTVPaH Haj dypHa, PypHaTa 1Ma BrpajeH Oxnaxzall, BeHTMAaTop;

* MOHTaXbT LLie OTFOBapA Ha BCUUYKM M3MCKBaHWA 3a CBODOAHO NPOCTPaHCTBO W NPUAO-
XMUMUTE CTaHAaPTV W pa3nopesdw;

* NMOAXOAALL, M30AMPaLL, MPEBKFOUBATEN, OCUTYPABALL MBAHO U3KIFOUBAHE OT eNeKkTpu-

yeckaTa Mpexa, € BKIFOUEH B MOCTOAHHOTO OkabenaBaHe, MOHTMPaH 1 MO3MUMOHMPaH
B CbOTBETCTBME C MECTHWUTE NpaBuaa 1 pasnopeadn 3a okabenapaHe.
N30/mpalmsT npeskatouBaTten Tpabea Aa 6bae OT 0400PeH THM 1 Aa OCUTYPsABa 3 MM
pasfenaHe Ha KOHTaKTUTE C Bb3AyLLIHa MEXAMHA BbB BCUUKM MOAKOCK (MM BBB BCUYKM
akTVBHM [ha30BM] NPOBOAHWVLM, aKO MECTHUTE MpaBWia 3a okabenasaHe NO3BONABAT
Ta3n NPOMAHA Ha U3NCKBAHMATA).

* N30/MPALLMAT NpekbcBay We Obje NecHO AOCTbMEH 3a KAMEHTa, Cles Kato Obje
MOHTUPaH NOTHT;

* KOHCy/NTVpaTe Ce C MECTHUTE CTPOWUTENHM BAAaCTM M NOA3aKOHOBKM akTOBe, ako MMmate
CbMHEHWA OTHOCHO MOHTaXa;

* M3MON3BaTE TOMAOYCTOMUMBIM M NECHM 3@ MOYMCTBAHE MOKPUTMA (KaTO KEPaMUUHM
MA0YKM) 3a CTEHHWUTE MOBBPXHOCTM OKOIO MAOTa.

Korato MOHTWpaTe nnoTa, Ce yBepeTe, ue

* 3axpaHBaLUMAT Kaben He e A0CTbMeH Npe3 BpaTuTe Ha Wkada nan YekmesxeTaTa;

* MMa A0CTaTbyeH MOTOK OT CBEX Bb3/yX OT BbHLUHATa CTpaHa Ha Wwkada KbM OCHOBaTa
Ha naoTa.

* KO M/IOTBT € MOHTMPAH Haz YekMeaxe nan Wwkad, ce MoHTMpa TepMo3alluTHa bapurepa
Moz OCHOBaTa Ha NaoTa;

* M30AMPALLMAT NPEKBCBAY € NeCHO AOCTbMEH 3a KAMEHTa.

Mpean Aa nocraswTe GUKCMpaLLMTE CKOBU

YpeabT TpsbBa Aa Ce MOCTaBW Bbpxy CTabWIHa, rNajka NOBbPXHOCT (M3Mos3BaiiTe
onakoBkata). He npunaraiite cuna Bbpxy GYTOHUTE 3a yNpaBaeHWe Ha naoTa.
MocraBsHe Ha duKCHpaLLmTe CKOGU

YpeawT TpsabBa fAa ce MOCTaBWM BbpXy CTabunHa, rnajka MOBbPXHOCT (M3MON3BaiiTe
OnakoBkaTa). He npwnaraite cuna Bbpxy OyTOHUTE 3a yNpaBaeHWe Ha NaoTa.
duikcvpaiite naoTa BbPXY paboTHaTa MOBBbPXHOCT, KAaTO 3aBWeTe YeTmpu CKObU Ha
ABHOTO Ha NoTa (BMXTE CHWUMKaTa) CNel MOHTaxa.

Perynvpaiite nosvumsTa Ha ckobaTa, 3a Aa OTroBaps Ha pa3nnuHata AebenvHa Ha
paboTHaTa NOBBPXHOCT.
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Ctbkno

WHpykumoHeH nnot BunHT

STas — PaboTeH

nnort

Mpukpensiwa
ckoba

lMNpenynpexaeHus

1. ToTBapCKkM NAOT TPAbBa Aa Ce MOHTMPA OT KBanMdULMPaH NEPCOHAN MW TEXHWLIM.
Pa3nonarame ¢ NpOQEeCMOHaNNCTH Ha Balle pasnosoxeHve. Mong, H1Kora
He M3BBbPLUBANTE AEMCTBMETO CaMU.

2. [oTBapckm NaoT TpAbea He Tpabea Aa ObAe MOHTUPaH A0 OX1aAnTeNHO 0OOPYABaHE,
CbAOMUANHM MALLMHW 1 POTALMOHHN CYLLIMAHMW.

3. ToTBapckm NAoT TpAbBa Aa ObAe MOHTMPaH Taka, Ye Aa MOXe Ja Ce OCUrypw No-
[06PO TOMAMHHO M31bYBaHE, 33 Aa Ce NOAODPU HeroBaTa HaaexXAHOCT.

4. CTeHaTa v 30HaTa 3a MHAYLMPaHO HarpasaHe Haz paboTHaTa NOBbPXHOCT TPAOBa
Ja Ca yCTOMUMBYM Ha TOMMHA.

5. 3a pa ce nsberHe nospesa, CIOAT TMN ,CaHABMY" 1 NENMAOTO TpAbBa Aa Ca
YCTOMUMBM Ha TOMIMHA.

6. He TpsbBa Aa n3non3sate ypean 3a NOUMCTBaHE C napa.

7. To3Kn KepaMmueH NAoT Moxe Aa 6bje CBbp3aHa CaMO KbM 3axpaHBaHe CbC
cMcTeMeH MMneaaHc He noseuve ot 0,427 omMa. B cnyyalt Ha HeobxoaMMOCT, Mo,
KOHCYNTUpaKTe Ce C Baluma AOCTaBYMK 38 MHPOPMALMA 33 MMMNELaHca Ha cucteMarta.
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Cebp3BaHe Ha M/I0Ta KbM efiekTpryeckata Mpexa
3axpaHBaHeTO TPAGBa Aa ObAe CBbP3aHO B CbOTBETCTBUE C MPUNOXKMMMA CTaHAAPT MK
e/JHOMONHOCEH NpekbcBay. MeToABT Ha CBbpP3BaHe e NokasaH No-A0Ay.

A. Moaxoasuy, 3a 3axpaHBall kaben 5G1.5.

L N PE
LN: 220-240 V ~

1. Ako kabenbT e NoBpeAeH MW Ce HyxXaae OT NoAMAHa, TOBa TpAbBea Aa Oble U3BbP-
LUEHO OT TEXHWK 33 CNeANPOoAaKOeHO 0BCNYXBaHe C MOMOLLTA Ha MNOAXOAALLN UHCTPY -
MEHTW, 3a Aia ce n3berHaT 310N0NyKM.

2. AKO ypeabT Ce CBbP3Ba AMPEKTHO KbM enekTpryeckata Mpexa, Tpabsa Aa ce MoHTMPa
MHOrOMNONFOCEH NPEKBCBAY C MUHUMANHO PA3CTOAHME OT 3 MM MEXAY KOHTaKTUTe.

3. MOHTaXHWKBT TpAbBa Aa Ce YyBepW, Ye e HanpaBeHO MPaBWIHOTO eNeKTPUYEeCKo
CBbp3BaHe M Ye TO e B CbOTBETCTBME C NMpaBmaaTa 3a 6e3onacHoCT.

4. KabenbT He TpsbBa Aa ce orbea MM NpuTmUcKa.

5. KabenbT Tpabea Aa ce npoBepsBa PeAOBHO W Aa Ce CMeHsA CaMO OT MOAXOAALO
KBa/MPUULMPAHO NnLie.

To3u ypes e eTMKeTMPaH B CbOTBETCTBME C EBPOMeNcKaTa Aun-
pektnea 2002/96/EC 3a oTnasbLm OT ENeKTPUYECKO U eNekT-
POHHO obopyasaHe (OEEO). KaTo ce yBepuTe, ye TO3M ypes
€ U3XBBbPJEH MO NPABUIHNA HAUWH, BME LLIE NOMOTHETE 3a
npefoTBpaTABaHE Ha BCAKAKBM Bb3MOXHM LLETW 33 OKO/IHATa
Cpesia W YOBELLKOTO 3/paBe, KOUTO MHaue buxa MOran Aa
6bAAT NPUYUMHEHY, aKo Obae U3XBbPAEH MO rpeLleH HaumH.

CVMBONBT BbPXY MPOAYKTa NOKa3Ba, e TOM He MOXe Ja ce
_ TpeTMpa KaTo 0OMKHOBEH OMTOB OTMaAbK. Tol TpAabBa Aa Obae
npesajeH B NyHKT 3a CbOMpaHe Ha eNekTPUYECKO W eNeKTPOHHO
obopyaBaHe 3a peupkanpaHe.

N3XBBPIAHE: To3un ypes 13ncksa CneumanmsnpaHo 13xBbpAaHe Ha OTnaabLm.
He n3xsbpaaiTe 1031 3a No-noaApobHa MHPOPMaLMA OTHOCHO ynoTpebaTa, Bb3CTaHO-
NPOAYKT KaTo Hecop- BABAHETO W PELMKIMPAHETO Ha TO3M MPOAYKT, MOAF, CBBPXETE Ce
TMpaH BUTOB OTMaAbK. C BalwaTa 0bLLMHa, C MecTHaTa cnyxba No M3XBbPAAHE Ha OUTOBM
Heobxoammo e pas- OTNaAbLy MK C MarasunHa, OT KOMTO CTe 3aKyrnuam NpoayKTa.

JENHO Cbbupare

Ha Teaun oTnagbLm
C Len crneumanHo

TpeTpaHe.

3a no-noapobHa MHPOPMaLWa OTHOCHO TPeTUPaHETO,
OMNON30TBOPSABAHETO M PELIMKIMPAHETO Ha TO3M MPOAYKT,
MO, CBBPXKETE Ce C BallaTa 0bLUMHa, C MecTHaTa ciyxba no
M3XBBPAISIHE Ha BUTOBW OTNaABLUM WM C MarasmHa, OT KOUTO
CTe 3aKynuAn NPoAyKTa.
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Obrigado por comprar a placa de inducdo CANDY. Leia atentamente este manual

de instrugBes antes de utilizar a placa e guarde-o num local seguro para consulta futura.



A Candy Hoover Group Srl declara que o equipamento de radio esta em
conformidade com a Diretiva 2014/53/UE. O texto integral da declaracdo
de conformidade UE esta disponivel no seguinte endereco de Internet:

www.candygroup.com

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

Leia atentamente este manual do utilizador antes de tentar utilizar este
aparelho pela primeira vez. Este manual contém informagdes importantes
sobre a instalagdo, a utilizacdo e os cuidados a ter com o aparelho. Guarde

estas instru¢des para consulta e entregue-as a um futuro utilizador.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

* Desligue o aparelho da alimentacéo elétrica de rede antes de realizar qualquer
manutencdo de rotina.

» Aligacdo a um bom sistema de ligacdo a terra é essencial e obrigatéria.

* Alteraces ao sistema de cablagem doméstico devem apenas ser feitas por
um eletricista qualificado.

» O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque elétrico ou morte.

Perigo de corte
 Tenha cuidado - as arestas do painel sdo afiadas.
» A falta de cuidado pode resultar em lesées ou cortes.


http://www.candygroup.com/

Instrugdes de seguranga importantes

» Leia estas instrucOes antes de instalar ou utilizar este aparelho.

* Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado a qualquer
momento neste aparelho.

» Disponibilize estas informacées a pessoa responsavel pela instalagdo do
aparelho, pois pode reduzir os custos de instalacdo.

» Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de acordo com estas
instrucdes de instalagdo.

» Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado a terra apenas por
uma pessoa devidamente qualificada.

* Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora um interruptor
de isolamento que proporciona uma desconexdo total da rede elétrica.

» A ndo instalacdo correta do aparelho poderia invalidar qualquer garantia ou
reclamacado de responsabilidade.

Funcionamento e manutengao

Perigo de choqgue elétrico

» Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie da placa se partir
ou rachar, desligue imediatamente o aparelho na rede elétrica (interruptor de
parede) e contacte um técnico qualificado.

* Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar trabalhos de
manutenc¢do.

» O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque elétrico ou morte.
Perigo para a saude

* Este aparelho cumpre as normas de seguranca eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

» Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste aparelho ficardo quentes
o suficiente para causar queimaduras.

» N&o permita que 0 seu corpo, roupa ou qualquer item que ndo seja um
utensilio adequado entre em contacto com a vitroceramica até que a superficie
fique fria.



» Objetos metélicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser
colocados na superficie da placa, uma vez que podem ficar quentes

» Mantenha as criancas afastadas.

* As pegas das cacarolas podem estar quentes ao toque. Verifique se as pegas
das cacarolas ndo estao sobre outras zonas de cozedura que estejam ligadas.
Mantenha as pegas fora do alcance das criancas.

» O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em queimaduras.

Perigo de corte

» A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta quando a tampa
de seguranca € retraida. Utilize com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criancas.

« A falta de cuidado pode resultar em lesées ou cortes.

Instru¢des de seguranga importantes

* Nunca deixe o aparelho sem supervisdo quando estiver a ser utilizado.
A fervura provoca fumo e salpicos de gordura que podem inflamar.

» Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou de armazena-
mento.

» Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.

» Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento da divisdo.

» Apds a utilizacao, desligue sempre as zonas de cozedura e a placa como
descrito neste manual (ou seja, utilizando os comandos tateis).

» N&o permita que as criancas brinquem com o aparelho ou que se sentem,
figuem de pé ou subam para este.

» N&o armazene artigos de interesse para as criancas em armarios por cima do
aparelho. As criancas que sobem para a placa podem ficar gravemente feridas.
» Ndo deixe as criancas sozinhas ou desacompanhadas na area onde o aparelho
esta a ser utilizado.

* As criancas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a sua capacidade de
utilizar o aparelho devem ter uma pessoa responsavel e competente para as
instruir na sua utilizacdo. O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar
0 aparelho sem perigo para si proprio ou para o seu ambiente.
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» Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho, a menos que especifi-
camente recomendado no manual. Todas as outras interven¢des devem ser
efetuadas por um técnico qualificado.

» N&o utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar a sua placa.

» N&o coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.

» N&o se apoie na sua placa.

» N&o utilize panelas com bordas recortadas nem arraste panelas através da
superficie de vitroceramica, pois isto pode riscar o vidro.

» N&o utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo duro para limpar
a sua placa, pois estes podem riscar a vitroceramica.

 Se 0 cabo de alimentacdo estiver danificado, tem de ser substituido pelo
fabricante, pelo agente de servico ou por pessoas igualmente qualificadas
de forma a evitar o perigo.

» Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num ambiente doméstico!
A utilizacdo comercial de qualquer tipo ndo esta coberta pela garantia do
fabricante!

» AVISO: O aparelho e as suas pecas acessiveis ficam quentes durante a utilizacdo.
Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias. As criancas com menos
de 8 anos devem ser mantidas afastadas, a menos que supervisionadas
continuamente.

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas de idade igual ou superior a 8 anos
e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisdo ou
instrucdes relativas a utilizacdo do aparelho de forma segura e desde que
compreendam os perigos envolvidos.

» As criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao
pelo utilizador ndo deve ser realizada por criancas sem supervisdo.

» AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem vigilancia, pode ser
perigoso e pode resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir um incéndio
com agua, em vez disso desligue o aparelho e, em seqguida, cubra a chama
com, por exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.

» AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima das superficies de
cozedura.



» Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar a possi-
bilidade de choque elétrico a partir de superficies de placas de vitroceramica
ou de material similar que protegem pecas sob tensdo.

» N&o deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

O aparelho ndo se destina a ser operado através de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto separado.

* A placa sera colocada em modo de desativacao pela funcao de gestdo de
energia em 1 minuto e o consumo de energia é de 0,3 W.

Parabéns pela compra da sua nova placa.

Recomendamos-lhe que dedique algum tempo a leitura deste Manual de
Instru¢Bes/Instalacdo, para compreender plenamente como instala-la e operéa-
la corretamente.

Para instalacdo, leia a seccéo de instalacao.

Leia cuidadosamente todas as instru¢bes de seguranga antes de utilizar

e guarde este Manual de Instru¢des/Instalacdo para referéncia futura.

GUIA DO APARELHO

Modelo: CI11647CCAR / CDI11647CCARL / CDI11647CCAR2/CI1643CCARUK/CI1643CCAR

CANDY




1. Zona 1800/2200W
2. Zona 1800/2200W
3. Zona 1800/2200W
4. Zona 1200/1500W
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Tecla LIGAR/DESLIGAR 2 Booster
Tecla de regulagdo da poténcia 4 Temporizador
e do temporizador
Tecla de pausa 6 Chave da tranca de seguranga infantil
Selecdo da zona de aquecimento 8 LED no visor com nivel de poténcia
de aquecimento
LED no visor do temporizador




InformagGes sobre o produto

A placa de inducao representa um aparelho de cozinha moderno em relagédo a placa
tradicional, devido as suas vantagens como a facilidade de limpeza, a elevada eficiéncia,
o facto de ser ecoldgica e as carateristicas de seguranca.

Uma palavra sobre a cozedura por inducéo (apenas para a placa de inducao)

A cozedura por inducdo é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente
e econdmica. Funciona por vibracdes eletromagnéticas gerando calor diretamente
na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro.
O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.

BHE

panela de ferro
- M=t circuito magnético
| ———— — | placa de vitroceramica
Ees] ese | bobina de inducdo
- w 4 | correntes induzidas

Antes de usar a sua nova placa

- Leia este guia, tendo especial atencdo a seccdo "Adverténcias de seguranca”.
« Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa.

« Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de inducéo.

Utilizar dos comandos tateis

+ Os comandos respondem ao toque, para que ndo tenha de aplicar qualquer pressao.

« Utilize a parte da impresséo digital do seu dedo, ndo a ponta.

+ Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

« Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que ndo ha nenhum
objeto (por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma pelicula
fina de 4gua pode tornar os comandos dificeis de operar.




Escolha o utensilio de cozinha certo (para placa de indugéo)

+ Apenas os utensilios de cozinha ferromagnéticos séo adequados para cozinhar
por inducdo. Procure o simbolo de inducdo na embalagem ou na parte inferior
da panela.

+ Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando um teste
magnético. Mova um iman em direcdo a base da panela. Se for atraido, a panela
¢é adequada para a inducao.

.
e ~

+ Se n&o tiver um iman: W
1. Cologue um pouco de agua na panela que deseja verificar. b
2.Siga os passos abaixo de 'Para comecar a cozinhar'. =

3.Se Y ndo piscar no visor e a agua estiver a aquecer, a panela é adequada.

+ Os utensflios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo séo adequados:
aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana,
ceramica e barro.

Tamanho da placa (mm) | A placa minima (diametro/mm)

145 120

180 140

N&o utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

W N T

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
o vidro e que tem 0 mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

Lomm -
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Levante sempre as panelas da placa — ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.

_mm

e U

Se a base do utensilio de cozinha for apenas parcialmente ferromagnética, apenas
a area que ¢ ferromagnética aquecerd. Isto pode significar que o calor nédo seré distri-
buido uniformemente. A zona ndo ferromagnética pode ndo aquecer a uma tempera-
tura suficiente para cozinhar.



NAO SUGERIDO

A é&rea ferromagnética também sera reduzida se o material de que ¢ feita a base do
utensilio de cozinha contiver aluminio, por exemplo. Isto pode significar que o utensilio
de cozinha ndo ficar4 suficientemente quente ou mesmo que ndo sera detetado.

NAO SUGERIDO

Os materiais de que é feita a base do utensilio de cozinha podem afetar o resultado da
cozedura. Utilize tachos e panelas feitos de materiais que distribuem o calor uniforme-
mente através deles, tais como panelas de ago inoxidavel com uma base de trés
camadas, poupa tempo e energia. Utilize utensilios de cozinha com uma base plana; se
a base do utensilio de cozinha for irregular, pode prejudicar o fornecimento de calor.
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Utilizar a sua placa

Para comegar a cozinhar

+ Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todas as luzes indicadoras se acendem
durante 1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de
espera.

1. Toque na tecla do interrutor principal CD Todos os indicadores mostram "- ".

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que pretende utilizar.



« Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie da zona de cozedura estéo
limpos e secos.

3. Ao tocar na tecla de selecdo do queimador, um indicador ao lado da tecla pisca.
~ ~
—FZF
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4. Defina uma regulacdo de calor tocando no comando "-" ou

+

+ Se ndo selecionar uma defini¢do de calor no periodo de 1 minuto, a placa desliga-
se automaticamente. Terd de recomecar no passo 1.
- £ possivel modificar a definicdo da temperatura em qualquer momento da cozedura.

Quando terminar de cozinhar 8

1. Selecione a tecla do queimador que se pretende desligar.

2. Desligue a zona de cozedura tocando em “-”ou “+”, até o nivel de poténcia reduzir
para "0". Certifique-se de que o visor mostra "0".
]

/‘/L Desligar
3. Desligue toda a placa tocando no interrutor . %\

4. Cuidado com superficies quentes
O "H" indica a zona de cozedura que esta demasiado quente. Desaparecera
quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura segura. Utilizar a placa
enquanto ainda estd quente pode também ser uma forma de poupanga de
energia, se pretender aguecer mais panelas.

Utilizar a funcdo Boost C
Ativar a fungdo Boost L
1. Selecione a zona com fung¢éo Boost (com a palavra "Booster").

7.

2. Tocar na tecla de funcdo BOOST B e aindicagdo do nivel de poténcia
+ —> F

mostra "P". (ER

Cancelar a funcdo Boost
1. Selecione a zona em modo BOOST.
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2. Toque na tecla de definicdo de poténcia "-" para cancelar a fungéo Boost,

e selecione o nivel desejado.

+ A funcdo Boost de reforco sé pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo, a zona
retorna ao nivel 9 automaticamente.

Funcdo de tranca de seguranca infantil

+ Pode bloquear os comandos no modo LIGAR/DESLIGAR para evitar uma utilizacdo
involuntaria (por exemplo, criancas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

+ Quando os comandos sdo bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/DESLIGAR
sdo desativados.

Para bloquear os comandos

Toque e mantenha premido o boto de bloqueio de teclas (5} durante

4 segundos. O indicador do temporizador ird apresentar "Lo".

Para desbloguear os comandos

1. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio de teclas () durante algum tempo.
2. Agora pode comecar a utilizar a sua nova placa.
Quando a placa estd no modo de blogueio, todos os comandos sdo desati-
& vados, exceto a tecla do interruptor principal, pode sempre desligar a placa de
indugdo com o interruptor principal em caso de emergéncia, mas devera
desbloquear a placa primeiro na operagdo seguinte.

Utilizar a fungdo de Pausa
1. Togue e mantenha a tecla de fun¢do de pausa| |, todas as zonas de aquecimento

param de funcionar. Todas as indicacdes de zona mostram |, (N ]
(N

2. Tocar e manter a funcdo Pausa | |, todas as zonas de aquecimento voltam ao seu
ajuste original.

A fungdo esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estdo a funcionar.
* Se ndo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de indugdo desliga-
se automaticamente.

Aviso de calor residual
Quando a placa estiver a funcionar héa algum tempo, havera algum calor residual.
A letra "H" aparece para o avisar para se manter afastado.
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Encerramento automatico
A funcdo de seguranca da placa é desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que
se esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrdo sdo
exibidos na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1T 12 |3 [4 |5 |6

Temporizador de funciona- |8 (8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
mento predefinido (hora)

Utilizar o temporizador

+ Pode configura-lo para desligar uma ou mais zonas de cozedura apds o tempo definido
ter terminado.
+ Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Configurar o temporizador para desligar uma ou mais zonas de cozedura

Se o temporizador estiver definido numa zona:

1. Tocando no controlo de selecdo da zona de aquecimento para a qual pretende
definir o temporizador.

2. Toque no controlo do temporizador, "00" aparece no visor do temporizador.

3. Defina o tempo tocando no comando - " or "+" do temporizador.

4. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente seré iniciada
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

-
NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador do L4
nivel de poténcia ir4 acender indicando que a zona
esté selecionada.

5. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura
correspondente sera desligada automaticamente.

& Outra zona de cozedura continuaré a funcionar se tiver sido ligada anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

1. Ao definir o tempo para vérias zonas de cozedura simultaneamente, as casas decimais
das zonas de cozedura relevantes acendem-se. O visor dos minutos mostra o tempori-
zador min.. O ponto da zona correspondente pisca.
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2. Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ira exibir o novo temporizador min. e o ponto da zona correspon-
dente piscara.

3. Toque no controlo de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador correspon-
dente é exibido no indicador do temporizador.

Cancelar o temporizador

1. Tocando no controlo de selegdo da zona de aquecimento para a qual pretende
definir o temporizador.

2. Tocando no controlo do temporizador, o indicador LED pisca

3. Toque no controlo “-" para definir o temporizador para "00",, o temporizador
é cancelado.
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Configura¢ao do modo ECO

Esta placa pode ser ligada a uma fonte de alimentacao de 13, 15, 20, 25, 29,

32 amperes e configurada para funcionar com qualquer uma destas poténcias.
A placa esta pré-programada para ser ligada a uma alimentacao de 32Amp;
quando quatro zonas sao selecionadas ao mesmo tempo, a placa limita

a poténcia maxima consumida para que a alimentacdo de 7,2kW ndo seja
ultrapassada. Da mesma forma, quando a placa esta ligada e configurada
para um modo de alimentacdo 13/15/20/25/29Amp, a placa limita a poténcia
méxima a 2.5/3.5/4.5/5.5/6.5/7 2kW.

Se, no entanto, a placa de cozedura estiver ligada e configurada para uma
alimentacao de 32Amp, as quatro zonas podem ser utilizadas ao mesmo
tempo na regulacdo maxima com Boost.

Para alterar a defini¢do da configuragdo ECO

1. Corte a alimentacédo elétrica da placa.

2. Deixe a alimentacdo elétrica desligada durante 1 minuto.
3. Ligue novamente a fonte de alimentacao.

4.Siga as instru¢des do ponto "Configurar a placa de cozedura no modo ECO
a partir do passo "1".

NOTA: A configuracdo do modo ECO s6 pode ser introduzida uma vez se
a alimentacao elétrica da placa ndo for cortada e o modo ECO deve ser
definido no prazo de um minuto apds a ligacdo da corrente

Para configurar a placa no modo ECO

1. Toque na tecla LIGAR/DESLIGAR para ligar a rede elétrica. O sinal sonoro
toca uma vez e todos os ecrds apresentam =" e "— ="
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2. Toque simultaneamente na tecla da zona traseira esquerda e na tecla da
zona traseira direita durante 3 segundos. O sinal sonoro indica que a placa de
inducéo entra na selegdo do modo ECO. (O ecrd mostra a poténcia predefinida

de 7,2 kW)

-
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©,
T

B O

3. Toque na tecla do temporizador e o ecra do temporizador fica intermitente.
Pode selecionar a definicdo de poténcia agora.
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4. Para alterar a definicdo de poténcia total, prima a tecla da area dianteira
esquerda para selecionar uma nova definicdo de poténcia total. Premir nova-
mente a tecla da area dianteira esquerda permite percorrer as opc¢oes. O ecra
do temporizador apresenta quatro op¢des: 25, 35, 45, 55, 65 e 72. Por exemplo,
quando o visor do temporizador apresenta o numero "25", isso indica que
a poténcia total esta definida para 2500W. Continue a premir a tecla da area
dianteira esquerda até encontrar a definicdo de poténcia pretendida.

' \

-l [ -l

o O |72 0 O

> 5
@%—@—!—B@/\

* Por predefinicéo, a definicdo de poténcia é definida de fabrica para 7,2 kW.

5. Toque novamente na tecla do temporizador, o visor do temporizador deixa
de piscar e a tecla da zona anteriormente selecionada apresenta "o", indicando
gue a definicdo esta confirmada.

4 )

o - - =

o 0 |25 O O

&II—(R—FB(D
¢

6. Toque no botdo LIGAR/DESLIGAR para desligar. Depois € sé ligar e a placa
esta configurada e pronta a ser utilizada no modo ECO que definiu.
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7. Toque em LIGAR/DESLIGAR para ligar, agora pode utilizar a nova definicao
de poténcia
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Orientag8es para cozinhar
Tenha cuidado ao fritar, pois o éleo e a gordura aquecem muito rapidamente,
& especialmente se estiver a usar a fungdo Power Boost. Em temperaturas extre-
mamente altas, o éleo e a gordura inflamam espontaneamente, o que repre-
senta um risco grave de incéndio.

Dicas de cozinha

+ Quando a comida comeca de ferver, reduza a definicdo de energia.

+ A utilizacdo de uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupara energia,
retendo o calor.

+ Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

« Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

+ A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85 °C, quando as
bolhas estdo a subir ocasionalmente até & superficie do liquido de cozedura. E a chave
para deliciosas sopas e ensopados tenros, porque os sabores desenvolvem-se sem
cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos a base de ovos
e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebulicdo.

« Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢do, podem exigir
uma configuragdo superior a configuragdo mais baixa para garantir que os alimentos
estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado

Para cozinhar bifes suculentos:

1. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.

2. Aqueca uma frigideira de base pesada.

3. Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade de
oleo na frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

4. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo de cozedura exato depen-
deré da espessura do bife e de quéo passado o quer. Os tempos podem variar cerca
de 2 a 8 minutos de cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado -
guanto mais firme mais 'bem passado’ estaré.

5. Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.
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Saltear

1.

2.

Escolha um wok de base plana compativel com ceramica ou uma frigideira grande.
Tenha todos os ingredientes e equipamentos a mao. Saltear é algo rapido. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.

Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de dleo.
Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.

Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladicos, mude a zona
de cozedura para uma configuragdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira
e adicione o molho.

Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.
Sirva imediatamente.

DefinicGes de calor

Configuracdo Adequacado
de calor
1-2 * aquecimento para pequenas quantidades de alimentos

derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente

* fervura lenta suave

aquecimento lento

w
I

N
L]

reaquecer
fervura rapida
cozinhar arroz

* panquecas

* saltear
e cozinhar massa

9 o fritar
* selar
* ferver a sopa
* 4gua a ferver
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Cuidados e limpeza

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria no
vidro (impressdes
digitais, marcas,
manchas deixadas
por alimentos ou
derrame de
alimentos sem
acucar no vidro)

1. Desligue a alimentacéo
da placa.

2. Aplique um produto de
limpeza de placas enquanto
o vidro ainda esta morno
(mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um
pano limpo ou com uma
toalha de papel.

4. Ligar novamente a placa.

* Quando a alimentacéo da placa

estiver desligada, nao havera indi-
cacdo de ‘superficie quente’, mas
a zona de cozedura pode ainda

estar quente! Tenha muito cuidado.

* EsfregGes resistentes, alguns

esfregbes de nylon e agentes
de limpeza agressivos/abrasivos
podem arranhar o vidro. Leia
sempre a etiqueta para verificar
se 0 seu produto de limpeza

ou esfregéo é adequado.

* Nunca deixe residuos do produto

de limpeza na placa: o vidro
pode ficar manchado.

Fervura, alimentos
derretidos

e derrames

de alimentos
acucarados
guentes no vidro

Remova-os imediatamente
com uma espatula ou com um
raspador de ldmina adequado
para placas de vitroceramica,
mas tenha cuidado com as
superficies quentes da zona
de cozedura:
1. Desligue a alimentacdo da
placa na parede.
2. Segure a lamina ou
o utensilio num angulo
de 30° e raspe a sujidade
ou o derrame para uma
area fria da placa.
3. Limpe a sujidade ou
o derrame com um pano
de cozinha ou com uma
toalha de papel.
4. Siga 0s passos 2 a 4 para
"Sujidade diaria no vidro"
acima.

* Remova manchas deixadas por

alimentos derretidos e aguca-
rados ou derrames o mais rapi-
damente possivel. Se deixados
a arrefecer no vidro, podem ser
dificeis de remover ou mesmo
danificar permanentemente

a superficie do vidro.

* Perigo de corte: quando

a cobertura de seguranga

é retralda, a lamina num
raspador é afiada. Utilize com
extremo cuidado e guarde
sempre em seguranca e fora
do alcance das criangas.

Derrames nos
comandos tateis

1. Desligue a alimentag&o
da placa.

2. Coloque o derrame sob
imersdo

3. Limpe a area dos comandos
tateis com uma esponja ou
pano humido limpo.

4. Seque completamente a area
com uma toalha de papel.

5. Ligar novamente a placa.

* A placa pode emitir bipes

e desligar-se, e os comandos
tateis podem ndo funcionar
enquanto existir liquido sobre
estes. Certifique-se de que seca
a area dos comandos tateis
antes de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestdes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

N&o é possivel ligar
a placa.

N&o ha energia.

Certifique-se de que a placa esté
conectada a rede elétrica e que
esta ligada.

Verifique se hd uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver verifi-
cado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Os comandos tateis
ndo respondem.

Os comandos estdo
blogueados.

Desbloqueie os comandos.
Consulte a seccéo ‘Utilizacdo
da sua placa’ para obter
instrucoes.

Os comandos tateis
sdo dificeis de
operar.

Pode existir uma ligeira
pelicula de 4gua sobre os
comandos ou pode estar
a utilizar a ponta do dedo
ao tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize
a parte da impressdo digital do
seu dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esté a ficar

Utensilios de cozinha com

Utilize utensilios de cozinha com

arranhado. arestas irregulares. bases planas e lisas. Consulte ’
Escolher os utensilios de cozinha
Estdo a ser utilizados adequados’.
produtos de limpeza ou
esfregdo inadequados Ver ‘Cuidado e limpeza'.
e abrasivos.
S&o ouvidos Isto pode ser causado pelo Isto é normal em utensilios de

estalidos ou cliques
provenientes de
algumas panelas.

fabrico do seu recipiente
de cozinha

(camadas de metais
diferentes vibram de forma
diferente).

cozinha e ndo indica uma avaria.

A placa de inducéo
produz um ruido
baixo de zumbido
quando utilizada
numa definicado

de calor elevado.

Isto é provocado pela
tecnologia de cozedura
por inducao.

Isto € normal, mas o rufdo deve
acalmar ou desaparecer comple-
tamente quando se diminui

a definicdo do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de inducao.

Foi acionada uma ventoinha
de refrigeracéo incorporada
na sua placa de indugéo, para
evitar o sobreaquecimento
da eletronica. Pode continuar
a funcionar mesmo depois
de ter desligado a placa de
inducao.

Isto € normal e ndo necessita

de qualquer agdo. Nao desligue

a alimentacdo da placa de indugéo
da parede enquanto a ventoinha
estiver em funcionamento.
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As panelas ndo ficam
guentes e aparecem
No Visor.

A placa de inducdo ndo
consegue detetar a panela
porque n&o é adequada para
cozinhar por inducao.

A placa de inducéo n&o
consegue detetar a panela
porque é demasiado pequena
para a zona de cozedura ou
ndo estd devidamente
centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha
adequada para cozinhar por
inducdo. Consulte a seccdo '
Escolher os utensilios de cozinha
adequados’.

Centre a panela e certifique-se de
que a respetiva base corresponde
ao tamanho da zona de cozedura.

A placa de inducéo
OuU uma zona de
cozedura desligou-
se inesperadamente,
um sinal sonoro

e um codigo de erro
¢ exibido (normal-
mente alternando
com um ou dois
digitos no visor do
temporizador de
cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentacdo da placa
de indugdo na parede e contacte
um técnico qualificado.

Exibigéo e inspegdo de falhas
Se surgir uma anomalia, a placa de inducdo entrara automaticamente no modo

de protecdo e exibird os codigos de protecdo correspondentes:
Problema Causas possiveis O que fazer
E3/E7 Falha do sensor de temperatura Contacte o fornecedor.
ES Protecao contra o sobreaqueci- Por favor, volte a ligar a fonte de
mento do vidro ceramico alimentacdo e ligue a placa apds
30 minutos.
E4/E6 Falha do sensor de temperatura Contacte o fornecedor.
do IGBT.
E1/E2 Tensdo de alimentacdo anormal Verifique se a rede elétrica esta
normal.
Ligue apds a rede elétrica estar
normal.
Er Falha do PCBA Contacte o fornecedor.
Et Protecdo contra verter para fora Secar a agua de superficie
e recomecar

O acima exposto é a avaliagdo e inspecéo de falhas comuns.
N&o desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos e danos

na placa de inducdo.
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Especificagdes técnicas

Placa de inducéo O e / oo
Zonas de cozedura 4 zonas

Tensdo de alimentacdo 220-240 V~

Poténcia elétrica instalada 7200W

Tamanho do produto  CxLxA(mm) 590X520X53

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Como nos esforcamos continuamente para mel-
horar os nossos produtos, podemos alterar as especificagdes e designs sem aviso prévio.
Instalagéo

Selegdo do equipamento de instalagdo

Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.

Para efeitos de instalacdo e utilizacdo, deve ser preservado um espaco minimo de

45 mm em torno do orificio.

Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é de, no minimo, 12 mm.

Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior

deformacéo provocada pela radiacdo de calor do disco elétrico. Como ilustrado abaixo:
Instalagdo standard

0 %2,

59
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Instalacdo de descarga

*50cm with oven underneath

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e que
a entrada e salda de ar ndo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa esta em

boas condi¢des. Como ilustrado abaixo
Nota: A distancia de seguranca entre o disco elétrico e o armario acima deste

deve ser de, no minimo, 760 mm.

50£5mm

760mm

o

T s
i
b |_' 10+1mm

20mm

20£1mm
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Antes de instalar a placa, certifique-se de que

+ a superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espaco

+ a superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor

+ se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de refri-
geracao integrada

+ ainstalacdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e regulamentos
aplicaveis

+ é incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado que
permite a desconexdo total da rede elétrica, montado e posicionado de modo a cumprir
as regras e regulamentos locais de cablagem.
o interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separacdo de
contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos se
as regras locais de cablagem permitirem esta variacdo dos requisitos)

« o interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada

« consulte as autoridades locais de construcdo e os estatutos em caso de duvida quanto
a instalacao

« utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos ceramicos)
para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apds instalar a placa, certifique-se de que:

+ 0 cabo de alimentacdo ndo fica acessivel através de portas ou gavetas de armario

+ ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espaco de instalagdo para a base
da placa

+ se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, é instalada uma barreira de
prote¢do térmica sob a base da placa

« o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente

Antes de posicionar os suportes de fixagdo

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
N&o aplique forca nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixagdo

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
N&o aplique forca nos comandos salientes da placa.

Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando quatro suportes na caixa inferior da
placa (consulte a figura) apds a instalagéo.

Ajuste a posicdo do suporte para se adequar as diferentes espessuras da superficie de
trabalho.
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Vidro

Placa de indugéo Parafuso

ST4*8 Mesa de

trabalho

Suporte
de fixagao

PrecaucBes

1. A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servico. Nunca efetue a operacdo por si mesmo.

2. A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento, méaquinas de
lavar loiga e méaquinas de secar rotativos.

3. A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiagéo de calor, para
melhorar a sua fiabilidade.

4. A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem
resistir ao calor.

5. Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes
ao calor.

6. Ndo deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

7. Esta ceramica s6 pode ser conectada a uma alimentagdo com sistema de impedancia
nunca superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade de forne-
cimento elétrico para informacdes de impedancia do sistema.
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Ligar a placa a rede elétrica
A alimentagdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou
com um disjuntor de um polo. O método de ligacdo € mostrado abaixo.

A.Adequado para o cabo de alimentacdo 5G1.5.

L N PE
L-N:220-240V ~

1. Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito por um
técnico pds-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar qualquer acidente.

2. Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um
disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.

3. O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligagdo elétrica correta e que
estd em conformidade com os regulamentos de seguranga.

4. O cabo n&o deve ficar dobrado ou comprimido.

5. O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa qualificada.

ELIMINACAQ:

N&o elimine este
produto como lixo
indiferenciado
municipal. Este tipo
de residuo deve ser
recolhido separada-
mente para trata-
mento especial.

Este aparelho esta marcado de acordo com a Diretiva
Europeia 2002/96/CE sobre residuos de equipamentos
elétricos e eletrénicos (REEE). Ao garantir que este aparelho
é eliminado de forma correta, ajudara a prevenir quaisquer
possiveis danos para o ambiente e para a salde humana,

0 que pode ocorrer se for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser
tratado como residuo doméstico. Deve ser levado a um ponto
de recolha para a reciclagem de produtos elétricos e eletronicos.

Este aparelho necessita de uma eliminagao de residuos
especializada. Para informagdo mais detalhada acerca do
tratamento, recuperacdo e reciclagem deste produto contacte
0 gabinete publico competente, o seu servico de depdsito

de residuos domeésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

Para informacdo mais detalhada acerca do tratamento,
recuperagdo e reciclagem deste produto contacte o gabinete
publico competente, o seu servico de depdsito de residuos
domeésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

” ®=x




Koszonjuk, hogy a CANDY indukciés f6z6lapot vélasztotta. A f6z6lap hasznélata eltt olvassa

el figyelmesen a hasznélati Gtmutatét, és jovdbeli referencia céljabdl térolja biztonsagos helyen.



A Candy Hoover Group Srl kijelenti, hogy a radidberendezés megfelel
a 2014/53/EU iranyelvnek. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes szovege

a kovetkezd internetcimen érheté el: www.candygroup.com

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

A készulek elsé hasznalata el6tt olvassa el alaposan ezt a felhasznaldi kézikonyvet.
Ez a kezikdnyv fontos informacidkat tartalmaz a készulek biztonsagos telepi-
tésével, hasznalataval és 4poléséval kapcsolatban. Orizze meg ezt az Gtmutatot

referenciaként, és adja at a jovébeli felhasznaldnak.

Telepités

Elektromos aramUtés veszélye

 Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdeése el&tt valassza le a készu-
léket az elektromos halozatrol.

* Alapvetd és elengedhetetlen fontossagl a megfelelé foldelesi haldzathoz
csatlakoztatas.

» Az otthoni aramhélézaton kizardlag szakképzett villanyszereld hajthat végre
modositasokat.

* Jelen tanacs figyelmen kival hagyasa elektromos aramutést vagy halalt ered-
ményezhet.

Vagasi sérilés veszélye
« Ovatossag javasolt, mert a pult szélei élesek.

» Az bvatossag mellézése seriléseket vagy vagasi sebeket eredményezhet.


http://www.candygroup.com/

Fontos biztonsagi utasitasok

» A készulek beszerelése vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket az utasftasokat.
* A készulekre soha ne helyezzen éghetd anyagokat vagy termékeket.

* Jelen utasitast tegye elérhetdvé a keszuléket beszereld szakember szamara,
mivel igy el¢fordulhat, hogy csokkenthetd a beszerelés koltsége.

» A veszélyek elkertlése érdekében a készuléeket kotelezden jelen beszerelési
utasitasoknak megfeleléen szerelje be.

o A készulék megfeleld beszerelését és foldelését kizardlag szakképzett sza-
kember végezze.

o Akészuléket kizarodlag olyan haldzatra csatlakoztassa, amelyiknek részét képezi
egy olyan szakaszold, amelyik teljesen levalasztja a készuléket a tapellatasrol.
o A készulék nem megfelelé beszerelése érvénytelenitheti az 6sszes jotallasi
vagy felel¢sségvallalasi igényt.

Tisztitas és karbantartas

Elektromos aramutés veszélye

« Ne f6zzon torétt vagy megrepedt fézdlapon. Ha a f6zdélap felulete eltérott
vagy megrepedt, azonnal kapcsolja ki a készuléket a halozati tapellatasnal
(fali kapcsolonal), és vegye fel a kapcsolatot eqy szakképzett szakemberrel.

» Barmilyen tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja le a fézdlapot a fali
kapcsolonal.

« Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa elektromos aramutést vagy halalt ered-
ményezhet.

Egészseégugyi veszélyek

* A készulek megfelel az elektromagneses biztonsagi szabvanyoknak.

Forrd feltlet altal jelentett veszély

 Hasznalat soran a keszulek elérhetd reszei felforrésodnak, igy égési sérulé-
seket okozhatnak.

» Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyéb, megfelelé edényektdl
eltérd targy hozzaérjen az Uvegkeramiahoz, amig a feltlet le nem hdil.



« Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat, kanalakat és feddket
a f6zo6lap feluletére, mivel ezek felforrésodhatnak

» A gyermekeket tartsa a készuléktdl tavol.

« A serpenydk fogantyui felforrosodhatnak. Figyelien arra, hogy a serpenydk
fogantyli ne logjanak tul azon fézdzonan, amelyen talalhatd az edény.
Gondoskodjon arrél, hogy a gyermekek ne érhessék el a fogantyukat.

* Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa égeési sériléseket és forrazasokat
eredményezhet.

Vagasi sérilés veszélye

» A fézblap-kaparo éles pengéje veszélyt jelenthet visszahtzott véddburkolat
mellett. A kapar6t rendkivil Gvatosan hasznalja, és mindig biztonsagosan és
gyermekektdl tavol tarolja.

» Az bvatossag mellézése seriléseket vagy vagasi sebeket eredményezhet.
Fontos biztonsagi utasitasok

« Soha ne hagyja a készuléket feltgyelet nélkul mikadés kdzben. A fézés kdzben
tulcsorduld étel fustot és akar felgyulladd zsiros kiomléseket eredmeényezhet.
 Soha ne hasznalja a készuléket munka- vagy tarolofeltletként.

 Soha ne hagyjon targyakat vagy eszkdzoket a készuléken.

* Soha ne hasznalja a készuléket a helyiség melegitésére vagy hevitésére.

» Hasznalatot kdvetden kapcsolja ki az 6sszes f6zdzonat és a fézdlapot a jelen
utasitasban részletezett moédon (vagyis az érintésvezeérlés hasznalataval).

» Ne engedje gyerekeknek, hogy jatsszanak a készulékkel, hogy rauljenek, raal-
lianak vagy felmasszanak ra.

» Ne taroljon gyermekek szamara csabitd targyakat a készulék folotti szekre-
nyekben. A fé6z&lapra felmaszd gyermekek sulyos sériléseket szenvedhetnek.
 Ne hagyja a gyermekeket egyedul vagy feltgyelet nelktl az adott helyiségben,
a készulék mikodése kdzben.

» A gyermekeket és a készulék hasznalatat illetéen korlatozottsdgot okozd
fogyatékossaggal rendelkezé személyeket egy felel®s és kompetens személynek
kell Utmutatassal szolgalnia a készulékhasznalat tekintetében. A képzést nyujtd
személynek meg kell bizonyosodnia arrél, hogy az illeté személyek képesek
sajat maguk és a kornyezetik veszélyeztetése nélkil hasznalni a készuléket.



» Ne javitsa vagy cserélje a készulék barmely elemét, hacsak erre vonatkozo
explicit javaslat nem talalhato a jelen Utmutatasban. Minden egyéb szervizelést
kizarolag szakkeépzett technikus végezhet.

» A f&z6lap tisztitasahoz ne hasznaljon gézborotvat.

* Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6zélapra.

* Ne élljon ra a féz6lapra.

* Ne hasznaljon csipkézett élekkel rendelkezd serpenydket a készuléken, illetve ne
hlzzon végig serpenydket az Uvegdfeluleten, mivel ezzel megkarcolhatja az Uveget.
» Ne hasznéljon surolészereket vagy egyéb durva, abraziv tisztitdszereket
a fézdfeltlet tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjék az Gvegkeramiat.

» Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkertlése érdekében cseréltesse ki a gyar-
téval, a gyartd szervizkdzpontjaval vagy mas szakemberrel.

A készulek kizardlag haztartasi kornyezetben hasznalhatd! A gyarto jotallasa
nem terjed ki kereskedelmi célu felhasznalasra!

o FIGYELMEZTETES: A készulék és az elérhetd alkatrészek mikodés kozben
felforrosodnak. Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a fltéelemeket. A 8 évnél
kisebb gyermekeket tartsa a készulektdl tavol, hacsak nem tartja dket folyamatos
felugyelet alatt.

* A berendezeést 8 évnél idésebb gyermekek vagy csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességu, vagy tapasztalattal és ismerettel nem rendelkezé személyek
akkor hasznalhatjak, ha felugyelet alatt allnak vagy ha megfeleld utasitasokkal
latték el Oket a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen, és megértettek
a hasznalatbdl eredd veszelyeket.

» Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés tisztitasat és kar-
bantartasat gyermekek csak feltigyelet alatt vegezhetik.

* FIGYELMEZTETES: A f6zélapon a zsirral vagy olajjal val6 feligyelet nélkali
sUtés veszelyes, és tuzet eredményezhet. SOHA ne prébélja meg a tuzet vizzel
oltani, hanem kapcsolja ki a készuléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul
egy feddvel vagy tlzoltd takardval.

« FIGYELMEZTETES: T(izveszély: ne taroljon targyakat a fézéfeluleteken.
4



* Figyelmeztetés: Ha a feltlet megrepedt, kapcsolja ki a készuléket az aramités
kockazatanak elkertlése érdekében, fesziltségtdl vedd Uvegkeramia vagy hasonld
fézofeluletek esetében.

* Ne hasznaljon gézborotvat.

o Akészulék kialakitasabol adoddan nem javasolt ennek hasznalata kilsd iddzi-
tével vagy kulonalld tavvezérld rendszerrel.

» Az energiagazdalkodasi funkcio 1 perc alatt kikapcsolt tzemmaodba kapcsolja
a fézdélapot, és az energiafogyasztas 0,3 W.

Gratulalunk az uj f6z6lap vasarlasa alkalmabol.

A készulek megfelel beszerelése és hasznalata érdekében javasoljuk, hogy
forditson id6t jelen utasitasok / beszerelési kézikonyv elolvasasara.

A beszerelés Ugyében tajékozddjon a beszerelés szakaszt.

Hasznalat el6tt olvassa figyelmesen el az sszes biztonsagi utasitast, és érizze
meg ezen utasitasokat / beszerelési kézikdnyvet jovobeli referencia céljiabol.

UTMUTATO A KESZULEKHEZ

Modell: CLI647CCAR / CDI1647CCARL / CDI1647CCAR2/C11643CCARUK/CI1643CCAR

CANDY




1. 1800/2200 W zbna
2. 1800/2200 W zbna
3. 1800/2200 W z6na
4. 1200/1500 W z6na
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1 BE/KI gomb 2 Teljesitménynoveld
3 Bekapcsolo- és idézitdallitd gomb 4 [ele¥4ite]
5 | Szinet gomb 6 Gyermekzar gomb
7 | F6z6zbna kivalasztasa 8 FUtési teljesitményszint-kijelzd LED
9 | 1d&zitd kijelzd LED




Termékinformacio

Az indukcios fé6zd8lap egy modern fézéberendezest jelent hagyomanyos fézdlapokhoz
képest, olyan elényeinek kdszonhetden, mint a kénnyd tisztithatdsag, a nagy hatékonység,
a kornyezetbarat technoldgia és a biztonsagi funkciok.

Néhéany sz6 az indukciés fézésrél (csak indukcids fézélapon)
Az indukcids fézés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos fézési technoldgia.
MUkodési elvét az elektroméagneses rezgések jelentik, amelyek kdzvetlendl a serpenyét
hevitik, nem pedig kdzvetett mddon az Uvegfellleten keresztll hevitik az edényt. Az Giveg
kizarélag azért melegszik fel, mert a serpenyé felmelegfti azt.

BHE

vasedény
|m e magneses kor
[ ————— | Uvegkeramia lap
e sse) | indukcids tekercs
- bt | indukalt dram

Az Uj f6z8lap hasznalata el6tt

+ Olvassa el jelen Utmutatdt, kilonos figyelmet szentelve a ,Biztonsagi figyelmeztetések”
szakasznak.

« Tavolitson el barmilyen, a f6zélapon maradt védéfoliat.

« Tavolitson el barmilyen, az indukcids fézélapon maradt védéfoliat.

Az érintésvezérlés hasznélata

« A vezérlégombok érintésérzékenyek, igy nem kell semmilyen nyomast kifejtenie
a gombokra.

+ Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznalja.

+ Minden egyes érintés észlelésekor hangjelzés hallhato.

+ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a vezérlék mindig tisztak, szérazak, és nem takarja
ezeket semmi (pl. valamilyen eszkéz vagy toérlékendd). A vezérl6k mikodtetését akar
egy vékony vizréteg is megnehezitheti.




A megfeleld f6z6edény kivalasztasa (indukcids f6zélaphoz)

& « Indukcios fézéshez csak ferromégneses edények alkalmasak. Keresse az indukcid
szimbolumot a serpenyd csomagolasan vagy aljan.

« A f6z6edény megfeleldségét ellendrizheti egy magnes segitségével. Vigyen egy mag-
nest a serpenyd alja felé. Ha a serpenyd vonzza a magnest, akkor az edény megfeleld

indukcios f6zéshez. o=

« Ha nem rendelkezik magnessel: W r
1. Ontson némi vizet az ellenérizni kivant serpenyébe. b
2.Kovesse a ,Fézés megkezdése” részben leirt Iépéseket. =

3.Ha a Y nem villog a kijelzén, és a viz melegszik, a serpenyd megfeleld.
+ Akovetkezd anyagokbdl készult f6zéedények nem megfeleléek: szintiszta rozsdamentes
acél, aluminium vagy réz magnesezhetd alapi rész nélkul, Uveg, fa, porcelan, kerdamia
és agyagedények.

Féz8lap mérete (mm) | Minimalis féz6lap (dtméré/mm)

145 120

180 140

Ne hasznéljon csipkézett élekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkezd edényeket.

W N T

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a serpenyé alja sima, egyenesen felfekszik az Uvegre,

és megegyezik a f{6z6z6na méretével. A serpenydt mindig helyezze a f6z6zdna kozepére.

emm _wm
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Mindig emelje fel a serpenydket a f6z&laprdl, ne csisztassa az edényt, mivel igy meg-
karcolhatja az GvegfellUletet.

N 17

Ha az edény alja csak részben ferromagneses, csak a ferromégneses terilet melegszik
fel. Ez azt jelentheti, hogy a hé nem egyenletesen oszlik el. Eléfordulhat, hogy a nem
ferromégneses tertlet nem melegszik fel megfelel® hémérsékletre a f6zéshez.



NEM AJANLOTT

A ferromagneses terllet akkor is csékken, ha az edény alapja péeldaul aluminiumot
tartalmaz. £z azt jelentheti, hogy a f6z&edény nem fog eléggé felforrésodni, vagy akar
aztis, hogy a rendszer nem fogja észlelni.

NEM AJANLOTT

Az anyag(ok), amely(ek)bdl az edény alja készilt, befolydsolhatja a f6zés eredményét.
|d6t és energiat takarit meg, ha olyan anyagokbdl készult edényeket és serpenydket
hasznal, amelyek egyenletesen osztjgk el rajtuk a hét, példaul haromrétegl rozsda-
mentes acél edények. Hasznaljon lapos alju edényeket; ha az edény alja egyenetlen,
az ronthatja a hoéellatast.

R SN

A f6z6lap hasznalata
F6ézés megkezdése

+ Bekapcsolas utan a berregd egyszer megszolal, az dsszes kijelzé 1 masodpercig vilagit,
majd kialszik, jelezve, hogy a féz6lap készenléti allapotba lépett.

1. Erintse meg a fékapcsold gombot (1. Az 6sszes kijelzén ,-" jelzés lathato.

2. Helyezzen egy megfelel® serpenyét a hasznalni kivant f6zézdnéra.



+ Bizonyosodjon meg arrél, hogy a serpenyd és a f6z6zdna felllete tiszta és szaraz.
~ ~
—NZr
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3. A f8z6zéna gomb megérintésével a gomb mellett egy jelzdfény %

villogni fog.

4. Vélassza ki a hdbedllitast a ,-" vagy ,+" vezérlbgomb megérintésével

+ Ha nem vélaszt ki hébeallitast 1 percen belll, a f6zélap automatikusan kikapcsol.
Ujbdl kell kezdenie az 1. [épéstd|.
« Barmilyen f6zésnél modosithatja a hébedllitast.

A f6zés befejezése utan

gu

1. A kikapcsolni kivant f6z6z6na gomb kivalasztasa. (P\

2. Kapcsolja ki a f6zézdnat a ,,-” vagy a ,,+” megérintésével, amig a teljesitményszint
,0"-ra csokken. Ellendrizze, hogy a kijelzén ,0” jelenik-e meg.
=

Kik: la
/‘@ ikapcsolas

3. Kapcsolja ki az egész fézélapot a(z) ® kapcsold megérintésével.

4. Figyeljen a forr¢ feluletekre
A ,H" azt jelzi, hogy melyik f6z8z6na tul forrd. A jel elt(nik, amint a felulet lehdlt
] biztonsédgos hémérsekletre. Amig a feltlet forro, hasznalhaté tovabbi serpenydk
felhevitésére, igy energiat takarithat meg.

A teljesitményndvelés funkcié hasznalata

A teljesitménynovelés funkcié aktivalasa
1. Vélassza ki a teljesitményndvelés funkcidval rendelkezd zénat
(a ,Booster” sz6 jeloli).

o

7.

2. Erintse meg a TELJESITMENYNOVELES funkciégombot B és a teljesitményszint
+ —> PO

kijelzéje ,P"-t mutat. (ER

Teljesitményndvelés funkcié torlése
1. Vélassza ki a TELJESITMENYNOVELES modban lévé zonat.
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2. Erintse meg a ,-" teljesitményvalté gombot a Teljesitménynavelés funkcié kikapcso-
lasahoz, és valassza ki a beallitani kivant szintet.

+ A teljesitménynovelés funkcid csak 5 percig tarthat, ezutédn a zéna automatikusan a 9.
szintre lép.

Gyermekzér funkcié

+ A gombok BE/KI modban elérhetd lezarasédval megakadalyozhatod az illetéktelen
hasznalat (igy példaul gyermekek nem kapcsolhatjak be akaratlanul a f6z6zonakat).

- Lezart gombok esetén a BE/KI gombokon kivul a készilék az dsszes vezérldgombot
letiltja.

A gombok zérolasa

Erintse meg és tartsa lenyomva 4 masodpercig a billenty(izar (&) | : :

vezérlégombot. Az iddzit6 kijelzén a ,Lo” jelenik meg.

A gombok zarolasanak feloldasa

1. Erintse meg és tartsa lenyomva egy ideig a Gombzar (&) vezérlégombot.

2. Most mar hasznélhatja az Uj f6z6lapot.
Amikor a fézdlap zarolds modban talalhatd, a fokapcsolod kivételével az dsszes
gombot letiltja a készulék, vészhelyzet esetén barmikor kikapcsolhatja a f¢z6-
lapot a fékapcsold gombbal, de a kdvetkezd mivelet elétt elészor fel kell oldania
a zarolast.

A szineteltetés funkcié hasznalata
1. Erintse meg és tartsa lenyomva a sziinet funkcibgombot |1, az osszes fitési zona

" |4thatd. [N ]
[N}

2. Erintse meg és tartsa lenyomva a Szunet funkciét | | még egyszer, és az 6sszes

ledll, az 6sszes zéna esetében |

flitési zéna visszaall az eredeti beallitasra.

* Ez a funkci¢ akkor all rendelkezésre, ha egy vagy tobb fltési zona muikaodik.
* Ha nem torli 30 percen belll a leéllitds Uzemmaoddot, az indukcids f6zdlap automati-
kusan kikapcsol.

Maradékhé-figyelmeztetés
Ha a f6z6lap egy ideig mUkodik, maradékhé lesz észlelhetd. A ,H" betl jelenik meg
figyelmeztetésként, hogy tartson megfeleld tavolsagot az adott f6z6zonatdl.
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Automatikus kikapcsolas

A f8z6lap automatikus kikapcsoléds biztonsagi funkcioval rendelkezik. A funkcié abban
az esetben 1ép mUikoddésbe, ha elfelejti kikapcsolni az egyik f6z6zonat. Az alapértel-
mezett kikapcsolasi idoket az alabbi tdblazatban lathatja:

Teljesitményszint 1T 12 |3 |4 |5 |6

Alapértelmezett tizemidé |8 (8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
id6zitd (6ra)

Az iddzitd hasznélata

- Beallithatja, hogy egy vagy tébb f6z6zonat bekapcsoljon a beallitott idd eltelte utan.
+ Az id6zitén maximum 99 perc allithatd be.

Az id6zitd beéllitdsa egy vagy tobb f6z8zdna kikapcsolasara

Ha az id6zit6 egy zénara van éllitva:

1. Erintse meg az id6ézitéhoz hozzérendelni kivant fézézdna valasztokapcsoldt.

2. Erintse meg az 1d8zfté vezérlégombot, a ,00” felirat jelenik meg az idézité kijelzsjén.

3. Allitsa be az idét az iddzitd -~ vagy ,+” vezérlégombjanak a megérintésével.

4. Amikor az idét bedllitotta, a visszaszamlalas azonnal megkezdédik. A kijelzén
megjelenik a hatralévé idé.

. -
MEGJEGYZES: A teljesitményszint kijelzd melletti piros LI
pont vilagitani kezd, igy tajékoztatva az adott zona
kivalasztott llapotardl.

5. A fézésiddzitd lejartakor az adott f6z6z6na automatikusan kikapcsol.

& A tobbi f6z6zbna tovabb Uzemel, ha elézéleg bekapcsolta azokat.

Ha az id8zit6t egynél tobb zénara éllitotta:

1. Ha egyszerre tobb f6z6zdnara allitja be az iddzitét, a megfeleld f6z8zonak tizedes-
vessz6i bekapcsolnak. A perc kijelzd a perc idézitét mutatja. Az adott zona pontja villog.
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2. A visszaszamlalé lejarta utan a megfelelé zéna kikapcsol. Ezutan az Uj min. id6zitéd
jelenik meg, és a megfeleld zona pontja villogni kezd.

3. Erintse meg a fézézdna kivalasztasanak vezérléjét, a megfeleld id6zité megjelenik az
id6zito kijelzon.

Torolte az id6zftbt

1. Erintse meg a torolni kivant idézitéhoz tartozd féz6zéna valasztdkapcsolot.

2. Erintse meg az id&zité vezérlét, a LED-es visszajelzd villogni kezd

3. Erintse meg a ,-” vezérlét az idozitd ,00” értékre allitasahoz, és az iddzitd torlddik.
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ECO mdd konfiguracié

Ez a féz8lap 13, 15, 20, 25, 29, 32 amperes tapellatdshoz csatlakoztathato,

és Ugy konfiguralhato, hogy ezen teljesitménybeallitdsok barmelyiken mukadjon.
A f6z6lap elére be van allitva, hogy 32 amperes tapegységhez csatlakoztassa;
Ha egyidejlleg négy zonat valaszt ki, a fézdlap korlatozza a maximalis
fogyasztott teljesitményt, igy a 7,2 kW-os teljesitmény nem Iéphetd tul.
Hasonld médon, ha a fézélap csatlakoztatva van és 13/15/20/25/29 amperes
tapellatasi modra van konfigurélva, a f6zélap 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW-ra
korlatozza a maximalis teljesitményt.

Ha azonban a fé6z&lap 32 Amperes tapellatashoz van csatlakoztatva és
konfiguralva, akkor mind a négy zéna maximalis fokozaton hasznalhato,
egyidejd teljesitményndveléssel.

Az ECO konfiguréacios beéllitas médositasa
1. Kapcsolja ki a fézélap aramellatasat.

2. Hagyja kikapcsolva az aramellatast 1 percig.

3. Kapcsolja be Ujra az aramellatast.

4.Kovesse az ,A f6z6lap ECO modba allitasa” részben talalhatd utasitasokat
az ,1"-es lépéstdl kezdve.

MEGJEGYZES: Az ECO konfiguracidja csak egyszer adhatd meg, ha a fézélap
aramellatasa nincs kikapcsolva, és az ECO tzemmoddot a bekapcsolas utan
egy percen beldl be kell &llitani

A f6z8lap ECO mddba éllitasa

1. Erintse meg a BE/KI gombot az dramellatas bekapcsolasahoz. A hangjelzés
egy hangjelzést ad, minden kijelzén ,—" és ,—— " lathato.
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2. Erintse meg egyszerre a bal hatsd zéna gombot és a jobb hatsé zéna gombot
3 masodpercig. A hangjelzés azt jelzi, hogy az indukcios fézélap az ECO modba
lép. (A kijelz6 az eldre beallitott 7,2 kW teljesitményt mutatja)

- [ - [

O o |2 O O

@ © B ©

3. Erintse meg az idézfté gombot, ekkor az idézité kijelzdje villogni kezd. Most
kivalaszthatja a teljesitménybeallitast.
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4. A teljes teljesitmeény beéllitasanak modositasahoz nyomja meg az eltlsé bal
oldali tertlet gombot egy Uj teljes teljesitmeny beallitas kivalasztasahoz. A bal
eltlsé tertlet gomb Ujbdli megnyomasaval Iépkedhet a lehetdségek kozott.
Az id6zité kijelzéje négy lehetdséget jelenit meg: 25, 35, 45, 55, 65 és 72.
Példaul, ha az id6zito kijelzdjén a ,25"-0s szam lathatd, az azt jelzi, hogy a teljes
teljesitmeény 2500 W-ra van allitva. Tartsa lenyomva a bal elsé tertlet gombot,
amig meg nem talalja a kivant teljesitménybeallitast.

s ™

e - [
g o (2l 0 O >\E§
@%—@JFB@ g

* Alapértelmezeés szerint a teljesitmény gyari beallitasa 7,2 kW.

5. Nyomja meg ismét az idézité gombot, az idézitd kijelzdje abbahagyja
a villogast, és az eldzbéleg kivalasztott zonagombon megjelenik az ,0”, jelezve,
hogy a beallitds megerdsitést nyert.

e [ -]
O B8 |25 O O
& 11 - © 4+ B O

N\
¢

6. Erintse meg a BE/KI gombot a kikapcsolashoz. Ezutan kapcsolja be, és a féz6lap
hasznélatra készen all az On altal beéllitott ECO modban.
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7. Erintse meg a BE/KI gombot a bekapcsolashoz, és most méar hasznélhatja az
Uj teljesitménybeallitast
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F6zési iranyelvek
Sutés soran figyelien, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan felforrésodik, kulo-
& nosen ha hasznélja a Teljesitményndvelés funkciét. Rendkivil magas hémér-
sékletek mellett az olaj és a zsir dngyulladasra képes, ezért komoly tlzveszélyt
eredményez.

Fézési tippek

+ Amikor az étel forrni kezd, csokkentse a teljesitménybeéllitast.

« Fedd hasznalataval csokkenthetd a f6zési id6, illetve a hd megdrzésével energia taka-
rithatd meg.

+ Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6zési idd csokkentéséhez.

« A fézést kezdje magas beallitassal, majd csokkentse a beallitast, amikor az étel dtme-
legedett.

Pérolas, rizs f6zése

+ A pérolas forraspont alatt torténik, megkozelitéleg 85 °C-on, amikor csak olykor néhéany
buborék emelkedik fel a f6zéshez hasznalt folyadék felszinére. Ez kulcsfontossagu
finom levesek és izletes porkoltok készitésehez, mivel az izek anélkdl alakulnak ki, hogy
tulfézne a levest. A tojasalapu és liszttel sUrftett szoszokat is forraspont alatti hémer-
sékleten kell fézni.

« Egyes feladatok, példaul abszorpciés modszerrel f6zétt rizs a legalacsonyabb bealli-
tasnal magasabb hémeérsékletet igényelhetnek annak biztositasara, hogy az élelmiszer
megfeleléen megfé a javasolt idén beldl.

Steak készitése

(zletes, puha steakek stitéséhez:

1. SUtés elétt hagyja a hist szobahémeérsékleten megkozelitdleg 20 percig.

2. Forrositson fel egy vastag fenek( serpenyét.

3. A steak mindkét oldalat kenje at olajjal. Egy kevés olajat cseppentsen a forrd serpe-
nyébe, majd lassan tegye bele a hust a forrd serpenydbe.

4. Sutés soran csak egyszer forditsa meg a steak szeletet. A pontos sutési idd a steak
vastagsagéatol és az atsutés kivant mértékétdl fugg. Az idé 2 és 8 perc kozott valtozik,
oldalanként. Nyomja meg a steak szeletet annak ellenérzéséhez, hogy mennyire sult
at: minél keményebb, annal ,jobban &tsult”.

5. Hagyja a steak szeletet pihenni egy meleg tanyéron pér percig, hogy talalas el&tt
megpuhuljon.
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Dobva-rézva piritashoz

1.

Valasszon egy keramia f6z6lappal kompatibilis lapos fenekd wokot vagy egy nagy
serpeny6t.

Az Osszes Osszetevd és felszerelés &lljon készen. A dobva-razva piritasnak gyorsan
kell torténnie. Nagy mennyiségek készitése esetén az ételt tobb kisebb adagban
készitse el.

Gyorsan elémelegitse a serpenydt, és dntson bele két kanél olajat.

El6szor stisse meg a hust, ezt tegye félre, s tartsa melegen.

Dobva-razva pirftsa meg a zoldségeket. Amikor a zoldség még forrd, de ropogds,
kapcsolja a f6z6zénat alacsonyabb hémérsékletre, tegye vissza a hust a serpenydbe,
és adja hozza a szbszt.

Ovatosan keverje 6ssze az dsszetevéket igy biztositva, hogy minden 6sszetevé
atmelegszik.

Azonnal talalja.

Hobeéllitasok

Hébeallitas Megfeleléség

1-2 * kis mennyiségU élelmiszer dvatos melegitése

* csokoladé, vaj olvasztasa és konnyen odaégd ételek
* Gvatos parolas

* lassu melegités

3-4 * Ujramelegités
* gyors péarolas
* rizsfézés

* palacsinta

* gyors sutés
* tésztafélék fézése

9 * dobva-razva piritas
* hUssutés

* leves felf6zése

* vizfézés
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Apolas és karbantartas

Mit?

Hogyan?

Fontos!

Mindennapi
szennyez&dés az
Uvegfeltleten
(ujlenyomatok,
nyomok,
élelmiszermarad-
vanyok vagy
kiomlott nem
cukros folyadékok
az Uvegfeluleten)

1. Kapcsolja ki a f6z8lapnak
a tapellatasat.

2. Vigyen fel f6z&laptisztitot az
Uvegre, mig az még meleg
(de nem forrd!)

3. Oblitse &t és torolje szérazra
eqgy tiszta torlékenddvel
vagy papirtorlével.

4. Kapcsolja vissza a fézélap
tapellatasat.

* Kikapcsolt tapellatas esetén

a féz6lap nem figyelmeztet az
egyes ,fozéfeluletek forrdsagara”,
azonban ettél még a f6z6z6nak
forrék lehetnek! Legyen
rendkivil dvatos.

* A durva suroldszivacsok, egyes

nejlon surolészivacsok és

a kemény/abraziv tisztitdszerek
megkarcolhatjgk az Uvegfellletet.
Mindig olvassa el a cimkét, hogy
megtudja, a tisztitdszer vagy
suroldszivacs megfeleld-e

a készulek tisztitasahoz.

* Soha ne hagyjon tisztitoszer

maradvanyt a fézélapon:
az Uveg foltossé valhat.

Kifutott ételek,
raolvadt élel-
miszer és forro,
cukros folyadék-

Ezeket azonnal tavolitsa el hal-
késsel, spatulaval vagy borotvas
kaparéval, amely hasznalhato
keramialveg fézdlapokhoz,

» A megolvadt és cukros

élelmiszerek vagy kiomlott
élelmiszerek utan maradt foltot
minél hamarabb tavolitsa el.

maradvanyok de mindekdzben figyeljen Ha az élelmiszer lehdl az
az Uvegen a forro fézdéfeluletekre: Uvegfeltleten, el6fordulhat, hogy
1. Kapcsolja le a fézélapot mar csak nehezen tavolithato el,
a fali aljzatnal. vagy hogy visszafordithatatlanul
2. Tartsa a pengét vagy eszkozt kérositja az UvegfelUletet.
30°-0s szogben, és tavolitsa | * Vagasi sérilés veszélye:
el a maradvanyt vagy kiém- visszahUzott véddburkolat
I6tt élelmiszert a f6z8lap mellett a kapard éles pengéje
hideg feluletére. veszélyt jelenthet. A kapardét
3. Tavolitsa el a szennyezddést rendkival évatosan hasznalja,
vagy kiomlétt élelmiszert és mindig biztonsédgosan és
torlékenddvel vagy gyermekektdl tavol tarolja.
papirtorlével.
4. Kévesse a fenti, ,Mindennapi
szennyez&dés az Uvegfe-
lUleten” rész 2-4. |épését.
Kiomlott 1. Kapcsolja ki a f6z&lapnak * A féz8lap hangjelzést adhat ki,
élelmiszer az a tapellatasat. illetve kikapcsolhat, és az

érintépanelen

2. Itassa fel a kiomlétt folyadékot

3. Torolie at az érintépanel teru-
letét tiszta, nedves szivaccsal
vagy torlékenddvel.

4. Torolje a tertletet teljesen
szarazra papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a f6z&lap
tapellatasat.

érintésérzékeny gombok nem
muakodhetnek, amig folyadék
talalhatd ezeken. Bizonyosodjon
meg arrol, hogy szarazra torli
az érintépanelt, mieldtt
visszakapcsolna a féz&lapnak

a tapellatasat.
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Javaslatok és tippek

Probléma

Lehetséges okok

Tennivald

A fézblapot nem
lehet bekapcsolni.

Nincs tapellatas.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy
a féz8lap tépfeszultséghez
csatlakozik, és hogy bekapcsolta.
Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban
vagy az adott varosrészben.

Ha mindent ellendrzott, es

a probléma tovabbra is fennall,
hivjon szakképzett technikust.

A készulék nem
reagél az érintés-
vezérlén leadott

A vezérlbgombokat zaroltak.

Oldja fel a vezerldk zarolasat.
Utmutatésért lasd ,A f6z6lap
hasznalata” cimU részt.

parancsokra.

A vezérlégombok Eléfordulhat, hogy vékony Bizonyosodjon meg a vezerld-
mUkodtetése vizréteg boritja a vezérld- gombok feltletének a szarazsa-
nehézkes. gombokat, vagy talan garol, a gombok megérintéséhez

az ujjhegyével érinti
a vezérlbgombokat.

pedig hasznélja ujjbegyét.

Az Uveg karcolodik.

Durva szél( edények.

A készulék tisztitdsat nem
megfeleld, abraziv
suroldszivaccsal vagy
tisztitoszerekkel végezték.

Lapos és sima fenekl edényeket
hasznéljon. Lasd a ,Megfelels
fézbedény valasztasa” részt.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” részt.

Egyes serpenydk
serceg vagy
pattogd hangot
hallatnak.

Ezt az edény anyaga
okozhatja

(ktlonbozd fémek kilonbo-
z8képpen rezgd rétegei).

Ez természetes jelenség adott
edények esetén, és nem jelez
hibat.

Az indukcios f6zdlap
mely zammogd
hangot ad ki magas
hébeallitas mellett.

Ezt a hangot az indukcios
f¢zés technoldgidja okozza.

Ez természetes jelenség, azonban
a zajnak halkulnia kell, vagy

el kell tGinnie, ahogy csokkenti

a hébedllitast.

Ventilatorzaj hallhatd
az indukcios
f¢z6lapbdl.

Az indukcios f6zblapban

egy ventilator talalhato az
elektronika tulmelegedésenek
a megeldzése érdekében.

A ventilator azt kovetden is
tzemelhet, hogy kikapcsolta
az indukcios fézélapot.

Ez természetes jelenség,

és semmilyen beavatkozéast

nem igényel. Ne valassza le az
indukciés fézélapot a fali aljzatrol,
amig a ventilator mdkadik.
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A serpenydk nem
forrosodnak,

és a kijelz6

nem mutatja

a jelenléttket.

Az indukcios f6z8lap nem
tudja észlelni a serpenydt,
mivel az nem megfelel®
indukcios fézéshez.

Az indukcios f6z6lap nem
tudja észlelni a serpenydt,
mivel az tdl kicsi a f6z6z6-
nahoz, vagy ha nincs

a f6z6zbna kdzepén.

Hasznaljon indukcios fézéshez
megfelel edényeket. Lasd

a ,Megfelelé f6z6edény
valasztasa " cim( részt.
Helyezze a serpenyét kdzépre,
és bizonyosodjon meg arrdl,
hogy az alapi része megfelel

a fézézdna méretének.

Az indukcios fézdlap
véaratlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallhatd,
és hibakdd jelenik
meg (4ltalaban valta-
kozik egy vagy két
betl/szam a f&zési-
dézitd kijelzén).

MUszaki hiba.

Jegyezze le a hibakod betdit és
szamait, valassza le az indukcios
fézélap tapellatasat a fali aljzatnal,
és vegye fel a kapcsolatot egy
szakképzett technikussal.

Kijelzett hiba és vizsgélat
Ha rendellenesség jelentkezik, az indukcios fézélap automatikusan biztonsagi
Uzemmodba kapcsol, és megjeleniti az adott hibakddot:

Probléma Lehetséges okok Tennivald
E3/E7 Hémérséklet érzékeld Vegye fel a kapcsolatot
meghibasodasa a forgalmazoval.
ES Keradmia Uveg tulmelegedés elleni | Kérjuk, csatlakoztassa Ujra
védelme az aramellatast, és kapcsolja be
a fézdlapot 30 perc elteltével.
E4/E6 IGBT hémérséklet erzékeldjének Vegye fel a kapcsolatot
meghibasodasa a forgalmazdval.
E1/E2 Rendellenes tapfeszultség Vizsgélja meg, hogy a tapellatas
megfelel-e az eléirasoknak.
Kapcsolja be a készuléket, amint
visszaallt a megfeleld tépellatas.
Er PCBA hiba Vegye fel a kapcsolatot
a forgalmazdval.
Et Kiomlés elleni védelem Széritsa fel a vizet a feltletrdl,
és inditsa Ujra

A fentiek altalanos meghibasodasokra vonatkozé kovetkeztetések és ellendrzések.
Az Osszes veszélyt és az indukcids f6z8lap karosodasat elkertlendd ne szerelje szét az

egységet sajat kezlleg.
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MdUszaki jellemz&k

Indukciés f6zdlap

CI1647CCAR / CDII647CCARL / CDI1647CCAR2/
C11643CCARUK/CI1643CCAR

F&z6z0nak 4 z6na
Tapfeszultség 220-240 V véltakozd aram
Elérhetd elektromos teljesitmény 7200 W

Termék mérete  H x SZ x M (mm) 590X520X53

A tomeg és a méret hozzavetbleges. Mivel folyamatosan termékeink fejlesztésén dolgozunk,

a jellemzok és kialakitasok értesités nélkul médosulhatnak.

Telepités

Telepitett berendezések kivalasztasa

Vagja ki a munkafellletet az alabbi abran lathaté méreteknek megfeleléen.
A telepités és a hasznélat érdekében a furat kordl legalabb 45 mm-es szabad teru-

letnek maradnia kell.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a munkafelilet vastagsaga legalabb 12 mm. A f6z6lap
altal arasztott hé okozta nagyobb alakvaltozas elkertlése érdekében valasszon hdallo
munkafeltletet. Amint az aldbbiakban I4thato:

Normal telepités
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Sullyesztett telepités

*50cm with oven underneath

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a f6z8lap szaméara minden korulmények kdzott meg-
feleld szellézés all rendelkezésre, illetve a bemeneti és kimeneti légnyilasok akadaly-
mentesek legyenek. Gyézddjon meg arrdl, hogy a fézdlap jo allapotban van. Amint az

aldbbiakban lathatd
Megjegyzés: A f8zblap és a fézdlap folotti konyhaszekrény kozotti tavolsag

biztonsagi okokbdl legyen legaldbb 760 mm.

760mm

50+5mm

20mm




A f6z6lap beszerelése elbtt bizonyosodjon meg az alabbiakrél

+ a munkafeltlet derekszdgl és egyenes, és nincsenek szerkezeti elemek, amelyek bele-
lognak a beépitéshez szikséges terlletre

+ a munkafelulet h&allo anyagbdl készult

+ ha a f6z6lapot egy sutd folé épiti be, a stitd rendelkezik beépitett hitéventilatorral

+ a beszerelés eleget tesz mindenféle tertletet érintd kovetelménynek és vonatkozd
szabvanynak és eléirasnak

« legyen megfeleld szakaszold kapcsold az allandd vezetékezésbe épitve, amellyel teljesen
levalaszthatd a készulék a haldzati tapellatasrél, a vezetékezés pedig felelien meg
a helyi vezetékezési szabélyoknak és eléirasoknak.
A szakaszold kapcsoldnak jovahagyott tipusunak kell lennie, amely 3 mm-es érintkezé
elkulonitést biztositson levegdben az dsszes polus esetében (vagy az dsszes aktiv [fazis]
vezetd esetében, ha a helyi vezetékezési szabalyok engedélyezik a kdvetelmények
ezen modositasat)

+ a szakaszold kapcsolonak konnyen elérhetdnek kell lennie az tgyfél szamara, beépitett
féz6lap mellett

« a szerelés vonatkozasaban barmilyen kétely felmerulése esetén vegye fel a kapcsolatot
a helyi épitésigyi hatdsagokkal, vagy tekintse at a rendelkezéseket

+ a fozélapot korulvevd falfeltletekre héalld és kdnnyen tisztithatd termékeket (példaul
csempével) helyezzen el.

A f6zélap beszerelése utan bizonyosodjon meg az aldbbiakré!

+ a tdpkéabel nem érhetd el a konyhaszekrény ajtdja mogott vagy a fidkokbol

« Megfeleld friss levegd érkezik a butoron kivilrél a f6zélap alsé része felé

+ ha a fézélapot egy fiok vagy konyhabutor tertlet folé épiti be, a f6zblap alapi része
ala helyezzen hétukrot

+ a szakaszold kapcsold legyen konnyen elérhetd az ugyfél szamara

A rogzitékonzolok elhelyezése elbtt

Az egységet tegye stabil, egyenes feluletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki erét
a fézolap kialld vezérldegységeire.

A rogzitékonzolok elhelyezése

Az egységet tegye stabil, egyenes feluletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki erét
a fézdlap kiallo vezérlbegységeire.

A munkalapon a f6zélap also részére szerelje fel a négy konzolt csavarok segitségével
(Iasd a képet), beszerelés utan.

Allftsa be a konzol poziciéjat, hogy az megfeleljen az adott munkafeltlet vastagsaganak.
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Uveg

|

Indukcios f6z6lap Csavar
e i Munka-
5T4'8 asztal

Régzits-
konzol

Ovintézkedések

1.

6.
7.

A fézélapot kizardlag szakképzett személyzet vagy technikusok szerelhetik be.
Szakembereink rendelkezésére allnak. Soha ne hajtsa végre a mlveletet sajat maga.

. A f6z6lap nem szerelhetd be hiitdberendezésre, mosogatdgépre és forgd

szarftogépre.

. A f6zélapot Ugy szerelje be, hogy a megbizhatdsag javitasa érdekében minél jobb

hévédelmet nydjtsanak a koralmények.

. A falnak és a munkafeltlet folott az indukalt fatézonanak héalld anyagbdl kell &linia.
. Barmilyen karosodés elkerilése érdekében a szendvics rétegnek és a ragasztonak

s

héallonak kell lennie.

Ne hasznaljon gézborotvét.

A keramia f6zdélap kizérolag 0,427 ohmnal nem nagyobb rendszerellenallassal rendel-
kez& tapellatashoz csatlakoztathatd. Ha szikséges, a rendszerellenallasra vonatkozé
informacio Ugyében vegye fel a kapcsolatot a tapellatéast biztositd szolgaltatéval.
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A f6z8lap csatlakoztatasa a haldzati tapellatashoz
A tapellatast a vonatkozd szabvanynak megfeleléen vagy egypodlusi szakaszoloval
csatlakoztassa a keszulékhez. A csatlakoztatds modja az aldbbiakban lathato.

A. 5G1.5 tapkabelhez alkalmas.

L N PE
L-N: 220-240 V valtakoz6 aram

1. Ha a kabel sérult, vagy cserére szorul, ezt a balesetek megelézése érdekében kizardlag
a megfeleld szerszamokkal rendelkezé Ugyfélszolgalati technikus végezheti el.

2.Ha a készuléket a halézati tapellatashoz kozvetlenul csatlakoztatja, tébbpdlusy,
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsagu megszakitot kell beépitenie.

3. A beszerelést végzé szakembernek kételezden biztositania kell, hogy az elektromos
csatlakoztatas kivitelezése megfeleld, és hogy eleget tesz a biztonsagi eléirasoknak.

4. A kdbel nem lehet meghajolva vagy ¢sszenyomva.

5. A kébel kotelezé rendszeres ellendrzést igényel, a cseréjét pedig kizérolag megfelelden
kepzett személy vegezheti.

A készulek cimkézése megfelel az elektromos es elektronikus
berendezések hulladékairdl szold 2002/96/EK (WEEE) eurdpai
iranyelvnek. A készulék megfeleld kiselejtezésével segithet

a koérnyezetet vagy emberek egészségét illetd karosodas
megeldzésében, amelyek felmertlhetnek a készulék nem
megfeleld kiselejtezése esetén.

A terméken lathatd szimbolum arrdl tajékoztat, hogy a készulék

nem kezelhetd szokvanyos héztartasi hulladékként. A késziléket
_ adja le elektromos és elektronikus termékek Ujrahasznositasara
létesitett gyUjtdpontban.

ARTALMATLANITAS: A készulék kulonleges hulladékkezelési eljarasokat igényel.
Ne selejtezze ki A termék kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozésara

a terméket vélogatatlan | vonatkozé tovabbi tajékoztatés Ugyében tajékozodjon a helyi
termelési hulladékkal. tanacsnal, a haztartasi hulladekot kezeld szolgaltatonal vagy

Ez a hulladék szelektiv az Uzletben, ahol a terméket vasarolta.
gy(jtést igényel a kulon-

leges hulladékkezelési A termék kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozaséra
eljaras szkségessége vonatkozo részletesebb tajékoztatas ugyében tajékozodjon
miatt. a helyi 6nkormanyzatnél, a haztartasi hulladékot kezeld

szolgaltatonal vagy az Uzletben, ahol a terméket vésarolta.
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Euxoplotovpe Tou ayopdoarte Tnv enoywylkr eatioc CANDY. AloBROTE TTPOCEKTIKA 0T TO
EYXEPIOI0 O8NYWLV TIPV XPNOWOTIOICETE TNV £0TIO KOL PUAGETE TO 08 AOPONEG EPOG YL

HEAOVTIKN avopopaL.



Me to mapov, n Candy Hoover Group Srl SnAwvel 0Tt 0 padloeEOTIAIOUOC
OUUHOPQWVETOL he TNV 0dnyta 2014/53/EE. To TTANPEC Kelpevo TNC SHAwaNC
OUHMOPYWONC EE elvatl StaBeoipo atnv akoAovdn StadikTuokn dlevBuvan:
www.candygroup.com

[MPOEIAOTOIHXEIX TTA THN AZDAAEIA

AlOBAOTE TIPOCEKTIKA TO TIOPOV €YXELPIOIO XPAONG TIPLV ETILXELPNOETE VA
XPNOWOTIOWOETE QUTH) TN CUOKEUN Y& TIPWTN POopA. To POV eyxeLpiSLo
TIEPLEXEL ONUOVTIKEC TTANPOPOPLEG OXETIKA HE TNV QOPOAN EYKATAOTOON,
XPNon kot @povTida TG cuoKeVNC. PUARETE CUTEC TIG OSNYLEC Yior ovapopi
KO TIOPOOWOTE TIG O LEANOVTIKO XPHOTN.

Eykataotoon

Kivbuvog nAektpomAnéiog

» ATIOOUVOEETE TN OUOKELN MO TNV TIXPOXN NAEKTPIKOU PEVUATOC TIPWV
EKTEAETETE OTIOLAONTIOTE QYOI 1) TLVTPNON O QTN V.

* Houvdeon pe eva Koo cuotnua kohwdiwaong yelwong elvan amapattntn
KO UTIOX PEWTLKN.

o AMOYEC OTO OIKLOKO CUOTNUO KOAWSIWONE TIPETIEL VO yivovTal HOVO OO
€EELOIKEVPEVO NAEKTPOAOYO.

* Hun t)pNnon auTwv TwV CVUBOUAWY UTTOPEL VOt 08NYNOEL OE NAEKTPOTIANE X
N BavaTo.

Kivuvog amd koo
* [pO0EETE - Ol OKUEC TNC ETILPAVELOC EIVAL KOPTEPEC.
o H EMelN TTPocoXNC UTTOPEL Vor 0SNyNOEL OE TPOUUATIOUO 1) KoW(paTa.
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ZNUOVTIKEG 08NYLEC OPAAELDG

o AlBAKOTE TIPOTEKTIKA QUTEC TIC OONYIEC TIPWV Mo TNV EYKATAOTACN N TN
XPNOoN oUTNG TNG CUCKEVNG,.

o AeV TIPETIEL VO TOTTOBETOUVTAL TIOTE KOWOLUA I TIPOIOVTO TIAVW O UTAV
TN OLOKELN.

» ®povTioTte va SLoBETETE TIC TTANPOPOPIEC QUTEC OTOV UTIELBUVO Yylor TNV
EYKOATAOTOON TNG CUOKELNG, KAXBWE 0WTO B UMOPOUTE VOt LELWTEL TO KOOTOG
EYKOTAOTAONC,

* [Mpokelpevou va amoeuyBel KABe kKivOLVOC, VTN N CUCKELN TIPETIEL VO
eyKOBIOTATOL CUPPWVOL JE QUTEC TIG 0ONYLEC EYKATAOTAONC.

» AUTNA N OUOKEUN TIPETIEL VO EYKOBIOTOTOL KOl VX YELWVETAL CWATA LOVO
OTIO ATOUO HE KATAANAX TILOTOTIOINUEVA TIDOCOVTA.

* AUTI N OUOKELN TIPETIEL VO OUVOEETAL 08 KUKAWUX TIOU EVOWUTWVEL
SAKOTITN AMOPOVWONG NAEKTPIKOU PEVUATOC KAl O OTIol0g eEXTPOACEL
TIANPN aTOCVVSEDN OO TNV TIOXPOX T PEUMATOC.

* H un owoTh eyKaTaOTOON TNEG CVCKELNC Bat UTTOPOVTE VO AKVPWAOEL TUXOV
a€LWTELC €yyUNONC 1 euBLVNC.

AglTOuPYLlO KOl cLVTAPNON

Kivbuvog nAektpomAnéiog

* MNV UQYELPEVETE OE OTIACUEVN N PAYLOUEVN €0TiaL Edv N eTpAVELD TwV
E0TIWV OTIACEL N} POYITEL, ATIOCLVOEDTE APECWC TN CUCKELT ATTO TNV NAEKT-
PIKN Ttapoxn (eTtitolyn TEIlX) KO ETIKOWVWVNOTE UE EEELOIKEVIEVO TEXVIKO.
» ATIOOUVOEDTE TNV 0TI ATTO TNV NAEKTPLKA TIAPOXN CUPALPUWVTAC TO (LG
amo TNV emtitoxn Tplda TPV omd Tov KaBaPLoUO 1) TN uVTAENCH TNC.

* Hun t)pNnon auTwv TwV CVUBOUAWY UTTOPEL VOt 08NYNOEL O NAEKTPOTIANE X
N Bavato.

Kivéuvog yia tnv vyeia

* AUTA N OUOKEUN OUUUOPQPUVETAL UE TO TIPOTUTIO NAEKTPOUXYVNTIKAG
QOPOAELOC.

Kivéuvog e&outiog kot g empavelag

* Kard ) Xpnon, TpoaBaoiuo pépn ouTAC TNG cuokeung (eatalvovtol TG0
WOTE VO UTTOPOUV VA TIPOKOAETOUV EYKOVUTAL.

* MNV QQrVETE TO CWUA OOC, TX POUXA OAC I OTIOLOSATIOTE GANO OVTIKEL-
LEVO €KTOC OO TO KATAANAX UAYELDIKE OKEVN VO EPXOVTAL O ETIOPT LE
TN YUGAWVN KEPOULKT ETHLPAVELX TNG ETIAYWYLKNC E0TIOG £WC OTOV KPUWOEL
N ETUPAVELX.



* AgV TIPETIEL VO TOTIOBETOVVTOL OTNV ETIPAVELX TNG EOTIOC LETOAMIKX OV TL-
Kelpeva OTtwC poalpta, TiEoUVIa, KOUTOALX KOl KXTTAKLOL KOBWC UTTOPEL Vo
(sotaBoVv

» Kpatr)oTe o taudSidn HoKpLe.

» O AaeC Twv okevwv Prtopet va elvat (e0TéC Katd TNV agn. ®povtiote
Ol AOBEC TNG OKELWV VO NV TIPOEEEXOUV WOTE VO KOAUTITOUV OANEC {WVEQ
LOYELPEUOTOC TIOL lval evepyoTolnpevec. Ppovtiote ot AaBec va Bplokovtal
0€ onuela TTov Sev (PTAVOLV Tal TTAUSIAL

» EGv 66V 0KOAOUBNOETE QUTEC TIC OLUBOUAEC, EVOEXETAL VO TIPOKANBOUV
gyKopaTa Kot (EPOTioUOTO.

Kivéuvog amo koo

* H ko@Tepn Aemidar TOu EVOTPOL EOTIWV €lVal EKTEBEWUEVN OTOV EXEL
apapeBel To KAAVIUO aaPOoAeiaC. [TPETIEL Vo XpNOLLOTIOLEITOL e €EQLPETIKNA
TIPOOOX! KO VO TIPOUEVEL (PUAXYUEVN HE QOPEAELX OE Onuelov TIou Sev
(PTAVOLV T TTAUOLAL.

o H eMeldn pocoxne UTopel vor odnynoeL O TPOUUOTIOUO 1) KolpaTa.
ZNHAVTIKEG 08NYIEC ATPAAELOG

* MNV QPAVETE TTOTE TN CLUOKELT XWPLC ETBAEYN OTOV TN XPNOUOTIOLE(TE.
H vmepxelhon KaTd To payelpepua TIPOKOAEL KOmVO Kall SLappor) ATV
UYPWV TIOU UTTOPEL VO QVOPAEYOUV.

e MNV XPNOWOTIOIE(TE TIOTE TN OULOKEL! OOC WC ETILPAVEIX EPYATiag
N amoBnKeuonc.

* MnVv aAVETE TTIOTE QVTIKEPIEVA 1) OKELN TIAVW OTN CUCKELN.

* Mnv XPNOWOTIOIE(TE TIOTE TN OULOKELN O0C ylor va (e0ToPelte 1yl
Beppavon Tou xwpou.

e MeTa TN XPNon, aTeVEPYOTIOLELTE TIAVTOTE TIC (WVEC HAYELPEPOTOC KO
NV €0TlO, OTIWE TIEPLYPAPETAL OE AUTO TO EYXELPIOLO (ONA. XPNOLUOTIOLWVTOG
TOL XELPLOTAPLO AUPNC).

o MnV ETUTPETETE OTA TIOUSIA Vo TTa{OVV UE TN CUOKEUN N Vo KABoVTaAl,
oTEKOVTOL 1) avePBalvouv o auTh.

* Mnv amoBNKEVETE AVTIKEUEVX TIOU EVOLAPEPOUV T TIAUOIE OE VTOUANTIIX
TIou BplokovTal Tavw omod TN CUOKEUN). Tal TSI TIOU OKOXPPOAUWVOULV
oTnV €0Tia B Urtopovoay Vo TPOUUATIOTOVY GORXPA.

e Mnv a@AveTe Tar TS pova 1 xwplg emiBAedn otnv meploxn oOmou
XPNOWOTIOLE(TOL N CLOKELN.

e Moudla N atopa pe avarnpiar ov TepLloptdel TNV IKowOTNTA TOUG VA
XPNOWUOTIOIOVV TN CUOKEUN) B TIPETIEL VO GUVOSEVOVTAL OTIO LTIEVBUVO KOt
LKOVO GTopo Ttou Ba Tar ekTtandevoel aTn Xprion TN O eKTTadEUTAC AUTOC
B TTPETEL val Elval IKAVOTIOINUEVOG OTL UTTOPOUV VO XPNOLUOTIOOVY TN
OULOKELN XWPLC KivOLVO Yl TOV EaUTO TOUC 1 TO TIEPIBAAANOV TOUC.
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o MNnV ETOKEVACETE KL UNV QVTIKOOIOTATE OTIOIOONTIOTE €EXPTNUOL TNC
OUCKEVNG, EKTOC €AV QUTO CLVIOTATAL PNTA OTO £YXELPISL0. OAEC Ol GANEQ
EPYOOIEC ETIOKEUNC TIPETIEL VO YIVOVTOL UOVO OO TEXVIKO LIE TUOTOTIOINUEVL
TIPOCOVTAL.

* Mnv xpnotuotolelte atpokaBaplotn ya va kaBoploete Tnv eatior ooC.

» Mnv TomoBeTelTe A pixveTe Bapl& avTikelpeva oTnv e0Tior 00C.

o MnV OTEKEOTE OTNV €0TIX OOC.

e MV XPNOOTIOLEITE OKEVUN UE OSOVTWTEC GKPEC KO NV CEPVETE TOL OKEUN
TIAVW OTN YUOALVN ETILPAVELY, KOBWC ETOL UTTOPEL VO XOPAEEL TO YUOAL

* MV XPNOLLOTIOIEITE CUPHATIVO OPOUYYXPAKLIX 1 GAAX OKANP& AELOVTIKA
KOOOPLOTIK& YL VOl KABOPIOETE TNV ETHLPAVELX TNC 0TIAC 0O, KOABWC oV T&
LTIOPOUV VO XAPAEOUV TO KEPAIKO YUOAL

* AV TO KOAWSLO TTOPOX TG PEVLIATOC EXEL (PBAPEL TIPETIEL VO oV TIKaBloTaTal
OO TOV KOTAOKEVLOOTN 1) TOV OVTITIPOCWTIO TEPPIC N ATt AN TIROCWITIO
LIE TIOPOLOLX TILOTOTIOINHEV TIPOTOVTA WO TE VO OTOPEVYETAL KABE Kivouvoc.
» AUTA N OLOKELN TIPOOPICETOL YIX XPNON UOVO O TIEPIBGAAOY OLKIOKOU
VOLKOKUPLOV! EUTtoptkn xpnon omoloudnmoTe ldoug dev KaAUTITETAL OO
TNV €yyVNON TOU KXTAOKEVXOTH)!

 MPOEIAOMOIHIH: H cuokeun Kol To TIPOORACIU LEPN TNG BepuaivovTal
KT TN SIPKELr TNG XPNONG. TMPETEl var AaUBAVETAL HEPIVO WOTE VX
aTOPELX Ol N eTtar) pe BePUAVTIKG OTolXEla. Moudiar NAKIaG KATw Twv
8 ETWV TIPETIEL VO TIOPOEVOLUY OE OTOTTAAN, EKTOC €0V TIOOKOAOUOOUVTOL
OUVEXWC.

» H ouokeun ouTh Pmopel va xpnatotoinBet amod Toudlé NAKIaG 8 eTwv Kat
AVW KO OTTO ATOUOL E HELWHEVEC OWHOTIKEC, AOBNTNPLOKEC N SLOVONTIKEC
IKOVOTNTEC 1) EMEWPN EUTTELRIOC KOL YWWONE, EQOTOV BplokovTal UTtO emoTTelx
N e&v TOuC Exouv S0l copelq 0dNYIEC OXETIKA E TN XPrON TNC CUOKELAC UE
QOPOAT TPOTIO KO £XOUV KXTAVONTEL ETIOKPLBUIC TOUC OXETIKOUE KIVOUVOUC.
o Ta TtaudLa Sev eTutTpémeTal va Ttatouy e tn ouokeun. O KaBaPIoUOC Kot
N Ol EPYQCieEC oLVTAPNONG XPNOTN OTOYOPEVETAL VA YivovTal oo Taudi&
Xwplg emutrpnon.

* MPOEIAQTMOIHZH: To payeipepa xwplc emtiPAen oe eo0Tiec pe Ao A Aadt
uTtopel va elvan eTIKIVOLVO Kol EVOEXETAL VO TIPOKOAETEL TTUPK oYL, Mnv
TipooTtoBeite MOTE va oBNOETE ot PUTLA UE VEPO, MK ATTEVEQYOTIOINOTE
TN OUOKELN KO, OTN CUVEXELD, KOAVWTE T QAOYQ TLX. LE EVO KOTIOKL 1 UE
TIUp{HON KOUBEPTA TIVPKAYLAC.

* MPOEIAOTMOIHZH: Kivéuvog TupKayldG: unv amobnKeVETE OV TIKELEVO
OTIC ETIPAVELEC LOYELPEUATOC,



* [poeidomoinan: EGv n eTPAVELX EXEL PWYLEC, ATIEVEPYOTIOWOTE TN GUOKEUN)
YLO VO OTTOPUYETE TO EVOEXOUEVO NAEKTPOTIANE(QG, OE TIEPITITWON ETILPOAVELV
E0TIVV OO KEPAKO YUOAL 1 TIAPOHOLO UAIKO TIOU TIPOCTATEVEL NAEKTPOPOPX
TUNHOTO.

A&V TIPETIEL VO X PNOLLOTIOLEITON ATHOKABPITTAC.

» H ouokeur) dev poopldeTal Yo AEITOUPYLa PECW EEWTEPIKOU XPOVOSIO-
KOTITN 1N EEXWPLOTOU CUOTAUXTOC TNAEXELPLOUOU.

 Heotla Ba petaPel peow tng Asttovpylog Staxelplong oxvog oe Asltoupyla
amevePyoToinang o€ T AETITO KAt N KATAVOAWON evepyelag ivon 0,3 W.

ZUVXO(pr]Tr']pLO( YLO TNV ayopd TNC VEAC 00C EOTIOG.

2 0C OLVIOTOVHE VO OPLEPWOETE Alyo XpOVO Yo V& SIHBEOETE oUTO TO
Evxelpidlo Odnylwv / Odnylec EyKataoTaonc, WOTE VO KXTAVONTETE
TIANPWC TIWE VO EYKATAOTACETE CWOTA TN CUOKEUN KO TIWE VO TNV
XEPLOTE(TE.

Mo TNV EYKATAOTOON, SIHBAOTE TNV EVOTNTA EYKATAOTAONG,

Al0BAOTE TIPOOEKTIK& OAEC TIC 0ONYIEC AOPOAELDG TIPLY OO TN XPron Kot
SlatnpnoTe aTo To Eyxepidlo Odnytwyv / Odnyleg EykatdoTaonc yia
KAOE UEANOVTIKI) aVOUpOPQ.

OAHIOX THX 2Y2KEYHX

Movtého: CI1647CCAR / CDII647CCARL / CDII647CCAR2/CII643CCARUK/CII643CCAR

8 8 8 8
0 og8o oo




1. Zdwvn 1800/2200 W
2. Zdwvn 1800/2200 W
3. Zdvn 1800/2200 W
4. Zdyvn 1200/1500 W
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MANkTeo ENEPTOMOIHZHY/ 2 Aeltovpyla Boost
ATTENEPTOTTOIHZH
MAAKTPO pUBLLONC LloXVOG Kol 4 XpovoSloKOTTNG
XPOVOSIGKOTITN
MANKTPO TIoONG 6 MANKTPO KAELSWHATOC YLor TToUSL&
Ertthoyn {wvng BeppoTtnTag 8 Ev&elEn LED evtaiong Bepuokpoaatog
EvSelén LED xpovodlakomn




YTolela TPolOVTOG

H emorywykn 0TI 0TTOTEAEL Lot GUYXPOVN CUOKEUT HOYELPEURTOC OE GUYKPLON E TNV
TIaPaSOOLaKA E0TIR, AGYW TWV TTAEOVEKTNIATWY TNG, OTIWG O EUKOAOC KOBXPLOUOC,
N VPN artdS0aN, N PIAKOTNTA TTPOC TO TIEPIBEANOV KO TO XXPOKTNPLOTIKA XTPOAELDG,

MepIKkEC TTANPOPOPIES VLA TO EMAYWYLKO HAYVEIPEUN (LOVO VLA ETIOYWYIKES ETTIEQ)

To ETOYWYIKO LOYEPEUO EIVAL LD AOPOANC, TIPONYHEVN, ATTOSOTIKNA KOl OLKOVOLLKT)
TEXVOAOYIO LOYELPEUOTOC,. AEITOUPYEL UE NAEKTPOHOYVNTIKEG SOVATELS TIOU TIPGYOLV
BepUOTNTO AmEVBEIG OTO OKEVOC KO OXL EUUETO HETW BEPUAVANG TNG YUOALVNG
ETUPAVELRC. H YudAvn eTiipdvela (EOTAVETOL HOVO ETTELSH TEAKA TN Bepualtvel TO

OKEVOG.
BIHE

OLOEPEVION KATOAPOAN

LOyVNTIKO KUKAWUX

L0} LD = ) - ,
[ ———— | KEPQLLKI) YUGALVN TIAGK L
Ese) sse] | EMAYWYKO TINVIO
. . ETTIOYOUEVOL NAEKTPIKK
PEVHOTX

Mpv XPNOWOTIOINCETE TN VEX OO E0TILX

+ AloB&aTe auTov Tov 06Ny SidovTtag Wdlaltepn TPooox TNV evoTNTA «[1poeld0o-
TIONOELG AOPOAELQG>.

+ AQQLPEDTE TLUXOV TIPOOTATEUTIKY PeUPPGvN TIou utopel va BplokeTon akoun
ETAVW OTNV €0TIO OOC.

+ APOUPEDTE TUXOV TIPOOTATEUTIKA LEUBPAVN TIOU UTOPEl va BploKeTal aKoun
EMAVW OTNV EMAYWYLKN 0TI OO,

XpAon Twv XepLoTnplwv apng

+ Tot XELPLOTAPLOL OVTATIOKPIVOVTAL OTNV o, OTIOTE SV XPELRCETAL VOl GOKAOETE
Ttieon.

+ XpNOWOTIOLE(TE TN PWYC TOU SAKTUAOU 0aC, OXL TNV GKPN TOU.

+ K&Bs popd TTOL KATOYPRPETAL EVA AyYLYHO OKOUYETOL EVO NXNTIKO GO

+ BeouwBelte OTL T XEPLOTPL lval TIOVTO KABOPG, aTEYVE Kot OTL SV UTIHPXEL
KATIOLO QVTIKELLEVO (TL.X. EVor OKEVOC 1 EVa TIow) TTOU Ta KOAUTITEL. AKOUN KOl JLe
AETUTY) HEUBPAVN VEPOU UTTOPEL Vo SUOKOAEVEL TOV XELPLOUO TWV XEPLOTNPLWV.




ETAOYN TWV CWOTWY UOYELPLKWY OKELWV (YLO ETTAYWYLKES ETTIEQ)

+ MOVO TO OLENPOUOVNTIKA LOYELDIKE OKEVN VO KATOAANAX YLOt ETTOYWYIKO
Hoayelpepa. AvadnTAOTE TO GUUPBOAO ETIAYWYNG OTN CUOKEVAOIO ) OTO KATW
HEPOC TOU OKEVOUC,.

« Mnopeite va e%éyiere oV T OKeUn 00G elval KATOAANAQ, T[pO(VUO(TOT[OlCL)VTO(C Lo
SOk pE uayvnTsc Kwrote évav uayvnm T(POG Tr) BAar Tou OKELOUG. Ev E)\KETO(L
TO OKEUOQ elvat KO(TO()\)\I’])\O YL XPAON LE ETTOYWY. peat——

« E&v Sev €xeTe payvnTn: W r,
1. BAATE Alyo VEPO OTO OKEVOC IOV BEAETE VXX ENEYEETE. o~
2. AKOAOUBAOTE TA BAUOTO OTNV EVOTNTA «[ o VO EEKIVATETE TO PayElpEUOD.

3. Eav o Y Sev avaBooBrvel atnv 086vn Kot To vepd BepuaiveTal, TO TNYAVL
elval KaTdAANAo.

+ MgV VAL KATOAMNAG TOX UOYELPIKE OKEUN TIOL KATAOKELGLOVTOL OTIO TO AKOAOLO
UAIKG: KaBopd ovoEeldwTo XGAUBa, ohoupivio 1) XoAkd xwpl¢ HayvnTikr Baan,
YUOAL, EUAO, TIOPTEAGVIN, KEPOUIKA KO TINALVOL OKEUN.

MeyeBog eatiag (mm) H eAaylotn eotia (Slauetpoc / mm)

145 120

180 140

MnV XPNOLLOTIOLEITE LOYELPIKA OKEUN UE OUXMNEES KKPEC 1 KOWUTIUAN B&an.

W N

BeBawwBelte 6T n Baon Tou okeVoUG 00C lval Asld, EQATTETAL €' OAOKANPOL KL
emimeda mvw OTO YUOAL Kat €xel TO (S0 peyeboc pe tn Wwvn HOyEPEUOTOC.
ToTOBETETE TTAVTOTE TO TNYAVL TOC OTO KEVTPO TNG {WVNG UAYELPEUNTOC,

emm _mm

W e it Y r

No ONKWVETE TIOVTOTE TOL OKEUN QIO TNV ETIOYWYIKT €0TIX OTOV TO HETOKIVELTE -
LNV TO GEPVETE YTl SIPOPETIKG UTTOPEL VO XXPGEOLV TO YUOAL

N Y7

E&v n B&on TOU HAYELPIKOU OKEVOUC EVaL LOVO €V JEPEL TLONPOUOYVNTIKT), LOVO TO
TUAMO TTOV elvat adnpopoyvnTIKO Bar BepuavBel. AuTO pmopel var onpalvel 6TL n
BepuoTnTa eV Bax KoTaveUNBel OpOLOLOPEXL. TO N atENPOUOYVNTIKO TUAMO UTTOPET
VoL NV BepuavBel o emopkr| Beppokpaaton Yo payelpepo.
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AEN ZYNIXTATAI

To aldnpopayvnTikd TUARO Ba pelwBel emtiong, edv To LAKO amd To oTolo lval
KOTQOKELOOEVN N BAON TOU HOYEPIKOU OKEVOUC TIEPLEXEL, VIO TIAPASELYHQ,
oAovpivio. ALTO pmopel var anuadvel OTL TO POYELPIKO okevog Sev Bar (eaToBEl
ETTOPKWIC ) aKOUN Ko OTL SV Bat aviveuBel.

AEN ZYNIXTATAI

To VAKO () Ta VAKKE) amtd TO OTIOI0 ElVOL KATOOKEUOTHEVN N BACN TOU HAYELPIKOU
OKEVOUC UTTOPEL VXX ETTINPEXTEL TO OTIOTEAETHO TOU UXYELPEUATOG. XPNOOTIOIWVTAG
KOTOOPOAEG KO TNYGVLO OTTO VAIKG TIOU KATOWVELOUY OHOLOHOP@O TN BepudtnTa
HEOOl O QUTA, OTIWE TA AVOEEIdWTA TNYAVIX [E BAON TPWWY OTPUWOEWY, EEOLKO-
VOUE(TE XpOVO KOl EVEQVEL. XPNOUOTIOINOTE UOYEPIKA OKEVN pe eTtimedn Baon.
Av n Boon Tou OKELOUC SV ElVOL OUOLOLIOPPN, UTO UTIOPEL Vo ETTNEEATEL TNV TIOPOXN
BepudTNTOC.

R SN

XpAhon tng eatiog oag

Mo va EEKLVIOETE TO Jayelpepa

+ Metd Tnv evepyotoinan, o BouBnTAc nxel pior opd, GAeC ot evdeléelc avafouv
Yot 1 SEVTEPOAETITO KO OTN CLUVEXELD ORI VOUV, UTIOSEIKVUOVTOC OTL N €0TIO EXEL
ELOEADEL O€ KATOOTOAN QVALIOVAC.

1. AyyIETE TO TANKTPO TOU KUPLOU SLOKOTITN (D . Ohec o1 evSeiterc Selyvouv « - »

2. ToTtoBEeTNOTE Eval KATOAANAO OKEVOC OTN (VN HAYELPEPATOG TIOU BEAETE Vo
XPNOUIOTIOL|OETE.



+ EEao@OoAOTE OTL TO KATW UEPOC TOU OKEVOUC KAl N ETILPAVELX TNC (WVNG LOYEL-
PELOTOC elval KABOPES KO OTEYVEC.

SNZF
LI
3. Me 1o &yylyLX TOU TIANKTPEOU ETUAOYAG HOTLOU, % B avaBoafnoel o

evoelén SIMAa 0TO TTANKTPO.
4. ETuAéETe o puBuion évtaanc Bepuokpaotoc oyyllovTog TO XEPIOTAPLO «-» 1) «+».
« EGv Sev emNéEeTe por pvBULoN évtoonc Bepuokpaatag evtog 1 AemTou, n eoTia
Bat amevepyoroinBel auTopoTo. O TIPETEL Vo EEKIVATETE Eava amtd To Brpa 1.
+ MTOPE(TE Vo TPOTIOTIONTETE TN PUBILON BEPUOTNTOC OE OTIOLOOATIOTE HayElpEUaL

‘OT0oV OAOKANPWOETE TO POYEIPEUQ 8
L
1. ETIAEETE TO TTANKTPO TOU POTLOU TIOU BEAETE VO ATTEVEPYOTIOU|TETE. (P\

2. ATtevepyoTolnoTe TN {wvn HAYELPEUXTOC ayYI{OVTOC TO «-» 1) TO «+», YIX VX
LEWOETE TNV évToon Beppokpaatag oto «0». BeBouwbelte OTL n 086vn Seiyvel «O».
- o

ATrevepyotroinon
/‘@ ‘—

3. 2BN0Tte 0AOKANPN TNV 0Tia ayyilovTag ToV SIoKOTITN .

4. Mpoooxn aTIC BepUEC ETILPAVELEC
H évdelgn «H» B Seléet totar (wvn HOYELRERATOG efvot TTOAU KawTh. H évEelén
H eEopaviCeTal OToV N ETIPAVELN EXEL KPUWOEL O QOO Bepuokpoaotiar.
MTtopel emtiong va xpnotuottoinBet wg Asttovpylor E0kovouNnang eVEPYELXC,
e&v DEAETE VO BEPUAVETE ETITTAEOV OKEUN, XPNOUOTIOWWVTOC TNV ETILPAVELX
LOYELPELOTOC TIOU £(VOl QKOO KOUTH).

Xpnon tng Asttoupylag Boost
Evepyormoinon tng Asttoupyiog Boost
1. EméETe Tn dwvn pe Asttoupyla Boost (ue Tn AEn «Booster»).

(O

c}:‘ﬂ

2. Ayyl&te To MAAKTPO Asttoupylog BOOST B Ka n €évoelEn €vtaong

, , + —> PO
Bepuokpooioc Ba Seléel «P». (ER

AkUpwon Asttoupyiog Boost
1. EmAg€te Tn Cwvn oTn Aettoupyla BOOST.

10



2. AyyilovToag TO TANKTPO OAAOYNG TNG EVTOONC BEPUOKPATIOG «-», AKVPWOTE TN
Aettovpyla Boost kot eTiAEETE TO eTtiedo TTou BEAETE Vo 0ploeTe.

+ H Aettoupyia Boost umopet vor StopKETeL ovo 5 ATITA Ko ETA N Civn PETORaivEL
QUTOUOTO OTO eTtimedo 9.

AelToupylal KAELOWUATOC YL TIOLOLA

+ MTIOPE(TE VO KAELOWOETE Ta XELPLOTHPL KA TG SVO Asttoupylec ENEPTOMOIHZHZ/
ATMENEPTOMOIHIHY, yla va ammoTpEPETE TNV aKoVOLX XPHoN (VIO TTOPASELY U, T
TIUSOL& EVEPYOTIOLOUV KOT& AGDOC TIC (UWVEC HOYELPEURTOC).

« Otav Ta XepLoTAPLaL Efval KASWOWHEVE, OTIEVEPYOTIOLOUVTAL OACl TO XELPLOTAPLX
EKTOC OO TO Xelplatnplo ENEPTOMOIHZHY/AMENEPTOMOIHZHS.

Mo Vol KAELOWOETE TA XELPLOTHPLOL

AYVIETE TIOPATETAPEVA TO XELPLOTAPLO KAELOWUOTOC TIANKTRWY & yod | : :

Seutepolentta. H evdelén xpovodlokomtn Ba Seléel «Lo».

Mo Vol EEKAELOWOETE TAl XELPLOTHPL

1. AYVIETE TIOPOTETOWEVA YL AlyO TO XELPLOTAPLO KAELSWHOTOC TIARKTOWY (3.
2. Twpa UTopE(Te Vo apx(OETE VO XPNOOTIOLE(TE TN VEX €0TION OOC.
Otav n gotia elval ge KAT&OTACON KAELOWHATOC, OA TO XELPLOTHPLX Elva
& QTTEVEPYOTIOINUEVD EKTOC OTIO TO TIANKTPO TOU KUPLOU SLOKOTITN, UTTOPELTE
TIGVTO VO OTTEVEPYOTIOINTETE TNV ECTIX PE TOV KUPLO SIKOTITN OF TIEPIMTWonN
EKTAKTNG OVAYKNG, CAAG Bt TIRETTEL VoL EEKAEIOWOETE TNV EOTIO TIPWTA OTNV
eTOUEVN AElTOUPYIOL

XpAhon tng Asttoupyiog Mowan
1. AyYIETE TIOPATETAEVD TO TIANKTPO AELTOUPYIOG rtou')or]cl |, ohec oL Clovec BepuoTnToC

OTAUOTOUV Vo AtToupyoLy. OAeC ot evSel&elq {wvwv Seixvouv «||». )1

2. AyyiEte aporteTapéva tn Asttoupyla Movon | | 6AAN o popdy, OAeg ot {iveg

BepuoTNTOC Bat EMAVEADOUV OTNV APX KT TOUC PUBLON.

* H Asttoupyla etvan Sobeatun dtawv Asttovpyet o eploadtepec (Wvee BEpuovanc.

* EQv Oev oKLUPWOETE TN AlToupyior SLOKOTIAC AlToupylag evtog 30 AemTwy,
N EMOYWYIKN £0TI00 ATTEVEPYOTIOLEITAL UTOUOTAL.

MpoeldoTolinan UTIOAEIUOTIKAG BepuoTNTOC

Otawv n €0Tior XEL AEITOUPYNOEL YL KATIOLO XPOVIKO SIOTNHA, UTIHPXEL KATIOLX
UTTOAELTTOpEVN BepuoTnTa. H €VEelEn e To ypouua «H» eppoavideTon yior va oog
TIPOEISOTIONTEL VO NV TIANCLXOETE.
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AUTOUATOG TEPUATIONOG AEITOVPYIOG

TO XOPOKTNPLOTIKO OTPOAELDG TNE £0TIOG EVOIL O U TOUATOC TEPUATIOUOC AELTOLPYIOG.
AUTO ovpBaivel OTIOTE EEXAOETE VO OTIEVEPYOTIOINTETE pix {wvn payelpepatoc. Ot
TIPOETUAEYUEVOL XPOVOL TEPUATITHOU AELITOLPYLOG TTOPOLCLELOVTAL OTOV TIOPOKATW
VoKL

EmineSo 1oxvog T 12 [3 |4 |5 |6
MpoemAeyuevog xpovodlokonng (8 |8 |8 |4 |4
Aertoupylog (WPEC)

XpAon Tou XPovVoSIoKOTTN

+ MTOpE(TE V& TOV PUBUICETE YLl VO ATTEVEPYOTIOWNTEL ULOL 1) TIEPLOTOTEPEC CUIVEC
HOYELPEUATOC, OTAV TEAELWOEL O PUBUIOUEVOC XPOVOC,.
+ MTopeite va puBUITETE TOV XPOVOSIOKOTITN £WC T 99 AeTITA

PUBULON TOU XPOVOSIOKOTITN WOTE VO AMEVEPYOTIOLEL ik 1} TIEPLOTOTEPEC CWVEG

HOYELPEUOTOG

E&v 0 xpovoSiokomtng £xel pubuioTel o pla {uvn;

1. AyyIETE TO XEPLOTAPLO ETIAOYAC (WVNC BEPUOTNTOC VIOt TNV OTIOlX BEAETE VXX
puBuloeTe TOV XPOVOSIOKOTITN.

2. AyylETe TO XEPLOTHPLO TOU XPOVOSIOKOTITN, TNV 080VN TOU XPOVOSIOKOTITN
eppavietan To «00».

3. Oplote Tov Xpdvo ayyllovTag «- » N «+» yiX va PUBUICETE TOV XPOVOSIOKOTITN.

4. MOAC oplaTel 0 xpbvoc, apXlCel apECWE N avTIoTPOMEN HETPNON. 2TNV 086vN
EUPOVICETOL O XPOVOC TIOU ATTOHEVEL.

g
SHMEIOYH: H kdkkivn KOuKkKiSa Sithar atny évdelén LI
OTGBUNG LoXVUOG Bat vAEL LTTOSEIKVUOVTOG OTL EXEL
emheyel n Cwvn.

5. Otawv ANEEL 0 XPOVOSIOKOTITNG MAYELPEUATOC, N avTioTolXN CWvn HOYELPEUATOC
QTTEVEPYOTIOLEITON QUTOOTOL

Ot GAAeC (WVEC POYELPEUOTOC QUVEXICOLV VO AEITOUPYOUV EQV EXOLV
& €VEPYOTIOINBEl TTPONYOUUEVWIC.

Edv éxel puBLOTEL XPOVOSLAKOTITNG OE TEPIOTOTEPEG OO picx (WVEG
1. Otav puBullete TO XPOVO Yot TTOAAEG CLUVEG LOYEIPEUATOC TAUTOXPOVT, Ol
OEKOSIKEC KOUKKISEC TWV OXETIKWY {WVWV UOYEIREUOTOC EVOL EVEPYOTIOINUEVEC.

H evdelén Aemttwov Selxvel To XPovoSIoKOTITN AsTTTwVY. H KOUKKISa TNG avTtioTong
{wvnc avooaBnvet

12



2. MOAIC ANEEL TO XPOVOUETPO VTIOTPOMNG UETENONG, N avTioToln dwvn areve-
PYOTIOLEITOL. TN QUVEXELD EUPOVICEL TOV VEO XPOVOSIOKOTITN AETITWY KAl Qval-
Boafrvel n KoLkKISa TG avTioToxng Wvng.

3. Ayyi&te To xelplatnplo emroyne dwvng Bépuovang Kol 0 avTioTolog Xpovo-
SlakOTTNG Bt ELPaVIOTEL OTNV EVOELEN XPOVOSIOKOTITN.

AkUpWon TOL XPOVOSIOKOTITN
1. AyyIETE TO XEPLOTAPLO ETIAOYAC CWVNG BEPUONVAONG YL TNV OTtolor BEAETE Vo
puBUIoETE TOV XPOVOSIOKOTITN.
2. Mg TO GyylyUd TOU XEPLOTNPLoV XPOVOSIOKOTITN, avaBoafrvel n évdelén LED.
3. AyylETe TO XEPLOTAPLO «-« Yl VoL pUBUILTETE TO XPovoSIoKOTITN T€ «00»,
0 XPOVOSIOKOTITNG OKUPUIVETAL.
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Alopoppwan Asttovpyiog ECO

AuTn n eotia umopel var ouvdeBel oe Ttapoxn pevpatoc 13, 15, 20, 25, 29,
32 Amp Kot v SLoop@wBEl, WaTe va AslToupyel og OTIOLOATIOTE AT
QUTEC TIC puBuloelc loxvoc.

H eotla elvon mpopuBuLopevn va cuvdeeTal 08 TTOPOXT PEVUATOC 32 AMp.
OTtav emleyovtal TE00ePLC (WVES TAUTOXPOVA, N 0Tl B TiepLloploel

TN LEYLOTN KATOWOALOKOPEVN LOXU, WOTE VA LNV Yivel uTtepoon Tng
TIXPOXNC pevHaTOC Twy 7,2 kW. Opolwe, 0Ttav n eotia elvat ouvdedepevn
Ko Slapoppwuévn s Aettoupyla tpopodoatag 13/15/20/25/29 Amp,

n eotia o Tteploplael T PeyLoTn oL ot 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.

E&v, woTtoaoo, n eotio elvat ouvdedepevn Kat SIAOPPWUEVN O TIOPOX N
PEVLOTOC 32 AMp, KAl Ot TEGOEPLC CWVEC UTIOPOUV VX X PNCLLOTIOINBOUY
OTN PEYLOTN pUBULON UE AstTovpyla boost TauToxpova.

Mo v oAAGEETE TN puBlon Slouopewaong ECO

1. AlKOYTE TNV TIOpOX N PEVUATOC OTNV 0TI,

2. AlatnpnaTe TNV SLOKOTIN TNG TTIAPOXNG PEVUATOC YLot 1 AETTTO.

3. Evepyomolnate Eava TNV OPOXT PEVHATOC.

4. AkohovBnate TIg 0dnyleg atnv evoTnTa «Mo Vo SIAOPPUIOETE TNV
eotia oe Asttoupyla ECO» amo to Prjua «1» Ko HETETIELTA

JHMEIQZH: H Stauoppwon tng Asttoupylog ECO pmopel var ylvel povo pla
POPQ, €&V OEV XL SIOKOTIEL N TTOPOXT) PEVUATOC TNC EOTIOC KL

n Aettovpylo ECO Ba peTel va 0ploTel EVTOC EVOG AETTTOU JETA TNV
EVEPYOTIOINON TOL PEVUATOC.

Mo va SLopPWAOETE TNV €0Tial o€ Asttoupyla ECO

1. Ayyl&te To MANKTPO ENEPTOMOIHXHE/AMENEPTOMOIHZHY yio vor eve-
PYOTIOWNTETE TNV TIapox pevpaToc. O BoufntNe nxel pior @opd, eV OAEC
TIC 0BOVEC EHPAVICOVY «—» KAl «— —».

-l -l [

v o |-- O U

@II—®+B&
‘ 14 {
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2. AyylETe TOLTOX POV TO TIANKTPO THOW xXPLOTEPNC (VNG KOL TO TIANKTPO
Tilow &elag dwvng ya 3 devtepoAemtta. O Bopfntng nxetl vtodelkviovtag
OTL N EMOYWYIKN €0Tlar €L0EPXETAL OTNV €T OYA TNC Asttoupylag ECO.
(H 086vn eppaviCel Tnv TtpoettiAeypevn oxv 7,2 kW)

-

-l

@%B@

3. Ayyl&Te TO MAAKTPO XPOVOSIAKOTITN, TOTE N 0BOVN TOL XPOVOSIAKOTITN
Ba avaBoafrvel. Twpa UTtopeiTe Vo ETUAEEETE TN PUBULON LOYXVOC.

(&)

-l

\
o) OO

-

\

© + B O
i\

¢
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4. T vae oaAAGEETE TN PUBUION CLVOAIKNG [OXVOC, TIATAOTE TO UTTPOCTIVO
OPLOTEPO TIANKTPO TIEPLOXNG VIO VX ETHAEEETE ULl VEX PUBHLON CUVOALKNG
loxvoc. Melovtac Eava To TTANKTPO TNC UTTPOCTIVAG PLOTEPNG TIEPLOXNG,
Bat eppavicel TIC ETAOYEC. 2TNV 08OV TOU XPOVOSIAKOTITN B0t EUPAVITTOVY
TeooepLq emhoyeg: 25, 35, 45, 55, 65 kat 72. Mo mapadelypa, oTav otnv
080vNn Tou XPOVOSIOKOTITN eUPAVICETAL O aPIBUOC «25», LTIOSEIKVUEL OTL
N OLVOAIKT LoXUC £XEL puBLLoTEl oTa 2500 W. YuvexioTe va TIOTATe TO TIANKTPO
TNC UTIPOCTIVAC PLOTEPNC TIEPLOX NG LEXPL VO BpelTe TNV eTiBuuNT pUBLLON
LoXVOC.

= EE
A [72] O >é5f
& (P\— © + B O g

* ATIO TIpoETIAOYN, N PUBULON LOXVOC lvVal EPYOTTAOIOKE PUBULOPEVN OTX
7,2 kW.

5. Ayyléte Eoval TO TIANKTPO XPOVOSIOKOTITN, N 086V TOU XPOVOSIOKOTITN
Ba otopoaThoel var avaBooBAvel Kol OTO TIANKTPO TNG TIPONYOUMEVWE
emtAeypevng Cwvng Ba epaviotel n evdeln «0», LUTTOSEIKVUOVTOC OTL
N pLBULON EXEL ETTRERXWOEL

4 )

o - - =

o 08 |25 O O

@ I - © + B O
d{\v—\’\
6. Ayyl&te to ANKTPo ENEPTOMOIHZHZ/AMENEPTOMOIHZHY yio va ome-

VEPYOTIOINDEL TN CUVEXELY, EVEPYOTIOIOTE TNV KL N ETIO EIVAL ETOLUN YL
xpnon otn Asttoupylo ECO Tou exeTe oploel.
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7. Ayyi€&te to mAnkTpo ENEPTOMOIHIHZ/AMENEPTOMOIHIHE yio va TV
EVEPYOTIOINOETE KO TWPX UTIOPELTE VO XPNOHOTIOINCETE TN Vea pUBULON
loxvocC.
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KarevBuvTrpleg o8nyleg HOyELPEUATOG
Mpooexete OTaV TNyavilete, KaBWC TO AGSL Kol To AlTtog BepuaivovTal
& TIOAU ypriyopa, Wlaltepa av xpnoluoToleite Tn Aettoupyla Power Boost. Je
eEAPETIKG UPNAEC Bepuokpaalieg To AGSL Kot TO ATTOC avapAéyovTal
OTLyHLaia Kat ocuTO amoTeAEl 0OBPO KIVEUVO TTUPKOYLAC.

ZUPBOUAEC HOYELPLKAG

+ OTtav 10 aynTod Bp&ael, JEWOTE TN pUBULON OTABUNG LoXVOC.

+ H xpron KamokloU PELWVEL TOUG XPOVOUC MAYELPEUTOC KO EEOIKOVOUEL EVEPYELX
SIXTNPWVTOC TN BEPUOTNTOL.

+ EAOXLOTOTIOWOTE TNV TTOCOTNTA LYPOL 1) AlTIOUC WOTE VX PELWOETE TOUG XPOVOUG
HOYELPEUTOC.

* ZEKWNOTE TO payelpepa og PN Beppokpaaial Kot PELWOTE T pUBULON OTav TO
PoynTO €xEL BeppavBel ag OAN T p&da Tou.

JwyoBpdowo, payeipepor pullov

+ To olyoBpdolpo yivetan kK&Tw omod To anpelo Bpaapov, atoug 85 °C mepimou, dtav
ol PUOCALSEC amMAWCG aveBalvouv TEPIOTACIOKE OTNV ETIPAVELX TOU  UYPOU
HayelpEpaToc. Elvan To KAELST Yot VOOTIUEC COUTIEC KO TPUPEPH BPAOTA (PayNnTH
ylotl To eoaynTo YIVETAL YEUOTIKO XWplg va TIopaBpdleTal. Oa TIPETEL £TTioNng va
HOYELPEVETE TIC OAATOEC HE BAON Ta oLYA Kal TO OAEVPL KATW artd TO onuelo
Bpaouov.

+ OpLoPEVEC €pYOTlEC, OTUUTTEPIAUBAVOUEVOU TOU UOYEIPEUOTOS PUIOY LE TN
HEBOSO amoppoENaNng, eVOEXETAL V& OTOUTOUV PUBUION LPNAOTEPN amd Tn
XOUNAOTEPN PUBULON YL VO SIXTPOALCTEL OTL TO (POYNTO HAYEIPEVETAL OWATA
OTOV TIPOTEWOUEVO XPOVO.

Ko dAiopor umptlOAag

Mo va payelpePete (OUPEPEC YEVOTIKEG UTTPLLOAEC:

1. Apnote To kpéac os Bepuokpacior Swuatiou ya Tepimou 20 AeTTd TPV TO
HOyELPEWETE.

2. Ze0TAVETE evar TNYAVL LE Bapld Baon.

3. AhelTe Kat TIc SU0 TIASLPEC TNC PTTPLLOAOC e AGdL. PIETE pla likpr TocoTnTa
AS10U 0TO (e0TO TNYAVL KAl OTIN CUVEXEIt KOUUTINOTE TO KPEQC 0TO (ETTO TNYAVL.

4. Tuplote ™ pmpldAa POVO pla opd KOt TN SIXPKEIN TOU UXYEIPEUXTOC.
O akpIBNC XxpOVOC HAYELPEUATOC €EXPTATAL OTO TO TI&XOC TNC UTIPLLOAAC KO
oMo TO TG00 PWnpévn T BEAeTE. OL XpOVOoL UTTOPEL Vo TTIoIKIAAOLY PETAEU TtepiTiou
2 - 8 AemT& av& AsLPA. MiEaTe TN UPOAX VIO VO EKTIUNCETE TTOCO Wnuévn
elval - 600 T aPLYTN TNV UGBAVEDTE, TOTO TILO «KOAOWNUEVN» B lval.

5. Apnote T umtplldAa o (E0TO TUATO Yot Alya AETITA VIO VO LOAGKUWOEL KO VO
yiVel Toupepn TPV TN oepPRipeTe.
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Mo Tnyavioua «stir-fry»

1. EnéETe éva BaBU tnyavL (wok) pe ettimedn B&on cupBOTO LE KEPOULKN 0TI
N EVa LEYAAO TNYAVL.

2. ETodote OAX T DAKG Kot ToV €E0TTALGUO. TO TNYAVIOUO OE BBV TNYGVL TTETTEL
va elval ypnyopo. EGv payelpeVETE HEYGAEC TTIOOOTNTEC, LOYELPEWTE TO (POyNTO
O€ TIOAAEC UIKPOTEPEC TIPTIOEC.

3. MpoBepudivete ya Alyo To TNy&vL Kot tpooBeaTe SUO KOUTOALEG TNG TOUTIOG
AGSL
MayELREWTE TIPWTO TA KPEXTQ, APAOTE TAX OTNV GKPN Kol SlatnpoTe Ta (e0TO.

5. Tnyaviote Ta Aaxavik& os BaBu tnydvl. Otav eivor (eoT& oA elval akOUa
Tpayovd, Béate TN {WVN UAYEIPEUATOC O XAUNAGTEPN PUBLLON, ETTAVOPEPETE
TO KPEQC OTO OKEVOG KAl TIPOODEDTE TN OXATON OOKC.

6. AVOKOTEWTE OTOAG Ta VAKG YL Vo BefaiwBeite 6Tt xouv (eoTaBel opolopop@at.

7. YepBlpeTe apEowlC.

PuBioslg évTaong Bepuokpaciog

PUBuIoN évtaong | KatoAMnAdTnTa

Bepuokpaaiag

1-2 * evaloBNTN BépuavVON VIO LUIKPEC TTOCOTNTEC (POAYNTOU

* ALWOLUO COKOAXTOC, BOUTUPOU KOl TPOPLLO TIOU
KalyovTal ypryyopa

* amoAO OLyoBpaaiio

* apyo (EoTau

3-4 o ova(EOTO

* YPrYOpo atyoBpaatuo

* payelpepa pullov

5-6 * TNYQaviTeQ
7-8 * JOTOPLOM

* payelpepa COUOPLIKWY
9 o TNyQviapo «stir-fry”

* KAYOAOUO

* opXr) BPOOUOV TNC COUTIOG
* Bp&aluo vePoU
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PpovTido Ko KABAPLOUOG

Ty

MNwg;

INUOVTIKO!

KoBnuepivol Aekedeq
TIGVW OTN YUGALVN
ETIPAVELX (BOXTUALEG,
ONUASLY, AeKESEC
TIOU EUEVOV OTTO T
TPOPIUQ 1) UTIEPXEL-
Aoelg un (o apoLXwv
OUOLWV OTN YL&AWVN
ETILPAVELD)

1. ZBAoTE TNV eoTiat.

2. XpnoOTIOINOTE KABOPLOTIKO
EQTLWV, EVW N YUGAWVN
ETUPAVELX EVOL KO
CeaTr) (0ANG OXL KowTn!)

3. ZeMAIVETE KOl OKOUTIOTE JE
£Vl OTEYVO KaBopO Ttavi
1 X TOTIETOETA.

4. Avate Eava Tny eotia.

* Otav n Tpopodoaia otnv eotiar elval
QTIEVEPYOTIONLEVN, SEV BX UTIAPXEL
EVOEIEN «KOWTNC ETILPAVELXC», OAAK
N {WVN POYEPEURTOC UTTOPEL VXX
e€akoNoLBEl va lvon Ko Tr)!
Mpooelte Slaitepa.

* To BopEWC TUTIOU CUPLIATIVOL
TPOLYYIPAKLA, OPLOUEVL
OPOUYYAPAKIX OTIO VAIAOV KO
TO OKANPO/AELOVTIKA KOOUPLOTIKA
evdExeTal va ypatdouvioouvv
™ YUOAVN ETLPAVELD. AloREleTe
TIAVTA TNV ETIKETA YLX VX EAEYXETE
oV TO KaBapLOTIKO N TO
OPOLYYOPAKL OOG EIVAL KATGAANAO.

* MnVv apriveTe TIOTE UTTOAEIHOTC
KOBOPLOUOU OTNV €0l UTtopel
Vo SnploupynBouv AekeSec 0N
YUOAWVN ETHPAVELQL.

YTtepXEAOELC
Bpaouoy, Alwpugvol
AEKESEC KOl KOWTEC
{oXaPOUXEQ
Sloppoég 0N
YUOALVN ETHLPAVELX

APOUPETTE TA APEOWC HE
OTIATOVAC POPLOV, OTIATOVAN
oepBiplopatoc ) EVoTpa e
KOPTEPN QKU KOATAANAN YLt
KEPOUIKES YUBALVEC €0TIEC, OANK
TIPOTEETE TIC KAUTEG ETIUPAVELEG
NG (VNG HOYELPEUOTOC,

1. Antoouvééate TNV e0Tia amd
v emtitoyn mpllo.

2. Kpothote T AemtiSa 1) to po-
VEIPIKO epyoeio g ywvia
30° ko EOOTE TO  LTTOAE (-
Lot 1) TIG SIPPOEC TIPOG
Lo KPUA TIEPLOXN TNC EOTIOG,

3. KaBoaplote tor uTtoAelppaTa
N TG SIPPOEC HE TTaVL
OTEYVWHATOG TUATWV
1 X TOTIETOETA.

4. AkohouBnoTe To BAuaTa
2 €WC 4 otV evoTnNTA
«KoBnueptvol Aekedec dvw
OTNV YUOGAVN ETIPAVELD»
TIOPOTIONVW.

* Apatpel(Te TOUC AeKESEC TIOL EXOLV
QTOMEIVEL OO AWWPEVD UTTOAEUUOT
Kot {oXopoLXA TPOPILA  aTtd
UTIEPXEINON TO OUVTOUOTEPO
Suvaro. EGv Toug apnosTe va
KPUWOOUV TIAVW OTNV YLOALVN
ETUPAVELD, PTIOPEL var elva
SVOKOAO VO apapeBoVV Kait
uTtopel akodun Kot va BAGouv
LOVIUO TNV YUAAVN ETIPAVELX.

* Kivbuvoc kolpoaroc: otav avooupBet
TO KGAUPHA oPaAeiag, n AeTtida
™G EVOTPAG elvon KOPTEPT) OV
EuPGaL. MPETEL VO XPNOLLOTIOLELTOL
LE EEQUPETIKI TIPOCOXN KOL VOt
TIOPOHEVEL (PUACYHEVN LE QOPOAEL
0€ onuelou Tou Sev PTAVOLY TX
itetelled

YTtepXEAOELC TTAVW
OTO XEPLOTHPI
apng

1. 3BAoTe TV oTio

2. ATIOpPOPNOTE TOV AeKeE

3. IKOUTIOTE TNV TEPLOXT TWV
XELPLOTNPIWV OPIC HE KOBoPO
UYPO TPOUYYAPL N TIOWVL.

4. YTEYVWOTE EVTEAWC TNV
TEPLOXT) oKoLTH{OVTOG HE
XOPTOTIETOETA.

5. Avate Eava v eatia

* Otav undpxel LYPO TTAVW OTA
XELPLOTPLX PNC, UTTOPEL v
OKOUOTEL NXNTIKNA OrUavVan oo
TNV €0TiO0 KO N €0TIOC UTTOPEL Vot
amevepyotonBel povn tne.
BeBouwbBelTte OTL £xETE OTEYVWOEL
OoKOUTH(OVTOC TNV TIEPLOXN TWV
XEPLOTNPLWV QPN TIPWV aVAPETE
Eava TNV eoTia
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YroSeiéeic ko GUUBOLAEG

MpoRANUX

MBowvé antieg

T Vo KAVeTE

Agv glvau SuvaTo To
AV TNG €0TLOC.

A&V UTIOPXEL TTAPOXT PEVHATOC.

BeRauwBelte 0TL N eoTia elva
OLVEESEPEVN OTNV TIOPOXN PEVLATOG
Ko OTL ElvVal aVOpEYN.

EA&yETe eV LTTEPXEL SloKOTIA
PEVUATOC OTO OTUTL A OTNV TIEPLOXN
oaC. EQv €xeTe eNEYEEL To TIAVTA Kall
TO TIPORANUO TIAPOUEVEL, KOAETTE
EVav ELOIKEVUEVO TEXVIKO.

To XELPLOTNPLOL OPAG
Sev omoKpLVoVTAlL.

To XelploThpla elvat
KAELOWUEVQL

ZEKAELOWOTE TA XEPLOTNPLAL. Tl
o8NnyleC, aVOTPEETE TNV EVOTNTA
«XpAon TG €0TIOC COCy.

Tol XELPLOTNPLX APNG
Tapoval&lovV
SugkoAia oTn xpnon.

MTTOPEl VOl UTTAPXEL IO LKPN
LEUBPAVN VEPOU TIOVW 0T
XEPLOTAPLX N UTTOPEL VOt
XPNOOTIOLETE TNV &KPN TOU
SokTUAOU OO OTav ayyileTe
TO XELPLOTAPLOL

BeBowwBelte OTL N TIEPLOXT TWV
XEPLOTNPLWY QNG elvat ateyvnh
KO XPNOLHOTIOWOTE TN PUYyX TOU
SOKTUAOU 00C VIO VO KOV UTIHOETE
TO XELPLOTHPLAL

H yudAwvn emipavelal
EXEL YPOXTOOUVIEC,

YKEUN HE TPOXLEC OKMEC.

XPNOWOTIOOUVTOL OKATAAANAC
SIBPWTIKE TPOUYYUPEKIX
1) TTPOIOVTA KOOXPLOLOV.

XPNOLOTIOLEITE HAYEIPIKA OKELN
e eTimedeC KOl OUOANEG BAOELC.
Avatpé€te otnv «ETiAoyn Tou
OWATOU LAYELPIKOU OKEVOUC».

BAETTE «DpovTidO Kot KABXPIOUOC».

Kamola okeln
TIP&YOLV NXOUG
KPOTOAOUOTOC 1 KALK.

AUTO UTIOpEl Vo oeeTOL OTNV
KOTOOKELH TWV HOYELPIKWY
OKEVWV 00C

(OTPWOELG SIOPOPETIKWV
LETEAAWV TIou SovouvTal
SIUPOPETIKAY).

AUTO €lVal (PUOLOAOYIKO YLa TOX OKEUN
HOYELPLKNG KO SV UTTIOENAWVEL
TIPORANCL

H emaywykn eotia
TIAPAYEL XAUNAO
Bountod OTaV XPNOLUO-
TIolElTaL o€ LYPNAA
puBuLaN Bépuavanc.

AUTO oeleTaL aTNV
TEXVOAOYIO TOU ETTOYWYIKOU
LOYELPEUOTOC,

MPOKELTOL VLo KATL (PUOLOAOYIKO,
oAA& 0 BOpuRog Ba TpETEL Vo
HEWWVETOL 1) Vo eEapavideTan
EVTEAWC OTOV ETUAEVETE XOUNAOTEPN
pLUBULON BEpuavanc,.

ATIO TNV €TTOYWYIKNA
€0TI0C OKOVYETAL
BopuBoC aveULTTAPAL

Ilo0 VO OO TPOMTEL

n LTEPBEPUAVAN TWV
NAEKTPOVIKWY KUKAWUATWY
EXEL EvepyOTIONOEL EVag
QVEMLOTAPOG PUENC TTou elvoa
EVOWHTWUEVOC OTNV
ETAYWYIKN 00¢ 0T, MTtopel
VO oLVEXITEL VO AEITOUPYEL
OKOUO KOl JETA TNV
amevepyotoinan Tng
ETIAYWYIKNG £0TIOC.

Elval K&TL (PUOLOAOYIKO KO SEV
OTOUTELTAL KATIOLO EVEPYELQL.

Mnv QTeVEPYOTIOLEITE TNV TTAPOXN
PEVHATOC TIPOC TNV ETAYWYLKN €0TLOl
amod TNV Tplda 0TOV TOlXo evw

0 QVEULOTNPAC AELTOUPVEL.
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To oKevn oV H emoywytkn eotio Sev pmopel | XpnOLUOTIOIEITE LOYELPIKG OKELN

leoTalvovTol Kot SeV VO OVIXVEVDEL TO OKEVOC ETIELON
eupavidovtal oTnv oVTO Sev Elval KATAAMNAO yLat
0Bovn. ETIOYWYIKO HOyEPELQL

H emoywytkr eoTiot Sev pmopel
VO OVIXVEVDEL TO OKEVOC ETIELON
elvot TIOAU pikpod yioe tn wvn
HOyELPEUOTOG 1) Sev lval
OWOTA KEVTPOPLOUEVO TE QUTH.

KOTOANACL VL0t ETIOYWYLIKO UOYEIPELXL.
AvaTpe€Te oTnV evotnTa «ETidoyn
TOU OWOTOU HOYELPIKOU OKEVOUCY.

OTL N BAON TOU TAPLACEL HE TO peYEBOG
™G (VNG HOYELPEUOTOC,

H emoywytkn eotian TEXVIKO OPOAUQL.

Hio (VN LOYELPEPOTOG
QTEVEPYOTIOBNKE

AT POTOOKNTA,
OKOUYETOL NXNTIKO
oMo Kot ppovideTon
EVOG KWELKOG OPOA-
HOTOC (OLUVABWG EVOA-
AQOOETOL e Eva 1) SUO
Wnela otnv 086vn
TOU XPOVOSIOKOTITN
HOYELPEUOTOC).

D NHEWIOTE TA YPOUUOTA KO TOUC
OPIOUOUC TWV TPOALATWY,
OTIEVEPYOTIOOTE TNV NAEKTPLKN
eatia By&lovtog TV amo Ty Tpida
OTOV TOLXO KO ETUKOWWVNOTE e

EvSei€eic BAABNG ko emiBewpnon

2 & TEPITITWAON TIOU TIPOKVWEL KATIOLOL VWHOALX TN AELTOLPYIQ, N ETIOYWYIK)
eoTior TIBETOU UTOUATOl 08 KATAOTAON AELTOLPYIOG TIPOTTACIOG KO ELPAVICEL

TOUC aVTIOTOLXOUC KWAIKOUC TIPOTTACIOC;

MpoRANua MOBavec outleg TLVO KAVETE

E3/E7 BAGBN aoBntrpa ETIKOWVWVNOTE UE TOV
Beppokpaocioc TLPOUNBeUTY.

E5 Mpootootio amd vTepBEpUAVON | ZUVSETTE Evd TNV TIAPOXN

TOU KEPOULKOU YUOALOU

PEVLITOC KAl VAUTE TNV 0TI
HeTA amo 30 AeTiTd.

E4/E6 Actoxla auoBnTrpa
BepLOKPOCIOC TOU SITTOAIKOU
TpowvlloTop povwonc (IGBT)

ETIKOWWVIOTE pE ToV
TIpoUNBeLTH.

E1/E2 Mn ualoAoyIkA TéoN

Tpopodoatag

EAgyETE €&V N TIOPOXN PEVHATOC
TPoPodoalag elval (PUTIOAOYIKA.
EvepyoToloTe ool n mapoxnh
PEVLATOC ETOVENDEL O KAVOVIKNA
KOT&OTOON.

Er Amotuxla PCBA

ETIKOLVWVNOTE e TOV TIpouNnBeuTn.

Et Mpoatootio amd vepxeiion

JTEYVWOTE TO EMUPAVELAKO VEPO
KO ETIOVEKKLVNOTE

To TToPEOmavVW AmOTEAOUV TNV KPplon Kot TNV ETBEWPNON TWV KOWWY GQEOAUXTWV.
MnV omMOCLVVOPHOAOVEITE TN HOVASK UOVOL OOC, WOTE VA ATIOPUYETE KIVOUVOUQ

BABWVY Ko (NHLEC OTNV ETAYWYIKNA £0TIOL

KevtpdpeTte To okevog Kot Befaiwbelte

TEXVIKO LE TILOTOTIOINHEVA TIPOTOVTA.




TEXVIKEG TIPOSIOYPOUPES

S p— e
ZWVEC LOYEIPEUATOC 4 {wveg

Téon tpopodoaotag 220-240 V~
EyKOTeaTnNUEVN NAEKTPLKT LOXUG 7.200 W

MeyeBoc mpoiovtog  Mx[1xY (mm) 590X520X53

To B&pog Kow ot SIOTATELC Elval KT TIPOTEYYLaN. ETIELSH TTPOOTIOB0VE CUVEXWIC
VO BEATILIVOULLE TO TIPOIOVTA LOC, EVOEXETAL VO GAAXEOVLE TIC TIPOSIOY POUPES KO
To OXESL XWplg Tt ponyoupevn eldomolnan.
Eykotdotaon
Etihoyr| eE0TALOLOU EYKOTEOTOONG
KOWTe TV eTpAVELl €pyaaiag CUPPWVA LE TIC SIOTAOEL TTOU (PXIVOVTOL OTO
oX€SL0.
o OKOTIOUG EYKATAOTOONG KOL XPNONG, TIPETIEL VO SIATNPEITOI EAEVBEPOC XWPOG
TOLAGXLOTOV 45 MM YUpw Omo TNV OTI.
BeBoauwBelte OTL TO TAKOC TNC ETPAVELDG £pyaoiag elvan TOLAGXIOTOV 12 mm.
ETAEETE avBEKTIKO 0T BEPUOTNTA LAKO YL TNV ETIPAVELX EPYACIOG WOTE VX
OTMOPUYETE TN HEYGAN TIOXPOUOPPWON TIOL TIPOKOAELTAL OTTO T BEPULKT OKTIVO-
BoAlar amd TV eoTio payelpEpaTod. OTwg (paVETOL TIOPOKATW:
TUTIKN EYKOTAOTOON
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XWVELTH EYKOTAOTOON

*50cm with oven underneath

Y16 oMolEaOATIOTE QUVONKEC, EEXTPOATTE OTL N ETOYWYLKI| EOTIX £XEL KOAO €EQtE-

PLOUO Kot OTL N EL0OyWYN Kal N eEaywyr) Tou aépa Sev meplopiovtat. BeBowwbeite

OTL N goTio elvan og KO Kotdatoan Asttoupylag. Onwg patveTal TopaKaTw
Ynuelwon: H amootaon ao@olelo HeTag) TG €0TiAC KO TOU VTOUAXTTIOU

& TIGVW oMo TNV e0tia IPEMeL var elvat TouAdyotov 760 mm.

760mm
o
=]
¥
&
3
3

20mm

Airinlet
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Mpwv eykotootnoeTe TV eotio, BeBatwdeite OTL

* 1 ETHLPAVELX EQYOOTOC ElVaL TETPAYWVN KO ETHTIESN, KO KAVEVX SOULIKO PEAOG SeV
TIAPEUBAIVEL OTIC OTTALTATELG XWPOU

* N ETIUPAVELX EPYOOLOC EIVAL KATOOKEUNOUEVN OO AVOEKTIKO GTN BEPUOTNTA UAIKO

« Qv N 0Tl elval TOTOBETNUEVN TIAVW OO VOV (POUPVO, O (POUPVOC SIOBETEL
EVOWUOTWHEVO QVEULTTAPO PYUENG

* N EYKXTAOTOAN TIPETIEL VO CUMHOPPWVETAL UE OAEC TIC ATTAITNTEL TILOTOTIONONG
KO TOU LOXVOVTO TIPOTUTION KO KOWOVIGUOUG

* EVOIG KATOAANAOG SLOKOTITNG AMOUOVWANG TIOL TIOPEXEL TIANPN ATTOCVVEEDN oo
T0 S{KTUO TPOWPOSOTIAC EVOWUXTWVETAL OTN HOVILN KCAWSIWON, GUVOPLOAOYNUEVOC
KO TOTIOBETNIEVOC £TOL WOTE VO CUUHOPPUIVETAL HE TOVG TOTIKOUG KOWOVEG KO
KOWVOVIOHOUC KoAwdiwaonc.
O SKOTITNG ATOUOVWANG TIPETIEL VX EVOL EYKEKPLUEVOL TUTIOU KOL VO TIOPEXEL
S WPLOUO TP G SLAKEVOU aEPa 3 mm g OGAOLG TOUG TTOAOUC, (1) a€ OAOUG TOUG
EVEPYOUC oywyouc \ [(p&an] edv oL TOTIKOL KowOVeC KOAWSIWONG ETUTPETIOLY
OUTAV TNV TIOECAACYH TWV OTTALTHOEWVY)

+ 0 SLOKOTITNG ATTOUOVWONC ElVail EUKOAX TTPOORACILOC OTOV TIEAXTN UE TNV €0Tio
TOTOBETNEVN

+ B0t CUUBOUVAEUTEITE TIC TOTIKEC OIKOSOMIKES QPXEC KOl TOUC KOVOVIOUOUC €&V
EXETE QUPBOMEC OXETIKA UE TNV EYKOTAOTOON

*+ XPNOWOTIOLE(TE OVOEKTIKA OTN BEPUOTNTA Kol EVKOAX KABOPILOPEVA DAKA (LvL-
plopaTog (OTwWC KEPOUIKE TIAOKISLOY YLat TIG ETIPAVELEC TOLXOL TTIOL TIEPIRAAAOLY TNV
eotia.

‘OT1av EXETE EYKOTAOTACEL TNV e0Tie, BeBawdelte OTL

+ TO KoAwSIo Tpopodoaiac dev elval TPOTRACIUO HECW BUPWV VTOUAXTILWLV
1 CUPTAPLWV

* YTIOPXEL EMOPKAC POF) BEPX OO TO EEWTEPIKO TWV VTOLVAATILWY TIPOC TN B&an TG
sotloc.

+ €0V N €0TIO ElVAL TOTTOBETNHEVN TTAVW ATTO VAl CUPTAPL 1) XWPO VTOUAXTIOU, £V
PPGy LR BEpUIKNG TtpooTadiag ToToBeTelTal K&TW amd TN P&on TG €0TioC

+ 0 SIAKOTITNC TIOMOVWAONC EIVOL EUKOAX TTPOGRATILOC GO TOV TIEANXTN

MpLv eMAEEETE TN BEON TWV OTNPLYUATWY
H povada mipémel var TomoBetnBel o otaBepn, Aslar eTiipdvelar (XpNOWWOTIOOTE TN
ovokeLaoia). Mnv aoKelTe SUVAN OTA XELPLOTAPLO TIOU TIPOEEEXOLY OO TNV 0Tl
ETiAoyr| B€0ong Twv LTIOCTNPLYUATWY OTEPEWONG
H povada mipémel var TomoBetnBel o otaBepn, Aslar eTiipdvelar (XpNOWOTIOOTE TN
ouoKeLOOIA). MV aKe(Te SUVON OTA XELPLOTIPLA TTOU TIPOEEEXOLV OTTO TNV ECTIAL
JTEPEWOTE TNV ECTI OTNV ETIPAVELX £pyaaiag BOWVOVTOC TEGOEPA UTIOOTNPIYUOTO
OTO KATW HEPOC TNG €0TIOC (BA. EIKOVO) JETA TNV TOTIOBETNON.
MpocoproaTE T BE0N TWV UTIOOTNPLYUATWY WOTE VO OVTIOTOLXEL 08 SIPOPETIK
TI&XN TNC ETILPAVELNC EPYOOLAC,
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FuoAi

Emaywyikn eoTia Bisa

STa*s — Tpatéd

epyaciog

YTooTtAplypa
ouyKpaTNONg

ETiionu&voelg Tpoooxng

1. H eykotdoTaon Tng €0TiOG TIPETIEL VO YIVETOL ATTO TIPOOWTIKO N TEXVIKOUC LE
TUOTOTIOINHEV TIPOTOVTA. AIBETOUE ETTOYYEAUOTIEC YL TNV €EUTINPETNOY OOC.
Y& Kopula TtepimTwaon Sev TIPETIEL VO ETIXELPNTETE VO EKTEAETETE ECEIC qUTH TNV
epyaolia.

2. H eotia Sev mpemel va TomoBeteltan o eEOTALOLO WUENC, TTALVTHPLX THATWV
KO TIEPLOTPOPIKG OTEYVWTNPLA.

3. H eoTia Tpémel va eykaBloTaTan £TOL WOTE VO SITEOACETOL KOADTEPN PETAS00N
NG BePUOTNTOC HEOW AKTIVOBOAOC WOTE VA EVIOXVETAL N a§loTILOTIX TNG.

4. O tolxog kot n {wvn BEpUavVONG JeE eTToywyn TTAVW amd TNV ETHUPAVELX
£pYOOLOC TIPETIEL VO AVTEXOLV 0T BEPUOTNTO.

5. T va amogpeuxBel omoladhmoTe (NP, T EMEAANAX OTPWHATA KAl N KOAAX
TIPETIEL VO Elval avOeKTIKG 0Tn BepudTNTAL.

6. Agv TIPETIEL VO X PNOLUOTIOLE(TON ATHOKOBAPLOTAC.

7. AUTA N KEPAULKT) €aTian umtopel vor ouVSEETAL HOVO TE TTOPOX T e OUVOETN
avTloTaaN CUOTAPATOC OXL HeycAUTEPN aTtd 0,427 Q. Edv elvat amapadtnTo,
OUMBOVAEUTEITE TN PUBULOTIKI aPXN TIPOXNG PEVHATOC YL TIANPOPOPLEC
OXETIKA UE TN OVVOETN avTIoTOoN TOU CUCTHUATOC.
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Zuvdean g eotiog TNV TaPoxh SIKTUOU PEVHATOC
H mopoxr) pEVHATOC TIPETIEL VO CUVSEETAL CUUPUIVOL LIE TO OXETIKO TTPOTUTIO A ECW
OVOTIOAIKOU OUTOLOTOU SLaKOTITN. H uEBodoc alvdeanc (padveTal TIHPOKATW.

A KotédAnAo yla kehwdio tpopodoaiag 5G1.5.

L2 N2 A& N1 L1
O 0O 0 0 0

L N PE
L-N: 220-240 V

1. E&v 1o KaAwdL0 €xel uTtooTel NULE N XPEWGCETAL QVTIKATAOTOAON, QUTO TIPETIEL
VO YLVEL OO TEXVIKO TEPPLC HETA TNV TIWANGN XPNOWOTIOWWVTAG TO KATOANAX
EPYOAELD, WATE VO ATTOPELXBOVV TUXOV ATUXAPOTOL.

2. E&v n ouokeur cuvdéeTal ameuBelag oTnV TIaPOoXr PEVUATOC, TIPETIEL VO EYKO-
BloTaTot TOAUTIOAKOG OV TOUATOC SIOKOTITNG LE EAGXITTO SIAKEVO 3 MM LETAEY

TWV ETIOPWV.

3. O eyKOTOOTATNG TIPETIEL VO SLATPOACEL OTL EXEL YIVEL N CWOTA NAEKTPIKA aLVOEDN
KO OTL CUPHOPPWVETAL E TOUC KAVOVIOUOUC COPOAELXC,

4. To kaAwdL0 Sev TipeTel var Ayldel 1) vor oupTiECeTal.

5. To KOAWSIO TIPETIEL VO EAEYXETOL TOKTIKA KOl VO oV TIKOBIoTOTon HOVO oo ATOHO
LIE TILOTOTIOINUEVX TIPOTOVTAL.

AIAGEZH: Mnv
SlaBétete aLTod TO
TIPOIOV WG AOTIKA
omoBAnTa Xwplg
Swhoyr). Eivow
omopaiTnTn N cUMOoYN
TETOWWV aTOLAATWY
XWPLOTA Lo ESIKT
ente&epyoatio

AUTI N CUOKEUN (PEPEL ETIKETO CUUPUIVA UE TNV EVPWTIOIKN
odnyla 2002/96/EK yior To amdBANTA NAEKTPLKOU KOl
NAEKTPOVIKOU €E0TIALOHOU (AHHE). AlcopoiilovTag 0Tt
QUTN N CLOKELN SIATIBETAL PE TWOTO TPOTIO, CUUPBOANETE
oTNV amo@UyN TUXOV (NULWV 0TO TIEEPIBGAAOY Ko TNV
avBPWTTIVN LYELY, Ol OTToleC SIUPOPETIKG Bar Umopovaay
Va TIPOKANBoUY e&v n SLGBean yvoTay pe AGBOoC TPOTO.

To oVLPPOAO OTO TIPOLOV LTIOSEIKVUEL OTL SEV TIPETIEL VX
OVTIHETWTIHETAL WC KAVOVIKO OIKIOKO OTTOPPIUUOTO.
Oat TIpeTEL Vo LETaPEPBEL o anpelo SUAMOYAC YL TNV
OVOKUKAWON NAEKTPLIKWY KO NAEKTPOVIKWV EISWV.

AuTH) n ouokeun amouTel e€eldikeupevn amoppubn
amoPAATWY. Mo IEPLOTOTEPEC TIANPOPOPLEC TXETIKG E TNV
ene€epyaoia, TNV oVAKTNON KOL TNV GVOKUKAWGON oUTOU
TOU TIPOIOVTOC, ETUKOWWVNOTE UE TIC SNUOTIKEC UTINPETLEC,
TNV uTnpeoior SIABE0NC OKLOKWY ATIOPPIUUATWY | TO
KOTAOTNUA OTIO TO OTIOI0 TO OyOP&OATE.

[ TTLO AETITOUEPEIC TIANPOPOPIEC OXETIKA LE TNV
ene€epyaola, TNV OVAKTNGN KOL TNV GVOKUKAWGON OUTOU
TOU TIPOIOVTOC, ETUKOWWVNOTE UE TIC SNUOTIKEC UTINPECLEC,
TNV uttnpeaior SIGBE0NC OKIOKWY ATIOPPILUATWY ) TO
KOTXOTNUX amd TO OTolo oryopaoaTe TO TIPOLOV.
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Gracies per comprar la placa d'induccié CANDY. Llegiu atentament aquest manual d'instruccions abans
de fer-la servir i guardeu-lo en un lloc segur per poder-lo consultar més endavant, si cal.



Per la present, Candy Hoover Group Srl declara que I'equip radioeléctric
compleix la Directiva 2014/53/UE. El text complet de la declaracié UE de
conformitat  esta  disponible a l'adreca  d'internet  seglent:
www.candygroup.com

AVISOS DE SEGURETAT

Llegiu atentament aquest manual d'usuari abans de fer servir aquest aparell
per primera vegada. Aquest manual conté informacio¢ important sobre la
installacio, I'Gs i el manteniment segurs de I'aparell. Conserveu aquestes
instruccions per a futures consultes i faciliteu-les als futurs usuaris.

Installacio

Perill de descarrega eléectrica

e Desconnecteu l'electrodomestic de la xarxa electrica abans de fer-hi
qualsevol tasca 0 manteniment.

e Es fonamental i obligatori connectar I'electrodoméstic amb presa de
terra adequada.

e Qualsevol modificacié de la instal-lacié electrica doméstica només la pot
fer un electricista qualificat.

e L'incompliment d'aquestes instruccions pot provocar una descarrega
electrica o la mort.

Perill de tall
e Aneu amb compte: les vores del panell son afilades.
e Sino es prenen aquestes precaucions, es poden produir lesions o talls.


http://www.candygroup.com/

Instruccions importants de seguretat

e Llegiu atentament aquestes instruccions abans d'instal-lar o fer servir
aquest electrodomestic.

e No s'ha de collocar cap material ni producte combustible sobre aquest
aparell en cap moment.

e Faciliteu aquesta informacio a la persona responsable de la instal-lacio
de I'aparell, ja que pot reduir-ne els costos d'instal-lacio.

e Per evitar qualsevol risc, aquest aparell s'ha d'installar d’acord amb
aquestes instruccions d'instal-lacio.

e Aquest aparell només ha de ser instal-lat correctament i connectat a
terra per una persona degudament qualificada.

e Aquest electrodomestic s'ha de connectar a un circuit que incorpori un
interruptor d'aillament que permeti I'aillament complet de I'alimentacio
electrica.

e Unainstallacié incorrecta de I'aparell pot invalidar qualsevol reclamacio
de garantia o responsabilitat.

Funcionament i manteniment

Perill de descarrega electrica

e No cuineu sobre una placa trencada o esquerdada. Si la superficie de la
placa es trenca o s'esquerda, apagueu immediatament I'aparell des de
I'alimentacid electrica principal (interruptor de paret) i poseu-vos en
contacte amb un tecnic qualificat.

o Desconnecteu la placa des de l'interruptor de paret abans de netejar-la
o fer-ne el manteniment.

e L'incompliment d'aquestes instruccions pot provocar una descarrega
electrica o la mort.

Perill per a la salut

e Aquest electrodomestic compleix amb la normativa de seguretat
electromagnetica.

Perill de superficie calenta

e Durant I'Us, les parts accessibles d'aquest aparell poden assolir
temperatures suficients per provocar cremades.



e No deixeu que el cos, la roba ni cap objecte que no sigui un recipient
adequat entri en contacte amb el vidre ceramic fins que la superficie s'hagi
refredat.

e No s'han de col-locar objectes metallics, com ara ganivets, forquilles,
culleres i tapes, sobre la superficie de la placa, ja que es poden escalfar.

e Mantingueu els nens allunyats.

e Lesnanses dels recipients poden estar calentes al tacte. Comproveu que
les nanses dels recipients no sobresurtin d'altres zones de coccid enceses.
Mantingueu les nanses fora de I'abast dels nens.

e Sino se segueixen aquestes instruccions, es poden produir cremades i
escaldades.

Perill de tall

e La fulla extremament esmolada del rascador per a plaques queda
exposada quan es retira la coberta de seguretat. Feu-lo servir amb extrema
precaucio i guardeu-lo sempre en un lloc segur i fora de I'abast dels infants.
e Sino es prenen aquestes precaucions, es poden produir lesions o talls.
Instruccions importants de seguretat

o No deixeu mai l'electrodomestic sense vigilancia quan estigui en Us. Els
vessaments per ebullicié poden provocar fum i esquitxades de greix que es
poden inflamar.

e No feu servir mai l'electrodomestic com a superficie de treball o
d'emmagatzematge.

e No deixeu mai objectes ni estris sobre I'aparell.

e No feu servir mai I'aparell per temperar o escalfar I'habitacio.

e Després de I'Us, apagueu sempre les zones de coccié i la placa tal com
es descriu en aquest manual (és a dir, mitjancant els controls tactils).

e No deixeu que els infants juguin amb I'aparell ni s'hi asseguin, s'hi posin
drets o s'hi enfilin.

e No guardeu objectes que puguin interessar als infants als armaris situats
damunt de I'aparell. Si el infants s'enfilen a la placa, poden patir lesions greus.
e No deixeu els infants sols o sense vigilancia a la zona on hi hagi
'electrodomestic.



e Elsinfants o les persones amb una discapacitat que limiti la seva capacitat
de fer servir I'aparell han de rebre instruccions d’'una persona responsable i
competent. La persona responsable s'ha d'assegurar que poden fer servir
I'aparell sense perill per a elles mateixes ni per al seu entorn.

e No repareu ni substituiu cap peca de I'aparell llevat que el manual ho
recomani especificament. Qualsevol altra intervencié de manteniment I'ha
de fer un tecnic qualificat.

e No feu servir un netejador de vapor per netejar la placa.

e No colloqueu ni deixeu caure objectes pesants sobre la placa.

e No us poseu drets sobre la placa.

e No feu servir recipients amb vores irregulars ni arrossegueu recipients
sobre la superficie de vidre, ja que aixo podria ratllar-la.

e No feu servir fregalls ni altres productes de neteja abrasius agressius per
netejar la placa, ja que podrien ratllar el vidre ceramic.

e Siel cable d'alimentacio esta malmes, I'han de substituir el fabricant, el
servei tecnic o persones amb una qualificacid equivalent per evitar riscos.
e Aquest aparell esta destinat Unicament a un entorn domestic! Qualsevol
Us comercial queda exclos de la garantia del fabricant!

o ADVERTENCIA: Aquest electrodoméstic i les seves parts accessibles
s'escalfen durant I'Us. Aneu amb compte i no toqueu els elements
calefactors. Els infants menors de 8 anys s'han de mantenir allunyats de
I'electrodomestic, llevat que estiguin sota supervisio continua.

e Aquest aparell el poden fer servir nens de 8 anys o més i persones amb
capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides o amb manca
d'experiencia i coneixements si han rebut supervisié o instruccions sobre
I'Us de I'aparell de manera segura i entenen els perills que implica.

e Elsinfants no han de jugar amb I'electrodomestic. Els infants no poden
fer la neteja i el manteniment de l'usuari sense supervisio.

o ADVERTENCIA: Cuinar sense vigilancia en una placa amb greix o oli pot
ser perillds i provocar un incendi. No intenteu MAI apagar un foc amb
aigua; apagueu l'aparell i cobriu la flama per exemple amb una tapa o una
manta ignifuga.

e ADVERTENCIA: Perill d'incendi: no emmagatzemeu objectes sobre les
superficies de coccié.



e Advertencia: Si la superficie esta esquerdada, apagueu l'aparell per
evitar el risc de descarrega electrica en el cas de superficies de placa de
vitroceramica o material similar que protegeixin parts sota tensio.

e No s'han de fer servir netejadors de vapor.

e Aquest electrodomestic no esta pensat per funcionar mitjancant un
temporitzador extern ni un sistema de control remot independent.

e Lla placa passara al mode apagat mitjancant la funcid de gestio
d'energia al cap d"1 minut, amb un consum de 0,3 W.

Enhorabona per la compra de la vostra nova placa.

Us recomanem que dediqueu una mica de temps a llegir aquest Manual
d'Instruccions i Instal-lacié per entendre completament com installar-lo i
fer-lo servir correctament.

Per a la installacio, llegiu I'apartat d'instal-lacié.

Llegiu atentament totes les instruccions de seguretat abans de ['Us i
conserveu aquest Manual d'Instruccions i Installacié per a consultes futures.

GUIA DE L'APARELL

Model: cI1647CCAR / CDII647CCAR1 / CDII647CCAR2 / ClI643CCARUK / CII643CCAR
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1. Zona de 1800/2200 W
2. Zona de 1800/2200 W
3. Zona de 1800/2200 W
4. Zona de 1200/1500 W
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1 | Tecla ON/OFF 2 | Booster
3 | Tecla d'ajust de potencia i temporitzador | 4 | Temporitzador
5 | Tecla de pausa 6 | Tecla de bloqueig infantil
7 | Seleccio de la zona de coccid 8 | Indicador led del nivell de potencia de
la zona de coccio
9 | Indicador led del temporitzador




Informacié del producte

La placa d'induccid es un aparell de coccid modern en comparacié amb la placa
tradicional, gracies als seus avantatges, com ara la facilitat de neteja, I'alta eficiencia,
el respecte pel medi ambient i les funcions de seguretat.

Unes paraules sobre la coccid per induccié (només per a plaques d'induccié)

La coccid per induccié és una tecnologia segura, avancada, eficient i econdmica.
Funciona mitjangant vibracions electromagnetiques que generen calor directament
al recipient en lloc de fer-ho indirectament mitjancant I'escalfament de la superficie
de vidre. El vidre només s'escalfa perque el recipient acaba escalfant-lo.

%999 v

cassola de ferro
o T =+ circuit magnetic
[ — | placa vitroceramica
[Eee) sse) [ bobina d'induccid
“ Ly 4 | corrents induits

Abans de fer servir la nova placa

o Llegiu aguesta guia prestant una atencié especial a I'apartat "Advertencies de
seguretat”.

e Retireu qualsevol pel-licula protectora que encara hi pugui haver sobre la placa.

e Retireu qualsevol pel-licula protectora que encara hi pugui haver sobre la placa
d'induccio.

Us dels controls tactils

e Els controls responen al tacte, de manera que no cal aplicar-hi pressié.

e Feu servir el tou del dit, no la punta.

e Sentireu un senyal acUstic cada vegada que es registri un toc.

e Assegureu-vos que els controls estiguin sempre nets i secs i que cap objecte
(per exemple, un estri o un drap) els cobreixi. Fins i tot una pellicula fina d'aigua
pot dificultar el funcionament dels controls.
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Tria dels recipients de coccié adequats (per a placa d‘induccié)

o Només els recipients de coccid ferromagnetics sén aptes per a la coccié
per induccio. Busqueu el simbol d'induccio a I'embalatge o a la base del
recipient.

e Podeu comprovar si els recipients son adequats fent una prova amb un imant.
Acosteu un imant a la base de la cassola. Si hi ha atraccio, la cassola és apta per
a la induccio.

e Sino teniu cap imant: /"\r
1. Poseu una mica d'aigua al recipient que voleu comprovar. W =
2.Sequiu els passos de I'apartat "Comencar a cuinar”. fe)

3.Siel £ no parpelleja a la pantalla i 'aigua s'escalfa, el recipient és adequat.
o Els recipients de coccié fabricats amb els materials segtents no son adequats:
acer inoxidable pur, alumini o coure sense base magnetica, vidre, fusta,
porcellana, ceramica i terrissa.
Mida de la placa (mm)  |Diametre minim del recipient (mm)
145 120
180 140

No feu servir recipients de coccié amb vores dentades o una base corba.

-
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Assegureu-vos que la base del recipient sigui llisa, que quedi plana sobre el vidre i
que tingui la mateixa mida que la zona de coccié. Centreu sempre el recipient a la
zona de coccio.

AKX L !

Aixequeu sempre els recipients de la placa; no els arrossegueu, ja que podrien ratllar

el vidre.
e W

Si la base del recipient només és parcialment ferromagnética, només s'escalfara la
zona ferromagnetica. Aix0 pot provocar que la calor no es distribueixi uniformement.
Es possible que la zona no ferromagnetica no s'escalfi prou per cuinar.



NO RECOMANAT
La zona ferromagnética també es redueix si el material amb que esta fabricada la
base del recipient conté alumini, per exemple. Aixd pot provocar que el recipient
no s'escalfi prou o fins i tot que no sigui detectat.

NO RECOMANAT
El material o materials amb que esta fabricada la base del recipient poden afectar
el resultat de la coccié. L'Gs d'olles i paelles fabricades amb materials que
distribueixen la calor uniformement, com ara les paelles d'acer inoxidable amb base
de tres capes, estalvia temps i energia. Feu servir recipients amb base plana; si la
base és irregular, aixd pot afectar el subministrament de calor.

k @

Us de la placa

Comengar a cuinar

e Després d'encendre-la, el senyal acUstic sona una vegada, tots els indicadors
s'encenen durant 1 segon i després s'apaguen, cosa que indica que la placa ha
entrat en mode d'espera.

1. Toqueu la tecla de l'interruptor principal (D Tots els indicadors mostren " - "

2. Collogueu un recipient adequat sobre la zona de coccié que voleu fer servir.
e Assegureu-vos que la base del recipient i la superficie de la zona de coccio
estiguin netes i seques.



3. Toqueu la tecla de seleccié de la zona de cocci¢ i I'indicador situat al costat de
\n/

PN
la tecla parpellejara.

4. Seleccioneu un nivell de calor tocant el control "-" o "+".

e Sino seleccioneu un nivell de calor en el termini d"1 minut, la placa s'apagara
automaticament. Haureu de tornar a comencar des del pas 1.

e Podeu modificar el nivell de calor en qualsevol moment durant la coccio.

Quan hagiu acabat de cuinar E

L
1. Seleccioneu la tecla de la zona de coccié que voleu
apagar.

2. Apagueu la zona de coccié tocant "-" o "+" fins que el nivell de potencia es
redueixi a "0". Assegureu-vos que la pantalla mostri "0".

+
K/’é Reduccié de poténcia
3. Apagueu tota la placa tocant l'interruptor principal @ ?\

4. Compte amb les superficies calentes
'7, "IT indica quina zona de coccid esta massa calenta. Desapareixera quan la
I superficie s'hagi refredat fins a una temperatura segura. Tambeé es pot
utilitzar com a funci¢ d'estalvi d'energia; si voleu escalfar altres recipients, feu
servir una zona que encara estigui calenta.

Us de la funci6 Poténcia Maxima

Activacio de la funcié Poténcia Maxima

1. Seleccioneu la zona amb funcié Poténcia Maxima (amb la
paraula "Booster").

(|

7‘

2. Toqueu la tecla B de funcié POTENCIA MAXIMA i l'indicador del nivell de poténcia
+ —> PO

mostrara "P". j\\

Desactivacié de la funcié Poténcia Maxima
1. Seleccioneu la zona en mode POTENCIA MAXIMA.
10



2. Toqueu latecla de canvi de potencia
i seleccioneu el nivell desitjat.

per cancel-lar la funcié Potencia Maxima

e La funcié Potencia Maxima només pot durar 5 minuts; després d'aquest temps,
la zona passara automaticament al nivell 9.

Funcié de blogueig infantil

e Podeu bloguejar els controls tant en mode ON com OFF per evitar un Us involuntari
(per exemple, que els infants activin accidentalment les zones de coccid).

e Quan els controls estan bloguejats, tots els controls queden desactivats excepte
el control ON/OFF.

Per bloquejar els controls

Toqueu i manteniu pitjat el control de bloqueig (& durant 4 segons. L'indicador

del temporitzador mostra "Lo".

Per desbloquejar els controls

1. Toqueu i manteniu pitjat el control de bloqueig & durant un segons.

2. Ara podeu comencar a fer servir la nova placa.
Quan la placa esta en mode de bloqueig, tots els controls queden
desactivats excepte la tecla de I'interruptor principal; en cas d’emergencia
sempre podeu apagar la placa amb l'interruptor principal, perd, abans de
tornar-la a fer servir, cal desbloquejar-la.

Us de la funci6 Pausa

1. Toqueu i mantingueu pitjada la tecla de funcié Pausa I I totes les zones de
coccié deixaran de funcionar i tots els indicadors de zona mostraran "||".

2. Toqueu i mantingueu pitjada la funcié Pausa Iun cop més; totes les zones de

coccié recuperaran la configuracio original.

e La funcié esta disponible quan hi ha una o més zones de coccid en
funcionament.

e Sino cancelleu el mode de pausa en un termini de 30 minuts, la placa d'induccié
s'apagara automaticament.

Indicador de calor residual
Quan la placa ha estat en funcionament durant un temps, hi haura una mica de calor
residual. La lletra "H" es mostra per advertir-vos que us en mantingueu allunyats.

11



Apagada automatica

Funci6 de seguretat de la placa amb la qual la placa s'apaga automaticament. Aixo
passa sempre que us oblideu d'apagar una zona de coccio. Els temps d'apagada
per defecte es mostren a la taula seglent:

Nivell de poténcia T 12 |3 |4 |5 |6

Temps de funcionament| 8 [8 |8 |4 |4 |4
predeterminat (hores)

Us del temporitzador

e Podeu configurar-lo perqué apagui una o més zones de coccié un cop
transcorregut el temps establert.
e Podeu configurar el temporitzador fins a 99 minuts.

Configuracié del temporitzador per apagar una o0 més zones de coccid

Si el temporitzador es configura per a una sola zona:

1. Toqueu el control de selecci¢ de la zona de coccio per a la qual voleu configurar
el temporitzador.

2. Toqueu el control del temporitzador; apareixera "00" a la pantalla del temporitzador.
3. Configureu el temps tocant el control "-" o "+" del temporitzador.

4. Quan ajusteu el temps, comenga el compte enrere immediatament. La pantalla
mostra el temps restant.

o L

NOTA: EI punt vermell al costat de l'indicador del nivell de
potencia s'illumina per indicar que la zona esta seleccionada.

5. Quan s'acabi el temporitzador de coccié, la zona de coccid corresponent
s'apagara automaticament.

& Les altres zones de coccid continuaran funcionant si ja estaven activades.

12



Si el temporitzador es configura per a més d'una zona:

1. Quan configureu el temps per a diverses zones de coccié alhora, s'encendran
els punts decimals de les zones corresponents. La pantalla dels minuts mostrara el
temps minim del temporitzador. El punt de la zona corresponent parpellejara.

2. Un cop hagi passat el temps especificat, la zona corresponent s'apagara.
Aleshores, es mostrara el nou temporitzador de l'altra zona i el punt de la zona
corresponent parpellejara.

3. Toqueu el control de la zona de cocci6; el temporitzador corresponent es
mostrara a l'indicador del temporitzador.

Cancel-lacié del temporitzador

1. Toqueu el control de seleccié de la zona de coccid de la qual voleu cancellar el
temporitzador.

2. Toqueu el control del temporitzador; I'indicador led parpellejara.

3. Toqueu el control "-" per configurar el temporitzador a "00"; el temporitzador

es cancellara.
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Configuracié del mode ECO

Aquesta placa es pot connectar a una alimentacio de 13, 15, 20, 25, 291 32 amperes
i configurar-se per funcionar amb qualsevol d'aquests ajustos de potencia.

La placa esta preconfigurada per connectar-se a una alimentacio de 32 A; quan se
seleccionin quatre zones alhora, limitara automaticament la potencia consumida
perguée no se superi la poténcia de 7,2 kW. De manera similar, quan la placa estigui
connectada i configurada en mode d'alimentacio de 13/15/20/25/29 A, la placa
limitara la potencia maxima a 2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.

No obstant aixo, si la placa esta connectada i configurada per a una alimentacié de
32 A, les quatre zones es podran fer servir simultaniament a la configuracié maxima
amb Potencia Maxima.

Per canviar la configuracié del mode ECO

1. Desconnecteu I'alimentacié eléctrica de la placa.

2. Manteniu I'alimentacié desconnectada durant 1 minut.

3. Torneu a connectar |'alimentacié electrica.

4. Seguiu les instruccions de l'apartat "Per configurar la placa en mode ECO" a
partir del pas "1".

NOTA: La configuracié del mode ECO només es pot activar una vegada si no es
talla I'alimentacié de la placa, i s’ha de configurar durant el primer minut després
de connectar-la.

Per configurar la placa en mode ECO
1. Toqueu la tecla ON/OFF per connectar I'alimentacié. El senyal acustic sonara

una vegada i totes les pantalles mostraran "-" i "--".
4 N\

-l [ -
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2. Mantingueu pitjades simultaniament les tecles de la zona posterior esquerra i

posterior dreta durant 3 segons. El senyal acustic sonara per indicar que la placa
d'induccié ha entrat en la seleccié del mode ECO. (La pantalla mostra la potencia

preconfigurada de 7,2 kW.)

Ve

-l [

@l

-l [

© B O

3. Toqueu la tecla del temporitzador; la pantalla del temporitzador comencara a

parpellejar. Ara podeu seleccionar I'ajust de poténcia.
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4. Per canviar la configuracié de poténcia total, premeu la tecla de la zona
davantera esquerra per seleccionar un nou ajust de potencia total. Si torneu a pitjar
la tecla de la zona del davant esquerre, anireu passant per les opcions disponibles.
La pantalla del temporitzador mostrara quatre opcions: 25, 35, 45, 55, 651 72. Per
exemple, quan la pantalla del temporitzador mostri el nombre "25", indica que la
poténcia total esta configurada a 2500 W. Continueu pitjant la tecla de la zona
davantera esquerra fins que trobeu la configuracié de poténcia desitjada.

e -l [

g B8 (32l o O

v
Ny
P N

& - © + B O

* Per defecte, la poténcia esta configurada de fabrica a 7,2 kW.

5. Torneu a tocar la tecla del temporitzador; la pantalla deixara de parpellejar i la
tecla de zona seleccionada anteriorment mostrara "o", indicant que la configuraci®

s'ha confirmat.
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6. Toqueu ON/OFF per apagar la placa. A continuacio, torneu-la a encendre i la
placa quedara configurada i llesta per utilitzar-se en el mode ECO seleccionat.

o - -l =

o B8 |25 O O

@ll—@—l—B(R
i

7. Toqueu ON/OFF per encendre la placa; ara ja podeu fer servir la nova
configuracié de potencia.
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Guia de coccié

& Aneu amb compte quan fregiu, ja que l'oli i el greix s'escalfen molt
rapidament, sobretot si feu servir la funcié Maxima Poténcia. Aneu amb
compte en fregir, ja que l'oli i el greix s'escalfen molt rapidament,
especialment si feu servir la funcid Potencia Maxima.

Consells de coccié

e Quan els aliments arribin a I'ebullicio, reduiu la potencia.

e |'Usd'una tapa reduira els temps de coccio i estalviara energia en conservar la calor.

e Quan els aliments comencin a bullir, reduiu el nivell de poténcia.

e (Comenceu a cuinar a temperatura alta i reduiu la temperatura quan I'aliment
s'hagi escalfat del tot.

Coure a foc lent, coure arros

e La cocci¢ a foc lent es produeix per sota del punt d'ebullicié, a uns 85 °C, quan les
bombolles tot just pugen ocasionalment a la superficie del liquid de coccié. Es la
clau per obtenir sopes saboroses i guisats tendres, perque els sabors es
desenvolupen sense coure excessivament els aliments. També haurfeu de cuinar aixi
les salses amb base d'ou i salses espessides amb farina per sota del punt d'ebullicio.

e Algunes tasques, com ara coure arros pel metode d'absorcié, poden requerir
un ajust més alt que el més baix per garantir que I'aliment es cogui correctament
en el temps recomanat.

Bistec a la planxa

Per cuinar un bistec sucds i sabords:

1. Deixeu reposar la carn a temperatura ambient durant uns 20 minuts abans de
cuinar-la.

2. Escalfeu una paella de base gruixuda.

3. Pinteu els dos costats del bistec amb oli. Poseu una mica d'oli a la paella calenta
i després poseu-hi la carn.

4. Gireu el bistec només una vegada durant la coccié. El temps exacte de coccid
dependra del gruix del bistec i de com de cuit el vulgueu. El temps pot variar
entre 2 i 8 minuts per cada costat. Apliqueu pressio el bistec per comprovar-ne
el punt de coccié: com més ferm sigui, més fet estara.

5. Deixeu reposar el bistec uns minuts en un plat calent perque els sucs es
redistribueixin i quedi més tendre abans de servir-lo.

18



Per saltejar

1.

2.

>

Trieu un wok de base plana apte per a vitroceramica o una paella gran.

Deixeu preparats tots els ingredients i els estris. El saltat ha de ser rapid. Si cuineu
grans quantitats, cuineu el menjar en diverses tandes més petites.

Preescalfeu la paella breument i afegiu-hi dues cullerades soperes d'oli.
Cuineu primer la carn, reserveu-la i manteniu-la calenta.

Salteu les verdures. Quan estiguin calentes perod encara cruixents, abaixeu el foc
de la zona de coccio, torneu a posar la carn a la paella i afegiu-hi la salsa.
Remeneu els ingredients suaument per assegurar-vos que estiguin ben calents.
Serviu-lo immediatament.

Ajusts de calor

Ajust de calor |doneitat

1-2 e Escalfament suau per a petites quantitats d'aliments

e Fondre xocolata, mantega i aliments que es cremen facilment
e Cocci6 a foc lent
e Escalfament lent

3-4 e Reescalfament

e Coccio rapida a foc lent
o Coure arros

5-6 o Creps americanes
7-8 e Saltar

e Coure pasta
9 e Sofregir

e Cuinar a la planxa
e Portar sopa al punt d'ebullicié
» Bullir aigua
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Neteja i manteniment

Que? Com? Important!
Bruticia quotidiana | 1. Apagueu l'alimentacio de | e Quan la placa estigui apagada,
al vidre (empremtes|  la placa. no es mostrara l'indicador de

dactilars, marques,
taques deixades
d'aliments o
vessaments no de
sucre al vidre)

2. Apliqueu un netejador
per a plaques mentre el
vidre encara sigui tebi
(perd no calent!)

3. Esbandiu i eixugueu-ho
amb un drap net o un
paper de cuina.

4. Torneu a encendre la
placa.

superficie calenta, pero la zona
de coccid encara pot estar
calenta! Aneu amb molt de
compte.

Els fregalls resistents, alguns
fregalls de nilé i els productes de
neteja agressius/abrasius poden
ratllar el vidre. Llegiu sempre
I'etiqueta per comprovar si el
vostre netejador o fregall és
adequat.

No deixeu mai residus de
neteja sobre la placa: el vidre es
podria tacar.

Vessaments,
aliments fosos i
vessaments de
sucre calent sobre
el vidre

Retireu-los immediatament
amb una espatula, una
rasqueta o un rascador
adequat per a plaques
vitroceramiques, pero aneu
amb compte amb les
superficies calentes de les
zones de coccio:

1. Apagueu la placa des de
I'interruptor de paret.

2. Mantingueu la fulla o
I'estri en un angle de 30° i
rasqueu la bruticia o el
vessament cap a una zona
freda de la placa.

3. Netegeu els residus amb
un drap o paper de
cuina.

4. Sequiu els passos del 2 al
4 de "Bruticia quotidiana
sobre el vidre" que s'han
esmentat més amunt.

Retireu les taques i les restes
d'aliments fosos i ensucrats al
més aviat possible. Si es deixen
refredar sobre el vidre, pot ser
dificil de treure'ls o fins i tot
danyar permanentment la
superficie del vidre.

Perill de tall: quan la coberta de
seguretat esta retreta, la fulla
de | rasqueta és esmolada com
una navalla. Feu-lo servir amb
extrema precaucio i guardeu-lo
sempre en un lloc segur i fora
de l'abast dels infants.

Esquitxos sobre els
controls tactils

5. Apagueu l'alimentacio de
la placa.

6. Ensaboneu els esquitxos

7. Netegeu la zona del
control tactil amb una
esponja o un drap net i
humit.

8. Eixugueu la zona amb
paper de cuina.

9. Torneu a encendre la
placa.

La placa pot emetre un senyal
acustic i apagar-se
automaticament, i els controls
tactils poden deixar de
funcionar mentre hi hagi liquid
sobre la superficie. Assegureu-
vos que la zona dels controls
tactils estigui completament
seca abans de tornar a
encendre la placa.
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Consells i trucs

Problema

Causes possibles

Qué cal fer

No es pot encendre
la placa de coccio.

No hi ha alimentacio
electrica.

Assegureu-vos que la placa
estigui connectada a la xarxa
eléctrica i encesa.

Comproveu si hi ha hagut un tall
de corrent a casa vostra o a la
vostra zona. Si ho heu
comprovat tot i el problema
persisteix, poseu-vos en contacte
amb un tecnic qualificat.

Els controls tactils
no responen.

Els controls estan bloguejats.

Desbloquegeu els controls.
Vegeu la seccié "Us de la placa"
per obtenir instruccions.

Els controls tactils
son dificils de fer
anar.

Pot ser que hi hagi una fina
pellicula d'aigua sobre els
controls o que els toqueu
amb la punta del dit.

Assegureu-vos que la zona de
control tactil estigui eixuta i que
feu servir el tou del dit per tocar
els controls.

El vidre s'esta
ratllant.

Recipients de coccié amb
VOres rugoses.

S'estan utilitzant fregalls o
productes de neteja abrasius
i no adequats.

Feu servir recipients de coccid
amb bases planes i llises. Vegeu
"Tria dels recipients de coccio
adequats".

Vegeu l'apartat Neteja i
Manteniment.

Algunes paelles fan
sorolls de cruixit o
espetecs.

Aix0O pot ser causat per la
fabricacié dels vostres estris
de cuina

(capes de diferents metalls
que vibren de manera
diferent).

AixO és normal per als recipients
de cocci¢ i no indica cap avaria.

La placa d'induccid
fa un brunzit suau
quan s'utilitza a una
temperatura alta.

Aix0 és causat per la
tecnologia de la cuina
d'induccio.

Aixo és normal, pero el soroll
hauria de disminuir o
desapareixer completament quan
reduiu I'ajust de temperatura.

Soroll d'un
ventilador que
prové de la placa
d'induccio.

La placa d'induccié compta
amb un ventilador de
refrigeracié integrat que s'ha
ences per evitar que els
components electronics
s'escalfin massa. Pot ser que
continui funcionant fins i tot
després d'haver apagat la
placa d'induccio.

AixO és normal i no cal fer-hi res.
No desconnecteu la placa
d'induccio de la paret mentre el
ventilador estigui en marxa.
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Les cassoles no
s'escalfeni es
mostra a la pantalla.

La placa d'induccié no pot
detectar la cassola perque
no és apta per a la coccié
per induccio.

La placa d'induccié no pot
detectar la cassola perque
és massa petita per a la
zona de coccié o no hi esta
ben centrada.

Feu servir només recipients de
coccié aptes per a la coccid per
induccio. Vegeu l'apartat "Tria
dels recipients de coccid
adequats". Centreu la cassola i
assegureu-vos que la base
coincideixi amb la mida de la
zona de coccio.

La placa d'induccié
O una zona de
coccié s'ha apagat
inesperadament, se
sentunsoies
mostra un codi
d'error (normalment
alternant amb un o
dos digits a la
pantalla del
temporitzador de
coccio).

Error técnic.

Anoteu les lletres i els nimeros
de l'error, desconnecteu la placa
d'induccio de I'endoll i poseu-
vOs en contacte amb un tecnic
qualificat.

Pantalla d'errors i inspeccio
Si apareix una anomalia, la placa d'induccié entrara automaticament en estat de
proteccié i mostrara els codis de proteccid corresponents:

Problema Causes possibles Que cal fer

E3/E7 Error del sensor de temperatura | Poseu-vos en contacte amb el

proveidor.

ES5 Proteccio contra Torneu a connectar l'alimentacié
sobreescalfament del vidre i enceneu la placa al cap de 30
ceramic minuts.

E4/E6 Error del sensor de temperatura | Poseu-vos en contacte amb el
de I''GBT proveidor.

E1/E2 Tensié de subministrament Comproveu si el subministrament
anormal electric és normal.

Connecteu-la després que
I'alimentacio sigui normal.

Er Fallada de la PCBA Poseu-vos en contacte amb el

proveidor.

ET Proteccid contra vessaments Eixugueu I'aigua superficial i

reinicieu | placa

Els errors anteriors son els mes comuns.
No desmunteu la unitat vosaltres mateixos per evitar perills i danys a la placa d'induccié.
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Especificacions técniques

Placa d'induccié

CII647CCAR / CDII647CCAR1 / CDII647CCAR2 /
CII643CCARUK / CII643CCAR

Zones de coccio 4 zones
Tensié de subministrament 220-240 V~
Poténcia electrica installada 7200W
Mida del producte L x A x A (mm) 590X520X53

El pes i les mides son aproximats. Estem en millora constant dels nostres productes,
per la qual cosa pot ser que canviem les especificacions i els dissenys sense avis previ.

Instal-lacié
Seleccié de I'equip d'instal‘lacié

Retalleu la superficie de treball segons les mides que es mostren al dibuix.

Per a lainstallacid i I'Us, s'ha de mantenir un espai minim de 45 mm al voltant del

forat.

Assegureu-vos que el gruix de la superficie de treball sigui d'almenys 12 mm.
Seleccioneu un material per a la superficie de treball resistent a la calor per evitar
una deformacié causada per la radiaci¢ de calor procedent de la placa calenta.

Tal com es mostra a continuacio:
Instal-lacié estandard
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Instal-lacié enrasada

*50 cm amb forn a sota

En qualsevol cas, assegureu-vos que la placa estigui ben ventilada i que I'entrada i
la sortida d'aire no estiguin bloguejades. Assegureu-vos que la placa de coccid

estigui en bon estat de funcionament. Tal com es mostra a continuacio
Nota: La distancia de seguretat entre la placa i I'armari que hi hagi a sobre

ha de ser de com a minim 760 mm.

™S

50 £ 5 mm 50 £ 5 mm

760 mm

2!
N

20 mm

L
=
N

10+ 1 mm

—

20+ 1 mm

—» | 20x1mn

—

10 mm

L Entrada daire €——
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Abans d'instal‘lar |a placa, assegureu-vos que

e La superficie de treball sigui quadrada i estigui anivellada, i que cap element
estructural interfereix amb els requisits d'espai

o La superficie de treball estigui feta d'un material resistent a la calor

e Sila placa s'instal-la a sobre d'un forn, el forn ha de comptar amb un ventilador
de refrigeraci¢ incorporat

e La installacid compleixi amb tots els requisits d'espai lliure i les normes i
reglaments aplicables

o L'interruptor d'aillament sigui del tipus adequat i permeti una desconnexio
completa de I'alimentacié electrica, estigui muntat i posicionat per complir amb
la normativa i el reglament local en materia de cablejat.

e L'interruptor d'aillament sigui d'un tipus homologat i permeti una separacié de
contacte de 3 mm en tots els pols (o0 en tots els conductors [de fase] actius si les
normes de cablejat locals permeten aquesta variacio dels requisits)

o £l client sigui facilment accessible per al client amb la placa instal-lada

e Consulteu les autoritats locals de construccié i la normativa si teniu dubtes sobre
la installacio

e Es fan servir acabats resistents a la calor i facils de netejar (com ara rajoles
ceramiques) per a les superficies de les parets que envolten la placa de coccié.

Quan hagiu instal‘lat la placa de coccid, assegureu-vos que

e ¢l cable de subministrament electric no estigui accessible a través de les portes ni
dels calaixos dels armaris

o hihagi un flux d'aire adequat des de I'exterior dels armaris fins a la base de la placa

e si la placa s'installa a sobre d'un calaix o d'un armari, que s'hagi instal-lat una
barrera de proteccié térmica sota la base de la placa

e el client pugui accedir facilment a l'interruptor d'aillament

Abans de col-locar les abragadores de fixacié

La unitat s'ha de collocar a sobre d'una superficie estable i llisa (feu servir I'embalatge).
No apliqueu forca sobre els controls que sobresurten de la placa de coccid.
Collocar els suports de fixacid

La unitat s'ha de collocar a sobre d'una superficie estable i llisa (feu servir I'embalatge).
No apliqueu forca sobre els controls que sobresurten de la placa de coccid.

Fixeu la placa a la superficie de treball cargolant quatre abragadores a la part inferior
de la placa (vegeu la imatge) despreés de la instal-lacio.

Ajusteu la posicio del suport per adaptar-la al gruix de la superficie de treball.
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Vidre

Placa d'induccié

Cargol

oTag 1 Taula

Suport de fixacio

Precaucions

1.

La placa de coccié I'ha d'instal-lar personal o técnics qualificats. Comptem amb
professionals al vostre servei. No feu mai cap operacio vosaltres mateixos.

La placa no s'ha de muntar en equips de refrigeracio, rentaplats ni assecadores
rotatives.

La placa s'ha d'instal'lar de manera que es pugui garantir la maxima radiacié de
calor per augmentar-ne la fiabilitat.

La paret i la zona d'escalfament induit que hi ha per sobre de la superficie de
treball han de suportar la calor.

Per evitar qualsevol dany, la capa intermedia i I'adhesiu han de ser resistents a
la calor.

No s'han de fer servir netejadors de vapor.

Aquesta ceramica només es pot connectar a un subministrament amb una
impedancia del sistema no superior a 0,427 ohms. En cas necessari, consulteu
I'autoritat competent per obtenir informacio sobre la impedancia del sistema.
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Connexié de la placa de coccié a la xarxa eléctrica
La font d'alimentacié s'ha de connectar d'acord amb les normes pertinents o
mitjancant un disjuntor monopolar. El metode de connexié es mostra a continuacio.

A. Apte per a cable d'alimentacié 5G1.5.

L N PE

LN: 220-240V ~

1. Siel cable esta malmeés o s'ha de substituir, ho ha de fer un membre del servei
tecnic amb les eines adequades per evitar accidents.

2. Si l'aparell es connecta directament a la xarxa electrica, cal installar un
interruptor omnipolar amb una separacié minima de 3 mm entre els contactes.

3. Llinstallador s'ha d'assegurar que s'hagi fet la connexié eléectrica correcta i que
compleixi les normes de seguretat.

4. El cable no ha d'estar doblegat ni comprimit.

5. Elcable s'ha de revisar regularment i només I'ha de substituir un tecnic qualificat.

Aquest aparell esta etiquetat d'acord amb la directiva europea
2002/96/CE i segons la legislacié del Regne Unit S.I. 3113/2013
sobre Residus d'Aparells Electrics i Electronics

(RAEE). Si garantiu que llenceu correctament aquest aparell,
contribuireu a prevenir possibles danys al medi ambienti a la
salut de les persones, que es podrien causar si es llenca de
manera incorrecta.
El simbol del producte indica que no es pot tractar com a residu
_ domestic normal. S'ha de portar a un punt de recollida per al
reciclatge d'aparells electrics i electronics.
Aquest aparell requereix una eliminacié especialitzada de residus.
ELIMINACIO: No llenceu | Si voleu obtenir informacié més detallada sobre el tractament, |a
aquest producte com a | recuperacio i el reciclatge d'aquest producte, poseu-vos en
residu municipal sense | contacte amb el vostre ajuntament, amb el servei de recollida de
classificar. Cal recollir residus domestics o la botiga on vau comprar el producte.
aquests residus de
manera separada per a
un tractament especial.

Si voleu obtenir informacié més detallada sobre el tractament,
la recuperacié i el reciclatge d'aquest producte, poseu-vos en
contacte amb la vostra oficina local municipal, amb el servei de
recollida de residus domestics o la botiga on vau comprar el
producte.
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Gracias por comprar la placa de induccién CANDY. Lea atentamente este manual de instrucciones antes de
usar la placa y consérvelo en un lugar seguro para poderlo consultar més adelante en caso de necesidad.



Candy Hoover Group Srl declara que el equipo de radio cumple con lo
dispuesto por la Directiva 2014/53/UE. El texto completo de la declaracion
de conformidad con la UE esta disponible en la siguiente direccion web:
www.candygroup.com

Lea atentamente este manual de usuario antes de utilizar este
electrodoméstico por primera vez. Este manual contiene informacion
importante sobre la seguridad de la instalacion, el uso y el cuidado de este
electrodoméstico. Guarde estas instrucciones para su consulta vy
transmitalas a futuros usuarios.

Instalacion

Peligro de descarga eléctrica

e Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar cualquier
operacion o mantenimiento sobre este.

e Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un buen sistema
de cableado a tierra.

e Cualquier alteracion en el sistema doméstico de cableado debe
realizarla un electricista cualificado.

e El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga
eléctrica o la muerte.

Peligro de corte
e Cuidado: los bordes del panel son afilados.
e Sino se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones o cortes.


http://www.candygroup.com/

Instrucciones de seguridad importantes

e Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar este
dispositivo.

e No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales o productos
combustibles.

e Asegurese de que esta informacion se encuentre disponible para la
persona responsable de la instalacion del aparato, ya que esto podria
reducir los costes de instalacion.

e Para evitar peligros, el aparato debe instalarse conforme a las
instrucciones de instalacion.

e Solo una persona debidamente cualificada debe realizar la correcta
instalacion y conexion a tierra de este aparato.

e Este electrodomeéstico debe conectarse a un circuito que incorpore un
interruptor aislante que permita una desconexion completa de la fuente de
alimentacion.

e En caso de no realizarse correctamente la instalacion del aparato, se
podria invalidar cualquier reclamacion de garantia o responsabilidad.

Funcionamiento y mantenimiento

Peligro de descarga eléctrica

o No cocine sobre una placa rota o fracturada. Si la superficie de la placa esta
rota o fracturada, apague el aparato de inmediato, desconéctelo de la red
eléctrica (enchufe de pared) y pongase en contacto con un técnico cualificado.
o Desconecte la placa del enchufe de pared antes de realizar operaciones
de limpieza o mantenimiento.

e El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga
eléctrica o la muerte.

Peligro para la salud

e Este aparato cumple las normativas de seguridad electromagnética.
Peligro de superficie caliente

e Durante el uso, algunas piezas accesibles del aparato se calentaran lo
suficiente como para causar quemaduras.

e No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento mas alla de
los accesorios de cocina adecuados entren en contacto con la
vitroceramica hasta que la superficie esté fria.



e No se deberfan colocar sobre la superficie de la placa objetos metélicos
tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, ya que pueden calentarse.
¢ Mantenga a los nifios alejados.

e Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Asegurese de
que las asas de las cacerolas no sobresalgan sobre otras zonas de cocinado
que estén encendidas. Mantenga las asas lejos del alcance de los nifios.

e El incumplimiento de estos consejos puede resultar en quemaduras y
escaldaduras.

Peligro de corte

e La cuchilla afilada del rascador de placas aparece al retraer la cubierta
de seguridad. Utilicelo con extremo cuidado y guéardelo siempre de forma
segura y fuera del alcance de los nifios.

e Sino se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones o cortes.
Instrucciones de seguridad importantes

e Nunca deje el aparato desatendido cuando se encuentre en uso. Los
derrames por ebullicién causan humo y residuos de grasa que pueden
incendiarse.

Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo o almacenamiento.
Nunca deje objetos o utensilios sobre el aparato.

Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacion.

Después del uso, apague siempre las zonas de coccion y la placa tal y
como se describe en este manual (p. ej., mediante los controles tactiles).

e No permita que los nifios jueguen con el aparato, se sienten, se pongan
de pie o trepen por él.

e No almacene objetos interesantes para los nifios en armarios que se
encuentren sobre el aparato. Si los nifios se suben a la placa, pueden sufrir
lesiones graves.

e No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona en la que se
encuentre el aparato en uso.

e Los nifios o personas con diversidad funcional que tengan limitada su
capacidad para utilizar el aparato deberfan tener una persona responsable
y competente que les instruya sobre su empleo. El instructor deberfa estar
satisfecho de que puedan utilizar el aparato sin peligro para si mismos o su
entorno.



e Norepare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que se haya
recomendado especificamente en el manual. El resto de operaciones de
servicio las debera realizar un técnico cualificado.

e No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

e No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa.

e No se ponga de pie sobre la placa.

e No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas por la
superficie de cristal, ya que estas acciones podrian rayar el cristal.

e No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy abrasivos para
limpiar la placa, ya que esto puede rayar el cristal ceramico.

e Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el
fabricante, por su servicio técnico o por cualquier profesional cualificado
similar para evitar riesgos.

e Este electrodomeéstico esta destinado Unicamente a ser utilizado en un
entorno domeéstico! iEl uso comercial de cualquier tipo no estd cubierto
por la garantia del fabricante!

o ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes accesibles se calientan
durante el uso. Debe prestarse atencion para no tocar los elementos que
generan calor. Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados
del electrodoméstico, a menos que estén constantemente vigilados.

e Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos
y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
O sin experiencia 0 conocimientos previos, siempre y cuando hayan sido
supervisados o hayan recibido las instrucciones necesarias para un uso
seguro, y comprendan los riesgos que esto implica.

e Los nifios no deben jugar con este electrodoméstico. Las operaciones de
limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin supervision.
o ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccion mientras se
cocina con grasa o aceite puede ser peligroso, y se podrfa originar un
incendio. NUNCA intente apagar un incendio con agua; debe apagar el
electrodoméstico y cubrir posteriormente la llama, p. €j., con una tapa o
una manta contra incendios.

o ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos sobre las
superficies de coccion.



e Advertencia: Si la superficie estd fracturada, apague el aparato para
evitar la posibilidad de descarga eléctrica para superficies de placa
vitroceramica o material similar que protege las piezas vivas.

e No se deben utilizar limpiadores a vapor.

e FEl aparato no esta diseflado para que se use por medio de un
temporizador externo o sistema de control remoto independiente.

e La placa se apagara en 1 minuto gracias a la funcion de gestion de
energia, y el consumo de energia sera de 0,3 W.

Enhorabuena por la compra de su nueva placa.

Le recomendamos que dedique cierto tiempo en leer este Manual de
instrucciones / instalacion para saber exactamente coémo instalar y utilizar
la placa de forma correcta.

Para obtener informacion sobre la instalacion, lea la seccion de instalacion.
Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de utilizar la placa
y conserve este Manual de instrucciones / instalacion para referencias futuras.

GUIA DEL ELECTRODOMESTICO

Modelo: cre47ccar / CDI1647CCAR1 / CDII647CCAR2 / ClI643CCARUK / CI1643CCAR

CANDY




1. Zona de 1800/2200 W
2. Zona de 1800/2200 W
3. Zona de 1800/2200 W
4. Zona de 1200/1500 W
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Informacién del producto

La placa de induccion representa una alternativa moderna a la placa tradicional,
gracias a sus ventajas, como la facilidad de limpieza, la alta eficacia, el respeto por
el medio ambiente y la seguridad.

Comentarios sobre la cocina de induccién (sélo para placas de induccion)

La induccion es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y econdmica.
Funciona a partir de vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente
sobre la cacerola, en lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento
de la superficie de cristal. El cristal se calienta Unicamente porque la cacerola puede
llegar a calentarlo.

%999 v

cacerola de hierro
| (= circuito magnético
[ —— | placa vitroceramica
o] sse) | bobina de induccién
« o | corrientes inducidas

Antes de utilizar su nueva placa

e Leaestaguia, prestando especial atencion a la seccion «Advertencias de Seguridad».

e Retire todas las peliculas protectoras que pudieran quedar aun en la placa.

e Retire todas las peliculas protectoras que pudieran quedar aun en la placa de
induccion.

Uso de los controles tactiles

e Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

e Utilice la yema del dedo, no la punta.

e Se oye un pitido cada vez que se registra un contacto tactil.

e Asegurese de que los controles estén siempre limpios, secos y de que no haya
ningun objeto (p. )., un utensilio o trapo) que los cubra. Incluso una pequefia
capa de agua puede dificultar el funcionamiento de los controles.
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Eleccién de la bateria de cocina adecuada (para placa de induccién)

e Solo las baterfas de cocina ferromagnéticas son adecuadas para cocinar
por induccion. Busque el simbolo de induccion en el embalaje o en la
parte inferior de la cacerola.

e Se puede comprobar si los accesorios de cocina son aptos realizando una
prueba de imén. Pase un iman por la base de la cacerola. Si se produce
atraccion, la cacerola es apta para induccion.

e Sino se dispone de un iman: /"'\r
1. Ponga un poco de agua en la cacerola que se desee comprobar. W =
2.Siga los pasos indicados en 'Empezar a cocinar'. fe)

3.Si ¥ no parpadea en la pantalla y se calienta el agua, la cacerola es apta.
e Los accesorios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son aptos
para induccion: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética,
cristal, madera, porcelana, ceramica y loza.
Tamafio del quemador (mm) |Quemador minimo (diametro en mm)
145 120
180 140

No utilice accesorios de cocina con bordes dentados o base curvada.

-
s

r Y {7

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, se mantenga en posicidon plana
sobre el cristal y sea del mismo tamafio que la zona de coccidn. Centre la cacerola
sobre la zona de coccion.

Xr XeixXr 7

Levante siempre las cacerolas de la placa; no las deslice, porque se podria arafiar

N

Si la base de la bateria de cocina es solo parcialmente ferromagnética, solo se
calentara la zona ferromagnética. Esto puede significar que el calor no se distribuya
uniformemente. La zona no ferromagnética puede no calentarse a una temperatura
suficiente para cocinar.




NO SE RECOMIENDA
El &rea ferromagnética también se reducira si el material del que esta hecha la base
de la baterfa de cocina contiene aluminio, por ejemplo. Esto puede significar que la
bateria de cocina no se caliente lo suficiente o incluso que no se detecte.

NO SE RECOMIENDA
El material con el que esta fabricada la base de la baterfa de cocina puede afectar
al resultado de la coccion. Utilizar ollas y sartenes fabricadas con materiales que
distribuyen el calor uniformemente a través de ellas, como las sartenes de acero
inoxidable con base de tres capas, ahorra tiempo y energia. Utilice ollas con base
plana; si la base de la olla es irregular, puede perjudicar el suministro de calor.

R SN

Uso de la placa de coccion

Empezar a cocinar

o Después del encendido, el zumbador suena una vez, todos los indicadores se
iluminan durante 1 segundo y luego se apagan, indicando que la placa ha
entrado en el estado de espera.

1. Toque la tecla del interruptor principal @ Todos los indicadores muestran " - ".

2. Cologue una cacerola adecuada sobre la zona de coccidn que se vaya a utilizar.
Asegurese de que la base de la cacerola y la superficie de la zona de coccién
estén limpias y secas.



3. Altocar la tecla de seleccién del quemador, parpadearé un indicador junto a la
\n/

PN
tecla

"o n

4. Seleccione el ajuste del calor tocando el control “-" o “+".

e Si no selecciona un ajuste de calor en 1 minuto, la placa se apagara
automaticamente. Habré que empezar de nuevo desde el paso 1.
e Puede modificar el ajuste de calor en cualquier coccion.

Cuando haya terminado de cocinar
g

1. Seleccione la tecla del quemador que desea apagar.

2. Apague la zona de coccion tocando "-"o "+"; el nivel de potencia se reduce a

"0". Asegurese de que la pantalla muestre el simbolo "0".
i

K/l Menos potencia
g enos pot
3. Apague toda la placa tocando el interruptor @ ?\

4. Tenga cuidado con las superficies calientes
J Mostrara qué zona de coccion estd demasiado caliente. Esta desaparecera
I 1 cuando la superficie se haya enfriado hasta una temperatura segura.
También puede utilizarse como funcidon de ahorro de energia; si desea
calentar otras cacerolas, utilice la zona de coccidn que aln esté caliente.

Uso de la funcién Potencia Maxima g
Activacion de la funcidn Potencia Maxima L
1. Seleccione la zona con funcién Potencia Méxima (con la

palabra "Booster").

2. Toque la tecla de funcién POTENCIA MAXIMA (B) y la indicacién de nivel de potencia
mostrara "P". K T > PO
Cancelar la funcién Potencia Méaxima

1. Seleccione la zona en modo POTENCIA MAXIMA.

2. Toque la tecla de cambio de potencia "-" para cancelar la funcién Potencia
Maxima y seleccionar el nivel que desea establecer.

10



e Lafuncién Potencia Maxima solo puede durar 5 minutos, después de los cuales
la zona vuelve al nivel 9 automaticamente.

Funcién de blogueo infantil

e Se pueden bloquear los controles en los modos ENCENDIDO/APAGADOQO para
evitar el uso no intencional (p. j., que los nifios enciendan las zonas de coccién
de forma accidental).

e Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el de
ENCENDIDO/APAGADO se encuentran deshabilitados.

Para bloquear los controles

Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo de teclas (=) durante 4 segundos.
El indicador del temporizador |: :_:| mostrara "Lo".

Para desbloquear los controles

1. Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo de teclas & un rato.

2. Ya puede empezar a usar su nueva placa.
Cuando la placa se encuentra en modo bloqueo, todos los controles se
deshabilitan, excepto el interruptor principal; en caso de emergencia,
siempre se puede apagar la placa de coccion con el interruptor principal,
pero antes habra que desbloquearla para poder volver a usarla.

Uso de la funcién Pausa

1. Togue y mantenga pulsada la tecla de funcion Pausa I, todas las zonas de
calentamiento dejaran de funcionar y todas las indicaciones de zona mostraran "||".

X

2. Toque y mantenga pulsada la funcién Pausa I'1 una vez mas y todas las zonas
de calentamiento volveran a su configuracion original.

e La funcion esta disponible cuando una o varias zonas de calentamiento estan

en funcionamiento.

e Sino cancela el modo de parada de funcionamiento en 30 minutos, la placa de
induccién se apagaré autométicamente.

Indicador de calor residual
Cuando la placa ha estado funcionando durante un tiempo, queda algo de calor
residual. La letra "H" aparece para avisar al usuario que se mantenga alejado de ella.

Apagado automatico

Funciéon de seguridad de la placa con la que se apaga autométicamente. Esto
ocurre cuando se olvida de apagar una zona de coccion. Los tiempos de apagado
predeterminados se muestran en la siguiente tabla:

11



Nivel de potencia 1T 12 13 |4 |5 |6 |7 |8 |9
Tiempo de funcionamiento 8 |8 |8 |4 [4 |4 |2 |2 |2
predeterminado (hora)

Uso del temporizador

o Puede ajustarse para que apague una o méas zonas de cocciéon después de que
el tiempo seleccionado se haya cumplido.
e Puede ajustar el temporizador a hasta 99 minutos.

Ajuste del temporizador para apagar una o mas zonas de coccion
Si el temporizador esta configurado en una zona:
1. Toque el control de seleccidon de zona de calentamiento para la que se desee
ajustar el temporizador.
2. Al tocar el control del temporizador, se mostrara "00" en el indicador del
temporizador.
3. Ajuste el tiempo tocando el control "-" o "+" del temporizador.
4. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la cuenta regresiva. La
pantalla mostrara el tiempo restante.
u]
NOTA: Se enciende el punto rojo junto al indicador del nivel de
potencia para indicar que se ha seleccionado esa zona.

5. Cuando finaliza el temporizador de coccién, se apagara la zona de coccién
correspondiente de forma automética.
& Las otras zonas de coccidn que estuvieran encendidas con anterioridad
seguiran funcionando.

Si el temporizador esta configurado en més de una zona:

1. Cuando fije el temporizador para varias zonas de forma simultanea, se encenderan
los puntos decimales correspondientes a esas zonas. El indicador de los minutos
mostrara los minutos del temporizador. Parpadeara el punto de la zona seleccionada.
2. Una vez transcurrido el tiempo especificado, la zona de coccidn
correspondiente se apagara. Entonces, se mostrara la temporizacion de la otra zona
y parpadeara el punto correspondiente a dicha zona.

3. Toque el control de la zona de coccion; se mostrara la temporizacion
correspondiente en el indicador del temporizador.

12



Cancelacion del temporizador

1. Toque el control de seleccién de zona de calentamiento para la que se desee
cancelar el temporizador.

2. Altocar el control del temporizador, el indicador LED parpadeara.

3. Al tocar el control "-" para poner el temporizador en "00", el temporizador se
cancela.

13



Configuracién del modo ECO

Esta placa de coccion puede conectarse a una fuente de alimentacion de 13, 15, 20, 25,
29 0 32 amperios y configurarse para que funcione con cualquiera de estas potencias.
La placa esté preestablecida para conectarse a una fuente de alimentacion de 32
amperios. Cuando se seleccionen cuatro zonas al mismo tiempo, la placa limitara
la potencia méxima consumida para que no se supere la potencia de 7,2 kW. Del
mismo modo, cuando la placa esté conectada y configurada en un modo de
alimentacion de 13/15/20/25/29 amperios, la placa limitara la potencia maxima a
2,5/3,5/4,5/5,5/6,5/7,2 kW.

Sin embargo, si la placa de coccién esté conectada y configurada a una fuente de
alimentacion de 32 amperios, las cuatro zonas pueden utilizarse al mismo tiempo
en el ajuste de potencia maxima.

Para cambiar la configuracion del ajuste ECO

1. Corte la alimentacién eléctrica de la placa de coccion.

2. Deje el suministro eléctrico cortado durante 1 minuto.

3. Vuelva a conectar la fuente de alimentacion.

4. Siga las instrucciones del apartado "Para configurar la placa de coccion en modo
ECO" a partir del paso "1".

NOTA: solo se puede acceder a la configuracion del modo ECO una vez si no se
ha cortado la alimentacion eléctrica de la placa de coccién, y el modo ECO debe
activarse en el plazo de un minuto tras encenderla.

Para configurar la placa de coccion en modo ECO
1. Toque la tecla de ENCENDIDO/APAGADQO para encender la fuente de alimentacion.
El zumbador emite un pitido y todos los indicadores muestran "-"y

' N\

-l [ -

u o |-- O U

& Il - & + B
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2. Toque la tecla de la zona trasera izquierda y la tecla de la zona trasera derecha
simultdneamente durante 3 segundos. El zumbador emite un pitido que indica que
la placa de induccion entra en la seleccion del modo ECO. (La pantalla muestra la

potencia preajustada de 7,2 kW)

Ve

-l [

@l

-l [

© B O

3. Toque la tecla del temporizador, la pantalla del temporizador parpadeara.
Ahora puede seleccionar el ajuste de potencia.

15



4. Para cambiar el ajuste de potencia total, pulse la tecla del area frontal izquierda
para seleccionar un nuevo ajuste de potencia total. Si vuelve a pulsar la tecla de la
zona delantera izquierda, pasara de una opcién a otra. La pantalla del temporizador
mostrara cuatro opciones: 25, 35, 45, 55, 65y 72. Por ejemplo, cuando la pantalla
del temporizador muestra el nimero "25", indica que la potencia total esta ajustada
a 2500 W. Mantenga pulsada la tecla de la zona delantera izquierda hasta que
encuentre el ajuste de potencia deseado.

e -l [
0J

o R O P I R
+

& - O

v
Ny -
P N

B O

* Por defecto, la potencia viene ajustada de fabrica a 7,2 kW.

5. Toque de nuevo la tecla del temporizador, la pantalla del temporizador dejara
de parpadeary la tecla de la zona previamente seleccionada mostrara "o" indicando
que el ajuste esta confirmado.

o - -l

O B 28 o o
@ |l +

B O

6. Toque latecla de ENCENDIDO/APAGADQ para apagar. A continuacion se enciende

y la placa queda configurada lista para usar en el modo ECO para el que la ajusto.

16
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7. Toque la tecla de ENCENDIDO/APAGADO para encender, ahora puede utilizar
el nuevo ajuste de potencia.
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Directrices de coccién

A Tenga cuidado al freir, puesto que el aceite y la grasa se calientan muy
rapido, especialmente si se usa la funcidbn Maxima Potencia. A
temperaturas muy altas, el aceite y la grasa se queman espontaneamente,
lo que puede dar lugar a un riesgo grave de incendio.

Consejos de coccién

e Cuando los alimentos alcancen la ebullicion, reduzca el ajuste de potencia.

e El uso de una tapa reducira los tiempos de coccion y se ahorraré energia al
conservar el calor.

e Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de cocinado.

e Empiece a cocinar con un ajuste alto y reduzca el nivel cuando el alimento se
haya calentado por completo.

Cocinar a fuego lento, cocinar arroz

e Lacoccion a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos
85 °C, cuando las burbujas solo suben ocasionalmente a la superficie del liquido
de coccion. Es la clave para preparar deliciosas sopas y caldos suaves, ya que
los sabores se desarrollan sin cocinar en exceso los alimentos. También se
deberfan cocinar asf las salsas con base de huevo y espesadas con harina, por
debajo del punto de ebullicion.

e Algunas tareas, incluyendo la coccion de arroz por el método de absorcion,
pueden requerir un ajuste mas alto que el ajuste mas bajo para asegurar que la
comida se cueza correctamente en el tiempo recomendado.

Soasar un filete

Para cocinar sabrosos filetes:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante alrededor 20 minutos antes de
cocinarla.

2. Caliente una sartén de base pesada.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequefia cantidad de aceite
sobre la sartén caliente y, después, coloque la carne en ella.

4. Dé la vuelta al filete una sola vez durante el cocinado. El tiempo exacto de
cocinado dependera del grosor del filete y del punto de coccién deseado. El
tiempo puede variar entre 2 'y 8 minutos por lado. Aplique presion al filete para
calibrar su grado de coccion: cuanto mas firme resulte, méas «hecho» estara.

5. Deje reposar el filete sobre un plato caliente unos minutos para permitir que se
asiente y se ponga mas tierno antes de servirlo.
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Para saltear

1.

2.

W

Escoja un wok con base plana apto para vitroceramica o una sartén grande.
Deje preparados todos los ingredientes y accesorios necesarios. El salteo debe
ser rapido. Si se cocinan grandes cantidades, cocine los alimentos en pequefias
porciones.

Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.

Cocine primero la carne, apéartela y manténgala templada.

Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero crujientes, ajuste la zona de
coccion a una menor potencia, introduzca de nuevo la carne en la sartén y
aflada la salsa.

Remueva los ingredientes con cuidado para asegurar un calentamiento
homogéneo.

Sirva de inmediato.

Ajustes de calor

Ajuste de calor Idoneidad

1-2 ¢ Calentamiento suave de pequefias cantidades de comida

e Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se gueman
facilmente

e Cocinado suave a fuego lento

» Calentamiento lento

3-4 ¢ Recalentamiento

e Cocinado répido a fuego lento
o Cocer arroz

5-6 e Tortitas
7-8 e Salteados

e Cocer pasta
9 e Sofrelr

e Soasar

e Llevar sopa al punto de ebullicion
e Hervir agua
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Cuidado y limpieza

;Qué?

:Cdmo?

ilmportante!

Suciedad diaria en
el cristal (huellas,
marcas, manchas
de alimentos o
derrames no
azucarados sobre
el cristal).

1. Desconecte la placa de la
alimentacion.

2. Apligue un limpiador de
placas cuando el cristal
esté aun templado (pero
no caliente).

3. Aclare y seque con un
pafio limpio o papel de
cocina.

4. Vuelva a conectar la
placa de coccion.

e Cuando se desconecta la
alimentacion de la placa, no
habra ninguna indicacion de
‘superficie caliente’, pero la
zona de cocinado puede seguir
estando caliente. Extreme el
cuidado.

e Los estropajos duros, algunos
de nailon y agentes de limpieza
muy abrasivos pueden rayar el
cristal. Lea siempre la etiqueta
para comprobar si un estropajo
o limpiador es adecuado.

e Nunca deje residuos de
limpieza sobre la placa: puede
mancharse el cristal.

Derrames,
alimentos derretidos
y derrames
azucarados
calientes sobre el
cristal.

Retire estos restos de
inmediato con una paleta de
pescado, cuchillo de pala o
cuchilla aptos para placas de
vitroceramica, pero tenga
cuidado con las superficies
de coccion calientes:

1. Desconecte la alimentacion
de la placa en la pared.

2. Coloque la cuchilla o el
utensilio en un angulo de
30°y rasque los residuos
hacia una zona fria de la
placa.

3. Limpie los residuos con un
pafio o papel de cocina.

4. Siga los pasos del 2 al 4
para la «suciedad
cotidiana sobre el cristal»
mencionada
anteriormente.

e Retire las manchas y restos de
alimentos derretidos y
azucarados lo antes posible. Si
se dejan enfriar sobre el cristal,
puede resultar dificil retirarlos o
incluso pueden producir dafios
permanentes a la superficie de
cristal.

e Peligro de corte: cuando la
cubierta de seguridad se retrae,
la cuchilla del rascador es muy
afilada. Utilicelo con extremo
cuidado y guérdelo siempre de
forma segura y fuera del
alcance de los nifios.

Salpicaduras sobre
los controles
tactiles

5. Desconecte la placa de la
alimentacion.

6. Enjabone la mancha

7. Limpie la zona del control
tactil con una esponja o
pafio himedo y limpio.

8. Seque completamente la
zona con papel de cocina.

9. Vuelva a conectar la
placa de coccion.

o Puede que la placa pite y se
apague sola, y puede que los
controles no funcionen cuando
haya liquido sobre ellos.
Asegurese de secar la zona del
control tactil antes de volver a
encender la placa.
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Trucos y consejos

Problema

Causas posibles

Qué hacer

La placa de coccién
no se enciende.

No hay alimentacion.

Asegurese de que la placa esta
conectada a la red eléctrica y de
que esta encendida.
Compruebe si hay algun corte
de energia en su casa o en la
zona. Si se han realizado todas
las comprobaciones y el
problema persiste, llame a un
técnico cualificado.

Los controles tactiles
no responden.

Los controles estan
bloqueados.

Desbloguee los controles.
Consulte las instrucciones en el
apartado "Uso de la placa".

Los controles
tactiles son dificiles
de manejar.

Puede que haya una ligera
capa de agua sobre los
controles o puede que se
esté utilizando la punta de
los dedos para tocarlos.

Asegurese de que la zona del
control tactil esté seca y utilice la
yema de los dedos para tocar los
controles.

Se esta rayando el
cristal.

Utensilios de cocina con
extremos rugosos.

Se estan utilizando estropajos
o productos de limpieza
abrasivos e inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con
bases planas y lisas. Vea «Elegir los
utensilios de cocina adecuados».

Vea «Cuidado y limpieza».

Algunas sartenes
emiten ruidos de

Esto puede deberse al disefio
de sus utensilios de cocina

Es algo normal para los utensilios
de cocina y no indica ningun

induccion emite un
sonido grave de

zumbido cuando se
utiliza con un ajuste

de temperatura alta.

de la cocina de induccion.

crujidos o (capas de metales diferentes | fallo.
chasquidos. que vibran de forma
diferente).
La placa de Esto se debe a la tecnologia | Es normal, pero el ruido deberfa

reducirse o desaparecer por
completo cuando se baja el
ajuste de temperatura.

Se oye un ruido de
ventilador
procedente de la
placa de induccion.

La placa de induccion
incluye un ventilador de
refrigeracion integrado para
evitar que se recaliente la
electronica. Puede seguir
funcionando incluso
después de haber apagado
la placa de induccion.

Esto es normal y no requiere
ninguna accion. No desconecte
la placa del enchufe de pared
mientras el ventilador esté
funcionando.
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Las cacerolas no se
calientany se
muestra en la

La placa de induccion no
puede detectar la cacerola
porque no es apta para la

Utilice utensilios de cocina aptos
para induccién. Vea el apartado
«Elegir los utensilios de cocina

pantalla. cocina de induccion. adecuados». Centre la cacerolay
La placa de induccion no asegurese de que su base se
puede detectar la cacerola | ajusta al tamafio de la zona de
porque es demasiado coccion.
pequefia para la zona de
coccién o no se ha centrado
convenientemente sobre ella.

La placa de Fallo técnico. Anote las letras y nimeros del

induccion o una
zona de coccion se
ha apagado
inesperadamente,
se oye un sonido y
se muestra un
codigo de error
(normalmente
alternando con uno
o dos digitos en la
pantalla del
temporizador de
coccion).

error, desconecte la placa del
enchufe y contacte con un
técnico cualificado.

Pantalla de fallos e inspeccion
Si aparece una anomalia, la placa de induccion entrara automaticamente en el
estado de proteccion y mostrara los correspondientes codigos de proteccion:

Problema Causas posibles Qué hacer

E3/E7 Fallo del sensor de temperatura | Pongase en contacto con el

proveedor.

E5 Proteccion contra el Vuelva a conectar la fuente de
sobrecalentamiento del vidrio alimentacion y encienda la placa
ceramico después de 30 minutos.

E4/E6 Fallo del sensor de temperatura | Pdngase en contacto con el
de IGBT. proveedor.

E1/E2 Voltaje de alimentacion anormal | Compruebe que la alimentacion

eléctrica sea normal.
Conecte después de que la
alimentacion eléctrica sea normal.

Er Fallo de PCBA Pongase en contacto con el

proveedor.

Et Proteccion antidesbordamiento. | Secar el agua superficial y reiniciar.

Los fallos indicados anteriormente son los mas comunes.
No desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y dafios a la placa de

induccion.
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Especificaciones técnicas

Placa de induccion A AR oS TCA)
Zonas de coccién 4 zonas

Voltaje de alimentacion 220-240 V~

Potencia eléctrica instalada 7200 W

Tamafio del producto LxAnxAl (mm) 590X520X53

El pesoy las dimensiones son aproximados. Dado que estamos en constante mejora
de nuestros productos, puede que cambiemos las especificaciones y el disefio sin
previo aviso.
Instalacién
Seleccién del equipo de instalacion
Corte la superficie de trabajo conforme a las dimensiones que se muestran en el
plano.
A los efectos de instalacion y uso, se deberfa mantener un espacio minimo de
45 mm alrededor del agujero.
Asegurese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 12 mm.
Seleccione un material para la superficie de trabajo resistente al calor para evitar
la deformacion tipica ocasionada por la irradiacion de calor procedente de la
placa caliente. Tal y como se muestra a continuacion:
instalaciéon estandar

23



Montaje rasante

~
’77,;2 <

*50 cm con horno debajo

En cualquier caso, asegurese de que la placa esté bien ventilada y la toma y salida
de aire no estén blogueadas. Asegurese de que la placa esté en buen estado de

trabajo. Tal y como se muestra a continuacion
Nota: la distancia de seguridad entre la placa y el armario encima de esta

debe ser de al menos 760 mm.

™S

50+5 mm 5045 mm

760 mm

2!
N

20 mm

I
j[n
-

1041 mm

—

2041 mm

—

10 mm

LErmada de aire 4—
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Antes de instalar la placa, asegurese de que:

o La superficie de trabajo sea cuadrada y esté nivelada, y que ningun elemento
estructural interfiera con los requisitos de espacio.

e La superficie de trabajo esté fabricada en un material resistente al calor.

e Sila placa se instala encima de un horno, este debe contar con un ventilador de
refrigeracion integrado.

e La instalacion cumpla con todos los requisitos de espacio y las normas vy
reglamentos aplicables.

e Se incluya un interruptor aislante adecuado que permita una desconexion total
de la alimentacion eléctrica y estda montado y colocado de manera que se cumpla
la normativa y reglamento local en materia de cableado.

e El interruptor aislante sea de un tipo aprobado y permita una separacion de
contacto de espacio de aire de 3 mm en todos los polos (0 en todos los
conductores [de fase] activos, si las normas locales de cableado permiten esta
variacion de los requisitos).

o Elinterruptor aislante esté accesible faciimente para el cliente con la placa instalada.

e Se consulte a las autoridades locales de construccion y la normativa si hay dudas
en cuanto a la instalacion.

e Se usan acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (tales como azulejos de
ceramica) para las superficies de pared que rodeen la placa.

Cuando haya instalado la placa, asegurese de que:

o £l cable de suministro eléctrico no esté accesible a través de las puertas o cajones
del armario.

o Haya un flujo adecuado de aire desde el exterior del armario hasta la base de la placa.

e Sila placa se instala encima de un cajon o espacio de armario, se haya instalado
una barrera de proteccion térmica debajo de la base de la placa.

o Elinterruptor de aislamiento sea facilmente accesible para el cliente.

Antes de colocar las abrazaderas de fijacion

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje).
No aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.

Colocar las abrazaderas de fijacion

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje).
No aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.

Fije la placa sobre la superficie de trabajo atornillando cuatro abrazaderas en la
parte inferior de la placa (vea la imagen) después de la instalacion.

Ajuste la posicion de la abrazadera para que se adapte a los diferentes grosores de
la superficie de trabajo.
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Vidrio

Placa de )
induccién Tomillo | f
ST4*8 Encimera
Horquilla de

retencion

Precauciones

1.

La placa debe instalarla personal o técnicos cualificados. Contamos con
profesionales que estan a su servicio. No realice ninguna operaciéon usted mismo.
La placa no debe montarse en equipos de refrigeracion, lavavajillas y secadoras
rotativas.

La placa debe instalarse de manera que se garantice la mejor irradiacion de
calor para mejorar su fiabilidad.

La paredy la zona de calentamiento inducido encima de la superficie de trabajo
deben soportar el calor.

Para evitar dafios, la capa intermedia y el adhesivo deben ser resistentes al calor.
No se deben utilizar limpiadores a vapor.

Esta vitroceramica solo se puede conectar a un suministro con impedancia del
sistema de no mas de 0,427 ohm. En caso necesario, consulte a su autoridad de
suministro para obtener informacion sobre la impedancia del sistema.
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Conectar la placa a la red eléctrica
La fuente de alimentacion debe conectarse, de acuerdo con las normas pertinentes,
a un disyuntor monopolar. El método de conexidn se muestra a continuacion.

A. Adecuado para cable de alimentacion 5G1.5.

L N PE

L-N:220-240 V ~

1. Si el cable estd dafiado o se debe reemplazar, lo debe realizar un técnico de
posventa con las herramientas adecuadas, a fin de evitar accidentes.

2. Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debera instalarse un
disyuntor omnipolar con un espacio minimo de 3 mm entre los contactos.

3. Elinstalador debe garantizar que la conexion eléctrica se realice correctamente
y que cumpla con las normas en materia de seguridad.

4. El cable no debe estar doblado ni comprimido.

5. Debe comprobarse el cable regularmente y solo lo puede reemplazar un

técnico cualificado.

ELIMINACION: no
elimine este producto
como basura municipal
sin clasificar. La recogida
de este tipo de residuos
debe hacerse de forma
separada para, en caso
necesario, darle un
tratamiento especial.

Este aparato esta etiquetado de conformidad con la directiva
europea 2002/96/EC y segun la legislacion del Reino Unido S.I.
3113/2073 sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos

(RAEE). Al garantizar una eliminacion correcta de este aparato,
se ayuda a evitar posibles dafios al medio ambiente y a la salud
de las personas, peligros que podrian ocasionarse si se
eliminara de forma incorrecta.

El simbolo del producto indica que no debe tratarse como
basura doméstica normal. Se debe llevar a un punto de
recogida para el reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos.
Este aparato requiere una eliminacion especializada. Para mas
informacion sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, pdngase en contacto con su ayuntamiento, servicio de
basuras domésticas o establecimiento en el que lo adquirié.

Para informacién méas detallada sobre el tratamiento,
recuperacion y reciclaje de este producto, pdngase en contacto
con su oficina municipal, servicio de basuras domeésticas o el
establecimiento en el que adquirié el producto.
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