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1.PRODUCT INTRODUCTION

(CS) Predstaveni vyrobku (SK) Prezentécia vyrobku (HR) Uvodno proizvodu (SR) Uvodne informacije

o proizvodu (PL) Wprowadzenie Do Produktu (SL) Predstavitev Izdelka(RO) Introducere privind

produsul (HU) Termékre vonatkozé bevezetd (IT) Introduzione al prodotto (FR) Présentation du
produit (DE) Einfuhrung in das Produkt (ET) Toote tutvustus (LV) Produkta ievads (LT) Produkto

pristatymas (BG) MpeacTasaHe Ha npoaykT (PT) Apresentacédo do produto

1.1TOPVIEWOF THEPRODUCTS

(CS) Pohled na vyrobek shora (SK) Pohlad na vyrobok zhora (HR) Pogled s gornje strane proizvoda
(SR) Pogled odozgo na proizvod (RO) Vedere de sus a produsului (HU) A termék feltinézete (IT)
Vista superiore del prodotto (FR) Vue de dessus du produit (DE) Draufsicht auf das Produkt (SL)
Pogled odozgo na proizvod (ET) Toote Pealtvaade (LV) Produkta augséjais skats (LT) Produkto

vaizdas i$ virSaus (PL) Widok Produktu Z Géry

1.2. CONTROL PANEL

(EN)Cooking zones (CS) Varné zény (SK)
Varné zény (HR) Zone za kuhanje (SR)
Zone za kuvanje (RO) Zone de gatit (HU)
F&z6z6nak (IT) Zone di cottura (FR) Zones
de cuisson (DE) Kochzonen (SL) Zone za
kuvanje (PL) Strefy gotowania

(ET) Roiduvalmistamistsoonid (LT) virimo
zonos (LV) gatavosanas zonas

(EN) Control panel (CS) Ovladaci panel
(SK) Ovladaci panel (HR) Upravijacka
ploca (SR) Kontrolni pane (RO) Panou de
comenzi (HU) Kezelépanel (IT) Pannello di
controllo (FR) Panneau de commande
(DE) Bedienfeld (SL) Nadzorna plosca (PL)
Panel sterowania (ET) Juhtpaneel (LT)
valdymo pultas (LV) vadibas panelis

(CS) Ovladaci panel (SK) Ovladaci panel (HR) Upravijacka plo¢a (SR) Kontrolni pane (RO) Panou
de comenzi (HU) Kezeldpanel (IT) Pannello di controllo (FR) Panneau de commande (DE)

Bedienfeld (PL) Panel sterowania (ET) Juhtpaneel (LT) Valdymo pultas (LV) Vadibas panelis (SL)

Nadzorna plosca
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1. (EN) ON/OFF (CS) Vypinac (SK) ZAP./VYP (HR) UKLJUCIVANJE/ ISKLJUCIVANJE (SR)
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE (RO) PORNIT/OPRIT (HU) BE/KI (IT) ON/OFF (FR) MARCHE/
ARRET (DE) EIN/AUS (SL) Vklop/izklop (PL) Wt./Wyt. (ET) Sisse/Valja (LT) Jjungta/I$jungta (LV)
leslégts/Izslegts

2. (EN) Wi-Fi(CS) Wi-Fi (SK) Wi-Fi (HR) Wi-Fi (SR) Wi-Fi(RO) Wi-Fi (HU) Wi-Fi (IT) Wi-Fi (FR)
Wi-Fi (DE) Wi-Fi (SL) Wi-Fi (PL) Wi-Fi (ET) Wi-Fi (LT) Wi-Fi (LV) Wi-Fi

3. (EN) Varycook (CS) Varycook (SK) Varycook (HR) Varycook (SR) Varycook
(RO) Varycook (HU) Varycook (IT) Varycook (FR) Varycook (DE) Varycook (SL) Varycook (PL)
Varycook (ET) Varycook (LT) Varycook (LV) Varycook

4. (EN)Remote Control (CS) Dalkové oviadani (SK) Dialkové ovladanie (HR) Daljinsko upravljanje
(SR) Daljinsko upravijanje (RO) Control la distanta (HU) Tavvezérlés (IT) Controllo daremoto (FR)
Contréle a distance (DE) App-Bedienung (SL) Daljinski upravijalnik (PL) Zdalne sterowanie (ET)
Kaugjuhtimine (LT) nuotolinio valdymo pultas (LV) talvadibas pults

5. (EN) Full Zone (CS) CELA ZONA (SK) CELA ZONA (HR) CIJELA ZONA (SR) PUNA ZONA
(RO) FULL ZONE (HU) TELJES ZONA (IT) FULL ZONE (FR) FULL ZONE (DE) GANZE ZONE (SL)
Polna cona (PL) Cata strefa (ET) Taistsoon (LT) Pilna zona (LV) Pilna zona

6. (EN)Pause (CS) PQZASTA\/EN[POZASTAVENfPOZASTA\/EN[ (SK) PAUZA (HR) STANKA
(SR) PAUZA (RO) PAUZA (HU) SZUNET (IT) PAUSA (FR) PAUSE (DE) PAUSE (SL) Premor (PL)
Pauza (ET) Peata (LT) Pauzé (LV) Pauze

7. (EN) Timer (CS) C  ASOVAC (SK) CASOVAC (HR) VREMENSKI PROGRAMATOR (SR)
TAJMER (RO) CRONOMETRU (HU) IDOZITO (IT) TIMER (FR) MINUTERIE (DE) TIMER (SL)
Otroska klju¢avnica (PL) Blokada rodzicielska (ET) Lapselukk (LT) Uzraktas nuo vaiky (LV) Bérnu
slédzene

8. (EN) Child Lock (CS) ZAMEK TLACITEK (SK) ZABLOKOVANIE TLACIDIEL (HR)
ZAKLJUCAVANJIE TIPKI (SR) ZAKLJUCAVANJE TASTERA (RO) BLOCARE TASTE (HU)
BILLENTYUZAR (IT) BLOCCO TASTI (FR) VERROUILLAGE DES TOUCHES (DE)
TASTENSPERRE (SL) Taljenje (PL) Roztapianie (ET) Sulatamine (LT) Tirpstantis (LV) Kusana

9. (EN)Melting (CS) ROZPOUSTENI (SK) ROZTAPANIE (HR) TOPLJENJE (SR) TOPLJENJE
(RO) TOPIRE (HU) OLVASZTAS (IT) Scioglimento (FR) FAIRE FONDRE (DE) SCHMELZEN (SL)
Taljenje (PL) Roztapianie (ET) Sulatamine (LT) Tirpstantis (LV) Kusana

10. (EN) Simmering (CS) MIRNE VARENI (SK) MIERNY VAR (HR) PIRJANJE (SR) DINSTANJE
(RO) FIERBERE LA FOC LENT (HU) PAROLAS (IT) COTTURA A FUOCO LENTO (FR) MIJOTAGE
(DE) KOCHELN (SL) Dusenje (PL) Gotowanie na wolnym ogniu (ET) Hautamine (LT) Trogkinantis
(LV) Varot uz lénas uguns

11. (EN) Boiling (CS) VARENI (SK) VAR (HR) KUHANJE (SR) KLJUCANJE (RO) FIERBERE
(HU) FORRALAS (IT) BOLLITURA (FR) FAIREBOUILLIR (DE) KOCHEN (SL) Vrenje (PL)
Intensywne gotowanie (ET) Keetmine (LT) Verdantis (LV) Varot

12. (EN) Boiling Sensor (*only if present) (CS)Snimac varu(pouze pokud je ve vybavé) (SK)Snimac
varu(*iba ak je k dispozicii) (HR) Senzor klju¢anja(*samo ako je uredaj opremljen) (SR) Senzor za
klju¢anje(*samo ako postoji) (RO) Senzor de fierbere(*numai daca exista) (SL) Senzor
vrenja(*samo ¢e je prisotno) (HU) Forralasérzékeld(*csak ha van) (IT) Sensore di ebollizione(*solo
se presente) (FR) Capteur d'ébullition(*uniqguement s'il est présent) (DE) Siedesensor(*sofern
vorhanden) (PL) Czujnik gotowania (*tylko jesliobecne) (ET) Keemisandur (*ainult kui olemas)(LT)
Virimo jutiklis (*tik jei yra) (LV) Varisanas sensors (*tikaija ir klat)



2. OPERATION OF PRODUCT

(CS) Ovladani spotrebice (SK) Pouzivanie vyrobku (HR) Upotreba proizvoda (HU) A termék
mUkodése (IT) Uso del prodotto (FR) Fonctionnement du produit (DE) Betrieb des Produkts
(SR) Rad proizvoda (RO) Functionarea produsului (SL) Funkcija izdelka (PL) Dziatanie
Produktu (ET) Toote Kasutamine (LT) Gaminio veikimas (LV) Produkta darbiba

2.1FIRSTUSE

(CS) PRVNI POUZITI (SK) PRVE POUZITIE (HR) PRVA UPOTREBA (SR) PRVA UPOTREBA (RO)
PRIMA UTILIZARE (HUJELSO HASZNALAT (IT) PRIMO UTILIZZO (FR) PREMIERE UTILISATION
(DE) ERSTE INBETRIEBNAHME (SL) PRVA UPORABA (PL) JAK DZIALA PRODUKT (ET) KUIDAS
TOODE TOIMIB (LT) PIRMAS NAUDOJIMAS (LV) PIRMA LIETOSANA

(D SWITCHING ON/OFF THEHOB

(CS) ZAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY (SK) ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY (HR)
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA KUHANJE (SR) UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA KUVANJE (RO) PORNIREA/OPRIREA PLITEI (HU) A FOZOLAP
BE-/KIKAPCSOLASA (IT) ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA (FR) MISE
EN MARCHE/ARRET DE LA PLAQUE DE CUISSON (DE) EIN SCHALTEN/AUSSCHALTEN
DES KOCHFELDES (SL) UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA KUVANJE (ET)
PLIIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE (LT) KAITLENTES JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS
(LV) PLITS VIRSMAS IESLEGSANA / IZSLEGSANA (PL) WEACZANIE/WYEACZANIE PLYTY
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SELECT THE COOKING ZONE

(CS) VYBERTE VARNOU ZONU (SK) VYBERTE VARNU ZONU (HR) ODABERITE ZONU ZA
KUHANJE (SR) IZABERITE ZONU ZA KUVANJE (RO) SELECTATI ZONA DE GATIT (HU)A
FOzZOZONA KIVALASZTASA (IT) SELEZIONARE LA ZONA DI COTTURA (FR) SELECTIONNEZ
LA ZONE DE CUISSON (DE) AUSWAHL DER KOCHZONE (PL) WYBIERZ STREFE GRZEWCZA
(ET) VALIGE KUPSETUSTSOON SEADISTAGE TOIDE (LT) PASIRINKITE KAITVIETE (LV)
IZVELIETIES GATAVOSANAS ZONU (CS) VYBERTE VARNOU ZONU
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o SET THE POWER
(CS) NASTAVENI VYKONU(SK) NASTAVIT/YKON (HR) POSTAVLJANJE SNAGE (SR)
PODESITI SNAGU (RO) SETATI PUTEREA (HU) TELJESITMENY BEALLITASA (IT) IMPOSTA LA
POTENZA (FR) REGLER LA PUISSANCE (DE) ERSTE INBETRIEBNAHME (PL) WYBIERZ STREFE
GOTOWANIA TUSTAW MOC (ET) MAARAKE KUPSETUSAEG (LT) NUSTATYTIMAISTO
RUOSOS LAIKA (LV) IESTATIT GATAVOSANAS LAIKU (SL) NASTAVITE MOC
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(EN) User can change power level during cooking, repeating the same process. The digits will
show the power level set: each cooking zone has a different number of power levels that goes
from 1 (min) to 15 (max). Each levelhas an automatic shutdown that could vary from 1h to 8h.
(CS) Opakovanim stejného postupu mize uZivatel zménit stupen vykonu béhem vareni.

Ciselny displej bude ukazovat nastaveny stuper vykonu: kazda varna zona ma jiny pocet stupil
vykonu od 1 (min.) do 15 (max.). Kazdy stupert ma automatické vypnuti, které se méze lisitod 1 h
do8h.

(SK) Pouzivatel mdZze zmenit Uroven vykonu pocas varenia, pricom pouZije rovnaky postup.
Cislice zobrazuju nastavenu Uroven vykonu: kazda varna zéna ma iny pocet trovni vykonu od 1
(min) do 15 (max). Kazda uroven ma automatické vypnutie, ktoré samoéze menit od 1 hodiny do 8
hodin.

(HR) Korisnik moze promijeniti razinu snage tijekom kuhanja ponavijanjem istog postupka.
Brojevne vrijednosti prikazuju postavljenu razinu snage: svaka zona za kuhanje ima razli¢it broj
razina snage koje se krecu od 1 (min.) do 15 (maks). Svaka razina ima automatsko iskljuc¢ivanje ko
moze variratiod 1h do 8h.

(DE) Der Benutzer kann die Leistungsstufe wahrend des Kochens andern, indem er denselben  je
Vorgang wiederholt. Die Ziffern zeigen die eingestellte Leistungsstufe an: Jede Kochzone hat
eine unterschiedliche Anzahl von Leistungsstufen, die von 1 (min) bis 15 (max) reichen. Jede
Stufe verfugt Uber eine automatische Abschaltung, die von 1 Stunde bis zu 8 Stunden variieren
kann

(SL) Uporabnik lahko med kuhanjem spremeni stopnjo mociin ponovi isti postopek. Stevilke
bodo pokazale nastavljeno stopnjo moci: vsako kuhalno polje ima razlicno stevilo stopenj moci,
kisegajo od 1 (min) do 15 (najvec). Vsaka raven ima samodejno zaustavitev, ki se lahko spreminja
od1ldo8ur.



(SR) Korisnik moze da promeni nivo snage tokom kuvanja, ponavljajuciisti postupak.
Cifre ¢e pokazati podeseni nivo snage: svaka zona za kuvanje ima razli¢it broj nivoa snage kojiide
od 1 (min) do 15 (maks). Svaki nivo ima automatsko iskljucivanje koje moze da varira od 1h do 8h.

(RO) Utilizatorul poate schimba nivelul de putere in timpul gatitului, repetand acelasi proce€ifrele
vor arata nivelul de putere setat: fiecare zona de gatit are un numar diferit de niveluri de putere,
dela1(min)la 15 (max). Fiecare nivel are o oprire automata care poate varia de la 1h la 8h.

(HU) A felhasznald stés kzben megvéltoztathatja a teljesitményszintet, megismételve ugyanazt
afolyamatot. A szamjegyek a beallitott teljesitményszintet mutatjak: minden féz&zona kilonbdzé
teljesitményszintekkel rendelkezik, amelyek 1 (perc) és 15 (max) kdzdtt mozognak. Minden szint
automatikus kikapcsolassal rendelkezik, amely 1-t8l 8 draig terjedhet.

(IT) Ripetendo questa procedura, € possibile modificare il livello di potenza durante la cottura.
Inumeriindicherannoillivello dipotenzaimpostato: ognizona dicotturahaunnumerodiverso
dilivellidipotenzachevada 1(min.)a 15(max). Ognilivello hauno spegnimento automatico che pu
variaredala8ore.

(FR) L'utilisateur peut modifier le niveau de puissance pendant la cuisson, en répétant le méme
processus. Les chiffres indiquent le niveau de puissance réglé : chaque zone de cuisson a un
nombre différent de niveaux de puissance quiva de 1 (min) a 15 (max). Chague niveau a un arrét
automatique qui peut varier de 1 a 8 heures.

(PL) Uzytkownik moze zmieni¢ poziom mocy podczas gotowania, powtarzajgc ten sam proces.
Cyfry pokaza ustawiony poziom mocy: kazda strefa gotowania ma inng liczbe poziomow mocy,
od 1 (min) do 15 (maks). Kazdy poziom ma automatyczne wytgczanie, ktdre moze sie zmieniac
od 1hdo 8h.

(LT) Vartotojas gali keisti galios lygj gamindamas, kartodamas tg patj procesg. Skaiciai parodys
nustatytg galios lygj: kiekviena kaitvieté turi skirtingg galios lygiy skaiciy, kuris svyruoja nuo 1 (min.)
iki 15 (maks.). Kiekvienas lygis turi automatinj isjungima, kuris gali svyruoti nuo 1 iki 8 valandy.

(LV) Lietotajs var mainit jaudas limeni gatavos$anas laika, atkartojot to pasu procesu. Cipari
parada iestatito jaudas limeni: katrai gatavosanas zonai ir atskirigs jaudas limenu skaits, kas
svarstas no 1 (min) idz 15 (maksimums). Katram limenim ir automatiska izslégsana, kas var
mainities no 1 idz 8 stundam.

(ET) Kasutaja saab kipsetamise ajal muuta voimsustaset, korrates sama protsessi. Numbrid
naitavad seatud voimsustaset: igal keedutsoonil on erinev arv voimsustasemeid vahemikus 1
(min) kuni 15 (maksimaalne). Igal tasandil on automaatne valjaltlitus, mis voib varieeruda 1 tunnist
8 tunnini.

EN

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
Time (h) 10 min
level 14

Stupefi 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 12 13 | 14 15
vykonu
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level 14
Uroveri 11213 4|5 |e6| 7|8 ]9 |10]|11|12]13]|14] 15
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Cas (h) s |l e | 5| a3 3|221212|2121]2:2]:
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Razina
snage
Vrijeme (h)

Nivo
snage
Vreme (h)

Nivel de
putere
Timp (h)

Teljesi't’mé'nyszint
1dé (6ra)

Livello di
potenza
Tempo (ore)

Niveau de
puissance
Temps (h)

Leistungsstufe

Zeit (h)

Poziom mocy

Czas (godz.)

VGimsustase
Aeg (h)

Galios lygis
Laikas (val.)

Jaudas
limenis
Laiks (h)
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(EN) Melting @&, Simmering &, Boiling & can be selected by scrolling on the slider in
correspondence of the respective icons. Please refer to 2.1. Power Table. (SL) Taljenje &,
dusenjees, Vrenje &5 (CS) Taveni &, Varenina mirném ohni ey, Vareni ws ze vybrat
posouvanim na posuvniku v souladu s prislusnymiikonami. Podivejte se prosim na tabulku vykonu
2.1.(SK) Roztéapanie &, Mierny var e mozno vybrat g postvanim posuvaca po prislusnych
ikonach. Pozri 2.1. Tabulka vykonu. (HR) Toplienje & Pirjanje k=, Kuhanje ©3 moze se odabrati
pomicanjem klizaca u skladu s odgovarajucim ikonama. (SR) Toplienje & , dinstanje ks, klju¢anje e
moze se izabrati pomeranjem kliza¢a u skladu sa odgovarajucim ikonicama. Videti 2.1. Tabele
snage. (RO) Topire & , Fierbere lafoc lent v |, Fierbere weypot fi selectate prin derularea
cursoruluila respectivele pictograme. Consultati punctul 2.1. Tabel cu puterile. (HU) Olvadés &
Paroldss Forralas e kivalaszthato a csUszka gorgetésével az adott ikonoknak megfeleléen.
Keérjuk, olvassa el a 2.1 részt. Teljesitménytablazat. (PL) Topienie®, Gotowanie na wolnym ogniu
Gotowanie mozna e wybrac, przesuwajgc suwak do odpowiednich ikon. Prosze zapoznac sie z
punktem 2.1. Tabela mocy. (LT) Lydyma &, létg virimaks virima ey galima pasirinkti nuslenkant
slankikliu prie atitinkamos piktogramos. Zr.2.1. Galios lentelé. (LV) Kausé$anuwVarisanu uz Iénas
uguns e Varisanu s var izvéléties, ritinot slidni atbilstosi attiecigajam ikonam. Ludzu, skatiet

2.1. punktu. Jaudas tabula. (ET) Les fonctions Faire fondre &, Mijotage 3 et Faire bouillir s
peuvent étre (IT) Scioglimento &, Sobbollire e, Bollire iy possono essere selezionate
trascinando il cursore in corrispondenza delle rispettive icone. Fare riferimento al punto 2.1. Tabella
delle potenze. (FR) Les fonctions Faire fondre &, Mijotage e et Faire bouillir epeuvent étre
sélectionnées en faisant défiler le curseur au niveau des icones respectives. Veuillez vous référer
au paragraphe 2.1. Tableau de puissance. (ES) Derretir & , Coccién a fuego lento e, Hervir s
pueden seleccionarse desplazandose por el control deslizante correspondiente a los iconos
respectivos. Consulte el punto 2.1. Tabla de potencia. (DE) Schmelzen &,Simmern =, Sieden s
kénnen durch Scrollen auf dem Schieberegler bei den jeweiligen Symbolen ausgewahlt werden.
Siehe bitte 2.1. Leistungstabelle.

(EN) ATTENTION: after switching on the cooktop or after ending all cookings, if then no power
level is set within one minute, the hob switches off. (CS) POZOR: pokud do jedné minuty od
zapnutivarné desky nebo skonceniveskerého vareni neni nastaven néjaky stuper vykonu,
spotrebic se vypne. (SK) POZOR: ak sa po zapnuti varnej dosky alebo po ukonceni vsetkych
vareni do jednej mintity nenastavi Urover vykonu, varna doska sa vypne. (HR) PAZNJA: ako u roku
od jedne minute nakon ukljucivanja plo¢e za kuhanje ilinakon zavrsetka svih postupaka kuhanja
ne postavite razinu snage, ploca za kuhanje ¢e se iskljuciti. (SR) PAZNJA: nakon uklju¢ivanja ploce
za kuvanje ilinakon zavrsetka sveg kuvanja, ako bilo koji nivo snage ne bude podesen u roku od
jednog minuta, plo¢a za kuvanje se iskljuc¢uje. (RO) ATENTIE: dupa ce ati pornit plita sau dupa ce
ati terminat toate preparatele, daca nu este setat niciun nivel de putere in decurs de un minut,
plita se opreste. (HU) FIGYELEM: a f6z6lap bekapcsolasa vagy az dsszes fézés befejezése utan,
ha egy percen belll barmilyen teljesitmeényszintet bedllitanak, a fézélap kikapcsol. (IT)
ATTENZIONE: dopo I'accensione del piano cottura o al termine di tutte le cotture, se entro un
minuto non siimposta alcun livello di potenza, il piano cottura si spegne. (FR) ATTENTION : apres
avoir allumé la plaque de cuisson ou aprés avoir terminé toutes les cuissons, si aucun niveau de
puissance n'est réglé dans la minute qui suit, la plague de cuisson s'éteint. (DE) ACHTUNG: Das
Kochfeld schaltet sich nach der Beendigung aller Garvorgange aus oder wenn nach dessen
Einschalten innerhalb einer Minute keine Leistungsstufe eingestellt wird.



(PL) UWAGA: po wigczeniu ptyty grzewczej lub po zakonczeniu gotowania, jezeli w ciggu jednej
minuty nie zostanie ustawiony zaden poziom mocy, ptyta wytgczy sie.(LT) DEMESIO: jeigu jlungus
virykle arba pabaigus visus maisto ruosos darbus per vieng minute nenustatomas joks galios lygis,
kaitlente i$sijungia. (LV) UZMANIBU: ja péc plits virsmas ieslégianas vai péc visu édienu gatavosanas
beigam vienas mindtes laika tiek iestatits jaudas limenis, plits virsma izslédzas. (ET) TAHELEPANU:
parast pliidiplaadi sisselulitamist voi parast toiduvalmistamise |opetamist lUlitub pliidiplaat valja, kui
seejarel Uhe minutijooksul vdimsustaset ei seadistata. (SL) POZOR: po vklopu kuhalne plosce ali po
konc¢anem kuhanju se kuhalna plosca izklopi, ¢e v eni minuti ni nastavljen nivo moci.

(EN) If the display shows 3+£ this means that:

e The potis not positioned in the selected cooking zone;

e The panis not correctly positioned/not placed at all on the hob;

e Potisn't suitable for the induction;

e Dimensions of the pot are smaller than minimum pot diameter requested in the selected zone.
e |fasuitable potis not placed within 1 minute cooking zone switches off.

(CS) Na displeji se zobrazuje>+<, coz znamena, ze:

* Hrnec neniumistén ve vybrané varné zoné.

« Nadoba neni spravné umisténa/neniviibbec umisténa na varné desce.

« Hrnec neni vhodny pro indukéni ohfev.

* Hrnec ma mensi rozméry, nez je minimalni pozadovany préimeér pro vybranou zonu.
« Pokud do jedné minuty neni polozen vhodny hrnec, varna zona se vypne.

(SK) Ak sa na displeji zobrazi 3+£ , znamené to, Ze:

e hrniec nie je umiestneny vo zvolenej varnej zone;

e hrniec nie je spravne umiestneny/vébec nie je umiestneny na varnej doske;

* hrniec nie je vhodny na indukciu;

e rozmery hrnca st mensie ako minimalny pozadovany priemer hrnca vo vybranej zone (str. 12).
e Ak do 1 minuty nepouzijete vhodny hrniec, varna zéna sa vypne.

(HR) Ako se na zaslonu prikaze 3+ | to znaci sliedece:

» posuda se ne nalazi u odabranoj zoni za kuhanje;

« posuda nije pravilno postavljena / uopce nije postavljena na ploc¢u za kuhanje;

» posuda nije prikladna za indukciju;

» Mjere posude manje su od minimalnog propisanog promjera posude u odabranoj zoni;
» Ako prikladnu posudu ne postavi unutar 1 minute, zona za kuhanje se iskljucuje.
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(RO) Daci pe afisaj apare 3+<
« Vasul nu este pozitionat in zona de gatit selectats;

- Tigaia nu este pozitionata corect/nu este plasata deloc pe plita;

- Oala nu este potrivitd pentru inductie;

» Dimensiunile vasului de gatit sunt mai mici decat diametrul minim al vasului de gatit solicitat in
zona selectata (p.12).

» Daca nu se pune oala potrivita in decurs de 1 minut, zona de gatit se opreste.

(SR) Ako se na ekranu prikaze >+<, o zna¢ida:

« Posuda nije postavljena u odabranoj zoni za kuvanje;

« Posuda nije pravilno postavljena/uopste nije postavljena na ploc¢u za kuvanje;

« Posuda nije pogodna za indukciju;

» Dimenzije posude su manje od minimalnog prec¢nika posude koji se zahteva u odabranoj zoni
(sl.12).

» Ako se odgovarajuc¢a posuda ne postavi u roku od 1 minuta, zona za kuvanje se iskljucuje.



(HU) Ha a kijelzén a 3+< jelenik meg, ez azt jelenti, hogy:

» Az edeény nincs a kivalasztott fézézonaban;

» Az edeny nincs megfelelden elhelyezve/egyaltalan nincs elhelyezve a fézélapon;

* Az edeny nem alkalmas az indukciora;

* Az edeny méretei kisebbek, mint a kivalasztott zonaban kert minimalis edenyatmers ;
» Ha a megfelelé edény nincs 1 percen belll elhelyezve, a féz&zdna kikapcsol.

(IT) Se il display mostra %< , significa che:

+ La pentola non e posizionata sulla zona di cottura selezionata;

« La pentola non e posizionata correttamente/non & posizionata affatto sul piano cottura;

« La pentola non e adatta all'induzione;

« Le dimensioni della pentola sono inferiori al diametro minimo richiesto per la zona selezionata;
» Se non viene posizionata una pentola adatta entro 1 minuto, la zona di cottura si spegne.

(FR) Sil'afficheur indique 3+£, cela signifie que :

« La casserole n'est pas positionnée dans la zone de cuisson sélectionnée ;

« La casserole n'est pas correctement positionnée ou n'est pas du tout placée sur la plaque de
cuisson;

« La casserole n'est pas adaptée a l'induction ;

« Les dimensions de la casserole sont inférieures au diametre minimum de la casserole requis
dans la zone selectionnee.

« Sila casserole appropriée n'est pas placée dans un délai d'une minute, la zone de cuisson
s'eteint.

(DE) Wenn das Display }ef anzeigt, bedeutet dies, dass:

« Der Topf befindet sich nicht in der ausgewahlten Kochzone;

« Die Pfanne bzw. der Topfist nicht richtig oder gar nicht auf dem Kochfeld platziert;

« Der Topfist nicht fur die Induktion geeignet;

» Die Abmessungen des Topfes sind kleiner als der in der ausgewahlten Zone

geforderte Mindestdurchmesser des Topfes.

« Wenn innerhalb von 1 Minute kein geeigneter Topf platziert wird, schaltet sich die Kochzone aus.

(LT)

Jeiekranerodoma >+< | taireiskia, kad:

» maisto ruoSos indas néra pastatytas ant pasirinktos kaitvietes;

- indas pastatytas netinkamoje padétyje / visai nepastatytas ant kaitlentés;

« indas netinka indukcijai;

«indo matmenys yra mazesni uz maziausig pasirinktoje kaitvietéje reikalaujama indo skersmen.
« Jeitinkamas maisto ruosos indas nepastatomas per 1 minute, kaitviete isjungiama.

(Lv)

Jadisplejair redzams }”f ,taszime, ka:

« katls nav novietots izvélétaja gatavosanas zonga;

» panna nav pareizi/vispar novietota uz plits virsmas;

« katls nav piemérots indukcijai;

« katla izmeériir mazaki par minimalo katla diametru, kas ir nepieciesams atlasitaja zona.
« Ja piemerots katls netiek novietots 1 minttes laika, gatavosanas zona izslédzas.




(ET)

Kui ekraanil kuvatakse 3+< , tdhendab se

« pott ei asu valitud kipsetustsoonis;

- pott ei ole pliidiplaadile digesti paigutatud/ei ole Uldse paigutatud;

« pott ei sobiinduktsiooniks;

« poti médtmed on vaiksemad kui valitud tsoonis ndutav poti miinimumlabimodt.
« Kui sobivat potti ihe minuti jooksul tsooni ei asetata, lUlitub see vélja.

(SL) Ce se na zaslonu prikaze +£

+ Posoda ni postavljena na izbrano kuhalisce;

« Posoda ni praviino namescena/sploh ni postavijena na kuhalno plosco;

» Posoda ni primerna za indukcijo;

» Mere lonca so manjse od najmanjSega zahtevanega premera lonca v izbranem obmocdju.
« Ce primernega lonca ne postavite v 1 minuti, se kuhalig¢e izklopi.

,'—" COOKING ZONE HEAT WARNING

(CS) VAROVAN| PRED HORKOU VARNOU ZONOU (SK) VAROVANIE PRE TEPLOTU VARNEJ
ZONY (HR) UPOZORENJE O ZAGRIJAVANJU ZONE ZA KUHANJE (SR) UPOZORENJE O
TOPLOTI ZONE ZA KUVANJE (RO) AVERTIZARE DE CALDURA IN ZONA DE GATIT (HU)
FORRO FOZOZONA FIGYELMEZTETES (IT) AVVISO DI CALORE DELLA ZONA DI COTTURA
(FR) AVERTISSEMENT DE CHALEUR AU NIVEAU DE LA ZONE DE CUISSON (DE)
KOCHZONEN-HITZEWARNUNG (SL) KUHANJE KUHALNO OBMOCJE HEYONE HEAT WT
OPOZORILO (PL) OSTRZEZENIE O WYSOKIEJ TEMPERATURZE W STREFIE GRZEWCZEJ (LT)
|SPEJIMAS APIE KARSTA KAITVIETE (LV) BRIDINAJUMS PAR KARSTUMU GATAVOSANAS
ZONA (ET) TOIDUVALMISTAMISE TSOONI SOOJUSHOIATUS

PAUSE COOKING

(CS) POZASTAVIT PRIPRAVU (SK) POZASTAVIT VARENIE (HR) PAUZIRANJE KUHANJA (SR)
PAUZIRATI KUVANJE (RO) INTRERUPERE GATIT (HU) FOZES SZUNETELTETESE (IT) METTI IN
PAUSA LA COTTURA (FR) INTERROMPRE LA CUISSON (DE) GARVORGANG PAUSIEREN (SL)
PREKINITE KUHANJE (PL) PAUZA (LT) PRISTABDYTI MAISTO RUOSA (LV) APTURET
GATAVOSANU (ET) PEATAGE TOIDUVALMISTAMINE




(EN) WARNING: When entering Pause mode, all the controls except the ON/OFF control are disabled.
In this way the induction hob can always be turned off with the ON/OFF control in case of
emergency. (CS) VAROVANI: Po vstupu do rezimu pozastaveni jsou deaktivovany véechny
ovladaci prvky krome vypinace. Diky tomu Ize v nouzove situaci vypnout indukéni varnou desku
vypinac¢em. (SK) VAROVANIE: Pri prechode do rezimu pauzy sa véetky ovladacie prvky, okrem
ovladacieho prvku ZAP/VYP, deaktivuju. Takto je mozné indukénu varnd dosku v pripade nudze
vzdy vypnut pomocou tlacidla ZAP/VYP. (HR) UPOZORENUJE: Pri ulasku u nacin rada za stanku,
sve se tipke onemogucuju, osim upravijanja ukljucivanjem/iskljucivanjem. Na taj se nacin
indukcijska plo¢a za kuhanje uvijek moze iskljuciti pomocu gumba za UKLJUCIVANJE/
ISKLUUCIVANJE u slu¢aju nuzde. (SL) OPOZORILO: Ko vstopite v nadin premora, so vse
kontrole, razen kontrole VKLOP/IZKLOP, onemogocene. Na ta nacin lahko indukcijsko kuhalno
plog¢o v nujnih primerih vedno izklopite s tipko ON/OFF. (PL) OSTRZEZENIE: Po wejéciu w tryb
pauzy wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem przycisku Wt./WYL. sg wytagczone. Dzigki temu
w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczyc ptyte indukcyjng za pomocg przycisku ON/OFF.
(LT) ISPEJIMAS: jungiant pauzés rezima, visi valdikliai, i§skyrus ON/OFF valdiklj, yra igjungti. Tokiu
bGdu avariniu atveju indukcine kaitlente visada galima igjungti ON/OFF valdikliu. (LV)
BRIDINAJUMS: leejot pauzes rezima, visas vadibas ierices, iznemot IESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS, ir atspéjotas. Tada veida indukcijas pliti vienmér var izslégt ar ON/OFF vadibu
avarijas gadijuma. (ET) HOIATUS: Pausireziimi sisenemisel on k&ik juntnupud peale SISSE/VALJA
ltlitumise keelatud. Nii saab induktsioonpliidi alati hddaolukorras ON/OFF-nupuga vélja lulitada.
(SR) UPOZORENUJE: Kada uredaj ude u rezim pauze, deaktivirani su svi upravljacki elementi osim
upravljackog elementa za ukljucivanje/isklju¢ivanje. Na taj nacin se indukciona ploca za kuvanje
uvek moze iskljuciti pomocu upravijackog elementa za ukljucivanje/iskljucivanje u hitnim
slu¢ajevima. (RO) AVERTISMENT: Cand intratiin modul Pauza, toate comenzile, cu exceptia
comenzilor PORNIT/OPRIT, sunt dezactivate. In acest fel, plita cu inductie poate fiintotdeauna
oprita cu ajutorul comenzii PORNIT/OPRIT in caz de urgent. (HU) FIGYELMEZTETESA Sziinet
Uzemmaodba valo belépéskor a BE/KI vezérld kivételével az dsszes vezérld LE van tiltva. lly modon
az indukcios fézélapot mindig kilehet kapcsolni a BE/KI vezérlével vészhelyzet esetén. (IT)
AVVERTENZA: In modalit pausa sono bloccati tuttii comandi tranne quello di accensione e
spegnimento. In questo modo & sempre possibile spegnere il piano a induzione con il comando
ON/QOFF in caso diemergenza. (FR) AVERTISSEMENT : quand vous passez en mode pause,
toutes les commandes sont désactivées I'exception de la commande MARCHE/ARRT. De cette
maniere, la plague a induction peut toujours étre éteinte en cas d'urgence al'aide de la
commande MARCHE/ARRET. (DE) WARNUNG: Wenn Sie in den Pausenmodus wechseln, sind
alle Bedienelemente mit Ausnahme des EIN/AUS-Reglers deaktiviert. Auf diese Weise kann das
Induktionskochfeld im Notfallimmer mit der EIN/AUS-Taste ausgeschaltet werden.




SET COOKING TIME

(EN) When the time elapses, the selected cooking zone will be switched off. (CS) Po uplynuti
¢asu se vypne vybrana varna zéna. (SK) Po uplynuti ¢asu sa zvolena varna zona vypne. (HR) Po
isteku vremena, odabrana zona za kuhanje ¢e se iskljuciti. (SR) Kada vreme istekne, izabrana zona
za kuvanje ¢e seiskljuciti. (RO) La expirarea timpului, zona de gatit selectata se va opri. (HU)
Amint az id¢ letelik, a kivalasztott féz&zdna kikapcsol. (IT) Allo scadere del tempo, la zona di
cottura selezionata verra spenta. (FR) Une fois le temps écoulé, la zone de cuisson sélectionnée
s'éteint. (DE) Nach Ablauf der Zeit wird die ausgewahlte Kochzone ausgeschaltet. (SL) Po
preteku ¢asa se izbrano kuhalis¢e izklopi. (PL) Po uptywie ustawionego czasu wybrana strefa
grzewcza zostanie wytgczona. (LT) Pasibaigus laikui, pasirinkta kaitviete issijungia. (LV) Kad laiks ir
pagajis, izvéléta gatavosanas zona tiks izslégta. (ET) Kuiaeg mdddub, lUlitatakse valitud
toiduvalmistamise tsoon valja
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STOP COOKING

(CS) REZIM ZASTAVENI VARENI  (SK) ZASTAVIT VARENIE (HR) ZAUSTAVLJANJE NACINA
KUHANJA (SR) PRESTANI KUVANJE (RO) STOP MOD DE GATIRE (HU) FOZESI MOD
LEALLITASA (IT) MODALITA INTERRUZIONE COTTURA (FR) MODE D'ARRET DE LA CUISSON
(DE) MODUS GARVORGANG BEENDEN (SL) USTAVITE KUHANJE (PL) ZAKONCZ
GOTOWANIE (LT) SUSTABDYTI MAISTO RUOSA (LV) PARTRAUKT GATAVOSANU (ET)
LOPETAGE KUPSETAMINE
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KEY LOCK

(CS) ZAMEK TLACITEK (SK) ZABLOKOVANIE TLACIDIEL (HR) ZAKLJUCAVANJE TIPKI (SR)
ZAKLJUCAVANJE TASTERA (RO) BLOCARE TASTE (HU) BILLENTYUZAR (IT) BLOCCO
TASTI (FR) VERROUILLAGE DES TOUCHES (DE) TASTENSPERRE (SL) KLJUCAVNICA (PL)
BLOKADA (LV) ATSLEGAS SLEDZENE (LT) RAKTY UZRAKTAS (ET) VOTME LUKK

ON

OFF

(EN) NOTE: If the hob is switched off while Child Lock is active, the screen will stay locked when
the hobis switched back on. (CS) Pokud se varna deska vypne, zatimco je aktivni détsky zamek, po
zapnutivarné desky zGstane displej zamceny. (SK) Ak je varna doska vypnuta, ked je aktivna
detska poistka, obrazovka zostane uzamknuta aj po opatovnom zapnutivarnej dosky. (HR) Ako
je ploca za kuhanje iskljucena dok je aktivno zaklju¢avanje za zastitu djece, zaslon ¢e ostati
zaklju¢an kada se ploca za kuhanje ponovno ukljuci. (SR) Ako je ploca za kuvanje isklju¢ena dok je
aktivno Zaklju¢ano za decu, ekran ¢e ostati zaklju¢an kada se ploca za kuvanje ponovo ukljuci.
(RO) Daca plita este oprita in timp ce Blocarea pentru copii este activa, ecranul va raméane blocat
atunci cand plita este pornita din nou. (HU) Ha a fézélapot kikapcsolja, mikdzben a Gyerekzar
aktiv, a képernyd zarva marad, amikor a fézélapot visszakapcsolja. (IT) Seil piano cottura viene
spento con il Blocco bambini attivo, lo schermo rimarra bloccato quando il piano cottura verra
riacceso. (FR) Sila plaque de cuissonestéteinte alors quelasécurité enfantestactive, l'écran
resteraverrouillélorsque la plaque de cuisson sera rallumée (DE) Wenn das Kochfeld
ausgeschaltet wird, wahrend die Kindersicherung aktiviertist, bleibt der Bildschirm gesperrt, wenn
dasKochfeld wiedereingeschaltet wird.



(SL) Ce je kuhalna ploé¢a izklopliena, medtem ko je klju¢avnica za otroke aktivna, bo zaslon ostal
zaklenjen, ko kuhalno plos¢o ponovno vklopite. (PL) Jesli ptyta kuchenna zostanie wytgczona, gdy
wigczona jest blokada rodzicielska, ekran pozostanie zablokowany po ponownym witgczeniu ptyty.
(LT) Jei kaitlenté isjungta, kai jjungtas uzraktas nuo vaiky, vél jjungus kaitlente ekranas liks
uzrakintas. (LV) Ja plits virsma ir izslégta, kamér ir aktiva drosibas blokésana, ekrans paliek
blokéts, kad plits virsma tiek atkal ieslégta. (ET) Kui pliit IUlitatakse vélja ja lapselukk on aktiivne,
jaab ekraan pliidi uuesti sisselulitamisel lukustatuks.

£ FULL ZONE

(CS) CELA ZONA (SK) FULL ZONE (HR) CIJELA ZONA (SR) PUNA ZONA (RO) FULL ZONE (HU)
TELJES ZONA (IT) FULL ZONE (FR) FULL ZONE (DE) GANZE ZONE (PL) CALA STREFA (LT)
pilna zona (LV) PILNA ZONA (ET) TAISTSOON (SL) POLNA ZONA (PL) CAL A STREFA

(EN) The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unique vertical zone. Pots shall be placed as indicated in "1.3.3. Dimension &
placement”. (EL) Ta okeln TomoBetouvtat 6mwg unodelkvuetal oto “1.3.3. AlaoTAoELG Kat
tonobétnon”. (CS) Hrnce budou umistény podle vyobrazeniv ¢asti,1.3.3. Rozméry a umisténi”.
(SK) Full Zone je varna zona, ktora je kombinaciou viacerych varnych zén vpredu aj vzadu,
vytvorenim jedine¢nej vertikalnej zony. Nadoby musia byt umiestnené tak, ako je uvedene v Casti
.1.3.3. Rozmery a umiestnenie" (HR) Lonci se moraju postaviti kako je prikazano u "1.3.3. Mjere i
polozaj". (SR) Posude se postavijaja kao sto je prikazano u ,1.3.3. Dimenzije i polozaj". (RO) Vasele
de gatit se amplaseaza asa cum este indicat in sectiunea ,1.3.3. Dimensiune si plasare”. (HU) Az
edényeket a ,1.3.3. Méret és elhelyezés” cimlrész szerint kell elhelyezni. (IT) Le pentole
dovranno essere posizionate come indicato in "1.3.3. Dimensione e posizionamento". (FR) Les
casseroles doivent étre placées comme indiqué dans la sous-section « 1.3.3. Dimensions et
emplacement ». (DE) Die Topfe sind gemal ,1.3.3. Dimension und Platzierung" zu platzieren. (PL)
Petna strefa to obszar gotowania bedacy potgczeniem wiekszej liczby stref gotowania z przodui
z tytu pozycje, tworzac unikalng strefe pionowa. Doniczki nalezy ustawic jak wskazanow ,1.3.3.
Wymiar & umieszczenie" (LT) Pilna zona yra kaitviete, kurig sudaro daugiau kaitvietés priekyje ir
gale pozicijas sukuriant unikalig vertikalig zong. Puodai dedami taip, kaip nurodyta ,1.3.3.
Matmenys ir vieta" (LV) Pilna zona ir gatavosanas zona, kas ir vairaku gatavo$anas zonu
kombinacija prieksa un aizmuguré pozicijas, izveidojot unikalu vertikalo zonu. Podus novieto, ka
noradits "1.3.3. 1zmérs unizvietojums” (ET) Téisala on keeduala, mis koosneb rohkematest ees-
jatagaaladest positsioonid, luues ainulaadse vertikaalse tsooni. Potid asetatakse punktis “1.3.3.
M&dtmed & paigutus” (SL) Loncki se postavijo, kot je navedeno v "1.3.3. Dimenzija in postavitev"

ON

OFF
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2= VARYCOOK ZONE

(Cs) ZONA VARYCOOK (SK) ZONA VARYCOOK  (HR) ZONA VARYCOOK (SR)
VARYCOOK ZONA (RO) ZONA VARYCOOK (HU) VARYCOOK ZONA (IT) ZONA
VARYCOOK (FR) ZONE VARYCOOK (DE) VARYCOOK-ZONE (SL) VARYCOOK ZONE
(PL) STREFA VARYCOOK (LT) VARYCOOK ZONA (LV) VARYCOOK ZONA (ET)
VARYCOOKI TSOON

(EN) This functionis used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
position of the pot: high (1.14), medium (1.10), low (I.1). For the minimum pot diameter working with
this function, refer to the middle position in the rectangular area shown in the table in "1.3.3.
Dimension & placement”. (CS) Minimalni prdmér nadoby pro pouziti s touto funkci najdete
uprostred pravouhle plochy znazornene v tabulce v ¢asti ,1.3.3. Rozmery a umisteni”.

(SK) Tato funkcia sa pouziva na nastavenie pevnych urovnivykonu v troch réznych oblastiach
podla polohy hrnca: vysoky (1.14), stredny (1.10), nizky (I.1).Minimalny rozmer na detekciu hrnca v
strednej oblastinjdete v tabulke v ¢asti, 1.3.3. Rozmery a umiestnenie”. (HR) Minimalni promjer
lonca koji odgovara ovoj funkciji potrazite u srednjem polozaju u pravokutnom podrucju
prikazanom u tablici u "1.3.3. Mjere i polozaj". (SR) Sto se ti¢e minimalnog pre¢nika posude koja
koristi ovu funkciju, pogledajte srednji polozaj u pravougaonom podrudju prikazanom u tabeliu
,1.3.3. Dimenzije i polozaj". (RO) Pentru diametrul minim al vasului care lucreaza cu aceasta
functie, consultati pozitia de mijloc din zona dreptunghiulara prezentata in tabelul din sectiunea
.1.3.3. Dimensiune siplasare". (HU) Az ezzel a funkcioval mikodd minimalis edényatmérd
Ugyebenlasda,1.3.3. Méret és elhelyezés” tablazatban talalhato teglalap alaku tertlet kbzepsd
részét. (IT) Peril diametro minimo della pentola adatto a questa funzione, fare riferimento alla
posizione centrale nell'area rettangolare indicata nella tabellain "1.3.3. Dimensione e
posizionamento". (FR) Pour connaitre le diamétre minimum de la casserole adaptée a cette
fonction, reportez-vous a la position centrale de la zone rectangulaire indiquée dans le tableau de
la sous-section « 1.3.3. Dimensions et emplacement ». (DE) FUr den minimalen Topfdurchmesser
fur diese Funktion beziehen Sie sich auf die mittlere Position im rechteckigen Bereich in Tabelle
.1.3.3. Dimension und Platzierung". (SL) Ta funkcija se uporablja za prednastavitev fiksnih ravni
mociv treh razli¢nih obmocjih glede na poloZajlonca: visoko (1.14), srednje (1.10), nizko (1.1). Za
najmanjsi premer lonca, ki deluje s to funkcijo, glejte sredinski poloZaj v pravokotnem obmodju,
prikazanem v tabeliv "1.3.3. Dimenzija in postavitev«. (PL) Ta funkcja stuzy do wstepnego
ustawienia statych pozioméw mocy w trzech réznych obszarach, w zaleznosci od potozenia
garnka: wysoki (1.14), sredni (I.10), niski (I.1). Minimalng $rednice garnka mozliwg w przypadku tej
funkgcji mozna znalez¢ w srodkowej pozycji prostokgtnego obszaru przedstawionego w tabeliw
,1.3.3. Wymiary i rozmieszczenie" (LT) Si funkcija naudojama i$ anksto nustatyti fiksuotus galios
lygius trijose skirtingose zonose pagal maisto ruosos indo padétj: aukstas (I.14), vidutinis (1.10),
zemas (I.1). Norédami suzinoti, kokio maziausio skersmens maisto ruo$os indas tinka naudojant
Sig funkcija, zr. vidurine padétj staciakampéje srityje, parodytoje lenteléje ,1.3.3. Matmenys ir
isdéstymas". (LV) So funkciju izmanto, laiieprieks iestatitu fiksétus jaudas limenus tris dazadas
zonas atbilstosi katla pozicijai: augsta (1. 14), vidéja (I. 10), zema (I. 1). Lai uzzinatu minimalo katla
diametru, kas darbojas ar $o funkciju, skatiet vidéjo poziciju taisnstira laukuma, kas ir redzams

tabula "1.3.3.1zméri unizvietojums”.



(ET) Seda funktsiooni kasutatakse fikseeritud vdimsustasemete eelseadistamiseks kolmes
erinevas piirkonnas vastavalt poti asukohale: kdrge (1.14), keskmine (.10), madal (.1). Selle
funktsiooniga tddtamise minimaalse potilabimdddu kohta vaadake keskmist asendit
ristkulikukujulisel alal, mis on naidatud tabelis “1.3.3. M6otmed ja paigutus”.

BOILING SENSOR (available depending on the model)

(CS)Snimac varu (k dispozici v zavislosti na modelu) (SK) Snimac varu (k dispozicii v zavislosti od
modelu) (SR) Senzor za klju¢anje (dostupno u zavisnosti od modela) (RO) Senzor de fierbere
(disponibilin functie de model) (HU) Forralasérzékeld (elérhetdség a modelltél fuggsden) (IT)
Sensore di ebollizione (disponibile a seconda del modello) (FR) Capteur d'ébullition (disponible
selon le modeéle) (DE) Siedesensor (je nach Modell verfugbar) (HR) SENZOR VRIJENJA
(dostupan ovisno o modelu (SL) SENZOR VRELA (na voljo glede na model) (PL) CZUJNIK
GOTOWANIA (LT) VIRIMO JUTIKLIS (priklausomai nuo modelio) (LV) VARISANAS SENSORS
(pieejams atkariba no mode| a) (ET) KEEMISANDUR (saadaval olenevalt mudelist)

(EN)This function makes boiling effortless, eliminating the need for constant monitoring or
manual adjustments. The Boiling Sensor oversees the cooking process and automatically
reduces the power to a gentle simmer once the boiling point is reached. (CS) Tato funkce
umoznuje bezpracné vareni, protoze vylucuje nutnost neustalého sledovani nebo ru¢niho
nastavovani. Snimac varu dohlizi na priibéh vareni a po dosazeni bodu varu automaticky snizi
vykon na mirné vareni. (SK) Tato funkcia zaistuje var bez namahy, ¢im eliminuje potrebu
neustaleho monitorovania alebo manualneho nastavovania. Snimac varu dohliada na proces varu
a po dosiahnuti bodu varu automaticky znizi vykon na zachovéavanie mierneho varu. (HR) Ova
funkcija olaksava kuhanje jer nema potrebe za stalnim pra¢enjem ili ru¢nim podesavanjem.
Senzor klju¢anja nadzire postupak kuhanja i automatski smanjuje snagu na lagano vrenje kada se
dostigne toc¢ka klju¢anja. (SR) Ova funkcija ¢ini klju¢anje lakim, eliminiSuci potrebu za stalnim
prac¢enjemiili ru¢nim podesavanjem. Senzor za klju¢anje prati proces kuvanja i automatski
smanjuje snagu na blago dinstanje kada se dostigne tacka kljucanja. (RO) Aceasta functie permite
o fierbere fara efort, eliminand nevoia de monitorizare constanta sau de ajustari manuale.
Senzorul de fierbere monitorizeaza procesul de gatire sireduce automat puterea la o fierbere
usoara dupa ce se atinge punctul de fierbere. (HU) Ezzel a funkciéval kdnnyedén forralhat, igy
nincs szUkseg folyamatos ellendrzésre vagy kézi utanallitasokra. A forralasérzékeld felugyelia
fézésifolyamatot, és automatikusan csokkenti a teljesitményt enyhe parolasra, amint elérte a
forraspontot. (IT) Qesta funzione semplifica 'ebollizione, eliminando la necessita di un
monitoraggio continuo o diregolazioni manuali. Il sensore di ebollizione supervisiona il processo
di cottura e riduce automaticamente la potenza fino a un lento bollore una volta raggiunto il
punto diebollizione. (FR) Cette fonction simplifie I'€bullition, en éliminant la nécessité d'une
surveillance constante ou d'ajustements manuels. Le capteur d'ébullition surveille le processus
de cuisson et réduit automatiquement la puissance a un léger frémissement lorsque le point
d'ébullition est atteint. (DE) Diese Funktion gewahrleistet ein mUheloses Kochen, ohne dass eine
standige Uberwachung oder manuelle Einstellungen erforderlich sind. Der Kochsensor
Uberwacht den Garvorgang und reduziert die Leistung automatisch auf ein sanftes Kécheln,
sobald der Siedepunkt erreichtist. (SL) S to funkcijo je kuhanje enostavno, saj odpravlja potrebo
po stalnem nadzoru ali ro¢nih nastavitvah. Senzor vrenja nadzoruje proces kuhanja in
samodejno zmanjsa moc¢ na nezno kuhanje, ko je dosezeno vrelisce. (PL) Funkcja ta sprawia, ze
gotowanie wody staje sie tatwe, bez koniecznosci ciggtego monitorowania lub recznej regulaciji.
Czujnik wrzenia nadzoruje proces gotowania i automatycznie zmniejsza moc, zapewniajac
delikatne gotowanie po osiggnieciu temperatury wrzenia. (LT) Sifunkcija leidZia virti be
pastangy, todel nereikia nuolat stebeti ar reguliuoti rankiniu badu. Virimo jutiklis stebi virimo
procesg ir automatiskai sumazina galig iki leto virimo, kai pasiekiama virimo temperatura.



(LV) ST funkcijalauj varit bez pieplles, novérot pastavigas uzraudzibas vai manualas regulésanas
nepieciesamibu. Varisanas sensors parrauga gatavosanas procesu un automatiski samazina
jaudu lldz maigai varisanai uz lénas uguns, tiklidz ir sasniegta varisanastemperattra. (ET) See
funktsioon muudab keetmise lintsaks, kuna seadet ei ole vaja pidevalt jalgida voi kasitsi
reguleerida. Keemisandur jalgib toiduvalmistusprotsessija vahendab automaatselt voimsust
madalal kuumusel hautamiseni, kui keemispunkt on saavutatud.
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2.2. CONNECTIVITY
(CS) PRIPOJENI (SK) KONEKTIVITA (SR) POVEZIVANJE (RO) CONECTIVITATE (HU)
KAPCSOLAT (IT) CONNETTIVITA (FR) CONNECTIVITE (DE) KONNEKTIVITAT (HR)

POVEZIVOST (SL) POVEZLJIVOST (PL) L ACZNOSC(LT) JUNGTYS (LV) SAVIENOJAMIBA
(ET) UHENDUVUS

2.2.1. Wi-Fi SETTINGS

(CS) NASTAVEN( Wi-Fi (SK) NASTAVENIA Wi-Fi (SR) PODESAVANJA Wi-Fi MREZE (RO)
SETARIWI-FI (HU) WiFi BEALLITASOK (IT) | MPOSTAZIONI Wi-Fi (FR) PARAMETRES DU Wi-
Fi (DE) WLAN-EINSTELLUNGEN (HR) Wi-Fi POSTAVKE (SL) NASTAVITVE Wi-Fi (PL)
USTAWIENIA Wi-Fi (LT) ,Wi-Fi" NUSTATYMAI (LV) Wi-Fi [ESTATIJUMI (ET) Wi-Fi SEADED



Wi-Fi ON

Quick Pair

(CS) Rychlé parovani (SK) Rychle parovanie (SR) Brzo uparivanje (RO) Asociere rapida (HU)
Gyors pérosités (IT) Accoppiamento rapido (FR) Appairage rapide (DE) Schnelle Kopplung
(HR) Brzo uparivanje (SL) Hitro seznanjanje (PL) Szybkie parowanie (LT) Greitas susiejimas
(LV) Atra savienosana par (ET) Kiirsidumine

3

0}

(EN) Follow the steps on the App.

(CS) Postupuijte podle krok{ v aplikaci.

(SK) Postupujte podla krokov v aplikacii.

(SR) Pratite korake u aplikaciji.

(RO) Urmati pasii din aplicatie.

(HU) Kévesse az alkalmazas lépéseit.

(IT) Seguiipassaggisullaapp.

(FR) Suivez les étapes sur I'application.

(DE) Befolgen Sie die Schritte in der App.

(HR) Slijedite postupak u aplikaciji.

(SL) Sledite navodilom v aplikaciji

(PL) Postepujzgodnie z instrukcjamiw aplikacji
(LT) Atlikite programéléje nurodytus veiksmus
(LV) Veiciet lietotné noraditas darbibas

(ET) Jargige rakenduses kuvatavaid juhiseid



New UserRegistration

(CS) Registrace nového uzivatele (SK) Registracia nového pouzivatela (HR) Registracija novog
korisnika (SR) Registracija novog korisnika (RO) Inregistrarea unuinou utilizator (HU) j
felhasznald regisztralasa (IT) Nuova registrazione utente (FR) Inscription d'un nouvel utilisateur
(DE) Registrierung neuer Benutzer (SL) Registracija novega uporabnika (PL) Rejestrowanie
nowego uzytkownika (LT) Naujo naudotojo registracija (LV) Jauna lietotaja registracija (ET)

Uue kasutaja registreerimine

0

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@® TRY DEMO

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UP WITH GOOGLE
‘ SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

2 SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

(EN) Click on "Register”

(CS) Kliknéte na ,Registrovat”

(SK) Kliknite na ,Zaregistrovat sa"
(HR) Kliknite na ,Registriraj se"
(SR) Kliknite na ,Registrujte se”
(RO) Faceticlic pe ,inregistrare”
(HU) Kattintson a ,Regisztracid" gombra
(IT) Fareclic su"Registrati"

(FR) Cliquez sur « S'inscrire »

(DE) Klicken Sie auf ,Registrieren”
(SL) Vpis s hitro seznanitvijo

(PL) Kliknijopcje ,Zarejestrujsie”
(LT) Spustelékite ,Uzsiregistruoti”
(LV) Noklikskiniet uz "Registréties”
(ET) Kidpsake nupul ,Registreeri"

(EN) You can register through social accounts or sign up with your personal
email.

(CS) Mdzete se zaregistrovat pomoci u¢td na socialnich sitich nebo
osobniho e-mailu

(SK) Mézete sa zaregistrovat prostrednictvom socialnych uctov alebo
svojho osobného e-mailu.

(HR) Mozete se registrirati putem rac¢una drustvenih mreza ili se registrirati
adresom osobne e-poste

(SR) Registrujte se pomocu naloga na drustvenim mrezama ili licnom imejl
adresom

(RO) Va putetiinregistra prin intermediul conturilor de pe retelele de
socializare sau cu e-mailul personal

(HU) Regisztralhat kozosségi fiokokon keresztll, vagy regisztralhat
személyes e-mail-cimével

(IT) E possibile registrarsi tramite account social o iscriversi con l'indirizzo
e-mail personale

(FR) Vous pouvez vous inscrire par le biais de vos comptes sociaux ou
avec votre adresse électronique personnelle

(DE) Sie kdnnen sich Uber Konten der sozialen Netzwerke oder mit lhrer
personlichen E-Mail anmelden

(SL) Registrirate se lahko z ra¢uni druzbenih omreZij ali pa s svojim
osebnim e-postnim naslovom.

(PL) Mozesz sie zarejestrowac sie za posrednictwem kont
spotecznosciowych lub przy uzyciu osobistego adresu e-mail

(LT) UZsiregistruoti galite naudodami socialiniy tinkly paskyras arba
jvesdami asmeninio el. pasto adresg

(LV) Varat registréties, izmantojot socialos kontus vai savu personigo e-
pasta adresi

(ET) Saate registreeruda sotsiaalmeediakontode kaudu voi registreeruda
oma isikliku e-posti aadressiga



QuickPair Enrollment

(CS) Rychlé parovani s registraci (SK) Rychle parovanie (HR) Brza registracija za uparivanje (SR)
Prijavijivanje za brzo uparivanje (RO) Inregistrarearapida a asocierilor (HU) Gyors parositas (IT)
Registrazione accoppiamento rapido (FR) Enregistrement avec appairage rapide (DE)
Kurzanleitung fur die (SL) Vpis s hitro seznanitvijo (PL) Szybkie parowanie (LT) Sparciojo
susiejimo registracija (LV) Atra para registracija (ET) Kiirihendamine

a (EN) Select "Add appliance”
= HelloUSERNAME [ (CS) Vyberte ,Pridat spotrebic¢”
(SK) Vyberte moznost ,Pridat spotrebic”
e & (HR) Odaberite ,Dodaj uredaj"
E (SR) Izaberite ,Dodaj uredaj"
E " (RO) Selectati ,Adaugare aparat”
Virtual Wine Bank (HU) Valassza a Készulék hozzaadasa" lehetbség
e || (IT) Selezionare "Aggiungi elettrodomestico"
“““““ (FR) Sélectionnez « Ajouter un appareil »
(DE) Wahlen Sie ,Geréat hinzufugen”
voumwpeers @ (SL) Izberite »Dodaj aparat«
= ® (PL) Wybierz opcje ,Dodaj urzadzenie"
ol Rt (LT) Pasirinkite ,Prideti prietaisa
e (LV) Atlasiet "Pievienot ierici"
YU HENE (ET) Valige ,Lisa seade”
‘What functions do smart mslain
appliances have? horme and reduce wj
(2
° (EN) Allow your location permission
(CS) Udélte opravnéni ke zjistovani polohy
Allow your location (SK) Povolte lokalizaciu zariadenia
permission (HR) Dopustite dozvolu za pristup lokaciji
To enhance your experience, please allow (SR) Dajte dozvolu za lokaciju
sl i s T (RO) Acordati permisiunea pentru informatii privind locatia

(HU) Adjon helymeghatarozasi engedélyt

(IT) Consentire l'autorizzazione alla propria posizione
(FR) Autorisez votre localisation

@ (DE) Erteilen Sie die Erlaubnis fur Ihren Standort
(PL) Zezwdl nalokalizacje

(SL) Dajte dovoljenje za lokacijo

(PL) Zezwdl nalokalizacje

(LT) Suteikite buvimo vietos nustatymo leidima

(LV) Atlaujiet piek|at jasu atrasanas vietai

(ET) Andke asukohaluba.

“— CONTINUE




(3]

Select your appliance
Qs

Freezer

Refrigerator

L= L

Wine Cellar
1 Hoed
[ Robut Vecuum Cleaner

=) Air purifier

(EN) Select Hob from the appliance category

(CS) V kategorii spotfebicl vyberte varnou desku

(SK) Vyberte z kategorie spotrebicov varnu dosku.

(HR) Odaberite plo¢u za kuhanje iz kategorije uredaja

(SR) Izaberite plocu za kuvanje iz kategorije uredaja

(RO) Selectati ,Plita" din categoria de aparate

(HU) Valassza ki a fézélapot a készulék kategorigjabol

(IT) Selezionare il piano cottura dalla categoria elettrodomestici
(FR) Sélectionnez la plague de cuisson dans la catégorie des appareils
(DE) Wahlen Sie das Kochfeld aus der Geratekategorie aus

(SL) Izberite kuhalno plosco v kategorijah aparatov

(PL) Wybierz ptyte z kategorii urzadzen

(LT) Prietaiso kategorijoje pasirinkite kaitlente

(LV) lerices kategorija izvélieties Plits virsma

(ET) Valige seadmekategooriast oma pliit

Quick Pair Enrollment

(CS) Rychlé parovani s registraci (SK) Rychle parovanie (HR) Brza registracija za uparivanje (SR)
Prijavljivanje za brzo uparivanje (RO) Inregistrarearapida a asocierilor (HU) Gyors parositas (IT)
Registrazione accoppiamento rapido (FR) Enregistrement avec appairage rapide  (DE)

Kurzanleitung fur die (SL) Vpis s hitro seznanitvijo

(PL) Szybkie parowanie (LT) Sparciojo

susiejimo registracija (LV) Atra para registracija (ET) Kiirihendamine

° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

{0)

OK.1DIDIT

(EN) Turn on your appliance; if it is already on, turn it off and on again

(CS) Zapnéte spotrebic¢; pokud jejiz zapnuty, vypnéte ho a znovu ho zapnéte
(SK) Zapnite spotrebic¢.Ak uz je zapnuty, vypnite ho a znova zapnite.

(HR) Ukljucite uredaj; ako je vec ukljucen, iskljucite ga i ponovno ukljucite

(SR) Ukljucite uredaj; ako je vec uklju¢en, iskljucite ga i ponovo ukljucite

(RO) Porniti aparatul; daca acesta este deja pornit, opriti-I si porniti-I din nou
(HU) Kapcsolja be a készulléket; ha mar be van kapcsolva,kapcsolja ki, majd jra be
(IT) Accendere il proprio elettrodomestico; se € gia acceso, spegnerlo e
riaccenderlo

(FR) Allumez votre appareil ;s'il est déja allumé, éteignez-le et rallumez-le

(DE) Schalten Sie Ihr Geréat ein; wenn es bereits eingeschaltet ist, schalten Sie es
aus und dann wieder ein

(SL) Vklopite aparat; ¢e je Ze vkloplien, ga izklopite in ponovno vklopite

(PL) Wtgcz urzadzenie; jeslijest juz wigczone, wytgcz je i wigcz ponownie

(LT) | junkite prietaisa; jeijis jau j jungtas, iSjunkite ir vél  junkite

(LV) leslédziet ierici; ja tajau ir ieslégta, izslédziet to un atkal ieslédziet

(ET) Lulitage seade sisse. Kui see juba on sisse lUlitatud, lUlitage see véljaja
uuestisisse
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° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tur off your Bluetoath. hOn app is looking
for your appliance...

00:00:40

(@ Stavclosetoyourapplance ncrderto
correctly capture the signal.

(EN) After turning on, the hOn app will start searching for your home appliance
(CS) Po zapnuti za¢ne aplikace hOn vyhledavat vase domaci spotrebice

(SK) Po zapnuti zacne aplikacia hOn vyhladavat vas domaci spotrebic.

(HR) Nakon ukljucivanja, aplikacija hOn pocet e traziti vas kué¢anski uredaj
(SR) Nakon ukljucivanja, aplikacija hOn pocinje da trazivas kucni uredaj

(RO) Dupa pornire, aplicatia hOn vaincepe sa caute aparatul

(HU) Bekapcsolas utan a hOn alkalmazas elkezdi keresni otthoni készulékét.
(IT) Dopo l'accensione, 'app hOn inizia a cercare |'elettrodomestico

(FR) Lorsqu'ilaura été allumeé, I'application hOn commencera a rechercher
votre appareil électroménager

(DE) Nach dem Einschalten beginnt die hOn-App mit der Suche nach lhrem
Haushaltsgerat.

(SL) Po vklopu bo aplikacija hOn zacela iskati vas gospodinjski aparat

(PL) Po wigczeniu aplikacja hOn rozpocznie wyszukiwanie Twojego urzadzenia
gospodarstwa domowego.

(LT) Jjungus ,hOn" programélé pradés ieskoti jusy buitinio prietaiso

(LV) Pécieslégsanas lietotne hOn sk meklét jusu sadzives ierici

(ET) Parast sisselUlitamist hakkab hOn rakendus teie kodumasinat otsima

(3]

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth,

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth

[] Hob Wl @
New appliance . O New appliance al O
L Longappliancenameto... o O L Longappliancenameto... wf O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

(@ Stardosetoyourappiance narder to
correctly capture the signal.

(EN) Select your home appliance, tap on "connect"” and wait a few seconds

(CS) Vyberte domaci spotrebic, klepnéte na ,Pripojit" a pockejte nékolik sekund

(SK) Vyberte svoj domaci spotrebi¢, stlacte tlacidlo ,Pripojit” a pockajte niekolko sekund.

(HR) Odaberite ku¢anski uredaj, dodirnite ,Povezise"i pricekajte nekoliko sekundi

(SR) Izaberite kucni uredaj, dodirnite ,povezi" i sacekajte nekoliko sekundi

(RO) Selectatiaparatul, apasati pe ,Conectare" si asteptati cateva secunde

(HU) Vélassza ki otthoni készulékét, érintse meg a ,Csatlakozas" gombot, és varjon néhany masodpercet
(IT) Selezionare il proprio elettrodomestico, toccare "Connetti" e attendere qualche secondo

(FR) Sélectionnez votre appareil ménager, appuyez sur « connecter » et attendez quelques secondes
(DE) Wahlen Sie Ihr Haushaltsgerat aus, tippen Sie auf Verbinden" und warten Sie ein paar Sekunden
(SL) Izberite svoj gospodinjski aparat, tapnite »PoveZi« in pocakajte nekaj sekund

(PL) Wybierz swoje urzadzenie gospodarstwa domowego, kliknij,,Potgcz" i poczekaj kilka sekund

(LT) Pasirinkite savo buitinj prietaisg, bakstelékite ,Prijungti”ir palaukite kelias sekundes

(LV) Atlasiet savu sadzives ierici, pieskarieties "Savienot" un uzgaidiet dazas sekundes

(ET) Valige oma kodumasin, puudutage nuppu ,Uhenda'ja oodake méni sekund



identified!

Model
Serial number

° Appliance connection @

Your appliance has
been correctly

Brand

Is this your appliance?

YESIT'S MY WS-49GDB

NOIT'SNOT

Wi-Fi OFF

(EN) Your Hob will be found and you can display and set functions/ recipes
through hOn

(CS) Po nalezenivasivarné desky miZete zobrazovat a nastavovat funkce/
recepty pomoci aplikace hOn

(SK) Vasa varna doska sa najde a pomocou hOn mézZete zobrazit a nastavit
funkcie/recepty

(HR) Vasa ploca za kuhanje bit ¢e pronadena i moci ¢ete prikazatii postaviti
funkcije/recepte putem aplikacije hOn

(SR) Vasa ploca za kuvanje ce biti pronadena i mozete prikazatii podesiti
funkcije/recepte putem aplikacije hOn

(RO) Hob-ul dvs. va fi gasit si puteti afisa si seta functii/retete prin hOn

(HU)A rendszer megtaldlja a fézdlapot, és a hOn segitségével megjelenitheti és
beadllithatja a funkciokat/recepteket

(IT) Il piano cottura verra trovato e sara possibile visualizzare e impostare
funzioni/ricette tramite hOn

(FR) Votre plaque de cuisson sera trouvée et vous pourrez afficher et régler les
fonctions/recettes par le biais de hOn

(DE) Ihr Kochfeld wird gefunden und Sie kénnen Funktionen/Rezepte Uber hOn
anzeigen und einstellen

(SL) Vasa kuhalna plo$c¢a bo najdena in funkcije/recepte lahko prikazete ter
nastavite prek hOn

(PL) Gdy Twoja ptyta kuchenna zostanie odnaleziona i mozesz wyswietlic¢ i
ustawic funkcje/przepisy za pomoca aplikacjinOn

(LT) Jasy kaitlenté bus rasta ir galésite rodyti bei nustatyti

funkcijas / receptus per ,nhOn"

(LV) Tiek atrasta jasu plits virsma, un jus varat paradit un iestatit funkcijas/
receptes, izmantojot hOn

(ET) Rakendus leiab teie pliidi ja saate kuvada ja seadistada funktsioone/
retsepte hOn"i kaudu

)

Wi-Fi

RESET




WIRELESS PARAMETERS

(CS) PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU (SK) PARAMETRE BEZDROTOVEJ SIETE (HR) PARAMETRI
BEZICNE VEZE (SR) PARAMETRI BEZICNOG POVEZIVANJA (RO) PARAMETRI WIRELESS (HU) VEZETEK
NELKULI KAPCSOLAT PARAMETEREK (IT) CONNETTIVITA WIRELESS (FR) PARAMETRES SANS FIL (DE)
WLAN-PARAMETER (SL) PARAMETRIBREZZICNE POVEZAVE (PL) PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ
(LT) BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAI (LV) BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI (ET) TRAADITA UHENDUSE
PARAMEETRID

EN

Technology
Standard

| Wi-Fi |
IEEE 802.11b/g/n

Bluetooth
Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE

SK
Technoldgia
Norma

Wi-Fi
IEEE 802.11b/g/n

Bluetooth
Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE

Frequency Band (s)

Frekven¢né pasmo

- 2 2401+2483 2402+2480
MHZ] 2401+2483 2402+2480 (pasma) [MHZz]
Maximalny vykon
Maximum Power 100 " [mw] 100 10
[mw]
CSs SR
Technologie | Wi-Fi | Bluetooth Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Standardna IEEE 802.11b/g/n|  Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo Frekventni opsezi
= 2402+24 + 2402+2480
MHZ] 2401+2483 0, 80 MHz] 2401+2483 8
Maximalni vykon Maksimalna snaga
100 100 10
[mw] 10 (mw)
HR HU
Wi-Fi Bluetooth Technoldgia \ Wi-Fi \ Bluetooth
Standardno IEEE 802.11b/g/n | Bluetooth v4.2, BR/EDR. BLE Standard IEEE 802.11b/g/n | Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Frekvencijski Frekvenciasav(ok) .
pojasevilMHz] 2401+2483 2402+2480 [MH2) 2401+2483 2402+2480
Najveca snaga 100 10 Maximalis 100 10
[mWw] teljesitmény [mW]
RO FR
Bluetooth Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE | |Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Banda (benzi) de Bande(s) de

+ - + 2402+2480
frecvents [MHZ) 2401+2483 2402+2480 frequence [MHzZ 2401+2483
Putere maxima 100 10 Puissance maximale] 100 10
[mW] [mW]
IT DE
Wi-Fi Bluetooth Technologie \ Wi-Fi \ Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n | Bluetoothv4.2, BR/EDR,BLE | |>tandard IEEE 802.11b/g/n [Bluetoothv4.2. BR/EDR. BLE
Bande difrequenza Frequenzbandbereich(e)
2401+2483 2402+2480 2401+2483 2402+2480

(s) [Mhz] [Mhz]

Potenza massima 100 10 ngwrﬁé\l; 100 10

(mW) teljesitmény [mW]

SL PL
Buetootn Technoiogia | Wifi | Bustooin
Standard IEEE802.11b/g/ | Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Standard IEEE802.11b/g/n| Bjuetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasovi Pasmo(-a)

2401+2483 2402+2480 2401+24

[MHz] czestotliwosci [MHz) 83 2402+2480
Najvecjamoc 100 10 Moc maksymalna

[mw] [mw] 100 10

Lv LT

Tehnologija Bluetooth Technologija [ Wi-Fi [ Bluetooth
Standarta IEEE 802.11b/g/n| Bjyetooth v4.2, BR/EDR, BLE Standartiné IEEE 802.11b/g/n| B etoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencu josla(-as N Dazniyjuosta (-os) N

] 2401+2483 240222480 (Mhz] 2401+2483 2402+2480
Maksimala jauda Didziausia galia

[mw] 100 10 [mw] 100 10




ET
Tehnoloogia Bluetooth

Standard IEEE802.11b/g/n | Bjyetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Sagedusala(d)

M) 2401+2483 24022480
Maksimaalne

voimsus [mW] 100 10

(EN) Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with
Directive 214/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full text of
the declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-group.com
(CS) Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, Ze radiové zarizenije v souladu se smérnici
2014/53/EU a s piislusnymi zakonnymi pozadavky pro trh ve Velké Britanii. Uplny text prohlageni o
shodé je k dispozici na této internetové adrese: www.candy-group.com (SK) Candy Hoover Group Srl
tymto vyhlasuje, ze radiové zariadenie spifia poziadavky smernice 2014/53/EU a prislusnych zakonov
pozadovanych na trhu Spojeného kralovstva. Uplné znenie vyhlasenia o zhode je k dispozicii na
nasledovnejinternetovej adrese: www.candy-group.com (HR) Tvrtka Candy Hoover skladu s

u Direktiv Group Srlizjavijuje da je radijska oprema om 2014/53/EU i s relevantnim zakonskim
zahtjevima za trziste Ujedinjene Kraljevine. Cjeloviti tekst izjave o sukladnosti dostupan je na
sliedecojinternetskoj adresi: www.candy-group.com (SR) Ovim putem, kompanija Candy Hoover
Group Srlizjavijuje da je radio-oprema u skladu sa Direktivom 2014/53/EU i sa relevantnim
zakonskim zahtevima za trziste Velike Britanije. Kompletan tekst izjave o usaglasenosti dostupan je
na sledecojinternet adresi: www.candy-group.com (RO) Prin prezenta, Candy Hoover Group Srl
declara ca echipamentul radio este in conformitate cu Directiva 2014/53/UE si cu cerintele legale
relevante pentru piata din Regatul Unit. Textul integral al declaratiei de conformitate este disponibil
la urméatoarea adresa de internet: www.candy-group.com (HU) A Candy Hoover Group Srl kijelenti,
hogy a radidberendezés megfelela 2014/53/EU irdnyelvnek és az Egyesult Kiralysag piacara
vonatkozd hatalyos jogszabalyi kdvetelményeknek. A megfeleldséginyilatkozat teljes szévege a
kovetkezd internetcimen érhetd el: www.candy-group.com (IT) Il fabbricante, Candy Hoover Group
Srl, dichiara che I'apparecchiatura radio € conforme alla direttiva 2014/53/UE. Il testo completo della
dichiarazione di conformita UE e disponibile al seguente indirizzo Internet: www.candy-group.com
(FR) Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est conforme ala
directive 2014/53/UE et aux exigences réglementaires applicables pour le marché UK. Le texte
complet de la déclaration de conformité est disponible a I'adresse Internet suivante : www.candy-
group.com (DE) Die Candy Hoover Group Srl erklért, dass die Funkanlage der Richtlinie 2014/53/EU
und den jeweiligen gesetzlichen Anforderungen (fur den UKCA-Markt) entspricht. Der vollstandige
Text der Konformitatserklarungist unter dieser Internetadresse verflugbar: www.candy-group.com
(SL) S tem Candy Hoover Group Srlizjavija, da je radijska oprema v skladu z Direktivo 2014/53/EU in
z ustreznimi zakonskimi zahtevami za trg Zdruzenega kraljestva. Celotno besedilo izjave o
skladnosti je na voljo na naslednjem spletnem naslovu: www.candy-group.com (PL) Niniejszym
Candy Hoover Group Srl o$wiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z Dyrektywg 2014/53/UE oraz z
odpowiednimi wymaganiami ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst deklaracji godnoscijest
dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: www.candy-group.com (ET) Kaesolevaga
kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastabdirektiivile 2014 /53 /ELja UK turul
kehtivateasjakohastedigusaktidenduetele.Vastavusdeklaratsioonitaistekst on
kattesaadav veebilehel www.candy-group.com (LT) Siuo dokumentu ,Candy Hoover Group Srl"
pareiskia, kad radijo rysio j ranga atitinka Direktyva 2014/53/ES ir atitinkamus Jungtinés Karalystes
rinkos teisés akty reikalavimus. Visa atitikties deklaracijos tekstg galima rasti Siuo interneto adresu:
www.candy-group.com (LV) Ar So Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst Direkti vai
2014/53/ES un attieci gajam Apvienotas Karalistes tirgus likumdosanas prasi bam. Pilns atbilsti bas
deklaracijas teksts ir pieejams Saja interneta adresé: www.candy-group.com


http://www.candy-group.com
http://www.candy-group.com

PRECIPROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

(CS) PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU PRO SONDU PRECI PROBE, MODEL Et180 (SK)
PARAMETRE BEZDROTOVEJ SONDY PRECI PROBE MODEL Et180:, (HR) PARAMETRI BEZICNE
VEZE ZA MODEL SONDE PRECI PROBE Et180 (SR) PARAMETRI BEZICNOG POVEZIVANJA
SONDE PRECI PROBE MODEL Et180 (RO) PARAMETRII WIRELESS Al SONDEI PRECI PROBE
MODEL Et180 (HU) ET180 PRECI PROBFE SZONDA MODELL VEZETEK NELKULI
PARAMETEREK  (IT) PARAMETRI WIRELESS SONDA PRECI PROBE MODELLO Et180
(FR)IPARAMETRES SANS FIL DU MODELE PRECI PROBE Et180 (DE) PRECI PROBE MODELL Et180
WLAN-PARAMETER (SL) MODEL SONDE PRECI Et180 BREZZICNI PARAMETRI (PL) MODEL
SONDY PRECI PROBE Et180 PARAMETRY BEZPRZEWODOWE (LT) PRECI PROBE'| MUDELI Et180
JUHTMETA PARAMEETRID (LV) PRECI PROBE MODELA Et180 BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI
(ET)PRECI PROBE'| MUDELI Et180 JUHTMETA PARAMEETRID

m

N

SK
Standard Bluetooth v4.0 BLE Norma Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480 Frekvenéne pasmo (pasma) [MHZz] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5-(4dBm) Maximalny vykon [mW] 2.5 -(4dBm)
cs SR
Standard Bluetooth v4.0 BLE Standardna Bluetoothv4.0 BLE
Frekvencni pasmo [MHz] 2400+2480 Frekventni opsezi [MHZ] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2.5-(4dBm) Maksimalna snaga [mW] 2.5-(4dBm)
HR HU
Standardno Bluetooth v4.0 BLE Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] 2400+2480 Frekvenciasav(ok) [MHZ] 2400+2480
Najveca snaga [mW] 2.5-(4dBm) Maximalis teljesitmény [mw] 2.5 -(4dBm)
RO FR
Standard Bluetooth v4.0 BLE Standard Bluetooth v4.0 BLE
Banda (benzi) de frecventa [MHZ] 2400+2480 Bandels) de fréquence (MHZ] 2400-2480
Putere maxima [mWw] 2.5-(4dBm) Puissance maximale [mW] 2.5 -(4dBm)
IT HU
Standard Bluetooth v4.0 BLE Standard Bluetooth v4.0 BLE
Bande difrequenza (s) [Mhz] 2400+2480 Frequenzbandbereich(e) [Mhz] 2400+2480
Potenza massima (mW) 2.5-(4dBm) Maximalis teljesitmény [mW] 2.5 -(4dBm)

(%]
-
|-'
-

Tehnologija Bluetooth Tehnologia Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenc¢nipasovi [MHZ] 2400+2480 Pasmol(-a) czestotliwosci [MHz] 2400+2480
Najve¢ja moe [mW] [mW] 2.5 -(4dBm) Moc maksymalna [mW] 2.5 -(4dBm)

8

|



ET
Tehnoloogia Bluetooth

LT

Tehnologija Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE Standartine Bluetooth v4.0 BLE
Sagedusala(d) [Mhz] 2400+2480 Dazniyjuosta (-os) [Mhz] 2400+2480
Maksimaalne vaimsus [mW] 2.5 -(4dBm) Didziausia galia [mW] 2.5-(4dBm)

Lv
Tehnologija Bluetooth

Standarta Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencu josla(-as) [MHZ] 2400+2480
Maksimala jauda [mWw] 2.5 -(4dBm)

6.3 ACCESSORIES

(CS) PRISLUSENSTVI (SK) PRISLUSENSTVO (HR) PRIBOR (SR) DODATNA OPREMA (RO)
ACCESORII (HU) TARTOZEKOK (IT) ACCESSORI (FR) ACCESSOIRES (DE) ZUBEHOR (SL)
DODATKI (PL) AKCESORIA (ET) TARVIKUD (LT) PRIEDAI (LV) PIEDERUMI

6.3.1. PRECI PROBE & LADLE - Intelligent Wireless Food Thermometer (available depending on
the model)

(CS) Inteligentni bezdratovy teplomér na pokrmy: SONDA PRECI PROBE a LOPATKA (k dispoziciv
zavislosti na modelu) (SK) Sonda PRECI PROBE a VARESKA - Inteligentny bezdrétovy teplomer
potravin (k dispozicii v zavislosti od modelu) (HR) SONDA PRECI PROBE i GRABILICA inteligentni
beZi¢ni termometar za hranu (dostupnost ovisi o modelu) (SR} SONDA PRECI PROBE | KUTLACA—
Inteligentni beZi¢ni termometar za hranu (dostupno u zavisnosti od modela) (RO) SONDA PRECI
PROBE & POLONIC-Termometru inteligent fara fir pentru alimente (disponibil in functie de model)
(HU) PRECI PROBE ES LAPAT-intelligens vezeték nélkili ételhémerd (elérhetéség a modellté
fuggden) (IT) MESTOLO E PRECI PROBE -Termometro per alimenti wireless intelligente
(disponibile a seconda del modello) (FR) Thermometre sans fil intelligent pour les aliments PRECI
PROBE & LOUCHE (disponible selon le modéle) (DE) PRECI PROBE und SCHOPFKELLE - ein
Intelligentes drahtloses Lebensmittelthermometer (je nach Modell erhaltlich) (SL) PRECI PROBE &
LADLE - Inteligentni brezzi¢ni termometer za hrano (na voljo glede na umodel) (PL) Inteligentny
bezprzewodowy termometr do ywnoci PRECI PROBE & LADLE (dostpny w zalenoci od modelu)
(ET) PRECIPROBE & LADLE - intelligentne juhtmevaba toidutermomeeter (saadaval olenevalt
mudelist) (LT) ,PRECIPROBE" ZONDAS ir ,LADLE-Intelligent” belaidis maisto termometras (galima
jsigyti priklausomai nuo modelio) (LV) PRECI PROBE & LADLE inteligentais bezvadu pértikas
termometrs (pieejams atkariba no modela)

(EN) Thank you for purchasing Haier Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob and
before using it please read the following instruction and safety notes included in the user manual.

(CS) Dékujeme vam, Ze jste si koupili sondu Haier Preci Probe. Pamatujte, Ze funguje pouze s indukéni
varnou deskou Haier, a pred pouzitim si pfectéte nasledujici pokyny a bezpecnostni upozornéni v navodu k
obsluze.

(SK) Dakujeme, ze ste si zakupili Haier Preci Probe. Upozorfiujeme, ze funguije iba s indukénou varnou
doskou Haier a pred pouzitim si musite precitat nasledujuce pokyny a bezpecnostné pokyny uvedené v
navode na pouzitie

(HR) Hvala vam sto ste kupili Haier Preci Probe sondu. Imajte na umu da radi samo s indukcijskom plocom
Haier i prije uporabe procitajte sliedece upute i sigurnosne napomene ukljucene korisnicki priru¢nik.



u
(SR) Hvala vam sto ste kupili sondu Haier Preci Probe. Imajte na umu da radi samo sa Haier
indukcionom plo¢om, a pre upotrebe procitajte sledeca uputstva i bezbednosne napomene ukljucene
u uputstvo za upotrebu.

(RO) Va multumim ca ati achizitionat sonda Preci Probe Haier. Va rugam sa retineti ca functioneaza
numai cu plita cu inductie Haier siinainte de a o folosi va rugam sa cititi urmatoarele instructiuni si

notele de siguranta incluse in manualul de utilizare.

(HU) Koszonjuk, hogy a Haier Preci Probe szondat vélasztotta. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a szonda
csak a Haier indukcids fézélappal mikodik, és hasznalat elétt olvassa el a felhasznaloi kézikonyvben
talalhato alabbi utasitéasokat és biztonsagi megjegyzeéseket.

(IT) Grazie per aver acquistato una sonda di precisione Preci Probe Haier. Tenere presente che
funziona solo con piani cottura a induzione Haier; prima di utilizzarlo, leggere attentamente le seguenti
istruzioni e note sulla sicurezza incluse nel manuale d'uso.

(FR) Merci d'avoir acheté Haier Preci Probe. Veuillez noter qu'il ne fonctionne qu'avec la plaque de
cuisson a induction Haier et avant de |'utiliser, veuillez lire les instructions et les consignes de sécurité
suivantes contenues dans le manuel de l'utilisateur.

(DE) Vielen Dank, dass Sie sich fur Haier Preci Probe entschieden haben. Bitte beachten Sie, dass es
nur mit einem Haier-Induktionskochfeld funktioniert, und lesen Sie vor der Verwendung die folgenden
Anweisungen und Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung.

(SL) Zahvaljujemo se vam za nakup sonde Haier Preci Probe. Upostevajte, da deluje samo z
indukcijsko kuhalno plosco Haier in pred uporabo preberite naslednja navodila in varnostne opombe, ki
so v priro¢niku za uporabo.

(PL) Dziekujemy za zakup sondy Haier Preci Probe. Nalezy pamietac, ze dziata tylko z ptytg indukcyjng
Haier i przed uzyciem nalezy zapoznac sie z ponizszg instrukcjg oraz zawartymi w niej uwagami
dotyczgcymibezpieczenstwa

(LT) Dékojame, kad jsigijote ,Haier Preci Probe" zonda. Atkreipkite demesj, kad jis veikia tik su
JHaier" indukcine kaitlente ir pries naudodami perskaitykite Siuos nurodymus ir saugos pastabas,
pateiktas naudotojo vadove.

(LV) Paldies, ka iegadajaties Haier Preci Probe. Lidzu, nemiet véra, ka ta darbojas tikai ar Haier
indukcijas plits virsmu, un pirms lietosanas, 0dzu, izlasiet Sos noradijumus un drosibas piezimes,
kas irieklautas lietotaja rokasgramata.

(ET) Téaname, et ostsite Haieri Preci Probe toidutermomeetri. Pange téhele, et see td66tab ainult
Haieriinduktsioonpliidiplaadiga ja enne selle kasutamist lugege labi jargmised kasutusjuhendis
sisalduvad juhised ja ohutusjuhised.




(EN) Ceramic cap

(CS) Keramické vicko

(SK) Keramicky uzaver
(HR) Keramicka kapa

(SR) Keramicki poklopac,
(RO) Capac ceramic

(HU) Keramiakupak

(IT) Cappuccio in ceramica
(FR) Bouchon en céramique
(DE) Keramische Kappe
(SL) Keramic¢ni pokrov
(PL) Nasadka ceramiczna
(ET) Keraamiline kate

(LT) Keraminis dangtelis
(LV) Keramikas vacins

v ©
2]

(EN) Recommended immersion range
(CS) Doporuceny rozsah ponoreni

(SK) Odporucany rozsah ponorenia
(HR) Preporuceni raspon uranjanja

(SR) Preporuceni opseg potapanja
(RO) Interval de imersiune recomandat
(HU) Ajanlott mélységtartomany

(IT) Intervallo diimmersione consigliato
(FR) Plage d'immersions recommandée
(DE) Empfohlener Eintauchbereich
(SL) Priporo¢eno obmocje potopitve
(PL) Zalecany zakres zanurzenia

(ET) Soovitatav sisestamisulatus

(LT) Rekomenduojamas panardinimo intervalas
(LV) leteicamais iegremdésanas diapazons

CHARGE THE PRECI PROBE BEFORE USING:
(CS) PRED POUZITIM SONDU PRECI PROBE NABIJTE (SK) PRED POUZITIM SONDU PRECI PROBE
NABITE (HR) PRIJE UPOTREBE NAPUNITE SONDU PRECI PROBE NA SLJEDECINACIN (SR) NAPUNITE
SONDU PRECI PROBE PRE UPOTREBE (RO) INCARCATI SONDA PRECI PROBE INAINTE DE UTILIZARE:
(HU) HASZNALAT ELOTT TOLTSE FEL A PRECI PROBE SZONDAT (IT) CARICARE LA PRECI PROBE
PRIMA DELL'UTILIZZO (FR) CHARGEZ PRECI PROBE AVANT DE L'UTILISER (DE) DES PRECI PROBE VOR
DEM GEBRAUCH (SL) PRED UPORABO NAPOLNITE SONDO PRECI (PL) t ADOWANIE SONDY PRECI
PROBE PRZED UZYCIEM (ET) ENNE KASUTAMIST LAADIGE PRECI PROBE TOIDUTERMOMEETRIT (LT)
JKRAUKITE ,PRECI PROBE" ZONDA PRIES NAUDODAMI (LV) PIRMS PRECI PROBE LIETOSANAS TO

UZLADEJIET

(EN) Sensor
(CS) Snimac
(SK) Snimac
(HR) Senzor
(SR) Senzor
(RO) Senzor
(HU) Erzékeld
(IT) Sensore
(FR) Capteur
(DE) Sensor
(SL) Senzor
(PL) Czujnik
(ET) Andur
(LT) Jutiklis
(LV) Sensors

)
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CHARGING

CHARGED




EN

PAIRTHEPRECIPROBEWITH THEINDUCTIONHOB:

* Make surethe hobisturned onandyour PreciProbeis fully charged:;

* GoonthehOnAPPfromyourportable device;

* GototheRecipessectionandchoosearecipethatuses PreciProbe;

e Onceyoustart the recipe by pushing the "Cookwith me [
buttonontheappliance, the Preci Probe will connect automatically;

* Theapplistsallavailable probesthat canbeselectedfortherecipe;

* ThehobdisplaywillindicatethenameoftheselectedPreciProbe(ex"1A"):
*  Nowfollowtheinstructions fromthe hOn APP;

*  Whenusing the app if the probe is under 20% of charge the Timer display wil indicate "CH".

CS

SPAROVANI SONDY PRECI PROBE S INDUKCNi VARNOU DESKOU

* Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta a sonda Preci Probe je pIné nabita.

* Na svém mobilnim zarizeni prejdéte do aplikace hOn.

* Prejdéte do ¢asti Recepty a vyberte recept, ktery vyuziva sondu Preci Probe.

e Jakmile tla¢itkem ,Cook with me” EL) na spotrebidi spustite recept, sonda Preci Probe se automaticky pripoji.
e Aplikace vypise vsechny dostupné sondy, které Ize vybrat pro dany recept.

* Nadisplejivarné desky se zobrazi nazev vybrané sondy Preci Probe (napf. , 1A").

¢ Nyni se ridte pokyny v aplikaci hOn.Jestlize béhem pouzivani aplikace klesne nabiti sondy pod 20 %, na displeji
¢asovace se zobrazi ,CH".

SK

PRED POUZITIM SONDU PRECI PROBE NABITE:

* Vlozte sondu Preci Probe do nabijacky a zatvorte kryt.

* USB kablom pripojte nabijacku k zdroju napajania USB, ako je USB adaptér alebo USB z&suvka
pocitaca/notebooku. Nabfjacka nemusi fungovat spravne s powerbankom, pretoze ma k dispozicii funkciu
automatického vypnutia.

* LED nabijacky sa pocas nabijania aktivuje a blika. Po Uplnom nabiti sondy Preci Probe zhasne.

« Uistite sa, Ze je vasa varna doska zapnuta a ze je sonda Preci Probe Uplne nabita.

* Prejdite na aplikaciu hOn na svojom prenosnom zariadeni.

* Prejdite do Casti s receptami a vyberte recept, v ktorom sa pouziva sonda Preci Probe. _
* Sonda Preci Probe sa automaticky pripoji hned, ako spustite recept stla¢enim tlacidla ,Cook with me pa
* Aplikacia zobrazi vietky dostupné sondy, ktoré je mozné vybrat pre recept.

« Na displeji varnej dosky sa zobrazi ndzov vybratej sondy Preci Probe (napr. ,1A").

* Teraz postupuijte podla pokynov v aplikaciihOn.

* Pri pouzivani aplikacie sa po poklese nabitia sondy pod 20 % na displeji casovaca zobrazi ,CH".

HR

UPARITE SONDU PRECI PROBE S INDUKCIJSKOM PLOCOM ZA KUHANJE:

« provjerite je li ploca za kuhanje uklju¢enaije li sonda Preci Probe potpuno napunjena;

« udite u aplikaciju hOn na svom prijenosnom uredaju;

- idite u odjeljak Receptiiodaberite recept u kojem se koristi sonda Preci Probe;

» Nakon sto zapocnete recept pritiskom na gumb ,Cook with me IT,L\ na ureda Preci Probe
automatski ¢e se povezati; ’

- aplikacija navodi sve dostupne sonde koje je moguce odabrati za recept;

« na zaslonu ploce za kuhanje prikazat ¢e se naziv odabrane sonde Preci Probe (npr. ,1A");
« nakon toga slijedite upute u aplikacijihOn;

« Kad koristite aplikaciju ako je sonda ispod 20 % napunjenosti, na zaslonu vremenskog
programatora bit ¢e prikazana oznaka ,CH".



SR

UPARITE PRECI PROBE SONDU SA INDUKCIONOM PLOCOM:

* Proverite dali je plo¢a za kuvanje uklju¢enaida lije sonda Preci Probe potpuno napunjena;

« ldite na hOn aplikaciju preko prenosnog uredaja;

- |dite u odeljak ,Recepti"iizaberite recept koji koristi Preci Probe;

« Kada pokrenete recept pritiskom na dugme ,Cook with me L—,L na uredaju, sonda Preci Probe ce se
automatski povezati; '

« Aplikacija navodi sve dostupne sonde koje se mogu izabrati za recept;

« Na displeju ploce za kuvanje bice prikazan naziv izabrane Preci Probe sonde (npr. ,1A");

« Sada pratite uputstva iz aplikacije hOn;

« Ako je sonda ispod 20% napunjenosti kada koristite aplikaciju, ekran tajmera ¢e pokazati ,CH".

RO

ASOCIATI SONDA PRECI PROBE CU PLITA CU INDUCTIE:

« Asigurati-va ca plita este pornita si sonda Preci Probe este incarcata complet;

« Accesati aplicatia hOn de pe dispozitivul dvs. mobil;

« Accesati sectiunea Retete sialegeti o reteta care foloseste sonda Preci Probe;

- Odata ce incepetireteta apasand butonul ,Cook with me E\ de pe aparat, sonda Preci Probe se va
conecta automat; !

« Aplicatia enumera toate sondele disponibile care pot fi selectate pentru retets;

« Afisajul plita va indica numele sondei Preci Probe selectate (ex. "1A");

« Acum, urmatiinstructiunile din aplicatia hOn;

- Cand utilizati aplicatia, daca nivelul de incarcare al sondei este sub 20 %, afisajul cronometrului va indica
LCH"

HU

PAROSITSA A PRECI PROBE SZONDAT AZ INDUKCIOS FOZOLAPPAL:

» Gydz6djon meg arrol, hogy a fézélap be van kapcsolva, és a Preci Probe szonda teljesen fel van toltve;
 Nyissa meg a hOn APP alkalmazast a mobilkészulékerdl;

« Nyissa meg a Receptek részt, és valasszon egy receptet, amely Preci Probe szondat hasznal;

« Miutan elinditotta a receptet a készulék ,Cook with me p_:\ " gombjanak megnyomasaval, a Preci Probe
szonda automatikusan csatlakozik. )

« Az alkalmazas felsorolja az 6sszes rendelkezésre allé szondat, amely kivélaszthato a recepthez;

« A f6z8lap kijelzéjén megjelenik a Preci Probe szonda neve (példaul ,1A")

» Mostantol kbvesse a hOn APP utasitasait;

+ Az alkalmazas hasznalatakor, ha a szonda toltottseége 20% alatti szintre stllyed, az idézité kijelzéjéna ,CH"
felirat jelenik meg.

SL
SONDO PRED POSKUSOM ZDRUZITE Z INDUKCIJSKO KUHALNO PLOSCO:

« Preverite, ali je kuhalna plosc¢a vklopliena in ali je sonda Preci Probe popolnoma napolnjena;

« Vnesite aplikacijo hOn na vasi prenosni napravi;

» Pojdite narazdelek Receptiinizberite recept, ki uporablja sondo Preci Probe;

» Ko zaZzenete recept s pritiskom na gumb "Cook with meE\

poveze; '

« Aplikacija izpiSe vse razpolozljive sonde, kijih je mogoce izbrati za recept;

« Imeizbrane sonde Preci Probe bo prikazano na zaslonu kuhalne plosc¢e (npr. "1A");

- Nato sledite navodilom v aplikacijihOn;

- Ceje pri uporabi aplikacije sonda napolnjena pod 20 %, bo na zaslonu ¢asovnika prikazano "CH".



IT

ACCOPPIARE PRECI PROBE CON IL PIANO COTTURA A INDUZIONE:

e Accertarsiche il piano cottura sia acceso e che la sonda di precisione Preci Probe sia totalmente carica.

« Aprire I'app hOn su un dispositivo portatile.

» Accedere alla sezione Ricette e scegliere unaricetta che utilizza la sonda di precisione Preci Probe.

- Quando si avvia la ricetta premendo il pulsante "Cook with me E\ nell'applicazione, la sonda Preci Probe si
collega automaticamente. '

« L'app elenca tutte le sonde disponibili che possono essere selezionate per la ricetta.

« Il display del piano indichera il nome della Preci Probe selezionata (ex "1A").

- A questo punto, basta seguire le istruzioni dell'app hOn.

- Quando si usa l'app, se la carica della sonda e inferiore al 20% il display del timer indica "CH".

FR

APPAIRER PRECI PROBE AVEC LA PLAQUE A INDUCTION :

« Assurez-vous que la plague de cuisson est allumeée et que votre Preci Probe est completement chargée ;
« Quvrez I'application hOn sur votre appareil portable ;

« Allez dans la section Recettes et choisissez une recette qui utilise Preci Probe ;

« Une fois la recette démarrée, en appuyant sur la touche « Cook with me E\» de l'appareil,

Preci Probe se connecte automatiquement ; :

- L'application répertorie toutes les sondes disponibles qui peuvent étre sélectionnées pour
larecette;

- L'affichage de la plaque de cuisson indique alors le nom de la Preci Probe sélectionnée (ex. « 1 A»);
« Suivez maintenant les instructions de I'application hOn;;

« Lors de l'utilisation de l'application sila sonde a moins de 20 % d'autonomie, I'affichage

de la minuterie indique « CH ».

DE

KOPPELN DES PRECI PROBE MIT DEM INDUKTIONSKOCHFELD:

» Stellen Sie sicher, dass Ihr Kochfeld eingeschaltet und der Preci Probe vollstandig aufgeladen ist.

« Rufen Sie die hOn-APP auf Ihrem mobilen Gerat auf.

» Gehen Sie zum Abschnitt Rezepte und wahlen Sie ein Rezept, das den Einsatz des Preci Probe erfordert.
« Sobald Sie das Rezept durch Driicken der Taste ,Cook with me @ "auf dem Geréat starten, wird der Preci
Probe automatisch mit der App verbunden. )

« Die App listet alle verfugbaren Fuhler auf, die fUr das Rezept ausgewahlt werden kénnen;

« Auf dem Kochfeld-Display wird der Name des ausgewanhlten Preci Probe angezeigt (z.B. ,1A");

« Folgen Sie nun den Anweisungen der hOn-APP.

« Wenn der Temperaturfuhler bei Verwendung der App weniger als 20 % aufgeladen ist, wird auf

dem Timer-Display ,CH" angezeigt.

PL
PAROWANIE SONDY PRECI PROBE Z PLYTA INDUKCYJNA:

» Upewnij sie, ze ptyta jest wtgczona, a sonda Preci Probe jest w petni natadowana;

« Przejdz do aplikacji hOn ze swojego urzadzenia przenosnego;

« Przejdz do sekcji Przepisy i wybierz przepis, ktory wymaga wykorzystania sondy Preci Probe;

« Po uruchomieniu przepisu przez nacisnigcie przycisku ,Cook with me Ij'\c‘ zgdzeniu sonda Preci Probe
potgczy sie automatycznie; '

« Aplikacja wyszczegdlnia wszystkie dostepne sondy, ktére mozna wybrac¢ do danego przepisu;

« Na wyswietlaczu ptyty pojawi sie nazwa wybranej sondy Preci Probe (np. , 1A");

« Teraz postepuj zgodnie z instrukcjami aplikacji hOn;

« Podczas korzystania z aplikacji, jesli sonda jest natadowana ponizej 20%, na wyswietlaczu zegara

pojawi sie ,CH".



LT

SUSIEKITE ..,PRECI PROBE” ZONDA SU INDUKCINE KAITLENTE:

« sitikinkite, kad kaitlenté jjungta, o jusy ,Preci Probe" zondas yra visiskai jkrautas.

- Naudokités ,hOn" programéle i$ savo nesiojamojo jrenginio.

« Eikite | skiltj ,Receptai”ir pasirinkite recepty, kuriame naudojamas ,Preci Probe” zondas.

« Kai pradésite recepta paspausdami prietaiso mygtuka ,Cook with me D; reci Probe" zondas prisijungs
automatiskai.

« Programeleje idvardijami visi galimi zondai, kuriuos galima pasirinkti receptui.

« Kaitlentés ekrane bus rodomas pasirinkto ,Preci Probe" zondo pavadinimas (pvz., , 1 A").

« Dabar vadovaukités ,hOn" programélés nurodymais.

- Jei naudojant programéle zondas jkrautas maziau nei 20 %, laikmacio rodinyje bus rodoma ,CH".

Lv

PRECI PROBE SAVIENOJIET PART AR INDUKCIJAS PLITS VIRSMU:

* parbaudiet, vai plits virsma ir ieslégta un Preci Probe ir pilniba uzladéta;

« parltkojiet hOn lietotni sava portativaja iericé;

« dodieties uz sadaju Receptes un izvélieties recepti, kura tiek izmantota Preci Probe;

« Kad sakat recepti, nospiezot pogu "Cook with me E\ ", Preci Probe tiek savienota automatiski;
« lietotné ir uzskaititas visas pieejamas zondes, kuras var izvéléties receptei:

« plits virsmas displeja ir redzams atlasitas Preci Probe nosaukums (pieméram, "1 A");

- tagad izpildiet norades no lietotnes hOn;

« ja, izmantojot lietotni, zondes uzlade ir zem 20 %, taimera displeja ir redzams "CH".

LADLE

(CS) LOPATKA (SK) VARESKA (HR) GRABILICA (SR) KUTLACA (RO) POLONICUL (HU) LAPAT(IT)
MESTOLO (FR) LOUCHE (ES) CUCHARON (DE) SCHOPFKELLE (SL) ZAJELKA (PL) CHOCHLA
(ET) KULP (LT) MENTELE (LV) KAUSS

EN

Use theladle with the probe to stirfood.

e Cleantheladle beforethfirstuse.

® Donotusetheladleonanopenflame.

e Donotcuttheladle.

e Donotputtheladleindirect contactwiththehotaccessible parts ofthehob.
e Toleratedtemperature +220°C

Cs

K michani pokrmu béhem vareni pouzivejte lopatku se sondou.

« Pfed prvnim pouzitim lopatku vycistéte.

» Nepouzivejte lopatku nad otevienym plamenem.

» Nefezejte lopatku.

« Zabrante pfimemu styku lopatky s horkymi pfistupnymi ¢astmivarne desky.
« Tolerovana teplota: +220°C

SK

Vares$ku so sondou pouzite na miesanie jedla poc¢as varenia.

* Pred prvym pouzitim varesku vycistite.

* Nepouzivajte naberacku v pritomnosti otvorenych plamenov.
* Varesku neporezte.

* S vareskou nemanipulujte tak, aby sa dostala do priameho
kontaktu s hortcimi pristupnymi dielmi varnej dosky.

* Tolerovana teplota +220 °C




SR

Koristite kutlacu sa sondom za mesanje hrane tokom kuvanja.
*Operite kutlacu pre prve upotrebe.

*Nemojte koristiti kutlacu na otvorenom plamenu.
*Ne secite kutlacu.

*Ne stavljajte kutlacu u direktan kontakt sa vru¢im dostupnim delovima ploce za kuvanje.
*Tolerisana temperatura +220 °C

RO
Utilizati polonicul cu sonda pentru a amesteca alimentele in timpul gatitului.
*Spalati polonicul inainte de prima utilizare.

*Nu utilizati polonicul deasupra unei flacari deschise.

*Nu taiati polonicul.

*Nu asezati polonicul in contact direct cu partile fierbinti accesibile ale plitei.
*Temperatura tolerata +220°C

HU

Hasznalja a lapatot a szondaval az étel megkevereséhez f6zés kdzben.

» Az elsé hasznalat elétt tisztitsa meg a lapatot.

» Ne hasznalja a lapatot nyilt langon.

» Ne vagjon a lapatbol.

» Ne érintse a lapatot kdzvetlenul a féz8lap hozzaférhetd forrd részeinez.
« Elviselt hémérséklet: +220°C

IT

Adoperare il mestolo con la sonda per mescolare gli alimenti durante la cottura.

« Pulire ilmestolo prima di utilizzarlo per la prima volta.

« Non utilizzare il mestolo su fiamme libere.

« Non tagliare ilmestolo.

« Non collocare il mestolo a diretto contatto con i componenti caldi accessibili del piano
cottura.

« Temperatura tollerata: + 220 °C

HR

Koristite zaimacu sa sondom za mijesanje hrane tijekom kuhanja.

« Ocistite posudu prije prve uporabe.

» Ne koristite zaimacu na otvorenom plamenu.

» Nemojte rezati zaimacu.

 Ne stavljajte zaimacu u izravan kontakt s vru¢im dostupnim dijelovima ploce za kuhanje.
» Dopustena temperatura: +220°C

SL

Za mesanje hrane med kuhanjem uporabite zajemalko s sondo.

* Pred prvo uporabo operite zajemalko.

» Ne uporabljajte zajemalke nad odprtim ognjem.

« Ne prerezite zajemalke.

« Ne postavljajte zajemalke v neposredni stik z vrocimi dostopnimi deli kuhalne plosce.
« Tolerirana temperatura +220 °C



FR

« Utilisez la louche avec la sonde pour remuer les aliments pendant la cuisson.

+ Nettoyez lalouche avant de l'utiliser pour la premiere fois.

« N'utilisez pas lalouche sur une flamme nue.

* Ne coupez pas lalouche.

» Ne mettez pas la louche en contact direct avec les parties accessibles chaudes de la
plaque de cuisson.

» Température tolérée : +220°C

DE

SCHOPFKELLE Verwenden Sie den Temperaturfihler mit der Schépfkelle, um wahrend des
Kochens umzurthren.

« Reinigen Sie die Schopfkelle vor dem ersten Gebrauch.

« Verwenden Sie die Schopfkelle nicht auf offener Flamme.

» Schneiden Sie nicht auf der Schopfkelle.

« Bringen Sie die Schopfkelle nicht in direkten Kontakt mit den heifRen, zuganglichen Teilen des
Kochfeldes.

« Zuldssiger Temperatur: + 220 °C

PL

Uzywaj chochli z sondg do mieszania potraw podczas gotowania.

» Umyj chochle przed pierwszym uzyciem.

« Nie uzywaj chochlina otwartym ogniu.

« Nie przecinaj chochli.

* Nie ktadz chochliw bezposrednim kontakcie z gorgcymi czesciami ptyty.
« Tolerowana temperatura: +220°C

ET

Kasutage toidu segamiseks toiduvalmistamise ajal termomeetriga kulpi.
+ Puhastage kulp enne esimest kasutamist.

- Arge kasutage kulpi lahtisel tulel.

- Arge I5igake kulpi.

- Arge laske kulbil otse kokku puutuda pliidi

kuumade ligipaasetavate osadega.

+ Lubatud temperatuur +220°C

LT

Maisydami maistg ruoSos metu naudokite mentele su zondu.
« Pries naudodami mentele pirma karta, jg nuvalykite.
+Nenaudokite menteles virs atviros liepsnos.

+ Nenupjaukite menteles.

- Nedekite menteles tiesiai ant karsty atviry kaitlentes daliy.

« Leistina temperattra +220°C




Lv

Ediena maisianai gatavo$anas laika izmantojiet kausu ar zondi.

« Notiriet kausu pirms pirmas lietoSanas.

- Nelietojiet kausu uz atklatas liesmas.

+Negrieziet kausu.

« Nenovietojiet kausu tiesa saskaré ar karstam pieejamajam plits virsmas dalam.
« Pielaujama temperatira +220 °C

Position 1 Paosition 2

(EN) Ladle 1/2/3 (CS) Poloha 1/2/3 (SK) Poloha 1/2/3 (HR) PoloZaj 1/2/3 (SR) Polozaj 1/2/3 (RO)
Pozitia 1/2/3 (HU) 1/2/3-es pozicio (IT) MESTOLO 1/2/3 (FR) LOUCHE 1/2/3 (DE)
SCHOPFKELLE 1/2/3 (SL) Zajelka 1/2/3 (PL) Chochla 1/2/3 (ET) Kulp 1/2/3 (LT) Mentele 1/2/3
(LV) Kauss 1/2/3

*(EN) available depending on the model (CS) k dispozici v zavislosti na modelu (SK) k dispozicii v
zavislosti od modelu (HR) dostupnost ovisi o modelu (SR) dostupno u zavisnosti od modela (RO)
disponibil in functie de model (HU) elérhetdség a modelltél figgden (IT) disponibile a seconda del
modello (FR) disponible selon le modéle (DE) je nach Modell verfligbar (SL) na voljo glede na
model (PL) dostepny w zaleznosci od modelu (ET) saadaval olenevalt mudelist (LT) priklausomai
nuo modelio (LV) pieejams atkariba no modela
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DISCOVER THE FULL USER MANUAL

(FR) DECOUVREZ LE MANUEL D'UTILISATION COMPLET {IT) SCOPRI IL MANUALE UTENTE COMPLETO (CS)
ZISKEJTE CELY UZIVATELSKY MANUAL (SK) ZISKAJTE CELY UZIVATELSKY MANUAL (HR) OTKRIJTE KOMPLETNI
KORISNICKI PRIRUCNIK (SR) POGLEDAJTE KOMPLETNO UPUTSTVO ZA UPOTREBU (RO) DESCOPERITI
MANUALUL COMPLET DE UTILIZAREDE (HU) FEDEZZE FEL A TELJES FELHASZNALOI KEZIKONYVET (DE)
ENTDECKEN SIE DAS VOLLSTANDIGE BENUTZERHANDBUCH
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Before starting
Cooking guidelines
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Failure display and inspection
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WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




1.BEFORE STARTING

1.1 GENERALINFORMATION

Before you begin, itis important to know: all functions of this hob are designed in order to comply
with the most stringent safety regulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence of pots on the
burnersorwhentheyarenotcorrectly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it requires
more than one step (e.gTurn the hob on " without "selecting the cooking zone").

¢ Incase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears onthe cooking zone display until it
iscooled.

Safe activation: the product is activated with the presence of pots on the cooking zone. The
heating processdoesnotstartorisinterruptediftherearenopots orifthese are removed.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time, which
depends onthe maximum power levelset.

1.2. POWER MANAGEMENT

When product is first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits can
be chosenaccordingwithhome main supply system by using power management fun

How to set the power management

Itis possible to set a maximum power absorption level for the Induction hob, choosing up to
different power ranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level,
to avoid therisk of overloading.

To enter Power Management Function:
e Turnthe hob on, thenpress () for 5 seconds.
e Thetimerindicatorwillshow "P8"which means powerlevel 8. The defaultmodeis on 7.4kW.

To switch to another level

® Scrollleftandrightthe sliderto change the powermanagementlevel.
® Thereare8power levels,from"P1"to"P8". Timerindicator willshow one of them:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 3,5kW | 45kw | 55kw | 6,8kw | 7,4kw




Confirmation and Exit Power Management Function

For confirmation, turn off the hob. The power level will be saved automatically. Selected value is
permanently stored and remains even after power down of the main supply.
To change the power level repeat the operations described above.

NOTE: depending on the power management selection, some power levels and functions of the
cooking zones could be automatically limited not to exceed the selected value. In particular, in case
of a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and some cooking
preparationswith the app, could notbe selected.

In particular last power level selection can be refused/adjusted according with the available amount
ofrresidual power fromthe previous setting.

1.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE

1.3.1.Characteristics of the cookware

Useonly potswith theinduction symbol.

* Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- No potdetection;
- Lowperformance;
-Unwantednoise.

e Onlypotswithasmoothbase, toavoidscratchingthe hob surface;

NOTE: avoid as much as possible moving pot operations on the glass surface just to minimize
scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitableiftheyare magnetically attracted by the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminum or

copper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

1.3.2 Higher quality cookwares
All cookwares with the induction symbol are generally accepted.

Depending on the type of the bottom, however, the behavior may
vary. The pot diameter listed by manufacturers refers to the
external measurement. The actual ferromagnetic surface at the
bottom—essential for induction cooking—may be smaller,

depending on the brand and type of pot. To verify its size, perform
the magnet test described in the paragraph above.

1.3.3.Dimension &placement
Always use the cooking zone thatbest matches the bottom diameter of the pan.
Placethe potmakingsureitiswellcenteredinthe cookingarea.

NOTE:it'srecommended nottouse pans that exceedthe perimeter of the cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the

range describedinthe followingtable.



E } min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

PN max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While
using one bigger than the maximum required, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donot putthe pot on/near the control panel during cooking or cooling down.




2.COOKING GUIDELINES

2.1POWERTABLE
POWER LEVEL SYMBOL TYPE OF COOKING SUGGESTED USE
<o . oy Fast Heating, Booster Ideal for st\r{;reygg‘,vsbeoa‘mg;/\?;r;?mg soup to
11-13 Frying, Grilling, Keep Boiling Ideal for starting cooking, sautéing,

cooking pasta, deep frying, grilling

Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
5-10 Stewing, Cooking cooking, long & continuos frying
(rice,roast,pancakes™)

|deal for slow cooking recipes, gentle simmering.

3-4 (=] Simmering, Keep Warm, Slow Cooking cream sauces and liquid
1-2 @J . o . Delicate warming for small amounts of food,
Melting. Keep Liquid, Defrosting slow warming, melting & keep liquid chocolate**

OFF - -

*Continuous frying pancake at level 5-6.
**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

2.2. COOKING TABLE
EVERYDAY
COOKING EVERYDAY CULINARY
MANUAL COOKING GUIDELINES &SPECIAL | COOKING, SENSOR
PROGRAMS | RECIPES & RECIPES
AVAILABLE SPECIAL AVAILABLE
: [ PROGRAMS | ONAPP (*)
790D -
ATEGORY eating Phase Power Level Power Level | _ O/
Pasta Heating Water| 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water| 14-15 6-8 X 4 X
Risotto SUEfyingd |43 45 | 6-8
Roasting
Roast Meat SUying& |y 15 | 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill | 10-13 10-13
Meat Sausages & Hamburger | Preheat Grill | 10-11 10-13 X / N
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill | 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10 X v v
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes | Heating Oil 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes | Heating Oil 14 11-14 X v /
legumes Grilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13
Peppers, Zucchini & Eggplant| Preheat Pan 6-11 10-13
E SE Hard Boiled Eggs Heating Water| 14 -15 6-8
99s & t99 Fried Eggs Stirfrying | 10-13 8-10 X v v
products Pancakes Preheat Pan 6-11 5-6
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 2-5
Creams & Cream & Custard Heating Cream|  4-6 2-4 X v X
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3

*Applicable for models with Culinary Sensor



2.3. COOKING PREPARATIONS WITH THE APP

PreciProbeasthermometer

Setinthe hOn App the target temperature youwant toreach, insert the Preci Probe inside the food
or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the app until
reachingthetargettemperature.

It will help you to accurately maintain the temperature for all kind of food. You cannot use it when the
Assisted Cookingfunctionoperates.

Assisted Cooking: “Cook with me" function
Choosefromthe hOn App recipes or special programs, follow step by step the preparationandthen
the hob willautomatically set the parameters for the chosen cooking method.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in a low temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional properties
intact, making it healthier andtastier.

Go onthe hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Select the category of food fromthe hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bring the grillto the correct temperatureinapredetermined time.

Simmering

The simmering function is ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keeping it forall the duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
disperseslessnutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactand pleasant.

Ifnecessary, contactthe authorized service center.




2.4 BIONIC SENSOR (available depending on the model)

These sensors are available forimproved cooking methods: Boiling, Grilling, Pan frying and
Deep frying. Allaccessible in the Everyday Cooking section (hOn app) and the selected
cooking zones.

Utility
Thanks to Culinary Sensor technology, the pan or the oil automatically reaches and maintains
the ideal temperature based on the selected cooking method.

Directions for Use

* Cooking performance may vary because of cookware quality: please refer to Paragraph
1.3.3. Optimized cookware bottom diameteris 18 cm.

» Cookware must be placed centered on cooking zone and not moved during the initial
cooking phase (preheating phase)

* The function must be started only when the hob is cold.

» Function usage s limited to one at a time.

Grilling and Pan-frying

Please use empty cookware before activating the function.

Deep Frying
Please fillin the cookware with 1,5 liters of frying oil (around 5 cm frying oil depth) before

activating the function.

2.4.1 Boiling sensor

This function makes boiling effortless, eliminating the need for constant monitoring or
manual adjustments. The boiling sensor oversees the cooking process and automatically
reduces the power to a gentle simmer once the boiling pointis reached.

* Fill the pot with cold water between 2 and 2/3 of pot capacity.

* Place the pot on the hob and select the cooking zone.

» Later press on boiling sensor icon.

» When the boiling point is reached, the hob emits a single beep and automatically reduces
the power to a maintenance level. This level can be adjusted manually.

2.4.2 Grilling, Pan-frying & Deep frying sensor

» These functions are only accessible from Everyday Cooking section in hOn app.

e For Grilling and Pan-frying functions, it is recommended to use empty cookware before
activating the function.

» Fordeep frying, it is recommended to fill the cookware with 1.5 liters of frying oil (around 5 cm
frying oil depth) before activating the function. The frying oil must be at ambient temperature.




3.CARE&CLEANING

3.1. GENERAL RECOMMENDATIONS

Regular cleaning canextendthelifecycle of yourappliance.

e Cleanthehobaftereachuse;

e Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratchesonthesurfacehave noeffectonhowthe operates;
e Useaspecialcleanersuitable forthe surface ofthehob;

e Useaspecialscraper fortheglass.

3.2. CLEANING THE HOB

Before proceeding with the cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember
to follow the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage
the surface of the cooktop.

a) FATTYSOIL

This procedure isrecommended forthese kinds of scenarios; splatters caused by frying or grilling meat.
® Letthehobcooldown.

® Absorbanyexcessliquidaroundthe potwithkitchenpaper, thenremove the pot.

® Cleanthecookingsurface withaclothand detergent solution.

® [f necessary,cleanthehobasecondtime usinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

b) SUGARYSOIL

This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, needto be promptly removedto
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the pot withkitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremoveanyremainingresidue.

® (Cleanthecookingsurface withadetergent solutionanddryit with the kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleaner forinductionhobglasses.

c) STARCHY SOIL

Thiscleaningprocedureis recommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbanyexcessliquidaroundthe pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e Letthehobcooldown.

e Useadampclothtomoistenanystarchresidues. Allowit to sit foracouple of minutes.

e Cleanthecookingsurface withaclothand detergent solution.

e Aftercleaning, wipe thehobdrywithasoftcloth.

e [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarand cleanthe glass surface withacloth.



4. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

4.1 TROUBLESHOOTING

Problem:

Full zone / Varycook function keeps getting deactivated.

Possible cause:

1. Two or more pots are being used at the same time / in the same cooking zone .
2.You are sliding the pot too quickly between sections.

What to do:

1.Remove all the pot except one.

2. Move the pot slowly.

Wratto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the buttons.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products
being used.

Use cookware with flat
and smooth bases. See
'Choosing the right cookware'
and "Care and cleaning" sections.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

This is caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.




Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fanis running.

Pans do not become
hotand "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitistoo small
for the cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.

dO warning appears
ondisplay

Pressing two buttons at
the same time,
waterdrops or dust on the glass

Make sure no buttons are
being pressed at the same time
and clean the hob to remove any
water or dust residues.

The Boiling
function cannot be
activated.

The cooking zone is still hot.

Verify whether the 'H' symbol is
visible. If it is, wait until the
symbol disappears before

proceeding.




4.1.2 ERROR CODES

RULE OF DISPLAY ACTIONS

E Il ASA

0 Front left CallAS
I ASA

El Front left CallAS
[ ASA

E2 Front left Ca

E3 Call ASA

Front left

Check mains cable & circuit breaker,

E4 Left Right Check mains supply voltage
If ok call ASA
E5 Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies
Front left CallASA

Rear left [Rear right]
Front left|Front right

Check installation requirements via user manual, if ok call ASA

E6

Rear left |Rear right
E7 Call ASA
Front left|Front right

Rear left|R ight

ES earleftjkearrig Check installation requirements via user manual,
if ok call ASA

Front left|Front right

Call ASA
E9 Front left :

*ASA = Service Center




Sommario

I8 Prima di cominciare
Il Linee guida per la cottura
Al Cura e pulizia

PEl Visualizzazione e ispezione dei guasti

BENVENUTI

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Per garantire la sicurezza e ottenere
imigliori risultati, leggere attentamente questo manuale, comprese le istruzioni
disicurezza, e conservarlo per riferimenti futuri. Prima diinstallare il piano cottura
prendere nota del numero di serie, in quanto potrebbe essere necessario in caso
di riparazioni. Verificare eventuali danni durante il trasporto e consultare
un tecnico in caso di dubbi prima dell'utilizzo. Tenere sempre tutto il materiale
daimballaggio a distanza di sicurezza dai bambini.

NOTA: Gli accessori del piano cottura possono variare a seconda del modello
acquistato.




1. PRIMA DI COMINCIARE

1.1. INFORMAZIONI GENERALI

Prima di iniziare &€ importante sapere che tutte le funzioni di questo piano cottura sono progettate
nel rispetto delle piu severe norme di sicurezza.

Pertanto:

+ Alcune funzioni si attivano o si disattivano automaticamente quando le pentole non sono
collocate sui bruciatori o quando non sono posizionate correttamente.

« In altri casi, le funzioni si disattivano automaticamente dopo alcuni secondi quando & necessario
pit di un passaggio (es. "ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA" senza
"SELEZIONE ZONA COTTURA".

« In caso di utilizzo prolungato, I'apparecchio potrebbe non spegnersiimmediatamente, anche con
tutte le zone di cottura spente, perché ¢ in fase di raffreddamento; sul display della zona cottura
appare il simbolo H finché questa non si sara raffreddata.

Attivazione sicura: il piano si attiva con la presenza di pentole sulla zona di cottura. |l
processo diriscaldamento non siavvia o siinterrompe se non ci sono pentole o se queste
Vengono rimosse.

Spegnimento di sicurezza: per motivi di sicurezza, ciascuna zona di cottura ha un
tempo di funzionamento massimo, che dipende dal livello di potenza massimo impostato.

1.2. GESTIONE DELLAPOTENZA

Al primo utilizzo del prodotto, il piano cottura & impostato sulla massima potenza
raggiungibile. Utilizzando la funzione di gestione della potenza, e possibile scegliere diversi limiti di
potenzain base alla rete di distribuzione domestica.

Come impostare la gestione della potenza

E possibile impostare unlivello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura ainduzione,
scegliendo tra diversiintervalli di potenza.

| piani cottura ainduzione sono in grado dilimitare automaticamente la potenza per evitare il
rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione energetica:

+ Accendere il piano cottura, quindi premere @@ per 5 second..
+ L'indicatore del timer visualizzera "P8", ovvero il livello di potenza 8. La modalita predefinita & 7,4 kW.

Per scegliere un altro livello
« Scorrere a sinistra e a destra il cursore per modificare il livello di gestione della potenza.

« Esistono 8 livellidi potenza, da "P1" a "P8". Il livello e visualizzato dall'indicatore del timer:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68KkW | 7,4kW




Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza

Per confermare, spegnere il piano cottura. Il livello di potenza verra salvato automaticamente.
Il valore selezionato viene memorizzato in modo permanente e rimane anche dopo lo spegnimento
dell'alimentazione principale.

Per modificare il livello di potenza ripetere le operazioni sopra descritte.

NOTA: aseconda della gestione della potenza scelta, € possibile che alcunilivellidi potenza e alcune
funzioni delle zone di cottura subiscano una limitazione automatica, per non superare il valore
selezionato. In particolare, nel caso in cui il livello di gestione della potenza impostato sia inferiore
a 4,5 kw, non sara possibile selezionare le funzioni Boost e Varycook, oltre ad alcune preparazioni
di cottura conl'app.

Soprattutto la selezione dell'ultimo livello di potenza pud essere rifiutata/regolata in base alla
quantita di potenza residua disponibile dallimpostazione precedente.

1.3. SCELTA DEGLIUTENSILI DA CUCINA

1.3.1. Caratteristiche delle pentole

Utilizzare solo pentole conil simbolo dell'induzione.

» Solo pentole con fondo perfettamente piatto. In caso contrario potrebbero verificarsile seguenti
situazioni:

- Pentola nonrilevata;
- Prestazioni scarse;
- Rumore indesiderato.

» Solo pentole con fondo liscio, per evitare di graffiare la superficie del piano cottura.

NOTA: per ridurre al minimo i graffi, evitare il pit possibile di spostare le pentole sulla superficie in vetro.

Test della calamita

La cottura ainduzione utilizza il magnetismo per generare calore; le pentole devono quindi contenere
ferro. Utilizzando una calamita, € possibile verificare se il materiale di cui sono fatte le proprie pentole
e magnetico. Il pentolame adatto e quello che viene attratto magneticamente dalla calamita.

Pertanto, non sono idonee le pentole realizzate con i seguenti materiali: acciaio inox puro, alluminio
o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

1.3.2. Pentole di qualita superiore

Tutte le pentole con il simbolo dell'induzione sono generalmente
accettate. Tuttavia, il comportamento pud variare a seconda del
tipo di fondo. Il diametro indicato dai produttori si riferisce alla
misura esterna. La superficie ferromagnetica effettiva sul fondo—
essenziale per la cottura a induzione—puo essere piu piccola, a
seconda della marca e del tipo di pentola. Per verificarne la
dimensione, eseguire il test del magnete descritto nel paragrafo
sopra.

y

1.3.3. Dimensione e posizionamento
Utilizzare sempre la zona di cottura che meglio corrisponde al diametro del fondo della pentola.
Posizionare la pentola assicurandosi che sia ben centrata sulla zona di cottura.



NOTA: si consiglia di non utilizzare pentole che superano il perimetro della zona di cottura.

Per il corretto funzionamento del piano cottura & necessario utilizzare pentole il cui diametro
del fondo e compreso nellintervallo descritto nella tabella seguente.

O
)
O
o

£ = % min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

— max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

NOTA: se si utilizza una pentola piu piccola del minimo indicato & possibile che non venga rilevata.
Se al contrario se ne utilizza una piu grande della misura massima indicata, potrebbero verificarsi
malfunzionamenti o scarse prestazioni.

ATTENZIONE: non posizionare la pentola sopra/vicino al pannello di controllo durante la cottura
oil raffreddamento.




2. LINEE GUIDAPERLA COTTURA

2.1. TABELLA DELLE POTENZE

LIVELLO DIPOTENZA TIPODICOTTURA UTILIZZO CONSIGLIATO

Ideale per saltare in padella, rosolare,

14/15BOOSTER Riscaldamento rapido, Booster o
portare a bollore zuppe, far bollire I'acqua
Frittura, Griglia, Ebollizione Ideale periniziare a cucinare, ;a\ﬁare,
cuocere la pasta, friggere, grigliare
Ideale per stufare, sobbollire, cuocere
5-10 Stufatura, Cottura e friggere in modo lungo e continuato
(riso, arrosti, pancake*)
3-4 Cotturaa fuoco lento, tenere Ideale per ricette a cottura lenta, salse
in caldo, Cottura lenta a cotturalenta e liquidi
Riscaldamento delicato per piccole
1-2 Fusione, mantenere liquido, quantita di cibo, riscaldamento lento,
Scongelamento scioglimento e conservazione diliquidi
come il cioccolato**
OFF - -

* Cottura continua dei pancake al livello 5-6.
** Livello difusione 2 e quando I'alimento inizia a sciogliersi, passare al livello 1 per

mantenerlo liquido.

2.2. TABELLADICOTTURA

CATEGORIA

DI ALIMENTI RICETTA _ Fasedi Livello di Livello di
riscaldamento potenza potenza
Pasta Riscaldamento acqua 14-15 6-11
Pasta e riso Budino diriso Riscaldamento latte 13-15 6-8
Riso bollito Riscaldamento acqua 14-15 6-8
Risotto rittura al salto e arrosto 13-15 6-8
Carne arrosto rittura al salto e arrosto 10-13 6-11
Bistecca alla griglia ‘reriscaldamento griglia 10-13 10-13
Salsicce e hamburger ‘reriscaldamento griglia 10-11 10-13
Carne Polloin pez7i Preriscaldamento 10-11 6-10
padella
Bistecca impanata Preriscaldamento 6-11 10-13
padella
Pesce grigliato ‘reriscaldamento griglia 10-13 8-10
Pesce Filetto di pesce Frittura al salto 10-13 8-10
Gamberetti e gamberi Frittura al salto 10-13 10-13
Patate fritte Riscaldamento olio 14 11-14
Verdure Patate fritte cprjge\ate R\;caldamento ohg ‘ 14 11-14
. Verdure grigliate ‘reriscaldamento griglia 6-11 10-13
e legumi - - -
Peperoni, zucchine Preriscaldamento
6-11 10-13
e melanzane padella
Uova Uova sode Riscaldamento acqua 14-15 6-8
. Uova fritte Frittura al salto 10-13 8-10
e prodotti -
base di uova Pancake Preriscaldamento 6-11 5.7
padella
Sugo di pomodoro Riscaldamento salse 4-6 2-4
Formaggio fuso Fusione 6-11 2-5
Salse, creme Cremeve creme Riscaldamento creme 4-6 2-4
edessert pasticcere
Cioccolato fuso Fusione 1-2 1
Burro Fusione 1-3 1-3




2.3. PREPARAZIONI DI CUCINA CON L'APP

Uso della sonda Preci Probe come termometro

Impostare nell'app hOn la temperatura desiderata da raggiungere, inserire la sonda di precisione
Preci Probe negli alimenti solidi o liquidi (con l'accessorio apposito) per visualizzare nell'app
l'aumento della temperatura fino a raggiungere quella desiderata.

Questo strumento & utile per gestire con precisione la temperatura di tuttii tipi di alimenti.

Non e possibile utilizzarla quando & attiva la funzione di cottura assistita.

Cottura assistita: funzione "Cook with me"

Effettuare una scelta tra le ricette dell'app hOn o tra programmi speciali e seguire con precisione
la preparazione; il piano cottura impostera automaticamente i parametri per il metodo
di cottura scelto.

Sottovuoto

Tipo di cottura in cui gli alimenti vengono collocati in un sacchetto sottovuoto e cottia bagnomaria
a bassa temperatura.

Glialimentipreparatiin questo modo saranno piu succosi e tenerie manterrannointatte le proprieta
nutrizionali, rendendoli piu sani e gustosi.

Aprire I'app hOn, scegliere la categoria di alimenti, selezionare questo tipo di cottura e inserire
il sacchetto con gli alimenti nella pentola con l'acqua; il piano cottura a induzione impostera
la temperatura di cottura corretta per ottenere un risultato perfetto.

Grill
Scegliere la categoria di alimenti dall'app hOn e selezionare questo tipo di cottura; il piano cottura
ainduzione riscaldera automaticamente il grill alla corretta temperatura entro un tempo prestabilito.

Cotturaafuoco lento

Lafunzione dicottura a fuoco lento e ideale per cuocere salse, stufati, brasati e tutti gli alimenti che
richiedono un tempo di cottura mediamente lungo.

La funzione automatica presente nell'app hOn riscaldera delicatamente gli alimenti fino a una
temperatura dilieve ebollizione, mantenendola per tutta la durata della cottura.

Vapore

Con la funzione di cottura a vapore e possibile cuocere al vapore alimenti come verdure, carne
o pesce in pentole dotate di cestello per questo tipo di cottura. La cottura a vapore e piu rapida
dell'ebollizione e gli alimenti perdono meno sostanze nutritive, non essendo immersi in un liquido,
conservando il loro contenuto vitaminico e migliorando il gusto e la consistenza, che risultera piu
compatta e piacevole.

In caso dinecessita, rivolgersi a un centro assistenza autorizzato.




2.4 BIONIC SENSOR (disponibile a seconda del modello)

Questi sensori sono disponibili per metodi di cottura migliorati: Bollitura, Grigliatura, Cotturain
padella e Frittura profonda. Tutti accessibili nella sezione Everyday Cooking (app hOn) e nelle
zone di cottura selezionate.

Funzionalita
Grazie alla tecnologia del Culinary Sensor, la pentola o I'olio in essa contenuto raggiunge e
mantiene automaticamente la temperatura ideale per il metodo di cottura selezionato.

Consiglid'Uso

* e prestazioni di cottura possono variare in base alla qualita delle pentole: fare riferimento al
Paragrafo 1.3.3. Il diametro ottimizzato del fondo delle pentole e di 18 cm.

e pentole devono essere posizionate al centro della zona di cottura e non devono essere
spostate durante la fase iniziale di cottura (fase di preriscaldamento).

» L afunzione deve essere avviata solo quando il piano cottura e freddo.

* L'uso della funzione ¢ limitato a una alla volta.

Grigliatura e Cotturain Padella

Siraccomanda di attivare la funzione quando la pentola & ancora vuota.

Frittura

Siraccomanda di riempire la pentola con 1,5 litri di olio per fritture (circa 5cm dal fondo della

pentola) prima di attivare la funzione.

2.4.1 Sensore di ebollizione

Questa funzione rende I'ebollizione semplice, eliminando la necessita di monitoraggio costante
o regolazioni manuali. Il sensore di ebollizione controlla il processo di cottura e riduce
automaticamente la potenza a un leggero sobbollire una volta raggiunto il punto diebollizione.
* Riempire la pentola con acqua fredda tra /2 e 2/3 della sua capacita.

* Posizionare la pentola sul piano cottura e selezionare la zona di cottura.

* Successivamente, premere sull'icona del sensore di ebollizione.

* Quando viene raggiunto il punto di ebollizione, il piano emette un segnale acustico e riduce
automaticamente la potenza a un livello di mantenimento. Questo livello pud essere regolato
manualmente.

2.4.2 Sensore per grigliatura, cottura in padella e frittura profonda

* Queste funzioni sono accessibili solo dalla sezione Everyday Cooking nell'app hOn.

* Per le funzioni di grigliatura e cottura in padella, si consiglia di utilizzare pentole vuote prima di
attivare la funzione.

* Perlafrittura profonda, si consiglia di riempire la pentola con 1,5 litri di olio da frittura (circa 5
cm di profondita) prima di attivare la funzione. L'olio deve essere a temperatura ambiente.




3. CURAEPULIZIA

3.1. RACCOMANDAZIONI GENERALI

La puliziaregolare pud prolungare la durata dell'elettrodomestico.

+ Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.

« Utilizzare sempre pentole con fondo pulito.

« | graffi sulla superficie non hanno alcun effetto sul funzionamento.

« Utilizzare un detergente speciale adatto alla superficie del piano cottura.

« Utilizzare un raschietto speciale per il vetro.

3.2. PULIZIA DEL PIANO COTTURA

Prima di procedere con la pulizia assicurarsi che le zone di cottura siano spente. Ricordarsi sempre di seguire
leistruzioni di pulizia consigliate ed evitare I'uso di prodotti abrasivi che potrebbero danneggiare la superficie
del piano cottura.

a) GRASSO

Questa procedura & consigliata per questo tipo di sporco, come gli schizzi dovuti a fritture o grigliate di carne.

« Lasciare raffreddare il piano cottura.

« Assorbire I'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con carta da cucina, quindi togdliere la pentola.

«  Pulire la superficie di cottura con un panno e una soluzione detergente.

«  Se necessario, pulire una seconda volta il piano cottura utilizzando acqua calda e un detergente apposito
per il vetro dei piani cottura ainduzione.

b) ZUCCHERO

Questa procedura e consigliata per gli alimenti che, a causa dell'elevato contenuto di zuccheri, devono essere

rimossiimmediatamente per evitare danni alla superficie del piano (sciroppi, marmellate o conserve).

«  Quando il piano cottura & ancora caldo, assorbire |'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con
carta da cucina, quindi togliere la pentola.

«  Senecessario si consiglia di utilizzare un raschietto ad angolo acuto per rimuovere eventuali residui rimasti.

«  Pulire la superficie di cottura con una soluzione detergente e asciugarla con carta da cucina.

«  Senecessario, pulire il piano una seconda volta utilizzando acqua calda e un detergente per pianiainduzione.

c) AMIDI

Questa procedura e consigliata per alimenti come pasta, riso e patate.

« Assorbire l'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con carta da cucina, quindi togliere la pentola.

« Lasciareraffreddare il piano cottura.

«  Utilizzare un panno umido per inumidire eventuali residui di amido. Lasciarlo in posa per un paio di minuti.

«  Pulire la superficie di cottura con un panno e una soluzione detergente.

«  Dopolapulizia, asciugare il piano cottura con un panno morbido.

- Senecessario, pulire il piano una seconda volta utilizzando acqua calda e un detergente per piani ainduzione.

NOTA: seguire queste istruzioni anche per aloni d'acqua, aloni di calcare, macchie di grasso.

d) DECOLORAZIONE METALLICA LUCIDA
Utilizzare una soluzione di acqua e aceto e pulire la superficie del vetro con un panno.




4. VISUALIZZAZIONE E ISPEZIONE DEI GUASTI

4.1 SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema:

La funzione Full zone / Varycook continua a disattivarsi.

Possibile causa:

1. Si stanno utilizzando due o piu pentole contemporaneamente / nella stessa zona di cottura.

2. Sista spostando la pentola troppo velocemente tra le sezioni.

Cosa fare:

1. Rimuovere tutte le pentole tranne una.

2.Spostare la pentola lentamente.

Problema Possibili cause

Il piano cottura ainduzione
non siaccende.

Assenza dicorrente elettrica.

Assicurarsi che il piano cottura
ainduzione sia collegato alla
rete elettrica. Controllare se si
e verificato un blackout in casa
oinzona. Seil problema persiste
chiamare un tecnico qualificato.

I comanditouch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi
consultando la sezione
"Funzionamento del prodotto”.

| comandi touch sono difficili
da azionare.

| comandi potrebbero
presentare residui d'acqua
oppure e possibile che sui tasti
non si esercitila giusta

Accertarsiche l'area dei comandi
touch sia asciutta e toccarli
applicando la pressione corretta.

Il vetro é graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari. Uso di pagliette
abrasive o prodotti di pulizia
inadeguati.

Adoperare utensilida cucina con
basi piatte e lisce. Vedere le
sezioni "Scelta degli utensili
da cucina" e "Manutenzione

e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questi rumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno e normale per
gli utensilida cucina e nonindica
un problema.

Il piano cottura ainduzione
emette un lieve ronzio quando
€ impostatauna
temperatura elevata.

Questo rumore e dovuto
alla tecnologia della cottura
ainduzione.

Ilrumore € normale ma
dovrebbe diminuire
0 scomparire quando siriduce
l'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano cottura
ainduzione.

Laventola diraffreddamento
interna del piano cottura

ainduzione siaccende per
evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici.
Puo rimanere in funzione anche
dopo aver spento il piano
cottura ainduzione.

Questo funzionamento
€ normale e non richiede alcun
intervento. Non staccare la spina
del piano cottura a induzione
guando e in funzione la ventola.

Le pentole non siriscaldano
eildisplay indica "U".

Il piano cottura ainduzjone non
rileva la pentola perche non

€ adatta alla cottura a induzione.

Il piano cottura a induzione non

rileva la pentola perché e troppo
piccola per la zona di cottura

onon e centrata correttamente

sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina
idonei per la cottura ainduzione.
Vedere la sezione "Scelta degli
utensilida cucina". Centrare la
pentola e accertarsi che la base
sia adatta alle dimensioni della
zona dicottura.




Il piano codt,tura ainduzione o una
Eona I cottura si sp%%]ne
allimprowviso, viene enesso
un segnale acustico e viene
visualizzato un codice dierrore
(che gener_ Iment: ,al’ﬁerraa ﬁma
o due cifre sul display de

timer della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere
e deinumeridell'errore, staccare
la spina del piano cottura
ainduzione e rivolgersi
a un tecnico qualificato.

o Lafunzione Boiling
non puo essere
attivata.

o Lazonadicottura
0 € ancora calda.

Verificare se il simbolo 'H' e
visibile. In tal caso, attendere
che il simbolo scompaia prima
diprocedere.




4.1.2. CODICIDIERRORE

CODICE MODALITADI
VISUALIZZAZIONE AZIONI

EO Anteriore Contattare 'ASA
sinistra
El Anteriore Contattare 'ASA
sinistra
Contattare I'ASA
E2 Anteriore Eseguire la configurazione manuale tramite
sinistra il manuale d'uso.

Contattare 'ASA
Contattare I'ASA
Anteriore Contattare I'ASA

sinistra

E3

Contattare I'ASA
Contattare I'ASA
Contattare I'ASA
Controllare la tensione direte tramite il manuale d'uso,
se ok contattare I'ASA
. Controllare la tensione direte tramite il manuale d'uso,
E4 sinistra destra se ok contattare I'ASA
Controllare il segnale difase e la frequenza dellarete,
se ok contattare 'ASA
Controllare il cavo di alimentazione e il termostato
differenziale, se ok contattare I'ASA

Attendere il raffreddamento,

E5 pulire e/o rimuovere corpi estranei
Anteriore .
sinistra Contattare 'ASA
Cz4 Cz1 Contattare 'ASA
E6 C73 Cz2 Verificare irequisiti diinstallazione tramite il manuale d'uso,
se ok contattare ASA
Contattare I'ASA
E7 Czd Cz1 Contattare 'ASA
Cz3 Cz2 Contattare 'ASA
Verificare i requisiti di installazione tramite il manuale d'uso,
Cza Cs1 se ok contattare ASA

ES Verificare i requisiti di installazione tramite il manuale d'uso,
se ok contattare 'ASA

Cz3 Cz2

Eseguire la configurazione manuale tramite

ilmanuale d'uso.
E9

Ahter\ore Contattare 'ASA
sinistra

*ASA = Centro assistenza
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BIENVENUE

Merci d'avoir choisi notre produit. Pour garantir votre sécurité et obtenir les
meilleurs reésultats, veuillez lire attentivement ce manuel, y compris les consignes
de sécurité, et le conserver afin de pouvoir le consulter plus tard. Avant d'installer
la plague de cuisson, prenez note du numeéro de série dont vous pourriez avoir
besoin pour des réparations. Vérifiez gu'elle n'a pas été endommagée pendant le
transport et consultez un technicien en cas de doute avant de lutiliser.
Conservez les matériaux d'emballage hors de portée des enfants.

REMARQUE : veuillez noter que les caractéristiques et les accessoires de la
plague de cuisson peuvent varier en fonction du modéle que vous avez acheté.




1. AVANT DE COMMENCER
1.1. INFORMATIONS GENERALES

Avant de commencer, il estimportant de savoir que toutes les fonctions de cette plaque de cuisson
sont concues pour répondre aux normes de sécurité les plus strictes.

C'estlaraison pour laquelle :
» Certainesfonctions s'activent ou se désactivent automatiquement enl'absence de casseroles sur

les brdleurs oulorsqu'elles ne sont pas correctement positionnées.

» Dans d'autres cas, les fonctions seront automatiquement désactivées au bout de quelques
secondes lorsqu'elles nécessitent plus d'une étape (par ex. « MISE EN MARCHE/ARRET DE LA
PLAQUE DE CUISSON » sans « SELECTIONNER LA ZONE DE CUISSON ».

» En cas d'utilisation prolongée, I'appareil peut ne pas s'éteindre immeédiatement, méme si toutes
les zones de cuisson sont eteintes, car il est en phase de refroidissement ; le symbole H apparait sur
I'afficheur de la zone de cuisson jusqu'a ce qu'il ait refroidi.

Activation sécurisée : le produit est activé en présence de casseroles sur la plaque de cuisson.
Le processus de chauffage ne démarre pas ou est interrompu s'il n'y a pas de casseroles ou
sicelles-cisontretirées.

Arrét de sécurité: pour des raisons de sécurité, chaque zone de cuisson a un temps
de fonctionnement maximum, en fonction du niveau de puissance maximum réglé (p. 13).

1.2. GESTION DE LA PUISSANCE

Lors de la premiére utilisation du produit, la plaque de cuisson est réglée sur la puissance maximale
atteignable. Différentes limites de puissance peuvent étre choisies en fonction du systeme
d'alimentation principal de la maison en utilisant la fonction de gestion de la puissance.

Comment régler la gestion de la puissance

Il est possible de régler un niveau d'absorption maximale de la puissance pour la plaque a induction,
en choisissant différentes plages de puissance.

Les plaques a induction sont en mesure de se limiter automatiquement pour fonctionner
a un niveau de puissance plus faible, pour éviter le risque de surcharge.

Pour passer a la fonction de gestion de la puissance:

« Allumez la plague, puis appuyez sur () pendant 5 secondes.
« Le voyant de la minuterie affiche « P8 », ce quiindique le niveau de puissance 8. Le mode par
défaut estsur 7,4 kW.

Pour passer a un autre niveau
« Faites défiler le curseur vers la gauche et la droite pour modifier le niveau de gestion de la puissance.
« lly a 8 niveaux de puissance, de « P1 » a « P8 ». Le voyant de la minuterie afficheral'un d'eux:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Validation et sortie de la fonction de gestion de la puissance

Pour confirmation, éteignez la plaque de cuisson. Le niveau de puissance est sauvegardé
automatiqguement. La valeur sélectionnée est stockée de maniére permanente et reste valable
méme aprés une coupure de l'alimentation principale.

Pour modifier le niveau de puissance, répétez les opérations décrites ci-dessus.

REMARQUE: selon la sélection de la gestion de la puissance, certains niveaux de puissance
et certaines fonctions des zones de cuisson peuvent étre automatiquement limités pour ne pas
dépasser la valeur sélectionnée. En particulier, sile niveau de gestion de la puissance est inférieur
a4,5kW, la fonction Boost, Varycook et certaines préparations culinaires avec l'application
ne peuvent pas étre selectionnees.

En particulier, la sélection du dernier niveau de puissance peut étre refusée/ajustée en fonction
de la quantité de puissance résiduelle disponible a partir du reglage précédent.

1.3. SELECTION DU BON USTENSILE DE CUISSON

1.3.1. Caractéristiques des ustensiles de cuisine

N'utilisez que des casseroles portant le symbole de I'induction.

« Uniguementles casseroles a fond parfaitement plat. Dans le cas contraire, les situations suivantes
peuvent se produire :

- La casserole n'est pas détectée ;
- Faible performance;
- Bruitindésirable.

« N'utilisez que des casseroles a fond lisse, afin d'éviter de rayer la surface de la plaque de cuisson ;

REMARQUE : évitez autant que possible de déplacer des casseroles sur la surface en verre afin
de minimiser les rayures.

Test de I'aimant

La cuisson par induction utilise le magnétisme pour générer de la chaleur; les casseroles
doivent donc contenir du fer. Si vous possédez déja un ustensile de cuisine, vous pouvez vérifier
sile matériau est magnétique en utilisant un aimant. Les casseroles conviennent si elles sont
attirées par I'aimant.

Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés: acier
inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois, porcelaine, ceramique
et faience.

1.3.2. Des ustensiles de cuisine de meilleure qualité

Tous les ustensiles de cuisson portant le symbole «induction»
sont généralement acceptés. Toutefois, le comportement peut
varier selon le type de fond. Le diametre indiqué par les
fabricants correspond a la mesure extérieure. La surface
ferromagnétique réelle au fond—essentielle pour la cuisson par
induction—peut étre plus petite, selon la marque et le type de
casserole. Pour vérifier sa taille, effectuez le test de l'aimant

décrit dans le paragraphe ci-dessus.

R
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Lors de I'utilisation d'un grand ustensile de cuisine avec un élément ferromagnétique plus petit, seul
I'élément ferromagnétique chauffe. Par conséquent, la chaleur peut ne pas étre distribuée
uniformément.

1.3.3. Dimensions et emplacement
Utilisez toujours la zone de cuisson qui correspond le mieux au diamétre du fond de la casserole.
Placez la casserole en veillant a ce qu'elle soit bien centrée dans la zone de cuisson.

REMARQUE: il est recommandé de ne pas utiliser de casseroles qui dépassent le périmetre
de la zone de cuisson.

Pour le bon fonctionnement de la plaque de cuisson, il est nécessaire d'utiliser des casseroles dont
le diamétre du fond se situe dans la fourchette décrite dans le tableau suivant.

E ? min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

PN max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

REMARQUE : |'utilisation d'un ustensile de cuisine plus petit que le minimum requis n'a pas permis
de le détecter. L'utilisation d'un appareil plus grand que le maximum requis peut entrainer des
dysfonctionnements ou de faibles performances.

ATTENTION : ne placez pas la casserole sur ou a proximité du panneau de commande pendant
la cuisson ou le refroidissement.




2. DIRECTIVES DE CUISSON

2.1. TABLEAU DE PUISSANCE

NIVEAU DE PUISSANCE TYPE DE CUISSON UTILISATION SUGGEREE

Idéal pour faire sauter des aliments, saisir,

BOO Chaleur rapide, Booster NP, - ; )
P porter la soupe a ébullition, faire bouillir de I'eau
) ] - Idéal pour commencer a cuisiner,
11-13 Frire, griller, faire bouillir ; ; . N ) ;
faire revenir, cuire des pates, frire, griller
) ) Idéal pour préchauffer les ragotts, maintenir une ébullition douce,
5-10 Mijoter, cuire P B p ) 9 ) RN *
cuire, frire longtemps et en continu (riz, réti, crépes™)
a4 Mijoter, garder au chaud, Idéal pour les recettes a cuisson lente, pour faire mijoter
cuisson lente doucement les sauces a la creme et les liquides
12 Faire fondre, maintenir Réchauffer délicatement de petites quantités d'aliments, réchauffer
liquide, décongeler lentement, faire fondre et conserver le chocolat liquide**
ETEINT - -

*Continue a faire cuire les crépes au niveau 5-6.

**Niveau pour faire fondre 2, lorsque l'aliment commence a fondre, passer au niveau 1 pour
le maintenir a I'état liquide.

2.2. TABLEAU DE CUISSON

CATEGORIE

de chauffage de puissance | depuissance
Pates Chauffer de l'eau 14-15 6-11
Pates et riz Riz au lait Chauffer du lait 13-15 6-8
Riz cuit Chauffer de l'eau 14-15 6-8
Risotto Faire sauter et rotir 13-15 6-8
Rotide viande Faire sauter et rotir 10-13 6-11
Steak grillé Préchauffer le gril 10-13 10-13
Viande Saucisses et hamburgers Préchauffer le gril 10-11 10-13
Morceaux de poulet Préchauffer la poéle 10-11 6-10
Steak pané Préchauffer la poéle 6-11 10-13
Poisson grillé Préchauffer le gril 10-13 8-10
Poisson Filet de poisson Faire sauter des aliments 10-13 8-10
Crevettes Faire sauter des aliments 10-13 10-13
Frites fraiches Chauffer de I'huile 14 11-14
Légumes Frites surgelées Chauffer de I'huile 14 11-14
et légumineuses Légumes grillés Préchauffer le gril 6-11 10-13
Poivrons, courgettes et aubergines | Préchauffer la poéle 6-11 10-13
. CEufs durs Chauffer de l'eau 14-15 6-8
G_Ufs et produits CEufs frits Faire sauter des aliments 10-13 8-10
abase d'ceuf - -
Pancakes Préchauffer la poéle 6-11 5-7
Sauce tomate Chauffer des sauces 4-6 2-4
Sauces, crémes Fromage fondu Faire fondre 6-11 2-5
Creme et creme patissiére Chauffer une creme 4-6 2-4
et desserts Chocolat fondu Faire fondre 1-2 1
Beurre Faire fondre 1-3 1-3




2.3. PREPARATIONS CULINAIRES AVEC L'APPLICATION

Preci Probe en tant que thermomeétre

Reéglez dans I'application hOn la tempeérature cible que vous souhaitez atteindre, insérez la sonde
Preci Probe a l'intérieur de l'aliment ou avec son accessoire a l'intérieur des liquides et vous verrez
la montée de tempeérature dans 'application jusqu'a ce que la tempeérature cible soit atteinte.

Cela vous aidera a maintenir précisément la température de tous les types d'aliments. Vous
ne pouvez pas 'utiliser lorsque la fonction Cuisson assistée fonctionne.

Cuisson assistée : Fonction « Cook with me »

Choisissez parmi les recettes de l'application hOn ou les programmes spéciaux, suivez étape
par étape la préparation, puis la plaque de cuisson régle automatiquement les paramétres
de laméthode de cuisson choisie.

Sous vide

Type de cuisson dans lequel les aliments sont placés dans un sac sous vide et cuits dans un bain
d'eau a basse temperature.

Les aliments préparés de cette maniére seront plus juteux et plus tendres et garderont les
propriétés nutritionnelles intactes, les rendant plus sains et plus savoureux.

Dans l'application hOn, sélectionnez la catégorie d'aliments, sélectionnez ce type de cuisson,
insérez le fond avec les aliments dans la casserole avec de I'eau et la plague a induction définira
la température de cuisson appropriée pour un résultat parfait.

Gril

Sélectionnez la catégorie d'aliments dans l'application hOn, sélectionnez ce type de cuisson
etlaplaque a induction amenera automatiquement le gril a la bonne température dans un délai
prédéfini.

Mijotage

La fonction Mijotage est idéale pour cuire des sauces, des ragoUts, des plats braisés et toutes
les préparations avec un temps de cuisson allant de moyen a long.

Lafonctionautomatique que vous trouverez sur l'application hOnameénera doucementles aliments
a une température légérement bouillante, enla gardant pendant toute la durée de cuisson.

Cuisson a la vapeur

Avec la fonction de cuisson a la vapeur, vous pouvez cuire a la vapeur des aliments tels que des
legumes, de la viande ou du poisson dans des casseroles equipées d'un panier vapeur. La cuisson
ala vapeur est plus rapide que I'ébullition, car elle n'est pas immergée dans un liquide, elle disperse
moins d'éléments nutritifs contenus dans les aliments et préserve leur teneur en vitamines,
améliorant ainsileur goUt et leur structure, qui seront plus compacts et agreables.

Sinécessaire, contactez le centre de service agréé.




2.4 BIONIC SENSOR (disponible selon le modéle)

Ces capteurs sont disponibles pour des méthodes de cuisson améliorées : Ebullition, Grillage,
Cuisson a la poéle et Friture. Tous accessibles dans la section Everyday Cooking (application
hOn) et dans les zones de cuisson sélectionnées.

Utilité
Gréace a la technologie du Culinary Sensor, la casserole ou I'nuile qu'elle contient rajoute et
conserve la température ideale pour la méthode de cuisson sélectionnee.

Instructions d'utilisation:

e Les performances de cuisson peuvent varier selon la qualité des ustensiles : veuillez vous
référer au paragraphe 1.3.3. Le diamétre optimisé du fond des ustensiles est de 18 cm.

o Les ustensiles doivent étre placés au centre de la zone de cuisson et ne doivent pas étre
déplacés pendant la phase initiale de cuisson (phase de préchauffage).

¢ Lafonction doit étre lancée uniqguement lorsque la plaque est froide.

« ['utilisation de la fonction est limitée a une seule a la fois.

Grillage et Cuisson ala Poéle
On conseille d'activer la fonction quand la casserole est encore vide.

Friture
On conseille de remplir la casserole avec 1,5 litres d'huile de friture (environ 5cm mesuré au fond
de la casserole) avant d'activer la fonction.

2.4.1 Capteur d'ébullition

Cette fonction facilite I'ébullition, éliminant le besoin de surveillance constante ou d'ajustements
manuels. Le capteur d'ébullition supervise le processus de cuisson et réduit automatiqguement la
puissance a un léger frémissement une fois le point d'ébullition atteint.

e Remplirla casserole d'eau froide entre V2 et 2/3 de sa capacité.

¢ Placer la casserole sur la plaque et sélectionner la zone de cuisson.

« Appuyer ensuite sur l'icbne du capteur d'ébullition.

« Lorsque le point d'ébullition est atteint, la plaque émet un bip et réduit automatiquement la
puissance a un niveau de maintien. Ce niveau peut étre ajusté manuellement.

2.4.2 Capteur de grillade, cuisson a la poéle et friture

* Ces fonctions sont accessibles uniquement depuis la section Everyday Cooking de I'application
hOn.

¢ Pour les fonctions de grillade et de cuisson a la poéle, il est recommandé d'utiliser un ustensile
vide avant d'activer la fonction.

« Pour la friture, il est recommandé de remplir I'ustensile avec 1,5 litre d'huile de friture (environ 5
cm de profondeur) avant d'activer la fonction. L'huile doit étre a température ambiante.




3. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

3.1. RECOMMANDATIONS GENERALES

Le nettoyage régulier peut prolonger le cycle de vie de votre appareil.

» Nettoyez la plaque de cuisson aprés chaque utilisation ;

« Utilisez toujours des ustensiles de cuisine dont le fond est propre ;

» Lesrayures sur la surface n'ont aucune incidence sur le fonctionnement de l'appareil ;
« Utilisez un nettoyant spécial adapté a la surface de la plaque de cuisson;

» Utilisez un grattoir spécial pour le verre.

3.2. NETTOYAGE DE LA PLAQUE DE CUISSON
Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que les zones de cuisson sont éteintes. N'oubliez pas de suivre

les instructions de nettoyage recommandées et évitez d'utiliser des produits abrasifs qui pourraient
endommager la surface de la plaque de cuisson.

a) SALETE GRASSE
Ce produit est recommandé pour ce type de scénario : les éclaboussures causées par la friture ou la cuisson

de laviande.
« Laissez refroidir la plague de cuisson.

« Absorbez I'excédent de liquide autour de la casserole avec du papier absorbant, puis retirez la casserole.

« Nettoyez la surface de cuisson avec un chiffon et une solution détergente.

« Sinécessaire, nettoyez la plaque de cuisson une seconde fois en utilisant de I'eau chaude et du nettoyant pour
vitres de plaques a induction.

b) SALETE SUCREE

Cette procédure est recommandée pour les aliments qui, en raison de leur teneur élevée en sucre, doivent étre
retirés rapidement pour éviter d'endommager la surface de la plaque de cuisson (sirops, confitures
ou conserves).

« Lorsque la plague de cuisson est encore chaude, absorbez I'excédent de liquide autour de la casserole avec
du papier absorbant, puis retirez la casserole.

« Sinécessaire, nous recommandons d'utiliser un grattoir a angle aigu pour éliminer les résidus restants.

« Nettoyez la surface de cuisson avec une solution détergente et séchez-la avec du papier absorbant.

« Sinécessaire, nettoyez la plaque de cuisson une seconde fois en utilisant de I'eau chaude et du nettoyant pour
vitres de plaques a induction.

c) SALETE CONTENANT DE L'AMIDON

Cette procédure est recommandée pour les aliments suivants : pates, riz et pommes de terre.

« Absorbez I'excédent de liquide autour de la casserole avec du papier absorbant, puis retirez la casserole.

« Laissez refroidir la plaque de cuisson.

« Utilisez un chiffon humide pour humidifier les résidus d'amidon. Laissez reposer pendant quelques minutes.

« Nettoyez la surface de cuisson avec un chiffon et une solution détergente.

« Aprés le nettoyage, essuyez la plaque de cuisson avec un chiffon doux.

« Sinécessaire, nettoyez la plaque de cuisson une seconde fois en utilisant de I'eau chaude et du nettoyant pour
vitres de plaques a induction.

REMARQUE : ces instructions s'appliquent également aux auréoles d'eau, aux auréoles de calcaire et aux
taches de graisse.

d) DECOLORATION METALLIQUE BRILLANTE
Utilisez une solution d'eau et de vinaigre et nettoyez la surface du verre avec un chiffon.




4. AFFICHAGE ET INSPECTION DES PANNES

4.1. DEPANNAGE

Probléme:

Lafonction Full zone / Varycook se désactive constamment.

Cause possible:

1. Deux casseroles ou plus sont utilisées en méme temps / sur laméme zone de cuisson.

2.Vous faites glisser la casserole trop rapidement entre les sections.

Que faire:

1. Retirer toutes les casseroles sauf une.

2. Deplacer la casserole lentement.

Probléme Causes possibles Que faire

Ilestimpossible d'allumer
la plague a induction.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque
ainduction est branchée sur le
secteur. Vérifiez s'il y aune coupure
de courant chez vous ou dans votre
quartier. Sile probléeme persiste,
appelez un technicien qualifié.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes
en consultant le paragraphe
« Fonctionnement du produit ».

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

Il se peut qu'ily ait des résidus d'eau
sur les commandes ou que vous
n'appliquiez pas la bonne pression
sur les touches.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est seche
et que vous exercezlabonne
pression quand vous touchez
les commandes.

Le verre estraye.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux. Utilisation d'un tampon
abrasif ou de produits de nettoyage
inadaptés.
de la cuisson ainduction.

Utilisez des ustensiles de cuisson
avec des fonds plats et lisses.
Voir les paragraphes « Sélection
du bon ustensile de cuisson »
et « Entretien et nettoyage ».

_sur haute chaleur.
Certaines casseroles emettent

des craguements ou des
cliguetements.

Cela peut étre dt ala construction
de votre ustensile de cuisson
(des couches de métaux différents
qui vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles
de cuisson et cela n'indique pas
un défaut.

La plaque ainduction émet
un ronronnement bas quand
elle est utilisée avec un réglage

CeciestdU alatechnologie
de la cuisson ainduction.

Cela est normal, mais le bruit devrait
diminuer voire disparaitre
complétement quand vous
diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur provenant
de la plague a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégre dans votre plaque
ainduction sert a prévenir

la surchauffe des parties
électroniques. Il peut continuer
afonctionner aprés que vous ayez
éteint la plaque ainduction.

Cela est normal et ne requiert

au?une intervention. N'éteignez pas
a plague ainduction au niveau

dumur quand le ventilateur
fonctionne.




Les casseroles ne deviennent
pas chaudes et un « U » apparait
sur l'afficheur.

La plague ainduction ne peut pas
détecter la casserole car elle n'est
pas adaptée pour la cuisson
ainduction. La plague ainduction
neeut pas détecter la casserole
carlelest trop petite pour la zone
de cuisson ou n'est pas centrée
correctement dessus.

Utilisez des ustensitiescuisson
adaptés a la cuisson adationy ik
e Raregraphispelection Centrez

calsserole ghAsHERaBIaHe dmmse
one de cuissihtaille dak

La plague ainduction ou une
zone de cuisson s'est coupée
alimproviste, un sonrésonne

et un code d'erreur s'affiche

(en alternant habituellement un
ou deux chiffres sur I'afficheur
de la minuterie de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les
numeéros d'erreur, éteignez
la plaque a induction au niveau
dumur et contactez

un technicien qualifié.

La zone de cuisson est
encore chaude.

La zone de cuisson est
encore chaude.

Veérifiez sile symbole 'H' est
visible. Sic'est le cas, attendez
qu'il disparaisse avant de
continuer.




4.1.2. CODES D’ERREUR

CODE . \
D'ERREUR REGLE D'AFFICHAGE ACTIONS

EO Appelez le SAV
Avant gauche
Appelez le SAV
E1 Avant gauche PP
Appelez le SAV
E2 Effectuez une configuration manuelle a I'aide du manuel
9
Avant gauche de l'utilisateur
Appelez le SAV
Appelez le SAV
E3
Appelez le SAV
Avant gauche
Appelez le SAV
Appelez le SAV
Appelez le SAV
Vérifiez la tension du réseau al'aide du manuel de l'utilisateur,
sielle est correcte, appelez le SAV
E4 Gauche Correct Veérifiez la tension du réseau a l'aide du manuel de I'utilisateur,
sielle est correcte, appelez le SAV
Vérifiez le signal de phase et la fréquence du réseau,
s'ils ne présentent pas de probleme, appelez le SAV
Veérifiez le cable d'alimentation et le thermostat différentiel,
s'ils ne présentent pas de probleme, appelez le SAV
Attendez que la plague ait refroidi, nettoyez et/ou retirez
E5 les corps étrangers
Avant gauche Appelez le SAV
Cz4 Cz1 Appelez le SAV
E6 Veérifiez les conditions d'installation a I'aide du manuel de
Cz3 Cz2 I'utilisateur, si elles ne présentent pas de probléme, appelez le SAV
Appelez le SAV
Cz4 Cz1 PP
El Appelez le SAV
Appelez le SAV
Cz3 Cz2
Veérifiez les conditions d'installation a I'aide du manuel de
Ca co1 l'utilisateur, si elles ne présentent pas de probléeme, appelez le SAV
z z
E Vérifiez les conditions d'installation a I'aide du manuel de
8 l'utilisateur, si elles ne présentent pas de probléme, appelez le SAV
Cz3 Cz2
Effectuez une configuration manuelle a I'aide du manuel
E9 de l'utilisateur
Avant gauche Appelez le SAV

*SAV = Service apres-vente




Rezumat

inainte de aincepe
Recomandari pentru gatit

Ingrijire si curatare
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Eroare de ecran siinspectie

BUN VENIT

Va multumim ca ati ales produsul nostru. Pentru a va garanta siguranta si a obtine cele
maibune rezultate, cititi cu atentie acest manual, inclusivinstructiunile privind siguranta,
si pastrati-l pentru consultari viitoare. Inainte de a instala plita, notati numarul de serie,
de care ati putea avea nevoie pentru reparatii. Verificati ca nu s-au produs deteriorariin
timpul transportului si, daca nu sunteti singur, apelati la un tehnician inainte de a folosi
produsul. Nu Iasati materialele de ambalare la indemana copiilor.

NOTA: V3 rugam s& retineti ca accesoriile plitei pot varia in functie de modelul pe care
|-ati achizitionat.




1. INAINTE DE A INCEPE

1.1. INFORMATII GENERALE

Tnainte de a incepe, este important de stiut: toate functiile acestei plite sunt proiectate pentru a respecta cele
mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

e Unele functii vor fi activate sau vor fi dezactivate automat in absenta vaselor de pe arzatoare sau atunci cand
acestea nu sunt pozitionate corect.

o Inalte cazuri, functiile vor fi dezactivate automat dupa cateva secunde, atunci cand este nevoie de mai mult
de un pas (de ex. ,PORNIREA/OPRIREA PLITE!I" fara ,SELECTIA ZONEI DE GATIRE").

e in caz de utilizare indelungaté, este posibil ca aparatul sa nu se opreasca imediat, chiar daca toate zonele de
gatit sunt oprite, deoarece se afla in faza de racire: simbolul H apare pe afisajul zonei de gatit pana cand se
raceste.

Activare sigura: produsul este activat cu prezenta vaselor pe zona de gatit. Procesul de incalzire nuincepe
sau este intrerupt daca nu exista vase sau daca acestea sunt indepartate.

Oprire de siguranta: din motive de sigurants, fiecare zona de gatit are o durata maxima de functionare, care
depinde de nivelul de putere maxim setat.

1.2. GESTIONAREA ENERGIEI

Cand produsul este utilizat pentru prima data, plita este setata la puterea maxima la care se poate ajunge.

Diferite limite de putere pot fi alese in functie de sistemul principal de alimentare a locuintei prin utilizarea
functiei de gestionare a energiei.

Modul de setare a gestionarii energiei
Este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie, alegand intre intervalele de
energie diferite.

Plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mai redus, pentru a evita riscul
de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei:

e Pornitiplita, apoi apasati ® timp de 5 secunde.
e |ndicatorul cronometruluiva afisa ,P8", ceea ce inseamna nivelul de putere 8. Modul implicit este pe 7,4
KW.

Pentru a comuta la alt nivel
e Derulati spre stanga si spre dreapta cursorul pentru a modifica nivelul de gestionare a energiei.
e Exista 8 niveluride putere, dela ,P1"la ,P8". Indicatorul cronometrului va indica unul dintre acestea:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 KW 3 kW 35kW | 45kw | 55kWw | 68kW | 74kw




Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei

Pentru confirmare, opriti plita. Nivelul de putere va fi salvat automat. Valoarea selectatd este stocata permanent si
ramane chiar si dupa oprirea alimentarii principale.

Pentru a modifica nivelul de putere, repetati operatiile descrise mai sus.

NOTA:in functie de selectia de gestionare a puterii, unele niveluri de putere si functii ale zonelor de g&tit ar putea
fi limitate automat pentru a nu depési valoarea selectata. In special, in cazul unui nivel de gestionare a energiei

setat la mai putin de 4,5kw, functia Boost, Varycook si unele preparate de gatit cu aplicatia nu au putut fi
selectate.

Tn special, selectia ultimului nivel de putere poate fi refuzata/ajustata in functie de cantitatea de putere reziduala
disponibild din setarea anterioara.

1.3. ALEGEREA VASELOR DE GATIT CORECTE
1.3.1. Caracteristicile vaselor de gatit
Utilizati numai vase cu simbolul de inductie.

e Numai vasele cu fundul perfect plat. In caz contrar, pot aparea urméatoarele situatii:

- Nudetecteaza vasul de gatit;
- Performanta scazuts;

- Zgomot nedorit.

e Folositinumai vase cu o baza netedd, pentru a evita zgérierea suprafetei plitei;
NOTA: evitati pe cat posibil s& mutati oalele pe suprafata de sticla pentru a minimiza zgarieturile.

Testul magnetului

Gatitul prin inductie foloseste magnetismul pentru a genera caldura; prin urmare, vasele trebuie sa contina fier.
Dacé aveti deja un vas de gatit, puteti verifica daca materialul este magnetic cu ajutorul unui magnet. Vasele de
gatit sunt potrivite daca sunt atrase magnetic de magnet.

Articolele de gatit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt adecvate: otel inoxidabil pur, aluminiu sau cupru
fara baza magneticg, sticld, lemn, portelan, ceramica, faianta.

1.3.2. Articole de gatit de calitate superioara

Toate vasele de gatit cu simbolul pentru inductie sunt, in general,
acceptate. Totusi, comportamentul poate varia in functie de tipul
fundului. Diametrul oaleiindicat de producatori se referdla masura
exterioara. Suprafata feromagnetica reald de pe fund—esentiala
pentru gatitul prin inductie—poate fi mai mica, in functie de marca
sitipul vasului. Pentru a verifica dimensiunea, efectuati testul cu
magnetul descris in paragraful de mai sus.

1.3.3. Dimensiune si plasare
Folositiintotdeauna zona de gatit care se potriveste cel mai bine cu diametrul inferior al tigaii.
Asezativasul asigurandu-va ca este bine centrat in zona de gatit.




NOTA: se recomanda s& nu folositi tigéi care depésesc perimetrul zonei de gétit.

Pentru functionarea corecta a plitei, este necesar sa folositi oale cu diametrul fundului in intervalul descris in
tabelul urmator.

=

QN o] o

i — } min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm
- 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

PN max. 180 mm

NOTA: prin utilizarea unui vas de gatit mai mic decat minimul necesar, acesta nu a putut fi detectat. in cazul in
care se utilizeaza un dispozitiv mai mare decéat cel maxim necesar, pot aparea defectiuni sau performante

scazute.

ATENTIE: nu asezati vasul pe/in apropierea panoului de controlin timpul gatitului sau al racirii.




2. RECOMANDARIPENTRU GATIT

2.1. TABELE DE PUTERE

NIVEL DE PUTERE

BOOSTER-14/15

TIP DE GATIRE

Incalzire rapida, Booster

UTILIZARE SUGERATA

Ideald pentru a amesteca, a frige, a aduce supa la
fierbere, a fierbe apa

Prajire, gratar, pastratila fiert

Ideal pentru aincepe sa gatiti, sa sotati, sa gatiti paste,
sa prajiti, sa frigetila gratar

Ideal pentru preincalzirea tocanitei, mentinerea unui
5-10 Tocanita, Gatit fierbere blanda, gatit, prajire lunga si continua (orez,
friptura, clatite*)
Fierbere la foc mic, Pastratila Ideal pentru retete de gatit lent, sosuri cremoase si
3-4 o N o .
cald, Gatire lenta lichide care fierb usor la foc mic
R Topire, Pastrarea lichidului, Incalzire delicata pentru cantitati mici de alimente,
Dezghetarea incalzirea lenta, topirea si pastrarea ciocolatei lichide **
OPRIT - -

*Continua sa prajesti clatite la nivelul 5-6.
**Nivelul de topire 2, cand incepe sa se topeasca, treceti la nivelul 1 pentru a pastra lichidul.

2.2. MASA DE GATIT

CATEGORIA DE

Preincalzire Gatire

RETETA Fazade Nivel de Nivel de
ALIMENTE ’ o er .
incalzire putere putere
Paste Incalzirea apei 14-15 6-11
Paste si ore Budinca de orez Incalzirea laptelui 13-15 6-8
i z =
’ Orez fiert Incalzirea apei 14-15 6-8
Risotto Prajire si prajire 13-15 6-8
Friptura de carne Prajire si prajire 10-13 6-11
Friptura la gratar Preincalziti gratarul 10-13 10-13
Carne Carnati sihamburger Preincalziti gratarul 10-11 10-13
Bucati de pui Preincalziti tigaia 10-11 6-10
Friptura pane Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Peste la gratar Preincalziti gratarul 10-13 8-10
Pran ——
File de peste réjire rapida prin 10-13 8-10
Peste amestecare
Crevetisicreveti Prajire rapida prin 10-13 10-13
’ ’ amestecare
Cartofi proaspeti pentru prajit Incingerea uleiului 14 11-14
Zarzavaturi si Cartofi congelati pentru prajire Incingerea uleiului 14 11-14
legume Legume pe gratar Preincalziti gratarul 6-11 10-13
Ardei, dovlecei sivinete Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Oua fierte tari Incalzirea apei 14-15 6-8
Oua si produse Praji ida pri
3! proc Ous prajite réjire rapida prin 10-13 8-10
dinoua amestecare
Clatite Preincalziti tigaia 6-11 5-7
Sosuride rosii Incalzirea sosurilor 4-6 2-4
. ; Branza topita Topire 6-11 2-5
Sosuri, creme si — " — -
. Crema sicrema Incélzirea cremei 4-6 2-4
deserturi - Py——
Ciocolata topita Topire 1-2 1
Unt Topire 1-3 1-3




2.3. PREPARATE CULINARE CU AJUTORUL APLICATIEI

Sonda Preci Probe ca termometru

Setati in aplicatia hOn temperatura tinta pe care doriti sa o atingeti, introduceti sonda Preci Probe in interiorul
alimentelor sau cu accesoriul sau in interiorul lichidelor si veti vedea cresterea temperaturii din aplicatie, pana la
atingerea temperaturii tinta.

V& va ajuta s& mentineti cu exactitate temperatura pentru toate tipurile de alimente. Nu o puteti utiliza cand
functia de gatit asistat este activa.

Gatitul asistat: Functia ,,Cook with me”
Alegeti din aplicatia hOn retete sau programe speciale, urmariti pas cu pas prepararea si apoi plita va seta
automat parametrii pentru metoda de aleasa.

Sub vid

Tip de gatit in care alimentele sunt puse intr-o punga de vid si gatite intr-o baie de apa la temperatura joasa.
Alimentele astfel preparate vor fi mai suculente si mai fragede siisi vor pastra intacte proprietatile nutritive, ceea
ce le va face mai sanatoase simai gustoase.

Accesati aplicatia hOn, selectati categoria de alimente, selectati acest tip de gatit, introduceti punga cu
alimentele in oala cu apa si plita cu inductie va seta temperatura corecta de gatit, pentru un rezultat perfect.

Grill

Selectati categoria de alimente din aplicatia hOn, selectati acest tip de gatit si plita cuinductie va aduce automat
grill-ul la temperatura corecta, intr-un timp prestabilit.

Fierbere la foclent

Functia de fierbere la foc mic este ideala pentru a gati sosuri, tocane, preparate fierte si toate preparatele cuun
timp mediu de gatire.

Functia automata pe care o gasiti in aplicatia hOn va aduce lent alimentele la o temperatura de fierbere la foc
mic, pastrand-o pe toata durata gatirii.

Gatire la aburi

Cu functia de gatire la aburi, puteti gati la aburi alimente precum legumele, carnea sau pestele, in vase de gatit
echipate cu un cos pentru gatit la aburi. Gatitul la aburi este mai rapid decat fierberea si, intrucat nu prevede
scufundarea alimentelor in lichid, disperseaza mai putine substante nutritive din alimente si le pastreaza
continutul de vitamine, imbunatatindu-le gustul si textura, care va fi mai compacta si mai placuta.

Dacé este necesar, contactati centrul de service autorizat.




2.4 BIONIC SENSOR (disponibil in functie de model)

Acesti senzori sunt disponibili pentru metode de gatit imbunatatite: Fierbere, Gratar, Prajire
in tigaie si Prajire adanca. Toate accesibile in sectiunea Everyday Cooking (aplicatia hOn) siin
zonele de gatit selectate.

Utilitate

Datorita tehnologiei cu Culinary Sensor, tigaia sau uleiul ating si mentin automat temperatura
ideald in functie de metoda de gatit selectata.

Instructiuni de utilizare:

* Performanta gatitului poate varia in functie de calitatea vaselor: consultati Paragraful 1.3.3.
Diametrul optimizat al fundului vasului este de 18 cm.

* Vasul trebuie asezat in centrul zonei de gatit si nu trebuie mutatin timpul fazei initiale de
gatit (faza de preincalzire).

* Functia trebuie pornita doar atunci cand plita este rece.

e Utilizarea functiei este limitata la una singura la un moment dat.

Gratar si Prajire in Tigaie

si prajire in tigaie, folositi vase goale inainte de a activa functia.

Prajire
Umpletivasul de gatit cu 1,5 litri de ulei de prajit (uleiul de prajit trebuie sa aiba o adancime de
aproximativ 5 cm) inainte de a activa functia.

2.4.1 Senzor de fierbere

Aceasta functie face fierberea mai usoara, eliminand necesitatea monitorizarii constante
sau a ajustarilor manuale. Senzorul de fierbere supravegheaza procesul de gatit sireduce
automat puterea la un nivel de fierbere usoara odata ce este atins punctul de fierbere.

* Umpleti oala cu apa rece intre V2 si 2/3 din capacitatea sa.

» Asezati oala pe plita si selectati zona de gatit.

» Apoi apdsati pictograma senzorului de fierbere.

« Cand se atinge punctul de fierbere, plita emite un semnal sonor sireduce automat puterea
la un nivel de mentinere. Acest nivel poate fi ajustat manual.

2.4.2 Senzor pentru gratar, prdjire la tigaie si prajire adanca

* Aceste functii sunt disponibile doar in sectiunea Everyday Cooking din aplicatia hOn.
*Pentru functiile de gratar si prdjire la tigaie, se recomanda utilizarea unui vas golinainte de
activarea functiei.

ePentru prajirea adanca, se recomanda umplerea vasului cu 1,5 litri de ulei (aproximativ 5 cm
adancime) inainte de activarea functiei. Uleiul trebuie sé& fie la temperatura camerei.



3.INGRIJIRE S| CURATARE

4.1. RECOMANDARI GENERALE

Curatarea regulata poate prelungi ciclul de viata al aparatului dumneavoastra.

o Curatati plita dupa fiecare utilizare;

e Folositiintotdeauna vase de gatit cu o baza curats;

e Zgarieturile de pe suprafata nu au niciun efect asupra modului de functionare;
o Utilizati un detergent special potrivit pentru suprafata plitei;

e Folositi o racleta speciala pentru sticla.

3.2. CURATAREA PLITEI

Inainte de a proceda la curdtare, asigurati-va c& zonele de gatit sunt oprite. Nu uitati intotdeauna s& urmati

instructiunile de curatare recomandate si evitati utilizarea produselor abrazive care ar putea deteriora suprafata
plita.

a) MURDARIE CU GRASIME

Aceasta procedurd este recomandata pentru acest tip de scenarii: stropi provocate de prajirea sau prajirea
carniila gratar.

e L3satiplita sa seraceasca.

e Seabsoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

e Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita cuinductie.

b) MURDARIE CUZAHAR
Aceasta procedura este recomandata pentru alimentele care, din cauza continutului ridicat de zahar, trebuie
indepartate rapid pentru a preveni deteriorarea suprafetei plitei (siropuri, gemuri sau conserve).

e Cand plita este inca calda, absorbiti excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucéatérie, apoi scoateti
vasul.

e Daca este necesar, va recomandam sa folositi o racleta la un unghi ascutit pentru a indeparta orice reziduu
ramas.

e Curatati suprafata de gatit cu o solutie de detergent si uscati-o cu hartie de bucatarie.

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita cu inductie.

c) MURDARIE CU AMIDON

Aceasta procedura de curatare este recomandata pentru urmatoarele tipuri de alimente: paste, orez si cartofi.
e Se absoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

e L3satiplita sa seraceasca.

e Folositi o carpa umeda pentru a umezi orice reziduuri de amidon. Lasati sa stea cateva minute.

e Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

e Dupa curatare, stergeti plita cu o carpa moale.

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita cu inductie.

NOTA: V& rugdm s luatiin considerare aceste instructiuni si pentru: inele de ap3, inele de calcar, pete de
grasime.

d) DECOLORARE METALICA LUCIOASA
Folositi o solutie de apa cu otet si curatati suprafata de sticld cu o carpa.




4. AFISAREA SIINSPECTIA DEFECTIUNILOR

4.1. DEPANARE

Problema:

Functia Full zone / Varycook se dezactiveaza constant.

Cauza posibila:

1. Se folosesc doud sau mai multe vase simultan / in aceeasi zona de gatit.

2. Vasul este mutat prea repede intre sectiuni.

Ce trebuie facut:

1.Tndepértati toate vasele cu exceptia unuia.

2. Mutativasulincet.

Plita cuinductie nu poate fi
pornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca plita cu inductie
este conectata la sursa de
alimentare. Verificati daca exista
o panade curentincasasauin
zona. Daca problema persista,
apelatila un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile prin
verificarea sectiunii ,Cum
functioneaza produsul”.

Comenzile tactile sunt dificil de
operat.

S-ar putea sa existe reziduuri de
apa pe comenzi sau s-ar putea
sa nu aplicati presiunea corecta

Asigurati-va ca zona de control
tactil este uscata si folositi
presiunea corecta atunci cand

atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Se folosesc bureti sau agenti de
curatare necorespunzatori,

Folositi vase cu baza plata

si neteda. Consultati sectiunile
JAlegerea ustensilelor de gatit

potrivite" si Ingrijire si curatare".

Unele vase emit zgomote de
fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de
procesul de fabricare a vasului
(straturi din diverse metale care
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit sinuindica o
eroare.

Zgomotul ventilatorului care
vine de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporat
inplita dvs. cuinductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
pieselor electronice. Acesta poate
continua sa functioneze chiar si
dupa ce ati oprit plita cu inductie.

Acest lucru este normal sinu
necesita nicio masura. Nu opriti
plita cu inductie de la priza din
perete in timp ventilatorul
functioneaza.

Vasele de gatit nu se incalzesc si
pe afisajapare ,U".

Plita cuinductie nu poate
detectavasul, deoarece nu este
adecvat pentru gatitul cu
inductie. Plita cuinductie nu
poate detecta vasul, deoarece
este prea mic pentru zona de
gatit sau nu este centrat
corespunzator pe aceasta.

Folositivase de gatit adecvate
pentru gatitul cu inductie.
Consultati sectiunea ,Alegerea
vaselor de gatit corecte”.
Centrativasul si asigurati-va ca
baza se potriveste cu
dimensiunea zonei de gatit.




Plita cuinductie sau o zona de

gatit s-a oprit singura in mod Notati literele si cifrele de
neasteptat, unsunet de ton si s - [T
un togdg eroare este aﬁ$af Eroare tehnica. erozfe,‘ Oprlltl cCLiJrentu\tdm pl\ta
(de regul, alternand una sau €lapriza de perete si

doué cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Verificati daca simbolul 'H' este
Zona de gatit este inca fierbinte. | vizibil. Dacéa da, asteptati sa dispara
inainte de a continua.

Functia Boiling nu poate
fiactivata.




4.1.2. CODURI DE EROARE

CODDE REGULA DE
EROARE AFISARE ACTIUNI

EO - = Sunatila ASA
Stanga fata

Sunatila ASA
El Stanga fata Hne

Sunatila ASA

E2 . . Efectuati configurarea manuala prin intermediul manualului de
Stanga fata

utilizare
Sunatila ASA
Sunatila ASA
Sunatila ASA

E3

Sténga fata

Sunatila ASA
Sunatila ASA
Sunatila ASA
Verificati tensiunea de retea prin intermediul manualului de utilizare,
dacd esteinreguld, sunatila ASA

Verificati tensiunea de retea prin intermediul manualului de utilizare,

B4 Sténga Dreapta daca esteinregulg, sunatila ASA
Verificati semnalul de faza si frecventa retelei, daca este in regulg,
apelatila ASA
Verificati cablul de retea si termostatul diferential, daca este in regulg,
sunatila ASA
Asteptatiracirea, curatati si/sau indepartati corpurile straine
£ Stanga fata Sunatila ASA
Cz4 Czl Sunatila ASA
E6 Cs3 Cro Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
utilizare, daca esteinregulg, sunatila ASA
Sunatila ASA
Cz4 Cz1 -
Sunatila ASA
£ C3 Ca2 Sunatila ASA
Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
utilizare, daca esteinreguld, sunatila ASA
Cz4 Czl T — . — . -
Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
£8 utilizare, daca esteinreguld, sunatila ASA
Cz3 Cz2
Efectuati configurarea manuala prin intermediul manualului de
EQ utilizare
Stanga fata Sunatila ASA

*ASA = Centrul de service
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Pred zadatim
Pokyny na varenie

Starostlivost a Cistenie
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Sl Zobrazenie poruch a kontrola

VITAJTE

Dakujeme, Ze ste si vybrali na$ vyrobok. Aby ste zaistili svoju bezpec¢nost a dosiahli
conajlepsie vysledky, pozorne si precitajte tuto prirucku vratane bezpecnostnych
pokynov a uschovajte si ju pre buduce pouzitie. Pred inStalaciou varnej dosky si poznacte
serioveé Cislo, ktoré by ste mohli potrebovat pri oprave. PoCas prepravy skontrolujte,
Cinedoslo k poskodeniu, a ak mate nejaké pochybnosti, pred pouzitim sa poradte
s technikom. Obalové materialy uchovavajte mimo dosahu deti.

POZNAMKA: Upozoriujeme, Ze funkcie a prisludenstvo varnej dosky sa mozu ligit

v zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.




1. PRED ZACATIM

1.1 VSEOBECNE INFORMACIE

Skor ako zadénete, je dolezité vediet: vietky funkcie tejto varnej dosky st navrhnuté tak, aby spifali
najprisnejsie bezpecnostne predpisy.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie budu aktivované alebo sa automaticky vypnu, ak na varnych zénach nebudu

polozené hrnce alebo ak budu umiestnené nespravne.

* V ostatnych pripadoch sa funkcie automaticky deaktivuju po niekolkych sekundach, ked'to vyzaduje

viac ako jeden krok (napr. ,ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY" bez ,VYBRAT VARNU ZONU").

* V pripade dihodobého pouzivania sa spotrebi¢ nemusi okamZite vypnut, aj ked' su vsetky varné
zony vypnuté, pretoze je vo faze chladenia: na displeji varnej zony sa zobrazi symbol H, kym zona
nevychladne.

Bezpecna aktivacia: vyrobok sa aktivuje pri pritomnosti hrncov na varnej zéne. Proces ohrevu sa
nespustialebo sa prerusi, ak nie su k dispozicii Ziadne hrnce alebo ak sa odstrania.

Bezpecnostné vypnutie: z bezpecnostnych dévodov ma kazda varna zéna uréend maximalnu

prevadzkovu dobu, ktora zavisi od nastavenej maximalnej Urovne vykonu.

1.2 SPRAVA VYKONU

Pri prvom pouZiti produktu sa varna doska nastavi na maximalny dosiahnutelny vykon.
Pomocou funkcie spravy vykonu je mozné zvolit rézne limity vykonu v zavislosti od hlavného
napajania v domacnosti.

Ako nastavit spravu vykonu
Je mozneé nastavit maximalnu Uroven vykonu pre indukeénu varnu dosku, pricom je mozneé zvolit
rézne rozsahy vykonu.
Indukéneé varné dosky su schopné automaticky sa obmedzit, aby mohli pracovat prinizsej urovni
vykonu, ¢im sa predide riziku pretazenia.

Spustenie funkcie spravy vykonu:

e Zapnite varny dosku a potom stlacte () na 5 sekund.

* Indikator Casovaca zobrazi ,P8", ¢o znamena Urover vykonu 8. Predvoleny rezim je 7,4 kW.

Prepnutie naina uroven
* Posuvanim posuvaca dolava a doprava zmente Uroven spravy vykonu.

* Kdispoziciije 8 urovnivykonu, od ,P1" po ,P8". Indikator ¢asovaca zobrazi jeden z nich.

P1

P2

P3

P4

P5

P6

P7

P8

2 kW

2,5 kW

3kW

3,5kW

4,5kW

5,5kW

6,8 KW

7,4 kW




Potvrdenie a ukonéenie spravy vykonu

Pre potvrdenie vypnite varnu dosku. Urover vykonu sa automaticky ulozi. Zvolena hodnotaje trvalo
ulozena a zostava zachovana aj po vypnuti hlavného zdroja.

Ak chcete zmenit Uroven vykonu, zopakujte operacie opisané vyssie.

POZNAMKA: v zavislosti od vyberu spravy vykonu mézu byt niektoré Urovne vykonu a funkcie
varnych zon automaticky obmedzene tak, aby neprekrocili zvolenu hodnotu. Najma pri Urovni
spravy vykonu nizsej ako 4,5 kW nie je mozné zvolit funkciu Boost, Varycook a niektoré typy varenia
pomocou aplikacie.

Najma posledny vyber Urovne vykonu mozno odmietnut/upravit podla dostupného mnozstva
zvyskoveho vykonu z predchadzajuceho nastavenia.

1.3 VYBER SPRAVNEHO RIADU NA VARENIE

1.3.1. Vlastnostiriadu
PouZivajte iba hrnce so symbolom indukcie.
* |ba hrnce s dokonale rovnym dnom. V opa¢nom pripade mozu nastat nasledujuce situacie:

- Ziadna detekcia hrnca;
- nizky vykon;
- neziaduci hluk.

* Iba hrnce s hladkym dnom, aby nedoslo k poskriabaniu povrchu
varnej dosky.

POZNAMKA: Vyhnite sa ¢o najviac pohybom hrnca na sklenenom povrchu, aby ste minimalizovali
Skrabance.

Test magnetom

Indukéne varenie vyuziva magnetizmus na generovanie tepla; hrnce preto musia obsahovat zelezo.
Ak uz mate riad, mdzete pomocou magnetu skontrolovat, i je material magneticky. Hrnce si vhodnée,
ak st magneticky pritahovane magnetom.

Riad vyrobeny z nasledujucich materialov nie je vhodny: ista nehrdzavejuca ocel, hlinikove alebo
medené nadoby bez magnetickeho dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

L

1.3.2.Kvalitnejsie nddoby na varenie

Vsetky kuchynské nadoby so symbolom indukcie st vo
vSeobecnosti akceptované. Spravanie sa vsak moéze lisit v
zavislosti od typu dna. Priemer hrnca uvedeny vyrobcami sa
vztahuje na vonkajsi rozmer. Skuto¢ny feromagneticky RN
povrch na dne—nevyhnutny pre indukéné varenie—moze byt

mensiv zavislosti od znacky a typu hrnca. Na overenie

velkosti vykonajte test s magnetom popisany v odseku vysSie.

1.3.3. Rozmery a umiestnenie
Vzdy pouzivajte varnu zonu, ktora najlepsie zodpoveda priemeru dna panvice. Umiestnite
hrniec a uistite sa, Ze je dobre vycentrovany v oblasti varenia.



POZNAMKA: odporuca sa nepouzivat hrnce, ktoré presahuju obvod varnej zény.

Pre spravnu funkciu varnej dosky je potrebné pouzivat hrnce s priemerom dna v rozsahu uvedenom
v nasledujucej tabulke.

E ? min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

PN max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

POZNAMKA: Riad, ktory je mensi ako pozadované minimum, sa neda rozpoznat. Pri pouZiti riadu,
ktory je vacsi ako pozadované maximum, sa mdzu vyskytnut chybné funkcie alebo nizky vykon.

POZOR: Pocas varenia ¢i chladenia nestavajte hrniec na ovladaci panel ani do jeho blizkosti.




2. POKYNY NA VARENIE

2.1 TABULKA VYKONU

UROVEN VYKONU TYP VARENIA NAVRHOVANE POUZITIE

Idedlne na smazenie, pecenie na panvici,

BOO 4 Rychly ohrev, Booster ) . ) )
privedenie polievky do varu, prevarenie vody
e . ) .. ) Idedlne na zacatie varenia, pripravu soté,
11-13 Vyprazanie, grilovanie, udrziavanie varu B . na. pripra )
varenie cestovin, vyprazanie, grilovanie
Ideélne na opecenie, udrziavanie jemného varu,
5-10 Dusenie, varenie varenie, dihé a nepretrzité vyprazanie
(ryZa, méaso, palacinky*)
3-4 Mierny var, udrziavanie v teple, Idedlne na pomalé varenie, jemné varenie
pomalé varenie smotanovych omacok a tekutin
. ) o ) Jemné ohrievanie malého mnozstva jedla,
Roztapanie, udrziavanie v tekutom . ) : i ) L
1-2 A pomalé ohrievanie, roztapanie a uchovavanie
stave, rozmrazovanie . . ok
¢okolady v tekutom stave
VYP. - -

*Nepretrzité vyprazanie palacinky na urovni 5 - 6.
**Uroven roztapania 2. Ked déjde k roztapaniu, prejdite na Uroven 1, aby ste udrzali potravinu

v tekutom stave.

2.2 TABULKA TEPELNEJ PRIPRAVY

KATEGORIA
POTRAVIN RECEPT

Predhrievanie Varenie
Faza zahrievania Uroveii vykonu | Urovei vykonu

Cestoviny Ohrev vody 14-15 6-11
. . RyZzovy puding Ohrievanie mlieka 13-15 6-8
Cestoviny, ryza ——
Varenaryza Ohrev vody 14-15 6-8
Rizoto Smazenie a prazenie 13-15 6-8
Pecené maso Smazenie a prazenie 10-13 6-11
Grilovany steak Predhrievanie grilu 10-13 10-13
Maso Klobasy a hamburger Predhrievanie grilu 10-11 10-13
Kuracie kusky Predhrievanie hrnca 10-11 6-10
Vysmazany rezen Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
Grilovana ryba Predhrievanie grilu 10-13 8-10
Ryby Rybie filé Smazenie 10-13 8-10
Krevety Smazenie 10-13 10-13
Cerstvé zemiaky Ohrevoleja 14 11-14
na vyprazanie
Zelenina, Mrazene zemiaky Ohrevoleja 14 11-14
strukoviny navyprazanie
Grilovana zelenina Predhrievanie grilu 6-11 10-13
Paprika, cuketa a baklazan| Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
. . Vajcia natvrdo Ohrev vody 14-15 6-8
Vajciaa \{yrobky Prazenica Smazenie 10-13 8-10
zvajec
Palacinky Predhrievanie hrnca 6-11 5-7
Paradajkova omacka Ohrievanie omacok 4-6 2-4
. i Roztopeny syr Roztapanie 6-11 2-5
Omacky, krémy Kréma puding Ohrievanie krému 4-6 2-4
adezerty
Roztopena ¢okolada Roztapanie 1-2 1
Maslo Roztapanie 1-3 1-3




2.3 PRIPRAVA NA VARENIE S APLIKACIOU

Sonda Preci Probe ako teplomer

V ramci aplikacie hOn nastavte cielovu teplotu, ktoru chcete dosiahnut, vioZte sondu Preci Probe
dojedlaalebo s jej prislusenstvom do kvapalin. Zvysovanie teploty mdZete sledovat v ramciaplikacie
az do dosiahnutia cielovej teploty.

To vam pom&ze presne udrziavat teplotu vhodné pre prislusné druhy potravin. Sonda sa neda
pouzivat pocas funkcie Asistované varenie.

Asistované varenie: Funkcia ,,Cook with me*
Vyberte si z receptov aplikacie hOn alebo $pecidlnych programov, postupuijte krok za krokom pri
priprave, varna doska automaticky nastavi parametre pre zvoleny spdsob pripravy jedla.

Varenie vo vakuu

Typ varenia, v ktorom je jedlo umiestnené vo vakuovom vrecku a vari sa vo vodnom kupeli s nizkou
teplotou.

Takto pripravené jedlo bude Stavnatejsie a krehkejsie, zachova si vyZivové vlastnosti neporusené,
¢im budu jedla zdravsie a chutnejsie.

Prejdite na aplikaciu hOn, vyberte kategdriu jedla, vyberte tento typ pripravy jedla, vioZte vrecko
s potravinami do hrnca s vodou aindukéna varna doska nastavi spravnu teplotu, aby sa dosiahol
dokonaly vysledok.

Gril
Vyberte kategdriu potravin z aplikacie hOn a vyberte tento typ varenia. Indukéna varna doska zacne
pocas stanoveného ¢asu automaticky grilovat pri spravnej teplote.

Mierny var

Funkcia mierneho varu je idealna na pripravu omacok, gulasu a dusenych pokrmov a vietkych jedal
s priemerne dlhou dobou pripravy jedla.

Automaticka funkcia, ktoru najdete v aplikéciihOn uvedie jedlo Setrne do stavu s teplotou mierneho
varu, a udrzi ho po pocas celej doby pripravy jedla.

Varenie v pare

Pouzitim funkcie varenia v pare mbzete varit potraviny, ako je zelenina, méso alebo ryby v hrncoch
vybavenych kosikom na naparovanie. Varenie v pare je rychlejSie ako varenie vo vode, a kedze
potraviny nie su ponoreneé do kvapaliny, uniké z nich menej vyzivnych latok a zachovava sa obsah
vitaminov, ¢o zlepsuje chut a Strukturu jedal, ktoré budu kompaktnejsia a prijemnejsia.

V pripade potreby kontaktujte autorizované servisné stredisko.




2.4 BIONIC SENSOR (dostupny v zavislosti od modelu)

Tieto senzory su dostupneé pre vylepsené spdsoby varenia: Varenie, Grilovanie, Vyprazanie na
panvici a Hiboké vyprazanie. VSetky su pristupné v sekcii Everyday Cooking (aplikdcia hOn) a vo
vybranych varnych zénach.

Uzitocnost
Vdaka technolégii Culinary Sensor panvica alebo olej automaticky dosiahne a udrziideainu
teplotu na zaklade zvoleného spbsobu pripravy jedla.

Navod na pouzitie:

* \/ykon varenia sa moze lisit v zavislosti od kvality riadu: pozrite si odsek 1.3.3. Optimalizovany
priemer dnariadu je 18 cm.

 Riad musi byt umiestneny v strede varnej zény a pocas pociatocnej fazy varenia
(predhrievanie) sa nesmie pohybovat.

» Funkciu je potrebneé spustit len vtedy, ked'je varna doska studena.

» Pouzitie funkcie je obmedzené najednu naraz.

Grilovanie a Smazenie na Panvici

Aby bol riad pred aktivaciou funkcie prazdny.

Smazenie
Pred aktivaciou funkcie do nadoby na vyprazanie 1,5 litra oleja (priblizne 5 cm hibka oleja na
vyprazanie).

2.4.1 Senzor varu

Téato funkcia ulahc¢uje varenie, pretoze odstranuje potrebu neustéaleho sledovania alebo
manualneho nastavovania. Senzor varu dohliada na proces varenia a po dosiahnuti bodu varu
automaticky znizi vykon na mierne varenie.

* Naplnte hrniec studenou vodou medzi ¥z a 2/3 jeho kapacity.

* PoloZte hrniec na varnd dosku a vyberte varnu zénu.

* Potom stlacte ikonu senzora varu.

* Ked sa dosiahne bod varu, varna doska vyda zvukovy signal a automaticky znizi vykon na
uroven udrziavania varu. Tato Uroven sa da upravit manualne.

2.4.2 Senzor na grilovanie, smazenie a fritovanie

* Tieto funkcie su dostupné iba v sekcii Everyday Cooking v aplikaciihOn.

» Prifunkciach grilovania a smazenia sa odporuca pouzit prazdny riad pred aktivaciou funkcie.

« Pri fritovani sa odportica napinit riad 1,5 litra oleja (priblizne 5 cm hibka) pred aktivaciou funkcie.
Olej musimat izbovu teplotu.




3.STAROSTLIVOST A CISTENIE

3.1 VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pravidelné ¢istenie moze predizit Zivotnost vasho spotrebica.
* Varnu dosku vycistite po kazdom pouZziti.

* VVzdy pouzivajte riad s istym dnom.

* Skrabance na povrchu nemaju Ziadny vplyv na fungovanie.

* Pouzite Specialny Cisti¢ vhodny na povrch varnej dosky.

* Na sklo pouzite Specialnu skrabku.

3.2 CISTENIE VARNEJ DOSKY

Pred Cistenim sa uistite, ze st varne zony vypnute. Nikdy nezabudnite dodrziavat odporucané pokyny
na Cistenie a nepouZivajte abrazivne prostriedky, ktoré by mohli poskodit povrch varnej dosky.

a) MASTNE SKVRNY

Tento postup sa odporuca v pripade prskania pri vyprazani alebo grilovani masa.

* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.

* Povrch varnej dosky ocistite handrickou a roztokom cCistiaceho prostriedku.

* Ak je to potrebne, vycistite varnd dosku este raz horlcou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukénej varnej dosky.

b) SKVRNY OD CUKRU

Tento postup sa odporuca pri potravinach, ktoré je potrebné z dévodu vysokého obsahu cukru
rychlo odstranit, aby sa predislo poskodeniu povrchu varnej dosky (sirupy, dzemy alebo zavaraniny).
* Ked je varna doska este tepla, odstrante prebytocnu tekutinu okolo hrnca kuchynskou utierkou
a potom hrniec odoberte.

* \ pripade potreby odporicame pouzit Skrabku pod ostrym uhlom, aby ste odstranili ostatneé zvysky.
* Povrch varnej dosky ocistite roztokom Cistiaceho prostriedku a osuste ho kuchynskou utierkou.
* Ak je to potrebne, vycistite varnl dosku eSte raz horlcou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukcnej varnej dosky.

c) SKVRNY OD $KROBU

Tento postup Cistenia sa odporuca pritychto druhoch potravin: cestoviny, ryza a zemiaky.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.

* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Na navihcenie zvyskov Skrobu pouzite vihkd handricku. Nechajte par minut odstat.

* Povrch varnej dosky ocistite handrickou a roztokom Cistiaceho prostriedku.

* Po vycisteni utrite varnu dosku dosucha makkou handrickou.

* Ak je to potrebné, vycistite varnl dosku eSte raz horucou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukcnej varnej dosky.

POZNAMKA: Pouzite tieto pokyny aj pre kriizky od vody, kriizky od vodného kameria a mastné gkvrny.

d) LESKLE KOVOVE ODFARBENIE
PouZite roztok vody s octom a povrch skla ocistite handri¢kou.



4. ZOBRAZENIE PORUCH A KONTROLA

4.1 RIESENIE PROBLEMOV
Problém:

Funkcia Full zone / Varycook sa neustale deaktivuje.

Mozna pricina:

1. Pouzivaju sa dve alebo viac nadob sucasne / v rovnakej varnej zone.

2. Hrniec sa presuva prilis rychlo medzi sekciami.

Corobit:

1. Odstrante vSetky nadoby okrem jednej.

2. Pohybujte hrncom pomaly.

Indukéna varna doska
saneda zapnut.

Ziadne elektrické napajanie.

Corobit

doska pripojenak zdroju napajania.
Skontrolujte, ¢inenastal uvas doma
alebo v okoli vypadok elektrickej
energie. Ak problém pretrvava,

Dotykove ovladace nereaguju.

Ovlddacie prvky st uzamknuté.

Odomknite ovladacie prvky podia
¢asti ,Ako produkt funguje”.

Dotykove ovladacie prvky
sa tazko ovladaju.

zvysky vody alebo mozno nevyvijate

sucha, a na ovladanie pouzite

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie. PouZzili ste
nevhodné drsné skrabky alebo
Cistiace prostriedky.

arovnym dnom. Pozrite si Casti
.Vyber spravneho riadu na varenie”

Niektory riad vydava praskavy zvuk.

riadu (vrstvy réznych kovov

Je tonormalny jav
anepredstavuje poruchu.

Indukéné doska pri pouziti
nastavenia vysokeho ohrevu hudi.

Je to spbsobené technologiou
induk¢éného varenia.

stisit alebo Uplne zmiznut po znizeni

Sum ventilatora z indukénej
varnej dosky.

varnej doske zabranuje prehriatiu
elektroniky. M6Ze pokracovat
v prevadzke aj po vypnuti

Je tonormélne anie je potrebne
konat. Poc¢as chodu ventilatora
neodpajajte napdjanie varnej dosky
od hlavného zdroja napajania.

Hrniec sa nezahrieva a na displeji
sa zobrazuje ,U".

detegovat riad, pretoZe nie je
vhodny naindukené varenie.
Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze je prilis maly
alebo nie je spravne vycentrovany

Pouzite riad vhodny na indukéne
varenie. Pozrite ¢ast
Vyber spravneho riadu na varenie".
Vycentrujte riad a uistite
sa, ze zakladna zodpoveda
velkostivarnej zony.

Indukena varna doska alebo varna
zdéna sa neCakane sama vypne,
zaznie akusticky signél a zobrazi

sachybovy kdd (zvycajne sa strieda
s jednou alebo dvomi ¢islicami

Technicka porucha.

na displeji casovaca).

Zapiste si pismena a ¢isla poruchy,
vypnite napajanie varnej dosky
a kontaktujte kvalifikovaného
technika.




Na displeji sa zobrazuje
varovanie dO.

Skontrolujte, ¢inie su stlacené ajiné
Sucasné stlacenie dvoch tlacidiel, tlacidla, a vycistite varnu dosku,
kvapky vody alebo prach na skle. aby ste odstranili vsetky zvysky
vody alebo prachu.

Funkciu Boiling nie je
mozné aktivovat.

Overte, ¢ije symbol 'H' viditelny. Ak
ano, pockajte, kym symbol zmizne,
pred pokrac¢ovanim.

Varna zona je stale horuca.

4.1.1 CHYBOVE KODY
CHYBOVY PRAVIDLO AKCIE
KOD ZOBRAZOVANIA
EO Vpredu Zavolajte ASA.
vlavo
El Vpredu Zavolajte ASA.
vlavo
Zavolajte ASA.
E2 \/p.redu Zavolajte ASA.
vlavo
Zavolajte ASA.
E3 Zavolajte ASA.
Vpredu Zavolajte ASA.
vlavo
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
. Zavolajte ASA.
Vlavo Vpravo
E4 v prav Skontrolujte fazoveé napétie siete a frekvenciu. Ak su v poriadku,
zavolajte ASA.
Skontrolujte sietovy kabel a diferencidlny termostat.
Ak su v poriadku, zavolajte ASA.
Pockajte na vychladnutie, vycistite a/alebo odstrante cudzie telesa.
E5 \/p.redu Zavolajte ASA.
vlavo
Cz4 Cz1 Zavolajte ASA.
E6 Cs3 Cro Skontrolujte poZiadavky na instalaciu v ndvode na pouZitie.
Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Cra Cr1 Zavo\aj'te ASA.
Zavolajte ASA.
E7 Zavolajte ASA
Cz3 Cz2 :
Skontrolujte poziadavky na instalaciu v ndvode na pouZitie.
Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Cz4 Cz1 - = — n v
ES Skontrolujte poZiadavky na instalaciu v ndvode na pouZitie.
Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Cz3 Cz2
Zavolajte ASA.
E9 Vp‘redu Zavolajte ASA.
vlavo

*ASA = servisné centrum




Shrnuti

Pred zahajenim
Pokyny pro vareni
Péce a cisténi

Zobrazovani zavad a kontrola

(o)) (9)) (8]
(8, ] N (Vo)

VITEJTE

Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas vyrobek. Pozorne si prectéte tuto prirucku
véetné bezpecnostnich pokynl a uschovejte ji pro budouci pouziti, abyste byli
vbezpedi a dosahli téch nejlepsich vysledkd. Pred instalaci varné desky
sipoznamenejte sériove Cislo, budete ho potfebovat pro pfipadné opravy.
Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni, a pokud si nejste jisti,
pfed pouzitim spotfebice se poradte s technikem. Uchovavejte obalovy material
mimo dosah deti.

POZNAMKA: Upozorfiujeme, Ze prislusenstvi varné desky se mdze ligit

v zavislostina zakoupenem modelu.




1. PRED ZAHAJENIM

1.1. VSEOBECNE INFORMACE
Nez zacnete, je dllezité védét, Ze vdechny funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby splnovaly
nejprisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto ddvodu:

« Jestlize hrnce nejsou na varnych zénach nebo jsou nespravné umisténé, nékteré funkce budou
aktivovany nebo automaticky deaktivovany.

« \V ostatnich pfipadech budou funkce automaticky deaktivovany po nékolika sekundach, pokud
je nutnych vice krokd (napt. ,ZAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY" bez ,VYBERU VARNE ZONY".

+ V pripadé dlouhodobého pouzivani se spotfebi¢ nemusi ihned vypnout, i kdyz jsou vypnutée
v8echny varneé zony, protoze se nachazi ve fazi chlazeni; u varné zény se zobrazuje symbol H,
dokud nevychladne.

Bezpecna aktivace: spotrebic se aktivuje po poloZenihrnce do varné zény. Pokud na desce nejsou
zadné hrnce nebo byly odebrany, ohfev se nespustinebo se prerusi.

Bezpeénostni vypnuti: z bezpecnostnich ddvod ma kazda varna zéna maximalni dobu provozu,
ktera je zavisla na nastaveném maximalnim stupni vykonu.

1.2. RIZENi VYKONU
Pri prvnim pouziti spotrebice je varna deska nastavena na maximalni dosazitelny vykon.
Pomoci funkce fizeni vykonu Ize nastavit rizné limity vykonu podle rozvodné sité v domacnosti.

Jak nastavit fizeni vykonu

Volbou az Sestirliznych rozsahl vykonu Ize nastavit maximalni stuper vykonu varné desky.
Indukeni varne desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s nizsim stupnem vykonu, aby
se predeslo riziku pretizeni.

Zapnuti funkce fizeni vykonu:

» Zapnete varnou desku a poté stisknéte @ na 5 sekund.
» Ukazatel Casovace bude zobrazovat ,P8", coz znamena stupen vykonu 8. Vychozirezim je
nastavenna 7,4 kW.

Pfepnuti najiny stupen
» Chcete-li zménit stupen fizeni vykonu, presurite posuvny ovladaci prvek doleva nebo doprava.
« Existuje 8 stupnl vykonu od ,P1" do ,P8". Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potvrzeni a ukonéeni funkce Fizeni vykonu

Potvrdte nastaveni vypnutim varné desky. Stuper vykonu se automaticky uloZi. Vybrana hodnota
je trvale uloZena a zlstane uloZena i po vypnuti sitového napéajent.
Chcete-li zménit stupen vykonu, zopakujte vyse popsané ukony.

POZNAMKA: V zavislostina volbé Fizeni vykonu mohou byt nékteré stupné vykonu a funkce varnych
z6n automaticky omezeny, aby nedoslo k prekro¢eni vybrané hodnoty. V pfipadé konkrétniho
nastaveni stupneé fizeni vykonu na meéné nez 4,5 kW nebude mozné vybrat funkci Zesileni vykonu,
Varycook a nékteré zpUsoby pripravy pokrm{ pomoci aplikace.

Konkrétné muize dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu podle dostupného
zbytkoveého vykonu z predchoziho nastaveni.

1.3.VYBER VHODNEHO NADOBI

1.3.1. Vlastnosti nadobi
Pouzivejte pouze hrnce se symbolem indukce.

« Pouze hrnce s naprosto rovnym dnem. Jinak by mohlo dojit k nasledujicim situacim:
- Hrnec nebude zjistén
- Nizky vykon

- Nezadouci hluk

» Pouze hrnce s hladkym dnem, aby se neposkrabal povrch varnée desky.

POZNAMKA: Co nejvice omezte posunovani hrncd po sklenéném povrchu, aby se minimalizovalo
poskrabani.

Zkouska s magnetem

Indukeni ohrev vyuziva magnetismus k vytvareni tepla; proto musi hrnce obsahovat zelezo.
Pokud jiz mate néjaké nadobi, pomoci magnetu mizete zjistit, zda je z magnetického materialu.
Pokud jsou hrnce pfitahovany magnetem, Ize je pouzit.

Nadobi z téchto materiald nenivhodné: ¢isté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

1.3.2. Kvalitnéjsi nadobi

VSechno nadobi se symbolem indukce je obecné pfijimano.

Chovani se vSak muze lisit v zavislosti na typu dna. Prdmér hrnce
uvedeny vyrobci se vztahuje na vnéjsirozmer. Skutec¢na
feromagneticka plocha na dné—nezbytna pro indukéni vareni—
mUZe byt mensiv zavislosti na znacce a typu hrnce. Pro ovéreni
velikosti provedte test s magnetem popsany v pfedchozim

odstavci.

1.3.3. Rozméry a umisténi

Vzdy pouzivejte takovou varnou zonu, které nejlépe odpovida priméru dna nadoby.
Umistéte nadobu tak, aby byla dobfe vystfedéna na varne plose.




POZNAMKA: Doporucuje se nepouzivat nadoby, jejichz primér presahuje varnou zonu.

Pro spravné fungovani varné desky je nutné pouzivat hrnce s priméry dna v rozsahu popsaném
v nasledujici tabulce.

)
N
é
=

i — } min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

PN max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

POZNAMKA: Jestlize se pouZije nadobi s mensim neZ minimalnim poZadovanym primérem,
jeho detekce nemusi byt Uspésna. Pfi pouziti vétsiho nez maximalniho pozadovaného priméru
mUze dochézet k poruchdm nebo snizeni vykonu.

POZOR: Béhem vareninebo chladnuti nepokladejte hrnec na oviddaci panel nebo do jeho blizkosti.




2.POKYNY PRO VARENI

2.1. TABULKA VYKONU

UPEN TYP VAREN{ DOPORUCENE POUZITi

14/15 ZESILENI - o, Ideaini pro smazeni za S,tajeho m,'Cham’
VYKONU Rychly ohrev, zesilenivykonu prudké opékani, privadéni polévky
k varu, varenivody

PR . IdedIni pro zacatek vareni, restovani,
Smazeni, grilovani, udrzovanivaru L e
vareni téstovin, fritovani, grilovani

Idealni pro duseni s predehrivanim,
udrzovani mirného varu, vareni,

5-10 Duseni, vafeni . PR -
dlouhé a nepretrzité smazeni
(ryze, pec¢ené, livanci*)
o Mirné vareni, udrzovani teplého Idealni pro pomalé vareni, mirné vareni
pokrmu, pomalé vareni smetanovych omacek a tekuté pokrmy

Lehkeé ohrivani malého mnozstvijidla,
pomalé ohrivani, rozpousténi a udrzovani
Cokolady v tekutém stavu**

Rozpousténi, udrzovaniv tekutem

1-2 [
stavu, rozmrazovani

VYPNUTO - -

* Nepretrzité smazenilivancd na stupen 5—6.
** Rozpousténina stupen 2, az se zacne rozpoustét, prepnéte na stupen 1 a udrzujte v tekutém stavu.

2.2. TABULKA VARENI
KATEGORIE | pecror
POKRMU
Téstoviny Ohfivani vody 14-15 6-11
Ryzovy pudink Ohrivani mléka 13-15 6-8
Téstoviny Varenaryze Ohrivani vody 14-15 6-8
aryze Smazeni za
Rizoto stalého michani 13-15 6-8
a opékani
Smazeni za
Pecené maso stalého michani 10-13 6-11
a opékani
Maso Grilovany steak Predehrati grilu 10-13 10-13
Klobasy a karbanatky Predehrati grilu 10-11 10-13
Kureci kousky Predehrati panve 10-11 6-10
Smazeny fizek Predehrati panve 6-11 10-13
Grilovana ryba Predehrati grilu 10-13 8-10
, Smazeni za
Ryby Rybifilety stalého michani 10-13 8-10
Garnéaty a krevety Smazeni za 10-13 10-13

stalého michani

Smazené Cerstvé

Ohrivanioleje 14 11-14
hranolky
Zelenina Smazenemrazene | g anioleje 14 11-14
alusténiny hranolky
Grilovana zelenina Predehrati grilu 6-11 10-13
Papriky, cukety a lilek Predehrati panve 6-11 10-13
Vejce Vejce na tvrdo Ohfiva’vm’ vyody 14-15 6-8
avajeéné Smazen vejce Smazeniza 10-13 8-10
A stalého michani
vyrobky Livance Predehrati panve 6-11 5-7
Rajska omacka Ohrivani omacek 4-6 2—4
Omacky, Rozpustény syr Rozpousténi 6-11 2-5
krémy Smetana a krém Ohfivéni smetany 4-6 2-4
adezerty Rozpusténa ¢okolada Rozpousténi 1-2 1
Maslo Rozpousténi 1-3 1-3




2.3. PRIPRAVA POKRMU POMOCI APLIKACE

Sonda Preci Probe jako teplomér

V aplikaci hOn nastavte cilovou teplotu, které chcete dosahnout, zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu nebo ji spolecné s prislusenstvim viozte do tekutiny a v aplikaci uvidite, jak se teplota
zvySuje, dokud nedosahne cilové hodnoty.

PomUze vam to pfesné udrzovat teplotu véech druhd pokrm0. Tento zplsob nelze pouzit s funkci
Varenis asistenci.

Vareni s asistenci: Funkce ,,Cook with me*
V aplikaci hOn vyberte jeden z receptl nebo specidlnich programd, provedte jednotlivé kroky
pfipravy a potom varna deska automaticky nastavi parametry pro zvoleny zpdsob vareni.

Ve vakuu

Jedna se o typ vareni, pri kterém je pokrm umistén ve vakuovém sacku a vari se ve vodni lazni pfi
nizké teploté.

Takto pripraveny pokrm bude $tavnatéjsi a jemnéjsi a zlstanou zachovany jeho nutri¢ni viastnosti,
takZe bude zdravéjsi a chutnéjsi.

Prejdéte do aplikace hOn, vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento zplsob vareni, vioZzte sacek
s pokrmem do hrnce s vodou a indukénivarna deska nastavi spravnou teplotu vareni, aby se dosahlo
dokonalého vysledku.

Gril
V aplikaci hOn vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento typ vafeni a indukéni varna deska
automaticky ohreje gril na spravnou teplotu v pfedem stanovené dobé.

Mirné vareni

Funkce mirného vareni je idealni pro omacky, dusené pokrmy a vsechny dalsi postupy pfipravy,
které maji dlouhou prdmérnou dobu vareni.

Automaticka funkce, kterou najdete v aplikaci hOn, pozvolna privede pokrm k mirnému varu a bude
tuto teplotu udrzovat po celou dobu vareni.

Vareniv pare

Funkce vareni v pafe umoznuje pfipravovat pokrmy jako zeleninu, maso nebo ryby v hrncich
vybavenych pafakem. Vareni v pare je rychlejsi nez bézné vareni. Vzhledem k tomu, Ze pokrm neni
ponofeny, ztraci méné Zivin a uchova si obsah vitamin(, coz zlepsuje chut a strukturu, takze pokrm
bude kompaktnéjsi a lahodnéjsi.

V pfipadé potreby se obratte na autorizovane servisni stfedisko.




2.4 BIONIC SENSOR (dostupny v zavislosti na modelu)

Tyto senzory jsou k dispozici pro vylepsené zpUsoby vareni: Vareni, Grilovani, Smazenina
panvi a Hluboké smazeni. VSechny dostupné v sekci Everyday Cooking (aplikace hOn) ave
vybranych varnych zénach.

Uzitecnost
Diky technologii Culinary Sensor snimace je automaticky nastavena a udrZzovana idealni
teplota panve nebo oleje podle vybraného zplsobu pfipravy pokrmu.

Navod k pouziti:

* \/ykon vareni se maze lisit v zavislosti na kvalité nadobi: viz odstavec 1.3.3. Optimalni
pramér dna nadobije 18 cm.

» Nadobi musi byt umisténo ve stfedu varné zony a béhem pocatecni faze vareni
(predehrev) se nesmipresouvat.

e Funkcije tfeba spustit pouze tehdy, kdyz je varna deska - studena.

Funkce mUze byt pouZita pouze jedna najednou.

Grilovani a Smazeni na Panvi
Pred aktivaci funkce pouzijte prazdné nadobi.

Smazeni
Pred aktivaci funkce Fritovani nalijte do hrnce 1,5 litru oleje na smazeni (do vysky asi 5 cm).

2.4.1 Senzor varu

Tato funkce usnadnuje vareni, protoze eliminuje potfebu neustélého dohledu nebo ru¢niho
nastavovani. Senzor varu dohlizi na proces vareni a po dosazeni bodu varu automaticky snizi
vykon na mirné vareni.

» Naplnte hrnec studenou vodou mezi 2 a 2/3 jeho kapacity.

* Umistéte hrnec na varnou desku a vyberte varnou zénu.

e Poté stisknéte ikonu senzoru varu.

* Po dosazenibodu varu varna deska pipne a automaticky snizi vykon na uroven udrzovani
varu. Tuto Uroven Ize upravit ru¢né.

2.4.2 Senzor pro grilovani, smazeni a fritovani

* Tyto funkce jsou dostupné pouze v sekci Everyday Cooking v aplikaci hOn.

* Pro funkce grilovani a smazeni se doporucuje pouzit prézdné nadobi pred aktivaci funkce.
*Pro fritovani se doporucuje naplnit nddobi 1,5 litru oleje (cca 5 cm hloubka) pred aktivaci
funkce. Olej musi mit pokojovou teplotu.




3.CISTENi A UDRZBA

3.1. VSEOBECNA DOPORUCENI

Pravidelné ¢isténi maze prodlouZit Zivotnost vaseho spotfebice.

- Cistéte varnou desku po kazdém poufiti.

+ Vzdy pouzivejte nadobi s Cistou spodni stranou.

« Skrabance na povrchu nemaji vliv na ¢innost spotiebice.

« K isteni povrchu varne desky pouzivejte specialni Cistici prostredek.

« Pouzivejte specialni skrabku na sklo.

3.2. CISTENi VARNE DESKY

NeZ prikrocite k ¢isténi, ujistéte se, Ze varné zoény jsou vypnuté. Vzdy pamatujte na dodrZzovani doporu¢enych
pokynU pro cisténi a vyhybejte se abrazivnim prostiedkiim, které by mohly poskodit povrch varné desky.

a) MASTNE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje nasledujici situace: stfikance zplsobené smazenim nebo grilovanim masa.

+  Nechte varnou desku vychladnout.

«  Odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

«  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

«  Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

b) CUKERNATE NECISTOTY

Tento postup se doporuéuje pro pokrmy (sirupy, dzemy zavareniny), které je tfeba rychle odstranit kvdli

vysokému obsahu cukru, aby se predeslo poskozeni povrchu varné desky.

+  Dokud je varna deska stale tepld, odsajte nadbytec¢nou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom
odeberte hrnec.

+ Vpfipadé potfeby doporucujeme odstranit zbyvajici zbytky skrabkou v ostrém Uhlu.

«  Vycistéte varny povrch saponatovym roztokem a vysuste ho kuchyriskym papirem.

+  Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

c) SKROBOVITE NECISTOTY

Tento postup ¢isténi se doporucuje pro nasledujici druhy potravin: téstoviny, ryze a brambory.

+  Odsajte nadbyte¢nou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

«  Nechte varnou desku vychladnout.

«  Navih¢ete vSechny skrobovité zbytky vihkou latkou. Nechte vihkost pasobit nékolik minut.

«  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

«  Povycisténiotfete varnou desku do sucha mekkou latkou.

«  Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

POZNAMKA: Tyto pokyny mizete pouzit také v pfipadé krouzk(i od vody a vodniho kamene a skvrn od tuku.

d) LESKLE METALICKE ZBARVENI
Pouzijte roztok vody a octa a vycistéte povrch skla latkou.




4. ZOBRAZOVANI ZAVAD A KONTROLA

4.1 RESENi PROBLEMU

Problém:

Funkce Full zone / Varycook se neustale deaktivuje.

Mozna pricina:

1. Pouzivate dvé nebo vice nddob soucasné / ve stejné varné zone.

2.Hrnec presouvate prilis rychle mezi sekcemi.

Co délat:

1. Odstrante véechny nadoby kromé jedné.

2.Pohybujte hrncem pomalu.

Problém Mozna pricina Codélat

Indukénivarnou desku
nelze zapnout.

Bez proudu.

Ujistéte se, Zze indukénivarna
deska je pripojena k napajeni.
Zkontrolujte, zda u vas doma
nebo v okoli nedoslo k vypadku
proudu. Pokud problém
pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykoveé ovladace nereaguji.

Ovladaci prvky jsou zamcené.

podle ¢asti, Jak tento
vyrobek funguje”.

Ovladani dotykovych
ovladact je obtizné.

zbytek vody, nebo mozna
netisknete tlacitka
spravnym tlakem.

dotykového ovladani je sucha,
a pfi klepanina ovladaci prvky
pouzivejte spravny tlak.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

a hladkymi dny. Viz ¢asti
.Vybérvhodného nadobi”
a . Cisténiaudrzba".

Nékterée panve vydavaji praskave
nebo cvakave zvuky.

konstrukcivaseho nadobi (vrstvy
rliznych kovd vibruji rdzné).

normalni a neznamena
to zavadu.

tlumeny hucivy zvuk pfi pouziti
s vysokym nastavenim teploty.

Toje zplsobeno technologit
indukeniho vareni.

ztisit nebo zcela zmizet,
kdyZ snizite nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukénivarneé
desky vychazi hluk.

zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehrati
elektroniky. Ten mize
pokracovat v chodu i po vypnuti
indukcni varné desky.

Toje normalnia nevyzaduje
zadnou akci. Nevypinejte
napajeni indukenivarné
desky na sténé, kdyz je
ventilator v chodu.




Nadoby se neohfivajiana
displeji se zobrazuje ,U".

detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.
Indukénivarna deska nemize
detekovat panev, protoze je
pfili§ mala pro varnou zénu nebo
na ni neni spravné vystredéna.

Pouzivejte nadobivhodné pro
indukéni vareni. Viz oddil
.Vybér spravného nadobi”.
Vycentrujte nddobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikostivarné zony.

z6na se neocekavané vypnuly,
ozve se ton a zobrazi se chybovy
kod (obvykle stridavé s jednou
nebo dvéma cislicemi na displeji
¢asovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte sipismena a &isla
chyby, vypnéte napajeniindukeni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

FunkciBoiling nelze aktivovat.

Varici zéna je stale horka.

Zkontrolujte, zda je symbol 'H'
viditelny. Pokud ano, pockejte,
az symbol zmizi, nez budete
pokracovat.




4.1.2. CHYBOVE KODY

CHYBOVY M

Zavolejte ASA
E0O o evy avolefte

Zavolejte ASA
El Prednilevy avorese

Zavolejte ASA
Prednilevy Provedte ru¢nikonfiguraci podle uZivatelské pfirucky
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA

E2

E3

Prednilevy

Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zkontrolujte sitove napéti podle uzivatelské prirucky;
je-livporadku, zavolejte ASA
E4 levy pravy Zkontrolujte sitove napéti podle uzivatelske prirucky;
je-livporadku, zavolejte ASA
Zkontrolujte fazi a frekvenci sitového napéjeni;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA
Zkontrolujte sitovy kabel a diferencialni termostat;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA

Pockejte na vychladnuti, vycistéte a/nebo

E5 odstrante cizi predméty
Prednilevy Zavolejte ASA
Cz4 Cz1 Zavolejte ASA
E6 Cs3 Cro Zkontrolujte poZzadavky na instalaci podle uZivatelske
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA
Coa c Zavolejte ASA
E7 Zavolejte ASA
Cr3 Cy2 Zavolejte ASA

Zkontrolujte pozadavky na instalacipodle uzivatelske
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA

Cz4 Czl
ES z z Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uZivatelske
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA
Cz3 Cz2
E9 Provedte ru¢ni konfiguraci podle uzivatelske pfirucky
Prednilevy Zavolejte ASA

* ASA = servisni stfedisko



Sazetak

J{OB Prije pokretanja
LM Smjernice za pripremanje hrane
I Odrzavanjei CiScenje

J#ll Prikaz kvaraiprovjera

DOBRO DOSLI

Hvala Sto ste odabrali nas proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljih rezultata
pazljivo procitajte ovaj prirucnik, ukljucujuci upute u vezi sigurnosti i saCuvajte
ga za buducu upotrebu. Prije ugradnje ploce za kuhanje zabiljezite serijski broj koji
bi vam mogao trebati pri popravku. Prije upotrebe provjerite da nema ostecenja
tijekom transporta i savjetujte se s tehniCarom ako niste sigurni. Materijal
od ambalaze Cuvajte dalje od djece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodaci plo¢e za kuhanje razlikuju ovisno
o modelu koji ste kupili.




1. PRIJEPOKRETANJA

1.1. OPCE INFORMACIJE
Prije nego poc¢nete s upotrebom, vazno je znati sliedece: sve funkcije ove ploce za kuhanje
dizajnirane su kako bi bile u skladu s najstrozim sigurnosnim propisima.

|z tog razloga:

» Neke ¢e se funkcije aktivirati ili ¢e se automatski deaktivirati ako na plamenicima nema posuda
il kada ako one nisu pravilno postavljene.

+ U drugim ¢e se slu¢ajevima funkcije automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada
je zatopotrebno vide od jednog koraka (npr. UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE"
bez poruke ,ODABERITE ZONU ZA KUHANJE".

+ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nec¢e odmah iskljuciti, ¢ak i ako su sve zone
za kuhanje isklju¢ene, jer je u fazi hladenja; simbol H bit ¢e prikazan na zaslonu zone za kuhanje
dok seista ne ohladi.

Sigurno aktiviranje: uredaj se aktivira ako je na zonu za kuhanje postavljena posuda. Postupak
grijanja ne zapocinje ili se prekida ako nema posuda ili ako ih uklonite.

Sigurnosno iskljucivanje: iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalno vrijeme
rada koje ovisi 0 podesenoj maksimalnoj razini snage.

1.2. REGULACIJA SNAGE

Pri prvoj upotrebi uredaja, ploca za kuhanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu.
Pomocu funkcije regulacije snage mozete odabrati razli¢ita ograni¢enja snage u skladu sa
sustavom glavnog napajanja u kuc¢anstvu.

Kako postaviti regulaciju snage

Moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plo¢u za kuhanje odabirom
razli¢itih raspona snage.

Indukcijske ploce za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage radi
izbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pristupanje funkciji regulaciji snage:

« UKljugite plo¢u, zatim pritisnite () na 5 sekundi.
» Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,P8", Sto znacida je snaga na razini 8.
Zadaninacinradaje 7,4 kW.

Prijelaz na drugu razinu

« Razinu regulacije snage mijenjajte pomicanjem klizac¢a ulijevo i udesno.

+ Osam je dostupnih razina snage, od ,P1" do ,P8". Pokazivatem vremenskog programatora
prikazat ¢e se jedna od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5 kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potvrdaiizlazak iz funkcije regulacije snage

Za potvrduiskljucite plo¢u za kuhanje. Razina snage automatski ¢e se spremiti. Odabrana vrijednost
trajno se pohranjuje i zadrzava se Cak i nakon isklju¢ivanja glavnog uredaja.
Za promjenu razine snage ponovite gore opisane postupke.

NAPOMENA: ovisno o odabranoj vrijednosti u sklopu regulacije snage, neke razine i funkcije zone
za kuhanje moguce je automatski ograniciti kako ne bi premasile odabranu vrijednost. Konkretno,
ako je razina regulacije snage postavljena na manje od 4,5 kW, nije moguce odabrati funkciju
povecanja snage, Varycook i neke pripreme za kuhanje pomocu aplikacije.

Preciznije, posliednja odabrana razina snage mozZe biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

1.3. ODABIRISPRAVNOG POSUDA ZA KUHANJE

1.3.1. Znacajke posuda
Koristite samo posude s simbolom indukcije.

« Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom moze dodi do sliedecih situacija:

- nije otkriven lonac;
- los radni ucinak;
- Nezeljena buka.

» Samo posude s glatkim dnom, kako bi se izbjeglo grebanje povrsine ploce za kuhanje;

NAPOMENA: sto je vise moguce izbjegavajte pomicanje posude po staklenoj povrsini kako biste
na najmanju mjeru sveli ogrebotine.

Ispitivanje magneta

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline; posude stoga moraju sadrzavati
zeljezo. Ako ve¢ imate posude za kuhanje, magnetom mozete provjeriti je li materijal magnetski.
Lonci su prikladni ako ih magnet priviaci.

Posude za kuhanje koje se izraduje od sliedec¢ih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik,
aluminijili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i zemljane posude.

1.3.2. Kuhinjski proizvodi vece kvalitete

Svilonci's oznakom za indukciju opc¢enito su prinvaceni. Medutim,
ponasanje moze varirati ovisno o vrsti dna. Promjer lonca koji
navode proizvodaci odnosi se na vanjsku mjeru. Stvarna
feromagnetska povrsina na dnu—koja je klju¢na za kuhanje na
indukcij—moze biti manja, ovisno o marki i vrsti lonca. Za
provjeru veli¢ine, napravite test s magnetom opisan u
prethodnom odlomku.

1.3.3. Mjerei polozaj
Uvijek koristite zonu za kuhanje koja najbolje odgovara promjeru dna posude. Stavite
posudu pazedi da bude dobro centrirana u podrucju kuhanja.



NAPOMENA: preporucujemo da ne koristite posudu koja prelazi rub zone za kuhanje.

Za ispravan rad ploce za kuhanje potrebno je koristiti posude s promjerom dna unutar raspona

navedenog u sliedecoj tablici.

O H\Uh

é % min. 90 mm

160 mm

160 mm

185 mm

90 mm

— max. 180 mm

220 mm

200 x 380 mm

240 mm

150 mm

NAPOMENA: koristite li posude manje od propisanog minimuma, nece ga biti moguce otkriti.
Koristite li posude vece od propisanog maksimuma, mogu se pojaviti kvarovi ili radni ucinak

moze bitilos.

PAZNJA: ne stavijajte posudu na/blizu upravijacke plo¢e tijekom kuhanja ili hladenja.




2. SMJERNICE ZA PRIPREMANJE HRANE

2.1. TABLICA SNAGE

RAZINA SNAGE VR

14/15 POVECANJE
SNAGE

KUHANJA

PREPORUCENA UPOTREBA

Idealno za przenje uz mijesanje, pecenje
do poprimanja smede boje, prokuhavanje
Jjuhe, kuhanje vode

Brzo zagrijavanje, povecanje snage

Idealno za poc¢etak kuhanja, naglo pecenje,
kuhanje tjestenine, dubokog przenja,
pecenje na zaru

Przenje, pecenje, nastavak kuhanja

Idealno za pirjanje sa zagrijavanjem, lagano
5-10 Pirjanje, kuhanje kuhanje, kuhanje, dugo i neprekidno
przenje (riza, pec¢enje, palacinke*)

B Pirjanje, odrzavanje topline, Idealno za recepte sa sporim kuhanjem,
sporo kuhanje lagano pirjanje umaka od vrhnja i tekucine
Toplienje, odrzavanje u teku¢em Blago zagruzﬁvamg “a ma‘me' kq\|C|nve hrarje,

1-2 ; ) sporo zagrijavanje, toplienje i odrzavanje

stanju, odmrzavanje . X P
¢okolade u tekucem stanju
ISKLJUCENO - -

* Neprekidno przenje palacinki na razini 5 — 6.
** Razina toplienja 2 - kada pocne topljenje, prijedite na razinu 1 kako biste odrzavali tekuce stanje.

2.2. TABLICA ZA PRIPREMU HRANE

KATEGORIJA Zagrijavanje | Kuhanje |
RECEPT = n n T
HRANE Faza zagrijavanja
Tjestenina Zagrijavanje vode 14-15 6-11
Tjestenina Puding odvrvlze Zagruévam? mlijeka 13-15 6-8
iriza Kuhanariza Zagrijavanje vode 14-15 6-8
- Przenje uz mijesanje B
Rizoto i pecenie 13-15 6-8
Peceno meso Przeme vz miesanje 10-13 6—-11
i pecenje
Odrezak na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 10-13
M Kobasice i hamburger Zagrijavanje rostilja 10-11 10-13
eso Posuda za prethodno
Komadi piletine apret! 10-11 6-10
zagrijavanje
Pohani odrezak Posuda “a prethodno 6-11 10-13
zagrijavanje
Riba na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 8-10
Riba Riba u obliku fileta Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
Skampiikozice PrZzenje uz mijesanje 10-13 10-13
SvjeZi kf“'".”p" Zagrijavanje ulja 14 11-14
za przenje
Povrce Smripuur:gzen\ Zagrijavanje ulja 14 11-14
imahunarke Povrce srostilja Zagrijavanje rostilja 6-11 10-13
Pa.pnka., tjkch Posuda za prethodno 6-11 10-13
i patlidZan zagrijavanje
Jaja Tvrdo kuhana jaja Zagrijavanje vode 6-8
i proizvodi Przena jaja Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
diaia Palaginke Posuda za prethodno 6-11 5_7
odjaj zagrijavanje
Umaci od rajcice Zagrijavanje umaka 4-6 2—-4
Umaci, Toplieni sir Toplienje 6-11 2-5
kreme Kreme Zagrijavanje krema 4-6 2—-4
ideserti Topliena cokolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3




2.3. PRIPREME ZA KUHANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe sonda kao termometar

Postavite u hOn App cilinu temperaturu koju Zelite postici, umetnite Preci Probe sondu unutar
namirnica ili s dodatnim priborom unutar tekucina i vidjet ¢ete povecanje temperature iz aplikacije
dok ne dosegnete ciljnu temperaturu.

To ¢e vam pomoci da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete ga koristiti
kad radi funkcija potpomognutog kuhanja.

Potpomognuto kuhanje: Funkcija ,,Cook with me”
Odaberite iz hOn App recepata ili posebnih programa, slijedite korak po korak pripremu, a zatim
¢e ploca za kuhanje automatski postaviti parametre za odabrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja u kojoj se hrana stavlja u vakuumsku vrecicu i kuha u vodenoj kupelji niske
temperature.

Hrana pripremliena na ovaj nacin bit ¢e socnija i njeznija i odrzavat ¢e nutritivna svojstva
netaknutima, ¢inediih zdravijima i ukusnijima

Idite na hOn App odaberite kategoriju hrane, odaberite ovu vrstu kuhanja, umetnite posudu
s hranom u lonac s vodom i indukcijska ploc¢a za kuhanje ¢e postaviti to¢nu temperaturu kuhanja
za savrsenrezultat.

Rostilj
Odaberite kategoriju hrane u aplikaciji hOn, odaberite ovu vrstu kuhanja i indukcijska plo¢a za kuhanje
automatski ¢e podici gril na odgovarajucu temperaturu u unaprijed odredenom vremenu.

Pirjanje

Funkcija pirjanja idealna je za kuhanje umaka, variva, pirjanih jela i svih pripravaka s prosje¢no dugim
vremenom kuhanja.

Automatska funkcija koju cete pronaci u aplikaciji hOn lagano ¢e dovesti hranu na lagano kipucu
temperaturu, zadrzavajucije tijekom cijelog trajanja kuhanja.

Kuhanje na pari

Pomocu funkcije kuhanja na pari mozete kuhati namirnice poput povréa, mesa ili ribe u loncima
opremljenim koSarom za kuhanje na pari. Kuhanje na pari brze je od kuhanja, jer nije uronjeno
u tekucinu, rasprsuje manje hranjivih tvari sadrzanih u hrani i Cuva sadrzaj vitamina, poboljSavajuci
njegov okus i strukturu koja ¢e biti kompaktnija i ugodnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlastenom servisu.




2.4 BIONIC SENSOR (dostupan ovisno o modelu)

Ovi senzori dostupni su za poboljsane metode kuhanja: Kuhanje, Rostiljanje, Przenje u tavii
Duboko przenje. Sve je dostupno u odjeljku Everyday Cooking (aplikacija hOn) i na odabranim
zonama kuhanja

Usluga

Zahvaljujuci tehnologiji Culinary Sensor, posuda ili ulje automatski postizu i odrzavaju idealnu
temperaturu na temelju odabranog nacina kuhanja.

Upute za uporabu:

¢ Ucinkovitost kuhanja moze varirati ovisno o kvaliteti posuda: pogledajte odlomak 1.3.3.
Optimalni promjer dna posude je 18 cm.

* Posude mora biti postavljeno u srediste zone kuhanja i ne smije se pomicati tijekom pocetne
faze kuhanja (faza predgrijavanja).

¢ Funkcija se smije pokrenuti samo kada je plo¢a za kuhanje hladna.

¢ Funkcija se moze koristiti samo jedna po jedna.

Grilanje i Przenje na Tavi

Upotrijebite praznu posudu prije aktiviranja funkcije.

Przenje
Napunite posudu s 1,5 litara ulja za przenje (dubina ulja za przenje oko 5 cm) prije aktiviranja
funkcije.

2.4.1 Senzor za vrenje

Ova funkcija olaksava kuhanje vode, uklanjajuci potrebu za stalnim nadzoromiili ru¢nim
podesavanjem. Senzor za vrenje nadzire proces kuhanja i automatski smanjuje snagu na
lagano vrenje kada se postigne tocka vrenja.

* Napunite lonac hladnom vodomizmedu Y2 i 2/3 kapaciteta lonca.

* Stavite lonac na ploc¢u za kuhanje i odaberite zonu kuhanja.

* Zatim pritisnite ikonu senzora za vrenje.

» Kada se postigne toc¢ka vrenja, plo¢a ¢e oglasiti zvucni signal i automatski smanjiti snagu na
razinu odrzavanja. Ova se razina moze ru¢no prilagoditi.

2.4.2 Senzor zarostiljanje, przenje u tavi i duboko przenje

* Ove funkcije dostupne su samo u odjeljku Everyday Cooking u aplikacijihOn.
 Zafunkcije rostiljanja i przenja u tavi preporucuje se koristenje praznog posuda prije
aktivacije funkcije.

 Za duboko przenje preporucuje se napuniti posudu s 1,5 litara ulja (oko 5 cm dubine) prije
aktivacije funkcije. Ulje mora biti sobne temperature.




3. ODRZAVANJE | CISCENJE

3.1. OPCE PREPORUKE

Redovito ¢is¢enje moze produljiti zivotni vijek vaseg uredaja.

« Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake upotrebe;

« uvijek koristite posude s Cistim dnom;

» ogrebotine na povrsini ne utjecu na nacin rada uredaja;

« koristite posebno sredstvo za ¢is¢enje prikladno za povrsinu ploce za kuhanje;

» Koristite posebnu strugalicu za staklo.

3.2. CISCENJE PLOCE ZA KUHANJE

Prije nego nastavite s ¢is¢enjem, provjerite jesu li zone za kuhanje isklju¢ene. Uvijek slijedite preporucene upute
za Cis¢enje i izbjegavajte upotrebu abrazivnih proizvoda koji bi mogli ostetiti povrsinu ploce za kuhanje.

a) MASNE NECISTOCE
U tim se slu¢ajevima preporucuje provodenje ovog postupka; prskanje uzrokovano przenjem ili pecenjem
mesa na zaru.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Ako je potrebno, odistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za ciS¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

b) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SECERA
Ovaj se postupak preporucuje za hranu koja se zbog visokog sadrzaja Se¢era mora odmah ukloniti kako
bi se sprijecilo ostecenje povrsine ploce za kuhanje (sirupi, dzemoviili konzerve).

Jos dok je plo¢a za kuhanje topla, uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim

uklonite posudu.

Ako je potrebno, preporucujemo koristenje strugalice pod ostrim kutom kako biste uklonili ostatke.
Ocistite povrsinu za kuhanje otopinom deterdzenta i osusite je kuhinjskim papirom.

Ako je potrebno, ocistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za ciscenje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

c) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SKROBA
Ovaj postupak ¢is¢enja preporucuje se za sliedece vrste hrane: tjiesteninu, rizu i krumpir.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Pricekajte da se ploc¢a za kuhanje ohladi.

Vlaznom krpom navlazite ostatke skroba. Pri¢ekajte nekoliko minuta.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Obrisite plo¢u mekom krpom nakon cis¢enja.

Ako je potrebno, ocistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za ¢is¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

NAPOMENA: Uzmite u obzir te upute i za vodene prstenove, tragove vode, tragove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNA METALNA PODRUCJA S OSTRUGANOM BOJOM
Koristec¢i otopinu vode i octom ocistite staklenu povrsinu krpom.




4.PRIKAZ POGRESAKA | INSPEKCIJA

4.1. OTKLANJANJE POTESKOCA

Problem:

Funkcija Full zone / Varycook se stalno deaktivira.

Moguci uzrok:

1. Istovremeno se koriste dvije ili vise posuda / uistoj zoni kuhanja.
2. Posuda se prebrzo pomice izmedu sekcija.

Sto uéiniti:

1. Uklonite sve posude osim jedne.

2. Pomaknite posudu polako.

Problem Mogudi uzroci

Nije moguce ukljuciti
plo¢u za kuhanje.

Nema napajanja.

Sto napraviti

Provjerite je liindukcijska plo¢a
spojena na napajanje. Provjerite
je lidoslo do nestanka
elektricnog napajanja u vasem
domuilipodrudju. Ako je problem
i dalje prisutan, nazovite

Nema reakcije dodirnih tipki.

Tipke su zakljuane.

Otkljucajte tipke oznacavanjem
odjeljka ,Kako proizvod radi”.

Tesko je rukovati tipkama
na dodir.

MozZda na tipka ima ostataka
vode ili ne primjenjujete pravilan
pritisak na dno.

Pobrinite se daje podrudje tipki
suhoidajagodicom prsta
pritiS¢ete tipke.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima. Upotrebljavaju se
neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za Ciscenje.

Upotrebljavajte posude za
pripremanje s ravnim i glatkim
bazama. Pogledajte odjeljke
,Odabir odgovarajuc¢eg posuda
zakuhanje"i,Odrzavanje
i Ciscenje”.

Nekim se posudama proizvode

zvukovi pucketanja il Skljocanja.

To moze prouzroditi
konstrukcija posuda za kuhanje
(slojevi razli¢itih metala koji
razli¢ito vibriraju).

Toje uobi¢ajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavlja kvar.

za kuhanje proizvodi tihi sum
zujanja kada se upotrebljava
s visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobicajeno, no buka bi se
trebala stisatiilipotpuno nestati
kada smanijite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploc¢e za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za
hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plo¢u za kuhanje
radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja.
Moze nastaviti raditi ¢ak i nakon
iskljucivanja indukcijske
ploce za kuhanje.

Toje uobi¢ajenoine treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne isklju¢ujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.




Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploce za kuhanje.

Uklju€uje se ventilator za
hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plo¢u za kuhanje
radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja.
Moze nastaviti raditi Cak i nakon
iskljucivanja indukcijske
ploce za kuhanje.

Toje uobicajenoine treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne isklju¢ujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrijavaju, a na

zaslonu je prikazana oznaka ,U".

kuhanje ne moze otkriti tava jer
nije prikladna za indukcijsko
pripremanje. Indukcijskom se
plo¢om za kuhanje ne moze
otkriti tava jer je premala za zonu
za pripremanje ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za
kuhanije prikladno za indukcijsko
kuhanje. Pogledajte odjeljak
.Odabir ispravnog posuda
za kuhanje". Centrirajte tavu
i pobrinite se daje njezino dno
uskladeno s velicinom
zone za kuhanje.

Tndukcijska ploca za kuhanje
il zona za kuhanje neocekivano
se iskljucuju, O%Iaéava se zvuk
i prikazuje se kdd pogreske
(uobicajeno se izmjenjuju jedna
ili dvije znamenke na zaslonu
vremenskog programatora

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
plo¢e za kuhanje na zidu

i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

Funkcija Boiling se ne
moze aktivirati.

Zona za kuhanje je jos
uvijek vruca.

Provjerite je li simbol 'H' vidljiv. Ako

jest, pricekajte dok simbol ne
nestane prije nastavka.




4.1.2. KODOVI POGRESAKA

KOD
PRAVILO PRIKAZA RADNJE

EO Prednji Nazovite ASA
lijevi dio
El Predniji Nazovite ASA
ljevi dio
Nazovite ASA
E2 \UF'JerSidc?cI) Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisni¢kog priru¢nika
Nazovite ASA
E3 Nazovite ASA
Prednji Nazovite ASA
ljevi dio
Nazovite ASA
Nazovite ASA
Nazovite ASA

Provjerite mrezni napon putem korisni¢ckog prirucnika,
ako je uredu nazovite ASA

E4 ljevo desno Provjerite mrezni napon putem korisni¢kog priru¢nika,
ako je u redu nazovite ASA

Provjerite signal i frekvenciju faze mreze, ako je u redu,

nazovite ASA
Provjerite mrezni kabel i diferencijalni termostat,

ako je uredu, nazovite ASA

Pricekajte da se uredaj ohladi, olistite

E5 ga i/ili uklonite strana tijela
‘E’gaddr;g Nazovite ASA
Cz4 Cz1 Nazovite ASA
E6 Cz3 Cz2 Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA
Cz4 Cz1 Nazovite ASA
E7 Nazovite ASA
Cz3 Cz2 Nazovite ASA

Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom

Cra Cr1 priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA

ES Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA

Cz3 Cz2
Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisnic¢kog priru¢nika
E9 .F.)re.dm.ﬂ Nazovite ASA
lijevi dio

*ASA = servisni centar



Osszegzés

Miel6tt elkezdené
Fézésiiranyelvek

Apolas és tisztitas

~ =

88 Kijelzett hiba és vizsgalat

UDVOZOLJUK

Koszonjuk, hogy termékinket valasztotta. A biztonséga és a legjobb eredmeény
elérése érdekében, kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, beleértve
abiztonsagi utasitasokat is, és drizze meg a késébbi felhasznalas céljabol.
Af&zo6lap telepitése elétt jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitashoz
szuksege lehet. Ellendrizze, hogy nem serult-e meg a szallitas soran, €s ha nem
biztos benne, mieldtt hasznalng, konzultédlion egy technikussal. Tartsa tavol
a csomagoloanyagokat gyermekektdl.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a fézélap tartozékaia vasarolt modelltdl
fuggben eltéréek lehetnek.




1. MIELOTT ELKEZDENE

1.1. ALTALANOS INFORMACIOK
Mielétt elkezdené, fontos tudni: ennek a féz&lapnak minden funkcidjat Ugy tervezték,
hogy megfeleljen a legszigorubb biztonsagi el6irdsoknak.

Emiatt:

« Egyes funkcidk aktivalddnak, vagy automatikusan deaktivalodnak a fézdzonakon lévd fazekak
hianyaban, vagy ha nincsenek megfeleléen elhelyezve.

« Méas esetekben a funkcidk néhany masodperc elteltével automatikusan kikapcsolnak,

ha egynél tobb lépésre van sztkség (pl. ,A FOZOLAP BE/KIKAPCSOLASA" A FOZOZONA
KIVALASZTASA" nélkul.

» Hosszu hasznalat eseten eléfordulhat, hogy a készulék nem kapcsol ki azonnal, meg akkor sem,

a fézézona kijelzdjen, amig le nem hdil.

Biztonsagos aktivalas: a termék a féz6edenyen [évé edények jelenlétében aktivalodik. A
melegitesi folyamat nem indul el, vagy megszakad, ha nincsenek edények, vagy ha ezeket
eltavolitjak.

Biztonsagi kikapcsolas: biztonsagi okokbol minden f6z&zdna maximalis mikadeésiiddvel
rendelkezik, a beallitott maximalis teljesitmeényszinttdl fuggben.

1.2. ENERGIAGAZDALKODAS

A termeék elsd hasznalatakor a f&zélap maximalisan elérhetd teljesitményre van bedllitva.
Az energiagazdalkodasi funkcio hasznalataval az otthoni fé tapellatasi rendszerrel dsszhangban
kulonbozé teljesitmeénykorlatok valaszthatok.

Az energiagazdalkodas beallitasa

Kulénbdzo teljesitménytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios fézélap
maximalis teljesitményfelvételét.

A tulterhelés kockazatanak elkertlése érdekében az indukcios fézdlapok képesek automatikusan
adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat mikodéstket.

A teljesitménykezelési funkciéba valé belépéshez:

« Kapcsolja be a fézélapot, majd nyomja meg a 0) gombot 5 masodpercig.
« Azid6zité kijelzdn megjelenik a ,P8" felirat, amely 8-as teljesitményszintet jeldl.
Az alapértelmezett Gzemmaod 7,4 kW.

Masik szintre kapcsolas
» Az energiagazdalkodasi szint médositasahoz gérgessen balra és jobbra a csuszkaval.
- 8 teljesitményszintvan ,P1" és ,P8" kozott. Az iddzitd kijelzd megjeleniti az egyiket.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW: 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Megerdsités és a teljesitménykezelési funkcié elhagyasa

A megerdsitéshez kapcsolja ki a fézélapot. A teljesitményszint mentése automatikusan
megtorténik. A kivalasztott értéket a rendszer tartosan tarolja, és a f6 tapellatas kikapcsolasa utan
is megmarad.

A teljesitmenyszint médositasahoz ismetelje meg a fent leirt mUveleteket.

MEGJEGYZES: Az energiagazdalkodasi valasztastol fliggden a féz&zonak egyes szintjei és funkcioi
automatikusan korlatozhatok, hogy ne lépjek tul a kivalasztott erteket. Kulondsen abban
az esetben, ha az energiagazdalkodasi szint kevesebb, mint 4,5 kW, a Boost funkcid, a Varycook
és néhany fézésilehetdseg nem valaszthatd ki az alkalmazassal.

A részleges utolso teljesitményszint kivélasztasa elutasithatd/bedllithatd az elézd bedllitasbol
szarmazo maradék teljesitmény rendelkezésre &llo mennyisegének megfelelden.

1.3.MEGFELELO FOZOEDENY VALASZTASA

1.3.1. Aféz6edény jellemzéi

Csak indukcids szimbdlummal ellatott edényeket hasznaljon.

» Csak tokéletesen lapos alju edényeket hasznaljon. Ellenkezd esetben a kdvetkezd helyzetek
fordulhatnak elé:

- Nincs edényérzékelés;

- Alacsony teljesitmeny;
- Nem kivant zaj.

» Csak sima alju edények, hogy elkeruljék a féz8lap fellletének megkarcolasat;

MEGJEGYZES: a karcolasok elkertilése érdekében kertlje el a lehetd legtdbb mozgatasi miveletet
az Uvegfellleten.

Magnesesség teszt

Az indukcids fézés magnesességet haszndl a hétermeléshez; az edényeknek ezért vasat kell
tartalmazniuk. Ha mar van féz&edenye, magnes segitségevel ellendrizheti, hogy az anyag
magneses-e. Az edények akkor alkalmasak, ha vonzza &ket a magnes.

A kdvetkezd anyagokbol készult fézdedények nem megfeleléek: szintiszta rozsdamentes acél,
aluminium vagy réz magnesezhetd alapi rész nélkul, Gveg, fa, porcelan, keramia és agyagedeények.

1.3.2. Magasabb min&ségli f6z6edények

Minden fézéedény, amelyen megtaldlhaté az  indukcids P
szimbodlum, altalaban elfogadott. Azonban a viselkedés az edény
aljianak tipusatol fuggden eltérhet. A gyartok altal megadott
edenyatmerd a kulsé meéretre vonatkozik. Az edény aljan
taldlhato tényleges ferromagneses felllet—amely
elengedhetetlen az  indukcids  fézéshez—markatol  és
edénytipustol fuggden kisebb lehet. A méret ellendrzéséhez
végezze el afentebb leirt magneses tesztet.

4

1.3.3. Méret és elhelyezés
Mindig azt a féz6zonat hasznalja, amely a legjobban illeszkedik az edény alsé atmérdjéhez.
Helyezze el az edényt, Ugyelve arra, hogy az megfeleléen kdzépen legyen a fézdfellleten.



MEGJEGYZES: nem ajanlott olyan edényt hasznaini, amely meghaladja a fézézona keriletét.

Afézélap megfeleld mikodéséhez olyan edényeket kell hasznalni, amelyek alsé atméréje
a kovetkezé tablazatban leirt tartomanyon belUl van.

OllF
1@

min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

MEGJEGYZES: a minimalisan szikségesnél kisebb fézéedény hasznalataval nem észlelhetd.
Ha a szUksegesnél nagyobbat hasznal, hibas mikodés vagy alacsony teljesitmény fordulhat el&.

FIGYELEM: sUtés vagy hiités kdzben ne tegye az edényt a kezelbpanelre vagy annak kdzelébe.




2.FOZESIIRANYELVEK

2.1. TELJESITMENY TABLAZAT

TELJES YSZINT r4 iPUSA JAVASOLT HASZNALAT

14/15 TELJESITMENY Idedlis keveréshez, piritdshoz, leves
F forraldsadhoz, vizforralashoz

Gyors felflités, teljesitményfokozd

Idedlis fézéshez, piritéashoz,
tésztafézéshez, olajpan valod sttéshez,
grillezéshez

Sutés, grillezés, forralas

Idedlis elémelegitéshez, kiméletes
forralashoz, fézéshez, hosszu
és folyamatos sutéshez
(rizs, sUlt, palacsinta*)

5-10. Parolas, fézés

Idedlis lassu fézési receptekhez,
3-4 gyengéden parolt krémes
Parolds, melegen tartas, lassu fézés martasokhoz és folyadékhoz

Kis mennyiségu élelmiszer dvatos
melegitése, lassu felmelegités, csokoladé
felolvasztasa és folyékony
allapotban tartasa**

Ki - -

Olvasztas, folyékony allapotban
tartas, leolvasztas

* Folyamatos palacsintasttés az 5-6. szinten.
** 2. olvasztasi szint, amikor elkezd olvadni, Iépjen az 1. szintre, hogy folyékony allapotban tartsa.

2.2.FOZESI TABLAZAT

s s ek Teljesit- Teljesit-
Futésifazis . - N .
meényszint meényszint

ELELMISZER

KATEGORIA RECEPT

Tésztafélék Viz melegitése 14-15 6-11
Rizspuding Tejmelegitése 13-15 6-8
Tészta ésrizs Fattrizs Viz melegitése 14-15 6-8
. . Keverve sutés
Rizottd &s porkolés 13-15 6-8
Sult hus Keverve sutes 10-13 6-11
és porkolés
Grillezett steak Elémelegité grill 10-13 10-13
Kolbaszok es B o
Huas hamburger Elémelegitd grill 10-11 10-13
Csirkedarabok Serpenyo 10-11 6-10
elémelegitése
Rantott steak Serpenys 6-11 10-13
eldmelegitése
Grillezett hal Elémelegitd grill 10-13 8-10
Hal Filézett hal Dobva-razva piritas 10-13 8-10
Garnéla és fureszes Dobva-razva piritas 10-13 10-13
garnéla
Friss krumpli sttése Olaj felmelegitése 14 11-14
Fagyasztott krumpli ; o -
Zoldségek és Siitése Olaj felmelegitése 14 11-14
hiivelyesek Grillezett z6ldségek ElBmelegitd grill 6-11 10-13
Paprika, cukkini Serpeny6 6-11 10-13
és padlizsan eldmelegitése
Keményre fétt tojas Viz melegitése 14-15 6-8
Tojas és SUlt tojas Dobva-razva piritas 10-13 8-10
tojastermékek Palacsinta ”Serpenlyg 6-11 5-7
elémelegitése
Paradicsomszdszok | Szdszok melegitése 4-6 2-4
Szdészok, Olvasztott sajt Olvasztas 6-11 2-5
krémek és Krém és puding Krém melegitése 4-6 2-4
desszert Olvasztott csokoladé Olvasztas 1-2 1
Vaj Olvasztas 1-3 1-3




2.3.FOZES ELOKESZITESE AZ ALKALMAZASSAL

Preci Probe héméréként

Allitsa be a hOn App alkalmazasban azt a célndémérsékletet, amelyet el szeretne érni, helyezze
be a Preci Probe szondat az ételbe vagy annak tartozékaval egyutt a folyadékokba, és latni fogja
az alkalmazasban, ahogy a hémeérséklet emelkedik, amig el nem éri a célhdémeérsekletet.

Ez segit abban, hogy pontosan fenntartsa a kivant hémérsékletet mindenféle elelmiszer szamara.
Az Elére programozott fézés funkcio mikodése kdzben nem hasznélhatd.

Elére programozott fézés: ,,Cook with me" funkcio

Valasszon a hOn App receptek vagy specidlis programok kozul, kdvesse lépésrél 1épésre
az eldkeészitési utasitasokat, majd a fézélap automatikusan bedllitja a kivalasztott fézési modszer
paramétereit.

Sous-vide

A fézés tipusa, amelyben az ételt vakuumtasakba helyezzlk, és alacsony hémérsekletl
vizfurdében fézzuk.

Az igy elkészitett étel lédusabb és lagyabb lesz, és megdrzi a tapertekeit, egészsegesebbe
és izletesebbé teve az ételt.

Nyissa meg a hOn App alkalmazast, valassza ki az etel kategdridjat, valassza ki ezt a fézési tipust,
helyezze be az élelmiszert tartalmazo tasakot a vizzel feltoltott edénybe, és az indukcios f6z8lap
a tokéletes eredmeny érdekeben beallitja a megfeleld fézésihdmersekletet.

Grill
Valassza kiaz ételkategoriat ahOn App alkalmazasbdl, valassza ki ezt a sttési tipust, és az indukcids
féz6lap elére meghatarozott idén beldl automatikusan a megfeleld hémérsékletre allitja a grillt.

Parolas

A parolasi funkcio idedlis szoszok, porkdltek, parolt etelek és minden olyan étel elkészitésehez,
amely atlagosan hosszu fézésiidével rendelkezik.

Az automatikus funkcio, amelyet a hOn alkalmazasban talal, enyhén forrasi hémérséklet folott f&zi
az ételt, és ezt a hémérsékletet fenntartja a fézés teljes idétartama alatt.

Gozolés

A gbzdlesi funkcioval az eteleket, peldaul zdldségeket, hust vagy halat gézdold koséarral ellatott
edényekben gézdlhet. A gdzdlés gyorsabb, mint a forralas, mivel az ételt nem meriti folyadékba,
kevesebb tapanyag veszik el az ételbdl, és az megdrzi vitamintartalmat, javitva izét, szerkezete
pedig kompaktabb és kellemesebb marad.

SzUkség esetén forduljon a hivatalos szervizhez




2.4 BIONIC SENSOR (modelltél fliggéen elérhet6)

Ezek az érzékeldk fejlettebb fézési mddokat tesznek lehetédvé: Forralas, Grillezés, Serpenyds
sUtés és Mély sutés. Mind elérhetdk az Everyday Cooking szekcidéban (hOn alkalmazas) és a
kivalasztott f6z6zonakban.

Hasznossag
A Culinary Sensor technologianak kdszénhetden a serpenyd vagy az olaj automatikusan eléri és
megdrzi az ideadlis hdmersékletet a kivalasztott sttési mdédnak megfelelden.

Hasznalati utasitas:

» Afézésiteljesitmeny az edények mindsegétdl fuggden valtozhat: lasd az 1.3.3. bekezdést. Az
optimalis edenyalj atmerdje 18 cm.

» Az edényt aféz6zona kdzepere kell helyezni, és az elémelegitési fazis alatt nem szabad
mozgatni.

* Afunkciot csak akkor szabad elinditani, ha a féz8lap hideg.

* Afunkcio hasznalata egyszerre csak egyre korlatozodik.

Grillezés és Serpenyében Siités

A funkcid bekapcsolasa eldtt hasznaljon Ures edényt.

Olajban sités
A funkcid bekapcsolasa eldtt toltse meg az edényt 1,5 liter sttdolajjal (kortlbeltl 5 cm-es
sUtéolajmelység esetén).

2.4.1 Forraspont-érzékel6

Ez afunkcio megkonnyiti a forralast, megszintetve a folyamatos fellgyelet és a kézi beallitasok
szUksegesseget. A forraspont-érzekeld felligyeli a fézésifolyamatot, és amikor a viz eléria
forraspontot, automatikusan csékkenti a teljesitmenyt enyhe forrasra.

» TOltse meg az edényt hideg vizzel a kapacitasanak vz és 2/3 része kozott.

* Helyezze az edényt a féz06lapra, és valassza ki a féz6zonat.

e Ezutan nyomja meg a forraspont-érzékeld ikonjat.

» Amikor a viz eléria forraspontot, a féz&lap egy hangjelzést ad, és automatikusan csékkentia
teljesitményt egy fenntartasi szintre. Ez a szint manualisan allithato.

2.4.2 Grillez6-, serpenyds- és olajsité szenzor

eEzek a funkciok kizarolag a hOn alkalmazas Everyday Cooking részében érhetdk el.

« A grillezéshez es serpenyds sutéshez ajanlott az Ures edény hasznalata a funkcio aktivalasa
elott.

*ADb¢ olajban sutéshez ajanlott az edényt 1,5 liter olajjal (kb. 5 cm mélyen) megtolteni a funkcid
aktivalasa el6tt. Az olajnak szobahdmersekletlinek kell lennie.



3. APOLAS ES TISZTIiTAS

3.1. ALTALANOS JAVASLATOK

Arendszeres tisztitds meghosszabbithatja a készUlléke élettartamat.
» Minden haszndlat utan tisztitsa meg a fézdlapot;

» Mindig tiszta aljjal rendelkezé f&z&edényeket hasznaljon;

« Afellletenlévd karcolas nincs hatassal a mikodésre;

» Hasznaljon a féz8lap fellletének megfeleld specialis tisztitoszert;

» Hasznaljon specialis kaparot az Uveghez.

3.2. AFOZOLAP TISZTITASA

A tisztitds megkezdése eldtt gydzddjon meg arrdl, hogy a f6z8zonak ki vannak kapcsolva. Mindig tartsa
be az ajanlott tisztitasi utasitasokat, és kerllie az olyan doérzshatasu termékek hasznalatat, amelyek
karosithatjak a f¢z8lap feltletét.

a) ZSIROS SZENNYEZODES

Ez afolyamat a hus sutése vagy grillezése altal okozott froccsenések tisztitdsara javasolt.

+  Hagyjalehdinia fézoélapot.

«  Szivjafelafelesleges folyadékot az edény korll konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Tisztitsamega fézdfellletet kenddvel és mosodszeres oldattal.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a féz8lapot masodszor is forrod vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez valo
tisztitoszerrel.

b) CUKROS SZENNYEZODES

Ez az eljaras olyan éleimiszerek esetében ajanlott, amelyeket magas cukortartalmuk miatt azonnal el kell

tavolitani a fézdlapfelllet kdrosodasanak megelézése érdekében (szérp, dzsem vagy befétt).

+  Amikor a fézélap még meleg, szivia fel az edény koruli felesleges folyadékot konyhai papirtoriével,
majd tavolitsa el az edényt.

+  Haszukséges, javasoljuk, hogy éles szogben hasznalja a kapardt a maradék eltavolitédsahoz.

«  Tisztitsamegafézdfeluletet mosdszeres oldattal, és szaritsa meg a konyhai papirtoriével.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcids fézdlap Uvegeihez vald
tisztitoszerrel.

c) KEMENYITO TARTALMU SZENNYEZODES

Ez atisztitasi eljaras tésztahoz, rizshez és burgonyahoz ajanlott.

«  Szivjafelafelesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Hagyjalehdini a fézolapot.

+  Nedvesitse meg a keményitémaradvanyokat nedves kendével. Hagyja néhany percig tini.

«  Tisztitsamegafézdfeltletet kenddvel és mosdszeres oldattal.

«  Tisztitas utdn tordlje szarazra a fézdlapot egy puha kenddvel.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézdélapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez valo
tisztitoszerrel.

MEGJEGYZES: Kérjuk, kovesse ugyanezeket az utasitdsokat vizkd altal hagyott gylr(is szennyezések
és zsirfoltok esetén.

d) FENYES FEMES ELSZINEZODES
Hasznaljon ecetes vizes oldatot, és tisztitsa meg az Gvegfellletet egy ronggyal.



4. HIBAKIJELZES ES ELLENORZES

4.1 HIBAELHARITAS

Probléma:

A Full zone / Varycook funkcio folyamatosan kikapcsol.

Lehetséges ok:

1. Egyszerre két vagy tobb edényt hasznél / ugyanazon féz&zdnaban.
2. Az edenyt tul gyorsan mozgatja a szekciok kdzott.

Teendé:

1. Tavolitson el minden edeényt, kivéve egyet.

2. Mozgassa az edenyt lassan.

az indukcios fézdélap
tapfeszultséghez csatlakozik.
Ellendrizze, hogy aramkimaradas
Nincs tapellatas. tapasztalhaté-e otthonaban
vagy az adott varosrészben.
Ha a probléma tovabbra
is fennall, hivjon
szakkeépzett technikust.

Az indukcids féz6lap
bekapcsolasa sikertelen.

A készUlék nemreagal az
érintésvezeérlén leadott A vezérlbgombokat zaroltak. WA termék mikodeése”

rész szerint.

Eléfordulhat, hogy
vizmaradvanyok vannak
a kezel&szerveken, vagy lehet,
hogy nem a megfelelé nyomast
alkalmazza a gombokon.

a vezeérlégombok fellletének
a szarazsagarol, agombok
megérintéséhez pedig
hasznaljon megdfelel®

Avezérlbgombok mikddtetése
nehézkes.

nyomoerdt.
Durva szélll edények. A készulék | Lapos és sima fenek( edényeket
Az liveg karcolodik tisztitasat nem megfeleld, hasznaljon. Lasd a ,Megfelel®
‘ abraziv suroloszivaccsal vagy fézéedény vélasztasa" és az
« “ Ezt okozhatja az edén Ez természetesjelenségadott
Egyeitserpini/]ok i’im”e%r? \Lagy kialakitasa (aI kUl@ﬂbOZ\é edenyek esetlén, és r?em
pattogo hangot hallatnak. fémrétegek eltéréen rezegnek). jelez hibat.

Ez természetesjelenséq,

Ezt ahangot az indukcios fézés | azonban a zajnak halkulnia kell,
technoldgigja okozza. vagy el kell tiinnie, ahogy

csokkenti a hdbeallitast.

Az indukcios f6z8lap mély
zUmmogd hangot ad kimagas
hébeallitas mellett.




Ventilatorzaj hallhato az
indukcids f6z8lapbdl.

egy ventilator talalhatd az
elektronika tulmelegedésének
amegeldzeése érdekében.
Aventilator azt kovetden
is Uzemelhet, hogy kikapcsolta
az indukcios fézdlapot.

Ez természetes jelenseg,
és semmilyen beavatkozast
nem igényel. Ne valasszale
az indukcios fézdélapot a fali

aljzatrol, amig a ventilator

mukodik.

A serpenyék nem forrosodnak
fel, és akijelzénaz ,U" jelzés
|4thato.

Az indukcids féz6lap nem tudja
észlelni a serpenydt, mivel
az nem megfeleld indukcios
fézéshez. Az indukcios fézélap
nem tudja észlelni a serpenyét,
mivel az tul kicsia féz6zondhoz,
vagy nincs a f6zézdéna kdzepén.

megfelel edényeket. Lasd
a .Megfelel6 fézbedény
valasztasa" cimUrészt. Helyezze
aserpenydt kdzeépre,
és bizonyosodjon meg arrd|,
hogy az alapirésze megfelel

kikapcsolt, hangjelzés hallhato,
és hibakdd jelenik meg
(altaldban valtakozik egy
vagy két betli/szam

MUszaki hiba.

és szamait, valassza le az
indukcios fézdlap tapellatasat
a fali aljzatnal, és vegye fel
a kapcsolatot egy

ABoiling funkcié nem
aktivalhato.

Aféz6zona még
mindig forro.

Ellenérizze, hogy az 'H' jelzés
lathato-e. Haigen, varjon, amig a
jelzés eltlinik, mielstt folytatna.




4.1.2. HIBAKODOK

. MEGJELENITESI o~

EO Eiils5 ba ASA hivasa

E1 Elulsd bal ASA hivasa

ASA hivasa

E2 . Kezi konfiguralas vegrehajtasa a felhasznaloi
Eldlsé bal R ) .
kézikdnyvon keresztil

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

E3

Eldlsé bal

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

Ellendrizze a haldzati feszUltséget a felhasznaldi kézikdnyv
segitségével, harendben van, hivja az ASA-t.

E4 bal jobb Ellendrizze a haldzati feszlltseget a felhasznaldi kézikdnyv
segitségével, harendben van, hivia az ASA-t.
Ellendrizze a halozati fazis jelét és frekvencidjat,
ha rendben van, hivja az ASA-t
Ellendrizze a halozati kabelt és a differencial-termosztatot,
ha rendben van, az ASA-t

Varja meg, amig lehll, tisztitsa meg és/vagy tavolitsa

E5 elazidegen testeket
Elulsé bal ASA hivasa
Cz4 Cz1 ASA hivasa
E6 Cs3 Cr2 Ellenérizze a telepitésikdvetelményeket a felhasznaloi
kézikdnyvben, harendben van, hivjaaz ASA-t
Cra Cr1 ASA hI,VE?S&I
ASA hivasa
E7 ASA hivasa
Cz3 Cz2

Ellendrizze a telepitési kdvetelmeényeket a felhasznaldi
kézikdnyvben, ha rendbenvan, hiviaaz ASA-t

Cz4 Cz1 — —— y —
ES Ellendrizze a telepitésikdvetelményeket a felhasznaloi
kézikdnyvben, harendben van, hivia az ASA-t
Cz3 Cz2
Kézi konfiguralas végrehajtasa a felhasznaldi
E9 kézikdnyvon keresztil
Elulsé bal ASA hivasa

*ASA = Szervizkdzpont



Zusammenfassung

Vor dem Start
Leitfaden zum Garen
m Pflege und Reinigung

m Ausfallanzeige und Inspektion

WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben. Um lhre
Sicherheit zu gewahrleisten und die besten Ergebnisse zu erzielen, lesen Sie bitte
dieses Handbuch, einschliefRlich der Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch und
bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf. Notieren Sie sich vor dem
Einbau des Kochfeldes die Seriennummer, die Sie eventuell fur Reparaturen
bendtigen. Uberprifen Sie das Gerat auf eventuelle Transportschaden und
wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen Techniker, bevor Sie es verwenden.
Halten Sie die Verpackungsmaterialen von Kindern fern.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass das Zubehdr des Kochfeldes je nach
erworbenem Modell variieren kann.




1. VORDEM START

1.1. ALLGEMEINE INFORMATIONEN
Bevor Sie beginnen, ist Folgendes wichtig zu wissen: Alle Funktionen dieses Kochfeldes sind
so konzipiert, dass sie den strengsten Sicherheitsvorschriften entsprechen.

Aus diesem Grund:

» Einige Funktionen werden aktiviert oder automatisch deaktiviert, wenn keine Tépfe auf den
Kochplatten stehen oder wenn sie nicht richtig positioniert sind.

« Inanderen Fallen werden Funktionen automatisch nach ein paar Sekunden deaktiviert, wenn mehr
als ein Schritt erforderlich ist (z. B. ,EIN-/AUSSCHALTEN DES KOCHFELDES" ohne ,AUSWAHL
DER KOCHZONE".

« Bei langerem Gebrauch kann es vorkommen, dass sich das Gerat nicht sofort ausschaltet, auch
wenn alle Kochzonen ausgeschaltet sind, da es sich in der Abkuhlphase befindet; das Symbol H
erscheint auf der Kochzonenanzeige, bis es abgekuhlt ist.

Sichere Aktivierung: das Produkt wird bei Vorhandensein von Tépfen auf der Kochstelle aktiviert.
Der Heizvorgang beginnt nicht oder wird unterbrochen, wenn keine Topfe vorhanden sind oder
diese entfernt werden.

Topfdetektor: Nach dem Einschalten des Kochfeldes erkennt das Produkt automatisch das
Vorhandensein von Topfen auf den Kochzonen, noch bevor diese aktiviert werden.

Sicherheitsabschaltung: Aus Sicherheitsgrinden hat jede Kochzone eine maximale
Betriebszeit, die von der eingestellten maximalen Leistungsstufe abhangt.

1.2. ENERGIEVERWALTUNG

Bei der ersten Verwendung des Produkts wird das Kochfeld auf die maximal erreichbare Leistung
eingestellt. Mit Hilfe der Energieverwaltungsfunktion kénnen verschiedene Leistungsgrenzen
fur das Hauptversorgungssystem zu Hause gewahlt werden.

So stellen Sie die Energieverwaltung ein

Esistmoglich, eine maximale Leistungsaufnahme fur das Induktionskochfeld einzustellen und dabei
zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wahlen.

Induktionskochfelder sind in der Lage, ihre Leistung automatisch zu begrenzen und somit auf einer
niedrigeren Stufe zu arbeiten, um das Risiko einer Uberlastung zu vermeiden.

Sorufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf:

« Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie dann 5 Sekunden lang auf ()
» Die Timer-Anzeige zeigt ,P8" an, was Leistungsstufe 8 bedeutet. Der Standardmodus ist auf
7,4 kW eingestellt.

So schalten Sie zu einer anderen Stufe um
» Bewegen Sie den Schieberegler nach links und rechts, um die Energieverwaltungsstufe zu andern.
« Es gibt acht Leistungsstufen, von ,P1" bis ,P8". Die Timer-Anzeige zeigt eine von ihnen an:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5 kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Bestdtigung und Beenden der Energieverwaltungsfunktion

Zur Bestatigung schalten Sie das Kochfeld aus. Die Leistungsstufe wird automatisch gespeichert.
Der gewahlte Wert wird dauerhaft gespeichert und bleibt auch nach dem Ausschalten des
Hauptschalters erhalten.

Um die Leistungsstufe zu dndern, wiederholen Sie die oben beschriebenen Schritte.

HINWEIS: Je nach Auswahl der Energieverwaltung k&nnen einige Leistungsstufen und Funktionen
der Kochzonen automatisch begrenzt werden, damit sie den gewahlten Wert nicht Uberschreiten.
Insbesondere konnten bei einer eingestellten Leistungsstufe von weniger als 4,5 kW die Boost-
Funktion, Varycook und einige Zubereitungen mit der App nicht ausgewahlt werden.

Teilweise kann die Auswahl der letzten Leistungsstufe verweigert/angepasst werden, je nachdem,
wie viel Restleistung von der vorherigen Einstellung noch zur Verfliigung steht.

1.3. AUSWAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS

1.3.1. Eigenschaften des Kochgeschirrs
Verwenden Sie nur Tdpfe mit dem Induktionssymbol.
 Verwenden Sie nur Topfe mit einem perfekt flachen Boden. Andernfalls kann es zu den folgenden

Situationen kommen:

- Keine Topferkennung;
- Geringe Leistung;
- Unerwlnschte Geradusche.

» Verwenden Sie nur Toépfe mit glattem Boden, um Kratzer auf der Kochfeldoberflache zu vermeiden;

HINWEIS: vermeiden Sie so weit wie mdglich, den Topf auf der Glasoberflache zu bewegen,
um Kratzer zu vermeiden.

Magnettest

Beim Induktionskochen wird die Hitze durch Magnetismus erzeugt; die Tépfe mUssen daher Eisen
enthalten. Wenn Sie bereits Kochgeschirr haben, kénnen Sie mit einem Magneten priufen, ob das
Material magnetisch ist. Die Tépfe sind geeignet, wenn sie von dem Magneten magnetisch
angezogen werden.

Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder
Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

1.3.2 Hochwertiges Kochgeschirr g
Alle Kochgeschirre mit dem Induktionssymbol werden in der .
Regel akzeptiert. Je nach Art des Bodens kann sich das Verhalter
jedoch unterscheiden. Der von den Herstellern angegebene
Topfdurchmesser bezieht sich auf das Aufenmals. Die
tatsachliche ferromagnetische Flache am Boden—entscheidenc
fur das Kochen mit Induktion—kann je nach Marke und Topfart
kleiner sein. Um die GroRe zu Uberprufen, fuhren Sie den im
obigen Absatz beschriebenen Magnettest durch.

1.3.3. Dimension und Platzierung

Verwenden Sie immer die Kochzone, die dem Bodendurchmesser des Topfes oder der Pfanne
am besten entspricht.

Stellen Sie den Topf so auf, dass er gut in der Mitte der Kochstelle steht.



NAPOMENA: preporucuje se da ne koristite posude koje prelaze obim zone za kuvanje.

Za ispravan rad ploc¢e za kuvanje potrebno je koristiti posude sa donjim pre¢nikom unutar opsega opisanog
u sledecoj tabeli.

A~
{o
\
é
=

min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

NAPOMENA: Kada koristite posude manje od minimalno potrebnog, nije ga moguce detektovati. Dok koristite
posudu vecu od maksimalno potrebne, mogu se pojaviti kvarovi li niske performanse.

PAZNJA: ne stavijajte posudu na/blizu kontrolnog panela tokom kuvanja ili hladenja.




2. LEITFADEN ZUM GAREN

2.1. LEISTUNGSTABELLE

ENERGIESTUFE ART DES GARENS EMPFOHLENE VERWENDUNG
Ideal zum Pfannenrthren, Anbraten,
14/15 BOOSTER Schnelles Erhitzen, Booster Aufkochen von Suppe und
kochendem Wasser
Braten, Grilen, Sieden Ideal zum Anbratenj S‘aut\eren', Kochen
von Nudeln, Frittieren, Grillen

Ideal zum Vorwarmen von Eintopfen,
5 Schmoren, Garen sanften Ko‘ch'en,‘Garen, langem
und kontinuierlichem Braten
(Reis, Braten, Pfannkuchen*)
34 Kécheln, Warmhalten, Ideal fur langsam kochende Rezepte, sanft
langsames Garen koéchelnde Sahnesaucen und Flussigkeit
Sanftes Erwarmen von kleinen Mengen
1-2 Schmelzen, Flussigkeit halten, an Lebensmitteln, langsames Erwarmen,
Auftauen Schmelzen und Halten von flussiger
Schokolade**
AUS - -

* Brat den Pfannkuchen weiter auf Stufe 5-6.
** Schmelzstufe 2, wenn es zu schmelzen beginnt, auf Stufe 1 wechseln, um die Flussigkeit zu halten.

2.2. KOCHTABELLE

: " Vormezen | Kochen
LEBENSMITTEL REZEPT

KATEGORIE Energiestufe | Energiestufe
Erhitzen von
Nudeln Wasser 14-15 6-11
Reispudding Erhitzen von Milch 13-15 6-8
Nudeln und Reis Gekochter Reis Erhitzen von 14-15 6-8
Wasser
Risotto Pfannenrufren 13-15 6-8
und Braten
Gebratenes Fleisch Pfannenriifren 10-13 6-11
und Braten
Gegrilltes Steak Grill vorheizen 10-13 10-13
Fleisch Wrstchen und Grillvorheizen 10-11 10-13
Hamburger
HUhnerstucke Pfanne vorheizen 10-11 6-10
Paniertes Steak Pfanne vorheizen 6-11 10-13
Gegrillter Fisch Grill vorheizen 10-13 8-10
Fisch Fischfilet Pfannenrihren 10-13 8-10
Shrimps und Garnelen Pfannenrthren 10-13 10-13
Frische Bratkartoffeln Ol erhitzen 14 11-14
Gemiise und Gefrorehe Bratkar?oﬁfe\n QI erh\tzeﬁ 14 11-14
. . Gegrilltes Gemuse Grill vorheizen 6-11 10-13
Hulsenfriichte PanrKa Zocchiniund
aprixa, cucc u Pfanne vorheizen 6-11 10-13
Auberginen
) Erhitzen von
. 4- -
Eier und Hart gekochte Eier Wasser 14-15 6-8
Eiprodukte Spiegeleier Pfannenrthren 10-13 8-10
Pfannkuchen/Pancakes Pfanne vorheizen 6-11 5-7
Tomatensauce Erhitzen von 4-6 2-4
Saucen
Saucen, Cremes Geschmolzener Kase Schmelzen 6-11 2-5
’ Sahne und Vanillepudding | Erhitzen der Sahne 4-6 2-4
und Desserts
Geschmolzene Schmelzen 1.2 1
Schokolade chmeize
Butter Schmelzen 1-3 1-3




2.3. KOCHVORBEREITUNGEN MIT DER APP

Preci Probe als Thermometer

Stellen Sie in der hOn App die Zieltemperatur ein, die Sie erreichen méchten, fuhren Sie den Preci
Probe-Temperaturfuhler in das Lebensmittel ein oder tauchen Sie ihn mit seinem Zubehér in
Flussigkeiten ein. In der App sehen Sie, wie die Temperatur ansteigt, bis die Zieltemperatur erreicht ist.
Der Preci Probe hilft Ihnen dabei, die Temperatur fur alle Arten von Lebensmitteln konstant
aufrechtzuerhalten und zu Uberwachen. Er kann nicht verwendet werden, wenn die Funktion
JUnterstUtztes Garen"in Betriebist.

Unterstiitztes Garen: Funktion ,, Cook with me*

Wahlen Sie aus den Rezepten der hOn App oder aus den Sonderprogramsnmen aus, folgen Sie Schritt
fur Schritt der Zubereitung und das Kochfeld stellt dann automatisch die Parameter fur die gewahlte
Garmethode ein.

Sous Vide

Garmethode, bei der die Lebensmittel in einen Vakuumbeutel gegeben und in einem Wasserbad
mit niedriger Temperatur gegart werden.

Die auf diese Weise zubereiteten Speisen sind saftiger und zarter und behalten ihre Nahrstoffe,
was sie gesUinder und schmackhafter macht.

Offnen Sie in der hOn App die gewiinschte Lebensmittelkategorie und wahlen Sie diese
Garmethode aus. Geben Sie die vakuumierten Lebensmitteln in einen Topf mit Wasser, und das
Induktionskochfeld stellt automatisch die richtige Temperatur fUr ein perfektes Ergebnis ein.

Grill

Wahlen Sie in der hOn-App die Lebensmittelkategorie und diese Garmethode aus.
Das Induktionskochfeld bringt den Grill in der vorgegebenen Zeit automatisch auf die richtige
Temperatur.

Kocheln

Die Koéchelfunktion ist ideal zum Garen von Saucen, Eintépfen, Schmorgerichten und allen
Zubereitungen mit einer durchschnittlich langen Garzeit.

Die Automatikfunktion der hOn-App bringt die Speisen schonend auf eine leicht kdchelnde
Temperatur und halt diese wahrend des gesamten Garvorgangs.

Dampfgaren

Mit der Dampfgarfunktion kdnnen Sie Lebensmittel wie Gemuse, Fleisch oder Fisch in Tépfen mit
Dampfkorb dampfen. Das Garen im Dampf ist schneller als das Kochen. Da die Lebensmittel nicht
in eine FlUssigkeit getaucht werden, werden weniger Nahrstoffe herausgeldst, der Vitamingehalt
bleibt erhalten und der Geschmack und die Struktur werden kompakter und angenehmer.

Wenden Sie sich bei Bedarf an das autorisierte Servicezentrum.




2.4 BIONIC SENSOR (je nach Modell verfiigbar)

Diese Sensoren sind fur verbesserte Kochmethoden verfiigbar: Kochen, Grillen, Braten in der
Pfanne und Frittieren. Alle verfUgbar im Bereich Everyday Cooking (hOn App) und in den
ausgewahlten Kochzonen

Korist

A Culinary Sensor technologianak kdszénhetden a serpenyd vagy az olaj automatikusan eléri és
Zahvaljuju¢i tehnologiji Culinary Sensor, tiganj ili ulje automatski dostizu i odrzavaju idealnu
temperaturu na osnovu izabranog nacina kuvanja.

Gebrauchsanweisung:

* Die Kochleistung kann je nach Qualitat des Kochgeschirrs variieren: Bitte beachten Sie
Abschnitt 1.3.3. Der optimierte Bodendurchmesser betragt 18 cm.

* Das Kochgeschirr muss zentriert auf der Kochzone platziert werden und darf wahrend der
Anfangsphase des Kochens (Vorheizphase) nicht bewegt werden.

* Die Funktion darf nur gestartet werden, wenn das Kochfeld kalt ist.

e Die Funktion kann jeweils nur einzeln verwendet werden.
Grilovanje i Przenje u Tavi

Neka posude bude prazno pre aktiviranja funkcije.
Przeno

Napunite posude sa 1,5 litara ulja za przenje (oko 5 cm dubine ulja za przenje) pre aktiviranja
funkcije.

2.4.1 Kochsensor

Diese Funktion erleichtert das Kochen, da sie standiges Uberwachen oder manuelle
Anpassungen Uberflissig macht. Der Kochsensor Uberwacht den Kochvorgang und reduziert die
Leistung automatisch auf ein leichtes Kocheln, sobald der Siedepunkt erreicht ist.

* Den Topf mit kaltem Wasser zwischen V2 und 2/3 der Kapazitat fullen.
* Den Topf auf das Kochfeld stellen und die Kochzone auswahlen.
« Anschliefsend auf das Symbol des Kochsensors drlucken.

» Sobald der Siedepunkt erreichtist, gibt das Kochfeld einen Signalton ab und reduziert
automatisch die Leistung auf ein Halteniveau. Dieses Niveau kann manuell angepasst werden.

2.4.2 Sensor fiir Grillen, Braten und Frittieren
- Diese Funktionen sind nur Uber den Bereich Everyday Cooking in der hOn App zuganglich.

- Fur die Funktionen Grillen und Braten wird empfohlen, leeres Kochgeschirr zu verwenden, bevor
die Funktion aktiviert wird.

- Fur das Frittieren wird empfohlen, das Kochgeschirr mit 1,5 Litern Frittierd! (etwa 5 cm Olstand)
zu fullen, bevor die Funktion aktiviert wird. Das Ol muss Zimmertemperatur haben.



3. PFLEGE UND REINIGUNG

3.1. ALLGEMEINE EMPFEHLUNGEN

Durch regelmaliges Reinigen kann die Lebensdauer des Gerates erhéht werden.

+ Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch.

» Verwenden Sie immer Kochgeschirr mit einem sauberen Boden.

« Kratzer auf der Oberflache haben keinen Einfluss auf die Funktionsweise.

» Verwenden Sie einen speziellen Reiniger, der fur die Oberflache des Kochfeldes geeignet ist.

» Verwenden Sie einen speziellen Schaber fur das Glas.

3.2. REINIGEN DES KOCHFELDES

Vergewissern Sie sich, dass die Kochzonen ausgeschaltet sind, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
Beachten Sie stets die empfohlenen Reinigungshinweise und vermeiden Sie die Verwendung von
Scheuermitteln, die die Oberflache des Kochfeldes beschadigen kénnten.

a) FETTIGER BODEN
Dieses Produkt wird fur diese Art von Szenarien empfohlen: Spritzer, die beim Braten oder Grillen von Fleisch
entstehen.

Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

Nehmen Sie die Uberschussige Flussigkeit um den Topf herum mit Kichenpapier auf und entfernen Sie
dann den Topf.

Reinigen Sie die Kochflache mit einem Tuch und einer Spulmittelldsung.

Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heiRem Wasser und einem Reiniger fur
Induktionskochfeldglaser.

b) ZUCKRIGER BODEN
Dieses Verfahren wird fur Lebensmittel empfohlen, die aufgrund ihres hohen Zuckergehalts sofort entfernt
werden mussen, um eine Beschadigung der Kochfeldflache zu vermeiden (Sirup, Konfitlre oder Konserven).

Wenn das Kochfeld noch warm ist, saugen Sie die Uberschussige FliUssigkeit um den Topf herum mit
Kichenpapier auf und nehmen Sie den Topf dann heraus.

Gegebenenfalls empfehlen wir die Verwendung eines Schabers in einem spitzen Winkel, um verbleibende
Ruckstande zu entfernen.

Reinigen Sie die Kochflache mit einer Spulmittellésung und trocknen Sie sie mit einem Klichenpapier ab.
Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heilem Wasser und einem Reiniger
fur Induktionskochfeldglaser.

c) STARKEHALTIGER BODEN
Dieses Reinigungsverfahren wird fur die folgenden Lebensmittel empfohlen: Nudeln, Reis und Kartoffeln.

Nehmen Sie die Uberschissige Flussigkeit um den Topf herum mit Kichenpapier auf und entfernen
Sie dann den Topf.

Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

Benutzen Sie ein feuchtes Tuch, um eventuelle Starkertckstande anzufeuchten. Lassen Sie es ein paar
Minuten ruhen.

Reinigen Sie die Kochflache mit einem Tuch und einer Spulmittelldsung.

Wischen Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen Tuch trocken.

Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heillem Wasser und einem Reiniger fur
Induktionskochfeldglaser.

HINWEIS: Bitte beachten Sie diese Hinweise auch bei Wasserringen, Kalkringen, Fettflecken.

d) METALLISCH GLANZENDE VERFARBUNG
Verwenden Sie eine Lésung aus Wasser und Essig und reinigen Sie die Glasoberflache mit einem Tuch.



4. AUSFALLANZEIGE UND INSPEKTION

4.1. FEHLERBEHEBUNG

Problem:

Die Funktion Full zone / Varycook wird standig deaktiviert.

Mégliche Ursache:

1. Zwei oder mehr Tépfe werden gleichzeitig / in derselben Kochzone verwendet.

2. Der Topf wird zu schnell zwischen den Bereichen verschoben.

Was tun:

1. Alle Topfe bis auf einen entfernen.

2.Den Topflangsam bewegen.

Das Induktionskochfeld kann
nicht eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Induktionskochfeld an das
Stromnetz angeschlossenist.
Uberpriifen Sie, ob ein
Stromausfallin lhrem Haus oder
Wohnbereich vorliegt. Wenn das
Problem weiterhin besteht,
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Entsperren Sie die
Bedienelemente, indem Sie den
Abschnitt ,Funktionsweise des

Produkts” konsultieren.

Die Touch-Bedienelemente
sind schwer zu bedienen.

WasserrUckstande auf den
Bedienelementen oder Sie Uben
nicht den richtigen Druck auf die

Unterseite aus.

Stellen Sie sicher, dass der Bereich
um das Touch-Bedienfeld herum
trocken ist und verwenden Sie den
richtigen Druck, wenn Sie die
Bedienelemente beruhren.

Das Glas wurde zerkratzt.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden. Siehe
die Abschnitte ,Die Wahl des
richtigen Kochgeschirrs”
und ,Pflege und Reinigung".

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen, die
unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fur Kochgeschirr
und deutet nicht auf
einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld macht ein
leises, brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerdusch
sollte leiser werden oder komplett
aufhéren, wenn Sie die
Temperatur senken.




Luftergerausche vom
Induktionskochfeld.

wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung zu
schutzen. Der Lufter kann auch
dann weiter laufen, wenn das
Induktionskochfeld
ausgeschaltet wurde.

Das ist normal und erfordert
keinen Eingriff. Schalten Sie das
Induktionskochfeld nicht an
der Wand aus, solange der
Lufter noch lauft.

Die Topfe werden nicht heif und
auf der Anzeige wird ,U"
angezeigt.

Topf oder die Pfanne nicht
erkennen, weil sie nicht fur das
Induktionskochen geeignet sind.
Das Induktionskochfeld kann den

Topf oder Pfanne nicht erkennen,

weil er zu klein fur das Kochfeld
ist oder nicht richtig darauf
zentriert wurde.

Kochgeschirr fur das
Induktionskochfeld. Siehe
Abschnitt ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs". Zentrieren Sie den
Topf oder Pfanne und stellen Sie
sicher, dass der Boden mit der
Grolse der Kochzone
Ubereinstimmt.

Das Induktionskochfeld oder die
Kochzone hat sich selbst
unerwartet ausgeschaltet,
ein Signalton ertont und ein
Fehlercode wird angezeigt
(in der Regel abwechselnd mit
einer oder zwei Ziffern auf der
Koch-Timer-Anzeige).

Technische Stérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben

und Zahlen des Fehlers, schalten

Sie das Induktionskochfeld an der
Wand aus und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Die Boiling Funktion kann
nicht aktiviert werden.

Die Kochzone ist noch heif2.

Uberprufen Sie, ob das Symbol *H'
sichtbar ist. Falls ja, warten Sie, bis das
Symbol verschwindet, bevor Sie
fortfahren.




4.1.2. FEHLERCODES

EO Vorne links ASA anrufen

E1 Vorne links ASA anrufen

ASA anrufen
E2 Vorne links Manuelle Konfiguration anhand des
Benutzerhandbuchs durchfuhren
ASA anrufen
ASA anrufen
E3 ASA anrufen

Vorne links

ASA anrufen
ASA anrufen
ASA anrufen
Netzspannung mit Hilfe des Benutzerhandbuchs
prufen, wenn sie OK ist, ASA anrufen
E4 links rechts Netzspannung mit Hilfe des Benutzerhandbuchs
prufen, wenn sie OKiist, ASA anrufen
Netzphasensignal und -frequenz Uberprufen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Netzkabel und Differenzialthermostat Uberprifen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Abkulhlung abwarten, Fremdkorper reinigen

E5 und/oder entfernen
Vorne links ASA anrufen
Cz4 Cz1 ASA anrufen
E6 Die Installationsanforderungen anhand des
Cz3 Cz2 Benutzerhandbuchs Uberprifen, wenn sie
OK sind, ASA anrufen
ASA anrufen
E7 Cz4 cz1 ASA anrufen
Cz3 Cr2 ASA anrufen

Die Installationsanforderungen anhand des
Benutzerhandbuchs Uberprufen, wenn sie
Cra cs1 . QK sind, ASA anrufen
ES Die InstaIIatlonsanforderur_w_gen arjhand des
Benutzerhandbuchs Uberprifen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Cz3 Cz2
Manuelle Konfiguration anhand des
E9 Benutzerhandbuchs durchflhren
Vorne links ASA anrufen

*ASA = Servicezentrum




Sadrzaj

(%8 Pre pocetka

W  Smernice za kuvanje
[l NegaiciScenje

¥ Prikaz kvaraiprovera

DOBRO DOSLI

Hvala vam $to ste izabrali nas proizvod. Da biste bili bezbedni i dobili najbolje rezultate,
procitajte paZzljivo ovo uputstvo, uklju¢ujuc¢i bezbednosna uputstva i sacuvajte ih za
buducu upotrebu. Pre ugradnje ploce za kuvanje obratite paznju na serijski broj koji ¢ce
vam mozda biti potreban za popravke. Proverite da li su prilikom transporta nastala
o$tecenja i pre upotrebe se obratite serviseru ako niste sigurni. Cuvajte materijale za
pakovanje dalje od dece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodatna oprema ploce za kuvanje moze razlikovati

u zavisnosti od modela koji ste kupili.




1. PRE POCETKA

1.1. OPSTE INFORMACIJE

Pre nego $to pocnete, vazno je da znate: sve funkcije ove ploce za kuvanje su projektovane tako da budu
u skladu sa najstrozim bezbednosnim propisima.

Iztograzloga:
¢ Neke funkcije ¢e se aktiviratiili ¢e se automatski deaktivirati u odsustvu posuda na gorionicima ili kada nisu
pravilno postavljene.

¢ Udrugim slu¢ajevima, funkcije ¢e se automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada je potrebno vise
od jednog koraka (npr. ,UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE" bez ,IZABERITE ZONU ZA KUVANJE").

¢ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nece odmah iskljuciti, ¢ak i kada su sve zone za kuvanje
isklju¢ene, jer je u fazi hladenja: simbol H se pojavljuje na ekranu zone za kuvanje dok se ne ohladi.

Bezbedno aktiviranje: proizvod se aktivira uz prisustvo posuda na zoni za kuvanje. Proces zagrevanja se ne
pokreceili se prekida ako nema posuda ili ako se one uklone.

Bezbednosno isklju¢ivanje: |z bezbednosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima maksimalno vreme rada,
koje zavisi od podesenog maksimalnog nivoa snage (str. 13).

1.2. UPRAVLJANJE NAPAJANJEM

Kada se proizvod prvi put koristi, plo¢a za kuvanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu. Razli¢ita
ograni¢enja snage mogu se izabrati u skladu sa glavnim sistemnom napajanja u kuci pomocu funkcije
upravljanja napajanjem.

Kako podesiti upravljanje napajanjem

Moguce je podesiti maksimalnu potro$nju energije za indukcionu ploc¢u odabirom razli¢itin opsega snage.
indukcione plo¢e se mogu automatski ograniciti na rad na nizem nivou snage kako bi se izbegao rizik od
preopterecenja.

Ulazak u funkciju upravljanja snagom:
*  Ukljuciringlu, zatim pritisni ® idrzi 5 sekundi.
* Indikator tajmera ¢e pokazati ,P8" Sto predstavija nivo snage 8. Podrazumevanirezimje 7,4 kW.

Prelazak na drugi nivo
* Listajte klizacem levo i desno da biste promenili nivo upravijanja snagom.

¢ Postoji 8 nivoa snage, od ,P1" do ,P8". Indikator tajmera prikazuje jedan od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kwW | 55kW | 68kW | 7.4kw




Potvrdaiizlazak iz funkcije upravljanja snagom

Za potvrdu, iskljucite plocu za kuvanje. Nivo snage ¢e automatski biti sacuvan. Izabrana vrednost se trajno ¢uva
i ostaje ¢ak i nakon isklju¢enja glavnog napajanja.

Da biste promenili nivo snage, ponovite gore opisane operacije.

NAPOMENA: u zavisnosti od izbora upravljanja snagom, neki nivoi snage i funkcije zona za kuvanje mogu se
automatski ograniciti tako da ne prelaze izabranu vrednost. Konkretno, u slu¢aju nivoa upravijanja snagom
podesenim na manje od 4,5 kW, nije moguce izabrati funkciju Boost, Varycook i neke pripreme za kuvanje
pomocu aplikacije.

Konkretno, poslednjiizbor nivoa snage moze se odbiti/podesiti u skladu sa raspoloZivom koli¢inom preostale
snage iz prethodnog podesavanija.

1.3. 1ZBOR ODGOVARAJUCEG POSUDPA

1.3.1. Karakteristike posuda

Koristite samo posude sa simbolom indukcije.

e Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom, moze doci do sledecih situacija:
- Nema detekcije posuda;
- Slabe performanse;
- NeZeljenabuka.

e Samo posude sa glatkom bazom, kako bi se izbeglo grebanje povrsine ploc¢e za
kuvanje;

NAPOMENA: izbegavajte Sto je vise moguce pomeranje posude na staklenoj povrsini kako biste smanjili
ogrebotine.

Test magneta

Indukciono kuvanje koristi magnetizam za generisanje toplote; stoga posude mora da sadrze gvozde. Ako vec
imate posude, pomocu magneta mozete da proverite da li materijal reaguje na magnet. Posude je pogodno
ako ga magnet priviaci.

Posude napravljeno od sledecih materijala nije pogodno: Cisti nerdajuci celik, aluminijum ilibakar bez magnetne
osnove, staklo, drvo, porcelan, keramika, glineno posude.

1.3.2. Posude viSeg kvaliteta

Svikuhinjski lonci sa simbolom za indukciju su generalno
prihvaceni. Medutim, ponasanje moze varirati u zavisnosti od
tipa dna. Prec¢nik lonca koji navode proizvodaci odnosi se na
spoljasnju meru. Stvarna feromagnetna povrsina na dnu—koja
je klju¢na za kuvanje na indukciji—moze biti manja, u zavisnosti
od brendaitipa lonca. Da biste proverili veli¢inu, uradite test sa
magnetom opisan u prethodnom pasusu.

1.3.3. Dimenzije i polozZaj
Uvek koristite zonu za kuvanje koja najbolje odgovara prec¢niku dna posude. Postavite posudu tako da bude
dobro centrirana u prostoru za kuvanje.




NAPOMENA: preporucuje se da ne koristite posude koje prelaze obim zone za kuvanje.

Za ispravan rad ploc¢e za kuvanje potrebno je koristiti posude sa donjim pre¢nikom unutar opsega opisanog
u sledecoj tabeli.

O
©

g } min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm

180 mm

90 mm

220 mm

200 x 380 mm 240 mm 150 mm

NAPOMENA: Kada koristite posude manje od minimalno potrebnog, nije ga moguce detektovati. Dok koristite
posudu vecu od maksimalno potrebne, mogu se pojaviti kvarovi li niske performanse.

PAZNJA: ne stavijajte posudu na/blizu kontrolnog panela tokom kuvanja ili hladenja.




2. SMERNICE ZA KUVANJE

2.1. TABELE SNAGE

NIVOSNAGE |

PREPORUCENA UPOTREBA

VRSTA KUVANJA

| p . .
BOOSTER 14/15 Brzo zagrevanije, pojacivac dealno za przenje uz mvesanje‘ preenje,
kuvanje supe, klju¢anje vode
11-13 PrZenje, grilovanje, nastavak | Idealno za pocetak kuvanja, przenje, kuvanje
kljucanja testenina, przenje u dubokom ulju, grilovanje
Idealno za prethodno zagrevanje za krckanje,
5-10 Krckarje, kvanje | O9"22vanje blagog Kjucanja kuvanje, dugo
neprekidno przenje (pirinac, pecenje,
palacinke*)
3-4 Dinstanje odrzavanje toplote, | Idealno zarecepte za sporo kuvanje, nezne
sporo kuvanje kremaste sosove i te¢nost
o ) . . Nezno zagrevanje za male koli¢ine hrane,
Toplienje, ocuvanje tecnosti, ; [ .
1-2 _ sporo zagrevanje, toplienje i ¢uvanje ¢okolade
odmrzavanje . wx
tecnom
ISKLJUCENO - -

*Neprekidno przenje palacinki na nivou 5-6.

**Nivo toplienja 2, kada po¢ne da se topi, predite na nivo 1 da biste zadrzali te¢nost.

2.2. TABELAKUVANJA

KATEGORIJA Predgrevanje Kuvanje
RECEPT — - :
HRANE Faze grejanja Nivo snage | Nivo snage
Testenina Zagrevanje vode 14-15 6-11
i Sutlijas Zagrevanje mleka 13-15 6-8
Testenina, — -
pirinaé Kuvani pirinac Zagr.evame vodé 14-15 6-8
Risoto Przenje uvz mesame 13-15 6-8
ipecenje
Pec¢eno meso Przenje UVZ m.esanje 10-13 6-11
ipecenje
M Biftek na Zzaru Predgrevanje rostilja 10-13 10-13
eso Kobasice i hamburger Predgrevanje rostilja 10-11 10-13
Komadi piletine Predgrevanje posude 10-11 6-10
Pohovani biftek Predgrevanje posude 6-11 10-13
Grilovana riba Predgrevanje rostilja 10-13 8-10
Riba Filetiribe Przenje uz mesanje 10-13 8-10
Skampi i kozice Przenje uz mesanje 10-13 10-13
Svezi krompir za przenje Zagrevanje ulja 14 11-14
Zamrznuti krompir za
Povrée romp Zagrevanje ulja 14 11-14
. przenje
i mahunarke - - - —
Grilovano povrce Predgrevanje rostilja 6-11 10-13
Paprika, tikvice i patlidzan | Predgrevanje posude 6-11 10-13
. . . Tvrdo kuvana jaja Zagrevanje vode 14-15 6-8
Jaja :)Z?;J'.:md' Przena jaja Przenje uz mesanje 10-13 8-10
Palacinke Predgrevanje posude 6-11 5-7
Paradajz sos Zgrevanje sosova 4-6 2-4
s Pk i Topljeni sir Toplienje 6-11 2-5
osovi, kremovl Kremifil Grejna krema 4-6 2-4
idezerti
Topliena ¢okolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3




2.3. PRIPREME ZA KUVANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe kao termometar

U hOn aplikaciji podesite cilinu temperaturu, ubacite sondu Preci Probe u hranu ili uz dodatnu opremu
utecnostiipreko aplikacije ¢ete videti kako se temperatura podiZe sve dok ne dostigne ciljnu temperaturu.
To ¢e vam pomodi da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete je koristiti kada radi
funkcija ,Pomoc prikuvanju”.

Pomoc¢ pri kuvanju: Funkcija ,,Cook with me*
Odaberite neki od recepata ili posebnih programa u aplikaciji hOn, pratite uputstvo za pripremu korak po korak
i zatim ce ploca za kuvanje automatski da podesi parametre za odabrani metod kuvanja.

Sous Vide

Vrsta kuvanja u kojoj se hrana stavlja u vakumsku kesu i kuva potopliena u vodi na niskoj temperaturi.

Hrana pripremljena na ovajnacinje so¢nijaineznijaiodrzava nenarusena nutritivna svojstva, zbog ¢egaje hrana
zdravijaiukusnija.

Idite na aplikaciju hOn, izaberite kategoriju hrane, izaberite ovu vrstu kuvanja, ubacite posudu sa hranom ulonac
sa vodom iindukciona ploc¢a ¢e podesiti tacnu temperaturu kuvanja kako bi se dobili savrseni rezultati.

Rostilj
|zaberite kategoriju hrane u aplikacijinOn, izaberite ovu vrstu kuvanjaiindukciona plo¢a ¢e automatski zagrejati
rostilj na odgovarajucu temperaturu u unapred odredenom vremenskom periodu.

Dinstanje

Funkcija dinstanja je idealna za kuvanje soseva, paprikasa, pirjanih jela i svih priprema sa prose¢no dugim
vremenom kuvanja.

Automatska funkcija koju mozete da nadete u aplikacijihOn lagano ¢e dovesti hranu do temperature laganog
klju¢anjai odrzavatije tokom celog kuvanja.

Kuvanje na pari

Pomocu funkcije kuvanja na pari mozete da kuvate hranu na pari, kao $to je povrée, meso ili riba u posudama
koje su opremljene korpama za paru. Kuvanje na parije brze od kljucanja. Posto se hrana ne potapa u te¢nost,
rasprsuje manje hranljivin sastojaka u hranii cuva sadrZaj vitamina, ¢ime se poboljSavaju ukus i struktura koja ¢e
biti kompaktnija i prijatnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlas¢cenom servisnom centru.




3. ODRZAVANJE I CISCENJE

3.1. OPSTE PREPORUKE

Redovno ¢is¢enje moze produziti radni vek uredaja.

e (Ocistite plocu za kuvanje nakon svake upotrebe;

* Uvekkoristite posude sa ¢istom osnovom:

¢ Ogrebotine na povrsini nemaju uticaja na nacin rada:

* Koristite specijalno sredstvo za ¢is¢enje pogodno za povrsinu plo¢e za kuvanje:
¢ Koristite poseban strugac za staklo.

3.2. CISCENJE PLOCE ZA KUVANJE

Pre postupka ciscenja, uverite se da su zone za kuvanje iskljuc¢ene. Uvek se pridrzavajte preporucenih
uputstava za ¢is¢enje iizbegavajte upotrebu abrazivnih sredstava koji mogu ostetiti povrsinu ploce za kuvanje.

a) MASNA PRLJAVSTINA
Ova procedura se preporucuje za ove vrste scenarija; prskanje uzrokovano przenjemiili grilovanjem mesa.
*  Ostavite plocu da se ohladi.

*  Upijte visak te¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.
e (Ocistite povrsinu za kuvanje krpom i rastvorom deterdzenta.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za ciScenje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

b) PRLJAVSTINA OD SECERA

Ova procedura se preporucuje za namirnice koje zbog visokog sadrzaja Secera treba odmah ukloniti kako bi se
sprecilo ostecenje povrsine ploce za kuvanje (sirupi, dzemovi il kompoti).

¢ Kadaje plocajos uvek topla, upijte visak tec¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.
* Ako je potrebno, preporucujemo da koristite struga¢ pod ostrim uglom kako biste uklonili sve preostale
naslage.

¢ Ocistite povrsinu za kuvanje rastvorom deterdZenta i osusite je kuhinjskim papirom.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za ciscenje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

c) PRLJAVSTINA OD SKROBA
Ovaj postupak ciscenja se preporucuje za sledece vrste namirnica: testenine, pirinac i krompir.

¢ Upijte visak te¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

* Pustite plo¢u da se ohladi.

* Vlaznom krpom navlazite naslage skroba. Pustite da odstoji nekoliko minuta.

*  Ocistite povrsinu za kuvanje krpom i rastvorom deterdzenta.

* Nakon cisc¢enja, obrisite plo¢u mekom krpom.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za cis¢enje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

NAPOMENA: Ova uputstva primenite i za: prstenove od vode, prstenove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNAMETALNA DISKOLORACIJA
Koristite rastvor vode sa sir¢etom i oCistite staklenu povrsinu krpom.
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2.4 BIONIC SENSOR (dostupan u zavisnosti od modela)

Ovi senzori su dostupni za unapredene metode kuvanja: Kuvanje, Rostiljanje, Przenje u tiganjuii
Duboko przenje. Sve je dostupno u sekciji Everyday Cooking (hOn aplikacija) i na odabranim
zonama za kuvanje.

Nutzen
Dank der Culinary Sensor technologie erreicht die pfanne oder das 6l automatisch die ideale
temperatur, die je nach gewahlter garmethode aufrecht erhalten wird.

Uputstvo za upotrebu:

 Performanse kuvanja mogu varirati u zavisnosti od kvaliteta posuda: pogledajte Paragraf
1.3.3. Optimizovani pre¢nik dna posudaje 18 cm.

* Posude mora biti postavljeno centrirano na zonu kuvanja i ne sme se pomerati tokom
pocetne faze kuvanja (faza predgrevanja).

» Funkcija se mora pokrenuti samo kada je ploca hladna.
* Funkcija se moze koristiti samo jedna po jedna.
Grillen und Braten in der Pfanne

Verwenden Sie leeres kochgeschirr, bevor Sie die funktion aktivieren..

Frittieren
Bitte 1,5 liter frittierdlin das kochgeschirr (ca. 5 cm Frittieroltiefe), bevor Sie die funktion
aktivieren.

2.4.1 Senzor za klju¢anje

Ova funkcija olaksava kljucanje, uklanjajuci potrebu za stalnim nadgledanjem ili ru¢nim
podesavanjem. Senzor za klju¢anje nadgleda proces kuvanja i automatski smanjuje snagu na
lagano krckanje kada se dostigne tacka kljuc¢anja.

* Napunite Serpu hladnom vodom izmedu V2 i 2/3 njenog kapaciteta.

* Postavite Serpu na ringluiizaberite zonu kuvanja.

e Zatim pritisnite ikonicu senzora za kljucanje.

e Kada se dostigne tacka klju¢anja, plo¢a ¢e emitovatijedan zvucni signal i automatski smanjiti
snagu na nivo odrzavanja. Ovaj nivo se moze ru¢no podesiti.

2.4.2 Senzor za rostiljanje, przenje u tiganju i duboko przenje

» Ove funkcije su dostupne isklju¢ivo iz sekcije Everyday Cooking u hOn aplikaciji.

 Za funkcije rostiljanja i przenja u tiganju preporucuje se koris¢enje praznog posuda pre
aktiviranja funkcije.

* Za duboko przenje preporucuje se napuniti posudu sa 1,5 litara ulja (oko 5 cm dubine) pre
aktiviranja funkcije. Ulje treba da bude na sobnoj temperaturi.




4. PRIKAZ KVAROVA I PROVERA

4.1. RESAVANJE PROBLEMA

Problem:

Funkcija Full zone / Varycook se stalno deaktivira.

Moguci uzrok:

1. Koriste se dve ili vise Serpiistovremeno / u istoj zoni kuvanja.

2. Serpa se pomera prebrzo izmedu sekcija.

Sta uraditi:

1. Uklonite sve Serpe osim jedne.

2. Pomerajte Serpu polako.

Problem

Sta treba udiniti

Indukciona plo¢a ne moze
da se ukljuci.

Moguci uzroci

Nema napajanja.

Proverite dalije indukciona ploc¢a
priklju¢ena na napajanje.
Proverite dalije doslo do

nestanka struje u vasem domu
il podrucju. Ako se problem
nastavi, pozovite kvalifikovanog
tehnicara.

Upravljacki elementi osetljivi
na dodir ne reaguju.

Upravljacki elementi su zakljucani.

Otklju¢ajte komande tako sto
Cete proveriti odeljak ,Kako radi
proizvod”.

Otezano je upravljanje
upravljackim elementima
osetljivimna dodir.

Mozda ima ostataka vode na
upravljackim elementimaiili
mozda ne primenjujete dovoljan
pritisak na dugmad.

Proverite dali je podrucje dodira
upravljackih elemenata suvo
i koristite odgovarajuci pritisak
kada dodirujete upravijacke
elemente.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude sa ostrim ivicama. Koristi
se neodgovarajuca abrazivna Zica
zaribanje ili proizvodi za ¢iscenje.

Koristite posude sa ravnim
i glatkim osnovama. Pogledajte
odeljke ,Izbor odgovarajuceg
posuda"i,Negaiciscenje".

Neke posude proizvode
pucketanje ili Skljocanje.

Ovo moze biti uzrokovano
konstrukcijom posuda (slojevi
razlicitih metala razli¢ito vibriraju).

Ovo je uobicajeno za posude i ne
predstavija kvar.

Indukciona ploc¢a proizvodi tiho
brujanje kada se koristi na visokoj
temperaturi.

Ovo je uzrokovano tehnologijom
indukcionog kuvanja.

Ovo je uobicajeno, ali buka bi
trebalo da se stisa ili potpuno
nestane kada smanjite
temperaturu.




Cuje se zvuk ventilatora iz
indukcione ploce.

Ventilator za hladenje ugraden
uindukcionoj ploci se ukljucio
kako bi se sprecilo pregrevanje

elektronike. MoZe nastaviti sa
radom ¢ak i nakon sto iskljucite

indukcionu ploc¢u.

Ovo je uobicajenoine zahteva
nikakve radnje. Ne iskljucujte
napajanje indukcione ploce na
zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrevaju
ipojavljuje se oznaka ,U"
na displeju.

Indukciona plo¢a ne moze da
detektuje posudu jer nije
pogodna za indukciono kuvanje.
Indukciona plo¢a ne moze da
detektuje posudujer je suvise
mala za zonu za kuvanje ili nije
pravilno centrirana na njoj.

Koristite posude pogodno za
indukciono kuvanje. Pogledajte
odeljak ,lzbor odgovarajuc¢eg
posuda"”. Centrirajte posudu
i uverite se da njeno dno odgovara
veli¢ini zone za kuvanje.

Indukciona ploca ili zona za
kuvanje su se neocekivano
iskljucile, Cuje se zvucni signal
i prikazuje se kod greske (obicno
naizmeni¢no sajednomilidve
cifre na displeju tajmera za
kuvanje).

Tehnicka greska.

ZabeleZite slovaibrojeve greske,
isklju¢ite napajanje indukcione
plo¢e na zidu i obratite se
kvalifikovanom tehni¢aru.

Funkcija Boiling ne moze da
se aktivira.

Zona za kuvanje je jos uvek vruca.

Proveri dalije simbol 'H" vidljiv.
Ako jeste, sacekaj da nestane pre
nego sto nastavis.




4.1.2. KODOVI GRESAKA

KOD PRAVILO PRIKAZA RADNJE

GRESKE

EO — Pozovite ASA
Prednjilevi deo

El — Pozovite ASA
Prednji levideo

Pozovite ASA
Prednji levi deo Izvrsite ru¢no konfigurisanje pomocu prirucnika za korisnika
Pozovite ASA
Pozovite ASA
Pozovite ASA

E2

E3

Prednji levi deo

Pozovite ASA
Pozovite ASA
Pozovite ASA

Proverite mrezni napon pomocu priru¢nika za korisnika, ako je
uredu pozovite ASA

Levo Desno - — - — — -
E4 Proverite mrezni napon pomocu priru¢nika za korisnika, ako je

uredu pozovite ASA

Proverite signal i frekvenciju mrezne faze, ako je uredu
pozovite ASA

Proverite mrezni kablitermostat diferencijala, ako je uredu
pozovite ASA

Sacekajte da se ohladi, ocistite i/ili uklonite strana tela

ES5

Prednjilevideo Pozovite ASA
Cz4 Cz1 Pozovite ASA

E6 Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,
Cz3 Cz2 ) .
ako je uredu pozovite ASA

Pozovite ASA
Pozovite ASA
Pozovite ASA

Cz4 Cz1
E7

Cz3 Cz2

Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,

ako je uredu pozovite ASA
Cz4 Cz1

Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,
ako je uredu pozovite ASA

E8

Cz3 Cz2

Izvrsite ru¢no konfigurisanje pomocu priru¢nika za korisnika

E9

Prednjilevideo Pozovite ASA

*ASA = Servisni centar
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{PL) INSTRUKCJA UZYTKOWANIA (LT) NAUDOJIMO VADOVAS (LV)} LIETOSANAS ROKASGRAMATA (ET)
KASUTUSJUHEND (SL) PRIROCNIK ZA UPORABO
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DISCOVER THE FULL USER MANUAL

{PL} ODKRYJ PELNA INSTRUKCJE UZYTKOWNIKA LT} SUSIPAZINKITE SU VISUNAUDOTOJO

VADOVU (LV) ATKLAJIET PILNIGU LIETOTAJA ROKASGRAMATU (ET) TUTVUGE TAIELIKU KASUTUSJUHENDIGA (SL)
ODKRIJTE CELOTNANAVODILA ZA UPORABO

Haier

INSTRUCTION
GUIDE
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Przewodnik instruktazowy
PLYTY GRZEWCZE

Kasutusjuhend
PLIIDIPLAADID

Naudojimo instrukcija
KAITLENTES

Noradijumi lietotajam
PLITS VIRSMAS

Navodila za uporabnika
KUHALNE PLOSCE




Spis tresci

'Ll Przed uruchomieniem
m Wytyczne dotyczace gotowania
Konserwacjai czyszczenie

Wyswietlanie i kontrola awarii

WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo
i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji,
tacznie z instrukcjami dotyczgcymibezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosc.
Przed instalacjg kuchenki mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byc¢
potrzebny w przypadku naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas
transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem.
Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie roznic w zaleznosci
od zakupionego modelu.




1. PRZED URUCHOMIENIEM

1.1. INFORMACJE OGOLNE

Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedziec, ze wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

« Niektore funkcje zostang wigczone lub zostang automatycznie wytgczone w przypadku braku
garnkow na palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

+ W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytgczone po kilku sekundach,
gdy bedzie to wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. WEACZANIE/WYLACZANIE
PLYTY"bez kroku ,WYBIERZ STREFE GRZEWCZA".

+ W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzagdzenie moze nie zostac¢ natychmiast wytgczone,
nawet przy wytagczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia;
na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie na kuchence.

Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkow
lub je zdjeto.

Wytaczenie ze wzgledow bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania
ma okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

1.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM
Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc.

Mozna wybra¢ rozne limity mocy odpowiednio do gtéwnego systemu zasilania w domu,
korzystajac z funkcji zarzadzania energia.

Jak ustawi¢ zarzadzanie energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajgc rézne zakresy. Ptyty
indukcyjne moga automatycznie sie ograniczac, aby pracowac na nizszym poziomie mocy w celu
unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpoczac korzystanie z funkcji zarzadzania energia:

« Wigcz plyte grzewcza, a nastepnie nacisnij (D) przez 5 sekund.

+ Wskaznik minutnika wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przej$¢ na inny poziom
+ Przewin suwak wlewo i w prawo, aby zmieni¢ poziom zarzgdzania energia.
« Istnigje 8 poziomow mocy, od ,P1" do ,P8". Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 6,8kW | 7,4kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energia

W celu potwierdzenia wytgcz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana
wartosc zostaje trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtownego zasilania.
Aby zmienic¢ poziom mocy, powtorz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosciod wybranego sposobu zarzadzania energig niektdre poziomy mocy ifunkcje
stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej
wartosci. W szczegodlnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej niz
4,5kW, nie mozna byto wybrac¢ funkcji Boost, Varycook i niektorych sposobdw gotowania
za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany
zgodnie z dostepng iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

1.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

1.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukci.

« Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystapi¢
nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikna¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni,
aby zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki muszg
zawieraC zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajac magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

1.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Wszystkie naczynia z symbolem indukgji sg zazwyczaj
akceptowane. Jednak w zaleznosci od rodzaju dna, ich dziatanie
moze sie rozni¢. Srednica garnka podawana przez producentdw
odnosi sie do wymiaru zewnetrznego. Rzeczywista powierzchnia
ferromagnetyczna na spodzie—kluczowa dla gotowania
indukcyjnego—moze by¢ mniejsza, w zaleznosci od markii
rodzaju garnka. Aby sprawdzic jej rozmiar, wykonaj test magnesu
opisany w powyzszym akapicie.

1.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.

Umiesc¢ garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.



UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac patelni wykraczajgcej poza obwod strefy gotowania.

Aby zapewnic¢ prawidtowa prace ptyty nalezy uzywac garnkow o srednicy dna mieszczacej

sie w zakresie opisanym w ponizszej tabeli.

O,

O

160 mm

160 mm

185 mm

90 mm

§ = % min. 90 mm

AN max. 180 mm

220 mm

200 x 380 mm

240 mm

150 mm

UWAGA:Naczynie o srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zosta¢ wykryte.
Uzycie naczynia o srednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub

niska wydajnosc.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania lub

schtadzania.




2.WYTYCZNEDOTYCZACE GOTOWANIA

2.1. TABELAMOCY

PozIoM RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

Idealny do smazenia, podsmazania,
zagotowania zupy, zagotowania wody

14/15 BOOSTER| Szybkie nagrzewanie, booster

Idealny do rozpoczecia gotowania,
Smazenie, grillowanie, gotowanie smazenia, gotowania makaronu, smazenia
w gtebokim ttuszczu, grillowania

Idealny do wstepnego podgrzewania
5-10 Duszenie, gotowanie dus;ema, utrzymywama dehkatm‘ago'
wrzenia, gotowania, dtugiego smazenia
(ryz, pieczen, nales$niki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, Idealny do dan gotowanych na wolnym
3-4 utrzymywanie ciepta, powolne ogniu, sosow smietanowych
gotowanie i utrzymywania ptynnej konsystencji
Delikatne podgrzewanie matych ilosci
1-2 Roztapianie, utrzymywanie ptynnej Jjedzenia, powolne podgrzewanie,
konsystencji, rozmrazanie roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji czekolady**
WYL, - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.
** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapia¢, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.

2.2. TABELA GOTOWANIA
pp—

nagrzewania

Makaron Gotowanie wody 14-15 6-11
P Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaroniryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8
Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Mieso Kietbaskiihamburgery | Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
ziemniaki
\I_Var'zywa Mrozqne smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
irosliny ziemniaki
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Paprb\/akﬁ'ai:?mla I Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Jajka Jajka na twardo Gotowanie wody 14-15 6-8
i produkty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
jajeczne Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
Soisgéls(;?my Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
y Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




2.3.PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr
Ustaw w aplikacji hOn docelowg temperature, ktorg chcesz osiggnac, wtéz sonde Preci Probe
do zywnosci lub wraz z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacji

az do osiggniecia temperatury docelowej.
Pomoze Ci doktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,

gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepisdw aplikacji hOn lub programow specjalnych, sledZ przygotowania krok
po kroku, a nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnosc jest umieszczana w worku prozniowym i gotowana w kagpieli
wodnej o niskiej temperaturze.

Przygotowane w ten sposob potrawy bedg bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg wtasciwosci
odzywcze, dzieki czemu bedg zdrowsze i smaczniejsze.

Przejdz do aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, widz podstawe
z jedzeniem do garnka z woda, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania,
aby uzyskac doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania soséw, gulaszu, potraw duszonych
i wszelkich preparatow o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktorg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe
do temperatury lekkiego wrzenia, utrzymujac ja przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkgji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze
niz gotowanie, poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikow odzywczych
zawartych w zywnosci i zachowuje jej zawartos¢ witamin, poprawiajgc jej smak i strukture,
ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




2.4 BIONIC SENSOR (dostepny w zaleznosci od modelu)

Czujniki te sa dostepne dla ulepszonych metod gotowania: Wrzenie, Grillowanie, Smazenie na
patelnii Gtebokie smazenie. Wszystkie dostepne w sekgji Everyday Cooking (aplikacja hOn)
oraz w wybranych strefach gotowania.

Uzytecznosc¢
Dzieki technologii Culinary Sensor patelnia lub olej automatycznie osigga i utrzymuje idealng
temperature dostosowang do wybranej metody gotowania.

Instrukcja uzytkowania:

* Efekty gotowania moga sie rozni¢ w zaleznosci od jakosci naczyr kuchennych: patrz punkt
1.3.3. Optymalna $rednica dna naczynia wynosi 18 cm.

» Naczynie nalezy umiescic¢ centralnie w strefie gotowania i nie przemieszczac go podczas
poczatkowe] fazy gotowania (faza podgrzewania).

* Funkcje nalezy uruchamiac tylko wtedy, gdy ptyta grzewcza jest zimna.

» Mozna uzywac tylko jednej funkcji naraz.

Grillowanie i Smazenie na Patelni
Na patelni uzyj pustych naczyn.
Smazenie

Przed wigczeniem funkcji wlej do naczynia 1,5 litra oleju do smazenia (okoto 5 cm gtebokosci
oleju).

2.4.1 Czujnik gotowania

Ta funkcja utatwia gotowanie, eliminujgc potrzebe ciggtego nadzoru irecznej regulacji. Czujnik
nadzoruje proces gotowania i automatycznie zmniejsza moc do delikatnego gotowania po
osiggnieciu punktu wrzenia.

* Napetnij garnek zimng wodg do V2 lub 2/3 jego pojemnosci.

» Umiesc garnek na ptycie i wybierz strefe gotowania.

» Nastepnie nacisnij ikone czujnika gotowania.

« Gdy zostanie osiggniety punkt wrzenia, ptyta wyda pojedynczy sygnat dzwiekowy i
automatycznie zmniejszy moc do poziomu podtrzymania. Poziom ten mozna regulowac
recznie.

2.4.2 Czujnik grillowania, smazenia i smazenia w gtgbokim ttuszczu

* Te funkcje sg dostepne wytgcznie w sekcji Everyday Cooking w aplikacji hOn.

* Dla funkcji grillowania i smazenia zaleca sie uzycie pustego naczynia przed aktywacjg funkcji.
» Do smazenia w gtebokim ttuszczu zaleca sie napetnienie naczynia 1,5 litra oleju (okoto 5 cm
gtebokosci) przed aktywacja funkgji. Olej powinien mie¢ temperature pokojowa.




3. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

3.1. OGOLNE ZASADY

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zywotnosc¢ urzadzenia.

+ Czys¢ ptyte po kazdym uzyciu;

+ Zawsze uzywaj naczyn kuchennych z czystym dnem;

+ Zadrapania na powierzchni nie majg wptywu na dziatanie;

» Uzyj specjalnego srodka czyszczacego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej;

» Uzywaj specjalnego skrobaka do szkfa.

3.2.CZYSZCZENIEPLYTY

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sie upewnic, ze strefy gotowania sg wytgczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukcji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub

grillowaniem miesa.

+  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

«  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wyczyscic¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

+ W razie potrzeby wyczys¢ ptyte ponownie, uzywajgc gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt
indukcyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktére ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru

wymagaja natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

+ Gdy piyta kuchenna jest jeszcze ciepta, usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym,
a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

+  Wyczysc¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

«  Jesli to konieczne, wyczys¢ ptyte po raz drugi, uzywajgc goracej wody i srodka czyszczacego do ptyty
indukcyjnej.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA

Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.
+  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

Poczekaj, az ptyta ostygnie.

Resztki skrobi zwilz wilgotng Sciereczkg. Pozostaw na kilka minut.

Wyczysci¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

Po czyszczeniu wytrzyj ptyte do sucha miekka sciereczka.

Jeslito konieczne, wyczysc ptyte po raz drugi, uzywajac gorgcej wody i srodka czyszczacego

do ptyty indukcyjnej.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukcji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyjroztworuwody z octem i wyczysc szklang powierzchnig sciereczka.




4.WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

4.1.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem:

Funkcja Full zone / Varycook jest ciggle dezaktywowana.

Mozliwa przyczyna:

1. Uzywasz dwodch lub wiecej garnkdw jednoczesnie / w tej samej strefie gotowania.
2. Przesuwasz garnek zbyt szybko miedzy sekcjami.

Co zrobic¢:

1. Usun wszystkie garnki z wyjatkiem jednego.

2. Przesuwaj garnek powoli.

Problem

Nie mozna witgczyc ptyty
indukcyjnej.

Potencjalne

przyczyny

Brak zasilania.

Corobi¢

jest podtaczona do zrodta
zasilania. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujgce sa
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujagce
zgodnie z instrukcjami podanymi
w sekgji ,Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujgcych
mogg znajdowac sie
pozostatosci wody lub naciskasz
je za delikatnie.

Upewnij sie, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementow
z odpowiednim naciskiem.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach. Uzyto
nieodpowiedniej szorujgcej
szmatki lub srodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim
i gtadkim dnem. Zobacz sekcje
Wybor odpowiednich
naczyn kuchennych" oraz
.Pielegnacjaiczyszczenie".

Niektore patelnie wydaja
trzaskilub kliki.

konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny
SpOsob).

Jest to normalne w przypadku
naczyn kuchennych i nie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas
powinien sie wyciszyc¢ lub
catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.




Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukcyjnej.

chtodzacy wbudowany w ptyte
indukcyjna, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet

po wytgczeniu ptyty indukcyjne).

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatar. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy
Scianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i na wyswietlaczu pojawia
sie oznaczenie ,U".

wykry¢ naczynia, poniewaz
nie nadaje sie do gotowania
indukcyjnego. Ptyta indukcyjna
nie moze wykry¢ naczynia,
poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,\Wybdr odpowiedniego
naczynia". Wysrodkuj patelnie
i upewnij sie, ze jej podstawa
odpowiada wielkosci strefy
gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie sie
wytgczyty, rozlega sie sygnat

dzwiekowy i wyswietla sie kod
btedu (zwykle na przemian
zjedna lub dwiema cyframina

Usterka techniczna.

Prosze zanotujliteryicyfry
btedodw, wytgcz zasilanie ptyty
indukcyjnej na scianie
i skontaktuj sie
z wykwalifikowanym
technikiem.

Funkcja Boiling nie moze zostac
aktywowana.

Strefa gotowania jest
nadal goraca.

Sprawdz, czy symbol 'H'jest
widoczny. Jesli tak, poczekaj, az
zniknie, zanim przejdziesz dalej.




4.1.2. KODY USTERKI

KOD ZASADA

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy
El Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
E2 Przedni Wykonaj reczna konfiguracje
lewy na podstawie instrukcji obstugi
Zadzwon do ASA
E3 Zadzwon do ASA
Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA

Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstug;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
E4 polewej | po prawej Sprawdz napigcie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstug;
jesliwszystkojest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc sieci; jesliwszystko
jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajacy i termostat roznicowy;
jesliwszystkojest w porzadku, skontaktuj sie z ASA

Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce

E5 Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Cz4 Cz1 Zadzwon do ASA
E6 Cs3 Cz2 Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
Zadzwon do ASA
E7 cz4 czl Zadzwon do ASA
Cr3 Cro Zadzwor do ASA
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
Cra Cs1 jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

ES Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

Cz3 Cz2
Wykonaj reczng konfiguracje
E9 na podstawie instrukcji obstugi
Pjévev‘;”‘ Zadzwon do ASA

*ASA = Centrum serwisowe



Sisukord

I8 Enne alustamist
Toiduvalmistamise juhised
Hooldus ja puhastamine

Torgete kuvamine ja kontrollimine

TERE TULEMAST!

Aitah, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate tulemuste saamiseks
lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhised, hoolikalt labi ja hoidke see
edaspidiseks kasutamiseks alles. Enne pliidiplaadi paigaldamist markige ules
seerianumber, mida voite remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transportimise
ajal tekkinud kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne seadme
kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele kdttesaamatus kohas.
MARKUS. Pidage meeles, et pliidiplaadi omadused ja tarvikud véivad olenevalt
ostetud mudelist erineda.




1. ENNE ALUSTAMIST

1.1. ULDINE TEAVE
Enne alustamist on oluline teada: kdik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tédtatud vastama
kdige rangematele ohutusnduetele.

Sel pohjusel v3ib juhtuda jargmine.

e Mdned funktsioonid aktiveeruvad voi lUlituvad automaatselt valja, kui pdletitel ei ole potte voi
kui need ei ole digesti paigutatud.

o Muudel juhtudel ltlituvad funktsioonid mdne sekundi parast automaatselt valja, kui see nduab
rohkem kui Uhte sammu (nt ,PLIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE" ilma valikuta
VALIGE KUPSETUSTSOON").

o Pikaajalisel kasutamisel ei pruugi seade kohe valja lUlituda, isegi kui koik kipsetustsoonid on valja
IUlitatud, sest see on jahutusfaasis; H-stimbol plsib kliipsetustsooni ekraanil, kuni see on jahtunud.

Ohutu aktiveerimine: seade aktiveeritakse pottide olemasolul kiipsetustsoonis. Soojendusprotsess
eikaivitu voi katkeb, kui potid puuduvad voi need on eemaldatud.

Automaatne valjalllitus: ohutuskaalutlustel on igal kUpsetustsoonil maksimaalne td66aeg, mis
sOltub seadistatud maksimaalsest voimsustasemest

1.2. TOITEHALDUS
Toote esmakordsel kasutamisel seadistatakse plidiplaat maksimaalsele

saavutatavale voimsusele. Erinevaid vOimsuspiiranguid saab valida vastavalt kodusele
toitesUsteemile, kasutades toitehalduse funktsiooni.

Kuidas seadistada toitehaldust
Induktsioonpliidiplaadile on voimalik maarata maksimaalne voimsusetase, valides erinevad

maksimaalsed véimsusvahemikud.
Induktsioonpliidiplaadid suudavad end automaatselt piirata, et tédtada madalamal

voimsustasemel, valtides Ulekoormuse ohtu.

Toitehaldusfunktsiooni sisestamiseks tehke jargmist.

e Lulitage pliit sisse, seejarel vajutage (D 5 sekundit.

e Taimerinaidikule iimub ,P8", mis tdhendab voimsustaset 8. Vaikereziim on 7,4 kW.

Teisele tasemele lulitamine
o Toitehalduse taseme muutmiseks kerige liugurit vasakule ja paremale.
e Voimsustasemeidon 8, ,P1" kuni ,P8" Taimeriindikaator naitab Uhte jargmistest:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kw 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kw | 55kw | 68kW | 74kw




Kinnitamine ja toitehalduse funktsioonist véljumine

Kinnitamiseks ldlitage pliit valja. Vdimsustase salvestatakse automaatselt. Valitud vaartus
salvestatakse pUsivalt jajaab alles ka parast peamise toiteallika valjalllitamist.

Voimsustaseme muutmiseks korrake ulalkirjeldatud toiminguid.

MARKUS: olenevalt toitehalduse valikust véidakse kiipsetustsoonide méningaid vdimsustase-
meid ja funktsioone automaatselt piirata, et mitte Uletada valitud vaartust. Eelkdige juhul, kui

toitehalduse tase on seatud alla 4,5 kW, ei saa vdimendusfunktsiooni, Varycooki ja mdningaid
ettevalmistavaid funktsioone rakendusega valida.

Eelkdige saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida vastavalt eelmisest
seadistusest saadavale jadkvdimsusele.

1.3. OIGETE KOOGINOUDE VALIMINE

1.3.1. K66gindude omadused
Kasutage ainult induktsioonsimboliga potte.

e Ainult taiesti tasase pohjaga potid. Vastasel juhul voivad tekkida jargmised olukorrad:

- pottieituvastata;
- madaljoudlus;
- soovimatumura.

e Ainult sileda pdhjaga potid, et valtida pliidi pinna kriimustamist;
MARKUS: valtige vaimalikult palju poti likumist klaaspinnal, et minimeerida kriimustusi.

Magnetitest

InduktsioonkuUpsetamine kasutab soojuse tekitamiseks magnetismi, seetdttu peavad potid
sisaldama rauda. Kui teil on juba kd6gitarbed olemas, saate magnetiga kontrollida, kas materjal on
magnetiline. Potid sobivad, kui magnet tombab neid magnetiliselt ligi.

Jargmistest materjalidest valmistatud kddgitarbed ei sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium voi
vask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika, savindud.

1.3.2. Kvaliteetsemad k66gitarbed

Koik ndud, millel on induktsioonisimbol, on Uldiselt
aktsepteeritud. Kaitumine voib aga soltuvalt pohja tludbist
varieeruda. Tootjate margitud poti labimdot viitab valimisele
modtmele. Tegelik ferromagnetiline pind poti pdhjas—mis on
induktsiooniga toiduvalmistamiseks hadavajalik—vaib olla
vaiksem, soltuvalt brandist ja poti tuubist. Selle suuruse
kontrollimiseks tehke magnetitest, nagu kirjeldatud eespool
olevas Idigus.

1.3.3. M66tmed ja paigutus
Kasutage alati kiipsetustsooni, mis sobib kdige paremini poti/panni pdhja labimddduga.
Veenduge potti pliidile asetades, et see on kipsetustsooni keskel.




MARKUS: soovitatav on mitte kasutada panne, mis tletavad kiipsetustsooni piire.

Pliidiplaadi korrektseks toimimiseks on vaja kasutada potte, mille pdhja labimddt jaab jargmises
tabelis kirjeldatud vahemikku.

O™
@
£ % min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm
240 mm

— max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 150 mm

MARKUS: kui kasutate minimaalsest ndutavast vaksemat kodgindud, ei pruugi see olla tuvastatav. Kui
kasutate maksimaalsest ndutavast suuremat seadet, voivad esineda talitlushaired voi saada kannatada
tootulemused.

TAHELEPANU: &rge pange potti toidu valmistamise vai jahutamise ajal juhtpaneelile vdi selle lahedusse.




2. TOIDUVALMISTAMISE JUHISED

2.1. VOIMSUSTABEL

VOIMSUSE TASE |
14/15 VOIMENDI

TOIDUVALMISTAMISE VIIS

Kiire kuumenemine, véimendi

SOOVITATAV KASUTUS
Ideaalne praadimiseks, korvetamiseks, supi
keema ajamiseks, vee keetmiseks

. I . Ideaalne toiduvalmistamise alustamiseks,
Praadimine, grillimine, pUsiv ; : ) )
11-13 ) prunistamiseks, pasta valmistamiseks,
keetmine e .
frittimiseks, grilimiseks
Ideaalne hautamise eelsoojendamiseks,
5-10 Hautamine, toiduvalmistamine om.aks. kestrmiseks, Lﬁupsetam.\.seks, pikaks
Jja pidevaks praadimiseks (riis, praad,
pannkoogid*)
. ) - Ideaalne aeglase toiduvalmistamise
Keetmine, soojas hoidmine, aeglane o2 )
3-4 ) ) ) retseptide, drna keetmise, kooreste
toiduvalmistamine - ) - }
kastmete ja vedeliku valmistamiseks
Sulatamine, vedelana hoidmine, Qm soojenemine \./a\kest.e towdukogust.e
1-2 . Jjaoks, aeglane soojenemine, sulamine ja
sulatamine . ) Kk
Sokolaadivedeluse séilitamine
VALJAS - -

*Pidevalt praadiv pannkook tasemel 5-6.

** Sulamistase 2, kui hakkab sulama, lUlituge vedelana hoidmiseks tasemele 1.

2.2. TOIDUVALMISTAMISTABEL

TOIDU KATEGOORIA

RETSEPT

Eelsoojendus

Soojendusfaas

Voimsuse tase

Toiduvalmistamine
Voimsuse tase

Pastatooted Vee soojendamine 14-15 6-11
Pastaia riis Riisipuding Piima soojendamine 13-15 6-8
J Keedetud riis Vee soojendamine 14-15 6-8
Risotto Praadimine ja rostimine 13-15 6-8
Rostitud lina Praadimine ja rostimine 10-13 6-11
Grillitud praad Grilli eelsoojendus 10-13 10-13
Liha Vorstid ja hamburger Grilli eelsoojendus 10-11 10-13
Kanattkid Panni eelsoojendus 10-11 6-10
Paneeritud steik Panni eelsoojendus 6-11 10-13
Grillitud kala Grilli eelsoojendus 10-13 8-10
Kala Kalafilee Segamisega praadimine 10-13 8-10
Krevetid Segamisega praadimine 10-13 10-13
Varsked praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
e Kulmutatud praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
Kodogiviljad — - — -
. o Grillitud kodogiviljad Grilli eelsoojendus 6-11 10-13
Jakaunviljad Paprika, suvikorvits ja
prixa, yvirorvits) Panni eelsoojendus 6-11 10-13
baklazaan
Munad Kdvaks keedetud munad Vee soojendamine 14-15 6-8
ia munatooted Praetud munad Segamisega praadimine 10-13 8-10
. Pannkoogid Panni eelsoojendus 6-11 5-7
Tomatikastmed Kastmete soojendamine 4-6 2-4
Sulatatud juust Sulatamine 6-11 2-5
Kastmed, kreemid 4 - = Juu u - ‘ -
K . Kreem ja vanillikreem Kreemi soojendamine 4-6 2-4
jamagustoit " -
Sulatatud Sokolaad Sulatamine 1-2 1
Voi Sulatamine 1-3 1-3




2.3 TOIDUVALMISTAMISE ETTEVALMISTAMINE RAKENDUSEGA
Preci Probe termomeetrina
Maarake rakenduses hOn soovitud sihttemperatuur, sisestage Preci Probe toidu sisse vai koos selle

tarvikuga vedelike sisse janaete rakendusest temperatuuri tdusu kunisinttemperatuuri saavutamiseni.
See aitab teil igasuguse toidu temperatuuri tépselt sailitada. Seda ei saa kasutada, kui abistava

toiduvalmistamise funktsioon Assisted Cooking t&&tab.

Assisted Cooking: Funktsioon ,,Cook with me*
Valige hOn App retseptide vdi eriprogrammide hulgast, jargige samm-sammult ettevalmistamist
ja seejarel maarab pliit automaatselt valitud kiipsetusmeetodi parameetrid.

Sous Vide
KUpsetusviis, milles toit pannakse vaakumkotti ja keedetakse madalal temperatuuril veevannis.
Sel viisil valmistatud toit on mahlasem ja drnem ning hoiab toitumisomadused muutumatuna,

muutes selle tervislikumaks ja maitsvamaks.
Valige rakendus hOn toidu kategooria, valige seda tulpi toiduvalmistamine, sisestage alus koos

toiduga potti veega ja induktsioonpliit maarab taiusliku tulemuse saavutamiseks oige
toiduvalmistamistemperatuuri.

Grill
Valige rakendusest hOn toidu kategooria, valige seda tulpi toiduvalmistamine ja induktsioonpliit
viib grilliautomaatselt eelnevalt maaratud aja jooksul digele temperatuurile.

Hautamine
Hautamisfunktsioon sobib ideaalselt kastmete, hautiste, hautatud roogade ja kdigi keskmise pika
kUpsetusajaga valmististe valmistamiseks.

Rakenduses hOn leiduv automaatne funktsioon viib toidu drnalt kergelt keemistemperatuurini,
hoides seda nii kogu toiduvalmistamise aja.

Aurutamine
Aurutusfunktsiooniga saate aurutada toitu, naiteks kodogivilju, lina voi kala aurukorviga pottides.
Auruga kupsetamine on kirem kui keetmine, kuna see ei ole vedelikku kastetud, see kaotab

toidust vahem toitaineid ja sailitab selle vitamiinisisalduse, parandades selle maitset ja struktuuri,
mis on kompaktsem ja meeldivam.

Vajadusel votke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.




2.4 BIONIC SENSOR (saadaval s6ltuvalt mudelist)

Need andurid on saadaval taiustatud toiduvalmistamise viiside jaoks: Keetmine, Grillimine,
Praadimine pannil ja Stigavkulmutamine. Kdik on kattesaadavad Everyday Cooking jaotises (hOn
rakendus) ja valitud kipsetusaladel.

Kasulikkus

Culinary Sensor tehnoloogia abil saavutab vi séilitab pann vili automaatselt valitud
toiduvalmistamismeetodil phineva ideaalse temperatuuri.

Kasutusjuhised

* KUpsetustulemus voib varieeruda soltuvalt ndude kvaliteedist: vaadake I6iku 1.3.3.
Optimeeritud pohjaga ndude labimdot on 18 cm.

* Nou tuleb asetada tapselt keeduala keskele ja mitte ligutada seda esialgse kuumutamise ajal.
* Funktsioonitohib kaivitada ainult siis, kui pliidiplaat on ktlm.

¢ Funktsiooni saab kasutada ainult Ukshaaval.

Grillimine ja Praadimine Pannil
Palun kasutage enne funktsiooni aktiveerimist tihja kodgindu.

Praadimine
Taitke koogindu enne funktsiooni aktiveerimist 1,5 liitri praadimisoliga (umbes 5 cm kiht
praadimisoli).

2.4.1 Keemissensor

See funktsioon muudab vee keetmise lihtsaks, kdrvaldades vajaduse pideva jalgimise ja kasitsi
reguleerimise jarele. Keemissensor jalgib keetmisprotsessija vahendab automaatselt voimsust
Ornale keemisele, kui keemispunkt on saavutatud.

* Taida pott killma veega 2 kuni 2/3 ulatuses selle mahust.

* Aseta pott pliidile ja vali keeduala.

* Seejarel vajuta keemissensoriikoonile.

» Kui keemispunkt on saavutatud, annab pliit helisignaali ja vahendab automaatselt voimsust
sailitustasemele. Seda taset saab kasitsi reguleerida.

2.4.2 Grillimise, pannil praadimise ja sligavprae andur

* Need funktsioonid on saadaval ainult Everyday Cooking jaotises hOn rakenduses.

¢ Grillimise ja pannil praadimise funktsioonide puhul on soovitatav enne funktsiooni aktiveerimist
kasutada tuhja ndud.

* Stigavprae puhul on soovitatav taita ndu 1,5 liitri praadimisoliga (umbes 5 cm stigavus) enne
funktsiooni aktiveerimist. Oli peab olema toatemperatuuril.



3. HOOLDUS JAPUHASTUS

3.1. ULDISED SOOVITUSED

Regulaarne puhastamine voib pikendada seadme eluiga.

» Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist:

« Kasutage alati puhta alusega ko6 gindusid:

o Kriimustused pinnal eimdjuta seadme toimimist:

« Kasutage spetsiaalset pliidi pinnale sobivat puhastusvahendit:
« Kasutage klaasijaoks spetsiaalset kaabitsat.

3.2. PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE

Enne puhastamist veenduge, et kipsetamistsoonid on valja IUlitatud. Jargige alati soovitatud puhastusjuhiseid ja
valtige abrasiivsete toodete kasutamist, mis voivad pliidi pinda kahjustada.

a) RASVANEPIND
Seda protseduuri soovitatakse jargmistes olukordades: praadimisest vai grillimisest tingitud pritsmed.
e Laske pliidil maha jahtuda.

e Image kddgipaberi sisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.
e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.
e Vajadusel puhastage plidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

b) SUHKRUNE PIND

Seda protseduuri soovitatakse kasutada toitude puhul, mis tuleb kdrge suhkrusisalduse t&ttu kohe eemaldada, et
valtida pliidi pinna kahjustamist (siirupid, moosid voi konservid).

e Kuipliit on veel soe, image potti Umbritsev ligne vedelik kddgipaberiga, seejarel eemaldage pott.

e Vajadusel soovitame jadkide eemaldamiseks kasutada terava nurga all kaabitsat.

e Puhastage toiduvalmistamispind pesulahusega ja kuivatage kddgipaberiga.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

c) TARKLISERIKAS PIND

Seda puhastusprotseduuri soovitatakse kasutada jargmist tutpi toitude puhul: pastatoidud, riis ja kartulid.
e Image kddgipaberi sisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e Laske pliidil maha jahtuda.

o Tarklisejadkide niisutamiseks kasutage niisket lappi. Laske sellel paar minutit seista.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Parast puhastamist puhkige pliidiplaat pehme lapiga kuivaks.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

MARKUS. Palun kaaluge neid juhiseid ka jargmiste probleemide korral: veerdngad, lubjardngad, rasvaplekid.

d) LAIKIV METALNE VARVIMUUTUS
Kasutage aadika-vee lahust ja puhastage klaaspind lapiga.




4. KUVATORGE JA ULEVAATUS

4.1. TORKEOTSING

Probleem:

Fullzone / Varycook funktsioon Ulitub pidevalt vélja.

Va6imalik pohjus:

1.Kasutatakse korragakahte véienamat ndud / samas kUpsetuspiirkonnas.

2.Nouligutatakse liga kiirestisektsioonide vahel.

Midateha:
1.Eemaldakdik ndud peale Uhe.

2.Liigutandud aeglaselt.

Probleem

Induktsioonpliiti
ei saa sisse lUlitada.

‘ Voimalikud pohjused ‘

Toide puudub.

Mida teha

Veenduge, et induktsioonpliit
on thendatud toiteallikaga.
Kontrollige, ega teie kodus voi
piirkonnas ole elektrikatkestust.
Probleemi pusimisel kutsuge
kvalifitseeritud tehnik.

Puutenupud eireageeri.

Juhtnupud on lukus.

Avage juhtelemendid, vaadates
jaotist ,Kuidas toode toimib".

Puutetundlikke juhtelemente
onraske kasutada.

Juhtelementidel vaib olla
veejadke voi te ei pruugi
nuppudele diget survet avaldada.

Veenduge, et puutetundlik
juhtimisala on kuiv ja kasutage
juhtnuppude puudutamisel
diget survet.

Klaas on kriimuline.

Karedate servadega k66gindud.
Kasutatakse sobimatuid
abrasiivseid kadrimis- voi

puhastusvahendeid.

Kasutage lamedaja sileda
pohjagakddgitarbeid. Vtjaotisi
.Oigete kodgindude valimine”
ja.Hooldus japuhastamine”

Moned pannid tekitavad

krobisevaid ja klopsuvaid helisid.

Selle pdhjuseks voib olla
koéogindude konstruktsioon
(erinevad metallikihid vibreerivad
erinevalt).

See onkddgindude puhul
tavaline ja ei viita veale.

Induktsioonpliit teeb madalat
Umisevat mura, kui seda

Selle pdhjuseks on
induktsioonkUpsetamise
tehnoloogia.

See onnormaalne, kuid mura
peaks vaiksemaks muutuma voi
taielikult kaduma, kui vahendate

kuumuse seadistust.

Induktsioonpliidist Iahtuv
ventilaatorimura.

Teie induktsioonpliidi sisse
ehitatud jahutusventilaator on
sisse lUlitatud, et valtida
elektroonika Ulekuumenemist.
See voib jatkuda ka parast

induktsioonpliidi valjaltlitamist.

See onnormaalne ja eivaja
tegutsemist. Arge lulitage
induktsioonpliidi toidet
vooluvorgust valja, kui
ventilaator tootab.




Pannid ei kuumene
janaidikul kuvatakse ,U".

tuvastada, kuna see ei sobi
induktsioonkUpsetamiseks.
Induktsioonpliit ei suuda panni
tuvastada, kuna see on
kUpsetustsoonijaoks liiga vaike
Vvai ei ole see korralikult tsooni

Kasutage
induktsioonkipsetamiseks
sgbivaid kddgindusid. Vt jaotist
.Oigete kddgindude valimine”.
Tsentreerige pann ja veenduge,
etselle pohivastab
kUpsetustsooni suurusele.

Induktsioonpliit voi
kipsetustsoon on ootamatult
valja ltlitunud, kdlab helisignaal ja
kuvatakse veakood (tavaliselt
vaheldub kUpsetustaimeri

Tehniline rike.

Markige Ules veatahed
ja -numbrid, eemaldage
induktsioonpliit vooluvdrgust
javotke Uhendust
kvalifitseeritud tehnikuga.

‘Boiling funktsiooni ei saa
aktiveerida.

Kupsetusala on endiselt
kuum.

Kontrollige, kas 'H' simbol on
nahtav. Kuion, oodake, kuni
sUmbol kaob, enne jatkamist.




4.1.1. TORKEKOODID

EO

TORKEKOOD ‘ KUVAMISREEGEL ‘

TEGEVUSED

Eesmine Helistage ASA-le
vasak
E1 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
Ez E«\s/zr;\;e Tehke manuaalne konfigureerimine vastavalt kasutusjuhendile
Helistage ASA-le
E3 Helistage ASA-le
Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Kontrollige kasutusjuhendist vorgupinget, kui see on korras, helistage ASA-le
E4 Vasak Parem Kontrollige kasutusjuhendist vérgupinget, kui see on korras, helistage ASA-le
Kontrollige toitefaasi signaali ja sagedust, kui see on korras, helistage ASA-le
Kontrollige toitekaablit ja diferentsiaaltermostaati, kui kdik on korras,
helistage ASA-le
Oodake jahtumist, puhastage ja/vi eemaldage voorkehad
E5 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Cz4 Cz1 Helistage ASA-le
E6 Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
Cz3 Cz2 ;
helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Cz4 Cz1
E7 Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Cz3 Cz2
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
helistage ASA-le
Cz4 Cz1
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
E8 helistage ASA-le
Cz3 Cz2
Tehke manuaalne konfigureerimine vastavalt kasutusjuhendile
Eg Eesmine Helistage ASA-le
vasak

*ASA = teeninduskeskus




Santrauka

Pries pradedant
Maisto ruosos gairés

Priezidra ir valymas

Gedimy rodymas ir tikrinimas

SVEIKI

Dékojame, kad pasirinkote muasy gaminj. Kad uztikrintuméte savo sauga ir
pasiektuméte geriausiy rezultaty, atidziai perskaitykite $j vadova, taip pat saugos
nurodymus, ir iSsaugokite ateiciai. PrieS montuodami kaitlente uZzsirasykite serijos
numerj, kurio gali prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant
atsiradusiy pazeidimy, ir, jei nesate tikri, prieS naudodami pasitarkite su techniku.
Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

PASTABA. Atkreipkite démesj, kad kaitlentés priedai gali skirtis priklausomai nuo
jsigyto modelio.




1. PRIES PRADEDANT

1.1. BENDROJI INFORMACIJA
Prie$ pradedant svarbu Zinoti: visos Sios kaitlentés funkcijos yra suprojektuotos taip, kad atitikty

griezCiausias saugos taisykles.

Del Sios priezasties:

o Kai kurios funkcijos bus suaktyvintos arba bus automatiskai isjungtos, jei ant kaitvieciy nebus
maisto ruosos indy arba jei jy padetis bus netinkama.

o Kitais atvejais funkcijos bus automatiskai isjungtos po keliy sekundZiy, kai reikés atlikti daugiau
nei vieng veiksma (pvz., JJUNGTI/ ISJUNGTI KAITLENTE nepasirinkus KAITVIETES).

¢ Jei prietaisas naudojamas ilgai, jis gali neissijungti is karto, net ir iSjungus visas kaitvietes, nes
yra ausinimo fazéje; kol prietaisas atves, kaitvietés rodinyje rodomas simbolis H.

Saugus jjungimas: gaminys j jungiamas, kai ant kaitvietés yra maisto ruo$os indy. Sildymas
nejsijungia arba sustoja, jei néra maisto ruosos indy arba jei jie nuimami.

Saugus iSjungimas: del saugumo priezasciy kiekvienai kaitvietei nustatytas maksimalus veikimo
laikas, kuris priklauso nuo nustatyto didziausio galingumo lygio.

1.2. GALIOS VALDYMAS

Kai gaminys naudojamas pirma kartg, kaitlentéje nustatoma didziausia galima galia.
Naudojant galios valdymo funkcijg, galima pasirinkti skirtingas galios ribas, atsizvelgiant |
namy dkyje esant] elektros energijos Saltin].

Kaip nustatyti galios valdyma

Galima nustatyti didziausig indukcinés kaitlentes sugerties galia ir pasirinkti skirtingus galios diapazonus.
Indukcinés kaitlentés gali automatiskai apriboti savo veikimg mazesniu galingumu, kad buty
iSvengta perkrovos pavojaus.

Norédami naudotis galios valdymo funkcija:

o Jjunkite kaitlente, tada 5 sekundes paspauskite (@

e Laikmacio indikatorius rodys ,P8", o taireiskia 8 galios lygj. Numatytasis rezimas yra 7,4 kW.
Jei norite perjungti j kitg lygj

e Noredamipakeisti galios valdymo lygj, pastumkite slankikljj kaire ir j desine.
e Yra8galioslygiai: nuo ,P1"iki,P8" Laikmacio indikatorius rodys vieng is ju:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kw 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kw | 55kw | 68kw | 74kw




Galios valdymo funkcijos patvirtinimas ir iSjungimas

Norédami patvirtinti, iSjunkite kaitlente. Galios lygis bus iSsaugotas automatiskai. Pasirinkta verté
iSsaugoma visam laikui ir iSlieka net ir iSjungus tinklo maitinima.

Jeinorite pakeisti galios lygj, pakartokite pirmiau apradyta procedira.

PASTABA. Priklausomai nuo galios valdymo pasirinkimo, kai kurie kaitvieciy galios lygiai ir funkcijos
gali buti automatiskai apriboti, kad nebuty virsyta pasirinkta verté. Konkreciai, jei galios valdymo

lygis nustatytas mazesnis nei 4,5 kW, negalima pasirinkti didelés galios funkcijos, Varycook" ir kai
kuriy maisto ruosos budy su programéle.

Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali blti atmestas / pakoreguotas atsizvelgiant j po ankstesnio
nustatymo likusig galia.

1.3. TINKAMY MAISTO RUOSOS INDY PASIRINKIMAS

1.3.1. Maisto ruosos indy charakteristikos
Naudokite tik indus su indukcijos simboliu.

e Tinka tikmaisto ruosos indai su visiskai ploksciu dugnu. Priesingu atveju gali susidaryti Sios situacijos:

- indas neaptinkamas;
- mazasnasumas;
- nepageidaujamas triukSmas.

e Tikmaisto ruosos indai su lygiu pagrindu, kad nebraizyty kaitlentés pavirsiaus.
PASTABA. Kad jbrézimy blty kuo maziau, kiek galédamivenkite judinti inda ant stiklo pavirSiaus.

Magneto bandymas

Ruosiant maistg indukciniu budu, Silumai generuoti naudojamas magnetizmas, todél induose turi
buti gelezies. Jei jau turite maisto ruosos indy reikmeny, galite magnetu patikrinti, ar jy medziaga
magnetiné. Indai yra tinkami, jei magnetas juos traukia.

Netinka maisto ruosos indai, pagaminti is Siy medziagy: grynas nertdijantis plienas, aliuminis arba
varis be magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas, keramika, moliniai indai.

1.3.2. AukStesnés kokybés maisto ruosos indai

Visiindai su indukcijos simboliu paprastai yra tinkami naudoti.
Taciau priklausomai nuo dugno tipo, jy elgsena gali skirtis.
Gamintojy nurodytas puodo skersmuo reiskia iSorinj matmen;.
Tikrasis feromagnetinis pavirsius puodo dugne—butinas
indukciniam virimui—gali bati mazesnis, priklausomai nuo
prekes zenklo ir puodo tipo. Noredami patikrinti jo dydj, atlikite
magneto testg, aprasyta auksciau esanciame pastraipoje.




1.3.3. Matmenys ir déjimas
Visada naudokite kaitviete, kuri geriausiai atitinka maisto ruosos indo pagrindo skersmen.

Padekite indg ant kaitvietes ir jsitikinkite, kad jis yra jos centre.

PASTABA. Rekomenduojama nenaudotiindy, kurie iSsikisa uz kaitvietés perimetro.

Kad kaitlente veikty tinkamai, butina naudoti indus, kuriy dugno skersmuo patenka | toliau pateiktoje
lenteleje aprasyta intervala.

@ min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

— max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

PASTABA. Naudojant mazesnius nei reikalaujama maisto ruosos indus, jy nejmanoma aptikti.
Naudojant didesnius neireikalaujama indus, gali atsirasti veikimo sutrikimy arba prastas veikimas.

DEMESIO. Maisto ruo$imo ar kaitvietés atveésimo metu nedékite maisto ruodos indo ant / $alia
valdymo skydelio.




2. MAISTO RUOSOS GAIRES

2.1. GALIOS LENTELE

GALIOSLYGIS |  MAISTO RUOSOS BUDAS SIULOMAS NAUDOJIMAS
14/15 DIDELE . o e Puikiai tinka pakepintimaisant, apskrudinti,
GALIA Greitas kaitinimas, didelé galia UZvirti sriuba, vanden]
- ) - Idealiai tinka maisto ruosaipradeti,
Pakepinimas, kepimas, virimo o R
11-13 : apkepinti, makaronams virti, virti
palaikymas ) )
riebaluose, kepti
Idealiai tinka troskinti pries tai jkaitinus,
5-10 Trogkinimas, virimas Svelniai virti, virti, lgaiir nuolat kepti (ryZius,
kepsnius, blynus*)
. - < : Idealiai tinka létos maisto ruosos
Létas virimas, Silumos palaikymas, N o o
3-4 . ) . receptams, Svelniam ir létam virimui,
léta maistoruosa BRI Y - .
grietinéles padazams ir kitiems skysc¢iams
Lydymas, skystos blsenos Sve.z\mav\.pasw.\dyt\ ”.efj‘deu ma\.sto k“?“’ )
1-2 Sakymas. atitiroinimas letai pasildyti, lydyti Sokoladg ir palaikyti
P ymas, P skystos baklés**
ISJUNGTA - -

*Nepertraukiamas blyny kepimas 5-6 lygiu.
**Lydymas 2 lygiu, kai pradeda lydytis, perjunkite j 1 lygj, kad islikty skystas.

2.2. MAISTO RUOSOS LENTELE

MAISTO
KATEGORIJA

Maisto ruosa
Galios lygis

|kaitinimas

RECEPTAS

Kaitinimo fazé Galios lygis

Makaronai Vandens pasildymas 14-15 6-11
Ryziy pudingas Pieno pasildymas 13-15 6—8
Makaronai ir ryZiai Virti ryziai Vandens pasildymas 14-15 6-8
Rizotas Pakepinimgs maisantir 1315 6-8
kepimas
Kepta mésa Pakepinimgs maisantir 10-13 6-11
kepimas
Mésa Keptas kepsnys Grilio jkaitinimas 10-13 10-13
Desrelés ir mésainiai Grilio jkaitinimas 10-11 10-13
Vistienos gabaliukai Keptuves jkaitinimas 10-11 6-10
Kepsnys dziGvéseliuose Keptuves jkaitinimas 6-11 10-13
Kepta zuvis Grilio jkaitinimas 10-13 8-10
Zuvis Zuvies file Pakepinimas maisant 10-13 8-10
Krevetés Pakepinimas maisant 10-13 10-13
Sviezios keptos bulvés Aliejaus pasildymas* 14 11-14
Darzovés ir Saldytos keptos bulves Aliejaus pasildymas* 14 11-14
ankstiniai augalai Keptos darzoves Grilio jkaitinimas 6-11 10-13
Paprikos, cukinijos ir baklazanai | Keptuves jkaitinimas 6-11 10-13
Kiausiniai Kietai virti kiausiniai Vandens pasildymas 14-15 6-8
ir kiausiniy Kepti kiausiniai Pakepinimas maisant 10-13 8-10
produktai Blynai Keptuvés jkaitinimas 6-11 5-7
Pomidory padazai Padazy pasildymas 4-6 2-4
Padazai, kremai .L¥d¥t§§ sUris _ ‘Ly‘dymaf 6-11 2-5
ir desertai Grietinéle ir kremas Grietinéleés pasildymas 4-6 2—4
Lydytas sokoladas Lydymas 1-2 1
Sviestas Lydymas 1-3 1-3




2 3. MAISTO GAMINIMAS NAUDOJANTIS PROGRAMELE

.Preci Probe” zondas kaip termometras
.nOn" programéléje nustatykite tiksline temperatdra, kurig norite pasiekti, jdékite ,Preci Probe”

zonda ] maistg arba su jo priedu j skyscius ir programeléje pamatysite, kaip kyla temperatira, kol
pasiekiama tiksliné temperatara.

Tai padés tiksliai palaikyti visy rusiy maisto temperattra. Jo negalima naudoti, kai veikia pagalbos
ruosiant maista funkcija.

Pagalba ruosiant maista: funkcija ,,Cook with me*
Pasirinkite i§ ,hOn" programélés recepty ar specialiy programy, vadovaukités nuosekliais paruosimo
nurodymais ir tada kaitlenté automatiskai nustatys pasirinkto maisto ruosos bldo parametrus.

Maisto ruosimas Zemoje temperatiroje (Sous Vide)
Maisto ruosos budas, kai maistas dedamas j vakuuminj maisel; ir ruoSiamas zemos temperattros

vandens vonelégje.

Tokiu bldu paruo$tas maistas bus sultingesnis ir Svelnesnis, o maistinés savybés isliks
nepakitusios, todél jis bus sveikesnis ir skanesnis.

.nOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite sio tipo maisto ruosa, jdékite maisel
su maistu j puoda su vandeniu, o indukcine kaitlenté nustatys tinkama virimo temperatirg, kad
pasiektumeéte puiky rezultata.

Kepimas
.nOn" programéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite sio tipo maisto ruosa, o indukciné
kaitlente per nustatyta laikg automatiskai pasieks reikiama grilio temperatdra.

Létas virimas

Léto virimo funkcija idealiai tinka ruosti padazus, troskinius, troskinius ir visus patiekalus, kuriems
reikia vidutiniskai ilgo gaminimo laiko.

Automatiné funkcija, kurig rasite ,hOn" programéléje, svelniai susildys maistg iki virimo
temperatdros ir palaikys ja visg gaminimo laika.

Virimas garuose
Naudodami virimo garuose funkcijg, galite ruosti maista, pvz., darzoves, mésg ar zuvj, puoduose
su garintuvo krepsiu. Virimas garuose yra greitesnis nei vandenyje, o kadangi maistas nera

panardinamas | skystj, jis praranda mazZiau maistingyjy medziagy, todeél iSsaugomas vitaminy
kiekis, pageréja jo skonis, jis tampa kompaktiskesnis ir malonesnis valgyti.

Jeireikia, kreipkites j jgaliotajj techninés prieziGros centra.




2.4 BIONIC SENSOR (priklauso nuo modelio)

Sie jutikliai skirti patobulintiems gaminimo budams: Virimas, Kepimas ant groteliy, Kepimas
keptuvéje ir Gilus kepimas. Visi pasiekiami skiltyje Everyday Cooking (hOn programéléje) ir
pasirinktose kaitvietese.

Naudojamumas

Culinary Sensor technologijos déka keptuve arba aliejus automatiskai pasiekia ir palaiko
pasirinktam gaminimo badui idealiai tinkancig temperattra.

Naudojimo instrukcijos:

* Kepimo efektyvumas gali skirtis priklausomai nuo indy kokybés: Zr. 1.3.3 punktg. Optimizuotas
indo dugno skersmuo — 18 cm.

« Inda reikia padéti centre ant kaitvietés ir jo nejudinti pradinéje kepimo fazeje (jkaitimo fazéje).

o Funkcijg galima jjungti tik tada, kai kaitlente yra Salta.

* Funkcijg galima naudoti tik po vieng karta.

Grilinimas ir Kepimas Keptuvéje

Maisto ruosos indai turi bUti tusti.

Fritavimas

J maisto ruosos inda jpilkite 1,5 litro kepimo aliejaus (apie 5 cm indo gylio).

2.4.1 Virimo jutiklis

Si funkcija palengvina virima, pasalindama nuolatinio stebejimo ar rankinio reguliavimo poreik|.
Virimo jutiklis stebi virimo procesg ir pasiekus virimo taskg automatiskai sumazina galig iki
Svelnaus virimo.

* Uzpildykite puoda Saltu vandeniu nuo ¥z iki 2/3 jo talpos.

* Padekite puoda ant kaitlentes ir pasirinkite kaitviete.

e Tada paspauskite virimo jutiklio piktograma.

« Kai pasiekiamas virimo taskas, kaitlenté skleidzia vieng pypteléjima ir automatiskai sumazina
galig iki palaikymo lygio. Sj lygj galima reguliuoti rankiniu badu.

2.4.2 Groteliy, kepimo keptuvéje ir giluminio kepimo jutiklis

« Sios funkcijos pasiekiamos tik Everyday Cooking skiltyje hOn programeléje.

e Groteliy ir kepimo keptuveje funkcijoms rekomenduojama naudoti tusciag indg pries
aktyvuojant funkcija.

¢ Giluminiam kepimui rekomenduojama pripildytiinda 1,5 litro aliejaus (apie 5 cm gylio) pries
aktyvuojant funkcija. Aliejus turi buti kambario temperatdros.



3. PRIEZIURA IR VALYMAS

3.1. BENDROSIOS REKOMENDACIJOS

Reguliariai valydami prietaisg galite prailginti jo tarnavimo laika.

» Po kiekvieno naudojimo nuvalykite kaitlente.

e Visada naudokite maisto ruo$os indus su Svariu pagrindu.

« PavirSiuje esantys jbrézimai neturi jtakos kaitlentés veikimui.
« Naudokite specialy valiklj, tinkama kaitlentés pavirsiui.

o Stiklui naudokite specialy grandiklj.

3.2. KAITLENTES VALYMAS
Prie$ valydami jsitikinkite, kad kaitvietés yra isjungtos. Visada laikykités rekomenduojamy valymo nurodymy ir
nenaudokite abrazyviniy priemoniy, kurios gali pazeisti kaitlentés pavirsiy.

a) RIEBALAI

Si procedura rekomenduojama tokiose situacijose: purslai, atsiradgakepinant ar kepant mésa.

o Leiskite kaitlentei atvesti.

e Popieriniuranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

b) CUKRINGINESVARUMAI

Si procedira rekomenduojama maisto produktams su dideliu cukraus kiekiu, kuriuos batina nedelsiant
pasalinti, kad nepazeistuméte kaitlentés pavirsiaus (sirupams, uogienéms ar konservams).

e Kai kaitlenté vis dar Silta, popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puodag esantj skyscio pertekliy, tada
nuimkite puoda.

o Jeireikia, likuc¢iams pasalinti rekomenduojame naudoti grandiklj pakreipus smailiu kampu.

e Nuvalykite kaitvietés pavirsiy ploviklio tirpalu ir nusausinkite jj popieriniu ranksluosciu.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

c) KRAKMOLINGINESVARUMAI

Sivalymo procedura rekomenduojama tokiy rasiy maisto produktams: makaronams, ryziams ir bulvéms.
e Popieriniuranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.

o Leiskite kaitlentei atvesti.

e Dregna sluoste sudrékinkite krakmolo likucius. Palikite porg minuciy pastovéti.

e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.

e Nuvalg, nusluostykite kaitlente minksta Sluoste.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

PASTABA. Siuos nurodymus taip pat taikykite: vandens ziedams, kalkiy ziedams, riebaly démems.

d) BLIZGANTIS METALINIS SPALVOS PAKITIMAS
Naudokite vandens ir acto tirpalg ir nuvalykite stiklo pavirsiy Sluoste.




4. GEDIMY RODYMAS IR TIKRINIMAS

4.1. TRIKCIYSALINIMAS

Problema:

Funkcija Full zone / Varycook nuolat iSsijungia.

Galima priezastis:

1. Vienu metu naudojami du ar daugiau indy / toje pacioje kaitvietéje.

2.Puodas per greitai stumiamas tarp sekcijy.

Ka daryti:

1. Pasalinkite visus indus, iSskyrus viena.

2. Judinkite puoda letai.

Problema

Nejmanoma jjungti
indukcines kaitlentés.

‘ Galimos priezastys ‘

Néra maitinimo.

Ka daryti

Isitikinkite, kad indukciné kaitlente
prijungta prie maitinimo Saltinio.
Patikrinkite, ar jusy namuose
arba vietoveje néra elektros
energijos tiekimo sutrikimy.
Jeiproblemaislieka, kreipkites
j kvalifikuota technika.

Lietimo valdikliai nereaguoja.

Valdikliai uzrakinti.

Kaip atrakinti valdiklius, zidrekite
skyriuje ,Kaip gaminys veikia".

Jutiklinius valdiklius
sunku naudoti.

Ant valdikliy gali bati vandens
likuciy arba galbdt netinkamai
spaudZiate mygtukus.

Isitikinkite, kad jutiklinio valdymo
sritis yra sausa, ir naudodami
valdiklius tinkamai juos spauskite.

Stiklas braizosi.

Maisto ruosos indai nelygiais
krastais. Naudojamas
netinkamas abrazyvinis Sveitiklis
arba valymo priemones.

Naudokite maisto ruosos indus
ploksciuir lygiu pagrindu.
Zr. skyrius ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas”
ir ,Priezidrair valymas"

Kai kurios keptuves skleidzia

traskeéjimo ar spragsejimo garsus.

Taip gali nutikti del maisto ruosog
indy konstrukcijos (skirtingy
metaly sluoksniai vibruoja
skirtingai).

Tainormaluir nereiskia,
kad indai yra sugede.

zema duzgimo triuksma,
kai naudojama esant aukstai
temperatarai.

Tai lemia indukcinés maisto
ruo$os technologija.

Tai yranormalu, taciau triuksmas
turéty sumazeti arba visiskai
iSnykti, kai sumazinsite Silumos
nustatyma.

Ventiliatoriaus triukSmas,
sklindantis is indukcinés
kaitlentes.

Jindukcine kaitlente jmontuotas
ausinimo ventiliatorius apsaugo

elektroninius komponentus nuo
perkaitimo. Jis gali veikti net
iSjungus indukcing kaitlente.

Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
veiksmy. Ventiliatoriui veikiant,
neisjunkite indukcines
kaitlentes maitinimo.




Keptuves nejkaista,
o ekrane pasirodo ,U"

Indukcine viryklé negali aptikti

maisto ruosai. Indukciné virykle
negali aptikti keptuves, nesjiyra
per maza kaitvietei arba

ruo$ai tinkamus maisto ruosos
indus. Zr. skyriy ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas”.
Pastatykite keptuve centreir
jsitikinkite, kad jos pagrindas

Indukcine kaitlente arba kaitviete
netikétaiissijungé, pasigirsta

(paprastai pakaitomis su vienu ar
dviem skaitmenimis maisto

Techninis gedimas.

UzsiraSykite klaidos raides ir
skaicius, isjunkite indukcines
kaitlentes maitinima ir kreipkites
j kvalifikuotg technika.

Boiling funkcijos negalima
aktyvuoti.

Virimo zona vis dar karsta.

Patikrinkite, ar simbolis ,H"
yra matomas. Jei taip,
palaukite, kol jis iSnyks, pries
tesdami.




4.1.1. KLAIDY KODAI

KLAIDOS -
KODAS RODYMO TAISYKLE VEIKSMAI
EO R Skambinti ASA
Priekis, kairé
E1l Skambinti ASA
Priekis, kairé
Skambinti ASA
Ez Priekis, kaire Atlikti rankinj konfiglravima naudojant naudotojo vadova
Skambinti ASA
Skambinti ASA
E3 Priekis, kairé Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA
o L Patikrinti tinklo jtampa pagal naudotojo vadova, jei gerai, skambinti ASA
E4 Kaire Desine Patikrinti tinklo jtampa pagal naudotojo vadova, jei gerai, skambinti ASA
Patikrinti maitinimo Saltinio fazés signalg ir daznj, jei gerai, skambinti ASA
Patikrinti maitinimo kabelj ir diferencialinj termostatg, jei gerai, skambinti ASA
Palaukti, kol atves, ivalytiir (arba) pasalinti pasalinius daiktus
E5 Priekis, kairé Skambinti ASA
Ktv4 Ktvl Skambinti ASA
E6 Ktv3 Ktv2 Patikrintimontavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai, skambinti ASA
Kivd kvl Skambinti ASA
Skambinti ASA
E7 Kiv3 Kiv2 Skambinti ASA
Patikrintimontavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai, skambinti ASA
E8 Kiva Kot Patikrintimontavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai, skambinti ASA
Ktv3 Ktv2
Atlikti rankinj konfiglravima naudojant naudotojo vadovg
Eg Priekis, kairé Skambinti ASA

*ASA —aptarnavimo centras




Kopsavilkums

Ll Pirms sakt

Ediena gatavosanas vadlinijas
Kopsana un tirisana

Displeja atteice un parbaude

LAIPNI LUDZAM

Paldies, ka izvélgjaties masu produktu. Lai garantétu droSibu un iegdtu vislabakos
rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, ietverot droSibas noradijumus, un
saglabajiet to turpmakai atsaucei. Pirms plits virsmas uzstadisanas atziméjiet sérijas
numuru, kas var bt nepiecieSams remonta gadijuma. Parbaudiet, vai transportéSanas
laika nav raditi bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietosanas konsult&jieties ar tehniki.
Glabajiet iepakojuma materialus bérniem nepieejama vieta.

PIEZIME. Ludzu, nemiet vera, ka plits virsmas piederumi var at3kirties atkariba no
iegadata modela.




1. PIRMS SAKT

1.1. VISPARIGA INFORMACIJA
Pirms darba sakuma ir svarigi zinat, ka visas $is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi

visstingrakajiem droSibas noteikumiem.

Stiemesla d&l:

o DaZas funkcijas tiek aktivizétas vai tiek automatiski deaktivizétas, ja uz degliem nav katlu vai tie
nav pareizi novietoti.

o Citos gadijumos funkcijas tiek automatiski deaktivizétas péc dazam sekundem, ja tam ir
nepiecie$ama vairak neka viena darbiba (pieméram, "PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/ IZSLEGSANA' bez
"IZVELETIES GATAVOSANAS ZONU").

o llgas lietoSanas gadijuma ierice var neizslégties uzreiz, pat ja visas gatavosanas zonas ir izslegtas, jo
tair atdziSanas faze; H simbols ir redzams gatavosanas zonas displeja lidz tas atdzisanai.

Drosa aktivizéSana: produkts tiek aktivizéts ar katliem gatavo$anas zona. Sildisanas process
nesakas vai tiek partraukts, ja katlu nav vai tie tiek nonemti.

Drosibas izslégSana: drosibas apsvérumu dé| katrai gatavosanas zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita maksimala jaudas limena.

1.2. JAUDAS PARVALDIBA

Pirmoreiz izmantojot produktu, plits virsma ir iestatita uz maksimalo sasniedzamo jaudu.
Dazadas jaudas robezvertibas var izvéléties atbilstosi majas elektropadeves sistémai,
izmantojot jaudas vadibas funkciju.

Ka iestatit jaudas parvaldibu

Indukcijas plits virsmai var iestatit maksimalo jaudas absorbcijas imeni, izvéloties dazadus jaudas
diapazonus.

Indukcijas plitis spéj automatiskiierobezot sevi, lai stradatu ar zemaku jaudas limeni, laiizvairitos
no parslodzes riska.

Lai atvértu jaudas parvaldibas funkciju:
o leslédziet pliti, péc tam nospiediet () uz 5 sekundém.

e Taimeraindikators rada "P8" kas nozimé jaudas 8. limeni. Nokluséjuma reZims ir 7,4 kW.

Lai parslégtu uz citu l[imeni
e Ritiniet slidni pa kreisi un pa labi, lai mainitu jaudas parvaldibas imeni.
e Ir8jaudaslimenino "P1"lidz "P8". Taimera indikators rada vienu no tiem:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kw 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kw | 55kw | 68kw | 74kw




Jaudas parvaldibas funkcijas apstiprinasana un aizvérsana

Lai apstiprinatu, izslédziet plits virsmu. Jaudas limenis tiek saglabats automatiski. Atlasita vértiba
tiek saglabata pastavigi un paliek pat péc elektropadeves izslégsanas.

Laimainitu jaudas limeni, atkartojiet ieprieks aprakstitas darbibas.

PIEZIME: atkaribad no jaudas parvaldibas izvéles daZus gatavo$anas zonu jaudas fimenus un
funkcijas var automatiski ierobezot, lai neparsniegtu atlasito vértibu. Jo Tpasi, ja energgs

parvaldibas limenis ir mazaks par 4,5 kw, ar lietotni nevar atlasit Boost funkciju, Varycook un dazas
citas sagatavo$anas édiena gatavosanai.

Jo 1pasi pédejo jaudas limena izvéli var noraidit/pielagot atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas
apjomam no ieprieksgja iestatijuma.

1.3. PAREIZO EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU IZVELE

1.3.1. Ediena gatavosanas trauku ipasibas
Izmantojiet tikai katlus ar indukcijas simbolu.

e Tikaikatliar pilnigi plakanu pamatni. Pretéja gadijuma var rasties Sadas situacijas:

- katls netiek konstatéts;
- zema veiktspéja;
- nevélams troksnis.

e Tikaikatliar gludu pamatni, lai nesaskrapétu plits virsmu;

PIEZIME: péc iespéjas izvairieties no katla parvietodanas uz stikla virsmas, lai samazinatu
skrapéjumus.

Magnéta tests

Ediena gatavo$ana ar indukciju siltuma generésanai izmanto magnétismu, tapéc katliem ir jasatur
dzelzs. Ja jums jau ir édiena gatavosanas trauki, varat parbaudit, vai materials ir magnétisks,
izmantojot magnétu. Katli ir piemeéroti, ja magnéts tos piesaista magnétiski.

Nav pieméroti gatavoSanas piederumi, kas izgatavoti no Sadiem materialiem: tira nertGséjosa
térauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes, stikla, koka, porcelana, keramikas, fajansa.

1 3.2. Augstakas kvalitates virtuves piederumi
Visi trauki ar indukcijas simbolu parastiir pienemami. Tomér
atkariba no apaksas veida darbiba var atskirties. Razotaju
noradrtais katla diametrs attiecas uz aréjo izméru. Faktiska
feromagnétiska virsma apaksa — batiska indukcijas
gatavosanai— var blt mazaka, atkariba no zimola un katla e
veida. Lai parbauditu ta izméru, veiciet magnéta testu, ]
aprakstitu iepriekséja rindkopa.




1.3.3. Izméri unizvietojums
Vienmér izmantojiet gatavosanas zonu, kas vislabak atbilst pannas apaksas diametram.

Novietojiet katlu ta, lai tas butu labi centréts gatavosanas zona.

PIEZIME: ieteicams neizmantot pannas, kas parsniedz gatavo$anas zonas perimetru.

Laiplits virsma darbotos pareizi, jaizmanto katli, kuru apaksas diametrs ir Saja tabula aprakstitaja
diapazona.

Q B
©, O] O
£ = % min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

— max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

PIEZIME: izmantojot &diena gatavosanas trauku, kas ir mazaks par nepiecie$amo minimumu, to
nevaréja noteikt. Lietojot trauku, kas ir lielaks par maksimali nepiecieSamo, ir iesp&jami darbibas
traucéjumi vai zema veiktspéja.

UZMANIBU: nelieciet katlu uz/pie vadibas panela gatavosanas vai atdzianas laika.




2. EDIENA GATAVOSANAS VADLINIJAS

2.1. JAUDAS TABULA

JAUDAS LIMENIS

GATAVOSANAS VEIDS

IETEICAMA LIETOSANA

Ideali piemérots cepsanai maisot,
14/15 PASTIPRINATAJS Atra sildisana, pastiprinatajs kaltésanai, zupas uzvarisanai,
Gdens varisanai
. - i Ideali piemérots gatavosanas sakumam,
Cepsana, grilésana, varisanas o O
11-13 i sautésanai, makaronu gatavosanai, dzilajai
uzturésana « S e ) !
ceps$anali, grilésanai
Ideali piemérots uzsildisanai sautéjot,
. “ saudzigaivarisanai, gatavosanai,
5-10 Sautésana, gatavosana L 9 - 9 . “ )
ilgai un nepartrauktai cepsanai
(risiem, cepetim, pankdkam™)
- _ : Ideali piemérots Iénas gatavosanas
Varisana uz Iénas uguns, siltuma _ . _
3-4 . _ . receptém, saudzigaivarisanai uz Iénas
uzturésana, léna gatavosana . o “Ls
uguns, kréjuma mércém un skidrumam
. oL - Neliela édiena daudzuma delikata sildisana,
Kausésana, skidra stavokla _ . . <L
1-2 . . L |éna sildisana, kausésana un skidras
uzturésana, atkausésana “ - e x
Sokolades uzturésana
IZSLEGTS - -

* Nepartraukta pankdku cepsana 5.-6. imen.
** Kausésanas 2. limenis; kad sakas kusana, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu skidra stavoki.

2.2. GATAVOSANASTABULA

Uzsildisana Gatavosana
Jaudas

limenis

PARTIKAS

RECEPTE

KATEGORIJA Sildisanas faze Jaudas limenis

Makaroni Udens sildigana 14-15 6-11
Makaroni un Risu puding f’iena sildisana 13-15 6-8
risi Variti risi Udvens sildisana 14-15 6-8
Risoto CepSana maisot un 13-15 6-8
grauzdésana
Cepta gala Cepsanamaisot un 10-13 6-11
grauzdésana
Griléts steiks Uzkarséts grils 10-13 10-13
Gala Desas un hamburgeri Uzkarséts grils 10-11 10-13
Vistas galas gabalini Uzkarséta panna 10-11 6-10
Panéts steiks Uzkarséta panna 6-11 10-13
Griléta zivs Uzkarséts grils 10-13 8-10
Zivis Zivs fileja Cepsana maisot 10-13 8-10
Garneles Cepsana maisot 10-13 10-13
Svaigu kartupelu cepsana Ellas uzkarsésana* 14 11-14
Darzeni Saldétu kartupelu cepsana Ellas uzkarsésana* 14 11-14
un paksaugi Griléti darzeni Uzkarséts grils 6-11 10-13
Pipari, cukini un baklazani Uzkarséta panna 6-11 10-13
Olas un olu Cieti varitas olas Ddevns sildisana 14-15 6-8
produkti Ceptas olas Cepsana maisot 10-13 8-10
Pankukas Uzkarséta panna 6-11 5-7
Tomatu mérces Mércu karsésana 4-6 2-4
- _— Kauséts siers Kausésana 6-11 2-5
Mérces, krémi — — — —
un deserts Kremsﬁun olu kr?ms Kréma k?rsesana 4-6 2-4
Kauséta Sokolade Kausésana 1-2 1
Sviests Kausésana 1-3 1-3




2.3. SAGATAVOSANAS EDIENA GATAVOSANAI, IZMANTOJOT LIETOTNI

Zonde Preci Probe ka termometrs
lestatiet lietotneé hOn mérka temperatdru, kuru vélaties sasniegt, ievietojiet Preci Probe édiena

ieksSpusé vai ar tas piederumu skidruma iekSpusé un redzésiet temperatiras paaugstinasanos no
lietotnes lidz mérka temperatUras sasniegSanai.

Tas palidzés precizi uzturét temperattru visu veidu édieniem. To nevar izmantot, ja darbojas
édiena gatavo$anas paligfunkcija.

Atbalstita édiena gatavosana: funkcija “Cook with me”
lzvélieties kadu lietotnes hOn recepti vai ipaso programmu, soli pa solim sekojiet sagatavosanai
un péc tam plits virsma automatiski iestatis parametrus izvéeletajai gatavoSanas metodei.

Sous Vide

Gatavosanas veids, kura édienu ievieto vakuuma maising un gatavo zemas temperataras Gdens vanna.
Sadi pagatavots é&diens ir suligaks un maigaks, un uzturvértibas saglabajas neskartas, padarot to
veseligaku un garsigaku.

Lietotné hOn atlasiet édiena kategoriju, izvélieties $o gatavosanas veidu, ievietojiet pamatni kopa
ar édienu katla ar Gdeni, un indukcijas plits iestatis pareizo gatavo$anas temperatiru, lai iegGtu
perfektu rezultatu.

Grils
Lietotnée atlasiet partikas kategoriju, izvélieties So gatavosanas veidu, un indukcijas plits virsma
automatiskiiestatis grilam atbilstoso temperatiru ieprieks noteikta laika.

VariSana uzlénas uguns
Varisanas uz Iénas uguns funkcija ir ideali piemérota mércu, sautéjumu, sautétu édienu un visu
citu produktu gatavosanai ar vidéji ilgu gatavosanas laiku.

Automatiska funkcija, kas ir pieejama lietotné hOn, viegli uzsilda édienu lidz nelielai varisanas
temperatirai, uzturot to visa gatavosanas laika.

TvaicéSana
Ar tvaicéSanas funkciju var tvaicét édienu, pieméram, darzenus, galu vai zivis, katlos, kas ir aprikoti

ar tvaicésanas grozu. Varisana ar tvaiku ir atraka neka parasta varisana, jo nenotiek iegremdésana
Skidruma, tapec ta izkliedé mazak uzturvielu, ko satur partika, un saglaba tas vitaminu saturu, kas

uzlabo garsu un struktdru, tapéc partika ir vairak kompakta un patikamaka.
Ja nepiecieSams, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.




2.4 BIONIC SENSOR (pieejams atkariba no modela)

Sie sensoriir pieejami uzlabotam gatavosanas metodém: varisana, griléSana, cepsana panna un
dzila cepsana. Visi pieejami sadala Everyday Cooking (hOn lietotné) un izvélétajas gatavosanas
zonas.

Noderigums
Pateicoties Culinary Sensor tehnologijai, panna vai ella automatiski sasniedz un uztur izvélétas
gatavosanas metodes idealo temperataru.

LietoSanas noradijumi

» GatavosSanas veiktspéja var atskirties atkariba no trauku kvalitates: I0dzu, skatiet 1.3.3. punktu.
Optimalais trauka apaksas diametrsir 18 cm.

» Trauksjanovieto centra uz gatavosanas zonas un nedrikst parvietot sakotnéja gatavosanas
fazé (uzsildisanas fazé).

» Funkcija jaaktivizé tikai tad, kad virsma ir auksta.

* Funkciju drikst izmantot tikai pa vienai.

Grilésana un Cepsana Panna
|zmantojiet tukSus gatavosanas traukus pirms funkcijas aktivizésanas.

Cepsana ella
Uzpildiet gatavos$anas trauku ar 1,5 litriem cepamas ellas (apméram 5 centimetru dziluma).

2.4.1 Varisanas sensors

Sifunkcija padara varisanu vienkarsu, novérsot nepiecie$amibu péc pastavigas uzraudzibas vai
manualam regulacijam. Varisanas sensors uzrauga gatavosanas procesu un automatiski
samazina jaudu lidz vieglai varisanai, kad tiek sasniegts varisanas punkts.

» Piepildiet katlu ar aukstu Gdeni starp Y2 un 2/3 no ta tilpuma.

* Novietojiet katlu uz plits unizvélieties gatavoSanas zonu.

» Péc tam nospiediet varisanas sensora ikonu.

» Kad tiek sasniegts varisanas punkts, plits izdod vienu signalu un automatiski samazina jaudu
lidz uzturéganas limenim. So limeni var regulét manuali.

2.4.2 Grilésanas, cepSanas panna un dzilas cepsanas sensors

* Sis funkcijas ir pieejamas tikai sadala Everyday Cooking lietotné hOn.

» Grilésanas un cepsanas panna funkcijam ieteicams izmantot tuksu trauku pirms funkcijas
aktivizésanas.

e Dzilai cep$anaiieteicams piepildit trauku ar 1,5 litriem cepamas ellas (aptuveni 5 cm ellas
dzijums) pirms funkcijas aktivizésanas. Cepamajai ellai jablt istabas temperatdra.




3. APKOPE UN TIRISANA

3.1. VISPARIGI IETEIKUMI

Regulara tirisana var paildzinat ierices kalposanas laiku.

« Notiriet plits virsmu péc katras lietosanas reizes:

o Vienmeér izmantojiet traukus ar tiru apaksu:

o Skrapéjumiuz virsmas neietekme darbibu:

o Izmantojietipasu tirisanas lidzekli, kas ir piemérots plits virsmai:

o stiklamizmantojietipasu skrapi.

3.2. PLITS VIRSMAS TIRISANA

Pirms tirisanas parbaudiet, vai gatavosanas zonas ir izslégtas. Vienmér atcerieties ievérot ieteiktos tirisanas
noradijumus un neizmantot abrazivus lidzek|us, kas var sabojat plits virsmu.

a) TAUKAININETIRUMI

So proceduruieteicams izmantot $lakatam péc galas cep$anas vai grilé$anas.

e Laujiet plits virsmai atdzist.

e Uzsuciet lieko sSkidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, pec tam nonemiet katlu.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas skidumu.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzekli.

b) CUKUROTINETIRUMI

So procediru ieteicams izmantot partikas produktiem, kas ir nekavéjoties janonem augsta cukura satura dél,
lai novérstu plits virsmas bojajumus (sirupiem, ievarijumiem un konserviem).

e Kameér plits virsma vélir silta, absorbéjiet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e JanepiecieSams, iesakam izmantot skrapi Saura lenki, lainonemtu atlikumus.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar mazgasanas skidumu un noslaukiet ar virtuves papira dvieli.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzekli.

c) CIETES NETIRUMI

So tiridanas proceddru ieteicams izmantot $adiem partikas produktiem: makaroniem, risiem un kartupejiem.
e Uzsuciet lieko skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, pec tam nonemiet katlu.

e Laujiet plits virsmai atdzist.

o Cietes atliekas samitriniet, izmantojot mitru dranu. Laujiet tai paris mintes pastavét.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas skidumu.

e Péctindanas noslaukiet plits virsmu ar mikstu dranu.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzeki.

PIEZIME. Ladzu, nemiet véra $os noradijumus ari attieciba uz Gdens gredzeniem, kalkakmens gredzeniem un
tauku traipiem.

d) SPIDIGAS, METALISKAS KRASAS IZMAINAS
lzmantojiet Gdens skidumu ar etiki un notiriet stikla virsmu ar dranu.




4. DISPLEJA ATTEICE UN PARBAUDE

4.1. PROBLEMU NOVERSANA

Probléma:

Funkcija Full zone / Varycook pastavigi tiek deaktivizéta.

lespéjamais iemesils:

1. Vienlaikus tiek izmantoti divi vai vairdk trauki / viena gatavosanas zona.
2. Katls tiek parvietots parak atri starp sekcijam.

Ko darit:

1. Nonemiet visus traukus, iznemot vienu.

2. Parvietojiet katlu leni.

Problema

lespéjamie céloni

Ka rikoties

Indukcijas plits virsmu nevar ieslégt.

Nav stravas padeves.

savienota ar elektropadevi.
Parbaudiet, vai jasu majokli vai
teritorija nav elektroapgades
traucéjumu. Ja probléma joprojam
pastay, izsauciet kvalificetu tehniki.

Skarienvadibas nereagé.

Vadibas ierices ir blokétas.

Atblokéjiet vadibas, skatot sadalu
"Ka produkts darbojas”.

Skarienvadibas ierices ir
grati darbinat.

Uz vadibas iericém var bt
Gdens paliekas, vaiarijus,
iespéjams, nepielietojat
pogam pareizo spiedienu.

Parbaudiet, vai skarienvadibas zona
ir sausa, un, pieskaroties vadibam,
izmantojiet pareizu spiedienu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavosanas trauki ar
raupjam malam. lzmantots
nepiemeérots, abrazivs skrapis vai
tirisanas lidzekli.

Izmantojiet édiena gatavosanas
traukus ar lidzenu un gludu pamatni.
Skatiet sadalas "Pareizo édiena
gatavosanas trauku izvéle” un
"Kop$ana un tirisana”.

Dazas pannas spraksk vai kliksk.

To var izraisit gatavosanas trauku

konstrukcija (dazadu metalu
slanivibré atskirigi).

Tairnormala paradiba édiena
gatavosanas traukiem un neliecina
par Klami.

Indukcijas plits virsma rada zemu
dUcosu troksni, ja to izmanto

Toizraisa indukcijas gatavo$anas
tehnologija.

Tas ir normali, bet, samazinot
siltuma iestatijumu, troksnim
vajadzétu samazinaties vai
pilnibéa izzust.

Ventilatora troksnis, kas nak no
indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma ir ieblvéts
dzesésanas ventilators, lainovérstu
elektronikas parkarsanu. Tas var
turpinat darboties pat péc
indukcijas plits izslégsanas.

Tas ir normali, un nekas nav jadara.
Ventilatora darbibas laika
neatslédziet stravas padevi
indukcijas plits virsmai no sienas.




Pannas nesakarst, un displeja
paradas "U".

pannu, jo ta nav piemérota
indukcijas gatavosanai. Indukcijas
plits virsma nevar noteikt pannu, jo
tair parak maza gatavo$anas zonai

traukus, kas ir piemeéroti
gatavosanai uz indukcijas plits
virsmas. Skatiet sadalu "Pareizo
ediena gatavosanas traukuizvéle”.
Centréjiet pannu un parbaudiet tas
pamatnes atbilstibu gatavosanas

gatavosanas zona ir negaiditi
izslegusies, atskan signals, un tiek
paradits kladas kods (parasti
parmainus ar vienu vai diviem
cipariem gatavosanas

Tehniska klame.

LOdzu, pierakstiet k|Gdas burtus un
ciparus, atsledziet indukcijas plits
virsmu no sienas un sazinieties ar

kvalificetu tehniki.

'Boiling funkciju nav iesp&jams
aktivizéet.

Gatavosanas zona
joprojamiir karsta.

Parbaudiet, vai redzams simbols
'H'. Jaja, pagaidiet, lldz tas pazad,
pirms turpinat.




4.1.1. KLUDU KODI

KLOUDAS KODS | DISPLEJA NOTEIKUMS DARBIBAS
EO Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
El Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
Piezvaniet ASA
E2 Priekspg;é Veiciet manualu konfigurésanu, izmantojot lietotaja rokasgramatu
pa kreisi
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
E3 - ——
PriekSpusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA

Parbaudiet tikla spriegumu, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja tas ir
kartiba, piezvaniet ASA

E4 Pa kreisi Palabi Parbaudiet tikla spriegumu, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja tas ir
kartiba, piezvaniet ASA

Parbaudiet elektrotikla fazes signalu un frekvenci; ja tie ir kartiba,
piezvaniet ASA

Parbaudiet tikla kabeli un diferencialo termostatu; ja tas ir kartiba,
piezvaniet ASA

Pagaidiet, lidz atdziest, notiriet un/vai nonemiet sveskermenus

ES Pnekspgsg Piezvaniet ASA
pa kreisi
Cz4 Cz1 Piezvaniet ASA
E6 Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
Cz3 Cz2 o a2 ;
tasir kartiba, piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 m ot ASA
iezvanie
E7 ——
Piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
tasir kartiba, piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 — — — — —
E Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
8 tas ir kartiba, piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Veiciet manualu konfigurésanu, izmantojot lietotaja rokasgramatu
E9 Pnekspgsg Piezvaniet ASA
pa kreisi

* ASA = servisa centrs




Povzetek

Pred zacetkom

2 Napotki za kuhanje

Odstranjevanje in izjava o skladnosti

Namestitev

[0 ES B
[N WS

DOBRODOSLI

Zahvaljuiemo se vam, da ste izbrali nas izdelek. Za zagotovitev svoje varnosti in
pridobitev najboljsih rezultatov natanc¢no preberite ta prirocnik, vklju¢no z varnostnimi
navodili, in ga shranite za prihodnjo uporabo. Pred namestitvijo kuhalne plosce si
zabelezite serijsko Stevilko, ki jo boste morda potrebovali za popravila. Pred uporabo
preverite, ali so med prevozom nastale morebitne poskodbe, glede nejasnosti pa se
posvetujte s tehnikom. Embalazo shranite nedosegljivo otrokom.

OPOMBA: Upostevajte, da se lahko dodatki kuhalne plosce razlikujejo glede na model,
ki ste ga kupili.




1.PRED ZACETKOM

1.1. SPLOSNE INFORMACIJE

Preden za¢nete, je pomembno vedeti naslednje: vse funkcije te kuhalne plosce so zasnovane tako, da ustrezajo
najstrozjim varnostnim predpisom.

|z tegarazloga:
® Sebodo nekatere funkcije ob odsotnosti loncev ali njihovi nepravilni postavitvi na kuhalisc¢in vklopile ali pa
se bodo samodejno izklopile.

*  Vdrugih primerih se bodo funkcije samodejno izklopile po nekaj sekundah, ¢e je potreben vec kot en korak
(npr. "WKLOP/IZKLOP KUHALISCA« brez moznosti » ZBERIKUHALISCE).

* Vprimerudolgotrajne uporabe se aparat morda ne bo takojizklopil, tudi ¢e so vsa kuhalis¢a izklopliena, ker
je v fazi ohlajanja: na prikazovalniku kuhalisc¢a se prikazuje simbol H, dokler se ne ohladi.

Varna aktivacija: izdelek se aktivira ob prisotnosti loncev na kuhalis¢u. Ce loncev ni ali jin odstranite, se postopek
segrevanja ne zac¢ne ali pa se prekine.

Varnostni izklop: 1z varnostnih razlogov ima vsako kuhalis¢e najdaljsi cas delovanja, ki je odvisen od
nastavljene najvisje moci.

1.2. UPRAVLJANJE MOCI

Ob prviuporabiizdelka je kuhalis¢e nastavljeno na najvecjo dosegljivo moc. S funkcijo upravljanja moci lahko
izberete razli¢cne omejitve moci glede na sistem za oskrbo z elektri¢no energijo v vasem gospodinjstvu.

Nastavitev upravljanja moci

Nastavite lahko najvisjo stopnjo absorpcije moci za indukcijsko kuhalno plosc¢o z izbiro razli¢nih razponov
moci. Indukcijske kuhalne plosce se lahko samodejno omejijo na delovanje z nizjo stopnjo moci, da preprecijo
tveganje preobremenitve.

Vklop funkcije upravljanja moci:

¢ Vklopite kuhalno plos¢o, nato pritisnite ® za 5 sekund.

¢ Indikator ¢asovnika bo prikazal »P8«, kar pomeni 8. stopnjo moci. Privzeti nacin je nastavljen na 7,4
KW.
Preklop na drugo stopnjo

*  Drsnik pomaknite v levo in desno, da spremenite raven upravljanja moci.

* Navoljoje 8 stopenjmociod »P1« do »P8«. Priindikatorju ¢asovnika bo prikazana ena od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 KW 3 kW 35kW | 45KW | 55kW | 68kw | 7,4kw




Potrditev in apusénje funkcije upravljanja moci

Za potrditevizklopite kuhalno plos¢o. Raven moci se bo samodejno shranila. Izbrana vrednost se trajno shrani
in ostane shranjena tudi po izklopu glavnega napajanja.

Ce zelite stopnjo moci spremeniti, ponovite zgoraj opisane postopke.

OPOMBA: glede na izbiro upravljanja moci se lahko nekatere stopnje moci in funkcije kuhalis¢ samodejno
omejijo, da ne presezejo izbrane vrednosti. Zlasti v primeru, ko je raven upravljanja moci nastavijena na manj
kot 4,5 kW, funkcij povecanja moci, Varycook in nekaterih vrst kuhanja prek aplikacije ne bo mogoce izbrati.

Zavrne/prilagodi se lahko predvsem zadnja izbira stopnje moci glede na razpolozljivo koli¢ino preostale mociiz
prejsSnje nastavitve.

1.3. 1ZBIRAUSTREZNE KUHINJSKE POSODE
1.3.1. Znacilnosti kuhinjske posode
Uporabljajte samo lonce z indukcijskim simbolom.
e Uporabljajte samo lonce s povsem ravnim dnom. V nasprotnem primeru lahko pride do naslednjih situacij:
- lonecnizaznan;
- nizka zmogljivost;

- nezelenhrup.

e Uporabljajte samo lonce z gladkim dnom, da ne opraskate povrsine kuhalne
plosce;

OPOMBA: ¢im bolj se izogibajte premikanju loncev po stekleni povrsini, da omejite nastajanje prask.
Test magnetov

Indukcijsko kuhanje uporablia magnetizem za ustvarjanje toplote, zato morajo lonci vsebovati zelezo. Ce ze imate
kuhinjsko posodo, lahko z magnetom preverite, ali je material magneten. Lonci so primerni, e jih magnet priviaci.

Kuhinjska posoda iz naslednjih materialov ni primerna: ¢isto nerjavece jeklo, aluminij ali baker brez magnetnega
dna, steklo, les, porcelan, keramika in lon¢enina.

1.3.2. Kuhinjska posoda visje kakovosti

Vsa posoda z indukcijskim simbolom je na splosno sprejeta. Vendar
se lahko obnasanje razlikuje glede na vrsto dna. Premer lonca, ki ga
navajajo proizvajalci, se nanasa na zunanjo mero. Dejanska
feromagnetna povrsina na dnu — bistvena za kuhanje na indukciji—
je lahko manjsa, odvisno od znamke in vrste lonca. Za preverjanje
velikostiizvedite test z magnetom, opisan v zgornjem odstavku.

1.3.3. Dimenzije in postavitev
Vedno uporabite kuhali$ce, ki se najbolje ujema s premerom dna posode. Posodo postavite tako, daje
sredinsko poravnana na kuhalis¢u.




OPOMBA: priporo¢amo, da ne uporabljate posod, ki so vecje od obsega kuhalisca.

Za pravilno delovanje kuhalne plosce je treba uporabljati lonce s premerom dna znotraj razpona, navedenega
v naslednji tabeli.

VY
é - % min. 90 mm 160 mm 160 mm 185 mm 90 mm

— 5 max. 180 mm 220 mm 200 x 380 mm 240 mm 150 mm

OPOMBA: posoda, ki je manjsa od zahtevanih najmanjsin dimenzij, morda ne bo zaznana. Pri uporabi posode,
ki je vecja od dopustnih najvecjin dimenzij, lahko pride do napacnega delovanja ali slabe uc¢inkovitosti.

POZOR: lonca med kuhanjem ali ohlajanjem ne postavljajte na nadzorno plo$¢o aliv njeno blizino.




2. NAPOTKI ZA KUHANJE

2.1. TABELA MOCI

STOPNJAMOCI

| VRSTA KUHANJA

14/15 BOOSTER Hitro segrevanje, dodatna moc¢

PREDLAGANA UPORABA

Idealno za prazenje, popecenje, vrenje
juhe, vrenje vode

11-13 Prazenje, pecenje na Zaru, Idealno za zacetek kuhanja, hitro prazenje,
ohranjanje vrenja kuhanje testenin, cvrtje, pecenje na zaru
Idealno za predgretje za dusenje,
5-10 Dugenje, kuhanje ohrgmame ng;nega vre.nja,.bfuhafue, dolgo
in neprekinjeno cvrtje (riz, pec¢enka,
palacinke*)
3-4 Rahlo vrenje, ohranjanje toplote, | Idealno za po¢asno kuhanje, nezno vrenje
pocasno kuhanje kremastih omak in tekocin

- . . Nezno segrevanje majhne koli¢ine hrane,

Taljenje, ohranjanje vteko¢em . ) S -
1-2 - ) pocasno segrevanje, taljenje in ohranjanje

stanju, odmrzovanje b oy Kk
tekoc¢ega stanja ¢okolade
IZKLOP - -

*Neprekinjeno cvrtje palacink na stopnji 5-6.

**Stopnja taljenja 2; ko se za¢ne taliti, preklopite na stopnjo 1, da ohranite tekoce stanje.

2.2. TABELA KUHANJA

KATEGORIJA RECEPT Predgretje [ CLER
ZIVIL faze ogrevanja Stopnjamodi | Stopnjamodi
Testenine Segrevanje vode 14-15 6-11
Testeninein Mlecniriz Segrevanje mleka 13-15 6-8
riz Kuhan riz Segrevanje vode 14-15 6-8
Rizota Prazenje in pecenje 13-15 6-8
Peceno meso Prazenje in pecenje 10-13 6-11
Zrezekna zaru Predgretje zara 10-13 10-13
Meso Klobase in hamburger Predgretje zara 10-11 10-13
Kosi pis¢anca Predgretje lonca 10-11 6-10
Paniran zrezek Predgretje lonca 6-11 10-13
Ribe na zaru Predgretje zara 10-13 8-10
Ribe Ribji file Prazenje 10-13 8-10
Skampi in kozice Prazenje 10-13 10-13
Svez krompir za cvrtje Segrevanje olja* 14 11-14
Zelenjavain Zemrznjen Kromp\r . Segrevanje olja* 14 11-14
> . cvrtje
strocnice . —
Zelenjava na zaru Predgretje zara 6-11 10-13
Paprika, buc¢ke in jaj¢evci Predgretje lonca 6-11 10-13
Jaica in iaiéni Trdo kuhana jajca Segrevanje vode 14-15 6-8
a’“.a mJa.Jcm Ocvrtajajca Prazenje 10-13 8-10
izdelki
Palacinke Predgretje lonca 6-11 5-7
Paradiznikove omake Segrevanje omak 4-6 2—-4
Topljenisir Toplienje 6-11 2-5
Omake, kreme — -
. . Smetana injaj¢na krema |Segrevanje smetane 4-6 2—-4
in sladice
Stopljena ¢okolada Toplienje 1-2 1
Maslo Toplienje 1-3 1-3




2.3. PRIPRAVE NA KUHANJE Z APLIKACIJO

Sonda Preci Probe kot termometer

V aplikaciji hOn nastavite Zeleno cilino temperaturo, vstavite sondo Preci Probe v hrano alijo z Zlico postavite
v tekocine. V aplikaciji boste videli, kako temperatura narasc¢a, dokler ne doseze ciline temperature.

Na ta nacin lahko natan¢no vzdrZzujete temperaturo za vse vrste hrane. Med delovanjem funkcije »Assisted
Cooking« sonde ne morete uporabljati.

»Pomo¢ pri kuhanju«: Funkcija »Cook with me«
V aplikaciji hOn izberite recepte ali posebne programe, med pripravo sledite korakom in kuhalna plos¢a bo
samodejno nastavila parametre zaizbrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja, v katerem je hrana postavijena v vakuumsko vrecko in kuhana v vodni kopeli prinizki temperaturi.
Hrana, pripravljena na ta nacin, je bolj so¢na in mehka ter ohrani hranilne lastnosti, zaradi ¢esar je bolj zdrava in
okusnejsa.

Odprite aplikacijo hOnin izberite kategorijo hrane, izberite to vrsto kuhanja, v lonec z vodo vstavite vakuumsko
pakirano hrano in indukcijska kuhalna plos¢a bo za popoln rezultat sama nastavila pravo temperaturo za
kuhanje.

Zar
V aplikaciji hOn izberite kategorijo hrane, izberite to vrsto kuhanja in indukcijska kuhalna plos¢a bo samodejno
segrela zar na pravilno temperaturo v vnaprej dolo¢enem casu.

Dusenje

Funkcija dusenja je idealna za kuhanje omak, enolon¢nic, dusenih jedi in vseh pripravkov s povpre¢no dolgim
¢asom kuhanja.

Samodejna funkcija, kijo najdete v aplikacijihOn, bo hrano nezno segrela do rahlega vrenja in to vzdrzevala ves
¢as kuhanja.

Huhanje na pari

S funkcijo kuhanja na parilahko hrano, kot so zelenjava, meso aliribe, kuhate vlonc¢kih, opremljenih s kosaro za
paro. Kuhanje na pari je hitrejse od vrenja, saj hrana ni potopliena v tekocino, izgubi manj hranil in ohranja
vsebnost vitaminov, kar izboljsa okus in strukturo, ki je kompaktnejsa in prijetna.

Po potrebi se obrnite na pooblasc¢eni servisni center.




2.4 BIONIC SENSOR (na voljo glede na model)
Tisenzorji so navoljo za izboljSane nacine kuhanja: vrenje, Zar, pecenje v ponviin globoko cvrtje.
Vse funkcije so dostopne v razdelku Everyday Cooking (aplikacija hOn) in naizbranih kuhaliscin.

Uporabnost

Zaradi tehnologije Culinary Sensor ponev ali olje samodejno doseze in vzdrzuje idealno
temperaturo glede naizbrani nacin kuhanja.

Navodila za uporabo

* Ucinkovitost kuhanja se lahko razlikuje glede na kakovost posode: glejte odstavek 1.3.3.
Optimalni premer dna posode je 18 cm.

* Posoda mora biti postavljena na sredino kuhalne povrsine in se ne sme premikati med zacetno
fazo kuhanja (faza predgretja).

* Funkcijoje treba zagnatile, ko je kuhalna plosc¢a hladna.

» Uporaba funkcije je omejena na eno naenkrat.

Griljanje in Prazenje v Ponvi
V ponvi uporabite prazno posodo, preden aktivirate funkcijo.

Ocvrtek
Cvrtja pred vklopom funkcije napolnite posodo z 1,5 litra olja za cvrtje (globina olja za cvrtje
priblizno 5 cm).

2.4.1 Senzor za vrenje

Tafunkcija olaj$a vrenje, saj odstrani potrebo po stalnem nadzoru ali ro¢nih prilagoditvah. Senzor
za vrenje nadzoruje postopek kuhanja in samodejno zmanj$a moc na rahlo vrenje, ko je dosezena
vrelisce.

* Napolnite lonec s hladno vodo med 2 in 2/3 njegove prostornine.

» Postavite lonec na kuhalno plos¢o inizberite kuhalno obmocje.

¢ Nato pritisnite ikono senzorja za vrenje.

* Ko je dosezena vrelisce, kuhalna plosca odda en zvocni signal in samodejno zmanjsa moc na
raven vzdrzevanja. To raven je mogoce roc¢no prilagoditi.

2.4.2 Senzor za zar, pecenje v ponvi in globoko cvrtje

* Tefunkcije so dostopne samo v razdelku Everyday Cooking v aplikacijihOn.

* Zafunkciji Zar in pe¢enje v ponvije priporocliivo uporabiti prazno posodo pred aktivacijo
funkcije.

o Zagloboko cvrtje je priporocljivo napolniti posodo z 1,5 litra olja (priblizno 5 cm globine olja)
pred aktivacijo funkcije. Olje mora biti pri sobni temperaturi.




3.NEGAIN CISCENJE

3.1. SPLOSNA PRIPOROCILA

Z rednim ¢is¢enjem lahko podalj$ate Zivljenjsko dobo aparata.

¢ Kuhalo plos¢o ocistite po vsaki uporabi;

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom:

*  Praske na povrsini ne vplivajo na delovanje:

* Uporabite posebno Cistilo, primerno za povrsino kuhalne plosce:
® Zasteklo uporabite posebno strgalo.

3.2. CISCENJE KUHALNE PLOSCE
Pred ¢is¢enjem se prepricajte, da so kuhalis¢aizklopljena. Vedno upostevajte priporoc¢ena navodila za ¢iscenje
in se izogibajte uporabi abrazivnih izdelkov, ki bilahko poskodovali povrsino kuhalne plosce.

a) MASTNIMADEZI

Ta postopek je priporocljiv za naslednje vrste scenarijev: madezi, ki nastanejo zaradi cvrtja ali pe¢enja mesa.
* Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi.

®  Spapirnato kuhinjsko brisaco vpijte odvecno tekocino okolilonca, nato palonec odstranite.

* Kuhalno povrsino ocistite s krpo in raztopino detergenta.

* Popotrebikuhalno plos¢o ponovno ocistite z vro¢o vodo in Eistilom za indukcijska stekla.

b) SLADKIMADEZI
Ta postopek je priporocliiv za Zivila, ki jih je zaradi visoke vsebnosti sladkorja treba takoj odstraniti, da se
prepreci poskodbe povrsine kuhalne plosce (sirupi, marmelade ali konzervirano sadje).

¢ Ko je kuhalna plosc¢a $e vedno topla, vpijte odvecno tekocino okoli lonca s papirnato kuhinjsko brisaco in
nato odstranite lonec.

e Cejepotrebno, priporo¢amo, da uporabite strgalo pod ostrim kotom, da odstranite preostale ostanke.
*  Kuhalno povrsino ocistite z raztopino detergenta in jo posusite s papirnato kuhinjsko brisaco.
® Popotrebikuhalno plos¢o ponovno odistite z vroco vodo in Eistilom za indukcijska stekla.

c) SKROBNIMADEZI

Ta postopek ¢is¢enja je priporocljiv za naslednje vrste Zivil: testenine, riz in krompir.

®  Spapirnato kuhinjsko brisaco vpijte odvecno tekocino okolilonca, nato palonec odstranite.
* Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi.

* Morebitne ostanke skroba navlazite z vlazno krpo. Pocakajte nekaj minut.

¢ Kuhalno povrsino ocistite s krpo in raztopino detergenta.

* Pocis¢enjukuhalno plosco obrisite do suhega z mehko krpo.

* Popotrebikuhalno plos¢o ponovno ocistite z vroco vodo in Cistilom za indukcijska stekla.

OPOMBA: Upostevajte ta navodila tudi za; vodne obroce, obro¢e vodnega kamna, mas¢obne madeze.

d) SVETLECE KOVINSKO RAZBARVANJE
Uporabite raztopino kisa in vode ter ocistite stekleno povrsino s krpo.




4. PRIKAZ IN ODPRAVLJANJE NAPAK

4.1. ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava:

Funkcija Full zone / Varycook se nenehno deaktivira.

Mozen vzrok:

1. Hkrati se uporabljata dve ali ve¢ posod / na istem kuhalnem obmogju.

2.Posodo premikate prehitro med sekcijami.

Kaj storiti:

1. Odstranite vse posode razen ene.

2. Premikajte posodo pocasi.

Tezava

Indukcijske kuhalne plosce ni
mogoce vklopiti.

Mozen vzrok

Ni elektri¢nega napajanja.

krep

Prepricajte se, daje indukcijska
kuhalna plosca priklju¢ena na
napajanje. Preverite, alije v
vasem domu ali okolici prislo do
izpada elektri¢ne energije. Ce
tezave ne odpravite, poklicite
usposoblienega tehnika.

Upravljalni elementina dotik se
ne odzivajo.

Upravljalni elementi so zaklenjeni.

Odklenite upravijalne elemente
po navodilih v poglavju »Kako
deluje izdelek«.

Upravljalne elemente na dotik je
tezje upravijati.

Na upravljalnih elementih so morda
ostanki vode ali pa morda ne
uporabljate pravilnega pritiska na
gumbe.

Prepricajte se, daje obmogje
upravljalnih elementov na dotik
suho, pridotikanju upravijalnih
elementov pa uporabite
ustrezen pritisk.

Steklo je opraskano.

Kuhinjska posoda ima hrapave
robove. Uporabljenaje bila
neprimerna, abrazivna mrezica ali
Cistilo.

Uporabljajte kuhinjsko posodo
z ravnim in gladkim dnom.
Glejte poglavji »lzbira ustrezne
kuhinjske posode« ter »Nega in
ciscenje«.

Nekatere posode oddajajo
prasketajoc ali pokajo¢ zvok.

Vzrokje lahko zasnova kuhinjske
posode (plasti razli¢nih kovin,
ki oddajajo razli¢cne vibracije).

Toje obi¢ajno za kuhinjsko
posodo in ne pomeni napake.

Priuporabi nastavitve za visoko
stopnjo segrevanja indukcijske
kuhalne plosce se slisirahlo
brnenje.

To povzroca tehnologija
indukcijskega kuhanja.

Toje normalen pojav, vendar bi
se moral Sum utisati ali
popolnoma izginiti,
ko zmanjsate vrednost
nastavitve segrevanja.

|z indukcijske kuhalne plosce se
slisi Sum ventilatorija.

Vklopil se je ventilator za h\a”jjenje, ki
je vgrajen vindukcijsko kuhalno
plosco, da bi preprecil pregrevanje
elektronike. Ventilator lahko se
naprej deluje, tudi ko izklopite
indukcijsko kuhalno plosco.

Toje normalen pojavin
ukrepanje ni potrebno. Med
delovanjem ventilatorja
indukcijske kuhalne plosce ne
izkljuCite iz stenske vticnice.




Posode se ne segrejejoinna
prikazovalniku se prikaze »U«.

Indukcijska kuhalna plos¢a ne more
zaznatiposode, ker ni primerna za
indukcijsko kuhanje. Indukcijska
kuhalna plos¢a ne more zaznati
posode, ker je premajhna za
kuhalis¢e ali ni pravilno postavijena
na sredino kuhalisc¢a.

Uporabite kuhinjsko posodo,
primerno za indukcijsko
kuhanje. Glejte razdelek »lzbira
ustrezne kuhinjske posodex«.
Posodo postavite na sredinoin
zagotovite, da njeno dno
ustreza velikosti kuhalisca.

Indukcijska kuhalna plosca ali
kuhalisCe se je nepricakovano
izklopilo, predvaja se zvokin
prikaze se koda napake (obic¢ajno
se izmenjuje z eno alidvema
Stevkama na prikazovalniku
¢asovnika za kuhanje).

Tehni¢na napaka.

ZabeleZite ¢rke in Stevilke
napak, izkljucite indukcijsko
kuhalno plosc¢o iz stenske
vti¢nice in poklicite
usposobljenega serviserja.

Funkcije Boiling nimogoce
aktivirati.

Kuhalna conaje e vedno
vroca.

Preverite, ali je simbol 'H' viden.
Ceje, pocakajte, da simbol
izgine, preden nadaljujete.




4.1.2. KODE NAPAK

KODA NAPAKE PRAVILO PRIKAZA DEJANJ

EO . Poklicite ASA
Spredajlevo

El Poklicite ASA
Spredajlevo

Poklicite ASA
Spredajlevo Izvedite ro¢no konfiguracijo s pomocjo navodil za uporabo
Poklicite ASA
Poklicite ASA
Poklicite ASA

E2

E3

Spredaj levo

Poklicite ASA
Poklicite ASA
Poklicite ASA

Preverite omrezno napetost s pomocjo navodil za uporabo; ¢e
je vredu, poklicite ASA

Levo Desno - - — - -
E4 Preverite omrezno napetost s pomocjo navodil za uporabo; ¢e

je vredu, poklicite ASA

Preverite signal in frekvenco omrezne faze; Ce je vredu,
poklicite ASA

Preverite omrezni kabel in diferencialni termostat; ¢e je v redu,
poklicite ASA

Pocakajte, da se ohladi, ocistite in/ali odstranite tujke
Spredajlevo Poklicite ASA
Cz4 Cz1 Poklicite ASA

E6 Preverite zahteve za namestitev v navodilih za uporabo; Ce je v
Cz3 Cz2
redu, pokli¢ite ASA

Poklicite ASA
Poklicite ASA
Poklicite ASA

E5

Cz4 Cz1

E7

Cz3 Cz2

Preverite zahteve za namestitev v navodilih za uporabo; ¢eje v
redu, poklicite ASA

Cz4 Cz1
E8 Preverite zahteve za namestitev v navodilih za uporabo; ¢eje v

redu, poklicite ASA

Cz3 Cz2

Izvedite ro¢no konfiguracijo s pomocjo navodil za uporabo
Spredajlevo Poklicite ASA

E9

*ASA = servisni center
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