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Thank you for purchasing the CANDY ceramic hob. Please read this instruction manual

carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.






Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation
Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.
Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.
Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products
should be
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placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified
technician.

e Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
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safety standards.
Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot.

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
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appliance.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls).

e Do not allow children to play with the appliance
or sit, stand, or climb on it.

e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your
cooktop.
e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
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scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in
household and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
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*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.

*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

eA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

Congratulations on the purchase of your new Ceramic Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View
1. max. 1200 W zone
2. max. 2000/1000 W zone
__2 3. Glass plate
4. Control panel
Q@ m @ @

Control Panel

. Heating zone selection controls
. Timer control
. Power / Timer regulating controls

. keylock control
. ON/OFF control
. Dual zone control

Q@ TN

Ao OTw0

6
|

!
©

A 1A W N

_—— ] [ ——

EN-7



Product Information

The microcomputer ceramic cooker hob can meet different kinds of cuisine
demands because of resistance wire heating, micro-computerized control and
multi-power selection, really the optimal choice for modern families.

The ceramic cooker hob centers on customers and adopts personalized design.
The hob has safe and reliable performances, making your life comfortable and
enabling to fully enjoy the pleasure from life.

Before using your New Ceramic Hob

¢ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
« Remove any protective film that may still be on your ceramic hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

- .‘".J /
_~ /;' /
- ¢/
v X

Choosing the right Cookware

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

NN

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.
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Always lift pans off the ceramic hob - do not slide, or they may scratch the glass.

B AR N

Using your Ceramic Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.

After power on, the buzzer beeps once, all displays show
“-"or" - -" indicating that the induction hob has entered

the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface
Of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and
a indicator next to the key will flash.

4. Set a power level by touching the “-" or “+” control.

¢ If you don’t choose a heat setting within 1 ™ -+
minute, the ceramic hob will automatically ! LM_H
switch off. You will need to start again at step 1. fi 4

¢ You can modify the heat setting at any time
during cooking.

N
[

5. When zone 1 is working, touch the heating zone selection
control then activate double zone by pressing I(L).

When double zone is working, touch the heating zone selection control then

turning off the double zone by pressing @3 .
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When you have finished cooking 5

1. Touching the heating zone selection control that you
wish to switch off.

2. Turn the cooking zone off by touching the “-" and scrolling down to “0”, or
holding the “+” and “-" button at the same time for 1 second, it will cut down to "0”
directly.

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

|I| S and then E| H

3. Turn the whole cooktop off by touching the "ON/OFF” control.

4, Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an energy
saving function if you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

[a] H

Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch and hold the keylock control for a while. The timer indicator will show “Lo".
To unlock the controls

1. Make sure the ceramic hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while.

3. You can now start using your ceramic hob.

& When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the

ON/OFF CD , You can always turn the ceramic hob off with the ON/OFF

(D control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next
Operation
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Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the ceramic
hob. When an excessive temperature is monitored, the ceramic hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Residual Heat Warning
When the hob has been operating for some time, there will be some residual
heat. The letter ™ H "appears to warn you to keep away from it.

Auto Shutdown

Auto shut down is a safety protection function for your ceramic hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:

ul
)]
N
0]
(o]

Power level 1 2 3 4

Default working timer (hour) | 8 |8 |8 |4 |4 |4 |2 |2 |2

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:
* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.
® You can set it to turn one cooking zone off or more than one after the set time is
up.
¢ You can set the timer for up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking
zones.

2. Touch timer control, the minder indicator will start 38 6
flashing and “30” will show in the timer display.
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3. Set the time by touching the “-" or “+"” control ®

Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer
once to decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-" or “+"” control of the timer to decrease or
increase by 10 minutes.

4. Cancel the time by touching the timer control and the”00” will show in the
minute display. . A o
WG = 00C
| e

Il \

N

Y Iy ‘.
5. When the time is set, it will begin to count down :35 : G’,;
immediately. The display will show the remaining

time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer indicator 3
shows “- -” when the set time finished. -—— ]

Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will: 5

1. Touching the heating zone selection control
that you want to set the timer for. (e.g. zone 1#)

2. Touch timer control, the minder indicator will startflashing

and “30” will show in the timer display. 3 M ..;";
u C
3. Set the time by touching the “-” or “+" control.

Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer
once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-” or “+” control of the timer will decrease or
increase by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.
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4. When the time is set, it will begin to count down

) ; .
immediately. The display will show the remaining time and —35 - ':-/:
the timer indicator flash for 5 seconds. 4 N

NOTE: The red dot next to power level indicator EI 5
will illuminate indicating that zone is selected. 2

5. To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch
the timer control, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--

n(~: ) "
:>3'-‘ = 0C=--C

6. When cooking timer expires, the corres onding cooking zone will be
automatically ngltch off a%d show “H". P d g E| H

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If more than one heating zone use this function, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 2 minutes, zone 2# setting time of 5 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

e (setto 5 minutes)

5 o
(set to 2 minutes) '—' C 2

sl 7.

2. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone I
will be switch off automatically and show “H". El l-{
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NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start

from step 1.

Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or
non-sugary spillovers on
the glass)

1.

2.

3.

4,

Switch the power to the
cooktop off.

Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.
Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the cooktopis
switched off, there will be no‘hot
surface’ indication but the
cooking zone may still be hot!
Take extreme care.

e Heavy-duty scourers, some nylon

scourers and harsh/abrasive

cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

Never leave cleaning residue on

the cooktop: the glass may

become stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately
with a fish slice, palette knife or
razor blade scraper suitable for
ceramic glass cooktops, but
beware of hot cooking zone
surfaces:

1.

2.

4.

Switch the power to the
cooktop off at the wall.

Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

. Clean the soiling or spill up

with a dish cloth or paper
towel.
Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in a
scraper is razor-sharp. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1.

2.
3.

4,

Switch the power to the
cooktop off.

Soak up the spill

Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

Wipe the area completely

dry with a paper towel.

5.

Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you
wipe the touch control area dry
before turning the cooktop back
on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected
to the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

Technical Specification

Cooking Hob

CEHDD30TCT-1

Cooking Zones

2 Zones

Supply Voltage

220-240V~, 50-60Hz

Installed Electric Power 2928-3484W
Product Size LXxWxH(mm) 288X520X52
Built-in Dimensions AxB (mm) 268X500

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
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improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment
Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

o
=

A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm)
268+4 500+4 50mini 50 mini 50 mini 50 mini
-0 -0

Under any circumstances, make sure the ceramic cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the ceramic cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 30 mini | Air intake | Air exit 5 mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

¢ the work surface is made of a heat-resistant material

e if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

e a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

e the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

¢ you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.
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When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

screw bracket Screw hole | base

)
'// /,.

glass __ \\
B retaining bracker 4

screw -
A 513,548 P \
D Botton case “._worktop/kitchen cabinet

\
Cautions

1. The ceramic cooker hob must be installed by qualified personnel or technicians.
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We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The ceramic cooker hob shall not be mounted to cooling equipment,
dishwashers and rotary dryers.

3. The ceramic cooker hob shall be installed such that better heat radiation can be
ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

7. This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for
system impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

=
2
D c
Al gl 3
sl % 2
2
o
@ N L

PE
220-240V

1.If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an

after-sales technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

2. If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar
circuit breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the
contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it complies with safety regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must be checked regularly and only replaced by a properly qualified
person.
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This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CEHDD30TCT-1
Type of hob: Electric Hob
Number of |zones 2
cooking zones
and/or areas |areas
) Induction
Heating cooking zones
technology -
(induction Indus:tlon _
cooking zones cooking cooking
and cooking |areas
areas, radiant |radiant cooking X
cooking zones, |zones
solid plates) .
solid plates
Rear left 9] 20,0 cm
Rear central ) - cm
Rear right 0] - cm
Central left 9] - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface area pef| ~antral central @ _ cm
electric heated cooking zone,
rounded to the nearest 5mm .
Central right (%) - cm
Front left 4] 16,5 cm
Front central (%) - cm
Front right 0] - cm
Rear left L
For non-circular cooking zones or earle W - cm
areas: length and width of useful L
surface area per electric heated Rear central W - cm
cooking zone or area, rounded to
the nearest 5mm : L _
Rear right W cm
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Central left VIKI - cm
Central central L - cm
w
Central right L - cm
9 w
Front left L - cm
w
Front central L - cm
w
Front right L - cm
9 w
Rear left | Ecelectric 187 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIeFtrlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Rear right cooking - Wh/kg
Central left ECeIeFtnc - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking Central central ECeIeFtnc _ Wh/kg
zone or area calculated per kg cooking
. ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | Ecelectric 186 Wh/kg
cooking
Front central ECeIeFtnc - Wh/kg
cooking
) ECelectric
Front right cooking - Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 186.5 Wh/kg

Standard applied: EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for]
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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MpeaynpexxaeHunn 3a 6es3onacHoOCT
BawaTta 6e30nacHOCT e Ba)Ha 3a Hac. Mong,
npoyeTeTe Tasn UHPopMauusa, npean Aa
n3non3eaTe BawKnsg roTBapckm nmior.

MoHTUpaHe

OnacHOCT OT TOKOB yaap

e /I3kntoueTe ypeaa OT rNMaBHOTO €NeKTPUYecko
3axpaHBaHe npean U3BbpLIBaHE Ha KakBUTO U
Aa e paboTn No rnoaapbXKKa No Hero.

e CBbp3BaHETO KbM HagexaHa 3a3eMsiBalla
CUCTEMA € BaXHO U 3a4b/IXKUTENHO.

e [IpOMEHU B eNneKTpoMHCTanaumsaTa B Aoma
TpsibBa Aa ce n3BbpLUBAT CaMo OT
KBanuduumpaH enekTpoTeEXHUK.

e HecnasBaHeTo Ha TO3M CbBET MOXe Aa AoBeae
[0 TOKOB yAap Win CMbpT.

OnacHOCT OT nopsi3BaHe

e BHMMaBanTe — pvboBeTe Ha NaHena ca ocTpu.

e HeBHMMaHMETO MOXe Aa AoBeae Ao
HapaHsiBaHe UM Nopsi3BaHe.

Ba>kHM MHCTPYKUMM 3a 6e30nacHOCT

e Mons, npoyeTeTe BHMMATENHO TE3U
WHCTPYKUWK, Npean aa MoHTupaTe unm
N3nosi3BaTe TO3n ypea.

e Bbpxy TO3M ypea HMKora He TpsibBa aa ce
NOCTaBAT 3anaJMMM MaTepuanm Unu NpoayKTw.

e Mons, npeanocraBeTe Tasn MHPOpMaLMs Ha
NMLETO, OTFTOBOPHO 3@ MOHTaxa Ha ypeaa, Tbi
KaToO TOBa MOXe Aa HaManu pa3xoauTe BM 3a
MOHTaX.
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e 3a Aa n3berHeTe onacHOCT, TO3M ypea Tpsibea
[a Ce MOHTMpA CbI1TACHO Te3U MHCTPYKLUUM 3a
MOHTaX.

e To3n ypen Tpsbea aa 6bae npaBUIHO
MOHTMpPAaH N 3a3eMeH CaMo OT NoAX0ASALW0
KBanmdpununpaHo nuue.

e To3n ypen TpsibBa aa 6bae cBbp3aH KbM
Bepura, KosiTo BK/l0UBa M30/Mpaly npekbCcsay,
ocuUrypsieall NbJIHO U3KOYBAHE OT
3axpaHBaHeTo.

e HenpaBnAHUAT MOHTaX Ha ypeaa MoxXxe aa
aHy/Mpa BCSKa rapaHums uamn npeteHuun 3a
OTrOBOPHOCT.

Excnnoatauuma v noaapb)XKa

OnacHOCT OT TOKOB yaap

e He roTtBeTe BbpXYy CUYMEH UM HaMyKaH
roTBapCcKM naoT. AKO NMOBBLPXHOCTTA Ha
rOTBApPCKUA MJIOT CE€ CHYNU UL Hanyka,
n3Kn4veTe ypena HesabaBHO OT
enekTpuyeckaTta Mmpexa (CTeHeH KN4) U ce
CBbpXeTe C KBanndunumpaH TeXHUK.

e VI3KntoueTe roTBapCKUS OT CTEHHUS K104
npeav novYmcTBaHe nnu noaapbXKKa.

e HecnasBaHeTO Ha TO3M CbBET MOXe Aa AoBene
A0 TOKOB yaap Win CMbpT.

OnacHoOCT 3a 3apaBeTo

e TO3UM ypen oTroBaps Ha CTaHfapTuTe 3a
eneKkTpoMarHmTHa 6e30nacHOCT.

OnacHOCT OT ropeLja NoBbPXHOCT

e [1o BpeMe Ha ynoTpeba AOCTbMHUTE YacTu Ha
TO3M ypes LWe CTaHaT A0CTaTb4yHO ropem,
ye Aa NPUYUNHAT U3rapsHus.
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e He no3sonsBanTe TS10TO, ApeEXUTE UK ApYrn
npeaMeTn, passIMyHM OT NOAXOASALM CbAOBE 33
roTBeHe, Aa ce gonupaTt 40 UHAYKUMOHHOTO
CTbKJ/10, AOKATO NOBBLPXHOCTTA HE Ce oxlaau.

e MeTanHun npeaMeTn, KaTo HOXOBE, BUINLM,
AbXNUM U Kanauu, He Tpsabea ga ce nocrasaT
BbpXY MOBBbPXHOCTTA Ha NJ0Ta, TbM KATO
MOraT [Aa ce HaropeLwsrT.

e [laseTe geuara.

e [IpbXXKUTE Ha TEHAXEPUTE MOXE Aa Ca ropeLum
Ha gonup.

[MpoBepeTe fanu APbXKUTE Ha TEHAXKEPUTE He
HaABWUCBAT Haj APYrY BKIKOYEHM 30HU 3a
roTeeHe. [pbXTe APbXKUTE Aaned oT Aeua.

e Hecna3BaHeTo Ha TO3M CbLBET MOXe Aa AoBeae
A0 N3rapsiHns U onapBaHus.

OnacHOCT OT nopsisBaHe

e OCTpOTO KaToO 6pbCHaY OCTpMe Ha CTbprasakarta

3a rOTBApCKKM NNOT Ce pa3KpuBa, KOraTo 3aluT-

HUAT Kanak ce gpbnHe. N3non3sanTte U3KIumn-

TeNHO BHMMATENIHO U BMHArn CbXxpaHsiBanTe Ha

6e3onacHO MACTO U Aaned oT geua.

e HeBHMMaHMETO MOXe Aa AoBeae Ao

HapaHsBaHe UM Nopsi3BaHe.

Ba>XHM MHCTPYKLMM 3a 6e30nacHoOCT

e Hukora He ocTaBauTe ypeaa 6e3 Haasop,

KoraTo ce n3non3sa. MI3KunsBaHEToO NpUUYNHSBA

NyLWeK U pa3MBaHe Ha Ma3HUHA, KOATO MOXeE

Aa ce 3ananu.

e Hukora He n3non3eanTe Bawunsa ypen KaTo

paboTHa NOBBLPXHOCT UM MOBBLPXHOCT 33

CbXpaHeHMe.

e HuKora He ocTaBauTe npeameTn Unun npmnbopu

BbpXYy ypeaa.
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e Hnkora He nsnonseanTe Bawunsa ypes 3a
3aToniIsHE MU OTOMNJIEHME HA NOMELLEHMETO.

e Cnen ynotpeba BMHArn U3ka4YBanTe 30HUTE
3a rOTBEHE W rOTBAPCKUSA MJOT, KAKTO € ONMUCcaHo
B TOBAa PbKOBOACTBO (T.€. Ype3 CEH30pHUTE
KOHTPONN).

e He no3BonsBanTe Ha geua Aa CU UrpasT C
ypeaa nnuv aa caaat, CTOST UM aa ce KaTepsT
BbpXY Hero.

e He cbxpaHsiBanTe npeamMeTun, npeactaBnsiBallm
MHTepec 3a Aeua, B WwKadose Haj ypeaa.
[euaTta, KOUTo ce KaTepsAT No roTBapCcKus nnaoT,
MOraT Aa CeEpUO3HO Aa Ce HapaHsT.

e He ocTtaBanTe geua camu mnmn 6e3 Haa3op B
30HaTa, KbAETO Ce MU3MNoN3Ba ypeabT.

e [leua nnaun nuua C yBpexaaHe, KOeTo orpaHu-
4yaBa CrocobHOCTTa UM Aa U3NOoN3BaT ypeaa,
TpsbBa Aa ca noA Haz3opa Ha OTrOBOPHO U KOM-
NEeTEHTHO NnMLe, KOETO Aa ' UHCTPYKTUPaA Kak Aa
ro n3anonseaTt. MHCTpYKTOpbT TpsibBa aAa ce yBepw,
ye NIMUETO MoXe Aa u3nonsea ypeaa 6e3 onac-
HOCT 3a cebe cu nnn 3aobukanswaTa ro cpeaa.

e He peMOHTMpanTe U He 3aMeHsNTe KOSATO U Aa
€ 4acT OT ypena, OCBEH ako TOBa HE e U3PUYHO
npenopb4yaHo B pbkoBoACTBOTO. OCTaHanoTo
obcnyxBaHe TpssbBa Aa ce u3BbpLBa OT
KBanndpuumnpaH TeXHUK.

e He M3non3eanTe napoymcrayka 3a No4YMCTBaHe
Ha roTBapcKus norT.

e He nocraBanTe N HE U3MYCKANTE TEXKMU
npeaMeTn BbpXY Bawns rOTBApPCKU NAOT.

e He cTonTe BbpXy Ballms roTBapCKu MNoT.

BG-26



e He nanonseanTte roTBapCcku CbAoBe C HEPABHMU
pbboBe N He NNb3ranTe cbAoBeTeE MO
NOBBPXHOCTTA HA MHAYKUMOHHOTO CTbKIO0,
Tb KaATO TOBA MOXe Aa Haapacka CTbKI/OTO.
e He n3nonseanTe Ten 3a NOYUCTBAHE UM APYINK
rpybun abpasnBHM NoynucTeawm npenapaTtu, 3a
Aa NoYMCTUTE BallUA rOoTBApCKKU NAOT, TbM KaTo
Te MoraT Aa HagpackaT MHAYKLUMOHHOTO CTbKNO.
e AKO 3axpaHBalmaT kaben ce nospeau,
Ton TpsibBa Aa 6bAe 3aMeHeH OT npom3BoauTend,
HeroB obcnyxxsal, NnpeactaBuTen Unm nuue ¢
nonobHa kBanudukaums, 3a aa ce nlberHe
NoTeHLUManHa onacHoCT.
e TO3M ypea e npegHasHaydeH aa 6bae nsanonssaH
3a 6UTOBM HYXAU N MOAOOHUN NMPUNOXKEHUS, KATO:
— KYXHEHCKM NOoMeLleHns 3a nepcoHana B
MarasmHu, oducu n apyru paboTtHu cpeau;
-CEJ/ICKOCTOMNAHCKUN KbLW; -OT KJINEHTU B
X0Tenn, MoTenn n Apyru XuWinwHu cpeau;
-yupexaeHus C uen HowyBKa CbC 3aKycKa.
e MPEAYMPEXAEHWUE: lNo BpeMe Ha paboTa
ypeabT 1 AOCTbMHUTE MY 4YacTW Ce Haropewsisar.
TpsibBa Aa ce BHMMaBa Aa He ce AoKocCBaT
HarpeBaTe/HU €/IEMEHTH.
[eua noa 8-rogmwHa Bb3pacT He TpsibsBa aa ce
AoNycKaT A0 ypeaa, OCBEH ako He ca noa
NOCTOSIHHO HabnaeHue.
e TO3M ypen MOXe Aa ce U3rnos3ea oT Aeua Ha
Bb3pacT Hajg 8 roavHu 1 OT NMua C OrpaHNYeHun
dun3nyeckn, ceTMBHU NUIN YMCTBEHMN CNOCOBHOCTMU
WA C HeAOoCTaTb4YeH ONUT M MO3HAHUS, ako ca
noa Haa3op, WM ako npeaBapuUTESIHO ca
NONYYMNN YKasaHUs OTHOCHO 6e3onacHaTa
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ynoTtpeba Ha ypeaa n pasbupaTt KakBu ca
NOTEHUMANTHUTE OMACHOCTH.

e [leuaTta He 6uBa Aa n3nonseart ypeaa 3a urpa.
[MouyncTBaHETO M NoTpebuTenckaTa NnoaapbXxka
Ha ypeaa He 6buBa Aa ce n3BbplWBa OT Aeua 6e3
Haa30p.

o [NIPEAYTNPEXKOAEHWE: NoTBEeHETO Ha nsoTa C
Ma3HMHa nnun onmno 6e3 Haa3op Moxe aa 6bae
ornacHo u aa npeaunssuka noxap. HUKOTA He ce
onuMTBanTe Aa NoTyllaBaTe noxap C BoAa,

a BMeCTO TOBa M3KJ/lOYeTe ypeaa u cnej tosa
NOKpUNTE NaMbLMTe, HanNnpMMep C Kanak unm
NPOTMBONOXAapHO 04esno.

e MNPEAYIMPEXAEHWE: OnacHOCT OT no)ap: He
CbXpaHsiBanTe NpeaMeTun BbpXy NOBbPXHOCTUTE
3a roTBeHe.

e [peaynpexaeHne: AKO MOBbPXHOCTTa €
HanykKaHa, U3Knw4eTe ypeaa, 3a ga niberHere
Bb3MOXHOCTTA OT TOKOB yAap, 3@ MOBbPXHOCTU
Ha MaoTa OT CTbK/OKepaMmnka mnu nogobeH
MaTepuan, KOMTO npeanassa YacTute noa
HanpexeHune

e He TpsibBa Aa nanonseaTe ypean 3a
noyncrteaHe C napa.

e YpeabT He e npefHa3HayeH aa ce ynpasnssa C
BbHLUEH TalMep UNM OTAENHA CMCTEMa 3a
ANCTAHUMOHHO ynpaBfieHue.

nOBApaBHEHMH 3a MOKynKaTa Ha Ballus HOB KepaMU4eH MoT.
MpenopbyBaMe BU Aa OTAENUTE U3BECTHO BpeME, 3a Aa NpoyeTeTe Tesun
WMHCTPYKLMMK/TOBa PbKOBOACTBO 3a MOHTaX, 3a Aa pasbepeTe HaMb/IHO Kak Aa ro
MOHTMpaTe NpaBwUSIHO U Aa paboTuUTe C Hero.

3a MOHTax, MoJfisi, NpoYeTeTe pasdesa 3a MOHTax.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKU MHCTPYKLUK 3a 6e3onacHoCT npean ynoTtpeba u
3anaseTe Te3M MHCTPYKLMKU/TOBA PbKOBOACTBO 3@ MOHTaX 3a 6bAELLMN CNpPaBKW.
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NMpernep Ha npoaykTta

N3rnepn otrope

KoHTponeH naHen
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30Ha Makc. 1200 W

CTbKieHa naoya
KoHTposieH naHen

AR WN R

MoHHM KoHTponK 3a n3bop Ha

HarpeBaTesiHa 30Ha
KoHTpon 3a Talimepa
ByToH 3a perynupaHe Ha
3axpaHBaHeTo/Tarnimepa
KOHTPO 3a 3ak/touBaHe
KoHTpon BKJ1./U3KJ1.
KoHTpon Ha ABOWMHa 30Ha

30Ha Makc. 2000/1000 W



NMHdopmMmaumsa 3a npoayKTa

KepaMUYHUAT roTBapCKu NJ0T C MUKPOKOMMIOTBP 3@ FOTBEHE MOXE Aa OTroBOpU
Ha pas/INYHK BUAOBE KYXHEHCKWN U3UCKBAHWUS NMOpaan HarpsiBaHe C Pe3UCTEHTEH
kabes, MUKpPOKOMMNITbPU3UPAHO YrpaB/ieHNe 1 M360p Ha HAKOSIKO MOLLHOCTH,
HaWUCTMHa ONTUMANHUAT U360p 3a MOAEPHU CEMENCTBa.

KepaMUYHUAT roTBapCKuM NJIOT 3a roTBEHE ce hoKycuMpa BbPXy KINEHTUTE U
npveMa nepcoHanuanpaH amsanH. KoTNoHbT MMa 6e30MnacHM U HaaeXaHu
XapaKTepUCTUKU, KOUTO NPaBST XMBOTa BN KOMMOPTEH M NO3BOMSBAT Aa Ce
HacnagMTe HaMb/IHO Ha YAOBOICTBMSATA OT HEro.

NMpean na nanon3sparte Baluus HOB
KepaMMn4yeH ninoT

e [lpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO, KaTo 06bpHETE CneunanHo BHUMaHME Ha
pasaena ,lMpeaynpexaeHus 3a 6e3onacHocCT".

e OTCTpaHeTe 3aWNTHOTO POSIMO, KOETO BCE OLLE MOXE [ia € BbpXY Balins
KepaMuyeH nnoT.

M3non3BaHe Ha CEH30PHUTE KOHTPOMU

e KoHTponuTe pearupart Ha AOKOCBaHe, Taka 4Ye He e HeobxoAuMO Aa npunaraTe
HaTUCK.
M3non3earite MEKOTO Ha NMpbCTa CU, @ He BbpXxa.
LLle yyeTe 3BYKOB CUrHasn Npu BCSIKO PermcTpupaHo AOKOCBaHe.
YBepeTe ce, Ye KOHTPOAUTE Ca BMHArM YnNCtu, Cyxu u 4ye HaMa npeamet (Hanp.
npubop unm Kbpna), KOWTO Aa rvm nokpmea. [Jlopu TbHBK CI0M BoAa MOXe Aa
3aTpyAHW YNpaBAEeHMETO Ha KOHTponuTe.

N360p Ha noaxoasul CbA 3a roTBeHe

He nsnonseante roTBapCku cbgoBe C HEpaBHMU p'b60|3e nnn n3BuTa OCHOBaA.

) (Eh)” (A B

YBepeTe ce, ye OCHOBaTa Ha BaluA CbA e rnagka, ndra /J,06pe BbpPXY CTbK/I0TO U
€ CbC CblMA pa3Mep KaTo 30HaTa 3a roteeHe. BuHaru LLeHTpMpaVITe CcbAa Cu
BbpXYy 30HaTa 3a NroTBEHE.
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IXC XK I XY T

BuHarm nosauranTe cbaoBeTe OT MHAYKLUWOHHUS MAOT — HE MM Nnb3ranTe, Tbi
KaTo MOraT Aa HaApacCKaT CTbK/10TO.

-

\ J

Ynorpeba Ha KepaMM4YHUA MJOT

3a Aa 3anoyHere ga rorsure
1. [lokocHeTe KoHTpona BKJ1./U3KJI.
Cne,q BKJTlOYBaHE 3yMeEPBT M34aBa €4HOKpaTEH 3BYKOB CUIrHasl,

BCUYKM AUCNNEN NMoKaseaT ,-" uam ,- -, KOeTo NokasBa,
ye MHAYKUMOHHUAT NJIOT € BASA3b/ B CbCTOSIHME Ha FOTOBHOCT.

2. lMocTaBeTe NOAXOASLL rOTBApPCKM Cb BbPXY 30HaTa 3a
FOTBEHE, KOATO UCKATE Aa M3MnoJi3BaTe.
e YBepeTe ce, Ue AbHOTO Ha roTBapCKMs CbA U
NMOBBPXHOCTTA Ha 30HATa 3a NOTBEHE Ca YNCTU N CYXMW.

3. [OKOCHETe KOHTpO/a Ha Nib3radya Ha HarpesaTesHaTa 30Ha
M MHAWKATOPBLT A0 6yTOHA We CBeTHe.

4. 3apanTe HMBOTO Ha MOLLHOCT, KaTo AOKOCHeTe KOHTpona ,-" - +
wnu ,+". |

¢ AKO He n3bepeTe cTeneH Ha HarpsBaHe B paMKuUTe Ha H A
1 MUHYTa, KEpaMUYHUAT NJIOT LWe Ce U3KIIUMN .

aBTOMaTM4HoO. Llle TpsabBa ga 3ano4yHeTe OTHOBO OT

cTbnka 1.

e Mo)xeTe Aa NpOMeHUTe CTeNEeHTa Ha HarpsiBaHe BbB

BCEKM MOMEHT MO BpPEME Ha roTBEHeTO.

5. Korato 30Ha 1 paboTu, OKOCHETE KOHTpO/a 3a u3bop Ha

HarpesaTesiHa 30Ha, Cnej KOeTo aKTUBMpanTe ABOMHA /{
=
30Ha, KaTo HaTUCHeTe =, L

KoraTo aBoliHaTa 30Ha paboTu, AOKOCHETe KOHTpOsa 3a M36op Ha HarpeBaTesiHa

£
30Ha, C/lefl KOETO AeaKTUBMpaiiTe ABOIHATa 30Ha, KaTo HaTUCHeTe =,
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KoraTto npuknioumTe C rotBeHeTo 6

1. JlokocHeTe 6yTOHa 3a U360p Ha HarpesaTesiHaTa
30Ha, KOATO MUCKaTe Aa U3K/ouuTe.

2. U3kntoyeTe 30HaTa 3a roTBeHe, KaTo AOKOCHETE ,-" U NpeBbpTUTE HAZO0MY A0
0" nnu 3agvpxurte 6ytoHnte ,+" 1 ,-" eAHOBpEMEHHO 3a 1 cekyHAa, 3a Aa ce
Hamanu anpekTtHo go 0.

YBepeTe ce, Ye AncnnaeaT 3a MoWHOCTTa nokasea ,0%, cnen ToBa nokasea ,H".

™ S M TOoraBa E| H

3. WsknioueTe uenus roTBapcku NoT, KaTo AOKOCHETE KOHTposa

BKJ1./N3KJ1.
4. bbaeTe BHMMATETHU C FOPELUUTE NOBBPXHOCTU

»H" e nokaxe Kosa 30Ha 3a roTBeHe e ropella Ha gonup. e nsuesHe,
Korato NoBbPXHOCTTa ce oxnaaun Ao 6e3onacHa Temnepartypa. Moxe aa ce
M3Mon3Ba U KaTo yHKUMS 3@ MecTeHe Ha eHeprusi, ako uckaTe Aa 3arpeete
[pyru Cb0Be, U3M0JI3BaTe KOTMIOHa, KOMTO BCE Olle e ropetlly,.

WH

3aksirouBaHe Ha KOHTpoJiuTe

e MoxeTe Aa 3aK/ounTe KOHTPOAUTE, 3a Aa NpeaoTBpaTUTe HexenaHa
ynoTtpeba (HanpuMep Aeua Cny4YamHo Aa BKJKOYAT 30HUTE 3a roTBEHE).

e Korato KOHTpO/INTE Ca 3aK/K0UYEHN, BCUUKN KOHTPOJIN C U3KJTIHOUEHME Ha
KoHTpona BKJ1./U3KJ1. ca geaktmBupaHu.

3a pa 3aK/1I0UMTE KOHTpOAUTE

[JokocHeTe 1 3aApbXTe KOHTPOJa 3a 3ak/touBaHe 3a U3BECTHO BPeEMe.
NHavkaTopbT Ha TaliMepa Lwe nokaxe ,Lo".

3a aa OTKJII0YUTE KOHTpoAUTe
1. YBepeTte ce, Ue KEPAMUYHUAT NJIOT € BKJIHOYEH.

2. [loKoCHeTe M 3aApbXTEe KOHTPOJIa 3a 3aK/Il04YBaHe 3a M3BECTHO BpeME.

3. Beue MOXxeTe Aa 3anoyHeTe Aa U3NonA3BaTe BallMsa KepaMM4yeH nnorT.
KoraTo naoTbT € B 3aK/II0UYEH PEXMM, BCUYKM KOHTPOJIN Ca A€aKTUBMPAHU C
n3knodeHmne Ha BKJ1./U3KJI. ®, BMHArnm MoXxeTe Aa U3KI4dunTe

MHAYKUMOHHUS NNOT € KoHTpona BKJ1./U3KJ1. @ npu cneLwwHn ciydan, HO
nbpBo TpsAbBa Aa OTKAOUUTE NAOTa NpuU CcnejBallaTa onepaums
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3awmTa OoT nperpsiBaHe

,U,06aBEH TEMNEpPATYpPEH AAaTYMK MOXE Aa cnean TeMmnepartyparta BbTpe
B KepaMnyHua niaoT. Korato ce otyeTe NnpekoMepHa TemMnepaTtypa,
KeEPaMUYHUNAT NAOT aBTOMATUYHO LWWe Ccrnpe Aa pa6OTM.

3awmTa OoT pa3siMBaHe

3awmTaTta OT pasnnmBaHe e 3alWnTHa PYHKUMS 3a 6e3onacHocT. Tol n3knyBa njaorta
aBTOMAaTU4YHO B paMKWUTE Ha 10 CEKyHAM, aKo BOAaTa noTeye KbM KOHTPOJTHUA
rnaHen, AOKaTO 3yMepbT M3fgaBa 3BYKOB CMIHaN B NpoAb/HKEHME Ha 1 cekyHAa.

NMpeaynpe>xxaeHue 3a octaTb4yHa TOMJIMHA
Korato nnoTeT paboTu 3a n3BeCTHO BpeMe, e MMa HAKakBa OCTaTbyHa TonauHa.
LLle ce nosasu 6ykeaTta ,H", 3a na Bn npeaynpean Aa ce nasuTte OT HEro.

ABTOMAatTU4yHO U3KJIIOUBaHe

ABTOMATUYHOTO U3KJIIOUBAHE e 3allTHa dJYHKLI,MFl 3a BaWwna MHOAYKUMOHEH MNOoT.
N3kno4uBa ce aBTOMAaTU4HO, aKO 366paBVITe Aa ro N3KJ4mnTe Npu roTtBeHe.
PaboTHUTE BpeMeEHa no nop,pa361/|paHe 3a pa3/Iny4HN HMBaA Ha MOLWHOCT Ca
MOKa3aHU B Ta6nmuaTa no-gony:

HuBO Ha MoLWHOCT 1 2 3 4 5 6 7 8 |9
Taiimep 3a pa6oTa no 8 8 8 la a4 |a |2 > 5
noppas6bupaHe (4ac)

M3non3BaHe Ha TaMepa

MoxeTe Aa usnonsearte TaliMepa no ABa pasfIMyHM HaunHa:

e MoxeTe Aa ro U3nos3BaTe KaTo XpOHOMEeTbP. B To3n cnyyait TaliMepbT HAMa
[la U3KJII0YM HUTO eflHa 30Ha 3a roTBeHe, KoraTo 3a4afeHOTO BpeMe U3Teye.

e MoxeTe Aa ro HacTpouTe Ja U3K/IYBa €4Ha 30Ha 3a rOTBEHE C/es U3TUYaHe
Ha 3a4aAeHOTO BpeMe.

e MoxeTe Aa HacTpouTe TaliMepa Ha A0 99 MUHYTW.

M3non3BaHe Ha TaiMepa KaToO XPOHOMETbP

Ako He nsbepere HUKaKBa 30Ha 3a rotBeHe

1. YBepeTe ce, ye roTBapCKUAT NIOT € BKJIHOYEH.
3abenexka: MoxeTe Aa M3MNon3BaTe TaliMepa 3a MUHYTU, AOPU aKO He
nsbepete HMKaKBa 30HA 3@ rOTBEHE.

2. [JoKOCHETe KOHTpoJ/a 3a TailMepa, MHAMKATOPbLT 3a M ..,..r'
HaMoOMHSIHE Le 3arnoYHe Aa MUra U Ha aAucnies Ha [N ]

TanMepa Le ce nokaxe ,30".

et
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3. 3apaiiTe BpeMeTo, KaTo AOKOCHETe KOHTpona ,-" naun ,+%.

=0
®

CoBeT: [JoKOCHETe BeAHBbX KOHTpona ,-" win ,+" Ha Talimepa, ﬂ
3a la HaManuTe unu yBennuute ¢ 1 MMHyTa.

[lokoCHeTe 1 3aapbXXTe KOHTpona ,-" nnu ,+" Ha Tanmepa,
3a Aa Hamanute unu ysenuuute ¢ 10 MUHYTHU.

4. OTMeHeTe BpeMeTo, KaTo AOKOCHETEe KOHTpoJa 3a TalMepa; ,00" we ce
noKaxe Ha AuCnaes 3a MUHYTU.

/G = 00€

PR

|
A

L
5. KoraTo BpeMeTo e 3anaaeHo, To We 3anoyHe ga ce ! ; .,
otbposiBa BegHara. AucnieaT we nokaxe ocraBawoTo —35 - ("fi

/ \

BPEME U MHAMKATOPBLT Ha TalMepa Lie CBETU B
NPOAb/IKEHME Ha 5 cekyHau.

6. 3BYKOBUSIT CUIHaN LLE Ce Bb3npoussexaa B X
npoab/HkeHne Ha 30 cekyHaAM U MHAMKATOPBbT Ha TaMepa - (¥
e nokaxe ,- -“, KOraTto 3a4afAeHOTO BpeMe NPUKJ/IIoUM.

HacTtponka Ha TanMepa 3a U3KJIlOUBaHe Ha eAHa 30Ha
3a roTBeHe

30HMTE 3a roTBeHe, 3a4aAeHN 3a Ta3n dyHKUKS, Wwe: 5
1. [lokocHeTe KOHTpoa 3a n3bop Ha HarpeeaTesiHa 30Ha,
3a KOSAATO UckaTe Aa 3agajere Tarmepa. (Hamp. 30Ha 1)

2. [JoKOCHeTe KOHTpo/ia 3a TaMepa, MHAMKaTOpbT 3a ' .
HanoMHsHe e 3anoyYyHe Aa MuUra 1 Ha gucnses Ha Talmepa 3U l:'-f':
e ce nokaxe ,30".

3. 3apavniTe BpeMeTO, KaTo AOKOCHEeTe KOHTpona ,-" win ,+".

CoBeT: [lokoCcHeTe BeAHBX KOHTpona ,-" wan ,+" Ha TalmMepa,
3a Aa HaManuTe UAKn yBenunuuTte ¢ 1 MUHYyTa.

[lokOoCHeTe 1 3aApbXTe KOHTpona ,-" nnu ,+" Ha Tanmepa,
3a ga HamanuTe unun yesennuumTte ¢ 10 MUHYTH.

AKO 3apafeHOoTo BpeMe HaaBuwaea 99 MUHYTH,

TanMepbT aBTOMATUYHO We ce BbpHe Ha 0 MUHYTK.
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4. KoraTo BpeMeToO e 3a4aZeHo, TO e 3ano4yHe aa ce

oT6posiBa BeaHara. MCnnesT Lie NoKa)xe 0CTaBalloTo A / A
BpeMe U MHAMKATOPbT Ha TaliMepa CBETBa 3a 5 cekyHAM. - : ~
7

3ABEJNIEXXKA: YepeeHaTa Touka 40 MHAMKATOpA 3a
HWUBO Ha MOLLHOCT LLe CBETHE, KOeTo nokassa, 4e 53,1
30HaTa e n3bpaHa.

5. 3a ga oTMeHuTe TaliMepa, AOKOCHETe KOHTpoOa 3a M3bop Ha HarpeBaTesiHa
30Ha M cnep ToBa AOKOCHETE KOHTPOJ 3a TanMepa, TauMepbT Ce OTMEHS U e ce
nokaxe ,,00" Ha gucnnes 3a MMHYTK, a cneg ToBa ,--".

Ti:ﬂﬂ { = 00G= -G

6. KoraTo TailMepbT 3a roTBEHE U3Tede, CbOTBETHaTa 30Ha 3a |1| H
rOTBEHE LLEe Ce U3KJ/I0YM aBTOMATUYHO U We nokaxe ,H".

[pyrvTe 30HM 3a roTBeHe LWe npogb/ixaT Aa paboTsT, ako ca 6unu
BKJ/IIOYEHUN Mpean ToBa.

HacTtponka Ha TaMepa 3a U3kKJIloMBaHe Ha noBe4e oT
eAHa 30Ha 3a roTtBeHe

1. Ako noBede OT egHa HarpeBaTesiHa 30Ha M3MoA3Ba Ta3n MYHKUMS,
MHOMKATOPbT Ha TaMepa e nokaxe Han-KpaTKoTo BpeMe.
(Hanp. BpeMe 3a HaCTpoWKa Ha 30Ha 1# 2 MWHYTK, BPEMe 3a HacTpolika Ha
30Ha 2# 5 MUHYTU, HOMKATOPBT Ha TanMepa nokasea ,3".)

3ABEJIEXXKA: MurawaTta 4yepBeHa To4Ka A0 MHAMKATOpa 3@ HMBO Ha MOLHOCT
O3HayaBa, Ye MHAMKATOPBLT Ha TaliMepa NnokasBa BPEMETO Ha HarpesBaTenHaTa
30Ha.

AKO uckaTte ga npoBepuTe 3a4aAe€HOTO BpEME Ha Apyra HarpeBaTesiHa 30Ha,
[OKOCHeTe KOHTposa 3a n3bop Ha HarpesaTesiHa 30Ha. TalMepbT Lie noKaxe
3a4afeHoTo BpeMe.

(@ | 6. (HacTpoeH Ha 5 MUHYTK) ,—, :' »; .
3 oo j

(HacTpoeH Ha 2 MUHYTK)

— Eal

2. KoraTto TalriMepbT 3@ roTBeHE M3Teye, CbOTBETHATa 30Ha 3a EI H
roTBEHE LUe Ce MU3KJ/TI0YM aBTOMATMYHO 1 LWwe nokaxe ,H".
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3ABEJIEXXKA: AKO uckaTe Aa NpoOMEHUTE BpeMETPAEHETO, crieq KaTto TalMepbT e
3ajaneH, Tpsibea aa 3anoyHeTe oT cTbnka 1.

Npu>ka v nouncreaHe

(oTnevaTbum oT
npbCTU, cneam,
rneTHa, OCTaBeHMU
OT XpaHa unu
He3axapHu
oCTaTbUWN BbpXYy
CTbKJ10TO)

NnoYMCTBaHe Ha roTBapCKM
NJ0TOBE, AOKATO CTbKJIOTO €
BCe olle Tonno (Ho He ropeLuo!)

3. U3nnakHeTe n noacylueTe C
YMCTa Kbpra Win KyxHeHcKa
xapTus.

4. BkitoyeTe OTHOBO 3axpaHBa-
HeTO Ha roTBapcKus nioT.

KakBo? Kak? BarxHo!

ExxeaHeBHO 1. U3knoyeTe 3axpaHBaHeTo Ha | e KoraTo 3axpaHBaHeTO Ha
3aMbpcsBaHe no roTBapckums naoT. roTBapcKus nnoT e
CTbK/10TO 2. HaHeceTte npenapart 3a M3KJIKOYEHO, HSMa Aa MMa

WHAMKauMS 3a ,ropeuua
MOBBPXHOCT", HO 30HaTa 3a
roTBeHe MOXe BCe olle ja e
ropewa! braete
W3KHOYUTESTHO BHUMATENHMU.
pyba Ten 3a nouncreaHe,
HAKOW KYXHEHCKW rbbu oT
HaNoH 1 rpybu/abpasmneHu
noyuMcTBalLM npenapaTtu MoraT
Aa HagpackaT CTbK10TO.
BuHarun ueteTte eTukeTa,

3a Aga NpoBepuTe Aanu BalUST
noyuncTBaLl npenapar nnu
npucnocobneHve 3a
NOYMCTBaHE Ca NOAXOAALLMN.
Hukora He ocTaBsiiTe
oCTaTbuM OT NpenapaTu Bbpxy
roTBapCKus NaoT: MOXe Aa
OCTaBSAT NETHO Ha CTbKAOTO.

M3kunnsaBaHe,
TOoneHe u
pasnueaHe Ha
ropetia 3axapHa
CMecC BbpXy
CTbK10TO

OTcTpaHeTe M HesabaBHO C LWna-
Tyna, wnaknaa unn creprasnka c
6pbCcHapCcKoO ocTpue, noaxoasila
3a KepaMu4HU CTbKJ1EeHM MNJIOTOBE,
HO BHMMaBaWTe 3a ropeLyn noBbp-
XHOCTW Ha 30HUTE 3a rOTBEHE:

1. U3knoyeTe 3axpaHBaHeTo Ha
roTBapCKms NAOT OT CTEHHUSA
K104,

2. [ApbXTe oCcTpneTo nnu
npubopa noa brba ot 30° un
MU3CTbpXeTe MPbCOTUATa Un
pas3naToTo KbM XNafHa 30Ha
Ha roTBapcKus nioT.

3. Mouuncrtete MpbCOTMATA WIN
pas3nsaToTo C Kbpna 3a CbAoBe
UM KyXHEHCKa XapTus.

4. CnepgBaiiTe CTbNkuM OoT 2 ao 4
3a ,ExenHeBHO 3aMbpcsaBaHe
Mo CTbKAOTO" no-rope.

OTcTpaHeTe neTHa, OCTaBeHWU
OT pa3TONEHO 1 3axapHu
CMecu Unu pasnusaHe
Bb3MOXHO Hal-ckopo. Ako ce
OCTaBAT Aa U3CTUHAT BbPXY
CTbK/I0TO, MOXe Aa e TPyAHO
Aa ce OTCTpaHAT uan Aopu Aa
noBpeasT TPanHoO CTbKJleHaTa
NOBBPXHOCT.

OnacHOCT OT nops3BaHe:
KOraTo npeanasHuAaT Kanak e
APbNHAT, OCTPUETO Ha
CTbpraskarta e oCTpo KaTo
6pbcHau. M3nonseanTe
U3K/TIOYUTENHO BHUMATENHO
W BMHAarun cbxpaHsBanTe Ha
6e3onacHo MACTO 1 aaney

oT Aeua.

PasnuBaHus Bbpxy
CEH30pHUTE
KOHTpOSIN

1. N3knio4veTe 3axpaHBaHETO Ha
roTBapCcKums naoT.

2. MonwuinTe pasnaToTo

3. N3bbplieTe 30HaTa 3a
CEH30pHO ynpaB/ieHne C YncTa
BNaxHa roba nam kbvpna.

4. MNonwuinTe 30HaTa HambJIHO C
KyXHeHCKa XapTus.

5. BknoyeTe OTHOBO 3axpaHBa-
HETO Ha roTBapCKus NaoT.

[oTBaApCKMAT MAOT MOXe Aa
n3paje 3ByKOB CUrHan u ga ce
CaMOWU3KJ/II04MN, @ CEH30pHUTE
KOHTPOAN MOXe Aa He
paboTAT, 4OKATO BbpPXYy TAX
nMa TeYyHoCT. YBepeTe ce,

ye cTe u3bbpcanu 3oHaTa Ha
CEH30PHUTE KOHTPON
HanbAHO, Npeaun Aa BKAOUUTE
OTHOBO rOTBApCKMS MJIOT.
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Moackasku

N CbBETHN

Mpo6nem

BBb3MOXXHU NPUYNHMN

KakBo aa npaBs

[oTBapCKUAT NJIOT He
MOXe Aia Ce BKJTO4N,

HsamMa 3axpaHBaHe.

YBepeTe ce, Ye KepaMUYHUAT NIoT
e CBbp3aH KbM 3axpaHBaHETO U ye
€ BKJIIOYEH.

MNpoBepeTe Aanu nMa npekbCcBaHe
Ha 3axpaHBaHeTO BbB Balns AOM
WNKN parnoH. AKo CTe NpoBepuIn
BCMYKO M NpobnemMbT NpoAb/IXaBa,
obagete ce Ha kBanuduumpaH
TEXHUK.

CeH30pHUTE
KOHTPO/N He
pearupar.

KoHTponuTe ca 3aknoyeHu.

OTkNtoyeTe KOHTponuTe. Buxre
pa3gena ,/3nonssaHe Ha Bawus
WHAYKUMOHEH roTBapcku niaot"

32 MHCTPYKLMW.

TpyaHo ce paboTtn
CbC CEH30pHUTE
KOHTPONU.

Mo>e Aa vMa TbHbK CNoM
BOAA@ BbPXY KOHTPONUTE Un
Moxe 61 nsnonsearte Bbpxa
Ha nNpbCTa Cu, KoraTo
[OKOCBaTe KOHTpOUTE.

YBepeTe ce, ye obnactra Ha
CEH30PHOTO yrpaBfieHME € Ccyxa U
M3non3pBanTe MEKOTO Ha NpbCTa
CW, KOraTo AOKOCBaTE KOHTpoONuTe.

CTbKNOTO Cce Apacka.

FoTBapCKM CbAOBE C HEpaBHU
pvbose.

M3non3BaHn ca HenoaxoAasiwm
abpasumBHU npucrnocobneHuns
3a NOYUCTBAHE Uan
NOYNCTBALLM NPOAYKTH.

M3nonsBanTe roTBapcku cbaose C
nnocka u rnagka ocHoa. Buxre
,V360p Ha noaxoasL, cba 3a
roTBeHe".

Bvxte MPUXA N MOYNCTBAHE.

Hakou cbaoBe
M3g4aBaT LWpakalm
UNn NyKawm 3syuu.

ToBa MOXe Aa ce Ab/HKKN Ha
CbCTaBa Ha BallnTe CbAoBeE 3a
roTBeHe (CnoeBe OT pPasfnYHU
meTanun, subpupalwum no
pas/inyeH Ha4yuH).

ToBa e HOpMasiHO 3a CbAoBETE 3a
roTBeHE U HE O3Ha4aBa noBpeaa.

TexHnuecka cneundukauumn

oTBapckun naoT

CEHDD30TCT-1

30HU 3a roTBeHe

2 30HU

3axpaHBallo HanpexeHune

220 - 240 V~, 50 - 60 Hz

MoHTUpaHa enekTpuyecka MOLHOCT

2928-3484W

Pa3mep Ha npoaykta OXWXB (MM)

288X520X52

Pa3zmepu 3a BrpaxaaHe AxB (MM)

268X500
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TernoTto n pasMepuTte ca NpUGAN3NTENHN. Tbil KaTO HENPEKBCHATO Ce CTPEMUM
Aa nogobpsiBaMe HawuTe NPOAYKTU, MOXe Aa NMPOMEHWUM crieundukaummTe u
Au3aliHa 6e3 npeaBapuTenHO n3BecTue.

MoHTUpaHe

N360p Ha 060pyaABaHETO 32 MOHTAaXX
N3pexeTe paboTHaTa NOBBPXHOCT Cropej pa3MepuTe, NokasaHW Ha yepTexa.
3a uenuTe Ha MoHTaxa u ynotpebaTa TpsibBa Aa ce oCcTaBM MUHUMYM 5 CM
NpOCTPaHCTBO OKOJIO OTBOpaA.
YBepeTe ce, ye gebennHarta Ha paboTHaTa NOBbPXHOCT e noHe 30 MM. Mons,
n3bepeTe TONJIOYCTOMYNB MaTepmnan 3a paboTHaTa NOBBbPXHOCT, 3a Aa
nsberHete no-ronemu gedopmaummn, NPUYMHEHN OT TOMJIMHHOTO U3NbBYBAHE OT
KoTnoHa. Kakto e nokasaHo no-gosny:

s

4 ynn\bT\H EHVIE

A (Mm) B (Mm) C (mm) D (mm) E (Mm) F (Mmm)
2684 500+4 50 MuH. MwuH. 50 MwuH. 50 MwuH. 50
-0 -0

Mpu BCUUKK obcTosiTencrea ce YBEPETE, Y€ UMa /J,06pa BEHTUTAUMA OKOJI0
KepaMuUyHUA roTBapCKU MAOT U BXOABT U U3XOAbT 3@ Bb34YyX He ca 610KMpaHu.
YBepeTe ce, ye KepaMUYHUAT roTBApPCKM MNJIOT € B ,u,o6p0 CbCTOAHMUE 3a
ekcrnnoaTtaumsa. Kakto e nokasaHo no-gony

3abenexka: be3onacHOTO pasCcTosiHME MexAay KOT/IOHa M wkada Haa
KoTNoHa Tpabea Aa 6bae Hali-Manko 760 MM.
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N

A (Mm) | B (MM) | C (MMm) D E

760 MuH. 50 | MuH. 30 | Bxoa 3a Bb3ayx |WM3xond 3a Bb3ayxX 5 MM

NMpeau oa MOHTMpaTe NJI0Ta, Ce yBepeTe, ue

paboTHaTa NOBbPXHOCT € KBaApaTHa WU paBHa U HAAMa CTPYKTYPHU eNneMeHTH,
KOWTO Aa npeyaT Ha U3NCKBaHUATa 3a NPOCTPAHCTBO;

paboTHaTa NOBbPXHOCT e u3paboTeHa OT TONJI0YCTONUYNB MaTepuan;

aKo MNNOTBLT € MOHTMpaH Haj dypHa, PypHaTa UMa BrpajeH oxnaxkaaly,
BEHTMNaTop;

MOHTaXbT Le OTroBaps Ha BCUYKN M3UCKBAHUS 3a CBOBOAHO NPOCTPaHCTBO U
NPpUAOXKUMUTE CTaHAAPTU N pasnopenbu;

NnoAXoAsiL, U30auMpall NpeBK/IoYBaTeN, OCUrypssall MbjHO U3KIKOYBaHe OT
efleKTpnyeckaTa Mpexa, e BK/Il0YeH B MOCTOSAHHOTO okabensBaHe, MOHTUPaH
M NO3ULMOHUPAH B CbOTBETCTBME C MECTHUTE npasmnaa u pasnopeabu 3a
okabensBaHe.

M3onunpawmaTt npesknoysaten Tpsbea aa 6vae ot ogobpeH TMN 1 Aa
ocurypsiea 3 MM pasjesisiHe Ha KOHTaKTUTe C Bb3AYLHA MeXANHa BbB BCUYKMN
nontocn (U BbB BCUUKN aKTUBHU [(Pa30BM] NPOBOAHMLUM, aKO MeCTHUTe
npasuna 3a okabensBaHe NO3BOASABAT Ta3n NPOMSHA Ha M3UCKBaHUATA).
n3onupawmaT npekbcBay Wwe 6bae NecHo A0CTbMNEH 3a KMeHTa, ciiel KaTo
6bae MOHTUPaH NNOTHLT;

KOHCYyNATUpaTe ce C MeCTHUTE CTPOUTENHWN BNacTu U NoA3aKOHOBU aKToBe,
aKo MMaTe CbMHEHWS OTHOCHO MOHTaxa;

M3ron3BaTte TOMJ0YCTOMYMBU U NNECHU 3a MOYUCTBAHE MOKPUTUS

(kaTo KepaMWYyHKU MNI0YKK) 3@ CTEHHUTE NOBBPXHOCTM OKOSO MoTa.
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Korato MOHTMpaTe nNJ0oTa, Ce yBepeTe, ye

¢ 3axpaHBawWwuAaT Kaben He e AOCTbMEH NpPE3 BpaTUTE Ha IJJKaq)a nnun
yekMeg)KertaTa,

® MMa O0CTaTb4€H MOTOK OT CBEX Bb3AYX OT BbHLWHATaA CTpaHa Ha LLIKad)a KbM
OCHOBATa Ha nJaoTa,

® aKO NNOTbT € MOHTUPAH Haj YeEKMeOXe Unn LIJKaCb, Cc€ MOHTUpa TepMO3allnUTHa
6apuepa noj ocHoBaTa Ha noTa;

® MN30INPAWUAT NpeKbCBa4 € JIECHO AOCTbIMEH 3a K/INEHTa.

Mpeau na nocraeute pukcupawmTe ckobm

YpeawT TpabBa Aa ce NOCTaBM BbpXy CTabunHa, rnagka noBbpXHOCT
(n3nonsealiTe onakoBkaTa). He npunaraiite cuna BbpXy 6yToHMUTE 3a
yrnpaBs/ieHWe Ha nfoTa.

dukcupanTe naoTa Bbpxy paboTHaTta NOBbPXHOCT, KaTo 3aBmeTe 4 ckobu Ha
ABHOTO Ha n/oTa (BUXTe CHMMKATa) c/led MoHTaxa.

A B C D
BUHT ckoba OTBOp 3a BMHT |OCHOBa

CTBKIO .~

B Bumr

A TPUKpETISIIA Ckoba
ST3.5*8 :

[) Homen xopryc _ KYXHEHCKH IUIOT/IIKad

A
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Mpeaynpe>xaeHuna

KepaMU4HMAT roTBapcku naoT TpsibsBa Aa ce MOHTMpa OT KBanuduumpaH
nepcoHasn Ui TeEXHULUM.

Pasnonarame c npodecnoHanncT Ha Balle pasnosoxeHune. Mons, HUKora He
M3BbpLIBaANTE AENCTBMETO CaMMU.

KepaMuyHuMAT rotBapcku nnoT TpsibBa He Tpsbea ga 6bAe MOHTUPaAH A0
oxnaautenHo obopyaBaHe, CbAOMUSANHM MAWMHN U POTALMOHHWN CYLUUITHW.
KepaMUyHMAT roTBapcku nsioT TpsibBa Aa 6bAe MOHTMPaH Taka, Ye Aa Moxe Aa
ce ocurypu no-gobpo TONJMHHO u3nbyBaHe, 3a Aa ce nogobpu HerosaTa
HaAEeXAHOCT.

CreHaTa 1 30HaTa 3a MHAYUMpPaHO HarpsiBaHe Haj paboTHaTa NOBBbPXHOCT
TpsibBa Aa ca yCcToM4mMBM Ha TOMJINHA.

. 3a pa ce n3berHe nospega, cosAT TMN ,caHaBuY" 1 nenunoTo TpsibBa Aa ca

YCTOMUMBU Ha TOMNHA.
He Tpsa6Ba aa usnonseaTte ypeam 3a Nno4yucTBaHe c napa.

. To3n KepaMnyeH nnNoT Moxe Aa 6bae CBbp3aHa CaMO KbM 3aXpaHBaHeE CbC

CUCTeMEH mMrnenaHc He noseye oT 0,427 oma. B cnyyan Ha Heob6xoanMOCT,
MOJISl, KOHCY/ITUpanTe ce C Baluns AOCTaBYMK 3a MHMOpMaLMsa 3a uMneaaHca
Ha cucteMara.

CB'bp33a|-|e Ha MJ1I0Ta KbM e/IeKTpundeckata MpexXxa
3axpaHBaHeTo TpsibBa Aa 6bAe CBbp3aHO B CbOTBETCTBUE C MPUIOXKUMUSA CTaHAApPT
WM e4HOMOJTIOCEH NpeKbcBad. MeToabT Ha CBbP3BaHe € rnokasaH rno-4osny.

A

3eNeH-XbnT
CUH
kachsr

@ N L

PE
220-240V

. AKO KabenbT e noBpeaeH nnn ce HyxXxaae oT noamMsaHa, ToBa TPHGBa na 6bae

M3BbPLUEHO OT TeXHUK 3a cneanpogaxbeHo obcnyxsaHe € noMowiTa Ha
noaxoaAawmn MHCTpyMEHTHU, 3a Aa ce nsberHat 310M0JTYKWU.

. AKO ypeabT ce CBbp3Ba AMPEKTHO KbM efiekTpuyeckaTa Mpexa, Tpsibea Aa ce

MOHTMpPA MHOrOMOJIOCEH NPEeKbCBaY C MUHUMAJTHO Pa3CTOSIHME OT 3 MM MeXAay
KOHTaKTuTE.

MOHTaXHUKBT TpsibBa Aa ce yBepu, Ye e HanpaBeHO NPaBUIHOTO e/IeKTPUYECKO
CBbp3BaHE U Ye TO € B CbOTBETCTBUE C NpaBunaTa 3a 6e3onacHocT.

KabenbT He TpabBa Aa ce orbBa Wi NpuTUCKa.

KabenbT TpsibBa Aa ce npoBepsiBa peAOBHO U Aa Ce CMEeHs caMo OT
noaxoAaswo KesannduumpaHo nuue.
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To3u ypea HOCK eTUKET 3a CbOoTBeTCTBME C EBponeickaTa aMpekTnea
2012/19/EC OTHOCHO OTnagbuuTe OT eIeKTPUYECKO U eIEKTPOHHO
ob6opyaBaHe (OEEO). OEEO cbabpykaT KakTo 3aMbpcsiBallM BeLLecTBa
(kouToO MoraT Aa okaxaT oTpuuaTteneH edekT BbpXy OKONHaTa cpeaa),
Taka M OCHOBHW eneMeHTW (KOUTO MoraT Aa Ce WU3ron3sBaT NOBTOPHO).
BaxHo e OEEO pga npemuHat cneundudHa obpaboTka 3a npaBUIHOTO
OTCTpaHsiBaHE M U3XBbPJISIHE Ha 3aMbpCUTENNTE U 3@ Bb3CTAaHOBSIBAHE Ha
_ BCUYKM MaTepuanu. Bcekn rpaxxgaHuMH MOXe Aa usnrpae BaxHa pons,
3a fa ce rapaHTupa, 4ye OEEO HsiMa ga ce npeBbpHaT B Npobnem 3a
OKO/NHaTa cpefa. BaxHo e aa ce cneasaT HAKOM OCHOBHM npasuna:
— OEEO He TpsibBa ga ce TpeTupaT KaTto 6UTOBM OTNagbuM;
— OEEO TpsibBa aa ce npepaaat B 06eKTn 3a cneumanmsmpaHo cbbupaHe, ynpasnsiBaHun oT
06LWMHCKNTE BNACTU AN PErmcTpupaHo ApPY>XeCTBO.
B MHOro ctpaHu MOxe Aa ce npeanaraT ycnyru 3a B3vMaHe ot goma 3a ronemm OEEO.
KoraTo kynyBaTe HOB ypef, CTapusT MOXe Aa Ce BbpPHe Ha Tbproeeua, KonTo Tpsabea aa
ro npueme 6e3nnaTtHO eqHOKPATHO, CTUra ypeabT Aa € OT eKBMBaJIeHTeH TUN 1 Aa uMa
CblnTe PYHKLUMM KaTO 3aKyneHus.
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MHdbopMaumsa 3a npoaykTa 3a 6UTOBU eeKTPUYECKN KOTIOHM B CbOTBETCTBUE C PernameHT
(EC) N° 66/2014 Ha KomucusTta

., MepHa
Mo3nunoHmnpaHe Cnmeon CTonHoCcT
03MuUMOoHMpa o OMHO enMHuLa
Kopa 3a pasno3HaBaHe Ha Mogena CEHDD30TCT-1
. EnekTpunuecku
Twvn Ha nnoTa: nnot
Bpoi 30HM | 30HM 2
n/vnu nnowm
3a roTBeHe naowm
MHAYKUNOHHMN
30HU 3a
TexHuka Ha roTeeHe
HarpsiBaHe 30Hu 323
(MHAYKUMOHHW | 4y nvic)110HHO
30HU W IOWN | Loron e
3a roTBeHe,
30HM 3a roTeeHe| 30HW 3a
C TbYUCTa roTBeHe C X
eHeprus, NbyUCTa
MacuBHM nnouyn)| EHEPrus
MacuMBHU MNo4n
3aaHa naBa 0] 20,0 cM
3agHa
LeHTpanHa 2 ™
3afHa AsicHa @ - cMm
3a KPBLIM 30HM UnK noww 3a |LleHTpanHa nasa @ - M
roTBeHe: AMaMeTbp Ha
nonesHaTa MnJow, Ha eaHa 30Ha LleHTpanHa 0] - cM
3a roTBEHe C eNeKTpU4ecko
HarpsiBaHe, 3aKpbI/eH C LeHTpanHa
TOYHOCT 40 5 MM nsicHa 2 - CM
MpeaHa nsea @ 16,5 cM
MpeaHa @ _ M
LeHTpanHa
MpeaHa asicHa %] - cM
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3afHa ngBa L - CcM
w
3afHa L
- cM
LeHTpasiHa W
L
3apHa ascHa W - CcM
3a HeKpbIM 30HN UAU MJIOLWMN L
3a roTBeHe: AbJIXKUHa U LleHTpanHa nsBa W - cM
LIMpOYMHA Ha nosie3HaTa naouy, L
Ha efHa 30Ha MaM Now, 3a LleHTpanHa W - cM
roTBEHE C eNleKTPUYecko L
HarpsiBaHe, 3aKpbrieHu C LleHTpanHa W - M
TOYHOCT 40 5 MM AAcHa 3
lMpenHa nssa W - cM
MpeaHa L
- cM
LeHTpasiHa W
MpeaHa ascHa L - CM
P w
3aZlHa nsBa ECen.rotBeHe 187 Wh/kg
3aana ECen.roteeHe - Wh/kg
LieHTpasiHa
3agHa aacHa |ECen.rotBeHe - Wh/kg
LleHTpanHa nsea|ECen.rotseHe - Wh/kg
KoHcyMauuns Ha eHeprus Ha
LleHTpanHa ECen.rotBeHe - Wh/kg
eZlHa 30Ha wan nnaouy 3a LleHTpanta
roTBeHe, OTHeCeHa KbM eauH Kr MEHa ECen.rotBeHe - Wh/kg
MNpeaHa nssa |ECen.roteeHe 186 Wh/kg
Mpeara ECen.rotBeHe - Wh/kg
LeHTpanHa
MpeaHa asacHa |ECen.roteBeHe - Wh/kg
KoHcyMaums Ha eHeprus Ha ECenekTpu- 186.5 Wh/kg
KOT/NIOHa, U34YMUCNEeHa Ha Kr yecku nnoT

MpunoxeH ctaHgapT: EN 60350-2 butoBun enekTpuyeckn ypeam 3a roteeHe. Yact 2:

KoTnoHn. Metoam 3a namepBaHe Ha paboTHUTE XapaKTepUCTUKN

MNpeanoxeHns 3a UKOHOMUS Ha eHeprus:
e 3a aa noslyyasaTe Hail-gobpaTa e(eKTMBHOCT Ha BaluMs MoT, NOCTaBsiTe CbAaa B

LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTeBeHe.
e 13n0f13BaHETO Ha Kamak Lie HaManu BPEMETO 3a FOTBEHE U LUe CNEeCTN eHeprus upes

3anasBaHe Ha Ton/InMHaTa.

¢ MUHMMU3UPaANTE KONMYECTBOTO TEYHOCT UM Ma3HMHA, 3@ Aa HaMmanuTe BpeMeTo

3a roTBEHE.

e 3arno4yHeTe Aa roTBMTE Ha BUCOKa CTEMeH M HaMmaneTe, Korato XxpaHaTa ce 3arpee.

e l3non3BaliTe roTBapCKkyM CbAOBE, UNNTO ANAMETHLP € TONKOBA rosisiM, KOJIKOTO

rpadumkaTa Ha nsbpaHarta 30Ha.

BG-44




Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese
Informationen, bevor Sie Ihr Kochfeld benutzen.

Installation
Gefahr von Stromschldagen

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder
Wartung an dem Gerat vornehmen.

Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist
lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.
Anderungen am Hausstromnetz durfen nur von
einem qualifizierten Elektroinstallateur
durchgefuhrt werden.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

Die Nichtbeachtung von VorsichtsmaBnahmen
kann zu Verletzungen oder Schnittwunden
fUhren.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch,
bevor Sie das Gerat installieren oder
verwenden.

Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder
Gegenstande auf diesem Gerat ab.

Bitte stellen Sie diese Informationen der Person,
die fur die Installation Ihres Gerats zustandig
ist, zur Verfigung, dadurch kénnen
Installationskosten gespart werden.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
entsprechend den vorliegenden
Installationsanweisungen installiert werden.
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Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ordnungsgeman installiert
und geerdet werden.

Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem
Trennschalter angeschlossen werden, der eine
vollstandige Abschaltung von der
Stromversorgung gewahrleistet.

Die nicht ordnungsgemaBe Installation des
Gerats kann zu Verlust von Garantie- und
Haftungsansprichen fuhren.

Betrieb und Wartung
Gefahr von Stromschlagen

Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder
geplatzten Kochfeld. Sollte die
Kochfeldoberflache brechen oder platzen,
schalten Sie das Gerat sofort von der
Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und
kontaktieren Sie einen Fachmann.

Schalten Sie das Kochfeld tber den
Wandschalter aus, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchfihren.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen
Stromschlag oder den Tod zur Folge haben.

Gesundheitsrisiko

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

Gefahr durch heiBe Oberflachen

Wahrend der Benutzung kénnen zugangliche
Teile dieses Gerats ausreichend hei3 werden,
um Verbrennungen hervorzurufen.

Lassen Sie Ihren Koérper, Ihre Kleidung oder
andere Gegenstande, mit Ausnahme von
geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der
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Glasoberflache des Induktionskochfeldes in
Berihrung kommen, bis die Oberflache
abgekduhlt ist.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel sollten nicht auf der
Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie heil
werden kdnnen.

e Kinder fernhalten.

Die Griffe von Kochtépfen kédnnen sehr heil3 sein.
Achten Sie darauf, dass sich die Griffe von
Kochtopfen beim Kochen nicht Gber anderen
eingeschalteten Kochzonen befinden. Halten Sie
die Griffe auBerhalb der Reichweite von Kindern.
Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Verbrihungen flhren.

Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist
ungeschitzt, wenn die Schutzhille entfernt
wurde. Benutzen Sie ihn mit duBerster Sorgfalt
und bewahren Sie ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Die Nichtbeachtung von VorsichtsmaBnahmen
kann zu Verletzungen oder Schnittwunden
fUhren.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt,
wenn es gerade in Betrieb ist. Uberkochen fihrt
zu Rauchentwicklung und fettigen Spritzern, die
sich entziinden kdnnen.

Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache
oder Ablage.

Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien
auf dem Gerat liegen.
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Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen
oder Heizen von Raumen.

Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone
und das Kochfeld wie in dieser Anleitung
beschrieben aus (d.h. Uber die Bedienelemente).
Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu
spielen, darauf zu sitzen, zu stehen oder auf
das Gerat zu klettern.

Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich
Kinder interessieren kénnten, in Schranken tUber
dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld
klettern, kdnnen sich schwer verletzen.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder
unbeaufsichtigt in RGumen, wo das Gerat in
Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung,
die ihre Fahigkeiten zur Bedienung des Gerats
mindert, missen von einer
verantwortungsbewussten und kompetenten
Person in die Bedienung des Gerats eingeflihrt
werden. Die unterweisende Person muss
sichergehen, dass diese Personen das Gerat
ohne Gefahr flr sich selbst oder ihre
Mitmenschen bedienen kdnnen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu
reparieren oder zu ersetzen, wenn es in der
Anleitung nicht ausdrtcklich empfohlen wird. Alle
anderen Wartungsarbeiten sollten von einem
qualifizierten Techniker durchgeflihrt werden.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger flr die
Reinigung des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld
ab und lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen.
Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.
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Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten
und ziehen Sie Topfe nicht Uber die
Glasoberflache des Induktionskochfeldes, da
sich sonst auf dem Glas Kratzer bilden kénnen.
Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere
aggressive Reinigungsmittel flr die Reinigung
Ihres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache
des Induktionskochfeldes verkratzen kdénnten.
Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es
vom Hersteller oder von seinem Service-
Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches
Risiko zu vermeiden.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fur den
Hausgebrauch und vergleichbare Verwendung
bestimmt, wie:

-Personalklichen in Geschaften, Bliros und
anderen Arbeitsumgebungen; -Bauernhofe;
-von Kunden in Hotels, Motels und ahnlichen
Unterklnften - Bed & Breakfasts (B&B) und
ahnlichen Unterkinften.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Teile kdnnen wahrend des Betriebs heil3
werden.

Vermeiden Sie es, die Kochelemente zu
berthren.

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt
in die Nahe des Gerats lassen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder
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beaufsichtigt werden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett
oder Ol auf dem Kochfeld kann gefahrlich sein
und zu einem Brand flhren. Léschen Sie ein
Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten
Sie das Gerat aus und decken Sie die Flammen
dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer
Léschdecke.

WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande
auf Kochfeldern ablegen.

Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder
geborsten, schalten Sie das Gerat aus, um
Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen
aus Glaskeramik oder ahnlichem Material
decken spannungsfihrende Teile ab.

e Keinen Dampfreiniger verwenden.

e Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen
externen Timer oder ein gesondertes
ferngesteuertes System betrieben zu werden.

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Keramikkochfeldes.
Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und
Installationsanleitung zu lesen und sich mit der korrekten Installationsweise und
Bedienung vertraut zu machen.

Fur die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf.
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Produktubersicht

Ansicht von oben

1. max. 1200 W Zone

2 2. max. 2000/1000 W Zone
3. Glasplatte
4. Bedienfeld

4

Bedienfeld

1. Kochzonen Auswahlsteuerungen

6 1 2 5 2. Timer-Steuerung
I I | | 3. Steuerung Leistungsstufen/Timer
I I I I 4. Sperrfunktion
@ d G’/ @ 5. EIN/AUS-Steuerung
[a] — + o) 6. Doppelzone-Steuerung
| |
1 4

W
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Produktinformationen

Das Mikrocomputer-Keramikkochfeld kann durch die Widerstandsheizung, die
mikrocomputergesteuerte Regelung und die Multi-Power-Auswahl verschiedene
Arten von Kichenanforderungen erfillen, wirklich die optimale Wahl fiir moderne
Familien.

Das Keramikkochfeld stellt den Kunden in den Mittelpunkt und nimmt ein
individuelles Design an. Das Kochfeld hat eine sichere und zuverldssige Leistung,
die Ihr Leben angenehmer macht, und es Ihnen ermdéglicht, den SpaB am
Kochen zu genieBen.

Bevor Sie Ihr neues Keramikkochfeld benutzen

e Lesen Sie diese Anleitung und achten Sie insbesondere auf den Abschnitt
»Sicherheitshinweise®.

e Entfernen Sie die Schutzfolie, die mdglicherweise noch auf dem
Keramikkochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

e Die Bedienelemente sind bertihrungsempfindlich, d. h. Sie brauchen keinen
Druck anzuwenden.

e Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

e Bei jeder registrierten Beriihrung ertént ein Signalton.

e Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind
und dass sie nicht durch Gegenstande (z. B. Kochgeschirr oder Kleidung)
verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-
Steuerung erschweren.

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

X

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem
Glas aufliegt und genau so groB wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder
die Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.
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Heben Sie die Topfe immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Topfe nicht, da
Kratzer auf dem Glas entstehen kénnen.

BN TARE I

Kochen mit dem Keramikkochfeld

Mit dem Kochen starten

1. Beruhren Sie die EIN/AUS-Steuerung.

Nach dem Einschalten des Gerats ertdnt ein einmaliger
Signalton und die Kochzonen-Auswahlsteuerung zeigt , - " oder
» == " und weist darauf hin, dass das Induktionskochfeld in den
Standby-Modus geschaltet wurde.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die

Kochzone, die Sie verwenden mdéchten.

e Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden und die
Oberflache der Kochzone sauber und trocken sind.

3. Bei Bertihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt die N
Anzeige neben der Taste auf.

4. Wahlen Sie die Temperaturstufe durch Berlihren der Tasten

,- oder ,+" aus.

¢ Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Temperatureinstellung
auswahlen, wird das Keramikkochfeld  automatisch T +
ausgeschaltet. Sie missen wieder mit Schritt 1 beginnen. b

e Sie konnen die Warmeeinstellung jederzeit wahrend des d !
Kochens &ndern. .

5. Wenn Zone 1 in Betrieb ist, beriihren Sie den Regler fiir die N
Zonenwahl, und aktivieren Sie dann die Doppelzone, indem Sie 4 ‘—\

auf ©) driicken.

Wenn die Doppelzone in Betrieb ist, berlihren Sie den Regler zur Zonenwahl und
schalten Sie dann die Doppelzone aus, indem Sie (’:3} dricken.
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Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind 5

1. Berliihren Sie die Auswahlsteuerung flir die Kochzonen, um die
gewiinschte Kochzone auszuschalten.

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie ,-" beriihren und nach unten auf , 0"
scrollen, oder halten Sie die Tasten ,+" und ,-" eine Sekunde gleichzeitig gedrickt
und die Einstellung geht automatisch auf ,0".

Stellen Sie sicher, dass das Leistungsdisplay ,0" und dann ,H" anzeigt.

m B und dann El H

3. Schalten Sie die ganze Kochflache durch Berlhren der
EIN/AUS-Steuerung aus.

4. Warnung vor heiBer Oberflache

~H" weist darauf hin, welche Kochzone zu heiB zum Anfassen ist. Das Symbol
verschwindet, wenn die Oberfldche auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist. Es
kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden Sie die noch
heiBe Kochplatte, um zusatzliche Topfe oder Pfannen aufzuheizen.

[a] H
Tastensperre

¢ Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung
zu verhindern (z. B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).

¢ Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme
der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

Sperren der Bedienelemente
Berlhren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedriickt. Auf der
Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo" angezeigt.
So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben
1. Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld eingeschaltet ist.
2. Berlihren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedriickt.
3. Sie kénnen jetzt beginnen, Ihr Keramikkochfeld zu benutzen.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit
&Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung @ gesperrt. Sie kédnnen das

Keramikkochfeld mit der EIN/AUS-Steuerung @ jederzeit in den Not-

Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld im nachsten Schritt zuerst
entsperren.
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Ubertemperaturschutz

Ein integrierter Temperatursensor kann die Temperatur im Keramikkochfeld
Uberwachen. Wenn eine ibermaBige Temperatur gemessen wird, stoppt das
Keramikkochfeld automatisch den Betrieb.

Schutz vor Uberkochen

Der Schutz vor Uberkochen ist eine Sicherheitsfunktion. Wenn Wasser auf das
Bedienfeld kommt, wird das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch
ausgeschaltet und es ertdont ein Piepton von einer Sekunde.

Restwarme-Warnung

Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine gewisse
Restwarme. Der Buchstabe ,H" wird angezeigt, um Sie zu warnen, dass das
Kochfeld noch hei3 sein kann.

Automatische Abschaltung

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fir das
Keramikkochfeld. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen,
die Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die Standard-Betriebszeiten fir
verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6

Standardbetrieb Timer (Stunde) | 8 | 8 8 4 4 4 2 2 2

Verwendung der Timer-Funktion

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sie kdnnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer
nach Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

e Sie koénnen ihn verwenden, um die Kochzone oder mehrere nach Ablauf der
eingestellten Zeit auszuschalten.

e Sie kénnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen den Minute-Minder auch benutzen, wenn Sie keine
Kochzonen ausgewahlt haben.

2. Beriihren Sie die Timer-Steuerung. Die Minder-Anzeige M .
fangt an zu blinken und das Timer-Display zeigt ,30" an. Bu (‘“’,
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. Stellen Sie die Zeit durch Berihren der Tasten ,-" oder @

.+ ein.

w

Hinweis: Die Timer-Taste ,-" oder ,+" einmal berlhren,
um die Zeit um eine Minute zu verlangern oder zu
verklirzen. Berihren Sie die Timer-Taste ,+" oder ,,-" und
halten Sie sie gedriickt, um die Zeit um 10 Minuten zu
verlangern oder zu verklrzen.

. Loschen Sie die Zeit durch BerGhren der Timer-Taste und in der

Minutenanzeige wird ,, 00" angezeigt.
., '] e
R

a N\
\

. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die ! .
Rickwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit —36— {-/:
N

angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang. /

Der Summer ertont fir 30 Sekunden und auf der Timer- .
Anzeige wird ,- - * angezeigt, wenn die eingestellte Zeit == - {-J ;
abgelaufen ist.

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

Auf diese Funktion eingestellte Kochzonen: 5
1.

Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung fiir die
Kochzone, fiur die Sie den Timer einstellen mdchten
(z.B. Zone Nr.1).

. Berlhren Sie die Timer-Steuerung. Die Minute Minder-Anzeige
fangt an zu blinken und das Timer-Display zeigt ,30" an. 3 M 6
U *
. Stellen Sie die Zeit durch Beriihren der Tasten ,,-" oder ,+" ein.

Hinweis: Timer-Taste ,-" oder ,+" einmal berlihren, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkurzen.

Berthren Sie die Taste ,+" oder ,-" und halten Sie sie gedriickt, um die
Zeit um 10 Minuten zu verldangern oder zu verkirzen.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der
Timer automatisch wieder auf 0 Minuten.
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4. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Riickwartszahlung.
Auf der Anzeige wird die Restzeit angezeigt und die Timer-

\ / .
Anzeige blinkt 5 Sekunden lang auf. —36 - (v
/ \

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen-
Anzeige leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone @ 5_\,:
ausgewshlt ist. o

5. Um den Timer abzubrechen, beriihren Sie die Taste der Kochzone und dann
die Timer-Steuerung. Der Timer wird abgebrochen, und zunachst wird ,00" und
dann ,--" in der Minutenanzeige angezeigt.

T‘izﬂﬂ { = 00@= -G

6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende EI L
Kochzone automatisch ausgeschaltet und zeigt ,H" an. n

Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
ausgeschaltet wurden.

Einstellung des Timers zum Ausschalten mehr als
einer Kochzone

1. Wenn mehr als eine Heizzone diese Funktion verwendet, zeigt die Timer-
Anzeige die kirzeste Zeit an.
(z. B. Zone 1# Einstellzeit von 2 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 5 Minuten,
die Timeranzeige zeigt ,3".)

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungsstufe bedeutet, dass
die Timer-Anzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen Kochzone priifen mochten,
bertihren Sie deren Auswahltaste. Der Timer zeigt dann die eingestellte Zeit an.

b. (Einstellung auf 5 Minuten)
|
L

—

7

C

“—

O 3 (Einstellung auf 2 Minuten)

2. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende
Kochzone automatisch ausgeschaltet und ,H" wird angezeigt. I;l H

DE-57



HINWEIS:

mussen Sie mit Schritt 1 beginnen.

Pflege und Reinigung

Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern méchten,

Was?

Wie?

Wichtig!

Alltagliche
Verschmutzungen auf
dem Glas
(Fingerabdriicke,
Streifen, Flecken von
Lebensmitteln oder
Uibergekochte nicht
zuckerhaltige
Flissigkeiten auf dem
Glas)

1. Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Einen Kochfeld-Reiniger
auftragen, wenn das Glas
noch warm ist (aber nicht
heiB!)

3. Mit einem sauberen
Lappen oder Papiertuch
abspilen und
trockenwischen.

4. Den Strom auf dem
Kochfeld wieder
einschalten.

e Wenn die Stromversorgung auf
dem Kochfeld ausgeschaltet ist,
gibt es keine Anzeige fiir ,heiBe
Oberflache", aber die Kochzone
kann trotzdem heiB sein! Seien
Sie besonders vorsichtig.

e Scharfe Scheuerschwamme,
Nylon-Scheuerschwamme und
raue/abrasive Reinigungsmittel
kdénnen das Glas zerkratzen.
Stets das Etikett anschauen, um
zu prufen, ob der Reiniger oder
Scheuerschwamm fir das
Kochfeld geeignet ist.

e Lassen Sie niemals
Reinigungsriicksténde auf dem
Kochfeld zurlick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heiBe, zuckerhaltige
Flussigkeiten auf dem
Glas

Mit einem Pfannenwender,
Spachtel oder einem Schaber
flr Glaskeramikkochfelder
sofort entfernen. Achten Sie
dabei immer auf heiBe
Kochzonen-Oberflachen:

1. Den Netzschalter flr die
Kochflache an der Wand
ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil
in einem 30°-Winkel
festhalten und die
Verschmutzung abkratzen
und in einen kihlen Bereich
der Kochflache verschieben.

3. Die Verschmutzung mit
einem Geschirrtuch oder
Papiertuch reinigen.

4. Die Schritte 2 bis 4 unter
Punkt ,Alltagliche
Verschmutzungen auf dem
Glas" befolgen.

e Entfernen Sie die Flecken, die
durch das Schmelzen oder die
zuckerhaltigen, Gbergekochten
Lebensmittel entstehen, so
schnell wie mdglich. Wenn sie
auf dem Glas abkihlen, kann es
schwerer sein, sie zu entfernen
oder die Glasoberflache kann
dauerhaft beschadigt werden.

e Gefahr durch Schneiden: wenn
die Schutzhille entfernt wird, ist
die Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn
mit auBerster Sorgfalt und
bewahren Sie ihn sicher und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Uberschwappen auf die
Touch-Bedienelemente

1. Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

2. Die Ubergeschwappte
Flissigkeit aufnehmen.

3. Das Touch-Bedienfeld mit
einem sauberen feuchten
Schwamm oder Tuch
abwischen.

4. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

5. Den Strom auf dem

Kochfeld wieder einschalten.

e Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst
abschalten, die Touch-
Bedienelemente kdénnen
funktionsuntlichtig sein, solange
sich Flissigkeit darauf befindet.
Stellen Sie sicher, dass das
Touch-Bedienfeld trocken
gewischt wurde, bevor Sie das
Kochfeld wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Mdégliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Kochfeld kann
nicht eingeschaltet
werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Keramikkochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen
und eingeschaltet ist.

Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
in Threm Haus oder Wohnbereich
vorliegt. Wenn Sie alles Gberprift
haben und das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-
Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind
gesperrt.

Heben Sie die Tastensperre der
Bedienelemente auf. Siehe
Abschnitt ,Verwendung des
Keramikkochfeldes" fir
Anweisungen.

Die Touch-
Bedienungen sind
schwer zu bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm
Uiber den Bedienelementen
liegen, oder Sie benutzen die
Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu berihren.

Sicherstellen, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und
Fingerballen verwenden, um die
Bedienelemente zu berihren.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen
Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden. Siehe
~Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs".

Siehe ,Pflege und Reinigung".

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein
(Lagen aus unterschiedlichen
Metallen, die unterschiedlich
vibrieren).

Das ist normal fiir Kochgeschirr
und deutet nicht auf einen Fehler
hin.

Technische Merkmale

Kochfeld CEHDD30TCT-1
Kochzonen 2 Zonen
Versorgungsspannung 220-240V~, 50-60HZ
Installierte elektrische Leistung 2928-3484W
Abmessungen des Kochfelds LxBxH (mm) [288X520X52
Abmessungen flUr den Einbau AxB (mm) 268X500
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Gewicht und Abmessungen sind ungefahre Angaben. Wir sind standig bemiiht,
unsere Produkte zu verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne
vorherige Ankiindigung geandert werden kdnnen.

Installation

Vorbereitung der Installation
Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen
MaBen aus.
Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum
mindestens 5 cm Platz gelassen werden.
Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30mm
betragt. Bitte wahlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material,
um groéBere Verformungen durch Hitzestrahlung von den heiBen Platten zu
vermeiden. Wie unten dargestellt:

/___DICHTUN
[e—

[

<

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268 +4 500 +4 50 Mini 50 Mini 50 Mini 50 Mini
-0 -0

Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld in jedem Fall gut beltftet wird und
dass der Lufteintritt und -austritt nicht behindert werden. Stellen Sie sicher, dass
das Keramikkochfeld in einem guten Betriebszustand ist. Wie unten dargestellt

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem dariber
& liegenden Schrank sollte mindestens 760 mm betragen.
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B

A (mm) (B(mm) [C(mm) D E

760 50 Mini 30 Mini Lufteintritt | Luftaustritt 5 mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher,
dass

die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine
strukturellen Bauteile den Platzbedarf einschranken.

die Arbeitsflache aus hitzebestdandigem Material besteht.

wenn das Kochfeld Uber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit
einem eingebauten Lifter ausgestattet ist.

die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen
und Vorschriften tbereinstimmt.

ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in der
Festverdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und
Vorschriften Gber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.

Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt
von 3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen]
Leitern, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierflir eine Variante der
Anforderungen vorsehen) gewahrleisten.

Der Trennschalter ist flir den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht
zuganglich.

Wenden Sie sich an die lokalen Baubehdrden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel bezliglich der Installation haben.
Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie
Keramikfliesen) fur die Wandoberflachen um das Kochfeld herum.
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Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie

sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen
zuganglich ist.

e eine ausreichende Frischluftzufuhr von auBerhalb der Schranke zur Basis des
Kochfeldes vorhanden ist.

¢ wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert
ist, ein Hitzeschutz unterhalb des Kochfeldes installiert wurde.

e der Trennschalter flir den Benutzer leicht zuganglich ist.

Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die
Verpackung) abgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente
des Kochfeldes an.

Fixieren Sie das Kochfeld nach dem Einbau in die Arbeitsflaiche mit 4
angeschraubten Halterungen (siehe Abbildung).

A B C D

Schraube |Halterung |Schraubenloch |Boden

Glas . \\\‘

B Halteklammer

A Schraube B
ST3,5*8 ‘

D Gehiuseunterseite

[\ _ Arbeitsplatte/Kiichenschrank

A\
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Vorsicht

1. Das Keramikkochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden.
Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen zu Diensten. Bitte fihren Sie
den Vorgang nie selbst aus.

2. Das Keramikkochfeld darf nicht an Kihlgerate, Geschirrsptiler und
Waschetrockner montiert werden.

3. Das Keramikkochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere
Hitzestrahlung gewahrleistet und die Zuverlassigkeit verbessert werden kann.

4. Die Wand und die induzierte Heizzone Uuber der Arbeitsflache sollten
hitzebestandig sein.

5. Um Schaden zu vermeiden, missen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff

hitzebestandig sein.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

7. Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine Versorgung angeschlossen werden,
deren Systemimpedanz nicht mehr als 0,427 Ohm betragt. Erkundigen Sie sich
ggf. bei Ihrem Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz.

o

AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschldgigen Norm oder
mit einem einpoligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die
Anschlussmethode wird unten dargestellt.

blau
braun

@ v
PE ‘—‘
220-240V

1. Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies von
einem Kundendiensttechniker mit dem richtigen Werkzeug durchgefiihrt
werden, um Unfalle zu vermeiden.

2. Wenn das Gerdt direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein
allpoliger Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestéffnung von 3
mm zwischen den Kontakten.

3. Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt

hergestellt wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

5. Das Netzkabel ist regelmaBig zu kontrollieren und darf nur von zugelassenem
Servicepersonal ausgetauscht werden.

»
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- Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmiill
entsorgt werden.

- Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen
Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung groBer Elektro- und Elektronik-Altgerate
ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte vom
Handler zurtickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von
einem ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfiillt wie das Altgerat.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie
2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-Altgerdate (WEEE)
gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerdte enthalten
umweltschadigende Substanzen (die ggf. eine negative
Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare)
Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-
Altgerate spezifisch zu entsorgen, um alle schadlichen Substanzen
zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag, um zu gewahrleisten,
dass Elektro- und Elektronik-Altgerdate nicht zu einem
Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die
folgenden Grundregeln:
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Informationen zu Haushaltskochfeldern gemaB der Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Position Symbol Wert Einheit
Modellkennung CEHDD30TCT-1
. Elektrisches
Art des Kochfeldes: Kochfeld
Anzahl der Zonen 2
Kochzonen und/
oder Bereiche |Bereiche
Induktions-
Erhitzungstechn |Kochzonen
ik (Induktions- |Induktions-
und Kochzonen, |kochfelder
abstrahlende |apstrahlende
Kochzonen, |kochzonen X
Festplatten)
feste Platten
Hinten links @ 20,0 cm
Hinten in der @ _ cm
Mitte
Hinten rechts @ - cm
Fur kreisférmige Kochzonen oder -| Mitte links @ - cm
bereiche: Durchmesser der
Nutzflache pro elektrisch erhitzte | Mitte zentral @ - cm
Kochzone, auf die ndachsten 5 mm
gerundet Mitte rechts @ - cm
Vorne links @ 16,5 cm
Vordere Mitte @ - cm
Vorne rechts 9] - cm
Hinten link L
Fiir nicht kreisférmige Kochzonen| MINteN 1iNks B : cm
oder -bereiche: Lange und Breite Hinten in der L
der Nutzflache pro elektrisch Mitte B - cm
erhitzte Kochplatte oder -zone,
auf die nachsten 5 mm gerundet Hinten rechts L _ cm
B
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Mitte links II_;’ - cm
. L
Mitte zentral B - cm
. L
Mitte rechts B - cm
. L
Vorne links B - cm
Vordere Mitte E - cm
L
Vorne rechts B - cm
Hinten links | ECelectric 187 Wh/kg
cooking
Hinten in der | ECelectric
Mitte cooking ) Wh'kg
Hinten rechts ECeIe_ctrlc - Wh/kg
cooking
Mitte links | ECelectric - Why/kg
cooking
Energieverbrauch pro Kochzone . ECelectric _
oder Flache, berechnet pro kg Mitte zentral cooking Wh/kg
Mitte rechts ECeIec_:trlc - Wh/kg
cooking
Vorne links | ECelectric 186 Wh/kg
cooking
Vordere Mitte ECeIe_ctrlc - Wh/kg
cooking
Vorne rechts ECeIeFtrlc - Wh/kg
cooking
Energieverbrauch fur das ECelectric
Kochfeld, berechnet pro kg hob 186,5 Wh/kg

Angewendeter Standard: EN 60350-2 Haushaltselektroherde - Teil 2: Kochfelder -

Methoden zur Messung der Leistung

Energiespartipps:

e Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in dig

Mitte der Kochzone.

e Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der

Warme Energie gespart.

e Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten

zu verringern.

e Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur

runter, wenn das Essen erwarmt wurde.

e Verwenden Sie Topfe mit einem Durchmesser, der genau so groB ist, wie der Umriss

auf der ausgewéahlten Kochzone.
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Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez
lire ces informations avant d’utiliser votre plaque
de cuisson.

Installation
Risque d’électrocution

e Débrancher I'appareil du secteur avant
d’effectuer tout travail ou opération d’entretien.

e Le raccordement a un bon systéme de mise a la
terre est essentiel et obligatoire.

e Toute modification du systeme de cablage de
I’habitation doit étre effectuée exclusivement
par un électricien qualifié.

e Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.

Risque de coupure

e Faites attention, les bords de la plaque sont
pointus.

e Si vous ne faites pas attention, vous pourriez
vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

e Lisez attentivement ces instructions avant
d’installer ou d’utiliser cet appareil.

e Aucun produit ou matiere combustible ne doit
étre posé sur cet appareil.

e Veuillez laisser ces informations a la disposition
de la personne chargée de l'installation de
I'appareil car cela pourrait réduire les frais
d’installation.

e Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre
installé conformément a ces instructions
d’installation.
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o Cet appareil doit étre installé correctement et
étre mis a la terre par une personne qualifiée
pour cela.

e Cet appareil doit étre raccordé a un circuit
comprenant un sectionneur garantissant une
déconnexion compléete de I'alimentation.

e Si I'appareil n'est pas installé correctement, cela
peut rendre la garantie caduque ou les
réclamations irrecevables.

Fonctionnement et entretien

Risque d’électrocution

e Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson
cassée ou fissurée. Si la surface de la plague de
cuisson se casse ou se fissure, éteignez
I'appareil immédiatement au niveau du secteur
(interrupteur mural) et contactez un technicien
qualifié.

e Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur
avant toute opération de nettoyage ou
d’entretien.

e Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.

Risque pour la santé

e Cet appareil est conforme aux normes de
sécurité électromagnétique.

Risque lié a une surface chaude

e Durant l'utilisation, les parties accessibles de
cet appareil peuvent devenir suffisamment
chaudes pour provoquer des brilures.

e Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou
tout élément autre qu’un ustensile de cuisine au
contact de la plaque a induction tant que la
surface n’a pas refroidi.
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Les objets métalliques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne
doivent pas étre placés sur la surface de la
plague de cuisson car ils peuvent chauffer.

e Tenez les enfants loin de |'appareil.
e Les poignhees des casseroles peuvent éetre

chaudes au toucher. Controlez que les poignées
des casseroles ne soient pas au-dessus d’autres
zones de cuisson allumées. Gardez les poignées
hors de portée des enfants.

Si vous ne respectez pas ce conseil, vous
pourriez vous briler et vous ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’'une
plague de cuisson est a découvert quand le
couvercle de sécurité est enlevé. Faites
extrémement attention quand vous l'utilisez et
rangez-la toujours a |'abri et hors de portée des
enfants.

Si vous ne faites pas attention, vous pourriez
vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais |'appareil sans surveillance
quand il est utilisé. Un débordement provoque
de la fumée et des éclaboussures de graisse qui
peuvent prendre feu.

N’utilisez jamais votre appareil comme plan de
travail ou surface de rangement.

Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur
I'appareil.

e N'utilisez jamais I’'appareil pour chauffer la piece.
e Apres toute utilisation, éteignez toujours les

zones de cuisson et la plaqgue comme cela est
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décrit dans ce manuel (par ex. au moyen des
commandes tactiles).

Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil
ou s’‘asseoir, se tenir ou grimper dessus.

Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans
des placards situés au-dessus de |'appareil. Les
enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson
peuvent se blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans
surveillance dans la piece ou I'appareil est utilisé.
Les enfants ou les personnes ayant un handicap
qui limite leur capacité a utiliser I’'appareil doivent
avoir une personne compétente et responsable
pour leur apprendre a l'utiliser. L'instructeur doit
étre satisfait qu'ils puissent utiliser I'appareil sans
danger pour eux ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de
I'appareil sauf si cela est recommandé
spécifiquement dans le mode d’emploi. Toutes
les autres opérations de réparation doivent étre
faites par un technicien qualifié.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
votre plaque de cuisson.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des
objets lourds sur votre plaque de cuisson.

e Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.

e N’utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers
et ne trainez pas les poéles sur la surface de la
plague a induction car cela peut rayer le verre.
N’utilisez pas de tampons a récurer ni d'autres
agents de nettoyage tres abrasifs pour nettoyer
votre plaque, car ils peuvent rayer la surface du
verre a induction.
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Si le cordon d’alimentation est endommagé,
faites-le remplacer par le fabricant, le service
aprés-vente ou un électricien qualifié pour
éviter tout risque d’accident.

Cet appareil est concu pour étre utilisé dans une
habitation et pour des applications similaires
telles que :

-les espaces de cuisine dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; -
les habitations rurales ; -par les clients dans les
hotels, motels et autres environnements de
type résidentiel ; - les environnements de type
chambres d’hotes ou B&B.

AVERTISSEMENT : |"appareil et ses parties
accessibles peuvent devenir brllants au cours
de l'utilisation.

Il convient de faire attention a ne pas toucher
les éléments de chauffage.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus
a I’écart a moins d’étre surveillés constamment.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans et par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances, s’ils sont sous surveillance ou si
on leur a appris a utiliser I'appareil en toute
sécurité et s’ils comprennent les risques courus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
AVERTISSEMENT : il peut s’avérer dangereux
de cuisiner sur une plagque de cuisson avec des
matiéres grasses ou de I'huile sans surveiller la
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cuisson car celles-ci peuvent prendre feu. Ne
tentez JAMAIS d’éteindre un incendie avec de
I’eau, mais éteignez I'appareil puis couvrez la
flamme par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

AVERTISSEMENT : risque d’incendie : ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.
Avertissement : si la surface est fissurée,
éteignez I'appareil pour éviter une éventuelle
décharge électrique, pour les surfaces en
vitrocéramique ou un matériau similaire qui
protégent les parties sous tension.

e Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

e L'appareil n‘est pas prévu pour étre utilisé au
moyen d’une minuterie extérieure ou d’un
systeme de télécommande séparé.

Felicitations pour I'achat de votre nouvelle plaque vitrocéramique.

Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel
d’instructions/d’installation afin de comprendre parfaitement comme l'installer
correctement et la faire fonctionner.

Pour l'installation, veuillez lire le paragraphe Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et
conservez ce manuel d'instruction/d’installation pour pouvoir le consulter en cas
de besoin.

FR-72



Présentation du produit
Vue de dessus

Panneau de commande
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. Zone 1200 W maxi
.Zone 2000/1000 W maxi
. Plague en verre

. Panneau de commande

. Commandes de sélection des

zones de cuisson

. Commande de la minuterie

. Commandes de réglage de la

puissance/ minuterie

. Commande de verrouillage
. Commande MARCHE/ARRET

. Commande de la double zone



Informations relatives au produit

La plaque vitrocéramique avec micro-ordinateur peut répondre a différentes
exigences de cuisine en raison du chauffage par résistance, de la commande par
micro-ordinateur et de la sélection multi-puissance. C’est vraiment le choix
optimal pour les familles modernes.

La plaque vitrocéramique est axée sur les utilisateurs et adopte un design
personnalisé. La plaque de cuisson offre des performances fiables et slres, en
rendant votre vie confortable et en vous permettant de profiter pleinement des
plaisirs de la vie.

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque
vitrocéramique

e Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe « Consignes
de sécurité ».
o Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque vitrocéramique.

Utilisation des commandes tactiles

¢ Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer
une pression.

e Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

e Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

e Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu'il n'y
ait aucun objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une
mince pellicule d’eau peut rendre difficile |'utilisation des commandes.

Sélection du bon ustensile de cuisson

N’utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

e N3

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu’elle soit bien a
plat contre le verre et de la méme taille que la zone de cuisson. Placez toujours
votre casserole ou poéle bien au centre de la zone de cuisson.
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Soulevez toujours les casseroles de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas
glisser car cela pourrait rayer le verre.

Utilisation de votre plaque vitrocéramique

Pour commencer a cuire

1. Touchez la commande MARCHE/ARRET.

Quand la plaque est allumée, la sonnerie émet un bip, tous les
afficheurs indiquent « - » ou « -- » pour montrer que la plaque
a induction est passée en mode veille.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que vous e
souhaitez utiliser. 1\7/
¢ Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la  { ij\
zone de cuisson soient propres et secs. \/*/> >
/
////
3. En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson, -0:
un voyant a coté de la touche se mettra a clignoter.
4. Sélectionnez un niveau de puissance en touchant la
commande « - » ou « + ».
e Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans la
minute qui suit, la plagque vitrocéramique s'éteindra T +
automatiquement. Vous devrez recommencer a partir de } LL_\
I’étape n° 1. d
e Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment -
durant la cuisson.
5. Lorsque la zone 1 fonctionne, touchez la commande de p\
sélection de la zone de cuisson puis activez la double zone en Kl ”\
appuyant sur ©). L

Lorsque la double zone fonctionne, touchez la commande de sélection de la zone
de cuisson puis éteignez la double zone en appuyant sur

N

\—p
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En fin de cuisson 5

1. En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson que
vous souhaitez éteindre.

2. Eteignez la zone de cuisson en appuyant sur la touche « - » et en faisant défiler
vers le bas jusqu’a « 0 », ou en maintenant les touches « + » et « - » enfoncées en
méme temps pendant 1 seconde pour que I'affichage passe directement a « 0 ».
Assurez-vous que l'affichage de la puissance indique « 0 », puis « H ».

m B puis EI H

3. Eteignez toute la plaque en touchant la commande
« MARCHE/ARRET ».

4. Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre "H" indiquera que la zone de cuisson est trop chaude pour étre
touchée. Elle disparaitra quand la surface aura refroidi pour atteindre une
température ne présentant aucun risque. Vous pouvez également l'utiliser
comme une fonction économies d’énergie si vous souhaitez réchauffer d’autres
casseroles, utilisez la plaque qui est encore chaude.
[s] H

Verrouillage des commandes

¢ Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par
exemple des enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées).

e Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont
désactivées a I'exception de la commande MARCHE/ARRET.

Pour verrouiller les commandes
Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un
certain temps. Le voyant de la minuterie affichera « Lo ».
Pour déverrouiller les commandes
1. Assurez-vous que la plaque vitrocéramique est allumée.
2. Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un certain
temps.
3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre plaque vitrocéramique.

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont
désactivées a I'exception de MARCHE/ARRET (D Vous pouvez
toujours éteindre la plaque vitrocéramique avec la commande
MARCHE/ARRET @ en cas d’urgence, mais vous devrez d’abord
déverrouiller la plaque lors de l'utilisation suivante.
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Protection contre la surchauffe

Un capteur de température équipé peut superviser la température a I'intérieur
de la plagque vitrocéramique. Quand une température excessive est détectée, la
plaque vitrocéramique arréte automatiquement de fonctionner.

Protection anti-débordement

La protection anti-débordement est une fonction de protection de sécurité. Elle
éteint automatiquement la plaque de cuisson dans les 10 s si de I'eau coule sur le
panneau de commande, tandis que le signal sonore retentit pendant 1 seconde.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la plaque de cuisson fonctionne pendant un certain temps, il y aura de la
chaleur résiduelle. La lettre « H » s’affiche pour vous avertir de vous tenir a |'écart.

Coupure automatique

La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque
vitrocéramique. Elle se coupe automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les
temps de fonctionnement par défaut pour divers niveaux de puissance sont
indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7

Temps de fonctionnement par | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
défaut (en heures)

Utilisation de la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manieres différentes :

e Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la, la minuterie n’éteindra
pas la zone de cuisson quand le temps réglé se sera écoulé.

e Vous pouvez la régler pour qu’elle éteigne la zone de cuisson ou plusieurs zones
quand le temps réglé s’est écoulé.

e Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a un maximum de 99 minutes.

Utilisation de la minuterie comme alarme

Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson

1. Assurez-vous que la plague soit allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme méme si vous ne sélectionnez pas
une zone de cuisson.

I'alarme commence a clignoter et « 30 » apparait sur

2. Touchez la commande de la minuterie, I'indicateur de 3 M 6
I"'afficheur de la minuterie. u

FR-77



Réglez le temps en touchant la commande « - » ou « + », ©)

Astuce : touchez la commande « - » ou « + » de la
minuterie une fois pour diminuer ou augmenter d’1
minute. Touchez et maintenez appuyée la commande « - »
ou « + » de la minuterie pour diminuer ou augmenter de
10 minutes.

Annulez le temps en touchant la commande de la minuterie et « 00 » apparaitra
sur l'afficheur des minutes.

g = 00C

a o\
N

immédiatement. L'afficheur montrera le temps restant et —
‘indicateur de la minuterie clignotera pendant 5 secondes. ¢

. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre \35 ; C
- LV
\

. La sonnerie retentira pendant 30 secondes et |'indicateur

de la minuterie indiquera « -- » quand le temps réglé sera e == L~
terminé.

Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de
cuisson

Les zones de cuisson configurées pour cette fonction :

1.

En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson 5
pour laquelle vous voulez régler la minuterie. (par exemple
zone 1#)

. Touchez la commande de la minuterie, l'indicateur de

I'alarme commence a clignoter et « 30 » apparait sur " 3
I'afficheur de la minuterie. [N} 2

. Réglez le temps en touchant la commande « - » ou « + ».

Astuce : touchez la commande « - » ou « + » de la minuterie une fois pour
diminuer ou augmenter d’'1 minute.

Touchez et maintenez appuyée la commande « - » ou « + » de la
minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

Si le temps réglé dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a 0 minute.
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. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre
immédiatement. L'afficheur montre le temps restant et le

5\ / ’
voyant de la minuterie clignote pendant 5 secondes. —36 - t-f':
! 5
REMARQUE : le point rouge a coté du voyant du niveau
de puissance s’allume pour indiguer la zone sélectionnée. @ 5;,»_

. Pour annuler la minuterie, touchez la commande de sélection de la zone de
cuisson, puis touchez la commande de la minuterie. La minuterie est annulée
et « 00 » apparait sur I'affichage des minutes, suivi de « -- »,

Tx]i:ﬂﬂ { = 00@= -G

. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson EI L
correspondante s’éteint automatiquement et affiche « H ». n

Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez
allumées auparavant.

Réglage de la minuterie pour éteindre plus d’une zone
de cuisson

1. Si plus d’une zone de cuisson utilise cette fonction, le voyant de la minuterie

indique le temps le plus court.
(par ex. zone 1# temps de réglage de 2 minutes, zone 2# temps de réglage
de 5 minutes, le voyant de la minuterie indique « 3 ».)

REMARQUE : le point rouge clignotant a cété de l'indicateur du niveau de
puissance signifie que l'indicateur de la minuterie montre le temps de la zone
de cuisson.

Si vous souhaitez vérifier le temps défini pour une autre zone de cuisson,
touchez la commande de sélection de la zone de cuisson. La minuterie
indiquera le temps réglé pour celle-ci.

a E. (réglé sur 5 minutes) s
00 &

| . .
O j-:-:— (réglé sur 2 minutes)

. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson
correspondante s’éteint automatiquement et affiche « H ». m H
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REMARQUE :

si vous souhaitez modifier le temps aprés avoir réglé la

minuterie, vous devez recommencer a partir de I'étape n° 1.

Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Salissures de tous les
jours sur le verre
(empreintes, marques,
taches laissées par les
aliments ou des
débordements non
sucrés sur le verre)

1.
2.

Mettez la plaque de cuisson
hors tension.

Versez un nettoyant pour
plaque quand le verre est
encore tiede (mais pas
chaud !)

. Rincez et essuyez avec un

chiffon propre ou du papier
absorbant.

. Remettez la plaque de

cuisson sous tension.

e Quand la plaque de cuisson est
hors tension, il n'y a aucune
indication de « surface chaude »
mais la zone de cuisson peut
encore étre chaude ! Faites
extrémement attention.

eLes tampons a récurer, certains

tampons en nylon et les agents

de nettoyage abrasifs peuvent
rayer le verre. Lisez toujours

I’étiquette pour contrdler que

votre nettoyant ou tampon a

récurer est adapté.

Ne laissez jamais de résidu de

nettoyage sur la plaque : il

pourrait tacher le verre.

Débordements, aliments
fondus et éclaboussures
sucrées et chaudes sur
le verre

Eliminez-les immédiatement
avec une spatule ou un racloir
adapté pour les plaques
vitrocéramiques, mais faites
attention aux surfaces de
cuisson chaudes :

eEnlevez les taches laissées par
les aliments fondus et sucrés ou
les débordements dés que
possible. Si vous les laissez
refroidir sur le verre, vous
pourriez avoir du mal a les

1. Eteignez la plaque de éliminer ou ils pourraient méme
cuisson au niveau du mur. | abimer irrémédiablement la

2. Tenez la lame ou l'ustensile | surface du verre.
avec un angle de 30° et e Risque de coupure : quand le
raclez la salissure ou couvercle de sécurité est enlevé,
I’éclaboussure jusqu’a une la lame du racloir est
zone froide de la plaque de | particulierement coupante. Faites
cuisson. extrémement attention quand

3. Nettoyez la salissure ou vous l'utilisez et rangez-la
|’éclaboussure avec un toujours a l'abri et hors de
torchon ou du papier portée des enfants.
absorbant.

4. Suivez les étapes de 2 a 4
pour le paragraphe
« Salissures de tous les jours
sur le verre » ci-dessus.

Débordements sur les 1. Mettez la plaque de cuisson |eLa plaque de cuisson peut sonner
commandes tactiles hors tension. et se couper toute seule, et les

2. Epongez le débordement commandes tactiles peuvent ne

3. Essuyez la zone des pas fonctionner quand il y a un
commandes tactiles avec liquide dessus. Veillez a bien
un chiffon ou une éponge essuyer la zone des commandes
humide propre. tactiles avant de rallumer la

4. Essuyez parfaitement la plaque.
zone avec du papier
absorbant.

5. Remettez la plaque de

cuisson sous tension.
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Conseils et astuces

Probléme

Causes possibles

Que faire

Il est impossible
d’allumer la plaque
de cuisson.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque de
cuisson est branchée sur le secteur
et qu’elle est sous tension.

Vérifiez s'il y a une coupure de
courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout controlé
et que le probléme persiste,
appelez un technicien qualifié.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont
verrouillées.

Déverrouillez les commandes. Voir
le paragraphe « Utilisation de votre
plaque vitrocéramique » pour
consulter les instructions.

Les commandes
tactiles sont difficiles
a utiliser.

Il se peut qu’il y ait une mince
pellicule d’eau sur les
commandes ou vous avez
peut-étre utilisé I'extrémité de
votre doigt pour toucher les
commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est seche et
utilisez la partie charnue de votre
doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec
bord rugueux.

Utilisation d'un tampon abrasif
ou de produits de nettoyage
inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson
avec des fonds plats et lisses. Voir
« Sélection du bon ustensile de
cuisson ».

Voir « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles
émettent des
craquements ou des
cliguétements.

Cela peut étre di a la
construction de votre ustensile
de cuisson (des couches de
meétaux différents qui vibrent
différemment).

Cela est normal pour les ustensiles
de cuisson et cela n’indique pas un
défaut.

Caractéristiques techniques

Plaque de cuisson CEHDD30TCT-1

Zones de cuisson 2 zones

Tension d’alimentation 220-240 V~, 50-60 Hz
Puissance électrique installée 2928-3484 W

Taille du produit LxIxH (en mm) 288x520x52
Dimensions du produit encastré AxB (en mm) |268x500
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Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforcons d’améliorer
constamment nos produits, c’est pourquoi il est possible que nous modifiions les
caractéristiques et les modéles sans préavis.

Installation

Sélection de I'équipement d’installation
Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.
Pour l'installation et I'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre laissé
autour du trou.
Vérifiez que I'épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. Veuillez
choisir un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d'éviter
une déformation importante provoquée par le rayonnement thermique provenant
de la plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268 +4 500 +4 50 mini 50 mini 50 mini 50 mini
-0 -0

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque vitrocéramique
soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la plaque vitrocéramique soit en bon état. Comme cela est
montré ci-dessous
Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-
dessus de la plaque doit étre d’au moins 760 mm.
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A (mm) (B(mm) [C(mm) D E

760 50 mini 30 mini Entrée d’air |Sortie d’air 5 mm

Avant d’installer la plaque de cuisson, vérifiez les
éléments suivants :

la surface de travail est carrée et plane, et qu‘aucun élément structural
n‘interfére avec les exigences d’espace

la surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur

si la plague de cuisson est installée au-dessus d’un four, le four doit avoir un
ventilateur de refroidissement incorporé

I'installation sera conforme aux exigences en matiére de dégagement et aux
normes et réglementations applicables

un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est
incorporé dans le cablage permanent, monté et positionné pour respecter les
réglementations et les régles de cablage locales.

Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou
d’air de 3 mm dans tous les podles (ou dans tous les conducteurs [de phase]
actifs si les regles de cablage locales permettent cette variation des exigences)
I'utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de
cuisson est installée

Consultez le service local de l'urbanisme et les arrétés municipaux si vous
avez des doutes pour l'installation

Vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer
(comme des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées autour
de la plaque de cuisson.
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Quand vous avez installé la plaque de cuisson, vérifiez
les éléments suivants :

des placards

plaque
e sila plaque de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une
barriére de protection thermique est installée sous la base de la plaque
o ['utilisateur peut facilement accéder au sectionneur

le cable d’alimentation n’est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs

il y a un flux adéquat d’air frais de I'extérieur du meuble jusqu’a la base de la

Avant de placer les étriers de fixation

L'unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). Ne
forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de 4 étriers a vis sur le boitier
du fond de la plaque (voir image) apres l'installation.

C

vis

étrier

Trou de vis

base

verre

B étrier de fixation

A vis

ST3.5*8

D Boitier inférieur

A\

[~ \_plan de travail/placard de cuisine
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Mises en garde

1.

o

La plaque vitrocéramique doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés.

Nous avons des professionnels a votre disposition. N'effectuez jamais I'opération
vous-méme.

La plague vitrocéramique ne doit pas étre montée sur un équipement de
refroidissement, un lave-vaisselle et un séchoir rotatif.

La plaque vitrocéramique doit étre installée de maniére a ce que le
rayonnement thermique puisse étre garanti pour améliorer sa fiabilité.

Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de travail
doivent supporter la chaleur.

Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I'adhésif doivent étre
résistants a la chaleur.

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

Cette plaque vitrocéramique ne peut étre raccordée qu’a une alimentation
ayant une impédance du systéme inférieure ou égale a 0,427 ohm. Si cela
s’avére nécessaire, veuillez consulter votre compagnie d’électricité pour obtenir
les informations relatives a I'impédance du systéme.

Branchement de la plaque sur le secteur
L’alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec
un disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

o~

bleu
marron

@ v
PE ‘—‘
220-240V

Si le cable est abimé ou qu’il a besoin d’étre remplacé, cette opération doit étre
effectuée par un technicien du service aprés-vente qui utilise ses propres outils,
de maniére a éviter tout accident.

Si I'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire
doit étre installé avec un écart minimum de 3 mm entre les contacts.
L'installateur doit s’assurer que le branchement électrique a été effectué
correctement et qu’il est conforme aux réglementations de sécurité.

Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

Le cable doit étre contrdlé régulierement et il ne doit étre remplacé que par
une personne qualifiée.
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Cet appareil est étiqueté conformément a la Directive
européenne 2012/19/UE relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques (DEEE). Les DEEE contiennent a la fois
des substances polluantes (pouvant avoir un effet négatif sur
I'environnement) et des éléments de base (pouvant étre
réutilisés). Il est important que les DEEE fassent |'objet de
traitements spécifiques pour enlever et mettre au rebut les
polluants et récupérer tous les matériaux. Chaque personne peut
jouer un réle important en s’assurant que les DEEE ne deviennent
pas un probléme environnemental ; il est essentiel de suivre
quelques régles fondamentales :

-les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

-les DEEE doivent étre amenés sur des sites de collecte spéciaux
(déchetteries) gérés par la Mairie ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, les collectes chez les particuliers peuvent étre
disponibles pour les grands DEEE. Lors de I'achat d'un nouvel appareil, I'ancien
peut étre retourné au vendeur qui doit I'accepter gratuitement sous forme
d'échange, a condition que I'appareil soit d’un type équivalent et qu'il possede
les mémes fonctions que |'appareil acheté.
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Informations sur le produit pour les plaques de cuisson électriques domestiques
conformes au réglement (UE) n°® 66/2014 de la Commission

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle CEHDD30TCT-1
Type de plaque de cuisson : Plaque électrique
Nombre de |zones 2
zones de cuisson
et/ ou de zones |zones
Technologie de ‘anss ‘i_e cuisson
chauffage (zones |2 NAuction
de cuisson a |Cuisson a
induction et  |induction - zones
zones de de cuisson
cuisson, zones |7gnes de cuisson X
de cuisson Iradiantes
radiantes,
plaques solides) |plaques solides
Arriére gauche @ 20,0 cm
Arriére centrale @ - cm
Arriére droite (0] - cm
. Centrale @
Pour les zones ou zones de cuisson gauche - cm
circulaires : diamétre de la surface Central
utile par zone de cuisson électrique entrale ) - cm
chauffée, arrondi a la zone de centrale
cuisson la plus proche de 5 MM | cantrale droite ) _ cm
Avant gauche @ 16,5 cm
Avant centrale @ - cm
Avant droite @ - cm
Pour les zones ou zones de cuisson | Arriére gauche II_ - cm
non circulaires : la longueur et la
largeur de la surface utile par zone . L
) . . Arriere centrale - cm
ou zone de cuisson électrique |
chauffée, arrondies a la zone la ~ ] L
plus proche de 5 mm Arriere droite | - cm
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Centrale L
- cm
gauche |
Centrale L
- cm
centrale |
Centrale droite II‘ - cm
L
Avant gauche | - cm
L
Avant centrale | - cm
. L
Avant droite | - cm
Arriere gauche C,E Cw_sson 187 Wh/kg
électrique
Arriére centrale C,E Cw_sson - Wh/kg
électrique
Arriere droite C,E Cw_sson - Wh/kg
€lectrique
Centrale CE Cuisson _ Wh/kg
) . ) gauche électrique
Consommatlo_n d’énergie pour la Centrale CE Cuisson
zone de cuisson ou la zone . - - Wh/kg
7 centrale électrique
calculée par kg :
Centrale droite C,E Cw_sson - Wh/kg
électrique
Avant gauche C,E Cw_sson 186 Wh/kg
électrique
Avant centrale C,E Cw_sson - Wh/kg
€lectrique
Avant droite C,E Cwlsson - Wh/kg
électrique
Consommatl_on d energie pour la C,E Plgque 186,5 Wh/kg
plaque de cuisson calculée par kg électrique

Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 :
Plaques de cuisson - Méthodes de mesure de |'aptitude a la fonction

Conseils pour économiser de I’énergie :

e Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la plaque, placer la casserole au centre
de la zone de cuisson.

e L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en
conservant la chaleur.

e Diminuer la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.

¢ Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture
est chaude.

e Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.
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Avvertenze per la sicurezza

La vostra sicurezza € molto importante per noi.
Leggere attentamente queste informazioni prima
di utilizzare il piano cottura.

Installazione
Rischio di scosse elettriche

e Scollegare l'elettrodomestico dalla rete elettrica
prima di effettuare operazioni di manutenzione
o altre attivita simili.

e Il collegamento a un impianto di messa a terra
perfettamente funzionante & fondamentale,
oltre che obbligatorio.

e Eventuali modifiche all'impianto elettrico
domestico devono essere effettuate solo da un
elettricista qualificato.

e L'inosservanza di questo avviso puo causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

e Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

e Prestare particolare attenzione per evitare tagli
o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

e Leggere attentamente queste istruzioni prima di
installare o utilizzare questo elettrodomestico.

e Non collocare mai prodotti o materiali
combustibili su questo elettrodomestico.

e Estendere tali informazioni alla persona
responsabile dell'installazione
dell'elettrodomestico per ridurre i costi di
installazione.
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Per evitare pericoli, questo elettrodomestico
deve essere installato in conformita a queste
istruzioni per l'installazione.

Questo elettrodomestico deve essere
correttamente installato e collegato a terra solo
da un tecnico qualificato.

Questo elettrodomestico deve essere collegato a
un circuito provvisto di interruttore di
isolamento che garantisca il distacco totale dalla
fonte di alimentazione.

Se |'elettrodomestico non viene installato
correttamente, la garanzia ed eventuali reclami
potrebbero non essere piu validi.

Uso e manutenzione
Rischio di scosse elettriche

Se il piano cottura € danneggiato o incrinato,
non utilizzarlo per la cottura. In caso di rottura
o incrinatura della superficie del piano cottura,
scollegare immediatamente I'elettrodomestico
dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico
qualificato.

Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente
prima della pulizia o della manutenzione.
L'inosservanza di questo avviso puo causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico e conforme gli standard
di sicurezza elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante I'uso, i componenti accessibili di questo
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elettrodomestico si riscaldano abbastanza da
causare ustioni.

Fino a quando la superficie & calda, non toccare
il vetro a induzione con il corpo, gli indumenti o
altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.
Oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi non devono essere collocati
sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero surriscaldarsi.

Tenere lontani i bambini.

e I manici delle casseruole potrebbero diventare

caldi al tatto. Accertarsi che i manici delle
casseruole non sporgano su altre zone di
cottura attivate. Tenere lontani i manici dalla
portata dei bambini.

L'inosservanza di questo avviso puo causare
ustioni e scottature.

Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto per il piano cottura & affilata come un
rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo
sempre in un luogo sicuro e lontano dalla portata
dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli
o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai l'elettrodomestico incustodito
durante l'uso. La bollitura causa fuoriuscite di
fumo e grasso che potrebbero inflammarsi.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come
superficie da lavoro o stoccaggio.
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Non lasciare mai oggetti o utensili
sull'elettrodomestico.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per
riscaldare I'ambiente.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura
e il piano cottura come descritto in questo
manuale (utilizzando i comandi touch).

Non consentire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico né di sedersi o arrampicarsi
sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i
bambini nei pensili sopra I'elettrodomestico. Se i
bambini si arrampicano sul piano cottura,
potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella
zona di utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che
limitano la loro capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso
da una persona responsabile. La persona che li
istruisce deve accertarsi che siano in grado di
adoperare |'elettrodomestico senza rischi per sé
e per le persone circostanti.

Non riparare o sostituire componenti
dell'elettrodomestico, a meno che non sia
consigliato appositamente nel manuale. Tutte le
altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a
vapore.
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Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti
sul piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né
trascinare pentole sulla superficie del vetro a
induzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi
per la pulizia del piano cottura, perché
potrebbero graffiare il vetro a induzione.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
dell'assistenza o da una persona con analoga
qualifica per evitare rischi.

Questo elettrodomestico € destinato all'uso
domestico e a utilizzi simili a quelli di seguito
indicati:

zone cucina per il personale di officine, uffici e
altri ambienti lavorativi; case coloniche; clienti
di hotel, motel e altri ambienti residenziali; bed
& breakfast.

AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante l'uso.
Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni
se non sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato
da bambini di almeno 8 anni, da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali e da
persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di
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utilizzo sicuro dell'elettrodomestico e sono
consapevoli dei relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini non
sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo
essere pericolosa e puo causare incendi se il
piano cottura rimane incustodito. In caso di
incendio, non provare MAI a estinguerlo con
I'acqua; spegnere l'elettrodomestico e coprire la
fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,
non collocare oggetti sulle superfici di cottura.
Avvertenza: se la superficie € incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse
elettriche per le superfici di cottura in
vetroceramica o materiale simile che proteggono
I componenti sotto tensione

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a
vapore.

L'elettrodomestico non € progettato per l'uso
tramite timer esterni e sistemi di controllo
remoto separati.

Cong ratulazioni per I'acquisto del nuovo piano cottura in vetroceramica.
Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per
installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione.

Per l'installazione, consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare
il manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.
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Panoramica del prodotto
Vista superiore
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1. Zona max 1200 W
2. Zona max 2000/1000 W
3. Piastra in vetro

4. Pannello di controllo

1. Comandi per la selezione della
zona scaldante

2. Comando del timer

3. Comandi per la regolazione della
potenza e del timer

4. Comando di blocco dei tasti

5. Comando di accensione e
spegnimento

6. Comando doppia zona



Informazioni sul prodotto

Il piano cottura in vetroceramica € in grado di soddisfare diversi tipi di esigenze
culinarie grazie al riscaldamento a filo resistivo, al controllo microcomputerizzato
e alla selezione di piu potenze e rappresenta quindi la scelta ottimale per le
famiglie moderne.

Il piano cottura € realizzato considerando le esigenze degli utenti e pud essere
personalizzato. Il piano cottura offre prestazioni sicure e affidabili che garantiscono
il massimo comfort e permettono di godere appieno del piacere della vita.

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura in
vetroceramica

e Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".
¢ Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura in vetroceramica.

Utilizzo dei comandi touch

I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.
Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua pud impedire il corretto
funzionamento dei comandi.

Scelta degli utensili da cucina

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

e N3

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul
vetro e che sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola
sulla zona di cottura.
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Le pentole poggiate sul piano cottura in vetroceramica devono essere sempre
sollevate e non trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

S R

BN TARE I

Utilizzo del piano cottura in vetroceramica

Per avviare la cottura

1. Toccare il comando di accensione e speghimento.

Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico e tutto il
display visualizza " - " o " - - ", indicando che il piano cottura a
induzione € in modalita di attesa.

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura che si e

desidera utilizzare. 1\

e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona g
di cottura siano puliti e asciutti. (

3. Toccando il comando di selezione della zona scaldante, un ;
indicatore vicino al tasto lampeggia.

4. Impostare un livello di potenza toccando il comando "-" o "+".

e Se non si sceglie un'impostazione della temperatura entro
1 minuto, il piano cottura in vetroceramica si spegne
automaticamente. In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1. i +

e E possibile modificare l'impostazione della temperatura in ) .
qualungue momento durante la cottura. ri

5. Quando la zona 1 €& in funzione, toccare il comando di ‘“\
selezione della zona di riscaldamento, quindi attivare la doppia Kl ”\

7\

zona premendo (O) .

Quando € in funzione la doppia zona, toccare il comando di selezione della zona

di riscaldamento, quindi spegnere la doppia zona premendo @) .
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Al termine della cottura 5

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante da spegnere.

2. Spegnere la zona di cottura toccando "-" e scorrendo fino a "0", oppure tenendo
premuti contemporaneamente i pulsanti "+" e "-" per 1 secondo; in questo modo
si scendera direttamente a "0".

Accertarsi che il display della potenza indichi "0", quindi "H".

@O eroi LA

3. Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando di
accensione e spegnimento.

4. Attenzione alle superfici calde
"H" indica che la zona di cottura € calda al tatto. L'indicazione scompare
quando la superficie si & raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
scaldare altre pentole, per risparmiare energia € possibile utilizzare il piano
cottura ancora caldo.
[s] H

Blocco dei comandi

e I comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i
bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

e Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione/spegnimento.

Per bloccare i comandi
Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco dei tasti. L'indicatore
del timer visualizza "Lo".
Per sbloccare i comandi
1. Assicurarsi che il piano cottura in vetroceramica sia acceso.
2. Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco dei tasti.
3. A questo punto, & possibile iniziare a utilizzare il piano cottura.
Quando il piano cottura si trova nella modalita di blocco tutti i comandi
& sono disabilitati, tranne quello di accensione/spegnimento @ In caso di
emergenza, € sempre possibile spegnere il piano cottura in vetroceramica
con il comando di accensione/spegnimento, @ ma si deve prima
sbloccare il piano cottura nell'operazione successiva.
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Protezione da temperature eccessive

Il sensore di temperatura incorporato € in grado di monitorare la temperatura
all'interno del piano cottura in vetroceramica. Se viene rilevata una temperatura
eccessiva, il piano cottura in vetroceramica si spegne automaticamente.

Protezione dalle fuoriuscite

La protezione dalle fuoriuscite &€ una funzione di sicurezza. Spegne
automaticamente il piano cottura entro 10 secondi se scorre acqua verso il
pannello dei comandi, emettendo un segnale acustico di 1 secondo.

Avvertenza sul calore residuo

Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo, rimarra
un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per indicare di tenersi a
distanza dal piano cottura.

Spegnimento automatico

Lo spegnimento automatico € una funzione di protezione del piano cottura in
vetroceramica. Arresta automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si
dimentichi di spegnerlo. I tempi di funzionamento predefiniti per i vari livelli di
potenza sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6

Timer di funzionamento 8 8 8 4 4 4 2 2 2
predefinito (ore)

Utilizzo del timer

Il timer puo essere adoperato in due modi diversi:

e Puod essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non
spegne la zona di cottura quando il tempo € impostato.

e E possibile impostarlo per spegnere una sola o pil zone cottura dopo il tempo
impostato.

e E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti

Se non si seleziona alcuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: il promemoria minuti pud essere utilizzato anche senza selezionare
alcuna zona di cottura.

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del promemoria M .
comincia a lampeggiare e il display del timer indica "30". Bu (",
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3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer. @)

Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" del timer una
sola volta per aumentare o ridurre il tempo con incrementi di
1 minuto. Tenere premuto il comando "-" o "+" del timer per
aumentare o ridurre il tempo con incrementi di 10 minuti.

4. Annullare il tempo toccando il comando del timer: il display dei minuti
visualizzera "00".
N
d
\

comincia immediatamente. Il display indica il tempo —

5. Quando il tempo €& impostato, il conto alla rovescia \35/ C
- ([«
rimanente e l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. # *

6. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi e .
l'indicatore del timer visualizza "--" una volta trascorso il e = L~
tempo impostato.

-at

Impostazione del timer per lo spegnimento della zona
di cottura

Zone di cottura impostate per questa funzione:
1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante per cui 5
impostare il timer (ad es. la zona n. 1).

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del promemoria
comincia a lampeggiare e il display del timer indica "30". 3 M ...r"-
U J

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento: toccare il comando "-" o "+" del timer una sola volta per
aumentare o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto.

Tenere premuto il comando "-" o "+" del timer per aumentare o ridurre
il tempo con incrementi di 10 minuti.

Superando l'impostazione del tempo di 99 minuti, il timer torna
automaticamente al minuto 0.
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4. Quando il tempo €& impostato, il conto alla rovescia
comincia immediatamente. Il display indica il tempo

) / ’
rimanente e l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. —36 - (-.{':
! 5

NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del livello di
potenza si accende, indicando che la zona é selezionata. 5_\(_

5. Per annullare il timer, toccare il comando per la selezione della zona scaldante,
quindi toccare il comando del timer; il timer viene annullato e il display dei
minuti visualizza "00" e poi "--".

Tli:;:a 2

6. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura EI L
corrispondente si spegne automaticamente e visualizza "H". r

500 @ = -~

Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese
precedentemente.

Impostazione del timer per lo spegnimento di piu zone
di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per pil zone scaldanti, I'indicatore del timer
visualizza il tempo pil breve
(ad es., se per la zona n. 1 il tempo impostato € 2 minuti e per la zona n. 2 il
tempo impostato € 5 minuti, l'indicatore del timer visualizza "3").

NOTA: il puntino rosso lampeggiante accanto all'indicatore del livello di potenza
segnala che l'indicatore del timer visualizza il tempo della zona scaldante.

Per controllare il tempo impostato per altre zone scaldanti, toccare il comando
di selezione della zona scaldante. Il timer visualizza il tempo impostato.

a h. (impostato a 5 minuti)

I
L

—

()

-

C

“—

| . .
O j-:-:— (impostato a 2 minuti)

2. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura
corrispondente si spegne automaticamente e visualizza “H". m H
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NOTA:
dal passo 1.

Cura e pulizia

per modificare il tempo dopo l'impostazione del timer, occorre partire

Cosa? Come? Importante!

Sporcizia quotidiana sul | 1. Spegnere il piano cottura. |eQuando si spegne il piano

vetro (impronte, segni, |2. Pulire il vetro ancora caldo | cottura, le superfici calde non

macchie lasciate dagli (ma non bollente) con un sono pill indicate, per cui la zona

alimenti o fuoriuscite di detersivo per piani cottura di cottura potrebbe essere ancora

sostanze non zuccherose | 3. Sciacquare e asciugare con | calda. Prestare molta attenzione.

sul vetro) carta assorbente o un e Pagliette doppie, alcune pagliette

panno. in nylon e detergenti aggressivi

4. Accendere il piano cottura. | possono graffiare il vetro.

Leggere sempre |'etichetta per
accertarsi che il detersivo o la
paglietta siano idonei.

* Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente
tali fuoriuscite con una paletta
per il pesce, una spatola o un
raschietto, idonei per piani
cottura in vetroceramica,
prestando attenzione alle
superfici delle zone di cottura
calde:

1.

2.

Staccare la spina del piano
cottura dalla presa elettrica.
Tenere il raschietto o altro
utensile a un angolo di 30°
e rimuovere sporcizia o
fuoriuscite sulla zona calda
del piano cottura.

e Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe
essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.

¢ Pericolo di tagli: con il coperchio
di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto € affilata come un
rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre
in un luogo sicuro e lontano
dalla portata dei bambini.

3. Pulire la sporcizia o le
fuoriuscite con carta
assorbente o uno
strofinaccio.
4. Seguire i punti da 2 a 4,
"Sporcizia quotidiana sul
vetro".
Fuoriuscite sui comandi |1. Spegnere il piano cottura. |eSe & presente liquido sui
touch 2. Bagnare la fuoriuscita comandi, il piano cottura
3. Strofinare I'area dei potrebbe emettere un segnale
comandi touch con un acustico e spegnersi
panno o una spugna pulita | automaticamente, e i comandi
e inumidita. potrebbero non funzionare.
4. Asciugare perfettamente la | Asciugare perfettamente I'area

zona con carta assorbente.

. Accendere il piano cottura.

dei comandi touch prima di
accendere il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema Possibili cause Rimedi

Il piano di cottura Assenza di corrente elettrica. | Controllare se il piano cottura &
non puo essere collegato a una fonte di

acceso. alimentazione funzionante.

Controllare se si € verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo tutti
questi controlli, chiamare un
tecnico qualificato.

I comandi touch non |I comandi sono bloccati.
rispondono.

Sbloccare i comandi. Per le
istruzioni, consultare la sezione che
descrive I'uso del piano cottura in
vetroceramica.

I comandi touch sono | E possibile che sia presente un

Accertarsi che I'area dei comandi

Uso di pagliette abrasive o
prodotti di pulizia inadeguati.

difficili da azionare. velo d'acqua sui comandi o che | touch sia asciutta e utilizzare il
si utilizzi la punta del dito per |polpastrello quando si toccano i
toccarli. comandi.

1l vetro e graffiato. Utensili da cucina con bordi Adoperare utensili da cucina con
irregolari. basi piatte e lisce. Vedere "Scelta

degli utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole Questi rumori possono essere
producono crepitii e dovuti ai materiali con cui
ticchettii. sono realizzati gli utensili da

cucina (strati di metalli
differenti che vibrano in
maniera diversa).

Questo fenomeno & normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

Specifiche tecniche

Piano cottura CEHDD30TCT-1

Zone di cottura 2 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V ~/ 50-60 HZ
Potenza elettrica installata 2928-3484W
Dimensioni del prodotto - LxPxA (mm) 288X520X52
Dimensioni incasso AXB (mm) 268x500

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche

senza preavviso.
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Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione
Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel
disegno.
Per l'installazione e |'uso, lasciare almeno 5 cm di spazio attorno al foro.
Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un
materiale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni
causate dall'irradiazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle
indicazioni seguenti:

GUARNIZIONE
—

[

<

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm)
268 +4 500 +4 Min 50 Min 50 Min 50 Min 50
-0 -0

Accertarsi sempre che il piano cottura in vetroceramica sia adeguatamente
ventilato e che i fori di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Assicurarsi
che il piano cottura in vetroceramica sia in buone condizioni. Attenersi alle
seguenti illustrazioni

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve
& essere almeno 760 mm.
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L
Ve

A (mm) (B(mm) [C(mm) D

760 Min 50 Min 30 Ingresso dell'aria |Uscita dell'aria 5 mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano
cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

Il materiale del top di cucina deve resistere al calore

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di
ventilatore di raffreddamento

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze
necessarie e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che
consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e
collocato in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.
L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire
una separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti
conduttori di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono
questa variazione dei requisiti)

Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi
alle norme vigenti

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture
resistenti al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).
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Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano

cottura

e Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o
cassetti degli arredi.

e Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per la
ventilazione della base del piano cottura.

e Se il piano cottura €& installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base
del piano cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

e L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento delle
staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le 4 staffe
sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

B C D

Vite

Staffa Foro della vite Base

Vetro

B Staffa di ritenuta

A Vite n
ST3.5*8

N . . .
D Parte inferiore . Piano di lavoro / mobile da cucina

X
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Precauzioni

1.

o

Il piano cottura in vetroceramica deve essere installato da personale o tecnici
qualificati.

Il produttore puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare 'operazione da soli.
Il piano di cottura in vetroceramica non deve essere montato su apparecchiature
di raffreddamento, lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.

Il piano cottura in vetroceramica deve essere installato in modo da ottimizzare
I'irradiazione del calore, per incrementarne I'affidabilita.

La parete e la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono
resistere al calore.

Per evitare danni, lo strato a sandwich e |'adesivo devono essere resistenti al
calore.

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Questo piano cottura in vetroceramica pud essere collegato solo a
un'alimentazione con un'impedenza di sistema non superiore a 0,427 ohm. Se
necessario, consultare l'autorita di fornitura per informazioni sull'impedenza
del sistema.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica
L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con
un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

ok~
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Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere
effettuata da un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo
da evitare incidenti.

Se l'elettrodomestico & collegato direttamente alla rete elettrica, &€ necessario
installare un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i
contatti.

L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e
conforme alle normative in materia di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o compresso.

Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da
una persona debitamente qualificata.
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Sull'elettrodomestico € riportato il simbolo di conformita alla
direttiva europea 2012/19/UE relativa allo smaltimento di rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche. I rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche contengono sostanze
inquinanti per l'ambiente e componenti basilari riutilizzabili. E
fondamentale che i rifiuti di apparecchiature elettriche ed
elettroniche siano sottoposti a trattamenti specifici per rimuovere
e smaltire correttamente i materiali inquinanti e recuperare tutti i
materiali riciclabili. Osservando alcune regole basilari, tutti
possono contribuire a evitare danni ambientali causati dai rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche:

- I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiti
come rifiuti domestici;

- I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti in
aree di raccolta dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.
In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando si
acquista un nuovo elettrodomestico, quello vecchio pud essere restituito al
rivenditore che € tenuto ad accettarlo gratuitamente, purché sia di tipo
equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento

UE n. 66/2014

Posizione Simbolo Valore Un.'ta di
misura
Identificativo del modello CEHDD30TCT-1
. . . Piano cottura
Tipo di piano cottura: elettrico
Numero di zone |zone 2
e/o aree di
cottura aree
Tecnologia di _Z(zjne_di cottura a
riscaldamento |/N9YzloN€
(zone di cottura |Aree di cottura a
e aree di cottura |induzione
ainduzione, |zone di cottura X
zone d! cqttura radianti
radianti, piastre
solide) Piastre solide
Po_st_eriore @ 20,0 cm
sinistra
Centrale @ ) cm
posteriore
Posteriore @ _ cm
destra
. . . |Centrale sinistra @ - cm
Per zone o aree di cottura circolari:
diametro della superficie utile per Centrale al
ogni zona di cottura riscaldata centro @ - cm
elettricamente, arrotondato a 5 mm.
Centrale destra @ - cm
Anteriore @ 16,5 cm
sinistra
Centrale @ _ cm
anteriore
Anteriore destra @ - cm
Posteriore L _
Per zone o aree di cottura non sinistra P cm
circolari: lunghezza e larghezza della
L > . Centrale L
superficie utile per ogni zona o area osteriore P - cm
di cottura riscaldata elettricamente, P -
arrotondate a 5 mm. Posteriore L _ cm
destra P
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Centrale sinistra IF‘, - cm
Centrale al L
- cm
centro P
Centrale destra IF; - cm
Anteriore L
L - cm
sinistra P
Centrale L
. - cm
anteriore P
Anteriore L _ cm
destra P
Posteriore Cottura
sinistra elettrica 187 Wh/kg
Centrale Cottura
posteriore elettrica ) Wh'kg
Posteriore Cottura
destra elettrica ) Wh/kg
Centrale Cottura
sinistra elettrica . Wh/kg
Consumo energetico per zona o Centrale al Cottura _ Wh/k
area di cottura calcolato per kg centro elettrica g
Cottura
Centrale destra elettrica - Wh/kg
Anteriore Cottura
sinistra elettrica 186 Wh/kg
Centrale Cottura
anteriore elettrica ) Wh/kg
Anteriore Cottura
destra elettrica . Wh/kg
Consumo energetico per il piano Piano
9 P P cottura 186,5 Wh/kg
cottura calcolato per kg )
elettrico

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico -
Parte 2: Piani cottura - Metodi per la misura delle prestazioni

Suggerimenti per il risparmio energetico:

e Per ottimizzare I'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di
cottura.

e L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

e Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

e Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

o Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.

IT-110




	MAN-33803260_000_DE
	MAN-33803260_000
	UM 33803260
	UM 33803260_BG
	Предупреждения за безопасност
	Монтиране
	Опасност от токов удар
	Експлоатация и поддръжка Опасност от токов удар
	Преглед на продукта
	Изглед отгоре
	Контролен панел

	Информация за продукта
	Преди да използвате вашия нов керамичен плот
	Използване на сензорните контроли
	Избор на подходящ съд за готвене
	Употреба на керамичния плот
	Заключване на контролите
	Защита от прегряване
	Защита от разливане
	Предупреждение за остатъчна топлина
	Автоматично изключване

	Използване на таймера
	Използване на таймера като хронометър
	Настройка на таймера за изключване на една зона за готвене
	Настройка на таймера за изключване на повече от една зона за готвене

	Грижа и почистване
	Подсказки и съвети
	Техническа спецификация
	Монтиране
	Избор на оборудването за монтаж
	Преди да монтирате плота, се уверете, че
	Когато монтирате плота, се уверете, че
	Преди да поставите фиксиращите скоби
	Предупреждения
	Свързване на плота към електрическата мрежа


	Пустая страница

	MAN-33803260_000_DE
	MAN-33803260_000_FR
	MAN-33803260_000_IT

