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THANK YOU FOR PURCHASING THE HAIER INDUCTION HOB. PLEASE READ THIS
INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB KEEP IT IN A SAFE
PLACE FOR FUTURE REFERENCE.




SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard

Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carrying out any work or maintenance on it.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

Means for disconnection must be incorporated in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

Alterations to the domestic wiring system must only be
made by a qualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Cut Hazard

Take care - panel edges are sharp.
Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Read these instructions carefully before installing or using
this appliance.

No combustible material or products should be placed on
this appliance at any time.

Please make this information available to the person
responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an  isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard

Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop
surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard

This appliance complies with electromagnetic safety
standards.

Hot Surface Hazard



During use, accessible parts of this appliance will become
hot enough to cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than
suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when
the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover
causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
Never use your appliance as a work or storage surface.
Never leave any objects or utensils on the appliance.

Never use your appliance for warming or heating the room.
After use, always turn off the cooking zones and the
cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls).

Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.



Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

Do not stand on your cooktop.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
glass surface as this can scratch the glass.

Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning
agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.
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Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.
WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

A steam cleaner is not to be used.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
short term cooking process has to be supervised
continuously.

Power cord can’t accessible after installation.
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Product Overview

Top View
Haler
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1. 1800 W zone, boost to 2100 W
3 2. 1800 W zone, boost to 2100 W
3. 3000 W zone, boost to 3600 W
: 4. Control panel
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The Control Panel
1. ON/OFF control
5 5

! | 2. Power/Timer regulating key
88 8 8 3. Timer control

4. Pause/Keylock control

5. Heating zone selection controls
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6. Boost control

Product Information

The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.

The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
pleasure from life.

A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
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pan eventually warms it up.

IHE

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob

Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

Use the ball of your finger, not its tip.

You will hear a beep each time a touch is registered.

Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the controls

difficult to operate. /

. [/
c// J'j/
v X

Choosing the right Cookware

S

Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.

You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable

for induction. =
If you do not have a magnet: W r
1. Put some water in the pan you want to check. b

2. Follow the steps under ‘To start cooking’. =
3.If Y does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
Cookware made by the following materials is not suitable: pure stainless steel,
aluminum or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,
and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
180 140
Bridge zone 250




Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

NG

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

W XX Y 7

Always lift pans off the ceramic hob — do not slide, or they may scratch the glass.
§ -
b 4B ¥

e Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in the
range of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected
According to the dimension of the zone you can use pots of different diameters

as picture below: &
P
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e If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient
temperature for cooking.

e [f the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such
as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.
If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.




Using your Induction Hob

To start cooking
After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then go
out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

1.

Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking
zone are clean and dry.

Touching the heating zone selection control, and an indicator next
to the key will flash

Touch the ON/OFF (D switch. all the indicators show “— ?\

4. Select a heat setting by touching the “slider” control. IR
» Ifyou don’t choose a heat setting within 1 minute, the
Induction hob will automatically switch off. You will N
need to start again at step 1.
*  You can modify the heat setting at any time during cooking.
When you have finished cooking 8
1. Touching the heating zone selection that you wish to
switch off
I
2. Turn the cooking zone off by. touching “slider”control Power down
down to“0”. Make sure the display shows“0”.
3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.
4. Beware of hot surfaces

disappear when the surface has cooled down to a safe temperature. It
can also be used as an energy saving function if you want to heat
further pans, use the hotplate that is still hot.

Using Boost function

Activate the boost function

6 [

1. Select the zone with boost function.

“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It will } '



Note: The power setting of bridge zone works the same as any other normal area.
2. Touch the BOOST key, when the display is blinking,
power level indication shows “P”. v P

P i

Cancel Boost function
1. Select the zone with boost function.

IR
2. Touching the “slider” to cancel the Boost function, and /Jl

Power down
select the level you want to set.
* Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, || the heating zones stop working. All the zone

. 3\\ =

2. Press the Pause control once again, all the heating zones will revert to its
&2

indication show

original setting.

o  The function is available when one or more heating zones are working.
e If you don't cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction
cooktop will automatically switch off.

Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

*  When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

* Lock control can be activated/deactivated with the Hob ON/OFF.

To lock the controls
Touch the keylock ” B control for 2 seconds. The timer indicator will show “Lo”.

To unlock the controls I

1. Touch and hold the keylock control Il for 2 seconds. ¢
2. You can now start using your hob. z

When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
& you can always turn the hob off with the ON/OFF control in an emergency, but
you shall unlock the hob first in the next operation.
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Residual Heat Warning

When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it. '

Using Bridge zone function

® This may be used as a single zone or two individual zones depending on the
cooking needs in each situation.

® [t is made of two independent coils that can be controlled separately. When the
bridge zone is working, only the zone covered by the cookware is activated.

®  To ensure that the cookware is detected and heat is distributed evenly, correctly
centre the cookware.

|

Activate Brldge zqne functlon. .

1. To activate the bridge area as a single big zone, press the

front zone key and rear zone key at the same time. /‘@ éR

2. The buzzer beeps indicating that the induction hob enters

selection of Bridge zone, and the corresponding indicator will flash.

3. Select the power level you want to set by touch
“Slider”control.

Cancel Bridge zone function

1. Touching one of the cooking zone to cancel the bridge zone function.
2. The power setting works the same as any other normal area.

Auto Shutdown

Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

11



Using the Timer

e You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is up.
® You can set the timer up to 99 minutes.

Using the timer to switch off one or more cooking zones

. . . &
1. Touching the heating zone selection control that you want
to set the timer for.
. . . . . iy}
2. Touch timer control, “00” will show in the timer display -
and “0” will flashes.
3. Set the time by touching the slider control of the 0s
timer (e.g.5). — ©)
05

4. Touch timer control again, the “0” will flash. a'L

5. Set the time by touching the slider control (e.g.9), — 35
now the time you set is 95 minutes. = ©
6. When the time is set, it will begin to count down immediately. E:_:
The display will show the remaining time. -
NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of -
:

power level indication which indicating that zone is selected.
7. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will switch off
automatically.
Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:

1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking
zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

g 3:_: (set to 15 minutes)
': —>
' .u (set to 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

[n}
363 —> 6.
Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown
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in the timer indicator.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using
Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

Cooking Tips

*  When food comes to the boil, reduce the power setting.

» Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender
stews because the flavours develop without overcooking the food. You should also cook
egg-based and flourthickened sauces below boiling point.

» Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness
of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side.
Press the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become
tender before serving.

For stir-frying

1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large

quantities, cook the food in several smaller batches.

. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower
setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

W
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Heat Settings

Heat setting

Suitability

1-2

* gentle simmering
* slow warming

* delicate warming for small amounts of food
* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly

* reheating
* rapid simmering
* cooking rice

* pancakes

* sauteing
* cooking pasta

* stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water

Care and Cleaning

What? How? Important!
Everyday soiling on 1. Switch the power to the cooktop off. » When the power to the cooktop is
glass 2. Apply a cooktop cleaner while the glass switched off, there will be no ‘hot

(fingerprints, marks,

stains left by food or

non-sugary spillovers
on the glass)

is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth or
paper towel.

4. Switch the power to the cooktop back on.

surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

* Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish slice,
palette knife or razor blade scraper suitable
for ceramic glass cooktops, but beware of
hot cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off at

the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30° angle
and scrape the soiling or spill to a cool
area of the cooktop.

. Clean the soiling or spill up with a dish

w

cloth or paper towel.

E

. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday soiling
on glass’ above.

* Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to remove
or even permanently damage the glass
surface.

* Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

Spillovers on the
touch controls

—

. Switch the power to the cooktop off.
Soak up the spill
. Wipe the touch control area with a clean

w o

damp sponge or cloth.

E

. Wipe the area completely dry with a
paper towel.

W

. Switch the power to the cooktop back on.

* The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.

14




Hints and Tips

Problem

Possible causes

‘What to do

The cooktop cannot
Be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are difficult
to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make crackling or
clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when used
on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot and
appears in the display.

The induction hob cannot

detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect the
pan because it is too small for the
cooking zone or not properly
centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned itself
off unexpectedly, a tone
sounds and an error code is
displayed (typically alternating
with one or two digits in the
cooking timer display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.
E7/E8 Temperature sensor of the | Please contact the supplier.
IGBT failure.
E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply

is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat Please restart after the induction hob
radiation cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification

Induction Hob HAB32SC

Cooking Zones 2 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 3600W

Product Size DxWxH(mm) 290%520%58
Building-in Dimensions AxB (mm) 270%490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products
we may change specifications and designs without prior notice.

Installation

Selection of installation equipment

» Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

» For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be
preserved around the hole.

» Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:
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Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation
material.

L(mm) W(@mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) X(mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate

should be at least 760mm. \»/‘W U
A

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 20 mini Air intake Air exit Smm

Before you install the hob, make sure that

the work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements.
the work surface is made of a heat-resistant material.
if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.
the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards
and regulations.
a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).
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the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall
surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.

If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier
is installed below the base of the hob.

The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets (2 pcs)

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see
picture) after installation.

Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.

l Table l Table

N

Bracket a

Cautions

The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

A steam cleaner is not to be used.
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e This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more
than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

L ®» @

L N =
L-N: 220-240V~

o Ifthe cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

o [Ifthe appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit
breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.

DISPOSAL: Do not
dispose this product

as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive 2012/19/EU
and according to the UK legislation S.I. 3113/2013 for Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is disposed
of correctly, you will help prevent any possible damage to the environment and
to human health, which might otherwise be caused if it were disposed of in
the wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where you
purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased the product.

Low power consumption data according to Commission Regulation (EU) 2023/826.

Period after which the equipment

Condition Power consumption
reaches automatically the condition
Off-mode 05 W 20 min
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HNPEAYHPEXKIEHUS 3A BE3OITACHOCT
MOJISA, MNPOYETETE BHHUMATEJIHO CJUIEJHUTE
HNHCTPYKUUMU, ITPEAN JA U3ITOJI3BATE YPEJIA.

MoHTaX

OmnacHocT 0T TOKOB ynap

* M3kimrodere ypena OoT IIaBHOTO €JIEKTPUYECKO 3aXpaHBaHE Npeau
W3BBPIIBAHE HAa KAKBUTO U Jia € paboTH MO MOIIPHHKKA MO HETO.

* CBBp3BaHETO KbM HAJIEKJHA 3a3eMsBaIlla CUCTEMA € BaXKHO
Y 33]TBJDKUTENHO.

e M3kmoyBaHeTo TPsOBA Ja ce MOCTUTA Ype3 Brpa)kAaHe Ha KIII0Y
BbB  (UKCHpAaHOTO  oOKalOensiBaHE€  CBIVIACHO  IIpaBHIIaTa
3a okabelsiBaHe.

e [Ilpomenn B  eJEKTpPOMHCTajalusiTa B  JOoMa  TpsiOBa
Jla ce U3BbPLIBAT CAMO OT KBAJIM(PUIIMPAH €IEKTPOTEXHUK.

* Hecna3paHeTo Ha TO3M CHBET MOXKE Jia JOBEJE 0 TOKOB ylap WM
CMBPT.

OmnacHoct oT nopsizBaHe

* BuumagaiiTe — ppOOBeTe Ha MaHela ca OCTPHU.

* HeBHuMaHUETO MOXE Ja JOBE/E 0 HapaHsIBaHE WM MOPS3BaHE.

Bakxuu nHCTpPYKUMH 32 6€3011aCHOCT

* Mons, mnpoyeTeTe BHUMATEIHO TE€3W HWHCTPYKLUMH, MPEIU
Jla MOHTUpATe WK U3M0J3BaTe TO3H Ype[l.

* Bbpxy TO3M ypen HUKOra He TpsiOBa Ja C€ MOCTaBAT 3alaIuMH
MaTepuaIl Wi IPOAYyKTH.

* Mo, npegocraBete Ta3u HMHPOpMALUS Ha JIMLIETO, OTTOBOPHO
3a MOHTa)ka Ha ype/a, Thil KaTo TOBa MOXKE J1a HAMaJIM Pa3XOJIUTe
BU 32 MOHTaX.

* 3a n1a uz0er"ere OMACHOCT, TO3M ypel TpsOBa Ja ce€ MOHTUpaA
CBIVIACHO TE€3U MHCTPYKIIMHU 32 MOHTAX.

* To3u ypen TpsiOBa na Ob/ie MPaBUIIHO MOHTHPAH M 3a3€MEH CaMo
OT TIOJXOJISAIO KBATH(PHUITUPAHO JIUTIE.

* To3u ypen TpsibBa na Oblie CBbP3aH KbM BEpUTra, KOATO BKJIHOUBA
M30/Mpan] MpPEeKbCBa4, OCHUTYpsBalll IBJIHO  H3KJIIOUBaHE
OT 3aXpaHBaHETO.
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[MPEAVYIIPEXKIEHUE: W3non3Baiite caMoO MNpeana3uTesu
3a IJI0Ta, KOMTO Ca CB3JAJECHU OT MPOU3BOAUTENS Ha ypena,
MMOCOYEHH Ca OT HEro B MHCTPYKIMUTE 3a ymnorpeba KaTo
MOAXOMSIIM WJIM ca BrpageHu B ypena. M3monsBaHeTo
Ha HEMOJXOJSAIIN MPEMa3UuTeIN MOXKE J1a MPUUYUHU UHIUICHTH.
HenpaBumHusaT MOHTaX Ha ypena MOXE Ja aHylaupa BCsKa
rapaHiys WK TPETEHIIMU 32 OTTOBOPHOCT.

OTHOCHO JeTailiuTe 3a MOHTaX, MOJIsS, BIDKTE paslena
<MoHTax>.

Excnuioaranusi M nojipbKKa
OnacHOCT OT TOKOB yaap

He roTrBere BBPXy CUYNEH WIM HalyKaH TOTBApCKH IUIOT.
AKO TTOBBPXHOCTTA Ha TOTBAPCKUS IUIOT € CUyIIeHA MU HaITyKaHa,
U3KIIIOYEeTEe ypeaa He3a0aBHO OT eJIEKTpUYecKara Mpexa (CTeHEeH
KJTFOY) U C€ CBBPIKETE C KBAUTU(UIIMPAH TEXHHK.

W3karouere TOTBApCKUS OT CTEHHHUS KIIOY TPEId MOYHCTBAaHE
VTN TIOJIPBIKKA.

Hecma3BaneTo Ha TO3M CBBET MOXE Ja JIOBEIAE JO TOKOB yaap
WA CMBPT.

OmnacHoct 3a 31paBeTo

To3u ypem oTroBaps Ha CTaHIAApPTHTE 3a eEJIEKTpPOMarHUTHA
0€e30I1aCHOCT.

OmnacHocT OT ropeia NOBbPXHOCT

[To Bpeme Ha ynoTpeda JOCTHITHUTE YaCTH Ha TO3HW YPE[I e CTaHaT
JOCTAaThYHO TOPEIIH, Ye J1a MPUYUHAIT U3TapSIHUA.

He mnosBonsBaiiTe TANOTO, ApEXUTE WM JPYTH MPEIMETH,
pasiaMYHU OT IOAXOIAIIM CBAOBE 3a TOTBEHE, Ja Ce AOIUpar
110 KEPaMUYHOTO CTBHKIIO, IOKATO ITIOBBPXHOCTTA HE CE OXJIAIH.
MeranHu npeaMeTH, KaTo HOXOBE, BHIIMIM, JIBXKULIWA U KalalH,
He TpsiOBa J1a ce TMOCTaBIT BHPXY IOBBPXHOCTTA Ha IIJIOTA,
ThU KaTO MOTAaT J1a C€ HArOPEIIAT.

Jlena mo 8-ronuirHa B3pacT He TpsiOBa a ce IOMycKar 10 ypena,
OCBEH aKO HE ca MOoJ1 MOCTOSHHO HaOJIo/IeHuE.
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JpBKKUTE HAa TEHDKEPUTE MOXKE Ja ca TOpeIld Ha JOIMP.
IIpoBepeTe nanu JOPBKKUTE HAa TEHIKEPUTE HE HAIBUCBAT
HaJl APYyTU BKJIIOYEHHU 30HU 34 TOTBEHE. J{pBKTE NPBKKUTE Jajed
OT Jela.

HecnazBaneTto Ha TO3u CBBET MOXE Ja JOBEAC A0 W3rapsHus
Y OIlapBaHUs.

OnacHocT OT mopsi3BaHe

OctpoTo kaTo OpbcHAU OCTPHUE Ha CThpPrajkara 3a TOTBApCKH IUIOT
C€ pa3KpHBa, KOraTo 3alllUTHUAT Kamak ce ApbhHe. M3mon3Baiite
M3KJIIOYUTEIIHO BHUMATEIIHO U BUHATH ChXpaHsBalTe Ha 0€301acHO
MSICTO U JjaJiey OT Jela.

HeBHUMaHMeTO MOXE J1a IOBEC /10 HApAHSIBAHE WU MOPSI3BaHE.

Baxnu HHCTPYKIIUM 32 0€30MACHOCT

Huxora He octaBsiiTe ypema 06e3 Haa30p, KOraro ce H3I0JI3Ba.
N3kumnsiBaHeTo npuyMHABA MyIIEK U Pa3IMBaHe Ha Ma3HUHA, KOSITO
MOJXKE J1a C€ 3amalH.

Hukora He u3nosn3BaiiTe Bamus ypea Karo pabOTHa MOBBPXHOCT
WJIU TIOBBPXHOCT 33 ChbXpaHEHUE.

Hukora He octaBsiiTe nmpeaMeTH Uiu Npubopu BbPXY ypeaa.
Huxora He n3nos3BaiiTe Bamus ypes 3a 3aTOIUISIHE WX OTOIICHUE
Ha MMOMEIIEHUETO.

Cnen ymorpeba BUHArM W3KIIOYBANTE 30HUTE 3a TOTBEHE
Y TOTBAPCKHSI TJIOT, KAKTO € OMTMCAaHO B TOBA PHKOBOJICTRBO (T.€. Upe3
CEH30pPHUTE KOHTPOJIN).

He no3BonsBaiiTe Ha nena 1a cu UrpasT ¢ ypeaa Wid Ja Csjaar,
CTOAT WUJIU JIa C€ KaTepsT BbPXY HETO.

He cpxpansBaiiTe npeaMeTH, NpeACTaBIsBAIIA UHTEPEC 3a JIela,
B mkadoBe Haja ypena. [lenara, KOUTO ce KaTepsT MO TOTBApCKUs
IJIOT, MOTAT Jia CEPUO3HO JIa CE€ HAPAHSIT.

He ocrapsiite nema camu wiam 0e3 HaI30p B 30HATA, KBAETO
C€ M3I0JI3Ba YPEIbT.

Jleua win auna ¢ yBpexaaHe, KOETO OrpaHHYaBa CIIOCOOHOCTTA
YM JIa U3M0JI3BaT ypena, TpsiOoBa Ja ca moj HaAa30pa Ha OTTOBOPHO
Y KOMITETEHTHO JIMIIE, KOETO Ja T HHCTPYKTHPA KaK Ja IO U3IOJI3BaT.
NHcTpykTopbT TpAOBa a ce yBEpH, Y€ JIULIETO MOXKE J1a U3IMO0I3Ba
ypena 6e3 ormacHOCT 3a cebe cv WK 3a00uKasiara ro cpea.
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He pemoHTupaiiTe 1 He 3aMeHsANTE KOSATO U J]a € 4acT OT ypena,
OCBEH aKO TOBAa HE € M3PUYHO MPENOPhYaHO B PHKOBOJCTBOTO.
Ocrananoro o0cimyxBaHe TpsiOBa J1a c€ U3BbPILBA OT KBAIHU(PHULIUPAH
TEXHUK.

He u3non3Baiite mapouncrayka 3a IOYUCTBaHE HA TOTBAPCKUS ILIOT.
He nocrassiiTe n He M3MyCKaUTe TEXKKHU NMPEIMETH BbPXY Ballusd
TOTBAPCKU ILIOT.

He croiTe BbpXy Bamusi roTBapCKH ILIOT.

He wu3nonsBaiiTe TroTBapcKW ChIOBE C HEpaBHU pbOOBE
U HE IUTh3raiTe ChJJOBETE 10 HIOBBPXHOCTTA HA CTHKIJIOTO, Thi KaToO
TOBa MOXKE J1a TO HaJ[packKa.

He u3nosn3Baiite e 3a modnucTBaHe WIK JIpyru Tpyou abpa3uBHU
MOYMCTBAIIM MTPenapary, 3a /1a HOYUCTUTE BAalllUs TOTBAPCKHU IJIOT,
THU KaTo T€ MOrar Jja HaJlpackaT KePaMUYHOTO CTBHKJIO.

Axo 3axpaHBamMAT Kaben ce moBpeau, TOM TpsOBa na Oble
3aMEHEH OT IPOU3BOAMUTENS, HETOB 00CTY>KBall IPEACTABUTEI HIIN
auie ¢ nogoOHa KBalnuguUKauus, 3a 1a ce U30erHe MnoTeHIalHa
OIaCHOCT.

To3u ypen e npenHa3HaveH 3a yrnorpeda caMo B JOMAIIHU yCIOBHUs !
Tobproeckara ynorpeda OT KaKbBTO U Ja € BUJ HE c€ MOKpHUBa
OT rapaHUUATa HA IPOU3BOAUTENA!

[MPEAYIIPEXXAEHUE: Ilo Bpeme Ha pabora ypeabT
U IOCTBIIHUTE My YacTH ce HaropeuisBar. Manku nena TpsiOBa
7la ce IbpKaT Ha pa3CTOSIHUE.

Tps6Ba na ce BHMMaBa Jja HE C€ IOKOCBAT HAarpeBaTelIHU €JIEMEHTH.
Jlena mon 8-ronuiIHa Bb3pacT He TpsiOBa Aa ce IoMmycKar 10 ypeaa,
OCBEH aKO HE ca 0] TOCTOSTHHO Ha0I0IeHuE.

To3u ypen Moske /1a ce U3I0JI13Ba OT JIella Ha Bb3pacT Haj § TOJIMHU
U OT JHIa C OTpaHWYCHH (U3UYECKH, CETUBHU WM YMCTBEHU
CIOCOOHOCTH WJIM C HEJOCTAaThUCH OMHUT U MO3HAHUS, aKO ca IMOJ
HAJ30p, WU aKO MPEABAPUTEITHO ca MOMYyUUIIN YKa3aHUsS OTHOCHO
Oe3omacHara ymoTpeba Ha ypega M pa3dWpar  KakBU
ca MOTEHIMATHUTE OACHOCTH.

Jlenara He OuBa Ja uW3Moi3BaT ypena 3a urpa. IlouncTBanero
U TIOTpeOuTeNCcKaTa MoJiphKKa Ha ypesa He OuBa /1a ce U3BbpILBa
oT aera 6e3 Haa30p.

23



ITPEAVIIPEXXJIEHUE: I'oTBeHeTO Ha IJIOTa C Ma3HUHA UJIM OJIKO
0e3 Ham30p MOXe Ja ObJle OmacHO W Ja MpeIu3BUKa IOXKap.
HUKOI'A He ce omwuTBaiiTe na mOTylIaBaTe MoXap C BOJA,
a BMECTO TOBa H3KIIOUETE ypena M CJeJ ToBa MOKPUHTE
IJIaMbIIUTE, HAIPUMED C KaIlaK WK MPOTUBOIOKAPHO OJIESIIO.
IMPEAVIIPEXXIEHUE: OnacHoct OT moxkap: HE ChXpaHsBalTe
MPEIMETH BbPXY OBHPXHOCTUTE 3a TOTBEHE.
IMPEAVYIIPEXXIEHWE: Ako TOBBPXHOCTTa €  HAallyKaHa,
M3KJII0YETE ypena, 3a Aa u30eruere Bb3MOKHOCTTA OT TOKOB yaap,
3a MOBBPXHOCTH Ha IIOTa OT CTHKJIOKEpaMHKa WM IMOA00eH
Marepua, KOUTo Mpe/rna3Ba YaCTUTE MO HAIIPEeKEeHHE.

He Tpsi6Ba na usznon3pare ypenu 3a MOYHUCTBAHE C Mapa.

VYpenbT He € IpeIHa3HAYECH J1a C€ yIpaBJisiBa C BbHIIIEH TaliMep WU
OTJIEJIHA CUCTEMA 32 JUCTAaHIMOHHO YIIPABIICHUE.

BHUMAHUE: [Ilponecst Ha TrOTBEeHe TpsiOBa Jda Oble
HaOmonaBaH. [Iporiec Ha TOTBEHE ¢ KpaTKa MPOIBIKHTEIHOCT
TpsiOBa 1a ce HabII01aBa HEMIPEKBCHATO.

3axpaHBaIMIT KaOeJI HEe € JOCTBIICH CJIe HHCTATHpPAHE.
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IIpersien Ha mpoaykra

H3rien orrope

Halet
— 2
1. 1800 W 30Ha, ycuisasne g0 2100 W
2. 1800 W 30Ha, ycunBane 10 2100 W
T 3 3. 3000 W 30Ha, ycmBane 10 3600 W
4. KoHTpoJIeH aHen
—
88 B ] I 4

[IaneasbT 32 ynpasjaeHue

5 5

| |
88 B8O ° BB

w008 IR R T T T [

| @r CID 4. KoHTpoI Ha Tay3a/3aKIFouBaHe
[
1

1. Kontpoa BKJI./U3KIJL

2. ByToH 3a peryiupane
Ha 3aXpaHBaHeTo/TaliMepa

3. Konrpoun 3a taitmepa

| Ha KJIaBUIIIATE

2 4

wW-+a
c)_._

5. VoHHM KOHTpONH 32 U300p
Ha HarpeBaTelIHa 30Ha

6. Konrpon Ha ¢ynkius Boost

Nudopmauus 3a npoayKTa

KepaMuyHHAT/MHIYKIUOHHHUAT TOTBAPCKH TUIOT 32 TOTBEHE MOXKE J1a OTTOBOPH Ha Pa3INdHU
BUJOBE KyXHEHCKH M3UCKBAHMS TIOPAIH HArpsBaHe C Pe3NCTEHTEH Kabell, MUKPOKOMITFOThPH -
3MpaHo yNpaBlIeHne U N300p Ha HAKOJIKO MOIIHOCTH, HAUCTUHA ONTUMAHHUAT N300p 32 MOZIEpHH
ceMelicTBa.

ToTBapckusAT 10T ce GoKycupa BbpXy KIMEHTHUTE U IpHeMa IepCOHANN3UpPaH nu3aifH. KommoHbsT
ruMa 0e30MacHH M HaICKTHH XapaKTePUCTUKHU, KOUTO MPABST KUBOTA BU KOM(OPTEH U MO3BOJISABAT
Jla ce HACJIQJINTE HAITBJIHO Ha YIOBOJICTBHATA OT HETO.

HsikoJiko 1ymu 3a MHAYKIIMOHHOTO FOTBeHeE

I/IHIIyKHI/IOHHOTO TOTBCHC € 6830HaCHa, HamnpeaHala, eq)eKTI/IBHa 1 MKOHOMHWYHA TCXHOJIOTHA
3a rorBeHe. To pa60TI/I Ype3 CJICKTPOMAarHuTHU BI/I6paHHI/I, reéHepupaniy ToriMmHa JUPEKTHO
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B TOTBapCKU ChJI, @ HE MHAUPEKTHO UPe3 HAarpsBaHe Ha CThKJIEHaTa NOBbPXHOCT. CTHKIOTO
cTaBa TOpeLO CaMo 3alI0TO FOTBApPCKUAT ChJl B KpaiiHa CMETKa I'0 3aTOILIA.

IHE

XendasHa TeHaxXepa

MarHuTHa sepura
nro4a ot KepaMn4HO CTbKI10

WHOYKUMOHHA HaMOTKa

VHOYLMPaHU TOKOBE

IIpeau na u3noJi3Bare Balivsi HOB HHAYKIIHOHEH IJIOT

IIpouerere TOBa pPBKOBOACTBO, Karo OOBpHETE CHCLMAIHO BHUMAaHHE Ha paszela
L[pexynpexaeHus 3a 6e30macHOCT .
OTcTpaHeTe 3alMTHOTO (OIIHO, KOETO BCE OILE MOXKE 11a € BEPXY BalllMs HHIYKI[HOHEH IUIOT.

N3non3BaHe HA CEH30PHUTE KOHTPOJIH

KonTponure pearupar Ha JOKOCBaHe, Taka ue He € HEOOXOAMMO J1a pHyIarare HaTHCK.
W3nonsBaiiTe MEKOTO Ha NPBCTA CH, @ HE BbPXa.

[Ile uyere 3ByKOB CUTHAJI IIPH BCSKO PETUCTPHPAHO JOKOCBAHE.

VBepeTe ce, 4e KOHTPOJIMTE ca BUHATU YHCTH, CYXU M Y€ HAMa IpeAMeT (Hamp. npubop mim
KbpHa), KOWTO Ja TW MoKpuBa. Jlopn THHBK CIIOH BOZa MOXKE Ia 3aTPyJHU YIPaBICHHETO
Ha KOHTPOJIHUTE.

N300p Ha noaxoAsiny Cb/ 32 FTOTBEHE

N

M3non3Baiite camo Ch0BE C OCHOBA, MOAXOJAIIA 32 UHAYKIIMOHHO roTBeHe. [lorppcere
CHMBOJIA 32 MHAYKIIMOHHO TOTBEHE HA ONAKOBKATA MJIM HA JBHOTO HAa TOTBAPCKUS ChHII.
Mosxete 1a IpoBEpHUTE A BALIUAT ChbJl 32 TOTBEHE € IMOAXOAAI, KaTO U3BBPIIUTE TECT
¢ MarHuT. [IpubmmKkeTe MarHUT KbM OCHOBaTa HA TOTBAPCKUS CHJ. AKO c€ MPHUBINYA,
TOTBAPCKHUSAT CBHJ € MOIXOSI 32 HHAYKIIMOHHO TOTBEHE.

AKO HsIMaTe€ MarduT: \’ e
1. Cnoxere Majko BOIa B TOTBAPCKHUS ChJ, KOWTO HUCKaTe r‘
a IPOBEPHTE. ; g
712 IpoBep e

2. CnenpaiiTe CTBIIKUTE IO ,,3a /14 3aII0YHETE J1a TOTBUTE".

3. AKO Ha JHCIUIes HE CBETHE '_-’ Y BOJIaTa Ce 3arpsiBa, ChIbT € TIOJXOISIIIL.
He ca moaxomsiind ChIOBE 3a TOTBEHE, M3pa0OTCHH OT CJCAHUTE MaTepHalld: YHCTa
HepbXKJaeMa CTOMaHa, alyMHHUH WM Men 0e3 MarHHUTHa OCHOBA, CTBKIJIO, ABPBO,
MOpLeian, KepamMuka U (astHc.

Pa3mep Ha ropenkara (Mm) MUHUMAJHUAT ChJT 3@ TOTBEHE (IUAMETHP/MM)
180 140
3ona ,,Moct* 250
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He uznon3saiite TOTBapCKH ChA0BE C HEPABHU p’LGOBe WJIM U3BUTA OCHOBA.
, w4 s
\

XX yr

VBepeTe ce, ue 0CHOBATa Ha BAIIUS ChJ € INIAJKA, JIsira 100pe BbPXy CTHKJIOTO U € ChC CHILUS pa3Mep
KaTo 30HaTa 3a FOTBeHe. BuHaru neHTpupaiite cblia CH BbpXy 30HaTa 3a TOTBEHE.

- - |

NS NV NS N ¥

Y

7,
. e - A

Bunarn HOBI[PIFafITe CBAOBETC OT MHAYKHUOHHUSA IUIOT — HE TI' HJ'IT)31"3.I71T€, TBA Karo morar
Jla HaZipackar CTBbKJIOTO.

“-4d N
D Y

e M3mon3BaiiTe TWUraHW, YHWTO JUAMEThp Ha (epomMarHuTHaTa 30HA (OCHOBAaTa HA THIaHA)
€ B Mana3oHa OT pa3MepH B Tabnunara rno-goiy. (Tabmuma 1)
- AKO H3MOJI3BaTe TO-MAJKH ChIOBE, IIPOU3BOANTEIHOCTTa MOXKE a Obe 3acerHara
- AKO H3M0J3BaTe ChJ[ C AUAMETHP, MO-MAIIBK OT IIOCOYCHHsI B TabIHIATa HO-IrOpe, Bb3MOXHO
e Tol 1a He ObJie pa3Ho3HaT OT IUI0Ta
B 3aBHCHMOCT OT pa3Mepa Ha 30HAaTa MOXKETE [a M3IO0JI3BaTe CHAOBE C PA3NIMYHH JUAMETPH,
KaKTO € MIOKa3aHO Ha M300PKEHUETO I10-I0IY:

* Axo ¢epomMarHMTHaTaA YacT IMOKPHBA CAMO YACTHYHO JBHOTO HAa TOTBAPCKUS CBJ, CaMo
(epoMarHUTHaTa YacT 1€ Ce Harpee, OCTaHajaTa 4acT OT OCHOBAaTa MOXE Jia HE 3arpee
JI0 TOCTaThYHA TEMIEepaTypa 3a TOTBEHE.

o- &

° Axo CI)epOMaFHI/ITHaTa HacT Ha CbJla HE € XOMOI'€HHA, a CbAbpiKa B CbCTaBa CU ApPYyr MaT€pual,
Karo aIIyMPIHPIﬁ, TOBa MOXKE Jia MOBJIMAC HAa HArpsABaHETO U pPa3lIO3HABAHETO HA Cba.
AKO OCHOBaTra Ha TrOTBapCKuA Cba € HO}106H3 Ha I/I306pa)KeHI/I$[Ta I10-10J1y, Bb3MOXXHO € TOM
Ja HE GLHC pa3no3Har oT IU10Ta.

8- ©
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HM3non3BaHe HA BalIUs HHAYKIIUOHEH ILIOT

3a na 3ano4yHere 1a rOTBUTE
Crieny BKIIIOYBaHE, 3yMepBhT OMIIKA BEAHBX, BCHYKH HHAMKATOPU CBETBAT 3a | CEKyHIa, CIe/ KOeTo
M3racBart, KOeTO IT0Ka3Ba, Ue IUIOTHT € BISI3JIa B ChCTOSIHIE Ha TOTOBHOCT.
1. JlokocHeTe MpEeBKIIIOYBATEINA 32 BKH./HSKH.@. BCHYKU HHIUKATOPU
MOKa3Bar ,,—*

2. TlocraBeTe MOAXOMSAII TOTBAPCKH ChJI BEPXY 30HATA 33 TOTBEHE, KOSTO
HCKaTe Jja U3M0JI3BaTe. YBEpeTe ce, 4ye JbHOTO Ha TOTBAPCKHS ChJ
Y IOBBPXHOCTTA Ha 30HAaTa 3a TOTBEHE Ca YUCTU U CyXHU.

5
3. I[OKOCHGTC KOHTpOJIa 3a I/I360p Ha HarpeBarejiHaTa 30Ha U HHAUKATOPBT e

110 OyTOHa IIe CBETHE

4. W3Gepere CTeleH Ha HarpsiBaHe, KaTO JOKOCHETE IUTh3raya. Iy
* Axo He m30epeTe CTEICH Ha HarpsIBaHE B paMKUTE HA 1 MHUHYTa,

MHIYKIHOHHUAT IUIOT 1€ Ce M3KIII0uM aBToMaTnyHo. [l{e Tpsoea Yeamniaeane

Jla 3all0YHEeTe OTHOBO OT CTHITKA 1.
*  Mosere ia IPOMEHUTE CTETICHTA Ha HArPSIBAHE BbB BCCKH MOMEHT

[0 BpEME Ha TOTBEHETO.

Korarto NPUKJIIOYUTE C TOTBCHETO 8
1. I[OKOCHGTG 6yTOHa 3a I/I360p Ha HarpeBarejiHara 30Ha, KOATO
HCKaTe Ja U3KIIIOYUTC

2. WskmodeTe 30HaTa 3a TOTBEHE, KAaTO ILTB3HETE 70 ,,0°. YBepere ce,
ye AUCIUIEAT MmoKasea ,,0%. Hamansisave

3. MHsxirouere 1enans roTBapCcKy IUIOT, KATO JOKOCHETE KOHTpPOIIA
BKJI./U3KJIL.

4. bpaere BHUMATEIHHU C TOPEIIUTE TOBBPXHOCTH

[Ile ce mokaxe ,,H*, koeTo 03HauaBa, 4e 30HaTa 3a TOTBEHE € TBbpJIE ropelna

3a gokocBaHe. llle u34yesHe, Koraro NOBBPXHOCTTA C€ OXJIAAU 10 Oe30macHa '
Temieparypa. Moxe J1a ce U3Mo3Ba 1 Kato (GpyHKIHS 32 IECTCHE Ha SHeprHus,

aKo HCKaTe Jla 3arpeeTe ApYyTH ChI0BE, N3M0NI3BaliTe KOTIOHA, KOMTO BCe oIme '
€ TopeI.

H3nonsBane Ha pynkuus Boost

b L]

AxTuBHupaiite pynkuusara Boost
1. W3Gepere 30Hara ¢ GpyHKuus 3a Boost.

3abenexka: HacrpoiikaTa Ha 3aXxpaHBaHeTO Ha 30HaTa ,,MoCT* paboTH MO ChIIUs
HAYMH KaToO BCSKa JAPyra HopMaiHa 30Ha.
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2. JHoxocuete Gyrona BOOST; Koraro QuCIIIEAT MUTa, =
MHJMKAaTOPHT 32 HUBO HA MOIIHOCT NOKa3Ba ,,P*. :> lD
P

Ormsina Ha pyHKkuusaTa Boost
1. H3sGepete 30Hara ¢ pyHKuus 3a Boost.

TN T

2. JloxocHere mip3raya, 3a Aa oTMeHuTe GyHkimsaTa Boost
HamanssaHe
1 u3bepeTe HUBOTO, KOETO MCKaTe 1a 3a/ajieTe. -—

» Oynknusira Boost Moxke 1a IPOXBIDKY caMo 5 MUHYTH, CIIeJl KOeTO 30HaTa aBTOMaTHYHO II1e
MIpeMHUHE Ha HUBO 9.

H3znonssane Ha pynkuusTa Ilaysa

1. Harucuere KOHTPOJI Ha I1ays3ara, Harpe€BaTCJIHUTE 30HU CIUpaT Aa pa6OTHT. I/IHZ[I/IKaLII/IHTa

I
@2
Ha BCHYKH 30HH ITOKa3Ba ,,||*

I
2\\ —> ||

2. HarucHere KOHTPOJ Ha maysara ”ﬁj , OTHOBO BCHYKH HAarpeBaTeNIHH 30HH II€ C€ BbPHAT KbM
2

II'bPBOHAYAJIHATA CU HACTPOMUKA.

e OyHKnusTa € HAIUYHA, KOTaTo paboTAT e[Ha WM IT0BeUe HarpeBaTeIHH 30HU.

* AKo He OTMEHHUTE peXHMa Ha CIHpaHe Ha pabora B pamkuTe Ha 30 MUHYTH, HHIYKIHOHHHUAT
IUIOT aBTOMATHUYHO 1€ C€ H3KITIOUH.

3akJIl0uBaHe HA KOHTPOJINTE

*  MoskeTe fa 3aKITIOYNTE KOHTPOIIUTE, 3a JIa IPEJOTBPATHTE HEXellaHa yroTpeba (HampruMep fena
CITy4aifHO Jja BKJIIOYAT 30HUTE 3a TOTBEHE).

»  Koraro KOHTpOJHTE ca 3aKIFOYEHH, BCHUKH KOHTPOJIH ¢ M3KIoueHne Ha konTpona BKJI./M3KIJL
ca JIeaKTHBUPAHHU.

*  3aKIIIOYBAHETO MOXKE JIa CE aKTHBHPA//1€3aKTUBHUPA C BKIIOUCH/U3KIIIOYEH KOTIIOH.

3a 1a 3aKJII0YUTE KOHTPOJIUTE
JlokocHeTe KOHTPOJT 32 3aK/II0UBaHE I |&| L3 2 cexyHmu. UlHanKaTopbT Ha TaiiMepa 11e oKaxe ,,L.o*.
3a 1a OTKJIIOYNTE KOHTPOJIMTE [
1. JlokocHeTe M 3aApBXKTE€ KOHTPOJA 3a 3aKIIOuBaHE I I&. (&
3a 2 CeKyHIH.
2. Beue MoxeTe Ja 3aloYHETE J1a U3II0JI3BATE BALINS [LIOT.

Koraro mioThT € B 3aKIIIO4EH PEXHUM, BCHUKH KOHTPOJIM Ca JEAKTUBUPAHH C U3KITIOYCHUE

& Ha BKUL/M3KJIL., BuHarm MoxeTe la HM3KIIOYUTE WHIYKIUOHHUS IUIOT C KOHTpPOJIA
BKJI/M3KJI mpu conemHd ciydad, HO IBPBO TpsiOBa Aa OTKIIOYHUTE IUIOTA IIPU
creqBalaTa onepaus.
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Ipenynpexnenne 3a 0oCTAaTbYHA TOIIMHA

Koraro mioTsT paboTH 3a U3BECTHO BpeMe, 11Ie MMa HAKAKBA OCTAThYHA TOIUIMHA.
LIe ce mosiu OykBarta ,,H*, 3a 1a Bu npexynpenu aa ce masute OT HEro. '

H3nonsBane Ha pyHkuusTa 3a 301a ,,Moct*

e ToBa MOXe Jja Ce U3II0J3Ba KaTo €AMHNYHA 30HA WJIN JIBE OTACIHHU 30HH, B 3aBUCHMOCT
OT HY>XIUTE Ha TOTBEHE BBB BCSKA CUTYaIIHs.

e PaloTH C iBe HE3aBUCUMHU HAMOTKH, KOUTO MOTaT J1a ce yIpaBsiBar oTAenHo. Koraro 3onara
3a TOTBEHE ,,MOCT"* pPabOTH, aKTHBHPaHa € CaMo 30HaTa, IIOKPUTa OT TOTBAPCKUS ChI.

e 3a ja cTe CUTYPHH, Y€ ChIBT 3a TOTBEHE IIe ObJIe pa3Mo3HAaT U TOIUTMHATA IIie Obe pasnpeneicHa
PaBHOMEPHO, IEHTPUPANHTE IO MPABHIIHO.

AKTHBHpaHe Ha QyHKIUSATA 32 30Ha ,,MocT

1. 3a nma akruBHpare 30Hata ,,MOCT" Karo e1Ha rojsiMa 30Ha, HATHCHETE
€IHOBPEMEHHO KJIaBHIIIa 32 MPe/{Ha 30Ha ¥ KJIaBHIIIA 3a 33jIHa 30Ha.

2. 3yMepbT U31aBa 3ByKOB CHTHAJI, yKA3Balll, Y€ HHAYKIMOHHHUAT KOTIOH
€ BIISI3BJ B PEXKUM Ha U300p Ha 30Ha ,,MOCT, a ChOTBETHHUAT HHIUKATOD
e Mura. LELEEEN Ty
3. MH3bepere HUBOTO Ha MOIIHOCT, KOETO UCKAaTe Ja HACTPOHTE, KaTo
JTOKOCHETE TITh3raja.

OT1msina Ha pyHKUIuUATA 32 30Ha ,,Moct*

1. JloxocHere emHa OT 30HUTE 3a TOTBEHE, 3a J1a OTMEHHUTE (PyHKIUATA Ha 30HA ,,MoCT*.
2. HacrpoiikaTa Ha MOIITHOCTTa pabOTH KaTO MPH BCSKA APYyra HOPMaJiHa 30Ha.

ABTOMATHYHO M3KJIIOUBaHe

OyHkuusTa 3a 0€30MacHOCT Ha IUIOTa € aBTOMAaTHYHOTO M3KIIIOYBaHe. Ts ce aKTHBHpA, KOTaro
3a0paBUTE J1a M3KIIIOUUTE HIKOS OT 30HHUTE 3a rorBeHe. CTaHIAPTHUTE BPEMEHATA 3a H3KIIIOUBAHE
ca MOKa3aH! B TaOIHUI[ATa 10-0ITY:

HuBo Ha MOIITHOCT 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Taiimep 3a padora 8 3 8 4 4 4 2 2 2
1o nojapa3oéupane (4ac)
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HM3non3Bane Ha TaliMepa

*  Mosxere Aa ro u3noi3Bare Karo TailMep 3a U3KII0UBaHE, 32 1a U3KIIOUUTE eIHA HJIM II0BEYE 30HU
3a TOTBEHE CIIeT U3THYaHE Ha BPEMETO.
*  Moxere na HacTpouTe TaiiMepa Ha 10 99 MUHYTH

HM3nos3BaHe Ha TaliMepa 3a N3KJII0YBAHE HA eIHA WIH B
|

IMOBCYC 30HHA 34 T'OTBCHE

1. I[OKOCHCTC KOHTpOJIa 3a I/I360p Ha Harpe€BarejiHa 30Ha, 3a KOATO
HCKaTe na 3a1aiacTe TaﬁMepa.

nn
uu
2. Koraro nokocHere KOHTpoOIa 3a TaiiMepa, ,,00 11e ce mokaxe
Ha JucIuies 3a Taiimepa, a ,,0% e mura.
o o Inl 5
3. 3apaiiTe BpeMeTO, KaTo TOKOCHETE IUTh3rada Ha Taiimepa H
(Hamp. 5). —=> @
-0:5
4. JlokocHeTe OTHOBO KOHTpOJIa 3a Taiimepa u ,,0* e mura.
5. 3apaiiTe BpeMeTO, KaTo JOKOCHETE IUTb3rada (Hamp. 9), cera s ———— gg
3a/1aJICHOTO OT Bac BpeMe € 95 MUHYTH. L\\:> @
6. Koraro BpeMeTO € 3a1a1€H0, TO IIe 3all0YHE Ja ce OTOPOsBa BEJHAra.
JIMcIuiesT e mokake 0CTaBaIloTo BpeMe. 5 LY.
3ABEJIEXXKA: Ille mma depBeHa TOYKa B JONHHS JECEH BIBI
Ha MH/IUKAIIATA 32 HABO HA MOIIHOCT, KOETO TIOKa3Ba, ue Ta3W 30HA -
e n3bpaHa.
7. Koraro TaiiMepbT 3a TOTBEHE H3TeYe, CHOTBETHATA 30HA 3a TOTBEHE IIE C€ W3KIOYH
aBTOMATHYHO.
3abenexka: JIpyrute 30HH 3a TOTBEHE I MPOABDKAT Ja paboTAT, ako ca OWIM BKIFOYCHH
MIPEeU TOBA.

AKo TaﬁMepLT € HACTPOCH Ha I0BeYEC OT ¢AHA 30HA:

1. Koraro 3amazmere TaiiMep 3a HSAKOJNKO 30HM 3a TOTBEHE, C€ IIOKAa3BaT YECPBEHUM TOUKU
Ha CbOTBETHUTE 30HM 3a TroTBeHe. JlucIuledaT Ha TaliMepa moka3Ba MuH. Taiimep. Toukara
Ha ChOTBETHATA 30HA CBETBA.

5
Sl

2. CJICZ[ Karo TafIMep’bT 3a 06paTHO 6poeHe HU3TCUC, CbOTBETHATA 30HA IIC CC U3KIIFOYH. CJ'IC,II TOBaA
1€ IMOKAXXE HOBUA MUH. TaﬁMep M TOYKaTa Ha CbOTBETHATA 30HA IIIC CBETHE.

30
®:‘>E:—s

3abenexka: JlokocHeTe KOHTpona 3a M300p Ha HarpeBarenHa 30HA, CBOTBETHHAT TailMep
I ce MOKaXe B HHANKATOpa Ha TaiimMepa.

(HacTpoeH Ha 15 MUHYTH)

(HacTpoeH Ha 45 MUHYTH)
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Hacoxu 3a rorBene

Buumasaiite, xorato mBpXHTE, THIl KaTo OJMOTO M Ma3sHHMHATa C€ HarpsBaT MHOTO OBp30,
ocobeHo ako u3nomspare Boost. [Ipu H3KIIOUNTENTHO BUCOKN TEMIIEPATYPU OTMOTO U Ma3HUHATA
1€ Ce 3alaliAT CIOHTAHHO U TOBA IIPEJCTaBIIIBA CEPUO3EH PUCK OT HMOXKap.

FOTBapCRI/I CbBETH

Koraro XpaHara 3aBpH, HAMAJICTC CTCIICHTAa Ha MOIIHOCT.

M3nona3BaHeTo Ha Kamak Ie Hamalld BpPEMETO 3a TOTBCHE U LIC CIIECTU €HEPTUA YPE3 3alla3BaHE
Ha TOIIMHAarTa.

MI/IHI/IMH?,HP&ﬁTC KOJIMYECTBOTO TEYHOCT UJIK Ma3HWHA, 3a 1da HAaMaJIMTEC BPEMETO 3a TOTBCHE.
3anouyHeTe Jla TOTBUTE HAa BUCOKa CTCIICH U HAMAJIETE, KOTAaTO XpaHara ce 3arpee.

KbKkpeHe, npUroTsine Ha opHu3

KpkpeHerto craBa mo Toukara Ha KHIIeHe, 0koJio 85°C, korato MexypueTara ce U3Urar oT BpeMe
Ha BpeMe Ha NMOBBPXHOCTTA HA TEYHOCTTa 3a roTBeHe. TOoBa € KIIOYBT KbM BKYCHHTE CYIIH
U KPEXKUTE SIXHHUM, ThH KaTo BKYCOBETE ce pasrphliaT Oe3 npeBapsiBaHe Ha XxpaHara. [lox Toukara
Ha KMIeHe TPpsiOBa Ja PUTOTBSTE M COCOBE, YUSTO € OCHOBA ca sIiflia, U CI'CTEHH C OPAIIHO.
Hsikou 3a1a4n, BKIFOUHTEIHO IPUTOTBSHETO HAa OPU3 C METO/Ia HA HAKMCBAHE, MOXE J1a H3HCKBAT
HacTpolika, M0-BHCOKA OT Hali-HUCKaTa HACTPOKa, 3a Jla Ce TapaHTHPa, Y€ XpaHara ce IPUTOTBs
no0pe 3a MpernopbYaHoOTO BpeMe.

3aH'pr€BaHe Ha II'bpP7koJia

3a Jla IPUTOTBUTE COYHU AlIETUTHU II'BPIKOIIN:

1.
2.
3.

OcraBere MecOTO Ha CTaifHa TemIepaTypa 3a 0koio 20 MUHYTH IPEAU FOTBEHE.

3arpeiite Turas ¢ nebesia OCHOBA.

Hamaxkere iBeTe CTpaHU Ha IbprkoiiaTa ¢ ouo. CHIIeTe MaJKO OJIMO B TOPEIIHS THIAH M ClIe]
TOBA CJIOKETE MECOTO B FOPEILHS THIaH.

OOBpHeTE IbprKOIaTa CaMo BEAHBXK 10 BpeMe Ha IPHUTOTBsIHETO. TOYHOTO BpeMe 3a TOTBEHE I1ie
3aBHCH OT AeOeIMHaTa Ha ITbpyKoJara U OT TOBa Kak s MpearnoduTare. Bpemero Moxe aa Bapupa
OT OKOJIO 2 — 8 MUHYTH Ha cTpaHa. HaTucHeTe mbpikonara, 3a Ja IPELeHUTe KOJIKO € CTOTBEHA —
KOJIKOTO MO-TBBPJIA 51 yCelare, TOJIKOBa M0-400pe U3IeyeHa e.

OcraBere mbpykoJIaTa Jia MOYHHE Ha TOTUIA YHHHUS 38 HAKOJIKO MUHYTH, 32 JIa C€ OTITYCHE U OMEKHE
HpeIy MOJHACSHE.

3a nbpikeHe ¢ pa30bpKBaHe

1.
2.

ok w

~No

N30epere cbBMECTHM C KepaMHKa IIOCHK YOK TUTaH WJIM TOJISIM THTaH.

IMonroTBere HyXHUTE ChCTAaBKH M obopynBaHe. [TbpikeHeTo TpsiOBa na € Obp30. AKO roTBUTE
TOJIEMH KOJIMYECTBA, IIPUTOTBETE XPaHaTa Ha HAKOJIKO MO-MaJIKH HapTHIH.

3arpeliTe THTaHa MAJIKO U 100aBeTe JIBE CYIEHH JIHKHIH OJINO.

ITepBO MPUTOTBETE MECOTO, OCTABETE TO HACTPAHA, TaKa Y€ J]a OCTAHE TOILIO.

3ampprKeTe 3eJIeHIyIHTe, KaTto pa3obpkBare. Koraro ca ropemniy, HO Bee OIIe XpyNKaBH, HAMaIeTe
30HaTa 3a TOTBEHE Ha MO-HUCKA CTEIEH, BbPHETE MECOTO B THr'aHa U Jjo0aBeTe coca.
Pa30bpkaiiTe BHUMATEIHO CbCTABKUTE, 32 []a CTE CUTYPHH, Y€ Ca Ce 3arpeiii pABHOMEPHO.
Ionnecere BeqHara.
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Crenenu Ha HarpsiBaHe

CreneH Ha HarpsiBaHe

IIpurognocr

1-2

¢ JIEKO KbKPEHE
* 0aBHO 3aTOILISHE

¢ JIEKO 3aTOIUIIHE 3a MAJIKU KOJIMYECTBA XpaHa
¢ TOIICHE Ha MIOKOJIaJ, MacCJi0 U XpaHu, KOUTO 61)p30 uarapst

3-4 * IPETOILISIHE
* OBP30 KbKpEHE
* IPUTOTBSIHE HA OPH3

5-6 * MAJIAYUHKH
7-8 * coTUpaHe
* IPUTOTBSIHE HA MacTa
9 * IbpIKEHE ¢ pa30bpKBaHe

* 3aIIbPXKBAHE
* BapcHE Ha cyma
* BpsIIIa BOJA

l"pmlca H MOYHUCTBaHE

(oTHedaThIy OT NPBCTH,
CIIe/IH, TIETHA, OCTABEHN

Ha roTBapCKH IUIOTOBE, TOKATO CTHKIOTO
€ BCe OlLIe TOILIO (HO He ropero!)

OT XpaHa WX HE3aXapHU 3. M3miakHeTe U HOACYLIETE C YUCTA KbpIa
0OCTaTbLH BbPXY WM KYXHEHCKA XapTus.
CTBKIIOTO) 4. Bxuouete OTHOBO 3aXPaHBAHETO

Ha roTBapCKus IUIOT.

KakBo? Kax? Ba:xno!

EsxenneBHO 1. M3kmioyere 3aXpaHBaHETO HA TOTBAPCKUS « Koraro 3axpaHBaHEeTO Ha FOTBApCKHUS IUIOT
3aMbpCsBaHE IJIOT. € U3KJIIOYCHO, HAMA J1a UMa MHAUKaLUs
0 CTHKJIOTO 2. HameceTe nmpenapar 3a MOUMCTBaHE 3a ,,ropelia HOBbPXHOCT, HO 30HaTa

3a FTOTBEHE MOXKE BCE OLIE Ja € ropemal
E'I:J]CTS U3KITFOYATECITHO BHUMATECITHU.
TI'py0a Tel 3a MOYNCTBAHE, HAKOW KyXHEHCKH
rb0U OT HaMIOH U rpyOH/abpasuBHI
TMOYMCTBAILH TIPENapaTH MOraT Jia HaJpackar
CTBKIJIOTO. BuHaru yerere CTHKETA,

3a J1a IPOBEPUTE Al BALITHAAT ITOYHCTBAII]
npernapar Hiu IpucrocodneHune

3a MOYUCTBAHE CA MOJXOMSIIN.

Huxora ne ocrassiiite ocTaTbuu

OT IpEenapaTy BbPXy rOTBApCKUs ILIOT:
MOXKE 12 OCTABAT MIETHO HA CTHKJIOTO.

W3kunsBane, ToneHe

W pa3iBaHe Ha ropera
3axapHa CMeC BbPXY
CTBKIJIOTO

OrcTpaHeTe T He3a0aBHO C LITIATYIIA,
IITAK/Ia WM CTHPrajka ¢ OpbCHAPCKO OCTpHE,
MOAXOMSIIA 32 KEPAMHUYHH CTHKICHH ILIOTOBE,
HO BHUMABaiiTe 3a TOPEIIH MOBbPXHOCTH

Ha 30HHUTE 32 TOTBEHE!

1.

Usknrouete 3aXpaHBaHETO Ha rOTBAPCKUA
TUIOT OT CTCHHUSA KJIKOY.

OrcTpaHere NeTHa, OCTaBEHU OT Pa3TONEHO
¥ 3aXapHU CMECH WJIH pa3JInBaHE Bb3MOKHO
Ha#-cKOpo. AKO Ce OCTaBAT Ja U3CTUHAT
BbPXY CTBKIJIOTO, MOXKE J1a € TPYAHO

Jia Ce OTCTPAHAT WK JOPH Ja TOBPEAAT
TpaHO CTBHKJIEHATa HOBBPXHOCT.
OnacHOCT OT HopsA3BaHe: KOraro

2. JIpmiKTe OCTPHETO WIIH MPHOOpPA MO BI'bI NpeiNa3sHUAT Kanak € JAPbIIHAT, OCTPHETO
ot 30° U U3CTHPIKETE MPBHCOTHATA HITH Ha CThPrajikaTa € OCTpo Karo GpbCcHad.
Pa3aATOTO KbM XJ1a/IHA 30HA HA FOTBAPCKUS H3nonspaiiTe M3KIIOUMTETHO BHUMATETHO
IUIOT. U BHHATH ChXpaHsBaiiTe Ha Ge30macHO
3. Tlouncrere MpBCOTHSITA HITH PA3IIATOTO MSCTO U Jlajied OT Jeua.
C KbIIa 3a Ch/IOBE WM KyXHEHCKa XapTHs.
4. Crneppaiite cTbIIKH OT 2 110 4 3a ,,Exxe/iHeBHO
3aMBpPCSBAHE 110 CTHKJIOTO* MIO-TOPE.
PaznuBanus Bpxy 1. M3kmioueTe 3aXpaHBAHETO HA TOTBAPCKUS * TOTBapCKUAT MJIOT MOXKE J1a U3/1a/e
CEH30pPHHUTE KOHTPOJIU TUIOT. 3BYKOB CHT'HAJI M JIa C& CAMOM3KIIIOUH,
2. Tlonwiite pa3iasaToTo a CEH30pPHUTE KOHTPOJIM MOXeE J1a He
3. U30bpiuere 30HaTa 32 CEH30PHO YHPABJICHHE paboTAT, I0KaTO BBPXY TAX HMa TEYHOCT.
C 4hcTa BiIakHa re0a Wi KbpIa. YBepeTe Ce, 4e CTe l/l36’bpcaﬂl/l 30HaTa
4. TlonuiiTe 30HaTa HAITBJIHO C KyXHEHCKA Ha CEH30PHUTE KOHTPOJIN HAIBIHO, IPSAN
XapTHs. Jla BKJIIOYUTE OTHOBO FOTBAPCKMS ILIOT.
5. Bkirouete OTHOBO 3aXpaHBAaHETO

Ha roTBapCKus III0T.
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IHoacka3ku M cLBETH

IIpodem

Bb3Mo:KHH IPHYHHHT

Kaxso 1a npasst

rOTBapC](]/IHT TJIOT HE MOXKE J1a C€
BKJIFOYHA.

Hsma 3axpaHBaHC.

VBepere ce, e KSPAMUYHHST IJIOT

€ CBbP3aH KbM 3aXPaHBAHETO

U Y€ € BKIIIOYCH.

ITpoBepeTe nanu UMa IPEKbCBaHEe

Ha 3aXPaHBAHETO BbB Bl I0M HIH
paiioH. AKO CT€ IPOBEPHIIN BCHYKO

U pobIeMBbT NPOABIDKaBa, obajgeTe
ce Ha KBAITN(HUIMpPAH TEXHHUK.

CeH30pHUTE KOHTPOJIH
HE pearupar.

KOHTpOJ'II/ITe Ca 3aKJIIO4YCHU.

Otkiouere KoHTponute. Brokre pasnena
,,/31013BaxHe Ha Ballus UHAYKLIHMOHEH
TOTBAPCKH IUIOT* 3 HHCTPYKLMUH.

TpynHO ce paboth cbe
CEH30PHUTE KOHTPOJIN.

Mose 1a IMa ThHBK CIIOH BOJa BBPXY
KOHTPOJIUTE HIIM MOXe O H3I0I3BaTe
BbpXa Ha NPBCTA CH, KOIaTo JJOKOCBATe
KOHTPOJIUTE.

VBepere ce, ye 061acTTa Ha CEH30PHOTO
ynpasJI€HHE € CyXa U H3M0JI3BalTE
MEKOTO Ha IPBCTa CH, KOraTo JJOKOCBaTe
KOHTpOJIUTE.

CTBKIIOTO Ce Jpacka.

TorBapcku cb0Be ¢ HepaBHH pbOOBE.

W3non3Banu ca HEMOIXOSIIH a0pa3uBHI
MPUCIIOCOOICHHS 3a TIOYUCTBAHE HIIH
MOYKCTBAIH TIPOLYKTH.

HM3nomn3Baiite rotBapcku Ch10BE C IIOCKA
¥ Iajka ocHoBa. Bukre ,,11360p
Ha MOJXOJIAI ChJl 32 TOTBEHE™.

Buxre 'PHOKA 1 TTOYMCTBAHE.

Hsikoun cbaoBe u3aaBar mpaxari
WU ITyKAaIly 3BYIH.

ToBa MOXe J1a ce Ib/KU Ha ChCTaBa
Ha BallIUTE CHJIOBE 3a TOTBEHE (CII0EBE
OT pa3InYHK METaJIH, BUOpUpalu

110 pas3inyeH HauKH).

Tosa e HOPMAJIHO 3a CbJ0BETEC 32 TOTBCHE
1 HE O3Hayama IoBpeaa.

WHIyKUMOHHUAT IUIOT U3aBa
ci1ab GpbMUAL LIyM, KOraTo
Ce M3I10J13Ba C BUCOKA CTEIICH
Ha HarpsiBaHe.

Tosa ce JABJKA HA TEXHOJIOTUATA
3a MHAYKIIMOHHO I'OTBEHE.

ToBa € HOPMaJIHO, HO IIYMBT TPIOBa
Jla HaMaJIe€ WJIK J1a U34YE3HE HAIl'bJIHO,
KOraTto HaMaJIuTe€ CTECIICHTAa Ha HarpsiBaHe.

IIym oT BeHTHIIATOpA, HABAL]
OT MHIYKLIMOHHUS ILJIOT.

OXHa)KLla].LU/IﬂT BEHTHUJIATOP, BrpaJicH
BBB BalllMd UHAYKIMOHEH IUIOT,

ce BKIIIOYBA, 3a Jia IPEJOTBPATH
HperpsiBaHe Ha eNeKTPOHHUKATA.
Moske /1a IPOABIIKA Jia paboTH
JIOpH CIIEJl KaTO CT€ M3KITFOUMITH
HHIYKIHOHHUS TJI0T.

ToBa e HOpPMAaJIHO U HE U3UCKBa Z[CﬁCTBHC.
He uskirouBaiite 3axpaHBaHETO

Ha UHAYKIHUOHHHUA IUIOT OT CTEHHUS
KJIFO4, IOKAaTO BEHTWJIATOPBT PaboTH.

Turanute He ce HaropeusIBaT
M CC MOsABABA HA TUCILICA.

VIHOyKIUMOHHUSAT IJIOT HE MOXE

Jla pasno3Hae Ch/a, 3alo0To

HE € MOJXO/AI 32 MHYKIIHOHHO
TOTBEHE.

VIHIyKIUMOHHUSAT TJIOT HE MOXeE

Jla pa3o3Hae Ch/1a, 3a110TO € TBhP/E
MaJIbK 32 30HaTa 33 TOTBEHE WIIH

HE € MPABUJIHO LICHTPUPAH BbPXY Hesl.

M3non3Baiite roTBapcKu ChAOBE,
TIOAXOMAIH 38 UHAYKIMOHHO TOTBEHE.
Bwkre paszena ,,1300p Ha OAXOISIL
CBJ1 32 TOTBEHE .

IenTpupaiite chia u ce ysepere,

4ye OCHOBAaTa My ChOTBETCTBA Ha pa3Mepa
Ha 30HATa 3a TOTBEHE.

VIHTyKIMOHHHUAT TUIOT WIIM 30HaTa
3a FOTBEHE Ca CC M3KJIIOUHIN
HEOYaKBaHO, IPO3BYYaBa 3BYKOB
CHIHAJI M C€ TI0Ka3Ba KOJ{ 32 TPELIKa
(0OMKHOBEHO pefyBall ce ¢ eAHa
wunu 18e upu HA JUCTLIES

Ha Taiimepa 3a ToTBeHe).

Texuuuecka nospena.

Mornst, 3anumiere cu OykBuTe U uudpute
Ha TpeIKaTa, M3KIIFoUeTe 3aXPaHBaHETO
Ha MHAYKUHOHHMS TUIOT OT CTEHHHS
KIIIOY | C€ CBBPKETE C KBAIM(UIMPAH
TEXHHUK.
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IMoxa3BaHe HA MOBpPeaa U MPOBEPKA

HpH aHOMaJIug UHAYKIUOHHUAT IJIOT aBTOMAaTU4YHO HIC BJIC3€ B 3allIUTHO CHCTOSIHUE U LIS ITOKAXKE
CHOTBCTHUTEC 3alIUTHHU KOJOBC:

IIpoGnem Bb3MoxHM npuunHU Kakso na npass

E4/ES IloBpena Ha TemnepaTypHus gat4uk | Moisl, CBbpKeTe ce C JOCTaBYMKa.

E7/E8 IloBpena Ha TemneparypHus gatuuk | Momsl, CBbpKETe ce ¢ JOCTaBUUKA.
Ha IGBT.

E2/E3 Heo06uuaiino 3axpanBaiio [IpoBepere nanu 3axpaHBaHETO
HalpexeHue e HopMalHo. Bximtouere, koraro

3aXpaHBaHETO € HOPMAJHO.

E6/E9 Jlo1mo TOINIMHHO U3TbYBaHE Pecraprupaiite, cien xato

Ha UHIYKIIMOHHUS IIOT UHIYKIMOHHUSAT TUIOT C€ OXJIA .

TopHoTO Cca 00sICHEHHE 1 TIPOBEPKA HAa YECTO CPEIAaHH TOBPEIH.
Monns, He pa3nio0sBaiiTe ypena camu, 3a 1a u30erHeTe ONacHOCTH U MOBPEIH Ha HHAYKIMOHHUS IUIOT.

Texnnuyecka cnenupuKkanus

MNHaykunoHeH miot HAB32SC

30HHM 3a TOTBEHE 2 30HH

3axpaHBallo HalpeXxeHUue 220 - 240 V~ 50/60Hz
MoHTupaHa eneKTpuYecka MOIIHOCT 3600 W

Pasmep Ha npoxykra AXI1IxB (Mm) 290x520x%58

Pa3mepu 3a Brpaxknane AxB (Mm) 270x490

Ternoto u pasmepure ca npuOMM3UTENHH. THI KaTo HENPEKbCHATO CE€ CTPEMUM Ja Mono0psiBame
HaIlIUTe TPOIYKTH, MOXKE JIa IPOMEHHUM CrielU(UKaIMUTe 1 Tu3aiiHa Oe3 NpeBapuTETHO H3BECTHE.

MoHTax

N300p Ha 00opynBaHETO 32 MOHTAXK

*  Uspexkere pabOTHATa MOBBPXHOCT CIIOpEN pa3MepHTe, MOKa3aHU Ha YepTexa.

* 3a menurte Ha MOHTaXa M yrnorpebara TpsOBa Ja ce ocTaBU MHHUMYM 50 MM NpOCTPaHCTBO
OKOJIO 0TBOpa.

*  V¥Bepere ce, ue nebennHata Ha paboTHaTa MOBBPXHOCT € moHe 30 Mm. Mo, n3bepere
TOILUIOYCTOWYMB MaTepHal 3a paboTHaTa MOBBPXHOCT, 32 Jia U30erHere no-rojieMu AehopManum,
MNPUYUHEHHU OT TOINIMHHOTO MU3JIbYBAHE OT KOTJIOHA. Kakro e moka3zano o-101y:
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Ipenynpesxxaenne: MarepuanbT Ha pabOTHaTa MOBBPXHOCT TPAOBa Aa M3MONI3BAa UMIIPETHUPAHO
JPBO WU JIPYyT U30JIALIMOHEH MaTepHall.

e

Lmm) | WMm) | H(vm) | D(Mm) | A(mm) | B(mm) | X (Mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 Mum. 50

[pu Bcuukm 00CTOSATENCTBA CE yBEPETE, Y€ MMa JJ0Opa BEHTHIIAIHS OKOJIO TOTBAPCKH TUIOT H BXOIBT
Y U3XOIBT 32 BB3/IyX HE ca OJIOKUpaHH. YBEpeTe ce, Y€ IIIOTHT € B J0Opo paboTHO cheTosHUe. Kakto
€ MMOKa3aHo MO-0ITy

3abenexka: be3omacHOTO pa3cTosHIE MEXIY KOTIOHA U mIkada HaJl KOTIOHA TPsAOBa 1a Obje Haii-
Manko 760 mm.

A (Mm) B (Mm) C (Mmm) D E

760 Mun. 50 Mus. 20 Bxon 3a BB3IYX W3zxon 3a BB3MyX 5 MM

IIpenn na MoHTHpATE NJI0TA, Ce yBepeTe, e

paboTHaTa TOBBPXHOCT € KBaJpaTHA U PaBHA U HIMa CTPYKTYPHH €JIEMEHTH, KOMTO Ja Ipedar
Ha M3MCKBAaHUATA 32 IPOCTPAHCTRO;

paboTHaTa MOBBPXHOCT € U3pabOTeHa OT TOIIOYCTOWYHUB MaTepHa;

aKo IUIOTHT € MOHTHPAH Hal GypHa, pypHATAa MMa BIPaeH OXJIAXK /Al BEHTUIIATOP;

MOHT&)XXBT II[¢ OTTOBapsi HA BCHYKH M3MCKBAHUS 32 CBOOOMHO MPOCTPAHCTBO M MPHIOKUMHUTE
CTaH/IapTH U pasnopenou;

MOJIXOJIAI M30JHMPAIl TPEBKIOYBATEI, OCUTYPSIBAIL ITBJIHO HM3KJIIOYBAHE OT EIIEKTPUYECKaTa
MpEeKa, € BKIIOUEH B MMOCTOSHHOTO OKabessBaHe, MOHTHPAH U MO3UIIMOHUPAH B ChOTBETCTBHE
C MECTHHTE MpaBHJiIa U pa3nopendu 3a okabessBaHe.

W3onupanusT mpeBKIIrouBares TpsoBa 1a Obe 0T 000pEH TUII U Ja OCUTYPsIBa 3 MM pa3ielisiHe
HA KOHTAKTHTE C BB3IYIIHA MEKIHHA BB BCHUKH MMOTIOCH (MJIM BB BCHYKH aKTHBHH [(a3oBH |
NPOBOAHMIM, aKO MECTHHTE IIpaBWja 3a oOKaOelsiBaHE TMO3BOJSBAT Ta3d MPOMSHA
HA U3MCKBAHUITA).

M30JTMPAIIHSAT [IPEKHCBAY 11l ObJIe JIECHO JIOCTHIICH 3a KIIMEHTa, CJIe]] KaTo Ob/ie MOHTHPAH IUIOTHT;
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KOHCYJITUPATE CE€ C MECTHUTE CTPOUTEIIHU BJIACTH U IIOA3AaKOHOBU aKTOBE, aKO UMAT€ CbMHCHUA
OTHOCHO MOHTa)a,

M3110JI13BaTe TOHIIOyCTOfI‘{PIBH " JICCHU 3a IMOYUCTBAHC MOKPUTHUSL (KaT() KEepaMHUiHU HJIO‘{KI/I)
3a CTCHHUTEC NNIOBBPXHOCTU OKOJIO IIJIOTA.

Koraro MOHTHPpATE IJ10Ta, C€ YBEPETE, Y€

3aXpaHBaHII/I$[T Kaben He € JOCTBIICH IPE3 BPpAaTUTEC HA ana(ba WM YCKMEKETaTa.

HMa JOCTATHhYCH IOTOK OT CBEXK Bb31yX OT BbHIIIHATA CTPAaHa Ha LHKa(pa KbM OCHOBATaA Ha IJIOTA,
AXo TIOTBT € MOHTHPAH HaJ YCKME/KE NI IHKa(b, CC MOHTHpaA TEpMO3allluTHA 6apHepa o1
OCHOBATa Ha I1JI0Ta.

I/ISOHI/IpaH.[I/IﬂT TMPEKBCBAY € JIECHO JOCTBIICH OT KIIMCHTA.

IIpenn na nocraBuTe pukcupammuTe CKOOH
VYpensT TpsAOBa Aa ce MOCTaBH BBPXy CTAOWIHA, IVIaJKa MOBBPXHOCT (M3MON3BATE OMAKOBKATA).
He npunaraiite cuna BbpXy OyTOHHTE 32 YIIpaBIeHHE Ha IIIOTA.

ITocTraBsine Ha pukcupammure ckodu (2 Op.)

VYpensT TpsAOBa 1a ce MOCTaBH BbPXY cTaOMIIHA, IIa/IKa TOBBPXHOCT (M3IMOI3BANTE OMAKOBKATA).
He npunaraiite cuna BbpXy OyTOHHTE 32 yIpaBiIeHHe Ha IUIOTA.

OdukcupaiiTe mI0Ta BEPXY paboTHAaTa MOBBPXHOCT, KaTO 3aBHETE YETHPH CKOOM Ha THHOTO
Ha IUI0Ta (BMKTE CHUMKATA) CIIeJl MOHTaXKa.

PerynupaiitTe mosunusTa Ha ckobara, 3a J1a OTroBapsl Ha pasjMyHara JeOearHa Ha paboTHara
MIOBBPXHOCT.

Vs | Tabnuua y | Tabnuvua

Mnot e | i ) A _ Mnot s
d e 4

Hpeuynpememm

ToTBapckw ot TpsIGBa ja ce€ MOHTHPA OT KBAMH(DUINPAH IEPCOHAT WX TeXHUIHU. Paznonarame
¢ npo(heCHOHATICTH Ha Ballle pa3ojioKeHne. MoJisi, HUKOTa He N3BbpIIBaiiTe IHCTBUETO CaMH.
TotBapckn mror TpsiOBa He TpsAOBa na ObJe MOHTHpPAaH OO OXJIAAUTENHO OOOpYyABaHE,
CHJOMUSUTHH MAIIHHU U POTAIOHHH CYIIMIHH.

T'oTBapcku mIOT TpsiOBa Aa ObJie MOHTHPAH TaKa, 4e 1a MOXKE J1a CE OCUTYPH 10-100PO TOITHHHO
M3ITBUBAHE, 3a 112 Ce ITO00pH HEeroBara HaJIeXKTHOCT.

Crenara ¥ 30HaTa 3a HWHIYLUPAHO HarpsBaHe Haja pabOTHaTta IMOBBPXHOCT TPsiOBa
Jla ca yCTOIYMBY Ha TOIUIMHA.

3a ma ce u30erHe MoBpe/a, CIOAT THII ,,CAHIBIY * M JISTIHIIOTO TPsOBA 1a ca yCTONYMBY HA TOILTHHA.
He Tpsi6Ba a n3non3Bare ypeau 3a HOYHCTBAHE C mapa.
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e To3u KepaMuyeH IJIOT MOXe Ja Obe CBhp3aHa caMO KbM 3aXpaHBaHE ChC CHCTEMEH MMIIEIaHC
He moBeue oT 0,427 oma. B cirydait Ha HeOOXOIMMOCT, MOJISL, KOHCYATUPANTE Ce C BAIKs JOCTABIUK
3a uH(opMaLus 3a UMIIEIaHCa Ha CUCTeMaTa.

CB'bp3BaHe Ha IJI0OTA KbM €JICKTPpU4YIeCKaTa Mpeika

3axpaHBaHeT0 Tp$[6Ba Ja 6’5):[6 CBBP3aHO B CbOTBETCTBUE C MPUIIOKUMUS CTAaHAAPT WK €AHONOJIIOCEH
TIIpEKbCBAY. MeToabsT Ha CBBP3BAHE € ITOKa3aH I10-40JIy.

© ® @

L N L
L-N: 220 — 240 V~

e Axo Kka0enrbT € MOBpEIeH WM Cce HyXJae OT HMOIMsHA, TOBa TPsiOBa 1a ObJe H3BBPIICHO
OT TEXHUK 3a CICANPONaXOEHO OOCIy)KBaHE C IIOMOIITA Ha MOIAXOASIIM HHCTPYMEHTH,
3a J]a ce u30erHar 3JI0MO0IyKH.

e AKO ypempT ce CBBp3Ba JUPEKTHO KBM eJEKTpUUecKaTa Mpeka, TpsOBa Jla ce MOHTHpa
MHOTOIIOJIFOCEH TIPEKbCBaY ¢ MUHUMAJIHO Pa3CTOSHUE OT 3 MM MEXIy KOHTAaKTUTE.

® MoOHTaXHHUKBT TPAOBa Jla Ce YBEpH, Ye € HANPaBEHO IPABHIHOTO EIEKTPUYECKO CBHP3BAHE
U Y€ TO € B ChOTBETCTBHE C NIpaBHIIaTa 32 OE30IIaCHOCT.

e KaGenspT He TpsOBa 1a ce OI'bBa WM MPUTHCKA.

e KabensT TpsI0Ba 1a ce MpOBEPsIBa PEJOBHO U JIa C€ CMEHS CaMO OT MOIXOSIIO KBATH()UIIUPAHO JIHLIE.

U3XBbPISIHE:

He uzxBbpasiite

TO3HM NPOAYKT KATO
HeCOPTHPaH GHTOB
ornaabk. Heo6xogumo
e pa3enaHo chOupane
Ha Te3H OTHATbIH

¢ HeJl CHeHaIHo
TpeTupaHe.

Tosu ypen e eruketupan B cboTBeTcTBUE ¢ EBponeiickara nupekrusa 2012/19/EC
U ChbIIACHO 3akoHonarenctBoto Ha OOGemunenoro kpancrtso SI. 3113/2013
3a OTHAABLUTE OT eNEKTpUYecko H eleKTpoHHo obopyasane (OEEO).
Karo ce yBepuTe, 4e TO3M ypeq € H3XBBPICH [0 HPABHIHUS Ha4uH,
BHC IllC [IOMOTHETE 3a IPEJOTBPATSIBAHE HA BCSKAKBH BB3MOXKHH IIETH
3a OKOJIHATa Cpefia M YOBEIIKOTO 31paBe, KOUTO MHade Ouxa MOIIH Ja ObIaT
HPUYHHEHH, aK0 ObJIe H3XBBPIICH 10 IPEIeH Ha4HH.

CHMBONBT BBPXy NpOIyKTa IIOKa3Ba, 4e TOH He MOXe Ja ce TPEeTHpa Karo
oOukHOBeH OWTOB oTmaapk. Toil TpsOBa na Obae npenageH B IyHKT
3a chOMpaHe Ha eNeKTPHIECKO U eJIEKTPOHHO 000pyBaHe 3a pEIUKIINpAHe.

Tosu ypes M3MCKBA CTISLHATN3HPAHO H3XBBPIIHE HA OTIAAbILHM. 3a MO-MoApoOHa
MH(POPMAIUS OTHOCHO YTOTpedaTa, Bb3CTAHOBSIBAHETO 1 PEIMKITPAHETO Ha TO3M
TIPOJLYKT, MOJISI, CBBPIKETE CE C BalllaTa OOIIIMHA, C MECTHATA CITy>K0a 110 H3XBBPIISTHE
Ha OUTOBH OTNAJBIM M C Mara3uHa, OT KOWTO CTE 3aKyHUIIN IPOLYKTa.

3a mo-nmonpobHa MH(OpPMANKS OTHOCHO TPETHPAHETO, OMOJI30TBOPSBAHETO
U PELUKINPAHETO Ha TO3U IPOAYKT, MOJIsI, CBBPXKETE CE C BallaTa OOIIHHA,
C MecTHaTa Ciiy0a M0 W3XBBPISTHE Ha OWUTOBHM OTMAJbBIM WIM C MarasuHa,
OT KOHTO CTe 3aKyIIHIN IIPOAYKTA.

Jlanuy 3a HECKa KOHCyMaIus Ha eHeprust cernacHo Permament (EC) 2023/826 na Komucusira.

CoCTosiHuE

[lepuon, cnexn KoiTo 00OPYABaHETO AaBTOMATUIHO
JIOCTUTa ChCTOSHUETO

Koncymanust Ha eneprust

Pexum M3kmoueHo

05W 20 MuH
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BEZPECNOSTNI VAROVANI
PRED POUZITIM SPOTREBICE SI POZORNE

PRECTETE NASLEDUJICI POKYNY.

Instalace

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

* Pied provadénim jakékoli prace nebo udrzby na spotiebici
odpojte spottebi¢ od sitového napajeni.

» Pfipojeni k dobrému uzemiiovacimu systému je nezbytné
a povinné.

* V pevnych rozvodech musi byt zabudovany prosttedky pro
odpojeni v souladu s predpisy pro elektroinstalaci.

« Zmény domaci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikaf.

* NedodrzZeni této rady miize vést k tirazu elektrickym proudem
nebo usmrcend.

Nebezpecdi porezani

* Bud’te opatrni — hrany panelu jsou ostre.

» Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

DiileZité bezpe€nostni pokyny

» Pfed instalaci nebo pouzitim spotitebiCe si pozorné piectéte
tyto pokyny.

* Na tento spotiebi¢ nikdy neumist'ujte Zadny hotlavy material
nebo hotlavé vyrobky.

* Poskytnéte tyto informace osob&é odpovédné za instalaci
spottebice, sniZite tak ndklady na instalaci.

* Pro zabranéni nebezpec¢i musi byt tento spotiebi¢ nainstalovan
v souladu s timto ndvodem k instalaci.

39



Tento spotiebi¢ smi fadné nainstalovat a uzemnit pouze
vhodné kvalifikovana osoba.

Tento spotiebiC piipojte k obvodu, ktery disponuje izolaénim
spinacem zajiStujicim Uplné odpojeni od zdroje napajeni.
VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky,
které vyrobce spotiebi¢e sam navrhl nebo oznacil v ndvodu
k pouziti jako vhodné, pfipadné zdbrany vestavéné
do spotfebiCe. Pouzivani nevhodnych zibran miize vést
k nehodam.

Nespravna instalace spotiebie by mohla vést k neplatnosti
jakychkoli narokt vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.
Podrobnosti o instalaci naleznete v ¢asti <Instalace>.

Provoz a idrzba
Nebezpedi urazu elektrickym proudem

Nevaite na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud se povrch
varné desky rozbije nebo praskne, okamzité spotiebi¢ vypnéte
u sitoveého napgjeni (vypinac) a obrat’te se na kvalifikovaného
technika.

Pted Cisténim nebo drzbou varnou desku vypojte ze zasuvky.
Nedodrzeni této rady mize vést k urazu elektrickym proudem
nebo usmrceni.

Zdravotni rizika

Tento spottebiC splituje normy elektromagnetické bezpe€nosti.

Nebezpeci poranéni na horkém povrchu

Béhem pouzivani budou pfistupné casti tohoto spotiebice
velmi horké a mohou zptisobit popéleniny.

Nedovolte, aby se vaSe télo, obleCeni nebo jakykoli jiny
predmét nez vhodné nadobi dotykal sklokeramické desky,
dokud povrch nevychladne.

40



Na povrch varné desky nepokladejte kovové predméty jako
noze, vidlicky, 1zice a poklic¢ky, protoZe by se mohly ohtat.
Déti mladsi osmi let se nesmi pribliZovat ke spotiebici, pokud
nejsou pod nepretrzitym dohledem.

Rukojeti hrnci mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda
rukojeti hrncli nepiecnivaji ostatni varné zony, které jsou
zapnuté. Drzte rukojeti mimo dosah déti.

Nedodrzeni téchto pokynli mize mit za nasledek popaleniny
a opafeniny.

Nebezpeci porezani

Ostra britva Skrabky na varnou desku je pfi zasunuti
bezpecCnostniho krytu odkrytd. PouZivejte ji s mimotadnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecné a mimo dosah déti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni
nebo pofezani.

DiileZité bezpe€nostni pokyny

Pii pouzivani nikdy nenechdvejte spotfebic bez dozoru.

Ptevafovani zplisobuje koui a mastné skvrny od pfeteCent,

které se mohou vznitit.

Nikdy nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo skladovaci

plochu.

Nikdy nenechavejte na spotiebic¢i zadné predméty nebo nacini.

Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni

mistnosti.

Po pouziti vZzdy vypnéte varné zony a varnou desku, jak je

popsano v této ptirucee (tj. pomoci dotykovych ovladacit).

Nenechte déti si hrat se spotfebi¢em ani na ném sedét, stat ani

na n¢j 1ézt.

Predméty pro déti neskladujte ve skiinich nad spotfebiCem.

Pokud dité vyleze na varnou desku, hrozi mu vazné poranéni.
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Nenechéavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru,
kde se spottebi¢ pouziva.

Dé&ti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje
jejich schopnost pouzivat spotiebi¢, by méla odpovédna
a kompetentni osoba poucit o jeho pouZzivani. Instruktor
by se mél presvédCit, ze mize spotfebiC pouzivat bez
nebezpeci pro sebe nebo své okoli.

Neopravujte ani nevyméiujte zadnou ¢ast spotiebice, pokud
to neni vyslovné doporuceno v ptiru€ce. Veskery ostatni servis
by mél provadét kvalifikovany technik.

K ¢isténi varne desky nepouzivejte parni Cistic.

Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézke predméty.
Nestlijte na varné desce.

Nepouzivejte nddoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu desky, mohlo by dojit k poskrabani skla.

K cisténi varné desky nepouzivejte draténky ani jin€ drsné
abrazivni Cistici prostiedky, mohou poskrabat sklokeramiku.
Pokud se poSkodi napdjeci kabel, vyménu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro pouZziti v domacnosti!
Na komer¢ni pouziti jakéhokoli druhu se nevztahuje zaruka
vyrobce!

VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho piistupné soudasti jsou b&hem
pouzivani horké. Zabrante ptistupu malych déti ke spotiebici.
Bud’te opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
Déti mladsi osmi let se nesmi priblizovat ke spotiebici, pokud
nejsou pod nepretrzitym dohledem.
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Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkusené a neznalé za predpokladu,
7ze maji zajiStény dohled nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotiebice a chapou souvisejici rizika.

Déti si se spotfebicem nesmé&ji hrat. Déti nesméji provadet
CiSténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

VAROVANT: Piiprava pokrmil na tuku nebo oleji na varné
desce bez dozoru miize byt nebezpecna a vést ke vzniku
pozaru. NIKDY se nepokouSejte hasit pozar vodou, vypnéte
spotfebiC¢ a potom zakryjte plamen, napt. poklickou nebo
hasici dekou.

VAROVANI: Nebezpedi poziru: nepokladejte piedméty
na varny povrch.

VAROVANI: Pokud je povrch u varnych desek ze sklokeramiky
nebo podobného materialu, ktery chrani ¢asti pod napétim,
praskly, vypnéte spotiebic, abyste zabranili urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte parni Cistic.

Tento spotifebi¢ neni uren k ovladani externim Casovym
spina¢em ani samostatnym systémem dalkového ovladani.
POZOR: Na proces vateni je tieba dohlizet. Na kratké vateni
je nutné dohlizet nepfetrzite.

Napajeci kabel neni po instalaci piistupny.
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Prehledné znazornéni vyrobku
Pohled shora

Halet

1. Z6na 1800 W, zvySeni na 2100 W
2. Zb6na 1800 W, zvySeni na 2100 W
3. Zobna 3000 W, zvyseni na 3600 W
4. Ovladaci panel

Ovladaci panel

o) o)

1 I . Tlagitko pro regulaci napajeni/
88 g0 DB casovace
. Ovladani ¢asovace

1. Vypina¢

N

OO 1l 0)

©

| @r
|

IT [
3 6 2 41

. Pauza/ovladani zamku klaves

. Ovladaci prvky vybéru varné zony

o o1~ W

. Ovladaci prvek pro zesileni
vykonu

Informace o vyrobku

Sklokeramicka/induk¢ni varna deska dokaze splnit rizné pozadavky diky ohfevu
odporovym dratem, mikropocitacovému ovladani a volbé vice vykont, coz je skutec¢né
idealni pro moderni rodiny.

Varna deska spliiuje potieby zakaznikli a ma jedinecny design. Varna deska je bezpecna
a spolehliva, coz vam usnadni Zivot a umozni vam si ho naplno uZzivat.

Uvod do induk¢niho vareni

Indukeni vareni je bezpecna, pokrocila, efektivni a hospodarna technologie vareni.
Funguje na principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v panvi,
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namisto nepfimého zahtivani sklenéného povrchu. Sklo se zahieje jen proto, Ze jej panev
nakonec zahieje.

IHE

litinovy hrnec

magneticky okruh
sklokeramicka deska

indukéni civka
indukované proudy

Pred pouzitim nové indukéni varné desky

» Prectéte si tuto pfirucku a vénujte zvlastni pozornost ¢asti ,,Bezpe€nostni upozornéni®.
* Z indukéni varné desky ptipadné odstraiite ochrannou folii.

Pouzivani dotykovych ovladacich prvki

* Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takze na n€ viibec nemusite tlacit.

* Pouzivejte btisko prstu, nikoli $picku prstu.

» Pti kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

» Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné
pfedméty (napf. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenka vrstva vody muze
znesnadnit ovladani téchto prvka.

/

v X

Vybér vhodného nadobi

A

Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro indukéni ohiev. Hledejte symbol
indukce na obalu nebo dn¢ nadoby.

Vhodnost nadobi miizete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem. Ptilozte
magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitdhne, nadoba je vhodna pro indukéni ohfev.

Pokud neméate magnet: =

1. Do hrnce, ktery cheete zkontrolovat, nalijte trochu vody. N r

2. Postupujte podle kroku v ¢asti ,,Zacatek vareni‘. b
3. Jestlize na displeji neblika symbol < a voda se ohfiva, =

mate vhodny hrnec.
Nadobi z téchto materiali neni vhodné: Cisté nerezova ocel, hlinik nebo méd’ bez
magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

Velikost hofdku (mm) | Minimdlni velikost nadobi (primér/mm)

180 140

Premosténi zony 250
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Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kiivym dnem.

‘,_—_-_\r ‘/_’:’.\’ \, \r

Ujistéte se, ze dno hrnce je hladké, rovné pfiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako varna
zona. Vzdy umist'ujte hrnec doprostied varné zony.

. A - .

NS 7N 7 N 7 N r

Hrnce ze sklokeramické varné desky vzdy zvedejte — neposouvejte je, jinak by mohly
poskrabat sklo.

NA N4
D L

* Pouzivejte hrnce s primérem feromagnetické plochy (dna) v rozsahu rozméra
uvedenych v tabulce nize. (Tabulka 1)
- Pokud pouzijete mensi hrnce, mohlo by to nepfiznivé ovlivnit uc¢innost.
- Pokud pouzijete hrnec s mensim primérem, nez je uvedeno v tabulce vyse, miize
se stat, Ze nebude detekovan.
V zavislosti na rozméru zony muzete pouzivat hrnce o ridznych primérech,
jak je znazornéno nize:

— -
T b
< r —
C] g;}r né@ h :.'sz ; =5

5

* Pokud feromagneticka cast pokryva pouze ¢ast dna hrnce, bude se ohfivat pouze tato
Cast, zbytek se nemusi ohrat na dostatecnou teplotu pro vareni.

o- &

* Pokud je feromagnetickd ¢ast nehomogenni, ale obsahuje jiné materialy, napiiklad
hlinik, mohlo by to ovlivnit ohiivani a detekci hrnce.
Pokud je dno hrnce podobné jako na obrazcich nize, nemusi dojit k detekei hrnce.

8- ©
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Pouzivani induk¢ni varné desky

Zacatek vareni
Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a vSechny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti a poté zhasnou,
coz signalizuje, Ze varna deska ptesla do pohotovostniho rezimu.

1. Stisknéte tlacitko vypinace @ Vsechny indikatory budou ukazovat ?—\
symbol ,,—.

2. Polozte vhodny hrnec do varné zony, kterou chcete pouzit. Ujistéte
se, ze dno hrnce a povrch varné zony jsou €isté a suché.

3. Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony a indikator
vedle néj zacne blikat

4. Na ,posuvném® ovladacim prvku vyberte dotykem nastaveni I

vykonu.

* Pokud béhem jedné minuty nezvolite nastaveni vykonu, WSS vikon 5&\
induk¢ni varna deska se automaticky vypne. Budete

muset zacit krokem 1.
* Nastaveni vykonu mtzete zménit kdykoli béhem vareni.

8
Po dokonéeni vai‘eni
1. Stisknéte ovladaci prvek varné zony, kterou chcete vypnout.

2. Varna zoéna se vypne, kdyz pfesunete ,,posuvny* ovladaci
prvek do polohy ,,0°. Ujistéte se, Ze na displeji se zobrazuje ,,0%.

3. Celou varnou desku vypnete klepnutim na ovladaci prvek
vypinace.

4. Pozor na horké povrchy
Pismeno H ukazuje, ktera varna zona je prilis horka na dotek. Zmizi,
az se povrch ochladi na bezpecnou teplotu. Muze poslouzit také jako
funkce pro usporu energie; jestlize chcete ohrat dalsi hrnce, pouzijte '
varnou zonu, ktera je dosud horka.

Niz§i vykon

Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu 6
1. Zvolte zonu s funkci zesileni vykonu.

Poznamka: Nastaveni vykonu pfemosténi zony funguje stejné jako u ostatnich normalnich zon.
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2. Dotknéte se tlacitka zesilovace, kdyz blika displej; .
indikator stupné vykonu bude ukazovat znak ,,P*. :> P

ol W

Zruseni funkce zesileni vykonu
1. Zvolte zénu s funkci zesileni vykonu.
P T

2. Stisknutim posuvného ovladace zruste funkci zesileni Nizsi vykon
vykonu a vyberte uroven, kterou chcete nastavit.

* Funkce zesileni vykonu mtize bézet pouze 5 minut, poté se zona automaticky prepne
na troven 9.

Pouzivani funkce Pauza

1. Stisknéte ovladaci prvek Pauza ”@ , varné zony se vypnou. Na vSech ukazatelich zon
.

se zobrazi ,,||*.
Il
- )1
E\\I ‘:> ]

2. Jesté jednou stisknéte tlacitko Pauza ”tih , vSechny varné zony se vrati do pivodniho
-

nastaveni.
» Tato funkce je k dispozici, pokud je zapnuté jedna nebo vice varnych zon.
* Pokud rezim pauza nezrusite do 30 minut, indukéni varna deska se automaticky vypne.

Zamykani ovladacich prvki

* Ovladaci prvky lze zamknout, aby se zabranilo jejich neimysIlnému pouziti (naptiklad
détmi, které nahodou zapnou varné zony).

*  Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky krome vypinace.

* Ovladani zamku lze aktivovat/deaktivovat vypinacem varné desky.

Zamknuti ovladacich prvki
Stisknéte tlagitko zamku | lﬁ na 2 sekundy. Na ukazateli ¢asovace se zobrazi ,,L.o*.

-

Odemknuti ovladacich prvki [
1. Stisknéte a podrzte tlacitko zamku I Iﬁw na 2 sekundy.
2. Nyni miizete varnou desku zacit pouzivat.

j Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vSechny ovladaci

prvky kromé vypinace, v nouzi miizete varnou desku vypina¢em vzdy zapnout,
ale nasledn¢ musite varnou desku hned odemknout.
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Varovani pred zbytkovym teplem

teplo. Zobrazi se pismeno ,,H®, které vas upozorniuje, abyste se od ni drzeli

Kdyz je varna deska n€jakou dobu v provozu, ziistava v ni ur¢ité zbytkové ’ ‘
dale. ,

Pouzivani funkce premosténi zony

e [ .ze to pouzit jako jednu zonu nebo jako dvé samostatné zony v zavislosti na potiebach
vareni.

e Flexibilni zona je vyrobena ze dvou nezavislych civek, které 1ze ovladat samostatné.
Kdyz je zapnuto pfemosténi zony, aktivuje se pouze zona na které je umisténo nadobi.

e Abyste zajistili detekci nadobi a rovnomérné rozlozZeni tepla, spravné nadobi vycentrujte.

Aktivace funkce pifemosténi zony
1. Chcete-li aktivovat oblast pfemosténi jako jednu velkou zonu,

stisknéte soucasné tlacitko predni zony a tlacitko zadni zony.

2. Zvukovy signal ohlaSuje, Ze induk¢ni varna deska se prepnula

do funkce pfemosténi zony, a piislusny ukazatel za¢ne blikat.
3. Stisknutim ,,posuvného* ovladaciho prvku zvolte aroven
vykonu, kterou chcete nastavit.

ZruSeni funkce piemosténi zony

| ~70

1. Dotykem jedné z varnych zon funkci pfemosténi zony zrusite.
2. Nastavovani vykonu funguje stejné jako u ostatnich normalnich zo6n.

Automatické vypinani

Bezpecnostnim prvkem varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se vzdy, kdyz
zapomenete vypnout nékterou varnou zoéonu. Vychozi doby vypnuti jsou uvedeny
v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychozi doba chodu
(v hodinach)

8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Pouzivani ¢asovace

Mizete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul jednu nebo vice
varnych zon.
Casova¢ muzete nastavit az na 99 minut.

Pouzivani ¢asovace k vypnuti jedné nebo vice varnych zén g

1. Dotknéte se ovladace vybéru varné zony, pro kterou chcete
nastavit ¢asovac.
v v v v . ey « nn:
2. Dotknéte se ovladace asovace, na displeji Casovace U
St

se zobrazi ,,00° a bude blikat ,,0°.

\
NaStthe éaS dOtykem pOSanéhO OVladaée éaSOVaée T SS
(napf. 5). ﬁ\\ —> S

05

Dotknéte se znovu ovladace ¢asovace a zacne blikat ,,0. é _\
Nastavte ¢as dotykem posuvného ovladace (napi. 9), —— 35
nyni je ¢as nastaveny na 95 minut. = ©
Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Na displeji 5

se zobrazi zbyvajici Cas.

POZNAMKA: V pravém dolnim rohu ukazatele Girovné vykonu

se objevi ¢ervena tecka, ktera oznacuje vybranou zonu. -
Po uplynuti nastaveného ¢asu se odpovidajici varna zoéna automaticky vypne.
Poznamka: Ostatni varné zony budou nadale v provozu, pokud byly diive zapnuty.

Pokud je ¢asovac nastaven pro vice zon:

1.

Kdyz nastavite casova¢ pro nékolik varnych zon, budou svitit cervené tecky
prislusnych varnych zon. Na displeji casovace se tidaj zobrazuje v minutach. Tecka
odpovidajici zony blika.

g 3. (nastaven na 15 minut)
@ & . (nastaven na 45 minut)

Jakmile se dokon¢i odpocet Casovace, odpovidajici zoéna se vypne. Potom se bude
zobrazovat novy ¢as v minutach a bude blikat tecka odpovidajici zony.

o)

Poznamka: Dotknéte se ovladaciho prvku pro vybér varné zony a na ukazateli Casovace
se zobrazi odpovidajici Cas.
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Pokyny pro vareni

Bud'te opatrni pfi smazeni, protoZe olej a tuk se velmi rychle zahtivaji, zejména pokud
pouzivate funkci zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej a tuk
samovolné vzniti, coz piedstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

o Jakmile se jidlo za¢ne vafit, snizte vykon.

» Pouziti poklicky zkrati délku vafeni a Setii energii, protoze zadrzuje teplo.

* Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vateni.

» Zacnéte vafit s nastavenim na vysoky stupen a az se pokrm prohfeje, sniZte nastaveni.

Mirné vareni, vateni ryZe

* K mirnému vareni dochazi pod bodem varu, pfi teploté¢ kolem 85 °C, kdy bubliny jen
prilezitostné stoupaji na povrch vafici tekutiny. Je kliCem k lahodnym polévkam
a jemnému dusenému masu, protoze se chuté rozvinou bez prevareni pokrmu. Omacky
z vajec a mouky také doporucujeme vaftit pod bodem varu.

* Ngkteré tkony, v¢etné vaieni ryze absorpéni metodou, mohou vyzadovat nastaveni
vy$$i nez nejnizs§i nastaveni pro fadné uvaieni pokrmu v doporuc¢eném case.

Peceny steak

Jak pfipravit §tavnaté chutné steaky:

1. Pfed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pii pokojové teploté.

2. Rozehiejte silnou panev.

3. Obé strany steaku potiete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené panve
a poté maso polozte na rozpalenou panev.

4. Béhem vafeni otocCte steak pouze jednou. Pfesna doba vafeni bude zaviset na tloustce
steaku a na tom, jak ho chcete piipravit. Casy se mohou lisit od 2 do 8 minut na kazdou
stranu. StlaCenim steaku zjistite, jak je propeceny — ¢im je pevnéjsi, tim je propecenéjsi.

5. Nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém talifi, aby se pied podavanim uvolnil
a zmekl.

Restovani

1. Vezméte si velkou panev nebo panev wok s plochym dnem vhodnou na sklokeramickou
desku.

2. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé. Pokud
vatite velké mnozstvi, vaite jidlo v nékolika mensich davkach.

. Panev kratce predehfejte a pridejte dvé polévkové 1Zice oleje.

. Nejprve uvarte maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

. Orestujte zeleninu. KdyZ je horka, ale stale kiupava, nastavte varnou zénu na nizsi
vykon, vratte maso na panev a pfidejte omacku.

6. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, Ze jsou prohfaté.

7. Okamzite€ podavejte.

g1 B~ Ww
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Nastaveni vykonu

Nastaveni vykonu

Vhodnost

* rychlé smazeni
* ptivadéni polévky do varu
* vrouci voda

1-2 * jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin
* rozpousténi ¢okolady, masla a potravin, které se rychle pfipaluji
» mirné vateni
* pomalé ohfivani

34 * ohfev
* rychlé vafeni
* vafeni ryze

5-6 * livance

7-8 * smazeni
* vafeni té€stovin

9 * restovani

CiSténi a adrzba

Co?

Jak?

Dilezité!

Kazdodenni
zne€isténi skla
(otisky prstu, stopy,
skvrny zptsobené
potravinami nebo
jiné nez cukrové
skvrny na skle)

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Naneste Cisti¢ varné desky, dokud je sklo
jeste teplé (ale ne horké!)

3. Oplachnéte a otfete do sucha Cistym
hadiikem nebo papirovou utérkou.

4. Zapnéte napajeni varné desky.

« Pokud je napajeni varné desky vypnuté,
nezobrazi se zadna indikace ,,horkého
povrchu®, ale varna zéona muze byt
stale horka! Bud’te extrémné opatrni.
Drsné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Cistici
prostiedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si piectéte Stitek a zkontrolujte,
zda je Cistici prostfedek nebo draténka
vhodna.

Nikdy nenechévejte na varné desce
zbytky po Cisténi: sklo se miize za$pinit.

Prevafovani, taveni
a horké cukrové
skvrny na skle

Okamzité je odstrarite pomoci $pachtle, stérky

nebo skrabky vhodné pro sklokeramické

varné desky, ale pozor na horké povrchy

varnych zon:

1. Vypnéte napajeni varné desky u zdi.

2. Drzte ¢epel nebo nadobi pod uhlem 30°
a oskrabejte znedisténi nebo rozliti
na chladnou oblast varné desky.

3. Vycistéte zne¢isténi nebo skvrnu hadiikem
na nadobi nebo papirovou utérkou.

4. Postupujte podle vyse uvedenych krokt
2 az 4 pro ,,Kazdodenni zne¢isténi skla“.

Co nejdtive odstrarte skvrny zpisobené
roztavenim, sladkymi potravinami nebo
pieteenim. Pokud se nechaji na skle
vychladnout, miZe byt obtizné je ze
sklenéného povrchu odstranit nebo
miZete sklo dokonce trvale poskodit.
Nebezpec¢i pofezani: pii zasunuti
bezpecnostniho krytu je Sepel

v §krabce ostra jako bfitva. PouZivejte
ji s mimofadnou opatrnosti a vzdy

ji skladujte bezpe¢né a mimo dosah déti.

Preteceni
na dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Skvrnu namodte

3. Otiete oblast dotykového ovladani
¢istou vlhkou houbou nebo hadiikem.

4. Plochu otfete zcela do sucha papirovou
utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska mtize pipat a sama se
vypnout a dotykové ovladage nemusi
fungovat, kdyZ je na nich tekutina.
Pted opétovnym zapnutim varné desky
se ujistéte, Ze je dotykova ovladaci
plocha sucha.
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Tipy a triky

Problém

MozZna p¥i¢ina

Co délat

Varna deska se nezapina.

Neni proud.

Ujistéte se, ze je varna deska pfipojena
k napdjeni a Ze je zapnuta.
Zkontrolujte, zda u vas doma nebo

v okoli nedochazi k vypadku proudu.
Pokud jste vSe zkontrolovali a problém
pretrvava, zavolejte kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace nereaguji.

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny naleznete
v ¢asti ,,Pouzivani sklokeramické
varné desky*.

Ovladani dotykovych ovladaci
je obtizné.

Na ovladacich prvcich se mize
nachazet lehka vrstva vody nebo pfi
dotyku ovladacich prvki pouzivate
$picku prstu.

Ujistéte se, Ze je oblast dotykového
ovladani sucha, a ze pii dotyku

s ovladacimi prvky pouzivate biisko
prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubé¢ opracované nadobi.

Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo &istici prostiedky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi a hladkymi
dny. Viz ,,Vybér vhodného nadobi®.

Viz ,,Ci§téni a udrzba“.

Nekteré panve vydavaji
praskavé nebo cvakavé zvuky.

To mize byt zpisobeno konstrukci
va$eho nadobi (vrstvy riznych kovu
vibruji riizng).

To je u kuchyiiského nadobi normalni
a neznamena to zavadu.

Pii pouzivani indukéni varné
desky nastavené na vysoky
vykon se 0zyva slabé huceni.

To je zplsobeno technologii
indukéniho ohievu.

To je normalni, ale kdyz snizite
nastaveni vykonu, hluk by se mé¢l ztisit
nebo zcela zmizet.

Z ventilatoru induk¢ni varné

V indukéni varné desce je zabudovan

To je normalni a nevyzaduje to Zadnou

desky vychazi hluk. chladici ventilator, ktery zabrafuje akei. Nevypinejte napéjeni indukéni
prehtati elektroniky. Ten muze varné desky na sténé, kdyz je ventilator
pokracovat v chodu i po vypnuti v chodu.
indukéni varné desky.

Nadoby se neohfivaji Indukéni varna deska nemuiize Pouzivejte nadobi vhodné pro indukéni

a neobjevuji se na displeji.

detekovat hrnec, protoze neni
vhodny pro indukéni ohfev.
Indukéni varna deska nemiize
detekovat hrnec, protoze je pfilis
maly pro varnou zénu nebo

na ni neni spravné vycentrovany.

ohftev. Viz oddil ,,Vybér spravného
nadobi®.

Vycentrujte nadobu a ujistéte se, Ze jeji
zékladna odpovida velikosti varné zony.

Indukéni varna deska nebo
varna zona se neo¢ekavané
vypnuly, ozve se ton a zobrazi
se chybovy kod (obvykle
stiidavé s jednou nebo dvéma
¢islicemi na displeji Casovace
vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a ¢isla
chyby, vypnéte napajeni indukéni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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Zobrazovani zavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, indukéni varna deska automaticky ptejde do ochranného
stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kdody:

Problém Mozna pfiCina Co délat

E4/E5 Porucha snimace teploty Obrat’te se na dodavatele.

E7/E8 Zavada snimace teploty IGBT. | Obrat'te se na dodavatele.

E2/E3 Abnormalni napajeci napéti Zkontrolujte, zda ma napajeni normalni
parametry. Zapnéte spotiebic, az bude
napajeni opét normalni.

E6/E9 Spatné tepelné zateni indukéni | Po vychladnuti indukéni varné desky

varné desky

ji znovu spust'te.

Vyse jsou popsany zpusoby zjiStovani a kontrol béznych zévad.
Nerozebirejte spotiebi¢ vlastnimi silami, abyste piedesli jakémukoli nebezpeci a poskozeni
induk¢ni varné desky.

Technicka specifikace

Indukéni varna deska HAB32SC

Varné zony 2 zony

Napajeci napéti 220-240 V~  50/60 Hz
Instalovany elektricky vykon 3600 W

Rozméry vyrobku HxSxV (mm) 290x520x58

Rozméry pro vestavéni AXB (mm) 270%490

Hmotnost a rozméry jsou pfiblizné. Vzhledem k neustdlému usili o zlepSovani nasich
vyrobkii mizeme zménit specifikace a konstrukei bez predchoziho oznameni.

Instalace

Vybér instala¢niho zarizeni

* Vystfihnéte pracovni plochu podle velikosti uvedenych na vykresu.

* Protcely instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan minimalni prostor 50 mm.

« Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je alespon 30 mm. Zvolte zaruvzdorny material
pracovni plochy, abyste zabranili vétsi deformaci zptisobené tepelnym zarenim z varné
desky. Jak je znazornéno nize:
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Varovani: Pracovni deska musi byt vyrobena z impregnovaného dieva nebo jiného
izolaéniho materialu.

L(mm) | W(mm) | H(mm) | D (mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 min. 50

Za vsech okolnosti se ujistéte, ze je varnd deska dobie odvétravana a ze vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokované. Ujistéte se, Ze je varnd deska v dobrém stavu.
Jak je zndzornéno nize

Poznamka: Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skiini nad varnou deskou by méla
byt nejméné 760 mm.

RIS
RGN
N
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 min. 50 min. 20 Pfivod vzduchu Vystup vzduchu 5 mm

Pred instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Pracovni plocha je ctvercova a rovna a zadné konstrukéni prvky nezasahuji

do prostorovych pozadavki.

Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného materialu.

Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.

Instalace spliuje vSechny pozadavky na vuli a pfislusné normy a ptedpisy.

Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izola¢ni spina¢ zajistujici uplné

odpojeni od sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval

mistnim pravidlim a pfedpisiim pro elektroinstalace.

Izola¢ni spina¢ musi byt schvaleného typu a musi zajiStovat oddéleni kontaktu

vzduchové mezery 3 mm ve vSech podlech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych]

vodicich, pokud mistni elektroinstalacni piedpisy umoziuji tuto zmeénu pozadavk).
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Izola¢ni spinac je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno pfistupny.

V ptipad¢ pochybnosti o instalaci se obrat'te na mistni stavebni utady a pravni predpisy.
Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné¢ odolné a snadno
Cistitelné povrchové Gpravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, Ze:

Napajeci kabel neni ptistupny pres dvirka skiin€ nebo zasuvky.

Je zajisténo dostatecné proudéni vzduchu z vnéjsi strany skiiné k zakladné varné desky.
Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfini, je pod zakladnou varné
desky nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

zola¢ni spinac je snadno piistupny zakaznikovi.

Pfed umisténim upeviiovacich drzaka

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky vy¢€nivajici
z varné desky nepouzivejte silu.

Umisténi upeviiovacich drzaki (2 ks)

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vyénivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Po instalaci pfipevnéte varnou desku na pracovni plochu pomoci étyt drzakl na spodni
strané varné desky (viz obrazek).

Nastavte polohu drzaku tak, aby vyhovovala tloust’ce pracovni desky.

Pracovni Pracovni
d | deska / | deska
( Varna . // ’ / ( Varna yd yd
s Y g yd /
) deska A \ deska e s

Upozornéni

Varnou desku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Mame odborniky
k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

Varna deska nesmi byt namontovana na chladici zafizeni, mycku nadobi nebo susicku.
Je tieba zajistit bezproblémové vyzatovani tepla varné desky a zvysit tak jeji
spolehlivost.

Sténa a induk¢ni varna zéna nad pracovni deskou musi odolavat teplu.

Aby nedoslo k poskozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné vici teplu.
Nepouzivejte parni Cistic.
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e Tuto sklokeramickou desku Ize ptipojit pouze ke zdroji s impedanci systému nejvyse
0,427 ohmu. V ptipad¢ potieby si vyzadejte informace o impedanci systému od svého

dodavatele.

Pripojeni varné desky k sitovému napajeni
Zasuvka musi byt pfipojena k jednopdlovému jisti¢i v souladu s piislusSnou normou.
Zpusob pripojeni je zndzornén na obrazku nize.

CEONC)

L N L
L-N: 220-240 V~

e Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné ho vyménit, musi to provést technik
poprodejniho servisu s pouzitim vhodnych nastroji, aby se piedeslo jakymkoli

nehodam.

e Pokud se spotfebic pripojuje pfimo k sitovému napdjeni, je nutné nainstalovat
vicepolovy jisti¢ s minimalni vzdalenosti kontaktti 3 mm.

e Instalacni technik musi zajistit, aby bylo vytvoreno spravné elektrické spojeni
a aby vyhovovalo bezpecnostnim ptedpistim.
Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.
Kabel se musi pravideln¢ kontrolovat a jeho vyménu smi provadét pouze osoba
s nalezitou kvalifikaci.

LIKVIDACE:
Nevyhazujte tento
vyrobek jako netfidény
komunalni odpad.
Takovyto odpad

je nutné sbirat
oddélené pro ucely
specialni upravy.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU a podle
pravnich predpist Spojeného kralovstvi S.I. 3113/2013 o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (OEEZ). Zajisténim spravné likvidace tohoto
spotiebiCe pomuzete zabranit jakémukoli moznému poskozeni zivotniho
prostiedi a lidského zdravi, které by mohlo byt jinak zpisobeno, pokud by byl
spotfebi¢ zlikvidovan nespravnym zpisobem.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento vyrobek nelze likvidovat jako doméaci odpad.
Odvezte ho na sbémé misto pro recyklaci elektrického a elektronického zbozi.

Tento spotiebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci odpadu. Dalsi informace
o manipulaci, novém vyuziti a recyklaci tohoto vyrobku ziskate na mistnim
obecnim tifadé, u sluzby pro sbér domovniho odpadu nebo v prodejné, kde jste
vyrobek zakoupili.

Dalsi informace o manipulaci, novém vyuziti arecyklaci tohoto vyrobku
ziskate na mistnim obecnim fade, u sluzby pro sbér domovniho odpadu nebo
v prodejné, kde jste vyrobek zakoupili.

Udaje o nizké spotiebé energie podle naiizeni Komise (EU) 2023/826.

Stav Piikon Doba, po které zafizeni automaticky dosahne
daného stavu
Rezim vypnuto 0,5W 20 min
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD
LEADETENIDAMENTE LAS SIGUIENTES INSTRUCCIONES
ANTES DE UTILIZAR EL ELECTRODOMESTICO.

Instalacion
Peligro de descarga eléctrica

Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar
cualquier operacién o mantenimiento sobre este.

Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un buen
sistema de cableado a tierra.

Los medios de desconexion deben estar incorporados en el cableado
fijo de acuerdo con las reglas de cableado.

Cualquier alteracion en el sistema doméstico de cableado debe
realizarla un electricista cualificado.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga
eléctrica o la muerte.

Peligro de corte

Cuidado: los bordes del panel son afilados.
Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones
0 cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar este
dispositivo.

No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales o productos
combustibles.

Aseglrese de que esta informacion se encuentre disponible para
la persona responsable de la instalacion del aparato, ya que esto
podria reducir los costes de instalacion.

Para evitar peligros, el aparato debe instalarse conforme
a las instrucciones de instalacion.
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Solo una persona debidamente cualificada debe realizar la correcta
instalacién y conexion a tierra de este aparato.

Este electrodoméstico debe conectarse a un circuito que incorpore
un interruptor aislante que permita una desconexidon completa
de la fuente de alimentacion.

ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas
disefiados por el fabricante del electrodoméstico de cocina o los
indicados por el fabricante del electrodoméstico en las instrucciones
de uso como protectores adecuados o los incorporados
en el electrodoméstico. El uso de protecciones inapropiadas puede
causar accidentes.

En caso de no realizarse correctamente la instalacion del aparato,
se podria invalidar cualquier reclamacion de garantia
o responsabilidad.

En cuanto a los detalles de la instalacion, consulte la seccion
<Instalacion>.

Funcionamiento y mantenimiento
Peligro de descarga eléctrica

No cocine sobre una placa rota o fracturada. Si la superficie de la placa
esta rota o fracturada, apague el aparato de inmediato, desconéctelo
de la red eléctrica (enchufe de pared) y pdngase en contacto con
un técnico cualificado.

Desconecte la placa del enchufe de pared antes de realizar operaciones
de limpieza o mantenimiento.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga
eléctrica o la muerte.

Peligro para la salud

Este aparato cumple las normativas de seguridad electromagnética.

Peligro de superficie caliente

Durante el uso, algunas piezas accesibles del aparato se calentaran

lo suficiente como para causar quemaduras.
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No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento mas alla
de los accesorios de cocina adecuados entren en contacto con
la vitroceramica hasta que la superficie esté fria.

No se deberian colocar sobre la superficie de la placa objetos
metalicos tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, ya que
pueden calentarse.

Los niflos menores de 8 afios deben mantenerse alejados del
electrodoméstico, a menos que estén constantemente vigilados.
Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Asegurese
de que las asas de las cacerolas no sobresalgan sobre otras zonas
de cocinado que estén encendidas. Mantenga las asas lejos del
alcance de los nifios.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en quemaduras
y escaldaduras.

Peligro de corte

La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando
se retrae la cubierta de seguridad. Utilicelo con extremo cuidado
y guardelo siempre de forma segura y fuera del alcance de los nifios.
Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones
0 cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

Nunca deje el aparato desatendido cuando se encuentre en uso.
Los derrames causan humo y residuos de grasa que pueden prender.

Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo
o almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios sobre el aparato.

Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacion.
Después del uso, apague siempre las zonas de coccidon y la placa
tal y como se describe en este manual (p. €j., mediante los controles
tactiles).
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No permita que los nifios jueguen con el aparato, se sienten,
se pongan de pie o trepen por €l.

No almacene objetos interesantes para los nifilos en armarios que
se encuentren sobre el aparato. Si los niflos trepan por la placa,
pueden sufrir lesiones graves.

No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona en la que
se encuentre el aparato en uso.

Los nifios o personas con diversidad funcional que tengan limitada
su capacidad para utilizar el aparato deberian tener una persona
responsable y competente que les instruya sobre su empleo.
El instructor deberia estar satisfecho de que puedan utilizar
el aparato sin peligro para si mismos o su entorno.

No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que
se haya recomendado especificamente en el manual. El resto
de operaciones de servicio las deberd realizar un técnico cualificado.
No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa.

No se ponga de pie sobre la placa.

No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas por
la superficie de cristal, ya que estas acciones podrian rayar el cristal.
No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy agresivos
para limpiar la placa, ya que esto puede rayar la vitroceramica.

Si el cable de alimentacion estd dafiado, debe ser sustituido por
el fabricante, por su servicio técnico o por cualquier profesional
cualificado similar para evitar riesgos.

iEste electrodoméstico estd destinado Unicamente a ser utilizado
en un entorno doméstico! ;El uso comercial de cualquier tipo
no esta cubierto por la garantia del fabricante!

ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus accesorios se calientan
durante el uso. Los nifios pequefios deben mantenerse alejados
de este electrodoméstico.
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Debe prestarse atencion para no tocar los elementos que producen
calor.

Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados
del electrodoméstico, a menos que estén constantemente vigilados.
Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios
y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o sin experiencia 0 conocimientos previos, siempre
y cuando hayan sido supervisados o hayan recibido las
instrucciones necesarias para un uso seguro, y comprendan los
riesgos que esto implica.

Los nifios no deben jugar con este electrodoméstico. Las operaciones
de limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin
supervision.

ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccion mientras
se cocina con grasa o aceite puede ser peligroso, y se podria
originar un incendio. NUNCA intente apagar un incendio con agua;
debe apagar el electrodoméstico y cubrir posteriormente la llama,
p. €j., con una tapa o una manta contra incendios.
ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos sobre
las superficies de coccidn.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta fracturada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de descarga eléctrica para superficies
de placa vitrocerdmica o material similar que protege las piezas vivas.
No se deben utilizar limpiadores a vapor.

El aparato no esta disefiado para que se use por medio de un
temporizador externo o sistema de control remoto independiente.
PRECAUCION: El proceso de coccion tiene que ser supervisado.
Un proceso de coccidon breve debe supervisarse constantemente.

No se puede acceder al cable de alimentacion después
de la instalacion.
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Descripcion general del producto

Vista superior

Halet

1. Zona de 1800 W,
potencia maxima 2100 W

S 3 2. Zona de 1800 W,
potencia maxima 2100 W

3. Zona de 3000 W,
—1 potencia maxima 3600 W

4. Panel de control

—1 4

El panel de control

1. Control de ENCENDIDO/
5 o APAGADO

— 2. Control de ajuste de potencia/
88 B O 0B del temporizador

8O0RT R T T T T AT [ 0] 3

| |
[ [ 4. Control de pausa/bloqueo

@ ®
|| L
3 6 g 41 |,

. Control del temporizador

. Controles de seleccion de la zona
de calentamiento

6. Control de la funcion Potencia
Maxima

Informacion del producto

La placa de vitroceramica/induccion puede satisfacer diferentes tipos de demandas culinarias
debido a la calefaccion por cable de resistencia, el control microcomputarizado y la seleccion
de miltiples potencias: se trata de la mejor eleccion para las familias modernas.

La placa se centra en los clientes y adopta un disefio personalizado. La placa tiene prestaciones
seguras y fiables, lo que hace que su vida sea mas comoda y permite disfrutar plenamente

del placer de la vida.

Sobre la cocina de induccion

La induccion es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y economica. Funciona a partir
de vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente sobre la cacerola, en lugar de hacerlo
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indirectamente mediante el calentamiento de la superficie de cristal. El cristal se calienta inicamente
porque la cacerola puede llegar a calentarlo.

IHE

cacerola de hierro

circuito magnético

f I | placa vitroceramica
‘ aes s8] — | bobina de induccién
- » -+ | corrientes inducidas

Antes de utilizar su nueva placa de induccion

* Lea esta guia, prestando especial atencion a la seccion «Advertencias de Seguridad».
* Retire todas las peliculas protectoras que pudieran quedar aun en la placa de induccion.

Uso de los controles tactiles

* Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

» Utilice la yema del dedo, no la punta.

* Se oye un pitido cada vez que se registra un contacto tactil.

* Asegurese de que los controles estén siempre limpios, secos y de que no haya ningin objeto
(p. ¢€j., un utensilio o trapo) que los cubra. Incluso una pequefia capa de agua puede dificultar
el funcionamiento de los controles.

Eleccion de los accesorios de cocina adecuados

el simbolo de induccion en el embalaje o en la parte inferior de la cacerola.
* Se puede comprobar si los accesorios de cocina son aptos realizando una prueba de iman.
Pase un iman por la base de la cacerola. Si se produce atraccion, la cacerola es apta para

C » Utilice inicamente accesorios de cocina con base apta para cocinas de induccion. Busque

induccion.

* Sino se dispone de un iman: N -
1. Ponga un poco de agua en la cacerola que se desee ﬂ
comprobar. ) D

2. Siga los pasos indicados en 'Empezar a cocinar'.
3. Si Y no parpadea en la pantalla y se calienta el agua, la cacerola es apta.

» Los accesorios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son aptos: acero
inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera, porcelana, ceramica

y loza.
Tamailo del quemador (mm) Utensilios de cocina minimos (didmetro/mm)
180 140
Zona puente 250

64



No utilice accesorios de cocina con bordes dentados o base curvada.

N9 —r N7 N r

Asegtirese de que la base de la cacerola sea lisa, se mantenga en posicion plana sobre el cristal y sea
del mismo tamafio que la zona de coccion. Centre la cacerola sobre la zona de coccion.

- L o _ -

NS NV NS N r

K\ //

i

Levante siempre las cacerolas de la placa de vitroceramica y no las deslice, ya que podria arafiarse

el cristal.
A, Ny
N

» Utilice cacerolas cuyo diametro de la zona ferromagnética (base de la cacerola) esté en la gama
de medidas de la tabla de abajo. (Tabla 1)
- Si utiliza ollas mas pequeiias, el rendimiento podria verse afectado
- Si utiliza una olla de didmetro inferior al que se indica en la tabla anterior, es posible que
no se pueda detectar
Segun el tamafio de la zona se pueden utilizar ollas de diferentes didmetros, como se ve
en la siguiente imagen:

JFn

( f n(@n :.:@wf:ts

* Si la parte ferromagnética cubre parcialmente la base de la sartén, solo se calentara la zona
ferromagnética; el resto de la base no se puede calentar a una temperatura suficiente para cocinar.

o- &

» Si la zona ferromagnética no es homogénea, sino que tiene otros materiales como el aluminio,
esto puede afectar al calentamiento y la deteccion de la cacerola.
Si la base de la cacerola es similar a las imagenes a continuacion, es posible que no se pueda

detectar.
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Uso de la placa de induccion

Empezar a cocinar
Después del encendido, el zumbador pita una vez, todos los indicadores se iluminan durante
1 segundo y luego se apagan, indicando que la placa ha entrado en el estado de espera.

1. Toque el interruptor de ENCENDIDO/APAGADO @, todos los indicadores
muestran "—".

2. Coloque una cacerola adecuada sobre la zona de coccion que se vaya
a utilizar. Asegurese de que la base de la cacerola y la superficie de la zona
de coccion estén limpias y secas.

3. Al tocar el control de seleccion de la zona de calentamiento, parpadeara
el indicador junto a la llave.

4. Seleccione un ajuste de calor tocando el control deslizante. LTI ST
* Sino se selecciona un ajuste de calor en 1 minuto, la placa se apaga

automaticamente. Habra que empezar de nuevo desde el paso 1. Encendido
* El ajuste del calor se puede modificar en cualquier momento durante

la coccion.

Cuando haya terminado de cocinar 8 '
s . L
1. Toque la seleccion de zona de calentamiento que se desee apagar. T\_\

2. Apague la zona de coccion tocando el control deslizante hasta "0".
Asegurese de que la pantalla muestre «0». T

3. Apague toda la placa pulsando el control de ENCENDIDO/
APAGADO.

Menos potencia
4. Tenga cuidado con las superficies calientes
Se mostrara "H", lo que significa que la zona de coccion esta demasiado caliente

al tacto. Esta desaparecera cuando la superficie se haya enfriado hasta una

temperatura segura. También puede utilizarse como funcion de ahorro de energia; '
si desea calentar otras cacerolas, utilice la zona de coccion que aun esté caliente.

Uso de la funcion Potencia Maxima

Activar la funcion Potencia Maxima &
1. Seleccione la zona con funcién de Potencia maxima.

Nota: El ajuste de potencia de la zona puente funciona igual que cualquier otra zona normal.
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2. Toque la tecla de Potencia maxima cuando la pantalla e
parpadee, la indicacion del nivel de potencia mostrara "P". I:'> P

ol ™

Cancelar la funcion Potencia Maxima
1. Seleccione la zona con funcién de Potencia maxima.

TN T

2. Toque el control deslizante para cancelar la funcion Potencia
Maxima y seleccionar el nivel que desea establecer.

Menos potencia

* La funcion Potencia Méaxima solo puede durar 5 minutos, después de los cuales la zona volvera
al nivel 9 automaticamente.

Uso de la funcion Pausa

1. Pulse el control Pausa, I |® las zonas de calentamiento dejan de funcionar. Todos los indicadores
-

de zona muestran !
jﬁ;\l — ]

. Pu u una vez ma Z i volver3 u aju
2. Pulse el control Pausa I % na vez mas, todas las zonas de calentamiento volveran a su ajuste
2

original.

» La funcién estd disponible cuando una o mas zonas de calentamiento estan funcionando.

* Si no cancela el modo de parada de funcionamiento en 30 minutos, la placa de induccion
se apagard automaticamente.

Bloqueo de los controles

*  Se pueden bloquear los controles para evitar el uso no intencional (p. €j., que los nifios enciendan
las zonas de coccion de forma accidental).

*  Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el de ENCENDIDO/
APAGADO se encuentran deshabilitados.

* Elcontrol de bloqueo puede activarse/desactivarse con el ENCENDIDO/APAGADO de la placa.

Para bloquear los controles
Toque el bloqueo | lﬁ
Para desbloquear los controles [

=
B2 durante

durante 2 segundos. El indicador del temporizador mostrara “Lo”.
=

1. Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo

2 segundos.
2. Ahora puede empezar a usar su placa.

el de ENCENDIDO/APAGADO; la placa se puede apagar en cualquier momento con
el control de ENCENDIDO/APAGADO en caso de emergencia, pero debera desbloquear
la placa para volver a usarla.

i Cuando la placa se encuentra en modo bloqueo, todos los controles se deshabilitan, excepto
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Indicador de calor residual

Cuando la placa ha estado funcionando durante un tiempo, queda algo de calor residual.
La letra “H” aparece para avisar al usuario que se mantenga alejado de ella. '

Uso de la funcion de zona puente

e Se puede utilizar como una sola zona o como dos zonas individuales en funcion de las necesidades
de coccion en cada situacion.

e Consta de dos inductores independientes que pueden controlarse por separado. Cuando la zona
puente esta en marcha, solo se activa la zona cubierta por la bateria de cocina.

e Para garantizar la deteccion de la olla y la distribucion uniforme del calor, centre correctamente

la olla.
Activar la funcién de zona puente
1. Para activar la zona puente como una unica zona grande, pulse
la tecla de zona delantera y la tecla de zona trasera al mismo tiempo.
2. El zumbador emite un pitido indicando que la placa de induccion

entra en seleccion de zona puente, y el indicador correspondiente

parpadearé. T
3. Seleccione el nivel de potencia que desea ajustar tocando el control
deslizante.

Cancelar la funcion de zona puente

1. Toque una de las zonas de coccion para cancelar la funcion de la zona puente.
2. El ajuste de potencia funciona como en cualquier otra zona normal.

Apagado automatico

Funcion de seguridad de la placa con la que se apaga automaticamente. Esto ocurre cuando se olvida
de apagar una zona de coccion. Los tiempos de apagado predeterminados se muestran en la siguiente
tabla:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo de funcionamiento
predeterminado (hora)

8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Uso del temporizador

Puede usarlo como temporizador de corte para apagar una o mas zonas de coccion después
de que se acabe el tiempo.
Puede ajustar el temporizador a hasta 99 minutos.

Uso del temporizador para apagar una o mas zonas 50
.z L
de coccion
1. Toque el control de seleccion de zona de calentamiento para la que
se desee ajustar el temporizador. X
0.0
2. Al tocar el control del temporizador, se mostrara “00” en el indicador
del contador y empezara a parpadear “0”. .
\
3. Ajuste el tiempo tocando el control del temporizador (ej.: 5). =
g\’\ ®
4. Al tocar el control del temporizador de nuevo, parpadeara el “0”. g
(™
5. Ajuste el tiempo tocando el control (ej. 9); ahora, el tiempo
que ha seleccionado es de 95 minutos. s ——— gg
T‘\@ ©
6. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la cuenta regresiva.
La pantalla mostrara el tiempo restante. 6 e
NOTA: Habra un punto rojo en la esquina inferior derecha del indicador
del nivel de potencia que indica que esa zona esta seleccionada. -
7. Cuando finaliza el temporizador de coccion, se apagara la zona de coccion correspondiente

de forma automatica.
Nota: Las otras zonas de coccién que estuvieran encendidas con anterioridad seguiran
funcionando.

Si el temporizador esta configurado en mas de una zona:

1.

Cuando configure el temporizador para varias zonas de coccion, se indicaran puntos rojos de las
zonas de coccion pertinentes. La pantalla del temporizador muestra el temporizador de minutos.
Parpadeara el punto de la zona seleccionada.

5 3 (puesto a 15 minutos)
—>
@ E ' (puesto a 45 minutos)

Una vez transcurrido el tiempo especificado, la zona de coccion correspondiente se apagara.
Entonces, se mostrara la temporizacion de la otra zona y parpadeara el punto correspondiente
a dicha zona.

o)

Nota: Toque el control de la zona de coccidon; se mostrara la temporizacion correspondiente
en el indicador del temporizador.
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Directrices de coccion

Tenga cuidado al freir, puesto que el aceite y la grasa se calientan muy rapido, especialmente
si se usa la funcion Potencia Maxima. A temperaturas muy altas, el aceite y la grasa se queman
espontaneamente, lo que puede dar lugar a un riesgo grave de incendio.

Consejos de coccion

Cuando los alimentos alcancen la ebullicion, reduzca el ajuste de potencia.

El uso de una tapa reducira los tiempos de coccion y se ahorrara energia al conservar el calor.
Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccion.

Empiece a cocinar con un ajuste alto y reduzca el nivel cuando el alimento se haya calentado por
completo.

Cocinar a fuego lento, cocinar arroz

La coccidn a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicion, a unos 85 °C, cuando
las burbujas solo suben ocasionalmente a la superficie del liquido de coccion. Es la clave para
preparar deliciosas sopas y caldos suaves, ya que los sabores se desarrollan sin cocinar en exceso
los alimentos. También se deberian cocinar asi las salsas con base de huevo y espesadas con
harina, por debajo del punto de ebullicion.

Algunas tareas, incluyendo la coccion de arroz por el método de absorcion, pueden requerir
un ajuste mas alto que el ajuste mas bajo para asegurar que la comida se cueza correctamente
en el tiempo recomendado.

Soasar un filete

Para cocinar sabrosos filetes:

1.
2.
3.

Deje la carne a temperatura ambiente durante alrededor 20 minutos antes de cocinarla.

Caliente una sartén de base pesada.

Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequeia cantidad de aceite sobre la sartén
caliente y, después, coloque la carne en ella.

D¢ la vuelta al filete una sola vez durante el cocinado. El tiempo exacto de cocinado dependera
del grosor del filete y del punto de coccién deseado. El tiempo puede variar entre 2 y 8 minutos
por lado. Aplique presion al filete para calibrar su grado de coccion: cuanto mas firme resulte,
mas «hecho» estara.

Deje reposar el filete sobre un plato caliente unos minutos para permitir que se asiente y se ponga
mas tierno antes de servirlo.

Para saltear

1.
2.

o

Escoja un wok con base plana apto para vitroceramica o una sartén grande.
Deje preparados todos los ingredientes y accesorios necesarios. El salteo debe ser rapido.
Si se cocinan grandes cantidades, cocine los alimentos en pequefias porciones.

3. Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.
4.
5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero crujientes, ajuste la zona de coccion a una menor

Cocine primero la carne, apartela y manténgala templada.
potencia, introduzca de nuevo la carne en la sartén y afiada la salsa.

Remueva los ingredientes con cuidado para asegurar un calentamiento homogéneo.
Sirva de inmediato.
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Ajustes de calor

Ajuste de calor

Idoneidad

1-2

« Calentamiento suave de pequeias cantidades de comida
* Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman facilmente

* Cocinado suave a fuego lento
* Calentamiento lento

34 » Recalentamiento
* Cocinado rapido a fuego lento
» Cocer arroz
5-6 « Tortitas
7-8 « Salteados
*» Cocer pasta
9 * Sofreir
* Soasar

* Llevar sopa al punto de ebullicion

» Hervir agua

Cuidado y limpieza

(Qué? ,Cémo? iImportante!

Suciedad diaria 1. Desconecte la placa de la alimentacion. « Cuando se desconecta la alimentacion
en el cristal 2. Aplique un limpiador de placas cuando de la placa, no habra ninguna

(huellas dactilares, el cristal esté aun templado (pero no indicacion de «superficie caliente»,
marcas, manchas de caliente) pero la zona de cocinado puede seguir
alimentos o derrames | 3. Aclare y seque con un pafio limpio estando caliente. Extreme el cuidado.
no azucarados sobre o papel de cocina. « Los estropajos duros, algunos de nailon
el cristal) 4. Vuelva a conectar la placa. y agentes de limpieza muy abrasivos

pueden rayar el cristal. Lea siempre

la etiqueta para comprobar si un
estropajo o limpiador es adecuado.
Nunca deje residuos de limpieza sobre
la placa: puede mancharse el cristal.

Derrames, alimentos
derretidos y derrames
azucarados calientes
sobre el cristal.

Retire estos restos de inmediato con una
paleta de pescado, cuchillo de pala o cuchilla
aptos para placas de vitroceramica, pero
tenga cuidado con las superficies de coccion

Retire las manchas y restos de alimentos
derretidos y azucarados lo antes posible.
Si se dejan enfriar sobre el cristal, puede
resultar dificil retirarlos o incluso

calientes: pueden producir dafios permanentes
1. Desconecte la placa del enchufe de pared. a la superficie de cristal.
2. Coloque la cuchilla o el utensilio « Peligro de corte: cuando la cubierta
en un angulo de 30° y rasque los residuos de seguridad se retrae, la cuchilla del
hacia una zona fria de la placa. rascador es muy afilada. Utilicelo con
3. Limpie los residuos con un pafio o papel extremo cuidado y guérdelo siempre
de cocina. de forma segura y fuera del alcance
4. Siga los pasos de 2 a 4 para la «suciedad de los nifios.
cotidiana sobre el cristal» mencionada
anteriormente.
Salpicaduras sobre 1. Desconecte la placa de la alimentacion. « Puede que la placa pite y se apague sola,
los controles tactiles 2. Enjabone la mancha y puede que los controles no funcionen
3. Limpie la zona del control tactil con una cuando haya liquido sobre ellos.
esponja o pafio himedo y limpio. Asegurese de secar la zona del control
4. Seque completamente la zona con papel tactil antes de volver a encender la placa.
de cocina.
5. Vuelva a conectar la placa.
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Trucos y consejos

Problema

Causas posibles

Qué hacer

La placa de coccion no se puede
encender.

No hay alimentacion.

Aseguirese de que la placa esté conectada
al suministro eléctrico y que este esté
encendido.

Compruebe si hay algun corte de energia
en su casa o en la zona. Si se han
realizado todas las comprobaciones

y el problema persiste, llame

a un técnico cualificado.

Los controles tactiles
no responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los controles. Vaya
a la seccion «Uso de la placa
de vitroceramica» para obtener
instrucciones.

Los controles tactiles son
dificiles de manejar.

Puede que haya una ligera capa

de agua sobre los controles o puede
que se esté utilizando la punta de los
dedos para tocarlos.

Asegurese de que la zona del control
tactil esté seca y utilice la yema de los
dedos para tocar los controles.

Se esta rayando el cristal.

Utensilios de cocina con extremos
rugosos.

Se estan utilizando estropajos
o productos de limpieza abrasivos
¢ inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con bases
planas y lisas. Vea «Elegir los utensilios
de cocina adecuados».

Vea «Cuidado y limpieza».

Algunas sartenes emiten ruidos
de crujidos o chasquidos.

Esto puede estar causado por

la fabricacion de los utensilios

de cocina (capas de diferentes metales
que vibran de manera diferente).

Es algo normal para los utensilios
de cocina y no indica ningtn fallo.

La placa de induccion emite
un sonido grave de zumbido
cuando se utiliza con un ajuste
de temperatura alta.

Esto se debe a la tecnologia
de la cocina de induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
reducirse o desaparecer por completo
cuando se baja el ajuste de temperatura.

Se oye un ruido de ventilador
procedente de la placa
de induccion.

La placa de induccion incluye

un ventilador de refrigeracion
integrado para evitar que se recaliente
la electronica. Puede seguir
funcionando incluso después de
haber apagado la placa de induccion.

Esto es normal y no requiere ninguna
accion. No desconecte la placa del
enchufe de pared mientras el ventilador
esté funcionando.

Las cacerolas no se calientan
y se muestra en la pantalla.

La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque no es
apta para la cocina de induccion.
La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque es
demasiado pequefa para la zona
de coccion o no se ha centrado
convenientemente sobre ella.

Utilice utensilios de cocina aptos para
induccion. Vea la seccion «Elegir los
utensilios de cocina adecuados».
Centre la cacerola y asegurese de que
su base se ajusta al tamafio de la zona
de coccidn.

La placa de induccion o una
zona de coccion se ha apagado
inesperadamente, se oye un
sonido y se muestra un codigo
de error (normalmente
alternando con uno o dos
digitos en la pantalla del
temporizador de coccion).

Fallo técnico.

Anote las letras y nimeros del error,
desconecte la placa del enchufe
y contacte con un técnico cualificado.
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Pantalla de fallos e inspeccion

Si aparece una anomalia, la placa de induccion entrara automaticamente en el estado de proteccion
mostrara los correspondientes codigos de proteccion:

Problema Causas posibles Qué hacer
E4/ES Fallo del sensor de temperatura Pongase en contacto con el proveedor.
E7/E8 Fallo del sensor de temperatura | Pongase en contacto con el proveedor.
de IGBT.
E2/E3 Voltaje de alimentacion anormal Compruebe que la alimentacion eléctrica

sea normal. Conecte después de que
la alimentacion eléctrica sea normal.

E6/E9 Mala radiacion de calor de la placa | Reinicie después de que la placa de induccion
de induccién se enfrie.

Los fallos indicados anteriormente son los mas comunes.

No desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y dafios a la placa de induccion.

Especificaciones técnicas

Placa de induccion HAB32SC

Zonas de coccion 2 zonas

Voltaje de alimentacion 220-240 V~ 50/60 Hz
Potencia eléctrica instalada 3600 W

Tamafio del producto DxWxH (mm) 290x520x58
Dimensiones de empotrado AxB (mm) 270%490

El peso y las dimensiones son aproximados. Dado que estamos en constante mejora de nuestros
productos, puede que cambiemos las especificaciones y el diseflo sin previo aviso.

Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion

* Corte la superficie de trabajo conforme a las dimensiones que se muestran en el plano.

*  Alos efectos de instalacion y uso, se deberia mantener un espacio minimo de 50 mm alrededor
del agujero.

* Aseglrese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm. Seleccione
un material para la superficie de trabajo resistente al calor para evitar la deformacion tipica
ocasionada por la irradiacion de calor procedente de la placa caliente. Tal y como se muestra
a continuacion:
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Advertencia: El material de la superficie de trabajo debe utilizar la madera impregnada u otro
material aislante.

L(mm) | W(mm) | H(mm) | D (mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini

En cualquier caso, aseglrese de que la placa esté bien ventilada y la toma y salida de aire no estén
bloqueadas. Asegurese de que la placa esté en buen estado de trabajo. Tal y como se muestra
a continuacion

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Toma de aire Salida de aire 5 mm

Antes de instalar la placa, asegurese de que:

La superficie de trabajo sea cuadrada y esté nivelada, y que ningin elemento estructural interfiera
con los requisitos de espacio.

La superficie de trabajo esté fabricada en un material resistente al calor.

Si la placa se instala encima de un horno, este debe contar con un ventilador de refrigeracion
integrado.

La instalacién cumpla con todos los requisitos de espacio y las normas y reglamentos aplicables.
Se incluya un interruptor aislante adecuado que permita una desconexion total de la alimentacion
eléctrica y estd montado y colocado de manera que se cumpla la normativa y reglamento local
en materia de cableado.

El interruptor aislante sea de un tipo aprobado y permita una separacion de contacto de espacio
de aire de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores [de fase] activos, si las normas
locales de cableado permiten esta variacion de los requisitos).

El interruptor aislante esté accesible facilmente para el cliente con la placa instalada.
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» Se consulte a las autoridades locales de construccion y la normativa si hay dudas en cuanto
a la instalacion.

» Se usan acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (tales como azulejos de ceramica) para
las superficies de pared que rodeen la placa.

Cuando haya instalado la placa, asegurese de que:

* El cable de suministro eléctrico no esté accesible a través de las puertas o cajones del armario.

* Haya un flujo adecuado de aire desde el exterior del armario hasta la base de la placa.

» Si la placa se instala encima de un cajon o espacio de armario, se haya instalado una barrera
de proteccion térmica debajo de la base de la placa.

» Elinterruptor de aislamiento sea facilmente accesible para el cliente.

Antes de colocar las abrazaderas de fijacion
La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No aplique fuerza
sobre los controles que sobresalen de la placa.

Colocar las abrazaderas de fijacion (2 uds.)

* La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). No aplique
fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.

* Fije la placa sobre la superficie de trabajo atornillando cuatro abrazaderas en la parte inferior
de la placa (vea la imagen) después de la instalacion.

* Ajuste la posicion de la abrazadera para que se adapte a los diferentes grosores de la superficie
de trabajo.

Vs | Mesa | Mesa
7 S
( Placa S // yd ( Placa ey
! de coccion ey \ de coccién yd e
S — 45”
>
Soporte
Precauciones

e Laplaca debe instalarla personal o técnicos cualificados. Contamos con profesionales que estan
a su servicio. No realice ninguna operacion usted mismo.

e [aplaca no debe montarse en equipos de refrigeracion, lavavajillas y secadoras rotativas.

e [a placa debe instalarse de manera que se garantice la mejor irradiacion de calor para mejorar
su fiabilidad.

e [aparedy la zona de calentamiento inducido encima de la superficie de trabajo deben soportar
el calor.

e Para evitar dafios, la capa intermedia y el adhesivo deben ser resistentes al calor.

e No se deben utilizar limpiadores a vapor.
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e Esta vitroceramica solo se puede conectar a un suministro con impedancia del sistema de no mas
de 0,427 ohm. En caso necesario, consulte a su autoridad de suministro para obtener informacion
sobre la impedancia del sistema.

Conectar la placa a la red eléctrica
La fuente de alimentacion debe conectarse, de acuerdo con las normas pertinentes, a un disyuntor
monopolar. El método de conexion se muestra a continuacion.

© ®

I

L N
L-N: 220-240 V~

e Si el cable esta dafiado o se debe reemplazar, esto debe ser hecho por un técnico de posventa
utilizando las herramientas adecuadas, a fin de evitar cualquier accidente.

e Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, deberd instalarse un disyuntor
omnipolar con un espacio minimo de 3 mm entre los contactos.

e FElinstalador debe garantizar que la conexion eléctrica se realice correctamente y que cumpla
con las normas en materia de seguridad.

e El cable no debe estar doblado ni comprimido.

e Debe comprobarse el cable regularmente y solo lo puede reemplazar un técnico cualificado.

ELIMINACION:

No elimine este
producto como basura
municipal sin clasificar.
La recogida de este
tipo de residuos debe
hacerse de forma
separada para, en caso
necesario, darle un
tratamiento especial.

Este aparato estd etiquetado de conformidad con la directiva europea
2012/19/UE y segun la legislacion del Reino Unido S.I. 3113/2013 sobre
residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). Al garantizar una
eliminacion correcta de este aparato, se ayuda a evitar posibles dafios al medio
ambiente y a la salud de las personas, peligros que podrian ocasionarse
si se eliminara de forma incorrecta.

El simbolo del producto indica que no debe tratarse como basura doméstica
normal. Se debe llevar a un punto de recogida para el reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos.

Este aparato requiere una eliminacion especializada. Para mas informacion
sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto, pongase
en contacto con su ayuntamiento, servicio de basuras domésticas o establecimiento
en el que lo adquirio.

Para informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje
de este producto, pongase en contacto con su oficina municipal, servicio
de basuras domésticas o el establecimiento en el que adquirié el producto.

Datos de bajo consumo segtin el Reglamento (UE) 2023/826 de 1la Comision.

Condicion

Periodo tras el cual el equipo alcanza
automaticamente la condicion

Consumo eléctrico

Modo desactivado

0,5W 20 min
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CONSIGNES DE SECURITE
VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS
AVANT D’UTILISER I’APPAREIL.

Installation
Risque d’électrocution

Débrancher I’appareil du secteur avant d’effectuer tout travail
ou opéeration d’entretien.

Le raccordement a un bon systéme de mise a la terre est essentiel
et obligatoire.

Les moyens de déconnexion doivent étre incorporés dans le cablage
fixe conformément aux regles de cablage.

Toute modification du systéme de cablage de I’habitation doit étre
effectuée exclusivement par un €lectricien qualifié.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution
voire la mort.

Risque de coupure

Faites attention, les bords de la plaque sont pointus.
Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous
couper.

Consignes de sécurité importantes

Lisez attentivement ces instructions avant d’installer ou d’utiliser
cet appareil.

Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre posé sur cet
appareil.

Veuillez laisser ces informations a la disposition de la personne
chargée de I’installation de 1’appareil car cela pourrait réduire
les frais d’installation.

Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre installé conformément
a ces instructions d’installation.

Cet appareil doit étre installé correctement et €tre mis a la terre par
une personne qualifiée pour cela.
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Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un sectionneur
garantissant une déconnexion compléete de 1’alimentation.
AVERTISSEMENT : utilisez uniquement des protections de plaque
de cuisson congues par le fabricant de 1’appareil de cuisson
ou indiquées comme appropriées par le fabricant de I’appareil dans
le mode d’emploi ou intégrées a I’appareil. L’utilisation de protections
inappropriées peut provoquer des accidents.

Si I’appareil n’est pas installé correctement, cela peut rendre
la garantie caduque ou les réclamations irrecevables.

En ce qui concerne les détails d’installation, merci de vous référer
a la section <Installation>.

Fonctionnement et entretien
Risque d’électrocution

Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson cass€e ou fissurée.
Si la surface de la plaque de cuisson se casse ou se fissure, éteignez
I’appareil immédiatement au niveau du secteur (interrupteur mural)
et contactez un technicien qualifie.

Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute
opération de nettoyage ou d’entretien.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer une €lectrocution
voire la mort.

Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.

Risque lié a une surface chaude

Durant I’utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent
devenir suffisamment chaudes pour provoquer des brilures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout élément autre
qu’un ustensile de cuisine au contact de la plaque vitrocéramique
tant que la surface n’a pas refroidi.

Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.
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Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a 1’écart a moins
d’étre surveillés constamment.

Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher.
Contrdlez que les poignées des casseroles ne soient pas au-dessus
d’autres zones de cuisson allumées. Gardez les poignées hors
de portée des enfants.

Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous briler
et vous ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’une plaque de cuisson
est a découvert quand le couvercle de sécurité est enlevé. Faites
extrémement attention quand vous 1’utilisez et rangez-la toujours
a I’abri et hors de portée des enfants.

Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous
couper.

Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais I’appareil sans surveillance quand il est utilisé.
Un débordement provoque de la fumée et des éclaboussures
de graisse qui peuvent prendre feu.
N’utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou surface
de rangement.
Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur 1’appareil.
N’utilisez jamais 1’appareil pour chauffer la piece.
Apres toute utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson
et la plaque comme cela est décrit dans ce manuel (par ex. au moyen
des commandes tactiles).
Ne laissez pas les enfants jouer avec 1’appareil ou s’asseoir, se tenir
ou grimper dessus.
Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards situés
au-dessus de I’appareil. Les enfants qui grimpent sur la plaque
de cuisson peuvent se blesser sérieusement.
Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la piece
ou I’appareil est utilisé.
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Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur
capacité a utiliser I’appareil doivent avoir une personne compétente
et responsable pour leur apprendre a I’utiliser. L’instructeur doit
étre satisfait qu’ils puissent utiliser I’appareil sans danger pour eux
ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de 1’appareil sauf si cela
est recommandé spécifiquement dans le mode d’emploi. Toutes les
autres opérations de réparation doivent étre faites par un technicien
qualifié.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre plaque
de cuisson.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds sur votre
plaque de cuisson.

Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.

N’utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers et ne trainez pas
les poéles sur la surface de la plaque, car cela peut rayer le verre.
N’utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres agents de nettoyage
trés abrasifs pour nettoyer votre plaque, car ils peuvent rayer
la surface du verre vitrocéramique.

Si le cordon d’alimentation est endommagg, faites-le remplacer par
le fabricant, le service aprés-vente ou un ¢€lectricien qualifié pour
éviter tout risque d’accident.

Cet appareil est destiné a étre utilis€é dans un environnement
domestique uniquement ! Toute utilisation commerciale n’est pas
couverte par la garantie du fabricant !

AVERTISSEMENT : I’appareil et ses parties accessibles peuvent
devenir chauds au cours de 'utilisation. Tenez les jeunes enfants
a I’écart de I’appareil.

11 faut faire attention a ne pas toucher les éléments de chauffage.
Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a 1’écart a moins
d’étre surveillés constamment.
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de connaissances, s’ils sont
sous surveillance ou si on leur a appris a utiliser ’appareil en toute
sécurité et s’ils comprennent les risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |’appareil. Le nettoyage
et I’entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

AVERTISSEMENT : il peut s’avérer dangereux de cuisiner sur une
plaque de cuisson avec des matiéres grasses ou de 1’huile sans
surveiller la cuisson car celles-ci peuvent prendre feu. Ne tentez
JAMAIS d’¢éteindre un incendie avec de 1’eau, mais éteignez
I’appareil puis couvrez la flamme par exemple avec un couvercle
ou une couverture anti-feu.

AVERTISSEMENT : risque d’incendie. Ne rangez aucun objet sur
les surfaces de cuisson.

AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez 1’appareil
pour éviter une éventuelle décharge électrique (pour les surfaces en
vitrocéramique ou un matériau similaire qui protégent les parties
sous tension).

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.

L’appareil n’est pas prévu pour étre utilis€ au moyen d’une
minuterie extérieure ou d’un systeme de télécommande sépare.
ATTENTION : le processus de cuisson doit étre surveillé.
Un processus de cuisson de courte durée doit étre surveillé en continu.

Le cordon d’alimentation ne peut pas Etre accessible apres
I’installation.
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Présentation du produit

Vue de dessus

Halet

1. Zone de 1 800 W,
boost jusqu’a 2 100 W

- 3 2. Zone de 1 800 W,
boost jusqu’a 2 100 W

3. Zone de 3 000 W,
1 boost jusqu’a 3 600 W

4. Panneau de commande

— 4

Le panneau de commande

o) o)

| ] 2. Touche de réglage
88 8 i]i z ﬂ B de la puissance/minuterie

©

1. Commande Marche/Arrét

3. Commande de la minuterie
OO 1l 0)

| o 4. Commande Pause/Verrouillage

| | I
l3 é :IZ 21 'i 5. Commandes de sélection des zones de

cuisson

6. Commande Boost

Informations relatives au produit

La plaque vitrocéramique/induction peut répondre a différentes exigences de cuisine en raison du
chauffage par résistance, de la commande par micro-ordinateur et de la sélection multi-puissance.
C’est vraiment le choix optimal pour les familles modernes.

La plaque est axée sur les utilisateurs et adopte un design personnalisé. La plaque de cuisson offre
des performances fiables et stires, en rendant votre vie confortable et en vous permettant de profiter
pleinement des plaisirs de la vie.

Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace, pointue et siire. Elle
fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant la chaleur directement dans la casserole,
plutot qu’indirectement en chauffant la surface en verre. Le verre ne devient chaud que parce que
la casserole finit par le chauffer.
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IHE

marmite en fer

circuit magnétique
plaque vitrocéramique

bobine d’induction
courants induits

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque a induction

« Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe ‘Consignes de sécurité’.
*  Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque a induction.

Utilisation des commandes tactiles

* Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer une pression.

» Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I’extrémité.

*  Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

* Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu’il n’y ait aucun objet
(par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme une mince pellicule d’eau peut rendre
difficile 1"utilisation des commandes.

Sélection du bon ustensile de cuisson

* Nutilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée a la cuisson a induction.
& Cherchez le symbole de I’induction sur I’emballage ou le fond de la casserole.

e Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un test
magnétique. Avancez un aimant vers la base de la casserole. S’il est attiré, la casserole est
adaptée a I’induction.

* Sivousn’avez pas d’aimant : Y m———

1. Placez de I’eau dans la casserole que vous voulez K r
controler.

2. Suivez les étapes figurant dans le paragraphe ‘Pour
commencer a cuire’.

3. Si Y ne clignote pas sur I’affichage et que I’eau chauffe, la casserole est adaptée.

» Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux suivants ne sont pas adaptés : acier
inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois, porcelaine,
céramique et faience.

Taille du brileur (mm) Récipient minimum (diamétre / mm)
180 140
Zone pont 250
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N’utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

‘../_'_\.r

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu’elle soit bien a plat contre le verre
et de la méme taille que la zone de cuisson. Placez toujours votre casserole ou poéle bien au centre
de la zone de cuisson.

\ﬁ‘ - A —-—

Y N r

NN \ Alr N N r

Soulevez toujours les casseroles de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas glisser car cela pourrait
rayer le verre.

A, Ny
e 4

o Utilisez des casseroles dont le diamétre de la zone ferromagnétique (base de la casserole) est
dans la gamme de dimensions du tableau ci-dessous. (Tableau 1)
- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient étre affectées
- Si vous utilisez des casseroles d un diamétre inférieur a celui indiqué dans le tableau ci-dessus,
les casseroles peuvent ne pas étre détectées
Selon la dimension de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents diamétres comme
illustré ci-dessous :

) S

N

q '\:L‘B’P i (’l‘ﬂyh gZIOJ ==

« Si la partie ferromagnétique ne couvre que partiellement la base de la casserole, seule la zone
ferromagnétique se réchauffera, le reste de la base pourrait ne pas chauffer a une température

suffisante pour cuire.

* Si la zone ferromagnétique n’est pas homogene, mais présente d’autres matériaux tels que
I’aluminium, cela peut affecter le chauffage et la détection de la casserole.
Si la base de la casserole est similaire aux images ci-dessous, la casserole pourrait ne pas avoir

été détectée.
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Utilisation de votre plaque a induction
Pour commencer a cuire
Apreés la mise sous tension, le signal sonore retentit une fois, tous les voyants s’allument pendant
1 seconde puis s’éteignent, indiquant que la plaque est passée en mode veille.
1. Appuyez sur la commande Marche/Arrét @ Tous les voyants indiquent « — ». %
2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que vous souhaitez utiliser.
Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la zone de cuisson
soient propres et secs.

3. En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson, un voyant :5: -
a coté de la touche se mettra a clignoter. -
4. Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la commande curseur. Iy
* Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans la minute
qui suit, la plaque a induction s’éteindra automatiquement. Vous Augmenter
s - ! o ————r
devrez recommencer a partir de I’étape n° 1.

*  Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment durant
la cuisson.

Quand vous avez fini de cuisiner g
1. Touchez la commande de sélection de la zone de cuisson que vous
souhaitez éteindre.

2. Désactivez la zone de cuisson en abaissant la commande curseur

sur « 0 ». Assurez-vous que « 0 » s'affiche. Diminuer

3. FEteignez toute la plaque en touchant la commande Marche/Arrét.

4. Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre « H » indique que la zone de cuisson est trop chaude pour étre touchée.
Elle disparaitra quand la surface aura refroidi pour atteindre une température '
ne présentant aucun risque. Vous pouvez également ’utiliser comme une fonction
d’économie d’énergie si vous souhaitez réchauffer d’autres casseroles, utilisez '
la plaque qui est encore chaude.

Utilisation de la fonction Boost
Activer la fonction Boost b
1. Sélectionnez la zone concernée par la fonction Boost.

Remarque : Le réglage de la puissance de la zone pont fonctionne de la méme maniére que toute
autre zone normale.
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2. Effleurez la touche BOOST lorsque 1’écran clignote, o8
I’indication du niveau de puissance est « P ». :> lD
P

Désactiver la fonction Boost
1. Sélectionnez la zone concernée par la fonction Boost.

TN T

2. Touchez le curseur pour annuler la fonction Boost .
et sélectionnez le niveau souhaité. (Qiminuer

* La fonction Boost est limitée a 5 minutes, ensuite la zone passe automatiquement au niveau 9.

Utilisation de la fonction Pause

1. Appuyez sur la touche Pause ”ﬁ , les zones de cuisson s'arrétent. Tous les voyants des zones
"
indiquent “||”.

Il
T, => ¥

2. Appuyez une nouvelle fois sur la touche Pause I By toutes les zones de cuisson reviennent a leur
.
réglage d'origine.
» La fonction est disponible lorsqu’une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent.
* Sivous n’annulez pas le mode Pause dans les 30 minutes, la table de cuisson a induction s'éteint

automatiquement.

Verrouillage des commandes

*  Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par exemple,
des enfants allumant par inadvertance les zones de cuisson).

*  Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées a l'exception
de la commande Marche/Arrét.

» La commande de verrouillage peut étre activée/désactivée a 'aide de la touche Marche/Arrét
de la plaque de cuisson.

Pour verrouiller les commandes
Maintenez la commande Verrouillage ”&I pendant 2 secondes. Le voyant de la minuterie
-

affichera « Lo ».
Pour déverrouiller les commandes [

1. Touchez et maintenez la commande Verrouillage ||&2 pendant &

2 secondes.
2. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson.

a I’exception de Marche/Arrét, vous pouvez toujours éteindre la plaque avec la commande
Marche/Arrét en cas d’urgence, mais vous devrez d’abord déverrouiller la plaque lors
de I'utilisation suivante.

i Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées
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Avertissement de chaleur résiduelle

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne pendant un certain temps, il y aura
de la chaleur résiduelle. La lettre « H » s’affiche pour vous avertir de vous tenir '
a I’écart.

Utilisation de la fonction Zone pont

e FElle peut étre utilisée comme une seule zone ou comme deux zones individuelles en fonction
des besoins de cuisson dans chaque situation.

e FElle se compose de deux bobines indépendantes qui peuvent étre controlées séparément.
Lorsque la zone pont fonctionne, seule la zone couverte par I’ustensile de cuisine est activée.

e Pour garantir la détection de I’ustensile de cuisson et une répartition uniforme de la chaleur,
centrez correctement ’ustensile de cuisson.

O

Activer la fonction Zone pont
1. Pour activer la zone pont comme une seule grande zone, appuyez
simultanément sur la touche de la zone avant et sur la touche de la zone

arriére.

2. Le signal sonore indique que la plaque de cuisson a induction entre

en mode de sélection de la zone pont, et le voyant correspondant clignote. T T L
3. Sélectionnez le niveau de puissance que vous souhaitez régler
en touchant la commande curseur.

Annuler la fonction Zone pont

1. Touchez I'une des zones de cuisson pour annuler la fonction Zone pont.
2. Le réglage de la puissance fonctionne comme n’importe quelle autre zone normale.

Coupure automatique

La fonction de sécurité permet un arrét automatique de la plaque de cuisson. Cela se produit chaque
fois que vous oubliez d’éteindre une zone de cuisson. Les délais de coupure par défaut sont indiqués
dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temps de fonctionnement
par défaut (en heures)

8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Utilisation de la minuterie

1

Vous pouvez 1’utiliser comme compte a rebours avant ’extinction d’une ou plusieurs zones
de cuisson.
Vous pouvez régler la minuterie jusqu’a un maximum de 99 minutes.

Utilisation de la minuterie pour éteindre une ou plusieurs -
. '
zones de cuisson
. Appuyez sur la commande de sélection de la zone de cuisson

pour laquelle vous voulez régler la minuterie.

s
vy

Touchez la commande de la minuterie, « 00 » s’affiche sur
I’affichage de la minuterie et « 0 » clignote. i

\
Réglez le temps en touchant la commande curseur S ———— 0s
de la minuterie (p.ex. 5). 5\,\ — @

05

Touchez a nouveau la commande de la minuterie, le chiffre
« 0 » clignotera. (s o

\
Réglez le temps en touchant la comn}anfle curseur \,\:\)
(par ex. 9), le temps que vous avez réglé est maintenant @
de 95 minutes.
Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre immédiatement.
L’écran affiche le temps restant. 5 2
REMARQUE : un point rouge dans le coin inférieur droit de I’indication
du niveau de puissance indique que cette zone est sélectionnée. -

Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson correspondante s’éteint automatiquement.
Remarque : les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez allumées
auparavant.

Si la minuterie est réglée sur plusieurs zones :

1.

Lorsque vous réglez la minuterie pour plusieurs zones de cuisson, les points rouges des zones
de cuisson correspondantes sont affichés. L’affichage de la minuterie indique les minutes.
Le point de la zone correspondante clignote.

! S 35_5 (réglé sur 15 minutes)
—>
@ E . (réglé sur 45 minutes)

Quand le compte a rebours de la minuterie sera terminé, la zone correspondante s’éteindra.
Puis la nouvelle minuterie s’affichera et le point de la zone correspondante clignotera.

o)

Remarque : touchez la commande de sélection de la zone de cuisson, la minuterie correspondante
s’affichera dans le voyant de la minuterie.
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Lignes directrices pour cuisiner

Faites attention quand vous faites frire quelque chose car ’huile et les matiéres grasses chauffent
trés rapidement, en particulier si vous utilisez la fonction Boost. A des températures extrémement
¢élevées, ’huile et les matiéres grasses prennent feu spontanément et représentent un risque
sérieux d’incendie.

Astuces de cuisson

Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez le réglage de la puissance.

L'utilisation d’un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I’énergie en conservant
la chaleur.

Diminuer la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.
Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture est chaude.

Faire mijoter, cuire du riz

Un liquide frémit en dessous du point d’ébullition, a environ 85 °C, quand les bulles commencent
a monter occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C’est la clef pour obtenir
des soupes délicieuses et des ragolits tendres car les saveurs se développent sans trop cuire
les aliments. Vous pouvez également cuisiner des sauces a base d’ceuf et épaissies avec
de la farine en dessous du point d’ébullition.

Certaines taches, y compris cuire du riz avec la méthode de I’absorption, peuvent nécessiter
un réglage plus élevé que le réglage le plus faible pour garantir une cuisson correcte des aliments
dans le temps recommandé.

Saisir un steak

Pour cuisiner des steaks savoureux et juteux :

1.
2.
3.

Laissez la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la cuire.
Chauffez une poéle avec un fond épais.

Brossez les deux c6tés du steak avec de I’huile. Versez un filet d’huile dans la poéle chaude puis
placez la viande dans la poéle chaude.

Ne tournez le steak qu’une seule fois durant la cuisson. Le temps exact de cuisson dépendra
de I’épaisseur du steak et de comment vous I’aimez. Le temps peut varier de 2 a 8 minutes par coté.
Appuyez sur le steak pour évaluer sa cuisson, plus il est ferme plus il sera bien cuit.

Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu’il s’assouplisse
et devienne tendre avant de le servir.

Pour faire sauter des aliments

1.
2.

~No

Choisissez un wok a fond plat compatible avec la céramique ou une grande poéle a frire.
Préparez tous les ingrédients et I’équipement. Les aliments doivent revenir rapidement. Si vous
cuisinez de grandes quantités, cuisinez les aliments en plusieurs groupes plus petits.

3. Préchauffez la poéle rapidement et ajoutez deux cuilléres a soupe d’huile.
4.
5. Faites revenir les légumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, baissez sous la zone

Cuisinez la viande d’abord, mettez-la de coté et gardez-la au chaud.
de cuisson, remettez la viande dans la poéle et ajouter votre sauce.

Remuez les ingrédients délicatement pour étre certain qu’ils sont bien chauds.
Servez immédiatement.
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Réglages de la chaleur

Réglage de la chaleur Pertinence
1-2 « réchauffer délicatement de petites quantités d’aliments
« faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui brilent
rapidement
« faire mijoter délicatement
« tiédir lentement
3-4 « réchauffer
* faire frémir rapidement
* cuisiner du riz
5-6 * pancakes
7-8 * faire revenir
* cuisiner des pates
9 « faire sauter des aliments

* saisir
» amener la soupe a ébullition
« faire bouillir de I’eau

Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important !

Salissures de tous

les jours sur le verre
(empreintes, marques,
taches laissées par

les aliments ou des
débordements non
sucrés sur le verre)

1.
2.

Mettez la plaque de cuisson hors tension.
Versez un nettoyant pour plaque quand
le verre est encore tiede (mais pas chaud !)

. Rincez et essuyez avec un chiffon propre

ou du papier absorbant.

. Remettez la plaque de cuisson sous tension.

« Lorsque la plaque de cuisson est hors
tension, il n’y a aucune indication

de surface chaude, mais la zone

de cuisson peut étre encore chaude !
Faites extrémement attention.

Les tampons a récurer, certains tampons
en nylon et les agents de nettoyage abrasifs
peuvent rayer le verre. Lisez toujours
I’étiquette pour contrler que votre
nettoyant ou tampon a récurer est adapté.
Ne laissez jamais de résidu de nettoyage
sur la plaque : il pourrait tacher le verre.

.

Débordements,
aliments fondus et
éclaboussures sucrées
et chaudes sur le verre

Eliminez-les immédiatement avec une spatule
ou un racloir adapté pour les plaques
vitrocéramiques, mais faites attention

aux surfaces de cuisson chaudes :

1.

2.

Eteignez la plaque de cuisson au niveau

du mur.

Tenez la lame ou I’ustensile avec un angle
de 30° et raclez la salissure ou I’éclaboussure
jusqu’a une zone froide de la plaque

de cuisson.

. Nettoyez la salissure ou I’éclaboussure

avec un torchon ou du papier absorbant.

. Suivez les étapes 2 a 4 pour le paragraphe

“Salissures de tous les jours sur le verre’
ci-dessus.

Enlevez les taches laissées par les aliments
fondus et sucrés ou les débordements dés
que possible. Si vous les laisser refroidir
sur le verre, vous pourriez avoir du mal

a les éliminer ou ils pourraient méme abimer
irrémédiablement la surface du verre.
Risque de coupure : quand le couvercle
de sécurité est enlevé, la lame du racloir
est particuliérement coupante. Faites
extrémement attention quand vous Iutilisez
et rangez-la toujours a I’abri et hors de portée
des enfants.

Débordements sur les
commandes tactiles

. Mettez la plaque de cuisson hors tension.
. Epongez le débordement
. Essuyez la zone des commandes tactiles avec

un chiffon ou une éponge humide propre.

. Essuyez parfaitement la zone avec du papier

absorbant.

. Remettez la plaque de cuisson sous tension.

La plaque de cuisson peut sonner

et se couper toute seule, et les commandes
tactiles peuvent ne pas fonctionner quand
il y a un liquide dessus. Veillez a bien
essuyer la zone des commandes tactiles
avant de rallumer la plaque.
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Conselils et astuces

Probléme

Causes possibles

Que faire

11 est impossible d’allumer
la plaque de cuisson.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque de cuisson
est branchée sur le secteur et qu’elle est
sous tension.

Vérifiez s’il y a une coupure de courant
chez vous ou dans votre quartier. Si vous
avez tout contrdlé et que le probléme
persiste, appelez un technicien qualifié.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes. Voir le
paragraphe « Utilisation de votre plaque
vitrocéramique » pour consulter les
instructions.

Les commandes tactiles sont
difficiles a utiliser.

11 se peut qu’il y ait une mince
pellicule d’eau sur les commandes
ou vous avez peut-étre utilisé
I’extrémité de votre doigt pour
toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des commandes
tactiles est seche et utilisez la partie charnue
de votre doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec bord rugueux.

Utilisation d’un tampon abrasif
ou de produits de nettoyage inadaptés.

Utilisez des ustensiles de cuisson avec
des fonds plats et lisses. Voir « Sélection
du bon ustensile de cuisson ».

Voir « Entretien et nettoyage ».

Certaines casseroles émettent
des craquements ou des
cliquétements.

Cela peut étre di a la construction
de votre ustensile de cuisson

(des couches de métaux différents
qui vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles
de cuisson et cela n’indique pas
un défaut.

La plaque a induction émet un
ronronnement bas quand elle est
utilisée avec un réglage sur haute
chaleur.

Ceci est di a la technologie de la
cuisson & induction.

Cela est normal, mais le bruit devrait
diminuer voire disparaitre complétement
quand vous diminuez la chaleur.

Bruit de ventilateur provenant
de la plaque a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans votre plaque a induction
sert a prévenir la surchauffe des parties
¢électroniques. Il peut continuer

a fonctionner aprés que vous ayez
éteint la plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert aucune
intervention. N’éteignez pas la plaque
a induction au niveau du mur quand
le ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne deviennent pas
chaudes et apparaissent sur
I"afficheur.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n’est pas
adaptée pour la cuisson a induction.
La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle est trop
petite pour la zone de cuisson ou n’est
pas centrée correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés
a la cuisson a induction. Voir le paragraphe
‘Sélection du bon ustensile de cuisson’.
Centrez la casserole et assurez-vous que
sa base correspond bien 4 la taille de la zone
de cuisson.

La plaque a induction ou une
zone de cuisson s’est coupée

a I’improviste, un son résonne

et un code d’erreur s’affiche

(en alternant habituellement

un ou deux chiffres sur I’afficheur
de la minuterie de cuisson).

Défaut technique.

Veuillez noter les lettres et les numéros
d’erreur, éteignez la plaque a induction
au niveau du mur et contactez un technicien
qualifié.
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Affichage des pannes et inspection

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera automatiquement dans un état
de protection et affichera les codes de protection correspondants :

Probléme Causes possibles Que faire
E4/ES Panne du capteur de température Veuillez contacter le fournisseur.
E7/E8 Capteur de température de la panne | Veuillez contacter le fournisseur.
IGBT.
E2/E3 Tension d’alimentation anormale Veuillez contrdler que la tension

d’alimentation soit normale. Remettez sous
tension quand ’alimentation est normale.
E6/E9 Mauvaise radiation de chaleur Veuillez redémarrer aprés avoir laissé
de la plaque a induction refroidir la plaque a induction.

Ces commentaires correspondent a ’analyse et 1’inspection des pannes courantes.

Veuillez ne pas démonter ’'unité vous-méme pour éviter tout danger ou dégat pour la plaque
a induction.

Caractéristiques techniques

Plaque a induction HAB32SC

Zones de cuisson 2 zones

Tension d’alimentation 220-240 V~ 50/60 Hz
Puissance électrique installée 3600 W

Taille du produit PxLxH (en mm) 290x520x58

Dimensions du produit encastré AXB (en mm) 270x490

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforcons d’améliorer constamment nos
produits, c’est pourquoi il est possible que nous modifiions les caractéristiques et les modéles sans
préavis.

Installation

Sélection de I’équipement d’installation

»  Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.

* Pour I’installation et ’utilisation, un espace minimum de 50 mm doit étre laissé autour du trou.

o Vérifiez que 1’épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. Veuillez choisir
un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d’éviter une déformation
importante provoquée par le rayonnement thermique provenant de la plaque chaude. Comme
cela est montré ci-dessous :
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Avertissement : le matériau du plan de travail doit étre en bois imprégné ou tout autre matériau
isolant.

L (mm) | 1 (mm) H(mm) | P(mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)
HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque est bien ventilée et que I’entrée
et la sortie d’air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la plaque de cuisson est en bon état
de fonctionnement. Comme cela est montré ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-dessus de la plaque doit étre
d’au moins 760 mm.

yﬂ
=
Y/

%
=1y

//

Jﬂ
5

Ry
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 mini 20 mini Entrée d’air Sortie d’air 5 mm

Avant d’installer la plaque de cuisson, vérifiez les éléments suivants :

» Lasurface de travail est carrée et plane, et aucun élément structural n’interfére avec les exigences
d’espace.

* Lasurface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur.

* Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un four, le four doit avoir un ventilateur
de refroidissement incorporé.

* L’installation est conforme aux exigences en matiére de dégagement et aux normes
et réglementations applicables.

* Un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est incorporé dans
le cablage permanent, monté et positionné pour respecter les réglementations et les régles
de cablage locales.

* Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou d’air de 3 mm
dans tous les poles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les régles de cablage locales
permettent cette variation des exigences).

» L'utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de cuisson est installée
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»  Consultez le service local de 'urbanisme et les arrétés municipaux si vous avez des doutes pour
I’installation

*  Vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux
en céramique) pour les surfaces murales situées autour de la plaque de cuisson.

Quand vous avez installé la plaque de cuisson, vérifiez les éléments

suivants :

» Le cable d’alimentation n’est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs des placards.

e Ilyaun flux adéquat d’air de I’extérieur du meuble jusqu’a la base de la plaque.

* Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, une barriére
de protection thermique est installée sous la base de la plaque.

* Lutilisateur peut facilement accéder au sectionneur.

Avant de placer les étriers de fixation
L’unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I’emballage). Ne forcez pas sur les
commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Positionnement des étriers de fixation (2 piéces)

*  L’unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez 1’emballage). Ne forcez pas sur les
commandes dépassant de la plaque de cuisson.

» Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de quatre étriers a vis sur le fond de la plaque
(voir image) apres ’installation.

* Réglez la position des étriers en fonction de 1’épaisseur de la surface de travail.

Plan Plan
i | de travail / | de travail
s S
Plaque S A ( Plaque e //"
) de cuisson s ' de cuisson S
/ H AN / Y
B .
N . y
Etrier E. i
. Etrier
N B

Mises en garde

e La plaque doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons des
professionnels a votre disposition. N’effectuez jamais 1’opération vous-méme.

e La plaque ne doit pas étre montée sur un équipement de refroidissement, un lave-vaisselle
et un séchoir rotatif.

e La plaque doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement thermique puisse étre garanti
pour améliorer sa fiabilité.

e Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de travail doivent supporter
la chaleur.

e Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et ’adhésif doivent étre résistants
a la chaleur.

e Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur.
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e Cette plaque vitrocéramique ne peut étre raccordée qu’a une alimentation ayant une impédance
du systéme inférieure ou égale a 0,427 ohm. Si cela s’avére nécessaire, veuillez consulter votre
compagnie d’électricité pour obtenir les informations relatives a I’'impédance du systéme.

Branchement de la plaque sur le secteur
L’alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec un disjoncteur
unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

O ©® @

L N L
L-N : 220-240 V/~

e Sile céble est abimé ou qu’il a besoin d’étre remplacé, cette opération doit étre effectuée par
un technicien du service aprés-vente qui utilise ses propres outils, de maniére a éviter tout accident.

e Sil’appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé
avec un écart minimum de 3 mm entre les contacts.

e [’installateur doit s’assurer que le branchement électrique a été effectué correctement et qu’il
est conforme aux réglementations de sécurité.

e [e cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

e Le cable doit étre controlé régulierement et il ne doit étre remplacé que par une personne qualifiée.

MISE AU REBUT :

ne jetez pas ce produit
avec les ordures
ménageéres. Il est
nécessaire de le jeter
séparément car il
nécessite un traitement
spécial.

Cet appareil est étiqueté conformément a la directive européenne 2012/19/UE
et a la législation britannique S.I. 3113/2013 pour les déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). En vous assurant que cet appareil est mis
au rebut correctement, vous aiderez a éviter de porter atteinte a I’environnement
et a la santé humaine, ce qui aurait par contre lieu s’il était éliminé de maniere
incorrecte.

Le symbole figurant sur le produit indique qu’il ne doit pas étre traité comme
des ordures ménageres. Vous devez ’apporter a un centre de tri pour le recyclage
des produits électriques et électroniques.

Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus d’informations
sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, veuillez contacter
les autorités locales, votre service de collecte des ordures ménagéres ou le magasin
ou vous I’avez acheté.

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la récupération et le recyclage

de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre service de collecte des
ordures ménageres ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

Données de faible consommation d’électricité selon le réglement (UE) 2023/826 de la Commission.

Condition Consommation d’électricité Laps de temps apres lequel 1’équipement atteint
automatiquement la condition
Mode arrét 0,5W 20 min
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SIGURNOSNA UPOZORENJA
PRIJE UPOTREBE UREDAJA, PAZLJIVO PROCITAJTE

SLJEDECE UPUTE.

Ugradnja

Opasnost od elektri¢nog udara

Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova ili odrzavanja na uredaju.

Prikljucak na dobar sustav ozi¢enja za uzemljenje neophodan
je i obvezan.

Naprava za odvajanje mora biti u sklopu fiksnog ozicenja
u skladu s pravilima ozicenja.

Izmjene kuénog sustava ozi¢enja smije obavljati iskljucivo
kvalificirani elektricar.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doc¢i do elektricnog
udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina

Budite oprezni — ostri su rubovi ploce.
Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.
Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda
na ovaj uredaj.

Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer se na taj na¢in mogu smanyjiti troSkovi ugradnje.
Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi
u skladu ovim uputama za ugradnju.

Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti isklju¢ivo prikladno

kvalificirana osoba.
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Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje 1zolacijska
sklopka kojom se omogucuje potpuno odspajanje od napajanja.
UPOZORENIE: Upotrebljavajte samo stitnike ploce za kuhanje
proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac
uredaja navede u uputama da su pogodne ili Stitnike ploce
za kuhanje prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih
Stitnika mogu se prouzrokovati nesrece.

Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost
postaju nevazeci.

Pojedinosti o ugradnji potraZite u odjeljku <Ugradnja>.

Rad i odrzavanje
Opasnost od elektri¢nog udara

Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj povrsSini
ploCe za kuhanje. Ako se povrSina ploce za kuhanje razbije ili
napukne, odmah iskljucite mrezno napajanje (zidna sklopka)
uredaja 1 obratite se kvalificiranom tehnicaru.

Iskljucite plocu za kuhanje na zidu prije ¢iS¢enja ili odrzavanja.
Ako se ne pridrZavate ovog savjeta, moze do¢i do elektricnog
udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama.

Opasnost od vruce povrsine

Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju toliko
vruci da se njima mogu prouzrokovati opekline.

Ne dopustite da tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji
nije prikladno posude za pripremanje hrane dode u doticaj
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s kerami¢kim staklom dok se povrSina ne ohladi.

S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao $to su
nozevi, vilice, zZlice i poklopci, ne smijete ih stavljati na povrSinu
ploc¢e za kuhanje.4

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce za dodiri-
vanje. Provjerite prelaze li rucke posude za umake u druge zone
za kuhanje koje su uklju¢ene. Drzite ruc¢ke izvan dosega djece.
Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine
I oparine.

Opasnost od nastanka porezotina

Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno ostar
brid strugaca povrSine ploce za kuhanje. Budite iznimno paZzljivi
pri uporabi i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan doticaja
djece.

Ako niste oprezni, moze doc¢i do ozljeda ili porezotina.

VazZne sigurnosne upute

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok se upotrebljava.
Ako nesto prekipi, moze doé¢i do nastanka dima i masnog
prelijevanja koje se moze zapaliti.

Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrSinu
za pohranu.

Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.
Nakon uporabe, iskljucite zone za kuhanje i1 ploc¢u za kuhanje
u skladu s opisanim u ovom priru¢niku (tj. uporabom tipki na
dodir).

Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede, stoje na
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njemu ili da se penju po njemu.
Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci
U kuhinjske ormare iznad uredaja. Djeca koja se penju na
povrsinu za pripremanje mogu se ozbiljno ozlijediti.
Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podruc¢ju gdje se
upotrebljava ureda;.
Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ogranic¢ava njihova
sposobnost uporabe uredaja trebaju imati odgovornu 1 stru¢nu
osobu uza sebe koja ¢e ih poduciti o uporabi. Instruktor se
treba zadovoljiti Sto moze upotrebljavati uredaj bez opasnosti
za sebe ili svoju okolinu.
Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se
to posebno ne preporucuje u priruéniku. Sve ostale oblike
servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.
Ne upotrebljavajte €ista€ na paru za ¢iS¢enje plo€e za kuhanje.
Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plocu za kuhanje.
Nemojte stajati na ploci za kuhanje.
Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite
posude po staklenoj povrSini jer time moZete ogrepsti staklo.
Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga gruba sredstva
za ¢iS¢enje povrSine za pripremanje jer njima mozete oStetiti
keramicko staklo.
Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti proiz-
vodac, njegov serviser ili osobe slicnih kvalifikacija da bi se
izbjegla opasnost.
Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u kucanstvu!
Komercijalna uporaba bilo koje vrste nije obuhvacena
jamstvom proizvodaca!
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UPOZORENIJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju
vru¢i tijekom uporabe. Djeca se moraju drzati dalje od uredaja.
Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu
pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina
I osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim spo-
sobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom
uredaja te ako shvacaju povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti
odrzavati uredaj bez nadzora.

UPOZORENIJE: Kuhanje na plo¢i za kuhanje bez nadzora uz
upotrebu masti ili ulja moze biti opasno 1 moze rezultirati
pozarom. NIKADA nemojte gasiti vatru vodom, nego iskljucite
uredaj 1 pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornim
pokrivacem.

UPOZORENIJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na
povrsine za kuhanje.

UPOZORENIJE: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucite uredaj
da biste izbjegli moguénost nastanka elektricnog udara ako se
radi o staklokerami¢kim povr§inama plo¢e za kuhanje ili slicnim
materijalima kojima se Stite dijelovi pod naponom.

Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.
OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno
kuhanje mora se neprestano nadzirati.

Kabel napajanja nece biti dostupan nakon ugradnje.
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Pregled proizvoda
Prikaz odozgo

Halet

1. Zona od 1800 W,
povecanje snage na 2100 W

— 3 2. Zona od 1800 W,
povecéanje snage na 2100 W

3. Zona od 3000 W,
povecanje snage na 3600 W

4. Upravljacka ploca

—1 4

Upravljacka ploca

1. Tipka za uklju¢ivanje/isklju¢ivanje

S t,-’ 2. Gumb za regulaciju snage /

|
a8 g ‘uf:jh g vremenskog programatora

3. Upravljanje vremenskim
programatorom

4. Upravljanje pauzom/
zakljucavanjem tipki

5. Tipke za odabir zone zagrijavanja

6. Tipka za povecanje snage

l | @r
| [

| |
3 6 2 4

O wow R T Il O)
|
1

Podaci o proizvodu

Keramickom/indukcijskom plo¢om za kuhanje mogu se ispuniti razne potrebe u kuhinji
zbog zagrijavanja otpornom Zicom, mikrora¢unalnog upravljanja i odabira vise
mogucnosti napajanja te je stoga zaista optimalan izbor za moderne obitelji.

Ploca za kuhanje usmjerava se na kupce i njome se omogucava prilagodeni dizajn.

Rad ploce za kuhanje je siguran i pouzdan §to ¢e vam zivot u€initi ugodnijim i omogucit
¢e se da u njemu potpuno uzivate.

Opcenito o pripremanju hrane na indukcijskoj ploc¢i
za kuhanje

Indukcijska ploca za kuhanje sigurna je, napredna, uc¢inkovita i ekonomicna tehnologija
za kuhanje. Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama generira toplina
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izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem staklene povrsine. Staklo postaje
vruc¢e samo zato $to se s vremenom zagrije posudom.

IHE

Zeljezni lonac

magnetski krug
I | plo¢a od staklene keramike

s [ess] - | indukcijska zavojnica
- >+ |inducirane struje

Prije uporabe nove indukcijske ploc¢e za kuhanje

Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak ,,Sigurnosna upozorenja”.
Potpuno uklonite zastitni film koji se moze jo$ nalaziti na indukcijskoj plo¢i za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

Ne morate pritiskati jer se tipkama upravlja na dodir.

Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

Pobrinite se da su tipke uvijek Ciste, suhe i da se ni¢im ne prekrivaju (npr. priborom ili
krpom). Cak i zbog tankog sloja vode mozZe biti tesko rukovati tipkama.

/

v X

Odabir ispravnog posuda za kuhanje

A

Upotrebljavajte iskljucivo posude za kuhanje s bazom prikladnom za indukcijsko
pripremanje hrane. Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu posude.

Mozete provijeriti je li vaSe posude za kuhanje prikladno ispitivanjem s pomocu
magneta. Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako se privuce, posuda je prikladna

za indukciju. e
Ako nemate magnet: N r
1. Ulijte vode u posudu koju Zelite provjeriti. ‘ b
2. Slijedite postupak pod "Za pocetak kuhanja". =

3. Ako "' ne trepée na zaslonu i ako se voda zagrijava, posuda je prikladna za uporabu.
Posude za kuhanje koje je izradeno od sljede¢ih materijala nije prikladno: Cisti
nehrdajucéi Celik, aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan,
keramika i glina.

Veli¢ina plamenika (mm) Minimalno posude (promjer/mm)
180 140
Zona premos¢ivanja 250
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Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom dnom.

‘..’_'_\‘r ‘L:'.\’ \_,. \r

Pobrinite se da je baza vase posude glatka, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake
veli¢ine kao zona za kuhanje. Postavite posudu u srediste zone za kuhanje.

. - 4 - .

NS 7N 7 N 7 N r

Uvijek podignite posude s keramicke ploce za kuhanje — ne vucite ih njima jer tako mozete
ogrepsti staklo.

) AT B¢

» Upotrebljavajte tave ¢iji je promjer feromagnetskog podruéja (baze tave) u rasponu
dimenzija u tablici u nastavku. (Tablica 1)
- Ako upotrebljavate manje lonce, time mozZete utjecati na radni u¢inak
- Ako upotrebljavate lonac promjera manjeg od navedenog u gornjoj tablici, lonci se
mozda neée otkriti
U skladu s dimenzijom zone, mozete upotrebljavati lonce razli¢itih promjera kao $to
se prikazuje na slici u nastavku:

— *Q*“-,
y \
o | 4
N
‘P F =
q ,/r;uo\

r n/m;a} s "vézl;bg
*  Ako se feromagnetskim dijelom samo djelomi¢no pokriva dno posude, samo se feromag-
netski dio zagrijava, ostatak dna moZzda se ne zagrije do dovoljne temperature za kuhanje.

e Ako feromagnetsko podruc¢je nije homogeno, nego predstavlja druge materijale kao
Sto je aluminij, time se moZe utjecati na zagrijavanje i otkrivanje posude.
Ako je dno posude sli¢no slikama u nastavku, ne moze se otkriti posuda.
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Uporaba indukcijske ploce za kuhanje

Pocetak kuhanja
Nakon ukljucivanja, zvucni signal ¢e se oglasiti jednom, svi indikatori ¢e zasvijetliti na
1 sekundu, a zatim ¢e se ugasiti, $to znadi da je plo¢a za kuhanje u$la u stanje pripravnosti.
1. Dodirnite sklopku za uklju¢ivanje/iskljucivanje @, svi pokazivaci

prikazuju "-"

2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju planirate
upotrebljavati. Pobrinite se da dno posude i povrSina zone za
kuhanje budu Cisti i suhi.
A
3. Kada dodirnete upravljacki element za odabir zone zagrijavanja,
trep¢e pokazivac pored tipke

4. Odaberite postavku topline dodirivanjem kliznog regulatora. !PT
» Ako ne odaberete postavku topline u roku od 1 minute, o
indukcijska plo¢a za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti. LAl
Morate poceti ponovno od 1. koraka.
* Mozete promijeniti postavku topline u bilo kojem trenutku
tijekom kuhanja.

8
Nakon zavrSetka pripremanja
1. Dodirnite odabir zone zagrijavanja koju zelite iskljuciti
I

2. Iskljucite zonu za kuhanje dodirom ,,kliza¢a* i odvla¢enjem

u polozaj "0". Provjerite prikazuje li se ,,0”. 4%%;{“6
3. Iskljuéite cijelu povrsSinu za kuhanje dodirivanjem tipke
za ukljucivanje/iskljuéivanje.
4. Pazite na vruce povrSine
Prikazat ¢e se "H", Sto znaci da je zona za kuhanje prevruca za dodir. '
Nestaje kada se povrSina ohladi do sigurne temperature. MoZze se
upotrijebiti i kao funkcija ustede energije ako Zelite zagrijati jo§ '
posuda, upotrijebite vrucu plocu koja je jo§ vruca.
Upotreba funkcije za povecanje snage
5

Ukljudite funkciju za poveéanje snage
1. Odaberite zonu s funkcijom za povecanje snage.
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Napomena: Postavka snage zone premosc¢ivanja radi isto kao i svako drugo normalno
podrudje.

2. Dodirnite tipku za povecanje snage dok trepce

pokazivac, indikator razine snage prikazivat ¢e "P". —> P

BOO!

oo . - Pl
Otkazivanje funkcije za povecanje snage
1. Odaberite zonu s funkcijom za povecanje snage.
LETLN T
2. Dodirnite klizaé za otquivanje funkcije za povecanje iskjutiverio
snage i odaberite razinu koju Zelite podesiti. napajanja

* Funkcija povecanja snage moze trajati samo 5 minuta, nakon tog vremena ¢e se zona
automatski prebaciti na razinu 9.

Uporaba funkcije pauze

1. Pritisnite tipku Pauza Ilﬁa;» kako bi zone grijanja prestale raditi. Svi pokazivaci zone

prikazuju “||” I
jﬁ;\ —2 i

2. Jos jednom pritisnite tipku Pauza I & isve ¢e se zone grijanja vratiti na izvornu postavku.
.

» Funkcija je dostupna kada radi jedna ili vi§e zona za grijanje.
* Ako ne iskljucite nacin rada za zaustavljanje u roku od 30 minuta, indukcijska ploca
¢e se automatski iskljuciti.

Blokiranje tipki

*  Mozete blokirati upravljacke elemente radi sprjecavanja neovlastene uporabe (primjerice
da djeca slucajno ne ukljuce zone za kuhanje).

« Kada se blokiraju tipke, sve se tipke onemogucuju osim upravljanja ukljuc¢ivanjem/
isklju¢ivanjem.

» Kontrola zaklju¢avanja moze se aktivirati/deaktivirati uklju¢ivanjem/isklju¢ivanjem
ploce za kuhanje.

Zakljucavanje tipki
Dodirnite i 2 sekunde drzite tipku za zakljucavanje gumba I |@ . Pokaziva¢ vremenskog
-
programatora prikazat ¢e vrijednost ,,Lo”.
Otklju¢avanje upravljackih tipki [
1. Dodirnite i 2 sekunde drzite upravljacki element za zakljuca- z
vanje tipki |1, .
2. Sada mozete poceti koristiti plo¢u za kuhanje.
Kada je ploca za kuhanje u nacinu rada blokade, svi se upravljacki elementi
& onemogucuju osim ukljuéivanja/iskljucivanja, u slucaju nuzde mozete iskljuciti
plocu za kuhanje upravljackim elementom za upravljanje ukljucivanjem/iskljuci-
vanjem, no pri sljede¢oj radnji prvo trebate otkljucati plocu za kuhanje.
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Upozorenje o ostatku topline

Kada ploca za kuhanje radi neko vrijeme, prisutna je zaostala toplina.
Pojavljuje se slovo ,,H* kao upozorenje da se drzite podalje od plo¢e za kuhanje. ,

KorisStenje funkcije zone premosc¢ivanja

e Moze se upotrebljavati kao jedna ili dvije zasebne zone, ovisno o potrebama kuhanja
u svakoj situaciji.

e [zradena je od dvije neovisne zavojnice sa zasebnim upravljanjem. Kada je zona
premosc¢ivanja u radu, aktivira se samo zona pokrivena posudem.

e Kako biste osigurali pravilno otkrivanje posuda i ravnomjerni raspored topline,
pravilno centrirajte posudu.

Aktiviranje funkcije zone premoséivanja

1. Da biste aktivirali podrucje premoséivanja kao jednu veliku

zonu, istodobno pritisnite prednju tipku zone i straznju tipku zone.

2. Zvucni signal oznacava da indukcijska plo¢a ulazi u izbor

zone premoséivanja i treptat ¢e odgovarajuci pokazivac.
3. Odaberite razinu snage koju zelite podesiti dodirom
na "Kliza¢".

Otkazi funkciju zone premos¢ivanja

1. Dodirom jedne od zona za kuhanje poni$tava se funkcija zone za premos¢ivanje.
2. Postavka snage radi kao i svako drugo normalno podrudje.

Automatsko iskljucivanje

Sigurnosna znacajka ploCe za kuhanje je automatsko iskljuc¢ivanje. Ova se funkcija
pokrece svaki put kad zaboravite iskljuciti zonu za kuhanje. Zadana vremena zaustavljanja
navode se u donjoj tablici:
Razina snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Zadani radni vremenski
programator (sati)

8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Uporaba vremenskog programatora

Mozete ga koristiti kao grani¢nik za iskljuc¢enje jednog ili viSe zona za kuhanje nakon
isteka vremena.
MozZete postaviti vremenski programator na do 99 minuta.

Uporaba vremenskog programatora za iskljucivanje 50
jedne ili viSe zona za kuhanje =
1. Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja za koju Zelite
podesiti vremenski programator.
nn
uu,
2. Dodirnite upravljanje vremenskim programatorom, na pokazivacu
vremenskog programatora prikazat ¢e se "00" i treptat ¢e "0". e
\
3. Postavite vrijeme dodirivanjem kliznog regulatora Uh
vremenskog programatora (npr. 5). —>
05
4. Ponovno dodirnite regulator vremenskog programatora, @
"0" Ce treptati () T
) - - - L 95
5. Podesite vrijeme dodirom kliznog regulatora (npr. 9), ~= o)
vrijeme ¢e biti podeseno na 95 minuta.
6. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje. 5
Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme. 52
NAPOMENA: U donjem desnom kutu indikatora razine snage
nalazi se crvena tocka koja oznacava odabranu zonu. -
7. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora, odgovarajuca ¢e se zona za kuhanje

automatski iskljuciti.
Napomena: Druge zone za kuhanje i dalje ¢e raditi ako su se prethodno ukljucile.

AKko je vremenski programator podeSen na viSe zona:

1.

Kad podesite vremenski programator za nekoliko zona za kuhanje, prikazuju se crvene
tocke odgovarajuéih zona za kuhanje. Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje
vrijednost i minutama. Tocka odgovarajuce zone trepce.

'c _:,' (podeseno na 15 minuta)
@ & . (podeseno na 45 minuta)

Kad istekne vrijeme odbrojavanja vremenskog programatora, odgovarajuca ¢e se zona
iskljuciti. Zatim ¢e se prikazati nova minutna vrijednost vremenskog programatora
I treptat ¢e tocka odgovarajuce zone.

B|::>E|_
o)

Napomena: Dodirnite upravljacki element za odabir zone zagrijavanja i odgovarajuci
vremenski programator prikazat ¢e se na indikatoru vremenskog programatora.
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Smjernice za pripremanje hrane

Budite oprezni pri przenju jer se ulje i masnoc¢e veoma brzo zagriju, a 0sobito ako se
koristite znacajkom za povecanje snage. Pri iznimno visokim temperaturama dolazi do
spontanoga zapaljenja ulja i masti, a to predstavlja ozbiljan rizik za nastanak pozara.

Savjeti za pripremanje hrane

Kad hrana zakipi, smanjite postavku snage.

Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija zadrza-
vanjem topline.

Smanjite koli¢inu tekucine ili masnoéa do najnize moguce razine radi smanjenja
vremena trajanja pripremanja.

Zapo¢nite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana u pot-
punosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

Pirjanje se odvija ispod vrelista na otprilike 85 °C kada mjehuri¢i povremeno dopiru
do povrsine tekucine za pripremanje. Kljuéno je za pripremanje ukusnih juha i blagih
gulasa jer se okusi razvijaju bez prekuhavanja hrane. Umake na bazi jaja i zgusnute
umake takoder trebate pripremati ispod tocke kljucanja.

Za neke zadatke, ukljucujuci pripremanje rize metodom apsorpcije, moze trebati visa
postavka od najnize postavke da bi se jamcilo da se hrana ispravno pripremi u prepo-
ruenom vremenu.

Pecenje odreska do poprimanja smede boje

Pripremanje so¢nih i ukusnih odrezaka:

1.
2.
3.

4,

Drzite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.

Zagrijte posudu za przenje s ¢vrstom bazom.

Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koli¢inu ulja u vruéu posudu, a zatim
spustite meso na vrucu posudu.

Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. To¢no vrijeme trajanja pripre-
manja ovisi o debljini odreska i o tome koliko Zelite da je odrezak pe¢en. Mogu se
razlikovati vremena od 2 — 8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da biste provjerili
koliko je dobro pecen — §to je odrezak ¢vrsci to je bolje pecen.

. Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omeksao prije

posluzivanja.

PrZenje uz mijeSanje

1.
2.

B~ w

Odaberite keramicki kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku tavu za przenje.
Pripremite sve sastojke i opremu. PrZenje uz mijeSanje treba se odvijati brzo. Ako
pripremate velike koli¢ine hrane, pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.

. Nakratko prethodno zagrijte posudu i dodajte dvije jusne Zlice ulja.
. Prvo skuhajte meso, odlozite ga sa strane i podgrijavajte.
. Pripremite povrée przenjem uz mijeSanje. Kad je vruce, ali hrskavo prebacite zonu za

kuhanje na nizu postavku, vratite meso u posudu i dodajte svoj umak.

. Lagano mijeSajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.
. Posluzite odmah.
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Postavke topline

zaprljanje stakla
(otisci prstiju,
oznake, mrlje hrane
ili prolijevanja koja
ne sadrze Secer na
staklu)

2. Upotrijebite sredstvo za ¢iS¢enje
povrsine za kuhanje dok je staklo jo$
toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i osusite brisanjem koristeci se
¢istom krpom ili kuhinjskim papirom.

4. Ponovno ukljuéite napajanje povrsine
za kuhanje.

PodeSavanje topline Prikladnost
1-2 * blago zagrijavanje za manje koli¢ine hrane
» otapanje ¢okolade, maslaca i hrane koja brzo gori
« lagano pirjanje
« polagano zagrijavanje
3-4 « podgrijavanje
« brzo pirjanje
* pripremanje rize
5-6 * palacinke
7-8 * naglo pecenje
* pripremanje tjestenine
9 * przenje uz mijesanje
* pecenje do poprimanja smede boje
* dovodenje juhe do kljucanja
* voda koja kljuca
Njega i CiSCenje
Sto? Kako? Vazno!
Svakodnevno 1. Iskljucite napajanje povrsine za kuhanje. « Kada se isklju¢i napajanje ploce za

kuhanje vi$e nema oznake ,,vruca
povrsina”, ali zona za kuhanje moze

i dalje biti vru¢a! Budite iznimno paZljivi.
Zicama za struganje namijenjenim

za teske uvjete, najlonskim zicama

za struganje i grubim/abrazivnim
sredstvima za ¢i§¢enje moZe se
ogrepsti staklo. Procitajte $to piSe na
naljepnici da biste provijerili jesu li
vage sredstvo za ¢is¢enje ili Zica za
struganje prikladni.

Ne ostavljajte ostatke ¢is¢enja na
povrsini za pripremanje jer moze do¢i
do prljanja stakla.

Prelijevanja, otapanja
i vruca Secerna
prelijevanja na staklu

Odmah ih uklonite lopaticom za okretanje,
paletnim nozem ili o$tricom strugaca
prikladnim za keramicke staklene povr§ine
za pripremanje, ali pripazite na vruce
povrsine zona za pripremanje:

1. Iskljugite na zidu napajanje povr§ine
za kuhanje.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom od
30° i struganjem uklonite zaprljanost do
hladnog dijela povrSine za pripremanje.

3. Odcistite zaprljanost kuhinjskom krpom
ili kuhinjskim ru¢nikom.

4. Slijedite gornje korake 2. do 4. za
.Svakodnevna zaprljanost na staklu”.

Uklonite mrlje nastale otapanjem

i hranom bogatom $ecerima ili
prelijevanja §to je prije moguce. Ako
se ostave da se ohlade na staklu, moze
ih biti teSko ukloniti ili se njima moze
¢ak i trajno ostetiti povrSina stakla.
Opasnost od nastanka porezotina: kada
se uvuce sigurnosni poklopac, ostrica
strugaca postaje iznimno ostra. Budite
iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek
pohranite na sigurno mjesto izvan
doticaja djece.

Prelijevanja na 1. Iskljucite napajanje povrsine za kuhanje.

tipkama na dodir 2. Upijanjem ogistite prolijevanje

3. Obrisite podruéje dodirnih tipki ¢istom
vlaznom spuzvom ili krpom.

4. Potpuno obrisite podru¢je kuhinjskim
papirom.

5. Ponovno ukljudite napajanje povrsine
za kuhanje.

Ploca za kuhanje moze proizvesti
zvuéni signal i moze se iskljuditi,

a tipke mozda ne budu radili ako se na
njima nalazi tekucina. Potpuno obriSite
podrudje tipki prije ponovnog
ukljucivanja plo¢e za kuhanje.
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Savjeti i trikovi

Problem

Moguéi uzroci

Sto napraviti

Ne moze se ukljuciti plo¢a za
kuhanje.

Nema napajanja.

Pobrinite se da se povrsina za
pripremanje spoji na napajanje

i da se ukljuci.

Provjerite je li do$lo do nestanka
elektriCnog napajanja u vaSem domu
ili podru¢ju. Ako ste provjerili sve

i problem je dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije dodirnih tipki.

Tipke su zaklju¢ane.

Otkljucajte tipke. Pogledajte
,,Uporaba keramicke ploce za
kuhanje” radi uputa.

Tesko je rukovati tipkama na
dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode na
tipkama ili mozda upotrebljavate
vrh prsta pri dodirivanju tipki.

Pobrinite se da je podrugje tipki suho
i da upotrebljavate jagodicu prsta pri
dodirivanju tipki.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude za pripremanje s o§trim
rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne zice za struganje ili
sredstva za CiSCenje.

Upotrebljavajte posude za pripremanje
s ravnim i glatkim dnom. Pogledajte
odjeljak ,,Odabir ispravnog posuda

za kuhanje”.

Pogledajte odjeljak ,,Njega i ¢is¢enje”.

Nekim se posudama proizvode
zvukovi pucketanja ili
Skljocanja.

To moze prouzrociti konstrukcija
posuda za kuhanje (slojevi razli¢itih
metala koji razli¢ito vibriraju).

To je uobicajeno za posude za kuhanje
i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om za
kuhanje proizvodi tihi Sum
zujanja kada se upotrebljava
s visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobicajeno, no buka bi se trebala
stisati ili potpuno nestati kada
smanjite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploce za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plocu
za kuhanje radi sprjeavanja
pregrijavanja elektronickih uredaja.
MozZe nastaviti raditi ¢ak i nakon
isklju¢ivanja indukcijske ploce za
kuhanje.

To je uobicajeno i ne treba poduzimati
nikakve radnje. Ne iskljucujete
napajanje indukcijske ploce za
kuhanje na zidu dok ventilator radi.

Tave se ne zagrijavaju
i prikazuju se na pokazivacu.

Indukcijskom se plo¢om za kuhanje
ne moze otkriti posuda jer nije
prikladna za indukcijsko kuhanje.
Indukcijskom se plo¢om za kuhanje
ne moze otkriti posuda jer je
premala za zonu za kuhanje ili nije
ispravno centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za kuhanje
prikladno za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak ,,Odabir ispravnog
posuda za kuhanje”.

Centrirajte tavu i pobrinite se da je
njezino dno uskladeno s veli¢inom
zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za kuhanje
ili zona za kuhanje neoceki-
vano se iskljucuju, oglasava
se zvuk i prikazuje se kod
pogreske (uobicajeno se
izmjenjuju jedna ili dvije
znamenke na zaslonu
vremenskog programatora
za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske ploce
za kuhanje na zidu i obratite se
kvalificiranom tehnicaru.
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Prikaz kvara i provjera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukcijska ploca za kuhanje automatski ulazi u stanje
zastite i prikazuju se odgovaraju¢i zastitni kddovi:

Problem Moguéi uzroci Sto napraviti

E4/E5 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.

E7/E8 Kvar osjetnika temperature | Obratite se dobavljacu.

IGBT-a.

E2/E3 Nepravilan napon napajanja Provjerite je li napajanje pravilno.
Ukljucite uredaj ako je napajanje
pravilno.

E6/E9 Lose toplinsko zracenje Ponovno pokrenite uredaj nakon §to se

indukcijske ploce za kuhanje indukcijska plo¢a za kuhanje ohladi.

Povise se navode ocjene i provjere ucestalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna oSteéenja
indukcijske ploce.

Tehnicke specifikacije

Indukcijska ploca za kuhanje HAB32SC

Zone za kuhanje 2 zone

Napon napajanja 220 -240 V~ 50/60 Hz
Ugradeno elektri¢no napajanje 3600 W

Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) 290 x 520 x 58
Ugradbene dimenzije A x B (mm) 270x490

TezZina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo unaprjedivati
svoje proizvode, mozemo promijeniti specifikacije i dizajne bez prethodne obavijesti.

Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

e Izrezite radnu povrsinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

» U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 50 mm prostora oko otvora.

* Provjerite iznosi li debljina radne povrsine najmanje 30 mm. Odaberite vodootporni
materijal radne povrsine da biste izbjegli veca izoblicenja prouzrokovana toplinskim
zra¢enjem vruce ploce. U skladu s prikazanim u nastavku:
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Upozorenje: Materijal radne povrsine mora koristiti impregnirano drvo ili drugi izolacijski
materijal.

L (mm) | S@mm) | V(mm) | D(mm) | A(mm) | B (mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini

U svim okolnostima, pobrinite se da se ploca za kuhanje dobro provjetrava i da se ne
blokiraju ulaz i izlaz zraka. Provjerite je li ploca za kuhanje u ispravnom radnom stanju.
U skladu s prikazanim u nastavku

Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu vruce ploce i kuhinjskog ormara iznad vruce
ploce treba iznositi najmanje 760 mm.

— ]

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Ulaz zraka I1zlaz zraka 5 mm

Prije postavljanja ploce za kuhanje, pobrinite se da

je radna povrsina kvadratna i poravnata te nema konstrukcijskih dijelova koji se kose
sa zahtjevima prostora.
je radna povrsina izradena je od materijala otpornog na toplinu.
je peénica opremljena ventilatorom za hladenje ako se plo¢a za kuhanje ugraduje iznad
pecnice.
je ugradnja sukladna svim propisanim razmacima te vaze¢im normama i propisima.
je prikladna odvojna sklopka kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja
elektroenergetske mreZe ugradena u trajno oziCenje te da se postavlja tako da je u skladu
s lokalnim pravilima i propisima za ozicenje.
Sklopka za odvajanje mora biti odobrene vrste i njome se mora omogucavati razmak
izmedu kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima
ako se lokalnim propisima za instalacije omogucuje ova varijacija zahtjeva).
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izolacijska je sklopka lako dostupna kupcu kada se ugradi ploca za kuhanje

ako imate sumnji vezano uz postavljanje, moZete se obratiti lokalnim gradevinskim
tijelima i pogledati lokalne zakone

upotrebljavajte zavrsne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za ¢is¢enje (kao
$to su keramicke plocice) za povrSine zida kojima se okruzuje ploca za kuhanje.

Nakon ugradnje plo¢e za kuhanje, pobrinite se da

Kabelu za napajanje ne moze se pristupiti kroz vrata kuhinjskog ormara ili ladice.
Postoji odgovarajuéi protok zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze ploce
za kuhanje.

Postavljena je zastitna toplinska pregrada ispod baze ploce za kuhanje ako se ploca za
kuhanje ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara.

Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku.

Prije lociranja nosaca za pri¢vrséenje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu 1 glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje). Ne djelujte
silom na izbocene tipke na ploci za kuhanje.

Lociranje nosaca za uc¢vrséenje (2 kom)

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrSinu (upotrijebite pakiranje). Ne djelujte
silom na izbo¢ene tipke na plo¢i za kuhanje.

Pric¢vrstite plo¢u za kuhanje za radnu povrSinu tako da zavijete Cetiri nosaca za dno
ploce za kuhanje (pogledajte sliku) nakon ugradnje.

Podesite polozaj nosaca radi uskladivanja s razli¢itim debljinama radnih povrSina.

Vs | Stol p | Stol
- A A /
( Plo¢a za kuhanje o // i ( Plog¢a za kuhanje S
\ p p 7 Va
':, P 7 \ // e
/ IR / VYA
g A & v
Nosaé 2 AN |

Oprez

Plo¢u za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehnicari. Na raspolaganju vam
stoje nasi stru¢njaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.
Plo¢a za kuhanje ne smije se postavljati na opremu za hladenje, perilice posuda
i okretne susilice.
Plocu za kuhanje treba ugraditi tako da se moze osigurati bolje zracenje topline radi
povecanja pouzdanosti.
Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad radne povrSine mogu podnijeti toplinu.
Da ne bi doslo ni do kakvog ostecenja, sendvi¢ sloja i ljepila moraju biti otporni na toplinu.
Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.
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e Ova se keramika smije spajati iskljucivo na napajanje s impedancijom sustava koja
nije ve¢a od 0,427 oma. Po potrebi, obratite se tijelu koje omoguéuje napajanje za
informacije o impedanciji sustava.

Spajanje ploce za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze

Napajanje treba spojiti u skladu s odgovaraju¢om normom ili preko jednopolnog prekidaca

strujnog kruga. Nacin spajanja prikazan je u nastavku.

© ©® &

L N L
L-N: 220 — 240 V-~

e Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, to treba obaviti tehnicar servisne sluzbe
uporabom odgovarajucih alata radi izbjegavanja svake nezgode.

e Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi svepolni
prekida¢ strujnog kruga uz razmak od najmanje 3 mm izmedu kontakata.

e Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektri¢no spajanje te da je
spoj u skladu sa sigurnosnim propisima.
Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.
Kabel treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti samo prikladno kvalificirana osoba.

ZBRINJAVANJE:

Ne zbrinjavajte ovaj
proizvod kao
nerazvrstani
komunalni otpad.
Treba obaviti
odvojeno prikupljanje
takvog otpada radi
posebne obrade.

Ovaj uredaj oznacen je u skladu s europskom direktivom 2012/19/EU i prema
britanskom zakonodavstvu S.I. 3113/2013 za otpadnu elektri¢nu i elektroni¢ku
opremu (OEEO). Propisnim zbrinjavanjem ovoga uredaja, pomazete u sprjeca-
vanju moguce Stete po ljudski okoli§ i zdravlje koja moze nastati ako se
proizvod ne zbrine na ispravan na¢in.

Oznakom na proizvodu ukazuje se da se s proizvodom ne smije postupati kao
s obi¢nim otpadom u domadinstvu. Treba ga odnijeti na sabirno mjesto za
recikliranje elektricne i elektronicke robe.

Za ovaj uredaj treba obaviti posebno zbrinjavanje otpada. Radi dodatnih
informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga proizvoda, obratite se svom
lokalnom vijeéu, sluzbi za zbrinjavanje otpada u domacinstvu ili trgovini
u kojoj ste ga kupili.

Radi dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga proizvoda,
obratite se uredu lokalnog vijeca, sluzbi za zbrinjavanje otpada u domacinstvu
ili trgovini u kojoj ste kupili proizvod.

Podaci o niskoj potro$nji energije u skladu s uredbom komisije (EU) 2023/826.

Stanje

Potrosnja snage Razdoblje nakon kojega uredaj automatski postiZe stanje

Iskljuceno stanje

05W 20 min
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

PRIMA DI UTILIZZARE L'ELETTRODOMESTICO,
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI CHE
SEGUONO.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

« Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effet-
tuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

« |l collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante ¢ fondamentale, oltre che obbligatorio.

« Per il distacco dell'alimentazione incorporare un interruttore
nel cablaggio fisso in conformita alle norme sui cablaggi.

« Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono
essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

* L'inosservanza di questo avviso puod causare scosse elettriche
anche fatali.

Rischio di tagli

« Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

* Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

» Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare
0 utilizzare questo elettrodomestico.

» Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su questo
elettrodomestico.

« Estendere tali informazioni alla persona responsabile dell'instal-
lazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi di installazione.

« Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere
installato in conformita a queste istruzioni per l'installazione.
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Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato
e collegato a terra solo da un tecnico qualificato.

Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
provvisto di interruttore di isolamento che garantisca il distacco
totale dalla fonte di alimentazione.

AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano
cottura progettate dal produttore dell'elettrodomestico da cucina
o indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni
per I'uso come protezioni idonee o incorporate nell'elettro-
domestico. L'uso di protezioni inadeguate puo causare incidenti.
Se l'elettrodomestico non viene installato correttamente, la
garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere piu validi.
Per quanto riguarda i dettagli dell'installazione, si rimanda alla
sezione <Installazione>.

Uso e manutenzione
Rischio di scosse elettriche

Se il piano cottura ¢ danneggiato o incrinato, non utilizzarlo
per la cottura. In caso di rottura o incrinatura della superficie
del piano cottura, scollegare immediatamente I'elettrodomestico
dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico qualificato.
Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima della
pulizia o della manutenzione.

L'inosservanza di questo avviso puo causare scosse elettriche
anche fatali.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico ¢ conforme gli standard di sicurezza
elettromagnetica.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo elettro-
domestico si riscaldano abbastanza da causare ustioni.
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Fino a quando la superficie ¢ calda, non toccare la vetroresina
con il corpo, gli indumenti o altri oggetti diversi dagli utensili
di cucina adatti.

Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi, sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero riscaldarsi.4

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni Se hon sono
sorvegliati continuamente.

| manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che i manici delle casseruole non sporgano su altre
zone di cottura attivate. Tenere lontani i manici dalla portata
dei bambini.

La mancata osservanza di questo consiglio puo causare ustioni
e scottature.

Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto
per il piano cottura ¢ affilata come un rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro e lontano
dalla portata dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni
personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito durante l'uso.
La bollitura causa fuoriuscite di fumo e grasso che potrebbero
inflammarsi.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie da lavoro
0 stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare I'ambiente.
Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura
come descritto in questo manuale (utilizzando i comandi touch).
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Non consentire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico
né di sedersi o arrampicarsi sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei pensili
sopra l'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano sul piano
cottura, potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo
dell'elettrodomestico.

| bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la loro
capacita di utilizzare I'elettrodomestico devono essere istruiti
sull'uso da una persona responsabile. La persona che li
istruisce deve accertarsi che siano in grado di adoperare I'elettro-
domestico senza rischi per sé e per le persone circostanti.
Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico,
a meno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tutte le altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.
Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare pentole
sulla superficie del vetro, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la pulizia
del piano cottura, perché potrebbero graffiare la vetroceramica.
Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere sostituito
dal produttore, da un tecnico dell'assistenza o da una persona
con analoga qualifica per evitare rischi.

Questo apparecchio ¢ destinato ad essere utilizzato esclusiva-
mente in ambiente domestico! L'uso commerciale di qualsiasi
tipo non ¢ coperto dalla garanzia del produttore!
AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti accessibili
diventano molto caldi durante I'uso. Tenere lontani i bambini.

118



Non toccare le resistenze.

Tenere lontani 1 bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di
almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
0 mentali e da persone inesperte solo sotto stretta sorveglianza
o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro dell'elettro-
domestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico. La pulizia
e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini
non sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi pud essere
pericolosa e pud causare incendi se il piano cottura rimane
incustodito. In caso di incendio, non provare MAI a estin-
guerlo con l'acqua; spegnere l'elettrodomestico e coprire la
fiamma con un coperchio o una coperta antincendio.
AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collo-
care oggetti sulle superfici di cottura.

AVVERTENZA: se la superficie ¢ incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche per
le superfici di cottura in vetroceramica o materiale simile che
proteggono i componenti sotto tensione.

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
L'elettrodomestico non ¢ progettato per l'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.
ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere controllato
continuamente. Un processo di cottura breve deve essere
sorvegliato costantemente.

I1 cavo di alimentazione non ¢ accessibile dopo l'installazione.
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Panoramica del prodotto
Vista superiore

Halet

1. Zona 1800 W, con incremento
della potenza fino a 2100 W

T 3 2. Zona 1800 W, con incremento
della potenza fino a 2100 W

S 3. Zona 3000 W, con incremento
della potenza fino a 3600 W

4. Pannello di controllo

88 8 a8

—1 4

Pannello di controllo

1. Comando di accensione

? ?’ e spegnimento
88 B iﬁzﬁj B 2. Tasto di regolazione della potenza
. e del timer
@ 80087 R N T T || @ X
% % l i‘* l 3. Comando del timer
3 06 5 4 1 4. Comando di pausa/blocco dei tasti

5. Comandi per la selezione della
zona scaldante

6. Controllo Boost

Informazioni sul prodotto

Il piano in ceramica/a induzione ¢ in grado di soddisfare diversi tipi di esigenze culinarie
grazie al riscaldamento del filo resistivo, al controllo microcomputerizzato e alla selezione
multi-potenza, rappresentando in tutto e per tutto la scelta ottimale per le famiglie moderne.
Il piano ¢ incentrato sul cliente e adotta un design personalizzato. Il piano presenta
prestazioni sicure e affidabili che garantiscono il massimo comfort e permettono

di godere appieno del piacere della vita.

Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione ¢ una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed
economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore
nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della superficie

120



in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la pentola si riscalda.

IHE

pentola in acciaio

Ly, = circuito magnetico
‘ ————— | piastra in vetroceramica
‘ obw [#®s] — | bobina a induzione

7 » 4| correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

» Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione "Avvertenze
per la sicurezza".
» Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

» | comandi rispondono al tocco, per cui hon occorre applicare pressione.

» Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

» Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

» Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti (ad es.
utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il corretto funzionamento
dei comandi.

v X

Scelta degli utensili da cucina

A

Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione. Controllare il
simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola.

E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica. Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene

attirato, la pentola ¢ idonea per la cottura a induzione. p—

Se non ¢ disponibile un magnete: N r

1. versare un po' d'acqua nella pentola da controllare. b
2. Sequire la procedura descritta in "Per avviare la cottura”. =

3.Se < non lampeggia sul display e 1'acqua si scalda, la pentola ¢ idonea.

Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio
inox puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana,
ceramica e terracotta.

Dimensioni del bruciatore (mm) | Utensile da cucina minimo (diametro /mm)

180 140

Zona ponte 250
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Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

\./_'_\r \/_"'_\? \.»-\_r

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che
sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

NS r\ 77 N r

Le pentole poggiate sul piano cottura in ceramica devono essere sempre sollevate e non
trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

N 47
» Adoperare pentole il cui diametro dell'area ferromagnetica (base della pentola) rientri
nell'intervallo di dimensioni indicato nella tabella seguente. (Tabella 1)
- Se si utilizzano pentole pil piccole, le prestazioni potrebbero essere inferiori.
- Se si utilizza una pentola con un diametro inferiore a quello indicato nella tabella
riportata sopra, la pentola potrebbe non essere rilevata.

A seconda della dimensione della zona, ¢ possibile utilizzare pentole di vari diametri,
come illustrato nell'immagine seguente:

,.r'*o*'-.,

¥ .
a | 4

=
‘P F@

® @ @-
1 {2140 b n m D 2210 ) |—
\_/ N\ Kd/

» Se la parte ferromagnetica copre solo pamalmente la base della pentola, si riscalda
solo l'area ferromagnetica e il resto della base potrebbe non raggiungere la temperatura

sufficiente per la cottura.

» Se l'area ferromagnetica non ¢ omogenea ma ¢ costituita da altri materiali (ad es.
alluminio), la pentola potrebbe non scaldarsi o non essere rilevata.
Se la base della pentola ¢ simile a quella illustrata nelle immagini seguenti, la pentola
potrebbe non essere rilevata.
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Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura
Dopo l'accensione, viene emesso un segnale acustico, tutti gli indicatori si accendono per 1
secondo per poi spegnersi, indicando che il piano cottura ¢ in modalita di attesa.

1.

Toccare il comando di accensione e spegnimento @ Tutti gli
indicatori visualizzano "-"

Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura da utilizzare.
Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona
di cottura siano puliti e asciutti.
A
Toccando il comando di selezione della zona scaldante,
un indicatore vicino al tasto lampeggia.

Selezionare un'impostazione della temperatura toccando LU o L
il comando “a cursore”. _

Se non si sceglie un'impostazione della temperatura entro Accensioney,

1 minuto, il piano cottura a induzione si spegne automati-

camente. In tal caso, occorre ricominciare dal punto 1.

E possibile modificare l'impostazione della temperatura

in qualungue momento durante la cottura. g

Al termine della cottura

1.

Toccare la selezione della zona scaldante da spegnere T ———

Spegnere la zona di cottura trascinando il comando a cursore Spegnimento
nAn H H H H H T uan
verso "0". Accertarsi che il display indichi "0".

Spegnere l'intero piano cottura toccando il comando
di accensione/spegnimento.

Prestare attenzione alle superfici calde

"H" indica che la zona di cottura ¢ calda al tatto. L'indicazione '
scompare quando la superficie si ¢ raffreddata a una temperatura sicura.
Se occorre scaldare altre pentole, per risparmiare energia ¢ possibile '

utilizzare il piano cottura ancora caldo.

Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost 6
1. Selezionare la zona con funzione Boost.
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Nota: L'impostazione della potenza della zona ponte funziona come qualsiasi altra zona
normale.

2. Toccare il tasto BOOST quando il display lampeggia, — **°
'indicazione del livello di potenza mostra "P". —> P

) a
Annullamento della funzione Boost
1. Selezionare la zona con funzione Boost. ™
[P T T
2. Toccando il "cursore" si annulla la funzione Boost Spegnimento

e si seleziona il livello che si desidera impostare.
* La funzione Boost pud durare solo per 5 minuti, dopodiché la zona passa automatica-
mente al livello 9.

Uso della funzione Pausa

1. Premere il comando Pausa,! ||s:2-' le zone di riscaldamento smettono di funzionare. Tutte
le indicazioni di zona mostrano "||"

. =l

¢

2. Premendo nuovamente il comando Pausa ”ﬂ , tutte le zone di riscaldamento torne-
"

ranno all'impostazione originale.

» La funzione ¢ disponibile quando sono in funzione una o piu zone di riscaldamento.

* Se non si annulla la modalita di arresto del funzionamento entro 30 minuti, il piano
cottura a induzione si spegne automaticamente.

Blocco dei comandi

» | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini
potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

+ Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di accensione
e spegnimento.

» Il comando di blocco puo essere attivato/disattivato con il piano cottura acceso/spento.

Per bloccare i comandi

Tocca il comando ”ﬁ di blocco dei tasti per 2 secondi. L'indicatore del timer visua-
-
lizza "Lo".
Per sbloccare i comandi I
1. Tenere premuto per 2 secondi il comando di blocco dei tasti | L,n”. j’\

2. A questo punto, ¢ possibile cominciare a utilizzare il piano
cottura.

tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di emergenza, ¢ sempre
possibile spegnere il piano cottura con il comando di accensione e spegnimento,
ma occorrera prima sbloccare il piano cottura.
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Avvertenza sul calore residuo

rimarra un certo calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata per
indicare la necessita di mantenere una distanza di sicurezza.

Utilizzo della funzione Zona ponte

e Puo essere utilizzata come zona singola o come due zone singole, a seconda delle
esigenze di cottura di ciascuna situazione.

e ['area ¢ costituita da due bobine indipendenti che possono essere controllate
separatamente. Quando la zona ponte ¢ in funzione, si attiva solo la zona coperta
dalle pentole.

e Per garantire il rilevamento della pentola e la distribuzione uniforme del calore,
centrare correttamente la pentola.

Quando il piano cottura viene utilizzato per un certo periodo di tempo, ’ ‘

Attivazione della funzione Zona ponte

1. Per attivare la zona ponte come un'unica grande zona,

premere contemporaneamente il tasto zona anteriore e il tasto

zona posteriore.

2. 1l segnale acustico indica che il piano di cottura a induzione
¢ entrato nella selezione della zona ponte e Il'indicatore
corrispondente lampeggia.

3. Selezionare il livello di potenza che si desidera impostare
toccando il comando "Slider".

Annullamento della funzione Zona ponte

1. Toccare una delle zone di cottura per annullare la funzione Zona ponte.
2. L'impostazione della potenza funziona come con qualunque altra zona normale.

Spegnimento automatico

La funzione di sicurezza del piano di cottura ¢ lo spegnimento automatico. Esso ha luogo
ogni qualvolta si dimentica di spegnere una zona di cottura. | tempi di spegnimento
preimpostati sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tlmer_dl_ funzionamento 8 8 8 4 4 4 2 2 2
predefinito (ore)
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Utilizzo del timer

+ E possibile utilizzarlo come timer di interruzione in modo che vengano spente una
0 piu zone di cottura dopo il tempo impostato.

+  E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Uso del timer per lo spegnimento di una o piu zone b
di cottura
1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante per
cui si desidera impostare il timer. oo
2. Toccare il controllo del timer, "00" verra visualizzato sul -y
display del timer e "0" lampeggera. S
3. Impostare il tempo toccando il comando a cursore 0s
del timer (ad es. 5). é.\—\ —> )
4. Toccare nuovamente il controllo del timer, il numero 05
"0" lampeggera. @
|
5. Impostare il tempo toccando il controllo a cursore
(ad es. 9). In questo momento il tempo impostato g5
¢ di 95 minuti. \:) @
6. Quando il tempo ¢ impostato, il conto alla rovescia comincia
immediatamente. Il display visualizza il tempo residuo. b,

NOTA: nell'angolo inferiore destro dell'indicazione del livello
di potenza compare un punto rosso che indica che la zona -
¢ selezionata.
7. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.
Nota: altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese precedentemente.
Se il timer ¢ impostato su piu di una zona:
1. Quando si imposta il timer per piu zone di cottura, vengono indicati i punti rossi delle
zone di cottura interessate. Il display del timer visualizza il timer dei minuti. Il punto
della zona corrispondente lampeggia.

' S 35_5 (impostato a 15 minuti)

]

@ 5. (impostato a 45 minuti)

2. Una volta scaduto il conto alla rovescia, la zona corrispondente si spegne. Viene poi
visualizzato nuovamente il nuovo timer dei minuti e il punto della zona corrispondente
lampeggia.

o) = bl

Nota: Toccando il comando di selezione della zona scaldante riscaldamento, il timer
corrispondente viene visualizzato nell'indicatore del timer.
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Linee guida per la cottura

Le fritture richiedono attenzione, in quanto l'olio e il grasso si riscaldano rapidamente,
specialmente se si utilizza la funzione Boost. A temperature estremamente elevate, l'olio
e il grasso prendono fuoco automaticamente, con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre l'impostazione della potenza.

L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia
trattenendo il calore.

Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.
Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono
riscaldati a sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C, con la
risalita occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo di cottura
¢ essenziale per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli aromi si sviluppano
senza sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura al di sotto del punto
di ebollizione ¢ indicata anche per sughi a base di uova e addensati con la farina.

Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura
adeguata nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche
Per cucinare bistecche succose e saporite:

1.
2.
3.

Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.
Riscaldare una padella con la base pesante.

Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio
nella pentola calda e collocare la carne.

. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende dallo

spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. | tempi variano da 2 a 8 minuti
per lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura; piu € dura, piu € ben cotta.

. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto per ammorbidirla

prima di servirla in tavola.

Rosolatura

1.

B~ w

Utilizzare un wok con fondo piatto o una grossa padella per friggere, adatti al piano in
ceramica.

. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire rapidamente.

Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne un po' alla volta.

. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.
. Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.
. Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura

della zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.

. Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.
. Servire immediatamente.
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Impostazioni della temperatura

Impostazione della

« Scottatura
* Bollitura di zuppe
« Bollitura di acqua

temperatura Uso

1-2 * Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti
« Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano rapidamente
« Cottura a fuoco lento delicata
* Riscaldamento lento

3-4 * Riscaldamento
« Cottura a fuoco lento rapida
« Cottura del riso

5-6 « Pancake

7-8 * Sauté
« Cottura della pasta

9 * Rosolatura

Cura e pulizia

Cosa? Come? Importante!

Sporcizia quotidiana 1. Spegnere il piano cottura. * Quando si spegne il piano cottura, le
sul vetro 2. Pulire il vetro ancora caldo (ma non superfici calde non sono piu indicate,
(impronte, segni, bollente) con un detersivo per piani ma ¢ possibile che la zona di cottura sia
macchie lasciate dagli cottura ancora calda. Prestare molta attenzione.
alimenti o fuoriuscite 3. Sciacquare e asciugare con carta « Pagliette doppie, alcune pagliette in

di sostanze non assorbente o un panno. nylon e detergenti aggressivi possono
zuccherose sul vetro) 4. Accendere il piano cottura. graffiare il vetro. Leggere sempre

I'etichetta per accertarsi che il detersivo
o0 la paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e molto
zuccherosi sul vetro

Rimuovere immediatamente tali fuoriuscite
con una paletta per il pesce, una spatola

0 un raschietto, idonei per piani cottura in
vetroceramica, prestando attenzione alle
superfici delle zone di cottura calde:

Rimuovere prima possibile le macchie
residue di fuoriuscite, alimenti fusi

0 zuccherini. Se si raffreddano sul vetro,
potrebbe essere difficile eliminarle

e la superficie del vetro potrebbe

1. Staccare la spina del piano cottura dalla danneggiarsi irreparabilmente.
presa elettrica. « Pericolo di tagli: con il coperchio di
2. Tenere il raschietto o altro utensile a un sicurezza ritratto, la lama del raschietto
angolo di 30° e rimuovere sporcizia ¢ affilata come un rasoio. Prestare
o fuoriuscite sulla zona calda del piano estrema attenzione e conservarlo
cottura. sempre in un luogo sicuro e lontano
3. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite con dalla portata dei bambini.
carta assorbente o uno strofinaccio.
4. Seguire i punti da 2 a 4, "Sporcizia
quotidiana sul vetro".
Fuoriuscite sui 1. Spegnere il piano cottura. « Se ¢ presente liquido sui comandi,
comandi touch 2. Bagnare la fuoriuscita il piano cottura potrebbe emettere un
3. Strofinare I'area dei comandi touch con segnale acustico e spegnersi automati-
un panno o una spugna pulita e inumidita. camente, e i comandi potrebbero non
4. Asciugare perfettamente la zona con funzionare. Asciugare perfettamente
carta assorbente. I'area dei comandi touch prima
5. Accendere il piano cottura. di accendere il piano cottura.
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Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

11 piano di cottura non puo
essere acceso.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura

¢ collegato a una fonte di alimenta-
zione funzionante.

Controllare se si ¢ verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo tutti
questi controlli, chiamare un tecnico
qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni,
consultare la sezione che descrive I'uso
del piano cottura in vetroceramica.

| comandi touch sono difficili
da azionare.

E possibile che sia presente un velo
d'acqua sui comandi o che si utilizzi
la punta del dito per toccarli.

Accertarsi che l'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare il
polpastrello quando si toccano

i comandi.

11 vetro ¢ graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari.

Uso di pagliette abrasive o prodotti
di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con basi
piatte e lisce. VVedere "Scelta degli
utensili da cucina”.

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questi rumori possono essere dovuti
ai materiali con cui sono realizzati
gli utensili da cucina (strati di metalli
differenti che vibrano in maniera
diversa).

Questo fenomeno ¢ normale per gli
utensili da cucina e non indica un
problema.

11 piano cottura a induzione
emette un lieve ronzio quando
¢ impostata una temperatura
elevata.

Questo rumore ¢ dovuto alla
tecnologia della cottura a induzione.

11 rumore ¢ normale ma dovrebbe
diminuire o scomparire quando si
riduce I'impostazione della temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano cottura
a induzione.

La ventola di raffreddamento interna
del piano cottura a induzione si
accende per evitare il surriscalda-
mento dei componenti elettronici.
Puo rimanere in funzione anche
dopo aver spento il piano cottura

a induzione.

Questo funzionamento ¢ normale

e non richiede alcun intervento.

Non staccare la spina del piano cottura
a induzione quando ¢ in funzione

la ventola.

Le pentole non si riscaldano
e il display lo indica.

11 piano cottura a induzione non
rileva la pentola perché non ¢ adatta
alla cottura a induzione.

11 piano cottura a induzione non
rileva la pentola perché ¢ troppo
piccola per la zona di cottura o non
¢ centrata correttamente sulla zona
di cottura.

Adoperare utensili di cucina idonei
per la cottura a induzione. Vedere
la sezione "Scelta degli utensili

da cucina".

Centrare la pentola e accertarsi che
la base sia adatta alle dimensioni
della zona di cottura.

11 piano cottura a induzione

0 una zona di cottura si spegne
all'improvviso, viene emesso
un segnale acustico e viene
visualizzato un codice di
errore (che generalmente
alterna una o due cifre sul
display del timer della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la spina
del piano cottura a induzione

e rivolgersi a un tecnico qualificato.
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Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno stato di
sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Problema Possibili cause

Rimedi

E4/E5 Guasto del sensore della | Rivolgersi al fornitore.
temperatura
E7/E8 Guasto del sensore della | Rivolgersi al fornitore.

temperatura IGBT.

a induzione

E2/E3 Tensione di alimentazione | Controllare se la fonte di alimenta-
anomala zione ¢ normale. Controllare se la
fonte di alimentazione ¢ normale
prima di accendere il piano cottura
a induzione.
E6/EQ Problemi di irradiazione Lasciare raffreddare il piano cottura

del calore del piano cottura

a induzione e riavviarlo.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di guasti

comuni.

Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.

Specifiche tecniche

Piano a induzione HAB32SC

Zone di cottura 2 zone

Tensione di alimentazione 220-240 V~ 50/60 Hz
Potenza elettrica installata 3600 W

Dimensioni del prodotto DxLxA (mm) 290x520x58

Dimensioni dell'incasso A x B (mm) 270x490

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche senza

preavviso.

Installazione

Scelta delle attrezzature per I'installazione

 Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

» Per l'installazione e I'uso, lasciare almeno 50 mm di spazio attorno al foro.

» Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un materiale
del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni causate dall'irradiazione
del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle indicazioni seguenti:
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Avvertenza: il materiale della superficie di lavoro deve utilizzare legno impregnato o altro
materiale isolante.

L (mm) | W(mm) | H(mm) | D (mm) | A(mm) | B(mm) | X (mm)
HAB32SC 290 520 58 54 270 490 Min 50

Accertarsi sempre che il piano cottura sia adeguatamente ventilato e che i fori di ingresso
e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano cottura funzioni perfettamente.
Attenersi alle seguenti illustrazioni

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti deve essere almeno
760 mm.

A
o= ‘ls ~ RN e
£ B g\q\l\.\-\. . N
< I }.,-.E; = 4 EJ:\\\
- ~
D s =07 SN
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min 50 Min 20 Ingresso dell'aria | Uscita dell'aria 5 mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

+ Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che interferiscono
con i requisiti di spazio.

» Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

» Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola
di raffreddamento incorporata.

» L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie e in
conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

» L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che consenta
di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato in con-
formita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti elettrici.

* L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una
separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di fase
attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono questa variazione dei requisiti).
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Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere facilmente
accessibile per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle
norme vigenti

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti al
calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).

Controlll da effettuare dopo I'installazione del piano cottura

Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli arredi.
Gli arredi devono garantire un adeguato flusso d’aria per la ventilazione della base
del piano cottura.

Se il piano cottura € installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano
cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlll da effettuare prima del posizionamento delle staffe di fissaggio
L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.
Posizionamento delle staffe di fissaggio (2 pezzi)

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (¢ possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le quattro staffe
sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore della superficie di lavoro.

Vs | Top / | Top

- Vs e
. S ( . Py
(‘ Piano cottura YOS Piano cottura .

Precauzioni

Il piano cottura deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il produttore
puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare I'operazione da soli.

Il piano di cottura non deve essere montato su apparecchiature di raffreddamento,
lavastoviglie e asciugatrici a tamburo.

Il piano cottura deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione del calore,
per incrementarne l'affidabilita.

La parete e la zona scaldante a induzione sopra il piano di lavoro devono resistere al calore.
Per evitare danni, lo strato a sandwich e 'adesivo devono essere resistenti al calore.
Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.
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e Questa ceramica puod essere collegata solo a un'alimentazione con un'impedenza di
sistema non superiore a 0,427 ohm. Se necessario, consultare 1'autorita di fornitura per
informazioni sull'impedenza del sistema.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con un inter-

ruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

CEEONC)

L N L
L-N: 220-240 V-~

e Seil cavo ¢ danneggiato o deve essere sostituito, l'operazione deve essere effettuata da
un tecnico post-vendita utilizzando utensili appropriati in modo da evitare incidenti.

e Se l'elettrodomestico ¢ collegato direttamente alla rete elettrica, € necessario installare
un interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.

e L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme
alle normative in materia di sicurezza.
Il cavo non deve essere piegato 0 compresso.
Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da una
persona debitamente qualificata.

SMALTIMENTO:
non smaltire questo
prodotto tra i rifiuti
indifferenziati. Questi
tipi di rifiuti devono
essere raccolti
separatamente per un
trattamento speciale.

Questo apparecchio ¢ etichettato in conformita alla direttiva europea
2012/19/UE e secondo la legislazione del Regno Unito S.I. 3113/2013 relativa
allo smaltimento di apparecchiature elettroniche ed elettriche usate (RAEE).
Garantendo il corretto smaltimento dell'elettrodomestico, ¢ possibile evitare
possibili danni all'ambiente e alla salute umana causati dallo smaltimento
inappropriato.

Il simbolo sul prodotto indica che non pud essere smaltito come rifiuto
domestico normale. 1l prodotto deve essere conferito in un punto di raccolta
per il riciclo delle apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento rifiuti specialistico. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo prodotto,
rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo smaltimento dei
rifiuti domestici o al rivenditore da cui ¢ stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate sul trattamento, il recupero e il riciclo di questo
prodotto, rivolgersi all'ente locale competente, all'azienda addetta allo smalti-
mento dei rifiuti domestici o al negozio dove ¢ stato acquistato.

Commissione.

Dati sul basso consumo energetico secondo il regolamento (UE) 2023/826 della

Condizione

Tempo dopo il quale I'apparecchio raggiunge

Consumo energetico . o
automaticamente la condizione

Modalita spento

<05W 20 min
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ADVERTENCIAS DE SEGURANCA
LEIA ATENTAMENTE AS SEGUINTES INSTRUCOES
ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

Instalacao
Perigo de choque elétrico

Desligue o aparelho da alimentagdo elétrica de rede antes de
realizar qualquer manutencao de rotina.

A ligacdo a um bom sistema de ligacdo a terra ¢ essencial
e obrigatoria.

Devem estar incorporados meios de desconexdo na cablagem
fixa, de acordo com as regras de cablagem.

Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico devem apenas
ser feitas por um eletricista qualificado.

O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo de corte

Tenha cuidado - as arestas do painel sao afiadas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucoes de seguranca importantes

Leia estas instrug¢des antes de instalar ou utilizar este aparelho.
Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado
a qualguer momento neste aparelho.

Disponibilize estas informagdes a pessoa responsavel pela
instalagdo do aparelho, pois pode reduzir os custos de instalacao.
Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de acordo
com estas instru¢des de instalagao.

Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado a terra
apenas por uma pessoa devidamente qualificada.
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Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora um
interruptor de isolamento que proporciona uma desconexao
total da alimentacao elétrica.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa concebidas pelo
fabricante do aparelho para cozinhar ou indicadas pelo fabri-
cante do aparelho nas instrucdes de utilizacdo, conforme
adequado, ou protegdes de placa incorporadas no aparelho.
A utilizacdo de protecdes inadequadas pode causar acidentes.
A ndo instalacdo correta do aparelho poderia invalidar qualquer
garantia ou reclamacao de responsabilidade.

Quanto aos detalhes da instalagdo, gragas a sec¢ao <Instalacao>.

Funcionamento e manutencio
Perigo de choque elétrico

Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie
da placa se partir ou rachar, desligue imediatamente o aparelho
na rede elétrica (interruptor de parede) e contacte um técnico
qualificado.

Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar
trabalhos de manutencao.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque
elétrico ou morte.

Perigo para a saude

Este aparelho cumpre as normas de seguranga eletromagnéticas.

Perigo de superficie quente

Durante a utiliza¢do, as partes acessiveis deste aparelho
ficardo quentes o suficiente para causar queimaduras.

Nao permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item que nao
seja um utensilio adequado entre em contacto com a vitro-
ceramica até que a superficie fique fria.
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Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas nado
devem ser colocados na superficie quente da placa, uma vez
que podem ficar quentes.4

As criancas com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas,
a menos gue supervisionadas continuamente.

As pegas das cacarolas podem estar quentes ao toque. Verifique
se as pegas das cagarolas nao estdao sobre outras zonas de coze-
dura que estejam ligadas. Mantenha as pegas fora do alcance
das criancas.

O ndo cumprimento deste aviso pode resultar em queimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta quando
a tampa de seguranga ¢ retraida. Utilize com extremo cuidado
e guarde sempre em seguranga e fora do alcance das criancas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrucdes de seguranca importantes

Nunca deixe o aparelho sem supervisao quando estiver a ser
utilizado. A fervura provoca fumo e salpicos de gordura que
podem inflamar.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou
de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.
Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento da
divisao.

Apos a utilizacdo, desligue sempre as zonas de cozedura
e a placa como descrito neste manual (ou seja, utilizando os
comandos tateis).

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho ou que
se sentem, fiquem de pé ou subam para este.
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Nao armazene artigos de interesse para as criangas em armarios
por cima do aparelho. As criangas que sobem para a placa
podem ficar gravemente feridas.
Nao deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas na area
onde o aparelho esta a ser utilizado.
As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a sua
capacidade de utilizar o aparelho devem ter uma pessoa
responsavel e competente para as instruir na sua utilizagao.
O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar o aparelho
sem perigo para si proprio ou para o seu ambiente.
Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho, a menos
gue especificamente recomendado no manual. Todas as outras
intervengdes devem ser efetuadas por um técnico qualificado.
Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar
a sua placa.
Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.
Nao se coloque de pé na sua placa.
Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste panelas
através da superficie de vitroceramica, pois isto pode riscar
0 vidro.
Nao utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo duro
para limpar a sua placa, pois estes podem riscar a vitroceramica.
Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, tem de ser substi-
tuido pelo fabricante, pelo agente de servico ou por pessoas
igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado num ambiente
doméstico! A utilizacdo comercial de qualquer tipo ndo esta
coberta pela garantia do fabricante!
AVISO: O aparelho e pegas acessiveis ficam quentes durante a
utilizacdo. As criangas pequenas devem ser mantidas afastadas.
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Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas,

a menos gue supervisionadas continuamente.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas de idade igual ou

superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia

e conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao ou

instrugdes relativas a utilizagao do aparelho de forma segura

e desde que compreendam os perigos envolvidos.

As criancas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza

e manutencdo pelo utilizador ndo deve ser realizada por

criangas sem supervisao.

AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem

vigilancia, pode ser perigoso e¢ pode resultar em incéndio.

NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez disso

desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama com, por

exemplo, uma tampa ou um cobertor antifogo.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima das

superficies de cozedura.

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho

para evitar a possibilidade de choque elétrico a partir de

superficies de placas de vitroceramica ou de material similar

que protegem pegas sob tensao.

Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

O aparelho nao se destina a ser operado através de um tempo-

rizador externo ou de um sistema de controlo remoto separado.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser supervisionado.

Um processo de cozedura rapido, tem de ser continuamente

supervisionado.

O cabo de alimentag¢do ndo pode ser acessivel apos a instalagao.
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Vista geral do produto
Vista superior

Haler
—t2
1. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
- g 2. Zona de 1800 W, boost para 2100 W
3. Zona de 3000 W, boost para 3600 W
1 4. Painel de controlo
i e a8 il

O painel de controlo

5 5

| { 2. Tecla reguladora de
=] B0 - m§ poténcia/temporizador

3. Comando do temporizador
4. Controlo de pausa/blogueio

1. Comando LIGAR/DESLIGAR

l | @r
| [

| |
3 6 2 4

O wow R T Il O)
|
1

5. Comando de selegdo da zona
de aquecimento

6. Controlo do Boost

Informacoées sobre o produto

A placa ceramica/indugdo pode atender a diferentes tipos de cozinha por causa do
aquecimento por fio de resisténcia, controle micro-computorizado e sele¢do de multiplas
poténcias, realmente a escolha ideal para familias modernas.

A placa apela aos clientes e adota design personalizado. A placa tem desempenhos
seguros e confiaveis, tornando a sua vida confortavel e permitindo desfrutar plenamente
do prazer da vida.

Uma palavra sobre cozedura por inducio

A cozedura por indug@o ¢ uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente

e econdmica. Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente
na panela, em vez de indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro.
O vidro fica quente apenas porque a panela eventualmente aquece-o.
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panela de ferro

circuito magnético
| placa de vitroceramica

LX) [ees) | bobina de indugéo
correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova Placa de Inducao

» Leia este guia, tendo especial atencdo a seccdo "Adverténcias de seguranga".
* Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugao.

Utilizar dos comandos tateis

*  Os comandos respondem ao toque, por isso ndo tem de aplicar qualquer pressao.

o Utilize a parte da impresséo digital do seu dedo, ndo a ponta.

* Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

» Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos € que ndo ha nenhum objeto
(por exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma pelicula fina de
agua pode tornar os comandos dificeis de operar.

/

v X
Escolher os utensilios de cozinha adequados

o Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar por
& indugdo. Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou na parte inferior da panela.

* Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando um teste
magnético. Mova um iman em direcdo a base da panela. Se for atraido, a panela
¢ adequada para a indugdo. om

+  Se ndo tiver um iman: N r
1. Coloque um pouco de 4gua na panela que deseja verificar. ) b
2. Siga os passos abaixo de 'Para comegar a cozinhar'. =
3.Se “ ndo piscar no visor e a agua estiver a aquecer, a panela ¢ adequada.

» Utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sdo adequados:
aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira,
porcelana, cerdmica e barro.

Dimensao do queimador Tamanho minimo dos recipientes
(mm) (didmetro/mm)

180 140

Zona de ponte 250
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Naio utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

‘..’_'_\‘r ‘L:'.\’ \_,. = \r

Certifique-se de que a base da sua panela ¢ lisa, que fica perfeitamente nivelada contra
0 vidro e que tem 0 mesmo tamanho que a zona de cozedura. Centre sempre a panela
na zona de cozedura.

- -
QN / r

Levante sempre panelas da placa de vitroceramica; ndo as arraste, pois podem riscar

o vidro.
A Niv7
\
D

o Utilize panelas cujo didmetro da area ferromagnética (base da panela) esteja na faixa
de dimensdes na tabela abaixo. (Tabela 1)
- Se usar panelas menores, o0 desempenho pode ser afetado
- Se utilizar uma panela com um didmetro menor do que o indicado na tabela acima,
a panela pode néo ser detetada
De acordo com a dimensdo da zona pode usar panelas de diferentes didmetros como
a imagem abaixo:

) S

Y\

140 b i 2210 I: =

® @ @

* Se a parte ferromagnética cobrir apenas parcialmente a base da panela, apenas a area
ferromagnética aquecera, o resto da base pode ndo aquecer uma temperatura suficiente
para cozinhar.

G

* Se a area ferromagnética ndo for homogénea, mas apresentar outros materiais, como
0 aluminio, isto pode afetar o aquecimento e a dete¢do da panela.
Se a base da panela for semelhante as fotos abaixo, a panela ndo pode ser detetada.
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Utilizar a sua Placa de Inducao

Para comecar a cozinhar
Depois de ligar, ouve o sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acendem-se durante
1 segundo e depois apagam, indicando que a placa entrou em estado de espera.

1. Toque no interruptor LIGAR/DESLIGAR @ todos os indicadores
mostram *“—*

2. Coloque uma panela adequada na zona de cozedura que pretende
utilizar. Certifique-se de que o fundo da panela e a superficie da
zona de cozedura estdo limpos e secos.

um indicador ao lado do botdo

3. Ao tocar no controlo de selecdo da zona de aquecimento, ira piscar ‘5

4. Selecione uma definig¢io de calor tocando no controlo UL o L
deslizante. _

* Se nao selecionar uma defini¢do de calor no periodo de Ho
1 minuto, a placa de indugdo desliga-Se automaticamente.
Tera de recomecar no passo 1.

+  E possivel modificar a regulagio do calor a qualquer altura

durante a cozedura. [
Quando terminar de cozinhar
1. Toque na seleg@o da zona de aquecimento que pretende
desligar I
2. Desligue a zona de cozedura tocando no controlo deslizante <Bestioar
até "0". Certifique-se de que o visor mostra "0".
3. Desligue completamente a placa tocando no comando
LIGAR/DESLIGAR.
4. Cuidado com as superficies quentes
"H" indica que a zona de cozedura esta demasiado quente para tocar. '
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido a uma temperatura
segura. Utilizar o disco elétrico enquanto ainda esta quente pode '
também ser uma forma de poupanga de energia, se pretender aquecer
mais panelas.
Utilizar a fun¢cao Boost
Ativar a funciao Boost 6

1. Selecione a zona com a fun¢do boost.
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Nota: A configuragdo de poténcia da zona de ponte funciona tal como qualquer outra
area normal.

2. Toque natecla BOOST quando o visor estiver a piscar,

a indicag@o do nivel de poténcia mostra "P". —> P

AL

Cancelar a funcao Boost
1. Selecione a zona com a fung¢do boost.

UL T T

2. Toque no controlo deslizante para cancelar a fungéo Desligar
Boost, e selecione o nivel que deseja definir.

* A funcdo boost de reforco s6 pode durar por 5 minutos. Apds esse tempo, a zona
retorna ao nivel 9 automaticamente.

Utilizar a funcao de Pausa

1. Pressione o controlo de Pausa, ”M as zonas de aquecimento param de funcionar.

Toda a indicagdo de z|(|)na apresenta
2 ‘:'|> N
\ N

T ‘\_‘\I

2. Pressione o controlo de Pausa ”ﬂ] mais uma vez e todas as zonas de aquecimento
-

revertem a configuracao original.

* A fungdo esta disponivel quando uma ou mais zonas de aquecimento estio em
funcionamento.

* Se ndo cancelar o modo de funcionamento em 30 minutos, a placa de indugdo desliga-
se automaticamente.

Bloquear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagdo involuntaria (por exemplo,
criangas que acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

* Quando os comandos sdo bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/
DESLIGAR séo desativados.

* O controlo do bloqueio pode ser ativado/desativado com o botdo LIGAR/DESLIGAR
da placa.

Para bloquear os comandos

Toque no botdo de bloqueio I |&|z» durante 2 segundos. O indicador do temporizador ira
apresentar "Lo".

Para desbloguear os comandos [

1. Toque e mantenha premido o botdo de bloqueio de teclas j&

|
i, durante 2 segundos.

2. Agora pode comegar a utilizar a placa.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os comandos sdo desativados,

& exceto 0 LIGAR/DESLIGAR; pode sempre desligar a placa de indugdo com
0 comando LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear
a placa primeiro na operagao seguinte.
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Aviso de calor residual

Quando a placa estiver a funcionar ha algum tempo, havera algum calor
residual. A letra "H" aparece para o avisar para se manter afastado. ,

Utilizar a funcio de zona de ponte

e Esta pode ser utilizada como uma unica zona ou duas zonas individuais dependendo
das necessidades de cozedura em cada situagdo.

e E composta por duas bobinas independentes que podem ser controladas separadamente.
Quando a zona de ponte esta a trabalhar, apenas a zona coberta pelo utensilio
de cozinha ¢ ativada.

e Para garantir que o recipiente ¢ detetado e o calor ¢ distribuido uniformemente,
centre corretamente os utensilios de cozinha.

Ativar a func¢iio de zona de ponte

1. Para ativar a zona de ponte como uma unica zona grande,

prima ao mesmo tempo a tecla da zona dianteira e a tecla da zona

traseira.

2. O sinal sonoro indica que a placa de indug@o entra na selegéo
de zona de ponte, e o indicador correspondente pisca.

3. Selecione o nivel de poténcia que deseja definir pelo controlo
deslizante.

Cancelar a fun¢do de zona de ponte

1. Tocar numa das zonas de cozedura para cancelar a fun¢do de zona de ponte.
2. A configuracdo de energia funciona igual a qualquer outra area normal.

Encerramento automatico

A fun¢fo de seguranca da placa é desligar automaticamente. Isto ocorre sempre que se
esquecer de desligar uma zona de cozedura. Os tempos de paragem padrao sdo exibidos
na tabela abaixo:
Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temporizador de funciona-
mento predefinido (hora)

8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Utilizar o temporizador

Pode utiliza-lo como temporizador de corte para desligar uma ou mais zonas de
cozedura apds o tempo se esgotar.
Pode configurar o temporizador até 99 minutos.

Usando o temporizador para desligar uma ou mais w
L
zonas de cozedura
1. Tocando no controlo de selecdo da zona de aquecimento
para a qual pretende definir o temporizador. e
vy,
2. Toque no controlo do temporizador, o "00" ird aparecer 3
no visor do temporizador e 0 "0" pisca. "N
3. Defina o tempo tocando no controlo deslizante 0s
do temporizador. (por ex. 5). é.\—\ —> )
. . 05
4. Togue novamente no controlo do temporizador, "0" pisca. @
|
5. Defina o tempo ao tocar no controlo deslizante (J
(p-ex. 9), agora o tempo definido é 95 minutos. Al e g&
6. Quando o tempo estiver definido, a contagem decrescente sera 5
iniciada imediatamente. O visor mostrara o tempo restante. =
NOTA: No canto inferior direito da indicagdo do nivel de poténcia
encontra-se um ponto vermelho a indicar a zona selecionada. -
7. Quando o temporizador de cozedura chegar a zero, a zona de cozedura correspondente

sera desligada automaticamente.
Nota: Outra zona de cozedura continuara a funcionar se tiver sido ligada anteriormente.

Se o temporizador estiver regulado em mais de uma zona:

1.

Ao definir o temporizador para varias zonas de cozedura, sdo indicados pontos vermelhos
das zonas de cozedura relevantes. O visor do temporizador mostra o temporizador
min.. O ponto da zona correspondente pisca.

{5 _::' (definir para 15 minutos)
@ &, (definir para 45 minutos)

Logo que o temporizador de contagem regressiva expirar, a zona correspondente
desliga-se. Depois ird exibir o novo temporizador min. € o ponto da zona correspon-
dente piscara.

o)

Nota: Toque no controlo de selecdo da zona de aquecimento, o temporizador correspon-
dente ¢ exibido no indicador do temporizador.
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Orientacoes para cozinhar

Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente, especial-
mente se estiver a usar a funcdo Boost. Em temperaturas extremamente altas, o 6leo
e a gordura inflamam espontaneamente, o que representa um risco grave de incéndio.

Dicas de cozinha

* Quando a comida comega de ferver, reduza a definigao de energia.

* A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia,
retendo o calor.

¢ Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

* Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando 0s alimentos
tiverem sido aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

* A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebuligdo, a cerca de 85 °C, quando as
bolhas estio a subir ocasionalmente até a superficie do liquido de cozedura. E a chave
para deliciosas sopas e ensopados tenros, porque 0s sabores desenvolvem-se sem
cozinhar os alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos & base de ovos
e engrossados com farinha abaixo do ponto de ebuligdo.

* Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢do, podem exigir
uma configuragdo superior a configuracdo mais baixa para garantir que os alimentos
estejam cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado

Cozinhar bifes suculentos:

1. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.

2. Aqueca uma frigideira de base pesada.

3. Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade de 6leo
na frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

4. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo de cozedura exato depen-
dera da espessura do bife e de quio passado o quer. Os tempos podem variar cerca
de 2 a 8 minutos de cada lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado - quanto
mais firme mais bem passado esta.

5. Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar
relaxe e assim ficar mais macio antes de servir.

Saltear

1. Escolha um wok de base plana compativel com cerdmica ou uma frigideira grande.

2. Tenha todos os ingredientes ¢ equipamentos a mdo. Saltear é algo rapido. Se cozinhar

grandes quantidades, cozinhe os alimentos em véarias doses menores.

3. Pré-aquega brevemente a frigideira ¢ adicione duas colheres de sopa de 6leo.

4. Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.

5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladi¢cos, mude a zona
de cozedura para uma configuragdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira
e adicione o molho.

. Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.

7. Sirva imediatamente.

(o2}
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Defini¢oes de calor

Configuracio de calor

Adequacio

1-2

« fervura lenta suave
* aquecimento lento

* aquecimento para pequenas quantidades de alimentos
« derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam rapidamente

3-4

* reaquecer
» fervura rapida
« cozinhar arroz

* panguecas

- saltear
* cozinhar massa

« fritar
* selar
« ferver a sopa
* dgua a ferver

Cuidados e limpeza

0 qué?

Como?

Importante!

Sujidade quotidiana
no vidro

(dedadas, marcas,
manchas deixadas por
alimentos ou derrame
de alimentos sem
agticar no vidro)

1. Desligue a alimentagdo da placa.

2. Aplique um produto de limpeza de
placas enquanto o vidro ainda esta
morno (mas ndo quente!)

3. Enxague e seque com um pano limpo ou
com uma toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagao da placa.

* Quando a alimentagdo da placa estiver
desligada, ndo havera indicagdo de
"superficie quente", mas a zona de
cozedura pode ainda estar quente!
Tenha muito cuidado.
Esfregdes resistentes, alguns esfregdes
de nylon e agentes de limpeza
agressivos/abrasivos podem arranhar
o vidro. Leia sempre a etiqueta para
verificar se o seu produto de limpeza
ou esfregdo ¢ adequado.
* Nunca deixe residuos do produto de
limpeza na placa: o vidro pode ficar
manchado.

Fervura, alimentos
derretidos e derrames
de alimentos
agucarados quentes
no vidro

Remova-os imediatamente com uma

espatula ou com um raspador de ldmina

adequado para placas de vitroceramica,

mas tenha cuidado com as superficies

quentes da zona de cozedura:

1. Desligue a alimentagéo da placa na
parede.

2. Segure a lamina ou o utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade ou
0 derrame para uma area fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame com um
pano de cozinha ou com uma toalha
de papel.

4. Siga 0s passos 2 a 4 para "Sujidade
diaria no vidro" acima.

Remova manchas deixadas por
alimentos derretidos e agucarados ou
derrames o mais rapidamente possivel.
Se deixados a arrefecer no vidro,
podem ser dificeis de remover ou
mesmo danificar permanentemente

a superficie do vidro.

Perigo de corte: quando a cobertura

de seguranga ¢ retraida, a 1dmina num
raspador ¢ afiada. Utilize com extremo
cuidado e guarde sempre em seguranga
¢ fora do alcance das criangas.

Derrames nos
comandos tateis

1. Desligue a alimentagdo da placa.

2. Coloque o derrame sob imersdo

3. Limpe a area dos comandos tateis com
uma esponja ou pano hiimido limpo.

4. Seque completamente a area com uma
toalha de papel.

5. Volte a ligar a alimentagao da placa.

A placa pode emitir bipes e desligar-se,
e os comandos tateis podem ndo
funcionar enquanto existir liquido
sobre estes. Certifique-se de que seca
a area dos comandos tateis antes

de voltar a ligar a placa.
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Dicas e sugestoes

Problema

Causas possiveis

O que fazer

A placa ndo liga.

Sem alimentagéo.

Certifique-se de que a placa esta
ligada & fonte de alimentagdo e que
esta ligada.

Verifique se ha uma falha de energia
na sua casa ou area. Se tiver verificado
tudo e o problema persistir, contacte
um técnico qualificado.

Os comandos tateis ndo
respondem.

Os comandos estdo bloqueados.

Desbloqueie os comandos. Consulte
a seccdo "Utilizar a sua placa" para
mais instrugdes.

Os comandos tateis sdo
dificeis de operar.

Pode existir uma ligeira pelicula

de 4gua sobre os comandos ou pode
estar a utilizar a ponta do dedo ao
tocar nos comandos.

Certifique-se de que a area dos
comandos tateis esta seca e utilize
a parte da impressdo digital do seu
dedo ao tocar nos comandos.

O vidro esta a ficar arranhado.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Estao a ser utilizados produtos de
limpeza ou esfregdo inadequados
e abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Consulte
"Escolher os utensilios de cozinha
adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Séo ouvidos estalidos ou
cliques provenientes
de algumas panelas.

Isto pode ser causado pela construgdo
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais que
vibram de forma diferente).

Isto ¢ normal em utensilios de cozinha
e ndo indica uma avaria.

A placa de indugio produz
um ruido baixo de zumbido
quando utilizada numa
defini¢do de calor elevado.

Isto ¢ provocado pela tecnologia
de cozedura por induggo.

Isto é normal, mas o ruido deve acalmar
ou desaparecer completamente quando
se diminui a defini¢@o do calor.

Ruido do ventilador
proveniente da placa
de indugio.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragdo incorporada na sua placa
de indugdo, para evitar o sobre-
aquecimento da eletronica. Pode
continuar a funcionar mesmo depois
de ter desligado a placa de indugdo.

Isto ¢ normal e ndo necessita

de qualquer agdo. Ndo desligue

a alimentagdo da placa de indugao
da parede enquanto a ventoinha
estiver em funcionamento.

As panelas ndo ficam quentes
€ aparecem no Visor.

A placa de indugdo néo consegue
detetar a panela porque néo ¢ adequada
para cozinhar por indugio.

A placa de indugdo ndo consegue
detetar a panela porque ¢ demasiado
pequena para a zona de cozedura ou
ndo estd devidamente centrada nesta.

Utilize utensilios de cozinha adequada
para cozinhar por indugdo. Consulte

a seccgdo "Escolher os utensilios

de cozinha adequados”.

Centre a panela e certifique-se de que
a respetiva base corresponde ao
tamanho da zona de cozedura.

A placa de indugdo ou uma
zona de cozedura desligou-se
inesperadamente, um sinal
sonoro e um codigo de erro

¢ exibido (normalmente alter-
nando com um ou dois digitos
no visor do temporizador

de cozedura).

Falha técnica.

Anote as letras e nimeros de erro,
desligue a alimentag@o da placa
de indugdo na parede e contacte
um técnico qualificado.
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Exibicao e inspecao de falhas

Se surgir uma anomalia, a placa de indugdo entrara automaticamente no modo de protecdo
¢ exibird os codigos de protecdo correspondentes:

Problema | Causas possiveis O que fazer
E4/E5 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.
E7/E8 Falha do sensor de temperatura | Contacte o fornecedor.
do IGBT.
E2/E3 Tensdo de alimentacdo anormal | Verifique se a rede elétrica esta normal.

Ligue ap6s o fornecimento de energia
estar normal.

E6/EQ Ma radiagdo de calor de placa | Reinicie depois de deixar arrefecer
de indugdo a placa de inducdo.

O acima exposto ¢ a avaliacdo e inspe¢do de falhas comuns.

Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos ¢ danos
na placa de indug@o.

Especificacoes técnicas

Placa de indugédo HAB32SC

Zonas de cozedura 2 zonas

Tensdo de alimentacao 220-240 V~ 50/60Hz
Poténcia elétrica instalada 3600W

Tamanho do produto PxLxA (mm) 290x520x58

Dimensodes de montagem AxB (mm) 270x490

O peso e as dimensdes sdo aproximados. Como nos esfor¢amos continuamente para melhorar
os nossos produtos, podemos alterar as especificagdes e designs sem aviso prévio.

Instalacao

Selecio do equipamento de instalacio

» Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados no desenho.

» Para efeitos de instalagdo e utilizagdo, deve ser preservado um espago minimo de 50 mm
em torno do orificio.

» Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho ¢ de, no minimo, 30 mm.
Selecione material de superficie de trabalho resistente ao calor para evitar uma maior
deformagdo provocada pela radiacdo de calor da placa. Como ilustrado abaixo:
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Aviso: O material de superficie de trabalho deve utilizar madeira impregnada ou outros
materiais de isolamento.

L (mm) | W(mm) | H(mm) | D (mm) | A(mm) | B (mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini

Em quaisquer circunstancias, certifique-se de que a placa estd bem ventilada e que
a entrada e saida de ar nfo estdo bloqueadas. Certifique-se de que a placa esta em boas
condig¢des. Como ilustrado abaixo

Nota: A distancia de seguranca entre o disco elétrico e o armario acima deste deve ser de,
no minimo, 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Entrada de ar Saida de ar 5 mm

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

a superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural
interfere com as exigéncias do espago.

a superficie de trabalho ¢ feita de um material resistente ao calor.

se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de refrige-
racdo integrada.

a instalagdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e regulamentos
aplicaveis.

¢ incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado que
permite a desconexao total da rede elétrica, montado e posicionado de modo a cumprir
as regras e regulamentos locais de cablagem.

O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagdo de
contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos se as
regras locais de cablagem permitirem esta variacdo dos requisitos).
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o interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada
consulte as autoridades locais de construc@o e os estatutos em caso de duvida quanto
a instalacdo

utilize acabamentos resistentes ao calor e ficeis de limpar (tais como azulejos ceramicos)
para as superficies das paredes que rodeiam a placa.

Apés instalar a placa, certifique-se de que:

o cabo de alimentacdo ndo ¢ acessivel através de portas ou gavetas de armadrio.

ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espaco de instalacdo para a base
da placa.

se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, ¢ instalada uma barreira
de protegdo térmica sob a base da placa.

o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.

Antes de posicionar os suportes de fixacio
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Nao aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Localizar os suportes de fixacido (2 p¢s)

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a embalagem).
Naio aplique for¢a nos comandos salientes da placa.

Fixe a placa na superficie de trabalho enroscando quatro suportes na caixa inferior
da placa (consulte a figura) apos a instalagio.

Ajuste a posicdo do suporte para se adequar as diferentes espessuras da superficie
de trabalho.

Vs | Tabela / | Tabela
( // J:; ( P 4 S
] Placa / S /-’ Placa V4 /,., )
':, VA A4 \ // e
/ U N / VA
L. WA N & s
Suporte 8 RN S

Suporte E

Precaucoes

A placa deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais
ao seu servigo. Nunca efetue a operagdo por si mesmo.

A placa ndo deve ser montada sobre equipamento de arrefecimento, maquinas de lavar
loiga e secadores rotativos.

A placa deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiagdo de calor, para
melhorar a sua fiabilidade.

A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem resistir
ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes ao calor.
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e Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

e Esta ceramica s6 pode ser conectada a uma alimentacdo com sistema de impedancia
nunca superior a 0,427 ohm. Caso seja necessario, consulte a sua entidade de forneci-
mento elétrico para informagdes de impedancia do sistema.

Ligar a placa a rede elétrica

A alimentacdo elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou com

um disjuntor de um polo. O método de ligacao ¢ mostrado abaixo.

O ©® @

L N L
L-N: 220-240 V-~

e Se o cabo estiver danificado ou precisar de ser substituido, isso deve ser feito por um
técnico pos-venda com as ferramentas adequadas, de modo a evitar qualquer acidente.
e Se o aparelho estiver conectado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um
disjuntor de um polo com uma folga minima de 3 mm entre contactos.
e O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligagdo elétrica correta e que esta
em conformidade com os regulamentos de seguranca.
O cabo ndo deve ficar dobrado ou comprimido.
O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa qualificada.

Este aparelho estd rotulado em conformidade com a diretiva europeia
2012/19/UE e de acordo com a legislagdo do Reino Unido S.1. 3113/2013 para
os residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE). Ao garantir que
este aparelho ¢ eliminado de forma correta, ajudard a prevenir quaisquer
possiveis danos para o ambiente e para a saide humana, o que pode ocorrer se
for eliminado de forma incorreta.

O simbolo no produto indica que este produto ndo pode ser tratado como
residuo doméstico. Deve ser levado a um ponto de recolha para a reciclagem
de produtos elétricos e eletronicos.

ELIMINACAO: Nio
elimine este produto
como lixo indiferen-
ciado municipal. Este

Este aparelho necessita de uma eliminagdo de residuos especializada. Para
informagdo mais detalhada acerca do tratamento, recuperagdo e reciclagem
deste produto contacte o gabinete publico competente, o seu servigo de depdsito

tipo de residuo deve

ser recolhido separa-
damente para trata-

mento especial.

de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

Para informagao mais detalhada acerca do tratamento, recuperagio e reciclagem
deste produto contacte o gabinete piiblico competente, o seu servigo de deposito
de residuos domésticos, ou a loja onde adquiriu o produto.

Comissao.

Dados de baixo consumo de energia de acordo com o Regulamento (UE) 2023/826 da

Estado

Periodo apds o qual o equipamento atinge

Consumo de energia !
automaticamente o estado

Modo desligado

05W 20 min
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BEZPECNOSTNE POKYNY
PRED POUZITIM SPOTREBICA SI POZORNE PRECI-
TAJTE NASLEDUJUCE POKYNY.

Instalacia
Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom

Pred akoukol'vek pracou alebo tidrzbou odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete.

Pripojenie k t¢innému uzemnovaciemu systému je nevyh-
nutné a povinné.

Prostriedky na odpojenie musia byt zabudované do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s predpismi na inStalaciu
elektrickych rozvodov.

Upravy domace;j elektroinstalacie smie vykonavat iba kvalifi-
kovany elektrikar.

NedodrZanie tohto pokynu moze mat’ za nasledok zasah
elektrickym prudom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo porezania

Dévajte si pozor — hrany panelov st ostré.
Ak nebudete davat’ pozor, moze to viest' k poraneniu alebo
porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred inStalaciou alebo pouZivanim tohto spotrebica si pozorne
precitajte pokyny.

Na tento spotrebi¢ nikdy nesmiete polozit’ Ziadny horlavy
materidl alebo produkty.

Tieto informdcie spristupnite aj osobe zodpovednej za insta-
laciu spotrebica, pretoZze by to mohlo znizit’ vase ndklady na
inStaléciu.

Aby sa prediSlo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebic
nainStalovany podl'a tychto pokynov na inStalaciu.
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Tento spotrebi¢ moZe spravne nainstalovat’ a uzemnit’ iba osoba
s prislusnou kvalifikaciou.

Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu, ktory obsahuje
odpojovac zabezpecujuci uplné odpojenie od zdroja napajania.
VAROVANIE: PouZivajte iba ochranné kryty varnych dosiek
navrhnuté vyrobcom kuchynského spotrebica alebo uvedené
vyrobcom spotrebi¢a v ndvode na pouzitie ako vhodné,
pripadne pouzite ochranné kryty varnej dosky zabudované
do spotrebica. Pouzitie nevhodnych ochrannych krytov moze
sposobit’ nehodu.

Ak nebude spotrebi¢ spravne nainStalovany, moze to viest
k strate platnosti akychkol'vek zaruk alebo zodpovednosti.
Pokial’ ide o podrobnosti o instalacii, vd’aka odkazu na cast’
<InStalacia>.

Prevadzka a udrzba
Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom

Na varnej doske nevarte, ked’ je jej povrch zlomeny alebo
prasknuty. Ak je povrch varnej dosky zlomeny alebo prasknuty,
okamzite vypnite jej elektrické napdjanie (sietovy vypinac)
a kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred ¢istenim alebo udrzbou varnu dosku odpojte od zasuvky
elektrickej siete.

NedodrZzanie tohto pokynu moze mat za nasledok zasah
elektrickym pradom alebo smrt’.

Nebezpecenstvo pre zdravie

Tento spotrebic spiiia poziadavky noriem o elektromagnetickej
bezpecnosti.

Nebezpecenstvo horticeho povrchu

Pocas pouzivania budu dostupné Casti tohto spotrebica dosta-
tocne horuce, aby spdsobili popaleniny.
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Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa sklokeramika
dostala do kontaktu s vaSim telom, odevom alebo inymi
predmetmi.

Nenechavajte na varnej doske kovové predmety, ako su noze,
vidli¢ky, lyzice a pokrievky, pretoze by sa mohli vel'mi
zohriat’.4

Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte pod
neustalym dohl'adom.

Rukovite hrncov mézu byt na dotyk horuce. Skontrolujte, ¢i
rukovite hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych zapnutych
varnych zon. VSetky rukovite uchovavajte mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tohto pokynu moze viest’ k popaleniu a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania

Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky na varni dosku
odhali. So Skrabkou pracujte mimoriadne opatrne a vzdy ju
skladujte bezpecne a mimo dosahu deti.

Ak nebudete davat’ pozor, moze to viest' k poraneniu alebo
porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Ked’je spotrebi¢ v prevadzke, nikdy ho nenechévajte bez dozoru.
Vykypenie spdsobuje dym a vykypeny tuk sa moze vznietit’.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
odkladaci povrch.

Na spotrebici nikdy nenechévajte ziadne predmety ani riad.
Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte na zahriatie alebo vykurovanie
miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zony a varnit dosku podl’a po-
kynov v tejto prirucke (t. j. pomocou dotykovych ovladacich
prvkov).

Nedovolte, aby sa so spotrebicom hrali deti, ani aby na iom
sedeli, stali alebo nan liezli.

155



Do skriniek nad spotrebicom neukladajte veci, ktoré¢ by mohli
deti zaujimat’. Mohlo by dojst’ k vdZznemu poraneniu diet’at’a
lezticeho na varna dosku.

V priestoroch, kde sa pouziva varna doska, nenechavajte deti
samy alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré¢ obmedzuje
ich schopnost’ pouzivat’ spotrebi¢, musia mat zodpovednu
a kompetentni osobu, ktora ich pouc¢i o jeho pouzivani.
InStruktor si musi byt isty, ze mézu spotrebi¢ pouzivat’ bez
toho, Ze by hrozilo nebezpecenstvo im alebo ich okoliu.
Ziadnu &ast’ spotrebia neopravujte ani nevymiefiajte, pokial
to nie je vyslovne odporucané v prirucke. VSetky dalSie
servisné prace musi vykonavat’ kvalifikovany technik.

Na Cistenie svojej varnej dosky nepouZivajte parny Cistic.

Na varnu dosku neukladajte t'azké predmety a nedovolte, aby
takéto predmety na nu spadli.

Na varnu dosku nestapajte.

NepouZivajte panvice so zibkovanymi okrajmi ani po skle-
nenom povrchu nepostvajte panvice, pretoze by mohlo dojst’
k poskriabaniu skla.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné drsné
Cistiace prostriedky, ktoré by mohli poskriabat’ sklokeramicky
povrch dosky.

Ak je poSkodeny vonkajsi napdjaci kabel, v zdujme eliminacie
akéhokol'vek rizika ho musi vymenit’ vyrobca, jeho servisny
zastupca alebo rovnako kvalifikovana osoba.

Tento spotrebi€ je ureny len na pouzitie vdomécom prostredi!
Na komer¢né pouzitie akéhokol'vek druhu sa nevztahuje
zéaruka vyrobcu!

VAROVANIE: Pocas pouZivania su spotrebi¢ a jeho dostupné
diely hortice. Malé deti by ste mali udrziavat’ d’ale;.
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Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa prediSlo dotyku
ohrievacich prvkov.

Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte pod
neustalym dohl'adom.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostat-
kom sktisenosti ¢i vedomosti mdzu tento spotrebi¢ pouzivat
pod dohl'adom, resp. po pouceni a oboznameni sa s bezpenym
spOsobom pouzivania a porozumeni moznym nebezpecenstvam.
Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat’. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat’ deti bez dozoru.

VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varnej doske
bez dohl'adu moéze byt nebezpecné a moze spdsobit’ poziar.
Poziar sa NIKDY nepokusajte hasit’ vodou. Spotrebi¢ najprv
vypnite a plamenl zakryte napr. pokrievkou alebo hasiacou
prikryvkou.

VAROVANIE: NebezpecCenstvo poziaru: na povrch varnej
dosky neodkladajte Ziadne predmety.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, spotrebi¢ vypnite,
aby ste zabranili zasiahnutiu elektrickym pradom, pretoze
povrch varnej dosky je zo sklokeramického alebo podobného
materidlu, ktory zakryva ¢asti pod napatim.

Nepouzivajte parny ¢istic.

Spotrebic nie je ur€eny na ovladanie externym ¢asova¢om ani
samostatnym dial’kovym ovladanim.

UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vZdy dohliadat’.
Na kratkodoby postup varenia je potrebné dohliadat’ nepretrzite.
Elektricky napajaci kabel nesmie ostat’ po instalacii pristupny.
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Prehlad produktu

Pohl’ad zhora
Haler
—t—2
1. Zéna 1800 W, zvySenie na 2100 W
5 2. Z6na 1800 W, zvysenie na 2100 W
- 3. Z6na 3000 W, zvysenie na 3600 W
4. Ovladaci panel
—t—1
88 8 ] 1 4
Ovladaci panel
1. Tla¢idlo ZAP./VYP.
S 5 . S
| I 2. Tlacidlo regulacie napajania/
=[] Ba - B§ gasovaca
e PO Il O] 3. Ovladac casovaca
I ®r

o
! % } { 4. Ovladac pauza/uzamknutia
3 6 2 4 1 tlacidiel

5. Ovladacie prvky varnej zony

6. Ovladac¢ Boost (Intenzivny)

Informacie o produkte

Keramicka/induk¢éna varna doska méze splnit’ rézne poziadavky pouzivatela vd’aka
ohrevu odporovym drétom, mikropoc¢ita¢om riadenému ovladaniu a volbe vykonu,
¢im sa stava naozaj optimalnou volbou pre moderné rodiny.

Varna doska sa zameriava na pouzivatel'ov a prijima individualny dizajn. Varna doska
disponuje bezpecnou a spolahlivou prevadzkou, ¢im vam ulahCuje Zivot a umoziuje
naplno si vychutnat radosti Zivota.

O induk¢nom vareni

Indukéné varenie je bezpecné, rychle, ucinné a ekonomické. Funguje vd’aka elektromagne-
tickym vibraciam vytvarajacim teplo priamo vo varnej nadobe namiesto prenosu cez sklo-
keramicky povrch. Sklokeramicka varna doska sa rozohreje iba teplom z varnej nadoby.
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Zelezny hrniec

magneticky obvod
——— | sklokeramicka varna doska
LI ess) - | indukéna cievka
indukované prady

Pred pouzitim novej indukénej varnej dosky
* Precitajte si tento navod, mimoriadnu pozornost’ venujte najmi Casti ,,Bezpecnostné

pokyny*.
* Z indukénej varnej dosky odstraiite ochrannu fo6liu.

Pouzitie dotykovych ovladacov

* Ovladace reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat’ tlak.

* Pouzivajte brusko prsta, nie $picku.

* Po kazdom zaregistrovani dotyku budete pocut’ akusticky signal.

« Uistite sa, ze si ovladace vzdy Cisté, suché a ¢i ich neprekryva ziadny predmet (napr.
kuchynské naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody moze stazit’ obsluhu doty-

kovych ovladacov.

/

v X

Vyber spravneho riadu na varenie

A

Pouzivajte iba riad so zakladiou vhodnou na indukéné varenie. Hl'adajte symbol
indukcie na obale alebo dne riadu na varenie.
Vhodnost’ riadu mézete skontrolovat’ jednoduchym testom s magnetom. Prilozte
magnet ku dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny pre indukciu.
Ak nemate magnet: sz
1. Do nadoby dajte trochu vody. N r
2. Postupujte podl'a krokov v Casti ,,Za¢iname s varenim*, "'D
3. Ak sa voda zohrieva a na displeji neblika ' nadoba =
je vhodna.
Riad vyrobeny z nasledovnych materidlov nie je vhodny: Cistda nehrdzavejuca
ocel, hlinikové alebo medené nadoby bez magnetického dna, sklo, drevo,
porcelan, keramika a kamenina.
Velkost’ horaka (mm) Minimalny kuchynsky riad (priemer /mm)
180 140
Premostenie zon 250

159



Nepouzivajte riad so zibkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

\.:_:r ‘L:"\_? \_,. \r

Uistite sa, ze zakladiia vasho riadu je hladkd, sedi presne na skle dosky a ma rovnaky
priemer ako varna zona. Riad vzdy vycentrujte na varnej zone.

NS \\'Ir\" (r v 7

Riad zo sklokeramickej varnej dosky vzdy zodvihnite — nepostuvajte ho, pretoze mozete
poskriabat’ sklokeramicky povrch.

A, Ny
D

* PouZivajte panvice, ktorych priemer feromagnetickej oblasti (dno panvice) je
V rozsahu rozmerov v nizsie uvedenej tabulke. (Tabulka 1)
- Ak pouzivate mensSie hrnce, moéze to ovplyvnit’ vykon
- Ak pouzivate hrniec s mensim priemerom ako je priemer uvedeny v tabul’ke vyssie,
hrnce nemusia byt’ detekované
Podl'a rozmerov zony mdzete pouzivat’ hrnce roznych priemerov, ako je to znazornené
na obrazku nizsie:

o~ -
T b
b ‘F’ p—

* Pokial’ feromagneticka cast’ pokryva len cast’ dna panvice, ohreje sa iba feromagne-
ticka oblast’ a zvySok dna sa nemusi zahriat’ na dostato¢nu teplotu na varenie.

e Pokial’ nie je feromagneticka Cast’ homogénna, alebo obsahuje iné¢ materidly, ako je
hlinik, méZe to ovplyvnit’ zahrievanie a detekciu panvice.
Pokial’ je dno panvice podobné obrazkom niZsie, panvica nemoze byt detegovana.
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Pouzitie indukc¢nej varnej dosky

Zaciname varit’
Po zapnuti bzuciak pipne raz, vSetky indikatory sa rozsvietia na 1 sekundu a potom zhasnu,
¢o znamena, ze varna doska vsttpila do stavu pohotovostného rezimu.

1. Dotknite sa tla¢idla ZAP./VYP. @, vsetky indikatory zobrazuju ,,— %
2. Na vybranua varnu zonu polozte vhodny riad na varenie. Uistite sa,
ze dno riadu a povrch varnej dosky st Cisté a suché.

3. Dotknite sa volica varnej platne, indikator vedl'a tlacidla zacne
blikat

varna doska sa automaticky vypne. Budete musiet’ znovu Susere s
zacat’ od kroku 1.

* Nastavenie ohrevu mdzete upravit’ kedykol'vek pocas
varenia.

8
Po dokon¢eni varenia
1. Dotknite sa ovladaca varnej zony, ktorti cheete vypnut

TP Tmm

4. Dotykom ,,postvada“ vyberte nastavenie ohrevu. SUULRIL I U
» Ak nastavenie ohrevu nevyberiete do 1 minuty, induk¢éna

2. Vypnite varnu zénu stlaéenim ovladaca ,,postivac nadol _
na,,0%. Uistite sa, ze displej zobrazuje ,,0. «ypnutie

napajania

3. Vypnite celt varnu dosku dotykom na tlacidlo
~ZAP./VYP.“.

4. Davajte pozor na hortice povrchy

Zobrazi se pismeno ,,H*, o znamena, Ze varna zona je prili§ hortica na '
dotyk. Zmizne, ked’ teplota povrchu klesne na bezpecnu teplotu.
Zvyskové teplo mozete vyuzit' aj na Gsporu energie, ak teplo vyuZijete ,

na ohrev d’alSieho riadu, kym je varnd zona este stale horuca.
Pouzivanie funkcie Boost (Intenzivny)

Aktivacia funkcie Boost (Intenzivny) 6
1. Vyberte zoénu s intenzivnou funkciou boost.

Poznamka: Nastavenie vykonu zoény premostenia funguje rovnako ako akakol'vek ina
normalna oblast’.
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2. Dotknite sa tlacidla BOOST, ked’ displej blika, poe
indikacia Grovne vykonu zobrazuje ,,P*. —> P

P L

ZrusSenie funkcie Boost (Intenzivny)
1. Vyberte zonu s intenzivnou funkciou boost.
PR

2. Dotykom postivaca zruste funkciu Boost (Intenzivny) Vyputie

a vyberte irove, ktort chcete nastavit'. repsne

* Funkcia Boost (Intenzivny) moze trvat’ len 5 minut, potom sa zéna automaticky prepne
na troven 9.

Pouzivanie funkcie Pauza

1. Stlacenim ovladaca Pauza ”@ prestantl ohrevné zony fungovat’. Vsetky oznacenia
=

zony zobrazuja ,,||“
[
P N
?\- — J!

2. Opitovnym stlatenim ovladaca Pauza I 0y S3 vSetky ohrevné zony vratia na pévod-
=

ného nastavenia.
» Tato funkcia je k dispozicii, ked” funguje jedna alebo viac ohrevnych zoén.
* Ak nezrusite pracovny rezim stop do 30 minut, induk¢éné varné doska sa automaticky

vypne.

Uzamknutie ovladacich prvkov

* Ovladace mozete uzamknut pred neziaducim pouzitim (napriklad nechcené zapnutie
varnych zon det'mi).

* Ked su ovladacie prvky uzamknuté, vsetky ovladace okrem tlacidla ZAP./VYP. su
zablokované.

* Ovladanie zamky je mozné aktivovat/deaktivovat, ked’ je varna doska zapnutd/
vypnuta.

Ako uzamknut’ ovladacie prvky

Dotknite sa tlacidla zamky I l@ na 2 sekundy. Indikator ¢asovaca zobrazi ,,Lo*. I lﬂh
r Py

Odomknutie ovladacich prvkov [
1. Dotknite sa a2 sekundy podrzte ovladac ”ﬁz” uzamknutia (=
tlacidiel.
2. Teraz mdzete zacat pouzivat’ svoju varnu dosku.

tlacidla ZAP./VYP.. V pripade nudze mdzete varnu dosku vzdy vypnut’ pomocou
tlacidla ZAP./VYP, ale pre d’al$iu obsluhu musite varni dosku odomknut’.
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Upozornenie na zvySkové teplo

Po uréitej dobe prevadzky varnej dosky sa nahromadi urcité zvyskové teplo.
Rozsvietené pismeno ,,H“ varuje, aby ste sa varnej dosky nedotykali. ,

Pouzitie funkcie Premostenie zon

e Moze sa pouzit’ ako jedna zona alebo dve individualne zony, v zavislosti od potrieb
varenia v kazdej situacii.

e Je vyrobena z dvoch nezavislych cievok, ktoré je mozné ovladat’ samostatne. Ked’
funguje zona premostenia, aktivuje sa iba zona, na ktorej je riad.

e Aby ste zaistili detekciu riadu a rovnomerné rozlozenie tepla, riad spravne vycentrujte.

LI

Aktivacia funkcie Premostenie zén

1. Ak chcete aktivovat’ oblast’ premostenia ako jedina velka

zonu, stlacte sucasne klaves prednej zony a zadnej zony.

2. Zaznie bzuciak, o signalizuje, ze indukéna varna doska

vstupi do vol'by zony premostenia, za¢ne blikat’ prislusny
indikator.

3. Vyberte uroven vykonu, ktort chcete nastavit', stlacenim
ovladacieho prvku ,,Postivac™.

ZrusSenie funkcie zony Premostenie

1. Dotykom jednej z varnych zo6n sa funkcia premostenia zrusi.
2. Nastavenie vykonu funguje rovnako ako na vsetkych normalnych plochach.

Automatické vypnutie

Bezpecnostnou funkciou varnej dosky je automatické vypnutie. Doska sa vypne vzdy, ked’
varni zonu zabudnete vypnut. Predvolené doby vypnutia st uvedené v nasledujucej
tabul’ke:

Uroveii vykonu 1 |2 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9
Vychodlskovy casovacd 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(hodiny)

163



Pouzivanie ¢asovaca

* Mozete ho pouzit’ ako ¢asova¢ na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zén po
liplynuti casu.

« Casova¢ mozete nastavit na 99 mintt.

Pouzitie ¢asovaca na vypnutie jednej alebo viacerych i

varnych zon ?R

1. Dotknite sa voli¢a varnej zony, pre ktoru chcete nastavit’

Casovac. .
i
2. Dotknite sa ovladaca ¢asovaca, na displeji asovaca sa
zobrazi ,,00* a bude blikat’ ,,0«. "N
3. Nastavte ¢as dotykom posuvaca ¢asovaca (napr. 5). 05
i\_\ —> ®
4. Opitovne sa dotknite ovladaca casovaca, bude blikat’ ,,0%. 05

\
5. Nastavte cas dotykom posuvaca (napr. 9), teraz je Cas () B!
nastaveny na 95 minut.

L 9 S
~= 9
6. Cas sa zaéne odpo¢itavat’ ihned’ po nastaveni. Na displeji sa 5
zobrazi zostavajuci cas. =
POZNAMKA: V pravom dolnom rohu indikacie irovne napajania
sa zobrazi Cervena bodka, ktord oznacuje, ktora zona je vybrata. -

7. Po uplynuti ¢asu nastaveného na ¢asovaci sa prislu$na varna zoéna automaticky vypne.
Poznamka: Ak bola zapnuta aj iné varné zény, budu pokracovat’ v prevadzke.

Ak je nastaveny ¢asovac pre viac ako jednu varnu zénu:

1. Ked nastavite ¢asova¢ pre niekol’ko varnych zon, budi oznacené Cervené bodky
prislusnych varnych zon. Na displeji ¢asovaCa sa zobrazuje min. Casovaé. Bodka
prislusnej zony blika.

r L .,
! 5 3 (nastavené na 15 minut)
@ E ' (nastavené na 45 mintt)

2. Po uplynuti odpocitavania Casu ¢asovacom sa prislusna varna zoéna vypne. Potom sa
zobrazi novy ¢asovac a bodka prislusnej zony bude blikat’.

O w bl

Poznamka: Dotknite sa ovladaca vyberu ohrievacej varnej zony, prislusny Casovac sa
zobrazi v indikatore Casovaca.
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Odporucania k vareniu

Pri vyprazani davajte pozor, pretoze olej a tuk sa zohrievaji vel'mi rychlo, najma pri
pouziti funkcie Boost (Intenzivny). Pri extrémne vysokej teplote sa moze olej alebo
tuk nahle vznietit, o predstavuje vazne riziko poZziaru.

Tipy na varenie

Ked’ sa jedlo dostane do varu, znizte nastavenie vykonu.

Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a uSetri sa energia zadrziavanim
tepla.

Minimalizujte mnozstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.

Jedlo zacnite pripravovat’ na vysokej tirovni a po zahriati vykon zniZte.

Mierny var, varenie ryZe

Mierny var prebicha pod bodom varu, pri priblizne 85 °C, ked’ sa bublinky prilezi-
tostne objavuju na povrchu varenej tekutiny. Je to zaklad pripravy chutnych polievok
a dusenych pokrmov, pretoze chut’ sa vyvija bez prevarenia pokrmu. Pod bodom varu
mdzete varit’ aj pokrmy s vajickami a mukou zahustené¢ omacky.

Niektoré ulohy, vratane varenia ryZe absorpénou metédou, mézu vyzadovat’ vysSie

Pecenie steaku

Pecenie $tavnatych aromatickych steakov:

1.
2.
3.

Pred pe¢enim nechajte maso odpocivat’ priblizne 20 minut pri izbovej teplote.
Rozohrejte panvicu s tazkym dnom.

Potrite obidve strany steaku olejom. Trochu oleja kvapnite na rozohriatu panvicu
a potom poloZte méso na panvicu.

. Pocas pripravy jedla steak raz obrat'te. Presna doba pripravy jedla zavisi od hrubky

steaku a sposoby jeho pripravy. Doba moze trvat’ 2 az 8 minit na jednej strane.
Zatlacenim na steak zistite stav upeCenia — ¢im je tuhsi, tym viac je ,,dobre prepeceny*.

. Po dopeceni nechajte pred podavanim steak niekol’ko minit odpocivat na teplom

tanieri.

Smazenie

1.

B~ w

Vyberte si wok alebo velkil panvicu na prazenie, vhodnt na sklokeramickd varnu
dosku.

. Pripravte si vSetky suroviny. Smazenie by malo byt rychle. Ak pripravujete velké

mnozstvo, jedlo pripravujte vo viacerych mensich porciach.

. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyZice oleja.
. Najskér pripravte méiso, odloZte ho a udrzujte v teple.
. Osmazte zeleninu. Ked’ je horuca, ale este stale chrumkava, znizte teplotu varnej zény,

do panvice vrat'te miso a pridajte omacku.

. Suroviny opatrne zmieSajte a dokladne prehrejte.
. Thned’ podévajte.
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Nastavenia ohrevu

Nastavenie ohrevu

Vhodné na

1-2 * Setrny ohrev malého mnoZzstva potravin
* roztapanie ¢okolady, masla a rychlo sa pripal'ujucich pokrmov
* mierny var
* pomaly ohrev

3-4 « zohrievanie
* rychly mierny var
* varenie ryze

5-6 « palacinky

7-8 * soté
* varenie cestovin

9 * smaZenie s mieSanim

« opekanie
« privedenie polievky do varu
* varenie vody

Starostlivost’ a Cistenie

Co? Ako? Délezité!

Kazdodenné 1. Vypnite napajanie varnej dosky. » Ked’ je varna doska vypnuta, nebude
znecdistenie skla 2. Cistiaci prostriedok na varné dosky svietit’ indikécia ,,horiceho povrchu®,
(odtlacky prstov, naneste, kym je varna doska este stale ale varna zéna moze byt eSte stale

stopy, Skvrny od jedla
alebo rozliate tekutiny
bez cukru na skle)

teplé (nie horuca!)

3. Oplachnite a vysuste Cistou platenou
alebo papierovou utierkou.

4. Znovu zapnite napéjanie varnej dosky.

horuca! Davajte vel’ky pozor.

Tvrdé drotenky, niektoré nylonové
Skrabky a drsné Cistiace prostriedky
mozu poskriabat’ sklo. Vzdy si
precitajte informacie o ¢istiacom
prostriedku, ¢i je vhodny na povrch.
Nikdy nenechavajte zvysky Cistiaceho
prostriedku na varnej doske: moze
zanechat’ §kvrny na skle.

Varené pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahom
cukru na sklokera-
mickom povrchu

Tieto necistoty odstranite ihned’ pomocou
vhodnej $krabky pre sklokeramické varné
dosky, davajte vsak pozor na horacu varna
zonu:
1. Vypnite elektrické napéjanie varnej
dosky.
2. Drzte skrabku alebo nastroj s ¢epel'ou
Vv 30° uhle a necistoty alebo pripalené
jedlo zoskrabte na chladnt plochu
varnej dosky.
. Necistoty alebo pripalené jedlo platenou
alebo papierovou utierkou.
4. Vykonajte kroky 2 az 4 v Casti ,,Bezné
znecistenie skla“ uvedené vyssie.

w

Roztavené latky a potraviny s obsahom
cukru odstrate ¢o najskor. Ak ich
nechate na sklokeramickej ploche
vychladnut’, ich odstranenie méoze byt’
tazké alebo mozu natrvalo poskodit’
povrch varnej dosky.

Nebezpecenstvo porezania: po
odstraneni ochranného krytu sa odkryje
ostra epel’ §krabky. So $krabkou
pracujte mimoriadne opatrne a vzdy ju
skladujte bezpe¢ne a mimo dosahu deti.

Skvrny na
dotykovych
ovladacoch

-

. Vypnite napéjanie varnej dosky.

. Necistotu namocte

. Utrite oblast’ dotykovych ovladacov
¢istou navlhéenou Spongiou alebo
utierkou.

4. Oblast’ dokladne vysuste papierovou
utierkou.

. Znovu zapnite napajanie varnej dosky.

w N

(o]

Varna doska moéze vydat’ zvukovy
signal a sama sa vypnut’ a dotykové
ovladace nebudu fungovat’, ak sa na
nich nachadza nejaka kvapalina.
Pred opétovnym zapnutim varnej
dosky sa uistite, Ze je oblast’
dotykovych ovladacov tplne sucha.
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Rady a tipy

Problém

MozZné priciny

Co robit’

Varna doska sa neda zapnut’.

Ziadne elektrické napajanie.

Skontrolujte, ¢i je varna doska
pripojena k elektrickej sieti a ¢i je
zapnuta.

Skontrolujte, ¢i nenastal vypadok
elektrickej energie v domacnosti.

Ak ste vietko skontrolovali a problém
pretrvava, kontaktujte kvalifikovaného
technika.

Dotykové ovladace nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Ovladacie prvky odomknite. Pokyny
najdete v Casti ,,Pouzitie sklokera-
mickej varnej dosky*.

Tazké ovladanie dotykovych
ovladacov.

Na dotykovych ovladacoch moze

byt tenka vrstva vody, alebo ste na

ovladanie pouzili §picku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast’ sucha
a na ovladanie pouzite brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie.

Pouzili ste nevhodné drsné Skrabky

alebo Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Pozrite si ¢ast’ ,,Vyber
spravneho riadu na varenie®.

Pozrite si ¢ast’ ,,Starostlivost’
a Cistenie™.

Niektory riad vydava praskavy
zvuk.

Moze to byt’ z dovodu konstrukcie
riadu (vrstvy roznych kovov rozne

vibruju).

Je to normalny jav a nepredstavuje
poruchu.

Indukéna doska pri pouziti
nastavenia vysokého ohrevu
hudi.

Je to spdsobené technologiou
indukéného varenia.

Je to normalne a hu¢anie sa moze
stisit’ alebo uplne zmiznat’ po znizeni
nastavenia ohrevu.

Sum ventildtora z indukénej
varnej dosky.

Chladiaci ventilator v indukénej
varnej doske zabrafuje prehriatiu
elektroniky. Méze pokracovat

Vv prevadzke aj po vypnuti varnej
dosky.

Je to normalne a nie je potrebné
konat’. Po¢as chodu ventilatora
neodpéjajte napajanie varnej dosky
od hlavného zdroja napéjania.

Riad sa nezahrieva a zobrazuje
sa na displeji.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ riad, pretoZe nie je
vhodny na indukéné varenie.
Indukéna varna doska nedokaze
detegovat’ riad, pretoze je prili§
maly alebo nie je spravne
vycentrovany na varnej zone.

Pouzite riad vhodny na indukéné
varenie. Pozrite Cast’,,Vyber
spravneho riadu na varenie®.
Vycentrujte riad a uistite sa,

ze zékladia zodpoveda velkosti
varnej zony.

Indukéna varna doska alebo
varna zona sa ne¢akane sama
vypne, zaznie akusticky signal
a zobrazi sa chybovy kod
(zvycajne sa strieda s jednou
alebo dvomi ¢islicami na
displeji Casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a ¢isla poruchy,
vypnite napajanie varnej dosky

a kontaktujte kvalifikovaného
technika.
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Zobrazenie poruchy a kontrola

Ak nastane nejaka porucha, indukéna varna doska sa automaticky prepne do ochranného
rezimu a zobrazia sa prislusné ochranné kody:

Problém Mozné priCiny Co robit’

E4/E5 Porucha snimaca teploty Kontaktujte dodavaterla.

E7/ES Porucha snimaca teploty IGBT. | Kontaktujte dodavatela.

E2/E3 Nestandardné napajanie Skontrolujte, ¢i je elektrické napajanie

spravne. Po obnoveni normalneho
napajania varnu dosku zapnite.

E6/E9 714 indukcia varnej dosky Po vychladnuti induk¢ént varnu dosku
restartujte.

Vyssie uvedené body uvadzaji posudenie a kontrolu beznych poruch.

Spotrebi¢ sa nepokusajte rozoberat’ svojpomocne, aby ste zabranili moznému nebezpe-
¢enstvu a posSkodeniu indukénej dosky.

Technické Specifikacie

Indukéna varné doska HAB32SC

Varné zény 2 zony

Napajacie napétie 220 - 240 V~ 50/60 Hz
Instalovany elektricky prikon 3600 W

Rozmery vyrobku HxSxV (mm) 290x520x58

Rozmery na zabudovanie A x B (mm) 270x490

Hmotnost” a rozmery su priblizné. Z dévodu neustaleho vylepSovania nasich produktov
sa mozu technické udaje a dizajn menit’ bez predchadzajiceho upozornenia.

Instalacia

Vyber miesta inStalacie

* Vyrezte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku.

e Na inStalaciu a pouzitie nechajte okolo otvoru varnej dosky minimalne 50 mm
vol'ného priestoru.

« Uistite sa, Ze je hrubka pracovnej dosky najmenej 30 mm. Vyberte material pracovnej
dosky odolny voci teplu, aby ste zabranili va¢§im deformaciam spdsobenym teplom
z varnej dosky. Podl'a zobrazenia niz§ie:
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Varovanie: Pracovny povrch musi byt z impregnovaného dreva alebo iného izola¢ného
materialu.

D(mm) | S(mm) | V(mm) | D(mm) | A(mm) | B (mm) | X (mm)
HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini

Vzdy zabezpecte dobré vetranie varnej dosky a uistite sa, Ze vstupné a vystupné vetracie
otvory nie su zablokované. Uistite sa, ze varna doska je v dobrom prevadzkovom stave.
Ako je zobrazené nizsie

Poznamka: Bezpecna vzdialenost’ medzi varnou doskou a skrinkou nad fiou musi byt
minimalne 760 mm.

A
o~
F B it
B RN
I :
c X
NS
Dpf——— e
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 mini 20 mini Privod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

Pred inStaliciou varnej dosky sa uistite, Ze

e pracovna doska je vodorovnd a do priestoru pre varni dosku podla poziadaviek
nezasahuju ziadne konstrukéné prvky.

» pracovna doska je zo ziaruvzdorné¢ho materialu.

» ak sa doska inStaluje nad raru na pecenie, rira musi mat’ zabudovany chladiaci ventilator.

e inStalacia musi vyhovovat’ vSetkym poziadavkam na vol'ny priestor a platnym normam
a predpisom.

* musite nainstalovat’ vhodny odpojovac poskytujuci uplné odpojenie od zdroja napéjania,
namontovany a umiestneny v sulade s platnymi predpismi a Smernicami.

* Odpojova¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm odstup medzi
kontaktmi vSetkych polov (alebo vsetkych aktivnych [Zivych] vodi¢ov, ak miestne
predpisy pre elektroinstalaciu umoznuju tito zmenu poziadaviek).
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odpojovac musi byt po instalacii varnej dosky l'ahko pristupny

v pripade pochybnosti o inStalacii sa obratte na miestne stavebné trady a dodrite
miestne nariadenia

na povrch stien okolo varnej dosky pouzivajte ziaruvzdorny material, ktory sa I'ahko
Cisti (napriklad keramické dlazdice).

Po inStalacii varnej dosky sa uistite, Ze

Elektricky napéjaci kabel nie je pristupny cez dvierka alebo zadsuvky kuchynskej linky.
Z vonkajsej strany linky pradi ku dnu varnej dosky dostatocny prad vzduchu.

Ak je varna doska nainStalovanad nad zasuvkou alebo skrinkou kuchynskej linky,
musite pod zakladiu varnej dosky nainstalovat’ tepelnti ochranni bariéru.

Izolaény spina¢ musi byt pre zakaznika I'ahko pristupny.

Pred umiestnenim upeviiovacich konzol

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal). Na prvky
preénievajice z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Umiestnenie upeviiovacich konzol (2 ks)

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouZite obal). Na prvky
precnievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

Po instalacii pripevnite varni dosku k pracovnej doske pomocou Styroch konzol na
spodnej strane dosky (pozrite obrazok).

Polohu konzoly nastavte tak, aby vyhovovala r6znej hrabke pracovnej dosky.

Va | Doska | Doska
. e . s
Varna doska / e /"’ Varna doska Y4
\ s ; . - e
- p P e
) I ) Y.
{ A & ~
Konzola E— A

Upozornenia

Varnu dosku musi inStalovat’ kvalifikovany personél alebo technik. Mame pre vas
profesionalov. Nikdy sa nepokusajte o inStalaciu svojpomocne.

Varni dosku nesmiete inStalovat’ na chladiace zariadenie, umyvacky riadu alebo
rotacné susicky.

Varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit’ lepsie tepelné
ziarenie na zvysenie jej spolahlivosti.

Stena a oblast’ nad varnou doskou musia byt’ z teplu odolného materialu.

Aby sa zabranilo poskodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt’ ziaruvzdorné.
Nepouzivajte parny Cistic.
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e Tuto sklokeramicku varnt dosku pripéjajte iba k napajaniu s impedanciou systému do
0,427 ohmov. V pripade nejasnosti kontaktujte dodavatel’a elektrickej energie ohl'adom
informacii o impedancii systému.

Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti

Elektrické napéjanie spotrebi¢a musi byt’ v stilade s prislusnou normou alebo

prostrednictvom jednopolového istica. Spdsob pripojenia je zobrazeny niZsie.

CEONC)

L N L
L-N: 220 — 240 V-~

e Ak je kabel poskodeny alebo je potrebna jeho vymena, méze to vykonat iba kvalifi-
kovany servisny technik za pomoci $pecialneho naradia, aby sa zabranilo nehodam.

e Ak je spotrebi¢ pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt’ nainstalovany viacpolovy
isti¢ s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

e Instalatér musi zabezpecit’ vykonanie spravneho elektrického pripojenia v sulade
S bezpecnostnymi predpismi.
Kabel nesmie byt zalomeny ani stlaceny.
Kabel pravidelne kontrolujte a vymenu mdze vykonavat’ iba kvalifikovana osoba.

Tento spotrebié je oznadeny v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU
a podla britskej legislativy S.I. 3113/2013 o odpade z elektrickych a elektro-
nickych zariadeni (OEEZ). Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto spotrebica
pomahate zabranit moZnym negativnym dopadom na Zzivotné prostredie
a l'udské zdravie, ktoré moze byt negativne ovplyvnené v pripade nespravnej
likvidacie.

Tento symbol na vyrobku oznacuje, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat' ako
_ s komunéalnym odpadom. Musite ho odovzdat’ na prislusnom zbernom mieste
na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.

LIKVIDACIA: Tento spotrebi¢ vyzaduje 3pecializovant likvidéciu. Dalsie informécie
Tento spotrebi¢ 0 spracovani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusnom
nelikvidujte ako miestnom Grade, v zbernych surovinach alebo v predajni, kde ste si vyrobok
netriedeny komunilny zakupili.

odpad. Spotrebi¢
odovzdajte v zbernych
strediskach, pretoze
sa vyZaduje Specialne
zaobchadzanie.

Podrobnejsie informécie o spracovani, regenerécii a recyklacii tohto vyrobku
ziskate na prislusnom miestnom tirade, v zbernych surovinach alebo v predajni,
kde ste si vyrobok zakupili.

Udaje o nizkej spotrebe energie podl'a nariadenia Komisie (EU) 2023/826.

Stav Spotreba energie Obdobie, po ktorom zariadenie automaticky
dosiahne dany stav
Rezim vypnutia 05W 20 min
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
PRZED UZYCIEM URZADZENIA NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC PONIZSZE INSTRUKCJE.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

e Przed przystagpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji
nalezy odlaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.

e Podlaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbgdne 1
obowigzkowe.

e Srodki do odlaczania musza byé wilaczone do statego
okablowania zgodnie z zasadami okablowania.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moga by¢
dokonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

e Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowaé
porazenie pradem lub $mier¢.

Ryzyko skaleczenia

e Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre.

e Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata
lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem
lub uzyciem tego urzadzenia.

e W Zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu
zadnych materialéw ani produktow palnych.

e Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialne;j
za instalacj¢ urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

e Aby unikng¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowaé
zgodnie z niniejszg instrukcja montazu.

e To urzadzenie moze by¢ prawidlowo zainstalowane 1
uziemione tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobg.
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To wurzadzenie powinno by¢ podlaczone do obwodu
zawierajacego wyltacznik zapewniajacy petne odtaczenie od
zrédta zasilania.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wylacznie z oston plyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
lub z oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie. Uzycie
nieodpowiednich oston moze by¢ przyczyng wypadkow.
Nieprawidlowy montaz urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie ~ gwarancji  lub  roszczeh z  tytulu
odpowiedzialnosci.

Szczegotowe informacje dotyczace instalacji mozna znalez¢ w
sekcji <Instalacja>.

Obsluga i konserwacja
Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

Nie gotuj na zepsutej lub peknietej plycie kuchennej. Jesli
powierzchnia ptyty kuchennej ztamie si¢ lub peknie, natychmiast
wylacz urzadzenie za pomocy zasilania sieciowego (wytacznik
Scienny) i skontaktuj si¢ z wykwalifikowanym technikiem.
Przed czyszczeniem lub konserwacja wylacz ptyte kuchenng
przy $cianie.

Niezastosowanie si¢ do tej porady moze spowodowal
porazenie pradem lub smier€.

Zagrozenie zdrowia

To urzgdzenie spetnia normy bezpieczenstwa
elektromagnetycznego.

Zagrozenie goraca powierzchnia

Podczas uzytkowania dostgpne czeSci tego urzadzenia
nagrzewajg si¢ na tyle, ze moga spowodowac oparzenia.

Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek
przedmiot inny niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty
si¢ ze szktem ceramicznym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.
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Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, lyzki i
pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni ptyty,
poniewaz mogg si¢ nagrzac.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac¢ w poblizu
urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

Uchwyty garnkéw moga by¢ goragce w dotyku. Sprawdz, czy
uchwyty garnkdéw nie wystaja poza inne wilaczone pola
grzejne. Dopilnuj, aby uchwyty byly poza zasiegiem dzieci.
Nieprzestrzeganie tej wskazowki moze spowodowac oparzenia.

Ryzyko skaleczenia

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstonigte, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj
Z najwyzsza ostroznoscig 1 zawsze przechowuj bezpiecznie 1
poza zasiggiem dzieci.

Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata
lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania. Kipienie powoduje dymienie i tluste wycieki,
ktore mogg sie zapalid.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub
przechowywania.

Nigdy nie zostawiaj zadnych przedmiotow ani przyboroéw na
urzadzeniu.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wylaczaj pola grzejne 1 plyte grzejng zgodnie
z opisem w niniejszej instrukcji (tj. za pomoca przyciskow
dotykowych).

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem, siadac, sta¢ lub
wspinac si¢ po nim.
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Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci w
szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wchodzace na plyte
kuchenng moga odnies¢ powazne obrazenia.

Nie zostawiaj dzieci samych lub bez opieki w obszarze, w
ktoérym jest uzywane urzadzenie.

Dzieci lub osoby z niepelnosprawnoscia, ktora ogranicza ich
zdolnos$¢ do obstugi urzadzenia, powinny mie¢ odpowiedzialng
1 kompetentng osobe, ktora poinstruuje je w zakresie jego
obstugi. Instruktor powinien mie¢ pewnos¢, ze moze uzywac
urzadzenia bez zagrozenia dla siebie i swojego otoczenia.

Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej cze$ci urzadzenia,
chyba ze jest to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne
czynno$ci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

¢ Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia pltyty grzewcze;.
e Nie kladz ani nie upuszczaj ci¢zkich przedmiotéw na plyte

kuchenna.

Nie stawaj na ptycie kuchenne;.

Nie uzywaj garnkdéw z nierownymi krawedziami ani nie
przeciagaj naczyn po powierzchni szkta, poniewaz moze to
porysowac szkto.

Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani
innych szorstkich srodkow czyszczacych, poniewaz moga one
porysowac szkto ceramiczne.

Jesli kabel zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymian¢ producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

To urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku w
gospodarstwie domowym! Uzytkowanie komercyjne nie jest
objete gwarancjg producenta!

OSTRZEZENIE: Urzadzenie oraz jego dostepne czeci silnie
nagrzewaja si¢ podczas uzytkowania. Mate dzieci nie powinny
znajdowac si¢ w poblizu urzadzenia.
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Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ 1 nie dotyka¢ elementow
grzewczych.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac¢ w poblizu
urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8
roku zycia 1 przez osoby o ograniczonych mozliwo$ciach
fizycznych, sensorycznych Iub umystowych Ilub osoby
nieposiadajace doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze
sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane,
jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie 1 rozumiejg zwigzane z
nim zagrozenia.

Dzieci nie mogg bawi¢ si¢ urzadzeniem. Czyszczenie 1
konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na plycie grzewczej potraw z
uzyciem thuszczu lub oleju bez nadzoru moze byc
niebezpieczne 1 spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢
ognia woda. Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a nastgpnie zakry¢
ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj
przedmiotoéw na powierzchniach gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wylacz
urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem, w przypadku
powierzchni plyty kuchennej wykonanych z ceramiki szklanej
lub podobnego materiatu, ktore chronig czgsci pod napigciem.
Nie nalezy uzywac¢ odkurzacza parowego.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

PRZESTROGA: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.
Krotki proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany.

Przewod zasilajacy nie jest dostepny po instalacji.
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Przeglad produktow

Widok z gory
Haler
- —1—2
1. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
3 2. Strefa 1800 W, boost do 2100 W
3. Strefa 3000 W, boost do 3600 W
4. Panel sterowania
— —1
G S B
Panel sterowania
1. Kontrola WL./WYL.
? ? 2. Przycisk regulacji zasilania /
—— inutni
88 8 2 e
o s 3. Przycisk minutnika
I ] e II| LT :ﬁr ] 4. PrZYCISk pauzy/blokady
é é é )1 ,‘] 5. Przyciski wyboru strefy grzewczej
6. Sterowanie funkcja Boost

Informacje o produkcie

Ptyta ceramiczna/indukcyjna umozliwia przyrzadzenie potraw réznych kuchni dzieki
ogrzewaniu drutem oporowym, komputerowemu sterowaniu i wyborowi wielu mocy, co
oznacza, ze jest ona optymalnym wyborem dla nowoczesnych rodzin.

Ptyta zostata zaprojektowana z mysla o potrzebach klientow i wyrdznia si¢
spersonalizowanym wzornictwem. Plyta jest bezpieczna i niezawodna i oferuje wygodge i
mozliwos¢ czerpania przyjemnosci z zycia.

Slowo o gotowaniu indukcyjnym

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Dziala na zasadzie wibracji elektromagnetycznych, generujac ciepto
bezposrednio w garnku, a nie posrednio poprzez ogrzewanie szklanej powierzchni. Szkto
nagrzewa si¢ tylko dlatego, ze oddziatuje na nie goraca patelnia.
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— | zelazny garnek

obwdéd magnetyczny
o (T (=, piyta ze szkta
ceramicznego

grzatka indukcyjna
prady indukowane

L LX) [T X}

- >

Przed uzyciem nowej plyty indukcyjnej

Przeczytaj ten przewodnik, zwracajac szczeg6lng uwagg na sekcje ,,Ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa”.

Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga nadal znajdowac si¢ na Twojej plycie
indukcyjne;.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

Elementy sterujace reaguja na dotyk, wigc nie musisz naciskac.
Uzyj opuszka palca, a nie jego czubka.

Za kazdym razem, gdy zostanie zarejestrowany dotyk, ustyszysz sygnat dzwickowy.
Upewnij sig, ze elementy sterujace sa zawsze czyste, suche i nie zakrywajg ich zadne

przedmioty (np. przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka warstwa wody
moze utrudni¢ obstuge elementdéw sterujacych.

Wybor odpowiedniego naczynia

A

Uzywaj wylacznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.
Poszukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

Mozesz sprawdzi¢, czy Twoje naczynie jest odpowiednie, przeprowadzajac test magnesu.

Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli zostanie przyciagnigty, patelnia

nadaje si¢ do indukcji.

Jesli nie masz magnesu: = am——

1. Wlej troch¢ wody do naczynia, ktére cheesz sprawdzic. 1 c

2. Postepuj zgodnie z instrukcjami w czg$ci ,,Rozpoczecie gotowania”. D
=

3. Jesli na wyswietlaczu nie miga wskaznik Y , a woda si¢ nagrzewa, oznacza to, ze

naczynie jest odpowiednie.
Naczynia wykonane z nastgpujacych materialdw nie sg odpowiednie: czysta stal

nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana,

ceramika i naczynia ceramiczne.

Rozmiar palnika (mm) Minimalny rozmiar naczynia ($rednica/mm)
180 140
Strefa Bridge 250
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Nie uzywaj naczyn z nierdownymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.

Xr X 17

Upewnij si¢, ze podstawa patelni‘ jest gtadka, ptasko przylega do szyby i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze wysrodkuj patelni¢ na strefie gotowania.

XXX L7

Zawsze zdejmuj patelnie z ptyty ceramicznej - nie przesuwaj, bo moga porysowac szkto.

e W

<=

e Uzywac naczyn, ktorych srednica obszaru ferromagnetycznego (podstawy naczynia)
miesci si¢ w zakresie wymiardw podanym w ponizszej tabeli. (Tabela 1)
- Jesli uzywasz mniejszych garnkow, moze to wplyna¢ na wydajnosé
- Jesli uzyjesz garnkdw o $rednicy mniejszej niz wskazana w powyzszej tabeli,
moga one nie zosta¢ wykryte

W zalezno$ci od wymiaru strefy mozna zastosowac garnki o réznych $rednicach, jak
na zdjgciu ponize;j:

— ‘@——-A.
T T+ -
P Sa—
Q,\‘;;:‘Z,D ll‘\‘jﬂﬂi/,ta @o/l_a

o Jesli czgs¢ ferromagnetyczna przykrywa tylko czg$¢ dna naczynia, nagrzeje si¢ tylko
obszar ferromagnetyczny, a pozostala cz¢$¢ dna moze nie nagrzac si¢ do temperatury
wystarczajacej do gotowania.

e Jesli obszar ferromagnetyczny nie jest jednorodny, ale zawiera inne materialy, takie
jak aluminium, moze to wplynaé na nagrzewanie si¢ i wykrywanie naczynia.
Jesli podstawa naczynia jest podobna do przedstawionej na zdjeciach ponizej, nie
mozna wykry¢ naczynia.
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Korzystanie z plyty indukcyjnej

Aby rozpoczac¢ gotowanie
Po wlaczeniu rozlegnie si¢ jeden sygnat dzwickowy, a wszystkie wskazniki zapalg si¢ na
1 sekunde i zgasng, co oznacza, ze ptyta indukcyjna przeszta w stan czuwania.
1. Dotknij przetacznika WL./ WYL @ Wszystkie wskazniki
pokazuja ,—”

2. Umie$¢ odpowiednig patelni¢ na strefie gotowania, ktorej
checesz uzy¢. Upewnij si¢, ze dno naczynia i powierzchnia strefy
gotowania sg czyste i suche.

zacznie miga¢ wskaznik

3. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a obok przycisku -G-

4. Wybierz ustawienie grzania, dotykajac przycisku suwaka.

e Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy grzania w ciggu 1 minuty, '"!IIIE0T
plyta indukcyjna wyltaczy si¢ automatycznie. Konieczne bgdzie Sz moe g\\
ponowne rozpoczgcie od kroku 1.

e  Podczas gotowania mozna w dowolnym momencie zmieni¢
moc grzania.

Po zakonczeniu gotowania g
1. Dotknij przycisku wyboru stref grzewczych, ktore chcesz
wylaczy¢
Iy
2. Wylacz strefe grzejna, przesuwajac suwak w dot do pozycji
,»07”. Upewnij si¢, ze wyswietlacz pokazuje ,,0”. Zmniejsz moc

3. Wylacz calg plyte grzejna, dotykajac przycisku WEL./WYL.

4. Uwazaj na gorace powierzchnie
Wyswietli si¢ ,,H”, co oznacza, ze strefa gotowania jest zbyt goraca,

aby mozna jg bylo dotkngé. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do '
bezpiecznej temperatury. Mozna go réwniez wykorzysta¢ jako funkcje —
oszczgdzania energii, jesli cheesz podgrza¢ kolejne patelnie, uzyj ,

jeszcze goracej plyty.
Korzystanie z funkcji Boost

: " &
Aktywacja funkcji Boost

1. Wybierz strefe z funkcja Boost.
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Uwaga: Ustawienie mocy strefy Bridge odbywa sig¢ tak, jak w kazdym innym obszarze.
BOO!

2. Dotknij przycisku BOOST, gdy wyswietlacz miga;
wskaznik poziomu mocy pokazuje ,,P”. —> P

Wylaczenie funkcji Boost P

1. Wybierz strefe z funkcja Boost.

2. Naci$nij suwak, aby anulowaé funkcje Boost, i wybierz P,
poziom, ktory chcesz ustawic. Zmniejsz mo

o Funkcja Boost moze dziata¢ tylko przez 5 minut. Po tym czasie strefa automatycznie

przejdzie do poziomu 9.

Korzystanie z funkcji pauzy
1. Naci$nij przycisk pauzy |®2"; strefy grzewcze przestaja dziatac. Wszystkie strefy

|”

pokazuja .,

?
!

2. Nacis$nij ponownie przycisk pauzy' o ; wszystkie strefy grzewcze powrdcg do swoich

pierwotnych ustawien.
e  Funkcja jest dostepna, gdy wlaczona jest co najmniej jedna strefa grzewcza.
e Jesli nie anulujesz trybu zatrzymania pracy w ciagu 30 minut, ptyta indukcyjna
automatycznie si¢ wylaczy.

Blokowanie kontroli

e  Mozna zablokowac¢ elementy sterujace, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np.
przypadkowemu wlaczeniu przez dzieci pol grzejnych).

e Gdy elementy sterujace sa zablokowane, wszystkie elementy sterujace z wyjatkiem
sterowania WL./WYL. sa wylaczone.

o  Kontrolg blokady mozna aktywowaé/dezaktywowac zarbwno wtedy, gdy plyta
grzewcza jest wlaczona, jak i wtedy, gdy jest wylaczona.

Aby zablokowa¢ sterowanie !

Dotknij przycisku blokady klawiszy " 1 przytrzymaj przez 2 sekundy. Wskaznik

minutnika pokaze ,,Lo”.
Aby odblokowa¢ sterowanie [l

1. Przytrzymaj przycisk blokady | |@2" przez 2 sekundy. ¢
2. Mozesz teraz zaczaé korzystac z plyty.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie elementy sterujace sa wytaczone, z

& wyjatkiem WL./WYL., ptyte mozna zawsze wylaczy¢ za pomoca przetacznika
WL./WYL. W sytuacji awaryjnej, ale w nastgpnej operacji nalezy najpierw
odblokowa¢ plyte.
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Ostrzezenie dotyczace ciepla resztkowego

Gdy ptyta grzewcza dziala przez jakis$ czas, bedzie si¢ w niej utrzymywac ciepto L'
resztkowe. Litera ,,H” ostrzega, aby$ trzymat si¢ od niej z daleka. '

Korzystanie z funkcji strefy Bridge

e  Moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa lub jako dwie oddzielne strefy, w zaleznoSci
od potrzeb w danej sytuacji.

e  Skiada si¢ z dwoch niezaleznych grzatek, ktorymi mozna sterowaé oddzielnie. Gdy
strefa Bridge dziala, aktywna jest tylko strefa zakryta przez naczynie.

e Aby upewniC sig, ze naczynie zostanie wykryte, a ciepto jest rownomiernie
rozprowadzane, prawidlowo wysrodkuj naczynie.

Aktywuj funkcje strefy Bridge

1.  Aby aktywowa¢ strefe Bridge jako pojedyncza duzg strefe, =

nacis$nij jednoczes$nie przedni przycisk strefy i tylny przycisk strefy.

2. Rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy wskazujacy, ze plyta

indukcyjna wchodzi w wybor strefy Bridge, a odpowiedni

wskaznik zacznie migac.

3. Wybierz poziom mocy, ktory chcesz ustawié, dotykajac T

przycisku ,,Slider”.

Anuluj funkcje strefy Bridge

1. Dotknigcie jednej ze stref gotowania powoduje anulowanie
funkgc;ji strefy Bridge.

2. Ustawienie mocy dziala tak, jak w kazdym innym obszarze.

Automatyczne wylaczenie

Funkcja bezpieczenstwa plyty jest automatycznie wyltaczana. Dzieje si¢ tak, gdy zapomnisz
wylaczy¢ strefe gotowania. W ponizszej tabeli przedstawiono domyslne czasy wylaczenia:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

DomySlny licznik czasu pracy 3 3 3 4 4 4 ) ) )
(godzina)
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Uzycie minutnika

e  Mozesz ustawi¢ go tak, aby wylaczat jedng lub kilka stref gotowania po uptywie
ustawionego czasu.
e Mozesz ustawi¢ minutnik na maksymalnie 99 minut.

Uzycie minutnika do wylaczenia jednej lub kilku stref &

gotowania
1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla ktorej chcesz ustawic¢
minutnik.

IJ
2. Dotknij sterowania minutnikiem, na wyswietlaczu minutnika pojawi si¢ %

,»007, a,,0” bedzie migac.
gR :>

3. Ustaw czas, dotykajac sterownika minutnika (np. 5).

Ofv

4.  Ponownie dotknij sterownika minutnika, ,,0” zacznie -0g
migac.

5. Ustaw czas dotykajac sterownika suwaka (np. 9), teraz ac
minutnik jest ustawiony na 95 minut. p\ﬂ o

6. Gdy czas zostanie ustawiony, odliczanie rozpocznie si¢ natychmiast. 5
Wyswietlacz pokaze pozostaly czas. =
UWAGA: W prawym dolnym rogu wskaznika poziomu mocy pojawi si¢
czerwona kropka wskazujaca, ze strefa zostata wybrana.

7. Po wygasnieciu minutnika gotowania odpowiednia strefa gotowania zostanie
automatycznie wylaczona.

Uwaga: Inne strefy gotowania beda nadal dziatad, jesli zostaty wezesniej wlaczone.

Jesli minutnik jest ustawiony dla wiecej niz jednej strefy:

1. Po ustawieniu minutnika dla kilku stref gotowania wyswietlane sa czerwone kropki
odpowiednich stref gotowania. Wyswietlacz minutnika pokazuje minuty. Kropka
odpowiedniej strefy miga.

3. (ustawione na 15 minut)

LM

]
[

© "6
L. u (ustawione na 45 minut)

2. Po uplywie czasu odliczania odpowiednia strefa zostanie wylaczona. Wtedy pokaze
si¢ nowy min. Minutnika i kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

an
Y= b

Uwaga: Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, odpowiedni minutnik zostanie
wyswietlony na wskazniku zegara.
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Wskazowki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i thuszcz nagrzewaja si¢ bardzo
szybko, szczegodlnie jesli uzywasz funkcji Boost. W ekstremalnie wysokich
temperaturach olej i thuszcz zapalg si¢ samoczynnie, co stwarza powazne ryzyko pozaru.

Porady dotyczace gotowania

Gdy zywnos¢ sie zagotuje, zmniejsz ustawienie temperatury.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczgdza energi¢ poprzez
zatrzymywanie ciepla.

Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub thuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa si¢
rozgrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu naste¢puje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C, kiedy
babelki od czasu do czasu unosza si¢ na powierzchni¢ gotujacego ptynu. Jest kluczem do
przyrzadzenia pysznych zup i delikatnego gulaszu, poniewaz pozwala uniknaé
rozgotowania potraw. Sosy na bazie jajek i zaggszczone maka rowniez nalezy gotowac
ponizej temperatury wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby zapewni¢ prawidlowe ugotowanie zywnosci
w zalecanym czasie.

Pieczony stek
Aby ugotowac soczyste, aromatyczne steki:

1.
2.
3.

4.

5.

Odstaw migso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed gotowaniem.
Podgrzej patelni¢ z ciezka podstawa.

Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop niewielka ilo$¢ oleju na rozgrzana
patelnie, a nastgpnie potdz migso na rozgrzang patelnig.

Obroc¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat od
grubosci steku i tego, jak chcesz go przyrzadzi¢. Czas moze wynosi¢ okoto 2-8 minut
na strong. Naci$nij stek, aby oceni¢, jak jest upieczony — im bardziej jedrny, tym
bardziej ,,dobrze wysmazony”.

Pozostaw stek na kilka minut na cieplym talerzu, aby odpoczat i zmigkt przed podaniem.

Do smazenia metoda stir-frying

1.
2.

3.
4.

Wybierz kompatybilny z plyta ceramiczng ptaski wok lub duza patelnie.

Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metoda stir-frying powinno by¢
szybkie. Jesli gotujesz duze ilo$ci, gotuj jedzenie w kilku mniejszych partiach.
Rozgrzej krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw ugotuj migso, odtoz je na bok i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa metodg stir-frying. Gdy sa gorace, ale nadal chrupigce, ustaw strefe
gotowania na nizszym poziomie, wi6z migso z powrotem na patelni¢ i dodaj sos.
Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic si¢, Ze sa podgrzane.

Podawaj od razu.
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Ustawienia mocy grzania

Ustawienia mocy grzania

Stosownos¢

1-2

delikatne gotowanie
powolne podgrzewanie

delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia
topienie czekolady, masta i potraw, ktore tatwo przypali¢

3-4

odgrzewanie
szybkie gotowanie
gotowanie ryzu

5-6

nale$niki

7-8

smazenie
gotowanie makaronu

podsmazanie

pieczenie

doprowadzenie zupy do wrzenia
gotowanie wody

Pielegnacja i czyszczenie

Co?

W jaki sposob?

‘Wazne!

Codzienne zabrudzenia
na szkle (odciski
palcow, slady, plamy
po jedzeniu lub plamy
na szkle nie od cukru)

1. Wylacz zasilanie ptyty grzewczej.

2. Zastosuj $rodek do czyszczenia plyt
kuchennych, gdy szklo jest jeszcze
ciepte (ale nie gorace!)

3. Optucz i wytrzyj do sucha czysta
szmatka lub recznikiem papierowym.

4. Wiacz ponownie zasilanie plyty grzejnej.

Gdy zasilanie plyty grzejnej jest
wylaczone, wskaznik ,,goracej
powierzchni” nie pojawia sie, ale strefa
gotowania moze by¢ nadal goraca!
Zachowaj szczegdlng ostroznosc.
Mocne zmywaki, niektore nylonowe
czysciki i zrace / $cierne $rodki
czyszczace moga zarysowaé szklo.
Zawsze czytaj etykietg, aby sprawdzic,
czy twoj srodek czyszczacy lub czyscik
jest odpowiedni.

Nigdy nie zostawiaj pozostatosci
srodkow czyszczacych na ptycie
kuchennej: szkto moze si¢ poplamic.

Zabrudzenia po
kipieniu, topieniu sig¢ i
goracych stodkich
ptynach na szkle

Usun je natychmiast za pomoca szpatuiki,
noza do palet lub skrobaka z zyletka
odpowiedniego do kuchenek ze szkta
ceramicznego, ale uwazaj na gorace
powierzchnie stref gotowania:

1. Wylacz plyte grzejna, wyjmujac
wtyczke z gniazdka Sciennego.

2. Trzymaj ostrze lub naczynie pod katem
30° i zdrap zabrudzenie lub rozlej ptyn
na chlodny obszar ptyty kuchenne;j.

3. Wyczys$¢ zabrudzenie lub zbierz
rozlany ptyn Sciereczka do naczyn lub
recznikiem papierowym.

4. Wykonaj czynnosci od 2 do 4 z czgsci
,,Codzienne zabrudzenie szkta” powyze;j.

Jak najszybciej usuwaj plamy
pozostawione przez roztopione i stodkie
jedzenie lub wycieki. Pozostawione na
szkle do ostygnigcia moga by¢ trudne do
usuni¢cia lub nawet trwale uszkodzi¢
szklang powierzchnig.

Ryzyko skaleczenia: kiedy ostona
bezpieczenstwa jest schowana, ostrze
skrobaka jest ostre jak brzytwa.
Uzywaj z najwyzsza ostroznoscia i
zawsze przechowuj bezpiecznie i poza
zasiggiem dzieci.

Przecieki na dotykowe
elementy sterujace

1. Wylacz zasilanie ptyty grzewczej.

2. Wytrzyj rozlany ptyn szmatka

3. Przetrzyj obszar dotykowy czysta
wilgotna gabka lub szmatka.

4. Wytrzyj obszar catkowicie do sucha
recznikiem papierowym.

5. Wiacz ponownie zasilanie plyty grzejnej.

Plyta moze wydawac sygnat dzwigkowy
i wylaczac sie, a przyciski dotykowe
moga nie dziata¢, gdy jest na nich ptyn.
Przed ponownym wiaczeniem plyty
upewnij si¢, ze obszar sterowania
dotykowego zostat wytarty do sucha.
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Wskazowki i porady

Problem Potencjalne przyczyny Co robi¢
Nie mozna wiaczy¢ plyty Brak pradu. Upewnij sig, ze ptyta kuchenna jest
kuchenne;j. podlaczona do zasilania i wlaczona.

Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesli sprawdzites wszystko, a
problem nadal wystepuje, wezwij
wykwalifikowanego technika.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace sa zablokowane.

Odblokuj przyciski. Instrukcje
znajduja si¢ w sekcji ,,Korzystanie z
plyty ceramicznej”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujacych moze
znajdowac si¢ niewielka warstwa
wody lub mozesz dotyka¢ elementéw
sterujacych czubkiem palca.

Upewnij sig, Ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow sterujacych opuszkiem
palca.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.

Uzyto nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub §rodkéw czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz ,,Wybodr odpowiedniego
naczynia”.

Zobacz ,,Pielggnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcja naczynia (warstwy
réznych metali wibruja w rézny
sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzgczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologia
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
si¢ wyciszy¢ lub catkowicie zniknaé
po zmnigjszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi z
plyty indukcyjne;j.

Wiaczyt si¢ wentylator chtodzacy
wbudowany w plyte indukcyjna, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet po

wylaczeniu ptyty indukcyjne;.

Jest to normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytaczaé
zasilania ptyty indukcyjnej przy
$cianie podczas pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja si¢ i
nie pojawiaja si¢ na

Plyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje si¢ do

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz

wyswietlaczu. gotowania indukcyjnego. Plyta rozdziat ,,Wybor odpowiedniego
indukcyjna nie moze wykry¢ naczynia”.
naczynia, poniewaz jest za male dla | Wys$rodkuj patelni¢ i upewnij si¢, ze
pola grzejnego lub nie jest jej podstawa odpowiada wielko$ci
odpowiednio wysrodkowane na nim. | strefy gotowania.

Plyta indukcyjna lub strefa Usterka techniczna. Proszg zanotuj litery i cyfry btedow,

grzejna niespodziewanie si¢
wylaczyly, rozlega si¢ sygnat
dzwigkowy 1 wyswietla si¢ kod
blgdu (zwykle na przemian z
jedna lub dwiema cyframi na

wys$wietlaczu zegara gotowania).

wylacz zasilanie ptyty indukcyjnej na
$cianie i skontaktuj si¢ z
wykwalifikowanym technikiem.
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Wyswietlanie i kontrola awarii

W przypadku wystapienia nieprawidlowosci ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w
stan ochronny i wyswietli odpowiednie kody ochronne:

plyty indukcyjnej

Problem Potencjalne przyczyny Co robié¢

E4/ES Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z dostawca.

E7/E8 Awaria czujnika temperatury Prosimy o kontakt z dostawca.

IGBT.

E2/E3 Nieprawidlowe napigcie zasilania | Sprawdz, czy zasilanie jest normalne.
Wilacz urzadzenie po tym jak zasilanie
wréci do normy.

E6/E9 Zle promieniowanie cieplne Uruchom ponownie po ostygnigciu

plyty indukcyjnej.

Powyzsze to ocena i badanie typowych awarii.
Aby unikna¢ zagrozen i uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nie nalezy samodzielnie
demontowac urzgdzenia.

Specyfikacja techniczna

Plyta indukcyjna HAB32SC

Strefy gotowania 2 strefy

Napiecie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 3600 W

Rozmiar produktu DXxWxH (mm) 290x520%58
Wymiary do zabudowy AxB (mm) 270x490

Waga i wymiary sa przyblizone. Poniewaz nieustannie dazymy do ulepszania naszych
produktow, mozemy zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego powiadomienia.

Instalacja

Dobor sprzetu instalacyjnego

e  Wytnij powierzchni¢ robocza zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

e W celu instalacji i uzytkowania wokoét otworu nalezy zachowac co najmniej 50 mm
wolnej przestrzeni.

e Upewnij si¢, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Wybierz zaroodporny
material blatu, aby unikna¢ wigkszych odksztatcen spowodowanych
promieniowaniem cieplnym z plyty grzejnej. Jak pokazano nizej:
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Ostrzezenie: Blat musi by¢ wykonany z impregnowanego drewna lub innego materiatu
izolacyjnego.

L(mm) | Wmm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini
W kazdym przypadku upewnij si¢, ze plyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza
nie s3 zablokowane. Upewnij si¢, ze plyta jest w dobrym stanie. Jak pokazano nizej

Uwaga: Bezpieczna odleglos¢ miedzy plyta grzejng a szatka nad plyta powinna wynosié¢
co najmniej 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 mini 20 mini Wiot powietrza | Wylot powietrza 5 mm

Przed zainstalowaniem plyty upewnij sie, ze

e  Blat jest prostokatny i rowny, a zadne elementy konstrukcyjne nie kolidujg z
wymaganiami dotyczacymi miejsca.

Blat jest wykonany z materiatu zaroodpornego.
Jesli ptyta jest zamontowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator
chtodzacy.

e  Instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace przeswitu oraz obowiazujace
normy i przepisy.

e Odpowiedni odlacznik zapewniajacy catkowite odlaczenie od sieci zasilajacej jest
wbudowany w state okablowanie, zamontowany i umieszczony zgodnie z lokalnymi
zasadami 1 przepisami dotyczacymi okablowania.

e Wylacznik musi by¢ zatwierdzonego typu i zapewniaé¢ 3-mm szczeling powietrzng
separacji stykow na wszystkich biegunach (lub we wszystkich aktywnych
przewodach [fazowych], jesli lokalne przepisy dotyczace okablowania dopuszczaja
takg zmienno$¢ wymagan).
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Wylacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu plyty grzejnej
W razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy skonsultowac si¢ z lokalnymi
wladzami budowlanymi i przepisami

Uzywasz odpornych na ciepto i fatwych do czyszczenia wykonczen (takich jak
ptytki ceramiczne) na powierzchniach $cian otaczajacych plyte grzewcza.

Po zainstalowaniu plyty upewnij sie, ze

Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady.

Zapewniony jest odpowiedni doptyw powietrza z zewnatrz szafki do podstawy plyty.
Jesli ptyta jest zamontowana nad szuflada lub szafka, pod podstawa ptyty
instalowana jest bariera termiczna.

Wylacznik jest fatwo dostepny dla klienta.

Przed umieszczeniem uchwytow mocujacych

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gladkiej powierzchni (skorzystaj z opakowania).
Nie wolno wywiera¢ sity na elementy sterujace wystajace z plyty.

Umieszczenie uchwytow mocujacych (2 szt.)

Uw

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na stabilnej, gladkiej powierzchni (skorzystaj z
opakowania). Nie wolno wywiera¢ sily na elementy sterujace wystajace z ptyty.
Po zamontowaniu zamocuj plyt¢ do blatu za pomocg czterech wspornikow
przykreconych do dolnej czgsci ptyty (patrz rysunek).
Dostosuj pozycje wspornika do réznych grubo$ci blatu.

‘ Blat

Plyta Piyta
grzewcza grzewcza
=/ @

Wspornik 8

‘ Blat

. J

Wspornik ]
]

agi
Plyta grzejna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub
technikdw. Mamy profesjonalistow do Twojej dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj
operacji samodzielnie.
Plyta nie moze by¢ montowana do urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek
obrotowych.
Plyte grzewcza nalezy zainstalowac w taki sposob, aby zapewnic lepsze promieniowanie
cieplne i zwigkszy¢ jej niezawodnos¢.
Sciana i indukowana strefa grzewcza nad blatem powinny by¢ odporne na ciepto.
Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa i klej musza by¢ odporne na ciepto.
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Nie nalezy uzywaé odkurzacza parowego.
Plyte ceramiczng mozna podigczy¢ tylko do zasilania o impedancji systemu nie wigkszej
niz 0,427 oma. W razie potrzeby nalezy skontaktowaé si¢ z dostawcg energii elektrycznej

w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.
Podlaczanie plyty do zasilania sieciowego
Zasilanie nalezy podlaczy¢ zgodnie z odpowiednia norma lub wytgcznikiem
jednobiegunowym. Sposob potaczenia przedstawiono ponizej.

© ® @

;o N =

L-N: 220-240V~

e Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, powinien to zrobi¢ technik
posprzedazowy przy uzyciu odpowiednich narzedzi, aby unikna¢ wypadkow.

e Jesli urzadzenie jest podiaczane bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
zainstalowa¢ wielobiegunowy wylacznik automatyczny z minimalng przerwa 3 mm

miedzy stykami.

e  Instalator musi upewnic si¢, ze wykonano prawidtowe potaczenie elektryczne oraz
ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczenstwa.
Przewdd nie moze by¢ zgigty ani Scisnigty.
Przewdd musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytacznie przez
upowaznionych technikow.

UTYLIZACJA: Nie
wyrzucaj tego produktu
razem z niesortowa-
nymi odpadami

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/UE i
przepisami obowiazujacymi w Wielkiej Brytanii. 3113/2013 w sprawie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE). Zapewniajac prawidlowa
utylizacj¢ urzadzenia, pomagasz zapobiegaé ewentualnym negatywnym
konsekwencjom dla $rodowiska i zdrowia ludzkiego, ktore moga wystapi¢ na
skutek nieprawidlowego przetwarzania odpadow z niniejszego urzadzenia.

Ten symbol na produkcie wskazuje, ze produkt nie moze by¢ traktowany jak odpady
z gospodarstwa domowego. Nalezy go dostarczy¢ do odpowiedniego punktu zbiorki
odpadow w celu poddania recyklingowi sprz¢tu elektrycznego i elektronicznego.

To urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji. W celu dalszego uzyskania
bardziej szczegdétowych informacji na temat przetwarzania, odzysku i recyklingu
tego produktu nalezy skontaktowac si¢ z lokalnym urzedem miasta, stuzba
utylizacji odpadow domowych lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

komunalnymi. ] N ) . ) '
Konieczna jest osobna W celu uzyskania bardziej szczegoélowych informacji na temat przetwarzania,
zbiérka takich odpadéw | 0dzysku i recyklingu tego produktu nalezy skontaktowa¢ si¢ z lokalnym urzedem
w celu specjalnego miasta, stuzbg utylizacji odpadéw domowych lub sklepem, w ktérym produkt
przetworzenia. zostal zakupiony.

Dane dotyczace niskiego zuzycia energii zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/826.

Stan

Pobor energii Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie osiagnie stan

Tryb wylaczenia

0.5W 20 min
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BEZBEDNOSNA UPOZORENJA
PAZLJIVO PROCITAJTE SLEDECA UPUTSTVA
PRE UPOTREBE UREDAJA.

Ugradnja

Opasnost od strujnog udara

« Iskljucite uredaj iz elektricne mreZe pre nego Sto vrsite bilo
kakve radove ili odrzavanje na njemu.

* Povezivanje na dobar sistem uzemljenja je neophodno
1 obavezno.

 Uredaji za isklju¢ivanje moraju biti ugradeni u ¢vrsto ozicenje
u skladu sa pravilima ozZicenja.

* Promene na sistemu ku¢nog ozi¢enja sme da vrsi samo
kvalifikovani elektricar.

* U suprotnom, moze do¢i do strujnog udara ili smrti.

Opasnost od posekotina

* Vodite raCuna — ivice panela su oStre.

» Ako ne budete oprezni, moZe do¢i do povreda ili posekotina.

Vazna bezbednosna uputstva

» PazZljivo procitajte ova uputstva pre ugradnje ili upotrebe
ovog uredaja.

* Niu kom trenutku ne smete stavljati zapaljive materijale
ili proizvode na ovaj ureda;j.

» Dostavite ove informacije osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer to moze smanjiti troSkove ugradnje.

» Da biste izbegli opasnost, ovaj uredaj mora biti ugraden
u skladu sa ovim uputstvima za ugradnju.

* Ovaj uredaj treba pravilno da se ugradi 1 uzemlji i to samo
od strane odgovarajuce kvalifikovane osobe.
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Ovaj uredaj treba da bude povezan na strujno kolo sa izolacionim
prekidacem koji obezbeduje potpuno iskljucenje iz napajanja.
UPOZORENIJE: Koristite samo Stitnike za plocu koje je
dizajnirao proizvodac uredaja za kuvanje ili koje je proizvodac
uredaja naveo u uputstvima za upotrebu kao odgovarajuce ili
Stitnike za plo¢u ugradene u uredaj. Upotreba neodgovarajuc¢ih
Stitnika moze dovesti do nezgode.

Nepravilna ugradnja uredaja moze da ponisti garanciju

1 reklamaciju.

Sto se ti¢e detalja o ugradnji, pogledajte odeljak<Ugradnja>.

Rad i odrzavanje
Opasnost od strujnog udara

Nemojte kuvati na slomljenoj ili napukloj ploCi za kuvanje.
Ako je povrSina plo¢e za kuvanje slomljena ili napuknuta,
odmah iskljucite uredaj iz elektricne mreze (zidni prekidac)
1 obratite se kvalifikovanom tehnicaru.

Iskljucite plo€u za kuvanje na zidu pre ¢iS€enja ili odrzavanja.
U suprotnom, moZe do¢i do strujnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

Ovaj ureda;j je uskladen sa bezbednosnim standardima u vezi
sa elektromagnetnim poljima.

Opasnost od vruce povrSine

Tokom upotrebe, dostupni delovi ovog uredaja postaju
dovoljno vru¢i da izazovu opekotine.

Ne dozvolite da vase telo, odeca ili bilo Sta osim odgovarajuceg
posuda dode u kontakt sa keramickim staklom dok se povrSina
ne ohladi.

Metalne predmete kao Sto su nozZevi, viljuSke, kasike 1 poklopci
ne treba postavljati na povrSinu ploce jer se mogu zagrejati.4
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Deca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje,

osim u slu¢aju kontinuiranog nadzora.

Rucke Serpi mogu biti vruce na dodir. Uverite se da rucke Serpi
ne Stré¢e preko drugih ukljucenih zona za kuvanje. Drzite rucke
van domasaja dece.

U suprotnom, moze do¢i do opekotina.

Opasnost od posekotina

Ostra oStrica strugaca ploce za kuvanje je izloZzena kada se
zastitni poklopac uvuce. Koristite izuzetno oprezno 1 uvek
cuvajte na bezbednom mestu i van domasaja dece.

Ako ne budete oprezni, moZe do¢i do povreda ili posekotina.

Vazna bezbednosna uputstva

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je u upotrebi.
U slucaju da nesto iskipi, moze do¢i do dima i izlivanja
masnoce koja se moze zapaliti.

Nikada ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili povrSinu

za odlaganje.

Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

Nikada ne koristite uredaj za zagrevanje prostorije.

Nakon upotrebe, uvek iskljucite zone za kuvanje 1 plocu za
kuvanje kao $to je opisano u ovom uputstvu (tj. koristeci
upravljacke elemente osetljive na dodir).

Nemojte dozvoliti deci da se igraju sa uredajem, sede, stoje ili
da se penju na njega.

Ne cuvajte predmete koji mogu da budu zanimljivi za decu
u ormari¢ima iznad uredaja. Deca koja se penju na plocu
za kuvanje mogu ozbiljno da se povrede.

Ne ostavljajte decu samu ili bez nadzora u oblasti u kojoj

se uredaj koristi.
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Deca ili osobe sa invaliditetom koji im ogranicava moguénost
koriS¢enja uredaja treba da imaju odgovornu i kompetentnu
osobu koja ¢e ih uputiti u upotrebu. Instruktor treba da se uveri
u to da moze da koristi uredaj bez opasnosti za sebe ili osobe
oko sebe.

Nemojte popravljati ili menjati bilo koji deo uredaja osim ako
to nije posebno preporuceno u uputstvu. Sva ostala servisiranja
treba da obavlja kvalifikovani tehnicar.

Nemojte koristiti parni Cistac za ¢iS¢enje ploce za kuvanje.
Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plocu za kuvanje.
Nemojte stajati na ploci za kuvanje.

Nemojte koristiti posude sa reckavim ivicama ili vu¢i posude
po povrsini stakla jer to moze izgrebati staklo.

Nemojte koristiti zice za ribanje ili bilo koja druga jaka abrazivna
sredstva za €iS¢enje kako biste ocistili ploce za kuvanje, jer ona
mogu izgrebati keramicko staklo.

Ako je mrezni kabl oSteCen, mora da ga zameni proizvodac,
radnik servisne sluzbe ili sli¢no kvalifikovana lica kako

bi se izbegla opasnost.

Ovaj uredaj je namenjen samo za upotrebu u domacinstvu!
Komercijalna upotreba bilo koje vrste nije pokrivena
garancijom proizvodaca!

UPOZORENIJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju
vruci tokom upotrebe. Drzati dalje od male dece.

Vodite raCuna da ne dodirnete grejne elemente.

Deca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje, osim

u slucaju kontinuiranog nadzora.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, ¢ulnim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva 1 znanja, ako su pod nadzorom ili ako
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imaju na raspolaganju uputstva u vezi sa upotrebom uredaja
na bezbedan nacin 1 ako razumeju opasnosti koje su ukljucene.
Deca ne smeju da se igraju uredajem. Cis¢enje i odrzavanje
od strane korisnika ne smeju da vrSe deca bez nadzora.
UPOZORENIJE: Kuvanje bez nadzora na ploc¢i sa mas¢u

ili uljem moze da bude opasno i moze dovesti do pozara.
NIKADA ne pokusavajte da ugasite vatru vodom,

vec iskljucite uredaj, a zatim pokrijte plamen,

npr. poklopcem ili vatrogasnim pokrivac¢em.

UPOZORENIJE: Opasnost od pozara: Ne odlazite nikakve
predmete na povrsine za kuvanje.

UPOZORENIJE: Ako je povrSina napukla, iskljucite ureda;j

da biste izbegli moguénost strujnog udara, za ploce

sa povrSinom od staklokeramike ili slicnog materijala

koji §titi delove pod naponom.

Parni Cista€ se ne sme koristiti.

Uredaj nije namenjen za rukovanje pomocu spoljnog tajmera
ili zasebnog sistema daljinskog upravljanja.

OPREZ: Postupak kuvanja mora da se obavi pod nadzorom.
Postupak kratkotrajnog kuvanja mora neprestano da bude
pod nadzorom.

Kabl za napajanje nije dostupan nakon instalacije.
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Pregled proizvoda

Prikaz odozgo

Haler

Zona od 1800 W, pojacanje na 2100 W
Zona od 1800 W, pojacanje na 2100 W
Zona od 3000 W, pojacanje na 3600 W
Kontrolna tabla

D=

Kontrolna tabla

1. Upravljacki element za
613 ? ukljucivanje/iskljucivanje
=]e B 3 B 2. Taster za regulaciju napajanja/tajmera

3. Upravljacki element za tajmer

LRRRRR R T

©  wom IO
I { r’ . ! 4. Upravljacki element za pauzu/
3 6 2 4 1 zakljuCavanje tastera

5. Upravljacki elementi za izbor grejne zone

6. Regulisanje pojacanja

Informacije o proizvodu

Keramicko/indukcionom plo¢om za kuvanje mogu se ispuniti razne potrebe u kuhinji zbog
zagrevanja otpornom zicom, mikrokompjuterskog upravljackog elementa i odabira vise
mogucnosti napajanja, Sto predstavlja zaista optimalan izbor za moderne porodice.

Ploca za kuvanje se usmerava na kupce i njome se omogucuje prilagodeni dizajn. Ploca za
kuvanje ima bezbedne i pouzdane performanse, ¢ineéi vas zivot udobnim, omogucéavajuéi vam
da u potpunosti uzivate u zivotnim zadovoljstvima.

OpSte informacije o indukcionom kuvanju

Indukciono kuvanje predstavlja bezbednu, naprednu, efikasnu i ekonomi¢nu tehnologiju
kuvanja. FunkcioniSe tako §to elektromagnetne vibracije stvaraju toplotu direktno u posudi,
a ne indirektno kroz zagrevanje staklene povrsine. Staklo se zagreva samo zato §to ga posuda
na kraju zagreje.
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gvozdeni lonac

(

- N =t magnetno strujno kolo
[ " |keramicka staklena plo¢a
s @®s] —— |indukcioni kalem
- . indukovana struja

Pre upotrebe nove indukcione ploce

» Procitajte ovo uputstvo i posebno obratite paznju na odeljak ,,Bezbednosna upozorenja“.
» Uklonite svu zastitnu foliju koja jos uvek moze da se nalazi na vasoj indukcionoj ploci.

Upotreba upravljackih elemenata osetljivih na dodir

Upravljacki elementi reaguju na dodir, tako da ne morate da vrsite nikakav pritisak.
Koristite jagodicu prsta, a ne vrh.

Cucéete zvuéni signal svaki put kada se registruje dodir.

Uverite se da su upravljacki elementi uvek Cisti, suvi i da nisu prekriveni predmetom
(npr. priborom ili krpom). Cak i tanak sloj vode moZe da dovede do toga da upravljanje
upravljackim elementima bude otezano.

=~ /7
&7 J
4 X

Izbor odgovarajuceg posuda

& + Koristite samo posude sa osnovom pogodnom za indukciono kuvanje.
Potrazite simbol za indukciono kuvanje na pakovanju ili na dnu posude.
* Mozete proveriti da li je vase posude pogodno tako Sto cete izvrSiti magnetni
test. Pomerite magnet prema osnovi posude. Ako se privuce, posuda je pogodna
za indukciono kuvanje.

» Ako nemate magnet: /"“\:’
1. Stavite malo vode u posudu koju zelite da proverite. W -
2. Pratite korake u odeljku ,,Za pocetak kuvanja“. 7=D

3. Ako Y ne treperi na displeju i voda se zagreva,
posuda je pogodna.
* Posude napravljeno od slede¢ih materijala nije pogodno: ¢isti nerdajuéi Celik,
aluminijum ili bakar bez magnetne baze, staklo, drvo, porcelan, keramika
i glineno posude.

Veli¢ina gorionika (mm) Minimalno posude (pre¢nik /mm)
180 140
Zona premoscéavanja 250
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Nemojte koristiti posude sa reckavim ivicama ili zakrivljenom osnovom.

Xr X1

Upverite se da je osnova vase posude glatka, da stoji ravno uz staklo i da je iste veliCine
kao zona za kuvanje. Uvek centrirajte posudu na zoni za kuvanje.

¥ ¥ % o

Uvek podizite posude sa keramicke ploce — nemojte ih gurati jer mozete
da izgrebete staklo.

e W

<=

» Koristite posude ¢iji je precnik feromagnetne povrsine (osnova posude) u opsegu
dimenzija u tabeli u nastavku. (Tabela 1)
- Ako koristite manje posude, mozete uticati na performanse
- Ako koristite posude pre¢nika manjeg od onog koji je naveden u tabeli iznad,
posude mozda nece biti detektovane
U skladu sa dimenzijama zone, mozete da koristite posude razli¢itih pre¢nika kao
$to je prikazano na slici u nastavku:

"n; —— m

d ﬂGMD\g b o ms}‘ I @O\l ==

» Ako feromagnetni deo pokriva samo delimi¢no osnovu posude, samo ¢e se feromagnetna
povrsina zagrejati, ostatak osnove mozda nece proizvesti dovoljnu temperaturu za kuvanje.

* Ako feromagnetna oblast nije homogena, ali sadrzi druge materijale kao
$to je aluminijum, to moZe uticati na zagrevanje i detekciju posude.
Ako je osnova posude slicna slikama u nastavku, mozda ne¢e do¢i do detekcije posude.
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KoriS¢enje indukcione ploce

Zapocinjanje kuvanja
Nakon ukljucivanja, zvuéni signal se oglasava jednom, svi indikatori svetle 1 sekundu,
a zatim se gase, §to ukazuje na to da je ploca usla u rezim pripravnosti.

1.

Dodirnite (D) prekidac za ukljucivanje/iskljucivanje,
svi indikatori prikazuju ,,-

Postavite odgovarajucu posudu na zonu za kuvanje koju zelite
da koristite. Uverite se da su dno posude i povrSina zone
za kuvanje Cisti 1 suvi.

Kada dodirnete upravljacki element za izbor grejne zone,
indikator pored tastera ¢e poceti da treperi

Izaberite podesavanje grejanja dodirom na upravljacki
element sa ,.klizaCem*.

Ako ne izaberete temperaturu u roku od 1 minuta, indukciona
ploca ¢e se automatski iskljuciti. Moracete da po¢nete ponovo
od 1. koraka.

MozZete da promenite temperaturu u bilo kom trenutku tokom
kuvanja.

Nakon zavrSetka kuvanja

1.
2.

Dodirnite izbor grejne zone koju zelite da iskljucite

Iskljucite zonu za kuvanje tako §to ¢ete pomeriti ,,kliza¢*
nadole na ,,0“. Uverite se da displej prikazuje ,,0.

Iskljucite ¢itavu plocu za kuvanje dodirom na upravljacki
element za ukljucivanje/iskljuéivanje.

Obratite paznju na vruce povrsine

Prikazace se ,,H* $to znaci da je zona za kuvanje prevruca
za dodir. Nestace kada se povrSina ohladi na bezbednu
temperaturu. Moze da se koristi i kao na¢in uStede energije
ako zelite da zagrejete jo$ posuda — koristite plocu koja

je jos uvek vruéa.

Koris¢enje funkcije za povecanje napajanja

Aktiviranje funkcije za povecanje napajanja

1.

Izaberite zonu sa funkcijom za povecanje napajanja.

&~
5

TEEEREEELER TR R Ry
Povecanje
snage
EEEm—
8
IEEEET T

Smanjenje

¢ snage

H

b L]

Napomena: PodeSavanje snage zone premoscavanja radi isto kao i bilo koja
druga normalna oblast.
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2. Dodirnite taster za POJACANJE, kada ekran treperi,

BOO!
indikator nivoa snage pokazuje ,,P*. g\\ —> P

Otkazivanje funkcije poveéanja snage *
1. Izaberite zonu sa funkcijom za povecanje napajanja.

2. Dodirnite ,,klizac* da biste otkazali funkciju Povecanja e A

napajanja i izaberite nivo koji zelite da podesite.

Smanjenje snage
9 jenj g

» Funkcija poveéanja snage moze trajati samo 5 minuta, nakon ¢ega ¢e zona automatski
preéi na nivo 9.

Koriséenje funkcije pauze

1. Pritisnite komandu za pauzu || kako bi grejne zone prestale da rade. Sve indikacije
[GPY

e

2. Pritisnite komandu za pauzu || jo$ jednom, sve grejne zone Ce se vratiti
[GPY

zone prikazuju ,,||“

na prvobitno podesavanje.

* Funkcija je dostupna kada radi jedna ili vise grejnih zona.

* Ako ne otkazete rezim zaustavljanja rada u roku od 30 minuta, indukciona ploca
¢e se automatski iskljuciti.

Zakljucavanje upravljackih elemenata

* Mozete da zakljucate upravljacke elemente kako biste sprecili nenamernu upotrebu
(na primer da deca slu¢ajno ne ukljuce zone za kuvanje).

+ Kada su upravljacki elementi zakljucani, deaktivirani su svi upravljacki elementi osim
upravljackog elementa za ukljucivanje/iskljucivanje.

» Kontrola zakljuCavanja se moze aktivirati/deaktivirati sa uklju¢enom/isklju¢enom
plo¢om za kuvanje.

Zakljucavanje upravljackih elemenata

Dodirnite upravljacki element ||& zakljuCavanja tastera na 2 sekunde. Indikator
5

tajmera prikazuje ,,Lo*.
Otklju¢avanje upravlja¢kih elemenata |
1. Dodirnite i zadrzite upravljacki element za zakljuc¢avanje tastera '
||& 2 sekunde. j\’\

5
2. Sada mozete da po¢nete da koristite plocu.
Kada je plo¢a u zaklju¢anom rezimu, deaktivirani su svi upravljacki elementi
& osim ukljuéivanja/isklju¢ivanja, u slu¢aju nuzde mozete da iskljuéite plocu
pomocu upravljackog elementa za ukljuéivanje/iskljucivanje, ali pri slede¢oj
upotrebi morate najpre da otkljucate plocu.

200



Upozorenje o preostaloj toploti

Ako je ploca bila u upotrebi neko vreme, ostace odredena koli¢ina preostale '
toplote. Pojavljuje se slovo ,,H* koje upozorava da se drzite dalje od ploce. '

KoriS¢enje funkcije zone premoséavanja

* Ovo se moze koristiti kao jedna zona ili dve pojedinacne zone u zavisnosti od potreba
za kuvanjem u svakoj situaciji.

* Napravljena je od dva nezavisna kalema kojima se moZze zasebno upravljati. Kada zona
premoscavanja radi, aktivira se samo zona koju pokriva posude.

» Da biste bili sigurni da je posude otkriveno i da je toplota ravnomerno rasporedena,
pravilno centrirajte posude.

[EER BN TTRIRRRNRRNRRRRRRRINAN J
T

{

Aktivirajte funkciju zone premos¢avanja
1. Da biste aktivirali podru¢je premoséavanja kao jednu veliku
zonu, istovremeno pritisnite taster za prednju zonu i taster
za zadnju zonu. /@ é\—\
2. Zvuéni signal ozna¢ava da indukciona ploca ulazi u izbor
zone premosc¢avanja, a odgovarajuci indikator ¢e treperiti.
3. Izaberite nivo snage koji zelite da podesite dodirom
na upravljackom elementu ,,Klizaca“.
Otkazi funkciju zone premosSc¢avanja
1. Dodirnite jednu od zona za kuvanje da biste ponistili

funkciju zone za premoscavanje.
2. Podesavanje snage funkcioniSe isto kao i svako drugo podrucje.

FULELLIER g

Automatsko iskljucivanje

Bezbednosna karaktistika plo¢e za kuvanje je automatsko iskljucivanje. Ovo se deSava
kada zaboravite da iskljuite zonu za kuvanje. Podrazumevano vreme iskljucivanja

je prikazano u tabeli u nastavku:

Nivo snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Podrazumevani radni tajmer (sat) |8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Upotreba tajmera

*  Mozete ga koristiti kao tajmer za iskljucivanje jedne ili viSe zona za kuvanje nakon
isteka vremena.

* Tajmer mozete da podesite na do 99 minuta.

Koris¢enje tajmera za iskljucivanje jedne ili viSe zona [

za kuvanje

1. Dodirnite upravljacki element za izbor zone grejanja za koju
zelite da podesite tajmer.

2. Dodirnite upravljacki element tajmera, ,,00° 00:
¢e se prikazati na displeju tajmera i,,0° ¢e treperiti. ?\
3. Podesite vreme tako $to éete dodirnuti upravljacki S ——— 05
element klizaca tajmera (npr. 5). é‘R —> ©
4. Ponovo dodirnite upravljacki element tajmera, ,,0°
¢e treperiti. -0

5. Podesite vreme dodirivanjem upravljackog elementa
klizaca (npr. 9), sada je tajmer koji ste podesili

95 minuta.
T 9 S
> @
6. Kada se vreme podesi, odbrojavanje pocinje odmah.
Na displeju ¢e se prikazivati preostalo vreme. = s
NAPOMENA: U desnom donjem uglu indikacije nivoa snage
pojavice se crvena tacka koja oznaCava da je zona izabrana. -

7. Kada tajmer za kuvanje istekne, odgovarajuca zona za kuvanje ¢e se automatski iskljuciti.
Napomena: Druge zone za kuvanje ¢e nastaviti da rade ako su prethodno bile ukljuéene.

Ako je tajmer podeSen na viSe od jedne zone:

1. Kada podesite tajmer za nekoliko zona za kuvanje, prikazuju se crvene tacke
odgovarajucih zona za kuvanje. Na displeju tajmera prikazuje se min. tajmer.
Tacka odgovarajuce zone treperi.

g 5':_: (podesavanje na 15 minuta)

@ E i (podesavanje na 45 minuta)

2. Kada tajmer odbrojavanja istekne, odgovarajuéa zona se iskljucuje. Zatim se prikazuje
novi minimalni tajmer i tacka odgovarajuée zone treperi.

Jr
e b

Napomena: Dodirnite upravljacki element za izbor grejne zone, odgovarajuéi tajmer
se prikazuje na indikatoru tajmera.
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Smernice za kuvanje

Budite pazljivi pri przenju jer se ulje i mast veoma brzo zagrevaju, posebno kada
koristite funkciju pojacanja. Pri izuzetno visokim temperaturama, ulja i masti
¢e se spontano zapaliti i to predstavlja ozbiljnu opasnost od poZara.

Saveti za kuvanje

Kada hrana proklju¢a, smanjite podeSavanje snage.

Koris¢enje poklopca smanjuje vreme kuvanja i Stedi energiju zadrzavanjem toplote.
Smanjite koli¢inu te¢nosti ili masti kako biste skratili vreme kuvanja.

Pocnite da kuvate na visokoj temperaturi i smanjite podeSavanje kada se hrana zagreje.

Dinstanje, kuvanje pirinca

Dinstanje se deSava ispod tacke kljucanja, na oko 85°C, kada se mehuri¢i samo
povremeno podizu na povrsinu te¢nosti za kuvanje. To je klju¢ za ukusne supe i blage
Corbe jer se ukusi razvijaju bez prekuvanja hrane. Sosove na bazi jaja i sosove zgusnute
brasnom takode treba kuvati ispod tacke kljucanja.

Neki zadaci, ukljucujuéi kuvanje pirin¢a metodom apsorpcije, mogu zahtevati visu postavku
od najnize kako bi se osiguralo da se hrana pravilno skuva u preporu¢enom vremenu.

Pecenje bifteka do poprimanja smede boje

Za pripremanje socnog ukusnog bifteka:

1.
2.
3.

Ostavite meso na sobnoj temperaturi oko 20 minuta pre pripremanja.

Zagrejte tiganj sa ¢vrstom podlogom.

Premazite obe strane bifteka uljem. Sipajte malu koli¢inu ulja u vreli tiganj,

a zatim spustite meso na vreli tigan;.

Okrenite biftek samo jednom tokom pripremanja. Tacno vreme pecenja zavisi

od debljine bifteka i od toga koliko Zelite da bude pecen. Vreme moze da varira
od oko 2-8 minuta po strani. Pritisnite biftek kako biste procenili koliko je pecen —
Sto je Cvrséi, to je bolje ,,pecen®.

Ostavite biftek da odstoji na toplom tanjiru nekoliko minuta kako bi se omeksao
pre posluzivanja.

Za prZenje uz mesanje

1.
2.

bl

S

Izaberite keramicki kompatibilan vok sa ravnom bazom ili veliki tiganj za przenje.
Pripremite sve sastojke i opremu. PrZenje uz mesanje treba da se odvija brzo.

Ako pripremate velike koliCine, pripremite hranu u nekoliko manjih serija.

Tiganj kratko zagrejte i dodajte dve kasike ulja.

Prvo pripremite meso, odlozite ga sa strane i odrzavajte ga toplim.

Pripremite povrée przenjem uz mesanje. Kada je vruce, ali i dalje hrskavo,
smanjite podesavanje zone za kuvanje, vratite meso u tiganj i dodajte sos.

Lagano promesajte sastojke kako biste bili sigurni da su zagrejani.

Posluzite odmah.
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Podesavanja toplote

Podesavanje toplote

Podesnost

1-2 .

blago zagrevanje za male koli¢ine hrane
topljenje ¢okolade, maslaca i hrane koja brzo gori

+ lagano dinstanje
*  sporo zagrevanje

3-4 * podgrevanje
*  brzo dinstanje
» kuvanje pirin¢a
5-6 » palacinke
7-8 * sotiranje
*  pripremanje testenine
9 *  przenje uz mesanje

+ Kkljucanje vode

* pecenje do poprimanja smede boje
* dovodenje supe do kljucanja

Nega i ¢iSéenje

(otisci prstiju,
tragovi, mrlje od
hrane ili prolivanje
koje ne sadrzi
Secer na staklu)

2. Nanesite sredstvo za ¢iscenje
ploce dok je staklo jos toplo
(ali ne vruce!)

3. Isperite i obrisite ¢istom krpom
ili papirnim ubrusom.

4. Ponovo ukljucite napajanje ploce
za kuvanje.

Sta? Kako? Vazno!
Svakodnevno 1. Iskljucite napajanje ploce * Ako je napajanje plo¢e za kuvanje
zaprljanje stakla za kuvanje. iskljuc¢eno, nece se prikazati ,,vru¢a

povrsina“, ali zona za kuvanje moze i dalje
da bude vru¢a! Budite izuzetno oprezni.
Cvrste Zice za ribanje, neke najlonske
Zice za ribanje i gruba/abrazivna sredstva
za CiS¢enje mogu izgrebati staklo.

Uvek procitajte $ta piSe na nalepnici kako
biste proverili da li su vase sredstvo za
¢iséenje ili Zica za ribanje odgovarajudi.
Nikada ne ostavljajte ostatke od ¢iséenja
na plo¢i za kuvanje: moze doci

do zaprljanja stakla.

Prelivanja, otapanja
i vruca Secerna
prelivanja na staklu

Odmah ih uklonite lopaticom za okretanje,
paletnim nozem ili o§tricom strugaca
prikladnim za keramicke staklene
povrsine za kuvanje, ali obratite paznju
na vruce povrsine zona za kuvanje:

1. Iskljucite napajanje ploce
za kuvanje na zidu.

2. Drzite secivo ili pribor pod uglom
od 30° i ostruzite zaprljanje do
hladnog dela ploce za kuvanje.

3. Ocistite zaprljanje krpom
za posude ili papirnim ubrusom.

4. Sledite korake od 2 do 4 za
,.Svakodnevno zaprljanje na staklu“
navedene iznad.

Uklonite mrlje nastale topljenjem

i od slatke hrane ili prelivanja $to je pre
moguce. Ako ostavite da se ohlade na
staklu, uklanjanje moze biti otezano i moze
do¢i do trajnog osStecenja povrsine stakla.
Opasnost od posekotina: Kada je zastitni
poklopac uvucen, ostrica strugaca je
izuzetno oStra. Koristite izuzetno oprezno

i uvek Cuvajte na bezbednom mestu

i van domasaja dece.

Prelivanja na
upravljackim
elementima
osetljivim

na dodir

1. Iskljucite napajanje ploce za kuvanje.
2. Ocistite prelivanje upijanjem
3. Obrisite podrucje upravljackih
elemenata osetljivih na dodir ¢istim
vlaznim sunderom ili krpom.
4. Obrisite podruéje potpuno
suvim papirnim ubrusom.
5. Ponovo ukljudite napajanje
ploce za kuvanje.

Ploca za kuvanje moze da proizvede
zvudni signal i da se samostalno iskljuci,
a upravljacki elementi osetljivi na dodir
mozda nece funkcionisati dok je na njima
teénost. Pre nego $to ponovo ukljucite
plocu za kuvanje, uverite se da ste

u potpunosti obrisali podrucje upravljackih
elemenata osetljivih na dodir.
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Podsetnici i saveti

Problem

Moguéi uzroci

Sta treba uéiniti

Ploca za kuvanje ne moze
da se ukljuci.

Nema napajanja.

Uverite se da je ploca za kuvanje
priklju¢ena na napajanje

i da je ukljucena.

Proverite da li je doslo do nestanka
struje u vasem domu ili podrucju.
Ako ste sve proverili i problem i dalje
postoji, pozovite kvalifikovanog
tehnicara.

Upravljacki elementi osetljivi
na dodir ne reaguju.

Upravljacki elementi su zakljucani.

Otkljucajte upravljacke elemente.
Za uputstva, pogledajte odeljak
,KoriS¢enje keramicke ploce”.

Otezano je upravljanje
upravljackim elementima
osetljivim na dodir.

Mozda postoji blagi sloj vode preko
upravljackih elemenata ili mozda
koristite vrh prsta kada dodirujete
upravljacke elemente.

Uverite se da je podrucje upravljackih
elemenata osetljivih na dodir suvo

i koristite jagodicu prsta kada
dodirujete upravljacke elemente.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude sa ostrim ivicama.

Koristi se neodgovarajuca abrazivna
zica za ribanje ili proizvodi

za Ciséenje.

Koristite posude sa ravnim i glatkim
osnovama. Pogledajte odeljak
Izbor odgovarajuceg posuda“.

Pogledajte deo ,,Nega i ¢is¢enje™.

Neke posude proizvode
pucketanje ili $kljocanje.

Ovo moze biti uzrokovano
konstrukcijom posuda (slojevi
razli¢itih metala razli¢ito vibriraju).

Ovo je uobicajeno za posude
i ne predstavlja kvar.

Indukciona ploc¢a proizvodi
tiho brujanje kada se koristi
na visokoj temperaturi.

Ovo je uzrokovano tehnologijom
indukcionog kuvanja.

Ovo je uobicajeno, ali buka bi trebalo
da se stisa ili potpuno nestane kada
smanjite temperaturu.

Cuje se zvuk ventilatora
iz indukcione ploce.

Ventilator za hladenje ugraden

u indukcionoj plo¢i se ukljucio
kako bi se sprecilo pregrevanje
elektronike. Moze nastaviti

sa radom ¢ak i nakon $to iskljudite
indukcionu plocu.

Ovo je uobicajeno i ne zahteva
nikakve radnje. Ne iskljucujte
napajanje indukcione ploce

na zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrevaju
i pojavljuje se oznaka
na displeju.

Indukciona plo¢a ne moze da
detektuje posudu jer nije pogodna
za indukciono kuvanje.

Indukciona plo¢a ne moze da
detektuje posudu jer je suvise mala
za zonu za kuvanje ili nije pravilno
centrirana na njoj.

Koristite posude pogodno za
indukciono kuvanje. Pogledajte
odeljak ,,Izbor odgovarajuceg
posuda“.

Centrirajte posudu i uverite se
da njeno dno odgovara veli¢ini
zone za kuvanje.

Indukciona ploca ili zona

za kuvanje su se neoc¢ekivano
iskljucile, cuje se zvucni signal
i prikazuje se kod greske
(obi¢no naizmenicno sa
jednom ili dve cifre na displeju
tajmera za kuvanje).

Tehnicka greska.

Zabelezite slova i brojeve greske,
iskljucite napajanje indukcione ploce
na zidu i obratite se kvalifikovanom
tehnicaru.
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Prikaz kvara i provera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukciona ploc¢a automatski ulazi u zastitno stanje
i prikazuju se odgovarajuci zastitni kodovi:

Problem Moguéi uzroci Sta treba u¢initi

E4/ES5 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.

E7/E8 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.

za IGBT.

E2/E3 Neuobicajen napon napajanja Proverite da li je napajanje uobicajeno.
Ukljucite kada napajanje postane
uobicéajeno.

E6/E9 Lose zracenje toplote Ponovo pokrenite kada se indukciona

indukcione ploce ploca ohladi.

Iznad su navedene procene i provere uobicajenih kvarova.
Nemojte sami da rastavljate jedinicu kako biste izbegli opasnost i ostecenje indukcione ploce.

Tehnicke specifikacije

Indukciona ploca za kuvanje HAB32SC

Zone za kuvanje 2 zone

Napon napajanja 220 — 240V ~ 50/60 Hz
Ugradeno elektricno napajanje 3600 W

Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) 290x520x58

Ugradne dimenzije AXB (mm) 270%490

Tezina i dimenzije su priblizne. Budu¢i da stalno nastojimo da pobolj§amo nase
proizvode, mozemo da promenimo specifikacije i dizajn bez prethodne najave.

Ugradnja

Izbor opreme za ugradnju

* Izrezite radnu povrSinu prema dimenzijama prikazanim na crtezu.

» U svrhu ugradnje i upotrebe, potrebno je ostaviti najmanje 50 mm prostora oko otvora.

» Upverite se da je debljina radne povrSine najmanje 30 mm. Izaberite materijal radne
povrsine otporan na toplotu kako biste izbegli veée deformacije izazvane toplotnim
zrac¢enjem iz ploce. U skladu sa prikazom u nastavku:
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Upozorenje: Materijal radne povrsine mora da koristi impregnirano drvo ili drugi
izolacioni materijal.

L (mm)

W (mm)

H (mm)

D (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

HAB32SC

290

520

58

54

270

490

50 mini

U svakom slucaju, uverite se da se plo¢a za kuvanje dobro provetrava i da ulaz i izlaz
vazduha nisu blokirani. Uverite se da je plo¢a u dobrom radnom stanju. U skladu

sa prikazom u nastavku
Napomena: Sigurnosno rastojanje izmedu vruce plo€e i ormara iznad vruée ploce treba

da bude najmanje 760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm) D

760

50 mini

20 mini

Ulaz vazduha

Izlaz vazduha 5 mm

Pre nego Sto ugradite plo¢u, uverite se

* daje radna povrSina kvadratna i ravna i da nikakvi strukturni elementi ne ometaju
prostorne zahteve.

da je radna povrsina izradena od materijala otpornog na toplotu.
Ako je ploca postavljena iznad rerne, rerna ima ugradeni ventilator za hladenje.

Ugradnja je u skladu sa svim zahtevima za zazor i vaze¢im standardima i propisima.
da je odgovarajuci izolacioni prekidac, koji obezbeduje potpuno iskljucenje iz mreznog

napajanja, ugraden u trajno ozi¢enje, montiran i pozicioniran u skladu sa lokalnim
pravilima i propisima za ozicenje.
» Tip izolacionog prekidac¢a mora da bude odobren i da obezbedi razmak izmedu kontakata
od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] provodnicima ako lokalna pravila
ozicenja dozvoljavaju ovu varijaciju zahteva).
» daje izolacioni prekida¢ lako dostupan kupcu kada se ugradi ploc¢a
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ako imate sumnje u vezi sa ugradnjom, obratite se lokalnim gradevinskim organima
i pogledajte lokalne zakone
da koristite zavrsne slojeve otporne na toplotu i lake za CiS¢enje (kao $to su keramicke
plocice) za zidne povrsine koje okruzuju plocu.
akon ugradnje ploce, uverite se
Kabl za napajanje nije dostupan preko vrata ormara ili fioka.
Postoji adekvatan protok vazduha izvan ormaric¢a do baze ploce za kuvanje.
Ugradena je zastitna toplotna barijera ispod osnove ploce ako se ploca ugraduje
iznad prostora fioke ili ormara.
Izolacioni prekidac je lako dostupan kupcu.

Pre lociranja pri¢vrsnih drzaca
Jedinicu treba postaviti na stabilnu, glatku povrsinu (koristite pakovanje).
Nemojte primenjivati silu na upravljacke elemente koje §trée iz ploce.

Lociranje pri¢vrsnih drzaca (2 kom)

0]

Jedinicu treba postaviti na stabilnu, glatku povrsinu (koristite pakovanje).
Nemojte primenjivati silu na upravljacke elemente koje §trée iz ploce.
Pri¢vrstite plo¢u na radnu povr$inu tako da zavijete Cetiri drzaca na dno ploce
(pogledajte sliku) nakon ugradnje.

Podesite polozaj nosaca tako da odgovara razli¢itoj debljini radne povrsine.

‘ Sto } Sto
S Plo¢a 5 Plo¢a
= J
Drzat g ) Lzsz
Drzac E

prez
Ploc¢u za kuvanje mora ugraditi kvalifikovano osoblje ili tehnicari. Na raspolaganju vam
stoje nasi stru¢njaci. Nikada ne obavljate ovu radnju samostalno.
Ploca se ne sme montirati na rashladnu opremu, masine za pranje sudova i rotacione
masine za suSenje.
Ploca za kuvanje mora biti ugradena tako da se moze obezbediti bolje toplotno zracenje
kako bi se povecala njena pouzdanost.
Zid i zona indukovanog grejanja iznad radne povrSine moraju da izdrze toplotu.
Da bi se izbegla ostecenja, slojevito umetanje sloja i lepak moraju biti otporni na toplotu.
Parni Cista¢ se ne sme Koristiti.
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* Ova keramicka ploca se moze prikljuciti samo na napajanje sa impedansom sistema ne
vecom od 0,427 oma. U slucaju da je potrebno, konsultujte svog dobavljaca za informacije

o impedansi sistema.

Prikljucivanje ploce na elektri¢cnu mrezu
Napajanje treba da bude prikljuc¢eno u skladu sa relevantnim standardom ili jednopolnim
prekidacem. Metod prikljucivanja je prikazan u nastavku.

© ® @

P N =

L-N: 220-240V~

» Ako je kabl ostecen ili ga je potrebno zameniti, to treba da uradi tehnicar
za postprodajne usluge pomoc¢u odgovarajuceg alata kako bi se izbegle nezgode.

» Ako se uredaj prikljucuje direktno na elektriénu mrezu, mora da se ugradi omnipolarni
prekidac¢ sa minimalnim razmakom od 3 mm izmedu kontakata.

* Osoba koja vrsi ugradnju mora da se uveri da je napravljen ispravan elektri¢ni
prikljucak, kao i da je u skladu sa bezbednosnim propisima.

« Kablovi ne smeju biti savijeni ili sabijeni.

» Kablovi moraju redovno da se proveravaju i sme da ih menja samo odgovarajuce

kvalifikovano lice.

ODLAGANJE NA
OTPAD: Nemojte
odlagati ovaj proizvod
kao nesortirani
komunalni otpad.
Radi posebne obrade,
neophodno je obaviti
zasebno prikupljanje
takvog otpada.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa evropskom direktivom 2012/19/EU i u skladu
sa zakonodavstvom Ujedinjenog Kraljevstva S.I. 3113/2013 za elektri¢ni
i elektronski otpad (WEEE). Ako obezbedite pravilno odlaganje ovog uredaja,
pomoci ¢ete u sprecavanju moguce Stete po zivotnu sredinu i ljudsko zdravlje, koja
moze da nastane usled nepravilnog odlaganja.

Simbol na proizvodu ukazuje na to da se on ne moze tretirati kao uobicajeni
kuéni otpad. Potrebno je da ga odnesete na sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne
i elektronske robe.

Ovaj uredaj zahteva poseban nacin odlaganja. Za detaljnije informacije u vezi
sa obradom, ponovnim kori§¢enjem i reciklazom ovog proizvoda, obratite
se lokalnom nadleznom telu, usluzi odlaganja otpada iz domacinstva ili prodavnici
u kojoj ste kupili proizvod.

Za detaljnije informacije o obradi, ponovnom koris¢enju i reciklazi ovog
proizvoda, obratite se lokalnom nadleznom telu, usluzi odlaganja otpada
iz domacinstva ili prodavnici u kojoj ste kupili proizvod.

Podaci o niskoj potro$nji energije u skladu sa Uredbom Komisije (EU) 2023/826.

Uslov

Potrosnja energije Period nakon kog oprema

automatski dostize stanje

Rezim iskljuc¢enosti

0,5W 20 min.
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AVISOS DE SEGURETAT

SI US PLAU, LLEGIU ATENTAMENT AQUESTES
INSTRUCCIONS ABANS DE FER SERVIR
L'ELECTRODOMESTIC.

Instal-lacio
Perill de descarrega electrica

Desconnecteu 1'electrodomestic de la xarxa electrica abans de
fer-hi qualsevol tasca o manteniment.

Es fonamental i obligatori connectar I'electrodoméstic a un bon
sistema de cablejat de terra.

S'han d'incorporar mitjans de desconnexi6 al cablejat fix
d'acord amb les normes de cablejat.

Qualsevol alteracio en el sistema de cablejat doméstic només
la pot fer un electricista qualificat.

Si s'incompleix aquest consell, es pot patir una descarrega
eléctrica o la mort.

Perill de tall

Aneu amb compte: les vores del panell son afilades.

Si no e prenen aquestes precaucions, es poden produir lesions
o talls.

Instruccions de seguretat importants

Llegiu atentament aquestes instruccions abans d'instal-lar o fer
servir aquest electrodomestic.

No s'ha de col-locar cap material ni producte combustible
sobre aquest aparell en cap moment.

Assegureu-vos que aquesta informaci6 estigui disponible per a
la persona responsable d'instal-lar I'aparell, ja que podria reduir
els costos d'instal-lacio.

Per evitar perills, aquest electrodoméstic s'ha d'instal-lar
d'acord amb aquestes instruccions d'instal-lacio.
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Només una persona degudament qualificada ha d'instal-lar 1
connectar a terra aquest electrodomestic.

Aquest electrodomestic s'ha de connectar a un circuit que
incorpori un interruptor d'aillament que proporcioni una
desconnexié completa de la font d'alimentacid.
ADVERTENCIA: feu servir només els protectors de placa
dissenyats pel fabricant de I'electrodomestic de cuina o els
indicats pel fabricant de l'aparell a les instruccions d'us com a
protectors adequats o incorporats a l'electrodomestic. L'us de
proteccions inadequades pot causar accidents.

Si no instal-leu correctament l'electrodomestic, podrieu
invalidar qualsevol reclamaci6 de garantia o responsabilitat.
Pel que fa als detalls de la instal-lacio, consulteu l'apartat
<Instal-lacio>.

Funcionament i manteniment
Perill de descarrega eléctrica

No cuineu sobre una placa de coccid trencada o esquerdada. Si
la superficie de la placa de coccid esta trencada o esquerdada,
apagueu l'electrodomestic immediatament, desconnecteu-lo de
la xarxa eléctrica (endoll de la paret) 1 poseu-vos en contacte
amb un técnic qualificat.

Desendolleu la placa de coccio de la paret abans de netejar-la
o fer-ne el manteniment.

Si s'incompleix aquest consell, es pot patir una descarrega
electrica o la mort.

Perill per a la salut

Aquest electrodomestic compleix amb la normativa de
seguretat electromagnetica.

Perill de superficie calenta

Durant I'Gs, algunes peces accessibles d'aquest electrodomestic
s'escalfaran prou com per provocar cremades.
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No deixeu que el cos, la roba o qualsevol objecte que no siguin
estris de cuina adequats entrin en contacte amb la
vitroceramica fins que la superficie estigui freda.

No s'han de col-locar objectes metal-lics com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes sobre la superficie de la placa, ja que
es poden escalfar.

Els infants menors de 8 anys s'han de mantenir allunyats de
l'electrodomestic, llevat que estiguin sota supervisid continua.
Les nanses de les cassoles poden estar calentes al tacte.
Comproveu que les nanses de les cassoles no sobresurtin
d'altres zones de coccid que estiguin enceses. Mantingueu les
nanses fora de 'abast dels nens.

Si no se segueixen aquests consells, es poden produir cremades
1 escaldades.

Perill de tall

La fulla afilada d'un rascador de placa de cocci6 queda
exposada quan se'n retira la coberta de seguretat. Feu-lo servir
amb molta cura i guardeu-lo sempre de forma segura 1 fora de
l'abast dels nens.

Si no e prenen aquestes precaucions, es poden produir lesions
o talls.

Instruccions de seguretat importants

No deixeu mai 1'electrodomestic sense vigilancia quan estigui
en Us. El vessaments provoquen fum i residus de greix que es
poden encendre.

No feu servir mai I'electrodomestic com a superficie de treball
o d'emmagatzematge.

No deixeu mai cap objecte ni estri a sobre de I'aparell.

No feu servir mai l'aparell per temperar o escalfar 1'habitacio.
Després de 1'is, apagueu sempre les zones de coccio 1 la placa
de coccid tal com es descriu en aquest manual (és a dir,
mitjangant els controls tactils).
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No permeteu que els infants juguin amb [I'electrodomeéstic ni
que s'hi asseguin, s'hi posin drets o s'hi enfilin.

No guardeu objectes que puguin interessar els infants als
armaris que hi ha a sobre de 1'aparell. Si els infants pugen a la
placa de cocci6 poden patir lesions greus.

No deixeu els infants sols o sense vigilancia a la zona on hi
hagi I'electrodomestic.

Els infants o les persones que tinguin una capacitat limitada per
fer anar I'electrodomestic han de tenir una persona responsable
1 competent que els instrueixi en com es fa anar. Aquesta
persona ha d'estar convenguda que pot fer anar
l'electrodomestic sense perill per a ell mateix o el seu entorn.
No arregleu ni substituiu cap peca de l'electrodomeéstic llevat
que s'indiqui especificament al manual. La resta de les
operacions de manteniment les ha de fer un teécnic qualificat.
No feu servir un netejador de vapor per netejar la placa de coccid.
No col-loqueu ni deixeu caure objectes pesants a sobre de la
placa de coccio.

No us poseu drets a sobre de la placa de coccid.

No feu servir paelles amb vores dentades ni arrossegueu les
olles per la superficie de vidre, ja que podeu ratllar el vidre.
No feu servir fregalls ni altres productes de neteja abrasius per
netejar la placa de coccid, ja que poden ratllar la vitroceramica.
Per evitar qualsevol perill, si el cable d'alimentacié esta
malmes, 1'ha de substituir el fabricant, el seu responsable de
servei o persones amb una qualificacid similar.

Aquest electrodomestic esta pensat inicament per fer-se servir
en un entorn domestic! L'is comercial de qualsevol mena no
esta cobert per la garantia del fabricant!

ADVERTENCIA: Aquest electrodoméstic i les seves parts
accessibles s'escalfen durant 1'as. Els infants se n'han de
mantenir allunyats.
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Aneu amb compte per evitar tocar els elements que produeixen
calor.

Els infants menors de 8 anys s'han de mantenir allunyats de
l'electrodomestic, llevat que estiguin sota supervisio continua.
Aquest aparell el poden fer servir nens de 8 anys o més i
persones amb capacitats fisiques, sensorials o mentals reduides
o amb manca d'experiéncia i coneixements si han rebut
supervisid o instruccions sobre l'us de l'aparell de manera
segura i entenen els perills que implica.

No deixeu que els infants juguin amb l'aparell. La neteja 1 el
manteniment per part de l'usuari no la poden fer els infants
sense supervisio.

ADVERTENCIA: Pot ser perillos cuinar en una placa sense
vigilancia quan s'hi fa servir greix o oli, perqué pot provocar
un incendi. No intenteu apagar MAI un foc amb aigua, sind
que heu d'apagar I'electrodoméstic 1 cobrir les flames, per
exemple, amb una tapa o una manta contraincendis.
ADVERTENCIA: Perill d'incendi: no guardeu objectes
damunt les superficies de coccio.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta esquerdada, apagueu
'aparell per evitar la possibilitat de descarrega electrica, en el
cas de superficies de vitroceramica o d'un material semblant
que protegeixen les parts actives.

No s'han de fer servir netejadors de vapor.

Aquest electrodoméstic no estda pensat perque s'accioni
mitjancant un temporitzador extern o un sistema de control a
distancia independent.

PRECAUCIO: El procés de coccio ha de ser supervisat. Els
processos de coccid curts s'han de supervisar continuament.
Després de la instal-lacio no es pot accedir al cable d'alimentacio.
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Descripcio general del producte
Vista superior

Haler
— —2 o
1. Zona de 1800 W, poténcia maxima 2100 W
2. Zonade 1800 W, poténcia maxima 2100 W
- 3 3. Zona de 3000 W, poténcia maxima 3600 W
4. Panell de control
o —1
88
8 8 8 R 4
El panell de control
1. Control d'ENCESA/APAGADA
5 5 2. Control d'ajust de potencia/del

| |
88 80 ° Ba
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temporitzador

Control del temporitzador

Control de pausa/bloqueig de tecles

: Controls de seleccio de zones d'escalfament

w0
o+ &
N
_b__

S kW

Control de la funci6 Poténcia Maxima

Informacio del producte

La placa de vitroceramica/d'induccio pot satisfer diferents tipus de demandes culinaries
gracies a l'escalfament per cable de resisténcia, el control microcomputeritzat i la seleccid
de poténcia multiple: és la millor elecci6 per a les families modernes.

La placa se centra en els clients i adopta un disseny personalitzat. La placa té prestacions
segures i fiables, cosa que fa que la seva vida sigui comoda i permet gaudir plenament del
plaer de la vida.

Sobre la cuina d'induccio

La inducci6 és una tecnologia de coccid segura, avangada, eficient i economica. Funciona
a partir de vibracions electromagnétiques que generen calor directament a la paella, en
lloc de fer-ho indirectament mitjancant I'escalfament de la superficie del vidre. El vidre
només s'escalfa perqué la paella pot arribar a escalfar-lo.
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IHE

——| = | cassola de ferro

circuit magnétic

e () L0 =1 . L
[ —— | placa vitroceramica
sse sss) [ bobina d'induccio
- - corrents induits

Abans de fer servir la nova placa d'induccio

Llegiu aquesta guia, tot fent una atencio6 especial a la secci6 "Avisos de seguretat".
Traieu qualsevol pel-licula protectora que encara pugui haver-hi a la placa d'induccio.

Us dels controls tactils

Els controls responen al tacte, de manera que no cal aplicar-hi cap pressio.

Fes servir el tou del dit, no la punta.

Sentireu un bip cada vegada que es registri un contacte tactil.

Assegureu-vos que els controls estiguin sempre nets, secs i que no hi hagi cap
objecte (per exemple, un estri o un drap) que els tapi. Fins i tot una fina pel-licula
d'aigua pot dificultar 1'ds dels controls.

27 L s
o { /
R 5 5
v X

Tria dels recipients de cocciéo adequats

A

Feu servir només recipients de coccidé amb una base apta per a la cocci6 d'induccié.
Busqueu el simbol d'induccié a I'embalatge o a la part inferior de la cassola.

Podeu comprovar si els recipients de coccid son adequats fent una prova magnética. Passeu
un imant per la base de la cassola. Si es produeix atraccio, la cassola és apta per a induccio.

Si no teniu un imant: e \V
1. Poseu una mica d'aigua a la cassola que voleu comprovar. 1 -
2. Segueix els passos que s'indiquen a "Comengar a cuinar".

i<

3. Siel“no parpelleja a la pantalla i I'aigua s'escalfa, la cassola és adequada.
Els accessoris de cuina fets amb els materials segiients no son aptes: acer inoxidable pur,
alumini o coure sense base magnética, vidre, fusta, porcellana, ceramica i terrissa.

Mida del cremador (mm) | Mides minimes de l'accessori de cuina (diametre/mm)

180

140

Zona del pont 250
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No feu servir recipients de cocciéo amb vores dentades o una base corba.

Xr X 17

Assegureu-vos que la base de la cassola sigui llisa, que quedi plana contra el vidre i que
tingui la mateixa mida que la zona de coccié. Centreu sempre la cassola a la zona de coccid.

XXX L7

Aixequeu sempre les cassoles de la placa de vitroceramica i no les feu lliscar o podrieu

ratllar el vidre.
~{==

e  Feu servir cassoles amb un diametre de la zona ferromagnética (base de la paella)
dins del rang de dimensions de la taula segiient. (Taula 1)
- Si feu servir cassoles més petites, el rendiment se'n podria veure afectat.
- Si feu servir cassoles amb un diametre més petit que l'indicat a la taula anterior,
és possible que no es detectin.
Segons la mida de la zona, podeu fer servir recipients de coccioé de diferents diametres,
com es mostra a la imatge segiient:

-
T re—
(@) us? b :I:@Q}ED

e  Sila part ferromagnética només cobreix parcialment la base de la paella, només
s'escalfara la zona ferromagnética; és possible que la resta de la base no s'escalfi
prou per cuinar.

e  Sil'area ferromagnética no és homogenia, perd presenta altres materials com
I'alumini, aixo pot afectar l'escalfament i la deteccié de la paella.
Si la base de la paella és similar a les imatges de sota, és possible que no es detecti la
paclla.
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Us de la placa d'induccié

Comencar a cuinar
Després d'encendre la placa, el brunzidor pita una vegada, tots els indicadors s'encenen durant
1 segon i després s'apaguen, cosa que indica que la placa ha entrat en el mode en espera.

1.

Toqueu l'interruptor ' ENCESA/APAGADA @, tots els
indicadors mostren "—".

Col-loqueu una cassola adequada a la zona de cocci6 que
vulgueu fer servir. Assegureu-vos que la base de la cassola i la

superficie de la zona de coccid estiguin netes i seques.

En tocar el control de seleccid de la zona d'escalfament, un

indicador al costat de la tecla s'il-luminara de manera intermitent.

Seleccioneu un ajust d'escalfor tocant el control "lliscant".
Si no trieu un cap nivell d'escalfor durant 1 minut, la placa
d'induccié s'apagara automaticament. Haureu de tornar a
comengar pel pas 1.
Podeu modificar la poténcia en qualsevol moment durant la
coccid.

Quan hagiu acabat de cuinar

1.

2.

Toqueu la seleccid de la zona d'escalfament que voleu apagar.

Apagueu la zona de cocci6 tocant el control "lliscant” fins a
"0". Assegureu-vos que la pantalla mostri "0".

Apagueu del tot la placa de coccio tocant el control
d'ENCESA/APAGADA.

Aneu amb compte amb les superficies calentes.

&~
gg

Menys poténcia

4—

Es mostrara una "H", cosa que significa que la zona de coccid esta
massa calenta per tocar-la. Desapareixera quan la superficie s'hagi

refredat a una temperatura segura. Tamb¢ es pot fer servir com a funcio6 7'
d'estalvi d'energia; si voleu escalfar més cassoles, feu servir la zona de '
coccid que encara estigui calenta.

Us de la funcio Poténcia Maxima

Activa la funci6 Poténcia Maxima

1.

Seleccioneu la zona amb la funcié de Poténcia Maxima.

218

b L]



Nota: L'ajust de poténcia de la zona del pont funciona igual que qualsevol altra zona normal.
2. Toqueu la tecla de Poténcia Maxima (BOOST); quan la -
pantalla parpellegi, I'indicador del nivell de poténcia —> |
mostrara "P".
P

Cancel-lar la funcio de Poténcia Maxima
1. Seleccioneu la zona amb la funci6 de Poténcia Maxima.

2. Toqueu el "control lliscant" per cancel-lar la funci6 de I
Poténcia Maxima i seleccioneu el nivell que voleu establir.

Menys potencia
¢ yS P

e La funci6 de Poténcia Maxima només pot durar 5 minuts, després dels quals la zona
passara automaticament al nivell 9.

Us de la funcié Pausa
[l

1. Premeu el control de pausa, ', les zones d'escalfament deixen de funcionar. Tots els

n”u

indicadors de zona mostren

L, —=>
I jk

2. Premeu el control de pausa ', un cop més; totes les zones de calefaccio6 tornaran al

seu ajust original.
e  La funcié esta disponible quan una o més zones d'escalfament estan en
funcionament.
e  Sino cancel‘leu el mode d'aturada de funcionament durant 30 minuts, la placa
d'induccid s'apagara automaticament.

Bloqueig dels controls

e Podeu bloquejar els controls per evitar-ne un Us no intencionat (per exemple, que els
infants engeguin les zones de cocci6 de manera accidental).

e Quan els controls estan bloquejats, tots els controls excepte el control
d'ENCESA/APAGADA estan deshabilitats.

e  El control de bloqueig es pot activar/desactivar amb el control
d'ENCESA/APAGADA de la placa.

Bloquejar els controls

Toqueu el bloqueig | |632" durant 2 segons. L'indicador del temporitzador mostrara "Lo".
Desbloquejar els controls [l

1. Toqueu i manteniu premut el control de bloqueig de tecles | |@2" durant j&

2 segons.

2. Ara podeu comengar a fer servir la placa de cuina.
Quan la placa esta en mode de bloqueig, tots els controls estan desactivats
excepte el d'ENCESA/APAGADA. Sempre podeu apagar la placa amb el control
d'ENCESA/APAGADA en cas d'emergéncia, pero primer haureu de desbloquejar
la placa per tornar-la a fer servir.
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Indicador de calor residual

Quan la placa ha estat en funcionament durant un temps, hi haura una mica de calor L'
residual. La lletra "H" es mostra per advertir-vos que us en mantingueu allunyats.

Us de la funci6 de zona pont

e  Espot fer servir com una sola zona o com dues zones individuals segons les necessitats
de coccio de cada situacio.

e  Esta format per dues bobines independents que es poden controlar per separat. Quan
la zona pont esta en marxa, només s'activa la zona coberta pels recipients de coccio.

e  Per assegurar-vos que es detecti el recipient de cocci6 i que la calor es distribueixi
uniformement, centreu-lo correctament.

Activa la funcié de zona pont -

1. Per activar la zona pont com una inica zona gran, premeu la

tecla de la zona frontal i la tecla de la zona posterior alhora.

2. El brunzidor emet un senyal per indicar que la placa

d'induccid ha entrat en la seleccio de la zona pont i l'indicador

corresponent fara pampallugues.

3. Seleccioneu el nivell de poténcia que voleu ajustar tocantel =

control lliscant.

Cancel'lar la funcio de zona pont

1.  Toqueu una de les zones de coccio per cancel-lar la funci6 de
zona pont.

2. L'ajust de poténcia funciona igual que qualsevol altra zona
normal.

Apagada automatica

Funcio de seguretat de la placa amb la qual s'apaga automaticament. Aixo passa sempre
que us oblideu d'apagar una zona de coccid. Els temps d'apagada per defecte es mostren a
la taula segiient:

Nivell de poténcia 1 2 3 4
Temps de funcionament
predeterminat (hores) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

220



Us del temporitzador
e  Podeu fer-lo servir com a temporitzador de tall per apagar una zona de coccid o més
un cop hagi passat el temps.
e Podeu ajustar el temporitzador fins a 99 minuts.

Us del temporitzador per apagar una zona de cocciéo o més 5

1. Toqueu el control de seleccid de la zona d'escalfament per a la qual
voleu ajustar el temporitzador.

2. Toqueu el control del temporitzador, apareixera "00" a la pantalla del p
temporitzador i "0" parpellejara. %

3. Ajusteu el temps tocant el control lliscant del temporitzador ...

(per exemple, 5). gR — ©

4. Torneu a tocar el control del temporitzador, el "0" A5
parpellejara.

5. Ajusteu el temps tocant el control lliscant (per exemple, 9); ... gg
ara el temps que heu definit és de 95 minuts. p‘\ = 'é

6. Quan ajusteu el temps, comenca el compte enrere immediatament. La 5

pantalla mostra el temps restant. =
NOTA: Hi haura un punt vermell a la cantonada inferior dreta de I'indicador
del nivell de poténcia que voldra dir que aquella zona esta seleccionada.

O O

7. Quan s'acabi el temporitzador de coccio, la zona de coccid corresponent s'apagara
automaticament.

Nota: Les altres zones de coccid continuaran funcionant si s'haguessin encés préviament.

Si el temporitzador esta ajustat en més d'una zona:

1. Quan ajusteu el temporitzador per a diverses zones de coccio, s'indiquen els punts
vermells de les zones de coccid rellevants. La pantalla del temporitzador mostra el
temporitzador de minuts. El punt de la zona corresponent parpelleja.

'c 5’ (ajustat a 15 minuts)
g . .
@ o, u (ajustat a 45 minuts)

2. Un cop hagi passat el temps especificat, la zona corresponent s'apagara. Aleshores,
es mostrara el nou temporitzador de l'altra zona i el punt de la zona corresponent
parpellejara.

]

a0 g

Nota: Toqueu el control de la zona de coccid; el temporitzador corresponent es mostrara a
l'indicador del temporitzador.
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Directrius de coccio

Aneu amb compte en fregir, ja que 1'oli i el greix s'escalfen molt rapidament, sobretot
si feu servir la funcié Poténcia Maxima. A temperatures extremament altes, 1'oli i el
greix es cremen espontaniament i aixo presenta un greu risc d'incendi.

Consells de cocci6

e Quan els aliments arribin a l'ebullicid, reduiu la poténcia.

e  L'is d'una tapa reduira els temps de coccid i estalviara energia en conservar la calor.

e  Reduiu al minim la quantitat de liquid o greix per reduir els temps de coccio.

e  Comenceu a cuinar a temperatura alta i reduiu la temperatura quan 'aliment s'hagi
escalfat del tot.

Coure a foc lent, coure arros

e Lacoccio a foc lent es produeix per sota del punt d'ebullicid, a uns 85 °C, quan les
bombolles tot just pugen ocasionalment a la superficie del liquid de coccié. Es la
clau per a sopes delicioses i guisats tendres perqué els sabors es desenvolupen sense
coure massa els aliments. També haurieu de cuinar aixi les salses amb base d'ou i
salses espessides amb farina per sota del punt d'ebullicio.

e Algunes tasques, com ara coure arros pel metode d'absorcid, poden requerir un ajust
més alt que el més baix per garantir que 1'aliment es cogui correctament en el temps
recomanat.

Bistec a la planxa

Per cuinar un bistec sucds i saboros:

1. Deixeu reposar la carn a temperatura ambient durant uns 20 minuts abans de cuinar-la.

2. Escalfeu una paella de base gruixuda.

3. Pinteu els dos costats del bistec amb oli. Aboqueu una mica d'oli a la paella calenta i
després poseu-hi la carn.

4.  Gireu el bistec només una vegada durant la coccio. El temps exacte de coccid dependra
del gruix del bistec i de com de cuit el vulgueu. El temps pot variar entre 2 i 8 minuts
per cada costat. Apliqueu pressio al bistec per avaluar-ne el grau de coccid: com més
ferm estigui, més "fet" estara.

5. Deixeu reposar el bistec en un plat calent durant uns quants minuts perque es relaxi i
quedi tendre abans de servir-lo.

Per saltejar

1. Trieu un wok de base plana apte per a vitroceramica o una paella gran.

2. Deixeu preparats tots els ingredients i els estris. El saltat ha de ser rapid. Si cuineu
grans quantitats, cuineu el menjar en diverses tandes més petites.

3. Preescalfeu la paella breument i afegiu-hi dues cullerades soperes d'oli.

4.  Cuineu primer la carn, reserveu-la i manteniu-la calenta.

5. Salteu les verdures. Quan estiguin calentes pero encara cruixents, abaixeu el foc de
la zona de coccid, torneu a posar la carn a la paella i afegiu-hi la salsa.

6. Remenecu els ingredients suaument per assegurar-vos que estiguin ben calents.

7. Serviu-lo immediatament.
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Ajusts de calor

Ajust de calor

Idoneitat

1-2

Coccid a foc lent
Escalfament lent

Escalfament suau per a petites quantitats d'aliments
Fondre xocolata, mantega i aliments que es cremen facilment

3-4

Reescalfament
Coccio rapida a foc lent
Coure arros

5-6

Creps americanes

7-8

Saltar
Coure pasta

Sofregir

Cuinar a la planxa

Portar sopa al punt d'ebullicié
Bullir aigua

Neteja i manteniment

Que?

Com?

Important!

Bruticia quotidiana al
vidre (empremtes
dactilars, marques,
taques deixades
d'aliments o vessaments
no ensucrats al vidre)

1. Desconnecteu la placa de 1'alimentacio.

2. Apliqueu un netejador de plaques de
coccid mentre el vidre encara estigui
calent (pero no calent!).

3. Esbandiu i eixugueu-ho amb un drap
net o un paper de cuina.

4. Torneu a connectar la placa de coccio.

e Quan es desconnectat l'alimentacio de
la placa de coccid, no hi haura cap
indicaci6 de "superficie calenta", pero
la zona de coccid encara pot estar
calenta! Aneu amb molt de compte.
Els fregalls resistents, alguns fregalls
de nilo i els productes de neteja
agressius/abrasius poden ratllar el
vidre. Llegiu sempre I'etiqueta per
comprovar si el vostre netejador o
fregall és adequat.
o No deixeu mai residus de neteja a la
placa de coccid: el vidre es pot tacar.

Vessaments, aliments
fosos i vessaments de
sucre calent sobre el
vidre

Traieu les restes immediatament amb una
espatula o un rascador adequat per a
plaques de vitroceramica, pero aneu amb
compte amb les superficies calentes de la
zona de coccio:

1. Desconnecteu la placa de I'endoll de
paret.

2. Mantingueu la ganiveta o l'estri en un
angle de 30° i rasqueu la bruticia o el
vessament cap a una zona freda de la
placa de coccio.

3. Netegeu els residus amb un drap o
paper de cuina.

4. Seguiu els passos del 2 al 4 de
"Bruticia quotidiana sobre el vidre"
que s'han esmentat més amunt.

Retireu les taques i les restes
d'aliments fosos i ensucrats al més
aviat possible. Si es deixen refredar
sobre el vidre, pot ser dificil de
treure'ls o fins i tot danyar
permanentment la superficie del vidre.
Perill de tall: quan la coberta de
seguretat esta retreta, la fulla de |
rasqueta és esmolada com una navalla.
Feu-lo servir amb molta cura i
guardeu-lo sempre de forma segura i
fora de I'abast dels nens.

Esquitxos sobre els
controls tactils

Ensaboneu els esquitxos.

. Netegeu la zona del control tactil amb
una esponja o un drap net i humit.

4. Eixugueu la zona amb paper de cuina.

5. Torneu a connectar la placa de coccid.

had S

Desconnecteu la placa de 1'alimentaci6.

e Pot ser que la placa de coccid emeti un
s0 i s'apagui sola, i els controls tactils
poden no funcionar mentre hi hagi
liquid a sobre. Assegureu-vos
d'eixugar la zona del control tactil
abans de tornar a encendre la placa de
coccio.
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Consells i trucs

Problema

Causes possibles

Que cal fer

La placa de cocci6 no es pot
encendre.

No hi ha alimentacio.

Assegureu-vos que la placa de coccid
estigui connectada a la xarxa eléctrica
i que estigui encesa.

Comproveu si hi ha hagut un tall de
corrent a casa vostra o a la vostra
zona. Si ho heu comprovat tot i el
problema continua, truqueu a un
tecnic qualificat.

Els controls tactils no responen.

Els controls estan bloquejats.

Desbloquegeu els controls. Vegeu
I'apartat "Us de la placa de cocci6
vitroceramica" per obtenir-ne
instruccions.

Els controls tactils son dificils
de fer anar.

Pot ser que hi hagi una fina pel-licula
d'aigua sobre els controls o que els
toqueu amb la punta del dit.

Assegureu-vos que la zona de control
tactil estigui eixuta i que feu servir el
tou del dit per tocar els controls.

El vidre s'esta ratllant.

Recipients de coccié amb vores
rugoses.

S'estan utilitzant fregalls o productes
de neteja abrasius i no adequats.

Feu servir recipients de coccié amb
bases planes i llises. Vegeu "Tria dels
recipients de coccio adequats".

Vegeu l'apartat "Neteja i manteniment".

Algunes paelles fan sorolls de
cruixit o espetecs.

Aix0 pot ser causat per la fabricacio
dels recipients de coccid (capes de
diferents metalls que vibren de
manera diferent).

Aix0 és normal per als recipients de
coccio i no indica cap avaria.

La placa d'inducci6 fa un
brunzit suau quan s'utilitza a
una temperatura alta.

Aix0 és causat per la tecnologia de
la cuina d'inducci6.

Aix0 és normal, pero el soroll hauria de
disminuir o desapareixer completament
quan reduiu l'ajust de temperatura.

Soroll d'un ventilador que
prové de la placa d'induccio.

La placa d'induccié compta amb un
ventilador de refrigeracio integrat
que s'ha ences per evitar que els
components electronics s'escalfin
massa. Pot ser que continui
funcionant fins i tot després d'haver
apagat la placa d'induccid.

Aix0 és normal i no cal fer-hi res. No
desconnecteu la placa d'inducci6 de la
paret mentre el ventilador estigui en
marxa.

Les cassoles no s'escalfen i es
mostra a la pantalla.

La placa d'induccié no pot detectar
la cassola perqué no és apta per a la
coccio per induccio. La placa
d'induccié no pot detectar la cassola
perqueé €s massa petita per a la zona
de coccid o no hi esta ben centrada.

Feu servir només recipients de coccid
aptes per a la coccio per induccio.
Vegeu l'apartat "Tria dels recipients de
coccid adequats".

Centreu la cassola i assegureu-vos que
la base coincideixi amb la mida de la
zona de coccid.

La placa d'induccié o una zona
de cocci6 s'ha apagat
inesperadament, se sent un so i
es mostra un codi d'error
(normalment alternant amb un
o dos digits a la pantalla del
temporitzador de coccid).

Error técnic.

Anoteu les lletres i els nimeros de
l'error, desconnecteu la placa
d'induccio6 de 'endoll i poseu-vos en
contacte amb un técnic qualificat.
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Pantalla d'errors i inspeccio

Si apareix una anomalia, la placa d'inducci6 entrara automaticament en estat de proteccio i
mostrara els codis de proteccid corresponents:

Problema | Causes possibles Qug cal fer

E4/ES Error del sensor de temperatura | Poseu-vos en contacte amb el proveidor.

E7/E8 Error del sensor de temperatura | Poseu-vos en contacte amb el proveidor.
d'IGBT

E2/E3 Tensioé de subministrament Comproveu si el subministrament
anormal electric és normal. Connecteu-la després

que l'alimentacid sigui normal.

E6/E9 Mala radiaci6 de calor de la Torneu-la a encendre després que la

placa d'induccié placa s'hagi refredat.

Els errors anteriors son els més comuns.
No desmunteu la unitat vosaltres mateixos per evitar perills i danys a la placa d'induccid.

Especificacions tecniques

Placa d'induccio HAB32SC

Zones de coccid 2 zones

Tensi6 de subministrament 220-240 V~ 50/60Hz
Poténcia eléctrica instal-lada 3.600W

Mida del producte Prx AmxAl (mm) 290x520%58

Mides d'encast AXB (mm) 270x490

El pes i les mides son aproximats. Com que estem en millor constant dels nostres
productes, pot ser que canviem les especificacions i els dissenys sense previ avis.

Instal-lacio

Seleccio de I'equip d'instal-lacio

e  Retalleu la superficie de treball segons les mides que es mostren al dibuix.

e  Peralainstal-lacié i I'ds, sha de mantenir un espai minim de 50 mm al voltant del forat.

e Assegureu-vos que el gruix de la superficie de treball sigui d'almenys 30 mm.
Seleccioneu un material per a la superficie de treball resistent a la calor per evitar
una deformacié causada per la radiacié de calor procedent de la placa calenta. Tal
com es mostra a continuacio:
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Adverténcia: El material de la superficie de treball ha de fer servir fusta impregnada o un
altre material aillant.

L (mm) | W (mm) H(mm) | D (mm) | A (mm) | B(mm) | X (mm)
HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini
En qualsevol cas, assegureu-vos que la placa estigui ben ventilada i que I'entrada i la
sortida d'aire no estiguin bloquejades. Assegureu-vos que la placa de coccid estigui en bon
estat de funcionament. Tal com es mostra a continuacio.

Nota: La distancia de seguretat entre la placa i I'armari que hi hagi a sobre ha de ser de
com a minim 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 mini 20 mini Entrada d'aire Sortida d'aire de 5 mm

Abans d'instal-lar la placa, assegureu-vos que:

e  Lasuperficie de treball sigui quadrada i estigui anivellada, i que cap element
estructural no interfereix amb els requisits d'espai.
La superficie de treball estigui feta d'un material resistent a la calor.
Si la placa s'instal-la a sobre d'un forn, aquest compti amb un ventilador de
refrigeracio incorporat.

e Lainstal-lacio compleixi amb tots els requisits d'espai lliure i les normes i
reglaments aplicables.

e  L'interruptor d'aillament sigui del tipus adequat i permeti una desconnexié completa
de l'alimentaci6 eléctrica, estigui muntat i posicionat per complir amb la normativa i
el reglament local en matéria de cablejat.
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L'interruptor d'aillament sigui d'un tipus homologat i permeti una separaci6 de
contacte de 3 mm en tots els pols (o en tots els conductors [de fase] actius si les
normes de cablejat locals permeten aquesta variacié dels requisits).

El client sigui facilment accessible per al client amb la placa instal-lada.

Consulteu les autoritats locals de construccio i la normativa si teniu dubtes sobre la
instal-lacio.

Es fan servir acabats resistents a la calor i facils de netejar (com ara rajoles
ceramiques) per a les superficies de les parets que envolten la placa de coccio.

Quan hagiu instal-lat la placa de coccio, assegureu-vos que:

El cable de subministrament eléctric no estigui accessible a través de les portes ni
dels calaixos dels armaris.

Hi hagi un flux d'aire adequat des de 'exterior dels armaris fins a la base de la placa.
Si la placa s'instal-la a sobre d'un calaix o d'un armari, que s'hagi instal-lat una
barrera de proteccio térmica sota la base de la placa.

El client pugui accedir facilment a l'interruptor d'aillament.

Abans de col-locar les abracadores de fixacié
La unitat s'ha de col-locar a sobre d'una superficie estable i llisa (feu servir 'embalatge).
No apliqueu forga sobre els controls que sobresurten de la placa de coccid.

Col-locar les abracadores de fixaci6 (2 unitats)

La unitat s'ha de col-locar a sobre d'una superficie estable i llisa (feu servir I'embalatge).
No apliqueu forga sobre els controls que sobresurten de la placa de coccid.

Fixeu la placa a la superficie de treball cargolant quatre abracadores a la part inferior
de la placa (vegeu la imatge) després de la instal-lacio.

Ajusteu la posicid de 1'abragadora per adaptar-la al gruix de la superficie de treball.

l Taula | Taula

Placa de Placa de
coccid coccid

Abracadora 8

M_JS -—

racadora 2]

Precaucions

La placa de cocci6 I'ha d'instal-lar personal o técnics qualificats. Comptem amb
professionals al vostre servei. No feu mai cap operacio vosaltres mateixos.

La placa no s'ha de muntar en equips de refrigeracio, rentaplats ni assecadores rotatives.
La placa s'ha d'instal-lar de manera que es pugui garantir la maxima radiacié de calor
per augmentar-ne la fiabilitat.
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e Laparetila zona d'escalfament induit que hi ha per sobre de la superficie de treball
han de suportar la calor.
Per evitar qualsevol dany, la capa intermédia i I'adhesiu han de ser resistents a la calor.
No s'han de fer servir netejadors de vapor.
Aquesta ceramica només es pot connectar a un subministrament amb una impedancia
del sistema no superior a 0,427 ohms. En cas necessari, consulteu l'autoritat
competent per obtenir informacié sobre la impedancia del sistema.

Connectar la placa de coccio a la xarxa electrica

La font d'alimentaci6 s'ha de connectar d'acord amb les normes pertinents o mitjangant un

disjuntor monopolar. El métode de connexid es mostra a continuacio.

© ® @

L N ok
L-N: 220-240 V~

. Si el cable esta malmes o s'ha de substituir, ho ha de fer un membre del servei técnic
amb les eines adequades per evitar accidents.

e  Sil'aparell es connecta directament a la xarxa eléctrica, cal instal-lar un disjuntor
omnipolar amb una separacié minima de 3 mm entre els contactes.

e  L'instal-lador s'ha d'assegurar que s'hagi fet la connexid eléctrica correcta i que
compleixi les normes de seguretat.
El cable no ha d'estar doblegat ni comprimit.
El cable s'ha de revisar regularment i només I'ha de substituir un técnic qualificat.

Aquest aparell esta etiquetat d'acord amb la directiva europea 2012/19/UE i segons
la legislacio del Regne Unit S.I. 3113/2013 sobre Residus d'Aparells Eléctrics i
Electronics (RAEE). Si garantiu que llenceu correctament aquest aparell,
contribuireu a prevenir possibles danys al medi ambient i a la salut de les persones,
que es podrien causar si es llenga de manera incorrecta.

El simbol del producte indica que no es pot tractar com a residu domestic normal.
S'ha de portar a un punt de recollida per al reciclatge d'aparells electrics i
electronics.

ELIMINACIO: No Aquest aparell requereix una eliminaci6 especialitzada de residus. Si voleu obtenir
llenceu aquest producte | informacio més detallada sobre el tractament, la recuperacié i el reciclatge d'aquest
com a residu municipal | producte, poseu-vos en contacte amb el vostre ajuntament, amb el servei de

sense classificar. Cal recollida de residus doméstics o la botiga on vau comprar el producte.

recollir aquests residus . . L, .
de manera separada Si voleu obtenir informacié més detallada sobre el tractament, la recuperacio i el
per a un tractament reciclatge d'aquest producte, poseu-vos en contacte amb el vostre ajuntament, amb
especial. el servei de recollida de residus domeéstics o la botiga on vau comprar el producte.

Dades de baix consum d'energia segons el Reglament (UE) 2023/826 de la Comissid.
Periode després del qual l'equip arriba
automaticament a la condicio

Mode desactivat 0,5W 20 minuts
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SIKKERHEDSADVARSLER
LAS FOLGENDE INSTRUKTIONER OMHYGGELIGT,
FOR APPARATET BRUGES.

Installation
Fare for elektrisk stod

Frakobl apparatet fra elforsyningen ved hovedkontakten, for
der udferes arbejde eller vedligeholdelse af apparatet.
Forbindelse til et godt jordledningssystem er vigtig og
obligatorisk.

Mulighed for frakobling skal vaere indbygget i den faste
ledning 1 overensstemmelse med ledningsreglerne.

Andringer 1 husholdningens elinstallation mé kun foretages af
en autoriseret elektriker.

Hvis ikke dette rad folges, kan det fore til elektrisk stad eller
dodsfald.

Fare for snitsar

Vear forsigtig — panelkanterne er skarpe.
Manglende forsigtighed kan medfere personskade eller snitsér.

Vigtige sikkerhedsanvisninger

Laes disse anvisninger ngje, for dette apparat installeres eller
anvendes.

Der mé ikke pa noget tidspunkt anbringes antendelige
materialer eller produkter pa dette apparat.

Disse oplysninger skal veare tilgeengelige for den person, der er
ansvarlig for at installere apparatet, da de kan reducere
installationsomkostningerne.

Dette apparat skal installeres 1 henhold til denne
installationsvejledning for at undgi farer.

Dette apparat skal installeres korrekt og forbindes til
jordledning af en kvalificeret person.
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Dette apparat skal forbindes til et kredsleb med en bryderkontakt,
som muligger fuldstendig afbrydelse fra stremforsyningen.
ADVARSEL: Brug kun kogepladebeskyttere, der er designet
af producenten af komfuret, eller som er angivet som egnede
af apparatets producent 1 brugsanvisningen, eller
kogepladebeskyttere, der er indbygget 1 apparatet. Brugen af
uegnede afskermninger kan forarsage ulykker.

Hvis ikke apparatet installeres korrekt, kan eventuelle garanti-
eller ansvarskrav bortfalde.

Med hensyn til oplysninger om installationen henvises til
afsnittet <Installation>.

Betjening og vedligeholdelse
Fare for elektrisk stod

Der ma ikke laves mad pd en edelagt eller revnet kogeplade.
Hvis kogepladens overflade gér i stykker eller revner, skal
apparatet straks kobles fra elforsyningen (vagkontakten), og
man skal kontakte en kvalificeret tekniker.

Sluk for kogepladen pa vagkontakten, for rengering eller
vedligeholdelse.

Hvis ikke dette rad folges, kan det fore til elektrisk stod eller
dedsfald.

Sundhedsfare

Dette apparat overholder standarder for elektromagnetisk
sikkerhed.

Fare ved varme overflader

Under brug bliver apparatets tilgengelige overflader varme
nok til at kunne fordrsage forbraendinger.

Lad ikke legemsdele, tgj eller andre genstande end egnede
gryder/pander komme 1 kontakt med induktionsglasset, for
overfladen er blevet kold.
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e Metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag mé ikke
anbringes pé kogepladens overflade, da de kan blive varme.

e Boarn under 8 ar skal holdes vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

e Héndtag pa gryder/pander kan blive for varme at rere ved.
Kontrollér, at grydernes handtag ikke hanger ud over andre
tendte kogezoner. Hold handtagene utilgengelige for bern.

e Manglende overholdelse af dette rad kan medfere forbrendinger
og skoldninger.

Fare for snitsar

o Kogepladens  knivskarpe  skraberblad  blottes, nér
sikkerhedshatten trekkes tilbage. Brug den med ekstrem
forsigtighed, og opbevar den altid sikkert og utilgengeligt for
bern.

e Manglende forsigtighed kan medfere personskade eller snitsar.

Vigtige sikkerhedsanvisninger

e Apparatet ma aldrig efterlades uden opsyn, nar det er i brug.
Hvis noget koger over, kan det fordrsage rog, og spildt fedt kan
antaendes.

e Brug aldrig kogepladen som kekkenbord eller til opbevaring.

o Efterlad aldrig ting eller kekkengrej pa apparatet.

e Brug aldrig apparatet til opvarmning af rummet eller som
varmekilde til rummet.

e Efter brug skal kogezonerne og kogepladen altid slukkes, som
beskrevet 1 denne vejledning (dvs. ved hjelp af
beroringsfunktionerne).

e Lad ikke bern lege med apparatet eller sidde, sta eller kravle
pa det.

e Opbevar ikke ting, som bern finder interessante, 1 skabe over
apparatet. Born, der kravler op pa kogepladen, kan komme
alvorligt til skade.
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Efterlad ikke bern alene eller uden opsyn i det omréade, hvor
apparatet er i brug.

Born eller personer med handicap, der begranser deres evne til
at bruge apparatet, skal have en ansvarlig og kompetent person
til at vejlede dem 1 brugen. Instrukteren skal have bekreftet, at
de kan bruge apparatet uden at skade sig selv eller deres
omgivelser.

Du ma ikke selv reparere eller udskifte dele pd apparatet,
medmindre det specifikt anbefales i denne vejledning. Alt
andet servicearbejde skal udferes af en kvalificeret tekniker.
Brug ikke en damprenser til at rengere kogepladen.

Anbring eller tab ikke tunge genstande pa kogepladen.

Sta ikke pa kogepladen.

Anvend ikke gryder/pander med takkede kanter, og traek ikke
gryder hen over glasfladen, da det kan ridse glasset.

Brug ikke skurebearster eller skrappe, slibende rengeringsmidler
til at rengere kogepladen, da det kan ridse det keramiske glas.
Hvis lysnetledningen er beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent eller en lignende kvalificeret
fagperson for at undgé fare.

Dette apparat er kun beregnet til privat husholdning! Kommerciel
brug af nogen art er ikke daekket af producentens garanti!
ADVARSEL: Apparatet og dets tilgengelige dele kan blive
varme under brug. Sma bern skal holdes vak.

Ver forsigtig, og undga at rere varmeelementerne.

Born under 8 ar skal holdes vek, medmindre de er under
konstant opsyn.

Dette apparat kan anvendes af bern over 8 ar og af personer
med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller med
en manglende erfaring og viden, forudsat at de er under opsyn
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eller har modtaget vejledning i sikker brug af apparatet, samt
at de forstar de farer, der er forbundet dermed.

Born mé& ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse mé ikke udferes af bern uden opsyn.
ADVARSEL: Madlavning med fedt eller olie uden opsyn kan
vere farligt og resultere 1 brand. Sluk ALDRIG en brand med
vand, men sluk apparatet og tildek derefter flammerne med for
eksempel et 1dg eller et brandtappe.

ADVARSEL: Brandfare: Stil ikke genstande pd komfurets
varme flader.

ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal apparatet slukkes
for at undgd eventuelt elektrisk sted, for kogeplader med
glaskeramisk eller lignende materiale, der beskytter
stromforende dele.

Der ma ikke bruges damprenser.

Apparatet er ikke beregnet til at blive betjent med ekstern timer
eller separat fjernbetjening.

FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages. En kort
madlavning skal vere under konstant opsyn.

Lysnetledningen er ikke tilgaeengelig efter installation.
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Produktoversigt
Set ovenfra

Haler

1800 W-zone, boost til 2100 W
1800 W-zone, boost til 2100 W
3000 W-zone, boost til 3600 W
Betjeningspanel

bl A e

o —1 4

Betjeningspanelet

TAND/SLUK-funktion
Teaend/sluk/Timer reguleringstast

5 5]
| - %

88 80 ° Ba

LUCCUIR Il

Timer-indstilling
Pause/Tastlas-betjening

Taster til valg af varmezone

S Vv kv =

Boost-regulering

Produktinformation

Den keramiske induktionskogeplade kan opfylde forskellige typer kekkenkrav med
opvarmning ved modstandstrade, mikrocomputerstyret betjening og multi-power valg,
virkelig det optimale valg for moderne familier.

Kogepladen centrerer sig om brugeren og har et personligt design. Kogepladen har sikre
og palidelige ydeevner, hvilket gor dit liv behageligt og gor det muligt fuldt ud at nyde
glederne i livet.

Et par ord om induktionsmadlavning

Madlavning med induktion er en sikker, avanceret, effektiv og skonomisk
madlavningsteknologi. Den virker ved elektromagnetiske vibrationer, der genererer varme
direkte i gryden i stedet for indirekte gennem opvarmning af glasoverfladen. Glasset
bliver kun varmt, fordi gryden til sidst varmer det op.
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e
——— | | jerngryde
1y = magngtlsk kredslgb
—— | keramisk glasplade
e sse) | induktionsspole
- - inducerede strgmme

For du bruger din nye induktionskogeplade

Les denne vejledning, og ver sarligt opmerksom pa afsnittet
"Sikkerhedsadvarsler".
Fjern eventuel beskyttende film, der stadig kan vere pa induktionskogepladen.

Brug af bereringsknapper

Knapperne reagerer pa berering, s& du behover ikke at trykke hardt pa dem.

Brug blommen pa fingeren og ikke selve fingerspidsen.

Du herer et bip, hver gang en berering registreres.

Serg for, at knapperne altid er rene, torre, og at der ikke star noget pa dem (f.eks.
redskaber eller en klud), som dekker dem. Selv et tyndt lag vand kan gere det svert
at betjene tasterne.

7 i 4
(7 s 5 //
v X

Sadan vzelges det rigtige kogegrej

A

Brug kun kekkengrej med en bund, der er egnet til induktionsmadlavning. Se efter
induktionssymbolet pa emballagen eller i bunden af gryden.

Du kan kontrollere, om dine gryder/pander er egnet, ved at udfere en magnettest. Bevag en
magnet mod gryden/pandens bund. Hvis den tiltreekkes, sé er gryden egnet til induktion.
Hvis du ikke har en magnet: - "-7”\-’

1. Heeld lidt vand i den gryde, du vil tjekke. W

2. Folg trinene under 'Sédan starter du madlavningen'.

=

£

3. Hvis “ ikke blinker pa displayet, og vandet varmes op, sa er gryden egnet.
Gryder/pander, der er fremstillet af folgende materialer er ikke egnet: Rent rustfrit stél,
aluminium eller kobber uden magnetisk bund, glas, tra, porcelaen, keramik og fajance.

Starrelse pd kogleplade (mm) | Mindste gryde/pande (diameter /mm)

140

Overgangszone 250
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Brug ikke gryder/pander med takkede kanter eller en buet bund.

Xr X 17

Serg for, at gryden/pandens bund‘er glat og flad med god kontakt mod glasset, og at den har
samme storrelse som kogezonen. Anbring altid gryden/panden pa midten af kogezonen.

XXX L7

Loft altid gryderne/panderne vk fra kogepladen — skrab dem ikke hen over, da det kan

ridse glasset.
~{==

e Brug gryder/pander, hvis diameter af det ferromagnetiske omrade (bunden af
gryden/anden) er inden for dimensionsomradet i tabellen nedenfor. (Tabel 1)
- Hyvis du bruger mindre gryder, kan resultatet blive pavirket
- Huvis du bruger en gryde med en diameter, der er mindre end den, der er angivet i
tabellen ovenfor, kan gryder muligvis ikke registreres
I henhold til dimensionen af zonen kan du bruge gryder med forskellige diametre
som billedet nedenfor:

.»-‘@——-A.
| -
N T -

e Huvis den ferromagnetiske del kun delvist dekker bunden af gryden/panden, vil kun
det ferromagnetiske omrade blive varmet op, resten af bunden kan muligvis ikke
opvarme til en tilstraeekkelig temperatur til madlavning.

p

e Huvis det ferromagnetiske omrade ikke er ensartet, men indeholder andre materialer
sdsom aluminium, kan dette pavirke opvarmningen og gryde-/pande-detekteringen.
Hyvis bunden af gryden ligner billederne nedenfor, kan gryden/panden ikke registreres.
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Sddan bruges induktionskogepladen

Start pA madlavning
Nar kogepladen er taendt, bipper summeren én gang, alle indikatorerne lyser i 1 sekund
og slukker derefter, hvilket indikerer, at kogepladen er gaet i standbytilstand.

1.

2.

Tryk pa kontakten TEND/SLUK @, alle indikatorerne viser "—"

Anbring en egnet gryde/pande pé den kogezone, du vil bruge.
Serg for, at bunden af gryden/panden og overfladen pa
kogezonen er rene og terre.

Rer ved touch-knappen til valg af varmezone, og en indikator .
ved siden af knappen blinker -5-

4. Velg en varmeindstilling ved at trykke pa skydereguleringen.

Hvis du ikke velger en varmeindstilling inden for 1 minut,

slukker induktionskogepladen automatisk. Du skal herefter ~'!!!IHHIIEYiHI

starte igen ved trin 1. Siew opfor
. a1qe o effekten
e  Du kan @ndre varmeindstillingen nar som helst under =
madlavningen.
Nér du er feerdig med madlavningen 8

1.

2. Sluk kogezonen ved at trykke skydereguleringen ned til 0. Serg

Tryk pa tasten til valg af den varmezone, du ensker at slukke

T T

for, at displayet viser "0". Skru ned for

effekten

Sluk for hele kogepladen ved at trykke pd TAND/SLUK-funktionen.

Pas pa varme overflader
"H" vises, hvilket betyder, at kogezonen er for varm til at rere ved. Det

forsvinder, nar kogezonen er kolet ned til en sikker temperatur. Den kan '
ogsa bruges som en energibesparende funktion: Hvis du vil opvarme —
flere gryder/pander, sa brug den kogeplade, der stadig er varm. '

Brug af Boost-funktionen

b L]

Aktivering af Boost-funktionen

1.

Vealg zonen med boost-funktion.
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Bemerk: Effektindstillingen for overgangszonen fungerer pa samme méde som i ethvert
andet normalt omrade.

2. Tryk pa BOOST-tasten, nar displayet blinker. L
Effektniveauindikatoren viser "P". :> P
Annullering af Boost-funktionen P

1. Valg zonen med boost-funktion.

2. Tryk pa skydereguleringen for at annullere Boost- e m"“'!:m"":im

funktionen, og vaelg det niveau, du vil indstille. effekien

o Boost-funktionen kan kun aktiveres i 5 minutter, derefter vil zonen automatisk ga til
niveau 9.

Sadan bruges Pause-funktionen
I

1. Tryk pa Pauseknappen &> Varmezonerne holder op med at virke. Alle zoneindikationer

I
L, =il
I jk

2. Tryk pa Pauseknappen ',  igen. Alle varmezoner vender tilbage til den oprindelige

viser

indstilling.
e  Funktionen er tilgaengelig, nar en eller flere varmezoner arbejder.
e  Huvis du ikke annullerer stopfunktionen inden for 30 minutter, slukker
induktionskogepladen automatisk.

Lasning af funktionstasterne

e  Du kan lase knapperne for at forhindre utilsigtet brug (f.eks. at bern ved et uheld
teender for kogezonerne).

e  Nar knapperne er last, er alle funktioner undtagen TAND/SLUK-funktionen
deaktiveret.

e  Lasefunktionen kan aktiveres/deaktiveres ved at teende/slukke for kogepladen.

Sadan lases funktionstasterne

Tryk pa tastelés ”@2., tasten i 2 sekunder. Timerindikatoren viser "Lo".
Sadan lises betjeningselementerne op I

1. Tryk og hold tastelasen | |&2" i 2 sekunder. ¢
2. Du kan nu begynde at bruge kogepladen.
Nar kogepladen er i last tilstand, deaktiveres alle funktionstaster med undtagelse
& af TAEND/SLUK-funktionen, og du kan altid slukke for kogepladen med

TZAND/SLUK-funktionen i en ngdsituation, men du skal forst 1dse kogepladen op
i neeste funktion.
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Advarsel om restvarme

Nar kogepladen har veret i drift i nogen tid, vil der vere en restvarme. Bogstavet '
"H" vises for at advare dig om ikke at berare pladen. '

Brug af overgangszone-funktionen

e  Dette kan bruges som en enkelt zone eller to individuelle zoner athangigt af
madlavningsbehovene i situationen.

e Den bestér af to uathengige spoler, som kan styres hver for sig. Nar overgangszonen
er aktiv, er det kun den zone, der er deekket af kogegrejet, der er aktiveret.

e  Anbring kogegrejet korrekt for at sikre, at det registreres, og at varmen fordeles jevnt.

Aktivering gf overgangszonce-funktlon
1. For at aktivere overgangsomradet som en enkelt stor zone,

skal du trykke pa tasterne for den forreste zone og den bagerste

zone samtidig.

2. Summeren bipper, hvilket indikerer, at induktionskogepladen

skifter til valg af overgangszone, og den tilsvarende indikator blinker.

3. Velg det onskede effektniveau ved at berere “skyde”- T —

reguleringen.

Annullering af overgangszone-funktion

1. Berar en af kogezonerne for at annullere overgangszone-
funktionen.

2.  Effektindstillingen fungerer som ethvert andet normalt omrade.

Automatisk nedlukning

Som sikkerhedsfunktion pa kogepladen slukker den automatisk. Den fungerer, hver gang
du glemmer at slukke for en kogezone. Standard nedlukningstider ses i tabellen nedenfor:

Effektniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standardfunktionstid (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Sddan bruges timeren

Du kan bruge den som afbrydertimer til at slukke for en eller flere kogezoner, nar
tiden er géet.
Du kan indstille timeren i op til 99 minutter.

Brug af timeren til at slukke for en eller flere kogezoner A
1. Tryk pé tasten til valg af den varmezone, du ensker at indstille tiden for. T\\
2. Tryk pé timerknappen, "00" vises 1 timerdisplayet, og "0" blinker. et
Ul
3. Indstil tiden ved at trykke pa skydereguleringen for s
timeren (f.eks. 5). gR — ©
05
4.  Tryk pa timerknappen igen, "0" blinker.
5. Indstil tiden ved at trykke pa skydereguleringen (f.eks. 9). s =] =
Nu er den tid, du indstiller, 95 minutter. p‘\ﬂ ©
6. Nar tiden er indstillet, begynder nedtellingen straks. Displayet viser den 5
resterende tid. 5
BEMZAZRK: Der vil vare en red prik i nederste hejre hjorne af _
effektniveauindikatoren, som indikerer, at en zone er valgt.
7. Nér madlavningstimeren udleber, slukkes der automatisk for den tilherende

kogezone.

Bemerk: Andre kogezoner kerer fortsat, hvis de er blevet teendt tidligere.
Hyvis timeren er indstillet pi mere end én zone:

1.

2.

Nar du indstiller timeren for flere kogezoner, vises rade prikker pé de relevante
kogezoner. Timerdisplayet viser min. timer. Prikken i den tilsvarende zone blinker.

c 3., (indstillet til 15 minutter)

C
@ u. ! (indstillet til 45 minutter)

Nar nedtellingstimeren udleber, slukkes den tilsvarende zone. Sa vil den vise den
nye min. timeren og prikken for den tilsvarende zone blinker.

an
Y= b

Bemerk: Tryk péa knappen til valg af varmezone, den tilsvarende timer vil blive vist i
timer-indikatoren.
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RAd ved madlavning

Ver forsigtig, nar du steger, da olien og fedtet opvarmes meget hurtigt, iser hvis du
bruger Boost. Ved ekstremt hgje temperaturer kan olie og fedt anteendes, og dette
udger en alvorlig brandfare.

TILBEREDNINGSTIPS

e  Nar maden koger, skal du reducere effektindstillingen.

e  Brug af 1ag reducerer tilberedningstiden og sparer energi ved at holde pa varmen.

e  Minimer mangden af vaske eller fedt for at reducere tilberedningstiden.

e  Start tilberedning pa en hej indstilling, og reducer indstillingen, nir maden er varmet
igennem.

Simring, kogning af ris

e  Simringen sker under kogepunktet, ved omkring 85 °C, nar boblerne blot af og til
stiger til overfladen af kogevasken. Dette er vigtigt for at fa lackre supper og mere
gryderetter, fordi smagsnuancerne udvikler sig, uden at maden overkoges.
Agbaserede og meljeevnede saucer skal ogsa tilberedes under kogepunktet.

e Nogle opgaver, herunder tilberedning af ris ved absorptionsmetoden, kan kraeve en
indstilling hejere end den laveste indstilling for at sikre, at maden tilberedes korrekt
inden for den anbefalede tid.

Stegning af beffer

Sadan tilberedes saftige beffer med smag:

1. Stil kedet ved stuetemperatur i cirka 20 minutter for tilberedning.

2. Varm en tykbundet stegepande op.

3. Pensl begge sider af baffen med olie. Dryp en lille smule olie i den varme pande, og
leeg derefter kadet pa den varme pande.

4. Vend kun beffen én gang under tilberedningen. Den ngjagtige tilberedningstid
afhaenger af beffens tykkelse, og hvor meget du ensker den stegt. Tiderne kan
variere mellem 2-8 minutter pr. side. Tryk pa beffen for at méle, hvor tilberedt den er
- jo fastere den foles, jo mere stegt bliver den.

5. Lad beffen hvile pa en varm tallerken i et par minutter, s& den kan samle sig og blive
mer inden servering.

Til lynstegning
1. Velg en fladbundet wok eller en stor stegepande, der egner sig til en keramisk
kogeplade.

2. Hav alle ingredienser og alt udstyr klar. Lynstegning skal veere hurtig. Hvis der

tilberedes store mangder, tilberedes maden i flere mindre portioner.

Forvarm panden/gryden kort, og tilsat to spiseskefulde olie.

Tilbered eventuelt kad forst, laeg det til side og hold det varmt.

5. Lynsteg grentsagerne. Nar de er varme, men stadig sprade, sattes kogezonen til en
lavere indstilling, kom kedet tilbage i gryden, og tilsat din sauce.

6. Ror forsigtigt i ingredienserne for at sikre, at de er gennemvarme.

7. Servér straks.

B w
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Varmeindstillinger

Varmeindstilling

Egnet til

1-2

Nansom simring
Langsom opvarmning

Neansom opvarmning af sma mengder mad
Smeltning af chokolade, smer og fodevarer, der breender hurtigt

3-4

Genopvarmning
Hurtig simring
Kogning af ris

5-6

Pandekager

7-8

Sautering
Kogning af pasta

Lynstegning
Bruning

Kogning af vand

Opvarmning af suppe til kogepunktet

Pleje og rengoring

Hvad? Hvordan? Vigtigt!
Almindelig 1. Sluk for strommen til kogepladen. o Nar strommen til kogepladen er slukket,
tilsmudsning af 2. Brug et rengeringsmiddel pa er der ingen angivelse af 'varm
glasplade (fingeraftryk, kogepladen, mens glasset stadig er lunt overflade', men kogezonen kan stadig
meerker, pletter fra mad (men ikke breendende varmt!) vere varm! Veer yderst forsigtig.
eller ikke-sukkerholdigt | 3. Skyl, og after med en ren klud eller Kraftige skuresvampe, visse
spild pé glasset) kekkenrulle. nylonsvampe og skrappe/slibende

4. Tend igen for stremmen til

kogepladen.

rengeringsmidler kan ridse glasset.
Laes altid etiketten for at sikre, at
rengeringsmidlet eller skuresvampen
er velegnet.

Efterlad aldrig rester af rengeringsmidler
pa kogepladen. Glasset kan blive plettet.

Overkogning, smeltede
madvarer og varmt

Fjern straks disse med en fileteringskniv,
paletkniv eller skraber med barberblad,

Fjern pletter fra smeltede madvarer og
sukkerholdig mad eller spild snarest

sukkerholdigt spild pa | som egner sig til induktionskogepladens muligt. Hvis det efterlades til afkeling
glasset glas, men vaer opmarksom pa pé glasset, kan det vare vanskeligt at
kogezonernes overflader: fjerne det, eller det kan endda
1. Sluk for stremmen til kogepladen pa beskadige glasoverfladen permanent.
vaeggen. Fare for snitsar: Nar sikkerhedshatten
2. Hold kniven eller redskabet i en vinkel er trukket tilbage, er bladet i skraberen
pd 30°, og skrab snavset eller den skarpt som et barberblad. Brug den med
spildte vaeske hen til et keligt omrade ekstrem forsigtighed, og opbevar den
pé kogepladen. altid sikkert og utilgaengeligt for bern.
3. Tor det snavsede omréade eller den
spildte vaeske af med et viskestykke
eller kekkenrulle.
4. Folg trin 2 til 4 for "Almindelig
tilsmudsning af glasplade" ovenfor.
Spild pé 1. Sluk for stremmen til kogepladen. Kogepladen kan bippe og slukke af sig
berpringstasterne 2. Sug den spildte vaeske op selv, og bergringsknapperne reagerer
3. After omradet med bereringsknapperne muligvis ikke, mens der er vaeske pa
med en ren, fugtig svamp eller klud. dem. Serg for, at du terrer omradet
4. After omradet fuldstendigt med med bergringsknapperne af, for du
kekkenrulle. teender for kogepladen igen.
5. Tend igen for strommen til kogepladen.
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Tips og rad

Problem

Mulige arsager

Hvad du skal gere

Kogepladen kan ikke teendes.

Ingen strom.

Serg for, at kogepladen er sluttet til
stromforsyningen, og at den er taendt.
Undersog, om der er stromsvigt i
hjemmet eller i omréadet. Hvis du har
undersegt alt, og problemet fortsatter,
sé ring til en kvalificeret tekniker.

Bereringsknapperne reagerer
ikke.

Knapperne er last.

Las knapperne op. Se instruktionerne i
afsnittet "Brug af din keramiske
kogeplade".

Bergringsknapperne er
vanskelige at betjene.

Der kan vere et lag vand over
knapperne, eller maske bruger du
fingerspidsen, nér du trykker pa
knapperne.

Serg for, at omradet med
bereringsknapperne er tort, og brug
blommen pa fingeren, nar du trykker
pé tasterne.

Glasset er blevet ridset.

Keokkengrej med ru kanter.

Der anvendes uegnede, slibende
skuresvampe eller rengeringsmidler.

Brug gryder/pander med en flad og
glat bund. Se 'Sadan valges de rigtige
gryder/pander'.

Se 'Pleje og rengering'.

Visse gryder/pander laver
knitrende eller klikkende lyde.

Dette kan skyldes konstruktionen af
dit kekkengrej (lag af forskellige
metaller vibrerer forskelligt).

Dette er normalt for kekkengrej og er
ikke tegn pa en fejl.

Induktionskogepladen siger en
lav brummende lyd, nar den
bruges ved hgj varme.

Det skyldes teknologien bag
induktionstilberedning.

Dette er normalt, men lyden burde
aftage eller forsvinde helt, nar du
senker varmeindstillingen.

Der kommer blaserstgj fra

Induktionskogepladen er udstyret

Det er normalt og kraever ingen

induktionskogepladen. med en kelebleser for at forhindre, | handling. Sluk ikke for strommen til
at elektronikken overophedes. Den | induktionskogepladen pa veggen,
kan fortsaette med at kere, nar du har| mens blaeseren kerer.
slukket for induktionskogepladen.

Gryder bliver ikke varme og Induktionskogepladen kan ikke Brug gryder/pander, der er egnet til

vises ikke pa displayet.

registrere gryden, fordi den ikke er
egnet induktionstilberedning.
Induktionskogepladen kan ikke
registrere gryden/panden, fordi den
er for lille til kogezonen eller ikke er
korrekt centreret pé den.

induktion. Se afsnittet 'Sadan velges
de rigtige gryder/pander'.

Centrer gryden/panden, og serg for, at
bunden af passer til kogezonens
storrelse.

Induktionskogepladen eller en
kogezone har uventet slukket
sig selv, der lyder en tone, og
der vises en fejlkode (typisk
skiftevis med et eller to cifre i
timerdisplayet).

Teknisk fejl.

Notér venligst fejlkoden og -
bogstaverne, sluk for strammen til
induktionskogepladen pa
stikkontakten, og kontakt en
kvalificeret tekniker.
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Fejlvisning og inspektion

Hyvis der opstar en unormal tilstand, vil induktionskogepladen automatisk ga i
beskyttelsestilstand og vise tilsvarende beskyttelseskoder:

Problem Mulig arsag Hvad du skal gere

E4/E5 Fejl pé temperatursensor Kontakt leverandgren.

E7/E8 IGBT-temperatursensorfejl. Kontakt leveranderen.

E2/E3 Unormal forsyningsspending Undersog, om stremforsyningen er
normal. Teend, nér stremforsyningen er
normal.

E6/E9 Darlig varmestraling fra Genstart, nar induktionskogepladen er

induktionskogeplade afkolet.

Ovenstaende er en vurdering og inspektion af almindelige fejl.

Undlad at adskille enheden selv, s& du undgar farer og skader pé induktionskogepladen.

Tekniske specifikationer

Induktionskogeplade HAB32SC
Kogezoner 2 zoner
Forsyningsspanding 220-240V~ 50/60Hz
Installeret elektrisk effekt 3600 W
Produktsterrelse DxBXH (mm) 290x520%58
Indbygningsmal AxB (mm) 270 x 490

Veagt og mal er omtrentlige. Fordi vi hele tiden straber efter at forbedre vores produkter,
kan vi @ndre specifikationer og design uden forudgaende varsel.

Installation

Valg af installationsudstyr

e  Sker hul i kekkenbordet i henhold til de sterrelser, der er vist pd tegningen.
e Der skal vere en afstand pa mindst 50 mm omkring hullet i forbindelse med

installationen.

o  Sprg for, at kekkenbordstykkelsen er mindst 30 mm. Valg varmebestandigt
materiale pa kekkenbordet for at undga, at det vrider sig for meget pga. af
varmestralingen fra varmepladen. Som vist nedenfor:




Advarsel: Kekkenbordet skal vaere af impraegneret trae eller et andet isolerende materiale.

| PAKNING

L(mm) | W(@mm) H(mm) | D (mm) | A (mm) | B(mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 min.

Under alle omstendigheder skal du serge for, at kogepladen er godt ventileret, og at
luftindsugningen og -afgangen ikke er blokeret. Serg for, at kogepladen er i god
funktionstilstand. Som vist nedenfor

Bemark: Sikkerhedsafstanden mellem varmepladen og skabet over varmepladen skal
vaere mindst 760mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 min. 20 min. Luftindsugning | Luftafgang 5 mm

For du monterer kogepladen, skal du serge for, at

e  kokkenbordet er firkantet og plant, og at ingen konstruktionsdele er til hinder for

pladsbehovet.

kekkenbordet er fremstillet af et varmebestandigt materiale.

ovnen har en indbygget keleblaser, hvis kogepladen monteres oven pa en ovn.

installationen overholder alle krav til frigang og geeldende standarder og bestemmelser.

en egnet afbryder, der muligger fuldstendig frakobling af stremforsyningen, er

indbygget i den permanente ledningsfering og monteret og placeret i

overensstemmelse med de lokale regler og bestemmelser for ledningsforing.

o  Afbryderkontakten skal vere af en godkendt type, og der skal veere en afstand pa
mindst 3 mm mellem alle poler (eller mellem alle aktive [fase] ledere, hvis de lokale
ledningsregler tillader denne afvigelse fra kravene).

e  afbryderkontakten er let tilgeengelig for kunden, nar kogepladen er monteret
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e  kontakt de lokale bygningsmyndigheder, og underseg de lokale love, hvis du er i
tvivl om installationen

e  du bruger varmebestandige og rengeringsvenlige overflader (f.eks. keramiske fliser)
til veegflader omkring kogepladen.

Nar kogepladen er monteret, skal du serge for, at

e  stremforsyningskablet ikke er tilgengeligt gennem skabslager eller skuffer.

e derer en tilstraekkelig gennemstremning af frisk luft fra lokalet uden for skabet til
bunden af kogepladen.

e  atder er monteret en varmebeskyttelsesbarriere under kogepladens bund, hvis
kogepladen er monteret over en skuffe eller et skab.

o  afbryderkontakten er let tilgaengelig for kunden.

For montagebeslagene monteres

Enheden skal placeres pa en stabil, glat overflade (brug emballagen). Tryk ikke pa

betjeningselementer, der stikker ud fra kogepladen.

Placering af montagebeslagene (2 stk.)

e  Enheden skal placeres pa en stabil, glat overflade (brug emballagen). Tryk ikke pa
betjeningselementer, der stikker ud fra kogepladen.

e  Fastgar kogepladen pa kekkenbordet ved at skrue fire beslag pa bunden af
kogepladen (se billede) efter installation.

e  Juster beslagets position, sa den passer til forskellige arbejdsfladers tykkelse.

| Tabel | Tabel

SKogeplade SKogeplade

8

Beslagk J § Lx:'z’j

Beslag 2]
]

Forsigtig

e  Kogepladen skal installeres af kvalificeret personale eller teknikere. Vi har fagfolk til
din rddighed. Du ma aldrig selv udfere opgaven.
Kogepladen ma ikke monteres pa keleudstyr, opvaskemaskiner og terretumblere.
Kogepladen skal installeres saledes, at der kan sikres en bedre varmestraling for at
oge palideligheden.

e Vaggen og den inducerede varmezone over arbejdsbordet skal kunne modsta varme.

e  For at undgé beskadigelse skal laminatet og klebemidlet vaere varmebestandigt.
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Der ma ikke bruges damprenser.
Denne keramik kan kun tilsluttes en forsyning med en systemimpedans pé hejst
0,427 ohm. Hvis det er nedvendigt, bedes du kontakte din leverander for information
om systemimpedans.
Tilslutning af kogepladen til elforsyningen
Stremforsyningen skal tilsluttes i overensstemmelse med den relevante standard eller en
enkeltpolet afbryder. Tilslutningsmetoden er vist nedenfor.

© ® @

L N ok

L-N: 220-240 V~

e  Huvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes, skal dette gores af en eftersalgstekniker,
der bruger det rigtige vaerktej, for at undga uheld.

e  Hvis apparatet sluttes direkte til elforsyningen, skal der installeres en omnipoler
stromafbryder med en abning pa mindst 3 mm mellem kontakterne.

e Installateren skal sikre, at den elektriske forbindelse er foretaget korrekt, og at den er
i overensstemmelse med sikkerhedsforskrifterne.
Kablet mé ikke bejes eller trykkes sammen.
Kablet skal kontrolleres regelmaessigt og ma kun udskiftes af en kvalificeret person.

BORTSKAFFELSE:
Bortskaf ikke dette
produkt som usorteret
restaffald. Szerskilt
indsamling af sidant
affald til saerlig
behandling er
nedvendig.

Dette apparat er merket i overensstemmelse med det europaiske direktiv
2012/19/EU og i henhold til den britiske lovgivning S.I. 3113/2013 om affald fra
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre, at dette apparat bortskaffes
korrekt, hjaelper du med at forhindre enhver mulig skade pa miljeet og menneskers
sundhed, som ellers kunne opsta, hvis det blev bortskaffet pa en forkert made.

Symbolet pa produktet angiver, at dette produkt ikke mé& behandles som
husholdningsaffald. Det skal afleveres til et indsamlingssted til genbrug af
elektriske og elektroniske varer.

Dette apparat skal bortskaffes specialaffald. For yderligere information om
behandling, genindvinding og genbrug af dette produkt bedes du kontakte din
lokale kommune, din genbrugsstation eller butikken, hvor du kebte det.

For mere detaljerede oplysninger om behandling, genindvinding og genbrug af
dette produkt bedes du kontakte den lokale myndighed, din genbrugsstation eller
butikken, hvor du kebte produktet.

Oplysninger om lavt stremforbrug i henhold til Kommissionens forordning (EU) 2023/826.

Tilstand Vandforbrug Periode, hvorefter udst_yret automatisk nar den
rette tilstand
Slukket tilstand 05W 20 minutter
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OHUTUSHOIATUSED
ENNE SEADME KASUTAMIST LUGEGE JARGMISED
JUHISED HOOLIKALT LABL.

Paigaldamine
Elektriloogi oht

Enne mis tahes todde voi hooldustoimingute alustamist
lahutage seade vooluvdrgust.

Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hidavajalik ja
kohustuslik.

Uhenduse lahutamise vahendid tuleb piisijuhtmestikku sisse
chitada vastavalt juhtmestike eeskirjadele.

Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus voib
teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

Selle nduande eiramine voib pdhjustada elektriloogi voi surma.

Sisseloikamisoht

Olge ettevaatlik — paneeli servad on teravad.
Ettevaatusabindude eiramine vOib pohjustada vigastusi voi
16ikehaavu.

Olulised ohutusjuhised

Enne seadme paigaldamist voOi kasutamist lugege see
kasutusjuhend hoolikalt 14bi.

Seadmele ei tohi kunagi asetada siittivaid materjale ega tooteid.
Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale isikule
kattesaadavaks, kuna see voib vihendada teie paigalduskulusid.
Ohu viltimiseks tuleb seade paigaldada vastavalt kiesolevatele
paigaldusjuhistele.
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e Seadet tohib nouetele vastavalt paigaldada ja maandada ainult
vastava kvalifikatsiooniga isik.

e Seade tuleb iithendada vooluahelaga, kus on isolatsiooniliiliti,
mis tagab tdieliku lahtiithendamise toiteallikast.

e HOIATUS! Kasutage ainult seadme tootja projekteeritud voi
tema poolt kasutusjuhendis sobivaks margitud
pliidiplaadikaitseid voi seadmesse ehitatud pliidiplaadikaitseid.
Sobimatute kaitsete kasutamine voib pohjustada dnnetusi.

e Scadme vale paigaldamine vOoib muuta kehtetuks mis tahes
garantii- vO1 vastutusnouded.

¢ Paigaldamise tliksikasjade kohta vt jaotist <Paigaldamine>.

Kasutamine ja hooldus

Elektriloogi oht

e Arge tehke siiiia purunenud vdi pragunenud pliidiplaadil. Kui
pliidiplaadi pind on purunenud voi pragunenud, lahutage seade
kohe vooluvorgust (seinaliiliti) ja votke iihendust kvalifitseeritud
tehnikuga.

¢ Enne puhastamist voi hooldamist eemaldage seade vooluvorgust.

¢ Selle nduande eiramine v3ib pohjustada elektriloogi voi surma.

Terviseoht

e Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele.

Kuuma pinna oht

e Kasutamise ajal muutuvad seadme ligipddsetavad osad
piisavalt kuumaks, et pohjustada pdletusi.

e Arge laske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale
sobivate koogindude kokku puutuda keraamilise klaasiga

enne, kui pind on jahtunud.
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Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu
noad, kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need vdivad kuumeneda.
Alla kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal,
vilja arvatud juhul, kui nad on pideva jirelevalve all.
Kastrulite kéiepidemed voivad olla puudutamiseks liiga
kuumad. Veenduge, et kastruli kdepidemed ei ulatuks teistele
sisse liilitatud keeduvéljadlele. Hoidke kdepidemed laste
kaeulatusest eemal.

Selle nduande eiramine voib pohjustada pdletusi.

Sisseloikamisoht

Pliidiplaadi kaabitsa iiliterav tera on katmata, kui kaitsekate on
sisse tommatud. Kasutage seda &dirmise ettevaatusega ja
hoidke alati ohutult ja lastele kéttesaamatus kohas.
Ettevaatusabindude eiramine voib pdhjustada vigastusi voi
16ikehaavu.

Olulised ohutusjuhised

Arge jitke seadet kasutamise ajal jirelevalveta. Ulekeemine
pOhjustab suitsu ja rasvapritsmeid, mis voivad siittida.

Arge kasutage seadet t66- voi hoiupinnana.

Arge jitke seadmele esemeid ega kodgiriistu.

Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kiitmiseks.
Pérast kasutamist liilitage kiipsetustsoonid ja kiipsetusplaat
alati vélja, nagu juhendis kirjeldatud (st kasutades
puutetundlikke nuppe).

Arge lubage lastel seadmega miingida ega sellele istuda, seista
ega ronida.
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Arge hoidke lastele huvipakkuvaid esemeid seadme kohal
asuvates kappides. Pliidiplaadile ronivad lapsed vdivad tosiselt
viga saada.

Arge jitke lapsi iiksi ega jirelevalveta piirkonda, kus seadet
kasutatakse.

Lapsi vOi puuetega inimesi, kelle voimekus seadet kasutada on
piiratud, peaks olema vastutustundlik ja padev isik, kes
juhendab neid seadme kasutamisel. Juhendaja peab olema
veendunud, et nad suudavad seadet kasutada nii, et see ei
ohustaks neid ennast ega timbrust.

Arge parandage ega asendage iihtegi seadme osa, villja arvatud
juhul, kui seda on kasutusjuhendis eraldi soovitatud. Kdoik
iilejddnud hooldust6od peab tegema kvalifitseeritud tehnik.
Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.

Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.

Arge seiske pliidiplaadil.

Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage panne
iile klaaspinna, kuna see voib klaasi kriimustada.

Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega muid
tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need vodivad
keraamilist klaasi kriimustada.

Toitekaabli  kahjustuste korral peab selle ohtude
minimeerimiseks vélja vahetama tootja, tootja volitatud
hooldustehnik voi sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.

Seade on moeldud kasutamiseks ainult kodumajapidamises!
Tootja garantii kata kaubanduslikku kasutust!
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HOIATUS! Seade ja selle ligipddsetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal. Viikesed lapsed tuleb seadmest eemal hoida.
Hoiduge kiitteelementide puutumisest.

Alla kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal,
vélja arvatud juhul, kui nad on pideva jérelevalve all.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fiiiisiliste,
sensoorsete vOi vaimsete voimetega voi viheste kogemuste ja
teadmistega isikud voivad seadet kasutada liksnes jarelevalvel
vO1 kui neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning
nad moistavad seadme kasutamisega seotud ohte.

Lapsed ei tohi seadmega méngida. Kui puhastus- ja
hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid kindlasti jilgida.
HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil, kui
kasutatud on rasva voi Oli, voib olla ohtlik ja pdhjustada
tulekahju. ARGE KUNAGI piiiidke kustutada tuld veega, vaid
lillitage seade vilja ja seejérel katke leek, nt kaane voi tuletekiga.
HOIATUS! Tuleoht: drge hoidke esemeid toiduvalmistamise
pinnal.

HOIATUS! Elektriloogi véltimiseks liilitage seade vilja, kui
pliidiplaadi klaaskeraamiline v3i sarnasest materjalist pind,
mis kaitsevad pingestatud osi, on pragunenud.

Auruga puhastamise seadet ei tohi kasutada.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks vilise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissiisteemi abil.

ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silma peal hoida.
Liihiajalist toiduvalmistamist tuleb pidevalt jdlgida.
Toitekaabel pole parast paigaldamist ligipdésetav.
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Toote iilevaade
Pealtvaade

Haler

1. 1800 W tsoon, vdimendus kuni 2100 W
1800 W tsoon, voimendus kuni 2100 W
3000 W tsoon, voimendus kuni 3600 W

v

Juhtpaneel

Juhtpaneel

[

Juhtnupp ON/OFF

5 5

| |
88 80 ° Ba

LUCCUIR Il

Toite/taimeri reguleerimise klahv

Taimeri juhtnupp

Pausi/klahviluku juhtimine

Kiittetsooni valimise juhtnupud

w0
o+ &
N
_b__

AN O i

Voimenduse juhtimine

Tooteteave

Keraamiline/induktsioonpliidiplaat vastab erinevatele kiipsetamisnduetele tinu
takistustraatide kiitmisele, mikroarvutiga juhtimisele ja mitme toiteallika valikule, mis on
tdnapédeva perede jaoks optimaalne valik.

Pliidiplaat on kliendikeskne ja isikupédrastatud disainiga. Pliidiplaat to6tab ohutult ja
tookindlalt, mis muudab teie elu mugavaks ja voimaldab tdielikult nautida elu pakutavaid
hiivesid.

Mo6ni sona induktsioonkiipsetamise kohta

Induktsioonkiipsetamine on ohutu, kaasaegne, tdhus ja 6konoomne toiduvalmistamise
tehnoloogia. See td6tab elektromagnetiliste vibratsioonide abil, mis tekitavad soojust otse
panni sees, mitte kaudselt klaasi pinna kuumutamise kaudu. Klaas muutub kuumaks ainult
seetdttu, et pann soojendab selle 15puks iiles.
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IHE

raudpott

magnetvooluring

—— | keraamiline klaasplaat

sss) | induktsioonimahis

indutseeritud voolud

Enne uue induktsioonpliidi kasutamist

e  Lugege seda juhendit, podrates erilist tdhelepanu jaotisele ,,Ohutushoiatused”.
e  Eemaldage pliidi imbert koik kaitsekiled.

Puutenuppude kasutamine

Juhtnupud reageerivad puudutusele, nii et neid ei ole tarvis tugevalt vajutada.
Kasutage sdrme, mitte selle otsa.

Iga puudutuse registreerimisel kostub piiks.

Veenduge, et juhtnupud on alati puhtad, kuivad ja et neid ei kata iikski ese (nt koogiriist

voi lapp). Isegi dhuke veekiht voib muuta juhtnuppude kasutamise raskeks.

Oigete kooginéude valimine

siimbolit pakendilt vdi pdhja alt.

2 . Kasutage ainult induktsioonkiipsetamiseks sobiva pdhjaga ndusid. Otsige induktsiooni

. Magnetkatse abil saate kontrollida, kas teie kddgindud on sobivad. Liigutage magnetit

ndu pohja poole.

Kui see ligi tdmbub, sobib pann induktsioonpliidile.

. Kui teil magnetit ei ole: v "’\;’
1. wvalage pisut vett ndusse, mida soovite kontrollida. o
2. Jargige jaotises ,,Kiipsetamise alustamine* esitatud juhiseid. 7=°

3. Kui niidikul ei vilgu ~' ja vesi kuumeneb, on ndu sobiv.
. Jargmistest materjalidest valmistatud koogitarbed ei sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium
voi vask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika ja savindud.

Poleti suurus (mm)

K066gindu minimaalne suurus (1&bimddt/mm)

180

140

Sillatsoon

250
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Arge kasutage sakiliste servade voi kumera pdhjaga koogindusid.

W X

Veenduge, et ndu pohi on sile, on tasaselt vastu klaasi ja sama suur kui kiipsetustsoon.
Asetage pann alati kiipsetustsooni keskele.

ﬁi f; N7 j/l ’ Wir
Tostke pann alati keraamiliselt pliidiplaadilt maha — &rge libistage seda, muidu voib see
klaasi kriimustada.

5 W

<=

e  Kasutage panne, mille ferromagnetilise pinna 1abimdot (panni pohi) jadb allpool esitatud
tabelis toodud moStmete vahemikku. (Tabel 1)
- Viiksemate pottide kasutamine vdib mdjutada joudlust
- Kui kasutate potti, mille 1&bimodt on vdiksem kui {ilaltoodud tabelis ndidatud, ei
pruugi pott olla tuvastatav

Vastavalt tsooni modtmetele saate kasutada erineva 1dbimddduga potte, nagu on
néidatud allpool esitatud pildil:

T s

(@140 b =180 ) | (@210 ==

e  Kui panni pohi on ferromagnetiline ainult osaliselt, soojeneb ainult ferromagnetiline
osa, lilejddnud pdhi ei pruugi toiduvalmistamiseks piisaval temperatuuril soojeneda.

o=

e  Kui ferromagnetiline osa pole iihtlane, vaid koosneb ka muudest materjalidest,
nditeks alumiiniumist, voib see mdjutada kuumenemist ja panni tuvastamist.
Kui panni pdhi on sarnane allpool esitatud piltidega, ei saa panni tuvastada.
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Induktsioonpliidiplaadi kasutamine

Kiipsetamise alustamine
Pirast sisseliilitamist kolab tiks piiks, kdik néidikud siittivad 1 sekundiks ja kustuvad,
ndidates, et pliidiplaat on ootereziimis.

1.

2.

Puudutage liilitit ON/OFF ( . Kdikidel niidikutel kuvatakse ,—
Asetage sobiv pann toiduvalmistamistsoonile, mida soovite
kasutada. Veenduge, et panni pohi ja kiipsetustsooni pind on

puhtad ja kuivad.

Kiittetsooni valimise juhtnupu puudutamine, klahvi korval olev

4. Valige kuumuse séte, puudutades ,,juhtliugurit*.

naidik vilgub -G-

Kui te ei vali kuumuse sdtet 1 minuti jooksul, liilitub

induktsioonpliidiplaat automaatselt vilja. Peate uuesti alustama !PT
esimesest toimingust.

Slsseluhtamlne
Kiipsetamise ajal saate kuumuse sitet igal ajal muuta.

Kui olete toiduvalmistamise 16petanud
1. Viljaliilitatava kiittetsooni valikut puudutamine
2. Liilitage toiduvalmistamise tsoon vélja, puudutades I L
»juhtliugurit® kuni vdértuseni ,,0“. Veenduge, et niidikule
o Véimsuse |
oleks kuvatud ,,0 . vahendamine
3. Lilitage kogu pliidiplaat ON/OFF toitenupust vélja.
4. Ettevaatust kuumade pindadega

,.H néitab, milline kiipsetustsoon on puudutamiseks liiga kuum. See

kaob, kui pind on ohutu temperatuurini jahtunud. Seda saab kasutada

ka energiasdéstufunktsioonina — kui soovite veel ndusid soojendada,

kasutage plaati, mis on veel kuum. '

Voimendusfunktsiooni kasutamine

b L]

Voimendusfunktsiooni aktiveerimine

1.

Valige vdimendusfunktsiooniga tsoon.
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Mirkus. Sillatsooni voimsuse seadistamine to6tab sarnaselt mistahes teise tavalise alaga.

2. Kui ekraan vilgub ja vdimsustaseme ndidik néitab ,,P*, =00 o
puudutage VOIMENDUSNUPPU. —> |
Voéimendusfunktsiooni tiihistamine P

1. Valige vdimendusfunktsiooniga tsoon.

2. Puudutage ,,juhtliugurit”, et vdimendusfunktsioon i """”\'/'I"""""""
tithistada ja valida uus soovitud tase. vhendamine

¢ Vdimendamine saab kesta ainult 5 minutit, seejirel viiakse tsoon automaatselt 9. tasemele.

Pausifunktsiooni kasutamine
[l

1. Vajutage pausinuppu By ja kiittetsoonid lakkavad to6tamast. Kogu tsoonindidik

néitab , I«

2. Vajutage uuesti pausi juhtnuppu ' 4 ja taastatakse kiittetsoonide algsiite.

. Funktsioon on saadaval, kui to6tab vdhemalt iiks kiittetsoon.
e  Kui te ei tiihista peatamisreziimi 30 minuti jooksul, Lilitub induktsioonpliidiplaat
automaatselt vélja.

Juhtnuppude lukustamine

e Soovimatu kasutamise véltimiseks vdite juhtnupud lukustada (et niiteks lapsed
kiipsetustsoone kogemata sisse ei liilitaks).

e Kui juhtnupud on lukustatud, on kdik juhtnupud peale SISSE/VALIJA-toitenupu
vélja lilitatud.

e Lukustust saab pliidiplaat SISSE/VALIJA liilitamisega aktiveerida/deaktiveerida.

Juhtnuppude lukustamine

Puudutage Klahviluku 'l _juhtnuppu 2 sekundit. Taimeri néidikul kuvatakse ,.Lo®,

Juhtnuppude avamine [

1. Puudutage klahviluku juhtnuppu |y 2 sekundit. e
2. Niilid saate hakata pliidiplaati kasutama.

Kui pliidiplaat on lukustusreziimis, on koik juhtnupud keelatud, vélja arvatud
toitenupp (ON/OFF). Hédaolukorras saate induktsioonpliidiplaadi alati vilja
lilitada, kasutades toitenuppu (ON/OFF), kuid peate pliidiplaadi jairgmise
toimingu eel esmalt avama.
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Jaidksoojuse hoiatus

Kui pliidiplaat on monda aega td6tanud, tekib jadksoojus. Kuvatakse tiht H, mis L'
hoiatab teid, et sellest eemale hoiaksite. '

Sillatsooni kasutamine

e  Sillatsooni on vdimalik vastavalt kasutusvajadustele kasutada kas {ihe terve voi kahe
eraldi tsoonina.

e  Tsoon on valmistatud kahest sdltumatust mihisest, mida saab eraldi juhtida. Kui
sillatsoon tootab, aktiveeritakse ainult tsoon, millel on k6dginou.

e Veendumaks, et kodgindu on tuvastatud ja kuumus jaotub iihtlaselt, paigutage
koogindu odigesti keskele.

Sillatsooni aktiveerimine

1. Sillatsooni iihe suure tsoonina aktiveerimiseks vajutage

korraga ees- ja tagatsooni nuppe. /’Jz) (P—\
2.  Helisignaal annab méirku, et induktsioonpliit on sisenemas

sillatsooni valikusse ning vastav indikaator hakkab vilkuma.

3. Valige ,,juhtliugurit puudutades soovitud voimsustase. P
Sillatsooni tithistamine

1. Sillatsooni tithistamiseks puudutage iihte kiipsetustsoonidest.

2. Vdimsuse seadistamine toimib samamoodi nagu igal teisel
normaalsel alal.

Automaatne viljaliillitamine

Automaatne véljaliilitamine on pliidiplaadi ohutusfunktsioon. See aktiveeritakse, kui
kiipsetustsoon unustatakse vilja liilitada. Véljaliilitamise vaikeajad on esitatud allpool
olevas tabelis:

Voimsustase 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vaikimisi tootaimer (tund) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Taimeri kasutamine

e  Seda saab kasutada piirava taimerina, et liilitada vélja vdhemalt iiks kiipsetustsoon,
kui aeg on lébi.
e  Taimerile saab médrata kuni 99 minutit.

Taimeri kasutamine iihe v0i mitme kiipsetustsooni A
viljaliilitamiseks =
1. Puudutage kiittetsooni valimise juhtnuppu, millele soovite taimeri méaérata.
oo
2. Puudutage taimeri juhtnuppu, taimeri ekraanil kuvatakse ,,00* ja ,,0 ~N
hakkab vilkuma. %
3. Madrake taimeri juhtliugurit puudutades aeg (niiteks 5). —— s
4. Puudutage uuesti taimeri juhtnuppu. ,,0° hakkab vilkuma. g
5. Mairake taimeri juhtliugurit puudutades aeg (nditeks 9),
niitid on taimeril méératud 95 minutit. gg
6. Kui aeg on miiratud, algab kohe selle poordloendus. Niidikule I
kuvatakse allesjadnud aeg. =
MARKUS. Voimsustaseme néidiku paremas allnurgas on punane tépp,
mis nditab, et tsoon on valitud.

7. Kui kiipsetustaimer aegub, liilitub vastav kiipsetustsoon automaatselt vilja.

Mairkus. Teised kiipsetustsoonid jitkavad tootamist, kui need on eelnevalt sisse liilitatud.

Kui taimer on mifiratud mitmele tsoonile.

1. Kui méirate taimeri mitmele kiipsetustsoonile, kuvatakse vastavate kiipsetustsoonide
punased tdpid. Taimeri ekraanil kuvatakse minutitaimer. Vastava tsooni punkt vilgub.

g 5’ (méédratud 15 minutit)

@ G, (médratud 45 minutit)

2. Kui loendustaimer aegub, liilitub vastav tsoon vélja. Seejarel kuvatakse uus minutitaimer
ja vastava tsooni punkt vilgub.

an
Y= b

Markus. Puudutage kiittetsooni valimise juhtnuppu. Vastav taimer kuvatakse taimerindidikul.
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Toiduvalmistamise juhised

Olge praadimisel ettevaatlik, sest dli ja rasv kuumenevad véga kiiresti, eriti kui kasutate
voimendust. Véga korgel temperatuuril siittib 0li ja rasv iseenesest ning see kujutab
endast tosist tuleohtu.

Nouanded toiduvalmistamiseks

Kui toit keeb, vihendage vdimsust.

Kaane kasutamine vihendab kiipsetusaega ja siéstab energiat, hoides soojust.

Kiipsetamisaja vihendamiseks minimeerige vedeliku voi rasva kogust.

Alustage toiduvalmistamist korgel seadistusel ja vihendage seadistust, kui toit on

1abi kuumenenud.

Riisi keetmine, hautamine

e  Hautatakse allpool keemistemperatuuri, umbes 85 °C juures, kui kiipsetatav toit acg-ajalt
mullitab. See on parim viis teha maitsvaid suppe ja suus sulavaid hautisi, sest maitse
tuleb esile ilma toitu iile kiipsetamata. Keemistemperatuurist madalamal tuleks
valmistada ka munapdhiseid ja jahuga paksendatud kastmeid.

e  Mbodned toimingud, sealhulgas riisi kiipsetamine imendumismeetodi abil, vdivad
nduda madalaimast seadistusest kdrgema tasemega seadistust, et tagada toidu dige
kiipsetamine soovitatud aja jooksul.

Liha pruunistamine

Mabhlase ja maitsva liha valmistamiseks tehke jargmist.

1.  Hoidke liha toatemperatuuril umbes 20 minutit enne kiipsetamist.

2. Ajage paksu pdhjaga praepann kuumaks.

3. Pange liha molemale kiiljele oli. Tilgutage viike kogus 6li kuuma pannile ja seejirel
pange liha kuumale pannile.

4.  Keerake liha kiipsetamise ajal ainult iiks kord. Tépne kiipsetusaeg sGltub liha paksusest
ja sellest, kui palju seda kiipsetada soovite. Aeg voib olla umbes 2—8 minutit kiilje
kohta. Vajutage liha, et hinnata selle kiipsusastet — mida pringim see tundub, seda
rohkem kiipsenud see on.

5. Jatke praad moneks minutiks soojale taldrikule, et see saaks enne serveerimist
hingata ja pehmeks muutuda.

Rostimine

1. Valige keraamilisele plaadile sobiv lame wok-pann vdi suur praepann.

2. Hoidke kdik koostisosad ja asjad kdepérast. Segamisega praadimine toimub kiiresti.
Praadige toitu korraga viiksemates partiides, kui kogus on suur.

3. Kuumutage panni liihidalt ja lisage kaks supilusikatiit oli.

4. Kiipsetage kdigepealt liha, pange seejérel korvale ja hoidke soojas.

5. Praadige koogiviljad segades. Kui need on kuumad ja krbedad, méairake
keeduviljade madalam kuumustase, pange liha pannile tagasi ja lisage kaste.

6. Segage koostisosi drnalt, et need kindlasti 18bi kiipseksid.

7.  Serveerige kohe.
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Kuumusseadistused

Kuumusseadistus Sobivus
1-2 o viikese toidukoguste drn soojendamine
e Sokolaadi, voi ja kiiresti kdrbeva toidu sulatamine
e kerge hautamine
e aeglane soojendamine
34 o uuesti soojendamine
e kiire hautamine
o riisi keetmine
5-6 e pannkoogid
7-8 e rasvas praadimine
e pasta kiipsetamine
9 segamisega praadimine

pruunistamine
supi keema ajamine
vee keetmine

Hooldus ja puhastamine

Mis?

Kuidas?

Oluline!

Igapdevane
madrdumine klaasil
(sdrmejéljed, jdljed,

1. Liilitage pliidiplaadi toide vilja.
2. Kandke plaadile spetsiaalset
puhastusvahendit, kui klaas on veel soe

Kui pliidiplaadi toide on vélja liilitatud
ja teade ,.kuum pind"* puudub, voib
kiipsetustsoon siiski kuum olla! Olge

toiduplekid voi (kuid mitte kuum!) ddrmiselt ettevaatlik.
mittesuhkrujadgid 3. Loputage ja kuivatage puhta lapi voi e Tugevad traatharjad, mdned nailonist
klaasil) paberrétikuga. nuustikud ja tugevad/abrasiivsed
4. Lilitage pliidiplaadi toide uuesti sisse. puhastusvahendid vdivad klaasi
kriimustada. Lugege alati etiketti, et
kontrollida, kas teie puhastus- vai
kiitirimisseade on sobiv.
o Arge kunagi jitke puhastusjiike
pliidiplaadile: klaas vdib médrduda.
Ulekeemisjisgid, Eemaldage need kohe keraamilisest e Eemaldage esimesel voimalusel
sulanud plekid ja klaasist pliidiplaatidele sobiva spaatli, sulanud ja suhkrusest toidust jadnud

sulanud suhkur klaasil

palettnoa voi ziletiteraga, kuid hoiduge

kuumadest kiipsetuspindadest.

1. Liilitage pliidiplaadi toide toitepistikust
vilja.

2. Hoidke tera voi soogiriista 30° nurga
all ja kraapige mustus voi vedelik pliidi
jahedale osale.

3. Eemaldage mustus vdi vedelik
ndudepesulapi voi paberritikuga.

4. Jargige iilaltoodud juhiseid 2-4
,lgapdevane maddrdumine klaasil“.

plekid voi iilekeemisjadgid. Kui neil
lasta klaasil jahtuda, voib neid olla
raske eemaldada ja see voib
klaasipinda isegi jaddavalt kahjustada.
Sisseldikamisoht: kui ohutuskate on
sisse tommatud, on kaabitsa tera sama
terav kui zilett. Kasutage seda dérmise
ettevaatusega ja hoidke alati ohutult ja
lastele kattesaamatus kohas.

Ulekeemine
puutetundlikele
juhtnuppudele

1. Liilitage pliidiplaadi toide vilja.

2. Image lekkinud vedelik puhastuslapi sisse

3. Piihkige puutetundlike juhtelementide
piirkonda puhta niiske Svammi voi lapiga.

4. Piihkige ala paberratikuga tdiesti kuivaks.

5. Liilitage pliidiplaadi toide uuesti sisse.

Pliidiplaat v3ib piiksuda ja ise vilja
lilituda ning puutetundlikud nupud ei
pruugi todtada, kui neil on vedelikku.
Enne pliidiplaadi uuesti sisseliilitamist
piihkige kindlasti puutetundlik ala
kuivaks.
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Népuniited ja nouanded

Probleem

Véimalikud pohjused

Mida teha

Pliidiplaati ei saa sisse liilitada.

Toide puudub.

Veenduge, et pliidiplaat oleks
toiteallikaga iihendatud ja sisse liilitatud.
Kontrollige, ega teie kodus voi
piirkonnas ole elektrikatkestust. Kui
olete kdik iile kontrollinud ja
probleem piisib, helistage
kvalifitseeritud tehnikule.

Puutenupud ei reageeri.

Juhtnupud on lukus.

Avage juhtnupud. Juhised leiate jaotisest
,.Keraamilise pliidiplaadi kasutamine®.

Puutetundlikke juhtelemente on
raske kasutada.

Juhtnuppude peal vaib olla kerge
veekiht voi voib-olla kasutate
juhtnuppude puudutamisel sdrmeotsa.

Veenduge, et puutetundlik ala on kuiv,
ja kasutage juhtnuppude puudutamisel
sOrme.

Klaas on kriimuline.

Karedate servadega koogindud.

Kasutatakse sobimatuid abrasiivseid
kiiiirimis- voi puhastusvahendeid.

Kasutage lameda ja sileda pdhjaga
koogiriistu. Vt ,,Oigete kddgindude
valimine®.

Vt ,Hooldus ja puhastamine®.

Mbdned pannid tekitavad
krobisevaid ja kldpsuvaid helisid.

Selle pohjuseks voib olla kodgindude
konstruktsioon (erinevad metallikihid
vibreerivad erinevalt).

See on ko6gindude puhul tavaline ja ei
viita veale.

Induktsioonpliidiplaat teeb
madalat timisevat miira, kui seda
kasutatakse korgel kuumusel.

Selle pohjuseks on
induktsioonkiipsetamise tehnoloogia.

See on normaalne, kuid miira peaks
vaiksemaks muutuma vai téielikult
kaduma, kui vahendate
kuumusseadistust.

Induktsioonpliidiplaadist tulev
ventilaatorimiira.

Teie induktsioonpliidi sisse ehitatud
jahutusventilaator on sisse lilitatud, et
viltida elektroonika iilekuumenemist.
See voib jétkuda ka pérast
induktsioonpliidiplaadi véljaliilitamist.

See on normaalne ja ei vaja
tegutsemist. Arge liilitage
induktsioonpliidiplaati ventilaatori
tootamise ajal vooluvorgust vélja.

Pannid ei kuumene ja ndidikule
ilmuvad kirjad.

Induktsioonpliidiplaat ei suuda
panni tuvastada, kuna see ei sobi
induktsioonmeetodil
toiduvalmistamise jaoks.
Induktsioonpliidiplaat ei suuda
panni tuvastada, kuna see on
toiduvalmistamistsooni jaoks liiga
viike voi ei ole digesti selle keskel.

Kasutage induktsioonkiipsetamiseks
sobivaid koogindusid. Vt jaotist
,,Oigete koogindude valimine®.
Tsentreerige pann ja veenduge, et selle
pohi vastab kiipsetustsooni suurusele.

Induktsioonpliidiplaat voi
toiduvalmistamistsoon on
ootamatult vélja lilitunud,
kolab helisignaal ja kuvatakse
torkekood (tavaliselt vaheldub
kiipsetustaimeri ndidikul iihe
voi kahe numbriga).

Tehniline rike.

Mirkige iiles torketéhed ja -numbrid,
eemaldage induktsioonpliidiplaat
vooluvorgust ja votke ithendust
kvalifitseeritud tehnikuga.
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Torgete kuvamine ja kontrollimine

Haire ilmnemisel liilitub induktsioonpliidiplaat automaatselt kaitseolekusse ja kuvab
vastavad kaitsekoodid:

Probleem | Vdimalikud pShjused Mida teha

E4/ES Temperatuurianduri torge Votke tihendust tarnijaga.

E7/E8 IGBT temperatuurianduri torge. | Votke iihendust tarnijaga.

E2/E3 Ebanormaalne toitepinge Kontrollige, kas toiteallikaga on kdik

korras. Liilitage toide sisse, kui
toiteallikas tootab tavapéraselt.

E6/E9 Induktsioonpliidiplaat kiirgab Taaskaivitage pérast
vihe soojust induktsioonpliidiplaadi jahtumist.

Eespool on toodud levinud torgete hindamise ja kontrollimise ndpuniited.
Induktsioonpliidiplaadi vdimalike ohtude ja kahjustuste valtimiseks drge votke seadet ise lahti.

Tehnilised andmed

Induktsioonpliidiplaat HAB32SC
Kiipsetustsoonid 2 tsooni

Toitepinge 220-240 V ~ 50/60 Hz
Elektrivoimsus paigaldamisel 3600 W

Toote mdotmed D x W x H (mm) 290 x 520 x 58
Mootmed sisseehitamisel A x B (mm) 270 x 490

Kaal ja md6tmed on ligikaudsed. Kuna piitiame pidevalt oma tooteid tdiustada, voime
muuta tehnilist teavet ja kujundust ilma ette teatamata.

Paigaldamine

Paigaldusvahendite valik

e  Lodigake to6pind joonisel ndidatud suuruste jargi vilja.

e  Paigaldamiseks ja kasutamiseks peab ava timber olema vihemalt 50 mm ruumi.

e  Veenduge, et todpinna paksus on vihemalt 30 mm. Valige kuumuskindel t66pinna
materjal, et véltida kuumutusplaadi soojuskiirgusest tingitud suuremaid
deformatsioone. Nagu allpool ndidatud:
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Hoiatus! To6pinna materjal peab olema immutatud puidust voi muust isolatsioonimaterjalist.

L (mm) | W(mm) H(mm) | D (mm) | A (mm) | B(mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 Min 50

Veenduge, et pliidiplaat oleks hésti ventileeritud ning Shu sisse- ja véljalaskeavad poleks
blokeeritud. Veenduge, et pliidiplaat oleks heas tookorras. Nagu allpool ndidatud

Mairkus. Pliidiplaadi ja selle kohal oleva kapi vaheline ohutuskaugus peab olema véhemalt
760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D

Min 50 20 mini Ohu sissevooluava | Ohu viljavooluava 5 mm

Enne pliidi paigaldamist veenduge, et

toopind oleks tdisnurkne ja tasane ning iikski konstruktsioonielement ei hiiriks
noutavat ruumi;

toopind oleks tehtud kuumakindlast materjalist;

ahjul oleks sissechitatud jahutusventilaator, kui pliidiplaat on paigaldatud ahju kohale;
paigaldamine vastaks kdigile vahede nduetele ning kohaldatavatele standarditele ja
eeskirjadele;

ptsivasse juhtmestikku oleks paigaldatud sobiv isolatsiooniliiliti, mis tagab téieliku
lahtiithendamise toiteallikast, et see vastaks kohalikele juhtmestike reeglitele ja
eeskirjadele.

Lahkliiliti peab olema heakskiidetud tiiiipi ja tagama kdigil poolustel 3 mm
ohkvahega kontaktide eraldatuse (voi koigil aktiivsetel [faasi]juhtidel, kui kohalikud
juhtmestiku eeskirjad lubavad seda nduete variatsiooni).

isolatsiooniliiliti oleks kliendile pérast pliidiplaadi paigaldamist hdlpsasti kéttesaadav;
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kahtluste korral paigaldamisega seoses konsulteeriksite kohalike ehitusametnikega ja
uuriksite eeskirju;

kasutaksite pliidiplaati imbritsevatel seinapindadel kuumakindlaid ja kergesti
puhastatavaid viimistlusmaterjale (nt keraamilisi plaate).

Kui olete pliidi paigaldanud, veenduge, et

toitekaabel poleks ligipdédsetav kapiuste voi sahtlite kaudu;

pliidiplaadi alla padseks kapist viljast piisavalt Shku.

pliidiplaadi pohja alla paigaldataks soojusbarjéér, kui pliidiplaat on paigaldatud
sahtli v&i kapi kohale;

isolatsiooniliiliti oleks kliendile hdlpsasti ligipdédsetav.

Enne Kinnitusklambrite paigaldamist

Seade tuleb asetada stabiilsele, siledale pinnale (kasutage pakendit). Arge rakendage
pliidiplaadist viljaulatuvatele juhtnuppudele joudu.

Kinnitusklambrite asukoha méiiramine (2 tk)

Seade tuleb asetada stabiilsele, siledale pinnale (kasutage pakendit). Arge rakendage
pliidiplaadist véljaulatuvatele juhtnuppudele joudu.

Pérast paigaldamist kinnitage pliidiplaat tdopinnale, kruvides pliidiplaadi pdhjale
neli klambrit (vt pilti).

Reguleerige klambrite asendit, et see sobiks to0pinna paksusega.

l Tabel | Tabel

S}?liidiplaat SPliidiplaat

Ettevaatust

Pliidiplaadi peavad paigaldama kvalifitseeritud t66tajad voi tehnikud. Teie teenistuses
on oma ala professionaalid. Arge tehke seda ise.

Pliidiplaati ei tohi paigaldada jahutusseadmete, ndudepesumasinate ega trummelkuivatite
kohale.

Pliidiplaat tuleb paigaldada nii, et selle todkindluse suurendamiseks oleks vdimalik
tagada parem soojuskiirgus.

Sein ja indutseeritud kuumutustsoon t66pinna kohal peavad taluma kuumust.
Kahjustuste viltimiseks peavad kiht ja liim olema kuumakindlad.
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Auruga puhastamise seadet ei tohi kasutada.
Seda keraamilist toodet saab iihendada ainult toiteallikaga, mille siisteemi takistus ei
tileta 0,427 oomi. Vajaduse korral podrduge siisteemi takistuste kohta teabe
saamiseks tarnija poole.
Pliidiplaadi iihendamine toiteallikaga
Toiteallikas tuleb iihendada vastavalt asjakohasele standardile vdi ihepooluselisele
kaitseliilitile. Uhendusviis on niidatud allpool.

© ® @

L N ok
L—-N: 220-240 V~

e  Kui kaabel on kahjustatud voi vajab vahetamist, peab seda tegema miiiigijargse
teeninduse tehnik, kasutades digeid todriistu, et viltida dnnetusi.

e  Kui seade iihendatakse otse vooluvorku, tuleb paigaldada omnipolaarne kaitseliiliti,
mille kontaktide vahel on vdhemalt 3 mm.

e  Paigaldaja peab tagama, et on tehtud dige elektriithendus ja et see vastab
ohutuseeskirjadele.

e  Kaablit ei tohi painutada ega muljuda.
Kaablit peab regulaarselt kontrollima ja selle tohib vilja vahetada ainult dige
kvalifikatsiooniga isik.

KASUTUSELT
KORVALDAMINE:
Arge pange kasutuselt
korvaldatud toodet
sortimata olmejiéitmete
hulka. Selliseid jéitmeid
on vaja koguda eraldi
kiitlemiseks.

Seade on mairgistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL ja
Uhendkuningriigi digusaktile S.I. 3113/2013 elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) kohta. Veendudes, et seade korvaldatakse kasutuselt
noduetekohaselt, aitate viltida voimalikku kahju keskkonnale ja inimeste tervisele,
mis voib muidu tekkida, kui seade korvaldatakse kasutuselt valel viisil.

Tootel olev siimbol néitab, et seda toodet ei tohi kdidelda tavalise olmejddtmena.
See tuleb viia elektri- ja elektroonikaseadmete ringlussevotu kogumispunkti.

Seade nduab spetsiaalset jadtmekditlust. Toote kiitlemise, utiliseerimise ja
ringlussevdtu kohta lisateabe saamiseks votke ithendust kohaliku omavalitsuse,
jadtmeveoettevotte voi kauplusega, kust toote ostsite.

Toote kéitlemise, utiliseerimise ja ringlussevotu kohta iiksikasjalikuma teabe
saamiseks voOtke itihendust kohaliku omavalitsusega, jadtmeveoettevdttega voi
kauplusega, kust toote ostsite.

Madala energiatarbimise andmed vastavalt komisjoni méérusele (EL) 2023/826.

Seisund

Ajavahemik, mille jdrel seade automaatselt

Energiatarbimine . ;
g seisundi saavutab

Viljaliilitatud reziim

0,5W 20 min
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TURVALLISUUSVAROITUKSET
LUE SEURAAVAT OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN
LAITTEEN KAYTTOA.

Asennus

Sdahkoiskuvaara

e Irrota laite verkkovirrasta ennen sen huolto- ja
kunnossapitotoimia.

o Kytkentd hyvdin maadoitusjdrjestelmididn on olennaisen
tarkedd ja pakollista.

o Irti kytkeminen on tehtdvd sisdllyttiméilla kytkin kiintedén
johdotukseen johdotussddntojen mukaisesti.

e Vain pitevd sdhkoasentaja saa tehdd muutoksia kodin
sdahkdjohtojérjestelmain.

e Ohjeiden noudattamatta jittdminen voi aiheuttaa sdahkoiskun
tai kuoleman.

Viiltovaara

e Varo — levyjen reunat ovat teriviét.

e Jos varovaisuutta ei noudateta, scurauksena voi olla
henkildvahinkoja tai viiltohaavoja.

Térkeita turvallisuusohjeita

e Lue ndmi ohjeet huolellisesti ennen laitteen asentamista tai
kayttoa.

o Laitteen paille ei saa koskaan laittaa palavaa materiaalia tai
tuotetta.

e Anna niamd tiedot laitteen asennuksesta vastaavan henkilon
kayttoon, silld ne voivat pienentdd asennuskustannuksia.

e Vaaratilanteiden vélttimiseksi laite on asennettava ndiden

asennusohjeiden mukaisesti.
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Laitteen saa asentaa ja maadoittaa vain asianmukaisesti patevi
henkilo.

Tama laite on kytkettdva piiriin, jossa on eristyskytkin, joka
katkaisee virransy6ton kokonaan.

VAROITUS: Kaiytd ainoastaan keittotason valmistajan
suunnittelemia tai laitteen valmistajan kiyttGohjeissa sopiviksi
ilmoittamia keittotasosuojia tai laitteeseen sisdllytettyja
keittotasosuojia. Sopimattomien suojusten kayttd voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

Jos laitetta e1 asenneta oikein, takuu- tai vastuuvaatimukset
voivat mitdtoitya.

Asennuksen yksityiskohtien osalta katso kohta <Asennus>.

Kaytto ja kunnossapito
Sidhkoiskuvaara

Al valmista ruokaa rikkindiselli tai haljenneella keittotasolla.
Jos keittotason pinta hajoaa tai murtuu, kytke laite valittomasti
irtt verkkovirrasta (seindkytkin) ja ota yhteys pétevdin
asentajaan.

Kytke keittotaso pois pééltd seindstd ennen puhdistusta tai
kunnossapitoa.

Ohjeiden noudattamatta jattiminen voi aiheuttaa sdhkoiskun
tai kuoleman.

Terveysvaara

Tama laite on sdhkomagneettisten turvallisuusstandardien
mukainen.

Kuuman pinnan vaara

Laitteen kiytettdvissd olevat osat kuumenevat kdyton aikana
niin paljon, ettd ne atheuttavat palovammoja.
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e Ald anna kehon, vaatteiden tai muun tavaran kuin
asianmukaisen keittidastian olla kontaktissa keraamisen lasin
kanssa ennen kuin pinta on jddhtynyt.

e Metallisia esineitd, kuten veitsié, haarukoita, lusikoita ja kansia,
el saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat kuumentua.

e Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava poissa laitteen lahelta, ellei
heitd valvota jatkuvasti.

e Kattilan kahvat voivat olla kuumia. Tarkista, -etteivat
keittoastian kahvat ulotu muiden pailléd olevien keittoalueiden
paélle. Pidd kahvat poissa lasten ulottuvilta.

e Niiden ohjeiden noudattamatta jéttiminen voi aiheuttaa
palovammoja.

Viiltovaara

o Keittotason kaapimen partaveitsenterdva terd on paljaana, kun
turvasuojus vedetdin taakse. Kdyti erittdin varovasti ja sailyta
aina turvallisesti ja lasten ulottumattomissa.

e Jos varovaisuutta ei1 noudateta, scurauksena voi olla
henkilovahinkoja tai viiltohaavoja.

Térkeita turvallisuusohjeita

o Ali koskaan jiti laitetta ilman valvontaa kdyton aikana. Yli
valuva rasva aiheuttaa savuavia ja rasvaisia tahroja, jotka
voivat syttya.

e Al koskaan kiyti laitetta tyd- tai sdilytysalustana.

o Al koskaan jiti esineiti tai vilineiti laitteen péiille.

e Ali koskaan kiyti laitettasi huoneen limmitykseen.

e Sammuta aina kdyton jilkeen ruoanvalmistusalueet ja taso tdssa
kayttdoppaassa kuvatulla tavalla (esim. kosketussaatimilld).

e Ald anna lasten leikkid laitteen kanssa tai istua, seisoa tai

kiivetd sen péaille.
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Ali sidilytd lapsia kiinnostavia esineiti kaapeissa laitteen
yldpuolella. Keittotasolle kiipedvit lapset voivat loukkaantua
vakavasti.

Al4 jiti lapsia yksin tai ilman valvontaa laitteen kiyttdalueelle.
Lapsilla ja henkil6illd, joilla on laitteen kéyttéd rajoittava
litkuntarajoite, tulee olla vastuullinen ja pateva henkild, joka
opastaa heité laitteen kdytossd. Ohjaajan on oltava tyytyviinen
sithen, ettd kyseiset henkil6t voivat kayttdd laitetta ilman
vaaraa itselleen tai ympdaristolleen.

Ald korjaa tai vaihda mitdéin laitteen osaa, ellei oppaassa
erikseen toisin suositella. Kaikki muu huolto on annettava
patevén teknikon tehtdviksi.

Al4 puhdista keittotasoa hdyrypesurilla.

Al4 aseta tai pudota raskaita esineiti keittotason péille.

Ali seiso keittotason paalla.

Ali kiiyti pannuja, joissa on uritetut reunat, tai vedd pannuja
lasipinnan yli, silli se voi naarmuttaa lasia.

Ali  kiytdi hankaavia  puhdistusaineita  keittotason
puhdistamiseen, silld ne voivat naarmuttaa keraamista lasia.
Jos  virtajohto on  vaurioitunut, valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavan ammattitaitoisen henkilén on
vaihdettava se vaaran valttdmiseksi.

Tama  laite  on  tarkoitettu  kéytettdvdksi  vain
kotitalousympdristossd! ~ Valmistajan  takuu ei  kata
minkdinlaista kaupallista kdyttoa!

VAROITUS: Laite ja sen kiytettdvissd olevat osat voivat
kuumentua kayton aikana. Pienet lapset on pidettivd poissa
laitteen luota.

Varo koskettamasta [dmmityselementteja.
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Alle 8-vuotiaat lapset on pidettdvi poissa laitteen 1dheltd, ellei
heitd valvota jatkuvasti.

Vihintidin 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysiset, aisteihin
liittyvat tai henkiset kyvyt ovat alentuneet tai joilla ei ole
aitheeseen liittyvdd kokemusta ja tietoa, voivat kiyttad laitetta
edellyttien, ettd heitd valvotaan tai heille annetaan ohjeet laitteen
kayttoon turvallisella tavalla ja he ymmartavét vaaratekijat.
Lapset eivit saa leikkid laitteella. Lapset eivdt saa puhdistaa
laitetta tai suorittaa kdyttdjan ylldpitotoimia ilman valvontaa.
VAROITUS: Valvomaton ruoanvalmistus rasvalla tai 6ljylla
voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalon. Ali KOSKAAN yriti
sammuttaa tulipaloa vedelld, vaan sammuta laite ja peité liekit
esim. kannella tai sammutuspeitteella.

VAROITUS: Tulipalovaara: ala sdilytd  mitdén
ruoanvalmistuspinnoilla.

VAROITUS: jos pinta on haljennut, ssmmuta laite sahkdiskun
valttimiseksi keittotasopinnoissa, joissa lasikeraaminen tai
vastaava materiaali suojaa jannitteisié osia.

Hoyrypuhdistinta ei saa kayttia.

Laitetta ei ole tarkoitettu kiytettdvaksi ulkoisella ajastimella
tai erilliselld kauko-ohjausjarjestelmalla.

HUOMIO: Kypsennysprosessia on valvottava. Lyhyen
aikavilin ruoanlaittoprosessia on valvottava jatkuvasti.
Virtajohto ei ole kaytettdvissd asennuksen jélkeen.
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Tuotteen yleiskuvaus

Yliniikymi
Haler
— —2
1. 1800 W:n alue, tehostus 2 100 W:iin
3 2. 1800 W:n alue, tehostus 2 100 W:iin
3. 3000 W:n alue, tehostus 3600 W:iin
_ - 4. Ohjauspaneeli
G 8 I
Ohjauspaneeli
1. PAALLE/POIS
5 5]

Virran/ajastimen sditdpainike

| |
88 80 ° Ba

LUCCUIR Il

Ajastimen hallinta

Keskeytys/ndppdinlukon hallinta

Lammitysalueen valintasddtimet

w0
o+ &
N
_b__

S

Tehostuksen sddtod

Tuotetiedot

Keraaminen keittotaso / induktiokeittotaso voi vastata ruuanvalmistuksen erilaisiin
tarpeisiin lampovastusta hyodyntavéan lammityksen, mikrotietokoneistetun ohjauksen ja
monipuolisen tehonvalinnan avulla, ja se onkin timén vuoksi todella optimaalinen valinta
nykypdivén perheille.

Liesi on tehty kayttdjaystavélliseksi ja se on mukautettavissa kdyttdjien mukaan. Se on
lisdksi turvallinen ja luotettava.

Ruoanlaitto induktion avulla

Induktio on turvallinen, edistyksellinen, tehokas ja taloudellinen ruoanlaittotekniikka. Se toimii
sahkomagneettisella vérdhtelylld, joka tuottaa lAimpoda suoraan pannussa, eika valillisesti
kuumentamalla lasipintaa. Lasi kuumenee vain, koska pannu kuumentaa sen lopulta.
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IHE

—
———— | | rautapannu
()N = magneettipiiri

—f— T+ | keraaminen lasilevy
(1 X3 sse) [ induktiokdami

induktiiviset virrat

Ennen kuin kiytit uutta induktiokeittotasoa

e  Lue tdmi opas ja huomioi erityisesti Turvallisuusvaroitukset-osio.
e  Poista kaikki suojakalvot, jotka voivat olla kiinni induktiokeittotasossa.

Kosketussaidtimien kiytto

e  Siatimet reagoivat kosketukseen, joten niité ei tarvitse painaa.

e  Kaiytd sormenpdidn pehmedi osaa, ei sen kérkea.

e Kuulet d8nimerkin aina, kun kosketus rekisterdityy.

e  Varmista, ettd sddtimet ovat aina puhtaat, kuivat ja ettd mitkéin esineet (esim.

aterimet tai kangas) eivit peité niitd. Ohuenkin vesikalvon ansiosta sddtimet voivat
olla vaikeita kayttaa.

Oikean keittioastian valitseminen

. Kaytd ainoastaan keittidastiaa, jonka pohja soveltuu induktioruoanvalmistukseen. Etsi
& induktiosymboli pakkauksesta tai astian pohjasta.
. Voit tarkistaa keittidastiasi soveltuvuuden magneettitestilld. Liikuta magneettia astian
pohjaa kohti. Jos se vetdd puoleensa, se sopii induktioon.

. Jos sinulla ei ole magneettia, toimi seuraavasti: v ”’\;’
1. Laita hieman vettd astiaan, jonka haluat tarkistaa. 1 -
2. Noudata kohdan Ruoanlaiton aloittaminen ohjeita. 72 D

3. Jos Y ei vilku niytossi ja vesi kuumenee, astia on sopiva.
. Seuraavista materiaaleista valmistetut keittidastiat eivit sovellu induktiokdyttdon: puhdas
ruostumaton terds, alumiini tai kupari ilman magneettipohjaa, lasi, puu, posliini,

keramiikka ja saviastiat.

Polttimen koko (mm) | Keittidastioiden vihimmaiskoko (halkaisija/mm)
180 140
Silta-alue 250
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Ali kiyti keittidastiaa, jossa on uritetut reunat tai kaareva pohja.

W X

Varmista, ettd astian pohja on siled, istuu tasaisesti lasia vasten ja on samankokoinen kuin
ruoanvalmistusalue. Keskité astia aina ruoanvalmistusalueelle.

ﬁL NV Wf\’ {L r
Nosta aina astiat pois induktiokeittotasolta — &la liu'uta, koska astia voi naarmuttaa lasia.
e W
D nl A
o  Kaiytd astioita, joiden ferromagneettisen alueen halkaisija (astian pohja) on alla
olevan taulukon mittojen vaihteluvalilld. (Taulukko 1)
- Jos kiytit pienempid astioita, suorituskyky voi heikentyd
- Jos kaytit astiaa, jonka halkaisija on pienempi kuin ylla olevassa taulukossa

ilmoitettu, astiaa ei ehké havaita.
Voit kéyttdd vyohykkeen mittojen mukaan halkaisijaltaan eri kokoisia astioita

seuraavasti:
.»-‘@——-A.
| (P
d (2140 b o {=180) b (| (2210) =m0
N N “‘f“—/l

e Jos ferromagneettinen osa peittdd vain osittain astian pohjan, vain ferromagneettinen
alue ldmpenee, muu pohja ei lampia riittavasti.

e  Jos ferromagneettinen alue ei ole homogeeninen ja siséltdd muita materiaaleja, kuten
alumiinia, timé voi vaikuttaa limpidmiseen ja astian havaitsemiseen.
Jos astian pohja on samanlainen kuin alla olevat kuvat, astiaa ei voitu havaita.

274



Induktiokeittotason kiytto

Ruoanlaiton aloittaminen
Kun virta on kytketty paélle, summeri antaa danimerkin kerran ja kaikki merkkivalot
syttyvat 1 sekunnin ajaksi ja sammuvat. Tdma osoittaa, ettd liesi on siirtynyt valmiustilaan.
1. Kosketa PAALLE/POIS PAALTA (D kytkintd. Kaikki

merkkivalot nayttavat "-"

2. Aseta sopiva keittoastia haluamallesi ruoanvalmistusalueelle.
Varmista, ettd astian pohja ja ruoanvalmistusalueen pinta ovat
puhtaat ja kuivat.

oleva merkkivalo valahtaa.

3. Kun lammitysalueen valintasdddinté kosketetaan, sen vieressé -G-

4. Valitse lampoasetus koskettamalla liukusdidinta.

e Jos et valitse liampoasetusta 1 minuutin kuluessa, IR LRI R L
induktiokeittotaso kytkeytyy automaattisesti pois paéalta. L/;/rtLae':n hon g\\
Sinun on aloitettava alusta vaiheesta 1.

e  Voit muuttaa lampdasetusta milloin tahansa
ruoanvalmistuksen aikana.

Kun olet valmis g8
1. Kosketa sen lammitysalueen valintasdéddintd, jonka haluat
sammuttaa.
) ) N ) ) P
2. Kytke keittoalue pois paalta siirtdimalla liukuséddin kohtaan o
"0". Varmista, ettd niytdsséd nakyy 0. piath
3. Sammuta koko keittotaso koskettamalla PAALLE/POIS-painiketta.
4. Varo kuumia pintoja
H tarkoittaa, ettd ruoanvalmistusalue on liian kuuma kosketettavaksi.
Se havidd, kun pinta on jadhtynyt turvalliseen lampétilaan. Sitd voidaan
kayttdd my0Os energiansddstotoimintona. Jos haluat lammittaa jotakin —
toista keittoastiaa, aseta alueelle, joka on vield lammin. ,

Tehostustoiminnon kiytto
&

Aktivoi tehostustoiminto
1. Valitse alue, jossa on tehostustoiminto.

275



Huomaa: Silta-alueen tehoasetus toimii samalla tavalla kuin miké tahansa muu normaali alue.

2. Kosketa TEHOSTUSnéppiintd, kun naytto vilkkuu. 809
Tehotason merkkivalo P palaa. — P
Peruuta tehostustoiminto 7

1. Valitse alue, jossa on tehostustoiminto.

2. Peruuta tehostus koskettamalla liukusdédinta ja valitse B
Virta pois

haluamasi taso. padilta
Pl

o Tehostustoiminto voi kestéé vain 5 minuuttia, minka jélkeen alue siirtyy automaattisesti
tasolle 9.

Taukotoiminnon kiytto
Il

Bz
vyohykkeen merkkivalot nayttivit I

o

2. Paina taukosdéadinti | |@2" kerran uudelleen. Kaikkien ldmmitysalueiden asetukset

1. Paina taukosdadinta, jolloin lammitysalueet lakkaavat toimimasta. Kaikki

palaavat oletusasetuksiin.
e  Toiminto on kéytettdvissd, kun yksi tai useampi lammitysalue toimii.
e  Jos et peruuta pysdytystilaa 30 minuutin kuluessa, induktiokeittotaso kytkeytyy
automaattisesti pois paalta.

Saatimien lukitseminen

e  Voit lukita sddtimet tahattoman kdyton estamiseksi (esimerkiksi lapset voivat
vahingossa kadintdi ruoanvalmistusalueet piélle).

o  Kun sddtimet on lukittu, kaikki sddtimet ovat pois kdytostd, lukuun ottamatta
PAALLE/POIS-séédinti.

e  Lukituksen ohjaus voidaan aktivoida/deaktivoida keittotason PAALLE/POIS
PAALTA - painikkeella.

Séitimien lukitseminen

Il

Kosketa ndppédinlukon B saddintd 2 sekunnin ajan. Ajastimen ilmaisimessa nékyy
,’LO,’.
Ohjainten lukituksen poistaminen [
1. Kosketa ja pidd ndppdinlukon | |@2" sdadintd painettuna 2 sekunnin ¢
ajan.
2. Voit nyt alkaa kéayttda keittotasoasi.
Kun keittotaso on lukitustilassa, kaikki sddtimet ovat pois kéytostd, lukuun
ottamatta PAALLE/POIS-painiketta; voit aina kytked induktiokeittotason pois

paalti hatitilanteessa PAALLE/POIS-painikkeesta, mutta keittotason lukitus on
poistettava ensin seuraavalla kdyttokerralla.
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Jadnnoslimpovaroitus

Kun keittotaso on ollut toiminnassa jonkin aikaa, se pysyy ldmpiméana kayton L
lopetuksen jdlkeen. Kirjain H varoittaa, etté liesi on yhd ldmmin. '

Silta-alue -toiminnon kiyttiminen

e Aluetta voidaan kéyttdd yhtend vyohykkeena tai kahtena erillisend vyohykkeend
tilanteen tai tarpeen mukaan.

e  Se koostuu kahdesta itsendisesté kelasta, joita voidaan ohjata erikseen. Kun silta-alue
on kéytdssé, vain keittoastian peittdimé alue aktivoituu.

o  Keskiti keittoastia oikein, jotta keittoastia havaitaan ja 1amp0 jakautuu tasaisesti.

Silta-alue-toiminnon aktivoiminen

1. Voit aktivoida silta-alueen yhdeksi isoksi vyohykkeeksi
painamalla etu- ja takavyohykendppéintd samanaikaisesti.

2. Aénimerkki ilmoittaa, ettd induktiotaso siirtyy Silta-alueen
valintatilaan, ja vastaava merkkivalo vilkkuu.

3. Aseta haluamasi tehotaso koskettamalla liukusdadinta. T

Silta-alue-toiminnon peruuttaminen

1. Voit peruuttaa silta-alue-toiminnon koskettamalla jotakin
keittoaluetta.

2. Tehoasetus toimii kuten mikd tahansa muu normaali alue.

Automaattinen sammutus

Keittotasossa on turvaominaisuus, joka sammuttaa sen automaattisesti. Tama tapahtuu
aina, kun unohdat sammuttaa ruoanvalmistusalueen. Oletussammutusajat on esitetty alla
olevassa taulukossa:

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Oletlfsarvomen toiminta-ajastin ] ] ] 4 4 4 2 2 2
(tuntia)
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Ajastimen kaytto

e Voit kéyttdd sitd katkaisuajastimena, kun haluat kytked yhden tai useamman
ruoanvalmistusalueen pois péaltd, kun aika on kulunut.

e  Voit asettaa ajastimen enintddn 99 minuuttiin.

Ajastimen kaytto yhden tai useamman ruoanvalmistusalueen E

sammuttamiseen
1. Kosketa sen lammitysalueen valintasiédintd, jonka ajastimen haluat asettaa.

&
c3

2. Kosketa sdddinté, jolloin 00 nékyy ajastimen naytdssé ja 0" vilkkuu.

3. Aseta aika koskettamalla ajastimen liukusaadintd (esim. 5). .

Ofv

—>
4.  Kosketa ajastimen sdadintd uudelleen, jolloin ”0” vilkkuu. g
5. Aseta aika koskettamalla liukusdadinté (esim. 9).
Asettamasi ajastinaika on 95 minuuttia. =]
— @

6. Kun aika on asetettu, se alkaa vdhentyd vilittomasti. Naytossd ndkyy 5
jéljella oleva aika. =
HUOMAA: Tehotason ilmaisimen oikeassa alakulmassa on punainen
piste, joka osoittaa, ettd alue on valittu. -

7. Kun ruoanlaiton ajastin kuluu loppuun, vastaava ruoanvalmistusalue sammuu
automaattisesti.

Huomaa: Muut ruoanvalmistusalueet pysyvit kdynnissé, jos ne on kytketty paélle aiemmin.

Jos ajastin on asetettu useammalle kuin yhdelle alueelle:

1. Kun asetat ajastimen useille keittoalueille, niiden kaikkien kohdalla nékyy punainen
piste. Ajastimen nédytdssé ndkyy minuuttiajastin. Vastaavan alueen piste vilkkuu.

g 3. (aika: 15 minuuttia)
C
@ L ! (aika: 45 minuuttia)

2. Kun ajastimen aika loppuu, vastaava alue kytkeytyy pois pailta. Nakyviin tulee uusi
minuuttiajastin ja vastaavan alueen piste vilkkuu.

pu ]
Y= b

Huomaa: Kun kosketat lammitysalueen valintasdddintd, vastaava ajastin nékyy
ajastinmerkkivalossa.
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Ruoanlaitto-ohjeet

Ole varovainen paistaessasi, koska 6ljy ja rasva lampenevét hyvin nopeasti,
varsinkin jos kdytdt tehostustoimintoa. Erittdin korkeissa ldmpotiloissa 6ljy ja rasva
syttyvit palamaan itsestddn, mikéd aiheuttaa vakavan tulipalovaaran.

Ruoanlaittovinkkeji

Viahenni tehoasetusta, kun ruoka alkaa kiehua.

Kannen kéytto lyhentid paistoaikoja ja sddstdd energiaa pidattimalla [ampoa.
Minimoi nesteen tai rasvan maérd, jotta paistoajat lyhenevit.

Aloita ruoanvalmistus korkealla asetuksella ja vihenna asetusta, kun ruoka on
lammennyt perusteellisesti.

Haudutus, riisin kypsennys

Haudutus tapahtuu kichumispisteen alapuolella, noin 85 °C:ssa, kun kuplat nousevat
vain satunnaisesti keitettdvén nesteen pinnalle. Taima on herkullisten keittojen ja
suussa sulavien muhennoksien salaisuus, koska maut kehittyvét ilman ruoan
ylikypsentdmistd. Myds munapohjaiset ja jauhoilla saostetut kastikkeet tulisi
valmistaa kiehumispisteen alapuolella.

Jotkin ruuanvalmistusvaiheet, mukaan lukien riisin kypsentiminen
absorptiomenetelmélld, saattavat vaatia alinta lampdtila-asetusta korkeampaa
asetusta, jotta elintarvike kypsyy oikein suositellussa ajassa.

Pihvin paistaminen
Mehukkaiden ja maukkaiden pihvien valmistaminen:

1.
2.
3.

4.

5.
Wokl
1.
2.

3.
4.

Pida lihaa huoneenlammdssé noin 20 minuuttia ennen paistamista.

Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.

Sivele pihvin molemmat puolet 6ljylla. Pirskota pieni mééra 6ljyd kuumalle
paistinpannulle ja laske liha pannulle.

Kéaanni pihvia vain kerran kypsennyksen aikana. Tarkka kypsennysaika riippuu
pihvin paksuudesta ja siitd, kuinka paljon haluat kypsentéé sitd. Ajat voivat vaihdella
2-8 minuuttia per puoli. Painamalla pihvié voit mitata, kuinka kypsé se on. Mitd
kiintedmmalta liha tuntuu, sitd kypsempi se on.

Anna pihvin levitd lampimélla lautasella muutaman minuutin ajan ennen tarjoilua.
kaaminen

Valitse keraaminen yhteensopiva tasapohjainen wokkipannu tai suuri paistinpannu.
Esivalmistele kaikki ainekset ja ota kaikki vélineet esille. Wokkaamisen tulisi olla
nopeaa. Jos kypsennét suuria méérid, kypsenné ruokaa useassa pienemmassa erassé.
Kuumenna pannu nopeasti ja lisdé kaksi ruokalusikallista 61jy4.

Paista liha ensin, laita se sivuun ja pidd ldmpiméana.

Paista kasvikset nopeasti. Kun ne ovat kuumia, mutta silti vield rapeita ja napakoita,
kédnnd ruoanvalmistusalue alempaan asetukseen, palauta liha pannulle ja lisdé kastike.
Sekoita ainesosia varovasti ja varmista, ettd koko wokkipannun sisilté kuumenee.
Tarjoile heti.
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Lampoasetukset

Limpoasetus Soveltuvuus
1-2 e matala ldmp0 pienille maérille ruokaa
e suklaan, voin ja nopeasti palavien elintarvikkeiden sulattaminen/lammittdminen
e helldvarainen haudutus
e hidas ldmpeneminen
34 o uudelleenlimmitys
e nopea haudutus
o riisin keittdminen
5-6 o letut
7-8 e kuullottaminen, ruskistaminen
e pastan keittdminen
9 wokkaaminen

pihvin paistaminen
keiton kiehautus
veden keittdminen

Hoito ja puhdistus

Miti? Kuinka? Tirkedi!
Piivittdinen lasin 1. Kytke virta pois keittotasosta. e Kun keittotason virta on kytketty pois
likaantuminen 2. Kayti keittotason puhdistusainetta, kun pailtd, "kuuma pinta” -merkkivaloa ei

(sormenjéljet, muut
jéljet, ruokatahrat tai
sokerittomat roiskeet
lasilla)

lasi on vield ldmmintd (mutta ei kuumal).
Huuhtele ja pyyhi kuivaksi puhtaalla
liinalla tai paperipyyhkeella.

Kytke virta takaisin keittotasoon.

ndy, mutta ruoanvalmistusalue voi silti
olla kuuma! Ole erittdin varovainen.
Karkeat hankaussienet, jotkin
nylonhankaussienet ja hankaavat
puhdistusaineet voivat naarmuttaa lasia.
Tarkista aina etiketisté, soveltuuko
pesuaine tai -sieni kdytettévaksi.
e Ald koskaan jiti puhdistustuotteiden
jéamid keittotason pinnalle, koska lasi
virjaytya.

Ylikiehumiset,
sulamiset ja kuumat
sokeriset roiskeet
lasilla

Poista ne vilittomasti paistinlastalla,
palettiveitselld tai partakoneenterdkaapimella,
joka sopii keraamisille induktiokeittotasoille,
mutta varo ruoanvalmistusalueen kuumia
pintoja:

1.

Kytke keittotason virta pois paaltd
seindkytkimesté.

Poista sulaneen ja sokeripitoisten
ruokien tahrat tai roiskeet niin pian
kuin mahdollista. Jos ne saavat jadhtya
lasilla, niiden poistaminen voi olla
vaikeaa tai ne voivat jopa pysyvésti
vioittaa lasipintaa.

Viiltovaara: kun turvasuojus vedetian

2. Pida teréa tai tyovélinettd 30 asteen sisddn, kaapimen terd on
kulmassa ja kaavi lika tai roiskeet partaveitsenterdvi. Kiyti erittdin
keittotason viileélle alueelle. varovasti ja sdilyté aina turvallisesti ja
3. Puhdista lika tai roiskeet tiskiliinalla tai lasten ulottumattomissa.
paperipyyhkeella.
4. Noudata edelld esitettyja kohdan
Paivittdinen lasin likaantuminen
vaiheita 2—4.
Roiskeet 1. Kytke virta pois keittotasosta. o Keittotaso voi antaa danimerkin ja
kosketussddtimissa 2. Liota roisketta. sammuttaa itsensd, eivatkd
3. Pyyhi kosketussdéddinten alue puhtaalla kosketussaatimet valttaméttd toimi, kun
kostella sienelld tai liinalla. niiden péilld on nestettd. Muista pyyhkié
4. Pyyhi alue tdysin kuivaksi kosketussaatimet kuivaksi ennen kuin
paperipyyhkeelld. kytket keittotason taas péaélle.
5. Kytke virta takaisin keittotasoon.
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Vinkit ja vihjeet

Ongelma

Mahdolliset syyt

Toimintaohje

Keittotasoa ei voi kytked
paélle.

Ei virtaa.

Varmista, ettd keittotaso on kytketty
virtaldhteeseen ja ettd sen virta on
kytketty péille.

Tarkista, onko kotonasi tai alueellasi
sdhkokatko. Jos olet tarkistanut kaiken
ja ongelma jatkuu, ota yhteys patevaian
asentajaan.

Kosketusséddtimet eivit reagoi.

Sadtimet on lukittu.

Poista sdddinten lukitus. Katso ohjeet
kohdasta Keraamisen keittotason kéytto.

Kosketussdddinten kayttd on
vaikeaa.

Saddinten pédlld voi olla ohut

vesikalvo, tai kiytét sormesi kirked

saddinten kayttoon.

Varmista, ettd kosketussdddinten alue
on kuiva, ja kdytd sormenpién
pehmedd osaa, kun kosketat sédtimia.

Lasi naarmuuntuu.

Karkeareunaiset keittoastiat.

Kaytdsséd on sopimaton hankaava
pesusieni tai puhdistusaine.

Kayta keittidastiaa, jonka pohja on
tasainen ja siled. Katso kohta Oikean
keittidastian valitseminen.

Katso kohta Hoito ja puhdistus.

Joistakin keittidastioista kuuluu
poksahtavia tai napsahtavia danid.

Téama voi johtua astioiden rakenteesta
(eri metallikerrokset vérdhtelevét eri

tavoin).

Tama on normaalia keittoastioille eika
se ole merkki viasta.

Induktiokeittotasosta kuuluu
matalaa humisevaa déanté, kun
sitd kdytetdan korkealla
lampoasetuksella.

Témaé johtuu induktiivisen
ruoanlaiton tekniikasta.

Tama on normaalia, mutta ddnen
pitdisi hiljentyé tai havitd kokonaan,
kun pienennét lampoasetusta.

Induktiokeittotasosta kuuluu
tuuletinddnt.

Induktiokeittotason sisdénrakennettu

jaahdytystuuletin estdd laitteen
elektroniikkaa ylikuumenemasta.

Tuuletin voi jatkaa pyorimistd myos
sen jalkeen, kun induktiokeittotaso

on kytketty pois paslta.

Tamé on normaalia eikd vaadi
toimenpiteitd. Ald kytke
induktiokeittotason virtaa irti seinésté,
kun puhallin on kéynnissé.

Keittoastiat eivédt kuumene
eivitkd ndy ndytossa.

Induktiokeittotaso ei tunnista
keittoastiaa, koska se ei sovellu
induktioruoanvalmistukseen.

Induktiokeittotaso ei tunnista astiaa,

koska se on liian pieni

ruoanvalmistusalueelle tai se ei ole

kunnolla sen keskella.

Kayta induktioruoanlaittoon sopivia
keittidastioita. Katso kohta Oikean
keittiastian valitseminen.

Keskitid astia ja varmista, ettd sen
pohja vastaa ruoanvalmistusalueen
kokoa.

Jos induktiokeittotaso tai
keittoalue on kytkeytynyt
odottamatta pois paaltd, kuuluu
adnimerkki ja ndytossd nakyy
virhekoodi (tyypillisesti
vaihtuva yksi tai kaksi numeroa
keittoajastimen néytossd).

Tekninen vika.

Kirjoita virhekirjaimet ja -numerot
muistiin, kytke induktiokeittotaso irti
seindsti ja ota yhteys patevadn
asentajaan.
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Virheniytto ja tarkastus

Jos jotain epdnormaalia ilmenee, induktiokeittotaso siirtyy automaattisesti suojaustilaan ja
néyttdd vastaavat suojauskoodit:

Ongelma Mahdollinen syy Toimintaohje
E4/ES Lampétila-anturin vika Ota yhteytté toimittajaan.
E7/E8 IGBT-vian ldmpétila-anturi. Ota yhteytté toimittajaan.
E2/E3 Epénormaali sy6ttojénnite Tarkista, onko virtaldhde normaali. Kytke
virta pélle, kun virtaldhde on normaali.
E6/E9 Induktiokeittotason huono Kéynnistd uudelleen, kun
lampdséteily induktiokeittotaso on jadhtynyt.

Edelld mainitut ovat yleisten vikojen arviointi- ja tarkastusohjeet.
Alé pura yksikkoa itse, jotta véltét induktiokeittotason vaarat ja vauriot.

Tekniset tiedot

Induktiokeittotaso HAB32SC
Ruoanvalmistusalueet 2 vyohyketta
Sy6ttéjdnnite 220-240 V~ 50/60 Hz
Asennettu sdhkovirta 3 600 W

Tuotteen koko SXLxK(mm) 290x520x58
Sisdmitat AxB (mm) 270x490

Paino ja mitat ovat arvioita. Koska pyrimme jatkuvasti parantamaan tuotteitamme,
voimme muuttaa teknisié tietoja ja malleja ilman erillistd ilmoitusta.

Asennus

Asennuslaitteiden valinta

o  Leikkaa tyotaso piirustuksessa esitettyjen mittojen mukaisesti.

e Asennusta ja kdyttad varten reidn ympdrille on jétettdva vihintddn 50 mm tilaa.

e  Varmista, ettd tyotason paksuus on vdhintddn 30 mm. Valitse kuumuutta kestava
pintamateriaali, jotta limpdsiteilyn aiheuttama suurempi muodonmuutos voidaan
valttdd. Kuten alla on esitetty:
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Varoitus: Ty6tasomateriaalissa on kaytettava kylldstettyd puuta tai muuta eristysmateriaalia.

L(mm) | Wimm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 véh.
Varmista kaikissa olosuhteissa, ettd keittotaso on hyvin tuuletettu ja etti ilman tulo- ja
poistoaukot eivét ole tukossa. Varmista, ettd keittotaso on hyvéssi toimivassa kunnossa.
Kuten alla on esitetty

Huomaa: Lampdlevyn ja kaapin vilisen turvaetdisyyden on oltava vihintdén 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 vih. 20 vih. Ilmanotto Ilmanpoisto 5 mm

Varmista ennen keittotason asennusta, etti

e  tybtaso on suorassa ja vaakatasossa, eivitkd rakenneosat hiiritse tilantarvetta

e  tydtaso on valmistettu kuumuutta kestévastd materiaalista

e jos keittotaso asennetaan uunin ylépuolelle, uunissa on sisdénrakennettu jadhdytystuuletin

e  asennuksessa noudatetaan kaikkia varoetdisyyksid koskevia vaatimuksia seké
sovellettavia standardeja ja madrayksia

e pysyvissd johdotuksessa on sopiva eristyskytkin, joka mahdollistaa tiydellisen
irtikytkennin verkkovirrasta, asennettuna ja sijoitettuna paikallisten sahkomaéraysten
mukaisesti

e  cristyskytkimen on oltava hyvéaksyttyd tyyppid ja siind on oltava 3 mm ilmarako
kontaktien vélissd kaikissa navoissa (tai kaikissa aktiivisissa [vaihe-] johtimissa, jos
paikalliset sahkomaéraykset mahdollistavat ndiden vaatimusten vaihtelun)

e  eristyskytkin on helposti asiakkaan kaytettdvissé, kun asennettuna on kaulus
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Otat yhteyttd paikallisiin rakennusviranomaisiin ja tutustut lakiin, jos olet epdvarma
asennuksesta.

keittotasoa ympér6ivilld seindpinnoilla kiytetddn kuumuutta kestévia ja helposti
puhdistettavia pintamateriaaleja (esim. keraamisia laattoja).

Kun olet asentanut keittotason, varmista, etta

virtajohtoon ei ole pddsyé kaapiston ovien tai vetolaatikoiden kautta

riittdvasti raitista ilmaa virtaa kaapiston ulkopuolelta keittotason alaosaan

jos keittotaso asennetaan vetolaatikon tai kaappitilan yldpuolelle, keittotason alaosan
alle asennetaan lampdsuojaussulku

eristyskytkin on helposti asiakkaan ulottuvilla.

Ennen kiinnityskannakkeiden paikantamista
Laite on asetettava vakaalle ja tasaiselle alustalle (kdyta pakkausta). Ald kayta
keittotasosta ulos tyontyviin sddtimiin voimaa.

Kiinnityskannakkeiden paikantaminen (2 kpl)

Laite on asetettava vakaalle ja tasaiselle alustalle (kdytid pakkausta). Ald kiyti
keittotasosta ulos tyontyviin sddtimiin voimaa.

Kiinniti keittotaso ty6tasoon ruuvaamalla 4 kannaketta keittotason pohjaan (katso kuva)
asennuksen jélkeen.

Saada kannattimen asento sopivaksi tydtason paksuuden mukaan.

| Poyta | Poyté

S Liesi S Liesi

Kannake 8

5 JS -

Kannake ]
i

Huomautukset

Keittotason tulee olla patevédn henkildston tai teknikoiden asentama. Ammattilaisemme
ovat kilytettivissisi. Ald koskaan suorita toimintoa itse.

Keittotasoa ei saa asentaa jadhdytyslaitteisiin, astianpesukoneisiin eiké pyodriviin
kuivausrumpuihin.

Keittotaso on asennettava siten, ettd sen luotettavuuden parantamiseksi voidaan
varmistaa parempi ldmposateily.

Seinin ja ty6tason yldpuolisen lammitysalueen on kestettdva lampoa.
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Vaurioiden vélttamiseksi kerrostason ja liiman on kestettdva kuumuutta.
Hoyrypuhdistinta ei saa kéyttia.
Tama keraaminen laite voidaan liittdd vain syo6ttoon, jonka jarjestelmén impedanssi
on enintdédn 0,427 ohmia. Tarvittaessa ota yhteyttd toimittajaan jirjestelmén
impedanssitietojen hankkimiseksi.
Keittotason kytkeminen verkkovirtaan
Virtaldhde on kytkettidva asianmukaisen standardin mukaisesti tai yksinapaisen
suojakatkaisimen avulla. Liitdntdtapa on esitetty alla.

© ® @

;o N =

L—-N: 220-240 V~

e  Jos kaapeli on vaurioitunut tai se on vaihdettava, se on onnettomuuksien
valttimiseksi tehtdva asianmukaisia tyokaluja kéyttdvan huolto-teknikon toimesta.
e Jos laite kytketddn suoraan verkkovirtaan, on asennettava moninapainen katkaisin 3
mm minimivalilla liittimien vélilla.
e  Asentajan on varmistettava, ettd sdhkoliitdntd on oikea ja etti se on
turvallisuusméirdysten mukainen.
Kaapeli ei saa olla taipunut tai puristunut.
Kaapeli on tarkastettava sdannollisesti, ja sen saa vaihtaa vain pateva henkild.

HAVITTAMINEN:
Ali hiviti titi tuotetta
lajittelemattomana
yhdyskuntajétteeni.
Tillaisen jétteen
kerdiminen erikseen
erityiskisittelyé varten
on tarpeen.

Témai laite on merkitty sdhko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan direktiivin
2012/19/EU ja Yhdistyneen kuningaskunnan lainsdddannon S.I. 3113/2013
mukaisesti. Kun varmistat, ettd tdma laite hdvitetddn oikein, autat ehkdisemdin
mahdolliset ymparisto- ja terveysvahingot, jotka muuten saattaisivat aiheutua, jos
se havitettdisiin vdarin.

Téssd laitteessa oleva symboli osoittaa, ettei laitetta saa hdvittdd tavallisena

kotitalousjétteend. Se tulee viedd asianmukaiseen siahko- ja elektroniikkalaitteiden
kerdyspisteeseen kierritysti varten.

Téma laite edellyttdd erityisid havittimismenettelyjd. Lisdtietoja tdmén tuotteen
kasittelystd, talteenotosta ja kierrdtyksestd voi saada tarvittaessa paikallisilta
viranomaisilta, kotitalouksien jatehuollosta tai liikkeestd, josta laite on ostettu.

Lisétietoa tamédn laitteen kisittelemisestd, hyotykadytostd ja kierrdtyksestd voi
saada tarvittaessa paikallisilta viranomaisilta, kotitalouksien jdtehuollosta tai
liikkkeestd, josta laite on ostettu.

Komission asetuksen (EU) 2023/826 mukaiset alhaisen virrankulutuksen tiedot.

Tila

Virrankulutus Aika, jonka jélkeen laite saavuttaa automaattisesti tilan.

Pois paalta

0,5W 20 minuuttia
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SAUGOS ISPEJIMALI
PRIES NAUDODAMI PRIETAISA ATIDZIAI
PERSKAITYKITE SIUOS NURODYMUS.

Montavimas
Elektros smiigio pavojus

Pries§ atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziiiros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo.

Labai svarbu ir privaloma prijungti prie geros jZeminimo
sistemos.

Atjungimo priemonés turi biiti jmontuotos ] stacionarig
instaliacijg pagal elektros instaliacijos taisykles.

Buitinés elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali atlikti
tik kvalifikuotas elektrikas.

Nesilaikant Sio patarimo, gali i$tikti elektros smiigis arba mirtis.

Pavojus isipjauti

Biikite atsargts — plokstés kraStai astriis.
Nesilaikydami atsargumo priemoniy, galite susizeisti arba
Isipjauti.

Svarbiis saugos nurodymai

PrieS montuodami ar naudodami §] prietaisa, atidZiai
perskaitykite §ig instrukcija.

Ant Sio prietaiso niekada negalima déti degiy medziagy ar
produkty.

Pateikite $ig informacija asmeniui, atsakingam uz prietaiso
montavima, nes ji gali sumazinti montavimo islaidas.

Kad i8vengtuméte pavojaus, Sis prietaisas turi biiti sumontuotas
laikantis §iy montavimo nurodymy.
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Sj prietaisa turi tinkamai sumontuoti ir jZeminti tik atitinkama
kvalifikacijg turintis asmuo.

Sis prietaisas turéty biti prijungtas prie grandinés, kurioje yra
izoliuojantis jungiklis, uZtikrinantis visiSka atjungimag nuo
maitinimo Saltinio.

ISPEJIMAS. Naudokite tik tokias kaitlenéiy apsaugas, kurias
suprojektavo maisto ruo$imo prietaiso gamintojas arba kuriy
tinkamumag prietaiso gamintojas nurod¢ naudojimo instrukcijoje,
arba ] prietaisg jmontuotas kaitlen¢iy apsaugas. Netinkamy
apsaugy naudojimas gali tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi.
Netinkamai sumontavus prietaisg, gali biiti panaikintos
garantijos arba nustoti galioti pretenzijos del atsakomybes.
Norédami suzinoti daugiau apie montavima, skaitykite skyriy
,,Montavimas“.

Eksploatavimas ir prieziiira
Elektros smiigio pavojus

Neruoskite maisto ant sultizusios ar jtrukusios kaitlentés. Jei
kaitlentés pavirSius suliizty arba jtrikty, nedelsdami i§junkite
prietaisg 1§ maitinimo Saltinio (sieniniu jungikliu) ir kreipkités
1 kvalifikuota technika.

Prie§ valydami arba atlikdami priezitros darbus, atjunkite
kaitlent¢ nuo maitinimo Saltinio.

Nesilaikant Sio patarimo, gali iStikti elektros smiigis arba mirtis.

Pavojus sveikatai

Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.

Karsto pavirSiaus keliamas pavojus

Naudojimo metu pasiekiamos §io prietaiso dalys jkaista tiek,
kad gali nudeginti.
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Saugokités, kad kiino dalys, drabuziai ar kiti daiktai nesiliesty
prie stiklo keramikos, kol pavirS$ius neatvéses.

Nedé¢kite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, Sakutés, Saukstai
ir dang¢iai, ant kaitlentés pavirSiaus, nes jie gali jkaisti.
Neleiskite artintis jaunesniems nei 8 mety vaikams, nebent jie
Puody rankenos gali biti karStos. Patikrinkite, ar puody
rankenos néra iSsikiSusios vir§ kity jjungty kaitvieciy.
Zitrékite, kad rankeny nepasiekty vaikai.

Nesilaikant $io patarimo galima nudegti ir nusiplikyti.

Pavojus jsipjauti

Itraukus apsaugin] dangtelj, atidengiami aStriis viryklés
gremztuko aSmenys. Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite
saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Nesilaikydami atsargumo priemoniy, galite susizeisti arba
]sipjauti.

Svarbiis saugos nurodymai

Niekada nepalikite prietaiso be prieziiiros, kai ji naudojate.
I$siliejus verdan¢iam skysCiui atsiranda diimy, o iSsilieje
riebalai gali uzsidegti.

Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo
pavirsiaus.

Niekada nepalikite ant prietaiso jokiy daikty ar indy.

Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

Baige naudoti visada iSjunkite kaitvietes ir kaitlente, kaip
apraSyta Sioje instrukcijoje (t. y. naudodami jutiklinius
valdiklius).

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu, sédéti, stoveti ar lipti

ant jo.
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Nelaikykite vaikus dominanciy daikty spintelése virs prietaiso.
Vaikai, uzlipe¢ ant kaitlentés, gali rimtai susizeisti.

Nepalikite vaiky vieny ar be prieziiiros ten, kur naudojamas
prietaisas.

Vaikus arba nejgalius asmenis, kuriy galimybés juo naudotis
yra ribotos, iSmokyti juo naudotis turi atsakingas ir
kompetentingas asmuo. Mokantis asmuo turéty jsitikinti, kad
jie gali naudotis prietaisu nekeldami pavojaus sau ir kitiems.
Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent tai
konkreciai rekomenduojama vadove. Visus kitus techninés
priezitros darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas.
Nevalykite kaitlentés gariniu valytuvu.

Nedé¢kite ir nemeskite sunkiy daikty ant kaitlentés.
Nestovekite ant kaitlentes.

Nenaudokite maisto ruoSos indy nelygiais krastais ir nevilkite jy
per indukcinio stiklo pavirsiy, nes taip galite subraizyti stiklg.
Valydami kaitlente nenaudokite Sveitikliy ar kity stipriy
abrazyviniy valymo priemoniy, nes galite subraiZyti keraminj
stikla.

Jei maitinimo laidas pazeistas, ji turi pakeisti gamintojas, jo
techninés priezitiros atstovas arba panaSios kvalifikacijos
asmenys, kad biity iSvengta pavojaus.

Sis prietaisas skirtas naudoti tik namy {ikio aplinkoje! Naudojant
komerciniais tikslais, gamintojo garantija netaikoma!
JSPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
ikaista. Mazi vaikai turi nesiartinti prie prietaiso.

Saugokiteés saly€io su kaitinimo elementais.
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Neleiskite artintis jaunesniems nei 8 mety vaikams, nebent jie
Vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar
protiniai geb¢jimai yra riboti arba kurie neturi patirties ir Ziniy,
nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir jie supranta su tuo
susijusius pavojus.

Vaikai negali Zaisti su prietaisu. Vaikai be priezitiros negali
valyti ir prizitiréti Sio prietaiso.

ISPEJIMAS. Maisto ruosa ant kaitlentés su riebalais ar aliejumi
be prieziiiros gali biiti pavojinga ir sukelti gaisrg. NIEKADA
nebandykite gesinti ugnies vandeniu, bet iSjunkite prietaisg ir
uzdenkite liepsna, pvz., dangCiu ar prieSgaisrine antklode.
JSPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto
ruo$imo pavirsiy.

ISPEJIMAS. Jei pavirsius jtrikes, i§junkite prietaisa, kad
iSvengtumete elektros smiigio galimybeés, jei tai kaitlenté su
stiklo keramikos arba panaSios medziagos pavirSiumi,
apsauganciu jtampa turincias dalis.

Nenaudokite garinio valytuvo.

Prietaisas neturi biiti valdomas iSoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Trumpalaikis maisto ruoSos procesas turi biiti nuolat priZitirimas.
Sumontavus maitinimo laidas turi biiti nepasiekiamas.
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Gaminio apZvalga
Vaizdas i$ virSaus

Haler
- —712 1. 1800 W zona, galios padidinimas
iki 2100 W
2. 1800 W zona, galios padidinimas
— — 3 iki 2100 W
3. 3000 W zona, galios padidinimas
iki 3600 W
- —11 4. Valdymo skydelis
G S B
Valdymo skydelis
1. Jjungimo / i§jungimo valdiklis
? ? 2. Galios / laikmacio reguliavimo
] mygtukas
B8 B B v

Laikmacio valdiklis
POECCUT O ||

Pauzés / mygtuky uzrakto valdiklis

Kaitvieciy pasirinkimo valdikliai

2
-
(= NS T O]

w0
o+ &
N
_b__

Galios padidinimo valdymas

Gaminio informacija

Keraminé / indukciné kaitlenté, kuriai biidingas kaitinimas varZine viela, mikrokompiuterinis
valdymas ir keliy galios lygiy pasirinkimas, yra idealus pasirinkimas §iuolaikinei Seimai.
Kaitlenté yra orientuota j klienta, jos dizainas pritaikytas asmeniniams poreikiams.
Saugiai ir patikimai veikianti kaitlenté padarys jlsy gyvenima patogesnj ir leis mégautis
maisto teikiamu malonumu.

Keletas Zodziy apie indukcine maisto ruosa

Indukciné maisto ruosa yra saugi, pazangi, efektyvi ir ekonomiska maisto ruosos
technologija. Jos veikimo pagrindas yra elektromagnetiniai virpesiai, generuojantys Siluma
tiesiai maisto ruosos inde, o ne netiesiogiai kaitinant stiklo pavirsiy. Stiklas jkaista tik todél,
kad galiausiai jj iSildo maisto ruo$os indas.
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— | | gelezinis maisto
e ruosos indas
magnetiné grandiné

(L) LD = . : o

I ——— | stiklo keramikos ploksté
[T X ses) | indukciné rité

- - indukuotos srovés

PrieS naudodami naujg indukcine kaitlente

e  Perskaitykite §j vadova, ypac atkreipkite démesj i skyriy ,,Saugos jspé&jimai“.
e Pagalinkite visas apsaugines pléveles, kuriy vis dar gali biiti ant indukcinés kaitlentes.

Jutikliniy valdikliy naudojimas

Valdikliai reaguoja j prisilietima, todél jy nereikia spausti.

Lieskite ne pir$to galiuku, o pagalvéle.

Kiekvieng kartg uzfiksavus prisilietimg iSgirsite garsinj signala.

Ziarekite, kad valdikliai visada biity $vards ir sausi, kad jy neuzdengty jokie daiktai
(pvz., indai ar $luostés). Net ir plona vandens plévelé gali apsunkinti valdyma.

Tinkamy maisto ruosos indy pasirinkimas

Ieskokite indukcijos simbolio ant pakuotés arba ant maisto ruosos indo pagrindo.
. Patikrinti, ar jlisy indai tinkami, galite atlik¢ magneto bandymg. Priartinkite magnetg prie
indo pagrindo. Jei magnetas jj pritraukia, indas tinka indukcijai.

2 . Naudokite tik maisto ruosos indus su indukcinei maisto ruosai pritaikytu pagrindu.

. Jei neturite magneto: v ”’\;’
1. inorimg iSbandyti indg jpilkite Siek tiek vandens. 1 o
2. Atlikite veiksmus, nurodytus skyriuje ,,Kad pradéti gaminti maista™. 72 D

3. Jei ekrane nemirksi “' ir vanduo $yla, indas tinkamas.

. Netinka maisto ruoSos indai, pagaminti i§ §iy medziagy: grynas nertdijantysis plienas,
aliuminis arba varis be magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas, keramika ir
moliniai indai.

Degiklio dydis (mm) Minimalus maisto ruo$os indas (skersmuo, mm)
180 140
Sujungtoji zona 250
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Nenaudokite indy nelygiais krastais ir i§lenktu pagrindu.

W

Isitikinkite, kad indo dugnas yra lygus, priglunda prie stiklo ir yra tokio pat dydzio kaip
kaitvieté. Inda visada statykite kaitvietés centre.

N ¥ X T

Visada indus nukelkite nuo keraminés kaitlentés — nestumkite jy, nes jie gali subraizyti stikla.

N 17

e Naudokite maisto ruosos indus, kuriy feromagnetinés srities (indo pagrindo) skersmuo
atitinka toliau pateiktoje lenteléje nurodyty matmeny diapazona. (1 lentelé)
- Jei naudosite mazesnius maisto ruosos indus, tai gali turéti jtakos veikimui.
- Jei naudojate inda, kurio skersmuo mazesnis nei nurodytas pirmiau esancioje
lenteléje, indas gali biiti neaptinkamas.
Atsizvelgdami | zonos matmenis, galite naudoti skirtingo skersmens indus, kaip
parodyta toliau pateiktame paveikslélyje:

T s

(@140 b =180 ) | (@210 ==

e  Jei feromagnetiné dalis dengia tik dalj indo pagrindo, jkaista tik feromagnetinis plotas,
o likusi pagrindo dalis gali jkaisti nepakankamai, kad buty galima ruosti maista.

e Jei feromagnetiné sritis néra vienalyte, o yra i kitos medziagos, pavyzdziui,
aliuminio, tai gali turéti jtakos jkaitimui ir maisto ruosos indo aptikimui.
Jei maisto ruosos indo pagrindas panaSus j pateikta paveikslélyje, indas gali biiti
neaptinkamas.
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Indukcinés kaitlentés naudojimas

Kaip pradéti gaminti maista
Jjungus maitinima, vieng kartg pasigirsta garsinis signalas, visi indikatoriai uzsidega 1
sekundg ir uzgesta, o tai reiSkia, kad kaitlenté peréjo j budéjimo rezima.

. Ant kaitvietés, kurig norite naudoti, padékite tinkama maisto
ruosos inda. Jsitikinkite, kad indo dugnas ir kaitvietés pavirsius
yra §vards ir sausi.

3. Palietus kaitvietés pasirinkimo valdiklj, $alia mygtuko mirksi
indikatorius.

4. Pasirinkite kaitros nuostata paliesdami slankiklj.

1. Palieskite jjungimo / i§jungimo jungiklj @, visi indikatoriai
rodo ,— %

e Jei per 1 minute nenustatysite kaitros, indukciné kaitlenté e
automatiskai i$sijungs. Turésite pradéti i$ naujo nuo 1 veiksmo. ff.:!f.; "
e  Ruosdami maistg galite bet kada pakeisti kaitros nustatyma.
Kai baigsite ruosti maistg
1. Palieskite kaitvietés, kurig norite iSjungti, pasirinkimo indikatoriy
2. I§junkite kaitviete, nustumdami slankiklj i ,,0¢. Isitikinkite, kad e LU
ekrane rodoma ,,0%. Galios
I mazinimas

3. I§junkite visg kaitlentg, paliesdami jjungimo / i§jungimo valdikl;.

4. Saugokiteés karsty pavirsiy
Bus rodoma ,,H, o tai reiskia, kad kaitvieté yra per karsta, kad ja bity

galima liesti. Simbolis i8nyks, kai pavirSius atves iki saugios '

temperattiros. Jis taip pat gali buiti naudojamas kaip energijos taupymo
funkcija: jei norite jkaitinti kitus maisto ruosos indus, pastatykite juos
ant vis dar karstos kaitrinés plokstés.

Galios padidinimo funkcijos naudojimas
&

Galios padidinimo funkcijos jjungimas
1. Pasirinkite zong su galios padidinimo funkcija.
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Pastaba. Sujungtosios zonos galios nustatymas veikia taip pat kaip ir bet kurioje kitoje
iprastoje zonoje.
2. Palieskite GALIOS PADIDINIMO mygtuka; kai ekranas ®°

mirksi, galios lygio indikatorius rodo ,,P*. :> F

Galios padidinimo funkcijos atSaukimas P
1. Pasirinkite zong su galios padidinimo funkcija.

2. Palieskite slankiklj, norédami atSaukti galios padidinimo R

funkcija, ir pasirinkite lygj, kurj norite nustatyti. Galos__

o Galios padidinimo funkcija gali veikti tik 5 minutes, po to zona automatiskai pereis i 9 lygj.

Pristabdymo funkcijos naudojimas
Il

1. Paspauskite pristabdymo valdiklj "o, kaitvietés nustoja veikti. Visy zony indikatoriai
rodo I

2. Paspauskite pristabdymo valdiklj ”@2., dar karta — bus grazintas pradinis visy kaitvieciy

nustatymas.
o  Sig funkcija galima naudoti, kai veikia viena ar daugiau kaitvie&iy.
e  Jei neatSauksite veikimo rezimo pristabdymo per 30 minuciy, indukciné kaitlenté
automatiskai i$sijungs.

Valdikliy uZrakinimas

e  QGalite uzrakinti valdiklius, kad i§vengtuméte netycinio naudojimo (pavyzdziui, kad
vaikai nety¢ia nejjungty kaitvieciy).
e  Kai valdikliai uzrakinti, neveikia visi valdikliai, i$skyrus jjungimo / i§jungimo valdiklj.
e  Valdikliy uzrakta galima jjungti / i§jungti jjungus arba iSjungus kaitlente.
Kaip uzZrakinti valdiklius
Palaikykite mygtuky uzrakto valdiklj ”@2., 2 sekundes. Laikmacio indikatorius

parodys ,,Lo*.
Kaip atrakinti valdiklius [l
1. Palieskite ir palaikykite mygtuky uzrakto valdiklj ”@2., 2 sekundes. j&

2. Dabar galite pradéti naudoti kaitlente.

Kai kaitlenté veikia uzrakinimo rezimu, visi valdikliai neveikia, i§skyrus
jjungimo / i§jungimo mygtuka. Skubiu atveju kaitlent¢ visada galite iSjungti
jjungimo / i§jungimo mygtuku, taciau kitg kartag naudodami pirmiausia turésite
atrakinti kaitlente.
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Ispéjimas apie likutine Siluma

Kai kaitlenté jau kurj laikg veikia, lieka Siek tiek kaitros. Raidé ,,H* jsp¢ja L'
pasisaugoti. , '

Sujungtosios zonos funkcijos naudojimas

e Ji gali biiti naudojama kaip viena zona arba dvi atskiros zonos, priklausomai nuo
maisto gaminimo poreikiy kiekvienoje situacijoje.

e  Jipagaminta i§ dviejy nepriklausomy spiraliy, kurias galima valdyti atskirai. Kai
veikia sujungtoji zona, aktyvi tik ta jos dalis, kurig uzdengia maisto ruosos indas.

e  Kad maisto ruoSos indas biity aptiktas ir Siluma pasiskirstyty tolygiai, tinkamai jj
pastatykite.

Sujungtosios zonos funkcijos jjungimas

1. Norédami jjungti sujungtaja zona kaip viena didele zona, =

vienu metu paspauskite priekinés ir galinés zonos mygtukus.

2. Garsinis signalas pranesa, kad indukciné kaitlenté pereina j

sujungtosios zonos pasirinkimo rezima, mirksi atitinkamas

indikatorius.

3. Pasirinkite norimg galios lygj naudodami slankiklj. T

Sujungtosios zonos funkcijos atSaukimas

1. Palieskite vieng i§ kaitvieciy, norédami atSaukti sujungtosios
zony funkcija.

2. Galios nustatymas veikia taip pat kaip ir bet kurioje kitoje
jprastoje zonoje.

Automatinis iSjungimas

Kaitlentés saugos funkcija yra automatinis i$sijungimas. Taip nutinka kiekvieng karta, kai
amirstate i§jungti kaitviete. Numatytasis iSjungimo laikas pateiktas toliau esancioje lentel¢je:

Galios lygis 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Numatytas.ls veikimo laikmatis ] ] ] 4 4 4 5 2 >
(valandomis)
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Laikmacio naudojimas

Galite naudoti kaip i§jungimo laikmatj, kad pasibaigus laikui i§jungtuméte vieng ar
daugiau kaitvieciy.
Laikmatj galima nustatyti iki 99 minuciy.

Laikmacio naudojimas vienai ar kelioms kaitvietéms iSjungti

1.

7.

Palieskite kaitvietés, kuriai norite nustatyti laikmatj, pasirinkimo valdiklj. &

Palieskite laikmacio valdiklj, laikmacio ekrane bus rodoma ,,00%, o ,,0
mirksés.

Nustatykite laikg paliesdami laikmacio slankiklj (pvz., 5).

gR = ©

Dar kartg palieskite laikmacio valdiklj, mirksés ,,0%. 05

Nustatykite laikg paliesdami slankiklio valdiklj (pvz., 9),
dabar Jl_lSq laikas nustatytas 95 minutéms, lIHll""mummnmunnmp‘\ 95

Kai laikas bus nustatytas, i$ karto prasidés atgaliné atskaita. Ekrane bus 5
rodomas likes laikas. =
PASTABA. Desiniajame apatiniame galios lygio indikatoriaus kampe

bus raudonas taskas, nurodantis, kad ta zona pasirinkta. -

Pasibaigus maisto ruosos laikmacio laikui, atitinkama kaitvieté automatiskai i$sijungs.

Pastaba. Kitos kaitvietés veiks toliau, jei jos buvo jjungtos anksciau.
Jei laikmatis nustatytas daugiau nei vienai zonai:

1.

2.

Kai nustatote laikmatj kelioms kaitvietéms, $viecia raudoni atitinkamy kaitvie¢iy
taskai. Laikmacio ekrane rodomas minuciy skaitiklis. Atitinkamos zonos taSkas mirksi.

ic 5’ (nustatyta 15 minuéiy)

@ = ' (nustatyta 45 minutéms)

Pasibaigus atgalinés atskaitos laikmacio laikui, atitinkama zona i$sijungs. Tada bus
rodoma nauja minuciy skaitiklio verté, o atitinkamos zonos taskas mirkses.

an
Y= b

Pastaba. Palieskite kaitvietés pasirinkimo valdiklj, atitinkamas laikmatis bus rodomas
laikmacio indikatoriuje.
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Maisto ruosos gaireés

Bikite atsargtis kepdami, nes aliejus ir riebalai labai greitai jkaista, ypac jei naudojate
galios padidinimg. Esant ypac aukstai temperatiirai, aliejus ir riebalai savaime
uzsiliepsnoja ir tai kelia rimta gaisro pavojy.

Maisto ruoSos patarimai

Kai maistas uzvirs, sumazinkite galia.

Naudodami dangtj sutrumpinsite gaminimo laikg ir taupysite energija, nes sulaikysite
Siluma.

Sumazinkite skyscio ar riebaly kiekij, kad sutrumpintuméte virimo laika.

Pradékite maista ruosti ant didelés kaitros ir sumazinkite kaitrg, kai maistas jkais.

Létas virimas, ryZiy virimas

Létas virimas vyksta Zemiau virimo temperatiiros, mazdaug 85 °C, kai burbuliukai
tik retkarciais kyla j verdamo skyscio pavirsiy. Tai esminis faktorius gaminant
gardzias sriubas ir $velnius troskinius, nes skonis atsiskleidzia neperverdant maisto.
Kiausiniy pagrindo ir miltais sutirStintus padazus taip pat reikéty virti zemesnéje nei
virimo temperatiiroje.

Kai kurioms uzduotims, jskaitant ryziy virima absorbciniu metodu, gali prireikti
didesnio nei Zemiausias nustatymas, kad maistas buty tinkamai i§virtas per
rekomenduojama laika.

Kepsnio apskrudinimas
Norédami paruosti sultingus ir kvapnius kepsnius:

1.
2.
3.

4.

5.

Pries§ kepdami mésg palaikykite kambario temperatiiroje apie 20 minuciy.

Ikaitinkite keptuve storu dugnu.

Abi kepsnio puses aptepkite aliejumi. | karsta keptuve jlasinkite nedidelj kiekj
aliejaus ir tada dékite mésa ant karstos keptuvés.

Kepimo metu kepsnj apverskite tik vieng kartg. Tikslus kepimo laikas priklausys nuo
kepsnio storio ir norimo iskepimo laipsnio. Laikas gali skirtis nuo 2 iki 8 minuciy
vienoje puséje. Paspauskite kepsnj, kad pamatytuméte, kiek jis iSkepes — kuo
kietesnis jis atrodys, tuo ,,geriau iSkepes® jis bus.

Pries patiekdami kepsn;j palikite keleta minuciy pailséti Siltoje lekstéje, kad suminkstéty.

Pakepinimas maiSant

1.

2.

B w

Pasirinkite su keramika suderinama ploks¢ia kiniska (wok) keptuve arba kitokia
didele keptuve.

Paruoskite visus produktus ir jranga. Pakepinimas maiSant turi buti greitas. Jei
gaminate didelj kiekj, kepinkite keliomis mazesnémis porcijomis.

Keptuve trumpai jkaitinkite ir jpilkite du Saukstus aliejaus.

Pirmiausia iSkepkite bet kokia mésg, atidékite j Salj ir laikykite Siltai.
Maisydami pakepinkite darzoves. Kai jos bus karstos, bet vis dar traskios,
sumazinkite kaitvietés nustatyma, grazinkite mésg j keptuve ir supilkite padaza.
Svelniai i§maisykite produktus, kad jie jkaisty.

Patiekite i$ karto.
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Silumos nustatymai

Silumos nustatymas

Tinkamumas

12

$velnus ir létas virimas
létas atSildymas

$velnus mazo maisto kiekio pasSildymas
Sokolado, sviesto lydymas ir greitai sudegancio maisto ruosimas

34

pakartotinis pasildymas
greitas troskinimas
ryZiy virimas

blynai

T]kjl

apkepinimas
makarony virimas

pakepinimas maisant
apskrudinimas
sriubos uzvirimas
vandens uzvirimas

Priezitira ir valymas

Ka?

Kaip?

Svarbu!

Kasdieniai neSvarumai
ant stiklo (pirSty
atspaudai, Zymés,
démés nuo maisto ar
ant stiklo iSsiliejusiy
nesaldziy skysciy)

1. I§junkite kaitlente.

2. Kol stiklas dar $iltas (bet ne karstas!),
uztepkite virykliy valiklio.

3. Nuplaukite ir nusausinkite Svaria
Sluoste arba popieriniu ranksluoséiu.

4. Vél jjunkite kaitlentg.

o I§jungus kaitlentés maitinima, karSto
pavirsiaus indikatorius nerodomas,
taciau kaitvieté vis dar gali buti karsta!
Bikite itin atsargs.

o Stipris $veitikliai, kai kurie nailoniniai

$veitikliai ir $iurkstis / abrazyviniai

valikliai gali subraizyti stikla. Visada
perskaitykite etikete, kad jsitikintuméte,
jog jusy valiklis ar $veitiklis yra
tinkamas.

Niekada nepalikite valiklio likuciy ant

kaitlentés: jie gali palikti démiy ant

stiklo.

Ant stiklo iSsiliej¢
verdami skysciai,
lydomi produktai ir
karsti cukringi skys¢iai

Nedelsdami pasalinkite juos Zuvies ar kitokia

mentele arba grandikliu, tinkamu stiklo

keramikos kaitlentéms, taciau saugokités

karsty kaitvieCiy pavirsiy:

1. Atjunkite kaitlent¢ nuo maitinimo
Saltinio.

2. Laikykite grandiklj arba mentelg 30°
kampu ir nubraukite ne§varumus arba

i8siliejusj skystj j vésia kaitlentés vieta.

3. Nuvalykite neSvarumus arba iSsiliejusi
skystj indy $luoste arba popieriniu
ranksluosciu.

4. Atlikite pirmiau pateikto punkto
,.Kasdieniai neS§varumai ant stiklo*
2—4 veiksmus.

o Kuo greiciau pasalinkite démes, kurias
paliko lydomas ir saldus maistas arba
iSsiliej¢ skysciai. Jei paliksite atvésti
ant stiklo, juos gali biiti sunku
pasalinti arba stiklo pavirSius gali biiti
pazeistas visam laikui.

Pavojus jsipjauti: kai apsauginis
dangtelis jtrauktas, grandiklio aSmenys
labai astriis. Naudokite itin atsargiai ir
visada laikykite saugiai ir vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

I8siliejimas ant
jutikliniy valdikliy

1. I§junkite kaitlente.

2. Sugerkite iSsiliejusj skysti

3. Nuvalykite jutiklinio valdymo sritj
$varia drégna kempine arba Sluoste.

4. Vieta visiSkai nusausinkite popieriniu
ranksluosciu.

5. Vél jjunkite kaitlente.

Kaitlenté gali skleisti garsinj signalg ir
iSsijungti, o jutikliniai valdikliai gali
neveikti, jei ant jy pateko skyscio. Pries
vél jjungdami kaitlentg, biitinai sausai
nuvalykite jutiklinio valdymo sritj.
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Patarimai

Problema

Galimos prieZastys

Ka daryti

Kaitlentés nepavyksta jjungti.

Néra maitinimo.

Isitikinkite, kad kaitlenté prijungta
prie maitinimo $altinio ir jjungta.
Patikrinkite, ar jlisy namuose arba
vietovéje nenutriiko elektros energijos
tiekimas. Jei viska patikrinote ir
problema islieka, kvieskite kvalifikuota
technika.

Jutikliniai valdikliai nereaguoja.

Valdikliai uzrakinti.

Atrakinkite valdiklius. Nurodymus
rasite skyriuje ,,Keraminés kaitlentés
naudojimas‘.

Jutiklinius valdiklius sunku
naudoti.

Virs valdikliy gali biti plona
vandens plévelé arba valdiklius
galbit lieCiate pirSto galiuku.

Isitikinkite, kad jutiklinio valdymo
sritis yra sausa, o valdiklius lieskite
pir§to pagalvéle.

Stiklas braizosi.

Maisto ruoSos indai yra nelygiais
krastais.

Naudojamas netinkamas abrazyvinis
$veitiklis arba valymo priemones.

Naudokite maisto ruosos indus ploksciu
ir lygiu pagrindu. Zr. ,,Tinkamy maisto
ruo$os indy pasirinkimas®.

Zr. skyriy ,,Priezitira ir valymas®.

Kai kurios keptuvés skleidzia

traskéjimo ar spragséjimo garsus.

Taip gali nutikti dél maisto ruosos
indy konstrukcijos (skirtingy metaly
sluoksniai vibruoja skirtingai).

Tai normalu ir nereiskia, kad indai yra
sugede.

Indukciné kaitlenté skleidzia
zemga diizgimo triukSma, kai
naudojama esant aukstai
temperatirai.

Tai lemia indukcinés maisto ruoSos
technologija.

Tai yra normalu, taciau triuk§mas
turéty sumazeti arba visiskai iSnykti,
kai sumazinsite Silumos nustatyma.

Ventiliatoriaus triuk§mas,
sklindantis i$ indukcinés
kaitlentés.

I indukcing kaitlent¢ jmontuotas
ausinimo ventiliatorius apsaugo
elektroninius komponentus nuo
perkaitimo. Jis gali veikti net
i§jungus indukcing kaitlente.

Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
veiksmy. Ventiliatoriui veikiant,
neatjunkite indukcinés kaitlentés nuo
maitinimo Saltinio.

Maisto ruosos indai nekaista ir
ju nerodo indikatorius.

Indukciné kaitlenté negali aptikti
maisto ruosos indy, jei jie netinka
indukcinei maisto ruosai. Indukciné
kaitlenté negali aptikti maisto ruoSos
indo, jei jis per mazas kaitvietei arba
nepastatytas centre.

Naudokite indukcinei maisto ruosai
tinkamus maisto ruo3os indus. Zr.
skyriy ,,Tinkamy maisto ruo$os indy
pasirinkimas*®.

Pastatykite maisto ruosSos indg centre
ir jsitikinkite, kad jo pagrindas atitinka
kaitvietés dyd;.

Indukciné kaitlenté arba
kaitvieté netikétai i$sijunge,
pasigirsta signalas ir rodomas
klaidos kodas (paprastai
pakaitomis su vienu ar dviem
skaitmenimis maisto ruoSos
laikmacio rodinyje).

Techninis gedimas.

Uzsirasykite klaidos raides ir skaicius,
i§junkite indukcinés kaitlentés
maitinima ir kreipkités j kvalifikuota
technika.
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Gedimy rodymas ir patikrinimas

Atsiradus veikimo sutrikimui, indukciné kaitlenté automatiskai persijungs j apsauging
biisena ir rodys atitinkamus apsauginius kodus:

Problema | Galimos priezastys Ka daryti

E4/ES Temperatiiros jutiklio gedimas | Susisiekite su tiekéju.

E7/E8 IGBT temperatiros jutiklio Susisiekite su tiekéju.

gedimas.

E2/E3 Nenormali maitinimo jtampa Patikrinkite, ar maitinimo Saltinis veikia
normaliai. [junkite maitinima, kai
maitinimo Saltinis veiks normaliai.

E6/E9 Blogas indukcinés kaitlentés Kai indukcing kaitlenté atvés, jjunkite i$

Silumos spinduliavimas naujo.

Pirmiau pateikti dazniausiai pasitaikan¢iy gedimy jvertinimo ir patikrinimo budai.
Kad i§vengtuméte pavojaus ir indukcinés kaitlentés sugadinimo, patys jrenginio neardykite.

Techniné specifikacija

Indukciné kaitlenté HAB32SC

Kaitvietes 2 zonos

Maitinimo jtampa 220-240 V, ~50/60 Hz
Irengta elektriné galia 3600 W

Gaminio dydis G x P x A (mm) 290 x 520 x 58
Montavimo matmenys A X B (mm) 270 x 490

Svoris ir matmenys yra apytiksliai. Kadangi nuolat stengiamés tobulinti savo gaminius,
galime keisti specifikacijas ir dizaing be i$ankstinio jspéjimo.

Montavimas

Montavimo jrangos parinkimas

e I3pjaukite stalvir§j pagal brézinyje nurodytus dydzius.

e Aplink angg palikite ne maziau kaip 50 mm atstuma montavimui ir naudojimui.

e StalvirSio storis turi biiti ne mazesnis kaip 30 mm. StalvirSiui parinkite kars¢iui
atsparig medziagg, kad i§vengtuméte dideliy deformacijy dél kaitlentés skleidziamos
Silumos. Kaip parodyta toliau:
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Ispéjimas. Darbinio pavirSiaus medziaga turi biiti impregnuota mediena ar kita izoliaciné
medziaga.

SANDARIKLIS

L (mm) | W (mm) H(mm) | D (mm) | A (mm) | B(mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 Min. 50

Isitikinkite, kad visomis aplinkybémis kaitlenté buity gerai védinama, o oro jleidimo ir
iSleidimo angos nebtity uzdengtos. Isitikinkite, kad kaitlenté yra geros biklés. Kaip
parodyta toliau

Pastaba. Saugus atstumas tarp kaitrinés plokstés ir vir§ jos esancios spintelés turi biiti bent
760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 Min. 50 Min. 20 Oro ileidimas Oro iSleidimas, 5 mm

Prie§ montuodami kaitlente, jsitikinkite, kad:

e Darbinis pavirSius yra lygus ir horizontalus, jokie konstrukciniai elementai netrukdo
erdvés poreikiams.

Darbinis pavir§ius pagamintas i§ kar$¢iui atsparios medziagos.

Jei kaitlenté montuojama vir§ orkaités, orkaitéje yra imontuotas ausinimo ventiliatorius;
Irengus prietaisas atitikty visus atstumy reikalavimus ir galiojancius standartus bei
taisykles.

e jnuolating elektros instaliacijg jmontuotas tinkamas i§jungiklis, uztikrinantis visiska
iSjungima i§ elektros tinklo, o jo montavimas ir vieta atitinka vietines elektros
instaliacijos taisykles ir nuostatas.

e [Sjungiklis turi buti patvirtinto tipo ir turéti 3 mm oro tarpa tarp kontakty visuose
poliuose (arba visuose aktyviuosiuose [faziniuose] laidininkuose, jei vietos elektros
instaliacijos taisyklés leidzia tokj reikalavimy varianta).
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Sumontavus kaitlentg, i§jungiklis bus lengvai pricinamas klientui.
Jei abejojate dél montavimo, pasikonsultuokite su vietos statybos institucijomis ir
perzitirékite jstatymus.

e  Sieny pavirSiams aplink kaitlent¢ naudokite kar$¢iui atsparig ir lengvai valoma
apdailg (pvz., keramines plyteles).

Sumontave kaitlente jsitikinkite, kad:

e  Maitinimo kabelis nepasiekiamas per spinteliy dureles ar stalius.

e  Uztikrintas pakankamas oro srautas i spinteliy iSorés j kaitlentés pagrinda.

e  Jei kaitlenté montuojama vir$ stalCiaus ar spintelés, po kaitlentés pagrindu jrengtas
Silumos barjeras.

e  I5jungiklis yra lengvai pasiekiamas klientui.

Pries pritvirtinant laikiklius

Irenginys turi biti pastatytas ant stabilaus, lygaus pavirSiaus (panaudokite pakuotg). 1§

kaitlentés iSsikiSusiy valdikliy stipriai nespauskite.

Tvirtinimo laikikliy (2 vnt.) vietos nustatymas

e  [renginys turi biiti pastatytas ant stabilaus, lygaus pavirSiaus (panaudokite pakuote).
I8 kaitlentes iSsikiSusiy valdikliy stipriai nespauskite.

e  state kaitlente pritvirtinkite ja prie darbinio pavirsiaus, prisukdami keturis laikiklius
prie kaitlentés dugno (zr. paveikslélj).

e  Sureguliuokite laikikliy padétj, kad atitikty skirtingg darbinio pavirSiaus storj.

‘Lentelé Lentelé

S Kaitlente S Kaitlenté

L
Laikiklis 8

Ll

Laikiklis [

Perspéjimai

e  Kaitlentg turi sumontuoti kvalifikuoti darbuotojai arba technikai. Jisy paslaugoms
turime specialisty. Nebandykite to daryti patys.

e  Kaitlentés negalima montuoti prie ausinimo jrangos, indaploviy ir rotaciniy
dziovykliy.

e  Kaitlenté turi bti jrengta taip, kad biity uztikrintas geresnis $ilumos spinduliavimas
ir padidintas jos patikimumas.

e  Siena ir indukciné kaitinimo zona vir§ darbinio pavirSiaus turi atlaikyti karstj.
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Plokstés sluoksniai ir klijai turi biiti atspariis kars¢iui, kad biity iSvengta pazeidimy.
Nenaudokite garinio valytuvo.
Sig keraming kaitlente galima jungti tik prie maitinimo 3altinio, kurio sistemos varza
ne didesné kaip 0,427 omo. Jei reikia, kreipkités j energijos tieckimo jmon¢ dél
informacijos apie sistemos varzg.
Kaitlentés jjungimas j maitinimo tinkla
Maitinimo $altinis turi biiti prijungtas pagal atitinkamg standartg arba su vienpoliu
grandinés pertraukikliu. Prijungimo biidas parodytas toliau.

© ® @

;o N =
L-N: 220-240 V~

e  Jei kabelis yra pazeistas arba jj reikia pakeisti, tai turi atlikti techninés priezitiros
specialistas, naudodamas tinkamus jrankius, kad biity iSvengta nelaimingy atsitikimy.

e  Jei prictaisas jungiamas tiesiai j elektros tinkla, turi btiti sumontuotas daugiapolis
grandinés pertraukiklis su maziausiai 3 mm tarpu tarp kontakty.

e Montuotojas turi uztikrinti, kad elektros instaliacija biity tinkamai atlikta ir atitikty
saugos taisykliy reikalavimus.
Kabelio negalima sulenkti arba suspausti.
Kabelis turi biiti reguliariai tikrinamas ir kei¢iamas tik reikiama kvalifikacijg turin¢io
asmens.

Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyva 2012/19/ES ir JK teisés aktg SI
3113/2013 del elektros ir elektroninés jrangos atlieky (EEJA). Uztikrindami, kad Sis
prietaisas buity tinkamai iSmestas, padésite iSvengti galimos Zalos aplinkai ir Zmoniy
sveikatai, kuri gali biti padaryta, jei prietaisas blity iSmestas netinkamu btdu.

Sis simbolis ant gaminio rodo, kad jis negali biiti $alinamas kartu su buitinémis
atliekomis. Jj reikia pristatyti | elektros ir elektronikos prekiy perdirbimo
surinkimo punkta.

SALINIMAS. Sio prietaiso atliekos turi biiti $alinamos specialiai. Norédami gauti daugiau
NeiSmeskite Sio gaminio | informacijos apie tai, kaip elgtis su Siuo gaminiu, apie jo antrinj panaudojimg ir
Kkaip nerasiuoty perdirbima, kreipkités j vietos savivaldybe, buitiniy atlieky tvarkymo tarnyba arba
komunaliniy atlieky. parduotuve, kurioje isigijote gaminj.

Tokias atliekas biitina X . . o . Lo L . o
atskirai surinkti ir Norédami gauti daugiau informacijos apie $io gaminio atlieky tvarkyma, antrinj

naudojima ir perdirbima, kreipkités j vietos savivaldybe, buitiniy atlieky tvarkymo

tvarkyti specialiai. prRILS TV, Ve
tarnyba arba parduotuve, kurioje jsigijote gaminj.

Mazo energijos suvartojimo duomenys pagal Komisijos reglamenta (ES) 2023/826.

Biikle Energijos suvartojimas | Laikotarpis, po kurio jranga automatiskai pasiekia bukle

I§jungimo rezimas 0,5W 20 min.
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DROSIBAS BRIDINAJUMI
PIRMS IERICES LIETOSANAS, LUDZU, RUPIGI
IZLASIET SOS NORADIJUMUS.

UzstadiSana
Elektriskas stravas trieciena risks

Pirms jebkadu darbu vai apkopes veikSanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

Svarigs un obligats ir savienojums ar labu elektroinstalacijas
zeme&juma sisteému.

Fiksetaja elektroinstalacija janodroSina atvienoSanas iespéja
saskana ar elektroinstalacijas noteikumiem.

Majas elektroinstalacijas sist€émas izmainas drikst veikt tikai
kvalificéts elektrikis.

S1 padoma neievérosanas iesp&jamais rezultats ir elektribas
1zraisita trauma vai nave.

SagrieSanas risks

Uzmanieties — panela malas ir asas.
Rikojieties piesardzigi, lai neizraisitu traumas un nesagrieztos.

Svarigi drosibas noradijumi

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas riipigi izlasiet Sos
noradijumus.
Uz §is ierices nekad nedrikst novietot uzliesmojoSus materialus
vai produktus.
Lidzu, nodroSiniet §1s informacijas pieejamibu personai, kura
atbild par ierices uzstadiSanu, jo tad€jadi var samazinat
uzstadiSanas izmaksas.
Lai izvairitos no apdraud€juma, $1 ierice jauzstada atbilstosi
Siem uzstadiSanas noradijjumiem.
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So ierici drikst pareizi uzstadit un iezemét tikai atbilstosi
kvalificéta persona.

Siierice ir jasavieno ar k&di, kura ir ieblivéts izolacijas slédzis,
kas nodroSina pilnigu atvienoSanu no elektropadeves.
BRIDINAJUMS. Izmantojiet tikai plits virsmas aizsargus,
kurus ir izstradajis €diena gatavosSanas ierices razotajs vai ari
lerices razotajs ir noradijis lietoSanas instrukcija ka
piemerotus, vai ieric€ iebiivétos plits virsmas aizsargus.
Nepiemeérotu aizsargu izmantoSana var izraisit negadijumus.
Ja ierice netiek pareizi uzstadita, var tikt anul€tas garantijas vai
atbildibas prasibas.

Informaciju par uzstadiSanu skatiet sadala <UzstadiSana>.

Ekspluatacija un apkope
Elektriskas stravas trieciena risks

Negatavojiet €dienu uz saplisuSas vai saplaisajusas plits
virsmas. Ja plits virsma ir saplisusi vai saplaisajusi,
nekavéjoties atslédziet ierici no stravas padeves (sienas slédza)
un sazinieties ar kvalificétu tehniki.

Pirms tiriSanas un apkopes atslédziet plits virsmu pie sienas.
S1 padoma neievéro$anas iespéjamais rezultats ir elektribas
1zraisita trauma vai nave.

Apdraudéjums veselibai

Si ierice atbilst elektromagnétiskas drosibas standartiem.

Karstas virsmas bistamiba

LietoSanas laika §is ierices pieejamas dalas sakarst pietiekami,
lai apdedzinatos.
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Nelaujiet saskarties ar keramisko stiklu kermenim, apgérbam
val citiem priekSmetiem, iznemot piemé&rotus virtuves
piederumus, pirms virsma ir atdzisusi.

Uz plits virsmas nedrikst novietot metala priekSmetus,
piemeram, nazus, daksSinas, karotes un vakus, jo tie var sakarst.
Bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa attaluma,
ja vien vini netiek nepartraukti uzraudziti.

Kastrolu rokturi var bt karsti. Parbaudiet, vai kastrolu rokturi
neparkaras citam ieslégtam gatavoSanas zonam. Rokturiem
jabiit berniem nepieejama vieta.

So ieteikumu neievéro$anas rezultats var bat apdegumi un
applaucgjumi.

SagrieSanas risks

Ja droSibas parsegs ir atvilkts, tiek atsegts plits virsmas skrapja
asais asmens ir atklats. Lietojiet Tpasi uzmanigi un vienmer
glabajiet dro8a un bérniem nepieejama vieta.

Rikojieties piesardzigi, lai neizraisitu traumas un nesagrieztos.

Svarigi drosibas noradijumi

LietoSanas laika nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas.
ParvariSanas gadijuma veidojas diimi un taukainas S$lakatas,
kas var aizdegties.

Nekad neizmantojiet ierici ka darba vai glabasanas virsmu.
Nekad neatstajiet uz ierices nekadus priekSmetus vai piederumus.
Nekad neizmantojiet ierici telpas sildiSanai vai apsildei.

P&c lietoSanas vienmer izsledziet gatavoSanas zonas un plits
virsmu, ka aprakstits Saja rokasgramata (proti, izmantojot
skarienvadibas).

Nelaujiet bérniem rotalaties ar ierici, ka ar1 sédet, stavet vai

kapt uz tas.
307



Neglabajiet bérniem interes€joSus priekSmetus skapjos virs
ierices. Kapjot uz plits virsmas, bérni var giit smagas traumas.
Neatstajiet bernus vienus vai bez uzraudzibas ierices
1zmantoSanas vieta.

Bérnus un personas ar invaliditati, kas ierobeZo vinu spg&ju
lietot ierici, par tds izmantoSanu ir jainstrué atbildigai un
kompetentai personai. Instruktoram jabiit parliecinatam, ka
vini var lietot ierici, neapdraudot sevi vai apkartgjo vidi.
Nelabojiet un nemainiet nevienu ierices dalu, ja vien tas nav
ipasi ieteikts rokasgramata. Visa par&ja apkope javeic
kvalificeétam tehnikim.

Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

Nelieciet un nemetiet uz plits virsmas smagus priekSmetus.
Nestaviet uz plits virsmas.

Neizmantojiet pannas ar robainam malam un nevelciet pannas
par stikla virsmu, jo ta var saskrapét stiklu.

Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet skrapjus un citus specigi
abrazivus tiriSanas Iidzeklus, jo tie var saskrapét keramisko
stiklu.

Lai izvairitos no apdraud€juma, bojatu elektropadeves vadu
drikst nomainit razotajs, vina klientu apkalpoSanas dienesta
parstavis vai cita lidzigas kvalifikacijas persona.

St ierice ir paredzéta tikai majsaimniecibas lietojumam! RaZotaja
garantija neattiecas ne uz kadu komercialu izmantoSanu!
BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst. Mazi bérni ir jatur drosa attaluma.

Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem.
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Bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa attaluma,
ja vien vini netiek nepartraukti uzraudziti.

So ierici drikst lietot berni no 8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam sp&jam vai bez
pieredzes un zinaSanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tam ir
sniegti noradijumi par ierices lietoSanu drosa veida un tas
saprot ar to saistitos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt ierices
tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.

BRIDINAJUMS. Nepieskatita &diena gatavo$ana uz plits
virsmas ar taukiem vai ellu var bt bistama un izraisit
aizdegSanos. NEKAD nemé&giniet dzeést uguni ar Gideni, bet
izslédziet ierici un péc tam parklajiet liesmu, pieméram, ar
vaku vai nedegosu segu.

BRIDINAJUMS. Ugunsbistamiba: neglabajiet prick§metus uz
gatavoSanas virsmam.

BRIDINAJUMS. Ja virsma ir saplaisajusi, lai izvairitos no
elektriskas stravas trieciena, izsleédziet ierici, ja tai ir stikla-
keramikas vai lidziga materiala plits virsmas, kas aizsarga
stravu vadosas dalas.

Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

Ierici nav paredz€ts darbinat, izmantojot aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistemu.

UZMANIBU! Gatavo$anas process ir jauzrauga. Islaicigs
gatavoSanas process ir nepartraukti jauzrauga.

Pec uzstadiSanas stravas vads nedrikst bt pieejams.
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Produkta parskats
Skats no augSas

Haler

1. 1800 W zona, pastiprinajums lidz 2100 W
1800 W zona, pastiprinajums lidz 2100 W
3000 W zona, pastiprinajums lidz 3600 W

Rl e

Vadibas panelis

Vadibas panelis

—

leslégSanas/izslégsanas vadiba

5 5

| |
88 80 ° Ba

LUCCUIR Il

& o

| |
[

1

Jaudas/taimera reguléSanas taustins

Taimera vadiba

Pauzes/taustinslédza vadiba

T Sildisanas zonas atlasiSanas vadiba

A T i

Pastiprinajuma vadiba

Informacija par produktu

Keramiska/indukecijas plits virsma var apmierinat dazadas virtuves prasibas, pateicoties
pretestibas vadu sildiSanai, mikrodatorizétai vadibai un vairaku jaudu atlasei, kas ir
patieS$am optimala izvéle miisdienu gimen&m.

Plits virsma ir izgatavota, domajot par klientiem, un tai ir personalizéts dizains. Plits
virsmai ir drosa un uzticama veiktspg€ja, gadajot par jlisu dzives rttbam un laujot pilniba
izbaudtt dzivesprieku.

Nedaudz par ediena gatavoSanu, izmantojot indukciju

Ediena gatavoSana, izmantojot indukciju, ir drosa, progresiva, efektiva un ekonomiska
gatavoSanas tehnologija. Ta darbojas elektromagnétisko vibraciju ietekmé, gener&jot
siltumu tiesi panna, nevis netiesi, proti, sildot stikla virsmu. Stikls sakarst tikai tap&c, ka to
sasilda panna.
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— @49
— | | dzelzs katls
magnétiska kéde
a HE;

IHE

— | keramikas stikla plaksne

see sse) | indukcijas spole

inducétas stravas

Pirms jaunas indukcijas plits virsmas lietoSanas

Izlasiet So celvedi, Ipasi nemot véra sadalu “Drosibas bridinajumi”.
Nonemiet aizsargplévi, kas joprojam var atrasties uz indukcijas plits virsmas.

Skarienvadibu izmantoSana

Ta ka vadibas reage uz pieskarienu, nav japieliek nekads spiediens.

Neizmantojiet pirksta galu, bet spilventinu.

Ik reizi, registréjot pieskarienu, atskan signals.

Parbaudiet, vai vadibas vienmer ir tTras un sausas un tas nenosedz nekadi priekSmeti
(pieméram, kads piederums vai drana). Pat plana tidens kartina var apgriitinat
vadibas iericu darbibu.

Pareizo édiena gatavosSanas trauku izvele

A

Izmantojiet tikai &diena gatavosanas traukus, kuru pamatne ir piemerota gatavo$anai ar
indukciju. Meklgjiet indukcijas simbolu uz iepakojuma vai pannas apaksa.

Ediena gatavosanas trauku piem&rotibu var parbaudit ar magn@ta testu. Virziet magnétu
uz pannas pamatni. Ja tas tiek pievilkts, panna ir piemérota indukcijai.

Ja nav magnéeta: - "\’
1. TIelejiet nedaudz Gidens panna, kuru vélaties parbaudit. 1 -
2. Veiciet sadala “Lai saktu gatavot” noraditas darbibas. 7=°

3. Jadispleja nemirgo ¥ un Gidens uzsilst, panna ir piem&rota.

Nav pieméroti diena gatavosanas trauki, kas ir izgatavoti no $adiem materialiem: tira
nertis€josa terauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes, stikla, koka, porcelana,
keramikas un fajansa.

Degla izm@rs (mm) | Minimalie &diena gatavoSanas trauki (diametrs/mm)

140

Tilta zona 250
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Neizmantojiet €diena gatavoSanas traukus ar robainam malam vai izliektu pamatni.

W

Parbaudiet, vai pannas pamatne ir gluda, novietota lidzeni pret stiklu un ir tada pasa
lieluma ka gatavoSanas zona. Vienmer centrgjiet pannu gatavoSanas zona.

¥ XX 1

Nekad nebidiet pannas pa keramiskas plits virsmu, bet noceliet, lai nesaskrapetu stiklu.

N 17

e  Izmantojiet pannas, kuru feromagnétiska laukuma diametrs (pannas pamatne) ir
nakamaja tabula noradito izméru diapazona. (1. tabula)
- Jaizmantojat mazakus katlus, veiktsp&ja var tikt ietekméta
- Jaizmantojat katlu, kura diametrs ir mazaks par iepriek$¢ja tabula noradito, katli
var netikt noteikti
Atkariba no zonas izmériem var izmantot dazadu diametru katlus, ka paradits

nakamaja attéla.

— ‘@——-A.
o - -
N\ 4 \ 2

e  Jaferomagnétiska dala tikai dal&ji nosedz pannas pamatni, uzkarst tikai
feromagnétiskais laukums, bet par€ja pamatne var neuzsilt Iidz ediena gatavosanai
pietiekamai temperatiirai.

e  Jaferomagnétiskais laukums nav viendabigs, bet taja ir citi materiali, piemé&ram,
aluminijs, tas var ietekm@t uzsilSanu un pannas noteikSanu.
Ja pannas pamatne ir lidziga ka talak redzamajos att€los, pannu nevar noteikt.
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Indukcijas plits virsmas izmantoSana

Lai saktu gatavot
P&c ieslégsanas atskan viens skanas signals, visi indikatori iedegas uz 1 sekundi un péc
tam nodziest, noradot, ka plits virsma ir pargajusi gaidstaves rezima.

1.

rada “-”

Pieskarieties ieslégSanas/izslegsanas ) slédzim; visi indikatori %

2. Nolieciet piem&rotu pannu gatavoSanas zona, kuru vélaties
izmantot. Parbaudiet, vai pannas apak$a un gatavos$anas zonas
virsma ir tira un sausa.
3. Pieskaroties sildiSanas zonas atlasiSanas vadibai, mirgo -G-
indikators blakus taustinam
4. Atlasiet siltuma iestatfjumu, pieskaroties slidna vadibai.
e  Janeizvélaties siltuma iestatfjumu 1 miniites laika, indukcijas "!1IIIHEHTT
plits automatiski izslédzas. Jums biis jasak no jauna, veicot 1. —
darbibu. — >
e  Siltuma iestatfjumu var mainit jebkura gatavosanas laika bridi.
Péc gatavoSanas beigam 8
1. Pieskarieties sildiSanas zonas izvélei, kuru vélaties izslégt
2. lzsledziet gatavosanas zonu, pigskaroties slidna vadibai uz leju I
lidz “0”. Parbaudiet, vai displeja ir redzama “0”.
Izslég8ana
3. Izslédziet visu plits virsmu, pieskaroties ieslégSanas/izsl€gsanas vadibai.
4. Uzmanieties no karstam virsmam
Tiks paradits “H”, kas nozimég, ka gatavoSanas zona ir parak karsta, lai tai
pieskartos. Tas paziid, kad virsma ir atdzisusi lidz drosai temperatiirai. To '
var izmantot ari ka energijas taupiSanas funkciju — ja vélaties sildit —
nakamas pannas, izmantojiet pliti, kas joprojam ir karsta. '

Pastiprinajuma funkcijas izmantoSana

b L]

Pastiprinajuma funkcijas aktivizesana

1.

Atlasiet zonu ar pastiprindgjuma funkciju.
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Piezime. Tilta zonas jaudas iestatfjums darbojas tapat ka jebkura cita normala zona.
2. Pieskarieties taustipam PASTIPRINAJUMS, kad displejs o
mirgo, jaudas ITmena indikacija rada “P”. :> J

Pastiprinajuma funkcijas atcelSana P
1. Atlasiet zonu ar pastiprinajuma funkciju.
T T

2. Pieskarieties “slidnim”, lai atceltu pastiprinajuma
funkciju un atlasttu Itmeni, kuru vélaties iestatit. lzslegsana

o Pastiprinajuma funkcija var ilgt tikai 5 miniites, pec tam zona automatiski pariet uz 9. limeni.

Pauzes funkcijas izmantoSana
Il

1. Nospiediet pauzes vadibu; ', = sildiSanas zonas parstaj darboties. Visas zonas ir

j\l:i%'.'

2. Velreiz nospiediet pauzes vad‘bu , un visas sildiSanas zonas atgriezisies uz to

“””

redzams

sakotngjo iestatljumu.
e  Funkcija ir pieejama, ja darbojas viena vai vairakas sildiSanas zonas.
e  Ja 30 min@su laika neatcelsiet darba apturé$anas rezimu, indukcijas plits virsma
automatiski izslégsies.

Vadibu blokésana

e  Varat blokét vadibas, lai novérstu neparedzgtu lietoSanu (pieméram, b&rniem nejausi
ieslédzot gatavosanas zonas).
e Javadibas ir blok&tas, tiek atsp&jotas visas vadibas, iznemot ieslégSanas/izsleégsanas
vadibu.
e  Blokesanas vadibu var aktivizeta/deaktivéta ar iesleégtu/izslégtu plits virsmu.
Lai blokeétu vadibas
Il

Pieskarieties taustinslédza " ;  vadibai un paturiet 2 sekundes. Taimera indikators
rada “Lo”.

Lai vadibas atblokétu [l

|| . 2"

1. Pieskarieties taustinslédza vadibai ' , un paturiet 2 sekundes.

2. Tagad varat sakt izmantot plits virsmu.

Kad plits virsma ir blok&Sanas rezima, visas vadibas ir atspgjotas, iznemot
iesleégSanu/izslegSanu, un arkartas situacija plits virsmu vienmer var izslégt ar
iesleégSanas/izslégsanas vadibu, tomér nakamaja darbiba ir vispirms jaatbloke plits
virsma.
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Bridinajums par atlikuSo siltumu

Kad plits virsma kadu laiku ir darbojusies, ir zinams atlikusais siltums. Tiek L'
paradits burts “H”, lai bridinatu sargaties no S1s zonas. , '

Izmantojot tilta zonas funkciju

e  To var izmantot ka vienu zonu vai divas atseviskas zonas atkariba no &diena
gatavosanas vajadzibam katra situacija.

e  Tairizveidota no divam neatkarigam spiralém, kuras var vadit atseviski. Stradajot
tilta zona, tiek aktivizeta tikai dala, uz kuras ir novietoti gatavosanas trauki.

e  Lai nodrosinatu gatavoSanas trauku atpaziSanu un vienmerigu siltumizkliedi, tie
pareizi jacentre.

Tilta zonas funkcijas aktivizéSana
1. Lai aktivizétu tilta zonu ka vienu lielu zonu, vienlaicigi =
nospiediet priek$gjas zonas un aizmugurgjas zonas taustinus.

2. Signals pikst, noradot, ka indukcijas plits virsma pariet uz tilta

zonas izveli, un attiecigais indikators mirgo.

|~

3. Atlasiet jaudas limeni, ko vé€laties iestatit, pieskaroties -

“slidna” vadibai.

Tilta zonas funkcijas atcelSana

1. Lai atceltu tilta zonas funkciju, pieskarieties vienai €diena
gatavosanas zonai.

2. Jaudas iestatijums darbojas tapat ka jebkura cita zona.

Automatiska izslegSanas

Plits virsmas droSibas funkcija ir automatiska izslégsanas. Ta notiek ikreiz, kad esat aizmirsis
izslegt gatavosanas zonu. Noklusétie izslégSanas laiki ir redzami nakamaja tabula.

Jaudas Iimenis 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Nokluséjuma darba taimeris ] ] ] 4 4 4 5 2 >
(stundas)
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Taimera izmantoSana

Taimera izmantosSana, lai izslegtu vienu vai vairakas

gatavoSanas zonas
1.

7.

Jus varat to izmantot ka izslégSanas taimeri, lai izslégtu vienu vai vairakas gatavosanas
zonas péc laika beigam.
Taimeri var iestatit [Tdz 99 minditém.

Pieskarieties tas sildiSanas zonas atlasiSanas vadibai, kurai vélaties
iestatit taimeri.

7;%”

&
[

‘7@,::

Pieskarieties taimera vadibai; taimera displeja tiek paradits “00” un
mirgo “0”.

Iestatiet laiku, pieskaroties taimera slidna vadibai s
(pieméram, 5). gR m— ©
. . . .. -0g
Velreiz pieskarieties taimera vadibai; mirgo “0”. s
Iestatiet laiku, pieskaroties slidna vadibai (piem&ram, 9);
paslaik iestatitais taimeris ir 95 mindites.
F\ﬂ

P&c laika iestatiSanas nekavgjoties sakas atpakalskaitiSana. Displeja ir
redzams atlikuSais laiks. 5
PIEZIME. Jaudas Iimena indikatora labaja apak3gja stiir ir sarkans
punkts, kas norada, ka zona ir atlasita.

(]
M O owe

Kad gatavosSanas taimeris beidzas, atbilstiga gatavoSanas zona automatiski izsledzas.

Piezime. Citas gatavoSanas zonas turpina darboties, ja tas ir iesleégtas ieprieks.
Ja taimeris ir iestatits vairak neka viena zona:

1.

Iestatot taimeri vairakam gatavosanas zonam, attiecigajam gatavoSanas zonam tiek
paraditi sarkani punkti. Taimera displeja ir redzams min. taimeris. Mirgo atbilstigas
zonas punkts.

}= 5’ (iestatits uz 15 miniitém)

g . .

@ ., u (iestatits uz 45 mindatém)

Tiklidz atpakalskaitiSanas taimeris beidzas, atbilstiga zona tiek izslegta. Tad tiek paradits
jaunais min. taimeris un mirgo atbilstigas zonas punkts.

an
Y= b

Piezime. Pieskarieties sildiSanas zonas atlasiSanas vadibai, un taimera indikatora tiek paradits
atbilstigais taimeris.
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GatavoSanas vadlinijas

Cepiet uzmanigi, jo ella un tauki loti atri uzkarst, it 1pasi, ja izmantojat pastiprinajuma
reZimu. Ipasi augsta temperatiira ella un tauki spontani aizdegas, un tas izraisa nopietnu
ugunsbistamibu.

Padomi édiena gatavoSanai

e  Kad &diens sasniedz variSanas temperatiiru, samaziniet jaudas iestatfjumu.

e  Vaka izmanto$ana saisina gatavo$anas laiku un ietaupa energiju, saglabajot siltumu.

e  Samaziniet $kidruma vai tauku daudzumu, lai saisinatu gatavoSanas laiku.

e  Saciet gatavot ar augstu iestatljumu un samaziniet iestatijumu, kad &diens ir uzsilis.

Risu gatavosana, sutinaSana

e  Sutina$ana notieck zem variSanas temperatiiras — apméram 85 °C temperatiira, kad
burbuli ik pa laikam pacelas lidz gatavojama $kidruma virsmai. Ta ir gardu zupu un
maigu saut&jumu atsléga, jo garsas attistas, neparvarot &dienu. Ari mérces uz olu
bazes un ar miltiem sabiezinatas mérces ir jagatavo zem variSanas temperatiiras.

e  Daziem uzdevumiem, tostarp risu gatavosanai ar absorbcijas metodi, var biit
nepiecieSams iestatijums, kas ir augstaks par zemako, lai nodrosinatu, ka &diens tiek
pareizi pagatavots ieteicamaja laika.

Steika apcepsSana

Lai pagatavotu suligus, garSigus steikus:

1. Pirms gatavosanas nostadiniet galu istabas temperatiira apm&ram 20 mintes.

2. Uzsildiet smagu cepeSpannu.

3. Ieberzgjiet ellu abas steika pusé€s. lelejiet nedaudz ellas karsta panna un péc tam
nolieciet galu uz karstas pannas.

4. Pagrieziet steiku tikai vienreiz gatavoSanas laika. Precizais gatavosanas laiks ir atkarigs
no steika biezuma un ta, cik izceptu to velaties. Laiks var atSkirties —no 2 lidz 8
miniitém katrai pusei. Piespiediet steiku, lai novértétu, cik tas ir pagatavots — jo
stingraks tas Skiet, jo “labak pagatavots” tas biis.

5. Atstajiet steiku uz dazam mintitem uz silta $kivja, lai tas pirms pasniegSanas atslabinatos
un kliitu maigs.

CepSanai maisot

1. Izvelieties ar keramiku saderigu vokpannu vai lielu cepeSpannu.

2. Sagatavojiet visas sastavdalas un aprikojumu. CepSanai maisot jabat atrai. Ja gatavojat
lielu daudzumu, gatavojiet €dienu vairakas mazakas partijas.

3. Nedaudz uzkarsgjiet pannu un ielejiet taja divas €édamkarotes ellas.

4. Vispirms pagatavojiet galu, nolieciet to mala un uzturiet siltu.

5. Apcepiet darzenus maisot. Kad tie ir karsti, bet joprojam kraukskigi, pagrieziet
gatavosanas zonu uz zemaku iestatijumu, atkal ievietojiet panna galu un pievienojiet
merci.

6. Viegli samaisiet sastavdalas, lai nodrosinatu, ka tas ir uzsilditas.

7.  Pasniedziet nekavégjoties.
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Siltuma iestatijumi

Siltuma iestatijums

Piemérotiba

1-2

maiga sutinasana
Iéna sildiSana

saudziga sildiSana nelielam &diena daudzumam
Sokolades un sviesta kausg$ana, partika, kas atri sadeg

34

atkartota uzsildiSana
atra sutinaSana
risu gatavoSana

pankiikas

sautésana
makaronu gatavo$ana

cepSana maisot
apcepSana

zupas uzvarisana
udens variSana

KopS$ana un tiriSana

Ko? Ka? Svarigi!
Ikdienas netirumi uz 1. Izsledziet plits virsmu. o Jastravas padeve plits virsmai ir izslégta,
stikla (pirkstu Uzklajiet plits virsmas tiriSanas lidzekli, nav norades par “karstu virsmu”, bet

nospiedumi, zZimes,
traipi, ko atstajis ediens,
vai uz stikla izlijusas
vielas, kas nav cukurs)

kamer stikls vél ir silts (bet ne karsts!)
Noskalojiet un noslaukiet ar tiru dranu
vai papira dvieli.

Atkal ieslédziet plits virsmu.

gatavoSanas zona joprojam var biit
karsta! Rikojieties Tpasi piesardzigi.
Spécigai tiriSanai izmantojami skrapji,
dazi neilona skrapji un raupji/abrazivi
tiriSanas Iidzekli var saskrapét stiklu.
Vienmeér izlasiet etiketi, lai parbauditu
tiriSanas Iidzekla vai skrapja piemérotibu.
Nekad neatstajiet tiriSanas parpalikumus
uz plits virsmas, lai tie neiekrasotu stiklu.

Uz stikla ir parplades,
izkususas vielas un
karsta cukura §lakatas

Nekavgjoties nonemiet tos ar zivs skéli,
paletes nazi vai skuvekla asmens skrapi,
kas ir pieme@rots keramikas stikla plits
virsmam, bet uzmanieties no karstam
gatavoSanas zonas virsmam:

P&c iespgjas atrak notiriet kausgjumu
un cukurotas partikas vai parvarijusos
vielu raditos traipus. Ja tie paliek uz
stikla un atdziest, tad var but griiti
nonemami vai pat neatgriezeniski

1. Izslédziet plits virsmu pie sienas. sabojat stikla virsmu.
2. Turiet asmeni vai piederumu 30° lenkl | e Sagriesanas risks: kad drogibas
un noskrapgjiet netirumus vai $lakstus parsegs ir ievilkts, skrapja asmens ir
uz vesu plits virsmas vietu. loti ass. Lietojiet Tpasi uzmanigi un
3. Netirumus un Slakatas nonemiet ar vienmér glabajiet dro§a un berniem
trauku dranu vai papira dvieli. nepieejama vieta.
4. Veiciet ieprieks aprakstitas sadalas
“Ikdienas netirumi uz stikla” 2.-4.
darbibu.
Slakatas uz skariena 1. Izslédziet plits virsmu. o Plits virsma var atskanot signalu un
vadibam 2. Iemérciet Slakstus izslégties, un skariena vadibas var
3. Noslaukiet skarienvadibas zonu ar tiru, nedarboties, kamér uz tam ir Skidrums.
mitru stikli vai dranu. Pirms plits virsmas ieslég$anas noteikti
4. Noslaukiet zonu pilnigi sausu ar papira noslaukiet skariena vadibas zonu.
dvieli.
5. Atkal iesledziet plits virsmu.
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Ieteikumi un padomi

Probléma

Iespéjamie céloni

Ka rikoties

Plits virsmu nevar ieslégt.

Nav stravas padeves.

Parbaudiet, vai plits virsma ir pievienota
baroSanas avotam un ieslégta.
Parbaudiet, vai jusu majokli vai teritorija
nav elektroapgades trauc&jumu. Ja viss ir
parbaudits un probléma joprojam pastav,
izsauciet kvalificétu tehniki.

Skarienvadibas nereagg.

Vadibas ierices ir blok&tas.

Atblokgjiet vadibas. Noradijumus
skatiet sadala “Keramiskas plits
virsmas izmanto$ana”.

Apgriitinata skarienvadibas
izmanto$ana.

Virs vadibam var biit maza Gidens
kartina vai, pieskaroties vadibam,
iesp&jams, izmantojat pirksta galu.

Parbaudiet, vai skariena vadibas zona
ir sausa, un, pieskaroties vadibam,
izmantojiet pirksta spilventinu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavosanas trauki ar
raupjam malam.

Izmantots nepiemgrots, abrazivs
skrapis vai tiriSanas lidzekli.

Izmantojiet €diena gatavoSanas
traukus ar Iidzenu un gludu pamatni.
Skatiet sadalu “Pareizo &diena
gatavosanas trauku izvéle”.

Skatiet sadalu “KopSana un tiri§ana”.

Dazas pannas spraksk vai kliksk.

To var izraisit gatavoSanas trauku
konstrukcija (dazadu metalu slani
vibre atskirigi).

Ta ir normala paradiba &diena
gatavosanas traukiem un neliecina par
kltimi.

Indukcijas plits virsma rada
zemu diico$u troksni, ja to
izmanto augsta temperatiira.

To izraisa indukcijas gatavoSanas
tehnologija.

Tas ir normali, bet, samazinot siltuma
iestatfjumu, troksnim vajadz&tu
samazinaties vai pilniba izzust.

Ventilatora troksnis, kas nak no
indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma ir iebiivets
dzes€Sanas ventilators, lai noveérstu
elektronikas parkarSanu. Tas var
turpinat darboties pat péc indukcijas
plits izslégSanas.

Tas ir normali, un nekas nav jadara.
Ventilatora darbibas laika neatsledziet
stravas padevi indukcijas plits virsmai
no sienas.

Pannas nesakarst un neparadas
displeja.

Indukcijas plits virsma nevar noteikt
pannu, jo ta nav piemérota
indukcijas gatavosanai. Indukcijas
plits virsma nevar noteikt pannu, jo
ta ir parak maza gatavoSanas zonai
vai nav pareizi uz tas centréta.

Izmantojiet €diena gatavoSanas
traukus, kas ir pieméroti gatavosanai
uz indukcijas plits virsmas. Skatiet
sadalu “Pareizo &diena gatavoSanas
trauku izvele”.

Centrgjiet pannu un parbaudiet tas
pamatnes atbilstibu gatavoSanas zonas
izm@riem.

Indukcijas plits virsma vai
gatavoSanas zona ir negaiditi
izslégusies, atskan signals, un
tiek paradits kladas kods
(parasti parmainus ar vienu vai
diviem cipariem gatavosanas
taimera displeja).

Tehniska klame.

Ladzu, pierakstiet kliidas burtus un
ciparus, atslédziet indukcijas plits
virsmu no sienas un sazinieties ar
kvalificétu tehniki.
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Klimju displejs un parbaude

Ja rodas novirze no normas, indukcijas plits automatiski pariet aizsardzibas stavoklIT un

arada atbilstigos aizsardzibas kodus:

Probléma | Iesp&jamie c€loni Ka rikoties

E4/E5 Temperatiiras sensora kliime Ludzu, sazinieties ar piegadataju.

E7/E8 IGBT atteices temperatiiras Ludzu, sazinieties ar piegadataju.

Sensors.

E2/E3 Neparasts padeves spriegums Ludzu, parbaudiet, vai stravas padeve ir
normala. Iesledziet, kad stravas padeve
ir normala.

E6/E9 V3j$ indukcijas plits siltuma Ludzu, restartgjiet, kad indukcijas plits

starojums virsma ir atdzisusi.

Ieprieks mingtie ir vispargju klimju novert&jumi un parbaudes.
Lai izvairitos no jebkadiem indukcijas plits virsmas apdraud&jumiem un bojajumiem,

ladzu, neizjauciet ierici pasrocigi.

Tehniskas specifikacijas

Indukcijas plits virsma HAB32SC
GatavoSanas zonas 2 zonas

Padeves spriegums 220-240 V~ 50/60 Hz
Instaléta elektroenergija 3600 W

Produkta izméri: DXPxA (mm) 290%x520%58
IebuivéSanas izméri AXB (mm) 270x490

Svars un izmeéri ir aptuveni. Ta kd mé&s pastavigi cenSamies uzlabot savus produktus,
varam mainit specifikacijas un dizainu bez ieprieksgja bridinajuma.

UzstadiSana

UzstadiSanas aprikojuma izvéle

e Izgrieziet darba virsmu atbilstosi attéla noraditajiem izmé&riem.

e  UzstadiSanas un lietoSanas noliika ap atveri janodrosSina vismaz 50 mm atstarpe.

e  Parbaudiet, vai darba virsmas biezums ir vismaz 30 mm. Lidzu, izvélicties
karstumizturigu darba virsmas materialu, lai izvairitos no lielakam deformacijam, ko
izraisa siltuma starojums no plits. Ka paradits talak:
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Bridinajums. Darba virsmas materialam jaizmanto impregnéts koks vai cits izolacijas
materials.

L (mm) | W(mm) H(mm) | D (mm) | A (mm) | B(mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 mini

Jebkura gadijuma parbaudiet, vai plits virsmai ir laba ventilacija un gaisa iepliide un
izpliide nav blokéta. Parliecinieties, vai plits ir laba darba stavokli. Ka paradits talak
Piezime. NepiecieSamais drosibas atstatums starp pliti un skapi virs tas ir vismaz 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Gaisa ieplude Gaisa izeja 5 mm

Pirms plits virsmas uzstadiSanas parbaudiet, vai:

e  darba virsma ir kvadratveida un nolimenota un neviens konstrukcijas elements
netraucg telpas prasibu ieverosanai;

e  darba virsma ir izgatavota no karstumizturiga materiala;

e  japlits virsma ir uzstadita virs cepeskrasns, cepeskrasnij ir iebtivéts dzeséSanas
ventilators;

e  uzstadijums atbilst visam atstatumu prasibam un piemé&rojamajiem standartiem un
reguléjumiem;

e  piemérots izolacijas slédzis, kas nodrosina pilnigu atvienoSanu no elektrotikla, ir
ieblivets pastavigaja vadojuma, uzstadits un novietots ta, lai tas atbilstu vietgjiem
elektroinstalacijas noteikumiem un regulgjumiem.

e Izolacijas slédzim ir jabiit ar apstiprinatu tipu un janodrosina 3 mm gaisa sprauga
kontaktu atdaliSanai visos polos (vai visos aktivajos [fazes] vaditajos, ja vietgjie
elektroinstalacijas noteikumi pielauj sadas prasibu izmainas);
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izolacijas slédzis ir viegli pieejams klientam, kad plits virsma ir uzstadita;

jarodas Saubas par uzstadijumu, konsultgjieties ar vietgjam biivvaldem un izskatiet
nolikumus;

sienas virsmam ap plits virsmu jiis izmantojat karstumizturigus un viegli tiramus
apdares materialus (pieméram, keramikas flizes) sienas virsmam ap plits virsmu.

Péc plits virsmas uzstadiSanas parbaudiet, vai:

stravas kabelis nav pieejams no skapja durvim vai atvilktném;

ir pietickama gaisa pliisma no skapja arpuses uz plits pamatni;

ja plits virsma ir uzstadita virs atvilktnes vai skapja telpas, zem plits pamatnes ir
uzstadita termiskas aizsardzibas barjera;

izolacijas slédzis ir viegli pieejams klientam.

Pirms stiprinajuma Kkronsteinu novietoSanas

Ierice ir janovieto uz stabilas, gludas virsmas (izmantojiet iepakojumu). Nepiem&rojiet
speku vadibam, kas izvirzitas uz aru no plits virsmas.

Stiprinajuma kronSteinu (2 gab.) novieto§ana

Ierice ir janovieto uz stabilas, gludas virsmas (izmantojiet iepakojumu).
Nepiemérojiet speku vadibam, kas izvirzitas uz aru no plits virsmas.

P&c uzstadisanas nostipriniet plits virsmu uz darba virsmas, pieskriivéjot Cetrus
kronsteinus plits pamatnei (skatiet attelu).

Pielagojiet kronsteina poziciju, lai ta atbilstu dazadiem darba virsmas biezumiem.

l Tabula | Tabula
Plits Plits
virsma virsma
0 J g

. J

KronSteins 8

KronsSteins ]

Piesardzibas pasakumi

Plits virsma ir jauzstada kvalificetam personalam vai tehnikiem. Jisu riciba ir miisu
profesionali. Lidzu, nekad neveiciet darbibu pasrocigi.

Plits virsmu nedrikst uzstadit uz dzes€$anas iekartam, trauku mazgajamam masinam
un rotgjosiem zavétajiem.

Plits virsmu uzstada ta, lai varétu nodroSinat labaku siltuma starojumu, uzlabojot tas
uzticamibu.
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Sienai un inducgtajai sildiSanas zonai virs darba virsmas ir jaiztur karstums.

Lai izvairitos no bojajumiem, “sendvic¢a” slanim un limei jabiit karstumizturigai.
Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

So keramiku var savienot tikai ar baro§anas avotu, kura sistémas pilna pretestiba

neparsniedz 0,427 omus. Ja nepiecie$ams, sazinieties ar savu piegades iestadi, lai
iegiitu informaciju par sist€mas pilno pretestibu.
Plits virsmas savienoSana ar elektrotiklu
Stravas padeve japievieno atbilstosi attiecigajam standartam vai vienpola sleégiekartai.
SavienoSanas metode ir paradita zemak.

© ® @

;o N =

L-N: 220-240 V~

e Jakabelis ir bojats vai to nepiecieSams nomaintt, lai izvairitos no negadijumiem, tas
jadara klientu apkalposanas tehnikim, izmantojot atbilstoSus instrumentus.

e Jaierice tiek pievienota tiesi elektrotiklam, jauzstada universala slégiekarta ar
vismaz 3 mm atstarpi starp kontaktiem.

e  Uzstaditajam japarbauda, vai ir izveidots pareizs elektribas savienojums atbilstosi
dro§ibas noteikumiem.
Kabelis nedrikst bit saliekts vai saspiests.
Kabelis ir regulari japarbauda un janomaina tikai atbilstosi kvalificgtai personai.

UTILIZACIJA:
neizmetiet So produktu
ka neskirotus sadzives
atkritumus. Sadi
atkritumi ir jasavac
atseviski Tpasai
apstradei.

ST ierfce ir markéta saskana ar Eiropas direktivu 2012/19/ES un Apvienotas
Karalistes tiesibu aktiem S.I. 3113/2013, kas attiecas uz elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumiem (WEEE). Nodro$inot §Ts ierices pienacigu utiliz€Sanu, jus
palidzat noveérst jebkadu iesp&jamo kait€jumu videi un cilvéku veselibai, kas var
rasties, ja ta tiktu utiliz€ta nepareizi.

Simbols uz produkta norada, ka to nedrikst uzskatit par parastiem sadzives
atkritumiem. Tas ir janogada savaksanas punkta elektrisko un elektronisko iekartu
parstradei.

S ierice ir jautilizé specialistiem. Lai iegiitu sikaku informaciju par §1 produkta
apstradi, atjaunoSanu un parstradi, lidzu, sazinieties ar paSvaldibu, sadzives
atkritumu utilizacijas dienestu vai veikalu, kura to iegadajaties.

Lai iegiitu sikaku informaciju par §1 izstradajuma parstradi, lidzu, sazinieties ar
viet§jo pasvaldibu, sadzives atkritumu utilizacijas dienestu vai veikalu, kura
iegadajaties izstradajumu.

Zema energijas patérina dati saskana ar Komisijas Regulu (ES) 2023/826.

Stavoklis

Energijas patérins Periods, péc kura iekarta automatiski sasniedz stavokli

IzsleégSanas reZims

0,5W 20 min
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SIKKERHETSADVARSLER
LES FOLGENDE INSTRUKSJONER NOYE FOR DU
BRUKER APPARATET.

Installasjon
Fare for elektrisk stot

Koble apparatet fra stremnettet for du utferer arbeid eller
vedlikehold pa det.

Tilkobling til et godt jordingssystem er viktig og obligatorisk.
Midler for frakobling ma innarbeides 1 den faste ledningen i
henhold til ledningsreglene.

Endringer 1 kabelsystemet skal bare foretas av en kvalifisert
elektriker.

Hvis du ikke folger disse rddene, kan det fore til elektrisk stot
eller deden.

Kuttfare

Ver forsiktig — panelkantene er skarpe.
Hvis du ikke er forsiktig, kan det fore til personskader eller kutt.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

Les denne bruksanvisningen neye for du installerer eller bruker
dette apparatet.

Brennbare materialer eller produkter skal aldri plasseres pa
dette apparatet.

Gjer denne informasjonen tilgjengelig for den som er ansvarlig
for & installere utstyret, siden det kan redusere
installasjonskostnadene.

Apparatet mi installeres 1 henhold til disse anvisningene for &
unnga farer.

324



Det er bare kvalifiserte personer som skal installere og jorde
dette apparatet.

Apparatet ber kobles til en krets som har en isoleringsbryter,
som gir full frakobling fra stromforsyningen.

ADVARSEL: Bruk bare koketoppvern som er utviklet av
produsenten av husholdningsapparatet, eller som er angitt av
produsenten av apparatet i bruksanvisningen som egnet, eller
koketoppvern som er integrert i apparatet. Bruk av upassende
vern kan fordrsake ulykker.

Hvis utstyret ikke installeres pa riktig méite, kan det fore til at
ethvert garanti- eller ansvarskrav ugyldiggjores.

Angdende detaljene for installasjon, takk for & se avsnittet
<Installasjon>.

Drift og vedlikehold
Fare for elektrisk stot

Du ma ikke tilberede mat pa en edelagt eller sprukket koketopp.
Hvis koketoppens overflate gar i stykker eller sprekker, ma du
sld av apparatet umiddelbart ved hovedstremforsyningen
(veggbryter) og kontakte en kvalifisert tekniker.

S1a av koketoppen ved veggen for rengjoring eller vedlikehold.
Hvis du ikke folger disse rddene, kan det fore til elektrisk stot
eller deden.

Helsefare

Dette apparatet er 1 samsvar med elektromagnetiske
sikkerhetsstandarder.

Fare for varme flater

Under bruk vil tilgjengelige deler av apparatet bli tilstrekkelig
varme til & fordrsake brannskader.
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Ikke la kroppen, klerne eller andre gjenstander enn egnet
kokekar komme 1 kontakt med det keramiske glasset for
overflaten er avkjolt.

Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ber ikke
plasseres pd kokeplatens overflate, siden de kan bli varme.
Barn under 8 ar skal holdes unna med mindre de er under
kontinuerlig tilsyn.

Héndtak kan vere varme & ta pa. Kontroller at
kasserollehandtak ikke henger over andre tilberedningssoner
som er pd. Hdndtakene oppbevares utilgjengelig for barn.
Hvis du ikke folger dette radet, kan det fore til brannskader og
skalding.

Kuttfare

Det sylskarpe bladet pd en koketoppskrape eksponeres nar
sikkerhetsdekselet er trukket tilbake. M4 brukes med storste
forsiktighet, og alltid oppbevares trygt og utilgjengelig for barn.
Hvis du ikke er forsiktig, kan det fore til personskader eller kutt.

Viktige sikkerhetsinstruksjoner

Apparatet m4 aldri std uten tilsyn under bruk. Overkoking forer
til royk og fettrester som kan antennes.

Apparatet ma aldri brukes som arbeids- eller oppbevaringsflate.
La aldri gjenstander eller kjokkenredskaper ligge pé apparatet.
Bruk aldri apparatet til oppvarming av rommet.

Etter bruk slér du alltid av matlagingssonene og koketoppen
som beskrevet 1 denne héndboken (dvs. ved hjelp av
beroringskontrollene).

Ikke la barn leke med apparatet eller sitte, st eller klatre pa det.
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Gjenstander av interesse for barn ma ikke oppbevares 1 skap
over apparatet. Barn som klatrer pd koketoppen, kan bli
alvorlig skadet.

Barn mad ikke veare alene eller uten tilsyn 1 omradet der
apparatet er 1 bruk.

Barn eller personer med en funksjonshemming som begrenser
evnen til & bruke apparatet, ber fi en ansvarlig og kompetent
person til & leere dem opp 1 bruken av det. Instrukteren skal pdse
at apparatet kan brukes uten fare for seg selv eller omgivelsene.
Ingen del av apparatet ma repareres eller byttes med mindre det
er spesifikt anbefalt 1 bruksanvisningen. All annen service skal
utfores av en kvalifisert tekniker.

Ikke bruk damprenser til rengjoring av koketoppen.

Ikke plasser eller slipp tunge gjenstander pa koketoppen.

Ikke sté pa toppen av koketoppen.

Ikke bruk panner med taggete kanter eller dra panner over
glassoverflaten, da dette kan ripe glasset.

Ikke bruk skuremidler eller andre sterke skurende
rengjoringsmidler for & rengjore koketoppen, da disse kan ripe
opp det keramiske glasset.

Hvis stromledningen er skadet, m& den byttes ut av
produsenten, serviceagenten eller tilsvarende kvalifiserte
personer for & unngé fare.

Dette apparatet er bare beregnet for bruk i hjemmet! Kommersiell
bruk av noe slag dekkes ikke av produsentens garanti!
ADVARSEL: Apparatet og dets tilgjengelige deler blir varme
under drift. Smabarn m4 holdes unna.

Pass pé at du ikke bergrer varmeelementene.
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Barn under 8 ar skal holdes unna med mindre de er under
kontinuerlig tilsyn.

Dette apparatet kan brukes av barn 1 alderen fra 4tte ar og eldre
og personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental evne
eller med mangel pé erfaring og kunnskap, forutsatt at de blir
veiledet eller gitt instruksjoner om bruk av apparatet pa en
trygg mate, og de forstar de involverte farene.

Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjoring og vedlikehold
skal ikke utferes av barn uten tilsyn.

ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en koketopp med fett
eller olje kan vare farlig og fore til brann. ALDRI prov &
slukke en brann med vann, men sld av apparatet og dekk
deretter til flammen, f.eks. med et lokk eller et brannteppe.
ADVARSEL: Brannfare: Gjenstander ma ikke oppbevares pa
tilberedningsflatene.

ADVARSEL: Hvis overflaten er sprukket, ma du sli av apparatet
for & unngd fare for elektrisk stot, for deler av kokeplaten eller
lignende materiale som beskytter stromforende deler.

En damprenser skal ikke brukes.

Apparatet skal ikke brukes med en ekstern tidsbryter eller
separat fjernkontroll.

FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen mé overvakes. En kort
tidsbasert matlagingsprosess ma overvakes kontinuerlig.
Stromledningen er ikke tilgjengelig etter installasjon.
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Produktoversikt
Sett ovenfra

Haler

1800 W sone, boost til 2100 W
1800 W sone, boost til 2100 W
3000 W sone, boost til 3600 W
Kontrollpanel

bl A e

Kontrollpanelet

PA/AV-kontroll
Strem/tidtaker-reguleringsnokkel
Tidtakerkontroll
Pause/tastelaskontroll

5 5

| |
88 80 ° Ba

LUCCUIR Il

A

Valgkontroller for
oppvarmingssone

6. Boost-kontroll

produktinformasjon

Den keramiske/induksjonstoppen kan mete ulike typer matbehov pa grunn av
motstandstradoppvarming, mikrodatastyrt kontroll og valg av flere stromstyrker, virkelig
det optimale valget for moderne familier.

Koketoppen fokuserer pa kundene og tar i bruk personlig design. Koketoppen har sikre og
palitelige ytelser, noe som gjor livet ditt komfortabelt og gjer det mulig & nyte gleden av
livet fullt ut.

En beskrivelse av induksjonsmatlaging

Induksjon er en trygg, avansert, effektiv og skonomisk matlagingsteknologi. Den fungerer
ved elektromagnetiske vibrasjoner som genererer varme direkte i stekepannen, i stedet for
indirekte ved & varme opp glassflaten. Glasset blir varmt bare fordi stekepannen varmes opp.

329



IHE

— @49
——— | | jerngryte
|m T magngtkrets
[ —— | keramisk glassplate
sse sss) | |induksjonsspole
« > indusert strgm

For du bruker din nye induksjonskokeplate

Les denne veiledningen, og legg spesielt merke til avsnittet «Sikkerhetsvarsler.
Fjern beskyttende film som fortsatt kan vaere igjen pa induksjonstoppen.

Bruke bergoringskontrollene

Kontrollene reagerer pé berering, sé du trenger ikke a trykke.

Bruk kulen pa fingeren, ikke spissen.

Du vil here et pip hver gang et trykk registreres.

Pase at kontrollene alltid er rene og terre, og at det ikke finnes noen gjenstander
(f.eks. et kjokkenredskap eller en klut) som dekker dem. Selv en tynn vannfilm kan
gjore kontrollene vanskelige a betjene.

Valg av riktig gryte

A

Det ma bare brukes gryter med bunn som passer til induksjon. Se etter
induksjonssymbolet pa emballasjen eller pa undersiden av stekepannen.

Du kan kontrollere om grytene dine er egnet ved a utfere en magnettest. Flytt en magnet
mot bunnen av stekepannen. Hvis stekepannen tiltrekkes, passer den til induksjon.

Hvis du ikke har en magnet: r— ’\’
1. Putt litt vann i pannen du ensker & kontrollere. 1 -
2. Folg trinnene under 'For & starte matlagingen'. 72 D

3. Huvis Y ikke blinker i displayet og vannet varmes opp, egner stekepannen seg.
Kokekar laget av folgende materialer er ikke egnet: rent rustfritt stal, aluminium eller
kobber uten magnetisk base, glass, tre, porselen, keramikk og keramikk.

Starrelse pd brenneren (mm) | Minimum kokekar (diameter /mm)

180 140

Kjeleskapssone 250
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Gryter med sprukne kanter eller kurvet bunn ma ikke brukes.

W

Kontroller at bunnen av pannen er jevn, sitter flatt mot glasset og er den samme sterrelsen
som matlagingssonen. Sentrer alltid pannen pa matlagingssonen.

XXX L7

Loft alltid panner av den keramiske koketoppen - ikke skli, ellers kan de ripe glasset.

N 17

e  Bruk stekepanner der diameteren pé det ferromagnetiske omradet (bunnen av
pannen) er innenfor dimensjonsomrédet i tabellen nedenfor. (Tabell 1)
- Hyvis du bruker mindre potter, kan ytelsen bli pavirket
- Huvis du bruker potter med en diameter som er mindre enn den som er angitt i
tabellen ovenfor, kan det hende at potter ikke oppdages
I henhold til dimensjonen til sonen kan du bruke potter med forskjellige diametre
som bildet nedenfor:

L= —

e Huvis den ferromagnetiske delen dekker bare delvis bunnen av pannen, vil bare det
ferromagnetiske omradet varmes opp, resten av bunnen kan kanskje ikke varmes opp
tilstrekkelig til matlaging.

e  Huvis det ferromagnetiske omradet ikke er homogent, men inneholder annet materiale
som aluminium, kan dette pavirke oppvarmingen og stekepannedeteksjonen.
Hyvis bunnen av stekepannen ligner pé bildene under, kan ikke stekepannen oppdages.
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Bruke induksjonskokeplaten din

Slik starter du tilberedningen
Etter at summeren er slatt pa, piper deen én gang, alle indikatorene lyser i 1 sekund og
slukker deretter, noe som indikerer at koketoppen har gétt inn i standbymodus.

1.

2.

Trykk pa PA/AV @—bryteren. Alle indikatorene viser «—»
Plasser en egnet stekepanne i tilberedningssonen du ensker &
bruke. Pass pa at bunnen av stekepannen og overflaten pa

tilberedningssonen er rene og terre.

Beroring av kontrollen for valg av varmesone, og en indikator

4. Velg en varmeinnstilling ved a trykke pé skyvekontrollen

ved siden av tasten blinker G-

Hvis du ikke velger en varmeinnstilling innen 1 minutt, vil

induksjonstoppen automatisk sl seg av. Du ma starte pa nytt 1T
ved trinn 1. Oppslarl

Du kan nar som helst endre varmeinnstillingen under

tilberedningen.
Nér du er ferdig med matlagingen 8
1. Berer valget av varmesone som du ensker & sla av

2. Sla av kokesonen ved & trykke pé skyvekontrollen og dra den

T T

ned til «O». Serg for at displayet viser «0».

Sla av

<—
Sla av hele koketoppen ved & berore PA/AV-kontrollen.
Ver oppmerksom pa varme overflater
"H" vil vise som betyr at kokesonen er for varm til & berere. Den
forsvinner nar overflaten er avkjelt til en sikker temperatur. Den kan 7'
ogsé brukes som en energisparingsfunksjon hvis du ensker & varme opp '
ytterligere stekepanner. Bruk den kokeplaten som fremdeles er varm.

Bruker Boost-funksjonen

b L]

Aktiver boost-funksjonen

1.

Velg sonen med boost-funksjon.
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Merk: Effektinnstillingen for kjoleskapssonen fungerer pa samme mate som i alle andre
normale omrader.
2. Trykk pd BOOST-tasten. Nar displayet blinker, viser L

effektnivaindikatoren «P. =

Avbryt Boost-funksjonen P

1. Velg sonen med boost-funksjon.

2. Trykk pé skyveren for & avbryte Boost-funksjonen, og A
velg nivaet du vil stille inn. Slaav

¢ Boost-funksjonen kan bare vare i 5 minutter, deretter gér sonen automatisk til niva 9.

Bruke Pause-funksjonen
Il

&, varmesonene slutter & fungere. Alle soneindikasjonene

j\l:i%'.'

2. Trykk pa pausekontrollen &, igien. Alle varmesonene gar tilbake til den opprinnelige

1. Trykk pa pausekontrollen,
viser «lb

innstillingen.
e  Funksjonen er tilgjengelig nar en eller flere varmesoner er i drift.
e  Hvis du ikke avbryter stoppmodusen innen 30 minutter, vil induksjonstoppen
automatisk sla seg av.

Lasing av kontroller

e  Dukan lase kontrollene for & hindre utilsiktet bruk (for eksempel at barna slar pa
tilberedningssonen utilsiktet).

e Nir kontrollene er last, er alle kontrollene, unntatt AV/PA-kontrollen, deaktivert.

e  Lasckontrollen kan aktiveres/deaktiveres med koketoppen av/pa.

Slik ldser du kontrollene

Trykk pa tastelasen’ o kontroll i 2 sekunder. Tidtakerindikatoren vil vise “Lo”.
Slik laser du opp kontrollene [

1. Beror og hold tasteléiskontrollenl l@,, 1 2 sekunder. ¢
2. Du kan né begynne & bruke koketoppen.

Nar koketoppen er i 1ast modus, er alle kontrollene deaktivert bortsett fra PA/AV,
du kan alltid sl& av koketoppen med PA/AV-kontrollen i en nedssituasjon, men
du skal lase opp platetoppen forst ved neste operasjon.
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Varsel om restvarme

Nar koketoppen har vart i bruk en stund, vil det vare litt restvarme. Bokstaven '
«H» ser ut til &4 advare deg om & holde deg unna den.

Bruke kjoleskapssonefunksjonen

e  Dette kan brukes som én sone eller to individuelle soner, avhengig av
matlagingsbehovene i hver situasjon.

e  Den er laget av to uavhengige spoler som kan styres separat. Nar kjoleskapssonen er
1 drift, er det bare den sonen som dekkes av kokekaret som er aktivert.

e  For a sikre at kokeutstyret oppdages og varmen fordeles jevnt, skal du sentrere
kokekaret riktig.

Aktivere kjoleskapssonefunksjonen

1. For a aktivere kjoleskapssoneomradet som én stor sone trykker

du pa tasten for fremre sone og tasten for bakre sone samtidig.

2. Summeren piper for & indikere at induksjonstoppen start valg

av kjoleskapssone, og den tilherende indikatoren blinker.

3. Velg effektnivéet du vil stille inn ved & trykke pa T —

skyvekontrollen.

Avbryte kjoleskapssonefunksjonen

1. Trykk pa en av kokesonene for & avbryte
kjeleskapssonefunksjonen.

2. Streminnstillingen fungerer som et hvilket som helst annet
normalt omrade.

S

Automatisk avsliaing

Sikkerhetsfunksjonen til koketoppen er automatisk avstengning. Dette skjer nar du
lemmer 4 sla av en kokesone. Standard nedleggelsestider er vist i tabellen nedenfor:

Stremniva 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standard arbeidstimer (time) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Bruke tidtakeren

e Du kan bruke den som avskjeringstimer for & sla av en eller flere kokesoner etter at
tiden er ute.

e  Dukan stille inn tidtakeren til 99 minutter.

Bruk av timeren til 4 sla av en eller flere kokesoner

1. Berer oppvarmingssone-valgkontrollen du ensker & angi tidtakeren for.

7;%”

2. Trykk pa timerkontrollen. «00» vises i timerdisplayet, og «0» blinker.

&
[

‘7@,::

3. Still inn tiden ved & trykke pd timerens skyvekontroll s
(f.eks. 5). % — o
05
4.  Trykk pa timerkontrollen igjen. «0» blinker.
5. Still inn tiden ved a trykke pa skyvekontrollen (f.eks. 9).
Na er tiden du stiller inn, pa 95 minutter. p‘\ﬂ

6.  Nar tiden er stilt inn, begynner den 4 telle ned umiddelbart. Displayet
viser gjenvarende tid. =
MERK: Det vil vare en rod prikk i nedre hoyre hjorne av
effektnivdindikasjonen som indikerer at sonen er valgt.

(]
"@tﬁ

7. Nar koketimeren utleper, vil den tilsvarende kokesonen sla seg av automatisk.

Merk: Andre kokesoner vil fortsette & fungere hvis de er slatt pa tidligere.

Hyvis timeren er stilt inn pia mer enn én sone:

1. Nar du stiller inn timer for flere kokesoner, vises rade prikker péa de aktuelle kokesonene.
Timerdisplayet viser min. tidtaker. Prikken til den tilsvarende sonen blinker.

] r . .
'C = (satt til 15 minutter)
O ¢

u. (satt til 45 minutter)

2. Nar nedtellingstimeren utleper, slar den tilsvarende sonen seg av. Da vil den vise den
nye min. timeren og prikken til den tilsvarende sonen vil blinke.

an
Y= b

Merk: Trykk pa kontrollen for valg av varmesone, den tilsvarende timeren vises i timer-
indikatoren.
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Matlagingsretningslinjer

Ver forsiktig nér du steker, da oljen og fettet varmes opp veldig raskt, spesielt hvis
du bruker Boost. Ved ekstremt hoye temperaturer vil olje og fett antennes spontant
og dette utgjer en alvorlig brannfare.

Matlagingstips

Nér maten koker opp, reduser kraftinnstillingen.

Ved & bruke et lokk vil dette redusere matlagingstidene og spare energi ved a
beholde varmen.

Minimaliser mengden vaske eller fett for & redusere tilberedningstidene.
Begynne 4 lage mat med hey innstilling og redusere innstillingen nir maten er
gjennomvarmet.

Smakoking, koking av ris

Smakoking skjer under kokepunktet, ved rundt 85 °C, nar bobler bare av og til stiger til
overflaten av den kokende vasken. Det er nagkkelen til deilige supper og mere
gryteretter fordi smakene utvikles uten & overkoke maten. Du ber ogsa koke eggbaserte
og meltykkede sauser under kokepunktet.

Noen oppgaver, inkludert koking av ris med absorpsjonsmetoden, kan kreve en
innstilling som er hgyere enn den laveste innstillingen for & sikre at maten blir
tilberedt riktig i den anbefalte tiden.

Grille biff
Slik tilbereder du saftige, smakfulle biffer:

1.

La kjettet sta i romtemperatur i ca 20 minutter for steking.

2. Varm opp en stekepanne med tykk bunn.

3. Pensle begge sider av biffen med olje. Drypp en liten mengde olje i den varme
stekepannen og senk deretter kjottet ned i den varme stekepannen.

4.  Snu biffen bare én gang under tilberedning. Den nayaktige tilberedningstiden vil
avhenge av hvor tykk biffen er, og hvor godt stekt du vil ha den. Tidene kan variere
fra ca. 2 til 8 minutter per side. Trykk pé biffen for & méle hvor stekt den er — jo
fastere den foles, desto mer stekt blir den.

5. Labiffen hvile pa en varm tallerken i noen minutter for a la den slappe av og bli mer
for servering.

Til steking

1. Velg en keramikkkompatibel flatbasert wok eller en stor stekepanne.

2.  Haalle ingrediensene og utstyret klart. Wokking skal gé raskt. Hvis du tilbereder
store mengder, ma du tilberede maten i flere mindre porsjoner.

3. Forvarm stekepannen kort, og tilsett to spiseskjeer olje.

4.  Tilbered eventuelt kjott forst, legg det til side og hold det varmt.

5. Wok grennsakene. Nér de er varme, men fortsatt spre, setter du tilberedningssonen
til en lavere innstilling, legger kjettet tilbake i stekepannen og tilsetter sausen.

6. Roringrediensene forsiktig for & sikre at de blir gjennomvarme.

7. Server umiddelbart.
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Varmeinnstillinger

Varmeinnstilling

Egnethet

1-2

o delikat oppvarming for sma mengder mat
o smelting av sjokolade, smer og matvarer som brenner seg raskt

o forsiktig smakoking
e langsom oppvarming

gjenoppvarming
rask sméakoking
koke ris

5-6

pannekaker

7-8

sautering
tilberedning av pasta

wokking
torrsteking
koking av suppe
kokende vann

Pleie og rengjoring

Hva? Hvordan? Viktig!

Daglig tilsmussing pa | 1. Sla av stremmen til koketoppen. o Nar strommen til koketoppen er slatt

glass (fingeravtrykk, | 2. Tilsett et rengjoringsmiddel mens av, vil det ikke vises noen "varm

merker, flekker av mat glasset fremdeles er varmt (men ikke overflate", men kokesonen kan fortsatt

eller ikke-sukret sol pa brennende varmt!) vere varm! Veer ekstremt forsiktig.

glasset) 3. Skyll og terk av med en ren klut eller | o Ekstra kraftige skuremidler, nylonmidler
terkepapir. og harde/slipende rengjoringsmidler kan

4. Sla pa stremmen til koketoppen igjen.

skrape opp glasset. Les alltid etiketten for
a kontrollere om det egner seg til
rengjorings eller skuremiddel.

o La aldri renserester ligge pa koketoppen:
Glasset kan bli flekket.

Overkoking, Fjern disse umiddelbart med en fiskeskive, | o Fjern flekker fra smeltet eller sukret
oversmelting og varmt | palettkniv eller barberbladskrape egnet for mat eller sol sé raskt som mulig. Hvis
sukkerholdig sel pa keramiske glassplater, men pass pa varme det skal avkjeles mot glasset, kan det
glasset kokesoneoverflater: vere vanskelig & fjerne eller til og
1. Sla av strommen til koketoppen ved med skade glassflaten permanent.
veggen. o Kuttfare: Nér sikkerhetsdekselet
2. Hold bladet eller kjokkenredskapet i en trekkes inn, blir bladet i en skrape
30° vinkel, og skrap tilsmussingen eller|  ytrolig skarpt. M4 brukes med storste
solet ned pa et kjolig omréde péd forsiktighet, og alltid oppbevares trygt
koketoppen. og utilgjengelig for barn.
3. Rengjer tilsmussingen eller solet med
en oppvaskklut eller papirserviett.
4. Folg trinn 2—4 for «Hverdagssmuss pa
glass» ovenfor.
Sel pa 1. Sla av stremmen til koketoppen. o Koketoppen kan pipe og slé seg av selv,
bereringskontrollene | 2. Samle opp selet og bergringskontrollene vil kanskje
3. Terk av bereringskontrollomradet med ikke fungere mens det er vaeske pa dem.
en ren, fuktig svamp eller klut. Pass pé at bereringskontrollomradet
4. Terk av omradet fullstendig med et terkes av for du slar pa koketoppen
torkepapir. igjen.
5. Sla pé stremmen til koketoppen igjen.
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Forslag og tips

Problem

Mulige drsaker

Hva du skal gjere

Koketoppen kan ikke slés pa.

Ingen strom.

Serg for at koketoppen er koblet til
stromforsyningen og at den er slatt pa.
Kontroller om det er strombrudd i
hjemmet eller omradet. Hvis du har
sjekket alt og problemet vedvarer, mé
du kontakte en kvalifisert tekniker.

Bereringskontrollene reagerer
ikke.

Kontrollene er last.

Las opp kontrollene. Du finner
instruksjoner i avsnittet «Bruk av den
keramiske koketoppeny.

Bergringskontrollene er
vanskelige & betjene.

Det kan veere en liten vannfilm over
kontrollene, eller du bruker kanskje
tuppen av fingeren nér du bererer
kontrollene.

Kontroller at bereringskontrollomradet
er tort, og bruk fingertuppen nar du
trykker pé kontrollene.

Glasset blir skrapet opp.

Gryter med ru kanter.

Det brukes uegnede, slipende skure-
eller rengjoringsprodukter.

Bruk kjekkenutstyr med flate og jevne
baser. Se 'Velge riktig kokekar'.

Se 'Vedlikehold og rengjering'.

Noen stekepanner avgir
sprekke- eller knekkelyder.

Dette kan skyldes grytenes
oppbygning (lag av forskjellige
metaller som vibrerer forskjellig).

Dette er normalt for gryter og
indikerer ikke en feil.

Induksjonstoppen lager en lav
summelyd nar den brukes pa
hey varme.

Dette skyldes induksjonsteknologien.

Dette er normalt, men lyden skal avta
eller forsvinne helt nar du reduserer
varmeinnstillingen.

Det kommer viftestoy fra
induksjonstoppen.

En kjolevifte innebygd i
induksjonstoppen har slétt seg pa for &
hindre at elektronikken overopphetes.
Den kan fortsette & ga selv etter at du
har slétt av induksjonstoppen.

Dette er normalt, og du trenger ikke &
gjore noe. Strommen til
induksjonstoppen ma ikke slas av i
veggen mens viften gar.

Stekepannene blir ikke varme
og vises pa displayet.

Induksjonstoppen kan ikke registrere
stekepannen fordi den ikke er egnet
til induksjon. Induksjonstoppen kan
ikke registrere stekepannen fordi den
er for liten for matlagingssonen eller
ikke er korrekt sentrert pa den.

Bruk kjekkenutstyr som passer til
induksjonsmatlaging. Se avsnittet
"Velge riktig kokeutstyr".

Sentrer pannen og pass pa at den passer
til storrelsen pa matlagingssonen.

Induksjonstoppen eller en
kokesone har slatt seg av
uventet, det hores en tone, og
en feilkode vises (vanligvis
vekslende med ett eller to sifre
i timerdisplayet).

Teknisk feil.

Skriv ned feilbokstavene og -tallene,
sla av stremmen til induksjonstoppen
pa veggen, og kontakt en kvalifisert
tekniker.
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Feilvisning og inspeksjon

Hvis en uregelmessighet utlases, gér induksjonstoppen automatisk inn i
beskyttelsestilstanden og viser tilsvarende beskyttelseskoder:

Problem Mulige érsaker Hva du skal gjere

E4/ES Feil pa temperatursensor Ta kontakt med leveranderen.

E7/E8 Temperatursensor i IGBT-feil. | Ta kontakt med leveranderen.

E2/E3 Unormal forsyningsspenning Kontroller om stremforsyningen er
normal. Sl pa etter at stremforsyningen
er normal.

E6/E9 Darlig induksjonstopp Start pa nytt etter at induksjonstoppen er

varmestréling avkjelt.

Ovenstéende er skjonn og inspeksjon av vanlige feil.
Apparatet mé ikke demonteres pa egen hand. Dette er for 4 unnga farer og skade pa
induksjonstoppen.

Teknisk spesifikasjon

Induksjonstopp HAB32SC
Tilberedningssoner 2 soner
Forsyningsspenning 220-240V~ 50/60Hz
Installert elektrisk strom 3600 W
Produktsterrelse D x B x H (mm) 290 x 520 x 58
Innbyggingsmal A x B (mm) 270 x 490

Vekt og mal er omtrentlige. Fordi vi hele tiden arbeider for & forbedre produktene vére,
kan vi endre spesifikasjoner og konstruksjoner uten varsel.

Installasjon

Valg av installasjonsutstyr

e Skjer ut arbeidsflaten iht. sterrelsene som er vist pa tegningen.

e  For montering og bruk skal det vaere minst 50 mm plass rundt hullet.

e  Kontroller at tykkelsen pa arbeidsflaten er minst 30 mm. Velg varmebestandig
arbeidsflatemateriale for 4 unnga sterre deformering forarsaket av varmestralingen
fra koketoppen. Som vist nedenfor:
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Advarsel: Arbeidsflatematerialet skal bruke det impregnerte treet eller annet
isolasjonsmateriale.

L (mm) | W(mm) H(mm) | D (mm) | A (mm) | B(mm) | X (mm)

HAB32SC 290 520 58 54 270 490 50 min.

Under alle omstendigheter mé du serge for at koketoppen er godt ventilert, og at luftinntaket

og luftutlepet ikke er blokkert. Serg for at koketoppen er i god stand. Som vist nedenfor
Merk: Sikkerhetsavstanden mellom varmeplaten og skapet over varmeplaten skal vare

minst 760 mm.
A

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 50 min. 20 min. Luftinntak Luftuttak 5 mm

For du installerer kokeplaten, mé du serge for at

e arbeidsflaten er kvadratisk og jevn, og ingen strukturelle elementer forstyrrer
plassbehovet.

arbeidsflaten er laget av et varmebestandig materiale.

hvis koketoppen er installert over en ovn, har ovnen en innebygd kjelevifte.
installasjonen vil overholde alle klaringskrav og gjeldende standarder og forskrifter.
en egnet isoleringsbryter som gir full frakobling fra stremforsyningen, er inkorporert i
den permanente kablingen, montert og plassert for & vaere i samsvar med lokale regler
og forskrifter.

e  Skillebryteren ma vare av godkjent type og gi en 3 mm luftspaltekontaktseparasjon i
alle poler (eller i alle aktive [fase] ledere hvis de lokale ledningsreglene tillater denne

variasjonen av kravene).
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e  isoleringsbryteren vil vere lett tilgjengelig for kunden med kokeplaten installert

e  du kontakter lokale bygningsinstanser hvis du er i tvil om installasjonen

e du bruker varmebestandige og brukervennlige overflatebehandlinger (for eksempel
keramiske fliser) til veggoverflatene rundt kokeplaten.

Nar du har installert kokeplaten, ma du pase at

e  Stremforsyningskabelen er ikke tilgjengelig gjennom skapderer eller skuffer.

e Deter tilstrekkelig luftstram fra utsiden av kabinettet til bunnen av koketoppen.

e Huvis koketoppen er installert over en skuff eller skapplass, er det installert en termisk
beskyttelsesbarriere under bunnen av platetoppen.

e  Skillebryteren er lett tilgjengelig for kunden.

Feor du finner festebrakettene

Apparatet skal plasseres pa et stabilt, jevnt underlag (bruk emballasjen). Kontrollene som

stikker ut fra koketoppen, ma ikke betjenes med makt.

Lokalisering av festebrakettene (2 stk.)

e Apparatet skal plasseres pé et stabilt, jevnt underlag (bruk emballasjen). Kontrollene
som stikker ut fra koketoppen, mé ikke betjenes med makt.

e  Fest platetoppen pa arbeidsflaten ved & skru fire braketter pa bunnen av platetoppen
(se bilde) etter montering.

e  Juster brakettens posisjon for & passe til forskjellige arbeidsflaters tykkelse.

‘ Tabell | Tabell

S Komfyr S Komfyr

L
Brakett 8

5

Brakett 8

Forholdsregler

e  Koketoppen mé installeres av kvalifisert personell eller teknikere. Vi har fagfolk til
tjeneste. Du ma aldri utfere operasjonen pa egen hénd.

e  Koketoppen skal ikke monteres pé kjoleutstyr, oppvaskmaskiner og roterende
torketromler.

e  Koketoppen skal installeres slik at det kan sikres bedre varmestraling for & eke
paliteligheten.

e  Veggen og indusert varmesone over arbeidsflaten skal tale varme.
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Sandwichlaget og limet mé vare varmebestandige for a unnga skader.
En damprenser skal ikke brukes.
Denne keramikken kan bare kobles til en forsyning med systemimpedans pa ikke
mer enn 0,427 ohm. Om nedvendig, vennligst kontakt leveranderen for informasjon
om systemimpedans.
Koble kokeplaten til stremforsyningen
Stremforsyningen skal kobles til i henhold til den relevante standarden, eller en
skillebryter. Tilkoblingsmetoden er vist nedenfor.

© ® @

;o N =

LN: 220-240 V~

e  Huvis kabelen er skadet eller ma skiftes ut, ber dette gjores av en ettersalgstekniker
som bruker riktig verktey, for & unnga ulykker.

e  Huvis apparatet kobles direkte til stromnettet, ma det installeres en flerpolet
strembryter med en minimumsavstand pa 3 mm mellom kontaktene.

o Installateren skal sarge for at det er foretatt korrekt elektrisk tilkobling og at det er i
samsvar med sikkerhetsforskrifter.
Kabelen ma ikke veere beyd eller komprimert.
Kabelen ma kontrolleres regelmessig og bare skiftes ut av en kvalifisert person.

KASSERING: Ikke
kast dette produktet
som usortert
kommunalt avfall.
Innsamling av slikt
avfall separat for
spesialbehandling er
nedvendig.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv 2012/19/EU og i henhold til
britisk lovgivning S.I. 3113/2013 for avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE). Ved a serge for at dette apparatet kasseres pa riktig méte, vil du bidra til
a forhindre mulig skade pa miljeet og menneskers helse, som ellers kan oppsta
hvis det ble kastet pa feil mate.

Symbolet pd produktet indikerer at det ikke kan behandles som vanlig
husholdningsavfall. Det ber bringes til et innsamlingssted for resirkulering av
elektriske og elektroniske varer.

Dette apparatet krever spesialavfallshandtering. Du far mer informasjon om
behandling, gjenvinning og resirkulering av dette produktet ved a kontakte den
lokale kommunne, gjenbruksstasjonen eller butikken der du kjepte det.

Hvis du vil ha mer detaljert informasjon om behandling, gjenvinning og resirkulering
av dette produktet, kan du kontakte den lokale kommuneadministrasjonen,
gjenbruksstasjonen eller butikken der du kjepte produktet.

Data om lavt stremforbruk i henhold til kommisjonsforordning (EU) 2023/826.

Vilkar

Stremforbruk Periode der utstyret automatisk nar vilkéret

Av-modus

0,5W 20 min

342




SAKERHETSVARNINGAR
LAS IGENOM FOLJANDE INSTRUKTIONER
NOGGRANT INNAN DU ANVANDER APPARATEN.

Installation

Risk for elstot

e Innan du rengdr eller underhaller apparaten ska apparatens
huvudstrém kopplas bort.

e En bra jordanslutning dr nddvandig och obligatorisk.

e Anordningarna for frinkoppling ska ingé i den fasta ledningen
1 enlighet med ledningsreglerna.

e Arbete pd husets elsystem far bara goras av en behorig elektriker.

e Underlédtenhet att folja dessa anvisningar kan leda till elstitar
och dodsfall.

Risk for skarskador

e Var forsiktig — vassa kanter.

e Underldtenhet att vara forsiktig kan leda till personskador och
skérsar.

Viktiga sakerhetsanvisningar

e Lids dessa anvisningar noggrant innan du installerar eller
anvinder denna apparat.

e Inga brinnbara material eller produkter far ndgonsin placeras
pa denna apparat.

e Gor denna information tillgdnglig for personen som ansvarar
for att installera apparaten, eftersom detta kan ge ligre
installationskostnader.

e For att undvika risker maste denna apparat installeras i enlighet
med dessa installationsanvisningar.
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Apparaten far bara installeras och jordas pa rétt sitt av en
behorig och kvalificerad person.

Denna apparat ska anslutas till en krets med en isolerande brytare
som ger fullstindig frankoppling fran stromforsorjningen.
VARNING: Anvind endast hillskydd som tillverkaren har
utformat, rekommenderat i1 bruksanvisningen eller som
medfoljde apparaten. Anvéndning av oldmpliga skydd kan
orsaka olyckor.

Underldtenhet att installera apparaten pa ritt sétt kan gora alla
garantier ogiltiga.

Nar det géller detaljerna for installationen se avsnittet
<Installation>.

Anvindning och underhall
Risk for elstot

Laga inte mat pa en trasig eller sprucken hill. Om hillens yta
gar sonder eller spricker ska apparaten stingas av omedelbart
vid huvudstrémmen (vdggbrytare) och en kvalificerad tekniker
ska kontaktas.

Sting av héllen med vaggbrytaren fore rengoring eller underhéll.

Underldtenhet att folja dessa anvisningar kan leda till elstotar
och dodsfall.

Halsorisk

Denna apparat efterlever sidkerhetsstandarder med avseende pa
elektromagnetism.

Risker med het yta

Under anvindningen kommer littillgéngliga delar av denna
apparat bli sa varma att de kan orsaka bréannskador.
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Lat inte din kropp, dina kldder eller andra foremaél, utdver
lampliga kérl for matlagning, vidréra det keramiska glaset
forrdn ytan har svalnat.

Metallforemal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa héllens yta eftersom de kan bli varma.

Barn under 8 &r ska héllas borta om de inte kan dvervakas
kontinuerligt.

Kastrullers handtag kan bli varma. Se till att kastrullhandtag
inte sticker ut over aktiverade kokzoner. Forvara handtagen
utom rackhéll for barn.

Om du inte foljer dessa anvisningar kan det leda till
brinnskador och skéallning.

Risk for skarskador

Hallskrapans rakbladsvassa blad exponeras nir sdkerhetsfodralet
dras bort. Anvdnd med storsta forsiktighet och forvara alltid pé
ett sikert sdtt och utom riackhill for barn.

Underldtenhet att vara forsiktig kan leda till personskador och
skérsar.

Viktiga siakerhetsanvisningar

Lamna aldrig apparaten obevakad nédr den anvinds. Om en
kastrull kokar 6ver kan rokande och flottiga rester antdndas.
Anvind aldrig apparaten som en arbets- eller forvaringsyta.
Liamna aldrig objekt eller redskap pé apparaten.

Anvind aldrig apparaten i syfte att virma upp rummet.

Stang alltid av hillen och kokzonerna i enlighet med denna
bruksanvisning (det vill siga med touch-reglagen).

Lat inte barn leka med apparaten eller sitta, sta eller kléttra pa
den.
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Forvara inte foremal som &r intressanta for barn i1 skapen over
apparaten. Barn som kléattrar pa hillen kan skadas allvarligt.
Limna inte barn ensamma eller utan uppsikt i omrédet dér
apparaten anvands.

Barn eller personer med en funktionsnedséittning som
begrédnsar deras formaga att anvénda apparaten ska anvisas om
apparatens anvindning av en ansvarig och kompetent person.
Personen som anvisar ska vara trygg i forvissningen att de kan
anvinda apparaten utan risk for dem sjélva eller omgivningen.
Reparera eller byt inte ndgon del av apparaten om inte detta
specifikt rekommenderas 1 bruksanvisningen. Allt annat
underhall ska utforas av en kvalificerad tekniker.

Anvénd inte dngtvitt for att rengora hillen.

Placera eller slépp inte tunga foremal pa héllen.

Sta inte pa hillen.

Anvénd inte grytor med skrovlig yta, och dra inte kérl over
glasytan eftersom detta kan repa glaset.

Anvind inte stélull eller annan nétande rengdringsutrustning
nér hillen rengors eftersom detta kan skada glaskeramiken.
Om elsladden skadas maste den bytas av tillverkaren, dennes
servicecombud eller liknande kvalificerad person for att
undvika faror.

Denna apparat dr endast avsedd for hemmabruk! Kommersiell
anvandning av ndgot slag omfattas inte av tillverkarens garanti!
VARNING: Apparaten och dess dtkomliga delar blir heta
under anvindning. Sma barn bor héllas borta frén ugnen.

Se till att inte vidrora heta ytor.
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Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte kan dvervakas
kontinuerligt.

Den hir apparaten kan anvidndas av barn fran atta ars alder och
av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental forméga
om de har fitt handledning eller instruktioner for sdker
anvindning och forstir de faror som 4r inblandade.

Barn ska inte leka med apparaten. Rengoéring och skdtsel ska
inte utforas av barn utan uppsikt.

VARNING: Matlagning med fett eller olja utan uppsikt pa en
hill kan vara farligt och leda till brand. Forsok ALDRIG att
sldcka eld med vatten, sting endast av apparaten och tack sedan
over flamman med till exempel ett lock eller ett brandticke.
VARNING: Risk for brand: anvind inte spishéllen som
avstillningsplats.

VARNING: Om ytan spricker ska apparaten stingas av for att
undvika risk for elstot, med avseende pa héllytor av glaskeramik
eller liknande material som skyddar stromférande delar.

En &ngtvitt ska inte anvédndas.

Apparaten ér inte avsedd att anvindas med en extern timer eller
ett separat fjarrstyrningssystem.

FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen mdste &vervakas.
Korta matlagningsprocesser maste dvervakas kontinuerligt.
Niétsladden ar inte dtkomlig efter installationen.
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Produktoversikt

Sedd uppifrian
Haler
- — 12 .
1. 1800 W-zon, effekthdjning till 2 100 W
2. 1800 W-zon, effekthdjning till 2 100 W
_ 3
3. 3000 W-zon, effekthdjning till 3 600 W
4. Kontrollpanel
—  ———— ]
I R
Kontrollpanelen
1. PA/AV-knapp
5 5 2. Effekt-/tidsregl
% _ % . ekt-/tidsreglage
88 Bu - BB 3. Timerdisplay
©  wos LEELECE i H@ (0) 4. Paus/knappléis
| | | [
] [ 5. Reglage for val av virmezon
3 6 2 4 1 .
6. Boost-styrning

Produktinformation

Den keramiska/induktionshéllen tillgodoser olika typer av kokskrav tack vare dess
egenskaper sdsom motstandstradar for uppvarmning, mikrodatorstyrning och val av flera
stromkaéllor. Ett perfekt val for den moderna familjen.

Hallen &r konstruerad for att passa kundens behov med personlig design. Den har sdkra
och pélitliga funktioner for att gora ditt liv s bekvamt och komfortabelt som mojligt.

Kort om matlagning med induktion

Induktion ar en teknik for siker, avancerad, effektiv och ekonomisk matlagning. Den fungerar
genom att elektromagnetiska vibrationer alstrar virme direkt i kérlet, istéllet for indirekt genom
uppvarmning av glasytan. Glaset blir bara varmt eftersom kérlet efterhand varmer upp det.
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IHE

—
——— | | jarngryta
B 1 N o magnetkrets
' I | keramisk glasyta
=== sss) | induktionsspole
N - inducerad strom

Innan du anvander din nya induktionshall

e  Lids denna vigledning och var sérskilt uppmarksam pa avsnittet ’Sakerhetsvarningar”.
o  Avlédgsna eventuell skyddsfilm som fortfarande sitter pa din induktionshall.

Anvianda touch-reglagen

Styrningen reagerar pa din beréring, sa du behdver inte trycka hart.
Tryck med fingerdynan, inte fingerspetsen.

e Du kommer att hora ett pip varje gang ett kommando registreras.

e Se till att kontrollpanelen alltid r ren och torr och att inga foremal (till exempel
redskap eller handdukar) ticker den. Till och med en tunn vattenfilm kan gora
panelen svar att anvinda.

’f'/ /
7 b J
52" o
o 4/
v X
Vilja ratt kirl

. Anvind bara kérl som har en botten som ar lamplig for en induktionshall. Titta efter
& induktionssymbolen pa forpackningen eller pa botten av kokkérlet.
. Du kan kontrollera om ditt kérl dr 1lampligt genom att genomfora ett magnettest. Hall
magneten mot kokkérlets botten. Om den fastnar dr kokkarlet 1&mpligt for induktionshall.

. Om du inte har nagon magnet: — "\’
1. Hall lite vatten i kérlet du vill kontrollera. 1 -
2. Folj stegen under “Bérja laga mat”. 7=°

3. Om symbolen Y inte blinkar pa displayen och vattnet varms upp &r karlet 1ampligt.
. Kokkérl av foljande material &r inte ldmpliga: rent rostfritt stal, aluminium eller koppar
utan magnetisk botten, glas, trd, porslin, keramik och lergods.

Bréinnarens storlek (mm) | Minsta kokkérl (diameter/mm)
180 140
Brozon 250
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Anvind inte kdrl med skrovlig eller rundad botten.

W

Se till att kérlets botten &r rak, ligger an jaimnt mot glaset och har samma storlek som
tillagningszonen. Centrera alltid kérlet 6ver tillagningszonen.

¥ XX 1

Lyft alltid av kokkérlet fran keramikhillen — dra inte av det (glasytan kan repas).

N 17

e Anvind kérl vars diameter pa det ferromagnetiska omradet (kérlets botten) ligger
inom de dimensioner som anges i tabellen nedan. (Tabell 1)
- Om du anvinder mindre kastruller kan prestandan paverkas
- Om du anvénder en kastrull med en mindre diameter dn den som anges i tabellen
ovan kan det hénda att kastrullen inte detekteras
Beroende pa kokzonens storlek kan du anvinda kastruller med olika diametrar enligt
bilden nedan:

L= —

e Om den ferromagnetiska delen endast delvis ticker kokkérlets botten kommer bara
det ferromagnetiska omradet att virmas upp. Resten av botten kanske inte virms upp
tillrackligt for matlagning.

e Om det ferromagnetiska omradet inte & homogent utan bestar av andra material,
t.ex. aluminium, kan detta paverka uppvérmningen och detekteringen av kokkérlet.
Om kokkdérlets botten liknar bilderna nedan kan det hénda att kokkérlet inte detekteras.
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Anvianda din induktionshall

Borja laga mat
Efter att du har slagit pa strommen léter signalen en géng, alla indikatorer lyser upp i 1 sekund
och slocknar sedan, vilket betyder att spishéllen har gatt in i standbyldge.

1.

2.

Tryck pa strdmbrytaren PA/AV @, alla indikatorer visar 7

Placera ett 1ampligt kdrl pa den kokzon du vill anvdnda. Se till
att kérlets botten och hillens yta dr rena och torra.

. Om du ror vid reglaget for val av virmezon blinkar indikatorn

bredvid knappen .
=

4. Vilj en viarmeinstillning genom att trycka pa skjutreglaget.

Om du inte véljer en varmeinstdllning inom 1 minut stdngs
induktionshéllen av automatiskt. For att starta den igen borjar
du om fran steg 1.

Du kan nér som helst under matlagningen dndra -
varmeinstéllningen. o

TTETE TRy

Niér du ir klar med matlagningen [

1.

Tryck pa knappen for den varmezon du vill stinga av

Stéing av kokzonen genom att trycka pa skjutreglaget ner till B
”0”. Se till att displayen visar 0.

Strémavbrot

G

Stiing av hela hillen genom att trycka pd PA/AV-knappen.

Var forsiktig med varma ytor

”H” visas vilket betyder att tillagningszonen &r for varm att rora vid.

Indikationen kommer att forsvinna nér ytan har svalnat till en séker '
temperatur. Den kan ocksa anvindas i energisparande syfte — anvéind —
zonen som fortfarande dr varm om du vill virma upp fler kérl. ,

Anvianda Boost-funktionen

b L]

Aktivera Boost-funktionen

1.

Vilj zonen med Boost-funktion.
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Obs: Effektinstéllningen for brozon fungerar pd samma sitt som for de vanliga kokzonerna.
2T o 3 w o . o5
. ry.ck pa BOOST knappeon nr dlipl’e}yen blinkar och o .
indikeringen av effektnivén visar ”P”. :"> U [

P
Avbryta Boost-funktionen

1. Vilj zonen med Boost-funktion.
T T

2. Tryck pa skjutreglaget for att avbryta Boost-funktionen Sénk
och vilj den niva du vill stélla in.
o Boost-funktionen kan bara paga i 5 minuter, direfter gér zonen automatiskt dver till niva 9.

Anvinda Pausfunktionen

1. Genom att trycka knappen Paus,I |@2" slutar virmezonerna att fungera. Alla zonindikationer

M”n

visar

2. Genom att trycka pa knappen Paus ' 5 en géng till atergér alla virmezoner till den
ursprungliga instdllningen.

e  Funktionen ér tillgénglig nér en eller flera virmezoner ar i drift.

e  Om du inte avbryter stoppldget inom 30 minuter sténgs induktionshéllen automatiskt av.

Lasa reglagen

e Dukan lasa reglagen for att forhindra oavsiktlig anvandning (till exempel av barn
som sitter pa kokzonerna av misstag).

e Nir reglagen #r lasta ér alla reglage utom PA/AV-knappen inaktiverade.

e Laskontroll kan aktiveras/avaktiveras via hillens PA/AV.

For att lisa kontrollerna
Tryck pa knapplésetl L_bz_, i 2 sekunder. Timerindikatorn kommer att visa ”Lo”.

For att lasa upp kontrollerna I

1. Tryck och hall inne knapplaset | |&2" i 2 sekunder. ¢
2. Nu kan du anvénda héllen.

Nir hillen &r i 1ast lige ér alla kontroller inaktiva férutom PA/AV-knappen. Du
& kan alltid stinga av hillen med PA/AV-knappen i en nddsituation, men di méste
du lasa upp héllen forst vid nésta anvandningstillfille.
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Varning for restvirme

Nir héllen har varit igdng under en tid kommer det att finnas restvérme. '
Bokstaven H indikerar att hillen dr varm och att du inte ska réra den. '

Anvianda Bridge-funktionen

. Denna kan anvéndas som en enda stor zon eller som tva individuella zoner, beroende
pa behovet vid varje matlagningstillfille.

e Den ar utformad av tva oberoende spolar som kan styras separat. Nar Bridge-funktionen
anvénds aktiveras endast den del av zonen som ticks av kokkrlet.

e Centrera kokkirlet noga for att sikerstilla att det detekteras och att virmen fordelas
jamnt.

‘w‘ [ENTRRIRRRTRRIRRNRRNRINEN | j
‘ N

Aktivera Bridge-funktionen

1. For att aktivera Bridge-funktionen och anvénda zonerna som

en enda stor yta, tryck samtidigt pa knapparna for den frémre och

bakre zonen.

2. En summer hors for att indikera att Bridge-funktionen

aktiveras, och motsvarande indikator borjar blinka.

3. Vilj den effektniva som du vill stdlla in genom att trycka pé

skjutreglaget.

Avbryta Bridge-funktionen

1. Tryck pé en av kokzonernas knappar for att avbryta Bridge-
funktionen.

2.  Effektinstdllningen fungerar pd samma sétt som for de vanliga
kokzonerna.

FEEREER g

Automatisk avstingning

Hallens sdkerhetsfunktion ar automatisk avstdngning. Detta intréffar nér du glommer att
stdnga av en kokzon. Standardtiderna for avstdngning visas i tabellen nedan:

e ]
\O

Effektnivi 1 2 3 4 5 6 7

Standardarbetstid (timmar) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Anvanda timern

e  Dukan anvénda den som timer for att stinga av en eller flera kokzoner nér tiden é&r slut.
e  Du kan stélla in timern pa upp till 99 minuter.

Anvinda timern for att stiinga av en eller flera kokzoner E T\’\

]

1. Tryck pa knappen for den virmezon du vill stédlla in timern for.

N

Tryck pé timer-knappen, ”00” visas i timerdisplayen och 0 blinkar.

3. Stéll in tiden genom att trycka pa skjutreglaget (t.ex. 5).

gR = ©

Tryck pé timer-knappen igen, ”0” blinkar. s6:5

»

5. Still in tiden genom att trycka pa skjutreglaget (t.ex. 9),

nu dr den instéllda timern 95 minuter. gg
p\ﬂ ©
6.  Naér tiden dr instdlld kommer nedrakningen att borja omedelbart. Pa 5
displayen visas den aterstdende tiden. =
OBS! Det kommer att finnas en réd prick i det nedre hogra hornet av
effektnivdindikatorn som visar att zonen é&r vald.

7. Nér matlagningstimern 16per ut stdngs motsvarande kokzon av automatiskt.

Obs: Andra kokzoner fortsétter att fungera om de har varit paslagna tidigare.

Om timern ér instéilld pa mer én en zon:

1. Nar du stiller in timern for flera kokzoner visas réda punkter for de aktuella kokzonerna.
Timerdisplayen visar den minsta timern. Punkten for motsvarande zon blinkar.

'G 3. (instiilld pa 15 minuter)

© 5
g, (instilld & 45 minuter)

2. Nér nedrikningstimern 15per ut stings motsvarande zon av. Dérefter visas den nya
minitimern och punkten for motsvarande zon blinkar.

an
Y= b

Obs: Tryck pa reglaget for val av virmezon, motsvarande timer visas i timerindikatorn.
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Riktlinjer for tillagning

Var forsiktig nér du steker — olja och fett virms upp mycket snabbt (sérskilt om du
anvénder Boost). Vid mycket hoga temperaturer sjélvantéinder olja och fett (detta kan
vara mycket farligt och orsaka brand).

Tillagningstips

e  Nir maten kokar upp minskar du effektinstéllningen.

e Om du anvinder lock minskar du tillagningstiden och sparar energi genom att hélla
kvar vérmen.

e  Minimera méngden vitska eller fett for att minska tillagningstiderna.

e  Borja tillagningen med hog effekt och sidnk effekten ndr maten &r genomvarm.

Sjudning, koka ris

e  Sjudning intraffar nédr temperaturen &r cirka 85 °C (bubblorna frigérs da och da fran
botten och stiger till ytan). Detta &r nyckeln till lickra soppor och mdra grytor
eftersom smakerna utvecklas utan att maten 6verkokas. Den hiar metoden bor
anvindas dven for att tillaga dggbaserade/mjolredda séser.

e  Vid viss matlagning (inklusive att koka ris med absorberingsmetoden) kan virmen
behdva vara nagot hogre dn den ldgsta instéllningen (pa sa sétt sakerstéller du att
maten tillagas korrekt inom rekommenderad tid).

Bryna biff

Tillagning av saftiga vdlsmakande biffar:

1. Lat kottet vila i rumstemperatur cirka 20 minuter innan tillagning.

2. Vérm upp en tjockbottnad stekpanna.

3. Pensla biffens bada sidor med olja. Droppa lite olja i den varma stekpannan och lagg
1 biffen.

4.  Vind bara pa steken en gang under tillagningen. Exakt tillagningstid varierar
beroende pa biffens tjocklek och hur vil tillagad du vill ha den. Tillagningstiden kan
variera fran cirka 2—8 minuter per sida. Tryck pa biffen for att bedoma hur tillagad
den &r — ju fastare den kénns desto mer genomstekt &r den.

5. Lat biffen vila pa en varm tallrik i ndgra minuter sa att den blir mor.

Frisa mat

1. Anvind en wokpanna med plan botten eller en stor stekpanna avsedda for keramikhall.

2. Léagg fram alla ingredienser och all utrustning. Frias maten snabbt. Om du ska frasa
mycket mat bor du dela upp ingredienserna i flera mindre portioner.

3. Forvirm stekpannan en kort stund och héll i tva matskedar olja.

4. Borja alltid tillaga kottet forst (lagg det tillagade kottet at sidan for varmhéllning).

5.  Frés gronsakerna under omrorning. Nér de dr varma men fortfarande krispiga sénker
du virmeinstillningen pa virmezonen, ldgger i kdttet i stekpannan och tillsétter sésen.

6. Blanda ingredienserna forsiktigt och forsikra dig om att de &r genomvarma.

7.  Servera omedelbart.
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Virmeinstiallningar

Virmeinstiillning

Lampligt for

1-2

e virmning pa svag virme av sma mangder mat
e smilta choklad, smor och mat som snabbt blir briand

o forsiktig sjudning
e langsam uppvdrmning

ateruppvarmning
snabb sjudning
koka ris

5-6

pannkakor

7-8

sautéering
koka pasta

frisning

bryna

koka upp soppa
koka vatten

Skotsel och rengoring

Vad? Hur? Viktigt!
Vardagssmuts pa 1. Sting av strommen till héllen. o Nir héllens strdm bryts indikeras inte
glaset (fingeravtryck, | 2. Applicera rengdringsmedel for hall varma virmezoner, men de kan allts&
maérken, rester av mat medan glasytan fortfarande dr varm 4nd4 vara varma! Var mycket forsiktig!
eller utspillda vétskor (inte het!) o Harda tvéttsvampar, vissa
som inte innehaller 3. Skolj och torka med en ren trasa eller nylontvittsvampar och harda/slipande
socker) pappershandduk. rengdringsmedel kan repa glaset. Lis

4. Sla pa strommen till hillen igen.

alltid produktens etikett for att sikerstilla
att medlet eller utrustningen ar lamplig.

o Liamna inte rester av rengoringsmedel
pa héllen (glaset kan flackas).

Overkokning, smilta
rester och sockerspill
pa glas.

Avlédgsna spillet omedelbart med en filékniv,
palettkniv eller ett rakblad lampligt for
glaskeramikhéllar, men var forsiktig sa att du
inte brinner dig pa en varm tillagningszon:

1.

Sting av strommen till héllen pa vaggen.

o Avligsna flackar frén smalta produkter
eller utspillda vétskor som innehaller
socker s snabbt som mdjligt. Om
flackarna lamnas pa héllen kan de bli
svért att fa bort, de kan till och med

2. Hall bladet eller verktyget i 30 ° vinkel skada glasytan permanent.
och skrapa bort spillet till en kall del av| e Risk for skirskador: hillskrapans
hillen. rakbladsvassa blad exponeras nir

3. Torka bort smutsen eller spillet med en sikerhetsfodralet dras bort. Anvind
disktrasa eller pappersduk. med storsta forsiktighet och forvara

4. Folj steg 2 till 4 i ”Daglig nedsmutsning alltid pa ett sikert sdtt och utom
av glas” (se ovan). riackhall for barn.

Spill pa touch-reglage | 1. Stéing av strommen till hillen. o Hallen kan pipa och stéinga av sig sjalv

2. Fukta spillet och touch-reglagen kanske inte

3. Torka rent kontrollpanelen med en fungerar om det finns vétska pa dem.
fuktig svamp eller trasa. Se till att du torkar rent touch-reglagen

4. Torka omrédet helt torrt med en innan du sétter pa hallen igen.
pappersduk.

5. Sla pé strommen till hillen igen.
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RA&d och tips

Problem

Majliga orsaker

Gor sa hir

Hillen gar inte att starta.

Ingen stromforsorjning.

Se till att héllen ar ansluten till
stromforsorjningen och att spanningen
ar tillslagen.

Kontrollera om det ar stromavbrott i
huset eller i omradet. Ring en behdrig
tekniker om du kontrollerat allt och
problemet kvarstar.

Touch-reglagen svarar inte.

Reglagen ér lasta.

Las upp reglagen. Se avsnittet
"Anvindning av keramikhallen" for
instruktioner.

Touch-reglagen &r svara att
anvinda.

Orsaken kan vara att det finns en
tunn vattenfilm Gver reglagen eller
sa anvander du fingertoppen for att

trycka.

Forsédkra dig om att touch-reglagen ar
torra och att du trycker med
fingerdynan pa kontrollerna.

Glaset ar repigt.

Kokkérl med grova kanter

eller oldmpliga, slipande skurmedel
och rengdringsmedel har anvénts.

Anvind kokkidrl med plan och slat
botten. Se avsnittet "Vélja ratt kérl”.

Se avsnittet ”Skotsel och rengdring”.

Vissa kokkarl ger ifrén sig
klickande eller knastrande ljud.

Det kan bero pa hur ditt kokkarl ar
konstruerat, till exempel lager av
olika metaller som vibrerar olika.

Detta dr normalt for kokkérl och tyder
inte pa nagot fel.

Induktionshéllen avger ett
svagt brummande ljud nér den
anvénds pa hog virme.

Detta beror pa tekniken bakom
induktionsmatlagning.

Detta ar normalt, och ljudet bor bli
tystare eller forsvinna helt nér du
sanker virmen.

Flaktljud fran induktionshéllen.

En kylflakt som ar inbyggd i din
induktionshéll forhindrar att
elektroniken blir 6verhettad. Den kan
fortsdtta att vara igéng ocksa efter att
du stingt av induktionshéllen.

Detta ar normalt och kriver inga
atgérder. Sting inte av strémmen till
induktionshéllen pa viaggen nar flakten
ar igang.

Kokkirlen blir inte varma och
syns inte pa displayen.

Induktionshéllen kan inte detektera
kérlet eftersom det inte &r lampligt
for induktion. Induktionshéllen kan
inte detektera kokkarlet eftersom det
ar for litet for kokzonen eller inte ar
centrerat pa rétt sétt.

Anvind bara kérl som &r lampliga for
en induktionshéll. Se avsnittet ”Vilja
ratt karl”.

Centrera kirlet och se till att dess botten
matchar tillagningszonens storlek.

Induktionshéllen eller en
kokzon har ovintat stangts av,
ett ljud hors och en felkod visas
(vanligtvis alternerande med en
eller tva siffror i displayen for
tillagningstid).

Tekniskt fel.

Notera felbokstdverna och felnumren,
stang av strommen till induktionshéllen
via huvudstrombrytaren och kontakta
en kvalificerad tekniker.
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Feldisplay och inspektion

Om en avvikelse uppstar kommer induktionshillen automatiskt att ga in i skyddslidge och
visa foljande skyddskoder:

Problem Mgjliga orsaker Gor sé hér

E4/ES Fel pa temperaturgivare Kontakta leverantoren.

E7/E8 Fel pa temperaturgivaren i Kontakta leverantoren.

IGBT.

E2/E3 Onormal matningsspanning Inspektera om stromforsorjningen ser
normal ut. Sétt pd om stromforsorjningen
ser normal ut.

E6/E9 Daélig viarmestralning frén Starta om efter att induktionshéllen har

induktionshéllen svalnat.

Ovanstaende dr bedomning och inspektion av vanliga fel.
For att undvika risker och skador pé induktionshéllen ska du inte demontera enheten sjélv.

Teknisk specifikation

Induktionshall HAB32SC
Kokzoner 2 zoner
Matningsspanning 220-240V~ 50/60Hz
Installerad elektrisk effekt 3600 W
Produktstorlek DxBXH (mm) 290x520%58
Inbyggnadsmétt AxB (mm) 270x490

Vikt och matt &r ungefarliga. Eftersom vi stdndigt stravar efter att forbattra vara produkter
kan vi dndra specifikationer eller konstruktion utan att meddela detta i forvig.

Installation

Val av installationsutrustning

e  Tautett hal i bankskivan i enlighet med matten i ritningen.

e  For installation och anvéndning ska ett utrymme pa minst 50 mm lamnas runt halet.

e  Setill att bankskivans tjocklek dr minst 30 mm. Valj ett bankskivematerial som tal
varme sd att stralningsvarme fran héllen inte orsakar deformationer. Som visas nedan:
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Varning: Arbetsytans material maste vara av impregnerat tré eller annat isolerande material.

L(mm) | Wmm) | Hmm) | D(mm)

A(mm) | B(mm) | X(mm)

HAB32SC 290 520 58

270 490 50 mini

Forsdkra dig om att héllen ar korrekt ventilerad och att varken luftintag eller luftutlopp ar
blockerade. Se till att hillen ar i gott skick. Se illustrationen nedan.
Obs: Sékerhetsavstandet mellan hillen och skapet ovan hillen ska vara minst 760 mm.

v

1

A(mm) B(mm) C(mm)

760 50 mini 20 mini

Luftintag

Luftutgang 5 mm

Se innan du installerar héllen till att

e  binkskivan ar fyrkantig/jimn och att inga barande konstruktionsdelar ar i vigen for

utrymmeskraven.

e  binkskivan ir tillverkad i ett virmebestindigt material.
e  ugnen har en inbyggd kylfldkt, om hallen installeras 6ver en ugn.
e installationen f6ljer alla utrymmeskrav och frigangar och andra tillampliga

standarder och forordningar

e en lamplig isolerande brytare som gor det mojligt att bryta huvudstrommen helt
byggs in i det permanenta kablaget, monteras och positioneras sé att den foljer lokala
lagar och bestimmelser med avseende pa elektriska installationer.

e  Den isolerande brytaren maste vara av en godkénd typ och ge en 3 mm luftspalt
mellan alla poler (eller i alla aktiva [fas]ledare om lokala elnormer tilldter denna

variation av kraven).

e  den isolerande brytaren ar litt tillgdnglig for kunden som far héllen installerad
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du konsulterar lokala byggregler och normer om du &r osdker gillande installationen
du anvinder virmebestindiga och lattrengjorda ytskikt (som till exempel kakel) pa
de vaggytor som omger héllen.

Se nir du installerat hallen till att

nitsladden inte kan nas genom koksskap eller lador

det finns ett tillrackligt luftflode fran utsidan av sképet till hillens underdel

en viarmeskyddsbarridr 4r monterad under héllen om den ér installerad 6ver en lada
eller ett skdpsutrymme

den isolerande brytaren ar lattatkomlig.

Innan placering av installationsfistena
Enheten ska placeras pa en stabil och jamn yta (anvind forpackningen). Utdva inte kraft
pa den styrning som sticker ut fran héllen.

Placering av installationsfistena (2 st)

Enheten ska placeras pé en stabil och jamn yta (anvand férpackningen). Utdva inte
kraft pé den styrning som sticker ut fran hillen.

Fixera hillen i bankskivan genom att skruva de fyra féstena i héllens botten (se
bilden) efter installationen.

Justera fastets position beroende pé béankskivans tjocklek.

‘ Tabell | Tabell

S Hal;ﬁj S Hé;

Faste

Forsiktighetsatgarder

Haillen méste installeras av behorig elektriker. Vi kan erbjuda behdrig personal &t er.
Utfor inte installationen sjélv.

Hallen fér inte installeras ovanfor kylutrustning, diskmaskin eller torktumlare.
Haillen maste installeras sa att effektiv virmeavgivning kan sikerstéllas (annars
paverkas hillens tillforlitlighet).

Viggen och utrymmet dver hillen ska tala virme.

Aven laminatskivor och lim méste vara virmebestindiga.

En angtvitt ska inte anvéndas.
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e  Denna keramikhéll far anslutas endast till nétspanning med systemimpedans 0,427
ohm eller lagre. Kontakta ditt elbolag om du ar osdker pa systemimpedansen.

Ansluta héllen till huvudstrommen

Stromforsorjningen ska anslutas i enlighet med relevanta standarder eller med en enpolig

kretsbrytare. Inkopplingsmetoden visas nedan.

© ® @

L N ok
L-N: 220-240 V~

e Om kabeln &r skadad eller behdver bytas ut ska detta goras av en tekniker med rétt
verktyg for att undvika olyckor.

e Om apparaten ska anslutas direkt till huvudstrommen maste en allpolig kretsbrytare
installeras (min. avstand mellan kontakterna 3 mm).

o Installatéren maste sékerstélla att korrekta elektriska anslutningar har gjorts och att
dessa efterlever tillaimpliga sdkerhetsforordningar.

e  Nitsladden fér inte bojas eller klammas.

e  Kontrollera nétsladden regelbundet. Om den behover bytas maste arbetet utforas av

behorig elektriker.

BORTSKAFFANDE:
Sléing inte denna
produkt som osorterat
kommunalt avfall. Det
ar nodvéndigt att samla
in sidant avfall separat
for sirskild behandling.

Denna apparat dr mérkt i enlighet med det europeiska direktivet 2012/19/EU och
den brittiska lagstiftningen S.I. 3113/2013 om avfall som utgérs av eller innehéller
elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE). Genom att se till att denna apparat
kasseras pa ritt sétt hjélper du till att forhindra eventuella skador pa miljon och
ménniskors hilsa, vilket annars kan bli f6ljden om den avfallshanteras pa fel sétt.

Symbolen pd produkten anger att denna produkt inte fir behandlas som
hushéllsavfall. Ta med produkten till en atervinningsstation och avfallshantera den
som elektriskt/elektroniskt avfall.

Denna enhet ska avfallshanteras som specialavfall. Kontakta lokala myndigheter,
atervinningsstation eller &terforséljaren om du vill ha mer information om hur
produkten ska avfallshanteras.

For mer detaljerad information om behandling, tervinning och ateranvéndning av
denna produkt kan du kontakta ditt lokala stadskontor, din avfallshanteringstjénst
eller den butik dar du kopte produkten.

Uppgifter om lag energiforbrukning enligt kommissionens forordning (EU) 2023/826.

Tillstand

Stromforbrukning Tid innan utrustningen automatiskt véxlar till

Av-lage

05W 20 min.
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