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SAFETY AND WARNINGS

Your oven has been carefully designed to operate safely during normal cook-
ing procedures. Please keep the following safety instructions in mind when
you are using it:

AWARNING!

Electrical Shock Hazard
Turn the oven off at the wall before replacing the oven lamp.
Failure to follow this advice may result in electrical shock or

injury.

AWARNING!

Cut Hazard

Take care - some edges are sharp.
I Failure to use caution could result in injury or cuts.

Fire Hazard

Do not place aluminium foil, dishes, trays, water or ice on
the oven floor during cooking, as doing so will irreversibly
damage the enamel; lining the oven with aluminium foil may
even cause fire.

Never use your appliance for warming or heating the room.
Persons could be burned or injured or a fire could start.
Storage in or on appliance:

flammable materials should not be stored in an oven or near
its surface.

Failure to follow this advice may result in overheating,
burning, and injury.
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Hot Surface Hazard

Accessible parts may become hot when in use.

To avoid burns and scalds, keep children away.

Use oven mitts or other protection when handling hot surfaces
such as oven shelves or dishes.

Use carefully when opening the oven door.

Let hot air or steam escape before removing or replacing
food.

Do not touch heating elements or interior surfaces of the
oven. Heating elements may be hot even though they are
»»ﬁ)ﬁm&.nmh dark in colour. Interior surfaces of an oven become hot
enough to cause burns.

During and after use, do not touch, or let clothing or other
flammable materials contact heating elements or interior
surfaces of the ovenuntil they have had sufficient time to cool.
Other surfaces of the appliance may become hot enough to
cause burns - among these surfaces are the oven vent, the
surface near the oven vent and the oven door.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

To reduce the risk of fire, electrical shock, injury to persons or damage when
using the oven, follow the important safety instructions listed below:

» Read all the instructions before using the oven. Use the oven only for its
intended purpose as described in these instructions.

» Proper installation: be sure your appliance is properly installed and earthed
by a qualified technician.

» Isolating switch: make sure this oven is connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection from the power
supply.

» Household appliances are not intended to be played with by children.

» Do not leave children alone. Children should not be left alone or unattended
in the area where the appliance is in use. They should never be allowed to
sit or stand on any part of the appliance.

» Children of less than 8 years old must be kept away from the appliance
unless continuously supervised. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above, and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge, if they have
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been given supervision or instruction concerning the use of the appliance in
a safe way and they understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance shall not be done by children without supervision.

» Do not place heavy objects on the oven door.

» Wear proper apparel. Do not wear loose fitting or hanging garments when
using the appliance. They could ignite or melt if they touch an element or hot
surface and you could be burned.

» User servicing: do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing should be
referred to a qualified technician.

» Do not use water on grease fires.

» Smother the fire or flame or use a dry chemical or foam type extinguisher.

» Use only dry oven mitts or potholders.

» Moist or damp potholders on hot surfaces could result in burns from steam.
Do not let potholders touch hot areas or heating elements. Do not use a
towel or a bulky cloth for a potholder. It could catch fire.

» Do not heat unopened food containers. They can build up pressure that may
cause the container to burst and result in injury.

» Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as possible
before and after cooking. This is to avoid contamination by organisms which
may cause food poisoning. Take particular care during warm weather.

» Always keep oven vents unobstructed.

» Do not operate your appliance by means of an external timer or separate
remote-control system.

» Caution: Hot air can blow from the vent at the top of the oven as part of the
oven’s cooling system.

» Placement of oven shelves: always position shelves in the desired location
while the oven is cool (before preheating). If a shelf must be removed while
the oven is hot, do not let the oven mitts or potholder contact hot heating
elements in the oven or the base of the oven.

» Do not clean the oven seal or use any oven-cleaning products on it. It is
essential for a good seal, which ensures that the oven operates efficiently.
Care should be taken not to rub, damage or move it.

» Do not install or operate the appliance if it is damaged or not working
properly. If you receive a damaged product, contact your dealer or installer
immediately.

» Do not open the oven door when the oven is generating steam to avoid risk
of burns.

» Do not use oven cleaners, harsh/ abrasive cleaning agents, waxes, or
polishes. No commercial oven cleaner, oven liner, or protective coating
of any kind should be used in or around any part of the oven. Do not use
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harsh/abrasive cleaners, scourers or sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they scratch the surface, which may result in the glass
shattering.

» Clean only the parts listed in this manual.

» Do not use a steam cleaner to clean any part of the oven.

» Do not store things children might want above the oven. Children could be
burned or injured while climbing on the oven to retrieve items.

» Use only bakeware approved for oven use. Follow the bakeware
manufacturer’s instructions.

» Ensure the plastic transit nuts have been removed from the side racks and
replaced with the supplied metal fi xing nuts.

» Only use the temperature probe recommended for this oven.

» Do not place food directly on the oven racks. Always use parchment paper
and/or suitable baking trays or pans.



INSTALLATION INSTRUCTIONS

SAFETY AND WARNINGS

AWARNING!

Electrical Shock Hazard

Always disconnect the appliance from the mains power
supply before carrying out any maintenance or repairs.
Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory. Alterations to the domestic wiring system must
only be made by aqualified electrician.

Failure to follow this advice may result in electrical shock or
injury.

AWARNING!

Fire Hazard

Do not use adapters, reducers, or branching devices to
connect this appliance to the mains power supply.
Failure to follow this advice may result in overheating,
burning, or fire.

AWARNING!

Cut Hazard
Take care - panel edges are sharp. Failure to use caution
could result in injury or cuts.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

To avoid hazard, follow these instructions carefully before installing or using
this appliance.

Please make this information available to the person installing the appliance -
doing so could reduce your installation costs.

This appliance must be installed and connected to the mains power supply
only by a suitably qualified person according to these installation instructions
and in compliance with any applicable local building and electricity regulations.
Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.

If the power supply cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified person in order to avoid a
hazard. Isolating switch: make sure this oven is connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full disconnection from the power
supply in accordance with the local wiring rules. The oven must be earthed.
Dispose of packaging properly.

To reduce impact on the environment recycle packaging materials where
possible.

The oven must not be installed behind a decorative door in order to avoid
overheating.

Recommended installation height is greater than 850 mm.
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PRODUCT DIMENSIONS

B
A D
o FRONT - SIDE
E ! H |
C F
J
TOP fe
PRODUCT DIMENSIONS mm
A Overall height of product 595
B Overall width of product 595
C Overall depth of product 565
D Height 1 of chassis 575
E Width of chassis 555
F Depth 1 of chassis 545
G Depth of oven frame and control panel 20
H Depth of oven door when fully open 478
J Depth 2 of chassis 405
K Height 2 of chassis 510
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Installation renderings

Installation in a tall unit

DI
S Installation in a base unit

P
o
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Installation dimensions
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Side view
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

Connections and ventilation

@ Space for appliance connection @

“Please reserve the oven socket according to the position of the power
cord on the back of the oven.

@ Reserved Ventilation Space.  (min.20 mm)

*measurements in mm



INSTALLATION INSTRUCTIONS

UNPACKING THE OVEN

IMPORTANT!
LIFTING: Do not lift the oven by the door handle.Use the handles on the side
of the chassis (if present).

Remove all packaging and dispose of it responsibly. Recycle items that you
can.

Place the unpacked oven onto wooden blocks or similar supports to prevent
damaging the lower edge of the oven.

—

JAN

Lower edge

IMPORTANT!
When you remove the oven from the carton be careful not to damage the
lower edge which is important for both ventilation and excess condensation.

Accessories Deep

. Airfry Tra i i i
list Baking Tray ry y Grill Rack | Slide Rails | Screws

Qty. 1 1 1 1 pair 2

IMPORTANT!
The roast trays may be deformed when cooking, this is a normal phenomenon,
cooling will restore their original shape.

®



INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION
IMPORTANT!

» This oven must be connected to the mains power supply only by a suitably
qualified person.

P This oven must be earthed.

» Before connecting the oven to the mains power supply, check that
the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the oven
(as specified on the rating plate).

» The voltage corresponds to the value given on the rating plate.

Mode code Rated Power | Rated Voltage | Rated Frequency

CAG6

NPL4K23EHBB 8L 3100W 220-240V~ 50-60Hz

The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must
have ground contact connected and in operation. The earth conductor is
yellow-green in colour. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional. Connection to the power source can be made by
plug or by fixed wiring placing an omnipolar breaker, with contact
separation compliant to the requirements for overvoltage category lll,
between the appliance and the power source that can bear the maximum
connected load and that is in line with current legislation.

In case of incompatibility between the socket and the appliance plug,
ask a qualified electrician to substitute the socket with another suitable
type. The plug and the socket must be conformed to the current norms
of the installation country. The yellow-green earth cable should not be
interrupted by the breaker. The socket or omnipolar breaker used for the
connection should be easily accessible when the appliance is installed.
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SECURING THE OVEN TO THE CABINETRY

1.Position the oven in the prepared cavity.
IMPORTANT!
Do not lift the oven by the door handle.
2.0pen the oven door fully.
3.Use the supplied screws to secure the oven to the cabinetry.

IMPORTANT!

» Do not over-tighten the screws.

» Do not seal the oven into the cabinetry with silicone or glue. This makes
future servicing difficult. Haier will not cover the costs of removing the oven,
or of damage caused by this removal.

Oven may vary
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PRODUCT INTRODUCTION

CONTROL PANEL

Cooking Functions

Display Indicator Light

Temperature Setting
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FIRST USE

When your oven is first turned on, or after a power cut, you will need to set the
clock in order to use the oven.

1 . Set the Clock

(!

1. The display will show 12:00 and (®
indicator flash.

2. Touch - and + to set the time.

3. The time will be confirmed

automatically in 5s after your finger - ©) (p\

I
Z
_
® @

leave the panel.

2 . Change the time

1.You can choose one of the 3
functions in cycles by touching (®
continuously. Stop touching when the
(® indicator appear.

®

2. Touch - and + to set the time.
The time will be confirmed

automatically in 5s after your finger o e
leave the panel. j\'\

+

3 . Condition the oven

It is important to condition your oven before using it for the first time
for cooking or baking. Conditioning will burn off any manufacturing
residues and ensure that you get the best results from the start.



FIRST USE

0 O ‘ 50
{2 >
© N
g “_._”_' €] 300 - - 100
@ & . -
®ooo — 250 *., . .- 150
000 - © + 200

1.Turn the function selector to select the Bake function.
2.Turn the value dial to set the temperature to 200°C.

> While the oven is heating up the indicator light will be on.
» When the oven has reached the preset temperature the
indicator light will go out.

3.After 30 minutes select the Fan Grill function[=]. Leave the
temperature at 200°C for 5 mins.

4.After 5 minutes turn the oven off (Turn function selector and
value dial to 0.)

» There will be a distinctive smell and a small amount of smoke during
the conditioning process as manufacturing residue is burnt off. This
is normal, but make sure the kitchen is well ventilated during the
conditioning.

» Once cooled, wipe out the oven with a damp cloth and mild detergent,
and dry thoroughly.



FUNCTION APPLICATION

Clock function Application

You can change the time settings by touching ® at any time.
Touch (O repeatly to set the Cooking duration, Timer and time in
circles.

» The timer counts down in minutes (hr.min).
» You can set the timer for up to 23 hours 59 minutes.

1 . Set Cooking Duration

1.Touch (®, The cooking duration indicator |- will appear.

2.Set the time by touching - and +.

» Holding the controls down will speed up the scrolling.

3.The cooking time will be set in 5s after your finger leave the
panel.

» The timer will then begin to count down.The display will show the
present time.

> If you want to check the remaining time on the timer, touch® to
choose |-|. This doesn’t cancel the timer.

To modify the cooking time setting

1.Touch (® to choose remaining time |-].

2.Touch - and + to set a new time.

3.Leave the panel and the time will be confirmed.

When the set time is up

»The indicator || will flash and a tone will sound every few
seconds.

»Turn function selector and value dial to 0.

»>You can press any key to cancel the sound, or wait 2 minutes for
the sound to turn off automatically.

IMPORTANT:

»If you start your cooking without setting a cooking duration, the
oven will work continuously until you stop the cooking manually.

»If you set a cooking duration , the oven will stop working when the
time is up.

®



FUNCTION APPLICATION

2 . Set timer

To set a countdown.

This function has no effect on the operation of the appliance.
Choose and set the time. When the time ends, an acoustic signal
sounds. The timer can be also used when the appliance is turned
off.

Set a timer to remind you to start or finish a work.

1. Scroll the (® and stop touching it when the {(Dindicator appears.
2. Set your timer by touching - and +.

3. The timer will be set in 5s after your finger leave the panel.

4. The display will show the remaining time counting down.

5. When the time is up , The indicator (5 will flash and a tone will
sound every few seconds.

You can press any key to cancel the sound, or wait 2 minutes for
the sound to turn off automatically.

To cancel the timer setting

1.Scroll the ® and stop touching it when the {5} indicator appears.
2.Touch - to change the time to 00:00, 5s later the timer will be
cancelled.



COOKING FUNCTIONS

General guidelines
IMPORTANT!
» Depending on your model, you may only have some of these functions.
» Use all the functions with the oven door closed.

» For a better cooking experience, preheating before baking is
recommended if not specified in the functional mode instructions.

1 . Static |__

upper outer and bottom heating elements

» Heat comes from both the upper and lower elements. The fan is not
used in this function.

» |deal for cakes and foods that require baking for a long time or at low
temperatures.

» For strip shortbread, the recommend temperature is 150°C.

» For square shortbread, the recommend temperature is 160°C.

» For small cake, the recommend temperature is 160°C.

» This function is not suitable for multi-shelf cooking.

Ideal for moist foods that take a longer time to cook eg rich fruit cake.

R

2 . Multilevel &

fan and rear heating element

» Trays of cookies cooked on different shelves are crisp on the outside
and chewy in the middle.

» Meat and poultry are deliciously browned and sizzling while remaining
juicy and tender.

» Casseroles are cooked to perfection and reheating is quick and
efficient.

» If converting a recipe from Static to Multilevel, we recommend that you
decrease the bake time or decrease the temperature by approximately
20°C.

» For cookies, the recommend temperature is 150°C.

» For small cake, the recommend temperature is 150°C.

» For items with longer bake times (eg over an hour) it may be necessary
to decrease both time and temperature.

Ideal for cooking biscuits, cookies, scones, muffins and cupcakes.

o~

3. Grill+Fan |~
fan plus upper inner and outer heating elements

L)



COOKING FUNCTIONS

» This function uses the intense heat from the upper elements for top
browning and the fan to ensure even cooking of foods.

» Meat, poultry and vegetables cook beautifully; food is crisp and brown
on the outside while the inside remains moist and tender.

Ideal for whole chicken, tenderloin of beef or grilling your favourite chicken,
fish and steak.

4 . Double Grill

upper inner and outer heating elements

» Intense radiant heat is delivered from both top elements.

» Preheating is not essential although some people prefer to allow the
element to heat for a few minutes before they place food under the
grill.

» The most suitable function for “finishing off many meals, for example
browning the top of potato gratin and frittata.

S~

Ideal for toasting bread or for top browning to ‘finish off dishes’.

5. Convection + Fan =

fan plus upper outer and bottom heating elements

» The oven fan circulates hot air from the top outer and the lower
elements and distributes it around the oven cauvity.

» Food cooked tends to brown more quickly than foods cooked on the
traditional Static function.

» You may need to decrease the time from that recommended in
traditional recipes.

» Use Convection + Fan at a low temperature eg 50°C for drying fruit,
vegetables and herbs.

Ideal for single shelf baking that takes less than an hour to cook—foods such
as muffins, scones and cupcakes or things like enchiladas.



COOKING FUNCTIONS

6 . Roast B

fan plus upper outer and rear heating elements

» The oven does not need preheating. The food must be put into the oven
before starting the function.

» If desired, use the grill rack or grid, or place vegetables under the roast
to allow the juices to drain away from your meat. This will allow the hot
air to circulate under the meat as well.

Ideal for:
roasting meat and vegetables.Big chunk of meat is recommended.

7_ Aqua Clean 22

[¢)
[¢)

Remove as much dirt as possible manually. Remove the accessories
and the shelf support to clean the side walls. The Aqua clean functions
support the steam cavity cleaning of the appliance. For a better
performance you should start the function when the appliance is cool.
The specified time is related to the duration of the function and does
not include the time required for cleaning of the cavity by user.

1. Pour 200ml water to the bottom of cavity.

2. Choose the Aqua cleaning function 222,Turn the value dial to set the
temperature to 110°C.

3. Set cooking duration to 20 minutes.

4. An acoustic signal sounds when the program is completed.

5. Wipe the internal surface of the appliance with a non-abrasive
surface care sponge. You can use warm water or oven detergents to
clean the cavity.

After cleaning keep the oven door open for approximately 1 hour. Wait
until the appliance is dry. To speed up the drying you can heat up the
appliance with hot air at temperature 150 °C for

approximately 15 minutes. You can get maximum effects of the
cleaning function if you manually clean the appliance immediately after
the function ends.

WARNING:

» Do not open the door when the oven is working, be careful hot steam.

» When you clean the cavity surface with sponge, wear a Hot-Insulating
gloves to protect hands.

» Clean up the residual water in the cavity to avoid risk of microbial

hazard.
3]



COOKING FUNCTIONS

8. Drying @

fan and rear heating element
Drying are heating functions that allow you to dry fruit, vegetables and
herbs with outstanding results. With this type of preserving, flavourings are
concentrated by the dehydration. Also you can gently cook baked items,
such as casseroles, stews and braises.

The appliance optimally controls the supply of energy to the cooking
compartment. The food is cooked in phases using residual heat.
This means that it remains more succulent and browns less.

For drying, only use unblemished fruit, vegetables and herbs and wash
them thoroughly. Line the wire rack with greaseproof paper or parchment
paper. Drain the excess water from the fruit and dry it.

The recommended setting temperature is 60-110°C.

If necessary, cut it into equal chunks or thin slices. Place unpeeled fruit
onto the dish with the sliced surfaces facing upwards. Ensure that neither
fruit nor mushrooms overlap on the wire rack.

Grate vegetables and then blanch them. Allow the blanched vegetables to
drain off and distribute them evenly on the wire rack.

Dry herbs on the stem. Position the herbs evenly and slightly heaped on
the wire rack.

Turn very juicy fruit and vegetables several times. After drying, remove the
dried products from the paper immediately.

This function is mainly considered to save energy consumption

during cooking.

Ideal for drying fruit, vegetables, herbs, meat and seafood.

FreE Temperature Shglf
(°C) position
Cabbage leaf Boiled 70 1H30min 3
Long bean Boiled 55 3H 3
Sweet potato wedge | Steamed 55 13H,flip after 2H |3
Mango slice / 70 8H,flip after 4H |3
Banana slice Dipped in salt water |55 7H,flip after2H |3

2



COOKING FUNCTIONS

Food Prepare '(I;e(;r;perature Time psac?seilt];on
Lemon slice 55 15H,flip after 2H |3
Apple slice Dipped in salt water |55 8H,flip after 2H |3
Raw meat lean 55 7H flip after2H |3
Raw chicken breast 70 5H,flip after 1H |3
Prawn with shell Boiled 70 6H.,flip after2H |3
Beef jerky Boiled and marinated | 90 2H 3

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption
declaration and energy class.

9. Pizza Mode
fan plus lower and rear heating elements
» The fan circulates heat from the bottom heating element throughout
the entire oven.
» Excellent for cooking pizza as it crisps the base beautifully without
overcooking the topping.
» For best results, pre-heat a pizza stone for at least 1 hour and bake
on oven shelf position 1 or 2.

Accessories/ Shelf Temperature in |Cooking
cookware positon | °C time in mins.
Thin base | Wire rack 2 190~210 15~20
Frozen
Thick base Wire rack 2 180~200 20~25
Thin base | Baking tray 2 230-250 10~15
Thin base |Pizza tray 2 230-250 8~12
Thick base |Baking tray 2 210-220 15~20
Homemade
Thick base |Pizza tray 2 210-220 15~20
Thin base Baking tray 2 300 4~6
Thin base |Pizza tray 2 300 3~5

20



COOKING FUNCTIONS

IMPORTANT!

If you don't set a duration for Pizza mode, the oven will continuously
work until you stop the oven manually. You should pay more attention to
observe the status of food to avoid the food overcooked.

10 Using Proof é

Use this function to proof dough before baking it. You may proof the dough
multiple times if required.

IMPORTANT!

» Low temperatures are required for dough proofing.
The oven operates at your preset temperature.
» This function is only suitable for use when the cavity is cool.

1.Select the bake function Z to preheat the oven for up to 5 minutes.
After 5 minutes of preheating, turn the function selector to select the

Dough Proof.
Note: if the cavity is too hot:

» Open the door to allow the oven to cool down.

Place the dough in a heatproof bowl and
cover with a plastic wrap and/or a clean damp
cloth, then put the bowl in the centre of the
oven.

2. Depending on your cooking experience, you
can set a dough proof duration .

If you set a duration,the display will count down the remaining time.

IMPORTANT!

Do not put dough in before the oven has cooled down.

3.
P If you set a duration for dough proof, when the dough proof function is
finished. A tone will sound and you can take the bowl out of oven.
Check dough to see if it is sufficiently risen (your dough should look
much larger in size). To check if your dough has proofed, gently press with
one finger. The indent should slowly fill back in.
»If you don’t set a duration , you must monitor the proof status of dough
and stop the proof by turning the function selector to Neutral position when
the dough proof is completed.

26



COOKING FUNCTIONS

If you want to proof the dough again :

» Turn the function selector back to the Dough Proof function.
» Follow the steps on the previous page to reset the Dough Proof
function.

4. To Cancel Dough Proof
Turn the function selector to another function.

11. arFry (@
fan plus upper outer and rear heating elements

» Spread the food in a roast tray or airfry basket to get an better cooking
result.

» Replicates the conditions used in an air fryer.

» A healthier way of frying which crisps food while using less
oil. For best results, coat food with 1—2 tablespoons of oil.

» For pre-packaged food: if the manufacturer’s cooking
advice suggests using a function that isn’t fan-based,
decrease temperature by 20°C (70°F).

» Single shelf cooking: cook in the upper part of the oven, but
not at the highest shelf position.

Food Shelves Temperature (°C) ' Time (min) ?cr)]seiltfion
Chips Roast tray 205 15~20 4
Chips Airfry basket 205 15~20 3
Hash browns Rack 200 20~25 3
Chicken nuggets |Roast tray 200 18~23 4
Chicken nuggets | Airfry basket 205 18~23 3
Chicken wings Rack 180 20~25 3

Ideal for food cooked from frozen, or battered and crumbed food that
would usually be deep fried.

D



CARE AND CLEANING

Manual cleaning

ALWAYS NEVER

eBefore any manual cleaning or
maintenance, first wait for the oven to
cool down to a safe temperature to touch
then turn its power supply off at the wall.
e Read these cleaning instructions and
the ‘Safety and warnings’ section before
you start cleaning your oven.

e To prevent soiling from becoming
‘baked on’ and stubborn, we recommend
removing any easy-to- reach spills, food
or grease stains from the oven cavity
enamel after each use.

HOW?

Door comprises a total of 2
panes

e Never use a steam cleaner.

e Never store flammable substances in
the oven.

e Never use abrasive or harsh cleaners,
cloths, scouring pads or steel wool. Some
nylon scourers may also scratch. Check
the label first.

e Never use oven cleaner on catalytic
panels.

e Never leave alkaline (salty spills) or
acidic substances (such as lemon juice or
vinegar) on the oven surfaces.

e Never use cleaning products with a
chlorine or acidic base.

IMPORTANT!
glass

e Don'’t use oven cleaners or any

inner

other harsh/abrasive cleaners, cloths,
scouring pads, steel wool or sharp

metal scrapers to clean the glass

Glass A outer

surfaces. These scratch the glass
and may damage its special coating,

surfaces

(oven door

which in turn could result in the glass
cracking or shattering.

To clean glass pane, you will first
need to remove the door and the
inner pane. For instructions, see
section ‘Removing and replacing
the

door glass panes for cleaning’.

1. Clean with a solution of mild
detergent or baking soda and hot
water, then wipe dry.

2. Wipe with a glass cleaner and
dry with a soft, lint-free cloth.

panes,
control
panel)

e Even if you only clean the inner
pane (B), remove the door and the
pane first. Cleaning the glass with
the pane in the door may result in
cleaning liquid running down the gaps
and drying onto internal components.
eTake particular care when cleaning
the control panel glass. Only use a
damp cloth with detergent.

D




CARE AND CLEANING

Stainless steel
strip/handle on
the front of the
oven door

Aluminium
framing of
oven door and
plastic corner
clips

Telescopic
sliding shelf
supports

Oven cavity

HOW?

1. Clean with a solution of mild
detergent and hot water, then wipe
dry with a microfibre cloth.

2. If necessary, use a suitable
stainless steel cleaner and polish.

IMPORTANT!

e Always read the label to
make sure that your stainless
steel cleaner does not contain
chlorine compounds as these
are corrosive and may damage
the appearance of your oven.

e Always rub the stainless steel
in the direction of the grain.

Clean with a solution of mild
detergent and hot water, then wipe

dry.

~

Wipe with a damp cloth and mild
detergent. Do not wipe off or

wash away the white lubricating
grease (visible when the slides are
extended).

e Do not wash these in the
dishwasher, immerse in soapy
water, use oven cleaner on
them as doing so will remove
the white lubricating grease and
prevent the slides from running
smoothly.

Remove everything from the oven:
all shelves and trays, the side
racks, the catalytic panels.

1. Remove the oven door (see
instructions on following pages).

2. Wipe the inside of the oven
using a household detergents or an
ammonia-based cleaner.

3. Wipe clean with a damp cloth
and allow to dry completely.

e To prevent soiling from
becoming ‘baked on’ and
stubborn, we recommend
removing any easy-to- reach
spills, food or grease stains
from the enamelled surfaces
after each use.

e To make wiping out the oven
easier you may remove and the
oven door. See the following
pages for instructions.

e To make cleaning the oven
ceiling easier, the grill element
can be lowered. See following
pages for instructions.
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CARE AND CLEANING

e Clean with a solution of mild
detergent and hot water.
[eHIREVACHIINETC @SIo Il o Pre-soak stubborn burnt-on
racks Oven shelves stains in a solution of dishwasher |/
Baking tray powder and hot water.

e Except for the baking tray these
parts are also dishwasher safe.

Clean with a solution of mild
Oven seal detergent and hot water. /

Use a sponge to soak up any
Drip channel moisture in the drip channel /
,below the door.




CARE AND CLEANING

Removing the side racks

IMPORTANT!
Always turn off the oven at the wall first. Ensure the oven has cooled down
completely before starting.

Remove all shelves:
Slide out all shelves and remove.

For easier access we recommend removing the oven door. See ‘Removing
and refitting the oven door’.

Remove both side racks:

Unscrew and remove the fixing nut at the front of the side rack. Use a coin to
loosen the screw if necessary.

1. Pull the side rack toward the center of the oven until the front tab is clear of
the fixing screw.

2. Slide the side rack forward until the rear prongs are clear of the holes.

Fixing nut Rear prong

Fixing screw



CARE AND CLEANING

Replace the side rack:

1. Slide the rear prongs of the side rack into the holes at the rear of the oven.
2. Fit the side rack front tab over the fixing screw.
3. Replace the fixing nut. You may use a coin to tighten the nut.

Fixing nut

Side racl

Rear prongs

A8

Removing and refitting the sliding shelf supports (purchased separately)

IMPORTANT!

Compact ovens only:
The sliding shelf supports cannot be used on shelf positions 3 and 4.

To fit

1. Ensure the slides are the correct way around (the front of the slide has the
triangular shaped tab as shown).

2. Fit the top of the clips over the side rack, the front clip should be fitted as
close to the front of the side rack as possible. Make sure the rear clip has
engaged.

3. Rotate the slide down and ‘click’ the bottom of the clips into place.




CARE AND CLEANING
To remove

Grasp the slide and rotate the bottom up to release the the clips and remove.

When refitting the sliding shelf supports, make sure that you fit:

» the side racks first.

» the slides to the top wire of a shelf position (shelf positions 1 & 2 only in
compact ovens).

» both sides of each pair of slides.

Refit the oven trays and grill pan

Slide in the shelves you need, making sure that:

» They slide between the two wires of a shelf position (unless a sliding shelf
support is being use).

» The stop notices point down.

» The guard rail is to the rear.

Stop notice

Refitting the shelf between Refitting the shelf onto a
two wires sliding shelf support



CARE AND CLEANING

Removing and refitting the oven door.

IMPORTANT!

Take care, the oven door is heavy.

To remove the door: To refit the door:

1.0pen the door fully. 1.Holding the door on both

Locate the two small metal
locking levers on both door
hinges either side.

2.Push each locking lever
down fully to release the door
from the hinge.

3.Holding the door on both
sides, carefully pull the door
out and away from the hinges.

sides, line up the holes in
the base of the door with the
hinges and slide the door on.

2.0nce the door is fully

located on the hinges, push
each locking lever up fully to
lock the door onto the hinge.

3.IMPORTANT!

Ensure the levers are both
fully locked before trying to
shut the door.



CARE AND CLEANING

Removing the door glass panes for cleaning.

IMPORTANT!
Always turn off the oven at the wall before lowering the upper element. Make
sure the oven has cooled down completely before starting.

» Make sure you follow the precautions and instructions below very carefully.
Replacing the glass panes and the door incorrectly may result in damage to
the oven and may void your warranty.

» Take care, the oven door is heavy. If you have any doubts, do not attempt to
remove the door.

» Make sure the oven and all its parts have cooled down. Do not attempt to
handle the parts of a hot oven.

» Take extreme care when handling the glass panes. Avoid the corners and
edges of the glass bumping against any surface. This may result in the
glass shattering.

» Don’t use oven cleaners or any other harsh/abrasive cleaners, cloths,
scouring pads, steel wool or sharp metal scrapers to clean the glass
surfaces. These scratch the glass and may damage its special coating,
which in turn could result in the glass cracking or shattering.

» If you notice any sign of damage on any of the glass panes (such as
chipping or cracks), do not use the oven. Call your Authorised Repairer or
Customer Care.

» Make sure you replace all the glass panes correctly. Do not use the oven
without all glass panes correctly in place.

» If the glass panes feel difficult to remove or replace, do not force them. Call
your Authorised Repairer or Customer Care for help.

Note: service visits providing assistance with using or maintaining the oven
are not covered by your warranty.

We recommend removing the door to make cleaning the glass easier. See
‘Removing and refitting the oven door’ for instructions. Once the door is
removed, lay it down on a soft, clean, flat surface.

Make sure you follow the precautions and instructions below very carefully.

Replacing the glass panes and the door incorrectly may result in damage to
the oven and may void your warranty.

@



CARE AND CLEANING

To remove the inner pane

1. Touch the glass retainer tabs in on both sides of the door.

2. Pull the glass retainer up until the tabs relocate in the topmost hole.

3. Holding the top of the inner pane, gently pull the pane toward the top of the
door until the pane is clear of the clamp at the bottom of the door and lift out.
Do not angle the pane too much as you may damage the glass.

Inner pane

Tab

After cleaning replace the door glass panes.

When replacing the glass panes make sure that

» you replace the inner pane correctly as shown. The pane must be in the
position described below in order to fit into the door and to ensure that the
oven operates safely and correctly.

» you take extra care not to bump the edges of the glass against any object or
surface you do not force any of the panes into place. If you are experiencing
difficulties replacing the panes, remove them and start the process again
from the beginning. If this still does not help, call Customer Care.

Replace the inner pane

Ensure the pane is the right way up

(ie the logo should be readable at the bottom of the door)

4. Slide the pane into the notch at the bottom of the door.

5. Lower the pane onto the clamp at the top of the door.

6. Slide the glass retainers back into place and ensure they are clipped se-
curely in place.
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CARE AND CLEANING

IMPORTANT!

Make sure the glass retainers are correctly and firmly in place and the glass
pane is secure.

Upper notc



CARE AND CLEANING

Replacing the oven light bulbs

The appliance is provided with a Bulb with lighting efficiency class G.
Note: Oven bulb replacement is not covered by your warranty.

The light is located in the ceiling of the oven.

Some models use G9 halogen bulbs with the specifi cations 220-240V, 50Hz
and 25W.

Always hold the replacement bulb in a soft cloth. Touching the bulb will
reduce its lifespan.

Changing the bulb
1. Let the oven cavity and grill element cool down before changing the bulb.

IMPORTANT!

Turn the oven off at the wall before continuing.

2. Turning anti-clockwise unscrew the glass cover.

3. Carefully pull out the faulty halogen bulb.

4. Carefully pull in the new light bulb.

5. Turning clockwise screw the glass cover.

6. Turn the oven back on and set the clock (see ‘First use’ for instructions).




TROUBLE SHOOTING

Troubleshooting chart

If there is a problem, check the chart below to see if you can fix it. If the

problem cannot be fixed or persists, call your Authorised Repairer or Customer

Care.

PROBLEM

General

POSSIBLE CAUSES

WHAT TO DO

The oven does not
work.

No power.

Check that the mains power
supply (wall switch) is turned
on, the fuse has not tripped
and there is no power outage
in your area.

The lights do not come
on when | open the
oven door.

The oven light bulb(s)
have blown.

Replace the light bulb(s). See
‘Care and cleaning’ for
instructions.

A glass pane in the

chipped, or shattered.

oven door has cracked,

Incorrect cleaning or the
edge of the glass hitting
against something.

You must NOT use the oven.
Call your Authorised Repairer
or Customer Care.

| can feel hot air
blowing out of the
vents after | have
turned the oven off.

This is normal.

For safety reasons the
cooling fans will continue

to run even when you have
turned the oven off. The fans
will switch off automatically
when the oven has cooled.




WARRANTY AND SERVICE

Before you call for service or assistance.

Check the things you can do yourself. Refer to the installation instructions and
your user guide and check that:

1. Your product is correctly installed.
2. You are familiar with its normal operation.



WASTE MANAGEMENT AND

ENVIRONMENT PROTECTION
APPLIANCE DISPOSAL
This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/
EU and according to the UK legislation S.I. 3113/2013 on Waste Electrial
and Electronic Equipment Regulations 2013 regarding electric and
electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting
substances (that can have a negative effect on the environment) and base
elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

that the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to
follow a few basic rules:

- the WEEE should not be treated as domestic waste;
- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the
town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for
large WEEEs. When you buy a new appliance, the old one
can be returned to the vendor who must accept it free of
charge as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as the purchased

I -ppliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.
Open the oven door as infrequently as possible, because heat
from the cavity disperses every time it is opened. For a significant
energy saving, switch off the oven between 5 and 10

minutes before the planned end of the cooking time, and use

the residual heat that the oven continues to generate. Keep the
seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of
the cavity. If you have an electric contract with an hourly tariff,

the "delayed cooking" programme makes energy saving more
simple, moving the cooking process to start at the reduced tariff
time slot.

Low power consumption data according to Commission Regulation
(EU) 2023/826.

Condition Power Period after which the equipment
consumption |reaches automatically the condition

Standby mode with information

or status display 0.8 W 20 min

®
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CANDY

Piekarnik elektryczny
do zabudowy

Podrecznik uzytkownika

Model
CA6 NPL4K23EHBB

Przed uzyciem nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje i zachowac jg do wykorzystania
W przysztosci.

Candy Hoover Group S.r.l.
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BEZPIECZENSTWO | OSTRZEZENIA

Twoj piekarnik zostat starannie zaprojektowany z myslg o bezpiecznym dziataniu
podczas standardowego pieczenia. Podczas korzystania z produktu nalezy
pamietac¢ o nastepujgcych kwestiach bezpieczenstwa:

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem elektrycznym

Przed wymiang zaroéwki wytgcz piekarnik przy uzyciu wytgcznika
Sciennego. Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac
porazenie prgdem lub obrazenia ciata.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko skaleczenia

Uwazaj: niektore krawedzie sg ostre.

Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata
lub skaleczenia.

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarowe
Podczas pieczenia na dnie piekarnika nie nalezy umieszczac
folii aluminiowej, naczyn, tacek, wody ani lodu, gdyz moze to

spowodowac nieodwracalne uszkodzenie emalii. Wytozenie

piekarnika folig aluminiowg moze nawet spowodowac¢ pozar.

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia.
—

Istnieje ryzyko poparzenia lub obrazen ciata, moze tez dojs¢
do pozaru. Przechowywanie w urzadzeniu lub na urzgdzeniu:
Materiatéw tatwopalnych nie nalezy przechowywac w piekarniku
ani w poblizu jego powierzchni.

Nieprzestrzeganie tych zaleceh moze skutkowac przegrzaniem,
poparzeniem i obrazeniami.
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AOSTRZEZENIE!

Zagrozenie gorgcg powierzchnig

Dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas uzytkowania.
Aby unikng¢ oparzen i poparzen parg, trzymaj dzieci z dala

od urzgdzenia.

Podczas dotykania gorgcych powierzchni, takich jak potki
piekarnika lub naczynia, nalezy uzywac rekawic kuchennych
lub innych srodkoéw ochrony.

Zachowaj ostroznosc¢ przy otwieraniu drzwiczek piekarnika.
Przed wyjeciem lub ponownym umieszczeniem jedzenia nalezy
odczekaé, az ujdzie gorgce powietrze lub para.

Nie dotykaj elementéw grzejnych ani wewnetrznych powierzchni
piekarnika. Elementy grzewcze mogg by¢ goragce, mimo ze majg
ciemny kolor. Wewnetrzne powierzchnie piekarnika nagrzewajg
sie na tyle, ze mogg spowodowac oparzenia.

Podczas uzytkowania i po jego zakonczeniu nie nalezy dotykac
elementéw grzejnych ani wewnetrznych powierzchni piekarnika,
ani dopuszczac do ich kontaktu z odziezg lub innymi materia-
tami fatwopalnymi, dopdki nie ostygng. Inne powierzchnie
urzgdzenia mogg nagrzewac sie na tyle, ze mogg spowodowac
oparzenia - nalezg do nich otwdr wentylacyjny piekarnika,
powierzchnia w poblizu otworu wentylacyjnego piekarnika

oraz drzwiczki piekarnika.

Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem, obrazen ciata lub szkéd podczas

korzystania z piekarnika, nalezy przestrzega¢ waznych instrukcji bezpieczenstwa

wymienionych ponizej.

» Przed uzyciem piekarnika nalezy przeczytac catg instrukcje. Uzywaj wytgcznie
zgodnie z przeznaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

» Prawidiowa instalacja: upewnij sie, ze urzgdzenie zostato prawidtowo
zainstalowane i uziemione przez wykwalifikowanego technika.

» Wytgcznik: upewnij sie, ze to urzgdzenie zostato podtgczone do obwodu
zawierajgcego wytgcznik zapewniajgcy petne odtgczenie od zrodta zasilania.

» Urzadzenia gospodarstwa domowego nie sg przeznaczone do zabawy dla
dzieci.

» Nie zostawiaj dzieci samych. Nie nalezy pozostawia¢ dzieci samych lub bez
opieki w obszarze, w ktérym urzadzenie jest uzywane. Nie nalezy pozwala¢
dzieciom siadac ani sta¢ na jakiejkolwiek czesci urzgdzenia.
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» Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od urzadzenia, chyba
ze sg pod statym nadzorem. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku od 8 lat i starsze oraz osoby 0 ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy,
jesli sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania
z urzgdzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

» Nie stawiac ciezkich przedmiotéw na drzwiczkach piekarnika.

» Nos odpowiedni ubiér. Podczas korzystania z urzgdzenia nie nalezy nosi¢
luznych lub wiszgcych ubran. Moga sie zapali¢ lub stopi¢, jesli zetkng sie
z elementem lub gorgca powierzchnig, powodujgc oparzenia.

» Serwisowanie przez uzytkownika: nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci
urzgdzenia, chyba Ze jest to wyraznie zalecane w tej instrukcji. Wszystkie inne
czynnosci serwisowe powinny by¢ zlecone wykwalifikowanemu technikowi.

» Nie uzywaj wody do gaszenia pozaru ttuszczu.

» W przypadku pozaru zdusi¢ ptomien lub uzy¢ gasnicy proszkowej lub pianowe;j.

» Uzywaj wytgcznie suchych rekawic kuchennych lub uchwytéw do garnkow.

» Wilgotne lub mokre uchwyty do garnkéw na gorgcych powierzchniach mogg
spowodowac oparzenia parg. Nie pozwalaj, aby uchwyty do garnkéw dotykaty
goragcych obszaréw lub elementéw grzejnych. Nie uzywaj recznika ani grubej
szmatki jako uchwytu do garnka. Moze sie zapali¢.

» Nie podgrzewaj nieotwartych pojemnikéw z zywnoscig. Mogg wytworzy¢
cisnienie, ktére moze spowodowac rozerwanie pojemnika i obrazenia.

» Bezpieczne obchodzenie sie z zywnoscig: nalezy pozostawi¢ zywnos¢
w piekarniku na mozliwie najkrotszy czas przed i po upieczeniu. Ma to na
celu unikniecie skazenia organizmami, ktére mogg powodowac zatrucie
pokarmowe. Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ podczas cieptej pogody.

» Nie zastaniaj otworéw wentylacyjnych piekarnika.

» Nie obstuguj urzgdzenia za pomocg zewnetrznego minutnika lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

» Uwaga: Gorgce powietrze moze wydostawac sie z otworu wentylacyjnego
znajdujgcego sie w gornej czesci piekarnika, co stanowi czes¢ uktadu
chtodzenia piekarnika.

» Umiejscowienie potek piekarnika: zawsze ustawiaj potki w zgdanym miejscu,
gdy piekarnik jest zimny (przed nagrzaniem). Jezeli konieczne jest wyjecie
potki, gdy piekarnik jest gorgcy, nie nalezy dopuszczac, aby rekawice
kuchenne lub uchwyty do garnkéw zetknety sie z gorgcymi elementami
grzejnymi piekarnika lub jego podstawa.

» Nie czys¢ uszczelki piekarnika ani nie stosuj na niej zadnych srodkow
czyszczacych przeznaczonych do tego celu. Jest to niezbedne dla dobrego
uszczelnienia, ktére zapewnia wydajng prace piekarnika. Nalezy zachowac
ostroznosc, aby jej nie trzec¢, nie uszkodzi¢ ani nie przesungc.

» Nie instaluj ani nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub nie dziata
prawidtowo. Jesli otrzymasz uszkodzony produkt, natychmiast skontaktuj
sie ze sprzedawca lub instalatorem.
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» Aby unikngc¢ ryzyka poparzenia, nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas wytwarzania pary.

» Nie uzywaj srodkéw do czyszczenia piekarnikdw, ostrych/sciernych srodkow
czyszczacych, woskdéw ani past do polerowania. W zadnej czesci piekarnika
ani w jego poblizu nie nalezy stosowac¢ komercyjnych srodkéw do czyszczenia
piekarnikow, wyktadzin piekarnikéw ani jakichkolwiek powtok ochronnych.

Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy uzywac ostrych/Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych, szorstkich ani ostrych metalowych skrobakow, poniewaz
zarysowujg one powierzchnie, co moze spowodowac rozbicie szyby.

» Czysc tylko czesci wymienione w tej instrukcji.

» Nie uzywaj urzgdzenia czyszczacego parg do czyszczenia zadnej czesci
piekarnika.

» Nie przechowuj nad piekarnikiem przedmiotéw dla dzieci. Dzieci mogg sie
poparzy¢ lub zrani¢, wspinajgc sie na piekarnik w celu wyjecia produktow.

» Uzywaj wylgcznie naczynh do pieczenia zatwierdzonych do uzytku w piekarniku.
Postepuj zgodnie z instrukcjg producenta naczyn do pieczenia.

» Upewnij sie, ze plastikowe nakretki transportowe zostaty usuniete z bocznych
rusztow i zastgpione dotgczonymi metalowymi nakretkami mocujgcymi.

» Uzywac wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.

» Nie umieszczaj zywnosci bezposrednio na ruszcie piekarnika. Zawsze uzywaj
papieru pergaminowego i/lub odpowiednich blach lub naczynh do pieczenia.
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A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem elektrycznym

Zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania sieciowego przed
przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych
lub napraw. Podtgczenie do dobrego systemu uziemienia

jest niezbedne i obowigzkowe. Zmiany w domowej instalaciji
elektrycznej mogag by¢ dokonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac porazenie
prgdem lub obrazenia ciata.

A OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarowe

Nie uzywaj adapteréw, reduktoréw ani rozgateziaczy do podia-
czenia tego urzadzenia do zrédta zasilania. Niezastosowanie sie
do tych zaleceh moze skutkowac przegrzaniem, poparzeniem
lub pozarem.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko skaleczenia
Uwazaj - krawedzie paneli sg ostre. Niezachowanie ostroznosci
moze spowodowac obrazenia ciata lub skaleczenia.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Aby uniknag¢ zagrozen, przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalo-
waniem lub uzyciem tego urzadzenia.

Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie instalujacej urzadzenie, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty instalaciji.

To urzgdzenie moze zostac zainstalowane i podtgczone do sieci elektrycznej
wytgcznie przez osobe posiadajgcg odpowiednie kwalifikacje, zgodnie z niniejszg
instrukcjg instalacji oraz wszelkimi obowigzujgcymi lokalnymi przepisami
budowlanymi i dotyczgacymi zasilania elektrycznego. Nieprawidtowy montaz
urzgdzenia moze spowodowac uniewaznienie gwarancji lub roszczen z tytutu
odpowiedzialnosci.

Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy zlecic¢
jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub osobom o podobnych
kwalifikacjach. Wytgcznik: nalezy upewni¢ sie, ze piekarnik jest podtgczony

do obwodu wyposazonego w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie

od zrédta zasilania zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczgcymi okablowania.
Piekarnik musi by¢ uziemiony. Opakowanie nalezy odpowiednio zutylizowag.
Aby zminimalizowa¢ negatywny wptyw na srodowisko, w miare mozliwosci
poddawaj materiaty opakowaniowe recyklingowi.

Piekarnika nie mozna montowac¢ za drzwiami zabudowy, aby sie nie przegrzat.
Zalecana wysokos¢ montazu wynosi ponad 850 mm.



INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI

WYMIARY PRODUKTU
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A D
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PRzZOD BOK
E PR—
c| F
J
GORA e
WYMIARY PRODUKTU mm
A Catkowita wysokos$¢ produktu 595
B Catkowita szeroko$¢ produktu 595
C Catkowita gteboko$¢ produktu 565
D Wysokos$¢ 1 obudowy 575
E Szerokos$¢ obudowy 555
F Gteboko$¢ 1 obudowy 545
G Gtlebokos$¢ ramy piekarnika i panelu 20
sterowania
H Gtebokos¢ drzwiczek piekarnika
X . 478
po catkowitym otwarciu

J Gtebokos$¢ 2 obudowy 405
K Wysokos$¢ 2 obudowy 510
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Wizualizacje instalacji

Montaz w szafce wysokiej

1T
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D
-_____\m Montaz w szafce dolnej
[ R— i
-
__—-—-"*5-.___'____—-———‘___



INSTRU KCJE DOTYCZACE INSTALACJI

Wymiar montazowy

|
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T min. 560
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INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI

Widok z boku

min. 560
=45
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, |
100
|—, b tg
A e )
min. 585 ™,
ks. 590
maks. £90°
478
545
t
. min. 560
@ min. 80 Ll_45
® ! 180
Jezeli piekarnik bedzie |_ 1. 1ig
montowany w szafce dolnej Sy [N
pod plytg kuchenna, nalezy /
wzig¢ pod uwage gtebokosé |
ZABUDOWY plyty kuchennej. ! §
600 | 2900
| 478
]
|
]
|
]
|
|
i
! s I
- =
szczelina :
wentylacyjna |
L

*pomiary w mm



INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI

Potaczenia i wentylacja

przestrzef
wentylacyina

@ Miejsce na podigczenie urzadzen {¥)
*Gniazdko na piekarnik nalezy owac zgodnie z
przewodu zasilajgcego z tytu piekarnika.

@ Zarezerwowana przestrzen wentylacyjna. (min. 20 mm)

. weniyiacyina

{106

*pomiary w mm



INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI

ROZPAKOWYWANIE PIEKARNIKA

WAZNE!
PODNOSZENIE: Nie podnos piekarnika za uchwyt drzwiczek. Uzyj uchwytow
znajdujacych sie z boku obudowy (jesli wystepuja).

Usun cate opakowanie i zutylizuj je w sposdb odpowiedzialny. Poddaj recyklingowi
przedmioty, ktére mozesz.

Postaw rozpakowany piekarnik na drewnianych klockach lub podobnych podporach,
aby zapobiec uszkodzeniu dolnej krawedzi piekarnika.

Dolna
krawedz

WAZNE!

Wyjmujac piekarnik z kartonu, nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie uszkodzic¢
dolnej krawedzi, ktora jest wazna zaréwno dla wentylacji, jak i zapobiegania
nadmiernej kondensacji.

Lista » Giebo_ka blaqha Taca Airfry Rus_zt ’_Szyny Sruby
akcesoriow do pieczenia na grilla slizgowe
1 1 1 1 para 2

WAZNE!
Podczas pieczenia blachy moga ulec odksztatceniu; jest to zjawisko normalne —
po ostygnieciu wrocg do pierwotnego ksztattu.



INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI

PODLACZENIE DO SIECI ELEKTRYCZNEJ
WAZNE!

» Piekarnik musi by¢ podtgczony do zasilania sieciowego wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

» Ten piekarnik musi by¢ uziemiony.

» Przed podtgczeniem piekarnika do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢,
czy domowa instalacja elektryczna nadaje sie do zasilania 0 mocy pobieranej
przez piekarnik (zgodnie z tabliczkg znamionowg).

» Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;j.

Moc Napiecie Czestotliwosc
Znamionowa Znamionowe Znamionowa

Kod trybu Pojemnosc¢

CA6 NPLAK23EHBB 781 3100W 220-240V~ 50/60Hz

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy. Uziemienie
oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta czynnos¢ musi by¢ wykonana
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.

Podtgczenie do zrodta pradu mozna wykonac za pomocg wtyczki lub za
pomoca statego okablowania, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy

z separacjg stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowej Il
pomiedzy urzgdzeniem a zrodtem prgdu, ktére moze wytrzymac
maksymalne podigczone obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym
ustawodawstwem.

W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, nalezy
poprosi¢ wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda innym
odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg byé zgodne z obowig-
zujacymi normami kraju instalaciji.

Zo6tto-zielony kabel uziemiajgcy nie powinien byé przerwany przez ten
wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik wielobiegunowy zastosowany do
podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzgdzenia ftatwo dostepny.



INSTRUKCJE DOTYCZACE INSTALACJI

MOCOWANIE PIEKARNIKA DO SZAFKI

1. Umies¢ piekarnik w przygotowanej komorze.
WAZNE!
Nie podnosi¢ piekarnika za uchwyt drzwiczek.
2. Otworz do oporu drzwi piekarnika.
3. Za pomocg dotgczonych srub przymocuj piekarnik do szafki.

WAZNE!

» Nie dokrecaj srub zbyt mocno.

» Nie nalezy uszczelnia¢ piekarnika w szafkach silikonem lub klejem. Utrudnia
to pozniejszg obstuge. Haier nie pokrywa kosztéw demontazu piekarnika ani
szkod spowodowanych tym demontazem.

Piekarnik moze sie roznic




WPROWADZENIE DO PRODUKTU

Panel 4
sterowania
e Ruszt na grilla
o Blacha do
pieczenia
Drzwi &—
® Uchwyt

SYSTEM OGRZEWANIA

e ae———e——ll——x1|
Gorny element

grzejny
— 3 ® Boczny ruszt

e YNy element
Wentylator o @ grzejny

termoobiegu (Ukryty)

——_swA b Dolny element
grzejny
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WPROWADZENIE DO PRODUKTU

PANEL STEROWANIA

Ustawianie
Funkcje pieczenia Wyswietlacz ~ Kontrolka temperatury
¢ O om
& = @ —_
< - . ’E.SD ® 200 - @ *100
e o e
S - c] + “oee

WSKAZNIK WYSWIETLACZA

Czas trwania Minutnik
|
; B E B E 5
° C]
Wyswietlacz czasu Czas



PIERWSZE UZYCIE

Przy pierwszym wigczeniu piekarnika lub po przerwie w dostawie prgdu nalezy
ustawi¢ zegar, aby moc korzystac z piekarnika.

1 . Ustawienie zegara

I+l @
1. Na wyswietlaczu pojawi sie godzina le DD ®
12:00 i wskaznik © bedzie migac. ‘
2. Dotknij - i +, aby ustawi¢ czas.
3. Czas zostanie automatycznie

potwierdzony 5 sekund po odsunieciu © ﬁ»\

palca od panelu.

2 » Zmiana godziny

1. Dotykaj O, aby wybrac jedng
z 3 funkcji w cyklu. Przestan dotykac,

gdy pojawi sie wskaznik (O.
(.00 -

2. Dotknij - i +, aby ustawi¢ czas.
Czas zostanie automatycznie
potwierdzony 5 sekund po odsunieciu

palca od panelu. - ? +
™

3 . Przygotowanie piekarnika

Wazne jest, aby przygotowac piekarnik przed pierwszym uzyciem.
Przygotowanie pozwoli na wypalenie wszelkich pozostatosci
produkcyjnych i zapewni uzyskanie najlepszych rezultatéw

od samego poczatku.



PIERWSZE UZYCIE

° O ® 50
e I
1 M @ —
g ea |E.3LI ® 300 100
G = it
wo @ - © + 200

1. Obra¢ pokretto funkcji, aby wybrac¢ funkcje pieczenia.
2. Obroc pokretto wartosci, aby ustawi¢ temperature na 200°C.

» Podczas nagrzewania sie piekarnika bedzie swieci¢ sie kontrolka.
» Gdy piekarnik osiggnie zadang temperature, kontrolka zgasnie.

3. Po 30 minutach wybierz funkcje Grill z wentylatorem =)

Pozostaw temperature 200°C na 5 minut.

4. Po 5 minutach wylgcz piekarnik (ustaw przetgcznik funkcji i pokretto
wartosci na 0).

» Podczas tego procesu z piekarnika bedzie wydzielat sie charakterystyczny
zapach i niewielka ilos¢ dymu, poniewaz pozostatosci produkcyjne ulegajg
wypaleniu. Jest to normalne, ale nalezy zadba¢ o dobrg wentylacje kuchni
w tym czasie.

» Po ostygnieciu przetrzyj piekarnik wilgotng sciereczkg i fagodnym
detergentem, a nastepnie dokfadnie wysusz.



ZASTOSOWANIE FUNKCJI

Zastosowanie funkcji zegara

Mozesz zmieni¢ ustawienia czasu, dotykajac ® w dowolnym
momencie.

Naciskaj ® wielokrotnie, aby ustawi¢ czas pieczenia, minutnik
i godzine.

» Minutnik odlicza czas w minutach (godz. min.).
» Mozna ustawi¢ minutnik na maksymalnie 23 godziny i 59 minut.

1 . Ustawianie czasu pieczenia

1. Dotknij o, pojawi sie wskaznik czasu pieczenia =]

2. Ustaw czas, dotykajgc - i +.

» Przytrzymanie przycisku przyspieszy przewijanie.

3. Czas pieczenia zostanie ustawiony po 5 sekundach od momentu
odsuniecia palca od panelu.

» Nastepnie rozpocznie sie odliczanie. Na wyswietlaczu pojawi sie
aktualna godzina.

» Jesli chcesz sprawdzi¢ pozostaty czas na minutniku, dotknij O,

aby wybrac M. To nie anuluje ustawieh minutnika.

Aby zmieni¢ ustawienie czasu pieczenia

1. Dotknij ®, aby wybrac¢ pozostaty czas .
2. Dotknij - i +, aby ustawi¢ nowy czas.
3. Opus¢ panel, a czas zostanie potwierdzony.

Kiedy uptynie ustawiony czas

» Wskaznik |- bedzie miga¢, a co kilka sekund bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy.

» Obré¢ pokretto funkcji i pokretto wartosci do pozycji 0.

» Mozesz nacisng¢ dowolny klawisz, aby anulowaé¢ dzwiek,

lub poczekac¢ 2 minuty, az dzwiek wytaczy sie automatycznie.

WAZNE:

» Jesli rozpoczniesz pieczenie bez ustawienia czasu pieczenia,
piekarnik bedzie pracowat nieprzerwanie, az do momentu recznego
zatrzymania pieczenia.

» Jesli ustawisz czas pieczenia, piekarnik wytaczy sie po uptywie
ustawionego czasu.



ZASTOSOWANIE FUNKCJI

2 . Ustawianie minutnika

Aby ustawi¢ odliczanie.

Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia. Wybierz i ustaw
czas. Po uptywie czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy. Minutnik mozne
takze dziata¢, gdy urzgdzenie jest wytgczone.

Ustaw minutnik, ktory bedzie Ci przypominat o rozpoczeciu lub
zakonczeniu pracy.

1. Przewin ® i przestan go dotykac, kiedy pojawi sie wskaznik .
2. Ustaw minutnik, dotykajac - i +.

3. Minutnik zostanie ustawiony po 5 sekundach od odsuniecia palca
od panelu.

4. Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie pozostatego czasu.

5. Po uptywie czasu wskaznik bedzie migac i co kilka sekund
bedzie emitowany sygnat dzwiekowy.

Mozesz nacisng¢ dowolny klawisz, aby anulowac dzwiek, lub
poczekac 2 minuty, az dzwiek wytgczy sie automatycznie.

Aby anulowac¢ ustawienie minutnika

1. Przewin ® i przestan go dotykaé, kiedy pojawi sie wskaznik @.
2. Dotknij - aby zmieni¢ czas na 00:00. Po 5 sekundach ustawienia
minutnika zostang anulowane.



FUNKCJE PIECZENIA

Ogolne wytyczne

WAZNE!

» W zaleznosci od modelu urzgdzenia, moze by¢ ono wyposazone tylko
w niektére z tych funkgciji.

» Ze wszystkich funkcji nalezy korzysta¢ przy zamknietych drzwiczkach
piekarnika.

» Aby uzyska¢ lepsze efekty pieczenia, zaleca sie podgrzanie piekarnika
przed pieczeniem, jesli nie jest to okreslone w instrukc;ji trybu funkcjonalnego.

1 . Statyczne |—

elementy grzewcze goérne zewnetrzne i dolne

» Ciepto pochodzi zaréwno z gornych, jak i dolnych elementéw.
Funkcja ta nie wykorzystuje wentylatora.

» Doskonale nadaje sie do ciast i potraw wymagajgcych dtugiego pieczenia
lub w niskiej temperaturze.

» W przypadku kruchego ciasta w paskach zalecana temperatura wynosi
150°C.

» W przypadku kruchego ciasta w kwadratach zalecana temperatura wynosi
160°C.

» Dla matych ciast zalecana temperatura wynosi 160°C.

» Funkcja ta nie nadaje sie do pieczenia na wielu potkach.

Doskonale nadaje sie do wilgotnych potraw, ktérych przygotowanie zajmuje

wiecej czasu, np. do ciast owocowych.

el

2 . Wielopoziomowy

wentylator i tylny element grzewczy

» Ciasteczka pieczone na réznych potkach sag chrupigce na zewnatrz
i ciggngce sie w srodku.

» Mieso i dréb sg pysznie zrumienione i skwierczace, a jednoczesnie
pozostajg soczyste i delikatne.

» Zapiekanki sg upieczone perfekcyjnie, a ich podgrzewanie jest szybkie
i wydajne.

» Jesli zmieniasz tryb pieczenia ze statycznego na wielopoziomowy, zalecamy
skrocenie czasu pieczenia lub obnizenie temperatury o okoto 20°C.

» Zalecana temperatura dla ciasteczek wynosi 150°C.

» Dla matych ciast zalecana temperatura wynosi 150°C.

» W przypadku potraw wymagajgcych diuzszego czasu pieczenia (np. ponad
godzine) konieczne moze okazac sie skrocenie czasu i temperatury.

Idealny do pieczenia herbatnikéw, ciasteczek, buteczek typu scone, muffinek

i babeczek.




FUNKCJE PIECZENIA

=~
3 . Grill + wentylator [~
wentylator plus géorne wewnetrzne i zewnetrzne

elementy grzewcze

» Funkcja ta wykorzystuje intensywne ciepto z gérnych elementéw do
zrumienienia wierzchniej warstwy potrawy oraz termoobieg, aby zapewni¢
réwnomierne pieczenie potraw.

» Mieso, drob i warzywa przyrzadza sie znakomicie; potrawa jest chrupigca
i brgzowa na zewnagtrz, a w srodku pozostaje soczysta i delikatna.

Doskonale nadaje sie do catego kurczaka, poledwicy wotowej lub grillowania
ulubionego kurczaka, ryby i steku.

4. Podwojny grill @

gorne wewnetrzne i zewnetrzne elementy grzewcze

» Intensywne ciepto promieniowania dostarczane jest przez oba gérne
elementy.

» Rozgrzewanie wstepne nie jest konieczne, chociaz niektérzy wolg
pozwoli¢ grzatce rozgrzac sie przez kilka minut przed umieszczeniem
zywnosci na grillu.

» Funkcja najbardziej przydatna do przyrumieniania wielu positkow, np. do
zrumienienia wierzchniej warstwy zapiekanki ziemniaczanej lub lasagne.

Idealna do opiekania pieczywa lub do zrumienienia potraw od gory, aby je
przyrumienic.

5 . Termoobieg + Wentylator o~

wentylator oraz gérne zewnetrzne i dolne elementy grzewcze

» Wentylator piekarnika cyrkuluje gorgce powietrze wytwarzane przez gorne
zewnetrzne i dolne elementy, rozprowadzajgc je po komorze piekarnika.
» Potrawy przygotowane w ten sposéb rumienia sie szybciej niz przyrzgdzane

przy uzyciu tradycyjnej funkcji statyczne;j.
» Moze by¢ konieczne skrocenie czasu zalecanego w tradycyjnych przepisach.
» Do suszenia owocow, warzyw i ziét nalezy stosowac¢ Termoobieg +
Wentylator w niskiej temperaturze, np. 50°C.

Idealny do pieczenia na jednej pétce potraw, ktére wymagajg mniej niz
godziny, takich jak muffiny, buteczki typu scones, babeczki czy enchiladas.



FUNKCJE PIECZENIA
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O

6 . Pieczenie miesa i warzyw

wentylator plus gérne zewnetrzne i tylne elementy grzewcze

» Piekarnik nie wymaga nagrzewania wstepnego. Przed rozpoczeciem
pieczenia potrawe nalezy wiozy¢ do piekarnika.

» Jesli chcesz, mozesz uzy¢ rusztu lub kratki, albo umiesci¢ warzywa pod
pieczenig, aby soki mogty swobodnie sptywac¢ z miesa. Dzieki temu gorgce
powietrze bedzie mogto krgzy¢ réwniez pod miesem.

Idealne dla:
pieczenie miesa i warzyw. Zalecany jest duzy kawatek miesa.

000

7 . Aqua Clean ooco

Usun recznie jak najwiecej brudu. Aby wyczysci¢ scianki boczne, zdejmij
akcesoria i wspornik pétki. Funkcja Aqua clean wspomaga czyszczenie parg
komory urzgdzenia. Aby uzyskac lepszg wydajnos¢, nalezy uruchamiaé
funkcje, gdy urzadzenie jest zimne.

Podany czas jest zwigzany z czasem trwania funkciji i nie obejmuje czasu
potrzebnego uzytkownikowi na wyczyszczenie komory.

1. Wla¢ 200 ml wody na dno wneki.

2. Wybierz funkcje czyszczenia Aqua clean 2:2, obro¢ pokretto wartosci,
aby ustawi¢ temperature na 110°C.

3. Ustaw czas pieczenia na 20 minut.

4. Zakonczenie programu sygnalizowane jest sygnatem akustycznym.
5. Wytrzyj wewnetrzng powierzchnie urzgdzenia miekkg ggbkg do
pielegnacji powierzchni. Do czyszczenia komory piekarnika mozna
uzy¢ cieptej wody lub detergentu przeznaczonego do piekarnikow.

Po umyciu pozostaw drzwiczki piekarnika otwarte przez okoto 1 godzine.
Poczekaj, az urzgdzenie wyschnie. Aby przyspieszy¢ suszenie mozna
nagrza¢ urzadzenie gorgcym powietrzem o temperaturze 150°C przez
okoto 15 minut. Maksymalne efekty dziatania funkcji czyszczenia mozna
uzyskac, czyszczac urzadzenie recznie zaraz po zakonczeniu funkciji.

OSTRZEZENIE:

» Nie otwieraj drzwi podczas pracy piekarnika — uwaga: gorgca para.

» Czyszczgc wewnetrzng powierzchnie komory ggbkg, nalezy nosi¢
rekawice termoizolacyjne, aby chroni¢ rece.

» Wyczys¢ pozostatg wode w komorze, aby unikngc¢ ryzyka zagrozenia
mikrobiologicznego.
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8 » Suszenie <C>)

wentylator i tylny element grzewczy

Suszenie to funkcja grzewcza, ktéra pozwala suszy¢ owoce, warzywa i ziota,
zapewniajgc znakomite rezultaty. W przypadku tego typu konserwowania
aromaty ulegajg zageszczeniu w wyniku odwodnienia. Mozna tez delikatnie
dusi¢ potrawy, takie jak zapiekanki, gulasze i potrawki.

Urzadzenie optymalnie steruje dostawg energii do komory pieczenia.
Zywnos¢ jest gotowana etapami, wykorzystujgc ciepto resztkowe.
Oznacza to, ze pozostaje ona bardziej soczysta i mniej sie rumieni.

Do suszenia nalezy uzywac wytgcznie nieuszkodzonych owocoéw, warzyw
i ziot i doktadnie je my¢. Wytdz ruszt papierem do pieczenia lub pergaminem.
Odsacz owoce z nadmiaru wody i osusz je.

Zalecana temperatura ustawienia wynosi 60-110°C.

W razie koniecznosci pokroj go na rowne kawatki lub cienkie plasterki.
Pot6z nieobrane owoce na talerzu pokrojong strong do gory. Upewnij sie,
ze owoce i grzyby nie nachodzg na siebie na drucianym ruszcie.

Zetrzyj warzywa, a nastepnie zblanszuj je. Pozostaw obgotowane
warzywa do odsgczenia, a nastepnie roztdz je rownomiernie na ruszcie.

Susz ziota na todydze. Rozt6z ziota réwnomiernie, tworzgc niewielka
gorke na drucianym ruszcie.

Bardzo soczyste owoce i warzywa obracaj kilkakrotnie. Po wysuszeniu
natychmiast wyjmij wysuszone produkty z papieru.

Funkcja ta jest przeznaczona gtdwnie do oszczedzania energii podczas

pieczenia.
Doskonale nadaje sie do suszenia owocow, warzyw, zidt, miesa i owocow
morza.
. » . Temperatura Potozenie
Zywnosc¢ Przygotowanie C) Czas potek
Lis¢ kapusty Gotowany 70 1 godz. 30 min 3
Fasolka szparagowa | Gotowana 55 3 godz. 3
Bataty w éwiartkach Gotowane 55 13 godz., obrét 3
na parze po 2 godz.
Plasterki mango / 70 8 godz., obrot 3
po 4 godz.
Plasterki banana Zanurzqne . |55 7°godz., obrot 3
w stonej wodzie po 2 godz.
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Temperatura Po{ozenle

15 godz., obrot
Plasterki cytryny po 2 godz.
Plasterki jabtka Zanurzone | gg 8 godz,, obrot | 5
w stonej wodzie po 2 godz.
Surowe chude mieso 55 7/godz., obrot 3
po 2 godz.
Surowa piers$ 5 godz., obrot
70 3
z kurczaka po 1 godz.
Krewetki w skorupce | Gotowana 70 6 godz., obrot 3
po 2 godz.
Suszona wotowina Qotowana 90 2H 3
i marynowana

*Testowano zgodnie z normg EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetyczne;j.

9 . Tryb pizzy @

wentylator oraz dolne i tylne elementy grzewcze
» Wentylator rozprowadza ciepto z dolnej grzatki po catym piekarniku.
» Doskonale nadaje sie do pieczenia pizzy, gdyz pieknie przypieka jej spod,
nie przypalajgc wierzchu.
» Aby uzyskac najlepsze rezultaty, rozgrzej kamien do pizzy przez co
najmniej 1 godzine i piecz na poziomie 1 lub 2 piekarnika.

. . Akcesoria/naczynia Potozenie Temperatura Sy
Pizza Rodzaj kuchenne Stek W °C pieczenia
- RO w minutach
Cienki spéd | Ruszt druciany 2 190~210 15~20
Zamrozona
Gruby sp6d | Ruszt druciany 2 180~200 20~25
Cienki spod | Blacha do 2 230-250 10~15
pieczenia
Cienki spéd | Taca na pizze 2 230-250 8~12
Gruby sped | Blacha do 2 210-220 15~20
pieczenia
Domowa
Gruby sp6d | Taca na pizze 2 210-220 15~20
Cienki sped | Blacha do 2 300 46
pieczenia
Cienki spod | Taca na pizze 2 300 3~5
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WAZNE!

Jesli nie ustawisz czasu trwania trybu Pizza, piekarnik bedzie pracowat
nieprzerwanie, az do momentu jego recznego zatrzymania. Nalezy zwracac¢
wiekszg uwage na stan zywnosci, aby uniknaé jego przepalenia.

&
10. Wyrastanie ciasta ()

Uzyj tej funkcji, aby pozwoli¢ ciastu wyrosng¢ przed pieczeniem.
Jesli zajdzie taka potrzeba, ciasto mozna kilkakrotnie poddac wyrastaniu.

WAZNE!

» Do wyrastania ciasta konieczne sg niskie temperatury.
Piekarnik pracuje w ustawionej temperaturze.

» Funkcja ta nadaje sie wytgcznie do stosowania, gdy komora piekarnika
jest chtodna.

1. Wybierz funkcje pieczenia |:| aby nagrza¢ piekarnik przez maksymalnie
5 minut.

Po 5 minutach nagrzewania wstepnego nalezy przekreci¢ pokretto funkcji,
aby wybrac¢ funkcje wyrastania ciasta.

Uwaga: jezeli komora jest zbyt gorgca:

» Otworz drzwiczki, aby piekarnik ostygt.

Umiesc ciasto w zaroodpornej misce i przykryj
folig spozywczg i/lub czysta, wilgotng Sciereczka,
a nastepnie umies$¢ miske w Srodkowej czesci
piekarnika.

2. W zaleznosci od Twojego doswiadczenia
mozesz ustawi¢ czas wyrastania ciasta. ‘

Jesli ustawisz czas trwania, wyswietlacz bedzie odliczat pozostaty czas.
WAZNE!

Nie wktadaj ciasta do piekarnika, zanim wystygnie.

3.

P Jesli ustawisz czas wyrastania ciasta, po zakonczeniu funkcji wyrastania
ciasta. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i mozesz wyjg¢ miske z piekarnika.
Sprawdz, czy ciasto jest wystarczajgco wyrosniete (ciasto powinno wyglgdac
na duzo wieksze). Aby sprawdzi¢, czy ciasto wyrosto, delikatnie nacisnij

je palcem. Dotek powinien powoli sie zapetniac.

» Jesli nie ustawiono czasu, musisz monitorowac¢ stan wyrastania ciasta

i zatrzymac wyrastanie, ustawiajgc przetgcznik funkcji w pozycji Neutralnej
po zakonczeniu wyrastania ciasta. @



FUNKCJE PIECZENIA

Jesli chcesz ponownie uruchomic¢ wyrastanie ciasta:

» Przetacz przetgcznik funkcji z powrotem na funkcje wyrastania ciasta.
» Aby zresetowac funkcje wyrastania ciasta, wykonaj czynnos$ci opisane
na poprzedniej stronie.

4. Aby anulowac wyrastanie ciasta
Ustaw przetgcznik funkgji na inng funkcje.

11.AIR FRY @

wentylator plus gorne zewnetrzne i tylne elementy grzewcze

» Roztéz zywnos¢ na brytfannie lub koszyku do frytkownicy airfry, aby uzyskac
lepszy efekt.

» Odwzorowuje warunki panujgce we frytkownicy airfry.

» Zdrowsza metoda smazenia, ktéra pozwala uzyskaé¢ chrupigcg potrawe
przy uzyciu mniejszej ilosci oleju. Aby uzyskac najlepsze rezultaty,
posmaruj produkty 1-2 tyzkami oleju.

» W przypadku zywnos$ci pakowanej fabrycznie: jesli producent zaleca
uzycie funkcji innej niz termoobieg, zmniejsz temperature o 20°C (70°F).

» Pieczenie na jednej pofce: piecz w gornej czesci piekarnika, ale nie na
najwyzszej potce.

Zywnos¢ Temperatura (°C) | Czas (min) Eg;fglfenie
Frytki Taca do pieczenia 205 15~20 4
Frytki Koszyk airfry 205 15~20 3
Placki ziemniaczane |Ruszt 200 20~25 3
Nuggetsy z kurczaka | Taca do pieczenia | 200 18~23 4
Nuggetsy z kurczaka |Koszyk airfry 205 18~23 3
Skrzydetka kurczaka | Ruszt 180 20~25 3

Doskonale nadaje sie do potraw gotowanych z mrozonek lub panierowanych,
zazwyczaj smazonych w gtebokim ttuszczu.
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Czyszczenie reczne.

ZAWSZE NIGDY

e Przed przystgpieniem do recznego
czyszczenia lub konserwacji nalezy odczekac,
az piekarnik ostygnie do temperatury
umozliwiajgcej jego dotkniecie, a nastepnie
wytgczy¢ zasilanie przy uzyciu wytgcznika
Sciennego.

e Przed rozpoczeciem czyszczenia piekarnika
nalezy zapoznac sie z niniejszg instrukcjg
czyszczenia oraz sekcja ,Bezpieczenstwo

i ostrzezenia”.

e Aby zapobiec przywieraniu zabrudzen

i ich uporczywemu osadzaniu sie, zalecamy
usuwanie wszelkich tatwo dostepnych plam,
resztek jedzenia lub ttuszczu z emalii komory
piekarnika po kazdym uzyciu.

W JAKI SPOSOB?

Drzwi sktadajg sie tacznie z 2 szyb

\ B wewnetrzna /

e Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do czyszczenia
para.

o Nigdy nie przechowuj substancji tatwopalnych
w piekarniku.

e Nigdy nie uzywaj szorstkich lub zrgcych
Srodkdw czyszczacych, sciereczek, ggbek
drucianych ani wetny stalowej. Niektore
zmywaki nylonowe moga réwniez zarysowac.
Najpierw sprawdz etykiete.

e Nigdy nie uzywaj srodka do czyszczenia
piekarnikéw na panelach katalitycznych.

e Nigdy nie pozostawiaj na powierzchniach
piekarnika substancji zasadowych (solnych)
ani kwasnych (takich jak sok z cytryny lub ocet).
e Unikaj uzywania srodkéw czyszczacych

na bazie chloru lub kwasow.

WAZNE!

e Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac $rodkéw do czyszcze-
nia piekarnikéw ani innych agresywnych/
Sciernych srodkéw czyszczgcych,

Y i\ | Sciereczek, druciakéw, wetny stalowe;j
: 1 - { | ani ostrych metalowych skrobakow.
Powierzchnie \ A zewnetrzna Moga one zarysowac szkto i uszkodzi¢
= jego specjalng powtoke, co moze skut-

szklane —

Aby wyczysci¢ szybe, najpierw

(szyby drzwi
piekarnika,
panel
sterowania)

czyszczenia”.

trzeba zdemontowac drzwi i szybe
wewnetrzng. Instrukcje znajdziesz
w rozdziale ,Wyjmowanie i ponowne
zaktadanie szyb w drzwiach w celu

1. Wyczys$¢ roztworem tagodnego

kowac peknieciem lub rozbiciem szkia.
o Nawet jesli zamierzasz wyczyscic¢
tylko wewnetrzng szybe (B), najpierw
zdejmij drzwi i szybe. Czyszczenie szkta
przy zamontowanej szybie w drzwiach
moze spowodowac, ze ptyn czyszczgcy
sptynie przez szczeliny i zaschnie na
wewnetrznych elementach.

detergentu lub sody oczyszczonej

i gorgcej wody, a nastepnie wytrzyj
do sucha.

2. Przetrzyj $rodkiem do czyszczenia
szyb i osusz miekka, niepozostawia-

e Podczas czyszczenia szklanego panelu
sterowania nalezy zachowa¢ szczegdlng
ostroznosc¢. Uzywaj wytgcznie wilgotnej
Sciereczki z dodatkiem detergentu.

jaca widkien Sciereczka.




Pasek/uchwyt
ze stali
nierdzewnej
na przedniej
stronie drzwi
piekarnika

Aluminiowa
rama drzwi
piekarnika

i plastikowe
klipsy narozne

Teleskopowe

wsporniki pétek
przesuwnych

Wneka
piekarnika

W JAKI SPOSOB?

1. Czysci¢ roztworem tagodnego

detergentu i gorgcej wody, a nastepnie
wytrze¢ do sucha sciereczkg z mikrofibry.

2. W razie koniecznosci nalezy zasto-
sowac odpowiedni $rodek czyszczgcy
i polerujacy do stali nierdzewnej.
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WAZNE!

e Zawsze czytaj etykiete,

aby mie¢ pewnosé, ze srodek
do czyszczenia stali nierdzewnej
nie zawiera zwigzkéw chloru,
gdyz sg one zragce i mogag
uszkodzi¢ wyglad piekarnika.

e Stal nierdzewng nalezy
zawsze pocierac¢ zgodnie

z kierunkiem stojow.

Wyczys$¢ roztworem tagodnego

detergentu i gorgcej wody, a nastepnie

wytrzyj do sucha.

~

Przetrze¢ wilgotng Sciereczkg i tagod-
nym detergentem. Nie wycierac i nie
zmywac biatego smaru (widocznego
po wysunieciu suwakow).

e Nie myj ich w zmywarce,

nie zanurzaj w wodzie z mydtem,

nie uzywaj srodka do czyszczenia
piekarnikéw, poniewaz spowoduje
to usuniecie biatego smaru

i uniemozliwi ptynne przesuwanie
sie suwakow.

Wyjmij wszystko z piekarnika:
wszystkie potki i tace, ruszty boczne
i panele katalityczne.

1. Zdejmij drzwiczki piekarnika (patrz
instrukcje na nastepnych stronach).

2. Wytrzyj wnetrze piekarnika domowym
detergentem lub srodkiem czyszczgcym

na bazie amoniaku.

3. Wytrzyj do czysta wilgotng Sciereczka
i pozostaw do catkowitego wyschnigcia.

e Aby zapobiec przywieraniu

i uporczywemu osadzaniu sie
zabrudzen, zalecamy usuwanie

z emaliowanych powierzchni
wszelkich tatwo dostepnych plam,
resztek jedzenia lub ttuszczu

po kazdym uzyciu.

e Aby utatwi¢ czyszczenie piekar-
nika, mozesz zdja¢ drzwiczki.
Instrukcje znajdziesz na nastep-
nych stronach.

e Aby ufatwi¢ czyszczenie gornej
czesci piekarnika, mozna obnizy¢
grzatke grilla. Instrukcje znajduja
sie na nastepnych stronach.
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W JAKI SPOSOB?

e Czysci¢ roztworem tagodnego
detergentu i gorgcej wody.
Tacka do grilla Ruszt e Uporczywe przypalone plamy
do grilla Boczne ruszty namocz w roztworze proszku
Potki piekarnika do zmywarki i gorgcej wody.
Blacha do pieczenia e Za wyjgtkiem blachy do pieczenia,
wszystkie pozostate czesci mozna
my¢ w zmywarce.

Czysci¢ roztworem fagodnego

Rl pleelhe detergentu i gorgcej wody.

Za pomoca ggbki usun wilgo¢ z kanatu
ociekowego pod drzwiami.

Kanat ociekowy
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Demontaz bocznych rusztow

WAZNE!
Zawsze najpierw wytgczaj piekarnik przy scianie. Przed uruchomieniem
upewnij sie, ze piekarnik catkowicie ostygt.

Wyjmij wszystkie pofki:
Wysun wszystkie potki i wyjmij je.

Aby uzyskac tatwiejszy dostep, zalecamy zdjecie drzwiczek piekarnika.
Zobacz ,Wyjmowanie i ponowne zaktadanie drzwiczek piekarnika”.

Zdejmij oba boczne ruszty:

Odkrec i zdejmij nakretke mocujacg z przodu bocznego rusztu. W razie potrzeby
poluzuj Srube za pomocg monety.

1. Przesun boczny ruszt w strone srodka piekarnika, az przednia wypustka
wysunie sie ze $ruby mocujgce;j.

2. Przesun boczny ruszt do przodu, az tylne bolce wysung sie z otworow.

Tylny zab

Nakretka mocujgca

Sruba mocujaca
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Ponowne mocowanie bocznego rusztu:

1. Wsun tylne zeby bocznego rusztu w otwory z tytu piekarnika.
2. Zat6z przednig zaktadke bocznego rusztu na srube mocujgca.
3. Zatdz nakretke mocujgcg. Do dokrecenia nakretki mozesz uzy¢ monety.

Nakretka mocujgca

|

Demontaz i ponowny montaz wspornikow pétek przesuwnych (zakupionych osobno)

WAZNE!

Tylko piekarniki kompaktowe:
Wspornikéw poétek przesuwnych nie mozna stosowaé na pozycjach potek 3 i 4.

Montaz

1. Upewnij sie, ze prowadnice sg zatozone w odpowiedni sposob (przod
prowadnicy ma trojkatng zaktadke, jak pokazano).

2. Zamontuj gorng czes¢ klipséw na bocznym ruszcie. Przedni klips powinien
by¢ zamontowany jak najblizej przodu bocznego rusztu. Sprawdz, czy tylny
zacisk jest zatrzasniety.

3. Obré¢ suwak w dot i zatrzasnij dolng czes¢ klipséw na miejscu.
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Wyjmowanie:
Chwy¢ prowadnice i obré¢ jej dolng czes$¢ do gory, aby zwolnic klipsy i wyjgé
prowadnice.

Podczas montazu wspornikow pétek przesuwnych nalezy upewnic sie,
ze zamontowano:

» najpierw boczne ruszty,

» suwaki do najwyzszego drutu na odpowiedniej pozycji potki
(poziomy potki 1 i 2 dotyczg tylko piekarnikéw kompaktowych),g

» obie strony kazdej pary prowadnic.

Ponownie zamontuj blachy i grill.

Wsun potrzebne pofki, upewniajgc sie, ze:

» Przesuwajg sie one pomiedzy dwoma drutami danej pozycji potki
(chyba ze uzywana jest przesuwna podpora potki).

» Koncowki ograniczajgce sg skierowane w dot.

» Barierka ochronna znajduje sie z tytu.

Wskaznik zatrzymania

Ponowny montaz poétki miedzy Ponowny montaz pétki na
dwoma drutami wsporniku potki przesuwnej
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Demontaz i ponowny montaz drzwiczek piekarnika.

WAZNE!

Uwazaj, drzwi piekarnika sg ciezkie.

Zdejmowanie drzwi:.

J

1. Otwérz catkowicie drzwi.
Znajdz dwie mate metalowe
dzwignie blokujgce na obu za-

wiasach drzwi po obu stronach.

)

2. Nacisnij kazdg dzwignie
blokujgcg catkowicie w dot,
aby zwolni¢ drzwi z zawiaséw.

3. Trzymajgc drzwi z obu stron,
ostroznie pociggnij je na
zewnatrz i w kierunku od
zawiasow.

Ponowny montaz drzwi:

1. Trzymajgc drzwi z obu stron,
dopasuj otwory u podstawy
drzwi do zawiaséw i wsuwaj
drzwi na zawiasy.

2. Gdy drzwi znajdg sie juz
catkowicie na zawiasach, nalezy
maksymalnie podnie$¢ kazdg
dzwignie blokujaca, aby zablo-
kowac drzwi na zawiasach.

3. WAZNE!

Przed probg zamkniecia drzwi
nalezy upewnic sie, ze obie dzwi-
gnie sg catkowicie zablokowane.
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Wyjmowanie szyb drzwiowych w celu czyszczenia.

WAZNE!

Zawsze wytgczaj piekarnik przy scianie przed obnizeniem gérnego elementu
grzejnego. Przed uruchomieniem upewnij sie, ze piekarnik catkowicie ostygt.

» Nalezy doktadnie przestrzegac srodkow ostroznosci i instrukcji zamieszczo-
nych ponizej. Nieprawidtowa wymiana szyby i drzwi moze spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia oraz uniewaznienie gwaranc;ji.

» Uwazaj, drzwi piekarnika sg ciezkie. Jezeli masz jakiekolwiek watpliwosci,
nie prébuj zdejmowac drzwi.

» Upewnij sie, ze piekarnik i wszystkie jego czesci ostygty. Nie probuj dotykac
gorgcych czesci piekarnika.

» Nalezy zachowac¢ szczegdlng ostroznosc przy obchodzeniu sie ze szkiem.
Unikaj uderzania krawedzig szkta o jakgkolwiek powierzchnie. Moze to
spowodowac pekniecie szkta.

» Do czyszczenia powierzchni szklanych nie nalezy uzywac srodkoéw do czysz-
czenia piekarnikow ani innych agresywnych/sciernych srodkéw czyszczacych,
Sciereczek, druciakow, wetny stalowej ani ostrych metalowych skrobakow.
Mogg one zarysowac szkio i uszkodzi¢ jego specjalng powtoke, co moze
skutkowac peknieciem lub rozbiciem szkta.

» Jesli zauwazysz jakiekolwiek uszkodzenia na ktorejkolwiek z szyb (np. odpryski
lub pekniecia), nie uzywaj piekarnika. Zadzwon do autoryzowanego serwisu
lub dziatu obstugi klienta.

» Upewnij sie, ze wszystkie szyby zostaty zamontowane prawidtowo. Nie uzywaj
piekarnika, jesli szyba nie jest prawidtowo zatozona.

» Jezeli wyjecie lub wymiana szyby sprawia trudnosci, nie nalezy tego robic
na site. Zadzwon do autoryzowanego serwisu lub dziatu obstugi klienta,
aby uzyska¢ pomoc.

Uwaga: wizyty serwisowe zwigzane z obstugg i konserwacjg piekarnika nie sg
objete gwarancja.

Zalecamy demontaz drzwi, aby utatwi¢ czyszczenie szyby. Instrukcje znajdujg
sie w czesci ,Wyjmowanie i ponowne zaktadanie drzwiczek piekarnika”.
Po zdjeciu drzwi potdz je na miekkiej, czystej i ptaskiej powierzchni.

Nalezy doktadnie przestrzegac¢ srodkow ostroznosci i instrukcji zamieszczonych

ponizej. Nieprawidtowa wymiana szyby i drzwi moze spowodowac uszkodzenie
urzgdzenia oraz uniewaznienie gwarancji.



PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

Wyjmowanie wewnetrznej szyby

1. Dotknij zaczepdw mocujgcych szybe po obu stronach drzwi.

2. Pociggnij za uchwyt szyby do gory, az wypustki znajdg sie w najwyzszym
otworze.

3. Trzymajgc gorng czes¢ wewnetrznej szyby, delikatnie pociggnij szybe w kierunku
gornej czesci drzwi, az wysunie sie ona z zacisku u dotu drzwi, a nastepnie podnies.
Nie nalezy ustawiac szyby pod zbyt duzym katem, poniewaz mozna jg uszkodzic.

Szyba wewnetrzna Zacisk

Zatrzask

Po wyczyszczeniu wymien szyby w drzwiach.
Wymieniajgc szyby nalezy zwrdci¢ uwage na nastepujgce kwestie:

» zamontuj wewnetrzng szybe prawidtowo, tak jak pokazano. Szyba musi
znajdowac sie w pozycji opisanej ponizej, aby pasowata do drzwiczek i aby
zapewni¢ bezpieczne i prawidtowe dziatanie piekarnika;

» zachowujesz szczegdlng ostroznos¢, aby nie uderzy¢ krawedzig szyby
w zaden przedmiot lub powierzchnie, nie wciskasz zadnej z szyb na site.
Jezeli masz trudnosci z wymiang szyb, wyjmij je i rozpocznij catg procedure
od nowa. Jesli to nie pomoze, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

Wymien wewnetrzng szybe

Upewnij sie, Ze szyba jest umieszczona prawidtowo

(tj. logo powinno by¢ czytelne u dotu drzwi)

4. Wsun szybe w wyciecie u dotu drzwi.

5. Opusc¢ szybe na zacisk znajdujgcy sie u gory drzwi.

6. Wsun z powrotem uchwyty szklane na miejsce i upewnij sie, ze sg pewnie
zamocowane.
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WAZNE!

Sprawdz, czy uchwyt szyby jest prawidtowo i mocno osadzony, a szyba jest
bezpieczna.
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Wymiana zarowek w piekarniku

Urzadzenie wyposazone jest w zaréwke o klasie efektywnosci swietinej G.
Uwaga: Gwarancja nie obejmuje wymiany zaréwki w piekarniku.

Swiatto znajduje sie w suficie piekarnika.

Niektére modele wykorzystujg zarowki halogenowe G9 o parametrach 220-240 V,
50 Hz i 25 W.

Zawsze trzymaj zarowke zamienng w miekkiej szmatce. Dotykanie zarowki skraca
jej zywotnosc.

Wymiana zarowki
1. Przed wymiang zaréwki odczekaj, az komora piekarnika i element grilla ostygna.

WAZNE!

Przed kontynuacjg wytgcz piekarnik.

2. 0Obré¢ w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i odkre¢ szklang
pokrywe.

3. Ostroznie wyjmij uszkodzong zaréwke halogenowa.

4. Delikatnie wtdz nowg zarowke.

5. Obré¢ zgodnie z ruchem wskazowek zegara i przykre¢ szklang pokrywe.

6. Wigcz ponownie piekarnik i ustaw zegar (instrukcje znajdujg sie w rozdziale
.Pierwsze uzycie”).




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Tabela rozwigzywania probleméw

Jesli wystgpi jakis problem, sprawdz ponizszg tabele i zobacz, czy mozesz
go rozwigzaé. Jesli problemu nie uda sie rozwigzac lub nadal wystepuje,
skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem lub dziatem obstugi klienta.

PROBLEM

Informacje og6lne

POTENCJALNE
PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy zasilanie sieciowe
(wigcznik scienny) jest wtgczone,
czy bezpiecznik nie przepalit

sie i czy w Twojej okolicy nie

ma przerwy w dostawie pradu.

Swiatta nie zapalajg
sie, gdy otwieram
drzwiczki piekarnika.

Przepalita sie zarowka

lub Zzaréwki piekarnika.

Wymien zaréwke lub zaréwki.
Instrukcje znajduja sie w czesci
LPielegnacja i czyszczenie”.

Szyba w drzwiczkach
piekarnika pekfa,

odprysta lub rozbita sie.

Nieprawidtowe
czyszczenie lub
uderzenie krawedzi

szkta o inny przedmiot.

NIE WOLNO uzywac piekarnika.
Zadzwon do autoryzowanego
serwisu lub dziatu obstugi klienta.

Po wytgczeniu
piekarnika z otworéw
wentylacyjnych
wydobywa sie
gorgce powietrze.

To normalne.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa
wentylatory chtodzgce bedg
pracowac nawet po wytgczeniu
piekarnika. Wentylatory
wytgcza sie automatycznie

po ostygnieciu piekarnika.




GWARANCJA | SERWIS

Zanim wezwiesz serwis lub pomoc.

Sprawdz, co mozesz zrobi¢ samodzielnie. Zapoznaj sie z instrukcja instalacji
i podrecznikiem uzytkownika i sprawdz, czy:

1. Twoj produkt zostat zainstalowany prawidtowo.
2. Znasz jego normalng obstuge.



GOSPODARKA ODPADAMI

| OCHRONA SRODOWISKA
UTYLIZACJA URZADZENIA
To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywg europejska 2012/19/UE
i przepisami obowigzujgcymi w Wielkiej Brytanii S.I. nr 3113/2013 w sprawie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE). Zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajgce (ktére moga
wywiera¢ negatywny wptyw na $rodowisko) oraz elementy podstawowe (ktore
nadajg sie do ponownego wykorzystania). Wazne jest wiasciwe przetwarzanie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia
i utylizacji wszystkich substancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania pozosta-
tych materiatéw. Kazdy moze odegra¢ wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat Srodowisku. Zasadnicze znaczenie
ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:

- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowaé
jak odpadéw z gospodarstwa domowego;

- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwozony do
wyznaczonych punktéw zbidrki odpadéw zarzadzanych przez rade miasta
lub zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sa lokalne zbidrki duzego zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Po zakupie nowego
urzgdzenia, stare mozna oddac¢ dostawcy, ktéry musi je bezptatnie
przyja¢ w ramach wymiany, jesli to urzadzenie jest podobnego
typu i ma takie same funkcje jak urzgdzenie zakupione.

OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA NATURALNEGO
O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze
starac¢ sie go wypetni¢. Drzwiczki piekarnika otwiera¢ jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto z wnetrza. Aby uzyskaé
znaczng oszczednos$¢ energii, wytgczy¢ piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym zakonczeniem pieczenia i wykorzystaé ciepto resztkowe,
ktore piekarnik nadal wytwarza. Uszczelki utrzymywac w czystosci

i porzadku, aby unikng¢ uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika.

W przypadku zawartej umowy o umowe elektryczng z taryfg godzinowa,
program ,,0péznione pieczenie” utatwia oszczedzanie energii, przesuwajgc
rozpoczecie procesu pieczenia na przedziat godzinowy z nizszg taryfa.

Dane dotyczace niskiego zuzycia energii zgodnie z Rozporzadzeniem
Komisji (UE) 2023/826.

. . Okres, po ktérym urzgdzenie

Tryb czuwania z wyswietlaniem

. . 0.8 W 20 min
informacji lub stanu
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Beépitett elektromos suto

Felhasznaloi utmutato
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Kérjuk, hasznalat el6tt figyelmesen olvassa
el ezt a kézikonyvet, és 6rizze meg kés6bbi
hasznalatra.

Candy Hoover Group S.r.l.
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BIZTONSAG ES FIGYELMEZTETESEK

A sutéjét gondosan, ugy tervezték, hogy biztonsagosan miikddjon a normal
sutési folyamatok soran. Hasznalat kozben, kérjuk, tartsa szem elétt a kovetkezé
biztonsagi utasitasokat:

Elektromos aramutés veszélye

A suté lampajanak cseréje el6tt kapcsolja ki a sutét a fali
kapcsolonal. Jelen tanacs figyelmen kivil hagyasa elektromos
aramutést vagy sérulést eredményezhet.

A FIGYELMEZTETES!

Véagasi sérilés veszélye

Ovatosan jarjon el — egyes élek élesek.

Az 6vatossag mell6zése sériléseket vagy vagasi sebeket
eredményezhet.

A FIGYELMEZTETES!

Tlzveszély
Siités kdzben ne helyezzen aluminiumféliat, edényeket, talcakat,
vizet vagy jeget a sut6tér aljara, mert ez visszafordithatatlanul

karositja a zomancot; a suté aluminiumfdlidval valé kibélelése
akar tlzet is okozhat.
Soha ne hasznélja a késziléket a helyiség melegitésére vagy

hevitésére. Személyi égési vagy egyéb sérilés térténhet, illetve
tlz keletkezhet. Tarolas a készllékben vagy a készuléken:

A gyulékony anyagokat tilos a siitbben vagy annak felllete
kozelében tarolni.

Jelen tanacs figyelmen kivil hagyasa tilmelegedést, égési
sérlléseket és sérllést eredményezhet.




BIZTONSAG ES FIGYELMEZTETESEK

Forro felulet altal jelentett veszély

A hozzaférhetd részek felforrésodhatnak hasznalat kozben.

Az égési sérlilések és forrazasok elkerlilése érdekében tartsa
tavol a gyermekeket.

A forr¢ fellletek, példaul sttépolcok vagy edények kezelésekor
hasznaljon sutékeszty(it vagy mas véddeszkozt.

Legyen 6vatos a sut6ajtd kinyitasakor.

Az étel kivétele vagy behelyezése el6tt hagyja, hogy a forré
levegb vagy g6z tavozzon.

Ne érintse meg a suté fltéelemeit vagy belsé fellleteit. A fit6-
elemek akkor is forrok lehetnek, ha sétét szinliek. A suté belsd
fellletei annyira felforrésodhatnak, hogy égési sértléseket
okozhatnak.

Hasznalat kdzben és utan ne érintse meg, és ne engedije,
hogy ruhazat vagy méas gyulékony anyagok érintkezzenek

a suté fatéelemeivel vagy belsé fellleteivel, amig azoknak nem
volt elegendé idejik lehdini. A készllék mas fellletei is annyira
felforrésodhatnak, hogy égési sériiléseket okozhatnak —

ilyen példaul a sité szell6zényilasa, a szell6z8 kornyéki

felllet és a sut6 ajtaja.

Jelen tanacs figyelmen kivil hagyasa égési sériiléseket

és forrazasokat eredményezhet.

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

A tlz, aramutés, személyi sérilés vagy anyagi kar kockazatanak csokkentése
érdekében a sit6é hasznalata soran kdvesse az alabbi fontos biztonsagi
utasitasokat:

P A sit6 hasznalata el6tt olvassa el az 6sszes utasitast. A sutét kizardlag
a rendeltetésének megfeleléen hasznalja, a jelen utasitasokban leirtak szerint.

» Megfelel beszerelés: tigyeljen arra, hogy készilékét szakképzett technikus
szerelje be és foldelje megfeleléen.

» Szakaszold: gy6z8djon meg arrdél, hogy ez a suté kizarolag olyan halézatra
van csatlakoztatva, amelyiknek részét képezi egy olyan szakaszold, amelyik
teljesen levalasztja a készuléket a tapellatasrol.

» A haztartasi gépeket nem arra tervezték, hogy gyermekek jatsszanak velik.
» Ne hagyja egyedil a gyermekeket. A gyermekeket nem szabad egyedil vagy
felligyelet nélkdl hagyni azon a terlleten, ahol a készillék hasznélatban van.
Soha nem szabad megengedni nekik, hogy a készilék egyetlen részére is

radljenek vagy raalljanak.



BIZTONSAG ES FIGYELMEZTETESEK

> A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket a készuléktél tavol kell tartani, kivéve,
ha biztosithaté a folyamatos feliigyelet. A berendezést 8 évnél idésebb
gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl, vagy
tapasztalattal és ismerettel nem rendelkez6 személyek akkor hasznalhatjak,
ha feligyelet alatt alinak vagy ha megfeleld utasitasokkal lattak el 6ket
a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen, és megértették a hasznalatbol
ered6 veszélyeket. A berendezés tisztitasat és karbantartasat gyermekek
csak felligyelet alatt végezhetik.

» Ne helyezzen nehéz targyakat a suté ajtajara.

» Viseljen megfelel6 ruhazatot. A készulék hasznalata kdzben ne viseljen b6 vagy
|6g6 ruhadarabokat. Meggyulladhatnak vagy megolvadhatnak, ha flitéelemhez
vagy forro fellilethez érnek, és On égési sériilést szenvedhet.

» Felhasznal6 altali javitas: ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely elemét,
hacsak erre vonatkozé explicit javaslat nem talalhato a jelen kézikdnyvben.
Minden egyéb szervizelést kizardlag szakképzett technikus végezhet.

» Ne haszndljon vizet zsirtuzek oltaséara.

» Fojtsa el a tlizet vagy a langot, vagy hasznaljon szaraz vegyi vagy hab tipusu
tlzolté készuléket.

» Kizardlag szaraz sutékeszty(it vagy edényfogot hasznaljon.

» A nedves vagy nyirkos edényfogok forro fellleten g6z okozta égési sérulést
eredményezhetnek. Ne engedije, hogy az edényfogok forro terililetekhez
vagy fltéelemekhez érjenek. Ne hasznaljon t6rolk6z6t vagy vastag kendét
edényfogoként. Kigyulladhat.

» Ne melegitsen bontatlan ételtarol6 edényeket. Nyomas keletkezhet benniik,
ami a tartaly szétrepedéseét és sérilést okozhat.

» Biztonsagos élelmiszerkezelés: az ételt a lehetd legrovidebb ideig hagyja
a sutében sutés el6tt és utan. Ez azért sziikséges, hogy elkeriljik azokat
a szennyezédéseket, amelyeket ételmérgezést okozd mikroorganizmusok
idézhetnek el6. Legyen kulondsen évatos meleg idében.

> A sut6 szell6zényilasait mindig tartsa szabadon.

» Ne mikodtesse a készlléket kilsé id6zitével vagy kulonallé tavvezérld
rendszerrel.

» Vigyazat: A suté hiitérendszerének részeként forré levegd aramolhat ki a siitd
tetején 1&v6 szell6zényilasbol.

» A sutépolcok elhelyezése: a polcokat mindig akkor helyezze a kivant helyre,
amikor a siit6é hideg (elémelegités el6tt). Ha a sutd forré allapotaban kell
eltavolitani egy polcot, tgyeljen arra, hogy a sitékeszty( vagy az edényfogo
ne érjen hozza a sutében |évé forro flitéelemekhez vagy a suté aljahoz.

P> Ne tisztitsa a sut6é tomitését, és ne hasznaljon rajta sutétisztitd szereket.

Ez elengedhetetlen a megfeleld tomitéshez, amely biztositja a stté hatékony
mikddését. Ugyelien arra, hogy ne dérzsdlje, ne sértse meg és ne mozditsa el.

P Ne telepitse és ne Uzemeltesse a késziléket, ha sérilt vagy nem mikodik
megfeleléen. Ha sérilt terméket kap, azonnal I1épjen kapcsolatba a kereske-
dbével vagy a szerel6vel.



BIZTONSAG ES FIGYELMEZTETESEK

> Az égési sérllések elkerllése érdekében ne nyissa ki a sutd ajtajat, amikor
a sutd g6zt termel.

» Ne hasznaljon sitétisztitokat, durva/surol¢ tisztitoszereket, viaszt vagy poliro-
zbszereket. A slté egyetlen részén sem szabad kereskedelmi forgalomban
kaphato sutétisztitot, sutébetétet vagy barmilyen védébevonatot hasznaini,
sem a sitd belsejében, sem annak kdrnyezetében. Ne hasznaljon durva
vagy abraziv tisztitoszereket, suroldszereket vagy éles fémkaparokat
a suté Uvegajtajanak tisztitasdhoz, mert ezek megkarcolhatjak a fellletet,
ami az liveg toréséhez vezethet.

» Csak az ebben a kézikdnyvben felsorolt alkatrészeket tisztitsa.

» Ne hasznaljon gbéztisztitot a suté barmely részének tisztitasahoz.

» Ne taroljon gyermekek szamara csabitd targyakat a suté folott. A sttére
felmaszo gyermekek égési vagy egyéb sériiléseket szenvedhetnek,
mikdzben targyakat probéalnak levenni réla.

» Kizardlag sutében vald hasznalatra jovahagyott sitéedényt hasznaljon.
Kdvesse a sutéedény gyartojanak utasitasait.

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy eltavolitotta a mlanyag szallitasi anyakat az
oldalso allvanyokrol, és kicserélte 6ket a mellékelt fém régzitéanyakra.

P Kizarolag az ehhez a siitéhoz javasolt h6érzékelé szondat hasznalja.

» Ne helyezzen ételt kdzvetlenll a siitéracsokra. Mindig sutépapirt és/vagy
megfeleld sitélapokat vagy -formakat hasznaljon.



TELEPITESRE VONATKOZO ELOIRASOK

BIZTONSAG ES FIGYELMEZTETESEK

A FIGYELMEZTETES!

Elektromos aramutés veszélye

Barmilyen karbantartas vagy javitas megkezdése el6tt mindig
valassza le a készlléket a tapellatasrol. Alapvet6 és elengedhe-
tetlen fontossagu a megfeleld foldelési halozathoz csatlakoztatas.
Az otthoni aramhalézaton kizarélag szakképzett villanyszerel
hajthat végre modositasokat.

Jelen tanacs figyelmen kivil hagyasa elektromos aramutést
vagy sérulést eredményezhet.

A FIGYELMEZTETES!

Tlzveszély

Ne hasznaljon adaptereket, atalakitokat vagy elosztdkat

a készulék haldzati tapellatashoz torténd csatlakoztatasahoz.
Jelen tanacs figyelmen kivil hagyasa tulmelegedést, égest
vagy tiizet eredményezhet.

A FIGYELMEZTETES!

Véagasi sérulés veszélye
Ovatosséag javasolt, mert a pult szélei élesek. Az vatossag
mellézése séruléseket vagy vagasi sebeket eredményezhet.




TELEPITESRE VONATKOZO ELOIRASOK

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

A veszélyek elkerulése érdekében a készllék beszerelése vagy hasznalata el6tt
gondosan kovesse ezeket az utasitasokat.

Jelen utasitast tegye elérhetévé a készuléket beszerel§ szakember szamara,
mivel igy el6fordulhat, hogy csdkkenthet6 a beszerelés koltsége.

A készuléket kizarolag megfelel6en képzett szakember telepitheti és csatlakoz-
tathatja a haldzati tapellatashoz, a jelen telepitési utasitasoknak megfeleléen,
valamint a vonatkozo helyi épitési és villamossagi el6irasok betartasaval.

A készllék nem megfelel6 beszerelése érvénytelenitheti az 6sszes jotallasi
vagy felel6sségvallalasi igényt.

Ha a tapkabel megséril, a veszély elkeriilése érdekében cseréltesse ki a gyartoval,
a gyarto szervizkdzpontjaval vagy mas szakemberrel. Szakaszold: gy6z6djon meg
arroél, hogy a sité olyan halozatra van csatlakoztatva, amelyiknek részét képezi
egy olyan szakaszold, amelyik a helyi vezetékezési szabalyoknak megfeleléen
teljesen levalasztja a késziléket a tapellatasrol. A sitét foldelni kell. A csomagolast
megfeleléen artalmatlanitsa.

A kérnyezetre gyakorolt hatas csokkentése érdekében lehetdéség szerint
hasznositsa Ujra a csomagoldéanyagokat.

A tilmelegedés elkeriilése érdekében a siitd nem telepithetd konyhafront
(konyhaszekrényajt6) mogé.

Az ajanlott beépitési magassag 850 mm-nél nagyobb.
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A TERMEK MERETEI
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A TERMEK MERETEI mm
A A termék teljes magassaga 595
B A termék teljes szélessége 595
C A termék teljes mélysége 565
D Avaz 1. magassaga 575
E A \vaz szélessége 555
F Avaz 1. mélysége 545
G Sutékeret és vezérlépanel mélysége 20
H Sitéajté mélysége teljesen nyitott allapotban 478
J Avaz 2. mélysége 405
K AVvéaz 2. magassaga 510
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Beépités magas szekrénybe

S Beépités als6 szekrénybe
-
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Beépitési méretek
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Oldalnézet

@
Ha a sit6t f6z6lap alatti
alsé szekrénybe épiti be,
figyelembe kell venni
a fézélaphoz szikséges
BEEPITESI mélységet.

*méretek mm-ben
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Csatlakozasok és szell6zés

min. 20
Fenntartott
szellozoter

@ Hely a késziilék csatlakoztatasahoz @

*Keérjik, a siit6 hatuljan talalhato tapkabel helyzetének megfelelen
alakitsa ki a stt6 csatlakozoaljzatat.

@ Fenntartott szell6z6tér.  (min. 20 mm)

Fenntartoit
szell6zotér

£t
06

*méretek mm-ben



TELEPITESRE VONATKOZO ELOIRASOK

A SUTO KICSOMAGOLASA

FONTQS!
EMELES: Ne emelje fel a sutét az ajtofogantyunal fogva. Hasznalja a vaz oldalan
talalhaté fogantylkat (ha vannak).

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, és artalmatlanitsa felel6sségteljesen.
Hasznositsa Gjra, amit csak tud.

Helyezze a kicsomagolt sutét fahasabokra vagy hasonlé tamasztékokra,

hogy elkertlje a sit6 alsé peremének sérllését.

Also él

FONTOS!

Amikor kiveszi a sitét a kartondobozbdl, Ugyeljen arra, hogy ne sértse meg
az also peremet, amely mind a szell6zés, mind a felesleges paralecsapodas
elvezetése szempontjabdl fontos.

Mély sitétalca | Airfry talca Grillracs | Csuszosinek | Csavarok

Mennyiség 1 1 1 1 par 2

FONTOS!

A stétalcak siutés kozben deformalédhatnak; ez normalis jelenség, lehlilés utan
visszanyerik eredeti alakjukat.

®
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VILLAMOS CSATLAKOZTATAS
FONTOS!

> A sutét kizardlag megfeleléen képzett szakember csatlakoztathatja a hal6zati
tapellatashoz.

» Ezt a sutét foldelni kell.

> Miel6tt a siitét a halézati aramforrashoz csatlakoztatna, ellenérizze, hogy
a haztartasi elektromos hal6zat alkalmas-e a sit6 altal felvett teljesitményhez
(az adattablan megadottak szerint).

> A fesziiltség megfelel az adattablan talalhat6 értéknek.

Névleges Névleges Névleges
teljesitmény feszlltség frekvencia

Modkod Mennyiség

220-240V

CA6 NPL4K23EHBB 78 | 3100 W . st
valtakozé aram

50/60 Hz

Az aljzatnak meg kell felelnie a cimkén szerepld terhelésnek, tovabba
rendelkeznie kell mikoddképes foldeld érintkezdvel. A foldelévezetd szine
sarga-zold. A miveletet kizardlag megfeleléen képzett személy végezheti.
Az aramforrashoz val6 csatlakoztatas térténhet dugaszoléval vagy rogzitett
megfelel6 megszakiténak a készllék és a maximalisan csatlakoztathato
terhelés elviselésére képes aramforras kozeé iktatdsaval, amely 6sszhangban
van a hatélyos jogszabalyokkal.

Az aljzat és a készulékdugo kozotti inkompatibilitas esetén forduljon szakképzett
villanyszerel6hoz, aki megfelel6 tipusura cseréli a késziilékdugot. A dugdnak
és az aljzatnak kotelez6en eleget kell tennie a telepités helyélil szolgal6 orszag
aktualis el6irasainak.

A séarga-zold foldel6kabelt nem szakithatja meg a kapcsold. Az aljzatnak vagy
a csatlakoztatashoz hasznalt omnipolaris kapcsoldnak kdnnyen elérhetének
kell lennie a készulék telepitését kdvetden.



TELEPITESRE VONATKOZO ELOIRASOK

A SUTO ROGZITESE A SZEKRENYHEZ

1. Helyezze a sit6t az el6készitett nyilasba.
FONTOS!
Ne emelje a sit6t az ajtofogantyutol.
2. Nyissa ki teljesen a suté ajtajat.
3. Hasznalja a mellékelt csavarokat a stit6 szekrényhez torténé rogzitéséhez.

FONTOS!

» Ne hlzza til a csavarokat.

» Ne rogzitse a sutét a butorhoz szilikonnal vagy ragasztéval. Ez megneheziti
a késo6bbi szervizelést. A Haier nem fedezi a sitd eltavolitasanak koltségeit,
illetve az eltavolitas altal okozott karokat.

A sUt6 eltérd lehet
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ELSO HASZNALAT

A sité elsé bekapcsolasakor, vagy aramszinet utan, a suté hasznalatahoz
be kell allitania az 6rat.

1 . Allitsa be az orat

I~ ¢
1.A k||eI29n 12:00 Je'lenlk meg, lE.DD ®
és az © jelzsfény villog.
2. Erintse meg a ,-” és a ,+” gombot
az idd beallitasahoz.
3. Az id6 5 masodperccel azutan O
automatikusan megerdsitésre kerdl,
hogy elveszi az ujjat a kezel6panelrél.

2 . Az id6 modositasa

1.Az © folyamatos megérintésével
ciklikusan valaszthat a 3 funkcio kozul.

Hagyja abba az érintést, amikor az ®
jelzés megijelenik. lE.DD ®

2. Erintse meg a ,-” és a ,+” gombot

az id6 beallitasahoz.

Az id6 5 masodperccel azutan - +
automatikusan megerdsitésre kerdl, ~
hogy elveszi az ujjat a kezel6panelrél.

3 . A sUt6 kondicionalasa

Fontos, hogy az elsé sutés el6tt kondicionalja a sutét. A kondicionalas
elégeti a gyartasi maradvanyokat, és biztositja, hogy mar a kezdetektdl
a legjobb eredményeket érje el.



ELSO HASZNALAT

° O o
S l-l g
1 mo° — -
g ea |E.3LI ® 300 - -:100
Gm O 25;'._._ _.."1.50
wo @ - © + 200

1. Forgassa el a funkcidvélasztét a Siités funkcio kivalasztasahoz.
2. A hémérséklet 200 °C-ra torténd beallitdsahoz forditsa el az
értékvéalaszto tarcsat.

» Amig a sutd melegszik, a jelz6fény vilagit.
» Amikor a sut6 elérte az el6re beallitott hémeérseékletet, a jelzé6fény
kialszik.

3. 30 perc elteltével valassza ki a Grill + Ventilator funkciét [=.
Hagyja a h6mérsékletet 200 °C-on 5 percig.

4. 5 perc elteltével kapcsolja ki a stitét (allitsa a funkcidvalasztot
és az értékbeallité tarcsat 0 allasba.)

» A kondicionalasi folyamat soran jellegzetes szag és kis mennyiségi flst
keletkezik, mivel a gyartasi maradvanyok leégnek. Ez normalis jelenség,
de Ugyeljen arra, hogy a konyha a kondicionalas soran jol szell6zzon.

» Miutan lehlt, tordlje ki a stitét nedves kendbvel és enyhe mosdszerrel,
majd torolje alaposan szarazra.



FUNKCIO ALKALMAZASA

Orafunkcio alkalmazasa

Az idébeallitast barmikor modosithatja az (® megérintésével.

Erintse meg ismételten az ® gombot a siitési idétartam, az id6zits
€s az id6 ciklikus beallitasahoz.

» Az id6zitd percekben (6ra/perc) szamol vissza.
» Az id6zitdbn maximum 23 6ra 59 perc allithaté be.

1 « Sutés idétartama beallitasa

1. Erintse meg az C) gombot, ekkor megjelenik a f6zés id6tarta-

manak - jelzéje.

2. Allitsa be az id6t a ,-” és ,+” megérintésével.

» A vezérl6k nyomva tartasaval felgyorsithat6 a goérgetés.

3. A sUtési id6 5 masodpercen belll beallitasra keril, miutan leveszi
az ujjat a panelrél.

» Az id6zitd ezutan elkezd visszaszamolni. A kijelzdn az aktualis
id6 fog megjelenni.

» Ha szeretné ellendrizni, mennyi a fennmaradé id6 az id6zitén,
érintse meg az ® elemet a 1M kivalasztasahoz. Ez nem torli

az id6zitét.

A sUtési id6 beallitdsanak modositasahoz
1. Erintse meg az ® elemet a fennmaradé idé 1H kivalasztasahoz.

2. Erintse meg a ,-” és a ,,+” gombot az U] id6 beallitasahoz.
3. Hagyja el a panelt, és az id6 megerésitésre kerul.

Amikor a beallitott id6 lejar

> A - jelzéfény villog, és néhany masodpercenként hangjelzés
hallhato.

» Allitsa a funkciovalaszto és értékbeallitd gombot 0 allasba.

» A hangjelzés kikapcsolasahoz barmelyik gombot megnyombhatja,
vagy varjon 2 percet, amig a hangjelzés automatikusan kikapcsol.

FONTOS:

» Ha a sutést sutési idétartam beallitasa nélkdl inditja el, a suté
folyamatosan mikodik, amig manualisan le nem allitja a sitést.
» Ha beallitja a sutési idétartamot, a suté az id6 leteltekor leall.



FUNKCIO ALKALMAZASA

2 . 1[d6zit6 beallitasa

Visszaszamlélas beallitdsa.

Ez a funkcioé nincs hatassal a készilék mikodésére. Valassza ki
és allitsa be az id6t. Amikor az idé lejar, egy hangjelzés hallhato.
Az id6zit6 kikapcsolt készulék esetén is hasznalhato.

Allitson be id6zitét, amely emlékezteti a munka megkezdésére vagy
befejezésére.

1. GOrgessen az ® elemre, és szakitsa meg az érintést, amikor

az @ jelzé megjelenik.

2. Allitsa be az id6ézitét a ,-” és ,+” gombok megérintésével.

3. Az id8zit6 5 masodperccel kerul bedllitasra, hogy leveszi az ujjat
a panelrél.

4. A kijelzén megjelenik a fennmarado idd visszaszamlalasa.

5. Az id6 letelte utan az (9 jelz6 villogni kezd, és néhany
méasodpercenként hangjelzés hallhato.

A hangjelzés kikapcsolasahoz barmelyik gombot megnyomhatja,
vagy varjon 2 percet, amig a hangjelzés automatikusan kikapcsol.

Az id6zit6 beallitdsanak torlése

1. GOrgessen az ® elemre, és szakitsa meg az érintést, amikor
az @ jelzé megjelenik.

2. Erintse meg a ,-” gombot az id6 00:00 értékre allitasahoz,

és 5 masodperc mulva az id6zit6 torlédik.



SUTESI FUNKCIO

Altalanos iranyelvek
FONTQOS!

» A modelltdl figgéen eléfordulhat, hogy csak néhany ilyen funkcié érhetd el.

» Az dsszes funkciot csukott sutéajtoval hasznalja.

P> A jobb sutési éimény érdekében sutés el6tt ajanlott az eldmelegités,
kivéve, ha a funkcié lzemmaodjanak utasitasai masként rendelkeznek.

1. Statikus |—

felsd kils6 és also futéelemek

> A hé a fels6 és az also flitéelemekbdl egyarant érkezik. A ventilator nem
hasznalatos ennél a funkcional.

P Idedlis siteményekhez és olyan ételekhez, amelyek hosszu ideig vagy
alacsony hémérsékleten torténd sutést igényelnek.

» A hosszukas omlds keksz esetén az ajanlott hdmérséklet 150 °C.

> A négyzet alaku omlds keksz esetén az ajanlott hdmérséklet 160 °C.

» Kisebb slitemény esetén a javasolt hémérséklet 160 °C.

» Ez a funkcido nem alkalmas t6bb szinten térténd sutéshez.

Idedlis a hosszabb elkészitési id6t igényld, nedves ételekhez, példaul gazdag

gylimélcstortahoz.

2 . TObbszint( @

ventilator és hatso ftéelem

» A kuldnboz6 polcszinteken sutott kekszek kivul ropogosak, kdzépen pedig
puhak.

P> A hasok és a szarnyasok inycsiklandéan megpirulnak és sercegnek,
mikdzben szaftosak és omlésak maradnak.

> Az egytalételek tokéletesen elkésziilnek, az Gjramelegités pedig gyors
és hatékony.

P Ha egy receptet Statikus médrol Tébbszintli médra alakit at, javasoljuk,
hogy csokkentse a stitési id6t, vagy korulbelul 20 °C-kal csokkentse
a hédmérsékletet.

» Sutemények esetében az ajanlott hémeérséklet 150 °C.

P Kisebb sitemény esetén a javasolt hémérséklet 150 °C.

» Hosszabb sutési idejl ételek esetén (pl. tobb mint egy 6ra) sziikség
lehet az id6 és a hémérséklet csokkentéseére.

Idedlis kekszek, aprésutemények, pogacsaszeri sutemenyek, muffinok és

minitortdk készitéséhez.




SUTESI FUNKCIO

(£

3 « Grill + Ventilator

ventilator, valamint fels6 bels6 és kulsé flitbelemek

» Ez a funkcio a felsé flit6elemek intenziv héjével piritia meg az ételek tetejét,
a ventilator pedig gondoskodik az egyenletes sttésrol.

» A hus, a szarnyas és a zoldségek gyonyorien atsulnek; az étel kivul
ropogos és barna, mig belseje szaftos és puha marad.

Idealis egész csirke, marhabélszin, illetve kedvenc csirke-, hal- és steakételei
grillezéséhez.

4. Dupla grill Ifl

felsé belso és kiilsé fltéelemek

» Intenziv sugarzo hét biztosit mindkét felsé fltéelem.

» Az el6bmelegités nem feltétlenll sziikséges, bar egyesek szivesebben
hagyjak néhany percig felmelegedni a fitéelemet, miel6tt az ételt a grill
ala helyezik.

» Ez a legmegfelelébb funkcié szamos étel ,befejezéséhez”, példaul a rakott
burgonya és a frittata tetejének megpiritdsahoz.

Idedlis kenyér piritasahoz vagy az ételek felsé piritasahoz, ,befejezésként”.

5 . Statikus + ventilator ~

ventilator, valamint felsé kiilsé és also ftéelemek

> A sut6 ventilatora a fels6 kiilsd és az also fitéelemek feldl keringeti
a forrd leveg6t, és elosztja azt a sttétérben.

» Az étel gyorsabban pirul, mint a hagyomanyos Statikus funkcioval
készitett ételek.

» El6fordulhat, hogy a hagyomanyos receptekben ajanlottnal révidebb
id6t kell beallitania.

» Hasznalja a Statikus + ventilator funkciot alacsony hémérseékleten,
pl. 50 °C-on gyimolcsok, zoldségek és fliszerndvények szaritasahoz.

Ideadlis egyetlen polcon torténd sitéshez, ha az étel elkészitése kevesebb
mint egy 6rat vesz igénybe — példaul muffinok, pogacsaszeri sitemények
€s minitortak, illetve olyan ételek esetén, mint az enchilada.



SUTESI FUNKCIO

0

B. pPorkolss [
ventilator, valamint fels6 kulsé és hatso

ftéelemek

> A sutét nem kell elémelegiteni. A funkcio elinditasa elétt az ételt be kell
helyezni a sutébe.

P Ha sziikséges, hasznalja a grillracsot vagy a racsot, illetve helyezzen
z6ldségeket a sult his ala, hogy a szaft elfolyhasson a husrdl. igy a forré
levegb a hus alatt is keringhet.

Idedlis a kovetkez6khoz:
has és zoldség sutése. Nagyobb husdarab hasznélata javasolt.

000

7 . Aqua Clean ooco

Tavolitson el kézzel annyi szennyez6dést, amennyit csak lehetséges.
Téavolitsa el a tartozékokat és a polctartot az oldalfalak tisztitdsahoz.

Az Aqua Clean funkcidk tamogatjak a késztlék sitdéterének gézzel torténd
tisztitaséat. A jobb teljesitmény érdekében akkor inditsa el a funkciot,
amikor a készulek lehdilt.

A megadott id6 a funkcié idétartamara vonatkozik, és nem tartalmazza

a sUtétér felhasznald altali tisztitdsahoz sziikséges id6t.

1. Ontsén 200 ml vizet a siité aljara.

2. Vélassza ki az Aqua Clean funkciét z::, majd forgassa el az értékbeallito
tarcsat, és allitsa a hémérsékletet 110 °C-ra.

3. Allitsa be a siités idétartamat 20 percre.

4. Egy hangjelzés hallhatd, amikor a program befejez6dott.

5. Torolje at a készulék belsé fellletét nem karcold felliletapolé szivaccsal.
A sutétér tisztitasahoz hasznalhat meleg vizet vagy sutétisztito
mosogatészereket.

Tisztitas utan hagyja nyitva a sit6 ajtajat kordlbelll 1 6ran at. Varja meg, amig
a készilék megszarad. A szaritas felgyorsitasahoz a késziiléket 150 °C-os
forrd leveg6vel korulbeltl 15 percig melegitheti. A tisztitasi funkcioé akkor
fejti ki a legnagyobb hatast, ha a funkcié befejezése utan azonnal kézzel
megtisztitja a készuléket.

FIGYELMEZTETES:
» Ne nyissa ki az ajtot, amikor a sité mikodik; tgyeljen a forrd gbzre.
> Amikor a sutétér fellletét szivaccsal tisztitja, viseljen hészigeteld kesztydit
a keze védelme érdekében.
» Tordlje fel a sitdétérben maradt vizet a mikrobioldgiai kockazat elkerilése
érdekében.
®



SUTESI FUNKCIO

8 . Szaritas @

ventilator és hatso fltéelem

A szaritas olyan melegitési funkcio, amely lehetévé teszi gyumolcsok,
z6ldségek és fliszerndvények kivalo eredménnyel torténd szaritasat.

Az ilyen tipusu tartésitas soran az izesitéanyagok a vizelvonas kovetkez-
tében koncentralédnak. Kiméletesen készithet silt ételeket is, példaul
egytalételeket, porkdlteket és péarolt husokat.

A készllék optimalisan szabalyozza a sutétér energiaellatasat. Az étel
fazisokban, maradékho felhasznalasaval készul.
Ez azt jelenti, hogy szaftosabb marad és kevésbé barnul meg.

Aszalashoz csak hibatlan gyimadlcsoket, zoldségeket és fliszerndvényeket
hasznaljon, es alaposan mossa meg 6ket. Bélelje ki a racsot zsirpapirral vagy
sttépapirral. Ontse le a felesleges vizet a gyimolcsrél, és szaritsa meg.

Az ajanlott beallitasi hdmérséklet 60-110 °C.

Szikség esetén vagja egyforma darabokra vagy vékony szeletekre. A hamo-
zatlan gyiimélcsoket a vagott feliikkel felfelé helyezze a télra. Ugyeljen arra,
hogy a racson se a gyimolcsok, se a gombak ne fedjék egymast.

Reszelje le a zoldségeket, majd blansirozza 6ket. Hagyja a blansirozott
z6ldségeket lecsepegni, majd egyenletesen ossza el 6ket a racson.

A fUszerndvényeket szarral egyltt szaritsa. Helyezze el a fliszernévényeket
egyenletesen, kissé halmozva a racson.

A nagyon lédus gyumdlcsoket és zdldségeket tobbszor forditsa meg.
Szaritas utan azonnal tavolitsa el a megszaradt termékeket a papirrol.

Ez a funkcié elsésorban az energiafogyasztas csokkentésére szolgal

fézés kozben.

Idealis gyimolcsok, zoldségek, fliszerndvények, hus és tenger gyiimolcseinek
szaritasara.

Kaposztalevél Fatt 1 6ra 30 perc
Hosszubab Fatt 55 3H 3
Ede§burgonya- G626l 55 13 ora, 2 Ora utan 3
hasab forditsa meg

Mangoszelet / 70 8 ora, 4 ora utan 3
forditsa meg

7 6ra, 2 6ra utan

Bananszelet SOs vizbe martva |55 p
forditsa meg




SUTESI FUNKCIO

Elkészités E—(I%r)nerseklet 6 Polcpozicio

Citromszelet 55 15 ora, 2 Ora utan 3
forditsa meg

Almaszelet S6s vizbe martva |55 8 0ra, 20rautan |4
forditsa meg

4 ( 7 6ra, 2 6ra utan

Nyers sovany hus 55 forditsn meg 3

Nyers csirkemell 70 5ora, 1 orautan |,
forditsa meg

Héjas garnélarak | Fétt 70 6 6ra; 2 orautan |
forditsa meg

Szaritott marhahus | Fétt és pacolt 90 2 ora 3

*Az EN 60350-1 kdvetelményei szerint mérve az energiafogyasztas és az energiaosztaly
meghatarozéasa céljabol.

9. Pizza Mode @

ventilator, valamint also és hatso flitéelemek
» A ventilator az also flitéelembdl szarmazo hét a suté teljes belsejében
keringeti.
» Kivald pizza sitéséhez, mivel ropogodsra siti az aljat anélkil, hogy a teteje
talsiine.
» A legjobb eredmény érdekében melegitse el6 a pizzakovet legalabb 1 6ran
at, és slsse a suté 1. vagy 2. polcszintjén.

Tartozékok/ Polcpozicio H6émérséklet Sutési idé
edények P °C-ban percben.
Vékony alap | Racs 2 190~210 15~20
Mélyhitott
Vastag alap |Racs 2 180~200 20~25
Vékony alap | Sutétalca 2 230-250 10~15
Vékony alap | Pizzatélca 2 230-250 8~12
Vastag alap | Sutétalca 2 210-220 15~20
Hazi
Vastag alap | Pizzatélca 2 210-220 15~20
Vékony alap | Sutétalca 2 300 4-6
Vékony alap | Pizzatélca 2 300 3~5




SUTESI FUNKCIO

FONTOS!

Ha nem allit be idétartamot a Pizza moédhoz, a suté folyamatosan miikodik,
amig manualisan le nem éllitja. Forditson fokozott figyelmet az étel allapotara,
hogy elkerulje a tulsiutést.

o
10 . Kelesztés hasznalata ()

Ezzel a funkcioval kelesztheti a tésztat sités el6tt. Szikség esetén tébbszor
is kelesztheti a tésztat.

FONTOS!

P A tészta kelesztéséhez alacsony hémérséklet szikséges.
A sutd a beallitott hdmérsékleten miikodik.
» Ez a funkcio csak akkor hasznalhatd, ha a siutétér hideg.

1. Vélassza ki a sutési funkciot |:| a suté legfeljebb 5 perces
elémelegitéséhez.

5 perc elémelegités utan forgassa el a funkcidvalasztét a Kelesztés funkcio
kivalasztasahoz.

Megjegyzés: ha a sutéter tul forro:

» Nyissa ki az ajtot, hogy a sité lehlilhessen.

Tegye a tésztat egy héallé talba, és fedje

le mGanyag féliaval és/vagy tiszta, nedves
ruhaval, majd helyezze a talat a sut6é kdzepére.
2. F6zési tapasztalatatél figgben beallithatja

a tészta kelesztésének idétartamat.

[

Ha beallit egy id6tartamot, a kijelz6 visszaszamolja a fennmarado idét.

FONTOS!

Ne tegyen tésztat a sitébe, amig az le nem hiilt.

3.

» Ha beallit egy id6tartamot a tésztakelesztéshez, akkor a tésztakelesztési
funkcié befejezédik. Egy hangjelzés hallhato, és kiveheti a talat a stitébdl.
Ellendrizze, hogy a tészta kelléen megkelt-e (a tésztanak joval nagyobbnak
kell tinnie). Annak ellenérzéséhez, hogy a tészta megkelt-e, finoman
nyomja meg az ujjaval. A benyomdédasnak lassan vissza kell simulnia.

» Ha nem allit be idétartamot, figyelemmel kell kisérnie a tészta kelesztési
allapotat, és a kelesztés befejezésekor le kell allitania a kelesztést
a funkciévéalaszté semleges allasba forditasaval.




SUTESI FUNKCIO

Ha Ujra keleszteni szeretné a tésztat:

» Forditsa vissza a funkciévalasztét a Kelesztés funkciora.
» A kelesztési funkcio visszaallitasahoz kdvesse az el6z6 oldalon talalhatd
Iépéseket.

4. A tészta kelesztésének megszakitasa
Forditsa a funkciovalasztot egy masik funkciora.

11.AIR FRY @

ventilator, valamint fels6 kulsé és hatso fatéelemek

P> A jobb sutési eredmény érdekében teritse szét az ételt egy sutétalcan
vagy airfry koséarban.

» A forréleveg6s fritéz mikodési koriiményeit reprodukalja.

» Egészségesebb sitési mod, amely kevesebb olaj felhasznélasaval teszi
ropogdssa az ételt. A legjobb eredmény elérése érdekében kenje meg
az ételt 1-2 ev6kanal olajjal.

» El6re csomagolt ételek esetén: ha a gyarto elkészitési utmutatoja nem
légkeveréses funkcié hasznalatat javasolja, csokkentse a hémérsékletet
20 °C (70 °F) értékkel.

P Stités egy polcon: a st fels6 részében slisson, de ne a legmagasabb

polcszinten.
Polcok Hoémeérséklet (°C) I1d6 (perc) Polcpozicié
Chips Sutdtalca 205 15~20 4
Chips Airfry kosér 205 15~20 3
Piritott vagdalt Réacs 200 20~25 3
Csirkefalatok Sutétalca 200 18~23 4
Csirkefalatok Airfry koséar 205 18~23 3
Csirkeszarnyak | Ré&cs 180 20~25 3

Idealis mélyh(tott, illetve tésztabundas és panirozott ételek elkészitésehez,
amelyeket altalaban bd olajban sitnek.



APOLAS ES TISZTITAS

Kézi tisztitas

MINDIG SOHA

e Barmilyen kézi tisztitas vagy karbantartas
el6tt el6szor varja meg, amig a sutd
biztonsagosan megérintheté hémérseékletre
hal, majd kapcsolja le a tapellatasat a fali
kapcsolénal.

o A sUtd tisztitasanak megkezdése el6tt
olvassa el ezeket a tisztitasi utasitasokat,
valamint a ,Biztonsag és figyelmeztetések”
szakaszt.

e Annak megel&zése érdekében, hogy

a szennyez6dések ,raégjenek” és makaccsa
valjanak, javasoljuk, hogy minden hasznalat
utén tavolitsa el a sttétér zomancozott
feltletérdl a kdnnyen hozzéaférhetd kifroccse-
néseket, ételmaradékokat és zsirfoltokat.

HOGYAN?

Az ajté 0sszesen 2 Uveglapbdl all

\ B belsd /

e Soha ne hasznaljon gbztisztitot.

e Soha ne taroljon gyulékony anyagokat

a sltében.

e Soha ne hasznaljon surolé hatasu

vagy erds tisztitdszereket, torl6kenddket,
suroloparnakat vagy acélgyapotot.

Egyes nejlon surolészivacsok is karcolast
okozhatnak. El6szor ellenérizze a cimkét.
e Soha ne hasznaljon siitétisztitét katalitikus
paneleken.

e Soha ne hagyjon ligos (s6s kiémlott
folyadékot) vagy savas anyagokat (példaul
citromlevet vagy ecetet) a sutd fellletein.

e Soha ne hasznaljon klér- vagy savalapu
tisztitdszereket.

FONTOS!

e Ne hasznaljon sltétisztitokat vagy
egyéb durva/abraziv tisztitdszereket,
torlékenddket, suroldszivacsokat,
fém dorzsit vagy éles fémkaparokat

i

az lvegfeluletek tisztitasdhoz.

Uvegfe-

\ A kiilsé

Ezek megkarcoljak az tveget,
és karosithatjak annak specialis

luletek —

(sutdajtd
Uveglapjai,
vezér-
I6panel)

sz6dabikarbonas forré vizzel

2. Torolje at tvegtisztitoval,
majd torolje szarazra puha,
szoszmentes kendGvel.

Az Uveglap tisztitasahoz el6szor
el kell tavolitani az ajtot és a belsd
Gveglapot. Az utasitasokat lasd

az ,Ajtélveglapok eltavolitasa és
cseréje tisztitashoz” cim( részben.
1. Enyhén mosogatdszeres vagy

tisztitsa, majd torolje szarazra.

bevonatat, ami az liveg megrepe-
déséhez vagy széttoréséhez vezethet.
e Még ha csak a bels6 tiveglapot (B)
tisztitja is meg, el6szor tavolitsa el az
ajtot és az Uveglapot. Ha Ugy tisztitja
az ajto lvegét, hogy a belsd liveglap
benne marad, a tisztitészer lefolyhat
a réseken, és raszaradhat a belsé
alkatrészekre.

e A kezel6panel livegének tisztitasakor
legyen kiilondsen évatos. Kizarélag
nedves, mososzeres kendét hasznaljon.

®




Rozsdamentes
acél szalag/
fogantyu

a sutéajtod
elején

A sutéajto
alumini-
umkerete

€s mianyag
sarokkapcsai

Teleszk6pos
csusztathat6

polctartok

Sutétér

HOGYAN?

1. Tisztitsa meg enyhe mososzeres,
forré vizes oldattal, majd tordlje
szarazra mikroszalas kenddvel.

2. Szikség esetén hasznaljon
megfelel6 rozsdamentes acél
tisztitoszert és polirozot.

APOLAS ES TISZTITAS

FONTOS!

e Mindig olvassa el a cimkét,
hogy megbizonyosodjon arrol,
hogy a rozsdamentes acél tisz-
titdszer nem tartalmaz klérve-
gyuleteket, mivel ezek korroziv
hatastak, és karosithatjak

a slité megjelenését.

e A rozsdamentes acélt mindig
a szaliranyban dorzsdlje.

Tisztitsa meg enyhe mosoészeres,
forrod vizes oldattal, majd torolje
szarazra.

Torolje at a nedves kendbvel és
enyhe mosogatoszerrel. Ne torolje
le, és ne mossa le a fehér kendzsirt
(amely a sinek kihtzasakor lathato).

e Ne mossa ezeket mosogato-
gépben, ne meritse szappanos
vizbe, és ne hasznaljon rajtuk
sutétisztitot, mert ezek eltavolitjak
a fehér kendzsirt, igy a sinek
nem fognak siman csiszni.

Tavolitson el mindent a sttébdl:

az 0sszes polcot és talcat, az oldalso

tartokat és a katalitikus paneleket.
1. Vegye le a sitd ajtajat (lasd

a kovetkezd oldalakon talalhato
utasitasokat).

2. Tordlje at a sitd belsejét
haztartasi vagy ammonia alapu
tisztitoszerrel.

3. Tordlje at nedves kenddvel,

és hagyja teljesen megszéaradni.

e Annak megel6zése érdekében,
hogy a szennyezddések ,raég-
jenek” és makaccsa valjanak,
javasoljuk, hogy minden hasz-
nalat utan tavolitsa el a zoman-
cozott fellletekrdl a kdnnyen
hozzaférhet6 kifroccsenéseket,
ételmaradékokat és zsirfoltokat.
o A sUt6 kitorlésének megkonnyi-
tése érdekében eltavolithatja

a sutd ajtajat. Az utasitasokat
lasd a kovetkezd oldalakon.

e A siitd mennyezetének
kénnyebb tisztitasa érdekében

a grillez6 fltéelem leengedheté.
Az utasitasokat lasd a kdvetkezd
oldalakon.




Grilltalca Grillracs
Oldalsé racsok
Sitéracsok Tepsi

HOGYAN?

e Tisztitsa meg enyhe mosodszeres,
forré vizes oldattal.

e A makacs, raégett foltokat
aztassa be mosogatogép-por

és forr6 viz oldataba.

o A tepsi kivételével ezek az
alkatrészek mosogatogépben

is tisztithatok.

FONTOS!

Sutétémites

Tisztitsa meg enyhe mosoészeres,
forré vizes oldattal.

Csepegtet6 csatorna

Szivaccsal itassa fel a nedvességet

az ajto alatti csepegtetd csatornaban.




APOLAS ES TISZTITAS

Az oldalsé racsok eltavolitasa

FONTOS!

El6sz6r mindig kapcsolja le a sitét a fali aljzatnal. Gy6z6djon meg rola,
hogy a suté teljesen lehdlt, miel6tt elkezdi.

Tavolitsa el az 6sszes polcot:
Huzza ki az 6sszes polcot, és vegye ki 6ket.

A kdnnyebb hozzaférés érdekében javasoljuk a sutd ajtajanak eltavolitasat.
Lasd ,A sitdajtod eltavolitasa és visszahelyezése” cimi részt.

Mindkét oldalsé polc eltavolitasa:

Csavarja le és tavolitsa el a rogzitéanyat az oldalsé allvany elején. Sziikség
esetén hasznaljon egy érmét a csavar meglazitasahoz.

1. Huzza az oldalso racsot a st kdzepe felé, amig az elulsé ful ki nem jon
a rogzitéesavarbol.

2. Csusztassa el6re az oldalsé racsot, amig a hatso tiskék ki nem kertlnek
a nyilasokbal.

Hatso tiiske

Régzitéanya

Rogzitécsavar



APOLAS ES TISZTITAS

Cserélje ki az oldalso racsot:
1. Csusztassa az oldalsé racs hatso csapjait a sité hatuljan talalhatd nyilasokba.

2. lllessze az oldalso racs elllsé fulét a rogzitécsavarra.
3. Cserélje ki a rogzitéanyat. Hasznalhat egy érmét az anya meghutzasahoz.

Régzitéanya

Oldals6 racs

Hatso tiiskék

A csusztathato polctartok eltavolitasa és visszahelyezése (kiilon vasarolhaté meg)

FONTOS!
Csak kompakt sitdk:
A csusztathato polctartok nem hasznalhatok a 3. és 4. polcpoziciéban.

Felhelyezés

1. Ellenérizze, hogy a sinek megfeleld iranyban allnak-e (a sin elején talalhatéd
a hdromszog alakd ful, az 4bran lathaté modon).

2. lllessze a kapcsok felsé részét az oldalso racsra; az ellilsé kapcsot a lehetd
legkozelebb kell felszerelni az oldalso racs elejéhez. Gy6z6djon meg rola,
hogy a hats6 kapocs be van akadva.

3. Forgassa lefelé a sint, és pattintsa a kapcsok aljat a helyére.




APOLAS ES TISZTITAS
Eltavolitas:

Fogja meg a sint, és forditsa felfelé az als6 részét a kapcsok kioldasahoz,
majd tavolitsa el.

A csusztathato polctartok visszahelyezésekor tigyeljen arra, hogy beszerelje
a kovetkezbket:

» el6szOr az oldalso racsokat.

P a csuszdsineket a polcpozicio felsé huzalara (kompakt siték esetén csak
az 1. és 2. polcpoziciéban).

» minden sinpar mindkét oldalan.

Helyezze vissza a sut6talcakat és a grillserpeny6t

Csusztassa be a szikséges polcokat, Ugyelve a kovetkezbkre:

» Ezek a polcpozicié két huzala k6zé cslsztathatok be (kivéve, ha cslsztathaté
polctarté van hasznalatban).

> Az itk6z6k lefelé mutatnak.

» A védoéracs hatulra keruljon.

Utkozésielzs

A polc visszahelyezése két A polc visszahelyezése
vezeték kozé a csusztathato polctartéra



APOLAS ES TISZTITAS

A sutdajto eltavolitasa és visszahelyezése.

FONTOS!

Ovatosan jarjon el, a siit6 ajtaja nehéz.

Az ajté eltavolitasa:

1.Nyissa ki teljesen az ajtot.
Keresse meg a két kis fém
reteszel6kart az ajté mindkét
oldalan talalhaté zsanérokon.

2.Nyomja le teljesen mindegyik
reteszel6kart, hogy kioldja
az ajtét a zsanérhol.

3.Az ajtot mindkét oldalan
tartva 6vatosan hizza ki,
és tavolitsa el a zsanéroktol.

Az ajt6 visszaszerelése:

1.Az ajt6t mindkét oldalanal
fogva igazitsa az ajté aljan
|évé nyilasokat a zsanérokhoz,
majd csusztassa ra az ajtot.

2.Miutan az ajto teljesen
a zsanérokra kerdlt, nyomja
fel teljiesen mindegyik
reteszeldkart, hogy az

ajtot a zsanérhoz rogzitse.

3.FONTOS!

Az ajto becsukasa el6tt
gy6z6djon meg arrol, hogy
mindkét kar teljesen rogziilt.



APOLAS ES TISZTITAS

Az ajto Gveglapjainak eltavolitasa tisztitashoz.

FONTOS!

A felsé elem leengedése el6tt mindig kapcsolja ki a sutét a fali aljzatnal.
Gy6z6djén meg rola, hogy a sutd teljesen lehdilt, miel6tt elkezdi.

» Ugyeljen arra, hogy nagyon gondosan kdvesse az alabbi évintézkedéseket
és utasitasokat. Az liveglapok és az ajtd helytelen cseréje a siité karoso-
dasahoz vezethet, és érvénytelenitheti a garanciat.

» Ovatosan jarjon el, a siit6 ajtaja nehéz. Ha barmilyen kétsége meriil fel,
ne probélja meg leszerelni az ajtot.

» Gy6z6djon meg rola, hogy a suté és minden alkatrésze lehilt. Ne probalja
megfogni a forrd suté alkatrészeit.

P Az liveglapok kezelésekor legyen rendkiviil 6vatos. Ugyeljen arra,
hogy az Uiveg sarkai és élei ne Utédjenek neki semmilyen felliletnek.

Ez az liveg széttdréséhez vezethet.

» Ne hasznaljon sutétisztitokat vagy egyéb durva/abraziv tisztitoszereket,
torlékenddket, suroldszivacsokat, fém dorzsit vagy éles fémkaparodkat az
Uvegfelilletek tisztitdsahoz. Ezek megkarcoljak az lGiveget, és karosithatjak
annak specialis bevonatat, ami az (iveg megrepedéséhez vagy széttoré-
séhez vezethet.

» Ha az Uiveglapok barmelyikén barmilyen sériilést észlel (példaul lepattogzast
vagy repedést), ne hasznalja a sut6t. Forduljon a markaszervizhez vagy az
tgyfélszolgéalathoz.

» Gy6z6djon meg rola, hogy az 6sszes Uveglapot megfeleléen visszahelyezte.
Ne hasznalja a sutét anélkil, hogy az 6sszes Uveglap megfeleléen a helyén
lenne.

» Ha az liveglapok eltavolitdsa vagy visszahelyezése nehézséget okoz,
ne erdltesse 6ket. Segitségeért forduljon a markaszervizhez vagy az
ugyfélszolgélathoz.

Megjegyzés: a sutd hasznalatahoz vagy karbantartasahoz segitséget nyujté
szervizlatogatasokra nem terjed ki a garancia.

Javasoljuk, hogy az ajtét vegye le, hogy az Uveg kénnyebben tisztithato legyen.
Az utasitdsokat lasd ,A sit8ajté eltavolitdsa és visszahelyezése cimi részben.
Miutan eltavolitotta az ajtét, fektesse azt egy puha, tiszta és sima fellletre.

Ugyeljen arra, hogy nagyon gondosan kovesse az alabbi dvintézkedéseket és

utasitasokat. Az liveglapok és az ajto helytelen cseréje a sit6é karosodasahoz
vezethet, és érvénytelenitheti a garanciat.

@
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A belsd uveglap eltavolitasahoz

1. Erintse meg az ajté mindkét oldalan talalhatoé Givegrogzité fiileket.

2. Huzza felfelé az Gvegrogzit6t, amig a filek a legfelsd nyilasba nem illeszkednek.
3. A belsé liveglap tetejét tartva dvatosan hlizza az tiveglapot az ajto teteje felé,
amig az Uveglap ki nem szabadul az ajt6 aljan 1évé rogzitébdél, majd emelje ki.
Ne dontse tul er6sen az Uveglapot, mert karosithatja azt.

Belsd tveglap Régzité

Tisztitas utan helyezze vissza az ajté liveglapjait.
Az Uveglapok cseréjekor Ggyeljen arra, hogy

P a belsd tveglapot helyesen, az abran lathaté médon cserélje ki. Az Gveglapnak
az alabbiakban leirt helyzetben kell lennie ahhoz, hogy illeszkedjen az ajtéba,
és biztositsa a sut6 biztonsagos és megfelelé mikodését.

» Kulonosen Ugyeljen arra, hogy az liveg szélei ne tUtédjenek neki semmilyen
targynak vagy fellletnek, és ne eréltesse a helylkre az liveglapokat.

Ha nehézségekbe (tkozik az Gveglapok cseréje soran, vegye ki 6ket,
és kezdje Ujra a folyamatot az elejétél. Ha ez tovabbra sem segit, forduljon
az ugyfélszolgalathoz.

Cserélje ki a bels6 Uveglapot

Gy6z86djon meg arrol, hogy az Gveglap a megfelel6 iranyba néz

(azaz a logénak olvashatonak kell lennie az ajté aljan)

4. CsUsztassa az Uveglapot az ajté aljan talalhatoé bevagasba.

5. Engedije le az liveglapot az ajto tetején talalhato bilincsre.

6. Csusztassa vissza az Uvegrogzitéket a helyikre, és gy6z4djon meg arrdl,
hogy biztonsagosan bepattantak a helyukre.
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FONTOS!
Gy6z8djon meg arrdl, hogy az Uvegrogzitdk megfeleléen és szilardan a helyikon
vannak, és az lveglap biztonsagosan régzitve van.




APOLAS ES TISZTITAS

A slt6 izzbinak cseréje

A készulék egy G energiaosztalyu izzéval van felszerelve.
Megjegyzés: A sitd izzéjanak cseréjére nem terjed ki a garancia.

A lampa a sit6 tetején talalhato.

Egyes modellek 220-240 V, 50 Hz és 25 W specifikacioju G9 halogénizzokat
hasznalnak.

A csereizz6t mindig puha kendével fogja meg. Az izz6 megérintése csokkenti
annak élettartamat.

Az izz6 cseréje
1. Az izz6 kicserélése el6tt hagyja lehilni a sutéteret és a grill fitéelemet.

FONTOS!

A folytatas el6tt kapcsolja ki a sitét a fali kapcsolonal.

2. Csavarja le az Giveg buarat az 6ramutato jarasaval ellentétes irdnyba elforgatva.
3. Ovatosan hizza ki a hibas halogénizzat.

4. Ovatosan helyezze be az (j izz6t.

5. Az 6ramutaté jarasaval megegyezd iranyba forgatva csavarja fel az tiveg burat.
6. Kapcsolja vissza a sutét, és allitsa be az o6rat (az utasitasokat lasd:

,Els6 hasznalat”).




HIBAELHARITAS

Hibaelharitasi tablazat

Probléma esetén ellenérizze az aldbbi tablazatban, hogy meg tudja-e oldani.
Ha a probléma nem oldhaté meg, vagy tovabbra is fennall, forduljon a markaszer-
vizhez vagy az Ugyfélszolgalathoz.

LEHETSEGES OKOK TENNIVALO

PROBLEMA
Altalanos

A siité nem miikodik.

Nincs tapellatas.

Ellendrizze, hogy a haldzati
tapegység (fali kapcsolo) be
van-e kapcsolva, a biztositék
nem oldott-e le, és nincs-e
aramkimaradas a kornyékén.

A sité ajtajanak kinyi-
tdsakor nem gyulladnak
ki a lampék.

A suté izzoja kiégett.

Cserélje ki az izzo(ka)t.
Az utasitasokat lasd
az ,Apolas és tisztitas”
cim( részben.

A sité ajtajaban [évd
Uiveglap megrepedt,
lepattant vagy eltort.

Nem megfeleld tisztitas,
vagy az Uveg pereme
nekititédott valaminek.

A sutét NEM szabad hasznalni.
Forduljon a markaszervizhez
vagy az Ugyfélszolgéalathoz.

Erzem, hogy a szells-
z6nyilasokbdl meleg
levegd aramlik ki,
miutan kikapcsoltam
a sutét.

Ez természetes jelenség.

Biztonsagi okokbdl a hitéven-
tildtorok tovabbra is mikddnek,
még akkor is, ha kikapcsolta

a sutét. A ventilatorok auto-
matikusan kikapcsolnak,
amikor a suté lehdlt.




GARANCIA ES SZERVIZ

Miel6tt a szervizhez vagy segitségért fordulna.

Ellen6rizze azokat a dolgokat, amelyeket sajat maga is elvégezhet. Olvassa el
a telepitési utasitasokat és a hasznalati Utmutatét, és ellenérizze a kdvetkezdket:

1. A termék megfeleléen van telepitve.
2. Ismeri a normal mikodeését.



HULLADEKKEZELES ES
KORNYEZETVEDELEM
KESZULEK ARTALMATLANITASA

A késziilék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairél sz6l6 2012/19/EU eurdpai iranyelvnek és az Egyesiilt Kirdlysag
S.1. 3113/2013 sz&mu, elektromos és elektronikus berendezések hulladékaira
(WEEE) vonatkozé 2013-as jogszabalyanak. Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai tartalmaznak ugy szennyez6 anyagokat (amelyek

a kornyezetre negativ hatast fejthetnek ki), mint alapanyagokat (amelyek
Ujrahasznosithatok). Fontos, hogy az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékai megfelel6 kezelés targyat képezzék a szennyezd anyagok
eltavolitasa és semlegesitése, illetve az 6sszes egyéb anyag visszanyerése
érdekében. Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak biztositasaban,
hogy az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai ne véaljanak
kornyezeti problémava; fontos néhany alapvet6 szabaly betartasa:

- az elektromos és elektronikus berendezések hulladéka nem kezelhetd haztartasi
hulladékkeént;

- az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat kotelezden erre kijeldlt
gylijtépontban adja le, amelyet az dnkorméanyzat vagy bejegyzett vallalat izemeltet.

Szamos orszagban elérhetd lehet a nagy méreti elektromos és
elektronikus berendezések hulladékainak a begydijtése kdzvetlendl
a haztartasbdl. Uj berendezés vasarlasakor a régi berendezés
visszaadhato a forgalmazonak, aki téritésmentesen begydijti,
feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidja megegyezik

_ a vasarolt készilékével.

ENERGIATAKAREKOSSAG ES KORNYEZETVEDELEM
Amikor lehetséges, kerllje a suté elémelegitését, és mindig prébalja
meg teljesen megtdlteni a sutét. Minél ritkdbban nyissa ki a sut6ajtot,
mivel minden nyitaskor hé tavozik a sitébdl. Jelentds energiatakarékos-
saghoz kapcsolja le a siitét 5 vagy 10 perccel a sttési id6 lejarta el6tt,
és a sitéshez hasznalja fel a siit6 altal tovabbra is generalt maradékhét.
A hészivargas megel6zése érdekében gondoskodjon arrdl, hogy

az ajtotomitések tisztak és megfeleld allapotuak. Ha idészakfliggd
dijszabasu aramellatasi szerz8déssel rendelkezik, a ,késleltetett siités”
az energiatakarékossagot még kdnnyebben megvaldsithatva teheti,
mivel igy a sutést akkorra idézitheti, amikor alacsonyabb dijszabas
érvényes az energiara.

Alacsony energiafogyasztasi adatok a Bizottsag (EU) 2023/826
rendeletének megfeleléen.

Allapot Energia- Id6tartam, amit kovetéen a berendezés
P fogyasztas |automatikusan adott allapotba kerdil

Készenléti lzemméd informa-
ciéval vagy allapotkijelzéssel

0,8 W 20 perc

®



szarmazasivery: (C € CANDY



CANDY

Vgradna elektricha pecCica

Navodila za uporabo

Model
CA6 NPL4K23EHBB

Prosimo, da pred uporabo pozorno preberete
ta navodila in jih shranite za poznejSo uporabo.

Candy Hoover Group S.r.l.
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VARNOST IN OPOZORILA

VaS8a pecica je bila skrbno zasnovana tako, da med obi¢ajnim kuhanjem
deluje varno. Pri uporabi upo$tevajte naslednja varnostna navodila:

A OPOZORILO!

Nevarnost elektrichega udara

Preden zamenjate Zarnico v pecici, pecico izklopite na stenski
vti€nici. Neupostevanje tega nasveta lahko povzrodi elektri¢ni
udar ali telesne poskodbe.

A OPOZORILO!

Nevarnost ureznin

Bodite previdni, saj so nekateri robovi ostri.

V primeru neprevidnosti lahko pride do telesnih poskodb
ali ureznin.

A OPOZORILO!

Nevarnost pozara
Med peko na dno pecice ne polagajte aluminijeve folije,
posod, pladnjev, vode ali ledu, saj bi lahko s tem

nepopravljivo poskodovali emaijl; oblaganje pecice
z aluminijasto folijo lahko povzroci celo pozar.
Aparata nikoli ne uporabljajte za gretje ali ogrevanje prostora.

~

Pri tem bi se lahko osebe opekle ali telesno posSkodovane
ali pa bi priSlo do poZara. Shranjevanje v aparatu ali na njem:
v pecici ali blizu nje se ne sme shranjevati vnetljivih snovi.
Ce tega nasveta ne upostevate, lahko pride do pregrevanja,
vziga in telesnih poskodb.




VARNOST IN OPOZORILA

A OPOZORILO!

Nevarnost zaradi vroCe povrsine

Dostopni deli se lahko med uporabo zelo segrejejo.

Otroci naj se ne priblizujejo aparatu, da se ne bi opekli

ali oparili.

Pri rokovanju z vro€imi povrsSinami, kot so reSetke v pecici
ali posoda, uporabljajte rokavice za pecico ali drugo za&c¢itno
opremo.

Pri odpiranju vrat pecice bodite previdni.

Pred jemanjem hrane iz pecice ali vstavljanjem v pecico
pocakajte, da se vro€ zrak ali para razprsi.

Ne dotikajte se grelnih elementov ali notranjih povrsin pecice.
Grelni elementi so lahko vrodi, Ceprav so temne barve.
mﬂh%ﬂ‘... h Notranje povrsine pecice se segrejejo do temperature,

ki povzroc€i opekline.

Med uporabo in po njej se ne dotikajte grelnih elementov ali
notranjih povrsin pecice ter preprecite stik oblacil ali drugih
vnetljivih snovi z njimi, dokler se deli ne ohladijo v zadostni
meri. Druge povrsine aparata se lahko segrejejo do tempe-
rature, ki lahko povzro€i opekline. Med te povrsine spadajo
odprtina za odvod zraka iz pecice, povrsina v blizini te
odprtine ter vrata pecice.

V primeru neupo$tevanja tega nasveta lahko pride do opeklin
in oparin.

POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Da bi zmanj8ali nevarnost poZara, elektricnega udara, telesnih poSkodb
ali Skode pri uporabi pecice, upostevajte pomembna varnostna navodila,
navedena v nadaljevanju.

» Pred uporabo pecice preberite vsa navodila. Pe€ico uporabljajte samo
za predvideni namen, kot je opisan v teh navodilih.

» Pravilna vgradnja: poskrbite, da va$ aparat pravilno namesti in ozemlji
usposobljen tehnik.

» Lodilno stikalo: poskrbite, da je pecica prikljuéena na tokokrog z lo&ilnim
stikalom, ki zagotavlja popoln odklop iz napajanja.

» Otroci se ne smejo igrati z gospodinjskimi aparati.

» Otrok ne puscajte brez nadzora. Otroci ne smejo biti sami ali brez
nadzora v prostoru, kjer se uporablja aparat. Nikoli ne smejo sedeti
ali stati na katerem koli delu aparata.



VARNOST IN OPOZORILA

» Otroci, mlajSi od 8 let, se ne smejo priblizevati aparatu, ¢e niso pod stalnim
nadzorom. Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejsi od 8 let, ter osebe
z zmanjSanimi fizi€nimi, senzori¢nimi ali umskimi zmoznostmi ali s pomanj-
kanjem izku$enj in znanja, pod ustreznim nadzorom, ali ¢e imajo navodila
za varno uporabo aparata ter razumejo s tem povezana tveganja.

Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati aparata, ¢e niso pod nadzorom.

» Na vrata pecice ne postavljajte tezkih predmetov.

» Nosite ustrezna oblacila. Med uporabo aparata ne nosite ohlapnih ali
vise&ih oblagil. Ce pridejo v stik z elementom ali vro&o povrsino, se lahko
vZgejo ali stopijo, zaradi Cesar se lahko opecete.

P Servisiranje s strani uporabnika: ne popravljajte ali zamenjajte nobenega
dela aparata, razen Ce je to izrecno priporo¢eno v teh navodilih. Vsa ostala
servisna dela lahko izvede le usposobljen tehnik.

» GoreCe mascobe ne gasite z vodo.

» ZadusSite plamen ali uporabite gasilni aparat na suhe kemikalije ali peno.

» Uporabljajte le suhe rokavice za peko ali drzala za lonce.

» Vlazna ali mokra drzala za lonce na vrocih povrsinah lahko povzrocijo
opekline zaradi pare. Preprecite stik drzal za lonce z vro€imi obmogdiji ali
grelnimi elementi. Kot drzalo za lonec ne uporabljajte brisace ali debele
krpe. Lahko se zazge.

» Ne segrevajte zaprtih posod s hrano. V njih lahko nastane pritisk, zaradi
katerega lahko posoda poci in povzroci telesne poSkodbe.

» Varno ravnanje s hrano: hrana naj bo pred in po kuhanju v pecici &im
krajsi ¢as. To preprec€uje kontaminacijo z organizmi, ki bi lahko povzrogili
zastrupitev s hrano. Posebno previdni bodite ob toplem vremenu.

» ZraCne odprtine pecice morajo biti vedno neovirane.

» Aparata ne uporabljajte z zunanjim ¢asovnikom ali lo€enim sistemom
daljinskega upravljanja.

» Pozor: odprtina na vrhu pecice je del hladilnega sistema pecice, zato lahko
iz nje piha vro€ zrak.

» Postavitev polic v pecici: police vedno postavite na Zeleno mesto, ko je
pecica hladna (pred segrevanjem). Ce je treba polico odstraniti, ko je
pecica vroca, preprecite stik rokavic ali drzal za lonce z vro€imi grelnimi
elementi v pecici ali na dnu pecice.

» Tesnila pecice ne Cistite in nanj ne nanas3ajte nobenih &istil za pecico.

To je bistveno za dobro tesnjenje, ki zagotavlja u€inkovito delovanje
pecice. Bodite previdni, da ga ne odrgnete, poskodujete ali premaknete.

» Aparata ne vgradite in ne uporabljajte, Ce je poSkodovan ali ne deluje
pravilno. Ce prejmete poskodovan izdelek, se takoj obrnite na prodajalca
ali monterja.

» Ko pecica proizvaja paro, ne odpirajte vrat, da preprecite nevarnost opeklin.

» Ne uporabljajte Cistil za pecice, agresivnih/abrazivnih Cistil, voskov ali
polirnih sredstev. Na nobenem delu pecice ali okoli njega se ne sme

®



VARNOST IN OPOZORILA

uporabljati komercialnega Cistila za pecice, oblog za pecice ali kakrSnega
koli za&€itnega premaza. Za CiS€enje stekla na vratih pecice ne uporab-
ljajte agresivnih/abrazivnih Cistil, kovinskih gobic ali ostrih kovinskih strgal,
saj lahko opraskajo povrsino, zaradi Cesar se lahko steklo razbije.

» Cistite samo dele, ki so navedeni v tem priro¢niku.

» Ne uporabljajte parnega Cistilnika za ¢iS€enje katerega koli dela pecice.

» Nad pedico ne shranjujte predmetov, ki bi jih lahko Zeleli otroci. Ce se otroci
povzpnejo na pecico, da bi vzeli predmete, se lahko opecejo ali telesno
poskodujejo.

» Uporabljajte samo posodo za peko, ki je odobrena za uporabo v pecici.
Upostevajte navodila proizvajalca posode za peko.

» Prepricajte se, da so bile plasti¢ne prevozne matice odstranjene s stranskih
nosilcev in zamenjane s prilozenimi kovinskimi pritrdilnimi maticami.

» Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporo€ena za to pecico.

» Hrane ne postavljajte neposredno na reSetke pecice. Vedno uporabljajte
pergamentni papir in/ali primerne pekace ali posodo za peko.



NAVODILA ZA VGRADNJO

VARNOST IN OPOZORILA

A OPOZORILO!

Nevarnost elektrichega udara

Pred izvajanjem kakrSnegakoli vzdrzevanja ali popravil
aparat vedno izklopite iz elektricnega napajanja. PrikljuCitev
na ustrezen ozemljitveni sistem je izjemno pomembna in
obvezna. Spremembe na domacdi elektri¢ni napeljavi sme
izvajati le usposobljen elektricar.

Neupostevanje tega nasveta lahko povzrodi elektri¢ni udar
ali telesne poskodbe.

A OPOZORILO!

Nevarnost pozara

Za prikljucitev tega aparata na elektricno omrezje ne uporab-
ljajte adapterjev, reduktorjev ali razdelilnikov. Ce tega nasveta
ne upostevate, lahko pride do pregrevanja, opeklin ali pozara.

A OPOZORILO!

Nevarnost ureznin
Bodite previdni - robovi plo$€e so ostri. V primeru nepre-
vidnosti lahko pride do telesnih poSkodb ali ureznin.
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POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Da preprecite nevarnost, pred vgradnjo ali uporabo aparata natanéno preberite
ta navodila.

Poskrbite, da bodo te informacije na voljo osebi, odgovorni za vgradnjo aparata,
saj lahko tako znizate stro8ke vgradnje.

Ta aparat lahko vgradi in priklju¢i na omreZno napajanje izkljuéno ustrezno
usposobljena oseba in sicer v skladu s temu navodili za namestitev ter

ob upostevanju vseh veljavnih lokalnih gradbenih in elektri¢nih predpisov.
Nepravilna vgradnja aparata lahko povzroci razveljavitev vseh garancijskih
ali odSkodninskih zahtevkov.

Ce je napajalni kabel po$kodovan, morate prepregiti morebitna tveganja,
zato ga sme nadomestiti samo proizvajalec, njegov servisni agent ali podobno
usposobljene osebe. Locilno stikalo: prepriCajte se, da je pecica prikljuCena
na elektricni tokokrog, ki vsebuje lo€ilno stikalo, ki omogoca popolno prekinitev
napajanja v skladu z lokalnimi predpisi o elektri¢nih napeljavah. Pecica mora
biti ozemljena. Embalazo ustrezno zavrzite.

Da bi zmanj3ali vpliv na okolje, embalazne materiale po moznosti reciklirajte.
Aparata se ne sme vgraditi za dekorativna vrata, da preprecite pregrevanje.
PriporoCena je namestitev na visini nad 850 mm.
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DIMENZIJE |ZDELKA

- : -

— -

A D

. _r
SPREDAJ OB STRANI

E DU
C F
b

ZGORAJ e
DIMENZIJE IZDELKA mm
A Skupna visina izdelka 595
B Skupna Sirina izdelka 595
C Skupna globina izdelka 565
D Height 1 ohisja 575
E Sirina ohi§ja 555
F Globina 1 ohi§ja 545
G Globina okvirja pecice in nadzorne plose 20
H Globina vrat pecice, ko so popolnoma odprta| 478
J Globina 2 ohi§ja 405
K ViSina 2 ohi$ja 510




NAVODILA ZA VGRADNJO

Vizualizacije vgradnje

Vgradnja v visoko omaro

T
L

Vgradnja v osnovno enoto
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Dimenzije vgradnje

|

ko min. 560
|

min. 560

*mere v mmm
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Pogled s strani

min. 560
min. 585 -,
ks. 590 -,
maks 490°
478
545
‘ B
@ min. 80 min. 560 5
s
@ 4 1&0
Ce bo pecica vgrajena v osnovni |_ 1.dg
element pod kuhalno plos¢o, iy i
je treba upostevati VGRADNO /
globino, ki je potrebna za :
kuhalno plosco. 1 S
600 | 50
1 478
]
1
]
|
]
|
1
i
! s I
-.: =
prezracevalna reza :
L

*mere v mm



NAVODILA ZA VGRADNJO
Prikljucki in prezraevanje

min. 20
rezerviran za
prezratevanie

@ Prostor za priklop aparata @

*Vti€nico za pecico rezervirajte glede na polozaj napajalnega kabla
na zadniji strani pecice.

@ Prostor, rezerviran za prezracevanje.  (min. 20 mm)

., prezracevanie

{106

*mere v mm
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RAZPAKIRANJE PECICE

POMEMBNO!
DVIGANJE: Pecice med dviganjem ne drzite za roCaj na vratih. Uporabite rocaje
ob strani ohi§ja (Ce so na voljo).

Odstranite vso embalazo in jo odlozite na odgovoren nacin. Reciklirajte pred-
mete, kjer je to mogoce.

Razpakirano pecico postavite na lesene klade ali podobno podlago, da ne
poskodujete njenega spodnjega roba.

Spodnji rob

POMEMBNO!

Ko pecico vzamete iz kartonske Skatle, pazite, da ne posSkodujete spodnjega
roba, saj je ta pomemben tako za prezracevanje kot za odvod odvecne
kondenzacije.

Seznam . . Stojalo Stranska L
sleckila Globok peka¢ | Pladenj Airfry Ja sar vodila Vijaki
Koli¢ina 1 1 1 1 par 2

POMEMBNO!
Pekaci se med peko lahko deformirajo, kar je povsem obi€ajno. Ko se ohladijo,
bodo ponovno pridobili prvotno obliko.
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PRIKLJUCITEV NA ELEKTRICNO OMREZJE
POMEMBNO!

» Prikljucitev pecice na elektricno omrezje mora izvesti ustrezno usposob-
ljena oseba.

» Pecica mora biti ozemljena.

» Preden pecico prikljucite na elektricno omrezje, preverite, ali je domaca
elektricna napeljava primerna za porabo elektri€ne energije, ki jo potrebuje
pecica (kot je navedeno na napisni ploScici).

» Napetost ustreza vrednosti, navedeni na napisni ploScici.

Nazivna
frekvenca

Koda nacina Prostornina [ Nazivna mo¢ | Nazivna napetost

CA6 NPL4K23EHBB 78 L 3100 W 220-240 V~ 50-60 Hz

Vtiénica mora biti primerna za obremenitev, navedeno na oznaki, in mora biti
povezana z ozemljitvenim kontaktom in delovati. Zemeljski prevodnik je rume-
nozelene barve. Ta postopek mora izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak.
PrikljuCitev na vir napajanja se lahko izvede tudi z namestitvijo vti¢a ali
omnipolarnega odklopnika z locitvijo stika na fiksnem ozienju, ki je v skladu
z zahtevami za prenapetostno kategorijo Ill, med aparat in vir napajanja,

ki lahko prenese najvecjo priklju€eno obremenitev in je v skladu z veljavno
zakonodajo.

Ce vti¢nica in vti¢ aparata nista zdruZljiva, prosite usposoblienega elektri¢arja,
da vti¢nico zamenja z drugim ustreznim tipom. Vti¢ in vti€nica morata biti
skladna s trenutnimi normami v drzavi vgradnje.

Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-zelenega ozemljitvenega kabla. Vti¢nica
ali omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev, mora biti po vgradnji
aparata zlahka dostopen.
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PRITRDITEV PECICE V KUHINJSKO OMARICO

1. Pecico postavite v pripravljeno niso.
POMEMBNO!
Med dviganjem pecice ne drzite ro€aja vrat.
2.Povsem odprite vrata pecice.
3. Pecico s prilozenimi vijaki pritrdite v kuhinjsko omarico.

POMEMBNO!

» Vijakov ne zategnite prekomerno.

» Pecice ne prilepite v kuhinjsko omarico s silikonom ali lepilom. S tem bi
oteZili prihodnje servisiranje. Podjetje Haier ne bo krilo stroSkov odstranitve
pedice niti stroSkov Skode, ki bi nastala zaradi te odstranitve.

Pecica se lahko razlikuje




PREDSTAVITEV IZDELKA

Nadzorna
plos¢a
® Stojalo za Zar
® Pekac
Vrata @ ===
e RocCaj

OGREVALNI SISTEM

——— [ ——[—]
Zgornji grelni

element .
—y ¢ ® Stransko stojalo

Zadniji grelni
Konvekcijski ! i 1=— 1 * clement
ventilator ~ \J (Skrito)

Spodniji grelni
=3 1 *® clement
I (Skrito)

POLOZAJI POLIC

- N W kO




PREDSTAVITEV IZDELKA

NADZORNA PLOSCA
Indikatorska Nastavitev
Funkcije kuhanja Prikazovalnik  lucka temperature
° O fom
& = @ -
< m ’E.BD ® a0 ::mu
Q = "‘;:EO
s _ ® + 250 -__260_.'
PRIKAZOVALNI INDIKATOR
Trajanje Casovnik
|
" BB.88 .
. C}
Prikaz ¢asa Cas



PRVA UPORABA

Ko pecico prvi¢ vklopite ali po izpadu elektricnega toka, boste morali nastaviti
uro, da boste lahko pecico uporabljali.

1 . Nastavitev ure

I @
1. Na zaslonu se bo prikazalo IE'.DD ®
12:00, indikator ® pa bo utripal.
2. Za nastavitev Casa pritisnite

tipki —in +.
3. Cas se bo samodejno potrdil ©
v 5 sekundah po zadnjem pritisku.

2 . Spreminjanje ¢asa

1. Z neprekinjenim dotikanjem ©)

lahko izbirate med 3 funkcijami o

v ciklih. Ko se prikaze indikator (Y, E DD
ic.UU o

prenehajte z dotikanjem.

2. Za nastavitev Casa pritisnite

tipki — in +.

Cas se bo samodejno potrdil o +
v 5 sekundah po zadnjem pritisku. ™

3 . Priprava pecice

Pomembno je, da pecico pred prvo uporabo za kuhanje ali peko
pripravite za delovanje. S pripravo se bodo seZgali vsi ostanki

iz proizvodnje, kar bo zagotovilo, da boste Ze od samega zaCetka
dosegli najboljSe rezultate.



PRVA UPORABA

° O o
S l-l g
1 n |G} — .
g ea |E.3LI ® 300 - -:100
@ O 25;'._._ _.."1.50
wo @ - © + 200

1. Obrnite izbirnik funkcij, da izberete funkcijo Peka.
2. Zavrtite gumb za nastavljanje vrednosti, da izberete temperaturo
200 °C.

» Med segrevanjem pecice bo svetila indikatorska lu¢ka.
» Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, indikatorska
lu¢ka ugasne.

3. Po 30 minutah izberite funkcijo Ventilator Zar [T]. Temperaturo
pustite na 200 °C 5 minut.

4. Po 5 minutah izklopite pecico (zavrtite izbirnik funkcij in gumb
za nastavljanje vrednosti na 0).

» Med postopkom kondicioniranja bo nastal znacilen vonj in pojavila
se bo majhna koli¢ina dima, saj bodo izgoreli ostanki iz proizvodnje.
To je normalno, vendar poskrbite, da je kuhinja med pripravljanjem
pecice dobro prezracena.

» Ko se pecica ohladi, jo obriSite z vlazno krpo in blagim Cistilom ter
jo temeljito posusite.



UPORABA FUNKCIJ

Uporaba funkcije ure

Nastavitve dasa lahko kadarkoli spremenite z dotikom (®.

Vedkrat se dotaknite (®, da nastavite trajanje kuhanja, asovnik
in ¢as v ciklih.

» Casovnik od$teva v minutah (h.min).
» Casovnik lahko nastavite na najvec¢ 23 ur in 59 minut.

1 . Nastavitev trajanja kuhanja

1. Pritisnite (®. Prikazal se bo indikator trajanja kuhanja |-.

2. Dotaknite se — ali +, da nastavite Cas.

» Ce tipko drzite pritisnjeno, se bo pomikanje pospesilo.

3. Cas kuhanja se bo nastavil 5 sekund po tem, ko prst umaknete
s plosce.

» Nato bo ¢asovnih zacel odstevati. Na zaslonu se bo prikazoval
trenutni Cas.

» Ce zelite preveriti preostali ¢as ¢asovnika, se dotaknite (9,

da izberete |2 S tem &asovnika ne preklicete.

Sprememba nastavitve ¢asa kuhanja

1. Dotaknite se ®, da izberete preostali gas 1.
2. Pritisnite — ali +, da nastavite nov ¢as.
3. Umaknite prst s ploSce in ¢as bo potrjen.

Ko se nastavljen Cas izteCe

» Utripal bo indikator |2 in vsakih nekaj sekund se bo oglasil
zvocni signal.

» 1zbirnik funkcij in gumb za nastavitev vrednosti zavrtite na 0.
P Za izklop zvoka lahko pritisnete katero koli tipko ali po¢akate
2 minuti, da se zvok izklopi samodejno.

POMEMBNO:

P Ce zacnete s kuhanjem, ne da bi nastavili ¢as kuhanja, bo pecica
delovala neprekinjeno, dokler kuhanja ne ustavite rocno.

» Ce nastavite ¢as kuhanja, bo pecica prenehala delovati,

ko bo ¢as potekel.

®
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2 . Nastavitev ¢asovnika

Za nastavitev odstevanja.

Ta funkcija nima nobenega vpliva na delovanje aparata.

Izberite in nastavite ¢as. Ko se Cas izteCe, se oglasi zvocni signal.
Casovnik se lahko uporablja tudi, ko je aparat izklopljen.

Nastavite ¢asovnik, ki vas bo opomnil, da morate zaceti ali
koncati delo.

1. Pomaknite ® in se ga prenehajte dotikati, ko se prikaze
indikator (9.

2. Nastavite Casovnik s pritiskom na —in +.

3. Casovnik bo nastavljen 5 sekund potem, ko se s prstom
prenehate dotikati plosce.

4. Na zaslonu se bo prikazoval preostali ¢as v obliki odStevanja.
5. Ko se Cas izteCe, bo indikator @ utripal in vsakih nekaj sekund
se bo oglasil zvocni signal.

Za izklop zvoka lahko pritisnete katero koli tipko ali poCakate

2 minuti, da se zvok izklopi samodejno.

Preklic nastavitve ¢asovnika

1. Pomaknite ® in se ga prenehajte dotikati, ko se prikaze
indikator (9.

2. Dotaknite se —, da nastavite ¢as na 00:00; po 5 sekundah
se bo ¢asovnik preklical.
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SploSna navodila
POMEMBNO!
» Glede na model so morda na voljo le nekatere od teh funkcij.
» Vse funkcije uporabljajte pri zaprtih vratih pecice.
» Za boljSo izkuSnjo pri kuhanju priporo€amo predgrevanje pred peko,
Ce to ni navedeno v navodilih za posamezne nacine delovanja.

1. Stati¢no [—
zgornji zunanji in spodnji grelni elementi

» Toplota prihaja tako iz zgornjega in spodnjega grelnega elementa.
Ventilator se pri tej funkciji ne uporablja.

» Idealno za torte in jedi, ki jih je treba peci dlje Casa ali pri nizkih
temperaturah.

» Za podolgovate krhke piSkote je priporo¢ena temperatura 150 °C.

» Za kvadratne krhke piSkote je priporo¢ena temperatura 160 °C.

» Za majhno torto je priporocena temperatura 160 °C.

» Ta funkcija ni primerna za peko na vec policah.

Idealno za vlazna zivila, katerih peka traja dlje, npr. bogata sadna torta.

h)
2 . Na vec nivojih &
ventilator in zadnji grelni element

» Pekaci s piSkoti, speCenimi na razlicnih policah, so zunaj hrustljavi,
v sredini pa mehki.

» Meso in perutnina sta okusno zapecena in cvrée€a, hkrati pa ostaneta
soCna in mehka.

» Enolonénice so pripravljene do popolnosti, njihovo ponovno
segrevanje pa je hitro in u€inkovito.

» Ce recept pretvarjate iz statiénega v veéstopenjski nagin, priporo¢amo,
da skrajSate Cas peke ali znizate temperaturo za priblizno 20 °C.

» Za piskote je priporo¢ena temperatura 150 °C.

» Za majhno torto je priporocena temperatura 150 °C.

» Pri izdelkih z daljSim ¢asom peke (npr. ve¢ kot eno uro) je morda
treba skrajSati Cas in znizati temperaturo.

Idealno za peko piSkotov, keksov, €ajnih kolaev, mafinov in tortic

v skodelicah.
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o)

h]

3 . Zar + ventilator [~

ventilator ter zgornji notranji in zunanji grelni element

» Ta funkcija izkoriS€a mocno toploto zgornjih grelnih elementov
za porjavitev zgornje strani, ventilator pa poskrbi za enakomerno
peko hrane.

» Meso, perutnina in zelenjava se odli¢no specejo; hrana je zunaj
hrustljava in zapecena, notranjost pa ostane so¢na in mehka.

Idealno za celega piS€anca, goveji file ali za peko na zaru vasih
najljubsih pis€andjih jedi, rib in zrezkov.

4. Dvojni zar Ifl

zgornji notranji in zunanji grelni element
» Oba zgornja grelna elementa oddajata intenzivno sevalno toploto.
» Predgretje ni nujno, Ceprav nekateri raje poakajo, da se grelni
element nekaj minut segreva, preden pod Zar poloZijo hrano.
» Najprimernejs$a funkcija za »dokoncanje« $tevilnih jedi, na primer
za zapecenje povrsine krompirjevega gratina in frittate.

Idealno za opekanje kruha ali za dodatno rjavenje, s katerim jedi
»dodate piko na i«.

5 . Konvekcija + ventilator ~

ventilator ter zgornji zunanji in spodnji grelni element

» Ventilator pecice zagotavlja kroZenje vroCega zraka iz zgornjega
zunanjega in spodnjega grelnega elementa ter njegovo razporeditev
po notranjosti pecice.

» Pripravljena hrana obi€ajno porjavi hitreje kot hrana, pripravljena
s tradicionalno funkcijo Stati¢no.

» Morda boste morali skrajSati Cas, ki je priporoCen v tradicionalnih
receptih.

» Funkcijo Konvekcija + ventilator pri nizki temperaturi, npr. 50 °C,
uporabljajte za suSenje sadja, zelenjave in zelis¢.

Idealno za peko na eni reSetki, ki traja manj kot eno uro, na primer
za mafine, €ajne kolaCe in tortice v lon¢nih ali jedi, kot so encilade.
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6. Pecenje %
ventilator ter zgornji zunaniji in zadnji grelni element

» Pecice ni treba predgreti. Hrano je treba vstaviti v pecico pred
vklopom funkcije.

» Po Zelji uporabite stojalo za zar ali mrezo, ali pa zelenjavo polozite
pod pecenko, da vanjo odteCe sok mesa. Tako bo vro¢ zrak lahko
krozil tudi pod mesom.

Idealno za:
pecenje mesa in zelenjave. PriporoCen je velik kos mesa.

000
7 . Aqua Clean ooo

Rocno odstranite ¢im ve¢ umazanije. Za CiS€enje stranskih sten odstranite
dodatke in nosilce polic. Funkcije Aqua Clean omogocajo ¢iS€enje notra-
njosti aparata s paro. Za boljSo delovanje je priporocljivo, da funkcijo
vklopite, ko je aparat hladen.

Navedeni ¢as se nana$a na trajanje delovanja funkcije in ne vkljucuje
Casa, ki ga uporabnik porabi za CiS€enje notranjosti pecice.

1. Na dno notranjosti pecice nalijte 200 ml vode.

2. Izberite funkcijo Aqua cleaning Z:Z nato z vrtljivim gumbom nastavite
temperaturo na 110 °C.

3. Trajanje kuhanja nastavite na 20 minut.

4. Ko se program zakljuci, se oglasi zvo¢ni signal.

5. Notranjo povrsino aparata obriSite z mehko gobico za Cid€enje povrsin.
Za CiS€enje notranjosti pecice lahko uporabite toplo vodo ali Cistila

za pecico.

Po ¢id€enju pustite vrata pecice odprta priblizno 1 uro. PoCakajte, da se
aparat posusi. Da bi pospesili suSenje, lahko aparat ogrevate s toplim
zrakom pri temperaturi 150 °C priblizno 15 minut. NajboljSe rezultate
CiS€enja boste dosegli, e aparat takoj po koncu delovanja funkcije
ro¢no o istite.

OPOZORILO:

» Ne odpirajte vrat med delovanjem pecice; bodite previdni zaradi
vroCe pare.

» Ko Cistite notranjost pecice z gobico, si za za&¢ito rok nadenite toplotno
izolacijske rokavice.

» Odstranite preostalo vodo iz notranjosti pecice, da preprecite
mikrobioloSka tveganja.

®©
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8. Susenje C(;)

ventilator in zadnji grelni element

Funkciji suSenja in segrevanja omogocata suSenje sadja, zelenjave in
zeli8¢ z odli€énimi rezultati. Pri tej vrsti konzerviranja se arome z dehidra-
cijo koncentrirajo. Prav tako lahko nezno pripravite peCene jedi, kot so
enolonénice, duSene jedi in jedi, pripravljene na nizki temperaturi.

Aparat optimalno uravnava dovod energije v kuhalni prostor. Hrana se
kuha v ve€ fazah z izkoriS€anjem preostale toplote.
To pomeni, da ostane so¢nej$a in manj porjavi.

Za susenje uporabljajte izklju€no neposkodovano sadje, zelenjavo in
zelisCa ter jih temeljito operite. Resetko obloZite s papirjem za peko ali
pergamentnim papirjem. Odcedite odvecno vodo s sadja in ga osusite.

Priporo€ena temperatura je 60-110 °C.
Sadje po potrebi narezite na enake koScke ali tanke rezine. Neolupljeno

sadje polozite na pladenj tako, da so narezane povrsine obrnjene navzgor.
Poskrbite, da se sadje ali gobe na reSetki ne prekrivajo.

Zelenjavo naribajte in jo blanSirajte. Pustite, da se blanSirana zelenjava
odcedi, nato pa jo enakomerno razporedite po resetki.

ZeliS¢a susite skupaj s steblom. Zeli§€a razporedite enakomerno in rahlo
nakopi¢eno na reSetko.

Zelo so¢no sadje in zelenjavo veckrat obrnite. Po suSenju takoj odstranite
posudene izdelke s papirja.

Ta funkcija je namenjena predvsem var€evanju z energijo med kuhanjem.
Idealno za suSenje sadja, zelenjave, zeliS¢, mesa in morskih sadezev.

Temperatura Polozaj
Priprava
(°C) police

Zeljni listi Skuhano 1 ura in 30 minut
Strodiji fizol Skuhano 55 3H 3
E“n' sl_a_dkega Soparjeno 55 13 ur, obrnite po 2 urah |3
rompirja
Rezine manga |/ 70 8 ur, obrnite po 4 urah 3
Rezine banan Potopljeno 55 7 ur, obrnite po 2 urah 3
v slano vodo
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. Temperatura 7aj
Zivilo Priprava P Pol_ozaj
(°C) police

Rezine limon 55 15 ur, obrnite po 2 urah |3
Rezine jabolk Potopljeno 55 8 ur, obrnite po 2 urah 3

v slano vodo
Surovo pusto 55 7 ur, obrnite po 2 urah 3
meso
S_lfrvovev_ . 70 5 ur, obrnite po 1 uri 3
pis€ancje prsi
Kozice z lupino | Skuhano 70 6 ur, obrnite po 2 urah 3
Suseno goveje Kuh_arjo in 90 > uri 3
meso marinirano

* Preskus$eno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.

9 . Nacin pica @

ventilator ter spodnji in zadnji grelni element
» Ventilator razSirja toploto iz spodnjega grelnega elementa po celotni

pedici.

» Odliéno se obnese pri peki pice, saj se dno lepo zapece, ne da bi se
nadev spekel prekomerno.
» Za najboljSe rezultate predhodno segrevajte kamen za peko pic vsaj
1 uro in pecite na 1. ali 2. polici v pedici.

Dodatki/kuhinjska Polozaj

Temperatura Cas kuhanja

posoda police v°C v minutah

Tanko testo | Zi¢na reSetka 2 190~210 15~20
Zamrznjeno

Debelo testo | Ziéna re$etka 2 180~200 20~25

Tanko testo | Pekac 2 230-250 10~15

Tanko testo | Pekac za pice 2 230-250 8~12

Debelo testo | Pekacé 2 210-220 15~20
Domaca

Debelo testo | Pekac za pice 2 210-220 15~20

Tanko testo | Pekac 2 300 4~6

Tanko testo | Pekac za pice 2 300 3~5
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POMEMBNO!

Ce ne nastavite trajanja nacina pica, bo pegica delovala neprekinjeno,
dokler je ne ustavite ro¢no. Bolj pozorno morate spremljati stanje hrane,
da se ne bi prevec spekla.

[
10. Uporaba funkcije za vzhajanje €

To funkcijo uporabite za vzhajanje testa pred peko. Po potrebi lahko testo
vzhajate veckrat.

POMEMBNO!

P Za vzhajanje testa so potrebne nizke temperature.
Pecica deluje pri nastavljeni temperaturi.
» Ta funkcija je primerna za uporabo le, €e je notranjost pecice ohlajena.

1. Izberite funkcijo peke |:| da se pecica predgreva najve¢ 5 minut.
Po 5 minutah predgretja zavrtite izbirnik funkcij in izberite program
Vzhajanje testa.

Opomba: Ce je notranjost pecice prevroca:

» Odprite vrata, da se pecica ohladi.

Testo polozite v skledo, odporno na toploto,
pokrijte s plasti¢no folijo in/ali Cisto vlazno krpo,
nato pa posodo postavite na sredino pecice.
2. Glede na va$e kuharske izkusnje lahko
nastavite ¢as vzhajanja testa.

[

Ce nastavite trajanje, bo zaslon prikazoval od$tevanje preostalega ¢asa.
POMEMBNO!

Testa ne vstavljajte v pecico, dokler se ta ne ohladi.

3.

» Ce nastavite éas vzhajanja testa, se bo funkcija vzhajanja testa
zakljucila, ko bo ta ¢as potekel. Oglasil se bo zvo¢ni signal in skledo
lahko vzamete iz pecice.

Preverite, ali je testo dovolj vzhajalo (testo bi moralo biti videti precej
vecje). Da preverite, ali je testo vzhajalo, ga nezno pritisnite s prstom.
Vdolbina bi se morala pocasi zapolniti.

» Ce ne nastavite trajanja, morate spremljati stanje vzhajanja testa
in ga ustaviti tako, da po kon€anem vzhajanju preklopite izbirnik funkcij
v nevtralni polozaj. @
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Ce Zelite testo $e enkrat vzhajati:

» Izbirnik funkcij znova nastavite na funkcijo Vzhajanje testa.
» Sledite navodilom na prejsnji strani, da ponastavite funkcijo
Vzhajanja testa.

4. Prekinitev funkcije Vzhajanje testa
Preklopite izbirnik funkcij na drugo funkcijo.

11.zrac¢no cvrTIE @

ventilator ter zgornji zunaniji in zadnji grelni element

» Hrano razporedite po pekacu ali koSarici za zra€no cvrtje, da boste
dosegli boljSi rezultat priprave.

» Posnema pogoje v cvrtniku na vro¢ zrak.

» Bolj zdrav nacin cvrtja, pri katerem hrana postane hrustljava,
pri tem pa se porabi manj olja. Za najboljSe rezultate hrano premazite
z 1-2 jedilnimi Zlicami olja.

» Za vnaprej pakirano hrano: ¢e proizvajalec v navodilih za pripravo
priporo¢a uporabo funkcije, ki ne vklju€uje ventilatorja, znizajte
temperaturo za 20 °C (70 °F).

» Peka na eni polici: pecite v zgornjem delu pecice, vendar ne na

najvisji polici.
Temperatura (°C) | Cas (min) PoloZa]
police
Ocuvrt krompiréek Pekac¢ 205 15~20 4
Ocrt krompirgek | Rosarica za 205 15-20 |3
zra€no cvrtje
Krompirjeve polpete | Stojalo 200 20~25 3
Piscancji kroketi Pekac 200 18~23 4
Pisandii kroket KoSarica za 205 18-23 |3

zracno cvrtje

Pis¢ancje perutnice | Stojalo 180 20~25 3

Idealno za hrano, ki se pripravlja iz zamrznjenega stanja, ali za hrano v testu
in panirano hrano, ki se obi¢ajno cvre v olju.

®
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Rocno CiSCenje

VEDNO NIKOLI

e Pred kakrsnim koli ro€nim CiS¢enjem

ali vzdrzevanjem najprej pocakajte, da se
pecica ohladi na temperaturo, pri kateri

se je varno dotakniti, nato pa jo izklopite

iz vticnice.

e Preden zacnete s Cis€enjem pecice,
preberite ta navodila za ¢iSCenje ter
poglavje »Varnost in opozorila«.

e Da se umazanija ne bi »vzgala« in postala
trdovratna, priporo¢amo, da po vsaki uporabi
z emajla notranjosti pecice odstranite vsa
razlitja, ostanke hrane ali mastne madeze,
ki se jih lahko preprosto ocisti.

KAKO?

plos¢

Vrata so sestavljena iz 2 steklenih

'\ B notranja /

o Nikoli ne uporabljajte parnega Cistilnika.
o V pecici nikoli ne shranjujte vnetljivih snovi.
e Nikoli ne uporabljajte abrazivnih ali
agresivnih Cistil, krp, gobic za drgnjenje ali
jeklene volne. Praske lahko povzrocijo tudi
nekatere najlonske gobice za drgnjenje.
Najprej preverite etiketo.

e Na kataliticnih ploS¢ah nikoli ne uporab-
ljajte Cistila za pecice.

e Na povrsinah pecice nikoli ne puscajte
alkalnih (solnih madezev) ali kislih snovi
(kot sta limonin sok ali kis).

e Nikoli ne uporabljajte Cistil s klorom ali
kislo osnovo.

POMEMBNO!

e Za CisCenje steklenih povrsin ne
uporabljajte Cistil za pecice ali drugih
agresivnih/abrazivnih Cistil, krp, gobic
za drgnjenje, jeklene volne ali ostrih

i

Steklene
povrsine

kovinskih strgal. Ta lahko opraskajo

% I e steklo in poskodujejo poseben

A

(vratna
plosca
pecice,
nadzorna
plosc¢a)

nih plos¢ vrat za ¢iS¢enje«.

ki ne pusca viaken.

Za CiS¢enje steklene plos¢e morate
najprej odstraniti vrata in notranjo

plos¢o. Navodila najdete v poglavju
»QOdstranitev in namestitev stekle-

1. Ocistite z raztopino blagega
Cistila ali sode bikarbone in vroce
vode, nato pa obriSite do suhega.
2. ObriSite s sredstvom za CiS¢enje
stekla in osusite z mehko krpo,

premaz, kar bi lahko povzrocilo
razpoke ali razbitje stekla.

e Tudi Ce Cistite samo notranjo plo$co
(B), najprej odstranite vrata in plosco.
Ce steklo ¢istite, ko plod¢a nameséena
v vrata, lahko Cistilna teko€ina steCe
Vv reze in se posusi na notranjih
sestavnih delih.

e Pri CiSCenju stekla nadzorne plosce
bodite Se posebej previdni. Uporab-
ljajte le vlazno krpo z detergentom.

®
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KAKO? POMEMBNO!

e VVedno preberite navodila

1. Ocistite z raztopino blagega na etiketi, da se prepricate,
Cistila in vroCe vode, nato pa obriSite | da vase Cistilo za nerjavece

do suhega z krpo iz mikrovlaken. jeklo ne vsebuje klorovih

2. Po potrebi uporabite ustrezno spojin, saj so te jedke in lahko
Cistilo in sredstvo za poliranje poskodujejo videz vaSe pecice.
nerjavecega jekla. e Nerjavece jeklo vedno
drgnite v smeri zrn.

Trak/rocaj

iz nerjavecega
jekla na spredniji
strani vrat
pecice

Aluminijast

okvir vrat Ocistite z raztopino blagega Cistila
pecice in in vroCe vode, nato pa obriSite do /
plasti¢ne suhega.
kotne sponke

e Teh predmetov ne pomivajte
ObriSite z vlazno krpo in blagim v pomivalnem stroju, jih ne
Teleskopski detergentom. Bele mazalne masti potapljajte v milnico in ne
nosilci za (vidne, ko so drsniki izvleceni) uporabljajte Cistila za pecico,
drsne police ne odstranjujte z brisanjem ali saj bi s tem odstranili belo
izpiranjem. mazalno mast in preprecili
nemoteno drsenje drsnikov.

e Da se umazanija ne bi »vZgala«
in postala trdovratna, priporo-
¢amo, da po vsaki uporabi iz
emaijliranih povrsin odstranite
vsa razlitja, ostanke hrane ali
mastne madeze, ki se jih lahko
preprosto ocisti.

e Da bi bilo ¢is¢enje pecice
lazje, lahko odstranite tudi

Iz pecice odstranite vse: police
in pladnje, stranske nosilce ter
kataliticne plosce.

1. Odstranite vrata pecice (glejte
Notranjost navodila na naslednjih straneh).
pecice 2. Notranjost pecice obrisite
%_gc.)spodmjsklm C_IStllom.a“ vrata pecice. Navodila najdete
Cistilom na osnovi amoniaka. na nasledniih straneh.

3. ObriSite z vlazno krpo in pustite, | . . ...

da se popolnoma posusi. . .
pecice, je mogoce element

zara znizati. Navodila najdete
na naslednjih straneh.
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Pladenj za Zar Stojalo
za zar Stranski nosilci
Police pecice Pekac

Tesnilo pecice

Odtoc¢ni kanal

in vroCe vode.

e Trdovratne, pripeCene madeze
najprej namocite v raztopini praska
za pomivalni stroj in vroce vode.

e Ti deli, razen pekaca, so primerni
tudi za pomivanje v pomivalnem
stroju.

e Ocistite z raztopino blagega Ccistila

POMEMBNO!

Ocistite z raztopino blagega Cistila
in vroCe vode.

Z gobico posusite vso vlago
v odto¢nem kanalu pod vrati.
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Odstranjevanje stranskih nosilcev

POMEMBNO!
Pecico vedno najprej izklopite na stenskem stikalu. Preden zacnete,
se prepricajte, da se je peclica popolnoma ohladila.

Odstranite vse police:
Vse police izvlecite in odstranite.

Za lazji dostop priporo€amo, da odstranite vrata pecice. Glejte »Odstranitev
in namestitev vrat pecice«.

Odstranite oba stranska nosilca.

Odvijte in odstranite pritrdilno matico na sprednji strani stranskega nosilca.
Po potrebi vijak popustite s pomocjo kovanca.

1. Stranski nosilec povlecite proti sredini pecice, dokler se sprednji zavihek
ne iztakne s pritrdilnega vijaka.

2. Stranski nosilec potisnite naprej, dokler zadnji zati¢i ne izskodcijo iz luken;.

Zadnji zati¢

Pritrdilna matica

Pritrdilni vijak
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Ponovno namestite stranski nosilec:

1. Zadnje zatiCe stranskega stojala vstavite v luknje na zadnji strani pecice.
2. Sprednji zavihek stranskega nosilca namestite ¢ez pritrdilni vijak.
3. Ponovno namestite pritrdilno matico. Matico lahko zategnete s kovancem.

Pritrdilna matica

Stranski
nosilec

Zadnji zatici

Odstranitev in ponovna namestitev drsnih nosilcev za police (lo€en nakup)

POMEMBNO!
Samo kompakine pecice:
Drsnih nosilcev za police ni mogoc¢e uporabiti v polozajih 3 in 4.

Namestitev

1. Preverite, ali so drsniki obrnjeni v pravo smer (sprednji del drsnika ima
trikotni zavihek, kot je prikazano).

2.Zgornji del sponk namestite na stranski nosilec, pri Eemer naj bo sprednja
sponka name&c¢ena ¢im bliZje sprednjemu delu stranskega nosilca.
PrepriCajte se, da se je zadnja sponka zaskocila.

3. Zavrtite drsnik navzdol in spodnji del sponk zaskodite na mesto.
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Odstranitev

Primite drsnik in ga zavrtite navzgor, da se sponke sprostijo, nato pa ga
odstranite.

Pri ponovni namestitvi nosilcev drsnih polic poskrbite, da namestite:

» Najprej stranske nosilce.

» Drsnike na zgornjo zico polozaja police (v kompaktnih pecicah le v polozajih
1in?2).

» Obe strani vsakega para drsnikov.

Ponovna namestitev pekacev in pladnja za zar

Vstavite police, ki jih potrebujete, in pri tem pazite, da:

» Zdrsnejo med dvema zicama polozaja police (razen, e uporabljate drsni
nosilec police).

» Znak za ustavitev kaze navzdol.

» Je zaScCitna pre€ka na zadnji strani.

Oznaka omejitve

Ponovna namestitev police Ponovna namestitev police
med dve Zici na drsni nosilec za police

®
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Odstranitev in namestitev vrat pecice.

POMEMBNO!
Bodite previdni, saj so vrata pecice tezka.

Odstranitev vrat: Ponovna namestitev vrat:

1. Vrata odprite do konca. 1. Vrata primite na obeh straneh,

Poiscite dve majhni kovinski poravnajte luknje na spodnjem
zaporni rocici na te€ajih vrat delu vrat s te€aji in vrata
na obeh straneh. potisnite v ustrezen polozaj.

2. Vsako zaporno rocico 2. Ko so vrata povsem name-

potisnite do konca navzdol, S¢ena na tecajih, potisnite vsako
da se vrata sprostijo iz te€aja. zaporno ro¢ico do konca navzgor,

da se vrata zaklenejo na tecaje.

3. Vrata primite na obeh straneh 3. POMEMBNO!
in jih previdno izvlecite ter loCite Preden poskusite zapreti vrata,
od teCajev. se prepriCajte, da sta obe rocici

popolnoma zaklenjeni.
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Odstranjevanje steklenih ploS¢ vrat za €iS€enje.

POMEMBNO!

Pred spusanjem zgornjega grelnega elementa vedno izklopite pecico na
stenski vti¢nici. Preden zacnete, se prepriCajte, da se je pecica popolnoma
ohladila.

» Prepricajte se, da natan¢no upostevate spodaj navedene varnostne ukrepe
in navodila. Nepravilna ponovna namestitev steklenih plo3¢ in vrat lahko
povzro€i poSkodbe pecice in razveljavi garancijo.

» Bodite previdni, saj so vrata pedice tezka. Ce imate kakrsne koli pomisleke,
ne poskus$ajte odstraniti vrat.

» PrepriCajte se, da so se pecica in vsi njeni deli ohladili. Ne poskuSajte
se dotikati delov vroce pecice.

» Pri ravnanju s steklenimi ploS€ami bodite izredno previdni. Preprecite udarce
kotov in robov stekla ob druge povrSine. To lahko povzroci razbitje stekla.

P Za CiSCenje steklenih povrsin ne uporabljajte Cistil za pecice ali drugih
agresivnih/abrazivnih Cistil, krp, gobic za drgnjenje, jeklene volne ali ostrih
kovinskih strgal. Ta lahko opraskajo steklo in poSkodujejo poseben premaz,
kar bi lahko povzro€ilo razpoke ali razbitje stekla.

» Ce na kateri koli stekleni plo&&i opazite kakrsen koli znak poskodbe
(na primer odlomljene koScke ali razpoke), pecice ne uporabljajte.
Poklic¢ite pooblas&enega serviserja ali sluzbo za pomoc strankam.

» Poskrbite, da vse steklene plosS¢e pravilno ponovno namestite.

Ne uporabljajte pedice brez ustrezno namescéenih steklenih plos¢.

» Ce se zdi, da je stekla tezko odstraniti ali ponovno namestiti, ne uporabite
sile. Za pomoc¢ pokli€ite pooblas€enega serviserja ali sluzbo za pomo¢
strankam.

Opomba: obiski serviserjev, namenjeni pomoci pri uporabi ali vzdrzevanju
pecice, niso zajeti v garancijo.

Priporo€amo, da za laZje ¢iS€enje stekla odstranite vrata. Navodila najdete
v poglavju »Odstranitev in namestitev vrat pecice«. Odstranjena vrata poloZite
na mehko, €isto in ravno povrsino.

PrepriCajte se, da natan¢no upostevate spodaj navedene varnostne ukrepe

in navodila. Nepravilna ponovna namestitev steklenih plos¢ in vrat lahko
povzroci poSkodbe pecice in razveljavi garancijo.
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Odstranitev notranje plosc¢e

1. Pritisnite na pritrdilne zavihke stekla na obeh straneh vrat.

2. Povlecite nosilec stekla navzgor, dokler se zavihki ne premaknejo v
najvisjo luknjo.

3. Primite zgornji del notranje ploS¢e in jo nezno povlecite proti vrhu vrat,
dokler se ploS¢a ne osvobodi iz sponke na dnu vrat, nato pa jo izvlecite.
PlosCe ne nagibajte prevec, saj bi jo lahko posSkodovali.

Notranja plos¢a

Po ¢&iS¢enju ponovno namestite steklene plosce vrat.
Pri ponovhem names&¢anju steklenih ploS¢ poskrbite, da

» notranjo plos¢o pravilno namestite, kot je prikazano. Plo§¢a mora biti
v polozaju, opisanem spodaj, da se prilega v vrata in zagotavlja varno
ter pravilno delovanje pecice.

» Posebej pazite, da robovi stekla ne udarijo ob noben predmet ali povrsino;
nobene steklene ploé&e ne vstavljajte na mesto s silo. Ce imate tezave
pri ponovni namestitvi ploS¢, jih odstranite in postopek za&nite znova od
zadetka. Ce to ne odpravi tezave, pokli¢ite sluzbo za pomo¢ strankam.

Namestitev notranje plosce

PrepriCajte se, da je steklo pravilno obrnjeno

(tj. logotip mora biti berljiv na dnu vrat)

4. Vstavite ploS¢o v zarezo na dnu vrat.

5. Spustite plos¢i na sponko na vrhu vrat.

6. Nosilce stekla potisnite nazaj na svoje mesto in se prepriCajte, da so trdno
zaskoceni.

®
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POMEMBNOQO!
Prepri€ajte se, da so nosilci stekla pravilno in trdno nameSc&eni ter da
je steklena plos¢a varno pritrjena.




NEGA IN CISCENJE

Menjava Zarnic v pecici

Aparat je opremljena z zarnico, katere razred svetlobne ucinkovitosti je G.
Opomba: Menjava zarnice v pecici ni zajeta v garancijo.

Lu¢ je vgrajena v strop pecice.

Nekateri modeli uporabljajo halogenske zarnice G9 s tehni¢nimi podatki
220-240V, 50 Hz in 25 W.

Nadomestno Zarnico vedno primite z mehko krpo. Ce se dotaknete Zarnice,
se bo njena zivljenjska doba skrajsala.

Menjava zarnice
1. Pred menjavo Zarnice poCakajte, da se notranjost pecice in element
Zara ohladita.

POMEMBNO!
Preden nadaljujete, izklopite pecico na stenskem stikalu.

2. Odvijte stekleni pokrov v nasprotni smeri urinega kazalca.

3. Previdno izvlecite pregorelo halogensko Zarnico.

4. Previdno vstavite novo Zarnico.

5. Privijte stekleni pokrov v smeri urinega kazalca.

6. Ponovno vklopite pecico in nastavite uro (navodila najdete v poglavju
»Prva uporabac).




ODPRAVLJANJE TEZAV

Tabela za odpravljanje tezav

Ce se pojavi tezava, preverite spodnjo tabelo in ugotovite, ali jo lahko odpravite.

Ce tezave ni mogoc&e odpraviti ali e se ponavlja, pokli¢ite pooblaséenega
serviserja ali sluzbo za pomo¢ strankam.

Splosno

MOZNI VZROKI UKREP

Pecica ne deluje.

Ni elektricnega
napajanja.

Preverite, ali je omrezno
napajanje (stikalo na steni)
vklopljeno, ali se ni sprozila
varovalka in ali v vasem
obmodju ni izpada elektriCne
energije.

Ko odprem vrata
pecice, se Iuci ne
prizgejo.

Pregorela je zarnica
v pecici.

Zamenjajte Zarnico.
Navodila najdete v poglavju
»Nega in CiS¢enje«.

Steklena plo$¢a v vratih
pecice je razpokana,
odkru$ena ali razbita.

Nepravilno &is¢enje
ali udarec roba stekla
ob kakSen predmet.

Pecice NE SMETE uporab-
ljati. Poklicite pooblas¢enega
serviserja ali sluzbo za
pomoc¢ strankam.

Po izklopu pecice
¢utim, kako iz
prezracevalnih odprtin
piha vro€ zrak.

To je normalno.

Zaradi varnostnih razlogov
bodo hladilni ventilatorji po
izklopu pecice Se naprej
delovali. Ventilatorji se
bodo samodejno izklopili,
ko se bo pecica ohladila.




GARANCIJA IN SERVIS

Preden poklicete servis ali pomo¢.

Preverite, kaj lahko storite sami. Preberite navodila za montazo in navodila
za uporabo ter preverite naslednje:

1.Vas$ izdelek je pravilno namescen.
2.Seznanjeni ste z njegovim obicajnim delovanjem.



RAVNANJE Z ODPADKI
IN VARSTVO OKOLJA
ODSTRANJEVANJE APARATA

Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU in
zakonodajo Zdruzenega kraljestva S.I. 3113/2013 o predpisih glede
odpadne elektrine in elektronske opreme iz leta 2013 v zvezi z elek-
tricnimi in elektronskimi napravami (OEEO). OEEO vsebuje onesnaze-
valne snovi (ki lahko negativno vplivajo na okolje) in osnovne elemente
(ki jih je mogoCe ponovno uporabiti). Pomembno je, da je OEEO
obdelana s posebnimi postopki za pravilno odstranjevanje in odlaganje
onesnazeval ter predelavo vseh materialov. Kot posamezniki lahko
pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava;
upostevati moramo zgolj nekaj osnovnih pravil:

- z OEEO ne smete ravnati kot z gospodinjskimi odpadki;
- OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne centre, ki jih upravlja mestni
svet ali registrirano podijetje.

V vec drzavah imajo urejen prevzem kosovnih odpadkov

iz gospodinjstev. Ob nakupu novega aparata lahko starega

oddate prodajalcu, ki ga je dolzan brezpla¢no prevzeti po

nacelu »staro za novog, e je nova oprema enake vrste
. in ima enake funkcije kot stara.

VAROVANJE IN SPOSTOVANJE OKOLJA

Ce je le mogode, se izognite predgretju pedice in pegico kar se
da napolnite z Zivili. Vrata pecice odpirajte kar se da poredko,
saj ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Obcéutno boste
prihranili na energiji, ¢e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred
predvidenim koncem pecenja in izrabili preostanek toplote, ki je
Se v pedici. Tesnila naj bodo €ista, da se prepreci kakrSno koli
razpréevanije toplote zunaj prostora pegice. Ce imate pogodbo
z dobaviteljem elektrike z dvema tarifama, boste s programom
»Zakasnela priprava« lazje privar€evali, saj lahko postopek
kuhanja zamaknete v ¢asovno obdobje nizje tarife.

Podatki o nizki porabi energije v skladu z Uredbo Komisije (EU)
2023/826.

. Poraba Obdobje, po katerem oprema
Stanje 5 . Y ;
energije samodejno doseze stanje

Nacin pripravljenosti s prikazom
informacij ali stanja

0,8 W 20 min
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CANDY

Ugradbena elektriCha pecnica

Upute za upotrebu

Model
CA6 NPL4K23EHBB

Pazljivo procitajte ovaj prirucnik prije koriStenja
| saCuvajte ga za buduce potrebe.

Candy Hoover Group S.r.l.
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Pecénica je pazljivo je dizajnirana za siguran rad tijekom uobi€ajenih postupaka
kuhanja. Prilikom upotrebe imajte na umu sljedeée sigurnosne upute:

A UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara
Iskljucite pecnicu iz zida prije zamjene Zarulje pec¢nice. Ako se ne
pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog udara ili ozljeda.

b4

A UPOZORENJE!

Opasnost od nastanka porezotina
Pazite - neki su rubovi ostri.
Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

A UPOZORENJE!

Opasnost od pozara
Ne stavljajte aluminijsku foliju, posude, pladnjeve, vodu ili led na dno

pecnice tijekom kuhanja, jer ¢e to nepovratno ostetiti povrsinski sloj;
oblaganje pecnice aluminijskom folijom moze ¢ak izazvati pozar.
Nikada ne upotrebljavajte uredaj za zagrijavanje prostorije. Moze doci

_
X\

do opeklina, ozljeda ili ¢ak pozara. Skladistenje u ili na uredaju:
zapaljivi materijali ne smiju se skladistiti u pecnici ili blizu njezine
povrsine.

Ako se ne pridrzavate ovih savjeta, moze do¢i do pregrijavanja,
opeklina i ozljeda.
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A UPOZORENJE!

Opasnost od vruce povrsine

Dostupni dijelovi mogu se jako zagrijati tijekom upotrebe.

Drzite djecu podalje kako biste izbjegli opekline i oparine.

Koristite rukavice za pecnicu ili drugu zastitu prilikom rukovanja
vruéim povrsinama kao $to su police pecnice ili posude.

Otvarajte vrata pecnice pazljivo.

Pustite da vruci zrak ili para izadu prije uklanjanja ili zamjene hrane.
Ne dodirujte grijace elemente ili unutarnje povrsine pecnice.
Grija¢i elementi mogu biti vru¢i iako su tamne boje. Unutarnje
mﬂh%ﬁ‘ A povrSine pecnice postaju dovoljno vruée da uzrokuju opekline.

- Tijekom i nakon upotrebe ne dodirujte i ne dopustite da odjeca

ili drugi zapaljivi materijali dodu u kontakt s grija¢éim elementima ili
unutarnjim povrSinama pecnice dok se ne ohlade. Ostale povrsine
uredaja mogu postati dovoljno vruc¢e da izazovu opekline - medu
tim povrSinama su ventilacijski otvor peénice, povrsina u blizini
ventilacijskog otvora pecnice i vrata pec¢nice.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

VAZNE UPUTE U VEZI SIGURNOSTI

Slijedite vazne sigurnosne upute navedene u nastavku kako biste smanjili opasnost
od poZzara, strujnog udara, ozljeda ili oSte¢enja tijekom upotrebe pecnice:

» Procitajte sve upute prije upotrebe pecénice. Pecnicu upotrebljavajte samo u svrhe
za koje je namijenjena sukladno ovim uputama.

» Pravilna ugradnja: pobrinite se da uredaj pravilno ugradi i uzemlji kvalificirani
tehnicar.

» Sklopka za odvajanje: provjerite je li pe¢nica spojena na strujni krug koji ima
sklopku za odvajanje koja omogucuje potpuno odvajanje od izvora napajanja.

» Djeca se ne smiju igrati kuéanskim aparatima.

» Ne ostavljajte djecu samu. Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora u podrucju
u kojem se uredaj koristi. Djeca ne smiju sjediti ili stajati na nekom dijelu uredaja.

» Djeca mlada od 8 godina moraju biti podalje od uredaja, osim ako nisu pod stalnim
nadzorom. Uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja
ako su pod nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te
ako shvacaju povezane opasnosti. Djeca ne smiju obavljati ¢iS¢enje ni odrzavanje
uredaja bez nadzora.

» Ne stavljajte teSke predmete na vrata peénice.

» Nosite odgovarajucu odje¢u. Nemojte nositi Siroku ili vise¢u odjecu tijekom upotrebe
uredaja. Moze se zapaliti ili rastopiti ako dode u kontakt s grija¢éim elementom ili
vruéom povrsinom i mozete se opeci.
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» Korisni¢ko servisiranje: ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se
to posebno ne preporucuje u priru¢niku. Sve ostale oblike servisiranja treba obaviti
kvalificirani tehnicar.

» Nemojte vodom gasiti zapaljenu mast.

» Ugusite vatru ili plamen ili koristite suhu kemijsku tvar ili aparat za gaSenje s pjenom.

» Koristite samo suhe rukavice za pecnicu ili drzace za lonce.

» Vlazni drzaci za lonce na vru¢im povrS§inama mogu uzrokovati oparine. Ne dopustite
da drzaci za lonce dodiruju vruca podrucja ili grijace elemente. Ne Kkoristite ru¢nik ili
glomaznu krpu kao drza¢ za lonac. Mogao bi se zapaliti.

» Ne zagrijavajte neotvorene spremnike za hranu. U njima se mozZe povecati tlak koji
moze uzrokovati pucanje spremnika i ozljede.

» Sigurno rukovanje hranom: ostavite hranu u pecnici $to je krac¢e moguce prije i nakon
kuhanja. Time se izbjegava kontaminacija organizmima koji mogu uzrokovati trovanje
hranom. Budite posebno oprezni tijekom toplog vremena.

» Otvori na pecnici ne smiju biti zaprijeceni.

» Nemojte rukovati uredajem pomocu vanjskog tajmera ili zasebnog sustava za
daljinsko upravljanje.

» Oprez: |z ventilacijskog otvora na vrhu peénice moze puhati vru¢ zrak kao dio sustava
hladenja pec¢nice.

» Postavljanje polica pecnice: police postavite na Zeljeno mjesto dok je pec¢nica hladna
(prije zagrijavanja). Ako je potrebno ukloniti policu dok je pecnica vruca, ne dopustite
da rukavice ili drza¢ za lonce dodu u kontakt s vruc¢im grija¢im elementima u pecnici
ili na dnu pecnice.

» Nemoijte Cistiti brtvu pecnice niti na nju stavljati sredstva za €i8cenje peénice.

To je vazno kako bi brtvljenje bilo kvalitetno, ¢ime se osigurava ucinkovit rad
pec¢nice. Nemojte je trljati, oStetiti ni pomicati.

» Nemojte ugradivati niti upotrebljavati uredaj ako je ostecen ili ne radi ispravno.

Ako dobijete oSteceni proizvod, odmah se obratite svom prodavacu ili instalateru.

» Ne otvarajte vrata pecnice dok stvara paru kako biste izbjegli opasnost od
opeklina.

» Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje pecnice, gruba/abrazivna sredstva za CiS¢enje,
vosak ili sredstva za poliranje. U ili oko bilo kojeg dijela pe¢nice ne smije se koristiti
komercijalno sredstvo za CiS¢enje pecnice, zastitna podloga ili zastitni premaz
bilo koje vrste. Ne upotrebljavajte gruba/abrazivna sredstva za CiScenje, Zice za
struganje ili oStre metalne strugace za CiScenje stakla na vratima pecnice jer se
moze ostetiti povrSina, a to moze uzrokovati lom stakla.

» Cistite samo dijelove navedene u ovom priruéniku.

» Nemoijte koristiti parni Cista€ za CiS¢enje bilo kojeg dijela pecnice.

» Ne stavljajte stvari privlane djeci iznad pecnice. Djeca se mogu opec¢i ili ozlijediti
dok se penju na peénicu kako bi dohvatila takve predmete.

» Koristite samo posude za pec€enje odobreno za upotrebu u pecnici. Slijedite upute
proizvodaca posuda za pecenje.

» Provijerite jesu li plasticne matice za transport uklonjene iz bo€nih drzaca i zamijenjene
isporu¢enim metalnim maticama za pri¢vrscenje.

@



SIGURNOST | UPOZORENJA

» Upotrebljavajte isklju€ivo temperaturnu sondu koja se preporu€uje za ovaj uredaj.
» Ne stavljajte hranu izravno na re$etke u peénici. Obvezno koristite papir za pec¢enje
i/ili prikladne ladice za pecenije ili posude.



UPUTE ZA POSTAVLJANJE

SIGURNOST | UPOZORENJA

A UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara

Obvezno odvojite uredaj od mreznog napajanja prije odrzavanja
ili popravaka. Priklju¢ak na dobar sustav ozi¢enja za uzemljenje
neophodan je i obvezan. Izmjene kuénog sustava ozi¢enja smije
obavljati iskljucivo kvalificirani elektri¢ar.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze do¢i do elektri¢nog
udara ili ozljeda.

A UPOZORENJE!

Opasnost od pozara

Ne Koristite adaptere, reduktore ili uredaje za grananje za spajanje
ovog uredaja na mrezno napajanje. Ako se ne pridrzavate ovih
savjeta, moze doci do pregrijavanja, opeklina i pozara.

A UPOZORENJE!

Opasnost od nastanka porezotina
Budite oprezni — ostri su rubovi plo€e. Ako niste oprezni, moze doci
do ozljeda ili porezotina.




UPUTE ZA POSTAVLJANJE

VAZNE UPUTE U VEZI SIGURNOSTI

Pazljivo slijedite ove upute prije ugradnje ili upotrebe ovog uredaja kako biste izbjegli
opasnost.

Stavite ove informacije na raspolaganje osobi koja ugraduje ureda;j - to bi moglo
smanijiti troSkove ugradnje.

Uredaj smije ugraditi i prikljuiti na mrezno napajanje samo osoba s odgovaraju¢im
kvalifikacijama i u skladu s ovim uputama za ugradnju i vaze¢im lokalnim propisima
o gradnji i elektricnoj energiji. Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost
postaju nevazedi.

Ako je kabel za napajanje o$tecéen, treba ga zamijeniti proizvodag, njegov serviser ili
osobe sli¢nih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost. Sklopka za odvajanje: provjerite
je li pec¢nica spojena na strujni krug koji ima sklopku za odvajanje koja omogucuje
potpuno odvajanje s izvora napajanja u skladu s lokalnim propisima za spajanje zica.
Pecnica mora biti uzemljena. Pravilno zbrinite ambalazu.

Kako bi se smanijio utjecaj na okoli$, reciklirajte ambalaZzne materijale kada je to moguce.
Uredaj se ne smije ugraditi iza ukrasnih vrata da bi se izbjeglo pregrijavanje.
Preporucena visina ugradnje veca je od 850 mm.
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MJERE PROIZVODA

- ' -

— -

A D

_r v

PREDNJA STRANA BOCNA STRANA - o
E H
C F
b
' GORNJI DIO _ﬁ

MJERE PROIZVODA mm
A Ukupna visina proizvoda 595
B Ukupna Sirina proizvoda 595
C Ukupna dubina proizvoda 565
D Visina 1 kucista 575
E Sirina kugista 555
F Dubina 1 kucista 545
G Dubina okvira peénice i upravljacke ploce 20
H Dubina vrata pec¢nice kada su potpuno otvorena 478
J Dubina 2 kucista 405
K Visina 2 ku¢ista 510




UPUTE ZA POSTAVLJANJE

Nacrti za ugradnju

Ugradnja u visoku jedinicu

1T
SHNE

[
______\W\‘ Ugradnja u osnovnu jedinicu
[ R i
-
_———'”_\,_——’—'-—’——.
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Mjere za ugradnju

e min. 560/
.«/

Rezervrant™

prostor za
ventiaciju

min. 560

*mjere u mm
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Boc¢ni pogled

min. 560
min. 585 B
ks. 590 -,
maks 490°
478
545
‘ B
@ min. 80 min. 560 :q
@ : &
100
Ako ¢e se pecnica ugraduje |_ T in
u osnovnu jedinicu ispod i
plo¢e za kuhanje, treba / [
uzeti u obzir potrebnu dubinu |
ugradnije ploce za kuhanje. ! .
600 | 50
1 478
]
1
]
|
]
|
1
1
________ ot 8
545

*mjere u mm




UPUTE ZA POSTAVLJANJE
Prikljucci i ventilacija

ventilaciiu

@ Prostor za spajanje uredaja @

*Ostavite slobodnom uti¢nicu pecnice u skladu s poloZajem kabela
za napajanje na straznjoj strani pecnice.

@ Rezervirani prostor za ventilaciju. ~ (min. 20 mm)

. Lventiaciju

{106

*mjere u mm
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RASPAKIRAVANJE PEC

VAZNO!

NICE

PODIZANJE: Nemojte podizati pec¢nicu drzedi je za ru¢ku na vratima. Koristite rucke
na bo¢noj strani kucista (ako postoje).

Uklonite svu ambalazu i odloZite je na odgovoran nacin. Reciklirajte artikle koje mozete.
Stavite raspakiranu pecnicu na drvene blokove ili sli¢ne nosace kako biste sprijecili

ostec¢enje donjeg ruba pecnice.

Doniji rub

VAZNO!

Prilikom vadenja pecnice iz kutije pazite da ne ostetite donji rub koji je vazan
i za ventilaciju i za prekomjernu kondenzaciju.

Popis Ladica za
dodataka duboko pecenje

Ladica za przenje ReSetka Klizne .
i e o Vijci
vru¢im zrakom za rostilj vodilice
1 1 1 1 par 2

VAZNO!
Ladice za pecenje mogu se izobliciti tijekom kuhanja, to je normalna pojava. Kada se
ohlade, vratit ¢e se njihov izvorni oblik.
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ELEKTRICNI PRIKLJUCAK
VAZNO!

» Pecénicu na mrezno napajanje smije spojiti iskljuivo prikladno kvalificirana osoba

» Pecnica se mora uzemljiti.

» Prije spajanja pecnice na mrezno napajanje, provjerite je li sustav kuénog ozZi¢enja
prikladan za napajanje pecnice (kao $to je navedeno na nazivnoj plogici).

» li se napon s vrijednosti navedenoj na nazivnoj plogici.

NEVAVE
frekvencija

Sifra nadina rada Glasnoc¢a | Nazivnha snaga | Nazivni hapon

CA6 NPL4K23EHBB 78 L 3100 W 220-240V ~ 50/60 Hz

Uti¢nica mora odgovarati optere¢enju navedenom na oznaci i mora imati
spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodi¢ za uzemljenje je Zuto-
zelene boje. Ovaj postupak mora obaviti za to prikladno kvalificirani stru¢njak.
Spajanje na izvor napajanja moze se ostvariti utikacem ili viSepolnom sklopkom
s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima Il kategorije prenapona izmedu
uredaja i izvora napajanja koja mozZe podnijeti maksimalno prikljueno
optereéenje i u je skladu s trenutacno vazecim propisima.

U slucaju da uti¢nica i utika¢ uredaj nisu kompatibilni, zatrazite od kvalificiranoga
elektriCara da zamijeni uti¢nicu drugom odgovarajuce vrste. Utikac i uti¢nica
moraju biti u skladu s trenutacnim normama zemlje ugradnje.

Vodi¢ uzemljenja zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom.
Uti¢nica ili viSepolna sklopka koja se upotrebljava za spajanje treba biti lako
dostupna kada je uredaj postavljen.
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PRICVRSCIVANJE PECNICE NA ORMARICE

1. Postavite pec¢nicu u pripremljenu unutradnjost.
VAZNO!
Nemojte podizati pec¢nicu za ru¢ku vrata.

2. Potpuno otvorite vrata peénice.

3. Isporu€enim vijcima pri¢vrstite pe¢nicu na ormarice.

VAZNO!

» Nemojte previSe zategnuti vijke.

» Nemojte zatvarati pe¢nicu u ormari¢ silikonom ili ljepilom. To otezava buduce
servisiranje. Haier nec¢e pokriti troSkove uklanjanja pecnice ili Stete uzrokovane
takvim uklanjanjem.

Pecnica se moze razlikovati




UVODNE INFORMACIJE O PROIZVODU

Upravljatka g
ploca

@ ReSetka za rostilj

a Ladica za
- "t .
pecenje

® Rucka

SUSTAV GRIJANJA

e e e
Gornji grijaci

element
@ Boc¢nidrza¢

) r\ Straznji grija¢i element
Ventilator za g (skriveno)
konvekciju

Doniji grijaéi element
I (skriveno)

POLOZAJI POLICE

- N W kO




UVODNE INFORMACIJE O PROIZVODU

UPRAVLJACKA PLOCA
Lampica PodeSavanje
Funkcije kuhanja Zaslon pokazivaca temperature
¢ 0 om
& -
- - M ’E-BD i a0 ':1nu
6 =1 N
£ - ®© + TP
POKAZIVAC NA ZASLONU
Vremenski
Trajanje programator
| L
" BB.A8 .
. C}
Prikaz vremena Vrijeme



PRVA UPOTREBA

Kad se pecnica prvi put ukljudi ili nakon prekida napajanja, morate postaviti sat da
biste mogli koristiti pecnicu.

1 . Postavljanje sata

1. Na zaslonu ¢e se prikazati X ,E.DD :

12:00 i treptat ¢e pokazivac ®.
2. Dodirujte - i + za podeSavanje

vremena.
3. Vrijeme ¢e se automatski O

potvrditi za 5 s nakon podizanja

prsta s ploce.

2 . Promjena vremena

1. MozZete odabrati jednu od 3 funkcije
u ciklu%ma kontinuiranim dodiriva-
njem (Y. Prestanite dodirivati kad

se pojavi pokazivaé . ’E.DD ®

2. Dodirujte - i + za podeSavanje
vremena. i
Vrijeme Ce se automatski potvrditi o
za 5 s nakon podizanja prsta s ploce. ™
3 . Kondicioniranje pecnice
Vazno je pripremiti peénicu prije prve upotrebe za kuhanje

ili pe€enje. Kondicioniranje ¢e spaliti sve proizvodne ostatke
i osigurati najbolje rezultate od samog pocetka.



PRVA UPOTREBA
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1. Okretanjem biraca funkcija odaberite funkciju pecenja.
2. Okretanjem biraca vrijednosti podesite temperaturu na 200 °C.

» Kad se pecnica zagrijava, pokazivac Ce svijetliti.
» Kad pecnica dosegne prethodno podesenu temperaturu,
lampica indikatora ¢e se iskljuciti.

3. Nakon 30 minuta odaberite funkciju Rostilj s ventilatorom [T
Ostavite temperaturu na 200 °C na 5 minuta.

4. Nakon 5 minuta isklju€ite pecnicu (okrenite bira¢ funkcija i bira¢
vrijednosti na 0).

» Tijekom postupka kondicioniranja pojavit ¢e se izrazen miris i mala koli¢ina
dima zbog izgaranja proizvodnih ostataka. To je normalno pojava, ali provjerite
je li kuhinja dobro prozra¢ena nakon postupka kondicioniranja.

» Kada se ohladi, obriSite pe¢nicu vlaznom krpom i blagim deterdzentom
i temeljito je osusite.



PRIMJENA FUNKCIJA

Primjena funkcije sata

Postavke vremena mozete promijeniti dodirom na (® u bilo kojem
trenutku.

Dodirnite ® vise puta za podeSavanije trajanja kuhanja, vremenskog
programatora i vremena u ciklusima.

» Brojac¢ odbrojava u minutama (h/min).
» Vremenski programator mozZete postaviti na maksimalno 23 sata
i 59 minuta.

1 . Postavljanje trajanja kuhanja

1. Dodirnite ®, pojavit ée se pokazivaé trajanja kuhanja =

2. Podesite vrijeme dodirom na gumbe ,+” i ,-".

» Ako zadrzite pritisak na gumb, listanje kroz postavke ce biti brze.
3. Vrileme kuhanja postavit ¢e se 5 s nakon podizanja prsta s ploce.
» Nakon toga ¢e vremenski programator poceti odbrojavati.

Na zaslonu ¢e se prikazati trenutacno vrijeme.

» Ako Zelite provjeriti preostalo vrijeme na vremenskom progra-

matoru, dodirnite ® da odaberete |-i. Time se ne ponistava
vremenski programator.

Promjena postavke vremena kuhanja

1. Dodirnite ® za odabir preostalog vremena .
2. Dodirnite - i + za postavljanje novog vremena.
3. Kada napustite plo€u, vrijeme ¢e se potvrditi.

Kada istekne postavljeno vrijeme

» Pokazivaé Ml ¢e treptati, a zvuéni signal ¢e se oglasavati svakih
nekoliko sekundi.

» Okrenite bira¢ funkcija i bira¢ vrijednosti na 0.

> MozZete pritisnuti bilo koju tipku za utiSavanje zvuka ili pricekati
2 minute da se zvuk automatski iskljuci.

VAZNO:
» Ako zapocCnete kuhanje a niste postavili trajanje kuhanja, pecnica
Ce raditi bez prekida sve dok ru¢no ne zaustavite kuhanje.
P Ako ste postavili trajanje kuhanja, pecnica Ce prestati raditi
po isteku vremena.
©



PRIMJENA FUNKCIJA

2 . Postavljanje vremenskog programator

Postavljanje odbrojavanja.

Ova funkcija nema utjecaja na rad uredaja. Odaberite i postavite
vrijeme. Po isteku vremena oglasava se zvucni signal. Vremenski
programator moze se Koristiti i kad je uredaj iskljucen.

Postavite vremenski programator tako da vas podsjeti da zapoCnete
ili zavrSite posao.

1. Listajte CH prestanite ga dodirivati kada se pojavi pokazivac @.
2. Podesite vremenski programator dodirivanjem tipki - i +.

3. Tajmer se postavlja 5 s nakon podizanja prsta s ploce.

4. Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo vrijeme za odbrojavanje.

5. Kad vrijeme istekne, pokazival @ ¢ce treptati, a zvucni signal
Ce se oglasavati svakih nekoliko sekundi.

Mozete pritisnuti bilo koju tipku za utiSavanje zvuka ili pri¢ekati
2 minute da se zvuk automatski iskljuci.

Ponistavanje postavke vremenskog programatora

1. Listajte CH prestanite ga dodirivati kada se pojavi pokazivac .
2. Dodirnite - za promjenu vremena na 00:00. Nakon 5 s vremenski
programator ¢e se ponistiti.



FUNKCIJE KUHANJA

Opce smjernice
VAZNO!
» VVas model moze imati samo neke od tih funkcija.
» Sve funkcije koristite sa zatvorenim vratima pecnice.
» Za bolje iskustvo kuhanja preporucuje se zagrijavanje prije pecenja,
osim ako nije drugacije navedeno u uputama za funkcionalni nacin rada.

1 . Konvencionalno [—

gornji vanjski i donji grijaci elementi

» Toplina dolazi iz gornjih i donjih elemenata. Ventilator se ne koristi u sklopu
ove funkcije.

» Idealno za kolace i hranu koja zahtijeva dugotrajno pecenje ili pe€enje
na niskim temperaturama.

» Za prhke kolaci¢e u oblike pruti¢a preporu¢ena temperatura je 150 °C.

» Za kvadratne prhke kolaci¢e preporu¢ena temperatura je 160 °C.

» Za mali kolace preporu¢ena temperatura je 160 °C.

» Ova funkcija nije prikladna za kuhanje na vise polica.

Idealno za vlaznu hranu kojoj je potrebno duze vrijeme za kuhanje, npr. torta

bogata vocem.

2 . ViSe razina @

ventilator i strazniji grijaci element

» Plitice s keksima koji se peku na razli€itim policama bit ¢e hrskavi izvana
i mekani u sredini.

» Meso i perad ukusno ¢e se zapeci uz ,cvréanje”, ali nece izgubiti na so¢nosti
i mekoci.

» Slozenci se kuhaju do savrSenstva, a podgrijavanje je brzo i efikasno.

» Ako pretvarate recept iz naCina rada Konvencionalno u nacin rada ViSe razina,
preporuc¢ujemo da smanjite vrijeme pecenja ili smanjite temperaturu za
priblizno 20 °C.

» Za kolaci¢e preporu¢ena temperatura je 150 °C.

» Za male torte preporu¢ena temperatura je 150 °C.

» Za namirnice koje se trebaju dulje peéi (npr. dulje od sat vremena) mozda
¢e hiti potrebno smanijiti i vrijeme i temperaturu.

Idealno za pecenje keksa, koladi¢a, pogacica, muffina i kolaci¢a u kalupima.




FUNKCIJE KUHANJA

(£

3 . Rostilj + ventilator
ventilator plus gornji unutarnji i vanjski grijaci elementi

» Ova funkcija koristi intenzivnu toplinu gornjih elemenata kako bi se zapekla
gornja povrsina i ventilator koji osigurava ravhomjerno pecenje hrane.

» Meso, perad i povrce lijepo ¢e se pripremiti; hrana ¢e biti izvana hrskava
i zapeCena, dok Ce iznutra ostati vlazna i meka.

Idealno za cijelu piletinu, govedi file ili za pe€enje na rostilju omiljenog mesa
poput piletine, ribe i odreska.

S

4. Dvostruki rostilj
gornji unutarnji i vanjski grijaci elementi
» Oba gornja elementa intenzivno zrace toplinu.
» Zagrijavanje nije nuzno, iako neki vole pric¢ekati da se element zagrije nekoliko
minuta prije nego stave hranu ispod resetke.
» Najprikladnija funkcija za ,dovrSavanje” mnogih obroka, na primjer, ako zelite
malo zapec¢i gratinirani krumpir i fritatu.

Idealno za tostiranje kruha ili za jela koja Zelite malo zapeci.

.. . 3
5 . Konvekcijska + ventilator [ L=
ventilator i gornji, vanjski i doniji grijaci elementi
» Ventilator pecnice cirkulira vruci zrak iz gornjih vanjskih i donjih elemenata
te ga rasporeduje po unutradnjosti pecnice.
» Hrana Ce se brze zapeci nego ona pripremana uz konvencionalnu funkciju.
» Mozda ¢ete morati smanijiti vrijeme u odnosu na preporuceno u tradicionalnim
receptima.
» Koristite konvekciju + ventilator na niskoj temperaturi, npr. 50 °C -
za isusSivanje voca, povréa i zacinskog bilja.

Idealno za pecenje na jednoj polici u trajanju kracem od sat vremena —
npr. muffini, pogacice, kolaci¢i u kalupima ili jela poput enchilada.
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6. Pecenje

ventilator plus gornji vanjski i straznji grijaci elementi
» Pecnicu nije potrebno zagrijavati. Hranu stavite u pec¢nicu prije pokretanja
funkcije.
» Ako Zelite, mozete upotrijebiti reSetku za rostilj ili staviti povrce ispod
pecenke kako bi upilo mesne sokove. To ¢e omoguciti strujanje vruéeg
zraka i ispod mesa.

Idealno za:
pecenje mesa i povréa. Preporu€uje se veliki komad mesa.

000
7 . Aqua Clean ooo

Rucno uklonite Sto viSe prljavstine. Uklonite dodatke i nosag police kako biste
ocistili bo¢ne stijenke. Funkcije Aqua Clean podrzavaju ¢iS¢enje unutrasnjosti
uredaja parom. Pokrenite funkciju kada je uredaj hladan kako bi u€inak bio bolji.
Navedeno vrijeme povezano je s trajanjem funkcije i ne ukljuéuje vrijeme
potrebno da korisnik o€isti unutrasnjost.

1. Ulijte 200 ml vode na dno unutradnjosti.

2. Odaberite funkciju Aqua Clean gge. Okrenite biraé vrijednosti na 110 °C.

3. Postavite trajanje kuhanja na 20 minuta.

4. Po zavrSetku programa oglasava se zvucni signal.

5. ObriSite unutarnju povrsinu uredaja neabrazivnom spuzvom za njegu povrsine.
Pri €i¢enju unutrasnjosti mozete koristiti toplu vodu ili deterdZzente za pecnicu.

Nakon &iS¢enja ostavite vrata pec¢nice otvorena priblizno 1 sat. Pricekajte da
se uredaj osusi. Grijte uredaj vru¢im zrakom na temperaturi od 150 °C tijekom
15 minuta kako biste ubrzali suSenje. Ako ruéno ocistite uredaj odmah nakon
zavrSetka funkcije CiS¢enja, mozete posti¢i maksimalne ucinke.

UPOZORENJE:

» Ne otvarajte vrata dok pecnica radi, pazite na vrucu paru.

» Kada Cistite unutrasnjost spuzvom, nosite rukavice za zastitu od topline
kako biste zastitili ruke.

» Ocistite preostalu vodu u unutrasnjosti kako biste izbjegli razvoj mikroba.
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8. Susenje C(;)

ventilator i strazniji grijaci element

Susenje je funkcija grijanja koja omogucuje suSenje voca, povréa i zaCinskog
bilja s izvanrednim rezultatima. Time se postize dehidracija namirnica ¢ime dolazi
do koncentracije okusa. Takoder mozete lagano podgrijati pe¢ene namirnice,
kao Sto su slozenci, variva i pirjana jela.

Uredaj optimalno kontrolira dovod energije u odjeljak za kuhanje. Hrana se kuha
u fazama koristeci preostalu toplinu.

To znadi da ¢e biti so€nija i manje ¢e se zapedi.

Susite samo neuprljano voce, povrce i zacinsko bilje i temeljito ih operite.
Oblozite zi¢anu resetku papirom otpornim na masnocu ili papirom za pecenje.
Ocijedite viSak vode iz voca i osuSite ga.

Preporuc¢ena temperatura je 60 - 110 °C.

Ako je potrebno, izrezite ga na jednake komade ili tanke kriSke. Stavite neoguljeno
voce na tanjur s narezanim povrSinama okrenutim prema gore. Pazite da se voce
i gljive ne preklapaju na Zi¢anoj reSetki.

Naribajte povrce, a zatim ga blansirajte. Ostavite blansirano povrée da se ocijedi
i ravnomjerno ga rasporedite na zi¢anu resetku.

Posusite bilje na stabljici. Ravnomjerno rasporedite zacinsko bilje i lagano jedno
preko drugog na zi¢anu reSetku.

Nekoliko puta okrenite vrlo so¢no voce i povrée. Nakon suSenja odmah izvadite
osusene proizvode iz papira.

Ova funkcija uglavnom ostvaruje ustedu energije tijekom kuhanja.

Idealno za susenje voca, povrca, zacinskog bilja, mesa i morskih plodova.

Temperatura

Priprema o Vrijeme
p C) J
List kupusa Kuhano 70 1h 30 min 3
Grah mahunar Kuhano 55 3h 3
- . 13 h, okrenite
Kriska batata Na pari 55 nakon 2 h 3
. 8 h, okrenite
Kriska manga / 70 nakon 4 h 3
Krigka banane Umocena u slanu 55 7 h, okrenite 3
vodu nakon 2 h
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Priprema

Temperatura

Polozaj

(°C) police
Krigka limuna 55 15h, okrenite | 5
nakon 2 h
Krika jabuke Umocena u slanu 55 8 h, okrenite 3
vodu nakon 2 h
Nemasno sirovo 7 h, okrenite
55 3
meso nakon 2 h
. o 5 h, okrenite
Sirova pile¢a prsa 70 nakon 1 h 3
Kozica s ljuskom Kuhano 70 6 h, okrenite 3
nakon 2 h
Susena govedina Kuhana i marinirana |90 2h 3

*Ispitano u skladu s normom EN 60350-1 u svrhu deklaracije potroSnje energije i energetskog razreda.

9 . Nacin rada za pizzu @
ventilator plus doniji i straznji grijaci elementi

» Ventilator cirkulira toplinu iz donjeg grijaceg elementa kroz cijelu pecnicu.

» |zvrsno za pecenje pizze jer ¢e tijesto biti prekrasno hrskavo, a nadjev se nece

prepeci.

» Za najbolje rezultate prethodno zagrijavajte kamen za pizzu najmanje 1 sat
i pecite na polici pecnice 1 ili 2.

Vrsta

Dodaci/posude

Temperatura Vrijeme pripreme

u°C u minutama.
Tanko tijesto |Zi¢ana reSetka |2 190 ~ 210 15~20
Zamrznuto
Debelo tijesto | Zitana redetka |2 180 ~ 200 20~ 25
Tanko tijesto | -2dica za 2 230-250 |10~ 15
pecenje
Tanko tijesto | Pladanj za pizzu |2 230 - 250 8~12
Debelo tijesto | -2dica 2a 2 210-220 |15~ 20
. pecenje
Domace
Debelo tijesto | Pladanj za pizzu |2 210 - 220 15~20
Tanko tijesto | -2dica za 2 300 4-6
pecenje
Tanko tijesto | Pladanj za pizzu |2 300 3~5

@
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VAZNO!

Ako ne postavite trajanje za nacin rada za pizzu, pecnica ¢e neprekidno raditi dok
je ruéno ne zaustavite. Obratite viSe paznje na stanje hrane kako se ne bi prepekla.

&a@
10 . Koritenje funkcije Dizanje tijesta

Ovom funkcijom mozete dizati tijesto prije njegova pecenja. Ako je potrebno,
tijesto mozete dizati vise puta.

VAZNO!

» Za dizanje tijesta potrebne su niske temperature.
Peénica radi na prethodno podesenoj temperaturi.
» Ova je funkcija prikladna samo za upotrebu kada je unutrasnjost pecnice hladna.

1. Odaberite funkciju pe€enja |:| da biste zagrijavali pe¢nicu do 5 minuta.
Nakon 5 minuta zagrijavanja, okrenite bira¢ funkcija i odaberite program za
dizanje tijesta.

Napomena: ako je unutradnjost prevruca:

» Otvorite vrata kako bi se peénica ohladila.

Stavite tijesto u posudu otpornu na toplinu

i prekrijte plasti€nom folijom i/ili Cistom vlaznom
krpom, a zatim stavite posudu u srediSte peénice.
2. Mozete postaviti trajanje programa za dizanje
tijesta sukladno svojem iskustvu.

Ako podesite trajanje, zaslon ¢e odbrojavati preostalo vrijeme.

VAZNO!

Ne stavljajte tijesto prije nego se pecnica ohladi.

3.

» Ako postavite trajanje dizanja tijesta, zvuéni signal oglasava se kada funkcija
dizanja tijesta zavrSi. Kada se oglasi zvucni signal, mozete izvaditi posudu
iz pecnice.
Provijerite je li tijesto dovoljno porasilo (tijesto bi trebalo izgledati mnogo vece).
Lagano pritisnite tijesto jednim prstom kako biste provjerili je i dovoljno poraslo.
Udubina od prsta polako bi se trebala vratiti u po€etni polozaj.

» Ako ne postavite trajanje, morate pratiti stanje dizanja tijesta i zaustaviti
postupak dizanja okretanjem bira¢a funkcija u neutralni polozaj kada dizanje
tijesta zavrsi.

@
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Ako Zelite ponovno dizati tijesto:

» Vratite bira¢ funkcija na funkciju Dizanje tijesta.
» Slijedite korake na prethodnoj stranici kako biste resetirali funkciju dizanja
tijesta.

4. PoniStavanje dizanja tijesta
Okrenite bira¢ funkcija na drugu funkciju.

11. PRZENJE VRUCIM ZRAKOM [

ventilator plus gornji vanjski i straznji grijaci elementi

» Rasporedite hranu u ladici za pec€enje ili koSari za przenje kako bi kuhanje
bilo ucinkovitije.

» Oponasa uvjete u fritezi.

» Zdraviji nacin prZzenja kojim dobivate hrskavu hranu uz manje koristenog ulja.
Za najbolje rezultate premazite hranu s 1 do 2 Zlice ulja.

» Za prethodno zapakiranu hranu: ako proizvodacev preporucuje upotrebu
funkcije s ventilatorom, smanjite temperaturu za 20 °C (70 °F).

» Priprema na jednoj polici: pripremajte hranu u gornjem dijelu pecnice,
ali ne na najvisoj polici.

o . : Polozaj
Temperatura (°C) | Vrijeme (min) police

Cips Pladanj za peéenje | 205 15~ 20 4

Cips Kosara za przenje |, 15 ~ 20 3
vru¢im zrakom

Przeni krumpiri | ReSetka 200 20~ 25 3

Pile¢i medaljoni | Pladanj za pe¢enje |200 18 ~23 4

Pileci medaljoni | K052ra za przenje | 545 18 ~ 23 3
vru¢im zrakom

Pilec¢a krilca ReSetka 180 20~ 25 3

Idealno za hranu koja se priprema smrznuta ili za hranu u obliku tijesta ili oblozenu
krudnim mrvicama koja se inace przi u dubokom ulju.
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Rucno CiScenje

OBVEZNO OVO NEMOJTE CINITI

e Prije bilo kakvog oblika ru¢nog ¢iscenja
ili odrzavanja, prvo pricekajte da se
pecnica ohladi na temperaturu sigurnu
za dodirivanje, a zatim je iskljucite

iz zidne uticnice.

e Procitajte ove upute za €iscenje

i odjeljak ,Sigurnost i upozorenja”

prije poCetka CiScenja pecnice.

e Kako se necistoce ne bi ,zapekle”,
preporucujemo da uklonite sve lako
dostupne mrlje od prolijevanja, ostatke
hrane ili masne mrlje s povrSinskog
sloja unutrasnjosti pe¢nice nakon
svake upotrebe.

KAKO?

Vrata se sastoje od ukupno 2
staklena okna

‘\ B unutarnji /

e Nemojte koristiti parni Cistac.

e Nemojte Cuvati zapaljive tvari u peénici.
e Nemojte koristiti abrazivna ili gruba
sredstva za CisCenje, krpe, jastucice

za ribanje ili ¢eliénu vunu. Neke plasti¢ne
spuzvice takoder mogu ogrebati povrsinski
sloj. Prvo pogledajte $to piSe na naljepnici.
e Nemojte koristiti sredstvo za €iSéenje
pecnice na katalitiCkim ploCama.

e Nemojte ostavljati luznate (slane mrlje)
ili kisele tvari (poput limunovog soka

ili octa) na povrS§inama pecnice.

e Nemojte upotrebljavati sredstava

za CiS¢enje na bazi klora ili kiseline.

\/.V4\[e]l

e Nemojte koristiti sredstva za CiS¢enje
pecnice ili bilo koja druga gruba/
abrazivna sredstva za CiS¢enje, krpe,
jastucice za ribanje, €eli¢nu vunu ili
ostre metalne strugace pri CiS¢enju

i

Staklene
povrsine

\ A vanjski

staklenih povrsina. Oni ¢e ogrebati
staklo i mogu ostetiti njegov poseban
premaz, $to moze dovesti do pucanja

(-

(ploce vrata
pecnice,
upravljacka
ploca)

Upute potrazite u odjeljku

1. Ocistite otopinom blagog

i vruc¢e vode, a zatim obriSite.

koja ne ostavlja dlacice.

Uklonite vrata i unutarnju plocu
prije CiS¢enja staklenog prozora.

,=Uklanjanje i zamjena staklenih
prozora na vratima prije ¢iS¢enja”.

deterdzenta ili sode bikarbone

2. Obrisite sredstvom za ¢isc¢enje
stakla i osuSite mekom krpom

ili loma stakla.

e Cak i ako ¢&istite samo unutarnji
prozor (B), prvo uklonite vrata i prozor.
Ako distite staklo dok je prozor

u vratima, moze doc¢i do curenja
tekucine za €iSc¢enje kroz praznine
i suSenja na unutarnjim dijelovima.
e Budite posebno oprezni prilikom
CiSc¢enja stakla upravljacke ploce.
Koristite samo vlaznu krpu

s deterdZzentom.

o




KAKO?

Traka/rucka

od nehrdajuceg
celika na
prednjoj strani
vrata pecnice

1. Ocistite otopinom blagog
deterdzZenta i vruée vode, a zatim
obriSite krpom od mikrovlakana.

2. Ako je potrebno, upotrijebite
odgovarajuce sredstvo za CiSc¢enje
i poliranje nehrdajuéeg celika.

NJEGA | CISCENJE

VAZNO!

e Obvezno procitajte sadrzaj
naljepnice kako biste bili sigurni
da vase sredstvo za CiScenje
nehrdajuceg Celika ne sadrzi
spojeve klora jer su korozivni

i mogu ostetiti pe¢nicu.

e Nehrdajuéi Celik obvezno
trljajte u smjeru granulacije.

Aluminijski
okvir vrata
pecnice

i plasticne
kutne kopce

Ocistite otopinom blagog deterdzenta
i vruce vode, a zatim posusite krpom.

Obrisite vlaznom krpom i blagim
deterdZentom. Nemojte brisati ili
prati bijelu mast za podmazivanje
(vidljivu kada su klizaci izvuceni).

Teleskopski
klizni nosaci
polica

e Nemojte ih prati u perilici
posuda, uranjati u vodu sa
sapunicom ni koristiti sredstvo
za CiS¢enje pecnice jer na taj
nacin mozete ukloniti bijelu
mast za podmazivanje i onemo-
guciti nesmetan rad klizaca.

Izvadite sve iz pecnice: sve police
i pladnjeve, bo¢ne police,
katalitiCke ploce.

1. Uklonite vrata pecnice (pratite
upute na sljede¢im stranicama).
2. Obrisite unutrasnjost pecnice
deterdzentima za kuc¢anstvo ili
sredstvom za CiS¢enje na bazi
amonijaka.

3. Obrisite vlaznom krpom

i pricekajte da se potpuno osusi.

Unutrasnjost
pecnice

e Kako se necistoée ne bi
,zapekle”, preporucujemo da
uklonite sve lako dostupne mrlje
od prolijevanja, ostatke hrane

ili masne mrlje s emajliranih
povrSina nakon svake upotrebe.
e MozZete ukloniti i vrata pecnice
kako biste olaksali brisanje
pecnice. Upute potrazite

na sljedec¢im stranicama.

e Mozete spustiti reSetku kako
biste olaksali ¢iS¢enje gornje
unutarnje povrsine pecnice.
Upute potrazite na sljede¢im
stranicama.
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VAZNO!

e Ocistite otopinom blagog
deterdzenta i vru¢e vode.
[=To o= W= Mo RRCICILCIM © Tvrdokorne ,zapekle” mrlje pret-
za rostilj Bo€ne resetke hodno namogcite otopinom praska /
Police peénice Ladica za perilicu posuda i vruce vode.
za pecenje e To se dijelovi takoder se mogu
prati u perilici posuda, osim ladice
za pecenje.

Ocistite otopinom blagog deterdzenta
i vruce vode.

~

Brtva pecnice

Spuzvom upijte svu vlagu iz kanala
za kapanije ispod vrata.

Kanal za kapanje
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Uklanjanje bo¢nih reSetki

VAZNO!
Obvezno prvo iskljucite pecnicu iz zidne uti¢nice. Prije pokretanja provjerite
je li se pecnica potpuno ohladila.

Uklonite sve police:
Izvucite sve police i uklonite ih.

Za laksi pristup preporucujemo uklanjanje vrata pecnice. Pogledajte ,Uklanjanje
i ponovno postavljanje vrata pecnice”.

Uklonite obje bo¢ne reSetke:

Odvrnite i uklonite maticu za pri¢vr§éenje na prednjoj strani bo¢ne resetke.

Ako je potrebno, kovanicom otpustite vijak.

1. Povucite bo¢nu reSetku prema sredi$tu peénice dok predniji jezi€ak ne izade iz vijka
za pricvrdcenje.

2. Pomaknite bo¢nu reSetku prema naprijed tako da straznji zupci budu izvan otvora.

Straznji zubac
Matica za pri¢vr§éenje

Vijak za priévrscenje
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Zamjena boc¢ne resetke:

1. Gurnite straznje zupce boc¢ne resetke u otvore na straznjoj strani pecnice.
2. Postavite prednji jeziCak bo€ne reSetke iznad vijka za priévrSéenje.
3. Vratite maticu za pri€vrs¢enje. Za zatezanje matice mozete upotrijebiti nov&ic.

Matica za
priévrsc¢enje

—

!{%«
\

;\,

Uklanjanje i ponovno postavljanje kliznih nosaca polica (kupuju se zasebno)

VAZNO!
Samo kompaktne pecnice:
Klizni nosaci polica ne mogu se Koristiti u polozajima polica 3 i 4.

Postavljanje

1. Provjerite jesu li kliza¢i pravilno okrenuti (prednja strana kliza¢a ima jezi¢ak
trokutastog oblika kao $to je prikazano).

2. Postavite gornji dio kopci preko bocne letvice, a prednju kopcu pricvrstite Sto blize
prednjem dijelu bo¢nog drzaca. Provjerite je li straznja kopc€a pri¢vrséena.

3. Okrenite kliza€ prema dolje i pritisnite donji dio kopc€i tako da nasjednu na mjestu
uz prepoznatljivi zvuk.
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Uklanjanje

Uhvatite kliza€ i okrenite ga odozdo prema gore kako biste oslobodili jezi¢ke i uklonili ih.

Prilikom ponovnog postavljanja kliznih nosac¢a polica, provjerite jeste li prvo postavili:

» bocne nosace.

» klize do gornje Zice u odredenom poloZaju police (polozaji police 1 i 2 samo na
kompaktnim pe¢nicama).

» obje strane svakog para klizaca.

Vratite plitice pecnice i posudu za rostilj

Gurnite potrebne police pazeci da:

» klize izmedu dvije Zice u odredenom poloZaju police (osim ako se Koristi klizni
nosac police).

» Pokazivaci zaustavljanja okrenuti su prema dolje.

» Zastitna vodilica je straga.

Pokazivaci zaustavljanja

Ponovno postavljanje police Ponovno postavljanje police
izmedu dvije Zice na klizni nosac police
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Uklanjanje i ponovno postavljanje vrata pecnice.

VAZNO!

Pazite, vrata peénice su teska.

Uklanjanje vrata: Ponovno postavljanje vrata:

1. Potpuno otvorite vrata. 1. Drzeci vrata s obje strane,

Pronadite dvije male metalne poravnajte otvore u podnozju
rucice za fiksiranje na obje Sarke vrata sa Sarkama i gurnite vrata.

s obje strane vrata.

2. Pritisnite svaku rucicu za 2. Kada su vrata potpuno
fiksiranje do kraja kako biste postavljena na Sarke, podignite
oslobodili vrata sa Sarke. svaku rucicu za fiksiranje do kraja

da zaklju€ate vrata na Sarkama.

3. Drzeci vrata s obje strane, 3. VAZNO!
pazljivo izvucite vrata i izvucite Provijerite jesu li obje rucice
vrata sa Sarki i odmaknite ih potpuno fiksirane prije nego

pokuSate zatvoriti vrata.
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Uklanjanje staklenih prozora na vratima radi €is¢enja.

VAZNO!
Prije spustanja gornjeg elementa, obvezno iskljucite pecnicu iz zidne uti¢nice.
Prije pokretanja provjerite je li se peénica potpuno ohladila.

» PaZljivo se pridrzavajte dolje navedenih mjera opreza i uputa. Nepropisna zamjena
staklenih prozora i vrata moze dovesti do oSte¢enja pecnice i ponistiti jamstvo.

» Pazite, vrata pecnice su teSka. Imate li bilo kakvih nejasnoca, ne pokuSavajte
ukloniti vrata.

» Provijerite jesu li se pecnica i svi njezini dijelovi ohladili. Ne pokuSavajte rukovati
dijelovima vrucée pecnice.

» Budite iznimno oprezni pri rukovanju staklenim prozorima. Pazite da kutovi i rubovi
stakla ne udaraju ni o koju povrsinu. To moze dovesti do loma stakla.

» Nemoijte koristiti sredstva za ¢iS¢enje pecnice ili bilo koja druga gruba/abrazivna
sredstva za CiSc¢enje, krpe, jastucice za ribanje, Celi¢nu vunu ili odtre metalne
strugace pri ¢iS¢enju staklenih povrsina. Oni ¢e ogrebati staklo i mogu oStetiti
njegov poseban premaz, $to moze dovesti do pucanja ili loma stakla.

» Ako primijetite bilo kakve znakove oSte¢enja na bilo kojem staklenom prozoru
(kao Sto su krhotine ili pukotine), nemojte Koristiti pe¢nicu. Nazovite ovlasteni
servis ili sluzbu za korisnike.

» Provjerite jeste li ispravno zamijenili sve staklene prozore. Nemojte koristiti pe¢nicu
ako stakleni prozori nisu propisno postavljeni.

» Ako se stakleni prozori ploCe teSko uklanjaju ili zamjenjuju, nemojte to pokus$ati
napraviti na silu. Nazovite ovladtenog servisera ili sluzbu za korisnike i potrazite
pomoc¢.

Napomena: servisni posjeti radi pomoci pri upotrebi ili odrzavanju pecnice nisu
pokriveni jamstvom.

Preporucujemo da uklonite vrata kako biste olaksali ¢iS¢enje stakla. Upute potrazite
u poglavlju ,Uklanjanje i ponovno postavljanje vrata pec¢nice”. Nakon uklanjanja vrata,
polozite ih na meku, Cistu i ravnu povrsinu.

Pazljivo se pridrzavajte dolje navedenih mjera opreza i uputa. Nepropisna zamjena
staklenih prozora i vrata moze dovesti do oStecenja pecnice i ponistiti jamstvo.
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Uklanjanje unutarnjeg prozora

1. Dodirnite jezi¢ke koji pridrzavaju staklo s obje strane vrata.

2. Povucite drzac stakla prema gore tako da se jezi€ci premjeste u gornji otvor.

3. Drzedi gornji dio unutarnjeg prozora, lagano povucite isti prema vrhu vrata tako
da se prozor odmakne od stezaljke na dnu vrata i izvadite ga podizanjem. Nemojte
previSe naginjati prozor jer ga mozete ostetiti.

- o Stezaljka
Unutarnji prozor ©) J

Nakon ciS¢enja zamijenite staklene prozore na vratima.
Prilikom zamjene staklenih prozora pobrinite se da

» pravilno zamijenite unutarnji prozor sukladno prikazanim uputama. Prozor mora biti
u polozaju opisanom u nastavku kako bi se uklopio u vrata i kako bi pe¢nica radila
sigurno i ispravno.

» posebno pazite da rubovima stakla ne udarite o bilo koji predmet ili povrSinu i da ne
silom ne pokuSavate postaviti prozore na mjesto. Ako imate poteSkoc¢a pri zamjeni
prozora, uklonite ih i ponovite postupak od poc€etka. Ako to i dalje ne pomogne,
nazovite korisnic¢ki sluzbu.

Zamijenite unutarnje okno

Pobrinite se da je prozor okrenut prema gore u ispravnom smjeru

(tj. logotip bi trebao biti €itljiv na dnu vrata)

4. Gurnite prozor u usjek na dnu vrata.

5. Spustite prozor na stezaljku na vrhu vrata.

6. Gurnite drzace stakla natrag na mjesto i provjerite jesu li pricvr§éeni.
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VAZNO!

Provjerite jesu li drzaci stakla pravilno i ¢vrsto postavljeni na mjesto i je li stakleni
prozor pricvrséen.
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Zamjena zarulja pecnice

Uredaj je opremljen Zaruljom G razreda ucinkovitosti osvjetljenja.
Napomena: Zamjena zarulje pecnice nije pokrivena jamstvom.

Svjetlo se nalazi na stropu pecnice.

Neki modeli koriste halogene Zarulje G9 sa specifikacijama 220 — 240 V, 50 Hz i 25 W.
Zamjensku zarulju obvezno drzite u mekoj krpi. Dodirivanjem Zarulje skracujete njen
vijek trajanja.

Zamijena zarulje
1. Prije zamjene Zarulje ostavite unutrasnjost pec¢nice i element rostilja da se ohlade.

VAZNO!

Iskljucite pecnicu iz zidne utinice prije nego nastavite.

2. Odvrnite stakleni pokrov u smjeru suprotnom od kazaljke na satu.

3. Pazljivo izvucite neispravnu halogenu zarulju.

4. Pazljivo umetnite novu zarulju.

5. Uvrnite stakleni pokrov u smjeru kazaljke na satu.

6. Ponovno ukljucite pecnicu i postavite sat (upute potrazite u odjeljku ,,Prva upotreba”).




RJESAVANJE PROBLEMA

Tablica za rjeSavanje problema

Ako postoji problem, provjerite tablicu u nastavku kako biste vidjeli mozete li ga rijeSiti.
Ako se problem ne moze rijesiti ili se nastavi javljati, nazovite svog ovlastenog servisera
ili korisniCku sluzbu.

PROBLEM
Opcenito

MOGUCI UZROCI

STO UCINITI

Pec¢nica ne radi.

Nema napajanja.

Provijerite je li ukljuc¢eno
napajanje (zidni prekidac),
je li osigurac iskoCio i je

li mozda doslo do prekida
u opskrbi elektricnom
energije u vasem podrucju.

Svijetla se ne uklju€uju
nakon otvaranja vrata
pecnice.

Pregorjele su zarulje
pecnice.

Zamijenite zarulje.
Upute potrazite u odjeljku
.Njega i Ciscenje”.

Stakleni prozor

na vratima pecnice
napukao je, okrhnuo
se ili razbio.

Cigéenje nije izvréeno
prema uputama ili ste
udarili rubom stakla

o neki predmet.

NEMOJTE koristiti peénicu.
Nazovite ovlasteni servis
ili sluzbu za korisnike.

Osje¢am kako

vru¢ zrak izlazi iz
ventilacijskih otvora
nakon isklju€ivanja
pecnice.

To je normalna pojava.

Iz sigurnosnih razloga
ventilatori za hladenje
nastavljaju raditi ¢ak i nakon
isklju€ivanja pecnice.
Ventilatori ¢e se automatski
iskljuciti kad se pec¢nica ohladi.




JAMSTVO | SERVIS

Prije nego nazovete servis ili sluzbu za pomoc.

Provjerite $to mozete sami napraviti. Pogledajte upute za ugradnju i upute za upotrebu
te provijerite sljedece:

1. Je li proizvod pravilno ugraden.
2. Jeste li upoznati s njegovim normalnim radom.



GOSPODARENJE OTPADQM
| ZASTITA OKOLISA
ZBRINJAVANJE UREPAJA

Ovaj je uredaj oznacen u skladu s europskom direktivom 2012/19/EU i sukladno
zakonodavstvu Ujedinjenog Kraljevstva S.I. 3113/2013 koji se odnose na otpadnu
elektricnu i elektroniCku opremu iz 2013. (OEEOQ). Otpadni elektri¢ni i elektronicki
uredaji sadrze zagadivace (koji mogu imati negativan uc¢inak na okoli$) i bazne
elemente (koji se mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno obraditi otpadnu
elektricnu i elektroniCku opremu da bi se ispravno uklonili i odloZili onec¢iscivadi

i vratili svi materijali. Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja

da otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema ne postane ekoloski problem.
Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

- uredaje OEEO ne smije se zbrinjavati kao ku¢anski otpad;
- opremu OEEO potrebno je odnijeti na namjenska podrucja za prikupljanje
kojima upravlja gradsko vijece ili registrirano poduzece.

U mnogim drZzavama, velika se otpadna elektriCna i elektronicka

oprema prikuplja i kao ku¢anski otpad. Pri kupnji novog uredaja, stari
uredaj mozete vratiti prodavacu koji ée ga preuzeti besplatno, samo
ako je uredaj iste vrste ili ima jednake funkcije kao i kupljeni uredaj.

CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA

Ako je to moguce, izbjegavajte prethodno zagrijavanje pecénice

i uvijek je pokusajte napuniti. Izbjegavajte €esto otvaranje vrata
pecnice, zato §to se toplina iz prostora za pecenje rasprsuje
svaki put kada ih otvorite. Za znatnu ustedu energije, iskljuCite
pecnicu izmedu 5 i 10 minuta prije planiranog zavrSetka vremena
pripremanja i upotrijebite zaostalu toplinu koja se nastavlja
proizvoditi u peénici. Drzite brtve Cistima i urednima da biste
izbjegli rasprsivanje topline izvan Supljine. Ako imate ugovor

o elektriénoj energiji s tarifom po satu, putem programa ,,odgodeno
kuhanje” pojednostavljuje se usteda energije, prebacuje se pocetak
postupka kuhanja u vremensko razdoblje smanjene tarife.

Podaci o niskoj potro3niji energije u skladu s uredbom komisije
(EVU) 2023/826.

Stani Potrosnja Razdoblje nakon kojega uredaj
tanje . iy .
snage automatski postize stanje

Stanje pripravnosti s prikazom
podataka ili stanja

0,8 W 20 min
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CANDY

Cuptor electric incorporabil

Ghidul utilizatorului

Model
CA6 NPL4K23EHBB

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual
fnainte de utilizare si sa il pastrati pentru
consultari ulterioare.

Candy Hoover Group S.r.l.
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SIGURANTA SI AVERTISMENTE

Cuptorul dumneavoastra a fost proiectat cu atentie pentru a functiona in siguranta
n conditii normale de gatire. Va rugam sa respectati urmatoarele instructiuni
de siguranta atunci cand 1l utilizati:

A AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare

Opriti alimentarea cu energie electricd a cuptorului de la Tntrerupa-
torul de perete Tnhainte de a inlocui becul cuptorului. Nerespectarea
acestei recomandari poate duce la electrocutare sau la vatamare.

Pericol de taiere
Aveti grija - unele margini sunt ascutite.
Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

A AVERTISMENT!

A AVERTISMENT!

Risc de incendiu
Nu asezati folie de aluminiu, vase, tavi, apa sau gheata pe baza

cuptorului in timpul gatirii, deoarece acest lucru va deteriora
ireversibil emailul; captusirea bazei cuptorului cu folie de aluminiu
poate provoca chiar si un incendiu.

—

Nu folositi niciodata aparatul pentru incalzirea camerei. Persoanele
se pot arde sau rani ori se poate produce un incendiu. Nu depozitati:
materiale inflamabile Tn cuptor sau Tn apropierea suprafetei acestuia.
Nerespectarea acestei recomandari poate duce la supraincalzire,
arsuri si vatamari.




SIGURANTA SI AVERTISMENTE

A AVERTISMENT!

Pericol de suprafata fierbinte

Componentele accesibile se pot incinge Tn timpul utilizarii.

Pentru a evita arsurile si oparirile, tineti copiii la distanta.

Utilizati manusi de bucatarie sau alte mijloace de protectie atunci
cand manipulati suprafete fierbinti, cum ar fi gratarele sau vasele
din cuptor.

Deschideti cu grija usa cuptorului.

Lasati aerul fierbinte sau aburul s& iasa inainte de a scoate sau
introduce alimentele.

Nu atingeti elementele de incalzire sau suprafetele interioare

ale cuptorului. Elementele de incalzire pot fi fierbinti chiar daca

au culoare nchisa. Suprafetele interioare ale cuptorului se pot
Tncinge suficient pentru a provoca arsuri.

Tn timpul utiliz&rii si dupa aceasta, nu atingeti elementele de incalzire
sau suprafetele interioare ale cuptorului si nu permiteti ca imbraca-
mintea sau alte materiale inflamabile sa intre in contact cu acestea
pana cand nu s-au racit suficient. Alte suprafete ale aparatului se
pot incinge suficient pentru a provoca arsuri, inclusiv orificiul de
ventilatie al cuptorului, suprafata din jurul acestuia si usa cuptorului.
Nerespectarea acestei recomandari poate provoca arsuri si opariri.
Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri si oparituri.

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Pentru a reduce riscul de incendiu, electrocutare, vatamare corporala sau deteriorare
a cuptorului Tn timpul utilizarii, respectati urmatoarele instructiuni importante de siguranta:

» Cititi toate instructiunile Tnainte de a utiliza cuptorul. Utilizati cuptorul numai in scopul
pentru care a fost conceput, conform descrierii din aceste instructiuni.

P Instalare corespunzatoare: asigurati-va ca aparatul este instalat si impamantat
corespunzator de catre un tehnician calificat.

» intrerupétor de izolare: asigurati-va ca acest cuptor este conectat la un circuit
prevazut cu un intrerupator de izolare care asigura deconectarea completa de
la sursa de alimentare.

» Aparatele electrocasnice nu sunt destinate utilizarii ca obiecte de joaca de catre
copii.

» Nu lasati copiii nesupravegheati. Copiii nu trebuie lasati singuri sau nesupravegheati
in zona in care aparatul este utilizat. Nu le permiteti niciodata sa se aseze sau sa
stea Tn picioare pe orice parte a aparatului.

» Copiii cu varsta sub 8 ani trebuie tinuti la distanta de aparat, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheati permanent. Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii
cu varste de minim 8 ani si de catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie
supravegheate sau instruite corespunzator privind modul de utilizare a acestui
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SIGURANTA SI AVERTISMENTE

aparat in siguranta si sa inteleaga pericolele implicate. Curatarea si intretinerea
care pot fi efectuate de utilizator nu trebuie realizate de copii fara supraveghere.

P Nu asezati obiecte grele pe usa cuptorului.

P Purtati imbracaminte adecvata. Nu purtati haine largi sau care atarna atunci cand
utilizati aparatul. Acestea se pot aprinde sau se pot topi daca ating un element
de Tncalzire sau o suprafata fierbinte, ceea ce poate provoca arsuri.

» intretinerea de catre utilizator: nu reparati si nu inlocuiti nicio componenta a apara-
tului, cu exceptia cazurilor recomandate in mod expres in acest manual. Orice alte
operatiuni de service trebuie efectuate de un tehnician calificat.

» Nu utilizati apa pentru stingerea incendiilor provocate de grasimi.

» Tnabusiti focul sau flacarile ori utilizati un stingator cu pulbere uscatd sau cu spuma.

» Utilizati numai manusi de bucatarie sau suporturi pentru vase uscate.

» Suporturile pentru vase umede sau ude utilizate pe suprafete fierbinti pot provoca
arsuri cauzate de abur. Nu lasati suporturile pentru vase sa intre in contact cu
suprafetele fierbinti sau cu elementele de incalzire. Nu utilizati un prosop sau
o laveta groasa in locul unui suport pentru vase, deoarece acestea se pot aprinde.
Ar putea lua foc.

» Nu incélziti recipiente cu alimente nedeschise. In interiorul acestora se poate
acumula presiune, ceea ce poate provoca explozia recipientului si poate duce
la vatamari.

» Manipulati alimentele in conditii de siguranta: pastrati alimentele in cuptor cat mai
putin timp posibil inainte si dupa preparare. Astfel se reduce riscul de contaminare
cu microorganisme care pot provoca toxiinfectii alimentare. Acordati o atentie
deosebita pe vreme calda.

» Mentineti intotdeauna orificiile de ventilatie ale cuptorului neobturate.

» Nu utilizati aparatul cu ajutorul unui cronometru extern sau al unui sistem de control
la distanta separat.

P Atentie: Aer fierbinte poate iesi prin orificiul de ventilatie situat in partea superioara
a cuptorului, ca parte a sistemului de racire al acestuia.

» Pozitionarea gratarelor cuptorului: pozitionati intotdeauna gratarele in locul dorit
cat timp cuptorul este rece (inainte de preincalzire). Daca este necesar sa scoateti
un gratar in timp ce cuptorul este fierbinte, nu permiteti ca manusile de bucatarie
sau suportul pentru vase sa intre in contact cu elementele de incalzire fierbinti
sau cu baza cuptorului.

» Nu curatati garnitura cuptorului si nu utilizati produse pentru curatarea cuptoarelor
pe aceasta. Garnitura este esentiala pentru o etansare corespunzétoare, care asigura
functionarea eficienta a cuptorului. Aveti grija sa nu o frecati, sa nu o deteriorati
si sa nu o deplasati.

» Nu instalati si nu utilizati aparatul daca este deteriorat sau nu functioneaza
corespunzator. Daca primiti un produs deteriorat, contactati imediat distribuitorul
sau instalatorul.

» Nu deschideti usa cuptorului atunci cand acesta genereaza abur, pentru a evita
riscul de arsuri.

» Nu utilizati produse pentru curatarea cuptoarelor, agenti de curatare agresivi sau
abrazivi, ceara ori produse de lustruire. Nu utilizati niciun produs comercial pentru
curatarea cuptoarelor, captuseala pentru cuptor sau strat protector de orice fel
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SIGURANTA SI AVERTISMENTE

n interiorul sau in jurul oricarei parti a cuptorului. Nu utilizati agenti de curatare
agresivi sau abrazivi, bureti abrazivi ori raclete metalice ascutite pentru a curata geamul
usii cuptorului, deoarece acestea pot zgéaria suprafata, iar geamul se poate sparge.
P Curatati numai componentele indicate in acest manual.
P Nu utilizati un aparat de curatat cu abur pentru a curata nicio parte a cuptorului.
» Nu depozitati deasupra cuptorului obiecte care ar putea atrage copiii. Copiii se
pot arde sau se pot rani incercand sa se urce pe cuptor pentru a le lua.
P Utilizati numai vase de gatit aprobate pentru utilizarea in cuptor. Respectati
instructiunile producatorului vaselor de gatit.
P Asigurati-va ca piulitele din plastic utilizate pentru transport au fost indepartate
de pe suporturile laterale si inlocuite cu piulitele metalice de fixare furnizate.
» Folositi numai sonda de temperatura recomandata pentru acest cuptor.
P Nu asezati alimentele direct pe gratarele cuptorului. Utilizati intotdeauna hartie
de copt si/sau tavi ori forme de copt adecvate.



INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

SIGURANTA SI AVERTISMENTE

A AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare

Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare
Tnainte de a efectua orice operatiuni de intretinere sau reparatii.
Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna este
esentiala si obligatorie. Modificarile operate asupra sistemului de
cablare trebuie efectuate numai de catre un electrician calificat.
Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare
sau la vatamare.

A AVERTISMENT!

Risc de incendiu

Nu utilizati adaptoare, reductoare sau dispozitive de ramificare pentru
a conecta acest aparat la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Nerespectarea acestei recomandari poate duce la supraincalzire,
arsuri sau incendiu.

A AVERTISMENT!

Pericol de taiere
Atentie - marginile panoului sunt ascutite. Utilizarea neatenta poate
duce la vatamare sau taieturi.




INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Pentru a evita orice pericol, respectati cu atentie aceste instructiuni inainte de a instala
sau utiliza acest aparat.

Va rugam sa puneti aceste informatii la dispozitia persoanei care instaleaza aparatul —
acest lucru poate reduce costurile de instalare.

Acest aparat trebuie instalat si conectat la reteaua de alimentare cu energie electrica
numai de catre o persoana calificatéd corespunzator, in conformitate cu aceste instructiuni
de instalare si cu toate reglementarile locale aplicabile in domeniul constructiilor

si instalatiilor electrice. Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice
pretentii de garantie sau raspundere.

Daca este deteriorat, cablul de alimentare trebuie inlocuit de producator, de un
reprezentant autorizat al acestuia sau de o persoana cu o calificare similara, pentru

a evita orice pericol. Intrerupator de izolare: asigurati-va ca acest cuptor este conectat
la un circuit prevazut cu un intrerupator de izolare care asigura deconectarea completa
de la sursa de alimentare, in conformitate cu reglementarile locale privind instalatiile
electrice. Cuptorul trebuie impamantat. Eliminati ambalajul in mod corespunzator.
Pentru a reduce impactul asupra mediului, reciclati materialele de ambalare ori de cate
ori este posibil.

Cuptorul nu trebuie instalat in spatele unei usi decorative, pentru a evita supraincalzirea.
Tnaltimea recomandat& pentru instalare este de peste 850 mm.



INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

DIMENSIUNILE PRODUSULUI

- -

— -
A D
. = 1
FATA LATERAL
E - —
C F

Sus e

DIMENSIUNILE PRODUSULUI mm
A Tnaltimea totald a produsului 595
B Latimea totala a produsului 595
C Adancimea generala a produsului 565
D Inaltimea 1 a carcasei 575
E Latimea carcasei 555
F Adéancimea 1 a carcasei 545
G Adancimea cadrului frontal si a panoului 20
de comenzi al cuptorului
H Adancimea cu usa cuptorului complet 478
deschisa
J Adancimea 2 a carcasei 405
K Tnaltimea 2 a carcasei 510




INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

Scheme de instalare

Instalarea intr-un corp nalt

1T
SHNE

[
______\W\‘ Instalarea intr-un corp de baza
[ R i
—
_———'”_\,_——’—'-—’——.




‘ INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

Dimensiuni de instalare

-
min. 20
Spatiu rezervat
pentru ventilatie

“FHin. 20

Spatiu rezervat ..
pentru ventilatie e

min. 560

/

*dimensiuni Tn mm



INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

Vedere laterala

min. 560
=45
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, )
100
|—, t..4g
/ )
min. 585 g
max. 590 £90°
478
545
‘ B
@ min. 80 min. 560 :q
@ ! 180
Daca cuptorul va fi instalat |_ T in
ntr-un corp de baza, sub o plita, ., i
trebuie luaté in considerare /
adancimea de incorporare |
necesara pentru plita. : .
600 : £90°
1 478
]
1
]
|
]
|
1
1
________ |- 8
I
! 545
-.: =
spatiu de ventilatie :
L

*dimensiuni fn mm




INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

Conexiuni si ventilatie

]

min. 20
i rezervat
penru ventilatie

@ Spatiu pentru conectarea aparatului @
*Pozitionati priza pentru cuptor in functie de amplasarea
cablului de alimentare pe partea din spate a cuptorului.

(min. 20 mm)

@ Spatiu rezervat pentru ventilatie.

Spafiu rezervat -
pontru ventiatie

£t
06

*dimensiunile sunt exprimate in mm



INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

DEZAMBALAREA CUPTORULUI

IMPORTANT!

RIDICAREA CUPTORULUI: Nu ridicati cuptorul de manerul usii. Utilizati manerele
de pe partile laterale ale carcasei (daca sunt prevazute).

Indepartati toate materialele de ambalare si eliminati-le in mod responsabil.

Reciclati materialele reciclabile.
Asezati cuptorul despachetat pe blocuri de lemn sau pe suporturi similare,
pentru a evita deteriorarea marginii inferioare a acestuia.

IMPORTANT!

Marginea
inferioara

Cand scoateti cuptorul din cutie, aveti grija sa nu deteriorati marginea inferioara,
deoarece aceasta este importanta atat pentru ventilatie, cat si pentru evacuarea
condensului in exces.

Lista
accesoriilor

IMPORTANT!

Tavaadénca | Tavapentru | pag o grill | Sine glisante | Suruburi
pentru copt | préajire cu aer cald g ;
1 1 1 1 pereche 2

Tavile pentru friptura se pot deforma in timpul prepararii. Acesta este un fenomen
normal; dupa racire, isi vor recapata forma initiala.

@




INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

CONEXIUNEA ELECTRICA
IMPORTANT!

P Acest cuptor trebuie conectat la reteaua de alimentare cu energie electricd numai
de catre o persoana calificata corespunzator

» Acest cuptor trebuie impamantat.

» Tnainte de a conecta cuptorul la reteaua de alimentare cu energie electrica, verificati
daca instalatia electrica a locuintei este adecvata pentru puterea absorbita de cuptor
(conform indicatiilor de pe placuta cu date tehnice)

P Tensiunea retelei de alimentare trebuie sa corespunda valorii indicate pe placuta
cu date tehnice.

Putere Frecventa

N Tensiune nominala L
nominala nominala

CA6 NPL4AK23EHBB 78 L 3100 W 220-240 V~ 50-60 Hz

Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe eticheta si trebuie sa
aiba contactul cu impamantare conectat si in stare de functionare. Conductorul
cu impamantare are culoarea galben-verde. Aceasta operatiune trebuie
efectuata de un profesionist, cu calificari corespunzatoare.

Racordarea la sursa de alimentare se poate face prin stecar sau prin cablarea
definitiva prin amplasarea unui disjunctor omnipolar, cu separarea contactelor
conform cerintelor pentru categoria de supratensiune lll, intre aparat si sursa
de alimentare care poate suporta sarcina maxima conectata si care este

in conformitate cu legislatia in vigoare.

Tn caz de incompatibilitate intre priza si stecarul aparatului, rugati un electrician
calificat sa inlocuiasca priza cu una de tip adecvat. Stecarul si priza trebuie
sa fie conforme cu normele din tara de instalare.

Cablul cu impamantare galben-verde nu trebuie intrerupt de disjunctor.

Priza sau disjunctorul omnipolar utilizat pentru conectare trebuie sa fie usor
accesibil la instalarea aparatului.



INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

FIXAREA CUPTORULUI IN CORPUL DE MOBILIER

1. Pozitionati cuptorul in nisa pregatitd pentru instalare.
IMPORTANT!
Nu ridicati cuptorul de manerul usii.
2. Deschideti complet usa cuptorului.
3. Utilizati suruburile furnizate pentru a fixa cuptorul in corpul de mobilier.

IMPORTANT!

» Nu strangeti excesiv surubuirile.

P Nu etansati cuptorul in corpul de mobilier cu silicon sau adeziv. Acest lucru
fngreuneaza interventiile ulterioare de service. Haier nu va acoperi costurile
demontarii cuptorului si nici daunele cauzate de aceasta demontare.

Aspectul cuptorului
poate varia




PREZENTAREA PRODUSULUI

Panou de .
comenzi
e Raft de grill
e Tava pentru
copt
Usad & o
® Maner

SISTEMUL DE INCALZIRE

——— [ ——— [ ——— [ ——|]
Elementul de

incalzire superior
P 3 @ Raft lateral

Element de
Ventilator de \J!i —® incalzire posterior

convectie (Ascuns)

Element de
4|‘ incalzire inferior
(Ascuns)
POZITII RAFT
[——— —— — | —— |

5

4

3

2

1




PREZENTAREA PRODUSULUI

PANOUL DE COMENZI

Lumina Reglarea
Functii de gatit Afisaj indicatoare temperaturii
¢ 0 om
& I Q - "
‘ d 1230 .
e o e
S - c] + “oee
INDICATORI Al AFISAJULUI
Durata Cronometru
|
i BE BE o
. C}
Afisajul orei Ora



PRIMA UTILIZARE

La prima pornire a cuptorului sau dupa o intrerupere a alimentarii cu energie electrica,
trebuie sa setati ceasul pentru a putea utiliza cuptorul.

1 . Setati ceasul

1. Afisajul va indica 12:00, - i2.00 Z
L ]

iar indicatorul ® va clipi.
2. Atingeti - si + pentru a seta ora.
3. Ora va fi confirmata automat

la 5 secunde dupa ce ridicati ©
degetul de pe panou.

2 . Modificarea orei

1. Puteti selecta una dintre cele 3 functii,
parcurgandu-le ciclic, prin atingerea
repetata a @ Opriti atingerea cand

(2,00 -

apare indicatorul @ .

2. Atingeti - si + pentru a seta ora.

Ora va fi confirmata automat la

5 secunde dupa ce ridicati degetul — +
de pe panou. ?m\

3 . Pregatirea initiala a cuptorului

Este important sa efectuati pregatirea initiala a cuptorului inainte de a-I
utiliza pentru prima data la gatire sau coacere. Acest proces va elimina
prin ardere eventualele reziduuri ramase din fabricatie si va asigura
obtinerea celor mai bune rezultate inca de la prima utilizare.



PRIMA UTILIZARE

° O o
S l-l g
1 mo° — -
g ea |E.3LI ® 300 - -:100
@ - O 250 - . 150
wo @ - © + 200

1. Rotiti selectorul de functii pentru a selecta functia Coacere.
2. Rotiti selectorul de valori pentru a seta temperatura la 200 °C.

» in timpul preincalzirii cuptorului, indicatorul luminos va fi aprins.
» Cand cuptorul atinge temperatura presetata, indicatorul luminos
se va stinge.

3. Dupa 30 de minute, selectati functia Grill + ventilatie [=. Mentineti
temperatura la 200 °C timp de 5 minute.

4. Dupa 5 minute, opriti cuptorul (rotiti selectorul de functii si selectorul
de valori in pozitia 0).

» in timpul procesului de pregétire initiala se va simti un miros specific si
poate aparea o cantitate redusa de fum, deoarece sunt eliminate prin ardere
reziduurile ramase din fabricatie. Acest lucru este normal, insa asigurati-va
ca bucataria este bine ventilata pe durata procesului.

» Dupa racirea cuptorului, stergeti interiorul acestuia cu o laveta umeda si
un detergent delicat, apoi uscati-I bine.



UTILIZAREA FUNCTIILOR

Utilizarea functiilor ceasului

Puteti modifica setarile de timp in orice moment prin atingerea ®.

Atingeti in mod repetat ®© pentru a parcurge ciclic optiunile Durata
de gatire, Temporizator si Setarea orei.

» Temporizatorul realizeaza numaratoarea inversa in ore si minute
(h:min).

» Puteti seta temporizatorul pentru o durata de pana la 23 de ore
si 59 de minute.

1 . Setarea duratei de gatire

1. Atingeti ®.va aparea indicatorul - pentru durata de gatire.

2. Setati durata prin atingerea butoanelor - si +.

» Mentinerea apasata a butoanelor accelereaza derularea valorilor.

3. Durata de gatire va fi confirmata automat la 5 secunde dupa ce ridicati
degetul de pe panou.

» Temporizatorul va incepe apoi numaratoarea inversa. Afisajul va indica
ora curenta.

» Daca doriti sa verificati timpul ramas pentru durata de gatire, atingeti C)
pentru a selecta |-l Aceasts actiune nu anuleaza durata de gatire setata.

Modificarea duratei de gatire
1. Atingeti @ pentru a selecta afisarea timpului ramas =

2. Atingeti butoanele - si + pentru a seta o noua durata.
3. Ridicati degetul de pe panou, iar noua durata va fi confirmata automat.

La expirarea duratei setate

» Indicatorul 2} va clipi, iar un semnal sonor va fi emis la intervale
de cateva secunde.

» Rotiti selectorul de functii si selectorul de valori in pozitia 0.

» Puteti apasa orice tasta pentru a opri sunetul sau puteti astepta 2 minute
pana cand acesta se opreste automat.

IMPORTANT:

» Daca incepeti gatirea fara a seta o durata de gatire, cuptorul va functiona
continuu pana cand il opriti manual.

» Daca setati o durata de gatire, cuptorul se va opri automat la expirarea
timpului setat.
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UTILIZAREA FUNCTIILOR

2 . Setarea temporizatorului

Pentru a seta o numaratoare inversa.

Aceasta functie nu influenteaza functionarea aparatului. Selectati functia
si setati durata. La expirarea timpului, este emis un semnal sonor.
Temporizatorul poate fi utilizat si atunci cand aparatul este oprit.

Utilizati temporizatorul pentru a va reaminti cand sa incepeti sau sa
incheiati o activitate.

1. Parcurgeti optiunile prin atingerea @ si opriti-va cand apare
indicatorul .

2. Setati durata temporizatorului prin atingerea butoanelor - si +.

3. Temporizatorul va fi confirmat automat la 5 secunde dupa ce ridicati

degetul de pe panou.
4. Afisajul va indica timpul ramas, care va fi numarat descrescator.

5. La expirarea timpului, indicatorul @ va clipi si va fi emis un semnal
sonor.

Puteti apasa orice tasta pentru a opri sunetul sau puteti astepta 2 minute
pana cand acesta se opreste automat.

Anularea setarii temporizatorului
1. Parcurgeti optiunile prin atingerea @ si opriti-va cand apare
indicatorul .

2. Atingeti - pentru a modifica valoarea la 00:00. Dupa 5 secunde,
temporizatorul va fi anulat automat.
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Recomandari generale
IMPORTANT!

> in functie de model, este posibil ca aparatul dumneavoastra sa dispuna
doar de unele dintre aceste functii.

P Utilizati toate functiile cu usa cuptorului inchisa.

» Pentru rezultate optime la gatire, se recomanda preincalzirea cuptorului
fnainte de coacere, cu exceptia cazurilor in care instructiunile functiei
selectate prevad altfel.

1 . Static [ —
Elementele de incalzire superior exterior si inferior

> Célduraﬂeste generata atat de elementul de incalzire superior, céat si de cel
inferior. In aceasta functie, ventilatorul nu este utilizat.

P Ideal pentru prajituri si preparate care necesita coacere indelungata sau la
temperaturi scazute.

» Pentru biscuiti tip shortbread sub forma de batoane, temperatura recomandata
este de 150 °C.

P Pentru biscuiti tip shortbread patrati, temperatura recomandata este de 160 °C.

» Pentru prajituri mici, temperatura recomandata este de 160 °C.

P Aceasta functie nu este potrivita pentru gatirea simultana pe mai multe niveluri.

Ideal pentru preparate umede care necesitd un timp mai indelungat de coacere,

de exemplu chec cu fructe.
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2. Multi-nivel &

Ventilator si element de incalzire posterior

P Tavile cu biscuiti coapte simultan pe niveluri diferite vor avea biscuiti crocanti
la exterior si fragezi la interior.

P Carnea si carnea de pasare se rumenesc uniform, ramanand in acelasi timp
suculente si fragede.

P Preparatele la cuptor sunt gatite perfect, iar reincélzirea este rapida si eficienta.

» Daca adaptati o retetd de la functia Static la functia Multi-nivel, va recomandam
sa reduceti timpul de coacere sau temperatura cu aproximativ 20 °C.

» Pentru fursecuri, temperatura recomandata este de 150 °C.

» Pentru prajituri mici, temperatura recomandata este de 150 °C.

» Pentru preparatele care necesita un timp mai indelungat de coacere (de exemplu,
peste o ora), poate fi necesara reducerea atat a timpului de coacere, cét si
a temperaturii.

Ideal pentru coacerea biscuitilor, fursecurilor, scones, brioselor si cupcakes-urilor.

@
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=<
3 . Grill + ventilatie L=
Ventilator si elementele de incalzire superior interior

si superior exterior

P Aceasta functie utilizeaza caldura intensa generata de elementele de incalzire
superioare pentru rumenirea suprafetei, iar ventilatorul asigura prepararea
uniforma a alimentelor.

P Carnea, carnea de pasare si legumele se prepara excelent; alimentele devin
crocante si rumenite la exterior, pastrandu-se Tn acelasi timp fragede si
suculente la interior.

Ideal pentru pui intreg, muschi de vita sau pentru prepararea la grill a puiului,
pestelui si fripturilor preferate.

4. Grill dublu Ifl

Elementele de incalzire superior interior si superior exterior

» Caldura radianta intensa este furnizata de ambele elemente de incalzire
superioare.

P Preincélzirea nu este esentiald, desi unii utilizatori prefera sa lase elementele de
incalzire sa se incinga cateva minute inainte de a introduce alimentele sub grill.

P Este functia cea mai potrivitd pentru rumenirea finala a multor preparate,
de exemplu gratin de cartofi si frittata.

Ideal pentru prajirea painii sau pentru rumenirea suprafetei preparatelor, ca etapa
finala a gatirii.

- . 0 \
5 . Convectie + ventilatie [Z=
Ventilator si elementele de incalzire superior exterior
si inferior
» Ventilatorul cuptorului circuld aerul fierbinte generat de elementele de incalzire
superior exterior si inferior si il distribuie uniform Tn interiorul cuptorului.
P Alimentele preparate cu aceasta functie tind sa se rumeneasca mai repede
decét cele gatite cu functia Static.
P Este posibil sa fie necesar sa reduceti timpul de preparare recomandat
in retetele traditionale.

» Utilizati functia Convectie + ventilatie la temperaturi scazute, de exemplu
50 °C, pentru uscarea fructelor, legumelor si ierburilor aromatice.

Ideal pentru coacerea pe un singur nivel a preparatelor care necesita mai putin
de o ora, cum ar fi briose, scones, cupcakes sau preparate precum enchiladas.

@
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6. Fripturs (22
Ventilator si elementele de incalzire superior

exterior si posterior

» Cuptorul nu necesita preincalzire. Alimentele trebuie introduse in cuptor
fnainte de pornirea functiei.

» Daca doriti, utilizati gratarul sau grila ori asezati legumele sub friptura pentru
a permite scurgerea sucurilor din carne. Astfel, aerul fierbinte va putea circula
si pe sub carne.

Ideal pentru:
fripturi din carne si legume; bucati mari de carne.

000

7 . Aqua Clean ooco

Indepartati manual cat mai multd murdarie posibil. Scoateti accesoriile si supor-
turile laterale pentru gratare, pentru a curata peretii laterali. Functia Aqua Clean
faciliteaza curatarea cuptorului cu ajutorul aburului. Pentru rezultate optime,
porniti aceasta functie cand cuptorul este rece.

Durata specificata se refera doar la functionarea programului si nu include
timpul necesar utilizatorului pentru curatarea interiorului cuptorului.

1. Turnati 200 ml de apa pe baza cavitatii cuptorului.

2. Selectati functia Aqua Clean 2:2 si rotiti selectorul de valori pentru a seta
temperatura la 110 °C.

3. Setati durata de gatire la 20 de minute.

4. La finalizarea programului va fi emis un semnal sonor.

5. Stergeti suprafetele interioare ale cuptorului cu un burete moale, neabraziv.
Pentru curatarea cavitatii puteti utiliza apa calda sau un detergent destinat
curatarii cuptoarelor.

Dupa curatare, lasati usa cuptorului deschisa timp de aproximativ 1 ora. Asteptati
pana cand aparatul este complet uscat. Pentru a accelera uscarea, puteti incalzi
cuptorul cu aer cald la o temperatura de 150 °C timp de aproximativ 15 minute.
Pentru rezultate optime ale functiei de curatare, curatati manual aparatul imediat
dupa incheierea programului.

AVERTISMENT:

» Nu deschideti usa in timpul functionarii cuptorului. Atentie la aburul fierbinte.

P La curatarea cavitatii cuptorului cu un burete, purtati manusi termoizolante
pentru a va proteja mainile.

> Tndepérta’;i apa ramasa n cavitatea cuptorului pentru a evita riscul dezvoltarii
microorganismelor.
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8 . Uscare Q@

Ventilator si element de incalzire posterior

Functia Uscare permite uscarea fructelor, legumelor si ierburilor aromatice, oferind
rezultate excelente. Prin acest procedeu de conservare, aromele se concentreaza
datorita deshidratarii. De asemenea, functia poate fi utilizatd pentru prepararea
lenta a unor mancaruri, precum gratinuri, tocanite si preparate inabusite.

Aparatul controleaza in mod optim aportul de energie catre cavitatea cuptorului.
Preparatele sunt gatite in etape, folosind caldura reziduala.
Astfel, alimentele isi pastreaza mai bine suculenta si se rumenesc mai putin.

Pentru uscare, utilizati numai fructe, legume si ierburi aromatice fara defecte si
spalati-le bine. Acoperiti gratarul cu héartie de copt. Lasati fructele sa se scurga
bine si uscati-le.

Temperatura recomandata este de 60-110 °C.

Daca este necesar, taiati alimentele in bucati de dimensiuni egale sau in felii
subtiri. Asezati fructele necuratate de coaja pe gratar, cu partea taiata orientata
n sus. Asigurati-va ca fructele sau ciupercile nu se suprapun pe gratar.

Radeti legumele, apoi opariti-le. Lasati legumele oparite sa se scurga bine si
distribuiti-le uniform pe gratar.

Uscati ierburile aromatice impreuna cu tulpinile. Asezati-le uniform pe gratar,
usor ingramadite.

Intoarceti de mai multe ori fructele si legumele cu un continut ridicat de apa.
Dupa uscare, indepartati imediat produsele uscate de pe hartia de copt.

Aceasta functie este conceputa in principal pentru a reduce consumul de energie
in timpul prepararii alimentelor.

Ideal pentru uscarea fructelor, legumelor, ierburilor aromatice, carnii si fructelor
de mare.

Frunza de varza Fiert 70 ! OR.A $i 30 3
de minute

Fasole lunga Fiert 55 3 ORE 3
- o 13 ORE, intoarceti

Felii de cartof dulce | Gatit la abur 55 dups 2 ORE 3
; 8 ORE, intoarceti

Felie de mango / 70 dupé 4 ORE 3
. - Scufundat in 7 ORE, intoarceti

Felie de banana apd cu sare 55 dupi 2 ORE 3
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Alimente Preparare ;l;%lﬁ;peraturé ;’%ztgire
Felie de lamaie 55 ;ﬁp%'é%g‘éoarceﬁ 3
Felie de mar s;gfggiitr;n 55 Su?)lzlz,ioné%arce;i 3
Carne slaba, cruda 55 Zjuopggﬁoné%arceti 3
Piept de pui crud 70 gu?)g%foné%‘rceﬁ 3
Creveti cu carapace | Fiert 70 gu?ylz%(?)né%arcet’i 3
Carne de vita uscata | Fiert si marinat | 90 2 ORE 3

*Testat Tn conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului de energie si a clasei
energetice.

9 . Mod Pizza @

Ventilator si elementele de incélzire inferior si posterior
» Ventilatorul distribuie in intregul cuptor caldura generata de elementele
de incalzire inferior si posterior.
» Ideal pentru prepararea pizzei, deoarece asigura o baza crocanta fara a gati
excesiv toppingul.
» Pentru rezultate optime, preincalziti piatra pentru pizza timp de cel putin
0 ora si coaceti pizza pe nivelul 1 sau 2 al cuptorului.

Accesorii/ Pozitie Temperatura Timp de preparare
vas de gatit gratar in°C (min.)
. Baza subtire | Gratar 2 190~210 15-20
Inghetat
Baza groasa | Gratar 2 180~200 20~25
Baza subtire | Tava pentru copt |2 230-250 10~15
Baza subtire | Tava pentru pizza |2 230-250 8~12
Baza groasa | Tava pentru copt |2 210-220 15~20
De casa
Baza groasa | Tava pentru pizza |2 210-220 15~20
Baza subtire | Tava pentru copt |2 300 4~6
Baza subtire | Tava pentru pizza |2 300 3~5

@
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IMPORTANT!

Daca nu setati o durata pentru modul Pizza, cuptorul va functiona continuu pana
cand il opriti manual. Supravegheati preparatul pentru a evita gatirea excesiva
a acestuia.

4]
10. utiiizarea functiei de dospire D

Utilizati aceasta functie pentru dospirea aluatului inainte de coacere. Daca este
necesar, puteti repeta procesul de dospire de mai multe ori.

IMPORTANT!

» Pentru dospirea aluatului sunt necesare temperaturi scazute.
Cuptorul functioneaza la temperatura pe care ati setat-o.
P Aceasta functie poate fi utilizatd numai atunci cand interiorul cuptorului este rece.

1. Selectati functia Coacere |:| pentru a preincalzi cuptorul timp de pana

la 5 minute.

Dupa 5 minute de preincalzire, rotiti selectorul de functii pentru a selecta functia
Dospire aluat.

Nota: daca interiorul cuptorului este prea fierbinte:

P Deschideti usa pentru a permite racirea cuptorului.

Asezati aluatul intr-un vas termorezistent si
acoperiti-l cu folie din plastic si/sau cu un prosop
curat si umed, apoi puneti vasul Tn centrul cuptorului.
2. In functie de experienta dumneavoastra, puteti
seta durata dospirii aluatului.

[

Daca setati o durata, afisajul va indica timpul ramas prin numaratoare inversa.

IMPORTANT!

Nu introduceti aluatul in cuptor Tnainte ca acesta sa se fi racit.

3.

P Daca ati setat o durata pentru functia de dospire, la incheierea programului
va fi emis un semnal sonor, iar vasul poate fi scos din cuptor.
Verificati daca aluatul a dospit suficient (acesta ar trebui sa isi fi marit
considerabil volumul). Pentru verificare, apasati usor aluatul cu un deget.
Adancitura formata ar trebui sa revina incet la forma initiala.

P Daca nu setati o durata, trebuie sa monitorizati procesul de dospire si sa opriti
functia prin rotirea selectorului de functii in pozitia neutra, dupa finalizarea dospirii.

o
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Daca doriti sa dospiti din nou aluatul:

P Rotiti selectorul de functii Tnapoi la functia Dospire aluat.
» Urmati pasii de pe pagina anterioara pentru a seta din nou functia Dospire
aluat.

4. Anularea functiei de dospire a aluatului
Rotiti selectorul de functii la o alta functie.

11 PRAJIRE LA AER @

Ventilator si elementele de incalzire superior exterior
si posterior
> Tntindeti alimentele intr-o tava pentru friptura sau intr-un cos pentru prajire
cu aer cald, pentru a obtine rezultate optime la preparare.
» Reproduce conditiile de preparare specifice unei friteuze cu aer cald.
» O metoda mai sanatoasa de prajire, care confera alimentelor o textura
crocanta folosind o cantitate mai mica de ulei. Pentru rezultate optime,
ungeti alimentele cu 1-2 linguri de ulei.
» Pentru alimentele preambalate: daca instructiunile producéatorului recomanda
utilizarea unei functii fara ventilator, reduceti temperatura cu 20 °C (70 °F).
» Preparare pe un singur nivel: gatiti alimentele in partea superioara a cuptorului,
dar nu pe cel mai nalt nivel.

. . = /0 ] : Pozitie
Alimente Rafturi Temperatura (°C) | Timp (min) gréitar
Chipsuri fo"“’a pentru 205 15~20 4
riptura
. . Cos pentru prajire N
Chipsuri cu aer cald 205 15~20 3
Chiftele din cartofi | Raft 200 20~25 3
. Tava pentru N
Nuggets de pui fripturd 200 18~23 4
. Cos pentru préjire N
Nuggets de pui cu aer cald 205 18~23 3
Aripioare de pui Raft 180 20~25 3

Ideal pentru prepararea alimentelor congelate sau a alimentelor n aluat ori pane,
care in mod obisnuit sunt prajite Tn baie de ulei.

D
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Curatare manuala

INTOTDEAUNA NICIODATA

e Tnainte de orice operatiune de curatare

sau intretinere manual&, asteptati mai intéai

ca cuptorul sa se raceasca pana la o tempe-
ratura sigura pentru atingere, apoi intrerupeti
alimentarea cu energie electrica de la
intrerupatorul principal.

o Inainte de a incepe curatarea cuptorului,
cititi aceste instructiuni de curatare si
sectiunea ,Siguranta si avertizari”.

e Pentru a preveni impregnarea si intarirea
murdariei, va recomandam sa indepartati
dupa fiecare utilizare orice stropi, resturi
alimentare sau pete de grasime usor accesibile
de pe suprafata emailata a cavitatii cuptorului.

e Nu utilizati niciodata un aparat de curatat
cu abur.

e Nu depozitati niciodata substante inflamabile
n cuptor.

e Nu utilizati niciodata agenti de curatare
abrazivi sau agresivi, lavete abrazive, bureti
abrazivi ori 1ana de otel. Unii bureti abrazivi
din nailon pot, de asemenea, zgaria supra-
fetele. Verificati mai intéi eticheta produsului.
o Nu utilizati niciodata produse de curatare
pentru cuptoare pe panourile catalitice.

e Nu lasati niciodata pe suprafetele cuptorului
substante alcaline (de exemplu, depuneri

de sare) sau acide (cum ar fi sucul de lamaie
ori otetul).

e Nu utilizati niciodata produse de curatare
pe baza de clor sau acizi.

Cum?

de sticla

Usa este alcatuita din doua panouri

\\ B interior /

IMPORTANT!

o Nu utilizati produse de curatare pentru
cuptoare si nici alti agenti de curatare
agresivi sau abrazivi, lavete abrazive,
bureti abrazivi, lana de otel ori raclete
metalice ascutite pentru curatarea

— 7 su?rgfegglor d.ln sticla. Acestea pot )
= | zgaria sticla si pot deteriora stratul sdu
Suprafet,e \ A exterior ial d ; d
din sticla special de protectie, ceea ce poate duce
L la fisurarea sau spargerea acesteia.

(geamurile
usii cupto-
rului, panoul

Pentru a curata geamul, trebuie
mai intai sa demontati usa si geamul

e Chiar daca doriti sa curatati numai
geamul interior (B), demontati mai intéi
usa si geamul. Curatarea geamului in
timp ce acesta este montat in usa poate

interior. Pentru instructiuni, consultati
sectiunea ,Demontarea si remontarea
geamurilor usii pentru curatare”.

1. Curatati cu o solutie de detergent
delicat sau bicarbonat de sodiu si apa
calda, apoi stergeti pana la uscare.
2. Stergeti cu un produs pentru
curatarea sticlei, apoi uscati cu o
laveta moale, care nu lasa scame.

de comanda)

permite patrunderea solutiei de curatare in
spatiile dintre componente, unde aceasta
se poate usca pe elementele interne.

e Acordati o atentie deosebita la cura-
tarea geamului panoului de comanda.
Utilizati numai o laveta umeda si un
detergent delicat.

@




Banda/maner
din otel
inoxidabil

de pe partea
frontala a usii
cuptorului

Rama din
aluminiu a usii
cuptorului
si clemele
din plastic
din colturi

Suporturi
telescopice

glisante
pentru rafturi

Cavitatea
cuptorului

INGRIJIRE SI CURATARE

Cum?

1. Curatati cu o solutie de detergent
delicat si apa calda, apoi stergeti pana
la uscare cu o laveta din microfibra.

2. Daca este necesar, utilizati un
produs adecvat pentru curatarea

si lustruirea otelului inoxidabil.

IMPORTANT!

o Cititi intotdeauna eticheta pentru
a va asigura ca produsul de
curatare pentru otel inoxidabil nu
contine compusi pe baza de clor,
deoarece acestia sunt corozivi si
pot deteriora aspectul cuptorului.

e Curatati intotdeauna otelul inoxi-
dabil in directia texturii suprafetei.

Curatati cu o solutie de detergent
delicat si apa calda, apoi stergeti pana
la uscare.

Stergeti cu o laveta umeda si detergent
delicat. Nu indepartati si nu spélati
lubrifiantul alb (vizibil atunci cand
glisierele sunt complet extinse).

o Nu spalati aceste componente

in masina de spalat vase, nu le
scufundati in apa cu detergent

si nu utilizati produse de curatare
pentru cuptoare, deoarece acestea
vor indeparta lubrifiantul alb si vor
impiedica glisierele sa culiseze lin.

Scoateti toate accesoriile din cuptor:
toate rafturile si tavile, suporturile
laterale si panourile catalitice.

1. Demontati usa cuptorului (consultati
instructiunile de pe paginile urmatoare).
2. Stergeti interiorul cuptorului cu un
detergent de uz casnic sau cu un produs
de curatare pe baza de amoniac.

3. Stergeti cu o laveta umeda si lasati
interiorul sa se usuce complet.

e Pentru a preveni impregnarea
si intarirea murdariei, va reco-
mandam sa indepartati dupa
fiecare utilizare orice stropi, resturi
alimentare sau pete de grasime
usor accesibile de pe suprafetele
emailate.

e Pentru a facilita curatarea interi-
orului cuptorului, puteti demonta
usa cuptorului. Consultati instruc-
tiunile de pe paginile urmatoare.

e Pentru a facilita curatarea
plafonului cuptorului, elementul de
incalzire al grillului poate fi rabatat
n jos. Consultati instructiunile de
pe paginile urmatoare.
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delicat si apa calda.

o Inmuiati in prealabil depunerile
persistente de alimente arse intr-o
solutie de detergent pentru masina
de spalat vase si apa calda.

e Cu exceptia tavii de copt, toate
aceste componente pot fi spalate
si iIn masina de spalat vase.

Tava pentru grill Gratar
pentru grill Suporturi
laterale Rafturi ale
cuptorului Tava de copt

e Curatati cu o solutie de detergent

IMPORTANT!

Curatati cu o solutie de detergent
delicat si apa calda.

Garnitura cuptorului

Folositi un burete pentru a absorbi
umezeala acumulata in canalul de
colectare a condensului, situat sub

Canal de colectare a
condensului

usa.
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Demontarea suporturilor laterale

IMPORTANT!

Intrerupeti intotdeauna mai intéi alimentarea cu energie electrica a cuptorului de la
intrerupatorul principal. Asigurati-va ca cuptorul s-a racit complet inainte de a incepe
operatiunea.

Scoateti toate rafturile:
Glisati toate rafturile in afara si scoateti-le din cuptor.

Pentru un acces mai facil, va recomandam sa demontati usa cuptorului.
Consultati sectiunea ,Demontarea si remontarea usii cuptorului”.

Demontati ambele suporturi laterale:

Desurubati si indepartati piulita de fixare din partea frontala a suportului lateral.
Daca este necesar, utilizati o moneda pentru a slabi piulita.

1. Trageti suportul lateral spre centrul cuptorului pana cand partea frontala se
elibereaza de surubul de fixare.

2. Glisati suportul lateral Tnainte pana cand pintenii din partea din spate ies din
orificiile de fixare.

Carlig posterior

Piulité de fixare

Surub de fixare
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Remontarea suportului lateral:

1. Introduceti carligele posterioare ale suportului lateral in orificiile din partea din spate
a cuptorului.

2. Asezati partea frontala a suportului lateral peste surubul de fixare.

3. Montati la loc piulita de fixare. Daca este necesar, puteti utiliza o moneda pentru

a o strange.

Piulita de fixare

Raft lateral

Carlige
posterioare

Demontarea si remontarea suporturilor telescopice pentru rafturi (achizitionate separat)

IMPORTANT!

Numai pentru cuptoarele compacte:
Suporturile telescopice pentru rafturi nu pot fi utilizate pe nivelurile 3 si 4.

Montare

1. Asigurati-va ca glisierele sunt orientate corect (partea frontala a glisierei este
prevazuta cu clapeta de forma triunghiulara, asa cum este ilustrat).

2. Prindeti partea superioara a clemelor pe suportul lateral. Clema frontala trebuie
montata cat mai aproape posibil de partea din fata a suportului lateral. Asigurati-va
ca si clema din spate este fixata corespunzator.

3. Rotiti glisiera in jos pana cand partea inferioara a clemelor se fixeaza in pozitie
cu un ,clic”.
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Pentru a le scoate
Apucati glisiera si rotiti partea inferioara in sus pentru a elibera clemele, apoi scoateti-o.

La remontarea suporturilor telescopice pentru rafturi, asigurati-va ca montati:

» mai intai suporturile laterale;

P glisierele pe sarma superioara a nivelului raftului (numai pe nivelurile 1 si 2 in
cazul cuptoarelor compacte);

» ambele glisiere din fiecare pereche.

Remontarea tavilor cuptorului si a tavii pentru grill

Introduceti rafturile de care aveti nevoie, asigurandu-va ca:

P acestea gliseaza intre cele doua bare ale nivelului de raft (cu exceptia cazului
n care se utilizeaza suporturi telescopice);

» opritoarele sunt orientate n jos;

P bara de protectie este orientata spre partea din spate a cuptorului.

Opritoare

Montarea raftului intre cele doua Montarea raftului pe suportul
bare de sustinere telescopic
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Demontarea si remontarea usii cuptorului.

IMPORTANT!

Atentie, usa cuptorului este grea.

Pentru a demonta usa: Pentru a remonta usa:

1.Deschideti complet usa. 1.Tinand usa cu ambele maini,

Identificati cele doua parghii aliniati orificiile din partea
metalice mici de blocare de inferioara a usii cu balamalele,
pe ambele balamale ale usii. apoi glisati usa pe balamale.

2.Coborati complet fiecare 2.Dupa ce usa este asezata
parghie de blocare pentru complet pe balamale, ridicati
a elibera usa de pe balama. complet fiecare parghie de
blocare pentru a fixa usa
pe balamale.

3.Tinand usa cu ambele maini, 3.IMPORTANT!
trageti-o cu grija in afara, Asigurati-va ca ambele parghii
indepartand-o de balamale sunt complet blocate Tnainte

de a incerca sa inchideti usa.
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Demontarea geamurilor usii pentru curatare.

IMPORTANT!

Intrerupeti intotdeauna alimentarea cu energie electrica a cuptorului de la intrerupatorul
principal inainte de a rabata elementul de incalzire superior. Asigurati-va ca cuptorul
s-a racit complet Thainte de a incepe.

P Respectati cu mare atentie masurile de precautie si instructiunile de mai jos.
Montarea incorectd a geamurilor si a usii poate provoca deteriorarea cuptorului
si poate duce la pierderea garantiei.

P Atentie, usa cuptorului este grea. Daca aveti orice indoiald, nu incercati sa
o demontati.

P Asigurati-va ca cuptorul si toate componentele sale s-au racit complet. Nu incercati
sa manipulati componentele unui cuptor fierbinte.

» Manipulati geamurile cu deosebita atentie. Evitati lovirea colturilor si marginilor
acestora de orice suprafata, deoarece sticla se poate sparge. Aceasta poate
provoca spargerea sticlei.

» Nu utilizati produse de curatare pentru cuptoare si nici alti agenti de curéatare agresivi
sau abrazivi, lavete abrazive, bureti abrazivi, 1ana de otel ori raclete metalice
ascutite pentru curatarea suprafetelor din sticla. Acestea pot zgéria sticla si pot
deteriora stratul sau special de protectie, ceea ce poate duce la fisurarea sau
spargerea acesteia.

P Daca observati orice semn de deteriorare a geamurilor (cum ar fi ciobituri sau fisuri),
nu utilizati cuptorul. Contactati un centru de service autorizat sau Serviciul de
asistenta pentru clienti.

P Asigurati-va ca toate geamurile sunt remontate corect. Nu utilizati cuptorul daca
toate geamurile nu sunt montate corespunzator.

» Daca geamurile sunt dificil de demontat sau remontat, nu le fortati. Contactati un
centru de service autorizat sau Serviciul de asistenta pentru clienti pentru asistenta.

Nota: Interventiile de service efectuate pentru a oferi asistenta privind utilizarea sau
intretinerea cuptorului nu sunt acoperite de garantie.

Va recomandam sa demontati usa pentru a facilita curatarea geamurilor. Pentru instruc-
tiuni, consultati sectiunea ,Demontarea si remontarea usii cuptorului”. Dupa demontare,
asezati usa pe o suprafata moale, curata si plana.

Respectati cu mare atentie masurile de precautie si instructiunile de mai jos. Montarea
incorecta a geamurilor si a usii poate provoca deteriorarea cuptorului si poate duce la
pierderea garantiei.
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Pentru a demonta geamul interior

1. Apasati spre interior clemele de fixare a geamului de pe ambele parti ale usii.

2. Ridicati suportul de fixare al geamului pana cand clemele se fixeaza in orificiul
superior.

3. Tindnd geamul interior de partea superioara, trageti-l usor spre partea de sus

a usii pana cand se elibereaza din clema de fixare aflatd in partea inferioara a usii,
apoi ridicati-l si scoateti-l. Nu nclinati geamul prea mult, deoarece il puteti deteriora.

Geam interior 2 Clema

Suport de fixare
a geamului

Clapeta

Dupa curatare, remontati geamurile usii.
La remontarea geamurilor, asigurati-va ca:

» remontati corect geamul interior, conform ilustratiei. Geamul trebuie pozitionat
asa cum este descris mai jos, pentru a se fixa corect In usa si pentru a asigura
functionarea sigura si corespunzatoare a cuptorului.

» manipulati geamurile cu grija, evitand lovirea marginilor acestora de orice obiect
sau suprafata. nu fortati niciunul dintre geamuri la montare. Daca intampinati
dificultati la remontarea geamurilor, scoateti-le si reluati procedura de la inceput.
Daca problema persista, contactati Serviciul de asistenta pentru clienti.

Remontarea geamului interior

Asigurati-va ca geamul este orientat corect

(adica sigla trebuie sa poata fi citita in partea inferioara a usii)

4. Introduceti geamul in locasul din partea inferioara a usii.

5. Coborati geamul pe clema de fixare din partea superioara a usii.

6. Glisati suporturile de fixare ale geamului Thapoi in pozitie si asigurati-va ca
se fixeaza ferm printr-un ,clic”.
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IMPORTANT!

Asigurati-va ca suporturile de fixare ale geamului sunt montate corect si fixate ferm
si ca geamul este bine fixat.
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Tnlocuirea becurilor cuptorului

Aparatul este prevazut cu un bec din clasa de eficienta energetica G.
Nota: Inlocuirea becului cuptorului nu este acoperita de garantie.

Becul este amplasat n plafonul cuptorului.

Unele modele utilizeaza becuri cu halogen de tip G9, cu specificatiile 220—240 V,
50 Hz si 25 W.

Tineti intotdeauna becul de schimb cu ajutorul unei lavete moi. Atingerea directa
a becului 7i poate reduce durata de viata.

Schimbarea becului
1. Lasati cavitatea cuptorului si elementul de incalzire al grillului sa se raceasca
nainte de a nlocui becul.

IMPORTANT!

Tntrerupe’;i alimentarea cu energie electrica a cuptorului de la intrerupatorul principal
Tnainte de a continua.

2. Rotiti capacul din sticla in sens invers acelor de ceasornic si desurubati-I.

3. Scoateti cu grija becul cu halogen defect.

4. Introduceti cu grija noul bec.

5. Montati la loc capacul din sticla si Tnsurubati-I rotindu-I in sensul acelor de ceasornic.
6. Porniti din nou cuptorul si setati ceasul (consultati sectiunea ,Prima utilizare”
pentru instructiuni).




DEPANARE

Tabel de depanare

Daca apare o problema, consultati tabelul de mai jos pentru a verifica daca o puteti
remedia. Daca problema nu poate fi remediata sau persista, contactati un centru de
service autorizat sau Serviciul de asistenta pentru clienti.

PROBLEMA CAUZE POSIBILE CUM TREBUIE PROCEDAT
Informatii generale

Verificati daca alimentarea

de la retea este pornita

(intrerupatorul principal este in

Cuptorul nu . pozitia Pornit), daca siguranta
. . Nu exista curent. ’ ) . ’

functioneaza. nu s-a declansat si daca nu

exista o intrerupere a alimen-

tarii cu energie electrica

in zona dumneavoastra.

. . Tnlocuiti becul (sau becurile).
Becurile nu se aprind

. . Becul (sau becurile) Consultati sectiunea
cand deschid usa . o Lo B
. ’ cuptorului s-a(u) ars. LIntretinere si curatare
cuptorului. . L
pentru instructiuni.
. . . NU utilizati cuptorul. Contactati
Un geam al usii Curatare necorespunza- . .
T ) ... | un centru de service autorizat
cuptorului este fisurat, toare sau lovirea marginii - . <
o A . sau Serviciul de asistenta
ciobit sau spart. geamului de un obiect. S ’
pentru clienti.
Din motive de siguranta,
Simt ca prin orificiile ventilatoarele de racire vor
de ventilatie iese continua sa functioneze chiar
. Acest lucru este normal. . - S
aer cald dupa ce si dupé ce ati oprit cuptorul.
am oprit cuptorul. Acestea se vor opri automat

dupa racirea cuptorului.
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Tnainte de a solicita interventia service-ului sau asistenta.

Verificati mai intai aspectele pe care le puteti remedia singur. Consultati instructiunile
de instalare si manualul de utilizare si verificati daca:

1. Produsul este instalat corect.
2. Sunteti familiarizat cu modul normal de functionare al acestuia.



GESTIONAREA DESEURILOR
S| PROTECTIA MEDIULUI
ELIMINAREA APARATULUI

Acest aparat este etichetat in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE
si cu legislatia din Regatul Unit S.1. 3113/2013 privind Regulamentul referitor
la deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE). DEEE contine
substantele poluante (care pot avea un efect negativ asupra mediului) si
elementele de baza (care pot fi reutilizate). Este important ca DEEE sa fie
supuse tratamentelor specifice pentru a indeparta si elimina corect substantele
poluante si a recupera toate materialele. Persoanele pot juca un rol important
n a asigura ca DEEE nu devin o problema de mediu: este vital sa urmati
céateva dintre regulile de baza:

- DEEE nu trebuie tratate drept deseuri casnice;
- DEEE trebuie duse in zone de colectare dedicate, gestionate de primarie
sau de o companie autorizata.

Tn multe tari, colectarile domestice pot fi disponibile pentru
DEEE de dimensiuni mari. atunci cand cumparati un aparat
nou, cel vechi poate fi returnat la distribuitorul care trebuie sa
il accepte gratuit cate unul, atat timp cat aparatul este de tip
echivalent si are aceleasi functii ca si aparatul achizitionat.

PROTECTIA SI RESPECTAREA MEDIULUI

Cand este posibil, evitati preincalzirea cuptorului si incercati intotdeauna
sa il umpleti. Deschideti usa cuptorului cat mai putin posibil, deoarece
caldura din interior se disperseaza de fiecare data cand este deschis.
Pentru o economisire de curent semnificativa, opriti cuptorul intre 5 si
10 minute Tnainte de Tncheierea planificatad a duratei de gatit si folositi
caldura reziduala pe care cuptorul continua sa o genereze. Mentineti
garniturile curate si ordonate pentru a evita dispersarea caldurii in
afara incintei cuptorului. Daca aveti un contract electric cu tarif pe
ora, programul ,intarziere gatire” face ca economisirea de energie sa
fie mai simpla, mutand procesul de gatire pentru a incepe in intervalul
orar cu tarif redus.

Date privind consumul scazut de energie conform Regulamentului
Comisiei (UE) 2023/826.

Conditie Consum Perioada dupa care echipamentul
’ de energie ajunge automat la starea respectiva

Mod de asteptare cu afisarea

de informatii sau a starii 0.8 W 20 min
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Horno eléctrico encastrable

Guia del usuario

Modelo
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Lea detenidamente este manual antes
de utilizar el electrodomestico y conseérvelo
para futuras consultas.

Candy Hoover Group S.r.l.



INDICE

SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS ......oooiiiierereeeeeeeeeeee e 265
INSTRUCCIONES DE INSTALACION ..ot 269
PRESENTACION DEL PRODUCTO .......ociiiiieieeeeeeisieecee e en s s 279
PRIMER USO ...ttt n s enen s 281
APLICACION DE LA FUNCION .....ocoiviiieeeeeeeeceeeeee s 283
FUNCIONES DE COCCION.......coovieieeeeeeieieeeeeeteteeeeeeeeee s en e 285
CUIDADO Y LIMPIEZA. ..ottt n e en et 292
RESOLUCION DE PROBLEMAS.........coooiieieseeeeeeee s, 303

GARANTIAY SERVICIO ....oiiiiiiiiisieeeeie e 304



SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

Su horno ha sido disefiado cuidadosamente para funcionar de forma segura durante
los procesos normales de coccion. Tenga en cuenta las siguientes instrucciones de
seguridad cuando lo utilice:

A iADVERTENCIA!

Peligro de descarga eléctrica

Apague el horno desde el interruptor de la pared antes de cambiar
la bombilla del horno. El incumplimiento de estos consejos puede
resultar en una descarga eléctrica o lesiones.

A iADVERTENCIA!

Peligro de corte

Tenga cuidado: algunos bordes estan afilados.

Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones
o cortes.

A iADVERTENCIA!

Riesgo de incendio

No coloque papel de aluminio, platos, bandejas, agua ni hielo
en la base del horno durante la coccién, ya que esto dafiara
irreversiblemente el esmalte; incluso, forrar el horno con papel

de aluminio podria incluso provocar un incendio.

Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacién.

Las personas podrian sufrir quemaduras o lesiones, o podria
I

producirse un incendio. Almacenamiento dentro o sobre el
electrodoméstico:

no se deben guardar materiales inflamables en un horno ni cerca
de su superficie.

El incumplimiento de estos consejos puede producir un
sobrecalentamiento, quemaduras y lesiones.
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A iADVERTENCIA!

Peligro de superficie caliente

Las partes accesibles pueden calentarse durante su uso.

Para evitar quemaduras y escaldaduras, mantenga a los nifios

alejados.

Utilice manoplas u otra proteccion al manipular superficies calientes,

como las bandejas del horno o los platos.

Tenga cuidado al abrir la puerta del horno.

Deje que salga el aire caliente o el vapor antes de sacar o volver

a introducir los alimentos.

No toque las resistencias ni las superficies interiores del horno.

Las resistencias pueden estar calientes aunque sean de color
oscuro. Las superficies interiores de un horno alcanzan tempe-

mﬂhﬂm.. th raturas lo suficientemente altas como para provocar quemaduras.

Durante y después del uso, no toque ni permita que la ropa u otros

materiales inflamables entren en contacto con las resistencias

o las superficies interiores del horno hasta que hayan tenido tiempo

suficiente para enfriarse. Otras superficies del electrodoméstico

pueden alcanzar temperaturas lo suficientemente altas como para

provocar quemaduras; entre ellas se encuentran la rejilla de venti-

lacion del horno, la superficie cercana a dicha y la puerta del horno.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en quemaduras

y escaldaduras.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Para reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica, lesiones personales o dafios
al utilizar el horno, siga las instrucciones de seguridad importantes que se indican
a continuacion:

» Lea todas las instrucciones antes de utilizar el horno. Utilice el horno Gnicamente
para el fin previsto, tal como se describe en estas instrucciones.

» Instalacion correcta: asegurese de que un técnico cualificado instale y conecte
a tierra correctamente el electrodomeéstico.

» Interruptor de aislamiento: asegurese de que este horno esté conectado a un circuito
que incorpore un interruptor aislante que permita una desconexion completa
de la fuente de alimentacion.

» Los electrodomésticos no estan pensados para que los nifios jueguen con ellos.

» No deje solos a los nifios. No se debe dejar a los nifios solos o sin vigilancia
en la zona donde se utiliza el aparato. Nunca se les debe permitir que se sienten
0 se pongan de pie sobre ninguna parte del aparato.

» Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados del aparato a menos
gue estén continuamente supervisados. Este electrodoméstico puede ser utilizado
por nifios a partir de 8 afios y por personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o0 sin experiencia 0 conocimientos previos, siempre y cuando

®
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hayan recibido la supervision y las instrucciones necesarias para utilizar el electro-
domeéstico de forma segura y comprendan los riesgos que implica. Las operaciones
de limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin supervision.

» No coloque objetos pesados sobre la puerta del horno.

» Lleve ropa adecuada. No lleve prendas holgadas o que cuelguen al utilizar el
aparato. Podrian inflamarse o derretirse si entran en contacto con un elemento
0 una superficie caliente, y podria quemarse.

» Mantenimiento del usuario: no repare ni reemplace ninguna pieza del aparato
a menos que se haya recomendado especificamente en este manual.

Cualquier otro tipo de mantenimiento debe encargarse a un técnico cualificado.

» No utilice agua para apagar incendios provocados por grasa.

» Sofoque el fuego o la llama o utilice un extintor de polvo quimico o de espuma.

» Utilice solo agarraderas o guantes de cocina secos.

» Las agarraderas humedas o0 mojadas sobre superficies calientes pueden provocar
guemaduras por vapor. No deje que las asas de las ollas entren en contacto con
zonas calientes o resistencias. No utilices una toalla o un pafio voluminoso como
agarradera. Podria incendiarse.

» No caliente recipientes de alimentos sin abrir. Pueden acumular una presion que
puede hacer estallar el recipiente y provocar lesiones.

» Manipulacion segura de los alimentos: deje los alimentos en el horno el menor
tiempo posible antes y después de cocinarlos. Asi se evita la contaminacion por
organismos que puedan causar intoxicaciones alimentarias. Tenga especial
cuidado cuando haga calor.

» Mantenga siempre despejadas las rejillas de ventilacién del horno.

» No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

» Precaucion: puede salir aire caliente por la rejilla de ventilacion situada en la parte
superior del horno, como parte del sistema de refrigeracién de éste.

» Colocacion de los estantes del horno: coloque siempre los estantes en el lugar
deseado mientras el horno esté frio (antes del precalentamiento). Si es necesario
sacar una bandeja mientras el horno esta caliente, no deje que los guantes de
cocina ni el agarrador entren en contacto con las resistencias del horno ni con
la base del horno.

» No limpie la junta del horno ni utilice productos de limpieza especificos para hornos
sobre ella. Es fundamental para garantizar un buen sellado, lo que asegura que
el horno funcione de forma eficiente. Hay que tener cuidado de no frotar, dafiar
ni mover la junta.

» No instale ni utilice el aparato si esta dafiado o no funciona correctamente.

Si recibe un producto dafado, péngase en contacto con su distribuidor o instalador
inmediatamente.

» No abra la puerta del horno mientras este esté generando vapor para evitar el
riesgo de quemaduras.

» No utilice limpiadores de hornos, productos de limpieza fuertes o abrasivos,
ceras o abrillantadores. No se debe utilizar ningin limpiador comercial para
hornos, revestimiento para hornos o recubrimiento protector de ningun tipo dentro
o alrededor de ninguna parte del horno. No utilice limpiadores fuertes/abrasivos,
estropajos o raspadores de metal afilados para limpiar el cristal de la puerta del
horno, ya que rayan la superficie y pueden hacer que el cristal se rompa.

®
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» Limpie Unicamente las piezas que se indican en este manual.

» No utilice un limpiador a vapor para limpiar ninguna parte del horno.

» No guarde encima del horno objetos que puedan llamar la atencién de los nifios.
Los nifios podrian quemarse o lesionarse al subirse al horno para coger objetos.

» Utilice inicamente utensilios de reposteria homologados para usar en el horno.
Siga las instrucciones del fabricante de los utensilios para horno.

» Asegurese de que se hayan retirado las tuercas de plastico de transporte de
los bastidores laterales y de que se hayan sustituido por las tuercas de fijacion
metalicas suministradas.

» Utilice exclusivamente la sonda de temperatura recomendada para este horno.

» No coloque los alimentos directamente sobre las rejillas del horno. Utilice siempre
papel de horno y/o bandejas o moldes adecuados para hornear.
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SEGURIDAD Y ADVERTENCIAS

A iADVERTENCIA!

Peligro de descarga eléctrica

Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica antes de realizar
cualquier tarea de mantenimiento o reparacion. Es fundamental

y obligatorio conectar el dispositivo a un buen sistema de cableado
a tierra. Cualquier alteracion en el sistema doméstico de cableado
debe realizarla un electricista cualificado.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga
eléctrica o lesiones.

A iADVERTENCIA!

Riesgo de incendio

No utilice adaptadores, reductores ni dispositivos de derivacion
para conectar este aparato a la red eléctrica. El incumplimiento
de estos consejos puede producir un sobrecalentamiento,
guemaduras o un incendio.

A iADVERTENCIA!

Peligro de corte
Cuidado: los bordes del panel son afilados. Si no se siguen estas
precauciones, se pueden producir lesiones o cortes.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Para evitar cualquier peligro, lea atentamente estas instrucciones antes de instalar
o utilizar este dispositivo.

Por favor, facilite esta informacion a la persona encargada de instalar el electro-
domeéstico; de este modo, podria reducir los costes de instalacion.

Este aparato solo debe ser instalado y conectado a la red eléctrica por una persona
debidamente cualificada, de acuerdo con estas instrucciones de instalacion y respe-
tando la normativa local vigente en materia de construccion y electricidad. En caso
de no realizarse correctamente la instalacion del aparato, se podria invalidar cualquier
reclamacién de garantia o responsabilidad.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante,

por su servicio técnico o por cualquier profesional cualificado similar para evitar
riesgos. Interruptor de aislamiento: asegurese de que este horno esté conectado

a un circuito que incorpore un interruptor aislante que permita una desconexion
completa de la fuente de alimentacion de conformidad con la normativa local de
instalacion eléctrica.. El horno debe estar conectado a tierra. Deseche el embalaje
de forma adecuada.

Para reducir el impacto en el medio ambiente, recicle los materiales de embalaje
siempre que sea posible.

Para evitar sobrecalentamientos, este horno no debe instalarse detras de una
puerta decorativa.

La altura de instalacién recomendada es superior a 850 mm.



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

MEDIDAS DEL PRODUCTO

- -

FRENTE o LATERAL -
E

PARTE SUPERIOR ¢

MEDIDAS DEL PRODUCTO en mm
A Altura total del producto 595
B Anchura total del producto 595
C Profundidad total del producto 565
D Altura 1 del chasis 575
E Anchura del chasis 555
F Profundidad 1 del chasis 545
G Profundidad del armazén del horno y del 20
panel de control
H Profundidad de la puerta del horno cuando
. : 478
estd completamente abierta
J Profundidad 2 del chasis 405
K Altura 2 del chasis 510




INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Imagenes de simulacién de la instalacion

Instalacién en un mueble alto

TT
SHINE

r—7/_'—‘——____
______\m Instalacion en un mueble bajo
L i
-
____—5_\___—--—’——.




‘ INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Medidas de instalacion

" min. 560

ventilacion
reservado

min. 560

/

*Mediciones en mm



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Vista lateral

min. 560
=45
100
|—, t..4g
/ iy i
min. 585 -
max. 590 .
£90°
478
545
i
(@ min. 80 min. 560 +5
s
@ ' 1&0
Si el horno se va a instalar |_ T in
en un mueble bajo situado Sy ll_q
debajo de una placa de /
coccién, hay que tener 1
en cuenta la profundidad : .
de empotramiento 600 | 790°
necesaria para la placa. : 478
]
1
]
|
]
|
1
i
| 545 ]
-.: =
Hueco de ventilacion :
L

*Mediciones en mm



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Conexiones y ventilacién

reservado

@ Espacio para la conexién de electrodomésticos @

*Reserve la toma de corriente del horno segun la posicion del cable
de alimentacion en la parte posterior del horno.

@ Espacio de ventilacién reservado.  (Min. 20 mm)

. reservado

{106

Mediciones en mm



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

DESEMBALAJE DEL HORNO

iIMPORTANTE!

LEVANTAMIENTO: no levante el horno por el tirador de la puerta. Utilice las asas

laterales del chasis (si las hay).

Retire todo el embalaje y deséchelo de forma responsable. Recicle todo lo que

pueda.

Coloque el horno, una vez desembalado, sobre bloques de madera o soportes

similares para evitar que se dafie el borde inferior del horno.

Borde inferior

iIMPORTANTE!

Cuando saque el horno de la caja, tenga cuidado de no dafar el borde inferior,
ya que es importante tanto para la ventilacion como para evitar el exceso de
condensacion.

Lista de_ Bandeja de B{;\ndeja para parrilla Guias Tomillos
accesorios horneado profunda freidora de aire deslizantes
Cantidad 1 1 1 1 par 2

iIMPORTANTE!

Las bandejas para asar pueden deformarse durante la coccion; se trata de un

fenédmeno normal, y al enfriarse recuperaran su forma original.

@




INSTRUCCIONES DE INSTALACION

CONEXION ELECTRICA
iIMPORTANTE!

» Este horno solo debe conectarlo a la red eléctrica un técnico cualificado.

» Este horno debe estar conectado a tierra.

» Antes de conectar el horno a la red eléctrica, compruebe que la instalacion eléctrica
doméstica es adecuada a la potencia que consume el horno (segun se especifica
en la placa de caracteristicas).

» El voltaje se corresponde con el valor indicado en la placa de caracteristicas.

Cadigo de modelo Volumen PRLETEE) Tension nominal Frecuencia
nominal clasificada
CA6 NPL4K23EHBB 78 L 3100 W 220-240 V~ 50-60 Hz

La toma de corriente debe ser adecuada para la carga indicada en la etiqueta
y debe tener la conexion a tierra conectada y en funcionamiento. El conductor
de tierra es de color amarillo-verde. Esta operacion debe realizarla un profe-
sional debidamente cualificado.

La conexion a la fuente de alimentacion se puede realizar mediante enchufe
o mediante cableado fijo colocando un disyuntor omnipolar, con una
separacion de contacto que cumpla con los requisitos de la categoria de
sobretensién Ill, que pueda soportar la carga maxima conectada y que
cumpla la legislacién vigente.

En caso de incompatibilidad entre la toma de corriente y la clavija del
electrodoméstico, solicite a un electricista cualificado que sustituya la toma
de corriente por otra del tipo adecuado. La clavija y la toma de corriente
deben cumplir con la normativa actual del pais de instalacion.

El cable de tierra amarillo-verde no debe ser interrumpido por el interruptor.
Cuando se instala el electrodoméstico, la toma de corriente o el interruptor
omnipolar utilizado para la conexién deben ser facilmente accesibles.



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

FIJACION DEL HORNO A LOS MUEBLES DE COCINA

1. Coloque el horno en el hueco preparado.
iIMPORTANTE!
No levante el horno por el asa de la puerta.
2. Abrir la puerta del horno del todo.
3. Utilice los tornillos suministrados para fijar el horno a los muebles de cocina.

iIMPORTANTE!

» No apriete demasiado los tornillos.

» No fije el horno a los muebles de cocina con silicona ni pegamento. Esto dificulta
el mantenimiento futuro. Haier no se hara cargo de los gastos de desmontaje del
horno, ni de los dafios causados por dicho desmontaje.

El horno puede variar




PRESENTACION DEL PRODUCTO

Panel de control @

Parrilla

° Bandeja de
horneado

Tirador

SISTEMA DE CALENTAMIENTO

. . [— | —]
Resistencia

de calentamiento @

superior ~— ——=® Bastidor lateral

Resistencia
Ventilador de \Jli ——@ de calentamiento

conveccion posterior
(Oculta)

Resistencia
——@ de calentamiento
inferior

(Oculta)

NIVELES DEL HORNO

N W kO

—_




PRESENTACION DEL PRODUCTO

PANEL DE CONTROL

Funciones Indicador Ajuste de la
de coccion Pantalla luminoso temperatura
0 D : _SD
& o] ’E 30 e —
< ] - ® a0 - - 100
Gm 8 50 _.-';50
“ -0+ s

INDICADOR DE PANTALLA

Duracién Temporizador
|
I~ ©
B E. B E ®
Visualizacion Hora
de la hora



PRIMER USO

La primera vez que encienda el horno, o tras un corte de corriente, tendra que ajustar
el reloj para poder utilizarlo.

1 . Ajustar el reloj

I~ @

1. La pantalla mostrara las 12:00
il mostard e 1 12.00 .
y el indicador parpadeara.

2. Toque -y + para ajustar la hora.
3. El tiempo se confirmara automa-

ticamente en 5 segundos después o
de que retire el dedo del panel. ﬁ\

2 . Cambiar la hora

1. Puede elegir una de las tres funciones

de forma ciclica tocando @ de forma
continua. Deje de tocar cuando aparezca

el indicador (©. ’E,DU G

2. Toque -y + para ajustar la hora.
El tiempo se confirmara automati-
camente en 5 segundos después — ? +
el
\

de que retire el dedo del panel.

3. Preparar el horno

Es importante preparar el horno antes de utilizarlo por primera vez
para cocinar u hornear. La preparacion eliminara cualquier residuo
de fabricacién y garantizara que obtenga los mejores resultados
desde el principio.



PRIMER USO

= 0 [ T s
i 1
{ ] [C] —
g ea |E.3LI © 300 100
Gm i 25;'._._ _.."1.50
ws (@ - o + 200

1. Gire el selector de funciones para seleccionar la funcién Hornear.
2. Gire el dial de ajuste para fijar la temperatura en 200 °C.

» Mientras el horno se calienta, la luz indicadora permanecera
encendida.

» Cuando el horno haya alcanzado la temperatura preestablecida,
la luz indicadora se apagara.

3. Pasados 30 minutos, seleccione la funcién Grill + Ventilador .
Deje la temperatura a 200 °C durante 5 minutos.

4. Pasados 5 minutos, apague el horno (gire el selector de funciones
y el dial de valores a 0).

» Durante el proceso de preparacion, se percibird un olor caracteristico y se
generara una pequefa cantidad de humo, ya que se queman los residuos
de fabricacion. Esto es normal, pero asegurese de que la cocina esté bien
ventilada durante la preparacion.

» Una vez que se haya enfriado, limpie el horno con un pafio himedo y un
detergente suave, y séquelo bien.



APLICACION DE LA FUNCION

Aplicacion de la funcion de reloj

Puede modificar la configuracion de la hora tocando ®en cualquier
momento.

Toque ® varias veces para ajustar la duracion de la coccion,
el temporizador y la hora en circulos.

» El temporizador cuenta hacia atras en minutos (hr.min).
» Puede programar el temporizador para un maximo de 23 horas
y 59 minutos.

1 . Establecer la duracion de la coccion

1. Toque @ aparecera el indicador de tiempo de coccion -

2. Ajuste la hora pulsando -y +.

» Si mantiene pulsados los controles, el desplazamiento se acelerara.
3. El tiempo de coccién se ajustara a 5 segundos una vez que retire

el dedo del panel.

» A continuacion, el temporizador comenzara la cuenta atras.

La pantalla mostrara el tiempo actual.

» Si desea comprobar el tiempo restante en el temporizador, toque@

para seleccionar I-. Esto no cancela el temporizador.

Para modificar el tiempo de coccion

1. Toque ® para elegir el tiempo restante .
2. Toque - y + para establecer una nueva hora.
3. Salga del panel y se confirmara la hora.

Cuando se haya agotado el tiempo establecido

» El indicador |- parpadeard y se oira un pitido cada pocos segundos.
P Gire el selector de funciones y el dial de valores hasta la posicion 0.
» Puede pulsar cualquier tecla para desactivar el sonido o esperar

2 minutos a que se apague automaticamente.

IMPORTANTE:

» Si comienza a cocinar sin programar una duracién de coccion, el horno
funcionara de forma continua hasta que detenga la coccién manualmente.
» Si programa una duracion de coccion, el horno dejara de funcionar
cuando se acabe el tiempo.

o2



APLICACION DE LA FUNCION

2 « Configurar el temporizador

Para configurar una cuenta atras.

Esta funcién no afecta al funcionamiento del aparato. Elija y ajuste la hora.
Cuando finaliza el tiempo, suena una sefial acustica. El temporizador
también se puede utilizar cuando el aparato esta apagado.

Configure un temporizador para recordarle que debe comenzar o terminar
un cocinado.

1. Despléacese por el ® y deje de tocarlo cuando aparezca el indicador @

2. Ajuste el temporizador tocando los botones -y +.

3. El temporizador se activara 5 segundos después de que retire el dedo
del panel.

4. La pantalla mostrara el tiempo restante en cuenta regresiva.

5. Cuando se agote el tiempo, el indicador @ parpadeara y se oird un
pitido cada pocos segundos.

Puede pulsar cualquier tecla para desactivar el sonido o esperar 2 minutos
a que se apague automaticamente.

Para cancelar el ajuste del temporizador

1. Desplacese por el ®© y deje de tocarlo cuando aparezca el indicador @
2. Toque - para cambiar el tiempo a 00:00; 5 segundos después,
el temporizador se cancelara.



FUNCIONES DE COCCION

Directrices generales

iIMPORTANTE!

» Dependiendo del modelo que tenga, es posible que solo disponga de algunas
de estas funciones.

» Utilice todas las funciones con la puerta del horno cerrada.

» Para obtener mejores resultados al cocinar, se recomienda precalentar el
horno antes de hornear, salvo que se indique lo contrario en las instrucciones
del modo de funcionamiento.

1 . Conveccion |—

Resistencias superiores, externas e inferiores

» El calor proviene tanto de la resistencia superior como de la inferior. El ventilador
no se utiliza en esta funcion.

» Ideal para pasteles y alimentos que requieren horneado prolongado o a bajas
temperaturas.

» Para pastas de mantequilla en tiras, la temperatura recomendada es de 150 °C.

» Para pastas de mantequilla cuadradas, la temperatura recomendada es de
160 °C.

» Para un pastel pequefio, la temperatura recomendada es de 160 °C.

» Esta funcién no es adecuada para cocinar en varios niveles.

Ideal para alimentos hiumedos que tardan mas en cocinarse, como un rico pastel

de frutas.

A

2. Multinivel 1S

Ventilador y resistencia de calentamiento posterior

» Las bandejas de galletas horneadas en diferentes estantes quedan crujientes
por fuera y tiernas en el centro.

» La carne y las aves quedan deliciosamente doradas y chisporroteantes,
sin dejar de estar jugosas y tiernas.

» Los guisos se cocinan a la perfeccion y se recalientan de forma rapida y eficaz.

» Si se convierte una receta de Conveccién a Multinivel, se recomienda reducir
el tiempo de horneado o bajar la temperatura unos 20 °C.

» Para las galletas, la temperatura recomendada es de 150 °C.

» Para un pastel pequefio, la temperatura recomendada es de 150 °C.

» En el caso de los productos que requieren tiempos de horneado mas largos
(por ejemplo, mas de una hora), puede ser necesario reducir tanto el tiempo
como la temperatura.

Ideal para hornear galletas, bizcochos, panecillos, magdalenas y cupcakes.




FUNCIONES DE COCCION

=
3. Grill + Ventilador

Ventilador mas resistencias superiores, tanto internas

como externas

» Esta funcion aprovecha el calor intenso de las resistencias superiores para
dorar la superficie y utiliza el ventilador para garantizar una coccion uniforme
de los alimentos.

» La carne, las aves y las verduras se cocinan a la perfeccion; los alimentos
guedan crujientes y dorados por fuera, mientras que por dentro se mantienen
jugosos y tiernos.

Ideal para pollo entero, solomillo de ternera o para asar a la parrilla el pollo,
el pescado o el filete favoritos.

4. Doble grill ﬁ

Resistencias superiores, internas y externas

» Ambas resistencias superiores emiten un calor radiante intenso.

» No es imprescindible precalentar el horno, aunque hay quien prefiere dejar
gue la resistencia se caliente durante unos minutos antes de colocar los
alimentos bajo el grill.

» La funciéon mas adecuada para "dar el toque final" a muchos platos, como
por ejemplo dorar la superficie de un gratinado de patatas o una frittata.

Ideal para tostar pan o para dar un toque dorado a los platos y "darles el toque final".

., . Y
5. Conveccioén + Ventilador | 2=

Ventilador mas resistencias superiores, exteriores e inferiores

» El ventilador del horno hace circular el aire caliente procedente de las resis-
tencias superiores e inferiores y lo distribuye por toda la cavidad del horno.

» Los alimentos cocinados tienden a dorarse mas rapidamente que los
cocinados con la funcién Conveccion tradicional.

» Es posible que deba reducir el tiempo respecto al recomendado en las recetas
tradicionales.

» Utilice el modo Conveccion + Ventilador a baja temperatura, por ejemplo,
a 50 °C, para secar fruta, verdura y hierbas arométicas.

Ideal para hornear en una sola bandeja platos que tardan menos de una hora en
cocinarse, como magdalenas, panecillos y cupcakes, o platos como las enchiladas.



FUNCIONES DE COCCION

6 . Asado

Ventilador mas resistencias superiores, exteriores y posteriores

» El horno no necesita precalentamiento. La comida debe colocarse en el horno
antes de iniciar la funcion.

» Silo desea, utilice la rejilla o el grill, o coloque las verduras debajo del asado
para que los jugos se escurran y no se acumulen sobre la carne. De este
modo, el aire caliente también podra circular por debajo de la carne.

Ideal para:
asar carne y verduras. Se recomienda un buen trozo de carne.

000
7 . Aqua Clean ooco

Elimine manualmente toda la suciedad que pueda. Retire los accesorios y el
soporte de los niveles del horno para limpiar las paredes laterales. Las funciones
Aqua Clean facilitan la limpieza de la cavidad del electrodoméstico mediante
vapor. Para obtener un mejor rendimiento, debe iniciar la funcién cuando el
electrodoméstico esté frio.

El tiempo indicado se refiere a la duracion de la funcién y no incluye el tiempo
necesario para que el usuario limpie la cavidad.

1. Vierta 200 ml de agua en el fondo de la cavidad.

2. Elija la funcion Agua Clean 222 y gire el dial de ajuste para fijar la temperatura
en 110 °C.

3. Ajuste la duracion de la coccion en 20 minutos.

4. Cuando finaliza el programa, suena una sefial acustica.

5. Limpie la superficie interior del aparato con una esponja no abrasiva para el
cuidado de superficies. Puede usar agua tibia o detergentes para hornos para
limpiar el interior.

Después de la limpieza, deje la puerta del horno abierta durante aproximadamente
1 hora. Espere a que el electrodoméstico se seque. Para acelerar el secado,
puede calentar el aparato con aire caliente a una temperatura de 150 °C durante
unos 15 minutos. Puede aprovechar al maximo los efectos de la funcion de
limpieza si limpia manualmente el aparato inmediatamente después de que
finalice la funcién.

ADVERTENCIA:
» No abra la puerta cuando el horno esté funcionando, tenga cuidado con

el vapor caliente.

» Cuando limpie la superficie del interior del horno con una esponja, use guantes
aislantes para protegerse las manos.

» Limpie el agua residual del interior del horno para evitar el riesgo de contami-
nacion microbiana.

o7



FUNCIONES DE COCCION

8 . Secado Q@

Ventilador y resistencia de calentamiento posterior

El secado es una funcion de calentamiento que permite secar frutas, verduras

y hierbas aromaticas con resultados excepcionales. En este tipo de conservacion,
los aromas se concentran mediante la deshidratacion. Ademas, puede cocinar

a fuego lento platos al horno, como guisos, estofados y platos guisados.

El aparato controla de forma 6ptima el suministro de energia al compartimento
de coccion. La comida se cocina por etapas aprovechando el calor residual.
Esto significa que se mantiene mas jugosa y se dora menos.

Para el secado, utilice solo frutas, verduras y hierbas aromaticas sin imperfec-
ciones y lavelas bien. Cubra la rejilla con papel vegetal o papel de horno.
Escurra el exceso de agua de la fruta y séquela.

La temperatura de ajuste recomendada es de 60 a 110 °C.

Si es necesario, coértela en trozos iguales o en rodajas finas. Coloque la fruta
sin pelar en la fuente, con las superficies cortadas hacia arriba. Asegurese de
que ni la fruta ni los champifiones se superpongan en la rejilla.

Ralle las verduras y luego escaldelas. Deje que las verduras escaldadas se
escurran y distriblyalas uniformemente en la rejilla.

Secar las hierbas arométicas con el tallo. Coloque las hierbas de manera
uniforme y ligeramente amontonadas sobre la rejilla.

Dé la vuelta varias veces a las frutas y verduras muy jugosas. Una vez secos,
retire inmediatamente los productos secos del papel.

Esta funcién se considera principalmente para reducir el consumo de energia
durante la coccion.

Ideal para secar frutas, verduras, hierbas aromaticas, carne y mariscos.

Temperatura Nivel del

Preparacion Tiempo

§®) horno

Hojas de col Cocidas 70 1hy 30 min 3

Judias largas Cocidas 55 3h 3

13 h, dar la vuelta

Tiras de batata Al vapor 55 después de 2 h 8
_ 8 h, dar la vuelta
Rodajas de mango / 70 después de 4 h 3
] ) Sumergidas en agua 7 h, dar la vuelta
Rodajas de platano calada 55 despuésde2h |°
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Temperatura Nivel del
(°C) horno

Alimento Preparacion

. . 15 h, dar la vuelta
Rodajas de limoén 55 después de 2 h 3
Rodajas de manzana Sumergidas en agua 55 8 h, daf la vuelta 3

salada después de 2 h
7 h, dar la vuelta
Carne magra cruda 55 después de 2 h 3
5 h, dar la vuelta
Pechuga de pollo cruda 70 después de 1 h 3
Gambas con cascara | Cocidas 70 6h, da,r la vuelta 3
después de 2 h
Carne seca de vacuno | Cocida y marinada 90 2h 3

* Probado de acuerdo con la norma EN 60350-1 para fines de declaracion de consumo de energia
y clase energética.

9. Modo Pizza @

Ventilador mas resistencias inferiores y posteriores
» El ventilador hace circular el calor de la resistencia de calentamiento inferior
por todo el horno.
» Es ideal para hacer pizza, ya que deja la base crujiente a la perfeccién sin que
se quemen los ingredientes.
» Para obtener los mejores resultados, precaliente una piedra para pizza
durante al menos 1 hora y hornee en la bandeja 1 o 2 del horno.

Accesorios/utensilios Nivel del Temperatura Tiempo de

de cocina horno en °C coccién en min.

Base fina Rejilla 2 190~210 15~20
Congelada

Base gruesa | Rejilla 2 180~200 20~25

Base fina Bandeja de horneado |2 230-250 10~15

Base fina Bandeja para pizza 2 230-250 8~12

Base gruesa | Bandeja de horneado |2 210-220 15~20
Casera

Base gruesa | Bandeja para pizza 2 210-220 15~20

Base fina Bandeja de horneado |2 300 4~6

Base fina Bandeja para pizza 2 300 3~5

@



FUNCIONES DE COCCION

iIMPORTANTE!

Si no establece una duracion para el modo Pizza, el horno seguira funcionando de
forma continua hasta que lo apague manualmente. Deberia prestar mas atencion
para observar el estado de la comida para evitar que se cocinen en exceso.

u
10 Uso de fermentacion )

Utilice esta funcion para fermentar la masa antes de hornearla. Si es necesario,
puede dejar que la masa fermente varias veces.

iIMPORTANTE!

» Para la fermentacion de la masa se requieren temperaturas bajas.
El horno funciona a la temperatura preestablecida.
» Esta funcion solo es adecuada cuando el interior esté frio.

1. Seleccione la funcién de horneado |:| para precalentar el horno durante
un maximo de 5 minutos.

Después de 5 minutos de precalentamiento, gire el selector de funciones para
seleccionar la funcién de fermentaciéon de masa.

Nota: si el interior del horno esta demasiado caliente:

» Abra la puerta para que el horno se enfrie.

Coloque la masa en un bol resistente al calor

y cUbrala con film transparente y/o un pafio limpio
humedecido y, a continuacion, coléquelo en el
centro del horno.

2. Dependiendo de su experiencia en cocina,
puede establecer una duracion de fermentacion

de la masa. ‘

Si establece una duracion, la pantalla mostrara una cuenta atras del tiempo restante.

iIMPORTANTE!

No introduzca la masa antes de que el horno se haya enfriado.

3.

» Si establece una duracion para la fermentacién de la masa, al finalizar la funcién
de fermentacién, se emitira un aviso sonoro y podra sacar el recipiente del horno.
Compruebe si la masa ha subido lo suficiente (deberia haber aumentado
considerablemente de tamafio). Para comprobar si la masa ha levado, presione
suavemente con un dedo. La hendidura deberia recuperarse poco a poco.

» Si no establece una duracién, debe supervisar el estado de fermentacién
de la masa y detenerla girando el selector de funciones a la posiciéon Neutro
cuando haya finalizado la fermentacion.

@



FUNCIONES DE COCCION

Si desea volver a levar la masa:

» Vuelva a colocar el selector de funciones en la funcién de fermentacion de masa.
» Siga los pasos de la pagina anterior para restablecer la funcion de fermentacion
de masa.

4. Para cancelar la fermentacion de la masa
Gire el selector de funciones para elegir otra funcion.

11. Freipora pE ARE |@

Ventilador mas resistencias superiores, exteriores y posteriores

» Distribuye los alimentos en una bandeja para asar o en la cesta de la freidora
de aire para obtener un mejor resultado de coccion.

» Reproduce las condiciones propias de una freidora de aire.

» Una forma mas saludable de freir que deja los alimentos crujientes utilizando
menos aceite. Para obtener los mejores resultados, unte los alimentos con 1
0 2 cucharadas de aceite.

» En el caso de los alimentos preenvasados: si las instrucciones de coccion
del fabricante recomiendan utilizar una funcién que no sea de conveccion,
reduzca la temperatura en 20 °C (70 °F).

» Coccién en una sola bandeja: cocine en la parte superior del horno, pero no
en la posiciéon mas alta de la bandeja.

Alimento Estantes Temperatura (°C) Tiempo (min.) Nive| del
horno
Patatas fritas Bandeja para asar | 205 15~20 4
Patatas fritas Ce_sta para 205 15~20 3
freidora de aire
Croquetas de patata | Guia 200 20~25 3
Nuggets de pollo Bandeja para asar | 200 18~23 4
Cesta para _
Nuggets de pollo freidora de aire 205 18~23 3
Alitas de pollo Guia 180 20~25 3

Ideal para alimentos que se cocinan directamente congelados, o para alimentos
rebozados y empanados que normalmente se freirian en abundante aceite.



CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpieza manual

SIEMPRE NUNCA

e Antes de realizar cualquier tarea de limpieza
0 mantenimiento manual, espere primero
a que el horno se enfrie hasta alcanzar
una temperatura que permita tocarlo con
seguridad y, a continuacion, desconéctelo
de la red eléctrica.

e | ea estas instrucciones de limpieza y el
apartado "Seguridad y advertencias" antes
de empezar a limpiar el horno.

e Para evitar que la suciedad se "incruste"
y resulte dificil de eliminar, recomendamos
limpiar del esmalte del interior del horno
cualquier salpicadura, resto de comida

0 mancha de grasa a la que se pueda
acceder facilmente después de cada uso.

.COMO?

paneles de cristal

‘\ B interior /

La puerta consta de un total de dos

e No utilice nunca un limpiador a vapor.

e Nunca guarde sustancias inflamables

en el horno.

e No utilice nunca productos de limpieza
abrasivos o agresivos, pafios, estropajos ni
lana de acero. Algunos estropajos de nailon
también pueden rayar. Lea primero la etiqueta.
e Nunca utilice limpiador de hornos en los
paneles cataliticos.

e Nunca deje sustancias alcalinas (salpica-
duras de sal) ni acidas (como el zumo de
limén o el vinagre) sobre las superficies

del horno.

e No utilice nunca productos de limpieza
que contengan cloro o que sean acidos.

iIMPORTANTE!

e No utilice productos de limpieza

para hornos ni ningln otro producto

de limpieza agresivo o abrasivo, pafios,
estropajos, lana de acero ni rascadores

metalicos afilados para limpiar las

i — | superficies de cristal. Estos pueden
Superficies \ A exterior rayar el cristal y dafiar su recubrimiento
de cristal v especial, lo que a su vez podria

(cristales
de la puerta
del horno,
panel de
control)

Para limpiar el panel de cristal,

y el panel interior. Para obtener

de la puerta para su limpieza".

y agua caliente, luego seque con
un pafio.

2. Limpie con un limpiacristales

y seque con un pafio suave que

no deje pelusa.

primero debera desmontar la puerta

instrucciones, consulte el apartado
"Desmontar los paneles de cristal

1. Limpie con una solucion de deter-
gente suave o bicarbonato sédico

provocar que el cristal se agriete

0 se rompa en mil pedazos.

e Aunque solo vaya a limpiar el cristal
interior (B), retire primero la puerta

y el cristal. Si se limpia el cristal con

el panel colocado en la puerta,

el liquido de limpieza podria escurrirse
por las juntas y secarse sobre los
componentes internos.

e Tenga especial cuidado al limpiar el
cristal del panel de control. Utilice Unica-
mente un pafio himedo con detergente.

o7




Tirador 0 asa
de acero
inoxidable
en el exterior
de la puerta
del horno

Marco de
aluminio de
la puerta del
horno y clips
de pléastico en
las esquinas

Soportes
telescopicos
correderos de
las bandejas

Cavidad del
horno

¢COMO?

1. Limpie con una solucién de deter-
gente suave y agua caliente, luego
seque con un pafio de microfibra.

2. Si es necesario, utilice un limpiador

y pulidor adecuado para acero
inoxidable.

CUIDADO Y LIMPIEZA

iIMPORTANTE!

e L ea siempre la etiqueta para
asegurarse de que el limpiador

de acero inoxidable no contenga
compuestos de cloro, ya que

son corrosivos y pueden alterar

el aspecto del horno.

e Frote siempre el acero inoxidable
en la direccion del veteado.

Limpie con una solucion de detergente

suave y agua caliente, luego seque
con un pafio.

Limpie con un pafio humedo y deter-

gente suave. No limpie ni lave la grasa

lubricante blanca (visible cuando las
guias estan extendidas).

e No los lave en el lavavajillas,

no los sumerja en agua con jabén
ni utilice productos de limpieza
para hornos, ya que esto eliminaria
la grasa lubricante blanca e impe-
diria que las guias se deslizaran
con suavidad.

Retire todo del horno: todas las
bandejas y rejillas, los bastidores
laterales y los paneles cataliticos.

1. Retire la puerta del horno
(consulte las instrucciones en las
paginas siguientes).

2. Limpie el interior del horno con un
detergente doméstico o un limpiador
a base de amoniaco.

3. Limpie con un pafio himedo y deje
secar completamente.

e Para evitar que la suciedad

se "incruste" y resulte dificil de
eliminar, recomendamos limpiar
las manchas de comida o grasa,
asi como cualquier derrame al

que se pueda acceder facilmente,
de las superficies esmaltadas
después de cada uso.

e Para facilitar la limpieza del horno,
puede quitar la puerta del horno.
Consulte las paginas siguientes
para obtener instrucciones.

e Para facilitar la limpieza del techo
del horno, se puede bajar la rejilla.
Consulte las paginas siguientes
para obtener instrucciones.




CUID Y LIMPIEZA

e Limpie con una solucién de
detergente suave y agua caliente.

e Remoje previamente las manchas
dificiles y pegadas en una solucion

de detergente en polvo para
lavavajillas y agua caliente.

e A excepcion de la bandeja de horno,
estas piezas también se pueden lavar
en el lavavajillas.

Bandeja de grill, rejilla de
grill, bastidores laterales,
bandejas del horno y
bandeja de horneado

iIMPORTANTE!

Limpie con una solucion de detergente
suave y agua caliente.

Junta del horno

Utilice una esponja para absorber la
Canal de goteo humedad del canal de goteo situado
debajo de la puerta.




CUIDADO Y LIMPIEZA

Retirada de los bastidores laterales

iIMPORTANTE!
Apague siempre primero el horno desde el enchufe de la pared. Asegurese de que
el horno se haya enfriado por completo antes de empezar.

Retire todas las bandejas:
Extraiga todas las bandejas y retirelas.

Para facilitar el acceso, recomendamos retirar la puerta del horno. Consulte el
apartado "Retirada y recolocacién de la puerta del horno".

Retire los dos bastidores laterales:

Desenrosque y retire la tuerca de fijacion en la parte delantera del bastidor lateral.
Utilice una moneda para aflojar el tornillo si es necesario.

1. Tire del bastidor lateral hacia el centro del horno hasta que la pestafia frontal
quede libre del tornillo de fijacién.

2. Deslice el bastidor lateral hacia delante hasta que las patillas posteriores queden
fuera de los orificios.

Patilla posterior
Tuerca de fijacion

Tornillo de fijacién



CUIDADO Y LIMPIEZA

Vuelva a colocar el bastidor lateral:

1. Introduzca las patillas posteriores del bastidor lateral en los orificios de la parte
posterior del horno.

2. Coloque la pestana frontal del bastidor lateral sobre el tornillo de fijacién.

3. Vuelva a colocar la tuerca de fijacion. Puede utilizar una moneda para apretar la tuerca.

Tuerca de fijacion

Retirada y recolocacion de los soportes correderos de las bandejas (se adquieren por
separado)

iIMPORTANTE!
Solo para hornos compactos:
Los soportes correderos de las bandejas no se pueden utilizar en las posiciones 3y 4.

Para montar

1. Aseglrese de que las guias estén orientadas correctamente (la parte delantera

de la guia tiene la pestafia triangular, como se muestra).

2. Coloque la parte superior de los clips sobre la rejilla lateral; el clip delantero debe
colocarse lo mas cerca posible de la parte frontal del bastidor lateral. Asegurese de
que el clip posterior esté enganchado.

3. Gire la guia hacia abajo y encaje la parte inferior de los clips hasta que se oiga un "clic".




CUIDADO Y LIMPIEZA
Para retirar

Sujete la guia y gire la parte inferior hacia arriba para liberar los clips y retirarla.

Al volver a montar los soportes correderos de las bandejas, asegurese de colocar:

» Los bastidores laterales primero.

» Las guias hasta el riel superior de un nivel del horno (solo los niveles 1y 2 en
hornos compactos).

» Ambos lados de cada par de rejillas.

Vuelva a colocar las bandejas del horno y la bandeja para asar

Introduzca las bandejas que necesite, asegurandose de que:

» Se deslizan entre los dos rieles de un nivel del horno (a menos que se esté
utilizando un soporte corredero de bandejas).

» Los indicadores de tope apuntan hacia abajo.

» El riel de proteccion esta en la parte posterior.

Indicador de tope

Volver a colocar la bandeja entre Volver a colocar la bandeja en
los dos rieles un soporte corredero de bandeja



CUIDADO Y LIMPIEZA

Retirada y recolocacion de la puerta del horno.

iIMPORTANTE!
Tenga cuidado, la puerta del horno es pesada.

Para retirar la puerta: Para volver a colocar la puerta:

1. Abra la puerta completamente. 1. Sosteniendo la puerta por

Localice las dos pequefias ambos lados, alinee los orificios
palancas metalicas de bloqueo en la base de la puerta con

en ambas bisagras de la puerta, las bisagras y deslice la puerta
a cada lado. hasta encajarla.

2. Empuje cada palanca de 2. Una vez que la puerta esté
bloqueo hacia abajo para soltar completamente colocada en las
la puerta de la bisagra. bisagras, empuje cada palanca

de bloqueo hacia arriba hasta
el tope para fijarla a la bisagra.

3. Sujete la puerta por ambos 3. iIMPORTANTE!

lados y tire de ella con cuidado Asegurese de que las palancas
hacia afuera separandola estén completamente bloqueadas
de las bisagras. antes de intentar cerrar la puerta.



CUIDADO Y LIMPIEZA

Desmontar los paneles de cristal de la puerta para limpiarlos.

iIMPORTANTE!
Apague siempre el horno desde la toma de corriente antes de bajar la resistencia
superior. Asegurese de que el horno se haya enfriado por completo antes de empezar.

» Asegurese de seguir con mucho cuidado las precauciones e instrucciones que
se indican a continuacion. La sustitucion incorrecta de los paneles de cristal y la
puerta puede dafiar el horno y anular la garantia.

» Tenga cuidado, la puerta del horno es pesada. Si tiene alguna duda, no intente
desmontar la puerta.

» Asegurese de que el horno y todas sus piezas se han enfriado. No intente
manipular las piezas de un horno caliente.

» Tenga mucho cuidado al manipular los paneles de cristal. Evite que las esquinas
y los bordes del cristal choquen contra cualquier superficie. Esto podria provocar
que el cristal se rompa.

» No utilice productos de limpieza para hornos ni ninglin otro producto de limpieza
agresivo o abrasivo, pafios, estropajos, lana de acero ni rascadores metalicos
afilados para limpiar las superficies de cristal. Estos pueden rayar el cristal y dafiar
su recubrimiento especial, lo que a su vez podria provocar que el cristal se agriete
0 se rompa en mil pedazos.

» Si observa algun signo de deterioro en alguno de los paneles de cristal (como
desconchones o grietas), no utilice el horno. Llame a su servicio técnico autorizado
o al servicio de atencion al cliente.

» Asegurese de volver a colocar todos los paneles de cristal correctamente. No utilice
el horno si no estan todos los paneles de cristal correctamente colocados.

» Sile cuesta sacar o volver a colocar los paneles de cristal, no los fuerce. Llame a su
servicio técnico autorizado o al servicio de atencion al cliente para obtener ayuda.

Nota: la garantia no cubre las visitas del servicio técnico para ayudarle a utilizar
o mantener el horno.

Recomendamos quitar la puerta para facilitar la limpieza del cristal. Consulte el
apartado "Retirada y recolocacion de la puerta del horno" para obtener instrucciones.
Una vez retirada la puerta, coléquela sobre una superficie plana, limpia y blanda.

Asegurese de seguir con mucho cuidado las precauciones e instrucciones que se
indican a continuacion. La sustitucién incorrecta de los paneles de cristal y la puerta
puede dafiar el horno y anular la garantia.



CUIDADO Y LIMPIEZA

Para retirar el panel interior

1. Toque hacia dentro las pestafias del retenedor de cristal situadas a ambos lados
de la puerta.

2. Tire del retenedor de cristal hacia arriba hasta que las pestafias se coloquen

en el orificio mas alto.

3. Sosteniendo la parte superior del panel interior, tire suavemente de él hacia la
parte superior de la puerta hasta que se suelte de la abrazadera situada en la parte
inferior de la puerta y, a continuacion, saquelo. No incline demasiado el cristal,

ya que podria dafiarlo.

Panel interior Abrazadera

Retenedor
de cristal

Pestafia

Después de la limpieza, vuelva a colocar los paneles de cristal de la puerta.
Al volver a colocar los paneles de cristal, asegurese de

» colocar correctamente el panel interior, tal como se muestra. El panel debe colocarse
en la posicion que se describe a continuacion para que encaje en la puerta y para
garantizar que el horno funcione de forma segura y correcta.

» Tome especial cuidado de no golpear los bordes del cristal contra ningin objeto
o superficie y no fuerce la colocacién de ninguno de los paneles. Si tiene dificultades
para volver a colocar los paneles, quitelos y comience el proceso de nuevo desde
el principio. Si esto sigue sin resolver el problema, llama al servicio de atencion
al cliente.

Vuelva a colocar el panel interior

Asegurese de que el panel esté en la posicion correcta

(es decir, el logotipo debe poder leerse en la parte inferior de la puerta)

4. Deslice el panel hasta encajarlo en la ranura de la parte inferior de la puerta.

5. Coloque el panel sobre la abrazadera de la parte superior de la puerta.

6. Vuelva a colocar los retenedores de cristal en su sitio y asegurese de que queden
bien encajados.

®



CUIDADO Y LIMPIEZA

iIMPORTANTE!
Asegurese de que los retenedores del cristal estén bien colocados y fijados, y de que
el panel de cristal quede bien sujeto.




CUIDADO Y LIMPIEZA

Sustitucion de las bombillas del horno

El electrodoméstico esté equipado con una bombilla de clase de eficiencia energética G.
Nota: La sustitucion de la bombilla del horno no esté cubierta por la garantia.

La luz estéa situada en el techo del horno.

Algunos modelos utilizan bombillas halégenas G9 con las siguientes
especificaciones: 220-240 V, 50 Hz y 25 W.

Sujete siempre la bombilla de repuesto con un pafio suave. Si toca la bombilla,
se reducira su vida util.

Sustitucion de la bombilla
1. Deje que se enfrien el interior del horno y la resistencia de la parrilla antes de cambiar
la bombilla.

iIMPORTANTE!

Apague el horno desde la toma de corriente antes de continuar.

2. Gire la tapa de cristal en sentido antihorario para desenroscarla.

3. Extraiga con cuidado la bombilla halégena defectuosa.

4. Inserte con cuidado la nueva bombilla.

5. Gire la tapa de cristal en el sentido de las agujas del reloj para enroscarla.

6. Vuelva a encender el horno y ajuste el reloj (consulte las instrucciones que figuran
en "Primer uso").




RESOLUCION DE PROBLEMAS

Tabla de resolucion de problemas

Si surge algun problema, consulta la tabla que aparece a continuacion para ver si
puede solucionarlo. Si el problema no se puede solucionar o persiste, llame a su
servicio técnico autorizado o al servicio de atencion al cliente.

CAUSAS POSIBLES ¢QUE HACER?

PROBLEMA

General

El horno no funciona.

No hay alimentacion.

Compruebe que la alimentacién
eléctrica (interruptor de pared)
esté conectada, que el fusible no
se haya fundido y que no haya
un corte de corriente en su zona.

Las luces no se
encienden cuando abro
la puerta del horno.

Se han fundido las
bombillas del horno.

Cambie la(s) bombilla(s).
Consulte el apartado
"Cuidado y limpieza" para
obtener instrucciones.

Se ha agrietado, astillado
o roto el panel de cristal
de la puerta del horno.

Limpieza incorrecta o el
borde del cristal golpea
contra algo.

NO debe usar el horno.
Llame a su servicio técnico
autorizado o al servicio de
atencion al cliente.

Noto que sale aire
caliente por las rejillas de
ventilacion después de
haber apagado el horno.

Esto es normal.

Por motivos de seguridad,

los ventiladores de refrigeracion
seguiran funcionando incluso
después de haber apagado el
horno. Los ventiladores se apa-
garan automaticamente cuando
el horno se haya enfriado.




GARANTIA Y SERVICIO

Antes de llamar para solicitar un servicio o asistencia.

Compruebe qué cosas puede hacer usted mismo. Consulte las instrucciones de
instalacién y el manual del usuario y compruebe que:

1. Su producto esté correctamente instalado.
2. Estéa familiarizado con su funcionamiento normal.



) GESTION DE RESIDUOS
Y PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE
ELIMINACION DE ELECTRODOMESTICOS

Este aparato lleva el etiquetado correspondiente de conformidad con la Directiva
europea 2012/19/UE y con la legislacién del Reino Unido S.1. 3113/2013, relativa
al Reglamento de 2013 sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE), en lo que respecta a los aparatos eléctricos. Los residuos de aparatos
eléctricos y electronicos contienen tanto sustancias contaminantes (que pueden
tener un efecto negativo en el medio ambiente) como elementos basicos

(que pueden reutilizarse). Es importante que los residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos se sometan a tratamientos especificos para desechar y eliminar
correctamente los contaminantes y recuperar todos los materiales reutilizables.
Las personas desempefian un papel clave a la hora de garantizar que los RAEE
no se conviertan en un problema medioambiental. Para ello, es esencial seguir
algunas normas basicas:

- Los RAEE no deben recibir el mismo tratamiento que los residuos domésticos.
- Los RAEE deben llevarse a areas de recogida especificas gestionadas por el
ayuntamiento o por una empresa registrada.

En muchos paises puede haber servicios de recogida a domicilio
para RAEE de gran tamafio. Al comprar un electrodoméstico nuevo,
el antiguo puede devolverse al proveedor (que debe aceptarlo

de forma gratuita) siempre y cuando el electrodoméstico antiguo
tenga caracteristicas similares y sea de un tipo equivalente al

[ ] electrodoméstico adquirido.

AHORRAR Y RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE

Siempre que sea posible, llene el horno y evite precalentarlo. Abra la
puerta del horno con la menor frecuencia posible, porque el calor de

la cavidad se dispersa cada vez que se abre. Para lograr un ahorro

de energia significativo, apague el horno entre 5y 10 minutos antes
del final del tiempo de coccidn planificado y aproveche el calor residual
gue el horno contindia generando. Mantenga las juntas limpias y bien
colocadas para evitar que el calor se disperse fuera de la cavidad.

Si tiene un contrato eléctrico con tarifa horaria, el programa «Coccién
diferida» le ayudara a ahorrar energia mas facilmente, ya que le permitira
retrasar el inicio del proceso de coccion hasta el inicio de la franja horaria
con tarifa reducida.

Datos de bajo consumo segun el Reglamento (UE) 2023/826 de
la Comision.

Condicion Consumo Periodo tras el cual el equipo alcanza
eléctrico automaticamente la condicién

Modo de espera con visualizacién

de informacién o estado ey AVl

02



HECHO EN CHINA c € CAN DY



CANDY

Forn electric encastable

Manual d'Us

Model
CA6 NPL4K23EHBB

Llegiu atentament aquest manual abans de
fer-lo servir i guardeu-lo per a futures consultes.

Candy Hoover Group S.r.l.



INDEX

SEGURETAT | ADVERTENCIES .....cooiiiiierereeeeeeeeeeee e 309
INSTRUCCIONS D'INSTAL-LACIO.....cooiieceeeeeeeeeeeeeeeeeeeees e 313
INTRODUCCIO DEL PRODUCTE ....oouiiiieiieeeceee st 323
PRIMER US ..ottt n s en e s s 325
US DE LES FUNCIONS ..ot n s s en s 327
FUNCIONS DE COCCIO.........cooieeieeeeeeeceeeeeeeeeeee e 329
NETEJA I MANTENIMENT ....ooiuiiiiiieee et en s s 336
RESOLUCIO DE PROBLEMES ........ooooiiiieieeeeeeeeeeeeeses e, 347

GARANTIA TSERVELI ..ottt 348



SEGURETAT | ADVERTENCIES

Aquest forn s'ha dissenyat acuradament per funcionar amb seguretat durant els
procediments de coccié normals. Tingueu en compte les instruccions de seguretat
seglients quan el feu servir:

A ADVERTENCIA!

Perill de descarrega eléctrica

Apagueu el forn des de l'interruptor de paret abans de substituir
la bombeta del forn. L'incompliment d'aquestes instruccions pot
provocar una descarrega electrica o lesions.

A ADVERTENCIA!

Perill de tall

Compte: algunes vores s6n esmolades.

Si no es prenen aguestes precaucions, es poden produir lesions
o talls.

A ADVERTENCIA!

Perill d'incendi
No poseu paper d'alumini, plats, safates, aigua o gel a la base del

forn durant la coccio, ja que aixo danyara irreversiblement I'esmalt;

folrar el forn amb paper d'alumini pot fins i tot provocar un incendi.

No feu servir mai l'aparell per temperar o escalfar I'estanga.
I

Les persones es podrien cremar o ferir-se o podria declarar-se
un incendi. Emmagatzematge dins o sobre I'aparell:

Els materials inflamables no s'han d'emmagatzemar dins del forn
ni a prop de la seva superficie.

Si no seguiu aquest advertiment, es poden produir sobreescalfa-
ments, cremades i lesions.




SEGURETAT | ADVERTENCIES

A ADVERTENCIA!

Perill de superficie calenta

Les parts accessibles es poden escalfar durant el funcionament.
Per evitar cremades i escaldades, mantingueu els infants allunyats.
Feu servir guants de forn o altres proteccions quan manipuleu
superficies calentes com ara prestatges o recipients.

Aneu amb compte en obrir la porta del forn.

Deixeu sortir I'aire calent o el vapor abans de treure els aliments
o tornar-los-hi a posar.

No toqueu els elements calefactors ni les superficies interiors

del forn. Els elements calefactors poden estar calents encara que
tinguin un color fosc. Les superficies interiors d'un forn es poden
escalfar prou fins a causar cremades.

Durant i després de I'Us, no toqueu ni deixeu que la roba o altres
materials inflamables entrin en contacte amb els elements
calefactors o les superficies interiors del forn fins que hagi passat
prou temps perque es refredin. Altres superficies de I'aparell

es poden escalfar prou fins a causar cremades; entre aguestes,
el conducte de ventilacié del forn, la zona propera al conducte

i la porta del forn.

Si no se segueixen aguestes instruccions, es poden produir
cremades i escaldades.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT IMPORTANTS

Per reduir el risc d'incendi, descarrega eléctrica, lesions a persones o danys personals
durant I's del forn, seguiu les importants instruccions de seguretat segients:

» Llegiu totes les instruccions abans de fer servir el forn. Feu servir el forn només
per a la finalitat prevista, tal com es descriu en aquestes instruccions.

» Instal-lacié correcta: assegureu-vos que l'aparell esta instal-lat i posat a terra
adequadament per un técnic qualificat.

» Interruptor d’aillament: comproveu que el forn esta connectat a un circuit que
incorpori un interruptor d’aillament que permeti la desconnexié total de la font
d’alimentacio.

P Els electrodomeéstics no estan pensats per a que els nens hi juguin.

» No deixeu els nens sols. No s'ha de deixar els nens sols ni sense vigilancia a la
zona on es fa servir 'aparell. No se’ls hauria de permetre mai que s’asseguin ni
que estiguin drets sobre cap part de I'aparell.

» Els infants menors de 8 anys no s‘han d'acostar a I'aparell, llevat que estiguin
sota supervisio continua. Aquest aparell el poden fer servir nens de 8 anys o més
i persones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides o amb manca
d'experiéncia i coneixements si han rebut supervisio o instruccions sobre I'is de
I'aparell de manera segura i entenen els perills que implica. Els infants no poden
fer la neteja i el manteniment de l'usuari sense vigilancia.

@



SEGURETAT | ADVERTENCIES

» No poseu objectes pesats a la porta del forn.

» Porteu roba adequada. No porteu roba ampla ni penjant quan feu servir I'aparell.
Es podrien encendre o fondre si toquen un element o una superficie calenta i us
podrieu cremar.

» Manteniment de I'usuari: no repareu ni substituiu cap part de I'electrodomestic
llevat que s'indiqui especificament en aquest manual. Qualsevol altra reparacié
de manteniment s’ha de confiar a un tecnic qualificat.

» No feu servir aigua per apagar incendis de greix.

» Apagueu el foc o fer servir un extintor de producte quimic sec o d’escuma.

» Feu servir només guants de forn o agafadors secs.

» Els agafadors humits o mullats sobre superficies calentes poden provocar cremades
pel vapor. No deixeu que els agafadors toquin zones calentes ni elements calefactors.
No feu servir una tovallola ni un drap voluminés com a agafador. Es podria incendiar.

» No escalfeu envasos d’aliments tancats. Poden acumular pressid, que pot fer que
el recipient rebenti i provoqui lesions.

» Manipulacié segura dels aliments: deixeu-los al forn com menys temps millor
abans i després de la cocci6. Aixo és per evitar la contaminacio per organismes
gue poden causar intoxicacions alimentaries. Tingueu especial cura durant els
dies de calor.

» Mantingueu sempre les reixetes de ventilacio del forn sense obstruccions.

» No feu servir 'aparell amb un temporitzador extern ni amb un sistema de
comandament a distancia separat.

» Precaucié: L'aire calent pot sortir pel conducte superior del forn com a part del
sistema de refrigeracio.

» Col-locacié dels prestatges del forn: poseu sempre els prestatges del forn a la
posicié desitjada amb el forn fred (abans de preescalfar). Si cal treure una reixeta
mentre el forn esta calent, no deixeu que els guants o agafadors de forn entrin
en contacte amb els elements calefactors calents del forn o amb la base del forn.

» No netegeu la junta del forn ni hi feu servir cap producte de neteja de forns.

Es essencial per garantir una bona hermeticitat i un funcionament eficient.
Eviteu fregar-la, danyar-la o desplacar-la.

» No instal-leu ni feu funcionar I'aparell si esta danyat o no funciona correctament.
Si rebeu un producte danyat, poseu-vos en contacte immediatament amb el vostre
distribuidor o instal-lador.

» No obriu la porta del forn quan estigui generant vapor per evitar cremades.

» No feu servir netejadors de forns, agents de neteja agressius o abrasius, ceres ni
abrillantadors. No s'ha de fer servir cap netejador comercial de forns, folre de forn
ni cap recobriment protector de cap tipus dins ni al voltant de cap part del forn.

No feu servir netejadors agressius/abrasius, fregalls ni raspadors metal-lics afilats
per netejar el vidre de la porta del forn, ja que ratllen la superficie i poden fer que
el vidre es trenqui.

» Netegeu només les parts indicades en aquest manual.

» No feu servir netejadors de vapor en cap part del forn.

» No guardeu objectes que els infants puguin voler a sobre del forn. Podrien enfilar-s'hi
i cremar-se o fer-se mal per intentar agafar-los.

@



SEGURETAT | ADVERTENCIES

» Feu servir només recipients homologats per al forn. Seguiu les instruccions del
fabricant dels recipients de forn.

» Assegureu-vos que s'han retirat les femelles de transport de plastic dels suports
laterals i que s'han substituit per les femelles de fixacié metal-liques
subministrades.

P Feu servir només el termometre recomanat per a aquest forn.

» No poseu aliments directament sobre la graella del forn. Feu servir sempre paper
de forn i/o safates o recipients de forn adequats.



INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

SEGURETAT | ADVERTENCIES

A ADVERTENCIA!

Perill de descarrega eléctrica

Desconnecteu sempre I'aparell de la xarxa electrica abans de
dur a terme qualsevol manteniment o reparacio. Es fonamental
i obligatori connectar I'electrodomeéstic amb presa de terra
adequada. Qualsevol modificacié de la instal-laci6 electrica
domeéstica només la pot fer un electricista qualificat.
L'incompliment d'aquestes instruccions pot provocar una
descarrega eléctrica o lesions.

A ADVERTENCIA!

Perill d'incendi
No feu servir adaptadors, reductors ni dispositius de derivacio
per connectar aquest aparell a la xarxa eléctrica. No seguir aquest

advertiment pot provocar sobreescalfament, cremades o un incendi.

A ADVERTENCIA!

Perill de tall
Aneu amb compte: les vores del panell son afilades. Si no es
prenen aquestes precaucions, es poden produir lesions o talls.




INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT IMPORTANTS

Per evitar riscos, seguiu aquestes instruccions abans d'instal-lar o fer servir aquest
electrodomestic.

Faciliteu aquesta informacié a la persona que faci la instal-lacié de I'aparell, ja que

es poden reduir els costos d’instal-lacio.

Aquest aparell només I'ha d'instal-lar i connectar a la xarxa eléctrica una persona
qualificada d'acord amb aquestes instruccions d'instal-laci6 i de conformitat amb les
normatives locals d'edificacio i d'electricitat aplicables. Una instal-lacié incorrecta de
I'aparell pot invalidar qualsevol reclamacio de garantia o responsabilitat.

Si el cable d’alimentacié esta malmes, ha de ser substituit pel fabricant, el seu servei
tecnic o una persona igualment qualificada per evitar riscos. Interruptor d'aillament:
assegureu-vos que aquest forn estigui connectat a un circuit que incorpori un inter-
ruptor d'aillament que proporcioni una desconnexié completa de la font d'alimentacio
d'acord amb les normes de cablejat locals. El forn ha d'estar connectat a terra.
Elimineu 'embalatge adequadament.

Per reduir I'impacte sobre el medi ambient, recicleu els materials d'embalatge sempre
que sigui possible.

El forn no s’ha d’'instal-lar darrere d’'una porta decorativa per evitar el sobreescalfament.
Es recomana instal-lar-lo a una altura superior a 850 mm.



INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

DIMENSIONS DEL PRODUCTE

- -

FRONTAL o COSTAT -
E

PART SUPERIOR {6

DIMENSIONS DEL PRODUCTE mm
A Alcaria total del producte 595
B Amplada total del producte 595
C Profunditat total del producte 565
D Alcaria 1 del xassis 575
E Amplada del xassis 555
F Profunditat 1 del xassis 545
G_Profunditat del marc del forn i del panell de control 20
H Profunditat de la porta del forn quan esta

478

completament oberta

J Profunditat 2 del xassis 405
K Algaria 2 del xassis 510




INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

Renderitzacions d’instal-lacio

Instal-lacié en un moble alt

—
D

TT
SHNE

Instal-laci6é en una unitat base



‘ INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

Dimensions d'instal-lacio

*mesures en mm

min. 20

Espai reservat
per ala ventilacio

min. 560

"min. 20

Espai reservat " _
per ala ventilacio

min. 560




INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

Vista lateral

min. 560
=45
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, )
100
|—, t..4g
/ )
min. 585 g
max. 590 290°
478
545
i
@ min. 80 min. 560 +5
® : &
100
Si el forn s'ha d'instal-lar en |_ T An
un moble baix sota una placa Wy (g
de coccio, cal tenir en compte /
la profunditat d'encastament |
necessaria per a la placa. : .
600 : £90°
1 478
]
1
]
|
]
|
1
1
_______ ot 8
545

*mesures en mm




INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

Connexions i ventilacié

min. 20
Espai resenvat
per a la ventilacio

@ Espai per a la connexié de I'aparell @

*Reserveu |'espai per a la presa del forn segons la posicié
del cable d'alimentacio a la part posterior del forn.

@ Espai reservat per a la ventilacié. (min. 20 mm)

20"
Espai reservat
[iedtim

£t
06

*mesures en mm



INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

DESEMBALATGE DEL FORN

IMPORTANT!
ELEVACIO: No aixequeu el forn pel manec de la porta. Feu servir les nanses laterals
del xassis (si n'hi ha).

Retireu tots els embalatges i llenceu-los de manera responsable. Recicleu els materials
que sigui possible.

Col-logueu el forn desembalat sobre blocs de fusta o suports similars per evitar danys
a la vora inferior del forn.

Vora inferior

IMPORTANT!
Quan traieu el forn de la caixa, procureu no danyar la vora inferior, ja que és
important tant per a la ventilacié com per a I'evacuacié de I'excés de condensacio.

L!'Sta " Safata fonda Safata AirFry Graella Gwes Cargols
d'accessoris de forn lliscants
Quantitat 1 1 1 1 parell 2

IMPORTANT!
Les safates de rostit es poden deformar durant la cocci6; aixd és un fenomen normal
i, un cop es refredin, recuperaran la seva forma original.

2



INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

CONNEXIO ELECTRICA
IMPORTANT!

» Aquest forn només s'ha de connectar a la xarxa eléctrica per personal degudament
qualificat.

» Aguest forn ha d'estar connectat a terra.

» Abans de connectar el forn a la xarxa eléctrica, comproveu que la instal-lacié
eléctrica domeéstica sigui adequada per a la poténcia absorbida pel forn
(vegeu placa de caracteristiques).

P La tensi6 correspon al valor indicat a la placa de caracteristiques.

Potencia

Codi del model Capacitat nominal Tensié nominal Frequiéncia nominal

CA6 NPL4K23EHBB 78 L 3100 W 220-240 V~ 50-60 Hz

La presa de corrent ha de ser adequada per a la carrega indicada a la placa
de caracteristiques i ha de disposar de presa de terra connectada i en funci-
onament. El conductor de terra és de color groc-verd. Aquesta operacio ha
de ser realitzada per un professional qualificat.

La connexi6 a la xarxa eléctrica es pot efectuar mitjancant un endoll o bé
amb una connexié fixa, instal-lant un interruptor omnipolar entre I'aparell

i la font d’alimentacié. Aquest interruptor ha de garantir una separacié de
contactes conforme als requisits de la categoria Il de sobretensio, ha de
ser adequat per suportar la carrega maxima connectada i ha de complir

la normativa vigent.

En cas d’'incompatibilitat entre la presa i 'endoll de I'aparell, cal demanar

a un electricista qualificat que substitueixi la presa per una altra adequada.
Tant I'endoll com la presa han d’ajustar-se a la normativa vigent del pais
d’instal-lacié. El conductor de terra groc-verd no s’ha d’interrompre pel
dispositiu de tall. La presa o l'interruptor omnipolar utilitzat per a la

connexio han de ser faciliment accessibles un cop instal-lat I'aparell.



INSTRUCCIONS D'INSTAL LACIO

FIXACIO DEL FORN AL MOBLE

1. Col-loqueu el forn a la cavitat preparada.
IMPORTANT!
No aixequeu el forn pel manec de la porta.
2. Obriu la porta del forn completament.
3. Feu servir els cargols subministrats per fixar el forn al moble.

IMPORTANT!

» No colleu excessivament els cargols.

» No segelleu el forn al moble amb silicona ni amb cola. Aixo dificultaria les futures
operacions de manteniment. Haier no assumira els costos derivats de retirar el
forn ni dels danys ocasionats durant aquesta operacio.

El forn pot variar
segons el model
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INTRODUCCIO DEL PRODUCTE

PANELL DE CONTROL

Indicador Ajust de la
Funcions de coccié Pantalla lluminés temperatura
0 D : _SD
& - @ _—
& el IE.BG ] a00 - ::ma
Gm 8 ,;;,'-,_ _.-';50
“ -0+ s
INDICADOR DE LA PANTALLA
Durada Temporitzador
|
i BE BE o
. ®
Visualitzacio Temps

de I'hora



PRIMER US

Quan engegueu el forn per primera vegada o després d'un tall de corrent, haureu
d'ajustar el rellotge abans de fer servir el forn.

1 . Ajust del rellotge

I @
1. La pantalla mostrara les 12:00 ,El DD o
i I'indicador @ parpellejara. °
2. Toqueu - i + per ajustar I'hora.
3. L'hora es confirmara automaticament

en 5 s després de retirar el dit del panell. o ﬁ»\

2 . Canvi de I'nora

1. Podeu seleccionar una de les
3 funcions de manera ciclica tocant

repetidament @ Deixeu de tocar

quan I'indicador (© aparegui. 'E.DD ®

2. Toqueu - i + per ajustar I'hora.
L'hora es confirmara automaticament
en 5 s després de retirar el dit del panell. — ? +
el
\

3. Preparacio inicial del forn

Es important preparar el forn abans de fer-lo servir per primera vegada
per cuinar o enfornar. Aquesta preparacio elimina els residus del procés
de fabricaci6 i garanteix els millors resultats des del primer Us.



PRIMER US

= 0 [ T s
i 1
{ ] [C] —
g ea |E.3LI © 300 100
Gm i 25;'._._ _.."1.50
ws (@ - o + 200

1. Gireu el selector de funcions per seleccionar la funcié Coccié tradicional.
2. Gireu el comandament de regulacio per ajustar la temperatura a 200 °C.

» L'indicador lluminds estara ences fins que el forn arribi a la temperatura
preestablerta.

» Quan el forn hagi arribat a la temperatura preestablerta, l'indicador
lluminds s'apagara.

3. Després de 30 minuts, seleccioneu la funcié Grill + ventilador .
Mantingueu la temperatura a 200°C durant 5 minuts.

4. Passats 5 minuts, apagueu el forn (gireu el selector de funcions

i el comandament de regulacio fins a la posicié 0)

» Durant aquest procés es percebra una olor caracteristica i pot apareixer
una petita quantitat de fum mentre es cremen els residus de fabricacio.
Aix0 és normal, pero assegureu-vos que la cuina estigui ben ventilada
durant aquest procés.

» Quan el forn s'hagi refredat, netegeu-ne l'interior amb un drap humit
i un detergent suau i, després, eixugueu-lo bé.



US DE LES FUNCIONS

Us de les funcions del rellotge

Podeu modificar els ajustos de I'hora tocant ®en qualsevol moment.

Toqueu ® per seleccionar ciclicament la durada de la coccio, el tempo-
ritzador i I'hora.

» El temporitzador fa un compte enrere en minuts (hr.min).
» Podeu ajustar el temporitzador fins a un maxim de 23 hores i 59 minuts.

1 . Ajust de la durada de coccié

1. Toqueu ®. Apareixera l'indicador de la durada de la coccio M.

2. Ajusteu el temps tocant - i +.

» Si manteniu pitjat un dels botons, el desplacament dels valors sera
més rapid.

3. El temps de cocci6 es confirmara al cap de 5 s després de retirar
el dit del panell.

» A continuacié, comencara el compte enrere. La pantalla mostrara
I'nora actual.

» Si voleu consultar el temps restant del temporitzador, toqueu ®

fins a seleccionar I=l. Aixd no cancel'la el temporitzador.

Per modificar el temps de coccid

1. Toqueu @ fins a seleccionar el temps restant -
2. Toqueu - i + per establir un nou temps.
3. Sortiu del panell i el nou temps es confirmara.

Quan finalitzi el temps programat

» L'indicador |- parpellejara i sonara un senyal acustic cada pocs segons.
» Gireu el selector de funcions i el comandament de regulacio fins

a la posicié 0.

» Podeu pitjar qualsevol tecla per silenciar el senyal acustic o esperar

2 minuts perqué s'aturi automaticament.

IMPORTANT:

» Si inicieu la coccid sense establir una durada de coccid, el forn
funcionara de manera continua fins que I'atureu manualment.

» Si establiu una durada de cocci6, el forn deixara de funcionar quan
s'esgoti el temps.

2



US DE LES FUNCIONS

2 « Ajust del temporitzador

Per establir un compte enrere.

Aquesta funcié no afecta el funcionament de I'aparell. Seleccioneu

i establiu el temps. Quan s'esgoti el temps, sonara un senyal acustic.
El temporitzador també es pot fer servir amb I'aparell apagat.

Establiu un temporitzador perque us recordi quan heu de comencar
0 acabar una tasca.

1. Desplaceu-vos per ® i deixeu de tocar-lo guan aparegui l'indicador @
2. Ajusteu el temporitzador tocant els botons - i +.

3. El temporitzador es confirmara al cap de 5 s després de retirar el dit
del panell.

4. La pantalla mostrara el temps restant del compte enrere.

5. Quan s'esgoti el temps, l'indicador @ parpellejara i sonara un senyal
acustic cada pocs segons.

Podeu pitjar qualsevol tecla per silenciar el senyal acUstic o esperar

2 minuts perqué s'aturi automaticament.

Per cancel-lar el temporitzador

1. Desplaceu-vos per @ i deixeu de tocar-lo quan aparegui l'indicador @
2. Toqueu el bot6 - fins que el temps sigui 00:00; al cap de 5 s, el
temporitzador es cancel-lara.



FUNCIONS DE cocclo

Indicacions generals
IMPORTANT!
» Segons el model, és possible que només disposeu d'algunes d'aquestes
funcions.
» Feu servir totes les funcions amb la porta del forn tancada.
» Per obtenir millors resultats, es recomana preescalfar el forn abans d'enfornar,
llevat que a les instruccions de la funcio s'indiqui el contrari.

1 . Cocci6 tradicional |—

resisténcies superior exterior i inferior

» La calor prové de les resisténcies superior i inferior. En aquesta funcio
no es fa servir el ventilador.

» Ideal per a pastissos i aliments que requereixen una coccié llarga o a baixa
temperatura.

P Per a les galetes de mantega allargades, la temperatura recomanada
és de 150 °C.

» Per a les galetes de mantega quadrades, la temperatura recomanada
és de 160 °C.

P Per a les peces de rebosteria petites, la temperatura recomanada
és de 160 °C.

» Aguesta funcié no és adequada per cuinar en diversos nivells alhora.

Ideal per a aliments humits que requereixen una coccié més llarga,

com ara un pastis de fruita dens.

3

2 . mutinivell 1S
ventilador i resisténcia posterior

P Les galetes cuites en diferents nivells queden cruixents per fora i toves per
dins.

» La carn i l'aviram es dauren perfectament, i es mantenen sucosos i tendres.

» Els guisats queden cuits a la perfeccio i el reescalfament és rapid i eficient.

» Si adapteu una recepta de la funcié Cocci6 tradicional a la funcié Multinivell,
us recomanem reduir el temps de coccié o la temperatura aproximadament
20 °C.

P Per a les galetes, la temperatura recomanada és de 150 °C.

P Per a les peces de rebosteria petites, la temperatura recomanada és de 150 °C.

» En preparacions amb temps de cocci6 llargs (per exemple, més d'una hora),
pot ser necessari reduir tant el temps com la temperatura.

Ideal per coure galetes, brioixos, magdalenes i cupcakes.




FUNCIONS DE COCCIO

=
3. Grill + ventilador

ventilador i resisténcies superior interior i exterior
» Aquesta funci6 fa servir la calor intensa de les resisténcies superiors per
daurar la part superior i el ventilador per garantir una coccié uniforme.

» La carn, l'aviram i les verdures queden perfectament cuits; els aliments sé6n
cruixents i daurats per fora, mentre que l'interior es manté sucés i tendre.

Ideal per a pollastre sencer, filet de bou o per fer a la graella el vostre pollastre,
peix i bistec preferits.

4. Grill doble Ifl

resisténcies superior interior i exterior

P La calor radiant intensa prové de totes dues resisténcies superiors.

» El preescalfament no és imprescindible, tot i que algunes persones
prefereixen deixar escalfar les resisténcies uns minuts abans de col-locar-hi
els aliments.

» Es la funcié més adequada per donar l'acabat final a molts plats, com ara
gratinar un gratinat de patates o una truita.

Ideal per torrar pa o per gratinar la superficie dels plats abans de servir-los.

., ) Y
5. Convecci6 + ventilador [Z=

ventilador i resisténcies superior exterior i inferior

» El ventilador del forn fa circular I'aire calent procedent de la resistencia
superior exterior i de la resisténcia inferior, distribuint-lo uniformement per
tota la cavitat del forn.

» Els aliments cuits amb aquesta funcié acostumen a daurar-se més rapidament
qgue amb la funcié Cocci6 tradicional.

» Pot ser necessari reduir el temps indicat a les receptes tradicionals.

» Feu servir la funcié Convecci6 + ventilador a baixa temperatura, per exemple
50 °C, per assecar fruita, verdures i herbes.

Ideal per coure en un sol nivell preparacions que requereixen menys d'una hora
de cocci6, com ara magdalenes, brioixos, cupcakes o plats com les enchiladas.



FUNCIONS DE cocclo

6 . Rostit

ventilador i resisténcies superior exterior i posterior

» No cal preescalfar el forn. Els aliments s'han d'introduir al forn abans d'iniciar
aquesta funcio.

» Si ho desitgeu, feu servir la graella o la reixeta, o bé col-loqueu verdures sota
el rostit perqué els sucs de la carn hi vagin degotant. Aixo permetra que l'aire
calent circuli també per sota de la carn.

Ideal per a:
rostir carn i verdures. Es recomana cuinar peces grans de carn.

000
7 . Agua Clean ooco

Elimineu manualment la maxima quantitat de bruticia possible. Traieu els accessoris
i les guies laterals per poder netejar les parets laterals. La funcio Aqua Clean facilita
la neteja amb vapor de la cavitat de I'aparell. Per obtenir els millors resultats,
inicieu aquesta funcié amb l'aparell fred.

El temps indicat correspon a la durada de la funcié i no inclou el temps necessari
perqué l'usuari netegi la cavitat.

1. Aboqueu 200 ml d'aigua al fons de la cavitat.

2. Seleccioneu la funcié Aqua Clean 222 i gireu el comandament de regulacio
per establir la temperatura a 110 °C.

3. Establiu una durada de cocci6 de 20 minuts.

4. Quan finalitzi el programa, sonara un senyal acustic.

5. Netegeu la superficie interior de I'aparell amb una esponja no abrasiva.
Podeu fer servir aigua tébia o un detergent per a forns per netejar la cavitat.

Després de la neteja, deixeu la porta del forn oberta durant aproximadament
1 hora. Espereu fins que I'aparell estigui completament sec. Per accelerar
I'assecat, podeu escalfar I'aparell amb aire calent a 150 °C durant aproxima-
dament 15 minuts. Obtindreu els millors resultats si netegeu manualment
I'aparell immediatament després que finalitzi la funcid.

ADVERTENCIA:

» No obriu la porta mentre el forn estigui funcionant; aneu amb compte amb
el vapor calent.

» Quan netegeu la superficie de la cavitat amb una esponja, porteu guants
aillants de la calor per protegir-vos les mans.

» Eixugueu l'aigua residual de la cavitat per evitar el risc de proliferacio de
microorganismes.
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8 . Assecat @

ventilador i resisténcia posterior

La funcié Assecat permet assecar fruita, verdures i herbes amb uns resultats
excel-lents. Amb aquest métode de conservacio, els sabors es concentren gracies
a la deshidratacio. També permet cuinar suaument preparacions al forn, com ara
guisats, estofats i plats brasejats.

L'aparell controla de manera optima el subministrament d'energia a la cavitat
de coccio. Els aliments es couen per fases aprofitant la calor residual.
Aix0 permet que conservin més els seus sucs i es daurin menys.

Per a l'assecat, feu servir inicament fruita, verdures i herbes en perfecte estat
i renteu-les bé. Folreu la graella amb paper de forn. Escorreu l'excés d'aigua
de la fruita i eixugueu-la.

La temperatura recomanada és de 60 a 110 °C.
Si cal, talleu els aliments en trossos de la mateixa mida o en lamines fines.

Col-logqueu la fruita sense pelar sobre la safata amb la part tallada orientada cap
amunt. Assegureu-vos que ni la fruita ni els bolets se sobreposin sobre la graella.

Ratlleu les verdures i escaldeu-les abans d'assecar-les. Deixeu escorrer

les verdures escaldades i distribuiu-les uniformement sobre la graella.
Assequeu les herbes amb la tija. Repartiu les herbes de manera uniforme
sobre la graella, formant una capa lleugerament amuntegada.

Gireu diverses vegades la fruita i les verdures molt sucoses. Un cop finalitzat
l'assecat, retireu immediatament els aliments deshidratats del paper de forn.
Aquesta funcié esta concebuda principalment per reduir el consum d'energia
durant la coccid.

Ideal per assecar fruita, verdures, herbes, carn i marisc.

Preparacio Temperatura Posici6é
P (°C) del nivell
Fulla de col Bullit 70 1h30 min 3
Mongeta tendra Bullit 55 3h 3
. ) 13 h, gireu-lo
Moniato tallat a grills | Al vapor 55 al cap de 2 h 3
N 8 h, gireu-lo
Mango tallat a lamines |/ 70 al cap de 4 h 3
Platan en rodanxes Submergit en aigua 55 7 h, gireu-lo 3
amb sal alcapde2h
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. . Temperatura Posici6é
Aliment Preparacio ¢C) del nivell
Rodanxes de llimona 55 15h, gireu-la 3

alcapde2h
Rodanxes de poma Slubmerglt en 55 8 h, gireu-la 3
aigua amb sal alcapde2h
7 h, gireu-lo
Carn magra crua 55 alcap de 2 h 3
Pit de pollastre cru 70 5h, gireu-lo 3
alcapdlh
Gamba amb closca Bullida 70 6 h, gireu-la 3
alcapde2h
Carn assecada Bullida i marinada |90 2h 3

*Assajat d'acord amb la norma EN 60350-1 a I'efecte de la declaraci6 del consum d'energia
i de la classificacio energeética.

9. Mode Pizza @

ventilador i resisténcies inferior i posterior
» El ventilador distribueix per tot el forn la calor procedent de la resisténcia
inferior.
» Excel-lent per coure pizza, ja que deixa la base ben cruixent sense coure
excessivament els ingredients de la superficie.
» Per obtenir els millors resultats, preescalfeu una pedra per a pizza durant
almenys 1 hora i poseu-la al nivell 1 o 2 del forn.

Accessoris/ Posici6  Temperatura Temps de coccid
recipients de coccié del nivell en °C en minuts.
Base fina Graella metal-lica 2 190~210 15~20
Congelada
Base gruixuda | Graella metal-lica 2 180~200 20~25
Base fina Safata de forn 2 230-250 10~15
Base fina Safata de pizza 2 230-250 8~12
Base gruixuda | Safata de forn 2 210-220 15~20
Fet a casa
Base gruixuda | Safata de pizza 2 210-220 15~20
Base fina Safata de forn 2 300 4~6
Base fina Safata de pizza 2 300 3~5

2
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IMPORTANT!

Si no definiu una durada per al mode Pizza, el forn funcionara continuament fins
que l'atureu manualment. Presteu especial atencioé a |'estat dels aliments per
evitar que es coguin en exceés.

U
10 . Fermentar la massa

Feu servir aquesta funcio per fermentar la massa abans d'enfornar-la.
Si cal, podeu repetir el procés de fermentacié diverses vegades.

IMPORTANT!

P Per a la fermentacié de la massa cal una temperatura baixa.
El forn funciona a la temperatura que hagiu establert.
» Aguesta funcié només és adequada quan la cavitat del forn és freda.

1. Seleccioneu la funcié Cocci6 tradicional |:| per preescalfar el forn durant
un maxim de 5 minuts.

Després de 5 minuts de preescalfament, gireu el selector de funcions fins

a la funcié Fermentacié de la massa.

Nota: si la cavitat és massa calenta:

» Obriu la porta perqué el forn es refredi.

Col-loqueu la massa en un recipient resistent
a la calor i cobriu-la amb film de plastic o amb
un drap net i humit; després, poseu el recipient
al centre del forn.

2. En funci6 de la vostra experiencia, podeu
establir una durada per a la fermentacio.

[

Si establiu una durada, la pantalla mostrara el compte enrere del temps restant.

IMPORTANT!

No introduiu la massa fins que el forn s'hagi refredat.

3.

» Si heu establert una durada per a la fermentacioé, quan finalitzi aquesta funcio,
sonara un senyal acustic i podreu treure el recipient del forn.
Comproveu si la massa ha fermentat prou (hauria d'haver augmentat conside-
rablement de volum). Per comprovar si la massa ha fermentat correctament,
premeu-la suaument amb un dit. La marca hauria de recuperar la forma lentament.

» Si no establiu cap durada, haureu de controlar I'estat de la fermentacié i aturar la
funcid girant el selector de funcions fins a la posicioé neutra quan la fermentacio
hagi finalitzat.

2
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Si voleu tornar a fermentar la massa:

» Torneu a girar el selector de funcions fins a la funcié Fermentacié de la massa.
P Seguiu els passos de la pagina anterior per tornar a configurar la funcié.

4. Per cancel-lar la funcié de fermentacio
Gireu el selector de funcions fins a una altra funcié.

11. arery |

ventilador i resisténcies superior exterior i posterior

P Repartiu els aliments sobre una safata de rostit o una cistella Air Fry per obtenir
un millor resultat de cocci6.

» Reprodueix les condicions de cocci6 d'una fregidora d'aire.

» Una manera més saludable de fregir, que deixa els aliments cruixents
fent servir menys oli. Per obtenir els millors resultats, recobriu els aliments
amb 1 o 2 cullerades d'oli.

P Per als aliments envasats: si el fabricant recomana una funcié que no fa servir
ventilador, reduiu la temperatura 20 °C (70 °F).

» Cocci6 en un sol nivell: cuineu els aliments a la part superior del forn, perd no
al nivell més alt.

Aliment NIVES Temperatura (°C) | Temps (min) Posicié del nivell
Patates fregides Safata de rostit | 205 15~20 4
Patates fregides Cistella Airfry 205 15~20 3
Coquetes de patata | Graella 200 20~25 3
Nuggets de pollastre | Safata de rostit | 200 18~23 4
Nuggets de pollastre | Cistella Airfry 205 18~23 3
Ales de pollastre Graella 180 20~25 3

Ideal per a aliments congelats o arrebossats que normalment es fregirien amb
immersié en oli.
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Neteja manual

SEMPRE

e Abans de dur a terme qualsevol operacio
de neteja 0 manteniment manual, espereu
que el forn s'hagi refredat fins a una
temperatura segura i desconnecteu-lo

de l'alimentaci6 eléctrica.

e Llegiu aquestes instruccions de neteja

i I'apartat "Seguretat i advertiments"

abans de comencar a netejar el forn.

e Per evitar que la bruticia quedi incrustada,
us recomanem eliminar després de cada
Us qualsevol vessament, resta d'aliments

o taca de greix facilment accessible de les
superficies esmaltades de la cavitat.

COM?

de vidre.

La porta esta formada per 2 panells

\\ B interior /

MAI

e No feu servir mai un netejador de vapor.

e No guardeu mai substancies inflamables
dins del forn.

e No feu servir mai productes de neteja
abrasius o agressius, draps abrasius, fregalls
ni llana d'acer. Alguns fregalls de nil6 també
poden ratllar les superficies. Comproveu-ne
primer l'etiqueta.

e No feu servir mai netejadors de forn sobre
els panells catalitics.

e No deixeu mai substancies alcalines

(com ara vessaments salats) ni acides

(com suc de llimona o vinagre) sobre les
superficies del forn.

e No feu servir mai productes de neteja

a base de clor o d'acids.

IMPORTANT!

e No feu servir netejadors de forn ni
altres productes de neteja agressius
o abrasius, draps abrasius, fregalls,
llana d'acer ni rascadors metal-lics

afilats per netejar les superficies de

f—"a

vidre. Aquests productes poden ratllar

—

Superficies 5 A exterior

el vidre i danyar-ne el revestiment

de vidre

(vidres de

la porta del
forn, panell
de control)

Per netejar el vidre, primer heu

per a la neteja".
1. Netegeu-lo amb una solucié

o bicarbonat sodic; després
eixugueu-lo.

i eixugueu-lo amb un drap suau
gue no deixi borrissol.

de treure la porta i el vidre interior.
Consulteu I'apartat "Desmuntatge
i muntatge dels vidres de la porta

d'aigua calenta i detergent suau

2. Netegeu-lo amb un netejavidres

especial, cosa que podria provocar
esquerdes o trencaments.

e Encara que només vulgueu netejar

el vidre interior (B), primer heu de
desmuntar la porta i el vidre. Si netegeu
el vidre sense treure'l de la porta,

el liquid de neteja pot penetrar pels
espais entre els vidres i assecar-se
sobre els components interns.

e Tingueu especial cura quan netegeu
el vidre del panell de control. Feu servir
Gnicament un drap humit amb detergent.

2
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COM? IMPORTANT!

e Llegiu sempre l'etiqueta per

N . 1. Netegeu-lo amb una soluci6 d'aigua | assegurar-vos que el netejador
Manec/tirador g 9 g q j

d'acer inoxi calenta i detergent suau i després per a acer inoxidable no conté
eixugueu-lo amb un drap de microfibra. | compostos de clor, ja que s6n

dable de la part - ) ) o

frontal de la 2. Si cal, feu servir un netejador corrosius i poden malmetre
i abrillantador adequat per a acer l'aspecte del forn.

porta del forn L , S
inoxidable. e Fregueu sempre l'acer inoxidable

en el sentit del poliment.

Marc d'alumini
de la porta del Netegeu-los amb una solucié d'aigua

LOIOERCIEN Il calenta | detergent suau i després /
la cantonada eixugueu-los.
de plastic
e No les renteu al rentaplats, no les
Guies Netegeu-les amb un drap humit submergiu en aigua amb detergent
L i detergent suau. No retireu ni renteu ni hi feu servir netejador de forns,
telescopiques . ) . . e )
el greix lubricant blanc (visible quan ja que aixo eliminaria el greix

lliscants

les guies estan completament esteses). | lubricant blanc i impediria que
llisquessin correctament.

e Per evitar que la bruticia quedi
incrustada, us recomanem eliminar
després de cada Us qualsevol
vessament, resta d'aliments o taca
de greix facilment accessible de
les superficies esmaltades.

e Per facilitar la neteja de l'interior
del forn, podeu desmuntar la porta.
Consulteu les instruccions a les
pagines segients.

e Per facilitar la neteja del sostre
del forn, la resistencia del grill es
pot abaixar. Consulteu les instruc-
cions a les pagines segients.

Traieu-ho tot del forn: totes les graelles
i safates, les guies laterals i els panells
catalitics.

1. Desmunteu la porta del forn

(vegeu les instruccions de les pagines
Cavitat del forn  [[SEFERISR

2. Netegeu l'interior del forn amb un
detergent domestic o un netejador

a base d'amoniac.

3. Passeu-hi un drap humit i deixeu-lo
assecar completament.
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COM? IMPORTANT!

e Netegeu-los amb una solucié
d'aigua calenta i detergent suau.
e Per a les taques persistents
cremades, deixeu-les en remull
préviament en una solucié d'aigua
calenta i detergent en pols per

a rentaplats.

e Excepte la safata de forn, totes
aquestes peces també es poden
rentar al rentaplats.

Safata del grill, graella,
guies laterals, prestatges
del forn i safata de forn

Netegeu-los amb una solucié d'aigua
calenta i detergent suau.

Junta del forn

Feu servir una esponja per absorbir
Canal de degoteig la humitat del canal de recollida /
situat sota la porta.
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Desmuntatge de les guies laterals

IMPORTANT!
Desconnecteu sempre el forn de I'alimentaci6 electrica abans de comencar.
Assegureu-vos que el forn s'hagi refredat completament abans d'iniciar I'operacio.

Traieu totes les graelles:
Extraieu-les lliscant-les cap enfora.

Per facilitar I'accés, us recomanem desmuntar la porta del forn. Consulteu l'apartat
"Desmuntatge i muntatge de la porta del forn".

Traieu totes dues guies laterals:

Desenrosqueu i retireu la femella de fixacié situada a la part frontal de la guia lateral.
Si cal, feu servir una moneda per afluixar el cargol.

1. Estireu la guia lateral cap al centre del forn fins que la pestanya del davant quedi
lliure del cargol de fixacio.

2. Feu lliscar la guia lateral cap endavant fins que les pues posteriors surtin dels forats.

Pua posterior

Femella de fixacio

Cargol de fixacié
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Torneu a muntar la guia lateral:

1. Introduiu les pues posteriors de la guia lateral als forats de la part posterior del forn.
2. Col-loqueu la pestanya davantera de la guia lateral sobre el cargol de fixacio.

3. Torneu a col-locar la femella de fixacié. Si cal, podeu fer servir una moneda per
collar la femella.

Femella de fixacié

Guia lateral

Pues posteriors

Desmuntatge i muntatge de les guies telescopiques lliscants (es venen per separat)

IMPORTANT!
Nomeés per a forns compactes:
Les guies telescopiques no es poden fer servir als nivells 3 i 4.

Muntatge

1. Assegureu-vos que les guies estiguin orientades correctament (la part del davant
té una pestanya triangular, tal com es mostra).

2. Col-loqueu la part superior de les grapes sobre la guia lateral; la grapa del davant ha
de quedar tan a prop com sigui possible de la part frontal de la guia. Assegureu-vos
que la grapa posterior hagi quedat ben encaixada.

3. Gireu la guia cap avall fins que les grapes encaixin amb un clic.
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Per treure-les
Subjecteu la guia i gireu-ne la part inferior cap amunt per alliberar les grapes i retirar-la.

Quan torneu a muntar les guies telescopiques, assegureu-vos de muntar:

» primer les guies laterals.

P les guies telescopiques sobre el suport superior del nivell (només als nivells 1
i 2 dels forns compactes).

» totes dues guies de cada parell.

Torneu a col-locar les safates del forn i la safata del grill.

Introduiu els prestatges necessaris assegurant-vos que:

» llisquin entre els dos suports del nivell (llevat que hi hagi instal-lades guies
telescopiques).

P els topalls estiguin orientats cap avall.

» la barra de seguretat quedi a la part posterior.

Topall

Col-locacio del prestatge entre Col-locacio del prestatge
dos suports sobre una guia telescopica
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Desmuntatge i muntatge de la porta del forn.

IMPORTANT!

Aneu amb compte: la porta del forn és pesada.

Per desmuntar la porta: Per tornar a muntar la porta:

1.0Obriu completament la porta. 1. Subjecteu la porta pels dos costats,

Localitzeu les dues petites palanques alineeu els forats de la base de la
metal-liqgues de bloqueig situades porta amb les frontisses i feu lliscar
a les dues frontisses de la porta. la porta fins que quedi encaixada.

2. Abaixeu completament cadascuna 2. Quan la porta estigui completa-
de les palanques de bloqueig per ment encaixada a les frontisses,
alliberar la porta de les frontisses. aixequeu completament cadascuna

de les palanques de bloqueig per
fixar la porta a les frontisses.

3. Subjecteu la porta pels dos 3.IMPORTANT!

costats i estireu-la amb cura Assegureu-vos que totes dues
cap enfora per separar-la de palanques estiguin completament
les frontisses bloquejades abans d'intentar

tancar la porta.
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Desmuntatge dels vidres de la porta per netejar-los.

IMPORTANT!
Desconnecteu sempre el forn de I'alimentacié eléctrica abans d'abaixar la resisténcia
superior. Assegureu-vos que el forn s'hagi refredat completament abans de comencgar.

» Assegureu-vos de seguir molt atentament les precaucions i les instruccions
seguents. Sitorneu a muntar incorrectament els vidres o la porta, podeu malmetre
el forn i anul-lar la garantia.

» Aneu amb compte: la porta del forn és pesada. Si teniu qualsevol dubte, no intenteu
desmuntar la porta.

» Assegureu-vos que el forn i tots els seus components s'hagin refredat completament.
No manipuleu cap peca mentre el forn estigui calent.

» Extremeu les precaucions quan manipuleu els vidres. Eviteu que les cantonades
o les vores dels vidres colpegin qualsevol superficie. Aixo podria provocar que el
vidre es trenqués.

» No feu servir netejadors de forn ni altres productes de neteja agressius o abrasius,
draps abrasius, fregalls, llana d'acer ni rascadors metal-lics afilats per netejar
les superficies de vidre. Aquests productes poden ratllar el vidre i danyar-ne
el revestiment especial, cosa que podria provocar esquerdes o trencaments.

» Si observeu qualsevol signe de dany en algun dels vidres (com ara
escantellaments o esquerdes), no feu servir el forn. Contacteu amb el servei tecnic
autoritzat o amb el Servei d'Atenci6 al Client.

» Assegureu-vos de tornar a col-locar correctament tots els panells de vidre.

No feu servir el forn si no hi ha tots els vidres correctament col-locats.

P Si els vidres ofereixen resisténcia en treure'ls o tornar-los a col-locar, no els forceu.
Contacteu amb el servei tecnic autoritzat 0 amb el Servei d'Atenci6 al Client perque
us ajudin.

Nota: les visites del servei técnic destinades a ajudar-vos en I'is 0 el manteniment
del forn no estan cobertes per la garantia.

Us recomanem desmuntar la porta per facilitar la neteja dels vidres. Consulteu I'apartat
"Desmuntatge i muntatge de la porta del forn". Un cop retirada la porta, col-loqueu-la
sobre una superficie plana, neta i tova.

Assegureu-vos de seguir molt atentament les precaucions i les instruccions segiients.
Si torneu a muntar incorrectament els vidres o la porta, podeu malmetre el forn
i anul-lar la garantia.
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Per retirar el vidre interior

1. Premeu cap endins les pestanyes dels suports del vidre als dos costats de la porta.
2. Estireu el suport del vidre cap amunt fins que les pestanyes quedin situades al
forat superior.

3. Subjectant la part superior del vidre interior, estireu-lo suaument cap a la part
superior de la porta fins que quedi alliberat de la pinca situada a la part inferior

de la porta i, a continuacio, traieu-lo. No inclineu excessivament el vidre, ja que

es podria malmetre.

Panell interior A Abracadora

Després de la neteja, torneu a col-locar els vidres de la porta.
Quan torneu a col-locar els vidres, assegureu-vos que

» el vidre interior quedi col-locat correctament, tal com es mostra a la figura. El vidre
ha d'estar situat en la posicio descrita a continuacié perque encaixi correctament
a la porta i perque el forn funcioni de manera segura i correcta.

P tingueu especial cura de no colpejar les vores del vidre contra cap objecte
o superficie i no forceu cap dels vidres per col-locar-los. Si teniu dificultats per
tornar a col-locar els vidres, traieu-los i torneu a comencar el procediment des
del principi. Si el problema persisteix, contacteu amb el Servei d'Atencio al Client.

Torneu a col-locar el vidre interior

Assegureu-vos que el vidre estigui orientat correctament

(és a dir, el logotip s'ha de poder llegir a la part inferior de la porta)

4. Feu lliscar el vidre dins I'osca de la part inferior de la porta.

5. Abaixeu el vidre fins que reposi sobre I'abragadora situada a la part superior

de la porta.

6. Torneu a col-locar els suports del vidre i assegureu-vos que quedin ben encaixats.

e



NETEJA | MANTENIMENT

IMPORTANT!
Assegureu-vos que els suports del vidre estiguin correctament col-locats i ben fixats,
i que el vidre estigui fix.

Osca superio
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Substitucié de les bombetes del forn

L'aparell esta equipat amb una bombeta de classe d'eficiencia energética G.
Nota: La substitucio de la bombeta del forn no esta coberta per la garantia.

La bombeta és al sostre del forn.

Alguns models fan servir bombetes halogenes G9 de 220-240 V, 50 Hz i 25 W.
Subjecteu sempre la bombeta de recanvi amb un drap suau. Tocar la bombeta
directament en redueix la vida Util.

Substitucié de la bombeta
1. Deixeu que la cavitat del forn i la resistencia del grill es refredin abans de substituir
la bombeta.

IMPORTANT!

Desconnecteu el forn de l'alimentaci6 eléctrica abans de continuar.

2. Gireu la tapa de vidre en sentit antihorari per desenroscar-la.

3. Extraieu amb cura la bombeta halogena avariada.

4. Introduiu amb cura la bombeta nova.

5. Gireu la tapa de vidre en sentit horari per enroscar-la.

6. Torneu a connectar el forn i ajusteu el rellotge (vegeu l'apartat "Primer Us").




RESOLUCIO DE PROBLEMES

Taula de resoluci6 de problemes

Si es produeix algun problema, consulteu la taula segtient per comprovar si el podeu
resoldre vosaltres mateixos. Si el problema no es pot resoldre 0 persisteix, contacteu

amb el servei técnic autoritzat o amb el Servei d'Atencié al Client.

PROBLEMA
General

CAUSES POSSIBLES QUE CAL FER

El forn no funciona.

No hi arriba corrent electric.

Comproveu que l'alimentacié
electrica estigui connectada,
que no s'hagi fos el fusible

i que no hi hagi cap tall de
corrent a la vostra zona.

Els llums no s'encenen
quan obro la porta del
forn.

La bombeta del forn
s'ha fos.

Substituiu la bombeta.
Consulteu les instruccions
a l'apartat "Cura i neteja".

Un dels vidres de la porta
del forn esta esquerdat,
escantonat o trencat.

Neteja incorrecta o impacte
de la vora del vidre contra
algun objecte.

NO feu servir el forn.
Contacteu amb el servei
tecnic autoritzat o amb el
Servei d'Atenci6 al Client.

Noto que surt aire
calent per les sortides
de ventilaci6 després
d'haver apagat el forn.

Aix0 és normal.

Per motius de seguretat,

els ventiladors de refrigeracié
continuaran funcionant encara
que hagiu apagat el forn.

Els ventiladors s'aturaran
automaticament quan el forn
s'hagi refredat.




GARANTIA | SERVEI

Abans de sol-licitar assisténcia técnica.

Comproveu primer els aspectes que podeu revisar vosaltres mateixos.
Consulteu les instruccions d'instal-lacio i la guia d's i comproveu que:

1. El producte estigui instal-lat correctament.
2. En coneixeu el seu funcionament normal.



GESTIO DE RESIDUS | PROTECCIO
DEL MEDI AMBIENT
ELIMINACIO DE L'APARELL

Aquest aparell esta marcat d'acord amb la Directiva europea 2012/19/UE i amb
la legislacio del Regne Unit S.I. 3113/2013 sobre el Reglament de Residus
d’Aparells Eléctrics i Electronics de 2013 (RAEE), relatiu als aparells eléctrics

i electronics. Els RAEE contenen tant substancies contaminants (que poden
tenir un efecte perjudicial en el medi ambient) com elements basics (que es
poden reutilitzar). Es important que els RAEE siguin sotmesos a tractaments
especifics per eliminar i gestionar correctament els contaminants i recuperar tots
els materials. Les persones tenen un paper clau per evitar que els RAEE esdevin-
guin un problema ambiental; és essencial seguir unes quantes normes basiques:

- Els RAEE no s'han de tractar com a residus domestics;
- Els RAEE s'han de portar als llocs de recollida especifics gestionats per
I'ajuntament o una empresa registrada.

En molts paisos, hi ha serveis de recollida a domicili de RAEE
grans. Quan compreu un electrodomestic nou, podeu tornar el
vell al venedor, que I'ha d'acceptar gratuitament, sempre que
I'electrodomeéstic sigui d'un tipus equivalent i tingui les mateixes
funcions que l'electrodomestic adquirit.

ESTALVI ]| RESPECTE DEL MEDI AMBIENT

Sempre que sigui possible, eviteu preescalfar el forn i intenteu omplir-lo
sempre. Obriu la porta del forn tan poc com sigui possible, ja que la
calor de la cavitat es dispersa cada vegada que s'obre. Per estalviar
energia de manera significativa, apagueu el forn entre 5 i 10 minuts
abans del final previst del temps de coccio i aprofiteu la calor residual
gue continua generant. Mantingueu les juntes netes i en ordre, per
evitar la dispersié de calor fora de la cavitat. Si teniu un contracte eléctric
amb tarifa per hores, el programa de "cocci6 diferida" simplifica I'estalvi
d'energia, ja que fa que el procés de coccié comenci a la franja horaria
de tarifa reduida.

Dades de baix consum d'energia segons el Reglament (UE) 2023/826
de la Comissié.

" Consum Periode després del qual lI'equip
Condici6 < . o "
eléctric arriba automaticament a la condicié

Mode d'espera amb visualitzacié
d'informaci6 o d'estat

0,8 W 20 min
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SICHERHEIT UND WARNHINWEISE

lhr Ofen wurde sorgféltig so konzipiert, dass er bei normalen Garvorgangen sicher
funktioniert. Bitte beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, wenn Sie das
Gerat verwenden:

Gefahr von Stromschlagen

Schalten Sie die Stromversorgung des Ofens an der Wand aus,
bevor Sie die Ofenlampe austauschen. Die Nichtbeachtung dieser
Anweisung kann Stromschlag oder Verletzungen zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

Seien Sie vorsichtig, denn einige Kanten sind scharf.

Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmaf3nahmen kann zu Verletzungen
oder Schnittwunden fuhren.

Brandgefahr
Legen Sie wahrend des Garvorgangs keine Alufolie, Geschirr,
Bleche, Wasser oder Eis auf den Ofenboden, da dies die Emaille

unwiederbringlich beschadigen kann; dariiber hinaus kann das
Auslegen des Ofens mit Alufolie kann auch zu einem Brand fuhren.
Verwenden Sie |hr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen von

Raumen. Es besteht Verbrennungs- oder Verletzungsgefahr sowie
Brandgefahr. Lagerung in oder auf dem Gerat:

Brennbares Material darf nicht in einem Ofen oder in der Nahe
seiner Oberflache gelagert werden.

Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Uberhitzung,
Verbrennungen und Verletzungen fuhren.




SICHERHEIT UND WARNHINWEISE

Gefahr durch heil3e Oberflachen

Zugangliche Teile kdnnen wahrend des Gebrauchs heifd werden.
Halten Sie Kinder fern, um Verbrennungen und Verbriihungen

zu vermeiden.

Verwenden Sie Topfhandschuhe oder einen anderen Schutz, wenn
Sie mit heiBen Oberflachen wie Ofenrosten oder Geschirr umgehen.
Seien Sie beim Offnen der Ofentiir vorsichtig.

Lassen Sie heiRe Luft oder Dampf entweichen, bevor Sie Back-/
Gargut herausnehmen oder hinzufligen.

Beriihren Sie keine Heizelemente oder Innenflachen des Ofens.
Heizelemente konnen heild sein, auch wenn sie dunkel sind.

Die Innenflachen eines Ofens werden so heil3, dass sie Verbren-
nﬂhﬂm.. ih nungen verursachen kdnnen.

Berthren Sie wahrend und nach dem Gebrauch die Heizelemente
oder die Innenflachen des Ofens nicht und lassen Sie keine Kleidung
oder andere brennbare Materialien damit in Berhrung kommen,
bis sie ausreichend abgekihlt sind. Auch andere Oberflachen des
Geréts kdnnen so heil3 werden, dass sie Verbrennungen verur-
sachen kénnen — dazu gehdren die Ofenéffnung, die Oberflache
in der Nahe der Ofentéffnung und die Ofentdir.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen
und Verbrihungen fuhren.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Um das Risiko eines Brandes, eines Stromschlags, einer Verletzung von Personen
oder einer Beschadigung des Gerétes zu verringern, beachten Sie bitte die folgenden
wichtigen Sicherheitshinweise.

» Lesen Sie alle Anweisungen, bevor Sie den Ofen benutzen. Verwenden Sie den
Ofen nur fur den in dieser Anleitung beschriebenen Zweck.

» Korrekte Installation: Stellen Sie sicher, dass lhr Gerat von einem qualifizierten
Techniker ordnungsgemaf installiert und geerdet wird.

» Dieses Gerat muss an ein Stromnetz mit einem Trennschalter angeschlossen
werden, der eine vollstandige Abschaltung von der Stromversorgung gewahrleistet.

» Haushaltsgerate sind nicht dazu bestimmt, von Kindern beim Spiel benutzt zu werden.

P Lassen Sie Kinder nicht allein. Kinder sollten in dem Bereich, in dem das Gerét in
Betrieb ist, nicht allein oder unbeaufsichtigt gelassen werden. Sie sollten niemals
auf einem Teil des Geréts sitzen oder stehen dirfen.

» Kinder unter 8 Jahren miissen vom Gerét ferngehalten werden, wenn sie nicht stéandig
beaufsichtigt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese
in die sichere Bedienung des Geréts eingewiesen wurden oder beaufsichtigt

@



SICHERHEIT UND WARNHINWEISE

werden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen
Reinigungs- und Pflegeaufgaben nur unter Aufsicht ausfihren.

P Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die Ofentdr.

» Tragen Sie angemessene Kleidung. Tragen Sie beim Gebrauch des Gerats
keine lose oder hangende Kleidung. Solche Kleidung kénnte sich entziinden
oder schmelzen, wenn sie ein Element oder eine heilRe Oberflache beriihren,
und Sie kénnten Verbrennungsverletzungen erleiden.

» Reparatur- und Wartungsarbeiten durch den Benutzer: Versuchen Sie nicht,

Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn es in dieser Anleitung
nicht ausdricklich empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten miissen
von einem Fachmann durchgeftihrt werden.

» Verwenden Sie kein Wasser bei Fettbranden.

P Ersticken Sie im Falle eines Brandes die Flamme oder verwenden Sie einen
chemischen Trockenldscher oder einen Schaumléscher.

» Verwenden Sie nur trockene Ofenhandschuhe oder Topflappen.

» Feuchte oder nasse Topflappen auf heiBen Oberflachen kénnen zu Verbrennungen
durch Dampf fuhren. Beriihren Sie mit dem Topflappen keine heil3en Stellen
oder Heizelemente. Verwenden Sie kein Handtuch oder ein sperriges Tuch als
Topflappen. Es kdnnte sich entziinden.

» Erhitzen Sie keine ungeodffneten Lebensmittelbehalter. Sie konnen einen Druck
aufbauen, der zum Bersten des Behélters und damit zu Verletzungen fiihren kann.

» Sichere Handhabung von Back-/Gargut: Lassen Sie die Lebensmittel vor und nach
dem Backen/Garen so kurz wie moglich im Ofen. Damit soll eine Kontamination
mit Organismen vermieden werden, die eine Lebensmittelvergiftung verursachen
kdnnen. Seien Sie bei warmem Wetter besonders vorsichtig.

» Halten Sie die Ofenéffnungen immer frei.

P Betreiben Sie Ihr Gerat nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem.

P Vorsicht: HeiRluft kann als Teil des Kiihlsystems des Ofens aus der Offnung oben
am Ofen austreten.

» Platzierung der Einlegebtden: Bringen Sie die Einlegebdden immer an der
gewlinschten Stelle an, wenn der Ofen abgekuhlt ist (vor dem Vorheizen).

Wenn ein Blech herausgenommen werden muss, wahrend der Ofen heil} ist,
diirfen die Ofenhandschuhe oder Topflappen nicht mit den heil3en Heizelementen
im Ofen oder dem Boden des Ofens in Beriihrung kommen.

» Reinigen Sie die Ofendichtung nicht und verwenden Sie keine
Ofenreinigungsmittel darauf. Dies ist fur eine gute Abdichtung unerlasslich,
die sicherstellt, dass der Ofen effizient arbeitet. Achten Sie darauf, dass sie
nicht gerieben, beschadigt oder bewegt wird.

» Installieren oder betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist oder nicht
richtig funktioniert. Wenn Sie ein beschéadigtes Produkt erhalten, wenden Sie sich
sofort an lhren Handler oder Installateur.

» Offnen Sie die Ofentiir nicht, wenn der Ofen Dampf erzeugt, um die Gefahr von
Verbrennungen zu vermeiden.

» Verwenden Sie keine Ofenreiniger, aggressive/abrasive Reinigungsmittel, Wachse
oder Polituren. Es durfen keine handelsublichen Ofenreiniger, Ofenauskleidungen



SICHERHEIT UND WARNHINWEISE

oder Schutzbeschichtungen jeglicher Art in oder um den Ofen herum verwendet
werden. Fiur die Reinigung der Glasbestandteile der Ofentlr aggressiven/abrasiven
Reiniger, Scheuermittel oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da diese
die Oberflache zerkratzen und das Glas zerspringen kann.

» Reinigen Sie nur die in dieser Anleitung aufgefihrten Teile.

» VVerwenden Sie keinen Dampfreiniger, um Teile des Ofens zu reinigen.

» Bewahren Sie keine Gegenstande Gber dem Backofen auf, nach denen Kinder
greifen konnten. Kinder kdnnten sich Verbrennungen oder andere Verletzungen
zuziehen, wenn sie auf den Backofen klettern, um die gewiinschten Gegenstande
zu erreichen.

» Verwenden Sie nur Backformen, die fir die Verwendung im Ofen zugelassen sind.
Befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers der Backform.

P Stellen Sie sicher, dass die Kunststoff-Transportsicherungen von den Aufnahme-
gittern entfernt und durch die mitgelieferten Metall-Befestigungsmuttern ersetzt
wurden.

» Verwenden Sie nur den fur diesen Ofen empfohlenen Temperaturfihler.

» Legen Sie das Back-/Gargut nicht direkt auf die Ofenroste. Verwenden Sie immer
Backpapier und/oder geeignete Backbleche oder -formen.



INSTALLATIONSANWEISUNG

SICHERHEIT UND WARNHINWEISE

AWARNUNG!

Gefahr von Stromschlagen

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, bevor Sie Wartungs-
oder Reparaturarbeiten durchfuhren. Der Anschluss an ein gutes
Erdungssystem ist lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.
Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem qualifizierten
Elektroinstallateur durchgefiihrt werden.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder
Verletzungen zur Folge haben.

A WARNUNG!

Brandgefahr

Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Abzweigvor-
richtungen, um dieses Gerét an das Stromnetz anzuschlieRen.
Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Uberhitzung,
Verbrennungen oder Feuer fuhren.
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Gefahr durch Schneiden

Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf. Die Nichtbeachtung
von VorsichtsmalRnahmen kann zu Verletzungen oder Schnitt-
wunden flhren.




INSTALLATIONSANWEISUNG

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Um Gefahren zu vermeiden, lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie
das Geréat installieren oder verwenden.

Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die das Gerat installiert, zur Verfiigung:
Dadurch kénnen Installationskosten gespart werden.

Dieses Gerat darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person gemaf dieser
Installationsanleitung und in Ubereinstimmung mit den geltenden ortlichen Bau- und
Elektrovorschriften installiert und an das Stromnetz angeschlossen werden. Die nicht
ordnungsgemale Installation des Geréats kann zum Verlust von Garantie- und
Haftungsanspriichen fuhren.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder von dessen Service-
Mitarbeitenden oder einer gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht werden,

um jegliches Risiko zu vermeiden. Trennschalter: Stellen Sie sicher, dass dieser Ofen
an einen Stromkreis angeschlossen ist, der Uber einen Trennschalter verfiigt, der eine
vollstéandige Trennung von der Stromversorgung gemaf den ortlichen Verdrahtungs-
vorschriften ermdglicht. Der Ofen muss geerdet sein. Entsorgen Sie die Verpackung
ordnungsgemaR.

Um die Umweltbelastung zu reduzieren, sollten Verpackungsmaterialien nach
Méglichkeit recycelt werden.

Bauen Sie das Gerét nicht hinter einer Dekortiir ein, um Uberhitzen zu vermeiden.
Die empfohlene Einbauhéhe betragt mehr als 850 mm.



INSTALLATIONSANWEISUNG

PRODUKTMASSE
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PRODUKTMASSE mm
A Gesamthohe des Produkts 595
B Gesamtbreite des Produkts 595
C Gesamttiefe des Produkts 565
D Hohe 1 des Gehaduses 575
E Breite des Gehauses 555
F Tiefe 1 des Gehauses 545
G Tiefe des Ofenrahmens und des Bedienfelds 20
H Tiefe der Ofentir bei vollstandig ge6ffnetem Zustand 478
J Tiefe 2 des Gehauses 405
K Hoéhe 2 des Gehauses 510




INSTALLATIONSANWEISUNG

Installationszeichnungen

Einbau in einen hohen Schrank

1T
SHNE

D
______\m Einbau in einen Unterschrank
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-
____—5_\___—--—’——.




‘ INSTALLATIONSANWEISUNG

Installationsabmessungen
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Seitenansicht
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INSTALLATIONSANWEISUNG

Anschlusse und Beliftung

min. 20
Freiraum fir
die Belifung

;| 106

@ Platz fiir Gerateanschluss @

*Bitte sehen Sie die Ofensteckdose entsprechend der
Position des Netzkabels auf der Riickseite des Ofens vor.

(min. 20 mm)

@ Freiraum fur die Beluftung

Freitaum G~
die Beliiftung -

£t
06

*Mafe in mm



INSTALLATIONSANWEISUNG

AUSPACKEN DES OFENS

WICHTIG!
HEBEN: Heben Sie den Ofen nicht am Turgriff an. Verwenden Sie die Griffe
an der Seite des Gehdauses (falls vorhanden).

Bitte entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und entsorgen Sie es fachgerecht.
Recyceln Sie alle wiederverwertbaren Materialien.

Stellen Sie den ausgepackten Ofen auf Holzkldtze oder @hnliche Stiitzen, um eine
Beschadigung der unteren Kante des Ofens zu vermeiden.

Untere Kante

WICHTIG!

Wenn Sie den Ofen aus dem Karton nehmen, achten Sie darauf, die untere Kante
nicht zu beschadigen, da sie sowohl fir die Beliftung als auch fur den Abfluss von
Kondenswasser wichtig ist.

Zubehorliste Tiefes Backblech Airfry-Blech Grillrost Schienen Schrauben

Anzahl 1 1 1 1 Paar 2

WICHTIG!
Die Bratbleche kénnen sich beim Garen verformen: Dies ist normal, durch Abkthlen
nehmen sie ihre urspriingliche Form wieder an.

o



INSTALLATIONSANWEISUNG

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
WICHTIG!

» Der Anschluss dieses Ofens an das Stromnetz darf nur durch eine angemessen
qualifizierte Fachkraft erfolgen.

» Dieser Ofen muss geerdet sein.

» Bevor Sie den Ofen an das Stromnetz anschlieBen, vergewissern Sie sich,
dass die Hausverkabelung fur die vom Ofen aufgenommene Leistung geeignet
ist (wie auf dem Typenschild angegeben).

» Die Spannung muss mit dem Wert auf dem Typenschild Ubereinstimmen.

Modellcode Volumen | Nennleistung (W) Nennspannung Nennfrequenz

CA6 NPLAK23EHBB 78L 3100 W 220-240V~ 50/60Hz

Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last entsprechen,
funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-griin. Dieser Vorgang
darf nur durch einen geschulten Elektriker ausgefuihrt werden.

Der Anschluss an die Stromquelle kann mittels eines Steckers oder einer
festen Verkabelung mit allpoligem Trennschalter zwischen Gerét und Strom-
guelle erfolgen, die die gesetzlich zugelassenen maximalen Anschlusswerte
tragen konnen, wobei die Kontakttrennung den Anforderungen der Uberspan-
nungskategorie Il entsprechen muss.

Passen Steckdose und Stecker nicht zueinander, muss die Steckdose durch
einen qualifizierten Elektriker gegen eine geeignete ausgetauscht werden.
Stecker und Steckdose mussen den aktuellen Vorschriften des Landes
entsprechen.

Das gelb/griine Erdungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen werden.
Bei der Installation des Geréts darauf achten, dass die fur den Anschluss
verwendete Steckdose oder der allpolige Schalter gut zuganglich ist.



INSTALLATIONSANWEISUNG

BEFESTIGUNG DES OFENS AN DEN SCHRANKEN

1. Stellen Sie den Ofen in die vorbereitete Aussparung.
WICHTIG!
Heben Sie den Ofen nicht am Turgriff an.
2. Offnen Sie die Ofentiir komplett.
3. Befestigen Sie den Ofen mit den mitgelieferten Schrauben am Schrank.

WICHTIG!

» Ziehen Sie die Schrauben nicht zu fest an.

» Der Ofen darf nicht mit Silikon oder Kleber im Schrank versiegelt werden.
Dies wirde die zukinftige Wartung erschweren. Haier tlbernimmt keine Kosten
fir den Ausbau des Ofens oder fir Schaden, die durch diesen Ausbau entstehen.

Ofen kann von
Abbildung abweichen




EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT
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EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT

BEDIENFELD
Temperatur-
Garfunktionen Anzeige Anzeigeleuchte einstellung
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ERSTE INBETRIEBNAHME

Wenn der Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird oder nach einem Stromausfall,
missen Sie die Uhr einstellen, um den Ofen benutzen zu kénnen.

1. uhr einstellen

-1 0]
1. Auf dem Display wird 12:00
angezeigt und die Anzeige O blinkt. ,E’.DD ©

2. Berthren Sie - und +, um die

Uhrzeit einzustellen.

3. Die Uhrzeit wird automatisch in o
5 Sekunden bestatigt, nachdem

Sie den Finger vom Bedienfeld

genommen haben.

2 . Uhrzeit &ndern

1. Sie kdnnen eine der drei Funktionen

durch langeres Beriihren der Taste ®
nacheinander auswahlen. Lassen Sie

die Taste los, wenn die Anzeige (© ’E.DU ]

erscheint.

2. Bertihren Sie - und +, um die

Uhrzeit einzustellen. — -+
Die Uhrzeit wird automatisch in ?

5 Sekunden bestatigt, nachdem ﬂ\

Sie den Finger vom Bedienfeld
genommen haben.

3 . Den Ofen vorbereiten

Es ist wichtig, Ihren Ofen vor der ersten Verwendung zum Garen oder
Backen vorzubereiten. Bei dieser Vorbereitung werden alle Herstellungs-
rickstande entfernt und sichergestellt, dass Sie von Anfang an die besten
Ergebnisse erzielen.



ERSTE INBETRIEBNAHME
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1. Drehen Sie den Funktionswahlschalter, um die Funktion zum Backen
auszuwahlen.
2. Drehen Sie den Drehregler, um die Temperatur auf 200 °C einzustellen.

» Wahrend sich der Ofen aufheizt, leuchtet die Anzeigeleuchte.
» Wenn der Ofen die voreingestellte Temperatur erreicht hat, erlischt
die Anzeigeleuchte.

3. Wahlen Sie nach 30 Minuten die Funktion Grill + Heil3luft ﬁ aus.
Lassen Sie die Temperatur 5 Minuten lang bei 200 °C.

4. Schalten Sie den Ofen nach 5 Minuten aus (drehen Sie den
Funktionswahlschalter und den Drehregler auf 0).

» Wahrend dieses Vorgangs wird ein charakteristischer Geruch wahrnehmbar
und es entsteht eine geringe Menge Rauch, da Herstellungsriickstéande
verbrannt werden. Das ist normal, aber achten Sie darauf, dass die Kiiche
dabei gut bellftet ist.

» Wischen Sie den Ofen nach dem Abkihlen mit einem feuchten Tuch und
einem milden Reinigungsmittel aus und trocknen Sie ihn griindlich.
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Verwendung der Uhrfunktion

Sie kdnnen die Zeiteinstellungen jederzeit andern, indem Sie ®©
berthren.

Berlihren Sie @ wiederholt, um die Garzeit, den Timer und die Uhrzeit
nacheinander einzustellen.

» Der Timer zahlt im Format Stunden.Minuten herunter (Std.Min.).
P Sie konnen den Timer auf bis zu 23 Stunden und 59 Minuten einstellen.

1 . Garzeit einstellen

1. Beruhren Sie ®. Die Garzeitanzeige M wird angezeigt.

2. Stellen Sie die Uhrzeit durch Beruhren der Tasten ,,+* und ,-“ ein.

» Wenn Sie die Bedienelemente gedriickt halten, wird der Durchlauf
beschleunigt.

3. Die Garzeit wird 5 Sekunden, nachdem Sie den Finger vom Bedienfeld
genommen haben, definitiv eingestellt.

» Der Timer beginnt dann herunterzuzahlen. Auf dem Display wird die
aktuelle Uhrzeit angezeigt.

» Wenn Sie die verbleibende Zeit des Timers Uberpriifen mochten,
beriihren Sie ®, um |- auszuwahlen. Der Timer wird dadurch nicht
abgebrochen.

So andern Sie die Einstellung der Garzeit

1. Tippen Sie auf ®, um die verbleibende Zeit |4 auszuwahlen.
2. Berlhren Sie ,-“ und ,+*, um die Zeit neu einzustellen.
3. Lassen Sie das Bedienfeld los. Die Zeit wird bestatigt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist
» Die Anzeige 1=l blinkt und alle paar Sekunden ertdnt ein Signalton.
» Drehen Sie den Funktionswahlschalter und den Drehregler auf 0.

» Sie kdnnen eine beliebige Taste driicken, um den Ton abzubrechen,
oder 2 Minuten warten, bis sich der Ton automatisch ausschaltet.

WICHTIG:
» Wenn Sie mit dem Garen beginnen, ohne eine Gardauer einzustellen,
arbeitet der Ofen kontinuierlich, bis Sie den Garvorgang manuell stoppen.

» Wenn Sie eine Garzeit festlegen, schaltet sich der Ofen nach Ablauf
der Zeit aus.
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2 . Zeiteinstellung

Einstellen eines Countdowns:

Diese Funktion hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Gerats. Wahlen
Sie die Zeit aus und stellen Sie sie ein. Wenn die Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein akustisches Signal. Der Timer kann auch verwendet werden,
wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

Sie kdnnen den Timer einstellen, um Sie daran zu erinnern, mit einem
Vorgang zu beginnen oder ihn zu beenden.

1. Scrollen Sie durch @ und lassen Sie die Taste los, wenn die

Anzeige @ erscheint.

2. Stellen Sie den Timer ein, indem Sie auf ,-“ und ,+“ tippen.

3. Der Timer wird nach 5 Sekunden, nachdem Sie den Finger vom
Bedienfeld genommen haben, definitiv eingestellt.

4. Auf dem Display wird die verbleibende Zeit herunterzahlend angezeigt.
5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, blinkt die Anzeige @ und alle paar
Sekunden ertént ein Signalton.

Sie kdnnen eine beliebige Taste dricken, um den Ton abzubrechen,
oder 2 Minuten warten, bis sich der Ton automatisch ausschaltet.

So léschen Sie die Timer-Einstellung

1. Scrollen Sie durch @ und lassen Sie die Taste los, wenn die

Anzeige @ erscheint.

2. Beruhren Sie ,-“, um die Zeit auf 00:00 einzustellen. Nach 5 Sekunden
wird der Timer abgebrochen.
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Allgemeiner Leitfaden
WICHTIG!
» Je nach Modell verfugt Ihr Gerat moglicherweise nur tiber einige dieser
Funktionen.
» Verwenden Sie alle Funktionen bei geschlossener Backofentdir.
» Fir ein besseres Garerlebnis wird das Vorheizen vor dem Backen empfohlen,
sofern in den Anweisungen des Funktionsmodus nichts anderes angegeben ist.

1. Ober-&Unterhitze [—
Oberes aufleres und unteres Heizelement

» Die Warme kommt sowohl von den oberen als auch von den unteren
Heizelementen. Die Heil3luft wird bei dieser Funktion nicht verwendet.

» Ideal fir Kuchen und Speisen, die lange oder bei niedrigen Temperaturen
gebacken werden mussen.

» Fir langliche Murbeteigstiicke wird eine Temperatur von 150 °C empfohlen.

» Fir quadratische Mirbeteigstiicke wird eine Temperatur von 160 °C empfohlen.

» Fir kleine Kuchen wird eine Temperatur von 160 °C empfohlen.

» Diese Funktion eignet sich nicht fiir das Garen auf mehreren Ebenen.

Ideal fur feuchte Speisen, die langer zum Garen benétigen, z. B. reichhaltige

Obstkuchen.

L

2. Mehrere Ebenen
HeilRluft und hinteres Heizelement

» Auf verschiedenen Blechen gebackene Kekse sind auen knusprig und
innen weich.

» Fleisch und Gefliigel sind késtlich gebraunt und brutzelnd, bleiben dabei
aber saftig und zart.

» Auflaufe werden perfekt gegart und das Aufwarmen ist schnell und effizient.
» Wenn Sie ein Rezept von Ober-&Unterhitze auf Mehrere Ebenen umstellen,
empfehlen wir Ihnen, die Backzeit zu verkiirzen oder die Temperatur um

etwa 20 °C zu senken.
» Fir Kekse wird eine Temperatur von 150 °C empfohlen.
» Fir einen kleinen Kuchen wird eine Temperatur von 150 °C empfohlen.
» Bei Produkten mit langeren Backzeiten (z. B. tiber eine Stunde) kann es
notwendig sein, sowohl die Zeit als auch die Temperatur zu verringern.
Ideal zum Backen von Keksen, Kuchen, Scones, Muffins und Cupcakes.
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3. Grill + HeiRluft

Heil3luft plus obere innere und &ul3ere Heizelemente

P Diese Funktion nutzt die intensive Hitze der oberen Elemente fir eine
optimale Braunung und Hei3luft, um ein gleichmaRiges Garen der Speisen
zu gewahrleisten.

» Fleisch, Gefliigel und Gemise werden perfekt gegart; die Speisen sind
aullen knusprig und braun, wahrend das Innere saftig und zart bleibt.

Ideal fur ganze Hahnchen und Rinderfilet oder zum Grillen von Hahnchen,
Fisch und Steak.

4. Doppelgrill Ifl

Obere innere und aulRere Heizelemente

» Von beiden oberen Elementen wird intensive Strahlungswarme abgegeben.
» Ein Vorheizen ist nicht unbedingt erforderlich, das Element kann jedoch nach
Wunsch einige Minuten lang erhitzt werden, bevor Sie Back-/Gargut unter

den Grill legen.
» Die am besten geeignete Funktion zum ,Vollenden® vieler Gerichte,
zum Beispiel zum Bréunen der Oberseite von Kartoffelgratin und Frittata.

Ideal zum ,vollendeten” Toasten von Brot oder zum Oberbraunen.

A ]

5. Umluft + HeiRluft [£=

HeiBluft plus obere &uRere und untere Heizelemente

» Das Geblase im Ofen zirkuliert die heiRe Luft von den oberen und unteren
Heizelementen und verteilt sie im Ofenraum.

» Gegarte Lebensmittel werden in der Regel schneller braun als Lebensmittel,
die mit der herkdmmlichen Ober- und Unterhitze gegart werden.

» Mdglicherweise mussen Sie die Zeit verkirzen, die in traditionellen Rezepten
empfohlen wird.

» Verwenden Sie die Funktion Umluft + Hei3luft bei niedriger Temperatur, z. B.
50 °C, zum Trocknen von Obst, Gemise und Krautern.

Ideal zum Backen auf einer einzigen Ebene, das weniger als eine Stunde
dauert, und damit fir Gargut wie Muffins, Scones und Cupcakes oder Gerichte
wie Enchiladas.
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6 . Braten

HeiRluft plus obere &ulRere und hintere Heizelemente

» Der Ofen muss nicht vorgeheizt werden. Das Gargut muss in den Ofen
gestellt werden, bevor die Funktion gestartet wird.

» Falls gewilinscht, verwenden Sie das Grillrost oder das Gitter, oder legen
Sie Gemdse unter den Braten, damit die Safte vom Fleisch abtropfen
kénnen. Dadurch kann die heiRe Luft auch unter dem Fleisch zirkulieren.

Ideal zum:
Braten von Fleisch und Gemuse. Grol3e Fleischstlicke werden empfohlen.

000
7 . Agua Clean ooco

Entfernen Sie so viel Verunreinigungen wie méglich von Hand. Entfernen
Sie das Zubehér und die Blechschienen, um die Seitenwénde zu reinigen.
Die Aqua Clean-Funktionen unterstiitzen die Dampfreinigung des Garraums
im Gerat. Fur eine bessere Leistung sollten Sie die Funktion erst aktivieren,
wenn das Gerat abgekuhlt ist.

Die angegebene Zeit bezieht sich auf die Dauer der Funktion und beinhaltet
nicht die Zeit, die der Benutzer fiir die Reinigung des Garraums benétigt.

1. GieBen Sie 200 ml Wasser auf den Boden des Garraums.

2. Wahlen Sie die Aqua Clean-Funktion 222 Drehen Sie den Drehregler,
um die Temperatur auf 110 °C einzustellen.

3. Stellen Sie die Gardauer auf 20 Minuten ein.

4. Wenn das Programm beendet ist, ertont ein akustisches Signal.

5. Wischen Sie die Innenflachen des Gerats mit einem nicht scheuernden
Schwamm ab. Sie kbnnen warmes Wasser oder Ofenreiniger verwenden,
um den Innenraum zu reinigen.

Lassen Sie die Ofentiir nach der Reinigung etwa 1 Stunde lang gedffnet.
Warten Sie, bis das Gerét trocken ist. Um das Trocknen zu beschleunigen,
kénnen Sie das Gerat mit Hei3luft bei einer Temperatur von 150 °C

etwa 15 Minuten lang erwarmen. Sie kénnen die maximale Wirkung der
Reinigungsfunktion erzielen, wenn Sie das Gerat sofort nach Beendigung
der Funktion manuell reinigen.

WARNUNG:

» Offnen Sie die Tiir nicht, wenn der Ofen in Betrieb ist, da heiRer Dampf
austreten kann.

» Tragen Sie beim Reinigen der Innenraumoberflache mit einem Schwamm
hitzeisolierende Handschuhe, um lhre Hande zu schitzen.

» Entfernen Sie Restwasser im Garraum, um das Risiko von Keimbildung
zu vermeiden.

@
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8 . Trocknen @

Heil3luft und hinteres Heizelement

Die Dorr- und Heizfunktionen ermdglichen es Ihnen, Obst, Gemuise und Krauter
mit hervorragenden Ergebnissen zu trocknen. Bei dieser Konservierungsmethode
werden Aromen durch die Entwasserung konzentriert. Dartiber hinaus kénnen
Sie Backwaren wie Auflaufe, Eintépfe und Schmorgerichte schonend garen.

Das Gerat steuert die Energieversorgung des Garraums optimal. Das Gargut
wird in Phasen mit Restwarme gegart.
Das bedeutet, dass es saftiger bleibt und weniger braun wird.

Verwenden Sie zum Trocknen nur unversehrte Friichte, Gemuse und Krauter
und waschen Sie sie grundlich. Legen Sie den Drahtrost mit Backpapier oder
Pergamentpapier aus. Giel3en Sie das Uberschiissige Wasser von den Friichten
ab und tupfen Sie sie trocken.

Die empfohlene Einstellungstemperatur betragt 60-110 °C.

Wenn notwendig, schneiden Sie die Produkte in gleich groRe Stlicke oder
dinne Scheiben. Legen Sie die ungeschélten Friichte mit der angeschnittenen
Seite nach oben ein. Achten Sie darauf, dass weder Friichte noch Pilze auf
dem Drahtrost Uberstehen.

Reiben Sie das Gemuse und blanchieren Sie es danach. Lassen Sie das blan-
chierte Gemuse abtropfen und verteilen Sie es gleichmafiig auf dem Drahtrost.
Trocknen Sie Krauter an ihrem Stiel. Verteilen Sie die Krauter gleichméaRig
und leicht angehauft auf dem Drahtrost.

Wenden Sie sehr saftiges Obst und Gemiise mehrmals. Entfernen Sie die
getrockneten Produkte nach dem Trocknen sofort vom Papier.

Diese Funktion wird hauptsachlich eingesetzt, um den Energieverbrauch beim
Garen zu senken.

Ideal zum Trocknen von Obst, Gemuse, Krautern, Fleisch und Meeresfriichten.

Lebensmittel Vorbereitung ;I;tér;'nperatur Exljes(i:tri](-)n
Kohlblatt Gekocht 70 1 h 30 min 3
Lange Bohnen Gekocht 55 3h 3
SuRkartoffelspalten | Gedampft 55 13 h, nach 2 h wenden | 3
Mangoscheiben / 70 8 h, nach 4 hwenden |3
Bananenscheiben In Salzwasser getaucht |55 7 h,nach 2 hwenden |3

@
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Lebensmittel Vorbereitung Toemperatur BIe(_:h—
§9) position
Zitronenscheiben 55 15 h, nach 2 h wenden | 3
Apfelscheiben In Salzwasser getaucht |55 8 h, nach 2 hwenden |3
Rohes, fettarmes 55 7 h, nach 2 hwenden |3
Fleisch
Huhnchenbrust 70 5h, nach 1 hwenden |3
Garnelen mit Schale | Gekocht 70 6 h, nach 2 h wenden |3
G_etrocl_(netes Gekocht und mariniert | 90 2h 3
Rindfleisch

* Nach EN 60350-1 zur Definition des Energieverbrauchs und der Energieklasse gepriift.

9 . Pizza-Modus @

HeiBluft plus untere und hintere Heizelemente
» Die HeiRluft verteilt die Warme vom unteren Heizelement auf den gesamten Ofen.
» Hervorragend zum Pizzabacken geeignet, da der Boden schon knusprig wird,
ohne dass der Belag zu sehr durchgegart wird.
» Heizen Sie den Pizzastein mindestens 1 Stunde vor und backen Sie auf dem
Rost in Position 1 oder 2, um beste Ergebnisse zu erzielen.

Zubehor/ e Back-/Garzeit
Gargeschirr P i in Minuten
Dinner Boden | Drahtrost 2 190~210 15~20
Gefroren
Dicker Boden Drahtrost 2 180~200 20~25
Diinner Boden | Backblech 2 230-250 10~15
Dinner Boden |Pizza-Blech |2 230-250 8~12
Dicker Boden Backblech 2 210-220 15~20
Hausgemacht
Dicker Boden Pizza-Blech |2 210-220 15~20
Dinner Boden | Backblech 2 300 4~6
Dinner Boden |Pizza-Blech |2 300 3~5
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WICHTIG!

Wenn Sie keine Dauer fir den Pizza-Modus festlegen, lauft der Ofen so lange,
bis Sie ihn manuell stoppen. Achten Sie starker auf den Garzustand der Speisen,
um ein Ubergaren zu vermeiden.

&

10 . Verwendung ()

der Garfunktion

Verwenden Sie diese Funktion, um den Teig vor dem Backen gehen zu lassen.
Sie kénnen den Teig bei Bedarf mehrfach gehen lassen.

WICHTIG!

» Fir das Garverfahren des Teigs sind niedrige Temperaturen erforderlich.
Der Ofen lauft mit der voreingestellten Temperatur.
» Diese Funktion ist nur geeignet, wenn der Garraum kalt ist.

1. Wahlen Sie die Backfunktion I:l um den Ofen bis zu 5 Minuten vorzuheizen.
Drehen Sie nach 5 Minuten Vorheizen den Wahlschalter auf die Garfunktion.
Hinweis: Wenn der Garraum zu heild ist:

» Offnen Sie die Tiir, damit der Ofen abkiihlen kann.

Geben Sie den Teig in eine hitzebestandige
Schissel, decken Sie ihn mit Frischhaltefolie
und/oder einem sauberen, feuchten Tuch ab und
stellen Sie die Schiissel in die Mitte des Ofens.
2. Je nach Erfahrung kdnnen Sie eine Dauer

fir das Garen einstellen.

[

Wenn Sie eine Dauer festlegen, z&hlt das Display die verbleibende Zeit herunter.

WICHTIG!

Schieben Sie den Teig erst dann in den Ofen, wenn dieser abgekuhlt ist.

3.

» Wenn Sie eine Dauer fiir das Garen einstellen, wird die Garfunktion nach
Ablauf der eingestellten Zeit beendet. Ein Ton ertdnt und Sie kdnnen die
Schissel aus dem Ofen nehmen.

Uberpriifen Sie den Teig, um zu sehen, ob er ausreichend aufgegangen ist
(Ihr Teig sollte nun viel gréBer sein). Um zu priifen, ob der Teig aufgegangen
ist, driicken Sie vorsichtig mit einem Finger darauf. Die Vertiefung sollte sich
langsam wieder fillen.

» Wenn Sie keine Dauer einstellen, mussen Sie den Garzustand des Teigs
Uberwachen und die Garung durch Drehen des Funktionswahlschalters
in die Neutralstellung beenden, wenn der Teig fertig ist.

@
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Wenn Sie den Teig noch einmal gehen lassen mdchten:

» Drehen Sie den Funktionswahlschalter wieder auf die Garfunktion.

» Befolgen Sie die Schritte auf der vorherigen Seite, um die Garfunktion
zurtickzusetzen.

4. So brechen Sie den Garvorgang ab
Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf eine andere Funktion.

11. arery |&

HeiRluft plus obere dulRere und hintere Heizelemente

» Verteilen Sie die Speisen auf einem Bratblech oder in einem Heilluftfritteuse-
Korb fiir ein besseres Garergebnis.

» Auf diese Weise werden die Bedingungen einer HeiRluftfritteuse simuliert.

P Dies ist eine gesiindere Art des Frittierens, bei der die Lebensmittel knusprig
werden, wahrend weniger Ol verwendet wird. Betraufeln Sie das Gargut fiir
beste Ergebnisse leicht mit 1-2 Essléffeln Ol.

» Fir vorgepackte Lebensmittel: Wenn der Hersteller empfiehlt, eine Funktion
zu verwenden, die nicht auf HeiR3luft basiert, reduzieren Sie die Temperatur
um 20 °C (70 °F).

» Garen auf einer Ebene: Garen Sie im oberen Teil des Ofens, aber nicht auf
der hochsten Blechposition.

Lebensmittel Einlegebdden Temperatur (°C) Zeit (Min.) Blechposition
Chips Bratblech 205 15~20 4
Chips Air Fry-Korb 205 15~20 3
Kartoffelrosti Rost 200 20~25 3
Chicken Nuggets Bratblech 200 18~23 4
Chicken Nuggets Air Fry-Korb 205 18~23 3
Hahnchenfligel Rost 180 20~25 3

Ideal fur tiefgefrorene Speisen oder panierte bzw. in Teig ausgebackene Lebensmittel,
die normalerweise frittiert werden.
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Manuelle Reinigung

e Warten Sie vor jeder manuellen Reinigung
oder Wartung, bis der Ofen auf eine sichere
Temperatur abgekihlt ist, und schalten Sie
dann die Stromversorgung an der Wand aus.

e |esen Sie diese Reinigungsanweisungen und
den Abschnitt ,Sicherheit und Warnhinweise®,
bevor Sie mit der Reinigung lhres Ofens
beginnen.

e Um zu verhindern, dass Verunreinigungen
Jfestbacken® und hartnackig werden, empfehlen
wir, nach jedem Gebrauch alle leicht
zuganglichen Verschittungen, Lebensmittel-
oder Fettflecken aus der Ofeninnenverkleidung
zu entfernen.

e VVerwenden Sie auf keinen Fall einen
Dampfreiniger.

e Bewahren Sie niemals brennbare Stoffe

im Ofen auf.

e Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel, Tticher, Scheu-
erschwamme oder Stahlwolle. Einige Nylon-
Scheuerschwédmme kénnen ebenfalls Kratzer
verursachen. Prifen Sie zuerst das Etikett.

e Verwenden Sie auf keinen Fall Ofenreiniger
auf katalytischen Platten.

e Lassen Sie niemals alkalische (salzhaltige)
oder saure Substanzen (wie Zitronensaft oder
Essig) auf den Oberflachen des Ofens zurtick.
e VVerwenden Sie keine chlor- oder saurehaltigen
Reinigungsmittel.

Tur besteht aus insgesamt 2
Glasscheiben

;
\ B Innen /

e Verwenden Sie keine Ofenreiniger
oder andere aggressive oder scheuernde
Reinigungsmittel, Tticher, Scheuer-
schwamme, Stahlwolle oder scharfe

Metallschaber, um die Glasflachen

zu reinigen. Diese Materialien kratzen

A Aul3en

das Glas und kdnnen die spezielle

Glasober-
flachen
Um die Glasscheibe zu reinigen,
mussen Sie zunachst die Tur und
die innere Scheibe entfernen.

(Ofentir-

scheiben,
Bedienfeld)

LJAusbau und Wiedereinbau der
Turglasscheiben zum Reinigen®.

wischen Sie dann trocken.

2. Verwenden Sie zum Abwischen
einen Glasreiniger und trocken Sie
anschlieBend mit einem weichen,
fusselfreien Tuch.

Anweisungen finden Sie im Abschnitt

1. Verwenden Sie zur Reinigung eine
Lésung aus mildem Reinigungsmittel
oder Natron und heiRem Wasser und

Beschichtung beschadigen, was
wiederum dazu fuhren kann, dass

das Glas reif3t oder zerspringt.

e Auch wenn Sie nur die Innenscheibe (B)
reinigen, entfernen Sie zuerst die Tur und
die Scheibe. Beim Reinigen des Glases
mit der Scheibe in der Tur kann es dazu
kommen, dass Reinigungsflussigkeit

in die Spalten lauft und auf internen
Komponenten trocknet.

e Seien Sie besonders vorsichtig beim
Reinigen des Bedienfelds. Verwenden Sie
nur ein feuchtes Tuch mit Reinigungsmittel.

@
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Edelstahlstreifen/
Griff an der
Vorderseite der
Backofentir

Aluminiumrahmen
und Kunststoff-
Eckklammern

der Ofentur

Teleskopschie-
nenhalter

Innenraum

WIE?

1. Reinigen Sie diese Teile mit einer
Lésung aus mildem Reinigungsmittel
und heilRem Wasser und wischen Sie sie
dann mit einem Mikrofasertuch trocken.
2. Verwenden Sie bei Bedarf einen
geeigneten Edelstahlreiniger und eine
geeignete Politur.

WICHTIG!

e Lesen Sie immer das Etikett,

um sicherzustellen, dass lhr
Edelstahlreiniger keine chlorhaltigen
Verbindungen enthélt, da diese
korrosiv sind und das Aussehen
Ihres Ofens beeintrachtigen kénnen.
e Reiben Sie Edelstahl immer

in Richtung der Maserung.

Verwenden Sie zur Reinigung eine
Lésung aus mildem Reinigungsmittel
und heiRem Wasser und wischen
Sie dann trocken.

Wischen Sie die Komponenten mit
einem feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel ab. Wischen bzw.
waschen Sie das weil3e Schmierfett
(sichtbar, wenn die Schienen ausge-
fahren sind) nicht ab.

e Diese Teile nicht in der Spllma-
schine waschen, nicht in Seifenwasser
einweichen und nicht mit Ofenreiniger
behandeln, da dies das weilRe Schmier-
fett entfernt und das reibungslose
Gleiten der Gleitflachen verhindert.

Entfernen Sie alles aus dem Ofen:
alle Einschiibe und Bleche, die

Aufnahmegitter, die katalytischen Platten.

1. Nehmen Sie die Ofentur ab (siehe
Anweisungen auf den folgenden Seiten).
2. Wischen Sie den Innenraum des
Ofens mit einem Haushaltsreiniger oder
einem ammoniakhaltigen Reiniger ab.

3. Wischen Sie dann alles mit einem
feuchten Tuch ab und lassen Sie alles
vollsténdig trocknen.

e Um zu verhindern, dass Verun-
reinigungen ,festbacken* und
hartnackig werden, empfehlen wir,
nach jedem Gebrauch alle leicht
zuganglichen Verschittungen,
Lebensmittel- oder Fettflecken von
emaillierten Oberflachen zu entfernen.
e Um das Abwischen des Ofens zu
erleichtern, kdnnen Sie die Ofentlr
abnehmen. Anweisungen finden
Sie auf den folgenden Seiten.

e Um die Reinigung der Ofenober-
seite zu erleichtern, kann das
Grillelement abgesenkt werden.
Anweisungen finden Sie auf den
folgenden Seiten.
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e Reinigen Sie diese Teile mit einer
Lésung aus mildem Reinigungsmittel
und heiRem Wasser.

Grillrost, Grillgitter, e \Weichen Sie hartnackige, angebrannte
Aufnahmegitter, Ofenroste, Flecken vorab in einer Lésung aus
Backbleche Spulmaschinenpulver und heiRem
Wasser ein.

e Mit Ausnahme des Backblechs sind
diese Teile auch spiilmaschinenfest.

Reinigen Sie diese Teile mit einer
Ofendichtung Lésung aus mildem Reinigungsmittel
und heiRem Wasser.

Verwenden Sie einen Schwamm,
Tropfkanal um die Feuchtigkeit im Tropfkanal
unter der Tir aufzusaugen.
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Ausbau der Aufnahmegitter

WICHTIG!
Schalten Sie die Stromversorgung des Ofens immer zuerst an der Wand aus. Stellen
Sie sicher, dass der Ofen vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

Entfernen Sie alle Bleche:
Ziehen Sie alle Bleche heraus.

Fir einen leichteren Zugang empfehlen wir, die Ofentlir zu entfernen. Siehe ,,Ausbau
und Wiedereinbau der Ofenttr".

Entfernen Sie beide Aufnahmegitter:

Schrauben Sie die Befestigungsmutter an der Vorderseite des Aufnahmegitters
ab und entfernen Sie sie. Losen Sie die Schraube bei Bedarf mit einer Miinze.
1. Ziehen Sie das Aufnahmegitter in Richtung Ofenmitte, bis der vordere Aufsatz
von der Befestigungsschraube gelost ist.

2. Schieben Sie das Aufnahmegitter nach vorne, bis die hinteren Stifte frei aus
den Léchern gleiten.

Hinterer Stift

Befestigungsmutter

Fixierschraube



PFLEGE UND REINIGUNG

Wiedereinbau des Aufnahmegitters:

1. Lassen Sie die hinteren Stifte des Aufnahmeagitters in die Locher an der Rickseite
des Ofens gleiten.

2. Setzen Sie den vorderen Aufsatz des Aufnahmegitters auf die
Befestigungsschraube.

3. Bringen Sie die Befestigungsmutter wieder an. Sie kdnnen eine Miinze verwenden,
um die Mutter festzuziehen.

Befestigungsmutter

Aufnahmegitter

Hintere Stifte |

Ausbau und Wiedereinbau der Teleskopschienenhalter (separat erhéltlich)

WICHTIG!

Nur bei kompakten Backdfen:

Die Teleskopschienenhalter kdnnen nicht in den Blechpositionen 3 und 4 verwendet
werden.

Einbau

1. Stellen Sie sicher, dass die Schienen in die richtige Richtung zeigen (die
Vorderseite der Schiene hat einen dreieckigen Aufsatz, wie auf der Abbildung
dargestellt ist).

2. Setzen Sie die Oberseite der Clips auf das Aufnahmegitter. Der vordere Clip sollte
so nah wie mdglich an der Vorderseite des Aufnahmegitters angebracht werden.
Stellen Sie sicher, dass der hintere Clip einrastet.

3. Drehen Sie die Schiene nach unten und ,klicken” Sie die Unterseite der Clips ein.




PFLEGE UND REINIGUNG
Ausbau

Nehmen Sie die Schiene und drehen Sie die Unterseite nach oben, um die Clips
zu l6sen und sie zu entfernen.

Achten Sie beim Wiedereinbau der Teleskopschienenhalter darauf, diese wie folgt
einzubauen:

» Die Aufnahmegitter zuerst.

» Die Schienen an der oberen Drahtauflage einer Blechposition (Blechpositionen
1 und 2 nur bei Kompaktofen).

» Beide Seiten jedes Schienenpaares.

Setzen Sie die Backbleche und das Grillblech wieder ein.

Schieben Sie die bendtigten Bleche ein und achten Sie dabei auf Folgendes:
» Sie werden zwischen die beiden Stangen einer Blechposition geschoben
(sofern keine Teleskopschienen verwendet werden).
» Die Anschlage zeigen nach unten.
» Der Fuhrungsschutz ist hinten.

Anschlag

Einschieben eines Blechs Einschieben eines Blechs auf
zwischen zwei Stangen einen Teleskopschienenhalter

o
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Ausbau und Wiedereinbau der Ofentr.

WICHTIG!

Vorsicht, die Ofentlr ist schwer.

So nehmen Sie die Tir ab:

1. Offnen Sie die Tur komplett.
Machen Sie an beiden Tirschar-

nieren die beiden kleinen Metall-
verriegelungshebel ausfindig.

2. Driicken Sie jeden Verriege-
lungshebel vollstéandig nach
unten, um die Tdr vom Scharnier
zu lésen.

3. Halten Sie die Tlr an beiden

So bringen Sie die Tur wieder an:

1. Halten Sie die Tur an beiden
Seiten, richten Sie die Lécher
in der Unterseite der Tlr an
den Scharnieren aus und
schieben Sie die Tur darauf.

2. Sobald die Tur vollstandig auf
den Scharnieren sitzt, driicken
Sie jeden Verriegelungshebel
vollsténdig nach oben, um die
Tur am Scharnier zu verriegeln.

3. WICHTIG!

Seiten fest und ziehen Sie sie Stellen Sie sicher, dass die Hebel
vorsichtig heraus und von den vollstandig verriegelt sind, bevor Sie
Scharnieren weg. versuchen, die TUr zu schliel3en.
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Ausbau der Turglasscheiben zum Reinigen.

WICHTIG!

Schalten Sie die Stromversorgung des Ofens immer an der Wand aus, bevor Sie das
obere Element absenken. Stellen Sie sicher, dass der Ofen vollstandig abgekuhlt ist,
bevor Sie beginnen.

P Stellen Sie sicher, dass Sie die nachstehenden Vorsichtsmafnahmen und
Anweisungen sehr sorgféltig befolgen. Das falsche Einsetzen der Glasscheiben
und der Tur kann zu Schaden am Ofen und zum Erléschen der Garantie fuhren.

» Vorsicht, die Ofenttr ist schwer. Wenn Sie Zweifel haben, versuchen Sie nicht,
die Tur zu entfernen.

» Stellen Sie sicher, dass der Ofen und alle seine Teile abgekuhlt sind. Versuchen
Sie nicht, die Teile eines heiRen Ofens zu handhaben.

» Seien Sie beim Umgang mit den Glasscheiben auRerst vorsichtig. Vermeiden Sie,
dass die Ecken und Kanten der Glasscheibe gegen eine Oberflache stofl3en.

Dies kann dazu fiihren, dass das Glas zerspringt.

» Verwenden Sie keine Ofenreiniger oder andere aggressive oder scheuernde Reini-
gungsmittel, Tucher, Scheuerschwamme, Stahlwolle oder scharfe Metallschaber,
um die Glasflachen zu reinigen. Diese Materialien kratzen das Glas und kénnen
die spezielle Beschichtung beschadigen, was wiederum dazu filhren kann, dass
das Glas reilt oder zerspringt.

» Wenn Sie Anzeichen von Schaden an den Glasscheiben feststellen (wie Absplit-
terungen oder Risse), verwenden Sie den Ofen nicht. Kontaktieren Sie Ihren
Vertragshandler oder den Kundendienst.

P Stellen Sie sicher, dass Sie die Glasscheibe korrekt wieder einsetzen.

Verwenden Sie den Ofen nicht, wenn nicht alle Glasscheiben korrekt eingesetzt sind.

» Wenn sich die Glasscheibe schwer entfernen oder wieder einsetzen lasst, gehen
Sie nicht mit Gewalt vor. Wenden Sie sich an lhren autorisierten Reparaturdienst
oder den Kundendienst, um Hilfe zu erhalten.

Hinweis: Servicebesuche, bei denen Hilfe bei der Verwendung oder Wartung des
Ofens geleistet wird, sind nicht von lhrer Garantie abgedeckt.

Wir empfehlen, die Tur zu entfernen, um die Reinigung der Glasscheibe zu erleichtern.
Anweisungen finden Sie unter ,Ausbau und Wiedereinbau der Ofentur”. Legen Sie die
entfernte Tur auf eine weiche, saubere und ebene Oberflache.

Stellen Sie sicher, dass Sie die nachstehenden VorsichtsmafRnahmen und Anwei-
sungen sehr sorgfaltig befolgen. Das falsche Einsetzen der Glasscheiben und der
Tur kann zu Schaden am Ofen und zum Erléschen der Garantie flihren.
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So entfernen Sie die innere Scheibe

1. Beruihren Sie die Glashalterlaschen auf beiden Seiten der Tdr.

2. Ziehen Sie den Glashalter nach oben, bis die Laschen in das oberste Loch einrasten.
3. Halten Sie die Oberseite der Innenscheibe fest und ziehen Sie die Scheibe vorsichtig
nach oben, bis sie aus der Klammer am unteren Rand der Tir herausgezogen ist,
und heben Sie sie heraus. Neigen Sie die Scheibe nicht zu stark, da Sie sonst das
Glas beschadigen konnten.

Innere
Scheibe A Klemme

Bauen Sie die Glasscheibe nach der Reinigung wieder ein.
Achten Sie beim Wiedereinbau der Glasscheibe auf Folgendes:

» Die innere Scheibe ist wie abgebildet richtig eingesetzt. Die Scheibe muss in der
unten beschriebenen Position sein, um in die Tur zu passen und sicherzustellen,
dass der Ofen sicher und korrekt funktioniert.

» Achten Sie besonders darauf, dass die Kanten der Glasscheibe nicht gegen
Gegenstande oder Oberflachen stof3en, und driicken Sie die Scheiben nicht in
ihre Position. Wenn Sie Schwierigkeiten beim Wiedereinbau der Scheibe haben,
entfernen Sie sie und beginnen Sie den Vorgang von vorne. Wenn dies keine
Abhilfe schafft, kontaktieren Sie den Kundendienst.

Die innere Scheibe wieder einbauen

Stellen Sie sicher, dass die Scheibe richtig herum positioniert ist

(das Logo muss sich am unteren Rand der Tur befinden).

4. Schieben Sie die Scheibe in die Aussparung an der Unterseite der Tur.

5. Legen Sie die Scheibe auf die Klemme oben an der Tdr.

6. Schieben Sie den Glashalter wieder in Position und vergewissern Sie sich,
dass die Laschen sicher befestigt sind.
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WICHTIG!
Stellen Sie sicher, dass der Glashalter korrekt und fest sitzt und die Glasscheibe
sicher befestigt ist.
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Wechseln der Gliihbirnen im Ofen

Das Gerat ist mit einer Gluhlampe der Beleuchtungseffizienzklasse G ausgestattet.
Hinweis: Der Austausch der Ofenlampe ist nicht von lhrer Garantie abgedeckt.

Die Lampe befindet sich in der Decke des Ofens.

Einige Modelle verwenden G9-Halogenlampen mit den Spezifikationen 220-240V,
50Hz und 25W.

Halten Sie die Ersatzgliihbirne immer in einem weichen Tuch. Wenn die Glihbirne
berthrt wird, verklrzt dies ihre Lebensdauer.

Wechseln der Gliihbirne
1. Lassen Sie den Ofen und das Grillelement abkuihlen, bevor Sie die Gliihbirne
austauschen.

WICHTIG!

Schalten Sie die Stromversorgung des Ofens an der Wand aus, bevor Sie fortfahren.

2. Drehen Sie die Glasabdeckung gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu lésen.
3. Ziehen Sie vorsichtig die defekte Halogenlampe heraus.

4. Setzen Sie die neue Gluhbirne vorsichtig ein.

5. Drehen Sie die Glasabdeckung im Uhrzeigersinn, um sie zu sichern.

6. Schalten Sie den Ofen wieder ein und stellen Sie die Uhr ein (siehe ,Erste
Verwendung* fir Anweisungen).




FEHLERBEHEBUNG

Fehlerbehebungstabelle

Wenn ein Problem auftritt, Uberpriifen Sie die nachstehende Tabelle, um zu sehen,
ob Sie es beheben kdnnen. Wenn das Problem nicht behoben werden kann oder
weiterhin besteht, wenden Sie sich an lhren autorisierten Reparaturdienst oder den

Kundendienst.
MOGLICHE URSACHEN ABHILFEMASSNAHME

Allgemeines

Der Ofen funktioniert
nicht.

Kein Strom.

Prifen Sie, ob die Hauptstrom-
versorgung (Wandschalter)
eingeschaltet ist, die Sicherung
nicht ausgeldst hat und in

lhrer Gegend kein Stromausfall
vorliegt.

Die Beleuchtung schaltet
sich nicht ein, wenn die
Ofentur gedffnet wird.

Die Gluhbirne(n) im Ofen
ist (sind) durchgebrannt.

Wechseln Sie die Gluhbirne(n)
aus. Anweisungen finden Sie
unter ,Pflege und Reinigung*.

Eine Glasscheibe in der
Ofentur ist gesprungen,
zersplittert oder
zerbrochen.

Durch falsches Reinigen
oder weil die Glaskante

gegen etwas gestof3en ist.

Sie durfen den Ofen NICHT
benutzen. Kontaktieren Sie
lhren Vertragshandler oder
den Kundendienst.

Es ist zu spiren, dass
heil3e Luft aus den
Beluftungsschlitzen
stromt, nachdem ich den

Ofen ausgeschaltet habe.

Das ist normal.

Aus Sicherheitsgriinden laufen
die Kuhlventilatoren auch weiter,
wenn Sie den Ofen ausge-
schaltet haben. Die Ventilatoren
schalten sich automatisch ab,
wenn der Ofen abgekdhlt ist.




GARANTIE UND SERVICE

Bevor Sie den Kundendienst oder die Unterstiitzung anrufen:

Uberpriifen Sie, was Sie selbst erledigen kénnen. Konsultieren Sie die Installations-
anweisungen und lhr Benutzerhandbuch und stellen Sie Folgendes sicher:

1. Ihr Produkt ist korrekt installiert.
2. Sie sind mit seinem normalen Betrieb vertraut.



ABFALLENTSORGUNG
UND UMWELTSCHUTZ
ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN

Dieses Gerat ist gemaR der Européischen Richtlinie 2012/19/EU und den
britischen Vorschriften S.I. 3113/2013 iber Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten umwelt-
schadigende Substanzen (die ggf. eine negative Auswirkung auf die Umwelt
haben) sowie (wiederverwendbare) Grundelemente. Daher ist es wichtig,
Elektro- und Elektronik-Altgerate spezifisch zu entsorgen, um alle schéadlichen
Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher
leisten einen wichtigen Beitrag, um zu gewahrleisten, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie

sich daher bitte an die folgenden Grundregein:

- Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht mit dem normalen Hausmdill
entsorgt werden.

- Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zusténdigen
Stellen verwaltet werden.

In vielen L&ndern wird flr die Entsorgung grofRer Elektro- und
Elektronik-Altgeréte ein Abholservice angeboten. Beim Kauf
eines neuen Gerats wird das alte vom Héandler zurlickgenommen,
der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerét von einem
ahnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfiillt wie das Altgerat.

MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ
Sofern méglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine
Kapazitat voll ausnutzen. Die Ofentiir so selten wie moglich 6ffnen,
weil die Hitze aus dem Garraum bei jedem Offnen verloren geht.

Fir eine deutliche Energieersparnis den Ofen 5-10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende garen.
Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine
Hitze aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen Stromversor-
gungsvertrag mit wechselndem Stundentarif haben, erleichtert das
Programm der ,Zeitvorwahl“ das Stromsparen, indem der Anfang des
Garvorgangs in die Zeit verschoben wird, wo der guinstigere Stromtarif gilt.

Geringe Leistungsaufnahme gemanR der Verordnung (EU) 2023/826 der
Kommission.

Zustand E . b h Zeitraum, nach dem das Gerat
NErgIeverdrauch | 5 tomatisch in den Zustand Ubergeht

Standby-Modus mit Informations-
oder Statusanzeige

0,8 W 20 min
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EvToixi(Ouevog
NAEKTPIKOG pOUPVOG

Odnydg xpriom

MovTéAOo
CA6 NPL4K23EHBB

AI0BAOTE TTPOCEKTIKA AUTO TO EYXEIPIOIO TTPIV TN
XPnan Kai @UAAETE TO yIa HEAAOVTIKI ava@opda.

Candy Hoover Group S.r.l.



NMEPIEXOMENA

AZOANEIA KAI TIPOEIAOTIOIHEEIZ ... 397
OAHTIEZ EFKATAZTAZHEZ ..ot 401
MAPOYZIAZH TOY MPOIONTOZ ...t 411
TMTPOTH XPHIH ..o 413
EDQAPMOTH AEITOYPTIAZ ... 415
AEITOYPIIEZ MATEIPEMATOZ ....ooiiie e 417
OPONTIAA KAI KAOAPIZMOZ ..o 424
ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATON ... 435

EMMYHXH KAIF ZEPBIZ ... 436



AZDPAANEIA KAI TIPOEIAOINOIHZEIX

O @oUpvog 0aG €xel oxXeOIAOTEI UE TTIPOCOXA WOTE VA AEITOUPYET HE AOPAAEI KOTA Th
S1dpkela Twv ouvABwyY S1adIKaCIWY PayeIpEPATOS. AGBETE UTTOWN 0AG TIG aKOAOUBEG
0dnyieg ao@aAeiag KaTa Tn Xprion Tou:

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivouvog nAekTpoTtrAnéiag

ATTOOUVOECTE TOV (POUPVO OTTO TNV TTPICa TTPIV AVTIKATOOTACETE TN
AGuTTa TOU QoUpVvoU. H un Tpnon autwy Twv CUPBOUAWY UTTOPET
va odnynoel o€ NAeKTPOTTANSia ) TPAUUATIOUO.

A MPOEIAOMOIHZH!

KivOuvog atré Koyipo
MpoC£ETE - OPITUEVES OKUEG Eival aiXunPEG.
H éAeiyn TTpoooxAG UTTOPET VO 0dNyNROoEl O€ TPAUUATIOUO ) KOWiuaTa.

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivéuvog mupkayidg

Mnv TotroBeTeiTe aAoupivoxapTo, TATA, diOKOUG, VEPO I TTAYO OTOV
TTATO TOU POUPVOU KaTd Tr SIAPKEI TOU PAYEIPEPATOG, KABWGS auTd
Ba TTpoKaAéTEl un avaoTPEWIPN ¢nNMIG OTO OUAATO" N €TTEVOUCN

TOU QOUPVOU HE AAOUHIVOXAPTO UTTOPEI OKOUA KAl VO TTPOKOAETEI
TTUpKayid.
Mnv XpnOIPOTTOIEITE TTOTE TN GUCKEUNR 0AG yia va {eoTaBEiTe ) yia

Bépuavaon Tou xwpou. O1 avepwTTol PTTOPEi Va Kaouv ) TPaUUATI-
oTouv, A Ba ytropouoe va ekivrioel TTupkayid. Atrobrikeuon péoa
1] TTAvVW OTn CUCKEUN:

Oev TTPETTEl va aTToBNnKeUOVTAl EUPAEKTA UAIKG JECO O€ POUPVO

Il KOVT@ OTNV ETIQAVEIG TOU.

H un mpnon autwyv Twv CUPBOUAWY PTTopEl va 0dnynoel o€
uTTEPBEPUAVAON, EYKAUUATA KAl TPOUPATIONOUG.
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AZDPAANEIA KAI TTIPOEIAOINOIHZEIX

A MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog £¢aiTiog KAUTAG ETTIPAVEING

Ta TTpooBdoiya pépn evoéxeTal va Bepuaivovtal Katd Tn XprRon.

Mo va atro@uyeTe eyKaUPaTa Kal CEUaTiOUaTa, KPATAGTE Ta TTAIdIA

MoKpIQ.

XpnoiyotroioTe yavTtia @oUupvou | GAAa péoa TrpooTaciag otav

ayyigeTe KAUTEG ETTIQPAVEIES, OTTWG Ta PAPIA TOU YOUPVOU A Ta TTIATA.

Mpoo€gTe dTav avoiyeTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

ApnoTe Tov (€0TO aépa A TOV aTPO va BIAQUYEI TIPIV OPAIPECETE

] TOTTOBETACETE TPOYIUA.

Mnv ayyiCete BepPavTIKA OTOIXEID 1) EOWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU

@oUpvou. Ta BepuavTIKG OTOIXEIO UTTOPEI VA €ival KOUTA aKOPA Kal
av £€Xouv oKoUpo Xpwpa. O1 ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG EVOG POUPVOU

mﬂhﬂm.. th BeppaivovTal o€ T€Tol0 BaBud waoTe va TTPOKAAOUV eykaUuaTa.

Kartda mn didpkeia kar JeTd TN xpron, NNV ayyiete A a@rivete pouxa

1 GANa eUQAEKTA UAIKG va £pBouv O€ €TTAQPN KE TA BEPUAVTIKA

OToIXEIA A TIG EOWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU POUPVOU, PEXPI VA EXOUV

KPUWOEI ETTAPKWG. AAEG ETTIQAVEIEG TNG CUCKEUNG EVOEXETAI

va {eoTabolv T000 WAOTE VA TIPOKAAETOUV EyKAUUOTA - HETALU

AUTWV TWV ETTIPAVEIV CUYKATAAEYOVTal TO Avolyua eEagpIouoU

TOU POUPVOU, N ETTIPAVEIQ KOVTA 0€ auTO Kal N TTOPTA TOU poUpvou.

Edv dev akoAouBnoeTe auTEG TIG GUUBOUAEG, EVOEXETAI VA TTPOKAN-

Bouv gykavuarta kal {epaTiopara.

ZHMANTIKEZ OAHIIEZ AZDANEIAZ

Mo va PEIOETE TOV KivOUVO TTUPKAYIAG, NAEKTPOTTANEIAG, TPAUUATIONOU ATONWY

f {NMIGG KATA TN XPrON TOU @oUPVOoU, AKOAOUBACOTE TIG ONUAVTIKEG 0ONYieg ao@aAEiag

TTOU QVA@EPOVTAI TTAPAKATW:

» AlaBAaoTe OAEG TIG 0BNYIES TTPIV XPNOIPOTTOINCETE TOV POUPVO. XPNOIUOTIOIEITE TOV
@oUpPVO POVO yia TOV OKOTTO IO TOV YId TOV OTTOI0 TTPOo0pIZeTal, OTTWG TTEPIYPAPETAI
OTIG TTAPOUCEG 0dNYiEG.

P >waOTH eyKaTAoTaON: BERAIWOEITE OTI N CUCKEUN 0OG £XEl EYKOTOOTABEI CWOTA Kal
£XEl YEIWOET aTTO €IOIKEUPEVO TEXVIKO.

» AIOKOTITNG aTTOpOvVWOonNG: BeBaIwBEeiTE 0TI AUTOG 0 POUPVOG CUVOEETAI OE KUKAWHA
TTOU EVOWMATWVEI BIOKOTITN ATTOPOVWONG NAEKTPIKOU PEUPATOG KAl O OTTOI0G
e€ao@aAicel TTApn atroolvdeon atrd TNV TTapoxH PEUUOTOG.

» OI 0IKIOKEG OCUOKEUEG OV TTpoopidovTal yia va TTaifouv Ta TTaidid.

» Mnv a@rjvete Ta TTaidid pova Toug. Ta TTaidid Sev TTPETTEI VO AQAVOVTaI JOva
I Xwpig TTIBAEWN OTNV TTEPIOXA OTTOU XPNOIUOTIOIEITAI N CUCKEUN. Agv TTPETTE
TTOTE va TOUG ETTITPETTETAI VO KABOVTAI ] va OTEKOVTAI TTAVW T€ OTTOIOONTTOTE
MEPOG TNG OUOKEUNG.

» Ta maidid nAikiag KATw Twv 8 £TWV TTPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA aTTd T OUOKEUN,
€KTOG €dv BpiokovTtal uTTé cuvexn eTTiBAewn. H cuokeun auTr utropei va xpnaoigo-
1oINBei atrd MadId NAIKIag 8 £TWV KAl Avw KAl ATTO ATOPA JE PEIWPEVEG CWHOTIKEG,

o



AZDPAANEIA KAI TIPOEIAOINOIHZEIX

a100NTNPIaKEG 1) dIAVONTIKEG IKAVOTNTEG ) EAAEIWPN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, EQOTOV
BpiokovTal UTTO €TTOTTTEIO A €GV TOUG £X0UV 0BEI COPEIG 0BNYiEG OXETIKA UE TN XPron
TNG OUOKEUNG PE OTQAA TPOTTO KAl £XOUV KATAVONOEI ETTAKPIBWGS TOUG OXETIKOUG
Kivduvoug. O kaBapIioPog Kal n ol Epyacieg ouvTiPNONG XPrOT ATTayopEUETal

va yivovTal atméd Taidid Xwpig MITAPNON.

» Mnv ToTT0BETEITE BapPIG QVTIKEIUEVA TTAVW OTNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

» Na @opdre KatdAANAo pouxIops. Mnv @opdTe eupUXwWPA POUXA I HE AIWPOUMEVES
OTTOANEEIG KATA TN XPAON TNG OUOKeUNG. Mtmopouv va avagAexBouv 1 Aiwoouv
av £€pBouv o€ £TTAPN e KATTOIO OTOIXEIO ] KAUTH ETTIQAVEIQ, PE OTTOTEAETA VA
UTTOOTEITE eyKaUpaTa.

» ECuttnpéTnon XprioTn: NV ETTIOKEUACETE Kl PNV AVTIKOBIOTATE OTTOIOOATTOTE
€€APTNUA TNG CUOKEUNG, EKTOG AV QUTO OUVIOTATOI PNTA OTO £yXEIPiIBI0. OAEG oI
GAAEG EPYOTiEG ETTIOKEUNG Ba TTPETTEI VA TTAPATTEUTTOVTAI OE EIBIKEUPEVO TEXVIKO.

» Mnv XpnOIUOTTOIEITE VEPO O€ TTUPKAYIEG TTPOKAAOUUEVEG ATTO AITTh.

» Katamvigre Tn @wTid i TN @AGYQ ] XPNOIMOTTOINCTE TTUPOCRECTAPA ENPAG XNHIKAG
ouaoiag ) agpou.

» XpnOoIYOTTOIEITE HOVO OTEYVA YAVTIa QoUpVouU N TTIACTPEG.

» O1 uypég 1 BPeYUEVEG TNIACTPEG TTAVW OE KAUTEG ETTIQAVEIEG EVOEXETAI VO TTPOKA-
Aéoouv gykaupara atd Tov atho. Mnv a@rveTe TIG TTIACTPEG VA EPXOVTAl OE ETTAPN
ME KAUTEG TTEPIOXEG 1 BeppavTika oToixeia. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTETOETA R XOVTPO
Upacua wg mdoTpa. Mtopei va TTapel pwTid.

» Mnv Beppuaivete kAeIoTG doxeia TpoPipwy. MTTopoUv va avaTTugouy TTieon TTou
EVOEXETAI VA TTPOKAAEDEI TO OKACIUO TOU BOXEIOU KAl va 0dnyATEl O€ TPAUNATIGHO.

» ACQAAAG XEIPIOPOG TPOPIPWV: APrVETE TA TPOPIUA OTOV YOUPVO YIa 60O TO dUVATOV
AiyOTEPO XPOVO TTPIV Kal JETA TO payeipepa. AuTo yia va atmro@euxBei n péAuvon
atré opyaviopoug TToU EVOEXETAI VA TTPOKAAECOUV TPOPIKK) dnAnTnpiacn.

MpooégTe 1d1aiTEPA OTAV O KAIPOS gival (ETTAG.

» OpovrTiCeTe TTAVTA va pnv gival BouAwpéva Ta avoiypata e§aepiouol Tou GoUpvou.

» MnVv XPnNOIMOTTOIEITE TN CUOKEUN 0AG HECW EEWTEPIKOU XPOVOBIOKATITN 1) {EXWPIOTOU
OUOTAMOTOG TNAEXEIPIOUOU.

» [NpocoxnA: Mtropei va Byaivel (eaTdG aépag aTTd To Avolyua £EaEPIoUOU OTO TTAVW
MEPOG TOU GOUPVOU, WG HEPOG TOU GUCTAUOTOG WUENG TOU GoUpVou.

» To1roB£TNON TWV PAPIWV POUPVOU: TOTTOBETEITE TTAVTA T pA@Ia TNV €MOUUNTA 60N
EVW 0 POUPVOG gival KPUOG (TTPpIV TNV TTpoBEépuavaon). Edv TpéTtrel va agaipEoeTe Eva
PAPI EVW 0 GOUPVOG gival CEOTOG, PNV AQHOETE TA YAVTIA GOUpPVOoU A TNV TTIACTPA
va €pBouv o€ eTTagn Pe KaUTA BeppavTikG aToixeia A e Tn BAcon Tou @oupvou.

» Mnv kaBapifete TO AAOTIXO TOU GOUPVOU 1} XPNOIUOTIOIEITE TTPOIGVTA KaBapiouou
@oupvou TTavw Tou. Eivar atrapaitnto yia TNV KaAf oTeyavoTtroinon, n otoia
e€ao@ailel TNV atTodoTIKA AgITOUpyia TOu @oUupvou. MPETTEl va TTPOTEXETE va
MNV TO TPIWETE, KOTAOTPEWETE 1| HETAKIVIOETE.

» Mnv eyKaTOOTAOETE | XPNOIUOTTOINCETE TN CUOKEUN €AV €XEI KATOOTPAPEI ) OEV
Aermoupyei cwoTtd. Edv TapaAdBeTe €va TTpoidv TTou €XEl UTTOOTEN CnuId, ETTIKOIVW-
VIAOTE AQPECWG PYE TOV AVTITTPOOWTTO ) TOV EYKATAOTATN OOG.

» Mnv avoiyete TNV TTOPTA TOU GOUPVOU OTAV O POUPVOGS TTAPAYEl ATHO, VIO VO
OTTOQUYETE TOV KivOUVO EYKAUPATWY.

» Mn xpnoiyoTroigite KaBapIaTIKA goUpvou, GKANPEG/ AclavTIKA Jéoa kabapiouou,
KEPIA 1 YUOAIOTIKG. Agv TTPETTEI VO XPNOIUOTTOIEITAI KAVEVA EUTTOPIKO KABAPIOTIKO
@oupvou, eTTEVOUCT QOUPVOU N TIPOCTATEUTIKN ETTIOTPWOTN OTTOIOUDATTOTE €i00UG

o2



AZDPAANEIA KAI TIPOEIAOINOIHZEIX

péoa 1 yUpw aTTd OTTOIOdATTIOTE TUAKA TOU @oupvou. Mn XpnaoidoTroleite okAnpd/
A€1avTIKA KaBapIOTIKA, CUPUATIVA O@QOUYYapdKia i aixpuned JETAAAIKA EEoTpa
yla va KaBapioete To yuaAi TNG TTOPTAG TOU PoUPVOU ETTEIBN YPAT{OUVOUV ThV
EMPAvEIA, HE EVOEXOMEVN CUVETTEIA TN Bpalcon Tou yuaAioU.

» KaBapilete yévo Ta TUAPATA TTOU AVAQPEPOVTAI OTO TTAPOV EYXEIPIOIO.

» Mn XpnOIUOTIOIEITE ATUOKABAPIATH YIa TOV KABAPIOUO OTTOIOUSATTIOTE TUAUOTOG
TOU QOUPVOU.

» Mnv a@rvete TTdvw GTOV QOUPVO AVTIKEIEVA TTOU PTTOPET va BéAouv Ta TTaidId.
Ta moudid evdEXETAI va UTTOOTOUV £YKAUMATA ) TPAUPATIOPOUG OV OKOPPAAWTOUV
TTAVW OTOV GOUPVO VIO VO AVOKTH|OOUV AVTIKEIYEVA.

» XpnOoIUOTTOoIEITE HOVO OKEUN POUPVOU EYKEKPIPEVA VI XPHON OTO YOUPVO.
AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg TOU KATAOKEUAOTH TWV OKEUWYV QOUPVOU.

» BeBaiwbeite 0TI Ta TTAAOTIKA TTAgINAdIA HETAPOPAG EXOUV a@aipebei atrd Ta TTAdiva
OTNPEIYUATA KOl QVTIKOTOOTOBEN e Ta TTapeXOuEVa HETAAAIKG TTagINadIa oTEPEWONG.

» XpnOoIJoTToInaTE HOVO ToV aIoONTHPA BEPUOKPATIAg TTOU CUVIGTATAI VIO QUTOV
TOV QOUPVO.

» Mnv T0TT0B0ETEITE TPOPIUA ATTEUBEIQG TTAVW OTA OTNPEIYMATA POUPVOU.
XpnoiuoTroigite TTavTa AaddxapTo r)/kal katdAAnAa Tawid fj okeln YnaoiyaTog.



OAHIEZ ETKATAZTAXHX

AXOANEIA KAI NMPOEIAOTMOIHZEIZ

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivouvog nAekTpoTtrAnéiag

ATTOOUVOECTE TTAVTA TN CUOKEUN aTT0 TO SIKTUO TTAPOXNG PEUPATOG
TIPIV ATTO OTTOIOOATTOTE EPYATia OUVTAPNONG 1 ETTIOKEUNG. H ouvdeon
JE éva KaAd oloTnua KaAwdiwaong yeiwong gival armapaitnTn Kai
UTTOXPEWTIKA. AANAQYEG OTO OIKIAKO OUOTNUA KAAWDIWwONG TTPETTEN
va yivovTal Jovo atrd €EEIBIKEUPNEVO NAEKTPOAGYO.

H pn Tpnon autwy Twv cUPBOUAWY UTTOPET va 00Ny oEl o€
NAEKTPOTTANEIO 1 TPAUNATICHO.

A MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog mTupkayidg

Mn xpnOIYOTTOIEITE TTPOCAPUOYEIG, HEIWTHPESG 1} BIOKAADWTEG YIa
TN oUVOECN AUTAG TNG CUOKEUNG OTO BIKTUO TTAPOXNG PEUHATOG.
H pn Tpnon autwy Twv cuuBouAwyv PTTopei va odnynoel o€
uTTEPBEPUAVAON, EyKaUuATa A TTUPKAYIA.

A MPOEIAOMOIHSH!

Kivduvog atré KOWIpo
IMPOGCEETE - 01 OKPEG TNG ETIPAVEIAG €ival KOPTEPES. H EAAEIWN
TTPOCOXNG MTTOPEi va 0dNyHOEl O€ TPAUPATIONO i KOWiyoTa.




OAHTIIEZ ETKATAXTAZHX

ZHMANTIKEZ OAHIEX AZDANEIAZ

MNa v atTouyr KIvOUVwY, aKOAOUBNOTE TIPOTEKTIKA QUTEG TIG 0dNYiES TTPIV TNV
eykaTaoTaon A XpAon auTAg TNG CUCKEUNG.

®povTioTe va dIaBECETE TIG TTANPOPOPIEG AUTEG OTO GTOMO TTOU £YKABIOTA TN CUOKEUN -
ME auTév Tov TPOTTO Ba PTTopoUcE va PEIwBEl TO KOOTOG EYKATAOTAONG.

H ouokeun auTtr TTPETTEl va eyKaTaoTadel Kal va guvdebei aTo BIKTUO TTAPOXNG PEUUATOG
QATTOKAEIOTIKA oTTO KATAAANAQ €18IKEUPEVO ATOUO, GCUUPWVA PE TIG TTAPOUTEG 0dNYiES
EYKATAOTOONG KAl 0€ CUUUOPPWON e OAOUG TOUG I0XUOVTEG TOTTIKOUG KAVOVIOUOUG
O6uNOoNG Kal NAEKTpoAoyiag. H un owaoTh eykatdoTaon TnG CUCKEUNG Ba utropoloe
vVa aKUpwaoel TUXOV agiwaoeig eyyunong r eubovng.

Av 1O KOAWDIO TTAPOXNG PEUPATOG €XEI KATAOTPOAMEL, TTPETTEI VA AVTIKATAOTABEI aTTd
TOV KATOOKEUOOTH, TOV AVTITTPOCWTTO Tou G€PPRIG A TTapduola €IdIKEUPEVA TTPOCWTTA
TTPOG atmo@uyn KIvOUvwy. AIoKOTITNG aTTopdvwong: BeRaiwBeite 0TI autdg 0 PoUpPVog
ouvdEeTal 0€ KUKAWUA TTOU EVOWHATWVEI OIAKOTITH ATTOPOVWONG NAEKTPIKOU pEUPATOG
Kl 0 0TT0i0G £€a0@aAilel TTARPN aTTOoUVOEDN aTT TNV TTAPOXH PEUNATOG CUPPWVA
ME TOUG TOTTIKOUG KaVOVIOPOUG KoAwdiwong. O goUpvog TTPETTEN va gival YEIWPEVOG.
ATTOPPIYTE TN OUOKEUOTia PE TOV KATAAANAO TPATTO.

MNa va PEIoETE TIG EMTITWOEIG OTO TTEPIBAAAOV, AVOKUKAWOTE Ta UAIKG OUOKEUOTiag
otroTe gival duvaro.

O @oUpvog dev TTPETTEl Va eyKOTOOTABEN TTiow OTTd SIAKOTUNTIKA TTOPTA YA va
atmmo@euxBei n uTtEPBEPUAvVON.

To ouvioTwpevo UWoG eykaTaoTaong gival peyaAutepo atmmd 850 mm.



OAHIEZ ETKATAZTAXHX

AIAXTAZEIZ MPOIONTOZ

- -

MMPOZTA MAAT |_
E

EMANQ EMIOANEIA 6

AIASTAZEIZ MPOIONTOX mm
A ZuvoAiké UWog TTpoidVTog 595
B ZuvoAik6 TTAdTOG TTPoidvTOog 595
C ZuvoAikd BaBog TpoidvTog 565
D "Ywog 1 mAaigiou 575
E TMAd&Tog TTAaigiou 555
F Bd&6Bog 1 Aaigiou 545
G Bd&Bog mAaigiou @oUpvou Kal TTivaka eAEyXou 20
H Bd&Bog moépTag @olUpvou éTav gival TTARPWS avoixTn 478
J Bd&Bog 2 mhaigiou 405
K "Yyog 2 mAaigiou 510




OAHTIIEZ ETKATAXTAZHX

ATTeEIKOVIOEIG TNG EYKOTAOTAONG

EykatdoTtaon o€ ynAn povada

1T
SEINE

T="T
______\m EykatdoTaon og povada Baong
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‘ OAHTI'IEZ ETKATAXTAZHX

Al0oTA0EIG EYKATAOTOONG
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OAHTIIEZ ETKATAXTAZHX

MAgupikn éwn
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@ 4 160
Edv o goupvog TrpokeITal |_ 1.dg
va gykataoTaBei og Bacikr Wy i
povada kaTw até goTia, /
TTPETTEl va AngBei uTTown |
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ENTOIXIZOMENHZ eoTiag. 800 : £90°
1 478
]
I
]
|
]
]
I
]
________ |- 8
545

*UETPAOEIG OE MM




OAHIEZ ETKATAXTAXZHX
>UVOEDEIG Kal EEAEPIONOG

Ehayx. 20
Xipog

BeopEUpEvog
via EEaepIopd

@ Xwpog yla oUvdeon TNG OUOKEURG @
*AeopevoTe TNV Tpifa @oUpvou oUPPWVA pE T BEon Tou
KaAwdiou TPoYodoTiag aTo TTHoW PEPOG TOU YOUPVOU.

@ Xwpog deapeupévog yia eEaepiopo.  (eAdy. 20 mm)

.10 eEaEpopd

{106

*UETPAOEIG OE mMm



OAHTIIEZ ETKATAXTAZHX

AMNOZYZKEYAZIA TOY ®OYPNOY

ZHMANTIKO!
ANYWQZH: Mnv avaonkwveTe Tov @oupvo atrd Tn Aafn NG TOPTaG.
XpnoiyoTtroinaTe TiIg AaB£g TTou BpiokovTal aTo TTAGI Tou TTAaIciou (eGv UTTGPXOUV).

A@aipéaTe OAn TN CUCKeUaaoia Kal ATTopPIYTE TV KE UTTEUBUVO TPOTTO.
AVOKUKAWOTE TO GTOIXEIQ TTOU PTTOPEITE.

ToTroBeTACTE TOV POUPVO XWPIG cuoKkeuaaia TTavw o€ EUAIVA TEPAXIA ) TTapduola
oTNPiypaTa, WOTE VA aTTOTPATTOUV {NHIEG OTO KATW GKPO TOU (pOUPVOoU.

Kdrtw dkpo

>HMANTIKO!

Otav Byddlete TOV @OUPVO OTTO TO XAPTOKIBWTIO TIPOCEETE VA NV TTPOKOAETETE
{nuIG 01O KATW AKPO TO OTTOIO €ival anuavTikd TGO yia Tov €agPITUO 0G0 Kal yia
TNV ammopdkpuvon TNG UTTEPBOAIKNG CUPTTUKVWONG.

KatdAoyog Babu Tayi . i ) Payeg .
aEegoudp wnoiuatoc Tawi Airfry Zthpiypa Grill oNGBNaNG Bideg
1 1 1 1 Ceuyog 2

>HMANTIKO!

O1 TawId YnoipaTog evOEXETal VA TTOPAPOPPWO0oUV Katd TN JIGPKEID TOU PAYEIPEPATOG.
AuTé gival uaioAoyIkd QaIVOPEVO, KABWGS PE TNV YUEN Ba ETTAVAKTACOUV TO OPXIKO
TOUG OXNMa.



OAHIEZ ETKATAZTAXHX

HAEKTPIKH 2YNAEZH
ZHMANTIKO!

» AUTOG 0 POUPVOG TTPETTEI Va auvOeDEi aTO BiKTUO TTAPOXAG PEUNATOG MOVO aATTO
KATAAANAQ €IOIKEUNEVO ATOWO.

» AUTOG O POUPVOG TTPETTEI VA YEIWOEI.

» [piv ouvdéoeTe Tov @OUPVO OTO JiKTUO TTAPOXNG PEUNATOG, BERaIwOEITE OTI TO
OIKIOKO oUOoTNUO KoAwdiwong eival KATAAANAO yia TNV 10XU TTOU KATAVAAWVEI
0 QPoUpPVOG (OTTWG TTPOCBIOPICETAI OTNV TTIVOKIOO OVOUOGCTIKWY OTOIXEIWV)

» H 1don avTioToIxei oTNV TIUA TTOU TTOPEXETAI OTNV TTIVAKIOA OVOUOOTIKWY OTOIXEIWV.

OvopaoTIKA
10XUg

OvopaoTiKA

OvouaoTikA Taon Bl GG

Kwdikog AgiToupyiag

CA6 NPL4K23EHBB 78L 3100w 220-240 V~ 50-60Hz

H mpiCa TTpéTTel va gival KaTdAANAn yia To @opTio TTou avaypd@eTal oTnv
ETIKETA KA TTPETTEI VA €XEI TNV ETTAQN YEIWONG OUVOEDENEVN KAl O€ AsITOUpyia.
O aywyog yeiwong xel KITpIvo-TTpdaivo Xpwpa. AuTr n epyacia TTPETTE

Va TTPAYHOTOTTOIEITAI OTTO KATAAANAQ KOTAPTIOUEVO ETTAYYEAUATIO TEXVIKO.
H olvdeon e TNV TNyR TPOYodoaiag UTTopEi va yivel QIg i aTabepn)
KaAwdiwan TOTTOBETWVTAG £vav TTOAUTTOAIKG DIGKOTITH, PE DIaXWPICHO
ETTAPWYV CUPPWVA E TIG ATTAITACEIS YIa UTTEPTACT Katnyopiag ll, yetagu
TNG OUOKEUNG Kal TNG TTNYNG I0XUOG TTOU UTTOPE va avTEEEI TO PEYIOTO

OuV- OedePEVO QPOPTIO Kal TTOU gival GUP@WVN WE TNV IoXUouaa vouobeaia.
2€ TTEPITITWON aCUPPBATOTNTAG METAEU TNG TTPICOG Kal Tou BUCHATOG TNG
OUOKEUNG, {NTAOTE atTd évav eEEIBIKEUUEVO NAEKTPOAOYO VO AVTIKATOOTHOEI
TNV TTpi¢a pe Evav GAAo KatdAAnAo TUTTO. To BUca Kal n TTPifa TTPETTE

VA CUPPOP®WVOVTAI JE TA I0XUOVTA TTPOTUTTA TNG XWPAG EYKATACTACNG.
To KiTpIvO-TTpAcIvo KOAWDIO YEIWOoNG dev TTPETTEI VA BIGKOTITETAI ATTO TOV
O10KOTITN. H TTpia 1) 0 TTOAUTTOAIKOG BIAKOTITNG TTOU XPNOIKOTTOIEITAl VIO

TN oUvdean Ba TTpéTTel va ival eUKOAa TTPOoRACIUa KATA TNV EyKATAOTACN
TNG OUOKEUNG.



OAHTIIEZ ETKATAXTAZHX

2TEPEQZH TOY ®OYPNQY 2TO EMIMNAO

1. ToTToBeTAOTE TO YOUPVO OTNV TTPOETOILACHEVN ECOXN.
>HMANTIKO!
Mnv avaonkwveTe TOV GoUpvo atod TN Aafr) Tng TTOPTAG.
2. AvoiéTte TTAPWG TNV TTOGPTA TOU GOUPVOU.
3. XpnOoIUoTroIRoTE TIG BIOES TTOU TTAPEXOVTAI VIO VA OTEPEWOTETE TOV POUPVO GTO
EmmimAo.

ZHMANTIKO!

» Mn ooiyyete uttepBOAIKA TIG BideEG.

» Mn oTEyavoTTOIEITE TOV QOUPVO PECT OTO ETTITTAO PE OIAIKOVN A KOAAQ.
Autd duoyepaivel TN geAAovVTIKA cuvTtripnon. H Haier dev Ba kaAUwel Ta €§oda
a1réaoTTaoNG TOU OUPVOoU, A TIG CnUIES TTou Ba TTPoKANBoUV atrd Tnv amdéoTTaan.

O poupvog o0ag
EVOEXETAI VA BIOPEPEI




MAPOYZIAZH TOY MNPOIONTOZX

Mivakag .
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MAPOYZIAZH TOY MNPOIONTOZX

MINAKAZ EAEMXOY

NeiToupyieg
HayEIPEPOTOG

OOONH ENAEIZEQN

Aldpkela

|

086vn Auyvia

EvOeIKTIKNA PUBuIon

Beppokpaciag

"1230% .

XPOVOoUETPNTAG

" BE.AE .

©

‘Evdeign wpag Qpa



MPQTH XPHEH

OT1av evepyoTTOIEITE TOV YOUPVO YIO TTPWTN POPd i HETA OTTO BIOKOTTA PEUPATOG,
Ba TpéTTel va puBUicETE TO POADI YIA VA PTTOPETETE VA XPNOIUOTTOINTETE TOV YOUPVO.

1. PUBuion Tou poAoyiou

w @

1. H 086vn Ba gpgpavioel 12:00 Kai - ,El DD o
, 7 L ]

n €voeign @ Ba avaBooBrvel.

2. Ayyite - kal + yia va puBuioeTe

TNV WPEQA.

3. H wpa Ba emPBePaiwdei autduaTa ©]
o€ 5” apdTOU ATTOUOKPUVETE TO

OAxTUAS oag aTTd TOV TTiVOKA.

2 « AANayn TNG WpPag

1. Mmopeite va eTmAECETE pia aTTo TIG
3 AeiToupyieg, ol oTToieg EvAAAdoooVTal,
ayyifovTag ouveXwg @ 2TOMATAOTE va ’ E D D
]
L ]

ayyi¢eTte 0TaV EUPAVIOTEN N EvOEIgn @

2. Ayyigrte - kal + yia va puBuiceTe TNV Wpa.

H wpa Ba emBefaiwbei autéuarta oe 5”

a@ATOU ATTOPAKPUVETE TO BAXTUAS CaGg o +
aTtrod Tov TTivaKa. "=\

3 . MpoeToipacia Tou poupvou

Eival onuavTiké va TTpoETOINACETE TOV POUPVO OOG TTPIV TOV XPNOIUOo-
TTOIACETE YIO TTPWTN QOPd, yia hJayeipeua A WAoIPo. H TposTolyacia
Ba K&wel TUXOV KATAOKEUAOTIKA KATGAOITTa Kal Ba diaa@alicer Ot

Ba €xeTe Ta KAAUTEPQ atToTeEAETUATA aTTd TNV APXH.



MPQTH XPHZH
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1. TupioTe Tov emAoyEa AsiToupyiag yia va eTTIAECETE TN AeIToupyia WnoiuaTog.
2. lupioTe TOV TTEPIOTPOPIKO OIOKATITN TIMWV VIO VO OPICETE TN BepuoKpaaia
oToug 200 °C.

» Oco 0 poupvog Bepuaiveral n evOEIKTIKN Auyvia Ba gival avappévn.
» Otav 0 poUpvog PTACEI OTNV TTPOKABOPIoUEVN BEPUOKPATia N EVOEIKTIKN
Auyvia Ba oA oel.

3. Metd atd 30 Aemrtd eAEETE TN AiITOUpyia YPIA YE agpa .

AopnoTe Tn Beppokpacia otoug 200 °C yia 5 AeTrTd.

4. MeTd o116 5 AeTT1d, 0BRoTE TOV PoUpVvo (upioTe Tov eTTIAOYEQ AEITOUPYIOG
KQI TOV TTEPIOTPOPIKO DIOKOTITN TIHWVY aTo 0.)

» Kartd n didpkeia TG dIadIKaoiag TTPoETOIHOaiag Ba UTTAPYE! Y10 XOPAKTNPIOTIKN
00NN Kal Ba EKTTEUTTETAI JIKPRA TTOGOTATA KATTVOU, KABWGS KaiyovTal KATAOKEUA-
oTIK& KaTaAoitra. AuTo gival QualoAoyikd, AAAG POVTIOTE va UTTAPYEI KOAOG
agPITPOGS OTNV Koudiva KaTd Tn SIAPKEIa TNG TIPOETOIUATIOG.

»  MOAIG KpUWOEI, OKOUTTIOTE TOV (POUPVO PE £va UYPO TTAVI KAl ITTIO ATTOPPUTTAVTIKO
KOl OTEYVWOTE TOV KOAd.



E®PAPMOIH AEITOYPTIAZ

E@appoyn Asitoupyiag poAoyiou

Mrtropeite va aAAGEETE TIG puBUicEIg WPag ayyiovTag To ® ava méoa OTIYMA.

Avyyitre ®© eTTAVEIANUUEVA YIA va opioeTe TN DIAPKEID HAYEIPEPATOG,
XPOVOUETPNTA KaI WPAG EVOAAGE.

P O XpovopeTpnTAG KAVEI TNV avTiIoTPO®N YETPNON O AETTTA (WP.AETT).
» MTTopEiTE VO PUBUICETE TOV XPOVOUETPNTH YIa EXPI 23 WPEG KAl 59 AETTTA.

1 » PUBuion didpkelag payeipEparog

1. Ayyigte ®©.oa eP@avIoTel 0 OEIKTNG BIAPKEIOG PAYEIPEUATOG .

2. PuBuioTe Tnv wpa ayyifovTag - Kai +.

» KpatwvTag matnuéva Ta TTARKTPA EAEYXOU N KUAION Ba eTTITayuvoei.
3. O xpovog payeipéuatog Ba pubuioTei o€ 57 a@AOTOU ATTOPOKPUVETE
10 OAXTUASG COG aTTd TOV TTiVOKA.

P> 2Tn CUVEXEID O XPOVOUETPNTHG Ba apxioel TNV avTioTpopn PETPNON.
H 0B6dvn Ba sugpavioel TNV TpEXouca wpa.

P Av BEAETE va eAEYEETE TOV XPOVO TTOU ATTOPEVEI GTOV XPOVOUETPNTH,

ayyigre C] yla va €TTIAEEETE |-, Auté Bev OKUPWVEI TOV XPOVOUETPNTH.

MNa TpoTtroTroinon TNG PUBUPIONG XPOVOU HAYEIPEPATOG

1. Ayyigte C)] yla va €TTIAEEETE TOV EVATTOPEVOVTA XPOVO .
2. Ayyi€te - Kal + yia va opiceTe pia véa WPQA.

3. E&€pxeaTe atmod Tov TTivaka Kal n wpa Ba emReRalwOEi.

Otav Aj&el o kaBopliopévog xpovog

> H évdeign 1=l 60 avaBoofrvel kai Ba akoUyeTal évag TOVoGg KABe Aiya
OeuTEPOAETTTA.

P ['upioTe Tov eTTIAOYEQ AEITOUPYIOG KAl TOV TTEPICTPOPIKO BIAKOTITN
TIuwv oT1o 0.

» MT1TOpEiTe va TTATACETE OTTOIOBNTTOTE TTANKTPO YIO VO AKUPWOETE TOV
NXO N VO TTEPIPEVETE 2 AETTTA PEXPI VA OBAOEI QUTOPATA O RXOG.

>HMANTIKO:

P Av EeKIVIOETE TO PAYEIPEPT XWPIG va opigeTe DIAPKEIQ PAYEIPEPATOG,
0 QOUpPVOG Ba AEITOUPYET CUVEXWG UEXP! VO OTOUOTAOETE TO PAYEIPEUA
XEIPOKivNTa.

P> Av opiceTe dIdpKeEIa payeIpEPATOS, 0 YoUpvos Ba oTaPATACE! va
AsiToupyei 6Tav Af&el o xpovog.

@
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2 . PUBuion xpovouetpntA

MNa va puBuicete pia avtioTpoen YETpnan.

AuTA n Aeimoupyia dev eTTNEeddel TN AeIToupyia TNG CUoKeUNG. ETTIAEETE Kal
opioTe Tov xpovo. OTav TEAEITEI 0 XpOVOG, aKOUYETAl £va NXNTIKO Gra.
O XpOVOUETPNTAG PTTOPEI Va XpNaIPoTToINBE Kal OTav N CUCKEUN givai
QTTEVEPYOTTOINUEVN.

PuBuioTe évav xpovopetpntA yia va odg utrevBupioel Tnv évapén r n Afgn
KATTOI0G £Epyaaiag.
1. KuAfoTe 10 ® ka OTAPATAOTE Va TO ayyifeTe OTAV EPPAVIOTEL

n €voeiEn @

2. PuBuioTe TOV XpovoueTpNTH 0ag ayyi(ovrag Ta KOUUTTIA - Kal +.

3. O xpovopetpnTG Ba pubuIcTEl € 5”7 aQOTOU ATTOUAKPUVETE TO OAXTUAD
0ag aTTd TOV TTivVOKA.

4. ¥1nv 086vn gu@avifeTal 0 XpOvog avTioTpoPng UETPNONG TTOU ATTOUEVEL.
5. Otav o xpovog Afén, n Evoeign @ Ba avaBoofrvel kal Ba akoUyeTal
€vag TOVOG KABE Aiya BeUTEPOAETTTA.

MTTOopEiTE Va TTATAOETE OTTOI0ONTTOTE TTAAKTPO VIO VO AKUPWOETE TOV

NXO A va TTEPIUEVETE 2 AeTTTA PEXPI VA OBACEI aUTOUATA O AXOG.

MNa akupwaon TNG pUBUIONG XPOVODBIAKOTITN

1. KuAfoTe 10 ® «a OTAPATAOTE Va TO ayyifeTe OTAV EPPAVIOTEL

n €voeiEn @

2. Ayyi€te - yia va aAAageTe Tov Xpovo oe 00:00. MeTd atrd 5” 0 xpovope-
TPNTAS Ba aKUPWEEI.
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"evikéG odnyieg

ZHMANTIKO!

» AvAaAoya e TO HOVTEAO OAG, EVOEXETAI VO DIOBETETE UOVO OPIOUEVEG OTTO QUTEG
TIG AEITOUpYiEG.

» XpnoIYoTroINoTE OAEG TIG AEITOUPYIEG PE TNV TTOPTA TOU QOUPVOU KAEIOTH.

» [a pio KaAUTEPN PTTEIPIa HAYEIPEPATOG, CUVIGTATAI N TTPOBEpuavan TpIv
TO WNOIUO, OO0V auTd BEV avaPEéPETal OTIG 0dnYieg XpProng TNG EKACTOTE
AgiToupyiag.

1 . 2TATIKN |=—

ETTAVW EEWTEPIKA Kal KATW oToIXEio BEpuavong

» H BepudtnTa TpoépxeTal TOCO ATTO TO ETTAVW GO Kal aTTd TO KATW OTOIXEIO.
O avepioTApag dev XPNOIYOTTOIEITAI O€ QUTA TN AEITOoUpyia.

P 15aVIKO yIa KEIK KAl @aynTd TTou atraitolv WHOIKO yia JeyAAo XpoviKS didoTnua
Il 0€ XaQUNAEG BEpUOKPATiEG.

» [a pummokoTa piyE, N ouvioTwuevn Bepuokpaacia givar 150°C.

» [Na TeTpdywva PTmiokoTa, N ouvioTwuevn Bepuokpacia givar 160°C.

» [a pIKpa KEIK, N ouvioTwuevn Bepuokpaacia givar 160°C.

» AuTn n Acitoupyia dev gival KATAAANAN yia payeipepa og TTOANG pda@ia.

15aviké yia uypd eaynTtd TTou XpeIdlovTal TTEPICTOTEPO XPOVO YIA VA PayEIPEUTOUY,

T.X. MEYAAO KEIK @pOoUTWV.

h)
2. MoAAaTTAWY €TTITTEOWV @

QVENIOTAPAG Kal TTIow oToIXEio Bépuavong

» Tayid e PTTIOKOTA TTOU WHVOVTal OE SIOQOPETIKA pA@Ia gival Tpayava eEwTEPIKA
KOl HAOTIXWTA OTO PECO.

» To Kp£aG Kal Ta TTOUAEPIKG podifouv UTTEPOXO Kal EEpOoWrvovTal, TIOPAPEVOVTAG
Opwg Coupepd Kal TPUPEPA.

» Ta @ayntd oTn yAaoTpa yayeipelovtal GTNV eVTEAEIQ Kal EavadeaTaivovTal
YPHyopa Kail OTTOTEAETUATIKA.

» Edv PJETATPETTETE Pia ouvTayr OTTO «ZTaATIKM» O€ «MOAAATTAWY ETTITTEDWVY,
00G GUVIOTOUWE VA PEIWOETE TOV XPOVO WNaiJaTog 1 T BepuoKkpaaia Katd
mepitrou 20°C.

» [a PmmokoTa, N ouvIoTWEVN Bepuokpaacia gival 150°C.

» Mo pIKpd KEIK, N ouvioTwevn Beppokpacia gival 150°C.

» [Na @ayntd Tmou XpeldgovTal TTEPICOOTEPO XPOVO YNnoipartog (Tr.X. TTévw atro
Mia Wpa), icwg XPEIOOTEN va JEIWOETE TOOO TO XPOVO OO0 Kal Tn Beppokpaaia.

16avikn yia Wyroipo Kpdkep, PTTIOKOTWY, OKOOUVGS, HAPIV KOl KATTKEIK.
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=
3 « TKpIA + AvepioTipag

QVEMIOTAPAG OUV ETTAVW ECWTEPIKA KAl EEWTEPIKA

oToixeia B€ppavong

» AuTr n A&IToupyia XpnoIYOTTOIET TNV €vTovn BepuUATNTA OTTO TA ETTAVW OTOIXEIQ
Béppavong yia va péddioua aTo ETTAVW PEPOG KAl TOV OVENIOTAPA Yia va
€€A0@AAiCEI TO OPOIOUOPPO WHTIKO TWV PAYNTWV.

» Kpéag, TTOUAEPIKA Kal AaXaviKG pJayeipelovTal UTTEPOXA: Ta @aynTd gival Tpayava
KOl pOBICHEVA EEWTEPIKA, EVW) ETWTEPIKA TTAPAUEVOUV COUPEPG Kal TPUPEPQ.

15aviké yia 0AGkANPO KOTOTTOUAO, QIAETO BodIVOU A yia va WATETE GTO YKPIA TO
ayatrnPéVo 0ag KOTOTTOUAO, Wapl Kal uTrpioAa.

4. AITAS Grill ﬁ’

ETTAVW ECWTEPIKA Kal EWTEPIKA oTOIXEIO BEPUavONng

» Au@dTepa Ta ETTAVW OTOIXEID BEPPAVONG TTAPEXOUV £VTOVN aKTIVOBOAOUHEVN
BeppoTtnTa.

» H mTpobéppavaon dev gival atrapaitnTn, av Kal KATToI0l TTPOTIMOUV Va agrjoouV
TO gToIX€Eio va {eoTaBei yia Aiya AeTTTé TTpIv TOTTOBETHO0UV TO QaynTd KATW
o176 TO grill.

» H 110 KardAANAn Asiroupyia yia 10 «TEAEiWPA» TTOAWY @aynTwyv, OTTWG YIa
TTapdadelypa 1o pOBICUA TNG ETTIPAVEING OTIG TTATATEG OYKPATEV Kal TN QPITATA.

16aviké yia wroiyo ywuiou r yia podioua TNG ETTIPAVEING OTO «TEAEIWPA TWV TTIATWV».

D

5 « MeTtagopd BepudTnTag + AVvENIOTAPOG [——
QVEMIOTAPAG OUV ETTAVW £EWTEPIKA Kal KATW OTOIXEIa BEpPavong

» O avepioTpag @oupvou KUKAOQopei Bepud aépa aTTd Ta ETTAVW ECWTEPIKA Kal
Ta KATW OTOIXEIO KAl TOV KATAVEPEI OTNV KOIAOTATA TOU poUpVvou.

» Ta @ayntd TToU PayeipeUovVTal JE QUTOV TOV TPOTTO TEIVOUV va podifouv TTio
ypriyopa artréd ta @aynTtd TTou PayeipelovTal PUE TNV TTapadOCIaKkr) ZTATIKN
AeiToupyia.

» lowg XPEIAOTE VO PEITETE TOV XPOVO OE OXEON PE QUTOV TTOU TTPOTEIVETAI
OTIG TTAPadOCIOKEG TUVTAYEG.

» XpnoiyotroinaTe T Asitoupyia «MeTagopd BepudTnTag + AvePioTAPAG»
o€ xaunAn Bgpuokpaaia, T.x. 50°C, yia atrofnpavon @eoUTwy, AaXavIKwV
Kal BoTavwv.

1davikn yia wAoiuo o€ éva pévo pdgl, TTou dlapkei AlydTepo atod yia wpea,
YIQ HOYEIPEUa @ayNTWV OTTWG PAPIV, OKOOUVGS, KATTKEIK KOl EVTOIAGDAG.

@
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0. wnr (&

QVEMIOTAPAG OUV ETTAVW EEWTEPIKA Kal TTIOW OToIXEia BEpuavong

» O @oupvog dev xpelaeTal TTpobEpuavan. To @ayntod TPETTEl va TOTTOBETNOET
péoa aTov PoUpVo TTIPIV EVEPYOTTOINBEI N AsIToupyia.

» Av emBuypeite, xpnolgotroinoTe 1o othpiypa grill i Tn oxdpa, rj TOTToBeTROTE
Aaxavikd KaTw atod 1o Yyntod, WOTe va oTAZoUV Ta {OUUIA HAKPIA aTTO TO KPEAG
oag. Auto Ba emITpEwel aTov Beppo agpa va KUKAOQOPE Kal KATw aTtrd To KPEAG.

1davikn yia:
WAGCIYO KPEATOG KAl AAXQVIKWY. ZUVIOTATAI JEYAAO KOPMATI KPEQTOG.

000
7 . Aqua Clean ooco

AQaIpEOTE XEIPWVAKTIKA 000 TO dUVATOV TTEPICTOTEPN PPWHIA. AQaIpEDTE

Ta €EQPTAMATA KAI TO OTHPIYUA TOU VIO VA KABAPIOETE TA TTAEUPIKA TOIXWHATA.

O1 Aeiroupyieg Aqua Clean utrooTnpifouv Tov KaBapIGPO TNG KOIAGTNTAG TNG
OUOKEUNG PE aTUO. IMNa KaAUTEPEG €TMIOOCEIG, Ba TTPETTEI VA EVEPYOTTOINCETE

TN Agitoupyia étav n cuokeun givar kpua.

O ouyKeKpIPEVOG XPOVOG apopd Tn SIdpKeia TNG AsiToupyiag Kal dev TTEPIAUBAVEI
TOV XPOVO TTOU ATTAITEITAI VIO TOV KABAPIOWO TNG KOIAGTNTAG aTTd TOV XPNOTN.

1. Pi¢te 200 ml vepd aTov TTUBPEVA TNG KOIAGTNTOG.

2. EmA&CTe TN Acimroupyia kaBapiouou Aqua Clean 222. lupioTe Tov TTEPIOTPOQPIKO
BIaKOTITN TIMWV yia va puBpioeTte Tn Beppokpaaia otoug 110 °C.

3. PuBpioTe Tn didpkeia payeipéuartog ae 20 AeTTTa.

4. Otav oAokAnpwoOei To TTPdYpPaPPa akoUyeTal éva NXNTIKO Crla.

5. ZKOUTTIOTE TNV E0WTEPIKA ETTIQAVEIQ TNG CUCKEUNG PE £va Un AEIAVTIKO o@ouyydpl
KaBapiopou emeaveiwv. MTTopeiTe va xpnoIpuoTToInoeTe XAIapo vepO A aTToppu-
TTAVTIKA @OUPVOU YIa va KaBapioeTe TNV KOIAGTNTA.

MeTd Tov KaBapIoPS APACTE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU QVOIXTH YIa TTEPITTOU 1 Wpa.
Mepipévete PEXPI VO OTEYVWOEI N GUCKEUN. Na va eMITAXUVETE TO OTEYVWUA
MTTOPEITE Va BEpUAVETE TN OUCKEUN Pe (e0TO aépa o€ Bepuokpaaia 150 °C

yla epitrou 15 AeTrtd. MTTOPEITE VO OEIOTTOINCETE OTO £TTAKPO TN AEITOUpYia
KaBapiopoU av KaBapioeTe XEIPWVAKTIKA TN CUCKEUN APECWG PMETE TO TEAOG
TNG Asitoupyiag.

MPOEIAOMOIHZH:

» Mnv avoiyeTe TNV TTOPTa OTAV 0 POUPVOG Eival o€ AEIToupyia, TTPOCEETE
TOV KQUTO aTuo.

» Otav kaBapileTe TNV TMIQAVEIA TNG KOIAOTNTAG PHE TPOUYYAPI, POPEDTE
BepuOPOVWTIKA YAVTIA VIO VO TTPOCTATEUCETE TA XEPIA.

» KaBapioTe 10 vepd TTOU €XEI OTTOUEIVEI OTNV KOIAOTNTA, YIA VO OTTOQEUXOE]
0 KivOuvog HIkpoBIakng poAuvong.

@
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8 . AtTo¢ipavon @

QVENIOTAPAG Kal TTIocw oToIXEio Bépuavong

MpokerTal yia AeiIToupyieg Bépuavong TToU 0ag EMITPETTOUV Va aTTognpAveTe @pouUTa,
Aaxavikd kail BoTava e eEaipeTIka atroTeAéguaTa. Me autdv Tov TPATTO CUVTHPNONG,
TO OPWHATIKA CUOTOTIKG CUPTTUKVWVOVTAI HECW TNG apudaTwong. Etriong, ytropeite
va OlyopayeIpEWETE YNTd GaynTd, OTTWG TNG YAOTPAG, OTIPAdA Kal PUTTPECE.

H ouokeur] eAéyxel e BEATIOTO TPOTTO TNV TTAPOXN EVEPYEIAS OTOV BAAAUO PayelIpé-
patog. To @ayntd payeipeletal oTadlakd XpnNOIMOTTOIWVTAG TNV UTTOAEITTOPEVN
BepudTNTA.

Auté anuaivel 0TI TTapapével o oupepod Kal podilel AiyoTepo.

MNa v atmoérpavon, XpnoIYOTToINCTE HOVO GPoUTa, AaXaVIKA Kal BOTava Xwpig
atéAeleg Kal TTAUVETE Ta KOAD. KaAUyTe Tn oxdpa ye AaddxapTo ) XapTi ynoiyaTog.
2TpayyioTe To TEPITTO vEPOS aTTO TA PPOUTA KOl OTEYVWOTE TA.

H ouvioTwpevn Beppokpaaia puBuiong eival 60-110°C.

Av XpelaaTei, Ta KOBETE O€ i0Q KOUUATIA A AETITEG QETEG. TOTTOBETAOTE T PpPOUTA
ME TN @AoUdA TOUuG TTAVW OTO TTIATO, PE TIG KOPHUEVEG ETTIQAVEIEG OTPAUMUEVES TTPOG
Ta TTaAvw. BeBaiwBeite 611 ppouTa f paviTdpia dev ETTIKAAUTITOVTAI TTAVW OTn OXAPA.
TpiwTe Ta Aayavikd Kol 0Tn ouvéXEla CepaTioTe Ta. AQHOTE Ta CePaTIOPEVO AaxavIKa
va oTpayyigouv Kal atTAWOTE Ta OPOIOPOPPA TTAVW OTN OXAPA.

=npPAvete Ta BOTAVA E TO KOTOAVI. TOTTOBETAOTE TA BOTAVA OPOIOUOPPA KOl
eAa@pwg oToIfayuéva TTavw aTn oxdpa.

lupioTe Ta TTOAU {oupepd @POoUTa KOl AaXAVIKA OPKETEG POPES. MeTA TNV aTTogN-
pavVOn, APAIPECTE APECWG TA ATTOENPAPEVA TTPOIGVTA ATTO TO XOPTI.

AuTA n Aeiroupyia £X€l WG KUPIO OKOTTO TNV £§0IKOVOUNGCH EVEPYEIOG KATA TN
OIGpPKEIa TOU PAYEIPEUATOG.

1davikn yia atmoApavan @EoUTwY, AaXavIKWY, BOTAVWY, KPEATOG KAl BOAATTIVWV.

. q Ogpuokpaaia Oéon
Tpo@iua MposTolpacia cC) 0aPIOU
DUAa Adyavou Bpaopévo 70 1Q 30 Aemr. 3
®dacoAdkia katoikavTtepa | Bpaouévo 55 3Q 3

i . . 13Q, yupioTte
Déreg yAukoTaTdTOg 270V aTPO 55 WETA aTrd 20 3
i . 8Q), yupioTe
DéTeg pavyko / 70 LETG oTT6 40 3
déra pmavavag Boum\(psvn'os 55 70’,VUp'gT€ 3
aApUPO veEPS META aTT6 2Q
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. . O¢puokpaaia . ©¢an
Tpoéoiua MpoeTolpacia ¢C) Xpoévog 0aQIol
déTa Aepoviou 55 150.’ YUuploTe 3

META aTT6 2Q
Déta prAou Boumyusyn . |55 SQ,lvupst 3
o€ aApupo vepd JETE atré 2Q

.. . 7Q, yupioTe
Qué ataxo Kpéag 55 UETG aTI6 20 3

. . 5Q), yupioTe
Qué otBog KoTéTTOUAOU 70 LETE aTT6 10 3

. . . 6Q, yupioTte
lapida pe kEAUPOG Bpaopévo 70 LETE aTT6 20 3
Katvioté Bodivo Bpaopiévo Kai 920 2Q 3
Hapivapiopévo

*Y1ToBANBNKE o€ doKIPEG oUpPwva pe To TTPoTUTTO EN 60350-1 yia okotrodg dAwaong KaTava-
Awong evépyelag Kal evepyelakng KAGong.

9. Neimoupyia lNitoag @

QVEMIOTAPAG OUV KATW Kal TTiow aToixeia Bépuavong
» O avepioTAPag KUKAOPOPEI TN BepudTNTa OTTO TO KATW OTOIXEIO BEpUavang
o€ OAOKANPO TOV PoUpVo.
» [davikn yia WhAoIuo TTiToag, Kabwg Kavel Tn BAon UTTéEpoxa Tpayavh Xwpig
vVa TTOPAYAVEI TO UAIKO.
» o KaAUTepa atroTeAéoPaTa, TTPOBEPUAVETE TNV TTETPA TTITOAG YIa TOUAGYIOTOV
1 wpa Kal Ynote otn Béon pagiol 1 f 2 Tou oUPVOoU.

Ageooudp/ 3 O¢gppokpaaia
MayelpIka okeun
Aetrtr) Bdon | Zxdpa 2 190~210 15~20
Katewuypévn
Maxia Baon | Zxdpa 2 180~200 20~25
NetrtA Bdon | Tayi ynoipatog |2 230-250 10~15
Aetrtr) Bdon | Tayi yia TTitToa 2 230-250 8~12
Maxié Baon | Tawi ynoipatog |2 210-220 15~20
STTIKIG
Mayia Baon | Tawi yia TiToa 2 210-220 15~20
NetrTh Bdon | Tawi wnoipatog |2 300 4~6
NemrA Bdon | Tayi yia Tritoa 2 300 3~5

@
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ZHMANTIKO!

Edv 6ev opioete didipkeia yia T Asitoupyia «Mitoa», o oupvog Ba AsiToupyei ouVEXWS
MEXPI VO TOV OTOUOTACETE XEIpoKivNTa. Oa TTPETTEI VO TIPOTEXETE TTEPICCOTEPO TNV
KATAoTOon Tou @aynTou yia va PNV TO TTapOWHOETE.

41
10 . Xprion Tou OUCKWHATOG

XpNoIPOoTToINaTE aUTH TN AEITOUPYIa yIa va QOUCKWOEI N CUUN TTPIV TNV Y OETE.
Mrtropeite va a@rioete TN CUUN VA QOUCKWOEI TTOAAEG QPOPES AV ATTAITEITAI.

ZHMANTIKO!

» [Na 10 ouoKwpa TNG CUPNG aTraIToUvTal XaUNAEG BEPUOKPATIEG.
O @ouUpvog Asitoupyei 0Tn BepUoOKPaTia TTOU TTPOKABOPICETE.
» AuTr) n Asitoupyia gival KATAAANAN yia xprion Jovo otav n KoIAOTNTa €ival Kpua.

1. EmAECTE TN AcIToupyia ynaoiyaTog I:l yia va TTpoBepudveTe TOV OUPVO

MEXPI 5 AeTTTd.

MeTtd atré 5 AeTrTd TTpoBEépuavong, yupioTe Tov eTTIAOYEQ AEITOUPYIAG YIa va ETTIAECETE
TN A&IToupyia @OUCKWHATOG CUMNG.

>nueiwon: €dv n KOIANOTATA gival TTOAU LeOTn:

» Avoi&Te TNV TTOPTA YIA VO KPUWOEI O YOUPVOG.

TomroBeToTE TN CUMN O€ £va TTUPIUAXO UTTOA Kal
KAAOWTE TNV e TTAACTIKA PEPBPAvN f/Kal kabapo,
uypO TTavi, 0T OUVEXEID BAATE TO UTTOA OTO KEVTPO
TOU (oUpPVOoU.

2. Avahoya Je Tnv gUTTEIpIa 0Og OTO PayEipEua,
MTTOPEITE VO OpioeTE TN DIGPKEIA POUCKWHATOG

™g Goung. ‘

Av opioeTe pia didpkeia, n 08évn Ba epgavicel TNV avtioTpo@n PETPNON TOU
XPOVOU TTOU ATTOUEVEI.

2ZHMANTIKO!

Mnv Badete Tn CUPN p€Ca TIPIV KPUWOEI O GoUpPVOG.
3

» Av opioeTe pia SIGPKEIA yia TN @OUCKWA TNG CUUNG, 6Tav n Asiroupyia OAOKAN-
pwOei Ba aKOUOTE €vag XOG KAl UTTOPEITE va BYAAETE TO UTTOA ATTO TOV POUPVO.
EAéyETe TN CUMN yia va BeiTe av €XEl POUTKWOEI APKETA (N CUun oag Ba TTPETTEl
va @aiveTal TTOAU peyoAuTepn o€ pEyeBog). MNa va eAéyEeTe av n CUun oag €xel
POUCKWAEI, TTIECTE TNV ATTOAG PE éva ddyTuAo. H eaoxn Ba TTpétrel va Eavayepioe
alya-oiyd.

» Edv dev opioeTe dIdpKeIQ, TTPETTEI VA TTAPAKOAOUBEITE TNV KATAOTACN QOUCKW-
HOTOG KOl va TO SIAKOWETE yupidovTag Tov TTIAOYEQ AEITOUPYIOG OTNV OUBETEPN
Béon 6tav oAokAnpwOei TO PoUCKWUA.

22
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Av B€AeTe va agrioeTe TN {UPN va OUCKWOEl Eava:

» EtravagépeTe Tov €TTIAOYEQ AEITOUPYIOG OTN AEITOUPYi POUCKWHATOG (UUNG.
» AkoAouBrjoTe Ta BAPOTA OTNV TIPONYOUUEVN OEAIBA YIO VO ETTOVAPEPETE TN
AeiIToupyia @ouokKwpaTog CUPNG.

4. Na akupwan Tou GOUCKWHPATOG CUUNG
["upioTe Tov emAoyEa AsiToupyiag oe AAAN AsiToupyia.

11. arFry &

QVEUIOTAPAG OUV ETTAVW ECWTEPIKA KAl TTIOW OTOIXEIa BEpuavong

» ATTAWOTE Ta TPOPIUA O€ £va TaWi YnaoipaTtog 1 o€ £va KaAdd airfry yia
KOAUTEPO ATTOTEAECUO JOYEIPEPATOG.

» Avatrapdyel TIG CUVONKEG TTou 1I0XU0UV O€ PIa @PITECO aépa.

» ‘Evag TTI0 UyIEIVOG TPOTTOG TNYAVIOUATOG, TTOU KAVEI TA paynTa Tpayavd
XpnoigotrolwvTag Aiyotepo Addi. MNa kaAlTepa atmmoTeAéopaTa, aAEiYTE
Ta TPOPINA hE 1—2 KOUTAAIEG TNG 0oUTTAG AGDI.

» [ Ta TTPOCUCKEUATHUEVA TPOQIUA: AV OI CUUBOUAEG PayEIPEPATOG TOU
KOTAOKEUAOTN TTPOTEIVOUV TN XPron Asitoupyiag Tmou dev BacileTal o€
QVENIOTAPA, PEIWOTE T Beppokpaacia katd 20°C (70°F).

» Mayeipepa o€ Eva pa@I: HOYEIPEWTE OTO TTAVW PEPOG TOU POUPVOU, aAAG OxI
oTnv uwnAoTepn B€on pagiou.

Tpoéoiua O¢puokpaaia (°C) | Xpbévog (Aetr.) | O¢on pagiou
Toimg Tayi ynaoiparog 205 15~20 4

Torrg KaAaor Airfry 205 15~20 3

Xag ytrpdouv Pdaoi 200 20~25 3
KoTouTroukiég Tawi ynoiparog 200 18~23 4
KoTopTroukiég Kahaor Airfry 205 18~23 3

Prepolyeg PégI 180 20~25 3
KOTOTTOUAOU

16aviké yia KaTeWuypéva @aynTa TToU payeipedovTal atreuBeiag, 1 yia aAeupwuéva
KAl TTavapIoUEVA @aynTd TTou ouvhBwg Tnyavifovtal o€ TTOAU AGdI.



®PONTIAA KAl KAGAPIZMOZ

XeIpoKivnTog KaBapIouog

MANTA MNOTE

e [1pIv a1T6 OTTOIOVONTIOTE XEIPOKIVNTO
KaBapIoPod 1 GUVTAPNON, TTEPINEVETE TTPWTA
Va KPUWOoel 0 poUpvog o€ Beppokpaaia

TTOU Va ETTITPETTIEI TNV ACQAAA ETTAPR, OTN
OUVEXEIQ ATTOOUVOEDTE TOV OTTO TNV TTpIda.

o AlaBdaoTe auTég TIG 0dnyieg KaBapiopoU Kal
TNV evOTNTA «ACQAAEIQ KAI TTPOEIBOTTOINCEIGH
TTPIV EEKIVIOETE TOV KOBOPIGPO TOU POUPVOU GaG.
e 10 va ATTOTPATIEI TO «KKAWIUO» TWV AEKEDWV
Kal va yivouv dUOKoAo va kabapioTouy,

0ag OUVIOTOUHE VO aQaIpEeiTe TUXOV EUKOAQ
TTPOCRACIYES TTITOIAIEG, AEKEDEG PaynTOU

1 AiTToug aTTé T0 GUAATO TNG KOIAGTNTAG

TOU @OUpPVOU PETA aTTd KABE Xpron.

naz,;

UQAOTTIVOKEG

H 1mépTa amoteAgital cuvoAikd aTd 2

\ B

EOWTEPIKO 7

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE ATPOKABAPIOTH.

e Mnv a1moBnkeUeTe TTOTE EUPAEKTEG OUTIES
uéoa aTo @oupvo.

e Mn xpnoiyoTroieite TTOTE A€IavTIKG 1) OKANPA
KaBapIoTIKG, updaauaTa, AelavTIKa TTavid
 oupuaTakia. Opiguéva valhov TTavid PTropei
€TTIONG VO TTPOKAAETOUV YPOTOOUVIEG.

EAéyETe TTPWTA TNV ETIKETAL.

e Mn XpPNOIUOTTOIEITE TTOTE KABAPIOTIKG QOUPVOU
OTA KATOAUTIKG TTAVEA.

o Mnv agrvete TTOTE AAKANIKEG (QAPUPES
TTOINEG) 1 OEIVEG OUTIEG (OTTWG XUMO
Aepoviou A §UBI) OTIG ETTIPAVEIEG TOU YOUPVOU.
o Mn xpnoihoTToIEiTE TTOTE TTPOIGVTA KaBapIoHoU
TTOU TTEPIEXOUV XAWPIO 1) €xouv 6&ivn BAon.

ZHMANTIKO!

o Mn xpnoiuotroieite KaBapIGTIKG PoUpvou
1 GAAa okANPA/AgIavTIKG KaBapIOTIKG,
updaopara, AEIavTIKG TTavid, CUPHOTAKIO
1 aIxunNPa PETOAAIKG EEOTpa yia TOV
KOBaPIoUO TWV YUBAIVWV ETTIQAVEIWV.

Autd ypaTfouvouv TO YUQAI Kal EVOEXETAI
va TTPOKAAETOUV NpIG OTNV €10IKA

ETTIOTPWOT) TOU, KATI TTOU WE TN OEIPA

N— B w—
ludAiveg \ A EEWTEPIKO
ETTIPAVEIEG \_

(T¢auia
TéPTOG
poupvou,
TTiVOKOG
eAéyyou)

MNa va kaBapiceTe Tov uaAoTTivaka,
Ba TTPETTEN TTPWTA VA AQAIPECETE
TNV TTOPTA KAl TO ECWTEPIKO TCAUI.
MNa 0dnyieg, avaTpégTe oTNV €VOTNTA
«A@aipeon Kal avTIKATAoTACN TWV

Tou Ba pTTOopoUCE va 0dNYNoEl

o€ pWYPEG 1 Bpauon Tou yuaAioU.

e Ak6ua KI av kaBapioeTe Povo 1o
£oWTEPIKO T¢AUI (B), agaipéoTte TpwTa
TNV MopTa Kai 7o T¢apl. O Kabapiopog
TOU yuaAioU pe To T¢apI ToTToBeTNUEVO
oTnVv TTOPTA EVOEXETAI VA OBNYNOEl O€
dlappon Tou uypou KaBapiopoU Péoa

UAAOTTIVAKWY TTOPTAG Yia KABAPIoHO».
1. KaBapioTe pe didAupa ATTIOU aTTOp-
PUTTAVTIKOU A HAYEIPIKAG 0OBAG Kal
{eaTOU VEPOU, GTN OUVEXEIQ, OKOUTTIOTE
yld VO OTEYVWOEL.

2. ZKouTTioTE PE KaBaPIOTIKO yuaAioU
KAl OTEYVWOTE PE HOAAKO TTAVi TTOU
dev agrjvel xvoudia.

atd Ta KEVA KAl OTN OUCCWPEUOT

TOU TTAVW OTO ECWTEPIKA OTOIXEIQ.

o [MpooégTe 1010iTEPA KATA TOV KOBAPIOUO
TOU YUQAIOU TOU TTivaKa EAEYXOU.
XpnolgoTrolgite gévo €va uypod Travi

ME aTTOPPUTTAVTIKO.
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Awpida/Aapn
avogeidwTou
XGAuBa oTo
MTTPOOTIVO
MEPOG TNG
TOpTaG
@oupvou

MAaioio aAou-
HIviou TTopTaG
@oupvou

Kl TTAACTIKA

YWVIAKA KAITT

TnAEOKOTTIKG
oTnpiyMata
OUpPOUEVOU
pagiov

KolAéTnTa
@oupvou

®PONTIAA KAl KAGAPIZMOX

nas;

1. KaBapioTe pe didGAupa ATTiou
QTTOPPUTTAVTIKOU I HAYEIPIKAG 0OdAG
Kal {eaTOU vEPOU, OTN CUVEXEIQ,
OKOUTTIOTE JE TTaVi HIKPOIVWV YIa

Va OTEYVWOEL.

2. EAv xpelaaTei, XpnNOIMOTIOINOTE £va
KATAAANAO KaBaPIOTIKO Kal YUOAIOTIKO
yla avogegidwTo xaAua.

>HMANTIKO!

o AlaBdadeTe TTAVTA TNV ETIKETA YIA
va BeBaiwbeite 6T TO KABAPIOTIKO
avogeidwTou XGAUBa TTou Xpnaoipo-
TTOIEITE OEV TTEPIEXEI XAWPIOUXEG
EVWOEIG, KaBWG auTég eival diaBpw-
TIKEG Kal EVOEXETAI VO OAAOILOOUV
TNV EYPAvIon Tou poUpvou OaG.

e Tpifere TAVTQ TOV AVOEEIdWTO
XG@AuBa 1Tpog Tnv KateuBuvon

TWV VEPWY TOU.

KaBapioTe pe didAupa fAtTiou
QATTOPPUTTAVTIKOU Kal {eaTOU VEPOU,
0T OUVEXEIQ, OKOUTTIOTE YIa va
OTEYVWOEL.

2KOUTTIOTE PE éva uypo TTavi Kai
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKG. Mn OKOUTTICETE
I CETTAEVETE TO AEUKO NITTAVTIKO
ypdoo (tTou gival opaté otav ol
oANIOBNTAPEG €ival EKTETAPEVOI).

o Mnv Toug TTAEVETE OTO TTAUVTHPIO
TATWY, PNV Ta BuBileTe o€ oaTTOU-
VOVEPO KAl U XPNOIKOTTOIEITE
KaBapIoTIKO PoUpvou TTEVW TOUG,
KaBwG auTo Ba apalpEéael TO AeukO
NITTaVTIKO YPA&oo Kal Ba euTtrodioel
TNV OJOAR Kivnan Twv oANloBNTApwWV.

BydATte Ta r@dvTa a1mé Tov goupvo:
6Aa 10 pa@Ia Kal Ta Tawid, Ta TTAdiva
oTNEIyMaTa, TO KATAAUTIKG TTAVEA.
1. Apaip€aTe TNV TTOPTA GOUPVOU
(BA. 0dnyieg oTIg eTTOPEVEG OENIDEG).
2. ZKOUTTIOTE TO EOWTEPIKG TOU
POUPVOU XPNOIKOTTOIWVTAG VO
OIKIOGKO ATTOPPUTTAVTIKO 1 £va
KaBapIOTIKO PE aupwvia.

3. ZKouTTioTE PE Eva uypo TTavi Kal
aQNOTE VA OTEYVWOEI EVIEAWG.

e [0 va aTTOTPOTTEI TO «KKAWIPO»
TWV AEKEDWV Kal va yivouv SUGKOAO
va kaBapioTouv, 000G OUVIGTOUNE
Va aQaipeiTe TUXOV EUKOAQ
TPOOoRAciyueg TTOIAIEG, AEKEDEG
@aynTou 1 AiTToug aTrod TIG OUOA-
TWUEVEG ETTIQAVEIEG PETA QTTO

KGBe xpAon.

e [0 va O1EUKOAUVEEi TO OKOUTTIOHO
TOU (OUPVOU PTTOPEITE VO aQaIpé-
OETE KAl TNV TTOPTA TOU YOUPVOU.
AciTe TIG eTTOEVEG OENIDEG YIO
odnyieg.

e [l va dleukoAuvBei o kaBapl-
OMGG TNG OPOPAG TOU YOoUPVOU,

10 aToIxEio grill pTTopei va
XOPNAwoel. AgiTe TIG ETTOUEVES
O€NIBEG yIa 0dnYieg.




®PONTIAA KAl KAGAPIZMOX

Tawi grill, ohprypa grill,
TAQiV& oTnpiyuaTa, pagia
@oupvou, TaWi YnoiuaTog

NGoTIXO PoUpVOoU

KavaAi otagiparog

nas;

e KaBapioTe pe didAupa ATTiou
ATTOPPUTTAVTIKOU Kal {E0TOU VEPOU.

o KataPpéEte TTpWTa TOUG ETTIMOVOUG
AekEDEG aTTO KawipaTa o€ dIdAupa
oKovNg TTAuvTnpiou TTIdTWY Kal eoToU
vepou.

e EKTOG a116 TO TAWi WNnoipaTtog, 6Aa
auTd Ta €EaPTAPATA UTTOPOUV ETTIONG
va TTAUBoUV GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

>HMANTIKO!

KaBapioTe pe didAupa ATTiou
ATTOPPUTTAVTIKOU Kal {eaTOU vEPOU.

XpNOIYOTTOINOTE £va OQOUYYAPI VIO
Va aTTOPPOPHOETE TUXOV UYPOTia
TO KavAAI oTagipaTog, KATw aTod
TNV TTOPTA.




®PONTIAA KAl KAGAPIZMOX

Aaipeon Twv TTAIVWV OTNPIYHATWY

ZHMANTIKO!

Mavta va atroouvoEéeTe TTPWTA TOV GOUPVOo aTTd TNV Tpida. BeBaiwBeite 0TI 0 poUpvog
EXEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV EEKIVIOETE.

A@aipéaTe OAa Ta pagia:
ZUpeTe £EW O TO PAPIT KO APAIPETTE TA.

Mo eukoAdTEPN TTPOCRACH CUVIOTOUUE VO OQAIPETETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU.
BA. «A@aipeon Kal ETTAvATOTIONETNON TTOPTAG POUPVOU».

A@aipéoTe au@oTEpa Ta TTACiva oTnpiyuara:

=eBIOWOTE KOl OPAIPETTE TO TTALIUADI OTEPEWANG TTOU BPICKETAI OTO UTTPOCTIVO PEPOG
TOU TTAdiVOU OTNPiypaTog. Av XpEIaoTEl, XPNOIPMOTTOINOTE £Va KEPUA VIO VO AAOKAPETE
N Bida.

1. TpaBngTe 1o TTAQIVO OTHPIYUA TTPOG TO KEVTPO TOU GOUPVOU, PEXPI TO ITTPOCTIVO
KOTTAKI VO oTTopakpuvOei atrd 1 Bida otepéwong.

2. Z0peTe TO TTAQIVO OTAPIYMA TTPOG Ta EUTTPOG PEXPI OI TTIoW aKideg va Byouv atrd

TIG OTTEG.

MNiow akida

Magipadi oTtepéwong

Bida oTepéwaong
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AvTikataoTAoTE TO TTAQiVO OTAPIYUA:

1. Z0peTe TIG TTiIOW OKIdEG TOU TTAdIVOU OTNPIYPATOG HECA OTIG OTTEG, OTO TTIoOW PEPOG
TOU (oUpVoU.
2. TomroBeTAOTE TO PTTPOCTIVO KATTAKI TOU TTAQIVOU OTNPiyUOTOG TTAvVw atrod Tn Bida
oTEPEWONG.
3. EmavatommoBetioTe 1o TTagiuddl otepéwaong. MTTopeiTe va XpnoIPOTIOINOETE £va
KEPMA YIa va OQIigeTe TO TTASIPADI.

MNagiuédi oTepéwang

MAdivé oTrplypa

Miow axideg

A@aipeon Kal ETTavVaToTToBETNON TWV OTNPIYHATWY CUPOHEVWY POAPIWV (ayopdlovTal
XWPIOTA)

ZHMANTIKO!

Mévo yia cupTTayeig @oupvoug:

Ta oTnpiypara cupopevwy pa@iwy dgv PTTopoUv va xpnalgoTtroinBoulv aTig B€oeig
pagiwv 3 Kai 4.

lNa TommoBéTnon

1. BeBaiwBeite 611 01 0AIoBNTHPES £XOUV TOTTOBETNOEI PE TN CWaTH TTAEUPA TTPOG
Ta €W (N PTTPOOTIVA TTAEUPA TOU OAICONTHPA £XEI TO TPIYWVIKO KATTAKI, OTTWG
uTTodEIKVUETAl).

2. TOTTOBETACTE TO AVW PEPOG TWV KAITT TTAVW OTO TTACIVO GTAPIYUA, TO ITTPOCTIVO
KAITT TTPETTEl VO TOTTO0eTNOEi 6G0 TO BUVATOV TTIO KOVTA OTO UTTPOCTIVO GKPO TOU
TTAdivoU oTnpiypoTog. BeBaiwbeite 11 TO TTIOW KAITT £X€1 AOPAAIOTEL.

3. MepioTpéWTe TOV ONICONTAPA TTPOG TA KATW KAl «KKAVTE KAIK» OTO KATW PEPOG
TWV KAITT VIO VO ITTOUV OTn €01 TOUG.
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MNa agaipeon
MdoTe Tov oAIoBNTAPQ Kal TTEPICTPEWTE TO KATW PEPOG TTPOG Ta TTAVW Yia va
aTTEAEUBEPWOETE T KAITT Kal va a@aipeDdei.

Katd Tnv emavaToTroféTnon Twy OTNPIYUATWY CUPOPEVWY Pa@Iwy, BeBaiwbeiTe
OTI TOTTOOETEITE:

P TTpwTa T TTAAIVA OTnpiyuaTa.

» TOUG ONICONTAPEG OTO ETTAVW CI9EPAKI BETNG pagiou (Béaeig pagiol 1 kal 2 pévo
OTOUG CUMTTAYEIG POUPVOUG).

P> au@OTEPEG TIG TTAEUPEG KABE {eUyous oAIoONTAPWYV.

EtravarotroBetroTe Ta TAOWIA QOUPVOU Kal TO OKeUOG grill

BaATe péoa 1a pa@ia Tou XpeldleoTe Kal BeBaiwbeiTe OTI:

» KuhoUv avdueoa ota dUo a1depdkia BEoNG pagiol (eKTOG av XPNOIKOTIOIEITAl
OUPOUEVO GTAPIYUA Pa@IoU).

» O €I00TTOINCEIG GTOTT Eival OTPAUPEVEG TTPOG TA KATW.

» To TPooTaTEUTIKO KIYKAIDWHA BPICKETOI OTO TTIOW PEPOG.

Eidotoinon ototr

EtmravaTtotrobéTnon Tou pagiou EtravatommoBétnon Tou pagiol Tavw
avapeoa o€ dUo O10epAKIa 0€ CUPOUEVO OTAPIYUA pagIoU
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A@aipeon Kal ETTavVATOTTOBETNON TTOPTAG POUPVOU.

ZHMANTIKO!

Mpoaooxn, n TépTa ToU Poupvou eival Bapid.

va agaipeon Tng TOPTAG:

1.Avoigte TARpwWG TNV TTéPTA.
EvTotioTe TOug 800 HIKPOUG
METAAAIKOUG HOXAOUG KAEIBWUOTOG
TTOU BPIOKOVTOI O€ APPOTEPOUG TOUG
MEVTECEDEG TTOPTAG, O€ KABE TTAEUPA.

J

2. QBRoTE KABE HOXAS KAEIdWUATOG
TEAEIWG TTPOG TO KATW YIA VA
atreAeuBepWOETE TNV TTOPTA

aTré TOV PEVTEDE.

3. Kpatwvtag Tnv épTa Kal aTmd
TIG dU0 TTAEUPEG, TPAPBNETE TV
TIPOCEKTIKA TTPOG T £EW Kal
MOKpPI& aTTO TOUG PEVTECEDEG

MNa eTavaTomoB£Tnon TnG TTOPTAG:

1. KpatwvTag tnv TTépTa KAl a11d
TIG BUO TTAEUPEG, EUBUYPAPUIOTE TIG
0TTéG 0TN BAoN TNG TTOPTAG HE TOUG
MEVTECEDEG KAI KUAAOTE TNV TTOPTA
oTtn 6éon TnG.

2. MOAIig n répTa T0TT00ETNOEI
TTAAPWG OTOUG PEVTETEDES, WOROTE
KAOE POXAG KAEIBWHATOG TEAEIWG
TTPOG Ta TTAVW YIa VA KAEIDWOET

n TTOPTA OTOUG PEVTECEDEG.

3.ZHMANTIKO!

BeBaiwBeite 611 kal o1 dU0 poxAoi gival
TTARPWG KAEIBWUEVOI TTPIV TTPOCTTA-
OnoeTe va KAgioeTE TNV TTOPTA.
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A@aipeon Twv UAAOTTIVEAKWY TTOPTAG YIa KOBAPITUO.

ZHMANTIKO!

MavTa va atrevepyoTroIEiTE TOV POUPVO ATTO TNV TIPICa TTPIV XAUNAWOETE TO ETTAVW
oToixeio. BeBaiwOeite 6Tl 0 POUPVOG EXEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV EEKIVATETE.

» Befaiwbeite 6Tl akoAouBeiTe TTOAU TTPOTEKTIKA TIG TTAPAKATW TTPOPUAGEEIG Kal
odnyieg. H eo@aApévn eravatotrobETNon Twv UGAOTTIVEKWY Kal TG TTOPTAG
eVOEXETAI VO TTPOKAAEDEI {NUIG OTOV POUPVO Kal VO AKUPWOEI TNV £yyunor 00g.

» [1pocoxn, n TOPTa TOou Goupvou eival Bapid. Av £XETE OTTOIAONTTOTE AN@IBOAIQ,
MNV ETTIXEIPACETE VA AQPAIPETETE TNV TTOPTA.

» BeBaiwbeite 0TI 0 poUpvog Kal OAa Ta eEaPTAPATA TOu €XOUV KpUuwael. Mnv TrpoaTra-
Onoete va XeIpIoTeiTe Ta e§apTApaTa VoG (eaTOU OUPVOU.

» Na gioTe 181aiTEPQ TTPOCEKTIKOI KOTA TO XEIPIOKO TWV UAAOTTIVAKWY. ATTOQUYETE
va XTUTTAOOUV 01 YWVIEG Kal Ol AKPEG TOU YUOAIOU O€ OTTOIOdNTTOTE ETTIQAVEIQ.
Auté utropei va odnynoel oe Bpalon Tou yuaAioU.

» Mn xpnoipoTrolEiTe KABAPIOTIKA GoUpvou i GAAa OKANPA/AEIOVTIKG KABAPIOTIKA,
UPAoHATA, AEIQVTIKA TTAVIE, CUPHATAKIA A aiXuned HETOAAIKG EEOTpa yia Tov
KaBapIoPO TWV YUGAIVWYV ETTIPAVEIWY. AUTE ypaTdouvouV TO YUaAi Kal eVvOEXETAI
va TTPOKaAéoOUY ¢NUIG OTNV EIBIKN ETTIOTPWOT] TOU, KATI TTOU PE TN o€ipd Tou Ba
pTTopoUcE va 0dnynoel o€ pwypEég 1 Bpadon Tou yuaAiou.

» Edv TTapatnprioeTe OTTOI00ATTOTE ONUASdI {NUIAG OE OTTOIOBITTOTE UOAOTTIVOKA
(6TTWG aTTOKOTTEG A PWYHEG), PN XPNOIUOTIOINCETE TOV GoUpVO. ETTiKoIVwVAoTE
ME TOV €E0UTIOOOTNEVO ETTIOKEUOOTA 1 PE TNV EEuTTnpéTnon MeAaTwv.

» BeBaiwbeite 0TI eTTavATOTTOBETEITE CWOTA OAOUG TOUG UaAOTTiVOKEG. Mn xpnoi-
MOTTOIEITE TOV POUPVO AV BeV EXOUV TOTTOBETNOEI WOTA OAOI OI UOAOTTIVOKEG.

» Edv viBeTe OTI SUCKOAEUEDTE VO APAIPETETE I ETTAVATOTTODETATETE TOUG
UaAOTTIVAKEG, unv TTpoaTradeite pe Tn Bia. ETKovwvAOTE PE TOV £E0UaIodoTNUEVO
€MOKEUAOTH A Ye TNV EEutTnpéTnon MeAatwy yia Borbeia.

Znueiwan: ol emokéWelg oépPIG yIa TTapoxr BonRBeIag oxeTIKA UE TN XPAoN N TN
OUVTAPNON TOU GoUpVoU Bev KAAUTITOVTAI OTTO TNV £yyUnOr| 04G.

>UVIOTOUME VO OQAIPETETE TNV TTOPTA, WOTE VA SIEUKOAUVOET 0 KaBaPIoCPOG TOu YUaAIoU.
BA. «A@aipeon kai ETTavaToTTO0ETNON TTOPTAG POUPVOU» VI OBNYiEG.

MOAIG apaipéoeTe TNV TTOPTA, TOTTOBETACTE TNV O€ YIA JAAOKK), KOBapr| Kal ETTITTEDN
ETQAVEIQ.

BeBaiwBeite 0TI akoAouBeiTe TTOAU TTPOCEKTIKG TIG TTAPAKATW TTPOPUAAEEIG KOl 0dnyiEg.
H eo@aApévn eTavatoroBETnon Twv UGAOTTIVAKWY Kal TNG TTOPTAG EVOEXETAI VA TTPOKO-
Aéoel {NUIG OTOV QOUPVO Kal VO AKUPWOEI TNV £yyunon oag.

®
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MNa agaipeon Tou EoWTEPIKOU UAAOTTIVOKO

1. Ayyi€te TIG YAWTTIOEG TUYKPATNONG TOU YuaAioU Kail oTig U0 TTAEUPEG TG TTOPTAG.

2. TpaBnére TN cuykpdTnon yuaAioU TTPOG Ta TTAVW, PEXPI Ol YAWTTIOEG va UTTouV OTnv
avwTePn OTTH.

3. KpatwvTtag 10 TTavw PEPOG TOU E0WTEPIKOU UaAoTTivaka, TpaBALTE atTaAd Tov
UOAOTTIVOKO TTPOG TO TTAVW PEPOG TNG TTOPTAG, MEXPI VA ByEl ATTO TOV OQIYKTAPA GTO
KATW PEPOG TNG TTOPTAG Kal ToV ByddeTe. Mnv yépveTe UTTEPBOAIKG TOV UGAOTTIVAKA,
KOBWG EVOEXETAI VA TTPOKAAECETE CNUIG OTO YUQAI.

EowTtepikog
uahoTrivakag A ZQIYKTAPAG

2uyKpaTnon
yuaAiou

MeTd TOv KABOPITPO ETTAVATOTTOBETAOTE TOUG UAAOTTIVAKEG TTOPTAG.
Katd Tnv emmavaTotrofétnon Twyv UaAOTTIVAKWY BeRaiwbeite OTI

P> ETTAVATOTTOBETEITE TOV ECWTEPIKO UOAOTTIVOKA GWATA, OTTWG UTTOBEIKVUETAI.
O ualoTrivakag TrpETTel va BpiokeTal aTn B€0n TTOU TTEPIYPAPETAI TTAPAKATW,
WOTE VA EQAPUOLEI OTNV TTOPTA KAl VO SI0C@AAIZETAI N ACPAAG KOl CWOTA
AeIroupyia Tou @oupvou.

P [1pocEXETE IBIAITEPA VA PNV XTUTTAOETE TIG AKPEG TOU YUAAIOU O€ KOVEVO OVTIKEINEVO
r ETIQAVEI KOI UNV TTPOCTTOOEITE va TOTTOBETACETE e TN Bia oTn B€0n Tou Kavévav
atrdé TOUG UAAOTTIVAKES. EAv avTipeTwTTifeTe SUOKOANIEG KOTA TNV ETTAVATOTTOBETNON
TWV UGAOTTIVAKWY, aQaIpECTE TOUG Kai EekiviaTe Tn diadikacia avd atré tnv apxn.
Av auté dev BonBnoel, kaAéoTe TNV EEuttnpétnon MeAatwv.

EtravatotroBétnon Tou e0wTePIKOU UAAOTTIVOKA

BeBaiwBeite 6TI 0 uaAoTTiVaKAG €ival OTPAUUEVOG TTPOG TN CWOTA KATEUBUVON
(5nAadn 1o AoyOTUTTO TTPETTEI VA Eival EUAVAYVWOTO OTO KATW PEPOG TNG TTOPTAG)
4. YUpeTe TOV UOAOTTIVOKO PHECA OTNV EYKOTIF) OTO KATW PEPOG TNG TTOPTOG.

5. XapunAwoTe Tov uaAoTrivaka TTavw OTOV OQIYKTHPa OTO TTAVW PEPOG TNG TTOPTAG.
6. ETTavaTotroBeTAOTE TIG GUYKPATACEIG YUOAIOU 0Tn B€0m Toug Kai BeRaiwBeite OTI
€XOUV ao@aAioel CWOTA.

®
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ZHMANTIKO!

BeBaiwBeite 611 01 cuyKpatACEIG yuaAiou gival CwoTd Kal oTaBepd TOTTOBETNUEVES
Kal 6Tl 0 uaAoTTivakag eival KaAd OTEPEWMPEVOG.
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AvTIKATdoTaON TWV AQUTITHPWYV GOUPVOU

H ouokeun di10B€Tel AauTrTripa Ye Tagn amédoong ewTiopou G.
Znueiwon: H avTikatdotaon Tou AauTITAPa poUpvou dev KAAUTITETAI ATTO ThV

gyyunon oag.
To @wg BpiokeTal oTNV 0pOPr} TOU GOUPVOU.

Opiouéva povtéAa XpnoiuoTroloUv AAUTITAPEG aAoyovou G9 e TEXVIKES TTPOBIAYPAPES
220-240 V, 50 Hz ka1 25 W.

KpaTtdte TavTa TOV AQUTITAPA QVTIKATACTAONG KE €va HaAakd travi. Av ayyigete Tov
AapTtrTipa, Ba peiwbei n didpkeia WG Tou.

AAAayr} Tou AapTTThpa
1. ApnoTe TNV KOINGTNTA POUPVOU Kal TO oToIXEIO grill va KpUWGOOuUV TIPIV QVTIKATAOTACETE
TOV AQUTITAPA.

2ZHMANTIKO!

ATTOOUVOEDTE TOV POUPVO aTTO TNV TTPICa TTPIV CUVEXIOETE.

2. MepioTp€WTE TO YUAAIVO KAAUUUO 0pIoTEPOCTPOPA VIO VA TO EERIOWOETE.

3. BYAATE TTPOCEKTIKA TOV EAQTTWHATIKO AAPTITAPA aAoydvou.

4. ToTroBeTOTE TTPOCEKTIKA TOV KAIVOUPYIO AQUTITAPA.

5. MNepioTpéwTe T0 YUAAIVO KAAUPPO BEEI6GTPOGA.

6. AvayrTe Eava Tov goupvo Kal puBuioTe To poAd! (BA. «[MpwTn xprion» yia o0dnyieg).




ANTIMETQIMIZH NMPOBAHMATQN

Mivakag avTigeTWTTIONG TTPORANPATWY

Av TTpokUWYel KATTol0 TTPORANUA, EAEYETE TOV TTAPAKATW TTIVOKA YIO va BEiTE av
MTTOpEiTE Va To €mmIAUCoETE. EdQv TO TTpORANua dev utTopei va emAuBei ) e§akoAoubei va
TTAPOUCIALETAI, ETTIKOIVWVIOTE PE TOV £60UCIOBOTNUEVO ETTIOKEUAOT A TNV
E€utrnpétnon MeAatwv.

NMPOBAHMA MIOANEX AITIEZ TI NA KANETE

[evikd
EAéyETe av 1o dikTUO TTAPOXAS
PEUPOTOG (BIOKOTITNG TOiIYXOU)
O @oupvog dev Agv uttdpyel TTapoxn ival evepyoTToINUEVO,
AeIToupyEi. pPeUUOTOG. n acpdAcia dev Exel TTECEI

Kal OTI BV UTTAPXEl DIOKOTTH
PEUPATOG OTNV TTEPIOXT OAG.

Ta ewTa dev avapouv
éTav avoiyw Tnv TépTa
TOU @oUpVoU.

AVTIKOTOOTAGTE TOV 1 TOUG
AapTmTApeg. Acite «PpovTida
Kal KaBapITPOS» yia odnyieg.

O ) o1 AauTITAPEG TOU
@OUPVOU £XOUV KAEI.

AEN TrpéTTel va XpnoIUOTIOINOETE

Evag uahomivakag Eo@aApévog kaBapiopog TOV QoUpVvo. ETTIKOIVWVAOTE pE

oTnV TéPTA PoUpVoU

X . . 1 N dkpn Tou yuaAiou TOV €€0UCI0D0TNHEVO ETTIOKEU-
£XEl payioel, OTTOKOTTE , . . . .
. . XTUTTNOE TTAVW O€ KATI. aoTh f e Tnv E€uttnpétnon
f BpuppaTIoTEN. .
MeAatwv.

MNa Adyoug ac@aAeiag, ol avepl-

MTTopWw va vikow oThAPES WUENG Ba ouvexioouv

CeoT0 agpa va Byaivel va AeiIToupyoUv akOua Kai

atd Ta avoiypata AuTo gival pUGIOAOYIKO. MET& TO OBACIKWO TOu PoUpvou.

€€aEPIOPOU PETA TO Or avepiotipeg Ba ofrcouv

OBAaCIKO Tou @oUpvou. auTéparta 6Tav 0 oUpvog
KPUWOEL.




EMYHZH KAl 2EPBIZ

Mpiv kaAéoeTe yia o€pPIg ) BoriBeia.

Agite TI PTTOPEITE VA KAVETE HOVOI 00G. AVaTPEETE OTIG 0BNYIEG EYKATAOTAONG KAl OTOV
0odnyo xpnRoTn Kai BeRaiwbeite OTI:

1. To TTpoidv oag €€l eyKaTaoTabei CwWoTd.
2. ExeTe €€oikelwBei pe Tov TPOTTO KAVOVIKAG AEITOUPYIag Tou.



AIAXEIPIZH ATNTOBAHTQN KAI

MPOZTAZIA NMEPIBAAAONTOX
AIAOGEZH YYEKEYHX
AuTA n ouokeun @épel onpavon oluewva Pe Tnv Eupwtraiky Odnyia 2012/19/ EE
Kal oUPwva Pe Tn Bpetavikr vopoBeoia S.1. 3113/2013 yia Toug Kavoviououg Tou
2013 mepi AroBARTwv HAekTpIKOU Kal HAekTpovikoU E¢otTAiopol (AHHE). Ta AHHE
(ATTOBANTa HAekTpIKOU Kal HAEKTpOVIKOU EEOTTAIGHOU) TTEPIEXOUV TOOO PUTTOYOVEG
ouaieg (TTou PTToPOUV va £XOUV OpVNTIKEG ETTITITWAOEIG OTO TTEPIBAAAOV) 6CO Kal
Baoikd dopikd oToixeia (TTou uTTOpPoUV va £TTavaypnoiyoTroindouv). Eival onuavtikd
Ta AHHE (ATopBAnTa HAekTpIkoU kal HAekTpovikoU EEoTTAIouOU) va uttoBaAAovTal
O€ OUYKEKPIPEVN ETTECEPYQTIA YIA TNV OWOTH ATTOUAKPUVON Kal atréppiyn Twv
PUTTWV KOl avAKTNON OAWY TwV UAIKWYV. O1 XPAOTEG NAEKTPIKWY KA NAEKTPOVIKWV
OUOKEUWYV PTTOPOUV va dIadpapaTticouv onuavTikd poAo otn diaag@diion oTi Ta
AHHE &¢v cuviaTouv trepiBaAAovTiké Kivouvo. Eival anuavTiké va TnpouvTal
0pICHEVOI BACIKOI KAVOVEG:

- Ta AHHE dev TTp€TTel va avTIMETWTTICOVTAl WG OIKIGKA ATTOPPiUUaTA.
- Ta AHHE 1rpéTtrel va petagépovTal o€ €101KoUG XWPOoUG GUAAOYAG OTTOPPIUHATWY
uTTé TN dIaxeipion Twv SrPWV 1) €I0IKWYV TTIGTOTTOINUEVWY ETAIPEIWV.

2€ TTOANEG XWPEG, EVOEXETOI VA TTAPEXOVTAI UTTNPETIEG OTTOKOMIONG
peydAwv AHHE. Otav ayopddete pia véa cuokeur], n TTaAQId PTTOPET
Va ETOTPAPEI OTOV TTWANTHA 0 OTTOI0G OPEiAEl va TNV ATTOdEXTET
XWPIG XpEwarn, apkei N CUOKEUNR va gival I0080vapuou TUTTOU Kal

va £XEl TIG iDIEG AEITOUPYIES E TN GUOKEUN] TTOU OYOPACETE.

MPOXTAZIA KAl ZEBAZMOZX TOY IEPIBAANONTOX

OTrou gival duvatdv, amoQUyETE TNV TTPOBEPUAVAN TOU PoUpPVOoU Kal
TTPooTTaBAOTE TTAVTA va Tov YeiCeTe. Na avoiyeTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU
600 TTI0 oTTavIa YiveTal, yiaTi n BepudTnTa 1o TNV KOIAGTNTA SIQCKOPTTICETAI
KGBe @opd 1Tou (N TTOPTA) avoiyel. [Na oNPAvTIKr €§0IKOVOUNON EVEPYEIQG,
ofnoTe 10 YoUpvo peTatu 5 kal 10 AeTTTWV TTPIV aTTO TO TIPOYPANHATIOUEVO
TENOG TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG KAI XPNOIKMOTIOINOTE TNV UTTOAEITTOUEVN
BeppodTNTA TTOU CUVEYXICEl va TTapdyel 0 oUpvogs. AlaTnpeite Ta AAoTIXA
KaBapd Kal TOKTOTTOINKEVA, YIA VO OTTOQUYETE TUXOV BIaoTTopd BepudTNTOG
€EW a1mo TNV KOINOTNTA. AV £XETE GUUBOAAIO NAEKTPIKNG EVEPYEIQG PE wplaia
XPEWON, TO TIPOYPAPMA «KABUCTEPNUEVO UOYEIPEPA» KAVEI TNV EEOIKOVOUNON
EVEPYEIOG TTIO ATTAN, JETAKIVWVTAG TN SIadIKACia JAYEIPEUATOG YIa va EEKIVATEI
OTN XPOVIKA TTEPIOB0 PEIWPEVNG XPEWONG.

Aedopéva xapunAng KkatavaAwong evépyeiag cUPPWVA PE TOV KAVOVIOUO
(EE) 2023/826 Tng ETiTpOoTIAG.

KaTdoTao KatavdAwaon | H mmepiodog petd Tnv otroia o €€oTTAI-
n 10xU0G OpOG GTAVEI AQUTOPOTA OTNV KATAOTOON

/A&IToupyia avapovAg e aTTEIKOVION
TTANPOPOPIWV i KOTAOTACNG

0,8W 20 Aetr.
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CANDY

Vestavéna elektricka trouba

Uzivatelska pfiruCka

Model
CA6 NPL4K23EHBB

Pred pouzitim si prosim tento navod peclivé
precCtéte a uschovejte jej pro pripadnou budouci
potrebu.

Candy Hoover Group S.r.l.
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BEZPECNOST A VAROVANI

Va$e trouba byla peclivé navrzena tak, aby pfi bézné pfipravé pokrmu fungovala
bezpecéné. PFi pouzivani tohoto zafizeni prosim dodrzujte nasledujici bezpe¢nostni
pokyny:

Nebezpeci Urazu elektrickym proudem

Pfed vymeénou zarovky v troubé vypnéte troubu ze zasuvky.
Nedodrzeni tohoto doporuceni muze vést k zasahu elektrickym
proudem nebo Urazu.

Nebezpedi porezani

Davejte pozor, nékteré hrany jsou ostré.

Pokud nebudete postupovat opatrné, maze dojit ke zranéni
nebo pofezani.

A VAROVANI!

Nebezpedi pozaru
Béhem pfipravy pokrm( nepokladejte na dno trouby hlinikovou
félii, nadobi, plechy, vodu ani led, protoZe by tim doslo k nevratnému

poskozeni smaltu; vyloZeni trouby hlinikovou félii miZe dokonce
zpusobit pozar.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.

Mohlo by dojit k popaleni nebo zranéni osob, pfipadné k vzniku
pozaru. Skladovani v zafizeni nebo na ném:

Hoflavé materialy by se nemély skladovat v troubé& ani v jeji
blizkosti.

Nedodrzeni tohoto doporuceni mlze vést k prehrati, popaleni
a zranéni.




BEZPECNOST A VAROVANI

A VAROVANI!

Nebezpedi poranéni na horkém povrchu

Pfi pouzivani se mohou nékteré ¢asti zahrat.

Aby nedoslo k popaleninam a opafeni, udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

PFi manipulaci s horkymi povrchy, jako jsou rosty v troubé nebo
nadobi, pouzivejte chiiapky nebo jinou ochranu.

Pfi otevirani dvifek trouby budte opatrni.

Nez jidlo vyjmete nebo vlozite, nechte nejprve uniknout horky
vzduch nebo paru.

Nedotykejte se topnych téles ani vnitfnich povrchl trouby. Topné
prvky mohou byt horké, i kdyZ maji tmavou barvu. Vnitfni povrchy
! i trouby se zahfivaji natolik, Ze mohou zpUsobit popaleniny.
Bé&hem pouzivani i po ném se nedotykejte topnych téles ani
vnitfnich povrcht trouby a nedovolte, aby se s nimi dostalo do styku
oblec€eni &i jiné hoflavé materialy, dokud dostate¢né nevychladnou.
Ostatni povrchy spotfebiCe se mohou zahfat natolik, ze by mohly
zpUsobit popaleniny — mezi tyto povrchy patfi odvétravaci otvor
trouby, povrch v jeho blizkosti a dvifka trouby.

Nedodrzeni tohoto doporuceni miize mit za nasledek popaleniny
a opareniny.

DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY
Ridte se nize uvedenymi dlleZitymi bezpe&nostnimi pokyny, aby se sniZilo nebezpegi
pozaru, urazu elektrickym proudem, zranéni osob nebo poskozeni pfi pouzivani
trouby:
» Pred pouzitim trouby si pfectéte vSechny pokyny. Pouzivejte troubu pouze
k uréenému ucelu, jak je popsano v téchto pokynech.
» Spravna instalace: ujistéte se, ze je vas spotiebic spravné nainstalovan
a uzemnén kvalifikovanym technikem.
» Odpojovaci spinac: ujistéte se, zZe tato trouba je pfipojena k okruhu, ktery
je vybaven odpojovacim spina¢em umoznujicim Uplné odpojeni od napajeni.
Domaci spotfebiCe nemaji slouzit détem k hrani.
Nenechavejte déti samotné. Déti by se nemély nechavat samotné nebo bez
dozoru v prostoru, kde se pouziva spotiebi¢. Nikdy byste jim neméli dovolit,
aby si sedaly nebo stoupaly na jakoukoli ¢ast spotfebice.
» Déti mladSi osmi let se nesmi pfiblizovat ke spotfebici, pokud nejsou pod
nepfetrzitym dohledem. Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti starSi osmi let
a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi

2

vy



\A A A 4 v

v

BEZPECNOST A VAROVANI

nebo osoby nezkusSené a neznalé za predpokladu, ze maji zajistény dohled
nebo byly pouceny o bezpe¢ném pouzivani spotfebite a chapou souvisejici
rizika. Déti nesmi provadét Cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dohledu.
Nepokladejte na dvirka trouby tézké predméty.

Noste vhodné obleceni. Pfi pouzivani pfistroje nenoste volné nebo volné visici
odévy. PFi kontaktu s n&jakym prvkem nebo horkym povrchem by se mohly vznitit
nebo roztavit a vy byste se mohli popalit.

Uzivatelské opravy: neopravuijte ani nevyménujte Zadnou ¢ast spotiebice, pokud
to neni vyslovné doporu¢eno v tomto navodu. Veskery ostatni servis by mél svéfen
kvalifikovanému technikovi.

Na pozary zplusobené tukem nepouzivejte vodu.

Pozar nebo plameny uduste nebo pouzijte praskovy &i pénovy hasici pfistroj.
Pouzivejte pouze suché kuchyriské rukavice nebo chriapky.

VIhké nebo mokré chiapky na horkém povrchu by mohly zpUsobit popaleni parou.
Nedotykejte se chiapkami horkych povrchil ani topnych téles. Nepouzivejte
utérku nebo silnou latku jako chiapku. Mohla by se vznitit.

Neohfivejte neoteviené nadoby na potraviny. Mohl by v nich vzrust tlak, ktery
by mohl zpUsobit roztrzeni nadoby a nasledné zranéni.

Bezpecna manipulace s potravinami: nechavejte potraviny v troubé& co nejkratsi
dobu pfed vafenim a po uvafeni. Tim se zamezi kontaminaci organismy, které
by mohly otravit potraviny. Dbejte na to zejména za teplého pocasi.

Vétraci otvory trouby udrzujte vzdy volné.

Nepouzivejte spotiebic prostfednictvim externiho asovace ani samostatného
systému dalkového ovladani.

Pozor: Z vétraciho otvoru v horni ¢asti trouby mlze proudit horky vzduch jako
soucast chladiciho systému trouby.

Umisténi rostl trouby: vzdy umistujte rosty do poZzadované polohy, dokud je trouba
studena (pfed pfedehfivanim). Jestlize je nutné vyjmout rost z horké trouby,
zabrante kontaktu kuchynskych rukavic nebo chiiapek s topnymi télesy uvnitf
trouby nebo dnem trouby.

Tésnéni trouby necistéte a nepouzivejte na néj zadné Cistici prostfedky uréené
pro trouby. Je to nezbytné pro dobré utésnéni, které zajistuje efektivni provoz
trouby. Dbejte na to, aby nedoslo k odfeni, poSkozeni nebo posunuti t&€snéni.
Neinstalujte ani nepouzivejte spotfebi¢, pokud je poskozeny nebo nefunguje
spravné. Jestlize jste prevzali poskozeny vyrobek, ihned se obratte na prodejce
nebo instalacniho technika.

Aby nedoslo k popaleni, neotvirejte dvirka trouby, kdyz trouba vytvari paru.
Nepouzivejte Cistici prostiedky na trouby, drsné/abrazivni Cistici prostfedky, vosky
ani lestidla. Na zadnou ¢ast uvnitf nebo vné trouby by se nemél pouzivat zadny
Cistici prostfedek, kryci vrstva nebo ochranny povlak na trouby. K Cisténi skla
ve dvifkach trouby nepouzivejte drsné/abrazivni Cistici prostfedky, draténky ani

e



BEZPECNOST A VAROVANI

vVvyy

ostré kovové Skrabky, protoZze mohou poSkrabat povrch, coz by mohlo vést

k roztfisténi skla.

Cistéte pouze soudéasti uvedené v tomto navodu.

K Cisténi zadné Casti trouby nepouzivejte parni Cistic.

Nad troubou neskladujte véci, o které by mohly mit zajem déti. Déti by se mohly
popalit nebo zranit, pokud by vylezly na troubu, aby si néco podaly.

Pouzivejte pouze nadobi schvalené pro pedéeni v troubé. Ridte se pokyny vyrobce
nadobi.

Ujistéte se, Ze byly z bo¢nich prolisti odstranény plastové prepravni matice

a nahrazeny dodanymi kovovymi upeviovacimi maticemi.

Pouzivejte pouze takovou teplotni sondu, ktera je doporucena pro tuto troubu.
Jidlo nepokladejte pfimo na rosty trouby. Vzdy pouzivejte pecici papir a/nebo
vhodné plechy ¢i formy na peceni.



POKYNY PRO INSTALACI

BEZPECNOST A VAROVANI

A VAROVAN!

Nebezpedi urazu elektrickym proudem

Pfed provadénim jakékoli udrzby nebo oprav vzdy odpojte spotiebic
od sitového napdjeni. Pripojeni k dobrému uzemrovacimu systému
je nezbytné a povinné. Zmény domaci elektroinstalace smi provadét
pouze kvalifikovany elektrikar.

Nedodrzeni tohoto doporuceni muze vést k zasahu elektrickym
proudem nebo Urazu.

i

A VAROVANI!

Nebezpedi pozaru

Nepfipojujte tento spotiebi¢ k sitovému napajeni pomoci adaptérd,
reduktort nebo rozdvojek. Nedodrzeni tohoto doporuéeni maze
vést k prehrati, popaleni nebo pozaru.

Nebezpedi pofezani
Budte opatrni — hrany panelu jsou ostré. Pokud nebudete
postupovat opatrné, muze dojit ke zranéni nebo porezani.




POKYNY PRO INSTALACI

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed instalaci nebo pouzitim spotfebiCe si pozorné prectéte tyto pokyny.
Poskytnéte tyto informace osobé, ktera spotfebic instaluje: mlzete si tak snizit
naklady na instalaci.

Tento spotiebi€ smi instalovat a pfipojit k elektrické siti pouze osoba s pFisluSnou
kvalifikaci, a to v souladu s timto navodem k instalaci a v souladu se vSemi platnymi
mistnimi stavebnimi a elektrotechnickymi pfedpisy. Nespravna instalace spotfebice
by mohla vést k neplatnosti jakychkoli narokud vyplyvajicich ze zaruky nebo
odpovédnosti.

Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko. Odpojovaci
spinac: ujistéte se, ze tato trouba je pfipojena k okruhu, ktery je vybaven odpojovacim
spina¢em umoznujicim Uplné odpojeni od napajeni v souladu s mistnimi predpisy
pro elektroinstalaci. Trouba musi byt uzemnéna. Obal fadné zlikvidujte.

Aby se snizil dopad na Zivotni prostfedi, recyklujte obalové materialy, kdykoli

je to mozné.

Trouba se nesmi instalovat za dekoracni dvifka, aby se zamezilo pfehfivani.
Doporu¢ena montazni vyska je vice nez 850 mm.



POKYNY PRO INSTALACI

ROZMERY VYROBKU
B |
|
A D
v L
PREDN{ STRANA BOCNI STRANA | -]
£ H
i
i
c| F

]

. 1

HORNI STRANA fo
ROZMERY VYROBKU mm
A Celkova vyska vyrobku 595
B Celkova Sitka vyrobku 595
C Celkova hloubka vyrobku 565
D Vyska 1 ramu 575
E Sitka ramu 555
F Hloubka 1 ramu 545
G Hloubka ramu trouby a ovladaciho panelu 20
H Hloubka dvifek trouby pfi iplném otevieni 478
J Hloubka 2 ramu 405
K VySka 2 ramu 510




POKYNY PRO INSTALACI

Vizualizace instalace

Instalace do vysoké jednotky

11
L]

A="T —————
I Instalace do zakladni jednotky
—
4_—__’—75-’_\_—-—____-_.—_



‘ POKYNY PRO INSTALACI

Instalaéni rozméry

(A]

*rozméry v mm



Pohled ze strany

@

Pokud bude trouba zabudovana
do spodni skfifiky pod varnou
deskou, je tfeba zohlednit hloubku
pro vestavbu, ktera je pozadovana 600

pro varnou desku.

*rozméry v mm

POKYNY PRO INSTALACI

vétraci mezera
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POKYNY PRO INSTALACI

Pfipojeni a vétrani

-
min. 20
Vyhrazeny
rostor

pro vatrani

. . . > P~ e
@ Prostor pro pfipojeni spotfebice iD
*Zaijistéte prosim, aby zasuvka pro troubu odpovidala umisténi
napdjeciho kabelu na zadni strané trouby.

@ Vyhrazeny prostor pro vétrani (min. 20 mm)

ony e,
. E‘r‘o vtrani

06

*rozméry v mm



POKYNY PRO INSTALACI

VYBALEN| TROUBY

DULEZITE!
ZVEDANI: Troubu nezvedeijte za madlo dvifek. PouZijte tichyty na boku ramu
(jsou-li k dispozici).

Odstrarite veSkery obal a zlikvidujte jej zodpovédnym zpusobem. Recyklujte véci,
které Ize recyklovat.

Umistéte vybalenou troubu na dievéné bloky nebo podobné podlozky, abyste
zabranili poSkozeni spodniho okraje trouby.

Spodni okraj

DULEZITE!
Pfi vybalovani trouby z kartonu davejte pozor, abyste neposkodili jeji spodni okraj,
ktery je dulezity jak pro vétrani, tak pro odvod pfebyte¢né kondenzace.

Seznam Hluboky . Grilovaci . =
prisluSenstvi plech/pekacé Plech Airfry stojan Pojezdy Srouby
Mnozstvi 1 1 1 1 par 2

DULEZITE!
PFi pfipravé pokrmud se mohou plechy na pec¢eni zdeformovat; jedna se o bézny
jev, po vychladnuti se vrati do plvodniho tvaru.

e



POKYNY PRO INSTALACI

ELEKTRICKE ZAPOJENI
DULEZITE!

» Tuto troubu smi pfipojit k sitovému napajeni pouze vhodné kvalifikovana osoba.

» Tato trouba musi byt uzemnéna.

» Nez pfipojite troubu k elektrické siti, zkontrolujte, zda je domaci elektroinstalace
vhodna pro pfFikon trouby (uvedeny na typovém Stitku).

» Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém Stitku.

Jmenovity Jmenovita

Kod rezimu Jmenovité napéti

vykon frekvence

CAG6

NPL4K23EHBB 78L 3100w 220-240 V~ 50/60 Hz

Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a musi mit pfipojeny

a funkéni zemnici kontakt. Zemnici vodi€¢ ma Zlutozelenou barvu. Tento Ukon

by mél provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Pfipojeni ke zdroji energie Ize
provést pomoci zastréky nebo pevné kabelaze a vicepdlového jistiCe se vzdalenosti
kontakt vyhovujici poZzadavkam na kategorii prepéti I, ktery je umistén mezi
spotfebi¢em a sitovym napajenim, je dimenzovan na maximalni pfipojené zatizeni
a je v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

V pfipadé nekompatibility mezi zasuvkou a zastrékou spotfebiCe pozadejte
kvalifikovaného elektrikafe o nahrazeni zasuvky jinym vhodnym typem. Zastrcka
a zasuvka musi splfiovat aktualni normy platné v zemi instalace. Zlutozeleny
zemnici kabel by nemél byt pferusen jistiCem. Zasuvka a vicepolovy jisti¢ pouzivané
pro pfipojeni by mély byt snadno pfistupné pfi instalaci spotfebice.



POKYNY PRO INSTALACI

UPEVNENI TROUBY DO KUCHYNSKE SKRINKY

1.Umistéte troubu do pfipraveného prostoru.
DULEZITE!
Troubu nezvedejte za madlo dvifek.

2.UplIné otevrete dvitka trouby.

3.Pouzijte dodané Srouby k upevnéni trouby ke skfifice.

DULEZITE!

» Srouby neutahujte pfili$ silng.

» Troubu do skfifky neupevriujte silikonem ani lepidlem. ZtéZuje to budouci
udrzbu. Spole€nost Haier neuhradi naklady na demontaz trouby ani Skody
zpusobené touto demontazi.

Typ trouby se muze lisit
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Ovladaci panel e

e Grilovaci stojan
e Plech/pekac

e Madlo

SYSTEM OHREVU

Horni topné e
téleso = e Bocni prolis

o r\li—. Zadni
Konvekéni + o topné téleso
ventilator (Skryto)

___>>% ¢ Spodni
I topné téleso
(Skryto)
UROVNE
e
5
4
3
2
1




PREDSTAVENI VYROBKU

OVLADACI PANEL

Funkce vafeni Displej Kontrolka Nastaveni teploty
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Zobrazeni &asu Cas



PRVNI POUZITI

Pfi prvnim zapnuti trouby nebo po vypadku proudu je nutné nastavit hodiny, abyste
mohli troubu pouzivat.

1 . Nastaveni hodin Il 'E’ AR °
iC.Ljyy o

1. Na displeji se zobrazi ¢as 12:00
a ukazatel (5) zacne blikat.
2. Stisknéte tlacitka - a + pro nastaveni

Casu. o ©
3. Cas se potvrdi automaticky 5 sekund :
poteé, co sejmete prst z panelu.

2 . Zména ¢asu

1. Dlouhym stisknutim tlagitka (O

muzete cyklicky pfepinat mezi ’E .D D ®
tfemi funkcemi. Jakmile se objevi
ukazatel (9, tlagitko pustte.

2. Stisknéte tlacitka - a + pro nastaveni A
Casu. P \“\
Cas se potvrdi automaticky 5 sekund '
poté, co sejmete prst z panelu.

3 . Pfiprava trouby

PFed prvnim pouzitim trouby k varfeni nebo peceni je dilezité ji nejprve
pfipravit k provozu. Diky po¢atecni pfipravé se spali veSkeré vyrobni
zbytky a zajisti se tak, ze od samého zaCatku dosahnete téch
nejlepsich vysledku.



PRVNI POUZITI
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1. Otocte voli€em funkci a vyberte funkci ,Peceni*.
2. Otocte nastavovacim koleCkem a nastavte teplotu na 200 °C.

» Dokud se trouba nahfiva, bude svitit kontrolka.
» Jakmile trouba dosahne nastavené teploty, kontrolka zhasne.

3. Po 30 minutach vyberte funkci ,Gril + ventilator* [F]. Nechte teplotu
na 200 °C po dobu 5 minut.

4. Po 5 minutach vypnéte troubu (otocte voli¢ funkce a nastavovaci
kole¢ko na 0).

» Béhem procesu pocatecni pFipravy se bude Sifit charakteristicky zapach
a bude se tvofit malé mnoZzstvi koufe, protoZe dochazi ke spéleni vyrobnich
zbytkud. Je to normalni, ale béhem poc¢atecni pfipravy se ujistéte, Ze je kuchyn
dobfe vétrana.

» Jakmile trouba vychladne, otfete ji vihkym hadfikem a jemnym Cisticim
prostfedkem a dukladné ji osuste.



POUZITI FUNKCI

Pouziti funkce hodin

Nastaveni ¢asu mizete kdykoli zménit klepnutim na (®.
Opakované stisknéte (©®, abyste postupné nastavili Dobu pFipravy
pokrmu Casovac a Cas v cyklech.

» Casovac odpocitava v minutach (hod.min.).
» Casovac muUzete nastavit maximalné na 23 hodin a 59 minut.

1 . Nastaveni doby pfFipravy pokrmu

1. Stisknéte (®, zobrazi se ukazatel doby pFipravy pokrmd 4.

2. Nastavte Cas stisknutim tlacitek — a +.

» Pokud podrzite ovladaci prvky stisknuté, posun se zrychli.

3. Doba vafeni se nastavi 5 sekund poté, co sejmete prst z panelu.
» Casovac poté zadne odpocitavat. Na displeji se zobrazi aktualni
Cas.

» Pokud chcete zkontrolovat zbyvajici ¢as na Casovadi, klepnéte
na ® a vyberte |4. Tim se ¢asovaé nezrusi.

Zména nastaveni doby pfipravy pokrm0

1. Klepnéte na ® a vyberte zbyvajici &as .

2. Stisknéte tlacitka - a + pro nastaveni nového Casu.
3. Opustte panel a ¢as bude potvrzen.

Uplynuti nastaveného ¢asu

» Ukazatel |4 bude blikat a kazdych nékolik sekund zazni zvukovy
signal.

» Nastavte voli¢ funkce a nastavovaci kole¢ko na 0.

» Zvuk muzete vypnout stisknutim libovolné klavesy, pfipadné
pockat 2 minuty, nez se zvuk vypne automaticky.

DULEZITE:

» Pokud zahajite pfipravu pokrmu bez nastaveni doby pfipravy
pokrmu, bude trouba pracovat nepretrzité, dokud pfipravu pokrmu
ruéné nezastavite.

» Pokud nastavite dobu pfipravy pokrmu, trouba se po uplynuti
nastaveného €asu vypne.

e



POUZITI FUNKCI

2 . Nastaveni ¢asovace

Nastaveni odpocitavani.

Tato funkce nema zadny vliv na provoz spotfebice.

Vyberte a nastavte ¢as. Jakmile €as vyprsi, ozve se zvukovy signal.
Casovag Ize pouzivat i pfi vypnutém spotfebiéi.

Nastavte si Casovac, ktery vam pfipomene, kdy mate zacit nebo
dokoncit praci.

1. Posurite (® a uvolnéte, jakmile se objevi ukazatel {5}.

2. Nastavte ¢asovac pomoci tladitek — a +.

3. Casovad se nastavi 5 sekund poté, co sejmete prst z panelu.

4. Na displeji se zobrazi zbyvajici ¢as jako odpocitavani.

5. Jakmile &as vyprsi, za¢ne blikat kontrolka {5) a kazdych né&kolik
sekund zazni zvukovy signal.

Zvuk muazete vypnout stisknutim libovolné klavesy, pfipadné pockat
2 minuty, nez se zvuk vypne automaticky.

ZruSeni nastaveni Casovace

1. Posunite (® a uvolnéte, jakmile se objevi ukazatel {53}

2. Klepnutim nastavite ¢as na 00:00; po 5 sekundach se ¢asovac
zrusi.



FUNKCE VARENI

Obecné pokyny
DULEZITE!
» V zavislosti na modelu mlzete mit pouze nékteré z téchto funkci.
» VSechny funkce pouzivejte pfi zavienych dvitkach trouby.
» Pro dosazeni lepSich vysledkl pfi pfipravé pokrmu doporucujeme
troubu pfed pecenim predehfat, pokud to neni uvedeno v pokynech
k jednotlivym provoznim rezimam.

1 . Konvenéni [—
horni vnéjSi a spodni topna télesa
» Teplo vychazi jak z horniho, tak ze spodniho topného télesa. V této funkci
se ventilator nepouziva.
» Idealni pro dorty a pokrmy, které vyzaduji dlouhé peceni nebo peceni
pfi nizkych teplotach.
» Pro susenky ve tvaru prouzkd se doporucuje teplota 150 °C.
» Pro peceni ¢tvercovych susenek se doporucuje teplota 160 °C.
» Pro malé dorty je doporucena teplota 160 °C.
» Tato funkce neni vhodna pro pfipravu pokrmu ve vice drovnich.
Idealni pro vlhké pokrmy, jejichZ pfiprava trva déle, napf. hutny ovocny dort.

]
2 . Vice trovni &
ventilator a zadni topné téleso
» Plechy s cukrovim upecené na rliznych urovnich jsou zvenku kfupavé
a uvnitf mékkeé.
» Maso a dribez se krasné opecou dozlatova a zlstanou §tavnaté a kiehké.
» Jidla v ohnivzdornych misach se pfipravi k dokonalosti a ohfivani je rychlé
a ucinné.
» P¥i pfevodu receptu z konvenéniho do viceuroviiového rezimu doporucujeme
zkratit dobu peceni nebo snizit teplotu pfriblizné o 20 °C.
» Pro peceni susenek je doporuc€ena teplota 150 °C.
» Pro malé dorty je doporucena teplota 150 °C.
» U pokrmu s del$i dobou peceni (napf. vice nez hodinu) muze byt nutné zkratit
jak dobu peceni, tak snizit teplotu.
Idealni pro peceni keksU, suSenek, ¢ajového peciva, muffint a dortikd.




FUNKCE VARENI

3 « Gril + ventilator [~
ventilator a horni vnitini i vn&jsi topna télesa

>

>

)

A

Tato funkce vyuziva intenzivni teplo z hornich topnych téles k peceni dozlatova
a ventilator zajistuje rovnomérné propeceni pokrmu.

Skvéla funkce pro peceni masa, dribeze i zeleniny; jidlo je zvenku kfupavé
a dozlatova opecené, zatimco uvnitf zlstava stavnaté a jemné.

Idealni pro peceni celého kufete, hovézi svickové nebo pro grilovani vaseho
oblibeného kurete, ryb a steak.

4 . Dvojity gril
horni vnitfni a vnéjsi topna télesa

>
>

>

ey

Intenzivni salavé teplo je vyzafovano z obou hornich topnych téles.
Prfedehfivani neni nezbytné, i kdyz néktefi lidé preferuji nechat topné téleso
nékolik minut nahfivat a poté vloZzit pokrm pod gril.

Nejvhodnéjsi funkce pro dokonéeni pfipravy mnoha pokrmu, napfiklad

pro opeceni gratinovanych brambor nebo frittaty dozlatova.

Idealni pro toustovani chleba nebo pro opékani dozlatova pfi ,dokoncovani
pokrmu*,

v s o, A ]
5. Konvencni + ventilator [~

>

>

>
>
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Ventilator trouby cirkuluje horky vzduch z horniho vné&jSiho a spodniho topného
télesa a rozvadi jej po celém vnitfnim prostoru trouby.

Takto pfipravované pokrmy maji tendenci hnédnout rychleji nez pokrmy
pfipravované pomoci tradi¢ni funkce konvencniho peceni ,Konvencéni*.
Mozna budete muset zkratit dobu pFipravy uvadénou v tradi¢nich receptech.
Rezim ,Konvenéni + ventilator” pfi nizké teploté, napf. 50 °C, pouzivejte

k suSeni ovoce, zeleniny a bylinek.

Idedlni pro peceni v jedné vrstve, které trva méné nez hodinu — napfiklad muffiny,
Cajové pecivo a dortiky nebo pokrmy jako enchiladas.



FUNKCE VARENI

6. Peceni masa |22
ventilator a horni vnéjsi a zadni topna télesa

» Troubu neni tfeba pfedehfivat. Pokrm je tfeba vlozit do trouby jesté pfed
spusténim funkce.

» Podle libosti mUzete pouzit grilovaci stojan nebo mfizku, pfipadné pod peceni
umistit zeleninu, aby z masa mohla odtékat stava. Diky tomu bude horky
vzduch cirkulovat i pod masem.

Idealni pro:

peceni masa a zeleniny. Doporucuje se velky kus masa.

7 000
. Aqua Clean ¢ 00

Rucné odstrante co nejvice necistot. K isténi bocnich stén odstrarite prislusenstvi
a podpeéru police. Funkce ,Aqua Clean” slouzi k parnimu Cisténi vnitfniho prostoru
spotrebice. Pro lepsi vykon byste méli funkci spustit, az bude spotfebi¢ vychladly.
Uvedena doba se vztahuje k dobé trvani funkce a nezahrnuje ¢as potfebny

k vycisténi vnitfniho prostoru uzivatelem.

1. Nalijte 200 ml vody na dno vnitfniho prostoru.

2. Vyberte funkci ¢isténi ,Aqua Clean® ZZZ a otoCenim otoéného ovladace
nastavte teplotu na 110 °C.

3. Nastavte dobu pfipravy pokrmu na 20 minut.

4. Po dokon¢eni programu zazni akusticky signal.

5. Vnitfni povrch spotfebiCe otfete neabrazivni houbickou uréenou k péci

o povrchy. K ¢€isténi vnitfniho prostoru mizete pouzit teplou vodu nebo distici
prostfedky uréené pro trouby.

Po vycisténi nechte dvirka trouby oteviena pfiblizné 1 hodinu. Pockejte,

az bude spotrebi¢ suchy. Chcete-li susSeni urychlit, mizete zafizeni zahtivat
horkym vzduchem o teploté 150 °C po dobu pfiblizné 15 minut. Maximalni
ucinnosti Cistici funkce dosahnete, pokud spotfebic¢ ihned po skonceni funkce
ruéné vycistite.

VAROVANI:

» Béhem provozu trouby neotvirejte dvirka, davejte pozor na horkou paru.

» P¥i Cisténi vnitfniho prostoru houbickou pouzivejte tepelné izolaéni rukavice,
abyste si chranili ruce.

» Odstrante zbytkovou vodu z vnitfniho prostoru, abyste predesili riziku
mikrobialni kontaminace.

e



FUNKCE VARENI

8. Suseni O@

ventilator a zadni topné téleso

SusSeni je funkce ohfevu, ktera umozruje susit ovoce, zeleninu a bylinky

s vynikajicimi vysledky. Pfi tomto zpusobu konzervace se diky dehydrataci
koncentruji aromatickée latky. MUzete také Setrné pfipravovat pecena jidla,

jako jsou zapékané, dusené a pomalu pecené pokrmy.

Tento spotrebi¢ optimalné reguluje pfisun energie do varného prostoru. Jidlo
se pfipravuje postupné s vyuzitim zbytkového tepla.

To znamena, Ze zlstava Stavnatéjsi a méné se opéka dohnéda.

K sueni pouzivejte pouze neposkozené ovoce, zeleninu a bylinky a ddkladné
je umyijte. Vylozte rost papirem na peceni nebo pergamenovym papirem. Z ovoce
slijte pfebyte¢nou vodu a osuste ho.

Doporucena teplota nastaveni je 60—110 °C.

V pfipadé potfeby je nakrajejte na stejné kousky nebo tenké platky. Neloupané
ovoce polozte na vhodné nadobi feznou stranou nahoru. Dbejte na to, aby se
na rostu neprekryvalo ani ovoce, ani houby.

Zeleninu nastrouhejte a poté ji blansirujte. Nechte blanSirovanou zeleninu okapat
a rovhomeérne ji rozlozte na rost.

Bylinky suste se stonkem. Bylinky rozlozte rovnomérné a mirné navrSené na rost.

Velmi Stavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obratte. Po vysuSeni ihned sejméte
vysusené vyrobky z papiru.
Tato funkce slouzi pfedevSim k Uspofe energie pfi pfipravé pokrmu.

Idealni pro suseni ovoce, zeleniny, bylinek, masa a mofskych plodu.

PFiprava Teplota (°C) | Cas Uroveri
Zelné listy Vafené 70 1 hodina a 30 minut | 3
Dlouhé fazolky Vafené 55 3 hodiny 3
Kousky sladkych . . 13 hodin,
brambor Varené v pare 55 po 2 hodinach otocit 3
. 8 hodin,
Platek manga / 70 po 4 hodinach otodit | °
. L Namoceny ve slané 7 hodin,
Bananovy platek vodé 55 po 2 hodinch otodit |
Plétek citronu 55 15 hodin, 3

po 2 hodinach otocit

e



FUNKCE VARENI

Pokrm Pfiprava Teplota (°C) | Cas Uroveri
e Namoceny ve slané 8 hodin,
Platek jablka vodé o5 po 2 hodinach otogit 3
. . . 7 hodin,
Libové syrové maso 55 0o 2 hodinach otodit 3
Syrova kufeci prsa 70 5 h?.dm’ po 1 hodiné 3
otoCit
. ., 6 hodin,
Neloupané krevety Varené 70 0o 2 hodinéch otodit 3
Susené hovézi maso Vareng ) 90 2 hodiny 3
a marinované

* Testovano podle normy EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie
a stanoveni energetické tfidy.

9 . Rezim ,Pizza“ @

ventilator a spodni a zadni topné téleso

» Ventilator rozvadi teplo ze spodniho topného télesa po celé troubé.

» Skvéle se hodi k pfipravé pizzy, protoze zajisti krasné kfupavy korpus, aniz
by se prepekly horni ingredience.

» Pro dosazeni nejlepsich vysledkl predehfivejte pizza kamen alespon
po dobu 1 hodiny a pecte na 1. nebo 2. urovni trouby.

e x . Doba
PFisluSenstvi / Fiorav
kuchyriské Uroveri | Teplota ve °C pripravy
. , pokrmu
nadobi .
v min.
Tenky zaklad | Dratény rost 2 190~210 15~20
Zmrazena
Silny zaklad | Dratény rost 2 180~200 20~25
Tenky zaklad | Plech/pekac 2 230-250 10~15
Tenky zaklad | Plech na pizzu | 2 230-250 8~12
Silny zéklad | Plech/pekac 2 210-220 15~20
Domaci
Silny zaklad | Plech na pizzu | 2 210-220 15~20
Tenky zaklad | Plech/pekac 2 300 4~6
Tenky zaklad | Plech na pizzu | 2 300 3~5

e




FUNKCE VARENI

DULEZITE!

Pokud v rezimu ,Pizza“ nenastavite dobu trvani, bude trouba pracovat
nepretrzité, dokud ji ruéné nevypnete. Méli byste vénovat vétsi pozornost
sledovani stavu pokrmu, abyste zabranili jeho pfepeceni.

b
1 O . Funkce kynuti ,Proof‘ )

Tuto funkci pouzijte k vykynuti tésta pfed peCenim. Tésto mizete v pfipadé
potfeby nechat vykynout nékolikrat.
DULEZITE!
» Ke kynuti tésta jsou zapotfebi nizke teploty.

Trouba pracuje pfi vami nastavené teploté.
» Tuto funkci Ize pouzit pouze tehdy, je-li vnitfni prostor vychladly.

1. Vyberte funkci pec€eni I:l a nechte troubu predehfivat po dobu az 5 minut.
Po 5 minutach predehfivani otocte voli¢em funkci a vyberte program pro ,Kynuti
tésta“.

Poznamka: Pokud je vnitfni prostor pfilis horky:

» Otevrete dvirka, aby trouba mohla vychladnout.

Tésto vlozte do zaruvzdorné misy, prikryjte ho
plastovou folii a/nebo Cistou vihkou utérkou. Misku
pak umistéte do stfedu trouby.

2.V zavislosti na vasich kuchafskych zkuSenostech
muZete nastavit dobu kynuti tésta. ‘

Pokud nastavite dobu trvani, na displeji se zacne odpocitavat zbyvajici Cas.

DULEZITE!

Tésto nevkladejte do trouby, dokud trouba nevychladne.

3.

» Pokud nastavite dobu kynuti, po jejim uplynuti se ozve se zvukovy signal
a muzete misu vyjmout z trouby.

Zkontrolujte, zda tésto dostatecné vykynulo (mélo by byt vyrazné vétsi).
Chcete-li zkontrolovat, zda tésto dostatecné vykynulo, jemné do néj zatlacte
prstem. Vytvoreny dulek by se mél pomalu vyrovnat.

» Pokud nenastavite dobu kynuti, musite sledovat stav kynuti

tésta a po dokonceni kynuti tuto funkci zastavit oto¢enim voli¢e funkci

do neutralni polohy.

e
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Pokud chcete tésto nechat vykynout jesté jednou:

» Nastavte voli¢ funkci zpét na funkci ,Kynuti tésta“.

» Pro resetovani funkce ,Kynuti tésta“ postupuijte podle pokynu na pfedchozi
strance.

4. Pferudeni kynuti tésta

Nastavte voli¢ funkci na jinou funkci.

1. ARFRY @
ventilator a horni vnéjSi a zadni topna télesa

» Potraviny rozloZte na pekac nebo do koSiku Airfry, abyste dosahli lepSich
vysledku pfi pFipravé.

» Napodobuje podminky horkovzdu$né fritézy.

» Zdravéjsi zpusob smazeni, diky kterému je pokrm kfupavy, ale spotfebuje
se pfitom méné oleje. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl potfete pokrm
1-2 Izicemi oleje.

» U balenych potravin: pokud vyrobce v pokynech k pfipravé doporucuje
pouzit funkci bez ventilatoru, snizte teplotu o 20 °C (70 °F).

» Priprava pokrmu na jedné Urovni: pouzijte horni ¢ast trouby, nikoli vSak
nejvyssi uroven.

Police Teplota (°C) Cas (min) Uroveri

Hranolky Pekac 205 15~20 4
Hranolky Kosik Airfry 205 15~20 3
Bramborové placi¢ky| Stojan 200 20~25 3
Kufeci nugety Pekac 200 18~23 4
Kufeci nugety Kosik Airfry 205 18~23 3
Kureci kfidla Stojan 180 20~25 3

Idealni pro pokrmy pfipravované pfimo ve zmrazeném stavu nebo pro pokrmy
obalené v tésticku &i strouhance, které se obvykle frituji.



VZDY

e Pred jakymkoli ru¢nim cisténim nebo
udrzbou nejprve pockejte, az trouba vychladne
na teplotu, pfi které se ji |ze bezpecné
dotknout, a poté ji odpojte ze zasuvky.

e Nez zacnete s CiSténim trouby, prectéte

si tyto pokyny k cisténi a ¢ast ,Bezpecnost
a varovani“.

e Aby se necistoty ,nepfipalily“, a jejich
odstranéni tak nebylo obtizné, doporucujeme
po kazdém pouziti odstranit ze smaltovaného
vnitfku trouby vSechny snadno dostupné rozlité
tekutiny, zbytky jidla nebo mastné skvrny.

NIKDY
e Nepouzivejte parni Cistic.
e V troubé nikdy neskladujte hoflavé latky.
o Nikdy nepouzivejte abrazivni nebo agresivni
Cistici prostfedky, hadfiky, draténky ani
ocelovou vinu. Nékteré nylonové draténky
mohou také zpusobit Skrabance. Nejprve
si prectéte etiketu.
e Na katalytické panely nikdy nepouzivejte
Cistici prostfedky na trouby.
e Na povrchu trouby nikdy nenechavejte
alkalické latky (slané skvrny) ani kyselé latky
(napfiklad citronovou $tavu nebo ocet).
e Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedky
na bazi chléru nebo kyseliny.

JAK?

Dvitka se skladaji celkem
ze 2 sklenénych tabuli

DULEZITE!

e K cisténi sklenénych povrchl
nepouzivejte Cistici prostfedky
na trouby ani zadné jiné agresivni

vnitfni

\ B

i abrazivni Cistici prostfedky,
hadfiky, draténky, ocelovou vinu
nebo ostré kovové skrabky. Tyto

/

i | pfedméty poskrabou sklo a mohou
poskodit jeho specialni povrchovou

Upravu, coz by nasledné mohlo vést

— "
Sklenéné \ p g
povrchy —

(skla dvifek
trouby,
ovladaci
panel)

vlakna.

Chcete-li vycistit sklenénou vypln,
musite nejprve vyjmout dvirka

a vnitfni sklo. Pokyny najdete v ¢asti
,Demontaz a vyména sklenénych
tabuli dvifek za ucelem cisténi“.

1. VycCistéte roztokem jemného
Gisticiho prostfedku nebo jedlé sody
a horké vody a poté otfete do sucha.
2. Otfete CistiCem na sklo a osuste
mékkym hadfikem, ktery nepousti

k prasknuti nebo roztfisténi skla.

o | kdyZ budete Cistit pouze vnitfni
sklenénou tabuli (B), nejprve
demontujte dvifka a sklo vyjméte.
Pri Cisténi skla, jehoz tabule je
zasazena ve dvitkach, muze dojit

k tomu, ze Cistici kapalina stéka

do mezer a zasycha na vnitfnich
soucastech.

e PFi Cisténi skla ovladaciho panelu
budte obzvlasté opatrni. Pouzivejte
pouze vlhky hadfik s Cisticim
prostfedkem.




Pas/uchyt

Z nerezoveé
oceli na predni
strané dvirek
trouby

Hlinikovy ram
dvifek trouby
a plastové
rohové
pfichytky

Teleskopické

drzaky
vysuvnych
polic

Vnitfni prostor
trouby

JAK?

1. Vycistéte roztokem jemného
Gisticiho prostfedku a horké vody
a poté otfete do sucha hadfikem
z mikrovlakna.

2.V pfipadé potieby pouzijte
vhodny Cistici a lestici prostfedek
na nerezovou ocel.

DULEZITE!

e \/Zdy si prectéte etiketu, abyste
se ujistili, ze vas Cistici prostredek
na nerez neobsahuje slouceniny
chléru, protoze ty jsou korozivni

a mohou poskodit vzhled vasi trouby.
e Nerezovou ocel vzdy otirejte

ve sméru struktury.

Vycistéte roztokem jemného
Gisticiho prostfedku a horké vody
a poté otfete do sucha.

Otfete troubu vihkym hadrem

a slabym saponatem. Bilé mazivo
(viditelné pfi vysunutych pojezdech)
neodstranujte ani nesmyvejte.

e Tyto soucasti nemyjte v mycce na
nadobi, neponofujte je do mydlové
vody a nepouzivejte na né Cistici
prostfedky na trouby, protoze by tim
doslo k odstranéni bilého mazaciho
tuku a pojezdy by pak nefungovaly
hladce.

Vyjméte z trouby vSe: vSechny
police a plechy, bocni prolisy

i katalytické panely.

1. Sejméte dvirka trouby (viz pokyny
na nasledujicich strankéch).

2. Vnitfek trouby otfete pomoci
bézného Cisticiho prostfedku nebo
Gisticiho prostredku na bazi
amoniaku.

3. Otrete vlhkym hadfikem a nechte
uplné vyschnout.

e Aby se necistoty ,nepripalily,

a jejich odstranéni tak nebylo
obtizné, doporucujeme po kazdém
pouziti odstranit ze smaltovanych
povrchll vSechny snadno dostupné
rozlité tekutiny, zbytky jidla nebo
mastné skvrny.

e Aby se trouba snaze vydistila,
muZzete odmontovat i dvifka trouby.
Pokyny najdete na nasledujicich
strankach.

e Aby se usnadnilo Cisténi horni
¢asti trouby, Ize grilovaci téleso
sklopit dolt. Pokyny najdete

na nasledujicich strankach.




Grilovaci plech
Grilovaci
stojan Bocni
prolisy Rosty
trouby Plech
na peceni

Tésneéni trouby

Odtokovy Zlab

JAK?

o Cistéte roztokem jemného
Cisticiho prostfedku a horké vody.
e Odolné pfipalené skvrny nejprve
namocte do roztoku myciho
prostfedku uréeného pro mycky

a horké vody.

e S vyjimkou plechu na peceni Ize
i tyto ¢asti myt v mycce.

DULEZITE!

Cistéte roztokem jemného &isticiho
prostfedku a horké vody.

Pomoci houbicky odsajte veskerou
vlhkost z odtokového zlabku pod
dvirky.




A UDRZBA

u—

CISTEN
Demontaz bocnich prolist

DULEZITE!
Troubu vzdy nejprve vypnéte ze zasuvky. Pfed zahajenim prace se ujistéte,
Ze trouba zcela vychladla.

Vyjméte vSechny police:
Vysunte vSechny police a vyjméte je.

Pro snazsi pfistup doporu¢ujeme demontovat dvifka trouby. Viz ,Demontaz
a montaz dvirek trouby*.

Demontujte oba bocni prolisy:

OdSroubujte a sejméte upeviiovaci matici v pfedni ¢asti bocniho prolisu. V pfipadé
potfeby Sroub povolte pomoci mince.

1. Vytahnéte bocni prolis smérem ke stfedu trouby, dokud se pfedni vystupek neuvolni
z upevnovaciho Sroubu.

2. Vlysurite bo¢ni prolis dopfedu tak, aby se zadni vystupky dostaly mimo otvory.

. . . Zadni vystupek
Upevniovaci matice

Upevriovaci Sroub



CISTENi A UDRZBA
Namontujte zpét bocni prolis:

1. Zasunte zadni vystupky bo¢niho prolisu do otvord v zadni ¢asti trouby.
2. Nasunte pfedni vystupek bo¢niho prolisu na upevnovaci Sroub.
3. Nasadte zpét upeviovaci matici. K utazeni matice mizete pouzit minci.

Upevriovaci matice

=

Bocni
prolisy

Zadni
vystupky

Demontaz a montaz drzakud vysuvnych polic (prodavaji se samostatné)

DULEZITE!
Pouze kompaktni trouby:
Drzaky vysuvnych polic nelze pouzit na pozicich 3 a 4.

Montaz

1. Ujistéte se, Ze jsou pojezdy otoCeny spravnym smérem (na pfedni strané
pojezdu je trojuhelnikova zarazka, jak je znazornéno na obrazku).

2. Horni ¢ast prichytek nasurite na boc¢ni prolis; pfedni pfichytku je tfeba nasadit
co nejblize k predni ¢asti bo¢niho prolisu. Ujistéte se, Ze zadni pfichytka zapadla.
3. Otocte pojezd doll a ,zacvaknéte® spodni ¢ast pfichytek na misto.




CISTENI A UDRZBA
Demontaz

Uchopte pojezd a otocte jeho spodni ¢ast smérem nahoru, aby se pfichytky
uvolnily. Poté jej vyjméte.

PFi zpétné montazi drzakd vysuvnych polic postupujte v tomto poradi:

» Nejprve bocni prolisy.
» Nasledné pojezdy k hornimu dratu pozice (u kompaktni trouby pouze pozice 1 a 2).
» Obé strany kazdého paru pojezdu.

Vlozte plechy a grilovaci panev zpét do trouby.

Nasunte potfebné police a provedte tyto kontroly:

» Police se posouvaji mezi dvéma draty pozice (pokud se nepouzivaji drzaky
vysuvnych polic).

» Zarazky smérfuji dold.

» Ochranna lista je vzadu.

Zarazka

: T .

Zpétna montaz police mezi dva draty Zpétna montaz police na drzak vysuvné
police



CISTENI A UDRZBA

Demontaz a montaz dvifek trouby.
DULEZITE!
Davejte pozor, dvitka trouby jsou tézka.
Demontaz dvifek: Montaz dvifek:

1. Uplné oteviete dvitka. Najdéte 1. Drzte dvirka z obou stran,
dvé malé kovové zajistovaci srovnejte otvory ve spodni ¢asti
packy na obou zavésech dvifek dvifek se zavésy a dvirka posurite.

na obou stranach.

2. Kazdou zajistovaci packu 2. Jakmile jsou dvirka zcela

zatlaéte uplné dold, aby se dvitka nasazena na zavésech, zatlacte

uvolnila ze zavésu. kazdou zajistovaci packu uplné
nahoru, aby se dvitka na zavésech
zajistila.

3. Uchopte dvitka z obou stran 3. DULEZITE!
a opatrné je vytahnéte ven Nez se pokusite dvifka zavfit,
a smérem od zavésu. ujistéte se, ze jsou obé packy

zcela zajisténé.



CISTENI A UDRZBA

Demontaz sklenénych tabuli dvifek za ucelem cisténi.

DULEZITE!
Pred spusténim horniho topného télesa dolll vzdy odpojte troubu ze zasuvky.
Nez zacnete, ujistéte se, ze trouba zcela vychladla.

» Dbejte prosim na to, abyste velmi peclivé dodrzovali nize uvedené bezpecnostni
pokyny a navody. Nespravné vraceni sklenéné tabule a dvifek by mohlo vést
k poSkozeni spotfebice a zneplatnéni zaruky.

» Davejte pozor, dvifka trouby jsou tézka. Mate-li néjaké pochybnosti, nepokousejte
se odstranovat dvifka.

» Ujistéte se, ze trouba a vSechny jeji Casti vychladly. NepokouSejte se manipulovat
s ¢astmi horké trouby.

» PFi manipulaci se sklenénymi tabulemi postupujte s nejvyssi opatrnosti. Zamezte
narazim rohu a okraju skla do jakéhokoli povrchu. Mohlo by to vést k roztfisténi
skla.

» K &isténi sklenénych povrchd nepouzivejte Cistici prostfedky na trouby ani zadné
jiné agresivni Ci abrazivni Cistici prostfedky, hadFiky, draténky, ocelovou vinu
nebo ostré kovové Skrabky. Tyto pfedméty poskrabou sklo a mohou poskodit
jeho specialni povrchovou Upravu, coz by nasledné mohlo vést k prasknuti
nebo roztfisténi skla.

» Pokud zaznamenate jakoukoli znamku poskozeni nékteré ze sklenénych
tabuli (napfiklad nastipnuti nebo praskliny), troubu nepouzivejte. Obratte
se na autorizovany servis nebo oddéleni péce o zakazniky.

» Ujistéte se, ze vSechny sklenéné tabule spravné namontujete zpét. Nepouzivejte
troubu bez spravné umisténé sklenéné tabule.

» Pokud mate potize s demontazi nebo zpétnou montazi sklenéné tabule,
nepouzivejte silu. S zadosti o pomoc se obratte na autorizovany servis nebo
oddéleni péce o zakazniky.

Poznamka: zaruka se nevztahuje na servisni navstévy nabizejici pomoc s pouzivanim
nebo udrzbou trouby.

Doporuc¢ujeme dvifka vyjmout, aby se sklo snaze Cistilo. Pokyny najdete v ¢asti
,Demontaz a montaz dvifek trouby”. Jakmile dvifka demontujete, polozte je na mékky,
Cisty a rovny povrch.

Dbejte prosim na to, abyste velmi peclivé dodrzovali nize uvedené bezpecnostni
pokyny a navody. Nespravna zpétna montaz sklenéné tabule a dvifek by mohla
vést k poskozeni spotfebiCe a zneplatnéni zaruky.



CISTENI A UDRZBA

Vyjmuti vnitini tabule

1. Na obou stranach dvifek zatlacte na zapadky drzaku skla smérem dovnitf.

2. Vytahnéte drzak skla nahoru, dokud zapadky nezapadnou do horniho otvoru.
3. Uchopte vnitini sklenénou tabuli za horni okraj a opatrné ji pfitdhnéte smérem
k horni ¢asti dvifek, dokud se neuvolni ze svorky ve spodni ¢asti dvifek. Poté ji
zvednéte a vyjméte. Sklenénou tabuli pfili§ nenaklanéjte, protoze by se mohlo
poskodit sklo.

itini . Svorka
Vnitfni tabule ©)

Drzak skla

Po vycisténi vratte sklenéné tabule zpét na misto.
Pfi zpétné montazi sklenénych tabuli dbejte na nasleduijici:

» Spravné umistéte vnitini tabuli zpét podle vyobrazeni. Tabule musi byt v nize
popsané poloze, aby zapadla do dvifek a byla zaru¢ena bezpeéna a spravna
funk&nost trouby.

» Budte velmi opatrni, aby okraje skla nenarazily do Zadného pfedmétu nebo
povrchu a zadnou z tabuli nevtlacujte na misto silou. Pokud narazite na potize
pfi vraceni tabuli, vyjméte je a zacnéte znovu od zacatku. Pokud ani to nepomiize,
zavolejte oddéleni péce o zakazniky.

Vraceni vnitini tabule

Ujistéte se, ze je tabule otoCena spravnym smérem

(tj. logo by mélo byt Citelné ve spodni ¢asti dvifek)

4. Zasunte tabuli do zafezu ve spodni ¢asti dvifek.

5. Spustte tabuli na svorku v horni ¢asti dvifek.

6. Zasunte drzaky skla zpét na misto a ujistéte se, Ze jsou pevné zacvaknuté.

@



CISTENI A UDRZBA

DULEZITE!

Ujistéte se, Ze drzak skla drzi spravné a pevné na misté a sklenéna tabule je zajisténa.




CISTENI A UDRZBA

Vymeéna svétel v troubé

Spotfebi€ je vybaven zarovkou s tfidou energetické ucinnosti svételného zdroje G.
Poznamka: Na vyménu zarovky v troubé se nevztahuje zaruka.

Svétlo je umisténo ve stropé trouby.

Nékteré modely pouzivaji halogenové zarovky typu G9 se specifikacemi 220—240 V,
50Hza25W.

Nahradni Zarovku vzdy drzte v mékkém hadfiku. Dotykani se Zarovky zkracuje jeji
Zivotnost.

Vyména zarovky
1. Nez vymeénite zarovku, nechte vnitini prostor trouby a grilovaci téleso vychladnout.

DULEZITE!

Nez budete pokracovat, odpojte troubu ze zasuvky.

2. OdSroubujte sklenény kryt otacenim proti sméru hodinovych rucicek.

3. Opatrné vyjméte vadnou halogenovou zarovku.

4. Opatrné zasunte novou zarovku.

5. Sklenény kryt nasroubujte ve sméru hodinovych rucicek.

6. Znovu zapnéte troubu a nastavte hodiny (pokyny najdete v ¢asti ,Prvni pouziti®).




RESENi PROBLEMU

Tabulka FeSeni probléma

Pokud se vyskytne né&jaky problém, podivejte se do nize uvedené tabulky, zda jej
muZzete vyfesit. Pokud se problém nepodafi vyfesit nebo pretrvava, obratte se na
autorizovany servis nebo na oddéleni péce o zakazniky.

PROBLEM
VSeobecné informace

MOZNE PRICINY

CO DELAT

Trouba nefunguije.

Bez proudu.

Zkontrolujte, zda je zapnuté
sitové napajeni (nasténny
vypinac), zda nedoslo k vypnuti
pojistky a zda ve vasi oblasti
nedoslo k vypadku elektrického
proudu.

Kdyz oteviu dvifka trouby,
svétla se nerozsviti.

Spalena zarovka (spalené
zarovky) v troubé.

Vyménte zarovku (Zarovky).
Pokyny najdete v ¢asti ,Udrzba
a cisteni”.

Sklenéna tabule ve
dvirkach trouby praskla,
odstipla se nebo se
rozbila.

Nespravné cisténi nebo
naraz okraje skla do
néjakého predmétu.

Troubu NESMITE pouzivat.
Obratte se na autorizovany
servis nebo oddéleni péce
o zakazniky.

| po vypnuti trouby citim,
jak z vétracich otvort
proudi horky vzduch.

Toto je normalni.

Z bezpecnostnich ddvodu budou
chladici ventilatory bézet i poté,
co troubu vypnete. Ventilatory
se automaticky vypnou, jakmile
trouba vychladne.




ZARUKA A SERVIS

NezZ zavolate na servis nebo pozadate o pomoc.

Podivejte se, co mlzete udélat sami. Prostudujte si instalacni pokyny a uzivatelskou
pfiru¢ku a provedte tyto kontroly:

1. Vas produkt je spravné nainstalovan.
2. Jste obeznameni s jeho béznym provozem.



NAKLADANI S ODPADY A OCHRANA
ZIVOTNIHO PROSTREDI

LIKVIDACE SPOTREBICE

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU a podle
pravnich pfedpist Spojeného kralovstvi S.I. 3113/2013 o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (OEEZ) z roku 2013 tykajici se elektrickych

a elektronickych pfistroji. OEEZ obsahuiji jak znecistujici latky (které mohou mit
negativni vliv na Zivotni prostfedi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu
pouzity). Je dulezité, aby OEEZ podstoupila zvlastni zpracovani, aby bylo mozné
spravné odstranit a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuZzit vSechny materialy.
Jednotlivei mohou hrat vyznamnou roli pfi ochrané Zivotniho prostiedi pfed OEEZ;
je nezbytné dodrzovat nékolik zakladnich pravidel:

- s OEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by méla byt odvezena do specialnich sbérnych dvort spravovanych mistnim
Urfadem nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich miZe byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ

u zakaznika. Kdyz koupite novy spotfebi¢, muzete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotiebic
za jeden novy prodany spotiebi€, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotfebic.

SETRNOST A OHLEDUPLNOST K ZIVOTNIMU PROSTRED/
Kdykoli je to mozné, vyhnéte se pfedehfivani trouby a vzdy se ji snazte
naplnit. Otevirejte dvifka trouby co mozna nejméné Casto, protoze pfi
kazdém otevfeni unika teplo z vnitfniho prostoru. Vypnéte troubu 5 az
10 minut pfed planovanym koncem doby pfipravy pokrmu a vyuZijte
zbytkové teplo, které trouba dale vytvari. Dosahnete tak vyznamné
uspory energie. Udrzujte t&snéni v Cistoté a v pofadku, aby nedochazelo
k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program ,zpozdéné
pec€eni“ usnadnuje uspory energie pfesunutim zacatku peceni do doby
s niz8i sazbou.

Udaje o nizké spotiebé energie podle nafizeni Komise (EU) 2023/826.

Doba, po které zafizeni automaticky

dosahne daného stavu

Pohotovostni rezim s informacemi

. 0,8 W 20 min
nebo zobrazenim stavu
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CANDY

Vstavana elektricka rura

PriruCka pouzivatela

Model
CA6 NPL4K23EHBB

Pred pouzitim si pozorne precitajte tento navod
a uschovajte si ho pre buduce pouzitie.

Candy Hoover Group S.r.l.
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BEZPECNOST A VAROVANIA

Tura bola starostlivo navrhnuta tak, aby bezpe€ne fungovala po¢as beznych procesov
varenia. Pri pouzivani majte na pamati nasledujuce bezpecnostné pokyny:

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom
Pred vymenou ziarovky v rdre ruru odpojte zo zasuvky.
‘i Nedodrzanie tohto pokynu mdze spdsobit Uraz elektrickym

prudom alebo zranenie.

Nebezpecenstvo porezania
Davaijte pozor, niektoré hrany su ostré.
l V pripade nedodrzania tohto upozornenia, méze dojst

k poraneniu alebo porezaniu.

A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru
Pocas pecenia nekladte na dno rury alobal, riad, plechy, vodu
ani fad, pretoze by sa tym nenavratne poskodil smalt; vyloZenie

rdry alobalom méze dokonca spésobit’ poziar.
Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo vykurovanie
miestnosti. Osoby by sa mohli popalit alebo zranit, alebo by mohol

vzniknut poziar. Skladovanie v spotrebici alebo na fiom:
horfavé materidly by sa nemali skladovat v rure ani v blizkosti
jej povrchu.

Nedodrzanie tohto pokynu méze viest k prehriatiu, popaleniu
a zraneniu.




BEZPECNOST A VAROVANIA

A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo horuceho povrchu

Pristupné diely sa mézu pocas pouzivania zahriat.

Dbaijte na to, aby sa deti nachadzali v bezpecnej vzdialenosti,
aby ste predisli popaleninam a obareniu.

Pri manipulacii s horticimi povrchmi, ako su rosty v rare alebo
riad, pouzivajte kuchynské rukavice alebo inu ochranu.

Pri otvarani dvierok rury postupujte opatrne.

Pred vybratim alebo vratenim potravin nechajte uniknut horuci
vzduch alebo paru.

Nedotykajte sa ohrevnych ¢lankov ani vnutornych povrchov rury.
Ohrevné ¢lanky mozu byt horuce, aj ked maju tmavu farbu.

‘ . Vnutorné povrchy rary sa zahreju natolko, Ze mozu sposobit’
popaleniny.

Pocas pouZivania a po fiom sa nedotykajte ohrevnych ¢lankov
ani vnutornych povrchov rury ani na nich nenechajte oblecenie
alebo iné horfavé materialy, kym nebudd mat dostato¢ny Cas

na vychladnutie. Ostatné povrchy spotrebi¢a sa mézu dostatoCne
zahriat’ na to, aby spdsobili popaleniny — medzi tieto povrchy patri
vetraci otvor rary, povrch v blizkosti vetracieho otvoru rury a dvierka
rary.

Nedodrzanie tohto pokynu mdze viest k popaleniu a obareniu.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Dodrzujte dolezité nizSie uvedené bezpecnostné pokyny, aby ste znizili riziko poZiaru,

urazu elektrickym prudom, poranenia oséb alebo poskodenia pri pouzivani rary:

» Pred pouzitim rury si precitajte vSetky pokyny. Ruru pouzivajte len na urCeny
ucel, podla opisu v tomto navode.

» Spravna instalacia: uistite sa, ze je spotrebi€ spravne nainstalovany a uzemneny
kvalifikovanym technikom.

» Vypinac: dbajte na to, aby bola tato rura pripojena k obvodu, ktory obsahuje

vypina¢ zabezpecujuci Uplné odpojenie od zdroja napajania.

Domace spotrebice nie su urené na to, aby sa s nimi hrali deti.

Nenechavajte deti samé. V priestoroch, kde sa pouziva spotrebic¢, nenechavajte

deti samy alebo bez dozoru. Nikdy nikomu nedovolte, aby si sadol alebo stupal

na spotrebic.

» Deti vo veku do 8 rokov sa nesmu zdrziavat v blizkosti spotrebica, pokial nie
su pod neustalym dohladom. Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo nedostatkom

vy
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skusenosti ¢i vedomosti mozu tento spotrebi¢ pouzivat pod dohladom, resp. po
pouceni a oboznameni sa s bezpecnym spdsobom pouzivania, pokial pochopia
mozné nebezpedenstva. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
Na dvierka rury nekladte tazké predmety.

Pouzivajte vhodné oblecenie. Pri pouzivani spotrebiCa nenoste volné ani visiace
oblecCenie. Ak sa dotknu ¢lanku alebo horuceho povrchu, mézu sa vznietit alebo
roztavit a mézete sa popalit.

Servis zo strany zakaznika: ziadny diel spotrebica neopravujte ani nevymienajte,
pokial to nie je vyslovne odporu¢ané v navode. V3Setky dalSie servisné prace
musi vykonavat kvalifikovany technik.

Na hasenie vznietenych mastnét nepouzivajte vodu.

Poziar alebo prameri uduste alebo pouzite praskovy alebo penovy hasiaci pristro;.
Pouzivajte iba suché chiiapky alebo podlozky pod hrnce.

Vlhkost alebo vihké podlozky pod hrnce mézu na povrchoch spdsobit Skody
horucou parou. Nedovolte, aby sa podlozky na hrnce dotykali horucich pléch
alebo ohrevnych ¢lankov. Na prenasanie hrnca nepouzivajte utierku ani velky
obrusok. Mohlo by ddjst k poziaru.

Neotvorené nadoby s potravinami nezohrievajte. M6zu vytvorit’ tlak, ktory moze
spbsobit’ prasknutie nadoby a zranenie.

Bezpeéna manipulacia s potravinami: pred pripravou jedla a po nej nechajte
jedlo v rure €o najkratSie. Zabranite tak kontaminacii mikroorganizmami, ktoré
mdbzu spdsobit otravu jedlom. Mimoriadny pozor davajte v teplom pocasi.
Vetracie otvory rury udrziavajte vzdy volné.

Spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie externym ¢asovacom ani samostatnym
dialkovym ovladanim.

Upozornenie: Z vetracieho otvoru v hornej Casti rury méze fukat horuci vzduch
ako sucast chladiaceho systému rury.

VlozZenie rostov rury: rosty vzdy umiestnite na poZzadované miesto, kym je rara
chladna (pred predhriatim). Ak je potrebné vybrat rost kym je rara horuca,
nedovolte, aby sa chiapky alebo podlozky na hrnce dotkli hortcich ohrevnych
¢lankov v rure alebo na dne rury.

Tesnenie rury necistite ani naf nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky na rury.
Je to nevyhnutné, aby sa zaistilo dobré utesnenie, ktoré zabezpecuje efektivnu
prevadzku rury. Je potrebné davat pozor, aby ste ho nedrhli, neposkodili ani
nepohli.

Spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte, ak je poskodeny alebo nefunguje spravne.
Ak dostanete poskodeny vyrobok, ihned kontaktujte svojho predajcu alebo
technika, ktory ho inStaloval.

Dvierka rury neotvarajte , ked rura generuje paru, aby ste predisli riziku popalenia.
Nepouzivajte pripravky na Cistenie rury, drsné/abrazivne Cistiace prostriedky,
vosky ani lestidla. V ziadnej Casti rdry ani okolo nej by sa nemal pouzivat ziadny

@
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vvyy

pripravok na Cistenie rury, ktory je bezne dostupny na trhu, vlozka rary ani
ochranna vrstva akéhokolvek druhu. Na Cistenie skla dvierok rdry nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, drotenky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by
mohli poskriabat’ alebo rozbit sklo.

Cistite iba diely uvedené v tomto navode.

Parny Cisti¢ nepouzivajte na Cistenie Ziadnej €asti rury.

Nad ruarou neskladujte veci, ktoré by mohli chciet deti. Deti sa m6zu popalit’
alebo zranit pri Splhani na rdru, aby zobrali tieto predmety.

Pouzivajte iba nadoby na pecenie schvalené na pouzitie v rure. Riadte sa pokynmi
vyrobcu nadoby na pecenie.

Uistite sa, ze plastové prepravné matice sa odstranili z bocnych drziaky a nahradili
sa dodanymi kovovymi upevrniovacimi maticami.

Pouzivajte iba teplotnd sondu odporucanu pre tato rdru.

Potraviny nekladte priamo na rosty v rure. Vzdy pouZzivajte papier na pecenie
al/alebo vhodné plechy alebo nadoby na pecenie.
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BEZPECNOST A VAROVANIA

A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom

Pred vykonanim akejkolvek udrzby alebo opravy spotrebi¢
vzdy odpojte od elektrického napdjania. Pripojenie k u¢innému
uzemriovaciemu systému je nevyhnutné a povinné. Upravy
domacej elektroinstalacie smie vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.

Nedodrzanie tohto pokynu mdze spdsobit’ uraz elektrickym
pradom alebo zranenie.

A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru
Na pripojenie tohto spotrebica k elektrickej sieti nepouzivajte
adaptéry, rozdvojky ani odboCovace. Nedodrzanie tohto pokynu

i

md&ze viest k prehriatiu, popaleniu alebo poziaru.

Nebezpecenstvo porezania
Davaijte si pozor — hrany panela su ostré. V pripade nedodrzania
tohto upozornenia, méze dojst k poraneniu alebo porezaniu.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebica si pozorne precitajte pokyny,
aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tieto informacie spristupnite aj osobe zodpovednej za inStalaciu spotrebic¢a - tento
pristup mdze znizit vaSe naklady na instalaciu.

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat a pripojit k elektrickej sieti iba kvalifikovana osoba
podla tychto inStalacnych pokynov a v sulade s platnymi miestnymi stavebnymi

a elektrickymi predpismi. Ak nebude spotrebi¢ spravne nainstalovany, moze to viest
k strate platnosti akychkolvek zaruk alebo zodpovednosti.

Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca, jeho servisny
zastupca alebo rovnako kvalifikovana osoba, aby sa odstranilo akékolvek riziko.
Vypinac¢: uistite sa, Ze je tato rura pripojena k obvodu, ktory obsahuje vypinac, ktory
zabezpecuje Uplné odpojenie od zdroja napajania v sulade s miestnymi predpismi
o elektroinstalacii. Rura musi byt uzemnena. Obal spravne zlikvidujte.

Obalové materialy recyklujte kedykolvek je to mozné,aby ste znizili vplyv na Zivotné
prostredie.

Rura sa nesmie inStalovat za dekorativne dvierka, aby nedoslo k prehriatiu.
Odporuc¢ana instalacna vyska je vacsia ako 850 mm.
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ROZMERY SPOTREBICA

ES

1

PREDNA STRANA BOCNA STRANA ! -]
E H

C 1]

VRCHNA STRANA 16

ROZMERY VYROBKU mm
A Celkova vyska vyrobku 595
B Celkova Sirka vyrobku 595
C Celkova hibka vyrobku 565
D Vyska 1 ramu 575
E Sirkaramu 555
F Hibka 1 ramu 545
G Hibka ramu rary a ovladacieho panela 20
H Hibka dvierok rury pri plnom otvoreni 478
J Hibka 2 ramu 405
K Vyska 2 ramu 510
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InStalaéné vizualizacie

InStalacia do vysokej skrinky

11
L]

AT —p——_
I Em— InStalacia do zakladnej skrinky
,—-—-—“*""—-.._—-—-—‘___-_.—
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Rozmery pri instalacii

(A]

*rozmery v mm
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Boc¢ny pohlad

min. 560
: .35
e }
100
|_ b dg
/ B ‘
min. 585
max. 590 .
£980°
478
545
r
' |
® min. 80 I min. 560 5
' | T
! I 100
o : ¥ :n
Ak sa rira nainstaluje do spodnej ! A -
skrinky pod varnou doskou, |
je potrebné zohladnit hlbku :
ZABUDOVANIA potrebnu pre | )
varnu dosku. 600 | £90°
1 478
|
1
|
|
|
]
1
1
! 2]
s 545 |
1
vetraci priestor :
L

*rozmery v mm
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Pripojenia a vetranie

s reverznjm
vetranim

06

© Priestor na pripojenie spotrebica { )
*Zasuvku rury si vyhradte podla umiestnenia napajacieho kabla
na zadnej strane rury.

@ Vlyhradeny vetraci priestor (min. 20 mm)

i Priestor

s rever:
. _v‘g«ranrm
06

*rozmery v mm
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VYBALOVANIE RURY

DOLEZITE!
ZDVIHANIE: Ruru nezdvihajte za rukovét dvierok. PouZite rukovati na boku ramu
(ak su k dispozicii).

Odstrarite vSetky obaly a zodpovedne ich zlikvidujte. Recyklujte predmety, ktoré
mbzete.

Rozbalenu ruru postavte na drevené bloky alebo podobné podlozky, aby ste predisli
poskodeniu spodného okraja rury.

Spodny okraj

DOLEZITE!
Pri vyberani rdry z kartonu davajte pozor, aby ste neposkodili spodny okraj, ktory
je délezity pri vetrani aj nadmernej kondenzacii.

Zoznam Hlboky plech Plech
e yvp_ na smazenie | Grilovaci rost | Posuvné listy | Skrutky
prislusenstva na pecenie
vo vzduchu
Mnozstvo 1 1 1 1 par 2

DOLEZITE!
Plechy na opekanie sa mézu poc€as pecenia zdeformovat, je to normalny jav,
ochladenim sa obnovi ich pévodny tvar.

e




POKYNY NA INSTALACIU

ELEKTRICKE PRIPOJENIE
DOLEZITE!

» Tuto rdru mdze pripdjat k elektrickej sieti iba vhodne kvalifikovana osoba.

» Tato rdra musi byt uzemnena.

» Pred pripojenim rury k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i je domaca elektricka
inStalacia vhodna pre vykon odoberany rurou (ako je uvedené na typovom
Stitku).

» Napatie zodpoveda hodnote na typovom S§titku.

Menovity Menovita

Kod rezimu Menovité napatie .
frekvencia

vykon

CAG6

NPL4K23EHBB 78l 3100 W 220 - 240 V~ 50/60 Hz

Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenu na Stitku a musi mat’ zapojeny

a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-zelenu farbu. Tato
¢innost moze vykonavat iba odbornik s vhodnou kvalifikaciou. Pripojenie k zdroju
energie sa da zaistit zastrckou alebo fixnym vodi€om a umiestnenim omnipolarneho
istiCa medzi spotrebi€ a zdroj energie, so separaciou kontaktov podla poZiadaviek
na prepatovu kategoriu lll, ktory znesie maximalne pripojené zatazenie a ktory

je v sulade s platnymi pravnymi predpismi.

V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastr¢kou spotrebi¢a pozZiadajte
kvalifikovaného elektrikara, aby zasuvku vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka

a zasuvka musia zodpovedat' platnym normam krajiny instalacie. Zlto-zeleny
uzemnovaci kabel nesmie byt preruSeny istiCom. Zasuvka alebo omnipolarny
isti¢ pouzivané na pripojenie musia byt po instalacii spotrebic¢a lahko pristupné.
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UPEVNENIE RURY K SKRINKE

1.Ruru vlozte do pripraveného dutého priestoru.
DOLEZITE!
Ruru nezdvihajte za rukovat’ dvierok.

2.Uplne otvorte dvierka rury.

3.Na upevnenie rury k skrinke pouzite dodané skrutky.

DOLEZITE!

» Skrutky nadmerne neutahuijte.

» Ruru neutesniujte v skrinke silikénom ani lepidlom. Zhorsi sa nasledny servis.
Spolo¢nost’ Haier nepreplati naklady na vybratie rdry ani na Skody spésobené
tymto vyberanim.

Rura sa moze lisit




UVOD K VYROBKU

Ovladaci panel e

e Grilovaci rost

e Plech
na pecenie

¢ Rukovat

OHREVNY SYSTEM

Horny ohrevny e
¢lanok = ° ¢ Bocny drziak

o r\li—o Zadna strana
Konvencny + & Ohrevny ¢lanok

Ventilator (Skryté)
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I Ohrevny ¢lanok
(Skryté)

POLOHY ROSTOV
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UVOD K VYROBKU

OVLADACI PANEL

Funkcie pripravy Svetelny Nastavenie
jedla Displej indikator teploty
0 :‘ ° 450
© " 230 -
& I, .t o 300+ +100
¢ =0 N
& - © + T

INDIKATOR NA DISPLEJI

Trvanie Casovad
o ®
HE6.68

Y c‘a
Zobrazenie Zasu Cas



PRVE POUZITIE

Ked raru prvykrat zapnete alebo po vypadku prudu, budete musiet nastavit
hodiny, aby ste ju mohli pouzivat.

1 . Nastavenie hodin

1. Na displeji sa zobrazi 12:00 :E.DU
a indikator (5 bude blikat.

2. Dotknite sa tlacidla ,-“ a ,,+*
a nastavte Cas. - o

3. Cas sa automaticky potvrdi \

do 5 sekund po tom, ¢o zdvihnete ( _\
prst z panela.

e Q

2 . Zmena ¢asu

1. Jednu z 3 funkcii si mdzete vybrat

v cykloch opakovanym stlacanim
tlagidla (. Prestarite ho stlacat, ’E-DD @

ked sa zobrazi indikator (5.

2. Dotknite sa tlac¢idla ,-“ a ,+* _ o 4
a nastavte Cas. T‘\ﬂ\
Cas sa automaticky potvrdi a

do 5 sekund po tom, ¢o zdvihnete

prst z panela.

3 . Predpriprava ruru

Pred prvym pouzitim rury na varenie alebo pecenie je dblezité
ju tepelne vopred pripravit. Predpripravou sa spalia vSetky zvysky
z vyroby a zabezpeci, ze od zaciatku dosiahnete najlepSie vysledky.



PRVE POUZITIE
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1. Otocenim voli¢a funkcii vyberte funkciu Pecenie.
2. OtoCenim ovladaca hodnét nastavte teplotu na 200 °C.

» Pocas zohrievania rury bude svietit svetelny indikator.
» Ked rura dosiahne prednastavenu teplotu, svetelny indikator
zhasne.

3. Po 30 minutach vyberte funkciu Gril + ventilator [T]. Teplotu
ponechajte 5 minut na 200 °C.

4. Po 5 minutach ruru vypnite (voli¢ funkcii a ovlada¢ hodnét otocte
do polohy 0).

» Pocas procesu predpripravy bude citit charakteristicky zapach a malé
mnozstvo dymu, pretoZze sa palia zvysky z vyroby. Ide o normalny jav,
ale pocas predpripravy sa uistite, Zze kuchyna je dobre vetrana.

» Po vychladnuti utrite rdru vihkou handri¢kou a jemnym Cistiacim prostriedkom
a dokladne osuste.



APLIKACIA FUNKCII

Aplikacia funkcie hodin

Nastavenia ¢asu mozete zmenit kedykolvek dotknutim sa tlacidla (®.
Opakovane sa dotknite tlacidla (@® a postupne nastavte Trvanie
pripravy, Casovac a Cas.

» Casovac odpocitava mindty (hod. min.).
» Casovac mozete nastavit na 23 hodi a 59 minut.

1 . Nastavenie trvania pripravy jedla

1. Dotknite sa tla¢idla (® a zobrazi sa indikator trvania pripravy |-}.
2. Cas nastavte stlacenim tlagidla ,-“ a ,+*.

» Podrzanim ovladacich prvkov sa prechadzanie zrychli.

3. Cas pripravy jedla sa nastavi 5 s po tom, o zdvihnete prst

z panela.

» Casovaé potom zaéne odpocitavat. Displej zobrazi aktualny &as.
» Ak chcete skontrolovat zostavajuci ¢as na ¢asovadci, dotknite

sa tlacidla (® a vyberte |5 Tymto sa Gasova& nezrusi.

Zmena nastavenia Casu pripravy jedla

1. Dotknite sa tlacidla (® a vyberte zostavajuci ¢as ||.
2. Dotknite sa tlacidiel ,-“ a ,+“ a nastavte novy Cas.
3. Opustite panel a ¢as sa potvrdi.

Ked uplynie nastaveny ¢as

» Indikator [Pl bude blikat a kazdych niekolko sekind zaznie
zvukové znamenie.

» Voli¢ funkcii a ovlada¢ hodnét otoCte do polohy O.

» Zvukové znamenie mbzete zrusit' stlacenim lubovolného tlacidla
alebo pockajte 2 minuty, kym sa zvukové znamenie automaticky
nevypne.

DOLEZITE:

» Ak zaCnete varit bez nastavenia doby pripravy jedla, rura bude
pracovat nepretrzite, kym pripravu jedla manualne nezastavite.

» Ak nastavite €as pripravy jedla, rura sa po uplynuti daného ¢asu
vypne.

S
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2 . Nastavenie ¢asovaca

Nastavte odpocitavanie.

Tato funkcia nema ziadny vplyv na prevadzku spotrebica.
Vyberte a nastavte €as. Po uplynuti asu zaznie zvukovy signal.
Casovad je mozné pouzit' aj vtedy, ked je spotrebi& vypnuty.

Nastavte si Casovac, ktory vam pripomenie zacatie alebo ukoncenie
prace.

1. Prejdite po polozky (® a prestarite sa jej dotykat, ked sa zobrazi
indikator (5.

2. Casovaé nastavte stladenim tlagidiel ,-“ a ,+".

3. Casovaé sa nastavi 5 s po tom, &o vas prst opusti panel.

4. Na displeji sa bude odpocitavat zostavajuci ¢as.

5. Ked &as uplynie, indikator {5} bude blikat a kazdych niekolko
sekund zaznie zvukové znamenie.

Zvukoveé znamenie mdzete zrusit' stlacenim fubovolného tlacidla
alebo pockajte 2 minuty, kym sa zvukové znamenie automaticky
nevypne.

ZruSenie nastavenia ¢asovaca

1. Prejdite po polozky (® a prestarite sa jej dotykat, ked sa zobrazi
indikator {5).

2. Dotknite sa tlacidla ,-“ pre zmenu €asu na 00:00, po 5 sekundach
sa Casovacd zrusi.



FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA

VSeobecné pokyny
DOLEZITE!
» V zavislosti od vasho modelu mdze mat rdra len niektoré z uvedenych funkcii.
» VSetky funkcie pouzivajte so zatvorenymi dvierkami rary.
» Ak chcete dosiahnut lepSi zazitok z pripravy jedla, odporuca sa ruru
pred peCenim predhriat, ak to nie je uvedené v pokynoch k funkénému
rezimu.

1 . Staticky |—
horné vonkajSie a spodné ohrevné Clanky
» Teplo pochadza z hornych aj spodnych ¢lankov. Pri tejto funkcii sa ventilator
nepouziva.
» Idealne na kolace a jedla, ktoré vyzaduju dihé pecenie alebo pecenie
pri nizkych teplotach.
» Pre pruzkové maslové cesto sa odporuca teplota 150 °C.
» Pre Stvorcové maslové cesto sa odporuca teplota 160 °C.
» Pre malé kolace sa odporuca teplota 160 °C.
» Tato funkcia nie je vhodna na pripravu jedla na viacerych Urovniach.
Idealne pre Stavnaté jedld, ktoré sa pripravuju dihSie, napr. bohaty ovocny
kolac.

L

2 . Viacurovriovy
ventilator a zadny ohrevny ¢lanok

» Plechy s kolacikmi upeCenymi na roznych roStoch su zvonku chrumkave
a vnutri makkeé.

» Maso a hydina su jemne opecené a chrumkave, pricom zostavaju Stavnaté
ajemné.

» Zapekané pokrmy su uvarené do dokonalosti a ich opatovny ohrev je rychly
a efektivny.

» Ak menite recept zo statického na viacurovriovy, odporic¢ame skratit' Cas
pecenia alebo znizit teplotu priblizne o 20 °C.

» Pri suSienkach sa odporuca teplota 150 °C.

» Pri malych kolacikoch sa odporuca teplota 150 °C.

» Pri jedlach s dIh§im ¢asom pecenia (napr. viac ako hodinu) méze byt
potrebné skratit’ Cas a znizit’ teplotu.

Idealne na pecenie susienok, kolacikov, ¢ajovych kolacikov, muffinov a torticiek.

0d
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A

3 « Gril + ventilator [~
ventilator plus horné vnutorné a vonkajsie ohrevné clanky
» Tato funkcia vyuziva intenzivne teplo z hornych ¢lankov na opecenie zhora
a ventilator na zabezpecenie rovhomernej pripravy jedal.
» Maso, hydina a zelenina sa krasne upecu; jedlo je zvonku chrumkavé a hnedé,
zatial ¢o vnutro zostava Stavnaté a makke.

Ideélne pre celé kur€a, hovadziu svieCkovicu alebo na grilovanie oblubeného
kur€ata, ryby a steaku.

ey

4 . Dvojity gril
horné vnutorné a vonkajsie ohrevné ¢lanky
» Z oboch vrchnych ¢lankov sa generuje intenzivne salavé teplo.
» Predhrievanie nie je nevyhnutné, hoci niektori fudia uprednostfiuju nechat
¢lanok chvilu zohriat' predtym, ako potraviny vlozia pod gril.
» Najvhodnejsia funkcia na dopecenie mnohych jedal, napriklad na zapecenie
vrchu gratinovanych zemiakov a fritat.

Idealne na opekanie chleba alebo na zapecenie povrchu jedal na dopecenie.

5 . Konvencny + Ventilator ~
ventilator plus horné vonkajSie a spodné ohrevné clanky
» Ventilator rary cirkuluje horuci vzduch z hornych vonkajsich a spodnych
¢lankov a rozvadza ho po celom priestore rury.
» Jedla pripravené touto funkciou maju tendenciu zhnednut rychlejSie nez
jedla pripravované tradi¢nou funkciou statického rezimu.
» Mozno budete musiet skratit' ¢as oproti odpori¢anému Casu v tradi¢nych
receptoch.
» Na suSenie ovocia, zeleniny a byliniek pouzivajte rezim Konvencny +
Ventilator pri nizkej teplote, napr. 50 °C.

Ideédlne na pecenie na jednom roste, ktoré trva menej ako hodinu — jedla ako
muffiny, ¢ajové kolaciky a torticky alebo enchiladas.
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6 . Opekanie (22
ventilator plus horné vonkajSie a zadné ohrevné clanky

» Rura nepotrebuje predhrievanie. Potraviny sa musiiavlozit do rury pred
spustenim funkcie.

» Ak chcete, pouzite grilovaci rost alebo mriezku, alebo pod opekané maso
vlozte zeleninu, aby Stava mohla odtiect z masa. To umozni horicemu
vzduchu cirkulovat’ aj pod masom.

Ideélne pouzitie:

opekanie masa a zeleniny. Odporuca sa velky kus masa.

000

7 . Aqua Clean 400
Rucne odstrante o najviac necistét. Pri Cisteni boCnych stien odstrarite
prisluSenstvo a drziak rostu. Funkcie Aqua Clean podporuju Cistenie parou
vo vnutri spotrebic¢a. Ak chcete dosiahnut lepsi vykon, funkciu by ste mali
spustit’ vtedy, ked je spotrebi¢ vychladnuty.
Uvedeny Cas sa vztahuje na trvanie funkcie a nezahffa ¢as, ktory pouzivatel
potrebuje na ocistenie vnutorného priestoru.
1. 200 ml vody nalejte na dno dutiny.
2. Vlyberte funkciu Aqua Clean ZZZ Otocte voliCom a nastavte teplotu na 110 °C.
3. Trvanie pripravy jedla nastavte na 20 minut.
4. Po dokonceni programu zaznie zvukovy signal.
5. Vnutorny povrch spotrebi€a utrite neabrazivnou Spongiou na starostlivost
o povrchy. Na Cistenie vnutra dutiny mozete pouzit teplu vodu alebo Cistiace
prostriedky na rury.

Po ocisteni nechajte dvierka rury otvorené priblizne 1 hodinu. Poc¢kajte, kym
spotrebi¢ nevyschne. Ak chcete zrychlit suSenie, mézete spotrebic zohriat
horucim vzduchom pri teplote 150 °C priblizne po dobu 15 minut. Maximalny
ucinok Cistiacej funkcie dosiahnete vtedy, ak spotrebi¢ ocistite manualne ihned
po skonceni funkcie.

VAROVANIE:

» Dvierka neotvarajte, ked je rura v prevadzke, davajte si pozor na horucu paru.

» Pri oCisteni povrchu dutiny Spongiou pouzivajte na ochranu ruk rukavice
odolné vodi teplu.

» Odstrante zvySkovu vodu z dutine, aby ste predisli riziku mikrobialneho
nebezpecenstva.
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8 . SusSenie @

ventilator a zadny ohrevny ¢lanok

Susenie je ohrevna funkcia, ktora vam umoznuje susit ovocie, zeleninu a bylinky
s vynikajucimi vysledkami. Pri tomto type konzervovania sa aromy koncentruju
dehydrataciou. Mozete tiez Setrne varit pecené jedla, ako su zapekané jedla,
dusené pokrmy a pomaly varené maso.

Spotrebi¢ optimalne reguluje privod energie do priestoru na pripravu jedla.
Jedlo sa pripravuje vo fazach s vyuzitim zvySkoveého tepla.
Vdaka tomu zostane StavnatejSie a menej zhnedne.

Pri suSeni pouzivajte iba nepoSkodené ovocie, zeleninu a bylinky a dékladne
ich umyte. Droteny rost vystelte papierom na pecenie alebo pergamenom.
Z ovocia scedte prebytocnu vodu a osuste ho.

Odporucana teplota nastavenia je 60 — 110 °C.

V pripade potreby ho nakrajajte na rovnaké kusky alebo tenké platky. NeoSupané
ovocie poukladajte d do nadoby nakrajanymi stranami nahor. Dbajte na to,
aby sa ani ovocie, ani huby na dréteny roste neprekryvali.

Nastruhajte zeleninu a potom ju blanSirujte. BlanSirovanu zeleninu nechajte
odkvapkat a rovnomerne ju rozlozte na droteny rost.

Bylinky suste na stonke. Bylinky rovnomerne a mierne nahromadené rozlozte
na droteny rost.

Velmi Stavnaté ovocie a zeleninu niekolkokrat otocte. Po vysuSeni ihned
odstrante vysusené potraviny z papiera.
Tato funkcia slUzi najma na Usporu energie pocas varenia.

Idealne na susenie ovocia, zeleniny, byliniek, masa a morskych plodov.

. . o = Poloha
Potraviny Priprava Teplota (°C) Cas rostu
Kapustovy list Varené 70 1 hod. a30 min. |3
Dlha fazula Varené 55 3 hod. 3
Kusky sladkych 13 hod., otodit
zemiakov Na pare 55 po 2 hod. 3
. 8 hod., otocit’

Platok manga / 70 po 4 hod. 3
. . , . 7 hod., otogit’

Platok bananu Ponoreny v slanej vody | 55 po 2 hod. 3

0d
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. , o X Poloha
Potraviny Priprava Teplota (°C) Cas rostu
Platok citréna 55 15hod,, otocit | 5

po 2 hod.
. . , . 8 hod., oto¢it’
Platok jablka Ponoreny v slanej vody | 55 po 2 hod. 3
Chudé surové 7 hod., oto¢it’
. 55 3
maso po 2 hod.
Surové kuracie 5 hod., otodit
: 70 3
prsia po 1 hod.
Krevety . Varené 70 6 hod., otocit 3
s panciermi po 2 hod.
Sl{sene hovadzie Varené a marinované 90 2 hod. 3
maso

*Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na ucely vyhlasenia
o spotrebe energie a o energetickej triede.

9 . Rezim Pizza @

ventilator plus spodné a zadné ohrevné ¢lanky

» Ventilator cirkuluje teplo zo spodného ohrevného ¢lanku po celej rare.

» Vynikajuci na peCenie pizze, pretoze krasne chrumkavo opecie zaklad bez
toho, aby sa obloha nadmerne upiekla.

» Ak chcete dosiahnut najlepsSie vysledky, kamen na pizzu predhrejte aspon
1 hodinu a pecte na polohe rostu 1 alebo 2.

Prislusenstvo/
riad

Poloha
rostu

Teplota v °C

Cas
pripravy

jedla

v minatach

Tenké cesto | Dréteny rost 2 190 ~ 210 15~20
Mrazena

Hrubé cesto | Droteny rost 2 180 ~ 200 20~ 25

Tenké cesto | Plech na pecenie| 2 230 - 250 10~15

Tenké cesto | Plech na pizzu 2 230 - 250 8~12

Hrubé cesto | Plech na pecenie| 2 210 - 220 15~20
Domaca

Hrubé cesto | Plech na pizzu 2 210 - 220 15~20

Tenké cesto | Plech na pecenie| 2 300 4~6

Tenké cesto | Plech na pizzu 2 300 3~5

0d
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DOLEZITE!

Ak nenastavite trvanie pre rezim Pizza, rira bude nepretrzite fungovat, kym ju
manualne nezastavite. Mali by ste venovat vacsiu pozornost’ sledovaniu stavu
jedla, aby ste zabranili jeho nadmernému upeceniu.

2
1 O . Pouzitie rezimu kysnutia )
Tuto funkciu pouzite na kysnutie cesta pred pecenim. Cesto mbdzete nechat
kysnut viackrat, ak je to potrebné.
DOLEZITE!
» Na kysnutie cesta su potrebné nizke teploty.
Rura pracuje na vami nastavenej teplote.
» Tato funkcia je vhodna na pouzitie iba vtedy, ked je rura vychladnuta.

1. Vyberte funkciu pecenia I:l a ruru predhrejte az na 5 minut.
Po 5 minatach predhrievania otocte voli€ funkcii a vyberte funkciu kysnutia cesta.
Poznamka: Ak je dutina prili§ horuca:

» Otvorte dvierka, aby rura mohla vychladnut.

Cesto vlozte do ziaruvzdornej misy a prikryte
ju plastovou féliou a/alebo Cistou vihkou utierkou
a potom misku vloZte do stredu rury.

2.V zavislosti od skusenosti s pripravou jedla
mozete nastavit ¢as kysnutia cesta. ‘

Ak nastavite trvanie, displej bude odpocitavat zostavajuci Cas.

DOLEZITE!

Cesto nevkladajte skér, ako rura vychladne.

3.

» Ak nastavite trvanie kysnutia cesta, po dokonceni funkcie kysnutia cesta.
Zaznie zvukovy signal a misku mézete vybrat' z rary.

Skontrolujte cesto, &i je dostato€ne vykysnuté (cesto by malo vyzerat ovela
vacsie). Ak chcete skontrolovat, &i cesto vykyslo, jemne ho stlacte jednym
prstom. Stlacené miesto by sa malo pomaly vyplnit spat.

» Ak nenastavite Cas, musite sledovat’ stav kysnutia cesta a po dokon¢&eni
kysnutia vypnite funkciu otocenim voli¢a funkcii do neutralnej polohy.



FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA

Ak chcete cesto este raz nechat’ kysnut’:

» Voli¢ funkcii otocte spat do polohy funkcie kysnutia cesta.

» Ak chcete resetovat funkciu kysnutia cesta, postupujte podla krokov
na predchadzajucej strane.

4. ZruSenie kysnutia cesta

Voli¢ funkcii oto¢te na inu funkciu.

1 . SMAZENIE VO VZDUCHU @
ventilator plus horné vonkajSie a zadné ohrevné clanky

» Ak chcete ziskat lepSi vysledok pri priprave jedla, jedlo rozlozte na plech
na opekanie alebo koSiku na smazenie vo vzduchu.

» Replikuje podmienky pouzivané v teplovzdusne;j fritéze.

» Zdravsi spOsob vyprazania, pri ktorom sa jedlo opecie s men3ou
spotrebou oleja. Ak chcete dosiahnut najlepsSie vysledky, potraviny potrite
1 — 2 polievkovymi lyzicami oleja.

» Balené potraviny: ak vyrobca v pokynoch na varenie odporuca pouzit
funkciu, ktora nie je zalozena na ventilatore, znizte teplotu o0 20 °C (70 °F).

» Pecenie na jednom roste: pecte v hornej Casti rary, ale nie v najvyssej
polohe rostu.

Potraviny Teplota (°C)

Hranolky Plech na opekanie 205 15~20 4

Hranolky Kosik na smazenie 205 15~ 20 3
vo vzduchu

Zemiakové placky | Rost 200 20 ~25

Kuracie nugety Plech na opekanie 200 18 ~23 4

Kuracie nugety Kosik na smazenie 205 18 ~23 3
vo vzduchu

Kuracie kridla Rost 180 20 ~25 3

Idealne pre jedla pripravené z mrazenych surovin alebo na jedla obalené
v cesticku a v struhanke, ktoré by sa bezne vyprazali.
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Manualne cCistenie

VZDY

e Pred akymkolvek manualnym Cistenim
alebo udrzbou najskér pockajte, kym rdra
vychladne na bezpeénu teplotu na dotyk,

a potom ju odpojte zo zasuvky.

e Pred zacatim Cistenia rury si precitajte
tieto pokyny na Gistenie a ¢ast',Bezpecnost
a varovania®“.

e Odporu¢ame po kazdom pouziti odstranit’
zo smaltu rary vSetky lahko dostupné rozliate
tekutiny, Skvrny od jedla alebo mastnoty,
aby ste predisli ,pripaleniu“ a odolnému
znecisteniu.

NIKDY
e Nikdy nepouzivajte parny Cistic.
e Nikdy v rure neskladujte horfavée latky.
e Nikdy nepouzivajte abrazivne alebo drsné
Cistiace prostriedky, handry, drétenky ani
ocelovu vinu. Niektoré nylonové drotenky
moézu tiez poskriabat povrch. Najprv
skontrolujte Stitok.
e Nikdy nepouzivajte €isti€ rary
na katalytické panely.
e Na povrchoch rury nikdy nenechavajte
zasadité (rozliate soli) ani kyslé latky
(ako napriklad citrénovu stavu alebo ocot).
o Nikdy nepouzivajte Cistiace prostriedky
s chlérom alebo kyslou bazou.

AKO?

z 2 sklenenych tabul

Dvierka pozostavaju celkovo

DOLEZITE!

e Na Cistenie sklenenych povrchov

B vnutorna /

nepouzivajte Cistiace prostriedky
na rury ani iné agresivne/abrazivne

Cistiace prostriedky, handricky,
T

drétenky, ocelovu vinu ani ostré

Sklenené
povrchy

(tabule dvierok
rary, ovladaci
panel)

na Gistenie".

utrite dosucha.

na sklo a osuste makkou

vlakna.

Pri Cisteni sklenenej tabule budete
musiet’ najprv odstranit dvierka

a vnutornu tabulu. Pokyny najdete
v Casti ,Demontaz a opatovna
montaz sklenenych tabul dvierok

1. Ogistite roztokom jemného
Gistiaceho prostriedku alebo sody
bikarbény a horucej vody a potom

2. Utrite Cistiacim prostriedkom

handri¢kou, ktora nezanechava

— — , .
— kovové skrabky. Tieto vyrobky
\ A vonkajsia poskriabu sklo a méZu poskodit
\_ jeho Specialny povlak, o mbéze

viest k prasknutiu alebo rozbitiu
skla.

e Aj ked Cistite iba vnutorné sklo (B),
najskor odstrarite dvierka a prvu
tabulu. Cistenie skla s tabulou vo
dvierkach méze mat za nasledok
stekanie Cistiacej tekutiny do medzier
a zaschnutie na vnutornych
komponentoch.

e Pri Cisteni skla ovladacieho
panela budte obzvlast opatrni.
Pouzivajte iba vihku handricku

s Cistiacim prostriedkom.




Lista/rukovat
z nehrdzave-
jucej ocele na
prednej strane
dvierok rury

Hlinikovy ram
dvierok rury
a plastové
rohové spony

Teleskopické
posuvné
drziaky rostov

Vnutro rary

STAROSTLIVOST A CISTENIE

AKO?

1. Ocistite roztokom jemného
Gistiaceho prostriedku a horuce;j
vody a potom utrite dosucha
handri¢kou z mikrovlakna.

2.V pripade potreby pouzite
vhodny Cistiaci a lestiaci prostriedok
na nehrdzavejucu ocel.

DOLEZITE!

e Vzdy si preditajte Stitok, aby ste
sa uistili, ze vas Cisti€ nehrdzavejlce;j
ocele neobsahuje zluceniny chloru,
pretoze su korozivne a mézu poskodit
vzhlad rury.

e Nehrdzavejucu ocel vzdy utierajte
v smere vlakien.

Ocistite roztokom jemného
Cistiaceho prostriedku a horucej
vody a potom utrite dosucha.

Utrite vlhkou handri¢kou a jemnym
Cistiacim prostriedkom. Neutierajte
ani neumyvaijte biely mazaci tuk
(viditelny po vysunuti posuvnych
list).

e Neumyvaijte ich v umyvacke riadu,
neponarajte ich do mydlovej vody,
nepouzivajte na ne Cisti€ rur, pretoze
by ste tym odstranili biely mazaci
tuk a zabranili by ste hladkému
pohybu posuvnych list.

Vyberte z rury vSetko: vSetky rosty
a plechy, bo¢né drziaky, katalytické
panely.

1. Odstrarite dvierka rary (pozri
pokyny na nasledujucich stranach).
2. Vnutro rury utrite Cistiacimi
prostriedkami pre domacnost’ alebo
Gistiacim prostriedkom na baze
amoniaku.

3. Utrite doCista vlhkou handri¢kou
a nechajte uplne vyschnut.

e Odporu¢ame po kazdom pouziti
odstranit zo smaltovanych povrchov
vSetky lahko dostupné rozliate
tekutiny, Skvrny od jedla alebo
mastnoty, aby ste predisli
Lpripaleniu“ a odolnému znecisteniu.
e MozZete odstranit’ dvierka rary,

aby sa zjednodusilo utieranie rary.
Pokyny najdete na nasledujucich
strankach.

e Na zjednoduS$enie Cistenie vrchnej
Casti rury je mozné znizit grilovaci
¢lanok. Pokyny najdete na
nasledujucich stranach.
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Grilovaci plech
Grilovaci rost
Boc¢né drziaky
Rosty v rare
Plech na
pecenie

Tesnenie rary

Odkvapkavaci
zlab

AKO?

e Ocistite roztokom jemného
Cistiaceho prostriedku a horuce;j
vody.

e Odolné pripalené $kvrny vopred
namocte do roztoku prasku do
umyvacky riadu a horacej vody.

e Okrem plechu na pecenie

su vSetky ostatné Casti vhodné
do umyvacky riadu.

DOLEZITE!

Ocistite roztokom jemného
Gistiaceho prostriedku a horuce;j
vody.

Na odsatie vihkosti
z odkvapkavacieho zlabu pod
dvierkami pouzite Spongiu.
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Demontaz bo¢nych drziakov

DOLEZITE!
Vzdy najskér odpojte ruru zo zasuvky. Pred spustenim sa uistite, Ze rura uplne
vychladla.

Odstrarite vSetky rosty:
Vysunte vSetky rosty a vyberte ich.

Odporucame odstranit’ dvierka rury, aby sa zjednodusSil pristup. Pozrite si ¢ast
,Demontaz a opatovna montaz dvierok rary*.

Odstrante oba bo¢né drziaky:

Odskrutkujte a odstrante upevrnovaciu maticu na prednej strane bo¢ného drziaka.
V pripade potreby uvolnite skrutku mincou.

1. Potiahnite bo¢ny drziak smerom do stredu rury, kym sa predna zapadka
neuvolni z upevrovacej skrutky.

2. Bocna drziaky posurite dopredu, kym zadné hroty nevyjdu z otvorov.

Zadny hrot

Upevriovacia matica

Upevriovacia skrutka
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Opatovna montaz bo¢ného drziaka:
1. Zadné hroty bo¢ného drziaka vsurite do otvorov na zadnej strane rury.
2. Prednu zépadku bo¢ného drziaka umiestnite na upevnovaciu skrutku.

3. Znova namontujte upeviovaciu maticu. Na utiahnutie matice mozete pouzit' mincu.

Upevriovacia matica

=

Bocny

Demontaz a opatovna montaz posuvnych drziakov rostov (kupuju sa samostatne)

DOLEZITE!
Len pre kompaktné rary:
Posuvneé drziaky rostov nie je mozné pouzit pri polohe 3 a 4.

Montaz

1. Uistite sa, Ze posuvné listy su spravne oto¢ené (predna Cast posuvne;j listy

ma trojuholnikovu zapadku, ako je znazornené).

2. Hornu €ast spén umiestnite na bocny drziak, predna spona by sa mal umiestnit’
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Demontaz

Uchopte posuvnu listu a otocte jej spodnu €ast’ nahor, aby ste uvolnili spony
a odstranili ich.

Pri opatovnej montazi posuvnych drziakov rostov dbajte na to, aby ste namontovali:

» bocné drziaky ako prvé.

» posuvneé drziaky na vrchny dr6t danej polohy rostu (poloha rostu 1 a 2 iba
v kompaktnych rurach).

» na obe strany jeden par posuvnych drziakov.

Do rary znova vlozte plechy, ako aj grilovaciu nadobu.

Zasunte potrebné rosty a uistite sa, Ze:

» sa zasunuli medzi dva dréty danej polohy rostu (pokial sa nepouziva posuvny
drziak rostu).

» Dorazy smeruju nadol.

» Ochranna lista je vzadu.

Oznamenie o zastaveni

Opatovna montaz rostu medzi dva dréty ~ Opatovna montaz ros$tu na posuvny drziak
rostu



STAROSTLIVOST A CISTENIE

Demontaz a opatovna montaz dvierok rary.

DOLEZITE!

Davajte pozor, dvierka rury su tazkeé.

Demontaz dvierok:

1. Dvierka uplne otvorte. N3jdite

dve malé kovoveé zaistovacie
packy na pantoch dvierok
na oboch stranach.

2. Kazdu zaistovaciu packu
zatlacte uplne nadol, aby ste
uvolnili dvierka z pantov.

3. Chytte dvierka na oboch
stranach a opatrne ich vytiahnite
z pantov.

Opatovna montaz dvierok:

1. Dvierka chytte na oboch
stranach, zarovnajte otvory

v spodnej Casti dvierok s pantmi
a nasurite dvierka.

2. Ked su dvierka uplne
umiestnené na pantoch, zatlacte
kazdu zaistovaciu paku uplne
nahor, aby ste dvierka zaistili

v pantoch.

3. DOLEZITE!

Pred pokusom o zatvorenie
dvierok sa uistite, ze su obe
packy uplne zaistené.



STAROSTLIVOST A CISTENIE

Demontaz sklenenych tabul dvierok za ucelom Cistenia.

DOLEZITE!
Pred znizenim horného ¢lanku vzdy odpojte ruru zo zasuvky v stene. Pred spustenim
sa uistite, Ze rura uplne vychladla.

» Dbajte na to, aby ste velmi désledne dodrziavali nizSie uvedené bezpecnostné
opatrenia a pokyny. Nespravna opatovna montaz sklenenych tabul’ a dvierok
mdbze spdsobit poSkodenie rury a stratu zaruky.

» Davaijte pozor, dvierka rury su tazké. Ak mate nejaké pochybnosti, nepokusajte
sa dvierka demontovat.

» Uistite sa, ze rura a vSetky jej Casti vychladli. NepokuSajte sa manipulovat
s Castami horucej rary.

» Pri manipulacii so sklenenou tabulou davajte velky pozor. Zabrante narazom
rohov a okrajov skla do akéhokolvek povrchu. Méze to mat za nasledok
rozbitie skla.

» Na Cistenie sklenenych povrchov nepouzivajte Cistiace prostriedky na rury ani
iné agresivne/abrazivne Cistiace prostriedky, handri¢ky, drétenky, ocelovu vinu
ani ostré kovové Skrabky. Tieto vyrobky poskriabu sklo a mézu poskodit’ jeho
Specialny povlak, o mbze viest k prasknutiu alebo rozbitiu skla.

» Ak na niektorej sklenenej tabuli spozorujete znaky poskodenia (napriklad
odstiepenie alebo praskliny), rdru nepouzivajte. Poziadajte o pomoc svojho
autorizovaného opravara alebo oddelenie starostlivosti o zakaznikov.

» Uistite sa, ze vSetky sklenené tabule spravne znova namontujete. Ruru
nepouzivajte bez spravne namontovanych sklenenych tabul.

» Ak sa sklenené tabule tazko demontuju alebo opatovne montuju, netlacte
na ne silou. PozZiadajte o pomoc autorizovaného opravara alebo oddelenie
starostlivosti o zakaznikov.

Poznamka: Na servisné navstevy poskytujuce pomoc pri pouzivani alebo udrzbe
rury sa nevztahuje zaruka.

Odporu¢ame odstranit dvierka, aby sa sklo lahSie Cistilo. Pokyny najdete v Casti
,Demontaz a opatovna montaz dvierok rury“. Po vybrati dvierok ich polozte
na makky, Cisty a rovny povrch.

Dbajte na to, aby ste velmi désledne dodrziavali nizSie uvedené bezpecnostné

opatrenia a pokyny. Nespravna opatovna montaz sklenenych tabul’ a dvierok moéze
spOsobit’ poskodenie rury a stratu zaruky.



STAROSTLIVOST A CISTENIE

Demontaz vnutornej tabule

1. Dotknite sa zapadiek drziakov skla na oboch stranach dvierok.

2. Drziak skla potiahnite nahor, kym sa zapadky nepresunu do najvysSieho otvoru.
3. Chytte hornu €ast vnutornej tabule a jemne ju potiahnite smerom k hornej ¢asti
dvierok, kym sa tabufa neuvolni zo svorky v spodnej ¢asti dvierok, a potom ju
zdvihnite. Tabulu prili§ nenaklanajte, pretoze by ste mohli poskodit’ sklo.

Vnutorna tabula o) Svorka
)

Drziak skla

Po ocisteni znova namontujte sklenené tabule dvierok.
Pri opatovnej montazi sklenenych tabul sa uistite, ze:

» spravne namontujete vnutornu tabulu podfa obrazka. Tabula musi byt v polohe
opisanej nizSie, aby zapadla do dvierok a aby sa zabezpecila bezpecna a spravna
prevadzka rury.

» Davaijte pozor, aby ste okrajmi skla nenarazili o Ziadny predmet ani povrch
a ziadnu tabulu nevtlacajte nasilim na miesto. Ak mate problémy s opatovnou
montazou tabul, odstrante ich a zacnite proces znova od zaciatku. Ak to eSte
stale nepomdze, zavolajte na oddelenie starostlivosti o zakaznikov.

Opatovna montaz vnutornej tabule

Uistite sa, ze tabula smeruje spravnou stranou nahor

(t. j. logo by malo byt Citatelné na spodnej Casti dvierok)

4. Tabulu zasurite do zarezu v spodnej Casti dvierok.

5. Tabulu spustite na svorku v hornej ¢asti dvierok.

6. Drziaky skla zasunite spat na miesto a uistite sa, Ze si bezpecne zaistené.
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STAROSTLIVOST A CISTENIE

DOLEZITE!
Uistite sa, Ze drziak skla je spravne a pevne na svojom mieste a ze sklenena
tabula je zaistena.

Horny zarez




STAROSTLIVOST A CISTENIE

Vymena ziarovky v rure

Spotrebic je vybaveny Ziarovkou s triedou ucinnosti osvetlenia G.
Poznamka: Na vymenu Ziarovky v rure sa nevztahuje zaruka.

Svetlo sa nachadza v hornej €asti rury.

Niektoré modely pouzivaju halogénové ziarovky G9 so Specifikaciami 220 — 240 V,
50 Hza25W.
Nahradnu ziarovku vzdy drzte v makkej handricke. Dotyk Ziarovky skrati jej Zivotnost.

Vymena Ziarovky
1. Pred vymenou Ziarovky nechajte vnutro rary a grilovaci ¢lanok vychladnut.

DOLEZITE!

Pred pokraCovanim odpojte rdru zo zasuvky.

2. Otoc€enim proti smeru hodinovych ruciCiek odskrutkujte skleneny kryt.

3. Opatrne vytiahnite chybnu halogénovu ziarovku.

4. Opatrne zasurte novu ziarovku.

5. OtoCenim v smere hodinovych ruciciek zaskrutkujte skleneny kryt.

6. Znova zapnite ruru a nastavte hodiny (pokyny najdete v Casti ,Prvé pouzitie®).




RIESENIE PROBLEMOV

Tabulka rieSeni problémov

Ak sa vyskytne problém, pozrite si tabulku nizSie, ¢i ho mézete vyriesit. Ak problém
nie je mozné vyrieSit’ alebo pretrvava, kontaktujte autorizovany servis alebo na

zakaznicku linku.

PROBLEM
VSeobecné

MOZNE PRICINY

NAPRAVA

Rura nefunguje.

Ziadne elektrické napajanie.

Skontrolujte, €i je zapnuté hlavné
napajanie (vypinac v zasuvke),

¢i nie je vypalena poistka a ¢i vo
vasej oblasti nedoslo k vypadku
prudu.

Svetla sa nerozsvietia,

ked otvorim dvierka rury.

Ziarovky v rdre vyhorela.

Vymerite Ziarovky. Pokyny
najdete v Casti ,Starostlivost
a Cistenie®.

Sklenena tabula

v dvierkach rury praskla,
odstiepila sa alebo
rozbila.

Nespravne Cistenie alebo
naraz okraja skla o nieco.

Ruru NESMIETE pouzivat.
Poziadajte o pomoc
autorizovaného opravara alebo
oddelenie starostlivosti

o zakaznikov.

Po vypnuti rary citim,
ako z vetracich otvorov
fuka horuci vzduch.

Je to normalne.

Z bezpecnostnych dévodov
budu chladiace ventilatory bezat
aj po vypnuti rary. Ventilatory

sa automaticky vypnu, ked rura
vychladne.




ZARUKA A SERVIS

Predtym kontaktovanim servisu alebo vyhfadanim pomoci.

Skontrolujte ukonu, ktoré dokazete urobit sami. Pozrite si pokyny na inStalaciu
a pouzivatelsku priruc¢ku a skontrolujte, Ci:

1. je vas produkt spravne nainstalovany;
2. ste sa oboznamili s jeho beznou prevadzkou.



ODPADOVE HOSPODARSTVO A OCHRANA
ZIVOTNEHO PROSTREDIA

LIKVIDACIA SPOTREBICA

Tento spotrebié je oznadeny v sulade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU a v stlade
s legislativou Spojeného kralovstva S.I. 3113/2013 o odpadoch z elektrickych

a elektronickych zariadeni (OEEZ) z roku 2013 tykajucich sa elektrickych

a elektronickych spotrebiov. OEEZ obsahuje kontaminujuce latky (ktoré mézu
mat’ negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladné prvky (ktoré sa daju opatovne
pouzit). Je dblezité, aby sa OEEZ likvidoval spravne pouzitim Specifickych postupov
s cielom zaistit spravne odstranenie a likvidaciu vSetkych znecistujucich latok,

ako aj obnovenie ostatnych materialov. Jednotlivci prispievaju vyraznou mierou

k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné prostredie. Bezpodmienecne treba
dodrziavat urcité zakladné pravidla:

- OEEZ sa nesmie spracuvat ako bezny domaci odpad;

- OEEZ treba odovzdavat na prislusnych zbernych miestach, ktoré su riadené
prisluSnou samospravnou obcou alebo registrovanymi spolo¢nostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii domaci zber velkych spotrebicov
spadajucich do kategoérie OEEZ. V pripade zakupenia nového
spotrebi¢a mbzete vratit’ stary spotrebi¢ maloobchodnému predajcovi,
ktory musi zabezpec it jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebi¢
rovnakého typu s rovnakymi funkciami ako zakupeny spotrebic.

SETRENIE A OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Ak je to mozné, raru vopred nepredhrievajte a snazte sa ju vzdy naplnit.

Dvierka rury otvarajte ¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni unika

z vnutra teplo. Ruru vypnite 5 az 10 minut pred planovanym ukonéenim

Casu pripravy jedla a pouzite zvysSkové teplo, ktoré rara nadalej generuje,

¢im vyrazne uSetrite energiu. Tesnenia udrzujte &isté a v poriadku,

aby sa zabranilo rozptylu tepla mimo vnutorného priestoru. Ak mate

zmluvu o elektrickej energii s hodinovou tarifou, program ,oneskorené

pecenie” zjednoduSuje Usporu energie tym, Ze posuva proces pecenia

na zacCiatok v Easovom intervale so zniZenou tarifou.

Udaje o nizkej spotrebe energie podla nariadenia Komisie (EU) 2023/826.

Stav Spotreba Obdobig, po ktor.om zariadenie

energie automaticky dosiahne dany stav

Pohotovostny rezim s informaciami

alebo stavovym displejom 0,8 W 20 min



VYROBENE V CiNE c € CANDY
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