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Safety Indications

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity
oronthe glass of the door. Thisis a normal condition. To reduce
this effect, wait 10-15 minutes after turning on the power be-
fore putting food inside the oven. In any case, the condensation
disappears when the oven reaches the cooking temperature.
Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open
tray.

Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than
15/20 minutes.

WARNING: the accessible parts canbecome hot when the oven
is in use. Young children should be kept at a safe distance.
WARNING: the accessible parts can become hot when the grill
isin use. Children should be kept at a safe distance.

Disconnect the appliance from the mains electricity supply be-
fore carrying out any work or maintenance.

WARNING: in order to avoid any danger caused by the acciden-
tal resetting of the thermal interruption device, the appliance
should not be powered by an external switching device, such as
atimer, or be connectedto a circuit that is regularly switched on
and off.

Children under 8 should be kept at a safe distance from the ap-
pliance if not continuously supervised.

Children should not play with the appliance.

The appliance canbe used by those aged 8 or over and by those
with limited physical, sensorial or mental capacities, without
experience or knowledge of the product, only if supervised or
provided with instruction as to the operation of the appliance,
in a safe way with awareness of the possible risks.

Cleaning and maintenance should not be carried out by unsu-
pervised children.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers
to clean the oven door glasses, as they can scratch the surface

EN3



and cause the glass to shatter.

The oven must be switched off before removing the removable
parts. After cleaning, reassemble them according the instruc-
tions.

Only use the meat probe recommended for this oven.

Do not use a steam cleaner or high pressure spray for cleaning
operations.

WARNING: the appliance and accessible parts become hot
during use. Be careful not to touch any hot parts.

WARNING: ensure that the appliance is switched off before re-
placing the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.

IF THE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER WITH-
OUT PLUG:

THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE POW-
ER SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DI-
RECTLY CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The con-
nection to the power source must be carried out by a suitably
qualified professional. In order to have an installation compliant
to the current safety legislation the oven must be connect-
ed only placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category I,
between the appliance and the power source. The omnipolar
breaker must bear the maximum connected load and must be
in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The omnipolar break-
er used for the connection must be easily accessible when the
appliance is installed.

The connection to the power source must be carried out by a
suitably qualified professional considering the polarity of the
oven and of the power source.

The disconnection must be achieved incorporating a switch in
the fixed wiring in accordance with the wiring rules

IF THE OVEN IS PROVI ED BY THE MANUFACTURER WITH
PLUG:
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The socket must be suitable for the load indicated on the tag
and must have ground contact connected and in operation.
The earth conductor is yellow-green in colour. This operation
should be carried out by a suitably qualified professional. In case
of incompatibility between the socket and the appliance plug,
ask a qualified electrician to substitute the socket with another
suitable type. The plug and the socket must be conformed to
the currentnorms of the installation country. Connection to the
power source can also be made by placing an omnipolar break-
er, with contact separation compliant to the requirements for
overvoltage category lll, between the appliance and the pow-
er source that can bear the maximum connected load and that
is in line with current legislation. The yellow-green earth cable
should not be interrupted by the breaker. The socket or omnip-
olar breaker used for the connection should be easily accessi-
ble when the appliance is installed.

The disconnection may be achieved by having the plug accessi-
ble or by incorporating a switch in the fixed wiringin accordance
with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a
cable or special bundle available from the manufacturer or by
contactingthe customer service department. The type of pow-
er cable must be HO5V2V2-F. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. The earth conductor
(yellow-green) must be approximately 10 mm longer than the
other conductors. For any repairs, refer only to the Customer
Care Department and request the use of original spare parts.
Failure to comply with the above can compromise the safety of
the appliance and invalidate the guarantee.

Any excess of spilled material should be removed before clean-
ing.

A long power supply failure during an occurring cooking phase
may cause a malfunction of the monitor. In this case contact
customer service.
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The appliance must not be installed behind a decorative doorin
order to avoid overheating.

When you place the shelf inside, make sure that the stop is di-
rected upwards and in the back of the cavity. The shelf must be
inserted completely into the cavity.

When inserting the grid tray pay attention that the anti-slide
edge is positioned rearwards and upwards.

WARNING: Do not line the oven walls with aluminium foil or sin-
gle-use protection available from stores. Aluminium foil or any
other protection, in direct contact with the hot enamel, risk
melting and deteriorating the enamel of the insides.
WARNING: Never remove the oven door seal.

CAUTION: Do not refill the cavity bottom with water during
cooking or when the ovenis hot.

No additional operation/setting is required in order to operate
the appliance at the rated frequencies.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven
space to allow proper circulation of the fresh air required for
cooling and protecting the internal parts. Make the openings
specified on last page according to the type of fitting.

Oven trays and grids are not suitable for direct contact with
food. Please use suitable cookware or baking paper.
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General Instructions

We thank you for choosing one of our products. For the best results with your oven, you should
read this manual carefully and retain it for future reference. Before installing the oven, take note
of the serial number so that you can give it to customer service staff if any repairs are required.
Having removed the oven fromits packaging, check that it has not been damaged during trans-
portation. If you have doubts, do not use the oven and refer to a qualified technician for advice.
Keep all of the packaging material (plastic bags, polystyrene, nails) out of the reach of children.
When the oven is switched on for the first time, strong smelling smoke can develop, which is
caused by the glue on the insulation panels surrounding the oven heating for the first time. This
is absolutely normal and, if it occurs, you should wait for the smoke to dissipate before putting
food in the oven. The manufacturer accepts no responsibility in cases where the instructions
contained in this document are not observed.

NOTE: the oven functions, properties and accessories cited in this manual will vary, depending
on the model you have purchased.

Safety Indications

Only use the ovenforitsintended purpose, thatis only for the cooking of foods; any other use, for
example as a heat source, is considered improper and therefore dangerous. The manufacturer
cannot be held responsible for any damage resulting from improper, incorrect or unreasonable
usage.

The use of any electrical appliance implies the observance of some fundamental rules:

- do not pull onthe power cable to disconnect the plug from the socket;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;

-in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables is not recommended;

- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance and do not tamper withiit.

Electrical Safety

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES THE ELECTRICAL
CONNECTIONS. The power supply to which the oven is connected must conform with the
laws in force in the country of installation. The manufacturer accepts no responsibility for any
damage caused by the failure to observe these instructions. The oven must be connected to
an electrical supply with an earthed wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending
onthe laws in force in the country of installation. The electrical supply should be protected with
suitable fuses and the cables used must have a transverse section that can ensure correct sup-
ply to the oven.

CONNECTION

The oven is supplied with a power cable that should only be connected to an electrical supply
with 220-240 Vac power between the phases or between the phase and neutral. Before the oven
is connected to the electrical supply, itisimportant to check:

- power voltage indicated on the gauge;

- the setting of the disconnector.
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The grounding wire connected to the oven's earth terminal must be connected to the earth ter-
minal of the power supply.

WARNING

Before connecting the oven to the power supply, ask a qualified electrician to check the conti-
nuity of the power supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility for any
accidents or other problems caused by failure to connect the oven to the earth terminal or by an
earth connection that has defective continuity.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to keep another wall socket
available so that the oven can be connected to this if it is removed from the space in which it is
installed. The power cable must only be substituted by technical service staff or by technicians
with equivalent qualifications.

Alow light around the central main switch could be present when the ovenis off. Thisis a normal
behavior. | can be removed just turning the plug upside down or swapping the supply terminals.

Recommendations

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores. Al-
uminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and de-
teriorating the enamel of the insides. In order to prevent excessive dirtying of your oven and the
resulting strong smokey smells, we recommend not using the oven at very high temperature. It
is better to extend the cooking time and lower the temperature a little. In addition to the acces-
sories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking moulds resistant to very
high temperatures.

Installation

The manufacturers have no obligation to carry this out. If the assistance of the manufacturer is
required to rectify faults arising from incorrect installation, this assistance is not covered by the
guarantee. The installation instructions for professionally qualified personnel must be followed.
Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or belongings. The manufac-
turer cannot be held responsible for such harm orinjury.

The ovencanbe located highina column or under aworktop. Before fixing, you must ensure good
ventilation in the oven space to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on last page according to the type of
fitting.
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Product description

Control panel

Shelf positions (lateral wire
gridifincluded)

Grids

Trays

Fan (if present)

Ovendoor

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

. Serial number

NoosG Ne

0o

ACCESSORIES

Drip tray Metal grid

Collects residues that drip when cooking food  Holds baking trays and plates.
onthegrills.

Lateral wire grids (only if present)

NOTE: Oventraysandgrids are not suitable for
direct contact with food. Please use suitable
cookware or baking paper.

Located on both sides of the oven cavity, holds
metal grills and drip pans.

First Use

PRELIMINARY CLEANING; Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with
a damp soft cloth. Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing
up liquid. Set the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove
any lingering smells of newness.
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Display description
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1. Thermostat selector knob
2. Cooking time
3. Function selector knob

To set the cooking time, turn dial one complete revolution and then posi-
tion the index to the required time. When the time has lapsed, the signal
will ring for a few seconds.
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Cooking Modes

T°C T°C
default range

Function

Symbol

LAMP: Turns on the ovenlight.

&)

* CONVENTIONAL: Bothtopandbottomheatingelements are used.
Preheat the oven for about ten minutes. This method is ideal for all
190 50+ MAX traditional roasting and baking. For seizing red meats, roast beef,
leg of lamb, game, bread, foil wrapped food (papillotes), flaky pastry.
Place the food andits dish on a shelfin mid position.

GRILL: use the grill with the door closed.

The top heating element is used alone and you can adjust the tem-
perature. Five minutes preheating is required to get the elements
200 50 + MAX red-hot. Success is guaranteed for grills, kebabs and gratin dishes.
White meats should be put at a distance from the grill; the cooking
timeis longer, but the meat will be tastier. You can put red meats and
fish fillets on the shelf with the drip tray underneath.

MASTER BAKE : This function allows to cook in a healthier way, by re-
190 50 + MAX ducing the amount of fat or oil required. The combination of heating
elements with a pulsating cycle of air ensures a perfect baking result.

= O

* MULTI-LEVEL: We recommend you use this method for poultry,
pastries, fish and vegetables. Heat penetrates into the food better
and both the cooking and preheating times are reduced. You can
210 50+ MAX cook different foods at the same time with or without the same
preparation in one or more positions. This cooking method gives
even heat distribution and the smells are not mixed.

Allow about ten minutes extra when cooking foods at the same time.

&Y

* Tested inaccordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
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General notes on cleaning

The lifecycle of the appliance can be extended
through regular cleaning. Wait for the oven to
cool before carrying out manual cleaning op-
erations. Never use abrasive detergents, steel
wool or sharp objects for cleaning, so as to not
irreparably damage the enamelled parts. Use
only water, soap or bleach-based detergents
(ammonia).

GLASS PARTS

It is advisable to clean the glass window with
absorbent kitchen towel after every use of
the oven. To remove more obstinate stains,
you can use a detergent-soaked sponge, well
wrung out, and then rinse with water.

OVEN WINDOW SEAL
If dirty, the seal can be cleaned with a slightly

Maintenance

damp sponge.

ACCESSORIES

Clean accessories with a wet, soapy sponge
before rinsing and drying them: avoid using
abrasive detergents.

DRIP PAN

After using the grill, remove the pan from the
oven. Pour the hot fat into a container and
wash the pan in hot water, using a sponge and
washing-up liquid.

If greasy residues remain, immerse the panin
water and detergent. Alternatively, you can
wash the pan in the dishwasher or use a com-
mercial oven detergent. Never put a dirty pan
backinto the oven.

REMOVAL AND CLEANING OF THE SIDE RACKS
1. Remove the wire racks by pulling themin the direction of the arrows (see below)
2. Tocleanthe wireracks either put theminthe dishwasher or use awet sponge, ensuring that they

are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the wire racks in reverse order.”

y o

——
5-

4

3

2

1(’ >

CHANGING THE BULB
1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp) /F (10 Led).
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Waste management and environmental protection

This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative ef-
fect on the environment) and base elements
(that can be reused). It is important that the
WEEE undergo specific treatments to cor-
rectly remove and dispose of the pollutants
and recover all the materials. Individuals can
play an important role in ensuring that the
WEEE do not become an environmental prob-
lem; itis essential to follow a few basic rules:

- the WEEE should not be treated as domestic
waste;

- the WEEE should be taken to dedicated col-
lection areas managed by the town councilora
registered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRON-
MENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gen-
erate. Keep the seals clean and in order, to
avoid any heat dispersal outside of the cavity.
If you have an electric contract with an hour-
ly tariff, the "delayed cooking” programme
makes energy saving more simple, moving the
cooking process to start at the reduced tariff
time slot.

Troubleshooting
Problem ‘ Possible cause ‘ Solution
the oven does not heat The clockis not set Set the clock

up

The oven does not

heat up notbeenset

A cooking function and temperature has

Ensure that the necessary settings
are correct
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Pisirme Modlari

Firinin Temizlenmesi ve Bakimi
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Sorun Giderme

Kurulum
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Guvenlik uyarilar

Pisirme sirasinda firin bolmesinde veya kapagin caminda nem
yogunlasabilir. Bu normal bir durumdur. Bu etkiyi azaltmak icin
yemedi firninicine yerlestirmeden dnce ve gucu actiktan sonra
10-15 dakika bekleyin. Her durumda, firin pisirme sicakligina ul-
astiginda yogunlasma gecer.

Sebzeleri, acik bir tepsi yerine kapakli bir kapta pisirin.
Pisirdikten sonra yemegi firinin icinde 15/20 dakikadan fazla
birakmayin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda sicak olur.
Sicak parcalara dokunmamaya dikkat edin.

UYARI: Firin kullanimdayken erisilebilir parcalar isinabilir. Kicuk
cocuklar guvenli bir mesafede tutulmalidir.

Herhangi bir calisma veya bakim yapmadan 6nce cihazin elek-
trik baglantisini kesin.

UYARI: Isi kesintisi dUzeneginin yanlislikla sifirlanmasina bagli
olusabilecek tehlikeleri dnlemek icin cihazin zamanlayici gibi ha-
rici bir anahtarlama duzenegiyle calistirilmamasi veya duzenli
olarak acilip kapatilan bir devreye baglanmasi gerekir.

8 yasindan kucuk cocuklar, surekli gdzetim altinda olmadiklari
takdirde cihazdan guvenli bir mesafede tutulmalidir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Cihaz, 8 yas veya Uzerindeki kullanicilar ve fiziksel, duyusal ya
da zihinsel becerileri sinirli olan, trunle ilgili deneyimi veya bilgisi
olmayan Kisiler tarafindan ancak gdzetim altinda olmalari veya
cihazin calismasina iliskin talimatlarin verilmesi kosuluyla, olasi
risklere dair bilince sahip olarak guvenli bir sekilde kullanilabilir.
Temizlik ve bakim isleri gdzetim altinda olmayan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Yuzeyi cizebilecegi ve camin kirilmasina neden olabilecedi icin
firin kapaginin camlarini temizlerken sert veya asindirici malze-
meler ya da keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

Cikarilabilir parcalar sékUlmeden 6nce firinin kapatilmasi gerekir.
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Temizlendikten sonra parcalari talimatlara gore yeniden takin.
Yalnizca bu firinicin tavsiye edilen et probunu kullanin.

Temizlik islemleri icin buharli temizleyici veya yuksek basincli
sprey kullanmayin.

FIRIN, TIPASIZ OLARAK URETICI TARAFINDAN SAGLANIRSA:
CIHAZ FIS VEYA SOKETLER KULLANILARAK GUC KAYNAGI-
NA BAGLANMAMALIDIR, ANCAK DOGRUDAN ELEKTRIK SE-
BEKESINE BAGLANMALIDIR. Guc kaynagina baglanti, uygun
niteliklere sahip bir profesyonel tarafindan gerceklestiriimelidir.
Mevcut guvenlik mevzuatina uygun bir kuruluma sahip olmak
icin, firin, cihaz ve guc kaynagi arasina sadece asiri gerilim kate-
gorisilllgereksinimlerine uygun temas ayirmali biromnipolar ke-
siciyerlestirilerek baglanmalidir. Omnipolar kesicinin maksimum
bagl yuku tasimasl ve mevcut mevzuata uygun olmasi gerekir.
Sari-yesil topraklama kablosu devre kesici tarafindan kesintiye
ugratiimamalidir. Baglanti icin kullanilan omnipolar kesici, cihaz
monte edildiginde kolay erisilebilir olmalidir.

Guc kaynagina baglanti, firinin ve guc kaynaginin polaritesi goz
dnunde bulundurularak uygun nitelikli bir profesyonel tarafindan
gerceklestiriimelidir.

Baglantinin kesilmesi, kablo kurallarina uygun bir sekilde sabit
kabloda bir anahtar icerecek sekilde gerceklestirilmelidir

FIRIN, URETICI TARAFINDAN FIS ILE SAGLANIRSA:

Soket, etikette belirtilen yuke uygun olmali ve topraklama
kontagl baglh ve calisir durumda olmalidir. Topraklama ilet-
keni sari-yesil renklidir. Bu islem, uygun yetkinlige sahip per-
sonel tarafindan gerceklestirilmelidir. Prizle cihazin fisi arasinda
uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkin bir elektrik ustasindan
prizi uygun tipte bir prizle degistirmesini isteyin. Fis ve priz ku-
rulumun yapildigi Ulkede gecerli olan normlara uygun olmalidir.
Guc kaynagina baglanti, asiri gerilim kategorisi lll gereksinimler-
ine uygun, cihaz ile maksimum bagl yuku tasiyabilen ve mevcut
mevzuata uygun guc kaynagl arasina temas ayirmali bir om-
nipolar kesici yerlestirilerek de yapilabilir. Sari-yesil toprakla-
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ma kablosu devre kesici tarafindan kesintiye ugratiimamalidir.
Priz veya baglanti icin kullanilan omnipolar devre kesici, cihazin
kurulumu yapildiginda kolayca erisilebilir durumda olmalidir.
Baglanti, fisin erisilebilir durumda tutulmasi veya kablolama
kurallarina uygun sekilde sabit kablo tesisatina bir anahtarin
eklenmesi yoluyla kesilebilir.

GUc kablosu hasarliysa Ureticiden temin edilen bir kablo veya
Ozel bir demet ile ya da musteri hizmetleri departmaniyla il-
etisim kurularak degistiriimelidir. GUc kablosu HO5V2V2-F tipin-
de olmalidir. Bu islem yalnizca uygun yetkinlige sahip personel
tarafindan yapiimalidir. Toprak iletkeni (sari-yesil renkli) diger
iletkenlerden yaklasik 10 mm daha uzun olmalidir. Her turlu
onarim isi icin sadece Musteri Hizmetleri Departmanina bas-
vurun ve orijinal yedek parcalarin kullaniimasini talep edin.
Yukaridaki ydnergelere uyulmamasi cihazin guvenligini tehlikeye
atabilir ve garantiyi gecersiz kilabilir.

Temizlemeden dnce dokulen malzemeler temizlenmelidir.
Pisirme asamasinda olusan uzun sureli bir elektrik kesintisi,
monitorun arizalanmasina neden olabilir. Bu durumda musteri
hizmetleriyle iletisime gecin.

Cihaz, asiri isinmayi dnlemek icin dekoratif bir kapinin arkasina
monte ediimemelidir.

Rafi firnin icine yerlestirirken stopun yukariya baktigindan ve
bdlmenin arka tarafinda oldugundan emin olun. Raf, bolmeye
tamamen girerek yerlestiriimelidir.

Izgara tepsisini yerlestirirken, kayma onleyici kenarin arkaya ve
yukariya dogru konumlandiriimasina dikkat edin.

UYARLI: Firin duvarlarini aliminyum folyoyla veya magazalar-
da satilan tek kullanimlik koruma malzemeleriyle kaplamayin.
Aluminyum folyo veya diger koruma malzemeler sicak emay-
eyle dogrudan temas ettiginde erime riski olusturur ve icerideki
emayenin bozulmasina neden olabilir.

UYARI: Firin kapaginin contasini hicbir zaman ¢cikarmayin.
DIKKAT: Pisirme sirasinda veya firin sicakken bélmenin alt kismini
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suyla tekrar dolmayin.

Cihazi nominal frekanslarda calistirmak icin baska isleme/ayara
gerek yoktur.

Firin, dikey mutfak mobilyasinda yuksege veya bir tezgahin altina
yerlestirilebilir. Sabitlemeden 6nce, sogutma ve ic kisimlarin ko-
runmasi icin gerekli olan temiz havanin duzgun sirkulasyonunu
saglamak icin firn boslugunda iyi bir havalandirma temin et-
melisiniz. Montaj tipine goére son sayfada belirtilen acikliklari
birakiniz.

Firmin dogru kullanimi icin yiyeceklerin raflara ve tepsilere
dogrudan temas ettirilmemesi, firn kagitlari ve/veya o&zel
kaplarin kullaniimasi tavsiye edilir.
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Genel Aciklamalar

Urtinlerimizden birini tercih ettiginiz icin tesekkir ederiz. Firininizdan en iyi sonuclari almak icin bu
kilavuzu dikkatle okuyun ve daha sonra basvurmak icin saklayin. Firinin montajindan énce, herhangi
bir onarim gerekmesi halinde musteri hizmetleri personeline vermek Uzere seri numarasini not edin.
Firini ambalajindan cikardiktan sonra nakliye sirasinda hasar almamis oldugunu kontrol edin. Eger te-
reddidunuz varsa firini kullanmayin ve tavsiye almak icin kalifiye bir teknisyene basvurun.

Tum ambalaj malzemelerini (plastik torbalar, polistiren, vidalar) cocuklarin erisemeyecediyerlerde tu-
tun. Firinilk kez calistirildiginda guclt bir duman kokusu olusabilir, bunun nedeni firinilk kez 1sindiginda
yalitim panelleri Gzerinde bulunan yapiskan maddenin yanmasidir. Bu kesinlikle normal bir durumdur
ve olustugu zaman dumanin yayilmasi beklendikten sonra yiyeceklerin firinin icine konulmasi gerek-
lidir. Bu dokiimanda verilen aciklamalara uyulmamasi halinde ortaya cikabilecek durumlar icin imalatci
herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bukilavuzda belirtilen firinislevleri, 6zellikleri ve aksesuarlari satin almis oldugunuz modele bagl
olarak farklilik gosterecektir.

Giivenlik ipuglari

Firin sadece kullanim amacina uygun bicimde kullaniimalidir, kullanim amaci yiyeceklerin pisiriimesidir;
baska bir amac icin, drnegin bir isi kaynagi olarak kullanilmasi uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli kullanim
olarak degerlendirilir. Uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanim sonucunda ortaya cikabilecek her
turld zarardan imalatci sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazin kullanimi sirasinda bazi asli kurallara uyulmasi gereklidir:

- Elektrik fisini prizden cikarmak icin asla kablodan tutarak cekmeyin;

- Elleriniz ya da ayaklariniz islak veya nemliiken cihaza dokunmayin;

- Genellikle adaptorlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullanilmasi tavsiye ediimez;

- Arizalanmasi ve/veya duzgun calismamasi durumunda cihazi kapatin ve kurcalamayin.

Elektriksel Guvenlik

ELEKTRIK BAGLANTILARINI BiR ELEKTRIKCININ YA DA KALIFIiYE BiR TEKNISYENIN YAP-
MASINI SAGLAYIN

Firinin baglanmis oldugu elektrik beslemesinin montajin yapildigi tlkede yUrurlikte bulunan yasala-
ra uygun olmasi gereklidir. Bu aciklamalara uyulmamasi durumunda ortaya cikabilecek zararlar icin
imalatcrherhangi bir sorumluluk kabul etmemektedir. Montajin yapildigi Ulkede yurUrlukte bulunan
yasalara bagli olarak firinin toprakli bir priz ya da buttn kutuplari ayiran bir devre kesici kullanilarak
elektrik beslemesine baglanmasi gereklidir. Elektrik beslemesinin uygun sigortalarla korunmasi ve
kullanilan kablolarin firinin dogru bir sekilde beslenebilmesine yeterli kapasitede olmasi gereklidir.

BAGLANTI

Firin, faz arasiveyafaz nétrarasi 220-240 VAC olan bir elektrik beslemesine baglanmasi gereken bir
elektrik kablosu ile saglanmistir. Firin elektrik beslemesine baglanmadan dnce asagidakilerin kon-
trol edilmesi gereklidir:

- Etikette belirtilen gerilim degeri;

- Devre kesicinin ayar.

Firnin topraklama klemensine baglanmis olan topraklama kablosunun elektrik beslemesinin to-
praklama klemensine baglanmasi gereklidir.

UYARI
Firinrelektrik beslemesine baglamadan dnce, elektrik beslemesinin topraklama klemensinin strek-
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liligini kontrol etmesi icin kalifiye bir elektrikciye basvurun. Firinin topraklama klemensine baglan-
mamasiveya topraklama baglantisinin strekliliginde bir sorun olmasi sonucunda ortaya ¢ikabilecek
her turlt kaza veya zararda imalatciherhangi bir sorumiluluk kabul etmemektedir.

NOT: firinda bazi bakimislemleri yapilmasi gerektiginden, montajin yapilmis oldugu alandan cikaril-
mas! halinde firinin baglanabilecedi baska bir prizin yakinlarda bulunmasi tavsiye edilir. Elektrik
kablosunun sadece teknik servis personeli ya da esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan
dedistiriimesi gereklidir.

Firin kapaliyken ana dugmenin etrafinda hafif bir isik olabilir. Bu davranis normaldir. Bu durum, prizin
bas asagi cevrilerek takilmasi veya besleme terminallerinin degistiriimesiyle giderilebilir.

Tavsiyeler

Firinrher kullandiktan sonra yapilacak kisa sureli temizlik islemi firinin her zaman mikemmel temizlikte
kalmasini saglayacaktir. Firinin yan duvarlarini aliminyum folyo veya madgazalardan satin alinabilecek
tek kullanimlik koruma malzemeleri ile kaplamayin. Sicak emaye ile temas eden aliminyum folyo veya
baska herhangibir koruma malzemesi erime riskine sahiptir ve emaye ic yUzeylerin bozulmasina neden
olabilir. Firininizin asiri kirlenmesinive bunun sonucunda duman kokusu olusmamasiicin firini cok yuksek
sicakliklarda kullanmamanizi tavsiye ederiz. Pisirme suresini uzun tutmak ve sicakligi biraz dustrmek
dahaiyidir. Firinile birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, sadece cok yuksek sicakliklara dayanikli tabak-
lar ve pisirme kaplari kullanmanizi tavsiye ederiz.

Kurulum

Urtintin kurulumu firmanin yetkilendirilmis servis/yetkilendirilmis kisi tarafindan yapilmalidir. Yetkisiz kisi
ve kuruluslar tarafindan yapilan kurulumlardan dogan tum Urdn, kisi, mahal hasarlari firmanin sorum-
lulugunda degildir. Kurulum yapilacak mahalin Grunun calisma ve teknik kosullara kullanma kilavuzun-
da belirlenen kurallara uygun sekilde olmasi/saglanmasi tuketicinin sorumlulugundadir. Eger tuketici
tarafindan yapilan kurulum nedeniyle ortaya cikan hatalarin duzeltilmesiicin imalatcinin destegi gere-
kirse, bu destek garanti kapsaminda saglanmaz. Kurulum aciklamalari profesyonel kalifiye personel
icindir ve kurulum sirasinda uyulmasi gereklidir. Hatali kurulum insanlarin ve evcil hayvanlarin yaral-
anmasina ve esyalarin zarar gérmesine neden olabilir. Boylesi bir yaralanma veya zarar icin imalatci
sorumlu tutulamaz.

Firin yuksek bir mutfak dolabina ya da tezgah altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden énce, ic parcalarin
sogutulmasi ve korunmasi icin gerekli temiz havanin uygun bicimde dolasiminin saglanmasi amaciy-
la firnin etrafinda iyi bir havalandirma saglandigindan emin olun. Sabitleme sekline gére son sayfada
belirtilen hava alma acikliklarini acin. Bu cihaz ev standartlarinda kullanimina uygun olarak tasarlanmis
ve Uretilmis olup ticari ve profesyonel amacla kullanimlara uygun dedildir. Ticari kullanimlarda (ev hari-
ci) Urln teslim tarihinden itibaren 1 (bir) ay sure ile Uretim hatalarina karsi garanti kapsamindadir. Ticari
kullanimlarda cihazin dmru kisalabilir ve kullanim beklentilerini karsilamayabilir. Ev ve benzeri kullanim
amaclyla értismeyen (ev veya ev tipi bir mekanda bile olsa) kullanim dolayisiyla cihazda meydana ge-
lebilecek herhangi bir ariza ve/veya hasar Uretici /satici tarafindan kabul edilmeyecektir. Ticari amag
ile kullanilan tranlerde, malin ayipli oldugu teslim sirasinda acikca belliise alici 2 (iki) gun icinde durumu
saticlya ihbar etmelidir. Acikca belli degilse alicrmali teslim aldiktan sonra 8 (sekiz) gunicinde incelemek
veya incelettirmekle ve bu inceleme sonucunda malin ayipli oldugu ortaya cikarsa, haklarini korumak
icin durumu bu surre icinde saticiya ihbarla yuktmltdur.

Bu cihaz ev standartlarinda kullanilmak tizere uretilmistir. Profesyonel kullanim

veya ticare kullanim icin kurulmus olmasi durumunda, ilgili ticari hususta uygulanan
standartlar dikkate ainmalidir.
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Uriin agiklamasi

Kontrol Paneli

Rafkonumlari (varsayan telizgara)

lzgara

Tepsi

Fan (varsa)

. Firnkapisi

Yan tel 1zgaras (varsa: sadece duz bosluk
icin)

. Serinumarasi

NoukoNe

o)

AKSESUARLAR

Tepsi lzgara

Yiyeceklerin izgara Uzerinde pisirilmesi sirasin- Pisirme tepsilerini ve tabaklarini tutar.
da damlayan sularinitoplar.

Yantelizgara

Yiyeceklerin 1zgara Uzerinde pisiriimesi sirasinda
damlayan sularinitoplar.

Ik kullanim

iLK TEMIZLEME

ilk kez kullanmadan énce firini temizleyin. Dis ylzeyleri yumusak bir islak bezle silin. Tum aksesuarlari
yikayin ve firninicini sabunlu su ve sivi bulasik deterjani karisimina batirilmis bir bezle silin. Bos firini maksi-
mum sicaklik degerine ayarlayin ve yaklasik 1 saat calistirin, bu sekilde firinin yeni olmasindan kaynakli tim
kokular giderilecektir.

TR21



Gosterge aciklamasi

HOOVER . @ ) - ©
. MIN 5 ® 5 0
* .50 50, 10 , .
MAX ¢ 45 15
100 . .
. 40° 20 @ E]
o 125 . o .
0 55 s B o ® 5
1. Sicaklik secici digme
2. Saat ayan
3. Fonksiyon secici digme
© Pisirme sUresini ayarlamak icin kadrani bir tam tur cevirin ve ardindan en-

niyeligine calacaktir.
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Pisirme Modlari

Fonsiyon Varsayilan
ikonu sicaklik °C

Sicakhk

Fonksiyon

£ )

araligi °C

LAMBA: Firinlambasiniyakar.

190

50 + MAX

* KONVEKSIYONEL: Hem Ust hem de alt isitma elemanlari kullanilir.
Firini yaklasik on dakika énceden isitin. Bu yontem tum geleneksel
kizartma ve pisirme islemleriicinidealdir. Kirmizi et, rosto, kuzu budu,
av eti, ekmek, folyoya sarili yiyecekler (papillot), ince hamur islerini
yakalamak icin. Yiyecegi ve tabagini orta konumda bir rafa yerlestirin.

200

50+ MAX

IZGARA: Firinkapagi kapaliiken bu fonksiyonu kullanin.

Ust isitici eleman tek basina kullanilir ve sicaklik ayari yapilabilir. Ele-
manlarin isinmasi icin bes dakikalik 6n 1sitma gereklidir. lzgaralar, ke-
baplar ve Ustu 6rtulen yemeklerin pisirilmesinde basari garanti edilir.
Beyaz etlerin izgaradan biraz acikta tutulmasi gereklidir; pisirme str-
esidaha uzundur, ancak et dahalezzetliolacaktir. Kirmizi etlerive balik
filetolarini altinda damlama tepsisiile rafin Gzerine yerlestirin.

190

= U

50 + MAX

MASTER BAKE : Bu fonksiyon, gereklikati veya siviyag miktarini azal-
tarak daha saglikli bir sekilde pisirmeye olanak tanir. Isitma eleman-
larinin titresimli hava déngusuyle birlesimi mukemmel bir pisirme
sonucu sadlar.

¥l

210

50 + MAX

* COK SEVIYELI: Bu yéntemi kiimes hayvanlari, corekler, balik ve
sebzelericin kullanmanizi tavsiye ederiz. Isi gidanin icine daha iyiisler
ve hem pisirme, hem de isitma sureleri azalir. Degisik gidalari ayni
veya farkli soslarla bir veya daha fazla konumda pisirebilirsiniz. Bu
pisirme yontemiisiyaylliminin esit olmasini saglar ve kokular birbirine
karismaz. Ayni anda farkli gidalar pisirdiginiz zaman fazladan yaklasik
on dakika daha bekleyin.

* EnerjitUketimi beyanive enerji siniflamaciyla EN 60350-1'e uygun olarak test edilmistir
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Firinin Temizlenmesi ve Bakimi

Duzenli temizlik ile cihazin kullanim émrU uza-
tilabilir. Elle temizlik islemlerini yapmadan 6nce
firnin sogumasini bekleyin. Temizlik icin asla
asindiricideterjanlar, celik tel veya keskin nesnel-
er kullanmayin, aksi takdirde emaye parcalarda
onarilamaz hasarlar olusabilir. Sadece su, sabun
veya agarticibazli deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAMPARCALAR

Firinher kullanildiktan sonda pencerenin caminin
emici bir mutfak bezi ile temizlenmesi tavsiye
edilir. inatci lekeleri temizlemek icin deterjana
batiriimis ve iyice sikilmis bir stinger kullanin ve
sonrasuile durulayin.

FIRIN KAPAK CONTASI
Kirlendigi zaman hafifce islatiimis bir stingerle

Bakim

temizlenebilir.

AKSESUARLAR

Aksesuarlari sabunlu su ile i1slatiimis bir singer-
le temizleyin, ardindan durulayin ve kurutun:
asindirici deterjanlar kullanmaktan kaginin.

DAMLAMA TEPSISi

lzgarayr kullandiktan sonra tepsiyi firindan
cikarin. Sicak yagi bir kaba dokun ve bir stinger ve
sivi bulasik deterjanikullanarak tepsiyi sicak suile
yikayin.

Eger yap artiklari kalirsa, tepsiyi deterjanli suya
batirin. Alternatif olarak, tepsiyi bulasik makine-
sinde yikayabilir veya piyasada bulunan firin de-
terjanlarini kullanabilirsiniz. Kirli tepsiyi asla firina
gerikoymayin.

YAN IZGARALARIN CIKARILMASI VE TEMiZLENMESI
1. Telraflari oklarla gosterilen yonde cekerek sokin (asagiya bakin)
2. Tel raflari temizlemek icin bulasik makinesine yerlestirin veya islak bir stinger kullanin. Ardindan

iyice kurulandigindan emin olun.

3. Temizlikisleminden sonra tel raflaribu adimlari tersine izleyerek yerine takin.

y o v

NS
5-

4

3

2

1(’ >

AMPULUN DEGISTIRILMESI
1. Firintelektrik beslemesinden ayirin.

2. Cam kapagi sokun, ampull sokun ve ayni tirde yeni bir ampulile degistirin.
3. Arizallampul degdistirildikten sonra cam kapagi yerine takin.

Bu Uruin, enerji verimliligi sinifi G (Lamba) /F (10 Led) olan bir veya daha fazla isik kaynagi icerir.
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Atik yonetimi ve cevrenin korunmasi

Bu cihaz, 2012/19/EU Atk
Elektrikli ve Elektronik Ciha-
zlar (WEEE) hakkinda Avrupa
Yénergesine gore etiketlen-
mistir. WEEE hemkirleticimad-
deleri (cevreye olumsuz bir
etkisi olabilecek), hem de baz
elemanlari (yeniden kullanilabilir olan) icerme-
ktedir. Kirletici maddelerin bertaraf ediimesi
ve tim malzemelerin geri donusturtlebilmesi
icin WEEE'lerin dogru bir sekilde tasnif edilm-
esi onemlidir. WEEE'lerin cevre acisindan bir
sorun olusturmameasiicin bireyler Snemlibir rol
oynayabilir; birkac temel kurala uyulmasi son
derece dnemlidir:

- WEEE evsel atik olarak islem gérmemelidir;

- WEEE belediyeler veya tescilli bir firma
tarafindan yonetilen belirlenmis toplama alan-
larina goturulmelidir.

Bircok Ulkede, buyuk WEEE'ler icin sehir icinde
toplama noktalari bulunmaktadir. Yeni bir ci-
haz satin aldiginizda, eski cihazin satin alinan

Sorun Giderme

cihazla ayni tipte olmasi ve ayniislevlere sahip
olmasi durumunda eski cihazi Ucretsiz olarak
bire bir kabul etmesigereken saticiyaiade ede-
bilirsiniz.

ENERJI TASARRUFU VE CEVREYE SAYGI
MUmkun oldugunda, firini énceden isitmak-
tan kacinin ve her zaman doldurmaya calisin.
Firin kapagini olabildigince az acin ¢cUnkd her
acilisinda isi kaybi olusur. Onemli oranda enerji
tasarrufu icin, firini planlanan pisirme stresin-
den 5 ile 10 dakika daha 6nce kapatin ve firinin
Uretmeye devam edecedi artakalan isiyr kul-
lanin.Isininhazne disina kacmamasiicin conta-
lari temiz ve dUzgun tutun. Eger saatlik bir tar-
ife ile Ucretlendirilen bir elektrik sézlesmeniz
varsa, pisirmeye baslama saatini indirimli fiyat
tarifesinin saatine tasiyan "gecikmeli pisirme”
programi ile daha basit bir sekilde enerji tasar-
rufu yapilabilir.

Sorun ‘

Firinisinmiyor Saatayarlanmamis

Olasi nedeni

‘ Coéziimii

Saatiayarlayin

Firinisinmiyor mamis

Bir pisirme islevi ya da sicaklik ayarlan-

Gerekli ayarlarin dogru oldugunu
kontroledin

TR 25



TUKETICi HIZMETLERI

Yetkili servislerimizden hizmet talebiniz oldugunda veya Urtnlerimizle ilgili genel 6neri ve talepleriniz
icin asagidaki numaradan ulasabilirsiniz.

TUKETICi HATTI: 44403 98

Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu cevirmeden arayiniz.

Urtintintza kullanmadan énce montaj ve kullanma kilavuzunu mutlaka okuyunuz. Urtiniin montaj ve
kullanimkilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasi, kullanim hatalarive cihazin standart kullanim
sartlari/ amaclariharicinde kullanilmasi halinde Urtin garanti kapsami disinda kalacaktir.

Urtnun standart ve sorunsuz calisma kosullarinin saglanmasi icin gerekli / zorunlu olan montaj ve
kullanim kilavuzunda belirtilen teknik ozelliklerinin (su basinci, voltaj degeri, gaz besleme basinci,
sigorta dederi, topraklama, yakit cinsi, yakit kalitesi vb.) uygun olmamasi, sabit olmamasi ve/veya
degisken olmasi halinde, cihazda meydana gelebilecek arizalar ve sorunlar garanti kapsami disinda
kalacaktir.

Candy Hoover Euroasia tarafindan saglanan garanti sartlariasagidaki kosullarda gecersiz olacaktir.

« Urine, yetkili servis disindaki kisiler tarafindan miidahale edilmesi, elektrik-su kesintisi ve Grtinden
kaynaklanmayan kacaklar garanti kapsami disindadir.

« Kullanim hatalarindan dolayi olusan ariza ve hasarlar, elektrik-gaz -su tesisati ve / veya tesisat
ekipmanlarinedeniyle meydana gelebilecek arizalar garanti kapsami disindadir.

<Urunun, musteriye ulastirimasi sonrasi yapilan tasima islemine bagl ariza ve hasarlar, tiketici
tarafindan yapilan yanlis depolama ve ortam kosullari nedeniyle cihazda meydana gelen hasarlar ve
arizalar garanti kapsamidisindadir.

- Hatall elektrik tesisati, Grinun Uzerinde belirtilen voltajdan farkli voltajda kullaniimasi veya sebeke
voltajindaki dalgalanmalar sonucu olusan ariza ve hasarlar, dogal afetler, Grinden kaynaklanmayan
harici/fiziki dis etkenler, mevsimsel hava sartlari ve cevresel etkenler (deprem, yangin, sel, subasmasi,
siddetlirtizgar, yildirim dismesi, kirec, nem, rutubet, toz, nakliye, tasima, trintn dona maruz kalmasi,
susuz calisma vb.) nedeniyle olusan arizalar garanti kapmasi disinda kalacaktir.

« Kullanim kilavuzunda belirtilen hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan arizalar ve hasarlar.
Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gcret karsiligi yapilir.

Urunan kullanim émra 10 (on) yildir. Bu Grintn tanimlandigr sekilde calisabilmesi icin gerekli yedek
parcalari bulundurma suresidir.

Uretim yeri Turkiye 'dir.

iTHALATCIFiRMA:

CANDY HOOVER EUROASIAEV GERECLERISAN.VETIC. A S.
icerenkdy Mh. Hal Yolu Cd. Cayir Yolu Sk. No: 11

Sayar Is MerkeziKat: 7 34752 Atasehir /ISTANBUL/ TURKIYE
Tel: 0216 466 42 42 « Fax: 0216 466 15 45

www.hoover.com.tr « servis@hoover.com.tr

URETICi FIRMA:

CANDY HOOVER GROUP

Via Privata E. Fumagalli 20861 Brugherio (MB) - ITALY
Tel:039.2086.1 « Fax:039.2086.403
www.candy-group.com
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GARANTI BELGESI
ANKASTRE FIRIN

Ankastre firin kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz servis elemanlari
disindaki sahislar tarafindan bakimi, onarimi veya baska bir nedenle mudahale edilmemis olmasi sartiyla
butln parcalaridahil olmak Gzere tamamimalzeme, iscilik ve Uretim hatalarinakarsi Grindn teslim tarininden
itibaren3 (UC) YIL SURE iLE CANDY HOOVER EUROASIA A.S. TARAFINDAN GARANTI EDILMISTIR.
Malin butun parcalari dahil olmak Uzere tamami garanti kapsamindadir.

Malinayiplioldugunun anlasiimasi durumunda ttketici, 6502 sayili TUketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 incimaddesinde yer alan;

a) Satilani geri vermeye hazir oldugunu bildirerek sézlesmeden déonme,

b) Satilanialikoyup ayip oraninda satis bedelinde indirim isteme,

c) Asirt bir masraf gerektirmedigi takdirde, butun masraflari saticiya ait olmak Uzere satilanin Gcretsiz
onarilimasiniistem,

¢)Imkan varsa, satilanin ayipsiz bir misliile degistirimesiniisteme, secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Tuketicinin, Kanunun 11. maddesinde yer alan secimlik haklarindan Ucretsiz onarim hakkini secmesi
durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir UGcret
talep etmeksizin malin onirimini yapmak veya yaptirmakla yuktmladar. TUketici Gcretsiz onarim hakkini
Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatcr tUketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;

« GarantisUresiicinde tekrar arizalanmasi,

« Tamiriicin gereken azamisulrenin asiimasi,

« Tamirinin mUmkdn olmadiginin, yetkili servis istasyonu, satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tUketici malin bedel iadesini alip, ayip oraninda beden indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesinisaticidantalep edebilir. Satici, tUketicinin talebinireddetmez. Bu talebin yerine getirilmemesi
durumunda satici, Uretici ve ithalatci muteselsilen sorumludur.

Garanti uygulamasi sirasinda degistirilen malin garanti siiresi, satin alinan malin kalan garanti siiresi
ile simirhidir.

Malin tamir stiresi 20 is gununi gecemez. Bu sUre, garanti suresiicerisinde mala iliskin arizanin yetkili servis
istasyonuna veya saticlya bildirimi tarihinde, garanti stresi disinda ise malin yetkili servis istasyonuna
teslim tarihinden itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is gunu icerisinde giderilememesi halinde, Uretici veya
ithalatcr; malin ttketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Malin garanti sUresi icerisinde arizalanmasi
durumunda, tamirde gecen sUre garanti stresine eklenir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara uykiri kullaniimasindan kaynaklanin arizalar garanti kapsami
disindadir.

Tuketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasiile ilgili olarak cikabilecek uyusmazliklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tuketici isleminin yapildigi yerdeki Tuketici Hakem Heyetine veya TUketici Mahkemesine
basvurabilir.

Garantibelgesinin tekemmiil ettirilerek tiiketiciye verilmesi ve bu yiikiimliiligiin yerine getirildiginin
ispati saticiya aittir.

Satilan malailigskin olarak diizenlenen faturalar garanti belgesi yerine gegcmez.

Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tuketici GUmruk ve Ticaret Bakanhdi
Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Genel Mudurlugune basvurabilir.

CANDY-HOOVER-EUROASIAEV GERE(}LERi SANVETIC. A.S.
GenelMudur:

cANDY §
Adres:  GEBE
§ -ué“ﬁ 4504
Bandrolve SeriNo.............. Fatura TarihiNo: ..o Tel - Fax: ‘e"“
Teslim Tarihi Yeri: ............... Satici Firma Unvani: ............. SaticiFirma (Kase ve imza):

Bu bolumu, trund aldiginiz Yetkili Saticiimzalayacak ve kaseleyecektir.
Bu garantibelgesiile kesilen fatura garanti stresiboyunca garanti belgesiile muhafaza edilmesi énerilir.
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Instructions Générales
Description du produit
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Installation
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Conseils De Sécurité

Pendant la cuisson, de I'humidite peut se condenser a l'interieur
de la cavite ou sur la vitre de la porte. Il s'agit d'un phenomene
normal. Pour réduire cet effet, attendez 10-15 minutes apres
avoir allume l'appareil avant de mettre les aliments au four. La
condensation disparaitra de toutes facons dées que le four aura
atteint la température de cuisson.

Cuisez les legumes dans un récipient avec couvercle plutét que
dans un ustensile ouvert.

Evitez de laisser des aliments & l'intérieur du four plus de 15-20
minutes apres cuisson.

AVERTISSEMENT : Lappareil et ses parties accessibles
chauffent pendant |'utilisation. Faites attention a ne pas touch-
er les parties chaudes.

« AVERTISSEMENT : les parties accessibles peuvent devenir
chaudes lorsque le four est utilisé. Les enfants doivent rester a
une distance de securite.

Débrancher I'appareil du secteur avant d'effectuer tout travail
ou opération d'entretien.

AVERTISSEMENT : Afin d'éviter tout risque lié a la réinitialisa-
tion accidentelle de l'interrupteur thermique, I'appareil ne doit
pas étre alimenté par un dispositif de commutation externe, tel
gu'une minuterie, ou relie a un circuit regulierement allume et
eteint.

Les enfants de moins de 8 ans doivent rester a une distance de
securite de l'appareil s'ils ne sont pas surveillés en permanence.
Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil
L'appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
par des personnes dont les capacites physiques, sensorielles
ou mentales sont limitées, sans expérience ni connaissance du
produit, uniquement s'ils sont surveillés ou s'ils ont été informés
delamaniere d'utiliser I'appareil, en toute securite et qu'ils com-
prennent les risques possibles.
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Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectues par
des enfants sans surveillance.

N'utilisez pas de matériaux rugueux ou abrasifs ou de racloirs
metalliques aceres pour nettoyer les vitres des portes des
fours, car cela pourrait rayer la surface et provoquer la rupture
de lavitre.

Coupez le four avant de retirer les pieces amovibles.

Apres le nettoyage, remontez-les selon les instructions.
Utilisez uniquement la sonde a viande recommandée pour ce
four.

Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou de vaporisateur a haute
pression pour les operations de nettoyage.

SI LE FOUR EST FOURNI PAR LE FABRICANT SANS BOU-
CHON:

LAPPAREIL NE DOIT PAS ETRE CONNECTE A LA SOURCE
D'ALIMENTATION A L'AIDE DE FICHES OU DE PRISES, MAIS
DOIT ETRE DIRECTEMENT CONNECTE AU SECTEUR. Le
raccordement a la source dalimentation doit étre effectué
par un professionnel diment qualifie. Afin d'avoir une instal-
lation conforme a la législation de sécurité en vigueur, le four
doit étre connecte en ne placant gu'un disjoncteur omnipo-
laire, avec séparation des contacts conforme aux exigences
de la categorie de surtension Ill, entre l'appareil et la source
d'énergie. Le disjoncteur omnipolaire doit supporter la charge
maximale connectée et doit étre conforme a la législation en
vigueur. Le conducteur jaune et vert de mise a la terre ne doit
pas étre blogue par le disjoncteur. Le disjoncteur omnipolaire
utilisé pour la connexion doit étre facilement accessible lorsque
l'appareil estinstalle.

Le raccordement a la source d'alimentation doit étre effectué
par un professionnel qualifié en tenant compte de la polarité du
four et de la source d'alimentation.

La déconnexion doit étre réalisée en incorporant un interrup-
teur dans le cablage fixe conformément aux regles de cablage
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« SI LE FOUR EST FOURNI PAR LE FABRICANT AVEC FICHE:
La prise doit étre adaptee a la charge indiquée sur I'étiquette et
doit avoir un contact de terre connecté et en fonctionnement.
Le conducteur de mise ala terre estjaune et vert. Cette opéra-
tion doit étre effectuée parun professionnelqualifié. Encas d'in-
compatibilité entre la prise et la fiche de l'appareil, demandez a
un électricien qualifie de remplacer la prise par un autre type ap-
proprié. La fiche du cable d'alimentation et la prise d'alimenta-
tion doivent étre conformes aux normes envigueur dans le pays
d'installation.Laconnexionalasourced'énergie peutegalement
étre realisee en placant un disjoncteur omnipolaire, avec sepa-
ration des contacts conforme aux exigences de la catégorie
de surtension lll, entre l'appareil et la source d'énergie pouvant
supporter la charge maximale connectée et conforme a la leg-
islation envigueur. Le conducteur jaune et vert de mise alaterre
ne doit pas étre blogue par le disjoncteur. La prise d'alimentation
ou le disjoncteur multipolaire utilisé pour le branchement doit
rester a tout moment accessible apres installation de l'appareil.
Le debranchement doit se faire en accedant a la prise d'alimen-
tation ou en prevoyant un interrupteur sur le circuit electrique
fixe, conforme aux normes électrigues.

« Sile cable d'alimentation est endommage, il doit étre remplace
par un cable ou un faisceau de cables spécial disponible aupres
du fabricant ou du service apres-vente.

+ Le cable dalimentation requis est le HO5V2V2-F.

« Cette opération doit étre exécutée par le personnel qualifié. Le
conducteur de mise alaterre (jaune et vert) doit étre environ 10
mm plus long que les autres conducteurs. Pour toutes repara-
tions, contactez le service aprés-vente en insistant sur l'utilisa-
tion de pieces de rechange d'origine.

« Le non-respect des consignes ci-dessus peut compromettre
la sécurite de I'appareil et annuler la garantie.

. Eliminez les éclaboussures importantes avant de procéder au
nettoyage.
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Une coupure de courant prolongee durant une phase de cui-
sson peut engendrer un dysfonctionnement de I'écran. Dans
ce cas, veuillez contacter le service apres-vente.

Lappareil ne doit pas étre installe derriere une porte decorative,
pour éviter la surchauffe.

Lors de l'insertion de la grille, faites attention a ce que le bord
antidéerapant soit positionné vers l'arriere et vers le haut.

Pour introduire la grille dans le four, vérifiez que le butoir est di-
rige vers le haut et au fond de la cavite. La grille doit étre com-
pletementinsérée dans la cavite.

AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du
papier aluminium ou une protection jetable disponible dans les
magasins. Le papier d'aluminium ou toute autre protection, en
contact direct avec I'émail chaud, risque de fondre et de déteri-
orer |'email de la cavite intérieure.

AVERTISSEMENT : N'enlevez jamais le joint de la porte du four.
PRUDENCE : Ne remplissez pas le fond de la cavité avec de l'eau
pendant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

Aucune autre opération ni aucun autre réglage ne sont requis
pour faire fonctionner I'appareil aux frequences nominales.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou sous un
plan de travail. Avant de le fixer, vous devez garantir une bonne
ventilation dans I'espace du four pour permettre une circulation
correcte de l'air frais requis pour refroidir et protéger les parties
situées al'intérieur. Réalisez les ouvertures specifiees a la dern-
iere page en fonction du type de fixation.

Pour une utilisation correcte du four, il est recommandé de ne
pas mettre les aliments en contact direct avec les grilles et les
plateaux, mais d'utiliser des papiers de cuisson et/ou des récip-
ients speciaux.
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Instructions Générales

Nous vous remercions d'avoir choisiun de nos produits. Pour obtenir les meilleurs résultats avec
votre four, vous devez lire attentivement ce manuel et le conserver pour toute consultation ul-
térieure. Avant d'installer le four, notez le numéro de série, il vous sera demandé par le support
technique sides réparations sont nécessaires. Apres avoir enlevé le four de son emballage, véri-
fiez qu'iln'a pas été endommagé pendant le transport. Sivous avez des doutes, ne pas utiliser le
four et se référer a un technicien qualifié pour obtenir des conseils. Conservez tous les matér-
iaux d'emballage (sacs en plastique, polystyréene, clous) hors de la portée des enfants.Lors de la
premiere utilisation du four, il peut se produire un dégagement de fumée acre provoqué par le
premier échauffement de la colle des panneaux d'isolation enveloppant le four. Ce phénomene
estnormal. Attendez que la fumée cesse avant de cuire des aliments. Le fabricant décline toute
responsabilité dansles cas oulesinstructions contenues dans le présent document ne sont pas
respectees.

REMARQUE: les fonctions du four, les propriétés et les accessoires cités dans ce manuel peu-
vent varier selon les modeles.

Indications de sécurité

Utilisez uniquement le four a sa destination, qui est seulement pour la cuisson des aliments; toute
autre utilisation, par exemple comme une source de chaleur, est considérée commeinappropriee
etdoncdangereuse. Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout dommage lié a une mau-
vaise utilisation ou a des modifications techniques du produit.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines regles fondamentales:

- Netirez pas sur le cable d'alimentation pour déconnecter le produit de la source d'alimentation
- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds mouilles ou humides;

- Engénérall'utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et de rallonges est déconseillée;

- En cas de dysfonctionnement et / ou de mauvais fonctionnement, éteindre l'appareil et ne pas
y toucher.

Sécurité électrique

LE BRANCHEMENT ELECTRIQUE DOIT ETRE REALISE PAR UN INSTALLATEUR AGREE OU
UN TECHNICIEN DE QUALIFICATION SIMILAIRE.

L'alimentation électrique a laquelle le four est connecté doit étre conforme aux lois en vigueur
dans le pays d'installation. Le fabricant décline toute responsabilité pour tout dommage cause
parle nonrespect de cesinstructions. Le four doit étre raccordé al'alimentation électrique avec
une prise murale reliée ala terre ou par l'intermédiaire d'un dispositif a coupure omnipolaire, se-
lon les lois en vigueur dans le pays d'installation. Lalimentation electrique doit étre protégee par
des fusibles appropriés et les cables utilisés doivent avoir une section transversale qui peut as-
surer une alimentation normale du four.

CONNEXION

Le four est livré avec un cable d'alimentation permettant le raccordement sous une tension
electrique de 220-240V entre les phases ou entre phase et neutre. Le raccordement devra étre
effectué aprés avoir vérifié:

- Latension d'alimentation indiquée sur le compteur;

- Lereglage du dijoncteur.
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Le fil de protection du cordon (vert/jaune) relié a la Borne Terre de I'appareil doit étre relié a la
Borne Terre de l'installation.

ATTENTION

Faire vérifier la continuité de la terre de l'installation avant de procéder au raccordement. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas d'accidents ou d'autres probléemes qui pourraient
survenir a l'usage d'un appareil non relié a la terre, ou relié a une terre dont la continuité serait
défectueuse.

REMARQUE: Le four peut nécessiter une opération de S.A.V. Aussi, placez la prise de courant
de facon a pouvoir brancher le four une fois sorti de sa niche. Cable d'alimentation: sile change-
ment du cable d'alimentation s'avére nécessaire, nous vous demandons de faire réaliser cette
opération par le service aprés-vente ou une personne de qualification similaire.

Recommandations

Aprées chaque utilisation du four, réaliser un petit entretien qui favorisera le nettoyage parfait du
four. Ne pas tapisser les parois du four avec des feuilles en aluminium ou des protections jetables
du commerce. La feuille d'aluminium ou toute autre protection, en contact direct avec I'émail
chauffé, risque de fondre et de détériorer I'émail du moufle. Avant installation de I'appareil, il faut
relever le numéro de série et le noter ci-dessous en cas d'éventuelle demande d'intervention.
Afin d'éviter les salissures excessives de votre four ainsi que les fortes odeurs de fumée pouvant
enrésulter,nous recommandons de ne pas utiliser le four a trop forte température. Il est préféra-
ble de

rallonger le temps de cuisson et de baisser la tempeérature. Nous vous conseillons de n'utiliser que
des plats, des moules a patisserie résistants a de tres hautes températures.

Installation

La mise en service de l'appareil est a la charge de I'acheteur, le constructeur est dégage de ce
service. Les pannesliées a une mauvaise installation ne seront pas couvertes parla garantie. Une
mauvaise installation peut provoquer des dommages aux personnes, aux animaux domestigues;
dans ce caslaresponsabilité du constructeur ne peut étre engagee. Linstallation du four doit étre
réalisée par uninstallateur agréé ou un technicien de qualification similaire.

Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou enchassé sous un plan de travail. Avant
sa fixation: il estindispensable d'assurer une bonne aération dans la niche d'encastrement afin de
permettre la bonne circulation de

I'air frais nécessaire au refroidissement et a la protection des organes interieurs. Pour cela, réalis-
er les ouvertures spécifiées selon le type d'encastrement (derniére page).
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Description du produit

1. Panneau de commande

2. Positions de la grille (grille meétallique
latérale sicelle-ciestincluse)
Grilles
Plateaux

Ventilateur (siprésent)

. Porte dufour

Grilles latérales (si présent: uniqguement
pour cavité plate)

. Numéro de série

NoO v AWK

oo

ACCESSOIRES

Bacderécupérationdel’'eau Grille métallique

Collecte les résidus qui s'égouttent lors de la Maintientles plaques de cuisson et les plats.
cuisson des aliments surles grilles.

Grilles latérales (si présentes)

Situés des deux cotés de la cavité du four, les
grilles métalliques et le lechefrite.

Premiere Utilisation

UN PREMIER NETTOYAGE doit étre réalisé avant la premiere utilisation passer un chiffon doux et humi-
de sur les surfaces extérieures de l'appareil. Nettoyer avec une eéponge additionnée de produit lessiviel,
les accessoires et l'intérieur du four. Rincer et sécher. Faire chauffer le four a vide une bonne heure a la
température maximale pour faire disparaitre 'odeur du neuf. Pendant cette opération, bien aérer la piece.
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Description de I'affichage
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1- Manette de température
2- Duree de cuisson
3- Manette des fonctions

Pour régler le temps de cuisson, tournez le cadran d'un tour complet, puis
positionnez l'index sur le temps requis. Une fois le temps écoulé, le signal
retentit pendant quelques secondes.
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Mode de cuisson

Bouton de T°C T°C
Fonction

sélection par défaut intervalle

@‘ LAMPOULE: Allumage de I'éclairage du four

* TURBO-GRIL: I'utilisation de la position turbo-gril se fait porte
fermée. Un préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges
et inutile pour les viandes blanches. Idéal pour les cuissons de vol-
[3 190 50 = MAX ume épais, des piéc.es eht\éres telles que rétide porc, volailles etc..\.

Placer le mets a cuire directement sur la grille au centre du four, a
un niveau moyen. Glisser le récolte-sauce sous la grille de fagon a
récupérer les graisses. S'assurer que le mets ne soit pas trop pres du
grilloir. Retourner la piece a cuire a mi-cuisson.

GRILL: I'utilisation du grilloir se fait porte fermée. Un préchauffage
de 5 mins est nécessaire pour le rougissement de la résistance.
Succes assuré pour les grillades, les brochettes et les gratins. Les
200 50+ MAX viandes blanches doivent étre écartées du grilloir ; le temps de cui-
sson sera alors plus long, mais la viande sera plus savoureuse. Les
viandes rouges et filets de poissons peuvent étre placés sur la
grille avecle plat récolte sauce glissé dessous.

MASTER BAKE : Cette fonction permet de cuisiner plus sainement,
N . en utilisant moins d'huile ou de graisse. La combinaison des élé-
190 50 + MAX e ) ) .
ments chauffants avec un cycle d'air pulsé garantit un résultat de
cuisson parfait.

* CHALEUR BRASSEE: fonction recommandée pour les volailles, les
patisseries, les poissons, les légumes... La chaleur pénétre mieux
a l'intérieur du mets a cuire et réduit le temps de cuisson, ainsi
que le temps de préchauffage. Vous pouvez réaliser des cuissons
combinées avec préparationsidentiques ounon surunoudeuxgra-
dins. Ce mode de cuisson assure en effet une répartitionhomogéne
delachaleur et ne mélange pas les odeurs.

Prévoir une dizaine de minutes de plus, pour la cuisson combinée.

X 180 50 + MAX

* Testé conformément alanorme EN 60350-1 pour les besoins de la déclaration de laconsommation d'énergie et de la classe
énergétique
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Nettoyage du four et maintenance

Le cycle de vie de l'appareil peut étre éten-
du grace a un nettoyage regulier. Attendez le
refroidissement du four avant de procéder a
des opérations de nettoyage manuel. Ne ja-
mais utiliser de détergents abrasifs, de laine
d'acier ou d'objets pointus pour le nettoyage,
I'émail serait irremediablement abime. Utilisez
uniqguement de I'eau, du savon ou des deter-
gents a base d'eau de Javel (ammoniac).

PARTIE VITREE

llest conseillé de nettoyer la vitre avec du papi-
er absorbant aprés chaque utilisation du four.
Pour enlever les taches plus tenaces, vous
pouvez utiliser une éponge imbibée de deter-
gent, puisrincer al'eau.

JOINTDE LAPORTE
Si elle est sale, le joint peut étre nettoyé avec

Entretien

une éponge légerement humide.
ACCESSOIRES

Nettoyer les accessoires avec une eponge et
del'eau savonneuse puis rincer. Eviter d'utiliser
des détergents abrasifs.

LECHEFRITE

Apres l'utilisation de la grille, retirez le léche-
frite du four. Prendre soin de reverser les
graisses (tiédes) dans I'évier. Laver et rincer le
plat récolte-sauce dans de I'eau chaude, avec
une éponge imbibée de produit lessiviel. Siles
résidus restent collés, le faire tremper dans de
I'eau et un produit détergent. Il peut aussi étre
nettoyé dans un lave-vaisselle ou avec un pro-
duit du commerce.

Ne jamais replacer le plat récolte-sauce en-
crassé dans un four.

RETRAIT ET NETTOYAGE DES GRILLES LATERALES
1- Retirez les grilles enles tirant dans le sens des fleches (voir ci-dessous).
2- Pour nettoyer les grilles, passez-les en lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide en veillant

abienles sécher ensuite.

3- Quandles grilles sont nettoyees, remettez-les en place en suivant les instructions dans l'ordre

inverse."

"y—>

REMPLACEMENT DE LAMPOULE
1. Débranchez le four de la prise.

2. Défaire le couvercle en verre, dévisser I'ampoule et la remplacer par une ampoule du méme

modele.

3.Une fois I'ampoule remplacée, remettre le couvercle en verre.

Ce produit contient une ou plusieurs sources lumineuses de classe d'efficacité énergétique G (Lam-

pe)/F(10 Led).
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La gestion des déchets et la protection de vironnement

Leprésentappareilestmarque
conformément a la direc-
tive 2012/19/UE relative aux
déchets d'équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE). Les DEEE contiennent
a la fois des substances poll-
uantes (qui peuvent avoir des conséquences
négatives sur l'environnement) et des élé-
ments de base (réutilisables). Il est important
de soumettre les DEEE a des traitements
spécifiques, en vue d'extraire et d'éliminer de
facon appropriée toutes les substances poll-
uantes, puis de récupérer et recycler tous les
materiaux.

Chacun peut jouer un réle important quant a
la protection de l'environnement contre les
DEEE. Pour atteindre cet objectif, il est im-
pératif de suivre quelques regles élémentaires

- Les DEEE ne doivent pas étre traités comme
des déchets menagers.

« lIs doivent étre remis aux points de collecte
appropriés géreés par la municipalité ou par des
sociétes immatriculées. Dans plusieurs pays,
il est possible de collecter a domicile les DEEE
volumineux.

Dépannage

+ Lorsque vous achetez un nouvel appareil,
vous devez retournerlancien au vendeur quile
récupere gratuitement, au cas par cas, a con-
dition que I'équipement soit de type équiva-
lent et possede les mémes fonctions que celui
fourni.

ECONOMIE ETRESPECT DE LENVIRONNE-
MENT

Lorsque cela est possible, éviter le
prechauffage dufour et éviter dele faire tourn-
eravide. N'ouvrez la porte du four que lorsque
cela est necessaire, car il y a des deperditions
de chaleur a chaque fois qu'il est ouvert. Pour
une économie d'énergie significative, étein-
dre le four entre 5 et 10 minutes avant la fin de
cuisson prévue, et utiliser la chaleur que le four
continue de générer. Gardez les joints propres
et en bon état, pour éviter toute déperdition
d'énergie. Si vous avez un contrat électrique
avec un tarif heure creuse, le programme
“cuisson différée” peut vous faire réaliser des
économies d'énergie en déplacant le début
du programme a un intervalle de temps a tarif
réduit.

&

Problemes ‘

le four ne chauffe pas L'horloge n'est pas réglée

Cause possible

‘ Solution

Réglez I'horloge

Lasécurité enfant est

Lefournechauffepas | - i0aq

Désactiverla sécurité enfant

Lesréglages nécessaires

Le four ne chauffe pas ne sont pas iMposes

Assurez-vous que les
parametres nécessaires
sont corrects
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Installation
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EN If the furniture is coverage with a bottom at
the back part, provide an openingfor the power
supply cable.

TR Mobilyanin arka tarafinda bir kaplama bu-
lunuyorsa guc kaynagi kablosuicin bir delik acin.

FR Sile fond du meuble est doté d'un panneau
de fermeture, prévoyez un orifice pour le pas-
sage du cable d'alimentation..

EN If the mounting of the plinth does not al-
low air circulation, it is necessary to create an
opening of 500x10 mm or the same surface in
5000 mm?.

TR Eger taban montaji, hava dolasimina olanak
tanimiyorsa, ocaktan en yuksek performansi
elde etmek icin 500x10 mm'lik bir aciklik veya
5,000mm?'de ayniytzeyin olusturulmasigerekir.
FR Sile montage de la plinthe ne permet pas la
circulation de I'air, il est nécessaire de créer une
ouverture de 500x10 mm ou de la méme sur-
face dans 5000 mm?.

B

EN If the oven does not have a cooling fan, cre-
ate an opening 460 mmx 15 mm

TR Firinda sogutma fani yoksa bir aciklik
olusturun 460 mmx 15 mm

FR Sile four n'a pas de ventilateur de refroidisse-
ment, créer une ouverture 460 mmx 15 mm

EN The manufacturer will not be responsible for any inaccuracy resulting from printing or transcript errors
containedinthis brochure. We reserve the right to carry out modifications to products as required, includ-
ing the interests of consumption, without prejudice to the characteristics relating tosafety or function.

TR Uretici bu kullanma kilavuzunda bulunan basim veya kopyalama hatalarindan kaynaklanan herhangi bir
yanlsliktan sorumiu olmayacaktir. Glvenlik veya islevle ilgili dzelliklere zarar vermeden tiketim istekleri dahil
olmak Uzere UrUnlerde gerektiginde degisiklik yapma hakkimiz mahfuzdur.

FR Le constructeur décline toute responsabilité concernant d'éventuelles inexacitudes imputables a des
erreurs d'impression ou de transcription contenue dans cette notice. Le constructeur se réserve le droit
de modifier les produits en cas de nécessité, méme dans|'intérét de l'utilisation, sans causer de préjudices
aux caractéristiques de fonctionnement de sécurité des appareils.
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