Hqief User Manual

* HWOB60SM2F3BH
* HWOB0SM2F3XH
* HWO60SM559BH
* HWO60SM5B5BH

CANDY HOOVER GRUPA Via Comolli 16 Brugherio — Italija

haier.com







Haier

Upute za korisnike
PECNICE

HR

MHcTpyKunun 3a notpebutens
OYPHM

BG

Instructiuni de utilizare
CUPTOARE

RO

Kullanim Talimatlari
FIRINLAR

TR

=




Sazetak

Vazne sigurnosne upute
Opis proizvoda

Nacin rada proizvoda
Upotreba uredaja

Ciséenjei odrzavanje

(Y [ (Y (Y [

Ugradnja

Zastita okolisa i zbrinjavanje

Zahvaljujemo vam $to ste odabralijedan od nasih
proizvoda. Kako biste ostvarili najbolje rezultate,
pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i sacuvajte ga
za buducu uporabu. Prije postavljanja pec¢nice,
zapisite serijski broj kako biste ga mogli dati
osoblju sluzbe za korisnike u slu¢aju da su potrebni
popravci. Provjerite da pecnica nije ostecena
tijekom transporta. Ako niste sigurni, potrazite
savjet kvalificiranog tehnic¢ara prije uporabe
pecnice. Sav ambalazni materijal drzite izvan
dosega djece. Kada se pecnica prvi put ukljudi,

moze se pojaviti dimjakog mirisa. To nastaje zbog
zagrijavanja liepila naizolacijskim plo¢ama. Ako se
to dogodi, ne brinite, samo pric¢ekajte da se dim
rasprsiprije stavljanja hrane u pec¢nicu. Proizvodac
ne prihvaca odgovornost u slucajevima kada se
korisnik ne pridrzava uputa sadrzanih u ovom
dokumentu.

NAPOMENA: funkcije pecnice, znacajke i dodaci
koji su navedeniu ovom priru¢niku variraju, ovisno
o modelu koji ste kupili.
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Vazne sigurnosne upute

SIGURNOSNE UPUTE

L]

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Osobe starosti od 8 godina iliiznad i osobe s ogranicenim fizickim,
senzornim ili mentalnim kapacitetima, bez iskustva ili znanja o
proizvodu, smiju upotrebljavati uredaj samo pod nadzorom ili ako
suim omogucene upute o rukovanju uredajem, na siguran nacin uz
osvijeStenost o mogucim rizicima.

Cig¢enjei odrzavanje ne smijuizvréavati djeca koja nisu pod nadzorom.
UPOZORENUJE: uredaji dostupnidijelovi postaju vruci tijekom uporabe.
Pazite da ne dodirujete vruce dijelove.

UPOZORENJE: dostupni dijelovi tijekom uporabe mogu se jako
zagrijati. Djeca se moraju drzati dalje od uredaja.

UPOZORENJE: kako biste izbjegliopasnosti koja se moze prouzrokovati
slucajnim ponovnim postavljanjem uredaja za termalni prekid, uredaj se
ne bi smio napajatiuredajem s vanjskim uklapanjem, kao sto je tajmer,
ili spajati na krug koji se redovito ukljucuje iiskljucuje.

Djeca mlada od 8 godina moraju biti na sigurnoj udaljenosti od uredaja
ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ne upotrebljavajte Cistac na paruili visokotlacni sprej za Ciscenije.
Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova
ili odrzavanja na uredaju.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZA UGRADNJU

Proizvodacinisu obveznitoizvrsiti. Ako je potrebna podrska proizvodaca
zaispravljanje kvarova koji su nastali zbog neispravnog postavljanja, ta
podrska nije pokrivena jamstvom. Potrebno je pridrzavati se uputa za
postavljanje za stru¢no kvalificirano osoblje. Neispravnim postaviljanjem
moze se nanijeti ostecenje ili ozljeda ljudima, zivotinjama ili imovini.
Proizvodac ne snosi odgovornosti za takvu vrstu ostecenjaili ozljede.
Nisu potrebne dodatne radnje/postavke za rad uredaja na nazivnim
frekvencijama.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata da bi se izbjeglo
pregrijavanje.
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+ Pecnicamoze biti smjeStena visoko u stupcuiliispod radne ploce. Prije
pricvrscivanja, pobrinite se da je osigurana dobra ventilacija u prostoru
pecnice kako bi se omogucila ispravna cirkulacija svjezeg zraka koji
potreban za hladenje i zastitu unutarnjih dijelova. Napravite otvore
navedene na zadnjoj stranici u skladu s vrstom postavljanja.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu bez utikaca:
UREBAJ SE NE SMIJE SPOJITI NA NAPAJANJE UTIKACEM ILI
UTICNICAMA, VEC SE MORA SPOJITI IZRAVNO NA MREZU
NAPAJANJA. Spajanje na izvor napajanja treba obaviti prikladno
kvalificirani stru¢njak. Da bi ugradnja bila u skladu s trenutacno vazecim
sigurnosnim propisima, pecnica se mora spojiti postavljanjem iskljucivo
omnipolarne sklopke s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima Il
kategorije nadnapona, izmedu uredaja i izvora napajanja. Omnipolarna
sklopka mora podnijeti najvece spojeno opterecenje i mora biti u skladu
s trenutacnim zakonodavstvom. Vodi¢ uzemljenja zuto-zelene boje
ne bi se trebao prekidati sklopkom. Omnipolarna sklopka koja se
upotrebljava za spajanje treba biti lako dostupna kada se uredaj ugradi.
Spajanje naizvor napajanja treba obaviti stru¢na osoba odgovarajucih
kvalifikacija uzimajuci u obzir polaritet pecnice iizvora napajanja.
Odspajanje se mora napraviti ugradnjom sklopke u postavljeno ozicenje
u skladu s pravilima za ozicenje

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu s utikacem:
Uticnica mora odgovarati opterecenju navedenom na oznaci i mora
imati spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodic¢ za
uzemljenje je zuto-zelene boje. Ovaj zahvat mora obaviti stru¢na
osoba odgovarajucih kvalifikacija. U slu¢aju da uti¢nica i utika¢ uredaj
nisu kompatibilni, zatrazite od kvalificiranoga elektricara da uti¢nicu
zamijeni onom odgovarajuce vrste. Utikac i uticnica moraju biti
u skladu s trenutacnim normama drzave postavljanja. Spajanje na
izvor napajanja moze se ostvariti i postavljanje omnipolarne sklopke
s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima Ill kategorije nadnapona
izmedu uredaja i izvora napajanja koja moze podnijeti maksimalno
spojeno opterecenjeiu je skladu s trenutacno vazecim propisima.
Vodic uzemljenja zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom.
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Uti¢nicailiomnipolarna sklopka koji se upotrebljavaju za spajanje trebaju
bitilako dostupni kada je uredaj postavljen. Odspajanje se moze postici
tako daimate dostupan utikac ili ukljucivanjem sklopke u postavljeno
ozicenje u skladu s pravilima za ozicenje.

Ako je kabel za napajanje oStecen, potrebno ga je zamijeniti kabelom
ili posebnim snopom koji je dostupan kod proizvodaca ili tako da
se obratite sluzbi za korisnike. Tip kabela za napajanje mora biti
HO5V2V2-F. Ovaj zahvat mora obaviti stru¢na osoba odgovarajucih
kvalifikacija. Vodi¢ uzemljenja (Zuto-zeleni) mora biti priblizno 10 mm
duziod drugih vodica. Za sve popravke, obratite se iskljucivo sluzbi za
brigu o korisnicima i zatrazite uporabu originalnih rezervnih dijelova.
Nepridrzavanjem gore navedenog moze se ugroziti sigurnost uredaja
i ponistiti jamstvo.

UPOZORENJE: dostupni dijelovi mogu postati vruci kada se pecnica
upotrebljava. Djeca moraju biti na sigurnoj udaljenosti.

Ne upotrebljavajte grube ili abrazivne materijale ili ostre metalne
strugace za CiScenje stakala pecnice, s obzirom da se njima moze
ogrebati povrsina i prouzrokovati pucanje stakla.

UPOZORENJE: pobrinite se da je uredajiskljucen prije zamjene zarulje,
kako biste izbjeglimogucnost nastanka strujnih udara.

Pecnicu morate iskljuciti prije uklanjanja uklonjivih dijelova. Nakon
Ciscenja, ponovno ih sastavite prema uputama.

Pecnicu upotrebljavajte za njezinu namijenjenu svrhu, tj. samo za
pripremanje hrane: bilo koja druga uporaba, kao primjerice izvor
topline, smatra se neprimjerenom i, stoga, opasnom. Proizvodac ne
snosi odgovornost za stetu nastalu ubog neprimjerene, neispravne
ilinerazumne uporabe.

Uporaba bilo kojeg elektricnog uredaja podrazumijeva uzimanje u obzir
nekih osnovnih pravila:

nemojte povlaciti kabel za napajanje da biste proizvod odspojili od
napajanja

uredaj nemojte dodirivati mokrimiili viaznim rukama ili stopalima
opcenito, ne preporucuje se uporaba prilagodnika, visestrukih uti¢nica
i produznih kabela

u slucaju kvara i/ili neispravnog rada, iskljucite uredaj i nemojte ga
neovlasteno popravljati
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« POBRINITE SE DA ELEKTRICAR ILI KVALIFICIRANI TEHNICAR
PROVEDE ELEKTRICNE SPOJEVE. Napajanje na koje se spaja pe¢nica
mora bitiu skladu sa zakonima na snazi u drzavi postavljanja. Proizvodac
ne prinvaca odgovornost za stetu nastalu zbog nepridrzavanja
ovim uputama. Pecnica mora biti spojena na elektricno napajanje
s uzemljenom zidnom utic¢nicom ili rastavljacem s visestrukim
polovima, ovisno o zakonima koji su na snazi u drzavi postavljanja,
Elektricno napajanje potrebno je zastititi odgovarajucim osiguracima,
a kabelikoji se upotrebljavaju moraju imati poprecni presjek kojim bi se
osiguralo ispravno napajanje pecnice.

« SPAJANJE. Pec¢nica je opremljena kabelom za napajanje koji se treba
spojitiiskljuCivo na elektricno napajanje snage 220-240 Vizmjenicne
struje izmedu faza iliizmedu faza i neutralnog stanja. Prije spajanja
pecnice na elektricno napajanje, vazno je provjeriti napon napajanja
naveden na mjeracu i postavku rastavlja¢a. Zica uzemljenja spojena
na prikljucni pol za uzemljenje pecnice mora se spojiti na prikljucni pol
za uzemljenje napajanja.

« UPOZORENUJE. Prije spajanja pecnice na napajanje, zamolite
kvalificiranog elektricara da provjeri provodnost prikljucnog pola za
uzemljenje napajanja. Proizvodac ne prihvaca odgovornost za nezgode
i druge probleme nastale zbog toga sto pecnica nije spojena na
prikljucnicu za uzemljenje ili zbog toga sto prikljucnica za uzemlienje
ima manjkav kontinuitet.

« NAPOMENA: s obzirom da ¢e mozda biti potrebno odrzavanje pecnice,
savjetuje se ostaviti jos jednu zidnu uticnicu slobodnom tako da se
moze spojiti pecnica ako se ukloni iz prostora u kojem je postavljena.
Kabel za napajanje moze zamijeniti iskljucivo osoblje tehnicke sluzbe
ili tehni¢ari odgovarajucin kvalifikacija.

PREPORUKE/UPOZORENJA ZA UPOTREBU

« Tijekomkuhanja, vlaga se moze kondenzirati unutar supljine pecniceili
na staklu vrata. To je uobiCajena pojava. Kako biste smanjili taj ucinak,
pricekajte 10-15 minuta nakon ukljucivanja napajanja prije stavljanja
hrane u pecnicu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kad pecnica
dosegne temperaturu kuhanja.

« Kuhajte povrce u posudi s poklopcem umjesto u otvorenoj posudi.
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+ |zbjegavajte ostavljati hranu unutar pecnice nakon pripremanja duze
od 15/20 minuta.

« Dugotrajnim prekidom napajanja tijekom faze kuhanja moze se
prouzrokovati kvar monitora. U tom slucaju, kontaktirajte sluzbu za
korisnike.

« Kada postavljate policu unutra, pobrinite se da je zaustavnik okrenut
prema gore i u straznjem dijelu Supljine. Polica se mora u potpunosti
umetnuti u supljinu.

+ UPOZORENUJE: Ne oblazite stjenke pec¢nice aluminijskom folijom ili
jednokratnom zastitom koja je dostupna u prodavaonicama. Postoji
opasnost da se aluminijska folija ili bilo koja druga zastita, uizravhom
doticaju s vrucim emajlom, rastopi i osteti emajl u unutrasnjosti.

+ UPOZORENUJE: Nikada nemojte skidati brtvu vrata pecnice.

+ OPREZ: Dno Supljine nemojte ponovno puniti vodom tijekom kuhanja
ili dok je pec¢nica vruca.

« Priumetanju resetkastog pladnja, pazite da protuklizni rub postavite
prema straznjem dijelu i prema gore.

« Zaispravnu uporabu pecnice, ne savjetuje se stavljati hranu uizravni
doticaj sa stalcima i pliticama, nego upotrijebiti papir za pecenje i/ili
posebne posude.

» Posuda za prikupljanje prikuplja ostatke koji kapaju tijekom kuhanja.

UPOZORENJA

« Potrebno je ukloniti sav visak prolivenog materijal prije Ciscenja.

+ UPOZORENUJE: prije pokretanja automatskog ciklusa ciscenja:

1. Ocistite vrata pecnice;

2. Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pecnice uz
pomoc vlazne spuzve. Nemojte upotrebljavati deterdzente;

3. Uklonite sve dodatke i klize¢i komplet stalka (ako postoji);

4. Nemojte stavljati kuhinjske krpe.

+ U pecnicama koje su opremljene sondom za meso potrebno je, prije
provodenja ciklusa CiSc¢enja, zatvoriti otvor pomocuisporucene matice.
Uvijek zatvorite otvor maticom kada se sonda za meso ne upotrebljava.

« Tijekom pirolitickog postupka ¢is¢enja (ako je uredaj opremljen),
povrsine se mogu zagrijati vise od uobiCajenog, te je stoga potrebno
djecu drzati na sigurnoj udaljenosti.
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Ako jeiznad pecnice postavljena ploca za kuhanje, plinske plamenike ili
elektricne ploce za grijanje nikada nemojte upotrebljavati tijekom rada
pirolizera, na taj cete nacin sprijeciti pregrijavanje ploce.

Prilikom punjenja spremnika za vodu razina vode ne smije prelaziti
maksimalnu razinu oznacenu na spremniku.

UPOZORENUJE: Opasnost od opeklina i oStecenja uredaja: prilikom
upotrebe funkcije pare ona moze uzrokovati opekotine: pazljivo
otvorite vrata kako biste izbjegli ozljede nakon uporabe funkcije kuhanja
S parom.

Spremnike punite iskljucivo pitkom vodom.

Dno supljine tijekom rada funkcije pare punite iskljucivo pitkom vodom.
Upotrebljavajte iskljuCivo sondu za meso koja se preporuca za ovu
pecnicu.
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Opis proizvoda

PRIBOR

Plitica za prikupljanje sokova

Metalna resetka

. Upravljacka ploca
. Polozaji polica (bo¢na Zi¢ana

resetka ako je uklju¢ena)

. Resetke

. Plitice

. Ventilator (ako postoji)

. Vrata pecnice

. Boc¢ne zicane resetke (ako

postoje: samo za ravnu Supljinu)

. Serijski broj

Ovdje upisite serijski broj za buducu upotrebu

Prikuplja ostatke koji kapaju tijekom pripreme
hrane na rostilju.
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Bocne Zi¢ane resSetke (samo ako je uredaj
opremljen)

Teleskopske vodilice (samo ako je uredaj
opremljen)

Smijestene su's obje strane pecnice, drze metalne
reSetke i plitice za prikupljanje sokova.

Kuharska ploc¢a (samo ako je uredaj opremljen)

Dvije vodilice koje olaksavaju provjeru stanja
pecenja jer omogucuju jednostavno izvlacenje
i premjestanje plitica i resetki unutar pecnice.

Kataliticke ploce (samo ako je uredaj opremlien)

Uredaj za prijenos zraka koji povecava cirkulaciju
zraka unutar pecnice. To omogucuje poboljsanu
ucinkovitost kuhanja, ravnomjernije kuhanje hrane
na svim temperaturama, krace vrijeme kuhanja
i, na kraju, ravnomjernu raspodjelu temperature
unutar pecnice.

Sonda za meso (samo ako je uredaj opremljen)

Posebne ploce oblozene emajlom,
s mikroporoznom strukturom kako bi se masnoca
pretvorila u plinovite elemente koji se lako
uklanjaju. Zamijenite nakon 3 godine uporabe (u
ciklusa 2/3 kuhanja tjedno).

Softclose (samo ako je uredaj opremljen)

/L

[T ] - .

Mjeri unutarnju temperaturu hrane tijekom
kuhanja. Umetnite u otvor na vrhu Supljine. Mora
se umetnuti dok je pec¢nica hladna.
UPOZORENUJA:

« Nemojte zagrijavati ili kuhati prije no sto

praviino umetnete sondu za meso.
« Sonduzameso nemojte pokusavati umetnuti
U zamrznutu hranu.

Sarke koje osiguravaju automatsko meko i glatko
kretanje tijekom faze zatvaranja vrata pecnice.

HR 12



Nacin rada proizvoda*

Simbol | Funkcija Opis
@ fau::' hacin Ova funkcija omogucuje odabir funkcija kuhanja, temperature i trajanja.
U ovomizborniku mozete vidjetii odabrati nedavno koristene i omiljene programe,
te izraditi recepte prilagodene prema svom ukusu.
+ Posljednja upotreba/Zadnja upotreba u aplikaciji: pogledajte posljednje
My Taste programe koji se koriste s trajanjem, temperaturom i predgrijavanjem (ako je
odabrano) i koji se koriste izravno u pecniciili putem aplikacije.
« Favoriti/Moji recepti: pogledajte popis omiljenih recepata i/ili programa.
+ U-Create: kreirajte i pogledajte prilagodene recepte.
. U ovom izborniku mozete pristupitiraznim receptima koji su vec integrirani u vasu
Recepti .
pecnicu.
C_—\\ Wi-Fi U ovom nacinu rada mozete spojiti pe¢nicu na mrezu i registrirati je pomocu
o aplikacije Haier.
Pristupite ovomizborniku kako biste promijenilijezik, postavili doba dana, podesili
{:C_)_:} Postavke svjetlinu, ukljucili ili iskljucili zvukove, uredili postavke Wi-Fiveze i upravijanja na
daljinu.
)>> Upravljanje Kadje uklju¢eno daljinsko upravijanje, pe¢nici mozete pristupitii upravijati SAMO
_ na daljinu putem spojenog uredaja.
Lo Ova funkcija omogucuje zaklju¢avanje zaslona/vrata kako bi se sprijecila da djeca
Zakljucaj N ;
upotrebljavaju uredaj
Svakodnevno | U ovom izborniku mozete pristupiti pripremama raznih svakodnevnih jela
Q kuhanje dostupnih na pecniciiu APLIKACIJI.

*Qvisno o modelu pecnice.
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Upotreba uredaja

NACINI KUHANJA*

Simbol

Opis

Konvekcijska***
160-200 °C**

E| 2°razina

Prijedlozi

IDEALNO ZA: briose, kroasane, flan, pudinge, kreme.
Ova funkcija upotrebljava gornjii donji grija¢. Prethodno desetak
minuta zagrijte pec¢nicu.

Konvekcijska + ventilator
240 °C**

IDEALNO ZA: pizzu, focacciu, lazanje.
Ova funkcija bolje raspodjeljuje toplinu zahvaljujuc¢i kombinaciji
ventilatora i grijacih elemenata, osiguravajuci ravnomjerno

CIMEIHR

(L] 1. razina pecenje.
IDEALNO ZA: peciva, kekse, kolace, punjena i pirjana jela.
Vise razina Ova funkcija jam¢i istovremeno pecenje razlicitih jela na jednoj

150-200 °C**

E 1./3.razina

ilivise polica. Toplina je bolje rasporedena i bolje prodire u hranu,
smanjujucii vrijeme predgrijavanjai vrijeme kuhanja. Arome se ne
mijesaju. Prilikom zajednickog kuhanja razli¢itih namirnica ostavite
ih 10-ak minuta duze.

[~~~
L

Grija¢
L5 (snaga) **

% 3./4./5.razina

IDEALNO ZA: gratinirana jela, meso s rostilja, ribu, povrcée.

Ova funkcija koristi samo gornji grijac, a moze se namjestiti razina rostilja.
Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Bijelo meso postavite dalje od
rostilia. Crveno meso i riblji fileti mogu se staviti na policu ispod koje se
nalazi posuda za prikupljanje sokova. Zagrijte 5 minuta. Namirnice okrenite
na dvije trecine kuhanja (ako je potrebno).

NAPOMENA: Ako se odabere ova funkcija, ne¢e se moci postaviti
odgodeno pokretanje s vremenom pokretanja/zaustavljanja.

%

Grija¢ + ventilator
200 °C**

E 4.razina

IDEALNO ZA: cijele komade mesa (pecenja).

Upotrebljava se gornji grijac s ventilatorom da bi zrak cirkulirao unutar
pecnice. Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Kliznite pliticu za
prikuplianje sokova ispod police da bi se sokovi prikupili. Hranu okrenite
nakonisteka polovice vremena kuhanja. Prethodno zagrijavanje potrebno
Jje zacrveno meso, aline i za bijelo meso.

NAPOMENA: Ako se odabere ova funkcija, ne¢e se moci postaviti
odgodeno pokretanje s vremenom pokretanja/zaustavljanja.

Donji grija¢
160 -180°C**

|;| 2°razina

IDEALNO ZA: karamel kremu, pudinge, bavarsku kremu (parna
kupelj).

Ova je funkcija idealna za kuhanje svih jela na bazi tijesta, kojima
je potrebno vise topline odozdo. Moze se koristiti i za zavrSetak
pripreme za kuhanje.

Doniji grijac¢ + ventilator
210°C**

IDEALNO ZA: vocne kolace.
Donijise grija¢ upotrebljava s ventilatorom koji cirkulira zrak unutar
pecnice. Ova funkcija sprjecava susenje hrane i potic¢e postupak

A ] L

EEY razina dizanja za savrSene rezultate pecenja.
. IDEALNO ZA: gratiniranje, pecenje, meso s rostilja, ribu, povrée.
Superdgrill Pecnica ima pet poloZaja za rostilj, od L1 do L5. Super rostilj je jaci od

L5 (snaga) **

IE’ 2./4./5.razina

rostilja na otvorenom. Namirnice okrenite na dvije trec¢ine kuhanja (ako
Jje potrebno).

NAPOMENA: Ako se odabere ova funkcija, ne¢e se moci postaviti
odgodeno pokretanje s viemenom pokretanja/zaustavljanja.

*Ovisno o modelu pecnice.
**|dealna temperatura za predlozena jela.
***¥|spitano u skladu s normom EN 60350-1 za svrhu prijave potrosnje energije i energetskog razreda.

HR 14




POSEBNE FUNKCIJE*

Opis

Prijedlozi

2
3
o
<3

Tailor bake ***
180-200 °C**

Idealno za odrzavanje hrane mekanom iznutra i hrskavom izvana.
Za zdravo kuhanje: ova funkcija smanjuje koli¢inu potrebne masti ili ulja.
Kombiniranje grijaca s pulsiraju¢im ciklusom zraka jamcisavrsenirezultat

Dizanje tijesta
40°C

@ E’ 2°razina pecenja.
Odmrzavanje
C\ 40°C Ventilator cirkulira zrak pri temperaturi od 40°C oko zamrznute hrane
% tako da se odmrzava, a da se ne mijenjaju svojstva namirnice.
_, I;’ 2°razina
Soft+ ) N .
~ 1| 180-200°C** IDEALNO ZA: kolace, kruh, kekse, kroasane, briose.
6&33 A Kombinira prvu fazu tradicionalnog kuhanja nakon koje slijede ciklusi
I | p— ] 2° razina s promjenjivim brzinama ventilatora.

Kruh Ova funkcija omogucuje pecenje kruha u razlic¢itim koracima, osiguravajuci

am 65/100/220°C savrsene rezultate pec¢enja pomocu ciklusa konekcijsko + ventilator.
Predlazemo poseban recept koji je testirao nas kuhar kako bi pripremio
\—, [ 2°razina savréenkruh (pogledajte poglavlje ,Recept za kruh").

Paella Jednostavan nacin kuhanja paelle, dodavanje sastojaka na razli¢itim
200°C razinama kako bi se osigurali najbolji rezultati kuhanja za svaki od njih,
d D . . . . v e

s ciklusom konekcijsko i ventilator. Predlazemo poseban recept koji je
\—, 2 razina testirao nas kuhar (pogledajte poglavije ,Recept za paellu”).
—_~
—
L

|;| 2°razina

IDEALNO ZA: pekarske proizvode.
Koristigornje i donje grijace zalagano zagrijavanje pecnice, osiguravajuci
da se kruhili pekarski proizvodi dizu.

NACINI RADA NA PARU*

Simbol

Preporucena
temperatura °C

Funkcija pare (ovisno o modelu pec¢nice)

MESO: Ova funkcija omogucuje savrseno pecenje mesa, ¢akiu

“'\ 210°C sredistu, osiguravajuci karameliziranu ili hrskavu povrsinu i so¢no
- meso.
@ 180°C TJESTENINA | PEKARSKI PROIZVODI: Ova funkcija osigurava
savrseno kuhanu tjesteninu i odgovarajuce zapecenu povrsinu.
"‘ 200°C POVRCE: Ova funkcija omogucuje kuhanje povréa osiguravajuci
s savrsene rezultate kuhanja i odrzavanje svih hranjivin svojstava.
RIBA: Ova funkcija osigurava ujednaceno kuhanje ¢ak i na visSim
“'\ 210°C dijelovima, hrskavost izvana i socnost unutar ribe.
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FUNKCIJE CISCENJA*

Simbol Funkcija Opis

000 H20-Cl Jed i u¢inkovito ¢iscenj ol

0006 -Clean ednostavno i ucinkovito ¢is¢enje pecnice.

meco

Emm Piroliza Eco Za savrseno, redovito ¢is¢enje pecnice.

— Zaiznimno temeljito ¢is¢enje i uklanjanje velikin koli¢ina prljavstine iz
Piroliza+ .
pecnice.
RECEPT ZA PAELLU

Recept za oko 10 osoba

Stavite u posudu za prikupljanje sokova:

— 1 sjeckaniluk

—500 grize ( brzo kuhana)

—1 vrecicu od 500 g mjeSavine smrznutih plodova
mora (mali repovi Skampa, ociscene dagnje, male
trake ligniji,...)

— 2 Sake duboko smrznutog graska

—1/2 crvene paprike narezane na male komade —kriske
kobasice chorizo

—2 jusne Zlice ribe u prahu (ili, jos bolje, 1 vrecicu
dehidrirane riblje juhe) 1 vrecicu zacina za paéliu 1
jusna Zlica pirea od rajcice

—1 dozu $afrana u prahu, nekoliko prekrasnih cijelin
dagnji

—700 gvode

Pokrijte posudu za prikupljianje sokova aluminijskom

folijomi stavite ju na prvu razinu

Stavite u lim za pecenje tijesta:

— 10 porcijaribljin fileta (po izboru)

— 10 (ili 20) prekrasnih repova kozica (ili Skampi)

— Pokrijte posudu za prikupljanje sokova aluminijskom
folijomi stavite ju na tre¢u razinu

Stavite na stalak za pecnicu

—tanjur za pitu (ili neki drugi kalup s podignutim
rubovima) s 10 komada vrhova pile¢ih bataka
prekrivenih zac¢inima od paelle

Kalup stavite na 4. razinu stalka

Zatvorite vrata pecnice i ukljucite funkciju ,Paella".

RECEPT ZA KRUH
* S jednostavnim krusnim brasnom:
1 kg posebnog brasna za kruh

*Ovisno o modelu pecnice.
**|dealna temperatura za predlozena jela.

18 g soli

2 vrecice suhog pekarskog kvasca

Oko 550 gvode na 40 °C

¢ S krusnim brasnom s umijesanim kvascemi solju
(preporuka):

1 kilogram brasna

1 vrecica suhog pekarskog kvasca (bolje je dodati

vrecicu)

Oko 550 gvode na 40 °C

Nacin pripreme

Razrijedite kvasac u vodi u zdjeli za salatu, stavite
brasno, sol (prema potrebi) i vodu.

Sve promijesajte da dobijete ujednaceno tijesto.
Tijesto stavite na radnu povrsinu, a dlanom ruke
razvucite tijesto i preklopite ga (cilj je da se u tijesto
ubaci $to vise zraka). Ovo ponavljate oko 5 minuta.
Stavite tijesto u zdjelu i prekrijte ga prozirnom folijom
dok se tijesto ne podigne (funkcija za dizanje tijesta)
oko 1 h(mora se udvostruciti volumen).

Izvadite tijesto, preklopite ga 2 ili 3 puta (da izbacite
zrak) i oblikujte kruh (baget, seljacki kruh, okrugla
Struca).

Kruh stavite na lim za pec¢enje ve¢ prekriven papirom
za pecenje.

LLagano posipajte kruhove od brasna (po Zelji, samo da
dobijete efekt na seljackom kruhu).

Vrh struce nekoliko puta zarezite ziletom (ili dobro
naostrenim nozem)

Pustite da odstoji desetak minuta prije stavljanja
u pecnicu. Lim s kruhom stavite na 2. razinu (odozdo)
pecnice.

Izmjerite tocno 1 dl(10clili 100 g) vode i ulijte je izravno
na dno pecnice.

Zatvorite vrata i ukljucite funkciju ,automatski kruh”

***¥|spitano u skladu s normom EN 60350-1 za svrhu prijave potrosnje energije i energetskog razreda.
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Ciséenje i odrzavanje

OPCENITE NAPOMENE O CISCENJU
Redovito ¢is¢enje moze produljiti Zivotni vijek
vaseg uredaja. Pricekajte da se pecnica ohladi
prije ru¢nog ¢iscenja.

UPOZORENJE: Nikada nemojte upotrebljavati
abrazivne deterdzente, ¢elicnu vunu ili ostre
predmete za ¢is¢enje da ne biste trajno ostetili
emajlirane dijelove. Upotrebljavajte samo vodu,
sapun ilideterdzente s izbjeljivacem (amonijak).

STAKLENIDIJELOVI

Staklo ocistite upijajucim kuhinjskim ru¢nikom
nakon svake upotrebe. Za tvrdokorne mrlje
upotrijebite spuzvu natoplienu deterdzentom,
iscijedenu, a zatim isperite vodom.

BRTVA STAKLA PECNICE
Ako je prljava, brtva se moze ocistiti lagano
navlazenom spuzvom.

PREPORUKE:

- Nakon svake uporabe pecnice, minimalnim
¢is¢enjem pripomaze se u odrzavanju pec¢nice
savrseno Cistom.

« Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom
folijom ili jednokratnom zastitom koja je
dostupna u prodavaonicama. Aluminijska folija
ili bilo koja druga zastita, uizravhom doticaju
s vruc¢im emajlom, pod rizikom je od rastapanja
i uniStavanja emajla u unutrasnjosti.

- Kako biste sprijecili pretjerano prljanje
svoje pecnice i nastale snazne mirise dima,
preporucujemo da pecnicu ne upotrebljavate
pri veoma visokim temperaturama. Bolje
je produziti vrijeme kuhanja i malo smanjiti
temperaturu.

« Uz dodatke koji se isporucuju s pec¢nicom,
savjetujemo vam iskljucivo uporabu posuda
i kalupa za pecenje koji su otporni na veoma
visoke temperature.

ZAMJENA ZARULJICE:

« Odspojite pec¢nicu od mreznog napajanja.

« Otvorite stakleni poklopac, skinite Zarulju
i zamijenite ju novom Zaruljom iste vrste.

« Nakon zamjene neispravne zarulje, zamijenite
stakleni poklopac.

NAPOMENA: Ako se radi o pecniciopremljenojled
svjetlom, obratite se sluzbiza pomoc pripromjeni
zarulje.
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Zastita okolisa i zbrinjavanje

CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA

Ako je to moguce, izbjegavajte prethodno
zagrijavanje pecnice i uvijek je pokusajte napuniti.
Izbjegavajte Cesto otvaranje vrata pecnice, zato
Sto se toplina iz Supljine rasprsuje svaki put kada
ih otvorite. Za znatnu ustedu energije, iskljucite
pecnicu izmedu 5 i 10 minuta prije planiranog
zavrSetka vremena pripremanja i upotrijebite
zaostalu toplinu koja se nastavlja proizvoditi
u pecnici. Brtve odrzavajte Cistim iispravnim,
a da biste izbjegli rasipanje topline izvan supljine
pecnice. Ako imate ugovor o elektri¢noj energiji
s tarifom po satu, putem programa ,odgodeno
kuhanje" pojednostavljuje se usteda energije,
prebacuje se pocetak postupka kuhanja
u vremensko razdoblje smanjene tarife.

UPRAVLJANJE OTPADOM | ZASTITA

OKOLISA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu

s Direktivom 2012/19/

EZ o otpadnoj elektricnoj

i elektronickoj opremi (WEEE).

Otpadna elektri¢nai elektronicka

oprema sadrzi oneciscujuce

tvari (koje mogu imati negativan

uc¢inak na okoli§) ibazne I

elemente (koji se mogu ponovno upotrijebiti).

Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu

i elektroni¢ku opremu a da bi se ispravno uklonili

i odlozilioneciscivacii vratili svimaterijali. Pojedinci

mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja da

otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema ne
postane ekoloski problem. Treba se pridrzavati
nekoliko osnovnih pravila:

«  Otpadna elektri¢na i elektronicka oprema ne
smije se zbrinjavati kao kucanski otpad;

. Otpadna elektri¢na ielektroni¢ka oprema
mora se odnijeti na namjenska prikupljalista
kojima upravlja gradsko vijece ili registrirano
poduzece.

Umnogim drZzavama, velika se otpadna elektricna

i elektronicka oprema prikuplja i kao kucanski

otpad. Pri kupnji novog uredaja, stari uredaj

mozete vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti
besplatno, samo ako je uredaj iste vrste iliima
jednake funkcije kao i kupljeni uredaj.
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O6o06LwweHune

OnucaHne Ha npoaykKTa
Kak pa6oT npoayKTbT

MN3nonsBaHe Ha ypeaa

W
N

W
W

NHcTanupaHe

MouncTBaHe N nogapbKKa

Ba>kHun MHAMKauumM 3a 6e3onacHoCTTa

3awmTa Ha OKO/IHaTa cpeAa U U3XBbPISHE

Bnarogapum Bu, 4e n3bpaxte eaAnH OT HaLumTe
NpoAyKTW. 3a Han-Aobpw pe3yntatu, MO,
npoyeTeTe BH/MaTE/THO TOBa PbKOBOACTBO
M o 3anaseTe 3a cnpaBku B 6baeLle. [Npean
MHCTanupaHe Ha dypHaTa Cu 3anuwieTe
CEPUNHNA HOMEP, KOUTO MOXe Bu e Heobxoamm
B C/y4Yam Ha HeobxoAMMOCT OT PEMOHT.
[NposepeTe Aanu dypHaTa He e NoBpeAeHa
no BpeMe Ha TpaHcnopTupaHe. AKO nMate
CbMHEHWS, KOHCYNTUPanTe ce C KBannPrumpaH
TexHUK Npear Aan3snonssate ypHaTa. [pbxTe
BCMYKM OMNaKOBBYHM MaTepuanu ganey ot
focera Ha Aeua. Korato BrtovnTe pypHaTa
3aMpbB MbT, MOXE Aa Ce YCeTY CUIHa MUPU3MA.
ToBa ce Ab/KW Ha HarpaBaHeTO 3a MbpPBY MbT

Ha 1enuaoTO MO M30AMpaLLMTe NnaHennTe.
AKO TOBa ce Ciy4du, He ce TpeBoOxeTe,
MpoOCTO M34aKkanTe AMMBT Aa ce pascee
npean Aa NocTaBmMTe xpaHa BbB dypHaTa.
Mpon3BoAMUTENAT HE MOemMa OTrOBOPHOCT B
Cly4anTe, KOraTo MHCTPYKUUUTE B HACTOALLNS
He ca crnaseHn.

3ABEJIEXKA: OyHKUMKMTe, cBOMCTBaTa U
npuHaANexHOCTUTe Ha PypHaTa, MOCOYEHN B
HaCTOALLOTO PbKOBOACTBO, LLIE Ca Pa3/INYHN B
3aBWCUMOCT OT MOAeNa, KOVTO CTe 3aKynuaun.
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Ba>XxHM MHAMKaLUKM 3a 6e30nacHOCTTA

MHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

LeuaTtaHe Tpsabea fa nrpaaT c ypeaa.

YpeasT MOXe [a Ce M3Mo/13Ba OT /La Ha 8 1 MoBeYe roavHM 1 OT Ninua
C orpaHvyeH GU3nHEeCKU, CEH30PHK N YMCTBEHK Bb3MOXKHOCTU,
6e3 onuT UK MO3HaHKA 3a MPOAYKTa, CaMO aKo Ca HabNroAaBaHM MK
nonyYaBaT UHCTPYKUMV NpW paboTa C ypeaa no 6e3omnaceH HauuH, mpu
OCb3HaBaHe Ha Bb3MOXXHTE PUCKOBE.

[MouyncTBaHe ¥ NoaAapbykka He TpabBa Ada Ce KM3BbpLUBa OT
HeHabrAaBaHM Aeua.

MPEAYTIPEXAEHWE: no Bpeme Ha ynoTpeba ypeabT W
NpVHaANEXXHOCTUTE My CE HaropeLLiaBaT. BHMaBarTe Aa He JOKOCBaTe
ropeLUm 4acTu.

MPEAYTIPEXAEHVIE: no BpeMe Ha ynoTpeba A0CTbRHWTE HYaC T MOXKe
Aa ce HaropelaT. Manku Aeua TpsbBa da ce AbpyKaT Ha pasCTosAHME.
NMPEAYTIPEXAEHWE: 3a na n3berHete onacHOCT, MpUYMHeHa OT
CNyHarHO HyIMPpaHe Ha TOMIMHHOTO MPEKBbCBALLIO YCTPOMCTBO, ypeasT
He TpsAbBa Aa Ce 3axpPaHBa OT BbHLLIHO MPEBKJ/IHOYBALLIO YCTPOMCTBO KaTO
TarMep U Aa € CBbP3aH KbM eNleKTprYecKa BEpUra, KOSTO MeEpVOANYHO
Ce BKJIHOYBA 1 U3KJ/THOYBA.

Leuanoa 8 rognHu Tpsbea da ce AbpyKaT Ha 6e30MacHO pa3CcTosgHUE OT
ypeaa, ako He Ca HabNtoAaBaHN HEMPEKBCHATO.

He nsnonseanTe mapeH NoYMCTBaLL ypea U ypea 3a MpbCKaHe noj
BMCOKO Ha/iAraHe 3a onepaumm no noYmMcTBaHe.

PaseanHeTe ypeaa OT MMaBHOTO e1eKTPUYeCKOo 3axpaHBaHe npeau
M3BBPLLUBAHE Ha KakBUTO U a € paboTu MO NOAAPBXKKA MO Hes.

MPENOPBKU/NPEAYNPEXAEHUNA 3A UHCTAJIUPAHE

[pon3BOANTENAT HAMA 3aAb/HKEHME [a M3BbPLLIBa TOBA. AKO CE U3VICKBA
CbAENCTBIETO Ha MPOM3BOANTESS 3@ KOPUIpaHe Ha HEM3MPaBHOCTU,
Bb3HUKHaAM OT HEMPaBUIHO MHCTapaHe, TakoBa CbAENCTBUE He
Ce MOKpVBa OT rapaHuuaTa. Tpsabsa Aa ce cneaBaT MHCTPYKUMKTE
3a MHCTanupaHe 3a npodecroHaneH KBaandMUVpaH NepcoHarn.
HenpaBWAHOTO MHCTa/IMpaHe MOXe Aa MPUHVH LLIETU UV HapaHsABaHMS
Ha Xopa, *KVBOTHU UM MPUHAANEXKHOCTW. [ 1poM3BOANTENAT HE MOXKE Aa
ObZe OTrOBOPEH 3a TaKMBa LLETV M HapaHABaHMS.
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+ He ceusrckBa AOMbAHUTEHa ONepauyis/HaCTpOWKa 3a eKcroaTauma
Ha ypeaa npy HOMUHATHUTE YeCTOTU.

+ YpeawsT He TpsaAbBa Aa ce MHCTaNvpa 3a4 AeKkopaTuBHa BpaTa, 3a Aa ce
n3berHe nperpssaHe.

« QypHaTa MOXe Aa Ob/le pasrosioKeHa Ha BUCOKO, B KOTOHa MK
noa paboTeH nnoT. [pean pukcrpaHe Tpabea Aa ocurypute obpa
BEHTW/1ALMA B MPOCTPaHCTBOTO Ha PypHaTa, 3a 4a MO3BOIMTE NPaBU/IHa
LMPKY/1aLUMA Ha CBEX Bb34YX, HEOOXOAMM 33 OXIaXKAaHe U 3aLLMTa Ha
BBTPELUHWTE YaCTW. HanpaBeTe OTBOPKTE, MOCOYEHM Ha MocieHaTa
CTpaHuLa, Cropes TUMa Ha KpEMNEeXHUTE eN1leMeHTU.

ENNEKTPUNMECKU MPEAYMPEXAEHUA

» AKo dypHaTa e npegocTaBeHa OT NpoussBoAnTeNsA 6€3 KYNTyHr:
YPEABT HE TPABBA AA CE CBbP3BA KbM MN3TOYHNMK HA
EJIEKTPO3AXPAHBAHE CKYTITYHI TN THE3OA, ATPABBA A CE
CBbPXKE AVMPEKTHO KbM ITTABHOTO 3AXPAHBAHE. CBbp3BaHeTo
KBbM M3TOYHVIK Ha 3axpaHBaHe TpAabBa Aa Ce U3BbPLUM OT MOAXOAALLO
KBaMbULIMPaH NMPOdeCcoHaIMCT. 3a Aa CbOTBETCTBA MHCTalaUmMaTa
Ha TeKYLLIOTO 3aKOHOAaTeICTBO 3a ©6e30MacHOCT, PypHaTa TpsbBa Aa ce
CBbpPyKE CaMO Ype3 MOCTaBAHE Ha OMHUMONAPEH MPEKBCBaAY, C OTAEIAHE
Ha KOHTaKTUTE, CbBMECTMMO C U3MCKBAHWATA 32 CBPbXHaMpeXxkeHue oT
KaTeropus Il Mexay ypeaa u3ToHHMKa Ha 3axpaHBaHe. OMHUMOAAPHNAT
MpeKbCcBay TPAOBa Ja MOXKe a U3AbPXKIM MaKCVIMa IHVA CBbP3aH TOBAP
W Aa OTroBaps Ha TEKYLLIOTO 3aKOHOAATENCTBO. 3a3eMUTENHUNAT
Kaben B >Xb/TO 1 3e/1eHO He TpsAbBa Aa Ce MpeKbCBa OT MPEKbCBaM.
/13noN3BaHMAT 32 CBbP3BaAHE OMHUMOIAPEH MPEKBCBAY TPAOBa NNECHO
[Aace AOCTUra, Korato ce MHCTa/vpa ypeasT. CBbp3BaHETO KbM M3TOYHIK
Ha 3axpaHBaHe TpabBa Aa Ce M3BBbPLUM OT MOAXOAALLO KBaMPMUMpaH
MPOPECOHANNCT, KaTo Ce MMa NpeaBuA MONAPHOCTTa Ha dypHaTa U
M3TOYHKIKa Ha 3axpaHBaHe. PaszeanHaBaHeTo TpsAbBa Aa ce NocTura
Ypes BrpaxkA4aHe Ha K/toY BbB GUKCUMPaHOTO OkabensaBaHe, Cbr/iacHoO
rnpaBW/iaTa 3a OkabeaBaHe.

» Ako ¢ypHaTa e npeaocTaseHa OT Mpon3BOAUTENSA C KYMNYHT:
[He340TO TpsibBa Aa € NOAXOAALLO 3a YKa3aHKA Ha eTrKaTa ToBap U
TpAabBa daiMa CBbp3aH U paboTell 3a3eMaABaLL KOHTaKT. 3a3eMUTeNHNAT
MPOBOAHVIK € CYKBT U 3e/1eH LBAT. [a3ronepaunsa TpabBa Aa Ce 3B bPLLUM
OT NOAXOAALLIO KBa/MbUMLIMPaH nepcoHa. B cayyain Ha HeCbBMeCTUMOCT
MeXKay THe340TO O Kyr/lyHra Ha ypeaa, MoucKamTe OT KBa/MpruUMpaH
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eNEeKTPOTEXHUK [a 3aMEHU THE3A0TO C APYT, MOAXOAALL TUM. KyrayHr 5T
NIFHEe340TO TPAbBa 4a OTroBapAT Ha TEKYLLIMTE CTaHAapTV B CTPaHaTa Ha
MHCTanMpaHe. Bpb3kaTa KbM M3TOYHKIK Ha 3aXPaHBaHE ChLLIO MOXKe [a ce
OCBLLECTBM YPEe3 MOCTaBAHE Ha OMHUMOAPEH MPEKBCBAY C OTAEAHE
Ha KOHTaKTWUTe, OTrOBapsALLO Ha M3UCKBaHKWATa 32 CBPbXHAMPEXeHe
oT kaTeropwus lll, Mmexxay ypeda 1 U3TOYHMKa Ha 3axpaHBaHe, KOUTO
MOXe [a V3AbPXKM MaKCUMMa HA CBbp3aH TOBap W KOWTO OTroBaps Ha
TEKYLLIOTO 3aKOHOAATEICTBO. 3a3EMUTETHVAT Kabe 1 BXXb/ITO 1 3€/1eHO
He TpsibBa Aa ce MPeKbCBa OT MPEKbCBaY. [HE340TO VAV OMHUMONAPHNSAT
npeKkbCcBad TPAbBa IECHO Aa Ce AOCTUraT KOraTo Ce MHCTaMpa ypeasT.
Pa3enHABaHETO MOXKe a Ce MOCTUIra Ype3 OCurypsaBaHe Ha JOCTbIMHOCT
Ha KYMJTyHra v BrpaxkAaHe Ha K/TFoY BbB GUIKCMPaHOTO OKabenaBaHe
Cbl/1aCHO NpaBK/1aTa 3a OkabensaBaHe.

AKO 3axpaHBaLLMAT Kaben ce moBpeaun, TpAbBa Aa ce CMeHV C Kaben nam
cneumaneH KOMMAEeKT, MpeAiaraH OT Mpor3BOANTENA UM TPAOBa Aa ce
CBbp)KETE C OTAe/1a 33 OOC/TY>KBaHE Ha K/IMEHTU. TUMBT Ha 3aXPaHBaLLA
kaben Tpsabea aa e HO5V2V2-F. Tasn onepaumsa Tpsabea Aa ce M3BbpLLM
OT MOAXOAALLIO KBa/MPUUMPaH NepCcoHasl. 3a3eMaBaLLAT MPOBOAHKK
(>kbNTO-3€N€EH) TPAGBA Aa € NPUbAM3MTENHO ¢ 10 MM No-Ab/br OT
ApyruTe NpoBOAHVLM. 38 PEMOHTM Ce OOpbLLanTe KbM OTAE1a 33
06CNyKBaHE Ha KITMEHTU 1 U3UCKBAMTE M3MOI3BAHETO Ha OPUr/HAIHY
pe3epBHM YacTw.

HecrnasBaHeTo Ha MOCOYEHOTO MO-rope MOXEe Aa 3acTpallu
6e30MacHOCTTa Ha ypeaa v Aa HanpaBy rapaHLysaTa HeBaMaHa.
MPEAYTIPEXAEHWME: AOCTBRHWTE YaCcTM MOXKe Aa Ce HaropeLLAT Korato
ce n3non3ea rpuast. elata TpabBa Aa ce AbpKaT Ha Pa3CTosaHME,

He nsnonseante rpyom v abpasveHU MaTepuav NI OCTPY METATHN
npeamMeTn 3a U3CTbPreaHe NPy NMOYMCTBAHE Ha CTbK/1aTa Ha BpaTUTE, Th
KaTO Te MOXKe la HaZpacKaT MOBbPXHOCTTA M Aa MPUYMHAT HaTPOLLIaBaHe
Ha CTBKJ/10TO.

NMPEAYTIPEXXAEHVE: yBepeTe ce, Ye ypeabT e M3K/ItoHeH Npean Aa
CMEHSATE KPYLLUKaTa, 3a Aa M3berHeTe eNeKkTpuYecKr yaap.

QypHaTa TpabBa Aa Ce N3KUM Npean 3BaxKAaHe Ha pa3riobsasalTe
cevacTtn. CnegnouvncTaaHe Cr/nobeTe OTHOBO ChIIaCHO UHCTPYKUMKTE.
l13mon3BanTe pypHaTa CaMo Mo NpeHa3HavYeHne, T.e. eAMHCTBEHO
3a NPUroTBAHE Ha XpaHa: BCAKa Apyra ynotpeba, HanpuMmep KaTo
N3TOUHMK Ha TOMJIMHA, CE CHTa 3a HeMnpag/IHa M Mopaar ToBa—OrnacHa.
[TpOM3BOANTENAT HE MOXKE a HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLIETU B PE3Y/ITaT
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Ha HENOAXOAALLA, HeMpaBW/IHa UM HepPa3yMHa yrnoTpeba.

+ YnotpebaTaHa enekTprieckms ypea npeanosara Cna3saHeTo Ha HAKOW
OCHOBOMONaraLLy npaBmIa:

« He gbprante kabena, 3a Aa NpeKbCHETE e/1EKTPO3axPaHBaHETO Ha
MNPOAYKTa;

+ He nokocBamnTe ypeaa ¢ MOKPU UM BAAXKHK pbLie UV KPaKa;

« [1o MprHUMM 13MON3BaHETO Ha af4anToPW, HAKOIKO KYTJTYHra Wn
YOBIHKUTENHV Kabev He Ce MPenopbYBa;

+ BcayyarHa Hemn3npaBHOCT 1/vnv BRoweHa paboTa M3KIoYeTe ypeaa
M HE U3BBPLLIBAHWTE HVKAKBW MaHWMy1aumm mo Hero.

« YBEPETECE, YE EJIEKTPUHECKNTE CBbP3BAHWA CE M3BbPLLIBAT
OT EJIEKTPOTEXHUKW VTN KBAJTIMOULNMPAH TEXHVIK.
EnekTpo3axpaHBaHETO, KbM KOETO € CBbp3aHa PypHaTa, TpsAbBa Aa
OTroBaps Ha M3MCKBaHMA Ha AENCTBALLMTE 3aKOHU B CTpaHaTa Ha
MHCTanupaHe. [1pomn3BoOANTENAT HE MOeMa OTFOBOPHOCT 3a LLETH,
NPUYVHEHV OT HeCMNa3BaHEeTo Ha Te3n MHCTPYKUM. OypHaTa TpsitBa
[a Ce CBbpXKE C €IeKTPO3axPaHBAHETO KbM 3a3eMeH CTEHEH U3BO/
VIV MPEKBCBAY C HAKOJIKO MOJIOCA, B 3aBUCUMOCT OT AenCTBaLLmMTe
3aKOHW B CTpaHaTa Ha MHCTasiMpaHe. EnexkTposaxpaHBaHeTo TpAbBa
A3 € 3aLLUMTEHO C NOAXOAALLM NPEeANasmnTEeN M U3MNOI3BaHUTE Kabenm
TpAbBa Aa MaT HanMpPeYHO CeYeHre, KOETO a OCUrypsiBa MPaBUIHOTO
3axpaHBaHe Ha dypHaTa.

+ CBbP3BAHE. ®ypHaTa TpsibBa Aa ce 3axpaHBa CbC 3axpaHBalLl kaben,
KOWTO Aa Cce CBbp3Ba CaMo C enexkTpo3axpaHBaHe 220-240 V AC
Mexay dasuTe nam Mexxay dasata u HeyTpaaHua nostoc. [peam Aa
CBbpyETe PypHaTa KbM €1EKTPO3axPaHBaHETO € BaxKHO Aa Ce NMPOBEPU
3aXPaHBaLLOTO HanpeXxKeHve, yKa3aHo Ha Nprbopa, 1 HaCTPOWKaTa
Ha NpeKbCcBaYa. 3a3eMABaLLMAT kabe, CBbp3aH CbC 3a3eMsBaLLiaTa
KNeMa Ha dypHaTa, TpAOBa Aa Ce CBbPyKe KbM 3a3eMaABaLLIaTa K/1eMa Ha
e/leKTpO3axpaHBaHETO.

o MPEAYTIPEXAEHWME. Tlpeaw cBbp3BaHe Ha dypHaTa KbM
e1eKTPO3axpaHBaHETO MOVICKaMTE OT KBaIMPULIMPaH e1eKTPOTEXHKIK
Aa NpoBepy HenMpeKbCHATOCTTa Ha 3a3eMaBallaTa KJemMa Ha
eNleKTpo3axpaHBaHeTO. [ 1por3BOANTENAT HAMa Aa NMOeMa OTFOBOPHOCT
3@ MHUMAEHTW 1A Apyr npobneMu, MpUYnHEHU OT HeyCreLHO
CBbp3BaHe Ha PypHaTa KbM 3a3eMyTeHaTa Kaema Uamv oT 3a3eMUTeNTHa
BPBb3Ka, KOATO MMa AedeKTHa HEMPEKBbCHATOCT.

« 3ABEJIEXKKA: 711 KaTO dypHaTa n3mckBa paboTa No NOAAPbBIKKA,
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npenopbYBa ce Aa MMaTe 1 Apyr CBOOOAEH CTEHEH KOHTAKT, Taka ve
Aa MOXe [a ce CBbpyke dypHaTa KbM Hero, ako bbae n3BageHa ot
MPOCTPaHCTBOTO, BKOETO € MHCTaMpaHa. 3axpaHBaLLmMaT kaben TpsbBa
[la Ce 3aMeHs1 CaMO OT TEXHWYECK CEPBI3EH MEPCOHas NN OT TEXHMIK
C eKBVIBasIeHTHa KBaMdUKaLMS.

MPENOPBKU/NPEAYNMPEXAEHUA 3A YITOTPEBA

[lo BpeMe Ha roTBeHe B/lara BbTpe BbB dypHaTa MOXKe Aa KOHAeH3Vpa
MO CTBbKJIOTO Ha BpaTuU4dKaTa. ToBa € HOpMasIHO CbCToAHMe. 3a
HaMansABaHe Ha To3u edeKT n3dakanTe 10-15 MUHY TV Cne BKIKoYBaHe
Ha 3axpaHBaHETO, MpeaV Aa NOCTaBUTE XpaHaTa BbTPe BbB GypHaTa.
[Py BCUYKM CyYam KOHOEH3BT M34e3Ba KOrato dypHaTa 4OCTUMHE
TemMnepaTypa 3a roteeHe.

[pUroTBanTe 3e1eHYyLMTE B Cb/ C Karnak BMECTO B OTBOPEHa TaBa.
136arBanTe Aa OCTaBATe XpaHa BbB ¢pypHaTa c/e NpuUroTBAHETO 3a
nosede oT 15/20 MUHyTW.

bnrynpekbeBaHya Ha 3axpaHBaLLiaTa MpeXa, Bb3HMKHaIM BbB pa3aTa
Ha roTBeHe, MOoraT a NPUHVHAT Her3MNpaBHOCT Ha eNeKTpoMoTopa. B
TaKbB C/ly4a Ce CBbPYXKEeTE C OTAE A 3a OOCyXKBaHE Ha K/TMEHTU.
KoratonocTaBsATe peLLeTkaTa BbTpe Ce yBEepETe, He CTOMEepbT € HaCOYeH
Harope v B 3aZlHaTa 4YacCT Ha kamepaTa. PelueTkaTa TpsAbBa Aa B/1e3e
JOKpai B KamMepaTa.

NMPEAYTIPEXAEHVIE: He nokpmBanTe cTeHnTe Ha dypHaTa C
aNYyMVHMEBO GOSIMO UM 3aLLMTa 38 €eAHOKpaTHa yrnoTpeba, KakBUTO
cenpenaraT B MarasvH1Te. ATyMUHUEBOTO GOIMO UM APYra 3aLlmTa
B MPAK KOHTAKT C rOpEeLLMA eMan Cb34aBaT PUCK OT Pa3TOMABAHE U
B/IOLLIaBaHE Ha GYHKLMOHMPaHETO Ha eMalia OT BbTpeLLiHaTa CTpaHa.
NMPEAYTIPEXXAEHNVE: Hnkora He oTCTpaHaBanTe YyrTbTHEHWETO Ha
BpaTVYKaTa.

BHVIMAHWE: He mbaHeTe AbHOTO Ha KamepaTa € BoAa Mo BpeMe Ha
rOTBEeHe WV KoraTto GypHaTa e ropeLLa.

KoraTto mocTaeaTe TaBMYKaTa Ha peLLeTKUTe OOpbLLanTe BHUMaHMe
Aanm obesonaceHnTe CpeLLly Nib3araHe pbooBe Ca NMO3ULIMOHVPaHA
Ha3a4 v Harope

3a npaBuiHa ynoTpeba Ha dypHaTa ce MpenopbyBa Aa He Ce MOCTaBA
XpaHa B MPsK KOHTaKT C MOMUMTE M TaBKUTe, a Aa Ce U3MoJ13Ba XxapTs
3a MeyeHe 1/Mnm cneumanHu CbAoBe.

TaByyKaTa 3a oTUeaaHe Cbbmpa OCTaTbLUMTE, KOWUTO KaraT Mo BpeMe
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HaroTBeHe.

NPEAYNPEXAEHUA

Bcekun nanuweH pasnaTt matepuan TpsabBa Aa ce OTCTpaHy Npeam

MOYCTBaHe.

NPEAYTIPEXAEHVE: mpean nHrumrpaHe Ha aBToMaTUYeH LKb/ Ha

MOYCTBaHe:

1. [NovncTeTe BpaTuyKaTa Ha dypHaTa;

2. OTCTpaHeTe roneMuTe U rpybm OCTaTblLM OT XPaHa OT BbTPeLLHaTa
CTpaHa Ha dypHaTa C MOMOLLITa Ha B/1ayKHa rbba. He nsnonssamnte
npenapaTu;

3. OTCTpaHeTe BCUYKY MPUHAANEXKHOCTW OT KOMIM/IEKTA MIb3raLLy ce
CTpaH UM (KbAeTo UMa);

4. He nocTaBanTe Kbpr 3a CbAOBE.

BbB PypHM CbC COHAa 3a MECO € HEOBXOAVMO NPean Aa U3MbJIHUTE

LMKbBJ13a MOYMCTBaHE a 3aTBOPKTE OTBOpPa C NpeJocTaBeHaTa ravka.

BuHary 3aTBapanTe OTBOpa C ravikaTa KoraTo He Ce 1M3Mo/13Ba CoHaaTa

3a Meco.

Mo BpemMe Ha NMPONNTYHMS MPOLIEC Ha MOYMCTBaHE (aKo e HanmyeH)

MOBBPXHOCTUTE MOXE a Ce HarpeaT noBeye OT OOMKHOBEHO, MOpaa!

TOBa fellaTa TpsAbBa Ja ce AbpyKaT Ha 6e30MacHO Ppa3CTosAHKE.

AKO HaZ dypHaTa MMa MOHTMPaHK KOT/IOHW, HUKOTa He 13Mo3BanTe

KOT/TOHWTE AOKATO PaboTy MMPOIM3aTopa, Taka HAMa Aa ce AOMyCHe

nperpsiBaHe Ha KOT/IOHWUTE.

Korato nb/HWTe pe3epBoOapa 3a BOAa, HUBOTO Ha BoAdaTa He TpsAbBa Aa

NpeBuLLIaBa MaKCUMaTHOTO HMBO, YKa3aHO Ha pe3epBoapa.

MPEAYNPEXIAEHVIE: OnacHocT OT v3rapsiHe v moBpexkJaHe Ha ypeaa:

MN3MO13BAHETO Ha PYHKLMATA 3a Mapa OCBOOOXAaBa MNapa, KOATO MOXKe

A3 NprYrHN 3rapsaHna: Cner3non3saHe Ha GyHKLUMA CMapa oTBapsanTe

BHMMaTEIHO BPaTMYKaTa, 3a Aa 3berHeTe HapaHABaHe.

l13non3eariTe caMo NTerHa BoAa 3a Mb/IHEHe Ha pe3epBoapa.

l13non3BariTe caMo NMTerHa BOAa 3a Mb/IHEHE Ha AbHOTO Ha KaMepaTa

3a yHKUMA C Mapa.

l13non3eaTe caMo CoHAa 3a MECO, KOATO Ce MpernopbyBa 3a Tasv GypHa.

BG 25



OnucaHue Ha npoayKTa

MPUHAANEXHOCTU

TaBa3saoTuexaaHe

MeTtanHa ckapa

. Manen3aynpaBneHve
. Mosnunn Ha pelueTkaTa

(TeneHa cTpaHuua, ako e
BK/ItOYEHa)

. Ckapwu

. TaBun

. BeHTnnatop (ako nma)

. BpatunukaHa pypHaTa

. TeneHu cTpaHuum (@Ko nma:

CaMo 3a N0CKY Kamepu)

. CepueH HoMep

3anuuieTe TyK CEpUIHUA HOMEp 3a CNPaBKi B
6baeLle

Cbbupa ocTaTbUM, KOUTO NMpoKansaT Mpwu
rOTBeHa Ha XpaHa Ha rpuaoBseTe.
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TeneHa cTpaHuua (CamMo ako 1Ma)

TeneckonuyHM Bogaum (Camo ako 1ma)

PasnonoyxeHn oT ABeTe CTpaHW Ha KamepaTa Ha
dypHaTa, AbpyKaT METaNHW rpUIOBe 1 TaBM 3a
oTUexJaHe.

MaHen 3arorBeHe (CamMo ako 1Ma)

[lBeTe BOAeLLMN pencu, KOUTO ynecHasaT
npoBepKaTa Ha mpoLueca Ha roTBeHe, Kato
MO3BO/IABAT /IECHO M3BaXAaHe 1 npemMecTBaHe
Ha TaBW 1 CKapV BbTpe BKamepaTa Ha dypHaTa.

KaTanuTuuHu naHenm (Camo ako 1ma)

TpaHcnmopTbOp Ha Bb3AYX, KOMTO y/lecHsBa
LMPKyaumMsaTa Ha Bb34yX BbTpe BbB dypHaTa. ToBa
no3sosaBanofobpeHa epeKTUBHOCT HaroTBEHETO,
No-paBHOMEPHO MPUroTBSAAHE Ha XpaHaTa npwu
BCSIKaKBYM TeMNepaTypu, MO-KpaTKM BpeMeHa 3a
roTBEHe 1 OCBEH TOBa paBHOMEPHO pa3npeaesnaHe
Ha TemnepaTypaTaBbTpe BbB GypHaTa.

CoHpa 3a Meca (camMo ako 1ma)

CrneuvanHu, MOKPUTK C eMalin, naHenu,
npovsBeaeH C MMKPOropecTa CTPYKTypa 3a
npeobpasyBaHe Ha MasHVHNTEe B razoobpasHin
e/1eMEHTU, KOUTO Ca JIeCHU 3@ OTCTPaHsABaHe.
CmeHeTe cnea 3 roauHun ynotpeba (npu 2/3
rOTBapCKM LIMKbIa Ha ceamMnLa).

SoftClose (nur, falls vorhanden)

/L

[T ] - .

IamepBa BbTpelwlHaTa TeMnepaTypa Ha
XpaHaTa no BpeMe Ha roteeHe. BkntouBa ce B
OTBOpaBropHaTa4acT HaKamepaTa. TpAtsaAa
ce BKJItoYM KoraTo pypHaTa e cTyaeHa.
MPEAYMPEXAEHNA:

« HenoarpsaeBanTe 1au 3ano4YBanTe roTBEHe
npeav AacTe nocTaBnavNpaBMIHO CoHAaTa
3aMeco.

« He onutBanTe Aa nocTaBaTe coHaaTa 3a
MeCco B 3aMpa3seHa xpaHa..

Scharniere, die ein automatisches, sanftes
und leichtgangiges SchlielRen der Backofentur
gewahrleisten.
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Funktionsweise des Produkts *

CumBon | PyHKumuA OnucaHue

A

Tazn dyHKUMANO3BONABa Aa M3bepeTe GyHKLMM 3aroTBEHE, TEMMepaTypa

PbueH pexxum
N NPOAB/MKUTENHOCT.

B ToBa MeHo MOXeTe Aa BUANTE MnsbepeTe U3Noa3BaHN N NpeanoYnTaHm

nporpamMu, KakTo 1 Aa reHepupaTe nepcoHannsmnpaHu peLenTtu cnopes

BalLLMA BKYC.

« [ocneaHo nsnonssaHn/mocneaHoO U3MNoA3BaHW OT MPUIOKEHUETO:
BVXXTEMOCEAHUTE U3MON3BaHN MPOrpamyiC TAXHaTa NPOAb/IKUTENHOCT,

MosT BKyC TeMnepaTypa 1 noarpsasaHe (ako e n3bpaHo) AMPEKTHO OT GypHaTa UK
4pes NpUIOXKEHNETO.

« [peanoynTaHn/Mon peLlenTu: BUXTE CNMCBKa € BalumnTe npeanoynTaHu
peuenTn u/vam nporpamu.

» Bue cv3paBaTe: cb3agaBanTe 1 pasraexaanTe nepcoHanmsnpanm
peuenTu.

BbB dpypHaTa.

B ToBa MeHo 1MMaTe AOCT b [0 peLenTu, KOUTO BeYe Ca UHTerpmpanm
m PeuenTtu A Ao ped pvp

C—\\ WiFi B Tto3snpexunmmMoxeTe fa cBbpkeTe pypHaTa C Mpexau Aaa perncrpupare
o B NpUIOXKeHneTo Haier.

OTBOpeTE TOBa MEHHO 33 HACTPOWKM 3a MPOMsHa Ha e311Ka, HaCTponBaHe
'{:_C_):}' HacTpoiikn Ha Yaca, perynpane Ha ApKOCTTa, aKTUBMPaHe UM AeakTnarpare Ha

3BYKOBWTE CUrHaNW, peflakTupaHe Ha Wi-Fi MpexkaTa 1 AUCTaHUMOHHO
ynpasneHue.

))> AuncTaHumMoHHo | KoraTto e BKJII0YEeHO AUCTaHUVMOHHOTO ynpaBieHue, MMate 4OCT b U
ynpasneHue MOYKeTe [la yrpas/isiBaTe GypHaTa CaMo OT CBbP3aHOTO YCTPONCTBO.

Tasu beHKLlI/IH Nno3BOJiABa 3aK/IlOYBaHe Ha eraHa/BpaquKaTa, 3adace

3akntouBaHe
npeaoTBpaTu HexenaHa ynotpeba oT Aeua
—
ExeaHeBHO B TOBa MEHI0 MOXKe Aa MonyYmTe AOCTbMN A0 Pa3HOOOPasHU exkeAHEBHN
Q loTBeHe peuenTu, HaAMYHM KakTo BbB PypHaTa, Taka U B MPUIOXKEHUETO.

* B3aBUCMMOCT OT MoZena Ha dypHaTa.
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MN3nonsBaHe Ha ypeaa

PEXXMMWHATOTBEHE *

OnucaHue

KoHBeHuunoHanHa ***
160-200°C **

|;| 2°HUBO

MpeanoxeHun

NAEAJTTHA 3A: 6purioLL, KpoacaHu, MAOAOBU MUTU, NYAVHI U, KpeMoBe. Ta3n
YHKLMA M3MNO3Ba rOPHNA U JONHWA HarpeBaTeHy eneMeHT. MNoarpente
dypHaTasa 10 MUHYTH.

KoHBeHuus +
BEHTUNATOp
240°C **

D 1°HuBO

NAOEAJTHA 3A: nuua, dokada, nasaHs.

Tasu pyHKUMA pa3npegens no-gobpe TonauHaTa nopaav KoMbuHauuaTa
OT BEHTW/1ATOP U HarpeBaTeIHN €/IEMEHTU, KaTO OCUTypABa PaBHOMEPHU
pesynTaT oT neyeHeTo.

MHoroeTa)Ho rotseHe
150-200°C **

E 1°/3° HuBO

VAEATHA 3A: cnaakapcknmnsaenus, GUCKBUTH, TOPTU, MbIHEHN 1 3aAYyLLEHN
neyuea.

13nonseanTe Tasu GyHKLMA 38 FOTBEHE Ha Pas/INYHK XpaHu Mo e4HO U
CbLLO BpeMe Ha ejHa nin noBede nos3numnm Ha pelleTkarta. TonnunHaTa ce
pasnpocTpaHsABa 1 HaB/n3a B xpaHaTa no-4o6pe, KaTo CbLLeBPeMEHHO ce
HamansBaT BpeMeHaTa 3a MoArpsBaHe v rotseHe. ApomMaTuTe He ce cMecBaT.
MpeasnaeTe okono 10 MUHY TV AOMBAHUTENTHO BpEME MPU FOTBEHE Ha pa3InyHN
XpaHu 3ae4HO.

Fpun
L5 (MmowHoCT) **

I%’ 3°/4°/5° HuBo

WMOEAJIHA 3A: orpeTeH, Meco Ha ckapa, p1ba, 3eneHyyum.

Ta3u GyHKUMA N3M0A3Ba CaMO FOPHUA HarpeBaTeleH e/1IeMeHT U HUBOTO
Ha rpuaa Moxe da ce perynupa. 1anonssate cbC 3aTBOPEHa BpaTUyKa.
MocTaBeTe bennte Meca Ha pa3cToAHNWE OT rpua. YepBeHnTe Mecan pubeHn
duneTamoraT AacenocTaBAT Ha peLLIeTKaTaKaTo MOA TAX CE CIOXKM TaBnYKaTa
3aoTuexaaHe. [oarpente npeasapuntenHo 3a 5 MuHyTn. O6bpHeTe XxpaHaTa,
KOraTo U3MMHaT 2/3 OT BpeMeTo 3a roTeeHe (ako e HeoBXOANMO).

AKO Ta3u PyHKLNA e n3bpaHa, He e Bb3MOXHO [Ja ce 3a/]ajle OT/IOKEeH CTapT
C Ha4a/lHO M KpalHo BpeMe.

3ABEJIEXKKA: Ako e 136paHa Tasn GyHKLMA, He € Bb3MOXHO A1a 3a1afeTe OT/IOEH
CTapT C BpeMe 3a CTapT/cTor.

%)

Fpun + BeHTUNATOP
200°C **

E 4° HnuBoO

VAEATHA 3A: uenvi napyeTtameco (neyeHo).

anonzea ropHunAa HarpesaTesieH eleMeHT C BeHTU/1aTopa 3a UMpKynauna
Ha Bb3JlyXa BbTpe BbB c]:ypHaTav 3nonseanTe cbe 3aTBOpEeHa BpaTn4Ka.
[Mnb3HeTe TaBMYKaTa 3a oTuexadaHe Noa peuleTkaTa, 3a Aa Cb6mpa're
cokogeTe. Mo BpemMeHa I’OTBeHeTO’:iaBpraVITe HaMnos10BUH oGopo‘rxpaHaTa.
3ayepBeHUTE Meca Ce M3KCKBa NOArpsABaHe, HO He 1 3a 6ennTe Meca.
3ABENIEXXKA: Ako e 136paHa Tasm GyHKLMA, He € Bb3MOXKHO a 3aAaAETe OT/IOKEH
CTapT C BpeMe 3a CTapT/cTon.

HarpsiBaHe Ha AbHOTO
160-180°C **

|;| 2°HuBO

WAEATHA 3A: kpeM kapamen, nyAnHrv, 6aBapckin Kpem (Ha BoaHa HaHs).
Tasu GyHKUMA e naeanHa 3a NPUroTBAHE Ha BCAKaKBY CNaAKapCKM ACTUA,
KoWTO TpAGBa a Ce MeKaT OT Ao/IHaTa CTpaHa. MoxXe CbLLo Aa ce M3Mon3Ba
KaTO AOBbPLUMTE Ha 38 NPUrOTBAHE Ha XpaHa.

HarpsBaHe Ha AbHOTO +
BEHTUNaTop
210°C **

D 1° HUBO

VMOEATTHA 3A: TapTose.

lsnonssa ce AOMHNA HarpesaTeieH eNleMeHT 3aeJHO C BeHTuUNaTopa 3a
LMpKynaumns Ha Bb3/yxa BbTpe BbB PpypHaTa. He no3sonasa xpaHaTa Aa
M3CbXHe M MoANOMara BTacBaHeTo 3a NeppeKTHY pesynTaTu.

RN

Cyneprpun
L5 (MowHocCT) **

IE’ 2°/4°/5° HuBO

WMOEAJIHA 3A: orpeTeH, ne4eHo Meco, Meco Ha ckapa, prba, 3e1eH4yuun.
QypHaTa vma neT Huea 3a rpua—oT L1 go L5. Tasm dyHKLMS e No-MoLLHa OT
PYHKUMATE FPU 1 MOXKeETe Aa A M3Mos13BaTe, 3a Aa NpuroTemTe 6apbekio.
O6bpHeTe xpaHaTa, Korato usMuHaT 2/3 oT BpeMeTo 3a roTBeHe (ako e
HeobxoA1Mo).AKO Ta3n GyHKLMA e n3bpaHa, He € Bb3MOXHO Aa ce 3adane
OT/IOXKEH CTapT C Ha4YaIHO M KpaliHO BpeMme.

3ABEJIEXXKA: Ako e 13bpaHa Tasu GyHKLUMS, He e Bb3MOXHO [1a 334afeTe OTIOKeH
CTapT C BpeMe 3a CTapT/cTor.

*B3aBMCMMOCT OT MoAena Ha dypHaTa.
**\neanHa TemnepaTypa 3a NpeANoKeHNTE XpaHU.
*** 13nnTaHo B cboTeeTcTBMe ¢ EN 60350-1 3a LileMTe Ha AeKknapaLysaTa 3a NoTpebeHne Ha eHepris v eHepryieH knac
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CNEUMANTHN OYHKLUNN *

CumMmBon

OnucaHue

MoTtpe6utencko
nevyeHe ***
180-200°C **

MNpepnoxeHus

VlaeanHa 3a noaabpikaHe Ha xpaHaTa MeKa OTBbTpe U XpyrnKaBa OTBbH.
3a 34paBOC/IOBHO roTBeHe, Tasn GyHKLUMA HaManaBa HeO6X0AMMOTO
KONM4eCTBO TBbpAa UV TeYHa MasHKHa. KoMOMHaLUVSATa OT HarpeeaTe iHuTe
€/1EMEHTIN C UMMYNICEH UMK/ Ha Bb3AYXa OCUTypsiBa PaBHOMEPHM pe3ynTaTh

D

180-200°C **

WAEAJTHA 3A: TopTn, X156, BUCKBUTY, KpOacaHu, GproLL.

IZI 2° uuBo OT neYeHeTo.
PasmpassBaHe .
40°C Bb3ayxbT, KOMTO LMPKYMpa OKONO 3aMpaseHaTa xpaHa Ypes BeHTNaTopa, e
Q( cTemnepaTypa40° CuvpasMpasaBaxpaHaTa, 6e3daHapylluaBaxpanuTenHumTe
M CTOMHOCTU.
I—, I;’ 2° HMBO
OMekoTsABaHe+
+

(4
N

KoM6uHMpa nbpBaTa dasaHa TpaaVLMOHHO roTBEHe, MocieABaHa OT LMK/N
NPV pasanyHn 060pOTY Ha BEHTMNATOPA.

IZI 2° HUBO BeHTtunatopst ce 3agectea 20 MUHY T, CNeA KaTo € 3aN0oYHaNo roTBEHETO.
Xnsn6 Tasn yHKLUMA MO3BONABA MPUIrOTBAHE Ha XN1A0 B pasInNyHU CTHMKNK,
am 65/100/220°C ocurypaBanTe naeanHu pesynTaTti OT FOTBEHETO C MOMOLLTA Ha KOHBEKLWA
+UWKb/IHaBeHTUNaTopa. [peanaraMe KOHKpeTHa peLienTa, M3npobBaHa oT
|;| 2° HUBO HaLUWA rNaBeH rotTeay, 3a NpUroTeaHe Ha nepdexkTeH xNa6 (BUXTe oHNalnH).
Maens JIeCHUAT HauMH 3@ NPUrOTBAHE Ha Naens, KaTo ce A06aBAT CbCTaBKM Ha
200°C pasMYHN HNBA, 38 Aa CEe rapaHTMpaT Hal-406py pe3yTaTi OT roTBeHEeTO 3a
BCAKA OT TAX, C KOHBEKLINA M LIVIK b1 Ha BEHTWNaTOpa. [peanarame KOHKpeTHa
|;| 2° HUBO peLienTa, n3npo6bBaHa OT HALLWSA IN1aBeH roTeay (B1XKTe OHMalH).
F_____T BracBaHe
— 40°C VMAEATTHA 3A: TecTernm3aenua. MIanonsea ropHuUa M A0NHWSA HarpeBaTeNHu
@)“ eneMeHTV 3a MHOIO JIEKO 3aTOM/IAHE Ha KaMmepaTa Ha ¢ypHaTa, KaTo
|;| . ocurypsaBa HaauraHe Ha x1sa6a v TeCTEHUTE XPaHu.
2° HnBO

PEXXMU 3A ®YHKLIMN 3AMAPA *

CumBon

MpennoxeHa

Temnepatypa °C

Temnepatypa °C ®yHKuMK 3a napa (B 3aBUCMMOCT OT MoAena Ha pypHaTa)

MECO: Ta3n dyHKLMA N03BO/ISABaA Aa NPUroTBsSTE MECO ChbBbPLLEHO

BUMCOKW 4aCTW, 3ana3Bamnku pm6aTa CBeXa OTBbH M COYHa OTBbTpeE.

K 210°C
0PV OTBBLTPE, CKapaMennampaHa navixpyrnkasaKopudKa 1 CO4HO MECO.
@ 180°C MACTA U NEYUBA: Tazn dyHKUMA ocurypsiBa nepdekTHO
NpUroTBeHa nacTa W naeanHo 3aneyeH orpeTeH.
vy 3EJIEHYYLMN: Ta3n byHKLUMA NO3BOAABA Aa rOTBUTE 3e/1eHYyLM,
5"\ 200°C KaTo rapaHTMpa NepPeKTHN pe3ynTaTh 1 3ana3sa XPaHUTENHNTE
CBOWCTBa Ha NPOAYKTUTE.
“" 210°C PUBA: Ta3n GyHKLMA OCUTYyPsiBa XOMOrE€HHO rOTBEHE JOpU Ha Mo-
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OYHKLUMN 3ANMOYNCTBAHE *

0060
0060
L

MouncTBaHe c
Boja

3anpocTo, eduKacHO NovrcTBaHe Ha GypHaTa.

meco
EER

Eko nuponusa

3aungeanto, neprnoan4yHoO novYmcTBaHe Ha kKamepaTta Ha q>yp»—<aTa.

Muponusa+

LN ]
EER
amm

3aM3KAYMTENHO LLIaTETHO MOoYUCTBaHe U OTCTpaHABaHe Harosiemm
KONM4eCTBa 3aMbpPCABAHNA OT KaMepaTa Ha qupHaTa.

PELIENTA 3ATAENA
PeuenTa 3a npu6aunsurentHo 10 aywm

MocTraBeTe B TaBUYKaTa 3a OTUEXKAAHE:

- HapsA3aH NyK

- 5001 opu3 (3a Gbp30 NpUroTesHeE)

- 1 nakeT o1 500 r 3aMpa3eHn MOPCKM AapoBe acopTu
(ManKv onaLLIKy OT cKapyau, MOUNCTEHM MO, MasIKu
VBV CEMUA VI TH.)

- 2 Wwenu AbnboKO 3aMpaseH rpax

- 1/2 YepBeHa YyLLIKa, HapsidaHa Ha Mas K/ Nap4eHLa,
pe3eHyeTa Yopr3o

- 2 cyneHn mbkuum prbeH BynboH (v 1 nakeTye
pasTBOpVMa prbeHa cyna) 1 nakeTye noanpasKM 3a
naend, 1 cyrneHa TbKuLia JOMaTeHo rnope

- 1 nosa wadpaH Ha Npax, HAKOIKO Kpacusy Lie/ i MUAN
-700mMnBOAa

MokpuinTe TaBMYKaTa 3a oTUeXdaHe C anyM1MHMEBO
$ONMo 1 ANoCTaBeTe Ha MbPBOTO HNBO

MocTaBeTe B TaBaTa 3a NeYeHe Ha TECTEHN U3AENNA:
- 10 nopumm pubHM drneta (Mo BaLl n3bop)

- 10 (1 20) KpacKBY OMALLIKA OT CKapyam (v cCKammv)
- [NoKpurnTe TaBMYKaTa 3a OTUEXAaHe C allyMUHVEBO
$OMMO 1 5 MOCTaBETE Ha TPETO HNBO

Ha ckapara Ha pypHaTa noctaBeTe

- dopma 3a nait (nnu apyra GopmMa ¢ No-BUCOK PbO)
€ 10 ropHW YacT OT NNEeLLIKM ByTyeTa, NOPbCERV C
noAnpaeKn 3a naens. MNMoctaseTe popmaTa Ha cKapaTa
Ha 4-TO HVBO

3aTBOpEeTe BpaTM4ykaTa Ha dypHaTa U BKIOYETE
dyHKumsTa "Taens”.

PELIEMTA 3A XJ196

* C 06MKHOBEHO 6palLIHO 3a X/156:
Knorpam 6paLLHO 3a X196
18rcon

2 MaKkeTyeTa cyxa Mast 3a X150

* Je nach Backofenmodell.

**|dealtemperatur furempfohlene Lebensmittel

MpubnnamtenHo 550 Mn Boaa ¢ TeMnepatypa 40 °C

» C 6paLuHo 3a xN196 ¢ Ao6aBeHn Mas U con
(npenopbunTenHo):

1 kvnorpam 6paLlHoO

1 naxeTuye cyxa Mas 3a X156 (Han-gobpe nobaseTe
LISNIOTO NakeTye)

[MpubnnsmtenHo 550 Mn Boaa ¢ TeMnepatypa 40 °C

Mertop

B kyna pastBopeTe MaATa BbB BOAa, AoDaseTe
BpaluHoTo, conTa (ako e HeobxoamMMo) 1 BodaTa
PazbbpkaiTe BCUYKO 4O NOyHaBaHe Ha XOMOreHHO
TecTo. [NpemecTeTe TECTOTO Ha M1oTa U C ANaH ro
pasTerneTe ncreHeTe (LienTae Aa ce 3anasu MakcyiMaHoO
KOMMYECTBO Bb3/yX B TECTOTO).

[ToBTapanTe ToBa ABMKEHME B NPOAbIHKEHME Ha
NPUBAU3UTENHO 5 MUHY T

[NocTaBeTe TECTOTO B KynaTa U ro MokpumTe ¢ Gonmo.
TecToTO LLe BTacBa (koeTo AoKasBa GyHKUMATE Ha
dypHaTa) okono 1y (Tpsbea Aa yasov obema cu)
13BageTe TeCTOTO, CrbHeTe ro 2 unn 3 Nutn (3a Aa
3TNacKaTe Bb3ayxa)  odopmeTe xnebueTata (6areTa,
CENCKN X156, Kpbrb/1 CamyH)

[NocTaBeTe x196a B NpeaBapyTENHO MOKPUTa C XapTis
3aneyeHe TaBa

[NopbceTe nexo x1aba ¢ 6paluHo (Mo 13bop, 3a Aa Aobve
BIZ Ha CE/ICKM X/1516)

HampageTe HsAKOIKO Hapesa ¢ ocTpvie (unn gobpe
3aTOYEH HOXK) OTrope Ha x1sba

OcTaBeTe Aa NoYMHE 3a OKOMO AECET MUHYTW, Mpean
[aronocTasuTe BbB QypHaTa, C/IOXKETE TaBaTa C x/1s0a
Ha 2-pO HKBO (6POEHO OT ALHOTO Harope) Ha dypHaTa
V3mepeTe TouHo 100 MA BOAa U A M3CHNETE AVPEKTHO
Ha AbHOTO Ha PypHaTa

3aTBOpeTe BpaTuyKaTa U BKIOYeTe yHKUMATE
"aBTOMaTUHeH xns6"

*** 13nuTaHo B cboTeeTcTBKe ¢ EN 60350-1 3a LenvTe Ha leKNapaumnaTa 3a noTpebaeHve Ha eHepria u eHepriueH Kknac

BG 31



MouncteaHe N noaapbLXKKaA

OBLUUN BEJTEXXKN OTHOCHO
MOYNCTBAHETO:

[Meprogn4HOTO Mo4YmcTBaHe MOXe Ja
YABIDKM €KCMA0aTaLUMOHHNA KIBOT Ha ypeaa.
M3uakanTe pypHaTa Aa ce oxNnaaum npean Aa
M3BbPLLUBATE PbYHO MOYUCTBAHE.

MPEAYTMPEXAEHWME: Hukora He nsnonseante
abpasnBHY MOYNCTBALLM MpenapaTyinav OCTpy
npeaMeTy 3a MOYUCTBAHE, Thbi KaTo Te MOXe
HeobpaTyMO Aa NOBPeAAT eMannnpaHnTe
4YacTu. IlanonsearTe camo BoAa, canyH Mam
noYncTBaLLV NpenapaTu Ha basaTtaHa benviHa
(@aMoHsK).

CTBKJIEHNHACTN

[Mo4ncTBanTe CTbKNEHUA Mpo30opeL Ha
dypHaTa c abcopbupalla KyxHeHCKa
Kbpna cnej BcAka ynoTpeba. 3a ynoputw
3aMbpCcABaHMA M3MOA3BaTe HamoeHa C
npenapaT rvba, M3cT1CKanTe A, cnen ToBa
M3MnnakHeTe C BoAa.

YMABTHEHME HATIPO3OPELIAHA OYPHATA
AKO € 3aMbPCeHO, YMTbTHEHNETO MOXKe [a ce
MOYNCTN C BNaxHa rboa.

MPEMOPBKMU:

« Cnep BcAka ynoTtpeba Ha ¢dypHaTa
MWUHVMaNHW YyCUAVA 3@ MOYNCTBaHE Le A
noAABbPKAT MAeaHO YnCTa.

« He nokpuBanTe cTeHnTe Ha dypHaTa
C anyMmHmneBo GoanMo UnuM 3alimTa 3a
eHOKpaTHa ynoTpeba, KakBMTO ce
npeanarat B MarasnHuTe. A1yMIUHUEBOTO
donvo mnm Apyra 3awuMTta B npsakK
KOHTaKT C ropelius emann cb3gasaT
pUCKOBE OT pasTonsABaHe 1 BnolaBaHe
Ha GyHKLUMOHMpPaHeTO Ha emanna oT
BbTpeLUHaTa CTpaHa.

+ 3a [a npepoTBpaTUTE MPEKOMEPHO
3aMbpcsBaHe Ha dypHaTa n B pe3ynTtaT
Ha ToBa CW/IHW 3aAMMABaLLUY MUPU3MU,
npenopbyBaMe Aa He n3nossBaTte PypHaTa
nNpy MHOrO BMCOKa TeMmepaTypa. [o-gobpe
YObIKETE BPEMETO 33 FOTBEHE VI MOHMXKETe
Masiko TeMnepaTypaTa.

«  OcBeH NprHaaNexHOCTUTe, AOCTaBeHM C

¢dypHaTa, NnpenopbYBaMe Aa 1n3nonssarte
cbaoBe 1 GoOpMU 3a neveHe, KOUTO ca
YCTOMYMBM Ha BUCOKM TeMrepaTypu.

CMAHA HA IAMIMATA:

+ PazeauHete dypHaTa OT 3axpaHBaHeTO.

« CBaneTte CTbK/IEHWA Kanak, pasBunTe
KpYLLKaTa 1A CMeHeTe CHOBA OT CbLLMSA TUMM.

« CnepkatocMeHuTe fedeKTHaTa KpyLLKa,

SABEJIEXKA: ako ¢ypHaTa e ¢ LED namna,
noTbpceTe CbAeNCTBME 3a CMAHA Ha KpyLUKaTa.
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3awuTa Ha OKOJIHaTa cpesa U U3XBbpsiHe

OMA3BAHE N 3AYUTAHE HA OKOJTHATA
CPEOA

KbaeTo e Bb3MOXHO, N36ArBanTe moaArpsaBaHe
Ha dypHaTa v BMHarm ce onnTBanTe 3a A
3anbneaTte. OTBapanTe BpaTWM4yKaTa Ha
dypHaTa KOIKOTO MOXKe MO-PAAKO, Thbi KaTo
TOMNMHaTa OT KamMepaTa ce pa3celBa npu
BCSKO OTBapsAHe. 3a 3Ha4YNTeIHO NecTeHe Ha
eHeprusa usknrYBanTe dypHaTa mexay 51 10
MUHY TV Mpeau NnaHupaHna Kpar Ha BpeMeTo
3a roTBeHe 1 M3MNon3BanTe ocTaTbyHaTa
TOMNVHa, KOATO QypHaTa reHepupa.
[MoaabpykanTe yNnAbTHEHNATa YUCTU M B 4OOPO
CbCTOSHWE, 3a Aa N3berHeTe pa3celriBaHe Ha
TOM/IMHaTa U3BbH KamepaTa Ha dypHaTa.
AKO MMaTe eNeKTPUYECKM KOHTaKT C HacoBO
pasrpaHu4aBaHe Ha TaprdaTa, nporpamaTa
,3ab0aBeHO roTBeHe" oNpoCTaBa NecTeHeTo Ha
eHeprus, KaTou3mMecTBa MpoLeCa Ha roTBeHe,
Taka 4ye [a 3arno4yHe B YacoBeTe C Mo-HKCKa
Tapunda Ha eneKkTpoeHepruaTa.

YAPABJIEHUE HA OTNAADBUUN U BALLLUTA

HA OKOJIHATA CPEQA

« To3nm ypea HOCU eTuKeT
3a cboTBeTCTBUE
¢ EBponenckaTa
AvpekTtmea 2012/19/EC
OTHOCHO oTnaabuuTe
OT €enNeKTPUYecKo mn
eleKTPOHHO obopyaBaHe
(OEEOQ). OEEQ cbabpsat u
3aMbpcABalLM BelllecTBa
(KOUTO MOraT Aa oKakaT oTpuuaTeneH
edeKT BbpXy OKOMIHaTa cpeaa) v OCHOBHM
efleMeHTN (KOUTO MoraT Aa ce 1M3Mnon3eaT
NoBTOPHO). BaxkHo e OEEO ga npemuHaTt
crneunduyHa obpaboTka 3a MpaBUIHOTO
OTCTpaHABaHe W W3XBbPpAAHe Ha
3aMbpCUTENNTE U 3@ Bb3CTaHOBABaHE Ha
BCUYKM MaTepuanu. OTAeNHNTe rpaxaaHn
MoraT Aa M3UrpasT Ba)kHa pona KaTo
rapaHTumpat, 4e OEEO HAMa Aa ce npeBbpHaT
B Mpo6/1eM 3a OKOMIHaTa Cpe/a; BaxHO e Aa
ce cneBaT HAKOW OCHOBHM NMpasuna:

« OEEO He TpsabBa Aa ce TpeTmpaT KaTo
BUTOBKM OTNaabUK;

« OEEO TpnbBa na ce oTHecaT B 30Ha 3a
cneuvannsnpaHo cvbrpaHe, yrpasnssaHa
OT rpaZcKuTe BNaCTV AN perncTprpaHo
APYXeCTBO.

B MHOro ctpaHu cbvbrpaHeTo Ha BUTOBMU
oTnaabuM MOXe Aa nMpeanara v ycayru 3a
ronemu OEEO. KoraTo kynyBsaTte HOB ypes,
CTapuAaT MOXKe la Ce BbpHE Ha TbproeeLa, KoMTo
TpsAbBa Aaro npreme 6e3mnaTHO eAHOKPaTHO,
CTWra ypeabT Aa e OT eKBMBAaNEHTEH TN U Aa
MMa CbLMTe GYHKLMM KaTO 3aKyneHns.
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Rezumat
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Descrierea produsului

Indicatii importante de siguranta

k8 Cum functioneaza produsul

Utilizarea aparatului

i
~N

Curatare siintretinere

Instalare

Protectia mediului si eliminarea

Va multumim ca ati ales unul dintre produsele
noastre. Pentru cele mai bune rezultate, va
rugam sa cititi cu atentie acest manual si sa-|
pastratipentru referinte ulterioare. Inainte de a
instala cuptorul, tineticont de numarul de serie,
de care este posibil sa aveti nevoie daca sunt
necesare reparatii. Verificati daca cuptorulnu a
fostdeterioratintimpultransportului. Daca aveti
indoieli, consultati un tehnician calificat inainte
de a utiliza cuptorul. Pastrati toate materialele
de ambalare laindemana copiilor.

Cand cuptoruleste pornit pentru prima data, se
poate genera un fum puternic mirositor.

Acest lucru este cauzat de incalzirea pentru
prima data a adezivului de pe panourile
izolatoare. Dacaapare, nuva facetigriji, asteptati
doar ca fumul sa se disipeze inainte de a pune
mancarea in cuptor. Producatorul nu accepta
nicio responsabilitate in cazurile in care nu au
fostrespectate instructiunile cuprinse in acest
document.

NOTA: functiile, proprietatile si accesoriile
cuptoruluimentionatein acest manual vor varia,
in functie de modelul pe care |-ati achizitionat.
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Indicatii importante de siguranta

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

L]

Copiii nu ar trebui sa se joace cu aparatul.

Aparatul poate fi utilizat de cei cu varsta de cel putin 8 ani si de
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate,
numai daca sunt supravegheatisau daca li se oferainstructiuniprivind
operarea aparatului, intr-o maniera sigura informandu-i cu privire la
posibilele riscuri.

Curatareasiintretinereanutrebuie efectuate de copiiinesupravegheati.
AVERTISMENT: aparatul si piesele accesibile pot fi fierbinti in timpul
utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti piesele fierbinti.

AVERTISMENT: partile accesibile se potincinge in timpul utilizarii. Copiii
mici trebuie tinutila distanta.

AVERTISMENT: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea
accidentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu trebuie
alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fiun cronometru
sau conectat la un circuit care de regula este pornit si oprit.

Copiii cu varste mai mici de 8 ani trebuie tinutila o distanta sigura de
aparat daca nu sunt supravegheati permanent.

Nu folositi dispozitiv de curatare cu aburi sau pulverizator cu presiune
ridicata pentru operatiunile de curatare.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua
orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia..

RECOMANDARI/AVERTISMENTE LA INSTALARE

L]

Producatorii nu au nicio obligatie de a realiza acest lucru. Daca
pentru rectificarea erorilor care apar ca urmare a instalariiincorecte,
este necesara asistenta producatorului, aceasta nu este acoperita
de garantie. Trebuie respectate instructiunile de instalare pentru
personalul calificat profesional. Instalarea incorecta poate cauza daune
sau vatama persoanele, animalele sau bunurile. Producatorul nu poate
firesponsabil pentru astfel de daune sau vatamari.

Nu este necesara operarea/setarea suplimentara pentru a utiliza
aparatul la frecventele nominale.

Aparatul nu trebuie instalatin spatele unei usi de decor pentru a evita
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supraincalzirea.

« Cuptorul poate fi amplasat pe o coloana inalta sau sub suprafata de
lucru. Tnainte de fixare, trebuie s& asigurati o buna ventilare a spatiului
cuptorului pentru a permite circularea adecvata a aerului proaspat
necesar pentru racirea siprotejarea pieselor interne. Realizati fantele
specificate pe ultima pagina conform tipului de fiting.

AVERTISMENTE ELECTRICE

» Daca cuptorul este furnizat de producator fara stecar:
TAPARATUL NU TREBUIE CONECTAT LA SURSA DE ALIMENTARE
FOLOSIND STECARUL SAU PRIZELE, CI TREBUIE CONECTAT DIRECT
LA RETEAUA DE ALIMENTARE. Conexiunea la sursa de alimentare
trebuie realizata de un profesionist calificat corespunzator. Pentru ca
instalarea sa fiein conformitate culegislatia actuala privind siguranta,
cuptorul trebuie conectat doar cu un disjunctor omnipolar, cuizolarea
contactului in conformitate cu cerintele aferente supratensiunii de
categorielll, intre aparat si sursa de alimentare. Disjunctorul omnipolar
trebuie sa suporte sarcina maxima conectata si trebuie sa fie in
conformitate cu legislatia actuala. Cablul cu impamantare galben-
verde nu trebuie intrerupt de disjunctor. Disjunctorul omnipolar utilizat
pentru conectare trebuie sa fie usor accesibil la instalarea aparatului.
Conexiunea la sursa de alimentare trebuie realizata de un profesionist
calificat corespunzator, tinand cont de polaritatea cuptoruluiside cea a
surseide alimentare. Deconectarea trebuie realizata prinincorporarea
unui comutator in cablajul fix in conformitate cu normele de cablare.

» Daca cuptorul este furnizat de producator cu stecar:
Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe eticheta si
trebuie sa aiba contactul cu impamantare conectat siin stare de
functionare. Conductorul cuimpamantare are culoarea galben-verde.
Aceasta operatiune trebuie efectuata de un profesionist calificat
corespunzéator. In caz de incompatibilitate intre priza si stecarul
aparatului, solicitatiunuielectrician calificat sainlocuiasca priza cu un
alt tip adecvat. Stecarul si priza trebuie sa fie conforme cu normele din
taradeinstalare. Racordareala sursa de alimentare se poate face siprin
amplasarea unui disjunctor omnipolar, cu separare de contacte
conform cerintelor pentru categoria de supratensiune lll, intre aparat si
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sursa de alimentare care poate suporta sarcina maxima conectata si
care estein conformitate culegislatiain vigoare. Cablul cuimpamantare
galben-verde nu trebuie intrerupt de disjunctor. Priza sau disjunctorul
omnipolar utilizat pentru conectare trebuie sa fie usor accesibil la
instalarea aparatului. Deconectarea poate firealizata prin facilitarea
accesuluila stecar sau incorporarea unui comutator cu cablu fix in
conformitate cu normele de cablare.

Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit cu un cablu sau un manunchispecial care poate fiobtinut de la
producator sau prin contactarea departamentului de relatii cu clientii.
Tipul de cablu de alimentare trebuie sa fie HO5V2V2-F Aceasta
operatiune trebuie efectuata de un profesionist calificat corespunzator.
Conductorul de impamantare (galben-verde) trebuie sa fie mailung
cu aproximativ 10 mm fata de alti conductori. Pentru orice lucrari
de reparatii, consultati numai Departamentul de relatii cu clientii si
solicitati utilizarea pieselor de rezerva originale.

Nerespectarea celor de mai sus poate compromite siguranta aparatului
siinvalidarea garantiei.

AVERTISMENT: piesele accesibile pot fi fierbinti cand grill-ul este in
uz. Copiii mici trebuie tinutila o distanta sigura.

Nu folositi materiale dure sau abrazive sau raclete metalice ascutite
pentru a curata sticla usii cuptorului, intrucat acestea pot zgaria
suprafata siduce la spargerea sticlei.

AVERTISMENT: asigurati-va ca aparatul este opritinainte de ainlocui
becul, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

Cuptorul trebuie oprit inainte de aindeparta partile detasabile. Dupa
curatare, reasamblati-le conform instructiunilor.

Folositi cuptorul numai in scopul prevazut, sianume, doar pentru
gatirea alimentelor: orice alta utilizare, de exemplu, ca sursa de caldura,
este considerata necorespunzatoare si, prin urmare, periculoasa.
Producatorul nu poate fi responsabil pentru nicio deteriorare care
rezultainurma utilizariinecorespunzatoare, incorecte sau nerezonabile.
Utilizarea oricaror aparate electrice implica respectarea unor reguli
fundamentale:

Nu tragetide cablul de alimentare pentru a deconecta produsul de la
sursa de alimentare;
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Nu atingeti cu mainile sau picioarele ude aparatul;

in general, utilizarea adaptoarelor, a prizelor multiple sau a cablurilor
prelungitoare nu este recomandatg;

In caz de functionare defectuoasa si/sau performanté slaba, opriti
aparatul sinuumblatila el.

ASIGURATI-VA CA UN ELECTRICIAN SAU TEHNICIAN CALIFICAT
REALIZEAZA CONEXIUNILE ELECTRICE. Sursa de curent la care se
conecteaza cuptorul trebuie sa fiein conformitate cu legile in vigoare
din tara de instalare. Producatorul nu accepta nicio responsabilitate
pentru nicio dauna cauzata de nerespectarea acestor instructiuni.
Cuptorul trebuie conectat la o sursa de curent cu o priza de perete
cuimpamantare sau cu un intrerupator cu borne multiple, in functie
de legislatia in vigoare din tara de instalare. Sursa de curent trebuie
protejata cu sigurante adecvate, iar cablurile utilizate trebuie sa aiba
o sectiune transversala care sa poata asigura alimentarea corecta a
cuptorului.

CONECTAREA. Cuptorul este dotat cu un cablu de alimentare care
trebuie conectat numaila o sursa de curent cu 220-240 V c.a., intre
faze sauintre faz& sineutru. Inainte ca cuptorul s fie conectat la sursa
electrica, esteimportant sa verificati tensiunea de alimentare indicata
pe manometru si setarea intreruptorului. Cablul de impamantare
conectat la borna de impamantare a cuptorului trebuie conectat la
borna de impamantare a sursei de curent.

AVERTISMENT. nainte de a conecta cuptorul la sursa de alimentare,
rugati un electrician calificat sa verifice continuitatea bornei de
impamantare a sursei de curent. Producatorul nu accepta nicio
responsabilitate pentru niciun accident sau alte probleme cauzate
de nereusita de a conecta cuptorul la borna de impamantare sau de
O conexiune cuimpamantare care are o continuitate defecta.
NOTA: intrucéat cuptorul poate avea nevoie de lucrari de intretinere,
se recomanda sa avetila dispozitie o alta priza, astfel incat cuptorul
sa poata fi conectat la aceasta in cazul in care este scos din spatiul
in care este instalat. Cablul de alimentare trebuie inlocuit numai de
catre personalul tehnic de service sau de catre tehnicienii cu calificari
echivalente.
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RECOMANDARI/AVERTISMENTE LA UTILIZARE

« Intimpul procesului de gatire, umezeala se poate condensa in interiorul
cuptorului sau pe sticla usii. Aceasta este o stare normala. Pentru a
reduce acest efect, asteptati 10-15 minute dupa ce pornitialimentarea
fnainte de a introduce alimente in cuptor. In orice caz, condensul
dispare cand cuptorul atinge temperatura de gatit.

+ Gatitilegumele intr-un vas cu capac in locul unei tavi deschise.

« Evitati salasatimancare in cuptor dupa ce ati gatit maimult de 15/20
de minute.

« Intreruperea indelungata a alimentarii cu curent in timpul unei faze
de gatit poate cauza functionarea gresita a monitorului. Inacest caz,
contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

+ Atuncicand amplasati raftul in interior, asigurati-va ca opritorul este
orientat in sus siin partea din spate a interiorului cuptorului. Raftul
trebuie introdus complet in interior.

« AVERTISMENT: Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau
protectie de unica folosinta disponibila in magazine. Folia de aluminiu
sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul fierbinte, risca
topirea sideteriorarea emailului din interior.

« AVERTISMENT: Nu scoateti niciodata etansarea usii cuptorului.

« ATENTIE: Nureumpletiparteainferioara a interiorului cu apain timpul
gatirii sau cand cuptorul este fierbinte.

« Candintroducetitava gratar, avetigrija camarginea antiderapanta sa
fie pozitionata inspre spate siinspre in sus

« Pentru utilizarea corecta a cuptorului se recomanda ca alimentele sa
nu vinain contact direct cu rafturile sitavile, cisa se foloseasca hartie
de copt si/sau containere speciale.

+ Tavade picurare colecteaza reziduurile care se scurgin timpul gatirii.

AVERTISMENTE
+ Orice material varsatin exces trebuie eliminat inainte de curatare.
« AVERTISMENT: Inainte de ainitia ciclul de curatare automata:
1. Curatati usa cuptorului;
2.indepartati reziduurile de mancare mari sau dure din interiorul
cuptorului folosind un burete umed; nu folositi detergent;;
3.scoateti toate accesoriile sikitul cu raft glisant (daca este prezent);
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4.Nu amplasati prosoape.

In cuptoarele cu sond& de carne, inainte de a rula ciclul de curatare,
trebuie s& curétati orificiul cu piulita furnizata. Inchideti intotdeauna
orificiul cu piulita atunci cand nu folositi sonda de carne.

In timpul procesului de curatare pirolitica (daca este disponibil),
suprafetele se pot incalzi mai mult decat de obicei, prin urmare, copiii
trebuie sa mentina o distanta sigura.

Daca afost montata o plita deasupra cuptorului, nu utilizati niciodata
plita in timp ce pirolizatorul functioneaza, acest lucru va preveni
supraincalzirea plitei.

La umplerea rezervorului de apa nivelul apei nu trebuie sa depaseasca
nivelul maxim indicat pe rezervor.

AVERTISMENT: Risc de arsuri si deteriorare a aparatului: la utilizarea
functiei de abur aburul eliberat poate provoca arsuri: Deschideti usa
cu atentie pentru a evita vatamarea dupa utilizarea functiei de gatit
cuabur.

Folositi doar apa potabila pentru a umple rezervorul.

Utilizati numai apa potabila pentru a umple fundul cavitatii in timpul
functieide abur.

Utilizati numai sonda de carne recomandata pentru acest cuptor.
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Descrierea produsului

1. Panoude comenzi

2. Pozitii rafturi(grilajlateral din
sarma, daca este inclus)

3. Grilaje

4. Tavi

5. Ventilator (daca exista)

6

7

. Usé&cuptor

. Grilaje laterale de sarma
(dacé exista: numai pentru
cavitate plana)

8. Numar de serie

Scrietiaicinumérul dvs. de serie pentrureferinta viitoare

ACCESORII

Tavade scurgere Grilaj metalic

Colecteaza reziduurile care se scurgla gatirea  Acesta tine tavile de copt sifarfuriile.
alimentelor pe gratare.
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Grilaje laterale de sarma (doar daca exista)

Ghidaje telescopice (doar daca exista)

Amplasat pe ambele partiale cavitatii cuptorului,
tine gratare metalice sifarfurii de picurare.

Panou bucatar (doar daca este prezent)

Doua sine de ghidare care faciliteaza verificarea
starii de gatire, deoarece permit extragerea si
repozitionarea cuusurinta a tavilor sia gratarelor
ininteriorul cavitatii cuptorului.

Panouri catalitice (doar daca sunt prezente)

Un transportor de aer care mareste
circulatiaaerului in interiorul cuptorului. Acest
lucru permite o performanta imbunatatita de
gatit, o gatire maiuniformaaalimentelor la toate
temperaturile, timpi de gatire mai scurti si, in
sfarsit, o distributie uniforma a temperaturiiin
interiorul cuptorului.

Sonda pentru carne (doar daca este prezenta)

Panouri speciale acoperite cu email, realizate cu
o structura microporoasa pentru a transforma
grasimeatnelemente gazoase usor deindepartat.
Inlocuitidupa 3 anide utilizare (la 2/3 cicluri de gatit
pe saptamana).

Capac Softclose (doar daca sunt prezente)

/L

[T ] - .

Masoara temperatura interna a alimentelor in

timpul gatirii. Introducetiin orificiul din partea

superioara a cavitatii. Trebuie introdus in timp

ce cuptorul este racit.

AVERTISMENTE:

« Nu preincalziti si nuincepeti sa gatitiinainte
de aintroduce corect sonda pentru carne.

« Nuincercati sa introduceti sonda pentru
carneinalimente congelate.

Balamale care asigura o miscare automata
moale silind in timpul fazei de inchidere a usii
cuptorului.
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Cum functioneaza produsul *

Simbol | Functie

Mod manual

Descriere

Aceasta functie va permite s& alegetifunctiile de gatit, temperatura sidurata.

Inacest meniu putetivedeasiselecta programele utilizate recent sipreferate,

si, de asemenea, puteti generaretete personalizate dupa gustul dvs.

« Ultima utilizare/Ultima utilizare in aplicatie: vedetiultimele programe utilizate
cu durata, temperatura si preincalzire (daca sunt selectate) utilizate direct
in cuptor sau prin aplicatie.

« Favorite/Retetele mele: vezilistaretetelor si/sau a programelor tale preferate.

« U-Create: creati si consultatiretete personalizate..

Retete

[y
(]

Tn acest meniu puteti accesa o varietate de retete deja integrate in cuptorul
dumneavoastra.

WiFi

Inacest modva puteticonecta cuptorullaoreteasiil putetiinscrie cu aplicatia
Haier.

{:_(_):} Setari

Accesati acest meniu pentru a schimba limba, a seta ora din zi, a regla
luminozitatea, a activa sau a dezactiva sunete, a edita setarile WiFi si
telecomanda.

))) Telecomanda

Candtelecomanda este activata, va putetiaccesa sicontrola cuptorul NUMAI
de la dispozitivul conectat.

Blocare

Aceasta functie permite blocarea ecranului/usii pentru a preveniorice utilizare
nedorita de catre minori.

Everyday
Q Cooking

Tn acest meniu putetiaccesa o varietate de preparate alimentare de zi cu zi
disponibile atat in cuptor, cat siin APP.

* In functie de modelul cuptorului.
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Utilizarea aparatului

MODURI DE GATIRE *

Simbol

Descriere

Conventional ***
160-200°C **

(= Nivel 2°

Sugestii

IDEAL PENTRU: briose, croissant, tarte cu fructe, budinci, creme.
Aceasta functie foloseste elementele de incalzire de sus side jos.
Preincalziti cuptorul pentru 10 minute.

Convectie + ventilatie

IDEAL PENTRU: pizza, focaccia, lasagna.

I

240°C ** Aceasta functie distribuie mai bine caldura datoritd combinatiei
dintre ventilator si elemente de incalzire, asigurand rezultate de coacere
D Nivel 1° uniforma.
IDEAL PENTRU: produse de patiserie, biscuiti, prajituri, umplute si
- fierteindbusit.
Multi-nivel ’

150-200°C **

Utilizati aceasta functie pentru a gati diferite alimente in acelasi timp pe
una sau mai multe pozitii ale raftului. Caldura este distribuitd mai bine si

vy
(I | E—

i

E Nivel 19/3° patrunde mai bine in alimente, reducand atat timpii de preincalzire, cat si
timpul de gatire. Aromele nuse amesteca. Acordatiaproximativ 10 minute
in plus cand gatiti diferite alimente impreuna.

IDEAL PENTRU: gratinat, carne la gratar, peste, legume.
Grill Aceasta functie foloseste doar elementul de incalzire superior, iar nivelul

L5 (power) **

B Nivel 3°74°/5°

gratarului poate fi reglat. Utilizati cu usa inchisa. Asezati carnea alba la
distanta de gratar. Puteti pune carnea rosie sifileurile de peste pe raftul
de sus cu tava pentru scurgere dedesubt. Preincalziti timp de 5 minute.
NOTA: dacs se selecteaza aceaasta functie, nu puteti seta pornirea intaziata
cu ora de pornire/oprire.

Grill + ventilatie
200°C **

=] Nivel 4°

IDEAL PENTRU: bucatiintregide carne (fripturi).

Utilizeaza elementul de incalzire superior cu ventilatorul pentru a

circula aerulin interiorul cuptorului. Utilizati cu usa inchisa. Glisati tava de
scurgere subraft pentruacolecta sucurile. Intoarcetialimentele lajumatatea
timpului de gatire. Pentru carnearosie este necesara preincalzirea, dar nusi
pentrucarneaalba.

NOTA: dacé se selecteaza aceaasta functie, nu puteti seta pornirea intaziata
cu ora de pornire/oprire.

Inclzire de jos
160-180°C **

(=] Nivel 2°

IDEAL PENTRU: crema de caramel, budinci, crema bavareza

(bain marie).

Aceasta functie este ideald pentru a gati toate preparatele pe baza de
patiserie, care au nevoie de maimulta caldurad de dedesubt. Poate fifolosit
sipentru atermina un preparat de gatit.

incélzire dejos +

IDEAL PENTRU: tarte.

R E IR

ventilatie R - P .

210°C o Elementul deincalzire inferior este folositimpreuna cu circularea aeruluiin
interiorul cuptorului. Previne uscarea alimentelor siincurajeaza procesul de

I;’ Nivel 1° crestere pentrurezultate perfecte.

Supergrill IDEAL PENTRU: gratinat, fripturi, carne la gratar, peste, legume.

L5 (putere) **

=l Nivel 2°/4°/5°

Cuptorulare cinciniveluride gratardelalLllalL5. Aceasta functie este mai
puternica, incat putetiface gratar.

NOTA: dacé se selecteaza aceaasta functie, nu puteti seta pornirea intéziata
cu oréd de pornire/oprire.

*Infunctie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideald pentru alimentele sugerate.
*** Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului energetic si al clasei energetice.
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FUNCTIISPECIALE *

Simbol

Descriere

Tailor bake ***
180-200°C **

=] Nivel 2°

Sugestii

Ideal pentruamentine alimentele moiininterior sicrocantein exterior.
Pentru gatit sénatos, aceastd functiereduce cantitatea de grasime sau
uleinecesara. Combinatia elementelor de incalzire cuunciclu pulsant
de aer garanteaza unrezultat de copt perfect.

o B

Decongelare
40°C

Ventilatorul circuld aerul la temperatura camereiin jurul alimentelor
congelate, astfelincatacesteasase dezghetein catevaminute farda

|;| Nivel 2° modifica proprietatile alimentelor.
Soft+ e N ) )
7| 180-200°C ** IDEAL PENTRU: prajituri, paine, biscuiti, croissant, briose.
6533 A Combina o prima faza a gatitului traditional, urmata de ciclurila viteze
|;| Nivel 2° diferite ale ventilatorului.
Paine Aceasta functie permite gatirea painii in diferite etape, asigurand
am 65/100/220°C rezultate perfecte de gatit folosind un ciclu de convectie + ventilator.
Va sugeram o reteta specifica testata de bucatarul nostru pentru a
\—, (=] Nivel 2° gatio paine perfecta (vezi capitolul ,Reteta de paine”).
Paella Modul simplu de a gatipaella, addugandingrediente la diferite niveluri
200°C pentru a asigura cele maibune rezultate de gatit pentrufiecare, cuun
ciclude convectie siventilator. Va sugeram oreteta specifica testata
\—, [ Nivel 2° de bucatarul nostru (vezi capitolul "Reteta de paella”).
Dospire IDEAL FOR: bak
—_ 40°C - Dakery.
®“ Uses the top and bottom heating elements to warm the oven cavity
= Nivel 2° very gently, ensuring bread or baked foods rise.

MODURIFUNCTIIABUR *

Simbol

Temperatura °C

sugerata

Functii de abur (depinde de modelul cuptorului)

CARNE: Aceasta functie permite gatirea carniiintr-un mod perfect,

“'\ 210°C chiar siin centru, asigurand suprafata caramelizata sau crocantasi

- carnea suculenta.
o PASTE SIALUATURI: Aceasta functie asigura o pasta perfect gatita

180°C . ) o
siungratinat la suprafatd adecvat.

N4 200°C LEGUME: Aceasta functie permite gatirea legumelor asigurand
» rezultate perfecte de gatit simentinand toate proprietatile nutritive.
5" 210°C PESTE: Aceastafunctie asigura o gatire omogena chiar sipe partile

maiinalte, peste crocantin exterior sisuculentininterior.
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FUNCTII DE CURATARE *

H20-Clean Pentru curatarea simpla si eficienta a cuptorului.
Piroliza Eco Pentru curatarea perfecta siregulata a cavitatii cuptorului.
T Pentru curadtarea extrem de amanuntita siindepartarea cantitatilor
Piroliza+ ; P . ;
maride murdarie din cavitatea cuptorului.
RETETAPAELLA

Reteta pentru aproximativ 10 persoane

Punetiin tava pentru picurare:

- 1 ceapa tocata

- 500 g de orez (gatire rapida)

- 1pungade 500gdeamestecdefructedemare
congelate (cozi mici de creveti, midii decojite, fasii mici
de calamar,...)

- 2 pumni de mazare congelata

- 1/2 ardei rosu taiat in bucati mici - felii de chorizo

- 2 linguride supa de peste pudra (sau, maibine, 1 pliculet
de supa de peste deshidratatd), 1 punga de condimente
inpaélla, 1 lingura de supa de pasta de tomate

- 1 doza de sofran pudra, cateva midiiintregi frumoase
-700gdeapa

Acoperititava cu o folie de aluminiu siinstalati tava pe
primul nivel.

Punetiin tava de patiserie:

- 10 portii de file de peste (la alegere)

- 10 (sau 20) cozi frumoase de creveti(sau scampi)

- Acoperiti tava cu o folie de aluminiu siinstalati-o pe al
treilea nivel

Puneti pe gratarul cuptorului

- o farfurie de placinta (sau alt vas cu marginea putin
ridicata) cu 10bucati de pulpe superioare de puiacoperite
cu condimente pentru paella. Instalati forma pe gratar
la nivelul 4

Tnchideti usa cuptorului si activati functia "Paella”

RETETA DE PAINE

* Cu faina simpla de paine:

1 kg de faina speciald pentru paine,
8gsare

*In functie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideald pentru alimentele sugerate.

2 pungi cu drojdie deshidratata de brutarie
Aproximativ 550 g de apala 40°C

» Cu faina de paine cu drojdie si sare incorporata

(de recomandare):

1kgdefaina

1 plic de drojdie de brutarie deshidratata (este mai bine
saadaugi un pliculet)

Aproximativ 550 g de apala 40°C

Metoda

Se dilueaza drojdia in apa Intr-un castron de salat& se
pune faina, sarea (daca este cazul) si apa. Se amesteca
totul pentruaforma un aluat omogen. Se pune aluatul pe
plansa de lucru, iar cu palma se intinde aluatul si trageti
injos de el (obiectivul fiind de a bloca un maxim de aer
in aluat). Repetati aceastd miscare timp de aproximativ
5minute.

Se pune aluatulin vas si se acopera cu folie alimentara, se
lasa aluatul sa creasca (in functie de functia cuptorului)
timp de aproximativ 1 h (trebuie s&-si dubleze volumul)
LLuatiinapoialuatul, pliati-I de 2 sau 3 oriininterior (pentru
a scoate aerul) simodelati painile (bagheta, franzeld, paine
rotunda).

Puneti painea pe tava de copt a cuptorului acoperita
nainte cu hartie de copt

Presaratiputina faina pe paine (optional, doar pentruada
un efect de franzeld)

Crestati cu lama cutitului usor (sau cutit bine ascutit)
deasupra péinii. Lasati sa se odihneasca aproximativ zece
minute inainte de a o dala cuptor

Montatitava cupainein al 2-lea nivel (dinjos) al cuptorului
Mésurati exact 1 dl (10 cl sau 100 g) de apa si turnati-|
direct pe fundul cuptorului inchidetiusa si activati functia
"paine automata”

*** Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului energetic sial clasei energetice
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Curatarea siintretinerea

NOTE GENERALE PRIVIND CURATAREA:
RCuratarea regulata poate prelungi ciclul de
viata alaparatuluidumneavoastra. Asteptatica
cuptorul sa se raceasca inainte de a efectua
operatiunile de curatare manuala.

AVERTISMENT: Nu utilizatiniciodata detergenti,
burete metalic sau obiecte ascutite pentru
curatare, astfelincat sa nu deterioratiireparabil
partile emailate. Folositinumaiapa, sapun sau
detergentipe baza de inélbitor (amoniu).

PARTILE DINSTICLA

Curétati geamul din sticla a cuptorului cu un
prosop absorbant de bucatarie dupa fiecare
utilizare. Pentru petele persistente, folositi un
burete inmuiat cu detergent, stors, apoi clatiti
cu apa.

GARNITURA GEAMULUICUPTORULUI
Daca este murdara, garnitura poate fi curatata
cuunburete umed.

RECOMANDARI:

« Dupafiecare utilizare a cuptorului, o curatare
minima va ajutala mentinerea perfect curata
a cuptorului.

« Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de
aluminiu sau protectie de unica folosinta
disponibila in magazine. Folia de aluminiu
sau orice alta protectie, in contact direct cu
emailulfierbinte, risca topirea sideteriorarea
emailului dininterior.

« Pentru a preveni murdarirea excesiva a
cuptoruluidvs. simirosurile de fum puternice
rezultate, va recomandam sa nu utilizati
cuptorul la temperaturi foarte mari. Este
mai bine sa prelungiti timpul de gatire si sa
reduceti putin temperatura.

. Pelanga accesoriile furnizate impreuna
cu cuptorul, va recomandam sa folositi
numai vase si forme de copt rezistente la
temperaturifoarte mari.

SCHIMBAREA BECULUI:

» Deconectaticuptoruldelareteauade curent.

» Desfaceticapacul de sticla, desurubatibecul
siinlocuiti-I cu unul nou de acelasi tip.

+ Dupa ce atiinlocuit becul.

NOTA: In cazul unui cuptor cu bec LED,
contactatiasistenta pentru schimbarea becului.
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Protectia mediului si eliminarea

SALVAREA SIRESPECTAREA MEDIULUI
Candeste posibil, evitati preincalzirea cuptorului
siincercatiintotdeauna sailumpleti. Deschideti
usa cuptorului cat mai putin posibil, deoarece
caldura din interior se disperseaza de fiecare
data cand este deschis. Pentru o economisire de
curent semnificativa, opriti cuptorul intre 5 si
10 minute inainte de incheierea planificata a
duratei de gatit si folositi caldura reziduala pe
care cuptorul continua sa o genereze. Mentineti
garniturile curate si ordonate pentru a evita
dispersarea calduriiin afara incintei cuptorului.
Daca aveti un contract electric cu tarif pe
ora, programul ,intarziere gatire" face ca
economisirea de energie sa fie mai simpla,
mutand procesul de gatire pentru a incepe in
intervalul orar cu tarif redus.

GESTIONAREA DESEURILOR SIPROTECTIA

MEDIULUI

Acest aparat este etichetat

conform directivei europene

2012/19/UE privind Deseurile

de echipamente electrice si

electronice (DEEE). DEEE

contine substantele poluante

(care pot avea un efect negativ

asupra mediului) si elementele

de baza (care pot fireutilizate).

Este important ca DEEE sa fie supuse

tratamentelor specifice pentru a indeparta

si elimina corect substantele poluante si a

recupera toate materialele. Persoanele potjuca

unrolimportantinaasiguraca DEEE nudevino
problema de mediu: este vital sa urmaticateva
dintre regulile de baza:

« DEEE nu trebuie tratate drept reziduuri
domestice;

- DEEE trebuie duse in zone de colectare
dedicate, gestionate de primarie sau de o
companie autorizata..

Tn multe tari, colectarile domestice pot fi

disponibile pentru DEEE de dimensiuni mari.

Atuncicand cumparati un aparat nou, cel vechi

poate fireturnatladistribuitorul care trebuie safl

accepte gratuit cate unul, atat timp cat aparatul
este detip echivalent siare aceleasifunctiicasi
aparatul achizitionat.
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Uriin agiklamasi

wn
(o)

Uriin nasil cahigir?
Cihazin kullanimi

Temizlik ve bakim

Kurulum

N
()
-~

Onemli giivenlik gdstergeleri

Cevreyi koruma ve elden cikarma

Uruinlerimizden birini sectiginiz icin tesekkur ederiz.
Eniyi sonuclar icin IUtfen bu kilavuzu dikkatlice
okuyun ve ileride basvurmak Uzere saklayin. Firini
kurmadan énce, herhangi bir onarim gerektiginde
intiyac duyabileceginiz serinumarasini not edin.
Firinin nakliye sirasinda hasar almadigini kontrol
edin. SUpheniz varsa, firini kullanmadan énce
kalifiye bir teknisyene danisin. Tum ambalaj
malzemelerinicocuklarin erisemeyecegibir yerde
saklayin. Firnilk kez calistirldiginda keskin kokulu
duman olusabilir.

Bu, yalitim levhalarinin Gzerindeki yapistiricinin
ilk kez 1Isinmasindan kaynaklanir. Bu durumda
endiselenmeyin, yiyecekleri firina koymadan
once dumanin dagilmasini bekleyin. Uretici, bu
belgede yeralantalimatlarauyulmadigidurumlarda
sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin fonksiyonlari,
Ozellikleri ve aksesuarlari satin aldiginiz modele
gore degisiklik gosterecektir.
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Onemli giivenlik gdstergeleri

GUVENLIK TALIMATLARI

L]

Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Cihaz, 8 yas ve Uzeri kisiler ve sinirl fiziksel, duyusal veya zihinsel
kapasiteye sahip kisiler tarafindan, Urtn hakkinda deneyim veya bilgi
sahibi olmadan, yalnizca gbzetim altinda veya cihazin calistirimasi ile
ilgili talimat verildiginde, olasi risklerin farkinda olarak guvenlibir sekilde
kullanilabilir.

Temizlik ve bakim, gbzetimsiz cocuklar tarafindan yapilmamalidir.
UYARI: kullanim sirasinda cihaz ve erisilebilir parcalar isinir. Sicak
parcalara dokunmamaya dikkat edin.

UYARI: Kullanim sirasinda erisilebilir parcalar isinabilir. Kicuk cocuklar
uzak tutulmalidir.

UYARI: Termal kesinti cihazinin yanlislikla sifilanmasindan kaynaklanan
herhangi bir tehlikeyi dnlemek icin, cihaza zamanlayici gibi harici bir
anahtarlama cihaziile guc veriimemeli veya duzenliolarak acilip kapanan
bir devreye baglanmamalidir.

Surekligdzetim altinda degillerse, 8 yasindan kicuk cocuklar cihazdan
guvenli bir mesafede tutulmalidir.

Temizlik islemleri icin buharli temizleyici veya yuksek basincli sprey
Kullanmayin.

Herhangi bir calisma veya bakim yapmadan énce cihazin elektrik
baglantisini kesin.

KURULUM TAVSIYELERI/UYARILAR

Ureticilerin bunu yapma zorunlulugu yoktur. Hatal kurulumdan
kaynaklanan arizalari gidermek icin Ureticinin yardimina ihtiyac
duyulursa, bu yardim garanti kapsaminda degildir. Profesyonel kalifiye
personelicin bulunan kurulum talimatlarina uyulmalidir. Yanlis kurulum
insanlara, hayvanlara veya esyalara zarar verebilir veya yaralanmalara
neden olabilir. Uretici bu tir zarar veya yaralanmalardan sorumiu
tutulamaz.

Cihazi anma frekanslarinda calistirmak icin ek islem/ayarlama gerekli
degildir.

Asiriisinmayi onlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin arkasina monte
ediimemelidir.
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+ Firin, dikey mutfak mobilyasinda yuksege veya bir tezgahin altina
yerlestirilebilir. Sabitlemeden dnce, sogutma parcalari ve ic kisimlarin
korunmasi icin gerekli olan temiz havanin duzgun sirktlasyonunu
saglamak icin firin boslugunun iyi sekilde havalandirildigindan emin
olmalisiniz. Montaj tipine uygun olacak sekilde son sayfada belirtilen
acikliklari birakiniz.

ELEKTRIKSEL UYARILAR

 Firin iretici tarafindan figsiz olarak emin edildiyse:
CIHAZ FIS VEYA PRIZ KULLANILARAK GUC KAYNAGINA
BAGLANMAMALIDIR, DOGRUDAN ELEKTRIK SEBEKESINE
BAGLANMALIDIR. Guc kaynagi baglantisi, uygun niteliklere sahip
kalifiye bir profesyonel tarafindan yapiimalidir. Gecerli gUvenlik
mevzuatina uygun bir kurulumun yapilmasi icin firin, cihaz ile guc
kaynagi arasina yalnizca asiri gerilim kategorisi lll gerekliliklerine uygun
kontak ayirmall, cok kutuplu bir kesici yerlestirilerek baglanmalidir. Cok
kutuplu kesici maksimum bagl yuku tasimali ve mevcut mevzuata
uygun olmalidir. Sari-yesil topraklama kablosu, devre kesici tarafindan
kesilmemelidir. Baglanti icin kullanilan cok kutuplu kesici, cihaz
kuruldugunda kolayca erisilebilir olmalidir. GUc kaynagi baglantisi,
firnin ve guc kaynaginin polaritesi dikkate alinarak uygun niteliklere
sahip kalifiye bir profesyonel tarafindan yapilmalidir. Baglanti kesme
islemi, kablolama kurallarina uygun olarak sabit kablolamada bir anahtar
kullanilarak gerceklestiriimelidir.

« Firin, Gretici tarafindan figli olarak temin edildiyse:
Soket, etikette belirtilen yuke uygun olmali ve toprak kontagi bagli ve
calisir durumda olmalidir. Topraklama iletkeni sari-yesil renktedir. Buislem
uygun niteliklere sahip bir profesyoneltarafindan yapilmalidir. Prizile cihaz
fisiarasinda uyumsuzluk olmasi durumunda, yetkili bir elektrikciden prizi
uygun baska bir tiple degistirmesiniisteyin. Fis ve priz, kurulum yapilan
Ulkenin mevcut normlarina uygun olmalidir. Guc kaynagi baglantisi, cihaz
ile guc kaynagi arasina, mevcut mevzuata ve asiri gerilim kategorisi |l
gerekKliliklerine uygun kontak ayirmali cok kutuplu bir kesici yerlestirilerek
de yaplilabilir. Sari-yesil topraklama kablosu, devre kesici tarafindan
kesilmemelidir. Baglantricin kullanilan priz veya cok kutuplu kesici, cihaz
Kuruldugunda kolayca erisilebilir olmalidir.
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Baglantinin kesilmesi, fisin erisilebilir olmasi veya kablolama kurallarina
uygun olarak sabit kablo tesisatina bir anahtar eklenmesiyle
gerceklestirilebilir.

GuUc kablosu hasarliysa, Ureticiden veya musteri hizmetleri
departmaniyla temasa gecilerek alinabilecek bir kablo veya 6zel kablo
demetiile degistiriimelidir. GUc¢ kablosunun tipi HO5V2V2-F olmalidir.
Buislem uygun niteliklere sahip bir profesyonel tarafindan yapilmalidir.
Toprak iletkeni (sari-yesil) diger iletkenlerden yaklasik 10 mm daha
uzun olmalidir. Herhangi bir onarim icin yalnizca Musteri Hizmetleri
Departmanina basvurun ve orijinal yedek parca kullanimini talep edin.
Yukaridakilere uyulmameasi, cihazin guvenligini tehlikeye atabilir ve
garantiyi gecersiz kilabilir.

UYARI: 1zgara kullanimdayken erisilebilir parcalar isinabilir. KGcUk
cocuklar guvenli bir mesafede tutulmalidir.

Firin kapagi camlarini temizlemek icin sert veya asindirici malzemeler
veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin, cunku bunlar yuzeyi cizebilir
ve camin kirllmasina neden olabilir.

UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini onlemek icin ampult degistirmeden
once cihazin kapali oldugundan emin olun.

Cikarilabilir parcalari cikarmadan énce firin kapatiimalidir. Temizledikten
sonra, talimatlara gore yeniden takin.

Firiniyalnizca amacina uygun olarak, yani yalnizca gidalarin pisirilmesi
icin kullanin: drnegin bir 1si kaynagi olarak baska herhangi bir kullanim
uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli olarak kabul edilir. Uretici, uygunsuz,
hatali veya makul olmayan kullanimdan kaynaklanan herhangi bir
hasardan sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazin kullanimi, bazi temel kurallara uyulmasini
gerektirir:

UrtinG guc kaynagindan cikarmak icin giic kablosunu cekmeyin;
Cihaza islak veya nemli el veya ayaklarla dokunmayin;

Genel olarak adaptorlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin
kullaniimasi énerilmez;

Ariza ve/veya yetersiz calisma durumunda cihazi kapatin ve
Kurcalamayin.

ELEKTRIK BAGLANTILARININ ELEKTRIKCI VEYA KALIFIYE BIR
TEKNISYENININ YAPTIGINDAN EMIN OLUN. Firinin bagl oldugu giic
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kaynagi, kurulumun yapildigi tlkede yururlukte olan yasalara uygun
olmalidir. Uretici, bu talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan herhangi
bir hasaricin sorumluluk kabul etmez. Firin, kuruldugu tlkede yururlukte
olan yasalara bagli olarak, toprakli bir duvar prizi veya cok kutuplu bir
ayirictile bir elektrik kaynagina baglanmalidir. Elektrik beslemesi uygun
sigortalarla korunmali ve kullanilan kablolar firina dogru beslemeyi
saglayabilecek enine kesite sahip olmalidir.

BAGLANTI. Firin, fazlar arasinda veya faz ile notr arasinda yalnizca
220-240 Vac gucunde bir elektrik kaynagina baglanmasi gereken bir
guc kablosuyla birlikte verilir. Firini elektrik kaynagina baglamadan once,
gostergede belirtilen guc voltajini ve ayiricinin ayarini kontrol etmek
onemlidir. Firinin toprak terminaline baglanan topraklama kablosu, guc
kaynaginin toprak terminaline baglanmalidir.

UYARI. Firiniguc kaynagina baglamadan 6nce, kalifiye bir elektrikciden
guc kaynaginin toprak terminalinin surekliligini kontrol etmesiniisteyin.
Uretici, finnin toprak terminaline baglanmamasindan veya surekliligi
bozuk bir toprak baglantisindan kaynaklanan kazalardan veya diger
sorunlardan sorumlu degildir.

NOT: Firin bakim gerektirebileceginden, firinin kuruldugu alandan
cikarilmasi durumunda, baska bir duvar prizinin firini baglamak icin
hazir bulundurulmasi tavsiye edilir. GUc kablosu sadece teknik servis
personeli veya esdeger niteliklere sahip teknisyenler tarafindan
degistirilmelidir.

TAVSIYELERiI/UYARILARI KULLANIN

Pisirme sirasinda, firin boslugunda veya kapak caminda nem yogusmasi
olusabilir. Bunormal bir durumdur. Bu etkiyi azaltmakicin, gucu actiktan
sonra yiyecekleri firina koymadan 6nce 10-15 dakika bekleyin. Her
durumda, firin pisirme sicakligina ulastiginda yogusma kaybolur.
Sebzeleriacik bir tepsi yerine kapakli bir kapta pisirin.

15/20 dakikadan fazla pisirdikten sonra yiyecekleri firinin icinde
birakmaktan kacinin.

Bir pisirme asamasi sirasinda uzun sureli bir guc¢ kaynagi kesintisi,
monitorun arizalanmasina neden olabilir, bu durumda musteri
hizmetlerine basvurun.

Rafiiceriye yerlestirirken tutucunun yukariya ve boslugun arkasina
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baktigindan emin olun. Raf bosluga tamamen yerlestiriimelidir.
UYARI: Firin duvarlarini aliminyum folyo veya magazalardan
alabileceginiz tek kullanimlik koruma ile kaplamayin. Sicak emaye ile
dogrudan temas halinde olan aluminyum folyo veya diger herhangi
bir koruma, erime ve ic kisimdaki emayede bozulmaya neden olma
riskini tasir.

UYARI: Firin kapagi contasini asla cikarmayin.

DIKKAT: Pisirme sirasinda veya firin sicakken hazne tabanini tekrar su
ile doldurmayin.

|zgara tepsisini yerlestirirken, kayma onleyici kenarin arkaya ve yukariya
dogru konumlandirilmasina dikkat edin

Firin tepsileri ve 1zgaralari gida ile direkt temasa uygun degildir. LUtfen
uygun pisirme kabi veya pisirme kagidi kullanin.

Damlama tavasi, pisirme sirasinda damlayan artiklari toplar.

UYARILAR

L]

Dokulen malzeme artiklari temizlemeden dnce cikarilmalidir.

UYARI: otomatik temizleme dongUsunu baslatmadan dnce:

1. Firin kapagini temizleyin,

2. Nemlibir stinger kullanarak firinin icindeki buytk veya iri taneli
yemek artiklarini temizleyin. Deterjan kullanmayin;

3. Tum aksesuarlari ve kayar raf kitini (varsa) cikarin;

4. Kurulama bezi koymayin.

Et pisirme sensorlu firinlarda, temizleme islemi yapilmadan 6nce
deligin verilen somunile kapatilmasi gereklidir. Et pisirme sensorunun
kullanilmayacagi her zaman deligi somunla kapatin.

Pirolitik temizleme islemi sirasinda (varsa), yuzeyler normalden daha
fazlaisinabilir, bu nedenle cocuklar guvenli bir mesafede tutulmalidir.
Firinin Gzerine bir ocak yerlestiriimisse, Piroliz calisirken ocagi asla
kullanmayin; bu ocagin asiri isinmasini onleyecektir.
Sutankinidoldururken, su seviyesi tank Uzerinde belirtilen maksimum
seviyeyi gecmemelidir.

UYARI: Yanma ve cihazda hasar tehlikesi: buhar fonksiyonunun
kullaniimasi, aciga cikan buhar yaniklara neden olabilir: Buharla pisirme
islevini kullandiktan sonra yaralanmayi dnlemek icin kapagi dikkatlice
acin.
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« Hazneyi doldurmak icin sadece icme suyu kullanin.
+ Buharislevisirasinda boslugun altinidoldurmakicin yalnizca icme suyu

kullanin.
« Sadece bu firinicin 6nerilen et pisirme sensérianu kullanin.
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Uriin agiklamasi

1. Kumanda paneli

2. Rafkonumlari
(varsayantelizgara)

3. lzgaralar

4. Tepsiler

5. Fan(varsa)

6

7

. Firinkapadi

. Yanaltelizgaralar (varsa:
yalnizca diiz bosluk icin)

8. Serinumarasi

ileride basvurmak iizere buraya seri numaranizi yazin

AKSESUARLAR

Damlama tepsisi Metal 1zgara

lzgarada yemek pisirirken damlayan artiklari Firin tepsilerini ve tabaklarini tutar.
toplar.

NOT: Firin tepsileri ve 1zgaralari gida ile direkt temasa uygun dedildir. LUtfen uygun pisirme kabi
veya pisirme kagidi kullanin.
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Yan telizgaralar (sadece varsa) Teleskopik kilavuzlar (sadece varsa)

Firin boslugunun her iki yaninda bulunur, metal Firin boslugu icindeki tepsilerin ve
1zgaralarive damlama tepsilerini tutar. 1zgaralarin kolayca cikarilmasina ve yeniden
konumlandirilmasina izin verdigi icin pisirme
durumu kontrolinu kolaylastiran iki kilavuz ray.

ChefPanel (yalnizca varsa) Katalitik paneller (yalnizca varsa)

Firinicindekihava sirktlasyonunuartiran bir hava Emaye kapli 6zel paneller, yagi kolayca giderilebilen
tastyicl. Bu, iyilestirilmis pisirme performansi, gaz elementlerine dénustirmek icin mikro
tum sicakliklarda yiyeceklerin daha esit sekilde  g&zeneklibir yapiya sahiptir.

pisirilmesi, daha kisa pisirme sureleri ve son 3 yillik kullanimdan sonra degistirin (haftada 2/3
olarak firinicinde esit bir sicaklik dagilimisaglar.  pisirme déngusinde).

Et pisirme sensorii (sadece varsa) Softclose (yalnizca varsa)

Pisirme sirasinda yiyecegin ic sicakligini dlcer. Firin kapaginin kapanma asamasinda otomatik
Boslugun Ustindeki delige yerlestirin. olarak yumusak ve dizgun hareket etmesini
Firin sogukken yerlestirilmelidir. saglayan menteseler.

UYARILAR:

« Et pisirme sensérint dogru sekilde
yerlestirmeden on isitma yapmayin veya
pisirmeye baslamayin.

« Et pisirme sensérunu dondurulmus
yiyeceklere sokmaya calismayin.
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Uriin nasil cahigir? *

Sembol | Fonksiyon

Manuel mod

Aciklama

Bu 6zellik, pisirme fonksiyonlarinin, sicakligin ve strenin secilmesini saglar.

Bumenude sonkullanilan ve favoriprogramlari gorebilir ve secebilir, agiz tadiniza

gore ozellestirilmis tarifler olusturabilirsiniz.

+ Son kullanilan/Uygulamada son kullanilan: Dogrudan firinda veya uygulama
Uzerinden kullanilan streyi, sicaklik ve 6n isitma (seciliyse) ile kullanilan son
programlari gérun.

« Favoriler/Tariflerim: favori tariflerinizin ve/veya programlarinizin listesine
bakin.

« U-Create: 6zellestirilmis tarifler olusturun ve bakin.

Tarifler

[
(]

Bumenude, halihazirda firininiza entegre edilmis cesitlitariflere erisebilirsiniz.

WiFi

Bumodda firininizi bir aga baglayabilir ve Haier Uygulamasina kaydedebilirsiniz.

{:_(_):}I Ayarlar

Dilidegistirmek, guntn saatini, parlakligiayarlamak, seslerietkinlestirmek veya
devre disibirakmak, WiFive Uzaktan Kumanda ayarlarinizidizenlemek icin bu
menuye erisin.

))> Uzaktan
_ Kumanda

Uzaktan kumanda Acik oldugunda firininiza YALNIZCA bagl cihazla erisebilir
ve kontrol edebilirsiniz.

Kilit

Bu fonksiyon, cocuklar tarafindanistenmeyen kullanimlari dnlemek icin
ekranin/kapinin kilitlenmesini saglar

Everyday
Q Cooking

Bu menutde, hem firinda hem de Uygulamada bulunan cesitli ginluk yemek
hazirliklarina erisebilirsiniz.

* Finn modeline bagldir.
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Cihazin kullanimi

PiSIRME MODLARI *

Sembol

Aciklama

Konveksiyonel ***
160-200°C **

Oneriler

IDEAL ALANLAR: brioche, kruvasanlar, turtalar, pudingler, kremalar.
Bufonksiyon hem Ust hem de alt isitma elemanlarinikullanir.

180-200°C **

= 173 seviyesi

bufonksiyonukullanin. Isidahaiyidagitilir ve yiyecege dahaiyintfuz ederek
hem &nisitma hem de pisirme surelerini azaltir.

Aromalar birbirine karismaz. Farkli yiyecekleri birlikte pisirirken yaklasik 10
dakika fazladan zaman ayirin.

_ IZ’ ° . . Firini 10 dakika dncedensitin.
2°seviyesi
J— Fan destekli .
Zigogi*e : IDEAL ALANLAR: pizza, focaccia, lazanya.
5‘" Bu fonksiyon, fan ve isitma elemanlarinin kombinasyonu sayesinde isiyi
—_— I;’ 1° seviyesi dahaiyi dagitarak esit sekilde pismis sonuclar saglar.
o IDEAL ALANLAR: hamur isleri, biskuviler, kekler, dolmalar ve bugulamalar.
Cok seviyeli Farkliyiyecekleribir veya daha fazla raf konumunda aynianda pisirmekicin

vy
(I | E—

i

lzgara
L5 (giig) **

Bl 3274715 seviyesi

IDEAL ALANLAR: graten, 1zgara et, balik, sebzeler.

Bu fonksiyon sadece Ust isitma elemanini kullanir ve 1zgara seviyesi
ayarlanabilir. Kapak kapaliyken kullanin. Beyaz etleriizgaradan uzak
olacak sekilde koyun. Kirmizietler ve balik filetolari, altinda damlama tepsisi
bulunan rafa yerlestirilebilir. 5 dakika dnceden isitin.

NOT: Buislev secilirse, baslatma / durdurma zamaniile gecikmeli
baslatmayiayarlamak mumkin degildir.

lzgara + Fan
200°C **

Ela seviyesi

IDEAL ALANLAR: butun et parcalari (rostolar).

Firininicindeki havayi sirkile etmekicin fanile Gstisitma elemanini
kullanir. Kapak kapaliyken kullanin. Sivilari toplamak icin damlama tepsisini
rafinaltinakaydirin. Pisirmeninyarisindayiyecekleriters cevirin. Kirmizi etler
icin 6nisitma gereklidir, ancak beyaz etlericin

gereklidegildir.

NOT: Buislev secilirse, baslatma / durdurma zamaniile gecikmeli
baslatmayi ayarlamak mimkain degildir.

Alttanisitma
160-180°C **

H 2 seviyesi

IDEAL ALANLAR: karamellikrema, pudingler, bavyera kremasi (benmari).
Bufonksiyon, alttan dahafazlaisiyaihtiyac duyan timhamurislerini pisirmek
icinidealdir. Bir pisirme hazirligini bitirmek icin de kullanilabilir.

Alttanisitma + Fan
210°C **

IDEAL ALANLAR: turtalar.
Altisitma elemani firinicindekihavanin fan sirktlasyonuile birlikte
kullanilir. Yiyeceklerin kurumasini énler ve mikemmel sonuclaricin

R IR

[EEN seviyesi kabarma surecinidestekler.
IDEAL ALANLAR: graten, rostolar, izgara et, balik, sebzeler.
Supergrill Firnin L1 'den L5' e kadar bes 1zgara seviyesivardir. Bu fonksiyon

L5 (glic) **

B 2¢74/5° seviyesi

1zgaradan barbeku yapabilecediniz kadar daha gucludur.

Buislev secilirse, baslatma / durdurma zamant ile gecikmeli baslatmayi
ayarlamak mumkan degildir.

NOT: Buislev secilirse, baslatma / durdurma zamaniile gecikmeli
baslatmayiayarlamak mumkin degildir.

* Firn modeline baglidir.
** Onerilen gidalar icin ideal sicaklik.
*¥* Enerji tuketimibeyanive enerji sinifiamaciyla EN 60350-1'e gore test edilmistir.
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OZELIiSLEVLER *

Sembol

Aciklama

Tailor bake ***
180-200°C **

Oneriler

Yiyecekleriniciniyumusak, disini kitir tutmak icin idealdir.
Bufonksiyon, saglikli pisirmeicin kullaniimasi gereken kativeya siviyag
miktarini azaltir. Titresimli bir hava dongusu ile 1sitma elemanlarinin

H 2 seviyesi kombinasyonu, esit pisirme sonuclari saglar.
E;fé:ozme Fan, oda sicakhgindaki havayl donmus yiyeceklerin etrafinda
dolastirarak,6zelliklerini dedistirmeden, birkac dakika icinde
*
=Py seviyesi yiyeceklerin buzunu cozer.
= Soft+ IDEAL ALANLAR: kekler, ekmekler, biskiviler, kruvasanlar, brioche.
@ ‘,‘+ 180-200°C ** Geleneksel pisirmenin ik asamasini, ardindan degisen fan hizlarindaki
4 dénguleribirlestirir.
L= = 20 seviyesi Fan, pisirme basladiktan 20 dakika sonra calismaya baslar.

Ekmek Buislev, bir fan desteklidongu kullanarak mikemmel pisirme sonuclari
65/100/220°C saglayacak sekilde farkliadimlarda ekmek pisirmeye izin verir. Mikemmel

an

bir ekmek pisirmek icin Sefimiz tarafindan test edilmis 6zel bir tarif

|;|2°seviyesi oneriyoruz ("Ekmek tarifi"bolimune bakin).
Paella Fan desteklidongu ile her biriicin eniyi pisirme sonuclarini saglamak

200°C Uzerefarkliseviyelerde malzemeler ekleyerek paella pisirmenin kolay yolu.
= Sefimiz tarafindan test edilmis 6zel bir tarif dneriyoruz ("Paella tarifi”

2° seviyesi bolumune bakin).

— Tg]g'ama IDEAL ALANLAR: unlu mamuller.

@“ Ustvealtisitma elemanlarinikullanarak firininicini cok hafif bir sekilde
=P seviyesi isitma yoluyla ekmegin veya hamur islerinin kabarmasini saglar.

BUHAR FONKSIYONLARIMODLARI *

Onerilen
sicaklik °C

Buhar islevleri (Firin modeline gére degisir)

ET: Buislev, etin ortasinin dahimukemmel bir sekilde pisiriimesine

kisimlarinda dahi homojen bir bicimde pisiriimesini saglar.

5"\ 210°C olanak vererek karamelize veya citir ylzeylive sulu bir et sunmanizi
N sadlar.
@ 180°C MAKARNA VE HAMUR iSLERI: Buislev, Mikemmel pismis
bir makarna ve uygun graten ylzeyisaglar.
Ml SEBZELER: Bu islev, sebzelerin mikemmel pisirme sonuclari
L4 200°C saglayarak
ve tum besin dzelliklerini koruyarak pisirilmesine olanak tanir.
‘4" 210°C BALIK: Buislev, baligin disi citir, ici sulu sekilde daha ytuksek
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TEMiZLEME FONKSiYONLARI *

H20-Clean Pentru curatarea simpla si eficienta a cuptorului.

PirolizEco Pentru curatarea perfecta siregulata a cavitatii cuptorului.

Piroliz+ Sonderece kapsamli temizlik ve firin boslugundaki buyUk miktarda Kiri
gidermekicin.

PAELLA TARIFi
Yaklagik 10 kisilik tarif

Damlama tavasina koyun:

-1 dogranmis sogan

- 500 gr piring (hizli pisirme)

- 1 poset 500 gr dondurulmus deniz Grtnleri karisimi
(ktiguk karides kuyruklari, soyulmus midyeler,
kUcUk kalamar seritleri, ...)

- 2 avuc derin dondurulmus bezelye

- KUcUk parcalar halinde kesilmis 1/2 kirmizi biber -
chorizo dilimleri

- 2 corba kasigi balik tozu (veya dahayisi 1 poset
kurutulmus balik corbasi) 1 poset paella baharati

1 corbakasigidomates puresi

- 1 doz toz safran birkag iyi durumda buttun midye
-700grsu

Damlama tavasini bir aliminyum folyo ile értin

ve damlama tavasini birinci seviyeye monte edin

Hamur isini firin tepsisine koyun:

- 10 porsiyon balik filetosu (tercihinize gore)

- 10 (veya 20) guizel karides kuyrugu

(veya Norveg istakozu)

- Damlama tavasini aliminyum folyo ile érttin
ve UcUincu seviyeye yerlestirin

Firin rafina koyun

- paella baharatlariyla kapli 10 parca tavuk budu
iceren bir firin kabi (veya ortasi hafif yUkseltilmis baska
bir kalip) Kalibi 4. seviyedeki rafa yerlestirin

Firnin kapaginikapatin ve "Paella” islevini devreye alin.

EKMEK TARIFi
* Sade ekmeklik unla:
1 kilo ekmeklik &zelun

* Firn modeline baglidir.
** Onerilen gidalar icin ideal sicaklik.

18 grtuz
2 poset kuru ekmek mayasi
40°C'de yaklasik 550 gr su

* Maya ve tuz eklenmis ekmek unuile

(tavsiye edilir):

1kiloun

1 paket kuru ekmek mayasi (bir poset daha eklenirse
dahaiyiolur)

40°C'de yaklasik 550 gr su

Yontem

Mayayi suyla seyreltin Bir salata kasesine un, tuz (gerekirse)
ve suyu koyun Hepsini, homojen bir hamur olusturacak
sekilde karistirn Hamuru calisma ylzeyine alin ve
avucunuzun iciile hamuru gerin ve kendi Uzerine dogru
geri ¢cekin (amac hamurun icine maksimum havayi
hapsedebilmektir). Bu hareketiyaklasik 5 dakika boyunca
tekrarlayin.

Hamuru kaseye koyun ve Uzerini strec filmle kapatin (firnin
kabartma fonksiyonunda) ve yaklasik 1 saat (hacminin iki
katina clkmasi gerekir) kabarmasini bekleyin.

Hamuru geri alin, 2 veya 3 kez kendi Uzerine katlayin
(havayi cikarmak icin) ve ekmekleri sekillendirin (baget,
koy ekmedi, yuvarlak somun.)

Daha énce firinkagidi serilmis hamur isi pisirme tepsisine
ekmekleridizin. Ekmeklere biraz un serpin (istege baglidrr,
yalnizca kdy ekmedi etkisi vermek icindir)

Jilet (veyaiyi bilenmis bir bicak) ile ekmeklerin Uzerine net
vuruslar yapin Firina koymadan énce yaklasik on dakika
dinlendirin ekmeklerin oldugu tepsiyi firinin 2. katina
(alttan) yerlestirin.

Tam olarak 1 dl (10 cl veya 100 gr) su dlctin ve dogrudan
firnin tabanina dokin Kapiyr kapatin ve "otomatik ekmek”
islevini devreye alin.

*¥* Enerji tuketimibeyanive enerji sinifiamaciyla EN 60350-1'e gore test edilmistir.
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Temizlik ve bakim

TEMIiZLiK HAKKINDA GENEL NOTLAR:
Duzenli temizlik, cihazinizin kullanim émrunu
uzatabilir. Elle temizlik yapmadan énce firinin
sogumasini bekleyin.

UYARI: Enamelli parcalara onarilamaz sekilde
zarar verebileceginden, temizlik icin asla
asindirici deterjanlar, celik yin veya keskin
nesneler kullanmayin. Yalnizca su, sabun veya
agartici bazli deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAMPARCALAR

Cam firin penceresini her kullanimdan sonra
emici bir mutfak havlusu ile temizleyin. inatci
lekeler icin deterjanla islatiimis bir stnger
kullanin, sikin ve ardindan suyla durulayin.

FIRIN PENCERESI CONTASI
Kirliyse, conta nemli bir singerle temizlenebilir.

ONERILER:

« Firinin her kullanimindan sonra minimum
duzeyde temizlik yapmak, firinin mukemmel
sekilde temiz kalmasina yardimci olacaktir.

« Firin duvarlarini aluminyum folyo veya
magazalardan alabileceginiz tek kullanimlik
korumaile kaplamayin.

Sicak emaye ile dogrudan temas halinde olan
aluminyum folyo veya diger herhangibir koruma,
erime ve ic kisimdakiemayede bozulmaya neden
olmariskleritasir.

« Firininizinasiri kirlenmesinive bunun sonucunda
olusan guclt duman kokularinidnlemekicin firin
cok yUksek sicaklikta kullanmamanizi 6neririz.
Pisirme sUresini uzatmak ve sicakligi bir miktar
dusurmek daha iyidir.

« Firinla birlikte verilen aksesuarlara ek olarak,
yalnizca cok yUksek sicakliklara dayanikli kaplar
ve pisirme kaliplari kullanmanizi &neririz.

AMPULU DEGISTIRME:

« Firinielektrik sebekesinden ayirin.

« Cam kapagi acin, ampulU sékun ve ayni tipte
yeni bir ampulle degistirin.

« ArizallampulU degistirdikten sonra camkapadi
geritakin.

NOT: LED ampullt firin durumunda, ampull
degistirmekicin yardimlailetisime gecin.
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Cevreyi koruma ve elden cikarma

CEVREYi KORUMA VE SAYGI

MUmkunse firini dnceden isitmaktan kaginin
ve daima doldurmaya calisin. Firin kapagini
mumkudn oldugunca seyrek acin, cinkd her
acildiginda bosluktan gelen isi dagilir. Onemli
dUzeyde enerji tasarrufuicin, planlanan pisirme
sUresinin bitiminden 5 ila 10 dakika &nce firini
kapatin ve firinin Gretmeye devam ettigi artik
islyl kullanin. Boslugun disinda herhangi bir isi
dagiiminidnlemekicin contalaritemiz ve dizenli
tutun. Saatlik tarifeli bir elektrik sézlesmeniz
varsa, "gecikmeli pisirme"” programi, enerji
tasarrufunu daha basit hale getirerek, pisirme
sUrecini indirimli tarifeli zaman diliminde
baslayacak sekilde ayarlar.

ATIK YONETIMI VE CEVRE KORUMA

Bu cihaz, elektrikli ve elektronik
cihazlar (WEEE)ileilgili2012/19/
EU sayili Avrupa Direktifine gore
etiketlenmistir. WEEE
hem kirletici maddeleri
(cevre Uzerinde olumsuz
etkisi olabilecek) hem de

temel elementleri (yeniden I

kullanilabilecek) icerir.

WEEE'nin, kirleticileridogru sekilde uzaklastirmak
ve bertaraf etmek ve tUm malzemeleri geri
kazanmak icin 6zel islemlerden gecmesi
onemlidir. Bireyler, WEEE'nin bir cevre sorunu
haline gelmemesini saglamada énemli bir rol
oynayabilir; birkac temel kurala uymak dnemlidir:

- WEEE evsel atik olarak muamele
gormemelidir;

«  WEEE, belediye meclisi veya tescilli bir sirket
tarafindan yonetilen dézel toplama alanlarina
goturulmelidir.

Bircok Ulkede, buyuk WEEE'lericin yerel toplama
hizmetleri mevcut olabilir. Yeni bir cihaz satin
aldiginizda, eski cihaz saticiya iade edilebilir ve
saticl, ancak cihaz esdeger tipte oldugu ve satin
alinan cihazla ayniislevlere sahip oldugu surece,
bu iadeyi bir defaya mahsus olarak Ucret talep
etmeden kabul edecektir.
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Installation
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HR Ako je namjestaj pokriven straznjim donjim
dijelom, napravite otvor za kabel za napajanje.
BG AKo LWKadbT, BKOMTO ce Brpaxkda pypHaTa,
MMa 3aZeH Kamnak, HanpaBeTe OTBOp 3a
3axpaHBaLLlus kabern.

RO Daca mobila este acoperita cu panou in
partea din spate, realizati o fanta pentru cablul
de alimentare.

TR Mobilya alt kismiarka kisimda olacak sekilde

kapatilmissa, guc kaynagi kablosu icin bir aciklik
sadlayin.

HR Ako se postavljanjem postolja ne omogucuje
cirkulacija zraka, potrebno je napraviti otvor od
500 x 10 mm iliistu povrsinu na 5000 mm?.

BG AKO MOHTMpaHeTO Ha LLOKb/1He MO3BO/1ABa
LMPpKyNauma Ha Bb3ayxa, HeobxoamnMo e Aa ce
cb3gaae oTBop ¢ pazmepn 500x10 mm mnu
CblaTa noBbpxHOCT B 5000 mm?.

RO Daca soclul plintei nu permite circularea
aerului, trebuie sa creatio fanta de 500 x 10 mm
sau cu aceeasisuprafata de 5,000 mm?.

TR Kasa montaji hava sirklUlasyonuna izin
vermiyorsa 500x10 mm'lik bir aciklik veya
5000 mm?2 boyutunda ayni sekilde bir yUzey
olusturmak gerekir.
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MODEL ‘ A ‘ ] ‘ (o ‘ D ‘ E ‘ NAPOMENE
SERIES 4 572mm | 11,5mm 145 mm 42 mm 28 mm
SERIES 6 570mm | 12,5mm 144 mm 43,2 mm 30mm
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