HAF5TWA 011 - 38600001
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HAF5TWA3 001 - 38600005
HAF5TWA3 021 - 38600009
HAF5TWAO11 - 38600015

Electrical connection 220-240V~50-60Hz
Power 2000W
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GB  User Manual

FR  Guide de l'utilisateur

IT  Manuale d’uso

DE Bedienungsanleitung

ES  Guia del usuario

CZ Navod k obsluze

DK  Brugervejledning

Fl Kayttoohje

GR  00nyteg Xpnoewg

NL  Gebruikershandleiding
NO  Bruksanvisning

PL Instrukcja Obstugi

PT  Manual de Instrucoes

RU  PykoBoacTBO nosib3oBaTens
SK  POUZIVATELSKA PRIRUCKA
SE  Instruktionsmanual

TR  Kullanim Kilavuzu

AR addiaall quig

GB - Please read the ‘Instructions for Safe Use’ booklet before using your product. FR - euillez lire le paragraphe

« Instructions pour une utilisation en toute sécurité » avant d’utiliser votre produit. IT - Leggere con attenzione il
libretto “Istruzioni di Sicurezza” prima di utilizzare il prodotto. DE - Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats
aufmerksam die ,,Bedienungsanleitung zur sicheren Benutzung“. ES - Por favor lea las “instrucciones de seguridad”
antes de utilizar el producto. CZ-Predpouzitimvyrobkusidiikladneprectéteadodrzujtepokynyvbrozure“Instrukcepro
bezpecnépouzivani”.DK-Laesvenligstvejledningen“Instruktionerforsikkertbrug”,indendutagerproduktet | brug. Fl

- Tutustuennentuotteenkayttoa“ohjeetturvallistakdyttoavarten”ohjeeseen.GR-NapakaAwdiaBdctetny evotnta‘Odn
yiegylaAopaAnXpnon’otoBiBAioodnytwy, mpvxpnoipomotiostetompolov. NL - Lees de gebruiksaanwijzing voor u het
produkt in gebruik neemt. NO - Vennligst lesveiledningen “Instruksjoner for sikker bruk” fer du bruker produktet.
PL - Przed uzyciem produktu, proszezapoznacsiezinstrukcjabezpiecznegouzytkowania.PT-Porfavorleiaomanual“In-
strucdesparautilizacdo emseguranca”antesdecomecarausaroproduto.RU-MNepeancnonb3oBaHnem npréopaHeo6xos
MMOO3HAKOMMTbCAC«MHCTPYKLMeEMnoaKenayaTtaumm». SK - Pred pouzitim produktu si precitajte brozuru ,,Pokyny na
bezpecné pouzivanie“. SE - Var vanlig las “Instruktioner for saker anvandning” innan ni anvander dennaprodukt.
TR - Lutfen triinikullanmadan once kullanma kilavuzundaki ‘Gilivenli Kullanim Talimatlar’ bolimiini okuyunuz.
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3K GB - Content may vary according to your model. FR - Le contenu peut varier en fonction de votre modéle.

IT - | contenuti possono variare secondo il modello. DE - der inhalt kann je nach modell variieren. ES - el contenido
puede variar en base a su modelo. NL - inhoud kan varieren volgens uw model. CZ - obsah semuze lisit v zavislosti
na vasem modelu. DK - indholdet kanvariere i henhold til modellen. NO - innholdet kan variere avhengig av model-
len. PT - o contetdo pode variar de acordo com o modelo. SE - innehall kan variera beroende pa modell.

Fl - sisalto saattaa vaihdella mallista riippuen. NL - De inhoud kan per model verschillen. NO - Innhold kan variere
etter modell. PL - zawartos¢ moze byc¢ inna w zaleznosci od modelu. GR - TomepleXopEVO eVIEXETAL Va SLAPEPEL
avaAoyda pe To povteAo. RU - cogepsKMMoe MOXKET MEHATLCA B 3aBUCMMOCTHM OT Mozesin. SK - Obsah sa moze Lisit v
zavislosti od vasho modelu. SE - Innehallet kan variera beroende pa din modell. TR - igerik modelinize gére farklilik

gosterebilir. AR - &)kl 188 g 5 giaall Calidy 3

E—] — N (o E— — | o\ (o
— G (1) s ey G (1)
[ ] [ °C o~ [ [ ] °C o~
/ 40-50°C | 1 min-8 H J ™ oke | S cake 170 °C 30 min 600 g max (20 cm mould)
()
@ / 55-80 °C 1 min-4 H \ ( '~ DRY ﬂ FRUIT/VEG 80 °C 4H 300 g (2-3 mm slices) N
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