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WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




SAFETY INFORMATION

1.1 GENERAL WARNINGS

* Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance andthencoverflamee.g.withalidorafire blanket.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporatedin the appliance. The use of inappropriate guards can
causeaccidents.

1.1.1 UseLimitations

* This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
personresponsible for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with
theappliance.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
asafewayandunderstandthe hazardinvolved.

* Children shallnot play withthe appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



* This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
mplants’ (such as insulin pumps) must consult wth'ther doctor or

mplant” manufacturer before usng ths' applance’ to make sure

that their implants will not be affected by the electromagnetc field.E
Falure tofollowths advce mayresultn'death.

1.1.2.Usein Accordance With ThelntendedUse

«This appliance is intended to be used in household and similar
applicationssuchas:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
- farmhouses;

-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

-bedandbreakfasttype environments.
* Neveruseyourapplianceasawork or storage surface.
« Neveruse your appliance for warming or heating the room.

1.2.INSTALLATION

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

« Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

« Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onitin order to
avoid a hazard, which could result in injury or cuts.

» Please makethisinformationavailable to the personresponsible
forinstallingthe appliance asit couldreduce yourinstallation costs.
« Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty orliability claims.



1.3ELECTRICALWARNINGS

« This appliance should be connected to a circuit which incorporates
anisolating switch providing full disconnection from the power supply
for all poles under overvoltage category Il conditions. Means for
disconnectionmustbeinaccordance withthewritingrules.

« WARNING:inordertoavoidanydanger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should
notbe powered by an external switchingdevice, such as atimer, or
be connectedtoacircuitthatisregularly switched onand off.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
externaltimer or separateremote-controlsystem.

« Alterations tothe domestic wiring system must only be made by
aqualified electrician.

« Failure to follow this advice may resultin electrical shock or
death.

1.4USE & MAINTENANCE

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerousandmay resultinfire.

* CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onit.

* No combustible material or products should be placed on this
applianceatanytime.

« Metallicobjects suchasknives, forks, spoons andlids should not
be placedonthehobsurface sincetheycangethot.

+ Asteamcleanerisnottobeused.



* Donotuseasteamcleanerto cleanyour cooktop.

* Donotstoreitemsonthe cookingsurfaces.

+ Donotletyourbody, clothingoranyitem otherthansuitable
cookware contactthe Inductionglass untilthe surfaceis cool.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children. Failure to follow this
advice could resultinburnsandscalds.

* Therazor-sharpblade of a cooktopscraperis exposedwhenthe
safety coveris retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
resultininjury orcuts.

* Donotplace orleaveany magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagneticfield.

« Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
shouldbe done by aqualified technician.

* Donotplaceordropheavy objects onyour cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Inductionglass surface asthis canscratch the glass.

* Donotuse scourers or any other harsh abrasive cleaning agents
to cleanyour cooktop, asthese canscratchthe Inductionglass.

* Donotuseadaptersforcookingvessels.

« WARNING: when one or more cooking zone shut down, the
presence of residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol. When this
symbolis active, be carefulnottotouchthehob, orthereis arisk of
burns.




1.5 WARNINGS Wireless Temperature Probe (available depending on the
model)

This product is exclusive for hobs appliances. It should only
be usedasdescribedinthis User Manual.

* DO NOT TOUCH Preci Probe WITH BARE HANDS JUST
AFTER COOKING. Always wear oven gloves to remove
Preci Probe from thefoodaftercooking.

* Itisrequiredto FULLY INSERT PreciProbe metalbar properly
into the food untilthe BLACK ceramic EDGE of it during cooking.

insert Preci Probe in the
food up to here

%
* DonotusePreciProbeinamicrowave oven.
*PreciProbe canbecleanedandwashedbutdonotimmerse itlong
inwater.
* Thisproductis notintended foruse by personswithages 12 and
under.
* The supplier willnotbeliable forany damage of PreciProbe dueto
misuse of the device,
* CleanthePreciProbebeforetheuse.
» Probe canworkin this range of temperature: 10°C to an
internal maximum temperature of 100°C of the metal part.
Ceramic part canreach 350 °C.
* If the Preci Probe temperature exceeds 100°C, cooking will stop
and the Preci Probe must be removed from the oven as soon as
possible, wearinggloves, toavoiddamagetothe probe.




2.PRODUCTINTRODUCTION

2.1 TOPVIEWOF THEPRODUCT

Haier

——» Cooking zones

. E'V"S" Ce ateer ———— Control panel
2.2. CONTROL PANEL
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1. ON/OFF 5. Remote Control 9.Pause
2. WIFI 6. FullZone 10. Child lock
3. Keep Warm 7. Varycook * 11. Simmering
4. Boiling 8. Timer /Minute minder 12. Melting

* Available depending on the model



3.BEFORESTARTING

3.1GENERALINFORMATION

Before youbegin, isimportant to know: all functions of this hob are designed in order to comply with
the moststringent safetyregulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence of pots on
the burners orwhentheyare notcorrectly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it
requires morethanonestep (e.g. "Turnthe hob on"without "selectingthe cooking zone").

e |ncase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears onthe cooking zone display until it
is cooled.

Safeactivation:the productis activated with the presence of pots onthe cookingzone. The
heating processdoesnotstartorisinterruptedifthereare nopotsoriftheseareremoved.

Pot detector: After the hob is switched on, the product automatically detects the presence of pots on
the cookingzones, evenbefore activatingthem.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time,
which depends onthe maximum power levelset.

3.2.POWERMANAGEMENT
When productis first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits
can be chosen according with home main supply system by using power management function.

Howto set the power management

It is possible to set a maximum power absorption level for the Induction hob, choosing up to
differentpowerranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to
avoid therisk of overloading.

ToenterPower Management Function:
* Turnonthehob,thenpressatthe sametime +and-onthe controlpanel.
® Thetimerindicatorwillshow "P8"whichmeans power level 8. The defaultmodeis on 7.4 kW.

To switchtoanotherlevel
e Press + or - to change the power management level.
e Thereare8powerlevels,from"P1"to"P8". The timerindicator willshow one of them:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kwW 35kW | 45kw | 55kw | 6,8kwW | 7,4kw




Confirmation and Exit Power Management Function

For confirmation, turn off the hob. The power level will be saved automatically. Selected value is
permanently stored and remains even after power down of the main supply.
Tochangethepowerlevelrepeatthe operationsdescribedabove.

NOTE: depending on the power management selection, some power levels and functions of
the cooking zones could be automatically limited not to exceed the selected value. In particular,
in case of a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and
some cooking preparations with the app, could notbe selected.

In particular last power level selection can be refused/adjusted according with the available
amount of residual power fromthe previous setting.

3.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE

3.3.1.Characteristics ofthe cookware

Useonly potswith theinduction symbol.

e Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- Nopotdetection;
- Lowperformance;
- Unwantednoise.

e Onlypotswithasmoothbase, toavoidscratchingthe hob surface;

NOTE: avoid as much as possible moving pot operations on the glass surface just to
minimize scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitable if they are magnetically attracted by the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminum or
copper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

3.3.2 Higher quality cookwares

Allcookwareswith theinduction symbolare generally accepted.
Dependingonthetype of bottom, however, the behavior may vary.
Whenusinglarge cookware witha smaller ferromagnetic element,
only the ferromagnetic element heats up. Consequently, heat
might not be uniformly distributed.

3.3.3.Dimension&placement
Always use the cooking zone thatbest matches the bottomdiameter of the pan.
Placethe potmakingsureitiswellcenteredinthe cookingarea.



NOTE:it'srecommendednottouse pans that exceed the perimeter of the cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the

range describedinthe followingtable.

)

120 mm

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

220 mm

220 mm

200x380 mm

210 mm

150 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While

usingone bigger than the maximum required, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donot putthe pot on/near the control panel during cooking or cooling down.




4.0OPERATION OF PRODUCT

4.1HOW THEPRODUCT WORKS

(1 SWITCHING ON/OFF THEHOB

To switch on/off the hob, press and hold o n
forawhile. Adedicated sound willindicate "o s o
the status of the appliance. i Sﬁj? st

O8 SELECT THE COOKING ZONEAND SET THE POWER

Thehob canautomaticallydetectthe potonceitis placed onthe cooking zone bylightingthe related
zoneindicator. Therewillnotbe apowerlevelactivationatthisstage.
Zone canbe selected by pressing the zoneindicator.

H = H B
The power can be set: .| NI
Slidingthe fingerontheslider; e e Jvs e e y
Pressingdirectly ontherightlevel. (! ‘\7
4-{7\-» K

User canchange powerlevelduringcooking, repeatingthe same process.

The digits will show the power level set: each cooking zone has a different number of power levels
that goes from 1 (min) to 14 (max). Each level has an automatic shut down that could vary from 1
hto 8h.

Power level il 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Time (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNCTION: it is also possible to choose the rapid heating by pressing the slider in
correspondanceofthe 15.

- Thefunctioncanbeusedinanycookingzone;

- After 1l0minutes, theboost functionautomatically switches tolevel 14.

ATTENTION: after switching on the cooktop or after ending all cookings, if then any power level is
setwithinone minute, the hob switches off.

Ifthe display shows }f ,thismeansthat:

®* Thepotisnotpositionedinthe selected cookingzone;

® Thepanisnotcorrectly positioned/notplacedatallonthehob;

® Potisn'tsuitablefortheinduction;

® Dimensions of the pot are smaller than minimum pot diameter requested in the selected zone
(p.12).

e [fsuitable potis not placed within 1 minute cooking zone switches off.



,'—,': oncethis symbolappears onthe digits means that the cooking zoneis stillhot. When the surface
iscooleddowntoasafe temperature the symbolsdisappears.

|| Pause
All the hobs can be put in pause by pressing the related key instead of being shut off.

Toactivatethisfunctionpress || . Allthe zoneindicatorswillshow Il and cookingis stopped.
Todeactivatepress || andprevious power settingswillberestored.

WARNING: When entering Pause mode, all the controls except the ON/OFF controls are disabled. In
this way the induction hob can always be turned off with the ON/OFF controlin case of emergency.

® TIMER

Timer can be setin two different ways:

® Minute minder: when the time is set the cooking zone will not be switched off.

* Stop Cooking Mode : after the time is set the selected cooking zone will be switched off.
Timer count until 60 min.

Minute minder: select directly the Timer button (without selecting a zone). A generic
countdown timer starts. When time expires, the cooktop continuously beeps tillany other
buttonis pressed.

Stop cookingMode: to select timer for one zone, select the related zone and press@ Nearthe
digitdisplay ofthe selected zone, adot appears and, by tappingonthe +/- symbols,adjust the
desiredtiming. Amaximumoffour timers canbe setatthe sametime oneforeachzone.
Before editing the timervalue always select the desired cooking zone.

When time elapses the cooktop beeps once.

¢f KEYLOCK

Hobcanbelockedbypressing ¢f topreventunattendeduse and on display L appears.
Whenthe applianceislocked, allthe controls exceptthe ON/OFF button are disabled.

Toactivate/deactivate thefunctionpressandhold & for a while.
When switching the hob ON/OFF, this function remains active until it is deactivated by
pressing ¢ forawhile.

SPECIALFUNCTIONS

Thehobhas 3 specialfunctions positionedonthe sliderwhichcorrespondto 3 power levels;
Directaccess:
These functions can be activated after zone selection:

¥% SIMMERING:functionusedfor creams, sauce or genericlowtemperatureliquid.

& MELTING:

Function used mainly for melting chocolates. After few minutes, when chocolate begins to melt,
move to level 1 to keep it liquid without exceeding the ideal temperature.
Accessiblebytheslider:

&, KEEPWARM: functionused for maintainingthe food heatedafter cooking.

& BOILING: functionusedforwaterboiling andboilmaintenance.

NOTE: any time cooking related to each function can be adjusted by selecting different power
levels close to the suggested one



L1d FULLZONE

The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unique vertical zone. The Full zone, when activated, is controlled with one
power levelonly.

To activate the function press E . Only the upper digits will show feedbacks. The lower digits are
switched off.

Todeactivatelongpress the zone selector.

Potsshallbe placedasindicated in"3.3.3. Dimension & placement”.

E VARYCOOKZONE (Available depending on the model)

This functionis used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
position of the pot: high (1.14), medium (I.10), low (L. 1).

e [fthe potisonthe front of Varycook zone, the power levelissettol.1;

¢ |fthe potisonthemiddle of Varycook zone, the power levelis settol.10;

o If thepotisontherearofVarycookzone,the powerlevelissettol.14.

For the minimum measurement for pot detection in the middle area, refer to the positioning
shownin the table in "3.3.3. Dimension & Placement".

Toactivate the functionlongpress the zone selector ==. Only the upper digits will show feedbacks. The lower
digits are switched off. To deactivate long press the zone selector.

4.2.CONNECTTOhONnAPP

Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the
app. Connectyourappliancetoensureitstays up todate with the latest software andfeatures.

NOTE

® Oncethehobisturned on, the WiFiicon starts to blink. During this period it's possible to enroll the

product.
e Ensure your home Wi-Finetwork is turned on.

* You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.
® [tmay take up to 10 minutes to connect your hob.
e For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

DownloadhOn App onyour smartphone.

\. GET IN ON # DOWNLOAD ON THE S EXPLOREIT ON
}/ Google Play App Store B App Store



New UserRegistration

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our
products

@ TRY DEMO

G

L]

[

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

SIGN UP WITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

Click on "Register”

Quick Pair Enroliment

0

YOUR APPLIANCES
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YOUR NEWS
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+
Add appliance
&
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home and reduce w|

Select "Add appliance”

You can register through
social accounts or
sign up with your personal email

12}

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

« CONTINUE

Allow your
location permission

13
<

Select your appliance

Q search tor your sgplionce

s
T
Refrigeratar
-

Wine Cellar

Hoad
[ Robut Vacuum Cleaner

=) Air purifier

Select Hob from
the appliance category



Quick Pair Enrollment

° Appliance connection () ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetoath. hOn app is looking

o for your appliance...
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

v(l \\‘ 00:00:40

=

U g

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Turn on your appliance; After turning on,
ifitis already on, the hOn app will start
turnit off and on again searching for your

home appliance

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[] Hob W @
New appliance i O New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Select your home appliance, Your Hob will be
tap on "connect” found and you can
and wait a few seconds display and set functions/recipes
through hOn



Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.Follow step by step the
indications on the App and when you have finished send the parameters to the hob that will cook
for you.

When the hob receives the command from the app, the hob will beep for 2 times and blink for
one secondtoindicatethattheinstructions have beenreceived.

Tostarttherecipe, pressthe "My Chef"button.

Ifyouwanttogetoutof"My Chef"functionpress 3 sec.

*Cookingresults mayvary due toused cookware.

Procedure for second enroliment:

1. After first enroliment, since the hob has already been connected with certain
credentials to the WiFinetwork, itis needed to reset them

2.In order toreset them, power on the hob

3.Push WiFibutton till hearing beep sound and seeing WiFiled blinking

4. After that, it is strongly recommended to power off the hob, without any operation
from the mobile app

5. Finally, start again as it was the first enrollment, powering on the hob and proceeding by
the mobile app with the usual enrollment procedure

WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximurn Power [mWwW] 100 10

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full
text of the declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-

group.com

PRECI PROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

Technology Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5 -(4dBm)

4.3 ACCESSORIES

4.3.1.PRECIPROBE & LADLE-Intelligent Wireless Food Thermometer

(available depending on the model)

Thank you for purchasing Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob and
before using it please read the followng instruction and safety notes included in the user manual.

Introduction: Preci Probe is a wireless food thermometer that gives home chefs real-time
status inside the food to avoid undercook or overcook disasters and ensuring the perfect result
every time. It connects directly to the product. Details and the real-time status of the food can
be read from your phone, giving you the best result at your fingertips. For further information on
pairing and use tips, please refer to the instructions below.



Ceramic cap

Recommended immersion range

v Sensor

CHARGE THE PRECI PROBE BEFORE USING:

e PutPreciProbeinto the charger and close the cover;
L]

Connect the charger to a USB power source, such as USB adapter or USB socket of PC/notebook

with the USB cable. The charger may not be working properly with power bank because of its auto
switch-off function;

e LED of the charger will turn on and is flashing during charging. It will turn off when Preci Probe is
full charged.

LADLE

Use the ladle with the probe to stir food during your cooking.
® (leantheladlebeforethefirstuse.

-
® Donotusetheladleonanopenflame. /
* Donotcuttheladle.

7
e Donotputtheladleindirect contactwiththehotaccessible
partsofthehob. //
e Toleratedtemperature range: 220°C

Position 1 Position 2




4.4 COOKING PREPARATIONS WITH THE APP

PreciProbe asthermometer

Setinthe hOn App the target temperature youwanttoreach, insert the PreciProbe inside the
food or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the
app untilreachingthe targettemperature.

[t willhelp you to accurately maintain the temperature for allkind of food. You cannot use it whenthe
Assisted Cookingfunctionoperates.

Assisted Cooking: “Cook with me” function
Choosefromthe hOn App recipes or special programs, follow step by step the preparationandthen
the hob willautomatically set the parameters for the chosen cookingmethod.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in a low temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional
properties intact, makingithealthierandtastier.

Go on the hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Selectthe category of food from the hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bring the grillto the correct temperatureina predetermined time.

Simmering

The simmering function is ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keeping it for all the duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
disperseslessnutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactandpleasant.

[fnecessary, contactthe authorized service center.




5.COOKING GUIDELINES

5.1POWERTABLE

POWER LEVEL

TYPE OF COOKING

Fast Heating, Booster

SUGGESTED USE

Ideal for stir-frying, searing, bringing soup to
the boil, boiling water

Frying, Grilling, Keep Boiling

Ideal for starting cooking, sautéing,

cooking pasta, deep frying, grilling

Stewing, Cooking

Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
cooking, long & continuos frying
(rice,roast,pancakes*)

Simmering, Keep Warm, Slow Cooking

Ideal for slow cooking recipes, gentle simmering
cream sauces and liquid

Melting, Keep Liquid, Defrosting

Delicate warming for small amounts of food,
slow warming, melting & keep liquid chocolate**

OFF

*Continuous fryng pancake at level 5-6.E

**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

5.2.COOKING TABLE

FOOD P
RECIPE
CATEGORY c Heating Phase

Power Level | Power Level

Pasta Heating Water 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water 14-15 6-8
Risotto Stir-frying & 13-15 6-8
Roasting
Roast Meat Stir-frying & 10-13 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill 10-13 10-13
Meat Sausages & Hamburger|  Preheat Grill 10-11 10-13
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
legumes CGrilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13
Peppers, Zucchini & Eggplant| ~ Preheat Pan 6-11 10-13
Hard Boiled Eggs Heating Water 14-15 6-8
Eggs & Egg Fried Eggs Stir-frying 10-13 8-10
products Pancakes Preheat Pan 6-11 5-7
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 55
Creams & Cream & Custard Heating Cream 4-6 2-4
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3




6. CARE&CLEANING

6.1 GENERALRECOMMENDATIONS

Regular cleaningcan extendthelifecycle of yourappliance.
¢ Cleanthehobaftereachuse;

o Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratches on the surface have no effect on how the operates;
e Use a special cleaner suitable for the surface of the hob; Use a
e special scraper for the glass.

6.2.CLEANINGTHEHOB

Before proceeding with the cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember to
follow the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage the
surface ofthe cooktop.

a) FATTYSOIL

Thisprocedureisrecommended forthesekinds of scenarios; splatters caused by frying or grillingmeat.
® |etthehobcooldown.

e Absorbanyexcessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

® Cleanthe cookingsurfacewithaclothanddetergentsolution.

e [f necessary, cleanthe hobasecondtime usinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

b) SUGARY SOIL

This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, need to be promptly removed to
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the potwith kitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremove any remainingresidue.

® (Cleanthecookingsurface withadetergent solutionanddryitwiththe kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

c) STARCHY SOIL

This cleaning procedureisrecommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbany excessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e etthehobcooldown.

e Useadamp clothtomoistenany starchresidues. Allowit to sit foracouple of minutes.

o Cleanthe cooking surface with aclothanddetergent solution.

e Aftercleaning, wipe the hobdrywithasoft cloth.

e [fnecessary, cleanthehobasecondtime usinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarandcleanthe glass surface withacloth.



7. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

7.1TROUBLESHOOTING

Wratto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the buttons.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products
being used.

Use cookware with flat

and smooth bases. See
'‘Choosing the right cookware'
and "Care and cleaning" sectiong.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does notindicate a fault.

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

Thisis caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitis too small
forthe cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.




Make sure no buttons are

Pressing two buttons at being pressed at the same

dO warning appears the same time, time and clean the hob to
ondisplay. waterdrops or dust on remove any water or dust
the glass. residues.
7.1.2 ERROR CODES
RULE OF DISPLAY ACTIONS
EO Call ASA
Front left
ITASA
El Front left Call AS
Call ASA
E2 Front left Call ASA
Call ASA
Call ASA
E3 Call ASA
a
Front left
Call ASA
Call ASA
Call ASA
o oht Call ASA
eft ri
E4 J Call ASA
Check mains phase signal and frequency, if ok call ASA
Check mains cable & differential thermostat, if ok call ASA
E5 Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies
Frontleft Call ASA
E6 Cz4 Cz1 Call ASA
Cz3 Cz2 |Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
ITASA
Cz4 Cz1 Ea” AEA
a
E7 Call ASA
Cz3 Cz2
Crd o1 Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
ES ‘ ‘ Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
Cz3 Cz2
Call ASA
E9 Front left Call ASA

*ASA = Service Center




8.ENVIRONMENTALPROTECTION & DISPOSAL

8.1 SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Recommendations for best results;

Use pots and pans with a bottom diameter equal
to that of the cooking zone;

Useonly potsandpanswithflatbottoms;

Where possible, keep the lid on pots during
cooking;

Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal
amount of water toreduce cookingtime;

Use a pressure cooker as it further reduces the energy
consumption and cooking time.

Place the pot in the center of the cooking zone
outlinedofthehob.

8.2 WASTE MANAGEMENT AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION

This applianceis labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU

regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE
contain both polluting substances
(that can have a negative effect or
the environment) and base
elements (that can be reused).

It is important that the WEEE undergo specific

treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals
can play an important role in ensuring that the WEEE
do not become an environmental problem; it
is essential to follow a few basic rules:

e The WEEE should not be treated as domestic
waste;

® The WEEE should be taken to dedicated
collectionareas managed by the town councilora
registeredcompany.

In many countries, domestic collections may be
available for large WEEESs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the
vendor who must accept it free of charge as a
one off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has he same function as the
purchased appliance.




9.INSTALLATION

Electrical installation

Power supply cable: The device is equipped with a power supply cable that must be connected to
the domestic power grid. Identify the various connection options based on the type of domestic
power supply from the corresponding diagram. The data plate also indicates the allowable
connection voltage for this device and its corresponding power consumption.

380-415V ~2N 50/60 Hz 220-240V ~ 50/60 Hz
St — 11— _
Ly 380415V~ L
220-240 v~
(. 3 —N |
R — @ e — @

HOB 60-65 cm

Cable length 1150 mm

S~

radius 4mm
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SECTIONS - WIDTH 60 and 65
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*For proper operation of the appliance, ensure proper
airflow beneath the cooktop according to the
intallation guidelines.
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STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 60

*28 with oven underneath

FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60 (Not applicable for models with beveled glass)

*34 with oven underneath




FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60 (Not applicable for models with beveled glass)
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STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 65 TOP

*28 with oven underneath




FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65 (Not applicable for models with beveled glass)

*34 with oven underneath

FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65 (Not applicable for models with beveled glass)
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A: We recommend a distance of at least 650mm, but it is preferable to consult the hood user
manual;

B: Consider providing a functional space for handling kitchen tools and any steam and
condensation produced during food preparation;

C: 35 mm from the recessed hole to the backrest/backrest panel;

D: 35 mm from adjacent furniture (for 60 cm hob);

D: 55 mm from adjacent furniture (for 65 cm hob).
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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie bezpieczenstwo i uzyskaé
najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukgji, facznie z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosC. Przed instalacjg kuchenki
mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byé potrzebny w przypadku naprawy.
Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli
nie masz pewnosci przed uzyciem. Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.
UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie rézni¢ w zaleznosci od
zakupionego modelu.




1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1. OGOLNE OSTRZEZENIA

« Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem lub
uzyciem tego urzadzenia.

- OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urzadzenie,
aby unikngc ryzyka porazenia prgdem.

« NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodga. Nalezy wytaczyc¢ urzgdzenie,
a nastepnie zakryc¢ ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem gasniczym.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotdw
na powierzchniach gotowania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wytgcznie z oston ptyty kuchennej
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub wskazanych przez
niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub z oston ptyty kuchennej
wbudowanych w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze byc
przyczyng wypadkow.

1.1.1. Ograniczenia uzytkowania

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
O ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
dozorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

« Nalezy piinowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

« Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem Ilub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwacC urzadzenie i rozumiejg
zwigzane z nim zagrozenia.

« Dziecinie powinny bawic sie urzagdzeniem.

+ (Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez dozoru.




« Tourzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymiimplantami elektrycznymi
(takimi jak pompy insulinowe) muszg skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem implantu przed uzyciem tego urzgdzenia, aby upewnic sie, ze
ich implanty nie bedg narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze miec skutek smiertelny.

1.1.2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:
powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;
uzytkowanie w domkach mieszkalno-gospodarczych;
uzytkowanie przez gosci w hotelach, motelach i innych tego typu
obiektach mieszkalnych;
miejsca typu bed and breakfast.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

1.2. INSTALACJA

« Jegsli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczerstwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

« Podtgczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.
« To urzadzenie moze byc prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyC urzadzenie od sieci elektrycznej, aby unikng¢ zagrozenia
mMogacego skutkowac obrazeniami ciata lub skaleczeniami.

+ Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzgdzenia, poniewaz moze to obnizyc koszty instalacji.

« Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie
gwarancjilub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.




1.3. OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

« To urzgdzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu wyposazonego
w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zasilania wszystkich
biegunéw w warunkach przepiecia kategorii lll. Sposob odtgczenia musi
byc¢ zgodny opisanymi zasadami.

- OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczerstwa spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zaktocajgcego,
urzgdzenie nie powinno byC zasilane przez zewnetrzne urzadzenie
przetgczajgce, takie jak zegar, ani podtgczane do obwodu, ktory jest
czesto wigczany i wytgczany.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego zegara lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

+ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowal porazenie
pragdem lub Smierc.

1.4. UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

- OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czeéci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac¢, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu
urzgdzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na piycie kuchennej potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
« OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany. Krotki
proces gotowania musi byc¢ stale nadzorowany.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

« W zadnym momencie nie nalezy umieszczac¢ na urzgdzeniu zadnych
materiatow ani produktow palnych.

+ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzkii pokrywki, nie powinny
by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzac.

+ Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.




+ Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.

« Nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach do gotowania.

« Nie pozwdl, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz
odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem indukcyjnym,
dopoki powierzchnia nie ostygnie.

+ Uchwyty garnkdw moga by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty
garnkow nie wystajg poza inne witgczone pola grzejne. Dopilnuj, aby
uchwyty byty poza zasiegiem dzieci. Niezastosowanie sie do tej porady
moze spowodowac oparzenia.

+ Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest odstoniete,
gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.
Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacC obrazenia ciata lub
skaleczenia.

« W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawia¢ zadnych
przedmiotow, ktore mozna namagnesowac (np. karty kredytowe, karty
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputerow, odtwarzaczy
MP3), poniewaz ich pole elektromagnetyczne moze miec na nie wptyw.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

« Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte kuchenna.

+ Nie uzywaj garnkow z nierownymi krawedziami ani nie przeciggaj naczyn
po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkto.

+ Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani innych
szorstkich srodkow czyszczacych, poniewaz mogg one porysowac szkto
indukcyjne.

« Nie nalezy uzywac adapterow do naczyn kuchennych.

. OSTRZEZENIE: W przypadku wytgczenia jednej lub kilku stref
gotowania obecnos¢ ciepta resztkowego jest sygnalizowana na
wyswietlaczu odpowiedniego pola za pomocg symbolu H. Gdy ten
symbol jest aktywny, nalezy uwazac, aby nie dotkngc ptyty kuchennej ze
wzgledu na ryzyko poparzenia.




1.5. OSTRZEZENIA Bezprzewodowy czujnik temperatury

(dostepny w zaleznosci od modelu)
Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z ptytg kuchenna.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.

« NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe GOtYMI REKAMI BEZPOSREDNIO
PO GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice kuchenne, aby usung¢ sonde
PreciProbe z potrawy po ugotowaniu.

. Podczas gotowania nalezy W PEENI WEOZYC metalowy pret sondy
Preci Probe do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramicznej krawedzi.

W16z sonde Preci Probe do
zywnoscido tego miejsca

%
+ Nie uzywaj czujnika Preci Probe w kuchence mikrofalowe;.
+ Czujnik Preci Probe mozna czysci¢ i myc, ale nie nalezy zanurzac go
na dtugo w wodzie.
« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w
wieku 12 latimtodsze.
» Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
czujnika Preci Probe spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzadzenia.
«  Wyczysc czujnik Preci Probe przed uzyciem.
+ Sonda moze pracowa¢ w tym zakresie temperatur: od 10°
C do maksymalnejtemperatury wewnetrznej 100°C czesci
metalowej. Czesc¢ ceramiczna moze osiggnac temperature 350°C.
« Jeslitemperatura czujnika Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie

zostanie zatrzymane, a czujnik Preci Probe nalezy jak najszybciej wyjgc z
piekarnika w rekawiczkach, aby unikngc uszkodzenia sondy.




2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. WIDOK PRODUKTU Z GORY
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1. WE/WYL. 5. Zdalne sterowanie 9. Pauza
2. WIFI 6. Catastrefa 10. Blokadarodzicielska
3. Podtrzymywanie temperatury 7. Varycook * 11. Gotowanie na wolnym ogniu
4. Gotowanie 8. Zegar/Minutnik 12. Roztapianie

* Dostepny w zaleznosci od modelu




3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACJE OGOLNE

Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedziec¢, ze wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

« Niektoére funkcje zostang wigczone lub zostang automatycznie wytagczone w przypadku braku
garnkow na palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

« W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytgczone po kilku sekundach, gdy
bedzie to wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. ,Wtgcz ptyte" bez ,wyboru pola
grzejnego”.

+ W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzadzenie moze nie zosta¢ natychmiast wytgczone,
nawet przy wytgczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia;
na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie na kuchence.
Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkow
lub je zdjeto.

Detektor garnkéw: Po wigczeniu ptyty produkt automatycznie wykrywa garnki w strefach
gotowania, nawet przed ich aktywacja.

Wytaczenie ze wzgledéw bezpieczenstwa: ze wzgledow bezpieczenstwa kazda strefa gotowania
ma okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

3.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM

Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc.
Mozna wybrac rozne limity mocy odpowiednio do gtownego systemu zasilania w domu, korzystajac
z funkgcji zarzadzania energia.

Jak ustawic¢ zarzadzanie energig

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajgc rozne zakresy.

Ptyty indukcyjne moga automatycznie sie ograniczac, aby pracowac na nizszym poziomie mocy
w celu unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpoczgé korzystanie z funkcji zarzgdzania energia:

« Wtgcz ptyte, a nastepnie nacisnij jednoczesnie + i - na panelu sterowania.
+ Wskaznik minutnika wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przejsc¢ na inny poziom
« Nacisnij + lub -, aby zmieni¢ poziom zarzadzania energia.
« Istnieje 8 poziomdw mocy, od ,P1" do ,P8". Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich:

P1 ) P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzgdzania energig

W celu potwierdzenia wytacz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana
wartosc zostaje trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtdwnego zasilania.
Aby zmieni¢ poziom mocy, powtdrz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosciod wybranego sposobu zarzadzania energig niektore poziomy mocy i funkcje
stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej
wartosci. W szczegolnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej
niz 4,5 kW, nie mozna byto wybra¢ funkcji Boost, Varycook i niektorych sposobdw gotowania
za pomocag aplikagji.

W niektorych przypadkach wybdr ostatniego poziomu mocy moze zosta¢ odrzucony/
dostosowany zgodnie z dostepng iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

3.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

3.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukgji.

» Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie mogg wystapi¢ nastepujgce
sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikng¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni, aby
zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki musza
zawiera¢ zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajgc magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

3.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Ogolnie akceptowane sg wszystkie naczynia kuchenne
oznaczone symbolem indukcji. Jednak w zaleznosci od rodzaju
dna zachowanie urzgdzenia moze sie roznic.

W przypadku uzywania duzych naczyn z mniejszym elementem ferromagnetycznym nagrzewa sie
tylko element ferromagnetyczny. W rezultacie ciepto moze nie by¢ rownomiernie roztozone.




3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.
Umiesc garnek, upewniajgc sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.

UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac patelni wykraczajacej poza obwdd strefy gotowania.

Aby zapewni¢ prawidtowg prace ptyty nalezy uzywac garnkéw o srednicy dna mieszczacej sie
w zakresie opisanym w ponizszej tabeli.

old| 6

O

O

g:' 9 min.
max.

—

120 mm

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

220 mm

220 mm

200x380 mm

210 mm

150 mm

UWAGA: Naczynie o srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zosta¢ wykryte.
Uzycie naczynia o $rednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub
niskg wydajnosc.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania
lub schtadzania.




4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAKDZIALA PRODUKT

(D WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

al &l
Aby wigczyc/wytgczyc ptyte nalezy nacisngc |8 g . 8% g
i przytrzymac przez chwile wskazane pole. ;\5@ msim_ s . @ orria_ .
Odpowiedni dzwiek bedzie informowat £ )

o stanie urzadzenia.

03 WYBIERZ STREFE GOTOWANIAIUSTAW MOC

Ptyta moze automatycznie wykry¢ garnek po umieszczeniu go w strefie gotowania, wtgczajac
wskaznik odpowiedniej strefy. Na tym etapie nie nastgpi aktywacja poziomu mocy.
Strefe mozna wybrac¢ naciskajgc wskaznik strefy.

M yna ustawic : = . H 8

oc mozna ustawic poprzez: . 0
Przesuwanie palca po suwaku; " i . albo P, .
Nacisniecie bezposrednio j

na wiasciwym poziomie. 45\ R 1

Uzytkownik moze zmieni¢ poziom mocy podczas gotowania, powtarzajgc ten sam proces.

Cyfry wskazujg ustawiony poziom mocy: kazde pole grzejne ma inng liczbe poziomdéw mocy,
od 1 (min) do 14 (maks.). Kazdy poziom ma funkcje automatycznego wytagczania, ktdére moze trwac
od 1 do 8 godzin.

| roziommocy | IEIIEIERIEREEREEEEEE e
Czas (godz.) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCJA BOOST: Mozna takze wybrac¢ szybkie nagrzewanie, naciskajgc suwak odpowiadajacy
wartosci 15.

- Z funkcji mozna korzystac¢ w dowolnej strefie gotowania;

- Po 10 minutach funkcja Boost automatycznie ustawia sie na poziomie 14.

UWAGA: Jesli po wigczeniu ptyty kuchennej lub zakonczeniu gotowania w ciggu minuty zostanie
ustawiony jakikolwiek poziom mocy, ptyta wytaczy sie.

Jesdlina wyswietlaczu pojawi sie 5 —“— ,0znaczato, ze:

» Garnek nie jest ustawiony w vvybraneJ strefie gotowania;

+» Naczynie nie jest prawidtowo umieszczone / w ogdle nie jest umieszczone na ptycie kuchennej;
+ Garnek nie nadaje sie do kuchenek indukcyjnych;

« Wymiary garnka sg mniejsze niz minimalna srednica garnka wymagana dla wybranej strefy;

« Jesli odpowiedni garnek nie zostanie ustawiony w ciggu 1 minuty na strefie gotowania, nastapijej
wytgczenie.




H . Pojawienie sie tego symbolu na cyfrach oznacza, ze strefa gotowania jest nadal goraca.
Gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznejtemperatury, symbole znikaja.

|| PAUZA
Zamiast wytgczania, mozna wstrzymac dziatanie catej ptyty, naciskajgc odpowiedni przycisk;

Aby aktywowac te funkcje, nacisnij Il. Wskazniki wszystkich stref pokaza ||, a gotowanie zostanie
zatrzymane.
Aby dezaktywowac, nacisnij ||; poprzednie ustawienia zasilania zostang przywrocone.

OSTRZEZENIE: Po wejéciu w tryb wstrzymania wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem
sterowania WE.WYL. sg wytgczone. Dzieki temu w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczyc ptyte
indukcyjng za pomoca przycisku WE./WYL.

(X ZEGAR

Minutnik mozna ustawi¢ na dwa rozne sposoby:

« Minutnik: po ustawieniu godziny strefa grzejna nie wytgczy sie

« Tryb Zatrzymaj gotowanie: po ustawionym czasie wybrana strefa gotowania zostanie wytgczona.
Licznik czasu do 60 minut.

Minutnik: wybierz bezposrednio przycisk czasu (bez wybierania strefy). Rozpocznie sie ogdine od-
liczanie czasu. Po uptywie czasu ptyta kuchenna emituje ciggty sygnat dzwiekowy, az do nacisniecia
dowolnego innego przycisku.

Tryb zatrzymania gotowania: aby wybra¢ minutnik dla jednej strefy, wybierz odpowiednig strefe
i nacisnij (. W poblizu wyswietlacza cyfrowego wybranej strefy pojawi sie kropka i dotykajac
symboli +/-, ustaw zadany czas.

Jednoczesnie mozna ustawi¢ maksymalnie cztery zegary, po jednym dla kazdej strefy.

Przed edycjg wartosci minutnika zawsze wybierz zagdang strefe grzejna.

Po uptywie czasu ptyta kuchenna wyda pojedynczy sygnat dzwiekowy.

¢f BLOKADA

Ptyte mozna zablokowac, naciskajac ¢f, aby zapobiec uzytkowaniu bez nadzoru, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,L"

Gdy urzadzenie jest zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjgtkiem dolnego przycisku
WE./WYL. sg wytgczone.

Aby wigczyc/wytgczyd funkcje, nacisniji przytrzymaj przez chwile przycisk ¢f .

Podczas wtgczania/wytaczania ptyty funkcja ta pozostaje aktywna do momentu jej wytaczenia
poprzez nacisniecie na chwile ¢f.

FUNKCJE SPECJALNE

Ptyta posiada 3 funkcje specjalne umieszczone na suwaku, ktore odpowiadajg 3 poziomom mocy;

Dostep bezposredni:
Funkcje te mozna wtgczyc¢ po wyborze strefy:

Y5 GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU: Funkcja uzywana do gotowania kremow, soséw lub
zwyktych ptyndw wymagajacych nizszej temperatury.

¥ ROZTAPIANIE: Funkcja uzywana gtownie do roztapiania czekolady. Po kilkku minutach,
gdy czekolada zacznie sie topic, przejdz na poziom 1, aby zachowac uzyskana ptynnag konsystencje

bez przekraczania idealnej temperatury.




Dostepne za pomoca suwaka:

\Q: PODTRZYMANIE TEMPERATURY: funkcja stuzaca do utrzymywania temperatury potrawy
poO ugotowaniu.
9 GOTOWANIE: Funkcja uzywana do zagotowania wody i utrzymania wrzenia.

UWAGA: W dowolnym momencie gotowanie powigzane z kazda funkcjg mozna dostosowac,
wybierajgc rozne poziomy mocy zblizone do zalecanych.

E14 CALA STREFA

Cata strefa to obszar gotowania bedacy potgczeniem wigkszej liczby stref gotowania z przodu
i z tytu, tworzac unikalng strefe pionowa. Jesli aktywna jest cata strefa, mozna nig sterowac tylko
na jednym poziomie mocy.

Aby aktywowac funkcje, nacisnij E‘ . Tylko gérne cyfry beda pokazywac informacje zwrotne.
Dolne cyfry sg wytgczone.

Aby dezaktywowac, nacisniji przytrzymaj przetgcznik strefy .

Garnkinalezy umiesci¢ w sposob pokazany w ,,3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie”.

e |
E=STREFA VARYCOOK (Dostepny w zaleznoéci od modelu)

Ta funkcja stuzy do wstepnego ustawienia statych poziomdw mocy w trzech réznych obszarach,
w zaleznosci od potozenia garnka: wysoki (1.14), sredni (I.10), niski (1.1).
« Jesligarnek znajduje sie z przodu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.1;
« Jesligarnek znajduje sie posrodku strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.10;
« Jesligarnek znajduje sie z tytu strefy Varycook, poziomn mocy jest ustawiony nal.14.
Minimalng $rednice garnka mozliwg w przypadku tej funkcjimozna znalez¢ w srodkowej pozycji
prostokatnego obszaru przedstawionego w tabeliw ,3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie".

Aby aktywowac funkcje, nacisniji przytrzymaj przetacznik strefy = Tylko gérne cyfry beda pokazywac
informacje zwrotne. Dolne cyfry sg wytgczone.

4.2. POLACZENIE Z APLIKACJA hOn
Twoje urzadzenie moze byc¢ podtgczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie
za pomocag aplikagji. Podfacz swoje urzadzenie, aby zapewnic aktualne oprogramowanie i funkcje.

UWAGA

» Po wigczeniu ptyty ikona Wi-Fi zaczyna migac. W tym okresie istnieje mozliwosc zarejestrowania
roduktu.

?Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fijest wtgczona.

« Otrzymasz instrukgcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzagdzeniu

mobilnym.

» Podtaczenie ptyty kuchennej moze zaja¢ do 10 minut.

+ Dalsze wskazowki i rozwigzywanie problemow mozna znalez¢ w aplikaci.

Pobierz aplikacje hOn na swoj smartfon.

b o
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Rejestrowanie nowego uzytkownika

REGISTER

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our

12}

h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
i SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

products 4 SIGN UPWITH EMAIL
@ TRYDEMO Already registered? LOGIN
Kliknij opcje . Zarejestrujsie” Mozesz si¢ zarejestrowac si¢ za

= Hello USERNAME =]

YOUR APPLIANCES I &

hon +
Virtual Wine Bank
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Add appliance
2battles there s s
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YOUR WiDGETS &

s @

Loremipsum  Scan 1o Can
dolor sit est

YOUR NEWS

b

‘What functions do smart How to live sustain
appliances have? home and reduce wi

Wybierz opcje
.Dodaj urzadzenie”

posrednictwem kont
spotecznosciowych lub przy uzyciu
osobistego adresu e-mail

Szybka rejestracja parowania

12 13

Select your appliance

Allow your location a
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step. Freezer

Refrigeratar

EZ wine Cellar
1 toad
[ Robut Vacuum Cleaner

=) Air purifier

<« CONTINUE

Wybierz ptyte

Zezwol nalokalizacje 2 kategoril urzadzen




Szybka rejestracja parowania
(1] (2
° Appliance connection ®@ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
s far your appliance
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply.

2N 00:00:40

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Witgcz urzadzenie; jesli jest Po wigczeniu aplikacja hOn
juz wtgczone, wytacz je rozpocznie wyszukiwanie
iwtgcz ponownie Twojego urzadzenia

gospodarstwa domowego

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection ©]

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[1] Hob a @
New appliance . (o] New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... wl O
Brand
Model
Serial number

I this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Wybierz swoje urzgdzenie gospodarstwa Gdy Twoja ptyta kuchenna zostanie
domowego, kliknij ,Potacz" i poczekaj kilka sekund odnalezionaimozesz wyswietli¢
iustawi¢ funkcje/przepisy za
pomoca aplikacjihOn




Wybierz z menu przepisow aplikacji hOn lub menu programéw specjalnych. Postepuj krok po kroku
zgodnie ze wskazdwkami w aplikacji, a po zakonczeniu wyslij parametry do ptyty, ktéra bedzie dla
Ciebie gotowac.

Gdy ptyta odbierze polecenie z aplikacji, wyda 2 razy sygnat dzwiekowy i bedzie migac przez jedng
sekunde, aby wskazac, ze instrukcje zostaty odebrane.

Aby rozpoczac przepis, nacisnij przycisk ,My Chef".

Jeslichcesz wyjs¢ z funkgji .My Chef", naciénij przycisk przez 3 sek.

*Rezultaty gotowania moga sie rozni¢ w zaleznosci od uzywanych naczyn.

Procedura drugiej rejestracji:

1. Po pierwszej rejestracji, poniewaz ptyta zostata juz potgczona z siecig Wi-Fi przy uzyciu
okreslonych danych uwierzytelniajgcych, konieczne jestich zresetowanie

2. Aby je zresetowac, nalezy wtgczyc ptyte

3. Nacisnij przycisk Wi-Fi, az ustyszysz sygnat dzwiekowy i zobaczysz migajgca diode Wi-Fi

4. Nastepnie zdecydowanie zaleca sie wytaczenie ptyty bez wykonywania jakichkolwiek operacji za
pomocg aplikacji mobilnej

5. Na koniec rozpocznij od nowa, tak jakby byta to pierwsza rejestracja, wigczajgc ptytei
kontynuujgc zwykitg procedure rejestracji za pomoca aplikacji mobilnej

C— Bletooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZz] 2401+2483 2402+2480
Moc maksymalna [mW] 100 10

PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z Dyrektywg 2014/53/
UE oraz z odpowiednimi wymaganiami ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst deklaraci
zgodnoscijest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: www.candy-group.com

MODEL SONDY PRECI PROBE Et180 PARAMETRY BEZPRZEWODOWE:

Technologia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE

Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2400+2480

Moc maksymalna [mW] 2,5-(4dBm)
4.3. AKCESORIA

4.3.1. Inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci Preci Probe &

LADLE (dostepny w zaleznosci od modelu)

Dziekujemy za zakup sondy Preci Probe. Nalezy pamietac, ze dziata tylko z ptyta indukcyjna Haier i
przed uzyciem nalezy zapoznac sie z ponizszg instrukcjg oraz zawartymi w niej uwagami dotyczacymi
bezpieczenstwa.

Wstep: Sonda Preci Probe to bezprzewodowy termometr do zywnosci, ktéry podaje w czasie

rzeczywistym informacje o statusie wewnatrz zywnosci, aby unikng¢ niedogotowania

przegotowania i za kazdym razem zapewnic¢ doskonaty rezultat. tgczy sie bezposrednio z produktem.
Szczegdty i status zywnosci w czasie rzeczywistym mozna odczytac z telefonu, zapewniajgc najlepszy
rezultat na wyciagniecie reki. Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat parowania i wskazowek

dotyczacych uzytkowania, zapoznaj sie z ponizszymi instrukcjami.




Nasadka ceramiczna

Zalecany zakres zanurzenia

v Czujnik

LADOWANIE SONDY PRECI PROBE PRZED UZYCIEM:

+ Wtoz sonde Preci Probe do tadowarki i zamknij pokrywe;

» Podtacz tadowarke do zrodta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB
komputera/notebooka za pomoca kabla USB. tadowarka moze nie dziata¢ prawidtowo po
podtaczeniu do powerbanka ze wzgledu na funkcje automatycznego wytgczania;

» Dioda LED tadowarki wtgczy sie i bedzie migac¢ podczas tadowania. Wytaczy sie, gdy sonda Preci
Probe zostanie w petni natadowana.

CHOCHLA

Uzywaj chochli z sondg do mieszania potraw podczas gotowania. ”

» Umyj chochle przed pierwszym uzyciem. /-:;/
+ Nie uzywaj chochlina otwartym ogniu. e

« Nie przecinaj chochli. /;;f‘l'ﬁ 3

+ Nie ktadz chochliw bezposrednim kontakcie z gorgcymi czesciami ptyty. <\\_//'_’/

« Tolerowana temperatura: +220°C Hoer?

Ustawienie 1 Ustawienie 2




4.4. PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr

Ustaw w aplikacji hOn docelowa temperature, ktdrg chcesz osiggnaé, widz sonde Preci Probe do
zywnoscilub wraz z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacjiaz do
osiggniecia temperatury docelowe;j.

Pomoze Ci doktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,
gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepisow aplikacji hOn lub programéw specjalnych, sledbrzygotowania krok
po kroku, a nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnos¢ jest umieszczana w worku prozniowym i gotowana w kapieli
wodnej o niskiej temperaturze.

Przygotowane wten sposdb potrawy bedg bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg wtasciwosci
odzywcze, dzieki czemu bedg zdrowsze i smaczniejsze

Przejddo aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, wtdz podstawe
z jedzeniem do garnka z woda, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania,
aby uzyskac doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania sosdw, gulaszu, potraw duszonych
iwszelkich preparatéw o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktorg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe
do temperatury lekkiego wrzenia, utrzymujac jg przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkgji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze
niz gotowanie, poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikow odzywczych
zawartych w zywnosci i zachowuje jej zawartos¢ witamin, poprawiajgc jej smak i strukture, ktora
bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. TABELAMOCY

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

Idealny do smazenia, podsmazania, zagotowania zupy,

4 BOO Szybkie nagrzewanie, booster )
zagotowania wody
deal - - - -
i Smazenie, grillowanie, gotowanie dealny do rozpoczecia gotowania, smazenia, g.otowa.ma
makaronu, smazenia w gtebokim ttuszczu, grillowania
Idealny do wstepnego podgrzewania duszenia, utrzymywania
5-10 Duszenie, gotowanie delikatnego wrzenia, gotowania, dtugiego smazenia
(ryz, pieczen, nalesniki*)
S Gotowanie na wolnym ogniu, utrzymywanie Idealny do dar gotowanych na wolnym ogniu, sosow
ciepta, powolne gotowanie $mietanowych i utrzymywania ptynnej konsystenciji
) ) Delikatne podgrzewanie matych iloscijedzenia, powolne
Roztapianie, utrzymywanie ptynnej ) o .
1-2 B . podgrzewanie, roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji, rozmrazanie - ok
konsystencji czekolady
WYL. - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.
** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapia¢, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.

5.2. TABELA GOTOWANIA

KATEGORIA

Wstepne nagrzewanie

. A PRZEPIS Faza wstepnego . :
ZYWNOSCI Poziom mocy Poziom mocy
nagrzewania
Makaron Gotowanie wody 14-15 6-11
L. Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaroniryz - -

Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8

Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8

Pieczone migso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Migso Kietbaskiihamburgery Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13

Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10

Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone ziemniaki Podgrzewanie oleju* 14 11-14
Warzywa irosliny | Mrozone smazone ziemniaki Podgrzewanie oleju* 14 11-14
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Papryka, cukinia i baktazan Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13

Jaikai dukt Jajka natwardo Gotowanie wody 14-15 6-8

ajKa i produ
J . P y Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
Jajeczne

Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7

Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4

Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5

Sosy, -
A Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
kremy i desery
Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




6. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zywotnosc urzadzenia.

o Czysc¢ ptyte po kazdym uzyciu;

e Zawsze uzywajnaczyn kuchennych z czystym dnem:

e  Zadrapania na powierzchninie majg wptywu na dziatanie:

e Uzyjspecjalnego srodka czyszczgcego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej:
e Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

6.2. CZYSZCZENIE PLYTY

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sie upewni¢, ze strefy gotowania sg wytgczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukgji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub grillowaniem miesa.
e  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wyczyscic powierzchnig sciereczka kuchenng iroztworem detergentu.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i sSrodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktore ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru wymagajg
natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

e Gdyptytakuchennajest jeszcze ciepta, usury nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

e Wyczys¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA
Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Resztkiskrobi zwilz wilgotng sciereczkg. Pozostaw na kilka minut.

e Wyczyscic powierzchnig sciereczkg kuchenng i roztworem detergentu.

e Poczyszczeniuwytrzyjptyte do sucha miekka $ciereczka.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukgeji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyj roztworu wody z octem iwyczys¢ szklang powierzchnie Sciereczka.




7. WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

7.1. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie mozna wigczyc¢ ptyty
indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna
jest podtgczona do zrodta
zasilania. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace
sg zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce
zgodnie z instrukcjami podanymi
w sekcji ,Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest trudne
w obstudze.

Na elementach sterujgcych moga
znajdowac sie pozostatosci wody
lub naciskasz je za delikatnie.

Upewnij sig, ze obszar sterowania
dotykowego jest suchy i dotykaj
elementow z odpowiednim
naciskiem.

Szybajest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach. Uzyto
nieodpowiedniej szorujacej
szmatki lub srodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim
i gtadkim dnem. Zobacz sekcje
Wybdr odpowiednich naczyn
kuchennych" oraz ,Pielegnacja
iczyszczenie".

Niektore patelnie wydaja
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny

Sposob).

Jestto normalne w przypadku
naczyn kuchennych inie oznacza
usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologig
gotowania indukcyjnego.

Jestto normalne, ale hatas
powinien sie wyciszy¢ lub
catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukcyjnej.

Wiaczyt sie wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjna,
aby zapobiec przegrzaniu
elektroniki. Moze nadal dziatac¢
nawet po wytgczeniu ptyty
indukcyjnej.

Jesttonormalneinie wymaga

zadnych dziatan. Nie wytgczac

zasilania ptyty indukcyjnej przy
$cianie podczas pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i na wyswietlaczu pojawia sie
oznaczenie ,U".

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje sie
do gotowania indukcyjnego.
Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
malczym'\la, ponievvaZj‘est zamate
dla pola grzejnego lub nie jest
odpowﬁ)edani% w;J/érogdkowane #wa nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich
do gotowania indukcyjnego.
Zobacz rozdziat ,Wybor
odpowiedniego naczynia”.
Wysrodkuj patelnie i upewnij sie,
Ze jej podstawa odpowiada

wielkosci strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa grzejna
niespodziewanie sie wytgczyty,
rozlega sie sygnat dzwiekowy
i wyswietla sie kod btedu (zwykle
mafprzemian z jedng lub dwiema
yframina wyswietlaczu timera
gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotuj litery i cyfry
bteddw, wytacz zasilanie ptyty
indukcyjnej na scianie i skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Na wyswietlaczu pojawia
sie ostrzezenie dO.

Jednoczesne naci$niecie dwdch
przyciskow powoduje krople
wody lub kurz na szkle.

Upewnij sig, ze nie sg wcisniete
zadne przyciski w tym samym
czasie i wyczys¢ ptyte kuchenng z
resztek wody i kurzu.




7.1.2. KODY USTERKI

KOD

ZASADA

< DZIALANIA
USTERKI| WYSWIETLANIA
EO - Zadzwon do ASA
Przednilewy
El - Zadzwon do ASA
Przednilewy
E2 Zadzwori do ASA
Przednilewy Zadzwon do ASA
Zadzwoni do ASA
Zadzwon do ASA
E3 ,
Zadzwoni do ASA
Przednilewy
Zadzwoni do ASA
Zadzwon do ASA
Zadzwoni do ASA
Zadzwon do ASA
E4 (po lewe)) (po prawej) Zadzwon do ASA
Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc sieci;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajgcy i termostat roznicowy;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
E5 Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce
Przednilewy Zadzwon do ASA
Cz4 Cz1 Zadzwonri do ASA
E6 Cs3 Cr2 Sprawdz wymagania instalacyjne winstrukgji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
Zadzwon do ASA
Cz4 Cz1
E7 Zadzwon do ASA
Zadzwori do ASA
Cz3 Cz2
Sprawdz wymagania instalacyjne winstrukgji obstugi;
Cpd ol jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
z z
Sprawdz wymagania instalacyjne winstrukcji obstugi;
E8 jesliwszystko jest w porzadku, zadzwor do ASA
Cz3 Cz2
E9 Zadzwon do ASA
Przednilewy Zadzwonido ASA

*ASA = Centrum serwisowe




8. OCHRONA SRODOWISKA I UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. OCHRONA | POSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

Zalecenia majgce na celu uzyskanie najlepszych wynikow;
Uzywaj garmnkow i patelni o $rednicy dna rownej srednicy
strefy gotowania;

Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni z ptaskim dnem;
Jesli to mozliwe, podczas gotowania zakrywaj garnki
pokrywka;

Gotuj warzywa, ziemniaki itp. z minimalng iloscig wody,
aby skroci¢ czas gotowania;

Uzyj szybkowaru, poniewaz dodatkowo zmniejsza to
zuzycie energiii czas gotowania.

Umies¢ garnek na srodku strefy gotowania w obrysie
piyty.

8.2. GOSPODARKA ODPADAMI|I OCHRONA
SRODOWISKA

To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg Dyrektywg
2012/19/UE dotyczaca

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE).

Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera substancje
zanieczyszczajgce (ktore moga
wywierac¢ negatywny wptyw na
Srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktére nadajg sie

do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego
usuniecia i utylizacji wszystkich substancji zanieczysz-
czajgcych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazna role w zadbaniu o to, by
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
Srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
kilku podstawowych zasad:

e Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
nie nalezy traktowac¢ jak odpaddw z gospodarstwa
domowego;

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien
by¢ odwozony do wyznaczonych punktéw zbiorki
odpaddw zarzadzanych przez rade miasta Ilub
zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbidrki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare
urzadzenie mozna oddac¢ dostawcy, ktory musi je
bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli to
urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same
funkcje jak urzadzenie zakupione.




9. INSTALACJA

Instalacja elektryczna

Kabel zasilajgcy: Urzadzenie jest wyposazone w kabel zasilajgcy, ktory nalezy podtaczy¢ do domowej sieci
energetycznej. Zidentyfikuj rozne opcje potaczen w zaleznosci od rodzaju domowego zrodta zasilania na
podstawie odpowiedniego schematu. Na tabliczce znamionowej podane jest rowniez dopuszczalne
napiecie przytgczeniowe tego urzadzenia i odpowiadajgcy mu pobdr mocy.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S — 11— —
. |, 380:415V~ L
220-240 V~
—= N 2 —N J
YE/GR _ @ 00#........._‘ _ @

PLYTA 60-65 cm

Dtugosc kabla 1150 mm
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STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 60

*28 z piekarnikiem pod spodem

POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem)

*34 z piekarnikiem pod spodem




POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem)
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WYMIARY WPUSZCZENIA W PLASZCZYZNIE 65 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szkiem)

*34 z piekarnikiem pod spodem

WYMIARY WPUSZCZENIA W PLASZCZYZNIE 65 (Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem)
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A: Zalecamy odlegtos$c co najmniej 650 mm; najlepiej jednak zapoznac sie z instrukcjg obstugi okapu;

B: Pamietaj, aby zapewnic funkcjonalng przestrzen do przechowywania przyboréw kuchennych oraz na pare
i skropliny powstajgcego podczas przygotowywania zywnosci;

C: 35 mm od wpuszczanego otworu do podparcia / panelu podpierajgcego;

D: 35 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 60 cm);

D: 55 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 65 cm).
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Zobrazovani zavad a kontrola
Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

Instalace

VITEJTE

Dekujeme vam, zZe jste si vybrali nas vyrobek. Pozorné si prectete tuto pfirucku véetné
bezpecnostnich pokynd a uschovejte ji pro budouci pouZiti, abyste byli v bezpecia dosahli
téch nejlepsich vysledkl. Pred instalaci varné desky sipoznamenejte sériové Cislo, budete
ho potfebovat pro pfipadne opravy. Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni,
a pokud si nejste jisti, pred pouzitim spotrebice se poradte s technikem. Uchovavejte
obalovy material mimo dosah déti.

POZNAMKA: Upozoriujeme, e prislusenstvi varné desky se mdze lisit v zavislosti na
zakoupeném modelu.




1. BEZPECNOSTNIi INFORMACE

1.1 VSEOBECNA VAROVANI

* Predinstalacinebo pouzitim spotrebice sipozorne precteéte tyto
pokyny.

» VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotrebic,

aby nedoslo k pripadnemu Urazu elektrickym proudem.

* NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, ale vypnéte spotrebic
a potom zakryjte plamen, napr. poklickou nebo hasici rouskou.

* VAROVANI: Nebezpe¢ipozaru: nepokladdejte predméty

na varny povrch.

» VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zdbrany na varné desky,
které vyrobce spotrebice sam navrhl nebo oznacil v navodu
K pouziti jako vhodné, pripadne zabrany vestavene do spotrebice.
Pouzivani nevhodnych krytd mCze vést k nehodam.

1.1.1 Omezeni pouziti

* Tento spotrebi¢ neni ur¢en k pouzivani osobami (véetné déti)
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osobami nezkusenymi a neznalymi, pokud nejsou pod
dohledem nebo nebyly pouceny o pouzivani spotrebice osobou
odpovednou za jejich bezpecnost.

* Détiby mely byt pod dohledem, aby si se spotrebicem nehraly.

* Tento spotrebic mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby nezkusené a neznalé za predpokladu, ze maji zajisteny
dohled nebo byly pouceny obezpecnem pouzivani spotrebice
a chapou souvisejici rizika.

* Détisise spotrebicem nesmégji hrat.

* Détinesmeji provadet cisteni a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.
* Tento spotrebic splnuje normy elektromagneticke bezpecnosti.
Osoby se srdecnimi kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (jako jsou inzulinové pumpy) se vsak musi pred




pouzitim tohoto spotrebice poradit se svym lekafrem nebo
vyrobcem implantatu, aby se ujistili, ze jejich implantaty neovlivni
elektromagnetické pole. Nedodrzeni téchto pokynl mize mit
za nasledek smrt.

1.1.2 Pouziti v souladu s uréenim
* Tento spotrebic je urcen k pouzitivdomacnostech a podobnych
oblastech, napriklad:
- vkuchynkach pro personal v obchodech, kancelarich
a na dalsich pracovistich;
- nachalupach;
- v hotelech, motelech a dalsich obytnych objektech, v nichz
je pouzivan zakazniky;
- v ubytovacich zafizenich typu penzionu se snidani.
* Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
skladovaci plochu.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.

1.2 INSTALACE

* Pokud se poskodi napajeci kabel, vymenu musi provest

vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

* Pripojeni k dobrému uzemnovacimu systemu je nezbytne

a povinne.

* Tentospotrebic¢ smiradné nainstalovat a uzemnit pouze vhodne
kvalifikovana osoba.

* Pred provadenim jakékoli prace na spotrebici nebo udrzby
odpojte spotrebi¢ od sitoveho napajeni, aby se vyloucilo riziko,
které by mohlo vest ke zranéni nebo porezani.

* Poskytnéte tyto informace osobé odpovedné za instalaci
spotrebice, snizite tak naklady na instalaci.

* Nespravna instalace spotrebice by mohla vest k neplatnosti
jakychkoli narokd vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.




1.3 VAROVANI TYKAJICi SE ELEKTRINY

* Tento spotrebic by se mel pripojit k okruhu, ktery je vybaven
oddélovacim vypinacem umoznujicim uplné odpojeni od vSech
pold napdjeni v podminkach prepéti lll. kategorie. Odpojovaci
prostredky musibyt v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

» VAROVANI: Aby se zabranilo jakémukoli nebezpeci zplsobenému
nahodnym resetovanim tepelne pojistky, spotrebic nesmi byt
napajen pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac, ani byt
pripojen k okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

* Tento spotrebiC neni urcen k ovladani externim casovym
spinacem ani samostatnym systemem dalkoveho oviadani.

* /meény domaci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

* Nedodrzeni tohoto ndvodu mize mit za nasledek Uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

1.4 POUZITi AUDRZBA

« VAROVANI: Spotrebi¢ a jeho pristupné soucasti jsou b&hem
pouzivani horke. Budte opatrni a nedotykejte se topnych téeles
varne desky. DetimladsSiosmilet se nesmi priblizovat ke spotrebidi,
pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

« VAROVANI: Pfiprava pokrmd na tuku nebo oleji na varné desce
bez dozoru mize byt nebezpecnd a vést ke vzniku pozaru.

* POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet. Na kratké vareni
je nutneé dohlizet nepretrzite.

* Pred provadenim jakeékoli prace na spotrebiCi nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.

* Na tento spotrebi¢ nikdy neumistujte zadny horlavy material
nebo horlave vyrobky.

* Na povrch varné desky nepokladejte kovove predmeéty jako
noze, vidlicky, Izice a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

* Nepouzivejte parni Cistic.




* K istenivarne desky nepouzivejte parni Cistic.

* Neskladujte predmety na varném povrchu.

* Nedovolte, aby se vase telo, obleCeni nebo jakykoli jiny predmeét
nez vhodné nadobi dotykal indukéniho skla, dokud povrch
nevychladne.

* Rukojeti hrncl mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda
rukojeti hrncl neprecnivaji ostatni varné zoény, které jsou zapnuté.
Drzte rukojeti mimo dosah déti. Nedodrzeni téchto pokynl mize
mit za nasledek popaleniny a opareniny.

* Ostrabritva Skrabky na varnou desku je pfi zasunutibezpecnost-
niho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou opatrnosti a vzdy
jiskladujte bezpecne a mimo dosah déti. Pokud nebudete
postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni nebo porezani.

* Neumistujte ani nenechavejte zadné magnetizovatelné
pfedméty (napf. kreditni karty, pamétove karty) nebo elektronicka
zarizeni (napr. pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotrebice,
protoze je mUze ovlivnit jeho elektromagnetické pole.

* Neopravujte ani nevymeénujte zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovne doporuceno v prirucce. Veskery ostatni servis
by mél provadet kvalifikovany technik.

* Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tezke predmety.

* Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu indukcniho skla, mohlo by dojit k poskrabani skla.

e K disténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsne
abrazivni Cistici prostredky, mohou poskrabat indukcni sklo.

* Nepouzivejte nastavce pro nadoby na vareni.

» VAROVANI: Pfivypnutijedné nebo vice varnych zénje pritomnost
zbytkoveho tepla signalizovana vizualne na displeji prislusne zony
pomoci symbolu H. Kdyz je tento symbol aktivni, davejte pozor,
abyste se nedotklivarne desky, jinak hroziriziko popaleni.




1.5 VAROVANI tykajici se bezdratové teplotni sondy
(k dispoziciv zavislosti na modelu)

Tentovyrobek je urcen vyhradné pro varne desky. Melby se pouzivat
pouze tak, jak je popsano vtomto navodu k obsluze.

* IHNED PO VARENI SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe
HOLYMA RUKAMA. K vyjimani sondy Preci Probe z pokrmu
po uvarenivzdy pouzivejte kuchynske rukavice.

* Béhem peceni je nutné ZASUNOUT CELOU kovovou cast
sondy Preci Probe do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu az po toto misto

%
* Nepouzivejte sondu Preci Probe v mikrovinné troube.
* Sondu Preci Probe Ize Cistit a myt, ale neponofujte ji na delsi
dobu do vody.
* Tentovyrobek neniurcenk pouzivani osobamive veku do 12 let.
* Dodavatel neponese odpovednost za zadneé poskozeni sondy
Preci Probe v disledku nespravného pouziti.
* Pred kazdym pouzitim sondu Preci Probe vycistéete.
* Sonda muze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10°C az vnitni
maximalni teplota kovové ¢asti 100 °C. Teplota keramické casti
muze dosahovat 350 °C.
* Pokud teplota sondy Preci Probe prekroc¢i 100 °C, peceni se
zastavi a sondu Preci Probe je nutné co nejdrive vyjmout z trouby
v rukavicich, aby se neposkodila.




2. PREDSTAVENi VYROBKU

2.1 POHLED NA VYROBEK SHORA
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1. VYPINAC 5. Déalkové ovladani 9. Pozastaveni
2. WI-FI 6. Cela zéna 10. Détsky zamek
3. Udrzovat teplé 7. Varycook * 11. Mirné vareni
4. Varen| 8. Casova¢/minutka 12. Rozpousténi

* K dispozici v zavislosti na modelu




3. NEZ ZACNETE

3.1 VSEOBECNE INFORMACE

NeZ zac¢nete, je dUlezité védét, Ze vsechny funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby splfovaly
nejprisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto dAvodu:

* Jestlize hrnce nejsou na varnych zonach nebo jsou nespravné umisténé, nékteré funkce budou
aktivovany nebo automaticky deaktivovany.

* \/ ostatnich pfipadech budou funkce automaticky deaktivovany po nékolika sekundach,

pokud je nutnych vice krokl (napf. ,zapnuti varné desky" bez ,vybéru varné zony").

* V pripadé dlouhodobého pouZzivani se spotfebi¢ nemusi ihned vypnout, i kdyZ jsou vypnuté
v8echny varne zony, protoze se nachazi ve fazi chlazeni; u varné zény se zobrazuje symbol H,
dokud nevychladne.

Bezpecna aktivace: Spotrebic se aktivuje po polozenihrnce do varné zony. Pokud na desce nejsou
zadné hrnce nebo byly odebrany, ohfev se nespustinebo se prerusi.

Detektor hrnci: Varna deska po zapnuti automaticky zjistuje pfitomnost hrncl ve varnych zénach
jeste pred jejich aktivaci.

Bezpeénostni vypnuti: Z bezpecnostnich déivodd ma kazda varna zéna maximalni dobu provozu,
ktera je zavisla na nastaveném maximalnim stupni vykonu .

3.2 RiZENi VYKONU

Pfi prvnim pouziti spotfebice je varna deska nastavena na maximalni dosazitelny vykon.
Pomoci funkce fizeni vykonu Ize nastavit rdzné limity vykonu podle rozvodné sité v doméacnosti.

Jak nastavit fizeni vykonu

Volbou az Sesti riznych rozsahd vykonu Ize nastavit maximalni stupen vykonu varné desky.
Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s nizsim stupném vykonu,
aby se predeslo riziku pfetizeni.

Zapnuti funkce fizeni vykonu:

* Zapnéte varnou desku, potom soucasneé stisknéte tlacitka + a—na ovladacim panelu.

* Ukazatel Casovace bude zobrazovat ,P8", coz znamena stuper vykonu 8. Vychozirezim
je nastavenna 7,4 kW.

Pfepnuti na jiny stupen
* Stisknutim tlacitka + nebo —zménite stuper fizeni vykonu.
* Existuje 8 stupnti vykonu od ,P1" do ,P8". Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat jeden z nich:

P1 ) P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW | 3kW | 35kW | 4,5kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potvrzeni a ukonéeni funkce Fizeni vykonu

Potvrdte nastaveni vypnutim varné desky. Stupen vykonu se automaticky ulozi. Vybrana hodnota
je trvale uloZena a zUstane uloZena i po vypnuti sitového napajen.

Chcete-li zménit stupen vykonu, zopakujte vyse popsané ukony.

POZNAMKA: V zavislostina volbé Fizeni vykonu mohou byt nékteré stupné vykonu a funkce varnych
zon automaticky omezeny, aby nedoslo k prekroceni vybrané hodnoty. V pfipadé konkrétniho
nastaveni stupneé fizeni vykonu na mene nez 4,5 kW nebude mozné vybrat funkci Zesileni vykonu,
Varycook a nékteré zpUsoby pripravy pokrm0 pomoci aplikace.

Konkrétné muize dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu podle dostupného
zbytkoveého vykonu z pfedchoziho nastaveni.

3.3 VYBER VHODNEHO NADOBI

3.3.1 Vlastnosti nadobi
PouZivejte pouze hrnce se symbolem indukce.
* Pouze hrnce s naprosto rovnym dnem. Jinak by mohlo dojit k nasledujicim situacim:

- Hrnec nebude zjistén
- Nizky vykon
- Nezadouci hluk

* Pouze hrnce s hladkym dnem, aby se neposkrabal povrch varné desky.

POZNAMKA: Co nejvice omezte posunovani hrncti po sklenéném povrehu,
aby se minimalizovalo poskrabani.

Zkouska s magnetem

Indukéni ohfev vyuziva magnetismus k vytvafeni tepla; proto musi hrnce obsahovat Zelezo.
Pokudjiz mate né&jaké nadobi, pomoci magnetu mlZete zjistit, zda je z magnetického materialu.
Pokud jsou hrnce pfitahovany magnetem, Ize je pouzit.

Nadobi z téchto materiald nenivhodné: ¢isté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

E

3.3.2 Kvalitnéjsi nadobi

VSeobecné je prijatelné vSechno nadobi se symbolem indukce.
Jeho chovéni se véak maze lisit v zavislosti na typu dna. A
Pfi pouzivani velkého nadobi s mensim feromagnetickym dilcem se ohfiva pouze
feromagneticky dilec. V ddsledku toho se mlze teplo rozvadét nerovnomeérné.

3.3.3 Rozméry a umisténi
Vzdy pouZivejte takovou varnou zonu, které nejlépe odpovida priméru dna nadoby.
Umistéte nadobu tak, aby byla dobfe vystfedéna na varne plose.




POZNAMKA: Doporucuje se nepouzivat nadoby, jejichz pramér presahuje varnou zonu.

Pro spravné fungovani varné desky je nutné pouzivat hrnce s primeéry dna v rozsahu popsaném
v nasledujici tabulce.

(o)

)

O

O

—

120 mm

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

g:' 9 min.
max.

220 mm

220 mm

200x380 mm

210 mm

150 mm

POZNAMKA: Jestlize se pouzijle nadobi s menaim nez minimalnim pozadovanym préimérem, jeho
detekce nemusi byt Uspésna. Pfi pouziti vétsino nez maximalnino pozadovaného priméru mize
dochazet k porucham nebo snizeni vykonu.

POZOR: Béhem vareninebo chladnuti nepokladejte hrnec na oviddaci panel nebo do jeho blizkosti.




4. OVLADANI SPOTREBICE

4.1 JAK TENTO VYROBEK FUNGUJE

(D zAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY " o
Chcete-li zapnout/vypnout varnou desku, B o BEE
stisknéte a chvilipodrzte tlacitko. Stav spotrebice :\‘ @ ciia_ s %i\;‘ o EEa W s
bude signalizovan pfislusnym zvukem. 15y T

i
E_D VYBER VARNE ZONY A NASTAVENI VYKONU

Jakmile je hrnec poloZen do varné zoény, varna deska ho automaticky detekuje a rozsviti se indikator
prislusné zony. V této fazi se neaktivuje zadny stuper vykonu.
Zonu lze vybrat stisknutim indikatoru zony.

Vykon Ize nastavit: B B B B

Y - -
Pos,unupm prstu na posuvnem e . JAnebo . A
ovladacim prvku B [
Primym stisknutim v misté urcitého stupné i R?

Opakovanim stejného postupu maze uzivatel zménit stupen vykonu béhem vareni.
Ciselny displej bude ukazovat nastaveny stupen vykonu: kazda varna zéna ma jiny pocet stupridi vykonu
od 1 (min.) do 14 (max.). Kazdy stupern ma automatické vypnuti, které se mizelisitod 1h do 8 h.

FUNKCE ZESILENi VYKONU: Take je mozné zvolit rychly ohfev stisknutim posuvného oviadaciho
prvku v misté odpovidajicim hodnoté 15.

— Tuto funkcilze pouzit v jakékoli varné zoné.

— Po 10 minutach se funkce zesileni vykonu automaticky pfepne na stupen 14.

POZOR: Pokud do jedné minuty od zapnuti varné desky nebo skonceni veskerého vareni neni
nastaven néjaky stupen vykonu, spotrebic se vypne.

Na displeji se zobrazuje E‘ff COZ znamena, ze:

* Hrnec neni umistén ve vybrané varné zéné.

* Nadoba neni spravné umisténa/neni viibec umisténa na varné desce.

* Hrnec neni vhodny pro indukéni ohrev.

* Hrnec ma mensirozmeéry, nez je minimalni pozadovany prdmér pro vybranou zonu (str. 12).
* Pokud do jedné minuty neni poloZzen vhodny hrnec, varna zéna se vypne.

H: Jakmile se na ¢iselném displeji objevi tento symbol, znamena to, Ze varna zéna je stale horka.
Az se povrch ochladi na bezpecnou teplotu, symboly zmizi.




|| POZASTAVIT

Misto vypnutilze celou varnou desku pozastavit stisknutim pfislusnéeho tlacitka.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko Il. Indikatory véech zén budou ukazovat Il a vareni
se zastavi.
Chcete-liji deaktivovat, stisknéte tlacitko Il a obnovi se pfedchozi nastaveni vykonu.

VAROVANI: Po vstupu do rezimu pozastaveni jsou deaktivovany véechny oviadaci prvky kromé
vypinace. Diky tomulze v nouzové situaci vypnout indukéni varnou desku vypinacem.

(®) ¢asovac

Casovac Ize nastavovat dvéma réiznymi zplisoby:

* Minutka: kdyZ je nastaven ¢as, varna zéna se nevypne.

* Rezim zastaveni vafeni: po uplynuti nastaveného ¢asu se varna zéna vypne. Casovac pocita

az do 60 min.

Minutka: vyberte pfimo tlacitkem Casovac (bez vybéru zény). Spusti se obecny odpocet éasovace.
Po uplynuti Casu bude varna deska nepretrzite pipat, dokud nestisknete néjake jiné tlacitko.

Rezim zastavenivareni: chcete-li vybrat ¢asovac pro jednu zonu, vyberte pfislusnou zonu a stisknete ®
Vedle ¢iselného displeje vybrané zony se zobrazitecka a klepanim na symboly +/- 1ze nastavit
poZadovany ¢as. Sou¢asné Ize nastavit maximalné Ctyri casovace, jeden pro kazdou zénu.

Pred Upravou hodnoty ¢asovace vzdy vyberte pozadovanou varnou zonu.

Po uplynuti ¢asu varna deska jednou pipne.

¢f ZAMEK TLACITEK

Stisknutim tla¢itka &f Ize varnou desku uzamknout, aby se predeslo jejimu pouZiti bez dozoru.

Na displeji se zobrazi pismeno L.

Po zamknuti spotfebice jsou deaktivovany vsechny oviadaci prvky kromé vypinace.

Chcete-li tuto funkci aktivovat/deaktivovat, stisknéte a chvili podrzte tla¢itko €.

Po zapnuti/vypnutivarné desky zlstane tato funkce aktivni, dokud nebude deaktivovana kratkym
stisknutim ikony &f.

SPECIALNI FUNKCE

Varna deska ma tri specialni funkce umisténé na posuvném ovladdacim prvku, které odpovidaji tfem
stupndm vykonu.

Pfimy pristup:

Po vyberu zony Ize aktivovat tyto funkce:

% MIRNE VARENI: Tato funkce se pouziva pro krémy, omacky nebo obecné tekuté pokrmy
pfipravovaneé prinizke teploté.

& ROZPOUSTEN::
Tato funkce se pouziva hlavné k rozpousténi cokolady. Po nekolika minutach, az se ¢okolada za¢ne
rozpoustét, prepnéte na stupen 1, abyste ji udrzeli v tekutém stavu bez pfekroceniidealni teploty.

Pristupné pomoci posuvného ovladaciho prvku:
\&_l.r UDRZOVAT TEPLE: Tato funkce slouzi k udrzovani ohtatého jidla po uvaren.

9 VARENI: Tato funkce slouzi k vafeni vody a udrzovani varu.




POZNAMKA: Vareni souvisejici s jednotlivymi funkcemi Ize kdykoli upravit vybérem jiného stupné
vykonu blizkého doporu¢enému stupni.

EId CELAZONA

Celd zéna je varna plocha predstavujici kombinaci vice varnych zén v predni a zadni ¢asti, které
tvofijedineCnou svislou zonu. Po aktivaci je cela zona ovladana pouze jednim stupném vykonu.
Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko E Udaje se budou zobrazovat pouze

na hornim ciselném displeji. Dolni &islice jsou vypnuté.

Deaktivace se provadi dlouhym stisknutim volice zony.

"Hrnce budou umistény podle vyobrazeniv ¢asti , 3.3.3. Rozméry a umisteni”.

=
== ZONA VARYCOOK (K dispoziciv zavislosti na modelu)
Tato funkce slouZi k pfednastaveni pevnych stupnl vykonu ve trech riznych ¢astech podle

umisténi hrnce: horni(l.14), prostfedni(1.10) a dolni (L.1). L )
* Jestlize je hrnec umisténv predni casti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.l.

¢ Jestlize je hrnec umistén v prostfedni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.10.
* Jestlize je hrnec umistén v zadni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.14.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko . Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
¢iselném displeji. Dolni &islice jsou vypnuté. Deaktivace se provadi dlouhym stisknutim voli¢e zony.
Minimalni rozmery pro zjisténihrnce v prostfedni castinaleznete v tabulce s umisténim v ¢asti
.3.3.3.Rozméry a umisteni”.

4.2 PRIPOJENI K APLIKACI hOn
Spotrebic Ize pripojit k domacibezdratoveé sitia ovladat na dalku pomociaplikace. Pfipojte spotrebic,
aby byl stéle aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

POZNAMKA

* Jakmile se varna deska zapne, za¢ne blikat ikona Wi-Fi. Béhem této doby je mozné
registrovat spotrebic.

* Ujistéte se, Ze je zapnuta vase domaci sit Wi-Fi.

* Na spotrebiciiv mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym krokdm.

* Pripojovani varné desky mdze trvat az 10 minut.

* DalSirady a pokyny k feSeni problémd najdete v aplikaci.

Stahnéte siaplikaci hOn na chytrém telefonu.

\. GET IN ON L4 DOWNLOAD ON THE S EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e Aop Store




Registrace nového uzivatele

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our
products.

@ TRY DEMO

Kliknéte na Registrovat”

<}

-f SIGN UP WITH FACEBOOK

[\

h

Do you already have a thousand passwords?
Reglster with your soclal accounts
and log in in the easiest and fastest way.

SIGN UP WITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

SIGN UP WITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

MUzete se zaregistrovat

pomoci u¢td na socialnich
sitich nebo osobniho e-mailu

Rychlé parovani s registraci

= Hello USERNAME =4

YOUR APPLIANCES

@ aoo M)

+

Virtual Wine Bank
second row
Add appliance
2 bottles there s a
secand row

YOUR WIDGETS &

*®

Loremipsum 5
dolor sit est

YOUR NEWS

B

How to live sustain:
home and reduce wi

‘What functions do smart
appliances have?

2]

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

« CONTINUE

©

Select your appliance
Q search toryour spplisnee

|

Freezer

Refrigeratar

el I

Wine Cellar

£

| 4| Hob

1 Hood

[ Rubot Vacuum Cluaner
=

4 Air purifier

Vyberte ,Pfidat spotfebic”

Udélte opravnéni ke
zjistovani polohy

V kategorii spotfebicd
vyberte varnou desku




Rychlé parovani s registraci
L1 (2]
° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetooth hOs spp is looking
far your applisnce

In case you can't switch OFF your appliance, s
unplug (for at least 10 seconds) and then

phug its power supply.

00:00:40

OK.IDIDIT (@) Stavelosetovow applianceinorder to
=~ correctly capture the signal,

Zapnéte spotrebic; Po zapnuti za¢ne aplikace hOn
pokud je jiz zapnuty, vypnete vyhledavat vase domaci spotfebice
ho a znovu ho zapnéte

e Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Dan't tum offyour Bluetoath. Don'ttu aff your Bluetooth. been correctly
identified!
[7] Hob FNO]
New appliance al O New appliance al O .
L1 Longappliance nameto.. O L Longappliancenameto.. ol O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
@ Stay close te your appliance in order to
PROCUCT MOT FOUND correctly capture the signal. NOITSNOT
Vyberte domaci spotrebic, klepnéte na Po nalezenivasivarné desky
LPripojit” a pockejte nékolik sekund mUzete zobrazovat a nastavovat
funkce/recepty pomoci

aplikace hOn




V aplikaci hOn vyberte nabidku receptd nebo nabidku specidlnich programi. Postupujte krok
za krokem podle pokyn( v aplikaci a az dokoncite odeslani parametrd do varné desky, bude vam varit.
Kdyz varna deska obdrzi pfikaz z aplikace, dvakrat pipne a jednu sekundu bude blikat, aby signalizovala
prijeti pokynd.

Pro spusténi receptu stisknéte tlacitko ,My Chef".

Chcete-li opustit funkci ,My Chef", stisknéte tlacitkona 3 s.

* Vysledky vareni se mohou lisit podle pouzitého nadobi.

Postup druhé registrace:

1. Vzhledem k tomu, Ze po prvni registracijiz byla varna deska pfipojena s urcitymi prihlasovacimi
udaiji k siti Wi-Fi, je nutné je resetovat

Abyste je mohliresetovat, zapnéte varnou desku

Drzte tlac¢itko Wi-Fi, dokud se neozve pipnuti a kontrolka Wi-Finezacne blikat

Potom se dlrazné doporucuje vypnout varnou desku bez jakéhokoli oviadani z mobilni aplikace
Nakonec zacnéte znovu, jako by se jednalo o prvniregistraci; zapnéte varnou desku a provedte
obvyklou registraci podle postupu v mobilni aplikaci

AN

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU

Technologie ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard |IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo 2401-2483 2402-2480

[MHZ]

Maximalni vykon [mW] 100 10

Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohladuje, Ze radiovée zafizeni je v souladu se smeérnici
2014/53/EU a s pfislusnymi zéakonnymi pozadavky pro trh ve Velke Britanii. Uplny text prohlaseni
o shode je k dispozicina této internetové adrese: www.candy-group.com.

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU PRO SONDU PRECI PROBE, MODEL Et180:

Technologie ‘ Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenéni pdsmo [MHZ] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2,5 (4 dBm)

4.3 PRISLUSENSTVI

4.3.1 Inteligentni bezdratovy teplomér pro pokrmy: SONDA PRECI PROBE

a LOPATKA (k dispozici v zavislosti na modelu)

Dékujeme vam, Ze jste si koupili sondu Haier Preci Probe. Pamatujte, Ze funguje pouze s indukeni
varnou deskou Haier, a pfed pouzitim si prectéte nasledujici pokyny a bezpecnostni upozornéni
v navodu k obsluze.

Uvod: Sonda Preci Probe je bezdratovy teplomér pro pokrmy, ktery poskytuje doméacim kuchattm
informace o stavu uvnitf pokrmd v redlném case, aby nebyl pokrm nedovareny nebo prevareny



http://www.candy-group.com/

a vzdy se dosahlo dokonalého vysledku. Pripojuje se pfimo ke spotfebici. Podrobné informace a stav
pokrmu Ize v realném case sledovat pfimo na telefonu, takZze mate dokonaly vysledek vzdy
na dosah. Dalsiinformace o parovani a tipy pro pouzivani najdete v nize uvedenych pokynech.

Keramicke vicko

Doporuceny rozsah ponoreni

Snimac
LOPATKA
K michani pokrmu béhem vareni pouzivejte lopatku se sondou.
* Pfed prvnim pouzitim lopatku vycistéte. e
* Nepouzivejte lopatku nad otevienym plamenem. _/‘.///,/
* Nerezejte lopatku. o P i
* Zabrante pfimemu styku lopatky s horkymi pfistupnymi ¢astmi o A/
varné desky. \.\_;f/

* Tolerovana teplota +220 °C

Poloha 1 Poloha 2




4.4 PRIPRAVA POKRMU POMOCI APLIKACE

Sonda Preci Probe jako teplomér

V aplikaci hOn nastavte cilovou teplotu, které chcete dosahnout, zasurite sondu Preci Probe
do pokrmu nebo ji spole¢né s prislusenstvim vioZte do tekutiny a v aplikaci uvidite, jak se teplota
zvySuje, dokud nedosahne cilové hodnoty.

PomUze vam to presné udrzovat teplotu véech druhd pokrm0. Tento zplsob nelze pouzit s funkci
Varenis asistenci.

Vareni s asistenci: Funkce ,,Cook with me”
V aplikaci hOn vyberte jeden z receptl nebo specidlnich programd, provedte jednotlivé kroky
pripravy a potom varna deska automaticky nastavi parametry pro zvoleny zpUsob vareni.

Ve vakuu

Jedna se o typ vareni, pfi kterém je pokrm umistén ve vakuovem sacku a vafi se ve vodni lazni pfi
nizke teploté.

Takto pripraveny pokrm bude $tavnatéjsi a jemnéjsi a zAstanou zachovany jeho nutriéni viastnosti,
takZe bude zdravéjsi a chutnéjsi.

Prejdéte do aplikace hOn, vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento zplsob vareni, vioZte sacek
s pokrmem do hrnce s vodou a indukénivarna deska nastavi spravnou teplotu vareni, aby se dosahlo
dokonalého vysledku.

Gril
V aplikaci hOn vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento typ vareni a indukéni varna deska
automaticky ohfeje gril na spravnou teplotu v predem stanovené dobe.

Mirné vareni

Funkce slabého varenije idealni pro omacky, dusené pokrmy a vSechny dalsi postupy pripravy, které
maji dlouhou pramérnou dobu vareni.

Automaticka funkce, kterou najdete v aplikaci hOn, pozvolna privede pokrm k mirnému varu a bude
tuto teplotu udrzovat po celou dobu vareni.

Vareni v pare

Funkce vareni v pare umoZiuje pripravovat pokrmy jako zeleninu, maso nebo ryby v hrncich
vybavenych pafakem. Vareni v pare je rychlejsi nez bézne vareni. Vzhledem k tomu, ze pokrm neni
ponofeny, ztraci méné Zivin a uchova si obsah vitaminl, coZ zlepsuje chut a strukturu, takze pokrm
bude kompaktnéjsi a lahodnéjsi.

V pfipadé potreby se obratte na autorizované servisni stfedisko.




5. POKYNY PRO PECENI

5.1 TABULKA VYKONU

STUPEN o . .
VYKONU TYP VARENI DOPORUCENE POUZITi

IdedIni pro smazeni za stalého michani, prudké
opékani, privadéni polévky k varu, varenivody
Idedlni pro zacatek vareni, restovani, vareni

Rychly ohfev, zesilenivykonu

11-13 Smazeni, grilovani, udrzovéanivaru N B
téstovin, fritovani, grilovani
IdedIni pro duseni s predehfivanim, udrzovani
5-10 Duseni, vareni mirného varu, vafeni, dlouhé a nepretrzité

smazeni (ryZe, pecené, livancli*)

Mirné vareni, udrzovani teplého

Idealni pro pomalé vareni, mirne vareni

e pokrmu, pomalé vareni smetanovych omacek a tekuté pokrmy
- P . Lehkeé ohfivani malého mnozstvijidla,
Rozpousténi, udrzovaniv tekutém v e vyx Y
1-2 L pomale ohfivani, rozpousteéni a udrzovani
stavu, rozmrazovani . . . x
¢okolady v tekutém stavu
VYPNUTO - -

*Nepretrzité smazenilivancd na stuper 5-6.

**Rozpousténina stupen 2, az se zacne rozpoustét, prepnéte na stuperi 1 a udrzujte v tekutém stavu.

5.2 TABULKA VARENi

KATEGORIE
RECEPT A
POKRMY Stuper vy’konu
vykonu
Téstoviny Ohrivani vody 14-15 6-11
. . Ryzovy pudink Ohfivani mieka 13-15 6-8
Téstoviny —— ——
aryze Varenaryze Ohrivani vody 14-15 6-8
Rizoto Smazeni za stalého 13-15 6-8
michani a opékani
Pecené maso Sm'az?m/ za stg\ghp 10-13 6-11
michani a opékani
Grilovany steak Predehratigrilu 10-13 10-13
Maso Klobasy a karbanatky Predehiati grilu 10-11 10-13
Kureci kousky Predehrati panve 10-11 6-10
Smazeny fizek Predehrati panve 6-11 10-13
Grilovanaryba Predehratigrilu 10-13 8-10
Ryby Rybi filety Smazeni za stalého michani 10-13 8-10
Garnaty a krevety Smazeni za stalého michani 10-13 10-13
. Smazené Ohfivani oleje* 14 11-14
Cerstvé hranolky
Zevle?ir_m Smazené mrazené Ohivéani oleje* 14 11-14
alusténiny hranolky
Grilovana zelenina Predehratigrilu 6-11 10-13
Papriky, cukety a lilek Predehrati panve 6-11 10-13
. L Vejce na tvrdo Ohrivani vody 14-15 6-8
Vejce’a vajecne Smazena vejce Smazeni za stalého michani 10-13 8-10
vyrobky
Livance Predehrati panve 6-11 5-7
Rajska omacka Ohrivani omacek 4-6 2-4
Omacky, Rozpustény syr Rozpousténi 6-11 2-5
krémy Smetana a krém Ohfivani smetany 4-6 2-4
adezerty Rozpusténa ¢okolada Rozpousténi 1-2 1
Maslo Rozpousténi 1-3 1-3




6. CISTENi A UDRZBA

6.1 VSEOBECNA DOPORUCENI

Pravidelné ¢isténi mlze prodlouZit Zivotnost vaseho spotfebice.

« Cistéte varnou desku po kazdém pouziti.

* VVzdy pouzivejte nadobi s Cistou spodni stranou:

« Skrabance na povrchu nemaji viiv na ¢innost spotiebice:

* K ¢isténi povrchu varné desky pouzivejte specialni Cistici prostredek:
* Pouzivejte specialni skrabku na sklo.

6.2 CISTENi VARNE DESKY

Nez prikrocite k Cisténi, ujistéte se, ze varné zony jsou vypnuté. Vzdy pamatujte na dodrzovani
doporuc¢enych pokynd pro ¢isténi a vyhybejte se abrazivnim prostiedkim, které by mohly poskodit
povrch varné desky.

a) MASTNE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro nasledujici situace: strikance zplsobené smazenim

nebo grilovanim masa.

* Nechte varnou desku vychladnout.

* Odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

* Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

* V pfipadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na cisténi sklenénych
varnych desek.

b) CUKERNATE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro pokrmy (sirupy, dZzemy zavareniny), které je tfeba rychle odstranit
kvlli vysokému obsahu cukru, aby se predeslo poskozeni povrchu varné desky.

* Dokud je varna deska stale tepla, odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym
papirem, potom odeberte hrnec.

* V pfipade potfeby doporucujeme odstranit zbyvajici zbytky Skrabkou v ostrém Uhlu.

¢ Vycistéte varny povrch saponatovym roztokem a vysuste ho kuchynskym papirem.

* V pfipade potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na cisténi

sklenénych varnych desek.

c) SKROBOVITE NECISTOTY

Tento postup cisteni se doporucuje pro nasledujici druhy potravin: téstoviny, ryze a brambory.
* Odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym papirem, potom odeberte hrnec.

* Nechte varnou desku vychladnout.

* Navih¢ete vdechny skrobovité zbytky vihkou latkou. Nechte vihkost plsobit nékolik minut.

¢ Vycistete varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

* Po vycisténi otfete varnou desku do sucha mékkou latkou.

* V pfipade potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na cisteni
sklenénych varnych desek.

POZNAMKA: Tyto pokyny miizete pouzit také v pfipadé krouzk( od vody a vodniho kamene
a skvrn od tuku.

d) LESKLE METALICKE ZBARVENi
PouZijte roztok vody a octa a vycistéte povrch skla latkou.




7. ZOBRAZOVANI ZAVAD A KONTROLA

7.1 RESENi PROBLEMU

Problém Mozna pricina

Indukéni varnou desku
nelze zapnout.

Bez proudu.

Codélat

Ujistéte se, Ze indukénivarna deska
je pfipojena k napajeni. Zkontrolujte,
zda uvas domanebo v okoli
nedoslo k vypadku proudu.
Pokud problém pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykoveé ovladace nereaguiji.

Ovladaci prvky jsou zamcené.

Odemknéte ovlddaci prvky podle
¢asti ,Jak tento vyrobek funguje”.

Ovladani dotykovych
ovladaclje obtizne.

Na ovladacich prvcich mize byt
zbytek vody, nebo mozna

netisknete tlacitka spravnym tlakem.

Ujistéte se, Ze oblast dotykového
ovladanije suchd, a pri klepani
na ovladaci prvky pouzivejte
spravny tlak.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi
ahladkymidny. Viz ¢asti
.Vybérvhodného nadobi”
a,Cisténiaudrzba’.

Néktere panve vydavaji praskave
nebo cvakave zvuky.

To mUze byt zplisobeno konstrukci
vaseho nadobi (vrstvy rdznych
kova vibrujirzné).

To je ukuchynského nadobi
normalni a neznamena to zavadu.

Indukénivarna deska vydava
tlumeny hucivy zvuk pfi pouziti
s vysokym nastavenim teploty.

To je zpasobeno technologi
indukcniho varent.

To je normalni, ale hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet,
kdyz snizite nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukénivarné
desky vychazihluk.

Vindukénivarné desce je zabudovan
chladici ventilator, ktery zabrariuje
prehrati elektroniky. Ten maze
pokracovat v choduipo vypnuti
indukcnivarné desky.

To je normalni a nevyzaduje to
zadnou akci. Nevypinejte napajeni
indukéni varné desky na sténég,
kdyz je ventilator v chodu.

Nadoby se neohfivajia na
displeji se zobrazuje ,U".

Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni. Indukéeni
varna deska nemuze detekovat
panev, protoze je prilis mald pro
varnou zonu nebo na ni neni
spravne vystredéna.

Pouzivejte nadobivhodné pro
indukéni vareni. Viz oddil
.Vybér spravného nadobi”.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikostivarné zony.

Indukéni varna deska nebo varna
zona se neocekavané vypnuly,
ozve se ton a zobrazi se chybovy
kod (obvykle stridavé s jednou
nebo dvéma &islicemi
na displeji casovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte sipismena a ¢isla
chyby, vypnéte napajeniindukeni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Na displeji se zobrazi varovani dO.

Soucasneé stisknuti dvou tlacitek,
vodnikapky nebo prach na skle.

Zajistéte, aby soucasné nebyla
stisknuta zadna tlacitka, a oCistéte
varnou desku od véech zbytk(
vody nebo prachu.




7.1.1 CHYBOVE KODY

CHYBOVY
KOD

EO

DISPLEJ

Prednilevy

OPATRENI

Zavolejte ASA

El

Prednilevy

Zavolejte ASA

E2

Zavolejte ASA

Prednilevy

Zavolejte ASA

E3

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Prednilevy

Zavolejte ASA

E4

Vlevo

Vpravo

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Zkontrolujte fazi a frekvenci sitového napajent; jsou-li v poradku,
zavolejte ASA

Zkontrolujte sitovy kabel a diferencialni termostat; jsou-li v poradku,
zavolejte ASA

ES

Pockejte na vychladnuti, vycistéte a/nebo odstrante cizi predméty

Prednilevy

Zavolejte ASA

E6

Cz4

Cz1

Zavolejte ASA

Cz3

Cz2

Zkontrolujte pozadavky nainstalaci podle uzivatelske prirucky;
jsou-li v poradku, zavolejte ASA

E7

Cz4

Cz1

Zavolejte ASA

Zavolejte ASA

Cz3

Cz2

Zavolejte ASA

E8

Cz4

Cz1

Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uzivatelske prirucky;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA

Zkontrolujte pozadavky nainstalaci podle uzivatelske prirucky;
jsou-li v poradku, zavolejte ASA

Cz3

Cz2

E9

Zavolejte ASA

Prednilevy

Zavolejte ASA

* ASA = servisni stfedisko




8. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

8.1 SETRNOST A OHLEDUPLNOST

K ZIVOTNiMU PROSTREDI

Doporuceni pro nejlepsi vysledky:
Pouzivejte hrnce a panve s prdmérem dna

rovnajicim se priméru pfislusne
Pouzivejte pouze hrnce a panve
s plochym dnem.

varne zony.

Pokud je to mozné, méjte nadoby béhem

vafeni uzaviené poklickou.

Zeleninu, brambory atd. varte v minimalnim
mnozstvivody. Tim zkratite dobu vareni.
Pouzivejte tlakovy hrnec, protoze tim dale
snizite spotfebu energie a zkratite vareni.
Umistete hrnec do stfedu varne zény

vyznacené navarne desce.

8.2 NAKLADANI S ODPADY
A OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotfebic je oznacen

v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ
zahrnujijak znecistujici latky
(které mohou mit negativni

vliv na zivotni prostredi),

tak i zakladni prvky (které
mohou byt znovu pouZity).

Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zvlastni
zpracovani, aby bylo mozné spravné odstranit a
zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit
v8echny materialy. Jednotlivei mohou hrat
vyznamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi
pfed OEEZ; je nezbytné dodrzovat nékolik
zakladnich pravidel:

* SOEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim
odpadem.

* OEEZ by méla byt odvezena do specialnich
sbérnych dvorl spravovanych mistnim Gradem
nebo registrovanou spolecnosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzvednuti
velkych OEEZ uzakaznika. Kdyz koupite novy
spotrebi¢, mlzete stary odevzdat obchodnikovi,
ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary
spotfebiC¢ za jeden novy prodany spotrebic,
pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi
funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.




9. INSTALACE

Elektricka instalace

Napéjeci kabel: Spotfebi¢ je vybaven napéjecim kabelem, ktery se musi pripojit k domaci elektricke
siti. Z odpovidajiciho schématu zjistéte réizné moznosti pripojeni podle typu domaci elektricke sité.
Typovy stitek obsahuje take pfipustné napéti pro pripojeni tohoto spotrebice a odpovidajici pfikon.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V

— L] —
5 380-415V

VARNA DESKA 60-65 cm
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* Podle pokynU k instalaci zajistéte nalezity prutok
vzduchu pod varnou deskou, aby mohl spotfebi¢
spravné fungovat.




VARNA DESKA 60 cm
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 60 cm

P

* 28 s troubou vespod

* 34 s troubou vespod




ROZMERY PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 cm (nevztahuje se namodely se
zkosenym sklem)
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 65 cm VRCHNI

* 28 s troubou vespod




ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBENI, 65 cm (nevztahuje se na modely se

zkosenym sklem)

* 34 s troubou vespod

ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBENI, 65 cm (nevztahuje se na modely se
zkosenym sklem)
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A: Doporucujeme vzdalenost nejméné 650 mm, ale pokud mozno se fidte uzivatelskou
pfiru¢kou k digestofi.

B: Vezméte v Uvahu zajisténi funkéniho prostoru pro manipulaci s kuchyriskym nacinim a odvod
pary a kondenzace vznikajicich béhem pfipravy pokrm0.

C: 35 mm od zahloubeného otvoru k zadni opére/desce.

D: 35 mm od prilehlého nabytku (pro 60cm varnou desku).

D: 55 mm od prilehlého nabytku (pro 65cm varnou desku).
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Bezpecnostné informacie

Uvod k vyrobku

plelo]  Pred zacatim

i0k§ Obsluha spotrebica

I8%8 Pokyny na varenie

Id¥A Starostlivost a Cistenie

idkJ Zobrazenie poruch a kontrola

I8EY  Ochrana zivotného prostredia a likvidacia spotrebica

ihl4 Instalacia

VITAJTE

Dakujeme, Ze ste si vybrali nas vyrobok. Aby ste zaistili svoju bezpecnost a dosiahli
conajlepsie vysledky, pozorne si precitajte tuto prirucku vratane bezpecnostnych
pokynov a uschovajte si ju pre buduce pouzitie. Pred instalaciou varnej dosky si poznacte
serioveé Cislo, ktoré by ste mohli potrebovat pri oprave. PoCas prepravy skontrolujte,
Cinedoslo k poskodeniu, a ak mate nejaké pochybnosti, pred pouzitim sa poradte
s technikom. Obalové materialy uchovavajte mimo dosahu deti.

POZNAMKA: Upozornujeme, e funkcie a prisludenstvo varnej dosky sa moézu lisit v
zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.




1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

1.1 VSEOBECNE VAROVANIA

* Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebica si pozorne
precitajte pokyny.

* VAROVANIE: Ak je povrch popraskany, spotrebic vypnite,

aby sa vylucilo riziko zasahu elektrickym prudom.

* Poziar saNIKDY nepokusajte hasit vodou. Spotrebi¢ najprv vypnite
aplamen zakryte napr. pokrievkou alebo hasiacou prikryvkou.

* VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na povrch varnej dosky
neodkladajte ziadne predmety.

* VAROVANIE: Pouzivajte iba ochranné kryty varnych dosiek
navrhnutée vyrobcom kuchynskeho spotrebica alebo uvedené
vyrobcom spotrebica v navode na pouzitie ako vhodne, pripadne
pouzite ochranne kryty varnej dosky zabudovane do spotrebica.
Pouzitie nevhodnych ochrannych krytov méze spdsobit nehodu.

1.1.1 Obmedzenia pouzivania

* Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti) s obme-
dzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami,
pripadne s nedostatkom skusenosti alebo znalosti, pokial nie je
zabezpeceny dohlad alebo pokial neboli poucene osobou
zodpovednou za ich bezpecnost.

* Detiby malibyt pod dozorom, aby ste sa ubezpecili, ze sa nehraju
so spotrebicom.

* Deti starSie ako 8rokov aosoby sobmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenostia vedomostimdzu pouzivat tento spotrebic, ak su pod
dohladom alebo dostali pokyny tykajuce sa bezpelneho
pouzivania spotrebica a ak rozumeju suvisiacim rizikam.

* Detisa so spotrebicom nesmu hrat.

o Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

* Tento spotrebi¢ spifa poziadavky noriem o elektromagnetickej
bezpecnosti. Osoby s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi




implantatmi (napriklad inzulinovymi pumpami) sa vsak musia pred
pouzitim tohto spotrebica poradit so svojim lekarom alebo
vyrobcom implantatov, aby sa ubezpecili, ze ich implantaty
nebuduy ovplyvnovane elektromagnetickym polom. Nedodrzanie
tohto pokynu méze mat za nasledok smrt.

1.1.2 Pouzitie v sulade s uréenym pouzitim
* Tento spotrebi¢ je urceny na pouzivanie vdomacnostiach
a podobnych priestoroch, ako napr.:

- kuchynske priestory pre personal v obchodoch, Uradoch
ainych pracovnych prostrediach,

- farmy,

- zakazniciv hoteloch, moteloch a dalSich prostrediach
rezidencneho typu,

- prostredie typu prenocovania s ranajkami.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
odkladacipovrch.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo vykurovanie
miestnosti.

1.2 INSTALACIA

* Ak je poskodeny napajaci kabel, z bezpecnostnych dévodov ho
musi vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba.

* Pripojenie k uCinnému uzemnovaciemu systemu je nevyhnutné
apovinne.

* Tentospotrebic mdze spravne nainstalovat a uzemnitiba osoba
s prislusnou kvalifikaciou.

* Pred vykonanim akejkolvek prace alebo udrzby na spotrebici
odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete, aby ste predisli nebezpe-
Censtvu poranenia alebo porezania.

* Tietoinformacie spristupnite aj osobe zodpovednej za instalaciu
spotrebica, pretoze to mdze znizit vase naklady na instalaciu.

* Ak nebude spotrebiC spravne nainstalovany, mbze to viest
k strate platnosti akychkolvek zaruk alebo zodpovednosti.




1.3 VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

* Tento spotrebic by mal byt zapojeny do obvodu s vypinacom,
ktory umoznuje uplné odpojenie od napajania pre vsetky poly
v podmienkach prepéatia kategorie lll. Prostriedky na odpojenie
musia byt v sulade s predpisanymi pravidlami.

* VAROVANIE: Aby sa zabranilo nebezpecenstvu prineumyselnom
resetovanitepelnehoistica, tento spotrebic sa nesmie napajat cez
externeé spinacie zariadenie, ako je Casovac, anesmie byt ani
pripojeny k obvodu s pravidelnym zapinanim a vypinanim.

* Spotrebi¢ nie je ureny na ovladanie externym casovacom ani
samostatnym dialkovym ovladanim.

» Upravy domécej elektroinstaldcie smie vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.

* Nedodrzanie tohto pokynu mdze mat za nasledok zasah
elektrickym prudom alebo smrt.

1.4 POUZITIE A UDRZBA

* VAROVANIE: Pocas pouzivania su spotrebi¢ a jeho dostupné
diely horuce. Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa predislo
dotyku ohrievacich prvkov. Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu
alebo ich majte pod neustalym dohladom.

* VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varnej doske bez
dohladu m&ze byt nebezpecne a mbze spbsobit poziar.

* UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy dohliadat.
Na kratkodoby postup varenia je potrebné dohliadat nepretrzite.

* Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic

od elektrickej siete.

* Na tento spotrebic nikdy nesmiete polozit ziadny horlavy
material alebo produkty.

* Nenechavajte na varnej doske kovove predmety, ako su noze,
vidlicky, lyzice a pokrievky, pretoze by sa mohli velmi zohriat.

* Nepouzivajte parny cistic.

* Na Cistenie svojej varnej dosky nepouzivajte parny Cistic.




* Neskladujte predmety na varnych plochach.

* Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa sindukénym
sklom dostalo do kontaktu vase telo, odev alebo iné predmety.

* Rukovate hrncov mdzu byt na dotyk horuce. Skontrolujte,
Cirukovate hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych zapnutych
varnych zon. VsSetky rukovate uchovavajte mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tohto pokynu méze viest k popaleniu a obareniu.

* Po zasunuti ochranneho krytu sa ostrie skrabky na varnu dosku
odhali. So Skrabkou pracujte mimoriadne opatrne a vzdy ju skladujte
bezpecne amimo dosahu deti. Ak nebudete davat pozor, méze
to viest k poraneniu alebo porezaniu.

* Do blizkosti spotrebica neumiestnujte ani prinom nenechavajte
Ziadne predmety, ktoré sa daju zmagnetizovat (napr. kreditne
karty, pamatové karty), alebo elektronické zariadenia (napr. pocitace,
MP3 prehravace), pretoze by ich mohlo ovplyvnit elektromagne-
ticke pole.

e Ziadnu &ast spotrebi¢a neopravujte ani nevymienajte, pokial to
nie je vyslovne odporucane vprirucke. Vsetky dalSie servisné
prace musi vykonavat kvalifikovany technik.

* Na varnu dosku neukladajte tazke predmety a nedovolte,
aby taketo predmety na nu spadli.

* Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmiani po indukcnom
sklenenom povrchu netahajte panvice, pretoze by mohlo ddjst
k poskriabaniu skla.

* Na cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné drsne
Cistiace prostriedky, ktore by mohli poskriabat sklo indukcnej dosky.
* Nepouzivajte adaptery na varné nadoby.

* VAROVANIE: Ked sa vypne jedna alebo viac varnych zon,
pritomnost zvyskoveho teplaje signalizovana vizualne na prislusnom
displeji zony prostrednictvom symbolu H. Ked je tento symbol
aktivny, davajte pozor, aby ste sa nedotkli varnej dosky, lebo hrozi
nebezpecenstvo popalenia.




1.5 VAROVANIA Bezdrétova teplotna sonda
(dostupna v zavislosti od modelu)

Tento vyrobok je navrhnuty vyhradne na pouzitie s varnymi
doskami. Mal by sa pouzivat len podla pokynov v tomto navode
na pouzitie.

* Sondy Preci Probe SA TESNE PO VARENI NEDOTYKAJTE
HOLYMIRUKAMI. Privyberani sondy Preci Probe zjedla po uvareni
vzdy noste ochranné rukavice.

e Kovovu ty¢ sondy Preci Probe treba VSUNUT UPLNE do potravin
tak, aby ostala vnutri potravin pocas celej pripravy jedla az po jej
CIERNY keramicky OKRAJ.

Sondu Preci Probe vsunte
do potravin aZ potialto

%
* Sondu Preci Probe nepouzivajte v mikrovinnej rure.
* Sonda Preci Probe sa m&ze cistit a umyvat, ale nesmie ostat
dlhsie ponorena vo vode.
* Tento vyrobok nie je urCeny, aby ho pouzivali osoby do 12 rokov.
* Dodavatelnezodpoveda za ziadne poskodenie sondy PreciProbe
v d6sledku jej nespravneho pouzivania.
* Sondu PreciProbe pred pouzitim ocistite.
* Sondamdbze pracovat v nasledujucom teplotnomrozsahu: 10 °C
az po maximalnu vnutornu teplotu kovovej casti 100 °C. Keramicka
Cast mbze dosiahnut 350 °C.
* Ak teplota sondy Preci Probe presiahne 100 °C, priprava jedla
sa zastavi asondu Preci Probe bude treba ¢o najskér vybrat,
aby sa zabranilo jej poskodeniu. Privyberani sinasadte rukavice.




2. UVOD K VYROBKU

2.1 POHLAD NA VYROBOK ZHORA

Haier

—® Varné zony

—» Ovladaci panel

2.2 OVLADACI PANEL
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1. ZAP./VYP. 5. Dialkove ovladanie 9. Pauza
2. Wi-Fi 6. Full Zone 10. Detska poistka
3. Udrziavanie tepla 7. Varycook * 11. Mierny var
4. Var 8. Casova¢/minutovka 12. Roztapanie

* Dostupnad v zavislosti od modelu




3. PRED ZACATIM

3.1 VSEOBECNE INFORMACIE

Skor ako zaénete, je dolezité vediet: vietky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby spifiali
najprisnejsie bezpecnostné predpisy.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie budu aktivované alebo sa automaticky vypnu, ak na varnych zénach nebudu
polozené hrnce alebo ak budu umiestnené nespravne.

* \/ ostatnych pripadoch sa funkcie automaticky deaktivuju po niekolkych sekundéach,

ked'to vyzaduje viac ako jeden krok (napr. ,Zapnite varnt dosku" bez ,vyberu varnej zény").

* V pripade dihodobého pouzivania sa spotrebi¢ nemusi okamzite vypnut, aj ked' su vsetky varné
zony vypnuté, pretoze je vo faze chladenia: na displeji varnej zony sa zobrazi symbol H, kym zona
nevychladne.

Bezpecna aktivacia: vyrobok sa aktivuje pri pritomnosti hrncov na varnej zéone. Proces ohrevu
sa nespusti alebo sa prerusi, ak nie su k dispozicii ziadne hrnce alebo ak sa odstrania.

Pot Detector (Detektor nadoby): Po zapnuti varnej dosky vyrobok automaticky rozpozna
pritomnost hrncov na varnych zénach, a to este pred ich aktivaciou.

Bezpecnostné vypnutie: z bezpec¢nostnych ddévodov ma kazda varna zéna uréenu maximalnu
prevadzkovu dobu, ktora zavisi od nastavenej maximalnej urovne vykonu .

3.2 SPRAVA VYKONU

Pri prvom pouziti produktu sa varna doska nastavi na maximalny dosiahnutelny vykon.
Pomocou funkcie spravy vykonu je mozné zvolit rézne limity vykonu v zavislosti od hlavného
napajania vdomacnosti.

Ako nastavit spravu napdjania

Je mozné nastavit maximalnu urovenr vykonu pre indukénd varnu dosku, pricom je mozné zvolit
rézne rozsahy vykonu.

Indukéne varné dosky st schopné automaticky sa obmedzit, aby mohli pracovat pri nizsej Grovni
vykonu, ¢im sa predide riziku pretazenia.

Spustenie funkcie spravy vykonu:
* Zapnite varnu dosku a potom sucasne stlacte + a - na ovladacom paneli.
* Indikator casovaca zobraz{ ,P8", o znamena uroven vykonu 8. Predvoleny rezim je 7,4 kKW.

Prepnutie na inu uroven
* Stlacenim + alebo - zmenite Uroven spravy napajania.
* K dispozicii je 8 urovnivykonu, od ,P1" po ,P8". Indikator Casovaca zobrazi jeden z nich.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW | 3kW | 35kW | 45kW | 55kW | 6,8kW | 7,4kW




Potvrdenie a ukonéenie spravy vykonu

Pre potvrdenie vypnite varnt dosku. Urover vykonu sa automaticky ulozi. Zvolena hodnota je trvalo
ulozena a zostava zachovana aj po vypnutihlavného zdroja.

Ak chcete zmenit Uroven vykonu, zopakujte operacie opisane vyssie.

POZNAMKA: v zavislosti od vyberu spravy vykonu mozu byt niektoré trovne vykonu a funkcie
varnych zon automaticky obmedzené tak, aby neprekrocili zvolend hodnotu. Najma pri Urovni
spravy vykonu nizsej ako 4,5 kW nie je mozné zvolit funkciu Boost, Varycook a niektoré typy varenia
pomocou aplikacie.

Najma posledny vyber urovne vykonu mozno odmietnut/upravit podla dostupného mnozstva
zvyskoveho vykonu z predchadzajuceho nastavenia.

3.3 VYBER SPRAVNEHO RIADU NA VARENIE

3.3.1 Vlastnostiriadu
PouZivajte iba hrnce so symbolom indukcie.
* |ba hrnce s dokonale rovnym dnom. V opa¢nom pripade moézu nastat nasledujuce situacie:

- Ziadna detekcia hrnca;
- nizky vykon;
- neziaduci hluk.

¢ Iba hrnce s hladkym dnom, aby nedoslo k poskriabaniu povrchu
varnej dosky.

POZNAMKA: Vyhnite sa ¢o najviac pohybom hrnca na sklenenom povrchu, aby ste minimalizovali
Skrabance.

Test magnetom

Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na generovanie tepla; hrnce preto musia obsahovat
zelezo. Ak uz mate riad, mbzete pomocou magnetu skontrolovat, ¢i je material magneticky.
Hrnce s vhodne, ak su magneticky pritahované magnetom.

Riad vyrobeny z nasledujucich materialov nie je vhodny: ista nehrdzavejuca ocel, hlinikove alebo
medené nadoby bez magnetickeho dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

'/E

3.3.2 KvalitnejSie nadoby na varenie

Vetok riad so symbolom indukcie je vSeobecne akceptovany.
V zavislosti od typu dna sa vSak spravanie moze lisit. o
Pri pouZiti velkého riadu s mensim feromagnetickym prvkom sa zahrieva iba
feromagneticky prvok. V désledku toho sa teplo nemusi rovnomerne rozlozit.

3.3.3 Rozmery a umiestnenie
Vzdy pouzivajte varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda priemeru dna panvice.
Umiestnite hrniec a uistite sa, ze je dobre vycentrovany v oblastivarenia.




POZNAMKA: odporuca sa nepouzivat hrnce, ktoré presahuju obvod varnej zony.

Pre spravnu funkciu varnej dosky je potrebné pouzivat hrnce s priemerom dna v rozsahu uvedenom
v nasledujucej tabulke.

g' 3 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

POZNAMKA: Riad, ktory je mensi ako pozadované minimum, sa neda rozpoznat. Pri pouziti riadu,
ktory je vacsiako pozadované maximum, sa mdzu vyskytnut chybné funkcie alebo nizky vykon.

POZOR: Pocas varenia ¢i chladenia nestavajte hrniec na ovladaci panel ani do jeho blizkosti.




4. OBSLUHA SPOTREBICA

4.1 FUNGOVANIE SPOTREBICA

@ ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY
Ak chcete varnu dosku zapnut/vypnut, stlacte
toto tlacidlo a chvilu ho podrzte. Prislusny zvuk

indikuje stav spotrebica.

)
E_D VYBRATIE ZONY VARENIA A NASTAVENIE VYKONU

Varna doska dokaze automaticky rozpoznat hrniec po jeho umiestneni na varnu zonu rozsvietenim
indikatora prislusnej zony. V tejto faze neddjde k aktivacii urovne vykonu.

Zonu je mozne zvolit stlaCenim indikatora zony.

Vykon je mozné nastavit:

posunutim prstom po posuvaci;

&=

E

N

n

14|

zatla¢enim priamo na spravnu uroven.

Aj

alebo

NI

Q)

Pouzivatel méze zmenit uroven vykonu pocas varenia, pricom pouZzije rovnaky postup.
Cislice zobrazujunastavenu Urover vykonu: kazda varna zona mainy pocet Urovnivykonuod 1 (min)
do 14 (max). Kazda urover méa automatické vypnutie, ktoré sa médze menit od 1 hodiny do 8 hodin.

Uroveii 1 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10| 11| 12| 13| 14
vykonu
Cas (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCIA BOOST: je mozné zvolit rychly ohrev stlacenim posuvaca na 15.
— Funkciu mozno pouzit v akejkolvek varnej zone.
— Po 10 minutach sa funkcia Boost automaticky prepne na 14.

POZOR: Ak sa po zapnuti varnej dosky alebo po ukonceni vsetkych vareni do jednej minuty
nenastavi Urover vykonu, varna doska sa vypne.

Ak sa na displeji zobrazi EEf zZnamenato, ze:

* hrniec nie je umiestneny vo zvolenej varnej zone;

* hrniec nie je spravne umiestneny/vobec nie je umiestneny na varnej doske;

* hrniec nie je vhodny na indukciu;

* rozmery hrnca su mensie ako minimalny pozadovany priemer hrnca vo vybranej zone (str. 12).
* Ak do 1 minuty nepouzijete vhodny hrniec, varna zéna sa vypne.

H: ked'sa tento symbol objavi na Cisliciach, znamena to, Ze varna zéna je horuca. Ked' sa povrch
ochladi na bezpeénu teplotu, symboly zmiznu.




|[PAUZA

Vsetky varné dosky je mozné namiesto vypnutia pozastavit stlacenim prislusného tlacidla.

Na aktivaciu tejto funkcie stlacte Il. Privietkych indikatoroch zén sa objavill a varenie sa zastavi.
Pre deaktivaciu stlacte Il a obnovia sa predchadzajuce nastavenia vykonu.

VAROVANIE: Pri prechode do rezimu pauzy sa vSetky ovliadacie prvky, okrem ovladdacieho prvku
ZAP./VYP., deaktivuju. Takto je mozné induként varnt dosku v pripade nudze vzdy vypnut pomocou
tlacidla ZAP./VYP.

() ¢asovac

Casovac je mozné nastavit dvoma réznymi spdsobmi:

* Minutka: ked'je nastaveny Cas, varna zéna sa nevypne.

* Zastavit rezim varenia: po nastaveni ¢asu sa zvolena varna zéna vypne. Casovaé poéita do 60 min.
Minutka: vyberte priamo tla¢idio Casovac (bez vyberu zény). Spusti sa véeobecny odpoditavaci
Casovac. Po uplynuti Casu varna doska nepretrzite pipa, kym nestlacite akekolvek iné tlacidlo.
Rezim zastavenia varenia: ak chcete vybrat ¢asovac pre jednu zonu, vyberte prislusnd zonu

a stla(“:te@ V blizkosti islicoveho zobrazenia zvolenej zony sa zobrazi bodka a klepnutim

na symboly +/- upravte pozadované nac¢asovanie. Su¢asne je mozné nastavit az styri casovace,
jeden pre kazdu zoénu.

Pred Upravou hodnoty ¢asovaca vzdy vyberte pozadovanu varnu zonu.

Po uplynuti Casu varna doska raz pipne.

Qf ZABLOKOVANIE TLACIDIEL

Varna doska sa d& uzamknut stla¢enim@f aby ste zabranili pouzivaniu bez dozoru a na displeji
sa zobraziL.

Ked'je spotrebi¢ zablokovany, vietky ovladacie prvky okrem tlacidla ZAP./VYP. su deaktivovaneé.
Ak chcete funkciu aktivovat/deaktivovat, stla¢te a podrzte na chvilu & .

Pri zapinani/vypinani varnej dosky zostava tato funkcia aktivna, kym ju nedeaktivujete kratkym
stlatenim &f .

SPECIALNE FUNKCIE

Varna doska ma 3 specialne funkcie umiestnené na posuvadi, ktoré zodpovedaju 3 Urovniam vykonu;
Priamy pristup:

Tieto funkcie je mozné aktivovat po vybere zony:

THIMIERNY VAR:Funkcia pouzivana pre krémy, omacku alebo iné tekutiny s nizkou teplotou.

& ROZTAPANIE:
Funkcia vyuZzivana hlavne na roztapanie ¢okolady. Po niekolkych minutach, ked'sa ¢okolada za¢ne
topit, prejdite na stupen 1, aby zostala tekuta bez prekrocenia idealnej teploty.

Pristupné pomocou posuvaca:
‘3_1, UDRZIAVAT TEPLE: funkcia pouzivana na udrziavanie jedla po uvareniv teple.

8 VAR:Funkcia pouzivana na varenie vody a udrziavanie varu.




POZNAMKA: akékolvek varenie pri kazdej funkcii je mozné upravit vyberom réznych trovni vykonu
v rozsahu navrhovanej Urovne

C1d FuLL ZONE

Full Zone je varna zona, ktora je kombinaciou viacerych varnych zén vpredu a vzadu, vytvorenim
jedinec¢nej vertikalnej zony. Ked'je aktivovana zéna Full Zone, je ovladana iba jednou Urovriou
vykonu.

Ak chcete funkciu aktivovat, stlacte EI3. Spatnu vazbu budu zobrazovat iba horné &islice.
Nizsie Cislice su vypnuté.

Na deaktivaciu dlho stlacte tlacidlo na vyber zény.

"Hrnce sa umiestnia podla pokynov uvedenychv ,3.3.3. Rozmery a umiestnenie”.

== ZONA VARYCOOK (Dostupna v zavislosti od modelu)

Tato funkcia sa pouziva na nastavenie pevnych Urovni vykonu v troch réznych oblastiach podla
polohy hrnca: vysoky (1.14), stredny (I.10), nizky (I.1).

* Ak je hrniec v prednej Casti zony Varycook, uroven vykonu je nastavenanal.l.

* Ak je hrniec v strede zony Varycook, Uroven vykonu je nastavenana|.10.

* Ak je hrniec v zadnej Casti zony Varycook, uroven vykonu je nastavena nal.14.

Ak chcete funkciu aktivovat, stlacte E Spatnu vazbu budl zobrazovat iba horné Cislice.
Nizsie Cislice su vypnuté. Na deaktivaciu diho stlacte tlacidlo na vyber zony.

Minimalny rozmer na detekciu hrnca v strednej oblasti najdete v tabulke v ¢asti

,3.3.3. Rozmery a umiestnenie”.

4.2 PRIPOJENIE K APLIKACII hOn
Vas spotrebi¢ mbze byt pripojeny k domacej bezdrétovej sieti a da sa ovladat na dialku pomocou
aplikacie. Pripojte svoj spotrebi¢, aby ste zabezpedili aktualizaciu na najnovsi softvér a funkcie.

POZNAMKA

* Po zapnutivarnej dosky zacne ikona Wi-Fiblikat. Teraz je mozne produkt zaregistrovat.
* Uistite sa, Ze je siet Wi-Fiv domacnosti zapnuta.

* Podrobné pokyny sa budu zobrazovat na spotrebici aj na mobilnom zariadeni.

* Pripojenie varnej dosky méze trvat az 10 minut.

» Dalsie pokyny a postup na rieéenie problémov najdete v aplikacii.

Stiahnite si aplikaciu hOn do smartfonu.

\. GET IN ON L4 DOWNLOAD ON THE S EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e Aop Store
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Sign in to enter in your home page
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Rychle parovanie
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Pripojit” a pockajte niekolko sekund. a pomocou hOn mbzete zobrazit

a nastavit funkcie/recepty




Vyberte siz ponuky receptov aplikacie hOn alebo z ponuky Speciélnych programov. Postupujte krok
zakrokom podla pokynov v aplikaciia po dokonceni odoslite parametre do varnejdosky, ktora za¢ne
s pripravou jedla.

Ked'varna doska dostane prikaz od aplikacie, varna doska dvakrat pipne a jednu sekundu bude blikat,
¢o indikuje, Ze pokyny boli prijaté.

Ak chcete spustit recept, stlacte tlacidlo ,My Chef".

Ak chcete opustit funkciu ,My Chef”, stlacte tlacidlo 3 sekundy.

*Vysledky varenia sa moézu lisit v zavislosti od pouZitého riadu.

Postup pri druhej registracii:

1. KedZze varna doska uz bola pri prvej registracii pripojena s urcitymi prihlasovacimi udajmi k Wi-Fi
sieti, je potrebné prihlasovacie Udaje resetovat.

Ak ich chcete resetovat, zapnite varnu dosku

Stlacte tlacidlo Wi-Fi, kym nebudete pocut pipnutie a neuvidite blikajucu kontrolku Wi-Fi.
Potom sa dérazne odporuca vypnut varnu dosku bez akejkolvek ¢innosti v mobilnej aplikacii
Nakoniec zacnite znova, akoby to bola prva registracia, zapnite varnd dosku a pokracujte
pomocou mobilnej aplikacie zvyajnym postupom registracie

AN

PARAMETRE BEZDROTOVEJ SIETE

Technolégia ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth

Norma IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencne pasmo 2401+2483 2402+2480
(padsma) [MHZ]

Maximalny vykon [mW] 100 10

Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl tymto vyhlasuje, Ze toto radiové zariadenie spifia poziadavky
smernice 2014/53/EU a prislusné zakonné poZiadavky pre trh Spojeného kralovstva. Upiné znenie
vyhlasenia o zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese: www.candy-group.com

PARAMETRE BEZDROTOVEJ SONDY PRECI PROBE MODEL Et180:

Technolégia ‘ Bluetooth
Norma Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencné pasmo (pasma) N

[MHz] 2400+2480
Maximalny vykon [mW] 2,5 -(4dBm)

4.3 PRISLUSENSTVO

4.3.1 PRECIPROBE & LADLE - inteligentny bezdrétovy potravinarsky teplomer
(dostupny v zavislosti od modelu)

Dakujeme, Ze ste si zakupili Haier Preci Probe. Upozorfiujeme, ze funguije iba s indukénou varnou
doskou Haier apred pouZitim si musite precitat nasledujuce pokyny abezpecnostné pokyny
uvedené v navode na pouzitie.



http://www.candy-group.com/

Uvod: Sonda Preci Probe je bezdrétovy potravinarsky teplomer, ktory poskytuje kucharom
v domacnostiach informacie o stave vnutri jedla vrealnom Case, aby sa nestalo, Ze jedlo ostane
neupecené alebo sa pripdli, a aby sa zakazdym zaistil dokonaly vysledok. Priamo sa pripdja
k produktu. Detaily a stav jedla v redlnom case si mdzete zistit zo svojho telefénu, takze mate
k dispozicii ten najaktudineji vysledok. Dalsie informacie o parovani a tipoch na pouzivanie najdete
v pokynoch uvedenych nizsie.

Keramicky uzaver

Odporucany rozsah ponorenia

Snimac

VARESKA LADLE

Varesku so sondou pouzite na miesanie jedla poc¢as varenia.

* Pred prvym pouzitim varesku vycistite. g
* Nepouzivajte naberacku v pritomnosti otvorenych plamenov. e
* Varesku neporezte. o et
* Svareskou nemanipulujte tak, aby sa dostala do priameho / /(
kontaktu s hortcimi pristupnymi dielmi varnej dosky. N

* Tolerovanateplota +220 °C

Poloha 1 Poloha 2




4.4 PRIPRAVA NA VARENIE S APLIKACIOU

Sonda Preci Probe ako teplomer

V ramci aplikacie hOn nastavte cielovu teplotu, ktord chcete dosiahnut, viozte sondu Preci Probe
dojedla alebo s jejprislusenstvom do kvapalin. Zvysovanie teploty mdZzete sledovat v ramciaplikacie
az do dosiahnutia cielovej teploty.

To vam pombze presne udrziavat teplotu vhodné pre prislusné druhy potravin. Sonda sa neda
pouzivat pocas funkcie Asistované varenie.

Asistované varenie: Funkcia ,,Cook with me*
Vyberte si z receptov aplikacie hOn alebo $pecidlnych programov, postupuijte krok za krokom pri
priprave, varna doska automaticky nastavi parametre pre zvoleny sposob pripravy jedla.

Varenie vo vakuu

Typ varenia, v ktorom je jedlo umiestnene vo vakuovom vrecku a vari sa vo vodnom kupeli

s nizkou teplotou.

Takto pripravene jedlo bude StavnatejSie a krehkejSie, zachova si vyzivove vlastnosti neporusene,
¢im budu jedla zdravsie a chutnejsie.

Prejdite na aplikaciu hOn, vyberte kategoriu jedla, vyberte tento typ pripravy jedla, viozte vrecko
s potravinami do hrnca s vodou aindukéna varna doska nastavi spravnu teplotu, aby sa dosiahol
dokonaly vysledok.

Gril
Vyberte kategdriu potravin z aplikacie hOn a vyberte tento typ varenia. Indukéna varna doska za¢ne
pocas stanoveného ¢asu automaticky grilovat pri spravnej teplote.

Mierny var

Funkcia mierneho varu je idealna na pripravu omacok, gulasu a dusenych pokrmov a vsetkych jedal
s priemerne dlhou dobou pripravy jedla.

Automaticka funkcia, ktoru najdete v aplikacii hOn uvedie jedlo Setrne do stavu s teplotou mierneho
varu, a udrzi ho po pocas celej doby pripravy jedla.

Varenie v pare

Pouzitim funkcie varenia v pare mbzete varit potraviny, ako je zelenina, maso alebo ryby v hrncoch
vybavenych kosikom na naparovanie. Varenie v pare je rychlejSie ako varenie vo vode, a kedze
potraviny nie su ponorené do kvapaliny, unika z nich menej vyzivnych latok a zachovava sa obsah
vitaminov, ¢o zlepsuje chut a Strukturu jedal, ktoré budu kompaktnejsia a prijemnejsia.

V pripade potreby kontaktujte autorizovaneé servisne stredisko.




5. POKYNY NA VARENIE

5.1 TABULKA VYKONU

UROVEN VYKONU TYP VARENIA NAVRHOVANE POUZITIE

Idealne na smazenie, pecenie na panvici,

BOO 4 Rychly ohrev, Booster ) . ) )
privedenie polievky do varu, prevarenie vody
11-13 Vyprazanie, grilovanie, Idedlne na zacatie varenia, pripravu soté, varenie
udrziavanie varu cestovin, vyprazanie, grilovanie
Idedlne na opecenie, udrziavanie jemného varu,
5-10 Dusenie, varenie varenie, dhé a nepretrzité vyprazanie
(ryZa, méaso, palacinky*)
3-4 Mierny var, udrziavanie v teple, Idedlne na pomalé varenie, jemné varenie
pomalé varenie smotanovych omacok a tekutin
. ) .. : Jemné ohrievanie malého mnozstva jedla, pomalé
Roztapanie, udrziavanie v tekutom ) A i ) L .
1-2 ; ohrievanie, roztapanie a uchovavanie ¢okolady
stave, rozmrazovanie %
v tekutom stave
VYP. - -

*Nepretrzité vyprazanie palacinky na urovni 5 - 6.
**Uroven roztapania 2. Ked dojde k roztapaniu, prejdite na Uroven 1, aby ste udrzali potravinu

v tekutom stave.

5.2 TABULKA TEPELNEJ PRIPRAVY

KATEGORIA

Predhrievanie Varenie

vykonu
Cestoviny Ohrev vody 14-15 6-11
Cestoviny, Ryzovy puding Ohrievanie mlieka 13-15 6-8
ryza Varenaryza Ohrev vody 14-15 6-8
Rizoto Smazenie a prazenie 13-15 6-8
Pecené maso Smazenie a prazenie 10-13 6-11
Grilovany steak Predhrievanie grilu 10-13 10-13
Maso Klobasy a hamburger Predhrievanie grilu 10-11 10-13
Kuracie kusky Predhrievanie hrnca 10-11 6-10
Vysmazany rezen Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
Grilovanaryba Predhrievanie grilu 10-13 8-10
Ryby Rybie filé Smazenie 10-13 8-10
Krevety Smazenie 10-13 10-13
Ci;svt;;zezgﬁ%‘aeky Ohrev oleja* 14 11-14
Zelenina, M;aazf;;g;;‘;ky Ohrev oleja* 14 11-14
strukoviny - - - - —
Grilovana zelenina Predhrievanie grilu 6-11 10-13
Paprika, cyketa Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
abaklazan
Vajcia Vajcia natvrdo Ohrev vody 14-15 6-8
avyrobky PraZenica Smazenie 10-13 8-10
zvajec Palacinky Predhrievanie hrnca 6-11 5-7
Paradajkova omacka Ohrievanie omacok 4-6 2-4
Omacky, Roztopeny syr Roztapanie 6-11 2-5
krémy Kréma puding Ohrievanie krému 4-6 2-4
adezerty Roztopena ¢okolada Roztapanie 1-2 1
Maslo Roztapanie 1-3 1-3




6. STAROSTLIVOST A CISTENIE

6.1 VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pravidelné ¢istenie moze predizit zivotnost vasho spotrebica.
* Varnu dosku vycistite po kazdom pouziti.

* VVzdy pouzivajte riad s Cistym dnom.

* Skrabance na povrchu nemaju ziadny vplyv na fungovanie.

* Pouzite Specialny Cisti¢ vhodny na povrch varnej dosky.

* Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

6.2 CISTENIE VARNEJ DOSKY

Pred Cistenim sa uistite, ze st varne zony vypnute. Nikdy nezabudnite dodrziavat odporucané pokyny
na Cistenie a nepouZivajte abrazivne prostriedky, ktoré by mohli poskodit povrch varnej dosky.

a) MASTNE SKVRNY

Tento postup sa odporuca v pripade prskania pri vyprazani alebo grilovani masa.

* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.
* Povrch varnej dosky ocistite handrickou a roztokom cistiaceho prostriedku.

* Ak je to potrebné, vycistite varnu dosku este raz hordcou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukénej varnej dosky.

b) SKVRNY OD CUKRU

Tento postup sa odporuca pri potravinach, ktoré je potrebné z dévodu vysokého obsahu cukru
rychlo odstranit, aby sa predislo poskodeniu povrchu varnej dosky (sirupy, dzemy alebo zavaraniny).
* Ked je varna doska este tepla, odstrante prebytocnu tekutinu okolo hrnca kuchynskou utierkou
a potom hrniec odoberte.

* \ pripade potreby odpori¢ame pouzit skrabku pod ostrym uhlom, aby ste odstranili ostatné zvysky.
* Povrch varnej dosky ocistite roztokom Cistiaceho prostriedku a osuste ho kuchynskou utierkou.
* Ak je to potrebne, vycistite varnd dosku este raz horlcou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukcnej varnej dosky.

c) SKVRNY OD $KROBU

Tento postup Cistenia sa odporuca pritychto druhoch potravin: cestoviny, ryza a zemiaky.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.
* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Na navihcenie zvyskov skrobu pouzite vihkd handricku. Nechajte par minut odstat.

* Povrch varnej dosky ocistite handrickou a roztokom Cistiaceho prostriedku.

* Po vycisteni utrite varnu dosku dosucha makkou handrickou.

* Ak je to potrebne, vycistite varnu dosku eSte raz horuicou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukcnej varnej dosky.

POZNAMKA: Pouzite tieto pokyny aj pre kriizky od vody, kriizky od vodného kameria a mastné dkvrny.

d) LESKLE KOVOVE ODFARBENIE
PouZite roztok vody s octom a povrch skla ocistite handri¢kou.




7. ZOBRAZENIE PORUCH A KONTROLA

7.1 RIESENIE PROBLEMOV

Indukéna varna doska
saneda zapnut.

Ziadne elektrické napajanie.

v

Corobit

Uistite sa, Ze je indukéna varna
doska pripojena k zdroju napgjania.
Skontrolujte, ¢inenastal u vas doma

alebo v okoli vypadok elektrickej

energie. Ak problém pretrvava,
zavolajte kvalifikovaného technika.

Dotykove ovladace nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Odomknite ovliddacie prvky podla
Casti ,Ako produkt funguje”.

Dotykove ovladacie prvky
sa tazko ovladaju.

Na ovladacich prvkoch mézu byt
zvysky vody alebo mozno nevyvijate
na tlacidla spravny tlak.

Uistite sa, ¢ije dotykova oblast
sucha, a na ovlddanie pouzite
spravny tlak.

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie. Pouzili ste
nevhodné drsné skrabky alebo
Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Pozrite si ¢asti
.Vyber spravneho riadu na varenie”
a ,Starostlivost a Cistenie".

Niektory riad vydava praskavy zvuk.

Moze to byt z dévodu konstrukcie
riadu (vrstvy réznych kovov
rézne vibruju).

Je tonormalny jav
anepredstavuje poruchu.

Indukéna doska pri pouZiti
nastavenia vysokého ohrevu hudi.

Je to spbsobené technologiou
induk&ného varenia.

Jetonormalne ahucanie samoze
stisit alebo Uplne zmiznut po
znizeni nastavenia ohrevu.

Sum ventilatora z indukénej
varnej dosky.

Chladiaci ventilator vindukénej
varnej doske zabrarfiuje prehriatiu
elektroniky. Méze pokracovat
Vv prevadzke aj po vypnuti
varnej dosky.

Je tonormalne anie je potrebné
konat. Po¢as chodu ventilatora
neodpajajte napajanie varnej dosky
od hlavného zdroja napajania.

Hrniec sa nezahrieva a na displeji
sa zobrazuje ,U".

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze nie je
vhodny naindukéne varenie.
Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze je prilis
maly alebo nie je spravne
vycentrovany navarnej zéne.

Pouzite riad vhodny na induk¢éné
varenie. Pozrite ¢ast
.Vyber spravneho riadu na varenie".
Vycentrujte riad a uistite sa,

Ze zakladna zodpoveda
velkostivarnej zony.

Indukéna varna doska alebo varna
zdéna sa neCakane sama vypne,
zaznie akusticky signal a zobrazi

sa chybovy kod (zvycajne sa strieda
s jednou alebo dvomi ¢islicami
na displeji Casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a ¢isla poruchy,
vypnite napajanie varnej dosky
a kontaktujte kvalifikovaného
technika.

Na displeji sa zobrazuje
varovanie dO.

Sucasné stlacenie dvoch tlacidiel,
kvapky vody alebo prach na skle.

Skontrolujte, ¢inie su stlacené ajiné
tlacidla, a vycistite varnu dosku,
aby ste odstranili vdetky zvysky

vody alebo prachu.




7.1.1 CHYBOVE KODY

CHYBOVY PRAVIDLO
KOD ZOBRAZOVANIA AKCIE
EO Voreduviavo Zavolajte ASA.
El Voreduviavo Zavolajte ASA.
E2 Zavolajte ASA.
Vpredu vlavo Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
E3 Vpredu viavo Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
E4 Vlavo Vpravo — “Z‘avo.\ajte ASA _ . _
Skontrolujte fazové napatie siete a frekvenciu. Ak su v poriadku,
zavolajte ASA.
Skontrolujte sietovy kabel a diferencialny termostat.
Ak su v poriadku, zavolajte ASA.
E5 Pockajte na vychladnutie, vycistite a/alebo odstrante cudzie telesa.
Vpredu viavo Zavolajte ASA.
Cz4 Czl Zavolajte ASA.
E6 Cz3 Cz2 Skontrolujte poziadavky na instalaciu v navode na poutzitie.
Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Zavolajte ASA.
E7 Cza czl Zavolajte ASA.
Cs3 Cro Zavolajte ASA.
Skontrolujte poziadavky na instalaciu v ndvode na pouZzitie.
Cra Cr1 Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
E8 Skontrolujte poZiadavky na instalaciu v navode na poutzitie.
Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Cz3 Cz2
E9 Zavolajte ASA.
Vpredu viavo Zavolajte ASA.

*ASA = servisné centrum




8. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA A LIKVIDACIA

SPOTREBICA

8.1 SETRENIE A OCHRANA
ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Odporucania pre ¢o najlepsie vysledky:
PouZite hrnce a panvice s priemerom dna
rovnajucim sa priemeru varnej zony.
Pouzivajte len hrnce a panvice s plochym
dnom.

Ak je to mozné, pocas varenia nechavajte
na hrncoch pokrievky.

Varte zeleninu, zemiaky atd. s minimalnym

mnozstvom vody, aby sa skratila doba varenia.

Pouzivajte tlakovy hrniec, pretoze to este viac
znizuje spotrebu energie a skracuje dobu
pripravy jedla.

Umiestnite hrniec do stredu varnej zony
vyznacenej na varnej doske.

8.2 ODPADOVE HOSPODARSTVO
A OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Tento spotrebic je oznaceny

v sulade s eurépskou

smernicou 2012/19/EU

o elektrickych a elektronickych

zariadeniach (OEEZ - odpad

z elektrickych a elektronickych

zariadeni). OEEZ obsahuje

znedistujuce latky (ktoré moézu

mat negativny vplyv na Zivotné

prostredie) a zakladné prvky _

(ktoré sa daju opatovne pouzit).

Je doélezite, aby sa OEEZ likvidoval spravne
pouzitim $pecifickych postupov s cielom zaistit
spravne odstranenie alikvidaciu vSetkych
znedistujucich latok, ako aj obnovenie ostatnych
materialov. Jednotlivci prispievaju vyraznou
mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné
prostredie. Bezpodmienecne treba dodrziavat
urcité zakladne pravidla:

* OEEZ sa nesmie spracovavat ako bezny
domaci odpad;

* OEEZ treba odovzdavat na prislusnych
zbernych miestach, ktoré suriadené prislusnou
samospravnou obcou alebo registrovanymi
spolo¢nostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii zber velkych
spotrebicov z domacnosti spadajucich do
kategorie OEEZ. V pripade zakupenia nového
spotrebica mobzete vratit stary spotrebic
predajcovi, ktory musi zabezpecit jeho
bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebic
rovnakého typu as rovnakymi funkciami ako
zakupene zariadenie.




9. INSTALACIA

Elektricka inStalacia

Napajaci kabel: Zariadenie je vybavené napajacim kablom, ktory musi byt pripojeny k domacej
elektrickej sieti. Zistite rézne moznosti pripojenia na zaklade typu domaceho napajania z prislusnej
schémy. Typovy stitok tiez uvadza pripustné napéjacie napatie pre toto zariadenie

a zodpovedajucu spotrebu energie.
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VARNA DOSKA 60 - 65 cm

Dizka kabla 1150 mm
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*Pre spravnu ¢innost spotrebica zaistite spravne
prudenie vzduchu pod varnou doskou podfa
pokynov na instalaciu.
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ROZMERY PRI STANDARDNOM ZABUDOVANI 60

P

*28 srurou dole
ROZMERY PRI ZAPUSTENEJ MONTAZI 60 (neplati pre modely so skosenym sklom)

*34 srdrou dole




ROZMERY PRI ZAPUSTENEJ MONTAZI 60 (neplati pre modely so skosenym sklom)
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ROZMERY PRI ZAHLBENEJ MONTAZI 65 (neplati pre modely so skosenym sklom)

*34 srdrou dole

ROZMERY PRI ZAHLBENEJ MONTAZI 65 (neplati pre modely so skosenym sklom)
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A: Odporuc¢ame vzdialenost aspon 650 mm, ale je lepsie pozriet si navod na pouzitie odsévaca par.
B: ZvaZte vytvorenie funkéného priestoru na manipulaciu s kuchynskym naradim a pre paru

a kondenzaciu vznikajucu pocas pripravy jedla.

C: 35 mm od vyhibeného otvoru k zadnej ¢asti/zadnému panelu

D: 35 mm od susedného nabytku (pre varnu dosku 60 cm)

D: 55 mm od susedného nabytku (pre varnu dosku 65 cm)
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TERE TULEMAST!

Aitdh, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate tulemuste saamiseks
lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhised, hoolikalt 1abi ja hoidke see
edaspidiseks kasutamiseks alles. Enne pliidiplaadi paigaldamist markige Ules
seerianumber, mida vdite remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transporti-
mise ajal tekkinud kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne
seadme kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele kattesaamatus
kohas.

MARKUS. Pidage meeles, et pliidiplaadi omadused ja tarvikud véivad olenevalt
ostetud mudelist erineda.




1. OHUTUSTEAVE

1.1. ULDISED HOIATUSED

«Enne seadme paigaldamist VoI kasutamist lugege see
kasutusjuhend hoolikalt Iabi.

« HOIATUS! Kui pind on pragunenud, lulitage seade elektrilbdgi
valtimiseks valja.

« ARGE KUNAGI putdke kustutada tuld veega, vaid lilitage seade
valja ja seejarel katke leek, nt kaane voi tuletekiga.

« HOIATUS! Tuleoht: arge hoidke esemeid toiduvalmistamise pinnal.
« HOIATUS! Kasutage ainult seadme tootja projekteeritud voi tema
poolt kasutusjuhendis sobivaks margitud pliidiplaadikaitseid
vOi seadmesse ehitatud plidiplaadikaitseid. Sobimatute kaitsete
kasutamine voib pohjustada dnnetusi.

1.1.1. Kasutuspiirangud

.Lapsed ning piiratud fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete
vOimetega voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad
seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui nende ohutuse eest
vastutaja on neid seadme ohutu kasutamise osas juhendanud.

. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

.Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega voi vaheste kogemuste
jateadmistega isikud voivad seadet kasutada Uksnes jarelevalvel
vOi kui neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning
nad moistavad seadme kasutamisega seotud ohte.

. Lapsed ei tohi seadmega mangida.

«Kui puhastus- ja hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid
kindlastijalgida.




.Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele. Siiski
peavad sudamestimulaatorite voi muude elektriimplantaatidega
(ntinsuliinipumpadega) inimesed enne seadme kasutamist konsul-
teerima oma arsti vdi implantaadi tootjaga, et veenduda,
et elektromagnetvali ei mdjuta nende implantaate. Selle nduande
eiramine voib Idppeda surmaga.

1.1.2. Kasutage seadet sihtotstarbeliselt

. Seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamistes
ja sarnastes kasutuskeskkondades, naiteks:

- todtajate kdodgiruumides kauplustes, kontorites ja muudes
todkeskkondades;

- talumajapidamistes;

- klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elamuttupi
keskkondades;

- kodumajutuse tulpi keskkondades.
. Arge kasutage seadet t&6- vdi hoiupinnana.
. Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kitmiseks.

1.2. PAIGALDAMINE

« Kui toitekaabel on kahjustunud, peab ohtude minimeerimiseks
selle vala vahetama tootja, tootja volitatud hooldustehnik
vOi sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.

« Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hadavajalik
ja kohustuslik.

« Seadet tohib nduetele vastavalt paigaldada ja maandada ainult
vastava kvalifikatsiooniga isik.

o Ennemistahestdod voihooldustddde tegemist eemaldage seade
vooluvorgust, et valtida ohtu, mis voib pohjustada kehavigastusi
vOi loikehaavu.

« Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale isikule
kattesaadavaks, kuna see voib vahendada teie paigalduskulusid.

« Seadme vale paigaldamine voib muuta kehtetuks mis tahes
garantii- voi vastutusnouded.




1.3. ELEKTRIHOIATUSED

o Seade tuleb Uhendada vooluahelaga, mis sisaldab lahklUlitit,
mis tagab kdigi pooluste taieliku lahtithendamise toiteallikast
Il kategooria ligpinge  tingimustes. Uhenduse katkestamise
vahendid peavad vastama kirjapandud reeglitele.

o HOIATUS: termokatkesti juhuslikust lahtestamisest tingitud
ohu valtimiseks ei tohi seadme toidet reguleerida valise lulitiga,
naiteks taimeriga, ega Uhendada seadet vooluahelasse, mida
lUlitatakse sageli sisse ja valja.

« Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

o Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus voib
teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

« Selle nduande eiramine voib pohjustada elektrildogi voi surma.

1.4. KASUTAMINE JAHOOLDUS

o HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal. Hoiduge kutteelementide puutumisest. Alla
kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal, valja
arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.

« HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil, kui kasu-
tatud on rasva voi 0li, voib olla ohtlik ja pohjustada tulekahju.

o ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silma peal hoida. Luhiajalist
toiduvalmistamist tuleb pidevalt jalgida.

« Ennemistahestddde voi hooldustoimingute alustamist lahutage
seade vooluvorgust.

« Seadmele eitohikunagi asetada suttivaid materjale ega tooteid.
« Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need voivad kuumeneda.

« Aurupuhastit ei tohi kasutada.




« Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.

« Arge hoidke esemeid toiduvalmistamiseks méeldud pinnal.

. Argelaske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale sobivate
koogindude kokku puutuda induktsioonklaasiga enne, kui pind
on jahtunud.

« Kastrulite kaepidemed vodivad olla puudutamiseks liiga kuumad.
Veenduge, et kastruli kdepidemed ei ulatuks teistesse sisse IUlitatud
toiduvalmistamistsoonidesse. Hoidke kaepidemed laste kaeulatu-
sest eemal. Selle nduande eiramine voib pohjustada pdletusi.

« Plidiplaadi kaabitsa Uliterav tera on katmata, kui kaitsekate
on sisse tommatud. Kasutage seda aarmise ettevaatusega ja hoidke
alati ohutult ja lastele kattesaamatus kohas. Ettevaatusabindude
eiramine voib pohjustada vigastusi voi haavu.

. Arge asetage seadmele ega jatke seadme l&hedusse
magnetiseeritavaid esemeid (nt krediitkaarte, malukaarte) ega
elektroonikaseadmeid (nt arvuteid, MP3-mangijaid), kuna seadme
elektromagnetvali voib neid mojutada.

« Arge parandage ega asendage Uhtegi seadme osa, vélja arvatud
juhul, kui seda on kasutusjuhendis eraldi soovitatud. Koik dlejaanud
hooldustdod peab tegema kvalifitseeritud tehnik.

« Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.

« Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage panne Ule
induktsioonklaasi pinna, kuna see voib klaasi kriimustada.

« Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega muid
tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need vdivad
induktsioonklaasi kriimustada.

« Arge kasutage toiduavalmistamisndude jaoks adaptereid.

o HOIATUS: kui Uks voi mitu kupsetustsooni kinni keeratakse,
naitab seade jaaksoojuse olemasolu vastava tsooni ekraanil H-
sumboli abil. Kui see sumbol on aktiivne, jalgige, et te plidiplaati
ei puutuks, sest see voib pohjustada poletusi.




1.5. HOIATUSED Juhtmeta temperatuuriandur (saadaval
olenevalt mudelist)

See toode on mdeldud ainult pliidiplaadiga seadmetele. Seda tohib
kasutada ainult kadesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud viisil.

« ARGE PUUDUTAGE PreciProbe'i VAHETULT PARAST KUPSETA-
MIST PALJASTE KATEGA. Pérast toiduvalmistamist kandke alati
ahjukindaid, et Preci Probe eemaldada.

o« Preci Probe"i metallvarras tuleb toidu sisse SISESTADA
TAIELIKULT kuni selle MUSTA keraamilise SERVANI.

Sisestage Preci Probe toidu
sisse kuni selle tahiseni

. Arge kasutage Preci Probe andurit mikrolaineahjus.

o PreciProbe andurit saab puhastada ja pesta, kuid arge kastke

seda pikaks ajaks vette.
« TJoode ei ole mdeldud kasutamiseks 12-aastastele janoorema-

teleisikutele.

« TarnijaeivastutaPreciProbe andurikahjustuste eest, mis
tulenevad seadme vaarkasutusest.

« Puhastage Preci Probe andur enne kasutamist.

o Preci Probe voib todtada jargmises
temperatuurivahemikus: 10°C kuni metallosa maksimaalse
sisetemperatuurini 100 °C. Keraamiline osa talub kuumust kuni
350°C.

« Kui Preci Probe anduri temperatuur Uletab 100 °C,
KUupsetamine peatub ja Preci Probe andur tuleb selle

kahjustumise valtimiseks esimesel voimalusel ahjust eemaldada,
kandes seda tehes kindaid.




2. TOOTE TUTVUSTUS

2.1. TOOTE PEALTVAADE
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3. ENNE ALUSTAMIST

3.1. ULDINE TEAVE
Enne alustamist on oluline teada: kdik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tédtatud vastama
kdige rangematele ohutusnduetele.

Sel pdhjusel voib juhtuda jargmine.

e Mbdned funktsioonid aktiveeruvad véi lulituvad automaatselt valja, kui pdletitel ei ole potte voi
kui need ei ole digesti paigutatud.

e Muudel juhtudel lulituvad funktsioonid méne sekundi parast automaatselt valja, kui see nduab
rohkem kui Uhte sammu (nt ,LUlitage pliit sisse” ilma , kUpsetustsooni valimiseta”).

o Pikaajalisel kasutamisel ei pruugi seade kohe valja IUlituda, isegi kui kdik kiipsetustsoonid on
vélja lUlitatud, sest see on jahutusfaasis; H-stmbol pUsib kiipsetustsooni ekraanil, kuni see on
jahtunud.

Ohutu aktiveerimine: seade aktiveeritakse pottide olemasolul kiipsetustsoonis. Soojendusprotsess
eikaivitu voi katkeb, kui potid puuduvad voineed on eemaldatud.

Potiandur: parast pliidiplaadi sisselUlitamist tuvastab toode automaatselt pottide olemasolu
kUpsetustsoonides veel enne nende aktiveerimist.

Automaatne viljaliilitus: ohutuskaalutlustel on igal kipsetustsoonil maksimaalne tédaeg, mis
sOltub seadistatud maksimaalsest voimsustasemest.

3.2. TOITEHALDUS
Toote esmakordsel kasutamisel seadistatakse plidiplaat maksimaalsele saavutatavale vdoimsusele.

Erinevaid voimsuspiiranguid saab valida vastavalt kodusele toitesisteemile, kasutades toitehalduse
funktsiooni.

Kuidas seadistada toitehaldust
Induktsioonpliidiplaadile on voimalik maarata maksimaalne vdimsusetase, valides erinevad

maksimaalsed voimsusvahemikud.
Induktsioonpliidiplaadid suudavad end automaatselt piirata, et td6tada madalamal voimsustasemel,
valtides Ulekoormuse ohtu.

Toitehaldusfunktsiooni sisestamiseks tehke jargmist.

o LUlitage pliit sisse, seejarel vajutage samal ajal juhtpaneelil nuppe + ja -.

e Taimerinaidikule ilmub ,P8" mis tahendab vdimsustaset 8. Vaikereziim on 7,4 kW.
Teisele tasemele liilitamine

e Toitehalduse taseme muutmiseks vajutage nuppe + vai -.
e VOimsustasemeidon 8, ,P1" kuni ,P8" Taimeriindikaator naitab Uhte jargmistest:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kw 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kw | 55kw | 68kW | 74kw




Kinnitamine ja toitehalduse funktsioonist valjumine

Kinnitamiseks ldlitage pliit valja. Vdimsustase salvestatakse automaatselt. Valitud vaartus
salvestatakse pusivalt ja jaab alles ka parast peamise toiteallika valjalUlitamist.

Vaimsustaseme muutmiseks korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

MARKUS: olenevalt toitehalduse valikust vdidakse — kipsetustsoonide — méningaid
voimsustasemeid ja funktsioone automaatselt piirata, et mitte Uletada valitud vaartust. Eelkdige
juhul, kui toitehalduse tase on seatud alla 4,5 kW, ei saa vdimendusfunktsiooni, Varycooki
jamoningaid ettevalmistavaid funktsioone rakendusega valida.

Eelkdige saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida vastavalt eelmisest
seadistusest saadavale jadkvoimsusele.

3.3. OIGETE KOOGINOUDE VALIMINE

3.3.1. K66gin6ude omadused
Kasutage ainult induktsioonsimboliga potte.
e Ainult taiesti tasase pdhjaga potid. Vastasel juhul véivad tekkida jargmised olukorrad:

- potti ei tuvastata;
- madaljoudlus;
- soovimatu mura.

e Ainult sileda pdhjaga potid, et valtida pliidi pinna kriimustamist;

MARKUS: valtige voimalikult palju poti likumist klaaspinnal, et minimeerida kriimustusi.

Magnetitest

Induktsioonklpsetamine kasutab soojuse tekitamiseks magnetismi, seetdttu peavad potid
sisaldama rauda. Kui teil on juba kddgitarbed olemas, saate magnetiga kontrollida, kas materijal
on magnetiline. Potid sobivad, kui magnet tdmbab neid magnetiliselt ligi.

Jargmistest materjalidest valmistatud kddgitarbed ei sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium
voivask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika, savindud.

3.3.2. Kvaliteetsemad ké6gitarbed

Koik induktsioonstimboliga kddgitarvikud on Uldiselt sobilikud.
Soltuvalt pdhja tulbist voib nende kaitumine siiski erineda.
Vaiksema ferromagnetilise elemendiga suurte koodgindude
kasutamisel soojeneb ainult ferromagnetiline element. Seetdttu ei
pruugi soojus olla Uhtlaselt jaotunud.

3.3.3. Mootmed ja paigutus

Kasutage alati kUipsetustsooni, mis sobib kdige paremini poti/panni pdhja labimddduga.
Veenduge potti pliidile asetades, et see on kiipsetustsooni keskel.




MARKUS: soovitatav on mitte kasutada panne, mis Uletavad kipsetustsooni piire.

Pliidiplaadi korrektseks toimimiseks on vaja kasutada potte, mille pohja labimdot jaab jargmises
tabelis kirjeldatud vahemikku.

slliclls

g' 3 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

MARKUS: kui kasutate minimaalsest ndutavast vaiksemat kddgindud, ei pruugi see olla tuvastatav.
Kui kasutate maksimaalsest ndutavast suuremat seadet, vdivad esineda talitlushaired voi saada
kannatada todtulemused.

TAHELEPANU: &rge pange potti toidu valmistamise v&i jahutamise ajal juhtpaneelile voi selle
lahedusse.




4. TOOTE KASUTAMINE

4.1. KUIDAS TOODE TOIMIB

@ PLIIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE

Plidiplaadi sisse-/valjalulitamiseks vajutage
nuppu ja hoidke seda ménda aega all. .. O _ . G
Spetsiaalne heli naitab seadme olekut.

N
ELS

53 VALIGE KUPSETUSTSOON JA SEADISTAGE TOIDE

Pliit suudab poti automaatselt tuvastada, kui see on kiipsetustsoonile asetatud, stldates vastava
tsooniindikaatori. Selles etapis ei toimu toitetaseme aktiveerimist.
Tsoonisaab valida, vajutades tsooninaidikut.

H B B B
VBimsust saab seadistada jargmiselt. N Nl
Libistage sdrmega Ule liuguri. s 7 9 o 4 VS s v 3 o "
Vajutage otse digelt taset. 07
LU N

Kasutaja saab toiduvalmistamise ajal voimsuse taset muuta, korrates sama protsessi.

Numbrid naitavad seatud voimsustaset: igal kipsetustsoonil on erinev arv voimsustasemeid, mis
ulatuvad 1-st (min) kuni 14-ni (max). Igal tasemel on automaatne valjalulitus, mis vdib varieeruda
vahemikus 1h kuni 8h.

Voimsustase [ 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Aeg (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

VOIMENDUSFUNKTSIOON: ka kiret kuumutamist onvaimalik valida, vajutades lugurit vastavalt 15-le.
- Funktsiooni saab kasutada koikides kipsetustsoonides;
- 10 minuti parast lulitub vdimendusfunktsioon automaatselt 14. tasemele.

TAHELEPANU: parast pliidiplaadi sisseltlitamist voi parast toiduvalmistamise 16petamist lulitub
pliidiplaat valja, kui seejarel seadistatakse Uhe minuti jooksul mis tahes vdimsustase.

Kui ekraanil kuvatakse ;"Jf tahendab see, et:

e potteiasuvalitud kipsetustsoonis;

o potteiole plidiplaadile digesti paigutatud/ei ole Uldse paigutatud;

e potteisobiinduktsiooniks;

e potimddtmed on vaiksemad kui valitud tsoonis ndutav poti miinimumlabimadt (Ik 12).
o Kuisobivat potti Uhe minuti jooksul tsooni ei asetata, lUlitub see valja.




H: kui ndidikule ilmub see simbol, tahendab see, et kipsetustsoon on veel kuum. Kui pind on
jahtunud ohutule temperatuurile, kaovad simbolid.

|| PEATA

Koik kiipsetustsoonid saab panna pausile, vajutades vastavat klahvi selle asemel, et need valja
lGlitada.

Selle funktsiooni aktiveerimiseks vajutage Il Kaik tsooninaidikud kuvatakse |l
ja toiduvalmistamine peatatakse.

Deaktiveerimiseks vajutage Il ja eelmised toitesatted taastatakse.

HOIATUS! Pausireziimi sisenemisel keelatakse kdik juntnupud, vélja arvatud toitenupu
kasutamine. Sel viisil saab induktsioonpliidi alati hddaolukorras sisse/valja lUlitada.

® TAIMER

Taimerit saab seadistada kahel erineval viisil.

e Minutilugeja: kuiaeg on maaratud, ei lUlitata kiipsetustsooni valja.

e Stop Cooking reziim: parast kellaaja maaramist lUlitub valitud kipsetustsoon vélja.
Taimer loeb aega kuni 60 minutit.

Minutilugeja: valige otse taimerinupp (tsooni valimata). Kaivitub Uldine mahaloendustaimer.
Kui aeg tais saab, hakkab pliit piiksuma, kuni vajutatakse mdnda teist nuppu.

Stop cooking reziim: Ghele tsoonile taimeri valimiseks valige vastav tsoon ja vajutage nuppu ®
Valitud tsooni numbrikuva l&hedale iimub tapp ja +/- simboleid vajutades saab seadistada
soovitud aja. Korraga saab igale tsoonile maarata maksimaalselt neli taimerit. Enne taimeri
vaartuse muutmist valige alati soovitud kiipsetustsoon.

Aja moéodudes piiksub kiipsetusplaat Uks kord.

¢f KLAHVILUKK

Pliidi saab lukustada, vajutades ¢f . et valtida jarelevalveta kasutamist, ja ekraanile iimub L. Kui
seade on lukustatud, on kdik nupud valja ldlitatud, valja arvatud toitenupp.

Funktsiooni aktiveerimiseks/deaktiveerimiseks vajutage ja hoidke ¢f mdnda aega all.

Plidiplaadi SISSE/VALJA lulitamisel jaab see funktsioon aktiivseks, kuni see inaktiveeritakse,
vajutades ménda aega ikoonile & .

ERIFUNKTSIOONID

Pliidiplaadil on liugurile paigutatud 3 erifunktsiooni, mis vastavad 3 vdimsustasemele;

Otsene juurdepaas:

Neid funktsioone saab aktiveerida parast tsooni valimist:

£y KEETMINE: funktsioon, mida kasutatakse kreemide, kastme vi Uldise madala
temperatuuriga vedeliku puhul.

& SULATAMINE

Funktsioon, mida kasutatakse peamiselt Sokolaadi sulatamiseks. Mdne minuti parast, kui Sokolaad

hakkab sulama, IUlituge 1. tasemele, et hoida seda vedelana, Uletamata ideaalset temperatuuri.

Juurdepéas liuguriga:
L, SOOJASHOIDMINE: funktsioon, mida kasutatakse toidu soojas hoidmiseks parast
selle valmistamist.

*

o KEETMINE: funktsioon, mida kasutatakse vee keetmiseks ja keemas hoidmiseks.
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MARKUS: iga funktsiooniga seotud aega saab reguleerida, valides soovitatava véimsuse
lahedusse jaav muu voimsustase

El3 TAISTSOON

Tais tsoon on kUpsetusala, mis on kombinatsioon rohkematest kipsetustsoonidest luues
ainulaadse vertikaalse tsooni. Taistsooni, kui see on aktiveeritud, juhitakse eaeins ujalt tahgea,
voimsustasemega.

Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage E . Tagasiside kuvatakse ainult Ulemistel naidikutel.

Alumised naidikud on valja lulitatud.
Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsooni valijat.
Potid tuleb asetada nii, nagu on ndidatud vastavalt jaotisele "3.3.3. Mddtmed ja paigutus”

=
|

= VARYCOOK"I TSOON (Saadaval olenevalt mudelist)

Seda funktsiooni kasutatakse fikseeritud voimsustasemete eelseadistamiseks kolmes erinevas
piirkonnas vastavalt potiasukohale: korge (1.14), keskmine (1.10), madal (1.1).

o Kuipotton Varycookitsooni esikiljel, on vdimsustase I.1.

o Kuipottasub Varycooki tsooni keskel, on vdimsustase I.10.

o Kuipotton Varycookitsooni tagakuljel, on vdimsuse tasemeks seatud |.14.

Selle funktsiooniga tédtamise minimaalse potilabim&ddu kohta vaadake keskmist asendit
ristkUlikukujulisel alal, mis on ndidatud tabelis "3.3.3. M&6tmed ja paigutus”.

Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage . Tagasiside kuvatakse ainult Glemistel naidikutel.
Alumised naidikud on valja lUlitatud. Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsooni valijat.

4.2. RAKENDUSEGA hOn UHENDAMINE
Teie seade voib olla Uhendatud teie koduse traadita vorguga ja toé6tada kaugjuhtimisega,

kasutades rakendust. Uhendage seade, et tagada selle ajakohasus uusima tarkvara ja
funktsioonidega.

MARKUS

o Kuipliit onsisse lUlitatud, hakkab WiFiikoon vilkuma. Selle aja jooksul on véimalik toodet
registreerida.

e Veenduge, et kodune WiFi-vdrk on sisse lUlitatud.

e Teile antakse samm-sammult juhiseid nii seadme kui ka mobiilseadme kohta.

e Pliidi thendamiseks v&ib kuluda kuni 10 minutit.

o Lisateabe jatorkeotsingu leiate rakendusest.

Laadige nutitelefoni alla hOn rakendus.

\. HANKIGE SEE 2 LAADIGE ALLA (W8 TUTVUGE SELLEGA
P Google Play'st App Store'ist il App Store'is
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Uue kasutaja registreerimine
o (2]

h h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

Welcome! and log in in the easkest and lstest way.

Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
§ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click balow to learn about our

products B SIGN UPWITH EMAIL
@ TRYDEMO Already registered? LOGIN
Kldpsake nupul ,Registreeri” Saate registreeruda

sotsiaalmeediakontode kaudu
voi registreeruda oma isikliku e-
postiaadressiga

Kiirihendamine

= HelloUSERNAME & ° (<

vour AppuANCES & Select your appliance
Allow your location R
= permission

To enhance your experience, please allow
+ location permission to hOn app in the next
step.

irtual Wine Bank

second row Freezer

Add appliance
2berties thareisa

Refrigeratar

vour wioaeTs & @ T2 Wine Collar
e Q

1 ood

§ L ==

Lorem ipwm 1 Car
dolor sit ast

YOUR NEWS

M (0" Robut Vacuumn Cleaner
i G (2 Air purifier

What functions do smart How to live sustaing — CONTINUE
appliances have” home and reduce wi

Valige ,Lisa seade". Andke asukohaluba. Valige
seadmekategooriast
oma pliit




Kiirihendamine

your appliance

plug its power supply

V‘Q)

[

e Appliance connection
Turn OFF and then ON

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then

@

° Appliance connection
—_—

Searching your appliance

Don't tum off your Blustoath. hOn app i loking
for your appllance..

00:00:40

@ Stvcdosetovour appkance nederta
correctly capture the signal

LuUlitage seade sisse.
Kui see juba on sisse
lUlitatud, lUlitage see
valja ja uuesti sisse.

Parast sisselUlitamist
hakkab hOn rakendus
teie kodumasinat
otsima.

o
8

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth.

Hob "
New appliance )
Il, Long appliance name to. a O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth.
Hob
Gty o
New appliance e

_ﬂ_ Long appliancename to... ol o]

° Appliance connection @

Your appliance has
been correctly
identified!

Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

YESITS MY WS-49GDB

NOITSNOT

Valige oma kodumasin, puudutage nuppu
LUhenda" ja oodake moni sekund.

Rakendus leiab teie pliidi
ja saate kuvada ja seadistada
funktsioone/retsepte hOn"i
kaudu



Valige hOn rakenduse retseptide mentust voi eriprogrammide menUust. Jargige samm-
sammult rakenduses olevaid juhiseid ja kui olete I6petanud, saatke parameetrid pliidile, mis
hakkab teie eest toitu valmistama.

Kui pliidiplaat saab rakendusest kasu, piiksub see 2 korda ja vilgub Uhe sekundijooksul, et
naidata, et juhised on katte saadud.

Retsepti alustamiseks vajutage nuppu ,My Chef".

Kui soovite ,My Chef" funktsioonist valjuda, hoidke nuppu 3 sek. all.

*Toiduvalmistamise tulemused voivad kasutatud kodgindude tdttu erineda.

Teise registreerimise protseduur:

1.Parast esmakordset registreerimist on vaja pliidil WiFi sisselogimisandmed lahtestada, sest pliit
onjuba teatud mandaadiga WiFi-vorku thendatud

2.Nende lahtestamiseks lUlitage pliit sisse

3.Vajutage WiFi-nuppu, kuni kuulete piiksu ja naete, et WiFi LED-tuli vilgub

4.Parast seda on tungivalt soovitatav pliidiplaat valja lUlitada ilma mobiilirakendust kasutamata
5.L.6puks alustage uuesti, nagu oleks see esimene litumine, lUlitades pliidi sisse ja jatkates
mobiilirakenduse abil tavalist litumisprotseduuri

TRAADITA UHENDUSE PARAMEETRID

Tehnoloogia Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Sagedusala(d) [MHZ] 2401 + 2483 2402 + 2480
Maksimaalne voimsus 100 10

[mWw]

Kaesolevaga kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastab direktiivile 2014/53/EL ja
UK turul kehtivate asjakohaste &igusaktide nduetele. Vastavusdeklaratsiooni taistekst on
kattesaadav veebilehel www.candy-group.com

PRECI PROBE’'I MUDELI Et180 JUHTMETA PARAMEETRID

Tehnoloogia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Sagedusala(d) [MHZ] 2400 + 2480
Maksimaalne voimsus [mW] 2.5 -(4dBm)

4.3. TARVIKUD

4.3.1. PRECI PROBE & LADLE - intelligentne juhtmevaba toidutermomeeter (saadaval
olenevalt mudelist)

Taname, et ostsite Haieri Preci Probe toidutermomeetri. Pange tahele, et see td6tab ainult Haieri
induktsioonpliidiplaadiga ja enne selle kasutamist lugege 1abi jargmised kasutusjuhendis sisalduvad
juhised ja ohutusjuhised.

Sissejuhatus Preci Probe on juhtmevaba toidutermomeeter, mis annab kodukokkadele reaalajas
Ulevaate toidu sees toimuvast, et valtida ala- voi UlekUpsetamiskatastroofe ja tagada iga kord
taiuslik tulemus. See Uhendub otse tootega. Toidu Uksikasju ja reaalaja olekut saab vaadata
telefonist, mis muudab parimate tulemusete saavutamise Ulimugavaks. Lisateavet sidumise
janduannete kasutamise kohta leiate allolevatest juhistest.
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Keraamiline kate

Soovitatav sisestamisulatus

v Andur

ENNE KASUTAMIST LAADIGE PRECI PROBE TOIDUTERMOMEETRIT

e Pange Preci Probe laadijasse ja sulgege kate.

o Uhendage laadija USB-kaabli abil USB-toiteallikaga, naiteks arvuti/ stilearvuti USB-adapteri
voiUSB-pesaga. Laadija ei pruugi oma automaatse valjalllitusfunktsiooni tdttu
toiteplokiga korralikult tédtada.

o Laadija LED-tuli stttibja vilgub laadimise ajal. See Itlitub valja, kui Preci Probe on taielikult laetud.

KULP

Kasutage toidu segamiseks toiduvalmistamise ajal termomeetriga kulpi.

e Puhastage kulp enne esimest kasutamist. P
e Argekasutage kulpilahtisel tulel. /
e Argeldigake kulpi. -

e Arge laske kulbil otse kokku puutuda pliidi kuumade ligipaasetavate

osadega. T

e Lubatudtemperatuur: 220 °C
Asend 1 Asend 2




4.4. TOIDUVALMISTAMISE ETTEVALMISTAMINE RAKENDUSEGA

Preci Probe termomeetrina

Méaarake rakenduses hOn soovitud sihttemperatuur, sisestage Preci Probe toidu sisse vdi koos
selle tarvikuga vedelike sisse ja ndete rakendusest temperatuuri tdusu kuni sihttemperatuuri
saavutamiseni.

See aitab teil igasuguse toidu temperatuuri tapselt sailitada. Seda ei saa kasutada, kui abistava
toiduvalmistamise funktsioon Assisted Cooking tédtab.

Assisted Cooking: Funktsioon ,,Cook with me*
Valige hOn App retseptide vdi eriprogrammide hulgast, jargige samm-sammult ettevalmistamist
ja seejarel maarab pliit automaatselt valitud kiipsetusmeetodi parameetrid.

Sous Vide

KUpsetusviis, milles toit pannakse vaakumkotti ja keedetakse madalal temperatuuril veevannis.

Sel viisil valmistatud toit on mahlasem ja drnem ning hoiab toitumisomadused muutumatuna,
muutes selle tervislikumaks ja maitsvamaks.

Valige rakendus hOn toidu kategooria, valige seda tuupi toiduvalmistamine, sisestage alus koos
toiduga potti veega ja induktsioonplit maarab taiusliku tulemuse saavutamiseks oige
toiduvalmistamistemperatuuri.

Grill
Valige rakendusest hOn toidu kategooria, valige seda tluupi toiduvalmistamine ja induktsioonpliit
viib grilli automaatselt eelnevalt maaratud aja jooksul digele temperatuurile.

Hautamine

Hautamisfunktsioon sobib ideaalselt kastmete, hautiste, hautatud roogade ja kdigi keskmise pika
kipsetusajaga valmististe valmistamiseks.

Rakenduses hOn leiduv automaatne funktsioon viib toidu drnalt kergelt keemistemperatuurini, hoides seda nii
kogu toiduvalmistamise aja.

Aurutamine

Aurutusfunktsiooniga saate aurutada toitu, naiteks kodogivilju, liha voi kala aurukorviga pottides.
Auruga kipsetamine on kiirem kui keetmine, kuna see ei ole vedelikku kastetud, see kaotab toidust
vahem toitaineid ja sailitab selle vitamiinisisalduse, parandades selle maitset ja struktuuri,
mis on kompaktsem ja meeldivam.

Vajadusel votke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.




5. TOIDUVALMISTAMISE JUHISED

5.1. VOIMSUSTABEL

o A oID 00
~ " Ideaalne praadimiseks, kdrvetamiseks, supi keema
o ») Kiire kuumenemine, véimendi )
ajamiseks, vee keetmiseks
Ideaalne toiduvalmistamise alustamiseks,
11-13 Praadimine, grillimine, pUsiv keetmine prunistamiseks, pasta valmistamiseks, frittimiseks,
grilimiseks
Ideaalne hautamise eelsoojendamiseks, drnaks
5-10 Hautamine, toiduvalmistamine keetmiseks, kiipsetamiseks, pikaks ja pidevaks
praadimiseks (riis, praad, pannkoogid*)
Keetmine, soojas hoidmine, aeglane Ideaalne aeg}ase toiduvalmistamise retseptide, 6rna
3-4 toid Imi . keetmise, kooreste kastmete ja vedeliku
oiduvalmistamine valmistamiseks
Sulatamine, vedelana hoidmine, Orn soojenemine vaikeste towdxfkogustejaoks, aeglane
1-2 | . soojenemine, sulamine ja $okolaadi vedeluse
sulatamine sailitamine **
VALJAS - -

*Pidevalt praadiv pannkook tasemel 5-6.

** Sulamistase 2, kui hakkab sulama, lUlituge vedelana hoidmiseks tasemele 1.

5.2. TOIDUVALMISTAMISTABEL

Eelsoojendus

Toiduvalmista-

TOIDU
RETSEPT
KATEGOORIA
Pastatooted Vee soojendamine 14-15 6-11
Riisipuding Piima soojendamine 13-15 6-8
Pasta ja riis Keedetud riis Vee soojendamine 14-15 6-8
Risotto Praadimine ja 13-15 6-8
rostimine
Réstitud lina Praadimine ja 10-13 6-11
rostimine
) Grillitud praad Grilli eelsoojendus 10-13 10-13
Liha Vorstid ja hamburger Grilli eelsoojendus 10-11 10-13
Kanatukid Panni eelsoojendus 10-11 6-10
Paneeritud steik Panni eelsoojendus 6-11 10-13
Grillitud kala Grilli eelsoojendus 10-13 8-10
Kalafilee Segamisega 10-13 8-10
Kala praadimine
Krevetid Segamisega 10-13 10-13
praadimine
Varsked praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
PR Kulmutatud praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
Koédgiviljad — —— — -
R ey Grillitud kéogiviljad Grilli eelsoojendus 6-11 10-13
ja kaunviljad Paprika, suvikorvits ja
prika, suv J Panni eelsoojendus 6-11 10-13
baklazaan
Kdvaks keedetud munad Vee soojendamine 14-15 6-8
_ Munad Praetud munad Segamisega 10-13 8-10
jamunatooted praadimine
Pannkoogid Panni eelsoojendus 6-11 5-7
Tomatikastmed KéStmEtg 4-6 2-4
soojendamine
Kastmed, Sulatatud juust Sulatamine 6-11 2-5
kreemid Kreem ja vanillikreem Kreem\ . 4-6 2-4
jamagustoit soojendamine
Sulatatud Sokolaad Sulatamine 1
Voi Sulatamine 1-3




6. HOOLDUS JA PUHASTUS

6.1. ULDISED SOOVITUSED

Regulaarne puhastamine voib pikendada seadme eluiga.

e Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist;

e Kasutage alati puhta alusega kd6gindusid;

e Kriimustused pinnal ei m&juta seadme toimimist;

e Kasutage spetsiaalset pliidi pinnale sobivat puhastusvahendit:
e Kasutage klaasijaoks spetsiaalset kaabitsat.

6.2. PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE

Enne puhastamist veenduge, et kipsetamistsoonid on valja lUlitatud. Jargige alati soovitatud puhastusjuhiseid
javaltige abrasiivsete toodete kasutamist, mis vdivad pliidi pinda kahjustada.

a) RASVANEPIND

Seda protseduuri soovitatakse jargmistes olukordades: praadimisest vai grillimisest tingitud pritsmed.

e [ aske plidilmaha jahtuda.

® |mage kddgipaberisisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

b) SUHKRUNE PIND
Seda protseduuri soovitatakse kasutada toitude puhul, mis tuleb kdrge suhkrusisalduse tottu kohe eemaldada,
et valtida pliidi pinna kahjustamist (siirupid, moosid voi konservid).

e Kuipliit onveel soe, image potti Umbritsev ligne vedelik kddgipaberiga, seejarel eemaldage pott.

e Vajadusel soovitame jadkide eemaldamiseks kasutada terava nurga all kaabitsat.

® Puhastage toiduvalmistamispind pesulahusega ja kuivatage kddgipaberiga.

e \ajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

c) TARKLISERIKAS PIND

Seda puhastusprotseduuri soovitatakse kasutada jargmist tutpi toitude puhul: pastatoidud, riis ja kartulid.
®  Image kddgipaberisisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e [ aske plidilmaha jahtuda.

e Tarklisejaakide niisutamiseks kasutage niisket lappi. Laske sellel paar minutit seista.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Parast puhastamist puhkige pliidiplaat pehme lapiga kuivaks.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

MARKUS. Palun kaaluge neid juhiseid ka jargmiste probleemide korral: veeréngad, lubjaréngad, rasvaplekid.

d) LAIKIVMETALNE VARVIMUUTUS

Kasutage aadika-vee lahust ja puhastage klaaspind lapiga.




7. KUVATORGE JA ULEVAATUS

7.1. VEAOTSING
Voimalikud pohjused | Midateha

Veenduge, et induktsioonpliit
on Uhendatud toiteallikaga.

. Kontrollige, ega teie kodus
Toide puudub. voi piirkonnas ole elektrikatkestust.
Probleemi ptsimisel kutsuge
kvalifitseeritud tehnik.

Induktsioonpliiti ei saa
sisse lUlitada.

Avage juhtelemendid, vaadates

Puutenupud ei reageeri. Juhtnupud on lukus. jaotist ,Kuidas toode toimib"

PuLtetundiikke Jufjte\enjenhdgl voib olla ve~e4aake v Vgehduge, et pugtetundhk

) vOi te ei pruugi nuppudele diget juhtimisala onkuiv ja kasutage
juhtelemente on raske ) .
survet avaldada. juhtnuppude puudutamisel
kasutada. s
diget survet.

Karedate servadega Kasutage lameda ja sileda pohjaga

kdogindud. Kasutatakse koogitarbeid. Vt jaotisi . Qigete
sobimatuid abrasiivseid kddgindude valimine” ja ,Hooldus
katrimis- voi ja puhastamine”.
puhastusvahendeid.

Klaas on kriimuline.

Selle pohjuseks voib olla
Méned pannid tekitavad krobisevaid koogindude konstruktsioon
ja kidpsuvaid helisid. (erinevad metallikihid vibreerivad

See on kddgindude puhul tavaline
ja eiviita veale.

erinevalt).
Induktsioonpliit teeb . See on normaalne, kuid mura peaks
o i ) Selle péhjuseks ) N
madalat Umisevat mura, kui ; ) . ) vaiksemaks muutuma voi taielikult
- on induktsioonkUpsetamise o
seda kasutatakse korgel : kaduma, kui vahendate kuumuse
tehnoloogia. )
kuumusel. seadistust.
Teie induktsioonpliidi sisse ehitatud o
. ; ) i See onnormaalne ja eivaja
jahutusventilaator on sisse lUlitatud, tequtsemist. Arae lilitage
Induktsioonpliidist lahtuv et valtida elektroonika .g o g . 9
) o . A 0 induktsioonpliidi toidet
ventilaatorimura. Ulekuumenemist. See voib jatkuda N g ; )
- ) ; o vooluvdrgust vélja, kui ventilaator
ka parast induktsioonpliidi o
fi o ) tootab.
valjaltlitamist.
Induktsioonpliit ei suuda panni
tuvastada, kuna see ei sobi Kasutage
o induktsioonkUpsetamiseks. induktsioonkUpsetamiseks sobivaid
Pannid ei kuumene ) L ) o e A
ia naidikul Induktsioonpliit ei suuda panni koogindusid. Vt jaotist ,Oigete
J . tuvastada, kuna see kodgindude valimine”. Tsentreerige
kuvatakse ,U". . - P : s
on kipsetustsoonijaoks liga vaike pann ja veenduge, et selle pohi
voi ei ole see korralikult tsooni vastab kipsetustsooni suurusele.
keskele asetatud.
Induktsioonplit YO.I kypsetusts?om Markige Ules veatahed ja -numbrid,
on ootamatult valja lulitunud, kdlab - : -
. ) I eemaldage induktsioonpliit
helisignaal ja kuvatakse veakood Tehniline rike. - .
vooluvorgust ja votke Uhendust
kvalifitseeritud tehnikuga.

(tavaliselt vaheldub kipsetustaimeri
ekraanil Ghe v&i kahe numbriga).

Veenduge, et samal ajal ei
! : j ks Uhtegi nuppu, ja

L ! Kahe nupu samaaegne vajutamine, vajutataks uhteginuppu. |
Ekraanile ilmub hoiatus dO. veetilgad v tolm Klaasil puhastage pliit vee vi tolmu
eemaldamiseks.
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7.1.1. TORKEKOODID

EO Eesmine Helistage ASA-le
vasak
E1 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
E2 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
E Helistage ASA-le
3 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
E4 Vasak Parem Helistage ASA-le
Kontrollige toitefaasi signaali ja sagedust, kui see on korras,
helistage ASA-le
Kontrollige toitekaablit ja diferentsiaaltermostaati, kui kdik on
korras, helistage ASA-le
Oodake jahtumist, puhastage ja/voi eemaldage voorkehad
ES5 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Cz4 Cz1 Helistage ASA-le
E6 Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
Cz3 Cz2 A
helistage ASA-le
Heli ASA-|
Coa ca e Tstage SA-le
E7 Helistage ASA-le
Cr3 C22 Helistage ASA-le
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
Coa cr . _ _ heli.stage ASA—Ie . _
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
E8 helistage ASA-le
Cz3 Cz2
Helistage ASA-le
E9 Eesmine Helistage ASA-le
vasak

*ASA = teeninduskeskus




8. KESKKONNAKAITSE JA KASUTUSELT

KORVALDAMINE

8.1 KESKKONNA SAASTMINE
JA AUSTAMINE

Soovitused parimate tulemuste saavutami-
seks;

Kasutage potte ja panne, mille pohja labimodt
on kiipsetustoonilabimddduga vordne;
Kasutage ainult lamedapohjalisi potte ja panne;
Voimaluse korral hoidke kaant keetmise ajal
peal;

Kipsetage koogivilju, kartuleid jne minimaalse
veekogusega, et vahendada kupsetusaega;
Kasutage survekeetjat, kuna see vahendab
veelgi energiatarbimist ja kipsetusaega.
Asetage pott plidiplaadil piiritletud kUpse-
tustsooni keskele.

8.2 JAATMEKAITLUS
JA KESKKONNAKAITSE

See seade on margistatud
vastavalt Euroopa direktiivile
2012/19/EL elektri-

ja elektroonikaseadmetest
tekkinud jaatmete
(elektroonikaromude) kohta.
Elektroonikaromud sisaldavad
nii saasteaineid (millel vdib olla
negatiivne moju keskkonnale)
kui ka pohielemente (mida saab
korduskasutada).

On oluline, et elektroonikaromud Iabiksid
eritdotluse  saasteainete  nduetekohaseks
eemaldamiseks ja korvaldamiseks ning koikide
materjalide ringlussevétuks. Uksikisikul vaib olla
tahtis roll selle tagamisel, et elektroonikaromud
ei muutuks keskkonnaprobleemiks; oluline
on jargida moningaid pohireegleid:

e FElektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos
olmejaatmetega;

e Flektroonikaromud tuleks viia spetsiaalse-
tesse kogumiskohtadesse, mida haldab kohalik
omavalitsus voi registreeritud ettevote.

Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelekt-
roonikaromude kogumisteenus. Uue seadme
ostmisel saate vana tagastada muUjale,
kes peab selle Uhekordselt tasuta vastu votma,
kui vana seade on uuega sama tulpi ja samade
funktsioonidega.




9. PAIGALDAMINE

Elektripaigaldis

Toitekaabel: Seade on varustatud toitekaabliga, mis tuleb Uhendada koduse elektrivorguga.
Erinevad Uhendusvoimalused vastavalt koduse toiteallika tuubile leiate vastavalt diagrammilt.
Andmesildil on ndidatud ka seadme lubatud Uhenduspinge ja sellele vastav energiatarve.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S — 11— —
. |, 380:415V~ L
220-240 V~
—= N 2 —N J
YE/GR _ @ 00#........._‘ _ @

PLIIT 60-65 cm

Kaabli pikkus 1150 mm

\ raadius 4mm




Tooriistad

SEKTSIOONID - LAIUS 60 ja 65

—0 T ULEVAL
( e min 45 l ~ |h
min 45 -
—
|C ~ | _¥ Tmins7 [C ~ | ¥

”ﬁ —_— — — _,"mizlo /fﬂ -—— — min 10 min 57
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o e i Pty

I It

I e
S «"z'o“AfHI PR |

- 'D L O a O 0 .. . o O O'O
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* Seadme nduetekohaseks kasutamiseks veenduge,
et pliidiplaadi all on nduetele vastav dhuvool vastavalt
paigaldusjuhistele.
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STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 60

*28 all oleva ahjuga

UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

~
’77,;7 $<

*34 alloleva ahjuga




UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

w>|
Rs8 : R6
Rs8 _R6
| /
i 590 ‘
| =
j_ e \ 5602 \
7| %
—f|—-—-—-—-r1-—= = 594+
A ] A <|
| Jaotis AA’
]
! 510
L |
560*2 !
594! | 480+ ‘
@ 514%L
Jaotis BB’

STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 65 ULAOSA

*28 alloleva ahjuga




SUVENDUSSUVENDIMOOTMED 65 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

*34 alloleva ahjuga

SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65(Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral)

@ >|
R<8 . R6
Rs<8 _R6
N |
| 650
]
e 560"
__________l__ ol %
= X —a S = 654t
A A <f| wn
| Jaotis AA’
]
! 510
560" |
65421 ! 480+
ol 5144

pealtvaade Jaotis BB’




A: Soovitame vahemalt 650 mm kaugust, kuid eelistatav on tutvuda pliidiplaadi kasutusjuhendiga;
B: Kaaluge praktilise ruumi jatmist kddgitdoriistade kasitsemiseks ning toiduvalmistamisel tekkiva
auru ja kondensatsiooni jaoks;

C: 35 mm sUvistatud august tagaosa/tagaosa paneelini;

D: 35 mm kdrvalasuvast moéoblist (60 cm pliidiplaadi puhul);

D: 55 mm kdrvalasuvast moéoblist (65 cm pliidiplaadi puhul).
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Saugos informacija

Gaminio pristatymas

(0] Pries pradedant
(X1 Gaminio veikimas
Maisto ruosos gairés

Priezidra ir valymas
Gedimy rodymas ir tikrinimas
Salinimas ir atitikties deklaracija

Irengimas

SVEIKI

Dékojame, kad pasirinkote misy gaminj. Kad uztikrintuméte savo sauga
ir pasiektumeéte geriausiy rezultaty, atidziai perskaitykite $j vadova, taip pat
saugos nurodymus, ir iSsaugokite ateiciai. Pries montuodami kaitlente uzsirasykite
serijos numerj, kurio gali prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant
atsiradusiy pazeidimy, ir, jei nesate tikri, prieS naudodami pasitarkite su techniku.
Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

PASTABA. Atkreipkite démesj, kad kaitlentés priedai gali skirtis priklausomai
nuo jsigyto modelio.




1. SAUGOS INFORMACIJA

1.1. BENDRIEJI |SPEJIMAI

« Pries montuodami ar naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
Sig instrukcija.

«|SPEJIMAS. Jei pavirsius jtrikes, i&junkite prietaisg, kad
iISvengtumeéte elektros smugio.

« NIEKADA nebandykite gesinti ugnies vandeniu, bet isjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng, pvz., dangciu arba prieSgaisrine
antklode.

« |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto ruogimo
pavirsiy.

«|SPEJIMAS. Naudokite tik tokias kaitlen¢iy apsaugas, kurias
suprojektavo maisto ruosSimo prietaiso gamintojas arba kuriy
tinkamuma prietaiso gamintojas nurode naudojimo instrukcijoje,
arbaj prietaisg jmontuotas kaitlenciy apsaugas. Netinkamy apsaugy
naudojimas gali tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi.

1.1.1. Naudojimo apribojimai

.Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy
fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebejimai yra riboti arba kurie neturi
arba duoda nurodymus, kaip naudotis prietaisu.

. Prizidrekite vaikus, kad nezaisty su prietaisu.

. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties
naudoti prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusj pavojy.

. Vaikai negali zaisti su prietaisu.

. Vaikai be prieziuros negali valytiir priziaréti Sio prietaiso.




.Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.
TaCiau asmenys, turintys sirdies stimuliatoriy ar kity elektriniy
implanty (pvz., insulino pompy), prie$ naudodami §j prietaisg turi
pasikonsultuoti su gydytoju arba implanty gamintoju, kad jsitikinty,
jog elektromagnetinis laukas nepaveiks jy implanty. Nesilaikant
sio patarimo galima mirti.

1.1.2. Naudokite pagal paskirtj

. Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiais tikslais, pvz.:

- darbuotojy virtuvés zonose parduotuveése, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;

- Ukiy pastatuose;

- klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamojo tipo
aplinkose;

- nakvynes su pusryciais tipo apgyvendinimo vietose.
. Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo pavirsiaus.
. Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

1.2. |RENGIMAS

o Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas,
jotechninés prieziGros atstovas arba panasios kvalifikacijos
asmenys, kad buty isvengta pavojaus.

« Labaisvarbu ir privaloma prijungti prie geros jzeminimo sistemos.
« S| prietaisg turi tinkamai sumontuoti ir jzeminti tik atitinkama
kvalifikacijg turintis asmuo.

o Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo, kad iSvengtumete
pavojaus, galinCio sukelti suzalojimus ar pjuvius.

o Pateikite Sig informacijg asmeniui, atsakingam uz prietaiso
montavima, nes ji gali sumazinti montavimo islaidas.

« Netinkamai sumontavus prietaisg, gali buti panaikintos garantijos
arba nustoti galioti pretenzijos dél atsakomybés.




1.3. ELEKTROS |SPEJIMAI

« Sis prietaisas turéty buti prijungtas prie grandinés, kurioje
yraizoliuojantis jungiklis, uztikrinantis visiskg visy poliy atjungimg
nuo maitinimo Saltinio esant lll kategorijos virSjtampiui. Atjungimo
priemoneés turi atitikti rasytines taisykles.

« JSPEJIMAS. Kad i$vengtuméte pavojaus, kuris gal kilti &ilumos
tiekimo jrenginj netycia nustacius iS naujo, prietaiso negalima jjungti
isoriniu  perjungikliu, pvz., laikmaciu, arba jungti prie nuolat
jjungiamos ir isjungiamos grandineés.

« Prietaisas neturi buti valdomas iSoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

« Buitines elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali atlikti
tik kvalifikuotas elektrikas.

« Nesilaikant Sio patarimo, galiistikti elektros smugis arba mirtis.

1.4. NAUDOJIMAS IR PRIEZIURA

« JSPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys jkaista.
Saugokités salyCio su kaitinimo elementais. Neleiskite artintis
« JSPEJIMAS. Maisto ruoda ant kaitlentés su riebalais ar aliejumi
be priezitros gali buti pavojinga ir sukelti gaisra.

o ATSARGIAI. Maisto ruoSos procesas turi bati prizirimas.
Trumpalaikis maisto ruosos procesas turi bati nuolat prizidrimas.

o Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo.

« Ant Sio prietaiso niekada negalima déti degiy medziagy
ar produkty.

« Nedekite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, Sakutés, Saukstai
ir dangteliai, ant kaitlentes pavirSiaus, nes jie gali jkaisti.

« Nenaudokite garinio valytuvo.




« Nevalykite viryklés virSaus gariniu valikliu.

« Nelaikykite daikty ant maisto ruosos pavirsiy.

« Saugokites, kad kuino dalys, drabuziai ar kiti daiktai nesiliesty prie
indukcinio stiklo, kol pavirSius neatveses. Ant karsto pavirSiaus
galima deti tik tinkamus maisto ruosos indus.

« Puody rankenos gali buti karstos. Patikrinkite, ar puody rankenos
néra i$sikisusios viré kity jjungty kaitviec¢iy. Zidrékite, kad rankeny
nepasiekty vaikai. Nesilaikant sio patarimo galima patirti nudegimy
ir nusiplikymuy.

o Jtraukus apsauginj dangtel, atidengiami astrus virykles
gremztuko asmenys. Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite
saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nesilaikydami atsargumo,
galite susizeisti arba jsipjauti.

o Nedeékite ir nepalikite jokiy magnetiniy daikty (pvz., kredito
korteliy, atminties korteliy) ar elektroniniy prietaisy (pvz.,
kompiuteriy, MP3 grotuvy) $Salia prietaiso, nes juos gali paveikti
jo elektromagnetinis laukas.

« Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
tai konkreciai rekomenduojama vadove. Visus kitus techninés
priezitros darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas.

o Nedekite ir nemeskite sunkiy daikty ant virykles.

« Nenaudokite keptuviy nelygiais krastais ir nevilkite keptuviy
per indukcinio stiklo pavirsSiy, nes tai gali subraizyti stikla.

« Valydami virykle nenaudokite Sveitikliy ar kity stipriy abrazyviniy
valymo priemoniy, nes jie gali subraizyti indukcinj stiklg.

« Nenaudokite maisto ruosos indy adapteriy.

« JSPEJIMAS. Kai viena ar kelios kaitvietés yra ijungtos, apie likutinj
karstj atitinkamos kaitvietés rodinyje jspéjama vaizdiniu H simboliu.
Kai rodomas Sis simbolis, bukite atsargus ir nelieskite kaitlentes,
nes galite nusideginti.




1.5. |SPEJIMAI Belaidis temperatiiros zondas (galimas priklausomai
nuo modelio)

Sis gaminys skirtas tik kaitlentems. Jj reikia naudoti tik taip, kaip
nurodyta Siame naudotojo vadove.

o NELIESKITE PreciProbe zondo PLIKOMIS RANKOMIS VOS TIK
BAIGE RUOSTI MAISTA. Baige ruo$ti maistg, PreciProbe zondgi§
maisto istraukite visada su orkaites pirstinemis.

« Gaminant maistg, Preci Probe zondo metalinj strypg reikia
tinkamai IKIGALO JKISTIj maista, kad atsiremty j JUODA keraminj
KRASTA.

jkiskite Preci Probe zonda
maista iki ¢ia

« Nenaudokite jutiklio Preci Probe mikrobangy krosnelgje.

« Jutiklj Preci Probe galima valytiir plauti, bet ilgai nelaikykite jo
vandenyje.

« Sis gaminys neskirtas naudoti 12 mety ir jaunesniems asmenims.
o Tiekéjas neatsako uzjokius jutiklio Preci Probe pazeidimus dél
netinkamo prietaiso naudojimo.

o Pries naudodamijutiklj Preci Probe nuvalykite.

« Zondas gali veikti Sioje temperaturoje: nuo 10 °C iki 100 °C
didziausios vidinés metalinés dalies temperattros. Keraminés
dalies temperatura gali siekti 350 °C.

« Jeijutiklio Preci Probe temperatura virsija 100 °C, maisto

ruosimas bus sustabdytas, o jutiklj Preci Probe reikia kuo greiciau
iSimtiis orkaités, mavint pirstines, kad nebuty pazeistas zondas.




2. GAMINIO PRISTATYMAS

2.1. GAMINIO VAIZDAS IS VIRSAUS
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1. JJUNGIMAS /ISJUNGIMAS 5. Nuotolinis valdymas 9. Pristabdymas
2. JWI-FI" 6. Visazona 10. Uzraktas nuo vaiky
3. Silumos palaikymas 7. Varycook"* 11. Létas virimas
4. Virinimas 8. Laikmatis / minuciy skaitiklis ~ 12. Lydymas

* Galimas priklausomai nuo modelio




3. PRIES PRADEDANT

3.1. BENDROJIINFORMACIJA

Prie$ pradedant svarbu Zinoti: visos Sios kaitlentés funkcijos yra suprojektuotos taip, kad atitikty
griezCiausias saugos taisykles.

Dél Sios priezasties:

o Kaikurios funkcijos bus suaktyvintos arba bus automatigkai iSjungtos, jei ant kaitvieciy nebus
maisto ruo$os indy arba jei jy padétis bus netinkama.

o Kitais atvejais funkcijos bus automatiskai isjungtos po keliy sekundziy, kai reikés atlikti daugiau
neivieng veiksma (pvz., jjungsite kaitlente, bet nepasirinksite kaitvietés).

e Jeiprietaisas naudojamas ilgai, jis gali neiSsijungtiis karto, net ir iSjungus visas kaitvietes, nes
yra ausinimo fazéje; kol prietaisas atveés, kaitvietés rodinyje rodomas simbolis H.

Saugus jjungimas: gaminys jjungiamas, kai ant kaitvietés yra maisto ruodos indy. Sildymas
nejsijungia arba sustoja, jei néra maisto ruosos indy arbajei jie nuimami.

Maisto ruosos indy aptikimo jtaisas: jjungus kaitlentg, gaminys automatiskai aptinka indus ant
kaitvieciy, dar prie$ jas jjungiant.

Saugus isjungimas: dél saugumo priezasciy kiekvienai kaitvietei nustatytas maksimalus veikimo
laikas, kuris priklauso nuo nustatyto didziausio galingumo lygio.

3.2. GALIOS VALDYMAS

Kai gaminys naudojamas pirma karta, kaitlenteje nustatoma didziausia galima galia. Naudojant
galios valdymo funkcijg, galima pasirinkti skirtingas galios ribas, atsizvelgiant j namy Ukyje esantj
elektros energijos Saltinj.

Kaip nustatyti galios valdyma
Galima nustatyti didZiausig indukcinés kaitlentés sugerties galig ir pasirinkti skirtingus galios
diapazonus.

Indukcines kaitlentés gali automatiskai apriboti savo veikimg mazesniu galingumu, kad buty
iSvengta perkrovos pavojaus.

Norédami naudotis galios valdymo funkcija:

o Jjunkite kaitlente, tada vienu metu paspauskite valdymo skydelio mygtukus +ir -.
e Laikmacio indikatorius rodys ,P8", o taireiskia 8 galios lygj. Numatytasis rezimas yra 7,4 kW.

Jei norite perjungti j kitg lygj
o Noredamipakeisti galios valdymo lygj, paspauskite + arba -.
e Yra8galios lygiai: nuo ,P1"iki ,P8" Laikmacio indikatorius rodys vieng is jy:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kw 2,5kw 3kw 3,5 kw 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kW




Galios valdymo funkcijos patvirtinimas ir iSjungimas

Norédami patvirtinti, iSjunkite kaitlente. Galios lygis bus iSsaugotas automatiskai. Pasirinkta verté
iSsaugoma visam laikui ir islieka net ir iSjungus tinklo maitinima.

Jeinorite pakeisti galios lygj, pakartokite pirmiau aprasytg proceddra.

PASTABA. Priklausomai nuo galios valdymo pasirinkimo, kai kurie kaitvieciy galios lygiai ir funkcijos
gali buti automatiskai apriboti, kad nebuty virSyta pasirinkta verté. Konkreciai, jei galios valdymo
lygis nustatytas mazesnis nei 4,5 kW, negalima pasirinkti didelés galios funkcijos, .Varycook”
ir kai kuriy maisto ruo$os budy su programele.

Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali bati atmestas / pakoreguotas atsizvelgiant j po ankstesnio
nustatymo likusig galia.

3.3. TINKAMY MAISTO RUOSOS INDY PASIRINKIMAS

3.3.1. Maisto ruosos indy charakteristikos
Naudokite tik indus su indukcijos simboliu.

e Tinka tik maisto ruosos indai su visiskai ploks¢iu dugnu. PrieSingu atveju gali susidaryti Sios
situacijos:

- indas neaptinkamas;
- mazas nasumas;
- nepageidaujamas triukSmas.

e Tik maisto ruosos indai su lygiu pagrindu, kad nebraizyty kaitlentés pavirsiaus.

PASTABA. Kad jbrézimy buty kuo maziau, kiek galédami venkite judintiindg ant stiklo pavirsiaus.

Magneto testas

Ruosiant maistg indukciniu budu, silumai generuoti naudojamas magnetizmas, todél induose turi
buti gelezies. Jeijau turite maisto ruosos indy reikmeny, galite magnetu patikrinti, ar jy medziaga
magnetiné. Indai yra tinkami, jei magnetas juos traukia.

Netinka maisto ruosos indai, pagaminti is Siy medziagy: grynas nerudijantis plienas, aliuminis arba
varis be magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas, keramika, moliniai indai.

3.3.2. Aukstesnés kokybés maisto ruosos indai

Visi maisto ruosos indai su indukcijos simboliu paprastai

yra priimtini.

Taciau, priklausomai nuo pagrindo tipo, jy naudojimas gali skirtis.
Naudojant didelius maisto ruo$os indus su mazesniu
feromagnetiniu elementu, jkaista tik feromagnetinis elementas. Del to Siluma gah pa5|sk|rstyt\
netolygiai.

3.3.3. Matmenys iriSdéstymas

Visada naudokite kaitviete, kuri geriausiai atitinka maisto ruosos indo pagrindo skersmen.
Padékite indg ant kaitvieteés ir jsitikinkite, kad jis yra jos centre.




PASTABA. Rekomenduojama nenaudotiindy, kurie iSsikisa uz kaitvietés perimetro.

Kad kaitlente veikty tinkamai, butina naudotiindus, kuriy dugno skersmuo patenkajtoliau pateiktoje
lenteléje aprasytg intervala.

slliclls

g' 3 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

PASTABA. Naudojant mazesnius nei reikalaujama maisto ruosos indus, jy nejmanoma aptikti.
Naudojant didesnius nei reikalaujama indus, gali atsirasti veikimo sutrikimy arba prastas veikimas.

DEMESIO. Maisto ruosimo ar kaitvietés atvésimo metu nedékite maisto ruogos indo ant / $alia
valdymo skydelio.




4. GAMINIO VEIKIMAS

4.1. KAIP GAMINYS VEIKIA

@ KAITLENTES JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS

Norédamijjungti / iSjungti kaitlente, paspauskite
ir palaikykite. Apie prietaiso blUseng pranesa L. g _ . G
specialus garsas.

N
ELS

53 PASIRINKITE KAITVIETE IR NUSTATYKITE GALIA

Kaitlente gali automatiskai atpazinti maisto ruosos indg, kai tik jis pastatomas ant kaitvietes, tada
uzsidega atitinkamos kaitvietés indikatorius. Siame etape galios lygis neaktyvinamas.
Kaitviete galima pasirinkti paspaudus jos indikatoriy.

H B B B
Galig galima nustatyti: N Nl
pir§tu pastumiant slankiklj; s v o on 4 arbe s 2 s o I
paspaudus tiesiai ant reikiamo lygio. ‘) ()
A\ e N

Naudotojas gali keisti galios lygj maisto ruosos metu, pakartodamas tuos pacius veiksmus.
Skaiciai rodo nustatyta galios lygj: kiekvienai kaitvietei nustatytas skirtingas galios lygiy skaicius —
nuo 1 (maziausias) iki 14 (didziausias). Kiekvienam lygiui nustatytas automatinio iSsijungimo laikas,
kuris gali bati nuo 1 iki 8 valandy.

eFIIYWell 1 | 2 | 3 4 | s 6 | 7 | 8] 9 |10]11|12]13]14
Laikas (val.) IERBEREE 4 | 3 3 2 2 | 2 2 | 2 2 | 2 1

DIDELES GALIOS FUNKCIJA: galima pasirinkti ir greitg kaitinima, paspaudus slankikl; ties 15.
- Funkcija gali bati naudojama bet kurioje virimo zonoje;
- Po 10 minuc¢iy didelés galios funkcija automatiskai persijungia j 14 lygj.

DEMESIO. Jeigu jjungus virykle arba pabaigus visus maisto ruo$os darbus per vieng minute
nustatomas bet koks galios lygis, kaitlente iSsijungia.

Jeiekrane rodoma ;"Jf tai reiskia, kad:

o maisto ruosos indas néra pastatytas ant pasirinktos kaitvietes;

o indas pastatytas netinkamoje padétyje / visai nepastatytas ant kaitlentés;

e indas netinka indukcijai;

o indo matmenys yra mazesni uz maziausig pasirinktoje kaitvietéje reikalaujama indo skersmenj
(12 psl.).

o Jeitinkamas maisto ruosos indas nepastatomas per 1 minute, kaitviete isjungiama.




H: kai Sis simbolis pasirodo ant skaitmeny, reiskia, kad kaitviete vis dar karsta. Kai pavirsius
atvesta iki saugios temperataros, simboliai dingsta.

|| PRISTABDYMAS

Visas kaitlentes galima pristabdyti paspaudziant atitinkama klavisg, o ne iSjungiant.

Norédami jjungti §ig funkcija, paspauskite 1l . Visoms kaitvietéms bus rodomiindikatoriai |l
ir maisto ruosa bus sustabdyta.

Norédamiigjungti, paspauskite Il ir ankstesni galios nustatymai bus atkurti.

ISPEJIMAS. jjungus pristabdymo rezima, visi valdikliai, isskyrus JJUNGIMO / ISJUNGIMO valdiklj,
yra isjungiami. Tokiu budu skubiu atveju indukcine kaitlente visada galima isjungti JJUNGIMO /
ISJUNGIMO valdikliu.

® LAIKMATIS

Laikmatj galima nustatyti dviem skirtingais budais:

e Minuciy skaitiklis: nustacius laikg, kaitviete neissijungs.

e Maisto ruosos rezimo sustabdymas: nustacius laikg, pasirinkta kaitviete issijungs.

Laikmatis skaiciuojamas iki 60 min.

Minuciy skaitiklis: tiesiogiai pasirinkite laikmacio mygtuka (nepasirinkdami kaitvietés). Jsijungia
bendras atgalinio skaiciavimo laikmatis. Pasibaigus laikui, viryklé nuolat pypsi, kol paspaudziamas
bet kuris kitas mygtukas.

Maisto ruosos reZzimo sustabdymas: noredami pasirinkti vienos kaitvietés laikmatj, pasirinkite susijusig
kaitviete ir paspauskite ® Prie pasirinktos kaitvietés numerio rodinio pasirodo taskas, tada, bakstelint
+/- simbolius, galima nustatyti norima laika. Vienu metu kiekvienaikaitvietei galima nustatyti ne daugiau
kaip keturis laikmacius. Pries keisdamilaikmacio verte, visada pasirinkite norima kaitviete.

Pasibaigus laikui, viryklé vieng kartg pypteli.

& KLAVISY UZRAKTAS

Kaitlente galima uzrakinti paspaudus & , kad ji neblty naudojama be prieZilros, ekrane pasirodo L.
Kai prietaisas uzrakintas, visi valdikliai, isskyrus JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka, yra idjungti.
Norédamijjungti/ iSjungti funkcijg, paspauskite ir kurj laikg palaikykite é’

Jiungiant / igjungiant kaitlente, $i funkcija iSlieka aktyvi, kol jiigjungiama paspaudus & ir trumpai
palaikius.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

Kaitlenté turi 3 specialias funkcijas, iSdéstytas slankiklyje, kurios atitinka 3 galios lygius.

Tiesioginé prieiga:

Sios funkcijos gali bati aktyvintos pasirinkus kaitviete:

¢S LETAS VIRIMAS: funkciia. naudoiama kremams. padazui ar kitiems zemos temperataros
skysciams.

& LYDYMAS

Funkcija, daugiausia naudojama Sokoladui lydyti. Po keliy minuciy, kai Sokoladas pradeda lydytis,
perjunkite j 1 lygj, kad jis likty skystas, nevirSijant idealios temperataros.

Slankikliu jjJungiamos funkcijos:

&, SILUMOS PALAIKYMAS: funkcija, naudojama norint iélaikyti pagamintg maista Silta.

Y

o VIRINIMAS: funkcija, naudojama vandens virinimui ir virimo palaikymui.
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PASTABA. Bet kuriuo metu maisto ruo$os parametrus, susijusius su kiekviena funkcija, galima
reguliuoti pasirinkus kitas vertes, artimas siGlomam galios lygiui

El3 vISAZONA

Visa zona— tai kaitviete, kurioje sujungiamos kelios zonos priekyje ir gale, sukuriant unikalig
vertikalig zona. [jungus visg zong, ji valdoma tik vienu galios lygiu.

Norédami suaktyvinti funkcijg, paspauskite E Reaguos tik virsutiniai skaitmenys. Apatiniai
skaitmenys isjungiami.

Noredamiisjungti, ilgai spauskite kaitvietes parinkikl .

Maisto ruo$os indai dedami taip, kaip parodyta ,3.3.3. Matmenys ir isdestymas"”.

=
|

= .VARYCOOK" ZONA (Galimas priklausomai nuo modelio)

Si funkcija naudojama i anksto nustatyti fiksuotus galios lygius trijose skirtingose zonose pagal
maisto ruosos indo padétj: aukstas (1.14), vidutinis (1.10), zemas (1.1).

e Jeiindas yra Varycook" zonos priekyje, galios lygis nustatomasj|.1.

e Jeiindas yra Varycook" zonos viduryje, galios lygis nustatomasj|.10.

e Jeiindas yra Varycook" zonos gale, galios lygis nustatomas j 1.14.

Norédami suaktyvinti funkcija, paspauskite E . Reaguos tik virsutiniai skaitmenys. Apatiniai skaitmenys
isjungiami. Norédami isjungti, ilgai spauskite kaitvietes parinkiklj.

Norédami suzinoti, kokio maziausio skersmens maisto ruo$os indas tinka naudojant $ig funkcija, Zr. vidurine
padétj staciakampéje srityje, parodytoje lenteléje ,3.3.3. Matmenys ir iSdéstymas”.

4.2. PRISIJUNGIMAS prie ,hOn” PROGRAMELES
JUsy prietaisas gali bUti prijungtas prie namy belaidzio tinklo ir valdomas nuotoliniu badu
naudojant programéle. Prijunkite prietaisg, kad jis nuolat blty atnaujinamas naujausia programine

jranga ir funkcijomis.

PASTABA

o Kaikaitlente jjungiama, pradeda mirkseti, WiFi" piktograma. Per §j laikotarpj galima uzZregistruoti
gaminj.

o [sitikinkite, kad namy ,Wi-Fi" tinklas j jungtas.

e Zingsnis po zingsnio gausite nurodymus apie savo prietaisg ir mobiluj jrenginj.

o Kaitlentés prijungimas gali uztruktiiki 10 minuciy.

e Programéléje rasite daugiau patarimy ir trik¢iy Salinimo bady.

Atsisiyskite ,hOn" programele j iSmanyjj telefona.

RNy, GAUKITE N TYRINEKITE
’,‘ ,Google Play” s |, App Store”

£ ATSISIYSKITE
»App Store*




Naujo naudotojo registracija

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new ta hOn?

Click below 1o learn about our
products

@ TRYDEMO

Do you already have a thousand passwords?
Register with

SIGN UP WITH GOOGLE
SIGN UP WITH APPLE

L]

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

B SIGN UPWITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

Spustelekite ,Uzsiregistruoti”

UzZsiregistruoti galite naudodami

socialiniy tinkly paskyras arba
jvesdami asmeninio el. pasto

Sparciojo susiejimo registracija

YOUR APPLIANCES

YOUR WIDGETS

s @

dotor st wat

YOUR NEWS

What functions do smart
appliances have”

= Hello USERNAME =3

Tl ¢

a

How to live sustaing
home and reduce wi

Pasirinkite ,Pridéti prietaisa”.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

«~ CONTINUE

adresg

Select your appliance

Q search tr your sopliance

H Freezer
0
Refrigeratar

" Winc Celiar
. Hood
(" Robot Vacuum Cleaner

[ Air purifier

Suteikite buvimo vietos

nustatymo leidimg
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Prietaiso kategorijoje

pasirinkite kaitlente




Sparciojo susiejimo registracija
(1] (2]

e Appliance connection @ ° Appliance connection
—
Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dar'tam off your Bt hn sppisocking
o for your appliance .
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

00:00:40

[junkite prietaisa; Jiungus ,hON"
jeijisjaujjungtas, programeélé pradés
iSjunkite ir vel jjunkite jieskotijusy buitinio
prietaiso

@° Appliance connection ee Appliance connection ° Appliance connection @
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't turn offyour Bluetooth Dot tum off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob W @® t*‘:‘ff_‘ A o)
New appliance O New appliance o O -
JL tongappliancenameto.. w O JL tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
@ Sovdeeto sl
PRODUCT NOT FOUND == SRRy NOITSNOT
Pasirinkite savo buitinj prietaisa, JUsy kaitlente bus rasta
bakstelekite ,Prijungti”ir palaukite kelias ir galésite rodyti bei nustatyti
sekundes funkcijas / receptus

per ,hOn"




Pasirinkite i$ ,hON" programélés recepty meniu arba specialiy programy meniu. Vadovaukités
nuosekliais programeleje pateiktais nurodymais ir, kai baigsite, issiyskite parametrus j kaitlente,
kuri paruo$ maista jums.

Kai kaitlenté gaus komanda is programélés, kaitlente 2 kartus pypteles ir vieng sekunde mirkses,
taip parodydama, kad nurodymai gauti.

Norédami pradétireceptg, paspauskite mygtuka .My Chef".

Jeinorite iseiti i$ funkcijos .My Chef", paspauskite ir palaikykite 3 sekundes.

*Maisto ruosos rezultatai gali skirtis dél naudoty maisto ruosos indy.

Antrosios registracijos procedira:

1.Po pirmosios registracijos, kadangi kaitlente jau buvo prijungta prie ,WiFi" tinklo su tam tikrais
kredencialais, juos reikia nustatytiis naujo

2.Noredamijuos i$ naujo nustatyti, jjunkite kaitlente

3.Spauskite ,WiFi" mygtuka, kol iSgirsite pypteléjima ir pamatysite, kad mirksi ,WiFi" Sviesos
diodas

4.Po to primygtinai rekomenduojame kaitlente iSjungti, neatliekant jokiy veiksmy i§ mobiliosios
programeles

5.Galiausiai pradékite iS naujo, tarsi registruotumete pirma karta: jjunkite kaitlente ir teskite
jprasta registracijos procedtrg mobiliojoje programeléje

BELAIDZI10O RYSIO PARAMETRAI

Technologija «Bluetooth”

Standartiné IEEE 802.11b/g/n 4.2 versijos ,Bluetooth”, BR / EDR, BLE
Dazniyjuosta (-0s) 2401 + 2483 2402 + 2480

[MHZz]

Didziausia galia [mW] 100 10

Siuo dokumentu ,Candy Hoover Group Srl* pareiskia, kad radijo rysio jranga atitinka Direktyva
2014/53/ES ir atitinkamus Jungtinés Karalystés rinkos teisés akty reikalavimus. Visg atitikties
deklaracijos teksta galima rasti Siuo interneto adresu:www.candy-group.com

.PRECIPROBE" ZONDO MODELIO ET180 BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAL:

Technologija »~Bluetooth”

Standartine .Bluetooth v4.0 BLE"
Dazniy juosta (-os) [MHZ] 2400 + 2480
DidZziausia galia [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PRIEDAI
4.3.1. ,PRECIPROBE"” ZONDAS ir ,LADLE-Intelligent” belaidis maisto termometras

(galima jsigyti priklausomai nuo modelio)

Dekojame, kad jsigijote ,Haier Preci Probe" zonda. Atkreipkite déemesj, kad jis veikia tik su ,Haier"
indukcine kaitlente ir pries naudodami perskaitykite Siuos nurodymus ir saugos pastabas,
pateiktas naudotojo vadove.

lvadas. .Preci Probe" — tai belaidis maisto termometras, kuris namy viréjams realiuoju laiku
pateikia informacijg apie padét; patiekalo viduje, kad bty iSvengta nepakankamai isvirto (iSkepto)
arba pervirto (perkepto) maisto ir kaskart bty uZztikrintas puikus rezultatas. Jis tiesiogiai
jungiamas prie gaminio. ISsamig informacija apie patiekalg ir jo buseng realiuoju laiku galima
nuskaityti i$ telefono, todél geriausias rezultatas pasiekiamas ranka. Daugiau informacijos apie
susiejima ir naudojimo patarimy rasite toliau pateiktuose nurodymuose.
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Keraminis dangtelis

Rekomenduojamas panardinimo intervalas

v Jutiklis

|KRAUKITE ,,PRECI PROBE” ZONDA PRIES NAUDODAMI:

e |dekite ,PreciProbe” zondaj jkroviklj ir uzdarykite dangtel;.

e Prijunkite jkroviklj prie USB maitinimo Saltinio, pvz.,, USB adapterio arba kompiuterio /
nesiojamojo kompiuterio USB lizdo USB kabeliu. [kroviklis gali netinkamai veikti su maitinimo bloku
déljo automatinio isjungimo funkcijos.

e Jkrovimo metu jkroviklio LED jsijungs ir mirkses. Jis iSsijungs, kai .Preci Probe” zondas bus
visiskai jkrautas.

MENTELE

Maisydami maistg ruosos metu naudokite mentele su zondu.

e Pries naudodami mentele pirma karta, ja nuvalykite.

e Nenaudokite mentelés vir§ atviros liepsnos.

¢ Nenupjaukite mentelés.

e Nedekite menteles tiesiai ant karsty atviry kaitlentes daliy.
e Leistinatemperattra +220°C

1 padétis 2 padétis




4.4. MAISTO GAMINIMAS NAUDOJANTIS PROGRAMELE

.Preci Probe” zondas kaip termometras

.hOn" programéléje nustatykite tiksline temperattra, kurig norite pasiekti, jdékite ,Preci Probe”
zonda j maistg arba su jo priedu j skyscius ir programéléje pamatysite, kaip kyla temperatdra,
kol pasiekiama tiksline temperatira.

Tai pades tiksliai palaikyti visy rdsiy maisto temperatirg. Jo negalima naudoti, kai veikia pagalbos
ruosiant maistg funkcija.

Pagalba ruosiant maista: funkcija ,,Cook with me*

Pasirinkite iS ,hOn" programélés recepty ar specialiy programy, vadovaukités nuosekliais
paruosimo nurodymais ir tada kaitlente automatiskai nustatys pasirinkto maisto ruosos btdo
parametrus.

Maisto ruosimas Zemoje temperatiiroje (Sous Vide)

Maisto ruosos budas, kai maistas dedamas j vakuuminj maiselj ir ruosiamas zemos temperatdros
vandens voneléje.

Tokiu bUdu paruostas maistas bus sultingesnis ir Svelnesnis, o maistinés savybés isliks
nepakitusios, todél jis bus sveikesnis ir skanesnis.

.hOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite sio tipo maisto ruosa, jdékite maiselj
su maistu j puoda su vandeniu, o indukcine kaitlenté nustatys tinkama virimo temperatirg, kad
pasiektumete puiky rezultata.

Kepimas
.hOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite $io tipo maisto ruosa, o indukcine
kaitlente per nustatyta laikg automatiskai pasieks reikiama grilio temperatura.

Létas virimas

Léto virimo funkcija idealiai tinka ruosti padazus, troskinius, troskinius ir visus patiekalus, kuriems reikia
vidutiniskai ilgo gaminimo laiko.

Automatine funkcija, kurig rasite ,hOn" programélgje, Svelniai susildys maistg iki virimo temperatdros ir palaikys
ja visg gaminimo laika.

Virimas garuose

Naudodami virimo garuose funkcijg, galite ruosti maista, pvz., darzoves, mésg ar zuvj, puoduose
sugarintuvo krepsiu. Virimas garuose yra greitesnis nei vandenyje, o kadangi maistas néra
panardinamas j skystj, jis praranda maziau maistingyjy medziagy, todeliSsaugomas vitaminy kiekis,
pagereéja jo skonis, jis tampa kompaktiskesnis ir malonesnis valgyti.

Jeireikia, kreipkites j jgaliotgjj technines priezitros centra.




5. MAISTO RUOSOS GAIRES

5.1. GALIOS LENTELE

Puikiai tinka pakepinti maisant, apskrudinti, uzvirti

Greitas kaitinimas, didelé galia
sriubg, vandenj

Pakepinimas, kepimas, virimo Idealiai tinka maisto ruosai pradéti, apkepinti,

palaikymas makaronams virti, virti riebaluose, kepti

Idealiai tinka troskinti pries tai jkaitinus, Svelniai virti,

5510 Troskinimas, virimas virti, ilgai ir nuolat kepti (ryzius, kepsnius, blynus*)

Létas virimas, &ilumos palaikymas, léta “\deaha\ tinka létos maisto ruosos receptaﬂms,
3-4 Svelniam ir létam virimui, grietinéles padazams

maisto ruosa ir kitiems skysc¢iams

Svelniai pasildyti nedidelj maisto kiekj, letai
pasildyti, lydyti Sokoladg ir palaikyti skystos
bukles**

Lydymas, skystos blsenos palaikymas,

-2 atitirpinimas

ISJUNGTA - _

*Nepertraukiamas blyny kepimas 5-6 lygiu.
**Lydymas 2 lygiu, kai pradeda lydytis, perjunkite j 1 lygj, kad islikty skystas.

5.2. MAISTO RUOSOS LENTELE

MAISTO Maisto ruosa
RECEPTAS R .
KATEGORIJA e
Makaronai Vandens pasildymas 6-11
Makaronai Ryiy pudjngas Pieno pasw\?ymas 13—15 6-8
. e . Virti ryZiai Vandens pasildymas 14-15 6-8
irryziai Pakepinimas
Rizotas aKepinima 13-15 6-8
maisant ir kepimas
Kepta mesa Eakep‘h‘mas 10-13 6-11
maisant ir kepimas
) Keptas kepsnys Grilio jkaitinimas 10-13 10-13
Mésa Desrelés ir mésainiai Grilio jkaitinimas 10-11 10-13
Vistienos gabaliukai Keptuvés jkaitinimas 10-11 6-10
Kepsnys dziGvéséliuose | Keptuvés jkaitinimas 6-11 10-13
Kepta zuvis Grilio jkaitinimas 10-13 8-10
. Zuvies file Pakepinimas 10-13 8-10
Zuvis maisant
Krevetés Pakepinimas 10-13 10-13
maisant
Sviezios keptos bulves Aliejaus pasildymas* 14 11-14
DarzZovés Saldytos keptos bulves | Aliejaus pasildymas* 14 11-14
ir ankstiniai Keptos darzoves Grilio jkaitinimas 6-11 10-13
augalai Paprikos, CUKINOSIT |yt ves jaitinimas 6-11 10-13
baklazanai
P Kietai virti kiausiniai Vandens pasildymas 14-15 6-8
Kiausiniai e —
ir k|ausmu.4 Kepti kiausiniai maidant 10-13 8-10
produktai Blynai Keptuvés jkaitinimas 6-11 5-7
Pomidory padazai Padazy pasildymas 4-6 2-4
Padazai, Lydytas suris GLydgma‘s 6-11 2-5
. - ) rietinélés
] kremai ) Grietinélé ir kremas pasiidymas 4-6 2-4
ir desertai Lydytas Sokoladas Lydymas 1-2 1
Sviestas Lydymas 1-3 1-3




6. PRIEZIURA IR VALYMAS

6.1. BENDROSIOS REKOMENDACIJOS

Reguliariai valydami prietaisg galite prailginti jo tarnavimo laika.

®  Pokiekvieno naudojimo nuvalykite kaitlente.

e Visada naudokite maisto ruo$os indus su svariu pagrindu.

® Pavirsiuje esantys jbrézimai neturi jtakos kaitlentés veikimui.
e  Naudokite specialy valiklj, tinkama kaitlentés pavirsiui.

e  Stiklui naudokite specialy grandiklj.

6.2. KAITLENTES VALYMAS

Pries valydami jsitikinkite, kad kaitvietés yra isjungtos. Visada laikykités rekomenduojamy valymo nurodymy ir
nenaudokite abrazyviniy priemoniy, kurios gali paZeisti kaitlentés pavirsiy.

«‘31) RIEBALAI
Siprocedura rekomenduojama tokiose situacijose: purslai, atsirade pakepinant ar kepant mésa.

e | eiskite kaitlentei atvesti.

®  Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy Sluoste ir ploviklio tirpalu.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartag nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

|?) CUKRINGI NESVARUMAI
Siprocedura rekomenduojama maisto produktams su dideliu cukraus kiekiu, kuriuos batina nedelsiant pasalinti,
kad nepazeistuméte kaitlentés pavirsiaus (sirupams, uogienems ar konservams).

e Kai kaitlenté vis dar Silta, popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada
nuimkite puoda.

e Jeireikia, liku¢iams pasalinti rekomenduojame naudoti grandiklj pakreipus smailiu kampu.

e Nuvalykite kaitvietées pavirsiy ploviklio tirpalu ir nusausinkite jj popieriniu ranksluosciu.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartag nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

c) KRAKMOLINGI NESVARUMAI

Sivalymo procediira rekomenduojama tokiy riidiy maisto produktams: makaronams, ryziams ir bulvéms.
e  Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e |eiskite kaitlentei atvésti.

e Drégna Sluoste sudrékinkite krakmolo likucius. Palikite porg minuciy pastovéti.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.
e  Nuvale, nusluostykite kaitlente minksta sluoste.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

PASTABA. Siuos nurodymus taip pat taikykite: vandens Ziedams, kalkiy ziedams, riebaly deméms.

d) BLIZGANTIS METALINIS SPALVOS PAKITIMAS

Naudokite vandens ir acto tirpalg ir nuvalykite stiklo pavirsiy Sluoste.




7. GEDIMY RODYMAS IR TIKRINIMAS

7.1. TRIKCIY SALINIMAS

Galimos priezastys Ka daryti

Jsitikinkite, kad indukciné kaitlenté
prijungta prie maitinimo Saltinio.
Patikrinkite, ar jisy namuose arba
Néra maitinimo. vietovéje néra elektros energijos
tiekimo sutrikimy. Jei problema
iSlieka, kreipkités j kvalifikuotg

Nejmanoma jjungti
indukcinés kaitlentés.

technika.
Lietimo valdikliai nereaguoja. Valdikliai uzrakinti. Kaip a.tr.akmt\.va\d\kll.us, Z|u.re.k|“te
skyriuje ,Kaip gaminys veikia".
Ant valdikliy gali bati vandens liku¢iy Jsitikinkite, kad jutiklinio
Jutiklinius valdiklius arba galbUt netinkamai spaudZiate valdymo sritis yra sausa,
sunku naudoti. mygtukus. ir naudodami valdiklius
tinkamai juos spauskite.
Maisto ruosos indai nelygiais Naudokite maisto ruosos indus
krastais. Naudojamas ploks¢iu ir lygiu pagrindu.
Stiklas braizosi. netinkamas abrazyvinis Zr. skyrius ,Tinkamy maisto
Sveitiklis arba valymo ruosos indy pasirinkimas"
priemoneés. ir ,Priezidrair valymas".

Taip gali nutikti dél maisto ruo$os

Kai kurios keptuvés skleidZia indy konstrukcijos (skirtingy Tainormaluir nereiskia, kad indai
traskejimo ar spragsejimo garsus. metaly sluoksniai vibruoja yra sugede.
skirtingai).
Indukciné kaitlenté skleidzia Tai yra normalu, tac¢iau triuksmas

zema duzgimo triuksma, kai
naudojama esant aukstai

turéty sumazéti arba visiskai

Tai lemia indukcinés maisto - o S
iSnykti, kai sumazinsite Silumos

ruosos technologija.

temperaturai. nustatyma.
o o ! i”?UkCi”Q kaitlente jmontuotas | Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
\/entmavtor\aus triukSmas, ausinimo ventiliatorius apsaugo | veiksmy. Ventiliatoriui veikiant,
sklindantis i$ indukcines kaitlentés. elektroninius komponentus nuo neigjunkite indukcinés kaitlentés
perkaitimo. Jis gali veikti net maitinimo.
iSjungus indukcine kaitlente.
Indukciné virykle negali aptikti Naudokite indukcinei maisto
keptuves, nes ji netinka indukcinei ruosai tinkamus maisto ruosos
Keptuvés nejkaista, maisto ruosai. Indukciné viryklé indus. Zr. skyriy ,Tinkamy maisto
o ekrane pasirodo ,U". negali aptikti keptuves, ruosos indy pasirinkimas".
nes jiyra per maza kaitvietei arba Pastatykite keptuve centre
nepastatytajcentra. ir jsitikinkite, kad jos pagrindas

atitinka kaitvietés dydj.

Indukciné kaitlenté arba kaitvietée

netikétaiissijunge, pasigirsta UzZsirasdykite klaidos raides
signalas ir rodomas klaidos kodas Techninis gedimas. ir skaicius, isjunkite indukcinés
(paprastai pakaitomis su vienu ar kaitlentés maitinima ir kreipkités j

dviem skaitmenimis maisto kvalifikuotg technika.

ruosos laikmacio rodinyje).

Vienu metu paspaudus du Isitikinkite, kad tuo paciu metu
) - : nespaudziami jokie mygtukai, ir
Ekrane pasirodo jspejimas dO. mygtukus, ant stiklo esant nuvalykite kaitiente, kad nelikty

vandens lasams arba dulkems. vandens ar dulkiy.
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7.1.1. KLAIDY KODAI

KLAIDOS RODYMO VEIKSMAI
KODAS TAISYKLE
Skambinti ASA
EO Priekis, kairé ambint

Skambinti ASA
El Priekis, kairé ambint

Skambinti ASA
Priekis, kaire Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA

E2

E3

Priekis, kairé

Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA

Skambinti ASA

E4 Kaire Desiné Skambinti ASA

Patikrinti maitinimo Saltinio fazés signala ir daznj, jei gerai,
skambinti ASA
Patikrinti maitinimo kabelj ir diferencialinj termostata, jei gerai,
skambinti ASA

Palaukti, kol atves, iSvalytiir (arba) pasalinti pasalinius daiktus
Priekis, kaireé Skambinti ASA
Ktv4 Ktv1l Skambinti ASA

Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
skambinti ASA

Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA

E5

E6

Ktv3 Ktv2

Ktv4 Ktv1

E7

Ktv3 Ktv2

Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
skambinti ASA

Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,

E8 skambinti ASA

Ktv4 Ktv1l

Ktv3 Ktv2

Skambinti ASA
Priekis, kairé Skambinti ASA

E9

*ASA — aptarnavimo centras




8. APLINKOS APSAUGA IR SALINIMAS

8.1 TAUPYMAS IR APLINKOS TAUSOJIMAS

Rekomendacijos geriausiems rezultatams:
Naudokite puodus ir keptuves, kuriy dugno
skersmuo yra lygus kaitvietés skersmeniui.
Naudokite tik puodus ir keptuves ploksciais
dugnais.

Jeijmanoma, ruosdamimaista laikykite puodus
uzdengtus.

Virkite darzoves, bulves ir kt. su minimaliu
vandens kiekiu, kad sumazintumete virimo
laikg.

Naudokite greitpuod], nes jis dar labiau
sumazina energijos sgnaudas ir virimo laika.
Padekite puoda virykles kaitvietés centre.

8.2 ATLIEKY TVARKYMAS IR APLINKOS
APSAUGA

Sis prietaisas yra pazenklintas
pagal Europos Direktyvg
2012/19/ES dél elektros

ir elektroninés jrangos atlieky
(EEJA). Elektros ir elektroninés
jrangos atliekose

yrair tersianciy medziagy
(kurios gali turéti neigiama
poveikj aplinkai), ir baziniy
elementy (kuriuos galima
naudoti pakartotinai).

Svarbu, kad elektros ir elektroninés jrangos
atliekos bty specialiai apdorotos, siekiant
tinkamai atskirti ir pasalinti terSalus ir atgauti
visas medziagas. Zmoneés gali atlikti svarby
vaidmenj uztikrindami, kad elektros ir elektroni-
nés jrangos atliekos netapty aplinkosaugos
problema. Butina laikytis keliy pagrindiniy
taisykKliy:

e clektros ir elektroninés jrangos atliekos
neturéty bati tvarkomos kaip buitines atliekos;

e clektrosir elektroninés jrangos atliekos turety
bati vezamos j specialias surinkimo zonas, kurias
tvarko miesto taryba arba registruota bendrove.
Daugelyje saliy didelés elektros ir elektroninés
jrangos atliekos gali buti surenkamos iS namuy.
Kai nusiperkate naujg prietaisg, sengjj galite
grazinti pardavejui, kuris turi vieng kartg priimti
jinemokamai, jei prietaisas yra tokio pat tipo
iratlieka tas pacias funkcijas kaip ir jsigytas
prietaisas.




9. JRENGIMAS

Elektros instaliacija

Maitinimo kabelis. Prietaisas turi maitinimo kabelj, kuris turi buti prijungtas prie buitinio elektros
tinklo. Pagal atitinkama schema nurodykite jvairias prijungimo galimybes, priklausomai nuo
buitinio maitinimo tipo. Vardinegje ploksteléje taip pat nurodyta Sio jrenginio vardine jtampa ir
vartojamoji galia.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S — 11— —
. |, 380:415V~ L
220-240 V~
—= N 2 —N J
YE/GR _ @ 00#........._‘ _ @

KAITLENTE, 60-65 cm

Kabelioilgis 1150 mm

\, spindulys 4 mm
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*Kad prietaisas veikty tinkamai, uztikrinkite pakankama
montavimo rekomendacijose nurodytg oro srautg
po virykle.
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STANDARTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 60

*28 su orkaite apacioje

|LEISTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 60 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)

*34 su orkaite apacioje




|LEISTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 60 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)
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STANDARTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 65 TOP

*28 su orkaite apacioje




JLEISTINES NISOS MATMENYS, 65 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)

*34 su orkaite apacioje

JLEISTINES NISOS MATMENYS, 65 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu)
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A. Rekomenduojame ne mazesnj kaip 650 mm atstuma, taciau pageidautina perskaityti
gartraukio naudotojo vadova.

B. Pagalvokite apie funkcine erdve, skirtg darbui su virtuves jrankiais ir maisto gaminimo metu
susidarantiems garams bei kondensatui tvarkyti.

C. 35 mmnuo jleistinés niSos ikiatramos / atraminés plokstés.

D. 35 mm nuo gretimy baldy (60 cm kaitlentei).

D. 55 mm nuo gretimy baldy (65 cm kaitlentei).




Kopsavilkums

Drosibas informacija

lepazisanas ar produktu

[ [y =
(o} (0] o)
o (e} N

Pirms sakt
IEE1 Produkta darbiba
rId}  Ediena gatavosanas vadlinijas

Kopsana un tiriSana
Displeja atteice un parbaude
Utilizacija un atbilstibas deklaracija

Uzstadisana

N
w

LAIPNI LUDZAM

Paldies, ka izvélgjaties musu produktu. Lai garantétu drosibu un iegatu vislabakos
rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, ietverot drosibas noradijumus,
un saglabajiet to turpmakai atsaucei. Pirms plits virsmas uzstadisanas atziméjiet
sérijas numuru, kas var bat nepiecieSams remonta gadijuma. Parbaudiet,
vai transportésanas laika nav raditi bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietoSanas
konsultégjieties ar tehniki. Glabajiet iepakojuma materialus bérniem nepieejama
vieta.

PIEZIME. Lidzu, nemiet véra, ka plits virsmas piederumi var atskirties atkariba
no iegadata modela.




1. DROSIBAS INFORMACIJA

1.1. VISPARIGI BRIDINAJUMI

« Pirms ierices uzstadisanas vai lietosanas rupigi izlasiet Sos
noradijumus.

« BRIDINAJUMS. Ja virsmair saplaisajusi, izslédziet ierici, lai izvairitos
no elektriskas stravas trieciena.

« NEKAD neméginiet dzest uguniar udeni, betizslédziet iericiun pec
tam parklajiet liesmu, pieméram, ar vaku vai nedegosu segu.

« BRIDINAJUMS. Ugunsbistamiba: neglabajiet prieckdmetus uz gata-
vosanas virsmam.

« BRIDINAJUMS. Izmantojiet tikai plits virsmas aizsargus, kurus
irizstradajis édiena gatavosanas ierices razotajs vai arl ierices
razotajs ir noradijis lietosanas instrukcija ka piemérotus, vai iericé
ieblOvetos plits  virsmas aizsargus. Nepiemérotu aizsargu
izmantoSana var izraisit negadijumus.

1.1.1. LietoSanas ierobezojumi

.Si ierice nav paredzéta lieto$anai personam (tostarp bérniem)
arierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, iznemot gadijumus, kad Sis personas tiek
uzraudzitas vai par vinu drosibu atbildiga persona ir tas instrugjusi
par ierices lietosanu.

.Beéerniirjauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas arierici.

.So ierici drikst lietot bérni no 8gadu vecuma un personas
arierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tamir sniegti
noradijumi par ierices lietosanu drosa veida un tas saprot
ar to saistitos riskus.

. Bérninedrikst rotalaties ar ierici.

. Bérninedrikst veikt ierices tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.




. ST ierice atbilst elektromagnétiskas drosibas standartiem. Tomér
personam ar sirds elektrokardiostimulatoriem vai citiem elektris-
kiem implantiem (pieméram, insulina stkniem) pirms Sis ierices
lietosanas ir jakonsultéjas ar arstu vai implantu razotaju, lai parlieci-
natos, vai elektromagnétiskais lauks neietekmeés vinu implantus.
Sipadoma neievéro$anas iespéjamais rezultats ir letala trauma.

1.1.2. Paredzétajam nolukam atbilstosa lietoSana
. Siierice ir paredzéta majsaimniecibas un lidzigiem lietojumiem,
piemeéram:

- personala virtuves zonam veikalos, birojos un citas darba
vietas;

- lauku majas;

- klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivosanai
paredzéetas vietas;

- lietosanai vietas, kur tiek piedavata naktsmitne un brokastis.
- Nekad neizmantojiet ierici ka darba vai glabasanas virsmu.
. Nekad neizmantojiet ierici telpas sildisanai vai apsildei.

1.2. UZSTADISANA

« Laiizvairitos no apdraudéjuma, bojatu elektropadeves vadu drikst
nomainit razotajs, vina klientu apkalposanas dienesta parstavis
vai cita lldzigas kvalifikacijas persona.

« Svarigs un obligats ir savienojums ar labu elektroinstalacijas
zemejuma sistemu.

« Soiericidrikst pareizi uzstadit uniezemét tikai atbilstosi kvalificéta
persona.

o Lai izvairitos no apdraudéjuma, kas var izraisit traumas
vaiiegriezumus, pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas
atvienojiet ierici no elektrotikla.

o LUdzu, nodrosSiniet Sis informacijas pieejamibu personai, kura
atbild par ierices uzstadisanu, jo ta var samazinat uzstadisanas
izmaksas.

o Ja ierice netiek pareizi uzstadita, var tikt anulétas garantijas
vai atbildibas prasibas.




1.3. ELEKTRODROSIBAS BRIDINAJUMI

« Siierice ir jasavieno ar kédi, kurd ir ieblvéts izolacijas slédzis,
kas nodrosina pilnigu atvienosanu no elektropadeves visiem poliem
parsprieguma |ll kategorijas apstaklos. Atvienosanas lidzekliem
jabut saskana ar rakstiskajiem noteikumiem.

« BRIDINAJUMSI! Lai novérstu bistamibu, ko izraisa termalas
partraukSanas ierices nejausa atiestatiSana, ierices ieslegsanai
nedrikst izmantot aréju parslégsanas ierici (pieméram, taimeri),
un to nedrikst pieslégt kédei, kas tiek regulariieslegta un izslégta.

o lerici nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas sistemu.

« Majas elektroinstalacijas sistémas izmainas drikst veikt tikai
kvalificéts elektrikis.

« SI padoma neievérodanas iespéjamais rezultats ir elektribas
izraisita trauma vai nave.

1.4. LIETOSANA UN APKOPE

« BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst. Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem. Bérniem,
kas jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa attaluma, ja vien vini
netiek nepartrauktiuzraudziti.

. BRIDINAJUMS. Nepieskatita édiena gatavo$ana uz plits
ar taukiem vai ellu var but bistama un var izraisit aizdegSanos.

. UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga. Islaicigs
gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.

« Pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

o Uz Sis ierices nekad nedrikst novietot uzliesmojosus materialus
vai produktus.

o Uzplitsvirsmas nedrikst novietot metala prieksmetus, pieméram,
nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie var sakarst.

« Nedrikstizmantot tvaika tiritaju.

o Plits virsmas tirisanai neizmantojiet tvaika tiritaju.




« Neglabajiet priekSmetus uz gatavosanas virsmam.

o Nelaujiet saskarties ar indukcijas stiklu kermenim, apgéerbam
vai citiem priekSmetiem, iznemot piemérotus virtuves piederumus,
pirms virsma ir atdzisusi.

o Kastrolu rokturi var but karsti. Parbaudiet, vai kastrolu rokturi
neparkaras citam ieslégtam gatavosanas zonam. Rokturiem jabut
bérniem nepieejama vieta. So ieteikumu neievéro$anas rezultats
var but apdegumi un applaucé&jumi.

« Ja drosibas parsegs ir atvilkts, tiek atsegts plits virsmas skrapja
asais asmens ir atklats. Lietojiet ipasi uzmanigi un vienmer glabajiet
drosa un bérniem nepieejama vieta. Rikojieties piesardzigi,
lai neizraisitu traumas un nesagrieztos.

« Nenovietojiet un neatstajiet ierices tuvuma magnétiskus
priekSmetus (pieméram, kreditkartes, atminas kartes) vai elektronis-
kas ierices (pieméram, datorus, MP3 atskanotdjus), jo tos var
ietekmét ierices elektromagnétiskais lauks.

« Nelabojiet un nemainiet nevienu ierices dalu, ja vien tas nav 1pasi
ieteikts rokasgramata. Visa paréja apkope javeic kvalificetam
tehnikim.

« Nelieciet un nemetiet uz plits virsmas smagus priekSmetus.

« Neizmantojiet pannas ar robainam malam un nevelciet pannas
par indukcijas stikla virsmu, jo ta var saskrapét stiklu.

o Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet skrapjus un citus specigi
abrazivus tirisanas lidzek|us, jo tie var saskrapét indukcijas stiklu.

« Neizmantojiet adapterus ediena gatavosanas traukiem.

« BRIDINAJUMS. Izslédzot vienu vai vairdkas gatavosanas zonas,
atlikusa siltuma klatbutne tiek noradita ar vizualu signalu attiecigas
zonas displeja, izmantojot Hsimbolu. Kad Sis simbols ir aktivs,
uzmanieties, lai nepieskartos plits virsmai, jo pastav apdedzinasanas
risks.




1.5. BRIDINAJUMI. Bezvadu temperatiiras zonde (piecjama
atkariba no modela)

Sis produkts ir paredzéts tikai plits virsmam. Tas ir jaizmanto tikai ta,
ka aprakstits Saja lietotaja rokasgramata.

« NEPIESKARIETIES ZONDEI Preci Probe AR KAILAM ROKAM
TULIT PEC GATAVOSANAS. Vienmeér valkajiet cepeskrasns cimdus,
lai zondi Preci Probe péc gatavosanas iznemtu no édiena.

« Gatavodanas laikd zondes Preci Probe metéla stienis PILNIBA
JAIEVIETO édiena lidz MELNAJAI keramikas MALAI.

ievietojiet Preci Probe
édiena idz sejienei

%
o Sensoru PreciProbe nedrikst izmantot mikrovilnu krasni.
« Sensoru PreciProbe var tirit un mazgat, bet to nedrikst ilgstosi
iegremdet uden.
« Sisizstradajums nav paredzéts personam, kas jaunakas par 12
gadiem
o Pakalpojumu sniedzéjs neatbild par nekadiem sensora Preci
Probe bojajumiem, kuru célonis ir ierices nepareiza lietoSana.
o PirmslietoSanas notiriet sensoru Preci Probe.
« Zonde var darboties Sada temperatiras diapazona: no 10 °C lidz
metala dalas iekséjai maksimuma temperattrai— 100 °C.
Keramikas dala var sasniegt 350 °C.
« Jasensora PreciProbe temperatura parsniedz 100 °C,

gatavosana tiek partraukta un sensors Preci Probe péciespéjas
atrak ar cimdiem jaiznem no cepeskrasns, lai nesabojatu zondi.




2. PRODUKTA IEVIESANA

2.1. PRODUKTA SKATS NO AUGSAS
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1. IESL./IZSL. 5. Talvadiba 9. Pauze
2. Wi-Fi 6. Pilna zona 10. Bérnu blok&jums
3. Siltuma saglabasana 7. Varycook * 11. Varisana uz Iénas uguns
4. Varisanas 8. Taimeris / minGsu skaititajs 12. Kausésana

* Pieejama atkariba no modela




3. PIRMS SAKT

3.1. VISPARIGA INFORMACIJA
Pirms darba sakuma ir svarigi zinat, ka visas $is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi
visstingrakajiem drosibas noteikumiem.

Stiemesla dél:

o Dazas funkcijas tiek aktivizétas vai tiek automatiski deaktivizétas, ja uz degliem nav katlu vai tie
nav pareizi novietoti.

o Citos gadijumos funkcijas tiek automatiski deaktivizétas péc dazam sekundém, ja tam ir
nepieciesama vairak neka viena darbiba (pieméram, "leslégt plits virsmu" bez "gatavosanas zonas
atlasisanas”).

o llgas lietoSanas gadijuma ierice var neizslegties uzreiz, patja visas gatavoSanas zonas ir izslégtas, jo
tair atdziSanas faz&; H simbols ir redzams gatavosanas zonas displeja lidz tas atdzisanai.

Drosa aktivizéSana: produkts tiek aktivizéts ar katliem gatavo$anas zona. Sildisanas process
nesakas vai tiek partraukts, ja katlu nav vai tie tiek nonemti.

Katla detektors: péc plits ieslégsanas produkts automatiski nosaka katlu klatbdtni gatavosanas
zonas pat pirms to aktivizésanas.

Drosibas izslégSana: drosibas apsvéerumu dé| katrai gatavosanas zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita maksimala jaudas limena.

3.2. JAUDAS PARVALDIBA
Pirmoreiz izmantojot produktu, plits virsma ir iestatita uz maksimalo sasniedzamo jaudu. Dazadas

jaudas robezvertibas var izvéléties atbilstosi majas elektropadeves sistémai, izmantojot jaudas
vadibas funkciju.

Ka iestatit jaudas parvaldibu

Indukcijas plits virsmai var iestatit maksimalo jaudas absorbcijas limeni, izvéloties dazadus jaudas
diapazonus.

Indukcijas plitis spé&j automatiski ierobezot sevi, lai stradatu ar zemaku jaudas limeni, lai izvairitos
no parslodzes riska.

Lai atvértu jaudas parvaldibas funkciju:

e leslédziet plits virsmu un péc tam vadibas paneli vienlaicigi nospiediet + un -..
e Taimeraindikators rada "P8" kas nozimé jaudas 8. limeni. Nokluséjuma reZims ir 7,4 kW.
Lai parslégtu uz citu l[imeni

o Nospiediet + vai -, lai mainitu jaudas parvaldibas limeni.
e Ir8jaudasimenino "P1"lidz "P8" Taimera indikators rada vienu no tiem:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kw | 68kwW | 7,4kw




Jaudas parvaldibas funkcijas apstiprinasana un aizvérsana

Lai apstiprinatu, izslédziet plits virsmu. Jaudas limenis tiek saglabats automatiski. Atlasita vértiba
tiek saglabata pastavigi un paliek pat péc elektropadeves izslégsanas.

Laimainitu jaudas limeni, atkartojiet ieprieks aprakstitas darbibas.

PIEZIME: atkariba no jaudas parvaldibas izvéles daZus gatavo$anas zonu jaudas limenus un
funkcijas var automatiski ierobezot, lai neparsniegtu atlasito vértibu. Jo ipadi, ja energijas
parvaldibas limenis ir mazaks par 4,5 kw, ar lietotni nevar atlasit Boost funkciju, Varycook un dazas
citas sagatavosanas édiena gatavosanai.

Joipasipédéjo jaudas imena izvéli var noraidit/pielagot atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas
apjomam no iepriek$éja iestatijuma.

3.3. PAREIZO EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU IZVELE

3.3.1. Ediena gatavosanas trauku ipasibas

lzmantojiet tikai katlus ar indukcijas simbolu.

e Tikaikatliar pilnigi plakanu pamatni. Preté&ja gadijuma var rasties $adas situacijas:

- katls netiek konstatéts;
- zema veiktspéja;
- nevélams troksnis.

e Tikaikatliar gludu pamatni, lai nesaskrapétu plits virsmu;
PIEZIME: pac iespéjas izvairieties no katla parvietodanas uz stikla virsmas, lai samazinatu skrap&jumus.

Magnéta tests

Ediena gatavosana ar indukciju siltuma generésanai izmanto magnétismu, tapéc katliem ir jasatur
dzelzs. Ja jums jau ir édiena gatavosanas trauki, varat parbaudit, vai materials ir magnétisks,
izmantojot magnétu. Katli ir pieméroti, ja magnéts tos piesaista magnétiski.

Nav pieméroti gatavoSanas piederumi, kas izgatavoti no Sadiem materialiem: tira nerGséjosa
térauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes, stikla, koka, porcelana, keramikas, fajansa.

3.3.2. Augstakas kvalitates virtuves piederumi
Visivirtuves piederumi ar indukcijas simbolu ir visparéji
pienemti. Tomér to darbiba var atskirties atkariba no apaksas
veida.

Izmantojot lielus virtuves traukus ar mazaku feromagnétisko

elementu, uzsilst tikai feromagnétiskais elements. Lidz ar to M
siltums var nebdt vienmerigi sadalits. -

3.3.3. Izméri unizvietojums
Vienmeér izmantojiet gatavosanas zonu, kas vislabak atbilst pannas apaksas diametram.
Novietojiet katlu ta, lai tas butu labi centréts gatavosanas zona.




Lai plits virsma darbotos pareizi, jaizmanto katli, kuru apaksas diametrs ir $aja tabula aprakstitaja
diapazona.

oA

g' 3 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max. 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

PIEZIME: izmantojot &diena gatavodanas traukus, kas ir mazaki par nepiecie$éamo minimumu,
tos nevaréja noteikt. Lietojot trauku, kas ir lielaks par maksimali nepieciesamo, ir iesp&jamidarbibas

traucéjumivai zema veiktspéja.

UZMANIBU: nelieciet katlu uz/pie vadibas panela gatavosanas vai atdzisanas laika.




4. PRODUKTA DARBIBA

4.1. KAPRODUKTS DARBOJAS

@ PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Laiieslegtu/izslégtu plits virsmu, kadu bridi
paturiet to nospiestu. Ipasa skana norada ierices s ow O oo O
statusu.
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03 ATLASIET GATAVOSANAS ZONU UN IESTATIET JAUDU

Plits virsma var automatiski noteikt katlu, kad tas ir novietots gatavoSanas zonas, izgaismojot
attiecigas zonas indikatoru. Saja posma netiek aktivizéts jaudas limenis.
Zonu var izvéléties, nospiezot zonas indikatoru.

H B ==
Jaudu var iestatit: | &J
bidot pirkstu uz slidna; e 1 3 I s o s o y
nospiezot tiesi uz pareizaja limen. ()
‘5\7\» \ \

Lietotajs var mainit jaudas limeni gatavoSanas laika, atkartojot to pasu procesu.

Cipari rada iestatito jaudas limeni: katrai gatavosanas zonai ir atSkirigs jaudas limenu skaits, kas
svarstas no 1 (min.) lidz 14 (maks). Katram limenim ir automatiska izslégsanas, kas var atskirties no
10idz 8 stundam.

Jaudas
limenis

Laiks (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

PASTIPRINASANAS FUNKCIJA: var izvéléties arf atru sildidanu, nospiezot slidni atbilstosi 15.
- Funkciju var izmantot jebkura gatavo$anas zona;
- péc 10 mindtém pastiprindsanas funkcija automatiski parslédzas uz 14. limeni.

UZMANIBU: ja péc plits virsmas ieslégganas vai visu édienu gatavosanas beigam vienas mintes
laika tiek iestatits jaudas limenis, plits izslédzas.

Ja displeja ir redzams ;"Jf tas nozimég, ka:

o katls nav novietots izvéletaja gatavosanas zong;

e panna nav pareizi/vispar novietota uz plits virsmas;

e katls nav piemérots indukcijai;

o katlaizmeériir mazaki par minimalo katla diametru, kas ir nepiecieSams atlasitaja zona (12. Ipp.).
o Japiemérots katls netiek novietots 1 mindtes laika, gatavosanas zona izslédzas.




H: kad Sis simbols paradas uz cipariem, tas nozimé, ka gatavosanas zona joprojam ir karsta. Kad
virsma ir atdzisusi lidz dro$ai temperattrai, simboli paztd.

|| PAUZE

Visam plits virsmam var ieslégt pauzi, nospiezot attiecigo taustinu, nevis izsleédzot.
Lai aktivizétu $o funkciju, nospiediet Il. Visi zonuindikatorirada I, un gatavo$ana ir apturéta.

Lai deaktivizétu, nospiediet I, un tiks atjaunoti iepriek$éjie jaudas iestatijumi.

BRIDINAJUMS. Atverot rezimu Pauze, tiek atspéjotas visas vadibas, iznemot
ieslegsanu/izslégdanu. Sadi arkartas gadijuma indukcijas plits virsmu vienmér var izslégt ar
ieslégsanas/izslégsanas vadibu.

® TAIMERIS

Taimerivar iestatit divos dazados veidos:

e MinOsu skaititdjs: ja ir iestatits laiks, gatavoSanas zona netiek izslégta.

e (GatavosanasrezZima apturésana: péc laika iestatisanas izvéléta gatavosanas zona tiek izslégta.
Taimera skaitisana lidz 60 min.

MinGsu skaititajs: tiesi atlasiet pogu Taimeris (neatlasot zonu). Sak darboties visparéjs
atpakalskaitisanas taimeris. Kad laiks ir beidzies, plits virsma nepartraukti pikst, lldz tiek nospiesta
jebkura cita poga.

Rezims Apturét gatavosanu: lai atlasitu taimeri vienai zonai, izvélieties saistito zonu un nospiediet ®
Izvélétas zonas ciparu displeja tuvuma paradas punkts; pieskaroties +/- simboliem, noregulgjiet vélamo
laiku. Katrai zonai vienlaicigi var iestatit ne vairak ka Cetrus taimerus. Pirms taimera vértibas redigesanas
vienmér atlasiet vélamo gatavosanas zonu.

Kad laiks ir pagajis, plits virsma vienreiz nopikst.

¢f TAUSTINUBLOKESANA

Plits virsmu var blokét, nospiezot, la & novérstu neuzraudzitu lietosanu, un displeja paradas L.
Kad ierice ir blokéta, tiek atspéjotas visas vadibas ierices, iznemot ieslegsanas/izslégsanas pogu.

Lai funkciju aktivizeétu/deaktivizétu, nospiediet & unbridi paturiet.

leslédzot/izslédzot plits virsmu, ST funkcija paliek aktiva, lidz ta tiek deaktivizéta, uz bridi
nospiezot & .

TPASAS FUNKCIJAS

Plits virsmai ir 3 pasas funkcijas, kas atrodas uz slidna un atbilst 3 jaudas limeniem;

TieSa piek]uve:

Sis funkcijas var aktivizét péc zonas izvéles:

€9 VARISANA UZ LENAS UGUNS: funkcija, ko izmanto krémiem, mércém vai visparéjiem
Skidrumiem zema temperatara.

& KAUSESANA

Funkcija, ko galvenokart izmanto Sokolades kausésanai. Pec dazam minttém, kad Sokolade sak

kust, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu to skidrumu, neparsniedzot idealo temperataru.

Pieejamiba ar slidni:

&, SILTUMA SAGLABASANA: funkcija, ko izmanto, lai uzturétu édienu karstu péc
gatavosanas.

©3 VARISANA: funkcija, ko izmanto Gdens varisanai un tas uzturésanai.




PIEZIME: ar katru funkciju saistito gatavo$anu var noregulét jebkura bridi, izvéloties dazadus
jaudas limenus, kas ir tuvu ieteiktajam

El3 PILNA ZONA

Pilna zona ir gatavosanas laukums, ko veido vairaku gatavoSanas zonu kombinacija prieksa un
aizmugure, izveidojot unikalu vertikalo zonu. Aktivizétu pilno zonu vada tikai ar vienu jaudas
limeni.

Lai funkciju aktivizétu, nospiediet E . Tikai augséjie cipari rada atgriezenisko saiti. Apaks$éjie
cipariirizslégti.

Lai deaktivizétu, ilgak nospiediet zonu parslégu.

Katlus novieto, ka paradits "3.3.3. 1zméri un izvietojums".

=

= VARYCOOK ZONA (Pieejama atkariba no modela)

So funkciju izmanto, lai ieprieks iestatitu fiksétus jaudas imenus tris dazadas zonas atbilstosi katla
pozicijai: augsta (I. 14), vidgja (I. 10), zema (I. 1).

o Jakatlsir Varycook zonas priekSpusé, jaudas limenis ir iestatits uz|. 1;

e jakatlsir Varycook zonas vidu, jaudas limenis ir iestatits uz I. 10;

o Jakatlsir Varycook zonas aizmugurég, jaudas limenis ir iestatits uz I. 14.

Lai uzzinatu minimalo katla diametru, kas darbojas ar $o funkciju, skatiet vidéjo poziciju
taisnstdra laukuma, kas ir redzams tabula "3.3.3. Izméri unizvietojums”.

Lai funkciju aktiviz&tu, nospiediet = . Tikai aug$éjie cipari rada atgriezenisko saiti. Apaksgjie cipariir izslégti.
Lai deaktivizétu, ilgak nospiediet zonu parslegu.

4.2. SAVIENOSANA AR hOn LIETOTNI
lerice var bat savienota ar majas bezvadu tiklu un tiek darbinata attalinati, izmantojot lietotni.
Pievienojiet ierici, lai nodrosinatu, ka ta ir atjauninata ar jaunako programmataru un funkcijam.

PIEZIME

o Kad plits virsma ir ieslégta, sak mirgot Wi-Fiikona. Saja perioda var registrét produktu.
e Parliecinieties, ka jusu majas Wi-Fitikls irieslégts.

o Jums tiks sniegti detalizéti noradijumi gan cepeskrasni, gan mobilaja iericé.

e Plits virsmas pievieno$ana var ilgt lidz 10 minGtém.

e Sikakus noradijumus un problému novérsanu skatiet lietotné.

Lejupieladéjiet lietotni hOn sava viedtalruni.

’\ ) ' ot :
@ IENACIET ' LEJUPIELADEJIET RWRE 1ZPETIET TO
‘4 Google Play App Store App Store
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Jauna lietotaja registracija
(1 (2

h h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

Ty ey Eoere
Welcome! ¢ ’
Sign in to enter in your home page & SIGN UP WITH GOOGLE
REcHsTER

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new ta hOn?

Click balow to learn about our
products B SIGN UPWITH EMAIL

& TRYDEMO Already registered? LOGIN

Noklikskiniet uz "Registréeties” Varat registréties, izmantojot
socialos kontus vai savu

personigo e-pasta adresi

Atra para registracija

L1 (2] ©
=  HelloUSERNAME [ ° e

& ) Select your appliance
Allow your location —_—

permission

YOUR APPLIANCES

To enhance your experience, please allow
+ location permission to hOn app in the next

©

Freezer
Refrigorator
Wine Cellar

L tood

‘g
i
it
e I

vour wibarTs &

*.®

Lorem ipwm 13 Ca
cokor sit est

YOUR NEWS
What functions do smart How to live sustaing
appliances have” home and reduce wi

(M Robot Vacuum Cleanr

= Air purifier

« CONTINUE

Atlasiet "Pievienot ierici”

Atlaujiet piek|at jusu
atrasanas vietai

lerices kategorija
izvélieties Plits virsma



Atra para registracija

your appliance

plug its power supply

V‘Q)

[

e Appliance connection
Turn OFF and then ON

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then

@

° Appliance connection
—_—

Searching your appliance

Don't tum off your Blustoath. hOn app i loking
for your appllance..

00:00:40

@ Stvcdosetovour appkance nederta
correctly capture the signal

lesledziet ierici; ja tajau
irieslégta, izslédziet
to un atkal ieslédziet

Pécieslégsanas lietotne
hOn sak meklét jasu
sadzives ierici

° Appliance connection
—_—

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Hob N
New appliance O
.ﬂ Long appliance name to. a O

PRODUCT NOT FOUND

° Appliance connection
—_—

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth.

Hob

ey o)
New appliance W O
L Longappliancenameto.. o O

() Stavcloseto yous applisnce norder to
0]

orrectly capture the signal

Appliance connection

%o

@

Your appliance has
been correctly
identified!

Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

YESITS MY WS-49GDB

NOITSNOT

Atlasiet savu sadzives ierici, pieskarieties
"Savienot" un uzgaidiet dazas sekundes

Tiek atrasta jlsu plits virsma,
un jus varat paradit
un iestatit
funkcijas/receptes,
izmantojot hOn



Lietotné hOn atlasiet recepsu izvélnivaiipaso programmu izvélni. Pakapeniski sekojiet noradém
lietotné un péc pabeigSanas nosutiet parametrus plits virsmai, kas jums gatavos édienu.

Kad plits virsma sanem komandu no lietotnes, plits virsma divreiz nopikst un mirgo vienu sekundi,
lai noraditu, ka instrukcijas ir sanemtas.

Lai saktu recepti, nospiediet pogu "My Chef".

Javélaties iziet no funkcijas "My Chef", nospiediet uz 3 sekundém.

* GatavosSanas rezultati var atskirties izmantoto trauku dé|.

Otras registracijas procediira:

1.Taka phits virsma jau ir savienota ar noteiktiem Wi-Fi tikla akreditacijas datiem, péc pirmas
registracijas ir javeic to atiestatisana

2.Laitos atiestatitu, ieslédziet plits virsmu

3.Spiediet Wi-Fipogu, lldz dzirdat signalu un redzat mirgojam Wi-Fi gaismas diodi

4.Péc tam |otiieteicams izslégt plits virsmu, neveicot nekadas darbibas no mobilas lietotnes
5.Visbeidzot atkal saciet darbu ta, it ka ta bltu pirma registracija, ieslédzot plits virsmu, turpinot ar
mobilo lietotni un izmantojot parasto registracijas proceduru

BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
Standarta IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencujosla(-as) 2401 + 2483 2402 + 2480

[MHZ]

Maksimala jauda [mW] 100 10

Ar so Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst Direktivai 2014/53/ES un
attiecigajam Apvienotas Karalistes tirgus likumdoSanas prasibam. Pilns atbilstibas deklaracijas
teksts ir pieejams $aja interneta adresé: www.candy-group.com

PRECI PROBE MODELAEt180 BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI:

Tehnologija Bluetooth

Standarta Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencu josla(-as) [MHZ] 2400 + 2480
Maksimala jauda [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PIEDERUMI
4.3.1. PRECI PROBE & LADLE inteligentais bezvadu partikas termometrs (picejams

atkariba no modela)

Paldies, ka iegadajaties Haier Preci Probe. LUdzu, nemiet véera, ka ta darbojas tikai ar Haier
indukcijas plits virsmu, un pirms lietosanas, ltdzu, izlasiet Sos noradijumus un drosibas piezimes,
kas ir iek|autas lietotaja rokasgramata.

lepaziSanas: Preci Probe ir bezvadu partikas termometrs, kas majas Sefpavariem parada reallaika
statusu édiena iekSpusé, lai izvairitos no nepietiekamas vai parmeérigas gatavo$anas nelaimém
unik reizi nodrosinatu nevainojamu rezultatu. Tas savienojas tiesi ar produktu. Detalizétu
informaciju un édiena statusu reallaika var nolasit no talruna, nodrosinot vislabako rezultatu tepat
pie rokas. Vairak par savienoSanu pari un padomu izmanto$anu, I0dzu, skatiet talak sniegtajos
noradijumos.
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http://www.candy-group.com/

Keramikas vacing

leteicamais iegremdésanas diapazons

v Sensors

UZLADEJIET PRECI PROBE PIRMS LIETOSANAS:

e jevietojiet zondi Preci Probe ladétaja un aizveriet vaku;

e savienojiet ladétaju ar USB barosanas avotu, pieméram, USB adapteri vai datora/piezimjdatora
USB ligzdu ar USB kabeli. lespéjams, ka ladétdjs nedarbojas pareizi ar barosanas bloku
ta automatiskas izslégsanas funkcijas dél;

e uzlades laika iedegas un mirgos ladetaja gaismas diode. Tas nodziest, kad zonde Preci Probe
ir pilniba uzladéta.

KAUSS

Ediena maisisanai gatavosanas laika izmantojiet kausu ar zondi.

e Notiriet kausu pirms pirmas lietosanas.

e Nelietojiet kausu uz atklatas liesmas.

e Negrieziet kausu.

¢ Nenovietojiet kausu tiesa saskaré ar karstam pieejamajam plits
virsmas dalam.

e Pielaujama temperattra +220°C

1. pozicija 2. pozicija




4.4. SAGATAVOSANAS EDIENA GATAVOSANAI, IZMANTOJOT LIETOTNI

Zonde Preci Probe ka termometrs

lestatiet lietotné hOn mérka temperatdru, kuru vélaties sasniegt, ievietojiet Preci Probe ediena
iekspusé vai ar tas piederumu skidruma iekspusé un redzésiet temperatlras paaugstinasanos
no lietotnes lidz mérka temperatdras sasniegsanai.

Tas palidzés precizi uzturét temperatdru visu veidu édieniem. To nevar izmantot, ja darbojas édiena
gatavosanas paligfunkcija.

Atbalstita édiena gatavosana: funkcija “Cook with me”
Izvélieties kadu lietotnes hOn recepti vai ipaso programmu, soli pa solim sekojiet sagatavosanai
un péc tam plits virsma automatiskiiestatis parametrus izvélétajai gatavoSanas metodei.

Sous Vide

Gatavosanas veids, kura édienu ievieto vakuuma maisina un gatavo zemas temperatdras Gdens
vanna.

Sadi pagatavots édiens ir suligaks un maigaks, un uzturvértibas saglabajas neskartas, padarot
to veseligaku un garsigaku.

Lietotné hOn atlasiet édiena kategoriju, izvélieties So gatavosanas veidu, ievietojiet pamatni kopa
ar édienu katla ar Gdeni, un indukcijas plits iestatis pareizo gatavosanas temperatGru, lai iegUtu
perfektu rezultatu.

Grils
Lietotné atlasiet partikas kategoriju, izvélieties o gatavosanas veidu, un indukcijas plits virsma
automatiskiiestatis grilam atbilstoso temperatru ieprieks noteikta laika.

Varisana uz lénas uguns

Varisanas uz Iénas uguns funkcija ir ideali piemérota mércéu, sautéjumu, sautetu eédienu un visu citu
produktu gatavoS$anai ar vidéjiilgu gatavosanas laiku.

Automatiska funkcija, kas ir pieejama lietotné hOn, viegli uzsilda édienu lidz nelielai varisanas
temperatdrai, uzturot to visa gatavosanas laika.

Tvaicésana

Ar tvaicésanas funkciju var tvaicét édienu, pieméram, darzenus, gaju vai zivis, katlos, kas ir aprikoti
ar tvaicésanas grozu. Varisana ar tvaiku ir atraka neka parasta varisana, jo nenotiek iegremdésana
Skidruma, tapéc ta izkliedé mazak uzturvielu, ko satur partika, un saglaba tas vitaminu saturu,
kas uzlabo garsu un struktdru, tapéc partika ir vairak kompakta un patikamaka.

Ja nepiecieSams, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.




5. EDIENA GATAVOSANAS VADLINIJAS

5.1. JAUDAS TABULA

AUDA ATAVOSANA ») AMA OSANA
4 P I Ideali piemérots cepSanai maisot, kaltésanai,
Atra sildisana, pastiprinatajs P > Cepsana S
zupas uzvarisanai, Gdens varisanai
Cepéana, grilésana, variéanas \dealpwemerots gatavosanasvsaksana.\,
11-13 tures sautésanai, makaronu gatavosanai, dzilai
uzturesana cepsanai, grilésanai
|deali piemérots uzsildisanai sautéjot, saudzigai
5-10 Sautésana, gatavosana vari$anai, gatavosanai, ilgai un nepartrauktai
cepsanai (risiem, cepetim, pankikam*)
Varisana uz Iénas uguns, siltuma Ideali p‘,emer,oﬁ? \engs gatavosanas receptem,
3-4 tUres e t N saudzigai varisanai uz Iénas uguns, kréjluma
uzturesana, Iena gatavosana mércém un kidrumam
Kausé&ana, &kidra stavokla uzturéana, Nehe\aﬂed\ena daL{qzuma dzveh‘kata Svl\dwsapa, lena
1-2 th . sildisana, kausésana un skidras Sokolades
atkausesana uzturésana**
1ZSLEGTS - -

* Nepartraukta pankdku cep$ana 5.-6. limen.

** Kausésanas 2. limenis; kad sakas kusana, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu skidra stavok.

5.2. GATAVOSANAS TABULA

PARTIKAS Uzsildisana Gatavosana
KATEGORIIA RECEPTE S s Jaudas limenis
Makaroni Udens sildi$ana
Makaroni un Risu pudins f’iena sildisana 13-15 6-8
. Variti risi Udens sildisana 14-15 6-8
rsi Cepsana maisot
Risoto . 13-15 6-8
un grauzdésana
Ceptagala Cepsana n??ISOt 10-13 6-11
un grauzdésana
Griléts steiks Uzkarséts grils 10-13 10-13
Gala Desas un hamburgeri Uzkarséts grils 10-11 10-13
Vistas galas gabalini Uzkarséta panna 10-11 6-10
Panéts steiks Uzkarséta panna 6-11 10-13
Griléta zivs Uzkarséts grils 10-13 8-10
Zivis Zivs fileja Cepsana maisot 10-13 8-10
Garneles Cepsana maisot 10-13 10-13
) . Ellas
Svaigu kartupelu cepsana uzkars”ééana* 14 11-14
Darzeni Saldétu kartupelu Ellas
rzent . . 14 11-14
un paksaugi cepsana uzkarsésana
Griléti darzeni Uzkarséts grils 6-11 10-13
Pipari, cukiniun baklazani | Uzkarséta panna 6-11 10-13
Cietivaritas olas Udens sildigana 14-15 6-8
Olasun OI_u Ceptas olas Cepsana maisot 10-13 8-10
produkti Pankdkas Uzkarséta panna 6-11 5-7
Tomatu mérces Mércu karsésana 4-6 2-4
_ . Kauséts siers Kausésana 6-11 2-5
Mérces, krémi Kréms un olu kréms Kréma karsésana 4-6 2—4
un deserts Kauséta Sokolade Kausésana 1-2 1
Sviests Kausésana 1-3 1-3




6. APKOPE UN TIRISANA

6.1. VISPARIGI IETEIKUMI

Regulara tirisana var paildzinat ierices kalposanas laiku.

e  Notiriet plits virsmu péc katras lietosanas reizes;

® vienmérizmantojiet traukus ar tiru apaksu;

® skrapé&jumiuz virsmas neietekmé ierices darbibu;

e izmantojietipasu tirisanas lidzekli, kas ir piemérots plits virsmai;
e stiklamizmantojietipasu skrapi.

6.2. PLITS VIRSMAS TIRISANA

Pirms tirisanas parbaudiet, vai gatavoSanas zonas ir izslegtas. Vienmér atcerieties ievérot ieteiktos tirisanas
noradijumus un neizmantot abrazivus lidzek|us, kas var sabojat plits virsmu.

«‘31) TAUKAINI NETIRUMI
So proceduru ieteicams izmantot slakatam péc galas cep$anas vai grilésanas.

® | aujiet plits virsmai atdzist.
e UzsUciet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas Skidumu.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

b) CUKUROTINETIRUMI
So procedUru ieteicams izmantot partikas produktiem, kas ir nekavéjoties janonem augsta cukura satura dé|,
lai novérstu plits virsmas bojajumus (sirupiem, ievarijumiem un konserviem).

e  Kameér plits virsma veél ir silta, absorbéjiet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e Janepieciesams, iesakam izmantot skrapi Saura lenki, lai nonemtu atlikumus.
e Notiriet gatavoSanas virsmu ar mazgasanas skidumu un noslaukiet ar virtuves papira dvieli.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

c) CIETES NETIRUMI

So tirisanas procediru ieteicams izmantot sadiem partikas produktiem: makaroniem, risiem un kartupeliem.
e UzsUciet lieko skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.

e | aujiet plits virsmai atdzist.

e Cietes atliekas samitriniet, izmantojot mitru dranu. Laujiet tai paris minGtes pastavét.

e  Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas Skidumu.

e Péc tirisanas noslaukiet plits virsmu ar mikstu dranu.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

PIEZIME. Ladzu, nemiet véra $os noradijumus arf attieciba uz Gdens gredzeniem, kalkakmens gredzeniem
un tauku traipiem.

d) SPIDIGAS, METALISKAS KRASAS IZMAINAS

Izmantojiet idens skidumu ar etiki un notiriet stikla virsmu ar dranu.
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7. DISPLEJA ATTEICE UN PARBAUDE

7.1. PROBLEMU NOVERSANA

Probléma lespé&jamie céloni Ka rikoties

Indukcijas plits virsmu
nevar ieslégt.

Nav stravas padeves.

Parbaudiet, vai indukcijas plits

ir savienota ar elektropadevi.
Parbaudiet, vai jusu majoklt

vai teritorija nav elektroapgades

traucéjumu. Ja probléma joprojam

pastay, izsauciet kvalificétu tehniki.

Skarienvadibas nereagé.

Vadibas ierices ir blokétas.

Atblokéjiet vadibas, skatot
sadalu "Ka produkts darbojas”.

Skarienvadibas ierices
ir grati darbinat.

Uz vadibas iericém var bat Gdens

paliekas, vai arfjus, iespéjams,

nepielietojat pogam pareizo
spiedienu.

Parbaudiet, vai skarienvadibas

zona ir sausa, un, pieskaroties

vadibam, izmantojiet pareizu
spiedienu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavoanas trauki
ar raupjam malam.
|Izmantots nepiemérots,
abrazivs skrapis vai tirisanas
[idzek]i.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus ar lidzenu un gludu

pamatni. Skatiet sadalas "Pareizo
édiena gatavosanas trauku

izvéle" un "Kopsana un tirisana”.

Dazas pannas spraksk vai kliksk.

To var izraisit gatavosanas trauku
konstrukcija (dazadu metalu slani
vibré atskirigi).

Tair normala paradiba édiena
gatavosanas traukiem un neliecina
par klami.

Indukcijas plits virsma rada
zemu dlcosu troksni, ja to
izmanto augsta temperatuara.

Toizraisa indukcijas
gatavosanas tehnologija.

Tas ir normali, bet, samazinot
siltuma iestatjumu, troksnim
vajadzétu samazinaties vai pilniba
izzust.

Ventilatora troksnis, kas nak no
indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma ir iebtvéts
dzesésanas ventilators,

lai novérstu elektronikas parkarsanu.

Tas var turpinat darboties pat pec

indukcijas plits izslegsanas.

Tas ir normali, un nekas
nav jadara. Ventilatora darbibas
laika neatslédziet stravas padevi
indukcijas plits virsmai no sienas.

Pannas nesakarst, un
displeja paradas "U".

Indukcijas plits virsma nevar noteikt
pannu, jo ta nav piemérota

indukcijas gatavosanai. Indukcijas
plits virsma nevar noteikt pannu, jo
ta ir parak maza gatavosanas zonai
vainav pareizi uz tas centréeta.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas ir piemeroti
gatavosanai uz indukcijas plits
virsmas. Skatiet sadalu "Pareizo
édiena gatavosanas trauku
izvéle” Centréjiet pannu
un parbaudiet tas pamatnes
atbilstibu gatavosanas zonas
izmériem.

Indukcijas plits virsma

vai gatavoS$anas zona ir negaiditi

izslégusies, atskan signals, un tiek
paradits kludas kods (parasti
parmainus ar vienu vai diviem

cipariem gatavosanas taimera

Tehniska klame.

Ladzu, pierakstiet k|udas burtus

un ciparus, atslédziet indukcijas
plits virsmu no sienas

un sazinieties ar kvalificetu

tehniki.
displeja).
Nodrosiniet, lai vienlaicigi netiek
enlais ti 5 4 Vienlaicigi nospieZot divas pogas nospiesta neviena poga, un
Displeja tiek paradits dO 9 p pogas, BN R o -l
bridinajums. uz stikla paradas tdens pilieni vai notiriet piits virsmu, lai uz tas

putekli.

nebUtu Gdens vai putek|u
palieku.
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7.1.1. KLUDU KODI

KLODAS KODS DISPLEJA DARBIBAS
NOTEIKUMS

EO Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi

El Priekspuse Piezvaniet ASA
pa kreisi

Piezvaniet ASA

E2 Pgiﬁgﬁe Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

E Piezvaniet ASA

3 Priekspusé Piezvaniet ASA
pa kreisi

Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

Piezvaniet ASA

E4 Pakreisi | Palabi Piezvaniet ASA

Parbaudiet elektrotikla fazes signalu un frekvenci; ja tie ir kartiba,
piezvaniet ASA

Parbaudiet tikla kabeli un diferencialo termostatu; ja tas ir kartiba,
piezvaniet ASA

Pagaidiet, lidz atdziest, notiriet un/vai nonemiet sveskermenus

ES5 Pr\ekspg§e Piezvaniet ASA
pa kreisi
Cz4 Cz1 Piezvaniet ASA
E6 Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
Cz3 Cz2 [, ;
jatasirkartiba, piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 - -
E7 Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
jatasirkartiba, piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 - - — - - — = =
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
E8 jatasir kartiba, piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Piezvaniet ASA
E9 Pmekspgsp Piezvaniet ASA
pa kreisi

* ASA = servisa centrs




8. VIDES AIZSARDZIBA UN UTILIZACIJA

8.1 VIDES GLABSANA UN SAUDZESANA

leteikumilabako rezultatu sasniegsanai;
izmantojiet katlus un pannas, kuru apaksas
diametrs ir vienads ar gatavosanas zonas
diametru;

izmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu
pamatni;

ja iespéjams, &diena
nosedziet katlus ar vakiem,
gatavojiet darzenus, kartupelus u.c. ar mini-
malu 0dens daudzumu, lai samazinatu
gatavosanas laiku;

izmantojiet spiediena katlu, jo tas vél vairak
samazina energijas patérinu un gatavosanas
laiku.

Novietojiet katlu gatavosanas zonas centra,
kas ir noradita uz plits virsmas.

gatavoSanas laika

8.2 ATKRITUMU PARVALDIBA UN VIDES
AIZSARDZIBA

Stierice ir markéta saskana

ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES
par elektrisko un elektronisko
ieri¢u atkritumiem (EEIA). EEIA
satur gan piesarnojosas vielas
(kas var negativiietekmét vidi),
gan pamatelementus

(ko var lietot atkartoti).

Ir svarigi veikt Tpasu EEIA apstradi, lai pareizi
nonemtu un likvidétu visus piesarnojumus
un atgutu visus materialus. Fiziskam personam
var but svariga loma taja, lai EEIA nek|Gtu

parvides aizsardzibas problému; ir buatiski
ievérot dazus pamatnoteikumus:

e EFIA  nedrikst apstradat ka sadzives
atkritumus;

e EEIA janogada ipasas savakSanas zonas,
koparvalda pilsétas dome vai registréts
uznémumes.

Daudzas valstis tiek nodrosinata lielo EEIA
savakSana no majsaimniecibam. legadajoties
jaunu ierici, veco ierici var nodot piegadatajam,
kuram ta Saja konkréetaja gadijuma japienem
bez maksas, ja vien Sis ierices veids un funkcijas
atbilst iegadatas ierices veidam un funkcijam.




9. UZSTADISANA

Elektroinstalacija

Elektropadeves kabelis: ierice ir aprikota ar elektropadeves kabeli, kas ir japievieno majas
elektrotiklam. Nosakiet dazadas savienojuma iespéjas, pamatojoties uz majsaimniecibas
elektropadeves veidu, péc atbilstigas diagrammas. Datu plaksnite ir noradits ari sai iericei
pielaujamais piesléguma spriegums un tas atbilstigais energijas patérins.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
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PLITS VIRSMA 60-65 cm

Kabela garums 1150 mm

\ radiuss 4 mm




Instrumenti
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* Lai ierice darbotos pareizi, nodrosiniet pienacigu gaisa
pldsmu zem plits virsmas saskana ar uzstadisanas
vadlinijam.
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STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 60

5?0 510

* 28 ar cepeskrasniapaksa

VIENLIMENA IEBUVES MERIJUMI 60 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)

* 34 ar cepeskrasniapaksa




VIENLIMENA IEBUVES MERIJUMI 60 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)
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STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 65 AUGSAI

* 28 ar cepeskrasniapaksa




PADZILINATA LIMENA MERIJUMI AR 65 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)

* 34 ar cepeskrasniapaksa

PADZILINATA LIMENA MERIJUMI AR 65 (Neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu)
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A:ieteicams ievérot vismaz 650 mm attalumu, bet vélams iepazities ar tvaika nosucéja
lietoSanas instrukciju;

B: apsveriet iespéju nodrosinat funkcionalu telpu darbam ar virtuves instrumentiem un jebkuru
tvaiku un kondensatu, kas rodas édiena gatavosanas laika;

C: 35 mm no padzilindjuma atveres lidz aizmugures balstam / aizmugures balsta panelim;

D: 35 mm no blakus esosajam mébelém (60 cm plits virsmai);

D: 55 mm no blakus esosajam mébelém (65 cm plits virsmai).




Sazetak

AN Informacije u vezi sigurnosti
Uvodno o proizvodu

¥4} Prije pokretanja

Upotreba proizvoda

Smijernice za pripremanje hrane
yx¥a OdrzavanjeiCiScenje

Prikaz kvarai provjera

Zastita okolisai zbrinjavanje

PEEY Ugradnja

DOBRO DOSLI

Hvala Sto ste odabrali nas proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljih rezultata
pazljivo procitajte ovaj prirucnik, ukljucujuci upute u vezi sigurnosti i saCuvajte
ga za buducu upotrebu. Prije ugradnje ploce za kuhanje zabiljezite serijski broj koji
bi vam mogao trebati pri popravku. Prije upotrebe provjerite da nema ostecenja
tijekom transporta i savjetujte se s tehniCarom ako niste sigurni. Materijal
od ambalaze Cuvajte dalje od djece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodaci plo¢e za kuhanje razlikuju ovisno
o modelu koji ste kupili.




INFORMACIJE U VEZI SIGURNOSTI

1.1. OPCA UPOZORENJA

« Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

« UPOZORENJE: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucite uredaj
kako biste izbjeglimogucnost strujnog udara.

« NIKADA nemojte gasiti vatru vodom, nego iskljucCite uredaj
i pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornim pokrivacem.

« UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

« UPOZORENJE: Upotrebljavajte samo stitnike ploCe za kuhanje
proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede u uputama da su pogodne ili stitnike ploCe za kuhanje
prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih stitnika mogu se
prouzrokovatinesrece.

1.1.1. Ogranicenja upotrebe

« Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu osobama (ukljucujuci
djecu) s ogranicenim fizickim, osjetnim ili mentalnim sposobnos-
tima ili kojima nedostaju iskustvo i znanje, osim ako ih osoba
odgovorna za njihovu sigurnost ne nadzire iliim ne proslijedi upute
uvezis upotrebom uredaja.

+ Potreban je nadzor nad djecom kako bi se osiguralo da se ne igraju
uredajem.

» Ovaj uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
il nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili
upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju
povezane opasnosti.

+ Djeca se ne smijuigrati uredajem.

+ Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

« Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama. Medutim, osobe sa srcanim elektrostimulatorima
ili drugim elektronskim implantatima (kao Sto suinzulinske pumpe)
moraju se posavjetovati sa svojim lijeCnikom ili proizvodacem
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implantata. Prije upotrebe uredaja pobrinite se da elektromagnet-
sko polje ne utjeCe na implantate tih osoba. Ako se ne pridrzavate
ovog savjeta, moze docido smrti.

1.1.2. Upotrebljavajte u skladu s namjenom
« Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u kucanstvu i za sli¢cne
namjene kao sto su:

- prostor za blagovanje unutar trgovina, ureda ili drugih radnih
prostora;

- seoske kuce;

- klijenti u hotelima, motelima i drugim vrstama stambenog
okruzenja;

- okruzenja poput ugostiteljskin objekata koji nude nocenje
i dorucak.
« Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu
za pohranu.
 Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.

1.2. UGRADNJA

« Ako je kabel napajanja ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser ili osobe slicnih kvalifikacija kako bi se izbjegla
opasnost.

« Prikljucak na dobar sustav ozicenja za uzemljenje neophodan
jeiobvezan.

« Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti iskljuCivo prikladno
kvalificirana osoba.

« Odvojite uredaj od mreznog napajanja prije izvodenja bilo
kakvih radova ili odrzavanja na njemu kako biste izbjegli opas-
nost koja moze rezultirati ozljedama ili rezovima.

» Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer se na taj nacin mogu smanjiti troskovi ugradnje.

« Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo iliodgovornost postaju
nevazeci.




1.3. UPOZORENJA U VEZI ELEKTRICNE ENERGIJE

» Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje izolacijska
sklopka kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja
za sve polove u uvjetima prenapona trece kategorije. Odvajanje
se mora provestiu skladu s pisanim pravilima.

« UPOZORENJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze
prouzrokovati slucajnim ponovnim postavijanjem termickog
uredaja za prekid, uredaj se ne smije napajati uredajem s vanjskim
uklapanjem, kao stoje vremenski programator ili spajati na krug koji
se redovito ukljucuje iiskljucuje.

« Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

« [zmjene kucnog sustava oziCenja smije obavljati iskljucivo
kvalificirani elektricar.

« Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog
udaraili smrti.

1.4. UPOTREBA | ODRZAVANJE

« UPOZORENJE: Uredaji pripadajucidostupnidijelovi postaju vruci
tijekom upotrebe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace.
Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

« UPOZORENJE: Kuhanje na ploci za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu mastiiliuljamoze bitiopasnoimoze rezultiratipozarom.
« OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno
kuhanje mora se neprestano nadzirati.

» Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova ili odrzavanja na uredaju.

« Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda
na ovaj ureda.

+ S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto
su nozevi, vilice, zlice i poklopci, ne smijete ih stavljati na povrsinu
ploCe za kuhanje.

« Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.




» Ne upotrebljavajte CistaC na paru za Cisc¢enje ploce za kuhanje.

» Ne pohranjujte predmete na povrsine za kuhanje.

« Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji
nije prikladno posude za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim
staklom dok se povrsina ne ohladi.

» Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce za dodirivanje.
Provjerite prelazelirucke posude za umake u druge zone za kuhanje
koje su ukljucene. Drzite rucke izvan dohvata djece. Akose ne
pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

» Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno oStar
brid strugaca povrsine ploce za kuhanje. Budite iznimno pazljivi pri
uporabi i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan doticaja djece.
Ako niste oprezni, moze docido ozljedaili porezotina.

« Ne stavljajte predmete koji se mogu privuci magnetom
(npr. kreditne kartice, memorijske kartice) ili elektroni¢ke uredaje
(npr. racunala, uredaje za reprodukciju datoteka formata MP3) blizu
uredaja jer se njihov rad moze ugroziti elektromagnetskim poljem.
« Ne popravijajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako
setoposebno ne preporucuje u priru¢niku. Sve ostale oblike
servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.

« Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plocu za kuhanje.
« Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite
posudu po indukcijskoj staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti
staklo.

« Ne upotrebljavajte zice za struganje ili druga gruba sredstva
za CisCenje povrsine za pripremanje jer njima mozete ostetiti
indukcijsko staklo.

« Nemojte koristiti adaptere za posude za kuhanje.

« UPOZORENJE: kada se jedna ili viSe zona za kuhanje iskljuce,
prisutnost preostale topline oznacava se vizualnim signalom
na odgovarajuc¢em zaslonu zone simbolom H. Kad je ovaj sSimbol
aktivan, pazite da ne dodirnete ploCu za kuhanje jer postoji
opasnost od opeklina.




1.5. UPOZORENUJA za bezi¢nu temperaturnu sondu

(dostupnost ovisi o modelu)

Ovaj je proizvod namijenjen samo za uredaje s ploCama za
kuhanje. Smije se upotrebljavati samo u skladu s opisom
u korisnickom prirucniku.

« NE DODIRUJTE sondu Preci Probe GOLIM RUKAMA
NEPOSREDNO NAKON KUHANJA. Uvijek nosite rukavice
za pecnicu kako biste uklonilisondu Preci Probe iz hrane

po zavrsetku kuhanja.

« GURNITE CIJELU metalnu Sipku sonde Preci Probe u hranu
tijekom kuhanja do njezinog CRNOG keramickog RUBA.

umetnite sondu Preci Probe
u hranu do ovdje

%
« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrovalnoj pecnici.
» Senzor Heat Feel moze se odcistiti i oprati, ali nemojte ga dugo
ostaviti uronjenim u vodu.
+ Ovaj proizvod nije namijenjen osobama od 12 ilimanje godina
« Dobavljac nije odgovoran ni za kakvo oStecenje senzora
Heat Feel uslijed zloupotrebe uredaja.
« Ocistite senzor Heat Feel prije upotrebe.
« Sonda moze raditi u sliedecem rasponu temperature: 10 °C
do maksimalne unutarnje temperature metalnog dijela od 100 °C.
Keramicki dio moze dosecitemperaturu od 350 °C.
« Ako temperatura senzora Heat Feel prijede 100 °C, kuhanje ce

se zaustavitiisenzor Heat Feel morate uklonitiiz pecnice Stoje prije
moguce nosecirukavice kako biste izbjegli ostecenje sonde.




2. UVODNO O PROIZVODU

2.1. GORNJA STRANA PROIZVODA
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. T > Zone za kuhanje
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1. UKLJUCIVANJE/ 5. Upravljanje 9. Stanka
ISKLJUCIVANJE na daljinu 10. Sigurnosna blokada
2. Wi-Fi 6. Cijela zona zadjecu
3. Odrzavanje topline 7.Varycook * 11. Pirjanje
4. Kuhanje 8. Vremenski 12. Toplienje
programator / tajmer

* Dostupnost ovisi o modelu




3. PRIJEPOKRETANJA

3.1. OPCE INFORMACIJE

Prije nego pocnete s upotrebom, vazno je znati sliedece: sve funkcije ove plo¢e za kuhanje
dizajnirane su kako bi bile u skladu s najstrozim sigurnosnim propisima.

Iz tog razloga:

» Neke ¢e se funkcije aktivirati ili ¢e se automatski deaktivirati ako na plamenicima nema posuda
il kada ako one nisu pravilno postavljene.

+ U drugim ¢e se slu¢ajevima funkcije automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada
jezatopotrebno vide od jednog koraka (npr. UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE"
bez poruke ,ODABERITE ZONU ZA KUHANJE".

+ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nec¢e odmah iskljuciti, ¢ak i ako su sve zone
za kuhanje isklju¢ene, jer je u fazi hladenja; simbol H bit ¢e prikazan na zaslonu zone za kuhanje
dok seista ne ohladi.

Sigurno aktiviranje: uredaj se aktivira ako je na zonu za kuhanje postavljena posuda. Postupak
grijanja ne zapocinje ili se prekida ako nema posuda ili ako ih uklonite.

Sigurnosno iskljucivanje: iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalno vrijeme
rada koje ovisi 0 podesenoj maksimalnoj razini snage.

3.2. REGULACIJA SNAGE

Pri prvoj upotrebi uredaja, ploca za kuhanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu.
Pomocu funkcije regulacije snage mozete odabrati razli¢ita ograni¢enja snage u skladu sa
sustavom glavnog napajanja u ku¢anstvu.

Kako postaviti regulaciju snage

Moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plo¢u za kuhanje odabirom
razli¢itih raspona snage.

Indukcijske plo¢e za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage radi
izbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pristupanje funkciji regulaciji snage:

« Ukljucite plocu za kuhanje, zatim istodobno pritisnite @] i@.

» Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,P8", $to znaci da je snaga na razini 8.
Zadaninacinradaje 7,4 kW.

Prijelaz na drugu razinu

« Razinu regulacije snage mijenjajte pomicanjem klizaca ulijevo i udesno.

» Osam je dostupnih razina snage, od ,P1" do ,P8". Pokazivatem vremenskog programatora
prikazat ¢e se jedna od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW | 3kW | 3,5kW | 4,5kW | 55kW | 6,8kW | 7,4kW




Potvrdaiizlazak iz funkcije regulacije snage

Za potvrduiskljucite plo¢u za kuhanje. Razina snage automatski ¢e se spremiti. Odabrana vrijednost
trajno se pohranjuje i zadrzava se Cak i nakon isklju¢ivanja glavnog uredaja.
Za promjenu razine snage ponovite gore opisane postupke.

NAPOMENA: ovisno o odabranoj vrijednosti u sklopu regulacije snage, neke razine i funkcije zone
za kuhanje moguce je automatski ograniciti kako ne bi premasile odabranu vrijednost. Konkretno,
ako je razina regulacije snage postavliena na manje od 4,5 kW, nije moguce odabrati funkciju
povecanja snage, Varycook i neke pripreme za kuhanje pomocu aplikacije.

Preciznije, posliednja odabrana razina snage moZe biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

3.3. ODABIRISPRAVNOG POSUDA ZA KUHANJE

3.3.1. Znacajke posuda

Koristite samo posude s simbolom indukcije.

« Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom moze dodi do sliedecih situacija:

- nije otkriven lonac;
- los radni ucinak;
- Nezeljena buka.

» Samo posude s glatkim dnom, kako bi se izbjeglo grebanje povrsine ploce za kuhanje;

NAPOMENA: sto je vise moguce izbjegavajte pomicanje posude po staklenoj povrsini kako biste
na najmanju mjeru sveli ogrebotine.

Ispitivanje magneta

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline; posude stoga moraju sadrzavati
zeljezo. Ako vec imate posude za kuhanje, magnetom mozete provjeriti je li materijal magnetski.
Lonci su prikladni ako ih magnet priviaci.

Posude za kuhanje koje se izraduje od sliedec¢ih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik,
aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i zemljane posude.

3.3.2. Kuhinjski proizvodi vece kvalitete

Opcenito je prihvatlivo svo posude sa simbolom indukcije.
Medutim, ponasanje ovisi o vrsti dna. Preciznije, posljednja
odabrana razina snage moze biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

Kada koristite veliko posude s manjim feromagnetskim elementom, zagrijava se samo
feromagnetski element. Stoga toplina mozda nece biti ravnomjerno rasporedena.

3.3.3. Mjereipolozaj
Uvijek koristite zonu za kuhanje koja najbolje odgovara promjeru dna posude.
Stavite posudu pazeci da bude dobro centrirana u podrudju kuhanja.




NAPOMENA: preporucujemo da ne koristite posudu koja prelazi rub zone za kuhanje.

Za ispravan rad ploce za kuhanje potrebno je koristiti posude s promjerom dna unutar raspona
navedenog u sliedecoj tablici.

)

120 mm

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

220 mm

220 mm

200x380 mm

210 mm

150 mm

NAPOMENA: koristite li posude manje od propisanog minimuma, nece ga biti moguce otkriti.
Koristite li posude vece od propisanog maksimuma, mogu se pojaviti kvarovi ili radni ucinak
moze bitilos.

PAZNJA: ne stavijajte posudu na/blizu upravijacke plo¢e tijekom kuhanja ili hladenja.




4. UPOTREBA PROIZVODA

4.1. NACIN RADA PROIZVODA

(D) UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

PLOCE ZA KUHANJE CE e DR e
Pritisnite i zadrzite neko vrijeme za Me i E' e ;7'\1’ o E‘@‘ e
ukljuc¢ivanje/isklju¢ivanje ploce za kuhanje. A‘hw '

Odgovarajuci zvuk ukazuje na status uredaja.

i
a8 ODABERITE ZONU ZA KUHANJE I POSTAVITE SNAGU

Ploca za kuhanje moze automatski otkriti posudu nakon postavijanja na zonu za kuhanje.
U ovojfazinece se aktivirati razina snage. Zona se moze odabrati pritiskom na indikator zone.

Snagu mozete prilagoditi: I
i
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Korisnik moze promijeniti razinu snage tijekom kuhanja ponavljanjem istog postupka.

Brojevne vrijednosti prikazuju postavljenurazinu snage: svaka zona za kuhanje ima razli¢it brojrazina
snage koje se krecu od 1 (min.) do 14 (maks). Svaka razina ima automatsko isklju¢ivanje koje moze
variratiod 1h do 8h.

Razina snage [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Vrijeme (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCIJA POVECANJA SNAGE: moguce je odabrati i brzo zagrijavanje pritiskom kliza¢a

u skladu s 15.

- Funkcija se moZe koristiti u bilo kojoj zoni za kuhanje;
- Nakon 10 minuta funkcija povecanja snage automatski prelazi na razinu 14.

PAZNJA: ako u roku od jedne minute nakon ukljucivanja plo¢e za kuhanje ili nakon zavréetka
svih postupaka kuhanja postavite bilo koju razina snage, ploCa za kuhanje se iskljucuje.

Ako se na zaslonu prikaze }Ef ,to znadisljedece:

» posuda se ne nalazi u odabranoj zoni za kuhanje;

« posuda nije pravilno postavljena / uopce nije postavljena na plo¢u za kuhanje;

» posuda nije prikladna za indukciju;

» Mjere posude manje su od minimalnog propisanog promjera posude u odabranoj zoni;
« Ako prikladnu posudu ne postavi unutar 1 minute, zona za kuhanje se iskljucuje.

H - kada je ovaj simbol prikazan iznad brojevnih vrijednosti, to znaci da je zona za kuhanje jos uvijek
vruca. Kada se povrsina ohladi na sigurnu temperaturu, simboli nestaju.
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|| STANKA

Sve ploc¢e za kuhanje moZzete staviti na stanku pritiskom na odgovarajucu tipku umjesto iskljucivanja.

Za aktiviranje ove funkcije pritisnite |l. Prikazat ¢e se sviindikatori zone || i kuhanje ¢e se zaustaviti.
Za deaktiviranje pritisnite || i prethodne postavke snage ce se vratiti.

UPOZORENJE: Pri ulasku u nacin rada za stanku, sve se tipke onemogucuju, osim upravijanja
ukljucivanjem/iskljucivanjem. Na taj se nacin indukcijska plo¢a za kuhanje uvijek moze iskljuciti
pomocu gumba za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE u slu¢aju nuzde.

® VREMENSKI PROGRAMATOR
Vremenski programator moze se podesiti na dva razli¢ita nacina:
e Odbrojavanje minuta: kada je vrijeme postavljeno, zona za kuhanje nece se iskljuciti.
e Zaustavljanje nacina kuhanja: nakon postavljanja vremena, odabrana zona za kuhanje

¢e se iskljuciti.
Brojanje vremenskog programatora do 60 min.
Tajmer: odaberite izravno gumb vremenskog programatora (bez odabira zone). Pokrece se
genericki vremenski programator. Kad vrijeme istekne, plo¢a za kuhanje neprekidno se oglasava
zvucnim signalom dok ne pritisnete neki drugi gumb.
Zaustavljanje nacina kuhanja: za odabir vremenskog programatora za jednu zonu odaberite
odgovarajucu zonu i pritisnite ®.Blizu prikaza znamenki odabrane zone pojavijuje se tocka,
dodirom na simbole +/- moZete postaviti Zeljeno vrijeme. Istodobno je moguce postaviti najvise
Cetiri vremenska programatora za svaku zonu.
Prije uredivanja vrijednosti viemenskog programatora odaberite zeljenu zonu za kuhanje.
Po isteku vremena ploca za kuhanje oglasit ¢e se jednim zvuénim signalom.

cF ZAKLJUCAVANJE TIPKI

Ploc¢a za kuhanje moze se zakljucati pritiskom kako bi se sprijecila upotreba bez nadzora.

Potom se na zaslonu prikazuje L.

Kada se uredaj zaklju¢a, sve se kontrole onemogucuju osim gumba za UKLJUCIVANJE/
ISKLUUCIVANJE.

Za aktiviranje/deaktiviranje funkcije pritisnite i zadrzite & neko vrijeme.

Prilikom UKLJUCIVANJA/ISKLJUCIVANJA plo¢e za kuhanje, ova funkcija ostaje aktivna sve

dok se ne deaktivira pritiskom na ¢f na neko vrijeme.

POSEBNE FUNKCIJE

Ploc¢a za kuhanje ima 3 posebne funkcije smjestene na klizacu koje odgovaraju 3 razine

snage;

lzravan pristup:

Ove se funkcije mogu aktivirati nakon odabira zone:

& PIRJANJE: funkcija koja se koristi za kreme, umak ili generi¢ku tekuéinu na niskoj temperaturi.
% TOPLJENJE:

Funkcija se uglavnom koristi za toplienje ¢okolade. Nakon nekoliko minuta, kada se ¢okolada pocne topiti,
prijedite narazinu 1 kako biste je odrzali teku¢om bez prekoracenja idealne temperature.

Dostupno pomocu klizaca:
% ODRZAVANJE TOPLINE: funkcija koja se koristi za odrZavanje topline hrane nakon kuhanja.
2 KUHANUJE: funkcija koja se koristi za prokuhavanje vode i odrzavanje vrenja.

NAPOMENA: svako vrijeme kuhanja povezano sa svakom funkcijom moze se postaviti odabirom
razlicitin razina snage koje su blizu predloZzene
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k14 CIJELA ZONA

Cijela zona je podrucje za kuhanje koje je kombinacija vise zona za kuhanje na prednjem i straznjem
dijelu. Tako nastaje jedinstvena vertikalna zona. Puna zona, kada je aktivirana, kontrolira se samo
jednom razinom snage.

Za aktiviranje funkcije pritisnite E Povratne informacije prikazat ¢e se samo na gornjim brojevnim
vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti su iskljucene.

Ako Zelite deaktivirati, dugo drzite pritisnutim birac zone.

Lonci se moraju postaviti kako je prikazano u "3.3.3. Mjere i polozaj".

EZONA VARYCOOK (Dostupnost ovisi o modelu)

Ova se funkcija koristi za prethodno postavljanje fiksnih razina snage u tri razli¢ita podrucja u skladu
s poloZajem posude: visoka (1.14), srednja (1.10), niska (I.1).

e ako je posuda na prednjoj strani zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.1;

e ako je posuda na sredini zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.10;

e Ako je posuda na straznjoj strani zone Varycook, razina snage postavijenaje nal.14.

Minimalni promjer lonca koji odgovara ovoj funkciji potrazite u srednjem poloZaju u pravokutnom
podrucju prikazanom u tablici u "3.3.3. Mjere i polozaj".

Ako Zelite aktivirati funkciju, dugo drzite pritisnutim bira¢ zone E . Povratne informacije prikazat
¢e se samo na gornjim brojevnim vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti suisklju¢ene. Ako Zelite
deaktivirati, dugo drzite pritisnutim birac zone.

4.2. POVEZIVANJE S APLIKACIJOM hOn

Uredaj se moze povezati s kucnom bezicnom mrezom i njime se moze daljinski upravljati putem
aplikacije. PoveZite svoj uredaj kako biste bili sigurni da je u skladu s najnovijim softveromi
znacajkama.

NAPOMENA

e Nakon uklju¢ivanja ploce za kuhanje, ikona WiFi pocet Ce treptati. U tom razdoblju moze se
registrirati proizvod.

e Provjerite je livasa ku¢na Wi-Fimreza uklju¢ena.

e Nauredajuimobilnom uredaju prikazat ce se postupne upute.

e Povezivanje ploce za kuhanje moze potrajati do 10 minuta.

e Dodatne upute i savjete rjesavanje problema potrazite u aplikaciji.

[u]

Preuzmite aplikaciju hOn na pametni telefon.
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Registracija novog korisnika
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Brza registracija za uparivanje

° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug {for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

P
O
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° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum aff your Bluetoeth. hon app is looking
for your appliance.

00:00:40
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correctly capture the signal

©

° Appliance connection ° Appliance connection
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° Appliance connection
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Model
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i pricekajte nekoliko sekundi

YESIT'S MY WS-49GDB

NOITSNOT

Vasa ploca za kuhanje bit
¢e pronadenaimocicete
prikazatiipostaviti
funkcije/recepte putem
aplikacije hOn



U aplikacijihOn, odaberite izbornik recepataiiliizbornik posebnih programa. Slijedite detaljne upute
iz aplikacije i kad zavrsite, posaljite parametre na ploc¢u za kuhanje koje ¢e za vas kuhati. Kad plo¢a
za kuhanje primi naredbu iz aplikacije, oglasit ¢e se 2 zvu¢na signalai treptat

¢e jednu sekundu kao znak da su upute primljene.

Za pokretanje recepta pritisnite gumb ,My Chef".

Ako zelite izaci iz funkcije ,My Chef", pritisnite gumb i zadrZite ga 3 sekunde.

* Rezultati kuhanja mogu se razlikovati zbog koristenog posuda.

Postupak za drugo upisivanje:

1. Nakon prvog upisa, buduci da je plo¢a ve¢ povezana s odredenim podacima za prijavu na WiFi
mrezu, potrebno je resetiratiih.

2. Da biste ih resetirali, ukljucite plocu.

3. Pritisnite WiFi gumb dok ne Cujete zvucni signal i ne vidite WiFi LED kako treperi.

4. Nakon toga, snazno se preporucuje iskljuciti plo¢u, bez ikakvih radnjiiz mobilne aplikacije.
5.Na kraju, zapocnite ponovo kao da je prvi upis, ukljucujuci plocu i nastavljajuci putem mobilne
aplikacije s uobic¢ajenim postupkom upisa.

PARAMETRIBEZICNE VEZE

Tehnologija Bluetooth

Standardno IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] 2401+2483 2402+2480
Najveca snaga [mW] 100 10

Ovim drustvo Candy Hoover Group Srlizjavijuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom 2014/53/
EU i odgovarajucim zakonskim zahtjevima (za trziste UKCA). Potpuni tekst izjave o sukladnosti
dostupan je na sliedecoj internetskoj adresi: www.candy-group.com

PARAMETRI BEZICNE VEZE ZA MODEL SONDE PRECI PROBE Et180:

Tehnologija Bluetooth

Standardno Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencijski pojasevi [MHZ] 2400+2480
Najveca snaga [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. DODACI

4.3.1. SONDA PRECI PROBE i inteligentni bezi¢ni termometar za hranu
(dostupan ovisno o0 modelu)

Hvala vam Sto ste kupili Haier Preci Probe sondu. Imajte na umu da radi samo s indukcijskom

ploC¢om Haier i prije uporabe procitajte sliedece upute i sigurnosne napomene ukljuc¢ene korisnicki
priru¢nik.

Uvod: Sonda Preci Probe bezi¢ni je termometar za hranu koji ku¢nim kuharima u stvarnom vremenu
daje uvid u status unutar hrane kako bi se izbjegle nekuhane ili prekuhane katastrofe i svaki put
postigao savrSen rezultat. Povezuje seizravno s proizvodom. Pojedinostii status hrane u stvarnom
vremenu mogu se procitati s vaseg telefona, sto vam daje najbolji rezultat na dohvat ruke.
Dodatne informacije o uparivanju i uporabi potrazite u uputama u nastavku.
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Keramicka kapa

Preporuceni raspon uranjanja

v Senzor

PRIJE UPOTREBE NAPUNITE SONDU PRECI PROBE NA SLJEDECI NACIN:

» stavite sondu PreciProbe u punjaci zatvorite poklopac;

» Spojite punjac na USB izvor napajanja, kao $to je USB adapter ili USB uti¢nica racunala / prijenosnog
raCunala USB kabelom. punja¢ moZzda ne radi ispravno na prijenosnoj bateriji zbog funkcije
automatskog iskljucivanja;

» LED indikator punjaca ce se ukljuciti i treptat ce tijekom punjenja. Iskljucit ¢e se kad je Preci Probe
sonda potpuno napunjena.

UPARITE SONDU PRECI PROBE S INDUKCIJSKOM PLOCOM ZA KUHANJE:

« provjerite je li plo¢a za kuhanje ukljucenaije lisonda Preci Probe potpuno napunjena;

» udite u aplikaciju hOn na svom prijenosnom uredaju;

« idite u odjeljak Receptiiodaberite recept u kojem se koristi sonda Preci Probe;

» Nakon sto zapocnete recept pritiskom na gumb ,Cook with me DA\ na uredaju, sonda Preci Probe
automatski ¢e se povezati;

« aplikacija navodi sve dostupne sonde koje je moguce odabrati za recept;

« na zaslonu ploc¢e za kuhanje prikazat ¢e se naziv odabrane sonde Preci Probe (npr. ,1A");
» nakon toga slijedite upute u aplikaciji hOn;

« Kad koristite aplikaciju ako je sonda ispod 20 % napunjenosti, na zaslonu vremenskog
programatora bit ¢e prikazana oznaka ,CH".

GRABILICA

Koristite zaimacu sa sondom za mijesanje hrane tijekom kuhanja. B
«» Ocistite posudu prije prve uporabe. ///
+ Ne koristite zaimacu na otvorenom plamenu. A

» Nemojte rezati zaimacu. bl

+ Ne stavljajte zaimacu u izravan kontakt s vru¢im dostupnim - ,(
dijelovima plo¢e za kuhanje. N\
» Dopustena temperatura: +220°C

Polozaj 1




4.4. PRIPREME ZA KUHANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe sonda kao termometar

Postavite u hOn App cilinu temperaturu koju Zelite posti¢i, umetnite Preci Probe sondu unutar
namirnica ili s dodatnim priborom unutar tekucina i vidjet cete povecanje temperature iz aplikacije
dok ne dosegnete ciljinu temperaturu.

To ¢e vam pomoci da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete ga koristiti
kad radi funkcija potpomognutog kuhanja.

Potpomognuto kuhanje: Funkcija ,,Cook with me”
Odaberite iz hOn App recepata ili posebnih programa, slijedite korak po korak pripremu, a zatim
¢e ploca za kuhanje automatski postaviti parametre za odabrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja u kojoj se hrana stavlja u vakuumsku vrecicu i kuha u vodenoj kupelji niske
temperature.

Hrana pripremliena na ovaj nacin bit ¢e socnija i njeznija i odrzavat ¢e nutritivna svojstva
netaknutima, ¢inedi ih zdravijima i ukusnijima

Idite na hOn App odaberite kategoriju hrane, odaberite ovu vrstu kuhanja, umetnite posudu
s hranom u lonac s vodom i indukcijska ploca za kuhanje ¢e postaviti to¢nu temperaturu kuhanja
za savrsenrezultat.

Rostilj
Odaberite kategoriju hrane u aplikaciji hOn, odaberite ovu vrstu kuhanja i indukcijska ploca za kuhanje
automatski ¢e podici gril na odgovarajucu temperaturu u unaprijed odredenom vremenu.

Pirjanje

Funkcija pirjanja idealna je za kuhanje umaka, variva, pirjanih jela i svih pripravaka s prosje¢no dugim
vremenom kuhanja.

Automatska funkcija koju ¢ete pronaci u aplikaciji hOn lagano ¢e dovesti hranu na lagano kipucu
temperaturu, zadrzavajucije tijekom cijelog trajanja kuhanja.

Kuhanje na pari

Pomocu funkcije kuhanja na pari mozete kuhati namirnice poput povréa, mesa ili ribe u loncima
opremljenim koSarom za kuhanje na pari. Kuhanje na pari brze je od kuhanja, jer nije uronjeno
u tekucinu, rasprsuje manje hranjivih tvari sadrzanih u hrani i Cuva sadrzaj vitamina, poboljSavajuci
njegov okus i strukturu koja ¢e biti kompaktnija i ugodnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlastenom servisu.




5. SMJERNICE ZA PRIPREMANJE HRANE

5.1. TABLICA SNAGE

RAZINA SNAGE VR

14/15 POVECANJE
SNAGE

KUHANJA

PREPORUCENA UPOTREBA

Idealno za przenje uz mijesanje, pecenje
do poprimanja smede boje, prokuhavanje
Jjuhe, kuhanje vode

Brzo zagrijavanje, povecanje snage

Idealno za poc¢etak kuhanja, naglo pecenje,
kuhanje tjestenine, dubokog przenja,
pecenje na zaru

Przenje, pecenje, nastavak kuhanja

Idealno za pirjanje sa zagrijavanjem, lagano
kuhanje, kuhanje, dugo i neprekidno
przenje (riza, pec¢enje, palacinke*)

5-10 Pirjanje, kuhanje

Pirjanje, odrzavanje topline, Idealno za recepte sa sporim kuhanjem,

3°4 sporo kuhanje lagano pirjanje umaka od vrhnja i tekucine
Toplienje, odrzavanje u teku¢em Blago zagruzﬁvamg “a ma‘me' kq\|C|nve hrarje,
1-2 ; ) sporo zagrijavanje, toplienje i odrzavanje
stanju, odmrzavanje . X P
¢okolade u tekucem stanju
ISKLJUCENO - -

* Neprekidno przenje palacinki na razini 5 — 6.
** Razina toplienja 2 - kada pocne topljenje, prijedite na razinu 1 kako biste odrzavali tekuce stanje.

5.2. TABLICA ZA PRIPREMU HRANE

KATEGORIJA Zagrijavanje | Kuhanje |
RECEPT = - - -
HRANE Faza zagrijavanja
Tjestenina Zagrijavanje vode 14-15 6-11
Tjestenina Puding odvrvlze Zagruévam? mlijeka 13-15 6-8
iriza Kuhanariza Zagrijavanje vode 14-15 6-8
- Przenje uz mijesanje B
Rizoto i pecenie 13-15 6-8
Peceno meso Przeme vz miesanje 10-13 6—-11
i pecenje
Odrezak na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 10-13
M Kobasice i hamburger Zagrijavanje rostilja 10-11 10-13
eso Posuda za prethodno
Komadi piletine apret! 10-11 6-10
zagrijavanje
Pohani odrezak Posuda “a prethodno 6-11 10-13
zagrijavanje
Riba na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 8-10
Riba Riba u obliku fileta Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
Skampiikozice PrZzenje uz mijesanje 10-13 10-13
SvjeZi kf“'".”p" Zagrijavanje ulja*® 14 11-14
za przenje
Povrce Smripuur:gzen\ Zagrijavanje ulja* 14 11-14
imahunarke Povrce srostilja Zagrijavanje rostilja 6-11 10-13
Pa.pnka., tjkch Posuda za prethodno 6-11 10-13
i patlidZan zagrijavanje
Jaja Tvrdo kuhana jaja Zagrijavanje vode 6-8
i proizvodi Przena jaja Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
diaia Palaginke Posuda za prethodno 6-11 56
odjaj zagrijavanje
Umaci od rajcice Zagrijavanje umaka 4-6 2—-4
Umaci, Toplieni sir Toplienje 6-11 2-5
kreme Kreme Zagrijavanje krema 4-6 2—-4
ideserti Topliena cokolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3




6. ODRZAVANJE I CISCENJE

6.1. OPCE PREPORUKE

Redovito cCisc¢enje moze produljiti zivotni vijek vaseg uredaja.

« Ocistite plocu za kuhanje nakon svake upotrebe;

« uvijek koristite posude s Cistim dnom;

«» ogrebotine na povrsini ne utjecu na nacin rada uredaja;

« koristite posebno sredstvo za ¢is¢enje prikladno za povrsinu ploce za kuhanje;
« Koristite posebnu strugalicu za staklo.

6.2. CISCENJE PLOCE ZA KUHANJE

Prije nego nastavite s ¢is¢enjem, provjerite jesu li zone za kuhanje iskljuc¢ene. Uvijek slijedite preporu¢ene upute
za CiScenje iizbjegavajte upotrebu abrazivnih proizvoda koji bi mogli ostetiti povrsinu plo¢e za kuhanje.

a) MASNE NECISTOCE
U tim se slucajevima preporucuje provodenje ovog postupka; prskanje uzrokovano przenjem ili pe¢enjem
mesa na zaru.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Ako je potrebno, ocistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za cis¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

b) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SECERA
Ovaj se postupak preporucuje za hranu koja se zbog visokog sadrzaja Sec¢era mora odmah ukloniti kako
bi se sprijecilo ostec¢enje povrsine plo¢e za kuhanje (sirupi, dzemoviili konzerve).

Jos dok je ploc¢a za kuhanje topla, uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim

uklonite posudu.

Ako je potrebno, preporuc¢ujemo koristenje strugalice pod ostrim kutom kako biste uklonili ostatke.
Ocistite povrsinu za kuhanje otopinom deterdzenta i osusite je kuhinjskim papirom.

Ako je potrebno, odistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za ciscenje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SKROBA
Ovaj postupak ¢iscenja preporucuje se za sliedece vrste hrane: tiesteninu, rizui krumpir.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Vlaznom krpom navlazite ostatke Skroba. Pri¢ekajte nekoliko minuta.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Obrisite plo¢u mekom krpom nakon cisc¢enja.

Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za is¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

NAPOMENA: Uzmite u obzir te upute i za vodene prstenove, tragove vode, tragove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNA METALNA PODRUCJA S OSTRUGANOM BOJOM
Koristeci otopinu vode i octom ocistite staklenu povrsinu krpom.




7. PRIKAZ KVARA | PROVJERA

7.1. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzroci

Nije moguce ukljuciti
plo¢u za kuhanje.

Nema napajanja.

Sto napraviti

Provjerite je liindukcijska ploc¢a
spojena na napajanje. Provjerite
je lidoslo do nestanka
elektricnog napajanja u vasem
domu ili podrucju. Ako je problem
i dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije dodirnih tipki.

Tipke su zakljucane.

Otkljucajte tipke oznacavanjem
odjelika ,Kako proizvod radi”.

Tesko je rukovati tipkama
na dodir.

MoZda na tipka ima ostataka
vode iline primjenjujete pravilan
pritisak na dno.

Pobrinite se da je podrucje tipki
suhoidajagodicom prsta
pritiS¢ete tipke.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima. Upotrebljavaju se
neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za ¢iscenje.

Upotrebljavajte posude za
pripremanje s ravnim i glatkim
bazama. Pogledajte odjelike
,Odabir odgovarajuceg posuda
zakuhanje"i,Odrzavanje
i Ciscenje”.

Nekim se posudama proizvode
zvukovi pucketanja ili Skljocanja.

Tomoze prouzroditi
konstrukcija posuda za kuhanje
(slojevi razli¢itin metala koji
razlicito vibriraju).

Toje uobi¢ajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje proizvodi tihi Sum
zujanja kada se upotrebljava

s visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

Toje uobi¢ajeno, no buka bi se
trebala stisatiili potpuno nestati
kada smanjite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploc¢e za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za
hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plo¢u za kuhanje
radi SprLeéavavnja pregrijavanja
elektroni¢kih uredaja.
Moze nastaviti raditi cak'i nakon
iskliucivania indukciiske
ploce za kuhanje.

Toje uobicajenoine treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne isklju¢ujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrijavaju, a na

zaslonu je prikazana oznaka ,U".

Indukcijskom se plo¢om za
kuhanje ne moze otkriti tava jer
nije prikladna za indukcijsko
pripremanje. Indukcijskom se
plo¢om za kuhanje ne moze
otkriti tava jer je premala za zonu
za pripremanije ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za
kuhanje prikladno za indukcijsko
kuhan{ge. Pogledajte odjeljak
.Odabir ispravnog posuda
za kuhanje”. Centrirajte tavu
i pobrinite se daje njezino dno
uskladeno s velicinom
zone za kuhanje.

_Indukcijska ploc¢a za kuhanje
il zona za kuhanje neocekivano
se iskljucuju, oglasava se zvuk
i prikazuje se kod pogreske
(uobicajero se |szenJUJu{edna
ili dvrijrr]e znimenke na zastonu
vremenskog programatora
za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu
i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

Na ekranu se pojavijuje
upozorenje dO.

Pritiskanje dvaju tipkiu
isto vrijeme, kapljice
vode ili prasina na staklu.

Pobrinite se da nijjedno dugme
nije pritisnuto uisto vrijeme i
ocistite plo¢u kako biste uklonili
ostatke vode ili prasine.
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7.1.2. KODOVIPOGRESAKA

KOD
PRAVILO PRIKAZA RADNJE

EO Prednji Nazovite ASA
lijevi dio
El Predniji Nazovite ASA
ljevi dio
Nazovite ASA
E2 \UF'JerSidc?cI) Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisni¢kog priru¢nika
Nazovite ASA
E3 Nazovite ASA
Prednji Nazovite ASA
ljevi dio
Nazovite ASA
Nazovite ASA
Nazovite ASA

Provjerite mrezni napon putem korisni¢ckog prirucnika,
ako je uredu nazovite ASA

E4 ljevo desno Provjerite mrezni napon putem korisni¢kog priru¢nika,
ako je u redu nazovite ASA

Provjerite signal i frekvenciju faze mreze, ako je u redu,

nazovite ASA
Provjerite mrezni kabel i diferencijalni termostat,

ako je uredu, nazovite ASA

Pricekajte da se uredaj ohladi, olistite

E5 ga i/ili uklonite strana tijela
‘E’gaddr;g Nazovite ASA
Cz4 Cz1 Nazovite ASA
E6 Cz3 Cz2 Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA
Cz4 Cz1 Nazovite ASA
E7 Nazovite ASA
Cz3 Cz2 Nazovite ASA

Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom

Cra Cr1 priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA

ES Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA

Cz3 Cz2
Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisnic¢kog priru¢nika
E9 .F.)re.dm.ﬂ Nazovite ASA
lijevi dio

*ASA = servisni centar




8. ZASTITA OKOLISA | ZBRINJAVANJE

8.1. CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA
Preporuke za najbolje rezultate;

koristite posude i tave s promjerom dna
jednakim promijeru zone za kuhanje;

koristite samo posude i tave s ravnim dnom;
ako je moguce, tijekom kuhanja drzite poklopac
na posudama;

kuhajte povrce, krumpir itd. s minimalnom
kolicinom vode kako biste smanijili vrijeme kuhanja;
Koristite ekspres lonac jer dodatno smanjuje
potrosnju energije i vrijeme kuhanja.

Stavite lonac u srediste zone za kuhanje koje
je oznaceno na ploci za kuhanje.

8.2. UPRAVLJANJE OTPADOM
I ZASTITA OKOLISA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu
s Direktivom 2012/19/EZ

o otpadnoj elektri¢noji
elektronickoj opremi (OEEQ).
OEEO sadrzi zagadivace (koji
mogu imati negativan ucinak
na okolis) i bazne elemente
(koji se mogu ponovno
upotrijebiti).

Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu
i elektronicku opremu da bi se ispravno uklonili
iodlozili oneciscivaci i vratili svi materijali.
Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju
ciia da otpadna elektricna i elektronicka
oprema (OEEQ) ne postane ekoloski problem.
Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

« otpadna elektricna i elektronicka oprema
ne smije se zbrinjavatikao kuc¢anski otpad;

« otpadna elektri¢nai elektronicka oprema mora
se odnijeti na namjenska sabirna mjesta kojima
upravlja gradsko vijece iliregistrirano poduzece.
U mnogim je drzavama za veliku opremu OEEO
dostupno  prikupljianje  kucanskog otpada.
Prikupnji novog uredaja, stari mozete vratiti
prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo
ako je uredajiste vrsteiliima jednake funkcije kao
i kuplieni uredaj.

Podaci o niskoj potrosnji energije u skladu s uredbom komisije (EU) 2023/826.

Stanje Potro$nja snage

Razdoblje nakon kojega uredaj
automatski postize stanje

Stanje pripravnosti 0,5 kW

20 min




9. UGRADNJA

Elektri¢na instalacija

Kabel napajanja: Uredaj je opremljen kabelom napajanja koji mora biti spojen na ku¢nu elektri¢nu
mrezu. Utvrdite razli¢ite moguc¢nosti spajanja na temelju vrste kuc¢nog napajanja iz odgovarajuceg
grafikona. Na plocici s podacima naveden je i dopusteni priklju¢ninapon za ovaj uredaji odgovarajuca
potrodnja energije.
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PLOCA ZA KUHANJE 60 - 65 cm

Duljina kabela 1150 mm

radijus 4mm
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protok zraka ispod plo¢e za kuhanje u skladu
sa smjernicama za ugradnju.
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MJERE ZA STANDARDNU UGRADNJU 60

*28 s pe¢nicomispod
MJERE ZA POVRSINSKU UGRADNJU 60 (Nije primjenjivo za modele s fasetiranim staklom)

*34 s pecnicom ispod




MJERE ZA POVRSINSKU UGRADNJU 60 (Nije primjenjivo za modele s fasetiranim staklom)
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MJERE ZA POVRSINSKU UGRADNJU S UDUBLJENJEM 65 (Nije primjenjivo za modele s fasetiranim

staklom)

*34 s peé¢nicom ispod

MJERE ZA POVRSINSKU UGRADNJU S UDUBLJENJEM 65 (Nije primjenjivo za modele s fasetiranim
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A: Preporuc¢ujemo udaljenost od najmanje 650 mm, ali pozeljno je da pogledate korisnicki
priru¢nik nape;

B: razmislite o osiguravanju funkcionalnog prostora za rukovanje kuhinjskim alatima i uklanjanje
pare i kondenzacije nastale tijekom pripreme hrane;

C: 35 mm od udubljenog otvora do plo¢e naslona / naslona;

D: 35 mm od susjednog namjestaja (za plocu od 60 cm);

D: 55 mm od susjednog namjestaja (za plo¢u od 65 cm).
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Varnostne informacije

Predstavitev izdelka
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Pred zacetkom
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Delovanje izdelka

Napotki za kuhanje
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Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

263 Prikaz in odpravljanje napak

265 Odstranjevanje in izjava o skladnosti
266 Namestitev

DOBRODOSLI

Zahvaljuiemo se vam, da ste izbrali nas izdelek. Za zagotovitev svoje varnosti in
pridobitev najboljsih rezultatov natanc¢no preberite ta prirocnik, vklju¢no z varnostnimi
navodili, in ga shranite za prihodnjo uporabo. Pred namestitvijo kuhalne plosce si
zabelezite serijsko Stevilko, ki jo boste morda potrebovali za popravila. Pred uporabo
preverite, ali so med prevozom nastale morebitne poskodbe, glede nejasnosti pa se
posvetujte s tehnikom. Embalazo shranite nedosegljivo otrokom.

OPOMBA: Upostevajte, da se lahko dodatki kuhalne plosce razlikujejo glede na model,
ki ste ga kupili.




VARNOSTNE INFORMACIJE

1.1. SPLOSNA OPOZORILA

« Pred vgradnjo ali uporabo aparata natancno preberite ta navodila.

- OPOZORILO: Ce je povriina pocena, izklopite aparat, da se izognete
moznosti elektricnega udara.

« Ognja NIKOLI ne poskuSajte pogasiti z vodo, ampak najprej izklopite
aparatin nato plamen pokrijte, npr. s pokrovko ali ognjevarno odejo.

+ OPOZORILO: Nevarnost pozara: na kuhalnih povrsinah ne shranjujte
nobenih predmetov.

+ OPOZORILO: Uporabljajte samo zascite kuhalnih plosc, ki jih je izdelal
proizvajalec aparata za kuhanje alijin je proizvajalec navedel v uporabniskih
navodilih kot primerne, ali zascite kuhalnih plosc, ki so vgrajene v aparatu.
Zaradi uporabe neprimernih zascit lahko pride do nezgod.

1.1.1 Omejitve uporabe

« Naprava ni namenjena uporabi s strani oseb (vklju¢no z otroki)
z zmanjsanimi fizi¢nimi, senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali
oseb brez izkusenj in znanja, razen Ce jih oseba, odgovorna za njihovo
varnost, nadzira ali pouci o uporabi naprave.

+ Otrocimorajo biti pod nadzorom, da preprecite, da biseigrali z aparatom.
- Taaparatlahko uporabljgjo otroci, starejsi od 8 let, ter osebe z zmanjsanimi
fizi€nimi, senzori¢nimi ali umskimi zmoZnostmi ali s pomanjkanjem
izkusenjin znanja, pod ustreznim nadzorom, ali e imajo navodila za varno
uporabo aparata ter e razumejo s tem povezana tveganja.

« Otroci se z aparatom ne smejo igrati.

+ Otroci ne smejo Cistiti naprave in na njej ne smejo izvajati vzdrzevalnih
del brez ustreznega nadzora.

 Taaparatje skladen z elektromagnetnimivarnostnimistandardi. Vendar
pa se morajo osebe s srcnim spodbujevalnikom ali drugimi elektri¢nimi
vsadki (kot so inzulinske ¢rpalke) pred uporabo tega aparata posvetovati
s svojim zdravnikom ali proizvajalcem vsadka, da se prepricajo, da
elektromagnetno polje ne bo vplivalo na njihove vsadke. Neupostevanje
tega nasveta lahko povzrocismrt.
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1.1.2. Uporabav skladu s predvideno uporabo
« Aparat je namenjen uporabiv gospodinjstvu in za podobne namene, kot so:
- v Cajnih kuhinjah v trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih,
- kmetije;
- hotelske in motelske sobe ter druge nastanitve za goste;
- nastanitve tipa B&B.
+ Aparata nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za
shranjevanje predmetov.
« Aparata nikoli ne uporabljajte za gretje ali ogrevanje prostora.

1.2.VGRADNJA

. Ce je prikljuéni kabel pogkodovan, morate prepreciti morebitna
tveganja, zato ga sme nadomestiti samo proizvajalec, njegov servisni
agent ali drug kvalificiran serviser.

« Prikljucitev na ustrezen ozemljitveni sistem je izjemno pomembna in
obvezna.

« Aparat mora pravilno vgraditi in ozemljiti le ustrezno usposobliena
oseba.

+ Aparat pred kakrSnim koli delom ali vzdrzevanjem izkljucite iz
elektricnega omrezja, da preprecite nevarnost, ki bi lahko povzrocila
telesne poskodbe aliizpad elektricne energije.

+ Poskrbite, da bodo te informacije na voljo osebi, odgovorni za vgradnjo
aparata, saj lahko tako znizate stroske vgradnje.

+ Nepravilna vgradnja aparata lahko pomeni razveljavitev vseh
garancijskih ali odSkodninskih zahtevkov.




1.3 OPOZORILA GLEDE ELEKTRIKE

« Aparat mora biti priklju¢en na tokokrog z locilnim stikalom, ki zagotavlja
popoln odklop iz napajanja na vseh polih pod pogoji prenapetosti
kategorije lll. Sredstva za odklop morajo biti v skladu s pravilniki.

+ OPOZORILO: Da preprecite morebitno nevarnost, ki jo povzroci
nenamerna ponastavitev naprave za toplotno prekinitev, aparata ne
smete napajati prek zunanje stikalne naprave, kot je Casovnik, ali jo
prikljuciti na vezje, ki se redno vklaplja inizklaplja.

« Aparat ni predviden za delovanje z zunanjim casovnikom ali lo¢enim
sistemom za daljinsko upravijanje.

« Spremembe na domaci elektri¢ni napeljavi sme izvajati le usposobljen
elektricar.

« Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci elektricni udar ali smrt.

1.4 UPORABA IN VZDRZEVANJE

+ OPOZORILO: Aparat in njegovi dostopni deli se med delovanjem
mocno segrejejo. Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi elementi. Otroci,
milajsi od 8 let, naj se ne priblizujejo aparatu, razen c¢e so pod stalnim
nadzorom.

« OPOZORILO: Kuhanje z mascobo ali oliem na kuhalni plosci brez
nadzora je lahko nevarno in lahko povzrocipozar.

+ POZOR: Postopek kuhanja je treba nadzorovati. Kratkotrajni postopek
kuhanja mora biti pod stalnim nadzorom.

+ Preden se lotite kakrsnih koli del na aparatu ali vzdrzevanja, aparat
najprej odklopite z elektricnega napajanja.

+ Na ta aparat ni dovoljeno odlagati nobenih gorljivih materialov ali
izdelkov.

« Na povrsino kuhalne plosce ne odlagajte kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovke, saj se ti predmetilahko mocno segrejejo.

« Ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« ZaciScenje kuhalne plosce ne uporabljajte parnega Cistilnika.

+ Ne shranjujte predmetov na kuhalnih povrsinah.

« Preprecite stik telesa, oblacil ali katerih koli drugih predmetov, razen
primerne posode, z indukcijskim steklom, dokler se povrsina ne ohladi.
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« Rocajiponev selahko so lahko vrocina dotik. Poskrbite, da rocaji ponev
ne bodo segali na obmocdje drugih kuhalnih con, ki so vklopliene.
Zagotovite, da so rocaji zunaj dosega otrok. V primeru neupostevanja
tega nasveta lahko pride do opeklin in oparin.

+ Ko umaknete varnostni pokrovcek, je izpostavljeno ostro rezilo strgala
kuhalne plosce. Pri uporabi bodite zelo previdni in ga vedno shranite na
varno mesto in izven dosega otrok. V primeru neprevidnosti lahko pride
do telesnih poskodb ali ureznin.

« Vblizino aparata ne odlagajte in ne puscajte namagnetenih predmetov
(npr. kreditnih kartic, pomnilniskin kartic) ali elektronskih naprav (npr.
racunalnikov, predvajalnikov MP3), saj lahko elektromagnetno polje
aparata skodljivo vpliva nanje.

« Ne popravljajte ali zamenjujte nobenega dela aparata, razen Ce je to
izrecno priporoCeno vteh navodilin. Vsa ostala servisnadela mora opraviti
usposoblien serviser.

« Nakuhalno plosco ne odlagajte tezkih predmetov.

+ Ne uporabljajte posod s skrhanimi robovi in posod ne vlecite po
povrsiniindukcijskega stekla, saj se lahko steklo zaradi tega opraska.

« ZacisCenje kuhalne plosce ne uporabljajte mrezic za Ciscenje posode
ali grobih, abrazivnih Cistil, kilahko opraskajo indukcijsko steklo.

+ Ne uporabljajte adapterjev za posode za kuhanje.

+ OPOZORILO: ko se eno ali vec kuhalis¢ izklopi, prisotnost preostale
toplote oznacuje vizualni signal na prikazovalniku ustreznega kuhalisca
v obliki simbola H. Ko je prikazan ta simbol, pazite, da se ne dotaknete
kuhaliscCa, saj obstaja nevarnost opeklin.




1.5 OPOZORILA Brezzi¢na temperaturna sonda
(na voljo odvisno od modela)

Ta izdelek je namenjen izklju¢no za uporabo na kuhalnih ploscah.
Uporabljati ga je treba izkljucno po teh navodilih za uporabo.

« TAKOJ PO KUHANJU SE sonde PreciProbe NEDOTIKAJTE Z GOLIMI
ROKAMI. Med odstranjevanjem sonde Preci Probe iz hrane po kuhanju
vedno nosite rokavice za pecice.

+ Kovinsko palico sonde Preci Probe je treba med kuhanjem POVSEM
VSTAVITIv hrano do CRNEGA kerami¢nega ROBA.

vstavite sondo Preci
Probe v hrano do tukaj

%&7
« Senzorja Heat Feel ne uporabljajte v mikrovalovni pecici.
+ Senzor Heat Feel lahko ocistite in operete, vendar ga ne potopite
vvodo za dalj Casa.
+ Taizdelekninamenjen za uporabo s strani oseb, starih 12 letin mlajsih.
« Dobavitelj ne odgovarja za poskodbe senzorja Heat Feel, ki nastanejo
zaradi napacne uporabe naprave.
« Senzor Heat Feel pred uporabo ocistite.
+ Sondalahko deluje vtem temperaturnem obmocju: od 10 °C do notranje
najvisje temperature 100 °C kovinskega dela. Keramicni del lahko doseze
350°C.
. Cetemperatura senzorja Heat Feel preseze 100 °C, se kuhanje ustavi

in senzor Heat Feel je treba ¢im prej odstraniti iz pecice, pri Cemer nosite
rokavice, da se izognete poskodbam sonde.




2. PREDSTAVITEV IZDELKA

2.1. POGLED NA IZDELEK OD ZGORAJ

Haier

—  » Kuhalis¢a
oo ot S0 ' d o _ » Nadzornaplodca
2.2. NADZORNA PLOSCA
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1. VKLOP/IZKLOP 5. Daljinski upravijalnik 9. Premor
2. WIFI 6. Polna cona 10. Otroska klju¢avnica
3. Ohranjajte toplo 7. Varycook * 11. Dusenje
4. Vrenje 8. Casovnik/minutniopommk 12. Taljenje

*Na voljo odvisno od modela




3. PRED ZACETKOM

3.1. SPLOSNE INFORMACIJE

Preden zac¢nete, je pomembno vedeti naslednje: vse funkcije te kuhalne plosce so zasnovane tako, da ustrezajo
najstrozjim varnostnim predpisom.

|z tegarazloga:

® Sebodo nekatere funkcije ob odsotnosti loncev ali njihovi nepravilni postavitvi na kuhalisc¢in vklopile ali pa
se bodo samodejno izklopile.

*  Vdrugih primerih se bodo funkcije samodejno izklopile po nekaj sekundah, ¢e je potreben vec kot en korak
(npr. "WKLOP/IZKLOP KUHALISCA« brez moznosti » ZBERIKUHALISCE).

* Vprimerudolgotrajne uporabe se aparat morda ne bo takojizklopil, tudi ¢e so vsa kuhalis¢a izklopliena, ker
je v fazi ohlajanja: na prikazovalniku kuhalisc¢a se prikazuje simbol H, dokler se ne ohladi.

Varna aktivacija: izdelek se aktivira ob prisotnostiloncev na kuhalis¢u. Ce loncev ni ali jin odstranite, se
postopek segrevanja ne zacne ali pa se prekine.

Varnostni izklop: Iz varnostnih razlogov ima vsako kuhalis¢e najdaljsi cas delovanja, ki je odvisen od
nastavljene najvisje moci.

3.2. UPRAVLJANJE MOCI

Ob prviuporabiizdelka je kuhalis¢e nastavljeno na najvecjo dosegljivo moc. S funkcijo upravljanja moci lahko
izberete razli¢cne omejitve moci glede na sistem za oskrbo z elektri¢no energijo v vasem gospodinjstvu.

Nastavitev upravljanja moci

Nastavite lahko najvisjo stopnjo absorpcije moci za indukcijsko kuhalno plos¢o z izbiro razli¢nih razponov
moci. Indukcijske kuhalne plosce se lahko samodejno omejijo na delovanje z nizjo stopnjo moci, da preprecijo
tveganje preobremenitve.

Vklop funkcije upravljanja moci:

*  Vklopite kuhalno plos¢o, nato pa hkrati pritismteﬁ in ([D
* Indikator ¢asovnika bo prikazal »P8«, kar pomeni 8. stopnjo moci. Privzeti nacin je nastavijen na 7,4 kW.

Preklop na drugo stopnjo
*  Drsnik pomaknite v levo in desno, da spremenite raven upravljanja moci.
* Navoljoje 8 stopenjmociod »P1« do »P8«. Priindikatorju ¢asovnika bo prikazana ena od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3KW 3,5kW 4,5kKW 5,5 kW 6,8 kW 7,4kW




Potrditev in zapusc¢anje funkcije upravljanja moci

Za potrditevizklopite kuhalno plos¢o. Raven moci se bo samodejno shranila. Izbrana vrednost se trajno shrani
in ostane shranjena tudi po izklopu glavnega napajanja.

Ce zelite stopnjo moci spremeniti, ponovite zgoraj opisane postopke.

OPOMBA: glede na izbiro upravijanja moci se lahko nekatere stopnje moci in funkcije kuhalis¢ samodejno
omejijo, da ne presezejo izbrane vrednosti. Zlasti v primeru, ko je raven upravljanja moci nastavijena na manj
kot 4,5 kW, funkcij povec¢anja moc¢i, Varycook in nekaterih vrst kuhanja prek aplikacije ne bo mogoce izbrati.

Zavrne/prilagodi se lahko predvsem zadnja izbira stopnje moci glede na razpoloZzljivo koli¢ino preostale mociiz
prejsSnje nastavitve.

3.3. IZBIRAUSTREZNE KUHINJSKE POSODE
3.3.1. Znacilnosti kuhinjske posode
Uporabljajte samo lonce z indukcijskim simbolom.
e Uporabljajte samo lonce s povsem ravnim dnom. V nasprotnem primeru lahko pride do naslednjih situacij:
- lonecnizaznan;
- nizka zmogljivost;

- nezelenhrup.

e Uporabljajte samo lonce z gladkim dnom, da ne opraskate povrsine kuhalne
plosce;

OPOMBA: ¢im bolj se izogibajte premikanju loncev po stekleni povrsini, da omejite nastajanje prask.
Test magnetov

Indukcijsko kuhanje uporablia magnetizem za ustvarjanje toplote, zato morajo lonci vsebovati zelezo. Ce ze imate
kuhinjsko posodo, lahko z magnetom preverite, ali je material magneten. Lonci so primerni, ¢e jih magnet priviaci.

Kuhinjska posoda iz naslednjih materialov ni primerna: ¢isto nerjavece jeklo, aluminij ali baker brez magnetnega
dna, steklo, les, porcelan, keramika in lon¢enina.

3.3.2. Kuhinjska posoda visje kakovosti

V splosnem je primerna vsa kuhinjska posoda z indukcijskim
simbolom. Odvisno od vrste dna pa se lahko posoda razli¢no vede.
Zavrne/prilagodi se lahko predvsem zadnja izbira stopnje moci glede
na razpolozljivo koli¢ino preostale mociiz prejsnje nastavitve.

Pri uporabi velike posode z manjsim feromagnetnim elementom se
segreje samo feromagnetni element. Posledi¢no toplota morda ne bo
enakomerno porazdeljena.

3.3.3. Dimenzije in postavitev
Vedno uporabite kuhalisce, ki se najbolje ujema s premerom dna posode. Posodo postavite tako, daje
sredinsko poravnana na kuhalis¢u.




OPOMBA: priporo¢amo, da ne uporabljate posod, ki so vecje od obsega kuhalisca.

Za pravilno delovanje kuhalne plosce je treba uporabljati lonce s premerom dna znotraj razpona, navedenega

v naslednji tabeli.

6
=

—

=)

min.

max.

120 mm

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

220 mm

220 mm

200x380 mm

210 mm

150 mm

OPOMBA: posoda, ki je manjsa od zahtevanih najmanjsin dimenzij, morda ne bo zaznana. Pri uporabi posode,

ki je vecja od dopustnih najvecjin dimenzij, lahko pride do napacnega delovanja ali slabe uc¢inkovitosti.

POZOR: lonca med kuhanjem ali ohlajanjem ne postavljajte na nadzorno plo$¢o aliv njeno blizino.




4. DELOVANJE IZDELKA

4.1. KAKO IZDELEK DELUJE

(DVKLOP/IZKLOP KUHALNE PLOSCE

Za vklop/izklop kuhalne plosce pritisnite in , Ik ) - o 00
zadrzite nekaj ¢asa. Namenski zvok —
oznacuje stanje aparata. BB @ e

33 1ZBIRA KUHALISCA IN NASTAVITEV MOCI

Kuhalna plo$c¢a lahko samodejno zazna posodo, ko jo postavite na kuhalisce, in prizge indikator ustreznega
kuhalisc¢a. V tej fazi se stopnja moci ne bo aktivirala.
Kuhalisce lahko izberete s pritiskom na indikator kuhalisca.

Moc lahko nastavite: N -
il
S podrsanjem s prstom po drsniku; O o L b \ OV Cloin W ey
Z neposrednim pritiskom na ustrezno —_— o primerj |—————"—
A . Ao
stopnjo. # ]‘_. aviz K E

Uporabnik lahko med kuhanjem po istem postopku spremeni stopnjo moci.
Stevilke prikazujejo nastavijeno stopnjo modi: vsako kuhaliéée ima drugacno $tevilo stopenjmociod 1 (najmanj)
do 14 (najvec). Vsaka stopnja ima samodejniizklop, ki se aktivira po preteku od 1 do 8 ur.

FUNKCIJA OJACANJA MOCI: hitro segrevanje je mogoce izbratitudi s pritiskom drsnika v obmodju 15.
- Funkcijo lahko uporabljate na katerem koli kuhaliscu;
- Po 10 minutah se funkcija oja¢anja moci samodejno preklopi na stopnjo 14.

POZOR: po vklopu kuhalne plosce ali po kon¢anem kuhanju, ¢e je v eni minuti nastavijena kakr$na koli stopnja
modi, se kuhalna ploscaizklopi:

Ce seprikaze Eﬁf to pomeni, da:

e | onecninamescen naizbrano kuhalisce;

e Lonec nipraviino postavljen/sploh ni postavijen na kuhalno plo$¢o;

e Lonecniprimeren zaindukcijo;

e Dimenzije lonca so manjse od najmanjSega zahtevanega premera lonca za izbrano kuhalisce (str. 12).

e Ceustreznegalonca ne postavite v 1 minuti, se kuhaliéée izklopi.




HZ ko se na Stevilkah pojavi ta simbol, pomeni, da je kuhalis¢e Se vedno vroce. Ko se povrsina ohladi na varno
temperaturo, simboliizginejo.

I I PREMOR

Kuhanje na vseh kuhalnih plos¢ah lahko s pritiskom na ustrezno tipko zacasno ustavite, namesto da bi jih izklopili.
Za aktiviranje te funkcije pritisnite || . Naindikatorjih vseh kuhali$¢ se bo prikazalo || in kuhanje se bo ustavilo.
Zaizklop pritisnite || in obnovile se bodo prejsnje nastavitve.

OPOZORILO: Ko preklopite v nacin premora, so onemogoceni vsi upravljalni elementi razen gumba za
VKLOP/IZKLOP. Na ta nacin lahko indukcijsko kuhalno plosc¢o v nujnih primerih vedno izklopite z gumbom za
VKLOP/IZKLOP.

(® &AsovNIK

Ce zelite izbrati ¢asovnik za eno kuhalisée, pritisnite ® inizberite kuhalisce. Na Stevilénem prikazovalniku se
prikaze <min>ins pomikom drsnika v levo ali desno lahko prilagodite ¢as.
Po preteku ¢asa se izbrano kuhaliée izklopi. Casovnik lahko nastavite za najve¢ 60 min.

¢f ZAKLEPANJE TIPK

Kuhalno plos¢o lahko zaklenete s pritiskom na d’ da preprecite nenadzorovano uporabo.
Ko je aparat zaklenjen, so vse kontrole, razen gumba za VKLOP/IZKLOP, onemogocene.
Ce zelite vklopiti/izklopiti funkcijo, pritisnite in za nekaj ¢asa zadrite (j"

Te funkcije lahko aktivirate po izbiri kuhalisca:

Stedilnik ima 3 posebne funkcije, nameéc¢ene na drsniku, ki ustrezajo 3 nivojem modi.

Direktni dostop:
Te funkcije je mogoce aktivirati po izbiri obmodja.

& TOPLJENJE
Funkcija, ki se uporablja predvsem za toplienje ¢okolade. Po nekaj minutah, ko se ¢okolada za¢ne topiti,
preklopite na stopnjo 1, da ostane tekoca, ne da bi preseglaidealno temperaturo.
- .
3 DUSENJE
Funkcija, ki se uporablja za kreme, omake ali generi¢ne nizkotemperaturne tekocine.

Dostopen s pomocjo drsnika:

\QI OHRANITE TOPLO: funkcija, ki se uporablja za ohranjanje hrane tople po kuhanju.
39 VRENJE

Funkcija, ki se uporablja za vrenje vode in vzdrzevanje vrenja.

OPOMBA: kuhanje s posamezno funkcijo lahko kadar koli prilagodite z izbiro druga¢ne stopnje moci blizu
predlagane.

E19POLNO OBMOCJE

Polno obmodje je kuhalno obmogje, kije kombinacija vec¢ kuhalis¢ spredajin zadaj, s ¢imer se ustvari edinstveno
navpi¢no obmocje. Ko je aktivirano polno obmocdje, se upravija samo z eno stopnjo modi.

Za vKklop funkcije pritisnite £l
bodo izklopliene.

. Povratne informacije bodo prikazane le na zgornjih Stevilkah. Spodnje Stevilke

Zaizklop dolgo pritisnite izbirnik kuhalis¢a E
Lonce je treba namestiti, kot je prikazano na sliki na strani 12.
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| e |
= 0BMOCJE VARYCOOK (Na voljo odvisno od modela)

Ta funkcija se uporablja za prednastavitev fiksnih stopenj moci na treh razli¢cnin obmodjin glede na poloZzaj
lonca: visoko (1.14), srednje (1.10), nizko (1.2).

¢ Cejelonec na sprednji strani obmocja Varycook, je stopnja moci nastavljena na
1.2;

¢ Cejelonec na sredini obmogja Varycook, je stopnja moci nastavljena na 1.10;

e Cejelonec na zadnji strani obmodja Varycook, je raven mocinastavljena nal.14.

Za minimalno meritev za zaznavanje posode na srednjem obmocdju se posvetujte z razporeditvijo, prikazano v
tabeliv "3.3.3. Dimenzije in postavitev".

Ce zelite aktivirati funkcijo, dolgo pritisnite izbirnik kuhalisca E Povratne informacije bodo prikazane le na
zgornjih Stevilkah. Spodnje Stevilke bodo izklopliene.
Zaizklop dolgo pritisnite izbirnik kuhalis¢a.

4.2. POVEZAVA Z APLIKACIJO hOn

Aparat lahko povezete zdomacim brezzi¢nim omrezjemin ga upravijate na daljavo z uporabo aplikacije.
Povezite aparat, da bo redno prejemal najnovejso programsko opremo in funkcije.

OPOMBA

*  Obvklopu kuhalne plosce ikone Wi-Fi utripajo 30 minut. V tem ¢asu lahko vpisete izdelek.
® Prepricajte se, daje domace omreZzje Wi-Fi vkloplieno.

* Takonaaparatu kakor tudi v mobilni napravi boste prejeli navodila po korakih.

* Vzpostavijanje povezave s kuhalno plosco lahko traja najve¢ 10 minut.

® Zanadaljnja navodila in odpravijanje tezav glejte aplikacijo.

Prenesite aplikacijo hOn v pametni telefon.

\. PREJMITEV ' PRENESITE 1Z S RAZISCITEV
P’ Google Play App Store e App Store




Registracija novega uporabnika

g

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

Welcome!
Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
RERATER £ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products B4 SIGN UPWITH EMAIL

B TRYDEMO Already registered? LOGIN

Registrirate se lahko z racuni
druzbenih omrezij ali pa
S svojim osebnim e-postnim
naslovom.

Kliknite »Registracija«.

Vpis s hitro seznanitvijo

0 124 ©
— Hello USERNAME =1 ° o

® ) Select your appliance
Allow your location S——
D permission
== To enhance your experience, please allow s
o o+ location permission to hOn app in the next
Virtual Wine Bank 2 D S
second row
Add appliance
PR 3
secand row Refrigerator
B Wine Cell
YOUR WIDGETS & @ |35 inc Cellar
* ®
Losnloos Scomto Co
oo sitest H
voun NEws

T Robol vacuum Qleaner

appliances have?

» = Air purifier
rorer— | — .
home and reduce w

Dajte dovoljenje Izberite kuhalno plosco

|zberite »Dodaj aparat«. p -
za lokacijo. v kategorijah aparatov.
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Vpis s hitro seznanitvijo

° Appliance connection ® ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dan'ttum off your Bllsetoath. hOm sppis ocking
for your appliance
In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply
v 00:00:40

FO

D

OK.1DIDIT (@ S closetoyour spplimnceinorder to

carrectly copture the signal,

Vklopite aparat; Ce je ze Po vklopu bo aplikacija
vklopljen, gaizklopite in hOn zacela iskativas
ponovno vklopite. gospodinjski aparat.

L3

o

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum oft your Bluetoath. Don't turm oft your Bluetooth been correctly
identified!
[ oo ‘" ® el >
New appliance w O New appliance « O .
JLL tongappliancenameto.. ot O JL Longappliancenamete.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appllance?
CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
correctly capture the signal.
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

|zberite svoj gospodinjski aparat, tapnite Vasa kuhalna plos¢a bo
»PoveZi«in pocakajte nekaj sekund. najdena in funkcije/recepte
lahko prikazete ter nastavite
prek hOn




Izberite iz menija z recepti v aplikaciji hOn ali menija s posebnimi programi. UpoStevajte podrobna navodila v
aplikaciji. Ko koncate, posljite parametre v kuhalno plosco, ki bo kuhala za vas.

Ko kuhalna plosc¢a prejme ukaz iz aplikacije, dvakrat zapiska in njena lu¢ka eno sekundo utripa, kar oznacuje,
da so bila navodila prejeta.

Za zacetek recepta pritisnite gumb »My Chef«.

Ce zelite zapustiti funkcijo »My Chef, pritisnite za 3 sekunde.

* Rezultati kuhanja se lahko razlikujejo zaradi uporabliene posode.

Postopek za drugo vpisovanje

1. Po prvem vpisu, ker je stedilnik Ze povezan z dolo¢enimi poverjenjami na WiFi omreZje, jih je potrebno
ponastaviti.

2. Da jih ponastavite, vklopite stedilnik.

3. Pritisnite gumb WiFi, dokler ne slisite piskanja in ne vidite, da WiFi LED sveti utripajoce.

4. Po tem je mocno priporocljivo, daizklopite Stedilnik, brez kakrSnekoli uporabe mobilne aplikacije.

5. Konéno, za¢nite znova, kot bi bilo pri prvem vpisu, vklopite Stedilnik in nadaljujte preko mobilne aplikacije z
obi¢ajno postopkom vpisovanja.

PARAMETRIBREZZICNE POVEZAVE

Tehnologija | Wi-Fi | Bluetooth

Standard I[EEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasovi [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Najvecja moc [mW] 100 10

Druzba Candy Hoover Group Srlizjavija, da je radijska oprema v skladu z Direktivo 2014/53/EU in ustreznimi
zakonskimi zahtevami za trg v ZK. Celotno besedilo izjave o skladnosti je na voljo na naslednjem spletnem
naslovu: www.candy-group.com

PARAMETRI BREZZICNE POVEZAVE ZA MODEL SONDE PRECI PROBE Et180

Tehnologija | Bluetooth
Standard Bluetoothv4.0 BLE
Frekvenc¢ni pasovi [MHZ] 2400+2480
Najvedja moc [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. DODATKI

4.3.1. SONDA PRECI PROBE IN ZLICA - Inteligenten brezzi¢en termometer za hrano (na voljo
glede na model)

Zahvaljuiemo se vam za nakup sonde Haier Preci Probe. Upostevajte, da deluje samo z indukcijsko kuhalno
plos¢o Haier in pred uporabo preberite naslednja navodila in varnostne opombe, ki so v priro¢niku za uporabo.

Uvod: Sonda Preci Probe je brezzi¢ni termometer za hrano, ki domacim chefom poda trenutno temperaturo
v hrani, s ¢imer se chefiizognejo nesre¢am, kot so premalo ali prevec¢ kuhana hrana, in tako vsaki¢ zagotovijo
popoln rezultat. Poveze se neposredno z izdelkom. Podrobnosti in stanje hrane v realnem ¢asu lahko
preberete iz telefona, kar vam ponudi najboljsi rezultat na dosegu roke. Za vec¢ informacij o seznanjanju in
uporabi preberite spodnja navodila.
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Keramic¢ni pokrovéek

Priporo¢eno obmocje vstavitve

v Senzor

PRED UPORABO NAPOLNITE SONDO PRECI PROBE

* Sondo PreciProbe vstavite v polnilnik in zaprite pokrov;

* Polnilnik s kablom priklju¢ite na napajalni vir USB, kot je adapter USB ali vticnica USB
racunalnika/prenosnega rac¢unalnika. Polnilnik zaradi funkcije samodejnega izklopa s prenosnim polnilcem
morda ne deluje pravilno;

*  Lucka LED polnilnika se bo vklopila in med polnjenjem utripa. Ko je sonda Preci Probe povsem napolnjena,
ugasne.

POVEZOVANJE SONDE PRECI PROBE Z INDUKCIJSKO KUHALNO PLOSCO

* Prepricajte se, daje kuhalna plosca vklopliena in da je sonda Preci Probe popolnoma napolnjena;

® Vprenosninapravi odprite aplikacijo hOn;

* Pojdite vrazdelek Receptiinizberite recept, ki uporablja sondo Preci Probe;

* Ko zazenete recept s pritiskom na gumb »Cook with me I_T,I._;« na aparatu, se bo sonda Preci Probe
samodejno povezala.

¢ Aplikacija navaja vse razpoloZzljive sonde, ki jih je mogoce izbrati za recept;

* Na prikazovalniku kuhalne plosce bo prikazano ime izbrane sonde Preci Probe (npr. » 1A«);

*  Sledite navodilom v aplikaciji hOn;

*  Cejeobuporabi aplikacije sonda napolnjena na manj kot 20 %, se na ¢asovniku izpige »CHc.

ZLICA

Med kuhanjem mesajte hrano z Zlico s sondo.
¢ Predprvouporabo Zlico ocistite.

e Zlice ne uporabljajte na odprtem plamenu.
e Zlice ne prerezite.

¢ Zlice ne postavljajte v neposreden stik z vro¢imi dostopnimi deli kuhalne
plosce.
¢ Dopustna temperatura +220 °C

Polozaj 1 Polozaj 2




4.4. PRIPRAVE NA KUHANJE Z APLIKACIJO

Sonda Preci Probe kot termometer

V aplikaciji hOn nastavite Zeleno ciljno temperaturo, vstavite sondo Preci Probe v hrano ali jo z Zlico postavite
v tekocine. V aplikaciji boste videli, kako temperatura narasc¢a, dokler ne doseze ciline temperature.

Na ta nacin lahko natancno vzdrzujete temperaturo za vse vrste hrane. Med delovanjem funkcije »Assisted
Cooking« sonde ne morete uporabljati.

»Pomo¢ pri kuhanju«: Funkcija »Cook with me«
V aplikaciji hOn izberite recepte ali posebne programe, med pripravo sledite korakom in kuhalna plos¢a bo
samodejno nastavila parametre zaizbrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja, v katerem je hrana postavijena v vakuumsko vrecko in kuhana v vodni kopeli prinizki temperaturi.
Hrana, pripravljena na ta nacin, je bolj so¢na in mehka ter ohrani hranilne lastnosti, zaradi ¢esar je bolj zdrava in
okusnejsa.

Odprite aplikacijo hOnin izberite kategorijo hrane, izberite to vrsto kuhanja, v lonec z vodo vstavite vakuumsko
pakirano hrano in indukcijska kuhalna plos¢a bo za popoln rezultat sama nastavila pravo temperaturo za
kuhanje.

Zar
V aplikaciji hOn izberite kategorijo hrane, izberite to vrsto kuhanja in indukcijska kuhalna plos¢a bo samodejno
segrela zar na pravilno temperaturo v vnaprej dolo¢enem casu.

Dusenje

Funkcija dusenja je idealna za kuhanje omak, enolon¢nic, dusenih jedi in vseh pripravkov s povpre¢no dolgim
¢asom kuhanja.

Samodejna funkcija, kijo najdete v aplikacijihOn, bo hrano nezno segrela do rahlega vrenja in to vzdrzevala ves
¢as kuhanja.

Huhanje na pari

S funkcijo kuhanja na parilahko hrano, kot so zelenjava, meso aliribe, kuhate vlonc¢kih, opremljenih s kosaro za
paro. Kuhanje na pari je hitrejse od vrenja, saj hrana ni potopliena v tekocino, izgubi manj hranil in ohranja
vsebnost vitaminov, kar izboljsa okus in strukturo, ki je kompaktnejsa in prijetna.

Po potrebi se obrnite na pooblasc¢eni servisni center.




5. NAPOTKI ZA KUHANJE

5.1. TABELA MOCI

STOPNJAMOCI

PREDLAGANA UPORABA

| VRSTA KUHANJA

14/15 BOOSTER Hitro segrevanje, dodatna moc¢ Idealno za praZenje, popecenje, vrenje
juhe, vrenje vode
11-13 Prazenje, pecenje na Zaru, Idealno za zacetek kuhanja, hitro prazenje,
ohranjanje vrenja kuhanje testenin, cvrtje, pecenje na zaru
Idealno za predgretje za dusenje,
5-10 Dugenje, kuhanje ohrgmame ng;nega vre.nja,.bfuhafue, dolgo
in neprekinjeno cvrtje (riz, pec¢enka,
palacinke*)
3-4 Rahlo vrenje, ohranjanje toplote, | Idealno za po¢asno kuhanje, nezno vrenje
pocasno kuhanje kremastih omak in tekocin

- . . Nezno segrevanje majhne koli¢ine hrane,

Taljenje, ohranjanje vteko¢em . ) S -
1-2 - ) pocasno segrevanje, taljenje in ohranjanje

stanju, odmrzovanje b oy Kk
tekoc¢ega stanja ¢okolade
IZKLOP - -

*Neprekinjeno cvrtje palacink na stopnji 5-6.

**Stopnja taljenja 2; ko se zacne taliti, preklopite na stopnjo 1, da ohranite tekoce stanje.

5.2. TABELA KUHANJA

KATEGORIJA RECEPT Predgretje [ CLER
ZIVIL faze ogrevanja Stopnjamodi | Stopnjamodi
Testenine Segrevanje vode 14-15 6-11
Testeninein Mlecniriz Segrevanje mleka 13-15 6-8
riz Kuhan riz Segrevanje vode 14-15 6-8
Rizota Prazenje in pecenje 13-15 6-8
Peceno meso Prazenje in pecenje 10-13 6-11
Zrezekna zaru Predgretje zara 10-13 10-13
Meso Klobase in hamburger Predgretje zara 10-11 10-13
Kosi pis¢anca Predgretje lonca 10-11 6-10
Paniran zrezek Predgretje lonca 6-11 10-13
Ribe na zaru Predgretje zara 10-13 8-10
Ribe Ribji file Prazenje 10-13 8-10
Skampi in kozice Prazenje 10-13 10-13
Svez krompir za cvrtje Segrevanje olja* 14 11-14
Zelenjavain Zemrznjen Kromp\r . Segrevanje olja* 14 11-14
> . cvrtje
strocnice . —
Zelenjava na zaru Predgretje zara 6-11 10-13
Paprika, buc¢ke in jaj¢evci Predgretje lonca 6-11 10-13
Jaica in iaiéni Trdo kuhana jajca Segrevanje vode 14-15 6-8
a’“.a mJa.Jcm Ocvrtajajca Prazenje 10-13 8-10
izdelki
Palacinke Predgretje lonca 6-11 5-7
Paradiznikove omake Segrevanje omak 4-6 2—-4
Topljenisir Toplienje 6-11 2-5
Omake, kreme — -
. . Smetana injaj¢na krema |Segrevanje smetane 4-6 2—-4
in sladice
Stopljena ¢okolada Toplienje 1-2 1
Maslo Toplienje 1-3 1-3




6. NEGA IN CISCENJE

6.1. SPLOSNA PRIPOROCILA

Z rednim ¢is¢enjem lahko podalj$ate Zivljenjsko dobo aparata.

¢ Kuhalo plos¢o ocistite po vsaki uporabi;

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom:

*  Praske na povrsini ne vplivajo na delovanje:

* Uporabite posebno Cistilo, primerno za povrsino kuhalne plosce:
® Zasteklo uporabite posebno strgalo.

6.2. CISCENJE KUHALNE PLOSCE

Pred ¢is¢enjem se prepricajte, da so kuhalis¢aizklopljena. Vedno upostevajte priporoc¢ena navodila za ¢is¢enje
in se izogibajte uporabi abrazivnih izdelkov, ki bilahko poskodovali povrsino kuhalne plosce.

a) MASTNIMADEZ|
Ta postopek je priporocljiv za naslednje vrste scenarijev: madeZi, ki nastanejo zaradi cvrtja ali pe¢enja mesa.

* Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi.

®  Spapirnato kuhinjsko brisaco vpijte odvecno tekocino okolilonca, nato palonec odstranite.
* Kuhalno povrsino ocistite s krpo in raztopino detergenta.

* Popotrebikuhalno plos¢o ponovno ocistite z vro¢o vodo in Eistilom za indukcijska stekla.

b) SLADKIMADEZI

Ta postopek je priporocliiv za Zivila, ki jih je zaradi visoke vsebnosti sladkorja treba takoj odstraniti, da se
prepreci poskodbe povrsine kuhalne plosce (sirupi, marmelade ali konzervirano sadje).

¢ Ko je kuhalna plosc¢a $e vedno topla, vpijte odvecno tekocino okoli lonca s papirnato kuhinjsko brisaco in
nato odstranite lonec.

e Cejepotrebno, priporo¢amo, da uporabite strgalo pod ostrim kotom, da odstranite preostale ostanke.
*  Kuhalno povrsino ocistite z raztopino detergenta in jo posusite s papirnato kuhinjsko brisaco.
® Popotrebikuhalno plos¢o ponovno odistite z vroco vodo in Eistilom za indukcijska stekla.

c) SKROBNIMADEZI

Ta postopek ¢is¢enja je priporocljiv za naslednje vrste Zivil: testenine, riz in krompir.

®  Spapirnato kuhinjsko brisaco vpijte odvecno tekocino okolilonca, nato palonec odstranite.
* Pocakajte, da se kuhalna plosca ohladi.

* Morebitne ostanke skroba navlazite z vlazno krpo. Pocakajte nekaj minut.

¢ Kuhalno povrsino ocistite s krpo in raztopino detergenta.

* Pocis¢enjukuhalno plosco obrisite do suhega z mehko krpo.

* Popotrebikuhalno plos¢o ponovno ocistite z vroco vodo in Cistilom za indukcijska stekla.
OPOMBA: Upostevajte ta navodila tudi za; vodne obroce, obro¢e vodnega kamna, mas¢obne madeze.

d) SVETLECE KOVINSKO RAZBARVANJE
Uporabite raztopino kisa in vode ter ocistite stekleno povrsino s krpo.




7. PRIKAZ IN ODPRAVLJANJE NAPAK

7.1. ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Indukcijske kuhalne plosce ni
mogoce vklopiti.

Mozen vzrok

Ni elektricnega napajanja.

Prepricajte se, da je indukcijska
kuhalna plos¢a prikljuc¢ena na
napajanje. Preverite, alije v
vasem domu ali okolici prislo,do
izpada elektri¢ne energije. Ce
teZave ne odpravite, poklicite
usposoblienega tehnika.

Upravljalni elementina dotik se
ne odzivajo.

Upravljalni elementi so zaklenjeni.

Odklenite upravljalne elemente
po navodilih v poglavju »Kako
deluje izdelek«.

Upravijalne elemente na dotik je
tezje upravijati.

Na upravijalnih elementih so morda
ostankivode ali pa morda ne
uporabljate pravilnega pritiska na

gumbe.

Prepricajte se, da je obmogje
upravljalnih elementov na dotik
suho, pri dotikanju upravijalnin
elementov pa uporabite
ustrezen pritisk.

Steklo je opraskano.

Kuhinjska posoda ima hrapave
robove. Uporabljenaje bila
neprimerna, abrazivna mrezica ali

cistilo.

Uporabljajte kuhinjsko posodo
z ravnim in gladkim dnom.
Glejte poglavji »lzbira ustrezne
kuhinjske posode« ter »Nega in

ciscenje«.

Nekatere posode oddajajo
prasketajoc ali pokajo¢ zvok.

Vzrokje lahko zasnova kuhinjske
posode (plastirazli¢nin kovin,
ki oddajajo razli¢ne vibracije).

Toje obicajno za kuhinjsko
posodo in ne pomeni napake.

Priuporabinastavitve za visoko
stopnjo segrevanja indukcijske
kuhalne plosce se slisirahlo

brnenje.

To povzroca tehnologija
indukcijskega kuhanja.

To je normalen pojav, vendar bi
se moral Sum utisati ali
popolnoma izginiti,
ko zmanjsate vrednost
nastavitve segrevanja.

|z indukcijske kuhalne plosce se
slisi Sum ventilatorja.

Vklopil se je ventilator za hlajenje, ki

He vgrajen v indukcijsko kuhalno
plosco, da bipreprecil pregrevanje
elektronike. Ventilator lahko e
naprej deluje, tudi ko izklopite
indukcijsko kuhalno plos¢o.

Toje normalen pojavin
ukrepanje ni potrebno. Med
delovanjem ventilatorja
indukcijske kuhalne plosce ne
izkljucite iz stenske vti¢nice.

Posode se ne segrejejoinna
prikazovalniku se prikaze »U«.

Indukcijska kuhalna plos¢a ne more
zaznatiposode. ker ni primerna za
indukcijsko kuhanje. Indukcijska
kuhalna plos¢a ne more zaznati
posode, ker je premajhna za
kuhalis¢e ali ni pravilno postavijena
na sredino kuhalisca.

Uporabite kuhinjsko posodo,
primerno za indukcijsko
kuhanje. Glejte razdelek »Izbira
ustrezne kuhinjske posodex.
Posodo postavite na sredino in
zagotovite, da njeno dno

ustreza velikosti kuhalisc¢a.

Indukcijska kuhalna plosc¢a ali
kuhalisce se je nepricakovano
izklopilo, predvaja se zvokin
prikaze se koda napake (obicajno
se izmenjuje z eno alidvema
Stevkama na prikazovalniku
¢asovnika za kuhanje).

Tehni¢na napaka.

Zabelezite ¢rke in stevilke
napak, izkljucite indukcijsko
kuhalno plos¢o iz stenske
vti¢nice in pokli¢ite
usposoblienega serviserja.

Na zaslonu se prikaze
opozorilo dO.

Pritiskanje dveh gumbov hkrati,
kapljice vode ali prah na steklu.

Poskrbite, da noben gumb ni
pritisnjen hkratiin ocistite
Stedilnik, da odstranite
morebitne ostanke vode ali
prahu.
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7.1.2. KODE NAPAK

KODA NAPAKE PRAVILO PRIKAZA DEJANJ

EO . Poklicite ASA
Spredajlevo

El Poklicite ASA
Spredajlevo

Poklicite ASA
Spredajlevo Izvedite ro¢no konfiguracijo s pomocjo navodil za uporabo
Poklicite ASA
Poklicite ASA
Poklicite ASA

E2

E3

Spredaj levo

Poklicite ASA
Poklicite ASA
Poklicite ASA

Preverite omrezno napetost s pomocjo navodil za uporabo; ¢e
je vredu, poklicite ASA

Levo Desno - - — - -
E4 Preverite omrezno napetost s pomocjo navodil za uporabo; ¢e

je vredu, poklicite ASA

Preverite signal in frekvenco omrezne faze; Ce je vredu,
poklicite ASA

Preverite omrezni kabel in diferencialni termostat; ¢e je v redu,
poklicite ASA

Pocakajte, da se ohladi, ocistite in/ali odstranite tujke
Spredajlevo Poklicite ASA
Cz4 Cz1 Poklicite ASA

E6 Preverite zahteve za namestitev v navodilih za uporabo; Ce je v
Cz3 Cz2
redu, pokli¢ite ASA

Poklicite ASA
Poklicite ASA
Poklicite ASA

E5

Cz4 Cz1

E7

Cz3 Cz2

Preverite zahteve za namestitev v navodilih za uporabo; ¢eje v
redu, poklicite ASA

Cz4 Cz1
E8 Preverite zahteve za namestitev v navodilih za uporabo; ¢eje v

redu, poklicite ASA

Cz3 Cz2

Izvedite ro¢no konfiguracijo s pomocjo navodil za uporabo
Spredajlevo Poklicite ASA

E9

*ASA = servisni center




8. VAROVANJE OKOLJA IN ODSTRANJEVANJE

8.1. VAROVANJE IN

SPOSTOVANJE OKOLJA

Priporocila za najboljse rezultate;

Uporabite lonce in ponve, katerih dno ima enak

premer kot kuhalisce;

Uporabljajte samo lonce in ponve z ravnim dnom;
Kadar je mogoce, naj bodo lonci med kuhanjem

pokriti;

Zelenjavo, krompir itd. kuhajte v minimalni koli¢ini
vode, da skrajsate trajanje kuhanja;

Uporabljajte tlacne lonce, saj ti dodatno zmanjsajo
porabo energjje in trajanje kuhanja.

Lonec postavite na sredino kuhali$c¢a, narisanega na

kuhalni ploséi.

8.2. RAVNANJE Z ODPADKIIN

VARSTVO OKOLJA

Taaparat je oznacen v skladu
z evropsko direktivo
2012/19/EU o odpadni
elektri¢niin elektronski
opremi (OEEO). OEEO
vsebuje onesnazevalne snovi
(ki lahko negativno vplivajo na
okolje) in osnovne elemente
(kijih je mogoce

ponovno uporabiti).

Pomembno je, daje OEEO obdelana s posebnimi postopki
za pravino odstranjevanje in odlaganje onesnazeval ter
predelavo vseh materialov. Kot posamezniki lahko
pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane
okoljska tezava; upostevati moramo le nekaj osnovnih
pravil:

* z OEEO ne smete ravnati kot z gospodinjskimi
odpadki;

* OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne centre,
ki jih upravlja obcina ali pooblas¢eno podjetje.

V stevilnih drzavah je lahko za veliko OEEO na voljo
odvoz kosovnih odpadkov iz gospodinjstev. Ob nakupu
novega aparata lahko starega oddate prodajalcu, ki ga
je dolzan brezplacno prevzeti po nacelu »staro za
novog, ¢e je kupliena oprema enake vrste in ima enake
funkcije kot stara.

Podatki o nizki porabi energije v skladu z Uredbo Komisije (EU) 2023/826.

Stanje

Poraba energije

Nacin pripravljenosti s prikazom
informacij ali stanja

Stanje pripravljenosti

0,.5kW

20 min




9. VGRADNJA

Elektri¢na napeljava

Napajalni kabel: Aparat je opremljen z napajalnim kablom, ki mora biti priklju¢en na domace elektri¢cno
omrezje. S pomocjo ustreznega diagrama ugotovite razlicne moznosti prikljucitve glede na vrsto domacega
napajanja. Na podatkovni ploscici sta navedeni tudi dopustna napetost priklju¢ka za to napravo in njena
poraba energije.
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*Za pravilno delovanje aparata zagotovite ustrezen
pretok zraka pod kuhalno plosc¢o v skladu s smernicami
za vgradnjo.
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MERE ZA STANDARDNO VGRADNJO 60

*28 s pecico spodaj

MERE ZA PORAVNANO VGRADNUJO 60 (Ni primerno za modele z fazetiranim steklom)

*34 s pecico spodaj




MERE ZA PORAVNANO VGRADNJO 60 (Ni primerno za modele z fazetiranim steklom)
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MERE PORAVNANE NISE 65 (Ni primerno za modele z fazetiranim steklom)

*34 s pecico spodaj

MERE PORAVNANE NISE 65 (Ni primerno za modele z fazetiranim steklom)
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A: Priporo¢amo razdaljo najmanj 650 mm, vendar je bolje, da preverite navodila za uporabo nape;
B: Razmislite o zagotovitvi funkcionalnega prostora za rokovanje s kuhinjskimi pripomocki ter
morebitno paro in kondenzacijo, ki nastane med pripravo hrane;

C: 35 mm od umaknjene luknje do hrbta/hrbtne plosce;

D: 35 mm od sosednjega pohistva (za kuhalno plo$¢o 60 cm);

D: 55 mm od sosednjega pohistva (za kuhalno plos¢o 65 cm).
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274 Bezbednosne informacije

279 Uvodne informacije o proizvodu
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283 Rad proizvoda

291 Smernice za kuvanje
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296 Ugradnja

DOBRO DOSLI

Hvala vam sto ste izabrali nas proizvod. Da biste bili bezbedni i dobili najbolje rezultate,
procitajte paZzljivo ovo uputstvo, uklju¢ujuc¢i bezbednosna uputstva i sacuvajte ih za
buducu upotrebu. Pre ugradnje ploce za kuvanje obratite paznju na serijski broj koji ¢ce
vam mozda biti potreban za popravke. Proverite da li su prilikom transporta nastala
o$tecenja i pre upotrebe se obratite serviseru ako niste sigurni. Cuvajte materijale za
pakovanje dalje od dece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodatna oprema ploce za kuvanje moze razlikovati

u zavisnosti od modela koji ste kupili.




BEZBEDNOSNE INFORMACIJE

1.1. OPSTAUPOZORENJA

- Pazljivo procitajte ova uputstva pre ugradnje il upotrebe ovog uredaja.

« UPOZORENUJE: Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj da biste izbedli
mogucnost strujnog udara.

« NIKADA ne pokusSavajte da ugasite vatru vodom, vec iskljucite uredaj,
a zatim pokrijte plamen, npr. poklopcem ili vatrogasnim pokrivacem.

+ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne odlazite nikakve predmete na
povrsine za kuvanje.

+« UPOZORENUJE: Koristite samo stitnike za ploc¢u koje je dizajnirao
proizvodaC uredaja za kuvanje ili koje je proizvodac uredaja naveo
u uputstvima za upotrebu kao odgovarajuce ili Stitnike za ploCu ugradene
u uredaj. Upotreba neodgovarajucih stitnika moze dovesti do nezgode.

1.1.1 Ogranicenja koris¢enja

« Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci
decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
sa nedostatkom iskustva i znanja, osim ako imaju nadzor ili su dobili
uputstva u vezi sa upotrebom aparata od strane osobe odgovorne za
njihovu bezbednost.

+ Deca treba da budu pod nadzorom kako biste obezbedili da se ne igraju
sa uredajem.

+ Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili ako imaju na raspolaganju
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i ako razumeju
opasnostikoje su ukljucene.

« Deca ne smeju da se igraju uredajem.

- Cid¢enje i odrzavanje od strane korisnika ne smeju da vrée deca bez
nadzora.




+ Ovaj uredaj je uskladen sa bezbednosnim standardima u vezi sa
elektromagnetnim poljima. Medutim, osobe sa sr¢anim pejsmejkerima ili
drugim elektri¢nim implantatima (kao sto su insulinske pumpe) moraju da
se konsultuju sa svojim lekarom ili proizvodacem implantata pre upotrebe
ovog uredaja kako bi se uverili da na njihove implantate nece uticati
elektromagnetno polje. U suprotnom, moze doci do smrti.

1.1.2. Upotreba u skladu sa predvidenom upotrebom
+ Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje u domacinstvu i slicnim
primenama kao sto su:

- podrucja za kuhinjsko osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima;

- kuce na farmama;

-od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim okruzenjima
stambenog tipa;

- okruzenija tipa noc¢enja sa doruckom.
« Nikada ne koristite uredaj kao radnu povrsinuili povrSinu za odlaganje.
« Nikada ne koristite uredaj za zagrevanje prostorije.

1.2. UGRADNJA

« Ako je mrezni kabl ostecen, mora da ga zameni proizvodac, radnik
servisne sluzbe ili slicno kvalifikovana lica kako bi se izbegla opasnost.

+ Povezivanje na dobar sistem uzemljenja je neophodno i obavezno.

+ Ovaj uredaj treba pravilno da se ugradi i uzemlji i to samo od strane
odgovarajuce kvalifikovane osobe.

+ Iskljucite uredaj iz mreznog napajanja elektricnom energijjom pre
izvodenja bilo kakvih radova ili odrzavanja na njemu kako biste izbegli
opasnost koja moze dovesti do povreda ili posekotina.

« Dostavite ove informacije osobi odgovornoj za ugradnju uredaja jer to
moze smanjiti troskove ugradnje.

« Nepravilna ugradnja uredaja moze da ponisti garanciju i reklamaciju.




1.3 ELEKTRICNA UPOZORENJA

+ Ovajuredaj treba da bude povezan na kolo saizolacionim prekidacem
koji obezbeduje potpuno iskljucivanje iz napajanja za sve polove pod
uslovima prenapona kategorije Ill. Sredstva za iskljuCivanje moraju biti

u skladu sa napisanim pravilima.

+ UPOZORENUJE: Da bi se izbegla svaka opasnost izazvana slu¢ajnim
resetovanjem termalnog prekidaca, uredaj ne treba da se napaja spoljnim
prekidackim uredajem, kao sto je tajmer, ili da se povezuje na kolo koje se
redovno ukljucuje iiskljucuje.

« Uredaj nije namenjen za rukovanje pomocu spolinog tajmeraili zasebnog
sistema daljinskog upraviljanja.

+ Promene na sistemu kuc¢nog ozicenja sme da vrsi samo kvalifikovani
elektricar.

« U suprotnom, moze doci do strujnog udara ili smrti.

1.4 UPOTREBA | ODRZAVANJE

« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom
upotrebe. Vodite raCuna dane dodirnete grejne elemente. Deca mlada od
8 godina moraju se drzati podalje, osim u slucaju kontinuiranog nadzora.

« UPOZORENUJE: Kuvanje bez nadzora na ploci sa mascu ili uljem moze
da bude opasnoimoze dovestido pozara.

+ OPREZ: Postupak kuvanja mora da se obavi pod nadzorom. Postupak
kratkotrajnog kuvanja mora neprestano da bude pod nadzorom.

+ Iskljucite uredaj iz elektricne mreze pre nego sto vrsite bilo kakve
radove ili odrzavanje na njemu.

« Niukom trenutku ne smete stavljati zapaljive materijale ili proizvode na
ovaj uredaj.

« Metalne predmete kao Sto sunozevi, viljuske, kasSike i poklopcine treba
postavljati na povrsinu ploCe jer se mogu zagrejati.

« Parnicistac se ne sme koristiti.




«  Nemojte koristiti parni Cistac za Ciscenje ploce za kuvanje.

+ Ne skladistite predmete na povrsinama za kuvanje.

+ Nedozvolite da vase telo, odecalili bilo Sta osim odgovarajuceg posuda
dode u kontakt sa indukcionim staklom dok se povrsina ne ohladi.

+ Rucke Serpimogu bitivruce na dodir. Uverite se darucke Serpine Strce
preko drugih uklju¢enih zona za kuvanje. Drzite rucke van domasaja dece.
U suprotnom, moze doci do opekotina.

+ Ostra ostrica strugaca ploCe za kuvanje je izloZzena kada se zastitni
poklopac uvuce. Koristite izuzetno oprezno i uvek Cuvajte na bezbednom
mestu i van domasaja dece. Ako ne budete oprezni, moze doci do
povreda ili posekotina.

« Nemojte postavljati niti ostavijati predmete koji se mogu
magnetizovati (npr. kreditne kartice, memorijske kartice) ili elektronske
uredaje (npr. racunare, MP3 plejere) u blizini uredaja, jer na njih moze da
utice njegovo elektromagnetno polje.

« Nemojte popravljati ili menjati bilo koji deo uredaja osim ako to nije
posebno preporuceno u uputstvu. Sva ostala servisiranja treba da obavlja
kvalifikovani tehnicar.

+ Ne stavljajte i ne ispustajte teske predmete na plo¢u za kuvanje.

+  Nemojte koristitiposude sareckavimivicamailivuc¢i posude po povrsini
indukcionog stakla jer to moze izgrebati staklo.

« Nemojte koristiti zice za ribanje ili bilo koja druga jaka abrazivna
sredstva za cCiscenje kako biste ocistili ploce za kuvanje, jer ona mogu
izgrebatiindukciono staklo.

« Nemojte koristiti adaptere za posude za kuvanje.

« UPOZORENJE: Kada se najmanje jedna zona za kuvanje ugasi,
prisustvo preostale toplote naznacena je vizuelnim signalom na displeju
odgovarajuce zone, pomocu simbola H. Kada je ovaj simbol aktivan, pazite
da ne dodirnete plocu za kuvanje jer postoji opasnost od opekotina.




1.5 UPOZORENJA Bezi¢na temperaturna sonda
(dostupna u zavisnosti od modela)

Ovaj proizvod se koristi isklju¢ivo za ploc¢e za kuvanje. Mora da se koristi
prema uputstvima iz ovog Uputstva za upotrebu.

« NEDODIRUJTE PreciProbe GOLIM RUKAMA NEPOSREDNO NAKON
KUVANUJA. Uvek nosite rukavice za rernu prilikom uklanjanja Preci Probe
iz hrane nakon kuvanija.

+ Morate U POTPUNOSTI DA UMETNETE metalnu Sipku Preci Probe
u hranu do CRNE keramicke IVICE tokom kuvanja.

Umetnite Preci Probe
u hranu dovde

%&7
« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrotalasnoj rerni.
+ Senzor Heat Feel moze da se ocisti i opere, ali ne sme dugo da se
potapa u vodu.
«  Ovaj proizvod nije namenjen za upotrebu od strane osoba uzrasta 12
i manje godina.
+ Dobavlja¢ nije odgovoran za bilo kakvo oStecenje senzora Heat Feel
nastalog usled nepravilne upotrebe uredaja.
+ (Ocistite senzor Heat Feel pre upotrebe.
« Sonda moze da radi u sledecem opsegu temperature: 10°C do
maksimalne unutrasnje temperature metalnog dela od 100 °C. Keramicki
deo moze da dostigne 350 °C.
+ Ako temperatura senzora Heat Feel prede 100 °C, kuvanje c¢e se

zaustaviti, asenzor Heat Feel mora da seizvadiiz rerne Sto je pre moguce,
uz upotrebu rukavica kako bi se izbeglo ostecenje sonde.




2. UVODNE INFORMACIJE O PROIZVODU

2.1. POGLED ODOZGO NA PROIZVOD

Haier

—s— —»  Zone zakuvanje
- — s ; —— 5 Kontrolnipanel
2.2. KONTROLNI PANEL
@®
8 dhnwe e @ & Ol e s
. - B fBraw @ @ @ Dfmw e s
© T+ — —_ —
ONEIE) ®@@ @O @
1. ON/OFF 5. Daljinski upravljac¢ 9. Pauza
2. VIFI 6. Puna zona 10.Brava zadecu
3. Zagrejte se 7. Varicook * 11. Kr¢kanje
4. Vrenje 8. Tajmer /Podsetnik 12. Toplienje

* Dostupna u zavisnosti od modela

minuta




3. PRE POCETKA

3.1. OPSTE INFORMACIJE

Pre nego $to pocnete, vazno je da znate: sve funkcije ove ploce za kuvanje su projektovane tako da budu
u skladu sa najstrozim bezbednosnim propisima.

Iztograzloga:
¢ Neke funkcije ¢e se aktiviratiili ¢e se automatski deaktivirati u odsustvu posuda na gorionicima ili kada nisu
pravilno postavljene.

¢ Udrugim slu¢ajevima, funkcije ¢e se automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada je potrebno vise
od jednog koraka (npr. ,UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE" bez ,IZABERITE ZONU ZA KUVANJE").

¢ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nece odmah iskljuciti, ¢ak i kada su sve zone za kuvanje
isklju¢ene, jer je u fazi hladenja: simbol H se pojavljuje na ekranu zone za kuvanje dok se ne ohladi.

Bezbedno aktiviranje: proizvod se aktivira uz prisustvo posuda na zoni za kuvanje. Proces zagrevanja se ne
pokreceili se prekida ako nema posuda ili ako se one uklone.

Bezbednosno isklju¢ivanje: |z bezbednosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima maksimalno vreme rada,
koje zavisi od podesenog maksimalnog nivoa snage.

3.2. UPRAVLJANJE NAPAJANJEM

Kada se proizvod prvi put koristi, plo¢a za kuvanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu. Razli¢ita
ograni¢enja snage mogu se izabrati u skladu sa glavnim sistemnom napajanja u kuci pomocu funkcije
upravljanja napajanjem.

Kako podesiti upravljanje napajanjem

Moguce je podesiti maksimalnu potro$nju energije za indukcionu ploc¢u odabirom razli¢itin opsega snage.
indukcione plo¢e se mogu automatski ograniciti na rad na nizem nivou snage kako bi se izbegao rizik od
preopterecenja.

Ulazak u funkciju upravljanja snagom:

* Ukljucite plocu za kuvanje, zatim istovremeno pritisnite [il| i®

¢ Indikator tajmera ¢e pokazati,P8" Sto predstavija nivo snage 8. Podrazumevanirezimje 7,4 kW.

Prelazak na drugi nivo
* Listajte klizacem levo i desno da biste promenili nivo upravijanja snagom.

* Postoji 8 nivoa snage, od ,P1"do ,P8". Indikator tajmera prikazuje jedan od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3KW 3,5kW 4,5kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4kW




Potvrdaiizlazak iz funkcije upravljanja snagom

Za potvrdu, iskljucite plocu za kuvanje. Nivo snage ¢e automatski biti saCuvan. Izabrana vrednost se trajno ¢uva
i ostaje ¢akinakonisklju¢enja glavnog napajanja.

Da biste promenili nivo snage, ponovite gore opisane operacije.

NAPOMENA: u zavisnosti od izbora upravljanja snagom, neki nivoi snage i funkcije zona za kuvanje mogu se
automatski ograniciti tako da ne prelaze izabranu vrednost. Konkretno, u slu¢aju nivoa upravljanja snagom
podesenim na manje od 4,5 kW, nije moguce izabrati funkciju Boost, Varycook i neke pripreme za kuvanje
pomocu aplikacije.

Konkretno, poslednjiizbor nivoa snage moze se odbiti/podesiti u skladu sa raspolozivom koli¢inom preostale
snage iz prethodnog podesavanja.

3.3. 1ZBOR ODGOVARAJUCEG POSUDA

3.3.1. Karakteristike posuda

Koristite samo posude sa simbolom indukcije.

e Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom, moze doci do sledecih situacija:
- Nema detekcije posuda;
- Slabe performanse;
- NeZeljenabuka.

e Samo posude sa glatkom bazom, kako bi se izbeglo grebanje povrsine ploc¢e za
kuvanje;

NAPOMENA: izbegavajte Sto je vise moguce pomeranje posude na staklenoj povrsini kako biste smanjili
ogrebotine.

Test magneta

Indukciono kuvanje koristi magnetizam za generisanje toplote; stoga posude mora da sadrZe gvozde. Ako vec
imate posude, pomocu magneta mozete da proverite da li materijal reaguje na magnet. Posude je pogodno
ako ga magnet priviaci.

Posude napravijeno od sledecih materijala nije pogodno: Cisti nerdajudi celik, aluminijumili bakar bez magnetne
osnove, staklo, drvo, porcelan, keramika, glineno posude.

3.3.2. Posude viseg kvaliteta

Svo posude sa indukcionim simbolom je generalno prinvaceno.
Medutim, u zavisnosti od vrste dna, ponasanje moze da varira.
Konkretno, poslednjiizbor nivoa snage moze se odbiti/podesiti

u skladu sa raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodnog
podesavanja.

Kada koristite veliko posude sa manjim feromagnetnim elementom,
samo se feromagnetni element zagreva. Shodno tome, toplota
mozda nece biti ravnomerno rasporedena.

3.3.3. Dimenzije i polozaj
Uvek koristite zonu za kuvanje koja najbolje odgovara pre¢niku dna posude. Postavite posudu tako da bude
dobro centrirana u prostoru za kuvanje.




NAPOMENA: preporucuje se da ne koristite posude koje prelaze obim zone za kuvanje.

Za ispravan rad ploc¢e za kuvanje potrebno je koristiti posude sa donjim pre¢nikom unutar opsega opisanog
u sledecoj tabeli.

O
0
©

@ min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
makx.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

NAPOMENA: Kada koristite posude manje od minimalno potrebnog, nije ga moguce detektovati. Dok koristite
posudu vecu od maksimalno potrebne, mogu se pojaviti kvarovi li niske performanse.

PAZNJA: ne stavijajte posudu na/blizu kontrolnog panela tokom kuvanja ili hladenja.




4. RAD PROIZVODA

4.1. KAKO PROIZVOD RAD

(D UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA KUVANJE

Da biste ukljucili/iskljucili plo¢u za kuvanje, i aoc . » @ B e
2 D0 e 0 1 L } D i ¢
pritisnite i drzite neko vreme. Namenski zvuk — I
¢e pokazati status uredaja. BB @ e
5| 2 - I

EB IZABERITE ZONU ZA KUVANJE | PODESITE SNAGU

Plo¢a za kuvanje moze automatski da detektuje posudu kada se postavi na zonu za kuvanje palienjem
odgovarajuceg indikatora zone. U ovoj fazi nece biti aktiviranja nivoa snage.
Zona se moze izabrati pritiskom na indikator zone.

Snaga se.moie podesiti.: ) B [;n & = ) E :E:;.. o e
Pomeranjem prsta po klizacu; ili
-_ T —_——
Pritiskom direktno na pravi nivo. Ly i
&b (!

Korisnik moze da promeni nivo snage tokom kuvanja, ponavijajuciisti postupak.
Cifre ¢e pokazati podeseni nivo snage: svaka zona za kuvanje ima razli¢it broj nivoa snage kojiide od 1 (min) do
14 (maks). Svaki nivo ima automatsko iskljucivanje koje moze da varira od 1h do 8h.

Nivo snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Vreme (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCIJA POJACANJA: moguce izabratiibrzo zagrevanje pritiskom na kliza¢ u skladu sa 15.
- Funkcija se moze koristiti u bilo kojoj zoni za kuvanje;
- Nakon 10 minuta, funkcija pojacanja se automatski prebacuje na nivo 14.

PAZNJA: nakon uklju¢ivanja ploce za kuvanje ili nakon zavréetka svog kuvanja, ako je bilo koji nivo snage
podesen uroku od jednog minuta, plo¢a za kuvanje se iskljucuje:

Ako se na ekranu prikaze 2+Z, to znaci da:

e Posuda nije postavljena u odabranoj zoni za kuvanje;

e Posuda nije pravilno postavljena/uopste nije postavljena na plo¢u za kuvanje;

e Posuda nije pogodna za indukciju;

e Dimenzije posude sumanje od minimalnog precnika posude koji se zahteva u odabranoj zoni (sl.12).
e Ako se odgovarajuca posuda ne postavi u roku od 1 minuta, zona za kuvanje se iskljucuje.




HZ kada se ovaj simbol pojavi na mestu cifara, to znaci da je zona za kuvanje jo$ uvek vruc¢a. Kada se povrsina
ohladina bezbednu temperaturu, simbol nestaje.

Il PAUZA

Sve ploce za kuvanje se mogu staviti na pauzu pritiskom na odgovarajuc¢i dugme umesto iskljucivanja.

Da biste aktivirali ovu funkciju, pritisnite |l . Sviindikatori zone ¢e prikazati || i kuvanje ¢e se zaustauviti.

Da biste deaktivirali pritisnite || iprethodna podesavanja snage ce bitivracena.

UPOZORENJE: Kada uredaj ude u rezim pauze, deaktivirani su svi upravljacki elementi osim upravljackog
elementa za ukljucivanje/iskljucivanje. Na taj nacin se indukciona ploca za kuvanje uvek moze iskljuciti pomocu
upravljackog elementa za ukljucivanje/iskljucivanje u hitnim slucajevima.

(® TAIJMER

Da biste izabrali tajmer za jednu zonu, pritisnite@ iizaberite zonu. Na displeju cifara pojavijuje se <min>
i pomeranjem klizaca levo i desno moguce je podesiti Zeljeno vreme.

Kada vreme istekne, izabrana zona za kuvanje ¢e seiskljuciti. Tajmer odbrojava 60 min.

Maksimalno cetiri tajmera se mogu podesitiistovremeno, po jedan za svaku zonu.

Gj"' ZAKLJUCAVANJE TASTERA
Plo¢a za kuvanje se moze zakljucati pritiskom na Qf"‘da bi se sprecila upotreba bez nadzora.
Kada je uredaj zaklju¢an, sve komande osim dugmeta za ukljuc¢ivanje/isklju¢ivanje su onemogucene.

Da biste aktivirali/deaktivirali funkciju, pritisnite i drzite Qf neko vreme.
Ove funkcije se mogu aktivirati nakon izbora zone:

Sporetima 3 posebne funkcije smestene na klizacu koje odgovaraju 3 nivoa snage.

Direktan pristup:
Ove funkcije mogu biti aktivirane nakon odabira zone.
&I TOPLJENJE

Funkcija se uglavnom koristi za toplienje ¢okolade. Nakon nekoliko minuta, kada ¢okolada po¢ne da se topi,
predite na nivo 1 kako bi ostala tec¢na bez prekoracenja idealne temperature.

&</ DINSTANJE

Funkcija koja se koristi za kremove, sos il generi¢ku te¢nost niske temperature.
Dostupno pomocu klizaca:

\Q, DRZITE TOPLO: funkcija koja se koristi za odrzavanje hrane toplom nakon kuvarenja.

G5 KLJUCANJE
Funkcija koja se koristi za prokuvavanje vode i odrZzavanje klju¢anja.

NAPOMENA: bilo koje vreme kuvanja povezano sa svakom funkcijom moze se podesiti odabirom razli¢itin
nivoa snage koji je blizu predlozenog

EI9PUNA ZONA

Puna zonaje zona za kuvanje koja je kombinacija viSe zona za kuvanje ispredi pozadi, ¢ime se stvara jedinstvena
vertikalnu zonu. Puna zona, kada je aktivirana, kontrolise se samo jednim nivoom snage.

Da biste aktivirali funkciju, pritisnite E Samo gornje cifre ¢e prikazivati povratne informacije. Donje cifre su
iskljucene.

Da biste deaktivirali, dugo pritisnite bira¢ zone Eid
Posude se postavljaja kao $to je prikazano na slicina strani 12.




% VARYCOOK ZONA (Dostupna u zavisnosti od modela)

Ova funkcija se koristi za prethodno podesavanje fiksnih nivoa snage u tri razlicite oblasti u skladu sa
polozajem posude: visok (1.14), srednji (1.10), nizak (1.2).

* Akoje posuda na prednjoj strani Varycook zone, nivo snage je podesen nal.2;

*  Akoje posuda na sredini Varycook zone, nivo snage je podesen na |.10;

* Akoje posuda na zadnjoj strani Varycook zone, nivo snage je podesennal.14.

Za minimalno merenje za detekciju lonca u srednjem podrucju, pogledajte pozicioniranje prikazano u tabeli u
"3.3.3. Dimenzije i postavka".

Da biste aktivirali funkciju, dugo pritisnite bira¢ zone E Samo gornje cifre ¢e prikazivati povratne informacije.
Donje cifre suisklju¢ene.
Da biste deaktivirali, dugo pritisnite bira¢ zone.

4.2. POVEZIVANJE SA hOn APLIKACIJOM

Vas uredaj moze da se poveze sa ku¢nom bezicnom mrezom i njime se moze daljinski upravijati pomocu
aplikacije. Povezite uredaj kako biste bili sigurni da je azuriran sa najnovijim softverom i funkcijama.

NAPOMENA

* Kada se ploca za kuvanje ukljuci, Wi-Fiikone trepere 30 minuta. Tokom ovog perioda moguce je prijaviti
proizvod.

* Proverite dalije ku¢na Wi-FimreZa uklju¢ena.
* Dobicete uputstva korak po korak i na uredaju i na mobilnom uredaju.
* Povezivanje ploce za kuvanje moze potrajati do 10 minuta.

¢ Dodatne smernice i reSavanje problema potrazite u aplikaciji.

Preuzmite aplikaciju hOn na pametni telefon.

CENCEECES




Registracija novog korisnika

g

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

Welcome!
Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
RERATER £ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products B4 SIGN UPWITH EMAIL

B TRYDEMO Already registered? LOGIN
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Kliknite na ,Registrujte se”

Prijavljivanje za brzo uparivanje
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Prijavljivanje za brzo uparivanje

plug its power supply

° Appliance connection ®

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then

FO

D

OK.1DIDIT

Ukljucite uredayj; ako je
vec ukljucen, iskljucite ga
i ponovo ukljucite

L3

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.
| 1] Hob . ©
New appliance Wl O

.ﬂ. Long appliance name to... i O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth

Hob
e 2

New appliance « O

JL Longappliancenamete.. o O

0] Stay dlose 1o your appliance in order to
correctly capture the signal,

|zaberite kuc¢niuredaj, dodirnite ,povezi"
i sacekajte nekoliko sekundi

12}

° Appliance connection

Searching your appliance
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|zaberite iz menija recepata aplikacije hOn ili menija specijalnih programa. Pratite uputstva korak po korak na
aplikacijii kada zavrsite posaljite parametre na plocu za kuvanje koja ¢e kuvati za vas.

Kada ploc¢a primi komandu iz aplikacije, oglasava se zvucni signal 2 puta i ploca treperi jednu sekundu kako bi
oznacila da su uputstva primljena.

Da biste zapocelirecept, pritisnite dugme ,My Chef".

Ako Zelite daizadete iz funkcije ,My Chef" pritisnite 3 sekunde.

* Rezultati kuvanja mogu se razlikovati u zavisnosti od koris¢enog posuda.

Procedura za drugo upisivanje:

1. Nakon prvog upisa, posto je Sporet ve¢ povezan sa odredenim podacima za prijavu na WiFimrezu,
potrebno je daih resetujete.

2. Da biste ih resetovali, ukljucite Sporet.

3. Pritisnite WiFi dugme dok ne Cujete zvucni signal i ne vidite da WiFi LED trepce.

4. Nakon toga, snazno se preporucuje daiskljucite Sporet, bez bilo kakvih radnjiiz mobilne aplikacije.

5. Na kraju, zapocnite ponovo kao da je prvi upis, ukljucujuci $poret i nastavljajuci putem mobilne aplikacije sa
uobi¢ajenom procedurom upisa.

PARAMETRIBEZIENOG POVEZIVANJA

Tehnologija | Wi-Fi | Bluetooth
Standardna IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekventni opsezi [MHZz] 2401+2483 2402+2480
Maksimalna snaga [mW] 100 10

Ovim putem, Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radio-oprema u skladu sa Direktivom 2014/53/EU
irelevantnim zakonskim zahtevima (za trziste VB). Celokupan tekst izjave o usaglasenosti dostupan je na
sledecojinternet adresi: www.candy-group.com

PARAMETRI BEZICNOG POVEZIVANJA SONDE PRECI PROBE MODEL E180:

Tehnologija | Bluetooth
Standardna Bluetooth v4.0 BLE
Frekventni opsezi [MHZ] 2400+2480
Maksimalna snaga [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. DODATNA OPREMA

4.3.1. PRECI PROBE SONDA | KUTLACA-Inteligentni bezi¢ni termometar za hranu (dostupan
u zavisnosti od modela)

Hvala vam sto ste kupili sondu Haier Preci Probe. Imajte na umu da radi samo sa Haier indukcionom ploc¢om,
a pre upotrebe procitajte sledec¢a uputstva i bezbednosne napomene uklju¢ene u uputstvo za upotrebu.

Uvod: Preci Probe je bezi¢ni termometar za hranu koji kuvarima kod kuce pruza informacije o statusu unutar
hrane u realnom vremenu kako biizbegli nedovoljino kuvane ili prekuvane neuspehe i osigurali savrsen rezultat
svaki put. Povezuje se direktno sa proizvodom. Detaljii status hrane u realnom vremenu mogu da se procitaju
navasem telefonu, Sto vam daje najbolji rezultat na dodir prsta. Dodatne informacije o uparivanju i savetima za
upotrebu potrazite u uputstvima u nastavku.



http://www.candy-group.com/

Keramicki poklopac

Preporuceni opseg potapanja

v Senzor

NAPUNITE SONDU PRECI PROBE PRE UPOTREBE:

®  Stavite PreciProbe u punjac i zatvorite poklopac;

* Povezite punja¢ sa USB izvorom napajanja, kao sto su USB adapter ili USB uti¢nica racunara/notebook
uredaja sa USB kablom. Punja¢ mozda nece raditiispravno sa eksternom baterijom zbog funkcije automatskog
iskljucivanja;

¢ |LEDIlampicapunjaca se ukljucuje itreperitokom punjenja. Iskljuci¢e se kada se sonda Preci Probe potpuno
napuni.

UPARITE PRECI PROBE SONDU SA INDUKCIONOM PLOCOM:

* Proverite dalije plo¢a za kuvanje uklju¢enaida li je sonda Preci Probe potpuno napunjena;

* |dite nahOn aplikaciju preko prenosnog uredaja;

* |dite u odeljak ,Recepti"iizaberite recept koji koristi Preci Probe;

* Kada pokrenete recept pritiskom na dugme ,Cook with me I_TaL na uredaju, sonda Preci Probe ¢e se
automatski povezati;

* Aplikacija navodi sve dostupne sonde koje se mogu izabrati za recept;

¢ Nadispleju ploce za kuvanje bice prikazan naziv izabrane Preci Probe sonde (npr. ,1A");

® Sada pratite uputstva iz aplikacije hOn;

*  Akoje sondaispod 20% napunjenosti kada koristite aplikaciju, ekran tajmera ¢e pokazati ,CH".

KUTLACA

Koristite kutla¢u sa sondom za mesanje hrane tokom kuvanja.
¢ Operite kutlacu pre prve upotrebe.

¢ Nemojte koristiti kutlatu na otvorenom plamenu.

¢ Nesecite kutlacu.

¢ Ne stavljajte kutlacu u direktan kontakt sa vruc¢im dostupnim delovima
ploce za kuvanje.

¢ Tolerisanatemperatura +220°C
Polozaj 1 Polozaj 2




4.4. PRIPREME ZA KUVANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe kao termometar

U hOn aplikaciji podesite cilinu temperaturu, ubacite sondu Preci Probe u hranu ili uz dodatnu opremu
utecnostiipreko aplikacije ¢ete videti kako se temperatura podiZe sve dok ne dostigne ciljnu temperaturu.
To ¢e vam pomodi da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete je koristiti kada radi
funkcija ,Pomoc prikuvanju”.

Pomoc¢ pri kuvanju: Funkcija ,,Cook with me*
Odaberite neki od recepata ili posebnih programa u aplikaciji hOn, pratite uputstvo za pripremu korak po korak
i zatim ce ploca za kuvanje automatski da podesi parametre za odabrani metod kuvanja.

Sous Vide

Vrsta kuvanja u kojoj se hrana stavlja u vakumsku kesu i kuva potopliena u vodi na niskoj temperaturi.

Hrana pripremljena na ovajnacinje so¢nijaineznijaiodrzava nenarusena nutritivna svojstva, zbog ¢egaje hrana
zdravijaiukusnija.

Idite na aplikaciju hOn, izaberite kategoriju hrane, izaberite ovu vrstu kuvanja, ubacite posudu sa hranom ulonac
sa vodom iindukciona ploc¢a ¢e podesiti tacnu temperaturu kuvanja kako bi se dobili savrseni rezultati.

Rostilj
|zaberite kategoriju hrane u aplikacijinOn, izaberite ovu vrstu kuvanjaiindukciona plo¢a ¢e automatski zagrejati
rostilj na odgovarajucu temperaturu u unapred odredenom vremenskom periodu.

Dinstanje

Funkcija dinstanja je idealna za kuvanje soseva, paprikasa, pirjanih jela i svih priprema sa prose¢no dugim
vremenom kuvanja.

Automatska funkcija koju mozete da nadete u aplikacijihOn lagano ¢e dovesti hranu do temperature laganog
klju¢anjai odrzavatije tokom celog kuvanja.

Kuvanje na pari

Pomocu funkcije kuvanja na pari mozete da kuvate hranu na pari, kao $to je povrée, meso ili riba u posudama
koje su opremljene korpama za paru. Kuvanje na parije brze od kljucanja. Posto se hrana ne potapa u te¢nost,
rasprsuje manje hranljivin sastojaka u hranii cuva sadrZaj vitamina, ¢ime se poboljSavaju ukus i struktura koja ¢e
biti kompaktnija i prijatnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlas¢cenom servisnom centru.




5. SMERNICE ZA KUVANJE

5.1. TABELE SNAGE

NIVOSNAGE |

PREPORUCENA UPOTREBA

VRSTA KUVANJA

| p . .
BOOSTER 14/15 Brzo zagrevanije, pojacivac dealno za przenje uz mvesanje‘ preenje,
kuvanje supe, klju¢anje vode
11-13 PrZenje, grilovanje, nastavak | Idealno za pocetak kuvanja, przenje, kuvanje
kljucanja testenina, przenje u dubokom ulju, grilovanje
Idealno za prethodno zagrevanje za krckanje,
5-10 Krckarje, kvanje | O9"22vanje blagog Kjucanja kuvanje, dugo
neprekidno przenje (pirinac, pecenje,
palacinke*)
3-4 Dinstanje odrzavanje toplote, | Idealno zarecepte za sporo kuvanje, nezne
sporo kuvanje kremaste sosove i te¢nost
o ) . . Nezno zagrevanje za male koli¢ine hrane,
Toplienje, ocuvanje tecnosti, ; [ .
1-2 _ sporo zagrevanje, toplienje i ¢uvanje ¢okolade
odmrzavanje . wx
tecnom
ISKLJUCENO - -

*Neprekidno przenje palacinkina nivou 5-6.

**Nivo toplienja 2, kada po¢ne da se topi, predite na nivo 1 da biste zadrZali te¢nost.

5.2. TABELA KUVANJA

KATEGORIJA Predgrevanje Kuvanje
RECEPT — - :
HRANE Faze grejanja Nivo snage | Nivo snage
Testenina Zagrevanje vode 14-15 6-11
i Sutlijas Zagrevanje mleka 13-15 6-8
Testenina, — -
pirinaé Kuvani pirinac Zagr.evame vodé 14-15 6-8
Risoto Przenje uvz mesame 13-15 6-8
ipecenje
Pec¢eno meso Przenje UVZ m.esanje 10-13 6-11
ipecenje
M Biftek na Zzaru Predgrevanje rostilja 10-13 10-13
eso Kobasice i hamburger Predgrevanje rostilja 10-11 10-13
Komadi piletine Predgrevanje posude 10-11 6-10
Pohovani biftek Predgrevanje posude 6-11 10-13
Grilovana riba Predgrevanje rostilja 10-13 8-10
Riba Filetiribe Przenje uz mesanje 10-13 8-10
Skampi i kozice Przenje uz mesanje 10-13 10-13
Svezikrompir za przenje Zagrevanje ulja* 14 11-14
Povrée Zamrznu%w krpmp\r za Zagrevanje ulja* 14 11-14
. przenje
i mahunarke - - - —
Grilovano povrce Predgrevanje rostilja 6-11 10-13
Paprika, tikvice i patlidzan | Predgrevanje posude 6-11 10-13
. . . Tvrdo kuvana jaja Zagrevanje vode 14-15 6-8
Jaja :)Z?;J'.:md' Przena jaja Przenje uz mesanje 10-13 8-10
Palacinke Predgrevanje posude 6-11 5-7
Paradajz sos Zgrevanje sosova 4-6 2-4
s Pk i Topljeni sir Toplienje 6-11 2-5
osovi, kremovl Kremifil Grejna krema 4-6 2-4
idezerti
Topliena ¢okolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3
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6. ODRZAVANJE | CISCENJE

6.1. OPSTE PREPORUKE

Redovno ¢is¢enje moze produziti radni vek uredaja.

e (Ocistite plocu za kuvanje nakon svake upotrebe;

* Uvekkoristite posude sa ¢istom osnovom:

¢ Ogrebotine na povrsini nemaju uticaja na nacin rada:

* Koristite specijalno sredstvo za ¢is¢enje pogodno za povrsinu plo¢e za kuvanje:
¢ Koristite poseban strugac za staklo.

6.2. CISCENJE PLOCE ZA KUVANJE

Pre postupka ciscenja, uverite se da su zone za kuvanje isklju¢ene. Uvek se pridrzavajte preporucenih
uputstava za ¢is¢enje iizbegavajte upotrebu abrazivnih sredstava koji mogu ostetiti povrsinu ploce za kuvanje.

a) MASNA PRLJAVSTINA
Ova procedura se preporucuje za ove vrste scenarija; prskanje uzrokovano przenjemiili grilovanjem mesa.

*  Ostavite plocu da se ohladi.
*  Upijte visak te¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.
e (Ocistite povrsinu za kuvanje krpom i rastvorom deterdzenta.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za ciScenje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

b) PRLJAVSTINA OD SECERA

Ova procedura se preporucuje za namirnice koje zbog visokog sadrzaja Secera treba odmah ukloniti kako bi se
sprecilo ostecenje povrsine ploce za kuvanje (sirupi, dzemovi il kompoti).

¢ Kadaje plocajos uvek topla, upijte visak tec¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.
* Ako je potrebno, preporucujemo da koristite struga¢ pod ostrim uglom kako biste uklonili sve preostale
naslage.

¢ Ocistite povrsinu za kuvanje rastvorom deterdZenta i osusite je kuhinjskim papirom.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za ciscenje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

c) PRLJAVSTINA OD SKROBA
Ovaj postupak ciscenja se preporucuje za sledece vrste namirnica: testenine, pirinac i krompir.

¢ Upijte visak te¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

* Pustite plo¢u da se ohladi.

* Vlaznom krpom navlazite naslage skroba. Pustite da odstoji nekoliko minuta.

*  Ocistite povrsinu za kuvanje krpom i rastvorom deterdzenta.

* Nakon cisc¢enja, obrisite plo¢u mekom krpom.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za cis¢enje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

NAPOMENA: Ova uputstva primenite i za: prstenove od vode, prstenove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNAMETALNA DISKOLORACIJA
Koristite rastvor vode sa sir¢etom i oCistite staklenu povrsinu krpom.
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7. PRIKAZ KVAROVA | PROVERA

7.1. RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Indukciona plo¢a ne moze
da se ukljuci.

Mogu oci

Nema napajanja.

Statr

u

Proverite da li je indukciona ploc¢a
prikljucena na napajanje.
Proverite dalije doslo do

nestanka struje uvasem domu
il podrucju. Ako se problem
nastavi, pozovite kvalifikovanog
tehnicara.

Upravljacki elementi osetljivi
na dodir ne reaguju.

Upravljacki elementi su zakljucani.

Otklju¢ajte komande tako sto
¢ete proveriti odeljak ,Kako radi
proizvod"”.

Otezano je upravljanje
upravlja¢kim elementima
osetljivim na dodir.

Mozdaima ostataka vode na
upravljackim elementimaiili
mozda ne primenjujete dovoljan
pritisak na dugmad.

Proverite da lije podrucje dodira
upravljackih elemenata suvo
i koristite odgovarajuci pritisak
kada dndirtiiete 1inraviiacke
elemente.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude sa ostrim ivicama. Koristi
se neodgovarajuca abrazivna zica
zaribanje ili proizvodi za ¢is¢enje.

Koristite posude sa ravnim
i glatkim osnovama. Pogledajte
odelke ,Izbor odgovaraju¢eg
posuda"i,Negaicis¢enje".

Neke posude proizvode
pucketanje ili Skljocanje.

Ovo moze biti uzrokovano
konstrukcijom posuda (slojevi
razli¢itin metala razli¢ito vibriraju).

Ovo je uobi¢ajeno za posude ine
predstavlja kvar.

Indukciona ploc¢a proizvodi tiho
brujanje kada se koristina visokoj
temperaturi.

Ovo je uzrokovano tehnologijom
indukcionog kuvanja.

Ovo je uobic¢ajeno, ali buka bi
trebalo da se stisaili potpuno
nestane kada smanjite
temperaturu.

Cuje se zvuk ventilatora iz
indukcione ploce.

Ventilator za hladenje ugraden
uindukcionoj ploci se ukljucio
kako bi se sprecilo pregrevanje
elektronike. Moze nastaviti sa
radom ¢ak i nakon sto iskljucite
indukcionu plocu.

Ovo je uobi¢ajenoine zahteva

nikakve radnje. Ne iskljucujte

napajanje indukcione ploce na
zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrevaju
i pojavljuje se oznaka ,U"
na displeju.

Indukciona plo¢a ne moze da
detektuje posudu jer nije
pogodna za indukciono kuvanje.
Indukciona plo¢a ne moze da
detektuje posudu jer je suvise
mala za zonu za kuvanje ili nije
pravilno centrirana na njoj.

Koristite posude pogodno za
indukciono kuvanje. Pogledajte
odeljak ,Izbor odgovarajuceg
posuda”. Centrirajte posudu
i uverite se danjeno dno odgovara
veli¢ini zone za kuvanje.

Indukciona plo¢aili zona za
kuvanje su se neocekivano
iskljucile, Cuje se zvueni signal
i prikazuje se kod greske (obi¢no
naizmeni¢no sa jednomiili dve
cifre na displeju tajmera za

kuvanje).

Tehnicka greska.

Zabelezite slovaibrojeve greske,

iskljucite napajanje indukcione
plo¢e na zidu i obratite se
kvalifikovanom tehnic¢aru.

Na ekranu se pojavljuje
upozorenije dO.

Pritisnite dva dugmeta u
isto vreme, kapljice vode li
prasina na staklu.

Uverite se da nijedno dugme nije
pritisnuto uisto vreme i ocistite
Sporet da uklonite ostatke vode ili
prasine.




7.1.2. KODOVI GRESAKA

KOD PRAVILO PRIKAZA RADNJE

GRESKE

EO — Pozovite ASA
Prednjilevi deo

El — Pozovite ASA
Prednji levideo

Pozovite ASA
Prednji levi deo Izvrsite ru¢no konfigurisanje pomocu prirucnika za korisnika
Pozovite ASA
Pozovite ASA
Pozovite ASA

E2

E3

Prednji levi deo

Pozovite ASA
Pozovite ASA
Pozovite ASA

Proverite mrezni napon pomocu priru¢nika za korisnika, ako je
uredu pozovite ASA

Levo Desno - — - — — -
E4 Proverite mrezni napon pomocu priru¢nika za korisnika, ako je

uredu pozovite ASA

Proverite signal i frekvenciju mrezne faze, ako je uredu
pozovite ASA

Proverite mrezni kablitermostat diferencijala, ako je uredu
pozovite ASA

Sacekajte da se ohladi, ocistite i/ili uklonite strana tela

ES5

Prednjilevideo Pozovite ASA
Cz4 Cz1 Pozovite ASA

E6 Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,
Cz3 Cz2 ) .
ako je uredu pozovite ASA

Pozovite ASA
Pozovite ASA
Pozovite ASA

Cz4 Cz1
E7

Cz3 Cz2

Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,

ako je uredu pozovite ASA
Cz4 Cz1

Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,
ako je uredu pozovite ASA

E8

Cz3 Cz2

Izvrsite ru¢no konfigurisanje pomocu priru¢nika za korisnika

E9

Prednjilevideo Pozovite ASA

*ASA = Servisni centar




8. ZASTITA ZIVOTNE SREDINE | ODLAGANJE NA

OTPAD

8.1. USTEDA I ZASTITA
ZIVOTNE SREDINE

Preporuke za najbolje rezultate;

Koristite posude i lonce ¢iji je donji pre¢nik jednak
precniku zone za kuvanje;

Koristite samo lonce i posude sa ravnim dnom;
Kada je to moguce, drzite poklopac na posudama
tokom kuvanja;

Kuvajte povrce, krompir itd. sa minimalnom
koli¢cinom vode kako biste smanjili vieme kuvanija;
Koristite ekspres lonac, jer dodatno smanjuje
potrosnju energije i vreme kuvanja.

Postavite lonac u sredinu zone za kuvanje koja je
istaknuta na ploci za kuvanje.

8.2. UPRAVLJANJE OTPADOM
1 ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Ovaj uredajje oznacen

u skladu sa Evropskom
direktivom 2012/19/EU
u pogledu elektri¢nih

i elektronskih uredaja
(OEEQ). OEEO sadrzi

i zagadujuce supstance
(koje mogu negativno
uticati na Zivotnu sredinu)
i osnovne elemente (koji
se mogu ponovo koristiti).

Vazno je da se EE otpad podvrgne odredenoj obradi
kako bi se pravilno uklonili i odloZili zagadivaci i ponovo
iskoristili svi materijali. Pojedinci mogu igrati vaznu
ulogu u osiguravanju da EE otpad ne postane ekoloski
problem; neophodno je pratiti nekoliko osnovnih
pravila:

* EE otpad netreba tretirati kao kucni otpad;

* EE otpad treba odneti u za to namenjena podrucja
prikupljanja  kojima upravija gradska opstina il
registrovano preduzece.

U mnogim zemljiama, prikupljanje u domacinstvima
moze biti dostupno za velike OEEQ. Kada kupite novi
uredaj, stari mozete vratiti prodavcu koji ga mora
besplatno prihvatiti kao jednokratno, sve dok je uredaj
ekvivalentnog tipa iima iste funkcije kao kupljeni uredaj.

Podaci o niskoj potrosnji energije u skladu sa Uredbom Komisije (EU) 2023/826.

Uslov

Period nakon kog oprema

Potrosnja energije

automatski dostize stanje

Rezim pripravnosti

0,5kW

20 min




9. UGRADNJA

Elektricne instalacije

Kabl za napajanje: Uredaj je opremljen kablom za napajanje koji mora biti prikljuc¢en na ku¢nu elektri¢cnu mrezu.
Identifikujte razlicite opcije povezivanja na osnovu tipa ku¢nog napajanja iz odgovarajuceg dijagrama. Plocica
sa podacima takode pokazuje dozvoljeni napon priklju¢enja za ovaj uredaj i njegovu odgovarajucu potrosnju
energije.
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*Za pravilan rad uredaja, obezbedite pravilan
protok vazduhaispod ploc¢e za kuvanje u skladu
sa smernicama za ugradnju.




PLOCA ZA KUVANJE 60 cm
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MERE ZA STANDARDNU UGRADNJU 60

*28 sarernomispod

MERE ZA UGRADNJU U RAVI SA PODLOGOM 60 (Nije primenjivo za modele sa fasetiranim staklom)

*34 sarernomispod




MERE ZA UGRADNJU U RAVI SAPODLOGOM 60 (Nije primenjivo za modele sa fasetiranim staklom)
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MERE UGRADNJU SA UDUBLJENJEM 65

*34 sarernomispod

MERE UGRADNJU SA UDUBLJENJEM 65
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A: Preporucujemo rastojanje od najmanje 650 mm, ali pozeljno je da pogledate uputstvo za
upotrebu aspiratora;

B: Razmotriti obezbedivanje funkcionalnog prostora za rukovanje kuhinjskim alatom i bilo kojom
parom i kondenzacijom nastalom tokom pripreme hrane;

C: 35 mm od udubljenog otvora do panela naslona/naslona;

D: 35 mm od susednog namestaja (za ploc¢u od 60 cm);

D: 55 mm od susednog namestaja (za ploc¢u od 65 cm).




O606LeHne

k{o¥%! IHbopmauma 3a 6esonacHocT

K] [pepncTaBsHe Ha NPOAYKT
K¢ [Tpenn na 3ano4yHeTe

PaboTta c npoaykTa

Hacoku 3a roTBeHe

pu>Ka n noyncTeaHe

MNoka3BaHe Ha NoBpefa 1 NpoBepKa

k¥XJ OnasBaHe Ha OKOJIHaTa cpena n naxebvpiaHe

MoHTaXx

AOBPE AOLU/IN

Bnarogapvm Bu, Ye n3bpaxte Hawma NPoaykT. 3a rapaHTUpaHe Ha BalwaTa He3onac-
HOCT W 3a noJjiydyaBaHe Ha Hail-fobpuTe pe3yaTat, MOAs, MpoyeTeTe BHUMATENHO
TOBa PbKOBOACTBO, BKAHOUNTENHO MHCTPYKLMUTE 3a He30nacHOCT, 1 1 3anaseTe 3a
6bgewm cnpasku. Mpean Aa MOHTUpaTe rOTBapPCKWMA MJOT, 3anuieTe CepuiiHus
HOMep, KOMTO MOXe Aa BN € HeO6XoAMM Npu PEMOHT. [poBepeTe 3a TPaHCMOPTHM
LLETUN 1 Ce KOHCYTUPaNTE C TEXHWK, aKO He CTe CUTYPHM, NPean Aa N3non3Bsate ypesa.
MNa3eTe onakoBbYHMTE MaTepuanu gaaed ot geua.

3ABEJIEXXKA: Mons, nmarite npeasud, Ye GyHKUMUTE Y NPUHAANEXHOCTUTE Ha
roTBapCKMs NJOT MOXE Aa Ce pas/inyaBaT B 3aBUCUMOCT OT MOZENa, KOWTO cTe
3aKynuau.




NH®OPMALNA 3A BESONMACHOCT

1.1 ObWN MPEAYMNPEXOEHWA

e Mongd, npoyeteTe BHMMATENHO Te3U UHCTPYKLMK, Npean Aa MoHTUpaTe
WA n3Mona3BaTe To3u ypes.

o [TPELAYTPEXAEHWE: AKO MOBBbPXHOCTTa € HarmykaHa, U3KIYeTe ypena,
3a fa n3berHeTe BEPOSATHOCTTA OT TOKOB YAap.

e HUKOIA He ce onuTBanTe fa MoTyLLaBaTe noxap C BOAa, a8 BMECTO TOBa
N3KtoYeTe ypeda v Cf1ef, ToBa NOKpPUATE niambLMTe, Hanpumep C Kanak
NN MPOTUBOMOXKAPHO O4EANO0.

e [PEAYTMPEXIAEHWE: OnacHOCT OT noxap: He CbXxpaHsaBanTe NpeameTn
BbpPXY NMOBBbPXHOCTUTE 38 rOTBEHe.

o [TPELAYTPEXAEHWE: N3non3sanTe caMmo npeanasnteny 3a nnoTa, KonmTo
Ca Cb34afeHn OT NPOU3BOANTENA Ha YPeaa, MOCOYeH) Ca OT Hero B MHCTPYK-
uMnTe 33 ynotpeba KaTto NoaxoaaLm unm ca BrpageHu B ypena. 3nonssea-
HEeTO Ha HenoAXo4dALLM npeanasnTenn Moxe a NPUYnHN NHUNAEHTN.

1.1.1 OrpaHunyeHus Ha ynotpebaTa

e To3Mypen He e NpefAHa3HayeH 3a ynotpeba OT MLa (BKIKYMTENHO AeLla)
C HaManeHu GU3NYEeCKM, CETUBHU MW YMCTBEHW CMOCOBHOCTM UAW A1Nca
Ha OMWT W MO3HaAHWSA, OCBEH ako He ca Mof HabaaeHwe unu ca bunu
MHCTPYKTMPaHM OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha ypeda OT Nnue, OTFTOBOPHO 33
TAXHaTa 6e30MacHOCT.

e [leuata Tpabea Aa 6bOaT NoA HabNaeHne, 33 O3 Ce rapaHTupa, Ye He
CW UrpasT C ypeaa.

e To31 yped MOXe [a Ce 1M3M0N3Ba OT Aela Hafj 8-roduiuHa Bb3pacT U OT
nvua € HamaneHu Gu3nYecKn, CETUBHU AN YMCTBEHM CMOCOBHOCTU UK
NIMNCa Ha ONWUT W NO3HAHWS, ako ce HabndaBaT UK Ca MHCTPYKTMPAHK 3a
M3MN0M3BaHeTO Ha ypeda No 6e3onaceH HayvH U pas3bupaTt CBbp3aHUTe
C TOBa OMACHOCTMW.

e [leuaTa He 61Ba Aa 1M3N0N3BaT ypeda 3a Urpa.

e [OYMCTBAHETO 1 NOTPebuTeNCKaTa NoaapbKKa Ha ypeda He 6vBa Aa ce
M3BbPLUBA OT dela 6e3 Haa3op.




e ToO3M ypen OTroBaps Ha CTaHOAPTUTE 3a eNeKTPOMarHUTHa 6e30nacHoCT.
Bbnpeku TOBa, xopaTa CbC CbPAEYHN NENCMENKbPY AW OPYrk enekTpu-
YeCKN UMMAaHTK (KaTo MHCYNMHOBKW NOMMM) TPSOBa Aa Ce KOHCYNTUPaT CbC
CBOS leKap WM NPOM3BOAMTEN HA MMMNAAHTW, Npeau Aa M3Mnon3saT To3n
ypen, 3a Ja ce yBepsiT, Ye TeEXHUTe UMMIAHTL HAMa A3 6b4aT 3acerHaTv ot
e1eKTPOMarHMTHOTO nose. Hecna3saHeTo Ha TO3M CbBeT MOXe Aa AoBefe
[0 CMBpT.

1.1.2 M3non3BanTe B CbOTBETCTBME C NpeaBuaeHaTa ynotpeba

e TO3M yped e npefHa3HadyeH Oa 6bAe M3MOA3BaH 33 OUTOBU HyXaM
1 NOAOOHN NPUNOXKEHWS, KATO:

- KyXHEHCKM DOKCOBE 3a MepCcoHana B MarasunHu, obucu n gpyru
paboTHW cpeau;

- CeNICKOCTOMAaHCKM KbLUW;

- OT KIIMEHTU Ha XOoTeNun, MOTeNnn 1 Apyrn NoAobHN obekTu;

- Opyrv 3aBefeHVa 33 HaCTaHABaHe 1 U3XpaHBaHe.
e Hukora He M3nof3BanTe BalWWs ypen Kato paboTHa MOBBPXHOCT WK
MOBBPXHOCT 3a CbXPaHeHVe.,
e HuKoOra He 13non3eanTe BalLVA ypen 3a 3aTONASHE UK OTOMeHre Ha
noMeLLeHMNeTo.

1.2 MOHTUPAHE

e AKO 3axpaHBaLLMAT kaben ce nospean, Ton TpsAbBa Aa 6bae 3aMeHeH OT
NpOV3BOANTENS, HEroB OOCNYXBALL, NPeacTaBuUTen Uav nuue ¢ NogobHa
KBaNnMOUKaLMs, 3a Aa ce n3berHe NnoTeHUManHa onacHoOCT.

e (CBbp3BaHETO KbM HaAeXOHa 3a3emMsaBalla CUCTEMA €  BaXHO
N 330bIHKUTENHO.

e TO3M ypen TpabBa Oa ObAe MNPaBUIHO MOHTUPAH U 33a3eMeH CaMmo
OT MOAXOASALLO KBAaNMGUUMPaHO Nnue.

e V3k04eTe ypeda OT [J1IaBHOTO eNIeKTPUYECKO 3axpaHBaHe npeau
M3BbPLUBAHE Ha KakBaTO M Ada e paboTa mav NOAAPBXKKA MO Hero, 3a Aa
n3berHete OMacHOCT, KOSTO 61 MOrna Oa OoBede OO0 HapaHsABaHe Wu
nopsi3BaHe.

e Mons, NpeaocTaBeTe Ta3u MHPOPMaLMS HA IMLLETO, OTFOBOPHO 3a MOHTaxa
Ha ypeaa, Tbl KaTO TOBa MOXKe 4@ HaMau Pa3XOAMTe BM 33 MOHTAX.

e HenpaBUMHNAT MOHTAX Ha ypeda MOXe O3 aHy/Mpa BCAKA rapaHums
WAV NPeTeHUMN 33 OTFOBOPHOCT.




1.3 NPEAYNPEXOEHNA OTHOCHO ENEKTPUYECTBOTO

e To3n ypen TpsbBa Oa ObAe CBbpP3aH KbM BEpuUra, KOATO BK/IOYBA
N30NKMpaLL, NpeKkbCBaY, OCUTypaABall, Mb/IHO U3KMOYBaHe OT 3aXpaHBaHETO
33 BCUYKM MOMOCK MNpY YCIOBMA Ha CBpbXxHanpexeHume kateropuga IIL
CpenctBata 3a M3KMOYBaHe TpAbBa Aa Ca B CbOTBETCTBME C MUCMEHUTE
npasuna.

o [PEOYMPEXOEHWE: 3a oa ce n3berHe onacHOCT, NPUYMHEHA OT CIly4ariHO
Hy/MpaHe Ha TOMIMHHOTO NPEeKbCBALLO YCTPOMCTBO, ypeabT He bunsa aa ce
3axpaHBa OT BbHLUHO MPEeBK/I0YBALLO YCTPOMCTBO, KaTo TanMmep, Uin 4a
Ce CBbpP3Ba KbM efleKTpuyecka Bepura, KoATo neprognmyHo ce BKIHOYBA
V1 N3KIOYBA.

e YpeobT He e nMpefHasHadeH Oa ce YMpaBndBa C BbHLIEH TanMep Uan
oTAelNIHa c1cTemMa 3a AUCTaHLUMOHHO yrnpasieHume.

e [IpOMeHV B eNeKTPOMHCTaNauMaTa B AoMa TpabBa Aa Ce M3BbpLUBAT
CaMo OT KBa/IMQUUMPAH eneKTPOTEXHWIK.

e Hecnas3BaHeTOo Ha TO3KM CbBET MOXKe [ia I0Bee 0O TOKOB YAap v CMbPT.

1.4 YINIOTPEBA N NOOAPBXKA

e [IPEAYMPEXOEHWE: Mo Bpeme Ha paboTa ypenbT M OOCTbMHUTE MY
4acTu Ce HaropeLuasart. TpAbBa Aa ce BHMMAaBa [a He Cce JOKOCBAT Harpesa-
TenHun enemMeHT. [eua nop 8-rogmiuHa Bb3pacT He TpsibBa fAa ce AonyckaT
[0 ypea, OCBEH aKO He Ca Nnof NOCTOAHHO HabntoaeHme.

e [PEOYNMPEXAOEHWE: FoTBEHETO Ha MioTa C MasHWHa wunu onuo 6e3
HaZ30p MOXe [a bbe OMacHO 1 Aa Npeam3BrKa Noxap.

e BHVIMAHWME: TlMpouecbT Ha roteeHe TpsibBa Oa 6bae HabnogasaH.
MpoLuec Ha roTBeHe C KpaTka NPOLbIDKUTENHOCT TpAbBa Aa ce Habntoaasa
HernpeKkbCHaTo.

e lI3kntoveTe ypeda OT T/1AaBHOTO EfIeKTPUYECKO 3axpaHBaHe npean
M3BbPLUBAHE Ha KaKBUTO U [ia € paboTy MO NOLAPBXKKA MO Hero.

e Bbpxy TO31 ypes H1Kora He TpsbBa [la Cce NOCTaBAT 3araavMy MaTepuani
NN NPOLYKTW.

e MeTanHu npegMeT, KaTo HOXOBE, BUTVLN, TBXULM 1 Kanauu, He TpsbBa
[a Ce MOCTaBAT BbpXy MOBBLPXHOCTTa Ha MJoTa, TbM KaTto MoraT fa ce
HaropeLuaT.

e He TpabBa fa M3non3eate ypeau 3a NoYnCcTBaHe C napa.
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e He n3nonssanTe NapoymncTayka 3a NoYMCTBaHe Ha roTBapPCKMA NoT.

e He CbxpaHgaBanTe NpeaMeTyi BbPXy MOBbPXHOCTUTE 3a TOTBEHE.

e He nossonaBavite TANOTO, ApeXUTe AW APYr NpeaMeT, pasfnyHu ot
NOAXOASALLM CbAOBe 33 roTBeHe, Aa Ce AoNnMpaT A0 WHOYKLUMOHHOTO CTBKIIO,
[LOKaTO MOBBbPXHOCTTA He Ce oxnaan.

o [IpBXKKNTE Ha TEHKepUTe MOXe Ja Ca ropeLum Ha gonup. [posepete
Jany OPBXKKATE Ha TeHKepuTe He HaABWCBAT HaL ApPYry BKIIKOYEHN 30HU
3a rotBeHe. [lpbxTe OPBXKMTE [daney OT Aela. Hecrna3BaHeTo Ha TOo3n
CbBET MOXe [a JoBefe [0 N3rapaHnd 1 ornapBaHug.

e OCTpPOTO KaTO BpbCHAY OCTPME Ha CTbprankarta 3a roTBapCku noT ce
Pa3KPKMBa, KOrato 3alUMTHUAT Karak ce ApbrHe. V3non3sanTe U3KI0YN-
TeSTHO BHUMATESHO U BUHArn CbxpaHsaBanTe Ha 6e30nacHo MACTO U Janey
OT Jeua. HeBHMMaHMETO MOXe [a A0Be[e 0O HapaHABaHe WU NopA3BaHe.
e He nocraBanTe U He OCTaBAWTE MarHeTM3MpaLLM ce npeameTu (Hanp.
KPeOMTHN KapTW, KapTy C MnameT) WU eNeKTPOHHW YCTPOWCTBa (Hamp.
KommoTpu, MP3 nnerbpu) 61130 A0 ypena, Tbil KaTo MOraT Aa ce NOBAUSAAT
OT HEroBOTO eN1eKTPOMarHUTHO noJe.

e He pemMOHTUpanTe 1 He 3aMeHdaNTe KOATO U [a € 4acT OT ypeaa, OCBeH
aKO TOBa He e V3PUYHO MnpernopbyaHO B PbKOBOACTBOTO. OCTaHanoTo
obcnykBaHe TpabBa Aa Ce M3BbPLLBA OT KBaNMUPULIMPAH TEXHVIK.

e He noctaBanTe ¥ He W3NyCKanTe TexXKW npegMeTy Bbpxy BallnA
rOTBAPCKM MOT.

e He 13n0n3BaliTe roTBAPCKM CbAOBE C HEPABHM PbOOBE 1 He Nb3ranTe
CbAOBeTE MO MOBBPXHOCTTA Ha WMHAOYKUMOHHOTO CTbKJO, TbM KaTO TOBA
MOXe [a HaZpacka CTbKJI0TO.

e He u3nonseanMte Ten 3a NOYUCTBaHe WAV Opyrn rpybm abpasnsHu
NOYNCTBALLM MpenapaTy, 3a 4a NOYNCTTE BaLLUA rOTBAPCKM MNI10T, Tbid KAaTO
Te MoraT Aa HaZpackaT MHOYKLUMNOHHOTO CTbKJIO.

e He mn3nonssanTe agantepu 3a roTBapCKM CbaoBe.

o [IPEOYTIPEXOEHWME: Korato eoHa WM noBedye 30HW 3a FOTBEHe ce
N3KHOYAT, HaNIMYMETO Ha OCTaTbYHa TOMJIMHA Ce MNoKasBa Ype3 Bu3yaseH
CUTHaN Ha amcnfed Ha CbOoTBeTHaTa 30Ha 4pes cmmsona ,H". Korato 103u
CVIMBOJ1 € aKT1BeH, BHMaBainTe [ia He OKOCBaTe roTBapCKMS M10T, 3aL0TO
Ma PUCK OT N3rapsHe.




1.5 MPEOYMNPEXOEHUNSA: Be3)kn4yHa TemnepaTtypHa coHAa

(HaMM4Ha B 3aBMCMOCT OT MOAenNa)

To31 NPOAYKT e NpefHa3HayYeH eANHCTBEHO 3a FOTBAPCKM MI0TOBeE.,
TpsibBa Oa ce 1M3MnofA3Ba CaMO KaKTO e OMMCaHo B TOBA PbKOBOACTBO
3a notpebuTtens.

e HE JOKOCBAWTE Preci Probe C O/ PbLE HEMOCPEACTBEHO
CJIEQ TOTBEHE. BuHarmn nsnonssante KyxHeHCK/ pbkaBuuy, 3a Aa
n3BaguTe Preci Probe oT xpaHaTa cref roteeHe.

e [lo Bpeme Ha rotBeHe Preci Probe Tpsi6Ba oa e BKAPAHA M3LANO
B XpaHaTa Ao YEPHWA kepamnyeH Pbb.

BKapanTe Preci Probe
B XpaHaTa AOTyK

U

e He nsnonssanTe Preci Probe B MMKpOBBL/IHOBa dypHa.

e Preci Probe moxe fa ce nounctsa v fia ce Mue, HO He B11Ba Aa ce noTang
BbB BOJa 3a Ab/IT0 BpeMe.

e TO3M NMPOAYKT He e npefHa3HayeH 3a ynotpeba oT avua No4 Unn Ha
12 roguHn.

e [lOCTaBYMKBLT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLETK, HaHeCeHn Ha Preci Probe,
nopagu HempasWHa ynotpeba Ha yCTPOMCTBOTO.

e [louncreamTe Preci Probe npean ynotpeba.

e CoHpata Moxe Aa paboTu B CiedHUst TeMnepaTypeH A1ManasoH:
MakcrMasHa BbTpeLlHa TeMnepatypa Ha MeTanHaTa 4act ot 10°C

10 100°C. KepaMmnyHaTa 4acT Moxe fa nocturHe 350°C.

e AKO TemnepatypaTa Ha Preci Probe Hagsuwn 100°C, rotBeHeTO e 6bae
npekpaTeHo u Preci Probe TpsibBa Aa ce 13Baau OT GypHaTa Bb3MOXHO Hall-
6bpP30, KAaTO Ce 1M3M0M3BaT PbKaBULUM, 33 Aa Ce NPeAoTBPaTX noBpena Ha
coHpaTa.




2. MPEACTABAHE HA MPOAYKT

2.1 TOPEH N3IMNEQ HA NMPOAYKTA
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3. NMPEAVN OA 3ANOYHETE

3.1 ObWA NH®OPMALINA

Mpeau Aa 3ano4dHeTe, e BaKHO Aa 3HaeTe: BCUYKM QYHKLUMM Ha TO3M FOTBAPCKM MAOT Ca NPOEKTUPaHu
[a OTrOBapAT Ha HaW-CTpornTe pasnopenbu 3a 6e30MacHOCT.

Mopaay Tasu NpuYmHa:

o Hakon GyHKUMN e O6baaT akTUBMPaHN UK LWe 6baaT aBTOMATUYHO AeaKTUBUPAHM NPy Unca Ha
Cb0BE BbPXY FOPeNKnUTE UM KOraTo Te He Ca NMPaBWUTHO NMO3NLUOHUPAHW.

e B apyrn ciydam dyHKUmmUTe We 6baaT aBTOMATUYHO LeakTUBMPaHW C1ef HAKOKO CEKYHAN, KOraTo
MN3MCKBAT NoBeYye OT efHa CTbMKa (Hanp. ,BkntoyBaHe Ha rotBapckmns nnoT” 6e3 ,1M3bop Ha 30Ha 3a
roTBeHe").

e B cnyyar Ha Nnpoab/kmTenHa ynotpeba ypeabT MOXe [a He Ce U3KMoYM BeHara Lopw Korato
BCMYKM 30HM 33 FOTBEHE Ca W3KITIOYEHN, 3aLLOTO € BbB Gas3a Ha oxnaxaaHe; cumsonsbT ,H” ce nosssasa
Ha Aucnnes Ha 30HaTa 3a roTBeHe, J0KaTo Ce OxXnaau.

be3sonacHo AKTUBUpPaHe: HpO,EI,yKT'bT Ce aKTUBMpPa Npu Han4yre Ha Cb0Be BbPXYy 30HATa 3a roTBEHE.
ﬂpOLI,erT Ha HarpsABaHe He 3ano4Ba U Ce NpeKbCBa, ako HAMa Cb0Be W/ aKo Te o6boat npemMaxHatu.

D,eTeKTOp 3a cbgose: Cfief] BK/IOYBaHE Ha roTBapCKmMA NNoT NPOAYKTbT aBTOMAaTU4YHO pa3no3HaBa
HaNMN4YMETO Ha Cb0BE BbPXY 30HUTE 3a rOTBEHE LOPW Npenn Oa T akTuBupaTe.

be3onacHo nskn4yBaHe: OT CbO6pa>KeHl/Iﬂ 3a 6e30MacHOCT BCsiKa 30Ha 3a roTBEHE MMa MaKCUMarnHo
Bpeme Ha pa60Ta, KO€TO 3aBNCK OT 3a4a0eHOTO MaKCMMalHO HMBO Ha MOLLIHOCT.

3.2 YNPABNEHWE HA MOLLIHOCTTA

KoraTo npofyKTbT ce M3Mon3Ba 3a MbPBYW MbT, FOTBAPCKUAT M0T Ce HACTPOMBA Ha MakcMMaHa
MOLLHOCT. Pa3nunyHm rpaHnLmM Ha MOLLHOCT MoraT Aa 6baaT n3bpaHu cnope 0CHOBHATa 3axpaHBalla
cvcTeMa B IoMa Ype3 U3non3saHe Ha QyHKLMATa 3a ynpasneHue Ha MOLLHOCTTa.

Kak Aa HacTpouTe ynpaBs1I€eHNETO Ha MOLLIHOCTTa

Bb3MOXHO e fa ce 3ajafe MakCMMasHO HYBO Ha a6cop6|/|paHe Ha MOWHOCTTa 3a MHOYKUVOHHNA MNOT,
KaTo ce |/|36|/|paT pPasnnyHn ganasoHn Ha MOLWHOCT.

V]H,D,yKLLI/IOHHVITe naoToBe MOraT fa Cce OrpaHn4aBaT aBTOMAaTV4YHO, 3a [a pa6OTF|T Ha MNo-HWCKa
MOLLIHOCT, 3a Aa ce nsberHe PUCKBT OT NpeToBapBaHe.

3a pga BneseTte BbB GYyHKLUMATA 3a ynNpaBleHne Ha 3aXpaHBaHeTo:

e BrtoyeTe roTBapcKms NoT, C1ef KOeTO HaTUCHEeTe eAHOBPEMEHHO + 1 - Ha NaHena 3a ynpaeneHue.
e V/IHOMKATOPBLT Ha TaMepa Le nokaxe ,P8", koeTo 03Ha4aBa HMBO HA MOLLHOCT 8. PeXUMBT No
noppasbuvpaHe e Ha 7,4 kW.

3a ga npeMuHeTe KbM ApYyro HUBO
e HatucHeTe + 1nu -, 3a Aa NPOMEHUTE HUBOTO Ha YNpaBieHVe Ha MOLLHOCTTa.
e IMa 8 HMBa Ha MmoLLHocT, oT ,P1” 0o ,P8". IHOMKATOPBT Ha TaMepa LLe NMOoKaxke eAHO OT THX:

P1 P2 P3 P4 PS5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kwW | 7,4kw




MoTBbpXAEHME U N3X0f4 OT GYHKLUMSATA 3a ypaBneHne Ha 3aXpaHBaHeTo

3a NOTBbPXXAEHWE U3KTHOYETE TOTBAPCKNA MJ10T. HMBOTO Ha MOLLHOCT e 6'b,EI,e 3aMa3eHo aBTOMaTN4YHO.
N36paHaTa CTOMHOCT Ce CbXxpaHsaBa NOCTOSHHO U OCTaBa [OPU Cref U3KII0YBaHe Ha OCHOBHOTO
3axpaHBae.

3a ga NnpoOMeHUTe HMBOTO Ha MOLLIHOCT, NMOBTOpETe ornepaunmnTe, OnnmcaHn no-rope.

3ABENEXXKA: B 3aB1C1MMOCT OT 1360pa Ha ynpaseHe Ha MOLLIHOCTTa HAKOW HMBA Ha MOLLLHOCT 1 HAKOW
GYHKUMM Ha 30HMTE 33 roTBeHe MOraT A3 ObAaT aBTOMATUYHO OrpaHuYeHy, 3a Aa He Haasuvlasat
n3bpaHaTa CTOMHOCT. MNo-CneuvanHo, B Clly4alt Ha HUBO Ha ynpaBneHue Ha MOLLIHOCTTa, 3adafeHo nog,
4,5 kW, ¢yHKumaTa Boost, pyHKUMSATa Varycook 1 HAKOM MOATOTOBKM 3a FOTBEHE C NPUNOXKEHNETO He
MoraT Aa 6baaT n3bpaHu.

Mo-cneunanHo, NocNefHOTO M36PaHO HMBO HA MOLLIHOCT MOXe Aa 6b/e 0TKa3aHO/KOpUrMpaHo
B CbOTBETCTBME C HANMMUYHOTO KOMMYECTBO OCTAaTbYHA MOLLIHOCT OT NpeayLUHaTa HacTPOKa.

3.3 M3BOP HA nNoaxopsLl, CbA 3A TOTBEHE
3.3.1 XapakTepuCTUKU Ha CbAoBeTe 3a roTBeHe

3non3eariTe camo Cb0BE CbC CMBOSIA 33 NHOYKLNA.
o (Camo CbaoBe C naeanHo [PaBHO ObHO. B npoTreeH cnyqam MOraT fa Bb3HVIKHAT CieiHUTE CUTYyaL .

- CbAbT Oa He 6bAe 3aceveH;

- cnaba NPOn3BOANTENTHOCT,;

— HeXelaH WyM.

L

e (Camo CbaoBe C rMafKo AbHO, 3a Aa n3berHete HadpaCkBaHe Ha MOBbPXHOCTTAa Ha roTBaAPCKMA MNOT,

3ABENEXXKA: N365rBanTe, JOKOIKOTO € Bb3MOXHO, AeNCTBMA C MeCTeHe Ha CbAOoBeTe Mo CTbKIeHaTa
NMOBBPXHOCT, 33 Aa CBefeTe [0 MUHVUMYM HadpackBaHUATA.

TecT c MarHuT

l/lH,EI,yKLI,l/IOHHOTO roTBeHe 13Mo1I3Ba MarHeTU3bM 3a reHeprpaHe Ha TonnHa. CJ‘Ie,D,OBaTEJ'IHO cbaoBeTe
Tpﬂ6Ba [a Ca CbC CbAbpPXKaHME Ha XKeNA30. AKO Beue nmate Cb[l 3a roTBEHE, MOXETE Aa NpoBepuTe gann
MaTepuanbT € MarHMTeH C MOMOLLLTa Ha MarHuT. C'bLI,OBeTe Ca NoAXOAALLN, aKO Ca MarHWUTHO NPrBieYeHn
OT MarHumTa.

He ca noaxoasLim CbOoBe 3a roTBeHe, |/|3pa60TeH|/| OT CegHnTe MaTepuani: Y1MCTa HepbXXaaemMa CTOMaHa,
a.l'lyMI/IHl/II7I nnv Mef 6e3 MarH1MTHa OCHOBA, CTHKIO, ObPBO, NopLeNiaH, KepamMrka, q)aﬂHC.

3.3.2 T10-BMCOKOKa4YeCTBEHU CbOBE 3a rOTBEHE

BCMYKM rOTBAPCKM CbA0BE CbC CMMBOMA 33 UHAYKUYMS MO MPUHLMN

Ca NoAxoasaLLM. B 3aBMCMMOCT OT BMAA Ha AbHOTO 06ade GyHKUMSATA
MOXe [ia Bapupa. KoraTo 13nonseate ronsm Cbf, 3a roteeHe ¢ no-
ManbK efleMeHT OT pepoMarHuTeH MaTepuras, camo GepoMarHUTHUST
maTepuan ce Harpsisa. CefoBaTeNHO TOMIMHATA MOXe [1a He

e paBHOMEpHO pa3npeseneHa.

3.3.3 Pa3mepwu 1 pasnonoxeHue
BvHarn n3non3BanTe 30HaTa 3a roTBeHe, KOATO Ha|7|—ﬂ,o6pe CbOTBETCTBA Ha AaMeTbPpa Ha ObHOTO Ha CbAa.
MocTaBeTe Cba, KaTo Ce yBepuTe, Ye e fobpe LeHTPUpPaH B 30HaTa 3a roTBeHe.
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3ABEJIEXXKA: MNpenopbynTesiHO € Aa He 13Mon3BaTe CbAoBe, KOUTO HAOXBbPAAT NepumMeTbpa Ha
30HaTa 3a roTeeHe.

3a npaBWiHaTa pa60Ta Ha roTBapCKua NnoT e HeobX0AMMO Aa 1N3non3BaTe CboBe C ANaMEeTBP Ha
OBbHOTO B AMana3oHa, on1caH B cnefdpallaTta Tabnumua.

Q MUH. 120 MM 220 MM 160 MM 140 MM 90 MM

— Makc. 220 MM 220 MM 200 x 380 MM 210 MM 150 mm

3ABEJIEXXKA: Mpn 13n0on3BaHe Ha CbA 3a FOTBEHE, MO-ManbK OT HEOOXOANMMNSA MUHUMANEH AnameTsbp,
TO He MOXe Aa bbae 3acedeH. MNpu M3NON3BaHE Ha TaKbB, MO-TONSM OT U3UCKBAHMA MaKCManeH
OVaMeTBbP, MOXe [a Bb3HUKHAT HEM3MPaBHOCTM UK cnaba Npov3BOAUTENHOCT.

BHUMAHWE: He nocTassaiTe CbAa Bbpxy/06N130 40 NaHeNa 3a ynpasfieHne no Bpeme Ha rotBeHe nnm
oxnaxgaHe.




4. PABOTA CNMPOAYKTA

4.1 KAK PABOTU MPOAYKTDLT

(D) BKIIOYBAHE/M3KITIOYBAHE

HA TOTBAPCKWNA NNOT

3a [a BKNOYMTE/M3KIIOYMTE FOTBAPCKAA MI1OT, HATUC- 8= m B = u
HeTe 1 3afpbXTe 3a V3BeCTHO Bpeme. CreuvaneH N ‘L‘ \ééf = e e ]
3BYK LLIE MOKaXKe CbCTOAHNETO Ha ypeaa. 15 ' 1o ‘

B 5 N3BEPETE 30HATA 3A TOTBEHE U 3ALAVTE MOLLHOCTTA

rOTBapCKI/IF!T NN0T MOXXe aBTOMaTWU4YHO [da 3acedye CbAda, e KaTto 6'b£|,e NoCTaBeH BbpPXY 30HATa 3a
roTBeHe, KaTto CBeTHe MHAMKATOPBT Ha CbOTBETHATa 30Ha. Ha 1031 eTan HAMa Aa Mma aKTBMpaHe
Ha HMBOTO Ha MOLLHOCTTa.

30HaTa Moxe da bbae |/|36paHa 4ypes HaTUCKaHe Ha NHOWKAaTOpa 3a 30Ha.

H B2 H 8
MOLLHOCTTa MOXe [1a ce 3afage: & |
Ype3 Nb3raHe Ha NPbCTa BbPXy MIb3raya; N W o vm - . "
Upe3 HaTUCKaHe AVPEKTHO Ha MPABWUIHOTO HUBO. .S ™
\ =

MoTpebuTensT MOXe Aa NPOMEHS HUBOTO Ha MOLLIHOCT MO BPeMe Ha roTBeHe Ype3 NoBTapsiHe Ha
CbLUMSA NpoLiec.

LndpwTe We noka3BaT 334aLeHOTO HMBO Ha MOLLIHOCT: BCSIKa 30Ha 3a rOTBEHeE MMa pasnnyeH 6pol HyBa
Ha MOLLHOCT, KOMTO BapmpaT oT 1 (MWH.) 00 14 (MaKc.). BCAKo HMBO 1MMa aBTOMAaTUYHO W3KIKOYBaHe,
KOEeTO MOXe fia Bapupa oT 1 fo 8 yaca.

HwnBo Ha
MOLLIHOCT

Bpeme (4) RS 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

OYHKLMSA BOOST: CbLLO Taka e Bb3MOXHO [ia M3bepeTe Obp30 HarpsiBaHe Ypes HaT1CKaHe Ha Nab3rada
B CbOTBeTCTBYME C 15.

- OyHKUMATa MOXe [a Ce M3MO0M3Ba BbB BCAKa 30Ha 3a rOTBEHE.

- Cnea 10 MUHYTK QyHKUMATA BOOSt aBTOMATUYHO NPeBKIOYBa Ha HUBO 14,

BHUMAHMWE: Cnep BK/KOUBaHE Ha roTBapCKms NAOT UKW Cef NPUKIoYBaHe Ha rOTBEHETO, ako Torasa
Ce 33[ale HMBO Ha MOLLHOCT B PaMKMUTE Ha eHa MUHYTA, FOTBAPCKMAT MOT Ce N3KMI0YBA.

AKO OMCnNeaT Nokasea E‘-’-\’*, TOBa O3Ha4YaBa, Ye:

e CbObT He e MOCTaBeH B M3bpaHaTa 30Ha 33 roTBeHE;

e CbObT He e MOoCTaBeH NPaBWUIHO/BBOOLLLE He e MOCTaBeH BbPXy rOTBapCKMS NAOT;

e CbObT HE e NOAXOAALL, 33 UHAYKLMS;

e pa3MepuTe Ha CbAa Ca NO-Manku OT MUHUMANHUS AMaMeTbp Ha Cba, HeobxoamM 3a n3bpaHaTta
30Ha (cTp. 12);

e AKO B paMKuTe Ha 1 M1HyTa He O6bae NOCTaBeH NOAXOASLL CbA, 30HATa 33 FOTBEHE Ce U3K/I0YBA.




H . LLIoM TO31 cMBON Ce MOSBN Ha LI,I/IC])pOBI/Iﬂ amcnnen, 03Ha4yaBa, Ye 30HaTa 3a roTBeHe e BCe OLLe
ropeta. Korato MOBBPXHOCTTA Ce oxnaan Ao be3onacHa TeMNepatypa, CMMBONNTE N34e3BaT.

|| nAY3A

Bcuuky NnoToBe MoraT Aa 6baaT NocTaBeHW Ha nay3a Ypes HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUA BYTOH, BMECTO
na 6b4aT U3KIIHYEHN.

3anda aKTUBMpPaTe Tasn beHKLI,VIF!, HaTtucHerte ||. Bcnuku VHOWKATOPW Ha 30HUTE LLE NoKaxkaT ||
M rOTBEHETO CMnKpa.
3a na [eakTrBupaTe, HaTUCHeTe || U NpeanlLHnTe HaCTpOVIKVI Ha MOLLUHOCTTa e 6baaT Bb3CTaHOBEHN.

MPEAYTPEXXOEHWE: KoraTo Bnesete B peXXmm Ha nay3a, BCUYKM KOHTPOSW C U3KITIOYEHME Ha KOHTPONa
3a BKJ1./M3KJ1. ca oeaktmsmpanu. Mo To31 HauMH NHAYKLMOHHWAT NAOT BUHArN Moxe Aa 6bAe M3KNoYeH
C KoHTpona 3a BKI1./N3KJ1. B cnyyan Ha cnelueH ciyyan

(O TANMEP

TaimMepbT MOXe Aa 6bae 3aaafeH No ABa PasnNyYHK HauMHa:

e XpoHomeTbp: Korato BpemeTo e 3afaeH0, 30HaTa 3a roTBeHe HaMa Ja Ce U3KITHUN.

e PexuM 3a cnupaHe Ha roteeHeTo: Cnep, kaTo BpemeTo 6b/e 3a8a4eHo, n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
Le 6bAe U3KIToYeHa.

TanmepsT 0TH6pOsABa A0 60 MUHYTK.

XpoHomeTbp: M3bepeTe AnpekTHO ByTOHA 3a Taimepa (6e3 fa n3bmpate 30Ha). CTapTmpa obLL Tamep
3a 0bpaTHO 0TbposiBaHe. KoraTto BpeMeTo 1steye, roTBapCKUAT NAOT HEMPEKBCHATO V34aBa 3ByKOB
CWUrHan, [OKaTo He Oble HAaTUCHAT HAKOW Apyr ByTOH.

PexknM 3a cnvpaHe Ha roTBeHeTo: 3a Aa n3bepeTe TaliMep 3a efHa 30Ha, n3bepeTe CbOTBETHATA 30Ha
n Hatnckete (. Bnnso fo uMdpoBMA AMCnnen Ha n3bpaHaTa 30Ha ce NOSBABA TOYKA 1 YPe3 OKOCBAHE
Ha cuMBONUTE +/- 334aWiTe )enaHoTo BpemMe. EAHOBPEMEHHO MoraT fa 6b4aT 3adafeHn MakCMyMm
4YeTVpn Tanmepa, No eAmH 3a BCAKA 30Ha.

Mpeau oa pedakTvpaTte CTOMHOCTTa Ha TaliMepa, BUHArn 13bunparTe xxenaHaTta 30Ha 3a roTBeHe.
KoraTo BpeMeTo 13Teye, roTBAPCKUAT M10T 1U30aBa 3BYKOB CUIHA BEOHDBX.

Qf 3AKJTIOYBAHE HA EKPAHA

FOTBAPCKUSAT MOT MOXE A3 Ce 3aKMoun Upe3 HaTuckaHe Ha ¢f € Len npenoTepaTtsBaHe Ha ynotpeba

6e3 Haa30p 1 Ha ancnnes ce nosisaga ,L".

KoraTo ypeabT e 3aK/1io4eH, BCUYKN KOHTPOMM C M3KITIoYeHMe Ha ByToHa 3a BKJ1./M3KJ1. ce oeakTnampar.
3a ga aKTvBMpaTe/aeakTuBMpaTe GyHKLMATA, HATUCHETE 1 3a4pbxTe ¢ 3a M3BECTHO Bpeme.

Mpw BKI1./WU3KJ1. Ha roTBapckmnsa NaoT Tasu GyHKUMSA 0CTaBa akTUBHa, OKATO He 6bae AeakTnBMpaHa

Ype3 HaTWcKaHe Ha f 3a M3BECTHO BpeMme.

CNEUNAITHN ®YHKUNN

FOTBAPCKMAT NAOT MMa 3 cneumanHy GyHKUMM, Pa3noNoXKeH Ha Nab3rada, KOMTO OTrOBAPAT Ha
3 HMBA Ha MOLLIHOCT.

OvpekTeH pocTbn:

Te3n dyHKUMM MOraT Aa 6bAAT akTUBMPaHW Cref n3bop Ha 30Ha:

¢S KbKPEHE: DYHKLMS, 13M0N3BaHa 3a KPeEMOBe, COCOBE U OBMKHOBEHA TEYHOCT C HMCKa TeMnepaTypa.
& TOMEHE:
OYHKLMS, N3MOM3BaHa OCHOBHO 3a TOMeHe Ha Wokonag,. Cnea HAKOKO MUHYTK, KOraTo LWOKONaabT

3ano4He fa ce Tonu, NnpeMnHeTe KbM HBO 1, 3a 0oa ro 3ana3uTte TedeH, 6e3 Aa npesuvaBaTe
naeanHata temnepartypa.

JocTbrnHu Ypes nnb3rava:
B, 3ATONNSHE: DYHKUNMS, N3MOS3BaHa 3a NOAABPXAHE Ha TOMNNHATA Ha XpaHaTa cflef roTBeHe.
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G5 KMMEHE: GyHKUMS, 13N0M3BaHa 3a KMMBaHe Ha BOAA 1 NofAbpXKaHe Ha KuneHe,

3ABEJIE)XXKA: BcAko Bpeme 3a roTBeHe, CBbP3aHO C BCAKA QYHKLMSA, MOXe A3 Ce perynmpa ypes
n3bupaHe Ha PasANYHM HMBA Ha MOLLIHOCT, BN13KM [0 NPeanoXeHOTO




Eld MbIHA 30HA

MbAHaTa 30Ha € 30Ha 3a rOTBEHE, KOATO e KOMBMHALIMSA OT NMOoBeYe 30HM 33 FOTBEHEe B MPeHV U 330HN
no3numn Ypes Cb3haBaHe Ha YHVIKaNHa BepThKaiHa 30Ha. [Tb/iHaTa 30Ha, KOraTo € aKTUBMPaHa,

ce ynpasnsBa Camo C e4HO H1BO Ha MOLLIHOCT.

3a Oa akTuBMpaTe GyHKUMATA, HaTUCHEeTe % Camo ropHuTe LMdpH e NokassaT 0bpaTHa BPb3Ka.
[onHuTe LMdpK ca U3KNI0YEHN.

3a [a AeaKTuBMpaTe, HaTUCHETE NPOABL/DKUTENIHO CENEKTOPa 3a 30HM.

CbOoBeTe ce NOCTaBAT, KaKTo € Moco4eHo B ,,3.3.3. Pasmepu 1 pasnonoxeHne”.

—

== 30HA VARYCOOK (HanuuHa B 3aBUCUMOCT OT MOZeNa)

Ta3u GyHKUMA Ce 13MoN3Ba 3a NPeaBapmUTEeNHO 3aaBaHe Ha GUKCMPAHW HMBA Ha MOLLHOCT B TPX
pas3nnyHK 0b6NacTu cnopes No3numMsaTa Ha Cbaa: Bucoka (1.14), cpegra (1.10), Hucka (L.1).

e aKO CbAbT € B NpefHaTa YacT Ha 30HaTa Varycook, HMBOTO Ha MOLLIHOCT e 3adafeHo Ha L.1;
® aKO CbAbT € B cpefaTa Ha 30HaTa Varycook, HMBOTO Ha MOLLHOCT e 3aafeHo Ha 1.10;
® 3KO CbAbT € B 33[4HaTa YacT Ha 30HaTa Varycook, HBOTO Ha MOLLHOCT e 3afAadeHo Ha L.14.

3a MUHVManHUTe pasMepn 3a 3ac4aHe Ha MIoT B CpeaHaTa 30Ha BUKTE MO3ULMOHUPAHETO,
nokasaHo B Tabnuuata B ,3.3.3. Pa3amepu v pasnonoxeHne”.

—
3a fa aKkTmBMpaTe QyHKUMATA, HATUCHETEe NPOOB/MKUTENHO CeneKkTopa 3a 30H1 . CaMo ropHute
umdpw e NoKa3BaT 0bpaTHa BPb3Ka. JonHnTe umdpu ca nskntodeHn. 3a da AeaKkTvBupaTe,
HaTVCHEeTe MPOABIKUTENIHO CEEKTOPa 33 30HM.

4.2 CBBPXXETE CE C NPUNOXXEHUETO hOn

BalwmsT ypen Moxke Aa 6be CBbp3aH KbM BallaTa AoMallHa 6ekmnyHa Mpexa 1 [a ce ynpaensisa
[OVCTAaHUMOHHO C MOMOLLTa Ha NpUnoxeHneTo. CBbPXXETe BaLUWA YPeq, 3a [a CTe CUrYPHM,
Ye e aKTyanu3upaH C Hal-HoBWTe COPTYep 1 GYHKLMNN.

3ABEJTIEXXKA

e (Crieq KaTo roTBapCKUAT MOT e BKIYeH, MkoHaTa 3a WiFi 3ano4ysa Aa mura. [pes Tosa Bpeme

e Bb3MOXHO Aa pernctpmpaTe npomyKra.

e YBepeTe ce, Ye foMallHaTa BM Wi-Fi Mpexa e BKoYeHa.

o Lle Bv 6BbOAT DaOeHN HACOKM CTBIKA MO CTHIKA KAKTO Ha BaLLMA ype[, Taka 1 Ha MOBUTHO YCTPOWCTBO.
e (CBbp3BaHETO Ha roTBapCKMA MIOT MOXe Aa oTHeme 40 10 MUuHyTW.

e 33 JOMbBHUTENHN HACOKM 1 OTCTPaHABAHE Ha HeN3MNPaBHOCTW, MO, BUXKTE MPUTOXKEHNETO.

VI3Ternete npunoxerneto hON Ha Balwnsi CMapTHOH.

\ B3EMETE IO OT W3TEFNETE OT L BMXXTE FO HA
’,‘ Google Play App Store Bl App Store
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3anuceaHe 3a 6'bp30 caBosBaHe

° Appliance connection ® ° Appliance connection

Turn OFF and then ON
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I case you can't switch OFF your appliance, S
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OK.IDIDIT 0] Stay close to your appliance in order to
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BkntoueTe ypena cu. Cnep KaTo ce BKIOYM,
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N M34aKanTe HAKOMKO CeKyHAN 1 3afaBaTe GyHKUMW/pelenTy

ypes hOn




136epeTe OT MEHIOTO C peLenTn UM MEeHIOTO CbC CNeLanHy MporpamMm Ha npuioxeHneto hon.
Cneppavite CTbrKa MO CTbIKa YKa3aHWATa Ha NPUIOXKEHNETO 1 KOraTo MPUKoYMTe, n3nparete
napameTpuTe Ha nnoTa, KOWTO Le roTBu 3a Bac.

KoraTto naoTbT Nonyyu koMaHoaTa OT NPUIOXKEHNETO, TOW e U3Aafe 3BYKOB CUrHan 2 MbTu 1 Le Mura
3a efiHa CekyHa, 3a [ja NOKaxe, 4e NHCTPYKLUMTE ca NosydeHu.

3a ga cTapTuparte peLenTaTa, HaTucHeTe 6yTtoHa ,My Chef”.

AKO nckate fa nsnesete ot GyHkumaTta ,My Chef’, HaTucHeTe B Npoab/KeHVe Ha 3 Cek.
*Pe3ynTaTute OT roOTBEHETO MOXe [1a BapnpaT B 3aBUCUMOCT OT M3MOM3BaHUTE FOTBAPCKM CbAOBe.

MNpouepnypa 3a BTOPO 3an1cBaHe:

1. Cnep MbpBOTO 3anMCBaHe, ThIA KaTO FOTBAPCKMSAT NAOT BeYe e CBbP3aH C onpeaeneHn
NAEHTUOVKALMOHHM AaHHK KbM WiFi MpexaTa, e HeobxoavMo da rv Hynmnpate

2. 3aparu Hynuparte, BKIloYeTe roTBapCKums nioT

3. HatncHeTe 6yToHa 3a WiFi, LoKkaTo YyeTe 3BYKOB CUrHan v BUuAnUTe cBeToamona 3a WiFi oa mura

4. Cnep TOBa € CUMHO NMPENOPBYNTENHO [a M3KITHUNTE rOTBAPCKUS NoT 6e3 HyKakBa onepauys ot
MOOWMIHOTO NPUIOXeHWE

5. Hakpas 3amouHeTe OTHOBO, TbI1 KaTo TOBa bellie MbPBOTO 3aM1CBaHe, BKIKOYETE roTBAPCKMS MoT
1 NPOABLIKETE OT MOBUIHOTO NMPUNOXKeHVe ¢ 0b1yaitHaTa NpoLeaypa 3a 3anvceBaHe

BE3XWUYHU NMAPAMETPU

TexHonorus Wi-Fi Bluetooth ‘
CraHpgapt IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v 4.2, BR/EDR, BLE
YecToTeH(HM) ananasoH(v) [MHz] 2401 + 2483 2402 + 2480
MakcnmManHa MoLHoCT [mW] 100 10

C HacToswoTo Candy Hoover Group Srl aeknapvipa, Ye pagvoobopyaBaHETO € B CbOTBETCTBYE C [MpeKTnBa
2014/53/EC 1 CbC CbOTBETHUTE 3aKOHOBW M3MCKBaHWSA (3a Nasapa Ha Bennkobputanus). MbaHUST TekcT
Ha [eknapaumsTa 3a CbOTBETCTBME € HaNlNYeH Ha ClIedHNS MHTePHET aapec: www.candy-group.com

PRECI PROBE MOJEJT Et180 BE3XXWU4YHW NMAPAMETPUL:

TexHonorus Bluetooth

Crangapt Bluetooth v4.0 BLE
YecToTeH(HM) arana3oH(n) [MHz] 2400 + 2480
MaKcumanHa MoLHoCT [mW] 2,5- (4 dBm)

4.3 NPUHAONEXHOCTU
4.3.1 PRECI PROBE n LUMATYJIATA - uHTenureHTeH 6e3)n4yeH TepMoOMeTbp 3a XpaHa
(Hanu4eH B 3aBUCMMOCT OT MOZenNa)

Bnarogapum Bu, Ye 3akynuxTe Preci Probe. Mons, o6bpHeTe BHMMaHKWe, 4e paboTn camo
C MHAYKLUWOHEH NNnoT Haier 1 npeam Aa ro M3nos3sate, MONg, npoyeteTte ClefHUTE MHCTPYKLMN
1 6enexkn 3a 6e30MacHOCT, BKTIOYEHW B PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens.

BbBepeHue: Preci Probe e 6e3xm1yeH TepMOMETBP 3a XpaHa, KOMTO AaBa Ha AOMALLHUTE KyMHapu
MHOPMaLWs 3a BbTPELLHOCTTa Ha XpaHaTa B peasiHo BpeMe, 3a a ce u3berHaT HefloneyeHn nnm
npeneyern 6eACTBASA ¥ Aa Ce rapaHTMpa nepdekTeH pesynTaT Bcekn MbT. CBbP3Ba Ce ANPEKTHO KbM
npogaykTa. MoapobHOCTUTE 1 CCTOSIHWETO Ha XpaHaTa B peasnHo Bpeme MoraT fa 6baaT clefeHn ot
BalLWs TenedoH, KOETO BI aBa Hal-[06puUs pesynTaT Ha efHa pbka Pa3CTosHVe. 3a AOMbAHUTENHA
MHOPMaLWs OTHOCHO CABOSIBAHETO W CbBETU 3a YNoTpeba, MOoNs, BUXTE MHCTPYKLMWTE NO-407Y.
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KepaMw-lHa Kanadka

I'IpenoprMTeneH Ananas3oH Ha notanaHe

V Jatumk

3APEOETE PRECI PROBE MNMPEAU YIMOTPEBA:

e [locTaBeTe Preci Probe B 3apsAHOTO YCTPONCTBO M 3aTBOPETE Kanaka.

e (CBbpxeTe 3apALHOTO YCTPOMCTBO KbM USB M3TOUHMK Ha 3axpaHBaHe, kato USB agantep nnu USB
rHe340 Ha KOMMOTbP/HOYTOYK, ¢ USB kabena. 3apsaHOTO YCTPOMCTBO MOXE Aa He paboTu NpaBWIHO
C BbHLUHM 6aTepmn nopaam GYyHKLUMSATA C1 33 aBTOMATUYHO W3KMOYBaHE.

e LED namnun4ykata Ha 3apsAHOTO LLe Ce BKIKOYUM U LLIe MUra MO BPeMe Ha 3apexdaHeTo. T4 Lie ce N3Ko4N,
Korato Preci Probe ce 3apean HanbnHo.

LLUMATYNATA

13non3BaiiTe WwnaTynata ¢ TepMOMETBP, 33 Aa pa3bbpkeaTe
XpaHaTa Nno Bpeme Ha roteeHe.

e [louncreTe WnaTynarta npeay Nbpsata ynorpebda.

e He v3nonssawnTe WNaTynata Ha OTKPUT MIaMbK.

e He pexerte winartynara.

e He noctaBanTe WNaTynaTa B NPAK KOHTaKT C ropeLuTe
OOCTBMHM HYacTu Ha nnoTa.

e [lonyctnm TemnepaTtypeH aunanasoH: 220°C

Mo3snuwms 1 Mosnuwnsa 2

<




4.4 NMOoAroToBKWM 3A TOTBEHE C MPUNOXXEHUMETO
Preci Probe kaTto TepmomeTbp

B npunoxeHuneto hOn 3adaniTe Lenesata TemnepaTtypa, KosTo 1uckate [a AOCTUrHeTe, nocTaBeTe Preci
Probe B XxpaHaTa nnw ¢ HeliHVs akcecoap B TEYHOCTU ¥ B MPUIOXKEHNETO LLie BUAMTE Kak TeMnepaTypaTa
Ce NMoBULLABa 40 AOCTUraHe Ha LieneBaTta Temnepartypa.

ToBa LUe BM NOMOrHe Aa NoAabpykaTte TOYHa TeMMepaTypa 3a BCUYKM BUAOBE XpaHu. He MoxeTe fa ro
13M0n3BaTe, KOraTto paboTn GyHKUMATa 338 ACUCTUPAHO rOTBEHE.

AcuctmpaHo rotseHe: ®yHkumnsa Cook with me
l/I36epeTe OT MPUNOXXEHNETO hOn peuentn nnan cneumanHn nporpamu, cnefBanTe CTbMKa NO CTbMKa
NoAroToBKaTta 1 cief, TOBa NAI0TbT aBTOMaTU4YHO LLE 3adaAe NapaMeTpuTe 3a VI36paHI/IF| MeTO/, Ha roTBeHe.

Sous Vide

BI/I,D, roTBeHe, Npn KOETO XpaHaTa Ce NOCTaBA BbB BaKyyMUPaH MK 1 Ceé roTBv Ha BOLAHa OaHsA Ha HUCKa
Temnepatypa.

Taka npuroTBeHaTa XpaHa Le 6'b,£|,e MO-CO4YHa U KpexXKa W LLe 3anasv XpaHUTEeNHNTE CA CBOWCTBa Henpo-
MEeHEHW, KOETO LLe A HanpaBW No-34paBOC/10BHa 1 NMO-BKyCHa.

OTI/I,EI,eTe B MPUIoXeHNeTo hOﬂ, |/|36epeTe KaTeropunsa xpaHa, V|36epeTe TO3W TUM TOTBEHE, MNMOCTaBeTe
NNnKa C XpaHaTa B Cba C BOAa W UHOYKUVMOHHUAT NAOT LLe HaCTPOW NpaBW/HaTa TeMnepaTtypa Ha roteeHe
3a nepdekTeH pesynTar.

Mpun

l/l36epeTe KaTeroprdaTta XpaHa OT NMPUIoXeHNEeTo hOn, |/|36epeTe TO3W TN roTBeHe N MHOYKUNOHHUAT
NA0T aBTOMATUYHO LLLe HaCcTpou rpuia 40 NpasBuiHata TeMnepaTypa 3a npefsapuTenHo onpeaeneHo
Bpeme.

KbKpeHe

CDyHKLLI/IﬂTa 3a KbKpeHe e 1aeanHa 3a roteeHe Ha COCoBe, AXHNIW, 3adyLUeHn ACTNA N BCAKO NpUroTegaHe
Ha ACTne CbC CPpegHO OAbJITO BPEME 3a rOTBEHE.

ABTOMATUYHATa QYHKLMSA, KOATO Le HaMmepuTe B NpunoxeHneTo hOn, HeXHO Le 3arpee xpaHaTa Ao
TemMnepaTypa Ha NIeKo BapeHe, KaTo A NoAAbPXKa NPes LUANoToO BPEME Ha rOTBEHe.

FoTeBeHe Ha napa

C C])yHKLI,I/IﬂTa 3a FOTBEHE Ha Nnapa MOoXXeTe fa roTBMUTe Ha Mapa XpaHa KaTo 3e1eH4yLmn, Meco nnm p|/|6a
B CbAOBe, 060PYABaHN C KOLHMLA 33 rOTBEHE Ha Napa. [OTBEHETO Ha napa e no-6bp30 OT BapeHeTo,
a MOHeXe XpaHaTa He € NOTOMeHa B TeYHOCT, MO-MaJlKO XpPaHUTETHW BeLLleCTBa Ce I'y6F|T 1 Ce 3anasBa
HEMNHOTO CbAbpPXKAHWE Ha BUTAMUHKW, NOO0OPSBALLO HEMHWMS BKYC WU CTPYKTypa, KOSTO e 6bae no-
KOMMaKTHa U MPpUATHa.

AKO e HeobXOAMMO, CBBPXKETE Ce C 0TOPU3MPaAHMS 0OCNYXKBALL, LIeHTBP




5. HACOKW 3ATOTBEHE

5.1 TABJIMLUA 3A MOLLHOCTTA

HUBO HA
MOLWHOCT

TUN TOTBEHE NPEMOPBbYAHA YNOTPEBA

MaeanHo 3a nbpyeHe ¢ pa3dbpkBaHe,
14/15 BOOSTER Bbp30 HarpsasaHe, Booster A P P P
3anbpXKBaHe, BapeHe Ha Cyna, KunsaHe Ha Boaa
11-13 MbpykeHe, neveHe Ha rpun, VoeanHo 3a 3ano4saHe Ha roTBeHe, COTVpaHe,
NoAAbPXaHe Ha KUMNeHeTo NPUroTBsHE Ha NacTa, AbN6OKO MbPXKEHE, rPUn
MpeanHo 3a npeaBapwTeNHO 3arpsisaHe 3a
3aayllaBaHe, NOAAbPXKAHE Ha N1eKO K1neHe,
5-10 3afyLlaBaHe, rotseHe Ay AlLP
roTBeHe, AbAro Vv NPOABIKUTENHO MbpXeHe
(opw3, NeveHo, NanayumHKmn®)
MpeanHo 3a peuenTt 3a 6aBHO roTBeHe, 1eKo
3-4 BapeHe, 3aTonnsHe, 6aBHO roTBeHe
KbKpeHe 3a KpeMoobpasHM cocoBe 1 TeYHOCTU
[lenvkaTHO 3aTonnsiHe 3a Marky KoNM4ecTsa XxpaHa,
ToneHe, noaabpKaHe Ha Te4YHO
1-2 6aBHO 3aTOrM/IsHe, TONeHe 1 NoAAbPXKaHe Ha
CbCTOSIHVE, pa3mpassiBaHe x
TEYHOTO CbCTOSHME Ha LIOKONaaa
N3KJ. - -

*HenpekbCHATO Mbp)KeHe Ha NanadnHka Ha HUBO 5 - 6.

**H1NBO Ha TOMeHe 2, KOraTo 3ano4yHe Aa ce TONu, NpeMrHeTe KbM HMBO 1, 33 a Ce NoAabpXa
TEYHOTO CbCTOSIHME.

5.2 TABJIMUA 3ATOTBEHE

PELIEMTA
XPAHA L rps HuBo Ha HuBo Ha
Macra 3aTonnsaHe Ha BoAa 14-15 6-11
OpW308B NyANHT 3aTonsisiHe Ha MASIKO 13-15 6-8
MNacta v opus
BapeH opwvi3 3atonnaHe Ha Boga 14-15 6-8
Puzoto MbpeHe ¢ pa3bbpkeaHe n neyexe 13-15 6-8
leyeHo meco MbpKeHe ¢ pa3bbpkeaHe v neyexHe 10-13 6-11
Mbpyxona Ha rpun MpensapuTenHo 3arpsasaHe Ha rpus 10-13 10-13
Meco Kon6acu n 6yprepu MpenBapuTenHo 3arpsiBaHe Ha rpun 10-1 10-13
Mapyeta nunewKo meco MpensapuTenHo 3arpsaBaHe Ha Cbaa 10-11 6-10
MaHvpaHa nbpyxona MpensapuTenHo 3arpsaBaHe Ha Cbaa 6-11 10-13
Prba Ha rpun MpeasaputenHo 3arpasaHe Ha rpun 10-13 8-10
Pnba PubHo pune MbpreHe ¢ pa3bbpkBaHe 10-13 8-10
CKapuan 1 efpy ckapuau MbpxkeHe ¢ pasbbpkBaHe 10-13 10-13
MpecHu MbpXKeHn KapTopu 3aTonsisiHe Ha MasHuHaTa* 14 1-14
3eneHuyun N 14 11-14
1 606081 3ampaseHy KapTodu 3a MbpykeHe 3aTonnaHe Ha MasHvHaTa -
pacTeHus [punosaHu 3eneHYyumn MpeasaputenHo 3arpasaHe Ha rpun 6-11 10-13
HyLKu, TUKBUYKM 1 NaTnamkaH | MNpeasapyTesiHo 3arpsisaHe Ha Cb/a 6-11 10-13
i . TBbPAO CBApeHy snua 3aTonnsiHe Ha Bofa 14-15 6-8
fua 1 AMHM MbpxeHn anua MbpxeHe ¢ pasbbpkBaHe 10-13 8-10
npoayKTn
ManayviHkm MpeasapuTenHo 3arpsaBaHe Ha Cbaa 6-11 5-7
[NomateHu cocose 3aTonnsHe Ha cocose 4-6 2-4
Cocose, ToneHo cupexe Tonexe 6-11 2-5
Kpemose U CMeTaHa U siideH Kpem 3aTonnsHe Ha cMeTaHa 4-6 2-4
Aeceptn PasToneH Luokonag, ToneHe 1-2 1
Macno ToneHe 1-3 1-3




6. TPVOKA N NMOYNCTBAHE

6.1 OBLLUW MNMPEMOPBKN

PeoBHOTO MOYMCTBaHE MOXeE Aa YOBMKM eKCMNNoaTaluMOHHUA XMBOT Ha ypeaa.

e [louncTBariTe roTBApCKMA NNOT Cef BCAKa ynoTpeba.

e ByHarn n3nonseawTte CbAOBe 33 FOTBEHE C YNCTO ABHO.

o [IpacKOTMHNTE NO MOBBPXHOCTTA HE OKAa3BaT BNWSAHME BbPXY HauMHa Ha paboTa.

e [13non3BanTe cneumaneH NoYnCTBaLL, NpenapaT, NOAXOAALL, 33 MOBbPXHOCTTA Ha FOTBAPCKMUS MIOT.
e [3non3BanTe cneumanHa CTbpraska 3a CTbKIoTo.

6.2 NMOYNCTBAHE HA TOTBAPCKWA NJOT

I'Ipe,um [a Npoab/HKMTE C NOYNCTBAHETO, yBEPETE CE, Ye 30HMTE 3a roTBEHEe Ca U3KITIOYEHW. He 336paBﬂI7lTe
Aa cnefBate npenopb4aHnTe MHCTPYKUMW 3a NOYNCTBaHeE 1 Oa 1n36areate 13M0N3BaHETO Ha a6pa3|/|BH|/|
NPOAYKTN, KOUTO MOraT fia NoBpeadAT NoBbPXHOCTTA Ha rOTBapPCKUA NAOT.

a) 3AMbBPCABAHE OT MASHUHA

Ta3u npoueaypa ce NpenopbyBa 3a TakMBa ClyYan; MPbCKN, MPUYUHEHN OT MbPXKEHE MW FPUIoBaHe
Ha meco.

e OcTaBeTe rotBapCKms NoT Aa U3CTUHE.

e [ONWIATE U3NMLLHATA TEYHOCT OKOJO CbAA C KYXHEHCKA XapTusl, Cflef KOeTo OTCTpaHeTe Cbaa.

e [loynCTeTe MOBBPXHOCTTA 33 rOTBEHe C KbpMa 1 Npenapar.

o AKO e HeobX0aMMO, MOYNCTETE FOTBAPCKMS MIOT BTOPM MbT C ropeLLia BoAa v Mpenapart 3a NoYmcTBaHe
Ha CTbKMa 3a MHOYKUMOHHM NNoToBe.

b) 3AMbBPCABAHE OT 3AXAP

Ta3wv npoLenlypa ce NpernopbyBa 3a XpaHu, KOUTO MOPaAN BUCOKOTO CU CbIbpXaHye Ha 3axap Tpsibsa
[a 6bAaT OTCTpaHeHW He3abaBHO, 3a Aa Ce NPefoTBPaTV NOBPEAA Ha MOBbPXHOCTTA HA FOTBAPCKMS
N10T (CMPOMK, KOHOUTIOPY NN KOHCEPBW).

o [lokaTo FOTBAPCKUAT NJ10T € BCe OLLe TOMb/, NONUITE U3NNLIHATA TEYHOCT OKOSO Cba C KyXHeHCKa
XapTu4, cned KoeTo OTCTpaHeTe CbAa.

e AKO e HEO6XO,D,I/IMO, npenopbYBaMe fa 13non3sate CTbprajika Nod oCTbp blb/l, 3@ Aa OTCTPaHUTE
BCUNYKKM OCTaHal OCTaTbLN.

o [loyuncrere MOBBPXHOCTTA 3a roTBeHe C Npenapat U 4 NoAcyLleTe C KyXxHeHCKa XapTn4a.

e AKO e HeobX0MMO, NoYUCTeTE rOTBapPCKMA NAOT BTOPW MbT C ropella BoAda /1 npenapat 3a No4ncTBaHe
Ha CTbKM1a 3a MHAYKUVMOHHW N10TOBE.

¢) 3AMBPCABAHE OT HULLECTE

Tasu npoveaypa 3a NoYNCTBaHe e NPernopbYBa 3a CleAHNTe BUAOBE XPaHu: MacTa, Opv3 U KapTodu.
e [ToNWitTe M3NNLLIHATA TEYHOCT OKOMO CbAa C KyXHEHCKa XapTus, Clef, KOeTo OTCTpaHeTe Cbaa.

e OcTaBeTe roTBapCKus NoT Aa U3CTUHE.

e /13non3BaTe BNa)kHa Kbpra, 3a 1a HaBNaKHeTe BCUYKM OCTaTbLy OT HuwecTe. OcTaBeTe Taka Aa
NPECTON HAKOMIKO MUHYTH.

e [oYmnCTETE MOBBPXHOCTTA 33 FOTBEHE C KbpMa v Nnpenapar.

o Crefl NoYMCTBaHe 36bpLUIETE rOTBAPCKMUA MOT C MeKa Kbpna.

¢ AKO e HeOBXOVMO, MOUMCTETE FOTBAapCKUA MIOT BTOPU MbT C ropeLla BoAa v NMpenapart 3a nodvcTsaHe
Ha CTbK/a 33 MHAYKUMOHHM MIOTOBE.

3ABEJIEXXKKA: Mong, cnefiBanTe Te3m UHCTPYKLMW U MPW: KPBIIv NeTHA, OCTaBEHW OT BOAA, KPbIM NeTHa,
OCTaBeHW OT BapOBWK, Ma3HN neTHa.

d) BNECTSALLA METAJTHA 3ATYBA HA LIBETA
/3non3BanTe pasTBOP Ha BOAA C OLET M MNOYUCTETE CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT C Kbpra.
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7. MOKA3BAHE HA NMOBPEOA 1 NMPOBEPKA

7.1 OTCTPAHABAHE HA HEU3MPABHOCTU

Mpobnem

Bb3MOXXHN NMPUYHNHN

KakBo fa npass

V]H,D,yKU,VIOHHI/IFIT NnoT He MOXe
Aa Ce BKJT4YN.

Hama 3axXpaHBaHe.

YBepeTe ce, 4e MHAYKLUNOHHUAT N1oT
€ CBbp3aH KbM 3axpaHBaHeTo.
poBepeTe Aanu 1Ma NpekbCBaHe
Ha 3axpaHBaHETO BbLB BaLLVS AOM
UnW panoH. Ako NnpobnemubT
npoab/kasa, obadeTe ce Ha
KBaMOULMPAH TEXHUK.

CeH30pHUTE KOHTPONM He pearnpar.

KoHTponuTe ca 3aknoyeHn.

OTKIOYETE KOHTPONINTE, KaToO
HanpasuTe CnpaBka C pasgena
,Kak paboTtv npoaykTsT".

TpyaHo ce paboTu CbC CEH30pHNTE
KOHTPONW.

Bb3MOXHO € la MMa 0CTaTbLm OT

BO/la MO KOHTPONIWTE LN MOXeE Aa

He npunarate NPaBUHNS HATUCK
BbpXy OyTOHWUTE.

YBepeTe ce, Ye obnacTTa Ha
CEeH30PHOTO yrpaBneHue e Cyxa
1 M3MNON3BaiiTe NOAXOAALLNS HATUCK,
KOraTo [IOKOCBaTe KOHTPOMMTE.

CTbKNOTO Ce Apacka.

FOTBapCKM Cb0BE C HEPaBHM
pbboBe. M3non3saHu ca
HEeMoAXoAALLM abpas3nBHY
npvcrnocobneHys 3a NoYNCTBaHe
WV MOYNCTBALLN MPOLYKTW.

M3non3sanTe rotBapcky CbaoBe
C MN0CKa W rNafKa OCHOBa.
BwxTe pasgenwte ,M360p Ha
noaxoAasiLl Cba 3a rotBeHe”

1, [ pYKn 1 noYncTeaHe”.

Hsikon cboBe 134aBaT LpaKaLm
NN NyKaLLM 3BYLN.

ToBa MOXe Aa Ce Ab/MKM Ha CbCTaBa
Ha BalLWTe CbAOBE 3a roTBeHe
(cnoe.e OT pasNUYHK MeTanu,

BUOPUPALLIM NO Pa3ANYEH HAUNH).

ToBa e HOPMasHOo 3a Cb0BETE 3a
roTBeHe 1 He 0O3Ha4aBa Nnospefa.

WHIYKUMOHHWST NNOT 13haBa cnab
HpbMyUaLL, LWyM, KOraTo ce 13non3sa
C BMCOKa CTeneH Ha HarpsisaHe.

ToBa Ce Ob/MKM Ha TeXHONornsaTa
3a UHOYKUMOHHO roTBeHe.

ToBa e HOpMasHo, HO LWYMbBT TPsibBa
[la Hamarnee 1 Ja nsdesHe
HaMbAHO, KOraTo HaManuTe
CTerneHTa Ha HarpsiBaHe.

|_|_|yM OT BEHTU/1aTOPpa, naBalL,
OT UHAYKUMOHHNA NNOT.

OxnaxaaLMAT BEHTUNATOP, BrpadeH
BbB BaLLUS UHAYKUVOHEH MJ10T,
Ce BK/IOYBA, 33 [la NPeaoTBpaTH
nperpsiBaHe Ha eNeKTPOHMKaTa.

Moke Aa NnpoabmHk1 Aa pabotu fopn

cnep KaTto CTe U3KMYNIN
VNHIYKUMOHHWS M0T.

ToBa e HOpMasHO 1 He U3MCKBa
nencreume. He nsknoyBanTe
3aXpaHBaHeTO Ha UHAYKLVOHHNSA
NAOT OT CTEHHNS KITIOY, LOKATO
BEHTWAATOPBT paboTu.

CbaoBeTe He Ce HaropeLssar
1 Ha aucnnesa ce nosisasa ,U".

WHOYKUMOHHWAT M10T HE MOXe
[1a pa3no3Hae Cbaa, 3aLloTo He
€ Noaxofsiy 33 MHAYKUMOHHO
rotBeHe. VIHAYKUMOHHWST NioT
He MOXe A3 pa3nosHae Cbaga,
3aLL0TO e TBbPAE MabK 3a 30HaTa
33 roTBeHe UM He e MPaBUIHO
LIEHTPUPaH BbPXY Hes.

13non3Barite roTBapcky CbAOBE,
NOAXOAALLM 3@ MHOYKLMOHHO
roTeeHe. BuxTe pasgena
,M360p Ha noaxoasLy, cba 3a
roteeHe". LleHTpupanTe cvaa
1 Ce yBepeTe, Ye OCHOBaTa My
CbOTBETCTBA Ha pa3mepa
Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

VHOYKUMOHHWAT NAOT UK 30HaTa
3a roTBEHe Ca Ce U3KIIUUIn
HeouakBaHoO, MPO3ByYaBa 3BYKOB
CWUrHan 1 ce NOKasBa KOf, 3a rpeLlKa
(0bMKHOBEHO peayBalll ce C egHa
nnv age Udpu Ha aucnnes Ha
TaiMepa 3a roteeHe).

TexHuyecka nospefa.

Mong, 3anuLueTe cv byksuTe
1 UMdpUTE Ha rpeLLKaTa, nsKodeTe
3axXpaHBaHETO Ha UHOYKLMOHHUS
MAOT OT CTEHHWS KIHOY 1 Ce
CBbPXKETE C KBAMMOULIMPAH TEXHUK.




Ha amcnnes ce nosiBsiea
npepynpexaeHne ,do".

HaTtunckaHe Ha aga 6yToHa
eAHOBPEMEHHO, Karkn BoAa

YBeperTe ce, 4e HAMa eJHOBPEMEHHO
HaTUCHaTW 6yTOHM n no4yncrete
roTBapCKMs M0T, 3a Aa OTCTpaHuTe

N Npax no CTbKNOTO.

ocTatbuMTe OT BOAA WK npax.

7.1.2 KOJOBE 3A I'PELLKHA

KO 3A MPABWJIO 3A ~
IPELLIKA MOKA3BAHE D'EMCTBVI;'
EO Otnpen ObapeTe ce Ha ASA
B/SIBO
E1 Otnpen Obaperte ce Ha ASA
B/SIBO
Obagete ce Ha ASA
E2 Ornpen ObageTe ce Ha ASA
B/SIBO
ObapgeTe ce Ha ASA
E3 ObapeTe ce Ha ASA
Otnpen, Obaperte ce Ha ASA
BSIBO
ObapeTe ce Ha ASA
ObapeTe ce Ha ASA
ObapeTe ce Ha ASA
ObapeTe ce Ha ASA
N9BO [OSCHO
E4 ObapeTe ce Ha ASA
MpoBepeTe CMrHana Ha OCHoBHaTa Gasa v YecToTaTa, ako BCUYKO
e Hapep, obazeTe ce Ha ASA
MpoBepeTe 3axpaHBaLLys kaben n andepeHuManHus TepMocTar,
aKo BCUYKO e Hapepq, obafeTe ce Ha ASA
M34akaiiTe fa 3CTUHe, NoYncTeTe U/MNn OTCTPaHETE YyKauTe Tena
ES Otnpen ObapeTe ce Ha ASA
BAIBO
Cz4 Cz1 ObapeTe ce Ha ASA
E6 MpoBepeTe U3NCKBAHMATA 33 MOHTUPAHE, KaTo HanpaBuTe CNpaBKa
Cz3 Cz2
C PbKOBOACTBOTO 3a NOTpebUTENS, ako BCUYKO e Hape[, obafeTe ce Ha ASA
ObapeTe ce Ha ASA
Cz4 Cz1
E7 ObapgeTe ce Ha ASA
Obagete ce Ha ASA
Cz3 Cz2
MpoBepeTe V3VCKBaHWSATA 38 MOHTUPAHE, KaTo HarnpaBKTe CrpaBka
24 o C PbKOBOACTBOTO 3a NOTPedUTENS, ako BCUUKO e Hape[, obaaeTe ce Ha ASA
z z
MpoBepeTe U3NCKBAHNATA 338 MOHTUPAHE, KaTo HanpasuTe CNpaBka
E8 C PbKOBOACTBOTO 3a NOTPebUTENS, aKO BCUYKO e Hapes, obaseTe ce Ha ASA
Cz3 Cz2
ObapeTe ce Ha ASA
E9 Otnpen ObapeTe ce Ha ASA
B/SIBO

*ASA = O6Cy»BaLL, LeHTbP




8. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA N N3XBBPJIAHE

8.1 OMNA3BAHE N 3AYUNTAHE

HA OKOJTHATA CPEOA

MNpenopbkM 3a Har-aobpwn pesynTtatu:
3non3sante TeHDKEPU 1 TUraHW C ANAMETbP
Ha ObHOTO, paBeH Ha TO3M Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
/3nonsBsaiite caMo TEHIKEPW 1 TUraHW C MI0CKO
ObHO.

Korato e Bb3MOXHO, OCTaBeTe Kanaka Ha CbAo-
BETE MO BPEME Ha rOTBEHE.

FoTBETE 3eNeHYyLM, KapTOdW 1 Ap. C MUHNMANHO
KOJIMYeCTBO BOAA, 3a [a HaManuTe BpemMeTo 3a
roTBeHe.

M3nonssaiite TeHmKepa nog, HanaraHe, Tbi KaTo
TS AOMBAHWUTENHO Hamansea noTpebneHneTo
Ha eHeprusa 1 BpeMeTo 3a roTeeHe.

MocTaBeTe CbAa B LieHTbPa Ha 30HaTa 3a roTBeHe,
o4epTaHa Ha roTBapCKus NaoT.

8.2 YMNPABJIEHUE HA OTMNAObLN
1 3ALLIMTA HA OKOJTHATA CPELA

To3un ypen HOCK eTUKeT 3a
CbOTBETCTBME C EBponenckaTa
oupektusa 2012/19/EC
OTHOCHO OTMagbuuTe OT
€N1eKTPUYECKO 1 eNEeKTPOHHO
obopyasaHe (OEEO). OEEO
CbAbPXAT KaKTO 3aMbPCABaLLN
BeLLecTBa (KOMTO MOraT Aa
OKaKaT oTpuLaTeneH epekr
BbPXY OKOSTHATa CPeAa), Taka
N OCHOBHW eNleMeHTU (KOUTO
MOraT [a Ce 13Mnon3sar
MOBTOPHO).

BaxHo e OEEO pa npemuHaT cneumduryHa obpa-
60TKa 3a NPaBUIHOTO OTCTPAHABAHE U M3XBbPNSAHE
Ha 3amMbpcuTeNIUTE N 33 Bb3CTaHOBABAaHE Ha
BCUYKM MaTepuann. Bcekn rpaxpaaHnH Moxe aa
M3nrpae BaXkHa pons, 3a da ce rapaHtupa, e
OEEO HAma pa ce npeBbpHAT B npobnem 3a
OKOMHaTa cpefa. BaxHo e fa ce cnensat HAKOM
OCHOBHW Npaswna:

e OEEO He TpsibBa fa ce TpeTmpaT Kato buToBum
oTnagbuy;

e OEEO TpsbBa pa ce npepagat B obekTV 3a
CneunanmsvpaHo cbbupaHe, ynpasnseaHn OT
OOLMHCKUTE  BRacTM UMW PerncTpyvpaHo
LOPYXecTBO.

B MHOro cTpaHu Moxe da ce npegnarat yciyru
3a B3MMaHe oT goMa 3a ronemu OEEO. Korato
KynyBaTe HOB ype[, CTapuAaT MOXe a3 Ce BbpHe
Ha TbproseLa, KONTO TPA6Ba Aa ro npneme
6e3nnaTHo eAHOKPATHO, CTUra ypeabT Aa e oT
eKBMBaNeHTeH TN 1 A3 UMa CbLuuTe GyHKLMN
KaTo 3aKyrneHus.

[laHHM 33 HWUCKa KOHCYMaLMA Ha eHepruna cbrnacHo PernamenT (EC) 2023/826 Ha KommcumsaTa.

Koncymanus Ha

[Tepuon, cep KoiiTo 060py/BaHETO

CbcrosiHNE eHeprus aBTOMATMYHO JJOCTHATA
CBCTOSHIETO
Pe>x1iM Ha TOTOBHOCT 0,5 kW 20min




9. MOHTAX

EnekTpuYeckn MOHTax

3axpaHBalL, kaben: YpeabT e 0bopyaBaH CbC 3axpaHBall, Kabes, KonTo Tpsbea Aa 6bae CBbP3aH KbM
enekTpryeckata Mpexa B Aoma. VaeHTuduuvpariTe pasnnyH1Te OMuMK 3a CBbp3BaHe Bb3 OCHOBA
Ha TMNa 3axpaHBaHe B AOMa OT CbOTBETHATa Avarpama. Tabenkata C AaHHWM CblO Taka MOKa3Bsa
[OMYCTMMOTO HamnpexeHyvie 3a CBbP3BaHe 3a TO3U ype[, v CbOTBETHOTO My NOTPebfieHre Ha eHepriis.

380-415V ~2 N 50/60 Hz 220 - 240V ~50/60 Hz

FTOTBAPCKW MJIOT 60 - 65 cm

ObmxnHa Ha kabena 1150 Mm
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*3a npaBunHa paboTa Ha ypeaa ocurypete
npaBufeH Bb3AyLUEH MNOTOK NOJ roTBapCkus NAoT
B CbOTBETCTBYE C YKa3aHWATa 33 MHCTannpaxe.
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FTOTBAPCKW MAOT 60 cm
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CTAHOAPTHW PASMEPU 3A BIPAXXIAHE 60

/\\ .
@
&,;\

*28 c dypHa otmony

PASMEPW 3A BIPAXOAHE MNP N3PABHEH MOHTAX 60

(He e npnnoXxnmo 3a Moaenu CbC CKOCEHO CTbKJI0)

*34 ¢ dypHa otoony




PASMEPW 3A BIPAXXJAHE MPU N3PABHEH MOHTAX 60

(He e npnnoXxxnmo 3a Mogenu CbC CKOCEHO CTbKII0)
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PASMEPW 3A BIPAXXJAHE MPU N3PABHEH MOHTAX 65

(He e npnnoXxxnmo 3a Mogenu CbC CKOCEHO CTbKII0)
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*34 ¢ dypHa oTaony

PASMEPW 3A BIPAXXJAHE MPUN NUSPABHEH MOHTAX 65

(He e npnnoXxxnmo 3a Mogenu CbC CKOCEHO CTbKII0)
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A: MNpenopbyBame pasCTosHMe OT Har-Manko 650 MM, HO e 3a NpefnoYnTaHe Aa ce KOHCyNTupare

C PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba Ha acnupaTtopa.

B: MomucneTe 3a ocurypsaiBaHe Ha GYHKLMOHANHO NPOCTPAHCTBO 3a 6opaBeHe C KyXHEHCKU UHCTPYMEHTH
1 eBeHTyasIHa Napa 1 KOHAEH3, Npon3BeaeHn No BpemMe Ha NpUroTBAHETO Ha XpaHaTa.

C: 35 MM OT 0TBOpa 3a BrpaxkaaHe A0 CTeHaTa/maHena Ha cteHara.

D: 35 MM 0T cbceHM Mebenu (3a rotBapcku NnoT 60 cm).

D: 55 MM OT cbceaHu Mebenu (3a roTBapCKku Mot 65 CM).




Rezumat

k%¥8 Informatii de siguranta

kx{:l Introducere privind produsul

t#t] inainte de aincepe

k¥4 Utilizarea produsului
k38 Recomandari pentru gatit
k¥l ingrijire si curatare

kL% Eroare de ecransiinspectie

kL8 Protectia mediului si eliminarea

k&Yl Instalare

BUN VENIT

Va multumim ca ati ales produsul nostru. Pentru a va garanta siguranta si a obtine cele
maibunerezultate, cititi cu atentie acest manual, inclusivinstructiunile privind siguranta,
si pastrati-l pentru consultari viitoare. Inainte de a instala plita, notati numarul de serie,
de care ati putea avea nevoie pentru reparatii. Verificati ca nu s-au produs deteriorari
in timpul transportului si, daca nu sunteti singur, apelatila un tehnician inainte de a folosi
produsul. Nu lasati materialele de ambalare laindemana copiilor.

NOTA: V4 rugam sa retineti c& accesoriile plitei pot varia in functie de modelul pe care
I-ati achizitionat.




INFORMATII DE SIGURANTA

1.1 AVERTISMENTE GENERALE

* Cititiaceste instructiuni cu atentie inainte de a instala sau utiliza acest
aparat.

* AVERTISMENT: Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul pentru
a evita posibilitatea de electrocutare.

e Nu incercati NICIODATA s& stingeti un incendiu cu apd, ci opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac sau o patura
ignifuga.

* AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele
pe suprafetele de gatit.

* AVERTISMENT: Folositi doar protectii ale plitei concepute
de producatorul aparatului de gatit sau indicate de producatorul
aparatului in instructiunile de utilizare, dupa caz, sau protectii ale plitei
incorporate in aparat. Utilizarea unor dispozitive de protectie
necorespunzatoare poate provoca accidente.

1.1.1 Limitari de utilizare

* Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii)
cu abilitatifizice, senzoriale sau mintale reduse sau lipsite de experienta
si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate, sau
au fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului, de catre
O persoana responsabila cu siguranta lor.

* Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca
cu aparatul.

* Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim 8 ani
side catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse
sau cu lipsa de experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie
supravegheate sau instruite corespunzator privind modul de utilizare
a acestuiaparatin siguranta si sa inteleaga pericolele implicate.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Curatareasiintretinereade catre utilizator nu vor fi efectuate de copii
fara supraveghere.




* Acest aparat este conform cu standardele de siguranta
electromagnetica. Cu toate acestea, persoanele cu stimulatoare
cardiace sau alte implanturi electrice (cum ar fi pompe cu insuling)
trebuie sa se consulte cu medicul lor sau producatorul implantului
inainte de a utiliza acest aparat pentru a se asigura ca implanturile lor nu
vor fi afectate de campul electromagnetic. Nerespectarea acestei
recomandari poate duce la deces.

1.1.2 Utilizare in conformitate cu utilizarea prevazuta

* Acest aparat este destinat utilizarii in rezidente si aplicatii similare,
cum ar fi:

- inzona de bucatarie pentru personalul din magazine, in birouri
sau alte medii de lucry;

- laferme;

- de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte tipuri de zone
rezidentiale;

- la pensiuni.
* Nu utilizatiniciodata aparatul drept suprafata de lucru sau depozitare.
* Nu folositiniciodata aparatul pentruincalzirea camerei.

1.2 INSTALARE

e In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, agentul sau de service sau persoane
calificate similare, pentru a evita orice pericol.

e Conexiunea la un sistem de cablare cu o Impamantare buna este
esentiala si obligatorie.

* Acest aparat va fi instalat si Impamantat corespunzator numai
de catre o persoana calificata corespunzator.

* Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica
inainte de a efectua orice lucrare sau intretinere la acesta pentru a evita
un pericol care ar putea duce la ranire sau taieturi.

* Va rugam sa partajati aceste informatii cu persoana responsabila
pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea reduce costurile
deinstalare.

* Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice pretentii
de garantie sau raspundere.




1.3 AVERTISMENTE ELECTRICE

* Acest aparat trebuie conectat la un circuit care sa includa
unintrerupator de izolare care sa asigure deconectarea completa
de la sursa de alimentare pentru toti stalpii in conditii de supratensiune
de categoria lll. Mijloacele de deconectare trebuie sa fie in conformitate
cu normele de scriere.

* AVERTIZARE: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea
accidentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu trebuie
alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fi un cronometru
sau conectat la un circuit care de regula este pornit si oprit.

* Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru extern
sau un sistem de control la distanta separat.

* Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie efectuate
numai de catre un electrician calificat.

* Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare sau
deces.

1.4 UTILIZARE SIINTRETINERE

* AVERTISMENT: Aparatul si piesele sale accesibile se incing in timpul
utilizarii. Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor
deincalzire. Copiii cu varsta mai mica de 8 anivor fi tinuti la distanta, mai
putin cand sunt supravegheati permanent.

* AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau ulei
poate fi periculos si poate duce la incendiu.

* ATENTIE: Procesul de gatit trebuie supravegheat. Procesul de gatit
scurt trebuie supravegheat permanent.

* Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua
orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.

* Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate pe acest
aparatin niciun moment.

* Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele,
nu trebuie amplasate pe suprafata fierbinte, deocarece aceste se pot
infierbanta la randul lor.

* Nu trebuie utilizat un aparat de curatat cu aburi.

* Nu folositiun aparat de curatat cu aburi pentru plita dvs. de gatit.
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* Nu depozitati obiecte pe suprafetele de gatit.

* Nu permiteti contactul corpului, hainelor sau al oricarui alt articol
in afara de ustensilele de bucatarie adecvate cu sticla plitei de inductie
pana cand nu se raceste suprafata.

* Manerele tigailor pot fi fierbintila atingere. Verificati ca manerele tigaii
sa nu fie suspendate deasupra altor zone de gatit care sunt aprinse.
Nulasati manerele la indemana copiilor. Nerespectarea acestei
recomandari poate duce la arsuri si oparituri.

* Lamaextrem de ascutita a uneiraclete pentru suprafete de gatit este
expusa cand se retrage capacul de protectie. Folositi cu multa atentie
sidepozitati intotdeauna in siguranta si nu lasati la indemana copiilor.
Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

* Nu punetisau nu lasati niciun obiect care se poate magnetiza (de ex.,
carduri de credit, carduri de memorie) sau dispozitive electronice
(deex., calculatoare, dispozitive de redare MP3) in apropierea
aparatului, intrucat acestea pot fi afectate de campul electromagnetic
al acestuia.

* Nu reparati sau nu inlocuiti nicio piesa a aparatului mai putin atunci
cand in manual exista prevederi specifice in acest sens. Toate celelalte
lucrari de service trebuie efectuate de un tehnician calificat.

* Nu asezatisinu scapati obiecte grele pe plita de gatit.

* Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie de-a lungul
suprafetei din sticla a plitei de inductie, intrucat acest lucru poate zgaria
sticla.

* Nu folositi bureti de sarma sau agenti de curatare abrazivi pentru
avacurata plita de gatit, intrucat acest lucru poate zgaria sticla
de inductie.

* Nu utilizati adaptoare pentru vasele de gatit.

* AVERTISMENT: atunci cand una sau mai multe zone de gatit
seinchid, prezenta caldurii reziduale este indicata printr-un semnal
vizual pe afisajul zonei corespunzatoare, prin intermediul simbolului H.
Cand acest simbol este activ, aveti grija sa nu atingeti plita, decarece
exista riscul de arsuri.




1.5 AVERTISMENTE Sonda de temperaturé fara fir (disponibild in functie

de model)

Acest produs este destinat exclusiv plitelor. Trebuie utilizat numai asa
cum este descris in acest manual de utilizare.

« NUATINGETI Sonda Senzorul Heat Feel CUMAINILE GOALE
IMEDIATODUPA GATIT. Purtatiintotdeauna manusi de cuptor pentru a
scoateOsonda Senzorul Heat Feel din alimente dupa gatire.

o Intimpul g&titului, este necesara INSERTIA COMPLETA a bareiO
metalice a sondei Senzorul Heat Feel in mod corespunzator in alimente
pana0la marginea ceramicd NEAGRA a acestora.

introduceti sonda Senzorul
Heat Feel in alimente pana
aici

%
* Nu utilizati senzorul Heat Feelin cuptorul cu microunde.
* Senzorul Heat Feel poate fi curatat si spalat, dar nu il scufundati mult
timp in apa.
* Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane cu varsta
sub 12 ani.
e Furnizorul nu va fi responsabil pentru nicio deteriorare a senzorului
Heat Feel din cauza utilizarii gresite a dispozitivului.
* Curatati senzorul Heat Feelinainte de utilizare.
* Sonda poate functiona in urmatorul interval de temperatura:
dela 10°C pana la o temperatura interna maxima a piesei metalice
de 100 °C. Partea ceramica poate atinge 350 °C.
* Daca temperatura senzorului Heat Feel depaseste 100°C, gatitul

seva opri si, pentru a evita deteriorarea sondei, puneti-va manusile
si scoateti cat mairepede senzorul, pentru a evita deteriorarea sondei.




2. PREZENTAREA PRODUSULUI

2.1. VEDERE DE SUS A PRODUSULUI
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—— > Zonedegatit
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1. PORNIT/OPRIT 5. Control la distanta 9. Pauza
2. WI-FI 6. Fullzone 10. Blocare impotriva
3. Mentinere la cald 7. Varycook * accesului copiilor
4. Fierbere 8. Cronometru/ 11. Fierbere la foc lent
memento minute 12. Topire

* Disponibila in functie de model




3. INAINTE DE A INCEPE

3.1.INFORMATII GENERALE

Tnainte de a incepe, este important de stiut: toate functiile acestei plite sunt proiectate pentru a
respecta cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

e Unele functii vor fi activate sau vor fi dezactivate automat in absenta vaselor de pe arzatoare sau
atunci cand acestea nu sunt pozitionate corect.

e In alte cazuri, functiile vor fi dezactivate automat dup& cateva secunde, atunci cand este nevoie
de maimult de un pas (de ex. ,Porniti plita" fara ,selectarea zonei de gatit").

e n caz de utilizare indelungat, este posibil ca aparatul s& nu se opreascd imediat, chiar daca toate
zonele de gatit sunt oprite, deoarece se afla in faza de racire; simbolul H apare pe afisajul zonei de gatit
pana cand se raceste.

Activare sigura: produsul este activat cu prezenta vaselor pe zona de gatit. Procesul de incalzire
nuincepe sau este intrerupt daca nu exista vase sau daca acestea sunt indepartate.

Detector vas de gatit: Dupa ce este pornita plita, produsul detecteaza automat prezenta vaselor
pe zonele de gatit, chiar inainte de a le activa.

Oprire de siguranta: din motive de sigurantg, fiecare zona de gatit are o durata maxima de functionare,
care depinde de nivelul de putere maxim setat.

3.2. GESTIONAREA ENERGIEI

Cand produsul este utilizat pentru prima data, plita este setata la puterea maxima la care se poate ajunge.
Diferite limite de putere pot fi alese in functie de sistemul principal de alimentare a locuintei prin utilizarea
functiei de gestionare a energiei.

Modul de setare a gestionarii energiei

Este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie, alegand intre
intervalele de energie diferite.

Plitele cu inductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mairedus, pentru a evita
riscul de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei:

e Pornitiplita, apoi apasatiin acelasi timp + si - pe panoul de comenzi.
e Indicatorul cronometruluiva afisa ,P8", ceea ce inseamna nivelul de putere 8. Modulimplicit este pe
7,4 kW.

Pentru a comuta la alt nivel

e Apasati + sau - pentru a modifica nivelul de gestionare a energiei.
e Exista 8 niveluride putere, dela ,P1"la ,P8". Indicatorul cronometrului va indica unul dintre
acestea:
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3kW 3,5kW 4,5 kW 5,5kW 6,8 kW 7,4kW




Confirmarea siiesirea din functia de gestionare a energiei

Pentru confirmare, opriti plita. Nivelul de putere va fi salvat automat. Valoarea selectata este stocata
permanent si ramane chiar si dupa oprirea alimentarii principale.

Pentru a modifica nivelul de putere, repetati operatiile descrise mai sus.

NOTA: in functie de selectia de gestionare a puterii, unele niveluri de putere si functii ale zonelor de gatit
ar putea fi limitate automat pentru a nu depasi valoarea selectata. in special, in cazul unui nivel
de gestionare a energiei setat la mai putin de 4,5kw, functia Boost, Varycook si unele preparate de gatit
cu aplicatia nu au putut fi selectate.

Tn special, selectia ultimului nivel de putere poate fi refuzata/ajustata in functie de cantitatea de putere
reziduala disponibila din setarea anterioara.

3.3. ALEGEREA VASELOR DE GATIT CORECTE

3.3.1. Caracteristicile vaselor de gatit
Utilizati numai vase cu simbolul de inductie.

e Numaivasele cu fundul perfect plat. In caz contrar, pot aparea urmatoarele situatii
- Nudetecteaza vasul de gatit;

- Performanta scazuta;
- Zgomot nedorit.

e Folositinumaivase cu o baza neteda, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei;
NOT Aavitati pe cat posibil s& mutati oalele pe suprafata de sticla pentru a minimiza zgarieturile.

Testul magnetului

Gatitul prin inductie foloseste magnetismul pentru a genera caldurd; prin urmare, vasele trebuie
sa contina fier. Daca aveti deja un vas de gatit, puteti verifica daca materialul este magnetic cu ajutorul
unui magnet. Vasele de gatit sunt potrivite daca sunt atrase magnetic de magnet.

Articolele de gatit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt adecvate: otel inoxidabil pur, aluminiu
sau cupru fara baza magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica, faianta.

3.3.2. Articole de gatit de calitate superioara

Toate ustensilele de gatit cu simbolul de inductie suntin general
acceptate. Cu toate acestea, in functie de tipul de fund,
comportamentul poate varia.

Atunci cand se utilizeaza vase mari de gatit cu un element feromagnetic mai mic, se incalzeste doar
elementul feromagnetic. In consecinta, caldura ar putea sa nu fie distribuita uniform.

3.3.3. Dimensiune si plasare

Folositi intotdeauna zona de gatit care se potriveste cel mai bine cu diametrul inferior al tigaii.
Asezativasul asigurandu-va ca este bine centrat in zona de gatit.

NOTA: se recomanda sa nu folositi tigai care depasesc perimetrul zonei de gatit.




Pentru functionarea corecta a plitei, este necesar séa folositi oale cu diametrul funduluiin intervalul descris
in tabelul urmator.

Q MHWH. 120 MM 220 MM 160 MM 140 MM 90 MM
S
e Makc. 220 MM 220 MM 200x 380 MM 210 MM 150 MM

NOTA: prin utilizarea unui vas de gatit mai mic decat minimul necesar, acesta nu a putut fi detectat.
In cazul in care se utilizeaza un dispozitiv mai mare decét cel maxim necesar, pot aparea defectiuni

sau performante scazute.

ATENTIE: nu asezati vasul pe/in apropierea panoului de controlin timpul gatitului sau al racirii.




4. UTILIZAREA PRODUSULUI

4.1. CUM FUNCTIONEAZA PRODUSUL

@ PORNIREA/OPRIREA PLITEI

Pentru a porni/opriplita, apasati simentineti
apasat timp indelungat. Un sunet specific
vaindica starea aparatului. \

00 SELECTATI ZONA DE GATIT $I SETATI PUTEREA

Plita poate detecta automat vasul odata ce este plasat pe zona de gatit, aprinzand indicatorul zonei
respective. Inaceasta etapa nu va exista o activare a nivelului de putere.
Zona poate fi selectata prin apasarea indicatorului de zona.

Puterea poate fi setata: 5 5 == N
Glisarea degetului pe cursor; ‘ ve
apasarea directa pe nivelul EAny fl

r Y FRA
din dreapta. N e N

Utilizatorul poate schimba nivelul de putere in timpul gatitului, repetand acelasi proces.
Cifrele vor arata nivelul de putere setat: fiecare zona de gatit are un numar diferit de niveluri de putere,
dela 1 (min)la 14 (max). Fiecare nivel are o oprire automata care poate variade la 1 orala 8 ore.

Nivel 1 2l 3| a5 | 6| 78| 9 |10]11]12]13]14
de putere

Timp (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNCTIA BOOST: este posibild si alegerea incalzirii rapide prin apasarea cursorului corespunzator
numarului 15.

- Functia poate fi utilizata in orice zona de gatit;

- Dupa 10 minute, functia de amplificare trece automat la nivelul 14.

ATENTIE: dupa ce ati pornit plita sau dupa ce ati terminat toate preparatele, daca apoi este setat orice
nivel de putere in decurs de un minut, plita se opreste.

Daca pe afisaj apare =¢£, inseamna ca:

TN
e Vasulnueste pozitionatin zona de gatit selectata;
e Tigaia nu este pozitionata corect/nu este plasata deloc pe plita;
e QOalanu este potrivitd pentruinductie;

e Dimensiunile vasului de gatit sunt mai mici decat diametrul minim al vasului de gatit solicitat in zona
selectata (p.12).

e Daca nu se pune oala potrivita in termen de 1 minut, zona de gatit se opreste.

KZX]




H: odata ce acest simbol apare pe cifre, inseamna ca zona de gatit este inca fierbinte. Atunci cand
suprafata este racita la o temperatura sigura, simbolurile dispar.

|| PAUZA

Toate plitele pot fi puse in pauza prin apasarea tastei aferente, in loc sa fie oprite.

Pentru a activa aceasta functie, apasati ||. Toti indicatorii de zona vor afisa ||, iar gatitul este oprit.
Pentru a dezactiva apasati || si se vor restabili setarile anterioare de putere.

AVERTISMENT: Cand intrati in modul Pauza, toate comenzile, cu exceptia comenzilor PORNIT/OPRIT,
sunt dezactivate. In acest fel, plita cu inductie poate fi intotdeauna opritd cu ajutorul comenzii
PORNIT/OPRIT in caz de urgenta.

(X)) CRONOMETRU

Cronometrul poate fi setat in doua moduri diferite:

e Minutar de minute: atunci cand este setata ora, zona de gatit nu va fi oprita.

e Stop Mod de gatire: dupa ce este setatd ora, zona de gétit selectata va fi oprita.

Numaratoarea cronometrului pana la 60 min.

Minutar de minute: selectati direct butonul Timer (fara a selecta o zona). Se porneste un cronometru
generic de numaratoare inversa. Cand timpul expird, plita de gatit emite un semnal sonor continuu pana
cand este apasat orice alt buton.

Mod de oprire a gatitului: pentru a selecta temporizatorul pentru o zona, selectati zona respectiva
siapasati ® In apropierea afisajului cu cifre al zonei selectate, apare un punct si, atingand
simbolurile +/-, reglati temporizarea dorita. Pot fi setate maximum patru temporizatoare in acelasi timp,
cate unul pentru fiecare zona.

Tnainte de a edita valoarea temporizatorului, selectatiintotdeauna zona de gatit dorita.

Cand timpul se scurge, plita emite un semnal sonor.

¢f BLOCARE TASTE

Plita poate fi blocatd prin apasarea ¢f pentru a preveni utilizarea nesupravegheats, iar pe afisaj apare L.
Cand aparatul este blocat, toate comenzile, cu exceptia butonului PORNIT/OPRIT, sunt dezactivate.
Pentru a activa/dezactiva functia, apasati si mentineti apasat ¢f pentru o perioada de timp.

Cand porniti/opriti plita, aceasta functie ramane activa pana cand este dezactivata prin apasarea timp
indelungat a & .

FUNCTII SPECIALE

Plita are 3 functii speciale pozitionate pe cursorul care corespund la 3 niveluri de putere;
Acces direct:
Aceste functii pot fi activate dupa selectarea zonei:

& SIMMERING: functie utilizata pentru creme, sosuri sau lichide generice la temperaturi scazute.

S TOPIRE:
Functie utilizata in principal pentru topirea ciocolatei. Dupa cateva minute, cand ciocolata incepe
sa se topeasca, trecetila nivelul 1 pentru a o mentine lichida fara a depasi temperatura ideala.

Accesibila prin intermediul glisorului:
% KEEP WARM: functie utilizata pentru a mentine mancarea incalzita dupa ce a fost gatita.

51 BOILING: functie utilizata pentru fierberea apei si mentinerea fierberii.

NOTA: orice timp de gatire legat de fiecare functie poate fi ajustat prin selectarea diferitelor niveluri
de putere apropiate de cel sugerat




El4 FULL ZONE

Zona completa este o zona de gatit care este o combinatie a mai multor zone de gatit in pozitiile din fata
si din spate, crednd o zona verticala unica. Zona completa, atunci cand este activatd, este controlata
cuun singur nivel de putere.

Pentru a activa functia, apasati E Doar cifrele superioare vor arata reactiile. Cifrele inferioare sunt
dezactivate.

Pentru a dezactiva, apasatilung selectorul de zona.

Vasele de gatit se amplaseaza asa cum este indicat in sectiunea ,3.3.3. Dimensiune si plasare”.

ESIZONA VARYCOOK (Disponibil in functie de model)

Aceasta functie este utilizatd pentru a pre-seta niveluri fixe de putere in trei zone diferite, in functie
de pozitia vasului: mare (1.14), mediu (1.10), mic (1.1).

e Daca vasul se afla pe partea frontala a zonei Varycook, nivelul de putere este setatlal.1;

e Daca vasul se afla pe mijlocul zonei Varycook, nivelul de putere este setat lal.10;

e Daca vasul se afla in partea din spate a zonei Varycook, nivelul de putere este setatlal.14.

Pentru diametrul minim al vasului care lucreaza cu aceasta functie, consultati pozitia de mijloc din zona
dreptunghiulara prezentata in tabelul din sectiunea ,3.3.3. Dimensiune siplasare”.

=
Pentru a activa functia, apasati =. Doar cifrele superioare vor arata reactiile. Cifrele inferioare sunt

dezactivate. Pentru a dezactiva, apasatilung selectorul de zona.

4.2. Conectati-valahOn APP

Aparatul dvs. poate fi conectat la reteaua wireless de acasa si poate fi operat de la distanta cu ajutorul
aplicatiei. Conectati-va aparatul pentru a va asigura ca acesta este actualizat cu cel mai recent software
si cele mairecente caracteristici.

NOTA

e Odaté ce plita este pornita, pictograma WiFiincepe sa clipeasca intermitent. in aceasta perioada
este posibila inscrierea produsului.Asigurati-va ca reteaua Wi-Fi de acasa este pornita.

e Vetiprimiindrumari pas cu pas atat pe aparatul dumneavoastra, cat si pe dispozitivul mobil.

e Conectarea plitei poate dura panala 10 minute.

e Pentruindrumari suplimentare si depanare, consultati aplicatia.

Descarcati aplicatia hOn pe smartphone.

OhTH0)

N, Intré pe DESCARCARE DE PE N cxpLORATIL PE
,. Google Play App Store el App Store




Inregistrarea unui nou utilizator

Welcome!

Sign in to enter in your home page

REGISTER

h

Do you already have a thousand passwords”
Register with your social accounts

and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UP WITH GOOGLE
& SIGNUPWITHAPPLE

£ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRY DEMO

Faceticlic pe ,Inregistrare”

SIGN UP WITH EMAIL

LOGIN

Va putetiinregistra prin

intermediul conturilor

de pe retelele de socializare
sau cu e-mailul personal

inregistrarea rapida a asocierilor

YOUR APPLIANCES

YOUR WIDGETS

* @

Loram loswm
ok it ast

YOUR NEWS

2]

=  HelloUSERNAME & °

@ -

Allow your location

permission
Taenhance your experience, please allow
e location permission to hOn app in the next
step.
Add appliance

©

T e

What functions do smart How to live sustaing

appliances have? home and reduce wi

Selectati ,Adaugare
aparat”

- CONTINUE

Acordati permisiunea
pentru informatii privind
locatia

Select your appliance

Freezer

Refrigerator

2 W

Winc Cellar
L1 Hood
( ﬂ Robul Vacuum Cleaner

= A purifier

Selectati ,Plita"
din categoria de aparate



Inregistrarea rapida a asocierilor
o 12}
° Appliance connection @ o Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Blustooth hOn app i looking
for your appliance

In case you can't switch OFF your appliance, e

unplug tfor at least 10 seconds] and then

phug its power supply.

VQ)

m

00:00:40

OK.1DIDIT (@) Stavclose 1o your appliance inoeder 1o

corructly capture the signal

Pornitiaparatul; daca Dupa pornire, aplicatia
acesta este deja pornit, hOnvaincepe sa caute
opriti-I si porniti-I din nou aparatul

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @
[

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetoath been correctly
identified!

- v
paretting
New appliance al O New appliance W O .

L, tongappliancenameto.. ot O L Longappliancenameto.. o O

Brand
Model
Serial number

I this your appliance?

YESIT'S MY WS-49GDB
@ Savdonetayou sppianceinonderto

orrectly capture the signal

NOITSNOT
Selectati aparatul, apasati Hob-ul dvs. va fi gasit
pe ,Conectare” siasteptati si puteti afisa siseta
cateva secunde functii/retete prin hOn




Alegeti din meniul de retete din aplicatia hOn sau din meniul de programe speciale. Urmati pas cu pas
indicatiile din aplicatie si, cand ati terminat, trimiteti parametrii la plita, iar aceasta va gati pentru dvs.
Cand plita primeste comanda de la aplicatie, emite un semnal sonor de 2 ori si clipeste timp de o
secunda pentru a indica faptul ca au fost primite instructiunile.

Pentru aincepe reteta, apasati butonul "My Chef".

Daca doriti sa iesiti din functia "My Chef", apasati 3 sec.

*Rezultatele gatitului pot varia in functie de ustensilele de gatit folosite.

Procedura pentru a douainscriere:
1.Dupa primainscriere, deoarece plita a fost deja conectata cu anumite acreditari la reteaua WiFi, este
necesara resetarea acestora

2.Pentru ale reseta, porniti plita

3.Apasati butonul WiFi pana cand auziti un semnal sonor sivedeti ca LED-ul WiFi clipeste intermitent
4.Dupd aceea, se recomanda cu insistenta sa opriti plita, fara nicio operatiune din aplicatia mobila
5.In cele din urma, porniti din nou ca si cum ar fi prima inscriere, pornind dispozitivul si continuand prin
aplicatia mobila cu procedura obisnuita de inscriere

PARAMETRI WIRELESS
Tehnologie Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Banda (benzi) de frecventa . .
MHZ] 2401+2483 2402+2480
Putere maxima [mW] 100 10

Prin prezenta, Candy Hoover Group Srl declara ca echipamentul radio este in conformitate cu Directiva
2014/53/UE si cu cerintele legale relevante pentru piata din Regatul Unit. Textul integral al declaratiei de
conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de internet: www.candy-group.com

PARAMETRII WIRELESS Al SONDEI SENZORUL HEAT FEEL MODEL Et180:

Tehnologie Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Banda (benzi) de frecventa .

[MHZ] 2400+2480
Putere maxima [mW] 2,5 - (4dBm)

4.3. ACCESORII

4.3.1. SENZORUL HEAT FEEL & LADLE-Termometru inteligent fara fir pentru
alimente (disponibil in functie de model)

Va multumim ca ati achizitionat sonda Senzorul Heat Feel Hoover. Va rugam sa retineti ca functioneaza

numai cu plita cu inductie Haier sinainte de a o folosi va rugam sa cititi urmatoarele instructiuni si notele
de siguranta incluse Tn manualul de utilizare.

Introducere: Sonda Senzorul Heat Feel este un termometru wireless pentru alimente care indica
bucatarilor de acasa starea din interiorul alimentelor in timp real, pentru a evita neplacerile cauzate de
gatirea insuficienta sau excesiva si a asigura rezultatul perfect de fiecare data. Se conecteaza direct la
produs. Detaliile si starea in timp real a alimentelor pot fi citite de pe telefon, oferindu-va cel mai bun
rezultat, prin cateva atingeri. Pentru mai multe informatii despre asociere si sfaturi de utilizare,
consultati manualul de utilizare de maijos.
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Capac ceramic

Interval de imersiune recomandat

v Senzor

INCARCATI SONDA SENZORUL HEAT FEEL INAINTE DE UTILIZARE:

e Punetisonda Senzorul Heat Feelinincarcator siinchideti capacul;

e Conectatiincarcatorul la o sursa de alimentare USB, cum ar fi adaptorul USB sau mufa USB de pe
computer/notebook cu cablul USB. Este posibil ca incarcatorul sa nu functioneze corect cu
acumulatoarele externe, din cauza functiei de oprire automatsg;

e | ED-ulincarcatorului se va aprinde siva clipiin timpulincarcarii. Se va opri cand sonda Senzorul Heat
Feelva fiincarcata complet.

POLONICUL

Utilizati polonicul cu sonda pentru a amesteca alimentele in timpul
gatitului.

e Spalati polonicul inainte de prima utilizare.

e Nuutilizati polonicul deasupra unei flacari deschise.

e Nutaiati polonicul.

e Nuasezati poloniculin contact direct cu partile fierbinti
accesibile ale plitei.

e Intervalul de temperatura tolerat: 220°C

Pozitia 1 Pozitia 2




4.4. PREPARATE CULINARE CU AJUTORUL APLICATIEI

Sonda Senzorul Heat Feel ca termometru

Setatiin aplicatia hOn temperatura tinta pe care doriti sa o atingeti, introduceti sonda Senzorul Heat
Feel ininteriorul alimentelor sau cu accesoriul sau in interiorul lichidelor siveti vedea cresterea
temperaturii din aplicatie, pana la atingerea temperaturii tinta.

Va va ajuta sa mentineti cu exactitate temperatura pentru toate tipurile de alimente. Nu o puteti utiliza
cand functia de gatit asistat este activa.

Gatitul asistat: Functia ,,Cook with me”
Alegeti din aplicatia hOn retete sau programe speciale, urmariti pas cu pas prepararea si apoi plita va seta
automat parametrii pentru metoda de aleasa.

Sub vid

Tip de gatit in care alimentele sunt puse intr-o punga de vid si gatite intr-o baie de apa la temperatura
joasa.

Alimentele astfel preparate vor fi mai suculente si mai fragede si isi vor pastra intacte proprietatile
nutritive, ceea ce le va face mai sanatoase si mai gustoase.

Accesati aplicatia hOn, selectati categoria de alimente, selectati acest tip de gatit, introduceti punga cu
alimentele in oala cu apa si plita cu inductie va seta temperatura corecta de gatit, pentru un rezultat
perfect.

Grill
Selectati categoria de alimente din aplicatia hOn, selectati acest tip de gatit si plita cu inductie va aduce
automat grill-ul la temperatura corecta, intr-un timp prestabilit.

Fierbere la foc lent

Functia de fierbere la foc mic este ideala pentru a gati sosuri, tocane, preparate fierte si toate preparatele
cu un timp mediu de gatire.

Functia automata pe care o gasiti in aplicatia hOn va aduce lent alimentele la o temperatura de fierbere
la foc mic, pastrand-o pe toata durata gatirii.

Gatire la aburi

Cu functia de gatire la aburi, puteti gati la aburi alimente precum legumele, carnea sau pestele, in vase
de gatit echipate cu un cos pentru gatit la aburi. Gatitul la aburi este mai rapid decét fierberea si, intrucat
nu prevede scufundarea alimentelor in lichid, disperseaza mai putine substante nutritive din alimente
sile pastreaza continutul de vitamine, imbunatatindu-le gustul si textura, care va fi mai compacta si mai
placuta.

Daca este necesar, contactati centrul de service autorizat.




5. RECOMANDARIPENTRU GATIT

5.1. TABELE DE PUTERE

NIVEL

DE PUTERE UTILIZARE SUGERATA

TIP DE GATIRE

BOOSTER-
14/15

Ideald pentru a amesteca, a frige, a aduce supa
la fierbere, a fierbe apa

Incélzire rapida, Booster

Ideal pentru aincepe sa gatiti, sa sotati, sa gatiti

Préjire, gratar, pastratila fiert paste, s& préjiti, sa frigeti la gratar

Ideal pentru preincalzirea tocanitei, mentinerea unui
5-10 Tocanita, Gatit fierbere blanda, gatit, prajire lunga si continua (orez,
friptura, clatite*)
Fierbere la foc mic, Pastrati la cald, Ideal pentru retete de gatit lent, sosuri cremoase
3-4 - - . N .
Gatire lenta silichide care fierb usor la foc mic
) - ) ) Incalzire delicata pentru cantitati mici de alimente,
Topire, Pastrarea lichidului, e - K - X
1-2 incalzirea lenta, topirea si pastrarea ciocolatei
Dezghetarea i ek
lichide
OPRIT — _

*Continua sa prajesti clatite la nivelul 5-6.

**Nivelul de topire 2, cand incepe sa se topeasca, trecetila nivelul 1 pentru a pastra lichidul.

5.2. MASA DE GATIT

CATEGORIA
DE ALIMENTE

RETETA

Paste irea apei 14-15 6
. Budinca de orez Incélzirea laptelui 13-15 6-8
Paste siorez Orez fiert Incélzirea apei 14-15 6-8
Risotto Prajire si prajire 13-15 6-8
Friptura de carne Préjire si prajire 10-13 6-11
Friptura la gratar Preincalziti gratarul 10-13 10-13
Carne Carnati sihamburger Preincalziti gratarul 10-11 10-13
Bucatide pui Preincalziti tigaia 10-11 6-10
Friptura pane Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Peste la gratar Preincalziti gratarul 10-13 8-10
File de peste Préjire rapida prin 10-13 8-10
Peste amestecare
Crevetisi creveti Prajire rapida prin 10-13 10-13
i i amestecare
Cartofi proaﬁpet\ pentru Tncmgerea uleiului* 14 11-14
prajit
Za_rzavaturl Cartofi conge\ap pentru Tncwngerea Uleiului* 14 11-14
silegume prajire
Legume pe gratar Preincalziti gratarul 6-11 10-13
Ardei, dovleceisivinete Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Oua fierte tari Incalzirea apei 14-15 6-8
Oua siproduse & pri
31 proc Ous prajite Prajire rapida prin 10-13 8-10
dinoua amestecare
Clatite Preincalziti tigaia 6-11 5-7
Sosuride rosii Incalzirea sosurilor 4-6 2-4
s . Branza topita Topire 6-11 2-5
osurl, creme - = = n
id turi Crema sicrema Incalzirea cremei 4-6 2-4
$ideserturi Ciocolata topita Topire 1-2 1
Unt Topire 1-3 1-3




6. INGRIJIRE S| CURATARE

6.1. RECOMANDARI GENERALE

Curatarea regulata poate prelungi ciclul de viata al aparatului dumneavoastra.

e Curatati plita dupa fiecare utilizare;

e Folositiintotdeauna vase de gatit cu o baza curatg;

e Zgarieturile de pe suprafata nu au niciun efect asupra modului de functionare;
e Utilizati un detergent special potrivit pentru suprafata plitei;

e Folositi o racleta speciala pentru sticla.

6.2. CURATAREA PLITEI

Tnainte de a proceda la curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite. Nu uitatiintotdeauna sd urmati

instructiunile de curatare recomandate si evitati utilizarea produselor abrazive care ar putea deteriora

suprafata plita.

a) MURDARIE CU GRASIME

Aceasta procedura este recomandata pentru acest tip de scenarii: stropi provocate de prajirea sau

prdjirea carniila gratar.

e | 3satiplita sa seraceasca.

e Se absoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

o Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita
cuinductie.

b) MURDARIE CUZAHAR

Aceasta procedura este recomandata pentru alimentele care, din cauza continutului ridicat de zahar,

trebuie indepartate rapid pentru a preveni deteriorarea suprafetei plitei (siropuri, gemuri sau conserve).

e Candplita esteinca caldd, absorbiti excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi scoateti
vasul.

e Dacd este necesar, va recomandam sa folositi o racleta la un unghi ascutit pentru a indeparta orice
reziduu ramas.

o Curatati suprafata de gatit cu o solutie de detergent si uscati-o cu hartie de bucatarie

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita
cuinductie.

c) MURDARIE CU AMIDON

Aceasta procedura de curatare este recomandata pentru urmatoarele tipuri de alimente: paste, orez

si cartofi.

e Se absoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

e | 3satiplita sa seraceasca.

e Folositi o carpa umeda pentru a umezi orice reziduuri de amidon. Lasati sa stea cateva minute.

o Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

e Dupa curatare, stergeti plita cu o carpa moale.

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita
cuinductie.

NOTA: V& rugédm sa luati in considerare aceste instructiuni si pentru: inele de apa, inele de calcar, pete
de grasime.

d) DECOLORARE METALICA LUCIOASA
Folositi o solutie de apa cu otet si curatati suprafata de sticla cu o carpa.
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7. AFISAREA SI INSPECTIA DEFECTIUNILOR

7.1. DEPANARE

Plita cu inductie nu poate
fipornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca plita cu inductie
este conectatd la sursa
de alimentare. Verificati daca
existd o pand de curentin casa sau
n zona. Daca problema persista,
apelatila un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile prin
verificarea sectiunii
.Cum functioneaza produsul”.

Comenzile tactile sunt dificil
de operat.

S-ar putea sa existe reziduuri
de apa pe comenzi sau s-ar putea
sa nu aplicati presiunea corecta
pe butoane.

Asigurati-va ca zona de control
tactil este uscata si folositi
presiunea corecta atunci cand
atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu marginidure.
Se folosesc bureti sau agenti
de curatare necorespunzatori,
abrazivi.

Folositi vase cu baza plata
sineteda. Consultati sectiunile
.Alegerea ustensilelor de gatit

potrivite" si Ingrijire si curétare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate
de procesul de fabricare a vasului
(straturi din diverse metale care
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit sinuindica
oeroare.

Plita de inductie scoate
un zgomot zumzait cand este
folosita la o setare de caldura
crescuta.

Acesta este cauzat de tehnologia
gatitului cu inductie.

Acest lucru este normal, dar
zgomotul trebuie sa se linisteasca
sau da dispara complet pe masura

de reduceti setarea de caldura.

Zgomotul ventilatorului care vine
de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporat
in plita dvs. cuinductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
pieselor electronice. Acesta poate
continua sa functioneze chiar
si dupa ce ati oprit plita
cuinductie.

Acest lucru este normal
Si nuU necesita nicio masura.
Nu opriti plita cu inductie
dela priza din peretein timp
ventilatorul functioneaza.

Vasele de gatit nu se incalzesc
si pe afisaj apare ,U".

Plita cuinductie nu poate detecta
vasul, deoarece nu este adecvat
pentru gatitul cu inductie. Plita
cuinductie nu poate detecta
vasul, deoarece este prea mic
pentru zona de gatit sau nu este
centrat corespunzator
pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate
pentru gatitul cu inductie.
Consultati sectiunea ,Alegerea
vaselor de gatit corecte”. Centrati
vasul siasigurati-va ca baza
se potriveste cu dimensiunea
zonei de gatit.

Plita cuinductie sau o zona
de gatit s-a oprit singura in mod
neasteptat, un sunet de ton
siun cod de eroare este afisat
(de regula, alternand una sau doua
cifre pe ecranul cronometrului
de gatit).

Eroare tehnica.

Notatiliterele si cifrele de eroare,
opriti curentul din plita de la priza
de perete si contactati
un tehnician calificat.

Pe ecran apare
avertismentul dO.

Apasarea a doua butoane in
acelasitimp, picaturide apa
sau praf pe sticla.

Asigurati-va ca nu sunt apasate
butoane in acelasi timp si
curatati plita pentru aindeparta
orice reziduuri de apa sau praf.




7.1.2. CODURI DE EROARE

cob REGULA

EO Stanga Sunatila ASA
fata

El Stanga Sunatila ASA
fata

Sunatila ASA

E2 Sta”9a Sunatila ASA
fata

Sunatila ASA

Sunatila ASA

E3 Stéanga Sunatila ASA
fata

Sunatila ASA

Sunatila ASA

Sunatila ASA

Sunatila ASA

E4 stanga | dreapta Sunatila ASA

Verificati semnalul de faza si frecventa retelei, daca este in regula,
apelatila ASA
Verificati cablul de retea si termostatul diferential, daca este in regulg,
sunatila ASA

Asteptatiracirea, curatati si/sau indepartati corpurile straine

ES5 Stanga Sunatila ASA
fata ’
Cz4 Cz1 Sunatila ASA
EG Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de utilizare,
Cz3 Cz2 - R - )
daca esteinreguld, sunatila ASA
Cra Cs1 Sunat,\. la ASA
Sunatila ASA
E7 Sunatila ASA
Cz3 Cz2 .

Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de utilizare,

Cra cs1 daca esteinreguld, sunatila ASA

E8 Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de utilizare,
daca esteinregulg, sunatila ASA

Cz3 Cz2
Sunatila ASA
E9 Stanga Sunatila ASA
fata '

*ASA = Centrul de service




8. PROTECTIA MEDIULUI SI ELIMINAREA

PRODUSULUI

8.1. PROTECTIA SI RESPECTAREA
MEDIULUI

Recomandari pentru cele mai bune rezultate;
Utilizati oale si tigai avand fundul cu diametrul egal
cu cel al zonei de gatit;

Folositi numai oale si tigai cu fundul plat;

Acolo unde este posibil, tineti capacul pe oale
in timpul gatitului;

Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate minima
de apa pentru a reduce timpul de gatit;

Utilizati o oala sub presiune, deocarece reduce
si mai mult consumul de energie si timpul de gatit.
Asezativasulin centrul zonei de gatit de pe plita.

8.2. GESTIONAREA DESEURILOR
SIPROTECTIA MEDIULUI

Acest aparat este etichetat
conform directivei europene
2012/19/UE privind Deseurile
de echipamente electrice
sielectronice (DEEE).

DEEE contine substantele
poluante (care pot avea un efect
negativ asupra mediului)
sielementele de baza (care pot
fireutilizate).

Este important ca DEEE sa fie supuse
tratamentelor specifice pentru a Iindeparta
si elimina corect substantele poluante siarecupera
toate materialele. Persoanele pot juca un rol
importantinaasigura ca DEEE nudevin o problema
de mediu: este vital sa urmati cateva dintre regulile
debaza:
eDEEE nu
domestice;
e DEEE trebuie duse in zone de colectare dedicate,
gestionate de primarie sau de o companie
autorizata.

In tarile mele, este posibil sa existe posibilitatea
deacolecta deseurile mari de echipamente
electrice si electronice de uz casnic. Atunci cand
cumparati un aparat nou, cel vechi poate fireturnat
la distribuitorul care trebuie sa il accepte gratuit
cate unul, atat timp cat aparatul este de tip
echivalent si are aceleasi functii ca si aparatul
achizitionat.

trebuie tratate drept reziduuri

Date privind consumul scazut de energie conform Regulamentului Comisiei (UE) 2023/826.

- C d Perioada dupi care echipamentul
Conditie onsum de ajunge automat la conditia
energie -
respectiva
Modul de asteptare 0.5 kW 20 min




9. INSTALARE

Instalatie electrica

Cablu de alimentare: Dispozitivul este echipat cu un cablu de alimentare care trebuie conectat la reteaua
electrica nationala. Identificati diferitele optiuni de conectare in functie de tipul de alimentare cu energie
electrica menajera din diagrama corespunzatoare. Placuta de date indica, de asemenea, tensiunea
de conectare admisa pentru acest dispozitiv si consumul de energie corespunzator.

380-415V ~2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
BR _ L1 . .
12 380-415V
BL _ N
YE/GR _@

PLITA 60-65 cm

Lungime cablu 1150 mm

N
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*Pentru functionarea corecta a aparatului, asigurati-va
ca exista un flux de aer adecvat sub plita de gatit,
in conformitate cu instructiunile de instalare.
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MASURATORI STANDARD iINCORPORATE 60

*28 cu cuptor dedesubt

MASURATORIINCORPORATE LA NIVEL DE 60 (Nu se aplics pentru modelele cu geam tesit)

*34 cu cuptor dedesubt




MASURATORI iINCORPORATE LA NIVEL DE 60 (Nu se aplics pentru modelele cu geam tesit)

WD|
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MASURATORI STANDARD INCORPORATE 65 iN PARTEA DE SUS

*28 cu cuptor dedesubt




MASURATORI DE INCASTRARE DE 65 (Nu se aplica pentru modelele cu geam tesit)

*34 cu cuptor dedesubt

MASURATORIDE iINCASTRARE DE 65 (Nu se aplica pentru modelele cu geam tesit)
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A: Recomandam o distanta de cel putin 650 mm, dar este preferabil sa consultati manualul de utilizare
al hotei;

B: Luati in considerare asigurarea unui spatiu functional pentru manipularea uneltelor de bucatarie
si a aburului si condensului produs in timpul prepararii alimentelor;

C: 35 mm de la gauraincastrata pana la spatar/panou de spatar;
D: 35 mm de mobilierul adiacent (pentru plita de 60 cm);
D: 55 mm de mobilierul adiacent (pentru plita de 65 cm).




Osszegzés

k{f¥4 Biztonsagiinformaciok

kf3)] Termékre vonatkozo bevezeto

k¥{e] Mielott elkezdené
k¥4 A termék mikodése

Fb6zésiiranyelvek

382 Apolés és tisztitas

W
0o
-

kf:Xf Kijelzett hiba és vizsgalat

Iy Kornyezetvédelem és artalmatlanitas

kf:J Q] Telepités

UDVOZOLJUK

Kdszonjuk, hogy termeékunket valasztotta. A biztonsaga és a legjobb eredmeny elerése
érdekében, kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, beleértve a biztonsagi
utasitésokat is, és 8rizze meg a késdbbi felhasznalas céljabol. A f&zblap telepitése elétt
jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitdshoz sziksége lehet. Ellenérizze, hogy nem
sérllt-e meg a szallitas soran, €s ha nem biztos benne, miel&tt hasznalna, konzultaljon egy
technikussal. Tartsa tavol a csomagoldanyagokat gyermekektdl.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a féz6lap tartozékai a vasarolt modelltd|
fuggden eltéréek lehetnek.




BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1 ALTALANOS FIGYELMEZTETESEK

* A keszulék beszereléese vagy hasznalata eldtt olvassa ezeket
az utasitasokat.

e FIGYELMEZTETES: Ha a feltlet megrepedt, kapcsolja ki a készuiléket
az aramutes kockazatanak elkerulése erdekeben.

* SOHA ne probalja meg a tlzet vizzel oltani, hanem kapcsolja
ki a készuleket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy feddvel
vagy tuzolto takaroval.

* FIGYELMEZTETES: TUzveszély: ne tarolion térgyakat a fézdfelile-
teken.

e FIGYELMEZTETES: Kizérélag a fézélap gyartdja altal tervezett,
a fézdlap hasznalati utmutatojaban megfeleldkent javasolt fézdlap-
vedoket, vagy a keészllékbe beépitett f6zblapveddt hasznalja. A nem
megfeleld veddk hasznalata balesetekhez vezethet.

1.1.1 Hasznalati korlatozasok

* A készuleket fizikai, érzékszervi vagy mentalis problemakkal kiizdd
személyek (ideértve a gyermekeket is), illetve a készUlek muikodte-
tesében tapasztalattal vagy jartassaggal nem rendelkezd szemelyek
csak felugyelet alatt hasznalhatjak, illetve akkor, ha a biztonsagukert
felel6s személy megtanitotta nekik a készulék hasznalatat.

* A gyermekek felugyeletre szorulnak annak biztositasa éerdekeben,
hogy nem jatszanak a keszulekkel.

* A berendezeést 8eévnel idbsebb gyermekek vagy csdkkent fizikai,
erzekszervivagy mentalis kepessegu, vagy tapasztalattal es ismerettel
nem rendelkezd szemelyek akkor hasznalhatjak, ha felugyelet alatt
allnak vagy ha megfelel utasitasokkal lattak el dket a berendezes
biztonsagos hasznalatat illetéen, és megertettek a hasznalatbol eredd
veszelyeket.

* Gyermekek nem jatszhatnak a berendezessel.

* A berendezes tisztitasat es karbantartasat gyermekek csak
felugyelet alatt végezhetik.

* A készulek megfelel az elektromagneses biztonsagi szabvanyoknak.
Mindazonaltal a szivritmus-szabalyozéval vagy egyeb elektromos
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implantatummal (példaul inzulinpumpakkal) rendelkezd személyeknek
Kotelezden egyeztetnitk kell az orvosukkal vagy az implantatum
gyartdjaval, mieldtt hasznalatba venne a keszuleket annak biztositasa
erdekében, hogy az adott implantatumokat nem befolyasolja a készU-
lek elektromagneses mezdje. Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa
halalt eredmenyezhet.

1.1.2 Arendeltetésszeri hasznalatnak megfelel6en hasznalja

* Aberendezés kizarolag haztartasi célra vagy az alabbi alkalmazasokra
hasznalhato:

- Uzletek, irodak es egyeb gazdasagi munkakdrnyezetek
szemelyzeti konyhaja;

- falusivendéglatas;

- Ugyfelek altal szaéllodakban, motelekben és egyéb szallast ado
helyeken;

- szallast és reggelit biztosito szallasok.
* Soha ne hasznalja a készuleket munka- vagy tarolofeltletkent.
* Soha ne hasznélja a készuléket a helyiseg melegitésere vagy
hevitesere.

1.2 TELEPITES

* Ha a tapkabel megserul, a veszely elkertlése erdekeben cseréltesse
Kia gyartoval, a gyarto szervizkdzpontjaval vagy mas szakemberrel.

* Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megfeleld foldelési
halozathoz csatlakoztatas.

* A keszulék megfeleld beszerelését es foldeleset kizarolag szak-
kepzett szakember vegezze.

* Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése eldtt valassza
le a keszuleket az elektromos halozatrol a veszelyek elkertlése
erdekeben, amelyek serulest vagy vagasokat okozhatnak.

* Jelen utasitast tegye elerhetdve a keszuleket beszereld szakember
szamara, mivel igy eléfordulhat, hogy csokkenthetd a beszerelés
koltsege.

* A készulék nem megfeleld beszerelese ervenytelenitheti az dsszes
jotallasivagy feleléssegvallalasiigenyt.




1.3 ELEKTROMOS ALKATRESZEKRE VONATKOZO
FIGYELMEZTETESEK

* Bzt a keszuleket olyan aramkdrhoz kell csatlakoztatni, amely egy
levalaszto kapcsoloval rendelkezik, amely teljes mertekben leva-
lasztja a tapellatast az 6sszes polusrdl a lll. tulfesziltseg-kategorias
kortlmeények kozott. A levalasztas eszkdzeinek meg kell felelnitik
az irasi szabalyoknak.

e FIGYELMEZTETES: megelézend® a hokioldd eszkdz esetleges
alaphelyzetbe dllasa altal felmeruld veszelyt, a készulék tapellatasat
ne biztositsa kulsé kapcsoloeszkdzre, peldaul idézitore, illetve a keszu-
leket ne csatlakoztassa olyan korre, amelyet szabalyos id6kdzonkent
be- és kikapcsolnak.

* A keészulek kialakitasabol adoddan nem javasolt ennek hasznalata
kUlsé id6zitbvel vagy kulonalld tavvezerld rendszerrel.

* Az otthoni aramhalozaton kizardlag szakkepzett villanyszereld
hajthat végre modositasokat.

* Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa elektromos aramutést vagy
halalt eredmeényezhet.

1.4 HASZNALAT ES KARBANTARTAS

 FIGYELMEZTETES: A készUlék és az elérhetd alkatrészek miikodés
kozben felforrosodnak. Figyelien arra, hogy ne érintse meg a futd-
elemeket. A 8 evnel kisebb gyermekeket tartsa a keszulektdl tavol,
hacsak nem tartja &ket folyamatos fellgyelet alatt.
 FIGYELMEZTETES: A fézélapon a zsirral vagy olajjal valé felugyelet
nelkdli sutes veszelyes, es tuzet eredmenyezhet.

* VIGYAZAT: A fézési folyamat felligyeletet igényel. Révid fézési
folyamat esetén ez folyamatos fellgyeletet igenyel.

* Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdese el6tt valassza
le a készuleket az elektromos halozatrdl.

* AkészUlekre soha ne helyezzen eghetd anyagokat vagy termekeket.

* Ne helyezzen féemtargyakat, igy peldaul keseket, villdkat, kanalakat
es feddket a f6zolap fellletére, mivel ezek felforrosodhatnak.

* Ne hasznaljon gbzborotvat.

* Af&z08lap tisztitdasahoz ne hasznaljon gézborotvat.

* Ne taroljon targyakat a fézéfellleteken.
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* Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyeb, megfeleld
edenyektdl eltérd targy hozzaérjen az indukcios Uveghez, amig a felllet
le nem hdl.

* A serpenydk fogantyui felforrosodhatnak. Figyelien arra, hogy
a serpenydk fogantyui ne logjanak tul azon f6z6zonan, amelyen
talalhatd az edeny. Gondoskodjon arrdl, hogy a gyermekek
ne érhessék el a fogantyukat. Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa
egesi serlleseket és forrazasokat eredményezhet.

* A f6z8lap kapard éles pengéje veszélyt jelenthet visszahlzott
vedoéburkolat mellett. A kaparot rendkivdl ovatosan hasznalja,
es mindig biztonsagosan és gyermekektdl tavol tarolja. Az dvatossag
melldzese serlleseket vagy vagasi sebeket eredmenyezhet.

* Ne helyezzen a keszUlekre vagy annak kozelebe magnesezhetd
targyakat (pl. bankkartyakat, memoriakartyakat) vagy elektronikus
eszkdzoket (pl. szamitogépeket, MP3 lejatszokat), mivel a készulék
elektromagneses hatasa hatassal lehet a mUkoddesukre.

* Ne javitsa vagy cserélje a keszulek barmely elemet, hacsak erre
vonatkozo explicit javaslat nem talalhatd a jelen Utmutatasban.
Minden egyeb szervizelest kizarolag szakkepzett technikus vegezhet,

* Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a fézdlapra.

* Ne hasznaljon csipkezett elekkel rendelkez6 serpenydket a keszule-
ken, illetve ne huzzon veégig serpenydket az indukcids Uvegfellleten,
mivel ezzel megkarcolhatja az Uveget.

* Ne hasznéljon suroloszereket vagy egyeb durva, abraziv tisztito-
szereket a fozdfelllet tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak az
indukcios Uveget.

* Ne hasznaljon adaptereket fézbedényekhez.

e FIGYELMEZTETES: ha egy vagy tobb fézézonat kikapcsolnak,
a maradekhd jelenlétét a megfeleld zona kijelzéjéen lathatd H szimbo-
lum jelzi. Ha ez a szimbolum aktiv, Ugyelien arra, hogy ne erintse meg
afézdblapot, kuldnben fennall az egeési sérules veszélye.




1.5 Vezeték nélkuli h6mérséklet-érzékel6re vonatkozo
FIGYELMEZTETESEK (elérhetdség a modelltdl fuggden)

Ez a termek kizarolag fézdlapokhoz hasznalhato. Csak a jelen Felhasz-
naloi kezikbnyvben leirtak szerint hasznalhato.

* NE ERINTSE MEG a Heat Feel érzékelét szondat PUSZTA KEZZEL
KOZ-VETLENUL SUTES UTAN. Siités utan mindig huzzon

sUtdkesztyUt a Heat Feel érzekeldtszonda eltavolitasahoz az
etelbdl.

* Sutéskozben a Heat Feel erzékelSt szonda femrudjat TELJESEN
BE kell helyezniaz ételbe, a FEKETE keramia SZELEIG.

A Heat Feel érzékel6t szondat az
ételbe egészen eddig be kell nyomni

@ :
* Ne hasznalja a Heat Feel érzekel6t mikrohullamu sttdben.
* A Heat Feel erzekeld tisztithato és moshato, de ne meritse hosszu
ideig vizbe.
* Eztatermeéket 12 éven aluligyermek nem hasznalhatja.
* A szallitd nem vallal felel6sséget a Heat Feel érzékeld a készulek
helytelen hasznalata miatti semmilyen sértleseéert.
* Hasznalat el&tt tisztitsa meg a Heat Feel erzekeldt.
* A szonda a kdvetkez6 hdmerseklet-tartomanyban hasznalhato:
10 °C és a femresz maximalis 100 °C-os belsé hémeérseklete kozott.
A keramia rész hdmerseklete elérhetia 350 °C-ot.
* Ha a Heat Feel érzekel6 hdmerseéklete meghaladja a 100 °C-ot,
a sutes leall, és a Heat Feel erzekeldt a lehetd leghamarabb el kell

tavolitani a sutdbdl, kesztylt viselve, hogy elkerllje a szonda
karosodasat.




2. TERMEKRE VONATKOZO BEVEZETO

2.1. ATERMEK FELULNEZETE
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3. MIELOTT ELKEZDENE

3.1. ALTALANOS INFORMACIOK

Mieldtt elkezdené, fontos tudni: ennek a fézélapnak minden funkciojat ugy tervezték, hogy
megfelelien alegszigorubb biztonsagi eldirasoknak.

Emiatt:

e Egyes funkciok aktivalodnak, vagy automatikusan deaktivalddnak a fézézonakon lévé fazekak
hianyaban, vagy ha nincsenek megfeleléen elhelyezve.

e Mas esetekben a funkciok néhany masodperc elteltével automatikusan kikapcsolnak,

ha egynéltobb lépésre van szikség (pl. A féz6lap bekapcsolasa” . fézézona kivalasztasa” nélkul).

e Hosszu hasznalat esetén eléfordulhat, hogy a készulék nem kapcsol ki azonnal, még akkor sem,

meg a f6z6zona kijelzéjén, amig le nem hdil.

Biztonsagos aktivalas: a termék a fézdedényen [évd edények jelenlétében aktivalodik.

A melegitésifolyamat nem indul el, vagy megszakad, ha nincsenek edények, vagy ha ezeket
eltavolitjak.

Edénydetektor: a f6zdlap bekapcsolasa utan a termék automatikusan észleliaz edények jelenlétét
a fézézonakon, még azok aktivalasa el6tt.

Biztonsagi kikapcsolas: biztonsagi okokbdl minden f6z8zdna maximalis mikodésiidével
rendelkezik, a beallitott maximalis teljesitmenyszinttél fuggden.

3.2. ENERGIAGAZDALKODAS

Atermeék elsé hasznalatakor a fézélap maximalisan elérhetd teljesitményre van bedllitva.
Az energiagazdalkodasi funkcio hasznalataval az otthoni f6 tapellatasi rendszerrel dsszhangban
kulonbozé teljesitmenykorlatok valaszthatok.

Az energiagazdalkodas bedllitasa

Kulénbdzé teljesitmeénytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios fézélap
maximalis teljesitményfelvételét.

A tulterhelés kockazatanak elkertlése érdekében az indukcids fézélapok képesek automatikusan
adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat mikodestket.

Teljesitménykezelési funkci6 elérése:

e Kapcsolja be a fézélapot, majd nyomja meg egyszerre a + és - gombot a vezérldpulton.
o Azidézitd kijelzd6n megjelenik a ,P8" felirat, amely 8-as teljesitményszintet jeldl.
Az alapértelmezett Gzemmaod 7,4 kW.

Masik szintre kapcsolas

e Nyomja mega + vagy - gombot az energiagazdalkodasi szint médositasahoz.
e 8teljesitmeényszintvan P1" és ,P8"kdzott. Az iddzitd kijelzd megjeleniti az egyiket:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kW 5,5 kW 6,8 KW 7,4 kKW




Megerdsités és a teljesitménykezelési funkcio elhagyasa

A megerdsiteshez kapcsolja ki a fézélapot. A teljesitményszint mentese automatikusan
megtorténik. A kivalasztott értéket a rendszer tartdsan tarolja, igy az s a fé tapellatas kikapcsolasa
utanis megmarad.

Ateljesitményszint médositasahoz ismeételie meg a fent leirt mulveleteket.

MEGJEGYZES: Az energiagazdalkodasi valasztastol fuggden a fézézénak egyes szintjei és funkcioi
automatikusan korlatozhatok, hogy ne lépjek tul a kivalasztott ertéket. Kuldndsen abban az esetben,
haaz energiagazdalkodasi szint kevesebb, mint 4,5 kW, a Boost funkcid, a Varycook és néhany fézési
lehetdség nem valaszthato ki az alkalmazassal.

Arészleges utolso teljesitményszint kivalasztasa elutasithato/beallithato az elézé beallitasbol
szarmazo maradék teljesitmény rendelkezésre alld mennyiségének megfelelden.

3.3. MEGFELELO FOZOEDENY VALASZTASA

3.3.1. Aféz6edény jellemz6i

Csak indukciods szimbolummal elldtott edényeket hasznaljon.

e (Csaktokéletesen lapos alju edényeket hasznaljon. Ellenkezd esetben a kdvetkezd helyzetek
fordulhatnak eld:
- Nincs edényérzékelés;
- Alacsony teljesitmeény;
- Nemkivant zaj.

e Csaksima alju edények, hogy elkeruljék a fézélap fellletének megkarcolasat;

MEGJEGYZES: a karcolasok elkertilése érdekében kerulje el a leheté legtébb mozgatasi miiveletet
az UvegfelUleten.

Magnesesség teszt
Az indukcids fézés magnesességet hasznal a hétermeléshez; az edényeknek ezért vasat kell

tartalmazniuk. Ha mar van fézdedénye, magnes segitségével ellendrizheti, hogy az anyag
magneses-e. Az edények akkor alkalmasak, ha vonzza 6ket a magnes.

A kdvetkezd anyagokbol készllt fézéedények nem megfeleléek: szintiszta rozsdamentes acél,
aluminium vagy réz magnesezheté alapi rész nélkul, Gveg, fa, porcelan, keramia és agyagedények.

3.3.2. Magasabb min6ségii fé6z6edények - — /]
fext

Minden indukcids szimbdlummal ellatott fézéedény p

altaldnosan elfogadott. A fenék tipusatol figgden azonban :

a viselkedés valtozhat.

Amikor nagy méretl edényeket hasznal kisebb ferromagneses elemmel, csak a ferromagneses
elem melegszik fel. Kovetkezéskeppen eléfordulhat, hogy a hd nem egyenletesen oszlik el.

3.3.3. Méret és elhelyezés
Mindig azt a f6z6zonat hasznalja, amely a legjobban illeszkedik az edény alsé atmérdjéhez.
Helyezze el az edényt, Ugyelve arra, hogy az megfeleléen kdzépen legyen a féz&fellleten.




MEGJEGYZES: nem ajanlott olyan edényt hasznalni, amely meghaladja a féz6zona keriletét.

A f&zblap megfelelé mikddeésehez olyan edenyeket kell hasznalni, amelyek alsé atmérdje a kovetkezd
tablazatban leirt tartomanyon belll van.
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— MakKc. 220 MM 220 MM 200 x 380 MM 210 MM 150 MM

MEGJEGYZES: a minimalisan szikségesnél kisebb fézéedény hasznalataval nem észlelhetd.
Ha a szUkségesnél nagyobbat hasznal, hibds mikoddés vagy alacsony teliesitmény fordulhat eld.

FIGYELEM: sUtés vagy hités kdzben ne tegye az edényt a kezelépanelre vagy annak kdzelébe.




4. A TERMEK MUKODESE

4.1. ATERMEK MUKODESE

AFOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA
A fézblap be- és kikapcsolasdhoz tartsa
lenyomva egy ideig a gombot. Egy dedikalt
hang jelzi a készulék allapotat. . . ‘ P

A\,
g
TV

5
p=

00 FOZOZONA KIVALASZTASA ES TELJESITMENY BEALLITASA

A fézblap automatikusan érzékeli az edényt, miutan azt a fézdzonara helyezte, bekapcsolva
a megfeleld zonat jelzd fényt. Ebben a szakaszban nem aktivalodik a teljesitményszint.
A zona kivalaszthatd a zona visszajelzd megnyomasaval.

B = B2 =
A teljesitmeny beallithato:
|
CsUsztassa az ujjat a csuszkan; 5 Szgﬁiﬁen: :
Nyomja meg kozvetlenil a megfeleld szintet. p ‘—-\J [""\I
(= \ {

A felhasznald sttés kdzben megvaltoztathatja a teljesitményszintet, megismételve ugyanazt

a folyamatot.

A szamjegyek a beadllitott teljesitmeényszintet mutatjak: minden fézézona kilonbodzd teljesit-
ményszintekkel rendelkezik, amelyek 1 (perc) és 14 (max) kdzodtt mozognak. Minden szint
automatikus kikapcsolassal rendelkezik, amely 1 6ratol 8 éraig terjedhet.

Teljesitményszint [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

1dé (6ra) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNKCIO: a gyors felfités kivalasztasahoz nyomja meg a cstiszka 15-0s részét.
- Afunkcio barmely féz6zonaban hasznalhato;
- 10 perc elteltével a teljesitmeényfokozas funkcio automatikusan visszakapcsol 14-es szintre.

FIGYELEM: a f&éz8lap bekapcsolasa vagy az dsszes fézés befejezése utan, ha egy percen belll
barmilyen teljesitményszintet beallitanak, a fézélap kikapcsol.

Ha a kijelzén a 2+Z jelenik meg, ez azt jelenti, hogy:

e Az edény nincs a kivalasztott fézézdnaban;

Az edény nincs megfeleléen elhelyezve/egyéltalan nincs elhelyezve a fézdlapon;

Az edény nem alkalmas az indukciora;

Az edény méretei kisebbek, mint a kivalasztott zénaban kért minimalis edényatmerd (12. oldal).
Ha a megfelel® edény nincs 1 percen belll elhelyezve, a f6z6zdna kikapcsol.

H: ha ez a szimbolum megjelenik a szamjegyeken, azt jelenti, hogy a féz6zdna meg mindig forro.
Amikor a felUletet biztonsagos hémeérsékletre hitik, a szimbolumok eltlinnek.




|| szONET
Az &sszes féz8lap szlneteltethetd kikapcsolas helyett a megfelelé gomb megnyomasaval.

Afunkcio aktivalasahoz nyomja meg a || gombot. Az 8sszes zonajelzén || lesz lathatd, es a sutés leall.
Akikapcsolashoz nyomja meg a || gombot, és a korabbi teljesitmeénybedllitasok visszaallnak.

FIGYELMEZTETES: Sziinet médba lépést kovetden a készilék az 6sszes vezérlbgombot letiltja,
a BE/KI gombokon kivdl. lly modon az indukcios fézélapot mindig ki lehet kapcsolnia BE/KI
vezérldvel vészhelyzet esetén.

® 1D6zITO

Az iddzitd kétféle mddon allithato be:

o Percjelzd: ha az idd be van éllitva, a féz6zona nem kapcsol ki.

o Fézésimad ledllitdsa: az id6 beadllitdsa utan a kivalasztott fézédzona kikapesol.

Az iddzitd 60 percig szamol.

Percjelzd: valassza ki kdzvetlentl az Idézitd gombot (zona kivalasztasa nélkul). Elindul egy altaldnos
visszaszamlalo. Amikor lejar az idd, a féz8lap folyamatosan sipol, amig meg nem nyomja barmely
masik gombot.

F&ézésimod ledllitasa: egy zona iddzitéjenek a kivalasztasahoz valassza ki a kapcsolddd zonat,

és nyomjamega ® gombot. A kivalasztott zéna szamkijelzdje mellett egy pont jelenik meg,

és a +/- szimbolumokra koppintva allitsa be a kivant idézitést. Zonanként egyszerre legfeliebb
négy iddzitd allithato be.

Az id&zitd értekének szerkesztése eldtt mindig valassza ki a kivant féz&zonat.

Amikor az idé letelik, a féz8lap egyszeri sipolassal szolgal.

¢7 BILLENTYUZAR

Afézblapot a G?gomb megnyomasaval zarolhatja, hogy megakadalyozza a felugyelet nélkuli
hasznalatot, és ekkor a kijelzén az L jelenik meg.

Amikor a készulék zarolva van, a BE/KI gomb kivételével az 6sszes kezeldszerv le van tiltva.
A funkcid be-/kikapcsolasdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a & gombot egy ideig.

A fézélap BE/KI allapotba kapcsolasakor ez a funkcid mindaddig aktiv marad, amig kinem kapcsolja a
révid megnyo & masaval.

KULONLEGES FUNKCIOK
Aféz8lap 3 specialis funkcidval rendelkezik a csuszkan, amelyek megfelelnek a 3
teljesitményszintnek;

Kozvetlen hozzaférés:
Ezek a funkciok a zonavalasztas utan kapcsolhatok be:

% PAROLAS: krémekhez, sz6szokhoz vagy altalanos alacsony hémérsékletti folyadékokhoz
hasznalt funkcio.

& OLVASZTAS:

Els&sorban csokoladék olvasztasara hasznalt funkcié. Néhany perc mulva, amikor a csokoladé
megolvad, kapcsoljon az 1. szintre, hogy a csokoladé folyékony maradjon anélkul, hogy meghaladna
az idealis hdmersekletet.

A csuszkaval érheté el:

% MELEGEN TARTAS: az étel fézés utani melegen tartasara szolgal.
5 FORRALAS: a vizforralashoz és a forralas karbantartasahoz hasznalt funkcio.

MEGJEGYZES: az egyes funkciokhoz kapcsolddd fézés barmikor beallithatd a javasolt teljesit-
meényszinthez kozeli kilonbdzd teljesitmenyszintek kivalasztasaval
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EI4 TELJES ZONA

A Teljes zéna egy olyan f6z6zona, amely tobb f6z6zdna kombinacidja az elsd és hatso pozicidkban
egy egyedi fuggdleges zdna létrehozasaval. A Telies zéna, ha aktivalva van, csak egy teljesit-
menyszinttel vezérelhetd.

A funkcio aktivalasahoz nyomja meg a E gombot. Csak a felsé szamjegyek adnak visszajelzést.
Az alsé szamjegyek ki vannak kapcsolva.

A kikapcsolashoz tartsa lenyomva hosszan a zonavalasztot.

Az edényeket a,3.3.3. Méret és elhelyezés” ciml rész szerint kell elhelyezni.

— z
=SVARYCOOK ZONA (Elérhetdség a modelltél figgden)

Ez afunkcio a rogzitett teljesitményszintek harom kulénbozé terlleten tortend elére beallitasara
szolgal az edény helyzetének megfeleléen: magas (1.14), kdzepes (1.10),

alacsony (1.1).

e Haaz edény a Varycook zéna elején van, a teljesitményszint .1-re van allitva;

e Ha az edény a Varycook zéna kdzepén van, a teliesitményszint 1.10-re van allitva;

e Ha az edény a Varycook zéna hatuljan van, a teljesitmeényszint .14 ertékre van allitva.

Az ezzel a funkcioval mUkodd minimalis edényatmeérd tgyeében lasd a ,3.3.3. Méret és elhelyezés”
tablazatban talalhato téglalap alaku terllet kozepsé reszet.

A funkcid bekapcsolashoz tartsa lenyomva hosszan a zonavélasztot % Csak a felsé szamjegyek
adnak visszajelzést. Az alsd szamjegyek ki vannak kapcsolva. A kikapcsolashoz tartsa lenyomva
hosszan a zonavalasztot.

4.2. CSATLAKOZAS AhOn ALKALMAZASHOZ

A készUlek csatlakoztathato az otthoni vezeték nélkuli halozathoz, és az alkalmazas segitsegevel
tavolrél mUkodtethetd. Csatlakoztassa a készUléket, hogy naprakész maradjon a legujabb
szoftverekkel és funkcidkkal.

MEGJEGYZES

o Afdzblap bekapcsolasa utan a WiFiikon villogasba kezd. Ebben az idészakban lehetdség nyilik
a termeék regisztralasara.

o Gy6z8djdn megrola, hogy az otthoni Wi-Fi-haldzat be van kapcsolva.

o Lépésrdllepesre kiterjedd utmutatast kap mind a készulékrdl, mind a mobileszkozrél.

o Af&zblap csatlakoztatésa akar 10 percetisigénybe vehet.

e TovabbiUtmutatasert és hibaelharitasért tekintse meg az alkalmazast.

[u]

Toltse le a hOn alkalmazast okostelefonjara.

Of

N, TOLTSE LEA #  ETOLTESAZ NP FEDEZZE FELAZ
’ '®  Google Play ' App Store R App Store

ARUHAZBOL ARUHAZBOL ARUHAZBAN




Uj felhasznal6 regisztralasa

h

Do you aleeady have o thousand passwords?
Register with your social accounts

o b e e fdatve
Welcome! * "
Sign in to enter in your home page & SIGN UPWITH GOOGLE
RETER

£ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

products 4 SIGN UPWITH EMAIL
@ TRYDEMO Already registered? LOGIN
Kattintson Regisztralhat kdzossegi
a .Regisztracio” fiokokon keresztul, vagy
gombra regisztralhat szemeélyes

e-mail-cimével

Gyors parositas

(1] (2 (3}
= HelloUSERNAME & ° °

S AerOA & Select your appliance
Allow your location O Sasich v oo seplonce
permission
To enhance your experlence, please allow =

+ location permission to hOn app in the next

3
3 Refrigerator
— & @ E Wine Cellar
e ®

Loram loswm 10 Ca
oker bt ast —i
Hood

YOUR NEWS

Fmt_ (1" Robot Vacuum Cleaner
h 4 (=1 Air purifier

Whathnconsdosmart | | Howtolesustan e
appliances have? home and reduce wi

Valassza a Készulék Adjon helymeghatarozasi Valassza ki a féz8lapot
hozzaadasa" lehetdseget engedelyt a készulek kategoriajabdl




Gyors parositas

° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetooth. hOn app s looking

f o

In case you can't switch OFF your appliance, SENES o
unplug tfor at least 10 seconds) and then

phuzg its power supply

O

D

OK.1DIDIT (@) Stovclose o your sppliance inorder to

correctly capture the signal.

Kapcsolja be Bekapcsolas utan a hOn
akeészuleket; ha mar be alkalmazas elkezdi
van kapcsolva, kapcsolja keresni otthoni
ki, majd ujra be készuléket

eo Appliance connection e° Appliance connection ° Appliance connection ®

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetoath. been correctly
identified!
Hob " H:h o D
New appliance a O New appliance dl O -
Ll tongappliancenameto.. o O JL Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
[0) Stay dlase ta your appliance in order to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Valassza ki otthoni készulékeét, Arendszer megtalalja

érintse meg a ,Csatlakozas” afézélapot, ésahOn
gombot, és varjon néhany segitsegével megjelenitheti
masodpercet és beallithatja a funkciokat/

recepteket




Valasszon a hOn App receptek vagy specidlis programok mentjebdl. Kbvesse lépésrél lepésre az
alkalmazasban olvashato utasitasokat, €s amikor végzett, tovabbitsa a paramétereket a
fézblaphoz, amely megkezdia fézést.

Amikor a féz8lap parancsot kap az alkalmazastol, a fézélap 2 sipszdval és egy masodperces
villogassal jelzi, hogy megkapta az utasitasokat.

Arecept elinditasahoz nyomja meg a .My Chef" gombot.
Ha ki szeretne lépnia ,My Chef" funkcidbol, nyomja meg a 3 masodpercig.
*A sutési eredmények a hasznalt fézdedénytdl figgden eltéréek lehetnek.

A masodik regisztralas menete:

1.Az elsé regisztralas utan, mivel a fézélap bizonyos hitelesitd adatokkal mar csatlakozott a WiFi
halézathoz, ezek visszaallitast igényelnek

2.Ezek visszadllitdsahoz kapcsolja be a fézdlapot

3.Nyomja meg a WiFi gombot, amig sipold hangot nem hall, és a WiFijelzéfénye villogni nem kezd
4.Ezt kdvetden hatarozottan javasoljuk a fézdlapot kikapcsoldsat anélkul, hogy a
mobilalkalmazasbol barmiféle mlveletet végezne

5.Végul kezdje Ujra, mintha ez lenne az elsé regisztralas, kapcsolja be a fézélapot, és folytassa a
mobilalkalmazassal a szokasos regisztracios eljarassal

VEZETEK NELKULI KAPCSOLAT PARAMETEREK

Technolégia WiFi Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximalis teljesitmény [mW] 100 10

A Candy Hoover Group Srl kijelenti, hogy a radioberendezés megfelel a 2014/53/EU irdnyelvnek és a

vonatkozoé torvényi kdvetelményeknek az UK piacon. A megfeleldségi nyilatkozat teljes szdvege a
kovetkezd internetcimen érhetd el: www.candy-group.com

ET180 HEAT FEEL ERZEKEL® SZONDA MODELL VEZETEK NELKULI PARAMETEREK:

Technolégia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2400+2480
Maximalis teljesitmény [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. TARTOZEKOK
4.3.1. HEAT FEEL ERZEKELO & LADLE intelligens vezeték nélkiili élelmiszer hméré

(modelltsl fuggden érhetd el)

Kdszonjuk, hogy a Hoover Heat Feel érzékelét szondat vélasztotta. Kérjuk, vegye figyelembe,
hogy a szonda csak a Hoover indukciés féz8lappal mukodik, és hasznalat elétt olvassa el a
felhasznaloi kézikdnyvben taldlhato alabbi utasitasokat és biztonsagi megjegyzéseket.

Bevezetés: A Heat Feel érzékel6t szonda egy vezeték nélklli ételndmeérd, amely valos ideju
allapotinfor-macioval szolgal az otthoni szakacsoknak az ételrdl, hogy elkerllie az alul- vagy
tulsttesi kellemetlenségeket, és minden alkalommal biztositsa a tokéletes eredmenyt. A szonda
kdzvetlendll kapcsolodik a termékhez. Kdzvetlendl telefonjardl leolvashat részleteket és az étel
valos idejU allapotarol tajekozodhat, igy ujjai eldtt heverhet a legjobb eredmény. A parositas és a
hasznalati tippek tekintetében tajékozddjon az alabbi utasitasokbdl.

378



http://www.candy-group.com/

Keramiakupak

Ajanlott mélységtartomany

v Erzékeld

HASZNALAT ELOTT TOLTSE FEL A HEAT FEEL ERZEKELO SZONDAT:

e Helyezze a Heat Feel érzékeldt szondat a toltdbe, és csukja be a fedelet;

e (Csatlakoztassa a toltdt egy USB-tapforrashoz, példaul egy USB-adapterhez vagy egy PC/
notebook USB-aljzatahoz az USB-kabellel. Eléfordulhat, hogy a téltd az automatikus kikapcsolasi
funkcidja miatt nem mukodik megfelelden a tapegységgel;

e Atoltd LED-je kigyullad, és villog toltés kdzben. Ha a Senzor Heat Feel szonda teljesen fel van
toltve, a toltd kikapcesol.

LAPAT

Hasznalja a lapatot a szondaval az étel megkeveréséhez fézés
kdzben.

e Azelsd hasznalat el6étt tisztitsa meg a lapatot.

e Nehasznalja alapatot nyilt langon.

e Nevagjon alapatbadl.

e Neérintse alapatot kdzvetlenul a féz8lap hozzaférhetd
forré részeihez.

e Tolerdlt hémérséklet-tartomany: 220 °C

1-es pozicio 2-es pozicio

-_/'




4.4. FOZES ELOKESZITESE AZ ALKALMAZASSAL

Heat Feel érzékel6t hé6mérdéként

Allitsa be ahOn App alkalmazasban azt a célhdmérsékletet, amelyet el szeretne érni, helyezze be a
Heat Feel érzékeldt szondat az ételbe vagy annak tartozékaval egyltt a folyadékokba, és Iatni
fogja az alkalmazasban, ahogy a hdmérséklet emelkedik, amig el nem éri a célhémérsékletet.

Ez segit abban, hogy pontosan fenntartsa a kivant hémersekletet mindenféle élelmiszer szamara.
Az Elére programozott fézés funkcio mikddese kdzben nem hasznalhato.

Elére programozott f6zés: ,,Cook with me” funkcié
Valasszon a hOn App receptek vagy specialis programok kdzul, kdvesse lépésrdl lépésre az

elékeészitési utasitasokat, majd a féz6lap automatikusan beallitja a kivalasztott fézési modszer
parametereit.

Sous-vide

A fézés tipusa, amelyben az ételt vakuumtasakba helyezzik, és alacsony hdmersékletl vizfurdében
fézzUk.

Az igy elkeszitett étel lédusabb és lagyabb lesz, és megdrzi a tapertékeit, egeszségesebbe és
izletesebbe valik.

Nyissa meg a hOn App alkalmazast, valassza ki az étel kategoriagjat, valassza ki ezt a fézési tipust,

helyezze be az élelmiszert tartalmazo tasakot a vizzel feltdltétt edénybe, és az indukcios f&zélap
a tokéletes eredmény érdekében bedllitja a megfeleld fézési hémérsékletet.

Grill
Valassza ki az ételkategoriat a hOn App alkalmazasbdl, vélassza ki ezt a sUtési tipust, és az indukcios
féz8lap elére meghatarozott idén belll automatikusan a megfeleld hémeérsékletre allitja a grillt.

Parolas
A pérolasi funkcié idedlis szdszok, porkoltek, parolt ételek és minden olyan étel elkészitéséhez,
amely atlagosan hosszu fézésiidével rendelkezik.

Az automatikus funkcio, amelyet a hOn alkalmazasban talal, enyhén forrasi hdmerseklet folott fézi
az ételt, és ezt a hémérsékletet fenntartja a fézés teljes idétartama alatt.

Gozolés

A gbézdlesi funkcioval az eteleket, peldaul zéldségeket, hust vagy halat gézolé kosarral ellatott
edényekben gézdlhet. A gézdlés gyorsabb, mint a forralds, mivel az ételt nem meriti folyadékba,
kevesebb tapanyag veszik el az ételbdl, és az megdrzi vitamintartalmat, javitva izét, szerkezete
pedig kompaktabb és kellemesebb marad.

SzUkseég esetén forduljon a hivatalos szervizhez.




5. SUTESIIRANYELVEK

5.1. TELJESITMENY TABLAZAT

TELJESITMENYSZINT | FOZES TiPUSA JAVASOLT HASZNALAT

14/15
TELJESITMENYFOKOZO

Gyors felftités,
teljesitmeényfokozo

Idedlis keveréshez, piritashoz, leves forralasahoz,
vizforraldshoz

Idedlis fézéshez, piritdshoz, tésztafézéshez, olajpan vald

Sutés, grillezés, forralas ) o
sttéshez, grillezéshez

RPN Idedlis elémelegitéshez, kiméletes forralashoz, fézéshez,
5-10 Parolas, f6zés . e R s
hosszu és folyamatos sttéshez (rizs, slt, palacsinta*)
54 Parolas, melegen tartas, Idedlis lassu fézési receptekhez, gyengéden pérolt
lassu fézés krémes martasokhoz és folyadékhoz
Olvasztas, folyékony Kis mennyiségl élelmiszer dvatos melegitése, lassu
1-2 allapotban tartas, felmelegités, csokolade felolvasztasa és folyékony
leolvasztas allapotban tartasa**
Kl - -

*Folyamatos palacsintasttés az 5-6. szinten.

**2. olvasztasi szint, amikor elkezd olvadni, lépjen az 1. szintre, hogy folyékony allapotban tartsa.

5.2. FOZESI TABLAZAT
ELELMISZER S Elémelegités
KATEGORIA Teljes|tmenyszmt TeIJeS|tmenyszmt

Tésztafélék Viz melegitése -11
Rizspuding Tej melegitése 13 - 15 6 -8
Tészta ésrizs Fottrizs Viz melegitése 14-15 6-8
Rizottd Keverve siités es 13-15 6-8
porkolés
Stlthus Keverve slites es 10-13 6-11
porkoles
Grillezett steak Eldmelegitd grill 10-13 10-13
Hus Kolbaszok és hamburger Eldmelegitd grill 10-11 10-13
Csirkedarabok Serpenyd 10-11 6-10
elémelegitése
Réntott steak serpenyd 6-11 10-13
eldmelegitése
Grillezett hal Eldmelegitd grill 10-13 8-10
Hal Filézett hal Dobva-razva piritas 10-13 8-10
Garnéla és flrészes garnéla Dobva-razva piritas 10-13 10-13
Friss krumpli sttése Olaj felmelegitése* 14 11-14
Z6ldségek és Fagya§ztott er‘{mpI’\ sltése Olajnfe\mele’g“\tes‘e 14 11-14
. Grillezett zoldségek Elémelegitd grill 6-11 10-13
hiivelyesek Fy—
Paprika, cukkini és padlizsan erpenye 6-11 10-13
eldmelegitése
Keményre fott tojas Viz melegitése 14-15 6-8
Tojas és Sult tojas Dobva-razva piritas 10-13 8-10
tojastermékek Palacsinta ”Serpen’yc') 6-11 5-7
eldmelegitése
Paradicsomszdszok Szészok melegitése 4-6 2-4
Sz06szok, Olvasztott sajt Olvasztas 6-11 2-5
krémek és Krém és puding Krém melegitése 4-6 2-4
desszert Olvasztott csokoladé Olvasztas 1-2 1
Vaj Olvasztas 1-3 1-3
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6. APOLAS ES TISZTITAS

6.1. ALTALANOS JAVASLATOK

Arendszeres tisztitas meghosszabbithatja a készUléke élettartamat.
e Minden hasznalat utan tisztitsa meg a féz8lapot;

e Mindig tiszta aljjal rendelkezé fézdedényeket hasznaljon;

o Afellleten levé karcolasok nem befolyasoljak a mikodest;

e Hasznaljon a fézd8lap fellletenek megfeleld specidlis tisztitoszert;
e Hasznaljon specialis kaparot az Uveghez.

6.2. AFOZOLAP TISZTITASA
Atisztitas megkezdése eldtt gydzédjdon meg arrdl, hogy a fézézonak ki vannak kapcsolva. Mindig

tartsa be az ajanlott tisztitasi utasitasokat, és kerUlje az olyan dérzshatasu termékek hasznalatat,
amelyek karosithatjak a f6z6lap fellletet.

a) ZSIROS SZENNYEZODES

Ezt az eljarast a hus stutése vagy grillezése soran keletkezd froccsenések tisztitasara javasoljuk.

e Hagyja lehlini a féz&lapot.

e Szivja fel a felesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa
elaz edenyt.

o Tisztitsa meg a fézdfellletet kenddvel és mosodszeres oldattal.

o Haszlkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez
valo tisztitoszerrel.

b) CUKROS SZENNYEZODES

Ez az eljaras olyan élelmiszerek esetében ajanlott, amelyeket magas cukortartalmuk miatt azonnal

el kell tavolitani a fézélapfelulet kdrosodasanak megelézése érdekében (szorp,

dzsem vagy befétt).

e Amikor a féz6lap még meleg, szivja fel az edény koruli felesleges folyadékot konyhai papirtoriével,
majd tavolitsa el az edényt.

e Haszukséges, javasoljuk, hogy éles szogben hasznalja a kaparot a maradeék eltavolitasahoz.

e Tisztitsa meg a fézéfellletet mosdszeres oldattal, és szaritsa meg a konyhai papirtoriével

e HaszUkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcids fézélap Uvegeinez
valo tisztitoszerrel.

c) KEMENYITO TARTALMU SZENNYEZODES

Ez atisztitasi eljaras tésztadhoz, rizshez és burgonyahoz ajanlott.

e Szivja fel a felesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

e Hagyja lehUini a féz8lapot.

e Nedvesitse meg a kemenyitémaradvanyokat nedves kendével. Hagyja neéhany percig ulni.

e Tisztitsa meg a fézdfellletet kenddvel és mosodszeres oldattal.

e Tisztitas utan tordlje szarazra a féz6lapot egy puha kenddvel.

e Ha szUkseéges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcios f&z8lap Uvegeihez
valo tisztitoszerrel.

MEGJEGYZES: Kérjuk, kdvesse ugyanezeket az utasitasokat vizkd altal hagyott gy(irs
szennyezések és zsirfoltok esetén.

d) FENYES FEMES ELSZINEZODES
Hasznaljon ecetes vizes oldatot, és tisztitsa meg az Uvegdfellletet egy ronggyal.




7. KIJELZETT HIBA ES VIZSGALAT

7.1. HIBAELHARITAS

Az indukcios fézélap
bekapcsolasa sikertelen.

Nincs tépellatas.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy
az indukcids fézolap
tapfeszlltseghez csatlakozik.
Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban vagy
az adott varosrészben. Ha a problema
tovabbrais fennall, hivjon
szakkeépzett technikust.

A készulék nem reagal
az érintésvezérlén leadott
parancsokra.

A vezérlbégombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérldket az ,A termeék
mukodese" rész szerint.

A vezerlégombok
mUkodtetése nehézkes.

Eléfordulhat, hogy
vizmaradvanyok talalhatok
akezel&szerveken, vagy lehet,
hogy nem a megfelelé nyomast
alkalmazza a gombokon.

Bizonyosodjon meg
avezérlégombok fellletének a
szarazsagarol, agombok
megeérintéséhez pedig hasznaljon
megfeleld nyomoerdt.

Az Uveg karcolodik.

Durva széll edények. A készulék

tisztitasat nem megfeleld, abraziv
suroldszivaccsal vagy

tisztitdszerekkel vegezték.

Lapos és sima fenekl edényeket
hasznaljon. Lasd a ,Megfeleld
fézbedény valasztasa" és az
JApolas és tisztitas" részeket.

Egyes serpenydk sercegd
vagy pattogo hangot
hallatnak.

Ezt okozhatja az edény kialakitasa
(a kulonbozé femrétegek eltéréen
rezegnek).

Ez természetes jelenség adott
edények esetén, és nem jelez hibat.

Az indukcios fézélap mely
zUmmogd hangot ad ki

magas hdbeallitas mellett.

Ezt a hangot az indukcios fézes
technologiaja okozza.

Ez természetes jelenség, azonban
a zajnak halkulnia kell, vagy el kell
tlnnie, ahogy csokkenti
ahdébeallitast.

Ventilatorzaj hallhatd az
indukcios f6zdlapbol.

Az indukcids féz8lapban egy
ventilator talalhato az elektronika
tulmelegedésének a megeldzése

érdekeben. A ventilator azt
kovetdenis lzemelhet, hogy
kikapcsolta az indukcios fézdlapot.

Ez természetes jelenség,
és semmilyen beavatkozast nem
igéenyel. Ne vélassza le az indukcios
fézoélapot a fali aljzatrol, amig

a ventilator makodik.

A serpenydk nem
forrosodnak fel,
es akijelzénaz ,U" jelzés
lathato.

Az indukcios féz6lap nem tudja
eszlelni a serpenydt, mivel az nem
megfeleld indukcids fézéshez.
Az indukcios féz6lap nem tudja
észlelni a serpenydt, mivel az tul
kicsia f6z6zonahoz, vagy nincs
a fézézona kozepen.

Hasznaljon indukcios fézéshez
megfeleld edényeket. Lasd
a . Megfelel fézéedeny valasztasa"
cimUreszt. Helyezze a serpenydét
kdzépre, és bizonyosodjon meg
arrol, hogy az alapirésze medfelel
a féz6zona méretének.

Az indukcios fézélap
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallhato,
és hibakod jelenik meg
(&ltaldban valtakozik egy
vagy ket betli/szam
a fézeésidozitd kijelzdn).

MUszaki hiba.

Jegyezze le a hibakdd betliit és
szamait, valassza le az indukcios
féz8lap tapellatasat a fali aljizatnal,
es vegye fel a kapcsolatot egy
szakkeépzett technikussal.

do figyelmeztetés
jelenik meg a kijelzdn.

Két gomb egyidejl megnyomasa
tortént,vagy vizcseppek vagy
por talalhatd az Gvegen.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy
egyetlen gombot sem nyom meg
egyszerre, valamint tisztitsameg a

fézdélapot a viz- vagy

pormaradvanyok eltavolitasahoz.
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7.1.2. HIBAKODOK

. MEGJELENITESI .

EO Ellsé bal ASA hivasa

El ElGlsé bal ASA hivasa

ASA hivasa
ElUlsé bal ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

E3 va
Elulsd bal ASA hivasa

E2

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

ASA hivasa

E4 bal jobb ASA hivasa

Ellendrizze a haldzati fazis jelét és frekvencidjat, ha rendben van,
hivja az ASA-t
Ellendrizze a haldzati kabelt és a differencial-termosztatot,
harendbenvan, az ASA-t

Varja meg, amig lehdl, tisztitsa meg és/vagy tavolitsa

E5 el azidegen testeket
ElUlsé bal ASA hivasa
Cz4 Cz1 ASA hivasa
E6 Cr3 Cro Ellendrizze a telepitési kovetelmeényeket a felhasznaldi
kézikdnyvben, ha rendben van, hivjia az ASA-t
ASA hivasa
E7 Cz4 czl ASA hivasa
C23 Ca2 ASA hivasa
Ellendrizze a telepitési kovetelmeényeket a felhasznaldi
kézikdnyvben, ha rendben van, hivia az ASA-t
Cz4 Cz1 — — - —
Ellendrizze a telepitési kovetelmenyeket a felhasznaldi
E8 kézikdonyvben, ha rendben van, hivja az ASA-t
Cz3 Cz2
ASA hivasa
E9  Fuissua ASA hivasa

*ASA = Szervizkdzpont




8. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS

8.1. ENERGIATAKAREKOSSAGES
KORNYEZETVEDELEM

Ajanlasok a legjobb eredmenyek erdekeben;
Hasznaljon olyan edenyeket és serpenydket,
amelyek alsé atmeérdje megegyezik a féz6zona
atmerdjevel;

Csak lapos alju labasokat és serpenydket
hasznaljon;

Ha lehetséges, f6zés kdzben tartsa a feddt
az edényeken;

A zdldségeket, burgonyat stb. minimalis
mennyiségl vizzel fézze, hogy csdkkentse
a fézésiidot;

Hasznaljon kuktat, mivel ez tovabb csokkenti
az energiafogyasztast és a fézésiidét.

Helyezze az edényt a féz8lapon kérvonalazott
féz6zona kdzepére.

8.2. HULLADEI’(KEZELES ES
KORNYEZETVEDELEM

Akészulék cimkézése megfelel
az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl
(WEEE) sz6l6 2012/19/EU
eurodpaiiranyelvnek.

Az elektromos és elektronikus
berendezesek hulladekai
tartalmaznak ugy szennyezd
anyagokat (amelyek

a kornyezetre negativ

hatast fejthetnek ki), mint
alapanyagokat (amelyek
Ujrahasznosithatok).

Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfeleld kezelés
targyat kepezzék a szennyezd anyagok
eltavolitasa és semlegesitése, illetve az dsszes
egyéb anyag visszanyerése érdekében. Az
egyének fontos szerepet jatszhatnak annak
biztositasaban, hogy az elektromos és
elektronikus  berendezések hulladékai ne
valianak koérnyezeti problémava; fontos néhany
alapvetd szabaly betartasa:

e Az elektromos eés elektronikus berendezesek
hulladéka nem kezelhetd haztartasi hulladekkent;

e Az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékat kotelezden erre kijelolt gyljitépontban
adja le, amelyet az dnkormanyzat vagy bejegyzett
vallalat Uzemeltet.

Szamos orszagban elérhetd lehet a nagy méret(
elektromos és elektronikus berendezesek hullade-
kainak a begyljtése kdzvetlenul a haztartasbol.
Uj berendezés vasarlasakor a régi berendezés
visszaadhaté a forgalmazénak, aki téritésmente-
sen begyljti, feltéve, ha a berendezés tipusa
es funkcidja megegyezik a vasarolt keszllekével.

Alacsony energiafogyasztdsi adatok a Bizottsag (EU) 2023/826 rendeletének megfelelGen.

_ E e Idétartam, amit kovetden a
Allapot nzrsgzltzsogy berendezés automatikusan adott
allapotba kertl
Készenléti izemmod 0,5 kW 20 min




9. TELEPITES

Elektromos bekotés

Tapkabel: A készulék tapkabellel van felszerelve, amelyet a haztartasi elektromos haldzathoz kell
csatlakoztatni. A megfeleld diagram alapjan azonositsa a kuldnbdzé csatlakozasilehetdségeket
a haztartasi tapegyseég tipusa alapjan. Az adattabla az eszkdz megengedett csatlakozasi
feszUltségét és a megfelel6 energiafogyasztast is jelzi.

380-415V ~2N 50/60 Hz 220-240V ~50/60 Hz
S 11— ==
|, 380415V~ L
220240V~
(. N s ]
00.........._‘ _ @ YE/GR _ @

FOzZALAP 60-65 cm

Kabelhossz 1150 mm




Eszkozok

SZAKASZOK - SZELESSEG 60 és 65
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ﬁﬁ-j— : "__ ‘am'"+'10 /'/D - T | min. 10 min- 87
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o e o) /mln N

I
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k\;p m'"—iaHl \\\ _n;g«—:%H\

*A készuléek megfeleld mUkodése érdekében
biztositsa a megfelel® légaramlast a fézélap alatt
a telepitési utmutatasoknak megfeleléen.




F&zOLAP 60 cm
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SZABVANYOS BEEPITESI MERETEK 60

*28, ha sut¢ taldlhatd alatta

SZABVANY BEEPITHETO MERETEK 65 FELSO (Nem vonatkozik ferde Uveggel szerelt modellekre)

*34, ha suté talalhato alatta




SULLYESZTETT ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 60 (Nem vonatkozik ferde tiveggel szerelt

modellekre)
Ulb|
R<8 H R6
R<8 R6
/7
J 590
\
| K
1
l— . | 560" |
— | ——-"—= [ 2 5941
A 1 AJ =|
| AA' szakasz
1
l 510
M
\
560° |
T
59421 | 480 |
| 5144
BB' szakasz

SZABVANYOS ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 65, FELUL

*28, ha suté talalhato alatta




SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65 (Nem vonatkozik ferde tiveggel szerelt

modellekre)

*34, ha suté taldlhato alatta

SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65 (Nem vonatkozik ferde tiveggel szerelt

modellekre)
-] bl
R<8 H R6
R<8 R6
S !
H 650
|
! | S8
I N 560'2 \
= "7 1= B = 654+
A A} =t| wn
| AA' szakasz
1
I 510
1
|
560" |
65421 H 480" |
] pl 514

fels6 nézet BB' szakasz




A: Javasoljuk, hogy a tévolsag legalabb 650 mm legyen, de ajanlatos elolvasni a f6z6lap hasznalati
utmutatojat;

B: Fontolja meg funkcionalis tér biztositasat a konyhai eszkdzok, valamint az ételkeszites soran
keletkez® g&z és paralecsapddas kezelésére;

C: 35 mm-re a sullyesztett furattdl a hatlapig/hatlappanelig;

D: 35 mm-re a szomszédos butoroktol (60 cm-es fézblap esetén);

D: 55 mm-re a szomszédos butoroktol (65 cm-es fézblap esetén).
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