Hqief User Manual

7/

CANDY HOOVER GROUP Via Comolli 16 Brugherio —Italy

haier.com






Haier

Navod na pouzitie
RURY




Opis produktu
Pouzitie spotrebica

Cistenie a udrzba

InsStalacia

Délezité bezpeénostné pokyny

Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

Dakujeme, e ste si vybrali jeden z nasich
produktov. Aby ste dosiahli najlepsie vysledky,
pozorne si precitajte tuto prirucku a odlozte si
ju pre buduce pouZitie. Pred instalaciou rury si
poznacte vyrobné &islo, ktoré budete v pripade
potreby opravy potrebovat. Skontrolujte, ¢i
sa rura pocas prepravy neposkodila. Ak mate
pochybnosti, kontaktujte pred pouzitim rury
kvalifikovaného technika. VSetok obalovy
material uchovavajte mimo dosahu deti. Pri
prvom zapnuti rury sa moze objavit silne

zapachajuci dym. Je to spdsobene prvym
zahriatim lepidla na izolac¢nych paneloch. Ak k
tomu ddjde, nemajte obavy, iba chvilu pockajte,
kym sa dym nerozptyli. Vyrobcanenesie ziadnu
zodpovednost v pripadoch nedodrzania
pokynov uvedenych vtomto dokumente.

POZNAMKA: Funkcie,  vlastnosti  a
prislusenstvo rdry uvedeneé v tejto prirucke sa
budu lisit v zavislosti od zakipeného modelu.
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Délezité bezpeénostné pokyny

BEZPECNOSTNE POKYNY

L]

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Spotrebi¢ mbézu pouzivat osoby od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, bez
skusenostialebo poznatkov o vyrobku, iba ak su pod dohladom alebo
boli poucene o bezpelnej obsluhe spotrebica a o moznych rizikach.
Cistenie a Udrzbu by nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: pocas pouzivania su spotrebic a jeho dostupné diely
horuce. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.

VAROVANIE: dostupné diely sa mbzu pocas pouzivania zohriat. Malé
deti by ste mali udrziavat dalej.

VAROVANIE: na wvylucenie nebezpelenstva spdsobeného
neumyselnym resetovanim tepelného istica sa tento spotrebic
nesmie napajat cez externé spinacie zariadenie, ako je napriklad
CasovaC a nesmie byt ani pripojeny k pravidelne zapinanemu a
vypinanemu obvodu.

Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bezpecnej vzdialenosti
od spotrebica, ak nie sU pod neustalym dohladom.

Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic¢ ani vodu pod vysokym tlakom.
Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete.

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE INSTALACIU

L]

Vyrobcovia nie su povinni ju vykonat. Ak sa na odstranenie poruch
spdsobenych nespravnou instalaciou vyzaduje pomoc vyrobcu,
zaruka sa na tuto pomoc nevztahuje. Musia sa dodrziavat pokyny
na instalaciu pre odborne spdsobily personal. Nespravna instalacia
moze spdsobit poranenie ludi alebo zvierat alebo poskodenie veci.
Za taketo poskodenie alebo poranenie vyrobca nezodpoveda.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie su
potrebne ziadne dalsie ¢innosti/nastavenia.

Spotrebic sa nesmie inStalovat za dekorativne dvierka, aby nedoslo
K prehriatiu.

Ruramodze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod pracovnou
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doskou. Pred pripevnenim musite v priestore rury zabezpecit dobre
vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu Cerstveho vzduchu
potrebného na chladenie a ochranu vnutornych casti. Otvory
uvedené na poslednej strane pripravte podla typu Uchytiek. Ruru
vzdy pripevnite k nabytku pomocou skrutky prilozenej k spotrebicu.

VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

» Ak je vam rura dodana od vyrobcu bez zastrcky:

SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA
POMOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO
PRIPOJIT PRIAMO K NAPAJACEJ SIETI. Pripojenie k zdroju energie
mo&ze vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou. Aby bola
instalacia v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi, ruru
mozete pripojit len s umiestnenim omnipolarneho istiCa medzi
spotrebicom a zdrojom energie so separaciou kontaktov v sulade
s poziadavkami na prepatovu kategoriu lll. Omnipolarny isti¢ musi
zniest maximalne pripojene zatazenie a musi byt v sulade s platnymi
prévnymi predpismi. Zlto-zeleny uzemrmovaci kdbel nesmie byt
preruseny isticom. Omnipolarny istic¢ pouzity na pripojenie musi byt
po instalacii spotrebica lahko pristupny. Pripojenie k zdroju energie
moze vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou s ohladom
na polaritu rdry a zdroj napajania. Odpojenie sa musi dosiahnut
zaclenenim spinaca do pevneho zapojenia v sulade s pravidlami
zapojenia

» Ak je vasaruradodana od vyrobcu so zastrckou:

Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenud na Stitku a musi mat
zapojeny a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodic ma
Zltozelenu farbu. Tuto cinnost mdze vykonavat iba odbornik s
vhodnou kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou
a zastrckou spotrebica poziadajte kvalifikovaného elektrikara,
aby zasuvku vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia
zodpovedat platnym normam krajiny instalacie. Pripojenie k zdroju
energie sa da tiez vytvorit umiestnenim omnipolarneho istica
medzi spotrebiC a zdroj energie, so separaciou kontaktov v sulade
s poziadavkami na prepatovu kategoriu lll, ktory znesie maximalne
pripojene zatazenie aktoryjevsulade s platnymipravnymipredpismi.
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Zlto-zeleny uzemriovaci kabel nesmie byt preruseny isticom.
Zasuvka alebo omnipolarny istic¢ pouzité na pripojenie musia byt po
instalacii spotrebica lahko pristupné. Odpojenie sa mbze dosiahnut
spristupnenim zastrcky alebo zaclenenim spinaca do pevneho
zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi sa nahradit kablom alebo
Specialnym kablovym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo
kontaktujte oddelenie sluzieb zakaznikom. Typ napajacieho kabla
musi byt HO5V2V2-F. Tuto Cinnost mdze vykonavat iba odbornik
s vhodnou kvalifikaciou. Uzemrnovaci vodi¢ (ZIto-zeleny) musi byt
priblizne o 10 mm dihsiako ostatné vodice. Ak potrebujete akékolvek
opravy, kontaktujte len oddelenie starostlivosti o zakaznika a
poziadajte o pouzitie originalnych nahradnych dielov.

Nedodrzanie vyssie uvedeneho pokynu médze ohrozit bezpecnost
spotrebicCa a zrusit platnost zaruky.

VAROVANIE: dostupneé diely sa mbzu pocas pouzivania grilu zohriat.
Deti musite udrziavat v bezpecnej vzdialenosti.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsne alebo abrazivne
materialy ani ostre kovove Skrabky, pretoze by mohli poskriabat
povrch a spdsobit rozbitie skla.

VAROVANIE: pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym pradom.

Pred vybratim odnimatelnych casti musi byt rdra vypnuta. Po
vycisteniich znovu namontujte podla pokynov.

Ruru pouzivajte iba na urCeny ucel, t. j. iba na pecenie potravin:
akekolvek iné pourzitie, napriklad ako zdroj tepla, sa povazuje za
nespravne a preto nebezpecne. Vyrobca nezodpoveda za skody
vzniknuté nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.
Pouzivanie akehokolvek elektrickeho zariadenia si vyzaduje
dodrziavanie niektorych zakladnych pravidiel:

Pri odpajani produktu od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;
Spotrebica sa nedotykajte mokrymi alebo vihkymi rukami alebo
nohami;

Pouzitie adapterov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo
vseobecnosti neodporuca;

V pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebic vypnite a
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nemanipulujte s nim.

. ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL
ELEKTRIKAR ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Zdroj napajania,
ku ktoremu je rura pripojena, musi byt v stlade so zakonmi platnymi
v Kkrajine instalacie. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost za
skody spdsobeneé nedodrzanim tychto pokynov. Rura musi byt
pripojena k elektrickému napajaniu s uzemnenou sietovou zasuvkou
alebo odpojovacom s viacerymi polmi, podla zakonov platnych v
krajine inStalacie. Elektrickeé napajanie musi byt chranené vhodnymi
poistkami a pouzité kable musia mat prie¢nu cast na zabezpecenie
spravneho privodu do rury.

+ ZAPOJENIE. Rura sa dodava s napdjacim kablom, ktory moze
zapojit iba do elektrickej siete s 220 — 240 Vac vykonom medzi
fazami alebo medzi fazou a nulovym vodicom. Pred pripojenim rury
k elektrickemu napajaniu je dolezité skontrolovat napajacie napatie
na meraci a nastavenie odpojovaca. Uzemnovaci vodic pripojeny k
uzemnovacej svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej svorke
zdroja napajania.

+ VAROVANIE. Pred pripojenim rury k zdroju napajania poziadajte
kvalifikovaného elektrikara, aby skontroloval kontinuitu uzemnovace;j
svorky zdroja napajania. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost
za akekolvek nehody alebo iné problemy spdsobene zlyhanim
pripojenia rury k uzemnovacej svorke alebo uzemnenim, ktore ma
chybnu kontinuitu.

- POZNAMKA: ked?e rura moéze vyzadovat Udrzbarske prace, je
vhodné mat k dispozicii dalsiu zasuvku, ku ktorej mdzete ruru pripojit
po vybrati z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Napajaci kabel
moze vymienat iba technicky personal alebo technik s prislusnou
kvalifikaciou.

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE POUZITIE

« Pocas varenia sa mbze vo vnutornom priestore rury alebo na skle
dvierok kondenzovat vihkost. Je to normalny stav. Aby ste tento
ucinok znizili, pockajte 10 az 15 minut po zapnuti rdry a az potom
do nej vlozte jedlo. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rura
dosiahne teplotu pecenia.
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+ Zeleninu pecte v nadobe s vekom namiesto v otvorenom plechu.

+ Po pecenidlihsie ako 15/20 minut nenechavaijte jedlo vo vnutrirury.

« Dlha porucha napdjania pocas prebiehajuceho pecenia mbze
sposobit poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicky
servis.

+ Ked date dovnutra policku, uistite sa, ze zarazka smeruje nahor a
k zadnej strane vnutorneho priestoru rury. Policka musi byt uplne
zasunuta vo vnutornom priestore rury.

« VAROVANIE: Steny rdry nepokryvajte hlinikovou foliou ani
jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii v obchodoch. Ak sa
alobal alebo akykolvek iny chrani¢ dostane do priameho kontaktu s
horucim smaltom, hrozi roztavenie a poskodenie smaltu vnutra.

+ VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

« UPOZORNENIE: Dno vnutorného priestoru rury neplite vodou
pocas pecenia ani ked je rura horuca.

« Pri vkladani rostu davajte pozor, aby bol protiSmykovy okraj
umiestneny v polohe vzadu a nahor

« KvOli spravnemu pouzivaniu rury vam odporucame, aby ste jedlo
nekladli priamo na rosty, ale aby ste pouzivali papier na pecenie a/
alebo specialne nadoby.

« Na plechu na odkvapkavanie sa zachytavaju zvysky, ktore
odkvapkavaju pocas pecenia.

VAROVANIA

+ Pred Cistenim je potrebne odstranit vsetok vyteCeny material.

+ VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatickeho Cistenia:

1. Vycistite dvierka rury;

2.Vlhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velke alebo hrubée zvysky
jedla. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

3. Odstrante vsetko prislusenstvo a sUpravu posuvného regalu (ak
je k dispozicii);

4. Nevkladajte utierky.

« V rdrach so sondou na maso je potrebnée pred zacatim cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice. Ak sonda na maso nie
je pouzita, otvor vzdy uzavrite maticou.

« Pocas pyrolytického cistenia (ak je k dispozicii) sa mdzu povrchy
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zohriat viac ako obvykle, preto deti musite udrziavat v bezpecnej
vzdialenosti.

Ak je nad rurou umiestnena varna doska, nikdy ju nepouzivajte pocas
vykonavania pyrolyzy v rure. Zabranite tak prehriatiu varnej dosky.
Pri plneni nadrze na vodu nesmie hladina vody prekrocit maximalnu
hladinu uvedenu na nadrzi.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo popalenia a poskodenia spotrebica:
pri pouziti funkcie pary méze uvolnena para spdsobit popalenie: Po
pouziti funkcie varenia s parou otvarajte dvierka opatrne, aby ste
predisli poraneniu.

Na plnenie nadrze pouzivajte iba pitnu vodu.

Na plnenie dna vnutorného priestoru rury pocas funkcie varenia s
parou pouzivajte iba pitnu vodu.

Pouzivajte iba sondu na maso odporucanu pre tuto ruru.

Pred spustenim funkcie pyrolytickeho cistenia musi byt nadrz na
vodu vyprazdnena. Pocas funkcie pyrolytického cistenia nadrZ na
vodu nedopliaijte.
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VAROVANIA pre sondu Preci Probe
(bezdrétova teplotna sonda)

VAROVANIA:

« Tento vyrobok je navrhnuty vyhradne na pouzitie v rdrach. Mal by sa
pouzivat len podla pokynov v navode na pourzitie.

- Sondy Preci Probe SA TESNE PO VARENI NEDOTYKAJTE HOLYMI
RUKAMIL. Pri vyberani sondy Preci Probe z jedla po jeho uvareni vzdy
noste ochranné rukavice.

- Kovovu ty¢ sondy Preci Probe treba VSUNUT UPLNE do potravin tak,
aby ostala vnUtri potravin pocas celej pripravy jedla az po jej CIERNY
keramicky OKRAJ.

Sondu Preci Probe vsunte do
potravin az potialto

« Kovowvu cast sondy Preci Probe nevystavujte priamo teplu gener-
ovanemu rurou. Nevystavujte kovovu cast sondy Preci Probe teplu
generovanemu spotrebicom.

+ Nepouzivajte sondu Preci Probe v inom spotrebici okrem vstavanej
rary.

« Sondu Preci Probe nepouzivajte v mikrovinnej rure.

+ Sonda Preci Probe sa m&ze Cistit a umyvat, ale nesmie ostat dihsie
ponorena vo vode.

+ Tento vyrobok nie je urceny, aby ho pouzivali osoby do 12 rokov.

« Dodavatel nezodpoveda za ziadne poskodenie sondy Preci Probe v
doésledku nespravneho pouzivania pomaocky.

» Pred pouzitim sondu Preci Probe vycistite

« Sonda mdze pracovat v nasledujucom teplotnom rozsahu: 10 °C az
po Maximalnu vnutornu teplotu kovovej Casti 100 °C. Keramicka Cast
mb&ze dosiahnut 350 °C.

+ Ak teplota sondy Preci Probe presiahne 100 °C, priprava jedla sa
zastavi a sondu Preci Probe bude treba ¢o najskdr vybrat z rury, aby sa
zabranilo jej poskodeniu. Privyberani sinasadte rukavice.
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Opis produktu

. Ovladacipanel

. Polohy rostov (bo¢na mriez-
ka, ak je sucastou balenia)

. Rosty

. Plechy

. Ventilator (ak je pritomny)

. Dvierkarury

. Bo¢né mriezky (ak su
pritomne: len pre plochy
vnutorny priestor rury)

. Sériové cislo

Sem sizapite svoje sériové &islo pre pouzitie
vbudenosti

PRISLUSENSTVO

Plech na odkvapkavanie Kovovy rost

Slizi na zachytavanie zvyskov, ktoré  Drziplechyaformynapecenie.
odkvapkavaju pocas pecenia na rostoch.
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Boc¢né mriezky (iba ak su pritomné)

Teleskopické vodiace listy (iba ak st pritomné)

Nachadzaju sana obidvoch stranach vnutorného
priestoru rury, drzia kovové rosty a plechy na
odkvapkavanie.

Chefpanel (iba ak st pritomné)

Dve vodiace kolajnice, ktoré ulahcuju kontrolu
stavu pecenia, pretoze umoznuju lahké
vytiahnutie a premiestnenie plechov a rostov
vnutrirdry.

Katalytické panely (iba ak je pritomny)

Zariadenie na privod vzduchu, ktore zvysuje
cirkulaciu vzduchu vnutri rury. To umoznuje
zlepsenie vykonu pecenia, rovnomernejsie
upeceniejedlaprivsetkychteplotach, skratenie
pecenia a rovnomernu distriblciu teploty
vnutrirdry.

Makké zatvorenie (len akje pritomné)

Specidlne smaltované panely vyrobené s
mikroporéznou vrstvou na premenu tuku na
plynneé prvky, ktore sadajulahko odstranit. Mente
po 3 rokoch pouZivania (pri 2/3 cykloch pecenia
zatyzden).

SondaPreciProbe

/

Zavesy, ktoreé zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rury.

Meria vnutornu teplotu jedla pocas pecenia.

Vlozte do otvoru v hornej ¢asti vnutorného

priestorurury. Vkladajte, kedjeruravychladnuta.

VAROVANIA:

« Ruru nepredhrievajte ani nezacnite piect,
kym nemate spravne vlozenu sondu na
maso.

« Sondu Preci Probe sa nepokusajte viozit do
zamrznutych potravin.
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SONDA PRECIPROBE

Pred pouzitim skontrolujte, ¢ije sonda Preci
Probe nabita:

1. VloZte sondu Preci Probe do nabijacky a
zatvorte kryt.

2. USB kablom pripojte nabijacku k zdroju
napajania USB, ako je USB adaptér alebo
USB zasuvka pocitaca/notebooku.

Nabfijacka nemusifungovat spréavne s power
bankou, pretoze ma k dispozicii funkciu
automatického vypnutia.

3. LED nabijacky sa poc¢as nabijania aktivuje
a bliké. Po Uplnom nabiti sondy Preci Probe
zhasne.

Skontrolujte, ¢ije zapnuta funkcia Bluetooth
rury na pecenie.

Uistite sa, Ze sonda Preci Probe je v dosahu
monitorovania. Vo vac¢sej vzdialenosti rura
nedokaze sondu Preci Probe detegovat.
Ak je sonda Preci Probe pokryta izolacnym
materialom, nedokaze komunikovat s
rurou. Ak sa sonda pocas bezného pecenia
so sondou odpoji (vybitad batéria, vypnuté
Bluetooth atd.), pecenie sa po kratkom case
prerusi. PocCas pripravy jedla s receptom a
sondou bude proces pripravy pokracovat
pocas zostavajucej naplanovanej doby aj po
jejodpojeni.

Tipy na varenie - Sonda
Preci Probe

Sonda Preci Probe sa moéze pouzivat s
manualnymi  funkciami  (staticky, staticky
+ ventilator, gril, supergrill, gril + ventilator,
spodny ohrev a spodny ohrev + ventilator) a s
KATEGORIAMIPRIPRAVY JEDLA.

Sonda Preci Probe ma jeden meraci bod,
vlozte ho Uplne do potravin, kovovou $pickou
umiestnenouv strede jedla.

Tento bod by mal byt umiestneny ¢o najblizsie
k najhrubsej (najchladnejsej) Casti potravin, aby
sa spravne monitoroval cely proces varenia.

Vdaka bezdrétovemu dizajnu je mozne sondu
PreciProbe vyuzitajnamonitorovanie potravin,
ktoré pocas varenia menia objem (tj. chleba).

MASO/PECENE MASO/STEAKY: sondu vsurite
Sikmodonajhrubsejcasti.V pripade valcovitych
potravin valcového tvaru (t. j. pe¢ené hovadzie
maso) umiestnite hrot ¢o najblizsie ku
geometrickému stredu. Odporucané teploty
vjadre:

« 45 °C pre pecené hovadzie maso (potom
zabalte do folie a pred podavanim nechajte
15-20' odlezat)

« 55°C/60°C/65°C pre ostatné pe¢ené maso

HYDINA: Vlozte sondu Preci Probe do
najhrubsej casti prs. Odporucanéd teplota v
jadre hydiny je 83 -85°C

RYBY (CELE/FILETY):vsunte sondu diagonalne
do najhrubsej casti Odporucand teplota v
jadre:65°C

CHLIEB/DUSENE JEDLA: vsurite sondu Preci
Probe do blizkosti geometrického stredu
potraviny.

Odporucanateplotavjadre: 90 °C
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Pouzitie spotrebica

REZIMY PRiPRAVY JEDLA *

‘ Opis
Staticky ***
150-200°C **

|;| 2.a3.uroven
Staticky + Steam*
150-200°C **
2.a3.uroven
(iba ak je pritomny)

‘ Odporucania

IDEALNE PRE: kolace, chlieb, susienky, slané kolace na jednej trovni
pouzitim horného aj spodného ohrevu.

Mozno pouzit so sondou PreciProbe.

K dispoziciije moznost rychleho predhrievania.

Oba horné aj dolné vyhrevné telesa budu zapnuté a voda vo vnutri
rury sa pouzije na vytvorenie pary. Je potrebné pridat 150 ml vody
do dutiny a otocit ovladac pre dosiahnutie rovnomerného vysledku
varenia.

Staticky + ventilator
180-200°C **

E| 2.a3.uroven

IDEALNE PRE: pe¢ené méaso, dusenéjedld, zeleninu akolace s vinkymi
plnkaminajednejurovni.ldedlne napripravujedal s vysokymobsahom
vody.

Mozno pouzit so sondou PreciProbe.

K dispoziciije moznost rychleho predhrievania.

Staticky + ventilator +

Steam*

180-200°C **
2.a3.uroven

(ibaakje pritomny)

Vyberom tejto funkcie pracuju doiné a horné vyhrevné telesa spolu
s ventildtorom, ¢o zabezpecuje rovnomerné varenie na vsetkych
urovniach. Do dutiny je potrebné pridat 150 mlvody a otocit ovladac
na tuto funkciu. Tento spdsob varenia zvysuje krehkost a chut
kazdéhojedla, najma pripecenia cervenom mase.

JEDEL IL T

.\
(

]

Viacurovriové
150-230°C **

E’ 3.prejednuuroven
1. +3. predve Urovne

IDEALNE PRE: kolace, susienky a pizze na jednejalebo viac
urovniach. I[dedlne navarenie roznych potravin.

Mozno pouzit so sondou PreciProbe.

K dispoziciije moZnost rychleho predhrievania.

Vv

]

Gril
L3 (vykon) **

[ 5. aroven pre
riedke potraviny
3.a4.stupen pre husté
potraviny

IDEALNY PRE: gratinované jedlo, grilované maso, ryby, zeleninu.
Tato funkcia pouziva iba horny ohrievaci ¢lanok a mozete nastavit
uroven grilu. Pouzivajte so zatvorenymidvierkami.

Biele maso umiestiujte dalej od grilu. Cervené maso a rybie filé
mozete umiestnit na Uroven, pod ktorou je plech na odkvapkavanie.
Ak je to potrebne, jedlo pocas pripravy dvakrat alebo trikrat otocte.

vy

Gril + ventilator
200°C **

(= 2./3./4. arover

IDEALNY PRE: celé kusy masa (pe¢ené maso).

Pouziva horny ohrevny ¢lanok s ventilatorom na cirkulaciu vzduchu vnutri
rury. Pouzivajte so zatvorenymidvierkami.

Podrost vsunte plech na odkvapkavanie, aby ste zachytili Stavy.

V polovicipeceniamaso obratte. Pre ¢ervené masoje potrebny predohrev,
pre biele méso nie je potrebny.

Spodny ohrev
160-180°C **

|;| 1.a2.aroven

IDEALNE PRE: karamelovy krém, pudingy a pe¢enie vo vodnom kupeli
najednejurovni. Tato funkcia sa dé pouzit aj na dokoncenie jedla.
Mozno pouzit so sondou Preci Probe.

K dispoziciije moznost rychleho predhrievania.

AR

.\
(

Spodny ohrev + ven-
tilator
170-230°C **

I;’ 2.a3.uroven

IDEALNE PRE: pizze, slané kolace, plnené krehkeé kolaciky a potraviny
s tekutou polevou najednej urovni.

Mozno pouzit so sondou PreciProbe.

K dispoziciije moznost rychleho predhrievania.

i

Bottom heating + Fan +

Steam*

170-230°C **
2.a3.uroven

(iba akje pritomny)

Spodné vyhrevné teleso sa pouziva spolu s ventildtorom, ktory
cirkuluje vzduch vo vnutri rury. Na vytvorenie pary je potrebné pridat
150 ml vody do dutiny a otocit ovlada¢ na tuto funkciu. Moznost
pary v kombinacii so spodnym ohrevom a ventilatorom zabezpecuje
dokonalé kysnutie a pecenie chleba.
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Air Fry

AirFry,
Gril + Ventilator*
,200°C

Tato funkcia je idedlna na pecenie s efektom horuceho vzduchu
(air fry) a v kombinacii s prislusenstvom zabezpecuje rovnomerné
a trojrozmerné prudenie horuceho vzduchu k jedlu, ¢o umoziuje
chrumkavejsivysledok.

Prosim, umiestnite plytky plech pod rost na zachytenie stiav,
omrviniek a pod.

Pocas pyrolitického cyklu prosim prislusenstvo vyberte.

Supergrill
L3 (vykon) **

Ij 4.a5. uroven

IDEALNE PRE: velké mnozstvo klobés, steakov a toastového
chleba. Cela oblast pod prvkom grilu sa zahreje. Pouzivajte
so zatvorenymi dvierkami. Ak je to potrebne, jedlo pocas
pripravy dvakrat alebo trikrat otocte. Pri grilovani toastov
pouzivajte L5 (vykon) bez predhrievania.

+

1L

?.J

Soft +
150-200°C

|;| 2.a3.uroven

IDEALNE PRE: kola¢e a chlieb na jednej Grovni

Gril + Otocny razen
VykonL3

IDEALNE NA pecenie potravin, ako st kuracie prsia, prepelice
aleborybie filé na oboch stranach naraz.

Vlozte plech podjedlo na Urovni 1, aby ste zachytili kvapkajuci
tuk a stavy.

g

.\
(

Gril + Ventilator
+ Otocny razen
200°C

IDEALNE NA pecenie jedal, ako st velké kur¢ata alebo morky
na oboch stranach naraz.

Vlozte plech podjedlo na urovni 1, aby ste zachytili kvapkajuci
tuk a stavy.

LI

Statické + Turnspit *
200°C

IDEALNE PRE: Pecenie hovadzieho alebo bravéového mésa.
Vlozte plech podjedlo na Urovni 1, aby ste zachytili kvapkajuci
tuk a stavy.

Udaje o nizkej spotrebe energie podla nariadenia Komisie (EU) 2023/826
Spotreba energie produktu v pohotovostnom rezime s informaciami alebo zobrazenim stavu: 0,8 W
Doba, po ktorej zariadenie automaticky dosiahne pohotovostny rezim s informéaciami alebo zobrazenim stavu: 20 min

*V/ zavislostiod modelu rury na pecenie.

** |dedlnateplota pre navrhované potraviny.

*** Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na Ucely vyhlasenia o spotrebe energie a o energetickej triede.
**¥* Odporucana doba pripravy jedla samoze lisit v zavislosti od typu potravin a preferencii pouZzivatela.

SK16



DALSIE FUNKCIE

Symbol

)

Opis

Klaves zamky

Odporucania

Tato funkcia umoznuje uzamknutie obrazovky, aby sa zabranilo
akémukolvek nahodnému pouzitiu zo strany deti. Stlacenim a
podrzanim tlacidla Temperature (Teplota) (4) na 5 sekund sa aktivuje
zamok obrazovky. Ak ho chcete deaktivovat, stlacte toisté tlacidlo.

[]

Obl'ubena funkcia

Ak chcete ulozit svoju oblubenu funkciu a zobrazit ju ako prvu po zap-

nutirdry, 5 sekund podrzte stlacené tlacidlo (2).

KATEGORIE PRIPRAVY JEDLA

Poloha pri Teploty Heat
Predhrie- : P POty
vanie priprave Feel
jedla (°C)
. 58-62-65°C pre Pecené maso veelku
6-) Cervené méso Y 2-3 e D arezne hovadzieho
hovéadzie maso o N
a telacieho masa.
Bravcové pecené,
j Biele méiso v 23 70-74-g5°c | kuracieamorcacie
kusy a biele maso
vSeobecne.
_ﬂ Ryby Y 2-3 65°C Celéryby afilety
ﬁ Zelenina Y 34 70°C Pecena zeleninu
a zemiaky.

Dokonalé vysledky varenia su zarucené vdaka prednastavenym parametrom podla kategorii.
Predvolené hodnoty ¢asu a teploty sa vztahuju na mnozstva na 4 porcie. Na spravne nastavenie
Casu pripravy jedla pouzite nizsie uvedenu tabulku. Dosiahnutie najlepsich vysledkov dosiahnete
pouzitim sondy Preci Probe.

Kategoria Vel'kost porcie/gramy (tu¢nym Doba pripravy jedla (min)****
potravin pismom, predvolené nastavenie) po predhriati
Cervené maso 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Biele maso 4/800;6/1200; 8/1600 57,60; 65
Ryby 4/600; 6/900; 8/1200 36; 38; 40
Zelenina 4/800; 6/1200; 8/1600 57;60; 65

*\V/ zavislostiod modelu rury na pecenie.

** |dedlnateplota pre navrhované potraviny.

*** Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na Ucely vyhlasenia o spotrebe energie a o energetickej triede.
**¥* Odporucana doba pripravy jedla samoze lisit v zavislosti od typu potravin a preferencii pouZzivatela.
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REZIMY VARENIA PAROU

Kategoria Vel'kost porcie/gramy (tu¢nym Cas pripravy jedla (min)****
potravin pismom, predvolené nastavenie) po predhriati
Maso 4/800;6/1200; 8/1600 40;43; 45
Ryby 4/600;6/900; 8/1200 29; 30; 32
Pecivo 4/600;6/900; 8/1000 42;50; 56
Zelenina 4/800;6/1200; 8/1600 42;44; 48

SPECIALNE FUNKCIE *

Tailor bake *** Funkcia idedlna na zachovania makkosti vnutri jedla s chrumkavou
korkou.
- o k¥
/\,"\, 180-200°C Kvélizdravsiemu peceniu znizuje tato funkciamnozstvo potrebného
& 2. aroved tuku alebo oleja. Kombinacia ohrievacich ¢&lankov s pulzujucim
' cyklom vzduchu zabezpecuje rovnomerné pecenie.
Chlieb Kombinacia pary a tradicného ohrevu zaistuje vyssiu objemovu
e o expanziu pri vareni chleba. Kérka bude leskld a chrumkava. Tuto
210°C S . ) ) ;
@ funkciu je mozné pouzit s wifi senzorom Preci probe. Na uvarenie
IZIZ droveR dokonalého chleba odporuc¢ame konkrétny recept otestovany
' nasim $éfkucharom (pozrikapitolu ,Recept na chlieb”).

RECEPT NA CHLIEB

elba s muikou na chlieb:

500 g $pecialnej muky na chlieb
10gsoli

7,5 g suseného drozdia na pecenie
Priblizne 325 g vody

S mukou na chlieb s obsahom drozdia a soli
(odporuc¢ame):

500 g $pecialnej muky na chlieb
7,5 g suseného drozdia na pecenie
(lepsie pridat celé vrecuisko)
Priblizne 325 g vody

Postup

V salatovej miske rozpustte drozdie vo vode, pridajte
muku, sol (ak je to potrebné) a vodu Zo surovin
vypracujte hladké cesto Cesto polozte na pracovnu
dosku a dlanou ho vytahujte a mieste (cielom je dostat
do cesta maximum vzduchu). Pohyby opakuijte priblizne
5 minut.

VloZte cesto do misy a prikryte ho potravindrskou
foliou, nechajte ho kysnut (vyuzite prislusnu funkciu
rury) priblizne 30 minut. (musi sa zdvojnasobit objem)

Cesto znovu dajte na pracovnu dosku, 2 az 3-krat ho
cez seba prelozte (aby sa vytlacil vzduch) a vytvarujte
(bagetu, farmarsky chlieb, gulaty bochnik) Vytvarovany
chlieb poloZte na plech na pecenie, ktory sme vystlali
papierom na pecenie Jemne posypte mukou (je to
volitelné, ide len o dosiahnutie efektu farmarskeho
chleba) Vrch bochnikov jemne nakrojte ¢epelou (alebo
dobre naostrenym nozom)

Pred vioZzenim do rury nechajte odpocivat asi desat
minut, nainstalujte podnos s chlebom na 2. Uroven
(zdola) rury

Odmerajte presne 1 dI (10 mlalebo 100 g) vody a vylejte
jupriamo na dno rury Zatvorte dvierka a zapnite funkciu
chleba alebo pekarne.
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FUNKCIE CISTENIA *

Symbol Funkcia Opis
clean ajednoduché a efektivne Cistenie rury.
000 H20 ¢l Najednoduché a efektivne &istenie rary
000
Ecgn Pvrolvza Eko Na dokonalé, pravidelné Cistenie vnutorného priestoru rury.
oo yroly Tato funkcia umoznuje zamknut pocas postupu dvierka (d4).
+ Na mimoriadne ddkladné cistenie a odstranenie velkého
EE’CD’ Pyrolyza+ mnozstva necistdt z vnltorného priestorurdry.
ooo Tato funkcia umozniuje zamknut poc¢as postupu dvierka (d4).

*V zavislostiod modelu rury na pecenie.
**|dedlna teplota pre navrhované potraviny.

*** Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na Ucely vyhlasenia o spotrebe energie a o energetickej triede.
**4% Odportcana doba pripravy jedla samoéze lisit v zavislosti od typu potravin a preferencii pouzivatela.

Cistenie audrzba

VSEOBECNE POZNAMKY K CISTENIU:
Pravidelné cistenie moze predizit Zivotnost
vasho spotrebic¢a. Pred manualnym cistenim
pockajte, kym rura nevychladne.

VAROVANIE: Na cistenie nikdy nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, drotenku
ani ostrée predmety, aby nedoSlo k
nenapravitelnému poskodeniu smaltovanych
Casti. Pouzivajte iba vodu, mydlo alebo Cistiace
prostriedky na baze bielidla (amoniak).

SKLENENE CAST!

Sklenené okienko rury po kazdom pouziti
ocistite pomocou savej kuchynskej utierky.

Na nepoddajnejsie Skvrny mobzete pouzit
Spongiu s Cistiacim prostriedkom a potom ich
oplachnite vodou.

TESNENIE OKIENKA RURY
Ak je tesnenie znecistené, mdzete ho vycistit
vlihkou Spongiou.

ODPORUCANIA:

« Po kazdom pouziti rdry vam minimalne
Cistenie pom&ze udrzat ruru dokonale Cistu.

« Steny rury neprikryvajte alobalom ani
jednorazovymi chrani¢mi, ktoré sa bezne
predavaju v obchodoch. Ak sa alobal alebo

akykolvek iny chrani¢ dostane do priameho
kontaktu s horucim smaltom, riskujete ich
roztavenie a poskodenie smaltu vnutrirury.

« Aby ste predisli nadmernému znecisteniu
rury a vyslednemu silnému zapachu od
dymu, odporuc¢ame vam, aby ste ruru
nepouzivali pri velmi vysokej teplote. Je
lepsie predizit ¢as pecenia a trochu znizit
teplotu.

«  Okrem prislusenstva dodavaného s rurou
vam odporucame, aby ste pouzivaliiba riad
a formy na pecenie, ktoré su odolné voci
velmivysokym teplotam.

VYMENA ZIAROVKY:

» Odpojte ruru od elektrickej siete.

+ Uvolnite skleneny kryt, vyberte Ziarovku a
vymernte ju za novu rovnakého typu.

+ Po vymene nefungujucej Ziarovky vratte
skleneny kryt na miesto.

POZNAMKA: V pripade riry s LED Ziarovkou
poziadajte o vymenu ziarovky kontaktujte
asistencneé sluzby.

Tento vyrobok obsahuje jeden alebo dva
svetelné zdroje triedy energetickej Ucinnosti G
(Zziarovka)/F (10 Led)
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Environmental protection and disposal

SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Where possible, avoid pre-heating the oven
and always try to fill it. Open the oven door as
infrequently as possible, because heat from
the cavity disperses every time it is opened.
For a significant energy saving, switch off the
oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the
residual heat that the oven continues to gener-
ate. Keep the seals clean and in order, to avoid
any heat dispersal outside of the cavity. If you
have an electric contract with an hourly tariff,
the "delayed cooking” programme makes en-
ergy saving more simple, moving the cooking
process to start at the reduced tariff time slot.

WASTE MANAGEMENT AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION
This appliance is labelled in
accordance with European Di-
rective 2012/19/EU regarding
electric and electronic appli-
ances (WEEE). The WEEE con-
tain both polluting substances
(that can have a negative effect
on the environment) and base
elements (that can be reused).
Itisimportant that the WEEE undergo specific
treatments to correctly remove and dispose of
the pollutants and recover all the materials. In-
dividuals can play an important role in ensuring
that the WEEE do not become an environmen-
tal problem; it is essential to follow a few basic
rules:

« The WEEE should not be treated as domes-
tic waste;

.« The WEEE should be taken to dedicat-
ed collection areas managed by the town
council or aregistered company.

In many countries, domestic collections may
be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge
as a one-off, as long as the appliance is of an
equivalent type and has the same functions as
the purchased appliance.
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Installation
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SK Ak je zadna stena nabytku na spodku  SK Ak montaZz sokla neumozriuje cirkulaciu

zakrytd, zabezpecte otvor pre napajaci kabel. vzduchu, na dosiahnutie maximalneho vykonu
rury musite vytvorit otvor s rozmermi 500 x 10
mm alebo s rovnakou plochou 5000 mm?2.
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Povinneé pre vsetky typy instalacii.

oo o

SERIES 4 572 mm 11,5mm 145mm 42 mm 28 mm

SERIES 6 570mm 12,5mm 144 mm 43,2mm 30mm
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