Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CI64248CTT
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones 4
zones and/or areas areas
Induction cooking X
zones
Heating technology
(induction cooking | Induction cooking
zones and cooking cooking areas
areas, radiant - -
cooking zones, solid| radiant cooking
plates) zones
solid plates
Rear left 0] 18,0 cm
Rear central 0] - cm
Rear right 0] 18,0 cm
Central left ] - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface area per Central P B em
electric heated cooking zone, rounded to central
the nearest 5mm
Central right 0] - cm
Front left @ 18,0 cm
Front central 0] - cm
Front right [0] 18,0 cm
Rear left L - cm
W
For non-circular cooking zones or areas:| Rear central L - cm
length and width of useful surface area w
per electric heated cooking zone or area, . L
rounded to the nearest 5mm Rear right w - cm
Central left L - cm
W
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Central L ) om
central w
Central right L - cm
9 w
Front left L - cm
W
Front central L - cm
W
Front right L - cm
9 w
Rear left | ECelectric 193,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIe‘ctrlc - Wh/kg
cooking
) ECelectric
Rear right cooking 197.2 Wh/kg
Central left | ECelectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking zone or]  Central ECelectric
. - Wh/kg
area calculated per kg central cooking
. ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | Coelectric 192,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIef:trlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Front right cooking 195.6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods|
for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

e To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Informace o vyrobku pro elektrické varné desky pro domacnosti, které vyhovuji nafizeni Komise (EU)

¢. 66/2014
Umisténi Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu Cl164248CTT
. Elektricka
Typ varné desky: varna deska
Pocet varnych zén zony 4
a/nebo ploch plochy
Indukéni varné zény X
Technologie ohfevu Induk&ni .
(indukéni varné zény ndu Icnlhvarne
a varné plochy, plochy
salavé v’arne 20N, 1 salavé varné zény
pevné plotny)
Pevné plotny
Zadni leva 4] 18,0 cm
Zadni stredni (0] - cm
Zadni prava (%] 18,0 cm
Stfedni leva (0] - cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: Stredni
pramér uzite¢né plochy povrchu stfedni (4] - cm
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych
z6n zaokrouhleny na nejblizSich 5 mm Stiedni prava @ B cm
Pfedni leva (0] 18,0 cm
Pfedni
stredni @ ) cm
Pfedni prava (%] 18,0 cm
L
Zadni leva - cm
W
L
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: | Zadni stfedni - cm
délka a Sifka uzite¢né plochy povrchu %
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych
z6n nebo ploch zaokrouhlené na L
nejblizSich 5 mm Zadni prava - cm
W
L
Stfedni leva - cm
W
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Stredni L
stfedni . cm
w
L
Stfedni prava - cm
W
L
PFedni leva - cm
w
Predni L : em
stfedni W
L
Predni prava - cm
w
Zadnileva | ECelectric 1935 Whikg
cooking
. .| ECelectric
Zadni stredni cooking - Whikg
Zadni prava ECelectric 197,2 Whkg
cooking
Stredni leva | ECelectic - Whikg
cooking
Spotfeba energie na varnou zénu nebo Stiedni ECelectric
e e B - Wh/kg
plochu pfepoétena na kg stfedni cooking
Stfedni prava ECeIep tric - Whikg
cooking
Prednileva | ECelectic 1923 Whikg
cooking
Predni ECelectric
stfedni cooking ; Whikg
Ptedni prava ECelectric 195,6 Wh/kg
cooking
Spotrebva energie vamné desky ECelectric 194,7 Whikg
prepoctena na kg hob

Pouzita norma: EN 60350-2 Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — Cast 2: Varné desky —
Metody méfeni funkce

Doporuceni pro Usporu energie:

» Abyste dosahli nejlepsi ucinnosti vasi varné desky, umistéte hrnec doprostied varné zony.
» Pouziti poklicky zkrati délku vafeni a Setfi energii, protoZe zadrzZuje teplo.

+ Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.

+ Zacnéte vafit s nastavenim na vysoky stuper a az se pokrm prohfeje, snizte nastaveni.

+ Pouzivejte hrnce o priméru odpovidajicim znazornéni zvolené zoény.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014

Posizione Simbolo Valore Lrjnr;'starg'
Identificativo del modello Cl64248CTT
Tipo di piano cottura: P|aen|gttcr?ctgura
Numero di zone e/o zone 4
aree di cottura aree
Zone di cottura a X
Tecnologia di induzione
riscaldamento (zone :
di cottura e aree di Are%gbg%iira a
cottura a induzione,
zone di cottura Zone di cottura
radianti, piastre radianti
solide)
Piastre solide
Posteriore
sinistra ] 18,0 cm
Centrale o : cm
posteriore
Posteriore
destra 2 18,0 cm
Centrale
) ) ) sinistra Z . cm
Per zone o aree di cottura circolari:
diametro della superficie utile per ogni Centrale al @ : cm
zona di cottura riscaldata elettricamente, centro
arrotondato a 5 mm.
Centrale @ : cm
destra
Anteriore
sinistra @ 18,0 em
Centrale @ : cm
anteriore
Anteriore
destra (0] 18,0 cm
Posteriore L i om
sinistra w
Per zone o aree di cottura non circolari: Centrale L
lunghezza e larghezza della superficie posteriore w ) em
utile per ogni zona o area di cottura
riscaldata elettricamente, arrotondate a Posteriore L ) cm
5 mm. destra w
Centrale L i om
sinistra w
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Centrale al L
- cm
centro w
L
Centrale : cm
destra W
Anteriore L
S - cm
sinistra w
Centrale L
- - cm
anteriore w
Anteriore L
- cm
destra W
Posteriore Cottura
sinistra elettrica 193,5 Whkg
Centrgle Cottgra : Whikg
posteriore elettrica
Posteriore Cottura
destra elettrica 197.2 Whkg
Centrale Cottura
sinistra elettrica . Whkg
Consumo energetico per zona o area di | Centrale al Cottura
; - Whlkg
cottura calcolato per kg centro elettrica
Centrale Cottura
destra elettrica . Whkg
Anteriore Cottura
sinistra elettrica 192,3 Whikg
Centrale Cottgra : Whikg
anteriore elettrica
Anteriore Cottura
destra elettrica 1956 Whkg
Consumo energetico per il piano cottura Piano cottura 104,7 Whikg
calcolato per kg elettrico

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico -
Parte 2: Piani cottura — Metodi per la misura delle prestazioni

Suggerimenti per il risparmio energetico:

+ Per ottimizzare l'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

» L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il
calore.

» Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.

« Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a
sufficienza.

« Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.
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Informagao sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento
(UE) n.° 66/2014 da Comisséo

Posigéo Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo Cl164248CTT
Tipo de placa: Placa elétrica
Numero de zonas de zonas 4
cozedura e/ou areas areas
Zonas de cozedura X
Tecnologia de por indugéo
aquecimento (zonas [
de cozedura por Areas de cozedura
indugao e zonas de por indugdo
cozedura, zonas de | ;onag de cozedura
cozedura ra}wantes, radiantes
placas solidas)
placas solidas
Traseira
cm
esquerda (%] 18,0
Traseira
- m
central @ ¢
Traseira @ cm
direita 18,0
Central
- m
i esquerda 9 ¢
Para zonas ou areas de cozedura
circulares: diametro da superficie util por Central @ : em
zona de cozedura aquecida eletricamente, central
arredondado aos 5 mm mais préximos
Central @ : cm
direita
Dianteira @ em
esquerda 18,0
Dianteira @ em
central
Dianteira @ em
direita 18,0
Traseira c
- cm
esquerda L
. = ; C
Para zonas ou areas de cozedura ndo Traseira _ cm
circulares: comprimento e largura da central L
superficie Util por zona de cozedura ou
area aquecida eletricamente, arredondado]  Traseira c
a0s 5 mm mais préximos direita L - cm
Central c : cm
esquerda L
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Central c : em
central L
Central c ) om
direita L
Dianteira C : cm
esquerda L
Dianteira C : m
central L ¢
Dianteira C : cm
direita L
Traseira Confegao
esquerda elétrica CE 193,5 Whkg
Traseira Confegao
central elétrica CE . Whikg
Traseira Confegao
direita | elétrica CE 197.2 Whikg
Central Confegao
esquerda | elétrica CE . Whikg
Consumo de energia por zona ou area de Central Confegao
o - Wh/kg
cozedura calculada por kg central elétrica CE
Central Confegao
direita | elétrica CE : Whkg
Dianteira Confegao
esquerda elétrica CE 1923 Whikg
Dianteira Confegao
central elétrica CE . Whikg
Dianteira Confegao
direita | elétrica CE 1956 Whkg
Consumo de energia para a placa Placa
calculado por kg elétrica CE 1947 Whikg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico -
Parte 2: Placas - Métodos de medigdo de desempenho

Sugestdes para a poupancga de energia:

Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.

A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.
Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido
aquecidos.

Utilize panelas cujo didmetro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.
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Informacie o elektrickych varnych doskach na pouzitie v domacnosti v sulade s nariadenim
Komisie (EU) €. 66/2014

Poloha Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacia modelu Cl64248CTT
. Elektricka
Typ varnej dosky: varna doska
Pocet varnych zén zony 4
a/alebo pléch plochy
Indukéné varné X
zény
Technolégia ohrevu
(indukéné varné Indukéné varné
zény a varné plochy, plochy
salavé varné zony, . .
pevné dosky) salavé varné zony
pevné dosky
Lava zadna (%) 18,0 cm
Zadpa 0] - cm
centralna
Prava zadna 5] 18,0 cm
Str’edna @ _ cm
i L, . vlavo
Pre kruhové varné zény alebo oblasti:
priemer uzito¢nej plochy na elektricku Centralna @
. . Pt , . - cm
ohrievanud varnd zonu zaokruhleny na v strede
najblizsich 5 mm Contral
entralna o _ cm
vpravo
Lava predna (0] 18,0 cm
Centrélna @ _ cm
vpredu
Prava predna %] 18,0 cm
D
Lava zadna . - cm
S
i L. . Zadna D
Pre nekruhové varné zony alebo oblasti: centralna = - cm
diZka a Sirka uzito¢nej plochy na S
elektricki ohrievanu varnu zénu alebo D
oblast, zaokruhlena na najblizSich 5 mm | prava zadna — cm
S
Stredna D
. - cm
vlavo g
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Centralna D _ cm
v strede 8
Centralna D _ cm
vpravo 3
D
Lava predna - cm
S
Centralna D _ em
vpredu 8
D
Prava predna . - cm
S
Lava zadng | Elektricke 193,5 Whikg
varenie EC
Zadna Elektrické
centralna | varenie EC - Whikg
Prava zadna Elektrlcke 197,2 Wh/kg
varenie EC
Stredna Elektrické
vlavo varenie EC - Whikg
Spotreba energie pre varnu zénu alebo Centralna Elektrické
PN, ] - Whlkg
plochu vypoéitana na kg v strede varenie EC
Centralna Elektrlcke _ Whikg
vpravo varenie EC
o . | Elektrické
Lava predna varenie EC 192,3 Whlkg
Centralna Elektrické
vpredu varenie EC - Whikg
. .| Elektrické
Prava predna varenie EC 195,6 Whikg
Spotreba energie pre varnu dosku Elekiricka
e varna doska 194,7 Whlkg
vypocitana na kg EC

Pouzita norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebiCe na varenie pre domacnost -
Cast' 2: Varné dosky — metédy merania vykonu

Navrhy na Usporu energie:

* Na dosiahnutie najvy$sej uc¢innosti varnej dosky umiestnite varni nadobu do stredu varnej zény.
» Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a uSetri sa energia zadrziavanim tepla.

* Minimalizujte mnozZstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.
» Jedlo zacnite pripravovat na vysokej Urovni a po zahriati vykon zniZte.
» Pouzivajte riad s rovnakym priemerom dna ako zobrazena varna zéna.
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