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• If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

• If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between
contacts.

• The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

• The cable must not be bent or compressed.
• The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians

only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU 
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both 
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and 
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo 
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and 
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring 
that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to 
follow a few basic rules: 

-the WEEE should not be treated as domestic waste;
-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a
registered company.
In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a
new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as
a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the
purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 
66/2014 

 

 Position Symbol Value Unit 

Model identification    CI64248CTT

Type of hob:  Electric Hob  

Number of cooking 
zones and/or areas 

zones  4  

areas    

Heating technology 
(induction cooking 
zones and cooking 

areas, radiant 
cooking zones, solid 

plates) 

Induction cooking 
zones    X

Induction cooking 
cooking areas    

radiant cooking 
zones    

solid plates    

For circular cooking zones or areas: 
diameter of useful surface area per 

electric heated cooking zone, rounded to 
the nearest 5mm  

Rear left Ø 18,0 cm 

Rear central Ø - cm 

Rear right Ø 18,0 cm 

Central left Ø - cm 

Central 
central Ø - cm 

Central right Ø - cm 

Front left Ø 18,0 cm 

Front central Ø - cm 

Front right Ø 18,0 cm 

For non-circular cooking zones or areas: 
length and width of useful surface area 
per electric heated cooking zone or area, 

rounded to the nearest 5mm  

Rear left L  
W - cm 

Rear central L  
W - cm 

Rear right L  
W - cm 

Central left L  
W - cm 
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Central 
central 

L  
W 

- cm 

Central right 
L  
W - cm 

Front left L  
W - cm 

Front central 
L  
W - cm 

Front right L  
W - cm 

Energy consumption for cooking zone or 
area calculated per kg 

Rear left ECelectric 
cooking 193,5 Wh/kg 

Rear central ECelectric 
cooking - Wh/kg 

Rear right ECelectric 
cooking 197.2 Wh/kg 

Central left ECelectric 
cooking - Wh/kg 

Central 
central 

ECelectric 
cooking - Wh/kg 

Central right 
ECelectric 
cooking - Wh/kg 

Front left ECelectric 
cooking 192,3 Wh/kg 

Front central 
ECelectric 
cooking - Wh/kg 

Front right ECelectric 
cooking 195.6 Wh/kg 

Energy consumption for the hob 
calculated per kg  

ECelectric 
hob 194,7 Wh/kg 

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods 
for measuring performance 

Suggestions for Energy Saving: 
• To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.   
• Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat. 
• Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times. 
• Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through. 
• Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.  
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Informace o výrobku pro elektrické varné desky pro domácnosti, které vyhovují nařízení Komise (EU) 
č. 66/2014 

 

 Umístění Symbol Hodnota Jednotka 

Identifikace modelu  CI64248CTT  

Typ varné desky:  
Elektrická 

varná deska 
 

Počet varných zón 
a/nebo ploch 

zóny  4  

plochy    

Technologie ohřevu 
(indukční varné zóny 

a varné plochy, 
sálavé varné zóny, 

pevné plotny) 

Indukční varné zóny  X  

Indukční varné 
plochy 

   

Sálavé varné zóny    

Pevné plotny    

U kruhových varných zón nebo ploch: 
průměr užitečné plochy povrchu 

jednotlivých elektricky ohřívaných varných 
zón zaokrouhlený na nejbližších 5 mm 

Zadní levá Ø 18,0 cm 

Zadní střední Ø - cm 

Zadní pravá Ø 18,0 cm 

Střední levá Ø - cm 

Střední 
střední 

Ø - cm 

Střední pravá Ø - cm 

Přední levá Ø 18,0 cm 

Přední 
střední 

Ø - cm 

Přední pravá Ø 18,0 cm 

U nekruhových varných zón nebo ploch: 
délka a šířka užitečné plochy povrchu 

jednotlivých elektricky ohřívaných varných 
zón nebo ploch zaokrouhlené na 

nejbližších 5 mm 

Zadní levá 
L 

- cm 
W 

Zadní střední 
L 

- cm 
W 

Zadní pravá 
L 

- cm 
W 

Střední levá 
L 

- cm 
W 
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Střední 
střední 

L 
- cm 

W 

Střední pravá 
L 

- cm 
W 

Přední levá 
L 

- cm 
W 

Přední 
střední 

L 
- cm 

W 

Přední pravá 
L 

- cm 
W 

Spotřeba energie na varnou zónu nebo 
plochu přepočtená na kg 

Zadní levá 
ECelectric 
cooking 

193,5 Wh/kg 

Zadní střední 
ECelectric 
cooking 

- Wh/kg 

Zadní pravá 
ECelectric 
cooking 

197,2 Wh/kg 

Střední levá 
ECelectric 
cooking 

- Wh/kg 

Střední 
střední 

ECelectric 
cooking 

- Wh/kg 

Střední pravá 
ECelectric 
cooking 

- Wh/kg 

Přední levá 
ECelectric 
cooking 

192,3 Wh/kg 

Přední 
střední 

ECelectric 
cooking 

- Wh/kg 

Přední pravá 
ECelectric 
cooking 

195,6 Wh/kg 

Spotřeba energie varné desky 
přepočtená na kg 

 ECelectric 
hob 

194,7 Wh/kg 

Použitá norma: EN 60350-2 Elektrické spotřebiče na vaření pro domácnost – Část 2: Varné desky – 
Metody měření funkce 

Doporučení pro úsporu energie: 
• Abyste dosáhli nejlepší účinnosti vaší varné desky, umístěte hrnec doprostřed varné zóny. 
• Použití pokličky zkrátí délku vaření a šetří energii, protože zadržuje teplo. 
• Minimalizujte množství tekutiny nebo tuku, abyste zkrátili délku vaření. 
• Začněte vařit s nastavením na vysoký stupeň a až se pokrm prohřeje, snižte nastavení. 
• Používejte hrnce o průměru odpovídajícím znázornění zvolené zóny. 
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014 

 

 
Posizione Simbolo Valore 

Unità di 
misura 

Identificativo del modello  CI64248CTT  

Tipo di piano cottura:  
Piano cottura 

elettrico 
 

Numero di zone e/o 
aree di cottura 

zone  4  

aree    

Tecnologia di 
riscaldamento (zone 
di cottura e aree di 
cottura a induzione, 

zone di cottura 
radianti, piastre 

solide) 

Zone di cottura a 
induzione 

 X  

Aree di cottura a 
induzione 

   

Zone di cottura 
radianti 

   

Piastre solide    

Per zone o aree di cottura circolari: 
diametro della superficie utile per ogni 

zona di cottura riscaldata elettricamente, 
arrotondato a 5 mm. 

Posteriore 
sinistra Ø 18,0 cm 

Centrale 
posteriore 

Ø - cm 

Posteriore 
destra 

Ø 18,0 cm 

Centrale 
sinistra 

Ø - cm 

Centrale al 
centro 

Ø - cm 

Centrale 
destra 

Ø - cm 

Anteriore 
sinistra 

Ø 18,0 cm 

Centrale 
anteriore 

Ø - cm 

Anteriore 
destra 

Ø 18,0 cm 

Per zone o aree di cottura non circolari: 
lunghezza e larghezza della superficie 

utile per ogni zona o area di cottura 
riscaldata elettricamente, arrotondate a 

5 mm. 

Posteriore 
sinistra 

L 
- cm 

W 

Centrale 
posteriore 

L 
- cm 

W 

Posteriore 
destra 

L 
- cm 

W 

Centrale 
sinistra 

L 
- cm 

W 
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 Centrale al 
centro 

L 
- cm 

W 

Centrale 
destra 

L 
- cm 

W 

Anteriore 
sinistra 

L 
- cm 

W 

Centrale 
anteriore 

L 
- cm 

W 

Anteriore 
destra 

L 
- cm 

W 

Consumo energetico per zona o area di 
cottura calcolato per kg 

Posteriore 
sinistra 

Cottura 
elettrica 

193,5 Wh/kg 

Centrale 
posteriore 

Cottura 
elettrica 

- Wh/kg 

Posteriore 
destra 

Cottura 
elettrica 

197.2 Wh/kg 

Centrale 
sinistra 

Cottura 
elettrica 

- Wh/kg 

Centrale al 
centro 

Cottura 
elettrica 

- Wh/kg 

Centrale 
destra 

Cottura 
elettrica 

- Wh/kg 

Anteriore 
sinistra 

Cottura 
elettrica 

192,3 Wh/kg 

Centrale 
anteriore 

Cottura 
elettrica 

- Wh/kg 

Anteriore 
destra 

Cottura 
elettrica 

195.6 Wh/kg 

Consumo energetico per il piano cottura 
calcolato per kg 

 Piano cottura 
elettrico 

194,7 Wh/kg 

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico -  
Parte 2: Piani cottura – Metodi per la misura delle prestazioni 

Suggerimenti per il risparmio energetico: 
• Per ottimizzare l'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura. 
• L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il 
calore. 
• Riducendo al minimo la quantità di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura. 
• Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a 
sufficienza. 
• Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata. 
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Informação sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento 
(UE) n.º 66/2014 da Comissão 

 

 Posição Símbolo Valor Unidade 

Identificação do modelo  CI64248CTT  

Tipo de placa:  Placa elétrica  

Número de zonas de 
cozedura e/ou áreas 

zonas  4  

áreas    

Tecnologia de 
aquecimento (zonas 

de cozedura por 
indução e zonas de 
cozedura, zonas de 
cozedura radiantes, 

placas sólidas) 

Zonas de cozedura 
por indução 

 X  

Áreas de cozedura 
por indução 

   

zonas de cozedura 
radiantes 

   

placas sólidas    

Para zonas ou áreas de cozedura 
circulares: diâmetro da superfície útil por 

zona de cozedura aquecida eletricamente, 
arredondado aos 5 mm mais próximos 

Traseira 
esquerda Ø 18,0 

cm 

Traseira 
central 

Ø - cm 

Traseira 
direita 

Ø 
18,0 

cm 

Central 
esquerda 

Ø - cm 

Central 
central 

Ø - cm 

Central 
direita 

Ø - cm 

Dianteira 
esquerda 

Ø 
18,0 

cm 

Dianteira 
central 

Ø - cm 

Dianteira 
direita 

Ø 
18,0 

cm 

Para zonas ou áreas de cozedura não 
circulares: comprimento e largura da 

superfície útil por zona de cozedura ou 
área aquecida eletricamente, arredondado 

aos 5 mm mais próximos 

Traseira 
esquerda 

C 
- cm 

L 

Traseira 
central 

C 
- cm 

L 

Traseira 
direita 

C 
- cm 

L 

Central 
esquerda 

C 
- cm 

L 
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 Central 
central 

C 
- cm 

L 

Central 
direita 

C 
- cm 

L 

Dianteira 
esquerda 

C 
- cm 

L 

Dianteira 
central 

C 
- cm 

L 

Dianteira 
direita 

C 
- cm 

L 

Consumo de energia por zona ou área de 
cozedura calculada por kg 

Traseira 
esquerda 

Confeção 
elétrica CE 

193,5 Wh/kg 

Traseira 
central 

Confeção 
elétrica CE 

- Wh/kg 

Traseira 
direita 

Confeção 
elétrica CE 

197,2 Wh/kg 

Central 
esquerda 

Confeção 
elétrica CE 

- Wh/kg 

Central 
central 

Confeção 
elétrica CE 

- Wh/kg 

Central 
direita 

Confeção 
elétrica CE 

- Wh/kg 

Dianteira 
esquerda 

Confeção 
elétrica CE 

192,3 Wh/kg 

Dianteira 
central 

Confeção 
elétrica CE 

- Wh/kg 

Dianteira 
direita 

Confeção 
elétrica CE 

195,6 Wh/kg 

Consumo de energia para a placa 
calculado por kg 

 Placa 
elétrica CE 

194,7 Wh/kg 

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico -  
Parte 2: Placas - Métodos de medição de desempenho 

Sugestões para a poupança de energia: 

• Para obter a melhor eficiência da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura. 

• A utilização de uma tampa irá reduzir os tempos de cozedura e poupará energia, retendo o calor. 

• Minimize a quantidade de líquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura. 

• Comece a cozinhar numa potência alta e reduza a potência quando os alimentos tiverem sido 
aquecidos. 

• Utilize panelas cujo diâmetro seja tão grande como o gráfico da zona selecionada. 
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Informácie o elektrických varných doskách na použitie v domácnosti v súlade s nariadením 
Komisie (EÚ) č. 66/2014 

 

 Poloha Symbol Hodnota Jednotka 

Identifikácia modelu  CI64248CTT  

Typ varnej dosky:  
Elektrická 

varná doska 
 

Počet varných zón 
a/alebo plôch 

zóny  4  

plochy    

Technológia ohrevu 
(indukčné varné 

zóny a varné plochy, 
sálavé varné zóny, 

pevné dosky) 

Indukčné varné 
zóny 

 X  

Indukčné varné 
plochy 

   

sálavé varné zóny    

pevné dosky    

Pre kruhové varné zóny alebo oblasti: 
priemer užitočnej plochy na elektrickú 
ohrievanú varnú zónu zaokrúhlený na 

najbližších 5 mm 

Ľavá zadná Ø 18,0 cm 

Zadná 
centrálna 

Ø – cm 

Pravá zadná Ø 18,0 cm 

Stredná 
vľavo 

Ø – cm 

Centrálna 
v strede 

Ø – cm 

Centrálna 
vpravo 

Ø – cm 

Ľavá predná Ø 18,0 cm 

Centrálna 
vpredu 

Ø – cm 

Pravá predná Ø 18,0 cm 

Pre nekruhové varné zóny alebo oblasti: 
dĺžka a šírka užitočnej plochy na 

elektrickú ohrievanú varnú zónu alebo 
oblasť, zaokrúhlená na najbližších 5 mm 

Ľavá zadná 
D 

– cm 
Š 

Zadná 
centrálna 

D 
– cm 

Š 

Pravá zadná 
D 

– cm 
Š 

Stredná 
vľavo 

D 
– cm 

Š 
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 Centrálna 
v strede 

D 
– cm 

Š 

Centrálna 
vpravo 

D 
– cm 

Š 

Ľavá predná 
D 

– cm 
Š 

Centrálna 
vpredu 

D 
– cm 

Š 

Pravá predná 
D 

– cm 
Š 

Spotreba energie pre varnú zónu alebo 
plochu vypočítaná na kg 

Ľavá zadná 
Elektrické 

varenie EC 
193,5 Wh/kg 

Zadná 
centrálna 

Elektrické 
varenie EC 

– Wh/kg 

Pravá zadná 
Elektrické 

varenie EC 
197,2 Wh/kg 

Stredná 
vľavo 

Elektrické 
varenie EC 

– Wh/kg 

Centrálna 
v strede 

Elektrické 
varenie EC 

– Wh/kg 

Centrálna 
vpravo 

Elektrické 
varenie EC 

– Wh/kg 

Ľavá predná 
Elektrické 

varenie EC 
192,3 Wh/kg 

Centrálna 
vpredu 

Elektrické 
varenie EC 

– Wh/kg 

Pravá predná 
Elektrické 

varenie EC 
195,6 Wh/kg 

Spotreba energie pre varnú dosku 
vypočítaná na kg 

 Elektrická 
varná doska 

EC 
194,7 Wh/kg 

Použitá norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebiče na varenie pre domácnosť -  
Časť 2: Varné dosky – metódy merania výkonu 

Návrhy na úsporu energie: 

• Na dosiahnutie najvyššej účinnosti varnej dosky umiestnite varnú nádobu do stredu varnej zóny. 

• Používaním pokrievky sa skráti doba prípravy jedla a ušetrí sa energia zadržiavaním tepla. 

• Minimalizujte množstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skrátili doby varenia. 

• Jedlo začnite pripravovať na vysokej úrovni a po zahriatí výkon znížte. 

• Používajte riad s rovnakým priemerom dna ako zobrazená varná zóna. 

 


