Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CIS64MCTTWIFI
Type of hob: Electric Hob
Number of zones 4
cooking zones
and/or areas areas
) Induction X
Heating cooking zones
technology
(induction Induction
cooking zones cooking
and cooking | cooking areas
area.s, radiant radiant
cooking zones, | -,5king zones
solid plates)
solid plates
Rear left 9] 18,0 cm
Rear central (0] - cm
Rear right (0] 18,0 cm
For circular cooking zones or | Central left 9] - cm
areas: diameter of useful
- Central
surface area per electric heated @ - cm
. central
cooking zone, rounded to the
nearest 5mm Central right 9] - cm
Front left 9] 18,0 cm
Front central 9] - cm
Front right (0] 18,0 cm
Rear left L - cm
W
For non-circular cooking zones L
or areas: length and width of | Rear central W - cm
useful surface area per electric
- . L
heated cooking zone or area, | Rear right W - cm
rounded to the nearest 5mm
L -
Central left W cm
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Central L ) om
central w
Central right Vb - cm
Front left L - cm
W
Front central L - cm
w
Front right L - cm
9 w
Rear left | ECelectric 193,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIec.trlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Rear right cooking 197,2 Wh/kg
Central left | EC8lectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption forcooking Central ECelectric
: - Wh/kg
zone or area calculated per kg central cooking
. ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | ECelectric 192,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIec.trlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for thehob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Produktinformationen fiir Haushalts-Elektrokochfelder gemas der Verordnung (EU) Nr. 66/2014
der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung CIS64MCTTWIFI
Kochfeldtyp: Elektrokochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen
und/oder - Bereiche
bereiche
Induktions-
Heiztechnologie kochzonen X
(Induktionskoch| 1nduktionsko-
zonen und - | chen Kochbe-
kochbereiche, reiche
Strahlungskoch
zonen, Strahlungs-
Kochplatten) | kochbereiche
feste Platten
Hinten links 9] 18,0 cm
Hinten Mitte %} - cm
Hinten @ 18,0 cm
rechts
Bei runden Kochzonen oder - - X
bereichen: Durchmesser der | Mitte links @ - cm
nutzbaren Fléche pro elektrisch| . .
beheizter Kochzone, Mitte, Mitte “ cm
abgerundet auf 5 mm Mitte rechts 2 - cm
Vorn links @ 18,0 cm
Vorn Mitte @ - cm
Vorn rechts ) 18,0 cm
Hinten links L - cm
W
Bei nicht runden Kochzonen
oder -bereichen: Lange und |Hinten Mitte L - cm
Breite der nutzbaren Flache W
pro elektrisch beheizter Hinten L
Kochzone, abgerundet auf rechts W _ cm
5mm
. . L
Mitte links W - cm
Mitte, Mitte L - cm
! W
Mitte rechts L - cm
W

DE-31




. L
Vorn links W - cm
Vorn Mitte L - cm
W
Vorn rechts L - cm
W
. . EC Elekt-
Hinten links rokochen 193,5 Wh/kg
. . EC Elekt-
Hinten Mitte rokochen - Wh/kg
Hinten EC Elekt-
rechts rokochen 197,2 Wh/kg
. . EC Elekt-
Mitte links rokochen - Wh/kg
Leistungsaufnahme pro . . EC Elekt- _
Kochzone oder -bereich pro kg Mitte, Mitte rokochen Wh/kg
. EC Elekt-
Mitte rechts rokochen - Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn links rokochen 192,3 Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn Mitte rokochen - Wh/kg
EC Elekt-
Vorn rechts rokochen 195,6 Wh/kg
Leistungsaufnahme des Elektro-
Kochfelds pro kg kochfeld 194,7 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgerate - Teil 2: Kochfelder -
Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

e Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie das Kochgeschirr bitte in
der Mitte der Kochzone.

e Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

¢ Verwenden Sie mdglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.

e Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut
durchgehend erhitzt ist.

¢ Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewdhlten Kochfelds
entspricht.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici domestici conformi al Regolamento della
Commissione (UE) n°® 66/2014

Posizione | Simbolo Valore Unita di misura
Identificativo del modello CIS64MCTTWIFI
Tipologia di piano cottura: Piano di cottura
elettrico
Numero di zone zone 4
e/o aree di
cottura aree
Zone di
L cottura a X
Tecnologla di induzione
riscaldamento -
(zone di cottura Aree di
e aree di cottura a
cottura a induzione
induzione, zone zone di
di cottura cottura
radianti, piastre radianti
metalliche) -
piastre
metalliche
Po;tgrlore 0] 18,0 cm
sinistra
Posteriore 4]
- cm
centrale
Posteriore 0] 18,0 cm
destra
Centrale @ }
Per le zone o le aree di cottura| sinistra cm
circolari: diametro della
< . ) Centrale 4]
superficie utile per ciascuna - cm
) . centrale
zona di cottura elettrica,
arrotondata ai 5 mm pil vicini | Centrale (%} ) cm
destra
Ath(?rlore 0] 18,0 cm
sinistra
Anteriore 4]
- cm
centrale
Anteriore 4] 18,0 cm
destra
Posteriore Lu
o - cm
sinistra La
Per le zone o le aree di cottura Posteriri\re Lu - cm
non circolari: lunghezza e centrale La
larghezza della superficie utile | Posteriore Lu
i A - cm
per ciascuna zona di cottura destra La
elettrica, arrc\)to_nt_ja_ta ai 5 mm Centrale Lu
piu vicini sinistra La ) cm
Centrale Lu
- cm
centrale La

IT-31




Centrale

Lu

destra La . cm
Anteriore Lu
S - cm
sinistra La
Anteriore Lu
- cm
centrale La
Anteriore Lu _ cm
destra La
Po.st.erlore ECeIeFtrlc 193,5 Peso/kg
sinistra cooking
Posteriore | ECelectric
. - Peso/kg
centrale cooking
Posteriore | ECelectric
destra cooking 197,2 Peso/kg
Centrale | ECelectric _ Peso/k
sinistra cooking 9
Consumo energetico per zona Centrale ECelectric _ Peso/k
o area di cottura calcolato al kg | centrale cooking 9
Centrale | ECelectric _ Peso/k
destra cooking 9
Aqtgrlore ECeIe(_:trlc 192,3 Peso/kg
sinistra cooking
Anteriore | ECelectric
centrale cooking Peso/kg
Anteriore | ECelectric
destra cooking 195,6 Peso/kg
Consumo energetico del piano ECelectric
cottura calcolato per kg hob[PO1] 194,7 Peso/kg

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani
cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:
* Per ottenere la massima efficienza dal piano di cottura, posizionare la pentola al centro della

zona cottura.

L’utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si € riscaldato.

L]
e Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.
L]
L]

Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.
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Informacije o proizvodu za kuéanske elektri¢ne ploce za kuhanje u skladu s Uredbom Komisije

(EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela CIS64MCTTWIFI
M . Elektri¢na ploca
Vrsta ploce za kuhanje: za kuhanje
Broj zona zone 4
i/ili zona
za kuhanje podrucja
Indukcijske
Tehnologija zone X
grijanja za kuhanje
(indukcijske Indukcijska
zone za kuhanje podruéja
i podruja za kuhanje
za kuhanje, zone
zone za kuhanje za kuhanje
kojima kojima
se emitira se emitira
toplina, toplina
pune ploce) ¢vrste ploce
Straznji
lijevi dio “ 18,0 cm
Straznji
sredi$nji dio “ - cm
Straznji
desni dio “ 18,0 cm
Za podrucja ili zone za kuhanje Sredisnji @ B m
kruznog oblika: promjer lijevi dio
upotrebljive povrsine Sredi$nji dio @ B cm
za kuhanje s elektri¢nim srediSnji dio
zagrijavanjem, zaokruzeno Sredisnji
na najblizih 5 mm desni dio “ ) cm
Prednji
lijevi dio “ 18,0 cm
Prednji
sredi$nji dio 2 B cm
Prednji @ 180 cm
desni dio !
Straznji L B
Za povrsine ili zone za kuhanje lijevi dio W cm
koje nisu kruznog oblika: Straznji L ) o
duljina i Sirina upotrebljive sredis$nji dio W
povrsine ili zone za kuhanje Straznji L
s elektri¢nim zagrijavanjem, desni dio w ] cm
zaokruzeno na najblizih 5 mm Sredisnji L
R - cm
lijevi dio W
Sredisnji dio L ) om
srediSnji dio \
Sredisnji L B om
desni dio W
Prednji L B cm
lijevi dio W
Prednji L B cm
sredisnji dio \
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_ _Potroénvj_a energije za zonu Sred'ivénj_i djo EC eIektr'iEno } Whykg
ili podrucje za kuhanje po kg sredlsngl <_:J_|o kuhanJ_%

S(I;Egils(?i]cl) Eckilre\::\?éno - Wh/kg

Al R I

srei’:lrizg?i]:jio Eckillfl;rtw?ei " - Wh/kg

i} _ desni dio Eckillfga?ei " 195,6 Whykg

e Kunanie po kg ploéo 25 kuane | 1947 wi/kg

Vazeéa norma: EN 60350-2 Kucanski elektri¢ni aparati za kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje -
Metode za mjerenje radnog ucinka

Prijedlozi za ustedu energije:

¢ Da biste na najbolji nacin iskoristili svoju plo¢u za kuhanje, postavite posudu u srediste zone
za kuhanje.

e Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija
zadrzavanjem topline.

¢ Smanjite koli¢inu tekucine ili masnoca do najnize moguce razine radi smanjenja vremena
trajanja pripremanja.

e Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana
u potpunosti zagrije.

e Upotrebljavajte tave promjera jednakog velikog kao i odabrana zona.
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