Central central

w - cm
Central right L - cm
Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) Mo B W
65/2014
L 20,0
Frant left w 20,0 om
Position Symbaol Value Unit Eront central L B cm
W
Model identification CIFS85MCTT/1
iah L 20,0
Type of hob: Elactric Hob Front right W 20,0 cm
Mumber of cooking zones 5 EtCelectric
Rear |eft 186,5 Whikg
/ - v !
zones and/or areas areas cooking
Inducticn cocking " Rear central ECeIz._:trlc - Whikg
zones - cooking
Heating technal ECelectri
eating technalogy ] _ Rear right =ectric 187,3 Whikg
(induction cooking |Induction cocking cooking
zones and cocking| cooking areas P
areas, radiant Central left ) - Wh/kg
cooking zenes, soli I . cooking
lat radiant cooking
plates) zones Energy consumption for cocking zene ECelectric
av pt g Central central _ 186.6 Whikg
R or area calculated per kg coaking
solid plates
. ECelectric
Rear left ] - cm Central right cooking - Whikg
Rear central @ - cm )
ECelect
Front left =ectric 187,3 Whikg
Rear right @ - cm cooking
i i : Central left =] - cm ECelectric
For circular cocking zones or areas: Front central C - Whikg
diameter of useful surface area per cooking
) N Central central @ 21,0 cm
electric heated cocking zene, rounded Ecelectric
to the nearest Smm Central right o _ cm Front right caoking 186.5 Wh/kg
Front left @ N cm Emergy consumption for the hob ECelectric 1868 Whikg
Front central ] _ cm calculated per kg hob '
Front right @ . cm Standard applied: EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hebs - Methods for
measuring performance
L 20,0
Rear left '
saris W 20,0 em Suggestions for Energy Saving:
E —cireul ki * To obtain the best efficiency of your heb, please place the pan in the centre of the cocking zone.
a:;;;?r;:nlri: Earn;c’\zinllzl'? :?E::lel- Rear cantral L . cm # Using a lid will reduce cocking times and save energy by retaining the heat.
p, : 9 lectric hooted W + Minimise the amecunt of liguid or fat te reduce cocking times.
5:_r ace area per eled rlcd eda h L 20.0 * Start cooking on a high setting and reduce the setting when the foed has heated through.
cooking zene or area, rounded fo the|  geg, right ' cm * Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selacted.
nearest 5mm W 20,0
Central left L - cm
W
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici conformi al Regolamento della Commissione

[UE) no 66/2014

Centrale L - om
sinistra w
Centrals L B om
centrale W
Centrale L R om
destra W
Anteriore L 20,0
sinistra w 20,0 em
Anteriore L R cm
Centrale W
Anteriora L 20,0 om
destra W 20,0
Posteriore ECelectric Pesofk
simistra cooking 186,5 esokg
Posteriore ECelectric B pesalk
cantrale cooking g
Posteriore ECelectric I
destra cooking 187.3 Peso/kg
Centrale ECelectric
- P k
sinistra cooking eso/kg
Consumo energetico per zona o area Centrale ECelectric Pesofk
di cottura calcolato al kg centrale cooking 136,86 g
Centrale ECelectric Pesa/k
destra cooking h o
Anteriors ECelectric Pesofk
sinistra cooking 187.3 g
Anteriors ECelectric Pesalk
Centrale cooking - g
Anteriors ECelectric pesork
destra cooking 186,53 eso/kg
Consumo energetico del pianccottura ECelectric Pesalk
calcolato per kg hob 186.8 g

MNorma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani
cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmic energetico:
*+ Per ottenere la massima efficienza dal pianc cottura, posizionare la pentola al centro della zona
cottura.

+ L'utilizza di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.
+ Ridurre al minimo |la quantita di liguido o grasso per diminuire i tempi di cottura.

+ Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla guande il cibo si & riscaldato.

+ Utilizzare pentcle con diametro corrispondente al grafico della zena selezicnata,

Posizione Simbcla Valore Un_lta di
misura
Identificative del modelle CIFS85MCTT/1
, T Piano cottura
Tipologia di piano cottura: elatirico
Mumero di zonee/o| zene 3
aree di cottura aree
Zaone di cottura %
induzione :
Tecnclogia di -
riscaldamenta Aree di cottura
{zone di cottura e can cnt!‘:ura a
aree di cottura a induziane
induzione, zn.:nne.di sone di cottura
.cuttura radla.ntl. radianti
piastre metalliche)
piastre
metalliche
Posteriore
o @ - cm
sinistra
Posteriore
@ - cm
centrale
Posteriore a _ cm
destra
Centrala a B cm
Per le zone o le aree di cottura sinistra
circolari: diametro della superficie
. ) ; Centrale
utile per ciascuna zona di cottura tral @ 21,0 cm
elettrica, arrctondata ai 5 mm pid centrale
vicini Centrale
@ - cm
destra
Anteriore
S @ - cm
sinistra
Anteriore a _ cm
Centrale
Anteriore a _ em
dastra
Posteriore L 20,0 cm
Per le zone o le aree di cottura non sinistra W 20,0
circolari: lunghezza e larghezza della N
. . N - Posteriore L
superficie utile per ciascuna zona di - cm
’ . centrale W
cottura elettrica, arrotondata ai 5 mm
pil wicini Postericre L 20,0 cm
dastra W 20,0
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Informationen zu Haushaltskochfeldern gemal der Vererdnung (EU) Nr. 856/2014

L
Zentral -
entral a cm
. L
Mitte rechts a - cm
. L 20,0
Worne links a 20.0 cm
. L
Vordere Mitte a - cm
L 20,0
Worne rechts a 20.0 cm
Hinten links | ECelectric 186,5 wh/kg
cooking
Hinten in der | ECelactric _ ,
Mitte cooking Whikg
. ECelectric ,
Hinten rechts cooking 187,3 whikg
Mitte links ECElefmc - whikg
cooking
Energieverbrauch pro Kochzone oder . ECelectric "
Fliche, berechnet pro kg Zentral cooking 186.8 Whykg
Mitte rechts ECElefmc - whikg
cooking
. ECelectric ,
Vorne links cooking 187.3 whikg
Vordere Mitte ECElef:”c - whikg
cooking
ECelectric ,
Worne rechts cooking 186,5 Whykg
Energieverbrauch fir das Kochfeld, . |
barechnet pro kg ECzlactric hab| 186.8 whikg

Angewendeter Standard: EN 60330-2 Haushaltselektroherda - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur
Messung der Leistung

Energiespartipps:

* Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzizren Sie den Topfin die Mitte der Kochzone.

* Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Wirme Energie
gespart.

» Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu verringern.

* Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter, wenn das
Essen erwirmt wurde,

* Verwenden Sie Tépfe mit sinem Durchmesser, der genau so grob ist, wie der Umriss aufder
ausgewihlten Kochzone,

Stellung Symbal Wart Einheit
Modellkennung CIFSSSMCTT/ 1
Elektrisches
Art des Kochfeldes: Kochfeld
Anzahl der Zonen 5
Kochzonen und/ eder
Bereiche Bereiche
Induktionskachzonean| X
Heiztechnik
{Induktions- und Induktionskechfelder|
Kochzonen,
abstrahlende
Kochzenen, abstrahlende
Festplatten) Kechzonen
feste Platten
Hinten links a - cm
Hinten in der a B om
Mitte
Hinten rechts a - cm
Mitte links a - cm
Fir kreisférmige Kochzonen oder
-bereiche: Durchmesser der Nutzflache prof
elektrisch beheizte Kochzone, auf die Zentral 2 21.0 cm
nachsten 5 mm gerundet
Mitte rachts a - cm
Vorne links a - cm
Vordere Mitte a - cm
Vorne rechts a - cm
. . L 20,0
Hinten links 5 20.0 cm
Fir nicht kreisférmige Kochzonen oder le‘t:l?tt: der !E.- - cm
-bersiche: Lénge und Breite der Nutzflachs
pro elektrisch beheizte Kochplatte oder
- f die ndchsten 5 det | Hinten rechts L 20,0 cm
zone, auf die ndchsten 5 mm gerundat k b B 20,0
Mitze links L - cm
B
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Infarmacia o produkcie (domowa plyta grzejna elekiryczna) zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

L
Srodkowa W cm
Srodkowa L
prawa w cm
Przadnia L 20,0
lewa W 20,0 em
Przednia L
srodkowa W cm
Przadnia L 20,0
prawa W 20,0 cm
ECelactric
Tyina lewa cooking 1B6.5 Masalkg
Tyina ECelectric
srodkowa cooking Masarkg
Tyina ECelectric 1873 Masalk
prawa cooking ’ g
Srodkowa ECelectric
- . lewa cooking Masalkg
Zuzycie energil dia kazdego pola lub
kazdego obszaru grzejnego w ECalactric
przeliczeniu na kilogramy Sradkowa cooking 186.6 Mezaikg
Srodkowa ECelactric
prawa cooking Masalkg
Przadnia ECelactric 1873 Masalk
lewa cooking ’ q
Przednia ECelactric
srodkowa cooking Masalkg
Przadnia ECelectric 1865 Masalk
prawa cooking ’ g
Zuzycie energi przez phyte graejng w ECelactric
przeliczeniu na kg hob 186.8 Masalkg

Przyjeta norma: EM 80350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czeis 2- Phyly kuchenne —
Meiody badan cech funkcjonalmych

Wskazowki dotyczace oszozedzania energi:

& W calu uzyskania najlepszej wydajnosci plyty nalezy umiedeié pateinie na Srodku pola grzejnego.

» HKorzystanie z pokrywki pozwoli na skrocenie czasow gotowania | zaoszezedzenie energii dzieki ubrzymywaniu
ciepha.

Ograniczys do minimum ilosé plynu lub tuszezu, aby skrocic czas gotowania.

Rozpoczat gotowanie na najwyzszym ustawieniu | zmniejszyd ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie
podgrzana.

Stosowac patelnie o Srednicy réwnej wislkodci elementu graficznego dla wybranago pola.

Pazycia Omaczenie Wartoss Jednostka
Identyfikator modalu CIFSBSMCTTA
N ¥ ji
Typ phyty grzejnej: peﬁmiﬂ:?
Liczba pol iflub poda 5
obszarow
grzejmych obszary
Indukeyine pola "
Technologia grzejme
grzejna
(indukcyjne pola i Indukcyjne
obszary grzajne, obszary grzejne
promiznnikowe —
pola grzeine, pivty plDI‘nIEI‘II‘II!&ﬂWE
lite) pola grzene
phyty lite
Tylna lewa @ - cm
Tyina _
srodkowa 8 em
Tyina
prawa @ - cm
Srodkowa a _ -
W proypadku owalnych pel lub obszargw | 19908
grzejnych: srednica powierzehni Srodkowa a 1.0 B
uzytecznej dla kazdego pola grzejnego !
elektrycznego, w zackraglenus do & mm Srodkowa a _
prawa cm
Przadnia
lewsia a - cm
Przednia
frodkowa @ h cm
Przednia a _ -
prawa
Tyina lewa .:;., ggg cm
W preypadku nieowalnych pal lub
obszardw grzejnych: dhugosé | szerckosé | Tyina L B
powierzchni uzythowej dia kazdego srodikowa W
alektrycznego pola lub obszaru Tyina L 20.0
grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm prawa W 2DID cm
Srodkowa L
levwia W cm
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