Preduct Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commissien Regulation {EU) Ne Central left L . cm
£6/2014 w
Central L om
central w
- L
Position Symbel Value Unit Central right W - cm
Model identification CISe33DTT/ 1 Eront left I.l;r - cm
Type of hob: Electric Hob Eront cantra I.I;r _ cm
Number of cooking zones 3 Front right - - cm
zones and/or areas| W -
Rear left ECelectric 183,53 whikg
- ) cooking
Induction cocking v ECalactri
. zones - Rear central Sectric - whikg
Heating technalogy cooking
linduction cooking 1nducrion cookin ECelectri
! t g e electric B §
zones and cooking [cooking areas Rear right cooking whikg
areas, radiant ECalactric
cooking zones, |radiant cooking Central left cooking - Whkg
solid plates)  |zones
- Energy censumption for cooking zone Central ECelectric B Whilk
solid plates or area calculated per kg central cooking 9
; ECelectric . R
Rear left @ 18,0 cm Central right cooking 150,9 whikg
ECelectric
Rear central @ - cm Front left ) 192,3 wh/kg
cooking
r ECelectric
Rear right o - cm Front centra - - Whikg
cooking
Central left @ - cm ) ECelectric |
For circular cooking zones or areas: Frant right cooking - Whikg
diameter of useful surface area per Central o - cm - - -
electric heated cooking zone, rounded central Energy CGHSTTF’;Gn for the hob Ecelectric hob 182,2 whikg
= caleulated per kg
to the nearest Smm Central right @ 28,0 cm
Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Metheds fon
Front left @ 8.0 cm measuring performance
Front central a2 - cm
Front right [ - cm Suggestions for Energy Sawving:
= To obtain the best efficiency of your heb, please place the pan in the centre of the cocking zone.
ireul ki Rear left L - cm * Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
For non-circula cooking zones ar w = Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.
areass ength a”d_‘f"d:h c_}f;seﬂ.l_ R eral L : = Start cooking on a high setting and reduce the setting when the foed has heated through.
suriace area per electric heated cooking) REar centra w cm * Use pans whaose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
zone or area, rounded to the nearest
Smm Rear right ,.I:‘ - cm
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L
Informations sur la table de cusson electriquee & usage domestique conforme aux normes de la Commission (UE Cantre centre 1 - om
n* e62014
Centre droite II_ - cm
Position Symbaole Valeur Limite Avant gauche II. 3 em
Identification du modék: CISE330TTH
- ._. Avant centre L - cm
Tyoe de labla de cuiss Table de cuisson !
ype de table de cuisson - secirigue -
; i 3 Avant droite | - cm
Nombre de foyers etiou ayers
de zones de cuisson Cuiss
FOnEs . ) Ws50n
Arrigre gauche Slectrique CE 193.5 kwh
Foyers de cuisson par ¥ P
f ; . Ws50n
Technologie de chauffe inductin Arriére centre dlertrique CE B KW
(foyers et zones de | Zones de cuisson par )
cuisson par induction, induction Arriira drots CU_HEDH R KWh
foyers & cuisson - electrique CE
rayonnante, plagees Foyers & cuisson Cuisson
. rayonnants Centre gauch - KWh
massives) iy e gelche lertrique CE
lagues solides . _
Peq Consommation d'énergie par zone ou foyer de Cuisson
. Centre centre . - kwh
Ariére gauche O mm 18.0 e cuisson caloulée par kg électrique CE
Arrigre centre B mm - cm Centre drofe Cu_rssnn 190.9 kWh
électriqua CE
Arriere droite B mm - cm
fvant gauche | CHESO0 192.3 Kih
électrique CE
Centre gauche B mm - cm
[Pour les foyers ou zones de cuisson crculaires | Cuisson
diamétre de la surface utile des zones de | Centre certra @ mm . cm fantcentre | o irique CE . A
cuisson électrique, arrondi & Smm pras P
Coniradrcite | Gmm 280 em Avant droite N . kitih
électriqua CE
Mant gauch 6] 18.0
want gauche mm cm o . . Table de
Consommation d'energie de |a table de cuisson| L
Avant centre ® mm - cm cakudée par kg ERESSON 192.2 kWh
électrique CE
Avant droite B mm - cm
Morme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques & usage domestique - Partie 2 : Table de
X L cursson - Méthodes de caloul des performances
Arrigre gauche I - cm
Conseils pour des économies d'énergie -
Pour les foyers ou zones de cuisson non [T ap— L : i  Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez |a casserole au centre du foyer de cuisson.
circulaires - longueur et largeur de la surface | - L'utilisation d'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d'économiser de 'énergie en conservant la
utile des zones ou foyers & cuisson électrigue, L Cchalewur. )
arrondi & Smm prés Arrigre droite I - cm - Minimisez la quantité de Fguide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
- Commencez |3 cuisson & températurs élevée et réduisez-la karsque les aliments sont bien chauds.
L - Utilisez des cassercles dont le diamétre est aussi grand que le graphiogue du foyer sélectionne.
Centre gauche I - cm & f grapria =
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