Product Information for Domestic Electric Hobs Comp to & Regulation (EU) No
66/2014
Positon I Symbol Value Unit
Moded identification [IDSCS633TT/Y
Type of hobd: Electnc Hob
|Number of cooking "= B
zones and/or areas lareas
Induction cooking X
zones
[Heating technolog
(Induction cooking (i ,ction cooking
zones and king King areas
areas,
cooking zones, |[radiant cooking
solid plates) [Fones
solid plates
Rear left o 18,0 cm
Rear central o . m
Rear right o . cm
Central left o . cm
For drcular cooking zones or areas:
dameter of useful surface area per Central o . em
electric h d cocking zone, d central
10 tha Aamsast S Central right o 28,0 o
Front left 2] 18,0 m
Front central o . m
Front nght o . om
L
For non-circular cooking zones or Rear left w . an
areas: length and wicth of useful L
surface area per electric h d cook Rear | w - em
20ne or area, rounded to the nearest
Smm Rear right :; - cm
EN-29

L
Central left W - cm
Central L .
central w cm
L
Central nght W cm
L
Front left W . cm
L
Front central w . cm
L
Front right W . cm
ECelectric
Rear left xing 1935 Whikg
ECelectric
Rear central wing - Whykg
Rear right ECelectric - Whikg
ECelectric
Central left cooking - Whykg
Energy consumption for cooking zone Central ECelectric N Whs
or area calculated per kg central cooking
Central nighe |  ECelectnc 190,9 Whikg
Front le | ECelectnc 192,3 Whkg
ECelectric
Front central ing Whikg
Front mgne | ECelectnc . Whkg
Energy consumpeion for the hob
ECelectric hod 192,2 Whykg
calculated per kg
|Standard applied : EN 60350-2 M hold electric king appliar - Part 2: Hobs - Methods fo
measuring performance

lors for Energy Saving:
To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
Using a lid wil reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
Minimise the amount of liquid or fat to reduce cocking times.
Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.
Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.




[informacién de producto de las placas de cocina eléctricas de uso doméstico segun el Reglamentq Central L _ em
(UE) n.o 66/2014 de la Comision izquierda An
Central L e
central An -
Posicion Simbolo Valor Unidad Central L _ e
derecha An
Identificacion de modelo CIDSCS633TT/ 4 Delantera L ' o
izquierda An
Tipo de placa: Placa eléctrica Delantera L
central An ) cm
NUmero de zonas [zonas 3
y/o dreas de Delantera L R e
coccion areas derecha An
Trasera Cocina
. L. izquierda eléctrica CE 1935 Whikg
Zonas de induccion X -
Trasera Cocina _ Whik
Tecnologia central eléctrica CE 9
induccién, calor |Areas de induccién Trasera Cocina .
'(":- uccuo;\ plc:c:; derecha eléctrica CE Whikg
sélidas) Zonas de calor Central Cocina R
radiante izquierda eléctrica CE Whikg
- Consumo energético en zona o drea def  Central Cocina R Whik
Placas sélidas coccién calculado en kg central eléctrica CE 9
Trasera Central Cocina
izquierda e 18,0 cm derecha eléctrica CE 190,9 Whikg
Trasera Delantera Cocina
central o N cm izquierda | eléctrica CE 192,3 Whikg
Trasera Delantera Cocina _
derecha o - cn central eléctrica CE Whikg
Central Delantera Cocina _ Whik
Zonas o areas de coccion izquierda o - cm derecha eléctrica CE 9
circulares: Diametro de superficie Central . L laca d Placa de
til por zona de coccidn eléctrica tral [0} - cm nsumo.fnergletllcc;por pk“a € cocina 192,2 Whikg
redondeado al valor mas préximo a :::“ nl coccion calculado en kg eléctrica CE
5mm nera 0 28,0 cm ; ésti i éctri
derecha Norma aplicada: EN 60350-2 Aparatos electrodomésticos para cocinas eléctricas, Parte 2:
Delantera Encimeras de coccion. Métodos de medida de la aptitud a la funcion.
P [0} 18,0 cm
izquierda
Delantera o - cm Recomendaciones para ahorrar energia:
central l» Para optimizar la eficiencia de la placa de cocina, coloque la cacerola en el centro de la zona de coccidn,
Delantera 0 ~ em l» El uso de una tapa reducira los tiempos de coccion y ahorrara energia porque el calor no se dispersara,|
derecha l» Para reducir los tiempos de coccidn, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.
Trasera L |+ Empiece a cocinar con una temperatura alta y redizcala cuando los alimentos se hayan calentado por]
Zonas o areas de coccion no izquierda An - cn completo.
circulares: Longitud y anchura de Traser L l» Utilice cacerolas cuyo diametro coincida con las marcas de la zona elegida.
superficie Gtil por zona de coccion c?nst:aal An - cm
eléctrica redondeado al valor mas
préximo a S mm Trasera L - am
derecha An

ES-30 ES-31



