CS  INFORMACE TYKAJICI SE ELEKTRICKYCH VARNYCH DESEK PRO DOMACNOST (NARIZENI KOMISE (EU) ¢. 66/2014)

HR INFORMACIJE ZA KUCANSKE ELEKTRICNE PLOCE ZA KUHANJE (UREDBA KOMISIJE (EU) br. 66/2014)

RO INFORMATII PRIVIND PLITELE DE GATIT ELECTRICE DE UZ CASNIC (REGULAMENTUL (UE) NR. 66/2014 AL COMISIEI)

SK INFORMACIE V PRIPADE ELEKTRICKYCH VARNYCH DOSIEK PRE DOMACNOST (NARIADENIE KOMISIE (EU) é. 66/2014)
S| PODATKI ZA ELEKTRICNE GOSPODINJSKE KUHALNE PLOSCE (UREDBA KOMISIJE (EU) $t. 66/2014)

Ochranna znamka:
Zastitni znak:
Marca comerciala:
Marca comercial:
Blagovna znamka:

Candy Hoover Group S.
Via Comolli, 16 - 20861
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Identifikace modelu:
Identifikacija modela:
Identificarea modelului:

Identifikacia modelu:
Oznaka modela:

CE32XK

Znactka Hodnota Jednotka
Simbol Vrijednost Jedinica
Simbol Valoare Unitate
Symbol Hodnota Jednotka
Oznaka Vrednost Enota
Vestaveny
Ugradbena
IEl Incorporabile /
Vstavany
Vgradna
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ECelectric cooking
Eckuhanje na elektricnu energiju
ECgatit electric 1) 1899 Wh/kg
ECelectric cooking 2) 1928
ECkuhanje na elektriko
ECelectric hob
ECelektri¢na ploca za kuhanje
ECplits de gatit electrica 191,4 Wh/kg

ECelectric hob
ECelektriena plosca

Typ varné desky

Vrsta ploce za kuhanje
Tipul de plita de gatit
Typ varnej dosky

Vrsta kuhalne plosce

Pocet varnych zén a/nebo ploch

Broj zona i/ili povrsina za kuhanje

Numaérul de zone si/sau suprafete de gatit

Pocet z6n a/alebo ploch na varenie na varenie
Stevilo kuhalnih mest in/ali obmodij

Technologie ohfevu Salavé varné zény Pevné plotny
Tehnologija zagrijavanja ; ! Isijavajuce zone za kuhanje ; Tvrde plohe
Tehnologia de incalzire %f z 1 % é ; Zone de gatit conventionale “ 2 ! % z ! f Placi electrice
Technolégia ohrevu Salavé zény na varenie Pevné platne
Tehnologija segrevanja =E=====" Sevalna kuhalna mesta L/ Trdne plosce

Indukéni varné zény a varné plochy

Indukcijske zone za kuhanje i povrsine za kuhanje
&QQQ Zone de gatit si suprafete de gatit cu inductie

Indukéné zény a plochy na varenie

Indukcijska kuhalna mesta in obmogja

U kruhovych varnych zén nebo ploch: primér uzite¢né plochy povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén
zaokrouhleny na nejblizsich 5 mm

Za kruzne zone ili povrsine za kuhanje: promjer iskoristive povrsine po elektri¢noj zoni za kuhanje, zaokruzen na
najblizih 5 mm

Pentru zonele sau suprafetele de gatit circulare: diametrul suprafetei utile per zona de gatit electricd, rotunjit la cei mai
apropiati 5 mm

V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy uzito¢ného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na
varenie, zaokruhleny na najblizsich 5 mm

Za okrogla kuhalna mesta ali obmocja: premer koristne povrsine za vsako elektri¢no segrevano kuhalno mesto, zaokrozen na
najblizjih 5 mm

U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a sitka uzite¢né plochy povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén
nebo ploch zaokrouhlené na nejblizsich 5 mm

Za nekruzne zone ili povrsine za kuhanje: duzina i Sirina iskoristive povrsine po elektri¢noj zoni ili povrsini za kuhanje,
zaokruzena na najblizih 5 mm

Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: lungimea si latimea suprafetei utile per zona sau suprafatd de gatit electrica,
rotunjite la cei mai apropiati 5 mm

V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie:
z6nu alebo plochu na varenie, zaokrihlené na najblizsic|

Za kuhalna mesta ali obmogja, ki niso okrogla: dolzina in 3irina koristne povrsine za vsako elektri¢no segrevano kuhalno mesto
ali obmocje, zaokrozeni na najblizjih 5 mm

Zka a Sirka plochy uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu
ich5

Spotieba energie na varnou zénu nebo plochu prepoctenou na kg
Potrosnja energije po zoni ili povrsini za kuhanje izracunana po kg
Consumul de energie per zona sau suprafata de gatit, calculat per kg
Vypo¢éitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
Poraba energije za vsako kuhalno mesto ali obmogje, izra¢unana na kg

Spotieba energie varné desky pfepoctena na kg

Potrosnja energije za plocu za kuhanje izra¢unana po kg
Consumul de energie al plitei de gatit calculat per kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg

Poraba energije za kuhalno plosco, izracunana na kg




EKODESIGN

- Nafizeni Komise (EU) ¢. 66/2014 (kterym se
provadi smérnice Evropského parlamentu a
Rady ¢. 2009/125/ES).

Odkaz na metody méreni a vypoctu pouzité ke

zjisténi souladu s vyse uvedenymi pozadavky:

- Norma EN 60350-2 (varné desky: elektrické
varné zény a/nebo oblasti).

- Norma EN30-2-1 (varné desky: plynové
horaky).

POUZITI SPOTREBICE, TIPY PRO USPORU

ENERGIE

< VARNA DESKA >
HORAKY NA PLYN

- Prdmér nadoby by mél odpovidat potencialu
hotraku, aby nedochézelo k vyuzivani vyssiho
vykonu, nez je potieba, a tedy plytvani energii.
Maly hrnec na velkém hofédku nepfivede
pokrm k varu v kratsim case, protoze kapacita
absorpce tepla kapalné hmoty zavisi na
objemu a povrchu hrnce.

- Nenechavejte hofak zapnuty naprazdno (bez
hrnce).

ELEKTRICKE VARNE
OBLASTI

- Nenechavejte  varnou
naprazdno (bez nadoby).

- Nelijte tekutiny na zény/oblasti, dokud jsou
horké.

. Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym
dnem (na elektricky typ varné desky).

- Pouzivejte nadoby na vareni, které pokryvaji
co nejvétsi ¢ast povrchu varné zoény/oblasti.

. Setiete elektiinu a pouzivejte poklice kdykoli
je to mozné.

- Kdyz se obsah nadoby dostane do varu, snizte
teplotu na pozadovanou uUroven. Pamatujte,
Ze varna zoéna/oblast bude po vypnuti nadéle
produkovat teplo po dobu asi péti minut.

E EKOLOSKI DIZAJN

- Uredba Komisije (EU) br. 66/2014 (o provedbi
Direktive 2009/125/EZ Europskog parlamenta
i Vijeca).

Upucivanje na metode mjerenja i izracuna koje

se koriste za utvrdivanje sukladnosti s gore

navedenim zahtjevima:

. Standard EN 60350-2 (ploce za kuhanje:
elektri¢ne zone za kuhanje i/ili podrugja)

- Standard EN30-2-1 (ploce za kuhanje: plinski
plamenici

UPOTREBA UREDAJA, SAVJETI ZA USTEDU
ENERGILJE

<PLOCA ZA KUHANJE >

PLINSKI PLAMENICI

- Vazno je da promjer posude bude prikladan
potencijalu plamenika i snazi plamenika kako
ne bi doslo do gubitka energije. Mala posuda
na velikom plameniku ne stvara vreliste u
kra¢em vremenskom razdoblju jer kapacitet
apsorpcije topline teku¢e mase ovisi o
volumenu i povrsini posude.

- Plamenik nemojte drzati uklju¢enim ako na
njemu nema ni¢ega (ako nema posude).

ELEKTRICNE ZONE ZA KUHANJE /LI
PODRUCJA

- Zonu/podru¢je nemojte drzati uklju¢enim ako
na njemu nema nicega (ako nema posude).

- Nemojte prolijevati teku¢ine po zonama/
podru¢jima dok su vruca.

- Koristite samo posude i tave s ravnim dnom
(vrsta elektricne ploce za kuhanje).

- Koristite posude za kuhanje koje pokrivaju sto
vecu povrsinu zone/podrucja za kuhanje.

- Koristite poklopce kad god je to moguce kako
biste ustedjeli elektri¢nu energiju.

- Smanjite temperaturu na zeljenu razinu kad
posuda dode do tocke vrenja. Imajte na umu
da ce zona/podrucje za kuhanje nastaviti
proizvoditi toplinu oko pet minuta nakon
iskljucivanja.

ZONY A/NEBO

zénu  zapnutou

m PROIECTAREA ECOLOGICA

- Regulamentul (UE) NR. 66/2014 al comisiei (de
punere in aplicare a Directivei 2009/125/CE a
Parlamentului European si a Consiliului).

Trimitere la metodele de masurare si de calcul

utilizate pentru stabilirea conformitatii cu

cerintele de mai sus:

- Norma EN 60350-2 (plitele de gdtit: zone si/sau
suprafete de gatit electrice).

- Norma EN30-2-1 (plitele de gatit: arzatoare de
gaz).

UTILIZAREA APARATULUI,

ECONOMISIRE A ENERGIEI

< PLITA DE GATIT >

ARZATOARE DE GAZ

. Este important ca diametrul oalelor si
cratitelor sa se potriveasca puterii de incalzire
a arzatoarelor pentru a nu periclita eficienta
arzatoarelor si a irosi gazul. Utilizarea unei oale
sau cratite cu un diametru mic pe un arzator
mare nu va duce neaparat la atingerea rapida
a punctului de fierbere.

- Nu folositi arzatoarele fara un vas deasupra.

ZONE SI/SAU SUPRAFETE DE GATIT
ELECTRICE

- Nufolositi zonele de gétit fara un vas deasupra.

- Nu turnati lichide pe zonele de gétit fierbinti.

. Utilizati vase cu fund plat.

- Fundul vasului trebuie sa aiba acelasi diametru
(sau un diametru putin mai mare) cu al plitei
pentru a asigura consumul optim de energie.

- Pentru a economisi electricitatea, folositi mai
des oale cu capac.

. Cand continutul vasului de gatit da in clocot,
reduceti caldura pana la nivelul dorit. Nu uitati
ca zona de gdtit va continua sd degaje caldura
timp de aproximativ cinci minute dupa oprirea
acesteia.

ZONE SI/SAU SUPRAFETE DE GATIT CU
INDUCTIE

- Pentru a economisi electricitatea, folositi mai
des oale cu capac.

. Cand continutul vasului de gatit da in clocot,
reduceti caldura pana la nivelul dorit.

- Folositi vase de gatit adecvate gatitului prin
inductie. Anumite vase de gatit disponibile pe
piata au o baza feromagnetica care este mult
mai mica decat diametrul vasului respectiv.
Nu folositi acest tip de vase, deoarece plita cu
inductie poate sa nu functioneze corect sau
poate fi deteriorata.

- Folositi intotdeauna vase/ibrice pentru cafea
cu o bazé groasa si complet plata. Nu folositi
vase/ibrice pentru cafea cu o bazd concava
sau convexd; acest lucru poate duce la
supraincalzirea zonei de gatit.

- Important: Nu folositi adaptoare pentru vase/
ibrice pentru cafea.

E EKODIZAJN

- Nariadenie Komisie (EU) ¢ 66/2014 (ktorym sa
vykondva smernica Eurépskeho parlamentu a
Rady 2009/125/ES).

Odkaz na metdédy merania a vypoctu pouzité na

zistenie zhody s uvedenymi poziadavkami:

- Norma EN 60350-2 (varné dosky: elektrické
varné zény a/alebo oblasti).

SFATURI DE

. Norma EN30-2-1 (varné dosky: plynové
horaky).

POUZIVANIE SPOTREBICA, TIPY NA

USPORU ENERGIE

< VARNA DOSKA >
PLYNOVE HORAKY

. Je dolezité, aby priemer varnej nadoby
zodpovedal kapacite hordka, aby sa

neohrozilvysoky vykon hordkov a tym sa
predislo plytvaniu energiou. Mald varnd
nadoba navelkom hordku neskrati dobu
ohrevu na bod varu, pretoze kapacita
absorpcie teplakvapalnej hmoty zavisi od
objemu a povrchu varnej nadoby.

- Horak nenechévajte zapnuty bez toho, aby na
nom bola nejaka nadoba (bez hrnca).

ELEKTRICKE VARNE ZONY A/ALEBO
PRIESTORY

- Zénu/plochu nenechdvajte zapnutu bez toho,
aby na nej bola nejaké nadoba (bez hrnca).

- Vyhnite sa nalievaniu kvapalin na zény/plochy,
kym su horuce.

- Pouzivajte len hrnce a panvice s plochym
dnom (typ na elektrickd varnu platriu).

- Pouzivajte nddoby na varenie, ktoré pokryvaju
¢o najvacsiu plochu povrchu varnej zény/
plochy.

. Ak chcete usetrit elektrinu, vzdy, ked je to
mozné, pouzite pokrievky.

- Po zovreti obsahu nadoby znizte teplotu na
pozadovanu uroven. Nezabudnite, ze varna
zéna/plocha bude nadalej produkovat teplo
az priblizne pat minut po vypnuti.

ZASNOVA

. Uredba Komisije (EU) st. 66/2014 (o
izvedbi Direktive 2009/125/ES Evropskega
parlamentain Sveta).

Sklicevanje na meritve in racunske metode,

ki se uporabljajo za ugotavljanje skladnosti z

zgornjimi zahtevami:

. Standard EN 60350-2 (kuhalne plosce:
elektri¢nih kuhalnih mest in/ali obmocij).

. Standard EN30-2-1 (kuhalne plosce: plinski
gorilniki).

UPORABA  APARATA,

VARCEVANJE Z ENERGIJO

< KUHALNA PLOSCA >

PLINSKI GORILNIKI

. Pomembno je, da je premer lonca primeren
za moc¢ gorilnika, da ne ogroza visoke
izhodnemoti gorilnikov in s tem izgubljanja
energije. Majhen lonec na velikem gorilniku
nezagotavlja krajsega casa do zavretja
vsebine, saj je zmogljivost absorpcije toplote
masetekocine odvisna od prostornine in
povrsine lonca.

- Ne vklopite gorilnika, ¢e na njem ni nicesar (ni
lonca).

H OKOLJSKO PRIMERNA

NASVETI ZA



GB  INFORMATION FOR DOMESTIC ELECTRIC HOBS (COMMISSION REGULATION (EU) No 66/2014)

IT  INFORMAZIONI RELATIVE Al PIANI COTTURA ELETTRICI PER USO DOMESTICO (REGOLAMENTO (UE) N. 66/2014 DELLA COMMISSIONE)
FR  INFORMATIONS CONCERNANT LES PLAQUES DE CUISSON DOMESTIQUES ELECTRIQUES (REGLEMENT (UE) N° 66/2014 DE LA COMMISSION)
ES INFORMACION SOBRE LAS PLACAS DE COCINA DOMESTICAS ELECTRICAS (REGLAMENTO (UE) No 66/2014 DE LA COMISION)

PT  INFORMACOES RELATIVAS A PLACAS ELETRICAS DOMESTICAS (REGULAMENTO (UE) N.° 66/2014 DA COMISSAO)

Trade mark: Model identification:

Marchio: Identificativo del modello:
Marque: DY Identification du modeéle: CE32XK
Marca comercial: 7o oensil v ey Identificacién del modelo:

Marca comercial: Identificacdo do modelo:

Symbol Value Unit
Simbolo Valore Unita di misura
Symbole Valeur Unité
Simbolo Valor Unidad
Simbolo Valor Unidade
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ECelectric cooking
ECelectric cooking
ECcuisson électrique 1) 1899 Wh/kg
ECcoccién eléctrica 2) 192,8
ECcozedura elétrica
ECelectric hob
ECelectric hob
ECplaque électrique 191,4 Wh/kg

Ecplaca eléctrica
ECpIaca elétrica

Type of hob

Tipologia di piano cottura
Type de plaque

Tipo de placa de cocina
Tipo de placa

Number of cooking zones and/or areas

Numero di zone e/o aree di cottura

Nombre de zones et/ou aires de cuisson

Numero de selectores de los focos y/o zonas de coccién
Numero de zonas e/ou éreas de cozedura

Heating technology Radiant cooking zones Solid plates
Tecnologia di riscaldamento ; ! Zone di cottura radianti ; Piastre metalliche
Technologie de chauffage af z! %2 ; Zones de cuisson conventionnelle “ 31 %z 1} Plaques électriques
Tecnologia de calentamiento Focos de coccién por radiacion Placas macizas
Tecnologia de aquecimento =E===—==T"" Zonas de cozedura radiante L/ Placas solidas

Induction cooking zones and cooking areas
Zone di cottura e aree di cottura a induzione
&QQQ/ Zones et aires de cuisson par induction
—_— _ Focos y zonas de coccién por induccién
Zonas e areas de cozedura por indugao

For circular cooking zones or area: diameter of useful surface area per electric heated cooking zone, rounded to the nearest
5mm

Per le zone o le aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per ciascuna zona di cottura elettrica,
arrotondata ai 5 mm pitl vicini

Pour les zones ou aires de cuisson circulaires: diamétre de la surface utile par zone de cuisson électrique, arrondi aux 5 mm
les plus proches

Para focos o zonas de coccion circulares: diametro de la superficie util de cada foco de coccidon eléctrica, redondeado
a la fraccion de 5 mm mas cercana

Para zonas ou areas de cozedura circulares: diametro da superficie Util por zona de cozedura aquecida eletricamente,
arredondado para os 5 mm mais préximos

For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful surface area per electric heated cooking zone or area,
rounded to the nearest 5 mm

Per le zone o le aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della superficie utile per ciascuna zona di cottura
elettrica, arrotondata ai 5 mm piu vicini

Pour les zones ou aires de cuisson non circulaires: longueur et largeur de la surface utile par zone ou aire de cuisson
électrique, arrondi aux 5 mm les plus proches

Para focos o zonas de coccién no circulares: ancho y largo de la superficie util de cada foco o zona de coccién eléctrica,
redondeados a la fraccién de 5 mm mas cercana

Para zonas ou areas de cozedura nao circulares: comprimento e largura da superficie Util por zona ou drea de cozedura
aquecida eletricamente, arredondados para os 5 mm mais préximos

Energy consumption per cooking zone or area calculated per kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato al kg
Consommation d'énergie par zone ou aire de cuisson calculée par kg
Consumo de energia por foco o zona de coccién, calculado por kg
Consumo de energia por zona ou area de cozedura, calculado por kg

Energy consumption for the hob calculated per kg

Consumo energetico del piano cottura calcolato per kg
Consommation d'énergie de la plaque de cuisson, calculée par kg
Consumo de energia de la placa, calculado por kg

Consumo de energia da placa calculado por kg




H ECODESIGN

- Commission  regulation (EU) No  66/2014
(implementinlg irective  2009/125/EC  of the
European Parliament and of the Council).

Reference to the measurement and calculation

methods used to establish compliance with the above

requirements:

. Standard EN 60350-2 (hobs: electric cooking zones
and/or areas).

. Standard EN30-2-1 (hobs: gas fired burners).

USE OF THE APPLIANCE, ENERGY SAVING TIPS
<HOB >

GAS FIRED BURNERS

. It is important that the diameter of the pot be
suitable to the potentiality of the burner so as not
to compromise the high output of the burners
and therefore energy waste. A small pot on a large
burner does not give you a boiling point in a shorten
amount of time since the capacity of heat absorption
of a liquid mass depends on the volume and the
surface of the pot.

« Avoid keeping a burner on without something on it
(without pot).

ELECTRIC COOKING ZONES AND/OR AREAS

+ Avoid keeping a zone/area on without something on
it (without pot).

« Avoid pouring liquids on the zones/areas while they
are hot.

- Use flat-bottomed (electric hotplate type) pots and

ans only.

. Use cookinﬁ receptacles which cover as much of the
surface of the cooking zone/area as possible.

+ To save electricity, use lids whenever possible.

- When the pan comes to the boil, turn the heat down
to the level desired. Remember that the cooking
zone/area will continue to produce heat for about
five minutes after it has been turned off.

INDUCTION COOKING ZONES AND/OR AREAS

« To save electricity, use lids whenever possible.

« When the pan comes to the boil, turn the heat down
to the level desired.

. Please use suitable pans marked for induction
cooking. Some cookware available on the market
has aneffective ferromagnetic area which is much
smaller than the diameter of the pan itself. Avoid
using this cookware because the induction cooktop
may not function properly or may be damaged.

. Alwags use pans/coffee pots with thick, completelz
flat bottom. Do not use pans/coffee pots wit
concave or convex bottom; these could cause
overheatin%of the cooking zone.

«+ Important: Do not use pots/coffee pot adaptors.

PROGETTAZIONE ECOCOMPATIBILE

+ Regolamento (UE) No.66/2014 della commissione
(recante misure di esecuzione della direttiva
2009/125/CE  del Parlamento europeo e del
Consiglio).

Riferimento ai metodi di misurazione e di calcolo

utilizzati per stabilire la conformita alle specifiche di cui

sopra:

- Norma EN 60350-2 (piani cottura: zone e/o aree di
cottura elettriche).

- Norma EN30-2-1 (piani cottura: bruciatori a gas).

CONSIGLI PER UN RISPARMIO ENERGETICO
DURANTE L’USO DELL’APPARECCHIO

< PIANO DI COTTURA >

BRUCIATORI A GAS

- E importante che il diametro della pentola sia
adeguato alla potenzialita del bruciatore per non
compromettere l'alto rendimento dei bruciatori e
di conseguenza avere uno spreco di combustibile.
Una pentola piccola su un grande bruciatore non
consente di ottenere I'ebollizione in un tempo piu
breve, in quanto la capacita di assorbimento di
calore della massa liquida dipende dal fondo e dalla
superficie della pentola.

.+ Evitare assolutamente il funzionamento a vuoto
(senza recipienti).

ZONE E/O AREE DI COTTURA ELETTRICHE

.+ Evitare assolutamente il funzionamento a vuoto
(senza recipienti).

- Fareil possibile per non versare liquidi sopra le zone/
aree di cottura elettriche quando queste sono calde.

- Adoperare esclusivamente pentole con fondo piatto
(tipo elettrico).

. Utilizzare sempre recipienti che ricoprano
interamente la superficie della zona/aree di cottura
elettrica.

. Cuocere possibilmente con coperchio per

risparmiare energia elettrica.

- Una volta raggiunta I'ebollizione ridurre la potenza
secondo lintensita di riscaldamento desiderata,
tenendo presente che la zona/area di cottura
continuera ad emanare il suo calore ancora per 5
minuti dopo averla spenta.

ZONE E/O AREE DI COTTURA AD INDUZIONE

. Cuocere possibilmente con coperchio per
risparmiare energia elettrica.

+ Una volta raggiunta I'ebollizione ridurre la potenza
secondo l'intensita di riscaldamento desiderata.

- Sipregadiutilizzare apposite pentole contrassegnate
perlacotturaadinduzione. Sono presenti sul mercato
pentole con un’effettiva area ferromagnetica di

molto inferiore rispetto al diametro della pentola.

Evitare I'uso di tali pentole in quanto il piano cottura

potrebbe non funzionare correttamente oppure
otrebbe danneggiarsi.

. Usare pentole/moke con fondo spesso e
completamente piatto. Non utilizzare pentole/moke
con fondo concavo o convesso, queste potrebbero
causare un surriscaldamento della zona di cottura.

. Impkortante: Non utilizzare adattatori per pentole/
moke.

ﬂ ECOCONCEPTION

- Reglement (UE) N° 66/2014 de la commission
(portant application de la directive 2009/125/CE du
Parlement Européen et du Conseil).

Référence aux méthodes de calcul et de mesure

utilisées pour s'assurer de la conformité aux exigences

précitées:

- Norme EN 60350-2 (plaques de cuisson: zones et/ou
aires de cuisson électriques).

+ Norme EN30-2-1 (plaques de cuisson: brileurs a gaz).

CONSEILS POUR DES ECONOMIES D’ENERGIE
PENDANT L'UTILISATION DE L’APPAREIL

< PLAQUE DE CUISSON >

BRULEURS A GAZ

« Pour utiliser au mieux le haut rendement des
brdleurs et éviter toute perte inutile de combustible
il est important que le diamétre de la casserole soit
en rapport avec la puissance du braleur. Placer une
petite casserole sur un grand brileur pour avoir une
ébullition plus rapide ne sert a rien car la capacité
d‘absorption de chaleur de la masse liquide reste
toujours la méme, en rapport avec son volume et la
surface de la casserole.

. Eviter a tout prix le fonctionnement a vide (sans
récipients).

ZONES DE CUISSON ELECTRIQUES

- Eviter a tout prix le fonctionnement a vide (sans
récipients).

- Faire attention a ne pas verser des liquides sur les
zones et/ou aires de cuisson électriques quand elles
sont chaudes.

- Ne se servir que de casseroles a fond plat (type
électrique).

- Toujours utiliser des récipients qui recouvrent
entierement la surface de la zone/aire de cuisson.

« Cuire si possible avec un couvercle pour économiser
de I'énergie électrique.

. Dés que l'on a obtenu [I'ébullition, réduire la
puissance selon l'intensité de chauffage désirée, en
tenant compte que la zone de cuisson continuera a
donner sa chaleur encore pendant 5 minutes aprés la
coupure de courant.

ZONES DE CUISSON A INDUCTION

- Cuire si possible avec un couvercle pour économiser
de I'énergie électrique.

. Des que l'on a obtenu I'ébullition, réduire la
puissance selon I'intensité de chauffage désirée.

. Utilisez des casseroles adaptées pour la cuisson
a induction. Il y a dans le marché des casseroles
avec une surface ferromagnétique réele qui est
bien petite par rapport au diamétre de la casserole.
Eviter d'utiliser ces casseroles parce que la table a
induction pourrait ne pas fonctionner correctement
ou pourrait s’endommager.

- Utiliser des casseroles/cafetieres moka avec un
fond épais et complétement plat. N'utiliser pas
des casseroles/cafétieres moka avec fond concave
ou convexe, ceux-Ci pourraient provoquer une
surchauffe de la zone de cuisson.

.« Important: N'utiliser pas d'adaptateurs pour les
casseroles/cafétieres moka.

DISENO ECOLOGICO

+ Reglamento (UE) N° 66/2014 de la comision (por
el que se aplica la Directiva 2009/125/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo).

Métodos de medicion y célculo empleados para

determinar el cumplimiento de los anteriores

requisitos:

« Norma EN 60350-2 (placas de cocina: focos y/o
zonas de coccién eléctricas).

. Nor)ma EN30-2-1 (placas de cocina: quemadores de
gas).

USO DEL APARATO, CONSEJOS PARA AHORRAR
ENERGIA

<PLACA >

QUEMADORES DE GAS

. Es importante que el didmetro del recipiente
sea adecuado a la potencia del quemador para
no perjudicar el elevado rendimiento de los
quemadores con el consiguiente derroche de
combustible. Un recipiente pequefio colocado
sobre un quemador grande, no permite alcanzar
la ebullicion en menos tiempo, puesto que la
capacidad de absorcion del calor por la masa liquida
depende del fondo y de la superficie del recipiente.

. Evite absolutamente la marcha en vacio (sin
recipientes).

FOCOS Y/O ZONAS DE COCCION ELECTRICAS
. Evite absolutamente la marcha en vacio (sin

recipientes).

- Haga lo posible para no derramar liquidos sobre los
focos cuando estan calientes.

- Utilice exclusivamente ollas con el fondo plano (tipo
eléctrico).

. Utilice siempre recipientes que cubran totalmente
la superficie del foco.

« Cocine posiblemente con olla tapada para ahorrar
corriente eléctrica.

- Al alcanzar la ebullicion, reduzca la potencia
de acuerdo con la intensidad de calentamiento
deseada, recordando que el foco seguird emanando
calor aun por 5 minutos después de haberlo
apagado.

FOCOS Y/O ZONAS DE COCCION POR INDUCCION

« Cocine posiblemente con olla tapada para ahorrar
corriente eléctrica.

- Al alcanzar la ebullicion, reduzca la potencia
de acuerdo con la intensidad de calentamiento

deseada.
. Utilice recipientes adecuados, marcados para
cocinar con induccién. En el mercado hay baterias

de cocina cuya zona ferromagnética efectiva es
mucho mas pequena que el didmetro del recipiente.
No utilice este tipo de recipientes, porque la placa
de induccién puede funcionar mal o danarse.

. Utilice siempre cacerolas, sartenes y cafeteras
con fondo grueso y totalmente plano. No utilice
recipientes con fondo céncavo o convexo, porque
pueden producir un calentamiento excesivo de la
zona de coccion.

- Importante: No utilice adaptadores para cacerolas o
cafeteras.

2l CONCECAO ECOLOGICA

- Regulamento (UE) N.° 66/2014 da comissao (que
da execucéo a Diretiva 2009/125/CE do Parlamento
Europeu e do Conselho).

Referéncia aos métodos de medicdo e calculo

utilizados para determinar o cumprimento dos

requisitos supramencionados:

- Norma EN 60350-2 (placas: zonas e/ou areas de
cozedura elétrica).

« Norma EN30-2-1 (placas: queimadores a gas).

UTILIZACAO DO APARELHO, DICAS DE ECONOMIA
DE ENERGIA

<PLACA >

QUEIMADORES A GAS

- E importante que o diametro da panela seja
proporcionado a poténcia da boca, para nao
comprometer o alto rendimento das bocas de
gas e, em consequéncia, ter um esbanjamento de
combustivel. Uma panela pequena sobre uma boca
de gas grande ndo permite obter a ebulicdo num
tempo mais breve.

- Evitar absolutamente o funcionamento em vazio
(sem recipientes).

ZONAS E/OU AREAS DE COZEDURA ELETRICA

- Evitar absolutamente o funcionamento em vazio
(sem recipientes).

. Fazer o possivel para ndo derramar liquidos sobre as
chapas quanto as mesmas estiverem quentes.

.+ Usar exclusivamente panelas com o fundo chato
(tipo eléctrica).

. Utilizar sempre recipientes que cubram inteiramente
a superficie da chapa.

. Se for possivel, cozinhar com a tampa a fim de
economizar energia eléctrica.

- Uma vez alcancada a ebulicdo, reduza a poténcia
de acordo com a intensidade de aquecimento
desejada, tendo presente que a chapa continuara a
emanar o seu calor por mais 5 minutos depois que a
mesma foi apagada.

ZONAS E AREAS DE COZEDURA POR INDUCAO

- Se for possivel, cozinhar com a tampa a fim de
economizar energia eléctrica.

« Uma vez alcancada a ebuliééo, reduza a poténcia
de acordo com a intensidade de aquecimento

desejada.
. Utilizar panelas adequadas identificadas para
a cozedura por inducdo. Alguma loica de

cozinha disponivel no mercado possui uma &rea
ferromagnética efetiva majs pequena que o
diametro da propria panela. E de evitar utilizar esta
loica pois a placa de indugdo pode nao funcionar
corretamente ou ficar danificada.

- Utilizar sempre panelas/cafeteiras com fundo
espesso e completamente plano. N&do utilizar
panelas/cafeteiras com fundo concavo ou convexo,
pois podem causar sobreaquecimento da zona de
cozedura.

- Importante: Nao utilizar adaptadores para tachos/
cafeteiras.



