Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification
Type of hob: KRCDJ642
Number of cooking zones and/or |zones 4
areas areas
Heating technology (induction Induction cooking zones X
cooking zones and cooking areas, |Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) [radiant cooking zones
solid plates
Rear left [0) 21,0 cm
Rear central ] cm
Rear right [0) 18,0 cm
. . . Central left ] cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area per
electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Central c‘entral ¢ cm
Central right @ cm
Front left @ 16,0 cm
Front central 0] cm
Front right @ 18,0 cm
Rear left VL\I cm
Rear central L cm
W
. L
Rear right w cm
Central left L cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful VCI
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the |Central central W cm
nearest 5mm
Central right VL\I cm
Front left L cm
W
Front central L cm
W
. L
Front right W cm
Rear left ECelectric cooking 182,0 Wh/kg
Rear central E Celectric cooking Wh/kg
Rear right E Celectric cooking 186,3 Wh/kg
Central left ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right E Celectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking 196,3 Wh/kg
Front central ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking 187,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 188,1 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

o Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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ITALIANO

Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014
Posizione Simbolo Valore Un'ité di
misura
Identificativo del modello
Tipo di piano cottura: KRCDJ642
zone 4
Numero di zone e/o aree di cottura
aree
Tecnologia di riscaldamento Zone di cottura a induzione X
(zone di cottura e aree di cotturaa |Aree di cottura a induzione
induzione, zone di cottura radianti, |Zone di cottura radianti
piastre solide) Piastre solide
Posteriore sinistra [0)] 21,0 cm
Centrale posteriore [0)] cm
Posteriore destra [0 18,0 cm
Centrale sinistra [0)] cm
Per zone o aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per ogni
zona di cottura riscaldata elettricamente, arrotondato a 5 mm. Centrale al centro ¢ cm
Centrale destra [] cm
Anteriore sinistra [0)] 16,0 cm
Centrale anteriore @ cm
Anteriore destra [0 18,0 cm
Posteriore sinistra VLV cm
Centrale posteriore L cm
W
Posteriore destra L cm
W
Centrale sinistra VLV cm
Per zone o aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della L
superficie utile per ogni zona o area di cottura riscaldata elettricamente, |Centrale al centro W cm
arrotondate a 5 mm.
Centrale destra VLV cm
Anteriore sinistra L cm
W
Centrale anteriore L cm
W
Anteriore destra L cm
W
Posteriore sinistra ECelectric cooking 182,0 Wh/kg
Centrale posteriore ECelectric cooking Wh/kg
Posteriore destra ECelectric cooking 186,3 Wh/kg
Centrale sinistra ECelectric cooking Wh/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato per kg Centrale al centro ECelectric cooking Wh/kg
Centrale destra ECelectric cooking Wh/kg
Anteriore sinistra ECelectric cooking 196,3 Wh/kg
Centrale anteriore ECelectric cooking Wh/kg
Anteriore destra ECelectric cooking 187,6 Wh/kg
Consumo energetico per il piano cottura calcolato per kg ECelectric hob 188,1 Wh/kg
Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi per la misura delle prestazioni.
Suggerimenti per il risparmio energetico:
® Per ottimizzare I'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.
* L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il calore.
¢ Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.
* Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a sufficienza.
o Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.
Queste informazioni devono essere considerate parte integrante del manuale d'uso dell'elettrodomestico.
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Produktové informace elektrickych varnych desek vyhovujici smérnici komise (EU) €. 66/201 y
Poloha Symbol Hodnota |Jednotka
Identifikacni ¢islo modelu
Typ varné desky: KRCDJ642
Pocet varnych zén a/nebo ploch [zony 4
_plochy
'Technologie ohfevu (indukcni vamé :ngutgnl,varng chJnyh X
zony a varné plochy, salavé vamé ndukeni varne pochy
26ny, pevné plotny) ’ salavg varné zoény
’ pevné plotny
Zadni leva ) 21,0 cm
Zadni centralni @ cm
Zadni prava 4] 18,0 cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: pramér uzite¢né plochy povrchu 822:@:2: leva @ cm
jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén zaokrouhleny na centralni [0} cm
nejplizsich 5 mm. Centralni prava 9] cm
Predni leva @ 16,0 cm
Predni centralni @ cm
Predni prava 4] 18,0 cm
Zadni leva \E)V cm
. i D
Zadni centralni w cm
. . D
Zadni prava W cm
Centralni leva D cm
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a Sitka uzite¢né plochy W
povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén nebo ploch |Centralni D cm
zaokrouhlené na centralni w
nejblizsich 5 mm. Centralni prava \I’DV cm
e D
Predni leva W cm
Lo oy D
Predni centralni w cm
Predni prava \E)V cm
Zadni leva ECelectric cooking 182,0  Wh/kg
Zadni centralni | ECelectric cooking \Wh/kg
Zadni prava ECelectric cooking 186,3  Whlkg
Centralni leva ECelectric cooking \Wh/kg
Spotieba energie na varnou zénu nebo plochu pfepoc¢tenou na kg (c::eer?ttrzéallr?il ECelectric cooking 'Wh/kg
Centralni prava | ECelectric cooking \Wh/kg
Predni leva ECelectric cooking 196,3  Wh/kg
Predni centralni | ECelectric cooking \Wh/kg
Predni prava ECelectric cooking 187,6  Wh/kg
Spotifeba energie varné desky pfepoctena na kg ECelectric hob 188,1  Wh/kg
Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost - Cast 2: Varné desky - Metody méfeni funkce
Navrhy na Usporu energie:
*  Abyste dosahli co nejlepsi Gcinnosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varné zony.
g Pouzitim poklicky zkratite dobu vareni a uSetfite energii tim, ze udrzite teplo v nadobé.
g Pouzivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.
- Zacnéte vafit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohfeje, snizte vykon.
*  Pramér dna nadoby by mél byt stejny jako primér vybrané varné zony.
Tyto informace je tfeba povazovat za soucast uzivatelské pfirucky ke spotrebici.
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Informacie o vyrobku pre domace elektrické varné dosky, ktoré su v sulade s nariadenim Komisie (EU) €. 66/201

Pozicia Symbol Hodnota |Jednotka
Oznacenie modelu
Typ varnej dosky: KRCDJ642
Pocet zén a/alebo ploch na varenie [zony 4
na varenie oblasti
L . v . _.__lIndukéné zény na varenie X
Technologia ohr'evu ,(mdL,'kC,ne Z0NY & Jukené plochy na varenie
plochy na varenie, salavé zény na Salavé zény na varenie
\varenie, pevné platne) bevné platne
IVzadu viavo 7} 21,0 cm
\Vzadu v strede 4] cm
\Vzadu vpravo 4} 18,0 cm
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy x zgggg v\l’avo @ cm
uzito¢ného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie, ’ %)
. ; A strede cm
zaokruhleny na najblizSich 5 mm.
\V strede vpravo a cm
Vpredu viavo ) 16,0 cm
Vpredu v strede ] cm
\Vpredu vpravo %) 18,0 cm
\Vzadu vlavo g cm
\Vzadu v strede g cm
\Vzadu vpravo g cm
\V strede vlavo 2 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a $irka S
plochy uzito€ného povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu |V strede, v D cm
na varenie zaokrahlené na strede S
najblizsich 5 mm. \V strede vpravo g cm
Vpredu viavo g cm
Vpredu v strede g cm
\Vpredu vpravo g cm
\Vzadu vlavo Elektrické varenie 182,0  Wh/kg
IVzadu v strede | Elektrické varenie \Wh/kg
\Vzadu vpravo Elektrické varenie 186,3  Wh/kg
\V strede vlavo | Elektrické varenie \Wh/kg
I . . . \V strede, v
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg strede Elektrické varenie \Wh/kg
IV strede vpravo | Elektrické varenie \Wh/kg
\Vpredu viavo Elektrické varenie 196,3  Wh/kg
\Vpredu v strede | Elektrické varenie \Wh/kg
Vpredu vpravo | Elektrické varenie 187,6  Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg EIektggl;ﬁa\I/arna 188,1 \Wh/kg

Platna norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebice na varenie pre domacnost - ¢ast 2: varné dosky - metédy na meranie vykonu

Odporucania na usporu energie:

*  Minimalizaciou mnozstva tekutiny alebo tuku znizite asy varenia.

*  Aby ste dosiahli najlepsiu U¢innost varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zony.
i Pri pouziti pokrievky sa teplo zadrziava, vdaka Comu znizite Casy varenia a uSetrite energiu.

*  Varenie zaCnite s nastavenim vysokej teploty a ked sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
g Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.

Tieto informacie sa povazuju za sucast navodu na obsluhu spotrebica.
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Produktinformationen fiir Haushalts-Elektrokochfelder gemaf der Verordnung (EU) Nr. 66/201 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung
Kochfeldtyp: KRCDJ642
Anzahl der Kochzonen und/oder - |Zonen 4
bereiche Bereiche
Heiztechnologie Induktionskochzonen X
(Induktionskochzonen und - Induktionskochfelder
kochbereiche, Strahlungskochzonen, [Strahlungskochbereiche
Kochplatten) feste Platten
Hinten links ) 21,0 cm
Hinten Mitte %] cm
Hinten rechts 4] 18,0 cm
Mitte links 2 cm
Bei runden Kochzonen oder -bereichen: Durchmesser der nutzbaren | ;
Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet auf 5 mm  Mitte, Mitte 2 cm
Mitte rechts @ cm
\Vorn links a 16,0 cm
Vorn Mitte 4] cm
\/ ) 18,0
orn rechts cm
. . L
Hinten links W cm
. . L
Hinten Mitte W cm
. L
Hinten rechts W cm
Mitte links \II_V cm
Bei nicht runden Kochzonen oder -bereichen: Lange und Breite der L
nutzbaren Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet  [Mitte, Mitte w cm
auf 5 mm L
Mitte rechts W cm
. L
\Vorn links W cm
\Vorn Mitte VIII cm
\Vorn rechts VLV cm
Hinten links EC Elektrokochen 182,0  Wh/kg
Hinten Mitte EC Elektrokochen \Wh/kg
Hinten rechts EC Elektrokochen 186,3  Wh/kg
Mitte links EC Elektrokochen \Wh/kg
Leistungsaufnahme pro Kochzone oder -bereich pro kg Mitte, Mitte EC Elektrokochen \Wh/kg
Mitte rechts EC Elektrokochen \Wh/kg
\Vorn links EC Elektrokochen 196,3  Wh/kg
\Vorn Mitte EC Elektrokochen \Wh/kg
\Vorn rechts EC Elektrokochen 187,6  Whlkg
Leistungsaufnahme des Kochfelds pro kg Elektrokochfeld 188,1 \Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgeréte - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

Um ein Kochfeld optimal zu nutzen, stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die Kochzone.

Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

* Verwenden Sie moglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.
* Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut durchgehend erhitzt ist.
» Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds entspricht.

Diese Informationen sind als Teil der Betriebsanleitung des Gerates zu betrachten.
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Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la Commission (UE) n° 66/201

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle
Type de table de cuisson : KRCDJ642
Nombre de foyers et/oude |foyers 4
zones de cuisson zones
Technologie de chauffe (foyers Foyers de cuisson par induction X
et zones de cuisson par Zones de cuisson par induction
induction, foyers a cuisson Foyers & cuisson rayonnante
rayonnante, plaques massives) Plaques massives
Arriére gauche 7} 21,0 cm
Arriére centre a cm
Arriére droite @ 18,0 cm
Centre gauche a cm
Pour les foyers ou zones de cuisson circulaires : diameétre de la
surface utile des zones de cuisson électrique, arrondi a 5 mm pres | Centre centre @ cm
Centre droite a cm
Avant gauche @ 16,0 cm
Avant centre [} cm
Avant droite @ 18,0 cm
. L
Arriére gauche sem cm
Arriér ntr L m
ere centre sem cl
Arriére droite L cm
sem
Centre gauche sé‘m cm
Pour les foyers ou zones de cuisson non circulaires : longueur et
largeur de la surfage utllle des zones ou foyers a cuisson Centre centre L cm
électrique, arrondi a sem
5 mm prés ] L
Centre droite sem cm
Avant gauche L cm
gau sem
Avant centre L cm
sem
Avant droit: L m
va oite sem cl
Arriére gauche | Cuisson électrique CE 182,0 Wh/kg
Arriére centre Cuisson électrique CE Wh/kg
Arriére droite Cuisson électrique CE 186,3 Wh/kg
. 5 ) ) _|Centre gauche | Cuisson électrique CE Wh/kg
Consommation d’énergie parpzornkzou foyer de cuisson calculée Centre centre Cuisson électrique CE Whikg
Centre droite Cuisson électrique CE Wh/kg
Avant gauche | Cuisson électrique CE 196,3 Wh/kg
Avant centre Cuisson électrique CE Wh/kg
Avant droite Cuisson électrique CE 187,6 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson calculée par kg Table de cuisson 188,1 Wh/kg

électrique CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie 2 : Table de cuisson -

Méthodes de calcul des performances

Conseils pour des économies d’énergie :

. Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre du foyer de cuisson.
. L’utilisation d’'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie en conservant la chaleur.
. Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
« Commencez la cuisson a température élevée et réduisez-la lorsque les aliments sont bien chauds.
. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.

Ces informations sont a considérer comme faisant partie du manuel d’utilisation de I'appareil.
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BigomocTi npo npoaykuito Ans nobyToBKX eNEKTPUYHMX BapuUbHKUX NMOBEPXOHb, LU0 BignosigaTb PernameHTy Komicii (EC) Ne66/201

MonoxeHHs CumBon 3HayeHHsa | OauHuuAa
MNo3HauyeHHA moaeni
Tun BapunbHOI NOBEPXHi KRCDJ642
KinbkicTb KOHdOpoK Ta/abo [30HM 4
30H KOHDOPKM
TexHonoris HarpiBaHHs iHOYKUiHI BapunbHi 30HM X
('HFWKU-W!H' KOHcpopKy Ta IHAYKLHI 30HW NPUrOTYBaHHS iXi
BapuIbHi 30HK, : - n
. . . iHppayepBOHi BapunbHi 30HKU
iHcppauepBOHi BapuIbHI (paiep p
30HM, CYUiNbHI NNacTUHW) CyLiNbHI NnacTuHu
3afHs nisa [ 21,0 cMm
3aaHsA ueHTpanbHa [] cM
3apHA npaBa [ 18,0 CcM
L . . |LleHTpanbHa niBa [ c™m
[na Kpyrnux BapuibHUX 30H Y1 KOHOPOK: AiaMeTp KOPUCHOI NOoLL
MoBEpXHi ANA KOXHOT eNeKTPU4HOI KOH(OPKMN OKpYrneHun ao LeHTpanbHa @ o™
HanGnuxunx 5 mm
LleHTpanbHa npaBa [ cM
MepepnHs nisa cM
P 9 16,0
MepenHs LeHTpanbHa [] cM
18,0
MepepHs npaBa 4 cM
. L
3aaHsa nisa c™m
w
L
3apHA LeHTpanbHa w cm
L
3aaHA npaBa w cM
. L
LleHTpanbHa nisa c™m
[ns BapunbHUX 30H Y1 KOHEOPOK iHLWIMX hOPM: IOBXMHA Ta LUMPUHA w
KOPUWCHOI NJI0LLi NOBEPXHi ANA KOXHOI €MTEKTPUYHOI KOH KN L
OPUCHOI NMOLLi NOBEPXHI [N1A KOXHOI enekTp Oi KOH(POPKY, LienTpanbHa oM
OoKpyrneHi oo w
HanGnuxynx 5 mm L
LleHTpanbHa npaBsa w cm
. L
MepepHs nisa w cMm
L
MepepHs ueHTpanbHa w cm
L
MepenHs npaea w cm
ECroTyBaHHsi Ha
_ i 182,0  |BT-rom/kr
3apHA niesa eneKTpoeHeprii
ECroTyBaHHs Ha Br-rop/kr
3apHa LeHTpanbHa eneKTpoeHeprii
ECrortyBaris Ha 186,3  |[BT-roa/kr
3apHa npasa eneKTpoeHeprii
. ECrotyBaniHs Ha BTt-roa/kr
LleHTpanbHa nisa eneKkTpoeHeprii
. ECroTtyBaHHA H
EHeprocnoxmsBaHHs Ana KOXHOI KOH(OPKM YK 30HW, po3paxoBaHe Ha Kr| Crotysa 1a Br-rog/kr
LleHTpanbHa eneKTpoeHeprii
ECroTyBaHHs H
Crotyea 1a BT1-rop/kr
LleHTpanbHa npasa eneKTpoeHeprii
MepepnHs nisa ECroTyBaHHs Ha
eneKTpoeHepril 196,3  [BT-rog/kr
ECroTyBaHHs Ha
Ty Br-roa/kr
MepenHs ueHTpanbHa enekTpoeHeprii
ECrortyBariHs Ha 187,6  |Bt-rog/kr
MepepHs npasa eneKTpoeHeprii
. . E KTPUYH
EHeprocnoxuBaHHsA BapuibHOI NOBEPXHi, po3paxoBaHe Ha Kr Cenextpura 188,1 BT1-roa/kr

BapwunbHa NoBepxHA

CraHpapT, wo 3actocoByeTbca: EN 60350-2 MobyToBi enekTpuyHi KyxoHHI npunaam - YacTuHa 2: BapunbHi noBepxHi - MeToamn BUMiptoBaHHs!
NpoAYKTUBHOCTI

Mopaau Wwoao eHepro3tepexeHHs:

« [1nsi MakcumanbHoi eheKTUBHOCTI BapuiibHOI MOBEPXHi MOMICTiTb KacTpyJito nocepeauHi BapusibHOI 30HW.
* BUKOpWCTaHHA KPULLKU 3MEHLUMTL Yac NPUroTyBaHHA Ta 3a0LlaauTb eNIEKTPOEHEPrito, yTPUMYUK TEMSO.
* 3MEHLUTE KifIbKiCTb PiAMHM YK XUpY, W06 CKOPOTUTU Yac NPUroTyBaHHS.

* PO3M0oYHITL NPUroTyBaHHA Ha BUCOKMX HanaluTyBaHHAX | 3HU3bTE iX, KON iXa nporpieTbes.
* BukopucToByiTE KacTpyni, AiaMeTp AKKX BiANoBiaae po3mMipy 306paxeHHst BUGPaHOI 30HU.

Lito iHdbopmalito cnig po3rnagaTv sik YacTuHY NocibHMKa KopucTyBaya ansa npunagy.
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Informacije o izdelku za elektricne gospodinjske aparate v skladu z Uredbo Komisije (EU) §t. 66/201

kuhalna plosc¢a

Polozaj Simbol Vrednost | Enota
Identifikacija modela
\Vrsta kuhalne plosce KRCDJ642
Stevilo kuhalis¢ in/ali obmocij  |kuhalisca 4
obmocja
Tehnologija segrevanja (indukcijska :Egﬂig: 2:22 Eﬂﬂ::%%g‘nesta X
kuhalna mesta in obmocja, sevalna sevalna kuhalidea
kuhalna mesta, trdne plosce) trdne plosde
Zadnje levo o 21,0 cm
Zadnje srednje 4] cm
Zadnje desno 4] 18,0 cm
Za okrogla kuhalna mesta ali obmocja: premer koristne povrsSine za Srednje levo 2 cm
vsako elektriéno segrevano kuhalno mesto, zaokroZen na najblizjin 5 [Srednje srednje @ cm
mm Srednje desno o cm
Sprednje levo @ 16,0 cm
Sprednje
srednje 4] cm
Sprednje desno 4] 18,0 cm
Zadnje levo \?V cm
Zadnje srednje \?V cm
Zadnje desno \?V cm
. [ s e . Srednje levo 0 cm
Za kuhalna mesta ali obmocja, ki niso okrogla: dolzina in Sirina koristne w
povrsine za vsako elektricno segrevano kuhalno mesto ali obmocje, Srednje srednje (¢} cm
zaokrozeni na w
najblizjih 5 mm Srednje desno \?V cm
Sprednje levo \(l)V cm
Sprednje @)
srednje w cm
Sprednje desno \?V cm
PE elektri¢no
Zadnje levo kuhanje 1820  Whikg
PE elektricno
Zadnje srednje kuhanje Whkg
PE elektricno
Zadnje desno kuhanje 1863  Whikg
PE elektricno
Srednje levo kuhanj_ev Whkg
Poraba energije za vsako kuhaliS¢e ali obmocje, izracunana na kg Srednje srednje PEkﬁlﬁ:;rjlgno \Wh/kg
PE elektricno
Srednje desno kuhanje Whikg
Sprednje levo PE elektricno
kuhanje 196,3 Whlkg
Sprednje PE elektricno
srednje kuhanje Whkg
PE elektricno
Sprednje desno kuhanje 1876 Whikg
Poraba energije za kuhalno plo&o, izraéunana na kg PE elektricna 188,1  Whikg

Uporabljeni standard: EN 60350-2 Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati - 2. del: Kuhalne plosce - Metode za merjenje
funkcionalnosti

Nasveti za varCevanje z energijo:

Zmanij$ajte koli¢ino tekoCine ali mascobe, da skrajSate ¢as kuhanja.
Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanjSajte nastavitev, ko se hrana

segreje.

» Uporabite posodo, katere dno je tako veliko kot oznaka na izbranem kuhali$cu.

* Za zagotavljanje najboljSe uCinkovitosti kuhalne ploS¢e postavite posodo na sredino kuhaliSca.
Z uporabo pokrova boste skrajSali ¢as kuhanja in privarCevali energijo z zadrzevanjem toplote.

Te informacije upoStevaijte kot del navodil za uporabo naprave.
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WHdopmaums 3a npoaykTa 3a 6BUTOBK enekTpuyeckn nnotose, cbobpasenu ¢ PernamenT (EC) Ne 66/201 Ha KomucusaTa

MNosnuus CumBon CrtonHocT [EamHuua
VneHTudgprkauma Ha mogen
TN Ha KOTNOHa: KRCDJ642
Bpon Ha 30HMTE u/unu NnowwmTe 3a [30HK 4
roTBeHe nnowum
TexHUKa Ha HarpsBaHe slH,D,yKLI,MOHHI/I 30HM 3a rOTBEHE X
(MHAYKUMOHHY 30HM 1 NAOWLM 33 HAYKUMOHHM NSOLWM 32 FOTBEHE
30HM 3@ rOTBEHE C JTbYMCTA
roTBEHe, 30HW 3a rOTBEHE C NTbuncTa
eHeprusi
eHeprusi, MacvBHM Mno4n) MacWBHI RO
3agHa naBa %} 21,0 cm
3apHa
LieHTpanHa 4] cm
3agHa asicHa @ 18,0 cm
LleHTpanHa
3a KpbIMY 30HM UMW NIOLLM 33 FOTBEHE: AUaMeTbp Ha nonesHata (1983 @ cm
NoL, Ha egHa 30Ha 3a rOTBEHE C eNEeKTPUYECKO HarpsBaHe, LlenTtpanta [1/] cm
3aKpbrfeH C TOYHOCT A0 5 mm. LeHTpanHa
InsicHa 0] cm
[MpenHa nsBa cm
pea @ 16,0
MpenHa
LeHTpanHa @ cm
MpegHa gsicHa o 18,0 cm
3agHa naBa L cm
A w
L
3agHa cm
LleHTpanHa w
3apgHa ascHa L cm
AHa [, w
LleHTpanHa L cm
3a 30HM UM NNOLWM 3a roTBEHe, KOMTO He ca € hopMa Ha OKPBbXHOCT: [1ABa w
AbIXMHA U LUMPOYMHA Ha none3HaTa nioL, Ha eHa 30Ha WUIu NnoLy, 3a LleHTpanHa L cm
roTBEHe C eNeKTpUYECKO HarpsiBaHe, 3aKpbriieHn ¢ TOYHOCT A0 w
Han-6nuskute 5 mm LleHTpanHa L cm
\nAcHa w
MpenHa nsBa L cm
pea W
L
MpegHa cm
LleHTpanHa w
L
MNpenHa gacHa W cm
3agHa naBa EC en.roteeHe 182,0  Wh/kg
3agHa
LleHTpanHa EC en.roteeHe Whikg
3agHa ascHa EC en.rotBeHe 186,3 Wh/kg
LleHTpanHa Whk
¢}
KoHcyMaumsa Ha eHeprvia 3a efHa 30Ha 3a roTBEHE UMK 30Ha, ABa EC en.rotsere
M3umcrieHa 3a eavH kg LleHTpanHa EC en.roteeHe \Wh/kg
LleHTpanHa Whk
sICHa EC en.roteeHe g
IMpenHa nasa EC en.roteeHe 196,3  Wh/kg
MpenHa
LleHTpanHa EC en.rotBeHe Whkg
[MpepHa asicHa EC en.roteeHe 187,6  Wh/kg
KoHCyMauma Ha eHeprust Ha nnoTa, n3vmcneHa Ha kg ECen.koTnoH 188,1 \Wh/kg

MpunoxeH ctanpapT: EN 60350-2 butoBn enekTpmuyeckun ypeau 3a roteeHe - Hact 2: KoTnoHu - MeToam 3a namepBaHe Ha
paboTHUTE XapaKTepUCTMKK

I'Ipe,u,noerMﬂ 3a NKOHOMUA Ha eHeprua:

* 3a pa nony4yute Haﬁ—,qo6paTa ereKTMBHOCT oT Bawwmsa nnot, nocraBsnte cbooBeTe B LEeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
* M3non3eaHeTo Ha Kanak e HamMmanu BpeMeTo 3a FOTBEHE U1 LUe CNeCTN eHeprus Ypes 3aabpXaHe Ha TonnmnHara.
* HamaneTte KonmM4yecTBOTO TEYHOCT MM Ma3HWHA, 3a la HaManMTe BPEMETO 3a rOTBEHE.

* 3anoyHeTe Aa roTBMTE Ha BMCOKA CTEMNEH U HamaneTe CTeneHTa, Korato XpaHaTa ce 3arpee.
* Vi3nonsBanTe cbaose, YAMTO AnamMeTbp OTroBapda Ha o4epTaHUeTo B M36paHaTa 30Ha.

Ta3aun uicopmaums TpabBa Aa ce pasriexaa Kato YacT OT PbKOBOACTBOTO 3a notpebuTens Ha ypeaa.
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Informacije o proizvodu za elektricne ugradne ploce u domacinstvu u skladu sa Uredbom Komisije (EU) br. 66/201

Pozicija Simbol Vrednost |Jedinica
Identifikacija modela
Tip ugradne ploce KRCDJ642
Broj zona i/ili povrSina za kuvanje [zone 4
povréin_e _
Temaogie geeni (ndukcine DN e e x
zone i povrsine za kyvanje, povrsine =2 Kuvanie koje odaju
za kuvanje koje odaju toplotu, pune toplotu
ploce) Pune ploge
Nazad levo 4] 21,0 cm
Nazad centralno 4] cm
Nazad desno %] 18,0 cm
Levo centralno @ cm
Za kruZ_nve zone ili povr$ine za kuvanje_: precnik lfpotrebljiv_e pvc_wréine POcentralno [0} cm
elektricnoj zagrejanoj zoni za kuvanje, zaokruzen na najblizih 5 mm Desno centralno 7] om
Napred levo @ 160 cm
Napred ’
centralno 4] cm
%) 18,0
Napred desno cm
Nazad levo g cm
Nazad centralno g cm
Nazad desno g cm
D
Za zone ili povrSine za kuvanje koje nisu kruznog oblika: duzina i Sirina Levo centralno S cm
upotrebljive zone ili povrsSine za kuvanje sa elektricnim zagrevanjem, Centralno D cm
zaokruzeno na S
najblizih 5 mm Desno centralno g cm
Napred levo g cm
Napred D
centralno S cm
Napred desno g cm
Nazad levo Elektricno kuvanje 182,0  fezinal/kg
Nazad centralno| Elektricno kuvanje tezina/kg
Nazad desno Elektricno kuvanje 186,3  [tezina/kg
Levo centralno | Elektricno kuvanje tezina/kg
Centralno Elektricno kuvanje tezina/kg
Potrodnja energije po zoni ili povréini za kuvanje izradunata po kg Rgz?g dcltzr\wlt(;alno E:Zﬁ::gzg tﬂz:mg I;:;:R:;ﬁg
196,3
Napred .
centralno Elektricno kuvanje tezina/kg
tezina’kg
Napred desno Elektricno kuvanje 187.6
PotroSnja energije po ugradnoj ploci po kg Eelektrlslr(l)aéggradna 188,1 tezina/kg

Primenjeni standard: EN 60350-2 Elektri¢ni aparati za kuvanje koji se koriste u domacinstvu - Deo 2: Grejne plo€e - metodi za
merenje performansi

Predlozi za ustedu energije:

*  Za postizanje najbolje efikasnosti ugradne plocCe postavite tiganj na centralni deo zone za kuvanje.
g Upotreba poklopca zadrzavanjem toplote skrac¢uje vreme kuvanja i Stedi energiju.
- Smanijite koli€inu te€nosti ili masnoce kako biste skratili vreme kuvanja.

g Pocnite kuvanje na vi$oj temperaturi, zatim smanjite temperaturu kada se hrana zagreje.
g Koristite tiganje Ciji je pre¢nik jednak oznac¢enom delu odabrane zone za kuvanje.

Ove informacije treba imati u vidu kao deo korisniCkog uputstva za ureda;.

SR-21




Informacje o produkcie dotyczace domowych elektrycznych ptyt grzejnych zgodne z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

Ustawianie Symbol Wartos¢ Jednostka
Identyfikacja modelu
Rodzaj ptyty: KRCDJ642
Liczba stref gotowania i/lub strefy 4
obszaréw obszary
Technologia grzewcza (indukeyjne ~ |Indukeyjne pola grzejne X
pola grzejne i pola grzejne, Indukcyjne strefy gotowania
promiennikowe pola grzejne, promienne strefy gotowania
ptyty petne)
Plyty petne
Tylny lewy 0] 21,0 cm
Tylny centralny 0] cm
Tylny prawy 0] 18,0 cm
W przypadku okragtych pdl grzejnych lub obszaréw: érednica powierzchni [Lewy centralny ? cm
uzytkowej przypadajaca na elektryczna strefe grzejng, zaokraglona do Srodkowy centralny @ cm
najblizszych 5 mm Prawy centralny 0] cm
Przedni lewy 0] 16,0 cm
Przedni centralny 0] cm
Przedni prawy @ 18,0 cm
Tylny lewy \:\'/ cm
Tylny centralny L cm
W
Tylny prawy L cm
W
Lewy centralny L cm
W przypadku nieokragtych stref gotowania lub obszaréw: dtugos¢ W
i szeroko$¢ powierzchni uzytkowej przypadajacej na elektrycznie < L
podgrzev’?/anq strefe Iubyobszarjg':)tc\)/v'?/ani;,azajoqugloneydo srodkowy centralny w cm
najblizszych 5 mm L
Prawy centralny W cm
Przedni lewy L cm
w
Przedni centralny L cm
W
Przedni prawy L cm
W
Tylny lewy ECelektryczne gotowanie 182,0 Wh/kg
Tylny centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Tylny prawy ECelektryczne gotowanie 186,3 Wh/kg
Lewy centralny ECelektryczne gotowanie Whkg
Zuzycie energii dla strefy gotowania lub obszaru w przeliczeniu na kg Srodkowy centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Prawy centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Przedni lewy ECelektryczne gotowanie 196,3 Wh/kg
Przedni centralny ECelektryczne gotowanie Wh/ke
Przedni prawy ECelektryczne gotowanie 187,6 Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte w przeliczeniu na kg ECpiyta elektryczna 188,1 Wh/kg

Zastosowana norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Cze$¢ 2: Pyty - Metody pomiaru wydajnosci

Sugestie dotyczace oszczedzania energii:

o Aby uzyskac najlepszg wydajnosé ptyty, nalezy umiesci¢ patelnie na $rodku strefy gotowania.
e Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie ciepta.

o Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

* Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa sie rozgrzeje.

¢ Uzywaj naczyn o $rednicy réwnej wymiarowi grafiki wybranej strefy.

Informacje te nalezy traktowac jako czes$¢ instrukcji obstugi urzgdzenia.
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Produktinformation til elektriske kogeplader iht. Kommissionens forordning (EU) nr. 66/201
Position Symbol Veerdi Enhed
Modelidentifikation
IType kogesektion: KRCDJ642
Antal kogeplader og/eller -omrader |plader 4
omrader
Opvarmninasteknologi Induktionskogeplader X
opvarmning 9 Induktionstilberedningsomrad
(induktionskogeplader og er
madlavningsomrader, stralekogeplader, stralekogeplader
faste plader)
faste plader
Bagerste venstre 2 21,0 cm
Bagerste midterste [} cm
Bagerste hgjre 2 18,0 cm
Midterste venstre [ cm
Til runde kogeplader eller -omrader: diameter pa brugbart ] e
overfladeomrade pr. elektrisk kogeplade afrundet til naermeste 5 mm [Midterste i midten 2 cm
Midterste hgjre 2 cm
Forreste venstre . 16,0 cm
Forreste midterste 2 cm
Forreste hgjre 2 18,0 cm
L
Bagerste venstre w cm
Bagerste midterste VI; cm
Bagerste hgjre VI; cm
Midterste venstre VI; cm
Til ikke-runde kogeplader eller -omrader: laengde og bredde pa L
brugbart overfladeomrade pr. elektrisk kogeplade eller -omrade  [Midterste i midten cm
afrundet til neermeste 5 mm VIY
Midterste hgjre w cm
Forreste venstre VI; cm
Forreste midterste VI; cm
Forreste hgjre VITI cm
EF elektrisk
Bagerste venstre tilberedning 1820  [Whikg
EF elektrisk
Bagerste midterste tilberedning Whikg
EF elektrisk
Bagerste hgjre tilberedning 1863 Whikg
EF elektrisk
Midterste venstre tilberedning Whikg
. EF elektrisk
Stremforbrug for kogeplade eller -omrade beregnet pr. kg Midterste i midten tilberedning \Wh/kg
EF elektrisk
Midterste hgjre tilberedning Whikg
Forreste venstre EF elektrisk
tilberedning 1963 Whikg
EF elektrisk
Forreste midterste tilberedning Whikg
EF elektrisk
Forreste hgjre tilberedning 187.6  Whikg
Stremforbrug for sektionen beregnet pr. kg EFElektrisk 188,1 |Whl/kg
9 ) kogesektion ’
Anvendt standard: EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til madlavning — Del 2: Bordkogeplader — Metoder til maling af ydeevne
/Anbefalinger vedregrende energibesparelser:
For at opna den bedste effektivitet af din kogeplade skal du placere gryden midt pa kogepladen.
i Brug af lag vil reducere tilberedningstider og spare strem ved at holde pa varmen.
o Brug mindst mulig vaeske eller fedt for at reducere tilberedningstider.
g Start tilberedningen pa en hgj indstilling og reducér indstillingen, nar maden er blevet varmet igennem.
- Brug pander, hvis diameter er sa stor som grafikken for den valgte plade.
Disse oplysninger skal betragtes som en del af apparatets brugervejledning.
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Produktinformation for elektriska spishallar for hushallsbruk i éverensstammelse med kommissionens férordning (EU) nr 66/201

Position Beteckning Varde Enhet
Modellbeskrivning
Typ av hall: KRCDJ642
Antal kokzoner och/eller omraden  [zoner 4
omraden
- - . induktionszoner X
Varnjeteknlk u(ln_duktlonszoner och - Induktionsomraden
omraden, stralningszoner, fasta stralningszoner
kokplattor) fasta kokplattor
Bakre vanster 4 21,0 cm
Bakre mitten 4] cm
Bakre hoger 2 18,0 cm
Fér cirkelformade kokzoner eller omraden: diameter fér anvandbart [Mitten vanster 2 cm
ytomréde per elektriskt uppvarmd kokzon, avrundat till nérmaste 5 |\1itten mitten o cm
mm Mitten hoger [ cm
Framre vanster 2 16,0 cm
Framre mitten [2] cm
. . 18,0
Framre hoger 4 cm
Bakre vanster \I; cm
Bakre mitten \I; cm
Bakre hoger \I; cm
Mitten vanster \I; cm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: langd och bredd for L
anvandbart ytomrade per elektriskt uppvarmd kokzon, avrundat till [Mitten mitten v cm
narmaste 5 mm o
Mitten héger v cm
Framre vanster \I; cm
Framre mitten \I; cm
Framre hoger \I; cm
ECelektrisk
Bakre vanster koksutrustning 1820  Whikg
ECelektrisk
Bakre mitten koksutrustning Whikg
ECelektrisk
Bakre hoger koksutrustning 1863  Whikg
ECelektrisk
Mitten vanster koksutrustning Whikg
e . N ECelektrisk
Energiforbrukning per kokzon eller omrade beraknat per kg Mitten mitten kksutrustning Wh/kg
ECelektrisk
Mitten héger koksutrustning Whikg
Framre vanster ECelektrisk
kéksutrustning 196,3  [Whikg
ECelektrisk
Framre mitten kéksutrustning Whikg
ECelektrisk
Framre héger kéksutrustning 187.6  [Whikg
Hallens energiforbrukning beraknad per kg EC elektrisk hall 188,1 |Whlkg

Tilldmpad standard: SS-EN 60350- 2 Elektriska hushallsapparater for matlagning — Del 2: Hallar — Funktionsprovning

Forslag for energibesparing:

o For att spishallen ska vara sa effektiv som majligt placerar du kokkarlen i mitten av kokzonen.

T e e e

Anvandning av ett lock reducerar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.
Minska mangden vatska eller fett for att reducera tillagningstiden.
Laga maten pa en hdg instéllning och minska instéllningen nar maten har varmts igenom.
Anvand kokkarl vars diameter &r lika stor som den valda zonen.

Denna information ska betraktas som en del av apparatens bruksanvisning.
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Tuotetiedot kotitalouksien sahkokeittotasoille, jotka tayttdvat vaatimukset komission asetuksessa (EU) Nro 66/201
Asento Symboli Arvo Yksikko
Mallin tunnistus
Keittotason tyyppi: KRCDJ642
Keittoalueiden ja/tai vyohykkeiden |alueet 4
maara vy6hykkeet
- . . . . Induktiokeittoalueet X
Lammitystekniikka (induktiokeittoalueet | \ tiok eittovybhykkeet
a keittovydhykkeet, sateilevat Sateilevat keittoalueet
keittovydhykkeet, kiinteat levyt) Kiinteat levyt
[Takana vasemmalla 2 21,0 cm
[Takana keskelld 2 cm
[Takana oikealla 2 18,0 cm
Keskelld vasemmalla [2] cm
Pycreille keittoalueille tai -vyohykkeille: hydtypinta-alan halkaisija ] B
sahkolammitteiselle keittoalueelle, pyéristetty lahimpaan 5 millimetriin [Keskiosan keskella 2 cm
Keskella oikealla [2] cm
Edessa vasemmalla o 16,0 cm
Edessa keskella [2] cm
Edessa oikealla 2 180 cm
L
Takana vasemmalla vk cm
'Takana keskella L cm
vk
Takana oikealla L cm
vk
Keskelld vasemmalla va cm
Muille kuin pyéreille keittoalueille tai -vydhykkeille: hyotypinta-alan L
leveys sahkolammitteiselle keittoalueelle tai -vyohykkeelle, pyoristetty [Keskiosan keskella vk cm
lahimpaan 5 millimetriin
. L
Keskella oikealla cm
vk
Edessa vasemmalla va cm
Edessa keskella L cm
vk
Edessa oikealla va cm
[Takana vasemmalla ECelectric cooking 182,0 |Whikg
[Takana keskella ECelectric cooking \Wh/kg
[Takana oikealla ECelectric cooking 186,3 |Whlkg
Keittoalueen tai -vydhykkeen energiankulutus laskettuna KeSk.e”é vasemmglla ECeIectr!c cook!ng Whikg
kilogrammaa kohden Keskiosan keskella ECelectric cooking Wh/kg
Keskella oikealla ECelectric cooking \Wh/kg
Edessa vasemmalla ECelectric cooking 196,3  |Whikg
Edessa keskella ECelectric cooking \Wh/kg
Edessa oikealla ECelectric cooking 187,6  |Whikg
Keittotason energiankulutus laskettuna kilogrammaa kohden ECelectric hob 188,1 |Wh/kg
Sovellettu standardi: EN 60350- 2 Ruuanlaittoon tarkoitetut sahkétoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat
Energiansaastoa koskevia ehdotuksia:
o Keittotason parhaan tehokkuuden saavuttamiseksi, aseta kattila keittoalueen keskelle.
o Kannen kayttaminen vahentaa keittoaikoja ja saastaa energiaa pidattamalla [ampda.
o Minimoi neste- tai rasvamaara, jotta vahennetaan keittoaikoja.
o Aloita keittdminen korkealla asetuksella ja vahenna asetusta, kun ruoka on ldmmennyt kauttaaltaan.
N Kayta astioita, joiden halkaisija on suurempi kuin valitun alueen &arirajat.
Nama tiedot ovat osa laitteen kayttdohjetta.
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Produktinformasjon for elektriske koketopper for hjemmebruk i samsvar med radsdirektiv (EU) Nr. 66/201

Posisjon Symbol Verdi Enhet
Modellidentifikasjon
Type koketopp: KRCDJ642
Antall kokesoner og/eller omrader |soner 4
omrader
Opovarminasteknologi Induksjonskokesoner X
oppvarming 9 . Induksjonskokeomrader
(induksjonskokesoner og -omrader, stralekokesoner
stralekokesoner, solide plater) -
Solide plater
Bakre venstre 4 21,0 cm
Bakre midtre 4] cm
Bakre hgyre 2 18,0 cm
For runde kokesoner eller -omrader: diameter for brukbart Midtre venstre 2 cm
overflateomréde for elektrisk oppvarmet kokesone, avrundet til  \idtre midtre I cm
naermeste 5 mm Midtre hgyre [ cm
Framre venstre 2 16,0 cm
Framre midtre [ cm
18,0
Framre hgyre 4 cm
Bakre venstre \I; cm
Bakre midtre \I; cm
Bakre hgyre \I; cm
Midtre venstre \I; cm
For ikke-runde kokesoner eller -omrader: lengde og bredde for L
brukbart overflateomrade for elektrisk oppvarmet kokesone eller - |Midtre midtre v cm
omrade, avrundet til naeermeste 5 mm o
Midtre hayre v cm
Framre venstre \I; cm
Framre midtre \I; cm
Framre hgyre \I; cm
Bakre venstre ECelekrisk tilberedning| 182,0 |Vekt/kg
Bakre midtre ECelekrisk tilberedning \Vekt/kg
Bakre hgyre ECelekrisk tilberedning| 186,3 |Vekt/kg
Midtre venstre ECelekrisk tilberedning \Vekt/kg
Energiforbruk for kokesone eller -omrade beregnet per kg Midtre midtre ECelekrisk tilberedning \Vekt/kg
Midtre hayre ECelekrisk tilberedning \Vekt/kg
Framre venstre ECelekrisk tilberedning| 196,3  |Wh/kg
Framre midtre ECelekrisk tilberedning \Vekt/kg
Framre hgyre ECelekrisk tilberedning| 187,6  |Wh/kg
Energiforbruk for koketoppen beregnet per kilo ECelectric hob 188,1 |Vektkg

Anvendt standard: EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til matlaging - Del 2: Kokeplater - Metoder for maling av yteevne

Forslag til energisparing
g For & oppna best mulig effektivitet av koketoppen din, plasser kokekaret midt pa kokesonen.

T e e

Bruk av lokk reduserer tilberedningstiden og sparer energi ved at du holder pa varmen.
Minimer mengden veaeske eller fett for & redusere tilberedningstiden.
Start a tilberede med en hgy innstilling og reduserer innstillingen s& snart maten er gjennomvarm.
Bruk kokekar som har like stor diameter som den kokesonen du har valgt.

Denne informasjonen er & anse som en del av brukerveiledningen.
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Informacije o proizvodu elektri¢na plo¢a za kuhanje u ku¢anstvu u skladu s Uredbom Komisije (EU) br. 66/201.

kuhanje

Polozaj Simbol Vrijednost | Jedinica
Identifikacija modela
\Vrsta plo€e za kuhanje KRCDJ642
Broj zona i/ili povrSina za kuhanje  |zone 4
povrsine
. " L .. indukcijske zone za kuhanje X
'Tehnologija zagrijavanja (mdukcuske_ Indukcijske povréine za
zone za kuhanje i povrSine za kuhanje, kuhanje
isijavaju¢e zone za kuhanje, tvrde isijavajuce zone za kuhanje
plohe)
tvrde plohe
Straznji lijevi 2 21,0 cm
Straznji sredisnji [ cm
Straznji desni [4 18,0 cm
Sredisniji lijevi [ cm
Za kruzne zone ili povrSine za kuhanje: promjer iskoristive povrsine . .
po elektricnoj zoni za kuhanje, zaokruZzen na najblizih 5 mm SrediSnji srediSnji 2 cm
SrediSnji desni [2] cm
Predniji lijevi . 16,0 cm
Predniji sredisnji [} cm
. . 18,0
Prednji desni [4 cm
Strazniji lijevi Il::,) cm
- — D
Straznji sredisnji P cm
o . D
Straznji desni P cm
Sredisniji lijevi P cm
Za nekruzne zone ili povrine za kuhanje: duZina i Sirina iskoristive D
povrsine po elektri¢noj zoni ili povrsini za kuhanje, zaokruzena na |Sredi$nji srediSnji P cm
najblizih 5 mm.
I . D
SrediSnji desni P cm
L D
Predniji lijevi P cm
. A D
Prednji sredisnji P cm
" . D
Prednji desni P cm
Strazniji lijevi Elektricno kuhanje 182,0 |Wh/kg
Straznji sredisnji Elektricno kuhanje Wh/kg
Straznji desni Elektricno kuhanje 186,3 |Whlkg
SrediSniji lijevi Elektricno kuhanje Wh/kg
Potrosnja energije po zoni ili povr$ini za kuhanje izra¢unana po kg [SrediSniji srediSnji Elektricno kuhanje \Wh/kg
SrediSnji desni Elektricno kuhanje Wh/kg
Predniji lijevi Elektricno kuhanje 196,3  |Whikg
Prednji srediSnji Elektricno kuhanje Wh/kg
Prednji desni Elektricno kuhanje 187,6  |Whikg
PotroSnja energije za plo¢u za kuhanje izraGunana po kg Elektriéna ploga za 188,1 |Whl/kg

Primijenjeni standard: EN 60350-2 Kuéanski elektri¢ni aparati za kuhanje — 2. dio: Elektricna ugradbena ploa — Metode ispitivanja za
mjerenje radnih znaajka

Savjeti za uStedu energije:

T e e e

o Kako biste na najbolji nacin iskoristili svoju plo€u za kuhanje, postavite lonac u sredi$nji dio zone za kuhanje.
Upotrebom poklopca za zadrzavanje topline skracuje se vrijeme kuhanja i Stedi energija.

Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoce kako biste skratili vrijeme kuhanja.
Pocnite kuhanje na viSoj temperaturi, zatim smanjite temperaturu kada se hrana zagrije.
Upotrebljavajte lonce €iji je promjer iste veli€ine kao i odabrana zona.

Ove informacije treba imati u vidu kao dio korisnickih uputa za uredaj.
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Informatii despre produs pentru plite de gatit electrice de uz casnic conforme cu Regulamentul (UE) nr. 66/201 al Comisiei

Pozitie Simbol Valoare Unitate
Identificarea modelului
Tipul de plita de gatit KRCDJ642
Numarul de zone si/sau suprafete de |[Zone 4
gatit Suprafete
Zone de gatit cu inductie X
'Tehnologia de incalzire (zone de gatit [Suprafetele de gatit cu
si suprafete de gatit cu inductie, zone |inductie
de gatit conventionale, placi electrice) |Zone de gatit conventionale
Placi electrice
Spate stanga 2 21,0 cm
Spate central [ cm
Spate dreapta 4 18,0 cm
Central stadnga [ cm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit circulare: diametrul suprafetei
utile per zona de gatit electrica, rotuniit la cei mai apropiati 5 mm  [Central central @ cm
Central dreapta [2] cm
Fata stanga . 16,0 cm
Fata centrala 2 cm
< 18,0
Fata dreapta [4 cm
L
Spate stanga w cm
Spate central VI; cm
Spate dreapta VI; cm
Central stanga VI; cm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: lungimea si L
latimea suprafetei utile per zona sau suprafata de gatit electrica, [Central central w cm
rotunjite la cei mai apropiati 5 mm O
Central dreapta w cm
Fata stanga L cm
w
Fata centrala L cm
' w
L
Fata dreapta w cm
Spate stanga ECgatit electric 182,0 |Wh/kg
Spate central ECgatit electric Wh/kg
Spate dreapta ECgatit electric 186,3 |Whlkg
Central stdnga ECgatit electric Wh/kg
Consumul de energie per zona sau suprafata de gatit, calculat per kg [Central central ECgatit electric \Wh/kg
Central dreapta ECgatit electric Wh/kg
Fata stanga ECgatit electric 196,3  |Whikg
Fata centrala ECgatit electric Wh/kg
Fata dreapta ECgatit electric 187,6  |Whikg
. o o ECplita de gatit
Consumul de energie al plitei de gatit calculat per kg electrics 188,1 |Whikg

Standard aplicat: EN 60350-2 Aparate electrice de gatit pentru utilizari casnice. Partea 2: Plite - Metode de masurare a performantelor

Recomandari pentru economisirea de energie:
Pentru a obtine eficienta maxima a plitei, plasati tigaia in centrul zonei de gatit.
Utilizarea unui capac reduce timpul de gatire si economiseste energie prin retinerea caldurii.

T e e e o

Reduceti la minim cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpul de gatire.
Incepeti gatirea la o temperatura ridicata si reduceti-o atunci cand mancarea s-a incalzit.
Utilizati vase al caror diametru este la fel de mare ca si desenul de pe zona selectata.

Aceste informatii trebuie considerate ca facand parte din manualul de utilizare al aparatului.
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A Bizottsag 66/201/EU rendelete szerinti termékinformacidk haztartasi elektromos tlizhelyekhez

Pozicié Jel Erték Egység
/A modell azonositoja
A tlzhely tipusa KRCDJ642
A f6z6z6nak és/vagy fézbterlletek  [Zonak 4
szama Tertletek
e . L Indukcios fézéfelulet X
A 16 elalitasanak elve (indukcios iy gy cigs fozési tertiietek
fézéfellilet/f6z6lap, hésugarzds HG 2126 f6z6felilet
fézéfeliilet, tdmar lemez) Osugarzos 10zolelue
Témor lemez
Hatsé bal 2 21,0 cm
Hatso kdzépsd [2] cm
Hatso jobb 2 18,0 cm
K6zépsd bal 2 cm
A kor alaka fézéfellletekre és féz6lapokra: a hasznos felllet atmérgjel” —
minden egyes elektromos féz6fellletre, 5 mm-re kerekitve K6zéps6 kozepso 2 cm
K6zépso jobb [ cm
Elllsé bal o 16,0 cm
Ellls6 k6zépsd [ cm
o 18,0
Elllsé jobb 2 cm
Hatso bal L cm
w
Hatso kozépsd VI; cm
Hatso jobb L cm
w
K6zéps6 bal VI; cm
A nem kor alaku fézéfellletekre és f6z6lapokra: a hasznos felllet L
hossza és szélessége minden egyes elektromos f6zéfeliiletre vagy [Kdzépsé kdzépsé w cm
fé6z6lapra, 5 mm-re kerekitve L
K6zépsb jobb w cm
Elllsé bal L cm
w
Elllsé kdzépsé VI; cm
EllIs6 jobb VI; cm
Hatsé bal ECelectric cooking 182,0 |Whikg
Hatsé kozépsé ECelectric cooking \Wh/kg
Hatsé jobb ECelectric cooking 186,3 |Whlkg
. . . AP L Kozéps6 bal ECelectric cooking \Wh/kg
Egy kilogrammra vetitett er}grz%z‘ogxﬁzﬁttas fézoéfellletenként, illetve Ko26psd k6z6psd ECelectric cooking Whikg
P K6zéps6 jobb ECelectric cooking \Wh/kg
Elilsé bal ECelectric cooking 196,3 |Wh/kg
Elllsé kozépsé ECelectric cooking \Wh/kg
Elllsé jobb ECelectric cooking 187,6  |Whl/kg
A tlizhely egy kilogrammra vetitett energiafogyasztasa ECelectric hob 188,1 |Wh/kg

Alkalmazott szabvany: EN 60350-2 Haztartasi villamos féz6készllékek — 2. rész: Fézéfeluletek — A mikddési jellemz&k mérési modszerei

\Javaslatok az energiatakarékossaghoz

o A f6z6lap legjobb hatékonysaga érdekében helyezze az edényt a f6z6zéna kdzepére.

T e e

Fed6 hasznalataval csokken a f6zési id6, és energia takarithaté meg a hé visszatartasa révén.

A f6zési id6 csOkkentése érdekében minél kevesebb folyadékot vagy zsirt hasznaljon.

Kezdje a fézést nagyobb teljesitményen, majd ha az étel atmelegedett, csokkentse a teljesitményt.
Olyan edényeket hasznaljon, melyek atmérdje megegyezik a kivalasztott zéna jeldlésével.

A fenti informaciokat a készililék hasznalati utasitasa részének kell tekinteni.
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Informagao sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento (UE) n.° 66/2014 da Comisséo

Posigcéo Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo
Tipo de placa: KRCDJ642
NuUmero de zonas de cozedura | Zonas 4
e/ou areas areas
Tecnologia de aquecimento | Zonas de cozedura por indugdo X
(zonas de cozedura por indug&o [ Areas de cozedura por indugéo
e zonas de cozedura, zonas de -
cozedura radiantes, placas zonas de cozedura radiantes
solidas) placas solidas
Traseira esquerda (%] 21,0 cm
Traseira central (%] cm
Traseira direita (%] 18,0 cm
Para zonas ou areas de cozedura circulares: diametro Central esquerda % cm
da superficie util por zona de cozedura aquecida Central central (4] cm
eletricamente, arredondado aos 5 mm mais proximos Central direita 7] cm
Dianteira esquerda (%] 16,0 cm
Dianteira central (%] cm
Dianteira direita (%] 18,0 cm
Traseira esquerda I(_) cm
) C
Traseira central L cm
N C
Traseira direita L cm
C
Central esquerda L cm
Para zonas ou areas de cozedura n&o circulares:
comprimento e largura da superficie Util por zona de C
) . : Central central cm
cozedura ou area aquecida eletricamente, arredondado L
aos 5 mm mais proximos c
Central direita L cm
. . C
Dianteira esquerda L cm
. . C
Dianteira central L cm
. R C
Dianteira direita L cm
Traseira esquerda | Confegéo elétrica CE 182,0 Wh/kg
Traseira central Confegéo elétrica CE Whlkg
Traseira direita Confegéo elétrica CE 186,3 Wh/kg
) . Central esquerda Confegao elétrica CE Whlkg
Consumo de energia por zona ou area de cozedura Central central Confecao elétrica CE Whikg
calculada por kg . -
Central direita Confegao elétrica CE Whlkg
Dianteira esquerda | Confegéo elétrica CE 196,3 Wh/kg
Dianteira central Confegéo elétrica CE Wh/kg
Dianteira direita Confegéo elétrica CE 187,6 Whlkg
Consumo de energia para a placa calculado por kg Placa elétrica CE 188,1 Whlkg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico - Parte 2: Placas - Métodos de medigdo de desempenho

Sugestdes para a poupanga de energia:

» Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.
o A utilizagcdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.
* Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

* Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido aquecidos.

o Utilize panelas cujo diametro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.

Estas informagdes devem ser consideradas como parte do manual do utilizador do aparelho.
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