Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification
Type of hob: Cl642C/E1
Number of cooking zones and/or |zones 4
areas areas
Heating technology (induction Induction cooking zones %
cooking zones and cooking areas, |Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) |radiant cooking zones
solid plates
Rear left @ 21,0 cm
Rear central ? cm
Rear right @ 18,0 cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area per Central left 4 &
electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Central c‘entral o &
Central right @ cm
Front left @ 16,0 cm
Front central @ cm
Front right @ 18,0 cm
L
Rear left W cm
Rear central L cm
W
Rear right L cm
w
L
Central left cm
" . . w
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful i
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the |Central central W cm
nearest 5mm
Central right t cm
w
Front left L cm
W
| L
Front centra W cm
Front right L cm
w
Rear left ECelectric cooking 182,0 Wh/kg
Rear central ECelectric cooking Wh/kg
Rear right ECelectric cooking 186,3 Wh/kg
Central left ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right ECelectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking 196,3 Wh/kg
Front central ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking 187,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 188,1 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

¢ Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

« Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

* Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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ITALIANO

Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento UE n. 66/2014
Posizione Simbolo Valore Unjté di
misura
Identificativo del modello
Tipo di piano cottura: Cl642C/E1
| | zone 4
Numero di zone e/o aree di cottura
aree
Tecnologia di riscaldamento Zone di cottura a induzione X
(zone di cottura e aree di cotturaa |Aree di cottura a induzione
induzione, zone di cottura radianti, |Zone di cottura radianti
piastre solide) Piastre solide
Posteriore sinistra @ 21,0 cm
Centrale posteriore [] cm
Posteriore destra [] 18,0 cm
_ . o L _ |centrale sinistra @ cm
Per zone o aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per ogni
zona di cottura riscaldata elettricamente, arrotondato a 5 mm. Centrale al centro 2 &
Centrale destra [] cm
Anteriore sinistra @ 16,0 cm
Centrale anteriore @ cm
Anteriore destra ] 18,0 cm
Posteriore sinistra \;\'/ cm
Centrale posteriore \kl cm
Posteriore destra t cm
W
Centrale sinistra \lA'/ cm
Per zone o aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza della L
superficie utile per ogni zona o area di cottura riscaldata elettricamente, |Centrale al centro W cm
arrotondate a 5 mm.
Centrale destra \IA'/ cm
Anteriore sinistra t cm
W
Centrale anteriore L cm
w
Anteriore destra t cm
%
Posteriore sinistra ECelectric cooking 182,0 Wh/kg
Centrale posteriore ECelectric cooking Wh/kg
Posteriore destra ECelectric cooking 186,3 Wh/kg
Centrale sinistra ECelectric cooking Wh/kg
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato per kg Centrale al centro ECelectric cooking Wh/kg
Centrale destra ECelectric cooking Wh/kg
Anteriore sinistra ECelectric cooking 196,3 Wh/kg
Centrale anteriore ECelectric cooking Wh/kg
Anteriore destra ECelectric cooking 187,6 Wh/kg
Consumo energetico per il piano cottura calcolato per kg ECelectric hob 188,1 Wh/kg
Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi per la misura delle prestazioni.
Suggerimenti per il risparmio energetico:
* Per ottimizzare |'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.
* L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo il calore.
¢ Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi di cottura.
* Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a sufficienza.
e Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata.
Queste informazioni devono essere considerate parte integrante del manuale d'uso dell'elettrodomestico.
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Produktové informace elektrickych varnych desek vyhovuijici smémici komise (EU) €. 66/201

Poloha Symbol Hodnota [Jednotka
Identifikacni ¢islo modelu
Typ varné desky: CI642C/E1
Pocget varnych zon a/nebo ploch  [zény 4
plochy
o . . . linduk&ni varné zény X
el i (raCtvae [igicetvams ooy
ony ep Y salavé varné zony
zény, pevné plotny) bevne plotny
Zadni leva %) 21,0 cm
Zadni centralni @ cm
Zadni prava 4] 18,0 cm
U kruhovych varnych zén nebo ploch: primér uzite¢né plochy povrchu 822:;::2: leva g cm
jednotlivych elektricky ohfivanych vamych zén zaokrouhleny na centralni [0} cm
nejblizSich 5 mm. o -
Centralni prava 0] cm
Predni leva @ 16,0 cm
Predni centralni @ cm
Predni prava @ 18,0 cm
Zadni leva VI?, cm
. o D
Zadni centralni W cm
. . D
Zadni prava W cm
Centralni leva D cm
U nekruhovych varnych zén nebo ploch: délka a Sitka uzite¢né plochy w
povrchu jednotlivych elektricky ohfivanych varnych zén nebo ploch |Centralni D cm
zaokrouhlené na centralni w
nejblizsich 5 mm. Centralni prava \Il?/ cm
e D
Predni leva W cm
. o D
Predni centralni w cm
Predni prava VI?, cm
Zadni leva ECelectric cooking 182,0  Wh/kg
Zadni centralni [ ECelectric cooking Wh/kg
Zadni prava ECelectric cooking 186,3  [Whlkg
Centralni leva ECelectric cooking Wh/kg
. . . L Centralni
Spotfeba energie na varnou zénu nebo plochu pfepocétenou na kg centralni ECelectric cooking Wh/kg
Centralni prava | ECelectric cooking Wh/kg
Piedni leva ECelectric cooking 196,3 |Wh/kg
Predni centralni | ECelectric cooking Wh/kg
Predni prava ECelectric cooking 187,6  [Wh/kg
Spotifeba energie varné desky prepoctena na kg ECelectric hob 188,1  |Wh/kg

Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spotfebite na vafeni pro domacnost - Cast 2: Varné desky - Metody méfeni funkce

Navrhy na Usporu energie:

Pouzivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.

T e e e

Zacnéte vafit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohieje, snizte vykon.
Primér dna nadoby by mél byt stejny jako primér vybrané vamé zoény.

Abyste dosahli co nejlepsi Uc¢innosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varné zény.
Pouzitim poklicky zkratite dobu vafeni a uSetfite energii tim, ze udrzite teplo v nadobé.

Tyto informace je tfeba povaZovat za soucast uzivatelské priru¢ky ke spotfebici.
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Informacie o vyrobku pre domace elektrické varné dosky, ktoré su v sulade s nariadenim Komisie (EU) ¢. 66/201

Pozicia Symbol Hodnota [Jednotka
Oznacenie modelu
Typ varnej dosky: CI642C/E1
Pocet zén alalebo ploch na varenie [zony 4
na varenie oblasti
. . v« . _liIndukéné zény na varenie X
Technoldgia ohrevu ,(|ndL,1kc’ne 20Ny &in Jukéné plochy na varenie
plochy na varenie, salavé zény na lsalavé z6ny na varenie
varenie, pevné platne) lbevné platne
Vzadu vfavo %) 21,0 cm
Vzadu v strede a2 cm
Vzadu vpravo 7} 18,0 cm
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy g zggg: v\l’avo g cm
uzitoé¢ného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie, strede ’ [} cm
zaokruhleny na najblizsich 5 mm.
\V strede vpravo 0] cm
\Vpredu viavo @ 16.0 cm
\Vpredu v strede 0] cm
Vpredu vpravo 4] 18,0 cm
\Vzadu vfavo g cm
\Vzadu v strede g cm
\Vzadu vpravo g cm
\V strede vfavo 2 cm
V pripade nekruhovych zén alebo pléch na varenie: dizka a $irka S
plochy uzito€ného povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu |V strede, v D cm
na varenie zaokruhlené na strede S
najblizSich 5 mm. \V strede vpravo g cm
\Vpredu viavo g cm
\Vpredu v strede g cm
\Vpredu vpravo g cm
\Vzadu vfavo Elektrické varenie 182,0 |Wh/kg
\Vzadu v strede [ Elektrické varenie Wh/kg
\Vzadu vpravo Elektrické varenie 186,3 |Wh/kg
\V strede vlavo Elektrické varenie Wh/kg
o . . . \V strede, v
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg strede Elekirické varenie Wh/kg
\V strede vpravo [ Elektrické varenie Wh/kg
\Vpredu vfavo Elektrické varenie 196,3  |Wh/kg
\Vpredu v strede [ Elektrické varenie Wh/kg
\Vpredu vpravo | Elektrické varenie 1876  Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg Elektgglgie\‘/ arna 188,1  |Whl/kg

Platna norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebite na varenie pre domacnost - ¢ast 2: varné dosky - metédy na meranie vykonu

(Odporuc¢ania na Usporu energie:

Minimalizaciou mnozstva tekutiny alebo tuku znizite ¢asy varenia.

T e e e

*  Aby ste dosiahli najleps$iu ucinnost varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zény.
Pri pouziti pokrievky sa teplo zadrziava, vdaka Comu znizite Casy varenia a uSetrite energiu.

Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked' sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, ako obrys zvolenej zény.

Tieto informacie sa povazuju za sucast ndvodu na obsluhu spotrebica.
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Produktinformationen fiir Haushalts-Elektrokochfelder gemaR der Verordnung (EU) Nr. 66/201 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung
Kochfeldtyp: CI642C/E1
Anzahl der Kochzonen und/oder - [Zonen 4
bereiche Bereiche
Heiztechnologie Induktionskochzonen X
(Induktionskochzonen und - Induktionskochfelder
kochbereiche, Strahlungskochzonen, [Strahlungskochbereiche
Kochplatten) feste Platten
Hinten links %) 21,0 cm
Hinten Mitte a2 cm
Hinten rechts o 18,0 cm
Mitte links @ cm
Bei runden Kochzonen oder -bereichen: Durchmesser der nutzbaren [ - @
Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, abgerundetauf 5 mm  Mitte, Mitte cm
Mitte rechts @ cm
\Vorn links @ 16,0 cm
Vorn Mitte @ cm
18,0
\Vorn rechts 4] cm
) . L
Hinten links W cm
. . L
Hinten Mitte w cm
) L
Hinten rechts W cm
Mitte links VIKI cm
Bei nicht runden Kochzonen oder -bereichen: Lange und Breite der T
nutzbaren Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet  [Mitte, Mitte w cm
auf 5 mm T
Mitte rechts w cm
. L
\Vorn links W cm
\Vorn Mitte VIKI cm
\Vorn rechts \IA'/ cm
Hinten links EC Elektrokochen 182,0 |Wh/kg
Hinten Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Hinten rechts EC Elektrokochen 186,3 |Wh/kg
Mitte links EC Elektrokochen Wh/kg
Leistungsaufnahme pro Kochzone oder -bereich pro kg Mitte, Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Mitte rechts EC Elektrokochen Wh/kg
\Vorn links EC Elektrokochen 196,3 |Wh/kg
\Vorn Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
\Vorn rechts EC Elektrokochen 1876  Wh/kg
Leistungsaufnahme des Kochfelds pro kg Elektrokochfeld 188,1  |Whl/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgerate - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

Um ein Kochfeld optimal zu nutzen, stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die Kochzone.

Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

* Verwenden Sie moglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.
+ Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut durchgehend erhitzt ist.
» Benutzen Sie Kochttpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewéhlten Kochfelds entspricht.

Diese Informationen sind als Teil der Betriebsanleitung des Geréates zu betrachten.
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Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la Commission (UE) n° 66/201

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle
Type de table de cuisson : CI642C/E1
Nombre de foyers et/ou de  [foyers 4
zones de cuisson zones
Technologie de chauffe (foyers Foyers de cuisson par induction X
et zones de cuisson par Zones de cuisson par induction
induction, foyers a cuisson Foyers a cuisson rayonnante
rayonnante, plaques massives) Plagues massives
Arriére gauche [0} 21,0 cm
Arriére centre a cm
Arriére droite [} 18,0 cm
Centre gauche [0/ cm
Pour les foyers ou zones de cuisson circulaires : diametre de la
surface utile des zones de cuisson électrique, arrondi a 5 mm prés |Centre centre 2 cm
Centre droite 0] cm
Avant gauche ) 16,0 cm
Avant centre (0] cm
Avant droite [0} 18,0 cm
- L
Arriere gauche sem cm
. L
Arriére centre sem cm
Arriére droite L cm
sem
Centre gauche Stla_m cm
Pour les foyers ou zones de cuisson non circulaires : longueur et
largeur de la surfage Utl|.e des zones ou foyers a cuisson Centre centre L cm
électrique, arrondi a sem
5 mm prés c ] L
entre droite sem cm
L
Avant gauche sem cm
L
Avant centre sem cm
Avant droit L m
a oite sem c
Arriere gauche | Cuisson électrique CE 182,0 |Wh/kg
Arriere centre | Cuisson électrique CE Wh/kg
Arriére droite Cuisson électrique CE 186,3 |Wh/kg
L . ) . |Centre gauche | Cuisson électrique CE Wh/kg
Consommation d’énergie parpzc;nkz ou foyer de cuisson calculée Centre centre | Cuisson électrique CE Whikg
Centre droite Cuisson électrique CE Wh/kg
Avant gauche | Cuisson électrique CE 196,3 Wh/kg
Avant centre Cuisson électrique CE Wh/kg
Avant droite Cuisson électrique CE 187,6 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson calculée par kg Table de cuisson 188,1 Wh/kg

électrique CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie 2 : Table de cuisson -

Méthodes de calcul des performances

Conseils pour des économies d’énergie :

»  Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre du foyer de cuisson.
«  L'utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie en conservant la chaleur.
*  Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
+  Commencez la cuisson a température élevée et réduisez-la lorsque les aliments sont bien chauds.
«  Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.

Ces informations sont a considérer comme faisant partie du manuel d’utilisation de I'appareil.
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BigomocTi npo npoaykLuito Ans no6byToBUX ENEKTPUYHKX BapuUibHUX NOBEPXOHD, LLO BiAnosiaaTe Pernamenty Komicii (EC) N266/201

YKPAIHCBbK

MonoxeHHs | Cumson 3HaueHHs | OauHuusa
Mo3HauyeHHa mopeni
Tvn BapuIbHOT NOBEPXHI Cl642C/E1
KinbkicTb KOHHOPOK Ta/abo |30Hu 4
30H KOHGOPKK
TexHonoris HarpiBaHHS iHOYKLINHI BApUITbHI 30HM X
(iHAYKLiAHI KOHPOPKN T8 |InayKLEiHI 30HM NPUTrOTYBaHHS iXi
BapWIbHI 30HU, - - p
5 ; ) iHbpauyepBOHi BapUIIbHi 30HU
iHcbpauyepBOHi BapUnbHi | (bpatiep P
30HW, CYLiNbHI NNacTuHm) |cyu,ir|bHi nnactuHu
3apHa nisa [4 21,0 cM
3apHsa LeHTpanbHa 2] cm
3aaHA npasa [/ 18,0 cM
. " . |LleHTpanbHa nisa [] cm
[ns Kpyrnmx BapusibHUX 30H Y1 KOHGOPOK: AiaMeTp KOPUCHOI M1oLLj LienTp:
MOBEPXHI ANAA KOXHOT eNEKTPUYHOI KOHCHOPKM OKpYrneHuin oo LieHTpanbHa I’} o™
HabIMX4mx 5 mm
LleHTpanbHa npasa [ CcM
MNepepnHs niBa cM
P 9 16,0
lNepenHs ueHTpanbHa ] CcM
18,0
MepenHs npasa [] cm
’ L
3apgHsa nisa cM
w
L
3apHsa LeHTpanbHa w cm
L
3apHs npasa w cM
. L
LleHtpanbHa nisa w cM
[1ns BAapurbHMX 30H YN KOHCOPOK iHLLMX hOPM: AOBXMHA Ta LUMPUHA
KOPUCHOT MNIOLLi MOBEPXHI LSt KOXHOT €NEKTPU4HON KOHDOPKU, LieHTpanbHa oM
OKpYrneHi oo w
Hanbnuxumx 5 mm L
LleHTpanbHa npasa w cm
’ L
MepepnHs niBa w cM
L
MepenHs LeHTpanbHa w cm
L
MNepenHs npasa w c™M
ECroTyBaHHs Ha
. 182 BT-rog/kr
3apHa nisa eneKTpoeHeprii 82,0 o/
ECrotysaHHs Ha Br-rog/kr
3apHs LeHTpanbHa eNeKTPOEHeprii
ECrotyBaHHs Ha
1 BT-rog/kr
3apHsa npasa €N1eKTPOEHeprii 86,3 o/
ECroTtyBaHHsa Ha
. BT1-rop/kr
LleHTpanbHa nisa eneKTpoeHeprii 0/
. ECroTtyBaHHs Ha
EHEprocnoXxveaHHs Af1s KOXHOI KOH(hOPKM UM 30HW, PO3paxoBaHe Ha Kr BT-rop/kr
p A bop posp LleHTpanbHa eneKkTpoeHeprii 0
ECroTyBaHHs Ha
BT-rog/kr
LleHTpanbHa npasa eNeKTpoeHeprii on/
MepepnHs niBa ECrotyBaHHa Ha
enekTpoeHeprii 196,3  [Br-rop/kr
ECrotyBaHHs Ha Br-rog/kr
MepepHs LeHTpanbHa eN1eKTPOEHeprii
ECrotyBaHHsa Ha
187,6  |Bt-rop/kr
MepenHs npasa eneKTpoeHeprii n
EHeprocnoxunsaHHsA BapunbHOi NOBEPXHI, po3paxoBaHe Ha Kr ECenexTputa 188,1  |Bt-rog/kr

BapurnbHa NoBepxHda

CraHpapT, Wwo 3actocoByeTbes: EN 60350-2 Mo6yToBi enekTpuyHi KyXOHHi npunaam - YacTtuHa 2: BapurnbHi noBepxHi - MeToan BUMipOBaHHs
NpOAYKTUBHOCTI

Mopaau Woao eHepro36epexXeHHs:

+ [1ns MakcuManbHOi eheKTMBHOCTI BapWUIbHOI MOBEPXHi MOMICTiTb KAcTPySto NocepeanHi BapuibHOT 30HU.
* BUKOPUCTaHHSA KPULLIKY 3MEHLUMTb Yac NpUroTyBaHHs Ta 3a0LLaanTb eNeKTPOeHeprito, yTpUMyHoum Tenso.
+ 3MeHLUTE KiNbKICTb PiAMHK YK XMpY, LLOO CKOPOTUTM Yac NPUroTyBaHHS.

* PO3MOYHITL MPUrOTYBaHHS HA BUCOKUX HanaLUTyBaHHSX i 3HU3bTe X, KON iXa nporpieTbes.
* BUKOpUCTOBY#iTE KacTpyni, AilaMeTp AKMX BiaNoBiaae po3mipy 306paxeHHst BUOPaHOi 30HM.

Lito iHchopmallito cnip, po3rnsaaTh sk YacTUHY NoCciGHUKA KopucTyBaya A4fs npunagy.

UK
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Informacije o izdelku za elektricne gospodinjske aparate v skladu z Uredbo Komisije (EU) st. 66/201

kuhalna plo$¢a

Polozaj Simbol Vrednost | Enota
Identifikacija modela
\Vrsta kuhalne plosce CI642C/E1
Stevilo kuhalis¢ in/ali obmogij  [kuhaliSca 4
pbmoéjg
Tehnologija segrevania (indukcijska :233&2:’:&: tﬂng:%%g‘esm X
kuhalna mesta in obmocja, sevalna ) ==
kuhal d e sevalna kuhalis¢a
uhalna mesta, trdne plosc¢e) trdne plosce
Zadnje levo @ 21,0 cm
Zadnje srednje 0] cm
Zadnje desno @ 18,0 cm
Za okrogla kuhalna mesta ali obmocja: premer koristne povrsine za Srednje levo g i
vsako elektriéno segrevano kuhalno mesto, zaokroZen na najblizjih 5 |[Srednje srednje @ cm
mm Srednje desno 0] cm
Sprednje levo @ 16,0 cm
Sprednje
srednje 4] cm
Sprednje desno 7] 18,0 cm
. [e]
Zadnje levo w cm
Zadnje srednje 8, cm
. ¢}
Zadnje desno w cm
. L o . Srednje levo 0 cm
Za kuhalna mesta ali obmocja, ki niso okrogla: dolzina in Sirina koristne w
povrsine za vsako elektri¢no segrevano kuhalno mesto ali obmogje, Srednje srednje @] cm
zaokrozeni na w
najplizjih 5 mm Srednje desno \?/ cm
. e}
Sprednje levo W cm
Sprednje @)
srednje w cm
Sprednje desno \?\I cm
PE elektricno
Zadnje levo kuhanje 1820  Whikg
PE elektricno
Zadnje srednje kuhanje Whikg
PE elektri¢no
Zadnje desno kuhanje 1863 Whikg
PE elektri¢no
Srednje levo kuhanije Whikg
. e e PE elektricno
Poraba energije za vsako kuhali¢e ali obmocje, izracunana na kg Srednje srednje kuhanje Wh/kg
PE elektricno
Srednje desno kuhanje Whtkg
Sprednje levo PE elektricno
kuhanie 196,3 |Wh/kg
Sprednje PE elektri¢éno
srednje kuhanje Whkg
PE elektri¢no
Sprednje desno kuhanje 1876 Whikg
Poraba energije za kuhalno plos¢o, izracunana na kg PE elektricna 188,1  |Wh/kg

Uporabljeni standard: EN 60350-2 Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati - 2. del: Kuhalne plosce - Metode za merjenje
funkcionalnosti

Nasveti za varCevanje z energijo:

Zmanijsaijte koli¢ino tekocCine ali ma$c¢obe, da skrajSate ¢as kuhanja.
Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanjSajte nastavitev, ko se hrana

segreje.

 Uporabite posodo, katere dno je tako veliko kot oznaka na izbranem kuhalis¢u.

» Za zagotavljanje najboljSe uCinkovitosti kuhalne plosc¢e postavite posodo na sredino kuhali$¢a.
Z uporabo pokrova boste skraj$ali ¢as kuhanja in privar¢evali energijo z zadrzevanjem toplote.

Te informacije upo$tevajte kot del navodil za uporabo naprave.

SL-21

O
2
Z
w
>
@)
-
77




Mudopmaums 3a npoaykTa 3a BUTOBM ENEKTPUYECKM NNOToBe, CbobpaseHu ¢ PernamenT (EC) Ne 66/201 Ha Komucusita

Mosnuus Cumson CTroWHoCcT |EanHMua)
MoeHTndurkauma Ha mogen
Tun Ha koTnoHa: Cl642C/E1
Bpoli Ha 30HUTe u/unu nnowwmTe 3a [30HU 4
rotBeHe nnowm
e ra arpreare s = e -
(WHAYKUNOHHK 30HM 4 oL 32 30HM 33 rOTBEHE C TbYMCTa
FOTBEHE, 30HY 38 FOTBEHE C NTbYNCTA | ion s
leHeprusi, MacuMBHW Nioun) MACHBHW TTO4M
3agHa nsBa 5} 21,0 cm
3agHa
LleHTpanHa @ cm
3agHa gsicHa %} 18,0 cm
LleHTpanHa
3a Kpbrv 30HM UMK MIOLLM 38 FOTBEHE: AMAMETHLP Ha noneaHata  P1ABa @ cm
Nrowy, Ha efHa 30Ha 3a rOTBEHE C ENIEKTPUYECKO HarpsiaHe, LienTpanta [} cm
3aKpbreH C TOYHOCT A0 5 mm. Llentpanna
ACHa 7] cm
[penHa naBa cm
pen @ 16,0
NpenHa
LeHTpanHa 0] cm
18,
MNpenHa osicha o 8.0 cm
3agHa nsiea L cm
A w
L
3apHa cm
LieHTpanHa \\
L
3agHa ascHa W cm
LleHTpanHa L cm
3a 30HU UM MoK 33 FTOTBEHE, KOMTO HE ca C hOpMa Ha OKPBbXHOCT: [1A9Ba w
IIBIXMHA M LUMPOYMHA Ha None3HaTa NioLy, Ha eAHa 30Ha WK NroLy 33 LienTpanHa L cm
rOTBEHE C ENEKTPUYECKO HarpsiBaHe, 3aKpbrfeHn C TOYHOCT A0 w
Han-6nuskute 5 mm LleHTpanHa L cm
\aAcHa \\
L
MpepHa naBa w cm
L
MNpenHa cm
LieHTpanHa w
L
MpenHa pAcHa W cm
3agHa nsea EC en.roteeHe 182,0  Wh/kg
3agHa
LeHTpanHa EC en.roteeHe Whikg
3agHa gsicHa EC en.roteeHe 186,3 Wh/kg
LleHTpanHa Whik
g
KoHcymauua Ha eHeprua 3a efHa 30Ha 3a FOTBEHE WUIW 30Ha, nAsa Eg EN1.TOTBEHE WhHK
naumcneHa 3a enmH kg LleHTpanHa eN.roTBeHe g
LleHTpanHa Whik
SICHa EC en.roteeHe 9
NpenHa nasa EC en.roteeHe 196,3 |Wh/kg
NpenHa
LeHTpanHa EC en.roteeHe Whikg
[NpenHa pgscHa EC en.roteeHe 1876  [Whlkg
KoHcymauwma Ha eHeprus Ha nnoTa, usdncneHa Ha kg ECen.koTnoH 188,1  |Whl/kg

MpunoxeH ctaHgapT: EN 60350-2 BrutoBu enekTpryeckn ypeam 3a roteeHe - Yact 2: Kotnonn - MeToau 3a namepsaHe Ha
paboTHUTE XapaKTEPUCTUKN

MpeanoxeHuns 3a NKOHOMUSI Ha eHeprua:

o 3a ga nonyynTe Hait-gobpaTta eheKTUBHOCT OT Balums nnoT, nocTaBsinTe CbAOBETE B LIEHTbPA Ha 30HaTa 3a roTBEHE.
*  M3non3BaHeTo Ha Kanak e Hamanu BpeMeTo 3a roTBEHE U LU CNECTU eHeprus Ypea 3agbpXaHe Ha TonnmHaTa.

- Hamanete konnyecTBOTO TEUHOCT UMK Ma3HWHa, 3a A HAMaNMTe BPEMETO 3a roTBEHE.

*  3anoyHeTe Aa roTBUTE Ha BUCOKa CTEMNEeH U HamarneTe CTeneHTa, Korato XxpaHaTa ce 3arpee.

* ianon3eaiiTe cbaoBe, YUMTO AUAMETBLP OTroBapsi Ha ouepTaHUeTo B u3bpaHaTa 30Ha.

Tasn uHdhopmauus Tpsibsa fa ce pasrnexna kato 4acT OT PLKOBOACTBOTO 3a noTpebutens Ha ypeaa.
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Informacije o proizvodu za elektricne ugradne plo¢e u domacinstvu u skladu sa Uredbom Komisije (EU) br. 66/201

Pozicija Simbol Vrednost |Jedinica
Identifikacija modela
Tip ugradne ploce CI642C/E1
Broj zona i/ili povrSina za kuvanje [zone 4
povréiqe ]
Tetmologio grsni Indukciore [1Cone 200 2 e .
zone i povrSine za kuvanje, povrsine - - -
za kuvanje koje odaju toplotu, pune é%?gtja kuvanje koje odaju
ploce) [Pune ploce
Nazad levo %) 21,0 cm
Nazad centralno 7] cm
Nazad desno %) 18,0 cm
Levo centralno 7] cm
Za kruzne zone ili povrSine za kuvanje: pre¢nik upotrebljive povrSine POlcentralno [0} cm
elektricnoj zagrejanoj zoni za kuvanje, zaokruzen na najblizih 5 mm Desno centralno 7 om
Napred levo @ 16,0 cm
Napred
centralno @ cm
Napred desno %} 18,0 cm
Nazad levo g cm
Nazad centralno g cm
Nazad desno g cm
D
Za zone ili povrsine za kuvanje koje nisu kruznog oblika: duzina i Sirina Levo centralno é cm
upotrebljive zone ili povrsine za kuvanje sa elektricnim zagrevanjem, Centralno D cm
zaokruZeno na S
najplizih 5 mm Desno centralno g cm
Napred levo g cm
Napred D
centralno S cm
Napred desno g cm
Nazad levo Elektri€éno kuvanje 182,0  ltezina/kg
Nazad centralno| Elektricno kuvanje lteZina/kg
Nazad desno Elektri¢no kuvanije 186,3  ltezina/kg
Levo centralno | Elektricno kuvanje lteZina/kg
Centralno Elektriéno kuvanje lteZina/kg
&ni " s &in e Desno centralno| Elektricno kuvanje ltezina/kg
Potro$nja energije po zoni ili povrsini za kuvanje izracunata po kg Napred levo Elekinicno kuvanie 1963 |te2ina/kg
Napred | ..
centralno Elektritno kuvanje tezina/kg
1876 |te2ina/kg
Napred desno | Elektri€no kuvanje ’
Potro$nja energije po ugradnoj plo¢i po kg Eelektrlg%%:gradna 188,1 [tezina/kg

Primenjeni standard: EN 60350-2 Elektri¢ni aparati za kuvanije koji se koriste u domacinstvu - Deo 2: Grejne ploc¢e - metodi za
merenje performansi

Predlozi za uStedu energije:

Upotreba poklopca zadrzavanjem toplote skracuje vreme kuvanja i

T e e e e

Koristite tiganje €iji je pre¢nik jednak ozna¢enom delu odabrane zo

Stedi energiju.

Smanijite koli¢inu te¢nosti ili masnoce kako biste skratili vieme kuvanja.
Pocnite kuvanje na vi$oj temperaturi, zatim smanijite temperaturu kada se hrana zagreje.

ne za kuvanje.

Za postizanje najbolje efikasnosti ugradne ploce postavite tiganj na centralni deo zone za kuvanje.

Ove informacije treba imati u vidu kao deo korisni¢kog uputstva za uredaj.
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Informacje o produkcie dotyczace domowych elektrycznych ptyt grzejnych zgodne z rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

Ustawianie Symbol Wartosé Jednostka
Identyfikacja modelu
Rodzaj piyty: Cl642C/E1
Liczba stref gotowania i/lub strefy 4
obszaréw obszary
Technologia grzewcza (indukcyjne |INdukcyjne pola grzejne X
pola grzejne i pola grzejne, Indukcyjne strefy gotowania
promiennikowe pola grzejne, promienne strefy gotowania
pivty pefne) Plyty petne
Tylny lewy [1)] 21,0 cm
Tylny centralny @ cm
Tylny prawy @ 18,0 cm
W przypadku okragtych pél grzejnych lub obszaréw: $rednica powierzchni [Lewy centralny 4] cm
uzytkowej przypadajaca na elektryczna strefe grzejng, zaokraglona do Srodkowy centralny [1)] cm
najblizszych 5 mm Prawy centralny ] cm
Przedni lewy [1)] 16,0 cm
Przedni centralny @ cm
Przedni prawy [} 18,0 cm
Tylny lewy VI;/ cm
Tylny centralny t cm
w
Tylny prawy L cm
w
Lewy centralny L cm
W przypadku nieokragtych stref gotowania lub obszaréw: dtugos¢ w
i szerokos¢ powierzchni uzytkowej przypadcﬁuqcej na elektrycznie $rodkowy centralny L om
podgrzewang strefe lub obszar gotowania, zaokraglone do W
najblizszych 5 mm L
Prawy centralny cm
w
Przedni lewy L cm
W
Przedni centralny L cm
w
Przedni prawy L cm
w
Tylny lewy ECelekiryczne gotowanie 182,0 Wh/kg
Tylny centralny ECelektryczne gotowanie Wh/kg
Tylny prawy ECelektryczne gotowanie 186,3 Wh/kg
Lewy centralny ECelektryczne gotowanie Whikg
Zuzycie energii dla strefy gotowania lub obszaru w przeliczeniu na kg Srodkowy centralny | ECeiektrycane gotowanie Wh/kg
Prawy centralny ECelekiryczne gotowanie Wh/kg
Przedni lewy ECelekiryczne gotowanie 196,3 Wh/kg
Przedni centralny EColektryczne gotowanie Wh/kg
Przedni prawy ECelektryczne gotowanie 187,6 Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte w przeliczeniu na kg ECpiyta elektryczna 188,1 Wh/kg

Zastosowana norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Czgs¢ 2: Plyty - Metody pomiaru wydajnosci

Sugestie dotyczace oszczedzania energii:

¢ Aby uzyska¢ najlepsza wydajno$¢ ptyty, nalezy umiescic patelnie na $rodku strefy gotowania.
* Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie poprzez zatrzymywanie ciepta.

¢ Zminimalizuj ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrdcic¢ czas gotowania.

¢ Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienie, gdy potrawa sie rozgrzeje.

¢ Uzywaj naczyri o $rednicy réwnej wymiarowi grafiki wybranej strefy.

Informacje te nalezy traktowac jako czes¢ instrukcji obstugi urzgdzenia.
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Produktinformation til elektriske kogeplader iht. Kommissionens forordning (EU) nr. 66/201
Position Symbol Veerdi Enhed
Modelidentifikation
Type kogesektion: Cl642C/E1
Antal kogeplader og/eller -omrader |plader 4
lomrader
Obvarmninasteknologi Induktionskogeplader X
Jpvarmning 9 Induktionstilberedningsomrad
(induktionskogeplader og er
madlavningsomrader, strélekogeplader, Stralekogeplader
faste plader)
[faste plader
Bagerste venstre [4 21,0 cm
Bagerste midterste [4] cm
Bagerste hgjre 2 18,0 cm
Midterste venstre [ cm
Til runde kogeplader eller -omrader: diameter pa brugbart - T
overfladeomrade pr. elektrisk kogeplade afrundet til naermeste 5 mm [Midterste i midten 2 cm
Midterste hgjre [4] cm
Forreste venstre o 16,0 cm
Forreste midterste 2 cm
Forreste hgjre 2 18,0 cm
L
Bagerste venstre w cm
Bagerste midterste va cm
Bagerste hgjre va cm
Midterste venstre VI; cm
Til ikke-runde kogeplader eller -omrader: leengde og bredde pa L
brugbart overfladeomrade pr. elektrisk kogeplade eller -omrade  [Midterste i midten w cm
afrundet til nsermeste 5 mm T
Midterste hgjre w cm
Forreste venstre VI; cm
Forreste midterste va cm
Forreste hgjre va cm
EF elektrisk
Bagerste venstre tilberedning 182,0 |Whikg
EF elektrisk
Bagerste midterste tilberedning Whikg
EF elektrisk
Bagerste hgjre tilberedning 1863  Whkg
EF elektrisk
Midterste venstre tilberedning Whikg
Stremforbrug for kogeplade eller -omrade beregnet pr. kg EF elektrisk \Wh/kg
’ Midterste i midten tilberedning
EF elektrisk
Midterste hgjre tilberedning Whikg
Forreste venstre EF elektrisk
tilberedning 196,3  Whikg
EF elektrisk
Forreste midterste tilberedning Whikg
EF elektrisk
Forreste hgjre tilberedning 1876 Whikg
Stremforbrug for sektionen beregnet pr. kg EFElektrisk 188,1 |Whikg
’ kogesektion ’
Anvendt standard: EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til madlavning — Del 2: Bordkogeplader — Metoder til maling af ydeevne
IAnbefalinger vedrgrende energibesparelser:
For at opna den bedste effektivitet af din kogeplade skal du placere gryden midt pa kogepladen.
g Brug af lag vil reducere tilberedningstider og spare strem ved at holde pa varmen.
g Brug mindst mulig veeske eller fedt for at reducere tilberedningstider.
g Start tilberedningen pa en hgj indstilling og reducér indstillingen, nar maden er blevet varmet igennem.
N Brug pander, hvis diameter er sa stor som grafikken for den valgte plade.
Disse oplysninger skal betragtes som en del af apparatets brugervejledning.
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Produktinformation for elektriska spishallar for hushallsbruk i dverensstdmmelse med kommissionens férordning (EU) nr 66/201

Position Beteckning Véarde Enhet
Modellbeskrivning
Typ av hall: Cl642C/E1
Antal kokzoner och/eller omraden  [zoner 4
lomraden
\Varmeteknik (induktionszoner och - |ndukt|.onszone°r X
. e [Induktionsomraden
omraden, stralningszoner, fasta |stré|ningszoner
kokplattor) [fasta kokplattor
Bakre vanster [4] 21,0 cm
Bakre mitten 2 cm
Bakre hoger [4 18,0 cm
Fér cirkelformade kokzoner eller omraden: diameter fér anvandbart [Mitten vanster g cm
ytomréde per elektriskt uppvérmd kokzon, avrundat till ndrmaste 5 |\itten mitten @ cm
mm Mitten héger [4] cm
Framre vanster g 16,0 cm
Framre mitten 2 cm
. . 18,0
Frémre hdger [4 cm
Bakre vanster I\; cm
Bakre mitten I\; cm
Bakre hoger I\; cm
Mitten vanster I\; cm
For icke-cirkelformade kokzoner eller omraden: 1angd och bredd foér L
anvandbart ytomrade per elektriskt uppvarmd kokzon, avrundat till [Mitten mitten v cm
narmaste 5 mm T
Mitten hoger v cm
. . L
Framre vanster v cm
Framre mitten I\; cm
Fréamre hdger I\; cm
ECelektrisk
Bakre vanster koksutrustning 1820 Whikg
ECelektrisk
Bakre mitten koksutrustning Whikg
ECelektrisk
Bakre hoger koksutrustning 186,3  |Whikg
ECelektrisk
Mitten vanster koksutrustning Whikg
Energiférbrukning per kokzon eller omrade beraknat per kg ECelektrisk \Wh/kg
Mitten mitten koksutrustning
ECelektrisk
Mitten héger koksutrustning Whikg
Fréamre vanster ECelektrisk
koksutrustning 1963 |Whikg
ECelektrisk
Framre mitten koksutrustning Whikg
ECelektrisk
Frémre hdger koksutrustning 187.6  Whikg
Hallens energiférbrukning berdknad per kg EC elektrisk hall 188,1 |Wh/kg

Tilldampad standard: SS-EN 60350- 2 Elektriska hushallsapparater fér matlagning — Del 2: Hallar — Funktionsprovning

Forslag fér energibesparing:

g For att spishallen ska vara sa effektiv som mgjligt placerar du kokkarlen i mitten av kokzonen.
N Anvandning av ett lock reducerar tillagningstiden och sparar energi genom att behalla varmen.
N Minska mangden vatska eller fett for att reducera tillagningstiden.

i Laga maten pa en hdg installning och minska instéllningen nar maten har varmts igenom.
M Anvand kokkarl vars diameter ar lika stor som den valda zonen.

Denna information ska betraktas som en del av apparatens bruksanvisning.
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Tuotetiedot kotitalouksien séhkokeittotasoille, jotka tayttdvat vaatimukset komission asetuksessa (EU) Nro 66/201

Asento Symboli Arvo Yksikko
Mallin tunnistus
Keittotason tyyppi: Cl642C/E1
Keittoalueiden ja/tai vy6hykkeiden [alueet 4
maara vyohykkeet
.. . . . L Induktiokeittoalueet X
Lammitystekniikka (induktiokeittoalueet . 5 ioeittovyhykkeet
a keittovyohykkeet, sateilevat SAteilevat keittoalucet
keittovydhykkeet, kiinteat levyt) Kiintedt levyt
'Takana vasemmalla [4] 21,0 cm
Takana keskelld 2 cm
Takana oikealla 2 18,0 cm
B B B Keskelld vasemmalla 2 cm
Pydreille keittoalueille tai -vydhykkeille: hyétypinta-alan halkaisija ; R
sahkolammitteiselle keittoalueelle, pydristetty Iahimpaan 5 millimetriin [Keskiosan keskella 2 cm
Keskella oikealla [4] cm
Edessa vasemmalla Q 16,0 cm
Edessa keskelld 2 cm
Edessa oikealla 2 180 cm
L
Takana vasemmalla vk cm
Takana keskella L cm
vk
Takana oikealla L cm
vk
Keskelld vasemmalla va cm
Muille kuin pyoéreille keittoalueille tai -vydhykkeille: hyétypinta-alan L
leveys sahkolammitteiselle keittoalueelle tai -vyohykkeelle, pydristetty[Keskiosan keskella vk cm
1dhimpaan 5 millimetriin
. L
Keskella oikealla cm
vk
Edessa vasemmalla va cm
Edessa keskelld L cm
vk
Edessa oikealla va cm
Takana vasemmalla ECelectric cooking 182,0 [Wh/kg
Takana keskelld ECelectric cooking \Wh/kg
Takana oikealla ECelectric cooking 186,3 |Whikg
Keittoalueen tai -vyohykkeen energiankulutus laskettuna Keskella vasemmalla] ECeleciric cooking Whikg
Izlilo yrammaa kor?den Keskiosan keskella ECelectric cooking Whtkg
9 Keskella oikealla ECelectric cooking \Wh/kg
Edessa vasemmalla ECelectric cooking 196,3  |Wh/kg
Edessa keskelld ECelectric cooking \Wh/kg
Edessa oikealla ECelectric cooking 187,6  |Wh/kg
Keittotason energiankulutus laskettuna kilogrammaa kohden ECelectric hob 188,1 |Wh/kg

Sovellettu standardi: EN 60350- 2 Ruuanlaittoon tarkoitetut sdhkoétoimiset kodinkoneet - Osa 2: Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat

Energiansaastda koskevia ehdotuksia:

u Keittotason parhaan tehokkuuden saavuttamiseksi, aseta kattila keittoalueen keskelle.
Kannen kayttdminen vahentaa keittoaikoja ja sdastéa energiaa pidattamalla 1ampoa.

Minimoi neste- tai rasvamaara, jotta vahennetaan keittoaikoja.

g Aloita keittdminen korkealla asetuksella ja vahenna asetusta, kun ruoka on Iammennyt kauttaaltaan.
N Kayté astioita, joiden halkaisija on suurempi kuin valitun alueen &arirajat.

Nama tiedot ovat osa laitteen kayttdohjetta.
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Produktinformasjon for elektriske koketopper for hiemmebruk i samsvar med radsdirektiv (EU) Nr. 66/201

Posisjon Symbol Verdi Enhet
Modellidentifikasjon
Type koketopp: Cl642C/E1
Antall kokesoner og/eller omrader [soner 4
lomrader
o inasteknologi Induksjonskokesoner X
~ppvarmingsteknolog . Induksjonskokeomrader
(induksjonskokesoner og -omrader, tralekok
stralekokesoner, solide plater) shalexoxesoner
|Solide plater
Bakre venstre [4] 21,0 cm
Bakre midtre 2 cm
Bakre hgyre [4 18,0 cm
For runde kokesoner eller -omrader: diameter for brukbart Midtre venstre g cm
overflateomréde for elektrisk oppvarmet kokesone, avrundet til  \\1idtre midtre @ cm
nesrmeste 5 mm Midtre hgyre [ cm
Framre venstre g 16,0 cm
Framre midtre 2 cm
18,0
Framre hayre 2 cm
Bakre venstre I\; cm
Bakre midtre I\; cm
Bakre hayre I\; cm
Midtre venstre I\; cm
For ikke-runde kokesoner eller -omrader: lengde og bredde for L
brukbart overflateomrade for elektrisk oppvarmet kokesone eller - [Midtre midtre v cm
omrade, avrundet til neermeste 5 mm T
Midtre hayre v cm
L
Framre venstre v cm
Framre midtre I\; cm
Framre hayre I\; cm
Bakre venstre ECelekrisk tilberedning| 182,0 |Vekt/kg
Bakre midtre ECelekrisk tilberedning IVekt/kg
Bakre hgyre ECelekrisk tilberedning| 186,3  [Vekt/kg
Midtre venstre ECelekrisk tilberedning IVekt/kg
Energiforbruk for kokesone eller -omrade beregnet per kg Midtre midtre ECelekrisk tilberedning IVekt/kg
Midtre hgyre ECelekrisk tilberedning \Vekt/kg
Framre venstre ECelekrisk tilberedning| 196,3 [Wh/kg
Framre midtre ECelekrisk tilberedning IVekt/kg
Framre hgyre ECelekrisk tilberedning| 187,6  [Wh/kg
Energiforbruk for koketoppen beregnet per kilo ECelectric hob 188,1 |Vekt/kg

Anvendt standard: EN 60350-2 Elektriske husholdningsapparater til matlaging - Del 2:

Kokeplater - Metoder for maling av yteevne

Forslag til energisparing

. For & oppna best mulig effektivitet av koketoppen din, plasser kokekaret midt pa kokesonen.

Bruk av lokk reduserer tilberedningstiden og sparer energi ved at du holder pa varmen.

g Minimer mengden vaeske eller fett for & redusere tilberedningstiden.
g Start a tilberede med en hay innstilling og reduserer innstillingen sa snart maten er gjennomvarm.
N Bruk kokekar som har like stor diameter som den kokesonen du har valgt.

Denne informasjonen er & anse som en del av brukerveiledningen.
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Informacije o proizvodu elektriéna plo¢a za kuhanje u kué¢anstvu u skladu s Uredbom Komisije (EU) br. 66/201.

Polozaj Simbol Vrijednost | Jedinica
Identifikacija modela
\Vrsta plo¢e za kuhanje Cl642C/E1
Broj zona i/ili povrSina za kuhanje  [zone 4
povrSine
" . g " indukcijske zone za kuhanje X
'Tehnologija zagrijavanja (indukcijske - =
zone za kuhanje i povr$ine za kuhanje, ll(rﬁl.;kntj;gske povrsine za
isijavajuce zone za kuhanije, tvrde isijavajuce zone za kuhanje
plohe)
tvrde plohe
Straznji lijevi 2 21,0 cm
Straznji sredi$niji 2] cm
Straznji desni 2 18,0 cm
ISredi$niji lijevi 2 cm
Za kruzne zone ili povrSine za kuhanje: promjer iskoristive povrsine . .
po elektriénoj zoni za kuhanje, zaokruzen na najblizih 5 mm SrediSniji sredi8nji 2 cm
Sredi$nji desni 2 cm
Predniji lijevi . 16,0 cm
Predniji sredi$nji [4] cm
. . 18,0
Predniji desni 2 cm
[T, D
Strazniji lijevi P cm
Strazniji sredisniji g cm
Straznji desni g cm
Sredisniji lijevi g cm
Za nekruzne zone ili povrSine za kuhanje: duzina i $irina iskoristive D
povrsine po elektri¢noj zoni ili povrsini za kuhanje, zaokruzena na [Sredi$nji sredi$nji p cm
najblizih 5 mm.
Y . D
Sredi$nji desni P cm
Prednji lijevi g cm
Predniji sredisnji g cm
Prednji desni g cm
Straznji lijevi Elektriéno kuhanje 182,0 |Whikg
Straznji sredi$nji Elektriéno kuhanje \Wh/kg
Straznji desni Elektriéno kuhanje 186,3 |Whikg
Sredisniji lijevi Elektriéno kuhanje \Wh/kg
Potrosnja energije po zoni ili povrsini za kuhanje izracunana po kg [Sredi$nji sredi$nji Elektriéno kuhanje \Wh/kg
Sredisnji desni Elektricno kuhanje Whkg
Predniji lijevi Elektriéno kuhanje 196,3 [Whikg
Prednji sredisnji Elektricno kuhanje \Wh/kg
Prednji desni Elektricno kuhanje 187,6  [Wh/kg
Potro3nja energiie za plodu za kuhanije izradunana po kg Elektricna ploca za 188,1 |Whikg

kuhanje

Primijenjeni standard: EN 60350-2 Kuc¢anski elektri¢ni aparati za kuhanje — 2. dio: Elektri¢na ugradbena plo¢a — Metode ispitivanja za
mjerenje radnih znacajka

Savjeti za ustedu energije:
Kako biste na najbolji nacin iskoristili svoju plo¢u za kuhanje, postavite lonac u sredi$nji dio zone za kuhanje.

Upotrebom poklopca za zadrzavanje topline skracuje se vrijeme kuhanja i Stedi energija.

Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoce kako biste skratili vrijeme kuhanja.

Pocnite kuhanje na vi$oj temperaturi, zatim smanjite temperaturu kada se hrana zagrije.

Upotrebljavajte lonce &iji je promjer iste velicine kao i odabrana zona.

Ove informacije treba imati u vidu kao dio korisni¢kih uputa za uredaj.

HR-20

HRVATSKI



Informatii despre produs pentru plite de gatit electrice de uz casnic conforme cu Regulamentul (UE) nr. 66/201 al Comisiei

Pozitie Simbol Valoare Unitate
Identificarea modelului
Tipul de plita de gatit Cl642C/E1
Numarul de zone si/sau suprafete de [Zone 4
gatit Suprafete
IZone de gatit cu inductie X
Tehnologia de incalzire (zone de gatit [Suprafetele de gatit cu
si suprafete de gatit cu inductie, zone  |inductie
de gétit conventionale, pléci electrice) |Zone de gétit conventionale
Placi electrice
Spate stanga [4 21,0 cm
Spate central [4] cm
Spate dreapta [4 18,0 cm
o _ _|Central stanga 2 cm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit circulare: diametrul suprafetei
utile per zona de gétit electrica, rotunijit la cei mai apropiati 5 mm  [Central central 2 cm
Central dreapta [4] cm
Fata stanga . 16,0 cm
Fata centrala 2 cm
« 18,0
Fatd dreapta [4 cm
A L
Spate stanga w cm
Spate central L cm
w
Spate dreapta v'; cm
Central stanga VI; cm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit necirculare: lungimea si L
latimea suprafetei utile per zona sau suprafata de gatit electrica, |Central central w cm
rotunjite la cei mai apropiati 5 mm T
Central dreapta w cm
Fata stanga L cm
w
Fata centrald L cm
w
Fatd dreapta VI; cm
Spate stanga ECgatit electric 182,0  [Wh/kg
Spate central ECgatit electric \Wh/kg
Spate dreapta ECgatit electric 186,3 [Wh/kg
Central stéanga ECgatit electric \Wh/kg
Consumul de energie per zona sau suprafata de gatit, calculat per kg [Central central ECgatit electric \Wh/kg
Central dreapta ECgatit electric \Wh/kg
Fata stanga ECgatit electric 196,3 [Whikg
Fata centrala ECgaitit electric \Wh/kg
Fata dreapta ECgaitit electric 187,6  [Whikg
Consumul de energie al plitei de gatit calculat per kg ECpglléitc:i%gatlt 188,1 |Whikg

Standard aplicat: EN 60350-2 Aparate electrice de gatit pentru utilizéri casnice. Partea 2: Plite - Metode de méasurare a performantelor

Recomandarl pentru economisirea de energie:

Pentru a obtine eficienta maxima a plitei, plasati tigaia in centrul zonei de gatit.
g Utilizarea unui capac reduce timpul de gatire si economiseste energie prin retinerea caldurii.
. Reduceti la minim cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpul de gatire.

- Incepeti gdtirea la o temperatura ridicata si reduceti-o atunci cand mancarea s-a incélzit.

. Utilizati vase al caror diametru este la fel de mare ca si desenul de pe zona selectata.

Aceste informatii trebuie considerate ca facand parte din manualul de utilizare al aparatului.
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A Bizottsag 66/201/EU rendelete szerinti termékinformaciok haztartasi elektromos tlizhelyekhez

Pozicié Jel Erték Egység
IA modell azonositéja
A tlzhely tipusa Cl642C/E1
A f6z6z6nak és/vagy fézoterlletek |[Zonak 4
szama Terlletek
. . Indukciés fézéfelulet X
A ho elballitasanak elve (indukcios P S ——
foz6felulet/foz6lap, hésugarzos indukelds fozcel loretek
foz6felulet, tsmor lemez) osug =
TOmOr lemez
Hatso bal [4] 21,0 cm
Hatso kdzépsd [4] cm
Hats6 jobb 2 18,0 cm
K6zépsd bal [4] cm
A kor alaku fézofellletekre és fézolapokra: a hasznos felllet atméréje|”
minden egyes elektromos fézéfellletre, 5 mm-re kerekitve K6zepst kdzepsd 1% cm
K6zépso jobb [ cm
Elulsé bal g 16,0 cm
Ellls6 k6zéps6d [4] cm
L 18,0
Ellls6 jobb [4 cm
Hatsoé bal L cm
w
Hatso kozépsd va cm
Hatso jobb L cm
w
K6zépsd bal VI; cm
A nem kor alaku fézéfellletekre és féz6lapokra: a hasznos felulet L
hossza és szélessége minden egyes elektromos f6z6feltletre vagy [Kézépsé k6zépsd w cm
féz6lapra, 5 mm-re kerekitve T
Ko6zépso jobb w cm
Elllsé bal L cm
w
Ellls6 kbzépséd VI; cm
Elilsé jobb va cm
Hatso bal ECelectric cooking 182,0 [Wh/kg
Hatso kdzépsd ECelectric cooking \Wh/kg
Hatso jobb ECelectric cooking 186,3 |Whikg
. . . S oy K6zépsd bal ECelectric cooking \Wh/kg
Egy kilogrammra vetitett er}%rz%legogzﬁgﬁttas fézofeluletenként, illetve Koz6psd k678psd ECelectric cooking Wh/kg
P Ko6zéps6 jobb ECelectric cooking \Wh/kg
Eltlsé bal ECelectric cooking 196,3  [Wh/kg
Ellls6 kbzépsé ECelectric cooking \Wh/kg
Ellls6 jobb ECelectric cooking 187,6  [Whikg
A tlizhely egy kilogrammra vetitett energiafogyasztasa ECelectric hob 188,1 |Wh/kg

Alkalmazott szabvany: EN 60350-2 Haztartasi villamos fézokészulékek — 2. rész: Fézéfeluletek — A miikodési jellemzék mérési modszerei

Javaslatok az energiatakarékossaghoz

- Afdzoélap legjobb hatékonysaga érdekében helyezze az edényt a f6z6z6na kdzepére.

- Fed6 hasznalataval csokken a f6zési id6, és energia takarithaté meg a hé visszatartasa révén.

g A f6zési id6 csokkentése érdekében minél kevesebb folyadékot vagy zsirt hasznaljon.

g Kezdje a fézést nagyobb teljesitményen, majd ha az étel atmelegedett, csokkentse a teljesitményt.
. Olyan edényeket hasznaljon, melyek atméréje megegyezik a kivalasztott zéna jeldlésével.

A fenti informacidkat a késziilék hasznalati utasitdsa részének kell tekinteni.
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Informagéo sobre produtos para placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento (UE) n.® 66/2014 da Comisséo
Posicéo Simbolo Valor Unidade
Identificagdo do modelo
Tipo de placa: Cl642C/E1
Numero de zonas de cozedura | Zonas 4
e/ou areas areas
Tecnologia de aquecimento | Zonas de cozedura por indugéo X
(zonas de cozedura por inducdo [ Areas de cozedura por indugéo
e zonas de cozedura, zonas de -
cozedura radiantes, placas zonas de cozedura radiantes
solidas) placas sélidas
Traseira esquerda [%] 21,0 cm
Traseira central (%] cm
Traseira direita [%] 18,0 cm
Para zonas ou areas de cozedura circulares: diametro Central esquerda 2 cm
da superficie util por zona de cozedura aquecida Central central (%] cm
eletricamente, arredondado aos 5 mm mais préximos Central direita @ cm
Dianteira esquerda (%] 16,0 cm
Dianteira central (%] cm
Dianteira direita [%] 18,0 cm
Traseira esquerda E cm
. C
Traseira central L cm
N C
Traseira direita L cm
C
Central esquerda L cm
Para zonas ou areas de cozedura néo circulares:
comprimento e largura da superficie Util por zona de Central central C om
cozedura ou area aquecida eletricamente, arredondado L
aos 5 mm mais proximos C
Central direita L cm
. ) C
Dianteira esquerda L cm
. ) (o}
Dianteira central L cm
) L C
Dianteira direita L cm
Traseira esquerda | Confecao eletrica CE 182,0 Wh/kg
Traseira central Confegéo elétrica CE Whikg
Traseira direita Confecao eletrica CE 186,3 Wh/kg
. ] Central esquerda Confegéo elétrica CE Wh/kg
Consumo de energia por zona ou area de cozedura Central central Confegdo elétrica CE Whkg
calculada por kg -
Central direita Confegao elétrica CE Wh/kg
Dianteira esquerda | Confegdo elétrica CE 196,3 Wh/kg
Dianteira central Confegéo elétrica CE Whikg
Dianteira direita Confegéo elétrica CE 187,6 Wh/kg
Consumo de energia para a placa calculado por kg Placa elétrica CE 188,1 Wh/kg
Norma aplicada: EN 60350-2 Aparelhos de cozedura para uso doméstico - Parte 2: Placas - Métodos de medigao de desempenho
Sugestdes para a poupanca de energia:
o Para obter a melhor eficiéncia da placa, coloque a panela no centro da zona de cozedura.
o A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.
* Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.
« Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido aquecidos.
o Utilize panelas cujo diametro seja tdo grande como o grafico da zona selecionada.
Estas informagdes devem ser consideradas como parte do manual do utilizador do aparelho.
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