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Información de producto de las placas de cocina eléctricas de uso doméstico según el Reglamento (UE) nº. 66/2014 de la Comisión 
 Posición Símbolo Valor Unidad 

Identificación de modelo  CTP634C  

Tipo de placa:  Placa eléctrica  

Número de zonas y/o áreas de 
cocción 

zonas  3  
áreas    

Tecnología (zonas y áreas de 
cocción por inducción, calor 
radiante y placas sólidas) 

Zonas de inducción  X  
Áreas de inducción    
Zonas de calor radiante    
Placas sólidas    

Zonas o áreas de cocción circulares: Diámetro de superficie útil por 
zona de cocción eléctrica redondeado al valor más próximo a 5 mm 

Trasera izquierda Ø 18,0 cm 
Trasera central Ø  cm 
Trasera derecha Ø  cm 
Central izquierda Ø  cm 
Central central Ø  cm 
Central derecha Ø 32,0 cm 
Delantera izquierda Ø 18,0 cm 
Delantera central Ø  cm 
Delantera derecha Ø  cm 

Zonas o áreas de cocción no circulares: Longitud y anchura de 
superficie útil por zona de cocción eléctrica redondeado al valor más 

próximo a 5 mm 

Trasera izquierda L 
An 

 cm 

Trasera central L 
An 

 cm 

Trasera derecha L 
An 

 cm 

Central izquierda L 
An 

 cm 

Central central L 
An 

 cm 

Central derecha L 
An 

 cm 

Delantera izquierda L 
An 

 cm 

Delantera central L 
An 

 cm 

Delantera derecha L 
An 

 cm 

Consumo energético en zona o área de cocción calculado en kg 

Trasera izquierda Cocina eléctrica CE 189,5 Wh/kg 
Trasera central Cocina eléctrica CE  Wh/kg 
Trasera derecha Cocina eléctrica CE  Wh/kg 
Central izquierda Cocina eléctrica CE  Wh/kg 
Central central Cocina eléctrica CE  Wh/kg 
Central derecha Cocina eléctrica CE 179,4 Wh/kg 
Delantera izquierda Cocina eléctrica CE 190,2 Wh/kg 
Delantera central Cocina eléctrica CE  Wh/kg 
Delantera derecha Cocina eléctrica CE  Wh/kg 

Consumo energético por placa de cocción calculado en kg  Placa de cocción 
eléctrica CE 186,4 Wh/kg 

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparatos electrodomésticos para cocinas eléctricas. Parte 2: Encimeras de cocción. Métodos de medida de la aptitud a la 
función. 

Recomendaciones para ahorrar energía: 
• Para optimizar la eficiencia de la placa de cocción, coloque la sartén en el centro de la zona de cocción. 
• El uso de una tapa reducirá los tiempos de cocción y ahorrará energía porque el calor no se dispersará. 
• Para reducir los tiempos de cocción, utilice cantidades mínimas de líquido o grasa. 
• Empiece a cocinar con una temperatura alta y redúzcala cuando los alimentos se hayan calentado por completo. 
Utilice sartenes cuyo diámetro coincida con las marcas de la zona elegida. 

Esta información debe considerarse parte del manual del usuario del aparato. 
 


