Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification HAISI64MC
Type of hob: Electric Hob
Number of cooking zones and/or |zones 4
areas areas
Heating technology (induction Induction cooking zones X
cooking zones and cooking areas, |Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) |radiant cooking zones
solid plates
Rear left [0)] 18,0 cm
Rear central [] cm
Rear right [0)] 18,0 cm
. . . Central left ] cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area per
electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm Central c_entral o cm
Central right @ cm
Front left [0)] 18,0 cm
Front central ] cm
Front right [0)] 18,0 cm
Rear left \IIII cm
Rear central L cm
W
. L
Rear right W cm
Central left L cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful \?_/
surface area per electric heated cooking zone or area, rounded to the |Central central cm
nearest 5mm \?—l
Central right W cm
Front left L cm
W
Front central L cm
W
Front right t cm
W
Rear left ECelectric cooking 186,2 Wh/kg
Rear central ECelectric cooking Wh/kg
Rear right ECelectric cooking 202,8 Wh/kg
Central left E Celectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right ECelectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking 182,4 Wh/kg
Front central ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking 185,0 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 189,1 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

¢ To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

 Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

* Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici domestici conformi al Regolamento della Commissione (UE) n°® 66/2014

Posizione Simbolo Valore er:i:srgl
Identificativo del modello HAISJ64MC
Tipologia di piano cottura: Piano cottura elettrico
Numero di zone e/o aree di zone 4
cottura aree
Tecnologia di riscaldamento | 7one di cottura a induzione X
(zone di cottura e aree di
cottura a induzione, zone di Aree di cottura a induzione
cottura radianti, piastre zone di cottura radianti
metalliche) piastre metalliche
Posteriore
sinistra g 18,0 cm
Posteriore P cm
centrale
Posteriore
destra 2 18,0 cm
: om
Per le zone o le aree di cottura circolari: diametro della superficie
: . h - p Centrale
utile per ciascuna zona di cottura elettrica, arrotondata ai 5 mm centrale [%] cm
piu vicini
Centrale 2 om
destra
Anteriore o 18,0 cm
sinistra
Anteriore P cm
centrale
Anteriore P 18,0 em
destra
Posteriore L cm
sinistra W
Posteriore L cm
centrale W
Posteriore L cm
destra W
Centrale L
sinistra W cm
Per le zone o le aree di cottura non circolari: lunghezza e Centrale L
larghezza della superficie utile per ciascuna zona di cottura cm
. : N centrale W
elettrica, arrotondata ai 5 mm piu vicini
Centrale L cm
destra w
Anteriore L cm
sinistra W
Anteriore L cm
centrale w
Anteriore L cm
destra W
si?]?;ﬁgore ECeIecmc cooking 1 86,2 PeZO/k
CP::;earllgre ECelectric cooking PeZO/k
dPgsS:real’IOI’e E Celectric cooking 202,8 PeZO/k
gﬁlrzt:_aale ECelectric cooking PeZO/k
Consumo energetico per zona o area di cottura calcolato al kg SeenTrraallee E Celectric cooking PeZO/k
dCeegttrraale ECelectric cooking PeZO/k
Anteri
.n.enore ECeIecmc cooking 182,4 Peso/k
sinistra g
é:r:?:;?;e ECelectric cooking PeZO/k
22;?:;Ore E Celectric cooking 185,0 PeZO/k
Consumo energetico del piano cottura calcolato per kg E Celectric hob 189,1 PeZO/k

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:

« Per ottenere la massima efficienza dal piano cottura, posizionare la pentola al centro della zona cottura.
 L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

« Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

« Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si & riscaldato.

« Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.

Queste informazioni sono da considerarsi parte integrante del libretto di uso e manutenzione dell'elettrodomestico.
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Informacje o produkcie — domowe ptyty grzejne zgodne z rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Pozycja Oznaczenie Wartos¢ Jeg(r;os
Identyfikacja modelu HAISJ64MC
Typ ptyty grzejnej: ptyta grzejna elektryczna
Liczba pdl i/lub obszarow pola 4
grzejnych obszary
Technologia grzewcza (strefy | Indukcyjne pola grzejne X
indukcyjne i strefy gotowania, - -
NS ) Indukcyjne obszary grzejne
promiennikowe ptyty grzejne, - - -
plyty lite) promiennikowe pola grzejne
ptyty lite
Tyt, strona 2 18,0 cm
lewa
Tyt $rodek %] cm
Tyt, strona b 18,0 cm
prawa
Srodek,
%] cm
strona lewa
W przypadku owalnych pdl lub obszaréw grzejnych: $rednica Srodek, P
powierzchni uzytecznej dla kazdego pola grzejnego Srodek cem
elektrycznego, w zaokragleniu do 5 mm Srodek, z
strona prawa cm
IF’rzod, strona 2 18,0 cm
ewa
Przéd,
Srodek @ cm
Przod, strona 2 18,0 cm
prawa
Tyt, strona | cm
lewa W
Tyt, $rodek VIV cm
Tyt, strona |
prawa W cm
Srodek, | om
strona lewa W
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzejnych: diugos¢i [z
- . 27 X . Srodek, |
szeroko$¢ powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola srodek W cm
lub obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm -
Srodek, | cm
strona prawa W
Przéd, strona | cm
lewa w
Przéd, | cm
Srodek w
Przéd, strona | cm
prawa W
;I;)\l;:;as‘[rona E Celectric cooking 186,2 Ma;a/k
Tyt, Srodek E Celectric cooking Ma;a/k
gg:'wsatrona E Celectric cooking 202,8 Ma;a/k
Srodek, ] Masark
ECelectric cooking
strona lewa g
Zuzycie energii kazde pole lub kazdy obszar grzejny w Srodek, ECa i Masalk
przeliczeniu na kilogramy $rodek electric cooking g
Srodek, ECe . Masa/k
strona prawa electric cooking g
|PrZ0d' strona ECeIecmc cooking 182,4 Masa/k
ewa g
sPrr;c(;gI’( ECelectric cooking Ma;a/k
E:az\?vi' strona E Celectric cooking 185,0 Ma;a/k
. . ) . . ) Masalk
Zuzycie energii przez plyte grzejng w przeliczeniu na kg ECelectric hob 189,1 g

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czg$¢ 2: Plyty kuchenne — Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazoéwki dotyczace oszczedzania energii:
« Aby uzyskac¢ najlepszg efektywnos$¢ ptyty, nalezy umiesci¢ patelnie na $rodku strefy gotowania.
« Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrocenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii dzieki utrzymywaniu ciepta.
« Ograniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub tluszczu, aby skrdci¢ czas gotowania.
« Rozpoczg¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata potrawa bedzie podgrzana.
« Nalezy stosowac patelnie o srednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola.

Informacije te nalezy uwazac za czes¢ instrukciji obstugi urzadzenia.
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Informations sur la table de cuisson électrique a usage domestique conforme aux normes de la Commission (UE) n° 66/2014

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modéle HAISJ64MC
Type de table de cuisson : Table de cuisson électrique
Nombre de foyers et/ou de foyers 4
zones de cuisson zones
. Foyers de cuisson par
Technologie de chauffe (foyers | induction X
et zones de cuisson par Zones de cuisson par induction
induction, foyers a cuisson!| - p
rayonnante, plaques massives) | [OYrs & cuisson rayonnante
Plagues massives
Arriére gauche g mm 18,0 cm
Arriére centre g mm cm
Arriére droite @ mm 18,0 cm
Pour les foyers ou zones de cuisson circulaires : diametre de la Centre gauche 2 mm cm
surface utile des zones de cuisson électrique, arrondi a 5 mm Centre centre @ mm cm
pres Centre droite @ mm cm
Avant gauche g mm 18,0 cm
Avant centre g mm cm
Avant droite @ mm 18,0 cm
Arriere gauche II‘ cm
. L
Arriére centre | cm
. ) L
Arriére droite | cm
L
Centre gauche | cm
Pour les foyers ou zones de cuisson non circulaires : longueur et L
largeur de la surface utile des zones ou foyers a cuisson Centre centre | cm
électrique, arrondi @ 5 mm pres
. L
Centre droite | cm
L
Avant gauche | cm
L
Avant centre | cm
. L
Avant droite | cm
Arriere gauche | cuisson électrique CE 186,2 Wh/kg
Arriére centre Cuisson électrique CE Wh/kg
Arriére droite Cuisson électrique CE 202,8 Whlkg
. V. . Centre gauche Cuisson électrique CE Wh/kg
Consommatlor) d'énergie par zone Centre centre Cuisson électrique CE Wh/kg
ou foyer de cuisson calculée par kg -
Centre droite Cuisson électrique CE Whlkg
Avant gauche Cuisson électrique CE 182,4 Wh/kg
Avant centre Cuisson électrique CE Wh/kg
Avant droite Cuisson électrique CE 185,0 Whlkg
Table de cui
Consommation d'énergie pour la table de cuisson calculé par kg ave de ausson 189,1 Whlkg

électrique CE

Norme appliquée : EN 60350-2 pour les appareils de cuisson électriques a usage domestique - Partie 2 : Table de cuisson - Méthodes de calcul des

performances

Conseils pour des économies d’énergie :

« Pour obtenir la meilleure efficacité de votre table de cuisson, placez la casserole au centre du foyer de cuisson.

« L’utilisation d’un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d’économiser de I'énergie en

conservant la chaleur.

« Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.
« Commencez la cuisson a température élevée et réduisez-la lorsque les aliments sont bien chauds.
« Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique du foyer sélectionné.

Ces informations sont a considérer comme faisant partie du manuel d'utilisation de I'appareil.
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Informacion de producto de las placas de cocina eléctricas de uso doméstico segln el Reglamento (UE) n2. 66/2014 de la Comision

Posicién Simbolo Valor Unidad
Identificacién de modelo HAISJ64MC
Tipo de placa: Placa eléctrica
Numero de zonas y/o areas de | zonas 4
coccion areas
Zonas de X
Tecnologia (zonas y 4reas de induccién
coccién por induccién, zonas de | Areas de
coccidn por calor radiante, placas | induccion
solidas) Zonas de calor radiante
Placas sélidas
T
_rasera 2 18,0 em
izquierda
Trasera P cm
central
Trasera 2 18.0 cm
derecha
|
o : e
Zonas o areas de coccion circulares: Diametro de superficie Util Cq niral
por zona de coccién eléctrica redondeado al valor mas proximo a entra [%] cm
5 mm central
Central P cm
derecha
D
Delantera o 18,0 cm
izquierda
Delantera 1) cm
central
Delantera
derecha g 18,0 cm
Trasera L cm
izquierda An
Trasera L cm
central An
Trasera L cm
derecha An
Central L cm
izquierda An
Zonas o areas de coccion no circulares: Longitud y anchura de
L L - Central L
superficie Util por zona de coccion eléctrica redondeado al valor central An cm
mas préximo a 5 mm
Central L om
derecha An
Delantera L cm
izquierda An
Delantera L
central An cm
Delantera L cm
derecha An
T ina eléctrica CE
. ras¢ra Cocina eléctrica C 186,2 Wh/kg
izquierda
Trasera Cocina eléctrica CE Wh/kg
central
Trasera Cocina eléctrica CE 202,8 Wh/kg
derecha
lCentlraI Cocina eléctrica CE Whikg
izquierda
Consumo energético en zona o Central Cocina eléctrica CE
) - Wh/kg
area de coccion calculado en kg central
Central Cocina eléctrica CE Wh/kg
derecha
lDeIa.ntera Cocina eléctrica CE 182.4 Whkg
izquierda
Delantera Cocina eléctrica CE Whikg
central
Delantera Cocina eléctrica CE
derecha 185,0 Wh/kg
C ti laca d
ons.lfmo energetico porplaca de Placa de cocina eléctrica CE 189,1 Wh/kg
coccidn calculado en kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Aparatos electrodomésticos para cocinas eléctricas. Parte 2: Encimeras de coccién. Métodos de medida de la aptitud a la funcién.

Recomendaciones para ahorrar energia:

« Para optimizar la eficiencia de encimera, coloque el utensilio en el centro de la zona de coccién.

« Eluso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y ahorrara energia porque el calor no se dispersara.

« Para reducir los tiempos de coccidn, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.

« Empiece a cocinar con una temperatura alta y reduzcala cuando los alimentos se hayan calentado por completo.
« Utilice cacerolas cuyo diametro coincida con las marcas de la zona elegida.

Esta informacion debe considerarse parte del manual del usuario del aparato.
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Produktinformationen flir Haushalts-Elektrokochfelder gemé&R der Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellidentifikation HAISJ64MC
Kochfeldtyp: Elektrokochfeld
Anzahl der Kochzonen Zonen 4
und/oder -bereiche Bereiche
Heiztechnologie Induktionskochzonen X
(Induktlonskoch?onen und - Induktionskochen
kochbereiche, X
Kochbereiche
Strahlungskochzonen, -
Strahlungskochbereiche
Kochplatten)
feste Platten
Hinten links [%) 18,0 cm
Hinten Mitte [%] cm
Hinten rechts [4] 18,0 cm
Bei runden Kochzonen oder -bereichen: Durchmesser der Mitte links %] cm
nutzbaren Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, abgerundet | Mitte, Mitte %] cm
auf 5 mm Mitte rechts %] cm
Vorn links %] 18,0 cm
Vorn Mitte [%] cm
Vorn rechts [4] 18,0 cm
Hinten links Ié cm
) . L
Hinten Mitte B cm
) L
Hinten rechts B cm
— L
Mitte links B cm
Bei nicht runden Kochzonen oder -bereichen: Lange und Breite L
der nutzbaren Flache pro elektrisch beheizter Kochzone, Mitte, Mitte B cm
abgerundet auf 5mm
Mitte rechts Ié cm
. L
Vorn links B cm
. L
Vorn Mitte B cm
L
Vorn rechts B cm
Hinten links EC cexwokochen 186,2 Whkg
Hinten Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Hinten rechts | EC giextrokochen 202,8 Whikg
Mitte links EC Elektrokochen Wh/kg
Leistungsaufnahme pro Kochzone oder -bereich pro kg Mitte, Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Mitte rechts EC Elektrokochen Wh/kg
Vorn links EC cexokochen 182,4 Whikg
Vorn Mitte EC Elektrokochen Wh/kg
Vorn rechts EC cexwokochen 185,0 Whikg
Leistungsaufnahme des Kochfelds pro kg EC Elektrokochfeld 189,1 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgerate - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

« Zum effektivsten Garen mit Ihrem Kochfeld ist das Kochgeschirr stets bitte in die Mitte der Kochzone zu stellen.
« Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

« Verwenden Sie moglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.

« Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut durchgehend erhitzt ist.
« Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds entspricht.

Diese Informationen sind als Teil der Betriebsanleitung des Gerétes zu betrachten.
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Informagdes de produto para Placas elétricas domésticas em conformidade com o Regulamento da Comissdo (UE) Nr.66/2014

Posigdo Simbolo Valor Un':ad
Identificagdo do modelo HAISJ64MC
Tipo de Placa: Placa elétrica
Numero de zonas e/ou areas zonas 4
de cozedura areas
Tecnologia de aquecimento Zonas de indugdo X
(zonas de indugdo e areés de Areas de indugio
cozedura, zonas de aquecimento Z i h
radiantes, placas cheias) onas ra’ !antes para cozinhar
Placas sdlidas
Posteri
osterior o 18.0 om
esquerda
Traseira o cm
centro
Traseira 2 18,0 cm
direita
Esquerda o cm
Para zonas ou areas de cozedura circulares: Diametro da area centro
de superficie Util por zona de cozedura de aquecimento elétrico, Centro @ cm
arredondado para os 5mm mais préoximos. central
Centro direito [%] cm
Frent
rente 2 18,0 cm
esquerda
Frontal @ cm
centro
Frontal 2 18,0 cm
direita
Posterior L cm
esquerda L
Traseira L
cm
centro L
Traseira L cm
direita L
Esquerda L
cm
centro L
Para zonas ou areas de cozedura ndo circulares: Comprimento e
DR . Centro L
largura da superficie Util por zona de cozedura de aquecimento cm
e . o central L
elétrico, arredondado para os 5mm mais préximos.
Centro direito t cm
Frente L cm
esquerda L
Frontal L
cm
centro L
Frontal L cm
direita L
Posterior
Cozedura Eelétrica 186,2 Wh/kg
esquerda
Traseira Cozedura Eelétrica Wh/kg
centro
T_ras_elra Cozedura Eelétrica 202,8 Wh/kg
direita
Esquerda
Cozedura Eelétrica Wh/kg
centro
Consumo de energia por zona/area de cozedura calculado por Kg. Centro Coredura Eelétrica Whikg
central
Centro direito Cozedura Eelétrica Wh/kg
Frent
rente Cozedura Eelétrica 182 ,4 Wh/kg
esquerda
Frontal "
centro Cozedura Eelétrica Wh/kg
g;%?ttaal Cozedura Eelétrica 185,0 Wh/kg
Consumo de energia por zona/area de cozedura calculado por Kg. EChplaca elétrica 189,1 Wh/kg

Padréo aplicado: EN 60350-2 eletrodomésticos para cozinha - Parte 2: Placas - Métodos para medir desempenho

Sugestdes para poupanga de energia:

« Para obter mais eficiéncia da sua placa, coloque a panela no centro da zona de inducéo.

» Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.

« Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

« Comegar a cozinhar a uma temperatura elevada e reduzir quando os alimentos estiverem quentes.
« Use panelas com o mesmo diametro do grafico que se encontra na zona selecionada.

Esta informagdo deve considerada como parte do manual de utilizador do equipamento.
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2) Specifieke storing en oplossing

NEDERLANDS

Storing Probleem Oplossing A Oplossing B
De LED gaat niet branden Geen stroomvoorziening. Controleer of de stekker
wanneer het apparaat is stevigin het stopcontact zit
aangesloten. en of het stopcontact werkt.
Verbindingsfoutextra Controleer deverbinding.
voedingskaart en
displaykaart.
De extra voedingskaart is Vervang de extra
beschadigd. voedingskaart.
De displaykaart is Vervang de displaykaart.
beschadigd.
Sommige knoppen werken niet | De displaykaart is Vervang de displaykaart.
ofhet LED-display is niet beschadigd.
normaal.
De kookmodusindicator gaat|Hoge temperatuur van de De omgevingstemperatuur
branden, maar de verwarming | kookplaat. kan te hoog zijn. De
start niet. luchtinlaat of luchtopening kan
geblokkeerd zijn.
Er is iets mis met de Controleer of de ventilator
ventilator. goed werkt;
zo niet, vervang de ventilator
dan.
De voedingskaart is Vervang de voedingskaart.
beschadigd.
De verwarming stopt plotseling | Het type pan is verkeerd. Gebruik de juiste pan (zie de | Het pandetectiecircuit
tijdens het gebruik en op het - - gebruiksaanwijzing). is beschadigd, vervang
display knippert ,u”. Elgig'ameter van de pan is te de voedingskaart.
Het fornuis is oververhit. Unit is oververhit. Wacht tot
de temperatuur weer normaal
is.

Druk op de AAN/UIT-toets om
het apparaat opnieuw op te

starten.
Verwarmingszones aan Verbindingsfout Controleer de verbinding.
dezelfdekant ( zoals de eerste | voedingskaart en
en de tweede zone) geven ,u” displaykaart;
weer.
De displaykaart van het Vervang de displaykaart.
communicatiegedeelte is
beschadigd.
Het moederbord is Vervang de voedingskaart.
beschadigd.
De ventilatormotor klinkt De ventilatormotor is Vervang de ventilator.
abnormaal. beschadigd.

Hierboven is de beoordeling en inspectie van veel voorkomende storingen weergegeven.
Haal het apparaat niet zelf uit elkaar en vermijd elk gevaar en schade aan de inductiekookplaat.
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MAnpo@opieg TTPOIGVTOG yia NAEKTPIKEG ETTIEG OIKIAKAG XPONG OUPPWYVA PE TOV Kavoviopd Tng emTpoTig (EE) apib. 66/2014

©¢éon ZUpBoio Agia Movdda
Avayvwpion povtéAou HAISJ64MC
TuTog €oTiag: HAekTpIKA €0Tia
ApIBPOG WVWV PayeIpEPaTOG f/Kal | JWveEg 4
TTEPIOXWV TIEPIOXES
Texvohoyia Bépuavong (emaywyikég | ETTAYWYIKES {ibves pavelpéuatog X
JWVEG HaYEIPEUATOG Kal XWPO! £ _ _ _
HayeIpEPaTog, akTIVOBOAEG Jwveg rmvwv'meg n’eploxeg pC(VfleEpC(TOQ
HaVEIPEIOTOC, GUTTaYEiG TTAGkeg) | AKTIVOBOAEG Qlveg payelpéuarog
OUUTTAYEIG TTAGKEG
Miow apioTepd [%] 18,0 cm
MNiow kevTpIKd (%] cm
MNiow degia (%] 18,0 cm
Ta KUKAIKEG JUIVEG HOYEIPEUATOG 1) TIEPIOKEG: BIGKETPOG XPACIUNG Kévrpo apioTepd [2] cm
ETMIPAVEIAG avA NAEKTPIKF) BEpPaIVOPEVN {WVn POYEIPEPATOG, Kevtpika [%] cm
OTPOYYUAEPEVN OTa TTANCIECTEPO SmMm KévTpo Be€id 7] cm
M1rpooTd apioTepd (4] 18,0 cm
M1TpooTa KeVTPIKG (4] cm
MrtrpooTd degid [%] 18,0 cm
L
MNiow apioTepd cm
pIOTEP w
5 3 L
Miow KevTpIK& cm
w
. . L
MNiow degia cm
w
. . L
KévTpo apioTtepd W cm
o pn KUKAIKEG QWVEG HaYEIPEPATOG A TIEPIOXEG: MAKOG Kal TTAGTOG T
XPAOIUNG ETTIPAVEIAG ava NAEKTPIKY Beppaivopevn {wvn i Treploxn Kevtpika w cm
HayelpépaTog, oTpoyyuhepévn ota TTANCIE0TEPA Smm
L
Kévtpo degia cm
po beg "
3 3 L
MrtrpooTd apioTepd cm
w
M ) . L
TTPOOTA KEVTPIKG cm
p p! w
M offeladle L
TTPO0Td deCId cm
e w
Miow apioTepd EC nhextpid 186,2 Whikg
Jayeipepa
MNiow KevTpika EC HA?KTPIKO Whlkg
Jayeipepa
Miow Begid EC nekTpikd 202.8 Whikg
Jayeipepa
. . EC nAektpikd
K Whik
£VTPO OPIOTEPG yayeioena /kg
H n . . . . . EC A -
KaTavaAwon evépyelog VIG’((UVI'] ucx’velps’umog 1 TIEPIOXT| TTOU Kevipika Cn. %KTpIKO Whikg
uTtroAoyietal avé KIAG payeipepa
Kévipo Be6ic EC nhextpikd Whikg
Jayeipepa
MTrpooTd aploTepd EC HAFKTPIKO 182,4 Wh/kg
Jayeipepa
M1TpooTd KEVTPIKG EC nA?'(TpIKO Wh/kg
payeipepa
EC nA ¢
MrrpooTd Se€id Cn ?KTDIKO 185,0 Whlkg
payeipepa
H karavéAwan evépyelag yia Tnv €oTia TTou uTToAOYideTal avd KIAG EC nAexTpikr| eaTia 189,1 Wh/kg

E@appoapévo mpdtutro: EN 60350-2 OIKIokEG NAEKTPIKEG CUOKEUEG HayelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol pétpnong Tng amédoang

MpoTdoeig yia e€0IkovOUNoN EVEPYEING:

« MNa va emTOxeTe TNV KAAUTEPN OTTGDOON TNG ECTIOG GOG, TOTTOBETACTE TO TNYAVI OTO KEVTPO TNG {WVNG HOYEIPEPATOG.
« H xprion katrakiol Ba PEIWOE TOUG XPOVOUG HayEIPEPATOG Kal Ba EE0IKOVOURTEI evEpyEIa BIATNPWVTAG TN BepudTNTa.
« EAaxioTotroijoTe Tnv ToadtnTa UypoU ) AiTTOUG WOTE Va JEIWOETE TOUG XPOVOUG JAYEIPEPATOG.

+ ZEKIVAOTE TO POYEIPEPA O€ UPNAR BepUOKPATia KAl HEIWOTE TN PUBUION OTAV TO PayNTO EXEl BEPPAVOEI.
« XpnoigoTtroinoTe Tnydvia Twv oToiwv n SIGUETPOG gival TOOO PeyaAn 600 TO YPAPIKS TNG €TTIAEYpEVNG VNG,

AuTtég ol TTAnpogopieg TTPETTEI va BewpnBoUV wG HEPOG TOU EYXEIPISIOU XPrioNG TNG CUOKEUNG.

EL-20




Informacije o proizvodu za kuc¢anske elektri¢ne ploce za kuhanje u skladu s Uredbom Komisije (EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela HAISJ64MC
Tip ploce za kuhanje: Elektri¢na plo¢a za kuhanje
zone 4
Broj zona i/ili zona za kuhanje -
podrucja
Indukcijske zone za kuhanje X
Tehnologija grijanja (indukcijske zone
za kuhanje i podrucja za kuhanje, zone |Indukcijska podrugja za kuhanje
za kuhanje kojima se emitira toplina, " = —
pune ploce) zone za kuhanje kojima se emitira
toplina
Cvrste ploce
Straznii lijevi dio (4} 18,0 cm
Straznji sredi$nji dio (4] cm
Strazniji desni dio (4} 18,0 cm
Sredisniji lijevi dio (4] cm
Za podrucja !|I zone zawkulhanje kruznolg oblika: promjer upotrelzblljvl\l/e povrsine Sredignii dio na sredini ) om
za kuhanje s elektricnim zagrijavanjem, zaokruzeno na najblizih 5 mm
Sredis$nji desni dio [%] cm
Prednji lijevi dio [%] 18,0 cm
Prednji sredisnji dio (%] cm
Prednji desni dio %] 18,0 cm
Straznji ljevi dio " cm
Straznji sredisnji dio L cm
J J w
Strazniji desni dio L cm
! w
Srediznji ljevi dio L cm
IR} w
Za povrsine ili zone za kuhanje koje nisu kruznog oblika: duljina i Sirina L
upotrebljive povrsine ili zone za kuhanje s elektricnim zagrijavanjem, Sredisnji dio na sredini w cm
zaokruzeno na najblizih 5 mm
Sredisnji desni dio w cm
Prednji lijevi dio L cm
JIR1 w
Predniji sredi$nji dio L cm
J J w
Prednji desni dio L cm
! w
Strazniji lijevi dio EC elektri¢no kuhanje 186,2 Whikg
Strazniji sredi$nji dio EC elektri¢no kuhanje Whlkg
Straznji desni dio EC elektri¢no kuhanje 202,8 Whikg
Sredisniji lijevi dio EC elektri¢no kuhanje Whlkg
Potros$nja energije za zonu ili podrucje za kuhanje po kg Sredisnji dio na sredini EC elektri¢no kuhanje Whlkg
Sredisnji desni dio EC elektri¢no kuhanje Whikg
Predniji lijevi dio EC elektricno kuhanje 182,4 Wh/kg
Prednji sredisnji dio EC elektri¢no kuhanje Whikg
Prednji desni dio EC elektricno kuhanje 185,0 Wh/kg
Potro$nja energije za plo¢u za kuhanje po kg EC elektri¢na plo¢a za kuhanje 189,1 Whikg

Primijenjena norma: EN 60350-2 Kucanski elektri¢ni aparati za kuhanje — 2. dio: Plo¢e za kuhanje — Metode za mjerenje radnog u¢inka

Prijedlozi za ustedu energije:

Ako Zelite na najbolji nacin iskoristili plocu za kuhanje, postavite posudu u srediste zone za kuhanje.
Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i $tedi se energija zadrzavanjem topline.

Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoc¢a do najnize moguce razine radi smanjenja vremena trajanja pripremanja.
Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavci i smanjite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.

Upotrebljavajte posude promjera jednako velikog kao i odabrana zona.

Ove se informacije trebaju smatrati dijelom korisni¢kog priru¢nika uredaja.
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Informacije o proizvodu za kuéne elektriéne plo¢e u skladu sa Uredbom Komisije (EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrednost Jedinica
Identifikacija modela HAISJ64MC
Tip ploce: Elektricna plo¢a
Broj zona za kuvanje zone 4
i/ili podrucja podrucja
Indukcione zone za kuvanje X
Tehnologija grejanja (indukcione [jnqykciona podrugja za kuvanje
zone za kuvanje i podrucja - -
za kuvanje, zone za kuvanje  |20ne za kuvanje koje
koje emituju toplotu, ringle) ~ |Mituju toplotu
ringle
Zadniji levi deo (%] 18,0 cm
Zadniji centralni deo 4] cm
Zadnji desni deo (%] 18,0 cm
Centralni levi deo a cm
Kod kruznih zona za kuvanje ili podrucja: Pre¢nik korisne povrsine Centralni deo 2 om
po elektricno grejanoj zoni za kuvanje, zaokruZen na najblizih 5 mm
Centralni desni deo (4] cm
Predniji levi deo (4] 18,0 cm
Prednji centralni deo (0] cm
Prednji desni deo (0] 18,0 cm
Zadniji levi deo g cm
. . D
Zadniji centralni deo 8 cm
" . D
Zadniji desni deo s cm
S D
Centralni levi deo s cm
Kod zona za kuvanije ili podru¢ja koja nisu kruznog oblika: D
Duzina i $irina korisne povrsine po elektri¢éno grejanoj zoni Centralni deo 3 cm
za kuvanije ili podruju, zaokruZene na najblizih 5 mm
Centralni desni deo g cm
L D
Predniji levi deo 8 cm
. . D
Predniji centralni deo s cm
. . D
Prednji desni deo s cm
Zadniji levi deo EC elektri¢no kuvanje 186,2 Tezina/kg
Zadniji centralni deo | EC elektri¢no kuvanje Tezina/kg
Zadnji desni deo EC elektri€no kuvanje 202,8 Tezina/kg
Centralni levi deo EC elektri€no kuvanje Tezina/kg
Potro$nja energije za zonu za kuvanje ili povrsinu izracunata po kg |Centralni deo EC elektri€no kuvanje Tezina/kg
Centralni desni deo | EC elektricno kuvanje Tezina/kg
Predniji levi deo EC elektri¢no kuvanje 182,4 Tezina/kg
Predniji centralni deo| EC elektriéno kuvanje Tezina/kg
Prednji desni deo EC elektri¢no kuvanje 185,0 Tezina/kg
Potro$nja energije za plo¢u izratunata po kg EC elektri¢na plo¢a 189,1 Tezina/kg

Primenjeni standard: EN 60350-2 Elektri¢ni aparati za kuvanje koji se koriste u domacinstvu — Deo 2: Grejne plo¢e — Metode za merenje performansi

Predlozi za uStedu energije:

+ Da biste postigli najbolju efikasnost ploce, postavite posudu u centar zone za kuvanje.
« KoriS¢enje poklopca smanjuje vreme kuvanja i Stedi energiju zadrzavanjem toplote.

+ Smanijite koli¢inu te¢nosti ili masti kako biste skratili vreme kuvanja.

* Poénite da kuvate na visokoj temperaturi i smanjite podeSavanje kada se hrana zagreje.

« Koristite posude ¢iji je pre¢nik veliki koliko i grafika izabrane zone.

Ove informacije treba smatrati delom uputstva za upotrebu uredaja.
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Elektromos haztartasi tlizhelyekre vonatkozo6 termékinformacio, a 66/2014/EU bizottsagi rendeletnek megfeleléen

Pozici6 Szimbélum Erték Egység
Modellazonositd HAISJ64MC
Fézblap tipusa: Elektromos f6z6lap
F6z6z0nak és/vagy -teriiletek | Z0nak 4
Szama teruiletek
Melegitési technoldgia Indukcids f626z0nak X
(indukcids f6z6z6nak és Indukcios fézéteriletek
féz6teriletek, sugarzo sugarzo f6z6zonak
f6z6z6nak, ontéttvas tanyérok) Bntotvas tnyérok
Hatulsé bal (%] 18,0 cm
Hatuls6 kdzponti %) cm
Hatulsé jobb %) 18,0 cm
Kor alaky f6z6zonak vagy teriiletek esetén: hasznos felilet | K9zponti bal % cm
futott elektromos f6z6zénanként, a legkdzelebbi 5 mm-re K6zépsé kdzponti (0] cm
kerekitve Kézponti jobb @ cm
Ellilsé bal (%) 18,0 cm
Elllsé kézponti (%] cm
Eliils6 jobb 1%} 18,0 cm
Hatulso bal SHZ cm
Hatulso6 kdzponti H cm
Sz
Hatulsé jobb H cm
Sz
Ko6zponti bal SHZ cm
Nem kor alaku f6z6zénak vagy teriiletek esetén: hasznos
3 J‘eI’UIgt hgsszﬂséga ?s széle,ssége f(]tt'?_tt elektr.omos Kézépsd kdzponti H em
f6z6zénanként vagy teriiletenként, a legkdzelebbi 5 mm-re Sz
kerekitve B H
Ko6zponti jobb sz cm
Elulsé bal SHZ cm
Elulsé kézponti H cm
SZ
Elulsé jobb H cm
Sz
Hatulso bal Elektromos f6zés 186,2 Wh/kg
Hatulso6 kdzponti Elektromos f6zés Wh/kg
Hatuls6 jobb Elektromos f6zés 202,8 Wh/kg
Kozponti bal Elektromos f6zés Wh/kg
Energiafogyasztas f6z6zénara vagy teriletre kg-ra szamolva | Kézéps6 kdzponti Elektromos f6zés Wh/kg
K&zponti jobb Elektromos f6zés Wh/kg
Eliilsé bal Elektromos f6zés 182,4 Wh/kg
Elulsé kézponti Elektromos f6zés Wh/kg
Elulsé jobb Elektromos f6zés 185,0 Wh/kg
Energiafogyasztas a fé6z6lapra kg-ra szamolva Elektromos f6z6lap 189,1 Wh/kg

Alkalmazott szabvany: EN 60350-2 Haztartasi elektromos f6z6készllékek - 2. rész: Fézdlapok - Teljesitménymérési médszerek

Javaslatok energiatakarékossagra:
« A f6z8lap leghatékonyabb hasznalata érdekében a f6z6edényt a f6z6z6na kdzepére helyezze.

» Fed6 hasznalataval csokkenthetd a f6zési id6, illetve a hé megérzésével energia takarithaté meg.
» Csokkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6zési idé csokkentéséhez.

« A f6zést kezdje magas beallitassal, majd csokkentse a beallitast, amikor az étel atmelegedett.

« A kivalasztott zonan lathato jelolés méretének megfelelé atmérdji serpenydket hasznaljon.

Jelen informéacio a készulék felhasznaloéi Gtmutatéjanak a részét képezi.
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Informacie o elektrickych varnych doskach na pouZitie v domécnosti v sulade s nariadenim Komisie (EU) ¢. 66/2014

Poloha Symbol Hodnota Jednotka
Identifikdcia modelu HAISI64MC
Typ varnej dosky: Elektricka varna doska
. i i N zény 4
Pocet varnych zén a/alebo pléch
plochy
Indukéné varné zony X
Technoldgia ohrevu (indukéné
varné zény a varné plochy, salavé | Indukéné varné plochy
varné zdény, pevné dosky) sélavé varné zény
pevné dosky
Lava zadna [0)] 18,0 cm
Zadna centrdlna 0] cm
Pravé zadnd [0)] 18,0 cm
Strednd vlavo [0] cm
Pre er.,IhO,Ve vz-.Jrne z9ny ale’bol oblasti: plrlemejr u2|to.cn'evjj)|ochy Centrélna v strede @ o
na elektrickd ohrievanu varnu zénu zaokruhleny na najblizSich 5 mm
Centralna vpravo [0)] cm
Lavé prednd [0)] 18,0 cm
Centrélna vpredu [0)] cm
Prava predna [0)] 18,0 cm
. . L
Lava zadna cm
W
, . L
Zadnd centralna cm
w
. . L
Pravd zadnd cm
w
. L
Stredna vlavo cm
3 w
Pre nekruhové varné zény alebo oblasti: dlzka a Sirka uZitocnej plochy L
na elektrick ohrievanu varnu zénu alebo oblast, zaokrihlena Centrélna v strede W cm
na najblizsich 5 mm
L
Centralna vpravo cm
Y
i . L
Lava predna cm
w
, L
Centralna vpredu cm
w
Prava predna cm
Y
Lava zadna Elektrické varenie EC 186,2 Wh/kg
Zadna centralna Elektrické varenie EC Wh/kg
Pravé zadna Elektrické varenie EC 202,8 Wh/kg
Stredna vlavo Elektrické varenie EC Wh/kg
Spotreba energie pre varnu zénu alebo plochu vypocitana na kg Centralna v strede Elektrické varenie EC Wh/kg
Centralna vpravo Elektrické varenie EC Wh/kg
Lava predna Elektrické varenie EC 182,4 Wh/kg
Centralna vpredu Elektrické varenie EC Wh/kg
Prava predna Elektrické varenie EC 185,0 Wh/kg
Spotreba energie pre varnu dosku vypocitana na kg Elektrickd varna doska EC 189,1 Wh/kg

Pou7itd norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebice na varenie pre domacnost - Cast 2: Varné dosky - metédy merania vykonu

Navrhy na Usporu energie:

* Na dosiahnutie najvyssej ucinnosti varnej dosky umiestnite varnd nddobu do stredu varnej zény.
* Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a usetri sa energia zadrziavanim tepla.

* Minimalizujte mnoZstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skrétili doby varenia.

« Jedlo zaénite pripravovat na vysokej Grovni a po zahriati vykon znizte.

* PouZzivajte riad s rovnakym priemerom dna ako zobrazend varna zéna.

Tieto informdcie sa maju povazovat za sucast navodu na poufzitie spotrebica.
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