CZ  INFORMACNI LIST PRO TROUBY PRO DOMACNOST (NARIZENI KOMISE V PRENESENE PRAVOMOCI (EU) ¢. 65/2014)

HR AHAZTARTASI SUTOK TERMEKISMERTETO ADATLAPJA (A BIZOTTSAG 65/2014/EU FELHATALMAZASON ALAPULO RENDELETE)
SK  INFORMACNY LIST PRE RURY NA PECENIE PRE DOMACNOST (DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (EU) ¢&. 65/2014)

RO FISA PRODUSULUI PENTRU CUPTOARELE DE UZ CASNIC (REGULAMENTUL DELEGAT (UE) NR. 65/2014 AL COMISIEI)

S| PODATKOVNA KARTICA ZA GOSPODINJSKE PECICE (DELEGIRANA UREDBA KOMISLE (EU) $t. 65/2014)

Ochranna zndmka
Védjegy

[ ]
Ochranna znamka H q I er
Marca comerciala
Blagovna znamka 1

Model
Modellazonosito

Mode HGM64TC1XS

Model

Modela 1 2 3

Index energetické ucinnosti (EElcavity)
Energiahatékonysagi mutatéja (EEIcaV“y)
Index energetickej Gicinnosti (EEIcavny)

Indicele de eficienta energetica (EEl;,ines)
Indeks energijske ucinkovitosti (EEl, ostor za peko)

95,3 %

Trida energetické ucinnosti

Energiahatékonysagi osztalya
Trieda energetickej Ucinnosti A
Clasa de eficienta energetica
Razred energijske ucinkovitosti

Spotieba energie na cyklus (rezimem s ptirozenou konvekci)
Energiafogyasztas ciklusonként (hagyomanyos médban) 0,92 kWh
Spotreba elektrickej energie na cyklus (bezny rezim)
Consumul de energie per ciclu (modul conventional)
Poraba energije na cikel (obi¢ajnem nacinu krozenja zraka)

Spotieba energie na cyklus (rezimem s nucenou konvekci)
Energiafogyasztas ciklusonként (légkeveréses médban) 0,82 kWh
Spotreba elektrickej energie na cyklus (ventilatorovy rezim)
Consumul de energie per ciclu (modul de ventilatie)
Poraba energije na cikel (krozenju zraka z ventilatorjem)

Pocet pecicich prostort
Siitoterek szama

Pocet vykurovacich casti
Numarul de incinte
Stevilo prostorov za peko

Zdroje (zdrojem) tepla
Héforrasali) g'emjgg
Zd I’Oj (zd I’Oje) tepla Elektv‘\fka'enevlg\%
Sursa (sursele) de caldura E,:i{ﬂ::':;g;;
Toplotni viri
Objem
Térfogata
Objem 74 |
Volumul
Prostornina




GB  FICHE FOR DOMESTIC OVENS (COMMISSION DELEGATED REGULATION (EU) No 65/2014)

IT SCHEDA PER FORNIPER USO DOMESTICO (REGOLAMENTO DELEGATO (UE) N. 65/2014 DELLA COMMISSIONE)
FR  FICHE CONCERNANT LES FOURS DOMESTIQUES (REGLEMENT DELEGUE (UE) N° 65/2014 DE LA COMMISSION)

ES FICHA PARA HORNOS DE USO DOMESTICO (REGLAMENTO DELEGADO (UE) N° 65/2014 DE LA COMISION)

PT  FICHA DOS FORNOS DOMESTICOS (REGULAMENTO DELEGADO (UE) N.° 65/2014 DA COMISSAQ)

Trade mark
Marchio

[ ]
i Haier
Marca comercial

Marca comercial 1

Model
Modello

Modale HGM64TC1XS

Modelo

Modelo ’I 2 3

Energy efficiency index (EElcayity)

Indice di efficienza energetica (EElcayity)
Indice d'efficacité énergétique (EElcayite) 95,3 %
indice de eficiencia energética (EEI_,;qaq)
indice de eficiéncia energética (IEE qmpartimento)

Energy efficiency class

Classe di efficienza energetica
Classe d'efficacité énergétique A
Clase de eficiencia energética
Classe de eficiéncia energética

Energy consumption per cycle (conventional mode)
Consumo di energia per ciclo (modo convenzionale) 0,92 kWh
Consommation d'énergie par cycle (mode conventionnel)
Consumo energético por ciclo (modo tradicional)
Consumo de energia por ciclo (modo convencional)

Energy consumption per cycle (fan-forced convection mode)
Consumo di energia per ciclo (modo ventilato) 0,82 kWh
Consommation d'énergie par cycle (mode chaleur tournante)
Consumo energético por ciclo (modo de circulacién forzadd)
Consumo de energia por ciclo (modo de ventilacao forgada)

Number of cavities

Numero di compartimenti
Nombre de cavités

Numero de cavidades
Numero de compartimentos

Heat source(s) —— -
Electricity

Fonte(i) di calore Energia
elettrica
Source(s) de chaleur Electen
Fuente(s) de energia Electricidad

R Eletricidade
Fonte(s) de aquecimento

Volume
Volume
Volume 741
Volumen
Volume




CZ INFORMACE TYKAJICI'SE TRUB PRO DOMACNOST (NARIZENI KOMISE (EU) c. 66/2014)

HR INFORMACIJE ZA KUCANSKE PECNICE (UREDBA KOMISLJE (EU) br. 66/2014)

RO  INFORMATII PRIVIND CUPTOARELE DE UZ CASNIC (REGULAMENTUL (UE) NR. 66/2014 AL COMISIEI)

SK INFORMACIE V PRIPADE RUR NA PECENIE PRE DOMACNOST’ (NARIADENIE KOMISIE (EU) ¢. 66/2014)
Sl PODATKI ZA GOSPODINJSKE PECICE (UREDBA KOMISIJE (EU) $t. 66/2014)

Ochranna znamka:
Zastitni znak:
Marca comerciala:
Ochranna znamka:
Blagovna znamka:

Haier

Tdentiiikace modelu:
Identifikacija modela:
Identificarea modelului:

Identifikacia modelu:
Oznaka modela:

HGM64TC1XS

L

!

Typ trouby

Vrsta pecnice

Tipul de cuptor

Typ riry na pecenie
Vrsta pecice

Hmotnost spotiebice
Masa uredaja

Masa aparatului
Hmotnost spotrebi¢a
Masa aparata

&

Spotreba energie (elektrln{) potiebné k ohrati normalizované naplné v jednotlivych pecicich prostorech elekiricky ohfivané
lu v rezimu s pfirozenou konvekci (konecna elektricka energie)
Potrosnja energije (elektriéne) potrebna za zagrijavanje pri standardnom opterecenju u prostoru za pecenje

Consumul de energie (electricd) necesar pentru incdlzirea unei sarcini standard intr-o incintd a unui cuptor electric pe durata
Sgotreba energie (elektriny) potrebnej na ohrev Standardizovaného obsahu vo vykurovacej ¢asti riry na pecenie s
o

revom na elektricku energiu pocas cyklu v beznom rezime na vykurovaciu ¢ast (kone¢na elektricka energia)
Poraba energije (elektri¢na energija), ki je potrebna za segrevanje standardizirane vsebine v prostoru za peko elektri¢cno

Spotieba energie potiebné k ohfati normalizované naplné v jednotlivych pecicich prostorech elektricky ohfivané trouby

Potro3nja energije potrebna za zagrijavanje pri standardnom opterecenju u prostoru za peéenje elektri¢ne pecnice zal
vrijeme ciklusa pri nacinu rada s ventilatorom po prostoru za pecenje (konaéna elektri¢na energija)
Consumul de energie necesar pentru incalzirea unei sarcini standard intr-o incinta a unui cuptor electric pe durata unui ciclu

Spotreba energie (elektriny) potrebnej na ohrev standardizovaného obsahu vo vykurovacej casti riiry na pecenie s
ohrevom na elektricku energiu pocas cyklu v rezime ventilatora na vykurovaciu cast (konecna elektricka energia)
Poraba energije, ki je potrebna za segrevanje standardizirane vsebine v prostoru za peko elektri¢no segrevane pecice v ciklu v

Spotieba energie potiebné k ohfati normalizované naplné v jednotlivych pecicich prostorech trouby ohfivané plynem béhem
Potrosnja energije potrebna za zagrijavanje pri standardnom opterecenju u prostoru za pecenje plinske pecnice za
Consumul de energie necesar pentru incalzirea unei sarcini standard intr-o incinta cu gaz a unui cuptor, pe durata unui ciclu i
Spotreba energie potrebnej na ohrev standardizovaného obsahu vo vykurovacej €asti riry na pecenie na plyn pocas

Poraba energije, ki je potrebna za segrevanje standardizirane vsebine v prostoru za peko plinske pecice v ciklu v obi¢ajnem

Znacka Hodnota Jednotka Pocet peicich prostorti
Simbol Vrijednost Jedinica Broj prostora za pecenje
Simbol Valoare Unitate E Numarul de incinte
Symbol Hodnota Jednotka Poéet vykurovacich éasti
Oznaka Vrednost Enota Stevilo prostorov za peko
Volné soc Faol eplajecotlvye peciich prostors
Sg:ntosttOJeCI / Sursa de cédldura per incintd
atatoare Zdroj tepla na vykurovaciu éast
P\Ioli;e 5:0!35' Vir toplote za vsak prostor za peko
rostostojeca
Objem jednotlivych pecicich prostord
Zapremina po prostoru za pecenje
/ Volum per incinta
Objem na vykurovaciu éast
Prostornina vsakega prostora za peko
k
m 56,1 kg 9 trouby béhem jednoho cy
—— ekt elektricne pecnice za vrijeme ciklusa pri uobi¢ajenom nacinu rada po prostoru za pecenje
M E D s EIZI(ttrII'Q% ossag (konaéna elektri¢na energija)
s Ag, L6
II' 1) EP:I{?;ﬁ:ﬁfgﬁgragia / - unui ciclu in modul conventional, per incinta (energie finali electricd)
Elektri¢na energija
segrevane pecice v ciklu v obi¢ajnem nacinu za vsak prostor za peko (koncna elektri¢na energija)
béhem jednoho cyklu v rezimu s nucenou konvekci (konecna elektricka energie)
ECelectric cavity
E .ele.k:rv":'l“ r:r9§t0r Za pecenje 1) 092 kwh kWh/cycle in modul de ventilatie, per incinta (energie finala electricé)
INCinta electrica
electric cavity
elektri¢ni prostor za peko fe e, KiJ 2 Y f
EC nacinu z ventilatorjem za vsak prostor za peko (kon¢na elektricna energija)
electric cavity
elektri¢ni prostor za pecenje 1) 0,82 kWh kWh/cycle
lr}CIn:q electf;ca jednoho cyklu v rezimu s pfirozenou konvekci (kone¢na energie plynu)
electric cavity
elektri¢ni prostor za peko vrijeme ciklusa pri uobi¢ajenom nacinu rada po prostoru za pecenje (konacna energija plina)
ECgaS cavity / modul conventional, per incintd (energie finald gaz)
linski prostor za pecenje - !
i’r)1cinté C% gaz P J kWh/cycIe MJ/Cyde 0 cyklu v beznom rezime na vykurovaciu cast (kone¢na energia plynu)
Cgla“ris?‘grtgstor 2 neko nacinu za vsak prostor za peko (konéna energija iz plina)
| | Z
ECg;i\§ cell(\{ity . L. / kWh/cycIe MJ/cycIe 0 jednoho cyklu v rezimu s nucenou konvekci (kone¢na energie plynu)
plinski prostor za pecenje -
incinta cu gaz vrijeme ciklusa pri na¢inu rada s ventilatorom po prostoru za pecenje (kona¢na energija plina)
rg)Jz:QT(ai‘:::gqtor -3 neko | L9 | modul de ventilatie, per incinta (energie finald gaz)
EEIcavity cyklu v reZime ventilatora na vykurovaciu ¢ast (koneéna energia plynu)
!prpsttpr za pecenje 1) 953 % / ventilatorjem za vsak prostor za peko (koncna energija iz plina)
INCinta
cavity - . - . .
nrastar 7za neka L10 Index energetické Gcinnosti jednotlivych pecicich prostort

(M) 1 kWh/cycle = 3,6 MJ/cycle

cycle = cyklus, ciklus, ciclu, cikel

Spotfeba energie potfebné k ohfati normalizované napIné v jednotlivych pecicich prostorech trouby ohfivané plynem béhem
Potro3nja energije potrebna za zagrijavanje pri standardnom opterecenju u prostoru za pecenje plinske pecnice za
Consumul de energie necesar pentru incalzirea unei sarcini standard intr-o incinta cu gaz a unui cuptor, pe durata unui ciclu i
Spotreba energie potrebnej na ohrev standardizovaného obsahu vo vykurovacej casti riry na pecenie na plyn pocas

Poraba energije, ki je potrebna za segrevanje standardizirane vsebine v prostoru za peko plinske pecice v ciklu v nacinu z

Indeks energetske ucinkovitost po prostoru za pecenje
Indice de eficienta energetica per incinta

Index energetickej t¢innosti na vykurovaciu ¢ast
Indeks energijske ucinkovitosti za vsak prostor za peko




GB  INFORMATION FOR DOMESTIC OVENS (COMMISSION REGULATION (EU) No 66/2014)
IT INFORMAZIONI RELATIVE Al FORNI PER USO DOMESTICO (REGOLAMENTO (UE) N. 66/2014 DELLA COMMISSIONE)
FR  INFORMATIONS CONCERNANT LES FOURS DOMESTIQUES (REGLEMENT (UE) N° 66/2014 DE LA COMMISSION)

ES INFORMACION SOBRE LOS HORNOS DOMESTICOS (REGLAMENTO (UE) N° 66/2014 DE LA COMISION)

PT  INFORMACOES RELATIVAS A FORNOS DOMESTICOS (REGULAMENTO (UE) N.° 66/2014 DA COMISSAQ)

Trade mark:

Marchioé °
== Haiefr
Marca comercial:

Marca comercial

Model identification:
Identificativo del modello:
Identification du modéle:
Identificacion del modelo:
Identificacdo do modelo:

HGM64TC1XS

L

!

Type of oven
Tipologia di forno
Type de four

Tipo de horno
Tipo de forno

Mass of the appliance
Massa dell’apparecchio
Masse de l'appareil
Masa del aparato
Massa do aparelho

Energy consumption (electricity) required to heat a standardised load in a cavity of an electric heated oven during a cycle
Consumo energetico (energia elettrica) necessario per riscaldare un carico normalizzato in una cavita di un forno
Consommation dénergie (électricité) requise pour chauffer une charge normalisée dans une cavité d'un four électrique au
Consumo de energia (electricidad) necesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno

Consumo de energia (eletricidade) necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um

Energy consumption required to heat a standardised load in a cavity of an electric heated oven during a cycle in fan-forced
Consumo energetico hecessario per riscaldare un carico normalizzato in una cavita di un forno elettrico durante un
Consommation d'énergie requise pour chauffer une charge normalisée dans une cavité d'un four électrique au cours d'un
Consumo de energia hecesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno eléctrico durante

Consumo de energia necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um forno elétrico

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-fired cavity of an oven during a cycle in conventional
Consumo energetico hecessario per riscaldare un carico normalizzato in una cavita di un forno a gas durante un ciclo
Consommation d'énergie requise pour chauffer une charge normalisée dans une cavité d'un four a gaz au cours d'un cycle
Consumo de energia hecesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno de gas durante un

Consumo de energia necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um forno aquecida

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-fired cavity of an oven during a cycle in fan-forced mode
Consumo energetico hecessario per riscaldare un carico normalizzato in una cavita di un forno a gas durante un ciclo
Consommation d'énergie requise pour chauffer une charge normalisée dans une cavité d’un four a gaz au cours d'un cycle
Consumo de energia hecesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno de gas durante un

Consumo de energia necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um forno aquecida

Symbol Value Unit Number of cavities
Simbolo Valore Unita di misura Numero di cavita
Symbole Valeur Unité E Nombre de cavités
Simbolo Valor Unidad Numero de cavidades
Simbolo Valor Unidade Numero de cavidades
Free standing Heat source per cavity .
. H 7 Fonte di calore di ciascuna cavita
leeraP ms'ﬁ!laz'one / Source de chaleur par cavité
, roselibre Fuente de calor por cavidad
— t[bre ["Stallaﬂ?“ Fonte de calor por cavidade
ivre instalacao
Volume per cavity
Volume di ciascuna cavita
L2 /
Volume par cavité
Volumen por cavidad
Volume por cavidade
M 56,1 kg kg
in conventional mode per cavity (electric final energy)
ﬁ E Electrigityl X elettrico durante un ciclo in modo convenzionale per ciascuna cavita (energia elettrica finale)
nergia elettrica
L4 1) Electricité / cours d’un cycle en mode conventionnel par cavité (énergie électrique finale)
El dad
ectricida
Eletricidade eléctrico durante un ciclo en modo convencional, por cavidad (energia eléctrica final)
forno elétrico durante um ciclo em modo convencional (energia elétrica final)
mode per cavity (electric final energy)
Ecelectric cavity ciclo in modo a circolazione d'aria forzata per ciascuna cavita (energia elettrica finale)
electric cavit 1) 0,92 kWh -
cavité électriqyue ) kWh/Cyde L7 cycle en chaleur tournante par cavité (énergie électrique finale)
cav‘i(fadd ellélityica un ciclo en modo de circulacién forzada, por cavidad (energia eléctrica final)
cavidade elétrica
ECelectri it durante um ciclo em modo de ventilacao forgada (energia elétrica final)
electric cavity
electric cavity 1) 0,82 kWh kWh/cycle
cavité électrique mode per cavity (gas final energy)
cavidad eléctrica
cavidade elétrica in modo convenzionale per ciascuna cavita (gas finale)
Ecgas cavity / en mode conventionnel par cavité (énergie gaziére finale)
as cavit - 1
gavité 3 ggz kWh/Cyde MJ/Cyde (" ciclo en modo convencional, por cavidad (energia de gas final)
ca‘(i(;ia(jd de gas a gas durante um ciclo em modo convencional (energia final - gas)
cavidade a gas
EC i
gas cavity it final
gas cavity / kWh/cycle - MJ/cycle (") per cavity (gas final energy)
CaVlFs adgjz in modo a circolazione d’aria forzata per ciascuna cavita (gas finale)
cavidad de gas
cavidade a gas | L9 | en mode chaleur tournante par cavité (énergie gaziére finale)
EE'cavity ciclo en modo de circulaciéon forzada (energia de gas final)
i 1) 953 %
:aa\x:téy ) / a gas durante um ciclo em modo de ventilagdo forcada (energia final - gas)
‘a‘{Ldzd Energy Efficiency Index per cavity
cavidade

(M) 1 kWh/cycle = 3,6 MJ/cycle

cycle =ciclo

Indice di efficienza energetica per ciascuna cavita
Indice d'efficacité énergétique par cavité

Indice de eficiencia energética por cavidad

Indice de eficiéncia energética por cavidade




ENERGETICKE STIiTKY / EKODESIGN

Nafizeni komise v pfenesené pravomoci (EU) ¢.
65/2014 (kterym se dopliiuje smérnice Evropského
arlamentu a Rady 2010/30/EU)

afizeni Komise (EU) ¢. 66/2014 (kterym se provadi
smérnice Evropského parlamentu” a Rady ¢.
2009/125/ES).

Odkaz na metody méfeni a vypoctu pouzité ke zjisténi
souladu s vy$e uvedenymi pozadavky:
- Norma EN 60350-1 (elektrické trouby).
Norma EN 15181 (plynové troubz),
Norma EN 60350-2" (varné desky: elektrické varné
zény a/nebo oblasti).

Norma EN30-2-1 (varné desky: plynové hotaky).

POUZITi SPOTREBICE, TIPY PRO USPORU
ENERGIE
<TROUBA >

« Zkontrolujte, zda se dvirka trouby vzdy spravné
zaviraji a ‘zda je tésnéni dvifek cisté a v poradku.
Béhem pouzivani trouby otevirejte dvitka pouze
v nezbytné nutnych piipadech, abzste zabranili
tepelnym ztratam (u nékterych funkci muaze byt
nutné ﬁouil’vat troubu s naptil zavienymi dvirky, viz
navod k obsluze trouby).

Vypnéte troubu 5 - 10 minut pfed koncem teoretické
doby peceni, aby se obnovilo akumulované teplo.
Doporucujeme pouzivat nadobi odolné vici teplu
a v pfipadé potreby upravit teplotu trouby béhem
peceni.

< VARNA DESKA >

HORAKY NA PLYN

Primér nadoby by mél odpovidat potencialu hofaku,
aby nedochdzelo k vyuzivani vyssiho vykonu, nez
je Eotfeba, a tedy plytvani energii. Maly hrnec na
velkém horaku nepfivede pokrm k varu v kratsim
Case, protoze kapacita absorpce tepla kapalné hmoty
zavisi na objemu a povrchu hrnce.

Nenechdvejte hotak zapnuty naprazdno (bez hrnce).

ELEKTRICKE VARNE ZONY A/NEBO OBLASTI
Nenechavejte varnou zénu zapnutou naprazdno
(bez nadoby).

Nelijte tekutiny na zény/oblasti, dokud jsou horké.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem (na
elektricky typ varné deskysj.

Pouzivejte nadoby na vafeni, které pokryvaji co
nejvetsi Cast povrchu varné zény/oblasti.

Setfetg elektfinu a pouzivejte poklice kdykoli je to

mozné.

Kdyz se obsah nadoby dostane do varu, snizte teplotu
na pozadovanou Uroven. Pamatujte, ze varna zéna/
oblast bude po vypnuti nadale produkovat teplo po
dobu asi péti minut.

m ETICHETAREA ENERGETICA/

PROIECTAREA ECOLOGICA

Regulamentul delegat (UE) NR. 65/2014 al
comisiei (de complefare a Directivei 2010/30/UE a
Parlamentului European si a Consiliului).
Regulamentul (UE) NR.” 66/2014 al comisiei (de
Bunere in aplicare a Directivei 2009/125/CE a
arlamentului European si a Consiliului).

Trimitere la metodele de masurare si de calcul utilizate
pentru stabilirea conformitatii cu cerintele de mai sus:
- Norma EN 60350-1 (cuptoare electrice).
Norma EN 15181 (cuptoare pe gaz).
Norma EN 60350-2 (plitele de gatit: zone si/sau
suprafete de gatit electrice).
Norma EN30-2-1 (plitele de gatit: arzatoare de gaz).

UTILIZAREA  APARATULUI, SFATURI DE
ECONOMISIRE A ENERGIEI
< CUPTOR >

Verificati ca usa cuptorului sa se inchida intotdeauna
corect si ca garnitura sd fie curata si in stare bund. In
timpul utilizarii, nu deschideti usa cuptorului decat
dacd este neapadrat necesar, pentru a evita pierderile
de caldura (pentru anumite functii poate fi necesar sa
folositi cuptorul cu usa peH'umétate inchisa, verificati
instructiunile de folosire ale cuptorului).

Stingeti cuptorul cu 5-10 minute inainte de timpul
stabilit pentru prepararea alimentelor; temperatura
din interior este suficienta pentru a duce la bun
sfarsit prepararea alimentelor.

Va recomandam sa utilizati vase termorezistente si sa
reglati temperatura cuptorului in timpul procesului

de gatire, dacd este cazul.
< PLITA DE GATIT >

ARZATOARE DE GAZ

Este important ca diametrul oalelor si cratifelor sd se
potriveasca puterii de incalzire a arzatoarelor pentru
a nu periclita eficienta arzatoarelor si a irosi gazul.
Utilizarea unei oale sau cratite cu un diametru mic
pe un arzator mare nu va duce neapdrat la atingerea
rapida a punctului de fierbere.

Nu folositi arzatoarele fara un vas deasupra.

ZONE SI/SAU SUPRAFETE DE GATIT ELECTRICE
+ Nufolositi zonele de gatit fara un vas deasupra.
+ Nu turnati lichide pe zonele de gatit fierbinti.
Utilizaii'i vase cu fund plat.
Fundul vasului trebuie sd aiba acelasi diametru (sau
un diametru putin mai mare) cu al plitei pentru a
asigura consumul optim de energie.
Pentru a economisi electricitatéa, folositi mai des
oale cu capac.
Cand confinutul vasului de gatit da in clocot,
reduceti caldura pana la nivelul dorit. Nu uitati ca
zona de gatit va continua sd degaje caldura timp de
aproximativ cinci minute dupa oprirea acesteia.

ZONE SI/SAU SUPRAFETE DE GATIT CU INDUCTIE
Pentru’a economisi electricitatea, folositi mai des
oale cu capac.
Cand continutul vasului de gatit da in clocot, reduceti
caldura pana la nivelul dorit.
Folositi vase de gatit adecvate gatitului prin inductie.
Anumite vase de gatit disponibile pe piata au o
bazé feromagneticd care este mult mai mica decat
diametrul vasului respectiv. Nu folositi acest tip
de vase, deoarece plita cu inductie poate sa nu
functioneze corect sau poate fi deteriorata.
Folositi intotdeauna vase/ibrice pentru cafea cu o
bazé groasa si complet platd. Nu folositi vase/ibrice
entru cafea cu o baza concava sau convexa; acest
ucru poate duce la supraincalzirea zonei de gatit.
Important: Nu folositi adaptoare pentru vase/ibrice
pentru cafea.

OZNACEVANJEENERGETSKE UCINKOVITOSTI/
OKOLJSKO PRIMERNA ZASNOVA

Delegirana uredba komisije (EU) S$t. 65/2014 (o
dopolnitvi  Direktive  2010/30/EU  Evropskega
arlamenta in Sveta).
redba Komisije (EU) $t. 66/2014 (o izvedbi Direktive
2009/125/ES Evropskega parlamentain Sveta).

Sklicevanje na meritve in ratunske metode, ki se
uporabljajo za ugotavljanje skladnosti z zgornjimi
zahtevami:

Standard EN 60350-1 (elektri¢ne pecice).

Standard EN 15181 (plinske pecice).

Standard EN 60350-2 (kuhalne plosce: elektri¢nih

kuhalnih mest in/ali obmocij).

Standard EN30-2-1 (kuhalne plosce: plinski gorilniki).

UPORABA APARATA, NASVETI ZA VARCEVANJE
ZENERGIJO

< KUHALNA PLOSCA >

PLINSKI GORILNIKI

Pomembno je, da je premer lonca primeren za
moc gkorilnika, da ne ogroza visoke izhodnemoci
orilnikov in s tem izgubljanja energije. Majhen
onec na velikem gorilniku nezagotavlja krajsega
Casa do zavretja vsebine, saj je zmogljivost absorpcije
toplote masetekocine odvisna od” prostornine in
ovrsine lonca.

e vklopite gorilnika, ¢e na njem ni nicesar (ni lonca).

OZNAKE ENERGETSKE
UCINKOVITOSTI / EKOLOSKI DIZAJN
Delegirana uredba komisi{je (EU) br. 65/2014 (o
dopuni Direktive 2010/30/EU Europskog parlamenta
i Vijeca).
Uredba Komisije (EU) br. 66/2014 (o provedbi
Direktive 2009/125/EZ Europskog parlamenta i
Vijeca).
Upucivanje na metode mjerenja i izracuna koje se
koriste za utvrdivanje sukladnosti s gore navedenim
zahtjevima:
Standard EN 60350-1 (elektromos siitd).
Standard EN 15181 (gazsuto).
Standard EN 60350-2 (ploce za kuhanje: elektri¢ne

zone za kuhanée i/ili podrugja)

Standard EN30-2-1 (ploe za kuhanje: plinski
plamenici).
UPOTREBA UREDAJA, SAVJETI ZA USTEDU
ENERGIJE
< PLOCA ZA KUHANJE >

PLINSKI PLAMENICI

Vazno je da promjer posude bude prikladan
potencijalu plamenika i snazi plamenika kako ne bi
doslo do gubitka energi{'e, Mala posuda na velikom
plameniku ne stvara vreliste u kracem vremenskom
razdoblju jer kapacitet apsorpcije topline tekuce
mase ovisi 0 volumenu i povrsini posude.

Plamenik nemojte drzati uklju¢enim ako na njemu
nema nic¢ega (ako nema posude).

ELEKTRICNE ZONE ZA KUHANJE V/ILI
PODRUCJA
Zonu/podrucje nemo{(te drzati ukljucenim ako na
njemu nema nicega (ako nema posude).

emojte prolijevati tekucine po zonama/podrucjima
dok su vruca.
Koristite samo posude i tave s ravnim dnom (vrsta
elektri¢ne ploce za kuhanje).
Koristite posude za kuhanje koje pokrivaju sto ve¢u
ﬁovréinu zone/podrucja za kuhanje.

oristite poklopce kad god je to moguce kako biste
ustedjeli elektricnu energiju.
Smanjite temperaturu na Zeljenu razinu kad posuda
dode do tocke vrenja. Imajte na umu da ce zona/
podrugje za kuhanje hastaviti proizvoditi toplinu oko
pet minuta nakon iskljucivanja.

ENERGETICKE
EKODIZAJN
+ Delegované nariadenie komisie (EU) ¢ 65/2014
(ktorym sa doplia smernica Eurépskeho parlamentu
a Rady 2010/30/EU). )
Nariadenie Komisie (EU) ¢. 66/2014 (ktorym sa
vykonava smernica Eurépskeho parlamentu a Rady
2009/125/ES).

Odkaz na metody merania a vypoctu pouzité nazistenie
zhody s uvedenymi poZiadavkami:
- Norma EN 60350-1 (elektrické rury).
Norma EN 15181 (plynové rury).
Norma EN 60350-2 (varné dosky: elektrické varné
zoény a/alebo oblasti).
Norma EN30-2-1 (varné dosky: plynové horaky).

OZNACOVANIE/

POUZIVANIE SPOTREBICA, TIPY NA USPORU
ENERGIE

< RURA NA PECENIE >

- Skontrolujte, ¢ sa dvierka rary vidy spravne
zatvaraju a ¢i je tesnenie dvierok Cisté a v poriadku.
Pocas ‘pouZivania otvarajte dvierka rdry len v
nevyhnutnych pripadoch, aby ste predisli tepelnym
stratdm (pre niektoré funkcie méze byt potrebné
pouzivat rdru s polozatvorenymi dvierkami, pozrite
si navod na obsluhu rury).
Ruru vypnite 5-10 minut pred koncom teoretického
Casu varenia, aby sa vyuzilo nahromadené teplo.
Odportcame pouzivat nadoby vhodné do rary a v
pripade potreby upravit teplotu riry pocas varenia.

<VARNA DOSKA >

PLYNOVE HORAKY

Je dolezité, abK priemer varnej nadoby zodpovedal
kapacite hordka, aby sa neohrozilvysoky vykon
horakov a tym sa predislo plytvaniu energiou. Mala
varnd nadoba navelkom hordku neskrati dobu
ohrevu na bod varu, pretoze kapacita absorpcie
teplakvapalnej hmoty zavisi od objemu a povrchu
varnej nadoby.

Horak nenechavajte zapnuty bez toho, aby na nom
bola nejaka nadoba (bez hrnca).

ELEKTRICKE VARNE ZONY A/ALEBO
PRIESTORY
Zo6nu/plochu nenechévajte zapnutu bez toho, aby
na nej bola neH'aké nadoba (bez hrnca).

+ Vyhnite sa nalievaniu kvapalin na zény/plochy, kym
st horuce.
Pouzivajte len hrnce a panvice s plochym dnom (typ
na elektrickd varnu platnu).
Pouzivajte nadoby na varenie, ktoré pokryvaju ¢o
najvéacsiu plochu povrchu varnﬂ~ zény/plochy.
Ak chcete usetrit elektrinu, vzdy, ked" je to’mozné,

ouzite pokrievky.

o zovreti obsahu nadoby znizte teplotu na
pozadovanu uroven. Nezabudnite, ze varna zéna/
plocha bude nadalej produkovat teplo az priblizne
pat mindt po vypnuti.



E ENERGY LABELLING/ECODESIGN

« Commission delegated re%ulation (EU#
(supplementing Directive 2010/30/EU o
Parliament and of the Council).

« Commission reﬂulation (EU) No 66/2014 (implementin
Directive 2009/125/EC of the European Parliament an
of the Council).

Reference to the measurement and calculation methods
used to establish compliance with the above requirements:
« Standard EN 60350-1 (electric ovens).

« Standard EN 15181 (gas ovens). .

- Standard EN 60350-2 (hobs: electric cooking zones and/

or areas).
« Standard EN30-2-1 (hobs: gas fired burners).
USE OF THE APPLIANCE, ENERGY SAVING TIPS

<OVEN >

« Check the oven door always closes properly and the
door gasket is clean and in order. During use, open
the oven door only when strictly necessary to avoid
heat losses (for some functions it'may be nécessary to
use the oven with the door half-closed, check the oven
operating instructions).

« Turn off the oven 5-10 minutes before the end of the
theoretical cooking time to recuperate the stored heat.

« We recommend using oven proof dishes and adjusting
the oven temperaturée during cooking if necessary.

<HOB >

GAS FIRED BURNERS

« Itisimportant that the diameter of the pot be suitable to
the potentiality of the burner so as not to compromise
the high outl:)ut of the burners and therefore energy
waste,”A small pot on a large burner does not give you
a boiling point in a shorten amount of time since ‘the
capacity of heat absorption of a liquid mass depends on
the volume and the surface of the pot. . .

« Avoid keeping a burner on without something on it
(without pot).

ELECTRIC COOKING ZONES AND/OR AREAS

« Avoid keeping a zone/area on without something on it
(without pot).” =~ .

« Avoid pouring liquids on the zones/areas while they are

No 65/2014
the European

ot.

« Use flat-bottomed (electric hotplate type) pots and pans
only.

. Useycooking receptacles which cover as much of the
surface of the cooking zone/area as possible.

« To save electricity, use lids whenever possible.

« When the Pan comes to the boil, turn the heat down
to the level desired. Remember that the cooking zone/
area will continue to produce heat for about five minutes
after it has been turned off.

INDUCTION COOKING ZONES AND/OR AREAS

« To save electricity, use lids whenever possible.

+ When the pan comes to the boil, turn the heat down to
the level desired. .

«+ Please use suitable pans marked for induction cooking.
Some cookware available on the market has an effective
ferromagnetic area which is much smaller than the
diameter of the pan itself. Avoid using this cookware
because the induction cooktop may not function
properly or may be damaged. .

« Always use pans/coffee pots with thick, completely flat
bottom. Do not use pans/coffee pots with concave or
convex bottom; these could cause overheating of the
cooking zone.

« Important: Do not use pots/coffee pot adaptors.

IT ETICHETTATURA ENERGETICA/
PROGETTAZIONE ECOCOMPATIBILE

« Regolamento del.egt;ato (UE) No0.65/2014  della
commissione (che integra la direttiva 2010/30/UE del
Parlamento europeo e del Con5|%llo X

+ Regolamento (UE) No.66/2014 della commissione
recante misure di esecuzione della direttiva 2009/125/

E del Parlamento europeo e del Consiglio).

Riferimento ai metodi di misurazione e di calcolo utilizzati

per stabilire la conformita alle sPegflche di cui sopra:

+ Norma EN 60350-1 (forni elettrici).

« Norma EN 15181 (forni a gas).

+ Norma EN 60350-2 (piani cottura: zone e/o aree di
cottura elettrlche().

« Norma EN30-2-1 (piani cottura: bruciatori a gas).

CONSIGLI PER UN RISPARMIO ENERGETICO DURANTE
L’USO DELL'APPARECCHIO

< FORNO >

« Controllare che la porta forno si chiuda sempre in modo
corretto e che la guarnizione sia pulita ed in ordine.
Durante la cottura aprire la porta del forno solo quando
strettamente necessario per evitare dispersioni di calore
(Fer certe funzioni potrebbe essere necessario utilizzare
il forno con la porta semiaperta, verificare le istruzioni

er il funzionamento del forno).. o

« Spegnere il forno 5-10 minuti prima del tempo teorico di
cottura per recu&)erare il calore immagazzinato.

- Siraccomanda di utilizzare tegami idonei per cotture al
orno e di modificare all'occorrenza la temperatura del
forno durante la cottura.

< PIANO DI COTTURA >

BRUCIATORI A GAS .

- Eimportante che il diametro della pentola sia adeguato
alla potenzialita del bruciatore per non compromeéttere
I'alto rendimento dei bruciatori e di conseguenza avere
uno spreco di combustibile. Una pentola piccola su un
grande bruciatore non consente di ottenere I'ebollizione
in un tempo piu breve in quanto la capacita di
assorbimento di calore della massa liquida dipende dal
fondo e dalla superficie della pentola.

« Evitare assolutamente il funzionamento a vuoto (senza
recipienti).

ZONE E/O AREE DI COTTURA ELETTRICHE

- Evitare assolutamente il funzionamento a vuoto (senza
recipienti). o

- Fare il possibile per non versare liquidi sopra le zone/
aree di cottura elettriche quando queste sono calde.

« Adoperare esclusivamente pentole con fondo piatto
(tipo elettrico). L . .

- Utilizzare sempre recipienti che ricoprano interamente la
superficie della zona/aree di cottura elettrica. _ X

« Cuocere possibilmente con coperchio per risparmiare
energia elettrica. n X

« Una volta raggiunta l'ebollizione ridurre la potenza
secondo linténsita di riscaldamento desiderata,
tenendo presente che la zona/area di cottura continuera
ad entwanare il suo calore ancora per 5 minuti dopo averla
spenta.

ZONE E/O AREE DI COTTURA AD INDUZIONE .

« Cuocere possibilmente con coperchio per risparmiare
energia elettrica. o )

+ Una ‘volta raggiunta I'ebollizione ridurre la potenza
secondo l'intensita di riscaldamento desiderata.

« Si prega di utilizzare apposite pentole contrassegnate
per la cottura ad induzione. Sono presenti sul mercato

entole con un’effettiva area ferromagnetica di molto
inferiore rispetto al diametro della pentola. Evitare
l'uso di tali pentole in quanto il piano cottura potrebbe
non funzionare correttamente oppure potrebbe
danneggiarsi.

« Usare péntole/moke con fondo spesso e completamente
piatto. Non utilizzare pentole/moke con fondo
concavo o convesso, queste potrebbero causare un
surriscaldamento della zona di cottura.

+ Importante: Non utilizzare adattatori per pentole/moke.

ETIQUETAGE ENERGETIQUE/
ECOCONCEPTION
« Reglement délégué (UE) N° 65/2014 de la commission
écompjetant la”directive 2010/30/UE du Parlement
uropéen et du Conseil). o
« Reglement (UE) N° 66/2014 de la commission (portant
application de la directive 2009/125/CE du Parlement
Européen et du Conseil).

Référence aux méthodes de calcul et de mesure utilisées

pour s'assurer de la conformité aux exigences précitées:

+ Norme EN 60350-1 (fours électriques).

+ Norme EN 15181 (fours a gaz). .

« Norme EN 60350-2 (plaques de cuisson: zones et/ou
aires de cuisson eIectrlque(sj). . R .

« Norme EN30-2-1 (plaques de cuisson: braleurs a gaz).

CONSEILS POUR DES ECONOMIES D’ENERGIE PENDANT
L’UTILISATION DE L’APPAREIL

<FOUR >

- Vérifier toujours la fermeture parfaite de la porte du
four et vérifier aussi si le f’oint e la porte est propre et
bien en ordre. Pendant la cuisson, ouvrir la porte du
four seulement si strictement nécessaire pour éviter la
perte de chaleur (pour certaines fonctions il pourrait
étre nécessaire d'utiliser le four avec porte entrouverte,
%ons)ultez les instructions pour le fonctionnement du
our).

« Interrompre le chauffage 5-10 minutes avant la fin du
temps de cuisson, de ‘maniére a récupérer la chaleur
emmagasinée dans le four. )

« Il est recommandé d'utiliser des plats appropriés pour la
cuisson au four et de modifier la température pendant la
cuisson si cela est nécessaire.

< PLAQUE DE CUISSON >

BRULEURS A GAZ

« Pour utiliser au mieux le haut rendement des brileurs et
éviter toute perte inutile de combustible il estimportant
que le diametre de la casserole soit en rapport avec la
puissance du braleur. Placer unge petite casserole sur un
grand braleur pour avoir une ébullition plus rapide ne
sert a rien car la capacité d’absorption de chaleur de la
masse liquide reste toujours la méme, en rapport avec
son volume et la surface de la casserole. .

« Eviter a tout prix le fonctionnement a vide (sans
récipients).

ZONES DE CUISSON ELECTRIQUES o

- Eviter a tout prix le fonctionnement a vide (sans
récipients).

- Faire attention a ne pas verser des liquides sur les zones
et/ou aires de cuisson électriques quand elles sont
chaudes. .

+ Ne se servir que de casseroles a fond plat (type
électrique). L .

« Toujours utiliser des récipients qui recouvrent
entierement la surface de la zone/aire de cuisson.

« Cuire si possible avec un couvercle pour économiser de
I'énergie électrique. ) i

« Des que l'on a obtenu I'ébullition, réduire la puissance
selon l'intensité de chauffage désirée, en tenant compte
que la zone de cuisson continuera a donner sa chaleur
encore pendant 5 minutes apres la coupure de courant.

ZONES DE CUISSON A INDUCTION ) .

« Cuire si possible avec un couvercle pour économiser de
I'énergie électrique. N L .

« Dés que I'on a obtenu I'ébullition, réduire la puissance
selon I'intensité de chauffage désirée. K

« Utilisez des casseroles adaptées pour la cuisson a
induction. Il y a dans le marché des casseroles avec une
surface ferromagnétique réele qui est bien petite par
rapport au diametre de la casserole. Eviter d'utiliser ces
casseroles parce que la table a induction pourrait ne pas
fonctionner correctement ou pourrait s'endommager.

« Utiliser des casseroles/cafétieres moka avec un”fond
épais et completement plat. N'utiliser pas des casseroles/
cafetieres moka avec fond concave ou convexe, ceux-ci
pourraient provoquer une surchauffe de la zone de
cuisson. .

+ Important: N'utiliser pas
casseroles/cafetieres moka.

d’adaptateurs pour les

ETIQUETADO ENERGETICO/DISENO
ECOLOGICO

« Reglamento delegado (UE) N° 65/2014 de la comision (por el
que se complementa la Directiva 2010/30/UE del Parlamento
Europeo y del Consejo).

« Reglamento (UE) N° 66/2014 de la comision (por el que se
aplica la Directiva 2009/125/CE del Parlamento Europeo y del
Consejo).

Métodos de medicion y célculo empleados para determinar el

cumplimiento de los anteriores requisitos:

« Norma EN 60350-1 (hornos eléctricos).

« Norma EN 15181 (hornos a gas).

» Norma EN 60350-2 (placas de cocina: focos y/o zonas de
coccion eléctricas).

« Norma EN30-2-1 (placas de cocina: quemadores de gas).

USO DEL APARATO, CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

<HORNO >

« Comprobar que la puerta del horno cierra bien siempre y la
junta de la puerta esta limpia y en buen estado. Para que no se
pierda calor mientras el horno esta funcionando, la puerta solo
debe abrirse si es indispensable. Con algunas funciones tal vez
haya que dejar la puerta del horno a medio cerrar, consulte las
instrucciones de uso.

< Apagar el horno unos 5-10 minutos antes del tiempo tedrico
para aprovechar el calor almacenado.

« Se recomienda el uso de ollas adaptas para la coccion en el
horno y de modificar, si necesario, la temperatura del horno
durante la coccion.

<PLACA >

QUEMADORES DE GAS

Es importante que el didmetro del recipiente sea adecuado
a la potencia del quemador para no perjudicar el elevado
rendimiento de los quemadores con el consiguiente derroche
de combustible. Un recipiente pequefo colocado sobre
un quemador grande, no permite alcanzar la ebulliciéon en
menos tiempo, puesto que la capacidad de absorcion del calor
por la masa liquida depende del fondo y de la superficie del
recipiente.

Evite absolutamente la marcha en vacio (sin recipientes).

FOCOS Y/O ZONAS DE COCCION ELECTRICAS

Evite absolutamente la marcha en vacio (sin recipientes).

Haga lo posible para no derramar liquidos sobre los focos
cuando estan calientes.

Utilice exclusivamente ollas con el fondo plano (tipo eléctrico).
Utilice siempre recipientes que cubran totalmente la superficie
del foco.

Cocine posiblemente con olla tapada para ahorrar corriente
eléctrica.

Al alcanzar la ebullicion, reduzca la potencia de acuerdo con
la intensidad de calentamiento deseada, recordando que el
foco seguird emanando calor atin por 5 minutos después de
haberlo apagado.

FOCOS Y/O ZONAS DE COCCION POR INDUCCION

Cocine posiblemente con olla tapada para ahorrar corriente
eléctrica.

Al alcanzar la ebullicion, reduzca la potencia de acuerdo con la
intensidad de calentamiento deseada.

Utilice recipientes adecuados, marcados para cocinar con
induccion. En el mercado hay baterias de cocina cuya zona
ferromagnética efectiva es mucho mas pequena que el
didmetro del recipiente. No utilice este tipo de recipientes,
porque la placa de induccion puede funcionar mal o danarse.
Utilice siempre cacerolas, sartenes y cafeteras con fondo grueso
y totalmente plano. No utilice recipientes con fondo céncavo o
convexo, porque pueden producir un calentamiento excesivo
de la zona de coccion.

Importante: No utilice adaptadores para cacerolas o cafeteras.

PYMll ROTULAGEM ENERGETICA/CONCEGCAO
ECOLOGICA

Regulamento delegado (UE) No.° 65/2014 da comissao (que
complementa a Diretiva 2010/30/UE do Parlamento Europeu
e do Conselho).

Regulamento (UE) N.° 66/2014 da comissao (que da execucao a
Diretiva 2009/125/CE do Parlamento Europeu e do Conselho).

Referéncia aos métodos de medicdo e célculo utilizados para

determinar o cumprimento dos requisitos supramencionados:

« Norma EN 60350-1 (fornos elétricos).

« NormaEN 15181 (fornos a gas).

« Norma EN 60350-2 (placas: zonas e/ou &reas de cozedura
elétrica).

« Norma EN30-2-1 (placas: queimadores a gas).

UTILIZACAO DO APARELHO, DICAS DE ECONOMIA DE
ENERGIA

<FORNO >

« Verificar sempre se a porta do forno fecha bem e se a vedacao
da porta estd limpa e em bom estado. Durante a utilizagao,
abrir a porta apenas quando estritamente necessario para
evitar perdas de calor (para algumas funcdes pode ser
necessario usar o forno com a porta meio-aberta, verificar as
instrugdes de funcionamento do forno).

+ Interromper o aquecimento 5-10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura, do forma a recuperar o calor armazenado.

« Recomenda-se a utilizacdo de recipientes apropriados para
o cozimento do forno e se necessario modificar o grau de
temperatura do forno durante o cozimento.

<PLACA >

QUEIMADORES A GAS

« Eimportante que o diametro da panela seja proporcionado a
poténcia da boca, para ndo comprometer o alto rendimento
das bocas de gés e, em consequéncia, ter um esbanjamento
de combustivel. Uma panela pequena sobre uma boca de gés
grande ndo permite obter a ebulicdéo num tempo mais breve.

» Evitar absolutamente o funcionamento em vazio (sem
recipientes).

ZONAS E/OU AREAS DE COZEDURA ELETRICA

« Evitar absolutamente o funcionamento em vazio
recipientes).

« Fazer o possivel para ndo derramar liquidos sobre as chapas
quanto as mesmas estiverem quentes.

e Usar exclusivamente panelas com o fundo chato (tipo
eléctrica).

e Utilizar sempre recipientes que cubram inteiramente a
superficie da chapa.

« Se for possivel, cozinhar com a tampa a fim de economizar
energia eléctrica.

« Uma vez alcancada a ebulicdo, reduza a poténcia de acordo
com a intensidade de aquecimento desejada, tendo presente
que a chapa continuard a emanar o seu calor por mais 5
minutos depois que a mesma foi apagada.

ZONAS E AREAS DE COZEDURA POR INDUCAO

« Se for possivel, cozinhar com a tampa a fim de economizar
energia eléctrica.

» Uma vez alcancada a ebulicdo, reduza a poténcia de acordo
com a intensidade de aquecimento desejada.

« Utilizar panelas adequadas identificadas para a cozedura por
indugdo. Alguma loica de cozinha disponivel no mercado
possui uma area ferromagnética efetiva mais pequena que o
diametro da prépria panela. E de evitar utilizar esta loica pois
a placa de indugao pode néo funcionar corretamente ou ficar
danificada.

« Utilizar sempre panelas/cafeteiras com fundo espesso
e completamente plano. Néo utilizar panelas/cafeteiras
com fundo concavo ou convexo, pois podem causar
sobreaquecimento da zona de cozedura.

« Importante: Ndo utilizar adaptadores para tachos/cafeteiras.

(sem
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INFORMACE TYKAJICI SE PLYNOVYCH VARNYCH DESEK PRO DOMACNOST (NARIZENI KOMISE (EU) ¢. 66/2014)
INFORMACIJE ZA KUCANSKE PLINSKE PLOCE ZA KUHANJE (UREDBA KOMISIJE (EU) br. 66/2014)

INFORMATII PRIVIND PLITELE DE GATIT DE UZ CASNIC CU GAZ (REGULAMENTUL (UE) NR. 66/2014 AL COMISIEI)
INFORMACIE V PRIPADE PLYNOVYCH VARNYCH DOSIEK PRE DOMACNOST (NARIADENIE KOMISIE (EU) ¢. 66/2014)
PODATKI ZA PLINSKE GOSPODINJSKE KUHALNE PLOSCE (UREDBA KOMISIJE (EU) 3t. 66/2014)

Ochrannd zndmka

Ochranna znamka

Identifikace modelu:

Identifikacia modelu:

na zi : ° A
Zastitni znak: Identifikacija modela:
Marca comerciala: Hq Ier Identificarea modelului: HGM64TC]_XS

Blagovna znamka

Oznaka modela:

Znacka Hodnota Jednotka
Simbol Vrijednost Jedinica
Simbol Valoare Unitate
Symbol Hodnota Jednotka
Oznaka Vrednost Enota

Volné stojici

Samostojeci

Statatoare
Volhe stojaci /

CD @ Prostostojeca

2 @

L2 4 /

EEgas burner
EEpIinski plamenik 1) 65,6 %
EEarzstor de gaz 2) / /
EEgas burner 3) 656 %
EEplinski gorilnik 4) 53,7 %
EEgas hob

L4 EEplita“l de gatit cu gaz

EEplinska ploéa za kuhanj
plinska ploca za kuhanje 61.6 %

EEgas hob
EEplinska plosca

=]

Typ varné desky

Vrsta ploce za kuhanje
Tipul de plita de gatit
Typ varnej dosky

Vrsta kuhalne plosce

-
l

Pocet plynovych hofaku
Broj plinskih plamenika
Numarul de arzatoare de gaz
Pocet plynovych horakov
Stevilo plinskih gorilnikov

=]

Energetickd ucinnost jednotlivych plynovych hofaki
Energetska ucinkovitost po plinskom plameniku
Eficienta energeticd per arzator de gaz

Energeticka tucinnost na plynovy horak
Energijska ucinkovitost za vsak plinski gorilnik

Energeticka uc¢innost plynové varné desky
Energetska ucinkovitost plinske ploce za kuhanje
Eficienta energetica a plitei de gatit cu gaz
Energeticka ucinnost plynovej varnej dosky
Energijska ucinkovitost za plinsko kuhalno plosco




GB

INFORMATION FOR DOMESTIC GAS-FIRED HOBS (COMMISSION REGULATION (EU) No 66/2014)

IT  INFORMAZIONIRELATIVE Al PIANI COTTURA A GAS PER USO DOMESTICO (REGOLAMENTO (UE) N. 66/2014 DELLA COMMISSIONE)
FR  INFORMATIONS POUR LES PLAQUES DE CUISSON DOMESTIQUES AU GAZ (REGLEMENT (UE) N° 66/2014 DE LA COMMISSION)
ES INFORMACION SOBRE LAS PLACAS DE COCINA DOMESTICAS DE GAS (REGLAMENTO (UE) N° 66/2014 DE LA COMISION)
PT  INFORMACOES RELATIVAS A PLACAS A GAS DOMESTICAS (REGULAMENTO (UE) N.° 66/2014 DA COMISSAO)
Trade mark: ° Model identification:
Marchio: Identificativo del modello:
Marque: Hq Ier Identification du modéle: HGM64TC]_XS
Marca comercial: Identificacion del modelo:
Marca comercial: Identificacdo do modelo:
Symbol Value Unit
Simbolo Valore Unita di misura
Symbole Valeur Unité
Simbolo Valor Unidad
Simbolo Valor Unidade
Free standing
Libera installazione
L1 Pose libre
- Libre instalacion /
® @ Livre instalacao
s /
EEgas burner
EEgas burner 1) 656 %
EEpraleur a gaz 2) / /
EEquemador de gas 3) 656 %
EEqueimador a gas 4) 53,7 %
EEgas hob
EEgas hob 61.6 %
,o Y%
EEpIaque de cuisson au gaz /
EEplaca de gas
EEpIaca agas
Type of hob

=]

Tipologia di piano cottura
Type de plaque

Tipo de placa de cocina
Tipo de placa

-
l

Number of gas burners

Numero di bruciatori a gas
Nombre de braleurs a gaz
Numero de quemadores de gas
Numero de queimadores a gas

=]

Energy efficiency per gas burner

Efficienza energetica per ciascun bruciatore a gas
Efficacité énergétique par brileur a gaz

Eficiencia energética por quemador de gas
Eficiéncia energética por queimador a gés

Energy efficiency for the gas hob

Efficienza energetica per il piano cottura a gas
Efficacité énergétique de la plaque de cuisson au gaz
Eficiencia energética de la placa de gas

Eficiéncia energética da placa a gas




