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FICHE FOR DOMESTIC OVENS (COMMISSION DELEGATED REGULATION (EU) No 65/2014)

FICHA PARA HORNOS DE USO DOMESTICO (REGLAMENTO DELEGADO (UE) N° 65/2014 DE LA COMISION)

FICHA DOS FORNOS DOMESTICOS (REGULAMENTO DELEGADO (UE) N.° 65/2014 DA COMISSAO)

AEATIO TIA OIKIAKOYX ®OYPNOYZX (KAT’EZOYZIOAOTHEH KANONIZMOZ (EE) apt6. 65/2014 THX EMITPOMHE)
UL 3A BUTOBW OYPHW (OEJTETUPAH PETTIAMEHT (EC) N° 65/2014 HA KOMUCUATA)

Trade mark
Marca comercial
Marca comercial

weanc HQjef

T'prOBCKa MapKa Ha JoCTaBYMKa

Model
Modelo
Modelo
pHovTtélou
Mopena

HGM95TC1X

Energy efficiency index (EElcavity)

indice de eficiencia energética (EEI_,;4,4)
indice de eficiéncia energética (IEE compartimento)
SeikTn¢ evepyelakng anédoong (EElggpapon)
WHpekc 3a eHepruiHa epekTneBHOCT (EEl ;g orpen)

94,6 %

Energy efficiency class

Clase de eficiencia energética
Classe de eficiéncia energética
Taé&n evepyelakng amédoong
Knac Ha eHepruiiHa epekTUBHOCT

Energy consumption per cycle (conventional mode)
Consumo energético por ciclo (modo tradicional)
Consumo de energia por ciclo (modo convencional)
KATavaAwon eVépyelag avd ipoypappa (cupfatikn
A&ttoupyia)

KoHcymaLma Ha eHeprua 3a eiUH LIKbI (KOHBEHLMOHaneH
pexum)

1,09 kWh

Energy consumption per cycle (fan-forced convection mode)
Consumo energético por ciclo (modo de circulacién forzada)
Consumo de energia por ciclo (modo de ventilacao forcada)
Katavalwaon evépyelag avd mpdypappa (Aertovpyia pe
vmofori®non avepioTipa)

KoHcymauma Ha eHeprus 3a eAVH UMKDBI (PEXMM C
NPUHYAUTENHA LMPKYNaLma)

0,87 kWh

Number of cavities

Numero de cavidades

Ndmero de compartimentos

7o MARBo¢ Balapwv

Bpoi1 Ha 3aTBOpEHUTE OTAENEHNA

Heat source(s)

Fuente(s) de energia
Fonte(s) de aquecimento
nnyn (ot mnyég) BgppoétnTag
M3TouHmKa(umTe) Ha eHeprua

(== Electricity
Electricidad
Eletricidade
NAeKTPIKN

evépyela
EﬂeKTpDeHeperﬂ

Volume
Volumen
Volume
OyKog
Obem

871




GB  INFORMATION FOR DOMESTIC OVENS (COMMISSION REGULATION (EU) No 66/2014)

ES INFORMACION SOBRE LOS HORNOS DOMESTICOS (REGLAMENTO (UE) N° 66/2014 DE LA COMISION)
PT  INFORMAGOES RELATIVAS A FORNOS DOMESTICOS (REGULAMENTO (UE) N.° 66/2014 DA COMISSAO)
GR TMAHPO®OPIEZTIA OIKIAKOYZ ®OYPNOYZ (KANONIZMOX (EE) ap16. 66/2014 THZ ENITPOMHE)

BG VHOOPMALINA 3A BUTOBU OYPHU (PETTTAMEHT (EC) N° 66/2014 HA KOMUCKATA)

Trade mark:

Marca comercial:
Marca comercial:
EUMOPIKO CHpaA:
TbproBcka MapKaHa :

Haier

Model identification:
Identificacion del modelo:
Identificacdo do modelo:
Tautomoinon povtélou:

Kog 3a pasnosHaBsaHe Ha Mogena:

HGM95TC1X

1

H

Type of oven
Tipo de horno
Tipo de forno
Tomog ¢poUpvou
Bua Ha dypHata

2

i

Mass of the appliance
Masa del aparato
Massa do aparelho
Mada tng cuokeung
Maca Ha ypena

Symbol
Simbolo
Simbolo
Zuppolo
Cumeon

Value
Valor
Valor
Ap1OunTikA TIipR
CroiHocT

Unit
Unidad
Unidade
Movada
MepHa eanHuua

-
l

Number of cavities

Nimero de cavidades

Nimero de cavidades

MARBog Bahapwv

Bpoit Ha 3aTBOpeHuMTe OTAENEHNA

L1

L

!

Free standing
Libre instalacion
Livre instalagao

Emdanédia
CBobogHocToALY

1

&
w
=

69,5 kg

kg

-
!

Electricity
Electricidad

]_) Eletricidade
nAeKTPIKA
gvépysela
EnektpoeHeprus

L5 V'

~
2N\
f/m—)

1) 87

ECelectric cavity
ECcavidad eléctrica
ECcavidade elétrica
ECnAsktpikol Oaldpou
ECenzats.otpen.

-
l

1) 1,09 kWh

kWh/cycle

ECelectric cavity
ECcavidad eléctrica

7 ECcavidade elétrica
ECnAektpikol Oaldpou
ECen.zars.oTmen.

i

1) 0,87 kWh

kWh/cycle

ECgas cavity
ECcavidad de gas
L8 ECcavidade a gas
ECOalapou aspiov
ECraszoBo 3atB.oTOEN

kWh/cycle - MJ/cycle (")

ECgas cavity
ECcavidad de gas

L ECcavidade a gas
ECOalapou aspiov
ECrasoBo 3atB.oTOEN

B

kWh/cycle - MJ/cycle (')

L

B

Heat source per cavity

Fuente de calor por cavidad

Fonte de calor por cavidade

MnyR BgppdétnTag ava 8alapo
EHeproHocuTen 3a BCAAKO 3aTBOPEHO OTAENEHNE

L

&

Volume per cavity

Volumen por cavidad

Volume por cavidade

‘Oykog ava 8édlapo

O6em 3a BCAKO 3aTBOPEHO oTaeseHne

L6

Energy consumption (electricity) required to heat a standardised load in a cavity of an electric heated oven during a cycle

in conventional mode per cavity (electric final energy)

Consumo de energia (electricidad) necesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno eléctrico
durante un ciclo en modo convencional, por cavidad (energia eléctrica final)

Consumo de energia (eletricidade) necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um

forno elétrico durante um ciclo em modo convencional (energla elétrica final)

KatavéAwon (nAektpikig) evépyelac avd BdAapo n omoia amattsitat yia tn 6: 1T ) popTiou ot Odhapo
NAEKTPIKG OEppAIVOUEVOU (pOUPVOU KaTA TN SidpKEla TpoypdppaTog auppaﬂxnc)\sn’oupyluc ('ra)m(n NAEKTPIKR evépyela)
KoHcymaums Ha eHeprus (enekTpoeHepris), Heobxof1ma 3a HarpsiBaHe Ha CTaHAapTU3MpaH ToBap B 3aTBOPEHO OTAeseHne

Ha enleKTpuyecka GypHa no Bpeme Ha UMKb/1 B KOHBEHLOHA/IEH PeXIM 3a eJHO 3aTBOPeHO oTaeseHve (KpaitHa

enekTpuYecka eHepriis)

L7

Energy consumption required to heat a standardised load in a cavity of an electric heated oven during a cycle in fan-forced

mode per cavity (electric final energy)

Consumo de energia necesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno eléctrico durante

un ciclo en modo de circulacién forzada, por cavidad (energia eléctrica final)

Consumo de energia necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um forno elétrico

durante um ciclo em modo de ventilacao forgada (energia elétrica final)

Katravédlwon evépyzlac avd eu)\uuo n omoia amauteitat yiatn 0€ 1u ) poprtiou oe Balapo nAekTpika
Beppaivopevou poUpvou Katd T SidpKela mpoypdppatog Aarroupvlac ps unoponenun avepiotipa (TeAIKR NAEKTPIKR evépyeta)
KoHcymaums Ha eHepruis, Heo6xofMMa 3a HarpsAiBaHe Ha CTaHAAPTU3MpaH TOBap B 3aTBOPEHO OTAESIEHME Ha eNleKTpuYecka

bypHa Mo Bpeme Ha LMKbIT B PEXNM C NPUHYAUTENHA UMPKYaLms 3a eHO 3aTBOPEHO oTAeseHue (KpailHa enekTpuyecka eHepris)

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-fired cavity of an oven during a cycle in conventional
mode per cavity (gas final energy)

Consumo de energia necesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno de gas durante un
ciclo en modo convencional, por cavidad (energia de gas final)

Consumo de energia necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um forno aquecida

a gas durante um ciclo em modo convencional (energia final - gas)

Karavéhwon evépyziag ava 8éhapo n omoia amartsitat yiatn 6 T ) poptiov o Bdhapo polpvou
agpiou Katd Tn SidpKela MpoypappaTog CUMBATIKAG Asrroupvlac ('ra)\u(n EVEPVEIG i (PUGIKO aéplo)

KoHcymaums Ha eHepruis, Heo6XofMMa 3a HarpsAiBaHe Ha CTaHAapTU3MpaH TOBap B HAarpsABaHO C ra3 3aTBOPEHO oTaeneHne

Ha dypHa Mo Bpeme Ha LMK B KOHBEHLIMOHAIEH PEXIM 3a €[JHO 3aTBOPEHO OTAesieHNe (KpaliHa eHepris oT ras)

EElcavity
EElcavidad
L10 EElcavidade
EEI@alapou
EElsatB.oTEN.

1) 946 %

() 1 kWh/cycle = 3,6 MJ/cycle

cycle = ciclo, mpdypappa, kb

Energy consumption required to heat a standardised load in a gas-fired cavity of an oven during a cycle in fan-forced mode
per cavity (gas final energy)

Consumo de energia necesario para calentar una carga normalizada en una cavidad de un horno de gas durante un
ciclo en modo de circulacién forzada (energia de gas final)

Consumo de energia necessario, por cavidade, para aquecer uma carga normalizada numa cavidade de um forno aquecida

a gas durante um ciclo em modo de ventllagao forgada (energia ﬁnal gas)

Karavéhwon evépyziag ava 8éhapo n omoia amartsitat yia tn 6 ) popriov o= BdAapo @olvpvou
agpiou Katd Tn Sidpkela Mpoypdappatog Aertoupyiag pe unoponenan avsplarnpa ('ra)\u(n EVEPYELD ATTO PUGIKO 0EPLO)
KoHcymaums Ha eHepruis, Heo6xXofiMMa 3a HarpsiBaHe Ha CTaHAAPTU3MpPaH TOBap B HAarpsABaHO C ra3 3aTBOPEHO oTaeneHne

Ha dypHa Mo Bpeme Ha LMKbI1 B PEXNM C MPUHYANTENHA LIMPKYaLns 3a eAHO 3aTBOpeHo oTgeneHue (KpaiiHa eHeprus oT ras)

Energy Efficiency Index per cavity

[ndice de eficiencia energética por cavidad

[ndice de eficiéncia energética por cavidade

Aciktng evepyeiakng amédoeng ava 8dhapo

VIHaeKc Ha eHepriniiHa edpeKTUBHOCT Ha 3aTBOPEHO oTgeneHne




GB  INFORMATION FOR DOMESTIC GAS-FIRED HOBS (COMMISSION REGULATION (EU) No 66/2014)

ES INFORMACION SOBRE LAS PLACAS DE COCINA DOMESTICAS DE GAS (REGLAMENTO (UE) N° 66/2014 DE LA COMISION)
PT  INFORMAGOES RELATIVAS A PLACAS A GAS DOMESTICAS (REGULAMENTO (UE) N.° 66/2014 DA COMISSAO)

GR TMAHPO®OPIEZ IA OIKIAKEE EZTIEZ KAYZHZ AEPIOY (KANONIZMOX (EE) ap10. 66/2014 THEZ EMITPOITHE)

Trade mark: ° Model identification:
Identificacion del modelo:
Marca comercial: Hq I er Identificacdo do modelo: HGM95TC1X
EUTTOPIKO OHpa: Tautomoinon povtélouv:
—TbProscka MapKaHa Kop 33 pasnostasatie Ha Moaena:
Symbol Value Unit
Simbolo Valor Unidad
Simbolo Valor Unidade
Zoppolo Ap1OpNTIKA TP Movada
Crmson CToMHOCT MepHa eguHula

Free standing
Libre instalacion
Livre instalagao

EEsotiac agpiov
EErasos kotnon

. ,
Eméamnédia
@ @ CBobogHocToALy
©)
) O
. ,
EEgas burner 1) 65,6 %
EEquemador de gas 2) 61,1 %
EEqueimador a gas 3) 53,7 % /
EEkavotipa aspiov 4) 65,6 %
EErazosa ropenka 5) /
EEgas hob
EEplaca de gas
0
EEplaca a gas 61,5 % /

H

Type of hob

Tipo de placa de cocina
1 Tipo de placa

Tumog gotiag

Tun Ha KOTNOHa

H

Number of gas burners

Numero de quemadores de gas

2 Numero de queimadores a gas
MARBo¢ kKavoTHPWV agpiov
Bpoii Ha razoBuTe ropenku

i

Energy efficiency per gas burner

Eficiencia energética por quemador de gas

3 Eficiéncia energética por queimador a gés
Evepyslaki anmédoaon ava KavoTtrhpa agpiov
EHepruitHa edpeKTVBHOCT Ha (eiHa) ra3oBa roperka

Energy efficiency for the gas hob
Eficiencia energética de la placa de gas
L4 Eficiéncia energética da placa a gés
Evepyelakn anédoon KavoTipa agpiov
EHepruitHa epeKTMBHOCT Ha ra30BuMsA KOT/IOH




ENERGY LABELLING/ECODESIGN

« Commission delegated regulation (EU) No 65/2014
(supplementing Directive 2010/30/EU of the European
Parliament and of the Council).

« Commission regulation (EU) No 66/2014 (implementing
Directive 2009/125/EC of the European Parliament and of the
Council).

Reference to the measurement and calculation methods used to

establish compliance with the above requirements:

« Standard EN 60350-1 (electric ovens).

- Standard EN 15181 (gas ovens).

« Standard EN 60350-2 (hobs: electric cooking zones and/or
areas).

« Standard EN30-2-1 (hobs: gas fired burners).

USE OF THE APPLIANCE, ENERGY SAVING TIPS

< OVEN >

« Check the oven door always closes properly and the door
gasket is clean and in order. During use, open the oven door
only when strictly necessary to avoid heat losses (for some
functions it may be necessary to use the oven with the door
half-closed, check the oven operating instructions).

» Turn off the oven 5-10 minutes before the end of the theoretical
cooking time to recuperate the stored heat.

« We recommend using oven proof dishes and adjusting the
oven temperature during cooking if necessary.

<HOB >

GAS FIRED BURNERS

« Itis important that the diameter of the pot be suitable to the
potentiality of the burner so as not to compromise the high
output of the burners and therefore energy waste. A small pot
on a large burner does not give you a boiling point in a shorten
amount of time since the capacity of heat absorption of a liquid
mass depends on the volume and the surface of the pot.

« Avoid keeping a burner on without something on it (without
pot).

ELECTRIC COOKING ZONES AND/OR AREAS

» Avoid keeping a zone/area on without something on it
(without pot).

« Avoid pouring liquids on the zones/areas while they are hot.

« Use flat-bottomed (electric hotplate type) pots and pans only.

« Use cooking receptacles which cover as much of the surface of
the cooking zone/area as possible.

« To save electricity, use lids whenever possible.

« When the pan comes to the boil, turn the heat down to the
level desired. Remember that the cooking zone/area will
continue to produce heat for about five minutes after it has
been turned off.

INDUCTION COOKING ZONES AND/OR AREAS

« Tosave electricity, use lids whenever possible.

«  When the pan comes to the boil, turn the heat down to the
level desired.

« Please use suitable pans marked for induction cooking.
Some cookware available on the market has an effective
ferromagnetic area which is much smaller than the diameter of
the pan itself. Avoid using this cookware because the induction
cooktop may not function properly or may be damaged.

« Always use pans/coffee pots with thick, completely flat bottom.
Do not use pans/coffee pots with concave or convex bottom;
these could cause overheating of the cooking zone.

« Important: Do not use pots/coffee pot adaptors.

ETIQUETADO ENERGETICO/DISENO
ECOLOGICO

« Reglamento delegado (UE) N° 65/2014 de la comisién (por el
que se complementa la Directiva 2010/30/UE del Parlamento
Europeo y del Consejo).

« Reglamento (UE) N° 66/2014 de la comision (por el que se
aplica la Directiva 2009/125/CE del Parlamento Europeo y del
Consejo).

Métodos de medicion y célculo empleados para determinar el
cumpllmlento de los anteriores requisitos:
Norma EN 60350-1 (hornos eléctricos).
« Norma EN 15181 (hornos a gas).
« Norma EN 60350-2 (placas de cocina: focos y/o zonas de
coccion eléctricas).
« Norma EN30-2-1 (placas de cocina: quemadores de gas).

USO DEL APARATO, CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

<HORNO >

« Comprobar que la puerta del horno cierra bien siempre y la
junta de la puerta esta limpia y en buen estado. Para que no se
pierda calor mientras el horno esta funcionando, la puerta solo
debe abrirse si es indispensable. Con algunas funciones tal vez
haya que dejar la puerta del horno a medio cerrar, consulte las
instrucciones de uso.

« Apagar el horno unos 5-10 minutos antes del tiempo teérico
para aprovechar el calor almacenado.

+ Se recomienda el uso de ollas adaptas para la coccién en el
horno y de modlﬁcar, si necesario, la temperatura del horno
durante la coccion.

<PLACA >

QUEMADORES DE GAS

« Es importante que el didmetro del recipiente sea adecuado
a la potencia del quemador para no perjudicar el elevado
rendimiento de los quemadores con el consiguiente derroche
de combustible. Un recipiente pequeno colocado sobre
un quemador grande, no permite alcanzar la ebullicion en
menos tiempo, puesto que la capacidad de absorcion del calor
por la masa liquida depende del fondo y de la superficie del
recipiente.

« Evite absolutamente la marcha en vacio (sin recipientes).

FOCOS Y/O ZONAS DE COCCION ELECTRICAS

« Evite absolutamente la marcha en vacio (sin recipientes).

« Haga lo posible para no derramar liquidos sobre los focos
cuando estan calientes.

« Utilice exclusivamente ollas con el fondo plano (tipo eléctrico).

« Utilice siempre recipientes que cubran totalmente la superficie
del foco.

« Cocine posiblemente con olla tapada para ahorrar corriente
eléctrica.

« Al alcanzar la ebullicién, reduzca la potencia de acuerdo con
la intensidad de calentamiento deseada, recordando que el
foco seguira emanando calor aun por 5 minutos después de
haberlo apagado.

FOCOS Y/O ZONAS DE COCCION POR INDUCCION
« Cocine posiblemente con olla tapada para ahorrar corriente

eléctrica.

Al alcanzar la ebullicion, reduzca la potencia de acuerdo con la
intensidad de calentamiento deseada.

Utilice recipientes adecuados, marcados para cocinar con
induccion. En el mercado hay baterias de cocina cuya zona
ferromagnética efectiva es mucho mas pequeia que el
didmetro del recipiente. No utilice este tipo de recipientes,
porque la placa de induccion puede funcionar mal o danarse.
Utilice siempre cacerolas, sartenes y cafeteras con fondo grueso
y totalmente plano. No utilice recipientes con fondo céncavo o
convexo, porque pueden producir un calentamiento excesivo
de la zona de coccion.

Importante: No utilice adaptadores para cacerolas o cafeteras.

PYSl ROTULAGEM ENERGETICA/CONCECAO
ECOLOGICA

Regulamento delegado (UE) No.° 65/2014 da comissao (que
complementa a Diretiva 2010/30/UE do Parlamento Europeu
e do Conselho).

Regulamento (UE) N.° 66/2014 da comisséo (que da execucao a
Diretiva 2009/125/CE do Parlamento Europeu e do Conselho).

Referéncia aos métodos de medicéo e calculo utilizados para

determinar o cumprimento dos requisitos supramencionados:

» Norma EN 60350-1 (fornos elétricos).

« NormaEN 15181 (fornos a gas).

« Norma EN 60350-2 (placas: zonas e/ou areas de cozedura
elétrica).

« Norma EN30-2-1 (placas: queimadores a gas).

UTILIZACAO DO APARELHO, DICAS DE ECONOMIA DE
ENERGIA

< FORNO >

« Verificar sempre se a porta do forno fecha bem e se a vedacao
da porta esta limpa e em bom estado. Durante a utilizagao,
abrir a porta apenas quando estritamente necessario para
evitar perdas de calor (para algumas fun¢bes pode ser
necessario usar o forno com a porta meio-aberta, verificar as
instrugoes de funcionamento do forno).

« Interromper o aquecimento 5-10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura, do forma a recuperar o calor armazenado.

» Recomenda-se a utilizacdo de recipientes apropriados para
o cozimento do forno e se necessario modificar o grau de
temperatura do forno durante o cozimento.

<PLACA >

QUEIMADORES A GAS

« Eimportante que o didametro da panela seja proporcionado a
poténcia da boca, para ndo comprometer o alto rendimento
das bocas de gas e, em consequéncia, ter um esbanjamento
de combustivel. Uma panela pequena sobre uma boca de gés
grande ndo permite obter a ebulicdo num tempo mais breve.

« FEvitar absolutamente o funcionamento em vazio (sem
recipientes).
ZONAS E/OU AREAS DE COZEDURA ELETRICA

« Evitar absolutamente o funcionamento em vazio (sem

recipientes).

« Fazer o possivel para ndo derramar liquidos sobre as chapas
quanto as mesmas estiverem quentes.

e Usar exclusivamente panelas com o fundo chato (tipo
eléctrica).

« Utilizar sempre recipientes que cubram inteiramente a
superficie da chapa.

« Se for possivel, cozinhar com a tampa a fim de economizar
energia eléctrica.

« Uma vez alcangada a ebulicdo, reduza a poténcia de acordo
com a intensidade de aquecimento desejada, tendo presente
que a chapa continuara a emanar o seu calor por mais 5
minutos depois que a mesma foi apagada.

ZONAS E AREAS DE COZEDURA POR INDUGAO

« Se for possivel, cozinhar com a tampa a fim de economizar
energia eléctrica.

« Uma vez alcancada a ebulicéo, reduza a poténcia de acordo
com a intensidade de aquecimento desejada.

« Utilizar panelas adequadas identificadas para a cozedura por
indugdo. Alguma loica de cozinha disponivel no mercado
possui uma area ferromagnética efetiva mais pequena que o
didametro da propria panela. E de evitar utilizar esta loica pois
a placa de inducao pode néo funcionar corretamente ou ficar
danificada.

« Utilizar sempre panelas/cafeteiras com fundo espesso
e completamente plano. Néo utilizar panelas/cafeteiras
com fundo céncavo ou convexo, pois podem causar
sobreaquecimento da zona de cozedura.

» Importante: Ndo utilizar adaptadores para tachos/cafeteiras.

'ENAEIZH THZ KATANAAQZHZ
EN'EPTEIAZ/ OIKOAOTIKO ZXEAIAZM'O

» Kat' efouciodotnon kavoviopdo (EE) apb. 65/2014 tno
€MTPOMAC (Tou GuUPTANPWvel TV odnyia 2010/30/EE Tou
Eupwmaikot KowvoBouliou kat tou ZupBouliou).

«  Kavoviopoo (EE) apif. 66/2014 THZ EMITPOMHE (oxetikd pe
mv epappoyn ¢ odnyiac 2009/125/EK tou Eupwmaikol
KowvoBouliou kat Tou Zuppouhiou).

Avagopd ot peBOSoug pETPNONG Kal UTTOAOYIOHOU  TTOU
Xpnotgomonenkav yia va SlamoTtwOsl n CUPHOPPWON HE TIG
TTAPATTAVW ATIAITHOEIG:

« MMpdtumo EN 60350-1 (nAekTpikoi poupvol).

- MMpdtumo EN 15181 (pouvpvol agpiou).

« MMpdtumo EN 60350-2 (eoTieg: n}\sKTlesc (WVEC payelpépaTo).

« MMpdtumo EN30-2-1 (eoTieg: kavoTripwv agpiov).

XPHIH THX XYIKEYHZ, XYMBOYAEZ A EZOIKONOMHIH
ENEPTEIAX

< 00YPNOZ >
EAéy€te 611 n mépTa TOU POUPVOU TTAVTA KAEIVEL OWOTA Kal TO
AdoTixo TG mépTag sival KaBapd kat aképato. Katd tn Stdpkela
TNG XPONG, Va avoiyeTe TNV TOPTA TOU POUPVOU HOVO dTaV
gival amoAUTWG amapaitnTo, TPOKEIPMEVOU VA ATTOQEVYETE
TIC anmwAElEG OepUOTNTAG (VIO PEPIKEG AEITOUpYieg, UMOpE(
Va XPEIOOTEL VO XPNOIMOTIOINCETE TOV QOUPVO HE TNV TOPTA
HIOOKAELOTN, SeiTe TIC 0dnyieg Aettoupyiag Tou goupvou).

«  XBrote Tov poupvo 5-10 AemTd TPtV To TENOG Tou BewpPnTIKOU
XPOVOU HOYEIPEHATOG, Yia Vol SI0OKOPTIIOTE] N amoOnKevpévn
Beppotnta.

+  Zuviotdtal n Xprion OKeLWwV Tou TpoopiCovial yia Hayeipepa
G€ poupvo kabuwg kai tn puBHIoN TG Beppokpaciag povpvou
Katd Tn SIdpKeIa TOU payelpépaTog, dtav ival anapaitnTo.

<EZTIEZ >
KAuOoTIpWV agpiov

« Eival onpavtiké va ivat n SIQUETPOG TOU PAYEIPIKOU OKEVOUG
KATAMNAN yla v 1ox0 Tou KauoTHpa Yid va amo@UYOUHE

™Mv uPnAr anddoon Twv KAUOTHPWV Kal KOTA CUVEMEID Tn
OmataAn Kauaoipou uAikou.Mia pikpr Katoapda o€ éva HeydAo
Kauotripa Sev £peTal O€ onpEio BPacpol e Aiydtepo xpovo.

+  ATIOQUYETE TN AEITOUPYIA TOU KAUCTAPWV XWPIG va UTEPXEL
KATL 08 auTr (XWpPIC KAToapoAa).

HAEKTPIKEZ ZONEZ 'H/KAI MEPIOXEX MATEIPEMATOX

+ Na amogevyete va Satnpeite pa {Wvn/meploxn avappévn
XWPIG Vol UTTAPXEL KATL O€ AUTH (XWPIG KATCAPOAQ).

»  Na amo@elyeTe va XUVETE LYPA OTIG {WVEG/TIEPIOKEG EVW AUTEG
gival {eotéc.

«  Na XpnOIHOTIOIEITE HOVO KATOAPOAEG Kal Tydvia pe emimedo
TIATO (TUTTOG VIO NAEKTPIKEG EOTIEQ).

« Na XPnOIHOTIOIEITE MAYEIPIKA OKEUN TOU KOAUTITouV G00
T0 SUVaTO TIEPIOOOTEPO TNV em@Aveld NG {WVNG/TEPIOXNG
HayelpéUaToc.

«  Ta TNV €§0IKOVOUNGCN NAEKTPIOHOU, VA XPNOIUOTIOLEITE KATTAKIA
otav auto gival Suvatov.

« Otav apyilet n PpPAcn OTNV KATOOPOAD, VO HEWWVETE TN
BepuodtnTa oto emBupnTo eminedo. Na Bupdote ot n {wvn/
meploxn Hayelpépatog Ba ouveyilel va mapdayet Oeppdtnta ya
TIEVTE AEMTA PETA TO OBAGCIUO TNG.

EMArQriKEZ ZONEX 'H/KAI NEPIOXEZ MATEIPEMATOX

« MotV €0IKOVOUNON NAEKTPIOHOU, VA XPNOIUOTIOLEITE KATTAKIA
6tav autod gival Suvatov.

« Otav apxilet n Ppdon otNV KATOOPOAQ, VO HEWWVETE TN
BeppoTNTA OTO EMOBUUNTO emineSo.

« Na xpnotuomoleite KATAANAEG KATOAPOAEC yla HaYEipEpa
He emaywyr. Mepika payelpikd okeln mou SiatiBevtal otnv
ayopd €xouv amodOoTIKN) PEPPOMAYVNTIKNA TTEPIOXA TTou gival
TIOAU HIKPOTEPN amd TN SIAPeTPOo TNG idlag NG KatoapdAag.
AMOQEVYETE TN XPNON AUTWY TWV HAYEIPIKWY OKEVWV EMEISNH
Ol EMAYWYIKEG €O0TIEG UMOPEL VA PN A&IToupyoUV owoTd 1 va
KOTAOTPAPOULV.

+ Na XpnOIUOTIOIEITE TTAVTA KATOAPONEG/KAPETIEPEG HE TTAXU,
eVIEAWG emimedo mATo. Mn  XPNOIUOTIOIEITE KATOOAPONES/
KAPETIEPEG pE Koo 1} Kuptd mato. Autég pmopei va
TIPOKAAETOLV TNV UTEPBEPHavaN TNG {WVNG HAYEIPEUATOC.

+  Inpavtikd: Mn XPnOIUOTIOIEITE TTPOCAPHOYEIG KATCAPOAWY/
KOPETIEPWV.

EHEPIMHO
EKOOU3AWNH

« [enerupaHa pasnopenba Ha komucusta (EO) Ne 65/2014
(oonbnBawa aupektuBa 2010/30/EC Ha EBponevickusi
naprnameHT n CbBeTa).

» Pasnopen6a Ha komucusaTa (EO) Ne 66/2014 (BbBexaalla
avpektuea 2009/125/EC Ha EBponeiicknsi napnameHT u
Cuaera).

CnpaBka C W3MepBaHUsTa W W3YUCAUTENHUTE METOAM,

M3MON3BaHN 33 YCTaHOBSIBAHE Ha CbOTBETCTBUETO C

ropenocoyeHnTe U3NCKBaHMS:

+ Cranpapt EN 60350-1 (enekTtpuyecku ypHu).

+ Cranpapt EN 15181 (rasosu dypHu).

« CraHgapt EN 60350-2 (nnotoBe: enekTpuieckn 3oHu u/
unv obnacTtu 3a roteeHe).

« CraHpapt EN30-2-1 (nnoToBe: ra3oBu ropenku).

YNOTPEBA HA YPEOA, CbBETU 3A MECTEHE HA
EHEPIuA

< ®YPHA >

- [poBsepsiBaiTe Oanu BpaTata Ha dypHata BuHarM ce
3aTBapsi NPaBWITHO W Aanu ynibTHEHWETO Ha BpaTata e
ynucTo u manpasHo. Mo Bpeme Ha ynoTpeba, oTBapsinTe
BpaTara Ha pypHaTta camo KOnKoTo € CTPoro Heobxoammo,
3a aa usberHeTe 3aryba Ha TonnuHa (3a HSAKOWM PYHKLMK
Moxe pAa e Heobxogumo Aa wmanonseate dypHata C
HarnonoBKHa 3aTBOPEHa BpaTa, NPOBEpeTe yKasaHusiTa 3a
ynotpeba Ha dypHaTa).

+ Wskniousaiite ypHata 5-10 MUHYTU Npean TeopeTuyHUs
Kpal Ha roTBEeHeTo, 3a Aa OMnon3oTBOpUTE CbXpaHeHaTa
TONMnWHa.

- [penopb4Bame p[a u3nonaeate YCTOMYMBM Ha ypHa
cb[oBe U [a perynupaTte Temnepatypata Ha dypHata no
BPEMe Ha roTBEeHeTo, ako e Heobxoaumo.

<nnot >

rA3OBM FOPENKK
BaxHO € [guameTbpbT Ha rotBapckusi Cbh Aa OGbae
noaxoAsly 3a noTeHUMana Ha ropernkara, Taka Ye fJa
He KOMMpoMeTupa BUCOKaTa M3XoAsALWA MOLLHOCT Ha
ropenkuTe 1 Nnopaau Toea Aa pasxullasa eHeprus. Manbk
roTBapcku Cba Ha ronsma ropenka He Bu ocurypsisa
TouyKaTa Ha KuneHe 3a CbKpaTeH Nepuof OT Bpeme, Tbii
KaTo KanauuTeTbT Ha TOMMOMOrMbLiaHe Ha BoAHaTa Maca
3aBKCK OT BMECTUMOCTTA W MOBBbPXHOCTTA Ha roTBapcKus
CcbA.

« W3bsreaiiTe fa ocTaBsTe ropsill KOTMOH 6e3 Hello BbpXy
Hero (6e3 roTBapcku cba).

EHEKTPVHECKM 30HU U/WUNU OBJTACTU 3A TOTBEHE
W3bsreainTte fa octaBsTe BKIoYeHa 3oHa/obnact 6e3 Helwlo
BbPXY Hes (6e3 rotBapcku Cbf).

« W3bsreaiiTe M3NMBaHETO Ha TEYHOCTU BbPXY 30HUTE/
obnacTuTe AokaTo NOCMeAHUTE Ca ropeLUn.

+ W3nonseaite caMo TeHAXepU U TUraHW C NMOCKO AbHO
(TVIN 33 eneKTPUYECKN roTBapCKM MoToBse).

+ Wsnonseaite cbgoBe 3a rOTBEHe, KOWTO MOKpuBaT
Bb3MOXHO Hai-MHOro OT MOBBPXHOCTTA Ha 30HaTa/
obnacTtTa 3a rotBeHe.

+ 3a [pga nectute enekTpoeHeprusi, M3nonseante Kanauu
BUHAru, KOrato e Bb3MOXHO.

+ Korato cbabpxaHMeTo Ha cbda 3aBpW, Hamanete
TONnWHaTa [0 JKenaHoTo HMBO. [omMHeTe, 4e 3oHaTa/
obnacTTa 3a rotBeHe LLe NPOABLIDKM 4a OTAENs TonnuHa 3a
OKOIO NET MUHYTU Crea KaTo € 6una nskmnveHa.

VIHﬂYKUVIOHHM 30HU U/WUNU OBJTACTU 3A TOTBEHE
3a [a nectute enekTpoeHeprusi, U3rnonagaiiTe kanaum
BUHAru, Korato € Bb3MOXHO.

+ Korato cbabpxaHueTo Ha cbaa
TONMWHATa [0 XKENaHOTO HUBO.

+ Mons wu3nonsgaiite MOAXOASLWM CbAOBE 3a rOTBEHE,
0603Ha4YeHNn 3a WHAYKUMOHHO roTBeHe. Hskou ot
npeanaraHATe Ha nasapa roTBapcku CbAoBe Wmar
edekTVBHa epomarHuTHa obnact, KoATO € MHOro
no-manka oT AuameTbpa Ha camus cba. Wsbsreaiite
fa wu3nonseBaTe TakvMBa [OTBApCKM CbAOBE, 3aLoTO
VHAYKUMOHHUAT NIOT MOXe Aa He paboTu npaBunHO Win
fa 6bae nospeaeH.

+ BwHarm wusnonssante TuraHu/kadpeBapku ¢ pebeno,
HambfIHO Nfocko [AbHO. He wu3nonssaite  TuraHw/
Kamesapxm Cc B,ElJ'I'bﬁHaTO nnn n3nbkKHano AbHO; Te Morat
[a Npean3BuKaT NperpsiBaHe Ha 3oHaTa 3a roTBEHE.

- BaxHo: He usnonseaiite agantepu 3a TuraHu/kaceBapku.

ETUKETUPAHE/

3aBpu, Hamanere





