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WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best
results, please read this manual carefully, including the safety instructions,
and keep it for future reference.

Before installing the oven note the serial number, which you might need
for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away
from children.

When you first turn on the oven, you might notice some smoke. Don't
worry, just wait for the smoke to clear before using the oven.

© NOTE: Please note that the oven's features and accessories may vary
depending on the model you purchased.
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1.SAFETY INFORMATION

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE

A WARNING: To reduce the risk of fire, electrical shock, injury to
persons or damage when using the appliance, follow the important
safety instructions listed below. Read all the instructions before use.
Use only for its intended purpose as described in these instructions.
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General

e This product has been designed for use in a domestic (residential)
environment. This product is not designed for any commercial
use. Any commercial use by the customer will affect this product’s
manufacturer’s warranty.

e This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments

- farm houses

- by clients in hotels, motels and other residential environments

- bed and breakfast type environments

e Household appliances are not intended to be played with by
children.

e Do not leave children alone. Children should not be left alone or
unattended in the area where the appliance is in use. They should
never be allowed to sit or stand on any part of the appliance.

e HOT CONTENTS CAN CAUSE SEVERE BURNS. DO NOT ALLOW
CHILDREN TO USE THE MICROWAVE. Use caution when removing
hot items.

e When the appliance is operated in the combination mode, children
should only use the oven under adult supervision due to the
temperatures generated.

e Accessible parts may become hot during use. Young children should
be kept away.
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Children of less than 8 years old must be kept away from the
appliance unless continuously supervised. This appliance can
be used by children aged from 8 years and above, and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge, if they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance in a safe way
and they understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance shall not be done by children without supervision.

Do not place heavy objects on the oven door.

Do not let aluminum foils and food probes touch the heating
elements.

Only use the temperature probe recommended for this oven.

Do not operate your appliance by means of an external timer or
separate remote control system.

Placement of oven shelves: always position shelves in the desired
location while the oven is cool (before preheating). If a shelf must
be removed while the oven is hot, do not let the oven mitts or
potholder contact hot heating elements in the oven or the base of
the oven.

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care
should be taken to avoid touching heating elements.

Do not use rough or abrasive materials or sharp metal scrapers to
clean the oven door glasses, as they can scratch the surface and
cause the glass to shatter.

Do not heat unopened food containers. They can build up pressure
that may cause the container to burst and result in injury.
Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

Installation

L]

Ensure your appliance is properly installed and grounded by a
qualified technician in accordance with the provided installation
instructions.

This appliance is intended to be built-in.

Install or locate this appliance only in accordance with the provided
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installation instructions.

Do not install or operate the appliance if it is damaged or not
working properly. If you receive a damaged product, contact your
dealer or installer immediately.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

Do not mount this appliance over a sink.

This oven is not approved or tested for marine use.

Do not store this appliance outdoors. Do not use this near a
swimming pool, near a sink or in similar locations.

Do not immerse cord or plug in water. Do not let cord hang over
edge of table or counter. Keep cord away from heated surfaces.

The electrical installation of the oven should be equipped with an
emergency switch, which switches off the whole appliance from the
mains supply in an emergency. The distance between the contacts
of the emergency switch must be at least 3mm.

Do not cover or block any openings on the appliance.

Take care — some edges are sharp.

Electrical warnings

IF THE MICROWAVE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER
WITHOUT PLUG: THE APPLIANCE MUST NOT BE CONNECTED TO THE
POWER SOURCE USING PLUG OR SOCKETS, BUT MUST BE DIRECTLY
CONNECTED TO THE SUPPLY MAINS. The connection to the power
source must be carried out by a suitably qualified professional.
In order to have an installation compliant to the current safety
legislation the oven must be connected only placing an omnipolar
breaker, with contact separation compliant to the requirements
for overvoltage category lll, between the appliance and the power
source. The omnipolar breaker must bear the maximum connected
load and must be in line with current legislation. The yellow-green
earth cable should not be interrupted by the breaker. The omnipolar
breaker used for the connection must be easily accessible when
the appliance is installed. The connection to the power source
must be carried out by a suitably qualified professional considering

EN7 A
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the polarity of the microwave oven and of the power source. The
disconnection must be achieved incorporating a switch in the fixed
wiring in accordance with the wiring rules.

IF THE MICROWAVE OVEN IS PROVIDED BY THE MANUFACTURER
WITH PLUG:

The socket must be suitable for the load indicated on the tag and
must have ground contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in color. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional. In case of incompatibility
between the socket and the appliance plug, ask a qualified
electrician to substitute the socket with another suitable type. The
plug and the socket must be conformed to the current norms of
the installation country. Connection to the power source can also
be made by placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category Ill, between
the appliance and the power source that can bear the maximum
connected load and that is in line with current legislation. The
yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker.
The socket or omnipolar breaker used for the connection should be
easily accessible when the appliance is installed. The disconnection
may be achieved by having the plug accessible or by incorporating a
switch in the fixed wiring in accordance with the wiring rules.

If the power cable is damaged, it should be substituted with a cable
or special bundle available from the manufacturer or by contacting
the customer service department.

Failure to comply with the above can compromise the safety of the
appliance and invalidate the warranty.

The microwave oven must be switched off before removing the
removable parts. After cleaning, reassemble them according the
instructions.

The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

- do not pull on the power cable to disconnect the appliance from
the power source;

- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;
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- in general the use of adaptors, multiple sockets and extension
cables is not recommended,;

- in case of malfunction and /or poor operation, switch off the
appliance and do not tamper with it.

ENSURE THAT AN ELECTRICIAN OR QUALIFIED TECHNICIAN MAKES
THE ELECTRICAL CONNECTIONS. The power supply to which the
oven is connected must conform with the laws in force in the
country of installation. The manufacturer accepts no responsibility
for any damage caused by the failure to observe these instructions.
The oven must be connected to an electrical supply with an earthed
wall outlet or a disconnector with multiple poles, depending on
the laws in force in the country of installation. The electrical supply
should be protected with suitable fuses and the cables used must
have a transverse section that can ensure correct supply to the
oven.

CONNECTION. The oven is supplied with a power cable that should
only be connected to an electrical supply with 220-240 Vac power
between the phases or between the phase and the neutral. Before
the oven is connected to the electrical supply, it is important to
check power voltage indicated on the gauge and the setting of the
disconnector. The grounding wire connected to the oven's earth
terminal must be connected to the earth terminal of the power
supply.

A WARNING: Before connecting the oven to the power supply,
ask a qualified electrician to check the continuity of the power
supply's earth terminal. The manufacturer accepts no responsibility
for any accidents or other problems caused by failure to connect
the oven to the earth terminal or by an earth connection that has
defective continuity.

Before carrying out any work on the electrical section of the
appliance, it must be disconnected from the mains electricity
supply.

Connection to a good ground wiring system is absolutely essential
and mandatory.

Alterations to the domestic wiring system must only be made by a
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qualified electrician.

NOTE: as the oven could require maintenance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connected
to this if it is removed from the space in which it is installed. The
power cable must only be substituted by technical service staff or by
technicians with equivalent qualifications.

Servicing

User servicing: do not repair or replace any part of the appliance
unless specifically recommended in this guide. All other servicing
should be done by a Haier trained and supported service technician.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the oven must
not be operated until it has been repaired by a trained person.

If the microwave oven light fails, contact a Haier trained and
supported service technician or Customer Care.

Fire hazard

Do not use adapters, reducers, or branching devices to connect this
appliance to the mains power supply.

The microwave oven is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating or warming pads, slippers,
sponges, damp cloths and similar may lead to risk of injury, ignition
or fire.

Do not overcook food. Carefully attend appliance when paper,
plastic or other combustible materials are placed inside the
microwave oven to facilitate cooking.

Remove wire twist-ties from paper or plastic bags before placing in
microwave.

If materials inside the microwave oven should ignite, keep
microwave oven door closed, turn microwave oven off and
disconnect the power cord or shut off power at the fuse or circuit
breaker panel.

Do not use the cavity for storage purposes. Do not leave paper
products, cooking utensils or food in the cavity when not in use.
Utensils should be checked to ensure that they are suitable for use
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in microwave ovens.

When heating food in plastic or paper containers, check the oven
frequently due to the possibility of ignition.

If smoke is observed, switch off or unplug the appliance and keep
the door closed in order to stifle any flames.

During and after use, do not touch, or let clothing or other
flammable materials contact any interior area of the oven; allow
sufficient time for cooling first.

In case of fire, smother the flame or use a dry chemical or foam
type extinguisher.

Use only dry oven mitts or potholders. Moist or damp potholders on
hot surfaces could result in burns from steam. Do not let potholders
touch hot areas or heating elements. Do not use a towel or a bulky
cloth for a potholder. It could catch fire.

Food safety

Safe food handling: leave food in the oven for as short a time as
possible before and after cooking. This is to avoid contamination
by organisms which may cause food poisoning. Take particular care
during warm weather.

Cleaning

The oven must be cleaned periodically and all food residues must
be removed.

Failure to keep the oven clean could cause deterioration of the
surfaces that could reduce the life of the appliance and cause
dangerous conditions.

Do not use oven cleaners, harsh/abrasive cleaning agents, waxes,
or polishes. No commercial oven cleaner, oven liner, or protective
coating of any kind should be used in or around any part of the
oven. Do not use harsh/abrasive cleaners, scourers or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they scratch the surface,
which may result in the glass shattering.

Avoid using products containing chlorine, acids or abrasives,
especially for cleaning painted parts. In addition, avoid using acid or
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alkaline substances.
Do not spray water or use a steam cleaner to clean any part of the
oven. Use only slightly damp cloths.

Microwave cooking

Do not attempt to operate this microwave with the door open. This
can result in harmful exposure to microwave energy. It is important
not to damage or tamper with the safety interlocks.

Do not place any object between the microwave oven and the door
or allow soil or cleaner residue to accumulate on sealing surfaces.
Do not operate the microwave oven if it is damaged. It is particularly
important that the microwave oven door closes properly and that
there is no damage to the: (1) door (bent), (2) hinges and latches
(broken or loosened), (3) door seals and sealing surfaces.

Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in this guide. All other servicing should be done by a
Haier trained and supported service technician.

If the door seals are damaged, the oven must not be operated until
it has been repaired by a competent person.

It is hazardous for anyone other than a competent person to carry
out any service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to microwave energy.
Do not operate microwave functions while the oven is empty.

Eggs in their shells and whole hard-boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The contents of feeding bottles and baby food jars are to be
stirred or shaken and the temperature is to be checked before
consumption, in order to avoid burns.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care has to be taken when handling the container.
Liguids, such as water, coffee or tea are able to be overheated
beyond the boiling point without appearing to be boiling. Visible
bubbling or boiling when the container is removed from the
microwave oven is not always present. THIS COULD RESULT IN VERY
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HOT LIQUIDS SUDDENLY BOILING OVER WHEN A SPOON OR OTHER
UTENSIL IS INSERTED INTO THE LIQUID.

Do not overheat liquid. To avoid delayed boiling when heating
liquids, always put a spoon in the container. Beverages containing
spoons should be placed in the center of the oven. Metal
components must stay at least 2 cm from the walls of the oven and
the inside of the door. Sparks could damage the inside of the glass
door. Stir the liquid both before and halfway through heating it.

Do not use straight-sided containers with narrow necks. Use a wide-
mouthed container.

After heating, allow the container to stand in the microwave oven
for at least 20 seconds before removing the container.

Use extreme care when inserting a spoon or other utensil into the
container.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in sealed
containers since they are liable to explode.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.

Unsuitable dishware

The baking tray must be removed when using the microwave mode.
It can be used with convection functions and combined functions.
Never turn on the microwave oven before you have put in the food.
The only exception allowed is testing dishware.

Only use plates and crockery that are microwave safe.

Never heat food covered in tin foil.

Use only bakeware approved for oven use. Follow the
manufacturer’s instructions.

Metallic containers for food and beverage are not allowed during
microwave cooking.

Pacemakers

Most pacemakers are shielded from interference from electronic
products, including microwaves. However, patients with pacemakers
may wish to consult their physicians if they have concerns.

EN13 A
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Arcing

Arcing can occur during both speed cooking and microwave cooking.
If you see arcing, press CANCEL/OFF and correct the problem. Arcing
is the microwave term for sparks in the oven. Arcing is caused by:
Metal or foil touching the side of the oven.

Metal cookware or the wire oven rack used during either speed
cook or microwave cooking.

Metal such as twist-ties, poultry pins, or gold rimmed dishes in the
oven.

Recycled paper towels containing small metal pieces being used in
the oven.

Note:

Microwave functions tend to generate water vapour condensation
of water on the door may occur. It is an expected behavior.

All the functions require the door to be closed in order to operate.
If the door is opened, the Ul will ask you to close the door before
restarting the cooking process.

The household appliance is equipped with a temperature
management system that can result in acoustic variations during
and after use. These variations are an integral part of the cooling
process and ensure the best product performance. The cooling
process can be accelerated by opening the door after cooking is
complete.
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2.PRODUCT INTRODUCTION

2.1. Overview of the product

1. Control panel

2. Lateral wire grids

3. Metal grids

4. Tray

5. Oven door

6. Serial number & QR Code
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Write here your serial number for future reference

2.2. Accessories

Tray Metal grid

Collects residues that drip when cooking food Holds baking trays and plates.

on the grills. *Push into the oven as indicated by the arrow.
Notch (a) should face downwards and it is the
resting position to prevent the inadvertent
withdrawal.

Lateral wire grids Soft close

Located on both sides of the oven cavity, holds Hinges which ensure an automatic soft and
metal grills and drip pans. smooth movement during the closing phase
of the oven door.

EN 15 A



o
=
o
o
c
(@]
—
=
=
=
o
o
Cc
(@}
o
o
=2

Step down wire shelf (only if present*)

Holds the glass tray .

*Push into the oven as indicated by the arrow.
Notch (a) should face downwards and it is the
resting position to prevent the inadvertent
withdrawal.

MW glass tray (only if present®)

Holds baking trays and plates.
*Can be used in Microwave function.

Grill rack/Boil rack (only if present*)

Holds baking trays and plates.
*Used together with glass tray.

Wired meat probe (only if present)

Measures the internal temperature of food
during cooking.

WARNINGS:

e Do not preheat or start cooking before
properly inserting the meat probe.

¢ Do not try to insert the meat probe in frozen
food.

EN: Oven trays and grids are not suitable for direct contact with food. Please use suitable cookware

or baking paper.

EN 16




Wired Meat probe

How to use Probe:

1.Plug the probe to the oven and insert the probe into the food.

2.When the probe is plugged, only the dedicated functions are available.

3.Try to set probe with an existing set duration, press \/ to confirm.

4.Set probe target temperature and tap || to confirm. From this moment, the oven will use the
Probe’s data to monitor the internal temperature.

5.0nce the desired internal temperature is reached, the alarm sounds and the oven turns off.
Carefully remove the Probe from the food.

Preci probe connected.

Cooking duration will be removed

NOTE: When the probe is not in use, please close the rubber cover of the probe hole to prevent
unexpected materials from entering, affecting the probe's service life or causing misdetections.

Cooking tips

e  The internal temperature of meat will continue to rise by a few degrees after you have removed
it from the oven, so allow for this in your calculations. After cooking, cover and let the meat rest
for 15 to 20 minutes.

e  When cooking meat, insert the sensor horizontally into the center 0
of the thickest part. The thicker the meat, the longer it will take to 3 &
cook, so it is important that the tip of the sensor is measuring the
temperature of the meat at its thickest point. Make sure the tip of the
sensor is not protruding out of the meat, and does not touch bone, fat
or gristle, as these will heat up more quickly than the lean meat.

e The temperatures given onscreen are recommendations only. Results will depend on the quality
and composition of the food.
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2.3. Control panel

1.0n/Off
2.Child Lock
3.Favorites
4.Start/Pause
5.Light

6.Remote Control

MAIN FUNCTIONS

Symbol Function Description
@ On/Off Press to turn on/off the oven.
Child Lock Press and hold for 3.sec0nds to lock the screen and prevent

unwanted use by minors.

| ol Favorites Press to access the Favorites menu.

Dl | Start/Pause |[Press to Start/Pause cooking or to confirm the functions.
Press to turn on/off the oven cavity light.

-O- Light The appliance is provided with a bulb whose lighting efficiency class

is G.

Remote Control

Press and hold the button for 3 seconds to activate remote
control, after pairing the oven with the hOn app (through the
application).
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2.4. Connectivity

Wireless parameters

Technology Wi-Fi Bluetooth

Standard IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE
Frequency Band(s) [MHz] 2401+2483 2402+2480

Maximum Power [mW] 100 10

Product information for networked equipment
Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports are connected,and
all wireless network ports are activated: 2,0 W.

How to activate wireless network port:
Press “Settings” on the Home Carousel, then press on “Network Settings”. Toggle Wi-Fi OFF to turn

on the Wi-Fi.

EVERYDAY
COOKING

FAVORITES SETTINGS

SETTINGS

NETWORK SETTINGS NETWORK SETTING

WI-FION RESET
NETWORK

How to deactivate wireless network port:
Press “Settings” on the Home Carousel, then press on “Network Settings”. Toggle Wi-Fi ON to turn
off the Wi-Fi.

EVERYDAY

(CooKiNG FAVORITES SETTINGS

SETTINGS
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NETWORK SETTING NETWORK SETTINGS

WI-FI OFF RESET
NETWORK

How to reset network:

1. Press Settings on the Home Carousel, then press Network Settings;

2. Press “Reset Network” (only enabled if the appliance has already been paired);
3. Confirm pop-up message by pressing on “Reset”.
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EVERYDAY

(CooKiNG FAVORITES SETTINGS < SETTINGS

NETWORK SETTING

Hereby, Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd declares that the radio
equipment is in compliance with Directive 2014/53/EU and with the relevant statutory
requirements for the UK market. The full text of the declaration of conformity is available
at the following internet address: www.haier.com
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HOW TO INTERACT WITH THE APP
Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the

app.Connect your appliance to ensure it stays up to date with the latest software and features.

Getting started

o Ensure your home Wi-Fi network is turned on.

*  You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.
o It may take up to 10 minutes to connect your oven.

o For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

Download on your smartphone.
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NEW USER REGISTRATION ot e e oo s
X
e  Click on "Register"
* You can register through social Welcome! B
accounts or sign up with your S — & SIGN UPWITH GOOGLE

personal email

REGISTER £ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL

T RVDEMO) Already registered? LOGIN

QUICK PAIR ENROLLMENT

w4 m230

Step 1
e  Select "Add appliance".

= Hello USERNAME =1

YOUR APPLIANCES D <

o=

Add appliance

Lorem ipsum
dolor st est

YOUR NEWS
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Step 2 ° w4230
e Allow your location permission.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.
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<« CONTINUE

Step 3 ® 4230
e Select microwave from the appliance ®
category. Select your appliance
category
Q searchyour appliance

[@  washing machine
[&  washer dryer

& Tumbledryer

[ Dishwasher

%= Air conditionair

5 Airpurifier

= Airscanner
Step 4 W4 01230
e Turn on your appliance; if it is already on, Q wrcomain @
turn it off and on again. —————

your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply.

oK, IDIDIT
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Step 5
e  After turning on, the hOn app will start
searching for your home appliance.

V4230

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking.
foryour appliance.

00:00:40

@ Stavclose toyour appliance in order to
correctly capture the signal.

40230

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

New appliance WO

Step 6.1-6.2
e Select your home appliance, tap on
“connect” and wait a few seconds.

L Longappliancenameto.. i O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

V.4 01230

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

New appliance e

L. Longappliancenameto.. O

@ Stavclose toyour appliance in order to
correctly capture the signal.

Step 7
e Your Oven will be found and you can control
it through hOn.

EN 23

w4230

° Appliance connection (©)

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'S MY OVEN

NOIT'SNOT
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(1 REMOTE CONTROL

The Remote Control offers numerous advantages for users, enhancing convenience, efficiency, and
the overall cooking experience, by giving the capability to control the product directly from both the
appliance and hOn App.

This function allows you, through your device, to enjoy various features, such as: instant or scheduled
start of recipes or cooking programs already available in the app both with the probe and without;
real-time monitoring of the progress of your recipes; adjustment of the cooking parameters in use;
management and monitoring of the cooking process through the Preci Probe.

The Remote Control can be activated exclusively when the product is enrolled.

You can also stop the cooking program remotely using the app by clicking the ‘STOP’ Button on the
device display. The oven will automatically stop the cooking.

When Remote Control is ON, you can start/stop and monitor cooking programs and recipes both
directly from the App and from the appliance. If the Remote Control is switched OFF after a cooking
program has already started, the program can be stopped only from the oven.

How to activate Remote Control:

1.From Home Carousel, press [l in the bottom right corner;

2."Remote Control ON" [1 icon will be shown at the bottom of screen;

3.Access the App, select a program and let the cooking start. During the process it is possible to
control and change the program parameters from both product and App.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI MICROWAVE ~ OVEN + COMBI

SPECIAL
PROGRAMS PROG

How to deactivate Remote Control:
1.When Remote Control is active, press [1 to switch if off;
2."Remote Control ON" [ icon will disappear.

MICROWAVE  OVEN + COMBI (SEECIAT

SPECIAL
EROCRANS MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ocetitl
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You can also stop the cooking program remotely using the App by clicking the "STOP" button on the
device display. The oven will automatically stop the cooking.

0 NOTE: Please note that the oven's features and accessories may vary depending on the model
you purchased.

OVER THE AIR UPDATE (OTA)

The oven is provided with an over the air update function that will ensure the product software
maintenance and it is recommended every time to guarantee the updated oven functionality, which
is enabled as soon as the product is enrolled in app. When an update is available and the oven is
connected, you will be notified through a pop-up message on the display.

The OTA process will be done in 2 steps.

1. SOFTWARE DOWNLOAD - During this process, that may take around 2 hours, it is possible to use
the oven to cook but hOn App will not be available.

By selecting “Proceed”, the update will start downloading and the Wi-Fi icon with a blue arrow

will remain visible until the end of download. To switch off the display during this time, remote
control shall be activated before pressing ON/OFF button, otherwise the download process will
be interrupted.

Explore special

LATER PROCEED

By selecting “Later”, it is possible to start the process by entering “Software Updates” in the
Settings menu.

SETTINGS

SOFTWARE
UPDATES
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2. INSTALLATION — During this process, that may take around 2 hours, it is possible to use the oven to
cook but hOn App will not be available.

By tapping “Proceed”, the update will be installed.

INSTALLATION IN PROGRESS...
o)
Do not unplug the product.

LATER PROCEED
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INSTALLATION IN PROGRESS...

By selecting “Later”, it is possible to start the process by entering “Software Updates” in the
Settings menu.

SETTINGS SOFTWARE UPDATES

Install new updates.
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3. BEFORE STARTING

3.1. Information to start

How illumination works

The oven cavity is illuminated by one or more light bulbs, which are activated when the appliance
door is opened. For almost all cooking programs, the lighting comes on as soon as the oven is started.
The light may turn off automatically after a certain time depending on the function for energy saving.

How cooling fans work

When running the baking, microwave and combination function, both the axial flow fan (microwave)
and the cross flow fan start simultaneously.

When only the baking function is running and both cooling fans are turned off simultaneously when
both of the following conditions are met:

e There is no heating program running

e  The temperature inside the cavity drops to <110 °C

When running the microwave or combination function, both cooling fans will be turned off
simultaneously when both of the following conditions are met:

. Run without heating/microwave program for more than 5 minutes

e  The temperature inside the cavity drops to <110 °C

How door works

When operating the oven, microwave, and combination functions, opening the door:

. If the door is opened before the mode is running, click the start button and the mode will not
run until the door is closed.

. If the door is opened during mode operation, the mode immediately stops and prompts "close
the door" until the door is closed and start icon is pressed.

For delayed start mode, the door must be closed before starting.

3.2. Preliminary cleaning

Conditioning

e  Condition your oven before using it for cooking for the first time by turning it on for 1h at
maximum temperature.

. Ensure all packaging has been removed from the oven and place all shelves in the oven.

e There may be a small amount of smoke during conditioning. Ensure the kitchen is well ventilated.

After conditioning

e Wait for the oven to cool completely.

e Wipe oven with a damp cloth and mild detergent.

. Dry with a clean, lint-free cloth.

e Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up
liquid.
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3.3. First Usage

When the appliance is switched on for the first time, the initial step is to select the language, unit of
measurement, set time of day.

First, a welcome message will appear on the display. To continue, press . .

WELCOME

e SELECT THE LANGUAGE: A carousel menu will be shown. Scroll the carousel horizontally to select
the desired language. Tap on the language of choice to go to the next step.

LANGUAGE

e SELECT THE UNIT OF MEASUREMENT: Both icons are available and a default is pre-selected , select
one to go to the next step.

e SET THE TIME: The display will show the preset time ‘0:00’ in the preset 24h time format. To change
the time format, press 12h / 24h on the left side of the screen. To set the time, scroll the numbers
vertically.

If you selected the 12h time format, also press on AM / PM to select the time of day. To confirm your
choice, presson /.

1) EN28
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After adjusting the initial settings, a pop-up message about pairing information will appear. Press \ to
confirm and go to the Home carousel menu.

SPECIAL

CONNECTIVITY MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ocetiit

Download hOn App and

connect your appliance.

I
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3.4. Additional Settings
Brightness and Sound levels can be adjusted by the user in the Settings section.

e BRIGHTNESS: From the Home carousel, press “Settings”. Scroll the Settings menu horizontally and
press on “Display Brightness”. Scroll the slider horizontally to adjust brightness. Press . to confirm.

EVERYDAY

phred FAVORITES SETTINGS SETTINGS

-

A {
LE Q
by

BRIGHTNESS v/ BRIGHTNESS

LEVEL LEVEL

) —y———— &

e SOUND: From the Home carousel, press “Settings”. Scroll the Settings menu horizontally and press
on “Sounds”. Scroll the slider left and right to adjust the sound volume. Press . to confirm.

EVERYDAY

C00KING FAVORITES SETTINGS SETTINGS

SOUNDS v < SOUNDS

VOLUME VOLUME
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4. OPERATION OF PRODUCT

4.1. How the Product Works

e SWITCHING ON/OFF THE OVEN: To switch the oven ON/OFF, long press the ON/OFF button.

e SET COOKING FUNCTION: To select a cooking function, press “Microwave” or "OVEN+COMBI"
from the Home carousel menu. Scroll the carousel horizontally until you reach the desired function.
Press center icon or parameter value to go to next step or press D|| to start cooking at the default
parameters for the selected cooking function.
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SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,ocit L

MICROWAVE 900w  30s

coMBIsOVEN  180°C C & commieoven  1s0c

MULTILEVEL

e SET TEMPERATURE/POWER LEVEL: Press the temperature indicated next to function on the
carousel. Scroll horizontally to select the desired temperature/power level. Press || to confirm.

TEMPERATURE
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e SET WATT: For Microwave and Combi Functions, press the power indicated next to the function on
the carousel (e.g. 900 W). Scroll horizontally to select the desired Watt.

® SET DURATION: Access the Time menu by pressing (O on the carousel. The user can enter the
following settings:

a.Minute Minder

This function allows the user to set a reminder for the cooking time. After pressing (5 on the carousel,
the Minute Minder icon (33 is switched on by default. Scroll the numbers vertically to adjust the time,
then press Dl to confirm.

50°C 150W  COOKING TIME

b.Auto-off

Auto-Off makes the oven automatically turn off after the set reminder. This function is switched off by
default and needs to be activated on demand by the user.

Press (§ to activate Auto-Off. Scroll the numbers vertically to adjust the time, then press D|| to
confirm.

50°C 150W  COOKING TIME COOKING TIME

0.00n
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c.Delay Start
Press () to set Delay Start. Scroll horizontally to set the desired time, then press [>|| to confirm.

50°C 150W  COOKING TIME 2 (T 150w 1h3om DELAY START

0.00. 09

1 01 10

0 NOTE: Delay Start is activable only after setting Cooking Duration and it is not available when the
Preci Probe is set. When using Delay Start, the cooking duration will be automatically converted to
Auto-Off.

e MICROWAVE JET START: Ater inserting the food into the oven and closing the door, you can start
immediately a 30s microwave cycle at maximum power (900 W) simply by pressing the Start button.
Cooking time can be further edited directly on the display.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ofetitL
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ADDITIONAL FUNCTIONS

-0- Light
To switch the cavity light ON/OFF, press -(-on the control panel.

@ NOTE: The cavity light is OFF by default
BEROA Lo s during general navigation processes. While a
— process is ongoing, the light will be switched
ON by default.
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& Child Lock

This function allows you to lock the screen to prevent any unwanted use by minors. To activate the
screen lock, long press (5 . A pop-up message will be shown for a few seconds. When Child Lock is
on, all the buttons will be disabled except for ON/OFF and Child Lock.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,ociOfl

To unlock the screen, long press (& again. A pop-up message will be shown for a few seconds, or you
can tap anywhere on the screen to hide it. The display will unlock and resume to the previous screen.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,ociOfl

Interface is now unlocked.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI
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4.2. Cooking functions

Standard functions

. Default val Shelf .
Symbol Function Etauit values .e. Preheat Suggestions
Range position
This function only uses microwave
o Microwav MW: 900W 1 N element. Use with the door
= crowave MW: 150 W - 900 W ©  |closed. It can also be used to
finish a cooking heating.
. T: 180°C IDEAL FOR: cakes, breads, biscuits,
Conventional T:50 -250°C L1-12 Yes on one level.
Y || Conventional] T 160°C 142 | Yes [vegetables on peswith mors
(- +Fan T: 50 -250°C & P
— fillings.
N . T 160°C II?EAL FOR: cakes, biscuits and
12> Multilevel T:50 -250°C L2 Yes |pizzas on one or more levels.
e Ideal to cook different foods.
This function uses only the top
heating element, and the grill
—— level can be adjusted. Use with
. L:5 the door closed. Place white
Grill L: 1-5 L4 No meats at a distance from the grill.
Red meats and fish fillets can be
placed on the shelf with the drip
tray underneath.
“\N . T: 180°C IDEAL FOR: whole pieces of meat
- Grill + Fan T: 50 -250°C L2 ves (roasts) or gratinated foods.
T: 180°C Ideal for roasting meats, searing
QEI.. Roast T 50 -250°C L1-L2 No .the. juices before cooking the
inside.
MW: 300W/
(L Multilevel T:160°C L2 Yes Ideal to cook roasts, fish, frozen
—~~— | +Microwave | MW: 150 — 300W/ foods and cakes.
o T: 50°-230°C
Vv MW: 300W/
rl Grill + Fan T:180° C L2 Yes Ideal to cook stuffed vegetables,
—~~— | +Microwave | MW: 150 — 300W/ meat cuts and chicken fillets.
T T:50 -230°C
EN 35 A
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Function LA Sh‘e.lf Preheat Suggestions
Range position
— MW: 300W/
Grill L:5 L4 No Ideal to cook gratin foods, lasagna,
—~— | +Microwave | MW: 150 - 300W/ potatoes and roasted poultry.
— T:1-5
MW: 300W \deal f " X .
. o eal for roasting meats, searing
+Mi'f:c:2\5/\1/:ave MW: 55;75 (;OOW/ L1-L2 Yes th.e juices while co.oking the inside
I~ with the help of microwave.
T:50 -230°C
| .
V DEﬂ.fOSt by MW: 150W L1 No [ldeal to defrost frozen food.
| @ time -
| .
\/ Defr(?st by MW: 150W L1 No Ideal to defrost frozen food.
| E weight -
MW: 900W
Ideal ki .
@ Popcorn MW: 150 W — 900 W L1 No deal to make popcorn
~ EN 36




Special functions

Symbol Function Defa;al':‘;:Iues pcS):i:iI;n Preheat Suggestions
=29 . T: 200°C To obtain crunchy foods without
@ Alr Fry T: 50 - 250°C L NO |adding fat.
< \ T: 60°C For drying meat, aromatic herbs,
[N ]
% z Dehydrate T: 35 -100°C L2 No fruit and vegetables.
3
5
S
T: 40°C =
i Yogurt R L2 No |To ferment yogurt. 8]
£ ‘ ' T: 40°C 2
(@]
S £
S — n
= o T: 35°C For faster leavening of bread and
/ : : z
@ Leavening T 35°C L2 No pizza dough. 5
=
<
o
w
[
T:. 75°C To k freshl ked dish -
: o keep freshly cooked dishes
222 Keep Warm T 45 - 90°C - No warm.p v
—J ’
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Save recipes as Favorites:

You can save a recipe in the Favorites menu directly from the oven, at the end of any cooking
program, by pressing “Save in Favorites” on the display. This button will be shown after the “Enjoy
Your Plate” message.

Favorite recipes can be later accessed from the Favorites menu.

200°C 1h3s5m

How to access Favorites menu from the oven:

Press [ on the display. Alternatively, scroll the Home carousel until you reach Favorites and press on
it. The Favorites menu will be displayed, and you can scroll through the previously saved recipes. The
recipes saved directly from the oven will be shown first; the recipes saved through the Jolly function
will be shown at the end of the carousel. Once you have reached the desired recipe, press D|| to let
the cooking start.

SPECIAL EVERYDAY EAVORTES SPECIAL EVERYDAY

PROGRAMS COOKING PROGRAMS COOKING FAVORES

- —D

FAVORITES c) % FavORITES

0 NOTE: Settings like Cooking Duration and Temperature cannot be changed for recipes saved as
Favorites. If you click on the recipe in the Favorites menu, a pop-up message will appear. Press “OK”
to go back to the carousel, or press [>|| to confirm your choice and let the cooking start.

A EN 38



5. COOKING GUIDELINES

5.1. Everyday cooking table

Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature D e after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol  Description Recipe

Program Probe position () (C&w) (min)
. Baking
Il +F R .
pasta baked| SN | vee | ves | 4 | 1tray | dishon 90°C 200°C+300W | 30 min
+Microwave :
grid
. Baking . .
Conventional Yes No L2 1 tray tray - 250°C 20 -30 min
Tray pizza
. Baking . .
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray tray - 230°C 30-40 min
Convection | v | No | 12 | 1tray | B2KiNE - 220°C 20 min
+Fan tray
Focaccia )
Z
. -
Multilevel | Yes | No | L1-13 | >1tray | B2Kine - 180°C 20 min =
tray =
o)
O
Y}
Baking =
PASTA, BREAD Multilevel ) . . ) 4
Q AND PIZZA + Microwave Yes Yes L2 1 tray dlsh on 90°C 200°C+300W 30 min 8
grid O
Fresh
lasagna and
cannelloni Baki
; aking
Mgltllevel Yes No | L1-L3 | >1tray | dishon - 200°C+300W 35 min
+ Microwave :
grid
Multilevel 1 v | No | 12 | 1tray | Grid - 200°C+300W | 15 min
+ Microwave
Frozen
pizza
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Grid - 200°C 20 min
Round pizza| MUltlevel |y no | 12 | 1tray | B2Kine - 200°C+150W | 15 min
+ Microwave tray
. Baking o " .
Bread Conventional | Yes Yes L2 1 tray tray 90°C 200°C 40 min
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Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature Detaultestiing after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol Description Recipe

Program Probe position (c) (C&w) (min)
Baking
+Mii‘:2$ave Yes | Yes | 12 5;(?5' dishon | 6s°c-80°c | 180°c+300W | 50 min
8 grid
Baking
Roast Pork +MiRc‘r’:;fave Yes | Yes | 12 fggg' dishon | 6s°c-8o°c | 180°c+300w | 65 min
J grid
Baking
+Mii‘:s;fave Yes | Yes | 12 11050(;10g— dishon | 6s°c-80°c | 180°c+300w | 80 min
& grid
Baking
+Mi'1‘:s;fave Yes | ves | 12 580::' dishon | 55°c-68°C | 200°c+150W | 40 min
s grid
Baking
Roast Beef +Miri‘:§;fave Yes | Yes | 12 ?ggg" dishon | ss°c-68°C | 200°c+150W | 55 min
J grid
Baking
R 1000g -
O . es es Ishon - + min
+M.c?§$ave Y Y 2 105?5 dish 55°C-68°C | 200°C+150W | 65 mi
8 8 grid
=
=
g MEAT AND Multilevel s00g- | Bakine
cC 6’ POULTRY + Microwave Yes Yes L2 800g dishon | 70°C-85°C | 180°C+300W 90 min
o s grid
m
[
z
(%] . Baking
Pot Roast +'n‘|‘c'tr'('3’:"le Yes | Yes | 12 fggg dishon | 70°C-85°C | 180°C+300W | 150 min
e grid
. Baking
+’\’(|/|LI](|:T'IC|:A\II:\IIG Yes | ves | 12 1105?03' dishon | 70°c-85°C | 180°C+300W | 180 min
J grid
Roast ves | ves | 12 | 3008 | Baking | oo Joec | 180°ce300w | 40 min
+Microwave 800g tray
Deboned .
Thigh of +MiRc?2;fave Yes | ves | L2 ?ggg' B:r';'"g 60°C-70°C | 180°C+300W | 60 min
Lamb J v
Roast Yes | ves | 1z |10008-| Baking | cooc soec | 180°ce300w | 90 min
+Microwave 1500g tray
pork Ribs | Multilevel | yee | ves | 13 | 9098~ | Baking | soec goec | 180°c+300w | 40 min
+ Microwave 800g tray
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Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature Detaultestiing after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol Description Recipe

Program Probe position (c) (C&w) (min)
Multilevel | yoo | yes | 13 | 8908~ | Baking | ;0.0 gec | 1go°ce300w | 60 min
+ Microwave 1000g tray
Pork Ribs
Multilevel | oo | ves | 13 |20008-| Baking | ;n.c goec | 180°c+a0ow | 90 min
+ Microwave 1500g tray
GrillvFan | yoo | ves | 12 | 2008~ | Baking | soec goec | 220°c+300w | 40 min
+Microwave 800g tray
Roast Grill + Fan 800g - Baking o o " .
Chicken | +Microwave Yes Yes L2 1000g tray 75°C-85°C | 220°C+300W 50 min
GrillvFan | yoo | Yes | 12 |20008-| Baking | soec goec | 220°c+300w | 60 min
+Microwave 1500g tray
Grill + Fan 500g - . o o, o, .
+Microwave Yes Yes L2 300g Grid 75°C-85°C | 200°C+300W 40 min 7
=2
=
w
=]
MEAT AND Stuffed Grill + Fan 800g - 8
POULTRY Chicken | +Microwave Yes Yes L2 1000g Grid 75°C-85°C | 200°C+300W 50 min @
£
~
o
o
Grill + Fan 1000g - =
. Yes Yes L2 Grid 75°C-85°C | 200°C+300W 60 min
+Microwave 1500g
Multilevel | oo | ves | 12 | 008~ | Baking | geec y5ec | 170°c+300w | 30min
+ Microwave 800g tray
Meatioaf | Multilevel | yves | veg | 1o | 8008 | Baking | goor 5o | 170°c+300W | 40 min
+ Microwave 1000g tray
Multilevel | oo | ves | 1o | 20008-| Baking | couc y5ec | 170°c+300w | 50 min
+ Microwave 1500g tray
GriltvFan | yoo | no | w4 | 2% | Grig - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 800g
Sausages
Grill + Fan 800g - . o .
+Microwave Yes No L4 1000g Grid - 200°C+300W 40 min
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Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature Detaultestiing after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol Description Recipe

Program Probe position (c) (C&w) (min)
Grill + Fan 1000g - . o .
Sausages +Microwave Yes No L4 15008 Grid - 200°C+300W 50 min
Gril+Fan |y | o | 13 | 5008 | Baking - 200°C+150W | 40 min
+Microwave 800g tray
MEAT AND
POULTRY
O Chicken Gr.|II+Fan Yes No 3 800g - Baking R 200°C+150W 50 min
legs +Microwave 1000g tray
Grill + Fan 1000g - | Baking o .
+Microwave Yes No L3 15008 tray 200°C+150W 60 min
Multilevel |~y | ves | 12 | 2008~ | Baking 65°C 150°C+150W | 10 min
+ Microwave 500g tray
Fishfille | Multievel | yves | veg | 12 | 5008~ | Baking 65°C 150°C+150W | 20 min
+ Microwave 800g tray
3 Multilevel | yo | yes | 12 | 8008 | Baking 65°C 150°C+150W | 25 min
o) + Microwave 1200g tray
=
=2
o Multilevel 200 Baki
o ultileve g - aking . . .
c + Microwave Yes No L2 500g tray 200°C+150W 25 min
=)
m
=
% Fish en Multilevel 500g Baking
£ Papillote |+ Microwave Yes No L2 800g tray ) 200°C+150W 35 min
FISH AND SEA Multilevel 800g - Baking " .
FOOD + Microwave Yes No L2 1200g tray ) 200°C+150W 45 min
Multilevel | yo o | yes | 12 | 2008 | Baking 65°C 180°C+150W | 30 min
+ Microwave 500g tray
Whole Fish | Multilevel 1 yoo | yes | 1o [ 5008~ | Baking 65°C 180°C+150W | 40 min
+ Microwave 800g tray
Multilevel |y | yes | 12 | 8008 | Baking 65°C 180°C+150W | 50 min
+ Microwave 1200g tray
Multilevel | yoo | ves | 13 | 2098 | Grig 65°C 200°C+150W | 25 min
+ Microwave 500g
Baked Fish
Stew
Multilevel | yoo | yes | 13 | 5998 | Grig 65°C | 200°C+150W | 35 min
+ Microwave 800g
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Heat Feel Cooking time

Symbol Description Recipe Cooking Preheat Lo Coo.k!ng Servings Accessory temperature Defalflt setting after preheat
Program Probe position ~ (C&w) .
(c) (min)
Baked Fish | Multilevel 800g - . o . .
Stew + Microwave Yes Yes L3 12008 Grid 65°C 200°C+150W 45 min
Conventional Yes No 2 200g - Baking ) 200°C 45 min
+Fan 500g tray
Salt-baked | Conventional 500g - Baking " .
Fish +Fan Yes No L2 300g tray - 200°C 60 min
Conventional 800g - Baking . .
+Fan Yes No L2 1200g tray - 200°C 75 min
Multilevel | —yoo | N | 1o | 2008~ | Baking - 150°C+300W | 25 min
+ Microwave 500g tray
Frozen fish | Multilevel | yee | o | 12 | 5008~ | Baking - 150°C+300W | 35 min
+ Microwave 800g tray
FISH AND SEA Multilevel 800g - Baking o . 7,
FOOD + Microwave ves No L2 1200g tray 150°C+300W 40 min 5
e}
w
=]
) : ; =
Multilevel | oo | no | 14 | 2008~ | Baking - 180°C+150W | 20 min G)
+ Microwave 500g tray o
=
X
Fish Multilevel 500 Baki 8
is| ultileve g - aking . . .
Skewers | + Microwave ves No L4 800g tray 180°C+150W 30 min ©
Multilevel 800g - Baking o .
+ Microwave Yes No L4 1200g tray - 180°C+150W 40 min
. Baking
Multilevel | yoo | ves | 13 | 2°% | dishon 70°C 180°C+300W | 15 min
+ Microwave 500g .
grid
. Baking
Stuffed | Multilevel |y | oo |13 | 5008~ | ichon 70°C 180°C+300W | 25 min
Squid + Microwave 800g grid
. Baking
Multilevel -
ultilevel 1ol 1 ves | 13 | 8% | gishon 70°C 180°C+300W | 35 min
+ Microwave 1200g .
grid
Multilevel |y | g | 12 | 1tray | B2Kine - 180°C+150W | 25 min
+ Microwave tray
7y | SAVOURY sa;s;ry
\ / TARTS & PIES Pastries
. Baking . .
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray tray - 190°C 40 min
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Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature Detaultestiing after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol Description Recipe

Program Probe position ) (C&w) (min)
Molds on
Soufflés Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray | baking - 190°C 35 min
tray
Multilevel |y 1 g | 1o | 1eray | TETEPEN - 180°C+300W | 60 min
+ Microwave on grid
Savoury
Tart
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Tart p?n - 180°C 75 min
on grid
Molds on
71y | SAVOURY | Vegetable | Grill+Fan ) :
. Yes No L3 1tray baking - 180°C+300W 30 min
\ / | TARTS & PIES Flan +Microwave tray
Vegetable Molds on
gFIan Multilevel Yes No | L1-13 | >1tray | baking - 180°C 40 min
tray
Molds on
Conventional |  Yes No L2 1tray baking - 200°C 20 min
tray
Mini
tartlets
Molds on
8 Multilevel Yes No | L1-13 | >1tray | baking - 200°C 35 min
o tray
=
5
. Baking
o) Multilevel | yoo | o | 13 [ %% | dishon - 200°C+300W | 20 min
= + Microwave 800g .
o grid
m
=
=2 . Baking
m Ratatouille Mgltllevel Yes No L3 800g - dish on - 200°C+300W 30 min
+ Microwave 1000g .
grid
. Baking
Multilevel | yoo | o | 13 [ 29998~ dish on - 200°C+300W | 40 min
+ Microwave 1200g .
grid
Gril+Fan |-y | No | 1p | 2008 | Baking - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 800g tray
ﬁ VEGETABLES
Baked Grill + Fan 800g - Baking o .
Potatoes | +Microwave Yes No L2 1000g tray ) 200°C+300W 40 min
Grill + Fan 1000g - | Baking o .
+Microwave Yes No L2 15008 tray 200°C+300W 50min
. Baking
Grilt+Fan 1 yoo | No | 14 | %% | dishon - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 800g grid
Vegetables
au Gratin )
" Baking
GriltvFan 4 yoo [ no | 14 | %% | gishon - 200°C+300W | 35 min
+Microwave 1000g grid
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Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature Detaultestiing after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol Description Recipe

Program Probe position ) (C&w) (min)
Vegetables | Grill + Fan 1000g - Baking
8 . . Yes No L4 8 dish on - 200°C+300W 40min
au Gratin | +Microwave 1500g grid
Multilevel | oo | no | 12 | 5008~ [ Baking - 200°C+300W | 20min
+ Microwave 800g tray
Vegetables | Multilevel 800g - Baking . .
en Papillote | + Microwave ves No L2 1000g tray 200°c+300W 30min
Multilevel 1000g - | Baking o .
+ Microwave Yes No L2 1200¢ tray - 200°C+300W 40min
Gril+fan | oo | no | L4 | 500" | Baking - 210°C+300W | 30 min
+Microwave 800g tray
Roasted Grill + Fan 800g - Baking o .
Vegetables | +Microwave Yes No L4 1000g tray ) 210°c+300W A0min
VEGETABLES Grilt+Fan |y o | o | g | 10008-| Baking - 210°C+300W | 55 min b
+Microwave 1200g tray =
e}
w
=]
) : ; =
Grilt+Fan | yo | No | 1p | 2008 | Baking - 180°C+300W | 30 min G)
+Microwave 800g tray o
=
X
Stuffed Grill + F: 800 Baki 8
uffe rill + Fan g - aking . o .
Vegetables | +Microwave ves No L2 1000g tray 180°C+300W 45 min ©
Grill + Fan 1000g - | Baking o .
+Microwave Yes No L2 1200¢ tray - 180°C+300W 60 min
" Baking
GrilvFan 1 yeo | No | 13 | %%%" | dishon - 200°C+300W | 20 min
+Microwave 800g .
grid
. Baking
parmigiana | SR fovee v | 3 | 8%% | gishon - 200°C+300W | 30 min
+Microwave 1000g .
grid
" Baking
GrilvFan 4 yoo | no | 13 |10 gishon - 200°C+300W | 40 min
+Microwave 1200g .
grid
Conventional | Yes No L3 1tray B:rl;lcg - 170°C 30 min
Butter
Bak
& Sweet Bakery biscuits
[—} i
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Bf:;lcg - 150°C 40 min
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Heat Feel Cooking time

Cooking Servings Accessory temperature Detaultestiing after preheat

Preheat Meat Cooking

Symbol Description Recipe

Program Probe position ) (C&w) (min)
Conventional [  Yes No L3 1tray B?rl;l:g - 180°C 25 min
Sweet
Brioche
Buns Baki
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray ?ralsg - 160°C 30 min
Gr.'“ * Fan Yes No L2 1 tray Baking N 200°C+300W 20 min
+Microwave tray
BAKED
FRUIT
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Bf:;lcg - 200°C 30 min
Multilevel |y 1 g | 11 | 1eray | TETEPEN - 180°C+150W | 30 min
+ Microwave on grid
Fruit tart
Multilevel | Yes | No | 11-13 | >1tray | TOFEPEN - 180°C 45 min
on grid
Multilevel |y | g | 12 | 1tray | B2Kine y 180°C+150W | 20 min
+ Microwave tray
8 Mille-
2 feuille .
= Multilevel | Yes | No | t1-13 | >1tray | B2iN8 ) 180°C 25 min
tray
(0}
@ Sweet Bak
< weet Bakery
o )
m Conventional |  Yes No L3 1tray Baking - 165°C 30 min
— tray
= )
i Muffins
Multilevel | Yes | No | L1-13 | >1tray B:gcg - 160°C 40 min
Conventional |  Yes No L2 1 tray swi:g;wm - 150°C 35 min
Sponge
Cake
Multilevel Yes No | L1-L3 | >1tray Spri:ag:wm - 150°C 45 min
Strudel Mgltllevel Yes No L2 1tray Baking - 180°C+150W 45 min
+ Microwave tray
Leavened Cake tin
Cake with [Conventional| Yes No L2 1tray . - 170°C 60 min
R . on grid
Diced Fruit
Rice pie | Multilevel |y ol o | 3 | 1tray | TETEPEN - 180°C+150W | 20 min
+ Microwave on grid
Cheesecake | Conventional |  Yes No L2 1 tray Sp”;f:‘mm - 150°C 60 min
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Attention
e Microwave functions
Place food in the oven before pressing start. Microwave functions tend to generate water vapour -
condensation of water on the door may occur, it is an expected behavior.
e Microwave and convection functions
Place food in the oven when prompted.
e Convection functions
Wait for the oven to preheat before you begin cooking. Some functions do not need to preheat. For
those functions the dial halo will remain red throughout cooking. Place food in the oven when ready
to start cooking. All the functions require the door to be closed in order to operate. If the door is
opened, the Ul will ask you to close the door before restarting the cooking process.
e Rapid preheat
To reach the set temperature quickly, some functions have a rapid preheat stage that uses all
elements. To prevent burning, wait until the oven has reached temperature before placing food in the
oven.
e  Delayed cook
The grill element may come on while the oven is heating up. Position food on a lower shelf or cover
to prevent burning as the oven heats up.
When using DELAYED COOK we do not recommend using GRILL, FAN GRILL or AIR FRY.
e  Food safety
- Leave food in the oven for as short a time as possible before and after cooking.
- Ensure meat is fully defrosted before cooking.
- Rest meat after cooking to allow the internal temperature to continue to rise.
- High risk foods such as fish should reach a minimum internal temperature of 63 — 70°C and
poultry and minced meat should reach 75 - 85°C.
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6. CARE AND CLEANING

6.1. General recommendations

Regular cleaning can extend the lifecycle of your appliance. Wait for the oven to cool before carrying

out manual cleaning.

e  After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

. Do not line the oven walls with aluminium foil or single-use protection available from stores.
Aluminium foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

. In order to prevent eccessive dirting of your oven and the resulting strong smokey smells, we
recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the cooking time
and lower the temperature a little.

. In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking
moulds resistant to very high temperatures.

6.2. Cleaning the oven

e  Glass part
Clean the glass oven window with absorbent kitchen towel after every use. For stubborn stains, use a
detergent-soaked sponge, wrung out, and then rinse with water.

° Oven window seal
If dirty, the seal can be cleaned with a damp sponge.

6.3. Demo mode

1. From the Home Carousel, select Settings.

2. Once in the Settings menu, long press (= and -O- at the same time.

3. Scroll the numbers vertically to enter the password 1100, then press \/ to confirm.
4. The display will resume to the Home Carousel in Demo Mode.

5. To exit the Demo Mode, repeat the same steps.

EVERYDAY

< SETTINGS
CoONING FAVORITES SETTINGS £

NETWORK
SETTING

DEMO MODE v < DEMO MODE
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SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI
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7. TROUBLE SHOOTING

Error
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8. ENVIRONMENTAL PROTECTION & DISPOSAL

8.1. Appliance disposal

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring that
the WEEE do not become an environmental problem; it is essential to follow a
_ few basic rules:

e  the WEEE should not be treated as domestic waste;

e the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a
registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new

appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-

off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the purchased

appliance.

8.2. Saving and respecting the environment

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.

Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity disperses every time it
is opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the residual heat that the oven continues to generate. Keep
the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you have an electric
contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes energy saving more simple,
moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.

2y
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9. INSTALLATION
O \ore:

It is not recommended to install the oven under cooktop.
If this is necessary, be sure to leave a large enough gap for the cooktop according to the

manufacturer’s instructions.

Cable 1200mm
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VITEJTE

Dékujeme vam, Ze jste si vybrali ndsS vyrobek. Pozorné si prectéte tuto
priruc¢ku véetné bezpecnostnich pokynt a uschovejte ji pro budouci pouziti,
abyste byli v bezpedi a dosahli téch nejlepsich vysledk.

Pfed instalaci trouby si poznamenejte sériové Cislo, budete ho potfebovat
pro pripadné opravy. Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo
k poskozeni, a pokud si nejste jisti, pfed pouzitim spotfebice se poradte
s technikem. Uchovavejte obalovy materidl mimo dosah déti.

KdyZ poprvé zapnete troubu, mozna ucitite trochu koure. Budte bez obay,
pred pouzitim trouby staci pockat, nez se kour rozptyli.

© POZNAMKA: Upozorfiujeme, 7e funkce a pfislusenstvi trouby
se mohou lisit v zavislosti na zakoupeném modelu.



SHRNUTI
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1. BEZPECNOSTNi INFORMACE

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY, POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE
PRO BUDOUCI POUZITI

A VAROVANI: Ridte se nize uvedenymi dlleZitymi bezpeénostnimi
pokyny, aby se sniZilo nebezpecdi pozdru, urazu elektrickym proudem,
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zranéni osob nebo poskozeni pfi pouzivani spotiebice. Pfed pouzitim
si prectéte vSechny pokyny. PouZivejte spotfebic¢ pouze k uréenému ucelu,
jak je popsano v téchto pokynech.

Vseobecné informace

o Tento vyrobek je urcen k pouzivani v domacim (obytném) prostredi.
Tento vyrobek neni uréen pro zadné komeréni pouziti. Jakékoli komeréni
poufZiti ze strany zédkaznika ovlivni zaruku vyrobce na tento vyrobek.

o Tento spotiebi¢ je urcen k pouziti v domacnostech a podobnych
oblastech, napfiklad:

- v kuchynkach pro personal v obchodech, kanceldfich a na dalSich
pracovistich;

- na chalupach;

- v hotelech, motelech a dalSich obytnych objektech, v nichz
je pouzivan zékazniky;

- v ubytovacich zafizenich typu penzionu se snidani.

o Domdci spotiebice nemaiji slouzit détem k hrani.

o Nenechavejte déti samotné. Déti by se nemély nechdvat samotné nebo
bez dozoru v prostoru, kde se pouziva spottfebic. Nikdy byste jim neméli
dovolit, aby si sedaly nebo stoupaly na jakoukoli ¢ast spotrebice.

« HORKY OBSAH MUZE ZPUSOBIT VAZNE POPALENINY. NEDOVOLTE
DETEM POUZIVAT MIKROVLNNOU TROUBU. P¥i vyjimani horkych
pokrmU budte opatrni.

o Kdyz spotrebic pracuje vkombinovaném rezimu, vzhledem k vytvarenym
teplotdm by mély déti pouZivat troubu pouze pod dozorem dospélé
osoby.

CS 57 1)



e Pristupné soucasti mohou byt béhem pouzivani horké. Zabrante pfistupu
malych déti ke spotrebici.

o Déti mladsi osmilet se nesmi ptiblizovat ke spotiebici, pokud nejsou pod
nepretrzitym dohledem. Tento spotifebi¢ mohou pouzZivat déti starsi
osmi let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkuSené a neznalé za predpokladu, Ze maji
zajistény dohled nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice
a chdpou souvisejici rizika. Déti nesmi provadét Cisténi a uZivatelskou
udrzbu bez dohledu.

o Nepokladejte na dvirka trouby tézké predméty.

o Vyhybejte se kontaktu hlinikovych félii a teplotnich sond s topnymi
télesy.

o PouZivejte pouze takovou teplotni sondu, kterd je doporucena pro tuto
troubu.

o Neovladejte spotfebi¢ prostfednictvim externiho c¢asovace ani
samostatného systému dalkového ovladani.

e Umisténi rostd trouby: vidy umistujte rosty do pozadované polohy,
dokud je trouba studend (pred predehtivanim). Jestlize je nutné vyjmout
rost z horké trouby, zabrante kontaktu kuchyriskych rukavic nebo
chniapek s topnymi télesy uvnitf trouby nebo dnem trouby.

¢ Spotrebic a jeho pfistupné soucasti jsou béhem pouzivani horké. Budte
opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.

o K iSténi skel dvifek trouby nepouzivejte drsné nebo brusné materialy ani
ostré kovové skrabky, protoze mohou poskrabat povrch a zplsobit
rozbiti skla.

« Neohfivejte neoteviené nadoby na potraviny. Mohl by v nich vzrist tlak,
ktery by mohl zpUsobit roztrzeni nadoby a nasledné zranéni.

e Prfed provadénim jakékoli prace nebo udrzby na spotfebii odpojte
spotrebic¢ od sitového napajeni.
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Instalace
o Zajistéte, aby byl spotfebi¢ ndlezité nainstalovan a uzemnén
kvalifikovanym technikem podle dodanych pokyn( pro instalaci.
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Tento spotrebic je uréen k vestavéni.

Tento spotiebi¢ umistéte a instalujte pouze podle dodanych pokyn( pro
instalaci.

Neinstalujte ani nepouzivejte spotiebi¢, pokud je poskozeny nebo
nefunguje spravné. Jestlize jste prevzali poskozeny vyrobek, ihned
se obratte na prodejce nebo instalaéniho technika.

Spotrebi¢ se nesmi instalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo
prehfivani.

Nemontujte tento spotfebic¢ nad drez.

Tato trouba neni schvdlena ani pfezkousena pro pouzivani na lodich.
Neskladujte tento spotiebic¢ ve venkovnim prostredi. NepouZivejte tento
spotrebic v blizkosti bazénu, difezu nebo na podobnych mistech.
Neponofujte kabel ani zastrécku do vody. Nenechavejte kabel viset pres
okraj stolu nebo pultu. Vedte kabel ddle od ohfivanych povrchd.
Elektricka instalace by méla byt vybavena nouzovym vypinacem, ktery
v nouzové situaci odpoji cely spotfebi¢ od sitového napajeni. Nouzovy
vypina¢ musi mit vzdadlenost mezi kontakty nejméné 3 mm.
Nezakryvejte ani neucpavejte Zzadné otvory na spotrebici.

Davejte pozor, nékteré hrany jsou ostré.

Varovani tykajici se elektfiny

POKUD VYROBCE DODAL MIKROVLNNOU TROUBU BEZ ZASTRCKY:
SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K SITOVEMU
NAPAJENI. Pfipojeni ke zdroji energie musi provést odbornik s vhodnou
kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za vicepdlovym jisticem
se vzdalenosti kontaktl vyhovujici poZzadavkim na kategorii prepéti lll,
ktery se nachazi mezi spotrebi¢em a zdrojem energie, aby byla instalace
v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vicepélovy jisti¢ musi byt
dimenzovan na maximalni pfipojené zatizeni a musi byt v souladu
s platnymi pravnimi ptedpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt
prerusen jistiCem. Vicepdlovy jistic pouzivany k pfipojeni by mél byt
snadno pristupny pfiinstalaci spotrebice. Pripojeni ke zdroji energie musi
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provést odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu
mikrovinné trouby a sitového napajeni. K odpojovani se musi pouZivat
vypinac zaclenény do pevné kabeldze v souladu s elektroinstalacnimi
predpisy.

POKUD VYROBCE DODAL MIKROVLNNOU TROUBU SE ZASTRCKOU:
Zasuvka musi byt vhodna pro zatiZzeni uvedené na Stitku a musi mit
pfipojeny a funkéni zemnici kontakt. Zemnici vodi¢ ma Zlutozelenou
barvu. Tento uUkon by meél provést odbornik s vhodnou kvalifikaci.
V pfipadé nekompatibility mezi zdsuvkou a zastrckou spotrebice
pozadejte kvalifikovaného elektrikafe o nahrazeni zasuvky jinym
vhodnym typem. Zastrcka a zdsuvka musi splfiovat aktudlni normy platné
v zemi instalace. Pfipojeni ke zdroji energie lze provést také pomoci
vicepdlového jistice se vzdalenosti kontaktl vyhovujici pozadavkim na
kategorii prepéti Ill, ktery je umistén mezi spotiebicem a sitovym
napajenim, je dimenzovan na maximalni pfipojené zatizeni a je v souladu
s platnymi pravnimi ptedpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt
prerusen jisticem. Zasuvka a vicepodlovy jisti¢ pouzivané pro pfipojeni
by mély byt snadno pristupné pfri instalaci spotfebice. Odpojeni lze
provést prostrednictvim pfristupné zastrcky nebo zaclenénim vypinace
do pevné kabeldze v souladu s elektroinstala¢nimi predpisy.

Pokud je napdjeci kabel poSkozeny, mél by byt nahrazen kabelem nebo
specidlnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho oddéleni.
Nedodrzeni vyse uvedenych pokynd mUze narusit bezpecnost spotrebice
a zpUsobit ztratu zaruky.

Pfed odstranénim odnimatelnych soucasti je nutné vypnout
mikrovinnou troubu. Po vycisténi je namontujte zpét podle pokyna.
Pouziti jakéhokoliv elektrického spottebice predpokladd dodrzovani
nékterych zakladnich pravidel:

- netahejte za napdjeci kabel, abyste spotfebi¢ odpojili od zdroje
napajeni;

- nedotykejte se spotfebice mokryma nebo vlhkyma rukama
¢i nohama;
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- pouziti adaptér(i, rozdvojek a prodluzovacich kabelli se vSeobecné
nedoporucuje;

-V pfipadé selhani nebo a/nebo 3patné funkce vypnéte spotrebic
a nemanipulujte s nim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO
KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj, ke kterému je trouba
pfipojena, musi byt vsouladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace. Vyrobce nenese Zadnou zodpovédnost za pripadné Skody
zpUsobené nedodrzenim téchto pokynd. Trouba musi byt pfipojena
k elektrické siti prostfednictvim uzemnéné zdsuvky nebo vicepdlového
odpojovace v zavislosti na pravnich predpisech platnych v zemi instalace.
Elektrické napajeni je tfeba chranit vhodnymi pojistkami a pouzité
kabely musi mit takovy prurez, ktery je schopen zajistit spravné napdjeni
trouby.

ZAPOJENI. Trouba je dodavéna s napéjecim kabelem, ktery by mél byt
pfipojen pouze k elektrickému napajeni s 220-240V AC mezi fazemi
nebo mezi fazi anulovym vodiéem. Pred pfipojenim trouby
k elektrickému napajeni je dulleZité zkontrolovat napajeci napéti
zmérené voltmetrem a nastaveni odpojovace. Uzemnovaci vodic
pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce
zdroje napajeni.

A VAROVANI: Pred pfipojenim trouby k elektrické siti pozadejte
kvalifikovaného elektrikafe o kontrolu propojeni zemnici svorky
elektrického napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za nehody
nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce
nebo pouzitim preruseného spojeni s uzemnénim.

Pfed provadénim jakychkoli praci na elektrické ¢asti spotiebice musi byt
spotrebic odpojeny od elektrické sité.

Pfipojeni k fadnému uzemnovacimu systému je naprosto nezbytné
a povinné.

Zmény domaci elektroinstalace smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.
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POZNAMKA: proto7e trouba muZe vyzadovat udribu, je vhodné mit
k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke které Ize troubu pfipojit po vyjmuti
z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci kabel smi byt nahrazen

pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

Servis

UZivatelské opravy: neopravujte ani nevyménujte Zadnou Cast
spotrebice, pokud to neni vyslovné doporuceno v tomto navodu.
VSechny ostatni opravy by mél provadét kvalifikovany servisni technik
spole¢nosti Haier.

VAROVANI: Jestlize jsou poskozend dvitka nebo jejich t&snéni, trouba
se nesmi pouzivat, dokud nebude opravena kvalifikovanou osobou.
Pokud se poroucha svétlo mikrovinné trouby, obratte se na kvalifikova-
ného servisniho technika nebo oddéleni péce o zakazniky spolecnosti
Haier.

Nebezpeci pozaru

Nepfipojujte tento spotrebi¢ k sitovému napdjeni pomoci adaptérd,
reduktord nebo rozdvojek.

Mikrovinna trouba je uréena k ohrivani pokrmu a napoju. Suseni potravin
nebo obleceni a ohtivani ohtivacich podusek, pantofli, houbicek, vihkych
latek apod. by mohlo vést k riziku zranéni, vzniceni nebo pozaru.
Pokrmy nepfevarujte. Jestlize je v troubé vlozeny papir, plast nebo jiny
hoflavy materidl, ktery mda usnadnit vareni, pfistupujte ke spotrebici
opatrné.

Pfed vloZzenim do mikrovinné trouby odstrante z papirovych nebo
plastovych sackl draténé stahovaci pasky.

Jestlize se material uvnitf mikrovinné trouby vzniti, nechte jeji dvirka
zaviend, vypnéte ji a odpojte napdjeci kabel nebo preruste napajeni
na panelu s pojistkami nebo jistici.

Vnitfek trouby nepouzivejte ke skladovani véci. Nenechavejte uvnitf
papirové vyrobky, kuchyriské nacini ani potraviny, pokud je nepouzivate.
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Je tfeba zkontrolovat, zda je nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinné
troubé.

PFfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach casto
kontrolujte troubu kvili mozZnosti vzniceni.

Jestlize se objevi kouf, vypnéte spotiebi¢ nebo ho odpojte od napajeni
a nechte dvirka zaviend, aby se plameny udusily.

Béhem pouzivani a po pouziti zamezte kontaktu obleceni nebo jinych
hoflavych materidla s jakoukoli vnitini ¢asti trouby, ani se ji nedotykejte,
dokud nenechate troubu vychladnout.

V pfipadé pozdru uduste plameny nebo pouzijte praskovy ¢&i pénovy
hasici pfistroj.

PouZivejte pouze suché kuchynské rukavice nebo chriapky. VIhké nebo
mokré chrfiapky na horkém povrchu by mohly zplsobit popaleni parou.
Nedotykejte se chnapkami horkych povrchl ani topnych téles.
Nepouzivejte utérku nebo silnou latku jako chiapku. Mohla by se vznitit.

Bezpecnost potravin

Bezpecna manipulace s potravinami: nechavejte potraviny v troubé
co nejkratsi dobu pred varenim a po uvareni. Tim se zamezi kontaminaci
organismy, které by mohly otravit potraviny. Dbejte na to zejména
za teplého pocasi.

Cisténi

Je nutné pravidelné Cistit troubu a odstrafiovat vSechny zbytky jidla.
Jestlize se trouba nebude udrZovat v Cistém stavu, zplsobi to naruseni
povrch(, coZz by mohlo zkratit Zivotnost spotiebice a vést ke vzniku
nebezpecnych podminek.

NepouzZivejte Cistici prostredky na trouby, drsné/abrazivni Cistici
prostiedky, vosky ani lestidla. Na Zadnou ¢ast uvniti nebo vné trouby
by se nemél pouzivat zadny Cistici prostfedek, kryci vrstva nebo ochranny
povlak na trouby. K cisténi skla ve dvifkach trouby nepouzZivejte
drsné/abrazivni Cistici prostfedky, draténky ani ostré kovové Skrabky,
protoze mohou poskrabat povrch, coz by mohlo vést k rozttisténi skla.
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NepouZivejte prostiedky obsahujici chlér, kyselingy nebo brusné
materidly, zejména pfi Cisténi lakovanych soucasti. Dale se vyhybejte
pouzivani kyselych nebo zasaditych latek.

Necistéte zadnou soucast trouby vodnim postifikem nebo parnim
Cisticem. PouZivejte pouze mirné navlhéené hadry.

Priprava pokrmu s mikrovinnym ohfevem

Nepokousejte se pouzivat tuto mikrovinnou troubu s otevienymi dvirky.
Mohlo by to vést ke Skodlivému vystaveni mikrovinné energii. Je dllezité
zabranit poskozeni nebo neodborné manipulaci s bezpecnostnim
blokovanim.

Neumistujte zadné predméty mezi mikrovinnou troubu a dvitka, ani
nedovolte, aby se na povrchu tésnéni hromadily necistoty nebo zbytky
Cisticich prostredku.

Pokud je mikrovinna trouba poskozend, nepouZivejte ji. Zvlasté dulezité
je, aby se dvitka mikrovinné trouby spravné zavirala a aby nedoslo
k poskozeni: (1) dvifek (ohnuti), (2) zavésli a zdpadek (zlomeni nebo
uvolnéni), (3) tésnéni dvitek a tésnicich ploch.

Neopravujte ani nevyménujte zadnou C¢ast spotrebice, pokud to neni
vyslovné doporuceno v tomto navodu. VSechny ostatni opravy by mél
provadét kvalifikovany servisni technik spolecnosti Haier.

Jestlize jsou poskozena tésnéni dvirek, trouba se nesmi pouzivat, dokud
nebude opravena kompetentni osobou.

Provadéni jakékoli udrzby nebo opravy zahrnujici sejmuti krytu, ktery
chrani pred vystavenim mikrovinné energii, je nebezpecné pro kohokoli
kromé kompetentni osoby.

Nepouzivejte funkce mikrovinného ohievu, kdyz je trouba prazdna.

V mikrovinné troubé by se neméla ohfivat vejce ve skordpkach a cela
vejce na tvrdo, protoze by mohla vybouchnout, a to i po skonceni
mikrovinného ohrevu.

Obsah kojeneckych lahvi a détské vyzivy ve sklenicich se musi zamichat
nebo protifepat a pred krmenim je nutné zkontrolovat jeho teplotu, aby
se zamezilo popaleni.
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Mikrovinny ohfev ndpoju mulze vést ke zpoidénému prudkému varu,
proto je nutné davat pozor pfi manipulaci s nddobou.

Tekutiny jako voda, kdva nebo ¢aj se mohou prehrat nad bod varu, aniz
by byl var patrny. Po vyjmuti nadoby z mikrovinné trouby se nékdy
nemusi objevit viditelné bubldni nebo var. TO BY MOHLO VEST
K NAHLEMU PREKYPENI VELMI HORKYCH TEKUTIN PO VLOZENI LZICKY
NEBO JINEHO NACINI.

Neprehtivejte tekutiny. Pfi ohfivani tekutin vidy vkladejte do nadoby
IZicku, aby se zamezilo zpozdénému varu. Ndpoje se Izickami by se mély
umistovat doprostred trouby. Kovové soucdasti musi zUstat ve vzdalenosti
nejméné 2 cm od stén trouby a vnitini strany dvitek. Jiskry by mohly
poskodit vnitfek sklenénych dvifek. Zamichejte tekutinu pfed ohfivanim
a v poloviné ohfivani.

NepouZivejte nadoby s rovnymi sténami a Uzkymi hrdly. PouZijte nadobu
se Sirokym hrdlem.

Po ohfati nechte nadobu nejméné 20 sekund v mikrovinné troubé, nez
ji vyjmete.

Pti vkladani |Zice nebo jiného nacini do nadoby postupujte s maximalni
opatrnosti.

VAROVANI: Tekutiny a jiné potraviny se nesmi ohfivat v uzavfenych
nadobach, protoze by mohly vybouchnout.

Pouzivejte pouze nacini vhodné pro mikrovinné trouby.

Nevhodné nadobi

Pfi pouzivani rezimu mikrovinného ohrevu je nutné vyjmout plech.
Lze jej pouzivat s funkcemi statického a kombinovaného ohrevu.

Nikdy nezapinejte mikrovinnou troubu dfive, nez do ni vlozZite jidlo.
Jedinou pfipustnou vyjimkou je testovani nadobi.

PouZivejte pouze talife a keramické nadobi uréené pro mikrovinnou
troubu.

Nikdy neohfivejte jidlo zabalené ve staniolu.

Pouzivejte pouze schvalené nadobi na peceni v mikrovinné troubé. Ridte
se pokyny vyrobce.
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V mikrovinné troubé neni dovoleno pfipravovat pokrmy a ndpoje
v kovovych nddobach.

Kardiostimulatory

Vétsina kardiostimulatort ma stinéni na ochranu pred rusenim z elektro-
nickych zafizeni véetné mikrovinnych trub. Pacienti s kardiostimuldtory
by se vSak méli poradit s Iékafem, pokud maji obavy.

Elektricky oblouk

Béhem rychlého vareni i pfipravy pokrm( s mikrovinnym ohfevem muze
dojit ke vzniku elektrického oblouku. Jestlize uvidite elektricky oblouk,
stisknéte tla¢itko ZRUSIT/VYPNOUT a vyieste problém. Viyraz elektricky
oblouk se pouziva v souvislosti s mikrovinnym ohfevem a znamena
jiskfeni v troubé. Elektricky oblouk ma tyto pficiny:

Kontakt kovu nebo félie s bo¢ni stranou trouby.

Pouzivani kovového ndadobi nebo draténého rostu béhem rychlého
vareni nebo ptipravy pokrm( s mikrovinnym ohfevem.

Kovy jako stahovaci pasky, jehly na dribeZz nebo misy se zlatym
lemovanim uvnitf trouby.

Vkladani utérek z recyklovaného papiru obsahujiciho malé kusy kovu.

Poznamka:

Funkce mikrovinného ohfevu obvykle vytvareji vodni paru — mize
dochdzet ke kondenzaci vody na dvitkach. Je to oc¢ekdvany jev.

Vsechny funkce vyzaduji, aby byla zavfena dvirka, jinak nebudou
fungovat. Pokud jsou dvirka oteviena, uZivatelské rozhrani vas vyzve
k jejich zavreni, nez se znovu spusti peceni.

Tento domaci spotfebic je vybaven systémem fizeni teploty, ktery mize
béhem pouZivani a po pouZiti zplisobovat zmény zvuku. Tyto zmény jsou
nedilnou soucasti ochlazovani a zarucuji nejlepsi vykon spotrebice.
Ochlazovani Ize urychlit otevienim dvifek po dokonceni vareni.
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2. PREDSTAVENi VYROBKU

2.1. Prehled vyrobku

2.2, Ptislusenstvi

Plech

. Ovladaci panel

. Bocni draténé rosty

. Kovové rosty

. Plech

. Dvifka trouby

. Sériové Cislo a kod QR

DU hA WNR

Sem zapiste sériové ¢islo pro budouci poufiti.

Kovovy rost

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi
peceni pokrm( na rostech.

Bocni draténé rosty

Drzi pecici plechy a talite.

*Zasunte ho do trouby ve sméru Sipky.
Zahloubeni (a) by mélo byt obraceno dolg;
vopérné poloze zabraruje nedmysinému
vytazeni.

Tlumené zavirani

A\

Jsou umistény na obou strandch vnitfniho
prostoru trouby, drzi kovové rosty a odkapavaci
plechy.

Zavésy, které zaruCuji automaticky tlumeny
a vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.
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Spodni draténa mfizka
(pouze pokud je ve vybavé*)

Rost na grilovani/vareni
(pouze pokud je ve vybavé*)

Drzi sklenény talit.

*Zasunite ho do trouby ve sméru Sipky.
Zahloubeni (a) by mélo byt obraceno dold;
vopérné poloze zabranuje neumysinému
vytazeni.

Sklenény talif mikrovinné trouby
(pouze pokud je ve vybavé*)

Drizi pecici plechy a talife. *Pouziva se spolecné
se sklenénym talifem.

Sonda do masa s kabelem
(pouze pokud je ve vybavé*)

Drzi pecici plechy a talite.
*Lze pouzivat s funkci mikrovinného ohfevu.

MEé¥i vnitfni teplotu pokrmu béhem peceni.
VAROVANI:

o Nepredehfivejte troubu, ani nezahajujte
peceni pred spravnym zasunutim sondy
do masa.

o Nepokousejte se zasunovat sondu do masa
do zmrazZenych potravin.

CS: Plechy a rosty v troubé nejsou vhodné pro pfimy kontakt s jidlem. PouZivejte vhodné nadobi nebo

pedici papir.
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Sonda do masa s kabelem

Jak pouzivat sondu:

1. Zapojte sondu do trouby a zasunte ji do pokrmu.

2. KdyzZ je sonda zapojen3, jsou k dispozici pouze uréené funkce.

3. Zkuste nastavit sondu s existujici délkou, potvrdte volbu stisknutim tlacitka v'.

4. Nastavte cilovou teplotu sondy a potvrdte ji klepnutim na tlaéitko P||. Od tohoto okamziku bude
trouba vyuzZivat Udaje ze sondy ke sledovani vnittni teploty.

5. Jakmile je dosazeno pozadované teploty, ozve se alarm a trouba se vypne. Opatrné vyjméte
sondu z pokrmu.
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o POZNAMKA: Kdy? se sonda nepouziva, zaviete pryzovy kryt otvoru sondy, aby se predeslo
neocekavanému vniknuti materiald, coz by ovlivnilo Zivotnost sondy nebo zplsobilo chybnou
detekci.

Tipy pro pfipravu pokrm(
e Pocitejte s tim, Zze po vyjmuti z trouby se bude vnitini teplota masa dale zvySovat o nékolik
stupnd. Po upeceni maso zakryjte a nechte 15 az 20 minut odstat.

e Pfi peceni masa zasunte sondu vodorovné doprostred nejsilnéjsi ¢asti.
Cim je maso silngjdi, tim déle bude trvat peéeni, proto je dileZité,
aby spicka sondy méfila teplotu masa v jeho nejsilnéjsi ¢asti. Ujistéte se,
Ze Spicka sondy nevycniva ven z masa a nedotykd se kosti, tuku nebo
chrupavky, protoze tyto Casti se ohfivaji rychleji nez libové maso.

e Teploty zobrazované na displeji jsou pouze informativni. Vysledek bude zaviset na kvalité a sloZeni
pokrmu.
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2.3.  Ovladaci panel

1. Vypinac
2. Détsky zamek
3. Oblibené
4. Spustit/Pozastavit
5. Svétlo
6. Dalkové ovladani
HLAVNI FUNKCE
Symbol Funkce Popis
(D Vypinac Stisknutim zapnéte/vypnéte troubu.
. Stisknutim a podrzenim na 3 sekundy zamkne obrazovku, aby
Détsky zamek . vs , PR
se zamezilo nezadoucimu ovladani détmi.
| Q?I Oblibené Stisknutim vstupte do nabidky Oblibené.
Spustit/ ) , . i .
Dl | Pozastavit Stisknutim spustte/pozastavte peéeni nebo potvrdte funkce.
Stisknutim zapnéte/vypnéte osvétleni vnitfniho prostoru trouby.
-6- Svétlo Spotrebic je vybaven zZarovkou s tfidou energetické Gcinnosti
! svételného zdroje G.
. P Po spérovani trouby s aplikaci hOn aktivujte dalkové ovladani
I__I Dalkové (prostrednictvim aplikace) stisknutim a podrzenim tlacitka
= oviadani [P P podrz

na 3 sekundy.
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2.4, Pfipojeni
Parametry bezdratového prenosu

Technologie ‘ Wi-Fi Bluetooth

)
P4
o
Standard IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE \g
S
Frekvencni pasmo [MHz] 2401+2483 2402+2480 E
>
Maximalni vykon [mW] 100 10 E
2
o

Informace o vyrobku pro sitové zafizeni
Prikon vyrobku s pfipojenim k siti v pohotovostnim rezimu, pokud jsou pripojené vsechny porty
pevné sité a jsou aktivovany vSechny porty bezdratové sité: 2,0 W.

Jak aktivovat port bezdratové sité:
Stisknéte ,,Nastaveni“ na domovské rolovaci obrazovce, potom stisknéte , Nastaveni sité”.
moznosti Wi-Fi VYPNUTO zapnéte Wi-Fi.

Pfepnutim

EVERYDAY
COOKING

FAVORITES SETTINGS

SETTINGS

NETWORK SETTINGS NETWORK SETTING

WI-FION RESET
NETWORK

Jak deaktivovat port bezdratové sité:
Stisknéte ,,Nastaveni“ na domovské rolovaci obrazovce, potom stisknéte , Nastaveni sité”, Prepnutim
moznosti Wi-Fi ZAPNUTO vypnéte Wi-Fi.

EVERYDAY

COOKING FAVORITES SETTINGS

SETTINGS
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NETWORK SETTING NETWORK SETTINGS

SESET WI-FI OFF

R o

RESET
NETWORK

Jak resetovat sit:

1. Stisknéte Nastaveni na domovské rolovaci obrazovce, potom stisknéte Nastaveni sité.
2. Stisknéte ,Resetovat sit” (aktivovano pouze v pfipadé, ze spotrebic jiz byl sparovén).
3. Stisknutim ,Reset” potvrdte prekryvnou zpravu.

o
=
m
o
4]
>
<
m
z
<
<.
=
(]
@
=
c

EVERYDAY

priord FAVORITES SETTINGS < SETTINGS

NETWORK SETTING

WI-FION

Spolecnost Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd timto prohlasuje,

Ze radiové zafizeni je v souladu se smérnici 2014/53/EU a s prislusnymi zakonnymi
pozadavky pro trh ve Velké Britanii. Uplny text prohlaseni o shodé je k dispozici na této
internetové adrese: www.haier.com
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JAK KOMUNIKOVAT S APLIKACI
Spotrebic Ize pripojit k domaci bezdratové siti a ovladat na dalku pomoci aplikace. Pripojte spotrebic,
aby byl stale aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

Prvni kroky

e Ujistéte se, Ze je zapnutd vase domdci sit Wi-Fi.

e Na spotfebici i v mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym krokim.
e Pfipojovani trouby muze trvat az 10 minut.

e Dalsi rady a pokyny k feseni problém najdete v aplikaci.

Stahnéte si aplikaci na chytrém telefonu.

K dispozici v
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App Store
ZISKAT Z
e Google Play
REGISTRACE NOVEHO UZIVATELE a0 05
e Kliknéte na , Registrovat” . *
o Muzete se zaregistrovat pomoci uctu
na socidlnich sitich nebo osobniho e-mailu D reusha s e e
e o R i
Sign in to enter in your home page & SIGN UP WITH GOOGLE

REGISTER £ SIGN UPWITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to leam about our
products % SIGN UPWITH EMAIL

F Already registered? LOGIN

RYCHLE PAROVANI S REGISTRACI

Krok 1 wannn

. v v = Hello USERNAME =]
e \Viyberte ,Pfidat spotfebic”. e

FTIT%HH

:Dpia nces have? home and reduce w:
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Krok 2 L P REEn
e Udélte opravnéni ke zjistovani polohy. @

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.
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« CONTINUE

Krok 3 vanow
e V kategorii spotfebi¢l vyberte mikrovinnou @
troubu. Select your appliance
category
{31 washing machine
[#  Washer dryer
fZ]  Tumbledryer
[*] Dishwasher
@ Air conditionair
= Airpurifier
= Airscanner
Krok 4 vz
e Zapnéte spotiebi¢; pokud je jiz zapnuty, vypnéte Q om0
ho a znovu ho zapnéte. Turn OFF and then ON

your appliance

Incase you can't switch OFF your appliance,
Unplug (for at feast 10 seconds) and then
DIUg its power supply.

SN
Fo

L 7

S——

OK.IDIDIT
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Krok 5
e Po zapnuti zacne aplikace hOn vyhledavat
vase domdci spotrebice.

4230
6 Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hon agp i lacking
for your appliance

00:00:40
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Kroky 6.1-6.2
e \Vyberte domaci spotfebi¢, klepnéte
na ,Pfipojit” a pockejte nékolik sekund.

wvan 0
° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turnoff your Bluetooth.

B oven v ®
New appliance O
L. Longappliance nameto.. wl O

PRODUCT NOT FOUND

A Z U RER

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth

New appliance o o

L1 tongappliancenameto.. ol O

(@ v close toyour appliance n order to

correctly capture the si

Krok 7
e Trouba bude nalezena a muZete ji ovladat
pomoci aplikace hOn.

CS75
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° Applianceconnection | ()

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESITSMY OVEN

NOIT'SNOT
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[+ DALKOVE OVLADANI

Dalkové ovladani umozriuje ovladat spotrebic pfimo z panelu a z aplikace hOn, coZ nabizi uzivatelim
fadu vyhod zlepsujicich pohodli, t¢innost a celkovy pfistup k peceni.

Tato funkce umozriuje vyuzivat rizné moznosti pomoci vaseho zafizeni, napriklad: okamzité nebo
planované spousténi receptl nebo programt pripravy pokrm0, které jsou jiz v aplikaci, a to jak
se sondou, tak bez ni; sledovani prabéhu pripravy receptl v redlném case; upravovani pouzitych
parametrd peceni, fizeni a sledovani prabéhu peceni pomoci sondy Preci Probe.

Dalkové ovladani Ize aktivovat vyhradné v pripadé, Ze je vyrobek registrovan.

Program pfipravy pokrmu je mozné zastavit také na dalku pomoci aplikace, ve které klepnete
na tlacitko ,ZASTAVIT* na displeji zafizeni. Trouba automaticky zastavi peceni.

KdyZ je zapnuté dalkové ovladani, mlzete spoustét/zastavovat a sledovat programy pripravy pokrmu
a recepty jak pfimo z aplikace, tak na spotrebici. Jestlize se dalkové ovladani vypne poté, co byl
spustén program pripravy pokrmu, Ize program zastavit pouze na troubé.

Jak aktivovat dalkové ovladani:

1. Na domovské rolovaci obrazovce stisknéte tla¢itko [2 v pravém dolnim rohu.

2. Ve spodni ¢asti obrazovky se zobrazi ikona ,,Dalkové ovladani zapnuto” [1.

3. Vstupte do aplikace, vyberte program a nechte spustit peceni. V pribéhu peceni je mozné
ovladat a ménit parametry programu jak ze spotrebice, tak z aplikace.

SPECIAL
PROGRAMS

N ’ _— SPECIAL
MICROWAVE ~ OVEN + COMBI PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

Jak deaktivovat dalkové ovladani:
1. Kdy? je dalkové ovladani aktivni, vypnéte ho stisknutim tlagitka [4 .
2. lkona ,Dalkové ovladani zapnuto” [+ zmizi.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI MICROWAVE  OVEN+COMBI  oeioil .
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Program pripravy pokrmu je mozné zastavit také na dalku pomoci aplikace, ve které klepnete
na tlacitko ,,ZASTAVIT” na displeji zafizeni. Trouba automaticky zastavi peceni.

o POZNAMKA: Upozoriiujeme, 7e funkce a pfisludenstvi trouby se mohou ligit v zavislosti
na zakoupeném modelu.

DALKOVE AKTUALIZACE (OTA)

Trouba je vybavena funkci dalkovych aktualizaci, ktera zajisti udrZovani softwaru spotrebice
v aktudlnim stavu. Doporucuje se pokazdé aktualizovat, aby méla trouba aktudini funkce. Aktivuje
se ihned po registraci spotrebice v aplikaci. KdyZ je k dispozici aktualizaci a trouba je pfipojena,
budete informovani prostfednictvim prekryvné zpravy na displeji.

Dalkova aktualizace bude provedena ve dvou krocich.

1. STAZENI SOFTWARU — B&hem tohoto procesu, ktery mdze trvat kolem dvou hodin, je moZné
pouZzivat troubu k peceni, ale aplikace hOn nebude k dispozici.

e Po volbé ,PokraCovat” se zacne stahovat aktualizace a ikona Wi-Fi s modrou Sipkou zlstane
zobrazena, dokud stahovani neskonci. Chcete-li béhem této doby vypnout displej, pred
stisknutim tlacitka vypinace je nutné aktivovat dalkové ovladani, jinak se stahovani prerusi.

o

Thars s & new saftware updat 1o dawnioad.
During s pracass hOn App will notbe avalishis.

LATER PROCEED

e Volbou ,Pozdéji“ Ize spustit proces po vstoupeni do casti ,Aktualizace softwaru” v nabidce
Nastaveni.

SETTINGS

SOFTWARE
UPDATES
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2. INSTALACE — Béhem tohoto procesu, ktery mize trvat kolem dvou hodin, je moZné pouzivat troubu
k peceni, ale aplikace hOn nebude k dispozici.

e Po klepnuti na ,Pokracovat” se nainstaluje aktualizace.

4

INSTALLATION IN PROGRESS...

P

Da not unplug e product,

Dewnioad comy
Intail updates.

LATER PROCEED
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INSTALLATION IN PROGRESS. .

)

Da nat unplug the prodct.

e Volbou ,Pozdéji“ Ize spustit proces po vstoupeni do casti ,Aktualizace softwaru” v nabidce
Nastaveni.

SETTINGS
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3. NEZ ZACNETE

3.1. Informace ke spusténi

Jak funguje osvétleni

Vnitini prostor trouby je osvétlovan jednou nebo vice Zarovkami, které se aktivuji pfi otevieni dvirek
spotiebice. Témér ve vSech programech pfipravy pokrmu se osvétleni zapne ihned po spusténi
trouby. V zdvislosti na funkci Uspory energie se mize svétlo po urcité dobé vypnout.

Jak funguiji chladici ventilatory

Béhem peceni, mikrovinného ohfevu a kombinované pfipravy pokrmu se soucasné spusti jak
ventildtor axidlniho proudéni (mikrovinny ohfev), tak ventilator pficného proudéni.

Kdyz probiha pouze peceni, oba chladici ventilatory se soucasné vypnout pfi splnéni obou
nasledujicich podminek:

e Nebézi Zadny program ohrevu

e Teplota vnitfniho prostoru klesne na <110 °C

Kdyz probihd mikrovinny ohfev nebo kombinovana priprava pokrmu, oba chladici ventildtory
se soucasné vypnout pfi splnéni obou nasledujicich podminek:

e Déle nez 5 minut nebézi program ohfevu/mikrovinného ohfevu

e Teplota vnitfniho prostoru klesne na <110 °C

Jak funguji dvirka

Otevreni dvirek za béhu trouby, mikrovinného ohrevu a kombinované pripravy pokrmu:

e Pokud se dvirka oteviou pred spusténim programu, stisknéte tlacitko Spustit a program
se nespusti, dokud se dvirka nezaviou.

o Pokud se dvitka oteviou béhem probihajiciho programu, program se ihned zastavi a zobrazi
se vyzva ,Zavrete dvirka“, dokud nezavrete dvirka a nestisknete ikonu Spustit.

V rezimu odloZeného spusténi musi byt dvitka pfed spusténim zavrena.

3.2.  Predbéiné cisténi

Pocatecni pfiprava

e Pred pouZitim pfipravte troubu na prvni peceni tak, Ze ji na 1 h zapnete na maximalni teplotu.

e Ujistéte se, Ze byl z trouby odstranén vSechen obalovy materidl, a vloZte do ni vSechny rosty.

e Béhem pocatecni pfipravy se miZe objevit malé mnoZstvi koute. Zajistéte dobré vétrani kuchyné.

Po pocatecni pripravé

e Pockejte, nez trouba Uplné vychladne.

e Otrete troubu vlhkym hadrem a slabym saponatem.

e Vysuste ji Cistym hadrem, ktery nepousti vlakna.

e Umyjte veskeré prislusenstvi a vytrete vnitiek trouby roztokem horké vody a myciho prostredku
na nadobi.
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3.3. Prvni pouZziti

Uvodnimi kroky po prvnim zapnuti spotiebice jsou volba jazyka a mérnych jednotek a nastaveni
denniho ¢asu.
Jako prvni se na displeji zobrazi uvitaci zprava. Pokracujte stisknutim tlacitka \~.

e VYBER JAZYKA: Zobrazi se rolovaci nabidka. Vodorovnym posunovanim rolovaci obrazovky
vyberte poZadovany jazyk. Klepnéte na zvoleny jazyk, abyste mohli prejit na dalsi krok.

LANGUAGE

e VYBER MERNYCH JEDNOTEK: K dispozici jsou dvé ikony a vychozi je predvolend, vybérem jedné
z nich prejdéte na dalsi krok.

UNIT OF
MEASUREMENT

e NASTAVENI CASU: Na displeji se zobrazi prednastaveny &as ,0:00“ v prednastaveném
24h formatu. Chcete-li zménit forméat ¢asu, stisknéte moznost 12h / 24h na levé strané obrazovky.
Chcete-li nastavit Cas, svisle posunujte Cisla.

Jestlize jste vybrali 12h format, stisknéte také moznost AM / PM pro denni Cas. Potvrdte volbu
stisknutim tlacitka .
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Po Upravé pocatecnich nastaveni se zobrazi prekryvna zprdva s informacemi o parovani. Stisknutim
tlacitka \~ ji potvrdte a prejdéte do nabidky na domovské rolovaci obrazovce.

CONNECTIVITY MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  otCCltl
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3.4. Dalsi nastaveni
V Casti Nastaveni mUiZe uZivatel upravovat Grovné jasu a hlasitosti zvuku.

* JAS: Na domovské rolovaci obrazovce stisknéte ,Nastaveni”. Vodorovné posunujte nabidku
Nastaveni a stisknéte ,Jas displeje”. Vodorovnym posunovanim posuvniku upravte jas. Potvrdte
volbu stisknutim tlacitka v.

EVERYDAY

COOKING —— - < SETTINGS
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BRIGHTNESS

* ZVUK: Na domovské rolovaci obrazovce stisknéte , Nastaveni”. Vodorovné posunujte nabidku
Nastaveni a stisknéte ,,Zvuky”. Posunovanim posuvniku doleva a doprava upravte hlasitost zvuku.
Potvrdte volbu stisknutim tla¢itka V.

FAVORITES SETTINGS

SOuNDS \ ¢ SOUNDS

VOLUME VOLUME

¢ —o0
<>
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4. OVLADANI SPOTREBICE

4.1.  Jak tento vyrobek funguje

»  ZAPINANIi/VYPINANI TROUBY: Chcete-li zapnout nebo vypnout troubu, dlouze stisknéte tlacitko
vypinace.

e NASTAVENI FUNKCE PECENI: Chcete-li vybrat funkci peceni, v nabidce na domovské rolovaci
obrazovce stisknéte ,Mikrovinna trouba“ nebo ,TROUBA + KOMBINACE”. Vodorovné posunujte
rolovaci obrazovku, dokud nedosdahnete pozadované funkce. Stisknutim prostfedni ikony nebo
hodnoty parametru prejdéte na dalsi krok, nebo stisknutim tlacitka Pll spustte peceni s vychozimi
parametry pro vybranou funkci peceni.

PECIAL

E
MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  20ell

)
2
=)
w
o
=
o
(a%
w
=
<L
3
>
©)

MULTILEVEL

e NASTAVENI TEPLOTY/STUPNE VYKONU: Stisknéte teplotu vyznac¢enou vedle funkce na rolovaci
obrazovce. Vodorovnym posunovanim vyberte pozadovanou teplotu/stupen vykonu. Potvrdte volbu
stisknutim tlagitka Pl

TEMPERATURE
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e NASTAVENi HODNOTY VE WATTECH: U funkci Mikrovinna trouba a Kombinace stisknéte vykon
uvedeny vedle funkce na rolovaci obrazovce (napf. 900 W). Vodorovnym posunovanim vyberte
pozadovanou hodnotu ve wattech.

e NASTAVENI DELKY: Stisknutim ikony (® na rolovaci obrazovce vstupte do nabidky Cas. Uzivatel
mUZe zadat nasledujici nastaveni:

a. Minutka

Tato funkce umoZfuje uZivateli nastavit pfipominku pro dobu peéeni. Po stisknuti moznosti (&
na rolovaci obrazovce se standardné zapne ikona Minutka (3. Svislym posunovanim ¢isel nastavte
¢as, potom potvrdte volbu stisknutim tlacitka Pll.

MICROWAVES ) 72 T W€ 150W  COOKING TIME
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b. Automatické vypnuti

Automatické vypnuti automaticky vypne troubu po nastavené pripomince. Tato funkce je standardné
vypnuta a je tfeba ji aktivovat, pokud to uZivatel pozaduje.

Stisknutim tlacditka (5 aktivujte Automatické vypnuti. Svislym posunovanim cisel nastavte cas,
potom potvrdte volbu stisknutim tlagitka Pll.

WG 150W  COOKING TIME H0°C 150W  COOKING TIME
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c. OdloZené spusténi
Stisknutim tlag¢itka (© nastavte OdloZené spusténi. Vodorovnym posunovanim nastavte
pozadovany ¢as a potom potvrdte volbu stisknutim tlacitka [].

0°C 150W  COOKING TIME 7 P DELAY START

0.00.

o POZNAMKA: OdloZené spusténi Ize aktivovat pouze po nastaveni doby peceni a neni k dispozici,
kdyzZ je nastavena sonda Preci Probe. Pfi pouziti odloZzeného spusténi bude doba pecend automaticky
prevedena na Automatické vypnuti.

*  RYCHLE SPUSTENI MIKROVLNNEHO OHREVU: Po vloZeni jidla do trouby a zavieni dvifek mlzete
pouhym stisknutim tlacitka Start ihned spustit 30s cyklus mikrovinného ohfevu na maximalni vykon
(900 W). Dobu pfripravy lze dale upravovat pfimo na displeji.

Cockwihoven  Dplormspecd €
ancadded  wayof cooking,
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DALSi FUNKCE

- Svétlo
Chcete-li zapnout nebo vypnout osvétleni vnitiniho prostoru, stisknéte tlacitko & na ovladacim
panelu.

o POZNAMKA: B&hem obecného prochazeni
EUERDAY ravon __ je osvétleni  vnitfniho  prostoru  standardné
vypnuté. V pribéhu néjakého procesu bude
osvétleni standardné zapnuté.
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& Détsky zamek

Tato funkce umoznuje zamknout obrazovku, aby se zamezilo jakémukoli nezadoucimu ovladani
détmi. Chcete-li aktivovat zamek obrazovky, dlouze stisknéte tlacitko 77 . Na nékolik sekund
se zobrazi prekryvna zprdva. Po zapnuti détského zamku se deaktivuji vSechna tlacitka kromé tlacitek
Vypinac¢ a Détsky zamek.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

SPECIAL

MICROWAVE  OVEN+COMBI o0ttt

Chcete-li odemknout obrazovku, znovu dlouze stisknéte tla¢itko (3. Na nékolik sekund se zobrazi
prekryvna zprava; mizete ji skryt klepnutim na jakékoli misto obrazovky. Displej se odemkne a opét
se zobrazi pfedchozi obrazovka.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,olctitl

=

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI
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4.2.  Funkce peceni

Standardni funkce

Symbol

Funkce

Vychozi rozsah hodnot Pozice

Doporuceni

Tato funkce pouZziva pouze

o || o | wsmow |y retete

— .

I trouba MV: 150 W—-900 W avrenymi Gvirky. Lz Ji p
také k dokonceni pfipravy
pecenim.

L T:180 °C IDEALNI PRO: dorty, chléb nebo
Konvencni T: 50-250 °C Li-L2 Ano | igenky v jedné trovni.
e T B I e
r~ ventilator T: 50-250 °C > et
[ naplni.
IDEALNI PRO: dorty, susenky
3 o, T:160 °C a pizzu v jednom nebo vice
(|| Viceuroviovy T: 50-250 °C L2 Ano 1 atrech. Ideainf pro pfipravu
raznych pokrm.
Tato funkce pouziva pouze horni
topné téleso a lze nastavovat
— uroven grilovani. PouZivejte
. U:s se zavienymi dvitky. Bilé maso
Gril U:1-5 L4 Ne umistéte do urcité vzdalenosti
od grilu. Tmavé maso a rybi
filety Ize umistit na rost, pod
nimz je odkapavaci plech.
b DEALN{ PRO: celé
B Gril + T:180°C L2 Ano I( eEAer’:g)P:ecl)oocelrit'?:z\\llgaésa
r~ ventilator T: 50-250 °C P &
pokrmy.
N IdedIni pro peceni masa
QB Restovani T:180°C L1-12 Ne a prazeni $tav pred propecenim
D T: 50-250 °C "
vnitiku.
Viceurovriovy + MV: 300 W/
(\‘_’ mikrovlnny T: 160 °C L Ano IdeadlIni pro pripravu pecené, ryb,
o ohtev Y MV: 150-300 W/ zmrazenych potravin a kolacu.
— T: 50-230 °C

bt Gril + MV: 300 W/ Idedlni pro pfipravu plnéné

f\‘-' ventilstor + T:180°C L2 Ano zeleninp msso’?/'ch npéFezﬁ

=~ | mikrovinny MV: 150-300 W/ : kuFec\i/'ch ﬁlemy
— ohfev T: 50-230 °C :
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Symbol Funkce Vychozi rozsah hodnot Pozice Doporuceni

haad Gril + MV:SP? w/ IdedlIni pro pripravu
mikrovinny MV: 150'_300 w/ L4 Ne gratinovanych pokrmd, lasagni,
| = ohtev ’ T 15 brambor a pecené dribeZe.
Restovani + MV: 300 W T: 175 °C Idrz;’la:l,zzvp;gizlmma:j aeéenl'
A mikrovinny MV: 150-300 W/ L1-12 Ano P . . p P .
— ohtev T: 50-230 °C vnitfku za pomoci mikrovinného
L == : ohrevu.
\I Rozmrazovani . IdedIni pro rozmrazovani
4@ podle ¢asu MV: 150 W L1 Ne zmrazenych potravin.
y Rozmrazovani Idedlni pro rozmrazovani
. | MV: 150 W L1 N , .
| podie . >0 € zmrazenych potravin.
hmotnosti
@ Popkorn le\f;/o?/?ﬁgvgo W L1 Ne Idealni pro pfipravu popkornu.

)
<
=
2>
=
ey
=
(%)
5l
o
=
2
m
=
(@)
m

H CS 88



Specialni funkce

Vychozi rozsah hodnot Pozice P;?::- Doporuceni
G| w | R | | e |faams e s
Coy| wen | B85 | | e [ e
D- Jogurt I 28 :E L2 Ne Pro kvaseni jogurtu.

{' , T:35°C Pro rychlejsi kynuti tésta
@ Kynuti T:35°C L2 Ne na chléb a pizzu.

R
222 Udrzovat T.75°C - Ne g;ioplrj:\zz\\/'li:pc;ﬁ:g v teplém !
I ) teplé T: 45-90 °C stavu,
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UloZeni receptti do Oblibenych:
Na konci kazdého programu pfipravy pokrmu muzete pfimo na troubé uloZit recept do nabidky

Oblibené stisknutim tlacitka ,UlozZit do oblibenych” na displeji. Toto tlacitko se zobrazi po zpravé
,Vychutnejte si jidlo“

Pozdéji Ize k oblibenym receptlim pristupovat z nabidky Oblibené.

200°c h3sm ET

+5 MINUTES

Jak vstoupit do nabidky Oblibené na troubé:

Stisknéte tlatitko [Y na displeji. lJinak posunujte domovskou rolovaci obrazovku, dokud
se nedostanete k nabidce Oblibené, a stisknéte ji. Zobrazi se nabidka Oblibené a budete moci
prochazet drive uloZzenymi recepty. Nejprve se zobrazi recepty uloZené primo na troubé; recepty
uloZzené pomoci funkce Jolly budou zobrazeny na konci rolovaci obrazovky. Jakmile dojdete

k pozadovanému receptu, spustte pegeni stisknutim tlagitka Pl .

SPECIAL EVERYDAY = SPECIAL EVERVDAY
FAVORITES sty FAVORITES

PROGRAMS COOKING COOKING

FAVORITES < FAVORITES

o POZNAMKA: U receptl uloZenych jako Oblibené nelze ménit nastaveni parametr(i Doba peceni
a Teplota. Jestlize kliknete na recept v nabidce Oblibené, zobrazi se prekryvnd zprava. Stisknutim
,OK“ se vratte zpé&t na rolovaci obrazovku, nebo stisknutim tlacitka DIl potvrdte volbu a spustte
peceni.




5. POKYNY PRO PECENI

5.1.  Tabulka Everyday Cooking

Doba peceni

Program T3 Vychozi
. o . Prislusen- | Teploty Heat o po
Symbol Popis Recept pripravy Pozice Porce " " nastaveni 3 5
stvi Feel (°C) o, predehievu
pokrmu (°cCaw) .
(min)
Gril +
Zapékané | ventilator + Pekac 200 °C+ .
N . A . A Al L4 1 plech M °
téstoviny | mikrovinny no no plec na rost 9%0°¢ 300 W 30 min
ohrev
Konvenéni Ano Ne L2 1 plech Plecr\v/ - 250 °C 20-30 min
pekac
Pizza
na plechu
PR Plech/ N )
Vicedroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1plech pekaé - 230°C 30-40 min
Konvgklce * Ano Ne L2 1 plech Plecr\v/ - 220°C 20 min
ventilator pekac
Focaccia
Viceuroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1plech Plecr\v/ - 180 °C 20 min
pekac
~ Viceuroviiovy iy
TESTOVINY, . Pekac 200 °C+ .
¢ i 2 |1 o
Q CHLER Corstvé + m(l)l:;)ev‘inny Ano Ano plech na rodt 90 °C 300W 30 min
APIZZA lasagne
acan- Vicetroviowy
nelloni |Viceurovnovy Pekal 200 °C+
+ mlkr?vlnny Ano Ne L1-L3 |>1plech na rodt - 300W 35 min
ohfev =
=2
)
0O
PR i
Vlce.urovnovt/ } 200°C + ) o
+ mikrovinny | Ano Ne L2 1 plech Rost - 15 min o
hi 300W =
Mrazena onrev o
pizza E
P . . Z
Vicedroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech Rost - 200 °C 20 min é
a
. |Viceurovriovy N
Kru.hova + mikrovinny | Ano Ne L2 1 plech Plec}l/ - 200°C+ 15 min
pizza M pekac 150 W
ohfev
Chiéb konvenéni | Ano | Ano | 12 | 1plech Z':lf:c/ 90 °C 200°C 40 min
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Popis

MASO
A DRUBEZ

Doba peéeni

Pr:z’)gram Prede- 9 PrisluSen-  Teploty Heat Vychon’ po
Recept pfipravy . Pozice Porce " o, nastaveni o o
hiev stvi Feel (°C) o predehievu
pokrmu (°caw) )
(min)
Restovéni +
R , 500 g— Pekac B N 180 °C+ .
mlkrovvlnny Ano Ano L2 800 ¢ na rodt 65 °C-80 °C 300W 50 min
ohfev
.. | Restovani+ v
Veprova R , 800 g— Pekac or_an ° 180 °C+ .
petend mlkrovvlnny Ano Ano L2 1000¢ na rogt 65 °C-80 °C 300W 65 min
ohfev
Restovéni +
R , 1000 g- Pekac B N 180 °C+ .
mlkrovvlnny Ano Ano L2 1500g na rogt 65 °C-80 °C 300W 80 min
ohfev
Restovéni +
R , 500 g— Pekac B N 200 °C + .
mlkroylnny Ano Ano L2 800g na rogt 55 °C-68 °C 150 W 40 min
ohtev
Restovéni +
A ., 800g- | Pekat . . 200 °C+ )
Roast Beef mlkroylnny Ano Ano L2 1000 g na rogt 55 °C-68 °C 150 W 55 min
ohfev
Restovéni +
A ., 1000g- | Peka& . . 200 °C+ )
mlkrovvlnny Ano Ano L2 1500 g na rogt 55°C-68 °C 150 W 65 min
ohfev
Viceurovnovy -
. ; 500 g— Pekac B N 180 °C+ .
+ mlkr?vlnny Ano Ano L2 800g na rogt 70°C-85°C 300W 90 min
ohfev
Viceurovnovy -
Yex . . . 800 g— Pekac o N 180 °C+ .
Rosténa |+ mlkr?vlnny Ano Ano L2 1000g na rodt 70 °C-85 °C 300W 150 min
ohfev
Viceurovriovy .
. , 1000 g— Pekac B o 180 °C+ .
+ mlkr?vlnny Ano Ano L2 1500 ¢ na rott 70°C-85°C 300W 180 min
ohfev
Restovani +
R . 500 g— Plech/ B N 180 °C+ .
mlkrovvlnny Ano Ano L2 800 ¢ pekat 60 °C-70 °C 300W 40 min
ohfev
Jehnéci Restovani +
, R , 800 g— Plech/ N N 180 °C+ .
kyta _ mlkroylnny Ano Ano L2 10008 pekac 60 °C-70 °C 300W 60 min
bez kosti ohrev
Restovani +
R , 1000g- | Plech/ B N 180 °C+ .
mlkrovvlnny Ano Ano L2 1500¢ pekac 60 °C-70°C 300W 90 min
ohfev
Vicedroviiovy
K , 500 g— Plech/ B N 180 °C+ .
+ mlkr?vlnny Ano Ano L3 800 ¢ peksc 70°C-90 °C 300W 40 min
ohfev
., |Vicedrovriovy
Vepiovd . , 800 g— Plech/ B N 180 °C+ .
sebirka + mlkr?vlnny Ano Ano L3 1000g peksc 70°C-90 °C 300W 60 min
ohfev
Viceuroviovy
: ! 1000g- | Plech/ . . 180°C+ )
+ m(ljl:?:‘inny Ano Ano L3 1500 g pekaé 70°C-90 °C 300W 90 min
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Symbol

Popis

MASO
A DRUBEZ

Doba peéeni

Pr:z’)gram Prede- Sonca 9 PrisluSen-  Teploty Heat Vychon’ po
Recept pfipravy " do  Pozice | Porce " o nastaveni o o
hiev stvi Feel (°C) o predehievu
pokrmu (°caw) )
(min)
Gril +
ventilator + 500 g— Plech/ B N 220°C+ .
mikrovinny | A" | A | L2 s00g | pekse | > CBC| s00w 40 min
ohfev
Gril +
Pecené ventilator + 800 g— Plech/ B N 220°C+ .
kure mikrovinny Ano Ano L2 1000 g pekac 75785 300 W 50 min
ohfev
Gril +
ventildtor + 1000g- | Plech/ B N 220°C+ .
mikrovinny Ano Ano L2 1500 ¢ pekac 757857 300 W 60 min
ohfev
Gril +
ventildtor + 500 g— . B N 200 °C + .
mikrovinny Ano Ano L2 800 g Rost 75°C-85°C 300 W 40 min
ohfev
Gril +
« | ventildtor + 800 g— . B N 200 °C + .
PInéné kure mikrovinny Ano Ano L2 1000 g Rost 75°C-85°C 300W 50 min
ohfev
Gril +
ventildtor + 1000 g- . . N 200 °C+ .
mikrovinny Ano Ano L2 1500 g Rost 75°C-85°C 300W 60 min
ohrev
Viceurovnovy
: ! 500g- | Plech/ . . 170°C+ :
+ mlkr?vlnny Ano Ano L2 800g pekaé 68 °C-75°C 300W 30 min
ohfev
Viceurovnovy
. . , 800 g— Plech/ B N 170°C+ .
Sekand |+ mlkr?vlnny Ano Ano L2 1000g pekac 68 °C-75 °C 300W 40 min
ohfev
Viceuroviiovy
R , 1000g- | Plech/ B N 170°C+ .
+ mlkr?vlnny Ano Ano L2 1500 ¢ pekat 68 °C-75 °C 300W 50 min
ohfev
Gril +
ventilator + 500 g— . 200 °C+ .
mikrovinny Ano Ne L4 800 Rost - 300 W 30 min
ohfev
Gril +
. ventildtor + 800 g— . 200 °C + .
Klobasy mikrovinny Ano Ne L4 10008 Rost - 300W 40 min
ohfev
Gril +
ventilator + 1000 g- . 200 °C+ .
mikrovinny | A" | Ne | 1s00g | RO ) 300 W 50 min
ohfev
Gril +
ventilator + 500g- | Plech/ 200 °C+ .
mikrovinny Ano Ne L3 800 g pekac B 150 W 40 min
ohfev
Gril +
Kuteci ventildtor + 800 g— Plech/ 200 °C + .
stehna mikrovinny Ano Ne L3 1000 g pekac 150 W 50 min
ohfev
Gril +
ventilator + 1000 g- Plech/ 200 °C+ .
. A N L: iy -
mikrovinny no € 3 1500 g pekac 150 W 60 min
ohfev
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Doba peéeni

. Pl:z’)gram Prede- Sonca 9 PrisluSen-  Teploty Heat Vychon’ po
Symbol Popis Recept pfipravy hiev do  Pozice | Porce i Feel (°C) nastaveni tedehtevu
pokrmu (ccaw) P (min)
Viceurovriovy
R , 200 g— Plech/ N 150 °C+ .
+m|kr?vlnny Ano Ano L2 500 g pekac 65 °C 150 W 10 min
ohfev
Viceuroviiovy o
Rybi filety |+ mikrovinny| Ano Ano L2 58%%g PI:;:E/ 65 °C lf_r?o CW+ 20 min
ohfev & P
Vicelroviiovy
. ; 800 g— Plech/ N 150 °C+ .
+m|kr?v|nny Ano Ano L2 12008 pekac 65 °C 150 W 25 min
ohfev
Vicelroviiovy
. M 200 g— Plech/ 200 °C+ .
+m|kr?v|nny Ano Ne L2 500g pekac - 150 W 25 min
ohtev
Vicelroviiovy N
Ryt{a + mikrovinny |  Ano Ne L2 500¢g Plech{ - 200°C+ 35 min
en papillote M 800g pekac 150 W
ohfev
Vicelroviiovy
. . 800 g— Plech/ 200 °C+ .
+m|kr?vlnny Ano Ne L2 12008 pekaé - 150 W 45 min
ohfev
Viceurovnovy
: ! 200g- | Plech/ 3 180 °C + .
+ mlkr?vlnny Ano Ano L2 5008 pekaé 65 °C 150 W 30 min
ohfev
RYBY Vicetiroviiov
A MORSKE icetroviiovy 500 8- N
. . , g Plech/ N 180 °C+ .
PLODY Celd ryba |+ mikrovinny| Ano Ano L2 800 ¢ pekac 65 °C 150 W 40 min
ohfev
el
o
§ Vicedrovitovy
icedroviiovy N
=2 R , 800 g— Plech/ . 180 °C+ .
= +m|kr?vlnny Ano Ano L2 1200¢ pekat 65 °C 150 W 50 min
el ohfev
Pl
o
o Viceuroviiovy
3 200 g- 200 °C +
Ox i ; ¢ B i
o +m|kr?vlnny Ano Ano L3 500 g Rost 65 °C 150 W 25 min
P4 ohfev
Pecend |Vicedrovriovy
— 2 °
dusend |+ mikrovinny| Ano Ano L3 58%%g Rost 65 °C f_r?o 5\; 35 min
ryba ohrev g
Vicelroviiovy
— 200 °C
+ mikrovinny | Ano Ano L3 iggog Rost 65 °C f_r?o W+ 45 min
ohfev g
Konvenéni + 200 g— Plech/ N .
ventilator Ano Ne L2 500 g pekac ) 200°¢ 45 min
Ryba -
pecena | Konveneni+ o ne | 2 | 3008~ | Plech/ - 200 °C 60 min
R ventilator 800 g pekac
v soli
Konvenéni + 800 g— Plech/ o .
ventilator Ano Ne L2 1200 ¢ pekac ) 200°C 75 min
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Doba peéeni

. Pl:z’)gram Prede- Sonca 9 PrisluSen-  Teploty Heat Vychon’ po
Symbol Popis Recept pfipravy " do  Pozice " o, nastaveni o o
hiev stvi Feel (°C) o predehievu
pokrmu (°caw) )
(min)
Viceurovriovy
K | 200 g—- Plech/ 150 °C + .
+ mikrovl A N L2 . - 25
mikrovinny | - Ano € 500g | pekac 300 W min
ohfev
« . [|Vicedroviiovy
Mrazena R , 500 g— Plech/ 150 °C + .
ryba + mlkr?vlnny Ano Ne L2 800 ¢ pekat - 300W 35 min
ohfev
Vicelroviiovy
. M 800 g— Plech/ 150 °C+ .
+m|kr?v|nny Ano Ne L2 12008 pekac - 300 W 40 min
ohfev
Vicelroviiovy
. M 200 g— Plech/ 180 °C+ .
+m|kr?v|nny Ano Ne L4 500g pekac - 150 W 20 min
ohtev
RYBY Vicelroviiovy N
AMORSKE | Rybipizy |+mikrovinny| Ano | ne | 14 58%%8 P':'f:cl - 118500 $v+ 30 min
PLODY ohfev L
Vicelroviiovy
. . 800 g— Plech/ 180 °C+ .
krovl A N L4 iy - 4
+mi r?v nny no e 1200g pekdt 150 W 0 min
ohfev
Viceurovnovy -
R | 200 g— Pekac 180 °C+ .
+ mikrovl A A L3 . ° 1
mi r?v nny no no 5008 na rogt 70°C 300W 5 min
ohfev
. . |Vicetrovriovy -
PInéna R 500 g— Pekac 180 °C+ .
M +mikrovinny | A A L3 . 70°C 25
olihen m r?v nny no no 800 g na rost 300 W min
ohfev —
=2
O
Viceuroviiovy iy N b
+ mikrovinny | Ano Ano L3 800¢g PEkaf 70°C 180°C+ 35 min o
M 1200 ¢ na rost 300 W o
ohfev
oc
o
P — >
Viceuroviovy Plech/ 180 °C + =
+ mikrovinny | Ano Ne L2 1 plech (e - 25 min §
. M pekac 150 W
Slané ohfev 2
listové a
petivo Plech/
Vicedroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech ecw - 190 °C 40 min
pekac
Formy
Suflé Vicedroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech| na pecici - 190 °C 35 min
plech
PIKANTNI Viceuroviiovy Kol4govd 180°C +
PECIVO + mikrovinny | Ano Ne L2 1 plech forma - 300 W 60 min
| — A KOLACE ohfev na rost
Slany kolac
Koldcova
Vicedrovriovy| Ano Ne L1-L3 |>1plech| forma - 180 °C 75 min
na rost
Gril + Formy
ventildtor + v 180 °C+ .
mikrovinny Ano Ne L3 1 plech | na pecici - 300W 30 min
— y plech
Zeleninovy ohfev
kola¢
Formy
Viceurovriovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech| na pecici - 180 °C 40 min
plech
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Doba peéeni

Pr:z’)gram = PfisluSen- | Teploty Heat Vychon’ po
Symbol Recept pfipravy Porce . o, nastaveni o o
stvi Feel (°C) o predehievu
pokrmu (°caw) )
(min)
Formy
Konvenéni Ano Ne L2 1 plech | na peici - 200 °C 20 min
PIKANTNI{ - plech
N M
e I
A KOLACE v Formy
Viceuroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech| na pecici - 200 °C 35 min
plech
Vicelroviiovy -
R | 500 g— Pekac 200 °C+ .
+m|kr€)vlnny Ano Ne L3 800 ¢ na rodt - 300W 20 min
ohfev
Vicedroviiovy v
R R . 800 g— Pekac 200 °C+ .
Ratatouille +m|kr?vlnny Ano Ne L3 1000¢ na rogt - 300W 30 min
ohfev
Vicedroviiovy v
R . 1000 g— Pekac 200 °C+ .
+m|kr?vlnny Ano Ne L3 1200¢ na rogt - 300W 40 min
ohfev
Gril +
ventilator + 500 g— Plech/ 200 °C+ .
mikrovinny Ano Ne L2 800g pekac B 300 W 30 min
ohfev
Gril +
Pegené ventildtor + 800 g— Plech/ 200 °C + .
brambory | mikrovinny Ano Ne L2 1000 g pekac B 300 W 40 min
ohfev
Gril +
ventildtor + 1000g- | Plech/ 200 °C + .
L2 -
mikrovinny Ano Ne 1500 g pekac 300 W 50 min
ohrev
el
(@) Gril +
= ventildtor + 500 g— Pekad 200 °C +
= ZELENINA A N L4 - i
z ﬂ mikrovinny no € 800 g na rost 300 W 30 min
g ohrev
o Gratino- G.rl! - 4¢ °
o vand ventilator + Ano Ne 4 800 g— Pekac } 200 °C+ 35 min
F;( N mikrovinny 1000 g na rost 300 W
m zelenina "
ohfev
=
Gril +
ventilator + 1000 g— Pekac 200 °C+ .
mikrovinny Ano Ne L4 1500 g na rost ) 300 W 40 min
ohfev
Vicedroviiovy N
+ mikr?vlnnv Ano Ne L2 580000gg ':)I:I:E/ - 2301?0 CW+ 20 min
ohfev
. Vicedrovriovy
Zelenina R , 800 g— Plech/ 200 °C+ .
en papillote * mlkr?vlnny Ano Ne L2 1000 g pekac B 300 W 30 min
ohfev
Viceurovriovy
X , 1000 g— Plech/ 200 °C+ .
+m|kr?vlnny Ano Ne L2 1200¢ pekac - 300 W 40 min
ohfev
Gril +
Zapecend | ventilator + 500 g— Plech/ 210°C+ .
zelenina mikrovinny Ano Ne L4 800 g pekac B 300 W 30 min
ohfev
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Doba peéeni

. Pl:z’)gram Prede- Sonca 9 PrisluSen-  Teploty Heat Vychon’ po
Symbol Popis Recept pfipravy " do  Pozice | Porce . o, nastaveni o o
hiev stvi Feel (°C) o predehievu
pokrmu (°caw) )
(min)
Gril +
ventilator + 800 g— Plech/ 210°C+ .
mikrovinng | A" | Ne | Y | 1000g | pekac - 300 W 40 min
Zapecena ohfev
zelenina Gril +
ventilator + 1000 g- Plech/ 210°C+ .
mikrovinny Ano Ne L4 1200 g pekac ) 300 W 55 min
ohfev
Gril +
ventilator + 500 g— Plech/ 180 °C+ .
mikrovinny Ano Ne L2 800g pekac B 300 W 30 min
ohfev
Gril +
PInéna ventilator + 800 g— Plech/ 180 °C+ .
zelenina mikrovinny Ano Ne L2 1000 g pekac B 300 W 45 min
ohfev
ZELENINA
Gril +
ventildtor + 1000g- | Plech/ 180 °C+ .
. A N L2 iy -
mikrovinny no € 1200 g pekac 300 W 60 min
ohfev
Gril +
ventildtor + 500 g— Pekac 200 °C+
S oA N L . - 20 mi
mikrovinny no € 3 800g na rost 300 W 0 min
ohrev
Gril +
- ventilator + 800 g— Pekac 200 °C+
2 S oA N 13 " - i
armigiana mikrovinny no € 1000 g na rost 300 W 30 min
ohfev
Gril +
ventilator + 1000 g— Pekac 200 °C+ .
. A N L3 . - 40
mikrovinny no € 1200 g na rost 300 W min
ohfev ‘2
O
Konvenéni Ano Ne L3 1 plech Plec!\v/ - 170°C 30 min IE';_"
pekac
o
Maslové o
P o
Cajové >
pecivo =2
Viceurovriovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech Pledl/ - 150 °C 40 min §
pekac o
a
Konvenéni Ano Ne L3 1 plech Plec!\v/ - 180 °C 25 min
. pekac
Sladké
brioskové
housky
PR Plech, .
Viceuroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1plech ecw/ - 160 °C 30 min
pekac
ﬁ Sladké pecivo
1 ; Gril +
ventilator + Plech/ 200 °C+
. A N L2 1 plech iy - i
mikrovinny no € plec pekac 300 W 20 min
PECENE ohfev
OVOCE
Vicetroviiovy| ano | ne | L1-3 [>1plecn| P - 200 °C 30 min
pekac
Vlce.urovnovy Kolacova 180°C+ .
+ mikrovinny | Ano Ne L1 1 plech forma - 150 W 30 min
. ohfev na rost
Ovocny
dort
Kolacova
Vicetrovriovy| Ano Ne L1-L3 |>1plech| forma - 180°C 45 min
na rost
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Doba peéeni

Program A Vychozi
. o B . Prislusen- | Teploty Heat . po
Symbol Popis Recept pfipravy Pozice | Porce " o, nastaveni o o
stvi Feel (°C) o predehievu
pokrmu (°caw) )
(min)
Viceuroviiovy o
+ mikr?vlnny Ano Ne L2 1 plech F:’Ieegél - lfg() CW+ 20 min
ohfev
Mille-feuille
Vicedroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech Plec}l/ - 180 °C 25 min
pekac
Konvenéni Ano Ne L3 1 plech Plec}l/ - 165 °C 30 min
pekac
Muffiny
Vicedroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1 plech Plec}l/ - 160 °C 40 min
pekac
Konvenéni Ano Ne L2 1 plech Pruzinova - 150 °C 35 min
forma
Piskotova
Sladké pecivo| buchta
_— Viceuroviiovy| Ano Ne L1-L3 |>1plech Pruzinova - 150 °C 45 min
forma
Viceurovriovy
. K | Plech/ 180 °C+ .
Zavin + mlkr?vlnny Ano Ne L2 1 plech pekat - 150 W 45 min
ohfev
Kynuty .
IZ:IZEV Dortova
Konvenéni Ano Ne L2 1 plech forma - 170°C 60 min
s kousky .
na rost
ovoce
.., |Viceuroviovy Kolacova N
8 RIZOZIC;VEV + mikrovinny | Ano Ne L3 1 plech forma - 1185?0 5\; 20 min
z ohfev na rost
=2
<
- . P
= Tvarorj?vy Konvencni Ano Ne L2 1 plech Pruzinova - 150 °C 60 min
(@) kolaé forma
o
m
(@]
m
=
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Pozor
e  Funkce mikrovinného ohfevu
Pred stisknutim tlacitka Spustit vloZte jidlo do trouby. Funkce mikrovinného ohfevu obvykle vytvéreji
vodni paru — mlZe dochazet ke kondenzaci vody na dvirkach, coz je ocekavany jev.
e Funkce mikrovinného a statického ohfevu Az budete vyzvani, vlozte jidlo do trouby.
e Funkce statického ohfevu
Pred zahajenim peceni pockejte, nez se trouba predehreje. Nékteré funkce nepotrebuji predehrev.
U téchto funkci zGstava obvod ovladace cerveny po celou dobu pfipravy pokrmu. ViozZte jidlo
do trouby, az budete pfipraveni spustit peceni. VSechny funkce vyZaduji, aby byla zaviena dvirka,
jinak nebudou fungovat. Pokud jsou dvirka oteviena, uZivatelské rozhrani vds vyzve k jejich zavreni,
nez se znovu spusti peceni.
e Rychly predehiev
Nékteré funkce maji fazi rychlého predehfevu, kterd vyuziva vSechna télesa, aby se rychle dosahlo
nastavené teploty. NezZ vlozite jidlo do trouby, pockejte, nez dosahne dané teploty, aby se predeslo
spaleni.
e OdloZené peceni
Béhem ohtivani trouby se mdzZe na chvili zapnout grilovaci téleso. Umistéte jidlo na dolni rost nebo
kryt, abyste predesli spaleni béhem predehfivani trouby.
PFi pouziti ODLOZENEHO PECENI doporucujeme nepouZivat GRIL, GRIL S VENTILATOREM nebo AIR
FRY.
e Bezpecnost potravin
- Nechavejte jidlo v troubé co nejkratsi dobu pred pecenim a po upeceni.
- Pred pecenim se ujistéte, Ze je maso Uplné rozmrazené.
- Po upeceni nechte maso odstat, aby mohla vnitini teplota dale vzristat.
- Vysoce rizikové potraviny jako ryby by mély dosdhnout minimalni vnitini teploty 63-70 °C
a drdbeZ a mleté maso teploty 75-85 °C.
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6.

CISTENI A UDRZBA

6.1.

VSeobecna doporuceni

Pravidelné Cisténi mlze prodlouZit Zivotnost vaseho spotiebice. Pfed provadénim rucniho Cisténi
pockejte, neZ trouba vychladne.

6.2.

Po kazdém pouZiti trouby napomuze minimalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé Cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii nebo jednordzovou ochranou dostupnou
ve specializovanych prodejnach. U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém
kontaktu s horkym smaltem riziko taveni a poskozeni vnitfniho smaltu.

Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym kourovym zdpachim,
doporucujeme nepouZzivat troubu pri velmi vysokych teplotach. Je lepsi prodlouzit dobu peceni
a mirné snizit teplotu.

Vedle pfislusenstvi dodavaného s troubou doporucujeme pouZivat pouze nadobi a pecici formy
odolné proti velmi vysokym teplotam.

Cisténi trouby

Sklenéna soucast

Po kazdém poufZiti vycistéte sklo trouby savou kuchyriskou utérkou. Na nepoddajné skvrny pouzijte
vyzdimanou houbu nasycenou Cisticim prostfedkem a potom povrch oplachnéte vodou.

Je-li

6.3.

vk wnN e

Tésnéni okénka trouby
tésnéni znecisténé, mlzete jej vycistit navihéenou houbou.

Rezim Demo

Na domovské rolovaci obrazovce vyberte , Nastaveni”.

V nabidce Nastaveni zaroveri dlouze stisknéte tlacitka [ a 0O

Svislym posunovéanim &isel zadejte heslo 1100, potom potvrdte volbu stisknutim tlagitka \/".
Opét se zobrazi domovska rolovaci obrazovka v rezimu Demo.

Zopakovanim stejnych krokd opustte rezim Demo.

EVERYDAY

COOKING FAVORITES SETTINGS
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MICROWAVE  OVEN + COMBI
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7. RESENi PROBLEMU
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8. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

8.1. Likvidace spotiebice

Tento spotfebi¢ je oznafen vsouladu sevropskou smérnici 2012/19/EU
o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak
znedlistujici latky (které mohou mit negativni vliv na Zivotni prostfedi), tak
i zdkladni prvky (které mohou byt znovu pouzZity). Je dulezité, aby OEEZ
podstoupily zvlastni zpracovani, aby bylo mozné spravné odstranit a zlikvidovat
znedlistujici latky a znovu vyuzit vSechny materialy. Jednotlivci mohou hrat
vyznamnou roli pfi ochrané Zivotniho prostfedi pred OEEZ; je nezbytné
_ dodrZovat nékolik zakladnich pravidel:
e sodpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako s domovnim
odpadem;
o OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvor(l spravovanych mistnim ufadem nebo
registrovanou spolecnosti.
V mnoha zemich muiZe byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zdkaznika. KdyZ koupite novy
spotrebic¢, mizZete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotrebic
za jeden novy prodany spotrebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké
ma novy zakoupeny spotiebic.

8.2.  Setrnost a ohleduplnost k Zivotnimu prostiedi

Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehrivani trouby a vZdy se ji snazte naplnit.

Otevirejte dvitka trouby co mozna nejméné casto, protoze pfi kazdém otevieni unikd teplo
z vnitfniho prostoru. Vypnéte troubu 5 az 10 minut pfed planovanym koncem doby peceni a vyuZijte
zbytkové teplo, které trouba déle vytvari. Dosahnete tak vyznamné Uspory energie. Udrzujte tésnéni
v Cistoté av poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
,Zpozdéné peceni” usnadiuje Uspory energie presunutim zac¢atku peceni do doby s nizsi sazbou.
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JOVIVLSNI

9. INSTALACE

@ roznavika:
Nedoporucuje se instalovat troubu pod varnou desku.
Je-li to nutné, musite nechat dostatecné velkou mezeru pro varnou desku podle pokyn( vyrobce.

Kabel 1200 mm

#0
in: 450
i

H CS 104



30
i 5590
o

CS 105 ®

w
(@}
S
=
(%]
z




JOVIVLSNI
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WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Um lhre
Sicherheit zu gewahrleisten und die besten Ergebnisse zu erzielen, lesen Sie bitte
dieses Handbuch, einschlieRlich der Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch und
bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf.

Notieren Sie sich vor dem Einbau des Backofens die Seriennummer, die Sie
eventuell fiir Reparaturen benétigen. Uberpriifen Sie das Gerit auf eventuelle
Transportschaden und wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen Techniker, bevor
Sie es verwenden. Halten Sie die Verpackungsmaterialen von Kindern fern.

Wenn Sie den Ofen zum ersten Mal einschalten, bemerken Sie vielleicht etwas
Rauch. Keine Sorge, warten Sie einfach, bis sich der Rauch verzogen hat, bevor Sie
den Ofen benutzen.

o HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Funktionen und das Zubehor
des Backofens je nach erworbenem Modell variieren kdnnen.
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

LESEN SIE WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE SORGFALTIG UND BEWAHREN SIE SIE
FUR SPATERES NACHSCHLAGEN AUF

A WARNUNG: Um das Risiko eines Brandes, eines Stromschlags, einer
Verletzung von Personen oder einer Beschadigung des Gerates zu verringern,
beachten Sie bitte die folgenden wichtigen Sicherheitshinweise. Lesen Sie
vor der Verwendung die gesamte Bedienungsanleitung. Verwenden Sie
es nur fiir den in dieser Anleitung beschriebenen Zweck.

Allgemeines

e Dieses Produkt wurde fiir die Verwendung in einer hduslichen Umgebung
(Wohnbereich) entwickelt. Dieses Produkt ist nicht fir eine kommerzielle
Nutzung bestimmt. Jede kommerzielle Nutzung durch den Kunden
beeintrachtigt die Herstellergarantie flir dieses Produkt.

e Dieses Gerat ist ausschlieflich fir den Hausgebrauch und vergleichbare
Anwendungen bestimmt, wie:

- Personalkichen in Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen

- Landwirtschaftliche Betriebe

- fir die Nutzung durch Gaste in Hotels, Motels und dhnlichen Unterkiinften
- Bed & Breakfast (B&B)

e Haushaltsgerdte sind nicht dazu bestimmt, von Kindern beim Spiel benutzt
zu werden.

¢ Lassen Sie Kinder nicht allein. Kinder sollten in dem Bereich, in dem das Gerat
in Betrieb ist, nicht allein oder unbeaufsichtigt gelassen werden. Sie sollten
niemals auf einem Teil des Gerats sitzen oder stehen diirfen.

e DER HEISSE INHALT KANN SCHWERE VERBRENNUNGEN VERURSACHEN.
ERLAUBEN SIE KINDERN NICHT, DIE MIKROWELLE ZU BENUTZEN. Seien Sie
vorsichtig, wenn Sie heille Gegenstande entfernen.

¢ Kinder sollten den Ofen wegen der generierten Temperaturen ausschliel3lich
unter Aufsicht von Erwachsenen verwenden, wenn das Gerat im Kombinations-
modus betrieben wird.

e Zugangliche Teile konnen wahrend des Betriebs heil} werden. Kleine Kinder
nicht in die Nahe des Gerats gelangen lassen.

DE 109 1)

=
w
=
o
=
<
b=
o
o
g
=
w
=
w
I
o
w
T
o
(%]




@
o
T
m
=
I
m
5
“
=2
=
o
=
=
=
o
=
m
=2

Kinder unter 8 Jahren miissen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt
werden, wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats eingewiesen wurden
oder beaufsichtigt werden und die damit verbundenen Gefahren verstanden
haben. Kinder dirfen Reinigungs- und Pflegeaufgaben nur unter Aufsicht
ausfihren.

Stellen Sie keine schweren Gegenstande auf die Backofentdr.

Achten Sie darauf, dass die Heizelemente nicht mit Aluminiumfolien und
Lebensmittelsonden in Berlihrung kommen.

Verwenden Sie nur den fir diesen Ofen empfohlenen Temperaturfihler.
Betreiben Sie lhr Gerdt nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernsteuerungssystem.

Platzierung der Einlegebéden: Bringen Sie die Einlegeboden immer
an der gewiinschten Stelle an, wenn der Backofen abgekihlt st
(vor dem Vorheizen). Wenn ein Einlegeboden herausgenommen werden muss,
wahrend der Backofen heild ist, diirfen die Ofenhandschuhe oder Topflappen
nicht mit den heilen Heizelementen im Ofen oder dem Boden des Ofens
in Berlihrung kommen.

Das Gerat und die zuganglichen Teile kdnnen wahrend des Betriebs heild
werden. Die Heizelemente nicht beriihren.

Fiir die Reinigung der Glasbestandteile der Backofentiir keine Scheuermittel
oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da diese die Oberfliche
zerkratzen und das Glas zerspringen kann.

Erhitzen Sie keine ungeoffneten Lebensmittelbehalter. Sie kénnen einen Druck
aufbauen, der zum Bersten des Behalters und damit zu Verletzungen fihren
kann.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder
Wartung an dem Gerat vornehmen.

Installation

Stellen Sie sicher, dass lhr Gerdt von einem qualifizierten Techniker gemaR
den mitgelieferten Installationsanweisungen ordnungsgemald installiert und
geerdet wird.

Dieses Gerét ist fir den Einbau vorgesehen.
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Installieren und stellen Sie dieses Gerat nur gemaR den Installations-
anweisungen auf.

Installieren oder betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist oder
nicht richtig funktioniert. Wenn Sie ein beschadigtes Produkt erhalten, wenden
Sie sich sofort an lhren Handler oder Installateur.

Das Gerat darf nicht hinter einer dekorativen Tir installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Montieren Sie das Gerat nicht Gber einer Spiile.

Dieser Backofen ist nicht fiir die Verwendung auf See zugelassen oder getestet.
Dieses Gerat nicht im Freien aufgestellt werden. Verwenden Sie das Gerat nicht
in der Ndhe eines Pools, eines Spiilbeckens oder an dhnlichen Orten.

Tauchen Sie das Kabel oder den Stecker nicht in Wasser. Das Kabel darf nicht
Uber dem Rand eines Tischs oder Tresens hangen. Halten Sie das Kabel
von heiBen Oberflachen fern.

Die elektrische Installation des Backofens sollte mit einem Notschalter
ausgestattet sein, der im Notfall das gesamte Gerdat vom Stromnetz trennt.
Der Abstand zwischen den Kontakten des Notschalters muss mindestens 3 mm
betragen.

Achten Sie darauf, keine Offnungen des Gerits abzudecken oder zu blockieren.
Seien Sie vorsichtig, denn einige Kanten sind scharf.

Elektrische Warnungen

WENN DER MIKROWELLENOFEN VOM HERSTELLER OHNE STECKER
AUSGELIEFERT WIRD: DAS GERAT DARF NICHT UBER STECKER ODER
STECKDOSEN MIT DER STROMQUELLE VERBUNDEN WERDEN, SONDERN MUSS
DIREKT AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WERDEN. Der Anschluss
an die Stromquelle muss von einem entsprechend qualifizierten Fachmann
vorgenommen werden. Damit der Anschluss den geltenden Sicherheitsvor-
schriften entspricht, darf er nur mittels eines allpoligen Schalters erfolgen,
mit Unterbrechung der Kontakte gemaR Uberspannungskategorie Il zwischen
Gerat und Stromquelle. Der allpolige Schalter muss die gesetzlich zugelassenen
maximalen Anschlusswerte tragen. Das gelb/griine Erdungskabel darf nicht
vom Schalter unterbrochen werden. Bei der Installation des Gerats darauf
achten, dass der fiirden Anschluss verwendete allpolige Schalter
gut zuganglich ist. Der Anschluss an die Stromquelle muss von einem
entsprechend qualifizierten Fachmann unter Berilcksichtigung der Polaritat
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des Mikrowellenofens und der Stromquelle vorgenommen werden.
Die Trennung von der Stromversorgung muss durch einen Poltrenner erfolgen,
der gemaR den geltenden VDE-Vorschriften an den Stromkreis angeschlossen
wird.

WENN DER MIKROWELLENOFEN VOM HERSTELLER MIT STECKER GELIEFERT
WIRD:

Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last entsprechen,
funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-griin. Dieser Vorgang darf
nur durch einen geschulten Elektriker ausgefiihrt werden. Passen Steckdose
und Stecker nicht zueinander, muss die Steckdose durch einen qualifizierten
Elektriker gegen eine geeignete ausgetauscht werden. Stecker und Steckdose
mussen den aktuellen Gesetzgebungen des Landes entsprechen. Der Anschluss
an die Stromversorgung kann auch mittels eines allpoligen Schalters,
der die gesetzlich zugelassenen maximalen Anschlusswerte tragen kann,
mit Unterbrechung der Kontakte gemaR Uberspannungskategorie Il zwischen
Gerdt und Stromquelle erfolgen. Das gelb/griine Erdungskabel darf nicht
vom Schalter unterbrochen werden. Bei der Installation des Gerdts darauf
achten, dass die fiir den Anschluss verwendete Steckdose oder der allpolige
Schalter gut zugadnglich ist. Die Trennung von der Stromversorgung kann
entweder durch einen zugdnglichen Stecker oder durch einen Poltrenner
erfolgen, der gemaR den geltenden VDE-Vorschriften an den Stromkreis
angeschlossen wird.

Ist das Stromkabel beschadigt, sollte es vom Kundendienst durch
ein vom Hersteller erhdltliches ersetzt werden.

Die Nichteinhaltung der oben genannten Anweisungen kann die Sicherheit
des Gerats beeintrachtigen und zum Erléschen der Garantie fihren.

Den Mikrowellenofen vor dem Herausnehmen der abnehmbaren Teile
ausschalten. Nach der Reinigung diese entsprechend den Anweisungen wieder
einsetzen.

Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger Grundregeln:
- Das Gerat nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen;

- Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder FiiRen beriihren;

- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und Verlangerungs-
kabeln wird nicht empfohlen;

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzuldnglichem Betrieb
das Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.
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DER ANSCHLUSS AN DIE STROMQUELLE DARF NUR DURCH EINEN ELEKTRIKER
ODER QUALIFIZIERTEN TECHNIKER ERFOLGEN. Die Stromquelle,
an die der Backofen angeschlossen wird, muss den gesetzlichen
Voraussetzungen des Landes entsprechen. Der Hersteller ibernimmt keine
Haftung fiir Schaden, die aus der Nichtbefolgung dieser Anweisungen
entstehen. Der Backofen muss entsprechend der geltenden Gesetzgebung
des Landes an eine geerdete Wandsteckdose oder an einen allpoligen
Trennschalter angeschlossen werden. Die Stromquelle sollte durch
entsprechende Sicherungen geschitzt sein und die verwendeten Kabel missen
einen Querschnitt aufweisen, der eine ordnungsgemafe Stromversorgung
des Backofens gewdhrleistet.

ANSCHLUSS. Der Backofen wird mit einem Stromkabel geliefert,
das nur an eine Stromquelle mit 220-240 Vac zwischen zwei Phasen oder
zwischen einer Phase und dem Neutralleiter angeschlossen werden kann.
Bevor der Backofen an die Stromversorgung angeschlossen wird, muss
die auf dem  Messgerdt angegebene Spannung und das Umfeld
des Trennschalters Uberpriift werden. Die mit der Erdungsklemme
des Backofens verbundene Schutzleitung muss mit der Erdungsklemme
der Stromquelle verbunden werden.

A WARNUNG: Vor dem AnschlieRen des Backofens an die Stromquelle einen
qualifizierten Elektriker darum bitten, die Kontinuitdt der Erdungsklemme
ander Stromquelle zu Uberprifen. Der Hersteller Ubernimmt keine
Verantwortung fiir Unfédlle oder sonstige Probleme, die aus einem nicht
sachgemaRen Anschluss des Backofens an die Erdungsklemme oder an einen
geerdeten Anschluss mit defekter Kontinuitdt entstehen konnen.

Vor der Durchfiihrung von Arbeiten am elektrischen Teil des Gerats muss
das Gerat vom Stromnetz getrennt werden.

Der Anschluss an ein gut geerdetes Kabelsystem ist absolut unerlasslich und
obligatorisch.

Anderungen am Hausstromnetz diirfen nur von einem qualifizierten
Elektroinstallateur durchgefihrt werden.

HINWEIS: Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die Zugadnglichkeit einer
zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an diese angeschlossen werden

kann, wenn er ausgebaut werden muss. Das Stromkabel darf nur von qualifizierten
Kundendiensttechnikern oder Elektrikern ausgetauscht werden.
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Reparaturen

Reparatur- und Wartungsarbeiten durch den Benutzer: Versuchen Sie nicht,
Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn es in dieser Anleitung
nicht ausdricklich empfohlen wird. Alle anderen Reparatur- und
Wartungsarbeiten sollten von einem von Haier geschulten und unterstitzten
Servicetechniker durchgefihrt werden.

WARNUNG: Falls die Tiir oder die Tirdichtungen beschadigt sein sollten, darf
der Ofen erst wieder in Betrieb genommen werden, nachdem er durch
eine geschulte Person repariert worden ist.

Wenden Sie sich bei einem Ausfall der Mikrowellenlampe an einen von Haier
geschulten und unterstiitzten Servicetechniker oder an den Kundendienst.

Brandgefahr

Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Abzweigvorrichtungen,
um dieses Gerat an das Stromnetz anzuschlieRen.

Der Mikrowellenofen ist fur die Erwdrmung von Speisen und Getrdanken
vorgesehen. Das Trocknen von Lebensmitteln oder Kleidung sowie
das Erwdarmen von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten
Tiichern und Ahnlichem kann zu Verletzungs-, Entziindungs- oder Brandgefahr
flhren.

Verkochen Sie Lebensmittel nicht. Achten Sie auf das Gerdt, wenn Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien in den Mikrowellenofen gelegt
werden, um das Garen zu erleichtern.

Entfernen Sie Drahtbindeverschliisse von Papier- oder Kunststoffbeuteln, bevor
Sie sie in den Mikrowellenofen stellen.

Sollten sich Materialien im Inneren des Mikrowellenofens entziinden, lassen
Sie die Tur des Mikrowellenofens geschlossen, schalten Sie den Mikrowellen-
ofen aus und ziehen Sie das Netzkabel oder schalten Sie den Strom
an der Sicherung oder am Schutzschalter aus.

Verwenden Sie den Garraum nicht zu Aufbewahrungszwecken. Lassen Sie keine
Papierprodukte, Kochgerdtschaften oder Lebensmittel im Garraum, wenn
der Ofen nicht in Betrieb ist.

Vergewissern Sie sich bei Kochgeraten, ob diese sich auch fiir die Verwendung
in Mikrowellenéfen eignen.

Wenn Sie Lebensmittel in Kunststoff- oder Pappbehaltern erhitzen, sollten Sie
sie wegen der Brandgefahr haufiger im Ofen Gberprifen.
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Wenn Sie Rauch feststellen, schalten Sie das Geradt aus oder ziehen Sie
den Netzstecker und lassen Sie die Ofentlr geschlossen, um Flammen
zu ersticken.

Beriihren Sie wahrend und nach dem Gebrauch keine Kleidungsstiicke oder
andere entflammbare Materialien im Innenbereich des Ofens und lassen Sie
diese erst abkiihlen.

Im Falle eines Brandes ersticken Sie die Flamme oder verwenden Sie einen
chemischen Trockenl6scher oder einen Schaumldscher.

Verwenden Sie nur trockene Ofenhandschuhe oder Topflappen. Feuchte oder
nasse Topflappen auf heilen Oberflaichen kénnen zu Verbrennungen durch
Dampf fuhren. Beriihren Sie mit dem Topflappen keine heiflen Stellen oder
Heizelemente. Verwenden Sie kein Handtuch oder ein sperriges Tuch
als Topflappen. Es kénnte sich entziinden.

Lebensmittelsicherheit

Sichere Handhabung von Lebensmitteln: Lassen Sie die Lebensmittel vor und
nach dem Garen so kurz wie moglich im Ofen. Damit soll eine Kontamination
mit Organismen vermieden werden, die eine Lebensmittelvergiftung
verursachen kdnnen. Seien Sie bei warmem Wetter besonders vorsichtig.

Reinigung

Der Ofen sollte regelmalig gereinigt und samtliche Lebensmittelreste entfernt
werden.

Wenn der Ofen nicht sauber gehalten wird, kdnnen die Oberflachen beschadigt
werden, was die Lebensdauer des Gerats verkirzt und zu gefdhrlichen
Situationen fuhren kann.

Verwenden Sie keine Ofenreiniger, scharfe/abrasive Reinigungsmittel, Wachse
oder Polituren. Es dirfen keine handelsiblichen Ofenreiniger,
Ofenauskleidungen oder Schutzbeschichtungen jeglicher Art in oder
umden Ofen  herum  verwendet  werden. Fir die  Reinigung
der Glasbestandteile der Backofentlir aggressiven/abrasiven Reiniger,
Scheuermittel oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da diese
die Oberflache zerkratzen und das Glas zerspringen kann.

Vermeiden Sie insbesondere bei der Reinigung lackierter Teile die Verwendung
von chlor-, saure- oder schleifmittelhaltigen Produkten. Vermeiden Sie
auBRerdem die Verwendung von sauren oder alkalischen Substanzen.
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Sprihen Sie kein Wasser und verwenden Sie keinen Dampfreiniger, um Teile
des Ofens zu reinigen. Verwenden Sie nur leicht feuchte Tlcher.

Garen mit der Mikrowelle

Versuchen Sie nicht, dieses Mikrowellengerat bei ge6ffneter Tir zu betreiben.
Dies kann zu einer schadlichen Belastung durch Mikrowellenenergie fiihren.
Beschadigen oder manipulieren Sie keinesfalls die Sicherheitsverriegelungen.
Stellen Sie keinen Gegenstand zwischen den Mikrowellenofen und die Tur und
verhindern  Sie, dass sich Schmutz oder Reinigungsmittelreste
auf den Dichtungsflachen ansammeln.

Nehmen Sie den Mikrowellenofen nicht in Betrieb, wenn er beschadigt ist.
Die Tur des Mikrowellenofens muss unbedingt richtig geschlossen sein und
die folgenden Teile dirfen keine Beschadigungen aufweisen: (1) Tir
(verbogen), (2) Scharniere und Verschlisse (gebrochen oder gelockert),
(3) Turdichtungen und Dichtungsflachen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
es in der Anleitung nicht ausdriicklich empfohlen wird. Alle anderen Reparatur-
und Wartungsarbeiten sollten von einem von Haier geschulten und
unterstiitzten Servicetechniker durchgefiihrt werden.

Wenn die Tirdichtungen beschadigt sein sollten, darf der Ofen erst wieder
in Betrieb genommen werden, nachdem er durch eine qualifizierte Person
repariert worden ist.

Fir jede nicht geschulte Person ist es gefdhrlich, Kundendienst- oder
Reparaturarbeiten durchzufiihren, bei denen Abdeckungen entfernt werden
miussen, die vor der Mikrowellenenergie schiitzen.

Bedienen Sie die Mikrowellenfunktionen nicht, wenn der Ofen leer ist.

Eier in ihren Schalen und hartgekochte Eier sollten nicht in Mikrowellenéfen
erhitzt werden, weil sie auch dann noch explodieren kdnnen, wenn
die Mikrowellenerhitzung beendet wurde.

Der Inhalt von Sduglingsflaschchen und Babyglaschen sollte geriihrt oder
geschittelt werden und die Temperatur sollte vor dem Verzehr (berprift
werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

Die Erwdarmung von Getranken durch Mikrowellen kann zu verzogertem
eruptivem Kochen fiihren, daher ist der Behalter mit Sorgfalt zu behandeln.
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Flissigkeiten wie Wasser, Kaffee oder Tee konnen (iber den Siedepunkt hinaus
erhitzt werden, ohne dass es den Anschein hat, dass sie kochen. Ein sichtbares
Blubbern oder kochen, wenn der Behalter aus dem Mikrowellenofen
genommen wird, ist nicht immer vorhanden. DIES KANN DAZU FUHREN, DASS
SEHR HEISSE FLUSSIGKEITEN PLOTZLICH UBERKOCHEN, WENN EIN LOFFEL
ODER EIN ANDERES UTENSIL IN DIE FLUSSIGKEIT EINGEFUHRT WIRD.
Uberhitzen Sie die Fliissigkeit nicht. Stellen Sie beim Erhitzen von Fliissigkeiten
immer einen Loffel in den Behalter, um ein verzogertes Kochen zu verhindern.
Getranke mit Loffeln sollten in die Mitte des Backofens gestellt werden.
Metallteile missen mindestens 2 cm von den Wanden des Backofens und
der Innenseite der Tir entfernt sein. Funken kdnnten die Innenseite der Glastiir
beschadigen. Rihren Sie die Flissigkeit sowohl vor als auch wahrend
des Erhitzens um.

Verwenden Sie keine Behalter mit geradem Rand und engem Hals. Verwenden
Sie einen Behilter mit groRer Offnung.

Lassen Sie den Behdlter nach dem Erhitzen mindestens 20 Sekunden
im Mikrowellenofen stehen, bevor Sie ihn herausnehmen.

Seien Sie dulerst vorsichtig, wenn Sie einen Loffel oder ein anderes Utensil
in den Behalter einflihren.

WARNUNG: Flissigkeiten oder andere Lebensmittel diirfen nicht in luftdicht
verschlossenen Behaltern erhitzt werden, weil sie explodieren kénnen.
Verwenden Sie ausschlieRlich fir Mikrowellendfen geeignete Utensilien.

Ungeeignetes Geschirr

Bei Verwendung des Mikrowellenmodus muss das Backblech entfernt werden.
Er kann mit Konvektionsfunktionen und kombinierten Funktionen verwendet
werden.

Schalten Sie den Mikrowellenofen niemals ein, bevor Sie die Speisen eingelegt
haben. Die einzige erlaubte Ausnahme ist das Testen von Geschirr.

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignete Teller und mikrowellengeeignetes
Geschirr.

Erhitzen Sie niemals in Alufolie eingewickelte Lebensmittel.

Verwenden Sie nur Backformen, die fir die Verwendung im Backofen
zugelassen sind. Beachten Sie die Herstellerangaben.

Metallische Behdlter fiir Lebensmittel und Getranke sind beim Garen
in der Mikrowelle nicht erlaubt.
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Herzschrittmacher

Die meisten Herzschrittmacher sind gegen Storungen durch elektronische
Produkte, einschlieRlich Mikrowellen, abgeschirmt. Patienten mit Herzschritt-
machern sollten jedoch ihren Arzt konsultieren, wenn sie Bedenken haben.

Lichtbogenbildung

Lichtbogen konnen sowohl beim Schnellkochen als auch beim Garen
in der Mikrowelle entstehen. Wenn Sie einen Lichtbogen sehen, driicken Sie
CANCEL/OFF und beheben Sie das Problem. Lichtbogenbildung ist
der Mikrowellenbegriff fir Funkenbildung im Backofen. Lichtbogenbildung
wird verursacht durch:

Metall oder Folie, die die Seite des Backofens beruhrt.

Kochgeschirr aus Metall oder der Drahtrost, der beim Schnellkochen oder
Mikrowellenkochen verwendet wird.

Metall wie Twist-Ties, Geflligelstifte oder Geschirr mit Goldrand im Backofen.
Recycelte Papierhandtiicher, die kleine Metallteile enthalten, die im Backofen
verwendet werden.

Hinweis:

Mikrowellenfunktionen neigen dazu, Wasserdampf zu erzeugen — es kann
zur Kondensation von Wasser an der Tiir kommen. Das ist ein zu erwartendes
Verhalten.

Fir alle Funktionen muss die Tur geschlossen sein. Wenn die Tur ge6ffnet wird,
fordert die Benutzeroberfliche Sie auf, die Tur zu schlieRen, bevor
der Garvorgang erneut gestartet wird.

Das Haushaltsgerat ist mit einem Temperaturmanagementsystem ausgestattet,
das wahrend und nach dem Gebrauch zu akustischen Schwankungen fiihren
kann. Diese Schwankungen sind ein wesentlicher Bestandteil des Abkiihl-
prozesses und gewahrleisten die beste Produktleistung. Der Abkiihlprozess
kann durch Offnen der Tiir nach Beendigung des Garvorgangs beschleunigt
werden.
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2. EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT

2.1.  Uberblick iiber das Produkt

1. Bedienfeld

2. Seitliche Drahtgitter

3. Metallgitter

4. Ablageflache

5. Backofentiir

6. Seriennummer und QR-Code

Notieren Sie hier lhre Seriennummer fiir zukinftige
Zwecke.

2.2. Zubehor

Ablageflache Metallrost

Fangt die beim Grillen von Lebensmitteln Halt Auflauf- und Backformen.

austretende Flissigkeit auf. *Wie mit dem Pfeil angezeigt in den Ofen
schieben. Die Kerbe (a) sollte nach unten zeigen
und ist die Ruheposition, um ein versehentli-
ches Herausziehen zu verhindern.

Seitliche Fiihrungsschienen Soft Close

A\

Befindet sich an beiden Seiten des Ofens und Scharniere, die ein automatisches, sanftes und
halt Metallroste und Fettpfannen. leichtgangiges Schliefen der Backofentir
gewabhrleisten.
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Abgestufter Drahteinlegeboden
(nur wenn vorhanden*)

Grillrost/Kochrost
(nur wenn vorhanden*)

Halt das Glastablett.

*Wie mit dem Pfeil angezeigt in den Ofen
schieben. Die Kerbe (a) sollte nach unten zeigen
und ist die Ruheposition, um ein versehentliches
Herausziehen zu verhindern.

MW-Glasteller (nur wenn vorhanden*)

Halt Backbleche und Teller. *Wird zusammen
mit einem Glasteller verwendet.

Fleischthermometer (nur wenn vorhanden*)

VAN ”\VY
N\

Halt Auflauf- und Backformen.
*Kann in der Mikrowellenfunktion verwendet
werden.

Misst die Innentemperatur wahrend des Gar-

vorgangs.
WARNUNGEN:
e Backofen erst vorheizen oder anschalten,
wenn das  Fleischthermometer  richtig
eingeflhrt ist.
e Fleischthermometer nicht in gefrorene

Lebensmittel einfiihren.

DE: Backbleche und Roste sind nicht fiir den direkten Kontakt mit Lebensmitteln geeignet. Bitte
verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr oder Backpapier.
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Verdrahtetes Fleischthermometer

So verwenden Sie das Thermometer:

1. Stecken Sie das Thermometer in den Ofen und fiihren Sie das Thermometer in das Lebensmittel
ein.

2. Wenn das Thermometer eingesteckt ist, sind nur die speziellen Funktionen verfiigbar.

3. Versuchen Sie, das Thermometer mit einer bereits eingestellten Dauer einzustellen, und driicken
Sie zur Bestatigung auf V.

4. Stellen Sie die Zieltemperatur des Sensors ein und tippen Sie zur Bestitigung auf P||. Von diesem
Moment an verwendet der Backofen die Daten des Thermometers, um die Innentemperatur
zu Uberwachen.

5. Sobald die gewlinschte Innentemperatur erreicht ist, ertont der Alarm und der Ofen schaltet sich
aus. Entfernen Sie den Fihler vorsichtig aus dem Gargut.

PROBE

o HINWEIS: Wenn das Thermometer nicht benutzt wird, schlieRen Sie bitte die Gummiabdeckung
der Thermometeroffnung, um zu verhindern, dass unerwartete Materialien eindringen und
die Lebensdauer des Thermometers beeintrachtigen oder Fehldetektionen verursachen.

Tipps fiirs Garen

e Die Innentemperatur des Fleisches steigt nach der Entnahme aus dem Ofen noch um einige Grad
an, was Sie bei |hren Berechnungen beriicksichtigen sollten. Nach dem Garen das Fleisch
abdecken 15 bis 20 Minuten ruhen lassen.

e Stecken Sie den Sensor beim Garen von Fleisch waagerecht in die Mitte
der dicksten Stelle. Je dicker das Fleisch ist, desto langer dauert es,
bis es gar ist. Deshalb ist es wichtig, dass die Spitze des Sensors
die Temperatur des Fleisches an der dicksten Stelle misst. Achten Sie
darauf, dass die Spitze des Sensors nicht aus dem Fleisch herausragt und
nicht mit Knochen, Fett oder Knorpeln in Beriihrung kommt, da diese
sich schneller erhitzen als das magere Fleisch.

e Die auf dem Bildschirm angegebenen Temperaturen sind nur Empfehlungen. Die Ergebnisse
hangen von der Qualitat und der Zusammensetzung der Lebensmittel ab.
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2.3. Bedienfeld

. Ein/Aus
. Kindersicherung
. Favoriten
. Start/Pause

. Beleuchtung

. Fernsteuerung

AU A WNR

WICHTIGSTE FUNKTIONEN

Symbol Funktion Beschreibung
(D Ein/Aus Driicken Sie die Taste, um den Backofen ein-/auszuschalten.
Kinder- Halten Sie die Taste 3 Sekunden lang gedriickt, um den Bildschirm
I'E‘, . zu sperren und eine unerwiinschte Nutzung durch Minderjahrige
sicherung .
zu verhindern.
| Q?I Favoriten Driicken Sie, um das Menu ,Favoriten” aufzurufen.
Drii L .
Dl | Start/Pause riicken Sie die Taste Start/Pause zum Starten/Pausieren

des Garvorgangs oder zum Bestatigen der Funktionen.

Beleuchtung

Driicken Sie diese Taste, um die Garraumbeleuchtung ein- und
auszuschalten.

Das Gerat ist mit einer Glihlampe der Beleuchtungseffizienzklasse
G ausgestattet.

Fernsteuerung

Halten Sie die Taste 3 Sekunden lang gedriickt, um die App-
Bedienung zu aktivieren, nachdem Sie den Backofen mit der hOn-
App gekoppelt haben (iiber die Anwendung).
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2.4. Konnektivitat
Wi-Fi-Parameter

Technologie

‘ Wi-Fi

Bluetooth

Standard IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) 2401:2483 2402+2480

[MHz]

Maximale Leistung [mW] 100 10

Produktinformationen fiir vernetzte Gerite
Stromverbrauch des Produkts im vernetzten Standby-Modus, wenn alle verkabelten
Netzwerkanschliisse verbunden und alle kabellosen Netzwerkanschlisse aktiviert sind: 2,0 W.

So aktivieren Sie den WLAN-Anschluss:
Driicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen” und dann auf , Netzwerkeinstellungen®.
Schalten Sie auf WLAN AUS, um das Wi-Fi einzuschalten.

EVERYDAY
COOKING

FAVORITES SETTINGS E SETTINGS

NETWORK SETTINGS NETWORK SETTING

WI-FION RESET
NETWORK

So deaktivieren Sie den WLAN-Anschluss:
Driicken Sie im Karussell der Startseite auf , Einstellungen“ und dann auf , Netzwerkeinstellungen®.
Schalten Sie auf Wi-Fi EIN, um das Wi-Fi auszuschalten.

EVERYDAY
COOKING
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NETWORK SETTING NETWORK SETTINGS

WI-FI OFF

Ry SET
Al viorK NETWORK

So setzen Sie das Netzwerk zuriick:

1. Dricken Sie im  Karussell der Startseite auf ,Einstellungen” und dann
auf ,Netzwerkeinstellungen®;

2. Dricken Sie auf ,Netzwerk zurlicksetzen (nur aktiviert, wenn das Gerat bereits gekoppelt
wurde);

3. Bestatigen Sie die Pop-up-Meldung durch Driicken auf ,,Zurlcksetzen”.

EVERYDAY

COOKING FAVORITES SETTINGS p—

NETWORK SETTING

WI-FION

Hiermit erklart die Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd, dass
das Funkgerét der Richtlinie 2014/53/EU und den einschlédgigen gesetzlichen
Anforderungen fir den britischen Markt entspricht. Der vollstandige Text

der Konformitatserklarung ist unter der folgenden Internet-Adresse
verflgbar:www.haier.com
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SO INTERAGIEREN SIE MIT DER APP

lhr Gerat kann mit lhrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und tber die App ferngesteuert werden.
Verbinden Sie |hr Gerdat, um sicherzustellen, dass es immer mit der neuesten Software
und den neuesten Funktionen ausgestattet ist.

Erste Schritte

e \Vergewissern Sie sich, dass Ihr WLAN-Heimnetzwerk eingeschaltet ist.

e Sie erhalten eine schrittweise Anleitung sowohl fiir hr Haushaltsgerat als auch fiir Ihr mobiles
Endgerat.

e Es kann bis zu 10 Minuten dauern, bis Ihr Ofen angeschlossen ist.

e Weitere Hinweise und Informationen zur Fehlerbehebung finden Sie in der App.

Laden Sie sie auf Ihr Smartphone herunter.
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REGISTRIERUNG NEUER BENUTZER 1016 = - 7 s p——
o Klicken Sie auf ,Registrieren”. . &
h
e Sie kénnen sich Giber Konten der sozialen
Netzwerke oder mit lhrer persénlichen 90 yeu arssdy vt pasoverd?
E-Mail anmelden Welcome! v

Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
 SIGN UPWITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to leam about our
products % SIGN UPWITH EMAIL

R — Already registered? LOGIN

KURZANLEITUNG FUR DIE KOPPLUNG
Schritt 1 P
e Wihlen Sie ,Gerat hinzufiigen” = HelcHEERNAME S

YouR APPLIANCES I <

Add appilance

FTW:EH

aum ces have? home and reduce w:
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Schritt 2 vt
e Erteilen Sie die Erlaubnis fir lhren Standort. @

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permissian t hOn app in the next
step.
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Schritt 3 ° TR
e Waihlen Sie in der Geratekategorie ,Mikrowelle”
aus. Select your appliance
category
{31 washing machine
[ Washer dryer
£l Tumbledryer
[*] Dishwasher
“wm  Air conditionair
5 Airpurifier
= Airscanner
Schritt 4 w4m230
. . . . ° Appliance connection @
e Schalten Sie |hr Gerdt ein; wenn es bereits
eingeschaltet ist, schalten Sie es aus und dann Turn OFF and then ON

your appliance

Incase you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then

wieder ein.

Plug its power supply.

OK.IDIDIT
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Schritt 5
e Nach dem Einschalten beginnt die hOn-App
mit der Suche nach lhrem Haushaltsgerat.

4230

6 Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hon agp i lacking
for your appliance

00:00:40

Schritt 6.1-6.2
e Wahlen Sie Ihr Haushaltsgerat aus, tippen Sie
auf ,Verbinden” und warten Sie ein paar

v4miz0

° Appliance connection

Searching your appliance

A Z U RER

° Appliance connection

Searching your appliance

Den't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
Sekunden.
e -
New appliance ol O New appliance e
L tongappliancenameto.. i O L, tongappliancenameto.. o O
@ ovclosetoyour sppiancenrderco
PRODUCT NOT FOUND i
Schritt 7 MRS

e Die App findet Ihren Backofen und Sie konnen
ihn Gber die hOn-App steuern.

DE 127

° Applianceconnection | ()

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESITSMY OVEN

NOIT'SNOT
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[4 FERNSTEUERUNG

Die Fernsteuerung bietet zahlreiche Vorteile fiir den Benutzer und erhéht den Komfort, die Effizienz
und das gesamte Garerlebnis, indem sie die Moglichkeit bietet, das Produkt direkt Uber
das Haushaltsgerat und die hOn-App zu steuern.

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Uber Ihr Gerat verschiedene Funktionen nutzen, wie z. B.: sofortiger
oder zeitlich festgelegter Start von Rezepten oder Garprogrammen, die bereits in der App verflgbar
sind, sowohl mit als auch ohne Bratenthermometer; Uberwachung des Fortschritts Ihrer Rezepte
in Echtzeit; Einstellung der verwendeten Garparameter; Verwaltung und Uberwachung
des Garvorgangs durch den Preci Probe.

Die App-Bedienung kann nur aktiviert werden, wenn das Produkt angemeldet ist.

Sie konnen das Garprogramm auch aus der Ferne Uber die App stoppen, indem Sie auf die Taste
,,STOPP“ auf dem Display des Gerats klicken. Der Backofen schaltet den Garvorgang automatisch ab.

Wenn die App-Bedienung aktiviert ist, kdnnen Sie Garprogramme und Rezepte sowohl direkt Gber
die App als auch liber das Gerat starten/stoppen und Uberwachen. Wenn die App-Bedienung
deaktiviert wird, nachdem ein Garprogramm bereits begonnen hat, kann das Programm
nur vom Backofen aus beendet werden.

So aktivieren Sie die App-Bedienung:

1. Driicken Sie im Karussell der Startseite in der rechten unteren Ecke auf [ ;

2. Am unteren Rand des Bildschirms wird das Symbol ,App-Bedienung AN“ [l angezeigt;

3. Offnen Sie die App, wihlen Sie ein Programm aus und lassen Sie den Garvorgang beginnen.
Wahrend des Prozesses ist es moglich, die Programmparameter sowohl vom Produkt als auch
von der App aus zu kontrollieren und zu dndern.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

. SPECIAL
MICROWAVE  OVEN+COMBI  poretiil

So deaktivieren Sie die App-Bedienung:
1. Wenn die App-Bedienung aktiv ist, driicken Sie [2, um sie zu deaktivieren.
2. Das Symbol ,App-Bedienung AN“ [2 wird ausgeblendet.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI MICROWAVE  QVEN + COMBI
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Sie kdnnen das Garprogramm auch aus der Ferne liber die App stoppen, indem Sie auf die Taste
,,STOPP“ auf dem Display des Gerats klicken. Der Backofen schaltet den Garvorgang automatisch ab.

o HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass die Funktionen und das Zubehor des Backofens je nach
erworbenem Modell variieren kénnen.

OVER THE AIR UPDATE (OTA)

Der Backofen ist mit einer Over-the-Air-Update-Funktion ausgestattet, die die Wartung
der Produktsoftware gewadhrleistet. Es wird empfohlen, stets die aktualisierte Funktionalitat
des Backofens zu gewahrleisten, die aktiviert wird, sobald das Produkt in der App angemeldet wird.
Wenn ein Update verfiigbar ist und der Ofen verbunden ist, werden Sie durch eine Pop-up-Meldung
auf dem Display benachrichtigt.

Das OTA-Verfahren wird in 2 Schritten durchgefiihrt.

1. SOFTWARE DOWNLOAD - Wadhrend dieses Vorgangs, der ca. 2 Stunden dauern kann, ist
es moglich, den Backofen zum Garen zu verwenden, aber die hOn-App ist nicht verfiigbar.

e Wenn Sie ,Fortfahren” wahlen, beginnt der Download des Updates und das Wi-Fi-Symbol
mit dem blauen Pfeil bleibt bis zum Ende des Downloads sichtbar. Um das Display wahrend dieser
Zeit auszuschalten, muss die App-Bedienung vor dem Driicken der Taste EIN/AUS aktiviert
werden, da anderenfalls der Download-Vorgang unterbrochen wird.

o

‘Thera Is  new saftware updats to downioad.
During this pracess hin App will not be avallable.

LATER PROCEED

e Wenn Sie ,Spater” wahlen, kdnnen Sie den Prozess in ,Software-Aktualisierungen” im Meni
,Einstellungen” starten.

SETTINGS

SOFTWARE
UPDATES
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2. INSTALLATION Wahrend dieses Vorgangs, der ca. 2 Stunden dauern kann, ist es moglich, den Ofen
zum Garen zu verwenden, aber die hOn-App ist nicht verflgbar.

e Nach Antippen von ,Fortfahren” wird das Update installiert.

4

INSTALLATION IN PROGRESS...

P

Da not unplug e product,

Dewnioad comy
Intail updates.

LATER PROCEED
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INSTALLATION IN PROGRESS. .
)

Da nat unplug the prodct.

e Wenn Sie ,Spater” wahlen, kdnnen Sie den Prozess in ,Software-Aktualisierungen” im Meni
,Einstellungen” starten.

SETTINGS
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3. VOR DEM START

3.1. Informationen zum Start

So funktioniert die Beleuchtung

Der Garraum wird durch eine oder mehrere Gliihbirnen beleuchtet, die beim Offnen der Geratetir
aktiviert werden. Bei fast allen Garprogrammen schaltet sich die Beleuchtung ein, sobald der Ofen
gestartet wird. Je nach Energiesparfunktion kann sich das Licht nach einer bestimmten Zeit
automatisch ausschalten.

So funktionieren die Kiihilgeblase

Beim Betrieb der Back-, Mikrowellen- und Kombinationsfunktion starten sowohl der Axialventilator
(Mikrowelle) als auch der Querstromventilator gleichzeitig.

Wenn nur die Backfunktion lauft und beide Kihlgeblase gleichzeitig ausgeschaltet werden, wenn
beide der folgenden Bedingungen erfillt sind:

e Eslduft kein Heizprogramm

e Die Temperatur im Inneren des Garraums sinkt auf <110 °C

Beim Betrieb der Mikrowellen- oder Kombinationsfunktion werden beide Kihlgeblase gleichzeitig
ausgeschaltet, wenn die folgenden Bedingungen erfillt sind:

e Betrieb ohne Heiz-/Mikrowellenprogramm fir mehr als 5 Minuten

e Die Temperatur im Inneren des Garraums sinkt auf <110 °C

So funktioniert die Tir

Beim Betrieb des Backofens, der Mikrowelle und der Kombinationsfunktionen muss die Tur getffnet

werden:

e Wenn die Tur geoffnet wird, bevor der Modus ausgefiihrt wird, klicken Sie auf die Starttaste, und
der Modus wird erst ausgefiihrt, wenn die Tur geschlossen ist.

e Wenn die Tur wahrend des Betriebs des Modus gedffnet wird, stoppt der Modus sofort und
fordert zum SchlieBen der Tiir auf, bis die Tir geschlossen wird und das Startsymbol gedriickt
wird.

Bei einem verzogerten Start muss die Tur vor dem Start geschlossen werden.

3.2, Erste Reinigung

Konditionierung

e Konditionieren Sie Ihren Backofen, bevor Sie ihn zum ersten Mal zum Garen verwenden, indem
Sie ihn 1 Stunde lang bei maximaler Temperatur einschalten.

e \Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen aus dem Backofen entfernt wurden, und stellen
Sie alle Einlegebdden in den Ofen.

e Wahrend der Konditionierung kann es zu einer leichten Rauchentwicklung kommen. Stellen Sie
sicher, dass die Kliche gut beliftet ist.

Nach der Konditionierung

e Warten Sie, bis der Backofen vollstandig abgekihlt ist.

e Wischen Sie den Ofen mit einem feuchten Tuch und einem milden Reinigungsmittel ab.

e Trocknen Sie ihn mit einem sauberen, fusselfreien Tuch ab.

e Spilen Sie alle Zubehorteile und wischen Sie den Backofen innen mit warmem Spuilwasser aus.
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3.3. Erste Verwendung

Wenn das Gerdat zum ersten Mal eingeschaltet wird, muissen Sie zunachst die Sprache,
die MaReinheit und die Uhrzeit auswahlen.
Zundchst erscheint eine Willkommensnachricht auf dem Display. Um fortzufahren, driicken Sie .

e SPRACHE AUSWAHLEN: Es wird ein Karussell-Menii angezeigt. Bewegen Sie das Karussell
horizontal, um die gewiinschte Sprache auszuwahlen. Tippen Sie auf die Sprache lhrer Wahl,
um zum nachsten Schritt Gberzugehen.

LANGUAGE

e WAHLEN SIE DIE MASSEINHEIT AUS: Beide Symbole sind verfiigbar, und ein Standard ist bereits
ausgewahlt. Wahlen Sie eines aus, um zum nachsten Schritt zu gelangen.

MEASUREMENT

*  UHRZEIT EINSTELLEN: Auf dem Display wird die voreingestellte Zeit ,0:00“ im voreingestellten
24-Stunden-Zeitformat angezeigt. Um das Zeitformat zu &ndern, driicken Sie 12h / 24h auf der linken
Seite des Bildschirms. Um die Uhrzeit einzustellen, blattern Sie vertikal durch die Zahlen.

Wenn Sie das 12-Stunden-Format gewahlt haben, driicken Sie auch auf AM / PM, um die Tageszeit
zu wahlen. Um lhre Wahl zu bestétigen, driicken Sie auf .
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Nachdem Sie die anfanglichen Einstellungen vorgenommen haben, erscheint eine Pop-up-Meldung
mit Informationen zur Kopplung. Dricken Sie \~, um zu bestdtigen und das Karussell-Men(
auf der Startseite zu 6ffnen.

SPECIAL

928 CONNECTIVITY PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

Download hon App and

connect your appliance.
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3.4. Zusatzliche Einstellungen
Helligkeit und Tonpegel konnen vom Benutzer im Abschnitt ,, Einstellungen” angepasst werden.

*  HELLIGKEIT: Driicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen”. Blattern Sie im Meni
,Einstellungen” horizontal und driicken Sie auf , Display-Helligkeit”. Bewegen Sie den Schieberegler
horizontal, um die Helligkeit einzustellen. Driicken Sie zur Bestatigung auf /.

EVERYDAY
COOKING

FAVORITES SETTINGS ¢ SETTINGS

BRIGHTNESS ‘ BRIGHTNESS

LEVEL LEVEL

°* TON: Driicken Sie im Karussell der Startseite auf ,Einstellungen® Blattern Sie im Meni
,Einstellungen” horizontal und driicken Sie auf ,Signaltone”. Bewegen Sie den Schieberegler
nach links und rechts, um die Lautstérke einzustellen. Driicken Sie zur Bestitigung auf V.

e FAVORITES SETTINGS

SOuNDS \ ¢ SOUNDS

VOLUME VOLUME

1) DE 134



4. BETRIEB DES PRODUKTS

4.1. So funktioniert das Produkt

e EIN-/AUSSCHALTEN DES BACKOFENS: Um den Backofen ein- oder auszuschalten, driicken Sie
lange auf die Taste EIN/AUS.

° EINSTELLEN DER GARFUNKTION: Um eine Garfunktion auszuwahlen, dricken Sie im Karussell-
Menlu auf ,Mikrowelle” oder ,OVEN+COMBI”. Blattern Sie im Karussell horizontal,
bis die gewiinschte Funktion angezeigt wird. Driicken Sie auf das mittlere Symbol oder
den Parameterwert, um zum nachsten Schritt zu gelangen, oder driicken Sie auf PII ,
um den Garvorgang mit den Standardparametern fiir die ausgewahlte Garfunktion zu starten.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  20ell

MULTILEVEL

e  TEMPERATUR/LEISTUNGSSTUFE EINSTELLEN: Dricken Sie die Temperatur, die neben
der Funktion auf dem Karussell angezeigt wird. Blattern Sie horizontal, um die gewinschte
Temperatur / die gewiinschte Leistung auszuwahlen. Driicken Sie zur Bestatigung auf Pll.

TEMPERATURE
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° EINSTELLUNG VON WATT: Fur Mikrowellen- und Kombifunktionen driicken Sie die neben
der Funktion auf dem Karussell angegebene Leistung (z. B. 900 W). Blattern Sie horizontal,
um das gewiinschte Watt auszuwahlen.

MICROWAVES

*  EINSTELLUNG DER DAUER: Rufen Sie das Menli Zeit auf, indem Sie im Karussell auf (& driicken.
Der Benutzer kann die folgenden Einstellungen vornehmen:

a. Minutenzahler

Mit dieser Funktion kann der Benutzer eine Erinnerung an die Garzeit einstellen. Nach dem Dricken
von (® auf dem Karussell wird das Minutenzihlersymbol (% standardmaRig eingeschaltet.
Blattern Sie vertikal durch die Zahlen, um die Zeit einzustellen, und driicken Sie dann zur Bestatigung
auf PII.

MICROWAVES ) z D) 0°'C 150W  COOKING TIME

b. Automatisches Ausschalten

Mit der Funktion zum automatischen Ausschalten (Auto-Off) schaltet sich der Backofen nach
der eingestellten Zeit automatisch aus. Diese Funktion ist standardmafig ausgeschaltet und muss
bei Bedarf vom Benutzer aktiviert werden.

Driicken Sie (5§ , um das automatische Ausschalten zu aktivieren. Blattern Sie vertikal durch

die Zahlen, um die Zeit einzustellen, und driicken Sie dann zur Bestatigung auf PII.

30°C 150W  COOKING TIME s c 30°C 150W  COOKING TIME
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c. Startverzdgerung
Driicken Sie (O , um die Startverzdgerung einzustellen. Blittern Sie horizontal, um die gewiinschte

Zeit einzustellen, und driicken Sie zur Bestatigung auf [|.

0°C 150W  COOKING TIME 7 P DELAY START

0.00.

oHINWEIS: Die Startverzégerung kann nur nach der Einstellung der Gardauer aktiviert werden
und ist nicht verfugbar, wenn der Preci Probe eingestellt ist. Wenn Sie die Startverzogerung
verwenden, wird die Gardauer automatisch in Auto-Off umgewandelt.

°*  MIKROWELLENSTRAHL STARTEN: Nachdem Sie die Speisen in die Mikrowelle geschoben und
die Tur geschlossen haben, konnen Sie durch einfaches Driicken der Starttaste sofort einen
Mikrowellenzyklus von 30 Sekunden bei maximaler Leistung (900 W) starten. Die Garzeit kann direkt
auf dem Display weiter bearbeitet werden.

Stancard Cookwihoven  Dplorsspecid €
mictowars and sndadded  wayof cooking.
defrost programa. microweves.

WEITERE FUNKTIONEN

-O- Beleuchtung
Driicken Sie auf dem Bedienfeld auf -&:, um die Beleuchtung des Garraums ein- und auszuschalten.

o HINWEIS: Die Garraumbeleuchtung ist
EUERDAY ravon : bei allgemeinen Navigationsvorgangen standard-
maRig AUSgeschaltet. Wahrend eines laufenden
Vorgangs ist die Beleuchtung standardmaRig
EINgeschaltet.
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ﬁ Kindersicherung

Mit dieser Funktion kénnen Sie den Bildschirm sperren, um eine unerwiinschte Nutzung durch
Minderjéhrige zu verhindern. Um die Bildschirmsperre zu aktivieren, driicken Sie lange auf (3.
Eine Pop-up-Meldung wird einige Sekunden lang angezeigt. Wenn die Kindersicherung aktiviert ist,
sind alle Tasten mit Ausnahme von EIN/AUS und Kindersicherung deaktiviert.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

SPECIAL
MICROWAVE  OVEN+COMBI o0ttt

Um den Bildschirm zu entsperren, driicken Sie erneut lange auf (2. Eine Pop-up-Meldung wird
einige Sekunden lang angezeigt. Sie kdnnen auch auf eine beliebige Stelle des Bildschirms tippen,
um sie auszublenden. Das Display wird entsperrt und kehrt zum vorherigen Bildschirm zurtick.
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SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,olctitl

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI
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4.2, Garfunktionen

Standardfunktionen

Symbol

Funktion

Standardwerte Bereich

Einlege-
boden-

Vorhei-
zen

Empfehlungen

position
Diese Funktion verwendet
nur das Mikrowellenelement.
— Mikrowelle MW: 900 W L1 Nein \T/S:V;?:i::f ::i:izz*:'gii”;gﬂ
e .
— MW: 150 W - 900 W . .
einer Heizung
fiir den Garvorgang verwendet
werden.
Ober- T: 180 °C L1-L2 Ia IDEAL FUR: Kuchen, Brote,
&Unterhitze T: 50 bis 250 °C Kekse, auf einer Ebene.
— T 160 °C IDEAL FUR: Braten, Aufldufe,
I HeiBluft T 50 bis 250 °C L1-12 Ja Ggmuse oder Iiasteten
— mit feuchten Fillungen.
IDEAL FUR: Kuchen, Kekse und
3 . T: 160 °C Pizzen auf einer oder mehreren
- Mehrstufi . L2
r enrstutig T: 50 bis 250 °C Ja Ebenen. Ideal zum Garen
verschiedener Speisen.
Diese Funktion nutzt
nur das obere Heizelement und
die Grillstufe kann angepasst
— werden. Verwendung
. L:5 . bei geschlossener Tur. Weiles
L
Grill L:1-5 4 Nein Fleisch mit Abstand vom Grill
platzieren. Rotes Fleisch und
Fischfilets kdnnen auf dem Rost
mit der Fettpfanne darunter
gegart werden.
| ot veipare | T3 b | | Ermenodgatmene
~ T: 50 bis 250 °C . &
Speisen.
T:180 °C Ideal zum Braten von Fleisch,
QE-. Braten - o L1-L2 Nein zum Anbraten des Saftes
= T: 50 bis 250 °C
vor dem Garen des Inneren.
MW: W,
S ) 30(1 / Ideal zum Garen von Braten,
- Mehrstufig + T:160°C L2 Ja Fisch, Tiefkiihlkost und
ot Mikrowelle MW: 150 - 300 W/ 2um I,3acken von Kuchen
— T:50-230 °C :
~— MW: 300 W/ .
(L || Grile et | T:180°C b | s |Gemise fraschstockenan
—— | + Mikrowelle MW: 150 - 300 W/ H[]hnerfglets
— T:50-230 °C :
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Symbol

Funktion

Standardwerte Bereich

Einlege-
boden-
position

Vorhei-
zen

Empfehlungen

— MW: 300 W/ Ideal zum Garen von
Grill + L:5 4 Nein gratinierten Speisen, Lasagne,
—_— Mikrowelle MW: 150 - 300 W/ Kartoffeln und gebratenem
L= T:1-5 Gefligel.
| e | soowr
2 . MW: 150 - 300 W/ L1-12 Ja o
— Mikrowelle o Garen des Inneren mit Hilfe
L == T: 50-230 °C )
der Mikrowelle.
|
~ Auftauen . Ideal zum Auftauen
416 nach Zeit MW: 150 W L1 Nein von Tiefkiihlkost.
‘\I Auftauen ) Ideal zum Auftauen
45 nach Gewicht MW: 150 W t Nein fyon Tiefkiihlkost.
PobCOrN MW: 900 W 1 Nein Ideal fir die Zubereitung
P MW: 150 W - 900 W von Popcorn.
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Spezielle Funktionen

Einlege-

Funktion Standardwerte Bereich  boden- VO;:EIZ Empfehlungen
position
So erhalten Sie knusprige
a . o
@ Air Fry T 15—'02_025;0(: L2 Nein Lebensmittel ohne Zugabe
von Fett.
T: 60 °C Zum Trocknen von Fleisch
( A i i :
Q Dehydrieren T:35-100 °C L2 Nein | yrautern, Obst und Gemse.
T:40°C . .
1 Joghurt T. 40 °C L2 Nein Zum Fermentieren von Joghurt.
.‘-5
¥ T:35°C ) Fir eine schnellere Garung
Aufgeh L2 N
@ ulgehen T:35°C €| von Brot- und Pizzateig.
T:75°C . Zum Warmbhalten von frisch
Warmhalten T: 45 bis 90 °C . Nein zubereiteten Speisen
: p .
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Speichern von Rezepten als Favoriten:

Sie kdnnen ein Rezept direkt vom Backofen aus im Men( ,Favoriten” speichern, indem Sie am Ende
eines beliebigen Garprogramms auf dem Display auf ,In Favoriten speichern“ driicken. Diese
Schaltflache wird nach der Meldung ,GenielRen Sie lhr Gericht” angezeigt.

Auf lhre Lieblingsrezepte kdnnen Sie spater tiber das Men( ,, Favoriten” zugreifen.

200°C 1h35m 300W

+5 MINUTES

So rufen Sie das Menii Favoriten vom Backofen aus auf:

Dricken Sie [§ auf dem Display. Alternativ kénnen Sie im Karussell der Startseite
bis zu den Favoriten blattern und darauf driicken. Das Menu ,Favoriten” wird angezeigt, und Sie
konnen durch die zuvor gespeicherten Rezepte blattern. Die direkt vom Backofen gespeicherten
Rezepte werden zuerst angezeigt; die Gber die Jolly-Funktion gespeicherten Rezepte werden am Ende
des Karussells angezeigt. Wenn Sie das gewiinschte Rezept ausgewahlt haben, dricken Sie auf Pll,
um den Garvorgang zu starten.

SPECIAL EVERYDAY SPECIAL EVERVDAY

PROGRAMS COOKING FvoRITES PROGRAMS COOKING FRVOMITRS:

FAVORITES ¢ FAVORITES

o HINWEIS: Einstellungen wie Garzeit und Temperatur kdnnen bei als Favoriten gespeicherten
Rezepten nicht geandert werden. Wenn Sie auf das Rezept im Men( Favoriten klicken, erscheint
eine Pop-up-Meldung. Driicken Sie ,,0K“, um zum Karussell zuriickzukehren, oder dricken Sie D[,
um lhre Wahl zu bestatigen und den Garvorgang zu starten.




5. LEITFADEN ZUM GAREN

5.1. Tabelle fiir Everyday Cooking

Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol il Rezept (i VB |5z, Gfar.po- Portionen Zubehor | Gartempera- stellung d'"."
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c&aw) )
(Min.)
Grill + Auflaufge- o
2‘;:;('2" HeiRluft + Ja Ja L4 1Blech | richt auf 90 °C 23080 3\; 30 min.
g Mikrowelle Ofenrost
Ober- . o .
&Unterhitze Ja Nein L2 1Blech | Backblech - 250°C 20-30 min.
Blech fiir
Pizza
Mehrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech|Backblech - 230°C 30-40 min.
HeiRluft Ja Nein L2 1 Blech | Backblech - 220°C 20 min.
Focaccia
Mehrstufig Ja Nein | L1-L3 |> 1 Blech|Backblech - 180 °C 20 min.
NUDELN, . Auflaufge- o
Q BROTUND [ . '\:/Iei::zwz'ﬁ; Ja Ja 12 | 18lech | richtauf | 90°c 2;80 $v+ 30 min.
PIZZA rische Ofenrost
Lasagne
und Auflaufge
C lloni i . °
annefiont Mghrstuﬁg - Ja Nein | L1-13|>1Blech| richtauf - 200°C+ 35 min. =
Mikrowelle 300 W w
Ofenrost o
<T
(U]
Mehrstufig + ) 200 °C + ) >
Mikrowelle Ja Nein L2 1Blech | Ofenrost - 300 W 15 min. 3
Tiefkihl- =
pizza g
) ) ) g
Mehrstufig Ja Nein | L1-L13|>1Blech| Ofenrost - 200 °C 20 min. ‘-._‘-
w
-
. Mebhrstufig + . 200 °C + .
Runde Pizza Mikrowelle Ja Nein L2 1Blech | Backblech - 150 W 15 min.
Ober- o o .
Brot . Ja Ja L2 1 Blech | Backblech 90 °C 200 °C 40 min.
&Unterhitze
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Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol ik Rezept [ Vi |y Garpo- o vionen Zubehar Gartempera-|  stellung den.n
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c& w) "
(Min.)
Braten + " N L | s00e- Ar‘i‘cﬂr;"t”afﬁi' 65 °C bis 180°C+ Somin
Mikrowelle 800 g +80 °C 300 W .
Ofenrost
Schweine- | Braten + " " L | sooe- A:Cf:ft“;ﬁf' 65 °C bis 180 °C+ 65 min
braten Mikrowelle 1000 g +80 °C 300 W :
Ofenrost
Braten + N " L | toooe- A:cﬂ;“:ﬁ? 65 °C bis 180°C+ 50 min
Mikrowelle 1500 g +80 °C 300 W .
Ofenrost
Braten + " " L | so0e- A:cf:ft“:g?" 55 °C bis 200°C + 20 min
Mikrowelle 800 g Y +68 °C 150 W :
Ofenrost
Auflaufge-
Rinder- | Braten + " " L | 8ooe- :dft“aﬁ? 55 °C bis 200°C + o5 min
braten Mikrowelle 1000 g +68 °C 150 W :
Ofenrost
Braten + N " L | toooe- A:cﬂ;“:ﬁ? 55 °C bis 200°C + 65 min
Mikrowelle 1500 g +68 °C 150 W !
Ofenrost
. Auflaufge- .
Mebhrstufig + 500¢g - . 70 °C bis 180 °C+ .
Mikrowelle | %2 Ja L2 | goog [ richtauf [ oo 300 W 90 min.
Ofenrost
Auflaufge-
Schmor- | Mehrstufig + 800g- u aulge 70 °C bis 180 °C+ .
R Ja Ja L2 richt auf o 150 min.
braten Mikrowelle 1000 g +85 °C 300 W
Ofenrost
FLEISCH UND
m \ GEFLUGEL uflaut
g X uflaufge- o i .
= Mehrstufig + 1000g-| . 70 °C bis 180 °C+ .
A J J L2 ht auf 180 .
p Mikrowelle a a 1500 | Mehtau +85°C 300 W min
o Ofenrost
m
=2
E Braten + 500¢g 60 °C bis 180 °C+
L2 B in.
< Mikrowelle | 72 a s00g |Backblech] " ogec 300 W 40 min
@
>
m Lammkeule o
Braten + 800g- 60 °C bis 180 °C+ .
2
ohne Mikrowelle Ja Ja L2 1000g Backblech +70°C 300W 60 min.
Knochen
Braten + 1000 g - 60 °C bis 180 °C+ .
Mikrowelle fa Ja L2 1500 g Backblech +70°C 300 W 90 min.
Mehrstufig + 500 g - 70 °C bis 180 °C+ .
Mikrowelle | * Ja B | goog [Backblech| " o5ec 300 W 40 min.
Schweine- | Mehrstufig + 800¢g- 70 °C bis 180 °C+ .
rippchen | Mikrowelle | 2 a B | 1000g [B2K0leeh ] Lagec 300 W 60 min.
Mehrstufig + 1000 g - 70 °C bis 180 °C+ .
Mikrowelle ja sa L3 1500 g Backblech +90 °C 300 W 90 min.
Grill +
Brathdhn- . 500 g - 75 °C bis 220°C+ .
chen H.elfiluft + Ja Ja L2 800 ¢ Backblech 485 °C 300 W 40 min.
Mikrowelle
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Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol ik Rezept [ Vi |y Garpo- o vionen Zubehar Gartempera-|  stellung den.n
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c& w) "
(Min.)
Grill +
. 800¢g- 75 °C bis 220°C+ .
H.elﬂluft+ Ja Ja L2 1000g Backblech +85°C 300 W 50 min.
B Mikrowelle
Brathdhn-
chen Grill +
. 1000 g - 75 °C bis 220°C+ .
H.elfiluft+ Ja Ja L2 1500 g Backblech +85°C 300 W 60 min.
Mikrowelle
Grill +
. 500¢g- 75 °C bis 200 °C+ .
Hleﬂiluft+ Ja Ja L2 800 ¢ Ofenrost 485 °C 300W 40 min.
Mikrowelle
Grill +
Gefilltes . 800¢g- 75 °C bis 200 °C+ .
Huhn ngfilufn Ja Ja L2 1000g Ofenrost 485 °C 300 W 50 min.
Mikrowelle
Grill +
. 1000 g - 75 °C bis 200 °C+ .
H.elfiluft+ Ja Ja L2 1500 g Ofenrost +85°C 300 W 60 min.
Mikrowelle
Mebhrstufig + 500 g - 68 °C bis 170°C+ .
Mikrowelle | %2 a L2 | goog [Backblech| 75 300 W 30 min.
Mebhrstufig + 800g- 68 °C bis 170°C+ .
Hackbraten Mikrowelle Ja Ja L2 1000g Backblech 475 °C 300 W 40 min.
FLEISCH UND
o GEFLUGEL
Mebhrstufig + 1000 g - 68 °C bis 170°C+ .
Mikrowelle | *2 Ja L2 | 1500g [BRcKElech] 75 ec 300 W 50 min.
=2
Grill + 500g - 200°C+ o
HeiRluft + Ja Nein L4 800g Ofenrost - 300 W 30 min. <
Mikrowelle 8 o
3
Grill + N ~
Wiirstchen | HeiBluft + Ja Nein L4 800¢- Ofenrost - 200°C+ 40 min. =z
. 1000 g 300 W [T}
Mikrowelle )
=
Grill + N =
HeiBluft + Ja Nein L4 1000g - Ofenrost - 200°C+ 50 min. o
. 1500 g 300 W
Mikrowelle
Grill + N
HeiBluft + Ja Nein L3 500¢g- Backblech - 200°C+ 40 min.
) 800g 150 W
Mikrowelle
Grill +
Hihner- N . 800¢g- 200°C+ .
schenkel H.elfiluft+ Ja Nein L3 1000g Backblech - 150 W 50 min.
Mikrowelle
Grill + N
HeiBluft + Ja Nein L3 1000g - Backblech - 200°C+ 60 min.
) 1500 g 150 W
Mikrowelle
Mehrstufig + 200g- . 150 °C+ .
Mikrowelle Ja Ja L2 500g Backblech 65°C 150 W 10 min.
FISCH UND
MEERES- Fischfilet
FRUCHTE Mebhrstufig + 500g 150 °C +
ufi - . .
Mikrowelle Ja Ja L2 800 ¢ Backblech 65 °C 150 W 20 min.
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Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol ik Rezept [ Vi |y Garpo- o vionen Zubehar Gartempera-|  stellung den.n
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c& w) "
(Min.)
. " Mehrstufig + 800¢g- o 150 °C + .
Fischfilet Mikrowelle Ja Ja L2 12008 Backblech 65 °C 150 W 25 min.
Mebhrstufig + . 200¢g- 200°C+ .
Mikrowelle Ja Nein L2 500g Backblech - 150 W 25 min.
Fisch Mebhrstufig + X 500¢g - 200 °C+ .
en Papillote| Mikrowelle s Nein L2 800 g Backblech ) 150 W 35 min.
Mebhrstufig + . 800¢g- 200 °C+ .
Mikrowelle Ja Nein L2 1200g Backblech - 150 W 45 min.
Mebhrstufig + 200¢g- B 180 °C+ .
Mikrowelle Ja Ja L2 500g Backblech 65 °C 150 W 30 min.
Ganzer | Mehrstufig + 500 g - R 180 °C+ .
Fisch Mikrowelle Ja Ja L2 800 ¢ Backblech 65 °C 150 W 40 min.
Mebhrstufig + 800g- B 180 °C+ .
Mikrowelle Ja Ja L2 1200g Backblech 65°C 150 W 50 min.
Mebhrstufig + 200g- B 200 °C + .
Mikrowelle Ja Ja L3 500g Ofenrost 65 °C 150 W 25 min.
FISCH UND
= MEERES-
m -
= FRUCHTE
3 Gizﬁl::er Mehrstufig +) Ja 3 | 2% | ofenrost | 65°c 200°C+ 35 min
> Mikrowelle 800 g 150 W .
o topf
m
=2
E Mebhrstufig + 800 g 200 °C+
L ° in.
Z Mikrowelle Ja Ja 3 1200g Ofenrost 65°C 150 W 45 min
(9]
>
m
2 -
=z HeiBluft Ja Nein L2 00¢ Backblech - 200 °C 45 min.
500 g
Fisch . . 500¢g- o .
in Salzkruste HeiBluft Ja Nein L2 800g Backblech - 200°C 60 min.
HeiRluft Ja Nein L2 800¢- Backblech - 200°C 75 min.
1200 g
Mehrstufig + . 200g- 150 °C + .
Mikrowelle Ja Nein L2 500g Backblech - 300 W 25 min.
Tiefgefro- | Mehrstufig + . 500¢g - 150 °C+ .
rener Fisch | Mikrowelle ja Nein L2 800g Backblech 300 W 35 min.
Mebhrstufig + . 800¢g- 150 °C + .
Mikrowelle Ja Nein L2 1200g Backblech - 300 W 40 min.
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Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol ik Rezept [ Vi |y Garpo- o vionen Zubehar Gartempera-|  stellung den.n
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c& w) "
(Min.)
Mehrstufig + . 200g- 180 °C+ .
Mikrowelle Ja Nein L4 5008 Backblech - 150 W 20 min.
Fisch- Mebhrstufig + . 500¢g- 180 °C+ .
Spiefe Mikrowelle Ja Nein L4 800 g Backblech - 150 W 30 min.
Mebhrstufig + X 800¢g- 180 °C+ .
Mikrowelle Ja Nein L4 1200g Backblech - 150 W 40 min.
FISCH UND
MEERES-
FRUCHTE -
Mehrstufig +| Ja 3 | 200e- Arl‘ujcf:?tu:ﬁ? 70°C 180°C+ 15 min
Mikrowelle 500 g 300 W :
Ofenrost
. y Auflaufge-
Gefullter | Mehrstufig + 500 g - . o 180 °C+ .
Tintenfisch | Mikrowelle | %2 Ja B | gogg [ richtauf | 70°C 300 W 25 min.
Ofenrost
y Auflaufge-
Mebhrstufig + 800g- . Y 180 °C+ .
Mikrowelle Ja Ja L3 1200g richt auf 70°C 300 W 35 min.
Ofenrost
Melhrstuflg * Ja Nein L2 1 Blech | Backblech - 180°C+ 25 min.
Mikrowelle 150 W
Herzhaftes
im
Blatterteig
Mehrstufig Ja Nein | L1- L3 |> 1 Blech|Backblech - 190 °C 40 min.
=2
Backfor- E
Soufflés | Mehrstufig Ja Nein | L1-13|>1Blech| men auf - 190 °C 35 min. <
Backblech o
=
Mehrstufig + Torten- 180°C+ R
. 8 Ja Nein L2 1Blech | form auf - 60 min. =z
Mikrowelle 300 W L
Ofenrost )
Herzhafter <
SCHMACK- Kuchen &
Y G Torten- o
\ i |torTEN UND Mehrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech g:)fremn;:: - 180 °C 75 min. —
KUCHEN
Grill + Backfor- o
HeiBluft + Ja Nein L3 1Blech | men auf - 1;?0 5\; 30 min.
Mikrowelle Backblech
Gemiiseflan
Backfor-
Mehrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech| men auf - 180 °C 40 min.
Backblech
Backfor-
Ober- . o .
. Ja Nein L2 1Blech | men auf - 200 °C 20 min.
&Unterhitze
- Backblech
Mini-
Tortchen
Backfor-
Mehrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech| men auf - 200 °C 35 min.
Backblech
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Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol ik Rezept [ Vi |y Garpo- o vionen Zubehar Gartempera-|  stellung den.n
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c& w) "
(Min.)
. Auflaufge-
Mehrstufig + . 500¢g- . 200°C+ .
Mikrowelle Ja Nein L3 8008 richt auf - 300 W 20 min.
Ofenrost
y Auflaufge-
" Mebhrstufig + . 800¢g- ) 200°C+ .
Ratatouille Mikrowelle Ja Nein L3 1000 richt auf - 300 W 30 min.
Ofenrost
. Auflaufge-
Mebhrstufig + . 1000g- | . 200 °C + .
Mikrowelle Ja Nein L3 1200g richt auf - 300 W 40 min.
Ofenrost
Grill + o
HeiBluft + Ja Nein L2 500g- Backblech - 200°C+ 30 min.
. 800 g 300 W
Mikrowelle
Grill +
Ofen- N . 800¢g- 200 °C + .
Kartoffeln H.elfiluft+ Ja Nein L2 1000g Backblech - 300 W 40 min.
Mikrowelle
Grill + N
HeiBluft + Ja Nein L2 1000g - Backblech - 200°C+ 50 min.
) 1500 g 300 W
Mikrowelle
Grill + Auflaufge- o
HeiRluft + Ja Nein L4 SSOélog- richt auf - 2;80 3\; 30 min.
Mikrowelle & | Ofenrost
Uber- Grill + Auflaufge- .
backenes HeiBluft + Ja Nein L4 ?ggog- richt auf - 2:(?0 3\; 35 min.
Gemise Mikrowelle & | ofenrost
= ﬂ GEMUSE
m
= Grill + Auflaufge-
35 ~ o
T HeiBluft+ [ Ja | Nein | L4 11050(?05 richt auf - 2;)80 5\/" 40 min.
o Mikrowelle 8 | ofenrost
m
=2
E Mebhrstufig + 500 g 200 °C+
i L2 B B in.
Z Mikrowelle Ja Nein 800 ¢ ackblech 300 W 20 min
(9]
>
m
= Gemuse | Mehrstufig + . 800g- . 200 °C + .
infolie | Mikrowelle | 2 | NeI" | 2 | 1000 [BackPlech 300 W 30 min.
Mehrstufig + . 1000 g - 200°C+ .
Mikrowelle Ja Nein L2 12008 Backblech - 300 W 40 min.
Grill + N
HeiRluft + Ja Nein L4 500¢- Backblech - z10°c+ 30 min.
. 800 g 300 W
Mikrowelle
Gerostetes | Cl* 800g- 210°C+
- HeiBluft + Ja Nein L4 8" | Backblech - 40 min.
Gemiise . 1000 g 300 W
Mikrowelle
Grill + N
HeiRluft+ | Ja | Nein | Lo [ °%°8" |Backblech - 210°C 55 min.
) 1200 ¢g 300 W
Mikrowelle
" Grill + N
Geful!.tes HeiBluft + Ja Nein L2 500¢- Backblech - 180°C+ 30 min.
Gemiise . 800 g 300 W
Mikrowelle
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Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol ik Rezept [ Vi |y Garpo- o vionen Zubehar Gartempera-|  stellung den.n
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c& w) "
(Min.)
Grill +
. . 800¢g- 180 °C+ .
H.elﬂluft+ Ja Nein L2 1000g Backblech - 300 W 45 min.
. Mikrowelle
Gefiilltes
Gemise Grill +
HeiRluft + Ja Nein L2 1000¢ - Backblech - 180°C+ 60 min.
. 1200 g 300 W
Mikrowelle
Grill + Auflaufge- o
GEMUSE HeiBluft + Ja Nein L3 500¢g- richt auf - 200°C+ 20 min.
. 800 g 300 W
Mikrowelle Ofenrost
Grill + Auflaufge- o
Parmigiana | HeiBluft + Ja Nein L3 iggog_ richt auf - 2;]80 5\; 30 min.
Mikrowelle 8 | ofenrost
Grill + Auflaufge- o
HeiRluft + Ja Nein L3 1102050g> richt auf - 23080 5\; 40 min.
Mikrowelle & | ofenrost
Ober- ja | Nein | 13 | 1Blech |Backblech - 170°C 30 min.
&Unterhitze
Butterkekse
Mehrstufig Ja Nein | L1- L3 |> 1 Blech|Backblech - 150 °C 40 min.
Ober- ja | Nein | 13 | 18lech |Backblech - 180°C 25 min.
N &Unterhitze
SiiRe
Brioche- =
Brotchen =
Mehrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech|Backblech - 160 °C 30 min. (<9
=
Grill 3
rill + N
HeiBluft + Ja Nein L2 1Blech | Backblech - 200°C+ 20 min. z
. 300 W L
Mikrowelle o
GEBACKE- E
NES OBST =
SiiBe ) ) . . o
Backwaren Mehrstufig Ja Nein | L1-L3 |>1Blech|Backblech - 200 °C 30 min.
[—]
. Torten- o
Mghrstuflg * Ja Nein L1 1Blech | form auf - 180°C+ 30 min.
Mikrowelle 150 W
Ofenrost
Obstkuchen
Torten-
Mebhrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech| form auf - 180 °C 45 min.
Ofenrost
Mehrstufig + . 180 °C+ .
Mikrowelle Ja Nein L2 1 Blech | Backblech - 150 W 20 min.
Millefeuille
Mehrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech|Backblech - 180 °C 25 min.
. Ober- . o .
Muffins . Ja Nein L3 1Blech | Backblech - 165°C 30 min.
&Unterhitze
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Garzeit nach

Heat Feel | Standardein-

Symbol ik (e Vorhei-| Ftscther. Garpo- o vionen Zubehar Gartempera-|  stellung den.n
bung programm zen  mometer | sjtion o o Vorheizen
tur (°C) (°c& w) "
(Min.)
Muffins Mehrstufig Ja Nein | L1-L3|>1Blech|Backblech - 160 °C 40 min.
Ober- . . o .
&Unterhitze Ja Nein L2 1Blech [Springform - 150 °C 35 min.
Biskuit-
kuchen
Mehrstufig Ja Nein | L1-L3 |> 1 Blech |Springform - 150 °C 45 min.
SiiBe Mebhrstufig + . 180 °C+ .
ﬁ Backwaren Strudel Mikrowelle Ja Nein L2 1 Blech | Backblech - 150 W 45 min.
—_
Hefekuchen Ober- Kuchen-
mit &Unterhitze Ja Nein L2 1Blech | form auf - 170°C 60 min.
Obstwiirfeln Ofenrost
. Torten- o
Reiskuchen Melhrstuflg * Ja Nein L3 1Blech | form auf - 180°C+ 20 min.
Mikrowelle 150 W
Ofenrost
Kasekuchen Ober- Ja Nein L2 1 Blech |Springform - 150 °C 60 min
&Unterhitze pring :
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Achtung
e Funktionen der Mikrowelle
Geben Sie die Speisen in den Ofen, bevor Sie auf Start driicken. Mikrowellenfunktionen neigen dazu,
Wasserdampf zu erzeugen - es kann zur Kondensation von Wasser an der Tur kommen; dies ist
ein zu erwartendes Verhalten.
e Mikrowellen- und Umluftfunktionen Geben Sie die Speisen in den Ofen, wenn Sie dazu
aufgefordert werden.
e Konvektionsfunktionen
Warten Sie, bis der Ofen vorgeheizt ist, bevor Sie mit dem Garen beginnen. Bei einigen Funktionen
ist kein Vorheizen erforderlich. Bei diesen Funktionen bleibt das Licht des Zifferblatts wahrend
des gesamten Garvorgangs rot. Geben Sie die Speisen in den Ofen, wenn Sie mit dem Garen
beginnen wollen. Fiir alle Funktionen muss die Tur geschlossen sein. Wenn die Tir geoffnet wird,
fordert die Benutzeroberflache Sie auf, die Tir zu schlieBen, bevor der Garvorgang erneut gestartet
wird.
e Schnelles Vorheizen
Um die eingestellte Temperatur schnell zu erreichen, verfiigen einige Funktionen liber eine schnelle
Vorheizstufe, die alle Elemente nutzt. Um Verbrennungen zu vermeiden, warten Sie, bis der Backofen
die Temperatur erreicht hat, bevor Sie die Speisen in den Ofen stellen.
e \erzégerter Start
Das Grillelement kann sich einschalten, wahrend sich der Ofen aufheizt. Stellen Sie die Speisen
auf einen unteren Einlegeboden oder decken Sie sie ab, damit sie beim Aufheizen des Ofens nicht
verbrennen.
Bei der Verwendung der Funktion VERZOGERTER START wird nicht empfohlen, die Funktionen GRILL,
GRILL + HEIRLUFT oder AIR FRY zu verwenden.
e Lebensmittelsicherheit

- Lassen Sie die Speisen vor und nach dem Garen so kurz wie moglich im Ofen.

- Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vor dem Garen vollstandig aufgetaut ist.

- Lassen Sie das Fleisch nach dem Garen ruhen, damit die Innentemperatur weiter ansteigt.

- Lebensmittel mit hohem Risiko wie Fisch sollten eine Mindestinnentemperatur

von 63 — 70 °C und Gefligel und Hackfleisch von 75 - 85 °C erreichen.
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6. PFLEGE UND REINIGUNG

6.1.  Allgemeine Empfehlungen

Durch regelmaRiges Reinigen kann die Lebensdauer des Gerates erhoht werden. Lassen Sie den Ofen
vor der manuellen Reinigung abkihlen.
e Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

e Die Ofenwdnde nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie
auskleiden. Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der heifen Emaille
in Berlihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen.

e Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben, um eine
ibermaRige Verschmutzung und unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung zu vermeiden.
Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhohen.

e Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestédndige Backformen
und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

6.2.  Reinigung des Backofens

e Bestandteile aus Glas

Reinigen Sie die Glastiir nach jeder Verwendung des Backofens mit einem saugfahigen Kiichentuch.
Hartnackige Flecken kdnnen mit einem in Reinigungsmittel getrankten Schwamm gesaubert,
ausgewaschen und mit klarem Wasser abgewaschen werden.

e Dichtung Ofentiir

Schmutzige Dichtungen mit einem feuchten Schwamm reinigen.

6.3. Demomodus

1. Wabhlen Sie im Karussell der Startseite die Option , Einstellungen®.

2. Driicken Sie im Menii ,Einstellungen” lange auf (& und gleichzeitig auf -

3. Blattern Sie vertikalen durch die Zahlen, um das Passwort 1100 einzugeben, und driicken Sie
dann zur Bestatigung \/".

4. Das Display kehrt zum Karussell der Startseite im Demofunktion zur{ick.

5. Um die Demofunktion zu beenden, wiederholen Sie die gleichen Schritte.

EVERYDAY
COOKING

Fal SETTINGS
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MICROWAVE  OVEN + COMBI
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7. FEHLERBEHEBUNG

Fehler
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8. UMWELTSCHUTZ UND ENTSORGUNG

8.1. Entsorgung von Haushaltsgeraten

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
liber Elektro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerdte enthalten umweltschadigende Substanzen (die ggf. eine
negative Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare)
Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate
spezifisch zu entsorgen, um alle schaddlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen
_ Beitrag, um zu gewadbhrleisten, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht

zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden
Grundregeln:

e Elektro- und Elektronik-Altgerate diirfen nicht mit dem normalen Hausmiill entsorgt werden.

e Elektro- und Elektronik-Altgerdte missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden,

die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fur die Entsorgung grofRer Elektro- und Elektronik-Altgerdte ein Abholservice

angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerdts wird das alte moglicherweise vom Héandler

zuriickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von einem dhnlichen Typ ist und

die gleiche Funktion erfillt wie das Altgerat.

8.2. MaBnahmen zum Stromsparen und Umweltschutz

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.

Die Backofentiir so selten wie méglich 6ffnen, weil die Hitze aus dem Garraum bei jedem Offnen
verloren geht. Fur eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende
der Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende garen. Die Dichtungen sollten sauber und
unversehrt bleiben, damit keine Hitze aus dem Inneren verloren geht. Falls Sie einen
Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif haben, erleichtert das Programm
der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die Zeit
verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.
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9. INSTALLATION

@ 1inwess:

Es wird nicht empfohlen, den Backofen unter dem Kochfeld zu installieren.

Wenn dies erforderlich ist, achten Sie darauf, dass Sie einen ausreichend grofRen Spalt
fir das Kochfeld gemaR den Anweisungen des Herstellers lassen.

Kabel 1200 mm
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BIENVENUE

Merci d’avoir choisi notre produit. Pour garantir votre sécurité et obtenir
les meilleurs résultats, veuillez lire attentivement ce manuel, y compris
les consignes de sécurité, et le conserver afin de pouvoir le consulter plus tard.
Avant d’installer le four, prenez note du numéro de série dont vous pourriez avoir
besoin pour des réparations. Vérifiez qu’il na pas été endommagé pendant
le transport et consultez un technicien en cas de doute avant de [lutiliser.
Conservez les matériaux d’emballage hors de portée des enfants.

Lorsque vous allumez le four pour la premiere fois, vous pouvez remarquer un peu
de fumée. Ne vous inquiétez pas, attendez simplement que la fumée se dissipe
avant d’utiliser le four.

° REMARQUE : Veuillez noter que les caractéristiques et les accessoires du four
peuvent varier en fonction du modele que vous avez acheté.
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1. INFORMATIONS SUR LA SECURITE

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES. LISEZ ATTENTIVEMENT ET CONSERVEZ
CE MANUEL POUR POUVOIR LE CONSULTER EN CAS DE BESOIN

A\ AVERTISSEMENT : Pour réduire les risques d’incendie, d’électrocution,
de blessures ou de dommages lors de l'utilisation de l'appareil, respectez
les consignes de sécurité importantes énumérées ci-dessous. Lisez toutes
les instructions avant d’utiliser I'appareil. Ne I'utilisez que pour 'usage auquel il est
destiné, tel qu’il est décrit dans ces instructions.
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Généralités

e Ce produit a été congu pour étre utilisé dans un environnement domestique
(résidentiel). Ce produit n’est pas congu pour un usage commercial. Toute
utilisation commerciale par le client affectera la garantie du fabricant
de ce produit.

e Cet appareil est congu pour étre utilisé dans une habitation et pour
des applications similaires telles que :

- coins-cuisine du personnel dans des magasins, bureaux et autres
environnements de travail ;

- habitations rurales ;

- par des clients dans des hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel ;

- environnements de type chambres d’ho6tes ou B&B.

e Les appareils ménagers ne sont pas congus pour que les enfants jouent avec.

¢ Ne laissez pas les enfants seuls. Les enfants ne doivent pas étre laissés seuls
ou sans surveillance dans la piece ou I'appareil est utilisé. lls ne doivent jamais
étre autorisés a s’asseoir ou a se tenir debout sur une quelconque partie
de l'appareil.

e LE CONTENU CHAUD PEUT PROVOQUER DE GRAVES BRULURES. NE LAISSEZ
PAS LES ENFANTS UTILISER LE MICRO-ONDES. Soyez prudent lorsque vous
sortez des plats chauds.

e Lorsque l'appareil est utilisé en mode combiné, les enfants doivent uniqguement
utiliser le four sous la surveillance d’un adulte en raison des températures
générées.

e Les parties accessibles peuvent devenir brllantes au cours de ['utilisation.
Tenez les jeunes enfants a |'écart de I'appareil.
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Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a |'écart de I'appareil a moins
d’étre constamment surveillés. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
a partir de 8ans et par des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience
et de connaissances, s’ils sont sous surveillance ou si on leur a appris a utiliser
I'appareil en toute sécurité et s’ils comprennent les risques courus.
Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

Ne placez pas d’objets lourds sur la porte du four.

Ne laissez pas le papier aluminium et les sondes alimentaires toucher
les éléments chauffants.

N’utilisez que la sonde de température recommandée pour ce four.

N’utilisez pas l'appareil par le biais d’'une minuterie externe ou d’un systeme
de télécommande séparé.

Placement de la grille/plaque du four: placez toujours la grille/plaque
a 'endroit souhaité lorsque le four est froid (avant le préchauffage). Si une
grille/plaque doit étre retirée alors que le four est chaud, ne laissez
pas les gants de cuisine ou la manique entrer en contact avec les éléments
chauffants chauds du four ou de la base du four.

Lappareil et ses parties accessibles peuvent devenir brllants au cours
de I'utilisation. Il faut faire attention a ne pas toucher les éléments de chauffage.
N’utilisez pas des produits rugueux ou abrasifs ni des racloirs en métal pointus
pour nettoyer les vitres de la porte du four, car ils peuvent rayer la surface
du verre et le briser.

Ne chauffez pas des récipients alimentaires qui ne sont pas ouverts. Ils peuvent
accumuler une pression susceptible de faire éclater le récipient
et de provoquer des blessures.

Débranchez I'appareil du secteur avant d’effectuer tout travail ou opération
d’entretien.

Installation

Assurez-vous que votre appareil est correctement installé et mis a la terre
par un technicien qualifié, conformément aux instructions d’installation
fournies.

Cet appareil est destiné a étre encastré.
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Installez ou positionnez cet appareil uniquement conformément
aux instructions d’installation fournies.

N’installez pas et n’utilisez pas lappareil s’il est endommagé ou ¢s'il
ne fonctionne pas correctement. Si vous recevez un produit endommagé,
contactez immédiatement votre revendeur ou votre installateur.

Lappareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative afin d’éviter
toute surchauffe.

N’installez pas cet appareil au-dessus d’un évier.

Ce four n’est pas approuvé ni testé pour un usage marin.

Ne rangez pas cet appareil a I'extérieur. Ne I'utilisez pas a proximité d’une
piscine, d’un évier ou dans des endroits similaires.

N’immergez pas le cordon ni la fiche dans I'eau. Ne laissez pas le cordon pendre
sur le bord de la table ou du comptoir. Tenez le cordon a I'écart des surfaces
chauffées.

Linstallation électrique du four doit étre équipée d’un interrupteur d’urgence,
qui coupe l'ensemble de l'appareil du réseau électrique en cas d’urgence.
La distance entre les contacts de I'interrupteur d’urgence doit étre d’au moins
3 mm.

Ne couvrez pas et ne bloquez pas les ouvertures de I'appareil.

Faites attention, certains bords sont tranchants.

Avertissements concernant les risques électriques

SI LE FOUR A MICRO-ONDES EST FOURNI PAR LE FABRICANT SANS FICHE :
’APPAREIL NE DOIT PAS ETRE RACCORDE A LA SOURCE D’ALIMENTATION
A AIDE D’UNE FICHE OU D’UNE PRISE, MAIS DOIT ETRE DIRECTEMENT
RACCORDE AU SECTEUR D’ALIMENTATION. Le raccordement a la source
d’alimentation doit étre effectué par un professionnel qualifié. Pour
que l'installation soit conforme a la législation de sécurité en vigueur, le four
ne doit étre branché que sur un disjoncteur omnipolaire, avec une séparation
de contact conforme aux exigences applicables a la catégorie de surtension lll,
entre l'appareil et la source d’alimentation. Le disjoncteur omnipolaire doit
supporter la charge maximale raccordée et doit étre conforme a la législation
en vigueur. Le cdble de terre jaune-vert ne doit pas étre interrompu
par le disjoncteur. Le disjoncteur omnipolaire utilisé pour la connexion doit étre
facilement accessible lorsque I'appareil est installé. Le raccordement a la source
d’alimentation doit étre effectué par un professionnel qualifié en tenant
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compte de la polarité du four a micro-ondes et de la source d’alimentation.
La déconnexion doit étre réalisée en incorporant un interrupteur dans
le cablage fixe conformément aux regles de cablage.

SI LE FOUR A MICRO-ONDES EST FOURNI PAR LE FABRICANT AVEC UNE FICHE :
La prise doit étre adaptée a la charge indiquée sur I'étiquette et doit avoir
le contact de terre raccordé et en état de fonctionnement. Le conducteur
de terre est de couleur jaune-verte. Cette opération doit étre effectuée
par un professionnel qualifié. En cas d’incompatibilité entre la prise et la fiche
de I'appareil, demandez a un électricien qualifié de remplacer la prise par une
autre d’un type adapté. La fiche et la prise doivent étre conformes aux normes
en vigueur dans le pays d’installation. Le raccordement a la source de courant
peut également étre effectué en plagant un disjoncteur omnipolaire, avec
séparation des contacts conforme aux exigences de la catégorie de surtension
Ill, entre I'appareil et la source de courant capable de supporter la charge
raccordée maximale et qui soit conforme a la législation en vigueur. Le cable
de terre jaune-vert ne doit pas étre interrompu par le disjoncteur. La prise
ou le disjoncteur omnipolaire utilisé pour le raccordement doit étre facilement
accessible lorsque l'appareil est installé. Pour le débranchement, il convient
de faire en sorte que la fiche soit accessible ou d’intégrer un interrupteur dans
le cablage fixe conformément aux régles de cablage.

Si le cordon d’alimentation est abimé, il doit étre remplacé par un cable
ou un faisceau spécial disponible chez le fabricant ou en contactant le service
clientéle.

Le non-respect de ces instructions peut compromettre la sécurité de I'appareil
et rendre la garantie caduque.

Le four a micro-ondes doit étre éteint avant de retirer les pieces amovibles.
Apres le nettoyage, réassemblez-les selon les instructions.

L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines régles
fondamentales :

- ne tirez pas sur le cordon d’alimentation pour débrancher I'appareil
de la source d’alimentation ;

- ne touchez pas l'appareil avec les mains ou les pieds humides ou mouillés ;
- en général, il est déconseillé d’utiliser des adaptateurs, des multiprises
et des rallonges ;

- en cas de dysfonctionnement et/ou de mauvais fonctionnement, éteignez
I'appareil et évitez de le bricoler.
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ASSUREZ-VOUS QUE LES BRANCHEMENTS ELECTRIQUES SONT EFFECTUES
PAR UN ELECTRICIEN OU UN TECHNICIEN QUALIFIE. Le circuit électrique
sur lequel le four est branché doit étre conforme aux lois en vigueur dans
le pays d’installation. Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dégats
occasionnés par le non-respect de ces instructions. Le four doit étre branché
sur un circuit électrique avec une prise murale mise a la terre
ou un interrupteur de sectionnement avec des péles multiples, en fonction
des lois en vigueur dans le pays d’installation. Le circuit électrique doit étre
protégé par des fusibles adaptés et les cables utilisés doivent avoir une section
transversale pouvant garantir une alimentation correcte au four.
RACCORDEMENT. Le four est alimenté par un cordon d’alimentation qui ne doit
étre branché que sur un circuit électrique avec une puissance de 220-240 Vca
entre les phases ou entre la phase et le neutre. Avant de brancher le four
sur l'alimentation électrique, il est important de vérifier la tension
d’alimentation indiquée sur le manometre et le réglage du sectionneur. Le cable
de terre raccordé a la borne de terre du four doit étre raccordé a la borne
de terre du circuit électrique.

A\ AVERTISSEMENT : Avant de brancher le four sur le circuit électrique,
demandez a un électricien qualifié de vérifier la continuité de la borne de terre
du circuit électrique. Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tout
accident ou probléme provoqué par I'absence de branchement sur la borne de
terre ou par un raccordement de terre présentant une continuité défectueuse.
Avant d’effectuer toute intervention sur la partie électrique de I'appareil, il doit
étre débranché du secteur.

Le raccordement a un bon systeme de mise a la terre est absolument essentiel
et obligatoire.

Toute modification du systeme de cablage de I'habitation doit étre effectuée
exclusivement par un électricien qualifié.

REMARQUE : étant donné que le four peut nécessiter des travaux d’entretien,
il est conseillé de garder une autre prise murale disponible afin de pouvoir
brancher le four sur celle-ci sil devait étre désinstallé de I'espace dans lequel il est
installé. Le cordon d’alimentation ne doit étre remplacé que par du personnel
de l'assistance technique ou par des techniciens possédant des qualifications
équivalentes.
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Dépannage

Entretien par [l'utilisateur: ne réparez et ne remplacez aucune partie
de I'appareil sauf si cela est recommandé spécifiquement dans ce guide. Tout
autre entretien doit étre effectué par un technicien Haier formé et assisté.
AVERTISSEMENT : si la porte ou les joints de porte sont endommagés, le four
ne doit pas étre utilisé tant qu’il n‘a pas été réparé par une personne
compétente.

Si le voyant du four a micro-ondes ne fonctionne pas, contactez un technicien
Haier formé et assisté ou le service clientele.

Risque d’incendie

N’utilisez pas d’adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation pour
raccorder cet appareil au secteur.

Le four a micro-ondes est destiné au chauffage des aliments et des boissons.
Le séchage d’aliments ou de vétements et le chauffage de coussins chauffants,
de chaussons, d’éponges, de chiffons humides ou similaires peuvent entrainer
un risque de blessure, d’inflammation ou d’incendie.

Ne faites pas trop cuire les aliments. Surveillez attentivement I'appareil lorsque
du papier, du plastique ou d’autres matériaux combustibles sont placés
a l'intérieur du four a micro-ondes pour faciliter la cuisson.

Retirez les attaches des sacs de papier ou de plastique avant de les placer dans
le four a micro-ondes.

Si des matériaux a l'intérieur du four a micro-ondes s’enflamment, gardez
la porte du four a micro-ondes fermée, éteignez le four a micro-ondes
et débranchez le cordon d’alimentation ou coupez l'alimentation au niveau
du panneau des fusibles ou des disjoncteurs.

N’utilisez pas la cavité a des fins de conservation. Ne laissez pas de produits
en papier, d’ustensiles de cuisine ou d‘aliments dans la cavité lorsqu’elle n’est
pas utilisée.

Les ustensiles doivent étre vérifiés pour s’assurer qu’ils peuvent étre utilisés
dans les fours a micro-ondes.

Lorsque vous chauffez des aliments dans des contenants en plastique
ou en papier, controlez fréquemment le four en raison du risque
d’inflammation.

Si vous voyez de la fumée, éteignez ou débranchez l'appareil et gardez la porte
fermée afin d’étouffer toute flamme.
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Pendant et aprés l'utilisation, ne touchez pas et ne laissez pas les vétements
ou d’autres matériaux inflammables entrer en contact avec toute zone située
a l'intérieur du four; attendez d’abord suffisamment longtemps qu’il ait
refroidi.

En cas d’incendie, étouffez la flamme ou utilisez un extincteur a poudre
ou a mousse.

N’utilisez que des gants de cuisine ou des maniques secs. Des maniques
humides ou mouillées sur des surfaces chaudes peuvent provoquer
des brilures dues a la vapeur. Ne laissez pas les maniques toucher les zones
chaudes ou les éléments chauffants. N’utilisez pas de serviette ou de tissu
volumineux en guise de manique. Il pourrait s'enflammer.

Sécurité des aliments

Manipulation des aliments en toute sécurité : laissez les aliments dans le four
le moins de temps possible avant et apres la cuisson. Il s’agit d’éviter
la contamination par des organismes susceptibles de provoquer une
intoxication alimentaire. Soyez particulierement vigilant par temps chaud.

Nettoyage

Le four doit étre nettoyé régulierement et tous les résidus alimentaires doivent
étre enlevés.

Un four sale pourrait entrainer une détérioration des surfaces, ce qui pourrait
réduire la durée de vie de l'appareil et causer des situations dangereuses.
N’utilisez pas de nettoyants pour fours, de produits de nettoyage agressifs
ou abrasifs, de cires ou de produits de polissage. Aucun nettoyant commercial
pour four, revétement de four ou revétement protecteur de quelque nature
gue ce soit ne doit étre utilisé dans ou autour d’une partie quelconque du four.
N’utilisez pas de nettoyants abrasifs/agressifs, ni de tampons ou racloirs
en métal pointus pour nettoyer la vitre de la porte du four, car ils peuvent rayer
la surface du verre et briser la vitre.

Evitez d’utiliser des produits contenant du chlore, des acides ou des abrasifs,
en particulier pour le nettoyage des parties peintes. En outre, évitez d’utiliser
des substances acides ou alcalines.

Ne vaporisez pas d’eau et n’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
des parties du four. N’utilisez que des chiffons légerement humides.
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Cuisson au micro-ondes

N’essayez pas de faire fonctionner ce four a micro-ondes lorsque la porte est
ouverte. Cela peut entrainer une exposition nocive a I'énergie des micro-ondes.
Il est important de ne pas endommager ou modifier les dispositifs
de verrouillage de sécurité.

Ne placez aucun objet entre le four a micro-ondes et la porte et ne laissez aucun
résidu de saleté ou de détergent s'accumuler sur les surfaces d’étanchéité.
N’utilisez pas le four a micro-ondes s’il est endommagé. Il est particulierement
important que la porte du four a micro-ondes se ferme correctement
et que les éléments suivants ne soient pas endommagés : (1) porte (déformée),
(2) charniéres et loquets (cassés ou desserrés), (3) joints de porte et surfaces
d’étanchéité.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de l'appareil sauf si cela est
recommandé spécifiguement dans ce guide. Tout autre entretien doit étre
effectué par un technicien Haier formé et assisté.

Si les joints de porte sont endommagés, le four ne doit pas étre utilisé tant qu'’il
n‘a pas été réparé par une personne compétente.

Il est dangereux pour les personnes autres que des personnes compétentes
d’effectuer toute opération d’entretien ou de réparation impliquant
I'enlevement d’un cache qui protége contre I'exposition a I'énergie des micro-
ondes.

N’utilisez pas les fonctions a micro-ondes lorsque le four est vide.

Les ceufs en coquille et les ceufs durs entiers ne doivent pas étre chauffés dans
un four a micro-ondes, car ils peuvent exploser, méme aprés la fin du chauffage
au micro-ondes.

Le contenu des biberons et des pots d’aliments pour bébés doit étre mélangé
ou agité et la température vérifiée avant consommation, afin d’éviter
les bralures.

Le chauffage des boissons par micro-ondes peut entrainer le débordement
d’une ébullition a retardement ; il faut donc étre prudent lors de la manipula-
tion du contenant.

Les liquides, tels que I'eau, le café ou le thé, peuvent étre surchauffés au-dela
du point d’ébullition sans avoir 'air de bouillir. Il n’y a pas toujours de bulles
ou d’ébullition visibles lorsque le récipient est retiré du four a micro-ondes.
CELA POURRAIT ENTRAINER LEBULLITION SOUDAINE DE LIQUIDES TRES

FR168



CHAUDS LORSQU’UNE CUILLERE OU UN AUTRE USTENSILE EST INTRODUIT
DANS LE LIQUIDE.

Ne chauffez pas trop le liquide. Lorsque vous réchauffez des liquides, mettez
toujours une cuillere dans le contenant pour éviter I'ébullition différée.
Les boissons contenant des cuilleres doivent étre placées au centre du four.
Les pieces métalliques doivent se trouver a au moins 2 cm des parois du four
et de l'intérieur de la porte. Des étincelles pourraient endommager l'intérieur
de la porte en verre. Remuez le liquide avant de le chauffer et a mi-parcours.
N’utilisez pas de récipients a bords droits avec des cols étroits. Utilisez
un récipient a large ouverture.

Apres avoir chauffé le récipient, laissez-le reposer dans le four a micro-ondes
pendant au moins 20 secondes avant de le retirer.

Soyez extrémement prudent lorsque vous introduisez une cuillere ou un autre
ustensile dans le récipient.

AVERTISSEMENT : les liquides et autres aliments ne doivent pas étre chauffés
dans des contenants scellés, car ils sont susceptibles d’exploser.

N’utilisez que des ustensiles adaptés a |'utilisation dans les fours a micro-ondes.

Vaisselle inadaptée

La plaque de cuisson doit étre retirée lors de I'utilisation du mode micro-ondes.
Elle peut étre utilisée avec les fonctions de convection et les fonctions
combinées.

N’allumez jamais le four a micro-ondes avant d’avoir placé les aliments
a l'intérieur. La seule exception autorisée est I'essai de la vaisselle.

N’utilisez que des assiettes et de la vaisselle passant au micro-ondes.

Ne chauffez jamais des aliments recouverts de papier aluminium.

N’utilisez que des ustensiles de cuisson approuvés pour une utilisation au four.
Suivez les instructions du fabricant.

Les contenants métalliques pour aliments et boissons ne sont pas autorisés
pendant la cuisson au micro-ondes.

Pacemakers

La plupart des pacemakers sont protégés contre les interférences des produits
électroniques, y compris les micro-ondes. Toutefois, les patients porteurs d’un
pacemaker peuvent souhaiter consulter leur médecin s’ils ont des inquiétudes.
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Arcs électriques

Des arcs électriques peuvent se produire lors de la cuisson rapide
et de la cuisson au micro-ondes. Si vous voyez des arcs électriques, appuyez
sur CANCEL/OFF et corrigez le probleme. Larc électrique est le terme utilisé
dans les micro-ondes pour désigner les étincelles dans le four. L'arc électrique
est causé par :

Le métal ou le papier aluminium touchant la paroi du four ;

Les ustensiles de cuisine en métal ou la grille du four utilisée pour la cuisson
rapide ou la cuisson au micro-ondes ;

Les métaux tels que les attaches torsadées, les épingles a volaille ou les plats
a bords dorés dans le four ;

Les serviettes en papier recyclé contenant de petits morceaux de métal
utilisées dans le four.

Remarque :

Les fonctions micro-ondes ont tendance a générer de la vapeur d’eau : il peut
y avoir de la condensation sur la porte. C’est tout a fait normal.

Toutes les fonctions nécessitent que la porte soit fermée pour fonctionner.
Sila porte est ouverte, l'interface utilisateur vous demandera de fermer
la porte avant de relancer le processus de cuisson.

Lappareil ménager est équipé d’'un systéme de gestion de la température
qui peut entrainer des variations acoustiques pendant et apres l'utilisation.
Ces variations font partie intégrante du processus de refroidissement
et garantissent les meilleures performances du produit. Le processus
de refroidissement peut étre accéléré en ouvrant la porte aprés la fin
de la cuisson.
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2. PRESENTATION DU PRODUIT

2.1. Vue d’ensemble du produit

. Panneau de commande

. Supports métalliques latéraux
. Grilles métalliques

. Plaque

. Porte du four

. Numéro de série et code QR

s WNER

Ecrivez ici votre numéro de série pour référence ultérieure

2.2, Accessoires

Plaque Grille métallique

Collecte les résidus qui s’égouttent lors Supporte les plaques de cuisson et les plats.

de la cuisson des aliments sur les grilles. *Poussez-la dans le four comme indiqué
par la fleche. Lencoche (a) doit étre orientée
vers le bas et c’est la position de repos pour
éviter un retrait involontaire.

Supports métalliques latéraux Fermeture douce

Situés des deux cotés de la cavité du four, Charniéres qui garantissent un mouvement
ils maintiennent les grilles métalliques et la le- en douceur automatiquement pendant
chefrite. la phase de fermeture de la porte du four.
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Grille métallique descendante (si présente*)

Grille de cuisson (si présente*)

Supporte la plaque en verre.
*Poussez-la dans le four comme indiqué
par la fleche. Lencoche (a) doit étre orientée
vers le bas et c’est la position de repos pour
éviter un retrait involontaire.

Plaque en verre MW (si présente*)

Supporte des plaques de cuisson et des as-
siettes.
*Utilisé avec le plateau en verre.

Sonde de cuisson filaire (si présente)

/

Supporte les plaques de cuisson et les plats.
*Peut étre utilisée avec la fonction micro-ondes.

Mesure la température interne des aliments
pendant la cuisson.

AVERTISSEMENTS :

e Ne préchauffez pas ou ne commencez
pas la cuisson avant d’avoir correctement
inséré la sonde de cuisson.

o N’essayez pas d’insérer la sonde de cuisson
dans des aliments congelés.

FR: Les plateaux et les grilles du four ne conviennent pas a un contact direct avec les aliments.
Veuillez utiliser des ustensiles de cuisine adaptés ou du papier sulfurisé.
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Sonde a viande filaire

Comment utiliser la sonde :

1. Branchez la sonde sur le four et introduisez la sonde dans I'aliment.

2. Lorsque la sonde est branchée, seules les fonctions dédiées sont disponibles.

3. Essayez de régler la sonde sur une durée déja définie, appuyez sur V' pour confirmer.

4. Réglez la température cible de la sonde et appuyez sur DI pour confirmer. A partir
de ce moment, le four utilisera les données de la sonde pour contréler la température interne.

5. Lorsque la température interne souhaitée est atteinte, I'alarme retentit et le four s’éteint. Retirez
délicatement la sonde de I'aliment.
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o REMARQUE : Lorsque la sonde n’est pas utilisée, fermez le couvercle en caoutchouc de l'orifice
de la sonde afin d’éviter que des corps étrangers n’y pénétrent, ce qui affecterait la durée de vie
de la sonde ou provoquerait des erreurs de détection.

Astuces de cuisson

e La température interne de la viande continue d’augmenter de quelques degrés apres avoir été
sortie du four, tenez-en compte dans vos calculs. Apres la cuisson, couvrez la viande et laissez-la
reposer pendant 15 a 20 minutes.

e lorsque vous faites cuire de la viande, introduisez le capteur
horizontalement au centre de la partie la plus épaisse. Plus la viande est
épaisse, plus elle mettra de temps a cuire. Il est donc important que
la pointe du capteur mesure la température de la viande a I'endroit
ouelle est le plus épaisse. Veillez a ce que la pointe du capteur
ne dépasse pas de la viande et ne touche pas un os, de la graisse
ou du cartilage, car ceux-ci chauffent plus rapidement que la viande
maigre.

e Lestempératuresindiquées a I'écran ne sont que des recommandations. Les résultats dépendent
de la qualité et de la composition des aliments.

FR173 A



2.3. Panneau de commande

. Marche/Arrét
. Sécurité enfant
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Favoris

. Démarrage/Pause
. Eclairage

. Contréle a distance

oOuhAWNER

PRINCIPALES FONCTIONS

Symbole Fonction Description

(D Marche/Arrét | Appuyez sur cette touche pour allumer/éteindre le four.

Appuyez sur la touche et maintenez-la enfoncée pendant
@ Sécurité enfant | 3 secondes pour verrouiller I'écran et empécher toute utilisation
indésirable par des mineurs.
| Q?I Favoris Appuyez sur cette touche pour accéder au menu des favoris.
Démarrage/ | Appuyez pour démarrer/mettre en pause la cuisson ou pour
Pause confirmer les fonctions.
Appuyez pour allumer/éteindre la lumiére de la cavité du four.
-O- Eclairage L'appareil est équipé d’une ampoule dont la classe d’efficacité
! lumineuse est G.
Contréle Appuyez sur la touche en la maintenant enfoncée pendant
| ,L s 3 secondes pour activer le contréle a distance, aprés avoir appairé
=~ a distance P P PP

le four a I'application hOn (via I'application).
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2.4. Connectivité

Parametres sans fil

Technologie Wi-Fi Bluetooth '5
Standard IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE ;:2
Bande(s) de fréquence [MHz] | 2401+2483 2402+2480 é
Puissance maximale [mW] 100 10 E
Informations sur le produit pour les équipements en réseau E
La consommation de courant du produit en veille en réseau si tous les ports de réseau cablés sont &

connectés et si tous les ports de réseau sans fil sont activés : 2,0 W.

Comment activer le port de réseau sans fil :
Appuyez sur « Parameétres » dans le carrousel d’accueil, puis sur « Parametres réseau ». Appuyez
sur Wi-Fi DESACTIVE pour activer le Wi-Fi.

EVERVDAY
COOKING

FAVOR SETTINGS

NETWORK SETTINGS NETWORK SETTING

WI-FI ON
NETWORK

Comment désactiver le port de réseau sans fil :
Appuyez sur « Parametres » dans le carrousel d’accueil, puis sur « Parametres réseau ». Appuyez
sur Wi-Fi ACTIVE pour désactiver le Wi-Fi.

EVERYDAY

prhond FAVORITES SETTINGS

SETTINGS
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NETWORK SETTING NETWORK SETTINGS

CESET

Ry WI-FI OFF
AR vioRK

RESET
NETWORK

Comment réinitialiser le réseau :

1. Appuyez sur « Parametres » dans le carrousel d’accueil, puis sur « Parameétres réseau » ;
2. Appuyez sur « Réinitialiser réseau » (activé uniquement si I'appareil a déja été appairé) ;
3. Confirmez le message contextuel en appuyant sur « Réinitialisation ».
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EVERYDAY

NETWORK SETTING

WI-FION

Par la présente, Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd déclare
que I'équipement radio est conforme a la directive 2014/53/UE et aux exigences
réglementaires en vigueur pour le marché du Royaume-Uni. Le texte complet
de la déclaration de conformité est disponible a I'adresse Internet suivante :
www.haier.com

1) FR176


http://www.haier.com/

COMMENT INTERAGIR AVEC LAPPLICATION

Votre appareil peut étre connecté au réseau sans fil de votre domicile et commandé a distance
a l'aide de I'application. Connectez votre appareil pour vous assurer qu’il reste a jour avec les derniers
logiciels et fonctionnalités.

Pour commencer

e Assurez-vous que le réseau Wi-Fi de votre domicile est activé.

e Vous serez guidé pas a pas sur votre appareil et sur votre appareil mobile.

e La connexion de votre four peut prendre jusqu’a 10 minutes.

e Pour plus de conseils et pour le dépannage, veuillez vous référer a I'application.

Téléchargez I'application sur votre smartphone. Disponible sur I
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- OBTENEZ-LA SUR
' ® Google Play

INSCRIPTION D’UN NOUVEL UTILISATEUR e = - 7 0a 2 7
e Cliquez sur « S’inscrire » e
e \ous pouvez vous inscrire par le biais de vos
comptes sociaux ou avec votre adresse B T o e g
gister with your social accounts
électronique personnelle Welcome! S

Sign in te enter in your home page. G SIGN UP WITH GOOGLE

REGISTER § SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new 1o hon?
Click below o leam about aur

products ™ SIGN UPWITH EMAIL

& TrY DEvD Piready registersd? LOGIN

APPAIRAGE RAPIDE
Etape 1 wanza

e Sélectionnez « Ajouter un appareil ». = Hello USERNAME =]
Sy o

i

Add appilance

2 bottles thera s
eacand raw

voun winGETs &

YOUR NEWS

i 15

appliances have? home and reduce w
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Etape 2 I
e Autorisez votre localisation. @

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
Iocation permission to hOn 3pp In the next

step.
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= CONTINUE

Etape 3 TR
e Sélectionnez Micro-ondes dans la catégorie @
des appareils. Select your appliance
category

Q. Searchyour appliance

5| washing machine
[#  Washer dryer
[El Tumble dryer

[® Dishwasher

= Air conditionair

& Air purifier
Air scanner
Etape 4 S
. . 7 e 7 Appliance connection @
e Allumez votre appareil; s’il est déja allumé, e
éteignez-le et rallumez-le. Turn OFF and then ON

your appliance

Incase you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

OK, 1 DIDIT
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Etape 5

e Lorsqu’il aura été allumé, I'application hOn
commencera a rechercher votre appareil
électroménager.

LT RES

e Appliance connection

Searching your appliance

Dan't turm off your Bluetooth. hiOn ags islaoking
for your appliance

00:00:40
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@ Suwclosetoyour
corractly capture the signsl

Etape 6.1-6.2

e Sélectionnez votre appareil ménager,
appuyez sur «connecter» et attendez
quelques secondes

wanizw
° Appliance connection

Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth.

New appliance al Q

L tongappliance nameta... al O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND.

waniza

° Appliance connection

Searching your appliance

Dan't tum off your Bluetooth.

New appliance al O

AL rongappliancenameta.. a O

(D) Seewcloseto your appisnce n rderto
correctly capture the signal

Etape 7
e \Votre four sera détecté et vous pourrez
le controler par le biais de hOn.
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° Appliance connection @

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1624
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESITSMY OVEN

NOITSNOT
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(4 CONTROLE A DISTANCE

Le contréle a distance offre de nombreux avantages aux utilisateurs, en améliorant la commodité,
I'efficacité et I'expérience globale de cuisson, en donnant la possibilité de controler le produit
directement a partir de I'appareil et de I'application hOn.

Cette fonction vous permet, via votre appareil, de profiter de diverses fonctionnalités telles
que le démarrage instantané ou programmé de recettes ou de programmes de cuisson déja
disponibles dans I'application avec ou sans la sonde ; le suivi en temps réel de I'avancement de vos
recettes ; le réglage des parametres de cuisson en cours d’utilisation; la gestion et le suivi
du processus de cuisson a 'aide de la Preci Probe.

Le contréle a distance ne peut étre activé que lorsque le produit est enregistré.

Vous pouvez également arréter le programme de cuisson a distance a l'aide de l'application
en cliquant sur la touche « STOP » sur |'’écran de l'appareil. Le four arréte automatiquement
la cuisson.

Lorsque le contrdle a distance est activé, vous pouvez démarrer/arréter et controler les programmes
de cuisson et les recettes directement a partir de I'application et de I'appareil. Si le contréle a distance
est éteint alors qu’un programme de cuisson a déja commencé, le programme ne peut étre arrété
qu’a partir du four.

Comment activer le contréle a distance :

1. Dans le carrousel d’accueil, appuyez sur [2 en bas a droite ;

2. licone [1 « Contrdle a distance activé » s’affiche en bas de I'écran ;

3. Accédez a l'application, sélectionnez un programme et laissez la cuisson commencer. Pendant
le processus, il est possible de controler et de modifier les paramétres du programme a partir
du produit et de I'application.

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI MICROWAVE  OVEN + COMBI

Comment désactiver le controle a distance :
1. Lorsque le contrdle & distance est actif, appuyez sur [& pour le désactiver ;

2. Uicdne [2 « Controle a distance activé » disparait.

MICROWAVE




Vous pouvez également arréter le programme de cuisson a distance a l'aide de I'application
en cliquant sur la touche « STOP » sur I'’écran de l'appareil. Le four arréte automatiquement
la cuisson.

° REMARQUE : Notez que les caractéristiques et les accessoires du four peuvent varier
en fonction du modeéle que vous avez acheté.

MISE A JOUR PAR LA TECHNOLOGIE « OVER-THE-AIR » (OTA)

Le four est doté d’une fonction de mise a jour a distance qui assure la maintenance du logiciel
du produit. Il est recommandé de garantir a chaque fois la mise a jour des fonctionnalités du four,
qui est activée des que le produit est enregistré dans l'application. Lorsqu’une mise a jour est
disponible et que le four est connecté, un message contextuel s’affiche a I'écran.

La procédure OTA se déroulera en 2 étapes.

1. TELECHARGEMENT DU LOGICIEL - Pendant ce processus, qui peut durer environ 2 heures, il est
possible d’utiliser le four pour cuisiner, mais I'application hOn ne sera pas disponible.

e Ensélectionnant « Continuer », la mise a jour commencera a se télécharger et I'icone Wi-Fi avec
une fleche bleue restera visible jusqu’a la fin du téléchargement. Pour éteindre I'écran pendant
cette période, le controle a distance doit étre activé avant d’appuyer sur la touche
MARCHE/ARRET, sinon le processus de téléchargement sera interrompu.

o

‘Thera Is  new saftware updats to downioad.
During this pracess hin App will not be avallable.

LATER PROCEED

e En sélectionnant « Plus tard », il est possible de lancer le processus en entrant dans « Mises
a jour du logiciel » dans le menu Parametres.

SETTINGS.
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2. INSTALLATION - Pendant ce processus, qui peut durer environ 2 heures, il est possible d’utiliser
le four pour cuisiner, mais l'application hOn ne sera pas disponible.

e Sivous cliquez sur « Continuer », la mise a jour sera installée.

Vv

INSTALLATION IN PROGRESS...

P

Download complated.
Inatal updates.

Do not unplug the product,
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INSTALLATION IN PROGRESS...

®

Da not unplug the product.

e En sélectionnant « Plus tard », il est possible de lancer le processus en entrant dans « Mises
a jour du logiciel » dans le menu Paramétres.

SETTINGS
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3. AVANT DE COMMENCER

3.1. Informations pour commencer

Comment fonctionne I'éclairage
La cavité du four est éclairée par une ou plusieurs ampoules, qui s'allument lorsque vous ouvrez
la porte du four. Pour presque tous les programmes de cuisson, I'éclairage s’allume dés la mise
en route du four. La lumiéere peut s’éteindre automatiquement au bout d’un certain temps selon
la fonction d’économie d’énergie.

Fonctionnement des ventilateurs de refroidissement

Lorsque la fonction cuisson, micro-ondes et combinaison est activée, le ventilateur axial (micro-
ondes) et le ventilateur transversal démarrent simultanément.

Lorsque seule la fonction cuisson est en cours et que les deux ventilateurs de refroidissement sont
éteints simultanément lorsque les deux conditions suivantes sont réunies :

e |In’y apas de programme de chauffage en cours ;

e Latempérature a l'intérieur de la cavité descend a <110 °C.

Lors de l'utilisation de la fonction micro-ondes ou de la fonction combinée, les deux ventilateurs
de refroidissement s’éteignent simultanément lorsque les deux conditions suivantes sont réunies :
e Fonctionnement sans programme de chauffage/micro-ondes pendant plus de 5 minutes ;

e Latempérature a l'intérieur de la cavité descend a <110 °C.

Fonctionnement de la porte

Lors de l'utilisation du four, du micro-ondes et des fonctions combinées, 'ouverture de la porte :

e Sila porte est ouverte avant que le mode ne fonctionne, cliquez sur la touche de démarrage
et le mode ne fonctionnera pas tant que la porte ne sera pas fermée ;

e Sila porte est ouverte pendant le fonctionnement du mode, celui-ci s'arréte immédiatement
et invite a « fermer la porte » jusqu’a ce que la porte soit fermée et que I'icone de démarrage
soit enfoncée.

En mode départ différé, la porte doit étre fermée avant le démarrage.

3.2. Nettoyage préliminaire

Préparation

e Préparez votre four avant de l'utiliser pour la premiére fois en l'allumant pendant 1 heure
a la température maximale.

e Assurez-vous que tous les emballages ont été retirés du four et placez tous les éléments dans
le four.

e |l peut y avoir un peu de fumée pendant la préparation. Veillez a ce que la cuisine soit bien
ventilée.

Apreés la préparation

e Attendez que le four ait complétement refroidi.

e Essuyez le four avec un chiffon humide et un détergent doux.

e Séchez-le avec un chiffon propre et non pelucheux.

e Lavez tous les accessoires et essuyez l'intérieur du four avec une solution a base d’eau chaude
et de liquide vaisselle.

FR 183 A
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3.3. Premiére utilisation

Lorsque 'appareil est mis en marche pour la premiére fois, la premiére étape consiste a sélectionner
la langue, 'unité de mesure et I'heure du jour.
Un message de bienvenue s’affiche tout d’abord a I'’écran. Pour continuer, appuyez sur \/.

e SELECTIONNER LA LANGUE : Un menu en format carrousel s’affiche. Faites défiler le carrousel
horizontalement pour sélectionner la langue souhaitée. Appuyez sur la langue de votre choix pour
passer a I'étape suivante.

LANGUAGE

e SELECTIONNER L'UNITE DE MESURE : Les deux icdnes sont disponibles et une valeur par défaut
est présélectionnée ; sélectionnez-en une pour passer a I'étape suivante.

UNIT OF
. MEASUREMENT

e REGLER L'HEURE: Llécran affiche I'heure prédéfinie « 0:00» dans le format de I'heure
sur 24 heures prédéfini. Pour modifier le format de I’'heure, appuyez sur 12h / 24h sur le coté gauche
de I'écran. Pour régler I'heure, faites défiler les chiffres verticalement.

Si vous avez sélectionné le format horaire 12h, appuyez également sur AM / PM pour sélectionner
I’heure du jour. Pour confirmer votre choix, appuyez sur \/.

1) FR 184
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Apres avoir réglé les parameétres initiaux, un message contextuel concernant les informations
d’appairage s’affiche. Appuyez sur v/ pour confirmer et accéder au menu du carrousel d’accueil.
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3.4. Parameétres supplémentaires
Les niveaux de luminosité et de son peuvent étre réglés par |'utilisateur dans la section Parametres.

e LUMINOSITE : Dans le carrousel d’accueil, appuyez sur « Paramétres ». Faites défiler le menu
Parameétres horizontalement et appuyez sur « Luminosité écran ». Faites défiler le curseur
horizontalement pour régler la luminosité. Appuyez sur V' pour confirmer.

SETTINGS SETTINGS
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* SON : Dans le carrousel d’accueil, appuyez sur « Parametres ». Faites défiler le menu Parametres
horizontalement et appuyez sur « Sons ». Faites défiler le curseur vers la gauche et la droite pour
régler le volume du son. Appuyez sur V' pour confirmer.

EVERYDAY

'C00KING FAVORITES SETTINGS

SOUNDS \ SOUNDS

VOLUME VOLUME
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4. FONCTIONNEMENT DU PRODUIT

4.1. Fonctionnement du produit

e MISE EN MARCHE/ARRET DU FOUR : Pour allumer et éteindre le four, appuyez longuement
sur la touche MARCHE/ARRET.

* REGLER LA FONCTION DE CUISSON : Pour sélectionner une fonction de cuisson, appuyez
sur « Micro-ondes » ou sur « FOUR + COMBI » dans le menu du carrousel d’accueil. Faites défiler
le carrousel horizontalement jusqu’a ce que vous atteigniez la fonction souhaitée. Appuyez
sur I'icone centrale ou sur la valeur du paramétre pour passer a I'étape suivante ou appuyez sur Pl
pour démarrer la cuisson avec les parametres par défaut de la fonction de cuisson sélectionnée.

" ” SPECIAL
MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  _SP00il

MULTILEVEL

* REGLER LA TEMPERATURE/LE NIVEAU DE PUISSANCE : Appuyez sur la température indiquée
acoté de la fonction sur le carrousel. Faites défiler horizontalement pour sélectionner

la température/le niveau de puissance souhaité(e). Appuyez sur Pl pour confirmer.
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e REGLER LES WATTS : Pour les fonctions Micro-ondes et Combi, appuyez sur la puissance indiquée
a coté de la fonction sur le carrousel (par ex., 900 W). Faites défiler horizontalement pour
sélectionner les Watts souhaitées.

*  REGLER LA DUREE : Accédez au menu Heure en appuyant sur O sur le carrousel. Lutilisateur
peut définir les parametres suivants :

a. Alarme
Cette fonction permet a l'utilisateur de programmer un rappel du temps de cuisson. Apres avoir
appuyé sur O sur le carrousel, I'icone (3 Alarme est activée par défaut. Faites défiler les chiffres

verticalement pour régler le temps, puis appuyez sur Pl pour confirmer.

W0C 150W  COOKING TIME

b. Arrét automatique

La fonction Arrét automatique permet au four de s’éteindre automatiquement apres le rappel
programmé. Cette fonction est désactivée par défaut et doit étre activée a la demande
de I'utilisateur.

Appuyez sur (& pour activer I'arrét automatique. Faites défiler les chiffres verticalement pour régler

le temps, puis appuyez sur M pour confirmer.

WG 150W  COOKING TIME £ c H0°C 150W  COOKING TIME
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c. Départ différé
Appuyez sur O pour régler le départ différé. Faites défiler horizontalement pour régler I'heure

souhaitée, puis appuyez sur || pour confirmer.

0°C 1S0W  COOKING TIME y B 150W  1h30m DELAY START

0.00. w09 25

o REMARQUE : Le départ différé ne peut étre activé qu’apres avoir réglé la durée de cuisson
et n’est pas disponible lorsque la Preci Probe est réglée. Lors de l'utilisation du départ différé,
la durée de cuisson sera automatiquement convertie en arrét automatique.

e DEMARRAGE TURBO DU MICRO-ONDES : Aprés avoir placé les aliments dans le four et fermé
la porte, vous pouvez démarrer immédiatement un cycle de micro-ondes de 30 secondes
a la puissance maximale (900 W) en appuyant simplement sur la touche de démarrage. Le temps
de cuisson peut ensuite étre modifié directement sur I'écran.

SPECIAL
MICROWAVE ~ OVENs+COMAI el

d

nciard Cookwithoven  Explors special &
micowaveand  andadded  wayof cooking.
defroat programa.  microwaves. |

@ 30,
% 900w

FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

-0 Eclairage

Pour allumer/éteindre I’éclairage de la cavité, appuyez sur O surle panneau de commande.

o REMARQUE : La lumiere de la cavité est
EUERON pawoRmEs éteinte par défaut pendant les processus
de navigation générale. Lorsqu’un processus
est en cours, la lumiére est allumée par défaut.
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) Sécurité enfant

Cette fonction vous permet de verrouiller I'écran afin d’éviter toute utilisation indésirable
par des mineurs. Pour activer le verrouillage de I'écran, appuyez longuement sur . Un message
contextuel s’affiche pendant quelques secondes. Lorsque la sécurité enfant est activée, toutes
les touches sont désactivées, a I'exception de MARCHE/ARRET et de la sécurité enfant.

MICROWAVE

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI 2000

Pour déverrouiller I'écran, appuyez de nouveau longuement sur &). Un message contextuel s’affiche
pendant quelques secondes ou vous pouvez appuyer n’importe ol sur |'’écran pour le masquer.
L'écran se déverrouille et revient a I'écran précédent.
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MICROWAVE ~ OVEN + GOMBI

SPECIAL
PROGRAMS

SPECIAL
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MICROWAVE ~ OVEN + COMBI
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4.2.

Fonctions standard

Fonctions de cuisson

Plage des valeurs

Emplace- Préchauf-

Symbole Fonction G mant e Suggestions
Cette fonction n’utilise
Micro-ondes : 900 W gue.llglement rlnlcro-onfdes. )
= Micro-ondes Micro-ondes : 150 W - L1 Non A utiliser a‘wec @ portfe erm.e.e.’
— Elle peut également étre utilisée
900 W A
pour terminer un chauffage
de cuisson.
Convection T:180°C L1-12 | oOui :JDaIi-:r/;\SLEbﬁ’SiLLJJiss. Isisria:izl:T,
naturelle T:50-250°C o !
- niveau.
IDEALE POUR : les rotis,
3 Convection + T:160°C -1 oui les ragodts, les légumes
~ Ventilateur T:50-250°C ou les tartes avec des garnitures
— moelleuses.
IDEALE POUR : les gateaux,
3 - T:160°C . biscuits et pizz.as .

— Multi-niveaux T:50-250°C L2 Oui sur un ou plusieurs niveaux.
Idéale pour cuire différents
aliments.

Cette fonction n’utilise

que I'élément chauffant
supérieur, et le niveau du gril
peut étre réglé. A utiliser avec

b . L:5 la porte fermée. Placez

Gril L:1-5 L4 Non les viandes blanches a distance
du gril. Les viandes rouges
et les filets de poisson peuvent
étre placés sur la grille avec
la lechefrite en dessous.
S L T T N e
entilateur e ou les plats gratinés.
Idéal pour rotir les viandes,
Roti T:180°C L1-12 Non saisirlloes jus avant de cuire
2 T:50-250°C s
I'intérieur.
Micro-ondes : 300 W/
3 Lo T:160°C Idéal pour cuire les rotis,
= Mul.tl-nlveaux Micro-ondes : 150 - L2 Oui le poisson, les aliments surgelés
—— | + Micro-ondes N
L ==~ 300 W/ et les gateaux.
T:50-230°C
Micro-ondes : 300 W/
V;V Gril + T:180°C Idéal pour cuisiner des légumes
f:—_’\’ Ventilateur + Micro-ondes : 150 - L2 Oui farcis, des morceaux de viande
L_ == | Micro-ondes 300 W/ et des filets de poulet.
T:50-230°C
FR191 A
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Plage des valeurs

Emplace- Préchauf-
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I E . .
Symbole onction pandetant g e Suggestions
Micro-ondes : 300 W/
had . . L:5 Idéal pour cuisiner des gratins,
+ -
Grlloml;/lelscro Micro-ondes : 150 - L4 Non des lasagnes, des pommes
L % 300 W/ de terre et des volailles réties.
T:1-5
Micro-ondes : 300 W T : . . .
175 °C Idéal pour rétir les viandes,
RGti + Micro- isir les i .
(R || roti+Micro- |\ es 150~ | 112 | ou saisir les Jus tout en cuisant
— ondes I'intérieur a I'aide du micro-
L= 300w/ ondes
T:50-230°C ’
Déconggélation Idéal pour décongeler
en fonction Micro-ondes : 150 W L1 Non .p & .
les aliments surgelés.
du temps
Décongélation Idéal pour décongeler
en fonction Micro-ondes : 150 W L1 Non .p & ,
. les aliments surgelés.
du poids
Micro-ondes : 900 W
Popcorn Micro-ondes : 150 W - L1 Non Idéal pour faire du pop-corn.
900 W
~® FR 192




Fonctions spéciales

Plage des valeurs Emplace- Préchauf-

Fonction

Symbole

Suggestions

par défaut ment fage
29M | frturearar | 20 | Non | crousttonts sans siouter
= T:50-250°C " !
de matiére grasse.
N Pour sécher la viande, les herbes
1 Déshydratation T:60°C L2 Non | aromatiques, les fruits
Q T:35-100°C =
et les légumes.
T:40°C }
’ Yaourt T:40°C L2 Non Pour faire fermenter le yaourt.
‘o-~‘ ° . .
7 T:35°C Pour faire lever plus rapidement
Levage o L2 Non Ao s .
T:35°C la pate a pain et a pizza. -
=)
8
Maintien T:75°C Pour maint?nfr au chaug <
au chaud T:45-90°C - Non les plats qui viennent d’étre 8
—J) ' préparés. =
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Enregistrer des recettes en tant que Favoris :

Vous pouvez enregistrer une recette dans le menu Favoris directement a partir du four, a la fin
de n’importe quel programme de cuisson, en appuyant sur la touche « Enregistrer dans les Favoris »
a I’écran. Cette touche s’affiche aprés le message « Bon appétit ».

Les recettes favorites sont accessibles plus tard a partir du menu Favoris.

h3sm

Comment accéder au menu Favoris a partir du four :

Appuyez sur ¥ arécran. Vous pouvez également faire défiler le carrousel d’accueil jusqu’a ce que
vous atteigniez les Favoris et appuyer dessus. Le menu Favoris s’affiche et vous pouvez faire défiler
les recettes précédemment enregistrées. Les recettes enregistrées directement a partir du four sont
affichées en premier ; les recettes enregistrées via la fonction Jolly sont affichées a la fin du carrousel.
Une fois que vous avez atteint la recette souhaitée, appuyez sur || pour démarrer la cuisson.

SPECIAL EVERYDAY SPECIAL EVERYDAY
c PROGI

PROGRAMS COOKING FAVORITES

FAVORITES ] r FAVORITES

200°C
£300W

0 REMARQUE : Les parametres tels que la durée et la température de cuisson ne peuvent
pas étre modifiés pour les recettes enregistrées dans les Favoris. Si vous cliquez sur la recette dans
le menu Favoris, un message contextuel apparait. Appuyez sur « OK » pour revenir au carrousel ou
sur D|| pour confirmer votre choix et démarrer la cuisson.




5. DIRECTIVES DE CUISSON

5.1. Tableau pour Everyday Cooking

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cu-:-::;zsadiés
Symbole | Description Recette 8 ) chauf- de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut ) P
de cuisson ) ) o, préchauffage
fage |cuisson cuisson (ccaw)
Gril +
Pa Plat a f 200 °C+
ates Ventilateur +| Oui Oui L4 1 plaque ata qur 90°C 00 30 min
au four ) sur la grille 300 W
Micro-ondes
Convection | i | non | 12 |1plaque| P2Ove - 250 °C 20 -30 min
naturelle du four
Pizza
rectangu-
laire .
Multi- oui | Non | t1-13 |>1plaque| P2aue N 230°C 30- 40 min
niveaux du four
Convection + . Plague . .
Ventilateur Oui Non L2 1 plaque du four - 220°C 20 min
Fougasse
Multi- oui | Non | t1-13 |51 plaque| P'2aue - 180 °C 20 min
niveaux du four
N Multi-
PATES, PAIN . . . Plat a four o 200 °C+ .
Q ET PIZZA niveaux+ | Oul [ Oui | L2 |1plaquef o[ 907C 300 W 30 min
Lasagnes | Micro-ondes
elt cg?m?l- %
oni frais Multi- .
° %)
niveaux + Oui Non | L1-L3 |>1 plaque| Plat a fgur - 200°C+ 35 min wv
. sur la grille 300 W 3
Micro-ondes
(©]
w
Multi 2
) 200 °C + 7
niveaux + Oui Non L2 1 plaque Grille - 00 15 min =
; 300 W >
Micro-ondes =
Pizza O
. o
surgelée s
Multi- . ) . . o
X Oui Non | L1-L3 |>1plaque| Grille - 200 °C 20 min
niveaux
Multi-
. . . Plague 200 °C+ .
Pizza ronde r41|veaux + Oui Non L2 1 plaque du four - 150 W 15 min
Micro-ondes
C i Pl
Pain onvection | i | oui | 12 |1plaque| FRave 90°C 200°C 40 min
naturelle du four
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Symbole

Description

VIANDE
ET VOLAILLE

Temps de

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cuisson aprés
Recette 8 ) chauf- | de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut " P
de cuisson ) ) o o préchauffage
fage |cuisson cuisson (°c) (ccaw) N
(min)
Réti + Micro- . . 500 g- |Plata four N N 180 °C+ .
ondes Oui Oui L2 800g |surlagrille 65°C-80°C 300 W 50 min
Roti Roti + Micro- . . 800 ¢g- |Plata four o o 180 °C+ .
de porc ondes Oui Oui L2 1000g |surlagrille 65°C-80°C 300 W 65 min
Réti + Micro- . . 1000 g - | Plat a four N o 180 °C+ .
ondes Oui Oui L2 1500¢ |surlagrille g5°c-80°¢C 300 W 80 min
Réti + Micro- . . 500 g- |Plata four N N 200 °C+ .
ondes Oui Oui L2 800g |surlagrille 55°C-687C 150 W 40 min
Roti ROti + Micro- . . 800 g- |Plata four o o 200 °C + .
de beeuf ondes Oui Oui L2 1000g |surlagrille] 557C-68°C 150 W 55 min
Réti + Micro- . . 1000 g - | Plat a four N o 200 °C+ .
ondes Oui Oui L2 1500g |sur lagrille S5°C-68°C 150 W 65 min
Multi- s o
niveaux+ | oui | ou | L2 | 008" [Platafourt . oo | 180°CH 90 min
. 800g |surlagrille 300w
Micro-ondes
. Multi- N N
Viande | o eaux+ | oui | oui | 2 | 8008 |Platafour] g gooc| 1807C+ 150 min
braisée . 1000g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
Multi- N o
nveaux+ | oui | ou | L2 |10008-[Platafour .. oo | 180°CH 180 min
. 1500¢ |surlagrille 300 W
Micro-ondes
R6ti + Micro- . . 500¢g - Plaque N N 180 °C+ .
ondes Oui Oui L2 800g du four 60°C-70°C 300 W 40 min
CUlsse | psti + Micro- 800g- | Plaque 180°C+
d'agneefu ondes Oui Oui L2 1000g | dufour 60°C-70°C 300 W 60 min
désossée
Réti + Micro- . . 1000g-| Plaque N o 180 °C+ .
ondes Oui Oui L2 1500g | du four 60°C-70°C 300W 90 min
Multi- N
niveaux+ | oui | ou | 13 | %008 | Paaue J,q.c gpec| 180°CH 40 min
. 800¢g du four 300w
Micro-ondes
h Multi- N
Cotes niveaux+ | oui | oui 3 | 8008- [ Plaque f . gp.c| 180°C+ 60 min
de porc . 1000g | dufour 300 W
Micro-ondes
Multi-
. . . 1000g-| Plaque N N 180 °C+ .
r?lveaux+ Oui Oui L3 1500g | du four 70°C-90°C 300 W 90 min
Micro-ondes
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Temps de

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cuisson aprés
Symbole | Description  Recette 8 . chauf- | de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut A 2
de cuisson ) ) o, o, préchauffage
fage |cuisson cuisson (°c) (ccaw) N
(min)
Gril + 500g- | Plaque 220°C+
Ventilateur+| oui | oui | 12 & aue {75 °c-ss5°c 40 min
N 800 g du four 300 W
Micro-ondes
Gril + 800g- | Plague 220°C+
Poulet roti | Ventilateur+| oui | oui | 12 & du€ 175 85°C 50 min
N 1000g | dufour 300 W
Micro-ondes
Gril +
R . . 1000g-| Plaque N N 220°C+ .
Vgntllateur+ Oui Oui L2 1500g | du four 75°C-85°C 300 W 60 min
Micro-ondes
Gril + N
Ventilateur +|  Oui Oui L2 500¢g- Grille 75°C-85°C 200°C+ 40 min
X 800g 300 W
Micro-ondes
Gril + 800g- 200°C+
Poulet farci | Ventilateur +|  Oui Oui L2 8 Grille 75°C-85°C 50 min
. 1000g 300 W
Micro-ondes
Gril + N
Ventilateur +| Oui Oui L2 1000g- Grille 75°C-85°C 200°C+ 60 min
. 1500¢g 300w
Micro-ondes
Multi-
. . . 500 g - Plaque N N 170°C+ .
r_1|veaux + Oui Oui L2 800g du four 68 °C-75°C 300W 30 min
Micro-ondes
Multi-
VIANDE P . . . . 800¢g- Plaque o o 170°C+ .
6) ET VOLAILLE Réti haché r?lveaux+ Oui Oui L2 1000g | dufour 68°C-75°C 300W 40 min =
Micro-ondes o
%)
@
: =)
Multi- o )
niveaux+ | oui | oui | L2 |100087| Pladue |ggr ggec| 1707C+ 50 min w
. 1500g | dufour 300 W a
Micro-ondes
(%)
w
=
Gril + N =
Ventilateur +| Oui Non L4 580000g i Grille - 2;;)0 a; 30 min 8
Micro-ondes g [
(=)
Gril + N
Saucisses | Ventilateur +| Oui Non L4 800¢g- Grille - 200°C+ 40 min
K 1000g 300 W
Micro-ondes
Gril +
; . 1000¢g- . 200 °C+ .
Vgntllateur+ Oui Non L4 15008 Grille - 300W 50 min
Micro-ondes
Gril +
R . 500 g - Plaque 200 °C+ .
Ve_ntllateur+ Oui Non L3 800g du four 150 W 40 min
Micro-ondes
Cuisses Gril + 800¢g- Plaque 200 °C+
Ventilat: i N L - i
de poulet gntl ateur +f - Oui on 3 1000g | dufour 150 W 50 min
Micro-ondes
Gril +
R . 1000g-| Plaque 200 °C+ .
Vgntllateur+ Oui Non L3 1500g | du four - 150 W 60 min
Micro-ondes
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Temps de

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cuisson aprés
Symbole | Description  Recette 8 . chauf- | de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut A 2
de cuisson ) ) o o préchauffage
fage |cuisson cuisson (°c) (ccaw) N
(min)
Multi-
. . . 200¢g- Plaque N 150 °C+ .
r-uveaux+ Oui Oui L2 500g du four 65 °C 150 W 10 min
Micro-ondes
. Multi- B
Filet niveauc+ | oui | ou | 2 | 5008~ [ Plague 65 °C 150°C+ 20 min
de poisson . 800¢g du four 150 W
Micro-ondes
Multi-
. . . 800g- Plaque N 150 °C+ .
r41|veaux+ Oui Oui L2 1200g | dufour 65 °C 150 W 25 min
Micro-ondes
Multi-
. . 200g- Plague 200 °C+ .
r-uveaux+ Oui Non L2 500g du four 150 W 25 min
Micro-ondes
. Multi- B
enPO;SSiTIZte niveaux + Oui Non L2 Ss?og i gllja?ouuer - 210;) 0 CW+ 35 min
pap Micro-ondes g
Multi-
. . 800g- Plaque 200 °C+ .
r41|veaux+ Oui Non L2 1200g | dufour - 150 W 45 min
Micro-ondes
Multi-
. . . 200g- Plaque N 180 °C+ .
r_1|veaux+ Oui Oui L2 500g du four 65 °C 150 W 30 min
Micro-ondes
POISSONS . Multi- N
o ET FRUITS P:r';is:: niveaux+ | oui | oui | 12 Ss?og - gLa?o”uer 65 °C 118;0 CW+ 40 min
= DE MER Micro-ondes g
m
O
2 Multi
= . 800 °
m . . . g- Plague N 180 °C+ .
w r41|veaux+ Oui Oui L2 1200g | dufour 65 °C 150 W 50 min
o Micro-ondes
m
2
= Multi- N
a niveaux + Oui Oui L3 200¢- Grille 65 °C 200°C+ 25 min
o . 500¢g 150 W
Micro-ondes
p=4
Rago(t Multi- B
de poisson | niveaux + Oui Oui L3 5008 - Grille 65 °C 200°C+ 35 min
. . 800g 150 W
cuit au four | Micro-ondes
Multi- o
niveaux + Oui Oui L3 800¢- Grille 65 °C 200°C+ 45 min
. 1200¢g 150 W
Micro-ondes
Convection + . 200g- Plaque o .
Ventilateur Oui Non L2 500 g du four 200°C 45 min
Poisson Convection + 500¢g- Plague
en crodte - oui | Non | L2 & q - 200°C 60 min
Ventilateur 800 g du four
de sel
Convection + . 800g- Plague o .
Ventilateur Oui Non L2 1200g | dufour ) 200°C 75 min
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Temps de

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cuisson aprés
Symbole | Description  Recette 8 . chauf- | de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut A 2
de cuisson ) ) o o préchauffage
fage |cuisson cuisson (°c) (ccaw) N
(min)
Multi-
. . 200g- Plague 150 °C+ .
r-uveaux+ Oui Non L2 500g du four - 300W 25 min
Micro-ondes
. Multi- B
POISSD? niveaux + Oui Non L2 5008 - Plague - 150°C+ 35 min
surgelé . 800 g du four 300 W
Micro-ondes
Multi-
. . 800g- Plaque 150 °C+ .
r41|veaux+ Oui Non L2 1200g | dufour - 300W 40 min
Micro-ondes
Multi-
. . 200g- Plague 180 °C+ .
r-uveaux+ Oui Non L4 500g du four - 150 W 20 min
Micro-ondes
POISSONS Brochettes _Multl» . 500¢g- Plaque 180 °C+ .
ET FRUITS de poisson niveaux + Oui Non L4 200 du four - 150 W 30 min
DE MER P Micro-ondes g
Multi-
. . 800g- Plaque 180°C+ .
r41|veaux+ Oui Non L4 1200g | dufour - 150 W 40 min
Micro-ondes
Multi- s o
niveaux + Oui Oui L3 200~ [Plata fqur 70°C 180°C+ 15 min
. 500g |surlagrille 300w
Micro-ondes
Multi- N o
caf':rr;irs niveaux+ | oui | oui 13 Ss?og - :thl: fz“; 70°C 15000 CW+ 25 min =
Micro-ondes 8 8 o
%)
@
: =)
Multi- N o O
niveaux+ | oui | oui | 13 fg?)g i :L:?tl: fz“; 70°C 1_?30 CW+ 35 min w
Micro-ondes 8 8 =
(%)
w
=
Multi- =
Pl 180 °C+
niveaux + Oui Non L2 1 plaque aque - 80 25 min 8
. du four 150w e~
Quiches | Micro-ondes =
avec pate
feuilletée i |
Multi- oui | Non | L1-13 |1 plaque| P'2Aue N 190 °C 40 min
niveaux du four
Multi- Moules sur|
Soufflés X Oui Non | L1-L3 |>1 plaque| la plaque - 190 °C 35 min
niveaux
TARTES du four
€7 | errourtes
— SALEES Multi-
. ) Plat a tarte 180 °C+ .
niveaux + Oui Non L2 1 plaque X - 60 min
. sur la grille 300 W
Micro-ondes
Tarte salée
Multi- oui | Non | 11-13 |51 plaque|”'3t 2 tBrte - 180 °C 75 min
niveaux sur la grille
Gril + Moules sur| o
F!an awx Ventilateur +| Oui Non L3 1 plaque | la plaque - 180°C+ 30 min
légumes N 300 W
Micro-ondes du four
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Temps de

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cuisson aprés
Symbole | Description  Recette 8 . chauf- | de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut A 2
de cuisson ) ) o o préchauffage
fage |cuisson cuisson (°c) (ccaw) N
(min)
. Moules surf
Flan aux Multi- oui | Non | L1-13 |51 plaque] 1a plague - 180 °C 40 min
légumes niveaux
du four
m TARTES Convection Moules sur|
ET TOURTES naturelle Oui Non L2 1 plaque | la plaque - 200 °C 20 min
—— SALEES du four
Mini-
tartelettes
Multi- Moules sur|
X Oui Non | L1-L3 |>1 plaque| la plaque - 200 °C 35 min
niveaux
du four
Multi- s o
niveaux+ | oui | Non | 13 | 3008 |Platafour - 200°C+ 20 min
. 800¢g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
Multi- N o
Ratatouille | niveaux + Oui Non L3 800g- |Plata fgur - 200°C+ 30 min
. 1000g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
Multi- N o
niveaux + Oui Non L3 1000g- fPlat 3 fgur - 200°C+ 40 min
. 1200g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
Gril + N
Ventilateur +|  Oui Non L2 5008~ | Plague du - 200°C+ 30 min
. 800¢g four 300 W
Micro-ondes
Pommes Gril + B
o de terre Vgntilateur +| Oui Non L2 f%%ogé Plagjuuerdu - 230[;)0 CW+ 40 min
= aufour | Micro-ondes
m
O
2 Gril
= ril + N
R . 1000 g - | Plaque du 200 °C+ .
m -
w Vgntllateur+ Oui Non L2 1500¢ four 300W 50 min
o Micro-ondes
m .
8 ﬂ LEGUMES
o Gril + N o
a Ventilateur +|  Oui Non L4 500~ [Plata fqur - 200°C+ 30 min
o ) 800g |surlagrille 300w
> Micro-ondes
Gratin
de légumes
Gril + 800g- |Plata four 200°C+
Ventilateur +|  Oui Non L4 8 R - 35 min
N 1000g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
. Gril + R o
G,ratln Ventilateur + Oui Non L4 1000g- |Plata fgur - 200°C+ 40 min
de légumes| 1500¢ |surlagrille 300 W
Micro-ondes
Multi-
. . 500 g - Plaque 200 °C+ .
r_1|veaux+ Oui Non L2 800g du four - 300 W 20 min
Micro-ondes
. Multi- B
er:ega“rﬂlfte niveaux+ | oui | Non [ 12 f%?)g i gLa?o”uer - 230000 3;’ 30 min
pap Micro-ondes 8
Multi-
. . 1000g-| Plaque 200 °C+ .
r?lveaux+ Oui Non L2 1200g | dufour - 300W 40 min
Micro-ondes
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Temps de

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cuisson aprés
Symbole | Description  Recette 8 . chauf- | de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut A 2
de cuisson ) ) o o préchauffage
fage |cuisson cuisson (°c) (ccaw) N
(min)
Gril +
. . 500 g - Plaque 210°C+ .
Vgntulateur+ Oui Non L4 800g du four - 300 W 30 min
Micro-ondes
Légumes Gril + 800¢g- Plaque 210°C+
rbtis Vgntllateur +| Oui Non L4 1000g | dufour - 300 W 40 min
Micro-ondes
Gril +
R . 1000g-| Plaque 210°C+ .
Vgntllateur+ Oui Non L4 1200g | dufour - 300W 55 min
Micro-ondes
Gril +
. . 500 g - Plaque 180 °C+ .
Vgntulateur+ Oui Non L2 800g du four - 300 W 30 min
Micro-ondes
Légumes Gril + 800¢g- Plaque 180 °C+
ﬂ LEGUMES farcis Vgntllateur+ Oui Non L2 1000g | dufour - 300 W 45 min
Micro-ondes
Gril +
R . 1000g-| Plaque 180°C+ .
Vgntllateur+ Oui Non L2 1200g | dufour - 300W 60 min
Micro-ondes
Gril + s o
Ventilateur +|  Oui Non L3 500~ [Plata fqur - 200°C+ 20 min
. 800g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
Gril + R o
Parmigiana | Ventilateur +| Oui Non L3 800g- |Plata fgur - 200°C+ 30 min
N 1000g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
Gril + N o
Ventilateur +| Oui Non L3 1000g- fPlat 3 fgur - 200°C+ 40 min
h 1200g |surlagrille 300 W
Micro-ondes
C i Pl
onvection Oui Non L3 1 plaque aque - 170°C 30 min
naturelle du four
Biscuits
au beurre
Multi- PI
X ot Oui Non | L1-L3 |>1plaque aque - 150 °C 40 min
niveaux du four
Convection | i | non | 13 |1plaque| P2Ove - 180 °C 25 min
naturelle du four
Patisseries | Petits pains
sucrées briochés
) sucrés " I
Multi- oui | Non | L1-13 |51 plaque| P29ve . 160°C 30 min
niveaux du four
Gril +
X . Plague 200 °C+ .
Vgntllateur+ Oui Non L2 1 plaque du four - 300W 20 min
FRUITS | Micro-ondes
CUITS
AU FOUR Mul bl
ti-
X ot Oui Non | L1-L3 |>1plaque aque - 200 °C 30 min
niveaux du four
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Temps de

Programme Pré- | Sonde Position Température Réglage cuisson aprés
Symbole | Description  Recette 8 . chauf- | de de Portions Accessoire de Heat Feel par défaut A 2
de cuisson ) ) o, o, préchauffage
fage |cuisson cuisson (°c) (ccaw) N
(min)
Multi- s o
niveaux + Oui Non L1 1 plaque Plat a talrte - 180°C+ 30 min
. sur la grille 150 W
Micro-ondes
Tarte
aux fruits
Multi- oui | Non | 11-13 |51 plaquelF'2t @ terte - 180°C 45 min
niveaux sur la grille
Multi-
. . Plague 180°C+ .
r41|veaux + Oui Non L2 1 plaque du four - 150 W 20 min
Micro-ondes
Millefeuille
Multi- oui | Non | t1-13 |51 plaque| P'2aue - 180 °C 25 min
niveaux du four
Convection - bl von | 13 |1 plaque| P'29ve N 165 °C 30 min
naturelle du four
Muffins
Multi- oui | Non | t1-13 |51 plague] P20ve . 160°C 40 min
niveaux du four
Patisseries
sucrées
- Convection Moule
Oui Non L2 1plaque | aparoi - 150 °C 35 min
naturelle .
amovible
Génoise
Multi- . Moule . )
(w) . Oui Non | L1-L3 |>1plaque| a paroi - 150 °C 45 min
= niveaux )
= amovible
m
(@}
o Multi
< ulti- 3
. . Plague 180 °C+ .
m -
w Strudel r41|veaux + Oui Non L2 1 plaque du four 150 W 45 min
o Micro-ondes
m
8 Gateau levé
» avecdes | Convection Moule
& Oui Non L2 1 plaque | agéteau - 170°C 60 min
o morceaux naturelle R
R sur la grille
p=4 de fruits
Gateau _Multl» . Plat a tarte| 180 °C+ .
. niveaux + Oui Non L3 1 plaque . - 20 min
de riz . sur la grille 150 W
Micro-ondes
Convection Moule
Cheesecake Oui Non L2 1plaque| a paroi - 150 °C 60 min
naturelle .
amovible
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Attention
e Fonctions micro-ondes
Placez les aliments dans le four avant d’appuyer sur Démarrage. Les fonctions micro-ondes ont
tendance a générer de la vapeur d’eau : il peut y avoir de la condensation sur la porte, c’est tout a fait
normal.
e Fonctions micro-ondes et de convection Placez les aliments dans le four lorsqu’on vous
le demande.
e Fonctions de convection
Attendez que le four soit préchauffé avant de commencer la cuisson. Certaines fonctions
ne nécessitent pas de préchauffage. Pour ces fonctions, le halo du cadran reste rouge pendant toute
la durée de la cuisson. Placez les aliments dans le four lorsque vous étes prét a commencer la cuisson.
Toutes les fonctions nécessitent que la porte soit fermée pour fonctionner. Si la porte est ouverte,
I'interface utilisateur vous demandera de fermer la porte avant de relancer le processus de cuisson.
e Préchauffage rapide
Pour atteindre rapidement la température réglée, certaines fonctions disposent d’une phase
de préchauffage rapide qui utilise tous les éléments. Pour éviter les brilures, attendez que le four ait
atteint sa température avant d’y placer des aliments.
e Cuisson différée
L'élément du gril peut se mettre en marche pendant que le four chauffe. Placez l'aliment
a un emplacement inférieur ou couvrez-le pour éviter qu’il ne brile lorsque le four chauffe.
Lorsque vous utilisez la CUISSON DIFFEREE, nous vous déconseillons d’utiliser le GRIL, le GRIL +
VENTILATEUR ou la FRITURE A L’AIR.
e Sécurité des aliments
- Laissez les aliments dans le four le moins de temps possible avant et aprés la cuisson.
- Veillez a ce que la viande soit entierement décongelée avant de la cuire.
- Laissez reposer la viande aprés la cuisson pour permettre a la température interne
de continuer a augmenter.
- Les aliments a haut risque tels que le poisson doivent atteindre une température interne
minimale de 63 a 70 °C et la volaille et la viande hachée doivent atteindre une température
de 75a 85 °C.
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6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

6.1. Recommandations générales

Le nettoyage régulier peut prolonger le cycle de vie de votre appareil. Attendez que le four refroidisse

avant de procéder au nettoyage manuel.

e Apres chaque utilisation du four, un minimum de nettoyage contribuera a conserver le four
parfaitement propre.

e Ne recouvrez pas les parois du four avec du papier aluminium ou une protection jetable
disponible dans le commerce. Au contact direct de I'émail chaud, le papier aluminium ou toute
autre protection risque de fondre et de détériorer I'émail a I'intérieur.

e Afin d’éviter que votre four se salisse trop et que cela provoque de fortes odeurs de fumée, nous
recommandons de ne pas utiliser le four a une température trés élevée. Il est préférable
de prolonger le temps de cuisson et de baisser |[égérement la température.

e En plus des accessoires fournis avec le four, nous vous conseillons de n’utiliser que des plats
et des moules résistants aux températures tres élevées.

6.2. Nettoyage du four

e Partie vitrée

Nettoyez la fenétre du four en verre a I'aide d’un torchon de cuisine absorbant apres chaque
utilisation. Pour les taches tenaces, utilisez une éponge imbibée de détergent, essuyez, puis rincez
al'eau.

e Joint de fenétre du four

S'il est sale, le joint peut étre nettoyé a I'aide d’'une éponge humide.

6.3. Mode Démo

1. Sur le carrousel d’accueil, sélectionnez Paramétres.

2. Une fois dans le menu Paramétres, appuyez longuement sur [ et sur € simultanément.

3. Faites défiler les chiffres verticalement pour saisir le mot de passe 1100, puis appuyez sur \/
pour confirmer.

4. Lécran revient au carrousel d’accueil en mode démo.

5. Pour quitter le mode démo, répétez les mémes étapes.
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8. PROTECTION DE UENVIRONNEMENT ET ELIMINATION

8.1.  Elimination de I'appareil

Cet appareil est étiqueté conformément a la Directive européenne 2012/19/UE
relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE).
Les DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (pouvant avoir un effet
négatif sur I'environnement) et des éléments de base (pouvant étre réutilisés).
Il est important que les DEEE fassent l'objet de traitements spécifiques pour
enlever et mettre au rebut les polluants et pour récupérer tous les matériaux.
Tout le monde peut jouer un réle important en s’assurant que les DEEE
_ ne deviennent pas un probleme environnemental ; il est essentiel de suivre

quelques regles fondamentales :

e |es DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

o |es DEEE doivent étre amenés sur des sites de collecte spéciaux (déchetteries) gérés par la mairie

ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, la collecte chez les particuliers peut étre disponible pour les DEEE

volumineux. Lorsque vous achetez un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au vendeur

qui doit I'accepter gratuitement sous forme d’échange, a condition que l'appareil soit d’un type

équivalent et qu’il possede les mémes fonctions que I'appareil acheté.

8.2. Protection et respect de I'environnement

Lorsque cela est possible, évitez de préchauffer le four et veillez a toujours le remplir.

Ouvrez la porte du four le moins possible, car la chaleur de la cavité se disperse a chaque ouverture.
Pour des économies d’énergie significatives, éteignez le four 5 a 10 minutes avant la fin prévue
du temps de cuisson, et utilisez la chaleur résiduelle que le four continue a générer. Maintenez
les joints propres et en bon état, afin d’éviter toute dispersion de chaleur a I'extérieur de la cavité.
Sivous disposez d’un contrat d’électricité avec un tarif horaire, le programme « cuisson différée »
facilite encore plus les économies d’énergie, en reportant la cuisson afin qu’elle démarre dans
le créneau horaire a tarif réduit.
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9. INSTALLATION

o REMARQUE :

Il est déconseillé d’installer le four sous la table de cuisson.

Si cela est nécessaire, assurez-vous de laisser un espace suffisant pour la table de cuisson
conformément aux instructions du fabricant.

Cable 1 200 mm

e
in: 450
n?*
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BENVENUTI

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Per garantire la sicurezza e ottenere
i migliori risultati, leggere attentamente questo manuale, comprese le istruzioni
di sicurezza, e conservarlo per riferimenti futuri.

Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie, in quanto potrebbe
essere necessario in caso di riparazioni. Verificare eventuali danni durante
il trasporto e consultare un tecnico in caso di dubbi prima dell'utilizzo. Tenere
sempre tutto il materiale da imballaggio a distanza di sicurezza dai bambini.
Quando si accende il forno per la prima volta, si puo notare del fumo. Non
vi & bisogno di preoccuparsi; aspettare solo che il fumo si diradi prima di utilizzare
il forno.

o NOTA: Le caratteristiche e gli accessori del forno possono variare a seconda
del modello acquistato.
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1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

IMPORTANTI ISTRUZIONI DI SICUREZZA: LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE
PER FUTURI RIFERIMENTI

A\ AVVERTENZA: Per ridurre il rischio di incendio, scossa elettrica, lesioni alle
persone o danni durante l'utilizzo dell'apparecchio, attenersi alle importanti
istruzioni di sicurezza riportate di seguito. Leggere tutte le istruzioni prima
dell'uso. Utilizzare I'elettrodomestico solo per lo scopo previsto, come descritto
nelle presenti istruzioni.
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Generalita

e Questo prodotto e stato progettato per l'uso in un ambiente domestico
(residenziale). Questo prodotto non e progettato per I'uso commerciale
di qualsiasi tipo. Qualsiasi uso commerciale da parte del cliente influira sulla
garanzia del produttore per questo prodotto.

e Questo elettrodomestico e destinato all'uso domestico e a utilizzi simili a quelli
di seguito indicati:

- zone cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti lavorativi;
- agriturismi;

- clienti di hotel, motel e altri ambienti residenziali;

- bed & breakfast.

o Gli elettrodomestici non sono destinati a essere utilizzati dai bambini come
gioco.

¢ Non lasciare i bambini non sorvegliati. | bambini non devono essere lasciati soli
o incustoditi nell'area in cui viene utilizzato I'apparecchio. Non devono mai
sedersi o stare in piedi su nessuna parte dell'apparecchio.

e IL CONTENUTO DEL MICROONDE PUO CAUSARE GRAVI USTIONI. NON
PERMETTERE Al BAMBINI DI USARE IL MICROONDE. Prestare attenzione
guando si estraggono dal forno pietanze ad alta temperatura.

¢ In modalita combinata, I'uso del forno & consentito ai bambini solo sotto
la supervisione di un adulto a causa delle alte temperature prodotte.

e Durante l'uso, i componenti accessibili potrebbero diventare caldi. Tenere
lontani i bambini.

¢ | bambini di eta inferiore a 8 anni devono essere tenuti lontani dall'apparecchio
a meno che non siano costantemente sorvegliati. Questo elettrodomestico pud
essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni, da persone con ridotte capacita
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fisiche, sensoriali o mentali e da persone inesperte solo sotto stretta
sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli. La pulizia
e la manutenzione non devono essere effettuate da bambini non sorvegliati.
Non appoggiare oggetti pesanti sulla porta del forno.

Evitare che fogli di alluminio e sonde per alimenti entrino in contatto con
gli elementi riscaldanti.

Per questo forno utilizzare solo la sonda per la temperatura consigliata.

Non azionare I|'apparecchio mediante un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.

Posizionamento delle griglie del forno: posizionare sempre le griglie nella
posizione desiderata mentre il forno é freddo (prima del preriscaldamento).
Se & necessario rimuovere un ripiano mentre il forno e caldo, evitare che
i guanti da forno o le presine entrino in contatto con gli elementi riscaldanti
caldi del forno o con la base del forno.

L'elettrodomestico e i componenti accessibili diventano molto caldi durante
I'uso. Non toccare le resistenze.

Non utilizzare materiali ruvidi o abrasivi oppure raschietti metallici affilati per
pulire i vetri dello sportello del forno, in quanto potrebbero graffiare
la superficie e rovinare il vetro.

Non riscaldare contenitori per alimenti non aperti. Al loro interno si potrebbe
accumulare pressione che potrebbe causare lo scoppio del contenitore
e provocare lesioni.

Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare operazioni
di manutenzione o altre attivita simili.

Installazione

Assicurarsi che |'apparecchio sia installato e messo a terra correttamente
da un tecnico qualificato in conformita alle istruzioni di installazione fornite.
Questo apparecchio & concepito per l'installazione a incasso.

Installare o posizionare questo apparecchio solo in conformita alle istruzioni
di installazione fornite.

Non installare o utilizzare l'apparecchio se € danneggiato o non funziona
correttamente. Se si riceve un prodotto danneggiato, contattare
immediatamente il proprio rivenditore o installatore.
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Per evitare che l'elettrodomestico si surriscaldi, non installarlo dietro uno
sportello decorativo.

Non montare questo apparecchio sopra un lavandino.

Questo forno non & approvato né testato per I'uso in mare.

Non conservare questo apparecchio all'aperto. Non utilizzarlo vicino a una
piscina, vicino a un lavandino o in luoghi simili.

Non immergere il cavo né la presa in acqua. Non lasciare che il cavo penda
dal bordo del tavolo o del top della cucina. Tenere il cavo lontano da superfici
riscaldate.

L'impianto elettrico del forno deve essere dotato di un interruttore
di emergenza che, in caso di emergenza, disconnette I'intero apparecchio dalla
rete elettrica. La distanza tra i contatti dell'interruttore di emergenza deve
essere di almeno 3 mm.

Non coprire né ostruire le aperture del forno.

Prestare attenzione: alcuni bordi sono taglienti.

Avvertenze elettriche

SE IL FORNO A MICROONDE E FORNITO DAL FABBRICANTE SENZA SPINA:
LUELETTRODOMESTICO NON DEVE ESSERE COLLEGATO ALLA FONTE
DI ALIMENTAZIONE TRAMITE SPINA O PRESE, MA DEVE ESSERE COLLEGATO
DIRETTAMENTE ALLA RETE ELETTRICA. Il collegamento alla fonte
di alimentazione deve essere effettuato da un professionista adeguatamente
qualificato. Per un’installazione conforme alle norme vigenti in materia
di sicurezza, il forno deve essere collegato solo tramite un interruttore
omnipolare con separazione dei contatti conforme ai requisiti per la categoria
di sovratensioni |Ill, tra [l'elettrodomestico e lafonte di alimentazione.
Linterruttore omnipolare deve essere in grado di sostenere il carico massimo
collegato e deve essere conforme alle norme vigenti. Il cavo di terra giallo-verde
non deve essere interrotto dall'interruttore. Linterruttore omnipolare
utilizzato per il collegamento deve essere facilmente accessibile quando
I'elettrodomestico ¢ installato. Il collegamento alla fonte di alimentazione deve
essere effettuato da un professionista adeguatamente qualificato, rispettando
la polarita del forno a microonde e della fonte di alimentazione. Per il distacco
dell'alimentazione incorporare un interruttore nel cablaggio fisso in conformita
alle norme sui cablaggi.
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SE IL FORNO A MICROONDE E FORNITO DAL FABBRICANTE CON LA SPINA:

La presa deve essere in grado di sostenere il carico indicato sull’etichetta e deve
essere dotata di contatto di terra perfettamente funzionante. Il conduttore
diterra & di colore giallo-verde. Questa operazione deve essere effettuata
da un professionista qualificato. In caso di incompatibilita tra la presa e la spina
dell'elettrodomestico, chiedere a un elettricista qualificato di sostituire la presa
con un'altra di tipo adatto. La spina e la presa devono essere conformi alle
norme vigenti nel paese di installazione. Il collegamento alla fonte
di alimentazione pu0 essere effettuato anche interponendo tra
I'elettrodomestico e la fonte dialimentazione un interruttore omnipolare,
con separazione dei contatti conforme ai requisiti della categoria
di sovratensioni lll, in grado di sostenere il carico massimo collegato e conforme
alle norme vigenti. Il cavo di terra giallo-verde non deve essere interrotto
dall'interruttore. La presa o linterruttore omnipolare utilizzato per
il collegamento deve essere facilmente accessibile quando I'elettrodomestico
e installato. Per interrompere l'alimentazione, la spina deve essere facilmente
accessibile oppure nel cablaggio fisso deve essere incorporato un interruttore,
in conformita alle norme sul cablaggio.

Se il cavo di alimentazione si danneggia, deve essere sostituito con un cavo
oun fascio di conduttori reperibili presso il fabbricante o rivolgendosi
all'assistenza clienti.

In caso contrario, la sicurezza dell’elettrodomestico potrebbe compromettersi
e la garanzia potrebbe essere annullata.

Spegnere il forno a microonde prima di rimuovere i componenti rimovibili.
Dopo la pulizia, rimontarli secondo le istruzioni.

L'uso di qualunque elettrodomestico impone il rispetto di alcune regole
fondamentali:

- Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare |'elettrodomestico
dall'alimentazione;

- Non toccare I'elettrodomestico con le mani o i piedi umidi o bagnati;

- In generale, I'uso di adattatori, prese multiple o prolunghe € sconsigliato;

- In caso di malfunzionamento e/o calo di prestazioni, spegnere
I'elettrodomestico e non manometterlo.

| COLLEGAMENTI ELETTRICI DEVONO ESSERE EFFETTUATI DA UN ELETTRICISTA
O UN TECNICO QUALIFICATO. La fonte di alimentazione a cui & collegato il forno
deve essere conforme alle leggi vigenti nel paese di installazione. Il produttore
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non accetta alcuna responsabilita per eventuali danni causati dalla mancata
osservazione delle presenti istruzioni. Il forno deve essere collegato alla rete
elettrica tramite una presa dotata di messa a terra o un sezionatore a piu poli,
a seconda delle leggi in vigore nel paese di installazione. Lalimentazione
elettrica deve essere protetta con fusibili adeguati e la sezione dei cavi utilizzati
deve essere in grado di garantire la corretta alimentazione del forno.
COLLEGAMENTO. Il forno e fornito con un cavo di alimentazione che puo essere
collegato solo a una rete elettrica con corrente a 220-240 Vca tra le fasi o tra
lafase e il neutro. Prima di collegare il forno all'alimentazione elettrica,
& importante controllare la tensione di alimentazione riportata sull’indicatore
e l'impostazione del sezionatore. Il conduttore di messa a terra collegato
al terminale di terra del forno deve essere collegato al terminale di terra
dell’alimentazione.

A AVVERTENZA: Prima di collegare il forno all'alimentazione elettrica,
chiedere a un elettricista qualificato di controllare la continuita del terminale
di terra dell’alimentazione. Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per eventuali incidenti o altri problemi causati dal mancato collegamento
del forno al terminale di terra o da difetti di continuita del collegamento a terra.
Prima di eseguire qualsiasi intervento sulla sezione elettrica dell'apparecchio,
€ necessario scollegarlo dall'alimentazione di rete.

Il collegamento ad un buon impianto di cablaggio di messa a terra
e assolutamente essenziale ed obbligatorio.

Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere effettuate
solo da un elettricista qualificato.

NOTA: poiché il forno potrebbe richiedere lavori di manutenzione, € consigliabile
tenere un'altra presa a parete disponibile in modo da poter collegare il forno
nel caso venga rimosso dallo spazio in cui e installato. Il cavo di alimentazione deve
essere sostituito solo dal personale dell'assistenza tecnica o da tecnici
con qualifiche equivalenti.

Riparazioni

Riparazione da parte dell'utente: non riparare o sostituire componenti
dell'elettrodomestico, a meno che non sia consigliato appositamente nella
presente guida. Tutti gli altri interventi di manutenzione devono essere eseguiti
da un tecnico dell'assistenza addestrato e supportato da Haier.
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AVVERTENZA: in caso di danni allo sportello o alle guarnizioni dello sportello,
utilizzare il forno solo dopo che e stato riparato da personale qualificato.

Se la luce del forno a microonde smette di funzionare, contattare un tecnico
dell'assistenza qualificato e supportato Haier o |'Assistenza Clienti.

Pericolo d'incendio

Non utilizzare adattatori, riduttori o dispositivi di derivazione per collegare
questo apparecchio alla rete elettrica.

Il forno a microonde & progettato per riscaldare alimenti e bevande.
L'asciugatura di alimenti o indumenti e il riscaldamento di cuscinetti scaldanti,
pantofole, spugne, panni bagnati e simili pud provocare lesioni o innescare
incendi.

Non cuocere eccessivamente il cibo. Prestare attenzione all'apparecchio
guando si posizionano carta, plastica o altri materiali combustibili all'interno
del forno a microonde per facilitare la cottura.

Rimuovere sempre i laccetti di chiusura dei sacchetti di carta o di plastica prima
di collocarli nel forno a microonde.

Se i materiali all'interno del forno a microonde dovessero prendere fuoco,
tenere chiuso lo sportello del forno a microonde, spegnere il forno a microonde
e scollegare il cavo di alimentazione o disinserire |'alimentazione tramite
il pannello dei fusibili o dell'interruttore automatico.

Non utilizzare la cavita del forno per conservare gli alimenti. Non lasciare
prodotti di carta, utensili di cottura o alimenti nella cavita quando il forno non
e utilizzato.

Accertarsi sempre che tutti gli utensili siano adatti all'uso nei forni a microonde.
Durante il riscaldamento di alimenti contenuti in una vaschetta in plastica
o carta, controllare frequentemente il forno perché esiste il rischio che
i contenitori possano incendiarsi.

Se si nota la presenza di fumo, spegnere il forno o scollegarlo dall'alimentazione
elettrica e chiudere lo sportello per impedire alle fiamme di propagarsi.
Durante e dopo l'uso, non toccare o lasciare che indumenti o altri materiali
inflammabili entrino in contatto con le aree interne del forno; attendere prima
il tempo sufficiente per il raffreddamento.

In caso di incendio, soffocare la flamma o utilizzare un estintore chimico secco
0 a schiuma.
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Utilizzare solo guanti da forno o presine asciutti. Presine umide o bagnate
su superfici calde potrebbero provocare ustioni dovute al vapore. Evitare che
le presine tocchino zone calde o elementi riscaldanti. Non utilizzare
un asciugamano o un panno ingombrante come presina, perché potrebbe
prendere fuoco.

Sicurezza degli alimenti

Manipolazione sicura degli alimenti: lasciare gli alimenti nel forno il piu breve
tempo possibile prima e dopo la cottura. Questo consente di evitare
la contaminazione da parte di organismi che potrebbero causare intossicazioni
alimentari. Prestare particolare attenzione durante la stagione calda.

Pulizia

Il forno deve essere pulito periodicamente e tutti i residui di alimenti devono
essere rimossi.

Se il forno non viene pulito, le superfici potrebbero deteriorarsi, la durata
dell'elettrodomestico potrebbe diminuire e potrebbero verificarsi situazioni
pericolose.

Non utilizzare detergenti per forno, detergenti aggressivi/abrasivi, cere
o prodotti lucidanti. Non utilizzare detergenti per forno disponibili
in commercio, rivestimenti per forno o rivestimenti protettivi di alcun tipo
all'interno o attorno alle parti del forno. Non adoperare detersivi aggressivi
e abrasivi, pagliette o raschietti metallici affilati per pulire il vetro dello
sportello del forno, altrimenti la superficie potrebbe graffiarsi e il vetro
potrebbe frantumarsi.

Evitare l'uso di prodotti contenenti cloro, acidi o abrasivi, specialmente
per la pulizia dei componenti verniciati. Inoltre, evitare I'uso di sostanze acide
o alcaline.

Non spruzzare acqua né utilizzare pulitori a vapore per pulire qualsiasi parte
del forno. Utilizzare solo panni leggermente umidi.

Cottura a microonde

Non tentare di utilizzare questo forno a microonde con lo sportello aperto.
Questo potrebbe comportare il rischio di esposizione all'energia prodotta
dal forno a microonde. Non danneggiare né manomettere gli interblocchi
di sicurezza.
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Non collocare alcun oggetto tra il forno a microonde e lo sportello. Evitare
I'accumulo di sporcizia o residui di detersivo sulle superfici di tenuta.

Non utilizzare il forno a microonde se & danneggiato. E particolarmente
importante che lo sportello del forno a microonde si chiuda correttamente
e che non vi siano danni a: (1) sportello (piegato), (2) cerniere e serrature (rotte
o allentate), (3) guarnizioni dello sportello e superfici di tenuta.

Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico, a meno che non
sia consigliato appositamente in questa guida. Tutti gli altri interventi
di manutenzione devono essere eseguiti da un tecnico dell'assistenza
addestrato e supportato da Haier.

In caso di danni alle guarnizioni dello sportello, utilizzare il forno solo dopo che
e stato riparato da una persona competente.

Le operazioni di manutenzione e riparazione che implicano la rimozione degli
involucri possono essere pericolose se non effettuate da personale
competente, dal momento che causano I'esposizione all'energia a microonde.
Non utilizzare le funzioni microonde mentre il forno & vuoto.

Non riscaldare nel microonde uova col guscio e uova sode intere perché
potrebbero esplodere anche dopo la fine della cottura.

Per evitare ustioni, mescolare e agitare il contenuto di biberon e barattoli
contenenti alimenti per neonati, e controllare la temperatura prima
del consumo.

Il riscaldamento di bevande nel forno a microonde pud provocare una violenta
ebollizione ritardata, per cui manipolare il contenitore con cautela.

| liquidi come acqua, caffe o té possono surriscaldarsi oltre il punto
di ebollizione senza sembrare bollenti. Non sempre sono presenti bolle visibili
guando il contenitore viene estratto dal forno a microonde. QUESTO POTREBBE
CAUSARE L'IMPROVVISA FUORIUSCITA DI LIQUIDI BOLLENTI QUANDO
UN CUCCHIAIO O UN ALTRO UTENSILE VIENE INSERITO NEL LIQUIDO.

Non surriscaldare i liquidi. Quando si scaldano liquidi, collocare sempre
un cucchiaio nel contenitore per evitare I'ebollizione ritardata. | contenitori
delle bevande in cui e inserito il cucchiaio devono essere posizionati al centro
del forno. | componenti metallici devono stare ad almeno 2 cm dalle pareti
del forno e dall'interno della porta. Eventuali scintille potrebbero danneggiare
la parte interna della porta in vetro. Mescolare il liquido prima e a meta
del riscaldamento.
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Non utilizzare contenitori diritti con collo stretto. Utilizzare un contenitore
con un’apertura larga.

Dopo il riscaldamento, lasciare riposare il contenitore nel forno a microonde
per almeno 20 secondi prima di estrarlo.

Prestare la massima attenzione quando si inserisce un cucchiaio o un altro
utensile nel contenitore.

AVVERTENZA: non riscaldare liquidi o altri alimenti in contenitori sigillati perché
potrebbero esplodere.

Adoperare solo utensili da cucina idonei all'uso nei forni a microonde.

Stoviglie non adatte

La teglia deve essere rimossa quando si utilizza la modalita microonde.
Puo essere utilizzata con funzioni statiche e funzioni combinate.

Non accendere mai il forno a microonde prima di aver inserito il cibo. L'unica
eccezione consentita ¢ il test delle stoviglie.

Utilizzare solo piatti e stoviglie adatti al microonde.

Non riscaldare mai cibi coperti da carta stagnola.

Utilizzare solo teglie approvate per l'uso in forno. Seguire le istruzioni
del fabbricante.

Non & consentito utilizzare contenitori metallici per alimenti e bevande durante
la cottura a microonde.

Pacemaker

La maggior parte dei pacemaker e protetta dalle interferenze dei prodotti
elettronici, comprese le microonde. E tuttavia consigliabile che i pazienti
portatori di pacemaker consultino il proprio medico in caso di dubbi.

Arco elettrico

Si possono verificare archi elettrici sia durante la cottura rapida che durante
la cottura a microonde. In questo caso, premere ANNULLA/OFF e correggere
il problema. Arco elettrico e il termine usato nel microonde per indicare
le scintille nel forno. L'arco elettrico & causato da:

Metallo o pellicola che toccano le pareti del forno.

Pentole in metallo o griglia da forno utilizzate durante la cottura rapida
o la cottura a microonde.
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Metallo come laccetti, graffette per pollame o piatti con il bordo dorato
nel forno.
Tovaglioli di carta riciclata contenenti piccoli pezzi metallici utilizzati nel forno.

Nota:

Le funzioni a microonde tendono a generare vapore acqueo: € possibile
che compaia della condensa sullo sportello. Si tratta di un fenomeno normale.
Per essere operative, tutte le funzioni richiedono che lo sportello sia chiuso.
Se lo sportello & aperto, l'interfaccia utente chiedera di chiuderlo prima
di riavviare il processo di cottura.

L'elettrodomestico e dotato di un sistema di gestione della temperatura che
pud provocare variazioni acustiche durante e dopo I'uso. Queste variazioni
sono parte integrante del processo di raffreddamento e garantiscono
la migliore prestazione del prodotto. Il processo di raffreddamento puo essere
accelerato aprendo la porta al termine della cottura.
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2. INTRODUZIONE AL PRODOTTO

2.1. Panoramica del prodotto

2.2. Accessori

Vassoio

. Pannello di controllo

. Griglie metalliche laterali

. Griglie metalliche

. Vassoio

. Sportello del forno

. Numero di serie e codice QR
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Scrivere qui il numero di serie per futuri riferimenti

Griglia metallica

Raccoglie i residui del gocciolamento durante
la cottura degli alimenti sulle griglie.

Griglie metalliche laterali

Sostiene piastre e vassoi di cottura.

* Spingere nel forno come indicato dalla
freccia. La tacca (a) deve essere rivolta verso
il basso: questa & la posizione di riposo
per impedirne I'estrazione involontaria.

Soft Close

N

Collocate su entrambi i lati della cavita
del forno, sostengono le griglie metalliche
e i vassoi di gocciolamento.

Cerniere che garantiscono un movimento fluido
e automatico durante la chiusura dello
sportello del forno.
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Scaffale a rastrelliera abbassabile Rastrelliera per grill/griglia
(solo se presente*) (solo se presente*)

Sostiene il vassoio di vetro. Sostiene teglie da forno e piastre di cottura.
* Spingere nel forno come indicato dalla freccia. *Utilizzato insieme al vassoio di vetro.

La tacca (a) deve essere rivolta verso il basso:

questa e la posizione di riposo per impedirne

|'estrazione involontaria.
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Vassoio di vetro per microonde Sonda cablata per la carne
(solo se presente*) (solo se presente*)

N A
/N N\

Sostiene piastre e vassoi di cottura. Misura la temperatura interna degli alimenti
*Puo essere utilizzato nella funzione microonde. durante la cottura.
AVVERTENZE:

e Non preriscaldare o iniziare la cottura prima
di aver inserito correttamente la sonda
per la carne.

e Non cercare di inserire la sonda per la carne
negli alimenti congelati.

IT: | vassoi e le griglie del forno non sono adatti al contatto diretto con gli alimenti. Si prega
di utilizzare teglie idonee o carta da forno.

H IT 224



Sonda cablata per la carne

Come utilizzare la sonda:

1. Collegare la sonda al forno e inserirla nell'alimento.

2. Quando la sonda é collegata sono disponibili solo le funzioni dedicate.

3. Provare a impostare la sonda con una durata impostata esistente; premere V' per confermare.
4. Impostare la temperatura desiderata della sonda e toccare Pl per confermare. Da questo
momento il forno utilizzera i dati della sonda per monitorare la temperatura interna.

5. Una volta raggiunta la temperatura interna desiderata, suona l'allarme e il forno si spegne.
Rimuovere con attenzione la sonda dall'alimento.
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300W PROBE

Preci pro

Cooking duration

o NOTA: Quando la sonda non & in uso, chiudere il coperchio in gomma del foro della sonda
per evitare la penetrazione di materiali che potrebbero compromettere la durata della sonda
o causare rilevamenti errati.

Consigli di cottura

e Ai fini di un risultato ottimale, tenere presente che la temperatura interna continua
ad aumentare di qualche grado anche dopo aver tolto la carne dal forno. Dopo la cottura, coprire
e lasciare riposare la carne per 15-20 minuti.

e Durante la cottura della carne, inserire la sonda orizzontalmente
al centro della parte piu spessa. Pill la carne & spessa, piu tempo
siimpieghera per la cottura, quindi & importante che la punta della
sonda misuri la temperatura della carne nel punto pilu spesso.
Assicurarsi che la punta della sonda non sporga dalla carne e non tocchi
0ssa, grasso o cartilagine, poiché questi si scalderanno pil rapidamente

della polpa.

e Le temperature indicate sullo schermo sono solo valori consigliati. | risultati dipenderanno dalla
qualita e dalla composizione del cibo.
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2.3. Pannello di controllo

. On/Off
. Sicurezza bambini
. Preferiti
. Avvio/Pausa

. llluminazione

. Controllo da remoto

AU A WNR

FUNZIONI PRINCIPALI

Simbolo Funzione Descrizione
(D On/Off Premere per accendere/spegnere il forno.
I_E_, Sicurezza Tenere premuto per 3 secondi per bloccare lo schermo
bambini e impedirne |'uso indesiderato da parte di minori.
| Q?I Preferiti Premere per accedere al menu Preferiti.

Avvio/Pausa

Premere per avvio/pausa della cottura o conferma delle funzioni.

Premere per accendere/spegnere la luce della cavita del forno.

llluminazione | L'apparecchio & dotato di una lampadina la cui classe di efficienza
! luminosa é G.
Controllo Tenere premuto il pulsante per 3 secondi per attivare il controllo
— da remoto, dopo aver effettuato I'accoppiamento tra il forno
D:.\ da remoto P PP

e |'app hOn (tramite I'applicazione).
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2.4, Connettivita

Parametri wireless

Tecnologia ‘ Wi-Fi Bluetooth

Standard IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (MHz) 2401+2483 2402+2480

Potenza massima (mW) 100 10

Informazioni sul prodotto per apparecchiature collegate in rete
Consumo elettrico del prodotto in standby di rete quando tutte le porte di rete cablate sono connesse
e tutte le porte di rete wireless sono attivate: 2,0 W.

Come attivare la porta di rete wireless:
Premere "Impostazioni" nel menu a carosello Home, quindi premere "Impostazioni di rete". Disattiva
Wi-Fi OFF per attivare il Wi-Fi.

EVERYDAY
COOKING

FAVORITES SETTINGS

SETTINGS

NETWORK SETTINGS NETWORK SETTING

WI-FION RESET
NETWORK

Come disattivare la porta di rete wireless:
Premere "Impostazioni" nel menu a carosello Home, quindi premere "Impostazioni di rete".
Disattivare Wi-Fi ON per disattivare il Wi-Fi.

EVERYDAY

COOKING FAVORITES SETTINGS

SETTINGS
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NETWORK SETTING NETWORK SETTINGS

CESET

Ry WI-FI OFF
AR vioRK

RESET
NETWORK

Come ripristinare la rete:

1. Premere Impostazioni nel menu a carosello Home, quindi premere Impostazioni di rete.
2. Premere "Ripristina rete" (attivabile solo se I'apparecchio & gia stato accoppiato);

3. Confermare il messaggio pop-up premendo "Reimposta”.
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EVERYDAY

priord FAVORITES SETTINGS < SETTINGS

NETWORK SETTING

WI-FION

Con la presente, Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd dichiara che

le apparecchiature radio sono conformi alla Direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti
di legge per il mercato UK. Il testo completo della dichiarazione di conformita

e disponibile al seguente indirizzo Internet: www.haier.com

H IT 228


http://www.haier.com/

COME INTERAGIRE CON L'APP

L'elettrodomestico puo essere connesso alla rete wireless domestica e gestito da remoto tramite
I'app. Collegare l'elettrodomestico per assicurarsi che rimanga aggiornato con il software
e le funzionalita piu recenti.

Per cominciare

e Assicurarsi che la rete Wi-Fi domestica sia attiva.

e Verra fornita una guida passo passo sia sull'elettrodomestico che sul dispositivo mobile.
e Potrebbero essere necessari fino a 10 minuti per collegare il forno.

e Per ulteriori indicazioni e per la risoluzione dei problemi fare riferimento all'app.

Scarica I'app sullo smartphone.

# Disponibile su

F. SCARICALA DA
Google Play

NUOVA REGISTRAZIONE UTENTE e = p— -
e Fare clic su "Registrati" &
e [ possibile registrarsi tramite account social
H 1 H " iri H you aready have a thousand passwords?
o iscriversi con l'indirizzo e-mail personale D youaioady e e e
oA g 1 i P o
Sign in to enter in your home page & SIGN UP WITH GOOGLE
“ - SIGN UP WITH APPLE
R -f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to leam about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
R — Already registered? LOGIN
REGISTRAZIONE ACCOPPIAMENTO RAPIDO
Passo 1 wanzn
= Hello USERNAME =

e Selezionare "Aggiungi elettrodomestico".

YOUR NEWS

Ty e

What functions do smart. How to live sustainz
appliances have? home and reduce w:
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Passo 2 vaniw0
e Consentire I'autorizzazione alla propria posizione. @

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.
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« CONTINUE

Passo 3 vaniw
e Selezionare il microonde dalla categoria degli @
apparecchi. ‘S::::;z.y;urappliance
Q se r sppliance
{31 Washing machine
[#  Washer dryer
fZ]  Tumbledryer
[*1  Dishwasher
@ Air conditionair
= Airpurifier
= Airscanner
Passo 4 vinn
e Accendere il proprio elettrodomestico; se & gia Q om0
acceso, spegnerlo e riaccenderlo. Turn OFF and then ON

your appliance

Incase you can't switch OFF your appliance,
Unplug (for at feast 10 seconds) and then
DIUg its power supply.

SN
Fo

L 7

S——

OK.IDIDIT
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Passo 5
e Dopo l'accensione, I'app hOn inizia a cercare
I'elettrodomestico.

4230

6 Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hon agp i lacking
for your appliance

00:00:40

Passo 6.1-6.2
o Selezionare il proprio elettrodomestico,
toccare "Collegare" e attendere qualche

v4miz0

° Appliance connection

Searching your appliance

A Z U RER

° Appliance connection

Searching your appliance

Secondo Den't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
@ il o %
New appliance ol O New appliance e
L tongappliancenameto.. i O L, tongappliancenameto.. o O
@ Sawclowtovour sppiancainoderto
PRODUCT NOT FOUND i
Passo 7 T4 W30

forno viene trovato e
controllarlo tramite hOn.

o |l pud essere

IT 231

° Applianceconnection | ()

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESITSMY OVEN

NOIT'SNOT
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[3 CONTROLLO DA REMOTO

Il controllo da remoto offre numerosi vantaggi agli utenti, migliorando la comodita, I'efficienza
e |'esperienza di cottura complessiva, offrendo la possibilita di controllare il prodotto direttamente
sia dall'elettrodomestico che dall'app hOn.

Attraverso il proprio dispositivo, questa funzione permette di usufruire di diverse funzionalita, quali:
awvio istantaneo o programmato di ricette o programmi di cottura gia disponibili nell'app,
con lasonda o senza; monitoraggio in tempo reale dello stato di avanzamento delle ricette;
regolazione dei parametri di cottura in uso; gestione e monitoraggio del processo di cottura tramite
la sonda Preci Probe.

Il controllo da remoto é attivabile esclusivamente al momento della registrazione del prodotto.

E inoltre possibile interrompere il programma di cottura da remoto utilizzando I'app e facendo clic
sul pulsante "STOP" sul display del dispositivo. Il forno interrompera automaticamente la cottura.

Quando il controllo da remoto & attivo, & possibile avviare/interrompere e monitorare programmi
di cottura e ricette sia direttamente dall'app che dall'elettrodomestico. Se il controllo da remoto
viene spento dopo l'inizio di un programma di cottura, il programma pud essere interrotto
unicamente dal forno.

Come attivare il controllo da remoto:

1. Nel menu a carosello Home, premere [ nell'angolo in basso a destra;

2. l'icona "Controllo da remoto ON" [l verra visualizzata nella parte inferiore dello schermo;

3. Accedere all'app, selezionare un programma e lasciare che la cottura abbia inizio. Durante
il processo e possibile controllare e modificare i parametri del programma sia dal prodotto che
dall'app.

MICROWAVE  OVEN + COMBI MICROWAVE  OVEN + COMBI

Come disattivare il controllo da remoto:
1. Quando il controllo da remoto & attivo, premere [ per disattivarlo.
2. Uicona "Controllo da remoto ON" [ scomparira.

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI

PROGR MICROWAVE  QVEN + COMBI
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E inoltre possibile interrompere il programma di cottura da remoto utilizzando I'app e facendo clic
sul pulsante "STOP" sul display del dispositivo. Il forno interrompera automaticamente la cottura.

o NOTA: Le caratteristiche e gli accessori del forno possono variare a seconda del modello
acquistato.

AGGIORNAMENTO OVER THE AIR (OTA)

Il forno e dotato di una funzione di aggiornamento Over the Air che garantira la manutenzione
del software del prodotto. La funzione & consigliata per assicurare funzionalita aggiornate del forno
e viene abilitata non appena il prodotto viene registrato nell'app. Quando e disponibile
un aggiornamento e il forno & connesso, un messaggio pop-up sul display avvisera I'utente.

Il processo OTA verra eseguito in 2 passaggi.

1. DOWNLOAD DEL SOFTWARE - Durante questo processo, che puo durare circa 2 ore, & possibile
utilizzare il forno per cucinare, ma I'app hOn non sara disponibile.

e Selezionando "Procedere" verra avviato il download dell'aggiornamento e l'icona Wi-Fi
con la freccia blu rimarra visibile fino al termine del download. Per spegnere il display in questo
lasso di tempo, & necessario attivare il controllo da remoto prima di premere il pulsante ON/OFF,
altrimenti il processo di download verra interrotto.

o

‘Thara is & new software updats to downioad.
During this pracass han App wil not ba avaliable.

LATER PROCEED

e Selezionando "Piu tardi", & possibile avviare il processo selezionando "Aggiornamenti software"
nel menu Impostazioni.

SETTINGS

L8

SOFTWARE
UPDATES
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2. INSTALLAZIONE - Durante questo processo, che puo durare circa 2 ore, e possibile utilizzare il forno
per cucinare ma I'app hOn non sara disponibile.

e Toccando "Procedere", verra installato I'aggiornamento.

4

INSTALLATION IN PROGRESS...

P

Da not unplug e product,

Dewnioad comy
Intail updates.

LATER PROCEED
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INSTALLATION IN PROGRESS. .
)

Da nat unplug the prodct.

e Selezionando "Piu tardi", & possibile avviare il processo selezionando "Aggiornamenti software"
nel menu Impostazioni.

SETTINGS
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3. PRIMA DI COMINCIARE

3.1. Informazioni per iniziare

Come funziona l'illuminazione

La cavita del forno e illuminata da una o pil lampadine, che si attivano quando si apre lo sportello
dell'apparecchio. Per quasi tutti i programmi di cottura l'illuminazione si accende non appena
si accende il forno. La luce potrebbe spegnersi automaticamente dopo un certo tempo a seconda
della funzione di risparmio energetico.

Come funzionano le ventole di raffreddamento

Quando la funzione di cottura al forno, microonde e combinata € in esecuzione, la ventola a flusso
assiale (microonde) e la ventola a flusso tangenziale si avviano contemporaneamente.

Quando é in esecuzione solo la funzione di cottura, le due ventole di raffreddamento si spengono
contemporaneamente quando sono soddisfatte entrambe le seguenti condizioni:

e Non ¢ in funzione alcun programma di riscaldamento

e Latemperatura all'interno della cavita scende a <110 °C

Quando ¢ in esecuzione la funzione microonde o combinata, le due ventole di raffreddamento
si spengono contemporaneamente quando vengono soddisfatte entrambe le seguenti condizioni:

e Esecuzione senza il programma di riscaldamento/microonde per pil di 5 minuti

e Latemperatura all'interno della cavita scende a <110 °C

Come funziona lo sportello

Quando si utilizzano le funzioni forno, microonde e combinazione, aprendo lo sportello:

e Selo sportello viene aperto prima che la modalita sia in esecuzione, fare clic sul pulsante di avvio
e la modalita non verra eseguita fino a quando lo sportello non viene chiuso.

e Se lo sportello viene aperto durante I'esecuzione della modalita, questa si arresta
immediatamente e richiede la chiusura dello sportello; la richiesta si interrompe quando
lo sportello viene chiuso e viene premuta l'icona di avvio.

Per la modalita di avvio ritardato, lo sportello deve essere chiuso prima dell'avvio.

3.2. Pulizia preliminare

Condizionamento

e Condizionare il forno prima di utilizzarlo per la prima cottura, accendendolo per 1 ora alla
massima temperatura.

e Assicurarsi che tutto I'imballaggio sia stato rimosso dal forno e posizionare tuttii ripiani nel forno.

e Potrebbe prodursi una piccola quantita di fumo durante il condizionamento. Assicurarsi
che la cucina sia ben ventilata.

Dopo il condizionamento

e Attendere che il forno si raffreddi completamente.

e Pulire il forno con un panno umido e un detergente delicato.

e Asciugare con un panno pulito e privo di lanugine.

e lavare gli accessori e pulire l'interno del forno con una soluzione di acqua calda e detersivo
per stoviglie.
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3.3. Primo utilizzo

Quando I'elettrodomestico viene acceso per la prima volta, il passo iniziale e selezionare la lingua,
I'unita di misura e impostare |'ora del giorno.
Innanzitutto, sul display verra visualizzato un messaggio di benvenuto. Per continuare, premere .

* SELEZIONARE LA LINGUA: verra visualizzato un menu a carosello. Far scorrere il carosello
in orizzontale per selezionare la lingua desiderata. Toccare sulla lingua che si desidera scegliere
per accedere al passaggio successivo.

LANGUAGE

e SELEZIONE DELL'UNITA DI MISURA: Sono disponibili entrambe le icone ed & preselezionata
un'icona predefinita; selezionarne una per procedere al passaggio successivo.

MEASUREMENT

* IMPOSTAZIONE DELL'ORA: Il display visualizza I'ora predefinita '0:00' nel formato orario
preimpostato di 24 ore. Per modificare il formato dell'ora, premere 12h / 24h sul lato sinistro dello
schermo. Per impostare |'ora far scorrere i numeri in verticale.

Se & stato selezionato il formato orario 12 ore, selezionare anche AM / PM per scegliere I'ora
del giorno corretta. Per confermare la scelta, premere /.
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cLocK

Dopo aver regolato le impostazioni iniziali, verra visualizzato un messaggio pop-up di informazioni
sull'accoppiamento. Premere \/ per confermare e accedere al menu a carosello Home.
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CONNECTIVITY MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  otCCltl
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3.4. Altre impostazioni

Il livello di luminosita e il livello sonoro possono essere regolati dall'utente nella sezione
Impostazioni.

*  LUMINOSITA: Nel menu a carosello Home, premiere "Impostazioni". Scorrere orizzontalmente
il menu Impostazioni e premere “Luminosita del display”. Scorrere il cursore orizzontalmente
per regolare la luminosita. Premere v/ per confermare.

EVERYDAY

COOKING SETTINGS ¢ SETTINGS

Inspired by
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BRIGHTMESS

LEVEL

5 o

*  SUONO: Nel menu a carosello Home, premiere "Impostazioni". Scorrere orizzontalmente il menu
Impostazioni e premere “Suoni”. Scorrere il cursore verso desta o sinistra per regolare il volume
dell'audio. Premere V' per confermare.

FAVORITES SETTINGS

SOUNDS SOUNDS

VOLUME VOLUME

<>
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4. USO DEL PRODOTTO

4.1. Come funziona il prodotto

e ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL FORNO: Per accendere/spegnere il forno, premere a lungo
il pulsante ON/OFF.

°* |IMPOSTAZIONE DELLA FUNZIONE DI COTTURA: Per selezionare una funzione di cottura,
premere "Microonde" o “FORNO+COMBI” nel menu a carosello Home. Far scorrere il carosello
in orizzontale fino a raggiungere la funzione desiderata. Premere l'icona centrale o il valore
del parametro per procedere al passaggio successivo oppure premere Pl per iniziare la cottura
con i parametri predefiniti per la funzione di cottura selezionata.

PECIAL

E
MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  20ell

MULTILEVEL

e IMPOSTAZIONE TEMPERATURA/LIVELLO DI POTENZA: Premere sulla temperatura indicata
accanto alla funzione nel menu a carosello. Far scorrere in orizzontale per selezionare

la temperatura/livello di potenza desiderati. Premere DIl per confermare.

POWER
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* IMPOSTAZIONE DELLA POTENZA: Per le funzioni Microonde e Combi, premere sulla potenza
indicata accanto alla funzione nel menu a carosello (per es. 900 W). Far scorrere in orizzontale
per selezionare il valore in Watt desiderato.

e IMPOSTAZIONE DELLA DURATA: Accedere al menu Tempo premendo (& sul menu a carosello.
E possibile inserire le impostazioni seguenti:

a. Promemoria minuti

Questa funzione consente di impostare un promemoria per il tempo di cottura. Dopo aver premuto
(D nel menu a carosello, I'icona Promemoria minuti (% viene attivata per impostazione
predefinita. Far scorrere i numeri verticalmente per regolare il tempo, quindi premere DIl
per confermare.

0'C 150W  COOKING TIME

b. Spegnimento automatico

Con lo spegnimento automatico, il forno si spegne automaticamente allo scadere del promemoria
impostato. Questa funzione e disattivata per impostazione predefinita e deve essere attivata
su richiesta dell'utente.

Premere (5 per attivare lo spegnimento automatico. Far scorrere i numeri verticalmente

per regolare il tempo, quindi premere PIl per confermare.

30°C 150W  COOKING TIME s c 30°C 150W  COOKING TIME
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c. Partenza ritardata
Premere (9 per impostare la partenza ritardata. Scorrere orizzontalmente per impostare I'ora

desiderata, quindi premere [|| per confermare.

0°C 150W  COOKING TIME 7 0 150W  1h30m DELAY START

0.00.

o NOTA: |a partenza ritardata e attivabile solo dopo avere impostato la durata della cottura e non
e disponibile se € impostata la sonda Preci Probe. Quando si utilizza la partenza ritardata, la durata
della cottura verra automaticamente impostata sullo Spegnimento automatico.

* JET START MICROONDE: Dopo aver inserito gli alimenti nel forno e aver chiuso lo sportello,
e possibile avviare immediatamente un ciclo a microonde di 30 secondi alla massima potenza
(900 W) semplicemente premendo il pulsante Start. Il tempo di cottura puo essere modificato
direttamente sul display.

SPECIAL
PROGRAMS

A o

Stancard Cook with oven  Explora speciel
mictowars and sndadded  wayof cooking.
defrost programa. microweves.

O a
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FUNZIONI AGGIUNTIVE

-0 llluminazione
Per accendere/spegnere la luce della cavita, premere - sul pannello di controllo.

o NOTA: durante i processi generali
TR avommes  sermwos : di navigazione, la luce della cavita & SPENTA
per impostazione predefinita. Quando € in corso
un processo, la luce € ACCESA per impostazione
predefinita.
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ﬁ Blocco bambini

Questa funzione consente di bloccare lo schermo per evitare utilizzi indesiderati da parte di minori.
Per attivare il blocco dello schermo, premere a lungo (3. Verra visualizzato un messaggio pop-up
per alcuni secondi. Quando € attiva la Sicurezza bambini & attivo, tutti i pulsanti sono disabilitati
tranne ON/OFF e Sicurezza bambini.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

SPECIAL

MICROWAVE  OVEN+COMBI o0ttt

Per sbloccare lo schermo, premere nuovamente a lungo (3. Verra visualizzato un messaggio popup
per alcuni secondi: toccare un punto qualsiasi dello schermo per nasconderlo. Il display si sblocchera
e tornera alla schermata visualizzata in precedenza.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,olctitl

=

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI
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4.2, Funzioni di cottura

Funzioni standard

Simbolo Funzione

Posizione

Intervallo dei valori )
dei

predefiniti

Preriscal
damento

Suggerimenti

ripiani
Questa funzione utilizza solo
o || oo | s | Tt meconde Ui
e .
=~ MW: 150 W - 900 W 10 Sportero
Puo essere utilizzata anche
per terminare il riscaldamento.
. T: 180 °C N IDEALE PER: torte, pane, biscotti
L1-12
Statico T:50-250°C S su unico livello.
Cottura T:160°C L1-L12 Si LZEs\trEeP: ?oft:iztrlm ;tl:ia:ill
r~ ventilata T:50- 250 °C - P
— umidi.
N Cottura T: 160°C L2 Si LDEQZL(S :uEE;toochte’it?II?\letl? Ideale
= multilivello T:50- 250 °C pizze s Uno © piu Vet
per cucinare cibi diversi.
Questa funzione utilizza solo
I'elemento riscaldante superiore
e il livello della griglia puo
essere regolato. Utilizzare con
R L5 lo sportello chiuso. Collocare
Grill L '1_5 L4 No le carni bianche a distanza dalla
’ griglia. Le carni rosse e i filetti
di pesce possono essere
collocati sul ripiano con
il vassoio di gocciolamento
sottostante.
ey , , T:180°C | IDEALE PER: pezzi di carne interi
r~ Grill ventilato T:50-250°C L2 S (arrosti) o cibi gratinati.
Ideal r arrostire | m
QE- Arrosto T: 180°C L1-L2 No riiglzrzei szoiossulcShia crei‘m:’
5 T:50- 250 °C : ; P
di cuocere l'interno.
Cottura MW: 300 W/
(\._. multilivello T: 160 °C L2 S Ideale per cuocere arrosti,
ot +Microonde MW: 150-300 W/ pesce, alimenti surgelati e dolci.
— T:50-230°C
i MW: 300 W/ Ideale per cuocere verdure
fl’ Grill ventilato T: 180°C L2 Si ri ienepta li di carne e filetti
= | +Microonde MW: 150-300 W/ dip e &
— T: 50230 °C potio:
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Posizione

. . Intervallo dei valori ) Preriscal . .
Simbolo Funzione s dei Suggerimenti
predefiniti .. . damento
ripiani
s Grill + MW:SC;O W/ Ideale per cuocere piatti
] microonde MW: 150-300 W/ L4 No gratinati, lasagne, patate
= e pollame arrosto.
L o~ T: 1 - 5
|| rrostor | MW:200WT: 175 °C roslate uotsuce mente
2 . MW: 150-300 W/ L1-L2 Si X h o
— Microonde N si cuoce l'interno con l'aiuto
- T:50-230 °C )
del microonde.
‘\I Scongelamento Ideale per scongelare cibi
> in base MW: 150 W L1 No perscong
| @ congelati.
al tempo
~ | -
/ Scongelamento MW: 150 W 1 No Ideale pe:r scongelare cibi
| 5 in base al peso congelati.
MW: 900 W
@) Popcorn MW: 150 W - 900 W L1 No Ideale per preparare popcorn.
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Funzioni speciali

. . Posizione )
. . Intervallo dei valori ) Preriscal- . .
Simbolo Funzione s dei Suggerimenti
predefiniti ... | damento
ripiani
2Dn Frittura T: 200 °C L2 No Per ottenere alimenti croccanti
2 ad aria T:50-250°C senza |'aggiunta di grassi.

Per essiccare carne, erbe

T: 60 °C
( 11 A | Disi i
Q Disidratazione T:35-100 °C L2 No aromatiche, frutta e verdura.

1 Yogurt I ig °E L2 No Per fermentare lo yogurt.
"-~ . . . e .
¥ Lievitazione T:35 c‘C L2 No Per Hna lievitazione piu ra.plda
T:35°C dell'impasto per pane e pizza. o
5
8
Mantenimento T:75°C Per mantenere caldi i piatti <
) . o - No - i
in caldo T:45-90°C appena cucinati. z
(@]
(%]
>
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Salvataggio di ricette nei Preferiti:
E possibile salvare ricette nel menu Preferiti direttamente dal forno al termine di qualsiasi
programma di cottura premendo "Salva nei preferiti" sul display. Questo pulsante verra visualizzato
dopo il messaggio "Buon appetito".

Successivamente e possibile accedere alle ricette preferite dal menu Preferiti.

hasm

Come accedere al menu Preferiti dal forno:

Premere [ sul display. In alternativa, scorrere il menu a carosello Home fino a Preferiti e premere
su di esso. Verra visualizzato il menu Preferiti e sara possibile far scorrere le ricette salvate
in precedenza. Le ricette salvate direttamente dal forno verranno visualizzate per prime; le ricette
salvate tramite la funzione Jolly verranno visualizzate alla fine del menu a carosello. Una volta
raggiunta la ricetta desiderata, premere DI per dare inizio alla cottura.

SPECIAL EVERYDAY [SpecuL EVERVDAY P

PROGRAMS COOKING FAVORTTES COOKING

FAVORITES < FAVORITES

o NOTA: Impostazioni come Durata di cottura e Temperatura non possono essere modificate
per le ricette salvate nei Preferiti. Cliccando sulla ricetta nel menu Preferiti, comparira un messaggio
pop-up. Premere "OK" per tornare al menu a carosello oppure premere Dl per confermare la scelta
e dare inizio alla cottura.




5. LINEE GUIDA PER LA COTTURA

5.1. Tabella Everyday Cooking

Tempo
Programma Preri- Sonda Livello Temperatura| Impostazione di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta . A scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dop
di cottura o o i
mento carne cottura (°c) (°’cCew) preriscalda-
mento (min)
Pasta Grill ventilato Pirofila
. Si Si L4 1 teglia sulla 90 °C 200 °C+300 W 30 min
alforno | + Microonde -
griglia
Statico Si No L2 1 teglia Teglia - 250 °C 20 - 30 min
Pizza
in teglia
CoFt.ura Si No L1-13 |>1teglia| Teglia - 230°C 30 - 40 min
multilivello
Cottura si No | 12 | 1teglia | Teglia - 220°C 20 min
ventilata
Focaccia
Cott N . . .
o( ‘ura Si No L1-13 |>1teglia| Teglia - 180 °C 20 min
multilivello
<
oc
Q PASTA, PANE Cottura Pirofila =
E PIZZA multilivello+ Si Si L2 1 teglia sulla 90 °C 200 °C+300 W 30 min '6
Microonde griglia (@)
Lasagne <
e cannelloni o
. oc
freschi - w
Cottura Pirofila o
multilivello+ Si No L1-13 |>1teglia sulla - 200 °C+300 W 35 min <D(
Mi d igli =
icroonde griglia S
(U]
w
w
Cottura =2
multilivello+ Si No L2 1 teglia Griglia - 200 °C+300 W 15 min =
Microonde
Pizza
surgelata
CoFtlura Si No L1-13 |>1teglia| Griglia - 200°C 20 min
multilivello
pizza Cottura
multilivello+ Si No L2 1 teglia Teglia - 200 °C+150 W 15 min
rotonda .
Microonde
Pane Statico Si Si L2 1 teglia Teglia 90 °C 200 °C 40 min
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Tempo

Programma Preri- Sonda Livello Temperatura | Impostazione  di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta " 8 scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dopoiil
di cottura g a q
mento carne cottura (°c) (°’Cew) preriscalda-
mento (min)
Pirofila
Arrostor | g s | w2 [°%8 | sulm [esec-soc|isocs300w| 50min
Microonde 800¢g -
griglia
Pirofila
Arroslto Arrosto+ Si Si L2 800g- sulla 65 °C-80 °C | 180 °C+300 W 65 min
di maiale | Microonde 1000 g -
griglia
Pirofila
Arrosto si si 2 [0 sua |escc-so°c|180°c+300w| 80 min
Microonde 1500 g -
griglia
Pirofila
Arrostor | g s | w2 [°%8 ] su [ssec-esec|200°crisow| 40 min
Microonde 800¢g -
griglia
Pirofila
Roast beef [ ATTOStO* si si | 808 sua |ssec-esec|200ccrisow| 55 min
Microonde 1000 g o
griglia
Pirofila
Arrosto si si 2 [ 1008 gua |ssec-esec|200°crisow| 65 min
Microonde 1500 g i
griglia
- - .
> CARNE E Cottura 500g- Pirofila
m POLLAME multilivello+ Si Si L2 SOOg sulla 70°C-85°C | 180 °C+300 W 90 min
o Microonde g griglia
=
2
- Cottura 800 8- Pirofila
g Brasato | multilivello+ Si Si L2 1000g sulla 70°C-85°C | 180 °C+300 W 150 min
— Microonde g griglia
>
8
j Cottura 10008 - Pirofila
% multilivello+ Si Si L2 1500g sulla 70 °C-85°C | 180 °C+300 W 180 min
> Microonde g griglia
Arrosto+ N N 500¢g - " o o o .
Microonde Si Si L2 8008 Teglia 60 °C-70°C | 180 °C+300 W 40 min
Coscia
Al + . . - . .
d’agnello _rrosto Si Si L2 800g Teglia 60 °C-70 °C | 180 °C+300 W 60 min
R Microonde 1000 g
disossata
Arrosto+ . . 1000¢g - . o o o .
Microonde Si Si L2 1500 g Teglia 60 °C-70°C |180 °C+300 W 90 min
Cottura
Costolette | | iivello+ | si si 13 | %098 | regiia |70°c-90°c [180°cr300w| 40 min
di maiale N 800 g
Microonde
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Tempo

Programma Preri- Sonda Livello Temperatura| Impostazione di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta .g scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dopoiil
di cottura g a q
mento carne cottura (°c) (°’Cew) preriscalda-
mento (min)
Cottura 200 g -
multilivello+ Si Si L3 g Teglia | 70°C-90 °C | 180 °C+300 W 60 min
) 1000 g
Microonde
Costolette
di maiale
cottura ) X 1000g- ' o oo . )
multilivello+ Si Si L3 Teglia 70°C-90°C | 180 °C+300 W 90 min
) 1500 g
Microonde
Grill ventilato . . 500¢g- . o o o .
+ Microonde Si Si L2 8008 Teglia 75°C-85°C |220 °C+300 W 40 min
Pollo Grill ventilato 800¢g-
i i L2 Tegli 75°C-85°C|220 " w i
arrosto | + Microonde Si Si 1000 g eglia 5°C-85°C 0 °C+300 50 min
Grill ventilato N N 1000 g - . o o o .
+ Microonde Si Si L2 15008 Teglia 75°C-85°C|220°C+300 W 60 min
Grill ventilato 500¢g- - .
Si Si L2 Grigl 75°C-85°C | 200 °C+300 W 40
+ Microonde ' ! 800 g rigtia min
CARNE Pollo Grill ventilato 800g-
. N L2 - oe_ gt o o :
EPOLLAME | risieno |+ Microonde Si Si 1000g Griglia | 75°C-85°C | 200 °C+300 W 50 min <
oc
-}
E
3
Grill ventilato . . 1000 g - - o o o .
+ Microonde Si Si L2 15008 Griglia 75 °C-85°C | 200 °C+300 W 60 min 5
oc
w
o
Cottura 500 ¢ - <D(
multilivello+ Si Si L2 8 Teglia 68 °C-75°C |170 °C+300 W 30 min )
X 800g (U]
Microonde
w
w
=
-
Cottura
Polpett N . 800¢g- . .
° .pe one multilivello+ Si Si L2 8 Teglia 68 °C-75°C|170 °C+300 W 40 min
di carne ) 1000 g
Microonde
Cottura X X 1000 - _ o e , )
multilivello+ Si Si L2 Teglia 68 °C-75°C |170 °C+300 W 50 min
. 1500 g
Microonde
Grill ventilato . 500 g - - o .
+ Microonde Si No L4 800g Griglia - 200 °C+300 W 30 min
Salsicce
Grill ventilato N 800¢g- - N .
+ Microonde Si No L4 1000 g Griglia - 200 °C+300 W 40 min
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Tempo

Programma Preri- Sonda Livello Temperatura| Impostazione di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta .g scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dopoiil
di cottura g a q
mento carne cottura (°c) (°’Cew) preriscalda-
mento (min)
. Grill ventilato . 1000 g - - o .
Salsicce + Microonde Si No L4 15008 Griglia - 200 °C+300 W 50 min
Grill ventilato N 500¢g- . o .
+ Microonde Si No L3 8008 Teglia - 200 °C+150 W 40 min
CARNE
E POLLAME
Cosce Grill ventilato 800¢g-
i N L Tegli - 200 °C+150 W i
dipollo |+ Microonde si ° 3 1000 g eglia 007¢+150 50 min
Grill ventilato . 1000 g - " o .
+ Microonde Si No L3 15008 Teglia - 200 °C+150 W 60 min
Cottura 200g-
multilivello+ Si Si L2 8 Teglia 65 °C 150 °C+150 W 10 min
) 500 g
Microonde
. Cottura
Filetto {  ilivello+ | si si | %008 | regiia 65°C  |150°c+1so0w| 20 min
di pesce ) 800g
Microonde
Cottura 200 g -
multilivello+ Si Si L2 8 Teglia 65 °C 150 °C+150 W 25 min
. 1200 ¢
Microonde
= cottura X 200 - ' . )
= multilivello+ Si No L2 500 Teglia - 200 °C+150 W 25 min
m Microonde g
m
a
= Cottura
P N 500¢g- . .
;(U> €3¢ | multilivello+ Si No L2 & Teglia - 200 °C+150 W 35 min
al cartoccio ) 800g
o Microonde
m
=
—
> PESCE Cottura 8008 -
8 E FRUTTI multilivello+ Si No L2 1200g Teglia - 200 °C+150 W 45 min
3 DI MARE Microonde g
—
Cc
§ Cottura 200¢-
multilivello+ Si Si L2 SOOg Teglia 65 °C 180 °C+150 W 30 min
Microonde g
Cottura
P N . - . .
. esce multilivello+ Si Si L2 500 Teglia 65 °C 180 °C+150 W 40 min
intero N 800 g
Microonde
Cottura 200 ¢ -
multilivello+ Si Si L2 g Teglia 65 °C 180 °C+150 W 50 min
. 1200 ¢g
Microonde
Cottura 2008 -
multilivello+ Si Si L3 SOOg Griglia 65 °C 200 °C+150 W 25 min
Stufato Microonde &
di pesce
al forno Cottura
" . . 5008 - - N N .
multilivello+ Si Si L3 Griglia 65 °C 200 °C+150 W 35 min
; 800 g
Microonde
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Tempo

Programma Preri- Sonda Livello Temperatura| Impostazione di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta . 8 scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dopoiil
di cottura g a q
mento carne cottura (°c) (°’Cew) preriscalda-
mento (min)
Stufato Cottura 800~
di pesce | multilivello+ Si Si L3 & Griglia 65 °C 200 °C+150 W 45 min
) 1200 g
al forno Microonde
Cottura N 200¢g- " o .
ventilata Si No L2 500g Teglia - 200 °C 45 min
Pesce Cottura 500¢g -
in crosta - Si No 12 8 Teglia - 200°C 60 min
. ventilata 800g
disale
Cottura . 800¢g- . o .
ventilata Si No L2 1200g Teglia - 200 °C 75 min
Cottura 200g-
multilivello+ Si No L2 8 Teglia - 150 °C+300 W 25 min
) 500 g
Microonde
Cottura
Pesce | itilivellos | si No | %008 | regiia - 150°C+300W/| 35 min
surgelato ) 800g
Microonde
PESCE Cottura 200 g -
E FRUTTI multilivello+ Si No L2 1200g Teglia - 150 °C+300 W 40 min
DI MARE Microonde &
Cottura 200g-
multilivello+ Si No L4 SOOg Teglia - 180 °C+150 W 20 min é
Microonde g 2
E
Cott 8
ottura
Spiedini N 500¢g- . .
Ple n multilivello+ Si No L4 8 Teglia - 180 °C+150 W 30 min <
di pesce N 800 g =
Microonde o
w
o
Cottura 200 ¢ - g
multilivello+ Si No L4 1200g Teglia - 180 °C+150 W 40 min =
Microonde 8 (U]
w
w
Cottura 2008 - Pirofila %
multilivello+ Si Si L3 SOOg sulla 70°C 180 °C+300 W 15 min
Microonde g griglia
Cottura Pirofila
Cal i N . - .
a- a-ma.rl multilivello+ Si Si L3 500 sulla 70°C 180 °C+300 W 25 min
ripieni N 800 g -
Microonde griglia
Cottura 8008 - Pirofila
multilivello+ Si Si L3 g sulla 70°C 180 °C+300 W 35 min
. 1200¢g -
Microonde griglia
Cottura
multilivello+ Si No L2 1 teglia Teglia - 180 °C+150 W 25 min
Microonde
m ;:’LT-I_E Sfoglie
| e srormar | s2iete c
t
Ot. .ura Si No L1-13 |>1teglia] Teglia - 190 °C 40 min
multilivello
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Tempo

Programma Preri- Sonda Livello Temperatura| Impostazione di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta .g scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dopoiil
di cottura g a q
mento carne cottura (°c) (°’Cew) preriscalda-
mento (min)
Soufflé Cottura si No | t1-3 |51 teglia| SBMPI - 190°C 35 min
multilivello sulla teglia
Cottura Teglia
multilivello+ Si No L2 1 teglia |da crostata - 180 °C+300 W 60 min
Microonde sulla griglia
Crostata
salata |
Teglia
Cott N . .
0( .ura Si No L1-L3 |> 1 teglia|da crostata; - 180 °C 75 min
multilivello -
sulla griglial
TORTE . . .
] | saare Er"\'/'”‘::;’:r']ztg Si No 13 | 1tegla Susut::;p'“a - 180°C+300W/| 30 min
E SFORMATI 8
Flan
di verdure
Cottura si No | 11-13 [>1tegiia] SBMP . 180°C 40 min
multilivello sulla teglia
N . . Stampi o .
Statico Si No L2 1 teglia . - 200 °C 20 min
sulla teglia
Mini
crostatine
Cottura si No | 11-13 |51 tegiia] SBMP - 200 °C 35 min
multilivello sulla teglia
= thFura ) 500g- Pirofila . )
= multilivello+ Si No L3 800 g sulla - 200 °C+300 W 20 min
m Microonde griglia
()
% Cottura 200 8- Pirofila
> Ratatouille | multilivello+ Si No L3 & sulla - 200 °C+300 W 30 min
) 1000 g -
o Microonde griglia
m
=
g o
> Cottura 1000 ¢ - Pirofila
(@) multilivello+ Si No L3 g sulla - 200 °C+300 W 40 min
o . 1200 ¢ -
3 Microonde griglia
—
Cc
b
Grill ventilato . 500¢g- . o .
+ Microonde Si No L2 8008 Teglia - 200 °C+300 W 30 min
ﬂ VERDURA
Patate Grill ventilato N 800¢g- . o .
alforno | + Microonde Si No L2 1000g Teglia - 200 °C+300 W 40 min
Grill ventilato 1000 g -
i N L2 Tegli - 200 °C+ w i
+ Microonde Si o 1500 g eglia 00 °C+300 50min
) . Pirofila
Grill ventilatol g f o [y [ 5008 ] gy, - 200°C+300W/| 30 min
+ Microonde 800¢g -
griglia
Verdure
gratinate pirofil
irofila
ill il -
Grill ventilatol o | 4 | 8008 sulla - 200°C+300W/| 35 min
+ Microonde 1000 g grigha

H IT 252



Tempo

Programma Preri- Sonda Livello Temperatura| Impostazione di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta .g scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dopoiil
di cottura g a q
mento carne cottura (°c) (°’Cew) preriscalda-
mento (min)
. . Pirofila
verdure |Grill ventilato) No | e [0008- [ gy - 200°c+300W/| 40 min
gratinate | + Microonde 1500 g i
griglia
cottura X 500g- A . .
multilivello+ Si No L2 Teglia - 200 °C+300 W 20 min
) 800 g
Microonde
Cottura
Verdure | livello | i No | 2 |58 | tegia - 200°C+300W/| 30 min
al cartoccio N 1000 g
Microonde
Cottura
multilivello+ Si No L2 1000¢g - Teglia - 200 °C+300 W 40 min
) 1200 g
Microonde
Grill ventilato N 500¢g- . o .
+ Microonde Si No L4 8008 Teglia - 210 °C+300 W 30 min
Verdure |Grill ventilato 800¢g-
i N L4 Tegli - 210 ° w 40 mii
grigliate | + Microonde si ° 1000 g eglia 07C+300 0 min
Grill ventilato N 1000 g - . o .
ﬂ VERDURA + Microonde Si No L4 12008 Teglia - 210 °C+300 W 55 min
Grill ventilato N 500¢g - . o . <
+ Microonde Si No L2 8008 Teglia - 180 °C+300 W 30 min %
E
o
Verdure |Grill ventilato 800g- S
i 12 i - 180 ° i <
ripiene | + Microonde Si No 1000g Teglia 80 °C+300 W 45 min ;
w
o
)
Grill ventilato N 1000¢g - . o . =
+ Microonde Si No L2 12008 Teglia - 180 °C+300 W 60 min 8
w
w
— =2
Pirofila =
) . R =
Grill ventilato] No | 13 | %08 sulla - 200°c+300W/| 20 min
+ Microonde 800 g i
griglia
Pirofila
- Grill ventilato N 800¢g- o .
Parmigiana + Microonde Si No L3 1000g Sl:|||-a - 200 °C+300 W 30 min
griglia
. . Pirofila
Gril ventilatof g | o | g | 10008 gy, - 200°c+300W| 40 min
+ Microonde 1200 g o
griglia
Statico Si No L3 1 teglia Teglia - 170°C 30 min
Prodotti . .
Biscotti
da forno
. al burro
[ ] dolci
Cottura . . . o .
o Si No L1-13 |>1teglia| Teglia - 150 °C 40 min
multilivello
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Tempo

Programma Preri- Sonda Livello Temperatura| Impostazione di cottura
Simbolo | Descrizione Ricetta . 8 scalda- perla di Porzioni Accessorio Heat Feel predefinita dopoiil
di cottura g a q
mento carne cottura (°c) (°’Cew) preriscalda-
mento (min)
Statico Si No L3 1 teglia Teglia - 180 °C 25 min
Brioche
dolci
CoFt.ura Si No L1-13 |>1teglia| Teglia - 160 °C 30 min
multilivello
Grill ventilat N . . .
" Aven tato Si No L2 1 teglia Teglia - 200 °C+300 W 20 min
+ Microonde
FRUTTA
COTTA
Cottura si No | L1-13 [>1teglia| Teglia . 200°C 30 min
multilivello
Cottura Teglia
multilivello+ Si No L1 1teglia |da crostata - 180 °C+150 W 30 min
Microonde sulla griglia)
Crostata
di frutta .
Cottura Teglia
- Si No L1-L3 |> 1 teglia|da crostata - 180°C 45 min
multilivello -
sulla griglia
Cottura
multilivello+ Si No L2 1 teglia Teglia - 180 °C+150 W 20 min
Microonde
Millefoglie
CoFtlura Si No L1-13 |>1teglia| Teglia - 180°C 25 min
. multilivello
Prodotti
=
= da forno
m dolci
) Statico Si No L3 1 teglia Teglia - 165 °C 30 min
=
;(U> Muffin
o
Cottura
= multilivello Si No L1-13 |>1teglia] Teglia 160 °C 40 min
=
>
S
N . Torti .
j Statico Si No L2 1 teglia ° ‘|e‘ra - 150°C 35 min
c apribile
];g i Pan
di Spagna
Cottura si No | t1-13 |>1tegiia| TOHer - 150 °C 45 min
multilivello apribile
Cottura
Strudel multilivello+ Si No L2 1 teglia Teglia - 180 °C+150 W 45 min
Microonde
Ii!\?i;tzaata Tortiera
. Statico Si No L2 1 teglia sulla - 170°C 60 min
con dadini riglia
di frutta gr'e
. Cottura Teglia
Tortino . N . o N
di riso multilivello+ Si No L3 1 teglia |da crostata - 180 °C+150 W 20 min
Microonde sulla griglia
. N . Tortiera o .
Cheesecake Statico Si No L2 1 teglia o - 150 °C 60 min
apribile
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Attenzione
e Funzioni microonde
Prima di iniziare, mettere gli alimenti nel forno. Le funzioni microonde tendono a generare vapore
acqueo: e possibile che compaia della condensa sullo sportello, € normale.
e Funzioni microonde e statiche Inserire il cibo nel forno quando richiesto.
e Funzioni statiche
Attendere il preriscaldamento del forno prima di iniziare la cottura. Alcune funzioni non necessitano
di preriscaldamento. Per queste funzioni la luce della manopola rimarra rossa durante tutta
la cottura. Per iniziare la cottura, mettere gli alimenti nel forno quando & pronto. Per essere
operative, tutte le funzioni richiedono che lo sportello sia chiuso. Se lo sportello e aperto, I'interfaccia
utente chiedera di chiuderlo prima di riavviare il processo di cottura.
e Preriscaldamento rapido
Per raggiungere velocemente la temperatura impostata, alcune funzioni prevedono una fase
di preriscaldamento rapido che utilizza tutti gli elementi. Per evitare ustioni, attendere che il forno
abbia raggiunto la temperatura prima di introdurre gli alimenti.
e Cottura ritardata
La resistenza grill potrebbe accendersi mentre il forno si sta riscaldando. Posizionare gli alimenti
su un ripiano inferiore o su un coperchio per evitare che si brucino quando il forno si riscalda.
Quando si utilizza la COTTURA RITARDATA si sconsiglia I'uso del GRILL, del GRILL VENTILATO o della
FRITTURA AD ARIA.
e Sicurezza degli alimenti
- Lasciare gli alimenti nel forno il piu breve tempo possibile prima e dopo la cottura.
- Prima della cottura, assicurarsi che la carne sia completamente scongelata.
- Dopo la cottura, lasciare riposare la carne per consentire alla temperatura interna
di continuare a salire.
- Gli alimenti ad alto rischio come il pesce dovrebbero raggiungere una temperatura interna
minima di 63-70 °C, mentre il pollame e la carne macinata dovrebbero raggiungere una
temperatura interna di 75-85 °C.
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6. CURA E PULIZIA

6.1. Raccomandazioni generali

La pulizia regolare puo prolungare la durata dell'elettrodomestico. Attendere che il forno si raffreddi
prima di effettuare la pulizia manuale.
e Dopo ogni utilizzo, pulire il forno per tenerlo sempre perfettamente pulito.

e non rivestire le pareti con pellicole di alluminio o protezioni monouso reperibili in commercio.
Le pellicole di alluminio o altre protezioni a contatto diretto con lo smalto caldo potrebbero
fondersi e rovinare lo smalto interno.

e Per evitare che nel forno si accumuli sporco in eccesso con conseguente emissione di forte odore
di fumo, si consiglia di non utilizzare il forno a temperature molto alte. E consigliabile aumentare
il tempo di cottura e ridurre lievemente la temperatura.

e OQltre agli accessori forniti con il forno, si consiglia di utilizzare piatti e stampi da forno resistenti
ad altissime temperature.

6.2. Pulizia del forno

e Componentiin vetro

Pulire la finestra in vetro del forno con un panno da cucina assorbente dopo ogni utilizzo.
Per le macchie piu ostinate, adoperare una spugna imbevuta di detergente e strizzata, quindi
risciacquare con acqua.

e Guarnizione della finestra del forno

Se la guarnizione é sporca, puo essere pulita con una spugna umida.

6.3. Modalita demo

1. Nel menu a carosello Home, selezionare Impostazioni.
2. Nel menu Impostazioni, tenere premuto \ﬂ e - contemporaneamente.

3. Far scorrere i numeri verticalmente per inserire la password 1100, quindi premere \/
per confermare.

4. |l display tornera al menu a carosello Home in modalita Demo.

5. Per uscire dalla modalita demo, ripetere gli stessi passaggi.




MICROWAVE

OVEN + COMBI
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7. SOLUZIONE DEI PROBLEMI
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8. PROTEZIONE DELL'AMBIENTE E SMALTIMENTO

8.1. Smaltimento dell'elettrodomestico

Sull'elettrodomestico e riportato il simbolo di conformita alla direttiva europea
2012/19/UE relativa allo smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
contengono sostanze inquinanti per |'ambiente e componenti basilari
riutilizzabili. E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche siano sottoposti a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire
correttamente i materiali inquinanti e recuperare tutti i materiali riciclabili.
_ Osservando alcune regole basilari, tutti possono contribuire a evitare danni
ambientali causati dai rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:
e | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiti come rifiuti
domestici;
e | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti in aree di raccolta
dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.
In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando si acquista un nuovo elettrodomestico,
quello vecchio puo essere restituito al rivenditore che e tenuto ad accettarlo gratuitamente, purché
sia di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

8.2. Protezione e rispetto dell'ambiente

Se possibile, evitare di preriscaldare il forno e tentare di usarlo sempre pieno.

Aprire lo sportello del forno il meno possibile per evitare la dispersione di calore. Per ottenere
un significativo risparmio energetico, spegnere il forno 5-10 minuti prima della fine del tempo
di cottura e utilizzare il calore residuo che il forno continua a produrre. Mantenere le guarnizioni
pulite e in ordine per evitare la dispersione del calore all'esterno della cavita. In caso di contratto
dell'utenza elettrica a tariffa oraria, il programma di "cottura ritardata" consente di risparmiare
energia facilmente, spostando I'inizio del processo di cottura in un orario a tariffa ridotta.

IT 259 1)

o
P
z
w
=
5
<
>
(%]
w
w
=
z
=
@
>
<
-
-
w
fa)
w
z
)
N
w
=
(@]
o
a




9. INSTALLAZIONE

© noma

si sconsiglia l'installazione del forno sotto il piano cottura.
Se e necessario, lasciare spazio a sufficienza per il piano di cottura, attenendosi alle istruzioni
del produttore.

Cavo 1200 mm
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WELKOM

Bedankt dat u voor ons product heeft gekozen. Lees deze handleiding zorgvuldig
door, inclusief de veiligheidsinstructies, om uw veiligheid te garanderen
en de beste resultaten te verkrijgen, en bewaar de handleiding voor toekomstig
gebruik.

Noteer voordat u de oven installeert het serienummer, dat u mogelijk nodig hebt
voor reparaties. Controleer op eventuele schade die is ontstaan tijdens
het transport en raadpleeg véér gebruik een technicus als u twijfelt. Houd
verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen.

Als u de oven voor het eerst aanzet, kunt u wat rook opmerken. Maak u geen
zorgen, wacht gewoon tot de rook is verdwenen voordat u de oven gebruikt.

o OPMERKING: Houd er rekening mee dat de functies en accessoires
van de oven kunnen verschillen afhankelijk van het model dat u hebt gekocht.



OVERZICHT

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE

2. PRODUCTINTRODUCTIE

2.1. Overzicht van het product
2.2. Accessoires

2.3. Bedieningspaneel

2.4. Connectiviteit

3. VOORDAT U BEGINT

3.1. Informatie om te beginnen
3.2. Voorafgaande reiniging
3.3. Eerste gebruik

3.4. Aanvullende instellingen

4. WERKING VAN HET PRODUCT
4.1. Hoe het product werkt
4.2. Bereidingsfuncties

5. BEREIDINGSRICHTLIUNEN
5.1. Tabel Everyday Cooking

6. ONDERHOUD EN REINIGING
6.1. Algemene aanbevelingen
6.2. De oven schoonmaken
6.3. Demomodus

7. PROBLEMEN OPLOSSEN

8. MILIEUBESCHERMING EN VERWIIDERING
8.1. Verwijdering van apparaten
8.2. Het milieu beschermen en respecteren

9. INSTALLATIE



1. VEILIGHEIDSINFORMATIE

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK

A WAARSCHUWING: Volg de onderstaande belangrijke veiligheidsinstructies
om het risico op brand, elektrische schokken, persoonlijk letsel of schade
bij het gebruik van het apparaat te beperken. Lees alle instructies voor gebruik.
Alleen gebruiken voor het beoogde doel zoals beschreven in deze instructies.
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Algemeen

e Dit product is ontworpen voor gebruik in een woonomgeving. Dit product
is niet ontworpen voor commercieel gebruik. Elk commercieel gebruik door
de klant is van invloed op de fabrieksgarantie van dit product.

e Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik of voor soortgelijke
toepassingen, zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen
- boerderijen

- door gasten in hotels, motels en andere verblijffsaccommodaties

- in bed-and-breakfastomgevingen

e Huishoudelijke apparaten zijn niet bedoeld om mee te spelen door kinderen.

e Laat kinderen niet alleen. Kinderen mogen niet alleen of zonder toezicht
in de buurt van waar het apparaat wordt gebruikt worden achtergelaten.
Ze mogen nooit op een onderdeel van het apparaat gaan zitten of staan.

e HETE INHOUD KAN ERNSTIGE BRANDWONDEN VEROORZAKEN. LAAT
KINDEREN DE MAGNETRON NIET GEBRUIKEN. Wees voorzichtig bij
het verwijderen van hete voorwerpen.

e Wanneer het apparaat in de combinatiemodus wordt gebruikt, mogen
kinderen vanwege de gegenereerde temperaturen de oven alleen onder
toezicht van een volwassene gebruiken.

o Toegankelijke delen kunnen heet worden tijdens het gebruik. Houd kleine
kinderen uit de buurt.

e Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat worden
gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht staan. Dit apparaat
mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8jaar en door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of met een gebrek aan kennis en ervaring, mits zij onder toezicht worden
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gehouden of instructies hebben gekregen om het apparaat veilig te kunnen
gebruiken en de gevaren begrijpen die ermee gepaard gaan. Het schoonmaken
en onderhoud mag niet door kinderen worden uitgevoerd als zij niet onder
toezicht staan.

Plaats geen zware voorwerpen op de ovendeur.

Zorg dat aluminiumfolie en voedselsondes niet in aanraking komen
met de verwarmingselementen.

Gebruik uitsluitend de temperatuursonde die voor deze oven wordt
aanbevolen.

Gebruik uw apparaat niet met een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

Plaatsing van ovenrekken: plaats rekken altijd op de gewenste plaats terwijl
de oven koel is (voor het voorverwarmen). Als een rek moet worden verwijderd
terwijl de oven heet is, laat de ovenwanten of pannenlappen dan niet in contact
komen met hete verwarmingselementen in de oven of de onderkant
van de oven.

Tijdens het gebruik worden het apparaat en de toegankelijke delen ervan heet.
Voorkom aanraking van de verwarmingselementen.

Gebruik geen ruwe of schurende materialen of scherpe metalen schrapers
om de ovendeurruiten te reinigen, aangezien het oppervlak hierdoor bekrast
kan raken, waardoor het glas kan breken.

Verwarm geen ongeopende voedselverpakkingen. Er kan zich daarin druk
opbouwen waardoor de verpakking kan barsten en letsel kan veroorzaken.
Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u werkzaamheden
of onderhoud uitvoert.

Installatie

Zorg ervoor dat uw apparaat correct wordt geinstalleerd en geaard door
een gekwalificeerde technicus in overeenstemming met de meegeleverde
installatie-instructies.

Dit apparaat is bedoeld voor inbouw.

Installeer en plaats dit apparaat uitsluitend in overeenstemming
met de meegeleverde installatie-instructies.

Installeer of gebruik het apparaat niet als het beschadigd is of niet goed werkt.
Als u een beschadigd product ontvangt, neem dan onmiddellijk contact
op met uw dealer of installateur.
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Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat niet achter een decoratieve
deur worden geinstalleerd.

Monteer dit apparaat niet boven een gootsteen.

Deze oven is niet goedgekeurd of getest voor gebruik op zee.

Bewaar dit apparaat niet buiten. Niet gebruiken in de buurt van een zwembad,
bij een gootsteen of op soortgelijke plaatsen.

Dompel het snoer of de stekker niet onder in water. Laat het netsnoer niet over
de rand van de tafel of het werkblad hangen. Houd het snoer uit de buurt
van verwarmde oppervlakken.

De elektrische installatie van de oven moet uitgerust zijn
met een noodschakelaar, die in noodgevallen het hele apparaat loskoppelt
van het lichtnet. De afstand tussen de contacten van de noodschakelaar moet
minstens 3 mm zijn.

Bedek of blokkeer geen openingen van het apparaat.

Let op, sommige randen zijn scherp.

Elektrische waarschuwingen

ALS DE COMBIMAGNETRON DOOR DE FABRIKANT ZONDER STEKKER WORDT
GELEVERD: HET APPARAAT MAG NIET OP DE VOEDINGSBRON WORDEN
AANGESLOTEN DOOR MIDDEL VAN STEKKERS OF CONTACTDOZEN, MAAR
MOET RECHTSTREEKS OP HET ELEKTRICITEITSNET WORDEN AANGESLOTEN.
De aansluiting op de stroombron moet worden uitgevoerd door een passend
gekwalificeerde professional. Om een installatie te hebben die voldoet
aan de huidige veiligheidswetgeving mag de oven alleen worden aangesloten
met een meerpolige scheidingsschakelaar, met een contactscheiding
die voldoet aan de eisen voor overspanningscategorie lll, tussen het apparaat
en de stroombron. De meerpolige scheidingsschakelaar moet geschikt zijn voor
de maximale aangesloten belasting en moet in overeenstemming zijn
met de huidige wetgeving. De groen-gele aardingsleiding mag niet door
de scheidingsschakelaar onderbroken worden. De meerpolige scheidingsscha-
kelaar die wordt gebruikt voor de aansluiting moet makkelijk toegankelijk zijn
wanneer het apparaat eenmaal is geinstalleerd. Het aansluiten
op de stroombron moet worden uitgevoerd door een passend gekwalificeerde
professional die rekening houdt met de polariteit van de combimagnetron
envan de stroombron. Het loskoppelen moet worden bereikt door
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het integreren van een schakelaar in de vaste bedrading in overeenstemming
met de bedradingsregels.

ALS DE COMBIMAGNETRON DOOR DE FABRIKANT MET DE STEKKER
IS GELEVERD:

Het stopcontact moet geschikt zijn voor de belasting die staat aangegeven
op het label en de aarding ervan moet aangesloten en in werking zijn.
De aardgeleider heeft een geel-groene kleur. Deze handeling moet worden
uitgevoerd door een daarvoor gekwalificeerde professional. Vraag in geval
van incompatibiliteit tussen het stopcontact en de apparaatstekker
een erkende elektricien om het stopcontact door een ander geschikt type
te vervangen. De stekker en het stopcontact moeten worden aangepast
aan de huidige normen van het land van installatie. Aansluiting
op de stroombron kan ook worden uitgevoerd door het plaatsen
van een meerpolige scheidingsschakelaar (met een contactscheiding
in overeenstemming met de vereisten voor overspanning van categorie Ill)
tussen het apparaat en de voeding, die geschikt is voor de maximaal
aangesloten belasting en die voldoet aan de huidige wetgeving. De groen-gele
aardingsleiding mag niet door de scheidingsschakelaar onderbroken worden.
Het stopcontact of de meerpolige scheidingsschakelaar gebruikt voor
de aansluiting moet makkelijk toegankelijk zijn wanneer het apparaat eenmaal
is geinstalleerd. De loskoppeling kan worden bereikt met een toegankelijke
stekker of door het opnemen van een schakelaar in de vaste bedrading
in overeenstemming met de bedradingsregels.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen door een kabel
of een speciale bundel verkrijgbaar bij de producent of door contact
op te nemen met de klantenserviceafdeling.

Als het bovenstaande niet in acht wordt genomen, kan de veiligheid
van het apparaat in gevaar worden gebracht en de garantie ongeldig worden.
De combimagnetron moet worden uitgeschakeld voordat u de verwijderbare
onderdelen verwijdert. Plaats ze na het reinigen terug volgens de instructies.
Het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de inachtneming van bepaalde
fundamentele regels met zich mee:

- trek niet aan de stroomkabel om de stekker van het apparaat uit
het stopcontact te halen;

- raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;
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- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen
en verlengkabels niet aanbevolen;

- in geval van storing en/of slechte werking, het apparaat uitschakelen
en het niet manipuleren.

ZORG ERVOOR DAT EEN ELEKTRICIEN OF GEKWALIFICEERD MONTEUR
DE ELEKTRISCHE AANSLUITINGEN MAAKT. De stroomvoorziening waarop
de oven aangesloten is, moet in overeenstemming zijn met de van kracht zijnde
wetten in het land van installatie. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor schade veroorzaakt door het niet opvolgen van deze
instructies. De oven moet worden aangesloten op een lichtnet met een geaard
stopcontact of een scheider met meerdere polen, afhankelijk van de van kracht
zijnde wetten in het land van installatie. Het lichtnet moet worden beschermd
met geschikte zekeringen en de gebruikte kabels moeten een dwarsdoorsnede
hebben, waarmee een correcte toevoer naar de oven gewaarborgd kan
worden.

AANSLUITING. De oven wordt geleverd met een stroomkabel die alleen mag
worden aangesloten op een lichtnet met een vermogen van 220-240 Vac
tussen de fases of tussen de fase en neutraal. Voordat de oven
op de elektrische voeding wordt aangesloten, is het belangrijk
om de vermogensspanning die op de meter staat aangegeven en de instelling
van de scheider te controleren. De aardingsdraad aangesloten
op de aardaansluiting van de oven moet worden aangesloten
op de aardaansluiting van de stroomvoorziening.

A WAARSCHUWING: Vraag voordat u de oven op de stroomvoorziening
aansluit een erkende elektricien om de continuiteit van de aardaansluiting
van de stroomvoorziening te controleren. De fabrikant aanvaardt geen
verantwoordelijkheid voor ongevallen of andere problemen veroorzaakt door
het niet aansluiten van de aardaansluiting of door een aardverbinding
met een defecte continuiteit.

Voordat er werkzaamheden aan het elektrische gedeelte van het apparaat
worden  uitgevoerd, moet het apparaat worden losgekoppeld
van het elektriciteitsnet.

Aansluiting op een goed aardingsbedradingssysteem is absoluut essentieel
en verplicht.

Wijzigingen aan de bedrading in woonhuizen mogen alleen door
een gekwalificeerde elektricien worden uitgevoerd.
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OPMERKING: Aangezien voor de oven onderhoudswerkzaamheden nodig zouden

kunnen zijn, is het raadzaam om nog een stopcontact vrij te houden, zodat de oven

daarop kan worden aangesloten als hij wordt verwijderd uit de ruimte waarin

hij is geinstalleerd. De stroomkabel mag alleen worden vervangen door technisch
servicepersoneel of door monteurs met gelijkwaardige kwalificaties.

Onderhoud

Onderhoud door de gebruiker: Repareer of vervang geen onderdelen
van het apparaat tenzij specifiek aanbevolen in deze gids. Alle andere
onderhoudswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd door een door Haier
getrainde en ondersteunde servicetechnicus.

WAARSCHUWING: Als de deur of de afdichtingen van de deur beschadigd zijn,
mag de oven niet worden gebruikt totdat hij is gerepareerd door een daartoe
gekwalificeerde persoon.

Als het lampje van de combimagnetron niet gaat branden, neem dan contact
op met een door Haier getrainde en ondersteunde servicetechnicus
of de klantenservice.

Brandgevaar

Gebruik geen adapters, verloopstukken of stekkerdozen om dit apparaat
op het elektriciteitsnet aan te sluiten.

De combimagnetron is bedoeld voor het verwarmen van voedsel en dranken.
Het drogen van voedsel of kleding en het verwarmen van verwarmingskussens,
pantoffels, sponzen, vochtige doeken en dergelijke kan leiden tot risico
op letsel, vonken of brand.

Kook etenswaren niet te lang. Let goed op het apparaat wanneer papier, plastic
of andere brandbare materialen in de magnetron worden geplaatst
om de bereiding te vergemakkelijken.

Verwijder sluitstrips bij papieren of plastic zakken voordat u deze
in de magnetron plaatst.

Als materialen in de combimagnetron ontbranden, houd dan de deur
van de combimagnetron dicht, schakel het apparaat uit en trek de stekker
uit het stopcontact of schakel de stroom uit bij de zekering
of de stroomonderbreker.

Gebruik de ruimte niet als opslagruimte. Laat geen papieren producten,
kookgerei of voedsel achter in de holte wanneer deze niet wordt gebruikt.
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Kookgerei moet worden gecontroleerd om er zeker van te zijn dat het geschikt
is voor gebruik in de combimagnetron.

Houd bij het verwarmen van etenswaren in kunststof of papieren houders
de oven in de gaten, omdat het materiaal vlam kan vatten.

Als er rook te zien is, moet u het apparaat uitzetten of de stekker uit
het stopcontact halen. Houd de deur dicht om eventuele viammen te smoren.
Raak tijdens en na gebruik de binnenkant van de oven niet aan en laat kleding
of andere brandbare materialen niet in contact komen met de oven; laat eerst
voldoende afkoelen.

In geval van brand de vlam doven of een droge chemische of schuimblusser
gebruiken.

Gebruik alleen droge ovenwanten of pannenlappen. Natte of vochtige
pannenlappen op hete oppervlakken kunnen leiden tot brandwonden door
stoom. Laat pannenlappen geen hete plekken of verwarmingselementen
aanraken. Gebruik geen handdoek of grote doek als pannenlap. Deze kunnen
vlam vatten.

Voedselveiligheid

Veilig omgaan met voedsel: laat voedsel zo kort mogelijk in de oven voor
en na het koken. Dit is om besmetting door organismen die voedselvergiftiging
kunnen veroorzaken te voorkomen. Wees vooral voorzichtig bij warm weer.

Reinigen

De oven moet regelmatig worden schoongemaakt en alle voedselresten
moeten worden verwijderd.

Het niet schoonhouden van de oven kan leiden tot aantasting
van de oppervlakken, wat de levensduur van het apparaat kan verkorten
en gevaarlijke situaties kan veroorzaken.

Gebruik geen ovenreinigers, agressieve/schurende schoonmaakmiddelen, was
of poetsmiddelen. Er mag geen commerciéle ovenreiniger, ovenfolie
of beschermende coating van welke soort dan ook worden gebruikt in of rond
enig deel van de oven. Gebruik voor het reinigen van de ovendeurruit geen
agressieve of schurende reinigingsmiddelen of scherpe metalen schrapers,
omdat het glasoppervlak hierdoor bekrast kan raken, wat kan leiden tot breuk
van het glas.
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Vermijd het gebruik van producten die chloor, zuren of schuurmiddelen
bevatten, vooral voor het reinigen van geverfde delen. Vermijd bovendien
het gebruik van zure of alkalische stoffen.

Spuit geen water en gebruik geen stoomreiniger om delen van de oven schoon
te maken. Gebruik slecht licht vochtige doeken.

Magnetronbereiding

Probeer deze magnetron niet te bedienen met de deur open. Dit kan leiden
tot schadelijke blootstelling aan microgolfenergie. Het is van groot belang
de veiligheidsblokkeringen niet te verbreken of pogingen daartoe te doen.
Plaats geen voorwerpen tussen de voorkant van de combimagnetron
en de deur en zorg ervoor dat zich geen vuil of resten van reinigingsmiddel
kunnen ophopen op het oppervlak van afdichtingen.

Gebruik de combimagnetron niet als deze beschadigd is. Het is vooral
belangrijk dat de deur van de combimagnetron goed sluit en dat er geen schade
is aan de: (1)deur (verbogen), (2)scharnieren en grendels (gebroken
of losgeraakt), (3) deurafdichtingen en afdichtingsvlakken.

Repareer of vervang geen onderdelen van het apparaat tenzij specifiek
aanbevolen in deze gids. Alle andere onderhoudswerkzaamheden moeten
worden uitgevoerd door een door Haier getrainde en ondersteunde
servicetechnicus.

Als de afdichtingen van de deur beschadigd zijn, mag de oven niet worden
gebruikt totdat hij is gerepareerd door een daartoe gekwalificeerde persoon.
Gevaarlijke onderhouds- of reparatiewerkzaamheden waarbij afdekkingen
moeten worden verwijderd die bescherming bieden tegen blootstelling
aan microgolfenergie mogen uitsluitend worden verricht door daartoe
gekwalificeerde personen.

Gebruik geen magnetronfuncties als de oven leeg is.

Ongepelde rauwe eieren en hardgekookte eieren mogen nooit in magnetrons
worden verwarmd omdat zij kunnen exploderen, zelfs nog nadat
de magnetronwerking is beéindigd.

De inhoud van in de magnetron opgewarmde babyflesjes en potjes
babyvoeding moet eerst worden geroerd of geschud en vervolgens moet
de temperatuur worden gevoeld voordat de inhoud aan het kind wordt
gegeven, om verbranding te voorkomen.
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Dranken die in de magnetron worden verwarmd, kunnen met vertraging heftig
gaan koken; de houder moet nadien dan ook voorzichtig worden behandeld.
Vloeistoffen zoals water, koffie of thee kunnen worden oververhit tot boven
het kookpunt zonder dat het lijkt alsof ze koken. Er is niet altijd sprake
van zichtbaar borrelen of koken wanneer de verpakking uit de combimagne-
tron wordt gehaald. DIT KAN ERTOE LEIDEN DAT ZEER HETE VLOEISTOFFEN
PLOTSELING OVERKOKEN WANNEER EEN LEPEL OF ANDER VOORWERP
IN DE VLOEISTOF WORDT GESTOKEN.

Oververhit vloeistof niet. Leg bij het verwarmen van vloeistoffen altijd een lepel
in de houder om vertraagd koken te voorkomen. Dranken met lepels moeten
in het midden van de oven worden geplaatst. Metalen onderdelen moeten
minstens 2 cm verwijderd blijven van de wanden van de oven en de binnenkant
van de deur. Vonken kunnen de binnenkant van de glazen deur beschadigen.
Roer de vloeistof zowel voor als halverwege het verwarmen door.

Gebruik geen containers met rechte zijkanten en een smalle hals. Gebruik
een bak met een brede opening.

Laat het bakje na het opwarmen minstens 20 seconden in de magnetron staan
voordat u het eruit haalt.

Wees uiterst voorzichtig als u een lepel of ander keukengerei in de houder
steekt.

WAARSCHUWING: Verwarm vloeistoffen en andere levensmiddelen niet
in afgedichte houders, omdat die kunnen exploderen.

Gebruik uitsluitend keukengerei dat geschikt is voor gebruik in magnetrons.

Ongeschikt servies

De bakplaat moet worden verwijderd als u de magnetronstand gebruikt. Hij kan
worden gebruikt met convectiefuncties en gecombineerde functies.

Zet de magnetron nooit aan voordat u het voedsel erin hebt gedaan. De enige
uitzondering die is toegestaan, is het testen van servies.

Gebruik alleen borden en serviesgoed die geschikt zijn voor de magnetron.
Verwarm nooit voedsel dat bedekt is met aluminiumfolie.

Gebruik alleen bakgerei dat is goedgekeurd voor gebruik in de oven. Volg
de instructies van de fabrikant.

Metalen houders voor voedsel en dranken zijn niet toegestaan
bij magnetronbereiding.
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Pacemakers

De meeste pacemakers zijn afgeschermd tegen interferentie van elektronische
producten, waaronder magnetrons. Patiénten met pacemakers kunnen echter
hun arts raadplegen als ze zich zorgen maken.

Boogvorming

Boogvorming kan voorkomen bij zowel snelkoken als bereiding
in de magnetron. Als je een lichtboog ziet, druk dan op ANNULEREN/UIT
en corrigeer het probleem. Boogvorming is de magnetronterm voor vonken
in de oven. Boogvorming wordt veroorzaakt door:

metaal of folie dat/die de zijkant van de oven raakt;

metalen kookgerei of het ovendraadrek dat wordt gebruikt tijdens snelkoken
of bereiding in de magnetron;

metalen zoals sluitstrips, pennen bi gevogelte, of schalen met een gouden rand
in de oven;

gerecycled keukenpapier dat kleine stukjes metaal bevat dat in de oven worden
gebruikt.

Opmerking:

Magnetronfuncties genereren meestal waterdamp; er kan condensatie
van water optreden op de deur. Dit is te verwachten.

Voor alle functies moet de deur gesloten zijn om te kunnen werken. Als de deur
wordt geopend, vraagt het display u om de deur te sluiten voordat
het bereidingsproces opnieuw wordt gestart.

Het huishoudelijke apparaat is uitgerust met een temperatuurbeheersysteem
dat kan leiden tot akoestische schommelingen tijdens en na gebruik. Deze
schommelingen vormen een integraal onderdeel van het koelproces en zorgen
voor de beste productprestaties. Het afkoelproces kan worden versneld door
de deur te openen nadat de bereiding is voltooid.
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2. PRODUCTINTRODUCTIE

2.1.  Overzicht van het product

1. Bedieningspaneel

2. Zijroosters

3. Metalen roosters

4. Plaat

5. Ovendeur

6. Serienummer en QR-code

Schrijf hier uw serienummer voor raadpleging
in de toekomst

2.2, Accessoires

Plaat Metalen rooster

Hierin worden de resten opgevangen die tijdens Biedt plaats aan bakplaten en borden.

het bereiden van voedsel op de roosters vallen. *Duw de oven in zoals aangegeven door de pijl.
Inkeping (a) moet naar beneden wijzen en dit
is de rustpositie om onbedoeld terugtrekken
te voorkomen.

Zijroosters Soft-close

A\

Aan weerszijden van de ovenruimte bevinden Scharnieren die zorgen voor een automatische
zich metalen roosters en lekbakken. zachte en soepele beweging tijdens de slui-
tingsfase van de ovendeur.
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Verlaagd draadrek
(alleen indien aanwezig*)

Grillrooster/braadrooster
(alleen indien aanwezig*)

Hierin rust de glazen plaat.

*Duw de oven in zoals aangegeven door de pijl.
Inkeping (a) moet naar beneden wijzen en dit
is de rustpositie om onbedoeld terugtrekken
te voorkomen.

Glazen magnetronplaat
(alleen indien aanwezig*)

Voor bakplaten en borden.
*Gebruikt samen met glazen bakplaat.

Bedrade vleessonde
(alleen indien aanwezig)

Biedt plaats aan bakplaten en borden.
*Kan worden gebruikt met de magnetron-
functie.

Meet de interne temperatuur van het voedsel
tijdens de bereiding.

WAARSCHUWINGEN:

e Niet voorverwarmen of de bereiding starten
voordat u de vleessonde op de juiste wijze
heeft aangebracht.

e Probeer de vleessonde niet in bevroren
voedsel aan te brengen.

NL: Bakplaten en roosters zijn niet geschikt voor direct contact met voedsel. Gebruik geschikt

kookgerei of bakpapier.
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Bedrade vleessonde

Gebruik van de sonde:

1. Sluit de sonde aan op de oven en steek de sonde in het voedsel.

2. Als de sonde is aangesloten, zijn alleen de speciale functies beschikbaar.

3. Probeer een taster in te stellen met een bestaande ingestelde duur, druk op v om te bevestigen.
4. Stel de doeltemperatuur van de sonde in en tik op DIl om te bevestigen. Vanaf dat moment
zal de oven de gegevens van de sonde gebruiken om de interne temperatuur te controleren.

5. Zodra de gewenste interne temperatuur is bereikt, klinkt het alarm en gaat de oven uit. Haal
de sonde voorzichtig uit het voedsel.

PROBE

Preci probe connected.

Cooking duration will ba removed

o OPMERKING: Als de sonde niet in gebruik is, sluit de sondeopening dan af met de rubberen
afdekking om te voorkomen dat onverwachte materialen binnendringen die de levensduur
van de sonde beinvloeden of verkeerde detecties veroorzaken.

Kooktips

e De interne temperatuur van vlees blijft een paar graden stijgen nadat u het uit de oven hebt
gehaald, dus houd hier rekening mee in uw berekeningen. Dek na het koken af en laat het vlees
15 tot 20 minuten rusten.

e Wanneer u vlees bakt, steekt u de sensor horizontaal in het midden
van het dikste gedeelte. Hoe dikker het vlees, hoe langer het duurt
om gaar te worden, dus het is belangrijk dat het uiteinde van de sensor
de temperatuur van het vlees op het dikste punt meet. Zorg ervoor
dat de punt van de sensor niet uit het vlees steekt en niet in aanraking
komt met bot, vet of kraakbeen, want dat wordt sneller warm
dan mager vlees.

e De temperaturen op het scherm zijn slechts aanbevelingen. De resultaten zijn afhankelijk
van de kwaliteit en samenstelling van het voedsel.
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2.3. Bedieningspaneel

. Aan/uit

. Kinderslot
. Favorieten
. Start/Pauze
. Verlichting
. Bediening op afstand

AU A WNR

BELANGRIJKSTE FUNCTIES

Symbool

Functie Beschrijving

Aan/uit Indrukken om de oven aan/uit te zetten.

Houd 3 seconden om het scherm te vergrendelen en ongewenst

Kinderslot . ; iari
Indersio gebruik door minderjarigen te voorkomen.

Favorieten Druk hierop om het menu Favorieten te openen.

Druk om de bereiding te starten/pauzeren of om de functies

Start/Pauze .
/Pauz te bevestigen.

Indrukken om de ovenlamp in de ovenholte aan/uit te zetten.
Verlichting Het apparaat is voorzien van een lamp waarvan de
lichtefficiéntieklasse G is.

Houd de toets 3 seconden ingedrukt om bediening op afstand
activeren, nadat u de oven hebt gekoppeld met de hOn-app
(via de applicatie).

Bediening
op afstand
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2.4. Connectiviteit

Draadloze parameters

Technologie ‘ Wifi Bluetooth w
[

(S}

Standaard IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE 2
. 2
Frequentieband(en) [MHz] 2401+2483 2402+2480 =
=

Maximaal vermogen [mW] 100 10 §
()

o

[«

Productinformatie voor netwerkapparatuur

Stroomverbruik van het product in stand-by in een netwerk, als alle bedrade netwerkpoorten zijn

aangesloten en alle draadloze netwerkpoorten zijn geactiveerd: 2,0 W.

Een draadloze netwerkpoort activeren:
Druk op ‘Instellingen’” in de Home-carrousel en vervolgens op ‘Netwerkinstellingen’. Druk
op ‘WIFI UIT” om de wifi in te schakelen.

EVERYDAY
COOKING

FAVORITES

NETWORK SETTINGS

SETTINGS

Een draadloze netwerkpoort deactiveren:

Druk op ‘Instellingen’ in

de Home-carrousel

op ‘WIFI AAN’ om de wifi uit te schakelen.

EVERYDAY

BO0NE FAVORITES

SETTINGS

SETTINGS

NETWORK SETTING

WI-FION RESET
NETWORK

en vervolgens op ‘Netwerkinstellingen’. Druk

SETTINGS
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NETWORK SETTING NETWORK SETTINGS

WI-FI OFF

Ry SET
Al viorK NETWORK

Hoe het netwerk opnieuw instellen:

1. Druk op ‘Instellingen’ in de Home-carrousel en vervolgens op ‘Netwerkinstellingen’.
2. Druk op ‘Netwerk resetten’ (alleen ingeschakeld als het apparaat al gekoppeld is).
3. Bevestig het pop-upbericht door op ‘Resetten’ te drukken.
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EVERYDAY

priord FAVORITES SETTINGS < SETTINGS

NETWORK SETTING

WI-FION

Hierbij verklaart Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd

dat de radioapparatuur voldoet aan Richtlijn 2014/53/EU en aan de relevante wettelijke
vereisten voor de Britse markt. De volledige tekst van de conformiteitsverklaring

is beschikbaar op het volgende internetadres: www.haier.com
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INTERACTIE MET DE APP

Uw apparaat kan worden verbonden met uw draadloze thuisnetwerk en op afstand worden bediend
met de app. Verbind uw apparaat om ervoor te zorgen dat het up-to-date blijft met de nieuwste

software en functies.

Aan de slag

e Zorg ervoor dat uw wifi-thuisnetwerk is ingeschakeld.

e U krijgt stap voor stap begeleiding op zowel het apparaat als uw mobiele apparaat.
e Het kan tot 10 minuten duren om uw oven te verbinden.

e Raadpleeg de app voor meer informatie en probleemoplossing.

Downloaden op uw smartphone.

#  Beschikbaar in de

App Store

GET ITON
Google Play

REGISTRATIE NIEUWE GEBRUIKER

o Klik op ‘Registreren’.

e U kunt zich registreren via sociale accounts
of uaanmelden met uw persoonlijke e-mail.

1016 = 2ot - 74 1018 3 it - 73%

Do youaiready heve a thou
Register with your soc
and los 1 in e esiest and I

Welcome!
Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE

RAHTER £ SIGN UPWITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to leam about our

products % SIGN UPWITH EMAIL
@ TRY DEMO Already registered? LOGIN
SNELLE KOPPELING
Stap 1 T
= ello =]
e Selecteer ‘Apparaat toevoegen’. el SERRRAME
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Stap 2 L P REEn
e Geef toestemming voor gebruik van uw locatie. @

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.
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« CONTINUE

Stap 3 TR
e Selecteer de magnetron in de apparaatcategorie. @

Select your appliance
category

{51 washing machine
{#  Washer dryer

fZ]  Tumbledryer

[*] Dishwasher

“wm  Air conditionair

Air purifier
= Airscanner
Stap4 w4230
Appliance connection ®
e Zet het apparaat aan; als het al aan staat, @
zet het dan uit en weer aan. Turn OFF and then ON

your appliance

Incase you can't switch OFF your appliance,
Unplug (for at feast 10 seconds) and then
DIUg its power supply.

SN
Fo

L 7

S——

OK.IDIDIT
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4N 230
Stap 5 o ~ .
e Na het inschakelen begint de hOn-app

met het zoeken naar uw huishoudelijke Searching your appliance
apparaat. Dot Bhetth o ks
00:00:40
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Stap 6.1-6.2 waniz0 4 0%
. .. ° Appliance connection ° Appliance connection
e Selecteer uw huishoudelijke apparaat,
tik op ‘Verbinden’” en wacht een paar Searching your appliance Searching your appliance
Secon den . Den't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
New appliance o O New appliance . o
L tongappliancenameto.. i O L, tongappliancenameto.. o O

CONNECT
@ v closetoyour aopl

correctly capture the si

in orderto

PRODUCT NOTFOUND
Stap 7 w4 m230
° Appliance connection ®
e Uw oven wordt gevonden en u kunt
hem bedienen via hOn. Your appliance has been

correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESITSMY OVEN

NOIT'SNOT
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[ BEDIENING OP AFSTAND

De bediening op afstand biedt talloze voordelen voor gebruikers en verbetert het gemak,
de efficiéntie en de algehele kookervaring, doordat het product direct vanaf het apparaat en de hOn-
app kan worden bediend.

Deze functie maakt het mogelijk om via uw apparaat te genieten van verschillende functies, zoals:
onmiddellijke of geplande start van recepten of bereidingsprogramma’s die al beschikbaar zijn
in de app, met en zonder de sonde; realtime controle van de voortgang van uw recepten; aanpassing
van de gebruikte bereidingsparameters; beheer en controle van het bereidingsproces met behulp
van de Preci Probe.

De bediening op afstand kan alleen worden geactiveerd wanneer het product verbonden is.

U kunt het bereidingsprogramma ook op afstand stoppen met de app door op de ‘STOP’-toets
op het display van het apparaat te klikken. De oven stopt automatisch met de bereiding.

Als bediening op afstand AAN staat, kunt u bereidingsprogramma's en recepten starten/stoppen
en controleren, zowel rechtstreeks vanuit de app als vanaf het apparaat. Als de bediening op afstand
wordt uitgeschakeld nadat een bereidingsprogramma al is gestart, kan het programma alleen vanaf
de oven worden gestopt.

De bediening op afstand activeren:

1. Druk in de Home-carrousel op [ rechtsonder in de hoek.

2. Het pictogram voor ‘Afstandsbediening AAN’ [l wordt onderaan het scherm weergegeven.

3. Open de app, selecteer een programma en begin met de bereiding. Tijdens het proces
is het mogelijk om de programmaparameters zowel vanaf het product als vanuit de app te bedienen
en te wijzigen.

SPECIAL

N ’ _— — SPECIAL
MICROWAVE  OVEN+COMBI  poreiitl MICROWAVE  OVEN+COMBI  poretiil

De bediening op afstand uitschakelen:
1. Wanneer de bediening op afstand actief is, druk dan op [4 om deze uit te schakelen.
2. Het pictogram ‘Afstandsbediening AAN’ [ verdwijnt.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI BRANG MICROWAVE  OVEN+COMBI  pcioil
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U kunt het bereidingsprogramma ook op afstand stoppen met de app door op de ‘STOP’-toets
op het display van het apparaat te klikken. De oven stopt automatisch met de bereiding.

o OPMERKING: Houd er rekening mee dat de functies en accessoires van de oven kunnen
verschillen afhankelijk van het model dat u hebt gekocht.

‘OVER THE AIR’-UPDATE (OTA)

De oven is voorzien van een ‘over the air’-updatefunctie die ervoor zorgt dat de software
van het product wordt onderhouden en het wordt aanbevolen om zo elke keer de bijgewerkte
ovenfunctionaliteit te garanderen. De functie wordt ingeschakeld zodra het product wordt
aangemeld bij de app. Als er een update beschikbaar is en de oven verbonden is, dan krijgt
u een melding via een pop-upbericht op het display.

Het OTA-proces verloopt in 2 stappen.

1. SOFTWARE DOWNLOADEN — Tijdens dit proces, dat ongeveer 2 uur kan duren, is het mogelijk
om de oven te gebruiken om te koken, maar de hOn-app zal niet beschikbaar zijn.

e Als u ‘Doorgaan’ selecteert, begint de update met downloaden en blijft het wifipictogram
met een blauwe pijl zichtbaar tot het einde van het downloaden. Om het display gedurende deze
tijd uit te schakelen, moet de bediening op afstand worden geactiveerd voordat op de AAN/UIT-
toets wordt gedrukt, anders wordt het downloadproces onderbroken.

o

‘Thera Is  new saftware updats to downioad.
During this pracess hin App will not be avallable.

LATER PROCEED

e Door ‘Later’ te selecteren, is het mogelijk om het proces te starten door ‘Software-updates’
in te voeren in het menu Instellingen.

SETTINGS

SOFTWARE
UPDATES
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2. INSTALLATIE — Tijdens dit proces, dat ongeveer 2 uur kan duren, is het mogelijk om de oven
te gebruiken om te koken, maar hOn-app zal niet beschikbaar zijn.

e Door op ‘Doorgaan’ te drukken, wordt de update geinstalleerd.

4

INSTALLATION IN PROGRESS...
0

Da not unplug e product,

Dewnioad comy
Intail updates.

LATER PROCEED
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INSTALLATION IN PROGRESS. .
)

Da nat unplug the prodct.

e Door ‘Later’ te selecteren, is het mogelijk om het proces te starten door ‘Software-updates’
in te voeren in het menu Instellingen.

SETTINGS
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3. VOORDAT U BEGINT

3.1. Informatie om te beginnen

Hoe de verlichting werkt

De ovenholte wordt verlicht door een of meer lampen die worden geactiveerd wanneer de deur
van het apparaat wordt geopend. Bij vrijwel alle bereidingsprogramma's gaat de verlichting
aan zodra de oven wordt gestart. Het licht kan na een bepaalde tijd automatisch uitgaan, afhankelijk
van de functie voor energiebesparing.

Hoe koelventilatoren werken

Bij het gebruik van de bak-, magnetron- en combinatiefunctie starten de axiale ventilator
(magnetron) en de dwarsstroomventilator tegelijkertijd.

Als alleen de bakfunctie actief is en beide koelventilatoren gelijktijdig worden uitgeschakeld wanneer
aan beide van de volgende voorwaarden wordt voldaan:

e Erloopt geen verwarmingsprogramma

e De temperatuur in de holte daalt tot <110°C

Wanneer de magnetron- of combinatiefunctie wordt gebruikt, worden beide koelventilatoren
tegelijkertijd uitgeschakeld wanneer aan beide van de volgende voorwaarden wordt voldaan:

e Langer dan 5 minuten zonder verwarmings-/magnetronprogramma

e De temperatuur in de holte daalt tot <110°C

Hoe de deur werkt

De deur openen wanneer u de oven, magnetron en combinatiefuncties gebruikt:

e Als de deur geopend wordt voordat de modus actief is, klik dan op de startknop en de modus
zal niet actief zijn totdat de deur gesloten is.

e Als de deur wordt geopend tijdens de werking van de modus, stopt de modus onmiddellijk
en wordt ‘close the door’ (sluit de deur) weergegeven totdat de deur wordt gesloten
en op het startpictogram wordt gedrukt.

Voor de uitgestelde startmodus moet de deur gesloten zijn voor de start.

3.2.  Voorafgaande reiniging

Conditioneren

e Conditioneer de oven voordat u hem voor de eerste keer gebruikt door hem 1 uur aan te zetten
op maximale temperatuur.

e Zorg ervoor dat alle verpakkingen uit de oven zijn verwijderd en plaats alle planken in de oven.

e Er kan zich een kleine hoeveelheid rook ontwikkelen tijdens het conditioneren. Zorg ervoor
dat de keuken goed geventileerd is.

Na conditionering

e Wacht tot de oven volledig is afgekoeld.

e Veeg de oven af met een vochtige doek en een mild schoonmaakmiddel.

e Droog af met een schone, pluisvrije doek.

e Was alle accessoires en veeg de binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water
en afwasmiddel.
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3.3. Eerste gebruik

Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, is de eerste stap het selecteren
van de taal, de maateenheid en de ingestelde tijd van de dag.
Eerst verschijnt er een welkomstbericht op het display. Druk op \~ om door te gaan.

e DE TAAL SELECTEREN: Er wordt een carrouselmenu weergegeven. Blader horizontaal door
de carrousel om de gewenste taal te selecteren. Tik op de gewenste taal om naar de volgende stap
te gaan.

LANGUAGE

* DE MAATEENHEID SELECTEREN: Beide pictogrammen zijn beschikbaar en er is al een stan-
daardpictogram geselecteerd, selecteer er een om naar de volgende stap te gaan.

MEASUREMENT

° DE TID INSTELLEN: Het display toont de vooraf ingestelde tijd ‘0:00’ in de vooraf ingestelde 24-
uurs indeling. Om de tijdsnotatie te wijzigen, drukt u op 12h/24h aan de linkerkant van het scherm.
Om de tijd in te stellen, bladert u verticaal door de cijfers.

Als u de 12-uurs tijdnotatie hebt geselecteerd, druk dan ook op AM/PM om het tijdstip te selecteren.
Druk op \/ om uw keuze te bevestigen.
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Na het aanpassen van de initiéle instellingen verschijnt er een pop-upbericht over
koppelingsinformatie. Druk op \~ om te bevestigen en naar het Home-carrouselmenu te gaan.

CONNECTIVITY MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  otCCltl
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3.4. Aanvullende instellingen

De helderheid en het geluidsniveau kunnen door de gebruiker worden aangepast in het gedeelte
Instellingen.

* HELDERHEID: Druk in de Home-carrousel op ‘Instellingen’. Blader horizontaal door het menu
Instellingen en druk op ‘Helderheid display’. Schuif de schuifregelaar horizontaal om de helderheid
aan te passen. Druk op v om te bevestigen.

EVERYDAY

COOKING FAVORITES SETTINGS L SETTINGS

<
o
o
o
2
=]
c
@
m
@
=2
=

BRIGHTNESS y BRIGHTNESS

LEVEL LEVEL

5 o

* GELUID: Druk in de Home-carrousel op ‘Instellingen’. Blader horizontaal door het menu
Instellingen en druk op ‘Geluiden’. Schuif de schuifregelaar naar links en rechts om het geluidsvolume
aan te passen. Druk op ¥ om te bevestigen.

EVERYDAY

O0KING FAVORITES SETTINGS

SOUNDS SOUNDS

VOLUME VOLUME
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4. WERKING VAN HET PRODUCT

4.1. Hoe het product werkt

e DE OVEN AAN-/UITZETTEN: Om de oven AAN/UIT te zetten, drukt u lang op de AAN/UIT-toets.

e EEN BEREIDINGSFUNCTIE INSTELLEN: Om een bereidingsfunctie te selecteren, drukt
u op ‘Magnetron’ of ‘OVEN+COMBI’ in het Home-carrouselmenu. Blader horizontaal door
de carrousel tot u de gewenste functie bereikt. Druk op het middelste pictogram
of parameterwaarde om naar de volgende stap te gaan of druk op PIl om de bereiding te starten
met de standaardparameters voor de geselecteerde bereidingsfunctie.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  20reill

COMBI + OVEN

MULTILEVEL

e  TEMPERATUUR/VERMOGEN INSTELLEN: Druk op de temperatuur die naast de functie
op de carrousel wordt aangegeven. Blader horizontaal om de gewenste temperatuur/het vermogen
te selecteren. Druk op Pl om te bevestigen.

TEMPERATURE

NL 291 1)

G
2
(=]
o
o
a
-
w
I
Z
>
o
=
==
o
w
=




=
m
x
=
=
(9}
<
>
=
ES
m
=]
o
X
o
o
=
(@]
—

°  WATTAGE INSTELLEN: Voor magnetron- en combifuncties drukt u op het vermogen dat naast
de functie op de carrousel wordt aangegeven (bijv. 900 W). Blader horizontaal om de gewenste
wattage te selecteren.

e DUUR INSTELLEN: Open het menu Tijd door op (& te drukken op de carrousel. De gebruiker
kan de volgende instellingen invoeren:

a. Minutenteller

Met deze functie kan de gebruiker een herinnering instellen voor de bereidingstijd. Nadat u op voor
de bereidingstijd (© in de carrousel hebt gedrukt, wordt het pictogram voor de minutenteller (3
standaard ingeschakeld. Blader verticaal door de cijfers om de tijd aan te passen en druk vervolgens
op Pll om te bevestigen.

0'C 150W  COOKING TIME

b. Automatisch uitschakelen

Automatisch uitschakelen zorgt ervoor dat de oven zichzelf automatisch uitschakelt na de ingestelde
herinnering. Deze functie staat standaard uitgeschakeld en moet op verzoek van de gebruiker
worden geactiveerd.

Druk op (§ om de automatische uitschakeling te activeren. Blader verticaal door de cijfers

om de tijd aan te passen en druk vervolgens op PIl om te bevestigen.

30°C 150W  COOKING TIME s c 30°C 150W  COOKING TIME
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c. Uitgestelde start
Drukop (© om de uitgestelde start in te stellen. Blader horizontaal om de gewenste tijd in te stellen

en druk vervolgens op || om te bevestigen.

'€ 150W  COOKING TIME DELAY START

START
AT

0,00.

o OPMERKING: Uitgestelde start kan alleen worden geactiveerd na het instellen
van de bereidingstijd en is niet beschikbaar als de Preci Probe is ingesteld. Bij gebruik van uitgestelde
start wordt de bereidingstijd automatisch omgezet naar automatisch uitschakelen.

e MICROWAVE JET START: Nadat u het voedsel in de oven hebt geplaatst en de deur hebt gesloten,
kunt u onmiddellijk beginnen met een magnetroncyclus van 30 seconden op maximaal vermogen
(900 W) door gewoon op de startknop te drukken. De bereidingstijd kan direct op het display worden
aangepast.

Stancard Cookwihoven  Dplorsspecid €
mictowars and sndadded  wayof cooking.
defrost programa. microweves.
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EXTRA FUNCTIES

-0 Verlichting
Druk op ©- op het bedieningspaneel om de lamp in het bereidingscompartiment AAN/UIT te zetten.

o OPMERKING: Het lampje van de ovenholte
EUERDAY ravon : staat standaard UIT tijdens algemene navigatie-
processen. Terwijl een proces aan de gang is,
wordt het licht standaard ingeschakeld.
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ﬁKinderslot

Met deze functie kunt u het scherm vergrendelen om ongewenst gebruik door minderjarigen
te voorkomen. Druk lang op (&) om de schermvergrendeling te activeren. Er wordt gedurende
enkele seconden een pop-upbericht weergegeven. Als het kinderslot is ingeschakeld, dan zijn alle
toetsen uitgeschakeld, behalve AAN/UIT en Kinderslot.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

SPECIAL
MICROWAVE  OVEN+COMBI o0ttt

Om het scherm te ontgrendelen, drukt u opnieuw lang op (3. Er wordt gedurende een paar
seconden een pop-upbericht weergegeven, of u kunt op een willekeurige plek op het scherm tikken
om het te verbergen. Het display wordt ontgrendeld en gaat terug naar het vorige scherm.
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SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,olctitl

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI
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4.2.  Bereidingsfuncties
Standaardfuncties

Standaardwaarden Plaatpo- Voorver-

Symbool Functie Bereik sitie warmen Suggesties
Deze functie gebruikt alleen
Magnetron: 900 W het magnetronelement.
E Magnetron Magnetron: 150 W— L1 Nee Gebruiken met de deur dicht.
900 W Hij kan ook worden gebruikt
om een bereiding af te maken.
. Temp.: 180°C IDEAAL VOOR: Taarten/cakes,
Conventioneel Temp.: 50 - 250°C Li-L2 Ja brood, koekjes, op één niveau.
IDEAAL VOOR: Braadgerechten,
b Temp.: 160°C ovenschotels, groenten
'~ Hetelucht Temp.: 50 - 250°C Li-L2 ja of taarten met vochtige
vullingen.
IDEAAL VOOR: Taarten/cakes,
koekjes en pizza’s 5
(1, Multilevel Temp.: 160°C L Ia op een of meerdere niveaus. é
Temp.: 50 - 250°C Ideaal voor het koken x
van verschillende =
voedingsmiddelen. I
Deze functie maakt alleen g
gebruik van het bovenste 0}
verwarmingselement é
— en het griIInivet;au ll<(an worden g
. L:5 aangepast. Gebruiken
Grill L: 1-5 L4 Nee met de deur dicht. Leg wit vlees
op een afstand van de grill. Rood
vlees en visfilets kunnen
op de plaat worden gelegd
met de lekbak eronder.
TN o | e |, | R e
r~ ventilator Temp.: 50 - 250°C .
of gegratineerd voedsel.
Ideaal om vlees te braden,
waarbij het eerst wordt
Temp.: 180°C dichtgeschroeid zodat
Braden Temp.: 50 - 250°C Li-L2 Nee de sappen in het vlees
behouden blijven, voordat
de binnenkant wordt gegaard.
. Magnetron: 39,0 w/ Ideaal om gebraad, vis,
@ Multilevel + Temp.: 160°C L2 Ja diepvriesproducten en taarten
|~ % magnetron Magnetron: 150-300 W/ te bereiden
Temp.: 50-230°C ’
V:.V Grill + Magnetro.n. 3?0 w/ Ideaal voor het bereiden
(~— ventilator + Temp.: 180° C L2 Ja van gevulde groenten, stukken
L % magnetron Magnetron: 150-300 W/ vlees en kipfilets. '
Temp.: 50 - 230° C
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Standaardwaarden

Plaatpo-

Voorver-
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I F . .
Symbool unctie Bereik sitie warmen Suggesties
— Magnetron: 300 W/ Ideaal om gegratineerd voedsel,
Grill + L:5 L4 Nee lasagne, aardappelen
—_— magnetron | Magnetron: 150-300 W/ en geroosterd gevogelte
T — .
— Temp.:1-5 te bereiden.
Ideaal om vlees te braden,
Magnetron: 300W w.aarbu het ee.rst wordt
N dichtgeschroeid zodat
(O Braden + Temp.: 175°C !
2 L1-12 Ja de sappen in het vlees
— magnetron | Magnetron: 150-300 W/ -
L —— Temp.: 50 - 230° C behouden blijven, waarna
P de binnenkant wordt gegaard
met behulp van de magnetron.
i | | |
Ontdo?len Magnetron: 150 W 1 Nee deaa om‘bevroren voedse
op tijd te ontdooien.
Ontdoo.len Magnetron: 150 W 1 Nee Ideaal om.bevroren voedsel
op gewicht te ontdooien.
Magnetron: 900 W
Popcorn Magnetron: 150 W— L1 Nee Ideaal om popcorn te maken.
900 W
PS NL 296




Speciale functies

Standaardwaarden Plaatpo- Voorver-

Symbool Functie Bereik sitie warmen Suggesties
L) . Temp.: 200°C Voor knapperig voedsel zonder
Airfi L2 N
Oa friryer Temp.: 50-250°C e vet toe te voegen.

Voor het drogen van vlees,

( | IQ Dehydrateren Te;e’:p?;;E(lJO%OC L2 Nee aromatische kruiden, fruit
en groenten.

T Temp.: 40°C
\ Yoghurt Temp.: 40°C L2 Nee Om yoghurt te fermenteren.
-‘-5
FJ . Temp.: 35°C Voor sneller gistend brood-
@ Gisting Temp.: 35°C L2 Nee en pizzadeeg.
W wombouen| - Jomezse || e o beradegrschen
p.: .
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Recepten opslaan als favorieten:

U kunt een recept aan het einde van een bereidingsprogramma rechtstreeks vanaf de oven opslaan
in het menu Favorieten door op ‘Opslaan in favorieten’ te drukken op het display. Deze toets wordt
weergegeven na het bericht ‘Eet smakelijk’.

Favoriete recepten zijn later toegankelijk via het menu ‘Favorieten’.

h35m

+5 MINUTES

Het menu Favorieten openen vanaf de oven:

Druk op [ op het display. U kunt ook door de Home-carrousel bladeren tot u bij Favorieten bent
en daarop drukken. Het menu Favorieten wordt weergegeven en u kunt door de eerder opgeslagen
recepten bladeren. De recepten die rechtstreeks vanaf de oven zijn opgeslagen, worden als eerste
weergegeven; de recepten die via de Jolly-functie zijn opgeslagen, worden aan het einde
van de carrousel weergegeven. Zodra u het gewenste recept hebt bereikt, drukt u op DIl
om de bereiding te starten.

SPECIAL EVERYDAY SPECIAL EVERYDAY

PROGRAMS COOKING FAVORITES PROGRAMS COOKING FVOMTRS

FAVORITES < FAVORITES

o OPMERKING: Instellingen zoals de bereidingstijd en temperatuur kunnen niet worden gewijzigd
voor recepten die zijn opgeslagen als favorieten. Als u op het recept in het menu Favorieten klikt,
verschijnt er een pop-upbericht. Druk op ‘OK’ om terug te gaan naar de carrousel, of druk op DI/
om uw keuze te bevestigen en de bereiding te starten.




5. BEREIDINGSRICHTLUNEN

5.1. Tabel Everyday Cooking

Bereidingstijd

A Berei- Heat Feel- | Standaardin-
P Bereidings- Voorver- Vlees- . . q N na voorver-
Symbool Beschrijving Recept dings- | Porties Accessoire temperatuur stelling
programma warmen| sonde o o warmen
stand (&) (°Cen W) .
(min.)
Grill + Oven-
P: 1 bak-
asta, ventilator + Ja Ja L4 ba schaal 90°C 200°C + 300W 30 min.
gebakken plaat
magnetron op rooster
C tio- 1 bak-
onventio Ja | Neel| 2 3% | Bakplaat - 250°C 20-30 min
neel plaat
Plaatpizza
Multilevel Ja Nee | L1-13 >;|::tk- Bakplaat - 230°C 30 - 40 min
Hetelucht Ja Nee L2 1 bak- Bakplaat - 220°C 20 min.
plaat
Focaccia
>1 bak-
Multilevel Ja Nee | L1-13 pla:t Bakplaat - 180°C 20 min.
PASTA, . Oven-
Q BROOD ':/'ni't:z‘t’re;: Ja Ja P :’aaa'i schaal 90°c  |200°c+300W| 30min.
EN PIZZA Verse 8 P op rooster
lasagne en
X P4
cannelloni . Oven- w
Multilevel + 1 = | nee [ 1-13 [ 202 | sehaal - 200°C+300W| 35 min =
magnetron plaat =
op rooster =
T
Q
Multilevel + 1 bak &
uitieve Ja | Nee| 2 a Rooster - 200°C+300W| 15 min o
magnetron plaat >
Diepvries- o
i w
pizza E
Multilevel Ja Nee | L1-13 >;|::tk- Rooster - 200°C 20 min. 2]
Ronde pizza| MUIHevEl+ 1 e | 12 1bak- | o kplaat N 200°C+150W| 15 min
magnetron plaat
Brood | Conventio- | Ja 2 Lbak- | o olaat 90°C 200°C 40 min.
neel plaat
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Bereidingstijd

- Berei- Heat Feel- | Standaardin-
e Bereidings- Voorver- Vlees- . . . . na voorver-
Symbool Beschrijving Recept dings- | Porties Accessoire temperatuur stelling
programma warmen| sonde . . warmen
stand (°c) (°Cen W) .
(min.)
Oven-
Braden + Ja Ja | 0% | schaal | e5°c-s0°c |180°c+300w| 50 min.
magnetron 800g
op rooster
Oven-
Varkensge- | - Braden + Ja Ja 2 | 800 [ haar | esec-soec [180°c +300w| 65 min
braad magnetron 1000g
op rooster
Oven-
Braden + Ja Ja 2 | 1090 haar | esec-soec [180°c + 300w| 80 min.
magnetron 1500g
op rooster
Oven-
Braden + Ja Ja | 0% | schaal | ssec-esec |200°c+ 150w 40 min.
magnetron 800g
op rooster
Oven-
Rosbief | Braden+ Ja Ja 2 | 800 [ haar | ssec-ssec [200°c + 150w| 55 min
magnetron 1000g
op rooster
Oven-
Braden + Ja Ja 2 | 1090 haar | ssec-ssec [200°c + 150w| 65 min
magnetron 1500g
op rooster
. Oven-
Multilevel + Ja 2| %% | schaal | 70°c-85°c |180°C + 300w 90 min.
magnetron 800g
op rooster
VLEES EN Multilevel + goog- | Ove™
Stoofpot ) J 12 haal | 70°c-85°c |180°C+300W| 150 min.
@™ 6) GEVOGELTE ootpo magnetron a a 1000g schaa min
m op rooster
el
m
=) Oven-
Z Multilevel + f = Ja 2 | 1000 haar | 70°c-ss°c [180°C + 300w | 180 min.
()] magnetron 1500g
w op rooster
22
o
=
Bi -
= raden + Ja Ja 2| %% | gaplaat | 60°c-70°c [180°c + 300w] 40 min.
= magnetron 800g
m
=
Ontbeende | - Braden + Ja Ja | 3% | gakpiaat | 60°c-70°c |180°C + 300w| 60 min.
lamsbout | magnetron 1000g
Braden + Ja Ja 12 | 1000~ f gokoiaat | s0°c-70°c |180°C + 300w| 90 min.
magnetron 1500g
Multilevel + | Ja i3 | %% | gaplaat | 70°c-90°c [180°c + 300w| 40 min.
magnetron 800g
Varkens- | Multilevel + 800g - . . o .
ribben magnetron Ja Ja L3 1000g Bakplaat | 70°C-90°C |180°C + 300W 60 min.
Multilevel + | Ja 13 | 1000~ f gokoiaat | 70°c-90°c |180°c + 300w]| 90 min.
magnetron 1500g
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q . Bereidingstijd

T Berei- Heat Feel- | Standaardin- Bstl)

Bereidings- Voorver- Vlees- . . . . na voorver-
dings- | Porties Accessoire temperatuur stelling

programma warmen| sonde warmen

stand (°c) (°CenWw) (ftt)

Symbool Beschrijving Recept

Grill +

500g -
ventilator + Ja Ja L2 8003 Bakplaat | 75°C-85°C |220°C +300W 40 min.
magnetron 8
Grill +
Gebk'iaden ventilator + | Ja Ja 2 iggg' Bakplaat | 75°C-85°C |220°C +300w| 50 min.
P magnetron &

Grill + 1000g - e , _
ventilator + Ja Ja L2 1500 Bakplaat | 75°C-85°C |220°C + 300W 60 min.
magnetron &

Grill + 5008 -
ventilator + Ja Ja L2 800g Rooster | 75°C-85°C |200°C + 300W 40 min.
magnetron 8

Grill + 8008 -

Gevulde kip| ventilator + Ja Ja L2 100% Rooster | 75°C-85°C |200°C + 300W 50 min.
magnetron &

Grill + 1000g - e e , _
ventilator + Ja Ja L2 1500, Rooster | 75°C-85°C |200°C + 300W 60 min.
magnetron &

Multilevel + | Ja 2| %% | gaplaat | es°c-75°c [170°c + 300w] 30 min.
magnetron 800g

O VLEESEN | Gehakt- | Multilevel + { Ja | 3% | gakpiaat | 68°c-75°C |170°C + 300w| 40 min.

GEVOGELTE brood magnetron 1000g b4
w
=2
=
=

Multilevel + 1000g - o N o . &
magnetron Ja Ja L2 15008 Bakplaat | 68°C-75°C |170°C + 300W 50 min. ]
oc
(%)
(U]
Grill + 5008 =
ventilator + Ja Nee L4 800g Rooster - 200°C + 300W 30 min. %
magnetron e o
[}
(an]
Grill + 8000 -
Worstjes | ventilator + Ja Nee L4 1003 Rooster - 200°C + 300W 40 min.
magnetron 8
Grill +
ventilator + Ja Nee L4 11050(?03 “ | Rooster - 200°C +300W 50 min.
magnetron &
G.”” + 500g - . .
ventilator + Ja Nee L3 200 Bakplaat - 200°C + 150W 40 min.
magnetron e
Grill +
Ki - -
ippen ventilator + Ja Nee L3 8008 Bakplaat - 200°C + 150W 50 min.
poten 1000g
magnetron
Grill +
ventilator + Ja Nee L3 11050(?03 " | Bakplaat - 200°C + 150W 60 min.
magnetron &
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Bereidingstijd

- Berei- Heat Feel- | Standaardin-
e Bereidings- Voorver- Vlees- . . . . na voorver-
Symbool Beschrijving Recept dings- | Porties Accessoire temperatuur stelling
programma warmen| sonde o - warmen
stand (°c) (*Cen W) .
(min.)
Multilevel + 200g -
uitiieve Ja Ja 2 8~ | Bakplaat 65°C  |150°C+150W| 10 min
magnetron 500g
visfilet | Multitevel + Ja 2| %% | gakpraat 65°C  [150°C+150w| 20 min.
magnetron 800g
Multilevel + | Ja 2| 8% | gakplaat 65°c  |150°C+150W| 25 min
magnetron 1200g
Multilevel + | ] oo | 12 | 2998~ | gakplaat . 200°C +150W/| 25 min
magnetron 500g
Vs Multilevel + | = ] oo | 12 | 0% | gaplaat . 200°C + 150W/| 35 min
en papillote| magnetron 800g
Multilevel + 1 | Nee | 12 | 89%8 | Bakplaat - 200°C+150W| 45 min
magnetron 1200g
Multilevel + | Ja 2| 2% | gakpaat 65°c  |180°c+150Ww| 30 min.
magnetron 500g
VISEN .
ZEEVRUCH- | Helevis | Multilevel+ 1 ) Ja 2| %% | gakpraat 65°C  [180°C+150w| 40 min.
@™ magnetron 800g
m TEN
=
(o
= )
= Multilevel + | Ja | 8% | gakplaat 65°c |180°c+150Ww| 50 min.
4 magnetron 1200g
=
(@)
p
) 2008 -
= Multilevel + Ja 13 008~ | pooster 65°C  [200°c+150W| 25 min
= magnetron 500g
m
=2
Stoofpot
met | Multilevel + Ja ;3| %% | Rooster 6s°c |200°c+150W| 35 min
gebakken | magnetron 800g
vis
Multilevel + 1 Ja 3| 8% | Rooster 6s°c |200°c+150W| 45 min
magnetron 1200g
Hetelucht Ja Nee L2 200g - Bakplaat - 200°C 45 min
500g
In zout 500g -
gebakken Hetelucht Ja Nee L2 800g Bakplaat - 200°C 60 min.
vis 8
Hetelucht Ja Nee L2 igggé Bakplaat - 200°C 75 min
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Bereidingstijd

T Berei- Heat Feel- | Standaardin-
e Bereidings- Voorver- Vlees- . . . . na voorver-
Symbool Beschrijving Recept dings- | Porties Accessoire temperatuur stelling
programma warmen| sonde o o warmen
stand (°C) (°Cen W) .
(min.)
Multilevel + | = ] oo | 12 | 2%~ | gakplaat - 150°C +300W| 25 min
magnetron 500g
Diepriesvis| MUtevel 1 L nee | 12 | 0% | gakplaat - 150°C+300W| 35 min
magnetron 800g
Multilevel + 1 | Nee | 12 | 89%8 | Bakplaat - 150°C+300W| 40 min.
magnetron 1200g
Multilevel + | ] oo | 14 | 2%%8° | gakplaat . 180°C+150W| 20 min.
magnetron 500g
VISEN .
ZEEVRUCH- | Visspiesies | MUItIevel+ 1 L nee | La | 9% | Bakplaat - 180°C + 150W| 30 min.
magnetron 800g
TEN
Multilevel + 1 | Voo | 1o | 89%8" | Bakplaat - 180°C+150W| 40 min.
magnetron 1200g
. Oven-
Multilevel + 1 Ja | 2% | schaal 70°c |180°c+300w| 15 min
magnetron 500g
op rooster
. Oven-
Gevulde | Multilevel + | - 5 f 5008~ oy 70°c |180°c+300w| 25 min
inktvis magnetron 800g =
op rooster b}
=2
=
Oven- E
Multilevel + 1 Ja | 8% | shaal 70°c |180°c+300w| 35 min T
magnetron 1200g o
op rooster o
(%)
(U]
=
Multilevel + | = - ] vee | 12 | 1925 | gakplaat . 180°C +150W| 25 min a
magnetron plaat w
Hartige =
bladerdeeg =4}
gerechten
. >1 bak- N .
Multilevel Ja Nee | L1-13 plaat Bakplaat - 190°C 40 min.
Vormen
Soufflés Multilevel Ja Nee | L1-1L3 >1 bak- op - 190°C 35 min
plaat
bakplaat
7y | HARTIGE
\ I TAARTEN
Multilevel + Ia Nee 2 1 bak- | Taartblik R 180°C + 300W 60 min.
magnetron plaat |op rooster
Hartige
taart
>1 bak- | Taartblik
Multilevel Ja Nee | L1-13 ba aartbli - 180°C 75 min
plaat |op rooster
Grill + 1 bak- Vormen
Groenteflan| ventilator + Ja Nee L3 Jaat op - 180°C + 300W 30 min.
magnetron P bakplaat
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Bereidingstijd

Heat Feel- | Standaardin-

Symbool Beschrijving Recept el Woonver Micess Porties Accessoire temperatuur stelling fla VOOTVErs
programma warmen| sonde o o warmen
(°C) (*CenWw) .
(min.)
) >1bak- | Yormen 5 )
Groenteflan| Multilevel Ja Nee | L1-13 op - 180°C 40 min.
plaat
bakplaat
£710y | HARTIGE Conventione 1bak | Vormen
Ja Nee L2 op - 200°C 20 min.
\ [ TAARTEN el plaat
bakplaat
Minige-
bakjes v
ormen
Multilevel Ja Nee | L1-1L3 >1 bak- op - 200°C 35 min
plaat
bakplaat
. Oven-
Multilevel + | e [ 13 | 0% [ schaal - 200°C +300W| 20 min.
magnetron 800g
op rooster
. Oven-
Ratatouille | MUevel* £ ) nee | 13 | B9%8 [ gehaa - 200°C +300W| 30 min.
magnetron 1000g
op rooster
. Oven-
Multilevel + 1= | nee | 13 [ 2998~ | sthaal - 200°C +300W| 40 min.
magnetron 1200g
op rooster
Gri
rill + 500g - . .
ventilator + Ja Nee L2 200 Bakplaat - 200°C + 300W 30 min.
magnetron e
Grill +
Gebakken [ ivtors | sa [ nee | 12 | 398 | Bakplaat - 200°C+300W| 40 min.
@™ aardappelen 1000g
m magnetron
=
(ny
o .
> Grill + 1000g - . )
I ventilator + Ja Nee L2 1500 Bakplaat - 200°C + 300W 50min
‘;/U’ magnetron J
o ﬂ GROENTEN
E Grill + 500¢ - Oven-
= ventilator + Ja Nee L4 800g schaal - 200°C +300W 30 min.
% magnetron e op rooster
=2
Gegrati- Grill + 8008 - Oven-
neerde ventilator + Ja Nee L4 1003 schaal - 200°C +300W 35 min
groenten | magnetron 8 op rooster
GI.'I|| + 1000g - Oven- X _
ventilator + Ja Nee L4 1500 schaal - 200°C +300W 40min
magnetron & op rooster
Multilevel + | = ] vee | 12 | 3998 | gakplaat - 200°C +300w|  20min
magnetron 800g
Multilevel -
Groeqten ultilevel + Ja Nee L2 800g Bakplaat - 200°C + 300W 30min
en papillote| magnetron 1000g
Multilevel + 1 - | Nee | 12 | 20908 | gakplaat N 200°C +300w|  40min
magnetron 1200g
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Bereidingstijd

T Berei- Heat Feel- | Standaardin-
e Bereidings- Voorver- Vlees- . . . . na voorver-
Symbool Beschrijving Recept dings- | Porties Accessoire temperatuur stelling
programma warmen| sonde o o warmen
stand (°C) (°Cen W) .
(min.)
G.”” * 500g - o .
ventilator + Ja Nee L4 200 Bakplaat - 210°C + 300W 30 min.
magnetron 8
Grill +
Geroosterdef | itator+ | Ja | nee | 14 | %% | gakplaat - 210°C +300w|  40min
groenten 1000g
magnetron
Grill +
ventilator + Ja Nee L4 1102(:;]0g " | Bakplaat - 210°C + 300W 55 min
magnetron &
GI.'IH * 500g - o .
ventilator + Ja Nee L2 200 Bakplaat - 180°C + 300W 30 min.
magnetron 8
Grill +
GROENTEN | C&VU9e | ntilator+ | sa [ nee | 2 | 2% | Bakplaat - 180°C+300W| 45 min
groenten 1000g
magnetron
Grill +
ventilator + Ja Nee L2 1102(:;]0g " | Bakplaat - 180°C + 300W 60 min.
magnetron &
Grill + 500¢ - Oven-
ventilator + Ja Nee L3 800g schaal - 200°C + 300W 20 min.
magnetron e op rooster
Grill + 8008 - Oven-
Parmigiana | ventilator + Ja Nee L3 100% schaal - 200°C + 300W 30 min.
magnetron 8 op rooster E
=2
=
Grill + 1000¢ - Oven- |:‘
ventilator + Ja Nee L3 8 schaal - 200°C +300W 40 min. o]
1200g @]
magnetron op rooster o
(%)
(U]
=
Conventio- | vee [ 13 | 192 | Bakplaat . 170°C 30 min. a
neel plaat w
o
[}
Boter- [aa]
koekjes
>1 bak-
Multilevel Ja Nee | L1-13 pla:t Bakplaat - 150°C 40 min.
C io- 1 bak-
onventio Ja Nee L3 ba Bakplaat - 180°C 25 min
neel plaat
ZOETE Zoete
DEEGWAREN | brioche-
—_— broodjes
. >1 bak- N .
Multilevel Ja Nee | L1-13 plaat Bakplaat - 160°C 30 min.
Grill + 1 bak-
ventilator + Ja Nee L2 Jaat Bakplaat - 200°C + 300W 20 min.
magnetron P
Gebakken
fruit
>1 bak-
Multilevel Ja Nee | L1-1L3 pI::t Bakplaat - 200°C 30 min.
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Bereidingstijd

Heat Feel- | Standaardin-

e Bereidings- Voorver-| Vlees- . . . na voorver-
Symbool Beschrijving Recept Porties Accessoire temperatuur stelling
programma warmen| sonde o o warmen
(°c) (*Cen W) .
(min.)
Multilevel + Ja Nee u 1 bak- | Taartblik R 180°C + 150W 30 min.
magnetron plaat |op rooster
Fruittaart
Muttilevel | Ja | Nee [ L1-13 | >1Pak- [ Taartblik - 180°C 45 min
plaat |op rooster
Multilevel + 1 | Nee | 12 [ 1P ] pakplaat - 180°C + 150W| 20 min.
magnetron at
Millefeuille
Multilevel Ja Nee | L1-13 >;::tk_ Bakplaat - 180°C 25 min
Conventione | . f \oo | 13 | 2P | gakplaat - 165°C 30 min.
el plaat
Muffins
Multilevel Ja Nee | L1-1L3 >;|::tk’ Bakplaat - 160°C 40 min.
ZOETE
DEEGWAREN
—_ . .
Conventione Ja Nee 2 1 bak- Spring- N 150°C 35 min
el plaat vorm
Spongecake
Muttilevel | Ja | Nee [ L1-13 | >2 Pk | Spring- - 150°C 45 min
o] plaat vorm
m
=
(ny
= )
= strudel | Muttlevel+ £ e | 2 1bak- | o kplaat N 180°C+150W| 45 min
& magnetron plaat
s
o
] Gistcake .
1 -
= met stukjes Conventione Ja Nee L2 bak- | Taartvorm - 170°C 60 min.
. el plaat |op rooster
= fruit
m
2
Rijsttaart | Multilevel+ {0l oo | 13 | LPake | Taartblik - 180°C + 150W| 20 min.
magnetron plaat |op rooster
Cheesecake Conventio- Ja Nee L2 1 bak- Sring- - 150°C 60 min.
neel plaat vorm
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Let op
e Magnetronfuncties
Plaats het voedsel in de oven voordat u op start drukt. Magnetronfuncties genereren meestal
waterdamp; er kan condensatie van water op de deur, dit is te verwachten.
e Magnetron- en convectiefuncties Plaats het voedsel in de oven wanneer daarom wordt
gevraagd.
e Heteluchtfuncties
Wacht tot de oven is voorverwarmd voordat u begint met de bereiding. Bij sommige functies hoeft
niet te worden voorverwarmd. Bij deze functies blijft de omkadering rood tijdens de bereiding. Plaats
het voedsel in de oven wanneer u klaar bent om te beginnen met de bereiding. Voor alle functies
moet de deur gesloten zijn om te kunnen werken. Als de deur wordt geopend, vraagt het display
u om de deur te sluiten voordat het bereidingsproces opnieuw wordt gestart.
e Snel voorverwarmen
Om de ingestelde temperatuur snel te bereiken, hebben sommige functies een snelle
voorverwarmingsfase die alle elementen gebruikt. Om aanbranden te voorkomen, moet u wachten
tot de oven op temperatuur is voordat u voedsel in de oven plaatst.
e Uitgestelde bereiding
Het grillelement kan aangaan terwijl de oven opwarmt. Plaats voedsel op een lagere plank of dek
het af om aanbranden te voorkomen als de oven opwarmt.
Bij gebruik van UITGESTELDE BEREIDING raden we het gebruik van GRILL, GRILL + VENTILATOR
of AIRFRYEN af.
e Voedselveiligheid
- Laat voedsel zo kort mogelijk in de oven voor en na het koken.
- Zorg ervoor dat het vlees volledig ontdooid is voor de bereiding ervan.
- Laat het vlees rusten na de bereiding zodat de interne temperatuur kan blijven stijgen.
- Voedingsmiddelen met een hoog risico, zoals vis, moeten een minimale inwendige
temperatuur van 63 - 70°C bereiken en gevogelte en gehakt moeten een temperatuur
van 75 - 85°C bereiken.
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6. ONDERHOUD EN REINIGING

6.1.  Algemene aanbevelingen

Regelmatig reinigen kan de levensduur van uw apparaat verlengen. Wacht tot de oven afkoelt
voordat u handmatige reinigingswerkzaamheden uitvoert.
e Naieder gebruik van de oven helpt een kleine reiniging om de oven perfect schoon te houden.

e Bedek de ovenwanden niet met aluminiumfolie of wegwerpbescherming die u in winkels kunt
kopen. Aluminiumfolie of andere soorten bescherming kan smelten wanneer het in direct
contact komt met het hete email, waardoor het email aan de binnenkant beschadigd kan raken.

e Om te voorkomen dat uw oven erg vuil wordt en daardoor sterke rookgeuren ontstaan, raden
wij u aan om de oven niet op zeer hoge temperatuur te gebruiken. Het is beter de bereidingstijd
te verlengen en de temperatuur iets te verlagen.

e Naast de bij de oven meegeleverde accessoires, adviseren wij u om alleen borden en bakvormen
te gebruiken die bestand zijn tegen zeer hoge temperaturen.

6.2. De oven schoonmaken

e Glazen delen

Maak het glazen ovenvenster na elk gebruik schoon met absorberend keukenpapier. Gebruik voor
hardnekkige vliekken een in wasmiddel gedrenkte spons, wring deze uit en spoel daarna af met water.
e Afdichting van het ovenvenster

Als de afdichting vuil is, kan deze met een vochtige spons worden gereinigd.

6.3. Demomodus

1. Selecteer Instellingen in de Home-carrousel.

2. Druk in het menu ‘Instellingen’ tegelijkertijd lang op [} en -

3. Blader verticaal door de cijfers om het wachtwoord 1100 in te voeren en druk vervolgens op \/
om te bevestigen.

4. Het display keert terug naar de Home-carrousel in de demo-modus.

5. Herhaal dezelfde stappen om de demo-modus te verlaten.

EVERYDAY

COOKING Loss
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MICROWAVE  OVEN + COMBI
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7. PROBLEMEN OPLOSSEN
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8. MILIEUBESCHERMING EN VERWIJDERING

8.1. Verwijdering van apparaten

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese
Richtlijn 2012/19/EG betreffende afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA). De AEEA bevat zowel vervuilende stoffen (die een negatief
effect op het milieu kunnen hebben) als basiscomponenten (die hergebruikt
kunnen worden). Het is belangrijk dat de AEEA specifieke behandelingen
ondergaat om de vervuilende stoffen op de juiste wijze te verwijderen
en af te voeren en alle materialen terug te winnen. Individuen kunnen
_ een belangrijke rol spelen om ervoor te zorgen dat de AEEA geen
milieuprobleem wordt; het is van essentieel belang om enkele basisregels
te volgen:
e de AEEA mag niet worden behandeld als huishoudelijk afval;
e de AEEA moet naar speciale inzamelgebieden worden gebracht, die beheerd worden door
het gemeentebestuur of een geregistreerd bedrijf.
In veel landen wordt grote AEEA thuis opgehaald. Wanneer u een nieuw apparaat koopt, kan
het oude teruggegeven worden aan de leverancier die het gratis moet accepteren met dien
verstande dat het apparaat van een gelijkwaardig type is en dezelfde functies heeft als het gekochte
apparaat.

8.2. Het milieu beschermen en respecteren

Voorkom indien mogelijk voorverwarming van de oven en probeer deze altijd te vullen.

Open de ovendeur zo weinig mogelijk, omdat er iedere keer als hij geopend wordt warmte
uit de holte verloren gaat. Schakel om aanzienlijk op energie te besparen de oven tussen
5 en 10 minuten voor het geplande einde van de bereidingstijd uit en gebruik de restwarmte
die de oven blijft produceren. Houd de afdichtingen schoon en in orde, om warmteverlies buiten
de ruimte te voorkomen. Als u een elektriciteitscontract hebt met een uurtarief, maakt
het programma ‘uitgestelde bereiding’ het besparen van energie eenvoudiger, door
het bereidingsproces te laten starten in het tijdvenster met gereduceerd tarief.

~, FF — &
@ I Qg 'e;
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9. INSTALLATIE

@ orvierkinG:

Het is niet aan te raden om de oven onder een fornuis te installeren.

Als dit nodig is, zorg er dan voor dat u een grote ruimte overlaat voor het fornuis volgens
de aanwijzingen van de fabrikant achterlaat.

Kabel 1200 mm

H NL 312
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VITAIJTE

Dakujeme, Ze ste si vybrali na$ vyrobok. Aby ste zaistili svoju bezpeénost
a dosiahli ¢o najlepsie vysledky, pozorne si preditajte tuto prirucku vratane
bezpecnostnych pokynov a uschovajte si ju pre buduce pouzitie.

Pred inStaldciou rury si poznacte sériové Cislo, ktoré by ste mohli potrebovat
pri oprave. PocCas prepravy skontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu, a ak mate
nejaké pochybnosti, pred pouzZitim sa poradte s technikom. Obalové
materialy uchovavajte mimo dosahu deti.

Pri prvom zapnuti rdry moZete spozorovat dym. Neobdvajte sa, pred
pouZitim rary staci pockat, kym dym nezmizne.

© POZNAMKA: Upozoriiujeme, 7e funkcie a prisludenstvo rary sa mozu
lisit v zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.
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1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY CITAJTE POZORNE A UCHOVAVAJTE
PRE BUDUCE POUZITIE

A\ VAROVANIE: Aby ste zniZili riziko poZiaru, Urazu elektrickym pradom,
poranenia os6b alebo poskodenia pri pouZivani spotrebi¢a, dodrzujte
dolezité nizsie uvedené bezpecnostné pokyny. Pred pouzitim si precitajte
vSetky pokyny. Pouzivajte len na urceny ucel, podla opisu v tomto navode.
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Vseobecné

e Tento vyrobok je navrhnuty na pouzitie vdomacom (obytnom) prostredi.
Tento vyrobok nie je uréeny na Ziadne komeréné pouzitie. Ak zakaznik
pouzije vyrobok akymkolvek komerénym spdsobom, ovplyvni to zaruku
vyrobcu na vyrobok.

¢ Tento spotrebic je uréeny na pouzivanie v domacnostiach a podobnych
priestoroch, ako napr.:

- kuchynské priestory pre personal vobchodoch, uUradoch ainych
pracovnych prostrediach,

- farmy,

- poutitie pre zdkaznikov v hoteloch, moteloch a dalSich prostrediach
reziden¢ného typu,

- prostredie typu prenocovania s rafnajkami.

o Domace spotrebice nie su urc¢ené na to, aby sa s nimi hrali deti.

o Nenechavajte deti samé. V priestoroch, kde sa pouziva spotrebic,
nenechavajte deti samy alebo bez dozoru. Nikdy nikomu nedovolte,
aby si sadol alebo stupal na spotrebic.

« HORUCI OBSAH MOZE SPOSOBIT TAZKE POPALENINY. NEDOVOLTE
DETOM POUZIVAT MIKROVLNNU RURU. Pri vyberani hortcich
predmetov ddvajte pozor.

e Ak sa spotrebi¢ pouziva vkombinovanom reZzime, vzhladom
na generované vysoké teploty, by ho mali deti pouZivat len pod
dohlfadom dospelej osoby.

o Dostupné diely sa mozu pocas pouzivania zohriat. Malé deti by ste mali
udrziavat dalej od spotrebica.
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Deti vo veku do 8 rokov sa nesmu zdrziavat v blizkosti spotrebica, pokial
nie su pod neustdlym dohladom. Deti starSie ako 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti ¢i vedomosti mozu tento spotrebic
pouzivat pod dohladom, resp. po pouéenia oboznamenisa s bezpecnym
spésobom pouZivania, pokial pochopia moiné nebezpeéenstva. Cistenie
a udrzbu nesmu vykondavat deti bez dozoru.

Na dvierka rury nekladte tazké predmety.

Nedovolte, aby sa alobal a potravinové sondy dotykali ohrevnych
¢lankov.

Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tuto ruru.

Spotrebi¢ nie je uréeny na ovlddanie externym casovacom ani
samostatnym dialkovym ovladacom.

Vlozenie rostov rury: rosty vzdy umiestnite na poZzadované miesto, kym
je rara chladna (pred predhriatim). Ak treba vybrat rost kym je rura
horuca, nedovolte, aby sa chnapky alebo podstavce dotkli hortcich
ohrevnych ¢lankov v rure alebo na dne rury.

Pocas pouzivania su spotrebi¢ a jeho dostupné diely horuce.
Pri pouzivani je potrebné konat opatrne, aby sa prediSlo dotyku
ohrievacich prvkov.

Na Ccistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne
materialy ani ostré kovové skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch
a spoOsobit rozbitie skla.

Neotvorené nadoby s potravinami nezohrievajte. MozZu vytvorit tlak,
ktory moze spdsobit prasknutie nadoby a zranenie.

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic¢ od elektrickej
siete.

InStalacia

Uistite sa, Ze vas spotrebic spravne nainstaloval a uzemnil kvalifikovany
technik v sulade s dodanymi pokynmi na instaldciu.

Tento spotrebic je uréeny na zabudovanie.

Tento spotrebi¢ nainstalujte alebo umiestnite len vsulade
s poskytnutymi pokynmi na instalaciu.
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Spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivajte, ak je poskodeny alebo
nefunguje spravne. Ak dostanete poskodeny vyrobok, ihned kontaktujte
svojho predajcu alebo technika, ktory ho instaloval.

Spotrebi¢ sa nesmie instalovat za dekorativne dvierka, aby nedoslo
k prehriatiu.

Neinstalujte tento spotrebi¢ nad umyvadlo.

Tato rdra nie je schvdlena ani testovana na pouZitie v ndmornictve.
Tento spotrebi¢ neskladujte vonku. NepouzZivajte ho v blizkosti bazéna,
umyvadla ani na podobnych miestach.

Kabel ani zastréku neponarajte do vody. Nenechajte kabel visiet cez okraj
stola alebo pultu. Udrzujte kdbel mimo horucich povrchov.

Elektricka instalacia riry by mala byt vybavena nidzovym vypinacéom,
ktory nudzovo vypne cely spotrebi¢ zo siete. Vzdialenost medzi
kontaktmi nidzového spina¢a musi byt aspor 3 mm.

Nezakryvajte ani neblokujte Ziadne otvory na spotrebici.

Davajte pozor, niektoré hrany su ostré.

Varovania tykajtce sa elektrickej energie

AK JE MIKROVLNNA RURA DODANA OD VYROBCU BEZ ZASTRCKY:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA POMOCOU
ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO ZAPOJIT PRIAMO DO
ELEKTRICKEJ NAPAJACEJ SIETE. Pripojenie k zdroju energie méze vykonat
iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou. Aby bola instalacia v sulade
s platnymi bezpecnostnymi predpismi, riru mozZete pripojit len
s umiestnenim omnipoldrneho istica medzi spotrebicCom a zdrojom
energie so separaciou kontaktov v silade s poZiadavkami na prepatovu
kategériu Ill. Omnipolarny isti¢ musi zniest maximalne pripojené
zatazenie a musi byt v stlade s platnymi pravnymi predpismi. ZIto-zeleny
uzemnovaci kabel nesmie byt preruseny isticom. Omnipolarny isti¢
pouZzity na pripojenie musi byt po instalacii spotrebica lahko pristupny.
Pripojenie k zdroju energie musi vykonat iba odbornik s prislusnou
kvalifikaciou s ohfadom na polaritu mikrovinnej rdry a zdroja napajania.
Odpojenie sa musi dosiahnut zac¢lenenim spinaca do pevného zapojenia
v sulade s pravidlami zapojenia.
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AK JE MIKROVLNNA RURA DODANA OD VYROBCU SO ZASTRCKOU:
Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenu na Stitku, a musi mat
zapojeny a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-
zelenu farbu. Tuto cinnost méZe vykondvat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zdastrckou
spotrebi¢a poziadajte kvalifikovaného elektrikdra, aby zasuvku vymenil
za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia zodpovedat platnym
normam krajiny instalacie. Pripojenie k zdroju energie sa da tiez vytvorit
umiestnenim omnipolarneho isti€a medzi spotrebi¢ a zdroj energie,
so separdciou kontaktov v sulade s poZiadavkami na prepatovu
kategériu Ill, ktory znesie maximalne pripojené zatazenie a ktory
je v stlade s platnymi pravnymi predpismi. Zlto-zeleny uzemriovaci kdbel
nesmie byt preruseny isticom. Zasuvka alebo omnipolarny isti¢ pouZité
na pripojenie musia byt po instalacii spotrebi¢a lahko pristupné.
Odpojenie sa mobze dosiahnut spristupnenim zastrcky alebo zaélenenim
spinada do pevného zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi byt nahradeny kablom alebo
Specidlnym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo kontaktujte
oddelenie sluzieb zdkaznikom.

NedodrZzanie vyssie uvedeného pokynu modze ohrozit bezpecnost
spotrebica a zrusit platnost zaruky.

Pred vybratim odnimatelnych c¢asti musi byt mikrovinna rdra vypnuta.
Po vycisteni ich znovu namontujte podla pokynov.

Pouzivanie akéhokolvek elektrického zariadenia si vyZzaduje dodrZiavanie
niektorych zékladnych pravidiel:

- pri odpajani spotrebita od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;
- spotrebica sa nedotykajte mokrymi ani vihkymi rukami, ani ked' mate
mokré nohy;

- poutzitie adaptérov, viacerych zdasuviek a predlZzovacich kablov
sa vo vSeobecnosti neodporuca;

- v pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebi¢ vypnite
a nemanipulujte s nim.
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o ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEKTRIKAR ALEBO
KVALIFIKOVANY TECHNIK. Zdroj napajania, ku ktorému je rura pripojena,
musi byt v sulade so zakonmi platnymi v krajine instaldcie. Vyrobca
nepreberd Ziadnu zodpovednost za Skody spdsobené nedodrzanim
tychto pokynov. Rura musi byt pripojend k elektrickému napajaniu
s uzemnenou sietovou zasuvkou alebo odpojova¢om s viacerymi pdlmi,
podla zakonov platnych v krajine instalacie. Elektrické napajanie musi byt
chranené vhodnymi poistkami a pouZité kable musia mat priecnu Cast
na zabezpecenie spravneho privodu do rury.

o ZAPOIJENIE. Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory mozete zapojit
iba do elektrickej siete s napatim 220 — 240 V medzi fazami alebo medzi
fazou a nulovym vodicom. Pred pripojenim rdry k elektrickému
napajaniu je dolezité skontrolovat napajacie napatie na meradi
a nastavenie odpojovaca. Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemnovacej
svorke rury musi byt pripojeny k uzemriovacej svorke zdroja napajania.

o A\ VAROVANIE: Pred pripojenim rdry k zdroju napdjania poZiadajte
kvalifikovaného elektrikara, aby skontroloval kontinuitu uzemnovacej
svorky zdroja napajania. Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost
za akékolvek nehody alebo iné problémy sposobené zlyhanim pripojenia
riary k uzemnovacej svorke alebo uzemnenim, ktoré ma chybnu
kontinuitu.

o Pred vykonanim akejkolvek prace na elektrickej ¢asti spotrebi¢a treba
spotrebic¢ odpojit od elektrickej siete.

e Pripojenie k Gu¢innému systému uzemnenia je absolitne nevyhnutné
a povinné.

o Upravy domaéce]j elektroinitaldcie smie vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.
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POZNAMKA: KedZe rira moie vyzadovat udrzbu, je vhodné mat k dispozicii
dalSiu zdsuvku, ku ktorej moéZete ruru pripojit po vybrati z priestoru,
v ktorom je nainstalovand. Sietovy kabel moéZe vymienat iba technicky
personal alebo technik s prislusnou kvalifikaciou.
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Servis

Servis zo strany zakaznika: Ziadnu cast spotrebi¢a neopravujte ani
nevymienajte, pokial to nie je vyslovne odporucané v prirucke. VSetky
ostatné servisné prace musi vykonavat vyskoleny servisny technik
povereny spolo¢nostou Haier.

VAROVANIE: Ak su dvierka alebo tesnenia poskodené, rura sa nesmie
pouzivat, kym ju neopravi vyskolena osoba.

Ak osvetlenie mikrovinnej rury zlyha, poZiadajte o pomoc vyskoleného
a povereného servisného technika spolo¢nosti Haier alebo oddelenie
starostlivosti o zakaznikov.

Nebezpecenstvo poziaru

Na pripojenie tohto spotrebica k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry,
rozdvojky ani odbocovace.

Mikrovinna rura je uréend na ohrev jedal a ndpojov. Susenie potravin
alebo odevov a ohrievanie vyhrievacich podlozZiek, papu¢, Spongii, vihkej
utierky a podobne moéze spdsobit zranenia, vznietenie alebo pofZiar.
Jedlo nevarte prilis dlho. Ked do mikrovinnej rary vloZite papier, plast
alebo iny horlavy material na ulahcenie pripravy jedla, davajte pozor
na spotrebic¢ a neodchadzajte od neho.

Z papierovych alebo plastovych vreciek odstrante pred vloZzenim do rary
drétenu sponu.

Ak by sa material vnatri mikrovinnej riry vznietili, nechajte dvierka
mikrovinnej rury zatvorené, mikrovinnu rdru vypnite a odpojte napajaci
kabel alebo vypnite napajanie na paneli s poistkami alebo isticom.
Vnatro rdry nepouZivajte na skladovanie. Nenechdvajte papierové
vyrobky, kuchynské pomocky ani potraviny vnutri rury, pokial
sa nepouziva.

Pomocky treba skontrolovat, aby sa zabezpedilo, Ze su vhodné
na pouzitie v mikrovinnej rure.

Pri zohrievani potravin v plastovych alebo papierovych nddobdach davajte
pozor, pretoze nadoby by sa mohli zapalit.

Ak zistite, Ze zrury unikd dym, vypnite alebo odpojte spotrebic
a nechajte dvierka zatvorené, aby ste zadusili vSetky plamene.
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Pocas pouZzivania rury a po nom sa nedotykajte jej vnutra, ani nedovolte,
aby sa oblecenie alebo iné horlavé materidly dostali do kontaktu
so ziadnou vnutornou ¢astou rary; nechajte najskor ruru vychladnut.

V pripade poziaru uduste plamen alebo pouzite praskovy alebo penovy
hasiaci pristroj.

PouZivajte iba suché chrapky alebo podlozky pod hrnce. Vlhkost alebo
vlihké podlozky pod hrnce méZu na povrchoch spdsobit skody hortcou
parou. Nedovolte, aby sa podlozky na hrnce dotykali horucich pléch
alebo ohrevnych ¢lankov. Na prenasanie hrnca nepouzivajte utierku ani
velky obrusok. Mohlo by dojst k poziaru.

Bezpecnost potravin

Bezpecnd manipuldcia s potravinami: pred pripravou jedla a po nej
nechajte jedlo v rudre co najkratSie. Zabranite tak kontamindcii
mikroorganizmami, ktoré mozu spdsobit otravu jedlom. Mimoriadny
pozor davajte v teplom pocasi.

Cistenie

Ruru musite pravidelne Cistit a vSetky zvysky jedla je potrebné odstranit.
Nedodrzanie Cistoty rury by mohlo spbsobit poskodenie povrchov,
¢o by mohlo skratit Zivotnost spotrebia aspbsobit nebezpeéné
podmienky.

NepouZivajte pripravky na dCistenie rury, drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky, vosky ani lestidla. V Ziadnej casti rdry ani okolo nej
by sa nemal pouzivat Ziadny pripravok na cistenie rury, ktory je beine
dostupny na trhu, vlozka rary ani ochrannd vrstva akéhokolvek druhu.
Na cistenie skla dvierok rary nepouZzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
drotenky ani ostré kovové skrabky, pretoze by mohli poskriabat alebo
rozbit sklo.

NepouZivajte vyrobky obsahujuce chlér, kyseliny alebo abraziva, najma
na Cistenie lakovanych ¢asti. Okrem toho sa vyhnite pouzivaniu kyslych
alebo zasaditych latok.

Ziadnu &ast rury necistite tak, Ze ju postriekate vodou alebo vyuZijete
pruad pary. Pouzivajte len mierne navlihéené utierky.
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Priprava jedal v mikrovinnej rire

Nepokusajte sa pouzivat tato mikrovinnu rdru s otvorenymi dvierkami.
MoZze to mat za nasledok vystavenie Skodlivej mikrovinnej energii.
Je dolezité, aby ste neposkodili bezpecnostné zdmky ani s nimi
nemanipulovali.
Neumiestniujte Ziadne predmety medzi mikrovinnd ridru a dvierka, ani
nedovolte, aby sa na tesniacich plochach nahromadili nedistoty alebo
zvysky Cistiaceho prostriedku.
Mikrovinnu rdru nepouZzivajte, ak je poskodend. Je velmi dolezité, aby
sa dvierka rary riadne zatvorili, aby sa neposkodili: (1) dvierka (ohnuté),
(2) zavesy a zdpadky (zlomené alebo uvolnené), (3) tesnenia dvierok
a tesniace plochy.
Ziadnu ¢ast spotrebica neopravujte ani nevymiefiajte, pokial to nie
je vyslovne odporucané v prirucke. VSetky ostatné servisné prace musi
vykondvat vyskoleny servisny technik povereny spolo¢nostou Haier.
Ak su tesnenia dvierok poskodené, rura sa nesmie pouzivat, kym
ju neopravi kompetentna osoba.
Pre kohokolvek iného ako kompetentnu osobu je nebezpecéné vykonavat
akykolvek servis alebo opravu, pri ktorej sa odstrani kryt, ktory poskytuje
ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.
Funkcie mikrovinnej riry nepouZivajte, ked' je rura prazdna.
Vajcia v skrupine acelé vajcia uvarené natvrdo sa nesmu zohrievat
v mikrovinnych rurach, pretoZze by mohli explodovat, a to aj po skonceni
zahrievania v mikrovinnej rure.
Obsah dojcenskych flias a detskej vyZivy v poharoch sa musi premiesat
alebo pretrepat a pred kimenim dietata treba skontrolovat teplotu jedla,
aby sa zabranilo obareniu alebo popaleniu.
Pri mikrovinnom ohreve ndpojov moze doéjst kvelmi prudkému
oneskorenému varu, preto treba s nadobou zaobchadzat velmi opatrne.
Kvapaliny, ako je voda, kava alebo ¢aj, sa moéZu prehriat nad bod varu
bez toho, Ze by bolo vidno bublanie ako pri vare. Viditelné bublanie
alebo var pri vybrati nddoby z mikrovinnej rary nie je vidy pritomné.
TO BY MOHLO SPOSOBIT, ZE VELMI HORUCE KVAPALINY PRI VLOZENI
LYZICKY ALEBO INEJ POMOCKY NAHLE VYKYPIA.
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Kvapalinu neprehrievajte. Pri ohreve kvapalin vlozte do nadoby vidy
lyZicku, aby sa zabranilo oneskorenému vykypeniu. Napoje s lyzicami
umiestnite do stredu rury. Kovové komponenty musia stat aspof 2 cm
od stien rury a od vnutornej strany dvierok. Iskry by mohli poskodit
vnutornu stranu sklenenych dvierok. Kvapalinu pred ohrievanim
a v polovici postupu premiesajte.

NepouZivajte nddoby s rovnymi stenami a uUzkym hrdlom. PouZite
nadobu so Sirokym hrdlom.

Po zohriati nechajte nadobu stat v mikrovinnej rdre aspon 20 sekund,
az potom nadobu vyberte.

Pri vkladani lyzice alebo inej kuchynskej pomocky do nadoby davajte
velky pozor.

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nesmu ohrievat v uzavretych
nadobach, pretoze by mohli vybuchnut.

PouzZivajte len pombcky, ktoré si vhodné na pouzitie v mikrovinnych
rarach.

Nevhodny riad

Pri pouziti mikrovinného rezimu musite plech na pecenie vybrat. Plech
sa smie pouzivat iba s funkciami teplovzdusného ohrevu a s kombinova-
nymi funkciami.

Nikdy nezapinajte mikrovinnu raru pred vlozenim jedla do nej. Jedinou
povolenou vynimkou je testovanie riadu.

PouZivajte iba taniere a riad, ktoré su vhodné do mikrovinnej rary.
Nikdy neohrievajte jedlo zakryté alobalom.

PouZivajte iba nddoby na pecenie schvdlené na pouZitie v rure.
DodrzZiavajte pokyny vyrobcu.

Pocas varenia v mikrovinnej rdre sa na pripravu jedal a ndpojov nesmu
pouzivat kovové nadoby.

Kardiostimulatory

Vacsina kardiostimuldtorov je tienenda pred rusenim z elektronickych
vyrobkov vratane mikrovin. Pokial by mali pacienti s kardiostimulatorom
nejaké obavy, m6Zu sa poradit so svojim lekarom.
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Iskrenie

Pri priprave jedla v rychlom aj mikrovinnom rezime moze dojst k iskreniu.
Ak vidite iskrenie, stlacéte CANCEL/OFF a zabrarte iskreniu. Iskrenie
je vyraz pre vznik iskier v mikrovinnej rure. Iskrenie sposobuje:

dotyk kovu alebo félie bocnych stien rary,

kovovy riad alebo rost pouzivany pocas pripravy jedla v rychlom alebo
mikrovinnom rezime,

kovové predmety, ako su drotené svorky, ihlice na hydinu alebo misky
so pozlatenym okrajom v rure,

pouzivanie utierok z recyklovaného papiera obsahujuce malé kovové
kusky.

Poznamka:

Pri mikrovinnom ohreve je tendencia vytvarat vodnu paru — moze dojst
ku kondenzacii vody na dvierkach. Je to o¢akavané spravanie.

Vsetky funkcie vyZaduju, aby boli dvierka zatvorené, aby mohli fungovat.
Ak su dvierka otvorené, pred opatovnym spustenim procesu varenia vas
rozhranie poZiada o zatvorenie dvierok.

Spotrebi¢ pre domacnost je vybaveny systémom riadenia teploty, ktory
moze spodsobit akustické odchylky pocas a po poufziti. Tieto variacie
su neoddelitelnou stucéastou procesu chladenia a zabezpecuju najlepsi
vykon vyrobku. Proces chladenia mozno urychlit otvorenim dvierok
po dokondéeni varenia.
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2. UVOD K VYROBKU

2.1. Prehlad vyrobku

2.2, Prislusenstvo

Plech

. Ovladaci panel

. Bocné drotené mriezky
. Kovové rosty

. Plech

. Dvierka rary

. Sériové Cislo a QR kéd

DU hA WNR
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Sem si zapiste svoje sériové Eislo pre poutitie v budtcnosti

Kovovy rost

Slizi  na  zachytdvanie  zvySkov, ktoré
odkvapkdvaju pocas pecenia na rostoch.

Bocné drotené mriezky

Drzi plechy a formy na pecenie.

*Zatlacte do rury podla oznacenia Sipkou. Zarez
(a) by mal smerovat nadol, je to stabilna
poloha, aby sa zabranilo nedmyselnému
vytiahnutiu.

Maikké zatvaranie

A\

Nachadzaji sa na obidvoch stranach
vnutorného priestoru rary, drZia kovové rosty
a plechy na odkvapkavanie.

Zavesy, ktoré zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rary.

SK 327 N




[
<
o
O
=
<
=2
=
o
@
=
c

Drotena mriezka so zarazkou
(iba ak je k dispozicii*)

Rost na grilovanie/podstavec
(iba ak je k dispozicii*)

Drizi skleneny tanier.

*Zatlacte do rury podla oznacenia Sipkou. Zarez
(a) by mal smerovat nadol, je to stabilna poloha,
aby sa zabranilo neimyselnému vytiahnutiu.

Mikrovinny skleneny podnos (iba ak je
pritomny*)

Pojme plechy na pecenie a taniere.
*PouZiva sa spolu so sklenenym podnosom.

Sonda na maso s kablom (iba ak je pritomna)

/\\\‘\
T \\
= S
///// Ny

Drizi plechy a formy na pecenie.
*MoZe sa pouzit s funkciou mikrovinného
ohrevu.

Meria vnutornu teplotu jedla pocas pecenia.
VAROVANIA:

e Ruru nepredhrievajte ani nezacnite piect,
kym nemate spravne vloZzenu sondu na méso.
e Sondu na madso sa nepokusajte vlozZit
do zamrznutého jedla.

SK: Rury a rosty nie su vhodné na priamy kontakt s potravinami. PouZite vhodny riad alebo papier

na pecenie.
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Sonda na maso s kablom

Ako pouzivat sondu:

1. Zapojte sondu do rury a vsunte ju do jedla.

2. Po zapojeni sondy su k dispozicii iba Specialne funkcie.

3. Skuste nastavit sondu s existujicou nastavenou dobou trvania, stlacte V' na potvrdenie.

4. Nastavte cielovl teplotu sondy a klepnite na || na potvrdenie. Od danej chvile bude rira
pouzivat Udaje sondy na monitorovanie vnutornej teploty.

5. Po dosiahnuti poZadovanej vnutornej teploty zaznie alarm a rura sa vypne. Opatrne vyberte
sondu z jedla.

\
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o POZNAMKA: Ked sa sonda nepouZiva, zatvorte gumovy kryt otvoru sondy, aby ste zabranili
vniknutiu neocakavanych materidlov, ktoré by ovplyvnili Zivotnost sondy alebo spdsobili nespravne
zistenie.

Tipy na varenie
e Vnutornd teplota masa sa po vybrati z rdry eSte o niekolko stupriov zvysi, pocitajte s tym.
Po uvareni méso prikryte a nechajte maso odpodivat 15 aZ 20 minut.

e Pri peceni masa vsunte senzor vodorovne do stredu najhrubsej casti.
Cim je maso hrubgie, tym dlhiie sa bude piect, preto je dolezité, aby
hrot snimaca meral teplotu masa v jeho najhrubsom bode. Uistite sa,
Ze hrot snimaca nevycnieva z mdsa a nedotyka sa kosti, tuku alebo
chrupavky, pretoZe sa zohreju rychlejsie ako chudé maso.

e Teploty uvedené na obrazovke su len odporuéania. Vysledky budu zavisiet od kvality a zloZenia
jedla.
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2.3.  Ovladaci panel

. Zap/vyp
Detska poistka
Oblubené
. Start/Pozastavenie
. Svetlo
. Dialkové ovladanie

OUA WNR

HLAVNE FUNKCIE

Symbol

Funkcia

Zap/vyp

Opis

Stlacenim zapnete/vypnete ruru.

Detska poistka

Stla¢enim a podrzanim na 3 sekundy uzamknete obrazovku
a zabranite detom, aby pouZili spotrebic.

Obltbené

Stlac¢enim vstupite do ponuky Obltubené.

Start/
Pozastavenie

Stlaéenim spustite/pozastavite pripravu jedla alebo potvrdite
funkcie.

Stlaéenim zapnete/vypnete osvetlenie vnutra rury.

-6- Svetlo Spotrebic je vybaveny Ziarovkou s triedou ucinnosti osvetlenia G.
A~

Dialkové Stlacenim tlacidla a podrzanim 3 sekundy sa aktivuje dialkové
| ,é\-..l ovladanie ovladanie, po sparovani rury s aplikaciou hOn (prostrednictvom

aplikacie).
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2.4. Moinost pripojenia

Parametre bezdrotovej siete

Technolégia ‘ Wi-Fi Bluetooth
o}
Norma IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE &
Frekvencné pasmo (pdsma) |, )41, 63 24022480 S
[MHZ] =)
S
Maximalny vykon [mW] 100 10 =

Informacie o produkte pre zariadenia v sieti
Spotreba energie vyrobku v pohotovostnom reZime v sieti, ak s pripojené vsetky kablové sietové
porty a aktivované vsetky porty bezdrotovej siete: 2,0 W.

Ako aktivovat port bezdrétovej siete:
Na voli¢i na domovskej stranke stlacte ,Nastavenia“ a potom stlacte , Nastavenia siete”. Prepinac
Wi-Fi VYPNUTA prepnite, aby ste zapli Wi-Fi.

EVERYDAY
COOKING

FAVORITES SETTINGS E SETTINGS

NETWORK SETTINGS < NETWORK SETTING

WI-FION RESET
NETWORK

Ako deaktivovat port bezdrdtovej siete:
Na voli¢i na domovskej stranke stlacte ,,Nastavenia” a potom stlacte ,Nastavenia siete”. Prepinac
Wi-Fi ZAPNUTA prepnite, aby ste vypli Wi-Fi.

EVERYDAY

BO0NG FAVORITES

SETTINGS
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NETWORK SETTING NETWORK SETTINGS

CESET

Ry WI-FI OFF
AR vioRK

RESET
NETWORK

N

Ako resetovat siet:

1. Na volic¢i na domovskej stranke stlacte , Nastavenia“ a potom stlacte ,,Nastavenia siete”;
2. Stlacte tlacdidlo ,Resetovat siet” (aktivované iba vtedy, ak uz bol spotrebi¢ sparovany);
3. Hlasenie v kontextovom okne potvrdte kliknutim na ,,Reset”.
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EVERYDAY

priord FAVORITES SETTINGS < SETTINGS

NETWORK SETTING

WI-FION

Spolo¢nost Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd tymto vyhlasuje,

%e radiové zariadenie spifia poziadavky smernice 2014/53/EU a prisluiné zakonné
poziadavky pre trh Spojeného kralovstva. Uplné znenie vyhlasenia o zhode je k dispozicii
na nasledovnej internetovej adrese: www.haier.com
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AKO KOMUNIKOVAT S APLIKACIOU

Vas spotrebi¢ moze byt pripojeny k domacej bezdrotovej sieti a dd sa ovladat na dialku pomocou
aplikacie. Pripojte svoj spotrebic, aby ste zabezpecili aktualizaciu na najnovsi softvér a funkcie.

Zaciname

e Uistite sa, Ze je siet Wi-Fi v domdcnosti zapnuta.

e Podrobné pokyny sa budu zobrazovat na spotrebici aj na mobilnom zariadeni.

e Pripojenie riry moze trvat az 10 minut.

e Dalsie pokyny a rie$enie problémov najdete v aplikacii.

Stiahnite si do smartfénu.

Dostupné na

App Store

ZISKAJTE TO NA
Google Play

REGISTRACIA NOVEHO POUZIVATELA

1016 = 2l - 74 1018 3 il - 73%

e Kliknite na ,Zaregistrovat sa“. . :
Ny . , , h
e MozZete sa zaregistrovat prostrednictvom
socialnych Gctov alebo svojho osobného ek ik
e-mailu. VA i i U el i
Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
“ d SIGN UP WITH APPLE
i f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new 1o hOn?
Click below to leam about our
products 4 SIGN UPWITH EMAIL
@ 1Ry DEVO Already registered? LOGIN
RYCHLE PAROVANIE
Krok 1 wanizn
v — Hello USERNAME (=]
e \lyberte moZnost , Pridat spotrebic”. e
+
P spphance
&

YOUR NEWS

F“Tifvﬂi—@

How tolive sustainz

appla cvsha/e home and reduce w.

SK 333 1)

\

UVOD K VYROBKU




C
<
o
O
=
<
=2
el
o
@
=
c

Krok 2
e Povolte povolenie polohy.

A REE

Allow your location
permission
To enhance your experience, please allow

location permission to hOn app in the next
step.

©

« CONTINUE

Krok 3
e Vyberte mikrovinnd raru z kategdrie spotrebicov.

w4ni230

Select your appliance
category

{51 washing machine
{#  Washer dryer

fZ]  Tumbledryer

[*] Dishwasher

“wm  Air conditionair

Air purifier
= Airscanner
Krok 4 wamizn
. v v . g . Appliance connection [©]
e Zapnite spotreblc. Ak uz je zapnuty, vypnite °
ho a znova zapnite. Turn OFF and then ON

H SK 334

your appliance

Incase you can't switch OFF your appliance,
Unplug (for at feast 10 seconds) and then
DIUg its power supply.
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Krok 5

e Po zapnuti zacne aplikdcia hOn vyhladavat
vas domaci spotrebic.

4230

6 Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hon agp i lacking
for your appliance

00:00:40

Krok 6.1 - 6.2
e Vyberte svoj domdci spotrebic, stlacte tlacidlo
,,Pripojit“ a poc¢kajte niekolko sekund.

v4miz0

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turnoff your Bluetooth.

B oven v ®
New appliance O
L. Longappliance nameto.. wl O

PRODUCT NOT FOUND

A Z U RER

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth

New appliance o o

L1 tongappliancenameto.. ol O

@ v closetoyour aopl
correctly capture the si

in orderto

Krok 7
e Po wvyhladani rdry
prostrednictvom hOn.

ju mobzete ovladat

SK 335
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° Applianceconnection | ()

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESITSMY OVEN

NOIT'SNOT
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[ DIALKOVE OVLADANIE
Dialkové ovladanie ponuka pouzivatelom mnozstvo vyhod, zvySuje pohodlie, Gc¢innost a celkovy
zézitok zvarenia tym, Ze poskytuje moznost ovladat spotrebi¢ priamo ovladaémi spotrebica
aj pouZzitim aplikacie hOn.

Tato funkcia vdm umozriuje, prostrednictvom vasho zariadenia, vyuzivat rozne funkcie, ako napriklad:
okamZité alebo planované spustenie receptov alebo programov pripravy jedla, ktoré st uz dostupné
v aplikacii so sondou aj bez nej; sledovanie priebehu receptov v redlnom case; nastavenie
pouzivanych parametrov varenia; riadenie a monitorovanie procesu pripravy prostrednictvom sondy
Preci Probe.

Dialkové ovlddanie je mozné aktivovat vylu¢ne po zaregistrovani produktu.

Program pripravy jedla moZete zastavit aj na dialku pomocou aplikacie stlacenim tlac¢idla ,STOP*
na displeji zariadenia. Rira automaticky zastavi pripravu jedla.

Ked je dialkové ovladanie ZAPNUTE, mozete spustit/zastavit a monitorovat programy pripravy jedla
a recepty priamo prostrednictvom aplikidcie aj zo spotrebica. Ak sa dialkové ovladanie vypne
po spusteni programu varenia, program sa zastavi iba ovladacmi na rure.

Ako aktivovat dialkové ovladanie:

1. Na voli¢i na domovske]j obrazovke stlaéte [2 v pravom dolnom rohu;

2. Vspodnej Casti obrazovky sa zobrazi ikona ,Dialkové ovladanie zapnuté” [1;

3. Vstupte do aplikacie, vyberte program a zapnite pripravu jedla. Pocas procesu je mozné ovladat
a menit parametre programu pouzitim ovladacov spotrebica aj aplikdcie.

SPECIAL
PROGRAMS

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI MICROWAVE  OVEN + COMBI

Ako deaktivovat dialkové ovladanie:
1. Ked je dialkové ovladanie aktivne, stlacte [3 , aby ste ho vypli;
2. lkona ,Dialkové ovladanie zapnuté” [2 zmizne.

" y SPECIAL WAy ) ) SPECIAL
MICROWAVE ~ OVEN + COMBI MICROWAVE ~ OVEN+COMBI oot OhL
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Program pripravy jedla mézete zastavit aj na dialku pomocou aplikacie stlacenim tlacidla ,STOP*
na displeji zariadenia. Rira automaticky zastavi pripravu jedla.

o POZNAMKA: Upozoriiujeme, Ze funkcie a prislu$enstvo riry sa mézu ligit v zavislosti od modelu,
ktory ste si zakupili.

BEZDROTOVA AKTUALIZACIA (OTA)

\
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Rura je vybavena funkciou bezdrétovej aktualizacie, ktord zabezpeci udrzbu softvéru produktu.
Odporuca sa vidy zarucit aktualizaciu funkénosti rary, pricom aktualizécia bude zaru¢end ihned'
po zaregistrovani spotrebi¢a vramci aplikacie. Ked bude k dispozicii novd aktualizacia a rara
je pripojena, dostanete upozornenie prostrednictvom kontextového hlasenia na displeji.

Proces OTA bude prebiehat v 2 krokoch.

1. STIAHNUTIE SOFTVERU - Pocas tohto procesu, ktory mdze trvat priblizne 2 hodiny, je mo?né pouzit
raru na pripravu jedla, ale aplikacia hOn nebude k dispozicii.

e \lyberom ,PokraCovat” sa aktualizicia zacne stahovat, a ikona Wi-Fi s modrou Sipkou zostane
viditelna az do konca stahovania. Ak chcete pocas tejto doby vypnut displej, musite pred
stlacenim tlacidla ZAP/VYP aktivovat dialkové ovladanie, inak sa proces stahovania prerusi.

o

Thars s & new saftware updat 1o dawnioad.
During s pracass hOn App will notbe avalishis.

LATER PROCEED

A

e \lyberom moznosti , Neskor
Nastavenia.

je mozné spustit proces zadanim , Aktualizacie softvéru” v ponuke

SETTINGS

SOFTWARE
UPDATES
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2. INSTALACIA - Pocas tohto procesu, ktory méze trvat priblizne 2 hodiny, je mozné pouzit rdru
na pripravu jedla, ale aplikacia hOn nebude k dispozicii.

e Dotykom polozky ,Pokracovat” sa aktualizacia nainstaluje.

N

4

INSTALLATION IN PROGRESS...
0

Da not unplug e product,

Dewnioad comy
Intail updates.
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LATER PROCEED

INSTALLATION IN PROGRESS. .
)

Da nat unplug the prodct.

A

e \lyberom moznosti , Neskor
Nastavenia.

je mozné spustit proces zadanim ,Aktualizacie softvéru” v ponuke

SETTINGS
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3. PRED ZACATIM

3.1. Informacie pred spustenim

Ako funguje osvetlenie

Vnutorny priestor rury je osvetleny jednou alebo viacerymi Ziarovkami, ktoré sa aktivuju pri otvoreni
dvierok spotrebica. Pri takmer vsetkych programoch pripravy jedla sa osvetlenie rozsvieti hned'
po spusteni rary. Svetlo sa mézZe po urcitom ¢ase automaticky vypnut, v zavislosti od funkcie Uspory
energie.

Ako funguju chladiace ventilatory

Pri spusteni funkcie pecenia, mikrovinnej funkcie a kombinovanej funkcie sa sucasne spusti axialny
ventildtor (mikrovinna rdra) aj ventilator s priecnym pradenim.

Ked' je spustena len funkcia pecenia, oba chladiace ventilatory su vypnuté sucasne, ked' su splnené
obe nasledujice podmienky:

o Nie je spusteny Ziadny program s ohrevom

e Teplota vo vnutri rdry klesne na <110 °C.

Pri prevadzke mikrovinnej alebo kombinovanej funkcie sa oba chladiace ventilatory vypnu sucasne,
ked'su splnené obe nasledujice podmienky:

e prevéadzka bez ohrevu/mikrovinného programu dlhsie ako 5 minut,

e Teplota vo vnutri rdry klesne na <110 °C.

Ako funguju dvierka

Pri prevadzke rury, mikrovinnej a kombinovanej funkcie otvorte dvierka:

e Ak sa dvierka otvoria pred spustenim rezimu, kliknite na tlacidlo Start, rezim sa nespusti, kym
sa dvierka nezatvoria.

e Ak sa dvierka otvoria pocas prevadzky rezimu, reZzim sa okamZite zastavi a zobrazi vyzvu ,zatvorte
dvierka”, kym sa dvierka nezatvoria a nestlaci sa ikona Start.

Pre rezim odloZeného $tartu musia byt dvierka pred spustenim zatvorené.

3.2. Predbezné Cistenie

Kondicionovanie

e Pred prvym pouZitim na varenie ruru upravte tak, Ze ju zapnete na 1 hodinu pri maximalnej
teplote.

e Uistite sa, Ze ste z rury odstranili vSetky obaly a umiestnite do nej vietky police.

e Pocas kondicionovania sa mdze objavit malé mnoZstvo dymu. Uistite sa, Ze kuchyra je dobre
vetrana.

Po kondicionovani

e Pockajte, kym rdra uplne nevychladne.

e Rdru utrite vihkou handri¢kou a jemnym Cistiacim prostriedkom.

e QOsuste Cistou handri¢kou, ktord nepusta vlakna.

e Umyte vSetko prislusenstvo a vnutrajsok rury utrite roztokom hortcej vody a umyvacieho
prostriedku.
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3.3. Prvé pouzitie

Pri prvom zapnuti spotrebica je prvym krokom vyber jazyka, mernej jednotky a nastavenia casu.
Najprv sa na displeji zobrazi hlasenie ,Vitajte”. Ak chcete pokradovat, stlacte /.

* VYBER JAZYKA: Zobrazi sa posuvna ponuka. Postvanim vo vodorovnom smere vyberte
pozadovany jazyk. Dotykom vybraného jazyka prejdete na dalsi krok.
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LANGUAGE

e VYBERTE MERNU JEDNOTKU: Obe ikony st dostupné a predvolené nastavenie je prednastavené,
vyberte jednu z nich a prejdite na dalsi krok.

e NASTAVENIE CASU: Na displeji sa zobrazi prednastaveny ¢as ,0:00“ v prednastavenom 24-
hodinovom formate. Ak chcete zmenit format Casu, stlacte 12h / 24h na lavej strane obrazovky.
Ak chcete nastavit ¢as, posuvajte sa Cislach vertikalne.

Ak ste zvolili 12-hodinovy format casu, stlaéte aj AM/PM, aby ste vybrali ¢as dna. Potvrdte
stlacenim /.
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PRED ZACATIM

Po Uprave Uvodnych nastaveni sa zobrazi kontextové okno s hlasenim o informaciach o sparovani.
Stlacenim  potvrdte a prejdite do ponuky na domovskej obrazovke.

CONNECTIVITY MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  otCCltl
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3.4. Dalsie nastavenia
Jas a Urovne zvuku moze pouzivatel upravit v ¢asti Nastavenia.

* JAS: Na voli¢i na domovskej obrazovke stlacte ,Nastavenia“. Posuvajte sa vodorovne po ponuke
Nastavenia a stlacte ,Jas displeja“. Postivanim posuvaca vodorovne upravte jas. Stlacenim tlacidla v/
potvrdte.

EVERYDAY

COOKING —— - < SETTINGS
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BRIGHTNESS

*  ZVUK: Na voli¢i na domovskej obrazovke stlacte ,Nastavenia®“. Posuvajte sa vodorovne po ponuke
Nastavenia a stlacte ,,Zvuky“. Postvanim posutvaca dolava a doprava upravte hlasitost zvuku. Stlaéte
tla¢idlo V' na potvrdenie.

FAVORITES SETTINGS

SOuNDS \ ¢ SOUNDS

VOLUME VOLUME

¢ —o0
<>
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4. OBSLUHA SPOTREBICA

4.1. Prevadzka spotrebica

e ZAPNUTIE/VYPNUTIE RURY: Ak chcete rdru zapnut/vypnut, podrite dlhdie stlagené tlacidlo
ZAP/VYP.

e NASTAVTE FUNKCIU PRIPRAVY JEDLA: Ak chcete vybrat funkciu pecenia, stlacte ,Mikrovinnd
rara“ alebo ,,RURA+COMBI“ z ponuky domaceho karuselu. Postvajte sa vodorovne po ponuke, kym
nedosiahnete pozadovanu funkciu. Stlacenim strednej ikony alebo hodnoty parametra prejdite
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na daldi krok alebo stla¢te Pl na spustenie varenia s predvolenymi parametrami pre zvolenu funkciu
varenia.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  20ell

MULTILEVEL

* NASTAVTE TEPLOTU/UROVEN VYKONU: Stlatte teplotu uvedenu vedla funkcie v ponuke.
Postvanim vo vodorovnom smere vyberte pozadovanu teplotu/uroven vykonu. Stlatte tlacidlo Pl
na potvrdenie.

TEMPERATURE
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e NASTAVENIE VYKONU (WAT): Pre funkciu Mikrovinna rira a Kombinovana funkcia stlacte vykon
uvedeny vedla funkcie v ponuke (napr. 900 W). Posuvanim vo vodorovnom smere vyberte
pozadovany vykon vo WAT.

e NASTAVTE TRVANIE: Vstipte do ponuky Cas stlacenim (& v ponuke. PouZivatel mbze zadat
nasledujuce nastavenia:

a. Casovaé

Tato funkcia umoZfiuje pouzivatelovi nastavit pripomienku pre dobu pripravy jedla. Po stlaéeni (&
v ponuke, ikona ¢asovacéa (3 sa prepne na predvolent hodnotu. Postivanim po é&islach vertikalne
upravte ¢as a potom stlacte Pl na potvrdenie.

MICROWAVES ) 72 T W€ 150W  COOKING TIME
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b. Automatické vypnutie

Automatické vypnutie sposobi, Ze sa rura automaticky vypne po nastavenej pripomienke. Tato
funkcia je Standardne vypnutd a pouzivatel ju musi aktivovat podla potreby.

Stlacenim (G aktivujte automatické vypnutie. Postvanim po Cislach vertikalne upravte ¢as a potom

stlatte Pl na potvrdenie.

WG 150W  COOKING TIME H0°C 150W  COOKING TIME
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c. OdloZeny start
Stlagenim tlagidla (© nastavte odloZeny 3tart. Horizontdlnym posunom nastavte dobu odloZenia

$tartu a potom stlacte || na potvrdenie.

'€ 150W  COOKING TIME DELAY START

0,00.

START
AT

o POZNAMKA: OdloZeny $tart sa da aktivovat a7 po nastaveni doby pripravy jedla, a nie
je dostupny, ked'je nastavend sonda Preci Probe. Ked' sa pouZiva odloZeny Start, doba pripravy jedla
sa automaticky prevedie na automatické vypnutie.

*  START MIKROVLNNEJ TRYSKY: Po vloZeni jedla do rry a zatvoreni dvierok mézete ihned' spustit
30-sekundovy mikrovinny cyklus pri maximalnom vykone (900 W) jednoduchym stlacenim tlacidla
Start. Cas varenia je moiné dalej upravovat priamo na displeji.
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Cookwithoven  Dxplora speciel
ancadded  wayof cooking,

DALSIE FUNKCIE

- Svetlo
Ak chcete zapnUt/vypnut osvetlenie priestoru, stladte & na ovlddacom paneli.

0 POZNAMKA: Pocas vieobecnych postupov
navigdcie je svetlo vo vnutri predvolene vypnuté.
Pocas prebiehajiceho procesu bude svetlo
Standardne zapnuté.
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& Detska poistka

Tato funkcia umozniuje uzamknutie obrazovky, aby sa predislo akémukolvek ndhodnému pouzitiu
zo strany deti. Ak chcete aktivovat zamok obrazovky, podrite stlatené (2. Na niekolko sekind
sa zobrazi kontextové okno s hlasenim. Ked je detskd poistka zapnuta, vsetky tlacidla budu
deaktivované, okrem tladidiel ZAP/VYP a Detska poistka.

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE  OVEN + COMBI

SPECIAL

MICROWAVE  OVEN+COMBI o0ttt

Ak chcete odomknut obrazovku, dihdie podrite stladené [T ete raz. Na niekolko sekind sa zobrazi
kontextové okno s hlasenim, ktoré mézete skryt klepnutim na fubovolné miesto na obrazovke. Displej
sa odomkne a obnovi sa zobrazenie predchadzajlucej obrazovky.
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SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  ,olctitl

=

SPECIAL
PROGRAMS

MICROWAVE ~ OVEN + COMBI
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4.2, Funkcie pripravy jedla

Standardné funkcie

Symbol

Funkcia

Rozsah predvolenych

hodnét rostu

Poloha

Predhrie-
vanie

Odporucania

Tato funkcia vyuZiva iba
|| s | o ||y e
— .
_— rira MW: 150 W - 900 W atvorenym! .
sa tieZ pouzivat na dokonéenie
pripravy jedla.
L T:180 °C ) IDEALNE PRE: kolace, chlieb,
Konvencny T:50-250°C Li-2 Ano susienky, na jednej urovni.
D Konvencny + T: 160°°C L1-L2 Ano inz;’: Fe}:j?:: ;?Zi?:ujz(ljelz’o
‘~ Ventilétor T:50- 250 °C ene jedis, zetenin
_ kolace s vihkou naplriou.
IDEALNE PRE: koléce, susienky
3 SR T:160 °C P a pizzu na jednej alebo viac
& Viacdroviove T:50-250°C L2 Ano Urovniach. Idedlne na varenie
réznych potravin.
Tato funkcia pouziva iba horny
ohrievaci ¢lanok a mézete
nastavit Uroven grilu. PouZivajte
[ L5 so zatvorenymi dvierkami. Biele
Gril L: '1_5 L4 Nie maso umiestriujte dalej od grilu.
: Cervené miso a rybie filé
mézZete umiestnit na Uroven,
pod ktorou je plech
na odkvapkavanie.
R IDEALNE PRE: celé k 4
B Gril + T: 180°C L2 Ano | (pecené) aleboce ;ti:i\(lg::a
~ Ventilator T:50- 250 °C pecen &
potraviny.
N Idedlne na pecenie masa, ked' sa
QE-. Pecené T:180°C L1-L2 Nie Stava vypecie skor, ako sa upecie
= T: 50 - 250 °C .
vnutro.
L MW: 300W/ . . S
N Viactrovnové + T:160 °C Idedlne na pripravu pe¢eného
s ) . : ‘ N , | .
= Mlk:g:allnna MW: 150 - 300W/ L2 Ano ?E;aéérgl\t), mrazenych potravin
— T:50-230°C :
o Gril + MW: 300W/ . . .
3 Ventilator + T:180° C Idedlne na pripravu plnenej
s : ‘ B « .
= Mikrovinna MW: 150 - 300W/ L2 Ano zelzgilr:;r\lly, kusov masa a kuracich
— rira T:50- 230 °C platov.
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symbol Funkcia Rozsah pred\AloIenych Pol?ha Predh.rle- Odporiiania
hodnét rostu vanie
R Gril + MW:L.3;)0W/ Idedlna na pripravu
| Mikrc])VInné MW: 15(') - 300w/ L4 Nie grati.novan\'/chjedél., Iasa}gnl’,
= rara T1-5 zemiakov a pecenej hydiny.
Ideal ¢enie masa, ked'
Petenie+ | MW:300WT: 175 °C Sae;:; ’:,a p:;‘zn;:orr”zsk‘l €
N[ | Mikrovinna MW: 150 - 300W/ L1-12 Ano | 7° eéie‘\’fr’mro S
| = rara T:50-230°C upec P
mikrovin.
| . . :
y Rozmr?z?vame MW: 150 W 1 Nie Idealne’na rozmrazovanie
| @ podla ¢asu mrazenych potravin.
Rozmrazovanie
~ | . .
4 podfa MW: 150 W 1 Nie :f:zlzs ”ci rost"r’;jl,z:"an'e
5 hmotnosti yeh p ’
@ Popcorn MW':VI:[VSVC; \9/3? \gl\cl)o W L1 Nie Idedlne na pripravu pukancov.
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Specialne funkcie

R h lenych Poloha Predhrie-
Symbol Funkcia ozsd predYo S o? S R .rle Odporucania
hodnét rostu vanie
L) Smazenie T: 200 °C L2 Nie Na ziskanie chrumkavych jedal
- vzduchom T:50-250°C bez pridania tuku.
‘ \ T T: 60 °C . Na suSenie masa, aromatickych
[N ’
Q Susenie T:35-100 °C L2 Nie bylin, ovocia a zeleniny.
T T:40°C . s
\ Jogurt T 20 °C L2 Nie Na fermentdciu jogurtu.
-‘-5
¥ . T:35°C . Na rychlejsie kysnutie cesta
@ Kysnutie T:35°C L2 Nie na chlieb a pizzu.
Udrziavanie T:75°C ) Na udrZiavanie prave uvarenych
tepla T:45-90°C ) Nie jedal v teple
I ) : .
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UlozZte recepty ako obltbené:

Recept mozete ulozit do ponuky Oblubené priamo prostrednictvom rdry na konci akéhokolvek
programu pripravy jedla a to stlacenim tlacidla ,UloZit do oblUbenych” na displeji. Toto tlacidlo
sa zobrazi po hldseni ,Vychutnajte si svoje jedlo”.

K oblibenym receptom sa neskor dostanete z ponuky Obltubené.

200c hasm

+5 MINUTES

Ako prejst do ponuky Oblubené z rury:
Stlatte [ na displeji. Alternativne sa postvajte po ponuke na domovskej stranke, kym sa nezobrazia
Oblubené, a stlacte tuto moznost. Zobrazi sa ponuka OblUbené a modZete sa posuvat po predtym
uloZenych receptoch. Najskor sa zobrazia recepty uloZené priamo prostrednictvom rdry. Recepty
uloZzené pomocou funkcie Jolly sa zobrazia na konci ponuky. Po dosiahnuti poZzadovaného receptu
stlac¢te D[, aby sa zacala priprava jedla.

SPECIAL EVERYDAY SPECIAL EVERVDAY

PROGRAMS COOKING FAVORITES PROGRAMS COOKING ARroRITES

FAVORITES < FAVORITES

o POZNAMKA: Nastavenia ako Trvanie pripravy jedla a Teplota nie je mozné zmenit pre recepty
ulozené akoOblUbené. Ak kliknete na recept v ponuke ObltUbené, zobrazi sa kontextové hlasenie.

Stlatenim , OK“ sa vratite spat ku ponuke, alebo stlatte DI, aby stesvoju volnu potvrdili a spustili
pripravu jedla.




5. KUCHARSKA PRIRUCKA

5.1. Tabulka pre Everyday Cooking

Umies- Doba
Sonda tnenie S Predvolené o
q Program . q PrisluSen- Teploty Heat N pripravy
Symbol Opis Recept . na pri Porcie o, nastavenie it
varenia . a stvo Feel (°C) o, popredhriati
maso priprave (°Caw) )
. (min)
jedla
Gril + Zapekacia
Zapecené | Ventilator + < < . 200 °C+ .
. A A L4 1 plech ° .
cestoviny | Mikrovinna no ne plec m'?av 90°c 300 W 30 min
. na mriezke
rura
Konvenény | Ano Nie L2 1 plech Plefh X - 250 °C 20-30 min
na pecenie
Plech
na pizzu _
viacrov- |50 | Nie | t1-13 |>1plech| e - 230°c | 30-40min
fiové na pecenie
Konvenény + [ 4 Nie | 12 | 1plech | PN - 220°C 20 min
Ventildtor na pecenie
Focaccia
Viactrov- |50 | Nie | t1-13 |>1plech| Pleh - 180 °C 20 min
fiové na pecenie
Viacurov- Zapekacia
flové + X ; 200 °C +
CESTOVINY, nover 1 gno | Ano| 2 | 1plech | misa 90°C 30 min.
Mikrovinna L 300 W
CHLIEB Cerstvé . na mriezke
rura
A PIZZA lasagne .
a cannelloni Vlvacurov- Zapekacia 3
nove + Ano | Nie | L1-13 |>1plech| misa - 200°C+ 35 min §
Mikrovinna P . 300 W O
. na mriezke =)
rura =
Viacurov- E
fiové + < . . 200°C+ . <
Mikrovinné Ano Nie L2 1plech | Mriezka - 300W 15 min ‘%
Mrazend rara =
pizza %
Viactrov- g
Xové Ano Nie | L1-13 |>1plech | Mrieika - 200 °C 20 min 3
Viacurov-
Okruhla fiové + . ) Plech 200°C+ .
pizza Mikrovinna Ano Nie L 1 plech na pecenie| ) 150 W 15 min
rura
. . . P Plech N o .
Chlieb Konvencny Ano Ano L2 1 plech . 90 °C 200 °C 40 min
na pecenie
Pecenie + Zapekacia
" . . o 500¢g - . o o 180 °C+ .
Mlkr?vlnna Ano Ano L2 800 ¢ mlfav 65°C-80°C 300W 50 min
rdra na mriezke
- Pecené Pecenie + Zapekacia
MASO N h o« . 800¢g - A . . 180 °C+ )
G) A HYDINA bra\ﬁcove Mlkrtlzvlnna Ano Ano L2 1000 g mlfav 65°C-80°C 300W 65 min
méso rura na mriezke
Pecenie + Zapekacia o
Mikr?vlnna’ Ano | Ano L2 11050(;.0ggf misav 65°C-80°C 13830 S\; 80 min
rira na mriezke
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Umies-

Sonda tnenie lhF Predvolené
. Program A . PrisluSen- Teploty Heat N pripravy
Symbol Opis . na pri Porcie o, nastavenie b
varenia " q stvo Feel (°C) o, popredhriati
maso priprave (°caw) n
. (min)
jedla
Pecenie + Zapekacia
. | . 500g- A . . 200 °C + )
Mlkrt?vlnna Ano Ano L2 800 g mlsav 55°C-68°C 150 W 40 min
rdra na mriezke
Pecenie + Zapekacia
; o . 800g- - . . 200 °C + )
Roastbeef M|kr?vlnna Ano Ano L2 1000 g mlfav 55°C-68°C 150 W 55 min
rdra na mriezke
Pecenie + Zapekacia
. . ‘ p 1000 g - X N N 200 °C+ .
Mlkr?vlnna Ano Ano L2 1500 g mléav 55°C-68°C 150 W 65 min
rira na mriezke
Viacurov- Zapekacia
fiové + ’ P 500 g - 3 N N 180 °C+ .
Mikrovinné Ano Ano L2 800 mlfav 70°C-85°C 300W 90 min
. na mriezke
rura
Viactroviiov Zapekacia
Dusené é+ ’ P 800 g - 3 N N 180 °C+ .
maso | Mikrovinng | AM° | A0 | L2 | qgppg | Misa | 707C-8STC aphyy 150 min
. na mriezke
rura
Viacurov- Zapekacia
fnové + . . 1000 g - © 180 °C+ .
. A A L2 70°C-85°C 180
Mikrovinna | "0 | A 1500g | ™ 300 W min
. na mriezke
rura
Pecenie + N
Mikrovinnd | Ano | Ano L2 S00¢- Plefh "2 1 60°c-70°C 180°C+ 40 min
rira 800 g pecenie 300 W
= MASO
= AHYDINA
e Vykostené | Pecenie +
== Y °
. . o - 1 .
:;‘ jahnacie Mikrovinna Ano Ano L2 iggog na PI:g:nie 60°C-70°C ,fgo Sv)r 60 min.
%] stehno rira g P
=
>
2
Pecenie +
= " . < < 1000 g - Plech 180 °C+ .
= oc.70°
c Mlknl)vlnna Ano Ano L2 1500 |na pecenie 60°C-70°C 300W 90 min
(@] rara
=
>
Viacurov-
fiové + ’ P 500 g - Plech N N 180 °C+ .
Mikrovinna Ano Ano L3 800g [na pecenie 70°C-90°C 300 W 40 min
rira
Viactrov-
Bravéové fové + < < 800g- Plech . N 180 °C+ .
rebierka Mikrovinna Ano Ano L3 1000 g |na pecenie 70°C-90°C 300 W 60 min.
rira
Viacurov-
fiové + " < 1000 g - Plech o o 180 °C+ .
Mikrovinna Ano Ano L3 1500 g |na pecenie 70°C-90°C 300 W 90 min
rura
Gril +
Ventilator + ’ P 500 g - Plech N N 220°C+ .
Mikrovinna Ano Ano L 800g |na pecenie 75C-857C 300 W 40 min
Pecené rira
kuréa Gril +
Ventilator + . . 800¢g- Plech o o 220°C+ .
Mmikrovinng | A1 [ A0 | 12| 1000 |na petenie] 7 € E Tl 300w 50 min
rdra
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Umies-
Sonda tnenie Predvolené

Symbol Opis Progra.m na pri Porcie FaElEER Teplutng St nastavenie prlpraVY q
varenia " q stvo Feel (°C) o, popredhriati
maso priprave (°caw) n
. (min)
jedla
Gril +
Pecené Ventilator + < ‘ 1000 g - Plech o N 220°C+ .
kurca | Mikrovinna | A" | A0 1 22 | 15004 [napecenie] 72 ¢ 8¢ s00w 60 min.
rdra
Gril +
Ventilator + ‘ < 500¢g- Ly o o 200 °C+ .
Mikrovinné Ano Ano L2 800g Mriezka | 75°C-85°C 300 W 40 min
rira
Gril +
Plnené Ventilator + ‘ P 800¢g- . o o 200 °C+ .
Kuréa Mikrovinné Ano Ano L2 1000g Mriezka | 75°C-85°C 300W 50 min
rura
Gril +
Ventilator + ’ P 1000 g - . N N 200 °C+ .
Mikrovinna Ano Ano L2 15008 Mriezka | 75°C-85°C 300 W 60 min.
rura
Viacurov-
fiové + ’ P 500 g - Plech N N 170°C+ .
Mikrovinna Ano Ano L2 800g [na pecenie 68°C-75°C 300 W 30 min.
rura
Viacurov-
Mésova fnové + ‘ ‘ 800g- Plech 170°C+ .
v " . A A L2 . . |68°C-75°C 40
fasirka Mikrovinna no no 1000 g |na pecenie 300 W min
rira
Viactrov-
MASO fiové + < < 1000 g - Plech 170°C+ .
. L2 P °C-75°
G’ A HYDINA Mikrovinna Ano Ano 1500 g |na pecenie 68C-75°C 300 W 50 min
rira
§
Gril + O
Ventilator + | ) 500g- - 200 °C + . =
- oc
Mikrovinné Ano Nie L4 800 g Mriezka 300 W 30 min. =
rira a
<<
Gril + ‘%
Ventilator + | ) 800¢g- ) 200 °C + . o
. 5 R <<
Klobésa Mikrovinné Ano Nie L4 1000¢ Mriezka 300W 40 min 5
rura S
~
Gril +
Ventilator + ’ . 1000¢g - . 200 °C+ .
Mikrovinné Ano Nie L4 1500 ¢ Mriezka - 300 W 50 min
rira
Gril +
Ventilator + < . 500¢g - Plech 200 °C+
| A N L P - 40 mi
Mikrovinna no e 3 800g [na pecenie 150 W 0 min
rira
Gril +
Kuracie Ventilator + ’ . 800g- Plech 200 °C+ .
stehna Mikrovinna Ano Nie L3 1000 g |na pecenie ) 150 W 50 min
rura
Gril +
Ventilator + ’ . 1000 g - Plech 200 °C + .
Mikrovinna Ano Nie L3 1500 g |na pecenie ) 150 W 60 min.
rura
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Umies-

Sonda tnenie lhF Predvolené
. Program A . PrisluSen- Teploty Heat N pripravy
Symbol Opis . na pri Porcie o, nastavenie b
varenia " q stvo Feel (°C) o, popredhriati
maso priprave (°caw) n
. (min)
jedla
Viacurov-
nové + . o 200¢g- Plech N 150 °C + .
Mikrovinng | A0 | Ane | 12 500g |napetenie] ©°C 150 W 10 min
rdra
Viactrov-
P fiové + < < 500 g - Plech . 150 °C+ .
Rybie filé Mikrovinna Ano Ano L2 800g [na pecenie 65°¢C 150 W 20 min
rira
Viacurov-
fiové + < P 800g- Plech N 150 °C+ .
Mikrovinna Ano Ano L 1200 g |na pecenie 65°C 150 W 25 min
rura
Viacurov-
fiové + ’ . 200g- Plech 200 °C+ .
Mikrovinna Ano Nie L2 500g |na pecenie ) 150 W 25 min
rura
Viacurov-
:‘é::é flové + Ano | nie | 12 | 3008- | Plech . 200°C+ 35 min
P .| Mikrovinna 800g [na pecenie 150 W
v papieri .
rura
Viacurov-
fnové + . . 800g- Plech 200 °C+ .
. A N L2 P - 45
Mikrovinna no € 1200 g |na pecenie| 150 W min
rira
Viacurov-
fiové + " P 200g- Plech o 180°C+ .
Mikrovinna Ano Ano L 500g |na pecenie 65°¢C 150 W 30 min.
rira
pa RYBY
Q A MORSKE Viacdrov-
> POTRAVINY . fiové + ’ P 500 g - Plech . 180 °C+ .
a Celd ryba Mikrovinna Ano Ano L 800g [na pecenie| 65°C 150 W 40 min
; rura
g Viactrov-
= fiové + ’ P 800 g - Plech N 180 °C+ .
fg)( Mikrovinna Ano Ano L2 1200 g |na pecenie 65°C 150 W 50 min
o< rdra
>
Viacurov-
fiové + ’ P 200g- . N 200 °C+ .
Mikrovinné Ano Ano L3 500 g Mriezka 65 °C 150 W 25 min
rira
Zapetens Viactrov-
. fiové + < < 500¢g - . 200 °C+ .
. A A L Mriezk: °C
dusend Mikrovinné no no 3 800 g riezka 65 150 W 35 min
ryba .
rura
Viacurov-
fiové + " " 800¢g- . o 200 °C+ .
Mikrovinnd Ano Ano L3 1200g Mriezka 65 °C 150 W 45 min
rura
Konvenény +| . 200g- Plech N .
Ventilator Ano Nie L 500g [na pecenie| 200°¢ 45 min
Ryba -
petens | KOMvenem koo | i | 12 [ 5008~ | Plech - 200°C 60 min.
" Ventilator 800g [na pecenie|
v soli
Konvenény + ’ . 800 g - Plech o .
Ventildtor Ano Nie L 1200 g |na pecenie ) 200°¢ 75 min




Umies-

Pred- Sonda tnenie lhF Predvolené
. Program ] . . PrisluSen- Teploty Heat N pripravy
Symbol Opis Recept . hrie- na pri Porcie o, nastavenie b
varenia ) . q stvo Feel (°C) o, popredhriati
vanie maso priprave (°’caw) A
. (min)
jedla
Viacurov-
nové + . . 200¢g- Plech 150 °C + .
Mikrovinng | Am° | Nie | L2 500g [na pecenie - 300 W 25 min
rdra
Viactrov-
Mrazend fiové + < . 500 g - Plech 150 °C+ .
. A N L2 U -
ryba Mikrovinna no e 800g [na pecenie| 300 W 35 min
rira
Viacurov-
fiové + < . 800g- Plech 150 °C+ .
Mikrovinna Ano Nie L 1200 g |na pecenie ) 300 W 40 min
rura
Viacurov-
fiové + ’ . 200g- Plech 180 °C+ .
Mikrovinna Ano Nie L4 500g |na pecenie ) 150 W 20 min
rura
Viacurov-
RYBY . v °
avorsie | BN | SO | Ao [N | | 0 fpetene| Ssow | omn
POTRAVINY pizy ° & [P
rura
Viacurov-
fnové + . . 800g- Plech 180 °C+ .
. A N L4 P - 40
Mikrovinna no e 1200 g |na pecenie 150 W min
rira
Viacurov- Zapekacia
fiové + < < 200¢g- . 180 °C+ .
. L ° 1
Mikrovinna | AM© | Ane 3 500 g misa 70°c 300 W 5 min
rira na mriezke
<<
Viacurov- >5
. P Zapekacia
Plnené fiové + < P 500 g - N 180 °C+ . =]
° oc
kalamare | Mikrovinna Ano.f Ano B 800g misa 70 300w 25 min ‘=
. na mriezke o
rura
<
Viacurov-
P Zapekacia L
nové + . . 800¢g- ) 180 °C+ .
o, \<
Mikrovinng | 210 | A0 ] B | 100 | MiSE 70 300 W 35 min =
. na mriezke o
rura S
~
Viacurov-
nover - ino Nie L2 1 plech PIEVCh . - 180°C+ 25 min
Chutovky Mikrovinna na pecenie 150 W
z listkového rura
cesta o
Viactrov- |40 | Nie | t1-13 |>1plech | Prech - 190 °C 40 min
fiové na pecenie
Viactrov- Formicky
Nakyp Xové Ano Nie | L1-L13 |>1 plech | naplechu - 190 °C 35 min
SLANE na peéenie
/IiC:(Lg&g: Viacurov- Forma
fiové + . . Ly 180 °C+ )
Mikrovinné Ano Nie L2 1plech | na kt?la:c - 300W 60 min.
. na mriezke
Slany kola¢ rura
Viactrov- Forma
L Ano Nie | L1-L3 |>1plech| nakola¢ - 180 °C 75 min
fiové s
na mriezke
cril + Formicky
Zeleninovy | Ventilator + " . 180°C+ .
nakyp Mikrovinna Ano Nie L3 1 plech | na plgchy - 300W 30 min.
rra na pecenie
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Umies-

Pred- Sonda tnenie lhF Predvolené
Program ] . . PrisluSen- Teploty Heat N pripravy
. hrie- na pri Porcie o nastavenie ]
varenia ) . q stvo Feel (°C) o, popredhriati
vanie maso priprave (°’caw) A
. (min)
jedla
Zeleninovy | Viacurov- Formicky
. v L Ano Nie | L1-L3 |>1plech | naplechu - 180 °C 40 min
nakyp fové I
na pecenie
m SLANE Formicky
\ H KOLACIKY Konvenény | Ano Nie L2 1 plech | na plechu - 200 °C 20 min
A KOLACE | Mini plnené na pecenie
kolaciky Viacurov- ‘ Formicky
Hove Ano Nie | L1-L3 |>1plech | naplechu - 200 °C 35 min
na pecenie|
Viacdrov- Zapekacia
fnové + . . 500¢g- N 200 °C+ .
Mikrovinna | A" [ M [ B3| gogg | M2 ; 300 W 20 min
. na mriezke
rura
Viactrov- Zapekacia
. fiové + < . 800g- N 200 °C+ .
Ratatouille Mikrovinné Ano Nie L3 1000g mlﬁav - 300W 30 min.
. na mriezke
rura
Viacdrov- Zapekacia
fiové + ‘ ) 1000 g - X 200 °C+ .
Mikrovinna [ AM° | Ne | B3 [ 1p00 | MisE i 300 W 40min
. na mriezke
rura
Gril +
Ventilator + ’ . 500 g - Plech 200 °C+ .
Mikrovinnd Ano Nie L2 800g [na pecenie ) 300 W 30 min.
rura
Gril +
Pecené Ventilator + . . 800¢g- Plech 200 °C+ .
. A N L2 P - 40
zemiaky | Mikrovinna no € 1000 g |na pecenie| 300W min
rira
Gril +
Ventilator + . . 1000 g - Plech 200 °C+ .
Mikrovinna Ano Nie L2 1500 g |na pecenie ) 300 W 50 min.
rira
ZELENINA
Gril + Zapekacia
Ventilator + " 500¢g- N 200 °C+ .
Mikrovinna | A0 | Nie L 800 g misa . 300 W 30 min.
. na mriezke
rura
cril + Zapekacia
Gratinovand| Ventilator + Ano Nie " 800¢g- rr)nisa N 200 °C+ 35 min
zelenina Mikrovinna 1000 g Ly 300 W
. na mriezke
rura
aril + Zapekacia
Ventilator + . 1000 g - . 200 °C+ .
Mikrovinng | 210 | Nie | L4 i5e0g | Mis2 . 300 W 40 min
X na mriezke
rura
Viactrov-
fiové + < . 500¢g - Plech 200 °C+ .
Mikrovinna Ano Nie L2 800g [na pecenie ) 300 W 20 min
rira
Zelenina Viactrov-
[ fiové + < . 800g- Plech 200 °C+ .
. A N L2 U -
pece.na. Mikrovinna no € 1000 g |na pecenie 300 W 30 min
Vv papieri .
rura
Viacurov-
fiové + " . 1000 g - Plech 200 °C+ .
Mikrovinna Ano Nie L 1200 g |na pecenie ) 300 W 40 min
rura
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Umies-

Pred- Sonda tnenie lhF Predvolené
q Program o . . PrisluSen- Teploty Heat y pripravy
Symbol Opis . hrie- na pri Porcie o, nastavenie b
varenia ) . q stvo Feel (°C) o, popredhriati
vanie maso priprave (°’caw) "
. (min)
jedla
Gril +
Ventilator + . . 500 g - Plech 210°C+ .
Mikrovinna | Am° | Nie [ 4 800¢g |[na pecenie - 300 W 30 min.
rdra
Gril +
Zapecena | Ventilator + < . 800g- Plech 210°C+ .
zelenina Mikrovinna Ano Nie L 1000 g |na pecenie ) 300 W 40 min
rira
Gril +
Ventilator + ’ . 1000 g - Plech 210°C+ .
Mikrovinna Ano Nie L 1200 g |na pecenie ) 300 W 55 min
rura
Gril +
Ventilator + ’ . 500 g - Plech 180 °C+ .
Mikrovinna Ano Nie L2 800g [na pecenie ) 300 W 30 min.
rura
Gril +
Plnend Ventildtor + ’ . 800 g - Plech 180 °C+ .
ﬂ ZELENINA zelenina Mikrovinna Ano Nie L2 1000 g |na pecenie ) 300 W 45 min
rura
Gril +
Ventilator + . . 1000 g - Plech 180 °C+ .
. A N L2 P - 60 .
Mikrovinna no e 1200 g |na pecenie 300 W min
rira
Gril + Zapekacia
Ventilator + " . 500¢g- N 200 °C+ .
Mikrovinna | A0 | Ne [ 3 soog | ™2 i 300 W 20 min
rira na mriezke
<
Gril + . O
. Zapek:
Parmigiana Ventilator + Ano | Nie [K] 800¢- arr)\'?is:::lCIa - 200°C+ 30 min 2
8 Mikrovinna 1000 > 300 W : =
. na mriezke o
rura
<
Gril +
. Z i 2
Ventildtor + Ano Nie 3 1000¢g - a;r):il:aa R 200 °C+ 40 min \E
Mikrovinna 1200 ¢ Ly 300 W T
. na mriezke o
rura S
~
Konvenény Ano Nie L3 1 plech Plefh . - 170°C 30 min.
na pecenie
Maslové
susienky _
viacirov- |50 | Nie | t1-13 |>1plech| e - 150 °C 40 min
fiové na pecenie
Konvencny Ano Nie L3 1 plech Plefh . - 180 °C 25 min
na pecenie
& Sladké pecivo| Sladké
priosky Viacurov- Plech
. Ano Nie | L1-13 |>1plech S - 160 °C 30 min.
fiové na pecenie
Gril +
Ventildtor + P Plech 200 °C+
. A Ni L2 1 plech P - 20 mi
.| Mikrovinna no € P Tna pecenie 300 W 0 min
PECENE rdra
OVOCIE
Viactrov- |50 | Nie | t1-13 |>1plech| Pleh - 200°C 30 min.
fiové na pecenie
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Umies-

Pred- Sonda tnenie lhF Predvolené
. Program ] . . PrisluSen- Teploty Heat N pripravy
Symbol Opis Recept . hrie- na pri Porcie o, nastavenie b
varenia ) . q stvo Feel (°C) o, popredhriati
vanie maso priprave (°’caw) A
. (min)
jedla
Viacurov- Forma
Mirll?:\flr:na’ Ano | Nie L1 1plech | nakolag - 11820 CW+ 30 min.
Ovocny X na mriezke
krehky rara
kolac . Forma
Vlavcur?v- Ano Nie | L1-L13 |>1plech| nakoldc - 180 °C 45 min
fiové .
na mriezke
Viacurov-
fiové + P . Plech 180°C+ .
Mikrovinna | An0 | Nie ] L2 | iplech | enie . 150 W 20 min
Millefeuille rira
Viactrov- |40 | Nie | t1-13 |>1plech| Prech - 180 °C 25 min
fiové na pecenie
. ‘ . Plech )
Konvencny Ano Nie L3 1 plech evc . - 165 °C 30 min.
na pecenie
Muffiny
Viactrov- |50 | Nie | t1-13 |>1plech| Peh - 160 °C 40 min
fiové na pecenie
@ Sladké pecivo
—_— Konvenény Ano Nie L2 1 plech Pruzmlova - 150 °C 35 min
panvica
Piskdtovy
kola¢
Viacdrov- {0 | Nie | 11-13 |51 plech | PruZinovd - 150°C 45 min
fiové panvica
é Viacurov-
< fiové + . Plech 180°C+
o adl i B ,
o~ Stradla Mikrovinné Ano Nie L2 1 plech na pecenie 150 W 45 min
:;\ rira
%’ Kysnuty
> Y(olééy Tortovd
) . Konvencny Ano Nie L2 1 plech forma - 170°C 60 min.
) s nakrdja- oy
= ) ) na mriezke
nym ovocim
5
< jacurov-
ES RyZovy Vlr?::eriv Forma 180°C+
. h | A Ni L3 1 plech kola¢ - 20 mi
kolac Mikrovinna no € plec na kolae 150 W min
. na mriezke
rura
Tvarohovy . . . Pruzinovd o .
iy Konvenény Ano Nie L2 1 plech . - 150 °C 60 min.
kola¢ panvica
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Pozor

e  Funkcie mikrovin

Pred stlacenim tlacidla Start vloZte jedlo do rury. Pri mikrovinnom ohreve je tendencia vytvérat vodnu
paru — moze doéjst ku kondenzécii vody na dvierkach, je to o¢akavané spravanie.

e Funkcie mikrovinnej rury a konvekcie Po vyzve viozte jedlo do rdry.

e Teplovzdusny ohrev

Pred pripravou jedla pockajte, kym sa rura predhreje. Niektoré funkcie nevyzaduju predhrievanie.

Pritychto funkciach zostane voli¢ funkcii pocas varenia cerveny. Vlozte jedlo do rudry, ked

je pripravené na spustenie pripravy jedla. VSetky funkcie vyzaduju, aby boli dvierka zatvorené, aby
mohli fungovat. Ak su dvierka otvorené, pred opatovnym spustenim procesu varenia vas rozhranie
poZiada o zatvorenie dvierok.
e Rychle predhriatie
Na rychle dosiahnutie nastavenej teploty maju niektoré funkcie stupen rychleho predhrievania, ktory
vyuZziva vsetky prvky. Pred vloZenim jedla do rdry pockajte, kym rura nedosiahne teplotu, aby ste
predisli spaleniu.
e Priprava jedla s oneskorenim
Grilovaci prvok sa méze zapnut pocas ohrievania rury. Potraviny umiestnite na nizsiu poli¢ku alebo
ich zakryte, aby sa pri zahrievani rdry nepripalili.
Pri pouZiti PRIPRAVY JEDLA S ONESKORENIM neodporti¢ame pouzivat GRIL, GRIL + VENTILATOR ani
SMAZENIE VZDUCHOM.
e Bezpeénost potravin
- Pred pripravou jedla a po priprave nechajte jedlo v rure ¢o najkratsi cas.
- Pred varenim sa uistite, Ze je maso Uplne rozmrazené.
- Po priprave nechajte maso odstat, aby vnutorna teplota mohla dalej stupat.
- Vysoko rizikové potraviny, ako ryby, by mali dosiahnut minimalnu vnatornt teplotu 63 — 70 °C
a hydina a mleté miso by mali dosiahnut 75 — 85 °C.
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6. STAROSTLIVOST A CISTENIE

6.1. VSeobecné odporucania

Pravidelné Cistenie méze predlzit Zivotnost vasho spotrebica. Pred manualnym Cistenim pockajte,
kym rura nevychladne.
e Po kazdom poutziti rdry vdm minimalne Cistenie pomdze udrzat riru dokonale ¢istu.

e Steny rury nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovou ochranou, ktord je k dispozicii
v obchodoch. Ak sa alobal alebo akykolvek iny chranic¢ dostane do priameho kontaktu s hortcim
smaltom, riskujete ich roztavenie a poskodenie smaltu vo vnutri rary.

e Aby ste predisli nadmernému znecisteniu rury a vyslednému silnému zdpachu od dymu,
odporucame vam, aby ste ruru nepouzivali pri velmi vysokej teplote. Je lepsie pred|Zit ¢as pecenia
a trochu znizit teplotu.

e QOkrem prislusenstva dodavaného s rirou vam odporucame, aby ste pouZzivali iba riad a formy
na pecenie, ktoré su odolné voci velmi vysokym teplotam.

6.2.  Cistenie rary

e Skleneny diel

Sklenené okienko rdry po kazdom pouZiti odcistite pomocou savej kuchynskej utierky.
Na nepoddajnejsie Skvrny mozete pouzit Spongiu s Cistiacim prostriedkom, potom ich oplachnite
vodou.

e Tesnenie okienka riry

Ak je tesnenie znecCistené, mozete ho vycistit vihkou Spongiou.

6.3. Rezim ukazky

V ponuke na domovskej obrazovke vyberte , Nastavenia“,

V ponuke Nastavenia podrite suc¢asne stlatené (5 a - pri.

Postivanim po &islach vertikalne zadajte heslo 1100 a potom stlaéte\”” na potvrdenie.
Na displeji sa obnovi domovskd obrazovka v rezime ukazky.

Ak chcete rezim ukazky ukonit, zopakujte rovnaké kroky.

RARE o o

EVERYDAY
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7. RIESENIE PROBLEMOV
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8. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA A LIKVIDACIA
SPOTREBICA

8.1. Likvidacia spotrebica

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU
o elektrickych a elektronickych zariadeniach (OEEZ — odpad z elektrickych
a elektronickych zariadeni). OEEZ obsahuje znecistujuce latky (ktoré mozu mat
negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladné prvky (ktoré sa daju opatovne
pouzit). Je délezité, aby sa OEEZ likvidoval spravne pouZitim Specifickych
postupov sciefom zaistit sprdvne odstranenie a likvidaciu vsetkych
znedlistujucich latok, ako aj obnovenie ostatnych materidlov. Jednotlivci
_ prispievaju vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné prostredie.

Bezpodmienecne treba dodrziavat urcité zékladné pravidla:

e OEEZ sa nesmie spracutvat ako bezny domaci odpad;

e OEEZ je potrebné odovzdavat na prislu$nych zbernych miestach, ktoré su riadené prislusnou

samospravnou obcou alebo registrovanymi spoloé¢nostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii domaci zber velkych spotrebic¢ov spadajucich do kategdrie OEEZ.

V pripade zakUpenia nového spotrebi¢a mozete vratit stary spotrebi¢ maloobchodnému predajcovi,

ktory musi zabezpelit jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebi¢ rovnakého typu s rovnakymi

funkciami ako zakupeny spotrebic.

8.2, Setrenie a ochrana Zivotného prostredia

Ak je to mozné, ruru vopred nepredhrievajte a snazte sa ju vzdy naplnit.

Dvierka rury otvarajte ¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni unika z vnutra teplo. S cielom
vyrazne usetrit energiu, vypnite ruru 5 az 10 minut pred planovanym ukonéenim doby pecenia
a pouzite zvyskové teplo, ktoré rura nadalej generuje. Tesnenia udrZujte Cisté a v poriadku, aby
sa zabranilo rozptylu tepla mimo vnutorného priestoru. Ak mate zmluvu o elektrickej energii
s hodinovou tarifou, program ,,oneskorené pecenie” zjednodusuje Usporu energie a proces pecenia
sa zacne tak, aby bol v obdobi so znizenou tarifou.
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VIDYTVLISNI

9. INSTALACIA

@ roznavika:

Neodporucame vam, aby ste rdru instalovali pod varnu dosku.

Ak je to nevyhnutné, nezabudnite podla pokynov vyrobcu ponechat dostato¢ne velki medzeru
pre varnu dosku.

Kabel 1200 mm

pr
i 450
o
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UDVOzOLIUK

Koszonjlik, hogy termékilinket valasztotta. A biztonsaga és a legjobb eredmény
elérése érdekében, kérjik, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, beleértve
a biztonsagi utasitasokat is, és 6rizze meg a kés6bbi felhasznalads céljabdl.

A sit6 telepitése el6tt jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitashoz
szliksége lehet. Ellenérizze, hogy nem sériilt-e meg a szallitas soran, és ha nem
biztos benne, miel6tt haszndlna, konzultdljon egy technikussal. Tartsa tavol
a csomagoldanyagokat gyermekektdl.

Amikor el6szor bekapcsolja a sttét, némi flstot észlelhet. Ne aggddjon: varja
meg, amig a flst eloszlik, mielStt haszndlna a sitét.

0 MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a siitd jellemzSi és tartozékai
a vasarolt modelltél figgben eltéréek lehetnek.



OSSZEGZES
1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

2. TERMEKRE VONATKOZO BEVEZETO
2.1. Termék attekintése

2.2. Tartozékok

2.3. VezérlGpanel

2.4. Kapcsolddas

3. MIELOTT ELKEZDENE

3.1. Kezdéshez szlikséges informaciok
3.2. ElGzetes tisztitds

3.3. Els6 hasznalat

3.4. Tovabbi bedllitasok

4. A TERMEK MUKODESE
4.1. A termék mikodése
4.2. Stési funkciok

5. FOZESI IRANYELVEK
5.1. Everyday cooking tablazat

6. APOLAS ES TISZTITAS
6.1. Altalanos javaslatok
6.2. A sUtd tisztitasa
6.3. Demd mdd

7. HIBAELHARITAS

8. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS
8.1. Késziilék artalmatlanitasa
8.2. Energiatakarékossag és kornyezetvédelem

9. TELEPITES



1. BIZTONSAGI INFORMACIOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN A FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOKAT, ES ORIZZE
MEG KESOBBI HIVATKOZAS CELIABOL

A\ FIGYELMEZTETES : A tlz, dramutés, személyi sérilés vagy anyagi kar
kockazatanak csokkentése érdekében a késziilék hasznalata sordn kovesse
az alabbi fontos biztonsagi utasitasokat. Haszndlat el6tt olvassa el az 6sszes
utasitast. Kizardlag a rendeltetésének megfelel6en hasznalja, a jelen
utasitasokban leirtak szerint.

Altalanos

Ez a termék lakossagi (lakdé) kornyezetben valé haszndlatra késziilt.
Ez a termék nem kereskedelmi célu felhasznalasra készult. A vasarlo
altali barmilyen kereskedelmi célu felhasznalds befolyasolja a termék
gyartdi garancidjat.

A berendezés kizadrdlag hdaztartasi célra vagy az alabbi alkalmazasokra
haszndlhato:

- Uzletek, irodak és egyéb gazdasagi munkakornyezetek személyzeti
konyhdja;

- falusi vendéglatas;

- Ugyfelek altal szdllodakban, motelekben és egyéb szallast add helyeken
- szallast és reggelit biztositd szalldsok;

A hdztartasi gépeket nem arra tervezték, hogy gyermekek jatsszanak velik.
Ne hagyja egyediil a gyermekeket. A gyermekeket nem szabad egyediil vagy
feltgyelet nélkiil hagyni azon a terlleten, ahol a késziilék hasznalatban van.
Soha nem szabad megengedni nekik, hogy a késziilék egyetlen részére
is ralljenek vagy raalljanak.

A FORRO TARTALOM SULYOS EGESI SERULESEKET OKOZHAT. NE ENGEDE-
LYEZZE GYERMEKEKNEK A MIKROHULLAMU SUTO HASZNALATAT. Legyen
ovatos a forré targyak eltdvolitasakor.

Ha a késziléket kombinalt izemmddban lGzemelteti, a h6fejlédés miatt
gyermekek a slit6t csak felnétt felligyelete mellett hasznalhatjak.

A hozzaférhetd részek felforrésodhatnak haszndlat kdzben. A kisgyer-
mekeket tavol kell tartani.

A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket a késziiléktdl tavol kell tartani, kivéve,
ha biztosithatd a folyamatos felligyelet. A berendezést 8 évnél id6sebb
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gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képesség,
vagy tapasztalattal és ismerettel nem rendelkez6 személyek akkor
haszndlhatjak, ha felligyelet alatt dlinak vagy ha megfelel$ utasitasokkal
lattdk el O&ket a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen,
és megértették a hasznalatbdl eredé veszélyeket. A berendezés tisztitasat
és karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt végezhetik.

Ne helyezzen nehéz targyakat a siit6 ajtajara.

Ne engedje, hogy az alufdlia és az ételhéméré szonda hozzdérjen
a ft6elemekhez.

Kizarélag az ehhez a slit6ho6z javasolt hGérzékel6 szondat haszndlja.

Ne m(ikodtesse a késziléket kilsé idézitével vagy kilonalld tavvezérld
rendszerrel.

A suitépolcok elhelyezése: a polcokat mindig akkor helyezze a kivant helyre,
amikor a siit6 hideg (elémelegités el6tt). Ha a sitd forrd allapotaban kell
eltavolitani egy polcot, ligyeljen arra, hogy a siit6keszty(i vagy az edényfogd
ne érjen hozza a sit6ben |évé forrd flit6elemekhez vagy a sitd aljahoz.
A készilék és az elérhetd alkatrészek mikodés kozben felforrésodnak.
Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a flitGelemeket.

Ne hasznaljon durva vagy koptatd hatasu anyagokat vagy éles fém
tisztitdeszkozoket a sutbajtd Uvegének a tisztitdsahoz, mivel ezek
megkarcolhatjak a fellletet, ami az lGiveg 0sszetorését eredményezheti.
Ne melegitsen bontatlan ételtdrold edényeket. Nyomas keletkezhet
bennik, ami a tartdly szétrepedését és sériilést okozhat.

Barmilyen munkalat vagy karbantartds megkezdése el6tt valassza
le a késziiléket az elektromos halézatrol.

Telepités

Gy6z6djon meg rdla, hogy a késziuléket szakképzett szakember
telepitette és foldelte, a mellékelt telepitési utasitasoknak megfelelSen.
Ez a készlilék beépitésre késziilt.

A késziiléket csak a mellékelt telepitési utasitdsoknak megfelel6en
telepitse vagy helyezze el.

Ne telepitse és ne lizemeltesse a készliléket, ha sériilt vagy nem mUikodik
megfelel6en. Ha sérilt terméket kap, azonnal Iépjen kapcsolatba
a kereskedével vagy a szerelGvel.
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A tulmelegedés elkerlilése érdekében a késziilék nem telepitheté
konyhafront (konyhaszekrényajté) mogé.

Ne szerelje ezt a késziiléket mosogaté folé.

Ezt a stit6t nem hagytak jova, és nem tesztelték tengeri hasznalatra.

Ne tdrolja a késziiléket a szabadban. Ne haszndlja Uszémedence,
mosogato vagy hasonld hely kozelében.

Ne meritse vizbe a kabelt vagy a csatlakozddugdt. Ne hagyja, hogy a kdbel
az asztal vagy a pult szélén légjon. Tartsa tavol a vezetéket a forrd
felUletektdl.

A sitd elektromos haldzatat vészkapcsoldval kell felszerelni, amely
vészhelyzet esetén lekapcsolja a teljes késziiléket a haldzatrol.
A vészkapcsold érintkez6i kozotti tavolsagnak legaldbb 3 mm-nek kell
lennie.

Ne takarja le és ne blokkolja a készilék nyilasait.

Ovatosan jarjon el — egyes élek élesek.

Elektromos alkatrészekre vonatkozo figyelmeztetések

HA A MIKROHULLAMU SUTOT A GYARTO CSATLAKOZODUGO NELKUL
SZALLITIA: A KESZULEKET TILOS AZ ARAMFORRASHOZ CSATLAKOZODU-
GOVAL VAGY ALIZATTAL CSATLAKOZTATNI, HANEM KOZVETLENUL
A HALOZATI ALIZATHOZ KELL CSATLAKOZTATNI. Az dramforrashoz valé
csatlakoztatas mdveletét kizdrélag megfelel6en képesitett személy
végezheti. Annak érdekében, hogy a telepités megfeleljen a jelenlegi
biztonsagi jogszabalyoknak, a stit6t csak olyan omnipoldris megszakitéval
szabad csatlakoztatni, amely a lll. kategdridju tulfesziltségre vonatkozé
kovetelményeknek megfelel§ érintkezési elvdlasztdssal rendelkezik
a készilék és az aramforras kozott. Az omnipoldris megszakitonak
a maximalisan csatlakoztatott terhelést kell viselnie, és 6sszhangban kell
lennie a hatalyos jogszabdlyokkal. A sarga-zold foldel6kabelt nem
szakithatja meg a kapcsold. A csatlakoztatdshoz haszndlt omnipolaris
kapcsoldnak konnyen elérhetének kell lennie a készilék telepitését
kovetben. Az aramforrashoz vald csatlakoztatds mliveletét kizarolag
megfelelen képesitett személy végezheti, figyelembe véve a mikrohullamu
sité és az daramforrds polaritdsat. A levalasztast a fix huzalozasba
beiktatott kapcsoldval kell biztositani, a huzalozasi elGirasok betartasaval.
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HA A MIKROHULLAMU SUTOT A GYARTO CSATLAKOZODUGOVAL
SZERELTE FEL:

Az aljzatnak meg kell felelnie a cimkén szerepl6 terhelésnek, tovabba
rendelkeznie kell mikod6&képes foldel§ érintkezével. A foldelSvezet6
szine sarga-zold. Ezt a mliveletet megfelel6en képzett szakembernek kell
elvégeznie. Ha az aljzat és a késziilék csatlakozédugdja nem kompatibilis,
kérjen szakképzett villanyszerel6t, hogy az aljzatot mas megfeleld
tipussal helyettesitse. A dugdnak és az aljzatnak kotelez6en eleget kell
tennie a telepités helyéll szolgdlé orszag aktudlis elGirasainak.
Az dramforrdshoz valé csatlakoztatas torténhet egy, a lll. kategdriaju
tulfesziltségre vonatkozd kovetelményeknek megfelel§ megszakitonak
a készlilék és a maximalisan csatlakoztathatd terhelés elviselésére képes
aramforras kozé iktatdsaval is, amely 6sszhangban van a hatalyos
jogszabalyokkal. A sdrga-zold foldel6kdbelt nem szakithatja meg
a kapcsold. Az aljzatnak vagy a csatlakoztatdashoz hasznalt omnipolaris
kapcsolénak konnyen elérhetének kell lennie a készilék telepitését
kovetben. A levalasztas megvaldsithatd a dugd elérhetésége révén, vagy
kapcsolé épitheté be a rogzitett huzalozasba, a huzalozdsi elGirdsok
figyelembe vételével.

Sérilt tapkabel esetén a tdpkabelt a gyartétdl beszerezhetd kabelre vagy
készletre cserélje le, vagy vegye fel a kapcsolatot a szerviz-ligyfélszolgalattal.
A fentiek figyelmen kivil hagydsa befolyasolhatja a készlilék biztonsagos
mUkodését, illetve érvénytelenitheti a jotallast.

A kivehet6 részek eltavolitasa el6tt a mikrohullamu stitét ki kell kapcsolni.
Tisztitas utdn szerelje 6ssze Gket az utasitasoknak megfelelGen.
Barmilyen elektromos késziilék hasznalata magaban foglalja egyes
alapvet6 szabalyok szem el6tt tartdsat:

- ne hlzza meg a tdpkdbelt a berendezés csatlakozdaljzatbdl vald
levalasztasahoz;

- ne érjen a készlilékhez nedves vagy vizes kezekkel vagy labakkal;

- altalanos tekintetben az adapterek, a tobbfoglalatos aljzatok és
hosszabbitékabelek haszndlata nem javasolt;

- hibas és/vagy nem megfelel6 miikodés esetén kapcsolja ki a készlléket,
és ne nyissa fel a burkolatot.
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+ BIZONYOSODJON MEG ARROL, HOGY VILLAMOSSAGI SZAKEMBER VAGY
SZAKKEPZETT TECHNIKUS KIVITELEZI AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZASO-
KAT. A tapellatasnak, amelyhez a sut6 kapcsolddik, meg kell felelnie
a telepités helyéil szolgald orszag hatalyos torvényeinek. A gyarté nem
vallal semmilen felelGsséget jelen utasitasok figyelmen kiviil hagyasabal
szarmazd barmilyen karosodasért. A siit6t a telepités helyéil szolgdld
orszag torvényeinek a fuggvényében egy foldeléses fali aljzat vagy egy
tobbpdlusos szakaszold révén csatlakoztassa elektromos tapellatashoz.
Az elektromos tdpelldtas védelmét megfelel6 biztositékoknak kell
szolgdlniuk, a felhaszndlt kdbeleknek pedig olyan keresztmetszettel kell
rendelkezniik, amely révén képesek biztositani a sité megfeleld
tdpellatasat.

» CSATLAKOZTATAS. A siit6hoz olyan tapkabelt mellékeltiink, amely csak
220-240 V-os valtakozd aramu elektromos haldézathoz csatlakoztathaté
a fazisok kozott, illetve a fazis és a nulla kozott. MielStt a sutst
csatlakoztatnd az elektromos haldzathoz, fontos ellendrizni
a mérémoliszeren feltlintetett fesziltséget és a megszakitd beallitasat.
A siit6 foldel6 terminaljahoz csatlakoztatott foldel6vezetéket kotelez6en
csatlakoztassa a tapellatas foldel6 termindljahoz.

o A\ FIGYELMEZTETES: Miel6tt a sitét tapelldtashoz csatlakoztatn3,
kérjen fel egy képzett villamossagi szakembert, hogy bizonyosodjon meg
a tapelldtas foldel6 termindljanak a megszakitas nélkili allapotardl.
A gyartd nem vallal semmilyen felel6sséget olyan balesetek vagy egyéb
problémdk vonatkozasaban, amelyek okdul szolgdlt a sité foldel6
terminalhoz vald csatlakoztatdsdanak elmaraddsa vagy a hibas, nem
folytonos foldelési csatlakozas.

* A késziilék elektromos részén végzett barmilyen munka megkezdése
el6tt le kell valasztani a haldzati aramellatasrol.

* Ajéfoldelérendszerhez vald csatlakozas elengedhetetlen és kotelezé.

* Az otthoni dramhalézaton kizardlag szakképzett villanyszerel6 hajthat
végre modositasokat.
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MEGJEGYZES: Mivel a siit6 karbantartdsi munkalatokat igényelhet, javasoljuk,
hogy legyen elérheté egy masik fali aljzat a slit6 csatlakoztatasdhoz,
amennyiben a siit6t eltavolitottak a telepités helyérél. A tapkabel cseréjét
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kizarélag a muszaki szerviz személyzete vagy ezzel egyenérték( képzéssel
rendelkezd technikus végezheti.

Szervizelés

Felhaszndld altali javitds: ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely
elemét, hacsak erre vonatkozé explicit javaslat nem taldlhaté a jelen
Utmutatdsban. Minden mas szervizelést Haier altal képzett és tdmogatott
szerviztechnikusnak kell elvégeznie.

FIGYELMEZTETES: Ha az ajtd vagy az ajtotomitések sériiltek, a siitSt csak
akkor szabad mikddtetni, ha képzett személy megjavitotta.

Ha a mikrohulldmu sut6 [dmpdja nem mkodik, forduljon egy Haier altal
képzett és tamogatott szerviztechnikushoz vagy az lGgyfélszolgalathoz.

Tlzveszély

Ne hasznaljon adaptereket, atalakitokat vagy elosztékat a készilék
haldzati tapellatashoz torténd csatlakoztatasahoz.

A mikrohullamu sit6 ételek és italok melegitésére szolgal. Az ételek vagy
ruhdk szdritasa, valamint a melegitéparnak, papucsok, szivacsok, nedves
ruhanemdk és hasonlok felmelegitése sérilést okozhat és tlizveszélyes!
Ne susse tul az ételt. A készilléket fokozott figyelemmel felligyelje,
amikor f6zés megkonnyitése érdekében papirt, mlanyagot vagy mas
éghet6 anyagot helyez a mikrohulldmu sitébe.

Miel6tt a papir- vagy miianyag zacskdkat a mikrohullamu stit6be helyezi,
tavolitsa el réluk a drot kotegelSket.

Ha a mikrohulldamu stt6ben |évé anyagok meggyulladnak, tartsa csukva
a mikrohulldmu sit6 ajtajat, kapcsolja ki a mikrohullamu sttét, és huzza
ki a tapkabelt, vagy kapcsolja le az aramellatast a biztositéknal vagy
a megszakité panelen.

Ne hasznalja a sttGteret taroldsi célokra. Ne hagyjon papirtermékeket,
f6z6eszkozoket vagy ételt a sitétérben, amikor nem haszndlja.

Az edényeket ellendrizni kell, hogy alkalmasak-e mikrohullamu stit6ben
vald hasznalatra.

Ha mdlanyag vagy papiredényben melegit ételt, gyakran figyeljen
a slitére, nehogy az edény meggyulladjon.

Ha flstot észlel, kapcsolja ki vagy huzza ki a késziiléket, és tartsa zarva
az ajtajat, hogy elfojtsa a langokat.
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Hasznalat kozben és utan ne érintse meg, és ne engedje, hogy ruhazat
vagy mas gyulékony anyagok érintkezzenek a siité belsejével; elGszor
hagyjon elegendd id6t a lehdilésre.

Tliz esetén fojtsa el a ldngot, vagy hasznaljon szaraz vegyi vagy hab tipusu
tlizoltd késziiléket.

Kizdrolag szaraz sit6kesztylit vagy edényfogdt hasznaljon. A nedves vagy
nyirkos edényfogdk forré fellileten g6z okozta égési sérilést
eredményezhetnek. Ne engedje, hogy az edényfogdk forrd teriiletekhez
vagy flitéelemekhez érjenek. Ne haszndljon torolkoz6t vagy vastag
kend&t edényfogdként. Kigyulladhat.

Elelmiszerbiztonsag

Biztonsagos élelmiszerkezelés: az ételt a lehetd legrovidebb ideig hagyja
a stt6ben siutés elbtt és utan. Ez azért sziikséges, hogy elkeriljiik azokat
a szennyez6déseket, amelyeket ételmérgezést okozd mikroorganizmusok
idézhetnek el6. Legyen kiiléndsen évatos meleg id6ben.

Tisztitas

A sit6t rendszeresen tisztitani kell, és minden ételmaradékot el kell
tavolitani beldle.

A sUtd tisztan tartasanak elmulasztasa a fellletek karosodasahoz vezethet,
ami csokkentheti a készilék élettartamat, és veszélyes helyzeteket
teremthet.

Ne hasznaljon sutétisztitokat, durva/surolé tisztitdszereket, viaszt vagy
polirozdszereket. A siit6 egyetlen részén sem szabad kereskedelmi
forgalomban kaphatéd suté6tisztitot, sitGbetétet vagy barmilyen
véd6bevonatot haszndlni, sem a sité belsejében, sem annak
kornyezetében. Ne hasznaljon durva vagy abraziv tisztitoszereket,
suroldszereket vagy éles fémkapardkat a stit6 Uvegajtajanak tisztitasahoz,
mert ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az liveg toréséhez vezethet.
Keriilje a klort, savakat vagy suroldszereket tartalmazd termékek
hasznalatat, kulonosen a festett alkatrészek tisztitasahoz. Ezenkivil
kerlje a savas vagy lugos anyagok hasznalatat.

Ne permetezzen vizet a sUté barmely részének tisztitasahoz, és ne
hasznaljon gbztisztitét sem. Csak enyhén nedves kend6ket hasznaljon.
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Mikrohulldamu sutés

Ne prébadlja meg nyitott ajtdoval m(ikodtetni a mikrohulldmu sitét.
Ez kdros mikrohulldmu energidnak vald kitettséghez vezethet. Fontos,
hogy ne sértse meg, és ne modositsa a biztonsagi reteszeket.

Ne helyezzen semmilyen targyat a mikrohulldamu sité és az ajté kozé,
és ne hagyja, hogy piszok vagy mas lerakddas gy(iljon 6ssze a tomitésen.
Ne lUzemeltesse a mikrohulldamu siit6t, ha sérilt. Kiléndsen fontos, hogy
a mikrohulldmu siit6 ajtaja megfelel6en zarddjon, és hogy ne sériiljenek
meg a kovetkezSk: (1) ajtd (elgbrbiilt), (2) zsanérok és zarak (eltortek
vagy meglazultak), (3) ajtotomitések és tomitéfellletek.

Ne javitsa vagy cserélje a késziilék barmely elemét, hacsak erre vonatkozé
explicit javaslat nem taldlhaté ebben az Utmutatasban. Minden mads
szervizelést Haier daltal képzett és tdmogatott szerviztechnikusnak kell
elvégeznie.

Ha az ajtotomitések sériiltek, a stut6t csak akkor szabad m(ikodtetni,
ha hozzaért6 személy megjavitotta.

A hozzaérté személyeken kivil barki szdmdra veszélyes minden olyan
szervizelési vagy javitdsi mivelet, amely soran a mikrohullamu
energianak vald kitettség ellen védé burkolatot kell eltavolitani.

Ne hasznalja a mikrohullamu sité funkcioit, ha a suté Ures.

Héjaban Iévg, vagy keményre f6tt tojast nem szabad mikrohulldmu sttében
melegiteni, mert felrobbanhatnak, akar a mikrohulldamu melegités utan is.
A cumislivegek és bébiételes lvegek tartalmdat az égési sériilések
elkeriilése érdekében fel kell keverni vagy fel kell razni, és fogyasztds el6tt
ellendrizni kell a h6mérsékletiket.

Az italok mikrohulldamu melegitése késleltetett, kitorésszerl forrast
eredményezhet, ezért az edényt dvatosan kezelje.

A folyadékok, példaul a viz, a kidvé vagy a tea tulhevithet6k
a forraspontjukon tal anélkil, hogy forrds jelei mutatkozndnak.
A mikrohulldmu siit6bél kivett edény esetében nem mindig lathatd
bugyborékolds vagy forras. EZ AZT EREDMENYEZHETI, HOGY A NAGYON
FORRO FOLYADEKOK HIRTELEN FELFORRNAK ES KIFUTNAK, AMIKOR
KANALAT VAGY MAS ESZKOZT HELYEZNEK A FOLYADEKBA.
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Ne melegitse tul a folyadékot. A folyadékok melegitésekor a késleltetett
forras elkeriilése érdekében mindig tegyen egy kanalat az edénybe.
A kanalat tartalmazé italokat a siit6 kozepére kell helyezni. A fém
alkatrészeknek legalabb 2 cm tdvolsdgra kell lennilik a siit6 falatél és az ajtd
belsd oldalatél. A szikrdk karosithatjak az lvegajtd belsejét. Keverje meg
a folyadékot a melegités el6tt és kdzben is.

Ne haszndljon egyenes oldald, keskeny nyaku edényeket. Hasznaljon
széles szaju edényt.

Melegités utan hagyja a tartdlyt legaldbb 20 madsodpercig allni
a mikrohulldamu sit6ben, miel6tt kiveszi.

Legyen rendkiviil évatos, amikor kanalat vagy mas eszkdzt helyez
a tartalyba.

FIGYELMEZTETES: A folyadékokat és mas élelmiszereket nem szabad
lezart tartdlyokban melegiteni, mert felrobbanhatnak.

Csak mikrohulldmu stt6ben hasznalhatd eszkdzoket hasznaljon.

Nem megfelel6 edények

Mikrohulldmu izemméd hasznalatakor a stt6talcat el kell tavolitani.
Konvekcids funkcidkkal és kombinalt funkcidkkal is haszndlhaté.

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu siit6t, miel6tt behelyezte volna
az ételt. Az egyetlen megengedett kivétel az edények tesztelése.

Csak olyan tanyérokat és edényeket hasznaljon, amelyek mikrohullamu
sitében hasznalhatdk.

Soha ne melegitsen aluféliaval letakart ételt.

Kizarélag sitében valé haszndlatra jévahagyott slitéedényt hasznaljon.
Kovesse a gyartd utasitdsait.

Tilos ételt vagy italt fémedényben melegiteni!

Pacemakerek

A legtobb pacemakert arnyékoljdk az elektronikus készilékek, koztik
a mikrohulldmu suték altal okozott interferencia ellen. A pacemakerrel
él6 betegeknek azonban érdemes orvosukhoz fordulniuk, ha aggalyaik
vannak.
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ivképz6dés

lvképzédés mind a gyors f6zés, mind a mikrohulldmu f6zés soran
el6fordulhat. Ha ivet Iat, nyomja meg a CANCEL/OFF gombot, és javitsa
ki a problémat. Az ivképz&dés a mikrohullamu siit6ben keletkez6 szikrak
elnevezése. Az ivképzGdést a kdvetkezk okozzdak:

Fém vagy félia éf hozza a sitd oldaldhoz.

Fém edények vagy a sutéracs, amelyet gyorsf6zés vagy mikrohulldmu
f6zés kdzben hasznalnak.

Fém targyak, mint példaul sodort drétok, Osszefliz6 tlk vagy
aranyszegélyes edények a sitében.

Apré fémdarabokat tartalmazoé Ujrahasznositott papirtorl6k hasznalata
a sitében.

Megjegyzés:

A mikrohullamu funkcidk hajlamosak vizgézt termelni, ami kicsapddhat
az ajton. Ez szokasos jelenség.

Minden funkcié mikddéséhez zart ajtdra van sziikség. Ha kinyitja az ajtot,
a felhasznaléi felllet kérni fogja, hogy csukja be az ajtot a f6zési folyamat
Ujrainditasa el6tt.

A haztartasi készlilék hémérséklet-szabalyozd rendszerrel van felszerelve,
ami hasznalat kdzben és utan hanghatdsokat okozhat. Ezek a valtoztatasok
a hdtési folyamat szerves részét képezik, és biztositjak a termék legjobb
teljesitményét. A hlitési folyamat felgyorsithatd, ha a f6zés befejezése
utan kinyitjuk az ajtét.
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2. TERMEKRE VONATKOZO BEVEZETO

2.1. Termék attekintése

. Vezérl6panel

. Oldalsé huzalracsok

. Fémracsok

. Talca

. Sutdajto

. Sorozatszam és QR-kéd

OV h WNBR

rja ide a késziilék sorozatszamat késébbi hivatkozds céljabol
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2.2. Tartozékok

Talca Fémracs

Osszegy(ijti a grillen térténd ételkészitéskor A sttétalcdk és lapok elhelyezésére szolgal.
lecsop6g6 maradvanyokat. *A nyillal jelzett iranyba tolja be a sutébe.

Az (a) jelli bemetszésnek lefelé kell néznie,
ez a nyugalmi pozicié, amely megakadalyozza
a véletlen kihuzast.

Oldalsé huzalracsok Lagy zardédas

A sutétér mindkét oldaldn talalhato, fémracsokat A csuklépantok a stitGajtd zarasi fazisaban
és csepegtetGs serpenyéket tartalmaz. automatikus, lagy és sima mozgdst biztositanak.
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Lefelé huzhatd racsos polc (csak ha van*) Grillrdcs/F6z6racs (csak ha van*)

Az Uvegtalcét tartja. A stitétalcdk és lapok elhelyezésére szolgal.
*A nyillal jelzett iranyba tolja be a sttébe. *Az Uvegtalcaval egyitt hasznalhato.

Az (a) jelli bemetszésnek lefelé kell néznie,

ez a nyugalmi pozicid, amely megakaddlyozza

a véletlen kihuzast.
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MW iivegtalca (csak ha van*) Vezetékes husszonda (csak ha van)
P vl
AN §
"J:: \\\ N\
‘_\’;" .'3.\. \.\‘.‘
\\\\' JJ
A slt6talcak és lapok elhelyezésére szolgal. Sutés kdzben megmeéri az étel belsé hEmérsékletét.

*Mikrohulldmu siitében is hasznalhato. FIGYELMEZTETES:
* A husszonda megfelel6 behelyezése el6tt
ne melegitse eld a késztiléket, és ne kezdje meg
a sltést.
* Ne probdlja a hisszondat fagyasztott ételbe
belenyomni.

HU: A siit6talcak és a racsok nem alkalmasak az élelmiszerekkel valé kozvetlen érintkezésre. Haszndljon
megfelel6 f6z6edényt vagy sutépapirt.
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Vezetékes husszonda

A szonda hasznalata:

1. Csatlakoztassa a szondat a siit6hoz, és szurja be az ételbe.

2. Amikor a szonda csatlakoztatva van, csak a dedikalt funkcidk érheték el.

3. Probdlja meg beallitani a szondat egy meglévé bedllitott idétartammal, majd nyomja meg a v/ gombot
a megerGsitéshez.

4. Allitsa be a szonda célhémérsékletét, és koppintson az [b||, hogy megerésitse. Ettél a pillanattél kezdve
a sut6 a szonda adatait haszndlja a h6mérséklet nyomon kovetésére.

5. Akivant belsé h6mérséklet elérésekor megszdlal a riasztd, és a siit kikapcsol. Ovatosan vegye ki a szondat
az ételbdl.
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o MEGJEGYZES: Amikor a szonda nincs hasznalatban, kérjiik, zarja le a szondanyilas gumifedélét, hogy
megakadalyozza idegen anyagok bejutasat, amelyek befolydsolhatjdk a szonda élettartamat, vagy téves
érzékelést okozhatnak.

FGzési tippek
. A hus bels6 hémérséklete a stit6bél vald kivétel utdn még néhdny fokkal emelkedni fog, ezért ezt
vegye figyelembe a szamitdsai sordn. Slités utan fedjik le és hagyjuk a hust 15-20 percig pihenni.

. Hus sitésekor a szenzort vizszintesen helyezze a hus legvastagabb
részének kozepébe. Minél vastagabb a hus, annal tovabb tart a sltése,
ezért fontos, hogy az érzékel6 hegye a hus legvastagabb pontjan mérje
a hémérsékletet. Ugyeljen arra, hogy az érzékel6 hegye ne ldgjon
ki a husbdl, és ne érjen hozza csonthoz, zsirhoz vagy porchoz, mivel ezek
gyorsabban felmelegszenek, mint a sovany hus.

. A képernyén megjelen6 hémérsékletek csak ajanlasok. Az eredmény az étel minGségétdl
és Osszetételétdl fugg.
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2.3. VezérlGpanel

1.Be/ki
2.Gyermekzar
3.Kedvencek
4.Inditas/sziinet
5.Vilagitas
6.Tavvezérlés

FOBB FUNKCIOK
Szimbolum Funkcid

Leiras

@ Be/ki Nyomja meg a siit6 be-/kikapcsolasahoz.

I% Gvermekzar Nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig a képernyé lezarasahoz,
Y és megakadalyozza a készlilék kiskoruak altali nemkivanatos hasznalatot.

I ol Kedvencek  |Nyomja meg a gombot a Kedvencek menti eléréséhez.

Inditas/sziinet

Nyomja meg a gombot a f6zés inditasahoz/sziineteltetéséhez vagy
a funkcidk megergsitéséhez.

Vilagitas

Nyomja meg a stt6lreg-vilagitds be-/kikapcsoldsahoz.
A késziilék egy G energiaosztalyu izzéval van felszerelve.

Tavvezérlés

Nyomja meg és tartsa lenyomva a gombot 3 masodpercig a taviranyitd
aktivaldsdhoz, miutan parositotta a siit6t a hOn alkalmazassal
(az alkalmazéason keresztiil).
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2.4. Kapcsolédas

Vezeték nélkiili kapcsolat paraméterek

0
[t
w
Technolégia ‘WiFi Bluetooth E
w
[2a]
Standard IEEE 802 11 b/g/n Bluetooth v 2, BR/EDR, BLE Q
o
X~
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2401+2483 2402+2480 '<ZTZ
9
Maximalis teljesitmény [mW] [100 10 o
]
=
Termékadatok halézati berendezésekhez e

A termék energiafogyasztasa haldzati készenlétben, mikdzben az 6sszes vezetékes port csatlakoztatott,
és az 0sszes vezeték nélkili haldzati port aktiv: 2,0 W.

Vezeték nélkiili halézati port aktivalasa:
Nyomja meg a ,,Bedllitasok” gombot a Kezd6lap kérben, majd nyomja meg a , Haldzati beallitdsok” gombot.
Kapcsolja at a WiFl KIKAPCSOLVA lehetdséget a Wi-Fi bekapcsolasahoz.

EVERVDAY
COOKING

WI-FION RESET
NETWORK

Vezeték nélkiili halézati port kikapcsolasa:
Nyomja meg a ,,Bedllitasok” gombot a Kezdélap kérben, majd nyomja meg a ,,Haldzati beallitdsok” gombot.
Kapcsolja at a WI FI BEKAPCSOLVA lehetGséget a Wi-Fi kikapcsoldsahoz.

SETTINGS ¢ SETTINGS
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HETWORK SETTING HETWORK SETTINGS

1 OFF S
NETWORK

A halézat visszaallitasa:

1.Nyomja meg a ,Bedllitasok” gombot a Kezd6lap korben, ezt kbvetéen pedig nyomja meg a ,Haldzati
bedllitdsok” gombot;

2.Nyomja meg a ,Haldzat visszaadllitdsa” gombot (csak a késziilék elGzetes Osszekapcsolasanak esetén
engedélyezett);

3.ErGsitse meg a felugro lizenetet a ,Visszaallitds” gomb megnyomasaval.
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EVERYDAY

COOKING FAVORITES SETTINGS pram—

NETWORK SETTING

WI-FION

A Qingdao Haier Intelligent Cooking Appliances Co., Ltd kijelenti, hogy a radidberendezés
megfelel a 2014/53/EU irdnyelvnek és a vonatkozo térvényi kdvetelményeknek az UK piacon.
A megfelelGségi nyilatkozat teljes szovege a kovetkez6 internetcimen érhetd el:
www.haier.com
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AZ ALKALMAZASSAL VALO INTERAKCIO MODJA

A készilék csatlakoztathatd az otthoni vezeték nélkili haldzathoz, és az alkalmazas segitségével tavolrdl
mUikodtethetd. Csatlakoztassa a késziiléket, hogy naprakész maradjon a legujabb szoftverekkel és funkcidkkal.
Els6 lépések

. GyG6z86djon meg rola, hogy az otthoni Wi-Fi-halézat be van kapcsolva.

. Lépésrdl [épésre kiterjed6 Utmutatdst kap mind a késztilékrél, mind a mobileszkozrdl.
. A suitd csatlakoztatasa akar 10 percet is igénybe vehet.

. Tovabbi Utmutatasért és hibaelharitasért tekintse meg az alkalmazast.

Toltse le okostelefonjara.
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UJ FELHASZNALO REGISZTRALASA ST ST

. Kattintson a ,Regisztracié” gombra
gt with
o o . Welcomal andog i the e
. Regisztralhat k6zosségi fiokokon keresztiil, . )
ign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE

vagy regisztralhat személyes e-mail-cimével

REGISTER
F SIGN UPWITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

products 4 SIGN UP WITH EMAIL
& TRY DEMO Already registered? LOGIN
GYORS PAROSITAS
1. Iépés wan
. Viélassza a , Készlilék hozzaadasa” = HolloUSERNAME @
lehet8séget. I ©
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2. lépés vanw
. Adjon helymeghatdrozasi engedélyt. @

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.
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3. lépés wanizn
. Vélasszon mikrohulldmu stt6t [ ]
a készllékkategoriabdl Selectyour appliance
category
Q seenye

Washing machine

Washer dryer

Tumble dryer

Dishwasher

== Air conditionair

Air purifier
= Air scanne
4. 1épés My
. Kapcsolja be a késziiléket; ha mdr be van i s (O
kapcsolva, kapcsolja ki, majd ujra be. Turn OFF and then ON

your appliance

In €ase you can't switeh OFF your appliance

unplug (fo a8t 10 seconds) and then

Plug its power supply.

OK,1DID IT
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5. 1épés
. Bekapcsolas utdn a hOn alkalmazas elkezdi
keresni otthoni késziilékét.

e
° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth, hOn app is looking
for your appliance.

00:00:40
D e

6.1-6.2. lépés

vamz0

w4mizn

. Vdlassza ki otthoni készllékét, érintse meg ©  rncecommecion © e comecion
(» o (s
a ,,,Csatlakozas gombOt’ es varjon nehany Searching your appliance Searching your appliance
masodpercet. oY mofeyous Batocth. Dentum ot your Bluetooth
New appliance ol O New appliance al QO
Ll Longappliancenameto.. wt O L tLongappliancenameto.. ol O
PRODUCT NOT FOUND
7. |épéS wanizi0
. A rendszer megtaldlja a siit6t, és a hOn Q o @

alkalmazas segitségével vezérelheti.

HU 387

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appllance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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(3 TAVVEZERLG

A tdvvezérlés szamos elénnyel jar a felhasznaldk szamara, noveli a kényelmet, a hatékonysagot és az altalanos
sutési élményt, mivel lehetévé teszi a termék kozvetlen vezérlését mind a késziilékrél, mind a hOn
alkalmazasbal.

Ez a funkcié lehetévé teszi, hogy készilékén keresztiil élvezze a kilonféle funkcidkat, mint példaul:
az alkalmazasban mar elérhetd receptek vagy f6z6programok azonnali vagy litemezett inditasa Ugy a szondaval,
mint anélkil; a receptek el6rehaladdsanak valds idejd nyomon kdvetése; a haszndlt sltési paraméterek
bedllitasa; a sttési folyamat kezelése és nyomon kovetése a Preci Probe segitségével.

A tavvezérlés kizdrdlag a termék regisztraldsakor aktivalhato.

A stési programot tavolrdl is ledllithatja az alkalmazas segitségével a késziilékkijelz6 ,,STOP” gombjara
kattintva. A siit6 automatikusan leallitja a sttést.

Ha a tavvezérlés BE van kapcsolva, kdzvetleniil az alkalmazasbdl és a késziilékbdl is elindithatja/leallithatja
a sltési programokat és recepteket, illetve nyomon koévetheti azokat. Ha a tavvezérlés funkciot azutan
kapcsolja Kl, hogy egy siitési program mar elindult, a programot csak a siitérél lehet ledllitani.

A tavvezérlés aktivalasa:

1. A Kezd6lap kérén nyomja meg a(z) [ gombot a jobb alsé sarokban;

2. Aképernyé aljan megjelenik a ,Tavvezérlés BEKAPCSOLVA” [1 ikon;

3. Nyissa meg az alkalmazast, vdlasszon egy programot, és hagyja, hogy a stités megkezd6djon. A folyamat
soran lehet6ség van a programparaméterek vezérlésére és modositdsara mind a termékrél, mind
az alkalmazésbal.

MICROWAVE  OVEN + COM

A tavvezérlés kikapcsolasa:
1. Aktiv tavvezérlés funkcid esetén a kikapcsolashoz nyomja meg a [ gombot.
2. A, Tavvezérlés bekapcsolva” [ ikon elt(nik.

MICROWAVE  OVEM + COMBI MICROWAVE  OVEN + COMBI
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A sUtési programot tavolrdl is ledllithatja az alkalmazas segitségével a késziilékkijelz6 ,STOP” gombjara
kattintva. A stit6 automatikusan leallitja a sttést.

o MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a siit6 jellemzGi és tartozékai a vasarolt modelltdl fiiggéen
eltéréek lehetnek.

OVER THE AIR (OTA) FRISSITES

Asit6 vezeték nélkili kommunikacion alapuld frissitési funkcidval rendelkezik, amely biztositja a termékszoftver
karbantartdsat, és minden esetben ajanljuk a végrehajtast a sttd friss funkcionalitdsanak a szavatoldsahoz,
és a funkcio azonnal aktivalddik, amint a terméket regisztralja az alkalmazasba. Ha elérhetd frissités, és a siité
csatlakozott, a kijelz6n egy felugré lizenet értesiti Ont.

Az OTA folyamat végrehajtasa 2 |épésben torténik.

1. SZOFTVER LETOLTESE - Az eljaras alatt, amely akar 2 érat is igénybe vehet, a siit6 hasznalhat6 ételek
készitéséhez, de a hOn alkalmazas nem lesz elérhetd.

A ,Folytatas” gombra kattintva a frissités elinditja a letoltést, és a Wi-Fi ikon kék nyillal a let6ltés
végéig lathaté marad. A kijelz6 kikapcsolasanak lehetévé tételéhez ezen idé alatt, a BE/KI gomb
megnyomadsa elG6tt kapcsolja be a tdvvezérlést, ellenkezd esetben a letdltési folyamat megszakad.

O

‘Thers is & new software update to download
During this pracess hOn App will not be avallabie.

LATER PROCEED

A ,KésGbb” kivalasztasat kovetéen a folyamat elindithatd késébb, ehhez nyissa meg
a ,Szoftverfrissitések” menupontot a Beallitdsok meniben.

SETTINGS

SOFTWARE
UPDATES
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2. TELEPITES -Az eljaras alatt, amely akar 2 6rat is igénybe vehet, a siit6 hasznalhaté ételek készitéséhez,
de a hOn alkalmazas nem lesz elérheté.

A ,Folytatds” gombra kattintva a készilék telepiti a frissitést.

N Da not unpiug the product.
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Do natenplug the product.

A ,KésGbb” kivalasztasat kovetéen a folyamat elindithatd késébb, ehhez nyissa meg
a ,Szoftverfrissitések” menipontot a Bedllitdsok meniben.

SETTINGS
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3. MIELOTT ELKEZDENE

3.1. Kezdéshez sziikséges informaciok

A vilagitas miikodése

A sutGteret egy vagy tobb izzé vildgitja meg, amelyek a késziilék ajtajanak kinyitasakor kapcsolnak be. Szinte
minden f&zési program esetén a vilagitas bekapcsol, amint a siitét elinditjak. Az energiatakarékos funkciétol
fliggben a ldmpa egy bizonyos id6 elteltével automatikusan kikapcsolhat.

A hiitéventilatorok miikédése

A stitési, mikrohullamu sutd és kombinalt funkcid futtatasakor az axialis aramlasu ventilator (mikrohullamu
sutd) és a keresztaramldsu ventilator is egyszerre indul el.

Amikor csak a sutési funkcid aktiv, mindkét hiit6ventilator egyszerre kikapcsol, ha a kdvetkez6 feltételek

teljestlnek:
. Nincs futo flitési program
. A sttétérben lévé h6mérséklet < 110 °C-ra csokken

Mikrohulldmu sit6é vagy kombindlt funkcié hasznalatakor mindkét hitéventilator egyszerre kikapcsol,
ha a kovetkezd feltételek teljestinek:

. M(kodtesse flités/mikrohulldamu siit6 program nélkil 5 percnél tovabb
. A stt6térben [évé h6mérséklet < 110 °C-ra csokken

Az ajté miikodése
Az ajto kinyitasa stitd, mikrohulldamu sit6 és kombinalt funkciok hasznalatakor:

. Ha az ajtot a program inditdsa el6tt kinyitjak, nyomja meg a Start ikont, és a program csak akkor indul
el, ha az ajtd be van zarva.
. Ha az ajtét a program mikodése kézben kinyitjak, a program azonnal ledll, és ,zarja be az ajtét”

lizenetet jelenit meg mindaddig, amig az ajtot be nem zarjak, és meg nem nyomjdk a Start ikont.
A késleltetett inditds modhoz az ajtot be kell csukni inditas el6tt.

3.2. ElGzetes tisztitas

Kondicionalas

. Az elsé sutés el6tt kondicionalja a stt6t: kapcsolja be 1 érara a legmagasabb hémérsékleten.

i Gy6zE6djon meg réla, hogy minden csomagoldanyagot eltavolitott a siit6bdl, és helyezze be az 6sszes
racsot a sutébe.

. Kondicionalds koézben kis mennyiség(i fust keletkezhet. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a konyha jol
szell6zik.

Kondicionalas utan

. Varja meg, amig a suté teljesen kihdil.

. Torolje at a stitét nedves ruhdval és enyhe mosogatdszerrel.

. Torolje szdrazra egy tiszta, szoszmentes ruhaval.

. Mossa at az Osszes tartozékot, és torolje at a stt6 belsé részét forrd viz és mosogatdszer oldataval.

HU 391 A~
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3.3. Els6 hasznalat

Amikor a készliléket el6szor bekapcsolja, az els6 [épés a nyelv, a mértékegység és a pontos id6 kivalasztasa.

El6szor egy Uidvozls izenet jelenik meg a kijelzén. A folytatdshoz nyomja mega v gombot.

* NYELV KIVALASZTASA: Megjelenik egy gorgethet6 menii. A kivant nyelv kivalasztasdhoz gorgessen
vizszintesen a meniiben. Erintse meg a kivant nyelvet a kdvetkez [épéshez.

LANGUAGE

* MERTEKEGYSEG KIVALASZTASA: Mindkét ikon elérhets, és egy alapértelmezett beallitds van elére
kivalasztva, valasszon ki egyet a kovetkezd l1épéshez.

UNIT OF
- MEASUREMENT

» AZ IDO BEALLITASA: A kijelz6n megjelenik az alapértelmezett ,0:00” érték az alapértelmezett 24 6ras
id6formatumban. Az id6formatum mddositasahoz nyomja meg a 126 / 246 gombot a képernyd bal oldalan.
Az id6 bedllitdsahoz gorgesse fliggdlegesen a szamokat.

Ha a 12 6ras id6formatumot valasztotta, vélasszon az AM / PM gomb koézil a napszak kivéalasztasahoz.
A valasztas megerGsitéséhez nyomja meg a(z) \~ gombot.
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A kezdeti bedllitdsok moddositasa utdan egy felugré Uzenet jelenik meg a parositasi informacidkrol.
A meger&sitéshez nyomja meg a(z) v gombot, és nyissa meg a KezdGlap gorgethet6 meniit.

Dewnload hOn App and

cannect your appliance.
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3.4. Tovabbi beallitasok

A felhasznald bedllithatja a fényerGsséget és a hangerGt a Beallitasok részben.

» FENYEROSSEG: A Kezdélap gorgetheté meniiben nyomja meg a ,Beallitdisok” gombot. Gérgessen
vizszintesen a Beallitdsok meniben, majd nyomja meg a ,Kijelz6 fényereje” gombot. A fényerGsség
beallitdsahoz gorgesse vizszintesen a csuszkat. A megerdsitéshez nyomja mega \ gombot.

SETTINGS

()]

oispLaY N
BRIGHTN|

* HANG: A Kezd6lap gorgethet6 meniiben nyomja meg a ,Bedllitdsok” gombot. Gorgessen vizszintesen
a Bedllitdsok meniiben, majd nyomja meg a ,Hangok” gombot. A hangeré beallitdsahoz gérgesse a csuszkat
balra vagy jobbra. A megerdsitéshez nyomja mega \ gombot.

FAVORITES SETTINGS SETTINGS

VOLUME
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4. A TERMEK MUKODESE

4.1. A termék miikodése

» A SUTO BE-/KIKAPCSOLASA: A siit6 BE/KI allapotba kapcsolasahoz tartsa lenyomva a BE/KI gombot.

+ SUTESI FUNKCIO BEALLITASA A siitési funkcié kivalasztdsdhoz nyomja meg a ,Microwave” vagy
,OVEN+COMBI” gombot a Kezd6lap gorgetheté meniiben. Gérgessen a menlit vizszintesen, amig el nem
éri a kivant funkciét. Nyomja meg a kozépsé ikont vagy a paraméter értékét a kdvetkez6 |épéshez, vagy
nyomja meg a [Y|| gombot a sttés inditdsdhoz a kivalasztott sttési funkcid alapértelmezett paramétereivel.

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI . o0itl

COMBI+OVEN  180°C

MULTILEVEL

* HOMERSEKLET/TELJESITMENY BEALLITASA: Nyomja meg a funkcié mellett a gorgetheté meniiben
jelzett hémérsékletet. Vizszintes gorgetéssel valassza ki a kivant hémérsékletet/teljesitményszintet.
A megerd&sitéshez nyomja meg a || gombot.

TEMPERATURE POWER
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» WATT BEALLITASA: Mikrohulldmu és kombinalt funkcidkhoz nyomja meg a funkcié mellett a gérgethetd
mendiben feltlintetett teljesitményt (pl. 900 W). Vizszintes gorgetéssel vélassza ki a kivant Watt értéket.

« IDOTARTAM BEALLITASA: Nyissa meg az 1d6 menit a (O megnyomasaval a gorgethet meniiben.
A felhasznald a kovetkezs beallitdsokat adhatja meg:

a. Percjelzé

Afunkcidval a felhasznald emlékeztet6t allithat be a stitési id6 tekintetében. Miutdn megnyomta a gérgethetd
meniiben a (5 gombot, a (R Percjelzd ikon alapértelmezés szerint bekapcsol. Az id8 bedllitasahoz gorgesse
flggblegesen a szdmokat, majd nyomja meg a [>|| gombot a megerésitéséhez.

WC 150W  COOKING TIME

b. Automatikus kikapcsolas

Az automatikus kikapcsolds lehet6vé teszi a stit6 automatikusan kikapcsoldsat a bedllitott emlékeztetd
utan. Ez a funkcid alapértelmezés szerint ki van kapcsolva, és aktivalasat a felhasznalonak kell kivalasztania.
Nyomja meg a (5§ gombot az automatikus kikapcsolds engedélyezéséhez. Az id6 bedllitasahoz gorgesse

flggblegesen a szamokat, majd nyomja meg a [>|| gombot a megerésitéséhez.
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c. Késleltetett inditas
Nyomja meg a (D gombot a Késleltetett inditas beallitdsahoz. Gorgessen vizszintesen a kivant id6
bedllitdésdhoz, majd nyomja meg a [>|| gombot a megerdsitéshez.

W0°C 150W  COOKING TIME ) F 150W  th3om DELAY START

0.00. o 09:2% I

o MEGJEGYZES: A késleltetett inditds csak a siitési id6tartam beallitasa utdn aktivélhatd, és nem érhetd
Preci Probe bedllitasat kovet&en. Késleltetett inditas haszndlata esetén a f6zési idGtartam végét a késziilék
atalakitja automatikus kikapcsolas beallitasra.

* MIKROHULLAM INDITASA: Miutan behelyezte az ételt a siit6be és becsukta az ajtét, azonnal elindithat
egy 30 masodperces mikrohulldmu stt6 ciklust maximalis teljesitményen (900 W) egyszer(ien a Start gomb
megnyomasaval. A siitési id6 kozvetlenil a kijelzén is szerkeszthetd.
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MICROWAVE  OVEN +COMBI

= w

Standerd Cockwithovan  Exploaspecil €
icrowave and sndadded  wayof cooking.
defrost progrema,  micrownves.

SPECIAL
PROGRAMSE

@ 30.
# 900w

TOVABBI FUNKCIOK

-8 Vilagitas

A sit6tér vilagitdsanak be-/kikapcsolasdhoz nyomja meg a & gombot a vezérlGpulton.

o MEGJEGYZES: A sit6tér vildgitasa alapértel-
FVORTES  SETTINGS mezés szerint KI van kapcsolva az altaldnos
navigacids folyamatok alatt. Azonban egy folyamat
alatt a vilagitas alapértelmezés szerint be van
kapcsolva.
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[E] Gyermekzar

Ez a funkcid lehet6vé teszi a képernyd zarolasat annak érdekében, hogy megakadalyozza a kiskortak altali
nemkivanatos hozzaférést. A képernyézar aktivalasahoz tartsa lenyomva a (&) gombot. Néhany masodperc
erejéig megjelenik egy felugrd Gzenet. Bekapcsolt gyermekzar esetén a BE/KI és a Gyermekzar gombok
kivételével a késziilék az 6sszes gombot letiltja.

MICROWAVE  OVEN + COMBI

SPECIAL

MICROWAVE ~ OVEN+COMBI  Loritil

A képernys felolddsdhoz tartsa ismét lenyomva a (5 gombot. Néhany masodperc erejéig megjelenik egy
felugré lzenet, vagy a képernyd barmely pontjara koppintva elrejtheti azt. A kijelz6 zarolasa felold,
és megjelenik az el6z6 képernyd.

CROW: VEN + GO SPECIAL
MICROWAVE  OVEN + COMBI ey

MICROWAVE  OVEN + GOMBI
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4.2. Siitési funkciok

Szabvanyos funkciok

Szimbo-

lum

Funkcio

Alapértelmezett
értékek
Tartomany

Polc-
pozicio

El6me-
legités

Javaslatok
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Ez a funkcié csak mikrohulldmu
sutd elemet hasznal. Csukott
—~ . . MW: 500 W g - s
o Mikrohulldam MW: 150 W - 900 W L1 Sz. sutj)a'jt.oval has’zr’1a.IJa. Ez tovabba
a fézési/melegitési folyamat
befejezésére is haszndlhato.
— T 180 °C IDEALIS: siiteményekhez,
Statikus T:50 - 250 °C L1/L2 Igen kenyerekhez vagy kekszekhez
- egy szinten.
T Statikus - T 160 °C II?EAL[IS: sultekhez, ragukhoz,
€ Ventilétor T:50 - 250 °C L1/L2 Igen |zoldségekhez vagy nedves
e ! toltelékkel ellatott pitékhez.
IDEALIS: siitemények, kekszek
3 . _ T: 160 °C és pizzak sutéséhez egy vagy tobb
(| | Tobbszintd T: 50 - 250 °C L2 188N | Zinten. Idealis kulonboz6 ételek
elkészitéséhez.
Ez a funkcié csak a felsé flitGelemet
haszndlja, és bedllithatd a grillezési
haad L:5 szint. Csukott stitGajtdval haszndlja.
Grill L. '1 5 L4 Sz.  |Afehér husokat a grill f(itéeleméts|
s tdvolabb helyezze el. A voros hust
és a hal filéket rahelyezheti a polcra,
alatta a csepptalcaval.
e Grill + T.180°C 5 | IDEALIS: egész husdarabokhoz
€~ Ventilator T:50-250°C gen (stiltekhez) vagy reszelt ételekhez.
o Idedlis husok porkoléséhez,
s T: 180 °C A P
OEH Porkolés . L1/1L2 Sz. gyumolcslevek stiritéséhez,
£ T:50-250°C L x L L
miel6tt ezek belsejét megsutné.
MW: 300 W/ Idealis siiltek, hal, fagyasztott
PLV| |Tobbszinti+| T 160 °C 2| lgen |ételekés sutemények
=— | Mikrohulldm | MW: 150 - 300 W/ & cress v
L —— elkészitéséhez.
T:50-230°C
) MW: 300 W,
e Grill + N / Idedlis toltott zoldségek,
3 g T: 180 °C , Lo
- Ventilator + L2 Igen |husdarabok és csirkefilék
== | Mikrohullam | MW:150-300 W/ elkészitéséhez
— T:50-230°C '
HU 399 ~




Alapértelmezett

. Iy Polc- El6me-
Funkcié értékek O(Z)I’:::ié Ieozées Javaslatok
Tartomany P g
MW: 300 W,
i . / Idedlis cs6ben sultek, lasagna,
Grill + L5 L4 Sz burgonya és silt baromfi
—— | Mikrohullam | MW: 150 - 300 W/ : sonva ¢
= elkészitéséhez.
— T.1-5
MW: 300 W lde-}~é|i§|hu|50k E(‘ir:lké'jlt’éser'z:ez,
Mikrohullam |  MW: 150 - 300 W/ & . el
) . a mikrohullamu stitében
T:50-230°C siilnek.
Kiolvasztds MW: 150 W Idealis fagyasztott ételek
o . L1 Sz. A oo
id& szerint - kiolvasztdsahoz.
>
-
Bl Kiolvasztas MW: 150 W 1 Sz Idealis fagyasztott ételek
E\ suly szerint - " |kiolvasztasahoz.
<
;:
8= Pattogatott MW: 900 W 1 Sz Idedlis pattogatott kukorica
g‘ kukorica MW: 150 W - 900 W ’ készitéséhez.
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Specialis funkcidk

Alapértelmezett ”
P Polc- El6me-

értékek Javaslatok

. ozicio legités
Tartomany P €

. T: 200 °C Ropogds ételek készitése zsir
L)
@ Air Fry T: 50 - 250 °C L2 52| hozzaadasa nélkill
T 60 °C Hus, aromas fliszernévények,
I 'g Dehidratélds T 35' - 100 °C L2 Sz. gyli]rlmijkfsﬁk és z6ldségek
szaritdsahoz.
T:40°C ) (s
1 ’ Joghurt T- 40 °C L2 Sz. Joghurt erjesztéséhez.
w
&8
S 18
/ . T:35°C A kenyér és a pizzatészta gyorsabb =
@ Kelesztés T:35°C L2 S |elesztéséhez. s
&
>
o
w
z 2 2 Melegen T:75°C ) Sz A frissen f6z6tt ételek melegen :
T:45-90°C * |tartdséhoz.

\ ) tartas
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Receptek mentése a Kedvencek kozé:

Elmenthet egy receptet a Kedvencek mentlibe kozvetlenil a sttébél, barmely siitési program végén,
ha megnyomija a kijelzén a ,,Mentés a kedvencekbe” gombot. Ez a gomb a ,,J6 étvagyat a tanyérhoz” lizenet
utan jelenik meg.

A kedvenc receptek késébb elérhetSk a Kedvencek meniibdl.

h3sm

A Kedvencek menii megnyitdsa a siitén:

A kijelz6n nyomja meg a [:S,’ gombot. Alternativ megoldasként goérgesse a Kezd6lap menit, amig el nem
éri a Kedvencek elemet, majd nyomja meg azt. Megjelenik a Kedvencek mendi, és gorgethet a korabban
elmentett receptek kozott. El6szor a kozvetlenll a sitében mentett receptek jelennek meg; a Jolly
funkcidval elmentett receptek a gorgetheté meni végén jelennek meg. Ha elérte a kivant receptet, nyomja
meg a || gombot a siités inditasahoz.

SPECIAL EVERYDAY
PROGRAMS COOKING

SPECIAL EVERYDAY

FAVORITES PROGRAMS COOKING

FAVORITES

FAVORITES FAVORITES

o MEGJEGYZES: Az olyan beéllitdsok, mint a siitési idStartam és a hmérséklet, nem maédosithatdk
a kedvencként mentett recepteknél. Ha egy receptre kattint a Kedvencek mentben, megjelenik egy felugrd
izenet. Nyomja meg az ,OK” gombot a gérgethet6 meniibe vald visszatéréshez, vagy nyomja meg a |
gombot a vdlasztas megerdsitéséhez és a siités inditdsdhoz.
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5. FOZESI IRANYELVEK

5.1. Everyday cooking tablazat

Szimb- siitési Eléme- Hus- siitési Heat Feel Alapértelme- | EI6melegités
Jum Leiras Recept rogram legités szon- ozici6 Tartozék | hémérséklet zett beallitds | utani siitési
(et E da P ) (‘Césw) | idé (perc)
Grill + SitGedén
Sult tészta | Ventilator + | Igen Igen L4 1 télca o Y 90 °C 200 °C +300 W 30 perc
K . grillracson
Mikrohullam
Statikus Igen Sz. L2 1tdlca | Stt6talca - 250 °C 20 - 30 perc
Télcés pizza
Tobbszintd Igen Sz. L1-L3 |>1 tdlca | Sutétalca - 230°C 30 - 40 perc
Statikus + < P
@ I. L,js Igen Sz. L2 1télca | Sttétalca - 220°C 20 perc
ventildtor
Focaccia
" . . . Py o ~
Tobbszint(i Igen Sz. | L1-13 |>1talca | Stut6talca - 180 °C 20 perc w
>
-
w
>
=2
TESZTA =
A, T o ) P e
D KENYER obbszintli + | ol ean | 2 | 1tdlea SN0 ghec |200°c300w| 30 perc -
< Mikrohullam grillracson vk}
ES PIZZA . ~
Friss ) Ne)
lasagna és e
cannelloni
Tobbszintli+ 1o | s, | 1o [ 51 talea | SUEO0dENY - 200°C+300W| 35 perc
Mikrohullam grillracson
Tobbszintd + . . o
Mikrohullém Igen Sz. L2 1 télca Récs - 200°C+300 W 15 perc
Mélyh(tétt
pizza
Tobbszint(i Igen Sz. | L1-13 |>1talca Racs - 200 °C 20 perc
. Tobbszintl + . P o
. - +
Kerek pizza Mikrohulldm Igen Sz L2 1tdlca | Stt6talca 200°C+150 W 15 perc
Kenyér Statikus Igen Igen L2 1télca | Sttétalca 90 °C 200 °C 40 perc
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Szimb- siitési Eléme- Hus- siitési Heat Feel Alapértelme- | El6melegités
Recept .. | szon- 2 Tartozék | h6mérséklet zett beallitds | utani sttési
lum program legités pozicié ©0) (°C és W) idé (perc)
Porkolés + 500 g - |SutSedény N N N
Mikrohullam Igen Igen L2 800g |grillrécson 65 °C-80°C [180°C+300W 50 perc
-~ Porkolés + 800 g - |SutSedény . N N
Sertéssult Mikrohullam Igen Igen L2 1000 g | grillracson 65 °C-80°C [180°C+300W 65 perc
Porkolés + 1000 g - |SutSedény N N N
Mikrohullém Igen Igen L2 1500 g | grillracson 65°C-80°C [180°C+300 W 80 perc
Porkolés + 500 g - |SutSedény o o o
Mikrohulldm Igen Igen L2 800g | grillrécson 55°C-68°C [200°C+150 W 40 perc
" Porkolés + 800 g - [SutSedény N o o
Marhasilt Mikrohulldm Igen Igen L2 1000 g | grillracson 55°C-68°C [200°C+150 W 55 perc
Porkolés + 1000 g - | SutSedény o o o
Mikrohulldm Igen Igen L2 1500 g | grillracson 55°C-68°C [200°C+150 W 65 perc
-
O
N
m\
= HUS ES Tébbszinti + 500 g - |Sitéedény
= ) | | L2 e 70°C-85°C [180° w
§\ BAROMFI Mikrohulldam gen gen 800g |grillracson 0°C-85°C 180°C+300 90 perc
=2
<
m
=
= . Tobbszint( + 800 g - |SutSedény o gt o N
Porkolt Mikrohullam Igen Igen L2 1000 g | grillracson 70°C-85°C [180°C+300 W 150 perc
Tobbszint(i + 1000 g - |SutSedény o o o
Mikrohulldm Igen Igen L2 1500 g | grillracson 70°C-85°C [180°C+300 W 180 perc
Porkolés + 500¢g-
. I I L2 Sutétal 60°C-70°C [180°C+300 W 40
Mikrohulldm Ben Ben 800 g utotalca * perc
Csontozott
.. Porkolés + 8008~ | cnrrrs o o o
barany- Mikrohullam Igen Igen L2 1000 Sutétélca | 60 °C- 70 °C | 180 °C + 300 W 60 perc
comb
Porkolés + 10008 | oot ay s o o o
Mikrohullam Igen Igen L2 1500 g Sutétélca | 60 °C-70°C [180°C+300W 90 perc
Sertésol- | Tobbszint( + 5008~ | ciipnes o o o
dalas Mikrohullém Igen Igen L3 8008 Sutétélca | 70 °C-90 °C | 180 °C + 300 W 40 perc
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Szimb- siitési Eléme- Hus- siitési Heat Feel Alapértelme- | El6melegités
Jum rogram legités on- ozici6 Adagok | Tartozék | hémérséklet zett bedllitas | utani sutési
(et E B ) (’Césw) | idé (perc)
Tobbszint(i + 8008 - | covvsrs o o o
Mikrohullam Igen Igen L3 1000 g Sutétélca | 70°C-90°C [180°C+300 W 60 perc
Sertésol-
dalas
Tobbszint( + 10008 - ¢\ sy s o o o
Mikrohullam Igen Igen L3 1500 Sutétélca | 70°C-90 °C [ 180°C+300 W 90 perc
Grill + 5008-
Ventilator + Igen Igen L2 & Sutétélca | 75 °C -85 °C | 220 °C+300 W 40 perc
) ] 800 g
Mikrohullam
Grill + 800 g -
Sult csirke | Ventilator + | Igen Igen L2 8 Sitétélca | 75°C-85°C [220°C+300 W 50 perc
) X 1000 g
Mikrohullam
Grill + 1000g-| ... . e gee .
Ventilator + | Igen Igen L2 Sutétélea | 75°C-85°C [220°C+300 W 60 perc
) . 1500 g
Mikrohullam
Grill + 5008-
Ventilator + | Igen Igen L2 8 Récs 75°C-85°C [200°C+300W 40 perc
) X 800 g
Mikrohullam
=
w
Z
P Grill +
HUS ES Toltott N 800¢g- . >
OOt Ventilator + | Igen | Igen | L2 B | Récs | 75°C-85°C [200°C+300W| 50 perc =
BAROMFI csirke X . 1000 g <
Mikrohulldm o
n
N
Grill + Ne)
s 1000 ¢ - < ° ° o el
Ventilator + Igen Igen L2 Récs 75°C-85°C [200°C+300W 60 perc
) ] 1500 g
Mikrohullam
Tébbszintd + 5008~ | s . . o
Mikrohulldm Igen Igen L2 8008 Sutétélca | 68 °C- 75 °C | 170 °C+ 300 W 30 perc
. Tobbszintl + 8008~ | couirys o o o
Fasirt Mikrohulldm Igen Igen L2 1000 g Sutétélca | 68 °C-75°C [170°C+300 W 40 perc
Tobbszint( + 10008 - | ... s o o o
Mikrohulldm Igen Igen L2 1500g Sutétélca | 68 °C- 75 °C | 170 °C+ 300 W 50 perc
Grill + 500g- . .
Ventilator + Igen Sz. L4 Racs - 200°C+300W 30 perc
) \ 800 g
Mikrohullam
Kolbész
Grill + 800g- | . .
Ventilator + Igen Sz. L4 Récs - 200°C+300 W 40 perc
) \ 1000 g
Mikrohulldm
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Heat Feel  Alapértelme- | El6melegités

SZ;::.:O- Recept f:tf::n IE(I:;;\:S- Adagok | Tartozék | hémérséklet zett bedllitas | utani sutési
(et E ) (’Césw) | idé (perc)
B G'.—II,I - 1000 g - . o
Kolbasz Ventilator + | Igen Sz. L4 Racs - 200 °C+300 W 50 perc
) . 1500 g
Mikrohulldm
Grill + 500g-
Ventilator + Igen Sz. L3 & Sitétélca - 200 °C+150 W 40 perc
) ] 800 g
P Mikrohullam
HUS ES
BAROMFI
Grill + 800 g -
Csirkecomb | Ventilator + | Igen Sz. L3 8 | sitstalca - 200 °C+150 W 50 perc
) \ 1000 g
Mikrohullam
Grill +
Ventilator + | Igen Sz. L3 1000¢ - Sutétélca - 200°C+150 W 60 perc
) . 1500 g
Mikrohullam
Tébbszintd + 2008 | ciisus o o
Mikrohulldm Igen Igen L2 5008 Sutétalca 65°C 150 °C+ 150 W 10 perc
. Tobbszint( + 500 ¢g - e o o
Halfilé Mikrohullam Igen Igen L2 800 g Sutétélca 65 °C 150°C+150 W 20 perc
Tobbszintd + 8008 | iy s o o
Mikrohullém Igen Igen L2 12008 Suté6télca 65 °C 150 °C+ 150 W 25 perc
-
O
H Tobbszint(i + 200 g
e Mikrohullm Igen Sz. L2 500g Sutétélca 200°C+150 W 25 perc
X
=y
5 Hal en
m illote | Tébbszint(i + 500¢g-
papi g e o
— -
r<|-| (siitdpapirb | Mikrohullam Igen Sz. L2 8008 Sutétélca 200°C+150 W 35 perc
= an)
HAL ES
TENGER Tobbszint(i + 8008 - | covvsns o
GYUMOLCSE Mikrohulldm Igen Sz. L2 1200g Sutétalca - 200°C+150 W 45 perc
ETEL
Tobbszintl + 2008~ | coinns o o
Mikrohulldm Igen Igen L2 5008 Sutétélca 65 °C 180 °C+150 W 30 perc
; Tobbszintd + 5008 [ gl o o
Egész hal Mikrohulldm Igen Igen L2 800 g Suté6télca 65 °C 180 °C+150 W 40 perc
Tobbszint( + 800¢g- P o o
Mikrohullam Igen Igen L2 1200g Sutétélca 65 °C 180 °C+150 W 50 perc
Tobbszintd + 200g- . o o
Mikrohulldm Igen Igen L3 5008 Réacs 65 °C 200°C+150 W 25 perc
Sult
halporkolt
Tobbszint(i + 500 ¢g- . o o
Mikrohulldm Igen Igen L3 8008 Racs 65°C 200°C+150 W 35 perc
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Szimb- siitési Eléme- us- siitési Heat Feel Alapértelme- | El6melegités
Jum Recept rogram legités ozici6 Adagok | Tartozék | hémérséklet zett bedllitas | utani sutési
(et E B ) (’Césw) | idé (perc)
Sult Tobbszintd + 800¢g- . o o
halpérkslt | Mikrohullam Igen Igen L3 12008 Racs 65 °C 200°C+150 W 45 perc
Statikus - 2008 | ciiisns o
Ventilstor Igen Sz. L2 5008 Suté6télca - 200 °C 45 perc
Séban siilt |  Statikus - 5008~ | coipnys o
hal Ventiltor Igen Sz. L2 800 g Sutétélca - 200 °C 60 perc
Statikus - 8008- | ciinis o
Ventilator Igen Sz. L2 12008 Sutétélca - 200°C 75 perc
Tobbszint(i + 2008~ | cooisns o
Mikrohulldm Igen Sz. L2 5008 Sutétalca - 150 °C+300 W 25 perc
Mélyh(itott | Tobbszint(i + 5008~ | coivsns o
hal Mikrohulldm Igen Sz. L2 8008 Sutétélca - 150 °C+300 W 35 perc
HAL ES
TENGER Tobbszint(i + 8008~ | cr\nis o
GYUMOLCSE! Mikrohullém Igen Sz. L2 12008 Suté6télca - 150 °C+300 W 40 perc
ETEL
=
w
Tobbszint(i + 200 3
6bbszinti 8 | crirnis R o W
Mikrohullm Igen Sz. L4 500g Sutétélca 180°C+150 W 20 perc E
<
=
Halnyars | TOPRSIntli+| o0 1 s, | 2% | sitstalca - 180°C+150W| 30 perc &
Vars | Mikrohullam | '€ : 800 g P 5
w
Tobbszint(i + 8008 - | covvsns o
Mikrohulldm Igen Sz. L4 1200g Sutétalca - 180°C+ 150 W 40 perc
Tobbszintd + 200 g - |Sutéedény
) I I L3 o 70°C 180 °C+300 W 15
Mikrohulldm Ben Ben 500g |grillracson * perc
Toltott Tobbszintd + 500 g - |Sutéedény o o
tintahal | Mikrohulldm Igen Igen L3 800 g |grillrdcson 70°¢ 180°C+300W 25 perc
Tobbszint(i + 800 g - |SutSedény N N
Mikrohulldam lgen lgen L3 1200 g | grillracson 70°¢ 180°C+300W 35 perc
Tobbszintl + . P o
o Mikrohullam Igen Sz. L2 1tdlca | Stt6talca - 180°C+150 W 25 perc
() . Sés leveles-
‘—' LI]EPENY[EK P
espitek | tes7Ek
Tébbszint( Igen Sz. | L1-13 |>1talca | Sut6talca - 190°C 40 perc
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Heat Feel  Alapértelme- | El6melegités

SZ;::.:O- Recept f:tf::n IE(I:;;\:S- Adagok | Tartozék | hémérséklet zett bedllitas | utani sutési
(et E ) (’Césw) | idé (perc)
Felfdjt | Tobbszintd | lgen | Sz | L1-13 |>1talca| FOMEK - 190 °C 35 perc
a tepsin
Tobbszintl+ | |, | )| 1 talca |SUtSforma - 180°C+300W| 60 perc
Mikrohullam aracson
S6s lepény
" s . Sutéforma N
Tobbszint( Igen Sz. [ L1-13 |>1tdlca . - 180 °C 75 perc
aracson
SOs . Grill + .
218 . 0
iy LEPENYEK Zfl’édsgfes Ventilator+ | Igen | Sz | L3 | 1talca ;‘:;m:ii - 180°C+300W| 30 perc
—/ | esemec PENY | Mikrohullam P
Zoldséges | o bezintt | lgen | Sz | L1-13 |>1talca| FOMEK - 180°C 40 perc
lepény a tepsin
. . Formak N
Statikus Igen Sz. L2 1 tdlca . - 200°C 20 perc
a tepsin
Mini tortak
Tobbszintd | lgen | Sz. | L1-13 |>1talca| FOM3K - 200°C 35 perc
a tepsin
-
g:
m Tobbszint(i + 500 g - |SutSedény
%) ) | . L o - 200 ° w 2
- Mikrohulldam gen sz 3 800g |grillracson 00°C+300 0 perc
=
>
=2
; Tobbszint(i 800 Sut6edé
; Sbbszintd + g- |Sutéedény N
— -
r<|-| Ratatouille Mikrohullam Igen Sz. L3 1000 g | grillracson 200 °C+300 W 30 perc
=
Tobbszint(i + 1000 g - |SutSedény o
Mikrohulldm lgen sz L3 1200 g |grillracson ) 200°C+300W 40 perc
Grill + S00e.
Ventilator + | Igen Sz. L2 8 | sitétalca - 200 °C+300 W 30 perc
) ] 800 g
Mikrohullam
ﬂ ZOLDSEGEK
. Grill +
bursuo'; | ventitstor+ | 1gen | sz. 12 ?gg og ~ | sutstalca N 200°C+300W | 40 perc
8OM2 | Mikrohullam &
Grill +
. 10008 | oot ays
Ventilator + | Igen Sz. L2 8 Sutétélca - 200 °C+300 W 50 perc
) \ 1500 g
Mikrohullam
Grill + P
Ventilator + | Igen | Sz. | L4 sgg)og - S“f”oe,de"y - 200°C+300W| 30 perc
Mikrohullém & |griiracson
Z6ldség-
gratin
Grill + PR
Ventilitor+ | lgen | sz | a | 8008 [Stitdedény - 200°C+300W | 35 perc
K . 1000 g | grillracson
Mikrohullam
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Heat Feel  Alapértelme- | El6melegités

SZ;::.:O- Recept f:tf::n IE(I:;;\:S- szon Tartozék | hémérséklet zett beallitas | utani siitési
(et E ) (’Césw) | idé (perc)
L Grill + P
Z°'r‘:;eng’ Ventilator + | Igen | Sz. 14 11050(?03 - S‘:ﬁﬁzg::: N 200°C+300W | 40 perc
8 Mikrohulldm & |8
Tobbszint(i + 5008~ | co\sns o
Mikrohulldm Igen Sz. L2 8008 Suté6télca - 200°C+300W 20 perc
Z6ldségek
en papillote | Tobbszinti + 8008~ | civvars o
B . ) I . L2 I - 2 w
(stitépapir- | Mikrohullam gen Sz, 1000 g Sitétélca 00 °C + 300 30 perc
ban)
Tobbszintd + 10008 - | ¢ x, o o
Mikrohulldm Igen Sz. L2 12008 Sutétélca - 200°C+300W 40 perc
Grill + 5008-
Ventilator + | Igen Sz. L4 8 Sutétalca - 210°C+300 W 30 perc
) i 800 g
Mikrohullam
. Grill +
" Su!t Ventilator + | Igen Sz. L4 800¢- Sutétélca - 210°C+300 W 40 perc
z6ldségek N ) 1000 g
Mikrohullam
. Grill = 1000g- | .
ZOLDSEGEK Ventilator + Igen Sz. L4 Suté6télca - 210°C+300 W 55 perc
) ] 1200 g
Mikrohullam
4
w
Grill + 5008- =
Ventildtor + | Igen Sz. L2 Soog Sutétalca - 180 °C+300 W 30 perc &
Mikrohullém & Z
<
=
- Grill + ]
Z;Z':gttek Ventilator+ | Igen | Sz | L2 ?gg og ~ | sutétalca - 180°C+300W | 45 perc w
8¢ | Mikrohullam & 0
w
Grill +
Ventilator + Igen Sz. L2 1000¢ - Sitétélca - 180°C+300W 60 perc
) . 1200 g
Mikrohullam
Grill + P
Ventilator + | Igen | Sz | 13 5;(;)03 - S“f”oe,de"y - 200°C+300W| 20 perc
Mikrohullém & |grtiracson
Grill + P
Parmigiana | Ventildtor + Igen Sz. L3 800¢- Su.toe,deny - 200 °C+300 W 30 perc
K . 1000 g |grillrdcson
Mikrohulldm
Grill +
. 1000 g - |SutSedé
ventilgtor+ | lgen | sz | 13 | Oog ‘r‘m"r:c::: - 200°C+300W | 40 perc
Mikrohullém €18
Statikus Igen Sz. L3 1tdlca | Stt6talca - 170°C 30 perc
% Edes pékéru | Vajas keksz
_J
Tébbszint( Igen Sz. | L1-13 |>1talca | Sut6talca - 150°C 40 perc
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Heat Feel  Alapértelme- | El6melegités

SZ;::.:O- Recept f:tf::n IE(I:;;\:S- Adagok | Tartozék | hémérséklet zett bedllitas | utani sutési
pios € (°C) (°Césw) idé (perc)
Statikus Igen Sz. L3 1télca | Stt6talca - 180 °C 25 perc
Edes briés
zsemle
Tobbszint( Igen Sz. | L1-13 |>1tdlca | SutStalca - 160 °C 30 perc
Grill +
Ventilator + | Igen Sz. L2 1télca | Sttétalca - 200 °C+300 W 20 perc
SO Mikrohullam
GYUMOLCS
Tobbszintd Igen Sz. | L1-13 |>1talca | Sut6talca - 200 °C 30 perc
Tobbszintli+ o0 g, | g | 1galca |SUtGforma - 180°C+150W| 30 perc
Mikrohullam ardcson
Gyumal-
csos pite
. . Sitéfe
Tobbszint(i Igen Sz. | L1-13 |>1talca Y 0, orma - 180 °C 45 perc
aracson
Tobbszint( + . P o
Mikrohullam Igen Sz. L2 1tdlca | Sut6télca 180 °C+150 W 20 perc
Millefeuille
8\ Tobbszintd Igen Sz. | L1-13 |>1talca | Sut6talca - 180 °C 25 perc
N
ms 2
%] Edes pékaru
=
JZ>~ Statikus Igen Sz. L3 1tdlca | Sutdtélca - 165 °C 30 perc
;
Muffinok
<
m
N Tobbszintd | Igen | Sz. | L1-13 |>1talca | SitStalca - 160 °C 40 perc
Kapcsos
Statikus Igen Sz. L2 1 talca torta- - 150 °C 35 perc
P forma
Piskotatészt
a
Kapcsos
Tobbszintld Igen Sz. | L1-13 |>1talca| torta- - 150°C 45 perc
forma
Rétes | 10PPSENti ]l s | 12 | 1télea | satstalca . 180°C+150W| 45 perc
Mikrohullam
oo Torta
L Statikus Igen Sz. L2 1 talca forma - 170 °C 60 perc
gyumol- .
. aracson
csokkel
. . Tobbszintd + . Sutéforma o
Rizslepény Mikrohullam Igen Sz. L3 1tdlca 2 récson - 180°C+150 W 20 perc
Kapcsos
Sajttorta Statikus Igen Sz. L2 1 télca torta- - 150 °C 60 perc
forma
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Figyelem

. Mikrohullam funkcidk

Helyezze az ételt a sit6be a Start gomb megnyomasa el6tt. A mikrohulldamu funkcidk hajlamosak vizg6zt
termelni — el6fordulhat, hogy vizpara csapodik le az ajton, ez szokasos jelenség.

. Mikrohullamu és légkeveréses funkciok
Amikor a rendszer kéri, tegye be az ételt a sit6be.
. Konvekcié funkcié

A sités megkezdése el6tt varja meg, amig a st elémelegszik. Néhany funkcidhoz nem szlkséges
el6melegités. Ezeknél a funkcidknal a teker6gomb fénye a f6zés soran végig piros marad. Helyezze az ételt
a sut6be, amikor készen all a stitésre. Minden funkcié m(ikodéséhez zart ajtéra van sziikség. Ha kinyitja
az ajtdt, a felhasznaldi felllet kérni fogja, hogy csukja be az ajtét a f6zési folyamat Ujrainditasa el6tt.
. Gyors el6melegités
A bedllitott hémérséklet gyors eléréséhez egyes funkciok gyors elémelegitési fokozattal rendelkeznek,
amely az Osszes flit6elemet igénybe veszi. Az égés elkeriilése érdekében varja meg, amig a sitd eléri
a kivant h6mérsékletet, mielGtt ételt helyez a sttébe.
. Késleltetett f6zés
A grill fit6szal bekapcsolhat, mikozben a siité melegszik. Helyezze az ételt egy also polcra, vagy fedje le,
hogy elkerilje az odaégést a siit6 felmelegedése kozben.
KESLELTETETT SUTES hasznélata esetén nem javasoljuk a GRILL, a LEGKEVERESES GRILL vagy az AIR FRY
hasznélatat.
. Elelmiszerbiztonsag

- Az ételt alehetd legrovidebb ideig hagyja a sttSben siités el6tt és utan.

- Asutés el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a hus teljesen kiolvadt.

- SUtés utdn pihentesse a hust, hogy a belsé hémérséklete tovabb emelkedhessen.

- A magas kockdzatu élelmiszerek, példaul a hal bels6 hémérsékletének legaldbb 63-70 °C-ot,

a baromfi és a dardlt hus bels6 h6mérsékletének pedig 75-85 °C-ot kell elérnie.
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6. APOLAS ES TISZTITAS

6.1. Altalanos javaslatok

A rendszeres tisztitds meghosszabbithatja a készliléke élettartamat. Barmilyen kézi tisztitasi mivelet
végrehajtdsa el6tt varja meg, amig a suté lehdil.

. A siutd tokéletesen tisztan tartasa a siité minden egyes hasznalatat kévetéen minimalis tisztitast
igényel.
. Ne vonja be a sutd falait alufélidval vagy a kereskedelmi forgalomban elérheté egyszer hasznalatos

védGanyaggal. A forrd zomanccal kozvetlenul érintkezé alufdlia vagy egyéb véd&anyag miatt a belsé
részeken a zomdanc megolvadhat vagy megsériilhet.

. A st6 tulzott mértékl beszennyez&dése és az ebbdl szarmazd erbs fustos illatok megelGzése
érdekében javasoljuk, hogy ne haszndlja a stt6t rendkivil magas hémérsékleten. Alternativaként
javasoljuk a sttési id6 megnovelését és a hémérséklet csekély mértékl csokkentését.

. A slt6hoz mellékelt tartozékokon kivil javasoljuk, hogy csak olyan edényeket és sutéformakat
hasznaljon, amelyek ellenalinak a rendkiviil magas h6mérsékletnek.

6.2. A suté tisztitasa

. Uvegbdl késziilt rész
Minden haszndlat utan tisztitsa meg az lGiveg siitGablakot nedvszivé konyharuhaval. Makacs foltok esetén
hasznaljon mosdszerrel atitatott szivacsot, csavarja ki, majd 6blitse le vizzel.

. SiitGablak-tomités
Ha beszennyez&dott, a tomités nedves szivaccsal megtisztithato.

6.3. Demo maéd

1.A Kezd6lap gorgetheté meniiben valassza a Beallitasok lehet&séget.

2.A Bedllitasok meniiben tartsa lenyomva egyszerre a ﬁ és Or gombot.

3.Gorgesse az értékeket fliggblegesen az 1100 megadasdhoz jelszoként, majd nyomja meg a \/* gombot
a megerGsitéséhez.

4.A kijelz6 visszatér a KezdGlap gorgetheté meniih6z Demo mddban.

5.A Demo modbdl vald kilépéshez ismételje meg ugyanazon lépéseket.

EVERVDAY
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7. HIBAELHARITAS
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8. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS

8.1. Késziilék artalmatlanitasa

A készllék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékairdl (WEEE) szl6 2012/19/EU eurdpai irdnyelvnek. Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai tartalmaznak ugy szennyez6 anyagokat (amelyek a kornyezetre
negativ hatdst fejthetnek ki), mint alapanyagokat (amelyek uUjrahasznosithatdk).
Fontos, hogy az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai megfelel6 kezelés
targyat képezzék a szennyez6 anyagok eltavolitdsa és semlegesitése, illetve az 6sszes
egyéb anyag visszanyerése érdekében. Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak

_ biztositasaban, hogy az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai ne valjanak
kérnyezeti problémava; fontos néhany alapvet6 szabaly betartasa:

. az elektromos és elektronikus berendezések hulladéka nem kezelhetd haztartasi hulladékként;
. az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat kotelezéen erre kijeldlt gylijtépontban adja

le, amelyet az 6nkormanyzat vagy bejegyzett vallalat Gizemeltet.
Szamos orszégban elérhetd lehet a nagy méret(i elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak
a begyl(jtése kozvetlenil a hdztartasbol. Ha Uj berendezést vaséarol, a régi berendezés visszaadhatd
a forgalmazdnak, aki téritésmentesen begydijti, feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidja megegyezik a vasarolt
készulékével.

8.2. Energiatakarékossag és kornyezetvédelem

Amikor lehetséges, keriilje a stit6 el6melegitését, és mindig prébalja meg teljesen megtdlteni a sitét.
Minél ritkdbban nyissa ki a slt6ajtot, mivel minden nyitaskor hé tavozik a sutSbdél. Jelent6s
energiatakarékossaghoz kapcsolja le a stt6t 5 vagy 10 perccel a sttési id6 lejarta el6tt, és a siitéshez
hasznalja fel a sUt6 altal tovdbbra is generdlt maradékhét. A h@szivargas megel6zése érdekében
gondoskodjon arrdl, hogy az ajtotomitések tisztak és megfelel6 allapotuak. Ha id&szakfliggé dijszabasu
aramellatasi szerz6déssel rendelkezik, a , késleltetett siités” az energiatakarékossagot még konnyebben
megvalosithatéva teheti, mivel igy a sutést akkorra id6zitheti, amikor alacsonyabb dijszabas érvényes
az energiara.
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9. TELEPITES

o MEGJEGYZES:
Nem ajdnlott a siit6t f6z6lap ald beépiteni.
Ha ez szlikséges, ligyeljen arra, hogy a gyarto utasitasai szerint elegendé helyet hagyjon a f6z6lapnak.

Kabel 1200 mm
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