
Instruction Manual For Induction Hob ENGLISH 

Manual de instrucţiuni pentru plita cu inducţie ROMÂNĂ 

Εγχειρίδιο οδηγιών για επαγωγική εστία ΕΛΛΗΝΙΚΑ 

Manuel d'instruction pour plaque à induction FRANÇAIS 

Manual de Instrucciones para placa de inducción ESPAÑOL 

Bedienungsanleitung für Induktionskochfeld DEUTSCH 

MODEL: CI642CBB/1 MODEL: CI633CBB/1 

THANK YOU FOR PURCHASING THE CANDY INDUCTION HOB. PLEASE READ THIS INSTRUCTION 
MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB KEEP IT IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE. 
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Download hOn App

In the hOn App you’ll have access to several recipes and

extra contents
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SAFETY WARNINGS
PLEASE READ THE FOLLOWING INSTRUCTIONS
CAREFULLY BEFORE USING THE APPLIANCE.

Installation
Electrical Shock Hazard
• Disconnect the appliance from the mains electricity supply

before carrying out any work or maintenance on it.
• Connection to a good earth wiring system is essential and

mandatory.
• Means for disconnection must be incorporated in the fixed

wiring in accordance with the wiring rules.
• Alterations to the domestic wiring system must only be

made by a qualified electrician.
• Failure to follow this advice may result in electrical shock

or death.
Cut Hazard
• Take care - panel edges are sharp.
• Failure to use caution could result in injury or cuts.
Important safety instructions
• Read these instructions carefully before installing or using

this appliance.
• No combustible material or products should be placed on

this appliance at any time.
• Please make this information available to the person

responsible for installing the appliance as it could reduce
your installation costs.

• In order to avoid a hazard, this appliance must be installed
according to these instructions for installation.
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• This appliance is to be properly installed and earthed only
by a suitably qualified person.

• This appliance should be connected to a circuit which
incorporates an isolating switch providing full
disconnection from the power supply.

• WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

• Failure to install the appliance correctly could invalidate
any warranty or liability claims.

• Regarding the details of installation, thanks to refer to the
section <Installation>.

Operation and maintenance
Electrical Shock Hazard
• Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop

surface is break or crack, switch the appliance off
immediately at the mains power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

• Switch the cooktop off at the wall before cleaning or
maintenance.

• Failure to follow this advice may result in electrical shock
or death.

Health Hazard
• This appliance complies with electromagnetic safety

standards.
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Hot Surface Hazard
• During use, accessible parts of this appliance will become

hot enough to cause burns.
• Do not let your body, clothing or any item other than

suitable cookware contact the ceramic glass until the
surface is cool.

• Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get
hot.4

• Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

• Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children.

• Failure to follow this advice could result in burns and
scalds.

Cut Hazard
• The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when

the safety cover is retracted. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of children.

• Failure to use caution could result in injury or cuts.
Important safety instructions
• Never leave the appliance unattended when in use. Boilover

causes smoking and greasy spillovers that may ignite.
• Never use your appliance as a work or storage surface.
• Never leave any objects or utensils on the appliance.
• Never use your appliance for warming or heating the room.
• After use, always turn off the cooking zones and the

cooktop as described in this manual (i.e. by using the touch
controls). Do not rely on the pan detection feature to turn
off the cooking zones when You remove the pan.
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• Do not allow children to play with the appliance or sit,
stand, or climb on it.

• Do not store items of interest to children in cabinets above
the appliance. Children climbing on the cooktop could be
seriously injured.

• Do not leave children alone or unattended in the area where
the appliance is in use.

• Children or persons with a disability which limits their
ability to use the appliance should have a responsible and
competent person to instruct them in its use. The instructor
should be satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

• Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other
servicing should be done by a qualified technician.

• Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.
• Do not place or drop heavy objects on your cooktop.
• Do not stand on your cooktop.
• Do not use pans with jagged edges or drag pans across the

glass surface as this can scratch the glass.
• Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning

agents to clean your cooktop, as these can scratch the
ceramic glass.

• If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

• This appliance is intended to be used in a domestic
household environment only! Commercial use of any kind
is not covered under the manufacturer's warranty!
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• WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Young children should be kept away.

• Care should be taken to avoid touching heating elements.
• Children less than 8 years of age shall be kept away unless

continuously supervised.
• This appliance can be used by children aged from 8 years

and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

• Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children without
supervision.

• WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil
can be dangerous and may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but switch off the appliance
and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

• WARNING: Danger of fire: do not store items on the
cooking surfaces.

• WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock, for hob
surfaces of glass-ceramic or similar material which protect
live parts.

• A steam cleaner is not to be used.
• The appliance is not intended to be operated by means of an

external timer or separate remote-control system.
• CAUTION: The cooking process has to be supervised. A
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short term cooking process has to be supervised
continuously.

• Power cord can’t accessible after installation.

Product Overview

Top View

CI642CBB/1

CI633CBB/1

1. 2300 W zone, boost to 3000 W
2. 1200 W zone, boost to 1500 W
3. 1800 W zone, boost to 2100 W
4. 1200 W zone, boost to 1500 W
5. Control panel

1. 1800 W zone, boost to 2100 W
2. 1200 W zone, boost to 1500 W
3. 3000 W zone, boost to 3600 W
4. Control panel
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The Control Panel

CI642CBB/1

CI633CBB/1

Product Information
The ceramic/induction hob can meet different kinds of cuisine demands because of
resistance wire heating, micro-computerized control and multi-power selection, really
the optimal choice for modern families.
The hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and
reliable performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the
pleasure from life.

1. ON/OFF control
2. Power/Timer regulating key
3. Timer control
4. Pause/Keylock control
5. Heating zone selection controls

1. ON/OFF control
2. Power/Timer regulating key
3. Timer control
4. Pause/Keylock control
5. Heating zone selection controls
6. Boost control
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AWord on Induction Cooking
Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It
works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than
indirectly through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the
pan eventually warms it up.

Before using your New Induction Hob
• Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
• Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls
• The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.
• Use the ball of your finger, not its tip.
• You will hear a beep each time a touch is registered.
• Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a

utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents
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Choosing the right Cookware

• Only use cookware with a base suitable for induction cooking. Look for the
induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.

• You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet
test. Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is
suitable for induction.

• If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. Follow the steps under ‘To start cooking’.
3. If does not flash in the display and the water is

heating, the pan is suitable.
• Cookware made by the following materials is not

suitable: pure stainless steel, aluminum or copper
without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic,
and earthenware.

Size of burner (mm) The minimum cookware (diameter /mm)
160 120
180 140
210 160
280 180

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same
size as the cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

Always lift pans off the ceramic hob – do not slide, or they may scratch the glass.
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 Use pans whose diameter of the ferromagnetic area (base of the pan) is in
the range of dimensions in the table below. (Table 1)
- If you use smaller pots, performance could be affected
- If you use pot with a diameter smaller than the one indicated in the table
above, pots may not be detected
According to the dimension of the zone you can use pots of different
diameters as picture below:

 If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the
ferromagnetic area will heat up, the rest of the base may not heat up a
sufficient temperature for cooking.

 If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material
such as aluminum this may affect the heating up and the pan detection.

If the base of the pan is similar to the pictures below the pan could be not
detected.

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


12

Using your Induction Hob
To start cooking
• After power on, the buzzer beeps once, all the indicators light up for 1 second then

go out, indicating that the hob has entered the state of standby mode.

1. Touch the ON/OFF switch. all the indicators
show “– “

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you
wish to use.
Make sure the bottom of the pan and the surface of
the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and an
indicator next to the key will flash

4. Select a heat setting by touching the “-” or “+”
control.
• If you don’t choose a heat setting within 1

minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at
step 1.

• You can modify the heat setting at any time
during cooking.

When you have finished cooking
1. Touching the heating zone selection that you wish to

switch off

2. Turn the cooking zone off by scrolling down to”0”.
Make sure the display shows”0”.

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF
control.
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4. Beware of hot surfaces
“H” will show which means cooking zone is too hot to touch. It

will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if
you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Using the Power Management
It is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing
up to different power ranges.
Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower
power level, to avoid the risk of overloading.

To enter the power management function
1. Turn on the hob, then press at the same time the “+”(timer) and keylock. The time
indicator will show “P5” which means power level 5. The default mode is on 7.2Kw.

To switch to another level
Press +/- from the timer. There are 5 power levels, from “P1” to “P5”. The timer
indicator will show one of them.
“P1”: the maximum power is 2.5 Kw.
“P2”: the maximum power is 3.5 Kw.
“P3”: the maximum power is 4.5 Kw.
“P4”: the maximum power is 5.5 Kw.
“P5”: the maximum power is 7.2 Kw.

OR

Confirmation and Exit Power Management Function
Press at the same time the “+”(timer) and keylock for confirmation, then the hob will be
turned off.
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Using Boost function
Activate the boost function
1. Select the zone with boost function (front left zone).

2. Touching the "plus" key until power level
indication shows “P”.

Cancel Boost function
1. Select the zone with boost function (front left zone).

2. Touching the "minus" key to cancel the Boost
function, and select the level you want to set.

• Boost function can only last for 5 minutes, after that the zone will go to level 9
automatically.

Using the Pause function

1. Press the Pause control, the heating zones stop working. All the zone
indication show“||”

2. Press the Pause control once again, all the heating zones will revert to its
original setting.

 The function is available when one or more heating zones are working.
 If you don`t cancel the stop working mode within 30 minutes, the induction

cooktop will automatically switch off.
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Locking the Controls
• You can lock the controls to prevent unintended use (for example children

accidentally turning the cooking zones on).
• When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are

disabled.
To lock the controls

Touch the keylock control for 2 seconds. The timer indicator will show
“Lo “.

To unlock the controls
1. Make sure the hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control for 2 seconds.
3. You can now start using your hob.

When the hob is in lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the hob off with the ON/OFF control in an emergency, but
you shall unlock the hob first in the next operation.

Residual Heat Warning
When the hob has been operating for some time, there will be some
residual heat. The letter “H” appears to warn you to keep away from it.

Auto Shutdown
Safety feature of the hob is auto shut down. This occurs whenever you forget to switch
off a cooking zone. The default shutdown times are shown in the table below:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Using the Timer
You can use the timer in two different ways:
 You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking

zone off when the set time is up.
 You can use it as cut-off timer to turn one or more cooking zones off after time is

up.
 You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder
1. Make sure the cooktop is turned on. And zone selection key is not activated (zone

indication ‘-‘ is not blinking).
Note: you can set minute minder before or after cooking zone power setting finished.

2. Touch timer key, “00” will show in the timer display
and “0” will blink.

3. Set the time for between 1 to 99 minutes by touching
the”-” or” +” control of the timer (e.g. 5)

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-” once decrease the
time by one minute. When the set time exceed 99 minutes, it will automatically
return to “00”, if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will
display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will
show the remaining time.

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator shows“-- “ when the setting
time finished.

Timer Cancellation
After setting the time again, hold down the “Timer” key for 5 seconds, this will cancel
the timer and the indicator will revert to “00”.

Using the timer to switch off one or more cooking zones
1. Touching the heating zone selection control that you want

to set the timer for.
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2. Touch timer control, the “00” will show in the timer display.
and the “0” fiashes.

3. Set the time for between 1 to 99 minutes by touching
the”-” or” +” control of the timer (e.g. 5)

4. Press the “+” once increases the time by one minute, Press the “-” once decrease the
time by one minute. When the set time exceed 99 minutes, it will automatically
return to “00”, if the “-” and “+” keys are pressed simultaneously, the indicator will
display “00”.

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. The display will show
the remaining time.
NOTE: There will be a red dot in the right bottom corner of power level indication
which indicating that zone is selected.

6. When cooking timer expires, the corresponding cooking
zone will switch off automatically.

Note: Other cooking zones will keep operating if they are turned on previously.

If the timer is set on more than one zone:
1. When you set timer for several cooking zones, red dots of the relevant cooking

zones are indicated. The timer display shows the min. timer. The dot of the
corresponding zone blinks.

(set to 15 minutes)

(set to 45 minutes)

2. Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it
will show the new min. timer and the dot of corresponding zone will flash.

Note: Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown
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in the timer indicator.

Cooking Guidelines
Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using Boost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously
and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips
• When food comes to the boil, reduce the power setting.
• Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
• Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.
• Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated

through.
Simmering, cooking rice
• Simmering occurs below boiling point, at around 85˚C, when bubbles are just rising

occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop without overcooking the food. You
should also cook egg-based and flourthickened sauces below boiling point.

• Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting
higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time
recommended.

Searing steak
To cook juicy flavoursome steaks:
1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.
2. Heat up a heavy-based frying pan.
3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan

and then lower the meat onto the hot pan.
4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the

thickness of the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 – 8
minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is – the firmer it feels the
more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and
become tender before serving.

For stir-frying
1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.
2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking

large quantities, cook the food in several smaller batches.
3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.
4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


19

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a
lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.
7. Serve immediately.

Heat Settings
Heat setting Suitability
1 - 2 • delicate warming for small amounts of food

• melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
• gentle simmering
• slow warming

3 - 4 • reheating
• rapid simmering
• cooking rice

5 - 6 • pancakes

7 - 8 • sauteing
• cooking pasta

9 • stir-frying
• searing
• bringing soup to the boil
• boiling water
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Care and Cleaning
What? How? Important!
Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks,
stains left by food or
non-sugary spillovers on
the glass)

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Apply a cooktop cleaner while the

glass is still warm (but not hot!)
3. Rinse and wipe dry with a clean

cloth or paper towel.
4. Switch the power to the cooktop

back on.

• When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

• Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner
or scourer is suitable.

• Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately with a fish
slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for ceramic glass
cooktops, but beware of hot cooking
zone surfaces:
1. Switch the power to the cooktop off

at the wall.
2. Hold the blade or utensil at a 30°

angle and scrape the soiling or spill
to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

• Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

• Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill
3. Wipe the touch control area with a

clean damp sponge or cloth.
4. Wipe the area completely dry

with a paper towel.
5. Switch the power to the cooktop

back on.

• The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


21

Hints and Tips
Problem Possible causes What to do
The cooktop cannot
Be turned on.

No power. Make sure the cooktop is connected to
the power supply and that it is
switched on.
Check whether there is a power
outage in your home or area. If you’ve
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked. Unlock the controls. See section
‘Using your ceramic cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.
Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob makes a
low humming noise when
used on a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear completely
when you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become hot
and appears in the display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.
The induction hob cannot detect the pan
because it is too small for the cooking
zone or not properly centered on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.
Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.

The induction hob or a
cooking zone has turned
itself off unexpectedly, a
tone sounds and an error
code is displayed (typically
alternating with one or two
digits in the cooking timer
display).

Technical fault. Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.
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Failure Display and Inspection
If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:
Problem Possible causes What to do
E4/E5 Temperature sensor failure Please contact the supplier.

E7/E8 Temperature sensor of the
IGBT failure.

Please contact the supplier.

E2/E3 Abnormal supply voltage Please inspect whether power supply
is normal. Power on after the power
supply is normal.

E6/E9 Bad induction hob heat
radiation

Please restart after the induction hob
cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the
induction hob.

Technical Specification
Induction Hob CI642CBB/1
Cooking Zones 4 Zones
Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 7200W
Product Size D×W×H(mm) 590×520×58
Building-in Dimensions A×B (mm) 560×490

Induction Hob CI633CBB/1
Cooking Zones 3 Zones
Supply Voltage 220-240V~ 50/60Hz
Installed Electric Power 7200W
Product Size D×W×H(mm) 590×520×58
Building-in Dimensions A×B (mm) 560×490
Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products

we may change specifications and designs without prior notice.
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Installation
Selection of installation equipment
• Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.
• For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be

preserved around the hole.
• Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select

heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

Warning: The work surface material must use the impregnated wood or other insulation
material.

Model No. L(mm) W(mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm)

CI642CBB/1

CI633CBB/1
590 520 58 54 560 490 50 mini

Under any circumstances, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the hob is in good work state. As shown below
Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate
should be at least 760mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 mini 20 mini Air intake Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that
• the work surface is square and level, and no structural members interfere with space

requirements.
• the work surface is made of a heat-resistant material.
• if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.
• the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards

and regulations.
• a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power

supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply
with the local wiring rules and regulations.

• The isolating switch must be of an approved type and provide a 3mm air gap contact
separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules
allow for this variation of the requirements).

• the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed
• you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation
• you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall

surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that
• The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.
• There is adequate flow of air from outside the cabinetry to the base of the hob.
• If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier

is installed below the base of the hob.
• The isolating switch is easily accessible by the customer.

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply
force onto the controls protruding from the hob.

Locating the fixing brackets
• The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not

apply force onto the controls protruding from the hob.
• Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see

picture) after installation.
• Adjust the bracket position to suit for different work surface’s thickness.
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Cautions
 The hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have

professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.
 The hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.
 The hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance

its reliability.
 The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.
 To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.
 A steam cleaner is not to be used.
 This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more

than 0.427 ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system
impedance information.

Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a
single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
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 If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales
technician using the proper tools, so as to avoid any accidents.

 If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit
breaker must be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

 The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and
that it complies with safety regulations.

 The cable must not be bent or compressed.
 The cable must be checked regularly and only replaced by a proper qualified person.

DISPOSAL: Do not
dispose this product
as unsorted municipal
waste. Collection of
such waste separately
for special treatment is
necessary.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EU for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By
ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help prevent
any possible damage to the environment and to human health, which might
otherwise be caused if it were disposed of in the
wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal
household waste. It should be taken to a collection point for the recycling of
electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information
regarding the treatment, recover and recycling of this product please contact
your local council, your household waste disposal service, or the shop where
you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of
this product, please contact your local city office, your household waste
disposal service or the shop where you purchased the product.
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DESCĂRCAȚI APLICAȚIA hOn 

În aplicația hOn veți avea acces la câteva rețete și 

conținut suplimentar. 
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AVERTISMENTE DE SIGURANȚĂ 
CITIȚI CU ATENȚIE URMĂTOARELE INSTRUCȚIUNI 

ÎNAINTE DE A UTILIZA ACEST APARAT. 

Instalare 
Pericol de electrocutare 

• Deconectați aparatul de la sursa de alimentare înainte de 
a efectua orice operațiune sau lucrare de întreținere asupra 
acestuia. 

• Conexiunea la un sistem de cablare cu o împământare bună 
este esențială și obligatorie. 

• Cablajul fix trebuie să includă mijloacele pentru deconectare, 
în conformitate cu normele de cablare. 

• Modificările operate asupra sistemului de cablare trebuie 
efectuate numai de către un electrician calificat. 

• Nerespectarea acestei recomandări poate duce la electrocutare 
sau deces. 

Pericol de tăiere 

• Atenție - marginile panoului sunt ascuțite. 
• Utilizarea neatentă poate duce la vătămare sau tăieturi. 
Instrucțiuni importante de siguranță 
• Citiți aceste instrucțiuni cu atenție înainte de a instala sau 

utiliza acest aparat. 
• Niciun material sau produse combustibile nu trebuie așezate 

pe acest aparat în niciun moment. 
• Vă rugăm să partajați aceste informații cu persoana 

responsabilă pentru instalarea aparatului, întrucât v-ar putea 
reduce costurile de instalare. 

• Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat în 
conformitate cu aceste instrucțiuni pentru instalare. 

• Acest aparat va fi instalat și împământat corespunzător 
numai de către o persoană calificată corespunzător. 
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• Acest aparat trebuie conectat la un circuit care încorporează 
un comutator de izolare ce oferă deconectarea completă de la 
sursa de alimentare. 

• AVERTIZARE: Folosiți doar protecții ale plitei concepute de 
producătorul aparatului de gătit sau indicate de producătorul 
aparatului în instrucțiunile de utilizare, după caz, sau protecții 
ale plitei încorporate în aparat. Utilizarea unor dispozitive de 
protecție necorespunzătoare poate provoca accidente. 

• Nereușita de a instala aparatul corect poate invalida orice 
pretenții de garanție sau răspundere. 

• În ceea ce privește detaliile de instalare, consultați secțiunea 
<Instalare>. 

Operare și întreținere 
Pericol de electrocutare 

• Nu gătiți pe o plită defectă sau fisurată. În cazul în care 
suprafața plitei se sparge sau se fisurează, opriți imediat 
aparatul de la sursa de alimentare (comutatorul din perete) 
și contactați un tehnician calificat. 

• Opriți plita de la comutatorul de pe perete înaintea curățării 
sau a întreținerii. 

• Nerespectarea acestei recomandări poate duce la electrocutare 
sau deces. 

Pericol pentru sănătate 

• Acest aparat este conform cu standardele de siguranță 
electromagnetică. 

Pericol de suprafață fierbinte 

• În timpul utilizării, părțile accesibile ale acestui aparat se vor 
înfierbânta suficient încât să cauzeze arsuri. 

• Nu lăsați părți ale corpului, hainele sau are alt articol în afară 
de ustensilele de bucătărie adecvate să intre în contact cu 
sticla ceramică până când nu se răcește suprafața. 
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• Obiectele metalice precum cuțitele, furculițele, lingurile și 
capacele nu trebuie așezate pe suprafața plitei, deoarece se 
pot încălzi.4 

• Copiii cu vârsta mai mică de 8 ani vor fi ținuți la distanță, 
mai puțin când sunt supravegheați permanent. 

• Mânerele tigăilor pot fi fierbinți la atingere. Verificați ca 
mânerele tigăii să nu fie suspendate deasupra altor zone de gătit 
care sunt aprinse. Nu lăsați mânerele la îndemâna copiilor. 

• Nerespectarea acestei recomandări poate duce la arsuri și 
opărituri. 

Pericol de tăiere 

• Lama extrem de ascuțită a unei raclete pentru suprafețe de 
gătit este expusă când se retrage capacul de protecție. Folosiți 
cu multă atenție și depozitați întotdeauna în siguranță și nu 
lăsați la îndemâna copiilor. 

• Utilizarea neatentă poate duce la vătămare sau tăieturi. 
Instrucțiuni importante de siguranță 

• Nu lăsați niciodată aparatul nesupravegheat în timpul 
utilizării. Fierberea în exces cauzează apariția fumului și 
scurgeri de grăsime care se pot aprinde. 

• Nu utilizați niciodată aparatul drept suprafață de lucru sau 
depozitare. 

• Nu lăsați niciodată obiecte sau ustensile pe aparat. 
• Nu folosiți niciodată aparatul pentru încălzirea camerei. 
• După utilizare, opriți întotdeauna zonele de gătit și suprafața 

de gătit conform descrierii din acest manual (adică folosind 
comenzile tactile). Nu vă bazați pe opțiunea de detectare a 
tigăii pentru a opri zonele de gătit atunci când luați tigaia de 
pe plită. 

• Nu lăsați copiii să se joace cu aparatul sau să se așeze sau să 
urce pe aceasta. 

• Nu depozitați articole de interes pentru copii în dulapurile de 
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deasupra aparatului. Copiii care se urcă pe suprafața de gătit 
pot suferi vătămări grave. 

• Nu lăsați copiii singuri sau nesupravegheați în zona unde 
aparatul este în funcțiune. 

• Copiii sau persoanele cu dizabilități care le limitează 
capacitatea de a folosi aparatul trebuie să fie instruiți de 
o persoană responsabilă și competentă privind utilizarea 
acestuia. Instructorul trebuie să fie mulțumit că aceștia pot 
folosi aparatul fără a se pune în pericol pe ei înșiși sau 
mediul înconjurător. 

• Nu reparați sau nu înlocuiți nicio piesă a aparatului mai puțin 
atunci când în manual există prevederi specifice în acest 
sens. Toate celelalte lucrări de service trebuie efectuate de un 
tehnician calificat. 

• Nu folosiți un dispozitiv de curățare cu aburi pentru plita 
dvs. de gătit. 

• Nu așezați și nu scăpați obiecte grele pe plita de gătit. 
• Nu stați pe plita dvs. de gătit. 
• Nu folosiți tigăi cu margini zimțate sau nu trageți de tigaie 

de-a lungul suprafeței din sticlă, întrucât acest lucru poate 
zgâria sticla. 

• Nu folosiți bureți de sârmă sau agenți de curățare abrazivi 
pentru a vă curăța plita de gătit, întrucât acest lucru poate 
zgâria sticla ceramică. 

• În cazul în care cablul de alimentare este deteriorat, acesta 
trebuie înlocuit de către producător, agentul său de service 
sau persoane calificate similare, pentru a evita orice pericol. 

• Acest aparat este destinat utilizării numai în mediul casnic! 
Utilizarea comercială de orice fel nu este acoperită de 
garanția producătorului! 

• AVERTIZARE: Aparatul și piesele sale accesibile se încing 
în timpul utilizării. Copiii mici trebuie ținuți la distanță. 
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• Trebuie să fiți atenți pentru a evita atingerea elementelor de
încălzire.

• Copiii cu vârsta mai mică de 8 ani vor fi ținuți la distanță,
mai puțin când sunt supravegheați permanent.

• Acest aparat poate fi utilizat de către copiii cu vârste de
minim 8 ani și de către persoanele cu abilități fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsă de experiență sau
cunoștințe, cu condiția să fie supravegheate sau instruite
corespunzător privind modul de utilizare a acestui aparat în
siguranță și să înțeleagă pericolele implicate.

• Nu lăsați copiii să se joace cu aparatul. Curățarea și
întreținerea de către utilizator nu vor fi efectuate de copii fără
supraveghere.

• AVERTIZARE: Gătitul nesupravegheat pe o plită cu
grăsime sau ulei poate fi periculos și poate duce la incendiu.
Nu încercați NICIODATĂ să stingeți un incendiu cu apă,
ci opriți aparatul și apoi acoperiți flacăra, de ex., cu un capac
sau o pătură ignifugă.

• AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitați articolele
pe suprafețele de gătit.

• AVERTIZARE: Dacă suprafața este crăpată, opriți aparatul
pentru a evita posibilitatea de electrocutare, pentru
suprafețele plitei din sticlă-ceramică sau material similar care
protejează părțile sub tensiune.

• Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curățat cu aburi.
• Aparatul nu este destinat operării cu ajutorul unui cronometru

extern sau un sistem de control la distanță separat.
• ATENȚIE: Procesul de gătit trebuie supravegheat.

Procesul de gătit scurt trebuie supravegheat permanent.
• Cablul de alimentare nu poate fi rămâne la vedere după

instalare.
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Prezentarea generală a produsului 

Vedere de sus 

1. zonă de 2300 W, măriți la 3000W
2. zonă de 1200 W, măriți la 1500W
3. zonă de 1800 W, măriți la 2100W
4. zonă de 1200 W, măriți la 1500W
5. Panou de comenzi

CI642CBB/1

1. zonă de 1800 W, măriți la 2100W
2. zonă de 1200 W, măriți la 1500W
3. zonă de 3000 W, măriți la 3600W
4. Panou de comenzi

CI633CBB/1

Administrator
图章

Administrator
图章
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Panou de comenzi 

 

 

1. Comandă PORNIRE/OPRIRE 
2. Tastă de pornire/ajustare a 

cronometrului 
3. Comandă cronometru 
4. Control Pauză/Blocare taste 
5. Comenzi de selectare a zonei 

de încălzire 
 

CI642CBB/1

 

1. Comandă PORNIRE/OPRIRE 
2. Tastă de pornire/ajustare a 

cronometrului 
3. Comandă cronometru 
4. Control Pauză/Blocare taste 
5. Comenzi de selectare a zonei 

de încălzire 
6. Comanda Boost 

 

CI633CBB/1

Informații despre produs 

Plita ceramică/de inducție de gătit se pliază pe diverse cerințe în bucătărie, datorită rezistenței 
la încălzire a cablului, comenzilor prin intermediul unui microcomputer și posibilității de a 
selecta mai multe tipuri de putere și este alegerea optimă pentru familiile moderne. 
Plita a fost proiectată având în vedere cerințele clienților și are un design personalizat. Plita 
oferă performanțe sigure și de încredere, asigurând un confort sporit și permițându-vă să vă 
bucurați din plin de viață.  
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Cuvânt înainte despre gătitul prin inducție 

Gătitul prin inducție este o tehnologie de gătit sigură, avansată, eficientă și economică. 
Aceasta funcționează prin vibrații electromagnetice care generează direct căldură în vas, 
mai degrabă indirect prin încălzirea suprafeței din sticlă. Sticla devine fierbinte numai 
deoarece vasul o încălzește într-un final. 

 

 

vas din fier 

circuit magnetic 
placă din sticlă ceramică 

bobină de inducție 

curenți induși 

Înainte de a vă utiliza noua plită cu inducție 

• Citiți acest ghid, cu accent pe secțiunea de „Avertismente de siguranță”. 
• Îndepărtați orice folie de protecție care ar putea fi încă prezentă pe plita cu inducție. 

Utilizarea comenzilor tactile 

• Comenzile răspund la atingere, astfel că nu trebuie să aplicați nicio presiune. 
• Folosiți pernuța degetului, nu vârful. 
• Veți auzi un sunet de fiecare dată când se înregistrează o atingere. 
• Asigurați-vă că comenzile sunt întotdeauna curate, uscate și că nu există niciun 

obiect (de ex., o ustensilă sau o lavetă) care să le acopere. Chiar și o peliculă fină 
de apă poate îngreuna operarea comenzilor. 
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Alegerea vaselor de gătit corecte 

 

• Folosiți numai vase de gătit cu o bază adecvată pentru gătirea prin inducție. 
Căutați simbolul de inducție pe ambalaj sau pe baza vasului de gătit. 

• Puteți verifica dacă vasele dvs. de gătit sunt adecvate prin efectuarea unui test 
magnetic. Mutați un magnet spre baza vasului. Dacă este atras, vasul este 
adecvat pentru inducție. 

 • Dacă nu aveți un magnet: 
1. Turnați puțină apă în vasul pe care doriți să îl 

verificați. 
2. Urmați pașii din „Pentru a începe să gătiți”. 
3. Dacă  nu luminează intermitent pe ecran și apa 

se încălzește, vasul este adecvat. 
 

 • Vasele de gătit confecționate din următoarele materiale nu sunt adecvate: inox, 
aluminiu sau cupru fără o bază magnetică, sticlă, lemn, porțelan, ceramică sau lut. 

 
Dimensiunea arzătorului 
(mm) 

Dimensiunile minime ale vaselor de gătit 
(diametru/mm) 

160 120 
180 140 
210 160 
280 180 

Nu folosiți vase cu margini zimțate sau cu o bază curbată. 

 
Asigurați-vă că baza vasului dvs. este netedă, stă drept pe sticlă și că are aceeași 
dimensiune cu zona de gătit. Centrați întotdeauna vasul pe zona de gătit. 

 
Ridicați întotdeauna vasele de pe plita ceramică, nu le glisați. În caz contrar, puteți zgâria 
sticla. 
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• Folosiți vase al căror diametru al zonei feromagnetice (vaza vasului) este în intervalul 
de dimensiuni din tabelul de mai jos. (Tabelul 1) 
- Dacă folosiți vase mai mici, performanța poate fi afectată 
- Dacă utilizați un vas cu un diametru mai mic decât cel indicat în tabelul de mai sus, 
vasele pot să nu fie detectate 
Conform dimensiunii zonei, puteți folosi vase cu diametre diferite, conform imaginii 
de mai jos: 

 
• Dacă partea feromagnetică acoperă numai parțial baza vasului, numai zona feromagnetică 

se va încălzi, restul bazei este posibil să nu se încălzească la o temperatură suficientă 
pentru gătire. 

 

• Dacă zona feromagnetică nu este omogenă, dar prezintă alte materiale, cum ar fi 
aluminiul, aceasta poate afecta încălzirea și detectarea vasului. 

Dacă baza vasului este similară cu imaginile de mai jos, vasul poate să nu fie detectat. 
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Folosirea plitei dvs. cu inducție 

Pentru a începe să gătiți 
• După pornire, alarma emite un semnal sonor, toate indicatoarele se aprind timp de 

1 secundă apoi se sting, indicând că plita a intrat în starea de așteptare. 

1. Atingeți comutatorul PORNIT/OPRIT . 
Toți indicatorii vor arăta „-“ 

2. Puneți un vas adecvat pe zona de gătit pe care doriți 
să o folosiți. 
Asigurați-vă că fundul vasului și suprafața zonei de 
gătit sunt curate și uscate. 

3. Dacă atingeți comanda de selectare a zonei de 
încălzire, un indicator situat lângă tastă va clipi 
intermitent 

4. Selectați o zonă de încălzire atingând comanda „-” 
sau „+”. 

• Dacă nu selectați o zonă de încălzire în decurs 
de 1 minut, plita cu inducție se va opri automat. 
Va trebui să începeți din nou de la pasul 1. 

• Puteți modifica setarea de căldură oricând în 
timpul procesului de gătire. 

 
 
Când ați terminat de gătit 
1. Atingeți comanda de selectare a zonei de încălzire pe 

care doriți să o opriți 

 

2. Opriți zona de gătit derulând în jos până la „0”. 
Asigurați-vă că pe afișaj apare cifra „0”. 

 

3. Opriți întreaga plită atingând comanda Pornire/Oprire. 

 
  

Reducere putere 
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4. Aveți grijă la suprafețele fierbinți 
Se va afișa „H” ceea ce înseamnă că zona de gătit este prea 
fierbinte pentru a fi atinsă. Acesta va dispărea atunci când 
suprafața s-a răcit la o temperatură sigură. De asemenea, poate fi 
folosit drept funcție de economisire a energiei dacă doriți să 
încălziți mai departe vasele, folosiți ochiul care este încă fierbinte. 

 

Folosirea funcției de gestionare a puterii 

Este posibil să setați un nivel de absorbție a energiei maxim pentru plita cu inducție, 
alegând între intervalele de energie diferite. 
Plitele cu inducție se pot limita automat pentru a funcționa la un nivel de putere mai redus, 
pentru a evita riscul de supraîncărcare. 

Pentru a accesa funcția de gestionare a energiei 
1. Porniți plita, apoi apăsați în același timp „+” (cronometru) și tasta de blocare. Indicatorul 
cronometrului va arăta „P5”, ceea ce înseamnă nivel de putere 5. Modul implicit este pe 
7,2 kW. 

 

Pentru a comuta la alt nivel 
Apăsați +/- din cronometru. Există 5 niveluri de putere, de la „P1” la „P5”. Indicatorul 
cronometrului va indica unul dintre acestea. 
„P1 ”: energia maximă este 2,5 kW. 
„P2 ”: energia maximă este 3,5 kW. 
„P3 ”: energia maximă este 4,5 kW. 
„P4 ”: energia maximă este 5,5 kW. 
„P5”: puterea maximă este de 7,2 kW. 

 
SAU 

 

Confirmarea și ieșirea din funcția de gestionare a energiei 
Apăsați în același timp „+” (cronometru) și blocarea tastelor pentru confirmare, apoi plita 
va fi oprită. 

 
  

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


41 

Folosirea funcției Boost 

Activarea funcției Boost 
1. Selectați zona cu funcție Boost  

(zona din față, pe partea stângă). 

 
2. Atingeți tasta „plus”  până când indicatorul 

nivelului de putere arată „P”. 

 

Anularea funcției Boost 
1. Selectați zona cu funcție Boost  

(zona din față, pe partea stângă). 
 

2. Atingeți tasta „minus”  pentru a anula funcția 
Boost și selectați nivelul pe care doriți să-l setați. 

 
• Funcția Boost poate dura doar 5 minute, după care zona va trece automat la nivelul 9. 

Folosirea funcției Pauză 

1. Apăsați butonul Pauză . Zonele de încălzire nu vor mai funcționa. Indicațiile 
pentru fiecare zonă arată „||” 

 

2. Apăsați din nou butonul Pauză . Toate zonele de încălzire vor reveni la setarea 
inițială. 

 Funcția este disponibilă atunci când una sau mai multe zone de încălzire funcționează. 
 Dacă nu anulați modul de oprire a funcționării în decurs de 30 de minute, plita cu 

inducție se va opri automat.  
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Blocarea comenzilor 

 Puteți bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintenționată (de ex. copii care 
pornesc accidental zona de gătit). 

 Când comenzile sunt blocate toate comenzile cu excepția comenzii PORNIRE/OPRIRE 
sunt dezactivate. 

Pentru a bloca comenzile 

Atingeți tasta  timp de 2 secunde. Indicatorul cronometrului va indica „Lo”. 

Pentru a debloca comenzile 

1. Asigurați-vă că plita este pornită. 

2. Atingeți și țineți apăsat comanda de blocare a tastelor  timp de 2 secunde. 
3. Acum puteți începe să utilizați plita. 

 

Atunci când plita este în modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu 
excepția PORNIRII/OPRIRII. Puteți opri întotdeauna plita cu comanda 
PORNIRE/OPRIRE în stare de urgență, dar va trebui ca mai întâi să deblocați 
plita în următoarea operațiune. 

Avertisment de încălzire reziduală 

Când plita funcționează de ceva vreme, va exista o căldură reziduală. 
Litera „H” apare pentru a vă avertiza să stați la distanță de aceasta. 

 

Oprire automată 

Caracteristica de siguranță a plitei se oprește automat. Acest lucru apare ori de câte ori uitați 
să opriți o zonă de gătit. Timpii de oprire impliciți sunt prezentați în tabelul de mai jos: 

Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9 
Cronometru funcționare implicit (oră) 8 8 8 4 4 4 2 2 2 
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Folosirea cronometrului 

Puteți utiliza cronometrul în două moduri diferite: 
 Îl puteți folosi ca memento minutar. În acest caz, atunci când este setat, cronometrul 

nu va opri nicio zonă de gătit. 
 Îl puteți folosi drept cronometru pentru a opri una sau mai multe zone de gătit după 

expirarea timpului. 
 Puteți seta cronometrul la până 99 de minute. 
Folosirea cronometrului drept memento minutar 
1. Asigurați-vă că plita este pornită. Și tasta de selecție a zonei nu este activată 

(indicația zonei nu luminează intermitent). 
Notă: puteți seta minutele înainte sau după finalizarea setării pentru puterea zonei de gătit. 

2. Atingeți tasta temporizatorului. Va apărea „00” pe afișajul 
temporizatorului și „0” va lumina intermitent. 

3. Setați durata între 1 și 99 de minute atingând butonul „-” 
sau „+” al cronometrului (de ex. 5) 

 
4. Apăsați „+” o dată pentru a crește durata cu un minut; apăsați „-” o dată pentru a reduce 

durata cu un minut. Când durata setată depășește 99 de minute, va reveni automat la 
„00”, iar dacă tastele „-” și „+” sunt apăsate simultan, indicatorul va afișa „00”. 

5. Atunci când este setată ora, aceasta va începe numărătoarea inversă imediat. Afișajul 
va indica timpul rămas. 

6. Alarma sonoră va emite un sunet timp de 30 de secunde, iar cronometrul va indica „-” 
când s-a încheiat durata setată. 

Anularea cronometrului 
După ce setați din nou ora, țineți apăsată tasta „Cronometru” timp de 5 secunde; acest lucru 
va anula cronometrul și indicatorul va reveni la „00”. 

Utilizarea cronometrului pentru a opri una sau mai multe zone de gătit 
1. Atingeți comanda de selectare a zonei de încălzire pentru 

care doriți să setați cronometrul. 
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2. Atingeți comanda cronometrului. Pe afișajul cronometrului va 
apărea „00”, iar „0” va lumina intermitent. 

 

3. Setați durata între 1 și 99 de minute atingând butonul „-” 
sau „+” al cronometrului (de ex. 5) 

 
4. Apăsați „+” o dată pentru a crește durata cu un minut; apăsați „-” o dată pentru a reduce 

durata cu un minut. Când durata setată depășește 99 de minute, va reveni automat la 
„00”, iar dacă tastele „-” și „+” sunt apăsate simultan, indicatorul va afișa „00”. 

5. Atunci când este setată ora, aceasta va începe numărătoarea inversă imediat. 
Afișajul va indica timpul rămas. 
NOTĂ: Va exista un punct roșu în colțul din dreapta jos al indicației nivelului de 
putere care indică selectarea zonei respective. 

6. Când cronometrul pentru durata de gătit a ajuns la zero, 
zona de gătit corespunzătoare se va opri automat. 

 
Notă: Celelalte zone de gătit vor continua să funcționeze dacă erau pornite anterior. 

Dacă setați cronometrul pentru mai multe zone: 
1. Când setați cronometrul pentru mai multe zone de gătit, zonele de gătit relevante 

au aprinse puncte roșii. Afișajul cronometrului arată valoarea min. a acestuia. 
Punctul zonei corespunzătoare luminează intermitent. 

 

(setat la 15 minute) 

(setat la 45 minute) 

2. Odată ce cronometrul de numărătoare inversă expiră, zona corespunzătoare se va 
opri. Apoi va afișa noul cronometru al minutelor și punctul zonei corespunzătoare va 
lumina intermitent. 

 
Notă: Atingeți butonul de selectare a zonei de încălzire. Cronometrul corespunzător va fi 
afișat în indicatorul cronometrului. 
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Recomandări pentru gătit 
Aveți grijă atunci când prăjiți, deoarece uleiul și grăsimile se încălzesc foarte repede, 
mai ales dacă utilizați funcția Boost. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul și 
grăsimile se pot aprinde spontan, iar acest lucru prezintă un risc grav de incendiu. 

Sfaturi pentru gătit 

• Când mâncarea începe să fiarbă, reduceți puterea setată. 
• Folosind un capac, reduceți durata de gătire și economisiți energia prin menținerea căldurii. 
• Minimizați cantitatea de lichid sau grăsime pentru a reduce timpii de gătit. 
• Începeți procesul de gătire la o valoare înaltă și reduceți reglajul când alimentele s-au 

încălzit în interior. 
Fierberea la foc mic, gătirea orezului 

• Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C, atunci 
când bulele de aer se ridică doar ocazional la suprafața lichidului de gătit. Acesta este 
secretul supelor delicioase și al tocanelor fragede, deoarece aromele se dezvoltă fără ca 
mâncarea să fie excesiv de gătită. De asemenea, sosurile pe bază de ou și îngroșate cu 
făină ar trebui să fie gătite sub punctul de fierbere. 

• Anumite tehnici de gătit, inclusiv gătitul orezului prin metoda de absorbție, pot necesita 
setarea unei temperaturi mai mari decât cea mai scăzută temperatură, pentru a vă 
asigura că mâncarea este gătită corect în intervalul de timp recomandat. 

Prăjirea fripturii 

Pentru a găti fripturi aromate și suculente: 
1. Țineți carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute înainte de preparare. 
2. Încălziți o tigaie cu bază grea. 
3. Ungeți ambele părți ale fripturii cu ulei. Întindeți o cantitate mică de ulei în tava 

fierbinte și apoi așezați carnea pe tava fierbinte. 
4. Întoarceți friptura o singură dată în timpul gătitului. Timpul exact de gătit va depinde de 

cât de groasă este bucata de friptură și de cât de gătită o doriți. Timpii pot varia de la 
aproximativ 2-8 minute pe fiecare parte. Presați friptura pentru a verifica cât de mult 
este gătită - cu cât se simte mai fermă cu atât va fi mai „bine făcută”. 

5. Lăsați friptura pe o farfurie caldă timp de câteva minute pentru a-i permite să se 
înmoaie și să devină fragedă înainte de servire. 

Pentru prăjire la foc iute cu amestecare continuă 

1. Alegeți un wok cu baza plată sau o tigaie mare, compatibile cu plita ceramică. 
2. Pregătiți toate ingredientele și echipamentele. Prăjirea la foc iute cu amestecare 

continuă trebuie să se realizeze repede. Dacă gătiți cantități mari, împărțiți alimentele 
în mai multe porții mai mici. 

3. Preîncălziți tava pentru scurt timp și adăugați două linguri de ulei. 
4. Gătiți prima dată carnea, apoi lăsați-o deoparte și păstrați-o caldă. 
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5. Prăjiți legumele amestecând continuu. Când timp sunt fierbinți, dar încă crocante, setați 
zona de gătit la o temperatură inferioară, puneți carnea înapoi în tigaie și adăugați sosul. 

6. Amestecați ușor ingredientele pentru a vă asigura că sunt încălzite. 
7. Serviți imediat. 

Setări de temperatură 

Setarea 

temperaturii 
Potrivire 

1 - 2 • încălzirea delicată pentru cantități mici de alimente 
• topirea ciocolatei, a untului și a alimentelor care se ard repede 
• fierbere ușoară la foc mic 
• încălzire ușoară 

3 - 4 • reîncălzire 
• fierbere rapidă la foc mic 
• gătirea orezului 

5 - 6 • clătite 

7 - 8 • sotare 
• gătirea pastelor 

9 • prăjire rapidă prin amestecare 
• prăjire 
• aducerea supei la punctul de fierbere 
• fierberea apei 
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Îngrijire și curățare 

Ce? Cum? Important! 

Murdăria cotidiană de pe 
sticlă (amprente, urme lăsate 
de alimente sau scurgeri 
nezaharoase pe sticlă) 

1. Opriți alimentarea electrică pentru 
a opri plita. 

2. Aplicați un agent de curățare a 
plitei în timp ce sticla este încă 
caldă (dar nu fierbinte!) 

3. Clătiți și ștergeți cu o lavetă curată 
sau un prosop de hârtie. 

4. Porniți curentul pentru a porni plita. 

• Când opriți alimentarea cu curent a plitei, nu 
va exista o indicație de „suprafață fierbinte”, 
dar zona de gătit va fi în continuare fierbinte! 
Aveți grijă. 

• Bureții de sârmă industriali, unii bureți din 
nailon și agenții de curățare duri/abrazivi pot 
zgâria sticla. Citiți întotdeauna eticheta pentru 
a verifica dacă agentul dvs. de curățare sau 
buretele este adecvat. 

• Nu lăsați niciodată reziduuri de curățare pe 
plită: sticla se poate păta. 

Spuma, substanțele topite și 
scurgerile zaharoase pe sticlă 

Îndepărtați-le imediat cu o paletă 
pentru pește, spatulă sau racletă 
adecvată pentru plitele ceramice din 
sticlă, dar aveți grijă la suprafețele de 
gătit fierbinți: 
1. Opriți curentul de la priza din 

perete pentru a opri plita. 
2. Țineți lama sau ustensila la un unghi 

de 30° și răzuiți murdăria sau 
scurgerea spre o zonă curată a plitei. 

3. Curățați murdăria sau scurgerea cu 
o lavetă sau un prosop din hârtie. 

4. Urmați pașii de la 2 la 4 pentru 
„Murdăria cotidiană pe sticlă” de 
mai sus. 

• Îndepărtați petele lăsate de substanțe topite sau 
alimente zaharoase sau scurgeri cât mai curând 
posibil. Dacă sunt lăsate să se răcească pe 
sticlă, acestea pot fi dificil de îndepărtat sau 
chiar deteriora permanent suprafața din sticlă. 

• Pericol de tăiere: când se retrage capacul de 
siguranță, lama din racletă este foarte 
ascuțită. Folosiți cu multă atenție și depozitați 
întotdeauna în siguranță și nu lăsați la 
îndemâna copiilor. 

Scurgerile de pe comenzile 
tactile 

1. Opriți alimentarea electrică pentru 
a opri plita. 

2. Înmuiați pata lăsată de scurgere 
3. Ștergeți zona comenzilor tactile cu 

un burete sau o lavetă umedă curată. 
4. Ștergeți zona complet uscată cu un 

prosop din hârtie. 
5. Porniți curentul pentru a porni plita. 

• Plita poate emite un sunet de alarmă și se poate 
opri, iar comenzile tactile pot să nu funcționeze 
dacă este prezent lichid pe acestea. Asigurați-
vă că ștergeți pentru a usca zona comenzilor 
tactile înainte de a porni plita. 
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Indicii și recomandări 

Problemă Cauze posibile Ce să faceți 

Plita de gătit nu poate fi pornită. Nu există curent. Asigurați-vă că blatul de gătit este 
conectat la sursa de alimentare și că este 
pornit. 
Verificați dacă există o pană de curent în 
casă sau în zonă. Dacă ați verificat totul și 
problema persistă, apelați un tehnician 
calificat. 

Comenzile tactile nu răspund. Comenzile sunt blocate. Deblocați comenzile. Consultați secțiunea 
„Folosirea plitei ceramice” pentru 
instrucțiuni. 

Comenzile tactile sunt dificil 
de operat. 

Poate exista o peliculă subțire de apă 
peste comenzi sau este posibil să vă 
folosiți vârful degetului când atingeți 
comenzile. 

Asigurați-vă că zona comenzilor tactile 
este uscată și folosiți pernuța degetului 
dvs. când atingeți comenzile. 

Sticla este zgâriată. Vase de gătit cu margini dure. 
Se folosesc bureți sau agenți de curățare 
necorespunzători, abrazivi. 

Folosiți vase cu baza plată și netedă. 
Consultați „Alegerea vaselor de gătit 
corecte”. 
Consultați „Îngrijire și curățare”. 

Unele vase emit zgomote 
de fisurare sau audibile. 

Acestea pot fi cauzate de procesul de 
fabricare a vasului (straturi din diverse 
metale care vibrează diferit). 

Acest lucru este normal pentru vasele 
de gătit și nu indică o eroare. 

Plita de inducție scoate un zgomot 
zumzăit când este folosită la o 
setare de căldură crescută. 

Acesta este cauzat de tehnologia 
gătitului cu inducție. 

Acest lucru este normal, dar zgomotul 
trebuie să se liniștească sau dă dispară 
complet pe măsură de reduceți setarea 
de căldură. 

Zgomotul ventilatorului care vine 
de la plita de inducție. 

Un ventilator de răcire încorporat în 
plita dvs. cu inducție s-a activat pentru 
a preveni supraîncălzirea pieselor 
electronice. Acesta poate continua să 
funcționeze chiar și după ce ați oprit 
plita cu inducție. 

Acest lucru este normal și nu necesită 
nicio măsură. 
Nu opriți plita cu inducție de la priza din 
perete în timp ventilatorul funcționează. 

Vasele nu se înfierbântă și nu apar 
pe ecran. 

Plita cu inducție nu poate detecta vasul, 
deoarece nu este adecvat pentru gătitul 
cu inducție. 
Plita cu inducție nu poate detecta vasul, 
deoarece este prea mic pentru zona de 
gătit sau nu este centrat corespunzător 
pe aceasta. 

Folosiți vase de gătit adecvate pentru 
gătitul cu inducție. Consultați secțiunea 
„Alegerea vaselor de gătit corecte”. 
Centrați vasul și asigurați-vă că baza se 
potrivește cu dimensiunea zonei de gătit. 

Plita cu inducție sau o zonă de gătit 
s-a oprit singură în mod neașteptat, 
un sunet de ton și un cod de eroare 
este afișat (de regulă, alternând una 
sau două cifre pe ecranul 
cronometrului de gătit). 

Eroare tehnică. Notați literele și cifrele de eroare, opriți 
curentul din plită de la priza de perete și 
contactați un tehnician calificat. 
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Eroare de ecran și inspecție 

Dacă intervine o anomalie, plita cu inducție va intra în stare de protecție automat și va afișa 
codurile de protecție corespunzătoare: 

Problemă Cauze posibile Ce să faceți 
E4/E5 Eroare senzor de temperatură Contactați furnizorul. 
E7/E8 Eroare a senzorului de temperatură 

al IGBT. 
Contactați furnizorul. 

E2/E3 Tensiune de alimentare anormală Verificați dacă alimentarea este 
normală. Porniți după ce 
alimentarea revine la normal. 

E6/E9 Radiație termică necorespunzătoare 
a plitei cu inducție 

Reporniți după ce plita cu inducție 
se răcește. 

Cele menționate mai sus reprezintă evaluarea și inspecția erorilor frecvente. 
Nu dezasamblați unitatea pe cont propriu, pentru a evita orice pericole și deteriorări ale 
plitei cu inducție. 

Specificații tehnice

Plită cu inducție                                                          CI642CBB/1
Zone de gătit 4 zone
Tensiune de alimentare 220-240 V~ 50/60Hz 
Putere electrică instalată 7200 W
Dimensiune produs AxLxÎ (mm) 590x520x58 
Dimensiuni de încorporare A× B (mm) 560x490
 

Plită cu inducție                                                          CI633CBB/1
Zone de gătit 3 zone
Tensiune de alimentare 220-240 V~ 50/60Hz 
Putere electrică instalată 7200 W
Dimensiune produs AxLxÎ (mm) 590x520x58 
Dimensiuni de încorporare A× B (mm) 560x490

Greutatea și dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne străduim în permanență să ne 
îmbunătățim produsele, este posibil să modificăm specificațiile și design-urile fără o 
notificare prealabilă.
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Instalare 

Selectarea echipamentului de instalare 
• Decupați suprafața de lucru în conformitate cu dimensiunile indicate în desen. 
• În scopul instalării și utilizării, se va păstra un spațiu de minimum 50 mm în jurul 

orificiului. 
• Asigurați-vă că grosimea suprafeței de lucru este de cel puțin 30 mm. Selectați 

materialul suprafeței de lucru rezistent la căldură pentru a evita deformarea mai mare 
cauzată de iradierea de căldură de la ochiul fierbinte. Conform celor de mai jos: 

Avertizare: Materialul suprafeței de lucru trebuie să utilizeze lemn impregnat sau alt 
material de izolație. 

 
Numărul

modelului 
L (mm) l (mm) h (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)

CI642CBB/1
590 520 58 54 560 490 50 minim

CI633CBB/1
Asigurați-vă că plita este bine ventilată și că admisia și evacuarea aerului nu sunt blocate.
Asigurați-vă că plita este în stare bună de funcționare. După cum se arată mai jos. Notă: 
Distanța de siguranță dintre ochiul fierbinte și dulapul de deasupra trebuie să fie de cel 
puțin 760 mm.

  

GARNITURĂ 
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A (mm) B (mm) C (mm) D E 

760 50 minim 20 minim Admisie aer Evacuare aer 5 mm 

Înainte de a instala plita, asigurați-vă că 
• Suprafața de lucru este pătrată și plană și niciun element structural nu interferează cu 

cerințele de spațiu. 
• suprafața de lucru este confecționată dintr-un material termorezistent. 
• dacă plita este instalată deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de răcire încorporat. 
• instalarea va respecta toate cerințele de spațiu și standardele și reglementările aplicabile. 
• un comutator de izolare care oferă deconectarea completă de la sursa de alimentare 

este încorporat în cablajul permanent, montat și poziționat conform normelor și 
reglementărilor locale de cablare. 

• Comutatorul de izolare trebuie să fie de tip omologat și să ofere o separare a 
contactului cu aerul de 3 mm la toți polii (sau în toți conductorii activi [fază] dacă 
normele de cablare locale permit această abatere de la cerințe). 

• comutatorul de izolare va fi ușor accesibil pentru client după instalarea plitei 
• consultați autoritățile de construcție locale și de aplicare a legii dacă aveți dubii privind 

instalarea 
• folosiți finisaje rezistente la căldură și ușor de curățat (cum ar fi plăcile ceramice) 

pentru suprafețele pereților din jurul plitei. 

După instalarea plitei, asigurați-vă că nu se poate ajunge la 
• Cablul de alimentare nu este accesibil prin ușile dulapului sau prin sertare. 
• Există un flux adecvat de aer din exteriorul dulapului către baza plitei. 
• Dacă plita este instalată deasupra unui sertar sau a unui dulap, sub baza plitei este 

instalată o barieră de protecție termică. 
• Comutatorul de izolare este ușor accesibil de către client. 

Înainte de a localiza suporturile de fixare 
Unitatea trebuie amplasată pe o suprafață stabilă, netedă (utilizați ambalajul). Nu aplicați 
forță pe comenzile care ies în relief. 

Localizarea suporturilor de fixare 
• Unitatea trebuie amplasată pe o suprafață stabilă, netedă (utilizați ambalajul). 

Nu aplicați forță pe comenzile care ies în relief. 
• Fixați plita pe suprafața de lucru înșurubând cele patru suporturi pe partea inferioară 

a plitei (vedeți imaginea) după instalare. 
• Reglați poziția suportului pentru a se potrivi la diferitele grosimi ale suprafeței de lucru.  
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Atenție 
• Plita trebuie instalată de personal sau tehnicieni calificați. Vă punem la dispoziție 

profesioniști. Nu efectuați niciodată o operațiune chiar dvs. 
• Plita nu trebuie montată pe echipamente de răcire, mașini de spălat vase și uscătoare 

rotative. 
• Plita trebuie instalată astfel încât să poată fi asigurată o mai bună iradiere a căldurii 

pentru a-i îmbunătăți fiabilitatea. 
• Peretele și zona de încălzire de deasupra suprafeței blatului trebuie să fie rezistente 

la căldură. 
• Pentru a evita orice daune, stratul sandvici și adezivul trebuie să fie rezistente la căldură. 
• Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curățat cu aburi. 
• Această plită ceramică poate fi conectată numai la o sursă cu impedanța sistemului de 

cel mult 0,427 ohmi. În cazul în care este necesar, consultați furnizorul pentru 
informații despre impedanța sistemului. 

Conectarea plitei la rețeaua de alimentare 
Sursa de alimentare trebuie conectată în conformitate cu standardul relevant sau un 
disjunctor de circuit cu o singură bornă. Metoda de conectare este afișată mai jos.  

Tabel Tabel 

Plită Plită 

Suport 
Suport 
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• În cazul în care cablul este deteriorat sau trebuie înlocuit, acest lucru trebuie efectuat 

de un tehnician post-vânzare folosind instrumentele adecvate, astfel încât să se evite 
orice accidente. 

• Dacă aparatul este conectat direct la rețeaua principală de alimentare, trebuie instalat 
in disjunctor omnipolar cu un spațiu minim de 3 mm între contacte. 

• Instalatorul trebuie să se asigure că s-a efectuat conexiunea electrică corectă și că este 
conformă cu regulamentele de siguranță. 

• Cablul nu trebuie îndoit sau comprimat. 
• Cablul trebuie verificat periodic și trebuie înlocuit numai de către o persoană calificată 

corespunzător. 

 

Acest aparat este etichetat în conformitate cu Directiva europeană 2012/19/UE 
pentru deșeurile de echipamente electrice și electronice (DEEE). Asigurându-vă 
că acest aparat este eliminat corect, veți ajuta la prevenirea oricăror daune 
posibile aduse mediului înconjurător și sănătății umane, care se pot produce 
dacă este eliminat într-o manieră greșită. 

Simbolul de pe produs indică că nu poate fi tratat ca deșeu menajer normal. 
Acesta trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea bunurilor electrice 
și electronice. 

Acest aparat necesită eliminarea specializată a deșeurilor. Pentru mai multe 
informații privind întreținerea, recuperarea și reciclarea acestui produs, 
contactați consiliul local, serviciul de eliminare a deșeurilor sau magazinul de 
unde l-ați achiziționat. 

Pentru informații detaliate privind tratamentul, recuperarea și reciclarea acestui 
produs, vă rugăm să vă contactați consiliul local, serviciul dvs. de eliminare a 
deșeurilor sau magazinul de unde ați achiziționat produsul. 

ELIMINARE: 

Nu eliminați acest produs 

ca deșeu municipal 

nesortat. Este necesară 

colectarea separată a 

acestor deșeuri pentru 

un tratament special. 
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Λήψη της εφαρμογής hOn 

Μέσω της εφαρμογής hOn αποκτάτε πρόσβαση 

σε πολλές συνταγές και σε επιπλέον περιεχόμενο 
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ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΕΙΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΑΛΕΙΑ 
ΔΙΑΒΑΣΤΕ ΠΡΟΣΕΚΤΙΚΑ ΤΙΣ ΠΑΡΑΚΑΤΩ ΟΔΗΓΙΕΣ 
ΠΡΙΝ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΗΣΕΤΕ ΤΗ ΣΥΣΚΕΥΗ. 

Εγκατάσταση 
Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας 
• Αποσυνδέετε τη συσκευή από την παροχή ηλεκτρικού 

ρεύματος πριν εκτελέσετε οποιαδήποτε εργασία 
ή συντήρηση σε αυτήν. 

• Η σύνδεση με ένα καλό σύστημα καλωδίωσης γείωσης είναι 
απαραίτητη και υποχρεωτική. 

• Τα μέσα αποσύνδεσης πρέπει να είναι ενσωματωμένα στη 
σταθερή καλωδίωση σύμφωνα με τους κανόνες καλωδίωσης. 

• Αλλαγές στο οικιακό σύστημα καλωδίωσης πρέπει 
να γίνονται μόνο από εξειδικευμένο ηλεκτρολόγο. 

• Η μη τήρηση αυτών των συμβουλών μπορεί να οδηγήσει 
σε ηλεκτροπληξία ή θάνατο. 

Κίνδυνος από κόψιμο 
• Προσέξτε - οι ακμές της επιφάνειας είναι κοφτερές. 
• Η έλλειψη προσοχής μπορεί να οδηγήσει σε τραυματισμό 

ή κοψίματα. 
Σημαντικές οδηγίες ασφάλειας 
• Διαβάστε προσεκτικά αυτές τις οδηγίες πριν από την 

εγκατάσταση ή τη χρήση αυτής της συσκευής. 
• Δεν πρέπει να τοποθετούνται ποτέ καύσιμα ή προϊόντα πάνω 

σε αυτήν τη συσκευή. 
• Φροντίστε να διαθέσετε τις πληροφορίες αυτές στον 

υπεύθυνο για την εγκατάσταση της συσκευής, καθώς αυτό 
θα μπορούσε να μειώσει το κόστος εγκατάστασης. 

• Προκειμένου να αποφευχθεί κάθε κίνδυνος, αυτή η συσκευή 
πρέπει να εγκαθίσταται σύμφωνα με αυτές τις οδηγίες 
εγκατάστασης. 

• Αυτή η συσκευή πρέπει να εγκαθίσταται και να γειώνεται 
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σωστά μόνο από άτομο με κατάλληλα πιστοποιημένα 
προσόντα. 

• Αυτή η συσκευή πρέπει να συνδέεται σε κύκλωμα που 
ενσωματώνει διακόπτη απομόνωσης ηλεκτρικού ρεύματος 
και ο οποίος εξασφαλίζει πλήρη αποσύνδεση από την 
παροχή ρεύματος. 

• ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: Χρησιμοποιείτε μόνο προστατευτικά 
εστιών που έχουν σχεδιαστεί από τον κατασκευαστή της 
συσκευής μαγειρέματος ή συνιστώνται από τον 
κατασκευαστή της συσκευής στις οδηγίες χρήσης 
ως κατάλληλες ή προστατευτικά εστιών που είναι 
ενσωματωμένα στη συσκευή. Η χρήση ακατάλληλων 
προφυλακτικών εστιών μπορεί να προκαλέσει ατυχήματα. 

• Λανθασμένη εγκατάσταση της συσκευής θα μπορούσε 
να ακυρώσει τυχόν αξιώσεις στα πλαίσια της εγγύησης 
ή αξιώσεις αστικής ευθύνης. 

• Όσον αφορά τις λεπτομέρειες της εγκατάστασης, ανατρέξτε 
στην ενότητα <Εγκατάσταση>. 

Λειτουργία και συντήρηση 
Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας 
• Μην μαγειρεύετε σε σπασμένη ή ραγισμένη επιφάνεια 

εστιών. Εάν η επιφάνεια των εστιών έχει σπάσει 
ή αν υπάρχουν ρωγμές, αποσυνδέστε αμέσως τη συσκευή 
από την παροχή του δικτύου (πρίζα του τοίχου) 
και επικοινωνήστε με τεχνικό με πιστοποιημένα προσόντα. 

• Απενεργοποιείτε την εστία βγάζοντας (το φις) από την πρίζα 
του τοίχου πριν από τον καθαρισμό ή τη συντήρηση. 

• Η μη τήρηση αυτών των συμβουλών μπορεί να οδηγήσει 
σε ηλεκτροπληξία ή θάνατο. 

Κίνδυνος υγείας 
• Αυτή η συσκευή συμμορφώνεται με τα πρότυπα 

ηλεκτρομαγνητικής ασφάλειας. 
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Κίνδυνος εξαιτίας καυτής επιφάνειας 
• Κατά τη χρήση, προσβάσιμα μέρη αυτής της συσκευής 

ζεσταίνονται τόσο ώστε να μπορούν να προκαλέσουν 
εγκαύματα. 

• Μην αφήνετε το σώμα σας, τα ρούχα σας ή οποιοδήποτε 
άλλο αντικείμενο εκτός από τα κατάλληλα μαγειρικά σκεύη 
να έρχονται σε επαφή με τη γυάλινη κεραμική επιφάνεια 
της επαγωγικής εστίας έως ότου κρυώσει η επιφάνεια. 

• Δεν πρέπει να τοποθετούνται στην επιφάνεια της εστίας 
μεταλλικά αντικείμενα όπως μαχαίρια, πιρούνια, κουτάλια 
και καπάκια καθώς μπορεί να ζεσταθούν. 4 

• Παιδιά ηλικίας κάτω των 8 ετών πρέπει να παραμένουν 
σε απόσταση, εκτός εάν παρακολουθούνται συνεχώς. 

• Οι λαβές των σκευών μπορεί να είναι ζεστές κατά την αφή. 
Φροντίστε οι λαβές της σκευών να μην προεξέχουν ώστε 
να καλύπτουν άλλες ζώνες μαγειρέματος που είναι 
ενεργοποιημένες. Φροντίστε οι λαβές να βρίσκονται 
σε σημεία που δεν φτάνουν τα παιδιά. 

• Εάν δεν ακολουθήσετε αυτές τις συμβουλές, ενδέχεται 
να προκληθούν εγκαύματα και ζεματίσματα. 

Κίνδυνος από κόψιμο 
• Η κοφτερή λεπίδα της ξύστρας της επιφάνειας εστιών είναι 

εκτεθειμένη όποτε ανασύρεται το κάλυμμα ασφαλείας. 
Πρέπει να χρησιμοποιείται με εξαιρετική προσοχή 
και να παραμένει φυλαγμένη με ασφάλεια σε σημείου 
που δεν φτάνουν τα παιδιά. 

• Η έλλειψη προσοχής μπορεί να οδηγήσει σε τραυματισμό 
ή κοψίματα. 

Σημαντικές οδηγίες ασφάλειας 
• Μην αφήνετε ποτέ τη συσκευή χωρίς επίβλεψη όταν 

τη χρησιμοποιείτε. Το ξεχείλισμα προκαλεί καπνούς 
και διαρροή λιπαρών υγρών που μπορεί να αναφλεγούν. 

• Μην χρησιμοποιείτε ποτέ τη συσκευή σας ως επιφάνεια 
εργασίας ή αποθήκευσης. 
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• Μην αφήνετε ποτέ αντικείμενα ή σκεύη πάνω στη συσκευή. 
• Μην χρησιμοποιείτε ποτέ τη συσκευή σας για να ζεσταθείτε 

ή για θέρμανση του χώρου. 
• Μετά τη χρήση, απενεργοποιείτε πάντοτε τις ζώνες 

μαγειρέματος και την εστία όπως περιγράφεται σε αυτό 
το εγχειρίδιο (χρησιμοποιώντας δηλαδή τα χειριστήρια 
αφής). Μην βασίζεστε στη λειτουργία ανίχνευσης σκεύους 
για την απενεργοποίηση των ζωνών μαγειρέματος 
αφαιρώντας το σκεύος. 

• Μην επιτρέπετε στα παιδιά να παίζουν με τη συσκευή 
ή να κάθονται, στέκονται ή ανεβαίνουν σε αυτή. 

• Μην αποθηκεύετε αντικείμενα που ενδιαφέρουν τα παιδιά 
σε ντουλάπια που βρίσκονται πάνω από τη συσκευή. Τα παιδιά 
που ανεβαίνουν στην εστία μπορεί να τραυματιστούν σοβαρά. 

• Μην αφήνετε τα παιδιά μόνα ή χωρίς επίβλεψη στην περιοχή 
όπου χρησιμοποιείται η συσκευή. 

• Παιδιά ή άτομα με αναπηρία που περιορίζει την ικανότητά 
τους να χρησιμοποιούν τη συσκευή θα πρέπει να συνοδεύονται 
από υπεύθυνο και ικανό άτομο που θα τα εκπαιδεύσει στη 
χρήση της. Ο εκπαιδευτής αυτός θα πρέπει να είναι 
ικανοποιημένος ότι μπορούν να χρησιμοποιούν τη συσκευή 
χωρίς κίνδυνο για τον εαυτό τους ή το περιβάλλον τους. 

• Μην επισκευάζετε και μην αντικαθιστάτε οποιοδήποτε 
εξάρτημα της συσκευής, εκτός εάν αυτό συνιστάται ρητά 
στο εγχειρίδιο. Όλες οι άλλες εργασίες επισκευής πρέπει 
να γίνονται μόνο από τεχνικό με πιστοποιημένα προσόντα. 

• Μην χρησιμοποιείτε ατμοκαθαριστή για να καθαρίσετε την 
επιφάνεια των εστιών. 

• Μην τοποθετείτε και μην ρίχνετε βαριά αντικείμενα πάνω 
στην επιφάνεια εστιών της συσκευής σας. 

• Μην στέκεστε πάνω στην επιφάνεια εστιών της συσκευής σας. 
• Μην χρησιμοποιείτε σκεύη με αιχμηρές άκρες και μην 

σύρετε τα σκεύη στην γυάλινη επιφάνεια καθώς έτσι μπορεί 
να γρατσουνιστεί το γυαλί. 
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• Μην χρησιμοποιείτε συρμάτινα σφουγγαράκια ή άλλα 
σκληρά λειαντικά καθαριστικά για να καθαρίσετε την 
επιφάνεια των εστιών, καθώς αυτά μπορούν να 
γρατσουνίσουν την γυάλινη κεραμική επιφάνεια. 

• Αν το καλώδιο παροχής ρεύματος έχει φθαρεί πρέπει 
να αντικαθίσταται από τον κατασκευαστή ή τον αντιπρόσωπο 
σέρβις ή από άλλα πρόσωπα με παρόμοια πιστοποιημένα 
προσόντα ώστε να αποφεύγεται κάθε κίνδυνος. 

• Αυτή η συσκευή προορίζεται για χρήση μόνο σε περιβάλλον 
οικιακού νοικοκυριού! Εμπορική χρήση οποιουδήποτε 
είδους δεν καλύπτεται από την εγγύηση του κατασκευαστή! 

• ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: Η συσκευή και τα προσβάσιμα μέρη 
της θερμαίνονται κατά τη διάρκεια της χρήσης. Τα μικρά 
παιδιά δεν επιτρέπεται να πλησιάζουν. 

• Πρέπει να λαμβάνεται μέριμνα ώστε να αποφευχθεί η επαφή 
με θερμαντικά στοιχεία. 

• Παιδιά ηλικίας κάτω των 8 ετών πρέπει να παραμένουν 
σε απόσταση, εκτός εάν παρακολουθούνται συνεχώς. 

• Η συσκευή αυτή μπορεί να χρησιμοποιείται από παιδιά ηλικίας 
άνω των 8 ετών και από άτομα με μειωμένες σωματικές, 
αισθητηριακές ή διανοητικές ικανότητες ή έλλειψη εμπειρίας 
και γνώσης, εφόσον βρίσκονται υπό εποπτεία ή εάν έχουν 
εκπαιδευτεί στη χρήση της συσκευής με ασφαλή τρόπο και 
έχουν κατανοήσει τους σχετικούς κινδύνους. 

• Τα παιδιά δεν επιτρέπεται να παίζουν με τη συσκευή. 
Ο καθαρισμός και η οι εργασίες συντήρησης χρήστη 
απαγορεύεται να γίνονται από παιδιά χωρίς επιτήρηση. 

• ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: Το μαγείρεμα χωρίς επίβλεψη σε εστίες 
με λίπος ή λάδι μπορεί να είναι επικίνδυνο και ενδέχεται 
να προκαλέσει πυρκαγιά. Μην προσπαθείτε ΠΟΤΕ 
να σβήσετε μια φωτιά με νερό, αλλά απενεργοποιήστε 
τη συσκευή και, στη συνέχεια, καλύψτε τη φλόγα π.χ. με ένα 
καπάκι ή με πυρίμαχη κουβέρτα πυρκαγιάς. 

• ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: Κίνδυνος πυρκαγιάς: μην αποθηκεύετε 
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αντικείμενα στις επιφάνειες μαγειρέματος. 
• ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: Εάν η επιφάνεια έχει ρωγμές, 

απενεργοποιήστε τη συσκευή για να αποφύγετε 
το ενδεχόμενο ηλεκτροπληξίας, σε περίπτωση επιφανειών 
εστιών από κεραμικό γυαλί ή παρόμοιο υλικό που 
προστατεύει ηλεκτροφόρα τμήματα. 

• Δεν πρέπει να χρησιμοποιείται ατμοκαθαριστής. 
• Η συσκευή δεν προορίζεται να λειτουργεί μέσω εξωτερικού 

χρονοδιακόπτη ή ξεχωριστού συστήματος τηλεχειρισμού. 
• ΠΡΟΣΟΧΗ: H διαδικασία μαγειρέματος πρέπει 

να εποπτεύεται συνεχώς. Μια σύντομη διεργασία 
μαγειρέματος πρέπει να εποπτεύεται συνεχώς. 

• Το καλώδιο παροχής ρεύματος δεν πρέπει να είναι 
προσβάσιμο μετά την εγκατάσταση.  
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Επισκόπηση προϊόντος 

Κάτοψη 

 

 

1. Ζώνη 2.300 W, ενίσχυση έως 
τα 3.000 W 

2. Ζώνη 1.200 W, ενίσχυση έως 
τα 1.500 W 

3. Ζώνη 1.800 W, ενίσχυση έως 
τα 2.100 W 

4. Ζώνη 1.200 W, ενίσχυση έως 
τα 1.500 W 

5. Πίνακας ελέγχου 

 

CI642CBB/1

 

 

1. Ζώνη 1.800 W, ενίσχυση έως 
τα 2.100 W 

2. Ζώνη 1.200 W, ενίσχυση έως 
τα 1.500 W 

3. Ζώνη 3.000 W, ενίσχυση έως 
τα 3.600 W 

4. Πίνακας ελέγχου 
 

CI633CBB/1
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Ο πίνακας ελέγχου 

 

 

1. Χειριστήριο ON/OFF 
(Ενεργοποίηση/Απενεργοποίηση) 

2. Πλήκτρα ρύθμισης 
ισχύος/διάρκειας χρονοδιακόπτη 

3. Χειριστήριο χρονοδιακόπτη 
4. Χειριστήριο παύσης/κλειδώματος 

πλήκτρων 
5. Χειριστήρια επιλογής ζώνης 

θέρμανσης 
 

CI642CBB/1

 

1. Χειριστήριο ON/OFF 
(Ενεργοποίηση/Απενεργοποίηση) 

2. Πλήκτρα ρύθμισης 
ισχύος/διάρκειας χρονοδιακόπτη 

3. Χειριστήριο χρονοδιακόπτη 
4. Χειριστήριο παύσης/κλειδώματος 

πλήκτρων 
5. Χειριστήρια επιλογής ζώνης 

θέρμανσης 
6. Χειριστήριο ενίσχυσης 

 

CI633CBB/1

Στοιχεία προϊόντος 
Η κεραμική/επαγωγική εστία μπορεί να καλύψει διαφορετικές απαιτήσεις μαγειρέματος 
λόγω της θέρμανσης με αντίσταση σύρματος, του ελέγχου με μικροεπεξεργαστή και της 
επιλογής πολλαπλών ισχύων με αποτέλεσμα να είναι πραγματικά η βέλτιστη επιλογή 
για σύγχρονες οικογένειες. 
Η εστία εστιάζει στους πελάτες και υιοθετεί εξατομικευμένο σχεδιασμό. Η εστία έχει 
ασφαλείς και αξιόπιστες επιδόσεις, κάνοντας τη ζωή σας άνετη και δίνοντάς σας 
τη δυνατότητα να απολαύσετε πλήρως την ευχαρίστηση της ζωής.  
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Λίγα λόγια για το μαγείρεμα με επαγωγικές εστίες 
Το μαγείρεμα με επαγωγικές εστίες είναι μια ασφαλής, προηγμένη, αποτελεσματική και 
οικονομική τεχνολογία μαγειρέματος. Λειτουργεί με ηλεκτρομαγνητικές δονήσεις που 
παράγουν θερμότητα απευθείας στο σκεύος και όχι έμμεσα μέσω θέρμανσης της 
γυάλινης επιφάνειας. Η γυάλινη επιφάνεια ζεσταίνεται μόνο επειδή τελικά τη θερμαίνει 
το σκεύος. 

 

 

σιδερένια κατσαρόλα 

μαγνητικό κύκλωμα 
κεραμική γυάλινη πλάκα 
επαγωγικό πηνίο 

επαγώμενα ηλεκτρικά ρεύματα 

Πριν χρησιμοποιήσετε την νέα σας επαγωγική εστία 
• Διαβάστε τον παρόντα οδηγό, λαμβάνοντας ιδιαίτερα υπόψη την ενότητα 

«Προειδοποιήσεις Ασφαλείας». 
• Αφαιρέστε τυχόν προστατευτική μεμβράνη που μπορεί να βρίσκεται ακόμη 

επάνω στην επαγωγική εστία σας. 

Χρήση των χειριστηρίων αφής 
• Τα χειριστήρια ανταποκρίνονται στην αφή, οπότε δεν χρειάζεται να ασκείτε πίεση. 
• Χρησιμοποιείτε τη ρώγα του δακτύλου σας, όχι την άκρη του. 
• Κάθε φορά που καταγράφεται ένα άγγιγμα ακούγεται ένα ηχητικό σήμα. 
• Βεβαιωθείτε ότι τα χειριστήρια είναι πάντα καθαρά, στεγνά και ότι δεν υπάρχει κάποιο 

αντικείμενο (π.χ. ένα σκεύος ή ένα πανί) που τα καλύπτει. Ακόμη και μια λεπτή 
μεμβράνη νερού μπορεί να δυσκολεύει τον χειρισμό των χειριστηρίων. 
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Επιλογή των σωστών μαγειρικών σκευών 

 

• Χρησιμοποιείτε μόνο μαγειρικά σκεύη με βάση κατάλληλη για επαγωγικό 
μαγείρεμα. Αναζητήστε το σύμβολο επαγωγής στη συσκευασία ή στο κάτω 
μέρος του σκεύους. 

• Μπορείτε να ελέγξετε αν τα σκεύη σας είναι κατάλληλα, πραγματοποιώντας 
μια δοκιμή με μαγνήτες. Κινήστε έναν μαγνήτη προς τη βάση του σκεύους. 
Εάν έλκεται, το σκεύος είναι κατάλληλο για χρήση με επαγωγή. 

 • Εάν δεν έχετε μαγνήτη: 
1. Βάλτε λίγο νερό στο σκεύος που θέλετε 

να ελέγξετε. 
2. Ακολουθήστε τα βήματα στην ενότητα 

«Για να ξεκινήσετε το μαγείρεμα». 
3. Εάν στην οθόνη δεν αναβοσβήνει η ένδειξη 

 και το νερό θερμαίνεται, το σκεύος είναι 
κατάλληλο. 

 

 • Δεν είναι κατάλληλα τα μαγειρικά σκεύη που είναι κατασκευασμένα από 
τα ακόλουθα υλικά: καθαρός ανοξείδωτος χάλυβας, αλουμίνιο ή χαλκός χωρίς 
μαγνητική βάση, γυαλί, ξύλο, πορσελάνη, κεραμικά και πήλινα σκεύη. 

 

Μέγεθος καυστήρα (mm) Το μικρότερο σκεύος (διάμετρος /mm) 
160 120 
180 140 
210 160 
280 180 

Μην χρησιμοποιείτε μαγειρικά σκεύη με αιχμηρές άκρες ή καμπύλη βάση. 

 
Βεβαιωθείτε ότι η βάση του σκεύους σας είναι λεία, εφάπτεται εξ' ολοκλήρου και επίπεδα 
πάνω στο γυαλί και έχει το ίδιο μέγεθος με τη ζώνη μαγειρέματος. Να κεντράρετε πάντα 
το σκεύος σας στη ζώνη μαγειρέματος. 

 
Να ανασηκώνετε πάντοτε τα σκεύη από την επαγωγική εστία όταν τα μετακινείτε - μην 
τα σύρετε, γιατί μπορεί να γρατζουνίσουν το γυαλί. 
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• Χρησιμοποιείτε σκεύη των οποίων η διάμετρος της σιδηρομαγνητικής περιοχής 
(βάση του σκεύους) βρίσκεται εντός του εύρους των διαστάσεων στον παρακάτω 
πίνακα. (Πίνακας 1) 
- Εάν χρησιμοποιείτε μικρότερα σκεύη, θα μπορούσε να επηρεαστεί η απόδοση 
- Εάν χρησιμοποιείτε σκεύος με διάμετρο μικρότερη από αυτήν που αναγράφεται στον 
παραπάνω πίνακα, ενδέχεται να μην ανιχνεύονται τα σκεύη 
Ανάλογα με τις διαστάσεις της ζώνης, μπορείτε να χρησιμοποιείτε σκεύη 
διαφορετικών διαμέτρων, όπως φαίνεται στην παρακάτω εικόνα: 

 
• Εάν το σιδηρομαγνητικό μέρος καλύπτει μόνο εν μέρει τη βάση του σκεύους, 

θερμαίνεται μόνο η σιδηρομαγνητική περιοχή ενώ το υπόλοιπο της βάσης μπορεί 
να μην θερμανθεί επαρκώς ώστε να φτάσει τη θερμοκρασία μαγειρέματος. 

 

• Εάν η σιδηρομαγνητική περιοχή δεν είναι ομοιογενής, αλλά περιλαμβάνει και άλλα 
υλικά όπως το αλουμίνιο, αυτό μπορεί να επηρεάσει τη θέρμανση και την ανίχνευση 
του σκεύους. 

Εάν η βάση του σκεύους είναι παρόμοια με τις ακόλουθες εικόνες το σκεύος μπορεί 
να μην ανιχνευτεί. 
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Χρησιμοποιώντας την επαγωγική εστία 
Για να ξεκινήσετε το μαγείρεμα 
• Μετά την ενεργοποίηση, ο βομβητής ηχεί μία φορά, όλες οι ενδείξεις ανάβουν 

για 1 δευτερόλεπτο και στη συνέχεια σβήνουν, υποδεικνύοντας ότι η εστία έχει 
εισέλθει σε κατάσταση αναμονής. 

1. Αγγίξτε τον διακόπτη ON/OFF 
(Ενεργοποίηση/Απενεργοποίηση) , όλες 
οι ενδείξεις δείχνουν «-» 

2. Τοποθετήστε ένα κατάλληλο σκεύος στη ζώνη 
μαγειρέματος που θέλετε να χρησιμοποιήσετε. 
Εξασφαλίστε ότι η επιφάνεια του κάτω μέρους 
του σκεύους και η επιφάνεια της ζώνης 
μαγειρέματος είναι καθαρές και στεγνές. 

3. Αγγίζοντας το χειριστήριο επιλογής ζώνης θέρμανσης, 
αναβοσβήνει μια ένδειξη δίπλα στο πλήκτρο 

4. Επιλέξτε μια ρύθμιση θέρμανσης αγγίζοντας 
το χειριστήριο «-» ή «+». 

• Εάν δεν επιλέξετε ρύθμιση θέρμανσης εντός 
1 λεπτού, η επαγωγική εστία απενεργοποιείται 
αυτόματα. Θα πρέπει να ξεκινήσετε ξανά από 
το βήμα 1. 

• Μπορείτε να τροποποιήσετε τη ρύθμιση 
θέρμανσης ανά πάσα στιγμή κατά τη διάρκεια 
του μαγειρέματος. 

 

 
Όταν τελειώσετε το μαγείρεμα 
1. Αγγίζοντας το χειριστήριο επιλογής ζώνης θέρμανσης 

που θέλετε να απενεργοποιήσετε 

 

2. Απενεργοποιήστε τη ζώνη μαγειρέματος σύροντας προς 
τα κάτω έως το «0». Βεβαιωθείτε ότι η οθόνη δείχνει «0». 

 

3. Απενεργοποιήστε ολόκληρη την εστία αγγίζοντας 
το κουμπί ON/OFF (Ενεργοποίηση/Απενεργοποίηση). 

 

Απενεργοποίηση 
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4. Προσοχή στις θερμές επιφάνειες 

Εμφανίζεται η ένδειξη «H» που σημαίνει ότι η ζώνη μαγειρέματος 
είναι πολύ ζεστή και δεν πρέπει να την αγγίξετε. Η ένδειξη σβήνει 
όταν η θερμοκρασία της επιφάνειας έχει μειωθεί σε ασφαλές 
επίπεδο. Μπορεί επίσης να χρησιμοποιηθεί ως λειτουργία 
εξοικονόμησης ενέργειας εάν θέλετε να θερμάνετε επιπλέον 
σκεύη, χρησιμοποιώντας την επιφάνεια που είναι ακόμα ζεστή. 

 

Χρησιμοποιώντας τη διαχείριση ισχύος 
μπορείτε να ορίσετε ένα μέγιστο επίπεδο απορρόφησης ισχύος για την επαγωγική εστία, 
επιλέγοντας διαφορετικές κλίμακες εύρους ισχύος. 
Οι επαγωγικές εστίες είναι σε θέση να αυτοπεριορίζονται αυτόματα προκειμένου 
να λειτουργούν σε χαμηλότερο επίπεδο ισχύος, ώστε να αποφευχθεί ο κίνδυνος 
υπερφόρτωσης. 

Για να εισέλθετε στη λειτουργία διαχείρισης ενέργειας 
1. Ενεργοποιήστε την εστία και, στη συνέχεια, πατήστε ταυτόχρονα το «+» 
(χρονοδιακόπτης) και το κλείδωμα πλήκτρων. Η ένδειξη χρονοδιακόπτη εμφανίζει «P5» 
που σημαίνει επίπεδο ισχύος 5. Ο προεπιλεγμένος τρόπος λειτουργίας είναι στα 7,2 kW. 

 
Για μεταγωγή σε άλλο επίπεδο 
Πατήστε +/- από τον χρονοδιακόπτη. Υπάρχουν 5 επίπεδα ισχύος, από το «P1» έως 
το «P5». Η ένδειξη χρονοδιακόπτη εμφανίζει ένα από αυτά. 
«P1»: η μέγιστη ισχύς είναι 2,5 kW. 
«P2»: η μέγιστη ισχύς είναι 3,5 kW. 
«P3»: η μέγιστη ισχύς είναι 4,5 kW. 
«P4»: η μέγιστη ισχύς είναι 5,5 kW. 
«P5»: η μέγιστη ισχύς είναι 7,2 kW. 

 
Ή 

 

Επιβεβαίωση και έξοδος από τη λειτουργία διαχείρισης ισχύος 
Πατήστε ταυτόχρονα το «+» (χρονοδιακόπτης) και το κλείδωμα των πλήκτρων 
για επιβεβαίωση, κατόπιν η εστία απενεργοποιείται. 
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Χρήση της λειτουργίας ενίσχυσης (Boost) 
Ενεργοποίηση της λειτουργίας ενίσχυσης 
1. Επιλέξτε τη ζώνη με λειτουργία ενίσχυσης 

(ζώνη εμπρός αριστερά). 

 
2. Αγγίζοντας το πλήκτρο «συν»  έως ότου 

η ένδειξη επιπέδου ισχύος εμφανίσει «P». 

 

Ακύρωση λειτουργίας ενίσχυσης 
1. Επιλέξτε τη ζώνη με λειτουργία ενίσχυσης 

(ζώνη εμπρός αριστερά). 
 

2. Αγγίζοντας το πλήκτρο «μείον»  για να ακυρώσετε 
τη λειτουργία ενίσχυσης και επιλέξτε το επίπεδο 
που θέλετε να ορίσετε. 

 
• Η λειτουργία ενίσχυσης μπορεί να διαρκεί για 5 λεπτά μόνο και μετά από αυτό 
το διάστημα η ζώνη μετάγεται αυτόματα στο επίπεδο 9. 

Χρήση της λειτουργίας Παύση 

1. Πατήστε το χειριστήριο Παύσης,  οι ζώνες θέρμανσης διακόπτουν 
τη λειτουργία τους. Όλες οι ενδείξεις ζώνης δείχνουν «||» 

 

2. Πατήστε το χειριστήριο Παύσης  για άλλη μια φορά, όλες οι ζώνες θέρμανσης 
επανέρχονται στην αρχική τους ρύθμιση. 

 Η λειτουργία είναι διαθέσιμη όταν λειτουργούν μία ή περισσότερες ζώνες 
θέρμανσης. 

 Εάν δεν ακυρώσετε τη λειτουργία διακοπής λειτουργίας εντός 30 λεπτών, 
η επαγωγική εστία απενεργοποιείται αυτόματα.  
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Κλείδωμα χειριστηρίων 
 Μπορείτε να κλειδώσετε τα χειριστήρια για να αποτρέψετε την ακούσια χρήση 

(για παράδειγμα, τα παιδιά ενεργοποιούν κατά λάθος τις ζώνες μαγειρέματος). 
 Όταν τα χειριστήρια είναι κλειδωμένα, απενεργοποιούνται όλα τα χειριστήρια εκτός 

από το χειριστήριο ON/OFF (Ενεργοποίηση/Απενεργοποίηση). 
Για να κλειδώσετε τα χειριστήρια 

Αγγίξτε το χειριστήριο κλειδώματος των πλήκτρων  για 2 δευτερόλεπτα. 
Η ένδειξη χρονοδιακόπτη δείχνει «Lo». 

Για να ξεκλειδώσετε τα χειριστήρια 
1. Εξασφαλίστε ότι η εστία είναι ενεργοποιημένη. 

2. Αγγίξτε παρατεταμένα το χειριστήριο κλειδώματος πλήκτρων  
για 2 δευτερόλεπτα. 

3. Τώρα μπορείτε να αρχίσετε να χρησιμοποιείτε την εστία σας. 

 

Όταν η εστία είναι σε κατάσταση κλειδώματος, όλα τα χειριστήρια είναι 
απενεργοποιημένα εκτός από το ON/OFF (Ενεργοποίηση/Απενεργοποίηση), 
μπορείτε πάντα να απενεργοποιήσετε την εστία με το χειριστήριο ON/OFF 
(Ενεργοποίηση/Απενεργοποίηση) σε περίπτωση έκτακτης ανάγκης, 
αλλά θα πρέπει να ξεκλειδώσετε την εστία πρώτα στην επόμενη λειτουργία. 

Προειδοποίηση υπολειμματικής θερμότητας 
Όταν η εστία έχει λειτουργήσει για κάποιο χρονικό διάστημα, υπάρχει 
κάποια υπολειπόμενη θερμότητα. Η ένδειξη με το γράμμα «H» 
εμφανίζεται για να σας προειδοποιήσει να μην πλησιάσετε. 

 

Αυτόματος τερματισμός λειτουργίας 
Το χαρακτηριστικό ασφαλείας της εστίας είναι ο αυτόματος τερματισμός λειτουργίας. 
Αυτό συμβαίνει όποτε ξεχάσετε να απενεργοποιήσετε μια ζώνη μαγειρέματος. 
Οι προεπιλεγμένοι χρόνοι τερματισμού λειτουργίας παρουσιάζονται στον παρακάτω πίνακα: 

Επίπεδο ισχύος 1 2 3 4 5 6 7 8 9 
Προεπιλεγμένος χρονοδιακόπτης 
λειτουργίας (ώρα) 8 8 8 4 4 4 2 2 2 
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Χρήση του χρονοδιακόπτη 
Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε τον χρονοδιακόπτη με δύο διαφορετικούς τρόπους: 
 Μπορείτε να τον χρησιμοποιήσετε ως υπενθύμιση. Σε αυτή τη περίπτωση, 

ο χρονοδιακόπτης δεν απενεργοποιεί κάποια ζώνη μαγειρέματος όταν εκπνεύσει 
ο καθορισμένος χρόνος. 

 Μπορείτε να τον χρησιμοποιήσετε ως χρονοδιακόπτη διακοπής για 
να απενεργοποιήσετε μία ή περισσότερες ζώνες μαγειρέματος μετά την εκπνοή 
του χρόνου. 

 Μπορείτε να ρυθμίσετε τον χρονοδιακόπτη έως και στα 99 λεπτά. 
Χρήση του χρονοδιακόπτη για υπενθύμιση 
1. Βεβαιωθείτε ότι η εστία είναι ενεργοποιημένη. Και το πλήκτρο επιλογής ζώνης 

δεν είναι ενεργοποιημένο (η ένδειξη ζώνης δεν αναβοσβήνει). 
Σημείωση: μπορείτε να ρυθμίσετε τον χρονοδιακόπτη υπενθύμισης πριν ή μετά 
την ολοκλήρωση της ρύθμισης ισχύος της ζώνης μαγειρέματος. 

2. Αγγίξτε το πλήκτρο χρονοδιακόπτη, στην οθόνη 
του χρονοδιακόπτη εμφανίζεται η ένδειξη 
«00» και το «0» θα αναβοσβήνει. 

3. Ρυθμίστε τον χρόνο από 1 έως 99 λεπτά αγγίζοντας 
το χειριστήριο «-» ή «+» του χρονοδιακόπτη (π.χ. 5) 

 
4. Πατήστε το «+» μία φορά για να αυξήσετε τον χρόνο κατά ένα λεπτό, πατήστε 

το «-» μία φορά για να μειώσετε τον χρόνο κατά ένα λεπτό. Όταν ο καθορισμένος 
χρόνος υπερβεί τα 99 λεπτά, επανέρχεται αυτόματα στο «00», εάν πατηθούν 
ταυτόχρονα τα πλήκτρα «-» και «+», η ένδειξη εμφανίζει «00». 

5. Μόλις οριστεί ο χρόνος, αρχίζει αμέσως η αντίστροφη μέτρηση. Στην οθόνη 
εμφανίζεται ο χρόνος που απομένει. 

6. Όταν εκπνεύσει ο ορισμένος χρόνος, ο βομβητής ηχεί για 30 δευτερόλεπτα και 
η ένδειξη του χρονοδιακόπτη γίνεται «--». 

Ακύρωση χρονοδιακόπτη 
Αφού ρυθμίσετε ξανά τον χρόνο, κρατήστε παρατεταμένα το πλήκτρο «Timer» για 
5 δευτερόλεπτα, ακυρώνοντας έτσι τον χρονοδιακόπτη ενώ η ένδειξη επανέρχεται στο «00». 

Χρησιμοποιήστε τον χρονοδιακόπτη για να απενεργοποιήσετε 
μία  ή περισσότερες ζώνες μαγειρέματος 
1. Αγγίζοντας το χειριστήριο επιλογής ζώνης θέρμανσης 

για την οποία θέλετε να ρυθμίσετε τον χρονοδιακόπτη. 
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2. Αγγίξτε το χειριστήριο του χρονοδιακόπτη, στην οθόνη του 
χρονοδιακόπτη εμφανίζεται το «00» και το «0» αναβοσβήνει. 

 

3. Ρυθμίστε τον χρόνο από 1 έως 99 λεπτά αγγίζοντας 
το χειριστήριο «-» ή «+» του χρονοδιακόπτη (π.χ. 5) 

 
4. Πατήστε το «+» μία φορά για να αυξήσετε τον χρόνο κατά ένα λεπτό, πατήστε το «-» μία 

φορά για να μειώσετε τον χρόνο κατά ένα λεπτό. Όταν ο καθορισμένος χρόνος υπερβεί 
τα 99 λεπτά, επανέρχεται αυτόματα στο «00», εάν πατηθούν ταυτόχρονα τα πλήκτρα 
«-» και «+», η ένδειξη εμφανίζει «00». 

5. Μόλις οριστεί ο χρόνος, αρχίζει αμέσως η αντίστροφη μέτρηση. Στην οθόνη 
εμφανίζεται ο χρόνος που απομένει. 
ΣΗΜΕΙΩΣΗ: Στην κάτω δεξιά γωνία της ένδειξης επιπέδου ισχύος υπάρχει 
μια κόκκινη κουκκίδα που υποδεικνύει ότι έχει επιλεγεί ζώνη. 

6. Όταν λήξει ο χρονοδιακόπτης μαγειρέματος, η 
αντίστοιχη ζώνη μαγειρέματος απενεργοποιείται 
αυτόματα. 

 
Σημείωση: Οι άλλες ζώνες μαγειρέματος συνεχίζουν να λειτουργούν εάν έχουν 
ενεργοποιηθεί προηγουμένως. 

Εάν έχει ρυθμιστεί χρονοδιακόπτης σε περισσότερες από μία ζώνες: 
1. Όταν ρυθμίζετε χρονοδιακόπτη για πολλές ζώνες μαγειρέματος, εμφανίζονται κόκκινες 

κουκκίδες ως ενδείξεις των σχετικών ζωνών μαγειρέματος. Η οθόνη του χρονοδιακόπτη 
δείχνει τα λεπτά του χρονοδιακόπτη. Η κουκκίδα της αντίστοιχης ζώνης αναβοσβήνει. 

 

(ρύθμιση στα 15 λεπτά) 

(ρύθμιση στα 45 λεπτά) 

2. Μόλις λήξει το χρονόμετρο αντίστροφης μέτρησης, η αντίστοιχη ζώνη 
απενεργοποιείται. Στη συνέχεια εμφανίζει τον νέο χρονοδιακόπτη λεπτών και 
αναβοσβήνει η κουκκίδα της αντίστοιχης ζώνης. 

 
Σημείωση: Αγγίξτε το χειριστήριο επιλογής ζώνης θέρμανσης, ο αντίστοιχος 
χρονοδιακόπτης εμφανίζεται στην ένδειξη χρονοδιακόπτη.  
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Οδηγίες μαγειρικής 
Προσέχετε όταν τηγανίζετε, καθώς το λάδι και το λίπος θερμαίνονται πολύ 
γρήγορα, ιδιαίτερα αν χρησιμοποιείτε την ενίσχυση. Σε εξαιρετικά υψηλές 
θερμοκρασίες το λάδι και το λίπος αναφλέγονται στιγμιαία και αυτό αποτελεί 
σοβαρό κίνδυνο πυρκαγιάς. 

Συμβουλές μαγειρικής 
• Όταν το φαγητό βράσει, μειώστε τη ρύθμιση στάθμης ισχύος. 
• Η χρήση καπακιού μειώνει τους χρόνους μαγειρέματος και εξοικονομεί ενέργεια 

διατηρώντας τη θερμότητα. 
• Ελαχιστοποιήστε την ποσότητα υγρού ή λίπους ώστε να μειώσετε τους χρόνους 

μαγειρέματος. 
• Ξεκινήστε το μαγείρεμα σε υψηλή θερμοκρασία και μειώστε τη ρύθμιση όταν 

το φαγητό έχει θερμανθεί σε όλη τη μάζα του. 
Σιγοβράσιμο, μαγείρεμα ρυζιού 
• Το σιγοβράσιμο γίνεται κάτω από το σημείο βρασμού, στους 85 °C περίπου, όταν 

οι φυσαλίδες απλώς ανεβαίνουν περιστασιακά στην επιφάνεια του υγρού 
μαγειρέματος. Είναι το κλειδί για νόστιμες σούπες και τρυφερά μαγειρευτά γιατί 
οι γεύσεις αναπτύσσονται χωρίς να παραψηθεί το φαγητό. Θα πρέπει επίσης 
να μαγειρεύετε τις σάλτσες με βάση τα αυγά και το αλεύρι κάτω από το σημείο 
βρασμού. 

• Ορισμένες εργασίες, συμπεριλαμβανομένου του μαγειρέματος ρυζιού με τη μέθοδο 
απορρόφησης, ενδέχεται να απαιτούν ρύθμιση υψηλότερη από τη χαμηλότερη ρύθμιση 
για να διασφαλιστεί ότι το φαγητό μαγειρεύεται σωστά στον προτεινόμενο χρόνο. 

Καψάλισμα μπριζόλας 
Για να μαγειρέψετε ζουμερές γευστικές μπριζόλες: 
1. Αφήστε το κρέας σε θερμοκρασία δωματίου για περίπου 20 λεπτά πριν το ψήσετε. 
2. Ζεστάνετε ένα τηγάνι με βαριά βάση. 
3. Αλείψτε και τις δύο πλευρές της μπριζόλας με λάδι. Ρίξτε μια μικρή ποσότητα λαδιού 

στο ζεστό τηγάνι και στη συνέχεια ακουμπήστε το κρέας στο ζεστό τηγάνι. 
4. Γυρίστε τη μπριζόλα μόνο μία φορά κατά τη διάρκεια του μαγειρέματος. Ο ακριβής 

χρόνος μαγειρέματος εξαρτάται από το πάχος της μπριζόλας και από το πόσο ψημένη 
τη θέλετε. Οι χρόνοι μπορεί να ποικίλλουν μεταξύ περίπου 2-8 λεπτά ανά πλευρά. 
Πιέστε τη μπριζόλα για να εκτιμήσετε πόσο ψημένη είναι - όσο πιο σφιχτή την 
αισθάνεστε, τόσο πιο «well done» θα είναι. 

5. Αφήστε τη μπριζόλα να ξεκουραστεί σε ζεστό πιάτο για λίγα λεπτά για να χαλαρώσει 
και να γίνει τρυφερή πριν τη σερβίρετε. 

Για το τηγάνισμα σε βαθύ τηγάνι 
1. Επιλέξτε ένα γουόκ με επίπεδη βάση συμβατό με κεραμικά ή ένα μεγάλο τηγάνι. 
2. Ετοιμάστε όλα τα υλικά και τον εξοπλισμό. Το τηγάνισμα σε βαθύ τηγάνι πρέπει 

να είναι γρήγορο. Εάν μαγειρεύετε μεγάλες ποσότητες, μαγειρέψτε το φαγητό 
σε πολλές μικρότερες παρτίδες. 

3. Προθερμάνετε για λίγο το τηγάνι και προσθέστε δύο κουταλιές της σούπας λάδι. 
4. Μαγειρέψτε πρώτα τα κρέατα, αφήστε τα στην άκρη και διατηρήστε τα ζεστό.  
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5. Τηγανίστε τα λαχανικά σε βαθύ τηγάνι. Όταν είναι ζεστά αλλά είναι ακόμα τραγανά, 
θέστε τη ζώνη μαγειρέματος σε χαμηλότερη ρύθμιση, επαναφέρετε το κρέας 
στο σκεύος και προσθέστε τη σάλτσα σας. 

6. Ανακατέψτε απαλά τα υλικά για να βεβαιωθείτε ότι έχουν ζεσταθεί ομοιόμορφα. 
7. Σερβίρετε αμέσως. 

Ρυθμίσεις θερμότητας 
Ρύθμιση 
θερμότητας 

Χρησιμότητα 

1 - 2 • ευαίσθητη θέρμανση για μικρές ποσότητες φαγητού 
• λιώσιμο σοκολάτας, βουτύρου και τρόφιμα που καίγονται 

γρήγορα 
• απαλό σιγοβράσιμο 
• αργή θέρμανση 

3 - 4 • αναθέρμανση 
• γρήγορο σιγοβράσιμο 
• μαγείρεμα ρυζιού 

5 - 6 • τηγανίτες 

7 - 8 • σοτάρισμα 
• μαγείρεμα ζυμαρικών 

9 • τηγάνισμα σε βαθύ τηγάνι 
• καψάλισμα 
• αρχή βρασμού της σούπας 
• βράσιμο νερού 
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Φροντίδα και καθαρισμός 
Τι; Πώς; Σημαντικό! 
Καθημερινοί λεκέδες πάνω 
στη γυάλινη επιφάνεια 
(δακτυλιές, σημάδια, 
λεκέδες που έμειναν από 
τα τρόφιμα ή υπερχειλίσεις 
μη ζαχαρούχων ουσιών 
στη γυάλινη επιφάνεια) 

1. Απενεργοποιήστε την παροχή 
ρεύματος στην εστία. 

2. Εφαρμόστε καθαριστικό εστιών ενώ 
η γυάλινη επιφάνεια είναι ακόμα 
ζεστή (αλλά όχι καυτή!) 

3. Ξεπλύνετε και σκουπίστε με ένα 
καθαρό πανί ή χαρτοπετσέτα. 

4. Ενεργοποιήστε ξανά την παροχή 
ρεύματος στην εστία. 

• Όταν η τροφοδοσία στην εστία είναι 
απενεργοποιημένη, η ένδειξη «καυτής 
επιφάνειας» δεν λειτουργεί, αλλά η ζώνη 
μαγειρέματος μπορεί να παραμένει 
καυτή! Προσέξτε ιδιαίτερα. 

• Τα βαρέως τύπου συρμάτινα 
σφουγγαράκια, ορισμένα σφουγγαράκια 
από νάιλον και τα σκληρά/λειαντικά 
καθαριστικά ενδέχεται να 
γρατσουνίσουν την γυάλινη επιφάνεια. 
Διαβάζετε πάντα την ετικέτα για 
να ελέγχετε αν το καθαριστικό 
ή το σφουγγαράκι σας είναι κατάλληλο. 

• Μην αφήνετε ποτέ υπολείμματα 
καθαρισμού στην εστία: μπορεί 
να δημιουργηθούν λεκέδες στη γυάλινη 
επιφάνεια. 

Υπερχειλίσεις βρασμού, 
λιωμένοι λεκέδες και ζεστά 
ζαχαρούχα υπολείμματα 
στην γυάλινη επιφάνεια 

Αφαιρέστε τα αμέσως με σπάτουλα 
ψαριού, σπάτουλα σερβιρίσματος 
ή ξύστρα ξυραφιού κατάλληλη για 
επαγωγικές εστίες με επιφάνεια 
κεραμικού γυαλιού, αλλά προσέξτε 
τις ζεστές επιφάνειες της ζώνης 
μαγειρέματος: 
1. Απενεργοποιήστε την εστία βγάζοντας 

το φις από την πρίζα του τοίχου. 
2. Κρατήστε τη λεπίδα ή το εργαλείο 

σε γωνία 30° και σπρώξτε ξύνοντας 
τα υπολείμματα από το λέρωμα 
ή την υπερχείλιση προς μια ψυχρή 
κρύα περιοχή της εστίας. 

3. Καθαρίστε τα υπολείμματα από 
το λέρωμα ή την υπερχείλιση με ένα 
πανί ή μια χαρτοπετσέτα. 

4. Ακολουθήστε τα βήματα 2 έως 4 για 
τους «Καθημερινούς λεκέδες πάνω 
στην γυάλινη επιφάνεια» παραπάνω. 

• Αφαιρείτε τους λεκέδες που έχουν 
απομείνει από λιωμένα υπολείμματα 
και ζαχαρούχα τρόφιμα ή από 
υπερχείλιση το συντομότερο δυνατό. 
Εάν τους αφήσετε να κρυώσουν πάνω 
στην γυάλινη επιφάνεια, μπορεί 
να είναι δύσκολο να αφαιρεθούν και 
μπορεί ακόμη και να βλάψουν μόνιμα 
την γυάλινη επιφάνεια. 

• Κίνδυνος κοψίματος: όταν ανασυρθεί 
το κάλυμμα ασφαλείας, η λεπίδα της 
ξύστρας είναι κοφτερή σαν ξυράφι. 
Πρέπει να χρησιμοποιείται 
με εξαιρετική προσοχή και 
να παραμένει φυλαγμένη με ασφάλεια 
σε σημείου που δεν φτάνουν τα παιδιά. 

Υπερχειλίσεις πάνω στα 
χειριστήρια αφής 

1. Απενεργοποιήστε την παροχή 
ρεύματος στην εστία. 

2. Απορροφήστε τον λεκέ 
3. Σκουπίστε την περιοχή των 

χειριστηρίων αφής με καθαρό υγρό 
σφουγγάρι ή πανί. 

4. Στεγνώστε εντελώς την περιοχή 
σκουπίζοντας με χαρτοπετσέτα. 

5. Ενεργοποιήστε ξανά την παροχή 
ρεύματος στην εστία. 

• Όταν υπάρχουν υγρά πάνω στα 
χειριστήρια αφής, μπορεί να ακούγεται 
η ηχητική σήμανση της εστίας 
και η εστία μπορεί να απενεργοποιείται 
μόνη της. Βεβαιωθείτε ότι έχετε 
στεγνώσει σκουπίζοντας την περιοχή 
των χειριστηρίων αφής πριν 
ενεργοποιήσετε ξανά την εστία. 
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Συμβουλές 
Πρόβλημα Πιθανές αιτίες Τι να κάνετε 
Η εστία δεν ενεργοποιείται. Δεν υπάρχει παροχή ρεύματος. Βεβαιωθείτε ότι η εστία είναι 

συνδεδεμένη στην παροχή ρεύματος 
και ότι είναι ενεργοποιημένη. 
Ελέγξτε εάν υπάρχει διακοπή ρεύματος 
στο σπίτι ή στην περιοχή σας. Εάν έχετε 
ελέγξει τα πάντα και το πρόβλημα 
παραμένει, καλέστε τεχνικό 
με πιστοποιημένα προσόντα. 

Τα χειριστήρια αφής 
δεν αποκρίνονται. 

Τα χειριστήρια είναι κλειδωμένα. Ξεκλειδώστε τα χειριστήρια. Ανατρέξτε 
στην ενότητα «Χρήση της κεραμικής 
εστίας» για οδηγίες. 

Τα χειριστήρια αφής 
παρουσιάζουν δυσκολία στη 
χρήση. 

Μπορεί να υπάρχει μια μικρή μεμβράνη 
νερού πάνω στα χειριστήρια ή μπορεί 
να χρησιμοποιείτε την άκρη του δακτύλου 
σας όταν αγγίζετε τα χειριστήρια. 

Βεβαιωθείτε ότι η περιοχή των 
χειριστηρίων αφής είναι στεγνή και 
χρησιμοποιήστε τη ρώγα του δακτύλου 
σας για να ακουμπήσετε τα χειριστήρια. 

Η γυάλινη επιφάνεια έχει 
γρατσουνιές. 

Σκεύη με τραχιές ακμές. 
Χρησιμοποιούνται ακατάλληλα 
διαβρωτικά σφουγγαράκια ή προϊόντα 
καθαρισμού. 

Χρησιμοποιείτε μαγειρικά σκεύη 
με επίπεδες και ομαλές βάσεις. 
Ανατρέξτε στην ενότητα «Επιλογή 
του σωστού σκεύους». 
Ανατρέξτε στην ενότητα «Φροντίδα και 
καθαρισμός». 

Κάποια σκεύη παράγουν 
ήχους κροταλίσματος ή κλικ. 

Αυτό μπορεί να οφείλεται στην 
κατασκευή του μαγειρικού σας σκεύους 
(στρώματα διαφορετικών μετάλλων που 
δονούνται διαφορετικά). 

Αυτό είναι φυσιολογικό για τα σκεύη 
μαγειρικής και δεν υποδηλώνει 
πρόβλημα. 

Η επαγωγική εστία παράγει 
χαμηλό βουητό όταν 
χρησιμοποιείται σε υψηλή 
ρύθμιση θέρμανσης. 

Αυτό οφείλεται στην τεχνολογία του 
επαγωγικού μαγειρέματος. 

Πρόκειται για κάτι φυσιολογικό, αλλά 
ο θόρυβος θα πρέπει να μειώνεται 
ή να εξαφανίζεται εντελώς όταν 
επιλέγετε χαμηλότερη ρύθμιση 
θέρμανσης. 

Από την επαγωγική εστία 
ακούγεται θόρυβος 
ανεμιστήρα. 

Για να αποτραπεί η υπερθέρμανση των 
ηλεκτρονικών κυκλωμάτων έχει 
ενεργοποιηθεί ένας ανεμιστήρας ψύξης 
που είναι ενσωματωμένος στην 
επαγωγική σας εστία. Μπορεί 
να συνεχίσει να λειτουργεί ακόμα και 
μετά την απενεργοποίηση της επαγωγικής 
εστίας. 

Είναι κάτι φυσιολογικό και δεν 
απαιτείται κάποια ενέργεια. 
Μην απενεργοποιείτε την παροχή 
ρεύματος προς την επαγωγική εστία από 
την πρίζα στον τοίχο ενώ ο ανεμιστήρας 
λειτουργεί. 

Τα σκεύη δεν ζεσταίνονται 
και δεν εμφανίζονται στην 
οθόνη. 

Η επαγωγική εστία δεν μπορεί 
να ανιχνεύσει το σκεύος επειδή αυτό 
δεν είναι κατάλληλο για επαγωγικό 
μαγείρεμα. 
Η επαγωγική εστία δεν μπορεί να 
ανιχνεύσει το σκεύος επειδή είναι πολύ 
μικρό για τη ζώνη μαγειρέματος ή δεν 
είναι σωστά κεντραρισμένο σε αυτή. 

Χρησιμοποιείτε μαγειρικά σκεύη 
κατάλληλα για επαγωγικό μαγείρεμα. 
Ανατρέξτε στην ενότητα «Επιλογή του 
σωστού σκεύους». 
Κεντράρετε το σκεύος και βεβαιωθείτε 
ότι η βάση του ταιριάζει με το μέγεθος 
της ζώνης μαγειρέματος. 

Η επαγωγική εστία ή μια 
ζώνη μαγειρέματος 
απενεργοποιήθηκε 
απροσδόκητα, ακούγεται 
ηχητικό σήμα και 
εμφανίζεται ένας κωδικός 
σφάλματος (συνήθως 
εναλλάσσεται με ένα 
ή δύο ψηφία στην οθόνη 
του χρονοδιακόπτη 
μαγειρέματος). 

Τεχνικό σφάλμα. Σημειώστε τα γράμματα και τους 
αριθμούς των σφαλμάτων, 
απενεργοποιήστε την ηλεκτρική εστία 
βγάζοντας την από την πρίζα στον τοίχο 
και επικοινωνήστε με τεχνικό 
με πιστοποιημένα προσόντα. 
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Ενδείξεις βλάβης και επιθεώρηση 
Σε περίπτωση που προκύψει κάποια ανωμαλία στη λειτουργία, η επαγωγική εστία 
τίθεται αυτόματα σε κατάσταση λειτουργίας προστασίας και εμφανίζει τους 
αντίστοιχους κωδικούς προστασίας: 
Πρόβλημα Πιθανές αιτίες Τι να κάνετε 
E4/E5 Βλάβη αισθητήρα 

θερμοκρασίας 
Επικοινωνήστε με τον προμηθευτή σας. 

Ε7/Ε8 Βλάβη αισθητήρα θερμοκρασίας 
του διπολικού τρανζίστορ 
μονωμένης πύλης (IGBT). 

Επικοινωνήστε με τον προμηθευτή σας. 

Ε2/Ε3 Μη φυσιολογική τάση 
τροφοδοσίας 

Ελέγξτε εάν η παροχή ρεύματος 
τροφοδοσίας είναι φυσιολογική. 
Ενεργοποιήστε αφού η παροχή ρεύματος 
επανέλθει σε κανονική κατάσταση. 

Ε6/Ε9 Πρόβλημα από την 
ακτινοβόληση θερμότητας της 
επαγωγικής εστίας 

Κάντε επανεκκίνηση αφού κρυώσει 
η επαγωγική εστία.

Τα παραπάνω είναι η ερμηνεία και οι οδηγίες ελέγχου κοινών σφαλμάτων.
Μην αποσυναρμολογείτε τη μονάδα μόνοι σας, ώστε να αποφύγετε κινδύνους 
τραυματισμού και την πρόκληση ζημιάς στην επαγωγική εστία.

Τεχνικές προδιαγραφές
Επαγωγική εστία                                                        CI642CBB/1
Ζώνες μαγειρέματος 4 ζώνες
Τάση τροφοδοσίας 220-240 V~ 50/60 Hz 
Εγκατεστημένη ηλεκτρική ισχύς 7.200 W
Διαστάσεις προϊόντος ΒxΠxΥ (mm) 590x520x58
Διαστάσεις εντοιχισμού AxB (mm) 560X490
 

Επαγωγική εστία                                                        CI633CBB/1
Ζώνες μαγειρέματος 3 ζώνες
Τάση τροφοδοσίας 220-240 V~ 50/60 Hz 
Εγκατεστημένη ηλεκτρική ισχύς 7.200 W
Διαστάσεις προϊόντος ΒxΠxΥ (mm) 590x520x58
Διαστάσεις εντοιχισμού AxB (mm) 560X490

Το βάρος και οι διαστάσεις είναι κατά προσέγγιση. Επειδή προσπαθούμε συνεχώς 
να βελτιώνουμε τα προϊόντα μας, ενδέχεται να αλλάξουμε τις προδιαγραφές και τα σχέδια 
χωρίς προηγούμενη ειδοποίηση.
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Εγκατάσταση 
Επιλογή εξοπλισμού εγκατάστασης 
• Κόψτε την επιφάνεια εργασίας σύμφωνα με τις διαστάσεις που φαίνονται στο σχέδιο. 
• Για σκοπούς εγκατάστασης και χρήσης, πρέπει να διατηρείται ελεύθερος χώρος 

τουλάχιστον 50 mm χώρος γύρω από την οπή. 
• Βεβαιωθείτε ότι το πάχος της επιφάνειας εργασίας είναι τουλάχιστον 30 mm. 

Επιλέξτε ανθεκτικό στη θερμότητα υλικό για την επιφάνεια εργασίας ώστε 
να αποφύγετε τη μεγάλη παραμόρφωση που προκαλείται από τη θερμική 
ακτινοβολία από την εστία μαγειρέματος. Όπως φαίνεται παρακάτω: 

Προειδοποίηση: Το υλικό της επιφάνειας εργασίας πρέπει να χρησιμοποιεί εμποτισμένο 
ξύλο ή άλλο μονωτικό υλικό. 

 
Αρ. Μοντέλου Μ (mm) Π (mm) Υ (mm) Β (mm) A (mm) B (mm) X (mm) 

CI642CBB/1
590 520 58 54 560 490 50 τουλάχιστον

CI633CBB/1
Υπό οποιεσδήποτε συνθήκες, εξασφαλίστε ότι η επαγωγική εστία έχει καλό εξαερισμό 
και ότι η εισαγωγή και η εξαγωγή του αέρα δεν περιορίζονται. Βεβαιωθείτε ότι η εστία 
είναι σε καλή κατάσταση λειτουργίας. Όπως φαίνεται παρακάτω Σημείωση: Η απόσταση 
ασφαλείας μεταξύ της εστίας και του ντουλαπιού πάνω από την εστία πρέπει να είναι 
τουλάχιστον 760 mm.

  

ΣΤΕΓΑΝΟΠΟΙΗΣΗ 
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A (mm) B (mm) C (mm) D E 

760 50 τουλάχιστον τουλάχιστον 20 Εισαγωγή αέρα Εξαγωγή αέρα 5 mm 

Πριν εγκαταστήσετε την εστία, βεβαιωθείτε ότι 
• η επιφάνεια εργασίας είναι σε ορθή γωνία και οριζόντια και ότι δεν υπάρχουν δομικά 

στηρίγματα που να περιορίζουν τις απαιτήσεις χώρου. 
• η επιφάνεια εργασίας είναι κατασκευασμένη από ανθεκτικό στη θερμότητα υλικό. 
• εάν η εστία είναι τοποθετημένη πάνω από φούρνο, ο φούρνος διαθέτει ενσωματωμένο 

ανεμιστήρα ψύξης. 
• η εγκατάσταση συμμορφώνεται με όλες τις απαιτήσεις διακένων και τα ισχύοντα 

πρότυπα και κανονισμούς. 
• ένας κατάλληλος διακόπτης απομόνωσης που παρέχει πλήρη αποσύνδεση από 

το δίκτυο τροφοδοσίας έχει ενσωματωθεί στη μόνιμη καλωδίωση, 
συναρμολογημένος και τοποθετημένος έτσι ώστε να συμμορφώνεται με τους 
τοπικούς κανόνες και κανονισμούς καλωδίωσης. 

• Ο διακόπτης απομόνωσης πρέπει να είναι εγκεκριμένου τύπου και να παρέχει 
διαχωρισμό επαφής διακένου αέρα 3 mm σε όλους τους πόλους (ή σε όλους τους 
ενεργούς αγωγούς [φάσεις] εάν οι τοπικοί κανόνες καλωδίωσης επιτρέπουν αυτήν 
την παραλλαγή των απαιτήσεων). 

• ο διακόπτης απομόνωσης είναι εύκολα προσβάσιμος στον πελάτη με την εστία 
τοποθετημένη 

• θα συμβουλευτείτε τις τοπικές οικοδομικές αρχές και τους κανονισμούς εάν έχετε 
αμφιβολίες σχετικά με την εγκατάσταση 

• χρησιμοποιείτε ανθεκτικά στη θερμότητα και εύκολα καθαριζόμενα υλικά φινιρίσματος 
(όπως κεραμικά πλακίδια) για τις επιφάνειες τοίχου που περιβάλλουν την εστία. 

Όταν έχετε εγκαταστήσει την εστία, βεβαιωθείτε ότι 
• το καλώδιο τροφοδοσίας δεν είναι προσβάσιμο μέσα από πορτάκια ή συρτάρια 

ντουλαπιών. 
• Υπάρχει επαρκής ροή αέρα από το εξωτερικό των ντουλαπιών προς τη βάση της εστίας. 
• Εάν η εστία είναι τοποθετημένη πάνω από ένα συρτάρι ή χώρο ντουλαπιού, κάτω 

από τη βάση της εστίας τοποθετείται μονωτικό φράγμα θερμικής προστασίας. 
• Ο διακόπτης απομόνωσης είναι εύκολα προσβάσιμος από τον πελάτη. 

Πριν επιλέξετε τη θέση των στηριγμάτων 
Η μονάδα πρέπει να τοποθετηθεί σε σταθερή, λεία επιφάνεια (χρησιμοποιήστε 
τη συσκευασία). Μην ασκείτε δύναμη στα χειριστήρια που προεξέχουν από την εστία. 

Επιλογή θέσης των στηριγμάτων 
• Η μονάδα πρέπει να τοποθετηθεί σε σταθερή, λεία επιφάνεια (χρησιμοποιήστε 

τη συσκευασία). Μην ασκείτε δύναμη στα χειριστήρια που προεξέχουν από την εστία. 
• Στερεώστε την εστία στην επιφάνεια εργασίας βιδώνοντας τέσσερα στηρίγματα στο 

κάτω μέρος της εστίας (βλ. εικόνα) μετά την τοποθέτηση. 
• Προσαρμόστε τη θέση των στηριγμάτων ώστε να ταιριάζει σε διαφορετικά πάχη της 

επιφάνειας εργασίας.  
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Επισημάνσεις προσοχής 
• Η εγκατάσταση της εστίας πρέπει να γίνεται από προσωπικό ή τεχνικούς 

με πιστοποιημένα προσόντα. Διαθέτουμε επαγγελματίες για την εξυπηρέτησή σας. 
Σε καμία περίπτωση δεν πρέπει να επιχειρήσετε να εκτελέσετε εσείς αυτή την εργασία. 

• Η εστία δεν πρέπει να τοποθετείται σε εξοπλισμό ψύξης, πλυντήρια πιάτων 
και περιστροφικά στεγνωτήρια. 

• Η εστία πρέπει να εγκαθίσταται έτσι ώστε να διασφαλίζεται καλύτερη μετάδοση της 
θερμότητας μέσω ακτινοβολίας ώστε να ενισχύεται η αξιοπιστία της. 

• Ο τοίχος και η ζώνη θέρμανσης με επαγωγή πάνω από την επιφάνεια εργασίας πρέπει 
να αντέχουν στη θερμότητα. 

• Για να αποφευχθεί οποιαδήποτε ζημιά, τα επάλληλα στρώματα και η κόλλα πρέπει 
να είναι ανθεκτικά στη θερμότητα. 

• Δεν πρέπει να χρησιμοποιείται ατμοκαθαριστής. 
• Αυτή η κεραμική εστία μπορεί να συνδέεται μόνο σε παροχή με σύνθετη αντίσταση 

συστήματος όχι μεγαλύτερη από 0,427 Ω. Εάν είναι απαραίτητο, συμβουλευτείτε 
τη ρυθμιστική αρχή παροχής ρεύματος για πληροφορίες σύνθετης αντίστασης 
συστήματος. 

Σύνδεση της εστίας στην παροχή δικτύου ρεύματος 
Η παροχή ρεύματος πρέπει να συνδέεται σύμφωνα με το σχετικό πρότυπο ή μέσω 
μονοπολικού αυτόματου διακόπτη. Η μέθοδος σύνδεσης φαίνεται παρακάτω.  

Πάγκος Πάγκος 

Εστία Εστία 

Στήριγμα 
Στήριγμα 
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• Εάν το καλώδιο είναι κατεστραμμένο ή χρειάζεται αντικατάσταση, αυτό πρέπει 

να γίνει από τεχνικό σέρβις μετά την πώληση χρησιμοποιώντας τα κατάλληλα 
εργαλεία, ώστε να αποφευχθούν τυχόν ατυχήματα. 

• Εάν η συσκευή συνδέεται απευθείας στην παροχή ρεύματος, πρέπει να εγκαθίσταται 
πολυπολικός αυτόματος διακόπτης με ελάχιστο διάκενο 3 mm μεταξύ των επαφών. 

• Ο εγκαταστάτης πρέπει να διασφαλίζει ότι έχει γίνει η σωστή ηλεκτρική σύνδεση και 
ότι συμμορφώνεται με τους κανονισμούς ασφαλείας. 

• Το καλώδιο δεν πρέπει να λυγίζει ή να συμπιέζεται. 
• Το καλώδιο πρέπει να ελέγχεται τακτικά και να αντικαθίσταται μόνο από άτομο 

με πιστοποιημένα προσόντα. 

 

Αυτή η συσκευή φέρει σήμανση σύμφωνα με την ευρωπαϊκή οδηγία 
2012/19/ΕE για τα απόβλητα ηλεκτρικού και ηλεκτρονικού εξοπλισμού 
(ΑΗΗΕ). Διασφαλίζοντας ότι αυτή η συσκευή διατίθεται με σωστό τρόπο, 
συμβάλλετε στην αποφυγή τυχόν ζημιών στο περιβάλλον και στην ανθρώπινη 
υγεία, οι οποίες διαφορετικά θα μπορούσαν να προκληθούν εάν η διάθεση 
γινόταν με λάθος τρόπο. 

Το σύμβολο στο προϊόν υποδεικνύει ότι δεν πρέπει να αντιμετωπίζεται 
ως κανονικά οικιακά απορρίμματα. Θα πρέπει να μεταφερθεί σε σημείο 
συλλογής για την ανακύκλωση ηλεκτρικών και ηλεκτρονικών ειδών. 

Αυτή η συσκευή απαιτεί εξειδικευμένη απόρριψη αποβλήτων. 
Για περισσότερες πληροφορίες σχετικά με την επεξεργασία, την ανάκτηση 
και την ανακύκλωση αυτού του προϊόντος, επικοινωνήστε με τις δημοτικές 
υπηρεσίες, την υπηρεσία διάθεσης οικιακών απορριμμάτων ή το κατάστημα 
από το οποίο το αγοράσατε. 

Για πιο λεπτομερείς πληροφορίες σχετικά με την επεξεργασία, την ανάκτηση 
και την ανακύκλωση αυτού του προϊόντος, επικοινωνήστε με τις δημοτικές 
υπηρεσίες, την υπηρεσία διάθεσης οικιακών απορριμμάτων ή το κατάστημα 
από το οποίο αγοράσατε το προϊόν. 

ΔΙΑΘΕΣΗ: Μην διαθέτετε 
αυτό το προϊόν ως αστικά 
απόβλητα χωρίς διαλογή. 
Είναι απαραίτητη 
η συλλογή τέτοιων 
αποβλήτων χωριστά 
για ειδική επεξεργασία. 
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Téléchargez l’application hOn 

L’application hOn vous donne accès à de nombreuses recettes 

et contenus supplémentaires 
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CONSIGNES DE SÉCURITÉ 
VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT CES 
INSTRUCTIONS AVANT D'UTILISER L'APPAREIL. 

Installation 
Risque d’électrocution 
• Débrancher l’appareil du secteur avant d’effectuer tout travail 

ou opération d’entretien. 
• Le raccordement à un bon système de mise à la terre 

est essentiel et obligatoire. 
• Les moyens de déconnexion doivent être incorporés 

dans le câblage fixe conformément aux règles de câblage. 
• Toute modification du système de câblage de l’habitation 

doit être effectuée exclusivement par un électricien qualifié. 
• Le non-respect de cette consigne peut entraîner 

une électrocution voire la mort. 
Risque de coupure 
• Faites attention, les bords de la plaque sont pointus. 
• Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser 

ou vous couper. 
Consignes de sécurité importantes 
• Lisez attentivement ces instructions avant d’installer 

ou d’utiliser cet appareil. 
• Aucun produit ou matière combustible ne doit être posé 

sur cet appareil. 
• Veuillez laisser ces informations à la disposition 

de la personne chargée de l’installation de l’appareil 
car cela pourrait réduire les frais d’installation. 

• Pour éviter tout danger, cet appareil doit être installé 
conformément à ces instructions d’installation. 

• Cet appareil doit être installé correctement et être 
mis à la terre par une personne qualifiée pour cela. 
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• Cet appareil doit être raccordé à un circuit comprenant 
un sectionneur garantissant une déconnexion complète 
de l’alimentation. 

• AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement des protections 
de plaque de cuisson conçues par le fabricant de l'appareil 
de cuisson ou indiquées comme appropriées par le fabricant 
de l'appareil dans le mode d'emploi ou intégrées à l'appareil. 
L’utilisation de protections inappropriées peut provoquer 
des accidents. 

• Si l’appareil n’est pas installé correctement, cela peut rendre 
la garantie caduque ou les réclamations irrecevables. 

• En ce qui concerne les détails d'installation, 
merci de vous référer à la section <Installation>. 

Fonctionnement et entretien 
Risque d’électrocution 
• Ne cuisinez pas sur une plaque de cuisson cassée ou fissurée. 

Si la surface de la plaque de cuisson se casse ou se fissure, 
éteignez l’appareil immédiatement au niveau du secteur 
(interrupteur mural) et contactez un technicien qualifié. 

• Éteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute 
opération de nettoyage ou d’entretien. 

• Le non-respect de cette consigne peut entraîner une 
électrocution voire la mort. 

Risque pour la santé 
• Cet appareil est conforme aux normes de sécurité 

électromagnétique. 
Risque lié à une surface chaude 
• Durant l’utilisation, les parties accessibles de cet appareil 

peuvent devenir suffisamment chaudes pour provoquer 
des brûlures. 

• Ne laissez pas votre corps, vos vêtements ou tout élément 
autre qu’un ustensile de cuisine au contact de la plaque 
vitrocéramique tant que la surface n’a pas refroidi. 
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• Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes, 
les cuillères et les couvercles ne doivent pas être placés 
sur la surface de la plaque de cuisson car ils peuvent chauffer.4 

• Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à l’écart 
à moins d’être surveillés constamment. 

• Les poignées des casseroles peuvent être chaudes au toucher. 
Contrôlez que les poignées des casseroles ne soient 
pas au dessus d’autres zones de cuisson allumées. 
Gardez les poignées hors de portée des enfants. 

• Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous brûler 
et vous ébouillanter. 

Risque de coupure 
• La lame extrêmement coupante du racloir d’une plaque 

de cuisson est à découvert quand le couvercle de sécurité 
est enlevé. Faites extrêmement attention quand vous l’utilisez 
et rangez-la toujours à l’abri et hors de portée des enfants. 

• Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser 
ou vous couper. 

Consignes de sécurité importantes 
• Ne laissez jamais l’appareil sans surveillance quand 

il est utilisé. Un débordement provoque de la fumée 
et des éclaboussures de graisse qui peuvent prendre feu. 

• N’utilisez jamais votre appareil comme plan de travail 
ou surface de rangement. 

• Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur l’appareil. 
• N’utilisez jamais l’appareil pour chauffer la pièce. 
• Après toute utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson 

et la plaque comme cela est décrit dans ce manuel 
(par ex. au moyen des commandes tactiles). Ne comptez 
pas sur la fonction de détection de la casserole pour 
éteindre les zones de cuisson quand vous enlevez la casserole. 

• Ne laissez pas les enfants jouer avec l’appareil ou s’asseoir, 
se tenir ou grimper dessus. 
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• Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards 
situés au-dessus de l’appareil. Les enfants qui grimpent 
sur la plaque de cuisson peuvent se blesser sérieusement. 

• Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance 
dans la pièce où l’appareil est utilisé. 

• Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite 
leur capacité à utiliser l’appareil doivent avoir une personne 
compétente et responsable pour leur apprendre à l’utiliser. 
L’instructeur doit être satisfait qu’ils puissent utiliser 
l’appareil sans danger pour eux ou leur environnement. 

• Ne réparez et ne remplacez aucune partie de l’appareil 
sauf si cela est recommandé spécifiquement dans le mode 
d’emploi. Toutes les autres opérations de réparation doivent 
être faites par un technicien qualifié. 

• N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre plaque 
de cuisson. 

• Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds 
sur votre plaque de cuisson. 

• Ne montez pas sur votre plaque de cuisson. 
• N’utilisez pas de poêle avec des bords irréguliers et ne traînez 

pas les poêles sur la surface de la plaque, car cela peut 
rayer le verre. 

• N’utilisez pas de tampons à récurer ni d’autres agents 
de nettoyage très abrasifs pour nettoyer votre plaque, 
car ils peuvent rayer la surface du verre vitrocéramique. 

• Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le 
remplacer par le fabricant, le service après-vente 
ou un électricien qualifié pour éviter tout risque d’accident. 

• Cet appareil est destiné à être utilisé dans un environnement 
domestique uniquement ! Toute utilisation commerciale 
n'est pas couverte par la garantie du fabricant ! 
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• AVERTISSEMENT : l’appareil et ses parties accessibles 
peuvent devenir chauds au cours de l’utilisation. 
Tenez les jeunes enfants à l’écart de l’appareil. 

• Il faut faire attention à ne pas toucher les éléments de chauffage. 
• Les enfants de moins de 8 ans doivent être tenus à l’écart 

à moins d’être surveillés constamment. 
• Cet appareil peut être utilisé par des enfants à partir 

de 8 ans et par des personnes ayant des capacités physiques, 
sensorielles ou mentales réduites ou un manque d’expérience 
et de connaissances, s’ils sont sous surveillance 
ou si on  leur a appris à utiliser l’appareil en toute 
sécurité et s’ils comprennent les risques courus. 

• Les enfants ne doivent pas jouer avec l’appareil. Le nettoyage 
et l’entretien ne doivent pas être effectués par des enfants 
sans surveillance. 

• AVERTISSEMENT : il peut s’avérer dangereux de cuisiner sur 
une plaque de cuisson avec des matières grasses ou de l’huile 
sans surveiller la cuisson car celles-ci peuvent prendre feu. 
Ne JAMAIS tenter d'éteindre un incendie avec de l'eau, 
mais éteindre l'appareil puis couvrir la flamme par exemple 
avec un couvercle ou une couverture pare-flammes. 

• AVERTISSEMENT : risque d'incendie : ne ranger aucun 
objet sur les surfaces de cuisson. 

• AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez 
l’appareil pour éviter une éventuelle décharge électrique 
(pour les surfaces en vitrocéramique ou un matériau similaire 
qui protègent les parties sous tension). 

• Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur. 
• L’appareil n’est pas prévu pour être utilisé au moyen d’une 

minuterie extérieure ou d’un système de télécommande séparé. 
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• ATTENTION : Le processus de cuisson doit être surveillé. 
Un processus de cuisson de courte durée doit être 
surveillé en continu. 

• Le cordon d'alimentation n’est pas accessible après l'installation. 

Présentation du produit 

Vue de dessus 

 

 

1. Zone de 2300 W, boost jusqu’à 3000 W 

2. Zone de 1200 W, boost jusqu’à 1500 W 

3. Zone de 1800 W, boost jusqu’à 2100 W 

4. Zone de 1200 W, boost jusqu’à 1500 W 

5. Panneau de commande 

 
CI642CBB/1

 

 

 
1. Zone de 1800 W, boost jusqu’à 2100 W 

2. Zone de 1200 W, boost jusqu’à 1500 W 

3. Zone de 3000 W, boost jusqu’à 3600 W 

4. Panneau de commande 

 

CI633CBB/1
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Le panneau de commande 

 

 

1. Commande Marche/Arrêt 

2. Touche de réglage de la puissance/minuterie 

3. Commande de la minuterie 

4. Commande Pause/Verrouillage 

5. Commandes de sélection des zones de cuisson 

 

CI642CBB/1
 

 

 

1. Commande Marche/Arrêt 
2. Touche de réglage de la puissance/minuterie 
3. Commande de la minuterie 
4. Commande Pause/Verrouillage 
5. Commandes de sélection des zones de cuisson 
6. Commande Boost 

 
CI633CBB/1

 

Informations relatives au produit 
La plaque vitrocéramique/induction peut répondre à différentes exigences de cuisine 
en raison du chauffage par résistance, de la commande par micro-ordinateur 
et de la sélection multi-puissance. C’est vraiment le choix optimal pour 
les familles modernes. 
La plaque est axée sur les utilisateurs et adopte un design personnalisé. La plaque 
de cuisson offre des performances fiables et sûres, en rendant votre vie confortable 
et en vous permettant de profiter pleinement des plaisirs de la vie. 
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Un mot sur la cuisson à induction 
La cuisson à induction est une technologie de cuisson économique, efficace, pointue et sûre. 
Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant la chaleur directement dans 
la casserole, plutôt qu’indirectement en chauffant la surface en verre. Le verre ne devient 
chaud que parce que la casserole finit par le chauffer. 

 

 
 

marmite en fer 

 

circuit magnétique 
plaque en verre céramique 
bobine d’induction 
courants induits 

 
 
Avant d’utiliser votre nouvelle plaque à induction 
 Lisez ce guide, en faisant particulièrement attention au paragraphe 

« Consignes de sécurité ». 
 Ôtez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque à induction. 

Utilisation des commandes tactiles 
 Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer 

une pression. 
 Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas l’extrémité. 
 Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré. 
 Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, sèches et qu’il 

n’y ait aucun objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. 
Même une mince pellicule d’eau peut rendre difficile l’utilisation des commandes. 
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Sélection du bon ustensile de cuisson 
 
   

 
 N’utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une base adaptée à la cuisson 

à induction. Cherchez le symbole de l'induction sur l'emballage ou le fond 
de la casserole. 

 Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté en effectuant un test 
magnétique. Avancez un aimant vers la base de la casserole. S’il est attiré, 
la casserole est adaptée à l’induction. 

   Si vous n’avez pas d’aimant : 
1. Placez de l'eau dans la casserole que vous voulez 

contrôler. 
2. Suivez les étapes figurant dans le paragraphe 

‘Pour commencer à cuire’. 
3. Si  ne clignote pas sur l’affichage et que l'eau 

chauffe, la casserole est adaptée. 
 Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux 

suivants ne sont pas adaptés : acier inoxydable pur, 
aluminium ou cuivre sans une base magnétique, 
verre, bois, porcelaine, céramique et faïence. 

 

 
Taille du brûleur (mm) Récipient minimum (diamètre / mm) 
160 120 
180 140 
210 160 
280 180 

N'utilisez pas d'ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi. 

 
Assurez-vous que la base de votre casserole ou poêle soit plane, qu'elle soit bien 
à plat contre le verre et de la même taille que la zone de cuisson. Placez toujours 
votre casserole ou poêle bien au centre de la zone de cuisson. 

 
Soulevez toujours les casseroles de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas glisser 
car cela pourrait rayer le verre. 
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• Utilisez des casseroles dont le diamètre de la zone ferromagnétique (base de la casserole) 
est dans la gamme de dimensions du tableau ci-dessous. (Tableau 1) 
- Si vous utilisez des casseroles plus petites, les performances pourraient être affectées 
- Si vous utilisez des casseroles d'un diamètre inférieur à celui indiqué dans le tableau 
ci-dessus, les casseroles peuvent ne pas être détectées 
Selon la dimension de la zone, vous pouvez utiliser des casseroles de différents 
diamètres comme illustré ci-dessous : 

 
• Si la partie ferromagnétique ne couvre que partiellement la base de la casserole, 

seule la zone ferromagnétique se réchauffera, le reste de la base pourrait 
ne pas chauffer à une température suffisante pour cuire. 

 
• Si la zone ferromagnétique n'est pas homogène, mais présente d'autres matériaux 

tels que l'aluminium, cela peut affecter le chauffage et la détection de la casserole. 

Si la base de la casserole est similaire aux images ci-dessous, la casserole pourrait 
ne pas avoir été détectée. 
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Utilisation de votre plaque à induction 
 
Pour commencer à cuire 
 Après la mise sous tension, le signal sonore retentit une fois, tous les voyants 

s'allument pendant 1 seconde puis s’éteignent, indiquant que la plaque est passée 
en mode veille. 

1. Appuyez sur la commande Marche/Arrêt . 
Tous les voyants indiquent "- ". 

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson 
que vous souhaitez utiliser. 
Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface 
de la zone de cuisson soient propres et secs. 

3. En touchant la commande de sélection de la zone 
de cuisson, un voyant à côté de la touche se mettra 
à clignoter. 

4. Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant 
la commande “-” ou “+”. 
 Si vous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans 

la minute qui suit, la plaque à induction s'éteindra 
automatiquement. Vous devrez recommencer à partir 
de l’étape n° 1. 

 Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur à tout 
moment durant la cuisson.  

 

Quand vous avez fini de cuisiner 
1. Touchez la commande de sélection de la zone de cuisson 

que vous souhaitez éteindre. 
 

  

2. Éteignez la zone de cuisson en faisant défiler jusqu’à “0”. 
Assurez-vous que “0” s'affiche. 

 

3. Éteignez toute la plaque en touchant la commande 
Marche/Arrêt. 

 

Diminuer 
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4. Faites attention aux surfaces chaudes 
La lettre “H” indique que la zone de cuisson est trop chaude pour 
être touchée. Elle disparaîtra quand la surface aura refroidi pour atteindre 
une température ne présentant aucun risque. Vous pouvez également 
l’utiliser comme une fonction économies d’énergie si vous souhaitez 
réchauffer d’autres casseroles, utilisez la plaque qui est encore chaude.  
 
Utilisation de la gestion de la puissance 
Il est possible de régler un niveau d’absorption maximale de la puissance pour la plaque 
à induction, en choisissant différentes plages de puissance. 
Les plaques à induction sont en mesure de se limiter automatiquement pour fonctionner 
à un niveau de puissance plus faible, pour éviter le risque de surcharge. 

Pour passer à la fonction de gestion de la puissance 
1. Allumez la plaque, puis appuyez simultanément sur la commande “+” (minuterie) 
et sur la commande Verrouillage. Le voyant de la minuterie affiche “P5“, ce qui indique 
le niveau de puissance 5. Le mode par défaut est sur 7,2 kW. 

 

Pour passer à un autre niveau 
Appuyez sur +/- de la minuterie. Il y a 5 niveaux de puissance, de “P1” à “P5”. 
Le voyant de la minuterie affichera l’un d’eux. 
“P1” : la puissance maximale est 2,5 kW. 
“P2” : la puissance maximale est 3,5 kW. 
“P3” : la puissance maximale est 4,5 kW. 
“P4” : la puissance maximale est 5,5 kW. 
“P5” : la puissance maximale est 7,2 kW. 

 OU  

Validation et sortie de la fonction de gestion de la puissance 
Appuyez simultanément sur “+” (minuterie) et sur la commande Verrouillage 
pour confirmer afin d’éteindre la plaque. 
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Utilisation de la fonction Boost 
 
Activer la fonction Boost 
1. Sélectionnez la zone avec fonction Boost 
(zone avant gauche). 

 

2. Touchez la touche "plus"  jusqu’à ce que l'indication 
du niveau de puissance affiche "P". 

 
  
Annuler la fonction Boost 
1. Sélectionnez la zone avec fonction Boost 
(zone avant gauche). 

 

2. Touchez la touche "moins"  pour annuler 
la fonction Boost et sélectionnez le niveau souhaité. 

 
• La fonction Boost est limitée à 5 minutes, ensuite la zone passe automatiquement 
au niveau 9. 

Utilisation de la fonction Pause 

1. Appuyez sur la touche Pause , les zones de cuisson s'arrêtent. Tous les voyants 
des zones indiquent “||”. 

 

2. Appuyez une nouvelle fois sur la touche Pause , toutes les zones de cuisson 
reviennent à leur réglage d'origine. 

 La fonction est disponible lorsqu’une ou plusieurs zones de cuisson fonctionnent. 
 Si vous n’annulez pas le mode Pause dans les 30 minutes, la table de cuisson 

à induction s'éteint automatiquement. 
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Verrouillage des commandes 
• Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable 

(par exemple des enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson allumées). 
• Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées 

à l’exception de la commande Marche/Arrêt. 
Pour verrouiller les commandes 

Maintenez la commande Verrouillage  pendant 2 secondes. Le voyant 
de la minuterie affiche "Lo". 

Pour déverrouiller les commandes 
1. Assurez-vous que la plaque est allumée. 

2. Touchez et maintenez la commande Verrouillage  pendant 2 secondes. 
3. Vous pouvez maintenant commencer à utiliser votre table de cuisson. 

 

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées 
à l’exception de Marche/Arrêt, vous pouvez toujours éteindre la plaque avec 
la commande Marche/Arrêt en cas d’urgence, mais vous devrez d’abord 
déverrouiller la plaque lors de l’utilisation suivante. 

 
Avertissement de chaleur résiduelle 

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne pendant un certain temps, 
il y aura de la chaleur résiduelle. La lettre “H” s'affiche pour vous 
avertir de vous tenir à l'écart.  
 

Coupure automatique 
La fonction de sécurité de la table de cuisson est automatiquement arrêtée. Cela se produit 
chaque fois que vous oubliez d'éteindre une zone de cuisson. Les délais de coupure par 
défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous : 

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9 
Temps de fonctionnement 
par défaut (en heures) 8 8 8 4 4 4 2 2 2 
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Utilisation de la minuterie 
Vous pouvez utiliser la minuterie de deux manières différentes : 
• Vous pouvez l’utiliser comme alarme. Dans ce cas-là, la minuterie n’éteindra 

pas la zone de cuisson quand le temps réglé se sera écoulé. 
• Vous pouvez l'utiliser comme minuterie de coupure pour éteindre une ou plusieurs 

zones de cuisson une fois le temps écoulé. 
• Vous pouvez régler la minuterie jusqu'à un maximum de 99 minutes. 

Utilisation de la minuterie comme alarme 
1. Assurez-vous que la plaque est allumée. Et que la touche de sélection de la zone 

n'est pas activée (le voyant de la zone "-" ne clignote pas). 
Remarque : vous pouvez régler la minuterie de fin de cuisson avant ou après 
la fin du réglage de la puissance de la zone de cuisson. 

2. Appuyez sur la touche de la minuterie, "00" s'affiche 
sur l'affichage de la minuterie et "0" clignote. 

3. Réglez le temps entre 1 et 99 minutes en touchant 
la commande "-" ou "+" de la minuterie (p. ex. 5). 

 

4. Appuyez une fois sur "+" pour augmenter la durée d'une minute, appuyez une fois 
sur la touche "-" pour réduire la durée d'une minute. Lorsque la durée définie 
dépasse 99 minutes, elle revient automatiquement à "00", si les touches 
"-" et "+" sont actionnées simultanément, le voyant affiche "00". 

5. Quand le temps est réglé, le compte à rebours démarre immédiatement. 
L’écran affiche le temps restant. 

6. La sonnerie retentit pendant 30 secondes et le voyant de la minuterie indique 
"- - " quand le temps réglé est terminé. 

Annulation de la minuterie 
Après avoir réglé à nouveau le temps, maintenez la touche "Minuterie" enfoncée pendant 
5 secondes pour annuler la minuterie. Le voyant revient à "00". 

Utilisation de la minuterie pour éteindre une ou plusieurs zones de cuisson 
1. Touchez la commande de sélection de la zone de cuisson 

pour laquelle vous voulez régler la minuterie. 
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2. Appuyez sur la commande de la minuterie, "00" s'affiche 
sur l'affichage de la minuterie et "0" clignote. 

 
3. Réglez le temps entre 1 et 99 minutes en touchant 

la commande "-" ou "+" de la minuterie (p. ex. 5). 

 
4. Appuyez une fois sur "+" pour augmenter la durée d'une minute, appuyez une fois 

sur la touche "-" pour réduire la durée d'une minute. Lorsque la durée définie dépasse 
99 minutes, elle revient automatiquement à "00", si les touches 
"-" et "+" sont actionnées simultanément, le voyant affiche "00". 

5. Quand le temps est réglé, le compte à rebours démarre immédiatement. L’écran affiche 
le temps restant. 

REMARQUE : un point rouge dans le coin inférieur droit de l'indication du niveau 
de puissance indique que cette zone est sélectionnée. 

6. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson 
correspondante s'éteint automatiquement. 

Remarque : les autres zones de cuisson continueront 
à fonctionner si vous les avez allumées auparavant.  

Si la minuterie est réglée sur plus d’une zone : 
1. Lorsque vous réglez la minuterie pour plusieurs zones de cuisson, les points rouges 

des zones de cuisson correspondantes sont indiqués. L'affichage de la minuterie 
indique les minutes. Le point de la zone correspondante clignote. 

 

(réglé sur 15 minutes) 

(réglé sur 45 minutes) 

2. Quand le compte à rebours de la minuterie sera terminé, la zone correspondante 
s’éteindra. Puis la nouvelle minuterie min. s’affichera et le point de la zone 
correspondante clignotera. 

 
Remarque : touchez la commande de sélection de la zone de cuisson, 
la minuterie correspondante s’affichera dans le voyant de la minuterie. 

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


100 

Lignes directrices pour cuisiner 
Faites attention quand vous faites frire quelque chose car l’huile et les matières grasses 
chauffent très rapidement, en particulier si vous utilisez la fonction Boost. 
À des températures extrêmement élevées, l’huile et les matières grasses prennent 
feu spontanément et représentent un risque sérieux d’incendie. 

Astuces de cuisson 
 Lorsque les aliments commencent à bouillir, réduisez le réglage de la puissance. 
 L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de l'énergie 

en conservant la chaleur. 
 Diminuer la quantité de liquide ou de matières grasses pour réduire les temps 

de cuisson. 
 Commencer à cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand 

la nourriture est chaude. 
Faire mijoter, cuire du riz 
 Un liquide frémit en dessous du point d’ébullition, à environ 85 °C, quand les bulles 

commencent à monter occasionnellement à la surface du liquide de cuisson. 
C’est la clef pour obtenir des soupes délicieuses et des ragoûts tendres car les saveurs 
se développent sans trop cuire les aliments. Vous pouvez également cuisiner 
des sauces à base d’œuf et épaissies avec de la farine en dessous du point d’ébullition. 

 Certaines tâches, y compris cuire du riz avec la méthode de l’absorption, peuvent 
nécessiter un réglage plus élevé que le réglage le plus faible pour garantir une cuisson 
correcte des aliments dans le temps recommandé. 

Saisir un steak 
Pour cuisiner des steaks savoureux et juteux : 
1. Laissez la viande à température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la cuire. 
2. Chauffez une poêle avec un fond épais. 
3. Brossez les deux côtés du steak avec de l’huile. Versez un filet d'huile dans la poêle 

chaude puis placez la viande dans la poêle chaude. 
4. Ne tournez le steak qu’une seule fois durant la cuisson. Le temps exact de cuisson 

dépendra de l’épaisseur du steak et de comment vous l’aimez. Le temps peut varier 
de 2 à 8 minutes par côté. Appuyez sur le steak pour évaluer sa cuisson, 
plus il est ferme plus il sera bien cuit. 

5. Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes 
pour qu’il s’assouplisse et devienne tendre avant de le servir. 

Pour faire sauter des aliments 
1. Choisissez un wok à fond plat compatible avec la céramique ou une grande poêle à frire. 
2. Préparez tous les ingrédients et l’équipement. Les aliments doivent revenir 

rapidement. Si vous cuisinez de grandes quantités, cuisinez les aliments 
en plusieurs groupes plus petits. 

3. Préchauffez la poêle rapidement et ajoutez deux cuillères à soupe d’huile. 
4. Cuisinez la viande d’abord, mettez-la de côté et gardez-la au chaud. 
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5. Faites revenir les légumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, baissez sous 
la zone de cuisson, remettez la viande dans la poêle et ajouter votre sauce. 

6. Remuez les ingrédients délicatement pour être certain qu’ils sont bien chauds. 
7. Servez immédiatement. 

Réglages de la chaleur 
 

Réglage 
de la chaleur Pertinence 

1-2  réchauffer délicatement de petites quantités d’aliments 
 faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui brûlent 

rapidement 
 faire mijoter délicatement 
 tiédir lentement 

3-4  réchauffer 
 faire frémir rapidement 
 cuisiner du riz 

5-6  pancakes 

7-8  faire revenir 
 cuisiner des pâtes 

9  faire sauter des aliments 
 saisir 
 amener la soupe à ébullition 
 faire bouillir de l’eau 
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Entretien et nettoyage 
 
Quoi ? Comment ? Important ! 
Salissures de tous les jours 
sur le verre (empreintes, 
marques, taches laissées 
par les aliments 
ou des débordements 
non sucrés sur le verre). 

1. Mettez la plaque de cuisson 
hors tension. 

2. Versez un nettoyant pour plaque 
quand le verre est encore tiède 
(mais pas chaud !) 

3. Rincez et essuyez avec un chiffon 
propre ou du papier absorbant. 

4. Remettez la plaque de cuisson 
sous tension. 

 Quand la plaque de cuisson est hors 
tension, l’indication « surface 
chaude » n’apparaît pas mais la zone 
de cuisson peut encore être chaude ! 
Faites extrêmement attention. 
 Les tampons à récurer, 

certains tampons en nylon et les agents 
de nettoyage abrasifs peuvent rayer 
le verre. Lisez toujours l’étiquette 
pour contrôler que votre nettoyant 
ou tampon à récurer est adapté. 
 Ne laissez jamais de résidu 

de nettoyage sur la plaque : 
il pourrait tacher le verre. 

Débordements, aliments 
fondus et éclaboussures 
sucrées et chaudes 
sur le verre 

Eliminez-les immédiatement avec 
une spatule ou un racloir adapté pour 
les plaques vitrocéramiques, mais faites 
attention aux surfaces 
de cuisson chaudes : 
1. Éteignez la plaque de cuisson 

au niveau du mur. 
2. Tenez la lame ou l’ustensile avec 

un angle de 30° et raclez la salissure 
ou l’éclaboussure jusqu’à une zone 
froide de la plaque de cuisson. 

3. Nettoyez la salissure 
ou l’éclaboussure avec 
un torchon ou du papier absorbant. 

4. Suivez les étapes de 2 à 4 pour 
le paragraphe « Salissures de tous 
les jours sur le verre » ci-dessus. 

 Enlevez les taches laissées par 
les aliments fondus et sucrés 
ou les débordements dès que possible. 
Si vous les laisser refroidir sur le 
verre, vous pourriez avoir du mal 
à les éliminer ou ils pourraient même 
abîmer irrémédiablement 
la surface du verre. 
 Risque de coupure : quand 

le couvercle de sécurité est enlevé, 
la lame du racloir est particulièrement 
coupante. Faites extrêmement 
attention quand vous l’utilisez 
et rangez-la toujours à l’abri 
et hors de portée des enfants. 

Débordements sur les 
commandes tactiles 

1. Mettez la plaque de cuisson 
hors tension. 

2. Épongez le débordement 
3. Essuyez la zone des commandes 

tactiles avec un chiffon 
ou une éponge humide propre. 

4. Essuyez parfaitement la zone 
avec du papier absorbant. 

5. Remettez la plaque de cuisson 
sous tension. 

 La plaque de cuisson peut sonner 
et se couper toute seule, 
et les commandes tactiles peuvent 
ne pas fonctionner quand 
il y a un liquide dessus. 
Veillez à bien essuyer la zone 
des commandes tactiles avant 
de rallumer la plaque. 
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Conseils et astuces 
 

Problème Causes possibles Que faire 
Il est impossible d'allumer 
la plaque de cuisson. 

Pas de courant. Assurez-vous que la plaque 
de cuisson soit branchée sur 
le secteur et qu'elle soit sous tension. 
Vérifiez s’il y a une coupure 
de courant chez vous ou dans votre 
quartier. Si vous avez tout contrôlé 
et que le problème persiste, 
appelez un technicien qualifié. 

Les commandes tactiles 
ne répondent pas. 

Les commandes sont verrouillées. Déverrouillez les commandes. 
Voir le paragraphe « Utilisation 
de votre plaque vitrocéramique » 
pour consulter les instructions. 

Les commandes tactiles 
sont difficiles à utiliser. 

Il se peut qu’il y ait une mince 
pellicule d’eau sur les commandes 
ou vous avez peut-être utilisé 
l’extrémité de votre doigt pour 
toucher les commandes. 

Assurez-vous que la zone des 
commandes tactiles est sèche 
et utilisez la partie charnue 
de votre doigt quand vous touchez 
les commandes. 

Le verre est rayé. Ustensiles de cuisson avec 
bord rugueux. 
Utilisation d’un tampon abrasif 
ou de produits de nettoyage inadaptés. 

Utilisez des ustensiles de cuisson 
avec des fonds plats et lisses. 
Voir « Sélection du bon ustensile 
de cuisson ». 
Voir « Entretien et nettoyage ». 

Certaines casseroles 
émettent des craquements 
ou des cliquètements. 

Cela peut être dû à la construction 
de votre ustensile de cuisson 
(des couches de métaux différents 
qui vibrent différemment). 

Cela est normal pour les ustensiles 
de cuisson et cela n’indique 
pas un défaut. 

La plaque à induction émet 
un ronronnement bas quand 
elle est utilisée avec 
un réglage sur haute chaleur. 

Ceci est dû à la technologie 
de la cuisson à induction. 

Cela est normal, mais le bruit devrait 
diminuer voire disparaître 
complètement quand vous 
diminuez la chaleur. 

Bruit de ventilateur 
provenant de la plaque 
à induction. 

Un ventilateur de refroidissement 
intégré dans votre plaque à induction 
sert à prévenir la surchauffe des parties 
électroniques. Il peut continuer 
à fonctionner après que vous 
ayez éteint la plaque à induction. 

Cela est normal et ne requiert aucune 
intervention. N’éteignez pas la plaque 
à induction au niveau du mur quand 
le ventilateur fonctionne. 

Les casseroles 
ne deviennent pas 
chaudes et apparaissent 
sur l’afficheur. 

La plaque à induction ne peut pas 
détecter la casserole car elle n’est pas 
adaptée pour la cuisson à induction. 
La plaque à induction ne peut pas 
détecter la casserole car elle est trop 
petite pour la zone de cuisson ou n’est 
pas centrée correctement dessus. 

Utilisez des ustensiles de cuisson 
adaptés à la cuisson à induction. 
Voir le paragraphe « Sélection 
du bon ustensile de cuisson ». 
Centrez la casserole et assurez-vous 
que sa base correspond bien à la taille 
de la zone de cuisson. 

La plaque à induction ou une 
zone de cuisson s’est coupée 
à l’improviste, un son 
résonne et un code d’erreur 
s’affiche (en alternant 
habituellement un ou deux 
chiffres sur l’afficheur 
de la minuterie de cuisson). 

Défaut technique. Veuillez noter les lettres 
et les numéros d’erreur, 
éteignez la plaque à induction 
au niveau du mur et contactez 
un technicien qualifié. 
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Affichage des pannes et inspection 
Si une situation anormale se présente, la plaque à induction passera automatiquement 
dans un état de protection et affichera les codes de protection correspondants : 
Problème Causes possibles Que faire 
E4/E5 Panne du capteur 

de température 
Veuillez contacter le fournisseur. 

E7/E8 Capteur de température 
de la panne IGBT. 

Veuillez contacter le fournisseur. 

E2/E3 Tension d’alimentation 
anormale 

Veuillez contrôler que la tension 
d’alimentation soit normale. 
Remettez sous tension quand 
l'alimentation est normale. 

E6/E9 Mauvaise radiation de chaleur 
de la plaque à induction 

Veuillez redémarrer après avoir laissé 
refroidir la plaque à induction. 

Ces commentaires correspondent à l’analyse et l’inspection des pannes courantes. 
Veuillez ne pas démonter l'unité vous-même pour éviter tout danger et dégât pour 
la plaque à induction. 

Caractéristiques techniques 
 
Plaque à induction                                                       CI642CBB/1
Zones de cuisson 4 zones
Tension d’alimentation 220-240 V~ 50/60 Hz 
Puissance électrique installée 7 200 W
Taille du produit P×L×H (en mm) 590×520×58 
Dimensions du produit encastré A×B (en mm) 560×490
 
Plaque à induction                                                       CI633CBB/1
Zones de cuisson 3 zones
Tension d’alimentation 220-240 V~ 50/60 Hz 
Puissance électrique installée 7 200 W
Taille du produit P×L×H (en mm) 590X520X58 
Dimensions du produit encastré A×B (en mm) 560X490

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforçons d’améliorer 

constamment nos produits, c’est pourquoi il est possible que nous modifiions

les caractéristiques et les modèles sans préavis.
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Installation 
Sélection de l’équipement d’installation 
 Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin. 
 Pour l’installation et l’utilisation, un espace minimum de 50 mm doit être laissé 

autour du trou. 
 Vérifiez que l’épaisseur de la surface de travail soit d’au moins 30 mm. 

Veuillez choisir un matériau résistant à la chaleur pour la surface de travail 
afin d’éviter une déformation importante provoquée par le rayonnement thermique 
provenant de la plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous : 

Avertissement : le matériau du plan de travail doit être en bois imprégné ou tout autre 
matériau isolant. 

 
 

CI633CBB/1
Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque est bien ventilée 
et que l'entrée et la sortie d'air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la table
de cuisson est en bon état de fonctionnement. Comme cela est montré ci-dessous. 
Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-dessus
de la plaque doit être d’au moins 760 mm.

 

l L 

H P 

JOINT 

Modèle n° : L(mm) l(mm) H(mm) P(mm) A(mm) B(mm) X(mm) 
CI642CBB/1      590           520            58          54           560           490          50 mini           
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A(mm) B(mm) C(mm) P E 
760 50 mini 20 mini Entrée d’air Sortie d’air 5 mm 

Avant d’installer la plaque de cuisson, vérifiez les éléments suivants : 
 La surface de travail est carrée et plane, et aucun élément structural n'interfère 

avec les exigences d'espace. 
 La surface de travail est réalisée dans un matériau résistant à la chaleur. 
 Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir 

un ventilateur de refroidissement incorporé. 
 L'installation est conforme aux exigences en matière de dégagement et aux normes 

et réglementations applicables. 
 Un sectionneur adapté permettant une déconnexion complète du secteur est incorporé 

dans le câblage permanent, monté et positionné pour respecter les réglementations 
et les règles de câblage locales. 

 Le sectionneur doit être agréé et fournir une séparation de contact avec un trou 
d’air de 3 mm dans tous les pôles (ou dans tous les conducteurs [de phase] 
actifs si les règles de câblage locales permettent cette variation des exigences). 

 L’utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de cuisson 
est installée 

 Consultez le service local de l’urbanisme et les arrêtés municipaux si vous avez 
des doutes pour l’installation 

 Vous devez utiliser des finitions résistantes à la chaleur et faciles à nettoyer 
(comme des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées autour 
de la plaque de cuisson. 

Quand vous avez installé la plaque de cuisson, vérifiez les éléments suivants : 
 Le câble d’alimentation n’est pas accessible à travers les portes ou les tiroirs 

des placards. 
 Il y a un flux adéquat d’air de l’extérieur du meuble jusqu’à la base de la plaque. 
 Si la plaque de cuisson est installée au-dessus d’un tiroir ou d’un placard, 

une barrière de protection thermique est installée sous la base de la plaque. 
 L’utilisateur peut facilement accéder au sectionneur. 

Avant de placer les étriers de fixation 
L’unité doit être placée sur une surface stable et lisse (utilisez l’emballage). 
Ne forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson. 

Placement des étriers de fixation 
 L’unité doit être placée sur une surface stable et lisse (utilisez l’emballage). 

Ne forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson. 
 Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de quatre étriers à vis sur le fond 

de la plaque (voir image) après l'installation. 
 Réglez la position des étriers en fonction de l'épaisseur de la surface de travail. 
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Mises en garde 
 La plaque doit être installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons 

des professionnels à votre disposition. N’effectuez jamais l’opération vous-même. 
 La plaque ne doit pas être montée sur un équipement de refroidissement, 

un lave-vaisselle et un séchoir rotatif. 
 La plaque doit être installée de manière à ce que le rayonnement thermique puisse 

être garanti pour améliorer sa fiabilité. 
 Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de travail doivent 

supporter la chaleur. 
 Pour éviter tout dégât matériel, la couche en sandwich et l’adhésif doivent 

être résistants à la chaleur. 
 Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur. 
 Cette plaque vitrocéramique ne peut être raccordée qu'à une alimentation ayant 

une impédance du système inférieure ou égale à 0,427 ohm. Si cela s'avère nécessaire, 
veuillez consulter votre compagnie d'électricité pour obtenir les informations relatives 
à l'impédance du système. 

Branchement de la plaque sur le secteur 
L’alimentation doit être raccordée conformément à la norme applicable ou avec 
un disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous. 

Plan de travail 

Plaque 
de cuisson 

Étrier 
Étrier 

Plaque 
de cuisson 

Plan de travail 
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 Si le câble est abîmé ou qu'il a besoin d'être remplacé, cette opération doit être 
effectuée par un technicien du service après-vente qui utilise ses propres outils, 
de manière à éviter tout accident. 

 Si l'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire 
doit être installé avec un écart minimum de 3 mm entre les contacts. 

 L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué correctement 
et qu'il est conforme aux réglementations de sécurité. 

 Le câble ne doit pas être plié ou comprimé. 
 Le câble doit être contrôlé régulièrement et il ne doit être remplacé 

que par une personne qualifiée. 

 

Cet appareil est marqué conformément à la Directive Européenne 
2012/19/CE relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques 
(DEEE). En vous assurant que cet appareil est mis au rebut correctement, 
vous aiderez à éviter de porter atteinte à l’environnement et à la santé 
humaine, ce qui aurait par contre lieu s’il était éliminé de manière 
incorrecte. 

Le symbole figurant sur le produit indique qu’il ne doit pas être traité 
comme des ordures ménagères. Vous devez l’apporter à un centre 
de tri pour le recyclage des produits électriques et électroniques. 

Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus d’informations 
sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit, 
veuillez contacter les autorités locales, votre service de collecte 
des ordures ménagères ou le magasin où vous l’avez acheté. 

Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la récupération 
et le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie, 
votre service de collecte des ordures ménagères ou le magasin 
où vous avez acheté le produit. 

MISE AU REBUT : 
ne jetez pas ce produit 
avec les ordures 
ménagères. 
Il est nécessaire 
de le  jeter séparément 
car il nécessite 
un traitement spécial. 

  

L1 N1 N2 L2 

L N PE L1 N PE L2 

L-N : 220-240 V ~ L1-L2 : 380-415 V ~ 
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Descargue la aplicación hOn 

En la aplicación hOn, tendrá acceso a una variedad de recetas 

y contenido adicional 
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD 
LEA DETENIDAMENTE LAS SIGUIENTES 
INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR 
EL ELECTRODOMÉSTICO. 
Instalación 
Peligro de descarga eléctrica 
• Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar 

cualquier operación o mantenimiento sobre este. 
• Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo 

a un buen sistema de cableado a tierra. 
• Los medios de desconexión deben estar incorporados 

en el cableado fijo de acuerdo con las reglas de cableado. 
• Cualquier alteración en el sistema doméstico de cableado 

debe realizarla un electricista cualificado. 
• El incumplimiento de estos consejos puede resultar 

en  una  descarga eléctrica o la muerte. 
Peligro de corte 
• Cuidado: los bordes del panel son afilados. 
• Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir 

lesiones o cortes. 
Instrucciones de seguridad importantes 
• Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar 

o utilizar este dispositivo. 
• No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales 

o  productos combustibles. 
• Asegúrese de que esta información se encuentre disponible 

para la persona responsable de la instalación del aparato, 
ya  que esto podría reducir los costes de instalación. 

• Para evitar peligros, el aparato debe instalarse conforme 
a las instrucciones de instalación. 
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• Solo una persona debidamente cualificada debe realizar 
la correcta instalación y conexión a tierra de este aparato. 

• Este electrodoméstico debe conectarse a un circuito que 
incorpore un interruptor aislante que permita una desconexión 
completa de la fuente de alimentación. 

• ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas 
diseñados por el fabricante del electrodoméstico de cocina 
o los indicados por el fabricante del electrodoméstico 
en las instrucciones de uso como protectores adecuados 
o incorporados en el electrodoméstico. El uso de protecciones 
inapropiadas puede causar accidentes. 

• En caso de no realizarse correctamente la instalación 
del aparato, se podría invalidar cualquier reclamación 
de garantía o responsabilidad. 

• En cuanto a los detalles de la instalación, consulte la sección 
<Instalación>. 

Funcionamiento y mantenimiento 
Peligro de descarga eléctrica 
• No cocine sobre una placa rota o fracturada. Si la superficie 

de la placa está rota o fracturada, apague el aparato de inmediato, 
desconéctelo de la red eléctrica (enchufe de pared) y póngase 
en contacto con un técnico cualificado. 

• Desconecte la placa del enchufe de pared antes de realizar 
operaciones de limpieza o mantenimiento. 

• El incumplimiento de estos consejos puede resultar 
en una descarga eléctrica o la muerte. 

Peligro para la salud 
• Este aparato cumple las normativas de seguridad 

electromagnética. 
Peligro de superficie caliente 
• Durante el uso, algunas piezas accesibles del aparato 

se calentarán lo suficiente como para causar quemaduras. 
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• No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento más 
allá de los accesorios de cocina adecuados entren en contacto 
con la vitrocerámica hasta que la superficie esté fría. 

• No se deberían colocar sobre la superficie de la placa objetos 
metálicos tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, 
ya que pueden calentarse.4 

• Los niños menores de 8 años deben mantenerse lejos 
del  aparato o estar continuamente supervisados. 

• Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. 
Asegúrese de que las asas de las cacerolas no sobresalgan 
sobre otras zonas de cocinado que estén encendidas. 
Mantenga las asas lejos del alcance de los niños. 

• El incumplimiento de estos consejos puede resultar 
en quemaduras y escaldaduras. 

Peligro de corte 
• La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando 

se retrae la cubierta de seguridad. Utilícelo con extremo 
cuidado y guárdelo siempre de forma segura y fuera 
del alcance de los niños. 

• Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir 
lesiones o cortes. 

Instrucciones de seguridad importantes 
• Nunca deje el aparato desatendido cuando se encuentre 

en uso. Los derrames causan humo y residuos de grasa 
que pueden prender. 

• Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo 
o almacenamiento. 

• Nunca deje objetos o utensilios sobre el aparato. 
• Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitación. 
• Después del uso, apague siempre las zonas de cocción y la placa 

tal y como se describe en este manual (p. ej., mediante 
los controles táctiles). No confíe en la función de detección 
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de cacerolas para que se apaguen las zonas de cocción cuando 
retire la olla. 

• No permita que los niños jueguen con el aparato, se sienten, 
se pongan de pie o trepen por él. 

• No almacene objetos interesantes para los niños en armarios 
que se encuentren sobre el aparato. Si los niños trepan 
por la placa, pueden sufrir lesiones graves. 

• No deje a los niños solos o sin vigilancia en la zona 
en la que se encuentre el aparato en uso. 

• Los niños o personas con diversidad funcional que tengan 
limitada su capacidad para utilizar el aparato deberían tener 
una persona responsable y competente que les instruya sobre 
su empleo. El instructor debería estar satisfecho de que puedan 
utilizar el aparato sin peligro para sí mismos o su entorno. 

• No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos 
que se haya recomendado específicamente en el manual. 
El resto de operaciones de servicio las deberá realizar 
un técnico cualificado. 

• No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa. 
• No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa. 
• No se ponga de pie sobre la placa. 
• No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas 

por la superficie de cristal, ya que estas acciones podrían 
rayar el cristal. 

• No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy 
agresivos para limpiar la placa, ya que esto puede rayar 
la vitrocerámica. 

• Si el cable de alimentación está dañado, debe ser sustituido 
por el fabricante, por su servicio técnico o por cualquier 
profesional cualificado similar para evitar riesgos. 

• ¡Este electrodoméstico está destinado únicamente a ser utilizado 
en un entorno doméstico! ¡El uso comercial de cualquier tipo 
no está cubierto por la garantía del fabricante! 
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• ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus accesorios 
se calientan durante el uso. Los niños pequeños deben 
mantenerse alejados de este electrodoméstico. 

• Debe prestarse atención para no tocar los elementos 
que producen calor. 

• Los niños menores de 8 años deben mantenerse lejos 
del aparato o estar continuamente supervisados. 

• Este electrodoméstico puede ser utilizado por niños a partir 
de 8 años y por personas con capacidades físicas, sensoriales 
o mentales reducidas, o sin experiencia o conocimientos 
previos, siempre y cuando lo hagan bajo supervisión, 
hayan recibido las instrucciones necesarias para 
un uso seguro y comprendan los riesgos que esto implica. 

• Los niños no deben jugar con este electrodoméstico. 
Las operaciones de limpieza y mantenimiento 
no deben dejarse en manos de niños sin supervisión. 

• ADVERTENCIA: Puede resultar peligroso cocinar 
en una placa sin vigilancia cuando se utilizan grasa o aceite, 
ya que pueden producirse incendios. NUNCA intente apagar 
un incendio con agua; debe apagar el electrodoméstico 
y cubrir posteriormente la llama, p. ej., con una tapa 
o una manta contra incendios. 

• ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene artículos 
sobre las superficies de cocción. 

• ADVERTENCIA: Si la superficie está fracturada, 
apague el aparato para evitar la posibilidad de descarga 
eléctrica para superficies de placa vitrocerámica o material 
similar que protege las piezas vivas. 

• No se deben utilizar limpiadores a vapor. 
• El aparato no está diseñado para que se use por medio 

de un temporizador externo o sistema de control 
remoto independiente. 
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• PRECAUCIÓN: El proceso de cocción tiene que ser 
supervisado. Un proceso de cocción breve debe 
supervisarse constantemente. 

• No se puede acceder al cable de alimentación después 
de  la instalación. 

Descripción general del producto 
Vista superior 

 

 
1. Zona de 2300 W, 

potencia máxima 3000 W 
2. Zona de 1200 W, 

potencia máxima 1500 W 
3. Zona de 1800 W, 

potencia máxima 2100 W 
4. Zona de 1200 W, 

potencia máxima 1500 W 
5. Panel de control 

 
CI642CBB/1

 

 

 
1. Zona de 1800 W, 

potencia máxima 2100 W 
2. Zona de 1200 W, 

potencia máxima 1500 W 
3. Zona de 3000 W, 

potencia máxima 3600 W 
4. Panel de control 

 

CI633CBB/1
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El panel de control 

 

 
1. Control de encendido/apagado 
2. Control de ajuste de potencia/ 

del temporizador 
3. Control del temporizador 
4. Control de pausa/bloqueo 
5. Controles de selección 

de la zona de calentamiento 

 

CI642CBB/1 

 

 
1. Control de encendido/apagado 
2. Control de ajuste de potencia/ 

del temporizador 
3. Control del temporizador 
4. Control de pausa/bloqueo 
5. Controles de selección 

de la zona de calentamiento 
6. Control de la función 

Potencia Máxima 

 CI633CBB/1

 

Información del producto 
La placa de vitrocerámica/inducción puede satisfacer diferentes tipos de demandas 
culinarias debido a la calefacción por cable de resistencia, el control microcomputarizado 
y la selección de múltiples potencias: se trata de la mejor elección para las familias modernas. 
La placa se centra en los clientes y adopta un diseño personalizado. La placa tiene 
prestaciones seguras y fiables, lo que hace que su vida sea más cómoda y permite 
disfrutar plenamente del placer de la vida.  
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Sobre la cocina de inducción 
La inducción es una tecnología de cocción segura, avanzada, eficiente y económica. 
Funciona a partir de vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente sobre 
la cacerola, en lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento de la superficie 
de cristal. El cristal se calienta únicamente porque la cacerola puede llegar a calentarlo. 

cacerola de hierro 

circuito magnético 
placa vitrocerámica 
bobina de inducción 
corrientes inducidas 

Antes de utilizar su nueva placa de inducción 
 Lea esta guía, prestando especial atención a la sección «Advertencias de Seguridad».
 Retire todas las películas protectoras que pudieran quedar aún en la placa de inducción.

Uso de los controles táctiles 
 Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presión.
 Utilice la yema del dedo, no la punta.
 Se oye un pitido cada vez que se registra un contacto táctil.
 Asegúrese de que los controles estén siempre limpios, secos y de que no haya

ningún objeto (p. ej., un utensilio o trapo) que los cubra. Incluso una pequeña
capa de agua puede dificultar el funcionamiento de los controles.
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Elección de los accesorios de cocina adecuados 

 Utilice únicamente accesorios de cocina con base apta para cocinas de inducción. 
Busque el símbolo de inducción en el embalaje o en la parte inferior de la cacerola. 

 Se puede comprobar si los accesorios de cocina son aptos realizando una prueba 
de imán. Pase un imán por la base de la cacerola. Si se produce atracción, 
la cacerola es apta para inducción.

 Si no se dispone de un imán:
1. Ponga un poco de agua en la cacerola

que se desee comprobar.
2. Siga los pasos indicados en 'Empezar a cocinar'.
3. Si  no parpadea en la pantalla y se calienta 

el agua, la cacerola es apta.
 Los accesorios de cocina fabricados con los siguientes 

materiales no son aptos: acero inoxidable puro, 
aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera, 
porcelana, cerámica y loza.

Tamaño del quemador (mm) Utensilios de cocina mínimos (diámetro/mm) 
160 120 
180 140 
210 160 
280 180 

No utilice accesorios de cocina con bordes dentados o base curvada. 

Asegúrese de que la base de la cacerola sea lisa, se mantenga en posición plana sobre el cristal 
y sea del mismo tamaño que la zona de cocción. Centre la cacerola sobre la zona de cocción. 

Levante siempre las cacerolas de la placa de vitrocerámica y no las deslice, ya que podría 
arañarse el cristal. 
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• Utilice cacerolas cuyo diámetro de la zona ferromagnética (base de la cacerola) 
esté en la gama de medidas de la tabla de abajo. (Tabla 1) 
- Si utiliza ollas más pequeñas, el rendimiento podría verse afectado 
- Si utiliza una olla de diámetro inferior al que se indica en la tabla anterior, 
es posible que no se pueda detectar 
Según el tamaño de la zona se pueden utilizar ollas de diferentes diámetros, 
como se ve en la siguiente imagen: 

 
• Si la parte ferromagnética cubre parcialmente la base de la sartén, sólo se calentará 

la zona ferromagnética; el resto de la base no se puede calentar a una temperatura 
suficiente para cocinar. 

 
• Si la zona ferromagnética no es homogénea, sino que tiene otros materiales 

como el aluminio, esto puede afectar al calentamiento y la detección de la cacerola. 

Si la base de la cacerola es similar a las imágenes a continuación, es posible 
que no se pueda detectar. 
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Uso de la placa de inducción 
 
Empezar a cocinar 
 Después del encendido, el zumbador pita una vez, todos los indicadores 

se iluminan durante 1 segundo y luego se apagan, indicando que la placa 
ha entrado en el estado de espera. 

1. Toque el interruptor de encendido/apagado . 
Todos los indicadores muestran “- “ 

2. Coloque una cacerola adecuada sobre la zona de cocción 
que se vaya a utilizar. 
Asegúrese de que la base de la cacerola y la superficie 
de la zona de cocción estén limpias y secas. 

3. Al tocar el control de selección de la zona de calentamiento, 
parpadeará el indicador junto a la llave. 

4. Seleccione el ajuste del calor tocando el control “-” o “+”. 
 Si no se selecciona un ajuste de calor en 1 minuto, 

la placa se apaga automáticamente. Habrá que 
empezar de nuevo desde el paso 1. 

 El ajuste del calor se puede modificar en cualquier 
momento durante la cocción. 

 
 

Cuando haya terminado de cocinar 
1. Toque la selección de zona de calentamiento 

que se desee apagar. 
 

  

2. Apague la zona de cocción desplazando hacia abajo hasta "0". 
Asegúrese de que la pantalla muestre el símbolo ”0”. 

 

3. Apague toda la placa pulsando el control 
de encendido/apagado. 

 

Menos potencia 
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4. Tenga cuidado con las superficies calientes 
Se mostrará "H", lo que significa que la zona de cocción está demasiado 
caliente al tacto. Ésta desaparecerá cuando la superficie se haya enfriado 
hasta una temperatura segura. También puede utilizarse como función 
de ahorro de energía; si desea calentar otras cacerolas, utilice la zona 
de cocción que aún esté caliente.  
 
Uso del control de potencia 
Es posible configurar un nivel máximo de absorción de potencia para la placa 
de inducción, eligiendo diferentes gamas de potencia. 
Las placas de inducción son capaces de limitarse automáticamente para funcionar 
a un nivel de potencia inferior, y evitar el riesgo de sobrecarga. 

Para entrar en la función de control de potencia 
1. Encienda la placa, luego presione al mismo tiempo el botón “+” (temporizador) 
y el bloqueo. El indicador de tiempo muestra el símbolo “P5”, lo que significa 
que el nivel de potencia está en 5. El modo predeterminado es de 7,2 Kw. 

 

Para cambiar de nivel 
Pulse +/- en el temporizador. Hay 5 niveles de potencia, desde “P1” hasta “P5”. 
El indicador del temporizador muestra uno de ellos. 
“P1”: la potencia máxima es de 2,5 Kw. 
“P2”: la potencia máxima es de 3,5 Kw. 
“P3”: la potencia máxima es de 4,5 Kw. 
“P4”: la potencia máxima es de 5,5 Kw. 
“P5”: la potencia máxima es de 7,2 Kw. 

 O  

Confirmación y salida de la función de control de potencia 
Pulse al mismo tiempo "+" (temporizador) y el bloqueo para confirmar, entonces la placa 
se apagará. 
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Uso de la función Potencia Máxima 
 
Activar la función Potencia Máxima 
1. Seleccione la zona con función Potencia Máxima 
(zona izquierda frontal). 

 

2. Toque la tecla "más"  hasta que el indicador del nivel 
de potencia muestre "P". 

 
  
Cancelar función Potencia Máxima 
1. Seleccione la zona con función Potencia Máxima 
(zona izquierda frontal). 

 

2. Toque la tecla "menos"  para cancelar la función 
Potencia Máxima y seleccionar el nivel que desea establecer. 

 
• La función Potencia Máxima solo puede durar 5 minutos, después de los cuales 
la zona volverá al nivel 9 automáticamente. 

Uso de la función Pausa 

1. Pulse el control Pausa,  las zonas de calentamiento dejan de funcionar. 
Todos los indicadores de zona muestran "||" 

 

2. Pulse el control Pausa  una vez más, todas las zonas de calentamiento 
volverán a su ajuste original. 

 La función está disponible cuando una o más zonas de calentamiento están 
funcionando. 

 Si no cancela el modo de parada de funcionamiento en 30 minutos, 
la placa de inducción se apagará automáticamente. 
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Bloqueo de los controles 
• Se pueden bloquear los controles para evitar el uso no intencional 

(p. ej., que los niños enciendan las zonas de cocción de forma accidental). 
• Cuando los controles están bloqueados, todos los controles excepto 

el de encendido/apagado se encuentran deshabilitados. 
Para bloquear los controles 

Toque el bloqueo  durante 2 segundos. El indicador del temporizador mostrará 
el símbolo «Lo». 

Para desbloquear los controles 
1. Asegúrese de que la placa esté encendida. 

2. Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo  durante 2 segundos. 
3. Ahora puede empezar a usar su placa. 

 

Cuando la placa se encuentra en modo bloqueo, todos los controles se deshabilitan, 
excepto el de encendido/apagado; la placa se puede apagar en cualquier momento 
con el control de encendido/apagado en caso de emergencia, pero deberá 
desbloquear la placa para volver a usarla. 

 
Indicador de calor residual 
Cuando la placa ha estado funcionando durante un tiempo, queda algo 
de calor residual. La letra “H” aparece para avisar al usuario 
que se mantenga alejado de ella.  
 

Apagado automático 
Función de seguridad de la placa con la que se apaga automáticamente. 
Esto ocurre cuando se olvida de apagar una zona de cocción. Los tiempos 
de apagado predeterminados se muestran en la siguiente tabla: 

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9 
Tiempo de funcionamiento 
predeterminado (hora) 8 8 8 4 4 4 2 2 2 
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Uso del temporizador 
Se puede utilizar el temporizador de dos maneras diferentes: 
• Se puede utilizar como avisador por minutos. En este caso, el temporizador 

no enciende ninguna zona de cocción cuando se cumple el tiempo seleccionado. 
• Puede usarlo como temporizador de corte para apagar una o más zonas 

de cocción después de que se acabe el tiempo. 
• Puede ajustar el temporizador a hasta 99 minutos. 

Uso del temporizador como avisador por minutos 
1. Asegúrese de que la placa esté encendida. Y la tecla de selección de zonas 

no está activada (la indicación de zona ‘-‘ no parpadea). 
Nota: puede establecer un avisador por minutos antes o después de finalizar 
la configuración de la zona de cocción. 

2. Toque la tecla del temporizador, "00" se mostrará 
en la pantalla del temporizador y "0" parpadeará. 

3. Ajuste el tiempo entre 1 y 99 minutos tocando 
el control "-" o" +" del temporizador (p.ej. 5) 

 

4. Pulsar el botón "+" una vez aumenta el tiempo en un minuto, pulsar el botón 
"-" una vez disminuye el tiempo en un minuto. Cuando el tiempo establecido 
supere los 99 minutos, volverá automáticamente a "00", si se pulsan 
los botones "-" y "+" simultáneamente, el indicador mostrará "00". 

5. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la cuenta regresiva. 
La pantalla mostrará el tiempo restante. 

6. Cuando se cumple el tiempo seleccionado, el zumbador genera un pitido durante 
30 segundos y el indicador del temporizador muestra “-- “. 

Cancelación del temporizador 
Después de ajustar la hora de nuevo, mantenga pulsada la tecla "Temporizador" 
durante 5 segundos, esto cancelará el temporizador y el indicador volverá a "00". 

Uso del temporizador para apagar una o más zonas de cocción 
1. Toque el control de selección de zona de calentamiento 

para la que se desee ajustar el temporizador. 
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2. Al tocar el control del temporizador, se mostrará “00” 
en el indicador del contador y empezará a parpadear el “0”. 

 
3. Ajuste el tiempo entre 1 y 99 minutos tocando el control 

"-" o" +" del temporizador (p.ej. 5) 

 
4. Pulsar el botón "+" una vez aumenta el tiempo en un minuto, pulsar el botón 

"-" una vez disminuye el tiempo en un minuto. Cuando el tiempo establecido 
supere los 99 minutos, volverá automáticamente a "00", si se pulsan 
los botones "-" y "+" simultáneamente, el indicador mostrará "00". 

5. Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de inmediato la cuenta regresiva. 
La pantalla mostrará el tiempo restante. 

NOTA: Habrá un punto rojo en la esquina inferior derecha del indicador del nivel 
de potencia que indica que esa zona está seleccionada. 

6. Cuando finaliza el temporizador de cocción, se apagará 
la zona de cocción correspondiente de forma automática. 

Nota: Las otras zonas de cocción que estuvieran encendidas 
con anterioridad seguirán funcionando.  

Si el temporizador está configurado en más de una zona: 
1. Cuando configure el temporizador para varias zonas de cocción, se indicarán puntos 

rojos de las zonas de cocción pertinentes. La pantalla del temporizador muestra 
el  temporizador de minutos. Parpadeará el punto de la zona seleccionada. 

 

(puesto a 15 minutos) 

(puesto a 45 minutos) 

2. Una vez transcurrido el tiempo especificado, la zona de cocción correspondiente 
se  apagará. Entonces, se mostrará la temporización de la otra zona y parpadeará 
el punto correspondiente a dicha zona. 

 
Nota: Toque el control de la zona de cocción; se mostrará la temporización 
correspondiente en el indicador del temporizador. 
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Directrices de cocción 
Tenga cuidado al freír, puesto que el aceite y la grasa se calientan muy rápido, 
especialmente si se usa la función Potencia Máxima. A temperaturas muy altas, 
el aceite y la grasa se queman espontáneamente, lo que puede dar lugar a un riesgo 
grave de incendio. 

Consejos de cocción 
 Cuando los alimentos alcancen la ebullición, reduzca el ajuste de potencia. 
 El uso de una tapa reducirá los tiempos de cocción y se ahorrará energía 

al conservar el calor. 
 Minimice la cantidad de líquido o grasa para reducir los tiempos de cocción. 
 Empiece a cocinar con un ajuste alto y reduzca el nivel cuando el alimento se haya 

calentado por completo. 
Cocinar a fuego lento, cocinar arroz 
 La cocción a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullición, a unos 85 °C, 

cuando las burbujas solo suben ocasionalmente a la superficie del líquido de cocción. 
Es la clave para preparar deliciosas sopas y caldos suaves, ya que los sabores 
se desarrollan sin cocinar en exceso los alimentos. También se deberían cocinar así las 
salsas con base de huevo y espesadas con harina, por debajo del punto de ebullición. 

 Algunas tareas, incluyendo la cocción de arroz por el método de absorción, pueden 
requerir un ajuste más alto que el ajuste más bajo para asegurar que la comida se cueza 
correctamente en el tiempo recomendado. 

Soasar un filete 
Para cocinar sabrosos filetes: 
1. Deje la carne a temperatura ambiente durante alrededor 20 minutos antes de cocinarla. 
2. Caliente una sartén de base pesada. 
3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequeña cantidad de aceite sobre 

la sartén caliente y, después, coloque la carne en ella. 
4. Dé la vuelta al filete una sola vez durante el cocinado. El tiempo exacto de cocinado 

dependerá del grosor del filete y del punto de cocción deseado. El tiempo puede variar 
entre 2 y 8 minutos por lado. Aplique presión al filete para calibrar su grado 
de cocción: cuanto más firme resulte, más «hecho» estará. 

5. Deje reposar el filete sobre un plato caliente unos minutos para permitir que se asiente 
y se ponga más tierno antes de servirlo. 

Para saltear 
1. Escoja un wok con base plana apto para vitrocerámica o una sartén grande. 
2. Deje preparados todos los ingredientes y accesorios necesarios. El salteo debe ser 

rápido. Si se cocinan grandes cantidades, cocine los alimentos en pequeñas porciones. 
3. Precaliente la sartén brevemente y añada dos cucharadas de aceite. 
4. Cocine primero la carne, apártela y manténgala templada. 
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5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero crujientes, ajuste la zona de cocción 
a una menor potencia, introduzca de nuevo la carne en la sartén y añada la salsa. 

6. Remueva los ingredientes con cuidado para asegurar un calentamiento homogéneo. 
7. Sirva de inmediato. 

Ajustes de calor 
 

Ajuste de calor Idoneidad 
1-2  Calentamiento suave de pequeñas cantidades de comida 

 Derretir chocolate, mantequilla y alimentos 
que se queman fácilmente 
 Cocinado suave a fuego lento 
 Calentamiento lento 

3-4  Recalentamiento 
 Cocinado rápido a fuego lento 
 Cocer arroz 

5-6  Tortitas 

7-8  Salteados 
 Cocer pasta 

9  Sofreír 
 Soasar 
 Llevar sopa al punto de ebullición 
 Hervir agua 

  

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


129 

Cuidado y limpieza 
 
¿Qué? ¿Cómo? ¡Importante! 
Suciedad diaria en el cristal 
(huellas, marcas, manchas 
de alimentos o derrames 
no azucarados 
sobre el cristal). 

1. Desconecte la placa 
de la alimentación. 

2. Aplique un limpiador de placas 
cuando el cristal esté aún templado 
(pero no caliente) 

3. Aclare y seque con un paño limpio 
o papel de cocina. 

4. Vuelva a conectar la placa. 

 Cuando se desconecta la alimentación 
de la placa, no habrá ninguna 
indicación de «superficie caliente», 
pero la zona de cocinado puede seguir 
estando caliente. Extreme el cuidado. 
 Los estropajos duros, algunos 

de nailon y agentes de limpieza muy 
abrasivos pueden rayar el cristal. 
Lea siempre la etiqueta para 
comprobar si un estropajo 
o limpiador es adecuado. 
 Nunca deje residuos de limpieza 

sobre la placa: puede 
mancharse el cristal. 

Derrames, alimentos 
derretidos y derrames 
azucarados calientes 
sobre el cristal. 

Retire estos restos de inmediato 
con una paleta de pescado, cuchillo 
de pala o cuchilla aptos para placas 
de vitrocerámica, pero tenga cuidado 
con las superficies de cocción calientes: 
1. Desconecte la placa 

del enchufe de pared. 
2. Coloque la cuchilla o el utensilio 

en un ángulo de 30º y rasque 
los residuos hacia una zona 
fría de la placa. 

3. Limpie los residuos con un paño 
o papel de cocina. 

4. Siga los pasos del 2 al 4 para 
la «Suciedad cotidiana sobre 
el cristal» mencionada anteriormente. 

 Retire las manchas y restos 
de alimentos derretidos y azucarados 
lo antes posible. Si se dejan enfriar 
sobre el cristal, puede resultar 
difícil retirarlos o incluso pueden 
producir daños permanentes 
a la superficie de cristal. 
 Peligro de corte: cuando la cubierta 

de seguridad se retrae, la cuchilla 
del rascador es muy afilada. 
Utilícelo con extremo cuidado 
y guárdelo siempre de forma segura 
y fuera del alcance de los niños. 

Salpicaduras sobre 
los controles táctiles 

1. Desconecte la placa 
de la alimentación. 

2. Enjabone la mancha 
3. Limpie la zona del control táctil 

con una esponja o paño 
húmedo y limpio. 

4. Seque completamente la zona 
con papel de cocina. 

5. Vuelva a conectar la placa. 

 Puede que la placa pite y se apague 
sola, y puede que los controles 
no funcionen cuando haya líquido 
sobre ellos. Asegúrese de secar 
la zona del control táctil antes 
de volver a encender la placa. 
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Trucos y consejos 
 

Problema Causas posibles Qué hacer 
La placa de cocción 
no se puede encender. 

No hay alimentación. Asegúrese de que la placa esté 
conectada al suministro eléctrico 
y que este esté encendido. 
Compruebe si hay algún corte de energía 
en su casa o en la zona. Si se han 
realizado todas las comprobaciones 
y el problema persiste, 
llame a un técnico cualificado. 

Los controles táctiles 
no responden. 

Los controles están bloqueados. Desbloquee los controles. 
Vaya a la sección «Uso de la placa 
de vitrocerámica» para obtener 
instrucciones. 

Los controles táctiles 
son difíciles de manejar. 

Puede que haya una ligera capa de agua 
sobre los controles o puede que 
se esté utilizando la punta 
de los dedos para tocarlos. 

Asegúrese de que la zona del control 
táctil esté seca y utilice la yema 
de los dedos para tocar los controles. 

Se está rayando el cristal. Utensilios de cocina 
con extremos rugosos. 
Se están utilizando estropajos 
o productos de limpieza 
abrasivos e inadecuados. 

Utilice utensilios de cocina con bases 
planas y lisas. Vea «Elegir los 
utensilios de cocina adecuados». 
Vea «Cuidado y limpieza». 

Algunas sartenes emiten 
ruidos de crujidos 
o chasquidos. 

Esto puede estar causado por la fabricación 
de los utensilios de cocina 
(capas de diferentes metales 
que vibran de manera diferente). 

Es algo normal para los utensilios 
de cocina y no indica ningún fallo. 

La placa de inducción emite 
un sonido grave de zumbido 
cuando se utiliza con 
un ajuste de temperatura alta. 

Esto se debe a la tecnología de la cocina 
de inducción. 

Es normal, pero el ruido debería 
reducirse o desaparecer por completo 
cuando se baja el ajuste de temperatura. 

Se oye un ruido de ventilador 
procedente de la placa 
de inducción. 

La placa de inducción incluye 
un  ventilador de refrigeración integrado 
para evitar que se recaliente 
la electrónica. Puede seguir funcionando 
incluso después de haber apagado 
la placa de inducción. 

Esto es normal y no requiere ninguna 
acción. No desconecte la placa del 
enchufe de pared mientras el ventilador 
esté funcionando. 

Las cacerolas no se calientan 
y se muestra en la pantalla. 

La placa de inducción no puede detectar 
la cacerola porque no es apta para la cocina 
de inducción. 
La placa de inducción no puede detectar 
la cacerola porque es demasiado pequeña 
para la zona de cocción o no se ha centrado 
convenientemente sobre ella. 

Utilice utensilios de cocina aptos para 
inducción. Vea la sección «Elegir los 
utensilios de cocina adecuados». 
Centre la cacerola y asegúrese 
de que su base se ajusta al tamaño 
de la zona de cocción. 

La placa de inducción o una 
zona de cocción se ha apagado 
inesperadamente, 
se oye un sonido 
y se muestra un código 
de error (normalmente 
alternando con uno o dos 
dígitos en la pantalla del 
temporizador de cocción). 

Fallo técnico. Anote las letras y números del error, 
desconecte la placa del enchufe y 
contacte con un técnico cualificado. 
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Pantalla de fallos e inspección 
Si aparece una anomalía, la placa de inducción entrará automáticamente en el estado 
de protección y mostrará los correspondientes códigos de protección: 
Problema Causas posibles Qué hacer 
E4/E5 Fallo del sensor de temperatura Póngase en contacto con el proveedor. 
E7/E8 Fallo del sensor de temperatura 

de IGBT. 
Póngase en contacto con el proveedor. 

E2/E3 Voltaje de alimentación 
anormal 

Compruebe que la alimentación 
eléctrica sea normal. Conecte 
después de que la alimentación 
eléctrica sea normal. 

E6/E9 Mala radiación de calor 
de  la placa de inducción 

Reinicie después de que la placa 
de inducción se enfríe. 

Los fallos indicados anteriormente son los más comunes. 
No desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y daños a la placa de inducción. 

Especificaciones técnicas 
 
Placa de inducción                                                       CI642CBB/1
Zonas de cocción 4 zonas
Voltaje de alimentación 220-240V~ 50/60Hz 
Potencia eléctrica instalada 7200W
Tamaño del producto D×W×H (mm) 590×520×58 
Dimensiones de empotrado A×B (mm) 560×490
 
Placa de inducción                                                       CI633CBB/1
Zonas de cocción 3 zonas
Voltaje de alimentación 220-240V~ 50/60Hz 
Potencia eléctrica instalada 7200W
Tamaño del producto D×W×H (mm) 590x520x58 
Dimensiones de empotrado A×B (mm) 560x490

El peso y las dimensiones son aproximados. Dado que estamos en constante mejora de nuestros

productos, puede que cambiemos las especificaciones y el diseño sin previo aviso.
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Instalación 
Selección del equipo de instalación 
 Corte la superficie de trabajo conforme a las dimensiones que se muestran en el plano.
 A los efectos de instalación y uso, se debería mantener un espacio mínimo

de 50 mm alrededor del agujero.
 Asegúrese de que el grosor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm.

Seleccione un material para la superficie de trabajo resistente al calor para evitar
la deformación típica ocasionada por la irradiación de calor procedente de la placa
caliente. Tal y como se muestra a continuación:

Advertencia: El material de la superficie de trabajo debe utilizar la madera impregnada 
u otro material aislante.

N.º de modelo L (mm) A(mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) 
CI642CBB/1 590  520  58  54  560  490  50miniCI633CBB/1
En cualquier caso, asegúrese de que la placa esté bien ventilada y la toma y salida
de aire no estén bloqueadas. Asegúrese de que la placa esté en buen estado de trabajo. 
Como se muestra a continuación. Nota: La distancia de seguridad entre la placa
y el armario encima de esta debe ser de al menos 760 mm.

W L 

H D 

SELLADO 
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A (mm) B (mm) C (mm) D E 
760 50 mini 20 mini Toma de aire Salida de aire 5 mm 

Antes de instalar la placa, asegúrese de que: 
 La superficie de trabajo sea cuadrada y esté nivelada, y que ningún elemento

estructural interfiera con los requisitos de espacio.
 La superficie de trabajo esté fabricada en un material resistente al calor.
 Si la placa se instala encima de un horno, este debe contar con un ventilador

de refrigeración integrado.
 La instalación cumpla con todos los requisitos de espacio y las normas

y reglamentos aplicables.
 Se incluya un interruptor aislante adecuado que permita una desconexión total

de la alimentación eléctrica y está montado y colocado de manera que se cumpla
la normativa y reglamento local en materia de cableado.

 El interruptor aislante sea de un tipo aprobado y permita una separación de contacto
de espacio de aire de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores [de fase]
activos, si las normas locales de cableado permiten esta variación de los requisitos).

 El interruptor aislante esté accesible fácilmente para el cliente con la placa instalada.
 Se consulte a las autoridades locales de construcción y la normativa si hay dudas

en cuanto a la instalación.
 Se usan acabados resistentes al calor y fáciles de limpiar (tales como azulejos

de cerámica) para las superficies de pared que rodeen la placa.

Cuando haya instalado la placa, asegúrese de que: 
 El cable de suministro eléctrico no esté accesible a través de las puertas

o cajones del armario.
 Haya un flujo adecuado de aire desde el exterior del armario hasta la base de la placa.
 Si la placa se instala encima de un cajón o espacio de armario, se haya instalado una

barrera de protección térmica debajo de la base de la placa.
 El interruptor de aislamiento sea fácilmente accesible para el cliente.

Antes de colocar las abrazaderas de fijación 
La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje). 
No aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa. 

Colocar las abrazaderas de fijación 
 La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje).

No aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.
 Fije la placa sobre la superficie de trabajo atornillando cuatro abrazaderas

en la parte inferior de la placa (vea la imagen) después de la instalación.
 Ajuste la posición de la abrazadera para que se adapte a los diferentes grosores

de la superficie de trabajo.
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Precauciones 
 La placa debe instalarla personal o técnicos cualificados. Contamos con profesionales

que están a su servicio. No realice ninguna operación usted mismo.
 La placa no debe montarse en equipos de refrigeración,

lavavajillas y secadoras rotativas.
 La placa debe instalarse de manera que se garantice la mejor irradiación de calor para

mejorar su fiabilidad.
 La pared y la zona de calentamiento inducido encima de la superficie de trabajo deben

soportar el calor.
 Para evitar daños, la capa intermedia y el adhesivo deben ser resistentes al calor.
 No se deben utilizar limpiadores a vapor.
 Esta vitrocerámica solo se puede conectar a un suministro con impedancia del sistema

de no más de 0,427 ohm. En caso necesario, consulte a su autoridad de suministro
para obtener información sobre la impedancia del sistema.

Conectar la placa a la red eléctrica 
La fuente de alimentación debe conectarse, de acuerdo con las normas pertinentes, 
a un disyuntor monopolar. El método de conexión se muestra a continuación. 

Mesa

Placa 
de cocción

Soporte
Soporte

Placa 
de cocción

Mesa
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 Si el cable está dañado o se debe reemplazar, esto debe ser hecho por un técnico
de posventa utilizando las herramientas adecuadas, a fin de evitar cualquier accidente.

 Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, deberá instalarse un disyuntor
omnipolar con un espacio mínimo de 3 mm entre los contactos.

 El instalador debe garantizar que la conexión eléctrica se realice correctamente
y que cumpla con las normas en materia de seguridad.

 El cable no debe estar doblado ni comprimido.
 Debe comprobarse el cable regularmente y solo lo puede reemplazar

un técnico cualificado.

Este electrodoméstico está etiquetado en cumplimiento con la directiva 
europea 2012/19/UE en materia de Residuos de Aparatos Eléctricos 
y Electrónicos (RAEE). Al garantizar una eliminación correcta de este 
aparato, se ayuda a evitar posibles daños al medio ambiente y a la salud 
de las personas, peligros que podrían ocasionarse si se eliminara 
de forma incorrecta. 

El símbolo del producto indica que no debe tratarse como basura doméstica 
normal. Se debe llevar a un punto de recogida para el reciclaje de aparatos 
eléctricos y electrónicos. 

Este aparato requiere una eliminación especializada. Para más información 
sobre el tratamiento, recuperación y reciclaje de este producto, póngase 
en contacto con su ayuntamiento, servicio de basuras domésticas 
o establecimiento en el que lo adquirió. 

Para información más detallada sobre el tratamiento, recuperación 
y reciclaje de este producto, póngase en contacto con su oficina 
municipal, servicio de basuras domésticas o el establecimiento 
en el que adquirió el producto. 

ELIMINACIÓN: 
No elimine este 
producto como basura 
municipal sin clasificar. 
La recogida de este 
tipo de residuos debe 
hacerse de forma 
separada para, en caso 
necesario, darle un 
tratamiento especial. 

L1 N1 N2 L2 

L N PE L1 N PE L2 

L-N:220-240V ~ L1-L2:380-415V ~ 
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Laden Sie die hOn-App herunter 

In der hOn-App haben Sie Zugriff auf etliche Rezepte 

und zusätzliche Inhalte 



138 

SICHERHEITSHINWEISE 
LESEN SIE BITTE DIE FOLGENDENANWEISUNGEN 
SORGFÄLTIG DURCH, BEVOR SIE DAS GERÄT 
BENUTZEN. 

Installation 
Gefahr von Stromschlägen 
 Trennen Sie das Gerät von der Stromversorgung, bevor Sie 

Arbeiten oder Wartung an dem Gerät vornehmen. 
 Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig 

und zwingend vorgeschrieben. 
 Gemäß den Vorschriften müssen elektrische 

Trennvorrichtungen in die Festverkabelung eingebaut werden. 
 Änderungen am Hausstromnetz dürfen nur von einem 

qualifizierten Elektroinstallateur durchgeführt werden. 
 Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen 

Stromschlag oder den Tod zur Folge haben. 
Gefahr durch Schneiden 
 Vorsicht - Kanten des Geräts sind scharf. 
 Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmaßnahmen kann 

zu Verletzungen oder Schnittwunden führen. 
Wichtige Sicherheitshinweise 
 Lesen Sie diese Anweisungen sorgfältig durch, 

bevor Sie das Gerät installieren oder verwenden. 
 Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstände 

auf diesem Gerät ab. 
 Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die für die 

Installation Ihres Geräts zuständig ist, zur Verfügung, 
dadurch können Installationskosten gespart werden. 

 Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerät entsprechend 
den vorliegenden Installationsanweisungen installiert werden. 

 Dieses Gerät sollte nur von einer entsprechend qualifizierten 
Person ordnungsgemäß installiert und geerdet werden. 
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 Dieses Gerät sollte an ein Stromnetz mit einem 
Trennschalter angeschlossen werden, der eine vollständige 
Abschaltung von der Stromversorgung gewährleistet. 

 WARNUNG: Verwenden Sie nur einen vom Hersteller 
angefertigten oder in der Bedienungsanleitung oder vom 
Hersteller als geeignet empfohlenen Kochfeld-Schutz oder 
zum Kochfeld gehörige Schutzvorrichtungen. Die Verwendung 
ungeeigneter Schutzeinrichtungen kann Unfälle verursachen. 

 Die nicht ordnungsgemäße Installation des Geräts kann zum 
Verlust von Garantie- und Haftungsansprüchen führen. 

 Bezüglich der Einzelheiten der Installation siehe Abschnitt 
<Installation>. 

Betrieb und Wartung 
Gefahr von Stromschlägen 
 Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten 

Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberfläche brechen oder 
platzen, schalten Sie das Gerät sofort von der Hauptstrom-
versorgung (Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen 
qualifizierten Techniker. 

 Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie 
Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchführen. 

 Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen 
Stromschlag oder den Tod zur Folge haben. 

Gesundheitsrisiko 
 Dieses Gerät entspricht den elektromagnetischen 

Sicherheitsstandards. 
Gefahr durch heiße Oberflächen 
 Während der Benutzung können zugängliche Teile dieses 

Geräts ausreichend heiß werden, um Verbrennungen 
hervorzurufen. 

 Lassen Sie Ihren Körper, Ihre Kleidung oder andere 
Gegenstände, mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr, 
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nicht mit der Glaskeramikoberfläche des Kochfeldes 
in Berührung kommen, bis die Oberfläche abgekühlt ist. 

 Metallische Gegenstände wie Messer, Gabeln, Löffel und 
Deckel sollten nicht auf der Kochfeldoberfläche abgelegt 
werden, da sie heiß werden können.4 

 Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die Nähe 
des Geräts lassen. 

 Die Griffe von Kochtöpfen können beim Anfassen heiß sein. 
Stellen Sie sicher, dass die Griffe von Kochtöpfen andere 
Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht überlagern. 
Halten Sie die Griffe außerhalb der Reichweite von Kindern. 

 Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann 
zu Verbrennungen und Verbrühungen führen. 

Gefahr durch Schneiden 
 Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist 

ungeschützt, wenn die Schutzhülle entfernt wurde. Benutzen 
Sie ihn mit äußerster Sorgfalt und bewahren Sie ihn sicher 
und außerhalb der Reichweite von Kindern auf. 

 Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmaßnahmen kann 
zu Verletzungen oder Schnittwunden führen. 

Wichtige Sicherheitshinweise 
 Lassen Sie das Gerät nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade 

in Betrieb ist. Ein Überkochen verursacht rauchende und 
fettige Spritzer, die sich entzünden können. 

 Benutzen Sie Ihr Gerät niemals als Arbeitsfläche 
oder Ablage. 

 Lassen Sie niemals Gegenstände oder Utensilien auf 
dem Gerät liegen. 

 Verwenden Sie Ihr Gerät niemals zum Wärmen oder Heizen 
von Räumen. 

 Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das 
Kochfeld wie in dieser Anleitung beschrieben aus 
(d. h. über die Bedienelemente). Verlassen Sie sich nicht 
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auf die Topferkennung, um die Kochfelder abzuschalten, 
wenn Sie den Topf entfernen. 

 Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerät zu spielen, 
darauf zu sitzen, zu stehen oder auf das Gerät zu klettern. 

 Verstauen Sie keine Gegenstände, für die sich Kinder 
interessieren könnten, in Schränken über dem Gerät. Kinder, 
die auf das Kochfeld klettern, könnten schwer verletzt werden. 

 Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt 
in Räumen, wo das Gerät in Betrieb ist. 

 Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre 
Fähigkeiten zur Bedienung des Geräts mindert, sollten 
von einer verantwortlichen und kompetenten Person in der 
Bedienung des Geräts unterwiesen werden. Die unterwei-
sende Person sollte sichergehen, dass sie das Gerät ohne 
Gefahr für sich selbst oder ihre Mitmenschen bedienen können. 

 Versuchen Sie nicht, Teile des Geräts zu reparieren oder 
zu ersetzen, wenn es in der Bedienungsanleitung nicht 
ausdrücklich empfohlen wird. Alle anderen 
Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten Techniker 
durchgeführt werden. 

 Verwenden Sie keinen Dampfreiniger für die Reinigung 
des Kochfeldes. 

 Stellen Sie keine Gegenstände auf dem Kochfeld ab und 
lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen. 

 Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld. 
 Verwenden Sie keine Töpfe mit rauen Kanten und ziehen 

Sie Töpfe nicht über die Glasoberfläche des Kochfeldes, 
da Kratzer auf dem Glas entstehen können. 

 Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive 
Reinigungsmittel für die Reinigung Ihres Kochfeldes, 
da diese die Glaskeramikoberfläche des Kochfeldes 
verkratzen könnten. 

 Wenn das Stromkabel beschädigt ist, muss es vom 
Hersteller, von seinem Service-Mitarbeiter oder einer 
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gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht werden, 
um jegliches Risiko zu vermeiden. 

 Dieses Gerät ist nur für den Gebrauch in einer 
Haushaltsumgebung bestimmt! Die gewerbliche Nutzung 
jeglicher Art ist nicht von der Herstellergarantie abgedeckt! 

 WARNUNG! Das Gerät und die zugänglichen Teile können 
während des Betriebs heiß werden. Kleine Kinder nicht 
in die Nähe des Geräts gelangen lassen. 

 Vermeiden Sie es, die Kochelemente zu berühren. 
 Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in die 

Nähe des Geräts lassen. 
 Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen 

mit eingeschränkten körperlichen, sensorischen oder 
geistigen Fähigkeiten oder mangelnder Erfahrung und 
mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese in die 
sichere Bedienung des Geräts eingewiesen wurden oder 
beaufsichtigt werden und die damit verbundenen Gefahren 
verstanden haben. 

 Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. Reinigung und 
Pflege darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen. 

 WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Öl auf 
der Kochmulde kann gefährlich sein und zu einem Brand 
führen. Löschen Sie ein Feuer NIEMALS mit Wasser, 
sondern schalten Sie das Gerät aus und decken Sie die 
Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer 
Löschdecke. 

 WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstände auf dem 
Kochfeld ablegen. 

 WARNUNG: Ist die Oberfläche zersplittert oder geborsten, 
schalten Sie das Gerät aus, um Stromschlag zu vermeiden. 
Kochfeldoberflächen aus Glaskeramik oder ähnlichem 
Material decken spannungsführende Teile ab. 

 Keinen Dampfreiniger verwenden. 
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 Das Gerät ist nicht dazu bestimmt, über einen externen Timer 
oder eine gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden. 

 VORSICHT: Der Garvorgang muss überwacht werden. 
Eine kurzfristige Garung muss laufend überwacht werden. 

 Das Netzkabel kann nach der Installation nicht mehr 
zugänglich sein. 

Produktübersicht 

Ansicht von oben 

 

 

1. 2300 W-Zone, Boost auf 3000 W 

2. 1200 W-Zone, Boost auf 1500 W 

3. 1800 W-Zone, Boost auf 2100 W 

4. 1200 W-Zone, Boost auf 1500 W 

5. Bedienfeld 

 

CI642CBB/1 
 

 

 

1. 1800 W-Zone, Boost auf 2100 W 

2. 1200 W-Zone, Boost auf 1500 W 

3. 3000 W-Zone, Boost auf 3600 W 

4. Bedienfeld 

 

CI633CBB/1 
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Das Bedienfeld 

 

 

1. EIN/AUS-Steuerung 

2. Taste Leistungsstufen/Timer 

3. Timer-Steuerung 

4. Pausentaste/Tastensperre 

5. Kochzonen-Auswahlsteuerungen 

 

CI642CBB/1 

 

 

 
1. EIN/AUS-Steuerung 

2. Taste Leistungsstufen/Timer 

3. Timer-Steuerung 

4. Pausentaste/Tastensperre 

5. Kochzonen-Auswahlsteuerungen 

6. Booster-Steuerung 

 

CI633CBB/1 

 

Produktinformationen 

Das Keramik-/Induktionskochfeld kann durch die Widerstandsheizung, die mikrocom-
putergesteuerte Regelung und die Multi-Power-Auswahl verschiedene Arten von 
Küchenanforderungen erfüllen, wirklich die optimale Wahl für moderne Familien. 
Das Kochfeld stellt den Kunden in den Mittelpunkt und nimmt ein individuelles Design 
an. Das Kochfeld hat eine sichere und zuverlässige Leistung, die Ihr Leben angenehmer 
macht, und es Ihnen ermöglicht, den Spaß am Kochen zu genießen.  
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Ein Wort zum Induktionskochen 

Das Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengünstige 
Kochtechnologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Wärme direkt 
im Topf erzeugt und nicht indirekt über die Erhitzung der Glasfläche. Das Glas des 
Kochfeldes wird nur deshalb heiß, weil es vom Topf oder der Pfanne erwärmt wird. 

 

 

Eisentopf 

Magnetkreis 
Glaskeramikplatte 
Induktionsspule 

induzierte Ströme 

Bevor Sie Ihr neues Induktionskochfeld benutzen 

• Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt 
„Sicherheitshinweise“. 

• Entfernen Sie die Schutzfolie, die möglicherweise noch auf dem 
Induktionskochfeld angebracht ist. 

Verwenden der Touch-Bedienungen 

• Die Bedienelemente sind berührungsempfindlich, d. h. Sie brauchen keinen 
Druck anzuwenden. 

• Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze. 
• Bei jeder registrierten Berührung ertönt ein Signalton. 
• Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass 

sie nicht durch Gegenstände (z. B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt werden. 
Selbst ein dünner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-Steuerung erschweren. 

  

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor
https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


146 

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs 

• Verwenden Sie ausschließlich Kochgeschirr mit einem für das Induktionskochen
geeigneten Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder
am Boden des Topfes oder der Pfanne.

• Ob ein Topf oder eine Pfanne für das Kochen mit Induktion geeignet ist, können
Sie auch mit dem so genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen
Magneten an den Topf- oder Pfannenboden. Wird der Magnet angezogen,
ist der Topf oder die Pfanne für die Induktion geeignet.

• Wenn Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, 

die Sie prüfen wollen.
2. Folgen Sie den Schritten im Abschnitt

„Mit dem Kochen starten“.
3. Falls die Anzeige  beim Erhitzen des Wassers nicht

blinkt, ist der Topf oder die Pfanne geeignet.
• Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl,

Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan,
Keramik und Steingut.

Größe des Brenners (mm) Das minimale Kochgeschirr (Durchmesser/mm) 
160 120 
180 140 
210 160 
280 180 

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekrümmtem Boden. 

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas 
aufliegt und genau so groß wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder die 
Pfanne immer in die Mitte der Kochzone. 

Heben Sie die Töpfe oder Pfannen immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Töpfe 
oder Pfannen nicht, da Kratzer auf dem Glas entstehen können. 
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 Verwenden Sie Pfannen und Töpfe, deren Durchmesser des ferromagnetischen
Bereichs (Boden der Pfanne oder des Topfes) den Abmessungen in der
nachstehenden Tabelle entspricht. (Tabelle 1)
- Wenn Sie kleinere Töpfe verwenden, kann die Leistung beeinträchtigt werden.
- Wenn Sie einen Topf mit einem kleineren Durchmesser als in der Tabelle oben
angegeben verwenden, werden die Töpfe möglicherweise nicht erkannt.
Je nach Größe der Zone können Sie Töpfe mit unterschiedlichen Durchmessern
verwenden (siehe Abbildung unten):

 Wenn der ferromagnetische Teil nur einen Teil des Topfbodens bedeckt, wird nur
dieser erhitzt, der Rest des Bodens wird möglicherweise nicht auf eine zum Kochen
ausreichende Temperatur gebracht.

 Wenn der ferromagnetische Bereich nicht gleichmäßig ist, sondern andere Materialien
wie z. B. Aluminium aufweist, kann dies das Aufheizen und die Topferkennung
beeinträchtigen.

Wenn der Boden der Pfanne ähnlich wie in den Abbildungen unten aussieht, 
kann die Pfanne nicht erkannt werden. 
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Kochen mit dem Induktionskochfeld 

Mit dem Kochen starten 
 Nach dem Einschalten piept der Summer einmal, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde 

lang auf und erlöschen dann, wodurch angezeigt wird, dass das Kochfeld in den 
Standby-Modus übergegangen ist. 

1. Berühren Sie den EIN/AUS-Schalter , 
alle Anzeigen zeigen „-“. 

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder eine geeignete 
Pfanne auf die Kochzone, die Sie verwenden möchten. 
Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden 
und die Oberfläche der Kochzone sauber und 
trocken sind. 

 
3. Bei Berührung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt 

die Anzeige neben der Taste auf. 

4. Wählen Sie die Temperatureinstellung durch Berühren 
der Tasten „-“ oder „+“ aus.  

• Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine 
Temperatureinstellung auswählen, wird das 
Induktionskochfeld automatisch ausgeschaltet. 
Sie müssen wieder mit Schritt 1 beginnen. 

• Sie können die Wärmeeinstellung jederzeit während 
des Kochens ändern. 

 

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind 
1. Berühren Sie die Auswahl für die Kochzonen, 

um die gewünschte Kochzone auszuschalten. 

 

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie nach unten 
auf „0“ scrollen. Stellen Sie sicher, dass die Anzeige 
„0“ anzeigt.  

 

3. Schalten Sie die gesamte Kochfläche durch Berühren 
der EIN/AUS-Steuerung aus. 

 

Wärme verringern 

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


149 

4. Warnung vor heißer Oberfläche 
„H“ wird angezeigt, was bedeutet, dass die Kochzone zu heiß zum 
Berühren ist. Das Symbol verschwindet, wenn die Oberfläche auf 
eine sichere Temperatur abgekühlt ist. Es kann auch als 
Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden Sie die noch 
heiße Kochplatte, um zusätzliche Töpfe oder Pfannen aufzuheizen.  

Verwendung der Energieverwaltung 

Es ist möglich, eine maximale Leistungsaufnahme für das Induktionskochfeld 
einzustellen und dabei zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wählen. 
Induktionskochfelder sind in der Lage, ihre Leistung automatisch zu begrenzen und somit 
auf einer niedrigeren Stufe zu arbeiten, um das Risiko einer Überlastung zu vermeiden. 

So rufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf 
1. Schalten Sie das Kochfeld ein und drücken Sie gleichzeitig die Taste „+“ (Timer) 
und die Tastensperre. Die Timer-Anzeige zeigt „P5“ an, was Leistungsstufe 5 bedeutet. 
Der Standardmodus ist auf 7,2 kW eingestellt. 

 

Umschalten zu einer anderen Stufe 
Drücken Sie +/- auf dem Timer. Es gibt fünf Leistungsstufen, von „P1“ bis „P5“. 
Die Timer-Anzeige zeigt eine von ihnen an. 
„P1“: Die maximale Leistung beträgt 2,5 kW. 
„P2“: Die maximale Leistung beträgt 3,5 kW. 
„P3“: Die maximale Leistung beträgt 4,5 kW. 
„P4“: Die maximale Leistung beträgt 5,5 kW. 
„P5“: Die maximale Leistung beträgt 7,2 kW. 

 

ODER 

 

Bestätigung und Beenden der Energieverwaltungsfunktion 
Drücken Sie gleichzeitig die Taste „+“ (Timer) und die Tastensperre zur Bestätigung, 
dann wird das Kochfeld ausgeschaltet. 
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Verwendung der Boost-Funktion 

Aktivierung der Boost-Funktion 
1. Wählen Sie die Zone mit Boost-Funktion 
(vordere linke Zone) aus. 

 
2. Berühren Sie die „Plus“-Taste , bis die Anzeige 
der Leistungsstufe „P“ anzeigt. 

 

Deaktivierung der Boost-Funktion 
1. Wählen Sie die Zone mit Boost-Funktion 
(vordere linke Zone) aus. 

 

2. Berühren Sie die „Minus“-Taste, um die Boost-
Funktion zu deaktivieren und die gewünschte 
Leistungsstufe einzustellen. 

 
 Die Boost-Funktion darf nur 5 Minuten dauern, danach geht die Zone automatisch 
auf Leistungsstufe 9 zurück. 

Verwendung der Pausenfunktion 

1. Drücken Sie die Pausentaste,  die Heizzonen stellen den Betrieb ein. 

Alle Zonenanzeigen zeigen „||“ an. 

 
2. Drücken Sie erneut die Pausentaste , und alle Heizzonen werden auf ihre 

ursprüngliche Einstellung zurückgesetzt. 
 Die Funktion ist verfügbar, wenn eine oder mehrere Heizzonen in Betrieb sind. 
 Wenn Sie den Stoppmodus nicht innerhalb von 30 Minuten deaktivieren, schaltet 

sich das Induktionskochfeld automatisch aus.  
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Tastensperre 

 Sie können die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung 
zu verhindern (z. B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten). 

 Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme der 
EIN/AUS-Steuerung deaktiviert. 

So werden die Bedienelemente gesperrt 

Berühren Sie die Tastensperre  2 Sekunden lang. Auf der Timer-Anzeige wird 

der Schriftzug „Lo“ angezeigt. 

So wird die Tastensperre für die Bedienelemente deaktiviert 
1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. 
2. Berühren Sie die Tastensperre und halten Sie sie  2 Sekunden lang gedrückt. 

3. Sie können nun Ihr Kochfeld verwenden. 

 

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme 
der EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie können das Kochfeld mit der EIN/AUS-
Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld 
im nächsten Schritt zuerst entsperren. 

Restwärme-Warnung 

Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine gewisse 
Restwärme. Der Buchstabe „H“ wird angezeigt, um Sie zu warnen, 
dass das Kochfeld noch heiß sein kann.  

Automatische Abschaltung 

Die Sicherheitsfunktion des Kochfeldes ist die automatische Abschaltung. Dies geschieht 
immer dann, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten. Die Standardab-
schaltzeiten sind in der nachstehenden Tabelle aufgeführt: 

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9 
Standardbetrieb Timer (Stunde) 8 8 8 4 4 4 2 2 2 
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Verwendung der Timer-Funktion 

Sie können den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden: 
 Sie können ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer nach 

Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus. 
 Sie können ihn als Timer zum Abschalten verwenden, um eine oder mehrere 

Kochzonen nach Ablauf der Zeit abzuschalten. 
 Sie können den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen. 

Verwendung des Timers als Minute-Minder 
1. Stellen Sie sicher, dass die Kochfläche eingeschaltet ist. Und die Auswahltaste für die 

Zone ist nicht aktiviert (die Zonenanzeige „-“ blinkt nicht). 
Hinweis: Sie können den Minute-Minder vor oder nach der Leistungseinstellung 
der Kochzone einstellen. 

2. Berühren Sie die Timer-Taste, auf der Timer-Anzeige 
wird „00“ angezeigt und „0“ blinkt. 

3. Stellen Sie die Zeit zwischen 1 und 99 Minuten ein, 
indem Sie die Taste „-“ oder „+“ des Timers 
berühren (z. B. 5) 

 
4. Durch einmaliges Drücken von „+“ wird die Zeit um eine Minute erhöht, durch 

einmaliges Drücken von „-“ wird die Zeit um eine Minute verringert. Wenn die 
eingestellte Zeit 99 Minuten überschreitet, kehrt die Anzeige automatisch zu „00“ 
zurück. Wenn die Tasten „-“ und „+“ gleichzeitig gedrückt werden, zeigt die 
Anzeige „00“ an. 

5. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Rückwärtszählung. Auf dem Display wird 
die verbleibende Zeit angezeigt. 

6. Der Summer piept 30 Sekunden lang und auf der Timer-Anzeige wird „--“ angezeigt, 
wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist. 

Deaktivierung des Timers 
Nachdem Sie die Zeit erneut eingestellt haben, halten Sie die „Timer“-Taste 5 Sekunden 
lang gedrückt. Dadurch wird der Timer deaktiviert, und die Anzeige kehrt zu „00“ zurück. 

Abschalten einer oder mehrerer Kochzonen mithilfe des Timers 

1. Berühren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung für die Kochzone, 
für die Sie den Timer einstellen möchten. 
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2. Berühren Sie die Timer-Steuerung, auf der Timer-Anzeige wird „00“ 
angezeigt, und die „0“ blinkt. 

 
3. Stellen Sie die Zeit zwischen 1 und 99 Minuten ein, 

indem Sie die Taste „-“ oder „+“ des Timers 
berühren (z. B. 5) 

 
4. Durch einmaliges Drücken von „+“ wird die Zeit um eine Minute erhöht, durch 

einmaliges Drücken von „-“ wird die Zeit um eine Minute verringert. Wenn die 
eingestellte Zeit 99 Minuten überschreitet, kehrt die Anzeige automatisch zu „00“ zurück. 
Wenn die Tasten „-“ und „+“ gleichzeitig gedrückt werden, zeigt die Anzeige „00“ an. 

5. Sobald die Zeit eingestellt ist, beginnt die Rückwärtszählung. Auf dem Display wird 
die verbleibende Zeit angezeigt. 
HINWEIS: In der rechten unteren Ecke der Anzeige für die Leistungsstufe erscheint 
ein roter Punkt, der anzeigt, dass die Zone ausgewählt ist. 

6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende 
Kochzone automatisch ausgeschaltet. 

 
Hinweis: Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher 
ausgeschaltet wurden. 

Wenn der Timer auf mehr als eine Zone eingestellt wird: 
1. Wenn Sie den Timer für mehrere Kochzonen einstellen, werden die roten Punkte der 

entsprechenden Kochzonen angezeigt. Die Timer-Anzeige zeigt den Minuten-Timer 
an. Der Punkt für die entsprechende Zone blinkt. 

 

(Einstellung auf 15 Minuten) 

(Einstellung auf 45 Minuten) 

2. Nach Ablauf des Timers wird die entsprechende Zone ausgeschaltet. Dann wird der neue 
Minuten-Timer angezeigt und der Punkt für die entsprechende Zone beginnt zu blinken. 

 
Hinweis: Berühren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung; der Timer für die 
entsprechende Kochzone wird in der Timer-Anzeige angezeigt. 
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Kochleitfaden 

Vorsicht beim Frittieren; Öl und Fett werden sehr schnell erhitzt, insbesondere bei 
Verwendung der Boost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen werden Öl und 
Fett spontan entzündet, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt. 

Kochtipps 
 Reduzieren Sie die Leistungsstufe, sobald das Essen kocht.
 Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung

der Wärme Energie gespart.
 Reduzieren Sie die Menge an Flüssigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten

zu verringern.
 Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur

runter, wenn das Essen erwärmt wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis 

 Ein schonendes Köcheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85 ˚C, wenn die
ersten Blasen gelegentlich an die Oberfläche der Kochflüssigkeit steigen. Hierin liegt
das Geheimnis für köstliche Suppen und Eintöpfe, weil sich das Aroma ohne
zu verkochen entfalten kann. Sie sollten Gerichte auf Eierbasis und mit Mehl
eingedickte Saucen unter dem Siedepunkt zubereiten.

 Einige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern
möglicherweise eine Temperatur, die über der niedrigsten Stufe liegt,
um sicherzustellen, dass das Essen in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Schnell angebratenes Steak 

Um ein saftiges schmackhaftes Steak zuzubereiten: 
1. Das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung bei Raumtemperatur ruhen lassen.
2. Eine Bratpfanne mit dickem Boden erhitzen.
3. Beide Seiten des Steaks mit Öl bestreichen. Eine kleine Menge Öl in die heiße

Pfanne geben und dann das Fleisch in die heiße Pfanne legen.
4. Das Steak nur einmal während des Garens wenden. Die exakte Garzeit ist von der

Dicke des Steaks und von der gewünschten Garung abhängig. Die Zeit variiert
zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite. Drücken Sie auf das Steak, um die Garstufe
festzustellen - je härter es ist, umso durchgebratener ist es.

5. Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen, damit es vor
dem Servieren schön zart wird.

Für Rührbraten 

1. Wählen Sie eine für Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem Boden
oder eine große Bratpfanne.

2. Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten sollte
schnell gehen. Wenn Sie große Mengen zubereiten, garen Sie das Essen in mehreren
kleineren Portionen.
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3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fügen Sie zwei Esslöffel Öl hinzu. 
4. Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm. 
5. Braten Sie dann das Gemüse an. Wenn es heiß und noch knackig ist, schalten Sie die 

Kochzone auf eine niedrigere Stufe, legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne und 
fügen Sie Ihre Sauce hinzu. 

6. Rühren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie alle 
erwärmt werden. 

7. Sofort servieren. 

Temperatureinstellungen 

Temperatur-

einstellung 

Eignung 

1-2 • Sanfte Erwärmung für kleine Mengen von Lebensmitteln 
• Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln, 

die schnell anbrennen 
• Schonendes Köcheln 
• Langsames Erwärmen 

3-4 • Aufwärmen 
• Schnelles Köcheln 
• Reis kochen 

5-6 • Pfannkuchen / Pancakes 
7-8 • Sautieren 

• Pasta /Teigwaren kochen 
9 • Rührbraten 

• Anbraten 
• Suppe zum Kochen bringen 
• Wasser kochen 
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Pflege und Reinigung 

Was? Abhilfe Wichtig! 

Alltägliche 
Verschmutzungen auf 
dem Glas (Fingerabdrücke, 
Streifen, Flecken von 
Lebensmitteln oder 
übergekochte nicht 
zuckerhaltige Flüssig-
keiten auf dem Glas) 

1. Den Netzschalter auf dem 
Kochfeld ausschalten. 

2. Einen Kochfeld-Reiniger auftragen, 
wenn das Glas noch warm ist 
(aber nicht mehr heiß!) 

3. Mit einem sauberen Lappen oder 
Papiertuch abwischen und 
trockenwischen. 

4. Den Strom auf dem Kochfeld 
wieder einschalten. 

• Wenn die Stromversorgung auf dem 
Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es keine 
Anzeige für „heiße Oberfläche“, aber die 
Kochzone kann trotzdem heiß sein! 
Seien Sie besonders vorsichtig. 

• Scharfe Scheuerschwämme, Nylon-
Scheuerschwämme und raue/abrasive 
Reinigungsmittel können das Glas 
zerkratzen. Lesen Sie immer das Etikett, 
um zu prüfen, ob der Reiniger oder 
Scheuerschwamm für das Kochfeld 
geeignet ist. 

• Lassen Sie niemals Reinigungsrückstände 
auf dem Kochfeld zurück: das Glas kann 
dadurch Flecken bekommen. 

Übergekochtes, 
Geschmolzenes und heiße, 
zuckerhaltige Flüssigkeiten 
auf dem Glas 

Mit einem Pfannenwender, Spachtel oder 
einem Schaber für Glaskeramikkochfelder 
sofort entfernen. Achten Sie dabei immer 
auf heiße Kochzonen-Oberflächen: 
1. Den Netzschalter für die Kochfläche 

an der Wand ausschalten. 
2. Die Klinge oder das Utensil in einem 

30°-Winkel festhalten und die 
Verschmutzung abkratzen und in einen 
kühlen Bereich der Kochfläche 
verschieben. 

3. Die Verschmutzung mit einem 
Geschirrtuch oder Papiertuch reinigen. 

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 unter 
Punkt „Alltägliche Verschmutzungen 
auf dem Glas“. 

• Entfernen Sie die Flecken, die durch das 
Schmelzen oder die zuckerhaltigen, 
übergekochten Lebensmittel entstehen, 
so schnell wie möglich. Wenn sie auf dem 
Glas abkühlen, kann es schwerer sein, sie 
zu entfernen oder die Glasoberfläche 
kann dauerhaft beschädigt werden. 

• Gefahr durch Schneiden: wenn die 
Schutzhülle entfernt wird, ist die Klinge 
eines Glasschabers messerscharf. 
Benutzen Sie ihn mit äußerster Sorgfalt 
und bewahren Sie ihn sicher und 
außerhalb der Reichweite von 
Kindern auf. 

Überschwappen auf die 
Touch-Bedienelemente 

1. Den Netzschalter auf dem 
Kochfeld ausschalten. 

2. Die übergeschwappte Flüssigkeit 
aufnehmen. 

3. Das Touch-Bedienfeld mit einem 
sauberen feuchten Schwamm oder 
Tuch abwischen. 

4. Mit einem Papiertuch ganz 
trockenwischen. 

5. Den Strom auf dem Kochfeld wieder 
einschalten. 

• Das Kochfeld kann einen Piepton 
erzeugen und sich selbst abschalten, 
die Touch-Bedienelemente können 
funktionsuntüchtig sein, solange sich 
Flüssigkeit darauf befindet. Stellen Sie 
sicher, dass das Touch-Bedienfeld trocken 
gewischt wurde, bevor Sie das Kochfeld 
wieder einschalten. 

  

https://www.tracker-software.com/product/pdf-xchange-editor


157 

Hinweise und Tipps 

Problem Mögliche Ursachen Was zu tun ist 

Das Kochfeld kann nicht 
eingeschaltet werden. 

Kein Strom. Stellen Sie sicher, dass das 
Keramikkochfeld an die Stromversorgung 
angeschlossen und eingeschaltet ist. 
Überprüfen Sie, ob ein Stromausfall 
in Ihrem Haus oder Wohnbereich vorliegt. 
Wenn Sie alles überprüft haben und das 
Problem weiterhin besteht, wenden Sie 
sich bitte an einen qualifizierten 
Techniker. 

Die Touch-Bedienelemente 
sprechen nicht an. 

Die Bedienelemente sind gesperrt. Die Tastensperre der Bedienelemente 
aufheben. Siehe Abschnitt 
„Verwendung des Keramikkochfeldes“ 
für Anweisungen. 

Die Touch-Bedienelemente 
sind schwer zu bedienen. 

Es kann ein dünner Wasserfilm über den 
Bedienelementen liegen, oder Sie benutzen 
die Fingerspitzen, um die Bedienelemente 
zu berühren. 

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und verwenden 
Sie den Fingerballen, wenn Sie die 
Bedienelemente berühren. 

Das Glas wurde zerkratzt. Kochgeschirr mit rauen Kanten. 

Ungeeigneter, abrasiver Scheuerschwamm 
oder Reinigungsprodukte wurden 
verwendet. 

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen 
und glatten Böden. Siehe „Auswahl des 
richtigen Kochgeschirrs“. 

Siehe „Pflege und Reinigung“. 

Einige Töpfe knistern 
oder knacken. 

Dies kann durch die Herstellungsweise 
Ihres Kochgeschirrs bedingt sein 
(Lagen aus unterschiedlichen Metallen, 
die unterschiedlich vibrieren). 

Das ist normal für Kochgeschirr und 
deutet nicht auf einen Fehler hin. 

Das Induktionskochfeld macht 
ein leises, brummendes 
Geräusch, wenn es bei hohen 
Temperaturen verwendet wird. 

Dies wird durch die 
Induktionskochtechnologie verursacht. 

Das ist normal, aber das Geräusch sollte 
leiser werden oder komplett aufhören, 
wenn Sie die Temperatur senken. 

Lüftergeräusche vom 
Induktionskochfeld. 

Ein Lüfter im Induktionskochfeld wurde 
eingeschaltet, um die Elektronik vor 
Überhitzung zu schützen. Der Lüfter kann 
auch dann weiter laufen, wenn das 
Induktionskochfeld ausgeschaltet wurde. 

Das ist normal und erfordert keinen 
Eingriff. Schalten Sie das 
Induktionskochfeld nicht an der Wand 
aus, solange der Lüfter noch läuft. 

Die Töpfe oder Pfannen 
werden nicht heiß und auf 
der Anzeige wird angezeigt. 

Das Induktionskochfeld kann den Topf oder 
die Pfanne nicht erkennen, weil sie nicht für 
das Induktionskochen geeignet sind. 
Das Induktionskochfeld kann den Topf oder 
die Pfanne nicht erkennen, weil er oder sie 
zu klein für das Kochfeld ist oder nicht 
richtig darauf zentriert wurde. 

Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr 
für das Induktionskochfeld. Siehe 
Abschnitt „Auswahl des richtigen 
Kochgeschirrs“. 
Zentrieren Sie den Topf oder die Pfanne 
und stellen Sie sicher, dass der Boden mit 
der Größe der Kochzone übereinstimmt. 

Das Induktionskochfeld oder 
die Kochzone hat sich selbst 
unerwartet ausgeschaltet, 
ein Signalton ertönt und ein 
Fehlercode wird angezeigt 
(in der Regel abwechselnd mit 
einer oder zwei Ziffern auf 
der Koch-Timer-Anzeige). 

Technische Störung. Bitte notieren Sie die Buchstaben und 
Zahlen des Fehlers, schalten Sie das 
Induktionskochfeld an der Wand aus 
und kontaktieren Sie einen 
qualifizierten Techniker. 
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Ausfallanzeige und Inspektion 

Wenn eine Störung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den Schutz-
Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an: 
Problem Mögliche Ursachen Was zu tun ist 
E4/E5 Temperatursensor defekt Bitte kontaktieren Sie den Hersteller. 
E7/E8 IGBT-Temperatursensor defekt. Bitte kontaktieren Sie den Hersteller. 
E2/E3 Anormale Versorgungsspannung Bitte überprüfen Sie, ob die 

Stromversorgung normal ist. 
Einschalten, wenn die 
Stromversorgung normal ist. 

E6/E9 Schlechte Hitzeausstrahlung 
vom Kochfeld 

Bitte neu starten, nachdem das 
Induktionskochfeld abgekühlt ist. 

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion üblicher Fehler. 
Bauen Sie das Gerät nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schäden 
am Induktionskochfeld zu vermeiden. 

Technische Merkmale 

Induktionsherd CI642CBB/1 
Kochzonen 4 Kochzonen 
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50/60 Hz 
Installierte elektrische Leistung 7200 W 
Produktgröße T×B×H (mm) 590x520x58 
Einbaugröße A×B (mm) 560x490 
 
Induktionsherd CI633CBB/1 
Kochzonen 3 Kochzonen 
Versorgungsspannung 220-240 V~ 50/60 Hz 
Installierte elektrische Leistung 7200 W 
Produktgröße T×B×H (mm) 590x520x58 
Einbaugröße A×B (mm) 560x490 

Gewicht und Abmessungen sind ungefähre Angaben. Wir sind ständig bemüht, unsere 
Produkte zu verbessern, sodass die Spezifikationen und die Gestaltung ohne vorherige 
Ankündigung geändert werden können. 
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Installation 

Vorbereitung der Installation 

• Schneiden Sie die Arbeitsfläche nach den in der Zeichnung angegebenen Maßen aus. 
• Für Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens 

50 mm Platz gelassen werden. 
• Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsfläche mindestens 30 mm beträgt. 

Bitte wählen Sie eine Arbeitsfläche aus hitzebeständigem Material, um größere 
Verformungen durch Hitzestrahlung von den heißen Platten zu vermeiden. 
Wie unten dargestellt: 

Warnung: Die Arbeitsfläche muss aus imprägniertem Holz oder einem anderen 
Isoliermaterial bestehen. 

 

Modell-Nr. L (mm) B (mm) H (mm) T (mm) A (mm) B (mm) X (mm) 

CI642CBB/1 
CI633CBB/1 

590 520 58 54 560 490 50 Mini 

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld in jedem Fall gut belüftet wird und dass der Lufteintritt 
und -austritt nicht blockiert sind. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld in einwandfreiem 
Zustand ist. Wie unten dargestellt Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte 
und dem darüber liegenden Schrank sollte mindestens 760 mm betragen. 

  

DICHTUNG 
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A (mm) B (mm) C (mm) D E 

760 50 Mini 20 Mini Lufteintritt Luftaustritt 5 mm 

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass 
 die Arbeitsfläche rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine strukturellen 

Bauteile den Platzbedarf einschränken. 
 die Arbeitsfläche aus hitzebeständigem Material besteht. 
 der Backofen mit einem eingebauten Lüfter ausgestattet ist, wenn das Kochfeld über 

einem Backofen installiert wird. 
 die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und 

Vorschriften übereinstimmt. 
 ein geeigneter Trennschalter mit vollständiger Trennung vom Stromnetz in der 

Festverdrahtung integriert ist, in Übereinstimmung mit den lokalen Regeln und 
Vorschriften über die Montage und Positionierung der Verdrahtung. 

 Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von 
3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven [Phasen] bzw. 
Leitern aufweisen, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfür eine 
Variante der Anforderungen vorsehen) gewährleisten. 

 der Trennschalter für den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht zugänglich ist. 
 Wenden Sie sich bitte an die lokalen Baubehörden und konsultieren Sie die geltenden 

Gesetzesvorschriften, wenn Sie Fragen bezüglich der Installation haben. 
 Verwenden Sie hitzebeständige und leicht zu reinigende Oberflächen 

(wie Keramikfliesen) für die Wandoberflächen um das Kochfeld herum. 

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass 
 das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktüren oder Schubladen zugänglich ist. 
 eine ausreichende Frischluftzufuhr von außerhalb der Schränke zur Unterseite des 

Kochfeldes vorhanden ist. 
 ein Hitzeschutz unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde, 

wenn das Kochfeld über einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist. 
 der Trennschalter für den Benutzer leicht zugänglich ist. 

Bevor die Befestigungsbügel positioniert werden 
Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberfläche (verwenden Sie die Verpackung) 
abgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes an. 

Positionierung der Befestigungsbügel 
 Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberfläche (verwenden Sie die Verpackung) 

abgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes an. 
 Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation in der Arbeitsfläche mit vier 

angeschraubten Halterungen am Boden (siehe Abbildung). 
 Passen Sie die Position der Befestigungsbügel an die unterschiedliche 

Dicke der Arbeitsfläche an.  
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Vorsicht 
 Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder qualifizierten Technikern 

installiert werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen gerne zu Diensten. 
Bitte führen Sie den Vorgang nie selbst aus. 

 Das Kochfeld darf nicht an Kühlgeräte, Geschirrspüler und Wäschetrockner 
montiert werden. 

 Das Kochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung 
gewährleistet und die Zuverlässigkeit verbessert werden kann. 

 Die Wand und die induzierte Heizzone über der Arbeitsfläche sollten hitzebeständig sein. 
 Um Schäden zu vermeiden, müssen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff 

hitzebeständig sein. 
 Keinen Dampfreiniger verwenden. 
 Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine Versorgung angeschlossen werden, 

deren Systemimpedanz nicht mehr als 0,427 Ohm beträgt. Erkundigen Sie sich ggf. 
bei Ihrem Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz. 

Anschließen des Kochfeldes an das Stromnetz 
Die Stromversorgung sollte in Übereinstimmung mit der einschlägigen Norm oder mit 
einem 1-poligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode wird 
unten dargestellt.  

Tisch 

Halterung 

Kochfeld 

Tisch 

Halterung 

Kochfeld 
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 Wenn das Kabel beschädigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies von
einem Kundendiensttechniker mit dem richtigen Werkzeug durchgeführt werden,
um Unfälle zu vermeiden.

 Wenn das Gerät direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger
Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindestöffnung von 3 mm zwischen
den Kontakten.

 Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt
wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

 Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.
 Das Netzkabel ist regelmäßig zu kontrollieren und darf nur von entsprechend

qualifiziertem Servicepersonal ausgetauscht werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerät ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 
2012/19/EG über Elektro- und Elektronik-Altgeräte (WEEE) 
gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerät ordnungsgemäß 
entsorgt wird, helfen Sie, mögliche Schäden für die Umwelt und die 
menschliche Gesundheit zu vermeiden, die bei einer falschen Entsorgung 
entstehen können. 

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht als Hausmüll 
behandelt werden darf. Stattdessen sollte es zu einer entsprechenden 
Sammelstelle für das Recycling von elektrischen und elektronischen 
Geräten gebracht werden. 

Dieses Gerät muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden. 
Für weitere Informationen über die Behandlung, Wiederverwertung und das 
Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre örtlich zuständige 
Behörde, Ihr Müllabfuhrunternehmen oder an das Geschäft, in dem Sie das 
Produkt erworben haben. 

Für ausführlichere Informationen über die Behandlung, Wiederverwertung 
und das Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre örtlich 
zuständige Behörde, Ihr Müllabfuhrunternehmen oder an das Geschäft, 
in dem Sie das Produkt erworben haben. 

ENTSORGUNG: 

Entsorgen Sie dieses 

Produkt nicht als 

unsortierten Hausmüll. 

Diese Art von Abfall muss 

getrennt gesammelt 

und einer besonderen 

Abfallbehandlung 

unterzogen werden. 
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