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Thank you for purchasing the HAIER induction hob. Please read this instruction
manual carefully before using the hob and keep it in a safe place for future
reference.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage
from unsafe or incorrect operation of the appliance. Please check the packaging and
appliance on arrival to make sure everything is intact to ensure safe operation. If you
find any damage, please contact the retailer or dealer. Please note modifications or
alterations to the appliance are not allowed for your safety concern.

Unintended use may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of Symbols
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Danger
This symbol indicates that there are dangers to the life and health of persons
due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage
This symbol indicates that there is a danger to life and health of persons
due to voltage.

Warning
The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if not
avoided, may result in death or serious injury.

Caution
The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if not
avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention
The signal word indicates important information (e.g. damage to property),
but not danger.

Observe instructions
This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively before using/
commissioning the unit and keep them in the immediate vicinity of the installation site
or unit for later use!
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SAFETY WARNINGS

Your safety is important to us. Please read this information before using your
cooktop. Please strictly observe the instructions in this manual. No liability will
be assumed for any problems, damage or fires caused by failure to comply with
the instructions in this manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No other use is
allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer declines any liability for
inappropriate use or incorrect setting of the controls.

The product may have different aesthetic features with respect to the
illustrations in this handbook, however the operating, maintenance and
installation instructions remain the same.

This manual must be stored for future consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with the product.

INSTALLATION

Electrical Shock Hazard

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying
out any work or maintenance on it.

» Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

* Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified
electrician.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

* -Installation or maintenance must be performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer’s instructions and with local safety
regulations. Do not repair or replace any part of the device unless specifically
stated in the operating manual.

* Earthing the device is compulsory.

* The power cable must be long enough ,to allow the device, built-in to the
cabinet, to be connected to the electrical network.

* In order to ensure the installation complies with current safety standards, a
regular omnipolar switch is required that assures the complete disconnection
of the mains under category lll over-voltage conditions, in accordance with
the installation rules.

* Do not use multiple sockets or extension cords. -Once installation is complete,
the electrical components must no longer be accessible by the user.

03



* Before connecting the device to the electrical network: check the data plate
(on the bottom of the device) to ensure that the voltage and power
correspond to the network values and that the connection socket is suitable.
If in doubt, consult a qualified electrician.

Cut Hazard
* Take care - panel edges are sharp.
* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

* Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

* No combustible material or products should be placed on this appliance at
any time.

* Please make this information available to the person responsible for installing
the appliance as it could reduce your installation costs.

* In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these
instructions for installation.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably quali-
fied person.

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates an isolat-
ing switch providing full disconnection from the power supply.

* Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

» Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possi-
bility of electric shock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar material
which protect live parts

* Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on
the hob surface since they can get hot

» A steam cleaner is not to be used.

* Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

o4



* The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

* The cooking process has to be supervised. A short term cooking process has
to be supervised continuously.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

» After use, switch off the hob from its control device and do not rely on the
pot detector.

* Avoid spills; when boiling or heating liquids, lower the heat supply.

* Do not leave the heating elements on with pots and pans empty or without
containers.

* Once cooking is complete, turn off the relative zone.

* Never use aluminium foil to cook with, and never directly place products
packaged with aluminium on top of the cooking surface. The aluminium
would melt and irreparably damage your device.

* Never heat a tin or a tin can containing foods without first opening it: it might
explode!

OPERATION AND MAINTENANCE

Electrical Shock Hazard

* Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should
break or crack, switch the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified technician.

* Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

* This appliance complies with electromagnetic safety standards.

* However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such
as insulin pumps) must consult with their doctor or implant manufacturer
before using this appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

* Failure to follow this advice may result in death.
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Hot Surface Hazard

* During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

* Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the Induction glass until the surface is cool.

* Keep children away.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not
overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of reach of
children.

* Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

* The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover
is retracted. Use with extreme care and always store safely and out of reach
of children.

* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

* Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking
and greasy spillovers that may ignite.

* Never use your appliance as a work or storage surface.

* Never leave any objects or utensils on the appliance.

* Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory
cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3 players) near the appliance,
as they may be affected by its electromagnetic field.

* Never use your appliance for warming or heating the room.

» After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in
this manual (i.e. by using the touch controls). Do not rely on the pan
detection feature to turn off the cooking zones when you remove the pans.

* Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

* Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the cooktop could be seriously injured.

* Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is
in use.

* Children or persons with a disability which limits their ability to use the
appliance should have a responsible and competent person to instruct them
in its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their surroundings.
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* Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

* Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

* Do not stand on your cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction glass
surface as this can scratch the glass.

* Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as these can scratch the Induction glass.

* This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as: -staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
-farm houses; -by clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

* Care should be taken to avoid touching heating elements.

* Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

* The room must be properly ventilated when the cooker hood is used at the
same time as other combustion devices, gas or otherwise.

* The hood must be regularly cleaned both internally and externally (AT LEAST
ONCE PER MONTH), in strict accordance with the maintenance instructions.

* Failure to follow the rules for hood cleaning and filter replacement and
cleaning shall result in a fire hazard.

* |t is strictly prohibited to flame food. The use of an open flame may damage
the filters and cause a fire hazard; it must therefore be avoided under all
circumstances. Extra care must be taken when frying to prevent the oil from
overheating and catching fire.

« CAUTION: When the hob is on, the accessible parts of the hood may become
hot.

* In regards to the technical and safety measures that must be adopted for
fume extraction, regulations issued by local authorities must be strictly
followed.

* The extracted air must not be conveyed through the same ducts used to
extract the fumes generated by gas combustion or other types of combustion
devices. Never use the hood unless the grill has been correctly assembled!

* Use only the fastening screws supplied with the product for its installation, or
if not supplied, purchase the correct type of screws. Use screws with the right
length, as indicated in the installation guide.
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* When the cooker hood is used together with other devices powered with
non-electrical energy, the negative pressure of the room must not exceed 4
Pa (4 x 10-5 bar). This can be achievedwhenever the air needed for
combustion isable to enter through openings that cannotbe sealed, for
example in doors, windows,incoming/exhaust air wall boxes or byother
technical means. An incoming/ex-haust air wall box alone does not
ensurecompliance with the limit.

» Recommendations for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When starting to cook, turn on the hood at minimum speed and
leave it on for a few minutes even after cooking is complete. Increase the
speed only if there is a large amount of fumes and steam, using the Booster
function only in extreme cases. To keep the odour reduction system running
efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.

* To ensure the high performance of the grease filter, clean it when necessary.
To improve efficiency and minimise noise, use the maximum ducting diameter
indicated in this manual.

* Leaving fat or oil cooking on an unattendedhob can be dangerous and may
lead to fires.

* Never leave hot oil or fat unattended.

* Never operate the appliance without grease filter.

* Never work with naked flames close to theappliance (e.g. flambéing) around
the grease filters.

* Do not install the appliance near a solid fuel heating appliance (e.g. wood- or
coal-burning) unless the heating appliance hasa sealed, non-removable cover.
There must be no flying sparks.

* Allow the appliance to cool down beforecleaning.

* If hot liquids penetrate the appliance, onlyremove the grease filter or the
overflowcontainer once the appliance has cooleddown.

* There is a slight odor when unpacking, and it will soon disappear.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of thecooking
appliance or indicated by the manufacturer of the appliance in the
instructions[RY1] for use as suitable or hob guardsincorporated in the
appliance. The use of inappropriate guards can causeaccidents.

* Range hoods and other cooking fumeextractors may adversely affect the safe
operation of appliances burning gas orother fuels (including those in other
rooms) due to back flow of combustiongases. These gases can potentially
result in carbon monoxide poisoning. Afterinstallation of a range hood or
other cooking fume extractor, the operation offlued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that backflow of combustion gases
does not occur.
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* there is a fire risk if cleaning isnot carried out in accordance with the
instructions

* CAUTION: Accessible parts maybecome hot when used with cooking
appliances.

* regulations concerning thedischarge of air have to be fulfilled.

« CAUTION: This appliance is notintended to be used with gas hobs.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob with Integrated
Hood.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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PRODUCT OVERVIEW

Top View
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7. Control panel

Control Panel
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Al. Flexible Area control A2. Power regulating controls A3. Boost
A4. time regulating controls A5. time regulating controls AG. Boost
A7. Power regulating controls
B1. hood regulating control B2. Boost B3. Hob and hood Auto
C1. ON/OFF control C2. Flexible Area control C3. Boost
C4. Power regulating controls C5. time regulating controls C6. time regulating controls
C7. Power regulating controls C8. Boost C9. Keylock control
@® NOTE

All the pictures in this manual are for explanation purpose only. Any discrepancy between the real
object and the illustration in the drawing shall be subject to the real subject.
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Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating
the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.
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Operating Mode

You can use your appliance in air extraction mode orcirculating-air mode.

Exhausting mode
The air which is drawn in is cleaned by the grease filters and conveyed to the exterior by a pipe system.

The air must not be discharged into aflue that is used for exhausting fumesfrom appliances burning gas
or otherfuels (not applicable to appliances thatonly discharge the air back into the room).
* If the exhaust air is to be conveyedinto a non-functioning smoke or ex-haust gas flue, you must obtain

theconsent of the heating engineer responsible.
* If the exhaust air is conveyedthrough the external wall, a tele-scopic duct should be used.

Filtrating mode
The air which is drawn in is cleaned by the grease fil-ters and an odour filter, and conveyed back into
theroom.

0,

To bind odours in circulating-air mode,you must install an odour filter. The dif-ferent options for
operating the appli-ance in circulating-air mode can befound in our catalogue. Alternatively, ask your

dealer.
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OPERATION INSTRUCTIONS

Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

v X

Choosing the Right Cookware

A * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.
* If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If ’:’ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
* Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

D

* Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX
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* Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always centre your pan on

the cooking zone.

XXX

» Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

X W

How to Use

Start Cooking

Touch the ON/OFF control for 1 seconds. After
power on, the buzzer beeps once, all displays
show “-”, indicating that the induction hob has
entered the state of standby mode.

13

Place a suitable pan on the cooking zone that

you wish to use.

» Make sure the bottom of the pan and the
surface of the cooking zone are clean and dry.

Select a heat setting by touching the slider

control
* You can modify the heat setting at any time

during cooking.

Power down
-



(]
If the display flashes E_ E alternately with the heat setting

This means that:

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

¢ the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed on it.

Manual ventilation control
You can control the ventilation setting manually.

@® NOTE

Using tall items of cookware may prevent the ex-traction system from working at optimum power. You
can improve the extraction power by placing the lid on the cookware at an angle.

Activating the manual ventilation control

1. In the power-on state ,touch Jga key to activate the ventilation system;

2. Short press the hood key\-ﬂg-‘ to switch levels from 0-3,long press the hood key c%-‘ for 3s to close the
hood. _

3. Touch (B) to switch to boost level.

The ventilation system is activated.

Changing or deactivating manual ventilation control
1. Power off
2. Using the hood key cS'Ign to adjust the level to O

Finish Cooking

Turn the cooking zone off by touching the Turn the whole cooktop off by touching the
slider to “O”. Make sure the display shows “0O”. ON/OFF control.

0 °

Run-on function for the ventilation system

ventilation system is divided into manual and automatic modes.
The automatic mode can be enabled after all the hob is enabled. It will be automatically disabled two
minutes after the hob is all shut down.

Manually N
In power on states, touch rS,ga or {B) . digital screen display level 0-3 or b.
Automatically

In power on states,Touch{A) , digital screen display A.
The appliance deactivates the run-on function when:
¢ 2 minutes after all hobs are shut down.

e press power key.
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Using the Boost function
Activate the boost function

Touching the max button. Make sure the
display shows the marquee action.

MAX

Cancel the Boost function

Touching the heating zone slider control that Turn the whole cooktop off by touching the
you wish to cancel the boost function. ON/OFF control.
0 15

e The function can work in any cooking zone.

* The cooking zone returns to its original setting after 10 minutes.

« |f the original heat setting equals O, it will return to max digital level after 10 minutes.

* If the LF hob is set to boost and then the LR hob is set to boost, the LF LR is set to 15 level.

Intensive ventilation setting

* The ventilation system has intensive modes. If you activate the intensive settings, the ventilation
systemworks at maximum output.

* Activating the intensive ventilation setting.

*1. Touch{B).

» 2. Display “b” on the digital tube.

* Changing or deactivating the intensive ventilation setting.

e Using Jsa key to select the required performance level in the settings area or set it to O.

Automatic start for the ventilation system

If you select a power level for a cooking zone and the auto-matic start switches on.
The ventilation system switches on at a power level inaccordance with the respective power level for
the cooking zones.

Flexible Area

* This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to the cooking needs
anytime.

» Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled separately. When working
as a single zone, the part that is not covered by cookware is automatically switched off after 8
secons.

* To grant a correct pan detection and a even heat distribution, the cookware should be correctly
placed:

- In the front or rear side of the flexible zone when the cookware is smaller than 21 cm.

- Anywhere with bigger cookware.

As big zone

To activate the flexible area as a single big zone, simply press the Flexible Area control.

The power setting works as any other normal area.
To add a further pot, press again the dedicated keys, in order to detect the cookware.
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As two independent zones

To use the flexible area as two different zones with different power settings, press the Flexible Area
control.

Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
*« When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch and hold the Lock control for 3 seconds. The digital tube displays “Lo”

To unlock the controls

Touch and hold the Lock control for 3 seconds.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , Yyou can
always turn the induction hob off with the ON/OFF@ control in an emergency, but you shall
unlock the hob first in the next operation.

Power Management Function

* it is possible to set a maximum power absorption level for the induction hob, choosing up to different
power ranges.

* Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to
avoid the risk of overloading.

To enter Power Management Function

State: Set Child Lock in power off state Set working:

Entry conditions:

1) LR max Burner MAX select key 3

seconds(+Buzzer sound) |:| I:I
2) LF max Burner MAX select key 3

seconds(+Buzzer sound)

Set working: I:I I:I

To switch to another level

1) Select the power limit value with the lock There are 5 power levels, from “2.8kW” to

key % (the range of power limit value selec- “7.4kW”,

tion is based on Spec) The LR and RF digita display will show one of
them.

“28 00” : the maximum power is 2.8kW.
“35 00” : the maximum power is 3.5kW.
“45 00” : the maximum power is 4.5kW.
“58 00” : the maximum power is 5.8kW.
“74 00” : the maximum power is 7.4kW.



Confirmation and Exit Power Management Function

After select power limit value, use power off Then the hob will be turned off.
key @ for confirmation.

Timer control

* You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
* The maximum timing time is the default running time of the current running level, please refer to
Default working times table.

Setting the timer to turn cooking zones off
Set one zone

Touching the heating zone slider control. Set the time by touching the or control of the
timer.
@-@-@.@_.@_@ Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer
once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-” or “+”control of the timer
will decrease or increase by 10 minutes.

— +

When the time is set, it will begin to count When cooking timer expires, the corresponding
down immediately. The display will show the cooking zone will be switched off automatically.
remaining time.

Set more zones:

The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;
The timing of each heating zone is independently set and displayed
The show as below:

.
e — = e BHE — 4+ & 0 — 4 BHB s — 15 x4
EJ o . . o I
LI —s e B88 — + & ® — + 888 — A O)
Cancel the timer
The timing time of the operation correspond- Touch and hold the timer control “ - ” and “+” for
ing to the heating zone to 0:00. 1s, the timer will be cancel.

— + — +

@ NOTE

1) The manual timing setting cannot exceed the default timing time of the stove head. If the current
level value is reduced after the maximum timing time is set, the timing time will automatically change
to the default maximum time of the current level when the timing time is greater than the default
closing time of the current level.

2) Under the timing display state, click the slider once to view the current heating level. After entering
the display mode of level, click or slide the slider to set the level
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Default working times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob and hood. It shut down automati-
cally if ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are

shown in the below table:

Induction hob:
Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (min) 480 480 480 360 360 360 240 240 240

Power level 10 ) 12 13 14 15
Default working timer (min) 120 120 120 90 90 90

Hood:

Power level 1 2 3
Default working timer (min) 480 240 120

A People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.
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Before Using Your New Induction Hob And Hood

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.

* Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

* Setting the operating mode.

The appliance is supplied with a preset Air extraction mode.

If you want to Air extraction mode to Circulating-air mode, You can follow the steps below:

1. Enter hood mode settings

State: Set Child Lock in power off state.

Entry conditions:

Press the (A) key 3 seconds(+buzzer sound), and the LF digital tube will display “ou” or “In”, using the
lock key & to change the mode;

If it is in Air extraction mode now, and the LF digital tube will display “ou”, use the power button @ to
confirm and turn on the machine;

If it is in Circulating-air mode now, and the LF digital tube will display “In”, use the power button @ to
confirm and turn on the machine;
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QUICK START GUIDE

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re
using PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite
spontaneously and this presents a serious fire risk.

Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice

« Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press the
steak to gauge how cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For Stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.
2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities,
cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

. Serve immediately.

N O
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Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will
keep cooking down the induction hob for a further T minute.

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

e delicate warming for small amounts of food
* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly

1-2 . .
e gentle simmering
* slow warming
e reheating
3-5 e rapid simmering
e cooking rice
6-11 e pancakes
* fried
12-13 » cooking pasta
e stir-frying
15/P e searing

e bringing soup to the boil
e boiling water
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Before Locating the Fixing Brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

/N\CAUTIONS

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be
ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

Connecting the Hob to the Mains Power Supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified

person.

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating
plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or

branching devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so

that its temperature will not exceed 75°C at any point.

/\ Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without
alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.
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A « If the total number of heating unit of the appliance you choose is not less than 4, the appliance

can be connected directly to the mains by single-phase electric connection, as shown below.

« If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale
agent with dedicated tools to avoid any accidents.

« If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

* The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is
compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

* The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.
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A The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.
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CLEANING AND MAINTENANCE

To keep your appliance working efficiently for a longtime, it is important to clean and maintain it

carefully.

Cleaning the Hob

What?

Everyday soiling on
glass. (fingerprints,
marks, stains left
by food or
non-sugary
spillovers on the
glass)

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass.

Spillovers on the
touch controls.

How?

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4, Switch the power to the cooktop
back on.

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade scraper

suitable for Induction glass cooktops,

but beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill to
a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a dish
cloth or paper towel.

4., Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry with a
paper towel.

5. Switch the power to the cooktop back
on.

Important!

* When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.

e Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

« Remove stains left by melts and sugary
food or spillovers as soon as possible. If
left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

¢ Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

* The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.
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Components To Be Cleaned Or Replaced

The following overview shows the components of the appliance that you either replace or clean.

Grille

Grease filter

Odouir filter

Rubber plug

Rubber plug

Changing The Odour Filter
Change the odour filter regularly.

@® NOTE

* You can obtain odour filters from specialist retailers or customer service.
1. To keep them in good working order, only use genuine replacement filters.
2. ATTENTION!

Falling grease filters and grille may damage the hob below.

Remove the grille and the grease filter,and dispose of them properly.

e Grease may accumulate in the bottom of the container. Hold the grease filter level to prevent grease

from dripping out.
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3. Remove the two odour filters,and dispose of them properly.

—_— |

4. Insert two odour filters into the left of the appliance.

.

5. Insert the grease filter,and Cover the grille.

-

Resetting the saturation indicator

1. Replace the odour filter.

2. In the off state, long press lock key 3s to enter lock state.

3. long press c%3 key for 3 sec to reset the odour filters,and the hood display screen show “CL”




Cleaning the Grille and Grease Filters

The grease filters filter the grease from the cooking vapour. To keep it in good working order, you must
clean the grease filter regularly.

/N\ WARNING...Risk of fire!

Fatty deposits in the grease filters may catch fire.

* Never operate the appliance without a grease filter.

» Clean the grease filters regularly.

* Never work with naked flames close to the appli-ance (e.g. flambéing).

* Do not install the appliance near a solid fuel heatingappliance (e.g. wood- or coal-burning) unless
theheating appliance has a sealed, non-removablecover. There must be no flying sparks.

1. ATTENTION!

Falling grease filters may damage the hob below. (It is recommended to clear the grease filter every 7
days)

Remove the grille and the grease filter, and dispose of them properly.

» Grease may accumulate in the bottom of thecontainer. Hold the grease filter level to preventgrease
from dripping out.

2. Clean the grille.

» See chapter “Cleaning the grease filters or grille manually”

3. Clean the grease filters.

» See chapter “Cleaning the grease filters or grille manually”

» See chapter “Cleaning the grease filter in the dishwasher”

4. If required, remove the odour filters or acoustics filters and clean the appliance from the inside.

* See chapter “Changing the odour filter”

5. If any objects get into the appliance, remove theseobjects and ensure that the supply to the over-
flowcontainer is not blocked.

6. Wipe out the inside of the appliance with soapy water and a dish cloth.

7. After cleaning, reinsert the dried metal grease filter.

Cleaning the grease filters or grille manually

1. Soak the grease filter or grille in hot soapy water.

2. Use a brush to clean the grease filter or grille.
Do not use aggressive, acidic or alkaline cleaning products.
Use special grease solvent for stubborn dirt.

. Rinse the grease filters thoroughly.

. Allow the grease filters to drain.

N W

27



Cleaning the grease filter in the dishwasher

1. Place the grease filters loosely in the dishwasherand do not jam it in.
For optimum cleaning results, lay the grease filteron the filter side in the dishwasher.
Do not clean heavily soiled grease filters with utensils.
Do not use aggressive, acidic or alkaline cleaningproducts.
2. Start the dishwasher.
Select a temperature of no more than 70.°C.
3. Allow the grease filters to drain.

Clean the Cavity and Sewage

From the rubber plug, drain liquids or objects that come into the appliance from above.

Requirement: The appliance has cooled and the resid-ual heat indicator has gone out.

1. Pull out the rubber plug with one hand and Hold the bin with the other hand,drain liquids or objects
rom the rubber plug

2. Ensure that the supply to rubber plug is not blocked, before plugging it back into place.
Remove any objects that have entered the appliance once it has cooled down. To do this, remove

the grease filter.
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TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables contain possible
causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is recommended to read the tables
carefully below in order to save your time and money that may cost for calling to the service center.

The cooktop cannot
Be turned on.

The touch controls
are unresponsive.

The touch controls
are difficult to
operate.

The glass is being
scratched.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on a
high heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

Pans do not become
hot and appears in
the display.

The induction hob or
a cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

No power.

The controls are locked.

There may be a slight film of water
over the controls or you may be
using the tip of your finger when
touching the controls.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is caused by the technology of
induction cooking.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to run
even after you’'ve turned the
induction hob off.

The induction hob cannot detect
the pan because it is not suitable
for induction cooking.

The induction hob cannot detect

the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly

centred on it.

Technical fault.

Make sure the ceramic hob is connected to the
power supply and that it is switched on.

Check whether there is a power outage in your
home or area. If you’ve checked everything
and the problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls. See section ‘Using your
ceramic cooktop’ for instructions.

Make sure the touch control area is dry and
use the ball of your finger when touching the
controls.

Use cookware with flat and smooth bases. See
‘Choosing the right cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise should quieten
down or disappear completely when you
decrease the heat setting.

This is normal and needs no action. Do not
switch the power to the induction hob off at
the wall while the fan is running.

Use cookware suitable for induction cooking.
See section ‘Choosing the right cookware’.

Centre the pan and make sure that its base
matches the size of the cooking zone.

Please note down the error letters and num-
bers, switch the power to the induction hob
off at the wall, and contact a qualified techni-
cian.
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The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to
check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the

working surface.

Problem

ELE2,E7

E3,E4

EU

EL,EH

Cl

Cc2

F5

B3

BS

B7

Bd

EF

FC

Possible causes

Temperature sensor failure.

Temperature sensor of the IGBT
failure.

The connection between the display
board and the main board is fail.

Abnormal supply voltage

Temperature sensor of the ceramic
glass plate Is high.

Temperature sensor of the IGBT Is
high

Cooling fan failure

Abnormal temperature in
ventilation system

Startup of the Ventilation system
fails

Startup of the Ventilation system
fails

The communication between the
display board and the hood driver
board fails

Multiple function key are pressed at
the same time

Filter replacement tips

What to do!

Please contact the supplier.

Please contact the supplier.

Please contact the supplier.

Please inspect whether power
supply is normal.

Power on after the power
supply is normal.

Please restart after the induction hob cools
down.

Please restart after the induction hob cools
down.

Please restart after the induction hob cools
down.

Please restart after the induction motor cools
down.

Check hood for foreign objects,and restart
hood.

Please contact the supplier.

Please contact the supplier.

Clean the operation panel.

Please replace the filter screen, refer to the
filter screen replacement guide.
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Failure code occur during customer using & Solution;

rairecode | pomen ——soion

Auto-Recovery

EL,EH voltage normal.
ge. Power on after the power supply is normal.
High temperature of ceramic plate Wait for the temperature of ceramic plate
C1 sensor return to normal.
’ Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Wait for the temperature of IGBT return to
normal.
Cc2 High temperature of IGBT Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Check whether the fan runs smoothly;
if not , replace the fan.
B3 The cu_rrent of the hood driver Touch “ON/OFF” button to restart unit.
board is abnormal.
it e SvEie T & elus il Touch “ON/OFF” button to restart unit.
B7 Check hood for foreign objects,and restart
blocked.
hood.
No Auto-Recovery
Ceramic plate temperature sensor
E2 - "
failure- -short circuit.
1 Ceramic plate temperature sensor Check the connection or replace the ceramic
failure--open circuit. plate temperature sensor.
Ceramic plate temperature sensor
E7 . . .
failure—invalid.
Temperature sensor of the IGBT
E4 ;i - .
failure - short circuit.
Replace the power board.
E3 Temperature sensor of the IGBT
failure - open circuit.
B5 Ventilation system error. Replace the hood driver board or motor.
The communication between the Replace the hood driver, power board, or
Bd display board and the hood driver display board, and check whether the

Supply voltage is above the rated

board fails.

Please inspect whether power supply is

connecting cable is damaged.
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Specific Failure & Solution

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

Some buttons can’t
work, or the LED
display is not normal.

The Cooking Mode
Indicator comes on,
but heating does not
start.

Heating stops
suddenly

during operation and
the display flashes

I

u”.

Heating zones of the
same side ( Such as
the first and the
second zone ) would
display “u”.

Fan motor sounds
abnormal.

No power supplied.

The accessorial power board
and the display board
connected failure.

The accessorial power board
is damaged.

The display board is
damaged.

The display board is
damaged.

High temperature of the hob.

There is something wrong
with the fan.

The power board is
damaged.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Cooker has overheated,;

The power board and the
display board connected
failure;

The display board of
communicate part is
damaged.

The Main board is damaged.

The fan motor is damaged.

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is working.

Check the connection.

Replace the accessorial
power board.

Replace the display board.

Replace the display board.

Ambient temperature may
be too high. Air Intake or
Air Vent may be blocked.

Check whether the fan runs
smoothly; if not, replace
the fan.

Replace the power board.

Use the proper pot (refer
to the instruction manual.)

Unit is overheated. Wait for
temperature to return to
normal.

Push “ON/OFF” button to
restart unit.

Check the connection.

Replace the display board.

Replace the power board.

Replace the fan.

Pan detection circuit is
damaged, replace the
power board.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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SPECIFICATIONS

Cooking Hob

Cooking Zones

Supply Voltage

Installed Electric Power

Product Size DxWxH(mm)
Building-in Dimensions AxB (mm)

Motor

Energy labelling
Manufacturer

Model identification

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

4 Zones

220-240V~ 380-415V 3N~ 50Hz or 60Hz

7400W

800X520X230

750X490

BLDC

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

Symbol Value Unit
Type of hob Electric hob
Number of cooking area Two areas
Heating technology Induction cooking
Eé%raiﬁ’gggggsgeful surface for o _ cm
Diameter of useful surface L Left area: 37.5*20.5 cm
cooking area L*W W Right area: 37.5*20.5
e s RIS ey s | Mieares: B8 | W/
Energy consumption for the hob E Celectric hob 186 Wh/kg
Energy consumption
Annual energy consumption AEChood 31.4 kWh/a
Energy efficiency class - A -
Energy efficiency index EEless 50.2 -
Fluid dynamic efficiency FDEnhood 28.3 -
Fluid dynamic efficiency class - A -
Lighting
Lighting efficiency LEhood N/A lux/W
Lighting efficiency class - N/A -
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Symbol Value Unit
Grease filtering
Grease filtering efficiency ClFErseg 79.1 %
Grease filtering efficiency class - C -
Air flow volume (ducted extraction)
Maximum air flow at lowest setting
in normal use § 327 m /h
Maximum air flow at highest setting
in normal use B S18 m /h
Maximum air flow at boost setting - 645 m /h
Noise(ducted extraction)
Airborne acoustical A-weighted sound
power emissions at lowest setting B 57 dB
Airborne acoustical A-weighted sound g
power emissions at highest setting B 65 B
Airborne acoustical A-weighted sound
power emissions at boost setting B /70 dB
Power consumption
Power consumption in off mode Po 0.42
Power consumption in standby mode Ps N/A W
Air flow volume (recirculated extraction)
Maximum air flow at lowest setting in
normal use § 355 m /h
Maximum air flow at highest setting in
normal use B 468 m /h
Maximum air flow at boost setting - 520 m /h
Noise(recirculated extraction)
Airborne acoustical A-weighted sound
power emissions at lowest setting B 62 dB
Airborne acoustical A-weighted sound
power emissions at highest setting ) 67 dB
Airborne acoustical A-weighted sound
power emissions at boost setting B 70 dB

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we
may change specifications and designs without prior notice.

The base diameter of induction cookware

1&28&3&4 120 200

Flexible area 120 220*380
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PRODUCT INSTALLATION
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Installation Accessories, Outward Discharge
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Installation Accessories, Inward Discharge
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Air Outlet Open j

Air Outlet Closed
Do not use the product
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When water drainage E
is needed

After draining water or
installing the equipment,
press the rubber plug tightly

OK! NG!
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Before using the deodorizing filter element,
tear off the outer transparent film.
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Press down to snap
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This side faces up,
opent here when dearing.

~

This side faces up,

open it here when cleaning.

! This side faces up,
b 1| € open it here when dleaning.
B —— ™7yl

—\
|

| - -
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

In order to drain liquids conveniently, it is necessary to keep a minimum distance of 40mm between the
baffle and the bottom of the hob. Follow the requirements below.

—_—

[Min. 40mm

/g

A There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these
holes are not blocked by the worktop when you put the hob into position.

A * Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture,
has to resist to temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the
paneling.

* The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to
withstand an temperature of 90°C.

Before Installing the Hob, Make Sure That

* The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

* The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

* |f the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

* The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated
in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and
regulations.

* The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in
all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).

e The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

After Installing the Hob, Make Sure That

* The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

* There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

* |f the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important instructions for environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears a classification symbol

for waster electrical and electronic equipment (WEEE).

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other
household wastes at the end of its service life. Used device must be
returned to official collection point for recycling of electrical electronic
devices. To find these collection systems please contact to your local
authorities or retailer where the product was purchased. Each household
performs important role in recovering and recycling of old appliance.

Appropriate disposal of used appliance helps prevent potential negative _
consequences for the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the Directive.

Package information

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations. “

Do not dispose of the packaging materials together with the domestic ’ ‘

or other wastes. Take them to the packaging material collection points

designated by the local authorities.
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Gracias por comprar la placa de induccion HAIER. Lea atentamente este manual de
instrucciones antes de usar la placa y consérvelo en un lugar seguro para poderlo

consultar mas adelante en caso de necesidad.

INDICE
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Uso previsto

Las siguientes directrices de seguridad tienen por objeto evitar riesgos imprevistos o
danos derivados de un uso inseguro o incorrecto del aparato. Compruebe el embalaje y
el aparato a su llegada para asegurarse de que todo esta intacto para garantizar un
funcionamiento seguro. Si detecta algun dafio, pdngase en contacto con el vendedor o
distribuidor. Tenga en cuenta que no esta permitido realizar modificaciones o
alteraciones en el aparato por motivos de seguridad.

Un uso no previsto puede causar riesgos y la pérdida de los derechos de reclamacion
por garantia.

Explicacion de los simbolos

Peligro

A Este simbolo indica que existen peligros para la vida y la salud de las
personas debido al gas extremadamente inflamable.
Advertencia de tension eléctrica

A Este simbolo indica que existe peligro para la vida y la salud de las personas
debido al voltaje.
Advertencia

A La palabra de sefalizacion indica un peligro con un nivel de riesgo medio que,
si no se evita, puede causar la muerte o lesiones graves.
Precaucion

A La palabra de sefalizacion indica un peligro con un grado de riesgo bajo que,
Si no se evita, puede provocar lesiones leves o moderadas.
Atencion

! La palabra de sefalizacion indica informacion importante (por ejemplo, dafios

- materiales), pero no peligro.
Observar las instrucciones

o Este simbolo indica que un técnico de servicio s6lo debe utilizar y mantener
este aparato de acuerdo con las instrucciones de funcionamiento.

Lea detenida y atentamente este manual de instrucciones antes de utilizar/poner en
marcha el aparato y consérvelo en las inmediaciones del lugar de instalacion o del
aparato para su uso posterior.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Nos importa su seguridad. Lea esta informacion antes de utilizar la placa. Respete
estrictamente las instrucciones de este manual. No se asumira ninguna responsabilidad
por problemas, dafos o incendios causados por el incumplimiento de las instrucciones
de este manual. El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico, para
cocinar alimentos y extraer los humos generados por la coccion. No se permite ningun
otro uso (por ejemplo, calentar habitaciones). El fabricante declina toda responsabilidad
por el uso inadecuado o el ajuste incorrecto de los mandos.

El producto puede tener caracteristicas estéticas diferentes con respecto a las
ilustraciones de este manual; sin embargo, las instrucciones de funcionamiento,
mantenimiento e instalacion siguen siendo las mismas.

Este manual debe guardarse para poder consultarlo en cualquier momento. Si se
vende, transfiere o traslada, debe permanecer con el producto.

INSTALACION

Peligro de descarga eléctrica

* Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar cualquier operacion o
mantenimiento sobre este.

* Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un buen sistema de cableado
a tierra.

» Cualquier alteracién en el sistema doméstico de cableado debe realizarla un
electricista cualificado.

* Elincumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga eléctrica o
la muerte.

* -La instalacién o el mantenimiento deben ser realizados por un técnico cualificado,
respetando las instrucciones del fabricante y las normas de seguridad locales. No
repare ni sustituya ninguna pieza del aparato a menos que se indique expresamente
en el manual de instrucciones.

* Es obligatorio conectar el aparato a tierra.

» El cable de alimentacion debe ser lo suficientemente largo para permitir que el
aparato, empotrado en el armario, se conecte a la red eléctrica.

» Para garantizar que la instalacion cumple las normas de seguridad vigentes, se requiere
un interruptor omnipolar regular que asegure la desconexion completa de la red en
condiciones de sobretension de categoria lll, de acuerdo con las normas de instalacion.

* No utilice enchufes multiples ni alargadores. -Una vez finalizada la instalacién, el
usuario no debe poder acceder a los componentes eléctricos.

* Antes de conectar el aparato a la red eléctrica: compruebe en la placa de datos (en la
parte inferior del aparato) que la tensién y la potencia corresponden a los valores de
la red y que la toma de conexién es adecuada. En caso de duda, consulte a un
electricista cualificado.

12



Peligro de corte

Cuidado: los bordes del panel son afilados.
Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar este dispositivo.

No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales o productos combustibles.
Asegurese de que esta informacion se encuentre disponible para la persona
responsable de la instalacion del aparato, ya que esto podria reducir los costes de
instalacion.

Para evitar peligros, el aparato debe instalarse conforme a las instrucciones de
instalacion.

Solo una persona debidamente cualificada debe realizar la correcta instalacion y
conexion a tierra de este aparato.

Este electrodoméstico debe conectarse a un circuito que incorpore un interruptor
aislante que permita una desconexion completa de la fuente de alimentacion.

En caso de no realizarse correctamente la instalacion del aparato, se podria invalidar
cualquier reclamacion de garantia o responsabilidad.

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o sin experiencia o
conocimientos previos, siempre y cuando hayan sido supervisados o hayan recibido
las instrucciones necesarias para un uso seguro, y comprendan los riesgos que esto
implica.

Los nifios no deben jugar con este electrodomeéstico. Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser realizadas por nifios sin supervision.

Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, por su
servicio técnico o por cualquier profesional cualificado similar para evitar riesgos.
Advertencia: Si la superficie esta fracturada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de descarga eléctrica para superficies de placa vitroceramica o material
similar que protege las piezas vivas.

No se deberian colocar sobre la superficie de la placa objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, ya que pueden calentarse.

No se deben utilizar limpiadores a vapor.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

El aparato no esta disefiado para que se use por medio de un temporizador externo o
sistema de control remoto independiente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos sobre las superficies de
coccion.

El proceso de coccidn tiene que ser supervisado. Un proceso de coccidon breve debe
supervisarse constantemente.
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ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccién mientras se cocina con grasa
0 aceite puede ser peligroso, y se podria originar un incendio. NUNCA intente apagar
un incendio con agua; debe apagar el electrodoméstico y cubrir posteriormente la
llama, p. €j., con una tapa o una manta contra incendios.

Después del uso, desconecte la placa de coccién de su dispositivo de control y no se
fie del detector de ollas.

Evite los derrames; cuando hierva o caliente liquidos, baje el suministro de calor.

No deje las resistencias encendidas con ollas y sartenes vacias o sin recipientes.
Una vez finalizada la coccidén, apague la zona correspondiente.

No utilice nunca papel de aluminio para cocinar ni coloque directamente sobre la
superficie de coccién productos envasados con aluminio. El aluminio se fundiria y
dafaria irreparablemente su aparato.

Nunca caliente una lata o un bote que contenga alimentos sin abrirlo antes:

ipodria explotar!

FUNCIONAMIENTO Y MANTENIMIENTO

Peligro de descarga eléctrica

No cocine sobre una placa rota o fracturada. Si la superficie de la placa esta rota o
fracturada, apague el

aparato de inmediato, desconéctelo de la red eléctrica (enchufe de pared) y péngase
en contacto con un técnico cualificado.

Desconecte la placa del enchufe de pared antes de realizar operaciones de limpieza
0 mantenimiento.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una descarga eléctrica o

la muerte.

Peligro para la salud

Este aparato cumple las normativas de seguridad electromagnética.
No obstante, las personas con marcapasos cardiacos u

otros implantes eléctricos (tales como bombas de insulina)

deben consultar con su médico o fabricante del implante

antes de utilizar este aparato, para asegurarse de que sus
implantes no se vean afectados por el campo electromagnético.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en la muerte.

Peligro de superficie caliente

Durante el uso, algunas piezas accesibles del aparato se calentaran lo suficiente
como para causar quemaduras.

No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento mas alla de los accesorios
de cocina adecuados entren en contacto con el cristal de induccién hasta que la
superficie esté fria.

Mantenga a los nifios alejados.
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Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto. Asegurese de que las asas
de las cacerolas no sobresalgan sobre otras zonas de cocinado que estén
encendidas. Mantenga las asas lejos del alcance de los nifios.

El incumplimiento de estos consejos puede resultar en quemaduras y escaldaduras.

Peligro de corte

La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando se retrae la cubierta de
seguridad. Utilicelo con extremo cuidado y guardelo siempre de forma segura y fuera
del alcance de los nifos.

Si no se siguen estas precauciones, se pueden producir lesiones o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

Nunca deje el aparato desatendido cuando se encuentre en uso. Los derrames
causan humo y residuos de grasa que pueden prender.

Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo o almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios sobre el aparato.

No coloque ni deje objetos imantados (p. €j., tarjetas de crédito, tarjetas de memoria)
o dispositivos electronicos

(p. €j., ordenadores, reproductores de MP3) cerca del aparato, ya que pueden verse
afectados por el campo

electromagnético.

Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacién.

Después del uso, apague siempre las zonas de coccion y la

placa tal y como se describe en este manual (p. ej., mediante los controles tactiles).
No confie en la funcion de deteccién de cacerolas para que se apaguen las zonas de
coccidon cuando retire las ollas.

No permita que los nifios jueguen con el aparato, se sienten, se pongan de pie o
trepen por él.

No almacene objetos interesantes para los nifilos en armarios que se encuentren
sobre el aparato. Si los nifios trepan por la placa, pueden sufrir lesiones graves.

No deje a los niflos solos o sin vigilancia en la zona en la que se encuentre el aparato
en uso.

Los nifios o personas con diversidad funcional que tengan limitada su capacidad para
utilizar el aparato deberian tener una persona responsable y competente que les
instruya sobre su empleo. El instructor deberia estar satisfecho de que puedan utilizar
el aparato sin peligro para si mismos o su entorno.

No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que se haya
recomendado especificamente en el manual. El resto de operaciones de servicio las
debera realizar un técnico cualificado.

No coloque ni deje caer objetos pesados sobre la placa.

No se ponga de pie sobre la placa.
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No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas por la superficie de cristal
de induccidn, ya que estas acciones podrian rayar el cristal.
No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy agresivos para limpiar la placa,
ya que esto puede rayar el cristal de induccion.
Este electrodoméstico esta disefado para uso domeéstico y aplicaciones similares,
tales como: areas de cocina para personal en tiendas, oficinas y otros entornos de
trabajo; fincas agricolas; el uso por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de
tipo residencial; alojamientos turisticos del tipo "bed and breakfast".
ADVERTENCIA: El electrodoméstico y sus partes accesibles se calientan durante
el uso.
Debe prestarse atencion para no tocar las resistencias.
Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados del electrodoméstico, a
menos que estén constantemente vigilados.
La habitacién debe estar correctamente ventilada cuando la campana extractora se
utilice al mismo tiempo que otros aparatos de combustion, de gas u otros.
La campana debe limpiarse periédicamente tanto interna como externamente (AL
MENOS UNA VEZ AL MES) siguiendo estrictamente las instrucciones de
mantenimiento.
El incumplimiento de las normas de limpieza de la campana y de sustitucion y
limpieza del filtro puede provocar un riesgo de incendio.
Esta estrictamente prohibido flambear alimentos. El uso de una llama abierta puede
dafar los filtros y provocar un riesgo de incendio; por lo tanto, debe evitarse bajo
cualquier circunstancia. Hay que tener mucho cuidado al freir para evitar que el aceite
se sobrecaliente y se incendie.
PRECAUCION: Cuando la placa esta encendida, las partes accesibles de la
campana pueden calentarse.
En cuanto a las medidas técnicas y de seguridad que deben adoptarse para la
extracciéon de humos, deben seguirse estrictamente las normativas dictadas por las
autoridades locales.
El aire extraido no debe conducirse por los mismos conductos utilizados para extraer
los humos generados por la combustion de gas u otros tipos de dispositivos de
combustion. No utilice nunca la campana si la rejilla no esta correctamente montada.
Utilice unicamente los tornillos de fijacion suministrados con el producto para su
instalacion o, si no se suministran, adquiera el tipo correcto de tornillos. Utilice
tornillos de la longitud adecuada, tal como se indica en la guia de instalacion.
Cuando la campana se utiliza junto con otros aparatos alimentados con energia no
eléctrica, la presidn negativa de la habitacién no debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar).
Esto puede lograrse siempre que el aire necesario para la combustion pueda entrar a
través de aberturas que no puedan sellarse, por ejemplo, en puertas, ventanas, cajas
murales de entrada y salida de aire u otros medios técnicos. Una caja mural de
entrada/salida de aire no garantiza por si sola el cumplimiento del limite.
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Recomendaciones de uso correcto para reducir el impacto sobre el medio ambiente:
Cuando empiece a cocinar, encienda la campana a velocidad minima y déjela
encendida durante unos minutos, incluso después de terminar la coccidén. Aumente la
velocidad sélo si hay una gran cantidad de humos y vapor, utilizando la funcién
Potencia Maxima sélo en casos extremos. Para mantener la eficacia del sistema de
reduccion de olores, sustituya el filtro o filtros de carbdn cuando sea necesario.

Para garantizar el alto rendimiento del filtro de grasa, limpielo cuando sea necesario.
Para mejorar la eficiencia y minimizar el ruido, utilice el diametro maximo de conducto
indicado en este manual.

Dejar grasa o aceite cocinandose en una placa sin vigilancia puede ser peligroso y
provocar incendios.

No deje nunca el aceite o la grasa calientes sin vigilancia.

No utilice nunca el aparato sin el filtro de grasas.

No trabaje nunca con llamas abiertas cerca del aparato (por ejemplo, flameando)
alrededor de los filtros de grasa.

No instale el aparato cerca de un aparato de calefaccion de combustible sélido (por
ejemplo, de lefia o carbdn) a menos que el aparato de calefaccidn tenga una cubierta
sellada y no extraible. No debe haber chispas.

Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

Si penetran liquidos calientes en el aparato, retire el filtro antigrasa o el recipiente de
rebose solo cuando el aparato se haya enfriado.

Hay un ligero olor al desembalar, que desaparecera pronto.

ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas disefiados por el
fabricante del electrodoméstico de cocina o los indicados por el fabricante del
electrodomeéstico en las instrucciones de uso[RY 1] como protectores adecuados o los
incorporados en el electrodoméstico. El uso de protectores inapropiados puede
causar accidentes.

Las campanas extractoras y otros extractores de humos de cocina pueden afectar
negativamente al funcionamiento seguro de los aparatos que gueman gas u otros
combustibles (incluidos los de otras salas) debido al reflujo de los gases de
combustion. Estos gases pueden provocar potencialmente una intoxicacion por
monodxido de carbono. Tras la instalacién de una campana extractora u otro extractor
de humos de cocina, una persona competente debe someter a ensayo el
funcionamiento de los aparatos de gas para garantizar que no se produzca un reflujo
de los gases de combustién.

Existe un riesgo de incendio si la limpieza no se lleva a cabo de acuerdo con las
instrucciones.

PRECAUCION: Las partes accesibles pueden calentarse cuando se usan con
aparatos de cocina.
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* Deben cumplirse las normativas relativas a la extraccion de aire.
« PRECAUCION: Este aparato no esta disefiado para ser utilizado con cocinas de gas.

Enhorabuena por la compra de su nueva placa de induccion con campana integrada.
Le recomendamos que dedigue cierto tiempo en leer este Manual de
instrucciones/instalacion para

saber exactamente como instalar y utilizar la placa de forma correcta.

Para obtener informacion sobre la instalacion, lea la seccion de instalacion.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de utilizar la placa y
conserve este Manual de Instrucciones/Instalacién para referencias futuras.
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DESCRIPCION GENERAL DEL PRODUCTO
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Al. Control de zona adaptable
A4. Controles reguladores de
tiempo

A7. Controles reguladores de
potencia

B1. Control regulador de la
campana

C1. Control de ENCENDIDO/
APAGADO

C4. Controles reguladores de
potencia

C7. Controles reguladores de
potencia

® \oTA

A2. Controles reguladores de potencia A3. Potencia Maxima
A5. Controles reguladores de tiempo A6. Potencia Maxima

B2. Potencia Maxima B3. Placa y campana extractora
C2. Control de zona adaptable égfoPotencia Maxima

C5. Controles reguladores de tiempo C6. Controles reguladores de
C8. Potencia Maxima g%mg?)ntrol del blogqueo

Todas las imagenes de este manual son meramente explicativas. Cualquier discrepancia entre
el objeto real y la ilustracién del dibujo estara sujeta al objeto real.
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Teoria de funcionamiento

La induccion es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y econémica. Funciona
a partir de vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente sobre la cacerola, en
lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento de la superficie de cristal. El cristal
se calienta unicamente porque la cacerola puede llegar a calentarlo.

_ 65999 4

—_— cacerola de hierro

circuito magnético ————— 4" T). D <

corrientes inducidas ———- - - 4

Modo de funcionamiento

Puede utilizar su aparato en modo extraccion del aire o en modo circulacion del aire.
Modo extracciéon

El aire aspirado es limpiado por los filtros de grasa y conducido al exterior mediante un sistema
de tuberias.

El aire no debe conducirse a un conducto de extraccion de humos de aparatos de gas u otros

combustibles (no es aplicable a los aparatos que sélo reconducen el aire a la habitacion).

* Si el aire extraido se va a conducir a una salida de humos o de gases de extraccion que no
funcione, debera obtener el consentimiento del técnico de calefaccion responsable.

* Si el aire de salida se conduce a través de la pared exterior, debe utilizarse un conducto
telescopico.

Modo filtrado
El aire aspirado es limpiado por los filtros de grasa y un filtro de olores, y devuelto a la habitacion.

Para limitar los olores en modo de circulacion del aire, debe instalar un filtro de olores. En
nuestro catalogo encontrara las diferentes opciones para el funcionamiento del aparato en
modo de circulacion del aire. Si lo prefiere, consulte a su distribuidor.
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INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Controles tactiles

* Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar presion.

* Utilice la yema del dedo, no la punta.

* Se oye un pitido cada vez que se registra un contacto tactil.

* Asegurese de que los controles estén siempre limpios, secos y de que no haya ningun objeto
(p. €j., un utensilio o trapo) que los cubra. Incluso una pequefia capa de agua puede dificultar
el funcionamiento de los controles.

— [/

Eleccion de los utensilios de cocina adecuados

* Utilice unicamente accesorios de cocina con base apta para cocinas de induccion.
Busque el simbolo de inducciéon en el embalaje o en la parte inferior de la cacerola.

* Se puede comprobar si los accesorios de cocina son aptos realizando una prueba de iman.
Pase un iman por la base de la cacerola. Si se produce atraccion, la cacerola es apta
para induccion.

* Si no se dispone de un iman:

1. Ponga un poco de agua en la cacerola que se desee comprobar.
2. Si = no parpadea en la pantalla y se calienta el agua, la cacerola es apta.

* Los accesorios de cocina fabricados con los siguientes materiales no son aptos para
induccién: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera,
porcelana, ceramica y loza.

£ )
&

* No utilice accesorios de cocina con bordes dentados o base curvada.

XX
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* Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, se mantenga en posicion plana sobre el
cristal y sea del mismo tamafo que la zona de coccion. Utilice cacerolas cuyo diametro sea
del tamafio del grafico de la zona seleccionada. Si se utiliza una cacerola ligeramente mas
ancha, la energia se utilizara a su maxima eficiencia. Si se utiliza una cacerola mas pequefa,
la eficiencia podria ser inferior a lo esperado. Puede que la placa no detecte cacerolas de un
tamano inferior a 140 mm. Centre la cacerola sobre la zona de coccion.

* Levante siempre las cacerolas de la placa de induccion y no las deslice, ya que podria

aranarse el cristal.

Modo de empleo

Empezar a cocinar

Toque el control de encendido/apagado Coloque una cacerola adecuada sobre la
durante 1 segundo. Después del encendido, el zona de coccion que se vaya a utilizar.
zumbador pita una vez y todas las pantallas * Asegurese de que la base de la cacerola 'y
muestran “-”, lo que indica que la placa de la superficie de la zona de coccién estén
induccion se ha puesto en modo de espera. limpias y secas.

Seleccione un ajuste de calor tocando el
control.

* El ajuste del calor se puede modificar en
cualquier momento durante la coccion.

Encendido

] 15

Menos potencia

82



~ L‘/
Si el simbolo ~—~ parpadea de forma intermitente con el ajuste de calor
Significa que:
*no se ha colocado una cacerola en la zona correcta de coccién o,
* La cacerola que se esta utilizando no es apta para la cocina de induccion o,
* la cacerola es demasiado pequefia o no esta centrada sobre la zona de coccion.

No se produce calentamiento alguno hasta que se coloque una cacerola apta en la zona
de coccion.

La pantalla se apagara automaticamente después de 1 minuto si no se coloca una cacerola
apta sobre la zona de coccién.

Control manual de la ventilacién

Puede controlar el ajuste de ventilacion manualmente.

® \oTA
El uso de utensilios de cocina altos puede impedir que el sistema de extraccion funcione a su
potencia optima. Puede mejorar la potencia de extraccion colocando la tapa de la olla en angulo.

Activacion del control manual de ventilacion

1. En el estado de encendido, toque la tecla <5 para activar el sistema de ventilacién.

2. Pulse brevemente la tecla de la campana & para cambiar los niveles de 0 a 3, pulse
prolongadamente la tecla de la campana durante 3 segundos para apagar la campana 5.

3. Toque <&’ para cambiar al nivel de Potencia Maxima.

Se activa el sistema de ventilacion.

Cambio o desactivaciéon del control manual de ventilaciéon
1. Apagar
2. Use la tecla de la campana <% para ajustar el nivel a 0.

Terminar de cocinar

Apague la zona de coccién llevando el Apague toda la placa pulsando el control
control deslizante hasta "0". Asegurese de de ENCENDIDO/APAGADO.
gue la pantalla muestre «0».

0 Y

Funcion de funcionamiento del sistema de ventilacion

El sistema de ventilacién se divide en modo manual y automatico.
El modo automatico se puede activar después de que se active toda la placa de coccion. Se
desactivara automaticamente dos minutos después de que se apague toda la placa.

Manualmente

En los estados de encendido, toque % 0. La pantalla digital muestra el nivel 0-3 o b.
Automaticamente

En estados de encendido, toque A la pantalla digital muestra A.
El aparato desactiva la funcion de funcionamiento:

* 2 minutos después de apagar todas las placas.

* Al pulsar la tecla de encendido/apagado.
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Uso de la funcién Potencia Maxima
Activar la funcion Potencia Maxima
Tocando el boton max. Asegurese de que la
pantalla muestra la accion del marco.

V 4

MAX

Cancelar la funcion Potencia Maxima

Toque el control deslizante de la zona de Apague toda la placa pulsando el control
calentamiento para la que desee cancelar de ENCENDIDO/APAGADO.
la funcién Potencia Maxima.

0 15

* Esta funcion es valida para cualquier zona de coccion.

* La zona de coccidn vuelve a su ajuste original después de 10 minutos.

* Si el ajuste de calor original es igual a 0, volvera al nivel digital maximo después de 10 minutos.

* Si la placa LF esta ajustada en Potencia Maxima y luego la placa LR esta ajustada en
Potencia Maxima, LF LR se ajusta al nivel 15.

Ajuste de ventilacién intensiva

* El sistema de ventilacion tiene modos intensivos. Si activa los ajustes intensivos, el sistema
de ventilacion funciona al maximo rendimiento.

* Activacion del ajuste de ventilacion intensiva.

*1. Toque &,

* 2. Muestra "b" en el tubo digital.

* Modificacién o desactivacion del ajuste de ventilacion intensiva.

*Con la tecla “95“, seleccione el nivel de rendimiento deseado en el area de ajustes o ajustelo a 0.

Arranque automatico del sistema de ventilaciéon

Si selecciona un nivel de potencia para una zona de coccion y se activa el inicio automatico.
El sistema de ventilacién se enciende a un nivel de potencia acorde con el nivel de potencia
respectivo de las zonas de coccion.

Zona adaptable

* Esta zona puede utilizarse como una zona unica o como dos zonas diferentes, en funcion de
las necesidades de coccion del momento.

* La zona adaptable esta compuesta por dos inductores independientes que se pueden
controlar por separado. Cuando se utiliza como una sola zona, la parte que no esta cubierta
por utensilios de cocina se apaga automaticamente después de 8 segundos.

* Para garantizar una correcta deteccion de la cacerola y una distribucion uniforme del calor, los
utensilios de cocina deben colocarse correctamente:

- En la parte delantera o trasera de la zona adaptable cuando la bateria de cocina es inferior
az2lcm.

- En cualquier lugar con utensilios de cocina mas grandes.

Como zona grande

Para activar la zona adaptable como una sola zona grande, simplemente pulse el control de
zona adaptable.

8
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El ajuste de potencia funciona como en cualquier otra zona normal.

Para anadir otra cacerola, pulse de nuevo las teclas correspondientes para detectar los
utensilios de cocina.

Como dos zonas independientes

Para utilizar la zona adaptable como dos zonas diferentes con diferentes configuraciones de
potencia, pulse el control de zona adaptable.

Blogueo de los controles

* Se pueden bloquear los controles para evitar el uso no intencional (p. ej., que los nifios
enciendan las zonas de cocciéon de forma accidental).

» Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el de
ENCENDIDO/APAGADO se encuentran deshabilitados.

Para bloquear los controles

Toque y mantenga pulsado el control de El tubo digital muestra "Lo"

blogueo durante 3 segundos.
Para desbloquear los controles

Toque y mantenga pulsado el control de bloqueo durante 3 segundos.

A Cuando la placa se encuentra en modo bloqueo, todos los controles se deshabilitan,
excepto el de ENCENDIDO/APAGADO ®; la placa de induccién se puede apagar en

cualguier momento con el control de ENCENDIDO/APAGADO @ en caso de emergencia,
pero debera desbloquear la placa para volver a usarla.

Funciéon de gestion de potencia

* Es posible configurar un nivel maximo de absorcion de potencia para la placa de induccion,
eligiendo diferentes gamas de potencia.

* Las placas de induccién son capaces de limitarse automaticamente para funcionar a un nivel
de potencia inferior, y evitar el riesgo de sobrecarga.

Para entrar en la funcién de Gestion de Potencia

Estado: Fijar el Bloqueo para nifios en Ajuste de trabajo:

estado apagado

Condiciones de acceso:

1) LR méax. Quemador MAX. Seleccione la E E
tecla 3 segundos (+Sonido de zumbador)
2) LF max. Quemador MAX. Seleccione la
tecla 3 segundos (+Sonido de zumbador)
Ajuste de trabajo:

) . Hay 5 niveles de potencia, de "2,8 kW"
Para cambiar de nivel a"7.4 KW".

1) Seleccione el valor limite de potencia con La pantalla digital LR y RF mostrara uno
de ellos.

"28 00": la potencia maxima es de 2,8 kW.
"35 00": la potencia maxima es de 3,5 kW.
"45 00": la potencia maxima es de 4,5 kW.
"58 00": la potencia maxima es de 5,8 kW.
"74 00": la potencia maxima es de 7,4 kW.

la tecla de bloqueo E% (el rango de
seleccion del valor limite de potencia se
basa en las especificaciones).
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Confirmacion y salida de la funcién de gestion de potencia

Después de seleccionar el valor limite de potencia, Entonces la placa se apaga.
utilice la tecla de apagado ® para confirmar.

Control del temporizador

* Puede ajustarse para que apague una o mas zonas de coccion después de que el tiempo
seleccionado se haya cumplido.

* El tiempo maximo de temporizacién es el tiempo de funcionamiento por defecto del nivel de
funcionamiento actual; consulte la tabla Tiempos de trabajo por defecto.

Ajuste del temporizador para apagar las zonas de coccion
Seleccione una zona

Togue el control deslizante de la zona de Ajuste la hora tocando el control del
calentamiento. temporizador.

@ @ @@_@_@ Sugerencia: Toque el control “-” 0 “+” del
) B temporizador una vez para disminuir o
aumentar 1 minuto. Toque y mantenga

pulsado el control “-” o “+” del temporizador
para disminuir o aumentar 10 minutos.

— +

Cuando se ajusta el tiempo, se inicia de Cuando finaliza el temporizador de coccién,
inmediato la cuenta regresiva. La pantalla se apaga la zona de coccidén correspondiente
mostrara el tiempo restante. de forma automatica.

-0

L

Ajustar mas zonas:

Los pasos para ajustar mas zonas son similares a los pasos para el ajuste de una zona;

La temporizacion de cada zona de calentamiento se ajusta y visualiza de forma independiente.
Se muestran del siguiente modo:

BS.
L —— —s w888 - 4+ ® - 4+ BB —_ &
E] © . . © 3
4 S——C T ) e < 1 - - O — —_— 0,

Cancelar el temporizador
El tiempo de temporizacion de la Togue y mantenga pulsado el control
operacion correspondiente a la zona de temporizador " - "y "+" durante 1s,
de calentamiento a 0:00. el temporizador se cancelara.

— — +

® \oTA

1) El ajuste manual de la temporizacion no puede superar el tiempo de temporizacion
predeterminado del cabezal del fogén. Si el valor del nivel actual se reduce después de
ajustar el tiempo de temporizacion maximo, el tiempo de temporizacion cambiara
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automaticamente al tiempo maximo predeterminado del nivel actual cuando el tiempo de
temporizacion sea mayor que el tiempo de cierre predeterminado del nivel actual.

2) En el estado de visualizacién de la temporizacion, haga clic en el control deslizante una vez
para ver el nivel de calentamiento actual. Después de entrar en el modo de visualizacion del
nivel, haga clic o deslice el control deslizante para ajustar el nivel

Tiempo de funcionamiento predeterminado

El apagado automatico es una funcion de proteccién de seguridad para su placa de induccion y
campana extractora. Hace que la placa se apague automaticamente si se le olvida apagar la
coccion. La siguiente tabla muestra los tiempos de funcionamiento predeterminados para los
distintos niveles de potencia:

Placa de induccioén:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tiempo de funcionamiento
predeterminado (min)

Nivel de potencia 10 11 12 13 14 15

Tiempo de funcionamiento
predeterminado (min)

480 480 480 360 360 360 240 240 240

120 120 120 90 90 90

Campana:

Nivel de potencia 1 2 3

Tiempo de funcionamiento

predeterminado (min) ) | sy | A

/\ Las personas que usen marcapasos deben consultar a su médico antes de utilizar el aparato.
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Antes de utilizar su nueva placa de inducciéon y campana

* Lea esta guia, prestando especial atencion a la seccién «Advertencias de Seguridad».

* Retire todas las peliculas protectoras que pudieran quedar aun en la placa de induccion.

* Ajuste del modo de funcionamiento.

El aparato se suministra con un modo de extraccidn de aire preajustado.

Si desea cambiar del modo de extraccion de aire al modo de circulacién de aire, siga los pasos
que se indican a continuacion:

1. Introducir los ajustes del modo campana

Estado: Fijar el Bloqueo para nifios en estado apagado.

Condiciones de acceso:

Pulse la tecla () 3 segundos (+sonido de zumbido), y el tubo digital LF mostrara "ou" o "In",
utilizando la tecla de bloqueo @ para cambiar el modo.

Si ahora esta en modo de extraccién de aire, el tubo digital LF mostrara "ou"; utilice el botén de

encendido O para confirmar y encender la maquina.
Si ahora esta en modo de circulacion de aire, el tubo digital LF mostrara "In"; utilice el botén de

encendido para confirmar y encender la maquina.
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GUIA DE INICIO RAPIDO

/A Tenga cuidado al freir, puesto que el aceite y la grasa se calientan muy
rapido, especialmente si se usa la funcién Maxima Potencia. A temperaturas
muy altas, el aceite y la grasa se queman espontaneamente, lo que puede
dar lugar a un riesgo grave de incendio.

Consejos de coccion

* Cuando los alimentos alcancen la ebullicion, reduzca el ajuste de temperatura.

* El uso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y se ahorrara energia al conservar el calor.

* Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de cocinado.

* Empiece a cocinar con un ajuste alto y reduzca el nivel cuando el alimento se haya calentado
por completo.

Cocinar a fuego lento, cocinar arroz

* La coccion a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicion, a unos 85 °C, cuando
las burbujas solo suben ocasionalmente a la superficie del liquido de coccion. Es la clave para
preparar deliciosas sopas y caldos suaves, ya que los sabores se desarrollan sin cocinar en
exceso los alimentos. También se deberian cocinar asi las salsas con base de huevo y
espesadas con harina, por debajo del punto de ebullicién.

* Algunas tareas, incluyendo la coccién de arroz por el método de absorcion, pueden requerir
un ajuste mas alto que el ajuste mas bajo para asegurar que la comida se cueza
correctamente en el tiempo recomendado.

Soasar un filete

Para cocinar sabrosos filetes:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante alrededor 20 minutos antes de cocinarla.

2. Caliente una sartén de base pesada.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequefa cantidad de aceite sobre la
sartén caliente y, después, coloque la carne en ella.

4. Dé la vuelta al filete una sola vez durante el cocinado. El tiempo exacto de cocinado
dependera del grosor del filete y del punto de coccion deseado. El tiempo puede variar entre
2 y 8 minutos por lado. Aplique presién al filete para calibrar su grado de coccién: cuanto
mas firme resulte, mas «hecho» estara.

5. Deje reposar el filete sobre un plato caliente unos minutos para permitir que se asiente y se
ponga mas tierno antes de servirlo.

Para saltear

1. Escoja un wok con base plana apto para induccion o una sartén grande.

2. Deje preparados todos los ingredientes y accesorios necesarios. El salteo debe ser rapido.
Si se cocinan grandes cantidades, cocine los alimentos en pequenas porciones.

Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.

Cocine primero la carne, apartela y manténgala templada.

. Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero crujientes, ajuste la zona de coccion a una
menor potencia, introduzca de nuevo la carne en la sartén y afiada la salsa.

Remueva los ingredientes con cuidado para asegurar un calentamiento homogéneo.

. Sirva de inmediato.

ok ow

No
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Deteccion de objetos pequeios

Cuando se deja sobre la placa una cacerola con un tamafo inadecuado o no magnética
(p- €j., de aluminio) o cualquier otro objeto pequefio (p. €j., un cuchillo, tenedor o llave),
la placa pasara automaticamente al modo de espera una vez transcurrido 1 minuto.

El ventilador seguira enfriando la placa de induccién durante 1 minuto mas.

Ajustes de calor

Los ajustes que se muestran a continuacion son unicamente orientativos. El ajuste exacto
dependera de varios factores, incluidos los utensilios de cocina y la cantidad que se cocine.
Experimente con la placa de induccion para encontrar los ajustes que mejor se adecuen a usted.

* Calentamiento suave de pequeinas cantidades de comida

* Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman faciimente
* Cocinado suave a fuego lento

* Calentamiento lento

* Recalentamiento
3-5 * Cocinado rapido a fuego lento
* Cocer arroz

6-11 e Tortitas
* Freir
Lt « Cocer pasta
e Sofreir
e Soasar

L * Llevar sopa al punto de ebullicién

* Hervir agua
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Antes de colocar los soportes de fijacion

La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (utilice el embalaje).
No aplique fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.

/\\ PRECAUCIONES

1. La placa de induccion debe instalarla personal o técnicos cualificados. Contamos con
profesionales que estan a su servicio. No realice ninguna operacion usted mismo.

2. La placa no se instalara directamente sobre un lavavajillas, frigorifico, congelador, lavadora o
secadora, puesto que la humedad puede dafiar la electronica de la placa.

3. La placa de induccion debe instalarse de manera que se garantice la mejor irradiacion de
calor para mejorar su fiabilidad.

4. La pared y la zona de calentamiento inducido encima de la superficie de la mesa deben

soportar el calor.

Para evitar dafos, la capa intermedia y el adhesivo deben ser resistentes al calor.

. No se deben utilizar limpiadores a vapor.

o o

Conectar de la placa de coccion a la red eléctrica

/\ Esta placa solo debe conectarla a la red eléctrica un profesional cualificado.
Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe que:
1. El sistema de cableado doméstico es apto para la potencia necesaria para la placa.
2. El voltaje se corresponde con el valor indicado en la placa nominal
3. Las secciones de cable del suministro eléctrico pueden soportar la carga especificada
en la placa nominal.
Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores o dispositivos
de ramificacién, puesto que pueden causar un sobrecalentamiento e incendios.
El cable de suministro eléctrico no debe tocar las piezas calientes y debe colocarse de
manera que su temperatura no supere los 75 °C en ningun punto.

A Compruebe con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado y no
presenta alteraciones.
Cualquier alteracion unicamente puede realizarla un electricista cualificado.
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* Si el numero total de unidades de calentamiento del electrodoméstico elegido no es
inferior a 4, el electrodomeéstico se puede conectar directamente a la red eléctrica
mediante conexion eléctrica monofasica, como se muestra a continuacion.

* Si el cable esta dafiado o tiene que reemplazarse, la operacidén debe realizarla el agente
posventa con herramientas adecuadas, para evitar accidentes.

* Si el electrodoméstico se conecta directamente a la red, debera instalarse un disyuntor
omnipolar con un espacio minimo de 3mm entre los contactos.

* El instalador debe garantizar que se realiza la conexion eléctrica correcta y que cumple
con las regulaciones en materia de seguridad.

* El cable no debe estar doblado ni comprimido.

* Debe comprobarse el cable regularmente y unicamente lo puede reemplazar un técnico

autorizado.
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La superficie inferior y el cable de alimentacion de la placa no son accesibles después de
la instalacion.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Para que su electrodomeéstico funcione eficazmente durante mucho tiempo, es importante
limpiarlo y realizar el mantenimiento con cuidado.

Limpieza de la placa de coccién

¢ Cuando se desconecta la alimentacion de la
placa, no habra ninguna indicacion de
«superficie caliente», pero la zona de

Suciedad diaria en el 1. Desconecte la placa de la alimentacion. cocinado puede seguir estando caliente.

cristal (huellas, marcas, 2. Aplique un limpiador de placas cuando el Extreme el cuidado.

manchas de alimentos cristal esté aun templado (pero no caliente) * Los estropajos duros, algunos de nailon y

o derrames no 3. Aclare y seque con un pafio limpio o agentes de limpieza muy abrasivos pueden

azucarados sobre el papel de cocina. rayar el cristal. Lea siempre la etiqueta para

cristal). 4. Vuelva a conectar la placa. comprobar si un estropajo o limpiador es
adecuado.

* Nunca deje residuos de limpieza sobre la
placa: puede mancharse el cristal.

Retire estos restos de inmediato con una
paleta de pescado, cuchillo de pala o

cuchilla aptos para placas de cristal de » Retire las manchas y restos de alimentos

induccion, pero tenga cuidado con las derretidos y azucarados lo antes posible. Si se

superficies de coccion calientes: dejan enfriar sobre el cristal, puede resultar
Derrames, alimentos 1. Desconecte la placa del enchufe de pared. dificil retirarlos o incluso pueden producir
derretidos y derrames 2. Coloque la cuchilla o el utensilio en un dafnos permanentes a la superficie de cristal.
azucarados calientes angulo de 30° y rasque los residuos » Peligro de corte: cuando la cubierta de
sobre el cristal. hacia una zona fria de la placa. seguridad se retrae, la cuchilla del rascador

3. Limpie los residuos con un pafo o papel es muy afilada. Utilicelo con extremo

de cocina. cuidado y guardelo siempre de forma segura
4. Siga los pasos de 2 a 4 para la y fuera del alcance de los nifios.

«suciedad cotidiana sobre el cristal»
mencionada anteriormente.

1. Desconecte la placa de la alimentacion.
2. Enjabone la mancha * Puede que la placa pite y se apague sola, y
. 3. Limpie la zona del control tactil con una puede que los controles no funcionen
Salpicaduras sobre los . NN o L .
o esponja o pafo humedo y limpio. cuando haya liquido sobre ellos. Asegurese

controles tactiles. o

4. Seque completamente la zona con papel de secar la zona del control tactil antes de

de cocina. volver a encender la placa.

5. Vuelva a conectar la placa.
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Componentes que deben limpiarse o sustituirse

El siguiente resumen muestra los componentes del aparato que se sustituyen o limpian.

° Rejilla

Filtro de grasa

e Filtro de olores

Tapon de goma % .‘- Tapon de goma

Cambio del filtro de olores

Cambie regularmente el filtro de olores.

® \oTA

* Puede adquirir filtros de olores en comercios especializados o en el servicio de atencion al cliente.

1. Para mantenerlos en buen estado de funcionamiento, utilice unicamente filtros de recambio

originales.

2. ATENCION:
La caida de los filtros de grasa y de la rejilla puede dafar la placa de coccion situada debajo.
Retire la rejilla y el filtro de grasa y deséchelos adecuadamente.

* La grasa puede acumularse en el fondo del recipiente. Mantenga el filtro de grasa nivelado
para evitar que la grasa gotee.
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3. Retire los dos filtros de olores y deséchelos correctamente.

4. Inserte dos filtros de olores en la parte izquierda del aparato.

5. Inserte el filtro de grasa, y cubra la rejilla.

4

Restablecer el indicador de saturacion

1. Sustituya el filtro de olores.

2. En el estado apagado, pulse prolongadamente la tecla de bloqueo 3s para entrar en el
estado de bloqueo.

3. Pulse la tecla <% durante 3 segundos para reajustar los filtros de olores, la pantalla de la
campana mostrara "CL".
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Limpieza de larejillay los filtros de grasa

Los filtros de grasa filtran la grasa del vapor de la coccion. Para mantenerlo en buen estado de
funcionamiento, debe limpiar el filtro de grasa con regularidad.

/\ ADVERTENCIA... iRiesgo de incendio!

Los depdsitos de grasa en los filtros de grasa pueden incendiarse.

* No utilice nunca el aparato sin filtro antigrasa.

e Limpie regularmente los filtros de grasa.

* No trabaje nunca con llamas abiertas cerca del aparato (por ejemplo, al flambear).

* No instale el aparato cerca de un aparato de calefaccién de combustible sélido (por ejemplo,
de lefa o carbon) a menos que el aparato de calefaccion tenga una cubierta sellada y no
extraible. No debe haber chispas.

1. ATENCION:
La caida de los filtros de grasa puede danar la placa de coccion situada debajo. (Se
recomienda limpiar el filtro de grasa cada 7 dias)
Retire la rejilla y el filtro de grasa y deséchelos adecuadamente.
* La grasa puede acumularse en el fondo del recipiente. Mantenga el filtro de grasa nivelado
para evitar que la grasa gotee.

2. Limpie la rejilla.

* Consulte el capitulo "Limpieza manual de los filtros antigrasa o de la rejilla”.

3. Limpie los filtros de grasa.

* Consulte el capitulo "Limpieza manual de los filtros antigrasa o de la rejilla”.

* Consulte el capitulo "Limpieza del filtro de grasa en el lavavajillas”.

4. En caso necesario, retire los filtros de olores o los filtros acusticos y limpie el aparato por
dentro.

* Consulte el capitulo "Cambiar el filtro de olores".

5. Si se introduce algun objeto en el aparato, retirelo y asegurese de que la alimentacion del
recipiente de rebose no esté obstruida.

6. Limpie el interior del aparato con agua jabonosa y un pafo de cocina.

7. Después de la limpieza, vuelva a colocar el filtro metalico de grasa seco.

Limpieza manual de los filtros antigrasa o de la rejilla

1. Sumerja el filtro antigrasa o la rejilla en agua caliente jabonosa.
2. Utilice un cepillo para limpiar el filtro de grasa o la rejilla.
No utilice productos de limpieza agresivos, acidos o alcalinos.
Utilice un disolvente especial para grasa en caso de suciedad persistente.
3. Enjuague bien los filtros de grasa.
4. Deje escurrir los filtros de grasa.
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Limpieza del filtro de grasa en el lavavajillas

1. Coloque los filtros de grasa sin apretarlos en el lavavajillas.
Para obtener unos resultados de limpieza 6ptimos, coloque el filtro antigrasa sobre el lado
del filtro en el lavavajillas.
No limpie los filtros de grasa muy sucios con utensilios.
No utilice productos de limpieza agresivos, acidos o alcalinos.
2. Ponga en marcha el lavavaijillas.
Seleccione una temperatura no superior a 70 °C.
3. Deje escurrir los filtros de grasa.

Limpiar la cavidad y las aguas residuales

Desde el tapon de goma, drene los liquidos u objetos que entren en el aparato desde arriba.

Requisito: El aparato se ha enfriado y el indicador de calor residual se ha apagado.

1. Extraiga el tapén de goma con una mano y sujete la papelera con la otra, vacie los liquidos u
objetos desde el tapon de goma.

2. Asegurese de que la alimentacion del tapon de goma no esta bloqueada, antes de volver a
colocarlo en su sitio.
Retire cualquier objeto que haya entrado en el aparato una vez que se haya enfriado. Para
ello, retire el filtro de grasa.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

El funcionamiento de su aparato puede dar lugar a errores y averias. Las siguientes tablas contienen las posibles
causas Yy notas para resolver un mensaje de error o averia. Se recomienda leer atentamente las tablas siguientes
para ahorrar el tiempo y el dinero que puede costar llamar al centro de servicio.

Problema Causas posibles ¢ Qué hacer?

La placa de coccion no
se puede encender.

Los controles tactiles no
responden.

Los controles tactiles
son dificiles de manejar.

Se esta rayando el
cristal.

Algunas sartenes
emiten ruidos de
crujidos o chasquidos.

La placa de induccion

emite un sonido grave
de zumbido cuando se
utiliza con un ajuste de
temperatura alta.

Se oye un ruido de
ventilador procedente
de la placa de
induccion.

Las cacerolas no se
calientan y se muestra
en la pantalla.

La placa de induccién o
una zona de coccién se
ha apagado
inesperadamente, se
oye un sonido y se
muestra un codigo de
error (normalmente
alternando con uno o
dos digitos en la pantalla
del temporizador de
coccion).

No hay alimentacion.

Los controles estan bloqueados.

Puede que haya una ligera capa de
agua sobre los controles o puede que
se esté utilizando la punta de los dedos
para tocarlos.

Utensilios de cocina con extremos
rugosos.

Se estan utilizando estropajos o
productos de limpieza abrasivos e
inadecuados.

Esto puede estar causado por la
fabricacion de los utensilios de cocina
(capas de diferentes metales que
vibran de manera diferente).

Esto se debe a la tecnologia de la
cocina de induccion.

La placa de induccién incluye un
ventilador de refrigeracion integrado
para evitar que se recaliente la
electronica. Puede seguir funcionando
incluso después de haber apagado la
placa de induccion.

La placa de induccién no puede
detectar la cacerola porque no es apta
para la cocina de induccion.

La placa de induccién no puede
detectar la cacerola porque es
demasiado pequefa para la zona de
coccion o no se ha centrado
convenientemente sobre ella.

Fallo técnico.

Asegurese de que la vitroceramica esté conectada a
la red eléctrica y de que esta encendida.
Compruebe si hay algun corte de energia en su
casa o en la zona. Si se han realizado todas las
comprobaciones y el problema persiste, llame a un
técnico cualificado.

Desbloquee los controles. Vaya a la seccion «Uso
de la placa de vitroceramica» para obtener
instrucciones.

Asegurese de que la zona del control tactil esté seca
y utilice la yema de los dedos para tocar los controles.

Utilice utensilios de cocina con bases planas y lisas.
Vea «Elegir los utensilios de cocina adecuados».

Vea «Cuidado y limpieza».

Es algo normal para los utensilios de cocina y no
indica ningun fallo.

Es normal, pero el ruido deberia reducirse o
desaparecer por completo cuando se baja el ajuste
de temperatura.

Esto es normal y no requiere ninguna accion. No
desconecte la placa del enchufe de pared mientras
el ventilador esté funcionando.

Utilice utensilios de cocina aptos para induccion.
Vea la seccion «Elegir los utensilios de cocina
adecuados».

Centre la cacerola y asegurese de que su base se
ajusta al tamanio de la zona de coccion.

Anote las letras y numeros del error, desconecte la
placa del enchufe y contacte con un técnico
cualificado.
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La placa esta equipada con una funcion de autodiagndstico. Con esta prueba, el técnico podra verificar el

funcionamiento de varios componentes sin tener que desmontar la placa de la superficie de trabajo.

Problema Causas posibles ¢Qué hacer?

E1,E2,E7 Fallo del sensor de temperatura. Pongase en contacto con el proveedor.
E3,E4 ::C';’Ig?rde' S2Ee0 oz TRRIErzE ¢e Pongase en contacto con el proveedor.
UE La conexion entre la _pla_ca de la Pdngase en contacto con el proveedor.
pantalla y la placa principal falla.
Compruebe que la alimentacion eléctrica sea normal.
EL,EH Voltaje de alimentacion anormal Conecte después de que la alimentacién eléctrica
sea normal.
c1 Sensor de temperatura de la placa de Reinicie después de que la placa de induccién
vitroceramica Es alta. se enfrie.
c2 El sensor de temperatura de IGBT Reinicie después de que la placa de induccién
marca valores altos se enfrie.
F5 Fallo del ventilador de refrigeracion Relnlcu? después de que la placa de induccion
se enfrie.
B3 Temperatura anormal en el sistema de Reinicie después de que el motor de induccion
ventilacion se enfrie.
B5 Falla la puesta en marcha del sistema Compruebe si hay objetos extrafios en la campana y
de ventilacion vuelva a ponerla en marcha.
Falla la puesta en marcha del sistema .
B7 S Pdéngase en contacto con el proveedor.
de ventilacion
Falla la comunicacion entre la placa de
Bd la pantalla y la placa del controlador de Pdngase en contacto con el proveedor.
la campana.
EF Se pulsgn varias teclas de funcion al Limpie el panel de control.
mismo tiempo
FC Consejos para cambiar el filtro Sustituya la rejilla del filtro, consulte la guia de

sustitucion de la rejilla del filtro.
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Se produce un cédigo de error durante el uso del cliente y solucion;

Recuperaciéon automatica

. . . . Compruebe que la alimentacion eléctrica sea normal.
La tensién de alimentacion esta por

EL,EH . Iy . Conecte después de que la alimentacion eléctrica
encima de la tensién nominal.
sea normal.
Espere que la temperatura de la placa ceramica
c1 Temperatura alta del sensor de la placa | vuelva a la normalidad.
ceramica. Toque el boton «kENCENDIDO/APAGADO» para
reactivar la unidad.
Espere que la temperatura de IGBT vuelva a la
normalidad.
Toque el boton «kENCENDIDO/APAGADO» para
c2 Alta temperatura del IGBT reactivar la unidad.
Compruebe que el ventilador funcione
correctamente;
en caso contrario, reemplace el ventilador.
B3 La corriente de la placa del controlador Toque el botén «kENCENDIDO/APAGADO» para
de la campana es anormal. reactivar la unidad.
Toque el botén «kENCENDIDO/APAGADO» para
Conducto de aire del sistema de reactivar la unidad.
B7 o . : . -
ventilaciéon totalmente obstruido. Compruebe si hay objetos extraifios en la campana y
vuelva a ponerla en marcha.
No hay recuperacién automatica
E2 Fallo del sensor de temperatura de la
placa ceramica - cortocircuito.
E1 Fallo del sensor de temperatura de la Compruebe la conexion o reemplace el sensor de
placa ceramica - circuito interrumpido. temperatura de la placa ceramica.
E7 Fallo del sensor de temperatura de la
placa ceramica: no valido.
E4 Fallo del sensor de temperatura de
IGBT: cortocircuito.
Reemplace el panel de potencia.
E3 Fallo del sensor de temperatura de
IGBT: circuito interrumpido.
B5 Error del sistema de ventilacion. Sustituya la placa de control o el motor de la
campana.
La comunicacion entre la placa de la Sustituya el controlador de la campana, la placa de
Bd pantalla y la placa del controlador de la alimentacién o la placa de visualizacion, y
campana falla. compruebe si el cable de conexion esta dafiado.
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Fallo especifico y soluciéon

I T T Y S NN

El LED no se enciende
cuando se conecta la
unidad.

Algunos botones no
funcionan o la pantalla
LED no es normal.

El Indicador del Modo
de Coccion se
enciende, pero no
comienza a calentar.

Durante el
funcionamiento se
detiene repentinamente
el calentamiento y la
pantalla parpadea
mostrando «u».

Las zonas de
calentamiento del
mismo lado (como la
primera y la segunda
zona) muestran en la
pantalla el simbolo «u».

El motor del ventilador
emite un sonido
anormal.

Sin alimentacion.

Fallo de conexion del panel de
potencia accesorio y del panel
de pantalla.

El panel de potencia accesorio
esta dafiado.

El panel de la pantalla esta
danado.

El panel de la pantalla esta
danado.

Temperatura alta de la placa.

Hay algun problema con el
ventilador.

El panel de potencia esta
danado.

El tipo de cacerola es
incorrecto.

El diametro de la cacerola es
demasiado pequefio.

La placa se ha sobrecalentado;

Fallo del panel de potencia y
del panel de pantalla
conectado;

El panel de la pantalla de la
pieza de comunicacion esta
danado.

El panel principal esta dafiado.

El motor del ventilador esta
danado.

Compruebe si la toma esta
correctamente colocada en
el enchufe y que éste
funcione.

Compruebe la conexion.

Reemplace el panel de
potencia accesorio.

Reemplace el panel de la
pantalla.

Reemplace el panel de la
pantalla.

Puede que la temperatura
ambiente sea demasiado
alta. Puede que esté
blogueada la toma de aire o
la ventilacion del aire.
Compruebe si el ventilador
funciona sin problemas; si
no, reemplace el ventilador.

Reemplace el panel de
potencia.

Utilice una cacerola
adecuada (consulte el
manual de instrucciones).

La unidad esta sobrecalen-
tada. Espere que la tempera-
tura vuelva a la normalidad.
Pulse el botén
«ENCENDIDO/APAGADO»
para reactivar la unidad.

Compruebe la conexion.

Reemplace el panel de la
pantalla.

Reemplace el panel de
potencia.

Reemplace el ventilador.

El circuito de deteccion de
cacerolas esta danado,
reemplace el panel de
potencia.

Los fallos indicados anteriormente son los mas comunes.
No desmonte la unidad usted mismo para evitar peligros y dafos a la placa de induccion.
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ESPECIFICACIONES

Placa de coccidon

Zonas de coccion

Voltaje de alimentacion

Potencia eléctrica instalada

Tamano del producto PxAxA (mm)
Dimensiones de empotrado AxB (mm)

Motor

Etiquetado energético

Fabricante

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

4 zonas

220-240V~ 380-415V 3N~ 50Hz o 60Hz

7400 W

800X520X230

750X490
BLDC

Haier

Identificaciéon del modelo

Tipo de placa
Numero de zonas de coccidn

Tecnologia de calentamiento

Diametro de la superficie util de la zona de
coccion g

Diametro de la superficie Gtil de coccion L*A

Consumo de energia por zona o area de
coccion

Consumo de energia de la placa de coccién
Consumo de energia

Consumo anual de energia

Clase de eficiencia energética
indice de eficiencia energética
Eficacia fluidodinamica

Clase de eficiencia fluidodinamica
lluminacién

Eficiencia de la iluminacién

Clase de eficiencia luminosa
Filtrado de grasas

Eficacia del filtrado de grasas

Clase de eficacia de filtrado de grasas

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

Simbolo

%]

L
w

ECecoccion eléctrica

ECpIaca eléctrica

AECcampana

EE'campana

F D Ecampana

LEcampana

GFEcampana

102

Valor
Placa eléctrica

Dos zonas

Cocina de induccién

Zona izquierda: 37,5*20,5
Zona derecha: 37,5*20,5
Zona izquierda: 185
Zona derecha: 188

186

31,4

50,2

28,3

N/A

N/A

79,1

Unidad

lux/W



Simbolo Valor Unidad

Caudal de aire (extraccion por conductos)
Caudal de aire maximo con el ajuste mas

. e - 327 m /h
bajo en condiciones normales de uso
Caudal de aire maximo con el ajuste mas alto
o - 518 m /h
en condiciones normales de uso
Caudallde aire maximo en el ajuste de i 645 m /h
Potencia Maxima
Ruido (extracciéon por conductos)
Emisiones de potencia acustica ponderada A
; : : - 57 dB
en el ajuste mas bajo
Emisiones de potencia acustica ponderada A
; . - 65 dB
en el ajuste mas alto
Emisiones de potencia acustica ponderada A
: . h - 70 dB
en el ajuste de Potencia Maxima
Consumo eléctrico
Consumo de energia en modo apagado Po 0,42 W
Consumo de energia en modo de espera Ps N/A w
Caudal de aire (extraccion recirculada)
Caudal de aire maximo con el ajuste mas
X e - 355 m /h
bajo en condiciones normales de uso
Caudal de aire maximo con el ajuste mas alto
- - 468 m /h
en condiciones normales de uso
Caudallde aire maximo en el ajuste de i 520 m /h
Potencia Maxima
Ruido (extraccion recirculada)
Emisiones de potencia acustica ponderada A
) ) : - 62 dB
en el ajuste mas bajo
Emisiones de potencia acustica ponderada A
; , - 67 dB
en el ajuste mas alto
Emisiones de potencia acustica ponderada A i 70 dB

en el ajuste de Potencia Maxima

El peso y las dimensiones son aproximados. Dado que estamos en constante mejora de nuestros productos,
puede que cambiemos las especificaciones y el disefio sin previo aviso.

Diametro de la base de los utensilios de cocina de induccién

1y2y3y4 120 200

Zona adaptable 120 220*380
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INSTALACION DEL PRODUCTO
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Accesorios de instalacion, descarga hacia el exterior
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Accesorios de instalacion, descarga hacia el interior

\ 1 4xST3.5
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Salida de aire
abierta

Salida de aire cerrada
No utilice el producto
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Instalar el deflector en el fogén

16xM3.9
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Cuando es necesario E
drenar el agua “

Después de vaciar el agua o
instalar el equipo, presione

firmemente el tapdn de goma

SN RN
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Antes de utilizar el elemento filtrante desodorizante,

arranque la pelicula transparente exterior.
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Presione hacia abajo para encajar

N

@

134



135




Este lado mira hacia
arriba, abralo aqui
cuando lo limpie.

[
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[ Este lado mira hacia
s A arriba, abralo aqui
’— cuando lo limpie.
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ADVERTENCIA: Garantice una ventilacion adecuada
Para evacuar los liquidos con comodidad, es necesario mantener una distancia minima de 40 mm entre el
deflector y el fondo de la placa de coccién. Siga los requisitos que se indican a continuacion.

—_—

[Min. 40 mm N,

Hay orificios de ventilacion alrededor del exterior de la placa. DEBE asegurarse de que la encimera no
A bloguee estos orificios cuando coloque la placa en su sitio.
A e Tenga en cuenta que el pegamento que une el plastico o el material de madera al mueble debe poder
resistir temperaturas de no menos de 150 °C para evitar que el revestimiento se despegue.
¢ Por lo tanto, la pared trasera, las superficies adyacentes y las circundantes deben poder soportar una
temperatura de 90 °C.

Antes de instalar la placa de coccion, asegurese de que:

e La superficie de trabajo sea cuadrada y esté nivelada, y que ningun elemento estructural interfiera con los
requisitos de espacio.

¢ La superficie de trabajo esté hecha de un material aislado y resistente al calor.

e Si la placa se instala encima de un horno, este debe contar con un ventilador de refrigeracion integrado.

¢ La instalacién cumpla con todos los requisitos de espacio y las normas y reglamentos aplicables.

¢ Se incluya un interruptor aislante adecuado que permita una desconexion total de la alimentacion eléctrica y esta
montado y colocado de manera que se cumpla la normativa y reglamento local en materia de cableado.

e El interruptor aislante sea de un tipo aprobado y permita una separacion de contacto de espacio de aire de 3 mm
en todos los polos (o en todos los conductores [de fase] activos, si las normas locales de cableado permiten esta
variacion de los requisitos).

e El interruptor aislante esté accesible facilmente para el cliente con la placa instalada.

¢ Se consulte a las autoridades locales de construccién y la normativa si hay dudas en cuanto a la instalacion.

e Se usan acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (tales como azulejos de ceramica) para las superficies
de pared que rodeen la placa.

Después de instalar la placa de coccion, asegurese de que:

¢ El cable de suministro eléctrico no esté accesible a través de las puertas o cajones del armario.

¢ Haya un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del armario hasta la base de la placa.

e Si la placa se instala encima de un cajén o espacio de armario, se haya instalado una barrera de proteccion
térmica debajo de la base de la placa.

o El interruptor de aislamiento sea facilmente accesible para el cliente.
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ELIMINACION Y RECICLAJE

Instrucciones importantes para el medio ambiente

Cumplimiento de la Directiva RAEE y eliminacién del producto usado:
Este producto cumple la Directiva RAEE de la UE (2012/19/UE). Este producto lleva un simbolo de clasificacion de

residuos de aparatos eléctricos y electronicos (RAEE).

Este simbolo indica que este producto no debe desecharse con otros residuos
domésticos al final de su vida util. El aparato usado debe devolverse al punto de
recogida oficial para el reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. Para encontrar
estos sistemas de recogida, péngase en contacto con las autoridades locales o con
el minorista donde adquirié el producto. Cada hogar desempefia un papel importante
en la recuperacion y el reciclaje de los aparatos viejos. La eliminacion adecuada de

los aparatos usados ayuda a evitar posibles consecuencias negativas para el medio

ambiente y la salud humana. _

Cumplimiento de la Directiva ROHS

El producto que ha adquirido cumple la Directiva RoHS de la UE (2011/65/UE). No contiene materiales nocivos y

prohibidos especificados en la Directiva.

Informacidén sobre el paquete

Los materiales del embalaje del producto se fabrican a partir de materiales

reciclables de acuerdo con nuestra normativa nacional sobre medio ambiente. No .‘
elimine los materiales del embalaje junto con los residuos domésticos o de otro ’ ‘
tipo. Llévelos a los puntos de recogida de material de embalaje designados por . ’
las autoridades locales.
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Grazie per aver acquistato un piano cottura a induzione HAIER. Prima di utilizzare il
piano cottura leggere attentamente questo manuale di istruzioni e tenerlo sempre in

un luogo sicuro per poterlo consultare in futuro.

SOMMARIO

LETTERA DI RINGRAZIAMENTO

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

PANORAMICA DEL PRODOTTO

ISTRUZIONI PER L'USO
GUIDA RAPIDA

PULIZIA E MANUTENZIONE

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

SPECIFICHE

INSTALLAZIONE DEL PRODOTTO
SMALTIMENTO E RICICLAGGIO
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Uso previsto

Le seguenti linee guida di sicurezza sono studiate per prevenire rischi o danni imprevisti
derivanti da un uso non sicuro o errato dell'apparecchio. Verificare l'imballaggio e
I'apparecchio all'arrivo per assicurarsi che tutto sia intatto per garantire un
funzionamento sicuro. Se si riscontra qualungue danno, contattare il rivenditore o il
concessionario. Si noti che per motivi di sicurezza non sono consentite modifiche o
alterazioni all'apparecchio.

Eventuali errori di utilizzo possono causare pericoli e annullare la garanzia.

Spiegazione dei simboli

A

N
A
i
e

Q

Pericolo

Questo simbolo indica la presenza di pericoli per la vita e la salute delle
persone a causa di un gas estremamente inflammabile.

Avvertenza di tensione elettrica

Questo simbolo indica la presenza di un pericolo per la vita e la salute delle
persone a causa della tensione.

Avvertenza

Il termine indica un pericolo con un livello di rischio medio che, se non evitato,
puo provocare la morte o lesioni gravi.

Attenzione

Il termine indica un pericolo con un livello di rischio basso che, se non evitato,
puo provocare lesioni lievi o moderate.

Attenzione

Il termine indica informazioni importanti (ad esempio danni materiali), ma non
un pericolo.

Osservare le istruzioni

Questo simbolo indica che un tecnico dell'assistenza deve utilizzare e sottoporre
a manutenzione questo apparecchio solo secondo le istruzioni per l'uso.

Leggere attentamente e per intero queste istruzioni per l'uso prima di utilizzare/mettere
in funzione I'unita e conservarle nelle immediate vicinanze del luogo di installazione o
dell'unita per poterle utilizzare in seguito!
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AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

La vostra sicurezza € molto importante per noi. Leggere attentamente queste
informazioni prima di utilizzare il piano cottura. Osservare scrupolosamente le istruzioni
contenute in questo manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali problemi,
danni o incendi causati dalla mancata osservanza delle istruzioni contenute in questo
manuale. Il dispositivo & destinato esclusivamente all’'uso domestico, per la cottura degli
alimenti e I'aspirazione dei fumi generati dalla stessa. Non & consentito alcun altro
impiego (ad esempio il riscaldamento degli ambienti). Il produttore declina ogni
responsabilita per qualunque uso improprio o errore di impostazione dei comandi.

Il prodotto pud avere caratteristiche estetiche diverse rispetto alle illustrazioni presenti
nel manuale, tuttavia le istruzioni per I'uso, la manutenzione e l'installazione rimangono
invariate.

Conservare questo manuale per poterlo consultare in futuro in qualunque momento. In
caso di vendita, trasferimento o spostamento, il manuale deve rimanere con il prodotto.

INSTALLAZIONE

Rischio di scosse elettriche

* Scollegare l'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare operazioni di
manutenzione o altre attivita simili.

* |l collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente funzionante é
fondamentale, oltre che obbligatorio.

» Eventuali modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere effettuate solo da
un elettricista qualificato.

* La mancata osservanza di questo consiglio pud causare scosse elettriche anche mortali.

* - L'installazione o la manutenzione devono essere eseguite da un tecnico qualificato,
nel rispetto delle istruzioni del produttore e delle norme di sicurezza locali. Salvo
diversa indicazione esplicita nel manuale d’uso, non riparare o sostituire alcun
componente del dispositivo.

* La messa a terra dell'apparecchio & obbligatoria.

* Lalunghezza del cavo di alimentazione deve essere sufficiente per consentire il
collegamento del dispositivo integrato nel mobile alla rete elettrica.

* Per garantire che l'installazione sia conforme alle norme di sicurezza in vigore &
necessario un normale interruttore onnipolare che assicuri la completa
disconnessione dalla rete elettrica in presenza di condizioni di sovratensione di
categoria lll, secondo le norme di installazione.

* Non utilizzare prese multiple o prolunghe. - Una volta completata l'installazione, i
componenti elettrici non devono piu essere accessibili da parte dell'utente.

* Prima di collegare il dispositivo alla rete elettrica, verificare la targhetta dei dati (sul
lato inferiore del dispositivo) per accertarsi che tensione e potenza corrispondano ai
valori della rete e che la presa di collegamento sia adatta. In caso di dubbi, consultare
un elettricista qualificato.
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Rischio di tagli

Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.
Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare o utilizzare questo
elettrodomestico.

Non collocare mai prodotti o0 materiali combustibili su questo elettrodomestico.
Estendere tali informazioni alla persona responsabile dell'installazione
dell'elettrodomestico per ridurre i costi di installazione.

Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere installato in conformita a
gueste istruzioni per l'installazione.

Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato e collegato a terra solo
da un tecnico qualificato.

Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito provvisto di interruttore di
isolamento che garantisca il distacco totale dalla fonte di alimentazione.

Se l'elettrodomestico non viene installato correttamente, la garanzia ed eventuali
reclami potrebbero non essere piu validi.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni, da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali e da persone inesperte solo
sotto stretta sorveglianza o se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, da
un tecnico dell'assistenza o da una persona con analoga qualifica per evitare rischi.
Avvertenza: se la superficie & incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare il rischio di
scosse elettriche per le superfici di cottura in vetroceramica o materiale simile che
proteggono i componenti sotto tensione

Non collocare oggetti metallici, ad esempio coltelli, forchette, cucchiai e coperchi,
sulla superficie del piano cottura perché potrebbero riscaldarsi

Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

L'elettrodomestico non & progettato per I'uso tramite timer esterni e sistemi di controllo
remoto separati.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collocare oggetti sulle superfici di
cottura.

Il processo di cottura deve essere controllato continuamente. Un processo di cottura
breve deve essere sorvegliato costantemente.
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AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi pud essere pericolosa e pud causare
incendi se il piano cottura rimane incustodito. In caso di incendio, non provare MAI a
estinguerlo con l'acqua; spegnere I'elettrodomestico e coprire la fiamma con un
coperchio o una coperta antincendio.

Dopo l'uso, spegnere il piano cottura dal suo dispositivo di controllo e non fare
affidamento sul rilevatore di pentole.

Evitare le fuoriuscite; quando si fanno bollire o si riscaldano liquidi, ridurre l'intensita
del calore.

Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e padelle vuote o senza
recipienti.

Una volta terminata la cottura, spegnere la relativa zona.

Non utilizzare mai fogli di alluminio per cucinare e non posizionare mai prodotti
confezionati con alluminio direttamente sulla superficie di cottura. In caso contrario
I'alluminio fonde, danneggiando in modo irreparabile il dispositivo.

Non riscaldare mai lattine o barattoli contenenti alimenti senza averli prima aperti,
poiché possono esplodere.

USO E MANUTENZIONE

Rischio di scosse elettriche

Se il piano cottura &€ danneggiato o incrinato, non utilizzarlo per la cottura. In caso di
rottura o incrinatura della superficie del piano cottura, scollegare immediatamente
I'elettrodomestico dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico qualificato.
Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente prima della pulizia o della
manutenzione.

La mancata osservanza di questo consiglio pud causare scosse elettriche anche
mortali.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico € conforme gli standard di sicurezza elettromagnetica.
Ciononostante, i portatori di pacemaker cardiaci o altri impianti elettrici (ad es. pompe
per insulina) devono consultare il loro medico o il produttore dell'impianto prima di
utilizzare questo elettrodomestico, allo scopo di accertarsi che il funzionamento dei
loro impianti non venga disturbato dal campo elettromagnetico prodotto
dall'elettrodomestico.

La mancata osservanza di questo consiglio pud causare la morte.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo elettrodomestico si riscaldano
abbastanza da causare ustioni.
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* Fino a quando la superficie & calda, non toccare il vetro a induzione con il corpo, gli
indumenti o altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.

* Tenere lontani i bambini.

* | manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto. Accertarsi che i manici
delle casseruole non sporgano su altre zone di cottura attivate. Tenere lontani i manici
dalla portata dei bambini.

* La mancata osservanza di questo consiglio pud causare ustioni e scottature.

Rischio di tagli

* Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto per il piano cottura é
affilata come un rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo sempre in un
luogo sicuro e lontano dalla portata dei bambini.

* Prestare particolare attenzione per evitare tagli o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

* Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito durante l'uso. La bollitura causa
fuoriuscite di fumo e grasso che potrebbero inflammarsi.

* Non utilizzare mai I'elettrodomestico come superficie da lavoro o stoccaggio.

* Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

* Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad es. carte di credito, schede di
memoria) oppure dispositivi elettronici (ad es. computer, lettori MP3) vicino
all'elettrodomestico, in quanto il campo elettromagnetico che produce potrebbe
smagnetizzarli.

* Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare I'ambiente.

* Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura come descritto in
guesto manuale (utilizzando i comandi touch). Non basarsi sulla funzione di
rilevamento delle pentole per lo spegnimento delle zone di cottura quando le pentole
vengono rimosse.

* Non consentire ai bambini di giocare con l'elettrodomestico né di sedersi o
arrampicarsi sull'elettrodomestico.

* Non riporre oggetti che potrebbero attirare i bambini nei pensili sopra
I'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano sul piano cottura, potrebbero subire
gravi lesioni.

* Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo dell'elettrodomestico.

* | bambini o le persone affetti da disabilita che limitano la loro capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso da una persona responsabile. La
persona che li istruisce deve accertarsi che siano in grado di adoperare
I'elettrodomestico senza rischi per sé e per le persone circostanti.

* Non riparare o sostituire componenti dell'elettrodomestico, a meno che non sia
consigliato appositamente nel manuale. Tutte le altre operazioni di manutenzione
devono essere effettuate da un tecnico qualificato.
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Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né trascinare pentole sulla superficie del
vetro a induzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la pulizia del piano cottura, perché
potrebbero graffiare il vetro a induzione.

Questo elettrodomestico e destinato all'uso in ambienti domestici e simili, ad es. zone
cucina del personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro; fattorie, clienti in hotel,
motel e altri ambienti di tipo residenziale, nonché in bed-and-breakfast.
AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti accessibili diventano molto caldi
durante l'uso.

Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono sorvegliati
continuamente.

Quando si utilizza la cappa contemporaneamente ad altri dispositivi a combustione a
gas o di altro tipo, il locale deve essere adeguatamente ventilato.

Pulire sia I'interno, sia I'esterno della cappa con regolarita (ALMENO UNA VOLTA AL
MESE), osservando rigorosamente le istruzioni di manutenzione.

La mancata osservanza delle regole per la pulizia della cappa e per la sostituzione e
la pulizia del filtro comporta un pericolo di incendio.

E severamente vietato effettuare cotture flambé dei cibi. L'uso di una fiamma libera
pud danneggiare i filtri e causare un pericolo di incendio; evitarlo pertanto in ogni
circostanza. Quando si effettuano fritture, prestare particolare attenzione a evitare che
I'olio si surriscaldi e prenda fuoco.

ATTENZIONE: Quando il piano cottura € acceso, le parti accessibili della cappa
possono diventare molto caldi.

Per quanto riguarda le misure tecniche e di sicurezza da adottare per I'aspirazione dei
fumi, si devono seguire rigorosamente le normative previste dalle autorita locali.
L'aria aspirata non deve essere convogliata nei condotti utilizzati per l'aspirazione dei
fumi generati da dispositivi di combustione a gas o di altro tipo. Non utilizzare la
cappa se la griglia non e stata montata correttamente!

Per l'installazione, utilizzare esclusivamente le viti di fissaggio fornite con il prodotto
oppure, in mancanza di queste ultime, acquistare il tipo corretto di viti. Utilizzare viti
della lunghezza giusta, come indicato nella guida all'installazione.

Quando la cappa della cucina viene utilizzata insieme ad altri dispositivi alimentati con
energia non elettrica, la pressione negativa del’ambiente non deve essere superiore a
4 Pa (4 x 10-5 bar). Cid € possibile ogni qualvolta I'aria necessaria per la combustione
puo entrare attraverso aperture che non possono essere sigillate, ad esempio in porte,
finestre, unita di ingresso/scarico a parete o altri mezzi tecnici. Un’unita di
ingresso/scarico dell’aria a parete non garantisce di per se il rispetto del limite.
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Raccomandazioni per un uso corretto al fine di ridurre I'impatto sull'ambiente: All'inizio
della cottura accendere la cappa alla velocita minima, e lasciarla accesa per qualche
minuto anche a cottura ultimata. Aumentare la velocita solo in presenza di grandi
quantita di fumi e vapore, utilizzando la funzione Booster solo in casi estremi. Per
mantenere efficiente il sistema di riduzione degli odori, sostituire i filtri a carbone
secondo necessita.

Per garantire I'elevata prestazione del filtro antigrasso, pulirlo quando necessario. Per
migliorare I'efficienza e ridurre al minimo il rumore, utilizzare il diametro massimo del
condotto indicato in questo manuale.

Lasciare il grasso o I'olio in cottura sul piano cottura incustodito pud essere pericoloso
e causare incendi.

Non lasciare mai olio o grasso bollenti incustoditi.

Non utilizzare mai I'apparecchio senza filtro antigrasso.

Non lavorare mai con flamme libere vicino all’apparecchio (ad esempio per cotture
flambé) intorno ai filtri antigrasso.

Non installare I'elettrodomestico vicino a un apparecchio di riscaldamento a
combustibile solido (ad esempio a legna o carbone) a meno che tale apparecchio non
sia dotato di un coperchio sigillato e non rimovibile. Non devono esservi scintille libere.
Lasciare raffreddare I'elettrodomestico prima di pulirlo.

Se all'interno dell'apparecchio penetrano liquidi caldi, rimuovere il filtro antigrasso o |l
contenitore antitrabocco solo dopo che I'apparecchio si € raffreddato.

Durante il disimballaggio € presente un lieve odore, che scompare rapidamente.
AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano cottura progettate dal
produttore del medesimo o indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle
istruzioni[RY1] per l'uso come idonee o le protezioni del piano cottura incorporate
nell’elettrodomestico. L'uso di protezioni inadeguate pud causare incidenti.

Gli estrattori e altri aspiratori di fumi di cottura possono compromettere |l
funzionamento sicuro degli apparecchi che bruciano gas o altri combustibili (compresi
quelli in altre stanze) a causa del ritorno di flusso dei gas di combustione. Questi gas
possono potenzialmente provocare avvelenamento da monossido di carbonio. Dopo
I'installazione di un estrattore o di un altro aspiratore di fumi di cottura, il
funzionamento degli apparecchi a gas a ventilazione forzata deve essere testato da
una persona competente per garantire che non si verifichi un ritorno di flusso dei gas
di combustione.

per evitare il rischio di incendi, eseguire le operazioni di pulizia come descritto nelle
istruzioni

ATTENZIONE: quando la cappa viene utilizzata con altri elettrodomestici per la
cottura, € possibile che i componenti accessibili diventino molto caldi.
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* Attenersi scrupolosamente ai regolamenti relativi allo scarico dell'aria.
 ATTENZIONE: Questo elettrodomestico non & progettato per 'uso con piani cottura
a gas.

Congratulazioni per I'acquisto del nuovo piano cottura a induzione con cappa integrata.
Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per
installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione.

Per l'installazione, consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare il
manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.
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PANORAMICA DEL PRODOTTO

Vista dall’alto

Haier

7

1. Zona da max. 2200/3600 W 2. Zona da max. 2200/3600 W
4. Zona da max. 2200/3600 W 5. Zona da max. 3300/3700 W

7. Pannello di controllo

Pannello di controllo

3. Zona da max. 2200/3600 W
6. Zona da max. 3300/3700 W

A7 AB A5 B3 Co c7 c8 (9
\ I | \ |
. Plemt b % ¢ ges Pl
3 ® . ® JE
I : + = BFB - + * W — + BEB - I o
- T T o
Al A2 A3 A4 B1B2 C5 C4 c3czC
Al. Comando della zona A2. Comandi di regolazione A3. Boost
flessibile della potenza
A4. Comandi di regolazione del A5. Comandi di regolazione del A6. Boost

tempo tempo
A7. Comandi di regolazione
della potenza

B1. Comando di regolazione B2. Boost

della cappa

C1. Comando di accensione e C2. Comando della zona
speghimento flessibile

C4. Comandi di regolazione C5. Comandi di regolazione del
della potenza tempo

C7. Comandi di regolazione C8. Boost

della potenza

® \oTA

B3. Piano cottura e cappa Auto
C3. Boost
C6. Comandi di regolazione del

tempo
C9. Comando di blocco dei tasti

Tutte le immagini contenute in questo manuale servono esclusivamente a scopo esplicativo.
Per qualunque differenza tra I'oggetto reale e l'illustrazione nel disegno fara fede 'oggetto reale.
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Principio di funzionamento

La cottura a induzione & una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica. La
cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore nella pentola in
maniera diretta e non indiretta, tramite il riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa
caldo solo perché la pentola si riscalda.

_ 65999 5

— pentola in acciaio

circuito magnetico f; qan. D <

»—— piastra in vetroceramica

I
|
correnti indotte ———- - - 4

Modalita operativa

E possibile utilizzare I'apparecchio nella modalita di aspirazione dell'aria o in quella di ricircolo
dell'aria.

Modalita con scarico

L'aria aspirata viene depurata dai filtri antigrasso e convogliata all'esterno tramite un sistema
di tubazioni.

L'aria non deve essere scaricata nel tubo dei fumi di scarico provenienti da elettrodomestici che

bruciano gas o altri combustibili (tranne elettrodomestici che scaricano I'aria nell'ambiente solo

dal lato posteriore).

* Se l'aria di scarico deve essere convogliata in un camino per fumi o gas di scarico non
funzionante, si deve ottenere il consenso del tecnico responsabile per il riscaldamento.

* Se l'aria di scarico viene convogliata attraverso la parete esterna, occorre utilizzare un
condotto telescopico.

Modalita con filtrazione

L'aria aspirata viene depurata dai filtri antigrasso e da un filtro antiodore, quindi reimmessa
nel locale.

Per trattenere gli odori nella modalita con ricircolo dell’aria, si deve installare un filtro antiodore.
Le varie opzioni di funzionamento dell'apparecchio nella modalita con ricircolo dell’aria si
trovano nel nostro catalogo. In alternativa, chiedere al proprio rivenditore.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Comandi touch

* | comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.

* Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

* Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

* Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti (ad es. utensili o
panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il corretto funzionamento dei comandi.

-

v X

Scelta delle pentole giuste

A * Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura a induzione.

Controllare il simbolo della cottura a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola.

« E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo effettuando una prova
magnetica.
Avvicinare un magnete alla base della pentola. Se il magnete viene attirato, la pentola &
idonea per la cottura a induzione.

* Se non € disponibile un magnete:
1. versare un po' d'acqua nella pentola da controllare.
2. Se = non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola & idonea.

* Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

‘D
b

* Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

X X
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* Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro e che sia
delle stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole di diametro adeguato, come
illustrato nella figura della zona selezionata. La massima efficienza si ottiene adoperando una
pentola di diametro lievemente superiore a quello della zona di cottura. Se si utilizza una
pentola di dimensioni inferiori, I'efficienza sara inferiore a quella prevista. Pentole di diametro
inferiore a 140 mm potrebbero non essere rilevate dal piano cottura. Centrare la pentola sulla
zona di cottura.

T —

* Le pentole poggiate sul piano cottura a induzione devono essere sempre sollevate e non
trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

X 7

Utilizzo

Avvio della cottura

Toccare per 1 secondo il comando di Collocare una pentola idonea sulla zona di
accensione/spegnimento. Dopo l'accensione, cottura che si desidera utilizzare.

il cicalino emette un segnale acustico e tutti i * Accertarsi che il fondo della pentola e la
display mostrano l'indicazione "-", superficie della zona di cottura siano puliti e
segnalando che il piano cottura a induzione asciutti.

si trova nella modalita standby.

Selezionare un'impostazione della
temperatura toccando il comando a cursore

* E possibile modificare I'impostazione della
temperatura in qualunque momento
durante la cottura.

Accensione

0 15

Spegnimento
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\U/
Il display visualizza l'indicazione »—~ lampeggiante alternativamente all'impostazione
della temperatura

In tal caso:

* sulla zona di cottura corretta non & stata collocata una pentola o,

*la pentola in uso non & adatta alla cottura a induzione oppure,

* la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento non avviene.
Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si spegne
automaticamente dopo 1 minuto.

Controllo manuale della ventilazione

E possibile controllare manualmente I'impostazione della ventilazione.

® \oTA

L'uso di pentole alte pud impedire il funzionamento del sistema di aspirazione alla potenza
ottimale. E possibile migliorare la potenza di aspirazione posizionando il coperchio della
pentola obliquamente.

Attivazione del controllo manuale della ventilazione

1. Nello stato acceso, toccare il tasto =5 per attivare il sistema di ventilazione;

2. Premere brevemente il tasto <5 della cappa per cambiare i livelli da 0 a 3; tenere premuto
per 3 secondi tale tasto per chiudere la cappa <¥.

3. Toccare &) per passare al livello boost.

Il sistema di ventilazione viene attivato.

Modifica o disattivazione del controllo manuale della ventilazione
1. Spegnimento

2. Uso del tasto <5 della cappa per regolare il livello su 0

Fine della cottura

Spegnere la zona di cottura spostando il Spegnere l'intero piano cottura toccando il
cursore su “0”. Accertarsi che il display comando di accensione/spegnimento.
indichi "0".

0 Y

Funzione di spegnimento ritardato del sistema di ventilazione

il sistema di ventilazione dispone di una modalita manuale e una automatica distinte.
La modalita automatica puo essere abilitata dopo che tutto il piano cottura € stato abilitato. Essa
viene disabilitata automaticamente due minuti dopo lo spegnimento completo del piano cottura.

Manualmente

Negli stati accesi, toccare =5 o (&, Lo schermo digitale mostra i livelli 0 - 3 o b.
Automaticamente

Negli stati accesi, toccare (A; lo schermo digitale mostra l'indicazione A.
L'apparecchiatura disattiva la funzione di spegnimento ritardato nelle seguenti circostanze:
* 2 minuti dopo lo spegnimento di tutti i piani cottura.

* premere il tasto di accensione.

152



Uso della funzione Boost

Attivazione della funzione Boost
Toccando il pulsante max. Accertarsi che il
display mostri I'azione selezionata.

MAX

Annullamento della funzione Boost

Toccare il comando a cursore della zona Spegnere l'intero piano cottura toccando il
scaldante di cui si desidera disattivare la comando di accensione/spegnimento.
funzione Boost.

0 15

* La funzione puod essere utilizzata in qualunque zona di cottura.

* L'impostazione originaria della zona di cottura viene ripristinata dopo 10 minuti.

* Se l'impostazione originaria della temperatura era 0, dopo 10 minuti ritorna al massimo
livello digitale.

* Se la zona ASx del piano cottura € impostata su Boost e successivamente la zona PSx del
piano cottura viene impostata su Boost, per entrambe le zone viene impostato il livello 15.

Impostazione della ventilazione intensiva

* |l sistema di ventilazione dispone di modalita intensive. Se si attivano le impostazioni intensive,
il sistema di ventilazione funziona alla massima potenza.

* Attivazione dell'impostazione di ventilazione intensiva.

«1. Toccare ‘8.

« 2. Il display digitale mostra 'indicazione "b".

* Modifica o disattivazione dell'impostazione di ventilazione intensiva.

« Utilizzare il tasto =% per selezionare il livello di prestazioni richiesto nell'area delle impostazioni
o impostarlo su 0.

Avvio automatico del sistema di ventilazione

Se si seleziona un livello di potenza per una zona di cottura e I'avvio automatico si attiva.
Il sistema di ventilazione si attiva a un livello di potenza corrispondente al rispettivo livello di
potenza delle zone di cottura.

Zona flessibile

* Questa zona puo essere utilizzata in qualunque momento come zona singola o come due
zone distinte, in base alle esigenze di cottura.

* La zona flessibile & costituita da due induttori indipendenti che possono essere controllati
separatamente. Quando si utilizza una singola zona, la parte non coperta dalle pentole si
spegne automaticamente dopo 8 secondi.

* Per il rilevamento corretto della pentola e la distribuzione uniforme del calore, le pentole
devono essere posizionate correttamente:

- Nella parte anteriore o posteriore della zona flessibile quando la pentola ha dimensioni
inferiori a 21 cm.

- Ovunque con pentole piu grandi.

Come unica grande zona

Per attivare la zona flessibile come un'unica grande zona, basta premere il comando della zona
flessibile.
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L'impostazione della potenza funziona come con qualunque altra zona normale.
Per aggiungere un‘altra pentola, premere nuovamente i tasti dedicati per rilevare le pentole.

Come due zone indipendenti

Per utilizzare la zona flessibile come due zone distinte con impostazioni di potenza diverse,
premere il comando della zona flessibile.

Blocco dei comandi

* | comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i bambini
potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).

* Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione/spegnimento.

Per bloccare i comandi

EmETE premutodp;ebrlgcsé((a)condl I et Il display digitale mostra l'indicazione "Lo"

Per sbloccare i comandi

Tenere premuto per 3 secondi il comando di blocco.

A Quando il piano cottura si trova nella modalita di blocco tutti i comandi sono disabilitati,
tranne quello di accensione/spegnimento D In caso di emergenza, € sempre possibile

spegnere il piano cottura a induzione con il comando di accensione/spegnimento (D, ma si
deve prima sbloccare il piano cottura nell’operazione successiva.

Funzione di gestione della potenza

« E possibile impostare un livello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura a
induzione, scegliendo tra diversi intervalli di potenza.

* | piani cottura a induzione sono in grado di limitare automaticamente la potenza per evitare il
rischio di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione della potenza

Stato: Impostare il blocco bambini nello stato Impostazione del funzionamento:
spento

Condizioni di attivazione:

1) PSx max Tasto di selezione MAX E E
bruciatore 3 secondi (+ suono cicalino)

2) ASx max Tasto di selezione MAX

bruciatore 3 secondi (+ suono cicalino) E E

Impostazione del funzionamento: _ o
Esistono 5 livelli di potenza, da "2,8 kw*"

Per scegliere un altro livello a"7,4 kw".
Il display digitale PSx e ADx ne mostra uno.

1) Selezionare il valore del limite di potenza “28 00”: potenza massima 2,8 kW
con il tasto di blocco E% (I'intervallo di “35 00”: potenza massima 3,5 kW.
selezione del valore del limite di potenza “45 00”: potenza massima 4,5 kW.
dipende dalla spec.) “58 00”: potenza massima 5,8 kW.

“74 00”: potenza massima 7,4 kW.
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Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza

Una volta selezionato il valore del limite di A questo punto, il piano cottura si spegne.
potenza, utilizzare il tasto di spegnimento

0 per confermare.

Comando del timer

« E possibile impostare il timer in modo che vengano spente una o pit zone di cottura dopo il
tempo impostato.

* |l tempo massimo del timer € il tempo di esecuzione predefinito del livello di funzionamento
corrente; fare riferimento alla tabella dei tempi di funzionamento predefiniti.

Impostazione del timer per lo spegnimento delle zone di cottura
Impostazione di una zona

Toccare il comando a cursore della zona Impostare il tempo toccando il comando “0”
scaldante. del timer.
.@ @ @_@_@_@ Suggerimento: toccare il comando "-" o0 "+"
9 - - del timer una sola volta per ridurre o
aumentare il tempo con incrementi di 1
minuto. Tenere premuto il comando "-" 0 "+"

del timer per ridurre o aumentare il tempo con
incrementi di 10 minuti.

— +

Quando il tempo €& impostato, il conto alla Una volta scaduto il timer della cottura, la
rovescia inizia immediatamente. Il display zona di cottura corrispondente si spegne
visualizza il tempo residuo. automaticamente.

-0

o

Impostazione di piu zone:

La procedura per I'impostazione di piu zone € simile a quella per l'impostazione di una sola zona;
| tempi di ciascuna zona di riscaldamento vengono impostati e visualizzati in modo indipendente
Il funzionamento ¢ illustrato di seguito:

B8
LIS —= w g88 — + ® @ — 4+ BBB —3 X &
E] © . . © 3
O e o GHB — A+ % B — 4 BB e N O)
Disattivazione del timer
Portare a 0:00 il valore di temporizzazione Tenere premuto per 1 secondo i comandi “-”
corrispondente alla zona di scaldante. e “+” del timer, che viene disattivato.

— + — +

® \oTA

1) L'impostazione manuale della temporizzazione non pud superare il valore di temporizzazione
predefinito della testa della cucina. Se il valore del livello corrente viene ridotto dopo aver
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impostato il valore di temporizzazione massimo, il valore di temporizzazione passa
automaticamente al tempo massimo predefinito del livello corrente quando il valore di
temporizzazione &€ maggiore del tempo di chiusura predefinito del livello corrente.

2) Nello stato di visualizzazione della temporizzazione, fare clic una volta sul cursore per
visualizzare il livello di riscaldamento corrente. Una volta entrati nella modalita di
visualizzazione del livello, fare clic o fare scorrere il cursore per impostare il livello

Tempi di funzionamento predefiniti

Lo spegnimento automatico & una funzione di protezione di sicurezza del piano cottura a
induzione e della cappa. Arresta automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si dimentichi
di spegnerlo. | tempi di funzionamento predefiniti per i vari livelli di potenza sono indicati nella
tabella seguente:

Piano cottura a induzione:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timer di funzionamento
predefinito (min)
Livello di potenza 10 11 12 13 14 15

Timer di funzionamento
predefinito (min)

480 480 480 360 360 360 240 240 240

120 120 120 90 90 90

Cappa:

Livello di potenza 1 2 3

Timer di funzionamento

predefinito (min) 480 240 120

/\ | portatori di pacemaker devono consultare il loro medico prima di adoperare questa unita.
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Prima di utilizzare il nuovo piano cottura ainduzione e la cappa

* Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione "Avvertenze per
la sicurezza".

* Rimuovere l'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

* Impostazione della modalita operativa.

L'apparecchio viene fornito con una modalita di aspirazione dell'aria preimpostata.

Se si desidera passare dalla modalita di aspirazione dell'aria a quella di ricircolo dell'aria, €

possibile procedere come segue:

1. Immissione delle impostazioni della modalita cappa

Stato: Impostare il blocco bambini nello stato spento.

Condizioni di attivazione:

Premere per 3 secondi il tasto (A (+ suono del cicalino) e il display digitale ASx mostra "ou" o

"In"; utilizzare il tasto di blocco & per cambiare modalita;

Se al momento € attiva la modalita di aspirazione dell'aria e il display digitale ASx mostra

I'indicazione "ou", utilizzare il pulsante di accensione ® per confermare e accendere
la macchina;
Se al momento ¢ attiva la modalita di ricircolo dell'aria e il display digitale ASx mostra

I'indicazione "In", utilizzare il pulsante di accensione @ per confermare e accendere
la macchina;
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GUIDA RAPIDA

/A Le fritture richiedono attenzione, in quanto l'olio e il grasso si riscaldano
rapidamente, specialmente se si utilizza la funzione PowerBoost. A
temperature estremamente elevate, I'olio e il grasso prendono fuoco
automaticamente, con il rischio di provocare gravi incendi.

Suggerimenti per la cottura

* Quando gli alimenti cominciano a bollire, ridurre I'impostazione della temperatura.

* L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo
il calore.

* Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, i tempi di cottura diminuiscono.

* Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati a
sufficienza.

Cottura a fuoco lento, cottura del riso

* La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C, con la risalita
occasionale di bolle sulla superficie del liquido di cottura. Questo tipo di cottura & essenziale
per cucinare minestre saporite e stufati teneri, in quanto gli aromi si sviluppano senza
sottoporre gli alimenti a una cottura eccessiva. La cottura al di sotto del punto di ebollizione &
indicata anche per sughi a base di uova e addensati con la farina.

* Alcuni tipi di cottura, ad es. la cottura del riso per assorbimento, possono richiedere
un'impostazione della temperatura piu alta della minima per garantire una cottura adeguata
nei tempi consigliati.

Scottatura di bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella con la base pesante.

3. Spazzolare d'olio entrambi i lati della bistecca. Spruzzare una piccola quantita d'olio nella
pentola calda e collocare la carne.

4. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipende dallo
spessore della bistecca e dal grado di cottura desiderato. | tempi variano da 2 a 8 minuti per
lato. Premere la bistecca per valutare il grado di cottura; piu € dura, piu € ben cotta.

5. Lasciare riposare la bistecca su una piastra calda per qualche minuto per ammorbidirla prima
di servirla in tavola.

Rosolatura

1. Utilizzare un padellone con fondo piatto o una grossa padella per friggere, adatti alla cottura
a induzione.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La rosolatura deve avvenire rapidamente.

Se occorre cuocere grosse quantita di alimenti, cuocerne un po' alla volta.

Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

Cuocere prima la carne, quindi metterla da parte in caldo.

. Rosolare le verdure. Quando sono calde ma ancora crespe, abbassare la temperatura della

zona di cottura, collocare nuovamente la carne nella padella e aggiungere il sugo.

Mescolare delicatamente gli ingredienti affinché siano ben caldi.

. Servire immediatamente.

ok ow

No
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Rilevamento di piccoli oggetti

Quando viene rilevata la presenza di pentole di dimensioni non idonee o non magnetiche (ad
es. alluminio) o altri piccoli oggetti (ad es. coltelli, forchette, chiavi), il piano cottura passa
automaticamente alla modalita standby entro 1 minuto. La ventola continua a raffreddare |l
piano cottura a induzione per un altro minuto.

Impostazioni della temperatura

Le seguenti impostazioni sono indicate solo come guida. L'impostazione esatta dipende da vari
fattori, ad es. gli utensili da cucina adoperati e la quantita di alimenti in cottura. Sperimentare a
fondo il piano cottura a induzione per trovare le impostazioni piu adatte.

Impostazione
Uso
della temperatura
* Riscaldamento delicato di piccole quantita di alimenti
* Fusione di burro, cioccolato e alimenti che bruciano rapidamente

e Cottura a fuoco lento delicata
e Riscaldamento lento

e Riscaldamento
3-5 * Cottura a fuoco lento rapida
e Cottura del riso

6-11 e Pancake

* Frittura
* Cottura della pasta

* Rosolatura
* Scottatura
* Bollitura di zuppe
* Bollitura di acqua

15/P
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Prima di individuare le staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

/N PRECAUZIONI

1. Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Il
produttore pud fornire tecnici professionisti. Non effettuare l'operazione da soli.

2. Il piano cottura non deve essere installato direttamente su lavastoviglie, frigoriferi, congelatori,
lavatrici o asciugatrici, in quanto l'umidita pué danneggiare i suoi componenti elettronici

3. Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da ottimizzare l'irradiazione del
calore, per incrementarne |'affidabilita.

4. La parete e la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono resistere al calore.

5. Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti al calore.

6. Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

/A Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona
gualificata.
Controlli da effettuare prima del collegamento del piano cottura alla rete elettrica:
1. L'impianto elettrico deve essere in grado di sostenere la potenza assorbita dal

piano cottura.

2. La tensione deve corrispondere a quella specificata sulla targhetta
3. Le sezioni dei cavi di alimentazione devono resistere al carico specificato sulla targhetta.
Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non adoperare adattatori, riduttori o
dispositivi di derivazione, in quanto possono causare surriscaldamenti e incendi.
Il cavo di alimentazione non deve entrare a contatto con parti calde e deve essere
collocato in modo che la temperatura non sia mai superiore a 75 °C in ogni punto.

/A Chiedere a un elettricista se I'impianto elettrico € idoneo senza modifiche.
Eventuali modifiche devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.
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* Se il numero totale di unita scaldanti dell'elettrodomestico scelto non €& inferiore a 4,
I'elettrodomestico pud essere collegato direttamente alla rete elettrica tramite un
collegamento elettrico monofase, come illustrato di seguito.

* Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, per evitare incidenti I'operazione deve
essere effettuata da un rappresentante post-vendita con appositi utensili.

* Se l'apparecchio e collegato direttamente alla rete elettrica, occorre installare un
interruttore onnipolare con un'apertura minima di 3 mm tra i contatti.

* L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e conforme alle
normative in materia di sicurezza.

* |l cavo non deve essere piegato 0 compresso.

* |l cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da un
tecnico autorizzato.
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dopo l'installazione.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Per fare si che 'apparecchio funzioni a lungo in modo efficiente & importante pulirlo e sottoporlo
a manutenzione con cura.

Pulizia del piano cottura

Sporcizia quotidiana
sul vetro (impronte,
segni, macchie lasciate
dagli alimenti o
fuoriuscite di sostanze
non zuccherose sul
vetro)

Fuoriuscite di alimenti
bolliti, fusi e zuccherosi
caldi sul vetro.

Fuoriuscite sui comandi
touch.

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo (ma non
bollente) con un detersivo per piani
cottura

3. Sciacquare e asciugare con carta
assorbente o un panno.

4. Accendere il piano cottura.

Rimuovere immediatamente tali fuoriuscite
con una paletta per il pesce, una spatola o
un raschietto, idonei per piani cottura in
vetro, prestando attenzione alle superfici
delle zone di cottura calde:

1. Staccare la spina del piano cottura dalla
presa elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro utensile a un
angolo di 30° e rimuovere sporcizia o
fuoriuscite sulla zona calda del piano
cottura.

3. Pulire la sporcizia o le fuoriuscite con
carta assorbente o uno strofinaccio.

4. Seguire i punti da 2 a 4, "Sporcizia
quotidiana sul vetro".

Spegnere il piano cottura.

Bagnare la fuoriuscita

Strofinare I'area dei comandi touch con

un panno o una spugna pulita e

inumidita.

4. Asciugare perfettamente la zona con
carta assorbente.

5. Accendere il piano cottura.

wn e

Quando si spegne il piano cottura, le
superfici calde non sono piu indicate, ma &
possibile che la zona di cottura sia ancora
calda. Prestare molta attenzione.

Pagliette doppie, alcune pagliette in nylon e
detersivi aggressivi possono graffiare il vetro.
Leggere sempre l'etichetta per accertarsi che
il detersivo o la paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul piano
cottura, altrimenti il vetro potrebbe
macchiarsi.

Rimuovere prima possibile le macchie
residue di fuoriuscite, alimenti fusi o
zuccherini. Se si raffreddano sul vetro,
potrebbe essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe danneggiarsi
irreparabilmente.

Pericolo di tagli: con il coperchio di sicurezza
ritratto, la lama del raschietto & affilata come
un rasoio. Prestare estrema attenzione e
conservarlo sempre in un luogo sicuro e
lontano dalla portata dei bambini.

Se e presente liquido sui comandi, il piano
cottura potrebbe emettere un segnale
acustico e spegnersi automaticamente, e i
comandi potrebbero non funzionare.
Asciugare perfettamente l'area dei comandi
touch prima di accendere il piano cottura.
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Componenti da pulire o sostituire

La seguente panoramica mostra i componenti dell'apparecchio da sostituire o pulire.

° Griglia

Filtro antigrasso

e Filtro antiodore

Tappo di gomma % % Tappo di gomma

Sostituzione del filtro antiodore

Sostituire con regolarita il filtro antiodore.

® \oTA

« E possibile acquistare i filtri antiodore presso i rivenditori specializzati o 'assistenza clienti.

1. Per mantenere i filtri in buone condizioni, utilizzare esclusivamente ricambi originali.

2. ATTENZIONE!
La caduta dei filtri antigrasso e della griglia pué danneggiare il piano cottura sottostante.
Rimuovere la griglia e il filtro antigrasso e smaltirli correttamente.

* |l grasso pud accumularsi sul fondo del contenitore. Tenere orizzontale il filtro antigrasso, per
evitare che il grasso goccioli.
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3. Rimuovere i due filtri antiodore e smaltirli correttamente.

4. Inserire due filtri antiodore nella parte sinistra dell'apparecchio.

5. Inserire il filtro antigrasso e coprire la griglia.

4

Reset dell'indicatore di saturazione
1. Sostituire il filtro antiodore.
2. Nello stato spento, tenere premuto per 3 secondi il tasto di blocco per accedere allo stato

di blocco.
3. tenere premuto per 3 secondi il tasto & per resettare i filtri antiodore; il display della cappa
mostra l'indicazione "CL"
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Pulizia della griglia e dei filtri antigrasso

| filtri antigrasso estraggono i grassi dal vapore di cottura. Per mantenere in buone condizioni i
filtri antigrasso, pulirli con regolarita.

A\ AVWERTENZA.. Rischio di incendio!

| depositi di grasso presenti nei filtri antigrasso possono prendere fuoco.

* Non utilizzare mai I'apparecchio senza un filtro antigrasso.

* Pulire con regolarita i filtri antigrasso.

* Non lavorare mai con fiamme libere vicino all’apparecchio (ad esempio per cotture flambé).

* Non installare I'elettrodomestico vicino a un apparecchio di riscaldamento a combustibile
solido (ad esempio a legna o carbone) a meno che tale apparecchio non sia dotato di un
coperchio sigillato e non rimovibile. Non devono esservi scintille libere.

1. ATTENZIONE!
La caduta dei filtri antigrasso pud danneggiare il piano cottura sottostante. (Si consiglia di pulire
il filtro antigrasso ogni 7 giorni)
Rimuovere la griglia e il filtro antigrasso e smaltirli correttamente.
* |l grasso pud accumularsi sul fondo del contenitore. Tenere orizzontale il filtro antigrasso, per
evitare che il grasso goccioli.

2. Pulire la griglia.

* Vedere il capitolo “Pulizia manuale dei filtri antigrasso o della griglia”

3. Pulire i filtri antigrasso.

* Vedere il capitolo “Pulizia manuale dei filtri antigrasso o della griglia”

*Vedere il capitolo “Pulizia del filtro antigrasso in lavastoviglie”

4. Se necessario, rimuovere i filtri antiodore o i filtri acustici e pulire I'apparecchio dall'interno.

*Vedere il capitolo “Sostituzione del filtro antiodore”

5. Se nell’apparecchio penetrano degli oggetti, rimuoverli e assicurarsi che il condotto diretto al
contenitore antitrabocco non sia bloccato.

6. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua saponata e uno strofinaccio.

7. Dopo la pulizia reinserire il filtro antigrasso metallico asciugato.

Pulizia manuale dei filtri antigrasso o della griglia

1. Immergere il filtro antigrasso o la griglia in acqua calda saponata.
2. Pulire il filtro antigrasso o la griglia con una spazzola.
Non utilizzare prodotti per la pulizia aggressivi, acidi o alcalini.
Per lo sporco ostinato utilizzare un solvente speciale per grassi.
3. Sciacquare accuratamente i filtri antigrasso.
4. Lasciar scaricare i filtri antigrasso.
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Pulizia del filtro antigrasso in lavastoviglie

1. Mettere i filtri antigrasso nella lavastoviglie senza incastrarli o bloccarli.
Per risultati di pulizia ottimali, posizionare il filtro antigrasso nella lavastoviglie dal lato del filtro.
Non utilizzare utensili per pulire i filtri antigrasso molto sporchi.
Non utilizzare prodotti per la pulizia aggressivi, acidi o alcalini.
2. Avviare la lavastoviglie.
Selezionare una temperatura non superiore a 70 °C.
3. Lasciar scaricare i filtri antigrasso.

Pulizia della cavita e dello scarico

Scaricare tramite il tappo di gomma i liquidi o gli oggetti penetrati nell'apparecchio dall'alto.

Requisito: L'apparecchio si é raffreddato e l'indicatore del calore residuo si € spento.

1. Estrarre il tappo di gomma con una mano e tenere il contenitore con l'altra mano, lasciando
fuoriuscire liquidi od oggetti dal foro per il tappo

2. Prima di reinserire il tappo di gomma al suo posto, assicurarsi che il condotto diretto al tappo
stesso non sia bloccato.
Quando I'apparecchio si é raffreddato, rimuovere gli eventuali oggetti penetrati al suo interno.
A tale scopo, rimuovere il filtro antigrasso.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Durante I'uso dell'apparecchio possono verificarsi errori e malfunzionamenti. Le tabelle riportate di seguito
forniscono possibili cause e note per risolvere un messaggio di errore o un malfunzionamento. Si consiglia di
leggere attentamente le tabelle che seguono, per risparmiare gli eventuali tempi e costi di chiamata al centro di
assistenza.

Accertarsi che il piano cottura in ceramica sia
collegato all’alimentazione elettrica e sia acceso.

Assenza di corrente elettrica. Controllare se si € verificato un blackout in casa o in
zona. Se il problema non si risolve dopo tutti questi
controlli, chiamare un tecnico qualificato.

Sbloccare i comandi. Per le istruzioni, consultare la

Il piano di cottura non
puo essere acceso.

| comandi touch non

. | comandi sono bloccati. sezione che descrive |'uso del piano cottura in

rispondono. -
vetroceramica.
. E possibile che sia presente un velo Accertarsi che I'area dei comandi touch sia asciutta

I comandi touch sono ,p . P S - 4 . -

Iy . d'acqua sui comandi o che si utilizzi la e utilizzare il polpastrello quando si toccano i
difficili da azionare. . . .

punta del dito per toccarli. comandi.

Adoperare utensili da cucina con basi piatte e lisce.

Utensili da cucina con bordi irregolari. Vedere "Scelta degli utensili da cucina’.

Il vetro & graffiato. . . . -
9 Uso di pagliette abrasive o prodotti di

pulizia inadeguati.
Questi rumori possono essere dovuti ai

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole materiali con cui sono realizzati gli . . .
- I A S . Questo fenomeno & normale per gli utensili da
producono crepitii e utensili da cucina (strati di metalli cucina e non indica un problema
ticchettii. differenti che vibrano in maniera P )
diversa).

Il piano cottura a

induzione emette un . . Il rumore € normale ma dovrebbe diminuire o

. . R Questo rumore € dovuto alla tecnologia ] . T .

lieve ronzio quando & : . scomparire quando si riduce l'impostazione della
: della cottura a induzione.

impostata una temperatura.

temperatura elevata.

La ventola di raffreddamento interna del
piano cottura a induzione si accende
per evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici. Pud rimanere in
funzione anche dopo aver spento il
piano cottura a induzione.

Il piano cottura a induzione non rileva la | Adoperare utensili di cucina idonei per la cottura a
pentola perché non € adatta alla cottura | induzione. Vedere la sezione "Scelta degli utensili

Questo funzionamento & normale e non richiede
alcun intervento. Non staccare la spina del piano
cottura a induzione quando ¢ in funzione la ventola.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

Le pentole non si a induzione. da cucina".

riscaldano e il display lo | |l piano cottura a induzione non rileva la

indica. pentola perché & troppo piccola per la Centrare la pentola e accertarsi che la base sia
zona di cottura o non & centrata adatta alle dimensioni della zona di cottura.

correttamente sulla zona di cottura.

Il piano cottura a
induzione o una zona di
cottura si spegne
allimprowviso, viene

emesso un segnale Prendere nota delle lettere e dei numeri dell'errore,
acustico e viene Guasto tecnico. staccare la spina del piano cottura a induzione e
visualizzato un codice di rivolgersi a un tecnico qualificato.

errore (che generalmente
alterna una o due cifre
sul display del timer della
cottura).
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Il piano cottura a induzione & dotato di una funzione di autodiagnosi. Grazie a questa funzione, il tecnico & in grado
di controllare il funzionamento di vari componenti senza smontare la superficie del piano cottura.

El, E2 ed E7

E3, E4

EU

EL ed EH

C1

c2

F5

B3

B5

B7

Bd

EF

FC

Guasto del sensore di temperatura.

Guasto del sensore della temperatura
IGBT.

Guasto nel collegamento tra la scheda
del display e la scheda principale.

Tensione di alimentazione anomala

Il sensore della temperatura della
piastra in vetroceramica indica un
valore alto.

Il valore del sensore della temperatura
IGBT e alto

Guasto della ventola di raffreddamento

Temperatura anomala nel sistema di
ventilazione

Mancato avvio del sistema di
ventilazione

Mancato avvio del sistema di
ventilazione

Mancato funzionamento della
comunicazione tra scheda display e
scheda driver della cappa

Vengono premuti contemporaneamente
piu tasti funzione

Suggerimenti per la sostituzione del filtro

Rivolgersi al fornitore.

Rivolgersi al fornitore.

Rivolgersi al fornitore.

Controllare se la fonte di alimentazione & normale.
Controllare se la fonte di alimentazione € normale
prima di accendere il piano cottura a induzione.

Lasciare raffreddare il piano cottura a induzione e
riavviarlo.

Lasciare raffreddare il piano cottura a induzione e
riavviarlo.

Lasciare raffreddare il piano cottura a induzione e
riavviarlo.

Lasciare raffreddare il motore a induzione e
riavviarlo.

Verificare che nella cappa non siano presenti corpi
estranei, quindi riavviarla.

Rivolgersi al fornitore.

Rivolgersi al fornitore.

Pulire il pannello operativo.

Sostituire I'elemento filtrante; fare riferimento alla
guida per la sostituzione dell’elemento filtrante.
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Codice di guasto durante l'uso e relativa soluzione;

Ripristino automatico

EL ed EH

C1

Cc2

B3

B7

E2

El

E7

E4

E3

B5

Bd

La tensione di alimentazione &
superiore alla tensione nominale.

Il sensore della piastra in ceramica
indica una temperatura elevata.

Temperatura IGBT elevata

La corrente della scheda driver della
cappa & anomala.

Condotto dell'aria del sistema di

ventilazione completamente bloccato.

Controllare se la fonte di alimentazione € normale.
Controllare se la fonte di alimentazione € normale
prima di accendere il piano cottura a induzione.

Attendere che la temperatura della piastra in
ceramica torni normale.

Toccare il pulsante di accensione/spegnimento per
riavviare I'unita.

Attendere che la temperatura IGBT torni normale.
Toccare il pulsante di accensione/spegnimento per
riavviare l'unita.

Controllare se la ventola funziona regolarmente.

In caso contrario, sostituire la ventola.

Toccare il pulsante di accensione/spegnimento per
riavviare l'unita.

Toccare il pulsante di accensione/spegnimento per
riavviare l'unita.

Verificare che nella cappa non siano presenti corpi
estranei, quindi riavviarla.

Senzaripristino automatico

Corto circuito o guasto del sensore
della temperatura della piastra in
ceramica.

Circuito aperto o guasto del sensore della

temperatura della piastra in ceramica.

Valore non valido o guasto del sensore

della temperatura della piastra in
ceramica.

Corto circuito o guasto del sensore
della temperatura IGBT.

Circuito aperto o guasto del sensore
della temperatura IGBT.

Errore del sistema di ventilazione.

Mancato funzionamento della
comunicazione tra scheda display e
scheda driver della cappa.

Controllare il collegamento o sostituire il sensore
della temperatura della piastra in ceramica.

Sostituire la scheda di alimentazione.

Sostituire la scheda driver o il motore della cappa.

Sostituire il driver della cappa, la scheda di
alimentazione o la scheda del display e verificare se
il cavo di collegamento &€ danneggiato.
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Guasto specifico e soluzione

Quando si inserisce la
spina dell'unita, il LED
non si accende.

Alcuni pulsanti non
funzionano o il display a
LED non & normale.

L'indicatore della
modalita di cottura si
accende mail
riscaldamento non si
avvia.

Durante l'uso, il
riscaldamento si arresta
improvvisamente e il
display visualizza
I'indicazione "u"
lampeggiante.

Le zone scaldanti sullo
stesso lato (ad esempio
la prima e la seconda
zona) visualizzano
l'indicazione "u".

Il motore della ventola
emette un rumore
anomalo.

Alimentazione assente.

Problema di collegamento della
scheda di alimentazione
accessoria e della scheda del
display.

La scheda di alimentazione
accessoria & danneggiata.

La scheda del display &
danneggiata.

La scheda del display &
danneggiata.

Temperatura elevata del piano
cottura.

Problema della ventola.

La scheda di alimentazione &
danneggiata.

Tipo di pentola errato.

Il diametro della pentola &
insufficiente.

Il piano cottura si &
surriscaldato;

Problema di collegamento della
scheda di alimentazione e della
scheda del display;

Il componente per la
comunicazione della scheda
del display € danneggiato.

La scheda principale &
danneggiata.

Il motore della ventola &
danneggiato.

Controllare se la spina &
fissata saldamente nella
presa e se la presa funziona.

Controllare il collegamento.

Sostituire la scheda di
alimentazione accessoria.

Sostituire la scheda del
display.

Sostituire la scheda del
display.

La temperatura ambiente
potrebbe essere eccessiva.
Possibile ostruzione
dell'ingresso o dell'uscita
dell'aria.

Verificare che la ventola
funzioni regolarmente; in
caso contrario, sostituirla.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Utilizzare una pentola
appropriata (fare riferimento
al manuale di istruzioni).

L'unita si & surriscaldata.
Attendere che la temperatura
torni normale.

Premere il pulsante di
accensione/spegnimento per
riavviare I'unita.

Controllare il collegamento.

Sostituire la scheda del
display.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Sostituire la ventola.

Il circuito di rilevamento
della pentola & danneggiato.
Sostituire la scheda di
alimentazione.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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SPECIFICHE

Piano cottura

Zone di cottura

Tensione di alimentazione

Potenza elettrica installata

Dimensioni del prodotto - P x L x A (mm)
Dimensioni dell'incasso A x B (mm)

Motore

Etichettatura energetica

Produttore

Identificativo del modello

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

4 zone

220 - 240 V~ 380 - 415 V 3N~ 50 Hz 0 60 Hz

7400 W

800 X 520 X 230

750 X 490

Brushless cc

Haier

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

Tipo di piano cottura
Numero di zone di cottura

Tecnologia di riscaldamento

Diametro @ della superficie utile per la zona
di cottura

Diametro della superficie utile di cottura L * W

Consumo energetico EC per zona o area di
cottura

Consumo energetico EC per il piano cottura
Consumo energetico

Consumo energetico annuo AEC
Classe di efficienza energetica

Indice di efficienza energetica EEI
Efficienza fluidodinamica FDE

Classe di efficienza fluidodinamica
llluminazione

Efficienza luminosa LE

Classe di efficienza luminosa
Filtraggio del grasso

Efficienza di filtraggio del grasso GFE

Classe di efficienza di filtraggio del grasso

Simbolo

%]

L
W

ECcottura elettrica

ECpiano cottura elettrico

AECcappa

EElcappa
FDEcappa

LEcappa

GFEcappa
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Valore

Piano cottura elettrico

Due zone

Cottura a induzione

Zona sinistra: 37,5 * 20,5
Zona destra: 37,5 * 20,5
Zona sinistra: 185
Zona destra: 188

186

31,4

50,2

28,3

N/D

N/D

79,1

Unita di misura

lux/W



Simbolo Valore Unita di misura

Volume del flusso d'aria
(aspirazione canalizzata)
Massimo flusso d'aria con I'impostazione

o . - 327 m /ora
minima durante I'uso normale
Massimo flusso d'aria con I'impostazione
. i - 518 m /ora
massima durante l'uso normale
Massimo flusso d'aria con I'impostazione
- 645 m /ora
Boost
Rumore (aspirazione canalizzata)
Potenza acustica ponderata A in aria con i 57 dB
l'impostazione minima
Potenza acustica ponderata A in aria con i 65 dB
l'impostazione massima
Potenza acustica ponderata A in aria con i 70 dB
l'impostazione Boost
Consumo energetico
Consumo energetico con elettrodomestico
9 Po 0,42 W
spento
Consumo energetico in modalita standby Ps N/D W
Volume del flusso d'aria
(aspirazione con ricircolo)
Massimo flusso d'aria con l'impostazione
o . - 355 m /ora
minima durante l'uso normale
Massimo flusso d'aria con l'impostazione
: : - 468 m /ora
massima durante l'uso normale
Massimo flusso d'aria con l'impostazione Boost - 520 m /ora
Rumore (aspirazione con ricircolo)
Potenza acustica ponderata A in aria con i 62 4B
I'impostazione minima
Potenza acustica ponderata A in aria con i 67 4B
l'impostazione massima
Potenza acustica ponderata A in aria con i 70 4B

l'impostazione Boost

Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati a migliorare i nostri prodotti, le
specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche senza preavviso.

Diametro della base delle pentole per cottura ainduzione

1,2,3e4 120 200

Zona flessibile 120 220 * 380
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INSTALLAZIONE DEL PRODOTTO

173



Accessori per l'installazione, scarico verso l'esterno

x1

T ——
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1 4 x ST3,5

16 x M3,9
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Accessori per l'installazione, scarico verso l'interno

N\ 1 4% ST35
‘ X1 8X ==\
I .,\/ j\ ) &
L C’] f) 16 x M3,9
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Uscita dell'aria
aperta

Uscita dell'aria chiusa
Non utilizzare il prodotto
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Installazione del deflettore sulla cucina

7 16 X M3,9

W
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19() min. 50
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Quando é necessario E
lo scarico dell’acqua “

Una volta scaricata l'acqua o
installata I'apparecchiatura,

premere saldamente il tappo
I
SANN ~_ NN -

di gomma
OK! NG!
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OK!
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Prima di utilizzare I'elemento del filtro antiodore,
rimuovere la pellicola trasparente esterna.




N
==y

\1

e~
R

@

Premere verso il basso per far scattare

@

N
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Questo lato & rivolto
verso l'alto, aprirlo qui
durante la pulizia.

\
[ Questo lato & rivolto
A verso l'alto, aprirlo qui
P [— durante la pulizia.
* = __F% ] k3 L.
— 3
B | | ﬁE/r |
| 1K)
k. / X &= 7
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AVVERTENZA: garantire un'adeguata ventilazione
Per poter scaricare comodamente i liquidi occorre lasciare una distanza pari o superiore a 40 mm tra il deflettore
ed il fondo del piano cottura. Attenersi ai requisiti indicati di seguito.

—_—

[Min. 40 mm N,

Attorno alla parte esterna del piano cottura sono presento fori di ventilazione. Quando si colloca in posizione
A il piano cottura, E NECESSARIO accertarsi che questi fori non siano ostruiti dal top di cucina.
A e Tenere presente che la colla che unisce il materiale di plastica o di legno al mobile deve resistere a
temperature non inferiori a 150 °C per evitare il distacco della pannellatura.
¢ La parete posteriore, le superfici adiacenti e quelle circostanti devono resistere a una temperatura di 90 °C.

Controlli da effettuare prima dell'installazione del piano cottura

e |l top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che interferiscono con i requisiti di spazio.

¢ || materiale del top di cucina deve essere isolante e resistente al calore.

e Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotato di ventola di raffreddamento incorporata.

e L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze necessarie e in conformita alle norme e ai
regolamenti vigenti.

¢ L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento che consenta di scollegare
completamente la fonte di alimentazione, montato e collocato in conformita alle norme e ai regolamenti locali
sugli impianti elettrici.

e L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire una separazione dei contatti in aria di
3 mm su tutte le polarita (o in tutti conduttori di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono
guesta variazione dei requisiti).

¢ Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

e In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi alle norme vigenti.

e Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture resistenti al calore e facili da pulire (ad es.
piastrelle di ceramica).

Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano cottura

e |l cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti degli arredi.

¢ Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per la ventilazione della base del piano cottura.

¢ Se il piano cottura € installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base del piano cottura deve essere
installata una barriera di protezione termica.

e L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.
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SMALTIMENTO E RICICLAGGIO

Istruzioni importanti per I'ambiente

Conformita alla Direttiva RAEE e smaltimento dei rifiuti:
Questo prodotto € conforme alla Direttiva UE RAEE (2012/19/UE). Questo prodotto reca un simbolo di
classificazione per i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito con gli altri rifiuti
domestici al termine della sua vita utile. Il dispositivo usato deve essere restituito al
punto di raccolta ufficiale per il riciclaggio dei dispositivi elettrici ed elettronici. Per
trovare questi sistemi di raccolta, contattare le autorita locali o il rivenditore presso il
quale il prodotto & stato acquistato. Ogni famiglia svolge un ruolo importante nel
recupero e nel riciclaggio dei vecchi elettrodomestici. Lo smaltimento appropriato

degli elettrodomestici usati aiuta a prevenire le potenziali conseguenze negative per

'ambiente e la salute umana. _

Conformita alla Direttiva RoHS

Il prodotto acquistato & conforme alla Direttiva UE RoHS (2011/65/UE). Non contiene materiali nocivi e vietati
specificati nella Direttiva.

Informazioni sull’imballaggio

| materiali di imballaggio del prodotto sono realizzati con materiali riciclabili in
modo conforme alle nostre normative ambientali nazionali. Non smaltire i materiali
di imballaggio insieme a rifiuti domestici o di altro tipo. Portarli presso i punti di

raccolta dei materiali di imballaggio designati dalle autorita locali.
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Obrigado por ter adquirido a placa de indugao HAIER. Leia atentamente este manual de

instrugoes antes de utilizar a placa e guarde-o num local seguro para consulta futura.

INDICE

CARTA DE AGRADECIMENTO

INSTRUCOES DE SEGURANCA

APRESENTAGAO DO PRODUTO

INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

GUIA DE INiCIO RAPIDO

LIMPEZA E MANUTENCAO
RESOLUGAO DE PROBLEMAS

ESPECIFICACOES

INSTALACAO DO PRODUTO

ELIMINACAO E RECICLAGEM

208



INSTRUCOES DE SEGURANCA

Utilizacao Prevista

As instrucdes de seguranga que se seguem destinam-se a evitar riscos ou danos
imprevistos decorrentes de um funcionamento inseguro ou incorreto do aparelho. Por
favor, verifiqgue a embalagem e o aparelho a chegada para se certificar de que tudo esta
intacto e garantir um funcionamento seguro. Se encontrar algum dano, contacte o
retalhista ou o revendedor. Por razdes de seguranca, ndo sao permitidas modificagbes
ou alteragdes no aparelho.

Uma utilizac&o indevida pode causar riscos e perda de reivindicagdes de garantia.

Explicagdo dos simbolos

Perigo

A Este simbolo indica que existem perigos para a vida e a saude das pessoas
devido a gas extremamente inflamavel.
Aviso de tensao elétrica

A Este simbolo indica que existe um perigo para a vida e a saude das pessoas
devido a tenséo.
Aviso

A A palavra-sinal indica um perigo com um nivel médio de risco que, se nao for
evitado, pode resultar em morte ou ferimentos graves.
Cuidado

A A palavra-sinal indica um perigo com um baixo grau de risco que, se nao for
evitado, pode resultar em lesdes ligeiras ou moderadas.
Atencao

Q A palavra-sinal indica informagdes importantes (por exemplo, danos materiais),

a mas nao perigo.

Respeite as instrugoes

0 Este simbolo indica que um técnico de assisténcia s6 deve operar e efetuar a
manutencgao deste aparelho de acordo com as instrugdes de funcionamento.

Leia este manual de instrugcdes com atencao e cuidado antes da utilizagao/colocacao
em funcionamento do aparelho e guarde-o perto do local de instalagao ou do aparelho
para utilizac&o posterior!
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ADVERTENCIAS DE SEGURANGA

A sua seguranga € importante para nés. Leia esta informagéo antes de utilizar a sua
placa. Respeite rigorosamente as instru¢gdes deste manual. Ndo sera assumida
qualquer responsabilidade por quaisquer problemas, danos ou incéndios causados pelo
incumprimento das instrucdes contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente a uso doméstico, para cozinhar alimentos e extrair os fumos gerados
pela cozedura. Nao é permitida qualquer outra utilizagdo (por exemplo, aquecimento de
divisdes). O fabricante declina qualquer responsabilidade por uma utilizagao
inadequada ou por uma regulagao incorreta dos controlos.

O produto pode ter caracteristicas estéticas diferentes das ilustragdes deste manual, mas
as instrugdes de funcionamento, manutencgao e instalagdo permanecem as mesmas.
Este manual deve ser guardado para consulta futura em qualquer altura. Se for vendido,
transferido ou deslocado, deve permanecer com o produto.

INSTALAGAO

Perigo de choque elétrico

* Desligue o aparelho da alimentagao elétrica de rede antes de realizar qualquer
manutencao de rotina.

* Aligagdo a um bom sistema de ligacao a terra € essencial e obrigatoria.

» Alteragdes ao sistema de cablagem doméstico devem apenas ser feitas por um
eletricista qualificado.

* O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque elétrico ou morte.

* -Ainstalagcdo ou manutencao deve ser efetuada por um técnico qualificado, em
conformidade com as instrugdes do fabricante e com os regulamentos de seguranca
locais. Nao repare nem substitua qualquer peca do aparelho, exceto se tal estiver
expressamente indicado no manual de operagao.

* Aligacéo a terra do aparelho é obrigatdria.

* O cabo de alimentacio deve ser suficientemente longo para permitir a ligacao do
aparelho, encastrado no armario, a rede elétrica.

* Para que a instalagdo cumpra as normas de seguranga em vigor, € necessario um
interrutor omnipolar regular que assegure a desconexao completa da rede elétrica em
condi¢cdes de sobretensdo de categoria lll, de acordo com as regras de instalagao.

* N&o utilize tomadas multiplas ou extensdes. - Uma vez concluida a instalagéo, os
componentes elétricos ndo devem estar acessiveis ao utilizador.

* Antes de ligar o aparelho a rede elétrica: verifique a placa de caracteristicas (na parte
inferior do aparelho) para se certificar de que a tensao e a poténcia correspondem
aos valores de rede e de que a tomada € adequada. Em caso de duvida, consulte um
eletricista qualificado.
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Perigo de corte

Tenha cuidado - as arestas do painel sdo afiadas.
A falta de cuidado pode resultar em lesdes ou cortes.

Instrugoes de segurancga importantes

Leia estas instrugcdes antes de instalar ou utilizar este aparelho.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado a qualquer momento
neste aparelho.

Disponibilize estas informacdes a pessoa responsavel pela instalagdo do aparelho,
pois pode reduzir os custos de instalagao.

Para evitar perigos, este aparelho deve ser instalado de acordo com estas instrucoes
de instalacio.

Este aparelho deve ser instalado corretamente e ligado a terra apenas por uma
pessoa devidamente qualificada.

Este aparelho deve ser ligado a um circuito que incorpora um interruptor de
isolamento que proporciona uma desconexao total da alimentacéao elétrica.

A nao instalagao correta do aparelho poderia invalidar qualquer garantia ou
reclamacao de responsabilidade.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual ou superior a 8 anos e
por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento, caso lhes tenha sido fornecida supervisao ou instrugées
relativas a utilizagdo do aparelho de forma segura e desde que compreendam os
perigos envolvidos.

As criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao a cargo do
utilizador ndo devem ser realizadas por criangas sem supervisao.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado, tem de ser substituido pelo fabricante, pelo
agente de servigo ou por pessoas igualmente qualificadas de forma a evitar o perigo.
Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque elétrico a partir de superficies de placas de vitro-ceramica ou de material
similar que protegem pecas sob tensao

Objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser colocados
na superficie da placa, uma vez que podem ficar quentes

N&o deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para limpar a sua placa.

O aparelho nao se destina a ser operado através de um temporizador externo ou de
um sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde artigos em cima das superficies de cozedura.
O processo de cozedura tem de ser supervisionado. Um processo de cozedura
rapido, tem de ser continuamente supervisionado.
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AVISO: Cozinhar numa placa com gordura ou 6leo, sem vigilancia, pode ser perigoso
e pode resultar em incéndio. NUNCA tente extinguir um incéndio com agua, em vez
disso desligue o aparelho e, em seguida, cubra a chama com, por exemplo, uma
tampa ou um cobertor antifogo.

Apos a utilizacdo, desligue a placa do seu dispositivo de comando e nao confie no
detetor de panelas.

Evite derrames; quando ferver ou aquecer liquidos, baixe o fornecimento de calor.
Nao deixe os elementos de aquecimento ligados com os tachos e panelas vazios ou
sem recipientes.

Quando a cozedura estiver concluida, desligue a zona relativa.

Nunca utilize papel de aluminio para cozinhar e nunca coloque diretamente produtos
embalados em aluminio em cima da superficie de cozedura. O aluminio derreteria e
danificaria irremediavelmente o seu dispositivo.

Nunca aqueca uma lata ou um recipiente que contenha alimentos sem o abrir
primeiro: pode explodir!

FUNCIONAMENTO E MANUTENGAO

Perigo de choque elétrico

Nao cozinhe numa placa partida ou rachada. Se a superficie da placa se partir ou
rachar, desligue imediatamente o aparelho na rede elétrica (interruptor de parede) e
contacte um técnico qualificado.

Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar trabalhos de manutengao.
O nao cumprimento deste aviso pode resultar em choque elétrico ou morte.

Perigo para a saude

Este aparelho cumpre as normas de seguranca eletromagnéticas.

Contudo, as pessoas com pacemakers cardiacos ou outros implantes elétricos (tais
como bombas de insulina) devem contactar o seu médico ou o fabricante dos
implantes antes de utilizarem este aparelho, para se certificarem de que os seus
implantes nao serao afetados pelo campo eletromagnético.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em morte.

Perigo de superficie quente

Durante a utilizag&o, as partes acessiveis deste aparelho ficardo quentes o suficiente
para causar queimaduras.

N&o permita que o seu corpo, roupa ou qualquer item que ndo seja um utensilio
adequado entre em contacto com o vidro de indugcao até que a superficie fique fria.
Mantenha as criancas afastadas.
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As pegas das panelas podem estar quentes ao toque. Verifique se as pegas das
panelas n&do estdo sobre outras zonas de cozedura que estejam ligadas. Mantenha
as pegas fora do alcance das criancgas.

O nao cumprimento deste aviso pode resultar em queimaduras.

Perigo de corte

A lamina afiada de um raspador para placas esta exposta quando a tampa de
seguranca é retraida. Utilize com extremo cuidado e guarde sempre em seguranga €
fora do alcance das criancgas.

A falta de cuidado pode resultar em lesées ou cortes.

Instrugdes de seguranga importantes

Nunca deixe o aparelho sem supervisdo quando estiver a ser utilizado. A fervura
provoca fumo e salpicos de gordura que podem inflamar.

Nunca utilize o seu aparelho como superficie de trabalho ou de armazenamento.
Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios no aparelho.

N&o coloque nem deixe quaisquer objetos magnetizaveis (por ex., cartdes de crédito,
cartdes de memoaria) nem dispositivos eletronicos (por ex., computadores, leitores de
MP3) perto do aparelho, pois podem ser afetados pelo seu campo eletromagnético.
Nunca utilize o aparelho como sistema de aquecimento da divisao.

Apos a utilizacao, desligue sempre as zonas de cozedura e a placa como descrito
neste manual (ou seja, utilizando os comandos tateis). Nao confie na funcao de
detecao de panelas para desligar as zonas de cozedura ao retirar as panelas.

Nao permita que as criangas brinquem com o aparelho ou que se sentem, fiquem de
pé ou subam para este.

Nao armazene artigos de interesse para as criangas em armarios por cima do
aparelho. As criangas que sobem para a placa podem ficar gravemente feridas.

Nao deixe as criangas sozinhas ou desacompanhadas na area onde o aparelho esta
a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a sua capacidade de utilizar o
aparelho devem ter uma pessoa responsavel e competente para as instruir na sua
utilizacdo. O instrutor deve certificar-se de que pode utilizar o aparelho sem perigo
para si proprio ou para o seu ambiente.

Nao repare nem substitua qualquer parte do aparelho, a menos que especificamente
recomendado no manual. Todas as outras intervengdes devem ser efetuadas por um
técnico qualificado.

Nao coloque ou deixe cair objetos pesados sobre a sua placa.

Nao se coloque de pé na sua placa.

Nao utilize panelas com bordas recortadas nem arraste panelas através da superficie
do vidro de indugao, pois isto pode riscar o vidro.
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N&o utilize esfregdes nem qualquer outro agente abrasivo duro para limpar a sua
placa, pois estes podem riscar o vidro de indugéo.

Este aparelho destina-se a ser usado em aplicagdes domésticas e similares, tais
como areas de cozinha do pessoal em lojas, escritorios e outros ambientes de
trabalho e por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial,;
ambientes de alojamento e pequeno-almogo.

AVISO: O aparelho e as suas pecas acessiveis ficam quentes durante a utilizacéo.
Deve ter-se cuidado para evitar tocar nas resisténcias.

As criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas afastadas, a menos que
supervisionadas continuamente.

Quando o exaustor é utilizado em simultdneo com outros aparelhos de combustao, a
gas ou outros, o local deve ser devidamente ventilado.

O exaustor deve ser limpo regularmente, tanto interna como externamente (PELO
MENOS UMA VEZ POR MES), em estrita conformidade com as instrugdes de
manutencao.

O nao cumprimento das regras de limpeza do exaustor e de substituicao e limpeza do
filtro pode resultar em perigo de incéndio.

E estritamente proibido cozinhar em modo flambé. A utilizagdo de uma chama aberta
pode danificar os filtros e provocar um risco de incéndio, pelo que deve ser evitada
em todas as circunstancias. E necessario ter um cuidado especial ao fritar para evitar
gue o 6leo sobreaqueca e se incendeie.

CUIDADO: Quando a placa esta ligada, as partes acessiveis do exaustor podem ficar
guentes.

No que diz respeito as medidas técnicas e de seguranga que devem ser adotadas
para a extragao de fumos, os regulamentos emitidos pelas autoridades locais devem
ser rigorosamente respeitados.

O ar extraido néao deve ser conduzido através das mesmas condutas utilizadas para a
extracdo dos fumos gerados pela combustado de gases ou por outros tipos de
dispositivos de combustao. Nunca utilize o exaustor se o grelhador nao estiver
corretamente montado!

Utilize apenas os parafusos de fixagao fornecidos com o produto para a sua
instalacdo ou, se nao forem fornecidos, adquira o tipo correto de parafusos. Utilize
parafusos com o comprimento correto, como indicado no guia de instalagéo.

Quando o exaustor é utilizado juntamente com outros aparelhos alimentados por
energia nao elétrica, a presséo negativa do local ndo deve exceder 4 Pa (4 x 10-5
bar). Isto pode ser conseguido sempre que 0 ar necessario para a combustdo possa
entrar através de aberturas que ndo possam ser seladas, por exemplo, em portas,
janelas, caixas de entrada/saida de ar ou por outros meios técnicos. Uma caixa de
parede de entrada/saida de ar, por si sO, ndo garante o cumprimento do limite.
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Recomendacdes para uma utilizacido correta, de modo a reduzir o impacto no
ambiente: Quando comegcar a cozinhar, ligue o exaustor na velocidade minima e
deixe-o ligado durante alguns minutos, mesmo depois de terminada a cozedura.
Aumente a velocidade apenas se houver uma grande quantidade de fumos e vapor,
utilizando a funcao Booster apenas em casos extremos. Para manter o sistema de
reducdo de odores a funcionar eficientemente, substitua o(s) filtro(s) de carvao
quando necessario.

Para garantir o elevado desempenho do filtro de gorduras, limpe-o sempre que
necessario. Para melhorar a eficiéncia e minimizar o ruido, utilize o didmetro maximo
da conduta indicado neste manual.

Deixar gordura ou 6leo a cozinhar numa placa sem vigilancia pode ser perigoso e
provocar incéndios.

Nunca deixe 6leo ou gordura quentes sem vigilancia.

Nunca utilize o aparelho sem filtro de gordura.

Nunca trabalhe com chamas livres perto do aparelho (por exemplo, com um
macarico) a volta dos filtros de gordura.

Nao instale o aparelho perto de um aparelho de aquecimento a combustivel sélido
(por exemplo, a lenha ou a carvao), a menos que o aparelho de aquecimento tenha
uma tampa selada e nao amovivel. Nao pode haver faiscas.

Deixe arrefecer o aparelho antes de o limpar.

Se penetrarem liquidos quentes no aparelho, so retirar o filtro de gorduras ou o
recipiente de transbordo depois de o aparelho ter arrefecido.

Ha um ligeiro odor ao desembalar, que desaparece rapidamente.

AVISO: Utilize apenas prote¢des de placa concebidas pelo fabricante do aparelho
para cozinhar ou indicadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes de
utilizacao[RY1], conforme adequado, ou protecdes de placa incorporadas no
aparelho. A utilizacao de prote¢des inadequadas pode causar acidentes.

Os exaustores de cozinha e outros extratores de fumos podem afetar negativamente
o funcionamento seguro de aparelhos a gas ou outros combustiveis (incluindo os que
se encontram noutras divisdes) devido ao retorno dos gases de combustdo. Estes
gases podem potencialmente resultar em envenenamento por mondxido de carbono.
Apos a instalagdo de um exaustor ou de outro extrator de fumos de cozinha, o
funcionamento dos aparelhos a gas de combustao deve ser testado por uma pessoa
competente para garantir que n&o ocorre retorno dos gases de combustao.

Existe o risco de incéndio se a limpeza nao for realizada de acordo com as
instrucdes.

CUIDADO: As pecgas acessiveis podem tornar-se quentes quando usadas com
aparelhos para cozinhar.
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* 0s regulamentos referentes a descarga de ar devem ser acatados
* CUIDADO: Este aparelho n&o se destina a ser utilizado com placas a gas.

Parabéns pela aquisicdo da sua nova placa de indugdo com exaustor integrado.
Recomendamos-lhe que dedique algum tempo a leitura deste Manual de
Instrugdes/Instalacdo, para compreender plenamente como instala-la e opera-la
corretamente.

Para instalacéao, leia a secgao de instalagao.

Leia cuidadosamente todas as instrugdes de seguranga antes de utilizar e guarde este
Manual de Instrugdes/Instalacdo para referéncia futura.
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APRESENTACAO DO PRODUTO
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A1. Controlo da Area Flexivel A2. Controlos de regulacéo de A3. Boost
poténcia
A4. controlos de regulag&o do A5. Controlos de regulagéo do A6. Boost
tempo tempo
A7. Controlos de regulagao de
poténcia
B1. Controlo de regulacdo do B2. Boost B3. Placa e exaustor Auto
exaustor

C1. Comando LIGAR/DESLIGAR C2. Controlo da Area Flexivel C3. Boost
C4. Controlos de regulagao de C5. Controlos de regulagao do C6. Controlos de regulagéao do

poténcia tempo tempo

C7. Controlos de regulagao de C8. Boost C9. Comando do Trinco
poténcia

® \oTA

Todas as imagens deste manual servem apenas para fins explicativos. Qualquer discrepancia
entre o objeto real e a ilustragdo do desenho deve ser imputada ao objeto real.
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Teoria de Funcionamento
A cozedura por indugéo é uma tecnologia de cozinha segura, avangada, eficiente e econdémica.
Funciona por vibragdes eletromagnéticas gerando calor diretamente na panela, em vez de

indiretamente através do aquecimento da superficie do vidro. O vidro fica quente apenas
porque a panela eventualmente aguece-o.

_ 65999 4

— panela de ferro

circuito magnético ————— ATy D 4

correntes induzidas ——= - — 4

Modo de funcionamento

Pode utilizar o seu aparelho em modo de extracdo de ar ou em modo de circulacéo de ar.
Modo de exaustao

O ar aspirado ¢é limpo pelos filtros de gorduras e conduzido para o exterior por um sistema
de tubos.

O ar nao deve ser descarregado num cano de chaminé que é usado para evacuar fumos de

aparelhos que utilizem gas ou outros combustiveis (ndo aplicavel para eletrodomésticos que

apenas descarregam ar na divisao).

* Se o0 ar de exaustao for conduzido para uma chaminé de fumos ou de exaustao de gases que
nao esteja a funcionar, € necessario obter a autorizagéo do técnico de aquecimento responsavel.

* Se o0 ar de exaustao for conduzido através da parede exterior, deve ser utilizada uma conduta
telescopica.

Modo de filtragem

O ar aspirado é limpo pelos filtros de gorduras e por um filtro de odores, e conduzido de volta
para a sala.

Para eliminar os odores no modo de circulacio de ar, € necessario instalar um filtro de odores.
As diferentes opcdes de funcionamento do aparelho em modo de circulagdo de ar podem ser
consultadas no nosso catalogo. Em alternativa, contacte o seu concessionario.
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INSTRUCOES DE FUNCIONAMENTO

Controlos tateis

* Os comandos respondem ao toque, por isso nao tem de aplicar qualquer pressao.

* Utilize a parte da impresséao digital do seu dedo, ndo a ponta.

* Ouvira um sinal sonoro de cada vez que um toque for registado.

* Certifique-se que os comandos estdo sempre limpos, secos e que ndo ha nenhum objeto (por
exemplo, um utensilio ou um pano) que os cubra. Mesmo uma pelicula fina de agua pode
tornar os comandos dificeis de operar.

~_
v X

Escolher o utensilio de cozinha certo

A° Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada para cozinhar por inducéo.

Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou na parte inferior da panela.

* Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados realizando um teste
magnético.
Mova um iman em dire¢ao a base da panela. Se for atraido, a panela é adequada para a
inducao.

* Se néo tiver um iman:
1. Cologue um pouco de agua na panela que deseja verificar.
2. Se = n&o piscar no visor e a agua estiver a aquecer, a panela é adequada.

* Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sao adequados: ago
inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana,
ceramica e barro.

‘D
b

* N3o utilize utensilios de cozinha com bordas recortadas ou com uma base curva.

X X
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* Certifique-se de que a base da sua panela € lisa, que fica perfeitamente nivelada contra o
vidro e que tem 0 mesmo tamanho que a zona de cozedura. Utilize panelas cujo didametro seja
tdo grande como o grafico da zona selecionada. A energia sera utilizada com a sua maxima
eficiéncia se utilizar uma panela ligeiramente mais larga. Se utilizar uma panela mais
pequena, a eficiéncia podera ser menor do que o esperado. Uma panela inferior a 140 mm
podera nao detetada pela placa. Centre sempre a panela na zona de cozedura.

* Levante sempre panelas da placa de indug¢ao, ndo as arraste, pois podem riscar o vidro.

X 7

Como utilizar

Comecar a cozinhar

Tocar no controlo ON/OFF durante 1
segundo. Apds a ligagcédo, a campainha apita
uma vez, todos os ecrds mostram "-",
indicando que a placa de indugao entrou no

estado de espera.
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Coloque uma panela adequada na zona de

cozedura que pretende utilizar.

* Certifique-se de que o fundo da panela e a
superficie da zona de cozedura estao
limpos e secos.

Selecione uma definigdo de calor tocando no
controlo deslizante

« E possivel modificar a regulacdo do calor a
gualquer altura durante a cozedura.

] 15

Desligar



\u/
Se o visor piscar <=~ alternadamente com a regulagcao do calor

Isto significa que:

* ndo colocou uma panela na zona de cozedura correta ou,

* a panela que esta a utilizar ndo é adequada para cozinhar por indugao ou,

* a panela é muito pequena ou n&o esta devidamente centrada na zona de cozedura.

O aquecimento ndo € ativado se nao existir uma panela adequada na zona de cozedura.

O visor desliga-se automaticamente apds 1 minuto se nao for colocada uma panela adequada.
Controlo manual da ventilagao

E possivel controlar manualmente a regulagdo da ventilac&o.

® \oTa

A utilizagao de utensilios de cozinha altos pode impedir que o sistema de extragao funcione
com a poténcia ideal. E possivel melhorar o poder de extragao colocando a tampa do recipiente
de cozinha num angulo.

Ativagao do controlo manual da ventilagao

1. No estado ligado, tocar na tecla < para ativar o sistema de ventilagao;

2. Premir brevemente o botdo do exaustor <5° para mudar os niveis de 0-3, premir
demoradamente o bot&o do exaustor durante 3s para fechar o exaustor 5

3. Toque em ‘& para mudar para o nivel de impulso.

O sistema de ventilagao é ativado.

Alterar ou desativar o controlo manual da ventilagcéao
1. Desligar

2. Utilizar o bot&o do exaustor <5° para ajustar o nivel para 0

Acabar de cozinhar

Desligue a zona de cozedura, tocando no Desligue completamente a placa tocando
controlo deslizante para "0". Certifique-se de no comando LIGAR/DESLIGAR.
gue o visor mostra "0".

0 Y

Funcao de funcionamento do sistema de ventilagao

O sistema de ventilagao esta dividido em modos manual e automatico.
O modo automatico pode ser ativado depois de todas as placas terem sido ativadas. Sera
automaticamente desativado dois minutos apds a placa ter sido totalmente desligada.

Manualmente

No estado ligado, toque em % ou ). O ecra digital apresenta o nivel 0-3 ou b.
Automaticamente

No estado ligado, toque em ‘), ecra digital A.

O aparelho desativa a fungao de operacao quando:

* 2 minutos depois de todas as placas terem sido desligadas.
* premir o botdo de alimentacgao.
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Utilizar a fungao Boost

Ativar a funcao Boost

Tocar no botdo max. Certifique-se de que o
ecra apresenta a acado marcada.

MAX

Cancelar a fungao Boost

Tocando no controlo deslizante da zona de Desligue completamente a placa tocando
aguecimento para a qual deseja cancelar a no comando LIGAR/DESLIGAR.
funcao Boost.

0 15

* A funcao pode trabalhar em qualquer zona de cozedura.

* A zona de cozedura volta a sua configuragdo original apés 10 minutos.

* Se a regulacao original do calor for igual a 0, regressara ao nivel digital maximo apés 10
minutos.

* Se a placa de LF estiver regulada para boost e depois a placa de LR estiver regulada para
boost, o LF LR é regulado para o nivel 15.

Configuragao da ventilagao intensiva

* O sistema de ventilagdo tem modos intensivos. Se ativar as defini¢des intensivas, o sistema
de ventilagdo funciona com o maximo rendimento.

* Ative a regulagao de ventilag&o intensiva.

«1. Toque em <&,

2. O tubo digital apresenta "b".

* Alterar ou desativar a definicdo de ventilagcao intensiva.

« Utilizando a tecla =% para selecionar o nivel de desempenho pretendido na area de definicbes
ou coloca-lo em 0.

Arranque automatico do sistema de ventilagao

Se selecionar um nivel de poténcia para uma zona de cozedura e o arranque automatico

for ativado.

O sistema de ventilacao liga-se a um nivel de poténcia em conformidade com o respetivo nivel
de poténcia para as zonas de cozedura.

Area flexivel

* Esta zona pode ser utilizada como uma unica zona ou como duas zonas diferentes, de acordo
com as necessidades de cozedura em qualquer altura.

* A area flexivel € composta por dois indutores independentes que podem ser controlados
separadamente. Quando funciona como zona unica, a parte que nao esta coberta por
utensilios de cozinha desliga-se automaticamente apds 8 segundos.

* Para garantir uma detecao correta da panela e uma distribuicdo uniforme do calor, os
utensilios de cozinha devem ser colocados corretamente:

- Na parte da frente ou de tras da zona flexivel quando o utensilio de cozinha é mais pequeno
do que 21 cm.

- Em qualquer lugar com utensilios de cozinha maiores.
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Como zona grande
Para ativar a area flexivel como uma Unica zona grande, basta premir o comando Area flexivel.

A configuragao de energia funciona como qualquer outra area normal.
Para adicionar mais uma panela, prima novamente as teclas dedicadas, para detetar o
recipiente de cozinha.

Como duas zonas independentes
Para utilizar a area flexivel como duas zonas diferentes com defini¢des de poténcia diferentes,
prima o controlo da area flexivel.

Bloguear os comandos

* Pode bloquear os comandos para evitar uma utilizagao involuntaria (por exemplo, criangas
gue acidentalmente ligam as zonas de cozedura).

* Quando os comandos sao bloqueados, todos os comandos exceto o LIGAR/DESLIGAR sao
desativados.

Para bloquear os comandos
Toque e mantenha premido o controlo de O tubo digital apresenta "Lo"

blogueio durante 3 segundos.
Para desbloquear os comandos

Togue e mantenha premido o controlo de bloqueio durante 3 segundos.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os comandos sédo desativados, exceto o
LIGAR/DESLIGAR,; @ pode sempre desligar a placa de indu¢gdo com o comando

LIGAR/DESLIGAR em caso de emergéncia, mas devera desbloquear a placa primeiro
na operacéao seguinte.

Funcgao de Gestao de Energia

« E possivel definir um nivel maximo de absorgao de poténcia para a placa de indugéo,
escolhendo até diferentes faixas de poténcia.

* As placas de inducao sao capazes de limitar-se automaticamente a fim de trabalhar com nivel
de poténcia menor, para evitar o risco de sobrecarga.

Para entrar na fungao de gestao de energia

Estado: Definir o bloqueio para criangas no Conjunto de trabalho:

estado de desativagao

Condicdes de acesso:

1) LR max Tecla de selecao MAX do E E

queimador 3 segundos (+Campainha)
2) LF max Tecla de selegcdo MAX do
queimador 3 segundos (+Campainha)
Conjunto de trabalho:

Para mudar para outro nivel Existem 5 niveis de poténcia, de "2,8kW" a
“7,4kW".

1) Selecionar o valor limite de poténcia com a O ecr4 digital LR e RF mostrara um deles.

tecla de bloqueio &b (a gama de selegdo do "28 00" : a poténcia maxima e de 2,8kW.

valor limite de poténcia é baseada na Spec) "35 00" : a poténcia maxima € de 3,5kW.

"45 00" : a poténcia maxima é de 4,5kW.
"58 00" : a poténcia maxima & de 5,8kW.
"74 00" : a poténcia maxima €& de 7,4kW.
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Confirmar e Sair da fungao de gestao de energia

Depois de selecionar o valor limite de poténcia, Em seguida, a placa é desligada.
utilize a tecla de desligar @ para confirmar.

Comando do temporizador

* Pode configura-lo para desligar uma ou mais zonas de cozedura apos o tempo definido ter
terminado.

* O tempo de temporizagdo maximo é o tempo de funcionamento predefinido do nivel de
funcionamento atual, consulte a tabela de tempos de funcionamento predefinidos.

Programar o temporizador para desligar as zonas de cozedura

Definir uma zona

Toque no controlo deslizante da zona de Acerte a hora tocando no bot&do ou no
aguecimento. controlo do temporizador.
@ @ @_@_@_@ Sugestao: Se.tocar uma vez no qontrolo "-"ou
- B "+" do temporizador, este diminui ou aumenta
1 minuto. Toque e mantenha premido o

controlo "-" ou "+" do temporizador para
diminuir ou aumentar em 10 minutos.

— +

Quando o tempo estiver definido, a Quando o temporizador de cozedura chegar a
contagem decrescente sera iniciada zero, a zona de cozedura correspondente
imediatamente. O visor mostrara o tempo sera desligada automaticamente.
restante.

-0

-0

Definir mais zonas:

Os passos para a regulacao de mais zonas sao semelhantes aos passos de regulacao de
uma zona;

A temporizacao de cada zona de aquecimento € definida e visualizada de forma independente
E exibida como abaixo:

B&.
LIS —= w g88 — + ® @ — 4+ BBB —3 X &
E] ® .« ® E]
0 — T SR . O R o - i 1 R —— —= (D

Cancelar o temporizador
O tempo de temporizacido da operacao Togue e mantenha premido o controlo do
correspondente a zona de aquecimento temporizador " - " e "+" durante 1s, 0
para 0:00. temporizador sera cancelado.

— + — -

® \oTA

1) A regulagdo manual da temporizagao n&o pode exceder o tempo de temporizagéo
predefinido da cabega do fog&o. Se o valor do nivel atual for reduzido apds a definigdo do
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tempo de temporizacdo maximo, o tempo de temporizacdo mudara automaticamente para
o tempo maximo predefinido do nivel atual quando o tempo de temporizagao for superior ao
tempo de fecho predefinido do nivel atual.

2) No estado de visualizacido da temporizacao, clique uma vez no cursor para ver o nivel de
aguecimento atual. Depois de entrar no modo de visualizagao do nivel, clique ou deslize o
cursor para definir o nivel

Tempos de funcionamento predefinidos

O desligamento automatico é uma fungéo de protecédo de seguranga para a sua placa de
indugao e exaustor. Desliga-se automaticamente caso se esquecga de desligar o que esta a
confecionar. Os tempos de funcionamento predefinidos para varios niveis de poténcia sao
mostrados na tabela abaixo:

Placa de indugéo:
Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador detrabalho 00 490 480 360 360 360 240 240 240
predefinido (min)

Nivel de poténcia 10 11 12 13 14 15

Temporizador de trabalho

predefinido (min) 120 120 120 90 90 90

Exaustor:

Nivel de poténcia 1 2 3

Temporizador de trabalho

predefinido (min) 480 240 120

As pessoas com pacemaker cardiaco devem consultar o seu médico antes de utilizarem
esta unidade.
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Antes de utilizar a sua nova placa de inducao e exaustor

* | eia este guia, tendo especial atencédo a secg¢ao "Adverténcias de seguranga".

* Remova qualquer pelicula protetora que possa estar na sua placa de indugao.

* Definicao do modo de funcionamento.

O aparelho € fornecido com um modo de extragcao de ar predefinido.

Se pretender mudar o modo de extragdo de ar para o modo de circulagéo de ar, pode seguir 0os
passos abaixo indicados:

1. Introduzir as definicbes do modo de exaustor

Estado: Definir o bloqueio para criangas no estado de desativacgao.

Condicdes de acesso:

Prima a tecla (&’ durante 3 segundos (+ som de campainha), e o tubo digital LF apresentara
"ou" ou "In", utilizando a tecla de bloqueio & para alterar o modo;

Se estiver agora no modo de extragao de ar e o tubo digital LF apresentar "ou", utilize o botao

de alimentacao ® para confirmar e ligar a maquina;
Se estiver agora no modo Circulagao de ar e o tubo digital LF apresentar "In", utilize o botao de

alimentacgao @® para confirmar e ligar a maquina;
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GUIA DE INICIO RAPIDO

/A Tenha cuidado ao fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente,
especialmente se estiver a usar a funcido Power Boost. Em temperaturas
extremamente altas, o 6leo e a gordura inflamam espontaneamente, o que
representa um risco grave de incéndio.

Dicas de cozinha

* Quando os alimentos comegam a ferver, reduza a regulagédo da temperatura.

* A utilizagdo de uma tampa ira reduzir os tempos de cozedura e poupara energia, retendo o calor.

* Minimize a quantidade de liquido ou de gordura para reduzir os tempos de cozedura.

* Comece a cozinhar numa poténcia alta e reduza a poténcia quando os alimentos tiverem sido
aquecidos.

Fervura lenta, cozinhar arroz

* A fervura lenta acontece abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85 °C, quando as bolhas
estdo a subir ocasionalmente até & superficie do liquido de cozedura. E a chave para
deliciosas sopas e ensopados tenros, porque o0s sabores desenvolvem-se sem cozinhar os
alimentos em demasia. Também deve cozinhar molhos a base de ovos e engrossados com
farinha abaixo do ponto de ebuli¢cao.

* Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absor¢ao, podem exigir uma
configuragéo superior a configuragdo mais baixa para garantir que os alimentos estejam
cozinhados corretamente no tempo recomendado.

Bife selado

Para cozinhar bifes suculentos:

1. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de cozinhar.

2. Aqueca uma frigideira de base pesada.

3. Pincele ambos os lados do bife com azeite. Aplique uma pequena quantidade de 6leo na
frigideira quente e coloque a carne na frigideira quente.

4. Vire o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exato dependera da espessura do
bife e de quao passado o quer. Os tempos podem variar cerca de 2 a 8 minutos de cada
lado. Carregue no bife para avaliar como esta passado - quanto mais firme mais bem
passado esta.

5. Deixe o bife descansar sobre uma chapa quente durante alguns minutos para deixar relaxe e
assim ficar mais macio antes de servir.

Para fritar

1. Escolha um wok de base plana compativel com placa de indugédo ou uma frigideira grande.
2. Tenha todos os ingredientes e equipamentos a méao. Saltear € algo rapido. Se cozinhar
grandes quantidades, cozinhe os alimentos em varias doses menores.

3. Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de éleo.

4. Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve e mantenha quente.

5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mas ainda estaladicos, mude a zona de
cozedura para uma configuragdo mais baixa, volte a colocar a carne na frigideira e adicione
o molho.

6. Salteie delicadamente os ingredientes para se certificar de que sdo aquecidos.

7. Sirva imediatamente.
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Detecao de artigos pequenos

Quando um tamanho inadequado ou uma panela ndo magnética (por exemplo, aluminio) ou
algum outro artigo pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) tiver sido deixado na placa, a
placa passa automaticamente para o modo de espera apds 1 minuto. O ventilador continuara a
cozinhar na placa de indug¢ao por mais 1 minuto.

Definigoes de calor

As definigdes abaixo sao apenas diretrizes. A configuragao exata dependera de varios fatores,
incluindo os recipientes e a quantidade que esta a cozinhar. Experimente a placa de indugao
para encontrar as definigdes que melhor lhe convém.

e aguecimento para pequenas quantidades de alimentos

* derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
1-2 rapidamente

* fervura lenta suave

e aguecimento lento

* reaquecer
3-5 «fervura rapida
e cozinhar arroz

6-11 * panquecas

12 -13 'fl‘ltO.
e cozinhar massa
e saltear
e selar

15/P
« ferver a sopa

e agua a ferver
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Antes de posicionar os suportes de fixagao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (utilize a
embalagem). Nao aplique for¢ga nos comandos salientes da placa.

/\\ PRECAUGOES

1. A placa de inducao deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos

2.

o o

profissionais ao seu servigo. Nunca efetue a operagao por si mesmo.

A placa nao devera ser instalada diretamente sobre uma maquina de lavar loiga, frigorifico,

congelador, maquina de lavar ou de secar roupa, uma vez que a humidade pode danificar

a eletronica da placa

. A placa de indugao deve ser instalada de modo a garantir uma melhor radiagéo de calor,
para melhorar a sua fiabilidade.

. A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie da mesa devem resistir

ao calor.

Para evitar qualquer dano, a camada sanduiche e o adesivo devem ser resistentes ao calor.

. Nao deve nunca utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Ligar a placa a rede elétrica

/\ Esta placa deve ser ligada a rede elétrica apenas por uma pessoa devidamente

gualificada.

Antes de ligar a placa a rede elétrica, verifique se:

1. O sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia utilizada pela placa.

2. A tensao corresponde ao valor indicado na placa de classificagao

3. As seccgbdes dos cabos de alimentagdo podem suportar a carga especificada na placa
de classificagao.

Para ligar a placa a rede elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores, ou dispositivos de

ramificacdo, pois podem causar sobreaquecimento e incéndio.

O cabo de alimentagao néo deve tocar em nenhuma peca quente e deve ser posicionado

de modo a que a sua temperatura nao exceda 75 °C em nenhum ponto.

Verifique com um eletricista se o sistema de cablagem doméstica é adequado sem
necessidade de efetuar alteragdes.
Quaisquer alteracoes devem ser efetuadas apenas por um eletricista qualificado.
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A * Se 0 numero total de unidades de aquecimento do aparelho que escolher nao for inferior
a 4, o aparelho pode ser ligado diretamente a rede por ligacao elétrica monofasica, como
se mostra abaixo.

* Se o0 cabo estiver danificado ou caso deva ser substituido, a operacédo deve ser efetuada
pelo agente pds-venda com ferramentas dedicadas para evitar quaisquer acidentes.

* Se 0 aparelho estiver a ser ligado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um
disjuntor de um polo com uma abertura minima de 3 mm entre contactos.

* O instalador deve certificar-se de que foi efetuada a ligagao elétrica correta e que esta
em conformidade com os regulamentos de segurancga.

* O cabo nao deve ficar dobrado ou comprimido.

* O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por técnicos autorizados.
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Para manter o seu aparelho a funcionar eficazmente durante muito tempo, é importante limpa-
lo e manté-lo cuidadosamente.

Limpar a placa

Sujidade diaria no vidro
(impressoes digitais,
marcas, manchas
deixadas por alimentos
ou derrame de
alimentos sem agucar
no vidro)

Fervuras que
derramam, alimentos
derretidos e derrames
de alimentos
agucarados quentes no
vidro.

Derrames nos
comandos tateis.

Desligue a alimentagao da placa.

Aplique um produto de limpeza de placas

enquanto o vidro ainda esta morno (mas

nao quente!)

3. Enxague e seque com um pano limpo ou
com uma toalha de papel.

4. Volte a ligar a alimentagéo da placa.

N =

Remova-os imediatamente com uma
espatula ou com um raspador de lamina
adequado para placas de vidro de indugéo,
mas tenha cuidado com as superficies
guentes da zona de cozedura:

1. Desligue a alimentacéo da placa na
parede.

2. Segure a lamina ou o utensilio num
angulo de 30° e raspe a sujidade ou o
derrame para uma area fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame com um
pano de cozinha ou com uma toalha de
papel.

4. Siga o0s passos 2 a 4 para "Sujidade
diaria no vidro" acima.

1. Desligue a alimentacao da placa.

2. Coloque o derrame sob imerséao

3. Limpe a area dos comandos tateis com
uma esponja ou pano humido limpo.

4. Seque completamente a area com uma
toalha de papel.

5. Volte a ligar a alimentagéo da placa.

Quando a alimentacao da placa estiver
desligada, ndo havera indicagéo de
"superficie quente", mas a zona de cozedura
pode ainda estar quente! Tenha muito
cuidado.

Esfregdes resistentes, alguns esfregdes de
nylon e agentes de limpeza
agressivos/abrasivos podem arranhar o
vidro. Leia sempre a etiqueta para verificar
se o seu produto de limpeza ou esfregéo é
adequado.

Nunca deixe residuos do produto de limpeza
na placa: o vidro pode ficar manchado.

Remova manchas deixadas por alimentos
derretidos e agucarados ou derrames o mais
rapidamente possivel. Se deixados a
arrefecer no vidro, podem ser dificeis de
remover ou mesmo danificar
permanentemente a superficie do vidro.
Perigo de corte: quando a cobertura de
seguranga é retraida, a lamina num
raspador é afiada. Utilize com extremo
cuidado e guarde sempre em seguranga e
fora do alcance das criangas.

A placa pode emitir bipes e desligar-se, e 0os
comandos tateis podem nao funcionar
enquanto existir liquido sobre estes.
Certifique-se de que seca a area dos
comandos tateis antes de voltar a ligar a
placa.
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Componentes a serem limpos ou substituidos

A visao geral a seguir mostra os componentes do aparelho que podem ser substituidos ou limpos.

. Grelha

Filtro de gorduras

e Filtro de odores

Tampao de borracha % “ Tampé&o de borracha

Substituicao do filtro de odores

Substituir regularmente o filtro de odores.

® \oTA

* Os filtros de odores podem ser adquiridos junto de retalhistas especializados ou do servigo de
apoio ao cliente.

1. Para os manter em bom estado de funcionamento, utilize apenas filtros de substituicao

originais.

2. ATENCAQ!
A queda dos filtros de gordura e da grelha pode danificar a placa de cozedura que se
encontra por baixo.
Retire a grelha e o filtro de gorduras e elimine-0s corretamente.

* A gordura pode acumular-se no fundo do recipiente. Mantenha o filtro de gordura nivelado
para evitar que a gordura escorra.
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3. Retirar os dois filtros de odores e elimina-los corretamente.

4. Introduza dois filtros de odores no lado esquerdo do aparelho.

5. Introduza o filtro de gordura e tapar a grelha.

4

Reponha o indicador de saturagéo
1. Substitua o filtro de odores.
2. No estado desligado, prima longamente a tecla de bloqueio durante 3s para entrar no estado

de bloqueio.
3. Prima continuamente a tecla <5 durante 3 segundos para repor os filtros de odores e o ecra
do exaustor apresenta "CL"
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Limpeza da grelha e dos filtros de gordura

Os filtros de gordura filtram as gorduras dos vapores de cozedura. Para o manter em bom
estado de funcionamento, € necessario limpar regularmente o filtro de gordura.

A\ AVISO... Risco de incéndio!

Os depositos de gordura nos filtros de gordura podem incendiar-se.

* Nunca utilize o aparelho sem filtro de gordura.

* Limpe regularmente os filtros de gordura.

* Nunca trabalhe com chamas livres perto do aparelho (por exemplo, com um macgarico).

* N&o instale o aparelho perto de um aparelho de aquecimento a combustivel soélido (por
exemplo, a lenha ou a carvao), a menos que o aparelho de aquecimento tenha uma tampa
selada e ndo amovivel. Nao pode haver faiscas.

1. ATENCAO!
A queda dos filtros de gordura pode danificar a placa de cozedura que se encontra por baixo.
(Recomenda-se a limpeza do filtro de gorduras de 7 em 7 dias)
Retire a grelha e o filtro de gorduras e elimine-os corretamente.
* A gordura pode acumular-se no fundo do recipiente. Mantenha o filtro de gordura nivelado
para evitar que a gordura escorra.

2. Limpe a grelha.

* Consulte o capitulo "Limpeza manual dos filtros de gordura ou da grelha"

3. Limpar os filtros de gordura.

* Consulte o capitulo "Limpeza manual dos filtros de gordura ou da grelha"

* Consulte o capitulo "Limpeza do filtro de gorduras da maquina de lavar louca"

4. Se necessario, retire os filtros de odores ou os filtros acusticos e limpe o aparelho a partir
do interior.

* Consulte o capitulo "Substituicdo do filtro de odores"

5. Se entrarem objetos no aparelho, retire-os e certifique-se de que a alimentagéo do
reservatorio de excesso de fluxo nao esta bloqueada.

6. Limpe o interior do aparelho com agua e sabdo e um pano de cozinha.

7. Apos a limpeza, volte a colocar o filtro de gordura metalico seco.

Limpeza manual dos filtros de gordura ou da grelha

1. Mergulhe o filtro de gorduras ou a grelha em agua quente com sabao.
2. Utilize uma escova para limpar o filtro de gorduras ou a grelha.
N&o utilize produtos de limpeza agressivos, acidos ou alcalinos.
Utilize um solvente especial para gorduras para sujidade persistente.
3. Enxague bem os filtros de gordura.
4. Deixe escorrer os filtros de gordura.
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Limpar o filtro de gorduras na maquina de lavar louga

1. Coloque os filtros de gordura na maquina de lavar louga de forma solta, sem os entalar.
Para obter os melhores resultados de limpeza, coloque o filtro de gorduras na maquina de
lavar loiga sobre o lado do filtro.

Nao limpe os filtros de gordura muito sujos com utensilios.
N&o utilize produtos de limpeza agressivos, acidos ou alcalinos.

2. Ligue a maquina de lavar louca.

Selecione uma temperatura ndo superior a 70 °C.
3. Deixe escorrer os filtros de gordura.

Limpe a cavidade e 0 esgoto

Pelo tampéao de borracha, escoe liquidos ou objetos que entram no aparelho por cima.

Requisito: O aparelho arrefeceu e o indicador de calor residual apagou-se.

1. Puxe o tampao de borracha com uma méo e segure o recipiente com a outra mao, drene os
liquidos ou objetos do tampao de borracha

2. Certifique-se de que a alimentacao da ficha de borracha ndo esta bloqueada, antes de a
voltar a ligar.
Retire os objetos que tenham entrado no aparelho depois de este ter arrefecido. Para o
efeito, retire o filtro de gordura.
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RESOLUCAO DE PROBLEMAS

O funcionamento do seu aparelho pode dar origem a erros e avarias. As tabelas seguintes contém as possiveis
causas e notas para a resolugdo de uma mensagem de erro ou avaria. Recomenda-se a leitura atenta das tabelas
abaixo para poupar o seu tempo e o dinheiro que pode custar a deslocagao ao centro de assisténcia.

Problema Causas possiveis O que fazer!

A placa néo liga.

Os comandos tateis ndo
respondem.

Os comandos tateis sédo
dificeis de operar.

O vidro esta a ficar
arranhado.

Sao ouvidos estalidos
ou cliques provenientes
de algumas panelas.

A placa de indugao
produz um ruido baixo
de zumbido quando
utilizada numa definigédo
de calor elevado.

Ruido do ventilador
proveniente da placa de
inducgéo.

As panelas nao ficam
guentes e aparecem no
visor.

A placa de indugéo ou
uma zona de cozedura
desligou-se
inesperadamente, um
sinal sonoro e um cédigo
de erro é exibido
(normalmente alternando
com um ou dois digitos
no visor do temporizador
de cozedura).

Sem alimentagéo.

Os comandos estédo bloqueados.

Pode existir uma ligeira pelicula de
agua sobre os comandos ou pode estar
a utilizar a ponta do dedo ao tocar nos
comandos.

Utensilios de cozinha com arestas
irregulares.

Estao a ser utilizados produtos de
limpeza ou esfregéo inadequados e
abrasivos.

Isto pode ser causado pela construgao
dos seus utensilios de cozinha
(camadas de diferentes metais que
vibram de forma diferente).

Isto & provocado pela tecnologia de
cozedura por indugéo.

Foi acionada uma ventoinha de
refrigeragéo incorporada na sua placa
de indugao, para evitar o
sobreaquecimento da eletrénica. Pode
continuar a funcionar mesmo depois de
ter desligado a placa de indugéo.

A placa de inducao néao consegue
detetar a panela porque nao é
adequada para cozinhar por indugao.
A placa de indugao nao consegue
detetar a panela porque é demasiado
pequena para a zona de cozedura ou
nao esta devidamente centrada nesta.

Falha técnica.

Certifique-se de que a placa de ceramica esta
conectada a rede elétrica e que est4 ligada.
Verifique se ha uma falha de energia na sua casa ou
area. Se tiver verificado tudo e o problema persistir,
contacte um técnico qualificado.

Desbloqueie os comandos. Consulte a sec¢éo
"Utilizar a sua placa" para mais instrugdes.

Certifique-se de que a area dos comandos tateis
esta seca e utilize a parte da impressao digital do
seu dedo ao tocar nos comandos.

Utilize utensilios de cozinha com bases planas e
lisas. Consulte "Escolher os utensilios de cozinha
adequados".

Consulte "Cuidados e limpeza".

Isto € normal em utensilios de cozinha e n&o indica
uma avaria.

Isto € normal, mas o ruido deve acalmar ou
desaparecer completamente quando se diminui a
definicdo do calor.

Isto € normal e ndo necessita de qualquer agao. Nao
desligue a alimentacéo da placa de inducao da
parede engquanto a ventoinha estiver em
funcionamento.

Utilize utensilios de cozinha adequada para cozinhar
por inducdo. Consulte a secgdo "Escolher os
utensilios de cozinha adequados".

Centre a panela e certifique-se de que a respetiva
base corresponde ao tamanho da zona de cozedura.

Anote as letras e numeros de erro, desligue a
alimentac&o da placa de indugao na parede e
contacte um técnico qualificado.

236



A placa de indugao esta equipada com uma funcao de auto diagnéstico. Com este teste, o técnico é capaz de
verificar a fungédo de varios componentes sem desmantelar ou desmontar a placa da superficie de trabalho.

Problema Causas possiveis O que fazer!

E1,E2,E7 Falha no sensor de temperatura. Contacte o fornecedor.

Falha do sensor de temperatura do

E3,E4 IGBT. Contacte o fornecedor.

EU A ligacao eqtre_ a placa de visualizagédo Contacte o fornecedor.

e a placa principal falha.
EL,EH Tensao de alimentagdo anormal V_erlflque’se Bl gletrlca sz “O"?"a'-
Ligue apds o fornecimento de energia estar normal.

C1 O sensor d.e temperatura da placa de Reinicie depois de deixar arrefecer a placa de indugéo.
vitroceramica esta elevado.

c2 © sensor il R EEEIE 8 SO Reinicie depois de deixar arrefecer a placa de indugéo.
esta alto

F5 Falha da ventoinha de arrefecimento Reinicie depois de deixar arrefecer a placa de indugao.

B3 Temperatura anormal no sistema de Reinicie o aparelho depois de o motor de indugéo
ventilagcao arrefecer.

B5 Falha no arranque do sistema de Verifique se existem objetos estranhos no exaustor
ventilagao e reinicie o exaustor.

B7 Falhg no arranque E1D EEIEMEL L Contacte o fornecedor.
ventilagao

Bd A comunicagao entre a placa do ecra e Contacte o fornecedor.
a placa do condutor do exaustor falha

EF Sao premidas varias teclas de fungao Limpe o painel de controlo.
ao mesmo tempo

FC Dicas de substituicao de filtros Substitua a tela do filtro, consulte o guia de

substituicao da tela do filtro.
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Cédigos de falha que podem ocorrer durante a utilizacdo & Solugao;

Autor-recuperagao

EL,EH

C1

Cc2

B3

B7

E2

El

E7

E4

E3

B5

Bd

A tensao de alimentagao é superior a
tens&o nominal.

Temperatura elevada do sensor de
placa de ceramica.

Alta temperatura do IGBT
A corrente da placa de acionamento do
exaustor € anormal.

Conduta de ar do sistema de ventilagao
totalmente obstruida.

Verifique se a rede elétrica esta normal.
Ligue apds o fornecimento de energia estar normal.

Espere que a temperatura da placa de ceramica
volte ao normal.
Toque no botao "ON/OFF" para reiniciar a unidade.

Espere que a temperatura de IGBT volte ao normal.
Toque no botao "ON/OFF" para reiniciar a unidade.
Verifique se o ventilador funciona sem problemas;
Caso contrario, substitua a ventoinha.

Toque no botdao "ON/OFF" para reiniciar a unidade.

Toque no botao "ON/OFF" para reiniciar a unidade.
Verifique se existem objetos estranhos no exaustor
e reinicie o exaustor.

Sem autorrecuperagio

Falha do sensor de temperatura da
placa de ceramica- curto-circuito.

Falha do sensor de temperatura da
placa de ceramica-circuito aberto.

Falha do sensor de temperatura da
placa de ceramica-invalido.

Falha do sensor de temperatura do
IGBT - curto-circuito.

Falha do sensor de temperatura do
IGBT - circuito aberto.

Erro no sistema de ventilagao.

A comunicagao entre a placa do ecra e
a placa do condutor do exaustor falha.

Verifique a conexao ou substitua o sensor de
temperatura da placa de ceramica.

Substitua a placa de alimentagéo.

Substitua a placa de acionamento do exaustor ou
0 motor.

Substitua o controlador do exaustor, a placa de
alimentagado ou a placa do ecra e verifique se o cabo
de ligacéo esta danificado.
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Falha especifica e solugdo

O LED néo acende
quando a unidade esta
ligada.

Alguns botdes nao
funcionam, ou o visor
LED nao é normal.

O indicador do Modos
de Cozedura acende-
se, mas 0 aquecimento
nao comeca.

O aquecimento para
repentinamente durante
a operagao e 0 visor
pisca "u".

As zonas de
aquecimento do mesmo
lado (por exemplo, a
primeira e a segunda
zona) exibem "u".

O motor do ventilador
tem um som anémalo.

Sem alimentagéao elétrica.

Falha da conex&o da placa de
alimentacao acessoria e da
placa do visor.

A placa de alimentagéo
acessoria esta danificada.

A placa do visor esta
danificada.

A placa do visor esta
danificada.

Temperatura elevada da placa.

Ha algo de errado com o
ventilador.

A placa de alimentagao esta
danificada.

Tipo de panela errado.

O diametro da panela é muito
pequeno.

O fogao esta sobreaquecido;

Falha de conexo da placa de
alimentacéo e da placa do
visor;

A placa do visor da pega de
comunicagao esta danificada.

A placa principal esta
danificada.

O motor do ventilador esta
danificado.

Verifique se a ficha esta bem
presa na saida e que a saida
esta a funcionar.

Verifique a conexao.

Substitua a placa de
alimentacdo acessoria.

Substitua a placa do visor.

Substitua a placa do visor.

A temperatura ambiente
pode ser demasiado alta. A
entrada ou saida de ar pode
estar obstruida.

Verifique se o ventilador
funciona sem problemas; se
nao, substitua o ventilador.

Substitua a placa de
alimentacéo.

Utiliza a panela adequada
(consultar o manual de

instrugoes.) O circuito de detegéo de

panelas esta danificado,
substitua a placa de
alimentagao.

A unidade esta
sobreaquecida. Aguarde que
a temperatura volte ao normal.
Prima o botao
"LIGAR/DESLIGAR" para
reiniciar a unidade.

Verifique a conexao.

Substitua a placa do visor.

Substitua a placa de
alimentacéo.

Substitua o ventilador.

O acima exposto é a avaliagao e inspegéo de falhas comuns.
Nao desmonte a unidade sem ajuda especializada, para evitar quaisquer perigos e danos na placa de inducgao.

239



ESPECIFICACOES

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

Placa para cozinhar

Zonas de cozedura

Tensao de alimentagao

Poténcia elétrica instalada
Tamanho do produto PXLXA (mm)
Dimensdes de montagem AxB (mm)

Motor

Etiqueta energética
Fabricante

Identificagdo do modelo

4 zonas

220-240V~ 380-415V 3N~ 50Hz ou 60Hz

7400W
800X520X230
750X490
BLDC

Haier

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

Tipo de placa
Numero de zonas de cozedura

Tecnologia de aquecimento

Diametro da superficie util da zona de
cozedura 9

Diametro da superficie util de cozedura C*L

Consumo de energia por zona ou area de
cozedura

Consumo de energia da placa
Consumo de energia

Consumo anual de energia
Classe de eficiéncia energética
indice de eficiéncia energética
Eficiéncia fluidodinamica

Classe de eficiéncia fluidodinamica
lluminagao

Eficiéncia da iluminagao

Classe de eficiéncia da iluminagao
Filtragem de gorduras

Eficiéncia da filtragem de gorduras

Classe de eficiéncia de filiragem de gorduras

Simbolo

%)
C
L

ECconfeg:éo elétrica

ECpIaca elétrica

AECexaustor

EE|pIaca
FDEpIaca

L Eexaustor

GFEexaustor

240

Valor
Placa elétrica
Duas areas

Cozedura por indugao

Area esquerda: 37.5*20.5
Area direita: 37.5%20.5
Area esquerda: 185
Area direita: 188

186

31.4

50.2

28.3

N/D

N/D

79,1

Unidade

lux/W



Simbolo Valor Unidade

Fluxo de ar volumétrico
(extragao por conduta)
Fluxo de ar maximo na regulagdo mais baixa

b - 327 m /h
em utilizagdo normal
Fluxo de ar maximo na regulagdo mais i 518 -
elevada em utilizagdo normal
Fluxo de ar maximo na regulagéo do boost - 645 m /h
Ruido (extragado por conduta)
Emissdes acusticas de poténcia sonora

~ . : - 57 dB

ponderada A na regulagao mais baixa
Emissdes acusticas de poténcia sonora i 65 dB

ponderada A na regulagdo mais elevada

Emissdes de poténcia sonora acustica

aerotransportada com ponderagéo A na - 70 dB
regulacado de boost

Consumo de energia
Consumo de energia ho modo desligado Po 0,42 L

Consumo de energia em modo de espera Ps N/D L

Fluxo de ar volumétrico (extragao
recirculada)
Fluxo de ar maximo na regulagao mais baixa

e - 355 m /h
em utilizacdo normal
Fluxo de ar maximo na regulagdao mais i 468 m /h
elevada em utilizagdo normal
Fluxo de ar maximo na regulacéo do boost - 520 m /h
Ruido (extracao recirculada)
Emissdes acusticas de poténcia sonora

~ . . - 62 dB

ponderada A na regulagdo mais baixa
Emissdes acusticas de poténcia sonora i 67 dB

ponderada A na regulagao mais elevada

Emissdes de poténcia sonora acustica

aerotransportada com ponderagao A na - 70 dB
regulacdo de boost

O peso e as dimensodes sdo aproximados. Como nos esforgamos continuamente para melhorar os nossos
produtos, podemos alterar as especificagdes e designs sem aviso prévio.

O diametro base dos utensilios de cozinha de inducgao

1&2&3&4 120 200

Area flexivel 120 220*380
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INSTALACAO DO PRODUTO
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Acessoérios de instalagcao, descarga para o exterior
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Acessoérios de instalagao, descarga para o interior

N
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Saida de ar
aberta

Saida de ar fechada
Nao utilizar o produto
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Instalar o defletor no fogao
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Quando é necessario E
drenar a agua “

Depois de esvaziar a agua ou
de instalar o equipamento,
pressione firmemente o
tampao de borracha

SN SO
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Antes de utilizar o elemento filtrante desodorizante,
rasgar a pelicula transparente exterior.
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Este lado para cima,
abra aqui para limpar.
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Este lado para cima,
abra aqui para limpar.
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Este lado para cima,
abra aqui para limpar.
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AVISO: Garantir uma Ventilagao Adequada
Para escoar convenientemente os liquidos, é necessario manter uma distancia minima de 40 mm entre o deflector
e o fundo da placa. Siga os requisitos abaixo.

—_—

[Min. 40 mm N,

Existem orificios de ventilagao no exterior da placa. DEVE garantir que estes orificios ndo ficam obstruidos
A pela bancada quando posiciona a placa.
A e Tenha em ateng&o que a cola que une o material plastico ou madeira ao mobiliario, tem de resistir a uma
temperatura ndo inferior a 150 °C, para evitar descolar o painel.
¢ A parede traseira, as superficies adjacentes e circundantes devem, portanto, ser capazes de resistir a uma
temperatura de 90 °C.

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

¢ A superficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro estrutural interfere com as exigéncias do
espaco.

¢ A superficie de trabalho é feita de um material resistente ao calor e isolado.

¢ Se a placa for instalada em cima de um forno, o forno tem uma ventoinha de refrigeracéo integrada.

¢ A instalagdo cumprira todos os requisitos de folga, assim como normas e regulamentos aplicaveis.

« E incorporado na cablagem permanente um interruptor de isolamento adequado que permite a desconexao total
da rede elétrica, montado e posicionado de modo a cumprir as regras e regulamentos locais de cablagem.

¢ O interruptor de isolamento deve ser de tipo aprovado e fornecer uma separagéo de contacto de 3 mm em todos
os polos (ou em todos os condutores [de fase] ativos se as regras locais de cablagem permitirem esta variagao
dos requisitos).

¢ O interruptor de isolamento estara facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada.

¢ Consulte as autoridades locais de construgao e os estatutos em caso de duvida quanto a instalagao.

¢ Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos ceramicos) para as superficies
das paredes que rodeiam a placa.

Depois de instalar a placa, certifique-se de que

¢ 0 cabo de alimentagéo néo fica acessivel através de portas ou gavetas de armario.

¢ Ha um fluxo adequado de ar fresco do exterior do espacgo de instalagao para a base da placa.

e se a placa for instalada acima de uma gaveta ou armario, é instalada uma barreira de protecédo térmica sob a
base da placa.

e o interruptor de isolamento esta facilmente acessivel pelo cliente.
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ELIMINACAO E RECICLAGEM

Instrugoes importantes para o ambiente

Conformidade com a Diretiva REEE e eliminagao do produto usado:
Este produto esta em conformidade com a Diretiva REEE da UE (2012/19/UE). Este produto tem um simbolo de

classificagédo para residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE).

Este simbolo indica que este produto ndo deve ser eliminado juntamente com outros
residuos domésticos no final da sua vida util. O aparelho usado deve ser devolvido
ao ponto de recolha oficial para reciclagem de aparelhos elétricos e eletrénicos. Para
encontrar estes sistemas de recolha, contacte as autoridades locais ou o retalhista
onde o produto foi comprado. Cada agregado familiar desempenha um papel
importante na recuperagao e reciclagem de aparelhos antigos. A eliminagao correta

dos aparelhos usados ajuda a evitar potenciais consequéncias negativas para o

ambiente e para a saude humana. _

Conformidade com a Diretiva RoHS

O produto que adquiriu esta em conformidade com a Diretiva RoHS da UE (2011/65/UE). Nao contém materiais
nocivos e proibidos especificados na diretiva.

Informagoes sobre a embalagem

Os materiais de embalagem do produto sao fabricados a partir de materiais
reciclaveis, em conformidade com os nossos regulamentos nacionais em matéria
de ambiente. N&o deite fora os materiais de embalagem juntamente com os

residuos domeésticos ou outros residuos. Entregue-os nos pontos de recolha de

materiais de embalagem designados pelas autoridades locais.
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Dékujeme vam, ze jste si koupili indukéni varnou desku HAIER. Nez zaCnete
pouzivat varnou desku, pozorné si prectéte tento navod k obsluze a uschovejte ho
na bezpe¢ném misté pro budouci pouziti.

OBSAH

PODEKOVANI ...ttt e, 277
BEZPECNOSTNI POKYNY ....covoiviiitieeeeeeeieceeeeee e 278
PREHLED VYROBKU .......coeoveoveeeiecteceeeee et 286
POKYNY PRO OVLADANI ......ccovoiiieieeeeeeeceeeee e 288
STRUCNY NAVOD.........cocoviiieiieeieceeeeeee e 296
CISTENI AUDRZBA ......oooeeeeeeee e 300
RESENI PROBLEMU ........cooviiieeececeeeeee e 305
TECHNICKE UDAJE ...t 309
INSTALACE SPOTREBICE ........ccooiitiiieeeeeeeeeeeeeeeeee, 311
LIKVIDACE A RECYKLACE ..ot iviioeieeeeeeeeee e, 345
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Uréené pouziti

Ugelem nasledujicich bezpeénostnich pokynt je predejit neptedvidanym rizik(im
nebo Skodam v dusledku nebezpeéného nebo nespravného provozovani spotiebice.
Po doruc€eni zkontrolujte obal a spotfebi€, zda jsou neporusené, aby byl zaru€en
bezpeény provoz. Jestlize zjistite jakékoli poskozeni, obratte se na prodejce nebo
dodavatele. Vezméte na védomi, ze kvuli vasi bezpeénosti nejsou povolené zadné
modifikace ani upravy spotfebicCe.

Pouzivani k jinému nez urCenému ucelu muze predstavovat nebezpeci a vést ke
ztraté platnosti zaruky.

Vysvétleni symboll

Nebezpeci
Tento symbol upozornuje na extrémne horlavy plyn, ktery predstavuje
ohrozeni lidského zdravi a zivota.

Varovani o elektrickém napeéti
Tento symbol upozornuje na napéti, které predstavuje ohrozeni lidského
zdravi a zivota.

Varovani
Toto signalni slovo oznacCuje nebezpeci se strenim stupném rizika, které by
mohlo vést k usmrceni nebo vaznému zranéni, pokud se mu nepfredejde.

Upozornéni

Toto signalni slovo oznaCuje nebezpeci s nizkym stupném rizika, které by
mohlo vést k lehkému nebo stfedné téZzkému zranéni, pokud se mu
nepredejde.

Pozor
Toto signalni slovo oznaduje dulezité informace (napf. o materialnich
Skodach), ale nikoli nebezpedi.

e B B D> P

Dodrzujte pokyny
0 Tento symbol oznacuje, ze servisni technik by mél provadét obsluhu a
udrzbu tohoto spotfebice pouze v souladu s navodem k obsluze.

Pfed pouzivanim/uvadénim spotfebic¢e do provozu si pozorné a peclivé prectéte
tento navod k obsluze a uschovejte ho v bezprostfedni blizkosti mista instalace
nebo spotrebiCe pro pozdéjsSi pouziti!
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BEZPECNOSTNIi VAROVANI

Vase bezpecnost je pro nas dulezita. Pfed pouzitim varné desky si prectéte tyto
informace. Pfisné dodrzujte pokyny v této pfirucce. Neponeseme odpovédnost za
zadné problémy, Skody nebo pozary zplsobené nedodrzenim pokynu v této
priru¢ce. Spotrebi€ je uréen pouze k domacimu pouziti, k tepelné Upravé potravin a
k odvadéni vyparl vznikajicich pfi vareni. Jiné pouziti neni povoleno (napf.
vytapéni mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za nevhodné pouZiti
nebo nespravné nastaveni ovladacich prvkda.

Estetické provedeni vyrobku se nemusi shodovat s ilustracemi v této prirucce,
nicméné pokyny pro ovladani, udrzbu a instalaci zustavaji stejné.

Tuto pfirucku je tfeba ulozit pro pfipadné budouci potfeby. Pokud dojde k prodeji,
prevodu nebo prestéhovani, pfirucka musi zustat s vyrobkem.

INSTALACE

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

» Pred provadénim jakékoli prace nebo udrzby na spotrebici odpojte spotiebicC od
sitového napajeni.i.

» Pfipojeni k dobrému uzemnovacimu systému je nezbytné a povinné.

« Zmény domaci elektroinstalace smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

* Nedodrzeni této rady mize vést k urazu elektrickym proudem nebo usmrceni.

« Instalaci nebo udrzbu musi provadét kvalifikovany technik v souladu s pokyny
vyrobce a mistnimi bezpeCnostnimi pfedpisy. Neopravujte ani nevymenujte
zadnou Cast spotrebie, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k obsluze.

« Uzemnéni spotrebicCe je povinné.

* Napajeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umozrnioval pfipojit spotfebic
vestavény do skfiné k elektrické siti.

* Aby bylo mozné zajistit soulad instalace s platnymi bezpe€nostnimi normami, je
nutny schvaleny vicepolovy jistiC, ktery zaruCuje uplné odpojeni od elektricke sité
v pfripadé prepéti kategorie Il podle instalanich pfedpisu.

* Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci kabely. Jakmile je instalace dokonCena,
elektrické soucasti jiz nesmi byt pfistupné uzivateli.

 Pfed pfipojenim spotfebice k elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek (na spodni
strané spotfebite), abyste ovéfrili, zda napéti a pfikon odpovidaji hodnotam
sitového napajeni a zda mate vhodné pfipojeni k zasuvce.

V pfipadé pochybnosti se poradte s kvalifikovanym elektrikafem.
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Nebezpedi porezani

Budte opatrni — hrany panelu jsou ostré.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni nebo pofezani.

Dulezité bezpecnostni pokyny

Pfed instalaci nebo pouZitim spotfebiCe si pozorné prectéte tyto pokyny.

Na tento spotrebi€¢ nikdy neumistujte Zadny hoflavy material nebo hoflavé
vyrobky.

Poskytnéte tyto informace osobé odpovédné za instalaci spotfebiCe, snizite tak
naklady na instalaci.

Pro zabranéni nebezpecCi musi byt tento spotfebi¢ nainstalovan v souladu s timto
navodem Kk instalaci.

Tento spotfebi€ smi fadné nainstalovat a uzemnit pouze vhodné kvalifikovana
osoba.

Tento spotfebi€ by se mél pfipojit k okruhu, ktery je vybaven oddélovacim
vypinaCem umoznujicim uplné odpojeni od napajeni.

Nespravna instalace spotiebiCe by mohla vést k neplatnosti jakychkoli narok
vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.

Tento spotfebiC mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby nezkusené

a neznalé za predpokladu, Ze maiji zajistény dohled nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani spotirebiCe a chapou souvisejici rizika.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Déti nesméji provadét Cisténi a uzivatelskou
udrzbu bez dozoru.

Pokud se poskodi napajeci kabel, vymé&nu musi provést vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

Varovani: Pokud je povrch u varnych desek ze sklokeramiky nebo podobného
materialu, ktery chrani Casti pod napétim, praskly, vypnéte spotrebic, abyste
zabranili moznosti urazu elektrickym proudem.

Na povrch varné desky nepokladejte kovove predméty jako noze, vidlicky, |zice
a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

Nepouzivejte parni CistiC.

K Cisténi varné desky nepouzivejte parni CistiC.

Tento spotfebi€ neni ur€en k ovladani externim ¢asovym spinatem ani
samostatnym systémem dalkového ovladani.

VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: nepokladejte predméty na varny povrch.

Na proces vareni je tfeba dohlizet. Na kratké vareni je nutné dohlizet nepfretrzité.
VAROVANI: Pfiprava pokrmt na tuku nebo oleji na varné desce bez dozoru
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muUze byt nebezpecna a vést ke vzniku pozaru. NIKDY se nepokousSejte hasit
pozar vodou, vypnéte spotrebiC a potom zakryjte plamen, napr. poklickou nebo
hasici dekou.

» Po pouziti vypnéte varnou desku na ovladacim panelu, nespoléhejte na detektor
nadob.

« Zamezte rozliti; pfi vafeni nebo ohfivani tekutin snizte pfivadéné teplo.

» Nenechavejte zapnuté topné prvky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo bez
nadob.

« Jakmile dokoncite vareni, vypnéte pfislusnou zonu.

« K vareni nikdy nepouzivejte hlinikovou félii a nikdy nepokladejte potraviny
zabalené v alobalu pfimo na varny povrch. Hlinik by se mohl roztavit a zpusobit
neopravitelné poskozeni spotrebice.

» Nikdy neohfrivejte potraviny v plechovkach nebo konzervach, aniz je pfedem
otevrete; mohly by vybouchnout!

PROVOZ A UDRZBA

Nebezpedci Urazu elektrickym proudem

* Nevarte na rozbité nebo prasklé varné desce. Pokud se povrch varné desky
rozbije nebo praskne, okamzité spotfebi€ vypnéte u sitového napajeni (vypinac)
a obratte se na kvalifikovaného technika.

» Pred CiSténim nebo udrzbou varnou desku vypojte ze zasuvky.

* Nedodrzeni této rady mize vést k urazu elektrickym proudem nebo usmrceni.

Zdravotni rizika

» Tento spotfebiC splhuje normy elektromagnetické bezpecnosti.

» Osoby se srde¢nimi kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi implantaty (jako
jsou inzulinové pumpy) se vSak musi pfed pouzitim tohoto spotiebie poradit se
svym lékafem nebo vyrobcem implantatu, aby se ujistili, ze jejich implantaty
neovlivni elektromagnetické pole.

* Nedodrzeni téchto pokynti muze mit za nasledek smrt.
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Nebezpedi poranéni na horkém povrchu

Béhem pouzivani budou pfistupné €asti tohoto spotfebie velmi horké a mohou
zpusobit popaleniny.

Nedovolte, aby se vaSe télo, obleCeni nebo jakykoli jiny pfedmét nez vhodné
nadobi dotykal indukéniho skla, dokud povrch nevychladne.

Drzte déti mimo dosah spotrebice.

Rukojeti hrnci mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti hrncu
neprecnivaji ostatni varné zény, které jsou zapnuté. Drzte rukojeti mimo

dosah déti.

Nedodrzeni téchto pokynl muze mit za nasledek popaleniny a opareniny.

Nebezpeci porezani

Ostra britva Skrabky na varnou desku je pfi zasunuti bezpe€nostniho krytu
odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecCné a
mimo dosah déti.

Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéni nebo porezani.

Dulezité bezpecnostni pokyny

PFi pouzivani nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru. Pfevafovani zplsobuje
kour a mastné skvrny od pretecCeni, které se mohou vznitit.

Nikdy nepouzivejte spotiebiC jako pracovni nebo skladovaci plochu.

Nikdy nenechavejte na spotrebiCi zadné predmeéty nebo nacini.

Neumistujte ani nenechavejte Zadné magnetizovatelné predméty (napf. kreditni
karty, pameétové karty) nebo elektronicka zarizeni (napf. pocCitace, MP3
prehravace) v blizkosti spotfebiCe, protoze je mlze ovlivnit jeho
elektromagnetické pole.

Spotiebi€ nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku, jak je popsano v této
prirucce (tj. pomoci dotykovych ovladacu). Pfi odstrafiovani nadob z varné desky
a vypinani varné zény nespoléhejte na funkci detekce nadoby.

Nenechte déti si hrat se spotfebiCem ani na ném sedét, stat ani na néj lézt.
Pfedmeéty pro déti neskladuijte ve skfinich nad spotifebiCem. Pokud dité vyleze
na varnou desku, hrozi mu vazné poranéni.

Nenechavejte déti samotné nebo bez dozoru v prostoru, kde se spotiebic
pouziva.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, které omezuje jejich schopnost
pouzivat spotfebi€, by méla odpovédna a kompetentni osoba poucit o jeho
pouzivani. Instruktor by se mél presvédcit, Ze mize spotfebi€ pouzivat bez
nebezpedi pro sebe nebo své okoli.
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Neopravujte ani nevyménuijte zadnou Cast spotfebice, pokud to neni vyslovné
doporuceno v pfirucce. VesSkery ostatni servis by mél provadét kvalifikovany
technik.

Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tézké predmety.

Nestljte na varné desce.

Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte po povrchu
indukéniho skla, mohlo by dojit k poSkrabani skla.

K Cisténi varné desky nepouzivejte draténky ani jiné drsné abrazivni Cistici
prostfedky, mohou poskrabat indukéni sklo.

Tento spotfebiC je urCen k pouzivani v domacnostech a podobnych oblastech,
jako jsou kuchyrnky v obchodech, kancelarich a na dalSich pracovistich, na
statku, pro pouziti hosty v hotelech, motelech a dalSich obytnych objektech a v
ubytovacich zafizenich typu penzionu se snidani.

VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné soucasti jsou b&hem pouzivani horké.
Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.

Déti mladSi osmi let se nesmi pfiblizovat ke spotfebici, pokud nejsou pod
nepretrzitym dohledem.

Kdyz se digestor pouziva sou€asneé s jinymi spalovacimi zafizenimi na plyn nebo
na jina paliva, musi byt mistnost radné vétrana.

Digestof se musi pravidelné &istit zevniti i zvendi (NEJMENE JEDNOU ZA
MESIC) v ptisném souladu s pokyny pro udrzbu.

Nedodrzovani pravidel pro Cisténi digestofe a vymeénovani a €isténi filtrd bude
mit za nasledek nebezpedli pozaru.

Je pfisné zakazano flambovat pokrmy. Pouzivani otevieného plamene muize
poskodit filtry a zpUsobit nebezpeci pozaru, proto je tfeba se mu za vSech
okolnosti vyhnout. Pfi smazeni je tfeba dbat zvySené opatrnosti, aby se olej
neprehfal a nevzplanul.

POZOR: Po zapnuti varné desky se mohou pfistupné Casti digestore zahfivat.
Je nutné prisné dodrzovat predpisy stanovené mistnimi urady, které se tykaji
technickych a bezpecnostnich opatfeni pro odsavani koufe.

Odsavany vzduch nesmi byt veden stejnymi kanaly, které slouzi k odvadéni
koure vytvareného spalovanim plynu nebo jinymi typy spalovacich zafizeni.
Nikdy nepouzivejte digestor bez spravné namontované mfizky!

K instalaci pouzivejte pouze upeviiovaci Srouby dodané s vyrobkem; pokud
nejsou dodany, kupte spravny typ Sroubl. Pouzivejte Srouby spravné délky, jak
je uvedeno v navodu K instalaci.
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Kdyz se digestor pouziva spole€né s jinymi zafizenimi napajenymi jinou nez
elektrickou energii, nesmi podtlak v mistnosti pfekroCit 4 Pa (4 x 10-5 bar). Toho
se dosahne v pfipadé, Ze dovnitf mize vnikat vzduch potifebny pro spalovani
skrz otvory, které nelze uzavrit, napfiklad dvere, okna, nasténné
vzduchotechnické jednotky nebo jinymi technickymi prostfedky. Samotna
nasténna vzduchotechnicka jednotka nezarucuje spinéni limitu.

Doporuceni pro spravné pouziti za u€elem snizeni dopadu na zivotni prostfedi:
Kdyz zaCnete vafit, zapnéte digestor na minimalni rychlost a po dokonceni
vareni ji nechte nékolik minut zapnutou. Rychlost zvySujte pouze v pfipadé
velkého mnoZstvi vyparu a pary a funkci Zesileni vykonu pouzivejte pouze v
extrémnich pfipadech. V pfipadé potfeby vyménte uhlikovy filtr (filtry). Zajistite
tak ucCinné fungovani systému pro eliminaci zapachu.

V zajmu maximalizace vykonu tukového filtru je vhodné filtr v pfipadé potreby
vycistit. Chcete-li zvySit uCinnost a minimalizovat hluk, pouzijte maximalni
prumér potrubi uvedeny v této prirucce.

Pfipravovani pokrmu na tuku nebo oleji na varné desce bez dozoru muze byt
nebezpecné a vést ke vzniku pozaru.

Nikdy nenechavejte horky olej nebo tuk bez dozoru.

Nikdy nepouZzivejte spotfebi¢ bez tukoveho filtru.

Nikdy nepracujte s otevienym plamenem (napf. pfi flambovani) v okoli
spotiebiCe blizko tukovych filtra.

Neinstalujte spotfebi€ do blizkosti topného zafizeni na pevna paliva (napf. difevo
nebo uhli), pokud takové zafizeni nema tésné uzavieny, neodstranitelny kryt.
Nesmi létat zadné jiskry.

Pred Cisténim nechte spotrebi€ vychladnout.

Pokud do spotfebice proniknou horké tekutiny, vyjméte tukovy filtr nebo
pretokovou nadobu az po vychladnuti spotfebicCe.

Po vybaleni je citit slaby zapach, ktery brzy zmizi.

VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky, které vyrobce
spotiebiCe sam navrhl nebo oznacil v navodu k pouziti [RY1] jako vhodné,
pripadné zabrany zac¢lenéné do spotfebice. Pouzivani nevhodnych zabran muze
vést k nehodam.

Digestofe a dali odsavace vyparu z vafeni mohou nepfiznivé ovliviiovat provoz
spotiebiCl spalujicich plyn nebo jina paliva (v€etné spotiebicl v jinych
mistnostech) kvuli zpétnému proudéni spalin. Tyto spaliny by mohly vést k
otravé oxidem uhelnatym. Po instalaci digestofe nebo jiného odsavace vyparu z
vareni by méla kompetentni osoba pfezkouset provoz plynovych spotrebicu, aby
bylo jisté, Ze nedochazi ke zpétnému proudéni spalin.
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Pokud se neprovadi Cisténi podle pokynu, hrozi riziko pozaru.

POZOR: P¥i pouziti se spotfebici pro vareni mohou byt pfistupné soucasti horké.
Je nutné dodrzovat predpisy pro odvod vzduchu.

POZOR: Tento spotiebi¢ neni uréen k pouzivani s plynovymi varnymi deskami.

Gratulujeme k zakoupeni nové indukéni varné desky s integrovanou digestofi.
Doporu€ujeme vam pfecist si tento navod k obsluze/instalaci, abyste plné
porozumeéli, jak jej spravné nainstalovat a obsluhovat.

Pro instalaci si prectéte Cast o instalaci.

Pfed pouzitim si peclivé prectéte vSechny bezpecnostni pokyny a tento navod k
obsluze/instalaci uschovejte pro budouci pouziti.
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PREHLED VYROBKU

Pohled shora

Haler

74 ]

1. Max. 2200/3600W z6na 2. Max. 2200/3600W zéna 3. Max. 2200/3600W zo6na

4. Max. 2200/3600W zéna 5. Max. 3300/3700W z6éna 6. Max. 3300/3700W zéna
7. Ovladaci panel

Ovladaci panel

A7 A6 A5 B3 C6 c7 c8 C9
l | | I
AR |
. l E o B8B - + ,+ 888 : g o -
T - 8:88 T VI B:88 - T T ¢
- T Bl
Al A2 A3 A4 B1B2 C5 c4a CICIC]
Al. Ovladani flexibilni plochy A2. Ovladaci prvky vykonu A3. Zesileni vykonu
A4. Ovladaci prvky €asu A5. Ovladaci prvky €asu A6. Zesileni vykonu
A7. Ovladaci prvky vykonu
B1. Ovladani digestore B2. Zesileni vykonu B3. Aut. varna deska a digestor
C1. Vypinac C2. Ovladani flexibilni plochy C3. Zesileni vykonu
C4. Ovladaci prvky vykonu  C5. Ovladaci prvky ¢asu C6. Ovladaci prvky €asu
C7. Ovladaci prvky vykonu  C8. Zesileni vykonu C9. Ovladani zamku tlacitek

® pOZNAMKA

VSechny obrazky v této pfiru¢ce jsou pouze ilustrativni. PFi jakémkoli rozporu mezi skuteénym
vyrobkem a vyobrazenim ma pfednost skutecny vyrobek.
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Pracovni teorie

Indukéni vareni je bezpe€na, pokrocila, efektivni a hospodarna technologie vafeni. Funguje na
principu elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v panvi, namisto nepfimého
zahfivani sklenéného povrchu. Sklo se zahfeje jen proto, Ze ji panev nakonec zahreje.

- 9§99 55

r‘

litinovy hrnec

magneticky okruh —— & D <
— ' ' 1 sklokeramicka deska
[ g : |
: . === indukéni civka
| |
indukované proudy ——« - - 4/ ‘o~

Pracovni rezim
Spotiebi€ Ize pouzivat v rezimu odvadéni vzduchu nebo v rezimu cirkulace vzduchu.
Odvadéci rezim

Vtahovany vzduch je CiStén tukovymi filtry a potrubnim systémem odvadén ven.

Vzduch nesmi byt odvadén do komina, ktery se pouziva pro odvod spalin z jinych spotfebicu

spalujicich plyn nebo jina paliva (neplati pro spotfebice, které pouze vypoustéji vzduch do mistnosti).

» Jestlize ma byt odvadény vzduch veden do nefunkéniho koufového nebo spalinového kanalu,
musite ziskat souhlas od odpovédného topenare.

+ Jestlize je odvadény vzduch veden skrz obvodovou sténu, mélo by se pouzit teleskopické
potrubni vedeni.

Filtracni rezim

Vtahovany vzduch je €istén tukovymi filtry a filtrem proti zapachu a potom pfivadén zpét do
mistnosti.

Chcete-li vazat zapach v rezimu cirkulace vzduchu, musite nainstalovat filtr proti zapachu. V
nasem katalogu Ize nalézt rizné doplfky pro provozovani spotfebice v rezimu cirkulace vzduchu.
Jinak se zeptejte svého prodejce.
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POKYNY PRO OVLADANI

Dotykové ovladaci prvky

» Ovladaci prvky reaguji na dotyk, takZe na né vibec nemusite tlacit.

» Pouzivejte brisko prstu, nikoli Spicku prstu.

+ P¥i kazdém zjisténi dotyku se ozve pipnuti.

« Zajistéte, aby byly ovladaci prvky vzdy Cisté a suché a aby je nezakryvaly zadné predméty
(napf. kuchynské nacini nebo latka). Dokonce i tenka vrstva vody muze znesnadnit ovladani

téchto prvka.

v X

Vybér vhodného nadobi

* Pouzivejte pouze nadobi s dnem vhodnym pro induk¢ni ohfev.
* Hledejte symbol indukce na obalu nebo dné nadoby.
* Vhodnost nadobi muzete zkontrolovat provedenim zkousky s magnetem.
PriloZzte magnet ke dnu hrnce. Jestlize se pfitahne, nadoba je vhodna pro indukéni ohfev.
* Pokud nemate magnet:
1. Do hrnce, ktery chcete zkontrolovat, nalijte trochu vody.
2. Jestlize na displeji neblika symbol ' a voda se ohfiva, mate vhodny hrnec.
Nadobi z téchto materiald neni vhodné: Cisté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez
magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

(x: )
S

* Nepouzivejte nadobi se zubatymi okraji nebo kfivym dnem.

XX 7

288



+ Uijistéte se, Zze dno hrnce je hladké, rovné pfiléha ke sklu a ma stejnou velikost jako varna
zbéna. Pouzivejte hrnce o priméru odpovidajicim znazornéni zvolené zény. Pouziti ponékud
SirSiho hrnce zaruci vyuZziti energie s maximalni u€innosti. Pokud pouzijete mensi hrnec,
ucinnost by mohla byt mensi, nez se oCekava. Varna deska nemusi detekovat hrnce mensi
nez 140 mm. Vzdy umistujte hrnec doprostfed varné zény.

* Vzdy zdvihejte hrnce z indukCni varné desky — neposunujte je, jinak by mohly poskrabat sklo.

Jak se pouziva

Zacdatek vareni

Na jednu sekundu se dotknéte vypinace. Polozte vhodny hrnec do varné zény, kterou

Po zapnuti se ozve jedno pipnuti a vSechny  chcete pouzit.

displeje budou ukazovat znak ,—“, coz » Ujistéte se, Ze dno hrnce a povrch varné zény
signalizuje, Ze induk¢ni varna deska pfresla jsou Cisté a suche.

do pohotovostniho rezimu.

Na posuvném ovladacim prvku vyberte dotykem

nastaveni vykonu.

» Nastaveni vykonu muzete zménit kdykoli
béhem vafreni.

NizS8i vykon
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. G gur . . U S
Pokud se na displeji stfidavé zobrazuje symbol > -< a nastaveni vykonu

Znamena to, ze:

* nepolozili jste hrnec do spravné varné zony,

* hrnec, ktery pouzivate, neni vhodny pro indukcni ohfev,

* hrnec je pfili§ maly, nebo neni spravné vystfedény ve varné zoné.

Dokud nebude ve varné zoné vhodny hrnec, nebude probihat ohfev.
Jestlize do varné zény nepolozite Zadny vhodny hrnec, po jedné minuté se displej automaticky
vypne.

Rucni ovladani ventilace
Nastaveni ventilace mizete ovladat rucné.

® POZNAMKA
Pouzivani vysokych nadob muze branit fungovani odsavaciho systému na optimalni vykon.
Vykon odsavani muzete zlepSit Sikmym umisténim pokli¢ky na nadobu.

Aktivace ru€éniho ovladani ventilace

1. V zapnutém stavu aktivujte ventilaéni systém klepnutim na tlagitko <.

2. Kratkym stisknutim tlagitka digestofe <5 prepinejte stupné v rozsahu 0-3, dlouhym stisknutim
tlacitka digestofe <5 na 3 s zavfete digestoF.

3. Klepnutim na tlagitko (8) pfepnéte na zesileny vykon.

Ventilacni systém je aktivovan.

Zmeéna nebo deaktivace ruéniho ovladani ventilace

1. Vypnéte spotfebic.

2. Tlagitkem digestofe < nastavte stuper na hodnotu 0.

Konec vareni

Varna zéna se vypne, kdyz pfesunete posuvny Celou varnou desku vypnete klepnutim na
ovladaci prvek do polohy , 0% Ujistéte se, Ze na ovladaci prvek vypinace.

displeji se zobrazuje , 0

0 @

Funkce odlozeného vypnuti ventilacniho systému

Ovladani ventilacniho systému je rozdéleno na ru€ni a automaticky rezim.

Automaticky rezim |ze aktivovat po aktivaci celé varné desky. Deaktivuje se automaticky po dvou
minutach od vypnuti celé varné desky.

Rucné

V zapnutém stavu klepnéte na tlagitko < nebo (). Digitalni displej ukazuje stuperi

0-3 nebo znak b.

Automaticky

V zapnutém stavu klepnéte na tlagitko (). Digitalni displej ukazuje znak A.
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Spotiebi€ deaktivuje funkci odloZzeného vypnuti:

po dvou minutach od vypnuti celé varné desky;
po stisknuti tlaCitka vypinace.

Pouzivani funkce zesileni vykonu

Aktivace funkce zesileni vykonu

Klepnéte na tlaCitko Max. Ujistéte se, ze na displeji
se zobrazuje bézici text.

MAX

Zruseni funkce zesileni vykonu
Chcete-li zrusit funkci zesileni vykonu, dotknéte se Celou varnou desku vypnete klepnutim na
posuvného ovladaciho prvku pfislusné varné zény. ovladaci prvek vypinace.

0 15

Tuto funkci Ize pouzit v jakékoli varné zoné.

Po 10 minutach se varna zéna vrati ke svému pavodnimu nastaveni.

Pokud se puvodni nastaveni vykonu rovna nule, po 10 minutach se vrati na hodnotu Max

na displeji.

Pokud je leva pfedni zéna nastavena na zesileni vykonu a potom se takto nastavi i leva zadni
zona, obé zoény se nastavi na stupen 15.

Nastaveni intenzivni ventilace

VentilaCni systém ma intenzivni rezimy. Jestlize aktivujete intenzivni nastaveni, ventilacni
systém pracuje na maximalni vykon.

Aktivace nastaveni intenzivni ventilace:

1. Klepnéte na tlacitko (8).

2. Na digitalnim displeji se zobrazi znak ,b".

Zmeéna nebo deaktivace nastaveni intenzivni ventilace:

Tlacitkem < zvolte pozadovany stuperi vykonu v ¢asti nastaveni, nebo jej nastavte na
hodnotu O.

Automatické spousténi ventilacniho systému
Jestlize vyberete stupen vykonu varné zény, zapne se automatické spousténi.
VentilaCni systém se zapne na stupen vykonu odpovidajici pfislusSnému stupni vykonu varnych zon.

Flexibilni plocha

Tuto plochu Ize kdykoli podle aktualni potfeby pouzivat jako jedinou zénu nebo dvé rizné zoény.
Flexibilni plocha je tvofena dvéma nezavislymi induktory, které Ize ovladat samostatné. Kdyz
se pouziva jako jedina zéna, ta ¢ast, na které neni poloZena nadoba, se po 8 sekundach
automaticky vypne.

Aby bylo mozné zarucit spravnou detekci hrnce a rovnomérné rozvadéni tepla, je tieba
spravné umistit nadobu:

Na pfedni nebo zadni stranu flexibilni plochy, kdyZz je nadoba mensi nez 21 cm.

Kamkoli v pfipadé vétsi nadoby.
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Jedna velka zéna
Chcete-li aktivovat flexibilni plochu jako jednu velkou z6nu, staci stisknout ovladaci prvek
Flexibilni plocha.

Nastavovani vykonu funguje stejné jako v pfipadé ostatnich normalnich zon.
Chcete-li pfidat dalSi hrnec, znovu stisknéte pfislusna tlaCitka, aby probéhla detekce nadob.

Dvé nezavislé zény

Chcete-li pouzivat flexibilni plochu jako dvé riizné zény s odliSnym nastavenim vykonu, stisknéte
ovladaci prvek Flexibilni plocha.

Zamykani ovladacich prvku

» Ovladaci prvky Ize zamknout, aby se zabranilo jejich neumysIinému pouziti (napfiklad détmi,
které nahodou zapnou varné zony).
* Po zamknuti jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Zamknuti ovladacich prvki

Stisknéte a 3 sekundy podrzte tlacitko zamku.

Na digitalnim displeji se zobrazi ,Lo".
Odemknuti ovladacich prvk

Stisknéte a 3 sekundy podrzte tlacitko zamku.

A Kdyz je varna deska v zamknutém rezimu a jsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky
kromé vypinage (D, v nouzi miiZete varnou desku vzdy zapnout vypinatem (D, ale hned
dalSim ukonem musi byt odemknuti.

Funkce fizeni vykonu

* Volbou az Sesti riznych rozsahl vykonu lze nastavit maximalni stupen vykonu varné desky.
* Indukéni varné desky se dokaZzou automaticky omezovat a pracovat s nizSim stupném vykonu,
aby se predeslo riziku pFetizeni.

Zapnuti funkce Fizeni vykonu

Stav: Nastavte détsky zamek ve vypnutém stavu Zapnuti:
Podminky zapnuti:

1) Leva zadni zona: na 3 sekundy stisknéte |:|
tlaCitko MAX (+ zvukovy signal)

2) Leva pfedni zona: na 3 sekundy stisknéte

tlagitko MAX (+ zvukovy signal) |:|
Zapnuti:

[ ]
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Prepnuti na jiny stupen

1) Tlagitkem zamku 5 vyberte hodnotu mezniho Existuje pét stupriti vykonu od ,2,8 kW* do

vykonu (rozsah vybéru mezni hodnoty vykonu je 7,4 kKW*.
urcen specifikaci). Jeden z nich se bude zobrazovat na digitalnim

displeji levé zadni a levé predni zony.
,28 00“: maximalni vykon je 2,8 kW.
»39 00“: maximalni vykon je 3,5 kW.
,45 00“: maximalni vykon je 4,5 kW.
,08 00“: maximalni vykon je 5,8 kW.
,74 00“: maximalni vykon je 7,4 kW.

Potvrzeni a ukonéeni funkce fizeni vykonu

Az vyberete hodnotu mezniho vykonu, potvrdte ji Potom se varna deska vypne.
tlacitkem vypinace (.

Ovladani €asovace

» Mduzete ho nastavit tak, aby po uplynuti nastaveného €asu vypnul jednu nebo vice varnych zén.
* Maximalni doba Casovace je vychozi doba chodu pro aktualni stupen, viz tabulka Vychozi
doby chodu.

Nastaveni ¢asovace pro vypnuti varnych zén
Nastaveni jedné zény

Dotknéte se posuvného ovladaciho prvku varné Nastavte €as ovladacimi prvky ¢asovace.
zbny. Rada: Chcete-li snizit nebo zvySit hodnotu o

jednu minutu, jednou stisknéte ovladaci prvek
(XD D) ~*nebo ,+"

Chcete-li snizit nebo zvysit hodnotu o deset

minut, stisknéte a podrzte ovladaci prvek ,—*

nebo ,+*.
- +

Odpocitavani se spusti ihned po nastaveni ¢asu. Po uplynuti nastaveného ¢asu se automaticky
Na displeji se zobrazi zbyvaijici ¢as. vypne odpovidajici varna zona.

Nastaveni vice zon:

Kroky pro nastaveni vice zén se podobaji krokiim pro nastaveni jedné zony.
Casovani kazdé varné zony se nastavuje a zobrazuje samostatné.
NiZe je znazornéno zobrazeni:

88.
........................ —= w BB — + ® — + 888 e a
E] ® . . ® E
S R—— AR I (R - S — —F max @
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ZruSeni casovace

Nastavte ¢as Casovace ovladacim prvkem Stisknéte a 1 s podrzte ovladaci prvky
prislusné varné zény na 0:00. Casovace ,—“ a ,+“, Casovac se zrusi.

— — +

@® POZNAMKA

1) Ruéni nastaveni ¢asovace nemuze prekro it vychozi ¢as ¢asovace varné desky. Pokud se
snizi aktualni stupen vykonu po nastaveni maximalniho ¢asu Casovace, Cas Casovace se
automaticky zméni na vychozi maximalni Cas pro aktualni stupen, kdyz je vétsi nez vychozi
Cas vypnuti pro aktualni stupen.

2) Ve stavu zobrazovani ¢asu jednou klepnéte na posuvny ovladaci prvek, aby se zobrazil
aktualni stupen ohfevu. Po vstupu do rezimu zobrazeni stupné klepnutim nebo posunutim
prstu nastavte prislusny stupen.

Vychozi doby chodu

Automatické vypinani je bezpecnostni funkce na ochranu indukéni varné desky a digestore.
Spotiebi¢ se vypne automaticky, i kdyz to zapomenete udélat sami. V tabulce niZe jsou uvedeny
vychozi doby chodu pro rizné stupné vykonu:

Indukéni varna deska:

Stupen vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vychozi doba chodu

.. 480 | 480 | 480 | 360 | 360 | 360 | 240 | 240 | 240
(v minutach)

Stupen vykonu 10 11 12 13 14 15

Vychozi doba chodu

.. 120 | 120 | 120 | 90 90 90
(v minutach)

Digestofr:

Stupen vykonu 1 2 3

Vychozi doba chodu

v minutich) 480 | 240 | 120

/\ Osoby s kardiostimulatorem by se mély pfed pouZitim tohoto spotfebice poradit
se svym lékafem.

294



Pred pouzitim nové indukéni varné desky a digestore

» Prectéte si tuto pfirucku a vénujte zvlastni pozornost Casti ,Bezpecnostni upozornéni®.

* Zindukéni varné desky pfipadné odstrante ochrannou folii.

* Nastavte pracovni rezim.

Spotiebi€ je po dodani pfednastaven na rezim odvadéni vzduchu.

Chcete-li zménit rezim odvadéni vzduchu na rezim cirkulace vzduchu, postupujte podle
nasledujicich kroku:

1. Vstupte do nastaveni rezimu digestofe

Stav: Nastavte détsky zamek ve vypnutém stavu.

Podminky zapnuti:

Na 3 sekundy stisknéte tlagitko (&) (+ zvukovy signal) a na digitalnim displeji levé pfedni zony se
zobrazi ,ou“ nebo ,In“. Zmérite rezim tlacitkem zamku & .

Pokud je nyni nastaven rezim odvadéni vzduchu a digitalni displej levé pfedni zony zobrazuje
,ou“, tlaCitkem napgjeni (D potvrdte nastaveni a vypnéte spotiebic.

Pokud je nyni nastaven rezim cirkulace vzduchu a digitalni displej levé pfedni zény zobrazuje
,In“, tlagitkem napajeni () potvrdte nastaveni a vypnéte spotfebic.
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STRUCNY NAVOD

/\ Pfi smaZeni davejte pozor, protoZe olej a tuk se ohfivaji velmi rychle, zejména pokud
pouzivate funkci Zesileni vykonu. Pfi extrémné vysokych teplotach se olej a tuk samovolné
vzniti, coz pfedstavuje vazné riziko pozaru.

Tipy pro vareni

+ KdyzZ se jidlo dostane do varu, snizte nastaveni teploty.

» Pouziti poklicky zkrati délku vafeni a Setfi energii, protoze zadrzuje teplo.

* Minimalizujte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili délku vareni.

« Zacnéte varit s nastavenim na vysoky stupen a aZ se pokrm prohfeje, snizte nastaveni.

Mirné vareni, vareni ryze

* K mirnému vareni dochazi pod bodem varu, pfi teploté kolem 85 °C, kdy bubliny jen
prilezitostné stoupaji na povrch vafici tekutiny. Je klicem k lahodnym polévkam a jemnému
duSenému masu, protoze se chuté rozvinou bez pfevareni pokrmu. Omacky z vajec a mouky

také doporucujeme vafit pod bodem varu.
* Ne&které ukony, v€etné vareni ryze absorpCni metodou, mohou vyzadovat nastaveni vysSi nez

v v,

Peceny steak

Jak pfipravit Stavnaté chutné steaky:

1. Pfed vafenim nechte maso stat asi 20 minut pfi pokojové teploté.

2. Rozehfejte silnou panev.

3. Obé strany steaku potrete olejem. Malé mnozstvi oleje nakapejte do rozpalené panve a poté
maso polozte na rozpalenou panev.

4. Béhem vareni otocte steak pouze jednou. Pfesna doba vareni bude zaviset na tloust’ce steaku
a na tom, jak ho chcete pfipravit. Casy se mohou ligit od 2 do 8 minut na kazdou stranu.
Stlacenim steaku zjistite, jak je propeceny — ¢im je pevnéjsi, tim je propecengjsi.

5. Nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém talifi, aby se pfed podavanim uvolnil a zmékl.

Restovani

1. Vyberte si indukéni plochy wok nebo velkou panev.

2. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Restovani by mélo byt rychlé. Pokud vafite velké
mnozstvi, varte jidlo v nékolika menSich davkach.

. Panev kratce predehfejte a pfidejte dvé polévkové IZice oleje.

. Nejprve uvarte maso, odlozte ho stranou a udrzujte v teple.

. Orestujte zeleninu. Kdyz je horka, ale stale kfupava, nastavte varnou zénu na nizsi vykon,
vratte maso na panev a pfidejte omacku.

6. Jemné promichejte ingredience a ujistéte se, Ze jsou prohraté.

7. Okamzité podavejte.

o b~ W
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Detekce drobnych predméti

Pokud na varné desce nechate nadobu s nevhodnou velikosti nebo nemagnetickou nadobu
(napf. hlinik) nebo jiny maly pfedmét (napf. niz, vidlicka, kli¢), varna deska se za 1 minutu

automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu. Ventilator bude ochlazovat indukéni varnou
desku dalSi 1 minutu.

Nastaveni tepla

Nize uvedena nastaveni jsou pouze pokyny. Pfesné nastaveni bude zaviset na nékolika
faktorech, v€etné vaseho nadobi a mnozstvi, na kterém vafrite. Experimentujte s indukcni varnou
deskou a najdéte nastaveni, ktera vam nejlépe vyhovuiji.

Nastaveni tepla Vhodnost

* jemné ohfivani pro malé mnozstvi potravin
» rozpousténi Cokolady, masla a potravin, které se rychle pfipaluji
* mirné vareni

* pomalé ohfivani

* ohrev

3-5 * rychlé vareni

* vareni ryze

6-11  livance

* smazeni

« vafeni téstovin

* restovani

* rychlé smazeni

* pfivadéni polévky do varu

* vrouci voda

1-2

12-13

15/P
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Pred umisténim upevnovacich drzaku

Jednotku umistéte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na ovladaci prvky
vyCnivajici z varné desky nepouZzivejte silu.

/\ UPOZORNENI

1.

2.

(G2 SN

Indukéni plotynku musi instalovat kvalifikovany personal nebo technici. Mame
odborniky k vasim sluzbam. Nikdy neprovadéjte operaci sami.

Varnou desku neinstalujte pfimo nad mycCku nadobi, lednici, mrazniCku, pracku
nebo susi¢ku pradla, protoze vihkost mize poskodit elektroniku varné desky.

. Je tfeba zajistit bezproblémoveé vyzarovani tepla indukCni plotynky a zvysit tak

jeji spolehlivost.

. Sténa a induk¢ni varna zona nad povrchem stolu musi odolavat teplu.
. Aby nedoSlo k poSkozeni, musi byt sendvicova vrstva a lepidlo odolné vici teplu.
. Nepouzivejte parni Cistic.

Pripojeni varné desky k sitovému napajeni

A Tuto varnou desku smi pfipojit k sitovému napdjeni pouze vhodné kvalifikovana

osoba.

Pred pfipojenim varné desky k sitovému napajeni zkontrolujte, zda:

1. Domaci elektroinstalace je vhodna pro napajeni z varné desky.

2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovem stitku

3. Sekce napajeciho kabelu vydrzi zatiZzeni uvedené na typovém Stitku.
Chcete-li varnou desku pfipojit k sitovému napajeni, nepouzivejte adaptéry,
reduktory ani rozdvojky, protoZze mohou zpusobit pfehrati a pozar.

Napajeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych €asti a musi byt umistén
tak, aby jeho teplota v Zadném bodé nepiekrocila 75 °C.

A\ Ovéite si u elektrikate, zda je domaci elektroinstalace vhodna beze zmén.

Jakékoli zmény smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar.
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/A * Pokud celkovy pocet topnych jednotek zvoleného spotfebice neni mensi nez 4, spotrebic

Ize pfipojit pfimo do sité jednofazovym elektrickym pfipojenim, jak je znazornéno nize.

* Pokud je kabel poSkozeny nebo je nutné ho vymeénit, opravu musi proveést prodejni
zastupce s pouzitim uréenych nastroja, aby se predeslo jakékoli nehodé.

» Pokud se spotfebiC pfipojuje pfimo k sitovému napajeni, je nutné nainstalovat
vicepolovy jisti€ s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm.

* Instalacni technik musi zajistit vytvoreni spravného elektrického spojeni, které bude
vyhovovat bezpecnostnim pfedpistim.

+ Kabel nesmi byt ohnuty ani stlaceny.

+ Kabel musi pravidelné kontrolovat a vyménovat pouze autorizovany technik.

220-240 V/ 380—415V

GY
E!ul'_ N
SN/YE (D) zpg-paov
C [ =
220-240 V 1N~
G
HLI}_ M T
SNYE (D Z0-240
Bk L1 J
BN L:

220-240 V/ 380-415 V

/A Spodni povrch a napajeci kabel varné desky nejsou po instalaci pristupné.
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CISTENI

A UDRZBA

Je dulezité peclivé Cistit a udrzovat spotfebi€, aby si uchoval dlouhou provozni ucinnost.

Cisténi varné desky

Co?

Kazdodenni
znecisténi skla
(otisky prstl, stopy,
skvrny zplsobené
potravinami nebo jiné
nez cukrove skvrny
na skle)

Jak?

1. Vypnéte napajeni varneé desky.

2. Naneste cisti¢ varné desky, dokud
je sklo jesté teplé (ale ne horké!)

3. Oplachnéte a otiete do sucha
Cistym hadfikem nebo papirovou
utérkou.

4. Zapnéte napajeni varné desky.

Duleziteé!
Pokud je napajeni varné desky vypnuté,
nezobrazi se Zadna signalizace
»horkého povrchu®, ale varna zéna
muze byt stale horka! Budte extrémné
opatrni.
Drsné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/abrazivni Cistici
prostfedky mohou poSkrabat sklo.
VZdy si prectéte Stitek a zkontrolujte,
zda je Cistici prostfedek nebo
draténka vhodna.
Nikdy nenechavejte na varné desce
zbytky po Cisténi: sklo se muze
zaspinit.

Skvrny od rozliti,
roztaveni a horké
cukrové skvrny na skle

Okamzité je odstrante pomoci Spachtle,
stérky nebo Skrabky vhodné pro
indukeni sklenéné varné desky, ale
pozor na horké povrchy varnych zoén:

1. Vypnéte napajeni varné desky u zdi.
2. Drzte Cepel nebo nadobi pod uhlem
30° a oskrabejte znecisténi nebo
rozliti na chladnou oblast varné

desky.

3. Vycistéte znecisténi nebo skvrnu
hadfikem na nadobi nebo papirovou
utérkou.

4. Postupujte podle vySe uvedenych
krokl 2 az 4 pro ,Kazdodenni
znecisténi skla“.

Co nejdfive odstrarte skvrny
zpusobené roztavenim, sladkymi
potravinami nebo prete¢enim. Pokud
se nechaji na skle vychladnout, mize
byt obtizné je ze sklenéného povrchu
odstranit nebo mizete sklo dokonce
trvale poskodit.

Nebezpedi porezani: pfi zasunuti
bezpecnostniho krytu je Cepel v
Skrabce ostra jako bfitva. Pouzivejte ji
s mimofadnou opatrnosti a vzdy ji
skladujte bezpeéné a mimo dosah déti.

Preteceni na
dotykovych
ovladacich prvcich

1. Vypnéte napajeni varneé desky.

2. Skvrnu namocdte

3. Otfete oblast dotykového ovladani
Cistou vihkou houbou nebo
hadfikem.

4. Plochu otfete zcela do sucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska muze pipat a sama se
vypnout a dotykové ovladate nemusi
fungovat, kdyz je na nich tekutina.
Pfed opétovnym zapnutim varné
desky se ujistéte, ze je dotykova
ovladaci plocha sucha.
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Soucasti, které je nutné Cistit nebo vyménovat

Nasledujici pfehled znazorriuje soucasti spotfebice, které musite bud vyménit, nebo vycistit.

. Mfizka

Tukovy filtr

< Filtr proti zapachu

Gumova zatka MY % Gumova zatka

Vymeéna filtru proti zapachu

Pravidelné vyménujte filtr proti zapachu.

® POZNAMKA

* Filtry proti zapachu ziskate u specializovanych prodejct nebo zakaznického servisu.
1. V zajmu zachovani provozuschopného stavu pouzivejte pouze originalni nahradni filtry.
2. POZOR!
Padajici tukové filtry a mfizka mohou poskodit varnou desku pod nimi.
Odstrarite mfizku a tukovy filtr a naleZité je zlikvidujte.
* Na dné nadoby se muze hromadit tuk. Drzte tukovy filtr rovné&, aby z né&j neodkapaval tuk.
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3. Odstrarite dva filtry proti zapachu a néalezité je zlikvidujte.

4. Vlozte dva filtry proti zapachu do levé strany spotfebice.

5. Vlozte tukovy filtr a zakryjte ho mfiZzkou.

Resetovani indikatoru nasyceni

1. Vyménte filtr proti zapachu.
2. Podrzenim tlaCitka zamku na 3 s ve vypnutém stavu pfejdéte do zamknutého stavu.

3. Podrzenim tlagitka < na 3 s resetuite filtry proti zapachu. Na displeji digestofe se zobrazi ,CL".
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Cisténi mrizky a tukovych filtra

Tukové filtry filtruji tuk z vypart z vareni. Musi se pravidelné distit, aby zlstaly
v provozuschopném stavu.

/\ VAROVANI: Nebezpeéi pozaru!

Mastné usazeniny v tukovych filtrech se mohou vznitit.

* Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ bez tukového filtru.

* Pravidelné Cistéte tukové filtry.

» V okoli spotfebice nikdy nepracujte s otevienym plamenem (napf. pfi flambovani).

* Neinstalujte spotfebi€ do blizkosti topného zafizeni na pevna paliva (napf. dfevo nebo uhli),
pokud takoveé zafizeni nema tésné uzavieny, neodstranitelny kryt. Nesmi létat zadné jiskry.

1. POZOR!

Padajici tukové filtry mohou poskodit varnou desku pod nimi. (Doporucuje se Cistit tukovy filtr
kazdych 7 dna.)

Odstrarite mfizku a tukovy filtr a naleZité je zlikvidujte.

* Na dné nadoby se muze hromadit tuk. Drzte tukovy filtr rovné, aby z néj neodkapaval tuk.

2. Vycistéte mfizku.
» Viz kapitola ,Ruéni Cisténi tukovych filtrll nebo mfizky*.
3. Vydistéte tukoveé filtry.
+ Viz kapitola ,Ruéni ¢isténi tukovych filtr nebo mfizky*.
+ Viz kapitola ,Cisténi tukového filtru v my&ce*.
4.V pfipadé potfeby odstranite filtry proti zapachu a protihlukové filtry a vycistéte spotfebi€ zevnitr.
+ Viz kapitola ,Vyména filtru proti zapachu®.
5. Jestlize se do spotfebice dostanou néjaké pfedméty, vyjméte je a ujistéte se, Ze neni ucpany
pfivod k pfetokové nadobé.
6. Otfete vnitfek spotifebi¢e mydlovou vodou a hadfikem na nadobi.
7. Po vycisténi vlozte vysusSeny kovovy tukovy filtr zpét na misto.
Rucni ¢isténi tukovych filtrd nebo miizky
1. Namocte tukovy filtr nebo mfizku do horké mydlové vody.
2. Vycistéte tukovy filtr nebo mfizku kartacem.
Nepouzivejte agresivni, kyselé ani zasadité Cistici prostfedky.
Na nepoddajné nedistoty pouzijte specialni rozpoustédlo tuku.
3. Dukladné oplachnéte tukové filtry.
4. Nechte tukové filtry vyschnout.
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Cisténi tukového filtru v myéce
1. Volné vlozte tukové filtry do mycky, nepéchuijte je.
Abyste dosahli optimalnich vysledku &isténi, vlozte tukovy filtr do my¢&ky stranou filtru dolu.
Nemyijte silné znecisténé tukové filtry spole¢né s kuchyriskym nacinim.
Nepouzivejte agresivni, kyselé ani zasadité Cistici prostfedky.
2. Spustte mycku.
Zvolte teplotu nejvyse 70 °C.
3. Nechte tukové filtry vyschnout.

Cisténi vnitiniho prostoru a odtoku

Odstrante gumovou zatku a vypustte tekutiny nebo pfedméty, které se shora dostaly do

spotrebice.

PoZadavek: Spotfebi¢ vychladl a kontrolka zbytkového tepla zhasla.

1. Jednou rukou vytahnéte gumovou zatku a druhou drzte nadobu. Vypustte tekutiny nebo
pfedmeéty otvorem po zatce.

2. Nez vratite gumovou zatku na misto, ujistéte se, Ze odtok k otvoru neni ucpany.
Jakmile spotfebi€ vychladne, odstrarte z néj vSechny vniklé pfedméty. Za timto ucelem
odstrante tukovy filtr.
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RESEN| PROBLEMU

Za provozu spotiebice se mohou objevovat chyby a zavady. Nasledujici tabulky obsahuji mozné pfi€iny a
poznamky k feSeni chybovych zprav nebo zavad. Doporucujeme, abyste si pozorné precetli nize uvedené
tabulky. USetfite tim €as a penize, které by vas mohlo stat volani servisniho stfediska.

Mozna pri€ina

Co délat!

Varna deska se
nezapina.

Neni proud.

Ujistéte se, ze keramicka varna deska je
pfipojena k napajeni a zapnuta.

Zkontrolujte, zda u vas doma nebo v okoli
nedochazi k vypadku proudu. Pokud jste vie
zkontrolovali a problém pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguiji.

Ovladani je zamcené.

Odemknéte ovladani. Pokyny naleznete v
¢asti ,Pouzivani keramické varné desky*.

Ovladani dotykovych
ovladacu je obtizné.

Na ovladacich prvcich se mize
nachazet lehka vrstva vody nebo
pfi dotyku ovladacich prvku
pouzivate Spicku prstu.

Ujistéte se, Ze je oblast dotykového ovladani
sucha, a Ze pfi dotyku s ovladacimi prvky
pouzivate brisko prstu.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.

Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s rovnymi a hladkymi dny.
Viz ,Vybér vhodného nadobi*.

Viz ,Cisténi a udrzba“.

Nékteré panve
vydavaji praskavé
nebo cvakavé zvuky.

To mulze byt zplisobeno
konstrukci vaseho nadobi (vrstvy
riznych kovu vibruji rizné).

To je u kuchyriského nadobi normalni a
neznamena to zavadu.

Indukéni varna deska
vydava tlumeny hucivy
zvuk pfi pouziti s
vysokym nastavenim
teploty.

To je zplUsobeno technologii
indukéniho vareni.

To je normalni, ale hluk by se mél ztisit nebo
zcela zmizet, kdyz snizite nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukéni
varné desky vychazi
hluk.

V indukéni varné desce je
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehfati
elektroniky. Ten muze pokracovat
v chodu i po vypnuti indukéni
varné desky.

To je normalni a nevyzaduje to zadnou akci.
Nevypinejte napajeni indukéni varné desky
na sténé, kdyz je ventilator v chodu.

Nadoby se neohfivaji
a neobjevuji se na
displeji.

Indukéni varna deska nemUze
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.
Indukéni varna deska nemuze
detekovat panev, protoze je pfilis
mala pro varnou zénu nebo na ni
neni spravné vystiedéna.

Pouzivejte nadobi vhodné pro indukéni
vafeni. Viz oddil ,Vybér spravného nadobi*.

Vycentrujte nadobu a ujistéte se, Ze jeji
zakladna odpovida velikosti varné zény.

Indukéni varna deska
nebo varna zona se
neoCekavané vypnuly,
ozve se ton a zobrazi
se chybovy kéd
(obvykle stfidave s
jednou nebo dvéma
Cislicemi na displeji
Casovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismena a Cisla chyby,
vypnéte napajeni indukéni varné desky u zdi
a kontaktujte kvalifikovaného technika.
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Indukéni varna deska je vybavena autodiagnostickou funkci. Pomoci tohoto testu je technik
schopen zkontrolovat funkénost nékolika sou€asti bez rozebirani nebo demontaze varné desky
z pracovni desky.

Problém Mozna pric¢ina Co délat!
El, E2, E7 Zavada snimace teploty. Obratte se na dodavatele.
E3, E4 Zavada snimace teploty IGBT. Obratte se na dodavatele.
EU SpOJe’nI mezl d.eskou d’lspleje a Obratte se na dodavatele.
hlavni deskou je vadné.
Zkontrolujte, zda ma napajeni normalni
parametry.

EL, EH Abnormalni napajeci napéti . .
Zapnéte spotfebi¢, az bude napajeni
opét normaini.

Snimac teploty sklokeramické Az indukéni varna deska vychladne,
C1 : . ,
desky ukazuje vysokou hodnotu. |znovu ji spustte.
C2 Snimac teploty IGBT ma vysokou |AZ indukéni varna deska vychladne,
hodnotu znovu ji spustte.
F5 Zavada chladiciho ventilatoru Az mdl.J.kcm v?rna deska vychladne,
znovu ji spustte.
B3 Abnormalni teplota ve ventilaénim |AZ induk&éni motor vychladne,
systému. znovu jej spustte.
B5 Ventilani systém se nespousti ZE( ontrcv)IUJte, zda v .c.hgesto’rl nejsou cit
pfedméty, a znovu ji spustte.
B7 Ventilacni systém se nespousti Obratte se na dodavatele.
Neuspésdna komunikace mezi
Bd deskou displeje a deskou budiCe |Obratte se na dodavatele.
digestore
Soucasné bylo stisknuto vice i ox s
EF funkénich tlacitek VycCistéte ovladaci panel.
. S Vymeérnite filtrani sito, viz pokyny k vyméné
FC Tipy pro vyménu filtrd filtragniho sita.
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Kod zavady, ktery se objevi béhem pouzivani, a reSeni

Kéd zavady

Problém

Automatické zotaveni

Napajeci napéti je vySSi nez

Zkontrolujte, zda ma napajeni normalni
parametry.

EL, EH : ol i . ey o
jmenovité napeti. Zapnéte spotfebic, az bude napajeni
opét normaini.
Pockejte, nez se teplota keramické desky
c1 Vysoka teplota snimace vrati na normalni hodnotu.
keramické desky. Stisknutim tlagitka vypinade vypnéte a
zapnéte spotrebic.
Pockejte, nez se teplota IGBT vrati na
normalni hodnotu.
C2 Vysoké teplota IGBT StlSk[]Utlm tIaVC|tI_<va vypinace vypnéte a
zapnéte spotrebic.
Zkontrolujte, zda se ventilator volné otaci; v
opacném pfipadé ho vyménte.
B3 Abnormalni proud na desce Stisknutim tlacitka vypinaCe vypnéte a
budicCe digestofre. zapnéte spotiebic.
Stisknutim tlacitka vypinace vypnéte a
87 Vzduchovy kanal ventilaéniho zapnéte spotiebic.
systému je uplné ucpany. Zkontrolujte, zda v digestofi nejsou cizi
predméty, a znovu ji spustte.
Bez automatického zotaveni
Zavada snimace teploty keramické
E2
desky — zkrat.
Zavada snimace teploty keramické | Zkontrolujte zapojeni nebo vyménite snimac
El L, "y
desky — rozpojeny obvod. teploty keramické desky.
£7 Zavada snimace teploty keramické
desky — neplatna hodnota.
E4 Snimac teploty poruchy
IGBT — zkrat
Vyménte desku napajeni.
E3 Snimac teploty poruchy
IGBT — rozpojeny obvod.
B5 Chyba ventilaéniho systému. Vymérite desku budiCe nebo motor digestore.
Neuspésna komunikace mezi Vymeérite desku budice, napajeni nebo
Bd deskou displeje a deskou budi¢e |displeje digestofe a zkontrolujte, zda neni

digestore.

pos8kozeny propojovaci kabel.
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Specificka zavada a reseni

Zavada

Po pfipojeni
spotfebice k napajeni
se nerozsviti LED
indikator.

Problém

Neni pfivadéno napajeni.

Reseni A
Zkontrolujte, zda je
zastréka pevné zapojena
v zasuvce a zda je
zasuvka funkéni.

Zavada zapojeni pfidavné
desky napajeni a desky
displeje.

Zkontrolujte zapojeni.

Pfidavna deska napajeni
je poSkozena.

Vymérite pfidavnou
desku napajeni.

Deska displeje je
poskozena.

Vymérite desku displeje.

Néktera tlacitka
nefunguji, nebo
displej LED
nefunguje normainé.

Deska displeje je
poskozena.

Vyménte desku displeje.

Rozsviti se indikator
rezimu vareni, ale
vareni se nespusti.

Vysoka teplota varné
desky.

Mozna je okolni teplota
prili§ vysoka. Mozna je
ucpany privod vzduchu
nebo vétraci otvor.

Néco se stalo s
ventilatorem.

Zkontrolujte, zda se
ventilator volné otadi;
v opacném pfipadé
ho vyménte.

Deska napajeni je
poskozena.

Vymérite desku napajeni.

Za provozu nahle
ustane ohiev a na
displeji blika ,u”.

Typ hrnce je nespravny.

Pramér hrnce je pfilis maly.

Pouzijte spravny hrnec
(viz navod k obsluze).

Varna deska se pfehfala.

Spotfebi€ je prehraty.
Pockejte, nez se teplota
vrati na normalni
hodnotu.

Stisknutim tlagitka
vypinace vypnéte a
zapnéte spotfebic.

Obvod detekce hrnce je
poskozeny, vyménte
desku napajeni.

Varné zény na stejné
strané (napfiklad
prvni a druha zéna)
zobrazuji ,u“.

Zavada zapojeni desky
napajeni a desky displeje;

Zkontrolujte zapojeni.

Deska displeje komunikaéni
Casti je poskozena.

Vymérite desku displeje.

Hlavni deska je poskozena.

Vyménte desku napajeni.

Z motoru ventilatoru
se ozyva neobvykly
zvuk.

Motor ventilatoru je
poskozeny.

Vymérite ventilator.

Vyse jsou popsany zpusoby zjistovani a kontrol béznych zavad.
Nerozebirejte spotfebic vlastnimi silami, abyste pfedesli jakémukoli nebezpedli a poskozeni indukéni

varné desky.
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TECHNICKE UDAJE

Varna deska HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

Varné zony 4 z6ny

Napajeci napéti

220-240 V~, 380-415 V 3N~, 50 Hz nebo 60 Hz

Instalovany elektricky vykon 7400 W
Rozméry vyrobku HxSxV (mm) 800X520X230
Rozméry pro vestavéni AxB (mm) 750X490
Motor BLDC
Energeticky Stitek
Vyrobce
Identifikace modelu HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF
Symbol Hodnota Jednotka
Typ varné desky Elektricka varna deska
Pocet varnych ploch Dvé plochy
Technologie ohfevu Indukéni ohfev
Pramér uzite¢ného povrchu
) %] - cm

pro varnou zénu

Leva plocha:
Rozméry uzite€ného povrchu pro D 37,5*20,5

. x x . cm
varnou zonu D*S S Prava plocha:
37,5*20,5
Spotieba energie na varnou zonu - Leva plocha: 185
nebo plochu SCEGEYEnS; Prava plocha: 188 Whikg
SpotFeba energie varné desky Ece'e:miké vama 186 Wh/kg
eska

Spotieba energie
Rocni spotfeba energie AECudigestor 31,4 kWh/rok
TFida energetické ucinnosti - A -
Index energetické ucinnosti EEldigestor 50,2 -
Hydrodynamicka ucinnost FDEdigestor 28,3 -
TFida hydrodynamické ucinnosti - A -
Osvétleni
Uginnost osvétleni L Edigestot Neuvadi se lux/W
TFida ucinnosti osvétleni - Neuvadi se -
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Symbol

Hodnota

Jednotka

Filtrovani tuku

Udinnost filtrovani tukd

G FEdigestoF

79,1

%

Trida ucdinnosti filtrovani tukd

C

Objemovy prutok (potrubni odsavani)

nastaveni a normalnim pouzivani

327

m/h

Maximalni prutok vzduchu pfi nejvysSsSim
nastaveni a normalnim pouzivani

518

m/h

Maximalni pratok vzduchu pfi nastaveni
zesileného vykonu

645

m/h

Hluénost (potrubni odsavani)

Vzduchové emise akustického vykonu
pfi pouziti vahového filtru A

v v

57

dB

Vzduchové emise akustického vykonu
pfi pouziti vahového filtru A pfi
nejvysSim nastaveni

65

dB

Vzduchové emise akustického vykonu
pfi pouziti vahového filtru A pfi
nastaveni zesileného vykonu

70

dB

Prikon

Prikon ve vypnutém rezimu

Po

0,42

Prikon v pohotovostnim rezimu

Ps

Neuvadi se

2|2

Objemovy prutok
(recirkulaéni odsavani)

v v

nastaveni a normalnim pouzivani

355

m/h

Maximalni pratok vzduchu pfi nejvy$Sim
nastaveni a normalnim pouzivani

468

m/h

Maximalni pritok vzduchu pfi nastaveni
zesileného vykonu

520

m/h

Hluénost (recirkulaéni odsavani)

Vzduchové emise akustického vykonu

v v,

nastaveni

62

dB

Vzduchoveé emise akustickeého vykonu
pfi pouziti vahoveého filtru A pfi
nejvyssim nastaveni

67

dB

Vzduchové emise akustického vykonu
pFi pouziti vahového filtru A pfi
nastaveni zesileného vykonu

70

dB

Hmotnost a rozméry jsou pfiblizné. Vzhledem k neustalému usili o zlepSovani nasich vyrobku
muzeme zménit specifikace a konstrukci bez pfedchoziho oznameni.

Primér dna nadobi pro indukéni ohirev

Varna zéna Minimalni Maximalni
1,2,3a4 120 200
Flexibilni plocha 120 220*380
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INSTALACE SPOTREBICE
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\QQK
\ v 4XST3.5

(

312



313



Instala€ni prislusenstvi, vypousténi dovnitr
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Otevreny vystup
vzduchu

[ —
Uzavieny vystup vzduchu
Nepouzivejte vyrobek
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Kdyz je nutné E

vypustit vodu “

Po vypusténi vody nebo
instalaci vybaveni silné
zatlacte gumovou zatku

SpréVné! Spatné!
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Spravne!
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Pred pouzitim filtraéni vlozky pro odstranéni
zapachu odtrhnéte vnéjsi prahlednou folii.
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Pritlakem zacvaknéte
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Spatné! Spravné!
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Ths side faces up,
‘open it here when dearing. |

faces:

Touto stranou nahoru,

pfi Cisténi otevrete zde.

7
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I
1]

|/

Touto stranou nahoru,
pfi Cisténi otevrete zde.

A\
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VAROVANI: Zajisténi adekvatniho vétrani
Pro pohodIné vypousténi tekutin je nutné udrzovat minimalni vzdalenost 40 mm mezi pfepazkou
a spodni stranou varné desky. Dodrzujte niZze uvedené pozadavky.

\

Min. 40 mm N
o & ,

/
Vi

[ // ‘.

A Kolem vnéjsi strany varné desky jsou vétraci otvory. Pfi umistovani varné desky do spravné

polohy se MUSITE ujistit, Ze pracovni deska tyto otvory neblokuije.

A\ © Méjte na paméti, ze lepidlo, které spojuje plastovy nebo dfevény material s nabytkem,

musi odolavat teplotdm nad 150 °C, aby nedoSlo k odlepeni obloZeni.
« Zadni sténa, pfilehlé a okolni povrchy proto musi byt schopny odolavat teplotam nad 90 °C.

Pred instalaci varné desky se ujistéte, ze

Pracovni plocha je ¢tvercova a rovna a zadné konstrukéni prvky nezasahuji do prostorovych
pozadavku.

Pracovni plocha je vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materialu.

Je-li varna deska nainstalovana nad troubou, ma trouba vestavény chladici ventilator.
Instalace splfiuje vSechny pozadavky na vali a pfislusné normy a predpisy.

Do trvalé elektroinstalace je zabudovan vhodny izolaéni spinac zajistujici uplné odpojeni od
sitového napajeni, ktery je namontovan a umistén tak, aby vyhovoval mistnim pravidliim a
predpisum pro elektroinstalace.

Izolaéni spina€ musi byt schvaleného typu a musi zajisStovat oddéleni kontaktu vzduchové
mezery 3 mm ve v8ech podlech (nebo ve vSech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistni
elektroinstalacni pfedpisy umozriuji tuto zménu pozadavk).

Izolaéni spinac je po instalaci varné desky zakaznikovi snadno pfistupny.

V pripadé pochybnosti o instalaci se obratte na mistni stavebni ufady a pravni pfedpisy.
Pro povrchy stén obklopujici varnou desku pouzivejte tepelné odolné a snadno Cistitelné
povrchové upravy (jako jsou keramické dlazdice).

Po instalaci varné desky se ujistéte, ze

Napajeci kabel neni pfistupny pfes dvifka skiiné nebo zasuvky.

Je zajistén dostatecny pratok cerstvého vzduchu z vnéjSku skfinék k zakladné varné desky.
Pokud je varna deska nainstalovana nad zasuvkou nebo skfini, je pod zakladnou varné desky
nainstalovana tepelna ochranna bariéra.

Izolaéni spinac je snadno pfistupny zakaznikovi.
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LIKVIDACE A RECYKLACE

Dulezité pokyny tykajici se zivotniho prostredi

Shoda se smérnici o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ) a likvidace
odpadniho vyrobku:

Tento vyrobek vyhovuje smérnici EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ) (2012/19/EU). Tento vyrobek je oznacen klasifikacnim symbolem pro odpadni elektricka
a elektronicka zafizeni (OEEZ).

Tento symbol znamena, ze tento vyrobek se po konci zivotnosti nesmi

vyhazovat spolecné s ostatnim domovnim odpadem. PouZité zafizeni se

musi odevzdat do oficialniho sbérného mista pro recyklaci elektrickych a

elektronickych zafizeni. Chcete-li najit tato sbérna mista, obratte se na

mistni Ufady nebo prodejce, od kterého jste koupili vyrobek. Kazda

domacnost hraje dulezitou roli ve znovuvyuZiti a recyklaci starych

spottebi&l. Vhodna likvidace pouZitych spotiebitt pomaha predchazet [ ]
moznym negativnim dusledkdm pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi.

Shoda se smérnici RoHS
Vyrobek, ktery jste zakoupili, vyhovuje smérnici EU o omezeni pouzivani nékterych

nebezpecénych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich (RoHS) (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé ani zakazané materialy stanovené ve smérnici.

Informace o obalu

Obalové materialy tohoto vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materiald v souladu se statnimi pfedpisy o zZivotnim prostiedi.
Nevyhazujte obalové materialy spole€né s domovnim nebo jinym
odpadem. Odevzdejte obalové materialy do sbérného mista uréeného
mistnimi ufady.
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Dakujeme za zakupenie indukénej varnej dosky Haier. Pred pouzitim varnej dosky
si pozorne precitajte tento navod na obsluhu a uschovajte ho na bezpe¢nom
mieste pre pripadné pouzitie v buducnosti.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Uréené pouzitie

Nasledujuce bezpecnostné pokyny maju zabranit nepredvidanym rizikam alebo
Skodam spbsobenym nebezpecnou alebo nespravnou obsluhou spotrebica. Po
doruceni skontrolujte obal a spotrebic, aby ste sa uistili, Ze je vSetko neporusené,
aby bola zaistena bezpecCna prevadzka. Ak zistite akékolvek poskodenie,
kontaktujte predajcu alebo dovozcu. Nezabudnite, ze upravy alebo zmeny
spotrebica nie su z dévodu vaSej bezpecnosti povolené.

Neumyselné pouzitie mdze spdsobit nebezpecCenstvo a stratu narokov na zaruku.

Vysvetlenie symbolov

Nebezpecenstvo
Tento symbol oznacuje, ze existuje ohrozenie Zivota a zdravia os6b
sp6sobené mimoriadne horfavym plynom.

Varovanie pred elektrickym napatim
Tento symbol oznacuje, ze existuje ohrozenie zivota a zdravia os6b v
désledku napatia.

Varovanie

Varovneé slovo oznacCuje nebezpecCenstvo so strednym stupnom rizika,
ktoré, ak sa mu nezabrani, méze mat’ za nasledok smrt” alebo vazne
zranenie.

Upozornenie

Varovne slovo oznacCuje nebezpecCenstvo s nizkym stupnom rizika, ktore,
ak sa mu nezabrani, moze viest k lahkému alebo stredne tazkému
zraneniu.

e B> P B P

Pozor
Varovné slovo oznacuje délezité informacie (napr. vecné skody), ale nie
nebezpecenstvo.

o

Dodrzujte pokyny
Tento symbol znamena, ze servisny technik by mal tento spotrebic
obsluhovat a udrziavat iba podfa navodu na obsluhu.

Pred pouzitim/uvedenim jednotky do prevadzky si pozorne precitajte tento navod
na obsluhu a uschovajte ho v bezprostrednej blizkosti miesta inStalacie alebo
jednotky pre neskorsie pouzitie!
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BEZPECNOSTNE POKYNY

Va$a bezpecnost je pre nas dblezita. Pred pouzitim varnej dosky si precitajte tieto
informacie. Dosledne dodrziavajte pokyny uvedené v tejto priru¢ke. Odmieta sa
kazda zodpovednost za akékolvek problémy, Skody alebo poziare spésobené
nedodrzanim pokynov v tejto priru¢ke. Spotrebi¢ je uréeny len na domace pouzitie,
na varenie jedal a extrakciu vyparov vznikajucich pri vareni. Nie je povolené Ziadne
iné pouzitie (napr. vykurovanie miestnosti). Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost’ za nevhodné pouZzivanie alebo nespravne nastavenie ovladacov.
Spotrebi€ mbéze mat vzhlad iny nez je na ilustraciach v tejto prirucke, avSak navod
na obsluhu, udrzbu a instalaciu zostava rovnaky.

Tuato priruCku si odlozte, aby ste si ju mohli precitat’ aj v buducnosti. Ak spotrebi¢
predate, odovzdate inej osobe alebo premiestnite, musi ostat so spotrebiCom.

INSTALACIA

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom

» Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

* Pripojenie k u€innému uzemnovaciemu systému je nevyhnutné a povinné.

- Upravy domacej elektroinstalacie smie vykonavat iba kvalifikovany elektrikar.

* Nedodrzanie tohto pokynu méze mat za nasledok zasah elektrickym pradom
alebo smrt.

+ -InStalaciu alebo udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik v sulade
s pokynmi vyrobcu a miestnymi bezpecnostnymi predpismi. Neopravujte ani
nevymienajte Ziadnu Cast zariadenia, pokial to nie je vyslovne uvedené v
navode na obsluhu.

« Uzemnenie zariadenia je povinné.

* Napajaci kabel musi byt dostatoCne dlhy, aby umoznil pripojenie skrinky
zabudovaného do jednotky do elektrickej siete.

- Aby instalacia spifiala sucasné bezpeénostné normy, je potrebny bezny
viacpolovy spinac, ktory zaistuje uplné odpojenie siete pri prepati kategorie Il
v sulade s pravidlami inStalacie.

* Nepouzivajte viacero zasuviek alebo predlzovacich kablov. -Po dokonceni
inStalacie pouzivatel uz nesmie mat pristup k elektrickym komponentom.

» Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti: skontrolujte Stitok s udajmi (na
spodnej strane spotrebiCa), aby ste sa uistili, Ze napatie a vykon zodpovedaiju
hodnotam elektrickej siete v domacnosti, a €i je zasuvka vhodna.

V pripade pochybnosti sa obratte na kvalifikovaného elektrikara.
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Nebezpecenstvo porezania

Davajte si pozor — hrany panelov su ostré.
Ak nebudete davat pozor, méze to viest k poraneniu alebo porezaniu.

Dolezité bezpeénostné pokyny

Pred inStalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebica si pozorne precitajte pokyny.
Na tento spotrebi€ nikdy nesmiete polozit' ziadny horlavy material alebo
produkty.

Tieto informacie spristupnite aj osobe zodpovednej za inStalaciu spotrebica,
pretoze by to mohlo znizit vase naklady na instalaciu.

Aby sa predislo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebi€ nainstalovany podla
tychto pokynov na instalaciu.

Tento spotrebi€ mbéze spravne nainstalovat a uzemnit’ iba osoba s prislusnou
kvalifikaciou.

Tento spotrebi¢ musi byt pripojeny k obvodu, ktory obsahuje odpojovac
zabezpecujuci uplné odpojenie od zdroja napajania.

Ak nebude spotrebi€ spravne nainstalovany, méze to viest k strate platnosti
akychkolvek zaruk alebo zodpovednosti.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti €i vedomosti mézu
tento spotrebi¢ pouzivat pod dohladom, resp. po pouceni a oboznameni sa

s bezpeCnym spdsobom pouzivania a porozumeni moznym nebezpelenstvam.
Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru.

Ak je poSkodeny vonkajSi napajaci kabel, v zaujme eliminacie akéhokolvek
rizika ho musi vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo rovnako
kvalifikovana osoba.

Varovanie: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebic, aby ste zabranili
zasiahnutiu elektrickym prudom, pretoze povrch varnej dosky je zo
sklokeramického alebo podobného materialu, ktory zakryva Casti pod prudom
Nenechavajte na varnej doske kovoveé predmety, ako su noze, vidlicky, lyzice
a pokrievky, pretoze by sa mohli vefmi zohriat

Nepouzivajte parny CistiC.

Na Cistenie svojej varnej dosky nepouzivajte parny Cistic.

Spotrebi€ nie je uréeny na ovladanie externym ¢asovacom ani samostatnym
dialkovym ovladanim.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na povrch varnej dosky neodkladajte
Ziadne predmety.
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Na pripravu jedla musite vzdy dohliadat. Na kratkodoby postup varenia je
potrebné dohliadat’ nepretrzite.

VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varnej doske bez dohladu mbze
byt nebezpecné a mbze spdsobit poziar. Poziar sa NIKDY nepokusSajte hasit
vodou. Spotrebi€ najprv vypnite a plamen zakryte napr. pokrievkou alebo
hasiacou prikryvkou.

Po pouziti vypnite varnu dosku prislusnym ovladacim prvkom a nespoliehajte sa
na detektor varnej nadoby.

Zabrante rozliatiu. Pri vareni alebo ohrievani tekutin znizte privod tepla.
Nenechavajte ohrevné Clanky zapnuté, ak su hrnce a panvice prazdne alebo bez
nadob.

Po dokoncCeni varenia prislusnu zonu vypnite.

Na varenie nikdy nepouzivajte alobal a produkty zabalené v alobale nikdy
nekladte priamo na povrch varnej dosky. Hlinik by sa roztopil a nenavratne
poskodil spotrebic.

Nikdy neohrievajte plechovku ani plechovku s potravinami bez toho, Ze by ste ju
najprv otvorili: mohla by vybuchnut!

PREVADZKA A UDRZBA

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom

Na varnej doske nevarte, ked je jej povrch zlomeny alebo prasknuty. Ak je
povrch varnej dosky zlomeny alebo prasknuty, okamzite vypnite jej elektrické
napajanie (sietovy vypinac) a kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred Cistenim alebo udrzbou varnu dosku odpojte od zasuvky elektrickej siete.
Nedodrzanie tohto pokynu méze mat za nasledok zasah elektrickym prudom
alebo smrt.

Nebezpecenstvo pre zdravie

Tento spotrebié spifa poziadavky noriem o elektromagnetickej bezpeénosti.
Osoby s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi implantatmi (napriklad
inzulinovymi pumpami) sa vSak musia pred pouzitim tohto spotrebia poradit so
svojim lekarom alebo vyrobcom implantatov, aby sa ubezpecili, ze ich implantaty
nebudu ovplyviované elektromagnetickym pofom.

Nedodrzanie tohto pokynu méze mat' za nasledok smrt.
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Nebezpeéenstvo horuceho povrchu

PocCas pouzivania budu dostupné Casti tohto spotrebi€a dostatoCne horuce, aby
spdsobili popaleniny.

Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa s indukénym sklom dostalo do
kontaktu vase telo, odev alebo iné predmety.

Deti udrzujte mimo dosahu.

Rukovati hrncov mézu byt na dotyk horuce. Skontrolujte, €i rukovate hrnca
nezasahuju do priestoru ostatnych zapnutych varnych platni. VSetky rukovate
uchovavajte mimo dosahu deti.

Nedodrzanie tohto pokynu méze viest k popaleniu a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania

Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky na varnu dosku odhali.
Pri pouziti Skrabky bude mimoriadne opatrni a vZzdy ju skladujte bezpecéne
a mimo dosahu deti.

Ak nebudete davat pozor, méze to viest k poraneniu alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Ked je spotrebiC v prevadzke, nikdy ho nenechavajte bez dozoru. Vykypenie
spdsobuje dym a vykypeny tuk sa méze vznietit'.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo odkladaci povrch.

Na spotrebici nikdy nenechavajte ziadne predmety ani riad.

Do blizkosti spotrebiCa neumiestnujte ani pri fom nenechavajte ziadne
predmety, ktoré sa daju zmagnetizovat' (napr. kreditné karty, pamatové karty)
alebo elektronické zariadenia (napr. pocitace, MP3 prehravace), pretoze by ich
mohlo ovplyvnit' elektromagnetické pole.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zény a varnu dosku podfa pokynov v tejto prirucke
(t. j. pomocou dotykovych ovladacich prvkov). Pri odstrafiovani panvic sa
nespoliehajte na to, Ze sa varné zony vypnu pomocou funkcie detekcie panvice.
Nedovolte, aby sa so spotrebiCom hrali deti, ani aby na hom sedeli, stali alebo
nan liezli.

Do skriniek nad spotrebiCom neukladajte veci, ktoré by mohli deti zaujimat.
Mohlo by dojst' k vaznemu poraneniu dietata lezuceho na varnu dosku.

V priestoroch, kde sa pouziva varna doska, nenechavajte deti samy alebo

bez dozoru.
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Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré obmedzuje ich schopnost
pouzivat spotrebi€, musia mat zodpovednu a kompetentnu osobu, ktora ich
poucCi o jeho pouzivani. Instruktor si musi byt isty, Ze mézu spotrebi¢ pouzivat
bez toho, Ze by hrozilo nebezpecfenstvo im alebo ich okoliu.

Ziadnu &ast spotrebica neopravujte ani nevymienajte, pokial to nie je vyslovne
odporucané v priruCke. VSetky dalSie servisné prace musi vykonavat
kvalifikovany technik.

Na varnu dosku neukladajte tazké predmety a nedovolte, aby takéto predmety
na nu spadli.

Na varnu dosku nestupajte.

Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmi ani po indukCnom sklenenom
povrchu netahajte panvice, pretoze by mohlo dojst’ k poSkriabaniu skla.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drétenky ani iné drsné Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poskriabat' sklo induk¢nej dosky.

Spotrebi€ sa smie pouzivat iba v domacnosti a podobne, ako su kuchynky pre
personal v obchodoch, kancelariach a v inom pracovnom prostredi, smu ho
pouzivat hostia v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich priestoroch, ako aj pre
zakaznikov ubytovacich a stravovacich sluzieb.

VAROVANIE: Pocas pouzivania su spotrebi¢ a jeho dostupné diely horuce.

Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa prediSlo dotyku ohrievacich prvkov.

Deti do 8 rokov udrZujte mimo dosahu alebo ich majte pod neustalym dohfadom.
Miestnost’ musi byt riadne vetrana, ked' sa spotrebi€ pouziva suCasne s inymi
spotrebiCmi spalujucimi plyn alebo iné paliva.

Odséavag par sa musi pravidelne gistit, vnatri aj zvonku (ASPON RAZ
MESACNE), v sulade s pokynmi na udrzbu.

Nedodrzanie pokynov na Cistenie odsavaca par, vymenu filtra a Cistenie mdze
mat’ za nasledok nebezpecCenstvo poziaru.

Je prisne zakazané flambovanie jedal. Pouzitie otvoreného plamena méze
poskodit filtre a spésobit nebezpelenstvo poziaru, preto sa mu treba v kazdom
pripade vyhnut. Pri vyprazani treba zvysit pozornost, aby sa olej neprehrial

a nevznikol poziar.

UPOZORNENIE: Ked je varna doska v prevadzke, pristupné Casti spotrebi¢a sa
mo&zu zahriat.

Pokial ide o technické a bezpeCnostné opatrenia, ktoré treba urobit na
odsavanie vyparov, treba prisne dodrziavat’ predpisy vydané miestnymi uradmi.
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Odsavany vzduch sa nesmie odvadzat rovnakym potrubim, ktoré sa pouziva na
odsavanie vyparov vznikajucich pri spalovani plynu alebo pri inych typoch
spalovacich zariadeni. Odsavac par nikdy nepouZzivajte, pokial nebo gril spravne
zostaveny!

Na jeho inStalaciu pouzivajte iba upevriovacie skrutky dodané s vyrobkom, alebo
ak nie su sucastou dodavky, zakupte si spravny typ skrutiek. Pouzite skrutky
spravnej dizky, ako je uvedené v navode na instalaciu.

Ak sa odsavac par pouziva spolu s inymi zariadeniami napajanymi neelektrickou
energiou, podtlak v miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x 10-5 bar). To sa da
dosiahnut’ vzdy, ked vzduch potrebny na spafovanie méze vnikat’ cez otvory,
ktoré nie je mozné utesnit, napriklad vo dverach, oknach, nastennych boxoch na
privod/odvod vzduchu alebo inymi technickymi prostriedkami. Samotny nastenny
box na privod/odvadzanie vzduchu nezabezpecuje dodrzanie limitu.
Odporucania pre spravne pouzivanie s ciefom znizit vplyv na zivotné prostredie:
Na zacCiatku varenia zapnite odsavac par na minimalnu rychlost a nechajte ho
zapnuty niekolko minut aj po dokonceni varenia. Rychlost’ zvyste len

v pritomnosti velkého mnozstva vyparov a pary, funkciu Booster pouzite len

v extrémnych pripadoch. V pripade potreby vymerite uhlikovy filter/uhlikové filtre,
aby systém na znizovanie zapachu fungoval efektivne.

Aby ste zaistili vysoky vykon filtra na zachytavanie tukov, v pripade potreby ho
vyCistite. Ak chcete zvysit uCinnost' a minimalizovat hluk, pouzite maximalny
priemer kanala uvedeny v tejto prirucke.

Zvysky tuku alebo oleja na varnej doske bez obsluhy méze byt nebezpecné a
moZze viest k poziarom.

Nikdy nenechavajte horuci olej alebo tuk bez dozoru.

Spotrebi€ nikdy nepouzivajte bez filtra na filtrovanie tukov.

V blizkosti spotrebica nikdy nepracujte s otvorenym plameriom (napr.
flambovanie) v blizkosti tukovych filtrov.

Spotrebi¢ neinstalujte v blizkosti vykurovacieho zariadenia na tuhé palivo (napr.
na drevo alebo uhlie), pokial vykurovacie zariadenie nema utesneny,
neodnimatelny kryt. Nesmu tam vznikat' iskry.

Pred Cistenim nechajte spotrebi€ vychladnut.

Ak do spotrebiCa preniknu horuce kvapaliny, vyberte tukovy filter alebo
prepadovu nadobu az po vychladnuti spotrebica.

Pri vybalovani citit mierny zapach, ktory ¢oskoro zmizne.
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 VAROVANIE: Pouzivajte iba ochranné kryty varnych dosiek navrhnuté vyrobcom
kuchynského spotrebiCa alebo uvedené vyrobcom spotrebiCa v navode na
pouzitie [RY 1] ako vhodné, pripadne pouzite ochranné kryty varnej dosky
zabudované do spotrebica. Pouzitie nevhodnych ochrannych krytov méze
spoOsobit' nehodu.

« Odsavac par a iné odsavace par z varenia mézu nepriaznivo ovplyvnit bezpeénu
prevadzku spotrebi€ov spalujucich plyn alebo iné paliva (vratane tych v inych
miestnostiach) v désledku spatného toku spalin. Tieto plyny mézu potencialne
spdsobit’ otravu oxidom uhofnatym. Po instalacii tohto odsavaca par alebo iného
odsavaca par by mala byt prevadzka spotrebiCov na odvod spalin preskusana
kompetentnou osobou, aby sa zabezpecilo, ze nedochadza k spatnému
prudeniu spalin.

» ak sa nevykonava Cistenie v sulade s pokynmi, hrozi nebezpecCenstvo poziaru

« UPOZORNENIE: Pri pouzivani s kuchynskymi spotrebicmi sa nekryté Casti
mo&zu zahrievat na vysoke teploty.

* je potrebné zaistit' plnenie nariadeni tykajucich sa odvadzania vzduchu.

« UPOZORNENIE: Tento spotrebi€ nie je ureny na pouzitie s plynovymi
sporakmi.

Blahozelame vam k zakupeniu novej indukénej varnej dosky s integrovanym
odsavacom par.

Odporuc¢ame vam, aby ste venovali urCity ¢as precitanie tohto navodu na
obsluhu/inStalaciu na zabezpecenie spravnej instalacie a obsluhy spotrebica.
Informacie o instalacii si pre€itajte v Casti o inStalacii.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpeCnostné pokyny a odlozte si tento
navod na obsluhu/instalaciu pre pripadné pouzitie v buducnosti.
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PREHLAD PRODUKTU

Pohl'ad zhora

Haler
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1. Max. 2200/3600 W z6na 2. Max. 2200/3600 W zéna 3. Max. 2200/3600 W zéna
4. Max. 2200/3600 W zéna 5. Max. 3300/3700 W zéna 6. Max. 3300/3700 W zéna
7. Ovladaci panel

Ovladaci panel
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Al. Ovladac flexibilnej oblasti A2. Ovladacie prvky A3. Boost (Intenzivny)

regulacie vykonu
A4. ovladace na upravu Casu Ab5. ovladaCe na Upravu Casu A6. Boost (Intenzivny)
A7. Ovladacie prvky
regulacie vykonu

B1l. ovladaCe odsavaca par  B2. Boost (Intenzivny) B3. Varna doska a odsavac
par Auto

C1. Tlacidlo ZAP./VYP. C2. Ovladac flexibilnej oblasti C3. Boost (Intenzivny)

C4. Ovladacie prvky C5. ovladace na upravu ¢asu C6. ovladace na upravu ¢asu

regulacie vykonu

C7. Ovladacie prvky C8. Boost (Intenzivny) C9. Ovlada¢ uzamknutia

regulacie vykonu tlacidiel Keylock
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® POZNAMKA
VSetky obrazky v tomto navode sluzia len na ilustraciu. Pri akejkolvek nezhode medzi skutocnym
predmetom a vyobrazenim na vykrese bude mat prednost’ skuto¢ny predmet.

Pracovna tedria

IndukCné varenie je bezpecné, rychle, u€inné a ekonomické. Funguje vdaka elektromagnetickym
vibraciam vytvarajucim teplo priamo vo varnej nadobe namiesto prenosu cez sklokeramicky
povrch. Sklokeramicka varna doska sa rozohreje iba teplom z varnej nadoby.

- 9§99 55

l Zelezny hrniec

magneticky obvod ———— <7y, D <

— % sklokeramicka varna doska

|
| | — indukc¢na cievka

H
:

indukované prady —— - - <’ S —

Prevadzkovy rezim

Spotrebi¢ modzete pouzivat v rezime odsavania vzduchu alebo v rezime cirkulacie vzduchu.
Rezim s odvodom vzduchu
Odsavany vzduch sa Cista tukovymi filtrami a potrubnym systémom sa odvadza do exteriéru.

Vzduch sa nesmie odvadzat’ do komina, ktory sluzi na odvadzanie vyfukovych plynov zo spotrebi¢ov

spalujucich plyn alebo iné paliva (nevztahuje sa na spotrebice, ktoré spat do miestnosti vypustaju

iba vzduch).

* Ak sa ma odpadovy vzduch odvadzat do nefunkéného dymovodu alebo odvodu spalin, musite
ziskat' suhlas zodpovedného kurenara.

* Ak sa odpadovy vzduch odvadza cez vonkajsi mur, treba pouzit' teleskopickeé potrubie.

Rezim s filtrovanim

Odsavany vzduch je Cisteny tukovymi filtrami a pachovym filtrom a vracia sa spat do miestnosti.

0,

Ak chcete, aby sa v rezime cirkulacie vzduchu pachy skutocne odstranili, musite nainstalovat
pachovy filter. R6zne moznosti prevadzky spotrebica v rezime cirkulacie vzduchu najdete v
nasom katalégu. Pripadne sa poradte so svojim predajcom.
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NAVOD NA OBSLUHU

Dotykové ovladacie prvky

» Ovladace reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat' tlak.

* Pouzivajte brusko prsta, nie Spicku.

* Po kazdom zaregistrovani dotyku budete poc€ut akusticky signal.

+ Uistite sa, Zze su ovladacCe vzdy Cisté, suché a i ich neprekryva Ziadny predmet
(napr. kuchynské naradie alebo utierky). Aj tenka vrstva vody méze stazit obsluhu

dotykovych ovladacov.

v X

Vyber spravneho riadu

* Pouzivajte iba riad so zakladnou vhodnou na induk¢né varenie.
» Hrfadajte symbol indukcie na obale alebo dne riadu na varenie.
* Vhodnost riadu mézZete skontrolovat jednoduchym magnetickym testom.
PriloZzte magnet ku dnu riadu. Ak sa prichyti, riad je vhodny pre indukciu.
* Ak nemate magnet:
1. Do nadoby vlejte trochu vody.
2. Ak sa voda zohrieva a na displeji neblika Y, nadoba je vhodna.
Riad vyrobeny z nasledovnych materialov nie je vhodny: Cista nehrdzavejuca ocel, hlinikove
alebo medené nadoby bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

(x: )
S

* Nepouzivaijte riad so zubkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

XX 7
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+ Uistite sa, ze zakladna vasho riadu je hladka, sedi presne na skle dosky a ma rovnaky priemer
ako varna zéna. PouZivajte riad s rovhakym priemerom dna ako zobrazena varna zéna.
Maximalne efektivne sa energia vyuzije, ak pouzijete riad s trochu vacsim priemerom. Pri
pouziti mensej nadoby méze byt u€innost’ mensia, ako oCakavana. Varna doska nemusi
reagovat na riad s priemerom mensim ako 140 mm. Riad vzdy vycentrujte na varnej zone.

* Riad z varnej dosky vzdy zodvihnite — neposuvajte ho, pretoZze mbzete poskriabat sklo povrchu.

Sposob pouzitia

Spustit varenie

Na 1 sekundu sa dotknite ovladac¢a ZAP/VYP. Na vybranu varnu zénu polozte vhodny riad na

Po zapnuti zaznie akusticky signal a na varenie.
displeji sa zobrazi , - “, o indikuje, Ze varna  + Uistite sa, Ze dno varnej nadoby a povrch
doska je v pohotovostnom rezime. varnej dosky su Cisté a suché.

Dotykom posuvaca vyberte nastavenie ohrevu
* Nastavenie ohrevu mdzete upravit’ kedykolvek
pocas varenia.

Vypnutie napajania
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Ak na displeji striedavo blika 2Y2 5 nastavenim ohrevu

Znamena to, ze:

» ste neumiestnili riad na spravnu varnu zoénu, alebo

* riad nie je vhodny na induk¢né varenie, alebo

 riad je prili§ maly alebo nespravne vycentrovany na varnej zone.

Pokial nepouzijete vhodnu varnu nadobu pre danu varnu zénu, ohrev sa nespusti.
Displej sa automaticky vypne, ak na varnu zoénu do 1 minut neumiestnite spravnu varnu nadobu.

Manualne ovladanie ventilacie
Nastavenie ventilacie mb6zete ovladat manualne.

® pOZNAMKA

Pouzivanie vysokych nadob na varenie méze zabranit optimalnemu vykonu odsavacieho
systému. Vykon odsavania moZzete zlepsit umiestnenim pokrievky na nadobu v urcitom uhle.

Aktivacia manualneho ovladania ventilacie

1. Po zapnuti sa dotknite tlacidla < na aktivaciu ventilatného systému;

2. Kréatko stlacte tladidlo odsavaca par <5, ak chcete prepinat Grovne 0 az 3, tladidlo odsavaca
par < podrzte 3 s, aby ste odsavac par zatvorili.

3. Dotykom (8) sa vykon prepne na intenzivny, boost.

Ventilaény systém je aktivovany.

Zmena alebo vypnutie manualneho ovladania ventilacie

1. Vypnut

2. Pomocou ovladada<s odsavada par nastavte Uroveri na 0

Dokoncenie varenia
Varnu zonu vypnite dotykom posuvaca a posunom Vypnite celu varnu dosku dotykom na tlacidlo
na ,0“ Uistite sa, Ze displej zobrazuje ,0“. ZAP./VYP.“.

0 ®

Funkcia dobehu pre ventilaény systém

ventilaény systém je rozdeleny na manualny a automaticky rezim.
Automaticky rezim sa da aktivovat po zapnuti celej varnej dosky. Automaticky sa vypne dve
minuty po vypnuti celej varnej dosky.

Manualne

Po zapnuti sa dotknite <5 alebo (8). ‘Digitalny displej zobrazi Groveri 0 — 3 alebo b.
Automaticky

Po zapnuti sa dotknite {A), na digitalnom displeji sa zobrazi A.
Spotrebi€ vypne funkciu dobehu, ked:

* 2 minuty po vypnuti celej varnej dosky.

 stlacite vypinac.
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Pouzivanie funkcie Boost Aktivujte funkciu Boost
Dotykom tlacidla max. Uistite sa, Ze sa na displeji
zobrazuje ukon oznacenia.

MAX

ZrusSenie funkcie intenzivneho ohrevu

Dotknite sa ovladacieho prvku posuvnika ohrevnej Vypnite celu varnu dosku dotykom na
zony, pre ktoru chcete vypnut zrusit intenzivneho  tlacidlo ,ZAP./VYP.“.

ohrevu.

0 15

* Funkcia méze fungovat s fubovolnou varnou zénou.

* Varna zéna sa po 10 minutach vrati k pévodnému nastaveniu.

* Ak sa pévodné nastavenie teploty rovna 0, po 10 minutach sa vrati na max. uroven.
* Ak je varna doska LF nastavena na boost, LF LR sa nastavi na urover 15.

Nastavenie intenzivnej ventilacie

* VentilaCny systém ma intenzivne rezimy. Ak aktivujete intenzivne nastavenia, ventilacny
systém pracuje pri maximalnom vykone.

» Aktivacia nastavenia intenzivnej ventilacie.

+ 1. Dotknite sa (B).

* 2. Na digitalnom displeji sa zobrazi ,b“.

* Zmena alebo deaktivacia nastavenia intenzivnej ventilacie.

+ Pouzitim $¢ vyberte poZadovanu Uroven vykonu v oblasti nastaveni alebo ju nastavte na 0.

Automaticky Start ventilaéného systému
Ak zvolite stupen vykonu pre varnu zonu, zapne sa automaticky.
VentilaCny systém sa zapina na urovni vykonu zodpovedajucej urovni vykonu pre varné zony.

Flexibilna plocha

» Tato oblast sa da kedykolvek pouZzit ako jedna platiia alebo ako dve rézne platne, v zavislosti
od potrieb varenia.

» Flexibilnu plochu tvoria dva nezavislé induktory, ktoré sa daju ovladat samostatne. Ked
pracuje ako jedna platia, riadom neprikryta ¢ast sa po 8 sekundach automaticky vypne.

* Aby sa zarucilo spravne rozoznanie panvice a rovhomerné rozlozenie tepla, riad musi byt
spravne umiestneny:

- Riad s priemerom mensim ako 21 cm v prednej alebo zadnej Casti flexibilnej plochy,

- Vacsim riad kdekolvek

Ako velka varna zéna
Na aktivovanie flexibilnej plochy ako jednej velkej varnej platne, jednoducho stlacte ovladaci
prvok flexibilnej plochy.

Nastavenie vykonu funguje ako na v8etkych normalnych plochach.
Ak chcete pridat’ dalSiu nadobu, znova stlacte prislusné tlacidla, aby sa nadoba detegovala.

360



Ako dve samostatné varné platne

Ak chcete flexibilnu plochu pouzit ako dve rézne varné platne s réznym nastavenym vykonom,
stlacte ovladac flexibilnej zony.

Uzamknutie ovladacich prvkov

+ OvladaCe mbzete uzamknut pred neziaducim pouzitim (napriklad nechcené zapnutie varnych
z6n detmi).

» Ked su ovladacie prvky uzamknuté, vSetky ovladace okrem tlacidla ,ZAP./VYP.“
Su zablokované.

Uzamknutie ovladacich prvkov

Dotknite sa a podrzte tlaCidlo uzamknutia

3 sekundy. Na digitalnom displeji sa zobrazi ,Lo".

Odomknutie ovladacov

Dotknite sa a podrzte tlaCidlo uzamknutia 3 sekundy.

A Ked je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su deaktivované, okrem tlacidla
ZAP./VYP. D V pripade nudze mozete varnu dosku vzdy vypnit pomocou tladidla
ZAP./VYP. (D, ale pre dalsiu obsluhu musite varni dosku odomknut.

Funkcia nastavenia napajania

* je mozné nastavit maximalnu uroven absorpcie vykonu pre indukénu varnu dosku, pricom je
mozné zvolit rbzne rozsahy vykonu.

* Indukéné varné dosky su schopné automaticky sa obmedzit, aby mohli pracovat pri nizSej
urovni vykonu, ¢im sa predide riziku pretazenia.

Spustenie funkcie nastavenie napajania

Stav: Nastavenie detskej poistky v stave vypnutia Nastavit pracu:
pre Vstupné podmienky:

1) LR max Ovlada¢ horaka MAX 3 sekundy
(+ zvuk bzuciaka)

2) LF max Ovladac horaka MAX 3 sekundy

(+ zvuk bzugiaka)
Nastavit' pracu:

Prepnutie na inu uroven

1) Pomocou zamku vyberte hodnotu limitu vykonuK dispozicii je 5 urovni vykonu,
& (rozsah vyberu hodnoty limitu vykonu je od 2,8 kW*do ,7,4 KW*
zaloZeny na Specifikacii) LR a RF digitalny displej zobrazi jeden z nich.
,28 00“: maximalny vykon je 2,8 kW.
»39 00“: maximalny vykon je 3,5 kW.
,45 00“: maximalny vykon je 4,5 kW.
,08 00“: maximalny vykon je 5,8 kW.
.74 00“: maximalny vykon je 7,4 kW.
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Funkcia potvrdenia a ukonéenia spravy vykonu

Po vybere hodnoty limitu vykonu pouzite tlaidlo Potom sa varna doska vypne.
vypnutia (D na potvrdenie.

Ovladac¢ ¢asovaca

* M@ézete ho pouzit na vypnutie jednej alebo viacerych varnych zon po uplynuti nastavenej doby.
* Maximalny ¢as naCasovania je predvoleny €as prevadzky pri aktualnej urovni, pozrite si
tabufku Predvoleny pracovny cas.

Nastavenie ¢asovaca na vypnutie varnych
z6n Nastavte jednu zénu
Dotknite sa ovladaca posuvnika ohrevnej zony. Nastavte Cas dotykom ovladaca Casovaca.
Rada: Kazdym dotykom ,-“ alebo ,+“ Casovaca
@-@-@@@—@ hodnotu znizite alebo zvysSite o 1 minutu.
Dotykom a podrzanim ,-“ alebo ,+“ Casovaca
hodnotu skratite alebo prediZite o 10 minut.

Cas sa zacne odpogitavat ihned po nastaveni. Po uplynuti doby asovada sa prislusna varna
Na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as. z6na automaticky vypne.

Nastavenie viacerych zon:

Kroky na nastavenie viacerych zon su podobné krokom nastavenia jednej zony;
Nacasovanie kazdej ohrevnej zony sa nastavuje a zobrazuje nezavisle
Zobrazuje sa ako niZSie:

88.
I R —t wx BB — + B — 4 B fccccccssaioosins — o
E] © . . ® E
oo G R S — w BB — 4+ $ & — 4+ BBB i —_ ax O

ZruSenie ¢asovaca

Doba nacCasovania prevadzky zodpovedajuca  Dotknite sa ovladaca ¢asovaca ,-“ a ,+“ a
ohrevnej zény na 0:00. podrzte ho 1 sekundu, ¢asovac sa zrusi.

— + — +

@ POZNAMKA

1) Manualne nastavenie ¢asovania nesmie prekrocit predvoleny ¢as Casovania hlavy sporaka.
Ak sa hodnota aktualnej urovne znizi po nastaveni maximalneho ¢asu nacasovania, ¢as
na¢asovania sa automaticky zmeni na predvoleny maximalny ¢as pre aktualnu uroven, ked je
Cas naCasovania vacsi ako predvoleny ¢as ukoncéenia aktualnej urovne.

2) Pod stavom zobrazenia ¢asovania kliknite raz na posuvnik, aby ste zobrazili aktualnu uroven
ohrevu. Po vstupe do rezimu zobrazenia urovne kliknite alebo posunte posuvac, aby ste
nastavili uroven
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Predvoleny pracovny €as

Automatické vypnutie je funkcia bezpecnostnej ochrany vasej indukénej varnej dosky a odsavaca
par. Aj ked varnu zonu zabudnete vypnut, vypne sa automaticky. Predvolené pracovné Casy pre
rézne urovne vykonu su zobrazené v tabulke nizSie:

Indukéna varna doska:

Uroven vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Predvoleny pracovny

« < 480 | 480 | 480 | 360 | 360 | 360 | 240 | 240 | 240
c¢asovac (min)

Uroven vykonu 10 11 12 13 14 | 15

Predvoleny pracovny

N . 120 | 120 | 120 | 90 90 90
casovac (min)

Odsavac par:

Uroven vykonu 1 2 3

Predvoleny pracovny

N . 480 | 240 | 120
casovac (min)

A Osoby s kardiostimulatorom musia pouzitie varnej dosky konzultovat' s doktorom.
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Pred pouzitim novej indukénej varnej dosky a odsavaca par

» Preditajte si tento navod, mimoriadnu pozornost’ venujte najma Casti ,Bezpecnostné pokyny*.
* Zindukcnej varnej dosky odstrarite ochrannu foliu.

* Nastavenie prevadzkového rezimu.

Spotrebi¢ sa dodava s prednastavenym rezimom odsavania vzduchu.

Ak chcete rezim odsavania vzduchu prepnut na rezim s cirkulaciou vzduchu, postupujte podla
nasledujucich pokynov:

1. Zadajte nastavenia rezimu odsavaca par

Stav: detsku poistku nastavte vo vypnutom stave.

Podmienky vstupu:

Podrzte stlagené tlagidlo (&) 3 sekundy (+ zvuk bzugiaka) a digitalna trubica LF zobrazi ,ou*
alebo ,In“. Pouzite tlac¢idlo uzamknutia & na zmenu rezimu;

Ak je teraz v rezime odsavania vzduchu a na digitalnej trubici LF sa zobrazi ,ou®, pouzite tlacidlo
elektrického napajania D na potvrdenie a zapnutie spotrebica;

Ak je teraz v rezime cirkulacie vzduchu a na digitalnej trubici LF sa zobrazi ,In“, pouZite tlacidlo
elektrického napajania (1) na potvrdenie a zapnutie spotrebica;
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STRUCNA PRIRUCKA

/\ Pri vyprazani davajte pozor, pretoZe olej a tuk sa zohrievaju velmi rychlo, najmé pri pouZiti
funkcie PowerBoost. Pri extrémne vysokej teplote sa méze olej alebo tuk nahle vznietit, ¢o
predstavuje vazne riziko poZziaru.

Tipy na varenie

+ Ked zacne jedlo vriet, zniZte nastavenie teploty.

« Pouzivanim pokrievky sa skrati doba pripravy jedla a uSetri sa energia zadrziavanim tepla.
* Minimalizujte mnozstvo kvapaliny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.

+ Jedlo zacnite pripravovat na vysokej urovni a po zahriati vykon znizte.

Mierny var, varenie ryze

* Mierny var prebieha pod bodom varu, pri priblizne 85 °C, ked sa bublinky prilezitostne
objavuju na povrchu varenej tekutiny. Je to zaklad pripravy chutnych polievok a dusenych
pokrmov, pretoze chut sa vyvija bez prevarenia pokrmu. Pod bodom varu mézete varit’ aj
jedla s vajiCkami a mukou zahustené omacky.

* Niektoré ulohy, vratane varenia ryZze absorpcnou metdédou, mézu vyzadovat vysSSie ako

v v

Pecdenie steaku

Pecenie Stavnatych aromatickych steakov:

1. Pred peCenim nechajte maso odpocivat priblizne 20 minut pri izbovej teplote.

2. Rozohrejte panvicu s tazkym dnom.

3. Potrite obidve strany steaku olejom. Trochu oleja kvapnite na rozohriatu panvicu a potom
poloZte maso na panvicu.

4. Pocas pripravy jedla steak raz obratte. Presna doba pripravy jedla zavisi od hrubky steaku

a sposoby jeho pripravy. Doba mdze trvat 2 az 8 minut na jednej strane. ZatlaCenim na steak

zistite stav upecCenia — ¢im je tuhsi, tym viac je ,dobre prepeceny”.
5. Po dopeceni nechajte pred podavanim steak niekolko minut odpocivat na teplom tanieri.

Smazenie

1. Vyberte si wok alebo velku panvicu na smazenie, vhodnu na indukénu varnu dosku.

2. Pripravte si vSetky suroviny. Smazenie by malo byt rychle. Ak pripravujete velké mnozstvo,
jedlo pripravujte vo viacerych mensich porciach.

. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyZice oleja.

. Najskor pripravte maso, odlozte ho a udrzujte v teple.

. Osmazte zeleninu. Ked je horuca, ale eSte stale chrumkava, znizte teplotu varnej zény, do
panvice vratte maso a pridajte omacku.

6. Suroviny opatrne zmieSajte a dokladne prehrejte.

7. Ihned podavaijte.

o b~ W
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Detekcia malych predmetov

Ked nechate na varnej doske riad nevhodnej velkosti alebo nemagneticky riad (napr. hlinikovy),
alebo iny maly predmet (napr. néz, vidlicku, kfu€e), varna zéna sa po 1 minute automaticky
prepne do pohotovostného rezimu. Ventilator bude pokracovat v chladeni indukénej varnej dosky
dalSiu 1 minutu.

Nastavenia ohrevu

NizSie uvedené nastavenia su len informaéné. Presna doba pripravy jedla zavisi od niekolkych
faktorov, vratane riadu na varenie a mnozZstva pripravovaného jedla. Experimentujte s indukénou
varnou doskou a najdite nastavenia, ktoré vam vyhovuju najviac.

Nastavenie ohrevu Vhodné na

» Setrny ohrev malého mnozstva potravin
» roztapanie ¢okolady, masla a rychlo sa pripafujucich pokrmov
* mierny var

* pomaly ohrev

» zohrievanie

3-5 * rychly mierny var

* varenie ryze

6-11 + palacinky

e vyprazaneé

» varenie cestovin

* smazenie s mieSanim

* opekanie

» privedenie polievky do varu

* varenie vody

1-2

15/P
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Pred umiestnenim upevinovacich konzol

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal). Na
prvky precnievajuce z varnej dosky nevyvijajte nadmernu silu.

/\ UPOZORNENIA

1.

2.

o~

Indukénu varnu dosku musi inStalovat’ kvalifikovany personal alebo technik.

Mame pre vas profesionalov. Nikdy sa nepokusaijte o instalaciu svojpomocne.

Varna doska sa nesmie instalovat’ priamo nad umyvacku riadu, chladnicku,

mrazniCku, pracku alebo susSic¢ku bielizne, pretoze vihkost mdze poskodit

elektroniku varnej dosky.

. Induk€na varna doska musi byt instalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit
lepSie tepelné Zziarenie na zvySenie jej spolahlivosti.

. Stena a oblast nad varnou zénou musia byt z teplu odolného materialu.

. Aby sa zabranilo poskodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt ziaruvzdorné.

. Nepouzivajte parny Cistic.

Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti

/A Varnu dosku méze pripajat k elektrickej sieti iba vhodne kvalifikovana osoba.

Pred pripojenim k elektrickej sieti skontrolujte, ze:

1. Elektricky systém v domacnosti je vhodny na prikon varnej dosky.

2. Napatie zodpoveda hodnote na typovom stitku

3. Napajaci kabel znesie zatazenie uvedené na typovom Stitku.

Na pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry, redukcie
ani rozdvojky, pretoze to méze spbsobit’ prehriatie a poZziar.

Napajaci kabel nesmie prist do kontaktu s horucimi povrchmi a musi byt
umiestneny tak, aby jeho teplota nepresiahla v Ziadnom bode 75 °C.

PoZiadajte elektrikara o kontrolu, Ci je elektricky systém v domacnosti vhodny
bez akychkolvek zmien.
Akékolvek zmeny méze vykonat iba kvalifikovany elektrikar.
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/A * Akcelkovy pocet ohrevnych jednotiek zvoleného spotrebica nie je mensi ako 4, spotrebic sa

md&ze pripojit’ priamo Kk sieti s jednofazovym elektrickym okruhom, ako je uvedené nizsie.

* Ak je kabel poskodeny, alebo ak sa musi vymenit, vymenu musi vykonat zastupca
predajcu pouzitim Specialnych nastrojov, aby sa vylucilo riziko akejkolvek nehody.

* Ak je spotrebiC pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt nainStalovany omnipolarny
isti€ s minimalnym odstupom medzi kontaktmi 3 mm.

* InStalatér musi zabezpecit vykonanie spravneho elektrického pripojenia v sulade
s bezpecCnostnymi predpismi.

+ Kabel nesmie byt zalomeny ani stlaceny.

+ Kabel pravidelne kontrolujte, jeho vymenu smie urobit' iba kvalifikovany servisny technik.

220-240V/ 380-415V

GY
E!ul'_ N
SN/YE (D) zpg-paov
C [ =
220-240V 1N~
G
HLI}_ M T
SNYE (D Z0-240
Bk L1 J
BN L:

220-240V/ 380-415V

/A Spodna plocha a elektricky napajaci kabel varnej dosky nie st po instalacii pristupné.
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CISTENIE A UDRZBA

Aby vas spotrebic fungoval diho a ucinne, je dolezité ho starostlivo Cistit' a vykonavat

spravnu udrzbu.

Cistenie varnej dosky

v

Co?

Bezné znedistenie
skla (odtlacky prstov,
Skvrny, zvysky jedla
alebo Skvrny bez
cukru na varnej
doske)

Ako?

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Cistiaci prostriedok na varné dosky
naneste, kym je varna doska este
stale tepla (nie horucal)

3. Oplachnite a vysuste Cistou
platenou alebo papierovou utierkou.

4. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Délezité!
Ked je varna doska vypnuta, nebude
svietit’ indikacia ,hordceho povrchu, ale
varna zéna méze byt este stale horucal
Davaijte velky pozor.
Tvrdé drétenky, niektoré nylonové
Skrabky a drsné Cistiace prostriedky
moZu poskriabat’ sklo. Vzdy si
precitajte informacie o Cistiacom
prostriedku, ¢i je vhodny na povrch.
Nikdy nenechavaijte zvysky Cistiaceho
prostriedku na varnej doske: méze
zanechat Skvrny na skle.

Varené pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahom
cukru na
sklokeramickom
povrchu.

Tieto necistoty odstrante ihned
pomocou vhodnej Skrabky, davajte
v8ak pozor na horucu varnu zonu:

1. Vypnite elektrické napajanie varnej
dosky.

2. Drzte Skrabku alebo nastroj s
Cepelou v 30° uhle a nedistoty alebo
pripalené jedlo zoSkrabte na
chladnu plochu varnej dosky.

3. Nedistoty alebo pripalené jedlo
platenou alebo papierovou utierkou.

4. VVykonajte kroky 2 az 4 v Casti
,Bezné znecistenie skla“ uvedené
vyS$Sie.

Roztavené latky a potraviny

s obsahom cukru odstrarite ¢o
najskoér. Ak ich nechate na
sklokeramickej ploche vychladnut, ich
odstranenie méze byt tazké alebo
moZzu natrvalo poskodit povrch varnej
dosky.

Nebezpecdenstvo porezania: po
odstraneni ochranného krytu sa
odkryje ostra Cepel Skrabky. Pri
pouziti Skrabky bude mimoriadne
opatrni a vzdy ju skladujte bezpeéne
a mimo dosahu deti.

Skvrny na
dotykovych
ovladacoch.

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Nedistotu namocte

3. Utrite oblast’ dotykovych ovladacov
Cistou navih¢enou Spongiou alebo
utierkou.

4. Oblast dékladne vysuste
papierovou utierkou.

5. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Varna doska méze vydat zvukovy
signal a sama sa vypnut a dotykoveé
ovladace nebudu fungovat, ak sa na
nich nachadza nejaka kvapalina. Pred
opatovnym zapnutim varnej dosky sa
uistite, Ze je oblast dotykovych
ovladacov uUplne sucha.
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Komponenty na €istenie alebo na vymenu

Nasledujuci prehlad uvadza komponenty spotrebica, ktoré mézete vymenit alebo Cistit.

. Mriezka

Tukovy filter

Pachovy filter

Gumova zatka

Gumova zatka

Vymena pachového filtra

Pachovy filter pravidelne vymienaijte.

® POZNAMKA

» Pachové filtre ziskate v Specializovanych predajniach alebo v zakaznickom servise.
1. Aby ste ich udrzali v dobrom prevadzkovom stave, pouzivajte iba originalne nahradné filtre.
2. UPOZORNENIE!
Spadnutie tukoveého filtra a mriezky méze poskodit dosku pod nimi.
Odstrarite mriezku a tukovy filter a spravne ich zlikvidujte.
* Na dne nadoby sa méze hromadit’ tuk. Udrzujte tukovy filter vo vodorovnej polohe, aby ste
zabranili odkvapkavaniu tuku.
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3. Vyberte dva pachové filtre a zlikvidujte ich spravnym spésobom.

4. Do lavej Casti spotrebiCa vlozte dva pachové filtre.

5. Vlozte tukovy filter a zakryte mriezku.

Resetovanie indikatora zanesenia
1. Vymente pachovy filter.
2. Po vypnuti podrzte stlacené tlaCidlo uzamknutia 3 s, aby ste vstupili do stavu uzamknutia.

3. podrzte stlagené tladidlo < 3 sekundy, &im sa zresetuju pachové filtre, a na displeji odsavada
par sa zobrazi ,,CL"
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Cistenie mriezky a tukovych filtrov

Tukoveé filtre filtruju mastnotu z vyparov z varenia. Aby ste ich udrzali v dobrom prevadzkovom
stave, musite tukoveé filtre pravidelne Cistit'.

A VAROVANIE...Riziko poziaru!

Tukové usadeniny na tukovych filtroch sa mézu vznietit.

» Nikdy nepouzivajte spotrebic¢ bez tukoveého filtra.

» Tukové filter pravidelne Cistite.

» V blizkosti spotrebia nikdy nepracujte s otvorenym plameriom (napr. flambovanie).

+ Spotrebi¢ neinstalujte v blizkosti vykurovacieho zariadenia na tuhé palivo (napr. na drevo
alebo uhlie), pokial vykurovacie zariadenie nema utesneny, neodnimatelny kryt. Nesmu tam
vznikat iskry.

1. UPOZORNENIE!

Spadnutie tukoveého filtra mézZe poskodit’ dosku pod nimi. (Odporuca sa Cistit’ tukovy filter

kazdych 7 dni)

Odstrante mriezku a tukovy filter a spravne ich zlikvidujte.

* Na dne nadoby sa méze hromadit’ tuk. Udrzujte tukovy filter vo vodorovnej polohe, aby ste
zabranili odkvapkavaniu tuku.

. Vycistite mriezku.
Pozrite si kapitolu ,Rucné Cistenie tukovych filtrov alebo mriezky*
. Vycistite tukové filtre.
Pozrite si kapitolu ,Rucné Cistenie tukovych filtrov alebo mriezky*
Pozrite si kapitolu ,Umyvanie tukového filtra v umyvacke riadu®
.V pripade potreby vyberte pachové alebo zvukové filtre a vycistite spotrebi€ zvnutra.
Pozrite si kapitolu ,Vymena pachového filtra“
. Ak sa do spotrebi€a dostanu nejaké predmety, odstrarite ich a uistite sa, Ze nie je blokovany
privod do prepadovej nadoby.
6. Utrite vnutro spotrebi¢a vodou so saponatom a handri¢kou.
7. Po vycCisteni znovu vysuSeny kovovy tukovy filter znovu namontujte.

*C W N

m L] _h L]

Ruéné cistenie tukovych filtrov alebo mriezky
1. Namocte tukovy filter alebo mriezku do horucej vody so saponatom.
2. Na Cistenie tukového filtra alebo mriezky pouZzite kefu.
Nepouzivajte agresivne, kyslé ani alkalické Cistiace prostriedky.
Na odolnu Spinu pouzite Specialne rozpustadlo na mastnotu.
3. Tukoveé filtre dékladne oplachnite.
4. Nechajte tukové filtre odkvapkat.
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Umyvanie tukového filtra v umyvacke riadu
1. Tukoveé filtre vlozte vofne do umyvacky riadu, aby sa nezasekli.
Optimalne vysledky Cistenia dosiahnete, ak vlozite tukovy filter do umyvacky riadu v okraji koSa.
Silne znecistené tukové filtre neumyvaijte spolu s riadom.
Nepouzivajte agresivne, kyslé ani alkalické Cistiace prostriedky.
2. Zapnite umyvacku riadu.
Zvolte teplotu nie vysSiu ako 70°C.
3. Nechaijte tukové filtre odkvapkat.

Vycistite vnutro a odtok

Cez gumenu zatku vypustte kvapalinu alebo predmety, ktoré by sa dostali do spotrebi¢a zhora.

PoZiadavka: Spotrebi¢ vychladol a zhasol indikator zvySkového tepla.

1. Jednou rukou vytiahnite gumenu zatku a druhou rukou drzte nadobu, vypustte tekutiny alebo
vyberte predmety cez gumenu zatku

2. Pred zapojenim vratte gumenu zatku na miesto sa uistite, Ze nie je zablokovany privod
gumovej zatky.
Po vychladnuti odstrante vSetky predmety, ktoré sa dostali do spotrebi¢a. Urobte to po vybrati
tukového filtra.
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RIESENIE PROBLEMOV

Pri prevadzke spotrebi¢a sa mézu vyskytnut chyby a poruchy. Nasledujuce tabulky obsahuju mozné
priciny a pokyny na vyrieSenie hlasenia chyb alebo poruchy. Odporu€ame vam pozorne si precitat’ nizSie
uvedené tabulky, aby ste uSetrili Cas a peniaze za telefonat do servisného strediska.

Problém

Mozné priciny

Co robit"

Varna doska sa neda
zapnut.

Ziadne elektrické napajanie.

Uistite sa, Ze je sklokeramicka varna doska
pripojena k zdroju napajania a ze je zapnuta.
Skontrolujte, €i nenastal vypadok elektrickej
energie v domacnosti. Ak ste vSetko
skontrolovali a problém pretrvava, kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace

Ovladacie prvky su uzamknuté.

Ovladacie prvky odomknite. Pokyny najdete

nereaguju. v Casti ,Pouzitie sklokeramickej varnej dosky".
Tazké oyladanle Na,dotyk'ovych ovladagoch méze Uistite sa, & je dotykova oblast sucha a na
dotykovych byt tenka vrstva vody, alebo ste . . v ,

Y o x . . DS AT ovladanie pouzite brusko prsta.
ovladacov. na ovladanie pouzili Spi¢ku prsta.

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie.

Pouzili ste nevhodné drsné

Skrabky alebo Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym dnom.
Pozrite si €ast’ ,Vyber spravneho riadu na
varenie®.

Pozrite ,Starostlivost' a distenie“.

Niektory riad vydava
praskavy zvuk.

Mbze to byt z dévodu konstrukcie
riadu (vrstvy réznych kovov rézne
vibruju).

Je to normalny jav a nepredstavuje poruchu.

Indukéna doska pri
pouziti nastavenia
vysokého ohrevu hugi.

Je to spbsobené technolégiou
induk&ného varenia.

Je to normalne a hudéanie sa moze stisit’
alebo uplne zmiznut po zniZzeni nastavenia
ohrevu.

Sum ventilatora
z indukénej varne;j
dosky.

Chladiaci ventilator v indukéne;j
varnej doske zabranuje prehriatiu
elektroniky. M6Ze pokraCovat

v prevadzke aj po vypnuti varnej
dosky.

Je to normalne a nie je potrebné konat.
Pocas chodu ventilatora neodpajajte
napajanie varnej dosky od hlavného zdroja
napajania.

Riad sa nezahrieva
a zobrazuje sa na
displeji.

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretozZe nie je
vhodny na indukéné varenie.
Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze je prilis
maly alebo nie je spravne
vycentrovany na varnej zone.

Pouzite riad vhodny na indukéné varenie.
Pozrite €ast’ ,Vyber spravneho riadu na
varenie®.

Vycentrujte riad a uistite sa, Ze zakladna
zodpoveda velkosti varnej zony.

Induk&na varna doska
alebo varna zona sa
neCakane sama
vypne, zaznie
akusticky signal

a zobrazi sa chybovy
kod (zvy€ajne sa
strieda s jednou alebo
dvomi &islicami na
displeji Casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a Cisla poruchy, vypnite
napajanie varnej dosky a kontaktujte
kvalifikovaného technika.
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Indukéna varna doska je vybavena vlastnou diagnostickou funkciou. Pomocou tejto skusky méze
technik skontrolovat funkciu niekolkych komponentov bez ich demontaze alebo demontaze
varnej dosky z pracovného povrchu.

Problém

Mozné pri¢iny

Co robit?

El, E2, E7 Porucha snimaca teploty. Kontaktujte dodavatela.
E3, E4 Porucha snimaca teploty IGBT. Kontaktujte dodavatefla.
EU Spojenie medzi zobrazovacou Kontaktujte dodavatefla.
doskou a hlavnou doskou zlyhalo
Skontrolujte, Ci je elektrické napajanie
spravne.
EL, EH Nestandardné napajanie
Po obnoveni normalneho napajania varnu
dosku zapnite.
Snimac teploty keramickej Po vychladnuti indukénu varnu dosku
C1 . . . . :
sklenenej dosky je vysoky restartujte.
C2 Vysoka teplota snimaca Po vychladnuti indukénu varnu dosku
teploty IGBT restartujte.
F5 Porucha chladiaceho ventilatora POV vych_ladnu'u indukend varnd dosku
restartujte.
B3 Abnormalna teplota vo Po vychladnuti indukéného motora
ventilatnom systéme reStartujte.
B5 Porucha pri spusteni ventilaného | Skontrolujte, €i na odsavaci par nie su cudzie
systému predmety, a odsavac par restartujte.
B7 Poru’cha pri spusteni ventilaéného Kontaktujte dodévatela.
systemu
Porucha komunikacia medzi
Bd doskou displeja a doskou Kontaktujte dodavatela.
ovladaca odsavaca par
EF Sucavsn’e suwstl’acene viacere Vycistite ovladaci panel.
funkéné tlacidla
FC Rady pre vymenu filtra Vymerte sito filtra, pozrite si priru¢ku

vymeny filtra.
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Kéd poruchy sa zobrazi po€as postupu zakaznika na odhalenie a rieSenie problému;

Kéd poruchy

Problém

RieSenie

Automaticka obnova

Napajacie napatie je nad

Skontrolujte, Ci je elektrické napajanie
spravne.

EL, EH o s , , . ,
menovitym napatim. Po obnoveni normalneho napajania varnu
dosku zapnite.
Pockajte na obnovene normalnej teploty
c1 Vysoka teplota snimaca keramickej platne.
keramickych dosiek. Stlagenim tlacidla ,ZAP./VYP.“ restartujte
jednotku.
Pockajte na obnovene normalnej teploty
IGBT.
C2 Vysoké teplota IGBT Stlacenlm tlacidla ,ZAP./VYP.“ reStartujte
jednotku.
Skontrolujte, €i ventilator funguje
bezproblémovo. Ak nie, vymernte ho.
B3 Prud dosky ovladaca odsavaca Stla¢enim tladidla ,ZAP./VYP.* reStartujte
par je abnormalny. jednotku.
Stlacenim tlacidla ,ZAP./VYP.“ reStartujte
B7 Vzduchové potrubie ventilaéného |jednotku.
systému je Uplne zablokovane. Skontrolujte, ¢i na odsavadi par nie su cudzie
predmety, a odsavac par reStartujte.
Ziadna automaticka obnova
E2 Porucha snimaca teploty
keramickej platne - skrat obvodu.
Porucha snimaca teploty . Skontrolujte pripojenie alebo vymerite snimacé
El keramickej platne - otvoreny L
teploty keramickej dosky.
obvod.
Porucha snimaca teploty
E7 . .
keramickej platne - neplatné.
Snimac teploty poruchy IGBT -
E4
skrat.
Vymerfite napajaci panel.
Snimac teploty poruchy IGBT -
E3 .
otvoreny obvod.
B5 Chyba ventilaéného systému. Vym’entve do’sku alebo motor pohonu
odsavaca par.
Porucha komunikacia medzi Vymerite ovlada¢ odsavaca par, dosku
Bd doskou displeja a doskou napajania alebo dosku displeja a skontrolujte,

ovladaca odsavaca par.

Ci nie je poSkodeny spojovaci kabel.
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Konkrétne poruchy a rieSenie

Porucha

Problém

RieSenie A

RieSenie B

LED sa po zapojeni
jednotky nerozsvieti.

Vypnuté elektrické
napajanie.

Skontrolujte, &i je
zastréka pevne vsunuta
do zasuvky a i je
zasuvka funkéna.

Porucha pripojenia
pridavnej napajacej dosky
a dosky displeja.

Skontrolujte pripojenie.

Pridavna elektricka doska
je poskodena.

Vymernte pridavnu
elektricku dosku.

Displej je poSkodeny.

Vymerite dosku displeja.

Niektore tlacidla
nemd&zu fungovat,
alebo LED displej
nefunguje normailne.

Displej je poSkodeny.

Vymernte dosku displeja.

Indikator rezimu
varenia sa rozsvieti,
ale ohrev sa
nezapne.

Vysoka teplota varnej
dosky.

Teplota okolia moze byt
priliS vysoka. Privod
vzduchu alebo vetraci
otvor mézu byt
zablokovane.

Nejaky komponent
ventilatora nefunguije.

Skontrolujte, ¢i ventilator
funguje bezproblémovo.
Ak nie, vymerite ho.

Nap4djacia doska je
poskodena.

Vymerite napajaci panel.

Ohrev sa pocas
prevadzky nahle
zastavi a na displeji
blika ,u“.

Nespravny typ varnej
nadoby.

PouZzite spravnu nadobu

Priemer varnej nadoby je
prili§ maly.

(pozri navod na pouzitie).

Vari¢ je prehriaty;

Jednotka je prehriata.
Pockajte, kym sa teplota
vrati na normalnu
hodnotu.

Stlacenim tlacidla
ZAP./VYP.“ jednotku
reStartujte.

Detekény obvod nadoby
je poskodeny, vymerite
napajaci panel.

Ohrevné zo6ny na tej
istej strane (napriklad
prva a druha zéna) by

Porucha pripojenia
napajacej dosky a dosky
displeja;

Skontrolujte pripojenie.

Doska displeja
komunikacnej Casti je

Vymente dosku displeja.

mali zobrazovat ,u“. |poSkodena.
PENEIC S Vymente napajaci panel
poSkodena. y pajact p '
Motor ventilatora znie | Motor ventilatora je . L
. " . Vymente ventilator.
abnormailne. poskodeny.

VyS&Sie uvedené body uvadzaju posudenie a kontrolu beZznych poruch.
Spotrebi¢ sa nepokusSajte rozoberat’ svojpomocne, aby ste zabranili moznému nebezpecenstvu

a poskodeniu indukénej dosky.
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SPECIFIKACIE

Varna doska HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF
Varné zény 4 zony
Napajacie napatie 220-240V~ 380-415V 3N~ 50Hz alebo 60Hz
InStalovany elektricky prikon 7400 W
Velkost vyrobku DxSxV (mm) 800X520X230
Rozmery na zabudovanie A x B (mm) 750X490
Motor BLDC
Energeticky Stitok
Vyrobca
Identifikacia modelu HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF
Symbol Hodnota Jednotka

Typ varnej dosky Elektricka varna doska
Pocet varnych pléch Dve oblasti
Technoldgia ohrevu Indukéné varenie
Prlemer uzito€nej plochy pre varnu o i cm
zénu @

Lava oblast:
Priemer uZzitoCnej plochy pre varnu L 37,5*20,5 om
zonu L*W W Prava oblast

37,5*20,5
Spotreba energie na varnu zénu o Lava oblast: 185
alebo plochu EC etektrioks varenie Prava oblast: 188 Whikg
Spotreba energie na varni dosku EC g 186 Wh/kg
varna doska

Spotreba energie
Rocna spotreba energie AECodsavat par 31,4 kWh/a
Trieda energetickej uc€innosti - A -
Index energetickej uc€innosti EElodsavag par 50,2 -
Uginnost dynamiky tekutin FDEodsavat par 28,3 -
Trieda uc€innosti dynamickej kvapaliny - A -
Osvetlenie
Uginnost osvetlenia LE odsavat par NEUVADZA SA lux/W
Trieda ucinnosti osvetlenia - NEUVADZA SA -
Filtrovanie mastnoty
Uginnost filtrovania tukov GFEodsavat par 79,1 %
Trieda ucinnosti filtracie tukov - C -
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Symbol

Hodnota

Jednotka

Objem prietoku vzduchu
(odsavanie potrubim)

Maximalny prietok vzduchu pri najnizSom
nastaveni pri beznom pouzivani

327

m /h

Maximalny prietok vzduchu pri najvysSom
nastaveni pri beZznom pouzivani

518

m/h

Maximalny prietok vzduchu pri
nastaveni boost

645

m/h

Hluk (odsavanie s odvodom)

Vzduchom prenasané akustické emisie
A-vazeneého akustického vykonu pri
najnizSom nastaveni

ol

dB

Vzduchom prenasané akustické emisie
A-vazeného akustického vykonu pri
najvysSom nastaveni

65

dB

Vzduchom prenasané akustické emisie
A-vazeného akustického vykonu pri
nastaveni boost

70

dB

Spotreba energie

Spotreba energie v rezime vypnutia

Po

0,42

Spotreba energie v pohotovostnom
rezime

Ps

NEUVADZA SA

Objem prietoku vzduchu
(odsavanie s recirkulaciou)

Maximalny prietok vzduchu pri najnizSom
nastaveni pri beznom pouzivani

355

m/h

Maximalny prietok vzduchu pri najvysSom
nastaveni pri beZznom pouzivani

468

m/h

Maximalny prietok vzduchu pri
nastaveni boost

520

m/h

Hluénost’ (odsavanie s recirkulaciou)

Vzduchom prenasané akustické emisie
A-vazeného akustického vykonu pri
najnizSom nastaveni

62

dB

Vzduchom prenasané akustické emisie
A-vazeného akustického vykonu pri
najvysSom nastaveni

67

dB

Vzduchom prenasané akustické emisie
A-vazeného akustického vykonu pri
nastaveni boost

70

dB

Hmotnost’ a rozmery su priblizné. Z dévodu neustaleho vylepSovania nasich produktov sa mézu
technické udaje a dizajn menit bez predchadzajuceho upozornenia.

Priemer dna indukéného riadu na varenie

Varna zona Minimum Maximum
la2a3a4d 120 200
Flexibilna oblast 120 220*380
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Instalacné prislusenstvo, vonkajsi vyboj

=y
—
\ v 4XST3.5

(

381



382



Instalaéné prislusenstvo, vnutorny vyboj
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Otvoreny vystup
vzduchu
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Vystup vzduchu zatvoreny
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Na sporak nainstalujte prepazku
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Ked je potrebny
odvod vody E

Po vypusteni vody alebo
instalacii spotrebica gumenu
zatku pevne zatlacte
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Pred pouzitim pachového filtra odtrhnite
vonkajsiu priehladnu féliu.
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VAROVANIE: Zabezpecenie primeraného vetrania

PohodIné odvadzanie tekutin sa umozni, ked dodrzite minimalnu vzdialenost 40 mm medzi
priehradkou a spodkom varnej dosky. Dodrziavajte nizSie uvedené poziadavky.

A

\

Min. 40 mm N
o & ,

/
Vi

[ // ‘.

Na vonkajsej strane varnej dosky su vetracie otvory. Pri umiesthiovani varnej dosky do svojej

polohy sa MUSITE uistit, Ze tieto otvory nie st uzavreté pracovnou doskou.

* Uvedomte si, ze lepidlo, ktoré spaja plastovy alebo dreveny material s nabytkom, musi
odolavat teplote minimalne 150 °C, aby sa zabranilo odlepeniu panelov.

« Zadna stena, prilahlé a okolité povrchy preto musia preto odolavat teplote 90 °C.

Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze

Pracovna doska je vodorovna a do priestoru pre varnu dosku podla poZiadaviek nezasahuju
Ziadne konstrukéné prvky.

Pracovna plocha je vyrobena z tepelne odolného a izolaéného materialu.

Ak sa doska inStaluje nad ruru na pecenie, rura musi mat’ zabudovany chladiaci ventilator.
InStalacia musi vyhovovat vSetkym poziadavkam na volny priestor a plathym normam

a predpisom.

Musite nainstalovat’ vhodny odpojovac poskytujuci uplné odpojenie od zdroja napajania,
namontovany a umiestneny v sulade s platnymi predpismi a smernicami.

Odpojova¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm odstup medzi kontaktmi
vSetkych polov (alebo vSetkych aktivnych [Zivych] vodi€ov, ak miestne predpisy pre
elektroinstalaciu umozriuju tuto zmenu poZiadaviek).

Odpojova¢ musi byt po instalacii varnej dosky lahko pristupny.

V pripade pochybnosti o instalacii sa obratte na miestne stavebné urady a dodrzte miestne
nariadenia.

Na povrch stien okolo varnej dosky pouzivajte zZiaruvzdorny material, ktory sa lahko Cisti
(napriklad keramické dlazdice).

Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

Elektricky napdjaci kabel nie je pristupny cez dvierka alebo zasuvky kuchynskej linky.

Z vonkajsej strany linky prudi ku dnu varnej dosky dostatoCny prud Cerstvého vzduchu.

Ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou kuchynskej linky, musite pod
zakladnu varnej dosky nainstalovat tepelnu ochrannu bariéru.

Izolaény spina€ musi byt pre zakaznika lahko pristupny.
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LIKVIDACIA A RECYKLACIA

Dolezité pokyny pre zivotné prostredie

Sulad so smernicou WEEE a likvidacia odpadu z vyrobku:
Tento vyrobok spifia poziadavky smernice EU WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobok je oznageny
klasifikatnym symbolom pre odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE).

Tento symbol znamena, Ze tento vyrobok sa po uplynuti Zivotnosti nesmie

likvidovat’ s inym komunalnym odpadom. Pouzité spotrebiCe sa musia

odovzdat' v zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni. Zoznam zbernych stredisk vam poskytne miestny urad alebo

predajca, u ktorého ste vyrobok zakupili. Kazda domacnost’ zohrava

délezita ulohu pri zhodnocovani a recyklacii starého spotrebi¢a. Spravna

likvidacia pouzitého spotrebi¢a pomaha predchadzat moznym negativnym ]
vplyvom na Zivotné prostredie a ludské zdravie.

Sulad so smernicou RoHS

Produkt, ktory ste si zakupili, spifia poziadavky smernice EU RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje
Skodlivé ani zakazané materialy Specifikované v smernici.

Informacie o baleni

Obalové materialy produktu su vyrobené z recyklovatelnych materialov,
v sulade s vnutrostatnymi predpismi na ochranu Zivotného prostredia.
Nelikvidujte obalové materialy spolu s komunalnym ani inym
odpadom. Odneste ich na zberné miesta obalového materialu uréené
miestnymi uradmi.
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Hvala vam na kupnji indukcijske plo¢e za kuhanje trgovacke marke HAIER.
Pazljivo procitajte ovaj priruénik s uputama prije uporabe plo¢e za kuhanje

i Cuvajte ga na sigurnom mjestu da biste se njime mogli sluziti i u buduénosti.
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UPUTE U VEZI SIGURNOSTI

Namjena

SljedecCe smjernice u vezi sigurnosti namijenjene su sprjeCavanju nepredvidenih rizika

ili ostecenja uzrokovanih nesigurnim ili nepravilnim radom uredaja. Provjerite ambalazu

i uredaj po dolasku kako biste bili sigurni da je sve netaknuto kako biste osigurali siguran
rad. Ako utvrdite bilo kakvo oStecCenje, obratite se prodavacu ili prodavacu.
Napominjemo da preinake ili preinake uredaja nisu dopustene iz sigurnosnih razloga.
Nenamjerna upotreba moze uzrokovati opasnosti i dovesti do gubitka prava

na jamstvena potrazivanja.

Objasnjenje simbola

Opasnost
Ovaj simbol ozna¢ava da postoje opasnosti za Zivot i zdravlje osoba
zbog iznimno zapaljivog plina.

Upozorenje na elektriéni napon
A Ovaj simbol ozna¢ava da postoji opasnost po zivot i zdravlje osoba
zbog napona.

Upozorenje
Signalna rije€ oznaCava opasnost sa srednjom razinom rizika koja,
ako se ne izbjegne, moze rezultirati smrcu ili ozbiljnim ozljedama.

ako se ne izbjegne, moze rezultirati manjim ili umjerenim ozljedama.

Oprez
& Signalna rije€ oznaCava opasnost s niskim stupnjem rizika koja,
Pozor
Q Signalna rije€¢ oznacava vazne informacije (npr. materijalna $teta),
—  alineiopasnost.
Pridrzavajte se uputa
0 Ovaj simbol ozna¢ava da serviser smije rukovati i odrzavati ovaj
uredaj samo u skladu s uputama za uporabu.

Pazljivo proCitajte ove upute za uporabu prije uporabe/ puStanja u rad uredaja i Cuvajte
ih u neposrednoj blizini mjesta ugradnje ili uredaja za kasniju uporabu!

416



UPOZORENJA U VEZI SIGURNOSTI

Va$a nam je sigurnost vazna. Procitajte ove informacije prije uporabe plo€e za kuhanje.
Strogo se drzite uputa u ovom priru¢niku. Ne snosimo odgovornost ni za kakve
probleme, oStecenja ili pozare uzrokovane nepridrzavanjem uputa u ovom prirucniku.
Uredaj je namijenjen samo za uporabu u ku¢anstvu, za kuhanje hrane i izdvajanje para
nastalih kuhanjem. Nije dopustena nikakva druga uporaba (npr. grijanje prostorija).
Proizvodac odbija bilo kakvu odgovornost za neprimjerenu uporabu ili nepravilno
postavljanje regulatora.

Proizvod moze imati razliCite estetske znacCajke u odnosu na ilustracije u ovom
priru¢niku, ali upute za uporabu, odrZzavanje i ugradnju ostaju iste.

Ovaj priruénik mora se pohraniti za buduée potrebe u bilo kojem trenutku.

Ako se prodaje, prenosi ili premjesta, mora ostati uz proizvod.

UGRADNJA

Opasnost od elektricnog udara

- Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova ili odrzavanja
na uredaju.

- Priklju¢ak na dobar sustav oZi¢enja za uzemljenje neophodan je i obvezan.

- Izmjene kuc¢nog sustava ozi€enja smije obavljati isklju€ivo kvalificirani elektricar.

- Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doéi do elektricnog udara ili smrti.

- - Ugradnju ili odrZzavanje mora izvrsiti kvalificirani tehni€ar u skladu s uputama
proizvodaca i lokalnim propisima u vezi sigurnosti. Nemojte popravljati ili mijenjati
bilo koji dio uredaja, osim ako to nije izri€ito navedeno u uputama za uporabu.

- Uzemljenje uredaja je obvezno.

- Kabel za napajanje mora biti dovoljno dugacak kako bi se omogucilo spajanje uredaja
na elektricnu mrezu koji je ugraden u ormar.

- Kako bi se osiguralo da je instalacija u skladu s trenutnim standardima u vezi
sigurnosti, potreban je obian viSepolni prekidac koji osigurava potpuno iskljucivanje
mreze u prenaponskim uvjetima kategorije Ill, u skladu s pravilima instalacije.

- Nemojte koristiti viSe utiCnica ili produznih kabela. — Nakon zavrSetka ugradnje,
korisnik viSe ne smije imati pristup elektricnim komponentama.
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- Prije spajanja uredaja na elektricnu mrezu: provijerite plo€icu s podacima (s donje
strane uredaja) kako biste bili sigurni da napon i snaga odgovaraju mreznim
vrijednostima i da je priklju¢na uticnica prikladna.

Ako niste sigurni, obratite se kvalificiranom elektriaru.

Opasnost od nastanka porezotina
- Budite oprezni — ostri su rubovi ploce.
- Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne upute u vezi sigurnosti

- PaZljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

- Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda na ovaj uredaj.

- Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju uredaja jer se na taj
nacin mogu smanijiti troSkovi ugradnje.

- Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi u skladu ovim uputama
za ugradnju.

- Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti iskljucivo prikladno kvalificirana osoba.

- Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljuCuje izolacijska sklopka kojom
se omogucuje potpuno odspajanje od napajanja.

- Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost postaju nevazeci.

- Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja
ako su pod nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja
te ako shvacaju povezane opasnosti.

- Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez
nadzora.

- Ako je kabel za napajanje oStecen, treba ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser
ili osobe sli¢nih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.

- Upozorenje: Ako na povrSini ima pukotina, iskljuCite uredaj da biste izbjegli mogucnost
nastanka strujnog udara ako se radi o staklokeramickim povrSinama ploCe za kuhanje
ili slicnim materijalima kojima se Stite dijelovi pod naponom

« S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto su noZevi, vilice, Zlice
| poklopci, ne smijete ih stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje

- Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

« Ne upotrebljavajte Cista€ na paru za Cis¢enje ploCe za kuhanje.
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- Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog programatora ili zasebnog
sustava na upravljanje na daljinu.

« UPOZORENUJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na povrsine za kuhanje.

- Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno kuhanje mora se neprestano
nadzirati.

« UPOZORENUJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora uz upotrebu masti ili ulja
moze biti opasno i moze rezultirati pozarom. NIKADA ne pokuSavajte ugasiti vatru
vodom, nego iskljucite uredaj i pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornim
pokrivacem.

- Nakon uporabe iskljucite plo€u za kuhanje iz upravljatkog uredaja i ne oslanjajte
se na detektor posuda.

- Izbjegavajte prolijevanje; kada kuhate ili zagrijavate tekucine, smanijite dovod topline.

- Ne ostavljajte grijate elemente uklju¢ene dok su lonci i tave prazni ili bez spremnika.

- Kada zavrsite kuhanje, isklju€ite odgovarajuéu zonu.

- Nemojte koristiti aluminijsku foliju za kuhanje i nemojte izravno stavljati proizvode
s aluminijskom ambalaZzom na povrSinu za kuhanje. Aluminij bi se mogao otopiti
i nepopravljivo ostetiti ureda.

- Ne zagrijavajte limenku ili limenku s hranom, a da ju prije toga niste otvorili: moze
eksplodirati!

RAD | ODRZAVANJE

Opasnost od elektricnog udara

+ Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj povrsini ploCe za kuhanje.
Ako se povrsina ploCe za kuhanje razbije ili napukne, odmah iskljucCite napajanje
elektroenergetskom mrezom (zidni prekidac) uredaja i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

- IskljuCite plo€u za kuhanje na zidu prije CiS¢enja ili odrzavanja.

- Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

- Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim normama.

- Medutim, osobe sa sr¢anim elektrostimulatorima ili drugim elektricnim implantatima
(kao $to su inzulinske pumpe) trebaju se obratiti svom lijeCniku ili proizvodacu
implantata prije uporabe ovog uredaja da bi se uvjerili da se rad njihovih implantata
nece ometati elektromagnetskim poljem.

- AKo se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doéi do smrti.
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Opasnost od vruée povrsine

- Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju toliko vruci da se njima mogu
prouzrokovati opekline.

- Ne dopustite da vaSe tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji nije prikladno posude
za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim staklom dok se povrSina ne ohladi.

- Drzite djecu podalje.

- Rucke lonca za pirjanje mogu postati previSe vruce za dodirivanje. Provjerite prelaze
li rucke posude za umake u druge zone za kuhanje koje su uklju¢ene. Drzite ruCke
izvan dosega djece.

- Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

Opasnost od nastanka porezotina

- Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno ostar brid strugaca povrsSine
ploCe za kuhanje. Budite iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek pohranite na sigurno
mjesto izvan doticaja djece.

- Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne upute u vezi sigurnosti

- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok se upotrebljava. Ako nesto prekipi,
moZze doci do nastanka dima i masnog prelijevanja koje se moze zapaliti.

- Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu za pohranu.

- Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

« Ne stavljajte predmete koji se mogu privuéi magnetom (npr. kreditne kartice, memorijske
kartice) ili elektroniCke uredaje (npr. raCunala, uredaje za reprodukciju datoteka formata
MP3) blizu uredaja jer se njihov rad moZe ugroziti elektromagnetskim poljem.

- Ne upotrebljavajte uredaj za zagrijavanje prostorije.

- Nakon uporabe, iskljuCite zone za kuhanje i plo€u za kuhanje u skladu s opisanim
u ovom prirucniku (tj. uporabom tipki na dodir). Ne oslanjajte se na znacCajku otkrivanja
posude za isklju€ivanje zona za kuhanje nakon sto uklonite posude.

- Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede, stoje na njemu ili da se penju
po njemu.

- Ne spremaijte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci u kuhinjske ormare iznad
uredaja. Djeca koja se penju na povrSinu za pripremanje mogu se ozbiljno ozlijediti.

 Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podrucju gdje se upotrebljava ureda;.

- Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ograniCava njihova sposobnost uporabe
uredaja trebaju imati odgovornu i stru¢nu osobu uza sebe koja ¢e ih poduciti o uporabi.
Instruktor se treba zadovoljiti Sto moze upotrebljavati uredaj bez opasnosti za sebe
ili svoju okolinu.

420



+ Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se to posebno ne preporucuje
u priru€niku. Sve ostale oblike servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.

- Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plo¢u za kuhanje.

- Nemojte stajati na plocCi za kuhanje.

- Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite posudu po indukcijskoj
staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti staklo.

- Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga gruba sredstva za CiS¢enje povrsine

za pripremanije jer njima mozete ostetiti indukcijsko staklo.

- Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u kuc¢anstvima i sli¢nim aplikacijama kao $to
su kuhinjski prostori za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima
na farmama te za klijente u hotelima, motelima i drugim stambenim okruzenjima;
ugostiteljskim objektima koji nude noéenje s doru¢kom.

« UPOZORENUJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju vruci tijekom upotrebe.
- Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

« Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

- Prostorija se mora propisno prozraciti kada se napa koristi istodobno s drugim
uredajima za izgaranje, plinom ili na neki drugi nacin.

- Napa se mora redovito &istiti iznutra i izvana (NAJMANJE JEDNOM MJESECNO),
strogo u skladu s uputama za odrzavanje.

- Nepostivanje pravila za CiS¢enje nape i za zamjenu i ¢iSCenje filtra moze dovesti

do opasnosti od pozara.

- Strogo je zabranjeno paliti hranu. Uporaba otvorenog plamena moze ostetiti filtre

i uzrokovati opasnost od pozara; stoga se mora izbjegavati u svim okolnostima.
Prilikom przenja morate biti posebno oprezni kako biste sprijecili pregrijavanje ulja

| zapaljenje.

- OPREZ: Kada je ploCa za kuhanje uklju€ena, dostupni dijelovi nape mogu se zagrijati.
- Sto se tice tehnickih i mjera sigurnosti koje se moraju usvojiti za odvod dima, propisi
koje izdaju lokalne vlasti moraju se strogo postovati.

- Izdvojeni zrak ne smije se prenositi kroz iste kanale koji se koriste za izdvajanje para
nastalih izgaranjem plina ili drugih vrsta uredaja za izgaranje. Nemojte Koristiti napu
ako reSetka nije pravilno montirana!

- Za ugradnju proizvoda koristite samo vijke za pri€vrScivanje koje ste dobili

s proizvodom ili ako ih niste dobili, kupite odgovarajucu vrstu vijaka. Koristite vijke
odgovarajuce duljine, kako je propisano u vodi€u za ugradnju.
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- Kada se napa za kuhanje koristi zajedno s drugim uredajima koji nemaju elektricno
napajanje, podtlak prostorije ne smije prelaziti 4 Pa (4 x 10-5 bara). To se moze posti¢i kad
god zrak potreban za izgaranje moze uci kroz otvore koji se ne mogu zatvoriti, na primjer
u vratima, prozorima, zidnim kutijama ulaznog/izlaznog zraka ili drugim tehni¢kim
sredstvima. Sama kutija za ulaz/izlaz zraka ne osigurava sukladnost ogranicenjima.

« Preporuke za pravilnu uporabu u cilju smanjenja Stetnog utjecaja na okolis:

Kad poc¢nete kuhati, uklju€ite napu na minimalnoj brzini i ostavite je uklju¢enu nekoliko
minuta ¢ak i nakon zavrSetka kuhanja. Povecaijte brzinu samo ako postoji velika
koli€ina dima i pare, koristeci funkciju Booster samo u krajnjim slu¢ajevima. Kako biste
sustav za smanjenje neugodnih mirisa odrzali u€inkovitim, po potrebi zamijenite
filtar/filtre s aktivnim ugljenom.

- Kako biste osigurali visoku uc€inkovitost filtra za masnocu, po potrebi ga o istite.

Kako biste poboljsali u€inkovitost i smanijili buku, koristite maksimalni promjer kanala
propisan u ovom priru¢niku.

- Ostavljanje masnoce ili ulja na ploc€i za kuhanje bez nadzora moZze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

- Ne ostavljajte vruce ulje ili masnoc¢u bez nadzora.

- Nemojte rukovati uredajem bez filtra za masnocu.

- Nemojte raditi s otvorenim plamenom blizu uredaja (npr. flambiranjem) oko filtara

za masnocu.

- Ne postavljajte uredaj u blizini uredaja za grijanje na kruta goriva (npr. na drva

ili ugljen), osim ako uredaj za grijanje ima nepropusni poklopac koji se ne moze
ukloniti. Ne smije biti letecih iskri.

- Ostavite uredaj da se ohladi prije CiS¢enja.

- Ako vruce tekuéine prodru u uredaj, uklonite filtar za masnocu ili preljevnik tek nakon
Sto se uredaj ohladi.

- Kod uklanjanja ambalaZe dolazi do blagog mirisa koji ¢e uskoro nestati.

- UPOZORENUJE: Upotrebljavajte samo Stitnike ploCe za kuhanje proizvodaca

uredaja za kuhanije ili one za koje proizvodac uredaja propisuje u uputama [RY1]

da su pogodne ili Stitnike ploCe za kuhanje priloZene uz uredaj. Upotrebom
neodgovarajucih Stitnika mogu se prouzrokovati nezgode.

- Napa i drugi uredaji za odvod dimnih plinova mogu negativno utjecati na siguran rad
uredaja u kojima izgara plin ili drugo gorivo (uklju€ujuéi i ona u drugim prostorijama)
zbog povratnog toka plinova izgaranja. Ti plinovi mogu dovesti do trovanja ugljicnim
monoksidom. Nakon ugradnje nape ili drugog uredaja za odvod dima od kuhanja, rad
isklju€enih plinskih uredaja treba ispitati struCna osoba kako bi se osiguralo da ne dode
do povratnog toka plinova izgaranja.
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- postoji rizik od pozara ako se CiScenje ne izvodi u skladu s uputama;

- OPREZ: Prilikom uporabe s uredajima za kuhanje dostupni dijelovi mogu se zagrijati.
- treba se drzati propisa o odvodu zraka.

- OPREZ: Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu s plinskim plo€ama za kuhanje.

Cestitamo na kupniji nove indukcijske plo¢e za kuhanje s ugradenom napom.
PreporuCujemo vam da pazljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama/priruénik za ugradnju
da biste potpuno mogli razumjeti kako ispravno postaviti i upotrebljavati uredaj.

Za ugradnju, procitajte odjeljak o ugradniji.

Pazljivo procitajte sve sigurnosne upute prije uporabe i saCuvajte ovaj priruénik

s uputama/priruénik za ugradnju da biste se njim mogli sluziti i u buduénosti.
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PREGLED PROIZVODA

Prikaz odozgo

Haler
11— —— 3
5 6
24— — 4
\ |
T 8@ r e -t
! !
7 I
1. Maksimalno Zona 2200/3600 W 2. Maksimalno Zona 2200/3600 W 3. Maksimalno Zona 2200/3600 W
4. Maksimalno Zona 2200/3600 W 5. Maksimalno Zona 3300/3700 W 6. Maksimalno Zona 3300/3700 W
7. Upravljacka ploca
Upravljacka plo¢a
A7 A6 A5 B3 C6 c7 cg €9
| I I I I
: L =~ B8:88 f 1 + 888 l ’ - &
3 [¢] . N ® JTE
1 - 888 - + W% — + B8B o Q
) 1 t e ot ? Ty
Al A2 A3 A4 B1B2 C5 c4 C3CacCi
A1. Tipka fleksibilnog podrucja A2. Tipke za regulaciju snage A3. Povecanje snage

A4. Tipke za podeSavanje vremena AS5. Tipke za podeSavanje vremena A6. Poveéanje snage
A7. Tipke za regulaciju snage

B1. Tipke za regulaciju nape B2. Povecanje snage B3. Automatska plo€a za kuhanje
i napa
C1. Tipka za ukljucivanje/ C2. Tipka fleksibilnog podrucja C3. Povecanje snage
iskljuCivanje
C4. Tipke za regulaciju snage C5. Tipke za podeSavanje vremena C6. Tipke za podeSavanje vremena
C7. Tipke za regulaciju snage C8. Povecanje shage C9. Zaklju€avanije tipki
@ NAPOMENA

Sve slike u ovom priru¢niku sluze samo u svrhu objasnjenja. Svako odstupanje izmedu stvarnog predmeta
i ilustracije na nacrtu podlijeZe stvarnom predmetu.
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Teorija rada

Indukcijska plo¢a za kuhanje sigurna je, napredna, ucinkovita i ekonomicna tehnologija za kuhanje. Funkcionira
tako da se elektromagnetskim vibracijama generira toplina izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem
staklene povrsine. Staklo postaje vruée samo zato $to se s vremenom zagrije posudom.

_ 999 _

—_— Zeljezni lonac

magnetski krug

— | X (})) AD .
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|

»— ploca od staklene keramike

1
I
. indukcijska zavojnica
I

inducirane struje —— = - - 4’

Nacin rada

Uredaj mozete koristiti u nacinu rada za odvod zraka ili nacinu rada za cirkulaciju zraka.
Nacin rada za ispuh

Zrak koji se uvladi Cisti se filtrima za masnodu i prenosi se van cijevnim sustavom.

Ny
’r
4 ",.‘

o
-

Zrak se ne smije ispustiti u dimovod koji se upotrebljava za odvod dima iz uredaja u kojima izgara plin ili ostala

goriva (ne odnosi se na uredaje koji samo ispustaju zrak natrag u prostoriju).

» Ako se ispusni zrak treba prenijeti u nefunkcionalni dim ili dimnjak ispusnih plinova, morate dobiti suglasnost
odgovornog tehni€ara grijanja.

» Ako se ispudni zrak prenosi kroz vanjski zid, mora se koristiti teleskopski kanal.

Nacin rada s filtriranjem

Zrak koji se uvladi Cisti se filtrima za masnodu i filtrom za mirise te se vra¢a natrag u prostoriju.

Kako biste vezali mirise u nacinu rada s cirkuliranjem zraka, morate ugraditi filtar za mirise. Razli¢ite opcije
za upravljanje uredajem u nacinu rada s cirkulacijom zraka mogu se pronaci u naSem katalogu. MoZete i pitati svog
prodavaca.
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UPUTE ZA UPOTREBU

Tipke osjetljive na dodir

* Ne morate pritiskati jer se tipkama upravlja na dodir.

* Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

+ Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

« Pobrinite se da su tipke uvijek &iste, suhe i da se ni¢im ne prekrivaju (npr. priborom ili krpom). Cak i zbog tankog
sloja vode moze biti teSko rukovati tipkama.

— W
v X

Odabir ispravnog posuda za kuhanje

» Upotrebljavaijte isklju¢ivo posude za kuhanje s bazom prikladnom za indukcijsko pripremanje hrane.
Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu posude.

» Mozete provijeriti je li vase posude za kuhanje prikladno ispitivanjem pomoc¢u magneta.
Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako se privuce, posuda je prikladna za indukciju.

+ Ako nemate magnet:
1. Ulijte vode u posudu koju zelite provjeriti.
2. Ako Y ne trepce na zaslonu iako se voda zagrijava, posuda je prikladna za uporabu.

» Posude za kuhanje koje se izraduje od sljedeéih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik, aluminij
ili bakar bez magnetske baze, staklo, drvo, porculan, keramika i glina.

z:a: )
NG

* Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom dnom.

XX

426



» Pazite da je dno posude glatko, da leZi ravno na staklu i da je jednake veli€ine kao zona za kuhanje.
Upotrebljavajte posude promjera jednako velikog kao i odabrana zona. Ako upotrebljavajte nesto Siri lonac, jamdi
se maksimalna iskoristivost energije. Ako upotrebljavate manji lonac, u€inkovitost mozZe biti manja od o€ekivane.
Lonci promjera manjeg od 140 mm mozda se nece otkriti plo€om za kuhanje. Postavite posudu u srediSte zone

XXX 1

» Podignite posudu s indukcijske ploCe za kuhanje — ne klizite njima jer tako mozete ogrepsti staklo.

RGOS i

za kuhanje.

Nacin upotrebe

Pocetak kuhanja

Dodirnite element za UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE u trajanju od 1 sekunde. Nakon
uklju€ivanja, zvucni signal ¢e se oglasiti jednom,

na svim pokazivac¢ima ¢Ce se prikazivati "-" $to znadi
da je indukcijska plo¢a u$la u stanje pripravnosti.
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Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju
planirate upotrebljavati.
» Pobrinite se da dno posude i povrSina zone

za kuhanje budu ¢isti i suhi.

Odaberite postavku topline dodirivanjem tipke
s klizacem

* MozZete promijeniti postavku topline u bilo kojem
trenutku tijekom kuhanja.

0 15

UkljuCivanje
napajanja

0 15

Iskljucivanje
napajanja



- ~ U/ . . -
Ako na zaslonu trep¢e - _ 7 naizmjence s postavkom topline

To znaci:

+ da niste postavili posudu na ispravnu zonu za kuhanje ili

» da posuda koju upotrebljavate nije prikladna za indukcijsko pripremanje hrane ili
 da je posuda premala ili da nije ispravno centrirana na zoni za kuhanje.

Nema zagrijavanja dok se ne postavi prikladna posuda na zonu za kuhanje.
Zaslon se automatski isklju€uje nakon 1 minute ako se nije postavila prikladna posuda.

Ruéna upravljanje ventilacijom
Postavke ventilacije moZete podesiti ru¢no.

@ NAPOMENA

Uporaba visokih posuda moze sprijeciti optimalan rad sustava za odvod. Mozete povecati snagu odvoda
postavljanjem poklopca na posude pod kutom.

Aktiviranje ruénog upravljanja ventilacijom

1. U stanju uklju¢enosti dodirnite c%ﬂ tipku za aktiviranje sustava za ventilaciju;

2. Kratko pritisnite tipku nape c%ﬂ za prebacivanje razina s 0-3, dugo pritisnite tipku nape na 3 sekunde c%)
za zatvaranje nape.

3. Dodirnite {8) za prebacivanje na povecanje snage.

Aktiviran je ventilacijski sustav.

Promjena ili deaktivacija ruénog upravljanja ventilacijom
1. IskljuCivanje
2. Pomocu tipke nape 553 podesite razinu na 0

ZavrSetak kuhanja
Isklju€ite zonu za kuhanje dodirivanjem Iskljucite cijelu povrSinu za kuhanje dodirivanjem tipke

i pomicanjem klizaca u polozaj "0". Provjerite za ukljuc€ivanje/iskljucivanje.
prikazuje li se "0".

0 ®

Funkcija rada s ventilacijskim sustavom

ventilacijski sustav podijeljen je na ru¢ni i automatski nacin rada.
Automatski nacin rada mozZe se omoguciti nakon to je omogucena cijela plo¢a za kuhanje.
Automatski Ce se iskljuciti dvije minute nakon isklju€ivanja plo€e za kuhanje.

Ru¢no
U stanju uklju¢enosti, dodirnite S ili (B). razina prikaza digitalnog zaslona 0-3 ili b.
Automatski

U stanju ukljuéenosti, dodirnite {A}, digitalni zaslon prikazuje A.
Uredaj isklju€uje funkciju rada kada:

» 2 minute nakon iskljucivanja svih plo¢a za kuhanje.

* pritisnete tipku za uklju€ivanje/iskljucivanje.
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Uporaba funkcije za poveéanje snage
Ukljuéite funkciju za poveéanje snage

Dodirivanje tipke max. Provjerite prikazuje li se
na zaslonu radnja pomi¢nog teksta.

MAKS

Ponistavanje funkcije za povecéanje snage

Dodirnite Zeljenu tipku za odabir zone zagrijavanja Iskljucite cijelu povrsinu za kuhanje dodirivanjem
s klizacem kako biste ponistili funkciju za povecanje tipke za ukljucivanje/iskljucivanje.
snage.

0 15

* Funkcija moze raditi u svim zonama za kuhanje.

» Zona za kuhanje vra¢a se na izvornu postavku nakon 10 minuta.

» Ako je izvorna postavka topline jednaka 0, vratit ¢e se na maksimalnu digitalnu razinu nakon 10 minuta.

* Ako je LF plo¢a za kuhanje podeSena na povecanje snage, a zatim se LR plo€a za kuhanje postavi na povecanje
snage, LF LR ¢&e biti podeSeno na razinu 15.

Postavljanje jake ventilacije

 Ventilacijski sustav ima jake nacine rada. Ako aktivirate jake postavke, ventilacijski sustav ¢e raditi
na maksimalnoj snazi.

* Aktiviranje postavke jake ventilacije.

+ 1. Dodirnite (8.

» 2. Prikazite "b" na digitalnoj cijevi.

* Promjena ili deaktiviranje postavke jake ventilacije.

« Pomoéu < tipke odaberite Zeljenu razinu rada u podrugju postavki ili je podesite na 0.

Automatsko pokretanje ventilacijskog sustava

Ako odaberete razinu snage za zonu kuhanja i ukljuci se automatsko pokretanje.
Ventilacijski sustav uklju€uje se na razini snage koja nije u skladu s odgovaraju¢om razinom snage za zone
za kuhanje.

Fleksibilno podrucje

» Ovo se podrucje moze upotrebljavati kao jedna zona ili kao dvije razliCite zone, u skladu s potrebama kuhanja
u svakom trenutku.
* Fleksibilno podrucgje sastoji se od dvaju neovisnih indukcijskih elemenata kojima se moze zasebno upravljati.
Ako radi kao jedna zona, dio na kojem se ne nalazi posude automatski se isklju¢uje nakon 8 sekundi.
» Kako bi se omogucila pravilna detekcija posude i ravhomjerna raspodjela topline, posude treba pravilno postauviti:
Na predniji ili straznji dio fleksibilne zone ako se radi o posudu manjem od 21 cm
Bilo gdje ako se radi o ve¢em posudu.

Kao velika zona

Za aktivaciju fleksibilnog podrudja kao jedne velike zone samo pritisnite tipke fleksibilnog podrugja.

PodeSavanje snage radi kao i svako drugo normalno podrudje.
Za dodavanije jo$ jednog lonca ponovno pritisnite odgovarajuce tipke kako bi plo¢a detektirala posude.
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Kao dvije neovisne zone

Za upotrebu fleksibilnog podrucja kao dvije razliCite zone s razli€itim postavkama snage, pritisnite upravljacki
element fleksibilnog podrudja.

Blokiranje tipki

* Mozete blokirati upravljacke elemente radi sprjeCavanja neovlastene uporabe (primjerice da djeca slu¢ajno
ne uklju€e zone za kuhanje).
» Kada se blokiraju tipke, sve se tipke onemogucuju osim upravljanja uklju€ivanjem/isklju€ivanjem.

Zaklju€avanje upravljackih tipki

Dodirnite i 3 sekunde drzite upravljacki element
za zaklju¢avanije tipki.

Otkljuéavanje upravljackih tipki

Dodirnite i 3 sekunde drzite upravljacki element za zakljuavanje tipki.

Digitalna cijev prikazuje "Lo"

Kada je plo¢a za kuhanje u nacinu rada blokade, sve se tipke onemogucuju osim ukljucivanja/
iskljucivanja (D u slu¢aju nuzde mozete iskljuciti indukcijsku plo€u za kuhanje tipkom za upravljanje
uklju€ivanjem/isklju¢ivanjem (D no pri sliedecoj radnji prvo trebate otklju¢ati plo€u za kuhanije.

Funkcija regulacije snage

* moguce je podesiti najvecu razinu apsorpcije snage za indukcijsku plo¢u za kuhanje odabirom razli€itih raspona
shage.

* Indukcijske plo€e za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage radi izbjegavanja
opasnosti od preopterecenja.

Pristupanje funkciji za regulaciju snage

Stanje: Postavite sigurnosnu blokadu za djecu PodeSavanje rada:
u stanje iskljuéenosti

Uvjeti unosa:

1) Tipka za odabir LR plamenika MAX
3 sekunde (+zvucni signal)

2) Tipka za odabir LF plamenika MAX
3 sekunde (+zvucni signal)
PodeSavanje rada:

Prijelaz na drugu razinu

1) Odaberite grani¢nu vrijednost snage Postoji 5 razina shage, od "2,8 kW" do "7,4 kW".
pomocu tipke za zaklju¢avanje % (raspon Na zaslonu LR i RF digitalnom prikazat ¢e se jedna
odabira granié¢ne vrijednosti snage temelji od njih. _ _

se na specifikacijama) "28 00": maksimalna snaga je 2,8 kW.

"35 00": maksimalna snaga je 3,5 kW.
"45 00": maksimalna snaga je 4,5 kW.
"58 00": maksimalna snaga je 5,8 kW.
"74 00": maksimalna snaga je 7,4 kW
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Potvrda i izlazak iz funkcije regulacije snage

Nakon odabira grani¢ne vrijednosti snage, Zatim Ce se plo¢a za kuhanje iskljugiti.

upotrijebite tipku @ za isklju€enje za potvrdu.

Upravljanje vremenskim programatorom

» MoZete ga postaviti tako da se njime iskljuci jedna ili viSe zona za kuhanje nakon $to istekne zadano vrijeme.

» Maksimalno vrijeme rada je zadano vrijeme rada trenutne razine rada, pogledajte tablicu Zadano radno vrijeme.
PodesSavanje timera za isklju€ivanje polja za kuhanje

Postavljanje jedne zone

Dodirnite tipku za odabir zone zagrijavanja Postavite vrijeme dodirivanjem tipke ili vremenskog
s klizacem. programatora
Savjet: Jednom dodirnite tipku "-" ili "+" vremenskog
@-@-@ _@..@_@ programatora i vrijeme ¢e se smanijiti ili povecati
za 1 minutu.
Dodirnite i drzite tipku "-" ili "+" vremenskog

programatora i vrijeme ¢e se smanijiti ili povecati

za 10 minuta.

Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje Kada istekne vrijeme vremenskog programatora,
odbrojavanje. Na zaslonu ¢e se prikazati preostalo odgovarajuéa se zona za kuhanje automatski
vrijeme. iskljucuje.

-0

-2

Postavljanje viSe zona:

Postupak za postavljanje vise zona sli¢an je postupku za postavljanje jedne zone;
Vrijeme svake zone grijanja neovisno je postavljeno i prikazano
Prikazi kako slijedi:

88
s e —2= w BB - 4+ ® — +888 — wx e O
EJ © . e ® E
e o B8 — 4+ & & — 4+ 888 15 max @
Otkazivanje vremenskog programatora
Vrijeme rada koje odgovara zoni grijanja do 0:00. Dodirnite i zadrzite kontrolu vremenskog programatora

"-"i"+"na1s, vremenski programator ¢e se ponistiti.

@ NAPOMENA

1) Ru¢na postavka tempiranja ne moze premasiti zadano vrijeme tempiranja glave Stednjaka. Ako se vrijednost
trenutne razine smanji nakon podeSavanja maksimalnog vremena, vrijeme mjerenja vremena automatski
¢e se promijeniti u zadano maksimalno vrijeme trenutne razine kada je vrijeme mjerenja vremena vece
od zadanog vremena zatvaranja trenutne razine.

2) U stanju prikaza vremena kliknite kliza¢ jednom za prikaz trenuta¢ne razine grijanja. Nakon ulaska u nacin
prikaza razine, kliknite ili povucite kliza€ za podeSavanje razine
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Zadana vremena rada

Automatsko iskljuivanje sigurnosna je funkcija zastite vase indukcijske plo¢e za kuhanje i nape. Automatski
se isklju€uje ¢ak i ako zaboravite iskljuciti kuhanje. Zadana vremena rada za razli€ite razine snage prikazuju
se u tablici u nastavku:

Indukcijska plo¢a za kuhanje:

Razina snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Zadani radni vremenski 480 = 480 480 360 360 360 = 240 240 240
programator (min)

Razina snage 10 11 12 13 14 15

Zadani radni vremenski
programator (min)

120 120 120 90 90 90
Napa
Razina snage 1 2 3

Zadani radni vremenski

. 480 240 120
programator (min)

Osobe s ugradenim elektrostimulatorom srca trebaju se posavjetovati sa svojim lijeénikom prije uporabe ove
jedinice.
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Prije uporabe nove indukcijske ploce i nape

* Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak ,Sigurnosna upozorenja”.

» Potpuno uklonite zastitni film koji se mozZe jo$ nalaziti na indukcijskoj plo¢i za kuhanje.

» PodeSavanje nacina rada.

Uredaj se isporucuje s unaprijed postavljenim nacinom odvoda zraka.

Ako zelite nacin odvoda zraka prebaciti u nacin rada cirkuliraju¢eg zraka, mozete slijediti korake u nastavku:
1. Otvorite postavke nacina rada nape

Stanje: Podesite Child Lock u stanje isklju¢enosti.

Uvjeti unosa:

Pritisnite @) tipku 3 sekunde (+zvucni signal) i LF digitalna cijev ¢e prikazati "ou" ili "In", pomocu tipke
za zaklju¢avanje { za promjenu nacina rada;

Ako je sada u nacinu rada za odvod zraka, a LF digitalna cijev ¢e prikazati "ou", upotrijebite gumb (D
za ukljucivanje za potvrdu i uklju€ivanje stroja;

Ako je sada u nacinu cirkuliraju¢eg zraka, a LF digitalna cijev ¢e prikazati "In", upotrijebite gumb @
za uklju€ivanje za potvrdu i ukljucivanje stroja;
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KRATKE UPUTE ZA UPORABU

/\ Budite oprezni pri przenju jer se ulje i masnoée veoma brzo zagriju, a osobito
ako se koristite znaCajkom PowerBoost. Pri iznimno visokim temperaturama dolazi
do spontanoga zapaljenja ulja i masti, a to predstavlja ozbiljan rizik za nastanak
pozara.

Savjeti za pripremanje hrane

» Kada dode do klju€anja hrane, smanijite postavku temperature.

» Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija zadrzavanjem topline.

» Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoc¢a do najnize moguce razine radi smanjenja vremena trajanja pripremanja.
» Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanijite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

* Pirjanje se odvija ispod vrelista na otprilike 85 °C kada mjehuri¢i povremeno dopiru do povrsine tekuéine
za pripremanje. Klju¢no je za pripremanje ukusnih juha i blagih gulaa jer se okusi razvijaju bez prekuhavanja
hrane. Umake na bazi jaja i zgusnute umake takoder trebate pripremati ispod to¢ke kljucanja.

» Za neke zadatke, uklju€ujuci pripremanije rize metodom apsorpcije, moze trebati viSa postavka od najnize
postavke da bi se jamcilo da se hrana ispravno pripremi u preporu¢enom vremenu.

Pecenje odreska do poprimanja smede boje

Za pripremanje socnih i ukusnih odrezaka:

1. Drzite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.

2. Zagrijte posudu za przenje s ¢vrstom bazom.

3. Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koli€inu ulja u vru¢u posudu, a zatim spustite meso na vrucu
posudu.

4. Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. To&no vrijeme trajanja pripremanja ovisi o debljini odreska
i o tome koliko Zelite da je odrezak pecen. Mogu se razlikovati vr.emena od 2 — 8 minuta po strani. Pritisnite
odrezak da biste provjerili koliko je dobro pe€en — to je odrezak ¢vrsci to je bolje pecen.

5. Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omek$ao prije posluzivanja.

Przenje uz mijeSanje

1. Odaberite indukcijski kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku posudu za przenje.

2. Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje uz mijeSanje treba se odvijati brzo. Ako pripremate velike koliCine
hrane, pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.

3. Nakratko prethodno zagrijte posudu i dodajte dvije jusne Zlice ulja.

4. Prvo skuhajte meso, odlozite ga sa strane i podgrijavajte.

5. Pripremite povrée przenjem uz mijeSanje. Kad je vruce, ali hrskavo prebacite zonu za kuhanje na nizu postavku,
vratite meso u posudu i dodajte svoj umak.

6. Lagano mije3ajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.
7. Posluzite odmah.
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Otkrivanje malih predmeta

Kada se posuda neprikladne veli¢ine ili nemagnetska posuda (npr. aluminijska) ili neki drugi maniji predmet
(npr. noz, vilica, klju¢) ostavi na plo¢i za kuhanje, zona automatski prelazi u stanje pripravnosti na 1 minutu.
Indukcijska plo¢a za kuhanje nastavlja se hladiti ventilatorom jo$ 1 minutu.

Postavke topline

Postavke u nastavku sluze isklju¢ivo kao smjernice. To¢na postavka ovisi o nekoliko ¢imbenika, uklju€ujuci posude
za pripremanije i koli€¢inu hrane koja se priprema. Istrazite rad svoje indukcijske plo¢e za kuhanje da biste pronasli
postavke koje vam najviSe odgovaraju.

Podesavanje topline Prikladnost

* blago zagrijavanje za manje koliine hrane

+ otapanje Cokolade, maslaca i hrane koja brzo gori
* lagano pirjanje

* polagano zagrijavanje

1-2

* podgrijavanje
3-5 * brzo pirjanje
* pripremanije rize

6-11 * palacinke

* przeno

12-13 ‘ o _
e pripremanje tjestenine

* przenje uz mijeSanje

» pecenje do poprimanja smede boje
» dovodenije juhe do klju€anja

» voda koja klju¢a

15/P
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Prije lociranja nosac€a za priévrséenje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje). Ne djelujte silom
na izboCene upravljacke elemente na ploCi za kuhanje.

/\ OPREZ

1.

2.

3.

Indukcijsku plo€u za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehni€ari.

Na raspolaganju vam stoje nasi stru¢njaci. Nikada ne obavljate ovu radnju sami.

Plo¢a za kuhanje ne ugraduje se izravno iznad perilice posuda, hladnjaka, zamrzivaca,
perilice za rublje ili suSilice odjece jer vlaga moze oStetiti elektroniku ploCe za kuhanje
Indukcijsku vruéu plo€u treba ugraditi tako da se moze jamciti bolje toplinsko zraCenje radi
povecanja pouzdanosti.

4. Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad povrSine stola mogu podnijeti toplinu.
5.
6. Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

Da ne bi doslo ni do kakvog oStecenja, sendvic sloja i ljepila moraju biti otporni na toplinu.

Spajanje plo¢e za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze

/A Ovu plo¢u za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreZe smije spojiti iskljucivo prikladno

kvalificirana osoba.

Prije spajanja ploCe za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze provijerite:

1. je li ku¢ni sustav oziCenja prikladan za napajanje koje se upotrebljava za ploCu za kuhanje.

2. podudara li se napon s vrijednosti navedenoj na nazivnoj plocici

3. moze li poprecni presjek kabela za napajanje podnijeti opterecenje navedeno na nazivnoj
plocici.

Za spajanje ploCe za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze, ne upotrebljavajte

prilagodnike, ili reduktore jer se njima moze prouzrokovati pregrijavanje i pozar.

Kabelom za napajanje ne smiju se dodirivati vruci dijelovi i mora se postaviti tako

da se njegovom temperaturom ne premasi 75 °C u niti jednom trenutku.

A\ Pitajte elektri¢ara je li kuéni sustav oZi¢enja prikladan bez potrebe za izmjenama.

Sve izmjene treba obaviti iskljucivo kvalificirani elektri¢ar.
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» Ako ukupan broj grijacih jedinica uredaja koji odaberete nije manji od 4, uredaj se moze spojiti izravno
na mrezu jednofaznim elektri¢nim prikljuckom, kao $to je prikazano u nastavku.

» Ako se kabel osteti ili ako ga treba zamijeniti, radnju treba obaviti agent za pruZanje usluga nakon prodaje
pomoc¢u namjenskih alata da bi se izbjegle nezgode.

» Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi viSepolni prekida¢ strujnog kruga
s minimalnim razmakom izmedu kontakata od 3 mm.

» Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektri¢no spajanje i da je spoj u skladu
sa sigurnosnim propisima.

» Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.

» Kabel trebaju redovito provjeravati i mijenjati isklju€ivo ovlasteni tehnicari.
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& Donja povrsina i kabel napajanja plo€e za kuhanje nece biti dostupni nakon ugradnje.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Kako bi va$ uredaj dugo radio ucinkovito, vazno ga je paZljivo Cistiti i odrzavati.

CiSéenje ploée za kuhanje

Svakodnevno
zaprljanost stakla
(otisci prstiju, oznake,
mrlje hrane ili
prolijevanja koja

ne sadrze Secer

na staklu)

Prelijevanja, otapanja
i vru¢a Secerna
prelijevanja na staklu.

Prelijevanja
na upravljackim
elementima na dodir.

1. Iskljucite napajanje povrsine za kuhanje.
2. Upotrijebite sredstvo za CiS¢enje
povrsineza kuhanje dok je staklo jo$ toplo
(ali ne vruce!)
3. Isperite i osusite brisanjem koristeci
se Cistom krpom ili kuhinjskim papirom.
4. Ponovno ukljucite napajanje povrsine
za kuhanje.

Odmah ih uklonite lopaticom za okretanje,
paletnim nozem ili oStricom strugaca
prikladnim za indukcijske staklene povrSine
za kuhanje, ali pripazite na vru¢e povrsine
zona za kuhanje:

1. Iskljucite na zidu napajanje povrsine
za kuhanje.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom od 30°
i struganjem uklonite zaprljanost do
hladnog dijela povrSine za pripremanje.

3. Ocistite zaprljanost kuhinjskom krpom ili
kuhinjskim ru¢nikom.

4. Slijedite gornje korake 2. do 4.
za ,Svakodnevna zaprljanost na staklu”.

1. Iskljucite napajanje povrSine za kuhanje.

2. Upijanjem ocistite prolijevanje

3. ObriSite podrucje dodirnih tipki Cistom
vlaznom spuzvom ili krpom.

4. Potpuno obriSite podrucje kuhinjskim
papirom.

5. Ponovno ukljucite napajanje povrsine
za kuhanje.

Kada se isklju¢i napajanje ploCe za kuhanje,
viSe nece biti oznake ,vruéa povrsina”, ali
zona za kuhanje moze i dalje biti vruca!
Budite iznimno pazljivi.

Zicama za struganje namijenjenim za teske
uvjete, najlonskim Zicama za struganje

i grubim/abrazivnim sredstvima za ¢iS¢enje
moze se ogrepsti staklo. Procitajte Sto piSe
na naljepnici da biste provjerili jesu li vase
sredstvo za CiS¢enje ili zica za struganje
prikladni.

Ne ostavljajte ostatke CiS¢enja na povrsini
za pripremanije jer moze doci do prljanja
stakla.

Uklonite mrlje nastale otapanjem i hranom
bogatom Secerima ili prelijevanja $to je prije
moguce. Ako se ostave da se ohlade na
staklu, moze ih biti teSko ukloniti ili se njima
moze Cak i trajno ostetiti povrsina stakla.
Opasnost od nastanka porezotina: kada

se uvuce sigurnosni poklopac, ostrica
strugac€a postaje iznimno ostra. Budite
iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek pohranite
na sigurno mjesto izvan doticaja djece.

» Plo¢a za kuhanje moze proizvesti zvucni

signal i moze se iskljuciti, a tipke mozda

ne budu radili ako se na njima nalazi
tekucina. Potpuno obriSite podrucje tipki prije
ponovnog uklju€ivanja plo¢e za kuhanje.
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Komponente koje treba o¢istiti ili zamijeniti

Sljededi pregled prikazuje dijelove uredaja koje zamjenjujete ili Cistite.

° ResSetka

Filtar za masnoc¢u

S~ Filtar za mirise

Gumeni Gep 19 % Gumeni ¢ep

Promjena filtra za mirise

Redovito mijenjajte filtar za mirise.

@ NAPOMENA

+ Filtre za mirise mozete dobiti od specijaliziranih trgovaca ili sluzbe za korisnike.

1. Kako biste ih odrzali u ispravnom stanju, koristite samo originalne zamjenske filtre.

2. PAZNJA:
Ispadanje filtara za masnocu i reSetke moze ostetiti donju plo¢u za kuhanje.
Uklonite reSetku i filtar za masnocu te ih pravilno zbrinite.

* Mast se moze nakupiti na dnu spremnika. Drzite filtar za masnoc¢u na razini kako biste sprijecili kapanje
masnoce.
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3. Uklonite dva filtra za mirise i pravilno ih zbrinite.

4. Umetnite dva filtra za mirise u lijevu stranu uredaja.

5. Umetnite filtar za masnocu i prekrijte reSetku.

Resetiranje indikatora zasi¢enja

1. Zamijenite filtar za mirise.
2. U stanju isklju¢enosti dugo pritisnite tipku za zaklju¢avanje 3 s za ulazak u stanje zaklju¢avanja.

3. dugo pritisnite c%= tipku na 3 sekunde kako biste resetirali filire za mirise, a na zaslonu nape prikazuje se "CL"
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Ciséenje resetke i filtara za masnoéu

Filtri za masnocu filtriraju masnocu iz pare za kuhanje. Kako biste ga odrzali u dobrom radnom stanju, morate
redovito Cistiti filtar za masnocu.

/N UPOZORENJE...Opasnost od pozara!

Masne naslage u filtrima za masno¢u mogu se zapaliti.

* Nikada nemojte rukovati uredajem bez filtra za masnocdu.

* Redovito Cistite filtre za masnocu.

* Nikada nemoijte raditi s otvorenim plamenom u blizini uredaja (npr. flambiranje).

* Ne postavljajte uredaj u blizini uredaja za grijanje na kruta goriva (npr. na drva ili ugljen), osim ako uredaj
za grijanje ima zapecaceni poklopac koji se ne moze ukloniti. Ne smije biti letecih iskri.

1. PAZNJA:

Filtri za masnoc¢u koja pada mogu ostetiti donju plo€u za kuhanje. (Preporucuje se CiS¢enje filtra za masnocu
svakih 7 dana)

Uklonite reSetku i filtar za masnocu te ih pravilno zbrinite.

* Mast se moze nakupiti na dnu spremnika. Zadrzite razinu filtra za masnocu kako biste sprijecili kapanje
masnoce.

. Ocistite reSetku.
Pogledajte poglavlje "Rucno ¢iséenje filtara za masnocu ili reSetke"

. Ocistite filtre za masnocu.
Pogledajte poglavlje "Rucno ¢idéenje filtara za masnocu ili reSetke"
Pogledajte poglavlje "Ciséenje filtra za masnocu u perilici posuda”

. Ako je potrebno, uklonite filtre za mirise ili akusti¢ne filtre i oCistite uredaj iznutra.
Pogledajte poglavlje "Promjena filtra za mirise"

. Ako bilo koji predmet ude u uredaj, uklonite te predmete i pobrinite se da dovod u spremnik za prekomjerni
protok nije blokiran.

. ObriSite unutrasnjost uredaja vodom sa sapunicom i krpom za posude.

. Nakon €iS¢enja ponovno umetnite osuseni metalni filtar za masnocu.

Ul e DN e o (O o N

~N O

Ruéno €iséenje filtara za masnocdu ili reSetke

1. Namodite filtar za masnocu ili reSetku u vruéu vodu sa sapunicom.
2. Cetkom ogistite filtar za masnocu ili reSetku.
Nemoijte koristiti agresivna, kisela ili alkalna sredstva za CiS¢enje.
Koristite posebno otapalo za tvrdokornu prljavstinu.
3. Dobro isperite filtre za masnocu.
4. Ostavite filtre za masnocéu da se ocijede.
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Ciséenje filtra za masnoéu u perilici posuda
1.

Filtre za masnocu lagano stavite u perilicu posuda i nemojte ih zaglaviti.
Za optimalne rezultate €iS¢enja postavite filtar za masnoc¢u na stranu filtra u perilicu posuda.
Nemoijte Cistiti jako zaprljane filtre za masnoc¢u priborom.
Nemoijte koristiti agresivne, kisele ili alkalne proizvode za CiSéenje.
2. Ukljucite perilicu posuda.
Odaberite temperaturu ne vecu od 70 °C.
3. Ostavite filtre za masnocu da se ocijede.

Ocistite Supljinu i kanalizaciju

Iz gumenog Cepa ispraznite tekuéine ili predmete koji dolaze u uredaj odozgo.

Zahtjev: Uredaj se ohladio i indikator preostale topline se ugasio.

1. Izvucite gumeni €ep jednom rukom i drzite ko§ drugom rukom, ispraznite tekucine ili predmete iz gumenog Cepa

2. Pobrinite se da napajanje gumenog utikaca nije blokirano, prije nego $to ga ponovno prikljucite na svoje mjesto.
Uklonite sve predmete koji su usli u uredaj nakon sto se ohladi. Da biste to ucinili, uklonite filtar za masnocu.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Rad uredaja moze dovesti do pogresaka i kvarova. Sljedece tablice sadrze mogucée uzroke i napomene
za rjeSavanje poruke o pogresci ili kvara. PreporuCuje se da pazljivo procitate tablice u nastavku kako biste
ustedijeli vrijeme i novac koji mogu kostati pozivanje servisnog centra.

Provijerite je li indukcijska plo¢a za kuhanje spojena
na napajanje i je li ukljucena.

Provijerite je li doSlo do nestanka elektricnog
napajanja u vaSem domu ili podrucju. Ako ste
provijerili sve i problem je dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehnicara.

Ne moze se ukljuditi

plo€a za kuhanje. Nema napajanja.

Nema reakcije dodirnih Otkljucajte tipke. Pogledajte ,Uporaba keramicke

Tipke su zakljucane.

tipki. ploCe za kuhanje” radi uputa.

Tesko je Mozda postoji tanki sloj vode na tipkama Pobrinite se da je podrucje tipki suho

rukovati tipkama ili mozda upotrebljavate vrh prsta pri i da upotrebljavate jagodicu prsta pri dodirivanju
na dodir. dodirivanju tipki. tipki.

Upotrebljavajte posude za pripremanje s ravnim
iglatkim dnom. Pogledajte odjeljak ,Odabir
ispravnog posuda za kuhanje”.

Posude za pripremanje s oStrim
rubovima.
Nastaju ogrebotine
na staklu. Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne Zice za struganje ili sredstva

za CiScenje.

Pogledajte odjeljak ,Njega i €iScenje”.

Nekim se posudama
proizvode zvukovi
pucketanja ili Skljocanja.

Indukcijskom se plocom
za kuhanje proizvodi tihi
Sum zujanja kada

se upotrebljava

s visokom postavkom
topline.

Buka ventilatora dolazi
od indukcijske ploce
za kuhanje.

Tave se ne zagrijavaju
i prikazuju se
na pokazivacu.

Indukcijska plo¢a

za kuhanje ili zona

za kuhanje neoc¢ekivano
se iskljuCuju, oglasava
se zvuk i prikazuje

se kéd pogreske
(uobi¢ajeno se izmjenjuju
jedna ili dvije znamenke
na zaslonu vremenskog
programatora

za kuhanje).

To moze prouzrociti konstrukcija posuda
za kuhanje (slojevi razli¢itih metala koji
razlicito vibriraju).

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

Uklju€uje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plo€u
za kuhanje radi sprje€avanja
pregrijavanja elektronickih uredaja.
Moze nastaviti raditi ¢ak i nakon
iskljuCivanja indukcijske ploce

za kuhanje.

Indukcijskom se plo¢om za kuhanje
ne moze otkriti tava jer nije prikladna
za indukcijsko pripremanje.

Indukcijskom se ploc¢om za kuhanje

ne moze otkriti tava jer je premala

za zonu za pripremanije ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Tehni¢ka greska.

To je uobi€ajeno za posude za kuhanje
i to ne predstavlja kvar.

To je uobiCajeno, no buka bi se trebala stisati ili
potpuno nestati kada smanijite postavku topline.

To je uobi€ajeno i ne treba poduzimati nikakve
radnje. Ne iskljuCujete napajanje indukcijske ploce

za kuhanje na zidu dok ventilator radi.

Upotrebljavajte posude za kuhanje prikladno
zaindukcijsko kuhanje. Pogledajte odjeljak ,Odabir

ispravnog posuda za kuhanje”.

Centrirajte tavu i pobrinite se da je njezino dno

uskladeno s veli¢inom zone za kuhanje.

Zapisite slova i brojke greske, iskljucite napajanje
indukcijske plo¢e za kuhanje na zidu i obratite

sekvalificiranom tehni¢aru.
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Indukcijska plo€a za kuhanje opremljena je funkcijom samodijagnostike. Zahvaljujuci tom testu tehni¢ar moze
provjeriti funkciju viSe komponenti bez rastavljanja ili demontaze plo€e s radne povrsine.

E1, E2, E7 Kvar senzora temperature. Obratite se dobavljacu.
E3, E4 Kvar osjetnika temperature IGBT-a. Obratite se dobavljacu.

Veza izmedu zaslonske ploc¢e i glavne

EU o . Obratite se dobavljacu.
ploce nije uspjela
. _— Provjerite je li napajanje pravilno.
EL, EH NCRIRNIEN M ME(EEE Ukljucite uredaj ako je napajanje pravilno.
c1 Senzor temperature keramicke staklene Ponovno pokrenite uredaj nakon $to se indukcijska
ploce je visok. plo¢a za kuhanje ohladi.
Visoka razina senzora temperature Ponovno pokrenite uredaj nakon $to se indukcijska
Cc2 . . -
IGBT-a plo¢a za kuhanje ohladi.
F5 Kvar ventilatora hladenja Por]ovno pokreplte ureq’aj nakon $to se indukcijska
plo¢a za kuhanje ohladi.
B3 TR UETEREI L U e Ponovno pokrenite ¢im se indukcijski motor ohladi.
sustavu
B5 NeuspjeSno pokretanje ventilacijskog Provjerite da u napi nema stranih predmeta
sustava i ponovno pokrenite napu.
B7 NeuspjeSno pokretanje ventilacijskog Obratite se dobavija&u.
sustava
Bd Komunlkacua @medu ploce zgs!ona Obratite se dobavljacu.
i pogonske plo¢e nape neuspjesna
EF I_stodobno se pritiS¢e visefunkcijska Ocistite radnu plocu.
tipka
FC Savieti za zamjenu filtra Zamijenite zaslon filtra, pogledajte vodi¢ za zamjenu

zaslona filtra.
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Kodovi kvara koji se mogu pojaviti prilikom upotrebe i moguca rjesenja;
Automatski oporavak

Napon napajanja visi je od nazivhe Provjerite je li napajanje pravilno.
EL, EH i, ; L . . A .
vrijednosti napona. Ukljucite uredaj ako je napajanje pravilno.

Pri¢ekajte da se temperatura keramicke ploce vrati

c1 Visoka temperatura senzora keramicke u normalu.
ploce. Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljucivanje kako
biste ponovno pokrenuli jedinicu.
Pricekajte da se temperatura IGBT-a vrati
u normalu.
c2 Visoka temperatura IGBT-a. Dodlrnlte gumb za ukIJu_c_lva_m_ellskIJucwanje kako
biste ponovno pokrenuli jedinicu.
Provjerite radi li ventilator mirno. Ako ne radi mirno,
zamijenite ga.
B3 Struja upravljacke plo¢e nape Dodirnite gumb za ukljucivanje/iskljuc¢ivanje kako
je nepravilna. biste ponovno pokrenuli jedinicu.
Dodirnite gumb za uklju€ivanje/isklju¢ivanje kako
B7 Kanal za zrak ventilacijskog sustava biste ponovno pokrenuli jedinicu.
potpuno je zacepljen. Provjerite da u napi nema stranih predmeta
i ponovno pokrenite napu.
Nema automatskog oporavka
Kvar na senzoru temperature keramicke
E2 . . .
plo¢e — kratki spoj.
E1 Kvar na senzoru temperature keramic¢ke  Provjerite priklju¢ak ili zamijenite senzor temperature
plo¢e — prekinut strujni krug. keramicke ploce.
E7 Kvar na senzoru temperature keramicke
ploce -- neispravan senzor.
Senzor temperature kvara IGBT-a —
E4 ; .
kratki spoj.
Zamijenite plo¢u za napajanje.
Senzor temperature kvara IGBT-a —
E3 -
prekid kruga.
B5 Pogreska ventilacijskog sustava. Zamijenite upravljacku plocu ili motor nape.
Komunikacija izmedu ploce zaslona _Z_amuvenlte pogor_lsku J_edl_nlcu nape, pvlo_cu napajanja
Bd ili plocu zaslona i provjerite da priklju¢ni kabel nije

i pogonske plo¢e nape neuspjesSna. v .
pog P P PJ ostecen.
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Konkretan kvar i rjeSenje

LED se ne ukljucuje
kada se uredaj prikljuci.

Neki gumbi ne rade
ili LED prikaz nije
normalan.

Uklju€uje se indikator
nacina kuhanja, ali se
ne pokrece zagrijavanje.

Zagrijavanje se iznenada
prekida tijekom rada
i na zaslonu trepce ,u”.

Na zonama zagrijavanja
na istoj strani (kao $to
su prva i druga zona)
prikazuje se ,u”.

Motor ventilatora zvudi
neuobicajeno.

Nema dovoda napajanja.

Kvar priklju¢ivanja plo¢e
za napajanje dodatne opreme
i ploce zaslona.

Plo¢a za napajanje dodatne
opreme je ostecena.

Plo¢a zaslona je oStecena.

Plo¢a zaslona je oStecena.

Visoka temperatura ploce
za kuhanje.

Nesto nije u redu s ventilatorom.

Plo¢a za napajanje je ostecena.
Pogresna vrsta posude.
Promijer lonca je premalen.

Kuhalo se pregrijalo;

Doslo je do kvara prilikom
priklju€ivanja ploc¢e za napajanje
i ploce zaslona;

Ostecéena je plo¢a zaslona dijela
za komunikaciju.

OSstecena je glavna ploca.

OStecen je motor ventilatora.

Provijerite je li utika€ Evrsto
priklju€en u uti€nicu i radi
li utiCnica.

Provijerite prikljucak.

Zamijenite plo¢u za napajanje
dodatne opreme.

Zamijenite plo¢u zaslona.

Zamijenite plo¢u zaslona.

Mozda je previsoka
temperatura okoline. Mozda
je zacepljen ulaz zraka ili
ventilacijski otvor.

Provjerite radi li ventilator
mirno. Ako ne radi mirno,
zamijenite ga.

Zamijenite plo¢u za napajanje.

Upotrijebite odgovarajudi
lonac (pogledajte priru¢nik
s uputama.)

Ostecen je strujni krug
za detekciju posude,
zamijenite plocu

za napajanje.

Jedinica se pregrijala.
PriCekajte da se temperatura
vrati u normalu.

Pritisnite gumb

za ukljucivanje/isklju€ivanje
kako biste ponovno pokrenuli
jedinicu.

Provijerite prikljucak.

Zamijenite plo¢u zaslona.

Zamijenite plo¢u za napajanje.

Zamijenite ventilator.

PoviSe se navode ocjene i provjere u€estalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna oStecenja indukcijske ploce.
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SPECIFIKACIJE

Plo¢a za kuhanje

Zone za kuhanje

Napon napajanja

Ugradeno elektricno napajanje
Veligina proizvoda DxSxV (mm)
Ugradbene dimenzije AxB (mm)

Motor

Oznacavanje energetske ucinkovitosti

Proizvodac

Identifikacija modela

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

4 zone

220-240 V~ 380-415 V 3N~ 50 Hz ili 60 Hz

7400 W

800X520X230

750X490

BLDC

Haier

HAIH82MTMCE / HAIH82MTMCF

Simbol ‘ Vrijednost ‘ Jedinica
Tip ploCe za kuhanje: Elektricna plo€a za kuhanje
Broj polja za kuhanje Dva prostora
Tehnologija grijanja Indukcijsko kuhanje
Earokmujgnl}grgne povrsine za polje o ) cm
Promijer k_orisne povrsine L Lijevo podruéjg: 37,5-20,5 om
za kuhanje L*W w Desno podrudje 37,5 - 20,5
Eopfz)c::iérzjg ueES Lgaijrﬁapo zon EC oz i IE)iJ;eesVnooppood;:Juéé; 122 Whikg
Potrosnja energije za plodu za kuhanje Ecietturf:nlpbéa 186 Whlkg
Potrosnja energije
Godisnja potro$nja energije AEChnapa 31,4 kWh/a
Razred energetske ucinkovitosti - A -
Indeks energetske ucinkovitosti EElnapa 50,2 -
Ucinkovitost dinamike fluida FDEnapa 28,3 -
Klasa dinamicke ucinkovitosti fluida - A -
Rasvjeta
Ucinkovitost rasvjete LEnapa NIJE DOSTUPNO lux/W

Razred ucinkovitosti osvjetljenja

NIJE DOSTUPNO

447



Simbol Vrijednost Jedinica
Filtriranje masnoce
Ucinkovitost filtriranja masnoca GFEnapa 79,1 %
Razred ucinkovitosti filtriranja masnoca - C -
Volumen protoka zraka (cijevno
izvlacenje)
M§k3|maln| protok zrf'aka pri najnizoj postavci _ 397 m /h
pri normalnoj uporabi
M§k3|maln| protok zrf'aka pri najviSoj postavci _ 518 m /h
pri normalnoj uporabi
Mgkgmglm protok zraka pri postavci ) 645 m /h
pojacanja
Buka (izvla€enje kroz kanal)
Akusti¢ne A-ponderirane emisije zvucne ) 57 4B
snage u zraku pri najnizoj postavci
Akustiéne A-ponderirane emisije zvu¢ne ) 65 dB
snage u zraku pri najvisoj postavci
Akustiéne A-ponderirane emisije zvucne ) 70 dB
snage u zraku pri poviSenoj postavci
Potrosnja snage
PotroSnja energije u isklju¢enom nacinu rada Po 0,42 w
PotroSnja energije u stanju pripravnosti Ps NIJE DOSTUPNO w
Volumen protoka zraka (recirkulirana
ekstrakcija)
Mgksmalm protok zrgka pri najnizoj postavci ) 355 m /h
pri normalnoj uporabi
Mgksmalm protok zrgka pri najviSoj postavci ) 468 m /h
pri normalnoj uporabi
Ma}k§|mgln| protok zraka pri postavci ) 520 m /h
pojacanja
Buka (recirkulirano izvlaéenje)
Akusti¢ne A-ponderirane emisije zvucne ) 62 dB
snage u zraku pri najnizoj postavci
Akustiéne A-ponderirane emisije zvucne ) 67 dB
snage u zraku pri najviSoj postavci
Akustiéne A-ponderirane emisije zvucne ) 70 dB
snage u zraku pri poviSenoj postavci

Tezina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo unaprjedivati svoje proizvode, mozemo
promijeniti specifikacije i dizajne bez prethodne obavijesti.

Promjer dna indukcijskog posuda za pripremanje

1,2,3i4 120 200

Fleksibilno podrucje 120 220*380
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UGRADNJA PROIZVODA
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Instalacijski pribor, vanjsko praznjenje
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Instalacijski pribor, unutarnje praznjenje
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Otvor za zrak j
je otvoren

Izlaz zraka je zatvoren
Nemojte koristiti proizvod
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Ugradite pregradu na stednjak
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Kada je potreban E
odvod vode ‘.

Nakon odvoda vode

ili ugradnje opreme,
¢vrsto utisnite
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Prije uporabe filtarskog elementa za dezodoriranje,
skinite vanjsku prozirnu foliju.
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Pritisnite dolje za priévrséivanje
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prema gore, otvorite

ciscen)

NG!
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Ova sfrana je okrenuta
prema gore, otvorite

vy g

e ovdje tijekom Ciséenja.

I Ova strana je okrenuta
s prema gore, otvorite je ovdje
- tijekom &i&enja.
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T =7

)

481




UPOZORENJE: Osiguravanje odgovarajuce ventilacije

Kako biste povoljno ispraznili tekuéinu, potrebno je odrzavati minimalnu udaljenost od 40 mm izmedu pregrade i dna
plo¢e za kuhanje. Slijedite zahtjeve u nastavku.

—_—

[ min. 40 mm
=

}_/;/ &

/A Oko ploge za kuhanje nalaze se otvori za ventilaciju. Kad postavite ploéu na mjesto,
MORATE paziti da te rupe na radnoj ploCi ne budu zagepljene.

/A + Imajte na umu da ljiepilo koje povezuje plastiku ili drveni materijal s namjestajem
mora biti otporno na temperaturu ne nizu od 150 °C, kako bi se izbjeglo
razljepljivanje obloge.

« Straznja strana, susjedne i okolne povrsine stoga moraju biti u stanju izdrzati
i temperaturu od 90 °C.

Prije postavljanja plo¢e za kuhanje, provjerite sljedece

Radna povrsina je kvadratna i poravnata te nema konstrukcijskih dijelova koji se kose sa zahtjevima prostora.

Radna povrsina izradena je od materijala koji je otporan i koji je izolator.

» Pecnica je opremljena ventilatorom za hladenje ako se plo€a za kuhanje ugraduje iznad pecnice.

Ugradnja je sukladna svim zahtijevanim razmacima i vazeéim normama i propisima.

Prikladna sklopka za odvajanje kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja iz elektroenergetske mreze

ugradena je u trajno ozZi¢enje te se postavlja tako da je u skladu s lokalnim pravilima i propisima za oZi¢enje.

» Sklopka za odvajanje mora biti odobrene vrste i njom se mora omogucavati razmak izmedu kontakata od 3 mm
u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima ako se lokalnim pravilima za ozi¢enje omogucuje ova
varijacija zahtjeva).

» Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku kada se ugradi plo¢a za kuhanje.

Ako imate dvojbi u vezi postavljanja, mozete se obratiti lokalnim gradevinskim tijelima i pogledati lokalne zakone.

Upotrebljavajte zavrSne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za €iSéenje (kao $to su keramicke plocice)

za povrSine zida kojima se okruzuje ploca za kuhanje.

Nakon postavljanja plo€e za kuhanje, provjerite sljedece

» Kabelu za napajanje ne moze se pristupiti kroz vrata kuhinjskog ormara ili ladice.

 Postoji odgovarajuci protok svjezeg zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze plo¢e za kuhanje.

» Postavljena je zastitna toplinska pregrada ispod baze ploce za kuhanje ako se plo¢a za kuhanje ugraduje iznad
ladice ili prostora kuhinjskog ormara.

» Sklopka za odvajanje lako je dostupna korisniku.
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ZBRINJAVANJE | RECIKLIRANJE

Vazne upute za okolis

Uskladenost s Direktivom o otpadnoj elektrinoj i elektroni¢koj opremi i zbrinjavanje otpadnog proizvoda:
Ovaj je proizvod u skladu s EU Direktivom o otpadnoj elektriénoj i elektroni¢koj opremi (2012/19/EU). Ovaj proizvod

nosi klasifikacijski simbol za elektriénu i elektroni¢ku opremu za otpad (OEEO).

Ovaj simbol oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢anskim

otpadom na kraju svog radnog vijeka. Koristeni uredaj mora se vratiti na sluzbeno

sabirno mjesto za recikliranje elektriCnih elektronickih uredaja. Da biste pronasli

te sustave prikupljanja, obratite se lokalnim vlastima ili trgovcu u kojem je proizvod

kupljen. Svako ku¢anstvo ima vaznu ulogu u oporabi i recikliranju starog uredaja.

Odgovarajuce odlaganje rabljenog uredaja pomaze u spre€avanju potencijalnih

negativnih posljedica za okoli$ i zdravlje ljudi. _

Uskladenost s Direktivom RoHS
Proizvod koji ste kupili u skladu je s EU RoHS Direktivom (2011/65/EU). Ne sadrzi Stetne i zabranjene materijale

navedene u Direktivi.

Informacije o pakiranju

Materijali za ambalazu proizvoda proizvedeni su od materijala koji se mogu
reciklirati u skladu s nasim nacionalnim propisima o okoliSu.
Materijale za ambalazu nemojte odlagati zajedno s ku¢anskim ili drugim otpadom.

Odnesite ih na mjesta za prikupljanje materijala od ambalaze koja su odredile

lokalne vlasti.
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