Haier

User Manual

HAMGI20S2STB

]

& M m
g #i O

Palo
Do+ 3

)
v

Haier

CANDY HOOVER GROUP-Via Comolli 16, Brugherio- Italy

haier.com






)]
=
3
3
)
<

H

-
(@)

N

NI~ -
(o IE-AN - VN s

Important safety indications
Product description
Installation

How the product works
Use of the appliance

Cleaning and maintenance

Environmental protection and disposal

Dear Customer,

We would like to thank you and
congratulate you on your choice. This new
product has been carefully designed and
built using high-quality materials, and
meticulously tested to ensure that it meets
all your culinary requirements.

Please read and observe these simple
instructions, which will enable you to
achieve excellent results from the very first
use. This state-of-the-art appliance comes
to you with our very best wishes.
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Important safety indications

PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO
EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY

. Do not attempt to operate this oven with the door open
since this can result in harmful exposure to microwave
energy. It is important not to break or tamper with the
safety interlocks.

. Do not place any object between the oven front face
and the door or allow soil or cleaner residue to
accumulate on sealing surfaces.

. WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired by
a competent person.

ADDENDUM

If the apparatus is not maintained in a good state of
cleanliness, its surface could be degraded and affect the
lifespan of the apparatus and lead to a dangerous situation.

SPECIFICATIONS

Model HAMGI20S2STB
Rated Voltage 230 V~50 Hz
Microwave Input 1400W
Microwave Output 800W

Grill 1000W
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
WARNING

To reduce the risk of fire, electric shock, injury to persons or
exposure to excessive microwave oven energy when using
your appliance, follow basic precautions, including the
following:

Read and follow the specific: "PRECAUTIONS TO
AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY".

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without
supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
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gives protection against exposure to microwave energy.
WARNING: Liquids and other foods must not be heated
in sealed containers since they are liable to explode.
When heating food in plastic or paper containers, keep
an eye on the oven due to the possibility of ignition.
Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance
and keep the door closed in order to stifle any flames.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling, therefore care must be taken when
handling the container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall
be stirred or shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

The appliance must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating. (This is
not applicable for appliances with decorative door.)
Only use the temperature probe recommended for this
oven, (for ovens provided with a facility to use a
temperature-sensing probe.)
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The microwave oven shall not be placed in a cabinet

unless it has been tested in a cabinet.

The microwave oven must be operated with the

decorative door open. (for ovens with a decorative

door.)

This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- farm houses;

- bed and breakfast type environments.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of

warming pads, slippers, sponges, damp cloth and

similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

Metallic containers for food and beverages are not

allowed during microwave cooking.

The appliance shall not be cleaned with a steam

cleaner.

The appliance is intended to be used freestanding.

The rear surface of appliances shall be placed against

a wall.

The appliances are not intended to be operated by

means of an external timer or separate remote-control

system.
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. The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

. WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE

TO REDUCE THE RISK OF INJURY TO PERSONS
GROUNDING INSTALLATION

DANGER
. Electric Shock Hazard
. Touching some of the internal components can cause

serious personal injury or death. Do not disassemble
this appliance.

WARNING
. Electric Shock Hazard
. Improper use of the grounding can result in electric

shock. Do not plug into an outlet until appliance is
properly installed and grounded.

. This appliance must be grounded. In the event of an
electrical short circuit, grounding reduces the risk of
electric shock by providing an escape wire for the
electric current.

. This appliance is equipped with a cord having a
grounding wire with a grounding plug. The plug must be
plugged into an outlet that is properly installed and
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grounded.

Consult a qualified electrician or serviceman if the

grounding instructions are not completely understood or

if doubt exists as to whether the appliance is properly
grounded.

If it is necessary to use an extension cord, use only a 3-

wire extension cord.

1. A short power-supply cord is provided to reduce the
risks resulting from becoming entangled in or tripping
over a longer cord.

2. If along cord set or extension cord is used:

1) The marked electrical rating of the cord set or
extension cord should be at least as great as the
electrical rating of the appliance.

2) The extension cord must be a grounding-type 3-
wire cord.

3) The long cord should be arranged so that it will not
drape over the counter top or tabletop where it can
be pulled on by children or tripped over
unintentionally.

EN7



UTENSILS

CAUTION

Personal Injury Hazard

It is hazardous for anyone other than a competent person to
carry out any service or repair operation that involves the
removal of a cover which gives protection against exposure
to microwave energy.

See the instructions on "Materials you can use in microwave
oven or to be avoided in microwave oven." There may be
certain non-metallic utensils that are not safe to use for
microwaving. If in doubt, you can test the utensil in question
following the procedure below.

Utensil Test:

. Fill a microwave-safe container with 1 cup of cold water
(250ml) along with the utensil in question.
. Cook on maximum power for 1 minute.

. Carefully feel the utensil. If the empty utensil is warm,
do not use it for microwave cooking.
. Do not exceed 1 minute cooking time.
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Materials you can use in microwave oven

Utensils

Remarks

Browning dish

Follow manufacturer's instructions. The bottom of browning
dish must be at least 3/16 inch (5mm) above the turntable.
Incorrect usage may cause the turntable to break

Microwave-safe only. Follow manufacturer's instructions. Do

Dinnerware not use cracked or chipped dishes.
. Always remove lid. Use only to heat food until just warm. Most
Glass jars ; .
glass jars are not heat resistant and may break.
Heat-resistant oven glassware only. Make sure there is no
Glassware

metallic trim. Do not use cracked or chipped dishes.

Oven cooking bags

Follow manufacturer's instructions. Do not close with metal tie.
Make slits to allow steam to escape.

Paper plates and cups

Use for short-term cooking/warming only. Do not leave oven
unattended while cooking.

Paper towels

Use to cover food for reheating and absorbing fat. Use with
supervision for a short-term cooking only.

Parchment paper

Use as a cover to prevent splattering or a wrap for steaming.

Microwave-safe only. Follow the manufacturer's instructions.
Should be labeled "Microwave Safe". Some plastic containers

Plastic soften, as the food inside gets hot. "Boiling bags" and tightly
closed plastic bags should be slit, pierced or vented as
directed by package.

. Microwave-safe only. Use to cover food during cooking to

Plastic wrap . . )
retain moisture. Do not allow plastic wrap to touch food.

Thermometers Microwave-safe only (meat and candy thermometers).

Wax paper Use as a cover to prevent splattering and retain moisture.

Materials to be avoided in microwave oven

Utensils

Remarks

Aluminum tray

May cause arcing. Transfer food into microwave-safe dish.

Food carton with metal
handle

May cause arcing. Transfer food into microwave-safe dish.

Metal or metal-
trimmed utensils

Metal shields the food from microwave energy. Metal trim may
cause arcing.

Metal twist ties

May cause arcing and could cause a fire in the oven.

Paper baas May cause a fire in the oven.
. Plastic foam may melt or contaminate the liquid inside when
Plastic foam .
exposed to high temperature.
Wood Wood will dry out when used in the microwave oven and may

split or crack.

EN9



Product description

(In case of any differences between the appliance and the pictures in
this manual, the product shall prevail.)

Remove the oven and all materials from the carton and oven cavity.
Your oven comes with the following accessories:
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. Door Safety Lock System

. Oven Window

Shaft

. Roller Ring

. Control Panel

. Wave Guide
(Please do not remove the mica plate
covering the wave guide)

7. Glass Tray

o UA WN
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Installation

Countertop Installation

Remove all packing material and accessories. Examine the
oven for any damage such as dents or broken door. Do not
install if oven is damaged.

Cabinet: Remove any protective film found on the microwave
oven cabinet surface. Do not remove the waveguide cover that

is attached to the oven cavity to protect the magnetron.

Installation

1.  Select a level surface that provide enough open space for
the intake and/or outlet vents.

Ocm

20cm

min85cm
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(1) The minimum installation height is 85cm.

(2) The rear surface of appliance shall be placed against
a wall.
Leave a minimum clearance of 30cm above the
oven, a minimum clearance of 20cm is required
between the oven and any adjacent walls.

(3) Do not remove the legs from the bottom of the oven.

(4) Blocking the intake and/ or outlet openings can
damage the oven.

(5) Place the oven as far away from radios and TV as
possible. Operation of microwave oven may cause
interference to your radio or TV reception.

2. Plug your oven into a standard household outlet. Be sure
the voltage and the frequency is the same as the voltage
and the frequency on the rating label.

WARNING: Do not install oven over a range cooktop or other
heat-producing appliance. If installed near or over a heat
source, the oven could be damaged and the warranty would be
void.

The accessible surface may be hot
during operation. SSS
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How the product works

CONTROL PANEL
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POWER
GRILL
COMBI.
AUTO MENU
TIME DEFrost

WEIGHT DEFROST
CLOCK
PRESET

Reduce time

add time

MUTE

MEMORY

ECO
LOCK

STOP

Dir START/+30 SEC.
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Use of the appliance

OPERATION

»  When the oven is first plugged in, a beep will sound and the display screen will show
"1: 01" and G

»  During setting, the system will return to standby mode if there is not any operation
within 30 seconds.

»  During cooking, if press @ once, the program will be paused, and then press [}rso.
once to resume. But if you press @ twice, the program will be cancelled.

»  After cooking ends, the display screen will show End and the system will sound every
two minutes until user press any button or open the door.

» In the process of operation, press a valid button, the buzzer rings once, but if press a
invalid button, the buzzer rings twice.

»  The electronically controlling system of the microwave oven has the feature of cooling.

As for any cooking mode which cooking time above 2 minutes, the oven fan will work
about 1 minute and 30 seconds automatically to cool the oven for prolonging the life of
the oven.

SETTING THE CLOCK

This is a 12- or 24- hour clock. You can choose to set the clock time in 12- or 24- hour cycle

by pressing @ in standby mode.

1

2
3.
4
5

In standby mode, press @ once or twice to choose 12 or 24 hour clock.
Press -/+ buttons to set hour digit.

Press [ 244+ OF @ once.
Press -/+ buttons to set minute digit.

Press [ 24 OF @ to confirm.

NOTE: During cooking, you can check the current clock time by pressing @

EXPRESS COOKING

Use this feature to program the oven to microwave food at 100% power conveniently. In

standby mode, press [>+30. once (Default cooking time is 30 seconds), the oven will start

working automatically. During cooking, you can add cooking time by pressing l}rao., each
press to increase 30 seconds, and up to 10 minutes.
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MICROWAVE COOKING

1. In standby mode, press |§| repeatedly to select power level.
2. Press -/+ buttons to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

3. Press [>r30' to confirm.

Press |§| to select power level.

Press POWER button | Power display
Once 800
Twice 640
3 times 480
4 times 320
5 times 160
6 times 000

NOTE: During cooking, you can press |§| to check the current cooking power. If you want
to cook at full power level, omit the first step.

GRILL

Grill cooking is particularly useful for thin slices of meat, steaks, chops, kebabs, sausages
and pieces of chicken. It is also suitable for hot sandwiches and au gratin dishes.

1.  In standby mode, press El once.
2. Press -/+ buttons to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

3.  Press |24 to confirm.

MICROWAVE+GRILL

Grill works more time than microwave in combination 1 cooking mode, use for fish and au
gratin. But microwave works more time than grill in combination 2 cooking mode, use for
pudding, omelets, baked potatoes and poultry.

1. In standby mode, press@once or twice to select "Co-1" or "Co-2".
2. Press -/+ buttons to set cooking time, The longest time is 95 minutes.

3. Press |24~ to confirm.

NOTE: During cooking, you can press ‘E' to check the combination power level.

TIME DEFROST

1. In standby mode, press % once.
2. Press -/+ buttons to set defrosting time, The longest time is 95 minutes.

3. Press |24 to confirm.
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NOTE: During dafrn<sting, the system will pause and sound to remind user to turn food over,

after that, press “** to resume.

WEIGHT DEFROST

The defrosting time and power level are automatically set once the food category and the
weight are programmed. The frozen food weight ranges from 100 g to 1800 g.

1. In standby mode, press *ﬁ once.
2. Press -/+ buttons to select food weight.

3.  Press [ ;- to start.
NOTE: During defrosting, the system will pause and sound to remind user to turn food over,

after that, press [>,30. to resume.

PRESET

Preset function allows the oven to start up in a later time.

1. In standby mode, input a cooking program (except express cooking, time defrost and
weight defrost).

Press (9 once.
Press -/+ buttons to set hour digit.

Press [ 244+ OF (9 once.
Press -/+ buttons to set minute digit.

2B

Press |23+ to confirm.

NOTE: After has been set the function, you can check the preset time by pressing (9 if
press @ when the display screen shows the time, the function can be cancelled.

MULTI-STAGE COOKING

Your oven can be programmed for up to 2 automatic cooking sequences.
Microwave cooking

Y

Microwave cooking (with lower power level)

1. Input the first microwave cooking program. Do not press [230..
2. Press |§'|'—.|jonce.
3. Input the second microwave cooking program.

4.  Press |24 to start.

NOTE: Express cooking, preset function, weight defrost and auto cook menus cannot be set
in the multistage cooking program.
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MUTE FUNCTION
To set: In standby mode, press and hold (]X,- for 3 seconds, a beep will sound and the display
will show "OFF"

To exit: In standby and mute mode, press and hold (]X,- for 3 seconds, a beep will sound and
the display will show "ON"

Short press the (]X,- to know the status of the microwave: the display will show OFF or ON
accordingly.

POWER SAVING FUNCTION

To set: In standby mode, press and hold [q\ja. for 3 seconds, the display will go out. The
system has entered the power saving mode.

To cancel: In the power saving mode, the power saving function can be cancelled by
pressing any button once, or opening or closing the oven door once.

CHILD LOCK

Use to prevent unsupervised operation of the oven by children.

Auto child lock:

To enter child lock: In standby mode, if there is not any operation within one minute, the oven
will auto enter child lock mode and the lock indicator light will will light up. In the lock state,
all buttons are disabled.

To cancel: In child lock mode, open or close the oven door to cancel the program and the
lock indicator light will disappear.

Manual child lock:

To set: In standby mode, press and hold Ela. for 3 seconds, a beep will sound and the lock
indicator light will turn on, the oven will auto enter child lock mode. In the lock state, all
buttons are disabled.

To cancel: Press and hold Ela. for 3 seconds, the indicator light will disappear.

NOTE: When opening or closing the door in manual child lock mode, the child lock cannot
be released and must be unlocked using manual lock release method.

BUTTON ADHESION PROTECTION

In any state, if any button on the control panel is adhesion for 1 minute, the program stops
working immediately, the display shows "FAIL" and the system will sound beep. If the button
is adhesion all the time, beep will sound every one minute. Any button is invalid at this time.
After troubleshooting, press @ to return standby mode.

EN 17



AUTO COOK

For the following food, it is not necessary to program the cooking time and power. It is
sufficient to indicate the type of food that you want to cook as well as the weight or servings
of this food.

1. In standby mode, press AUTO MENU button once, the display shows food code "A-
01"

Press -/+ buttons to select another food code "A-01" ~ "A-21".

Press START/+30 SEC. button once.

Press -/+ buttons to select food weight or servings.

Press START/+30 SEC. button to start.

o~ wN

Auto cook menus:

Type Food Serving | Cooking

Note
/Code /Weight(g) Time

Savoury pie

1 pcs 12:00
b-1 P

300 g of flour, 10 ml of EVO, 5 g of salt
180 ml of water 12g of fresh yeast.
Preparation: dissolve the yeast in the
500 g 6:00 water, put the flour in the mixer bowl, add
the water, add the oil and finally the salt,
work for 12'. leaven following this

Dough rising program

b-2 600 g of flour, 20 ml of EVO, 10 g of salt

BREAD

A-01
360 ml of water 24 g of fresh yeast.

Preparation: dissolve the yeast in the

1000 g 10:00 water, put the flour in the mixer bowl, add

the water, add the oil and finally the salt,
work for 12'. leaven following this

program

FIRST STEP:
500 g 19:00 follow Dough rising 500g NOTE
SECOND STEP:

Pizza
b-3
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spread on a ceramic plate and season
with the tomato mixed with tomato oil,
oregano and salt, add the mozzarella and

cook following this program.

FIRST STEP:
follow Dough rising 1000g NOTE
SECOND STEP:
1000 g 22:00 spread on a ceramic plate and season
with the tomato mixed with tomato oil,
oregano and salt, add the mozzarella and
cook following this program.
POACHED Poached 2 eggs 2:00 eggs must be placed into single portion
EGGS eggs bowls suitable for microwaves and fully
4 4:30
A-02 b-1 e9gs covered with water
SCRAM- s bled
BLED crambole after 30" beat the eggs with a fork and
eggs 2 eggs 1:00
EGGS A- b1 cook for another 30"
03
Spinach 250 g 4:00
b-1 500 g 7:00
Sliced 250 g 6:00
carrots
b-2 500 g 10:00
Broccoli 250 g 6:00
VEGETA-
b-3 500 g 10:00
BLES
Beetroots ml water 250g+50ml water
b-4 500g+70 ml 500g+70ml water
11:00
water
Vegetable 250 g 10:00 put 300 g of vegetables in a container,
soup add 200 ml of salted water and cook
b-5 5009 12:00 according to the program

EN
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GRAT- 400 g 23:00 put the dish on the grill rack
INATED c "
VEGETA- | ~oUraeres
A-05
Baked 350 g 6:30
sweet
potatoes | 700 g 9:00
b-1
POTATOES Baked 250 g 32:00
A-06 potatoes
b-2 500 g 40:00
Boiled 250 g 8:00
potatoes
b-3 500 g 11:00
Sliceof | 1209(180g 7, 180g-200g
. - 200 g)
swordfish
360 g (360 g
b-1 : 360g-400
-400 g) 10:00 ¢} 9
) 1809 (180 g )
Fillet of 200 g) 6:00 180g-200g
FISH salmon 360 g (360 360g-400g
A-07 b-2 9isou 3| g
-400 g) 8:00
Bream 250 g 7:00 whole bream
b-3 500 g 10:00 bream fillet
Shrimps 200 g 5:00
b-4 400 g 8:00
season the white fish with herbs to taste,
SLOW Slow ideally thyme and marjoram, add a clove
COOKING cooking of garlic to the belly and cook with the
WHITE white fish 4009 15:00 indicated program. Turn after 7 minutes
FISH A-08 b-1

of cooking - then press start to finish
cooking
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season the white fish with herbs to taste,
ideally thyme and marjoram, add a clove
of garlic to the belly and cook with the
800 g 24:00 indicated program. Turn after 13 minutes
of cooking - then press start to finish
cooking
season the white fish with extra virgin
olive oil, thyme and fresh marjoram,
SOUVIDE . o
COOKING Souvide 200 g 12:00 pepper and place the fish in a vacuum
WHITE cooking cooking bag, vacuum and cook with the
white fish A
FISH indicated program
b-1
A-09 400 g 13:00
600 g 18:00
GRAT- .
Gratinated 400 g 16:00
INATED .
fish
FISH b-1 800 g 20:00
A-10
Chicken | 200 g 8:00
breasts
MEAT b-1 400 g 10:00
A-11 Tenderloin | 500 g 15:00
veal
b-2 1000 g 21:00
1 piece of loin weighing 400 g, tie with
SLOW roasting twine, add herbs to taste, salt
COOKING Slow and pepper and cook following the
ROAST cooking beef | 400 g 40:00
MEAT b1 recommended program Turn the roast
A-12 after 8' and press start to finish cooking.
Leave to rest for 2' before cutting
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1 piece of loin weighing 800 g, tie with
roasting twine, add herbs to taste, salt

and pepper and cook following the

800 g 40:00 recommended program Turn the roast
after 10' and and press start to finish
cooking. Leave to rest for 2' before
cutting
200 g 20:00 Season the beef with salt, pepper and
SOUVIDE Souvide 400 g 28:00 herbs to taste (thyme, marjoram,
COOKING ) )
BEEE cooking beef rosemary, etc.), place in a vacuum
A3 b-1 600 g 34:00 cooking bag, vacuum and cook with the
indicated program
400 g of chicken thighs, salted and
peppered, sprinkled with extra virgin olive
400 g 26:00 oil, add some thyme and cook with the
recommended program turn after 7
minutes and press start to finish cooking
600 g of chicken thighs, salted and
ROAST Roast peppered, sprinkled with extra virgin olive
CHICKEN chicken 600 g 35:00 oil, add some thyme and cook with the
A-14 b-1 recommended program turn after 8
minutes and press start to finish cooking
800 g of chicken thighs, salted and
peppered, sprinkled with extra virgin olive
800 g 27:00 oil, add some thyme and cook with the
recommended program turn after 9
minutes and press start to finish cooking
BOLO- (3300;) r?]l) 8:00
GNESE Bolognese 750 g . . .
sauce 13:00 avoid metal clips and keep lid open
SAUCE b1 (750 ml)
A-15 10009 | 45,00
(1000 ml)
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100 g 10:00 33g+679g water
Wholemesal 200 g 11:00 67g+133g water
pasta
b-1 300 g 11:00 100g+200g water
PASTA 400 g 11:30 133g+267g water
A-16 .
100 g 26:00 259 rice+75g water
Wholemea | -
. 200 g 28:00 50g rice+150g water
rice
b-2 300 g 30:00 759 rice+225g water
400 g 32:00 100g rice+300g water
100 g 17:00 25g barley+75g water
Pearled
earie 200 g 18:00 50g barley + 150g water
barley
CEREALS b-1 300 g 19:00 759 barley +225g water
AT 400 g 20:00 100g barley +300g water
Quinoa 50 g 7:00 50g quinoa +100g water
b-2 100 g 8:00 100g quinoa +200g water
Natural
yogurt 6 1:15 900g+750ml milk
b-1
Soaked 250 g 7:00 250g+1kg water
HEALTHY legumes
A-18 b-2 500 g 7:00 500g+2kg water
Dried food
b-3 15:30 2509
Porridge
b-d 300 g 3:00 40g+240ml milk
Biscuits
b-1 250 g 5:30
CAKES
A-19 Jam 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
Sponge 150 g sugar
cakes 700 g 9:00 180 g flour
b-3 150 ml sunflower oil or butter
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3 eggs

50 ml milk
15 g baking powder (1 sachet)

30 g sugar
40 g flour
15 g bitter cocoa
22:00
30 ml sunflower oil or butter

1 egg
Muffins 5 g baking powder

b-4 60 g sugar
80 g flour
30 g bitter cocoa
4 3:00
60 ml sunflower oil or butter
2 eggs
10 g baking powder

after 12 minutes turn food upside down

300 g 24:00 )
DRYING Drying and press Start to complete drying

A-20 b-1 after 10 minutes turn food upside down

150 g 20:00 .
and press Start to complete drying

STERILIZE
CONTAIN-
ERS
A-21

Sterilize
containers 15:00 avoid metal clips and keep lid open
b-1

CLEANING AND CARE

1. Turn off the oven and unplug the power cord from the wall when cleaning.

2. Keep the inside of the oven clean. When food splatters or spilled liquids adhere to
oven walls, wipe with a damp cloth. Mild detergents may be used if the oven gets
very dirty. Avoid using spray or other harsh cleaners. They may stain, streak or dull
the door surface.

3. The outside of the oven should be cleaned with a damp cloth. To prevent damage to
the operating parts inside the oven, water should not be allowed to seep into the
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ventilation openings.

4. Wipe the door and window on both sides, the door seals and adjacent parts frequently
with a damp cloth to remove any spills or spatters. Do not use abrasive cleaner.

5. A steam cleaner is not be used.

6. Do not allow the control panel to become wet. Clean with a soft, damp cloth. When
cleaning the control panel, leave oven door open to prevent oven from accidentally
turning on.

7. If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe with a soft
cloth. This may occur when the microwave oven is operated under high humidity
condition. And it is normal.

8. It is occasionally necessary to remove the glass tray for cleaning. Wash the tray in
warm sudsy water or in a dishwasher.

9. The roller ring and oven floor should be cleaned regularly to avoid excessive noise.
Simply wipe the bottom surface of the oven with mild detergent. The roller ring may
be washed in mild, soapy water or in a dishwasher. When removing the roller ring,
be sure to replace it in the proper position.

10. Remove odors from your oven by combining a cup of water with the juice and skin of
one lemon in a microwaveable bowl. Microwave for 5 minutes. Wipe thoroughly and
dry with a soft cloth.

11. If the light bulb burns out, please contact customer service to have it replaced.

12. The oven should be cleaned regularly and any food deposits should be removed.
Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of surface
that could adversely affect the life of the unit and could possibly result in a hazardous
situation.

13. Please do not dispose of this appliance into the domestic rubbish bin; it should be
disposed to the particular disposal center provided by the municipalities.

14. When the microwave oven with grill function is first used, it may produce slight smoke
and smell. This is a normal phenomenon, because the oven is made of a steel plate
coated with lubricating oil, and the new oven will produce fumes and odor generated
by burning the lubricating oil. This phenomenon will disappear after a period of using.
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Environmental protection and disposal

TROUBLE SHOOTING

Normal

Microwave oven interfering TV|Radio and TV reception may be interfered when

reception microwave oven operating. It is similar to the
interference of small electrical appliances, like
mixer, vacuum cleaner, and electric fan. It is normal.
Dim oven light In low power microwave cooking, oven light may

become dim. It is normal.

Steam accumulating on door, hot air| In cooking, steam may come out of food. Most will
out of vents get out from vents. But some may accumulate on

cool place like oven door. It is normal.

food in.

Oven started accidentally with no|ltis forbidden to run the unit without any food inside.

It is very dangerous.

This appliance is labelled in accordance with European Directive
2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic Equipment
Regulations 2013 regarding electric and electronic appliances
(WEEE). The WEEE contain both polluting substances (that can
have a negative effect on the environment) and base elements
(that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals can play an
important role in ensuring that the WEEE do not become an
environmental problem; it is essential to follow a few basic rules:
- the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas
managed by the town council or a registered company.

In many countries, domestic collections may be available for
large WEEEs.

When you buy a new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as
long as the appliance is of an equivalent type and has the same
functions as the purchased appliance.
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Dulezité bezpec€nostni pokyny
Popis vyrobku

Instalace

Jak tento vyrobek funguje
Pouzivani spotrebice

Cisténi a udrzba

Ochrana zivotniho prostfredi a likvidace

Vazena zakaznice/vazeny zakazniku, radi
bychom vam podékovali a poblahoprali
k vasi volbé. Tento novy vyrobek byl peclivé
navrzen, vyroben s vyuzitim vysoce kvalit-
nich materiala a velmi pfesné prezkousen,
aby bylo jisté, Ze spIni vSechny vaSe
kulinarské pozadavky.

Prectéte si a dodrzujte tyto jednoduché
pokyny, které vam umozni dosahovat vyni-
kajicich vysledkd jiz od prvniho pouziti.
Dostavate spotfebi¢ na Spickové technické
urovni a my k nému pridavame prani toho
nejlepsiho.
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Dulezité bezpeénostni pokyny

OPATRENI, KTERA MAJi ZAMEZIT PRIPADNEMU
VYSTAVENI NADMERNEMU MNOZSTVi
MIKROVLNNE ENERGIE

. NepokouSejte se pouzivat tuto troubu s otevienymi
dvirky, protoze to by mohlo vést ke Skodlivému vystaveni
mikrovinné energii. Je dulezité zabranit rozbiti nebo
neodborné manipulaci s bezpecnostnim blokovanim.

. Neumistujte zadné pfedméty mezi Celni stranu trouby
a dvifka, ani nedovolte, aby se na povrchu tésnéni
hromadila Spina nebo zbytky Cisticich prostredku.

. VAROVANI: Jestlize jsou poskozena dvitka nebo jejich
tésnéni, trouba se nesmi pouzivat, dokud nebude
opravena kompetentni osobou.

DODATEK

Jestlize neni spotrebi€ udrzovan v Cistém stavu, jeho povrch
by se mohl narusit, coz by ovlivnilo zivotnost spotrebicCe
a vedlo ke vzniku nebezpecné situace.

TECHNICKE UDAJE

Model HAMGI20S2STB
Jmenovité napéti 230 V~, 50 Hz
PFikon mikrovinné trouby 1400 W

Vykon mikrovinné trouby 800 W

Gril 1000 W
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

A VAROVANI

Dodrzujte zakladni bezpe€nostni opatfeni vCetné nasledu-
jicich, aby se sniZilo nebezpeci pozaru, urazu elektrickym
proudem, zranéni osob nebo vystaveni nadmérnému
mnozstvi mikrovinné energie pfi pouzivani spotrebice:

Zejména si preététe a dodrzujte: ,OPATRENI, KTERA
MAJi ZAMEZIT PRIPADNEMU VYSTAVENI NADMER-
NEMU MNOZSTVi MIKROVLNNE ENERGIE®.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti starSi osmi let

a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby nezkusené

a neznalé za predpokladu, ze maji zajistény dohled
nebo byly pou€eny o bezpe€ném pouzivani spotfebice
a chapou souvisejici rizika. Déti si se spotfebiCem
nesméji hrat. Déti nesmeéji provadeét Cisténi a uziva-
telskou udrzbu bez dozoru.

Uchovavejte spotrebiC a jeho kabel mimo dosah déti
mladsSich osmi let.

Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést
vyrobce, jeho servisni zastupce nebo osoba s podob-
nou kvalifikaci, aby se vyloucilo riziko.

VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebiC vypnuty, aby se pfedeslo urazu elektrickym
proudem.

VAROVANI: Provadéni jakékoli udrzby nebo opravy
zahrnuijici sejmuti krytu, ktery chrani pfed vystavenim
mikrovinné energii, je nebezpecné pro kohokoli kromé
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kompetentni osoby.

VAROVANI: Tekutiny a jiné potraviny se nesmi ohfivat
v uzavienych nadobach, protoze by mohly vybouchnout.
Pfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych
nadobach sledujte troubu, protoze existuje moznost
vzniceni.

Pouzivejte pouze nacini vhodné pro mikrovinné trouby.
Jestlize se objevi kouf, vypnéte spotfebi¢ nebo ho
odpojte od napajeni a nechte dvirka zaviena, aby se
plameny udusili.

Mikrovinny ohfev napoju mize vést ke zpozdénému
prudkému varu, proto je nutné davat pozor pfi manipu-
laci s nadobou.

Obsah kojeneckych lahvi a détské vyzivy ve sklenicich
se musi zamichat nebo protfepat a pfed krmenim je
nutné zkontrolovat jeho teplotu, aby se zamezilo popa-
leni.

V mikrovinné troubé by se neméla ohfivat vejce ve
skorfapkach a cela vejce na tvrdo, protoze by mohla
vybouchnout, a to i po skon€eni mikrovinného ohfevu.
Trouba by se méla pravidelné Cistit v€etné odstranovani
veskerych usazenin pokrm.

Kdyz se trouba nebude udrzovat v Cistém stavu, mohlo
by to vést k naruseni povrchu, coz by mohlo nepfiznivé
ovlivnit Zivotnost spotfebice a pfipadné zplsobit nebez-
pecnou situaci.

Spotfebi¢ se nesmi instalovat za dekoracni dvirka,

aby se zamezilo prehfivani. (Toto neplati pro spotiebite
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s dekoracnimi dvirky.)
Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto
troubu (u trub vybavenych moznosti pouziti teplotni
sondy).
Mikrovinna trouba nesmi byt umisténa ve skfirnce,
pokud nebylo pouziti ve skfifice otestovano.
Mikrovinna trouba musi byt provozovana s otevienymi
dekoracnimi dvifky (pro trouby s dekoraénimi dviiky).
Spotiebi€ je uréen k pouZziti v domacnosti a podobnych
mistech, jako jsou:
- kuchynky pro personal v obchodech, kancelarich
a na dalSich pracovistich;
- hotely, motely a dalSich obytné objekty, v nichz je
pouzivan zakazniky;
- na chalupach;
- v ubytovacich zafizenich typu penzionu se snidani.
Mikrovinna trouba je uréena k ohfivani pokrmu a napoju.
Suseni potravin nebo obleceni a ohfivani ohfivacich
podusek, pantofli, houbicek, vihkych latek apod. by
mohlo vést k riziku zranéni, vzniceni nebo pozaru.
V mikrovinné troubé neni dovoleno pfipravovat pokrmy
a napoje v kovovych nadobach.
Spotiebi¢ se nesmi Cistit parnim CistiCem.
Spotrebi€ je uren k pouZiti jako volné stojici.
Zadni plocha spotfebi¢l musi byt umisténa u stény.
Tyto spotiebiCe nejsou urCeny k tomu, aby byly fizeny
externim Casovym spinaCem nebo samostatnym systé-
mem dalkového ovladani.
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Teplota pFistupnych povrchl muze byt pfi provozu
spotrebiCe vysoka.

VAROVANI: Pokud je spotfebi& provozovan v kombi-
novaneém rezimu, mély by déti troubu pouzivat pouze
pod dohledem dospélé osoby, a to kvuli teplotam,
které v ni vznikaji.

POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE
PRO BUDOUCI POUZITI

INSTALACE UZEMNENIi ZA UCELEM SNIZENIi RIZIKA
ZRANENI
NEBEZPECI

Nebezpeci urazu elektrickym proudem

Kontakt s nékterymi vnitfnimi sou¢astmi mize zpUsobit
vazné zranéni nebo usmrceni. Nerozebirejte tento
spotrebiC.

VAROVANI

Nebezpedi urazu elektrickym proudem

Nespravné pouziti uzemnéni muze vést k Urazu elek-
trickym proudem. Nezapojujte spotrebiC do zasuvky,
dokud nebude spravné nainstalovany a uzemnény.
Tento spotfebi€ musi byt uzemnény. Uzemnéni sniZuje
riziko urazu elektrickym proudem v pfipadé elektrického
zkratu tim, Zze poskytuje vodi€ pro odvod elektrického
proudu.

Tento spotrebiC je vybaven kabelem s uzemnovacim
vodiCem a uzemfovaci zastrCkou. Zastrcku je nutné
zasunout do nalezité nainstalované a uzemnéné zasuvky.
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Pokud pIné nechapete pokyny pro uzemnéni nebo

mate pochybnosti, zda je spotfebiC spravné uzemnény,

poradte se s kvalifikovanym elektrikafem nebo servis-

nim technikem.

Jestlize je zapotfebi pouzit prodluzovaci kabel, pouZzijte

pouze trojzilovy prodluzovaci kabel.

1. Dodany napajeci kabel je kratky, aby se sniZilo riziko
zamotani nebo zakopnuti o delSi kabel.

2. Pokud se pouziva dlouhy pfipojeny nebo prodluzovaci
kabel:

1) Jmenovité hodnoty elektrického napajeni vyzna-
c¢ené na pripojeném nebo prodluzovacim kabelu
musi byt alespon stejné velké jako hodnoty
spotrebice.

2) Prodluzovaci kabel musi byt trojZilovy kabel
S uzemnénim.

3) Dlouhy kabel by mél byt veden tak, aby nevisel
pfes pracovni desku nebo desku stolu na miste,
kde by za néj mohly tahat déti nebo kde by o néj
mohl nékdo neumysiné zakopnout.
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KUCHYNSKE NACINi

POZOR

Nebezpedi zranéni

Provadéni jakékoli udrzby nebo opravy zahrnujici sejmuti
krytu, ktery chrani pred vystavenim mikrovinné energii,

je nebezpecné pro kohokoli kromé kompetentni osoby.

Viz pokyny ,Materialy, které |ze pouzivat v mikrovinné troubé
nebo kterym se v mikrovinné troubé vyhybat®. Muze existovat
urcité nekovové kuchynské nacini, jehoz pouzivani pro mikro-
vinny ohfev neni bezpecné. Mate-li pochybnosti, muzete
dotCené nacini vyzkouset podle niZze popsaného postupu.

Zkouska kuchynského nacini:

. Naplnhte nadobu uréenou pro mikrovinnou troubu
jednim Salkem (250 ml) studené vody a vlozZte do ni
dotcené nacini.

. Onhfivejte jednu minutu na maximalni vykon.

. Opatrné se dotknéte nacini. Jestlize je prazdné nacini
teplé, nepouzivejte ho k pfipravé pokrmud s mikrovin-
nym ohrfevem.

. Délka ohfevu nesmi prekrocit jednu minutu.
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Materialy, které lze pouzivat v mikrovinné troubé

Kuchynské nacini

Poznamky

Gratinovaci misa

Ridte se pokyny vyrobce. Dno gratinovaci misy musi byt alespofi
5 mm nad oto¢nym talifem. Nespravné pouziti mize zpusobit rozbiti
oto€ného talife.

Stolni nadobi

Pouze vyrobky uréené pro mikrovinnou troubu. Ridte se pokyny
vyrobce. Nepouzivejte prasklé nebo otlu€ené nadobi.

Zavarovaci sklenice

Vzdy sejméte vicko. Pouzivejte pouze k ohfevu pokrmu, dokud
nebude teply. VétSina zavarovacich sklenic neni zaruvzdorna
a mohla by prasknout.

Sklenéné nadobi

Pouze zaruvzdorné sklenéné nadobi pro troubu. Ujistéte se, Ze nema
metalické lemovani. Nepouzivejte prasklé nebo otlu€ené nadobi.

Sacky na peceni

Ridte se pokyny vyrobce. Nezapinejte kovovou sponu. Nafiznéte je,

v troubé aby mohla unikat para.
Papirové talife Pouzivejte pouze ke kratkodobému vareni/ohfevu. Béhem ohfevu
a kelimky nenechavejte troubu bez dozoru.

Papirové utérky

Pouzivejte k zakryvani pokrmu za ucelem pfihfivani a absorbovani
tuku. PouZivejte pouze pod dozorem ke kratkodobé pripravé pokrm.

Pergamenovy papir

Pouzivejte k zakryvani, aby se pfedeslo rozstfiku, nebo k obalovani
pfi peceni v pare.

Plasty

Pouze vyrobky uréené pro mikrovinnou troubu. Ridte se pokyny
vyrobce. Mély by byt oznaceny jako ,urcené pro mikrovinnou troubu®.
Nékteré plastové nadoby béhem ohfivani pokrmu uvnitf méknou.
,varné sacky“ a tésné uzavrené plastové sacky by se mély nafiznout,
propichnout nebo odvétrat podle pokynt na obalu.

Plastové félie

Pouze vyrobky uréené pro mikrovinnou troubu. Pouzivejte k zakryvani
potravin béhem pfipravy, aby si udrzely vihkost. Zabrarite tomu, aby
se plastové folie dotykaly potravin.

Teploméry

Pouze vyrobky uréené pro mikrovinnou troubu (teploméry na maso
a cukrovi).

\oskovy papir

Pouzivejte k zakryvani, aby se predeslo rozstfiku a ztraté vihkosti.

Materialy, kterym se v mikrovinné troubé vyhybat

Kuchynské nacini

Poznamky

Hlinikovy plech

Mohl by zpusobit vznik elektrického oblouku. Pfemistéte pokrm do
misy uréené pro mikrovinnou troubu.

Kartonovy obal na
potraviny s kovo-
vym drzadlem

Mohl by zpusobit vznik elektrického oblouku. Pfemistéte pokrm do
misy uréené pro mikrovinnou troubu.

Kovové nacini nebo
nacini s kovovym
lemovanim

Kov stini potraviny pfed mikrovinnou energii. Kovové lemovani by
mohlo zpusobit vznik elektrického oblouku.

Kovové stahovaci
pasky

Mohly by zpusobit vznik elektrického oblouku a oheri v troubé.

Papirové sacky

Mohly by zpusobit oher v troubé.

Pénové plasty

Pénové plasty by se mohly pusobenim vysoké teploty roztavit nebo
kontaminovat tekutinu uvnitf.

Drevo

Drevo pfi pouzivani v mikrovinné troubé vyschne a mohlo by se
roz$tépit nebo prasknout.
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Popis vyrobku

(V pripadé jakychkoli rozdili mezi aktualnim spotfebi¢em a obrazky
v této pfiruCce je smérodatny spotfebic.)

Vyjméte troubu a vSechny materialy z karténového obalu a vnitfniho
prostoru trouby. Trouba se dodava s nasledujicim prisluSenstvim:

oL
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. Systém bezpecénostniho zamku dvifek

. Okno trouby

. HFidel

. OtoCny prstenec

. Ovladaci panel

. Vedeni vin
(Neodstranuijte slidovou destic¢ku
zakryvajici vinovod)

7. Sklenény talif

o A WN =
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Instalace

Instalace pracovni desky

Odstrante veskery obalovy material a pfislusenstvi.
Zkontrolujte, zda neni trouba poskozena, napfiklad zda nevidite
promackliny nebo rozbita dvifka. Pokud je trouba poskozena,
neinstalujte ji.

Skfin: Odstrante ochrannou folii, ktera se nachazi na povrchu
skiiné mikrovinné trouby. Neodstranujte kryt vinovodu, ktery je

pfipevnén k vnitfnimu prostoru trouby, aby chranil magnetron.

Instalace

1. Vyberte rovny povrch, ktery poskytuje dostatek volného
prostoru pro pfivodni a/nebo vystupni otvory.

0cm

20 cm

min. 85 cm
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(1) Minimalni instala¢ni vySka je 85 cm.

(2) Zadni plocha spotfebi¢e musi byt umisténa u stény.
Nad troubou ponechte minimalni volny prostor 30 cm,
mezi troubou a pfilehlymi st€énami je nutny minimalni
volny prostor 20 cm.

(3) Neodstranujte nozi¢ky ze dna trouby.

(4) Zablokovani sacich a/nebo vystupnich otvorl maze
troubu poskodit.

(5) Umistéte troubu co nejdale od radii a televizoru.
Provoz mikrovinné trouby muze zpUsobit ruseni
rozhlasového nebo televizniho pfijmu.

2.  Zapojte troubu do standardni domaci zasuvky. Ujistéte se,
Ze napéti a frekvence odpovidaji napéti a frekvenci na
vyrobnim Stitku.

VAROVANI: Neinstalujte troubu nad varnou desku nebo jiny
tepelny spotrebic. Pfi instalaci v blizkosti zdroje tepla nebo nad
nim by mohlo dojit k poSkozeni trouby a ztraté zaruky.
Pristupny povrch nesmi byt

za provozu horky. SSS
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Jak tento vyrobek funguje

OVLADACI PANEL

[=] VYKON
[C] GRIL
[E] KOMBINACE
= AUTOMATICKA NABIDKA
S ROZMRAZOVANI
'®  DLE GASU
[=] ] sle ROZMRAZOVANI
DLE HMOTNOSTI
[E] = (®  HODINY
| | (D  PREDNASTAVENI
> C) A
— Zkratit cas
® O
-+ Pridat ¢as
-+
x, VYPNUTI ZVUKU
X, &l
@’J PAMET
(o . (3. ECO
V) Diaer . ZAMEK
€ zZASTAVIT

D SPUSTIT/+30 SEK.
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Pouzivani spotfebicCe

PROVOZ

>
>

“

Pfi prvnim zapojeni trouby se ozve pipnuti a na displeji se zobrazi ,1: 01 a,, G .
Pokud béhem nastavovani neprovedete béhem 30 sekund zadny ukon, systém se vrati
do pohotovostniho rezimu.

Pokud béhem pfipravy pokrmu jednou stisknete tlagitko @ program se pozastavi.

Po jednom stisknutim tlacitka [>,30. bude pokracovat. Pokud vSak stisknete tlacitko @
dvakrat, program se zrusi.

Po skon&eni pfipravy pokrmu se na displeji zobrazi End a kazdé dvé minuty se bude
ozyvat zvukovy signal, dokud uzivatel nestiskne néjaké tlacitko nebo neotevre dvirka.
Pokud béhem pfipravy pokrmu stisknete platné tlagitko, ozve se jeden zvukovy signal,
ale pfi stisknuti neplatného tlagitka se ozvou dva signaly.

Elektronicky fidici systém mikrovinné trouby ma funkci chlazeni. V kazdém rezimu
pfipravy pokrmu, ktery trva déle nez 2 minuty, se bude asi na 1 minutu a 30 sekund
automaticky spoustét ventilator, aby se trouba ochladila a prodlouZzila se jeji Zivotnost.

NASTAVENi HODIN

Hodiny ukazuji ¢as ve 12- nebo 24hodinovém formatu. Chcete-li zménit nastaveni hodin na

12- nebo 24hodinovy format, v pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko @

1.

2
3.
4
5

Jednim nebo dvojim stisknutim tlacitka @ v pohotovostnim rezimu zvolte 12- nebo
24hodinovy format hodin.

Stisknutim tlacitek —/+ nastavte Cislice hodin.

Jednou stisknéte tlaCitko |24~ nebo @

Stisknutim tladitek —/+ nastavte Cislice minut.

Potvrdte volbu stisknutim tlacitka [>+,°. nebo @

POZNAMKA: Béhem pfipravy pokrmu muZete zkontrolovat aktudlni ¢as hodin stisknutim

tlagitka (5.

RYCHLA PRiIPRAVA POKRMU

Pomoci této funkce mlZete prakticky naprogramovat troubu na 100% vykon mikrovinného

ohfevu. V pohotovostnim rezimu jednou stisknéte tlagitko [>,3°. (vychozi doba pfipravy
pokrmu je 30 sekund) a trouba za¢ne automaticky pracovat. BEhem pfipravy pokrmu mézete
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pridat €as stisknutim tlacitka [>,30., kazdym stisknutim se zvySi o 30 sekund az do 10 minut.

PRIPRAVA POKRMU S MIKROVLNNYM OHREVEM

1.  Opakovanym stisknutim tlacitka |§| v pohotovostnim rezimu vyberte stuper vykonu.
2. Stisknutim tlagitek —/+ nastavte dobu pFipravy pokrmu. Nejdel$i doba je 95 minut.

3. Potvrdte volbu stisknutim tlacitka [>+ao'.
Stisknutim tlacitka |§| vyberte stupen vykonu.

Stisknéte tlacitko Napajeni
VYKON (displej)
Jednou 800
Dvakrat 640
Trikrat 480
Ctyrikrat 320
Pétkrat 160
Sestkrat 000

POZNAMKA: B&hem ptipravy pokrmu mlZete zkontrolovat aktudlni vykon stisknutim

tlacitka IE‘ Chcete-li pfipravovat pokrm na plny vykon, vynechte prvni krok.

GRIL

Grilovani je uzite€né zejména pro tenké platky masa, bifteky, kotlety, kebab, klobasy a kufeci
kousky. Také je vhodné pro horké sendviCe a gratinované pokrmy.

1.V pohotovostnim reZzimu jednou stisknéte tlacitko EI
2. Stisknutim tlagitek —/+ nastavte dobu pfipravy pokrmu. Nejdel$i doba je 95 minut.

3.  Potvrdte volbu stisknutim tlagitka [>+30..

MIKROVLNNA TROUBA + GRIL

V kombinovaném rezimu 1 probiha grilovani déle nez mikrovinny ohfev, pouzivejte ho pro
ryby a gratinované pokrmy. Zato v kombinovaném rezimu 2 probiha mikrovinny ohfev déle
nez grilovani, pouzivejte ho pro pudink, omelety, pe¢ené brambory a dribez.

1. Jednim nebo dvojim stisknutim tlacitka ‘E' v pohotovostnim rezimu vyberte ,Co-1¢
nebo ,Co-2“.
2. Stisknutim tlacitek —/+ nastavte dobu pfipravy pokrmu. NejdelSi doba je 95 minut.

3.  Potvrdte volbu stisknutim tlagitka [>+30..
POZNAMKA: B&hem pFipravy pokrmu muzZete zkontrolovat kombinovany stupefi vykonu

stisknutim tlacitka |§|
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ROZMRAZOVANI DLE CASU

1.V pohotovostnim rezimu jednou stisknéte tlacitko %
2. Stisknutim tlaCitek —/+ nastavte dobu rozmrazovani. Nejdel$i doba je 95 minut.

3.  Potvrdte volbu stisknutim tlagitka [>+30..
POZNAMKA: B&hem rozmrazovani se systém pozastavi a zapipa, aby upozornil, Ze je tfeba

obratit potraviny; potom pokra&ujte stisknutim tlacitka [},,o..

ROZMRAZOVANI DLE HMOTNOSTI

Doba rozmrazovani a Uroven vykonu se nastavi automaticky po naprogramovani kategorie
potravin a hmotnosti. Rozsah hmotnosti mrazenych potravin je 100 g az 1800 g.

1.V pohotovostnim rezimu jednou stisknéte tlacitko *ﬁ

2.  Stisknutim tlacitek —/+ vyberte hmotnost potravin.

3.  Spustte program stisknutim tlacitka [>+3°..

POZNAMKA: B&hem rozmrazovani se systém pozastavi a zapipa, aby upozornil, Ze je tfeba

obratit potraviny; potom pokra&ujte stisknutim tlacitka [>+30..

PREDNASTAVENI

Funkce pfednastaveni umozriuje spustit troubu pozdéji.

1.V pohotovostnim rezimu zadejte program pfipravy pokrmu (kromé rychlé pFipravy
pokrmu, rozmrazovani dle ¢asu a rozmrazovani dle hmotnosti).

Jednou stisknéte tlacitko (9

Stisknutim tladitek —/+ nastavte Cislice hodin.

Jednou stisknéte tlacitko [},30. nebo (9

Stisknutim tladitek —/+ nastavte Cislice minut.

. Potvrdte volbu stisknutim tlagitka [>+30..

POZNAMKA: Po nastaveni funkce miZete zkontrolovat prednastaveny &as stisknutim

2 e

tlacitka (9; jestlize stisknete tlacitko @ kdyz displej zobrazuje €as, tuto funkci zrusite.

VICEFAZOVA PRIPRAVA POKRMU
Troubu Ize naprogramovat az na dvé automatické sekvence pfipravy pokrmu.
PFiprava pokrmd s mikrovinnym ohfevem
Pfiprava pokrmu s mikrovinnym ohfevem (s nizkym stupném vykonu)
1. Zadejte prvni program pfipravy pokrmu s mikrovinnym ohfevem. Nestisknéte tlacitko

Diaee-

CS 16



2. Jednou stisknéte tlacitko Eﬁ
3.  Zadejte druhy program pfipravy pokrmu s mikrovinnym ohfevem.
4.  Spustte program stisknutim tladitka [>+30..

POZNAMKA: V programu vicefazové pfipravy pokrml nelze nastavovat nabidky rychlé
pfipravy pokrmu, rozmrazovani dle hmotnosti a automatické pfipravy pokrmu.

FUNKCE VYPNUTI ZVUKU

Nastaveni: V pohotovostnim rezimu stisknéte a 3 sekundy podrzte tlagitko (]XJ', ozve se pipnuti
a na displeji se zobrazi ,OFF*
Ukon¢eni: V pohotovostnim rezimu s vypnutym zvukem stisknéte a 3 sekundy podrzte tlagitko

XJ', ozve se pipnuti a na displeji se zobrazi ,ON*
Chcete-li zjistit stav mikrovinné trouby, kratce stisknéte tlacitko (]Xa-: na displeji se zobrazi
bud OFF, nebo ON.

FUNKCE USPORY ENERGIE

Nastaveni: V pohotovostnim rezimu stisknéte a 3 sekundy podrzte tlacitko @3., displej
zhasne. Systém vstoupil do Usporného rezimu.

ZruSeni: V usporném rezimu Ize funkci Uspory energie zrusit jednim stisknutim jakéhokoli
tlacitka nebo jednim otevienim ¢i zavienim dvifek trouby.

DETSKY ZAMEK

Slouzi k tomu, aby se détem bez dozoru zamezilo ovladat troubu.

Automaticky détsky zamek:

Aktivace détského zamku: Pokud v pohotovostnim rezimu neprovedete béhem jedné minuty
zadny ukon, trouba vstoupi do rezimu automatického détského zamku a rozsviti se kontrolka
zamku. V zam&eném stavu jsou deaktivovana vSechna tlacitka.

ZruSeni: V rezimu détského zamlku oteviete nebo zavfete dvifka, abyste zrusili program,
a kontrolka zamku zhasne.

Ruéni détsky zamek:

Nastaveni: V pohotovostnim rezimu stisknéte a 3 sekundy podrzte tlacitko &l 4, OZVE Se
pipnuti, rozsviti se kontrolka zamku a trouba automaticky prejde do rezimu détského zamku.
V zaméeném stavu jsou deaktivovana vSechna tlacitka.

ZruSeni: Stisknéte a 3 sekundy podrzte tlacitko \2’3-7 kontrolka zhasne.

POZNAMKA: Détsky zamek v ruénim rezimu nelze uvolnit otevienim nebo zavienim dvitek
a je nutné jej odemknout metodou ruéniho uvolnéni zamku.

OCHRANA PROTI ZASEKNUTI TLACITEK

Jestlize je v jakémkoli stavu néjaké tlaCitko na ovladacim panelu déle nez jednu minutu
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zaseknuté, program se ihned zastavi, na displeji se zobrazi ,FAIL a bude se ozyvat pipani.
Pokud je tlaCitko neustale zaseknuté, kazdou minutu se ozve pipnuti. V tomto stavu jsou

véechna tlagitka netginna. Po vyfedeni problému se stisknutim tlagitka &) vratte do
pohotovostniho rezimu.

AUTOMATICKA PRIPRAVA POKRMU

Pro nasledujici pokrmy neni nutné programovat dobu pfipravy a vykon. Staéi uvést typ
pokrmu, ktery chcete pfipravit, a hmotnost nebo pocet porci tohoto pokrmu.

1.V pohotovostnim rezimu jednou stisknéte tlagitko AUTOMATICKA NABIDKA, na
displeji se zobrazi kéd pokrmu ,A-01.

Stisknutim tlagitek —/+ vyberte jiny kéd pokrmu ,A-01 ~ ,A-21.

Jednou stisknéte tlacitko START/+30 SEK.

Stisknutim tlacitek —/+ vyberte hmotnost nebo pocet porci pokrmu.

Spustte program jednim stisknutim tlacitka START/+30 SEK.

A S

Nabidky automatické pfipravy pokrmu:

Porce/ Doba ,
Pokrm Poznamka
Typ/kéd hmotnost (g) | pfipravy

Pikantni kola¢

1 ks 12:00
b-1

300 g mouky, 10 ml extra panenského
olivového oleje, 5 g soli, 180 ml vody, 12 g
Cerstvych kvasnic. Pfiprava: rozpustte
500 g 6:00 . . .
kvasnice ve vodé, dejte mouku do mixéru,
pfidejte vodu, olej a nakonec s, hnétte 12'.
Kynuti tésta Nechte vykynout pomoci tohoto programu

CHLEB b-2

A-01

600 g mouky, 20 ml extra panenského
olivového oleje, 10 g soli, 360 ml vody, 24 g
Cerstvych kvasnic. Pfiprava: rozpustte
1000 g 10:00 ) o o
kvasnice ve vodeé, dejte mouku do mixéru,
pfidejte vodu, olej a nakonec s, hnétte 12'.

Nechte vykynout pomoci tohoto programu

PRVNI KROK:
500 g 19:00 Ridte se postupem Kynuti tésta 500 g
POZNAMKA DRUHY KROK:

Pizza
b-3
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Rozprostfete na keramickém talifi, ochutte
rajéaty smichanymi s rajskym olejem,
oreganem a soli, pfidejte mozzarellu pecte

pomoci tohoto programu.

PRVNI KROK:
Ridte se postupem Kynuti t&sta 1000 g
POZNAMKA DRUHY KROK:
1000 g 22:00 Rozprostfete na keramickém talifi, ochutte
rajCaty smichanymi s rajskym olejem,
oreganem a soli, pfidejte mozzarellu pecte
pomoci tohoto programu.
SAZENA Sazena 2 vejce 2:00 Je nutné vlozit vejce do jednoporcovych
VEJCE vejce nadobek vhodnych pro mikrovinné trouby
4 vejce 4:30
A-02 b-1 velee a uplné zalit vodou
MICHANA |~ Michana Po 30" uslehejte vejce vidiickou a pecte
VEJCE vejce 2 vejce 1:00 ..
dalSich 30"
A-03 b-1
Spenat 250 g 4:00
b-1 500 g 7:00
Krajena 250 g 6:00
mrkev
b-2 500 g 10:00
Brokolice | 250 g 6:00
ZELENINA b-3 500 g 10:00
A-04 250 g +
9:00
Repa 50 ml vody 250 g + 50 ml vody
b-4 500 g + 500 g + 70 ml vod
9 11:00 ’ Y
70 ml vody
Zeleninova | 250 g 10:00 Dejte do nadoby 300 g zeleniny, pfidejte
polévka 200 ml osolené vody a vafte pomoci
500 g 12:00
b-5 g tohoto programu
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GRATINO- 400 g 23:00 Polozte misu na grilovaci rost
VANA Cukety
ZELENINA sb-1 800 g 25:00
A-05
Pecené 350 g 6:30
sladké
brambory | 700 g 9:00
b-1
BRAMBORY Pecené 250 g 32:00
A-06 brambory
500 g 40:00
b-2 g
Varené 250 g 8:00
brambory
b-3 500 g 11:00
180918097 o 180 g-200
Platek : g—2U00g
ae 200 g)
mecouna
360 g (360 g—
b-1 10:00 360 g—400 g
400 g)
180 g (180 g—
Filet 200 g) o0 180 g—200
RYBY z lososa 360 9_400 9
A-07 360 g (360 g— g 9
b-2 9380 8:00
400 g)
Prazma 250 g 7:00 Cela prazma
b-3 500 g 10:00 Filet z prazmy
Krevety 200 g 5:00
b-4 400 g 8:00
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Okofrerite bilou rybu bylinkami podle chuti,
idealni tymianem a majorankou, dovnitf

vloZte strouzek ¢esneku a pecte pomoci

400 g 15:00
uvedeného programu. Po 7 minutach
POMALU Pomalu peceni pokrm obratte, potom stisknutim
PECENA | pegena bila tlagitka Start dokoncete pedeni
BILA RYBA b
ryba Okorefite bilou rybu bylinkami podie chuti,
A-08 b-1 idealni tymianem a majorankou, dovnitf
vloZte strouzek ¢esneku a pecte pomoci
800 g 24:00 uvedeného programu. Po 13 minutach
peceni pokrm obratte, potom stisknutim
tlacitka Start dokoncete peceni
Ochutte bilou rybu extra panenskym
o . olivovym olejem, tymianem a Cerstvou
BILA RYBA Bila ryba . . -
PECENE peena 200 g 12:00 majorankou, opeprete, vlozte ji do
V SAGKU v sacku vakuového sacku, odsajte vzduch a pecte
SOUS VIDE | sous vide pomoci uvedeného programu
A-09 b-1 400 g 13:00
600 g 18:00
GRATINO- Gra . | 400 g 16:00
. ratinovana
VANA
ryba
RYBA b1 800 g 20:00
A-10
KuFeci prsa | 200 g 8:00
MASO 1 |400g10:00
A-11 Jemna teleci | 599 g 15:00
svickova
b-2 1000 g 21:00




Svazte jeden kus 400g hibetu
potravinarskym motouzem, pfidejte sull,

pepr a bylinky podle chuti a pecte pomoci

400 g 40:00 doporuceného programu. Po 8' obratte
ro$ténou a stisknutim tlacitka Start
POMALU Pomalu dokoncete peceni. Pfed krajenim nechte
PECENE pedené 2" odstat
MASO hovézi Svazte jeden kus 800g hibetu
A-12 b-1 potravinarskym motouzem, pfidejte sull,
pepr a bylinky podle chuti a pecte pomoci
800 g 40:00 doporuceného programu. Po 10' obratte
ro$ténou a stisknutim tlacitka Start
dokoncete peceni. Pfed krajenim nechte
2' odstat
HOVEZi Hovézi 200 g 20:00 Ochutte hovézi soli, pepfem a bylinkami
PECENE peené 400 g 28:00 podle chuti (tymianem, majorankou,
V SACKU v sacku rozmarynem atd.), vioZte ho do vakuového
SOUS VIDE | sousvide | ... g.34:00 sacku, odsajte vzduch a pedte pomoci
A-13 b-1 uvedeného programu
400 g kufecich stehen, osolenych
a opeprenych, pokropenych extra
panenskym olivovym olejem, pfidejte
400 g 26:00 trochu tymianu a pe€te pomoci
doporu€eného programu; po 7 minutach
obratte a stisknutim tlacitka Start
PEC’VENE Pedené kufe dokoncete peceni
KURE
A-14 b-1 600 g kufecich stehen, osolenych
a opeprenych, pokropenych extra
panenskym olivovym olejem, pfidejte
600 g 35:00 trochu tymianu a pecte pomoci

doporuceného programu; po 8 minutach
obratte a stisknutim tlacitka Start

dokoncete peceni




800 g kurecich stehen, osolenych
a opeprenych, pokropenych extra

panenskym olivovym olejem, pfidejte

800 g 27:00 trochu tymianu a pe€te pomoci
doporuceného programu; po 9 minutach
obratte a stisknutim tlacitka Start
dokoncete peceni
300
9 8:00
(300 ml)
BOLONSKA | Bolofiska
) 750 X . .
OMAGKA omadka 9 13:00 Vyhnéte se k\(:i\ll(cz)vzgvsf\;cr)::am a nechte
A-15 b-1 (750 ml)
1000 g
15:00
(1000 ml)
100 g 10:00 33 g + 67 g vody
Celozmné  '540 g 11:00 67 g + 133 g vody
téstoviny
b-1 300 g 11:00 100 g + 200 g vody
TESTOVINY 400 g 11:30 133 g + 267 g vody
A-16 100 g 26:00 25 g ryze +75 g vody
Celozmna 56 g 28:00 50 g ryze + 150 g vody
Ze
rg/_z 300 g 30:00 75 g ryze + 225 g vody
400 g 32:00 100 g ryze + 300 g vody
100 g 17:00 25 g krup + 75 g vody
ier'Ove 200 g 18:00 50 g krup + 150 g vody
roup
OBILNINY b-1 y 300 g 19:00 75 g krup + 225 g vody
A-17 400 g 20:00 100 g krup + 300 g vody
Merlik 50 g 7:00 50 g merliku + 100 g vody
b-2 100 g 8:00 100 g merliku + 200 g vody
P”mdbri;]og“rt 61:15 900 g + 750 ml miéka
Namocené 250 g 7:00 250 g + 1 kg vody
3 lusténiny
ZDRAVE b-2 500 g 7:00 500 g + 2 kg vody
A-18
Susené
potraviny b-3 15:30 2509
Ovesna kase X
300 g 3:00 40 g + 240 ml mléka

b-4
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Susenk
“291” Y| 250 g 5:30
KOLACE
A-19 Dzem 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
150 k
Piskotova s 9 zﬂkx
buchta 700 g 9:00 - g . .
b-3 150 ml slune€nicového oleje nebo masla
3 vejce
50 ml mléka
15 g prasku do peciva (1 sacek)
30 g cukru
40 g mouky
15 g horkého kakaa
22:00 e . .
30 ml slunec¢nicového oleje nebo masla
1 vejce
Muffiny 5 g prasku do peciva
b-4 60 g cukru
80 g mouky
43:00 30v g. hoT’l’<ého kelikaa ’
60 ml slune¢nicového oleje nebo masla
2 vejce
10 g prasku do peciva
o 300 g 24:00 ‘ Po 1’2 miniJ’téch obratte potvraviny o
SUSENI Suseni a stisknutim tlacitka Start dokoncete suSeni
A-20 b-1 Po 10 minutach obratte potraviny
150 g 20:00 . , .. . L,
a stisknutim tlacitka Start dokoncete suSeni
STERILI- Sterilizace
ZACE , Vyhnéte se kovovym svorkam a nechte
i nadob 15:00 . —
NADOB b-1 viko oteviené
A-21

CISTENI A PECE
1. P¥i CiSténi vypnéte troubu a vytahnéte napajeci kabel ze zasuvky.
2. Udrzujte vnitfek trouby Cisty. Pokud na sténach trouby ulpi stfikance jidla nebo rozlité

tekutiny, otfete je vlhkym hadfikem. Pokud je trouba velmi znecisténa, Ize pouzit
jemné myci prostfedky. Nepouzivejte sprej ani jiné agresivni Cistici prostredky.
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Mohly by vytvofit skvrny, Smouhy nebo zmatnit povrch dvifek.

3. Vné&jsi povrch trouby by se mél Cistit vihkym hadfikem. Aby nedoSlo k poSkozeni
provoznich ¢asti uvnitf trouby, nesmi do vétracich otvord vniknout voda.

4. Dvifka a okna na obou stranach, tésnéni dvifek a pfilehlé ¢asti pravidelné otirejte
vihkym hadfikem, abyste odstranili pfipadné skvrny nebo cakance. Nepouzivejte
abrazivni Cistici prostredky.

5. Nesmi se pouzivat parni Cistic.

6. Nedovolte, aby se ovladaci panel namogil. Cistéte mékkym vihkym hadfikem. Pfi
Cisténi ovladaciho panelu nechte dvifka trouby oteviena, abyste zabranili nahod-
nému zapnuti trouby.

7. Pokud se uvnitf nebo kolem vnéjsi strany dvitek trouby hromadi para, otfete je
mékkym hadfikem. K tomu mGze dojit, pokud je mikrovinna trouba provozovana
za vysoké vlhkosti. Jedna se o normaini jev.

8. Obcas je nutné sklenény zasobnik vyjmout kvuli ¢isténi. Podnos umyijte v teplé
vlazné vodé nebo v my&ce nadobi.

9. Otocny prstenec a podlahu trouby je tfeba pravidelné Cistit, aby nedochazelo
k nadmérnému hluku. Spodni povrch trouby jednoduse otfete jemnym Cisticim
prostfedkem. Oto¢ny prstenec Ize myt ve vlazné mydlové vodé nebo v mycce.
Po vyjmuti oto€ného prstence se ujistéte, Ze je umistén zpét ve spravné poloze.

10. Zapach z trouby odstranite tak, Ze v misce vhodné pro mikrovinnou troubu
smichate Salek vody se $tavou a klrou z jednoho citrénu. Na 5 minut zapnéte
mikrovinny ohfev. Ddkladné otfete a osuSte mékkym hadfikem.

11. Jestlize se spali Zarovka, obratte se na zdkaznicky servis a nechte ji vyménit.

12. Trouba by se méla pravidelné istit véetné odstrafiovani veSkerych usazenin
pokrm0. KdyZ se trouba nebude udrZovat v ¢istém stavu, mohlo by to vést k naru-
Seni povrchu, coz by mohlo nepfiznivé ovlivnit Zivotnost spotfebice a pfipadné
zpUsobit nebezpecnou situaci.

13. Nevyhazujte tento spotfebi¢ do domovniho odpadu; mél by byt zlikvidovan v kon-
krétnim stfedisku pro likvidaci odpadu, které zfidila samosprava.

14. PFi prvnim pouziti mikrovinné trouby s funkci grilu se mGze objevit mirny kouf
a zapach. Jedna se o normalni jev, protoZe trouba je vyrobena z ocelového plechu
pokrytého mazacim olejem a nova trouba bude vytvaret vypary a zapach vznikajici
pfi spalovani mazaciho oleje. Tento jev po urcité dobé pouzivani zmizi.
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Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

RESENi PROBLEMU

Normalni

Mikrovinna trouba rusi televizni

pfijem

Za provozu mikrovinné trouby muiZze dochazet
k ruSeni pfijmu rozhlasového a televizniho signalu.
RuSeni je podobné jako u malych elektrickych
spotfebi¢l, napfiklad mixéru, vysavace a elektric-
kého ventilatoru. Jedna se o normalni jev.

Ztlumeni osvétleni trouby

PFi pfipravé pokrmd s mikrovinnym ohfevem na
maly vykon se muze ztlumit osvétleni. Jedna se
0 normaini jev.

Usazovani pary na dvirkach, horky
vzduch vychazejici z vétracich
Stérbin

PFi ohfevu miZe z pokrmu vychazet para. VétSina
se dostane ven skrz vétraci Stérbiny. Ale trochu pary
se muze usadit na néjakém chladném misté, jako
jsou dvifka trouby. Jedna se o normaini jev.

Neumysiné spusténi
pokrmu uvnitf.

trouby bez

Je zakazano spoustét spotiebi€, kdyz uvnitf neni
zadny pokrm. Je to velmi nebezpecné.

Tento spotfebic je oznaden v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafize-
nich (OEEZ) z roku 2013. OEEZ obsahuiji jak znecistujici
latky (které mohou mit negativni vliv na zivotni prostfedi), tak
i zakladni prvky (které mohou byt znovu pouzity). Je dllezité,

aby OEEZ podstoupily zvlastni zpracovani, aby bylo mozné

spravné odstranit a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit
v8echny materialy. Jednotlivci mohou hrat vyznamnou roli pfi
ochrané Zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je nezbytné dodrzovat
nékolik zakladnich pravidel:

- s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi
zachazet jako s domovnim odpadem;

- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvor(
spravovanych mistnim ufadem nebo registrovanou spolecnosti.
V mnoha zemich muze byt k dispozici vyzvednuti velkych OEEZ

u zakaznika.

Kdyz koupite novy spotfebi¢, muzete stary odevzdat obchod-
nikovi, ktery musi bezplatné pfijmout jeden stary spotfebic za
jeden novy prodany spotiebi€, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotiebic.
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Oluline ohutusteave
Toote kirjeldus
Paigaldamine
Kuidas toode toimib
Seadme kasutamine

Puhastamine ja hooldus

Keskkonnakaitse ja kasutuselt kdrvaldamine

Hea klient!

Taname teid ostu eest ja dnnitleme teie
valiku puhul! See uus toode on hoolikalt
konstrueeritud, disainitud ja valmistatud
kvaliteetsetest materjalidest ning seda on
pdhjalikult testitud, et tagada toote vastavus
koigile teie kulinaarsetele nduetele.

Lugege need lihtsad juhised labi ja jargige
neid, et saavutada suureparased tulemu-
sed toote esimesest kasutuskorrast alates.
Saadame selle tipptasemel seadmega teile
meie parimad soovid.
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Oluline ohutusteave

ETTEVAATUSABINOUD LIIGSE MIKROLAINEENER-
GIAGA KOKKUPUUTE VALTIMISEKS

. Arge piilidke kasutada seda ahju avatud uksega,
kuna see voib pdhjustada kahjuliku kokkupuute
mikrolaineenergiaga. Turvalukke ei tohi mingil juhul
purustada ega rikkuda.

. Arge asetage esemeid ahju esikiilje ja ukse vahele
ega laske mustusel voi puhastusvahendi jaakidel
tihendipindadele koguneda.

. HOIATUS! Kui uks vai ukse tihendid saavad
kahjustada, ei tohi ahju kasutada enne, kui padev
isik on selle parandanud.

LISA

Kui seadet ei hoita heas puhtas seisukorras, voib selle pind
halveneda ning mdjutada seadme kasutusiga ja tekitada
ohuolukordi.

SPETSIFIKATSIOONID

Mudel HAMGI20S2STB
Nimipinge 230V ~ 50 Hz
Mikrolaine sisend 1400 W
Mikrolaine valjund 800 W

Grill 1000 W
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OLULINE OHUTUSJUHISTE HOIATUS

Seadme kasutamisel tulekahju, elektriloogi, kehavigastuste
vOi mikrolaineenergiaga liigse kokkupuute ohu vahendami-
seks jargige uldisi, sealhulgas jargmisi ettevaatusabindusid.

Lugege ja jargige konkreetseid juhiseid:
,ETTEVAATUSABINOUD LIIGSE MIKROLAINEENER-
GIAGA KOKKUPUUTE VALTIMISEKS*.

Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud
fUusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi
vaheste kogemuste ja teadmistega isikud vdivad
seadet kasutada uksnes jarelevalvel vdi kui neid on
juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad
moistavad seadme kasutamisega seotud ohte. Lapsed
ei tohi seadmega mangida. Kui puhastus- ja hooldustoi-
minguid teevad lapsed, tuleb neid kindlasti jalgida.
Hoidke seade ja selle juhe alla kaheksa aasta
vanustele lastele kattesaamatus kohas.

Toitekaabli kahjustuste korral peab selle ohtude mini-
meerimiseks valja vahetama tootja, tootja volitatud
hooldustehnik voi sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.
HOIATUS! Elektrilddgi valtimiseks veenduge enne
lambi vahetamist, et seade on valja IUlitatud.
HOIATUS! Kaigil teistel peale padevate isikute on ohtlik
teha mis tahes hooldus- vdi remonditoid, mis hélmavad
mikrolaineenergiaga kokkupuute eest kaitsva katte
eemaldamist.

HOIATUS! Vedelikke ja muid toiduaineid ei tohi kuumu-
tada suletud mahutites, kuna need voivad plahvatada.

ET3



Plast- vdi pabermahutites toidu kuumutamisel tuleb
suttimisohu tottu ahju pidevalt jalgida.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid
koogiriistu.

Suitsu eraldumisel lllitage seade valja voi lahutage
toitejuhtme pistik vooluvdrgust ja hoidke seadme uks
suletuna, et leegid lammatada.

Jookide kuumutamine mikrolaineahjus véib pdhjustada
viivitusega keemise koos vedeliku valjapurskumisega,
seetdttu tuleb anuma kasitsemisel olla ettevaatlik.
Soo6tmispudelite ja imikutoidu purkide sisu tuleb enne
tarbimist segada vai loksutada ning selle temperatuuri
kontrollida, et valtida pdletusi.

Koorega mune ja terveid keedetud mune ei tohi mikro-
laineahjus kuumutada, kuna need vdivad plahvatada
isegi parast mikrolaineahjus kuumutamise 16ppu.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja kdik toidujaagid
eemaldada.

Kui ahju ei hoita puhtana, vaib selle pind kahjustuda
ning mdjutada seadme kasutusiga ja tekitada ohuolu-
kordi.

Ulekuumenemise valtimiseks ei tohi seadet paigaldada
dekoratiivukse taha. (See ei kehti dekoratiivuksega
seadmete puhul.)

Kasutage ainult selle ahju jaoks soovitatud tempera-
tuuriandurit (ahjudel, millel on véimalik kasutada
temperatuuriandurit).

Mikrolaineahju ei tohi paigutada kappi, kui seda ei ole
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kapis kasutamiseks testitud.

Mikrolaineahju tuleb kasutada nii, et dekoratiivne uks
oleks avatud. (Dekoratiivse uksega ahjude puhul.)
Seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamis-
tes ja sarnastes kasutuskeskkondades, naiteks:

- kaupluste, kontorite ja to6ruumide kooginurgad;

- hotelli- ja motellitoad ning muud eluruumikeskkonnad;
talumajapidamistes;

kodumajutuse tuupi keskkondades.

Mikrolaineahi on mdeldud toidu ja jookide soojendami-
seks. Toidu voi riiete kuivatamine ja
soojenduspadjakeste, susside, kasnade, niiske lapi jms
kuumutamine vaib pdhjustada vigastuste, suttimise voi
tulekahju ohu.

Mikrolaineahjus ei ole lubatud kasutada metallist toidu-
ja joogindusid.

Seadet ei tohi puhastada aurupuhastiga.

Seade on ette nahtud kasutamiseks eraldiseisvalt.
Seadme tagapind asetatakse vastu seina.

Seadmed ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri
vOi eraldi kaugjuhtimissusteemi abil.

Seadme tootamise ajal voib ligipaasetavate pindade
temperatuur tdusta kdrgeks.

HOIATUS! Kui seadet kasutatakse kombineeritud
reziimis, peaksid lapsed tekkivate temperatuuride tottu
ahju kasutama ainult taiskasvanu jarelevalve all.
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LUGEGE HOOLIKALT JA HOIDKE
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES

KEHAVIGASTUSTE OHU VAHENDAMINE
PAIGALDAMISEL

OHT

Elektriloogi oht
Mone sisemise komponendi puudutamine voib pdh-

justada raskeid kehavigastusi véi surma. Arge votke

seadet lahti.

HOIATUS!

Elektriloogi oht

Maanduse vale kasutamine vdib pdhjustada elektri-
166gi. Arge Gihendage toitejuhtme pistikut pistikupessa
enne, kui seade on digesti paigaldatud ja maandatud.
Seade peab olema maandatud. Elektrilihise korral
vahendab maandus elektrilddgi ohtu, vbimaldades
elektrivoolul evakuatsioonitraadi kaudu ara liikuda.
Seade on varustatud juhtmega, millel on maandusjuhe
ja maanduspistik. Pistik tuleb Uhendada pistikupessa,
mis on Oigesti paigaldatud ja maandatud.

Kui maandusjuhised ei ole taielikult arusaadavad

vOi kui te kahtlete, kas seade on digesti maandatud,
siis konsulteerige kindlasti kvalifitseeritud elektriku

vOi hooldustddtajaga.

Kui on vaja kasutada pikendusjuhet, kasutage ainult
kolme traadiga pikendusjuhet.

ET6



1. Seadmel on luhike toitejuhe, et vahendada pikema
juhtme taha takerdumisest voi selle otsa komista-
misest tulenevaid ohte.

2. Pika juhtmekomplekti vdi pikendusjuhtme kasuta-
mise korral arvestage jargnevaga.

1) Juhtmekomplekti vdi pikendusjuhtme margitud
elektriline nimivaartus peaks olema vahemailt
sama suur kui seadme elektriline nimivaartus.

2) Pikendusjuhe peab olema maandusega
kolmetraadiline juhe.

3) Pikk juhe tuleb paigutada nii, et see ei ulatuks
ule leti vdi lauaplaadi, kus naiteks lapsed saaksid
seda haarata ja tdmmata vdi keegi voiks selle
otsa komistada.
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NOUD

ETTEVAATUST!

Kehavigastuse oht

Kaigil teistel peale padevate isikute on ohtlik teha mis tahes
hooldus- voi remonditdid, mis hélmavad mikrolaineenergiaga
kokkupuute eest kaitsva katte eemaldamist.

Vaadake juhiseid jaotisest ,Materjalid, mida mikrolaineahjus
kasutada vdi valtida“. Leidub mdningaid mittemetallist ndusid,
mis ei ole mikrolaineahjus kasutamiseks ohutud. Kahtluse
korral saate ndud testida, jargides alltoodud toimingut.

Nou test.

. Pange mikrolaineahjukindlasse anumasse 1 tass
kilma vett (250 ml) ja katsetatav ndu.

. Ldlitage ahi 1 minutiks maksimaalse vdimsusega
toiduvalmistamise reziimi.

. Katsuge ndud hoolikalt. Kui tuhi nbu on soe, arge

kasutage seda mikrolaineahjus toidu valmistamiseks.
. Arge Uletage 1 minuti pikkust testiaega.
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Materjalid, mida saab mikrolaineahjus kasutada

Noud

Markused

Pruunistamise néu

Jargige tootja juhiseid. Pruunistusnéu pohi peab olema vahemalt
5 mm (3/16 tolli) pédrdplaadi kohal. Valesti kasutamine voib
pShjustada péordplaadi purunemise

Ainult mikrolaineahjukindlad. Jérgige tootja juhiseid. Arge

S66gindud kasutage ndusid, mis on pragunenud voéi millest on kild véljas.
Eemaldage alati kaas. Kasutage ainult toidu soojendamiseks,
Klaaspurgid mitte kuumutamiseks. Enamik klaaspurke ei ole kuumakindlad
ja vbivad puruneda.
Ainult kuumakindlad ahjuklaasndud. Veenduge, et poleks uhtegi
Klaasnéud metallist viimistlusdetaili. Arge kasutage néusid, mis on

pragunenud v&i millest on kild valjas.

Ahju kupsetuskotid

Jéargige tootja juhiseid. Arge sulgege metallkinnitiga. Tehke sisse
pilud, et aur valja paaseks.

Pabertaldrikud Kasutage ainult lUhiajaliseks toiduvalmistamiseks/soojendami-

ja -topsid seks. Arge jatke ahju toiduvalmistamise ajal jérelevalveta.

= . Kasutage Ulessoojendatava toidu katmiseks ja rasva imamiseks.

aberratikud ) Lo : h .
Kasutage jarelevalve all ainult lUhiajaliseks toiduvalmistamiseks.
. Kasutage kattena pritsimise valtimiseks voi iUmbrisena

Pargamentpaber aurutamiseks.

Ainult mikrolaineahjukindlad. Jargige tootja juhiseid. Peaks
kandma margist ,Sobib kasutamiseks mikrolaineahjus”

Plast (,Microwave Safe*). Méned plastanumad pehmenevad seesoleva
toidu kuumenemisel. Keedukotid ja tihedalt suletud kilekotid tuleb
pakendil olevate juhiste kohaselt kas labi I16igata, 1abi torgata voi
ventileerida.

Ainult mikrolaineahjukindlad. Kasutage toidu katmiseks

Plastmahis toiduvalmistamise ajal, et niiskust sailitada. Arge laske
plastmahisel toiduga kokku puutuda.

Termomeetrid Ainult mikrolaineahjukindlad (liha- ja magustoidutermomeetrid).

Vahapaber Kasutage kattena pritsimise valtimiseks ja niiskuse hoidmiseks.

Materjalid, mida mikrolaineahjus valtida

Noud

Markused

Alumiiniumalused

Véivad pdhjustada kaarlahendust. Tostke toit imber mikrolai-
neahjukindlasse ndusse.

Metallist kaepidemega

toidukarbid

Véivad pdhjustada kaarlahendust. Tostke toit imber mikrolai-
neahjukindlasse ndusse.

Metallist voi

metalldetailidega ndud

Metall varjab toidu mikrolaineenergia eest. Metalldetailid voivad
pdhjustada kaarlahendust.

Metallist kinnitid

Voéivad pdhjustada kaarlahendust ja tekitada ahjus tulekahju.

Paberkotid Voivad tekitada ahjus tulekahju.

Plastvaht vaib kokkupuutel kérge temperatuuriga sulada voi
Plastvaht .

seesoleva vedeliku saastada.
Puit Mikrolaineahjus kasutamisel puit kuivab ja vdib I6heneda voi

praguneda.
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Toote kirjeldus

(Kui seadme ja kaesolevas juhendis olevate piltide vahel on erine-
vusi, on toode ulimuslik.)

Vétke ahi ja kdik materjalid kastist ja ahju6dnest valja. Teie ahjuga
on kaasas jargmised tarvikud.
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. Ukse turvalukustuse slisteem
. Ahju klaas
Voll

. Rulliku réngas
. Juhtpaneel
. Lainejuht
(Arge eemaldage lainejuhti katvat vilguplaati)
7. Klaasalus

o UAWN
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Paigaldamine

Tootasapinnale paigaldamine

Eemaldage koik pakkematerjalid ja tarvikud. Kontrollige ahju
kahjustuste, naiteks mdlkide voi katkiste uste tuvastamiseks.
Arge paigaldage, kui ahi on kahjustatud.

Kapp: eemaldage mikrolaineahju korpuse pinnalt kaitsekile.
Magnetroni kaitsmiseks arge eemaldage ahju sisepinnale

kinnitatud lainejuhi katet.

Paigaldamine

1. Valige tasane pind, kus jaab piisavalt vaba ruumi sisse-
jalvoi valjalaskeavade jaoks.

Ocm

20 cm

min 85 cm|
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(1) Minimaalne paigalduskdrgus on 85 cm.

(2) Seadme tagapind asetatakse vastu seina.
Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi,
ahju ja kulgnevate seinte vahele peab jaama
vahemalt 20 cm vaba ruumi.

(3) Arge eemaldage ahju alakiiljel olevaid jalgu.

(4) Sisse- ja/vdi valjalaskeavade blokeerimine voib
ahju kahjustada.

(5) Asetage ahi raadiost ja telerist véimalikult kaugele.
Mikrolaineahju kasutamine véib hairida raadio voi
teleri vastuvottu.

2. Uhendage ahi standardsesse kodumajapidamise
pistikupessa. Veenduge, et pinge ja sagedus kattuksid
tuubisildil oleva pinge ja sagedusega.

HOIATUS! Arge paigaldage ahju pliidiplaadi véi muu soojust

tekitava seadme kohale. Kui ahi paigaldatakse soojusallika

lahedale voi kohale, vbib see kahjustada saada ja garantii
kaotab kehtivuse.

Juurdepaasetav pind voib tootamise
ajal kuum olla.
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Kuidas toode toimib

JUHTPANEEL
) =] VvOIMSUS

7] GRILL

[E] KOMBIN.

‘= AUTOMAATNE MENUU

Mo AEGSULATUS
= O S KAALUSULATUS
E = ® KELL
| | (® EELSEADISTUS
>0 >R

— Aja vahendamine
® ™

-+ Ajalisamine
— +

{x, VAIGISTA
X, i

= MALU
G, B, 5. ECO
\V) Do A, LUKK

Q@ STOP

D START/+30 S
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Seadme kasutamine

KASUTAMINE

»  Ahju esmakordsel vooluvorku uUhendamisel kélab piiks ja ekraanile ilmub ,1: 01°
ja, [5~

»  Seadistamise ajal naaseb siisteem ootereziimile, kui 30 seda sekundi jooksul ei kasutata.

»  Toiduvalmistamise ajal, kui vajutate @ Uks kord, programm peatatakse ja seejarel
vajutage jatkamiseks [},30. Uks kord. Kuid kui vajutate @ kaks korda, siis programm
tuhistatakse.

»  Péarast toiduvalmistamise 16ppu kuvatakse ekraanile End ja sisteem koélab iga kahe
minuti jarel, kuni kasutaja vajutab mis tahes nuppu véi avab ukse.

»  Tooprotsessi ajal vajutage kasutatavat nuppu, helisignaal kélab ks kord, kuid kui
vajutate kehtetut nuppu, helisignaal kélab kaks korda.

»  Mikrolaineahju elektroonilisel juhtsiisteemil on jahutusfunktsioon. Mis tahes kiipsetus-

reziimi puhul, mille kiipsetusaeg on ule 2 minuti, td6tab ahju ventilaator automaatselt
umbes 1 minut ja 30 sekundit, et jahutada ahju selle té6ea pikendamiseks.

KELLA SEADISTAMINE

See on 12- vbi 24-tunni sisteemiga kell. Saate maarata kellaaja 12- v&i 24-tunnise tsukli,

vajutades ootereZiimis @

1
2
3.
4
5

Ootereziimis vajutage Uks voi kaks korda @ et valida 12- v6i 24-tunnine kell.
Tundide seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

Vajutage Uks kord [},30. voi @

Minutite seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

Kinnitamiseks vajutage [>+,o- VOi @

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal saate kellaaega kontrollida, vajutades @

KIIRE TOIDUVALMISTAMINE

Kasutage seda funktsiooni, et mikrolaineahi mugavalt 100% véimsusel t66tama panna.

Ootereziimis vajutage Uks kord [},w (vaikimisi kiipsetusaeg on 30 sekundit), ahi hakkab

automaatselt t6ole. Klipsetamise ajal saate kiipsetusaega lisada vajutades hao., iga vajutus
pikendab aega 30 sekundit ja kuni 10 minutini.
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MIKROLAINEAHJUS TOIDUVALMISTAMINE

1. Ootereziimis vajutage korduvalt |§| et valida véimsustase.
2.  Kupsetusaja maaramiseks vajutage nuppe -/+. Pikim aeg on 95 minutit.

3.  Vajutage kinnitamiseks nuppu [>+30'.
Voéimsustaseme valimiseks vajutage |§|

Vajutage nuppu POWER (vbimsus) | V&imsuse ekraan
Uks kord 800
Kaks korda 640
3 korda 480
4 korda 320
5 korda 160
6 korda 000

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal véite vajutada |§| et kontrollida praegust kipsetusvdim-
sust. Kui soovite kiipsetada taisvoimsusel, jatke esimene samm vahele.

GRILL

Grillimine on eriti sobilik dhukeste lihaviilude, steikide, lihatlikkide, kebabi, vorstide ja kana-
tiikkide puhul. Sobib ka soojade vdileibade ja vormiroogade valmistamiseks.

1. Vajutage ootereziimis Uks kord EI
2. Kipsetusaja maaramiseks vajutage nuppe -/+. Pikim aeg on 95 minutit.

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu [},30..

MIKROLAINEAHI + GRILL

Grill to6tab rohkem aega kui mikrolaineahi kombineeritud 1 toiduvalmistamise reziimis.
Kasutage kala ja vormiroogade puhul. Kuid mikrolaineahi t66tab rohkem aega kui grill
kombineeritud 2 toiduvalmistamise reziimis. Kasutage pudingu, omlettide, ahjukartulite
ja kodulinnuliha puhul.

1. Vajutage ootereziimis Uks voi kaks korda E et valida ,Co-1“ vdi ,Co-2".
2.  Kupsetusaja seadistamiseks vajutage nuppe -/+, pikim aeg on 95 minutit.

3.  Vajutage kinnitamiseks nuppu [>+,o..

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal saate vajutada |§| et kontrollida kombineeritud véim-
sustaset.

AEGSULATUS

1. Vajutage ootereziimis (iks kord %
2.  Sulatusaja seadistamiseks vajutage nuppe -/+, pikim aeg on 95 minutit.

3.  Vajutage kinnitamiseks nuppu [>,30..
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MARKUS. Sulatamise ajal siisteem peatub ja kdlab, et tuletada kasutajale meelde toitu

Umber p&orata, seejarel vajutage jatkamiseks nuppu D,SO..

KAALUSULATUS

Sulatusaeg ja vOimsustase seadistatakse automaatselt, kui toidu kategooria ja kaal
on maératud. Kilmutatud toidu kaal jaadb vahemikku 100 g kuni 1800 g.

1. Vajutage ootereZiimis tks kord *ﬁ
2. Toidu kaalu valimiseks vajutage nuppe -/+.

3.  Alustamiseks vajutage Dm..
MARKUS. Sulatamise ajal slisteem peatub ja kélab, et tuletada kasutajale meelde toitu

Umber p&orata, seejarel vajutage jatkamiseks nuppu [>,3°..

EELSEADISTUS

Eelseadistatud funktsioon véimaldab ahju hiljem kaivitada.

1.  Sisestage ootereziimis toiduvalmistamise programm (valja arvatud kiirklipsetamine,
ajasulatus ja kaalusulatus).

Vajutage Uks kord nuppu (9

Tundide seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

Vajutage Uks kord [},30. voi (9
Minutite seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

o as e

Vajutage kinnitamiseks nuppu [>,30..
MARKUS Parast funktsiooni seadistamist saate eelseadistatud aega kontrollida, vajutades

nuppu O Vajutades nuppu @ kui ekraanil kuvatakse aeg, saab funktsiooni tuhistada.

MITMEASTMELINE TOIDUVALMISTAMINE
Ahju saab programmeerida kuni kaheks automaatseks toiduvalmistamise tsiikliks.
Mikrolaineahjus toiduvalmistamine

y

Mikrolaineahjus toiduvalmistamine (madala véimsustasemega)

1.  Sisestage esimene mikrolaineahju toiduvalmistamise programm. Arge vajutage hso..
2. Vajutage lks kord Eﬂ
3. Sisestage teine mikrolaineahju toiduvalmistamise programm.

4.  Alustamiseks vajutage [},30..

MARKUS. Mitmeastmelises toiduvalmistamise programmis ei saa seadistada kiire toiduval-
mistamise, eelseadistatud funktsiooni, kaalusulatamise ja automaatse toiduvalmistamise
menddsid.
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VAIGISTUSFUNKTSIOON

Seadistamiseks tee jargmist: Vajutage ja hoidke ootereziimis all nuppu (]xa_ 3 sekundit, kostub
piiks ja ekraani kuvatakse ,OFF*

Valjumiseks tee jargmist: Oote- ja vaigistusreziimis vajutage ja hoidke all nuppu (]";- 3 sekundit,
kdlab piiks ja ekraanile iimub "ON"

Vajutage luhidalt (]Xa-, et teada saada mikrolaineahju olekut: ekraanil kuvatakse vastavalt
OFF voi ON.

ENERGIASAASTUFUNKTSIOON

Seadistamiseks tee jargmist. Vajutage ja hoidke ootereziimis all nuppu [Q\ja- 3 sekundit,
ekraan kustub. Ststeem on lulitunud energiasaastureziimi.

Tuhistamiseks tee jargmist. Energiasaastureziimis saab energiasaastufunktsiooni tiihistada,
vajutades ks kord mis tahes nuppu v6i avades voi sulgedes Uhe korra ahjuust.

LAPSELUKK

Kasutage selleks, et lapsed ei saaks ahju jarelevalveta kasutada.

Automaatne lapselukk

Lapseluku sisestamiseks tehke jargmist. Ootereziimis, kui Ghe minuti jooksul ei tehta lhtegi
toimingut, lulitub ahi automaatselt lapseluku reZiimi ja lukustuse indikaator suttib. Lukustatud
olekus on kdik nupud keelatud.

Tuhistamiseks tee jargmist. Lapseluku reziimis avage vo6i sulgege programmi tiihistamiseks
ahjuuks ja lukustuse indikaator kustub.

Manuaalne lapselukk

Seadistamiseks tee jargmist. Vajutage ja hoidke ootereziimis all nuppu Ela. 3 sekundit,
kostub piiks ja lukustuse indikaator suttib, ahi lilitub automaatselt lapseluku reziimi.
Lukustatud olekus on k&ik nupud keelatud.

Tuhistamiseks tee jargmist. Vajutage ja hoidke all nuppu @3. 3 sekundit, indikaator kustub.

MARKUS. Manuaalses lapseluku reZiimis ukse avamisel véi sulgemisel ei saa lapselukku
vabastada ja seda tuleb teha kasitsi meetodiga.

NUPU HAAKUMISKAITSE

Mis tahes olekus, kui mdni juhtpaneeli nupp on 1 minuti jooksul kinni haakunud, lakkab
programm kohe té6tamast, ekraanil kuvatakse ,FAIL® ja kdlab slisteemi piiks. Kui nupp
on pidevalt haakunud, kélab iga minuti jarel piiks. Hetkel ei toimi Ukski nupp. Péarast tor-
keotsingut vajutage ootereziimi naasmiseks nuppu @
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AUTOMAATNE TOIDUVALMISTAMINE

Jargmiste toitude puhul ei ole vaja seadistada kiipsetusaega ja -vimsust. Piisab sellest,

kui markida toidu tilp, mida soovite valmistada, samuti selle toidu kaal vdi portsjonid.

1. Vajutage ootereziimis (ks kord nuppu AUTOMAATNE MENUU, ekraanile ilmub

toidukood ,A-01“.

o~ wbd

Automaatse toiduvalmistamise meniiiid

Vajutage nuppe -/+, et valida teine toidukood ,A-01* ~ ,A-21“.
Vajutage Uks kord nuppu START/+30 S.
Toidu kaalu véi portsjonite valimiseks vajutage nuppe -/+.
Alustamiseks vajutage nuppu START/+30 S.

Toidu liik v&i bortsion/ | K
Tulp/kood | toiduainete ko ISJon tupse- Markus
aa sae
kategooria @ usaeg
Soolane
pirukas 1tk 12:00
b-1
300 g jahu, 10 ml EVO-d, 5 g soola
180 ml vett ja 12 g varsket parmi.
Ettevalmistamine: lahustage parm vees,
500 g 6:00 ) ) n .
pange jahu segamiskaussi, lisage vesi,
lisage 0dli ja seejarel sool, tdétab 12'.
Taigna . S
LEIB JA SAI Juuretis selle programmi jargi
kerkimine
A-01 b2 600 g jahu, 20 ml EVO-D, 10 g soola
360 ml vett ja 24 g varsket parmi.
Ettevalmistamine: lahustage parm vees,
1000 g 10:00 . . n .
pange jahu segamiskaussi, lisage vesi,
lisage 0dli ja seejarel sool, t6dtab 12'.
Juuretis selle programmi jargi
Pt ESIMENE SAMM:
itsa "
b-3 500 g 19:00 jargige taigna kerkimise 500g MARKUSE
TEIST SAMMU:

laota keraamilisele taldrikule ja maitsesta
tomatidliga segatud tomati, oregano
ja soolaga, lisa mozzarella ja kupseta
vastavalt sellele programmile.
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ESIMENE SAMM:
jargige taigna kerkimise 1000g
MARKUSE TEIST SAMMU:

1000 g 22:00 laota keraamilisele taldrikule ja maitsesta
tomatidliga segatud tomati, oregano
ja soolaga, lisa mozzarella ja kipseta
vastavalt sellele programmile.
HAUTATUD Hautatud |2 muna 2:00 munad tuleb panna mikrolaineahju jaoks
MUNAD munad sobivatesse Uhe portsjoni kaussidesse
4 muna 4:30 R
A-02 b-1 ja taielikult veega katta
MUNAPU- | Munapuder 3 " i iga ja ki
p 2 muna 1:00 parast 30" klopi mune kahvliga ja kiipseta
DER A-03 b-1 veel 30"
b-1 500 g 7:00
Viilutatud 250 g 6:00
porgandid
b2 500 g 10:00
Spargelkapsas| 250 g 6:00
JUURVILJAD b-3 500 g 10:00
A-04 2509+
9:00
Peedid 50 ml vett 250 g + 50 ml vett
b-4 500 g + 500 g + 70 ml vett
11:00
70 ml vett
2 10: huti koogivilj
Kobgiviljasupp 50 g 10:00 . pange mahutisse 300 g .OO%}.IVIJU,
lisage 200 ml soolatud vett ja kiipsetage
b-5 500 g 12:00 .
vastavalt programmile
GRATINEE- 400 g 23:00 asetage roog grillrestile
RITUD Kabat$okid
JUURVILJAD sb-1 800 g 25:00
A-05
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Kipsetatud 350 g 6:30
bataadid
b-1 700 g 9:00
KARTULID | Ahjukartulid | 250 g 32:00
A-06 b-2 500 g 40:00
Keedetud 250 g 8:00
kartulid
b-3 500 g 11:00
180 g (180 g—
Modkkala 200 g) 7:00 180-200 g
viil
b-1 360936067 0.0 360 g—400 g
400 g)
180 g (180 g 6:00
KALA Lohefilee 200 9) 180-200 g
A-07 b-2 360 g (360 g 8:00 360g-400g
400 g)
Latikas 250 g 7:00 terve latikas
b-3 500 g 10:00 latikafilee
Krevetid 200 g 5:00
b-4 400 g 8:00
maitsestage valge kala maitsetaimedega,
soovitavalt tilmiani ja majoraaniga,
lisage kdhuddnsusesse kuuslaugukuls
400 g 15:00 ja kuipsetage ettenahtud programmiga.
Pddrake parast 7 minutit kiipsetamist —
VALGE Valge kala seejarel vajutage kiipsetamise
KALA aeglane |I6petamiseks nuppu start
A!.EGLANE kiipsetamine maitsestage valge kala maitsetaimedega
KUPSETA b-1 soovitavalt tiiimiani ja majoraaniga |
MINE A-08 )
lisage kdhuddnsusesse kuuslaugukuls
800 g 24:00 ja kupsetage ettenahtud programmiga.
P&orake parast 13 minutit kiipsetamist —
seejarel vajutage klipsetamise
I6petamiseks nuppu start
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VALGE maitsestage valge kala ekstra
KALA Valge kala neitsioliivioli, tiimiani ja varske
SOUS VIDE| Sous Vide 200 g 12:00 majoraani, pipraga ning pange kala
VIISIL viisil vaakumkotti, vaakumpakendage
KUPSETA- | kiipsetamine ja kiipsetage ettenahtud programmiga
MINE b-1 400 g 13:00
A-09 600 g 18:00
GRATINEE- . . 400 g 16:00
Gratineeritud
RITUD
kala
KALA b-1 800 g 20:00
A-10
Kanarinnad | 200 g 8:00
b-1 400 g 10:00
LIHA
A-11 Vasika 500 g 15:00
sisefilee
b-2 1000 g 21:00
1 seljatikk, mis kaalub 400 g,
seo kiipsetusndoriga, lisa maitsele
vastavalt maitsetaimi, soola ja pipart ning
400 g 40:00 kupseta vastavalt soovitatud
ROSTITUD programmile. Keera praadi peale 8' ja
LIHA Veiseliha vajuta kiipsetamise |6petamiseks nuppu
AEGLANE aeglaselt start. Jatke enne I6ikamist 2' seisma
KUPSETA- | kiipsetamine 1 seljatiikk, mis kaalub 800 g,
MINE b-1 seo kiipsetusnddriga, lisa maitsele
A-12 vastavalt maitsetaimi, soola ja pipart ning
800 g 40:00 kipseta vastavalt soovitatud
programmile. Keera praadi peale 10' ja
vajuta kiipsetamise I6petamiseks nuppu
start. Jatke enne I6ikamist 2' seisma
VEISELIHA Velselih 200 g 20:00 Maitsest selih o, piora
eiseliha
SOUS VIDE . 200 0 26.00 :?\l ses.age veise | "a sfoo a, p|‘pra ja
VIISIL Sous Vide g <o maitsetaimedega (tGUmian, majoraan,
.. viisil jin j i
KUPSETA- ) . rosmariin jne), asetage vaakumkaotti,
MINE kiipsetamine 600 g 34:00 vaakumpakendage ja kiipsetage

A-13

b-1

ettenahtud programmiga




400 g kanakintse, maitsestatud soola
ja pipraga, piserdatud ekstra
neitsioliividliga, lisage tliimiani

400 g 26:00
ja kuipsetage soovitatud programmiga,
podrake parast 7 minutit ning vajutage
kiipsetamise |dpetamiseks nuppu start
600 g kanakintse, maitsestatud soola
ROSTITUD |  Réstitud J?tp!plf’f’Qf‘l’, p'sf_rdat”‘i__e__ksfra ,
KANA kana 600 g 35:00 neitsioliiviéliga, lisage tulmiani
A-14 b-1 ja kupsetage soovitatud programmiga,
pdorake parast 8 minutit ning vajutage
kiipsetamise I6petamiseks nuppu start
800 g kanakintse, maitsestatud soola
ja pipraga, piserdatud ekstra
800 g 27:00 .r-1e|tS|oI||V|oI|ga, lisage tulmiani
ja kiipsetage soovitatud programmiga,
podrake parast 9 minutit ning vajutage
kipsetamise I6petamiseks nuppu start
300 g
8:00
BOLOG- (300 ml)
Bolognese L L .
NESE 7509 véltige metallklambreid ja hoidke kaas
kaste 13:00 .
KASTE b1 (750 ml) lahti
A-15 1000 g
15:00
(1000 ml)
100 g 10:00 33 g +67gvett
200 g 11:00
Taisterapasta 9 67g+133gvett
b-1 300 g 11:00 100 g + 200 g vett
PASTA- 400 g 11:30 133 g + 267 g vett
TOOTED 100 g 26:00 25 griisi + 75 tt
. +
A6 g 26: g riisi gve
Taisterariis 200 g 28:00 50 g riisi + 150 g vett
b-2 300 g 30:00 75 g riisi + 225 g vett
400 g 32:00 100 g riisi + 300 g vett
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100 g 17:00 25 g otra + 75 g vett
Odratang 200 g 18:00 50 g otra + 150 g vett
b-1
TERAVILI 300 g 19:00 75 g otra + 225 g vett
A-17 .
400 g 20:00 100 g otra + 300 g vett
Kinoa 50 g 7:00 50 g kinoa + 100 g vett
b-2 100 g 8:00 100 g kinoa + 200 g vett
Naturaalne
jogurt 6 1:15 900 g + 750 ml piima
b-1
Leotatud | 250 g 7:00 250 g + 1 kg vett
TERVISLIK | kaunviljiad
A-18 b-2 500 g 7:00 500 g + 2 kg vett
Kuivatatud
. 15:30 250 g
toit b-3
Puder .
bed 300 g 3:00 40 g + 240 ml piima
Kipsised
b1 250 g 5:30
KOOGID
A-19 Moos 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
150 g suhkrut
Keeksid 180 g jahu
700 g 9:00 . S
b-3 150 ml paevalilledli voi void

3 muna




50 ml piima
15 g kiipsetuspulbrit (1 kotike)

30 g suhkrut
40 g jahu
15 g méru kakaod
22:00 :
30 ml paevalilledli voi void
1 muna
Muffinid 5 g kiipsetuspulbrit

b-4 60 g suhkrut
80 g jahu
30 g mdru kakaod
4 3:00 . S e
60 ml paevalilledli voi void
2 muna
10 g kupsetuspulbrit

parast 12 minutit pddrake toit tagurpidi
300 g 24:00 ja vajutage kuivatamise I6petamiseks

KUIVATA-
Kuivatamine nuppu Start

MINE

b-1 = — : I~
A-20 parast 10 minutit pédrake toit tagurpidi

150 g 20:00 ja vajutage kuivatamise I6petamiseks
nuppu Start

MAHUTITE .
Mahutite L o .
STERILI- " L véltige metallklambreid ja hoidke kaas
steriliseerimine 15:00 .
SEERIMINE lahti

b-1
A-21

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1. Lulitage ahi valja ja eemaldage toitejuhe puhastamise ajaks seinapistikust.

2. Hoidke ahju sisemus puhtana. Kui toidu pritsmed voi lekkinud vedelikud kleepuvad
ahju seintele, piihkige niiske lapiga. Ornatoimelisi puhastusvahendeid vib kasutada,
kui ahi on vaga maardunud. Valtige pihustatavate voi muude tugevatoimeliste
puhastusvahendite kasutamist. Need vdivad ukse pinda maarida, kriimustada voi
tuhmistada.

3. Ahju valispinda tuleb puhastada niiske lapiga. Ahjusiseste td6tavate osade kahjusta-
mise valtimiseks ei tohi lasta veel ventilatsiooniavadesse tungida.

4. Pliihkige mélemalt poolt ust ja klaasi, ukse tihendeid ja kiilgnevaid osi sageli niiske
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lapiga, et eemaldada kdik toidulekked véi pritsmed. Arge kasutage abrasiivset
puhastusvahendit.

5. Aurupuhastit ei tohi kasutata.

6. Arge laske juhtpaneelil mérjaks saada. Puhastage pehme niiske lapiga. Juhtpaneeli
puhastamisel jatke ahjuuks lahti, et valtida ahju juhuslikku sisselllitamist.

7. Kui aur koguneb ahjuukse sisse voi selle Umbrusesse, puhkige pehme lapiga.

See voib juhtuda, kui mikrolaineahju kasutatakse korge niiskusega tingimustes.
Ja see on normaalne.

8. Aeg-ajalt on vaja klaasalus puhastamiseks eemaldada. Peske alust soojas vahuses
vees vdi ndudepesumasinas.

9. Rulliku rdngast ja ahju pdhja tuleb korrapéaraselt puhastada liigse mura valtimiseks
Plhkige kergelt ahju alumist pinda érnatoimelise pesuvahendiga. Rulliku rédngast
vdib pesta leige seebiveega vdi ndudepesumasinas. Rulliku ronga eemaldamisel
paigaldage see kindlasti tagasi 6iges asendis.

10. Ahjust Ibhnade eemaldamiseks lisage mikrolaineahjule sobivasse kaussi tassitais
vett koos Uhe sidruni mahla ja koorega. Kuumutage mikrolaineahjus 5 minutit.
Plhkige pohjalikult ja kuivatage pehme lapiga.

11. Kui lambipirn pdleb l1abi, vdtke selle vahetamiseks Ghendust klienditeenindusega.

12. Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja kdik toidujaagid tuleb eemaldada. Kui ahju
ei hoita puhtana, vdib selle pind kahjustuda ning méjutada seadme kasutusiga
ja tekitada ohuolukordi.

13. Arge visake kérvaldatud seadet olmejaatmete priigikasti; see tuleks utiliseerida
kohaliku omavalitsuse poolt maaratud utiliseerimiskeskusesse.

14. Grillimisfunktsiooniga mikrolaineahju esmakordsel kasutamisel voib see tekitada
kerget suitsu ja Idhna. See on tavaparane nahtus, sest ahi on valmistatud
maardedliga kaetud terasplaadist ning uus ahi tekitab maardedli pdletamisel
suitsu ja Idhna. See kaob parast ménda aega kasutamist.
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Keskkonnakaitse ja kasutuselt kdrvaldamine

VEAOTSING

Tavaparane

Mikrolaineahi hairib teleri t66d.

Mikrolaineahju té6tamise ajal voib raadio- ja
telesignaali vastuvétt olla hairitud. See on sarnane
vaikeste elektriseadmete (naiteks mikser, tolmui-
meja, elektriventilaator) pdhjustatud hairetega. See
on normaalne.

Ahju tuli péleb hamaralt.

Mikrolaineahjus toidu madalal véimsusel valmista-
mise ajal voib ahju tuli muutuda tuhmiks. See on
normaailne.

Uksele koguneb auru, tuulutusava-
dest valjub kuuma &hku.

Toiduvalmistamise kaigus voib toidust eralduda
auru. Enamik sellest valjub tuulutusavadest. Kuid
osa aurust vdib koguneda jahedasse kohta, naiteks
ahju uksele. See on normaalne.

Ahi kéivitus kogemata ilma toiduta.

Seadet on keelatud kaivitada nii, et selles pole toitu.
See on vaga ohtlik.

See seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile
2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete 2013.
aasta eeskirjade kohta seoses elektri- ja elektroonikaseadme-
tega (WEEE). Elektroonikaromud sisaldavad nii saasteaineid
(millel vbib olla negatiivne mdju keskkonnale) kui ka pdhiele-
mente (mida saab korduskasutada). On oluline, et elektrooni-
karomud labiksid eritootluse saasteainete nduetekohaseks
eemaldamiseks ja kdrvaldamiseks ning kdikide materjalide
ringlussevdtuks. Uksikisikul vaib olla tahtis roll selle tagamisel,
et elektroonikaromud ei muutuks keskkonnaprobleemiks;
oluline on jargida mdningaid pdhireegleid:
- elektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos olmejaatmetega;
- elektroonikaromud tuleks viia spetsiaalsetesse kogumiskoh-
tadesse, mida haldab kohalik omavalitsus vai registreeritud

ettevote.

Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelektroonikaromude

kogumisteenus.

Uue seadme ostmisel saate vana tagastada mudjale, kes peab
selle Uhekordselt tasuta vastu votma, kui vana seade on uuega
sama tldpi ja samade funktsioonidega.
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Svarbis saugos nurodymai
Gaminio apradymas
Jrengimas

Kaip gaminys veikia
Prietaiso naudojimas

Valymas ir priezitra

Aplinkos apsauga ir Salinimas

Gerb. kliente!

Norime jums padékoti ir pasveikinti jsigijus
misy preke. Sis naujas gaminys buvo kruops-
Ciai suprojektuotas ir pagamintas naudojant
itin kokybiSkas medziagas ir nuodugniai
iSbandytas, siekiant uZztikrinti, kad atitikty
visus jasy kulinarinius reikalavimus.

Perskaitykite Sias paprastas instrukcijas ir
jy laikykités, kad gautuméte puikius rezulta-
tus net ir pirma kartg naudodami prietaisg.
Sj &iuolaikiskg prietaisg perduodame jums
su geriausiais linkéjimais.
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Svarbls saugos nurodymai

ATSARGUMO PRIEMONES, SIEKIANT ISVENGTI
GALIMO PER DIDELIO MIKROBANGY ENERGIJOS
POVEIKIO

. Nebandykite naudoti Sios krosnelés, jei durelés
atidarytos, nes mikrobangy energijos poveikis gali
pakenkti. Svarbu nesulauzyti ir nebandyti atjungti
apsauginiy blokuojamuyjy jtaisy.

. Nedékite jokiy daikty tarp krosnelés priekinio
pavirSiaus ir dureliy, neleiskite ant sandarinimo
pavirSiy kauptis neSvarumams ar valikliy liku€iams.

. JSPEJIMAS: Jei durelés arba dureliy sandarikliai
pazeisti, krosnelés negalima naudoti, kol jg
suremontuos kompetentingas asmuo.

PRIEDAS

s v

gali suprastéti ir tai tures jtakos prietaiso tinkamumo naudoti
trukmei, taip pat gali susidaryti pavojinga situacija.

SPECIFIKACIJOS

Modelis HAMGI20S2STB
Vardiné jtampa 230V, ~50 Hz
Mikrobangy generavimo jéjimo

galia 1400 W
Mikrobangy generavimo

iSéjimo galia 800 W

Kepimas 1000 W
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SVARBUS SAUGOS NURODYMU JSPEJIMAS

Norédami sumazinti gaisro, elektros smugio, Zmoniy
suzalojimo ar per didelio mikrobangy krosnelés energijos
poveikio rizikg, naudodamiesi prietaisu, laikykités pagrindiniy
atsargumo priemoniy, jskaitant Sias:

. Perskaitykite skyriy ,ATSARGUMO PRIEMONES,
SIEKIANT ISVENGTI GALIMO PER DIDELIO
MIKROBANGUY ENERGIJOS POVEIKIO® ir laikykités
jo nurodymuy.

. Vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai
ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties
jiems duoti nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa,
ir jie supranta su tuo susijusius pavojus. Vaikai negali
Zaisti su prietaisu. Vaikai be priezitros negali valyti
ir prizitréti Sio prietaiso.

. Laikykite prietaisg ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety
vaikams nepasiekiamoje vietoje.
. Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gaminto-

jas, jo techninés prieziuros atstovas arba panaSios
kvalifikacijos asmenys, kad bty iSvengta pavojaus.

. JSPEJIMAS: Prie$ keisdami lempute patikrinkite,
ar prietaisas iSjungtas, kad iSvengtuméte galimo
elektros smugio.

. JSPEJIMAS: Vykdyti bet kokig technine prieZidrg
ar remontg, jskaitant dangcio, apsaugancio nuo mikro-
bangy energijos poveikio, atskyrimg, yra pavojinga.
Ta turi atlikti kompetentingi specialistai.
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JSPEJIMAS: Skyséiy ir kity maisto produkty negalima
kaitinti sandariuose induose, nes jie gali sprogti.
Stebékite krosnele, kai Sildote maistg plastikiniuose

ar popieriniuose induose, nes jie gali uzsidegti.
Naudokite tik mikrobangy krosnelése tinkamus naudoti
indus.

Jei sklinda dumai, iSjunkite prietaisg arba iStraukite
prietaiso kiStukg iS elektros lizdo ir laikykite dureles
uzdarytas, kad liepsna nuslopty.

Mikrobangy krosneléje kaitinant gérimus, po kurio

laiko uzvires skystis gali iSsilieti, todél su indu reikia
elgtis atsargiai.

Maitinimo buteliy ir kadikiy maisto indeliy turinj pries
vartojant reikia iSmaisyti arba suplakti, taip pat reikia
patikrinti temperatlrg, kad buty iSvengta nudegimo.
KiausSiniy su lukstais ir sveiky kietai virty kiausiniy
negalima kaitinti mikrobangy krosnelése, nes jie gali
sprogti net ir baigus kaitinti.

Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasalinti visus maisto
likuCius.

rastéti jos pavirSiaus kokybé, o tai gali neigiamai paveikti
prietaiso naudojimo trukme ir sukelti pavojingg situacija.
Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy dureliy,
kad neperkaisty. (Tai netaikoma prietaisams su dekora-
tyvinémis durelémis.)

Naudokite tik Siai krosnelei rekomenduojamg tempera-
tiros zondg (taikoma krosneléms, kuriose yra galimybé
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naudoti temperatdros jutiklinj zonda).

Mikrobangy krosnelés negalima déti j spintele, nebent ji

tam pritaikyta.

Mikrobangy krosnelé turi bati naudojama atidarius

dekoratyvines dureles. (Taikoma krosneléms su deko-

ratyvinémis durelémis.)

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiai paskir-

Ciai, pvz.:

- darbuotojy virtuvélés zonoje parduotuvése, biuruose
ir kitoje darbo aplinkoje;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose apgy-
vendinimo jstaigose;

- Ukiuose;

- nakvynés su pusryciais tipo apgyvendinimo jstaigose.

Mikrobangy krosnelé skirta maistui ir gérimams Sildyti.

DZiovinant maistg ar drabuzius ir kaitinant pagalvéles,

Slepetes, kempines, drégng audinj ir pan. gali Kilti

susizalojimo, uzsidegimo ar gaisro pavojus.

Gaminant maistg mikrobangy krosneléje draudziama

naudoti metalines talpyklas maistui ir gérimams.

Prietaiso negalima valyti gary valytuvu.

Prietaisas skirtas naudoti laisvai pastatomas.

Prietaisy galinis pavirSius turi bati atremtas j sieng.

Prietaisas neturi bati valdomas iSoriniu laikmaciu arba

atskira nuotolinio valdymo sistema.

Prietaisui veikiant, pasiekiamy pavirSiy temperattra gali

bati auksta.
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JSPEJIMAS: Jei prietaisas veikia kombinuotu rezimu,

R

nes prietaisas generuoja temperattrg.

ATIDZIAI PERSKAITYKITE
IR PASILIKITE ATEICIAI

KAIP SUMAZINTI ZMONIY SUZALOJIMO RIZIKA.
JZEMINIMO |JRENGIMAS

PAVOJUS

Elektros smugio pavojus
Palietus kai kuriuos vidinius komponentus gresia sunki
trauma arba zatis. Neardykite Sio prietaiso.

ISPEJIMAS

Elektros smuagio pavojus

Netinkamai naudojant jZeminimo jrangg gresia elektros
smagis. Nejunkite j kiStukinj lizda, kol prietaisas néra
tinkamai sumontuotas ir jZemintas.

Sis prietaisas turi bati jzemintas. Jvykus elektros trum-
pajam jungimui, jZeminimas sumazina elektros smugio
rizikg, nes elektros srovei naudojamas nuvedimo
laidas.

Siame prietaise yra laidas su jzeminimo gysla ir jze-
minimo kistuku. Kistukas turi bati jjungtas j tinkamai
sumontuoty ir jZemintg lizda.

Pasitarkite su kvalifikuotu elektriku arba techninés
priezitros specialistu, jei jzeminimo instrukcijos nera
visiSkai suprantamos arba jei abejojama, ar prietaisas
tinkamai jzemintas.
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Jei reikia naudoti ilginamajj laidg, naudokite tik 3 gysly

laidg.

1. Pridétas trumpas maitinimo laidas, kad buty mazesné
rizika jsipainioti j ilgg laidg arba uz jo uzkliati.

2. Jei naudojamas ilgy laidy rinkinys arba ilginamasis
laidas:

1) Laidy rinkinio arba ilginamojo laido elektros vardiné
verté turi bati bent tokia pati kaip prietaiso elektros
vardiné verté.

2) llginamasis laidas turi bati jZemintas laidas i$
3 gysly.

3) ligas laidas turi bati iSdéstytas taip, kad nekaroty
nuo spintelés virSaus ar stalvirSio, jo negaléty
patraukti vaikai ir nebtty galima uz jo netycia
uzkliati.
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INDAI

ATSARGIAI

Pavojus susizeisti

Vykdyti bet kokig technine priezidrg ar remonta, jskaitant
dangc€io, apsaugancio nuo mikrobangy energijos poveikio,
atskyrima, yra pavojinga. Ta turi atlikti kompetentingi
specialistai.

Zitrékite nurodymus dél medziagy, kurias galima naudoti
mikrobangy krosneléje ir kuriy negalima naudoti mikrobangy
krosneléje. Gali bati ir tam tikry nemetaliniy indy, kuriuos
nesaugu naudoti mikrobangy krosnelése. Jei abejojate,
galite patikrinti atitinkamg indg atlikdami toliau aprasytg
procedura.

Indo bandymas:
. ] saugy naudoti mikrobangy krosneléje indg jpilkite
1 puodelj Salto vandens (250 ml) ir kartu jdékite bando-

majj inda.
. Kaitinkite didziausia galia 1 minute.
. Atsargiai palieskite indg. Jei tusCias indas yra Siltas,
nenaudokite jo gamindami maistg mikrobangy krosneléje.
. Nekaitinkite ilgiau nei 1 minute.
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Medziagos, kurias galite naudoti mikrobangy krosneléje

Indai

Pastabos

Apkepo indas

Laikykités gamintojo instrukcijy. Apkepo indo dugnas turi bati bent
5 mm vir§ sukamosios lékstés. Netinkamai naudojama sukamoji
leksté gali suduzti

Stalo reikmenys

Tik tinkami naudoti mikrobangy krosneléje. Laikykités gamintojo
instrukcijy. Nenaudokite jskilusiy ar apdauzyty indy.

Stiklainiai

Visada atskirkite dangtelj. Naudokite tik maistui pasildyti, kol jis Siek
tiek susils. Dauguma stiklainiy néra atsparis kar$¢iui ir gali suduZti.

Stikliniai indai

Tik karSciui atspards stikliniai indai, skirti naudoti krosneléje. |siti-
kinkite, kad néra metaliniy apdailos detaliy. Nenaudokite jskilusiy
ar apdauzyty indy.

Kepimo krosneléje
maisai

Laikykités gamintojo instrukcijy. Neuzdarykite metaline juostele.
Padarykite plySius garams iSeiti.

Popierinés Ieékstés
ir puodeliai

Naudokite tik trumpai ruosti / pasildyti. Gamindami maistg nepalikite
krosnelés be priezidros.

Popieriniai ranksluosciai

Naudokite maistui uzdengti, norédami pasildyti ir sugerti riebalus.
Naudokite tik trumpai gamindami maista, nepalikite be priezidros.

Pergamentinis popierius

Naudokite kaip dangalg apsaugoti nuo pursly arba pridengti
troskinant.

Plastikas

Tik tinkamas naudoti mikrobangy krosneléje. Laikykités gamintojo
instrukcijy. Turi bati pazyméta ,Saugu naudoti mikrobangy kros-
neléje”. Kai kurie plastikiniai indai suminkstéja, kai viduje esantis
maistas jkaista. Virimo maisai ir sandariai uzdaryti plastikiniai
mai$eliai turi bati jpjauti, pradurti arba su angomis, kaip nurodyta
ant pakuotes.

Plastikiné plévelé

Tik tinkama naudoti mikrobangy krosneléje. Naudokite maistui
uzdengti gamindami, kad iSlaikytumeéte dréegme. Neleiskite,
kad plastikiné plévelé liestysi su maistu.

Termometrai

Tik saugds naudoti mikrobangy krosneléje (mésos ir cukraus
termometrai).

Vaskinis popierius

Naudokite kaip dangalg, kad iSvengtuméte pursly ir sulaikytuméte
drégme.

Medziagos, kuriy negalima naudoti mikrobangy krosneléje

Indai

Pastabos

Aliumininis padéklas

Gali sukelti kibirk§c¢iavima. Perdékite maistg j mikrobangy krosne-
léje tinkamag naudoti inda.

Maisto dézuté su
metaline rankena

Gali sukelti kibirk§¢iavima. Perdékite maistg j mikrobangy krosne-
Iéje tinkama naudoti inda.

Metaliniai indai arba
indai su metalo apdaila

Metalas pridengia maista nuo mikrobangy energijos. Metaliné ap-
daila gali sukelti kibirk§¢iavima.

Metalinés susukamos
juostelés

Gali sukelti kibirkS¢iavima ir gaisrag krosneléje.

Popieriniai maieliai

Gali sukelti gaisrg krosneléje.

Putplastis

Putplastis, veikiamas aukstos temperatdros, gali istirpti arba uzters-
ti viduje esantj skystj.

Mediena

Naudojama mikrobangy krosneléje mediena i§dZius ir gali suskilti
arba jtrakti.
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Gaminio apraSymas

(Jei yra skirtumy tarp prietaiso ir Siame vadove pateikty paveiksléliy,
pirmenybé teikiama gaminiui.)

ISimkite krosnele ir visas medZiagas iS dézés ir krosnelés ertmés.
Krosnelé tiekiama su Siais priedais:

0

a
i

¥ @3 @
@ (& i
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4

. Dureliy apsauginio uZrakto sistema

. Krosnelés langas

. Velenas

. Ritininis ziedas

. Valdymo skydelis

. Bangy kreiptuvas
(Nenuimkite Zérudio plokstés, dengiancios
bangy kreiptuva)

7. Stiklinis padéklas

OO Ok, WN -~
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Jrengimas

Jrengimas ant stalvirSio

Pasalinkite visg pakavimo medziagg ir priedus. Patikrinkite,
ar krosnelé nepazeista, pvz., ar néra jlinkiy, ar nesultzusios
durelés. Nemontuokite, jei krosnelé paZzeista.

Korpusas. Pasalinkite visas apsaugines pléveles nuo mikro-
bangy krosnelés korpuso pavirSiaus. Neatskirkite bangy
kreiptuvo dangtelio, pritvirtinto prie krosnelés ertmés ir apsau-
gancio magnetrong.

Jrengimas

1. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuriame buty pakankamai vietos
oro jleidimo ir (arba) iSleidimo angoms.

0cm

20 cm

Maziausiai 85 cm
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(1) Minimalus montavimo aukstis yra 85 cm.

(2) Prietaiso galinis pavirSius turi bati atremtas j siena.
Palikite ne mazesnj kaip 30 cm tarpg virs krosnelés,
tarp krosnelés ir gretimy sieny turi bati ne mazesnis
kaip 20 cm tarpas.

(3) Nenuimkite kojeliy nuo krosnelés dugno.

(4) Uzblokavus jeinamajq ir (arba) iSeinamajg angas
galima sugadinti krosnele.

(5) Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvo ir
televizoriaus. Naudojant mikrobangy krosnele gali
trikti radijo arba televizijos signalo priémimas.

2. Jjunkite krosnele j standartinj buitinj elektros lizdg. ]sitikin-
kite, kad jtampa ir daznis yra tokie patys, kokie nurodyti
vardiniy parametry etiketéje.

JSPEJIMAS: Nemontuokite krosnelés virs viryklés ar kito Siluma
skleidziancio prietaiso. Jei krosnelé jrengiama Salia Silumos
Saltinio arba virs jo, ji gali bati sugadinta, ir garantija nebegalios.

Prieinamas pavirSius krosnelei
veikiant gali jkaisti.
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Kaip gaminys veikia

VALDYMO SKYDELIS
) = GALIA
[[] KEPIMAS
KOMBINUOTAS
‘= AUTOMATINIS MENIU
9 ATITIRPINIMAS PAGAL
©  LAIKA
= O s ATITIRPINIMAS PAGAL
= _ SVOR]
A ® LAIKRODIS
I S ® ISANKSTINIS
NUSTATYMAS
® ©) —  Sutrumpinti laikg
pridéti laiko
— +
. & (x,, NUTILDYTI
=1 ATMINTIS
(B = &
(3 ECO
@ D&SO‘ .
. UZRAKTAS
€ SUSTABDYTI

D PALEIDIMAS / +30 SEK.
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Prietaiso naudojimas

NAUDOJIMAS

>
>

>

Pirmg kartg jjungus krosnele, pasigirs pypteléjimas ir ekrane pasirodys ,1: 01“ir ,, G
Nustatymo metu sistema grj$ | parengties rezima, jei per 30 sekundziy nebus atliekami
jokie veiksmai.

Jei gaminimo metu paspauskite @ vieng kartg, programa bus pristabdyta, norédami

testi, paspauskite [}rw vieng karta. Bet jei paspausite @ du kartus, programa bus
atSaukta.

Pasibaigus gaminimui, ekrane bus rodoma ,End®, kas dvi minutes skambés sistemos
signalas, kol naudotojas paspaus bet kurj mygtukg arba atidarys dureles.

Veikimo metu paspaudus tinkamg mygtuka, garsinis signalas suskamba vieng karta,
tagiau paspaudus netinkama mygtuka, garsinis signalas suskamba du kartus.
Mikrobangy krosnelés elektroninio valdymo sistema turi ausSinimo funkcijg. Kaip ir visais
kitais gaminimo reZimais, kai reikia gaminti ilgiau nei 2 minutes, krosnelés ventiliatorius
automatiSkai veikia mazdaug 1 minute ir 30 sekundziy, kad atvésinty krosnele ir taip
pailginty jos tarnavimo laika.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Yra 12 arba 24 valandy laikrodis. Galite nustatyti laikrodzio laikg 12 arba 24 valandy formatu,

parengties rezimu paspausdami @

1.

o~ DN

Parengties rezimu paspauskite @ vieng ar du kartus, kad pasirinktuméte 12 arba
24 valandy laikrodj.

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte valandas.

Paspauskite [>+30. arba @ vieng karta.

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte minutes.

Paspauskite [>+30. arba @ kad patvirtintuméte.

PASTABA. Gaminimo metu galite patikrinti esamg laikrodzio laikg paspausdami @

GREITASIS GAMINIMAS

Naudokite Sig funkcijg, norédami uzprogramuoti mikrobangy krosnele patogiai gaminti

maistg 100 % galia. Parengties rezimu paspauskite [},30. vieng kartg (numatytasis gaminimo
laikas yra 30 sekundziy), krosnelé pradés veikti automatiSkai. Gaminimo metu galite pailginti

gaminimo laikg iki 10 minuciy, spausdami [},,o. — kiekvienu paspaudimu pailginsite laikg
30 sekundziy.
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GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE

1. Parengties rezimu spauskite |§| pakartotinai, kad pasirinktuméte galios lygj.
2.  Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte gaminimo laika. llgiausias laikas yra
95 minutés.

3. Paspauskite [>+ao-, kad patvirtintuméte.
Paspauskite |§| norédami pasirinkti galios lygj.

Paspauskite POWER
mygtukg Galios rodinys
Vieng kartg 800
Du kartus 640
3 kartus 480
4 kartus 320
5 kartus 160
6 kartus 000

PASTABA. Gaminimo metu galite paspausti |§| norédami patikrinti esama gaminimo galia.
Jei norite gaminti visa galia, pirmg veiksmg praleiskite.

KEPIMAS

Kepimas ypa¢ naudingas gaminant plonus mésos gabalélius, kepsnius, kotletus, kebabus,

desreles ir vistienos gabalélius. Jis taip pat tinka karStiems sumustiniams ir dziGvésiuose

ar pan. apvoliotiems patiekalams.

1. Parengties rezimu paspauskite D vieng kartg.

2.  Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte gaminimo laikg. llgiausias laikas yra
95 minutés.

3. Paspauskite [>,30., kad patvirtintuméte.

GAMINIMAS MIKROBANGOMIS IR KEPIMAS

1 kombinuoto gaminimo rezimu grilis veikia ilgiau nei mikrobangy krosnelé, naudokite Zuviai
ir dzidvésiuose ar pan. apvoliotiems patiekalams. Taciau 2 kombinuoto gaminimo rezimu
mikrobangy krosnelé veikia ilgiau nei grilis, naudokite pudingui, omletui, keptoms bulvéms
ir paukstienai.

1. Parengties rezimu paspauskite E vieng ar du kartus, kad pasirinktumeéte ,Co-1“ arba
,Co-2"

2.  Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte gaminimo laikg. ligiausias laikas yra
95 minutés.

3. Paspauskite [>,30., kad patvirtintuméte.
PASTABA. Gaminimo metu galite paspausti |§| ir patikrinti kombinuoto rezimo galios lygj.
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ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA

1. Parengties rezimu paspauskite % vieng karta.
2. Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte atitirpinimo laikg. ligiausias laikas yra
95 minutés.

3.  Paspauskite Dm., kad patvirtintuméte.
PASTABA. Atitirpinimo metu sistemos veikimas bus pristabdytas ir suskambés signalas,

primindamas naudotojui apversti maista, po to paspauskite hso. ir teskite.

ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR]

Atitirpinimo laikas ir galios lygis nustatomi automatiSkai, kai uZzprogramuojama maisto
kategorija ir svoris. Saldyto maisto svoris gali bati nuo 100 g iki 1800 g.

1. Parengties rezimu paspauskite % vieng karta.
2. Spauskite -/+ mygtukus, kad pasirinktuméte maisto svorj.

3. Paspauskite [>,30., norédami pradéti.
PASTABA. Atitirpinimo metu sistemos veikimas bus pristabdytas ir suskambés signalas,

primindamas naudotojui apversti maista, po to paspauskite hao. ir teskite.

IS ANKSTO NUSTATYTA FUNKCIJA

IS anksto nustatyta funkcija leidzia krosnele jjungti véliau.

1. Parengties rezimu jveskite gaminimo programa (iSskyrus greitgjj gaminima, atitirpinimg
pagal laikg ir atitirpinima pagal svorj).

Vieng kartg paspauskite ('D

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte valandas.

Paspauskite [>,30. arba (9 vieng karta.

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte minutes.

o os N

Paspauskite [>,30. kad patvirtintuméte.

PASTABA. Nustate funkcijg, galite patikrinti i§ anksto nustatytg laikg paspausdami O
paspaudus @ kai ekrane rodomas laikas, funkcijg galima atSaukti.

DAUGIAPAKOPIS GAMINIMAS

Jisy krosneléje galima uzprogramuoti iki 2 automatiniy gaminimo sekuy.
Gaminimas mikrobangy krosneléje

y

Gaminimas mikrobangy krosneléje (mazesniu galios lygiu)

1. |veskite pirmajg gaminimo mikrobangy krosneléje programa. Nespauskite [>,30..

2. Vieng kartg paspauskite Eﬂ
3.  )veskite antrajg gaminimo mikrobangy krosneléje programa.

LT 16



4.  Paspauskite [>+30., norédami pradéti.
PASTABA. Greitojo gaminimo, i§ anksto nustatytos funkcijos, atitirpinimo pagal svorj
ir automatinio gaminimo meniu negalima nustatyti daugiapakopio gaminimo programoje.

NUTILDYMO FUNKCIJA

Kaip nustatyti: parengties rezimu paspauskite (]Xa- ir palaikykite 3 sekundes, pasigirs pyptelgjimas
ir ekrane pasirodys ,,OFF*

Kaip iSeiti: parengties ir nutildymo rezimu, paspauskite ir palaikykite (]Xa- 3 sekundes, pasigirs
pypteléjimas ir ekrane pasirodys ,ON*

Norédami suzinoti mikrobangy krosnelés biseng, trumpai paspauskite mygtukg (]X,.: ekrane
atitinkamai pasirodys ,OFF* arba ,ON*.

ENERGIJOS TAUPYMO FUNKCIJA

Kaip nustatyti: parengties reZzimu paspauskite @3. ir palaikykite 3 sekundes, ekranas
uzges. Sistema pereis j energijos taupymo rezima.

Kaip atSaukti: energijos taupymo rezimu energijos taupymo funkcijg galima atSaukti vieng
kartg paspaudus bet kurj mygtuka arba vieng kartg atidarius ar uzdarius krosnelés dureles.

APSAUGA NUO VAIKY

Jjungiama, kad vaikai be prieziGros nenaudoty krosnelés.

Automatiné apsauga nuo vaiky:

Kaip jjungti apsaugg nuo vaiky: parengties rezimu, jei per vieng minute neatliekamas joks
veiksmas, krosnelé automatiSkai persijungs j apsaugos nuo vaiky rezimg ir uzsidegs uzrakto
indikatoriaus lemputé. Jsijungus apsaugai, visi mygtukai yra iSjungti.

Kaip atSaukti: apsaugos nuo vaiky rezimu atidarykite arba uzdarykite krosnelés dureles,
kad atSauktuméte programa, ir uzrakto indikatoriaus lemputé uzges.

Rankiné apsauga nuo vaiky:

Kaip nustatyti: parengties rezimu paspauskite @3. ir palaikykite 3 sekundes, pasigirs pyp-
teléjimas ir uzsidegs uZrakto indikatorius, krosnelé automatidkai persijungs | apsaugos nuo
vaiky rezimag. ]sijungus apsaugai, visi mygtukai yra iSjungti.

Kaip atSaukti: paspauskite @3- ir palaikykite 3 sekundes, indikatoriaus lemputé uzges.
PASTABA. Veikiant rankinés apsaugos nuo vaiky rezimui, apsaugos nuo vaiky negalima
iSjungti atidarant arba uzdarant dureles, tg reikia padaryti rankiniu apsaugos iSjungimo badu.

APSAUGA NUO MYGTUKY UZSTRIGIMO

Bet kokioje busenoje, jei kuris nors valdymo skydelio mygtukas uzstringa 1 minutei,
programa nedelsiant nustoja veikti, ekrane rodoma ,FAIL" ir skamba sistemos signalas.
Jei mygtukas uZstriges visg laika, signalas skamba kas minute. Siuo metu joks mygtukas
neveikia. Pasaline triktj, paspauskite @ kad griztumeéte j parengties rezima.
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AUTOMATINIS GAMINIMAS

Toliau nurodyty maisto produkty gaminimo laiko ir galios programuoti nebdtina. Pakanka
nurodyti norimo gaminti maisto rasj, taip pat Sio maisto svorj ar porcijas.

1.

o~ wbd

Parengties rezimu vieng kartg paspauskite AUTOMATINIS MENIU mygtuka, ekra-
ne pasirodys maisto kodas ,A-01.

Spauskite -/+ mygtukus, kad pasirinktuméte kitg maisto kodg nuo ,A-01* iki ,A-21.
Viena kartg paspauskite PALEIDIMO / +30 SEK. mygtuka.

Spauskite -/+ mygtukus, kad pasirinktuméte maisto svorj arba porcijas.

Norédami pradéti, paspauskite PALEIDIMO / +30 SEK. mygtuka.

Automatinio gaminimo meniu:

Maisto
Tipas / . Porcija / gami-
Maistas . . Pastaba
kodas svoris (g) nimo
laikas
Pikantiskas
pyragas 1 vnt. 12:00
b-1
300 g milty, 10 ml itin tyro alyvuogiy
aliejaus, 5 g druskos 180 ml vandens 12 g
Svieziy mieliy. ParuoSimas: mieles
500 g 6:00 istirpinkite vandenyje, miltus suberkite
i maiSytuvo dubenj, supilkite vandenj,
supilkite aliejy ir galiausiai druska,
DUONA Teslos minkykite 12, kildinkite pagal &ia programa
A-01 klldgl_r;as 600 g milty, 20 ml itin tyro alyvuogiy
aliejaus, 10 g druskos, 360 ml vandens,
24 g Svieziy mieliy. ParuoSimas: mieles
1000 g 10:00 istirpinkite vandenyje, miltus suberkite
i maiSytuvo dubenj, supilkite vandenj,
supilkite aliejy ir galiausiai druska,
minkykite 12", kildinkite pagal Sig programg
Pica PIRMAS VEIKSMAS:
be3 500 g 19:00 vadovaukités PASTABA dél 500 g
teslos kildinimo ANTRAS VEIKSMAS:
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paskleiskite ant keraminés lékstés ir
pagardinkite pomidorais, sumaiSytais su
aliejumi, raudonéliais ir druska, suberkite
mocarela ir kepkite pagal Sig programa.

PIRMAS VEIKSMAS:
vadovaukités PASTABA dél 1000 g
teSlos kildinimo ANTRAS VEIKSMAS:

1000 g 22:00 paskleiskite ant keraminés |ékstés ir
pagardinkite pomidorais, sumaisytais su
aliejumi, raudonéliais ir druska, suberkite
mocarelg ir kepkite pagal Sig programa.

BE LUKSTO| Be luksto 2 kiausiniai o - R
L kiausSinius reikia deéti j mikrobangy
VIRTI virti 2:00 . . ) .
N o krosneléms tinkamus vienos porcijos
KIAUSINIAI kiauSiniai 4 kiausiniai e e . .
dubenélius ir visiSkai panarinti j vanden;
A-02 b-1 4:30
PLAKTA Plakta o TS
. o 2 kiausiniai po 30" suplakite kiauSinius Sakute
KIAUSI- kiausiniené . .
. 1:00 ir kepkite dar 30"
NIENE A-03 b-1
Spinatai 250 g 4:00
b-1 500 g 7:00
Supjaustytos | 250 g 6:00
morkos ]
b2 500 g 10:00
Brokoliai 250 g 6:00
DARZO- b-3 500 g 10:00
VES 250 g+
A-04 50 ml 9:00
Burokéliai vandens 250 g + 50 ml vandens
b-4 500 g + 500 g + 70 ml vandens
70 ml 11:00
vandens
Darzoviy 250 g 10:00 suberkite 300 g darZoviy j inda,
sriuba ipilkite 200 ml pastdyto vandens
500 g 12:00 L
b-5 ir virkite pagal programg
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DZIOVE- 400 g 23:00 padeékite indg ant groteliy
SIUOSE AR
PAN. APVO-|  Cukinijos
LIOTOS sb-1 800 g 25:00
DARZOVES
A-05
Keptos 350 g 6:30
saldziosios
bulvés 700 g 9:00
b-1
BULVES Keptos 250 g 32:00
A-06 bulvés 500 g 40:00
b-2 94
Virtos 250 g 8:00
bulves 500 g 11:00
b-3 gt
1809 (180 g
Kardzuvés 7:00 180g-200g
—2009)
gabalas
3609 (360 g
b-1 10:00 360g-400g
—400 g)
180 g (180
9( g 6:00
ZUVIS LaSiSos filé —200g) 180g-200g
A-07 b-2 3609(360g| o 360g-400g
- 400 g) '
Karsis 250 g 7:00 visas karsis
b-3 500 g 10:00 karsio filé
Krevetés 200 g 5:00
b-4 400 g 8:00
baltg Zuvj pagal skonj pagardinkite
. e zolelémis, geriausia — Ciobreliais
LETAI Létai . ) .
B ir mairQinais, j pilvg jdékite Cesnako
RUOSIAMA |  ruoSiama 400 g 15:00 iltelo kit | vt
: skiltele ir gaminkite pagal nuro
BALTA balta Zuvis g eirg . pfj’ . .y 2
. programg. Po 7 minuciy gaminimo
ZUVIS A-08 b-1

apverskite, tada paspauskite paleidimo
mygtukg, kad baigtuméte gaminti
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baltg Zuvj pagal skonj pagardinkite
Zolelémis, geriausia — Ciobreliais
ir mairQnais, j pilvg jdékite Cesnako

800 g 24:00 skiltele ir gaminkite pagal nurodytg
programa. Po 13 minuciy gaminimo
apverskite, tada paspauskite paleidimo
mygtuka, kad baigtuméte gaminti
baltg Zuvj pagardinkite ypac tyru
LETAI alyvuogiy aliejumi, Ciobreliais ir Svieziais
VIRTA Vakuumuota 200 g 12:00 mairdnais, pipirais ir sudékite Zuvj
BALTA | (Sousvide) i vakuuminj gaminimo maigelj, isiurbkite
ZUVIS balta Zuvis org ir gaminkite pagal nurodytg programg
A-09 b1 400 g 13:00
600 g 18:00
DZIOVE- | Dzitvesiuose | 400 g 16:00
SIUOSE AR ar pan.
PAN. APVO-| apvoliota
LIOTAZUVIS|  zuvis 800 g 20:00
A-10 b-1
Vistienos 200 g 8:00
kratinélés
MESA bo1 400 g 10:00
A-11 Versienos | 500 g 15:00
nugariné
b2 1000 g 21:00
1 nugarinés gabalas, sveriantis 400 g,
LETAI suriskite kepimo Spagatu, pagal skonj
KEPAMAS Létai u-il.aerl.(ite prit.askoniniq zoleliy, drus.kos,
MESOS I.<ep.ama 400 g 40:00 pipiry ir kepkite pagafl revk.omenduq.ama
KEPSNYS jautiena programg. Po 8 minuciy apverskite
A2 b-1 kepsnj ir paspauskite paleidimo mygtuka,

kad baigtumeéte kepti. PrieS pjaustydami
palikite pailséti 2 minutes




800 g 40:00

1 nugarinés gabalas, sveriantis 800 g,
suriSkite kepimo Spagatu, pagal skonj
uzberkite prieskoniniy Zoleliy, druskos,
pipiry ir kepkite pagal rekomenduojamg
programa. Po 10 minuciy apverskite
kepsnj ir paspauskite paleidimo mygtuka,
kad baigtuméte kepti. Prie$ pjaustydami
palikite pailséti 2 minutes

VAKUU-
MUOTA
(SOUS-
VIDE)
JAUTIENA
A-13

Vakuumuota
jautiena
b-1

200 g 20:00

400 g 28:00

600 g 34:00

Jautieng pagal skonj pagardinkite druska,
pipirais ir prieskoninémis Zolelémis
(Ciobreliais, mairdinais, rozmarinais ir kt.),
sudékite j vakuuminj gaminimo maiSelj,
iSsiurbkite org ir gaminkite pagal
nurodytg programg

KEPTA
VISTIENA
A-14

Kepta
vistiena
b-1

400 g 26:00

400 g vistienos Slauneliy, pasadyty
ir pabarstyty pipirais, apslakstyty ypa¢
tyru alyvuogiy aliejumi, uzberkite
Siek tiek Ciobreliy ir kepkite pagal
rekomenduojama programag,
po 7 minuciy apverskite ir paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtuméte kepti

600 g 35:00

600 g vistienos $launeliy, pastudyty
ir pabarstyty pipirais, apSlakstyty ypa¢
tyru alyvuogiy aliejumi, uzberkite
Siek tiek Ciobreliy ir kepkite pagal
rekomenduojama programa,
po 8 minuciy apverskite ir paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtuméte kepti

800 g 27:00

800 g vistienos Slauneliy, pastdyty
ir pabarstyty pipirais, apSlakstyty ypac
tyru alyvuogiy aliejumi, uzberkite
Siek tiek Ciobreliy ir kepkite pagal
rekomenduojamg programa,
po 9 minuciy apverskite ir paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtumeéte kepti
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300 g

8:00
(300 ml)
BOLONIJOS| Bolonijos
. © ,IJ 750 g venkite metaliniy spaustuky
PADAZAS padazas 13:00 ir neuzdenkite dangtelio
A-15 b-1 (750 ml) g
1000 g
15:00
(1000 ml)
100 g 10:00 33 g + 67 g vandens
Pilno grado 5, g 11:00 67 g + 133 g vandens
makaronai
b-1 300 g 11:00 100 g + 200 g vandens
MAKARO- 400 g 11:30 133 g + 267 g vandens
NAI
A-16 100 g 26:00 25 g ryziy + 75 g vandens
liruoti
Nepoliruoti 150 g 28:00 50 g ryziy + 150 g vandens
ryziai
b-2 300 g 30:00 75 g ryziy + 225 g vandens
400 g 32:00 100 g ryziy + 300 g vandens
100 g 17:00 25 g mieziy + 75 g vandens
Perliniai 200 g 18:00 50 g mieziy + 150 g vandens
mieziai
b-1 300 g 19:00 75 g mieziy +225 g vandens
GRUDAI s
AT 400 g 20:00 100 g mieziy + 300 g vandens
Bolivinés 50 g 7:00 50 g boliviniy balandy + 100 g vandens
balandos
(kinva) 100 g 8:00 100 g boliviniy balandy + 200 g vandens
b-2
Natdralus
jogurtas 6 1:15 900 g + 750 ml pieno
b-1
Mirkyti 250 g 7:00 250 g + 1 kg vandens
SVEIKAS ankstiniai
A-18 b-2 500 g 7:00 500 g + 2 kg vandens
Sausas 15:30 250
maistas b-3 ' 9
Koseé
boa 300 g 3:00 40 g + 240 ml pieno
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Sausainiai
bo1 250 g 5:30
TORTAI )
A-19 Dzemas 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
150 g cukraus
Biskvitai 180 ilt
700 g 9:00 9 mitd ,
b-3 150 ml saulégrazy aliejaus arba sviesto
3 kiauSiniai
50 ml pieno
15 g kepimo milteliy (1 pakelis)
30 g cukraus
40 g milty
15 g karcios kakavos
22:00 L .
30 ml saulégrazy aliejaus arba sviesto
1 kiauSinis
Keksiukai 5 g kepimo milteliy
b-4 60 g cukraus
80 g milty
30 g karcios kakavos
4 3:00 L .
60 ml saulégrazy aliejaus arba sviesto
2 kiauSiniai
10 g kepimo milteliy
po 12 minuciy apverskite maistg
- 300 g 24:00 ir paspauskite paleidimo mygtuka,
DZIOVINI- b g pk’;b iot p_t diovi .yg 2
Ziovini ad baigtuméte dziovinim
MAS Ziovinimas 9 ]
A-20 b-1 po 10 minugiy apverskite maistg
150 g 20:00 ir paspauskite paleidimo mygtuka,
kad baigtumeéte dZiovinimg
INDY
Indy . n
STERILI- o venkite metaliniy spaustuky
sterilizavimas 15:00 ) . ) )
ZAVIMAS b-1 ir neuzdenkite dangtelio
A-21

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Valydami i$junkite krosnele ir iStraukite maitinimo laidg i$ sieninio lizdo.
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10.

11.
12.

13.

14.

. Palaikykite krosnelés vidy Svary. Kai maisto purslai ar iSsilieje skysciai prilimpa prie

krosnelés sieneliy, nuvalykite drégna $luoste. Jei krosnelé labai uZsiterSia, galima
naudoti Svelnius ploviklius. Venkite naudoti purSkiamus ar kitus agresyvius valiklius.
Jie gali palikti démés, ruozus arba iSblukinti dureliy pavirsiy.

. Krosnelés iSore reikia nuvalyti drégna $luoste. Kad nepazeistuméte krosnelés viduje

veikianc€iy daliy, j ventiliacijos angas neturi patekti vandens.

. Drégna Sluoste daZnai nuvalykite dureles ir langg i$ abiejy pusiy, dureliy sandariklius

ir gretimas dalis, kad pasSalintuméte iSsiliejusias medziagas ar purslus. Nenaudokite
abrazyvinio valiklio.

. Nenaudokite garinio valytuvo.
. Saugokite, kad valdymo skydelis nesuslapty. Nuvalykite minksta, drégna Sluoste.

Valydami valdymo skydelj palikite krosnelés dureles atidarytas, kad krosnelé netycia
nejsijungty.

. Jei garai susikaupia krosnelés dureliy viduje arba aplink jas, nuvalykite minksta Sluos-

te. Taip gali nutikti, kai mikrobangy krosnelé naudojama esant dideliam drégnumui.
Ir tai normalu.

. Kartais reikia iSimti stiklinj padékla ir nuvalyti. Padéklg nuplaukite Siltame, muiluotame

vandenyje arba indaplovéje.

. Ritininj ziedg ir krosnelés dugng reikia reguliariai valyti, kad baty iSvengta per didelio

triukS8mo. Tiesiog nuvalykite krosnelés dugno pavirSiy Svelniu plovikliu. Ritininj Ziedg
galima plauti $velniame, muiluotame vandenyje arba indaplovéje. Svarbu, kad nué-
mus ritininj ziedg jis vél blty jdétas teisingoje padétyje.

Kvapus i$ krosnelés galima pasSalinti mikrobangy krosneléje tinkamame naudoti
dubenyje sumaisius puodelj vandens su vienos citrinos sultimis ir odele. Jdékite

j mikrobangy krosnele ir jjunkite jg 5 minutéms. Kruopsciai nuvalykite ir nusausinkite
minksta Sluoste.

Jei lempute perdega, susisiekite su klienty aptarnavimo tarnyba, kad jg pakeisty.
Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasSalinti visus maisto likuCius. Jei krosnelé nebus
krosnelés tarnavimo laikg ir galbat sukelti pavojingg situacija.

NeiSmeskite Sio prietaiso j buitiniy atlieky konteiner;j; jis turéty bati atiduotas j tam tikrg
savivaldybés nurodytg atlieky surinkimo centra.

Pirma kartg naudojant mikrobangy krosnele su grilio funkcija, ji gali skleisti dmus

ir kvapa. Tai normalus reiskinys, nes krosnelé pagaminta i$ plieninés plokstés,
padengtos tepimo alyva, ir naujoji krosnelé skleis dimus ir kvapa, susidarancius
degant tepimo alyvai. Sis reikinys i$nyks po tam tikro naudojimo laikotarpio.
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Aplinkos apsauga ir Salinimas

TRIKCIY SALINIMAS

Normalu

Mikrobangy krosnelé trikdo televizi-
jos signalo priemimg

Veikiant mikrobangy krosnelei gali trikti radijo ir
televizijos signalo priémimas. Keliami panasas truk-
dziai, kaip veikiant maziems elektros prietaisams,
pvz., maiSytuvui, dulkiy siurbliui ir elektriniam venti-
liatoriui. Tai normalu.

Blausus krosnelés apSvietimas

Naudojant mikrobangy krosnele mazos galios rezi-
mu, krosnelés apSvietimas gali pritemti. Tai normalu.

Ant dureliy kaupiasi garai, i vedi-
nimo angy iSeina karstas oras

Gaminant maista, i$ jo gali sklisti garai. Didzioji jy
dalis pasiSalins per védinimo angas. Vis délto Siek
tiek gary gali kauptis ant vésios vietos, pavyzdziui,
krosnelés dureliy. Tai normalu.

Krosnelé netycia buvo jjungta tuscia

Draudziama naudoti prietaisa, jei viduje néra maisto.
Tai labai pavojinga.

Sis prietaisas yra pazenklintas pagal Europos direktyva
2012/19/ES dél elektros ir elektroninés jrangos atlieky (EE]A)
ir 2013 m. Reglamentg dél elektros ir elektroniniy prietaisy.
Elektros ir elektroninés jrangos atliekose yra ir tarSiy medziagy

(kurios gali turéti neigiama poveikj aplinkai), ir baziniy elementy
(kuriuos galima naudoti pakartotinai). Svarbu, kad elektros ir

elektroninés jrangos atliekos buty specialiai tvarkomos, siekiant

tinkamai atskirti bei pasalinti terSalus ir atgauti visas medziagas.
Zmonés gali atlikti svarby vaidmenj uztikrindami, kad elektros

ir elektroninés jrangos atliekos netapty aplinkosaugos problema.
Batina laikytis keliy pagrindiniy taisykliy:

- elektros ir elektroninés jrangos atliekos neturéty biti tvarkomos

kaip buitinés atliekos;

- elektros ir elektroninés jrangos atliekos turéty bati vezamos
j specialius surinkimo punktus, kuriuos valdo savivaldybé arba

registruota bendrové.

Daugelyje Saliy stambiy gabarity elektros ir elektroninés jrangos
atliekos gali buti surenkamos i$ namuy.

Kai nusiperkate naujg prietaisg, senajj galite grazinti pardave-
jui — jis turi jj priimti nemokamai (suteikti vienkartine paslaugg),
jei prietaisas yra tokio pat tipo ir atlieka tokias pacias funkcijas
kaip ir jsigytas prietaisas.
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Svarigi droSibas noradijumi
lerices apraksts
UzstadiSana

Ka darbojas ierice

lerices lietoSana

TiriSana un apkope

Vides aizsardziba un utilizacija

Cientjamais klient!

Més vélamies Jums pateikties un apsveikt
ar Jasu izvéli. ST jauna ierice ir rapigi iz-
stradata un raZota, izmantojot augstas kva-
litates materialus, ka ari ripigi parbaudtta,
lai nodro$inatu, ka ta atbilst visam Jasu
kulinarijas prasibam.

Lddzu, izlasiet un ievérojiet Sos vienkarsos
noradijumus, kas laus iegit lieliskus rezul-
tatus jau pirmaja lietoSanas reizé. Veélam
veiksmigu 8Ts modernas ierices lietoSanu!
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Svarigi droSibas noradijumi

PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAI IZVAIRITOS
NO IESPEJAMAS PARMERIGAS MIKROVILNU
ENERGIJAS IEDARBIBAS

. Neméginiet darbinat So krasni ar atvértam durvim,
jo tas var izraisTt kaitigu mikrovilnu energijas iedarbibu.
Nekada gadijuma nedrikst salauzt droSibas blokétajus
vai veikt to izmainas.

. Nenovietojiet nekadus priekSmetus starp krasns
priekSpusi un durvim, ka ari nelaujiet netirumiem vai
tiriSanas lidzekla atliekdm uzkraties uz blivju virsmam.

. BRIDINAJUMS: Ja durvis vai durvju blives ir bojatas,
krasni nedrikst darbinat, kameér kvalificéta persona
nav tas saremontéjusi.

PAPILDINAJUMS

Ja aparats netiek uzturéts pietiekami tirs, ta virsma var tikt
bojata un ietekmét aparata kalpoSanas laiku, ka arT radit
bistamu situaciju.

SPECIFIKACIJAS
Modelis HAMGI20S2STB
Nominalais spriegums 230 V~50 Hz
Mikrovilnu ievade 1400 W
Mikrovilnu izvade 800 W
Grils 1000 W
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SV/:\RTG_U DROSIBAS NORADIJUMU

BRIDINAJUMS

Lai samazinatu aizdegSanas, elektriskas stravas trieciena,
cilvéku traumésanas vai parmérigas mikrovilnu krasns
energijas iedarbibas risku, lietojot ierici, ievérojiet pamata
piesardzibas pasakumus, tostarp sadus:

Izlasiet un ievérojiet informaciju, kas sniegta sadala
“PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAI IZVAIRITOS NO
IESPEJAMAS PARMERIGAS MIKROVILNU ENER-
GIJAS IEDARBIBAS”

So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un per-
sonas ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam
spéjam vai bez pieredzes un zindSanam, ja vien tas
tiek uzraudzitas vai tam ir sniegti noradijumi par ierices
lietoSanu drosa veida un tas saprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni nedrikst veikt
ierices tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.

Glabajiet ierici un tas vadu vieta, kas nav pieejama
bérniem, kuri nav sasniegusi 8 gadu vecumu.

Ja baroSanas vads ir bojats, to drikst nomainit raZotajs,
ta klientu apkalpo$anas dienesta parstavis vai cita kva-
lificéta persona, lai izvairitos no bistamibas.
BRIDINAJUMS: Pirms spuldzes nomainas ir japarlieci-
nas, vai ierice ir izslégta, lai izvairitos no riska sanemt
elektriskas stravas triecienu.

BRIDINAJUMS: Jebkura apkopes vai remonta darbiba,
kas saistita ar tada parsega nonemsanu, kas nodrosina
aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu, ir bis-
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tama jebkurai personai, kas nav atbilstoSi kvalificéta.
BRIDINAJUMS: élgidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slegtos traukos, jo tie var eksplodét.
Sildot édienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet
krasni, jo var notikt aizdegSanas.

Izmantojiet tikai tadus galda piederumus, kas ir piemé-
roti lietoSanai mikrovilnu krasnis.

Ja paradas dumi, izslédziet ierici vai atvienojiet to no
elektrotikla un turiet durvis aizvértas, lai apslapétu
liesmas.

Mikrovilnu krasnt karséjot dzérienus, var notikt aizka-
véta varisanas ar strauju burbuloSanu, tapéc ar trauku
jarikojas uzmanigi.

BaroSanas pudeliSu un bérnu partikas traucinu saturs
ir jasamaisa vai jasakrata, un pirms lietoSanas ir japar-
bauda édiena temperatdra, lai izvairitos no apdegumiem.
Mikrovilnu krasnt nedrikst sildit olas Caumalas un
veselas cieti varitas olas, jo tas var eksplodét arT péc
tam, kad sildiSana ar mikrovilniem ir pabeigta.

Krasns ir regulari jatira, un ir janonem édiena atliekas.
Ja krasns netiek uzturéta pietiekami tira, virsma var
tikt bojata, un tas var saisinat ierices kalpoSanas laiku,
ka arT radit bistamu situaciju.

lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai
izvairttos no parkar3anas. (Tas neattiecas uz iericem
ar dekorativam durvim.)

Izmantoijiet tikai Sai krasnij ieteikto temperatiras zondi
(krasnim, kas aprikotas ar temperaturas noteikSanas
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zondi).

Mikrovilnu krasni nedrikst ievietot skapr, ja vien ta nav

testéta skapr.

Mikrovilnu krasns ir jadarbina ar atvértam dekorativa-

jam durvim (krasnim ar dekorativajam durvim).

St ierice ir paredzéta majsaimniecibas un lidzigiem

lietojumiem, pieméram:

- personala virtuves zonam veikalos, birojos un citas
darba vietas;

- klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivo-
Sanai paredzétas vietas;

- lauku majas;

- lietoSanai vietas, kur tiek piedavata naktsmitne un
brokastis.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu

sildisanai. Partikas vai apgérba zavésana un sildoSo

paliktnu, Cibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu priek-

Smetu sildiSana var radit traumu, aizdegSanas vai

ugunsgréka risku.

Gatavojot mikrovilnu krasni, nav atlauts izmantot meta-

la traukus &dieniem un dzérieniem.

lerici nedrikst tirit ar tvaika tiritaju.

lerici ir paredzéts izmantot brivi stavosu.

lerices aizmuguréja virsma janovieto pret sienu.

lerices nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju taimeri

vai atsevisku talvadibas sistému.

lerices darbibas laika pieejamas virsmas var spécigi

sakarst.
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BRIDINAJUMS: Ja ierice tiek darbinata kombinétaja
rezima, raditas temperatlras dél| bérni krasni drikst
lietot tikai pieauguso uzraudziba.

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET
TURPMAKAI UZZINAI

PERSONU TRAUMU RISKA SAMAZINASANA —
IEZEMESANA

BISTAMI

Elektriskas stravas trieciena risks
PieskarSanas daziem iek$&jiem komponentiem var
izraisit smagas traumas vai navi. Neizjauciet So ierici.

BRIDINAJUMS

Elektriskas stravas trieciena risks

Nepareiza zemé&juma lietoSana var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Nepievienojiet ierici kontaktligzdai,
kamér ierice nav pareizi uzstadita un iezeméta.

Sai iericei ir jabat iezemétai. Elektriskas stravas Tssa-
vienojuma gadijuma zeméjums samazina elektriskas
stravas trieciena risku, nodroSinot vadu elektriskas
stravas novadiSanai.

St ierice ir aprikota ar vadu, kuram ir zemésanas vads
un zemésanas kontaktdak$a. Kontaktdaksa ir jasavieno
ar kontaktligzdu, kas ir pareizi uzstadita un iezeméta.
Ja noradijumi par zemé&jumu nav pilniba saprotami vai
ja pastav Saubas par to, vai ierice ir pareizi iezeméta,
konsultéjieties ar kvalificétu elektriki vai apkopes speci-
alistu.
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Ja nepiecieSams izmantot pagarinataju, izmantojiet tikai

trisvadu pagarinataju.

1. Komplekta ir ieklauts 1ss stravas padeves vads, lai
samazinatu riskus, kas rodas, aizkeroties aiz garaka
vada vai pakltpot par to.

2. Ja tiek izmantots gars vada komplekts vai pagarina-
tajs:

1) Vada komplektam vai pagarinatajam mark&uma
noraditajai nominalajai stravas vértibai jabut vismaz
tikpat lielai ka ierices nominalajai stravas veértibai.

2) Pagarinatajam jabat trisvadu tipa ar zeméjumu.

3) Garais vads ir janovieto ta, lai tas nekaratos pari
letei vai galdam, kur to var vilkt bérni vai par to var
nejausi paklupt.
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PIEDERUMI

UZMANIBU

Traumu gusSanas risks

Jebkura apkopes vai remonta darbiba, kas saistita ar tada
parsega nonemsanu, kas nodrosina aizsardzibu pret
mikrovilnu energijas iedarbibu, ir bistama jebkurai personai,
kas nav atbilstoSi kvalificéta.

Skatiet noradijumus sadalas “Materiali, ko var izmantot mik-
rovilnu krasnt” un “Materiali, kurus nedrikst lietot mikrovilnu
krasni”. AtseviSki nemetala trauki, iesp&jams, nav pieméroti
izmantoSanai mikrovilnu krasni. Ja rodas Saubas, attiecigo
piederumu var parbaudtt, veicot talak aprakstito proceddru.

Piederumu parbaude:

. Trauka, kas ir piemérots lietoSanai mikrovilnu krasn,
ielejiet 1 tasi (250 ml) auksta adens un ielieciet
parbaudamo piederumu.

. leslédziet gatavoSanu ar maksimalo jaudu 1 minati.

. Uzmanigi aptaustiet piederumu. Ja tukSais piederums
ir silts, neizmantojiet to édiena gatavosanai mikrovilnu
krasnr.

. GatavoSanas laiks nedrikst parsniegt 1 minati.

LV 8



Materiali, ko var izmantot mikrovilnu krasni

Piederumi

Piezimes

Apbriininasanas
trauks

levérojiet razotaja noradijumus. Apbraninasanas trauka apaksdalai
jaatrodas vismaz 5 mm (3/16 collas) virs rotéjosas platformas.
Nepareiza lietoSana var izraistt rotgjosas platformas sapliSanu.

Virtuves trauki

Tikai trauki, kas paredzéti lietoSanai mikrovilnu krasnt. levérojiet
razotdja noradijumus. Nelietojiet ieplisusus vai ieplaisajusus traukus.

Stikla burkas

Vienmér nonemiet vaku. Uzsildiet édienu tikai tik daudz, lai tas batu
silts. Lielaka dala stikla burku nav karstumizturigas un var saplist.

Stikla trauki

Tikai karstumizturigi stikla trauki, kas paredzéti lietoSanai krasnr.
Parliecinieties, ka traukiem nav metala rotajumu. Nelietojiet
ieplisusus vai ieplaisajusus traukus.

Maisini cepSanai
cepesSkrasnit

levérojiet razotaja noradijumus. Neaizveriet ar metala savilcgju.
Izveidojiet iegriezumus, lai lautu izplUst tvaikam.

Papira skivji un
krizes

Izmantojiet tikai Tslaicigai gatavosanai/uzsildisanai. GatavoSanas
laika neatstajiet krasni bez uzraudzibas.

Papira dvieli

Izmantoijiet, lai parsegtu édienu uzsildisanai un tauku uzsidks$anai.
Lietojiet tikai 1slaicigai édiena gatavoSanai, nepartraukti uzraugot.

Cepampapirs

Izmantojiet ka parsegu, lai novérstu izSlakstiSanos, vai ietiniet
&dienu, lai to tvaicétu.

Plastmasa

Tikai trauki, kas paredzéti lietoSanai mikrovilnu krasni. levérojiet
razotaja noradijumus. Uz trauka jabat mark&jumam “Microwave
Safe” (Drosi lietojams mikrovilnu krasnt). Dazi plastmasas trauki
klast mikstaki, kad tajos esoSais édiens sakarst. “Varamajos
maisinos” un ciesi noslégtos plastmasas maisinos ir jaizveido
iegriezumi, caurumi vai gaisa atveres, ka noradits uz iepakojuma.

Partikas pleve

Tikai trauki, kas paredzeéti lieto§anai mikrovilnu krasnt. Izmantojiet
ediena parklasanai gatavoSanas laika, lai tas saglabatu mitrumu.
Partikas pléve nedrikst saskarties ar édienu.

Termometri

Tikai termometri, kas paredzéti lietoSanai mikrovilnu krasnt
(galas un saldumu gatavo$anai paredzéti termometri).

Vaskpapirs

Izmantojiet ka parklaju, lai novérstu iz8lakstiSanos un saglabatu
mitrumu.

Materiali, kurus nedrikst lietot mikrovilnu krasni

Piederumi

Piezimes

Aluminija paplates

Var izraisit dzirksteloSanu. lelieciet édienu trauka, kas ir paredzéts
lietoSanai mikrovilnu krasn.

Partikas karba ar
metala rokturi

Var izraisit dzirksteloSanu. lelieciet édienu trauka, kas ir paredzéts
lietoSanai mikrovilnu krasni.

Galda piederumi,
kas izgatavoti no
metala vai kam ir
metala rotajumi

Metals aiztur mikrovilnu energiju no édiena. Metala rotajumi var
izraisTt dzirksteloSanu.

Metala stieples
savilcéji

Var izraisit dzirksteloSanu un aizdegSanos krasnr.

Papira maisini

Var izraisit aizdegSanos krasni.

Plastmasas putu
materiali

Augstas temperatiras ietekmé plastmasas putu materiali var izkust
vai piesarnot trauka esoSo Skidrumu.

Koks

Koksne mikrovilnu krasnr izzast un var saplist vai saplaisat.
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lerices apraksts

(Ja rodas jebkadas atSkiribas starp ierici un $aja rokasgramata redza-
majiem attéliem, priekSroka ir izstradajumam.)

Iznemiet krasni un visus materialus no kartona kastes, ka art iznemiet
visus materialus no krasns telpas. Krasnij ir $adi piederumi:

¥ @3 @
i a
i

pe o
P oo
@)

-]
v
4

. Durvju droSibas slédzenes sistéma

. Cepeskrasns logs

. Varpsta

. Veltna gredzens

. Vadibas panelis

. Vilnvads
(Ladzu, nenonemiet vizlas plaksni,
kas nosedz vilnvadu)

7. Stikla paplate

OO Ok, WN -~
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UzstadiSana

UzstadiSana uz virsmas

Nonemiet visus iepakojuma materialus un piederumus.
Parbaudiet, vai krasnij nav bojajumu, pieméram, iespiedumu
vai salauztu durvju. Neuzstadiet, ja krasns ir bojata.

Skapis: Nonemiet visu aizsargplévi no mikrovilnu krasns skapja
virsmas. Nenonemiet vilnvada parklaju, kas ir piestiprinats

krasns dobumam, lai aizsargatu magnetronu.

Uzstadisana

1. lzvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosSina pietiekamu vietu
ieplades un/vai izplides atverem.

Ocm

20 cm

min. 85 cm
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(1) Minimalais uzstadiSanas augstums ir 85 cm.

(2) lerices aizmuguréja virsma janovieto pret sienu.
Atstajiet vismaz 30 cm brivu vietu virs krasns;
minimala atstarpe starp krasni un blakus esoSajam
sienam ir 20 cm.

(3) Nenonemiet kdjas no krasns apaks$as.

(4) lepludes un/vaiizplides atveru blokéSana var sabo-
jat krasni.

(5) Novietojiet krasni péc iespéjas talak no radioapara-
tiem un televizoriem. Mikrovilnu krasns darbiba var
izraistt radio vai televizora uztverSanas traucé&jumus.

2. Piesledziet krasni standarta majsaimniecibas kontaktligz-
dai. Parliecinieties, vai spriegums un frekvence ir vienada
ar nominalvertibu markéjuma noradito.

BRIDINAJUMS: neuzstadiet cepeskrasni virs plits virsmas vai
citas siltumu razojo$as ierices. Ja krasni uzstada siltuma avota
tuvuma vai virs ta, ta var tikt bojata un garantija var tikt anuléta.

Darba laika pieejama virsma var
bdt karsta.
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Ka darbojas ierice

VADIBAS PANELIS

B 0O
B =
® O
- 4
R
G. B
@ D

[ [ [u]

> |

>

g

C)
®,

_|_

JAUDA

GRILS

KOMBIN.

AUTOMATISKA IZVELNE
ATKAUSESANA PEC LAIKA

ATKAUSESANA PEC SVARA
PULKSTENIS
IEPRIEKS IESTATITS

Samazinat laiku

Pievienot laiku

%, IZSLEGT SKANU

=l

ATMINA

(3=~ ECO
(1, BLOKESANA

& APTURET

.. SAKT/+30 SEK.
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lerices lietoSana
DARBIBA

»  Pirmo reizi pieslédzot cepeskrasni, atskanés pikstiens un displeja ekrana paradisies
uzraksts “1: 017 un “[3".

> lestatiSanas laika sistéma atgriezisies gaidstaves reZima, ja 30 sekunzu laika netiks
veiktas nekadas darbibas.

»  Gatavosanas laika, nospiezot @ vienu reizi, programma tiks pauzéta, un péc tam

nospiediet [230. vienu reizi, lai atsaktu. Bet, ja nospiedisiet @ divreiz, programma tiks
atcelta.

» Peéc gatavoSanas beigam displeja ekrana tiks paradits “End” (Beigt), un sistéma
atskanés ik péc divam minatém, I1dz lietotajs nospiedis jebkuru pogu vai atvérs durvis.

>  Darbibas procesa nospiediet derigu pogu, skanas signals atskan vienu reizi, bet,
ja nospiez nederigu pogu, skanas signals atskan divas reizes.

> Mikrovilnu krasns elektroniski vadamajai sistémai ir dzesé8anas funkcija. Tapat ka
jebkura gatavo$anas reZima, kurd gatavoSanas laiks parsniedz 2 mindtes, cepe$-
krasns ventilators automatiski darbosies aptuveni 1 mindti un 30 sekundes, lai atdze-
sétu cepeskrasni un paildzinatu cepeskrasns kalpoSanas laiku.

PULKSTENA IESTATISANA

Sis ir 12 vai 24 stundu pulkstenis. Jis varat izvéléties iestatit pulkstena laiku 12 vai 24 stundu
cikla, nospiezot @ gaidstaves reZima.
1. Gaidstaves reZima nospiediet @ vienu vai divas reizes, lai izvélétos 12 vai 24 stundu

pulksteni.
Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu stundu skaitu.

Nospiediet [ g0+ vai (5) vienu reizi.

Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu minGsu skaitu.

Nospiediet [},30. vai@, lai apstiprinatu.

PIEZIME. Gatavosanas laika varat parbaudit pasreizéjo pulkstena laiku, nospieZot @

S

EXPRESS GATAVOSANA

Izmantojiet o funkciju, lai érti ieprogrammétu cepeskrasni, lai mikrovilnu krasni pagatavotu
édienu ar 100 % jaudu. Gaidstaves rezima nospiediet [},30. vienu reizi (nokluséjuma
gatavoSanas laiks ir 30 sekundes), krasns saks darboties automatiski. GatavoSanas laika

jus varat pievienot gatavoSanas laiku, nospiezot [},30., katru reizi nospiezot, lai palielinatu
par 30 sekundes un [1dz pat 10 mindtém.
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GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNI

1.  Gaidstaves rezima atkartoti nospiediet |§| lai atlasitu jaudas lTmeni.
2. Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu gatavoSanas laiku. ligakais laiks ir 95 mindtes.

3.  Lai apstiprinatu, nospiediet [>rao'.
Nospiediet|§|, lai izvelétos jaudas limeni.

Nospiediet JAUDAS pogu Jaudas displejs
Vienreiz 800
Divreiz 640
Trisreiz 480
Cetrreiz 320
Piecreiz 160
Sesreiz 000

PIEZIME. Gatavo$anas laika varat nospiest |§| lai parbauditu pasreiz€jo gatavoSanas
jaudu. Ja vélaties gatavot ar pilnu jaudu, izlaidiet pirmo soli.

GRILS

Grila gatavo$ana ir 1pasi noderiga planam galas $k&lém, steikiem, karbonadém, kebabiem,
desam un vistas gabaliniem. Tas ir piemérots arT karstam sviestmaizém un au gratin
edieniem.

1.  Gaidstaves rezZima nospiediet EI vienu reizi.

2. Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu gatavoSanas laiku. ligakais laiks ir 95 mindtes.

3.  Lai apstiprinatu, nospiediet [},30..

MIKROVILNU KRASNS + GRILS

Grils darbojas ilgak neka mikrovilnu krasns 1. kombinacijas gatavoSanas rezima, ko izmanto
zivim un au gratin. Bet mikrovilnu krasns darbojas ilgak neka grils 2. kombinacijas
gatavosanas rezima, ko izmanto pudinam, omletém, ceptiem kartupeliem un majputniem.

1.  Gaidstaves rezima nospiediet‘%‘vienu vai divas reizes, lai izvélétos “Ko-1” vai “Ko-2".
2. Nospiediet -/+ pogas, lai iestatitu gatavoSanas laiku. ligakais laiks ir 95 mindtes.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet Dm..

PIEZIME. Gatavo$anas laika varat nospiest E lai parbauditu kombinéto jaudas ITmeni.

ATKAUSESANA PEC LAIKA

1.  Gaidstaves rezima nospiediet % vienu reizi.
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2. Nospiediet pogas -/+, lai iestatTtu atkauséSanas laiku. Visilgakais laiks ir 95 mindtes.
3. Lai apstiprinatu, nospiediet [>+3°..

PIEZIME. AtkauséSanas laika sistéma pauzeés un atskanos skanu, lai atgadinatu lietotajam
apgriezt édienu, péc tam nospiediet hso., lai atsaktu.

ATKAUSESANA PEC SVARA

AtkauséSanas laiks un jaudas Ilimenis tiek automatiski iestatits, tiklidz ir ieprogramméta
partikas kategorija un svars. Saldétas partikas svars svarstas no 100 g Iildz 1800 g.

1.  Gaidstaves rezima nospiediet % vienu reizi.

2. Nospiediet pogas -/+, lai izvélétos édiena svaru.

3. Nospiediet] ey, lai saktu.

PIEZIME. Atkaus&3anas laika sistéma pauzés un atskanos skanu, lai atgadinatu lietotajam

apgriezt édienu, péc tam nospiediet [},30., lai atsaktu.

IEPRIEKS IESTATITS

leprieks iestatita funkcija |auj krasni iedarbinat velak.

1.  Gaidstaves rezima ievadiet édiena gatavoSanas programmu (iznemot express gata-
vosanu, atkauséSanu péc laika un atkauséSanu péc svara).

Vienreiz nospiediet (9

Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu stundu skaitu.

Nospiediet [},30. vai (9 vienu reizi.

Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu minGsu skaitu.

o DN

6.  Lai apstiprinatu, nospiediet [},30..
PIEZIME. Pé&c tam, kad funkcija ir iestatTta, varat parbaudtt ieprieks iestatito laiku, nospiezot
(9, ja nospiezat @ kad displeja ekrana tiek paradits laiks, funkciju var atcelt.

DAUDZPAKAPJU GATAVOSANA

Jisu cepeskrasni var ieprogrammét Iidz 2 automatiskam gatavoSanas secibam.
GatavoSana mikrovilnu krasnt

y

GatavoSana mikrovilnu krasnTt (ar zemaku jaudas limeni)

1. levadiet pirmo mikrovilnu gatavoSanas programmu. Nespiediet [>,3°..
2. Nospiediet |§'|'_.|1vienreiz.

3. levadiet otro mikrovilnu gatavoSanas programmu.

4.  Nospiediet [>,3°., lai saktu.
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PIEZIME. Daudzpakapju gatavo$anas programma nevar iestatit express gatavo$anas,
ieprieks iestatitas funkcijas, atkauséSanas péc svara un automatiskas gatavoSanas izvélnes.

SKANAS IZSLEGSANAS FUNKCIJA

Lai iestatitu: gaidstaves rezZima nospiediet ‘(]Xa- uz 3 sekundém; atskanés pikstiens un displeja
bis redzams OFF

Lai izietu: Gaidstaves un skanas izslégSanas reZzima nospiediet (]X;- uz 3 sekundém;
atskanés pikstiens un displeja bus redzams ON

Isi nospiediet (]X,-, lai uzzinatu mikrovilnu krasns statusu: displejs attiecigi bls redzams
OFF vai ON.

ENERGIJAS TAUPISANAS FUNKCIJA

Lai iestatitu: gaidstaves reZima nospiediet un turiet nospiestu @3. 3 sekundes, displejs
nodzists. Sistéma ir parslégusies energijas taupisanas rezZima.

Lai atceltu: energijas taupiSanas rezima energijas taupi$anas funkciju var atcelt, vienreiz
nospiezot jebkuru pogu vai vienreiz atverot vai aizverot cepeSkrasns durvis.

BERNU BLOKEJUMS

Izmantojiet, lai nepielautu, ka cepeskrasni bez uzraudzibas darbina bérni.

Automatiskais bérnu blokéjums

Lai uzsaktu bérnu blokéjumu: gaidstaves rezima, ja vienas minates laika nenotiek nekada
darbiba, krasns automatiski paries bérnu blok&juma rezima un iedegsies blokéSanas
indikatora lampina. BlokéSanas stavokli visas pogas ir atsp&jotas.

Lai atceltu: bérnu blokéjuma rezima atveriet vai aizveriet cepeskrasns durvis, lai atceltu
programmu, un blokéSanas indikatora lampina pazudrs.

Manualais bérnu blokéjums

Lai iestatitu: gaidstaves reZima nospiediet un turiet nospiestu E’a. 3 sekundes, atskanés
pikstiens un ieslégsies blokéSanas indikatora lampina, cepeskrasns automatiski parslégsies
bérnu blokeéjuma rezima. BlokéSanas stavoklT visas pogas ir atspéjotas.

Lai atceltu: Nospiediet un turiet nospiestu @3. 3 sekundes, indikatora lampina pazudrs.

PIEZIME. Atverot vai aizverot durvis manualaja bérnu blok&juma reZima, bérnu blok&jumu
nevar atbrivot, un tas ir jaatbloké, izmantojot manualas blokéSanas atbrivoSanas metodi.

AIZSARDZIBA PRET POGU SALIPSANU

Jebkura stavoklt, ja kada vadibas panela poga ir salipusi vienu minati, programma neka-
véjoties partrauc darboties, displeja paradas “FAIL” un sistéema atskano pikstienu. Ja poga
visu laiku ir salipusi, katru minGti atskanés pikstiens. Paslaik neviena poga nav deriga.
Péc problému novérSanas nospiediet @ lai atgrieztos gaidstaves rezZima.
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AUTOMATISKA GATAVOSANA

Turpmak noraditajam édienam nav nepiecieSams ieprogrammét gatavosSanas laiku un
jaudu. Pietiek noradit édiena veidu, ko vélaties pagatavot, ka ari $T €diena svaru vai porcijas.
1.  Gaidstaves rezima vienreiz nospiediet pogu “AUTOMATISKA IZVELNE”, displeja tiek
paradits partikas kods “A-01".

Nospiediet -/+ pogas, lai izvélétos citu partikas kodu “A-01" ~ “A-21".

Vienreiz nospiediet pogu “SAKT/+30 SEK.”.

Nospiediet pogas -/+, lai izvélétos €diena svaru vai porcijas.

Lai saktu, nospiediet pogu “SAKT/+30 SEK.”.

o~ wbd

Automatiskas gatavosanas izvélnes

Gatavo-
Veids / Partikas Porcija /
Sanas Piezime
Kods produkts Svars (g)
laiks
Pikants
pirags 1 gab. 12:00
b-1
300 g miltu, 10 ml EVO, 5 g sals,
180 ml Gdens, 12 g svaiga rauga.
PagatavoSana: izSkidina raugu Gdenr,
500 g 6:00 ieliek miltus miksera bloda, pievieno
Gdeni, pievieno ellu un, visbeidzot, sali,
mica maisijumu 12 mindtes, ievérojot
Miklas «
MAIZE So programmu
raudzéSana
A-01 boo 600 g miltu, 20 ml EVO, 10 g sals,
360 ml Gdens, 24 g svaiga rauga.
Pagatavo$ana: iz8kidina raugu Gdent,
1000 g 10:00 ieliek miltus miksera bloda, pievieno
adeni, pievieno ellu un, visbeidzot, sali,
mica maisijumu 12 mindtes, ievérojot
So programmu
PIRMAIS SOLIS:
Pica
b3 500 g 19:00 seko miklas raudzésanai 500 g
SEKO OTRAM SOLIM:
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uzklaj uz keramikas $kivja un mariné
ar tomatu, kas sajaukts ar tomatu ellu,
raudeni un sali, pievieno mocarellu
un gatavo, ievérojot $o programmu
PIRMAIS SOLIS:
seko miklas raudzésanai 1000 g
SEKO OTRAM SOLIM:
1000 g 22:00 uzklaj uz keramikas $kivja un mariné
ar tomatu, kas sajaukts ar tomatu ellu,
raudeni un sali, pievieno mocarellu
un gatavo, ievérojot $o programmu
SAUTETAS Sautétas 2 olas 2:00 olas jaievieto vienas porcijas blodinas,
OLAS olas kas piemérotas mikrovilnu krasnim,
4 olas 4:30 e
A-02 b-1 un pilniba jaiemérc adent
OLU
Olu kultenis péc 30 sekundém sakul olas ar daksinu
KULTENIS 2 olas 1:00
b-1 un gatavo vél 30 sekundes
A-03
Spinati 250 g 4:00
b-1 500 g 7:00
Sagriezti 250 g 6:00
burkani
500 g 10:00
b-2
Brokoli 250 g 6:00
DARZENU b-3 500 g 10:00
A-04 2509+
B 9:00
Bietes 50 ml Gdens 250 g + 50 ml Gdens
b-4 500 g + 500 g + 70 ml Gdens
11:00
70 ml Gdens
Darzenu 250 g 10:00 300 g darzenu ieliek trauka, pievieno
zupa 200 ml salita Gdens un gatavo saskana
500 g 12:00
b-5 ar programmu
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DARZENU Tumszalie 400 g 23:00 novieto trauku uz grila restes
SACEPUMI kabaci
25:
A-05 b-1 800 g 25:00
Cepti 350 g 6:30
saldie
kartupeli 700 g 9:00
b-1
KARTUPELI Cepti 250 g 32:00
A-06 kartupeli
500 g 40:00
b-2 g
Vartti 250 g 8:00
kartupeli
500 g 11:00
b-3 g
. 180g (180 g
Skeéle 7:00 180 g—200 g
’ —2009)
zobenzivs
360 g (360
b-1 9l g 10:00 360g-400g
—400 g)
180 g (180
9l g 6:00
ZIVIS Lasa fileja —200g) 180g-200g
A-07 b-2 360 g (360 g 360g-400g
8:00
—400 g)
Plaudis 250 g 7:00 pilngraudu maize
b-3 500 g 10:00 plauza fileja
Garneles 200 g 5:00
b-4 400 g 8:00
iemariné balto zivi ar garSaugiem péc
LENI Lani garSas, ideala gadijuma timianu un
éni
PAGATA- . majoranu, pievieno véderam kiploka
pagatavojama
VOJAMA o 400 g 15:00 daivinu un pagatavo ar noradrto
_ baltas zivs ’
BALTA b programmu. Pagriez péc 7 gatavoSanas
ZIVS A-08 i mindtém — péc tam nospiez “Sakt”,

lai pabeigtu gatavo$anu
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iemariné balto zivi ar garSaugiem péc
garSas, ideala gadijuma timianu un

majoranu, pievieno véderam Kiploka

800 g 24:00 daivinu un pagatavo ar noradito
programmu. Pagriez péc 13 gatavoSanas
minatém — péc tam nospiez “Sakt”,
lai pabeigtu gatavosanu
~ iemariné balto zivi ar neapstradatu
BALTAS L= - -
augstaka labuma olivellu, timianu un
ZIvS Baltas zivs 200 g 12:00 svaigu majoranu, pipariem un ievieto zivi
GATAVO- gatavosana - _
R vakuuma maisina, vakuumé un pagatavo
SANA sous vide =
ar noradito programmu
SOUS VIDE b-1
400 g 13:00
A-09
600 g 18:00
GRATINETA| Gratinéta 400 g 16:00
ZIVS zivs
800 g 20:00
A-10 b-1 g
Vistas 200 g 8:00
kratinas
GALA bo1 400 g 10:00
A-11
Tela fileja 500 g 15:00
b-2 1000 g 21:00
LENI 1 muguras gabalu, kas sver 400 g, sasien
ar cepSanas auklu, pievieno garSaugus
PAGATA- Léeni
&c garsas, sali un piparus un gatavo,
VOJAMA | pagatavojama p ’ T i X I
. 400 g 40:00 ievérojot ieteikto programmu. Apgriez
CEPTA liellopa gala ) ) )
cepeti péc 8 minGtém un nospiez “Sakt”,
GALA b-1
Ao lai pabeigtu gatavoSanu. Lauj marinéties

2 mindtes' pirms grieSanas




800 g 40:00

1 muguras gabalu, kas sver 800 g, sasien
ar cepSanas auklu, pievieno garSaugus
péc garsas, sali un piparus un gatavo,
ieverojot ieteikto programmu. Apgriez
cepeti péc 10 mindtém un nospiez “Sakt”,
lai pabeigtu gatavoSanu. Lauj marinéties

2 mindtes' pirms grieSanas

LIELLOPA
GALAS
GATAVO-
SANA
SOUS VIDE
A-13

Liellopa
galas
gatavoSana
sous vide
b-1

200 g 20:00

400 g 28:00

600 g 34:00

lemariné liellopa galu ar sali, pipariem
un garSaugiem (timianu, majoranu,
rozmarinu utt.), ievieto vakuuma
varisanas maisina, vakuume un gatavo

ar noradito programmu

CEPTA
VISTA
A-14

Cepta vista
b-1

400 g 26:00

400 g vistas augSstilbu, sala un piparo,
apkaisa ar neapstradatu augstaka
labuma olivellu, pievieno nedaudz

timiana un vara ar ieteikto programmu,
apgriez péc 7 minatém un nospiez

“Sakt”, lai pabeigtu gatavoSanu

600 g 35:00

600 g vistas augSstilbu, sala un piparo,
apkaisa ar neapstradatu augstaka
labuma olivellu, pievieno nedaudz

timiana un vara ar ieteikto programmu,
apgriez péc 8 miniatém un nospiez

“Sakt”, lai pabeigtu gatavo$anu

800 g 27:00

800 g vistas augsstilbu, sala un piparo,
apkaisa ar neapstradatu augstaka
labuma olivellu, pievieno nedaudz

timiana un vara ar ieteikto programmu,
apgriez péc 9 minatém un nospiez

“Sakt”, lai pabeigtu gatavoSanu




300 g

8:00
(300 ml)
BOLONAS Bolonas
_ ' 7509 izvairieties no metala spailém un turiet
MERCE mérce 13:00 _ _
A15 b-1 (750 ml) vaku atvertu
1000 g
15:00
(1000 ml)
100 g 10:00 33g+67gad
Pilngraudu 9 9 g udens
miltu 200 g 11:00 67 g + 133 g dens
makaroni | 300 g 11:00 100 g + 200 g Gdens
b-1
MAKARONI 400 g 11:30 133 g + 267 g Gdens
A-16 100 g 26:00 25 g fisu + 75 g 0dens
Pilngraudu /50 4 28:00 50 g risu + 150 g Gdens
risi
b-2 300 g 30:00 75 g risu + 225 g tdens
400 g 32:00 100 g risu + 300 g Gdens
100 g 17:00 25 g miezu + 75 g Gdens
Miezu | 200 g 18:00 50 g miezu + 150 g ddens
GRAU- grabas
300 g 19:00 75 g miezu + 225 g Gdens
DAUGI b-1 9 9 9
A17 400 g 20:00 100 g miezu + 300 g Gdens
Kvinoja 50 g 7:00 50 g kvinojas + 100 g Gdens
b-2 100 g 8:00 100 g kvinojas + 200 g ddens
Dabigais
jogurts 6 1:15 900 g + 750 ml piena
b-1
Izmércéti | 250 g 7:00 250 g + 1 kg Gdens
VESELIGS | paksaugi
A-18 b-2 500 g 7:00 500 g + 2 kg Gdens
Zavata 15:30 250
partika b-3 : 9
Putra
bod 300 g 3:00 40 g + 240 ml piena
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biskvrti
bo1 250 g 5:30
KUKAS )
A-19 levarijums | 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
150 g cukura
Biskvitkiokas 180 g miltu
700 g 9:00 9 L
b-3 150 ml saulespuku ellas vai sviesta
3 olas
50 ml piena
15 g cepama pulvera (1 pacina)
30 g cukura
40 g miltu
15 g ragta kakao
22:00 g9 L
30 ml saulespuku ellas vai sviesta
1ola
Mafini 5 g cepama pulvera
b-4 60 g cukura
80 g miltu
30 g ragta kakao
4 3:00 g9 o
60 ml saulespuku ellas vai sviesta
2 olas
10 g cepama pulvera
péc 12 minatém apgrieziet édienu otradi
N . 300 g 24:00 o _ ) R
ZAVESANA | Zavésana un nospiediet “Sakt”, lai pabeigtu zavéSanu
A-20 b-1 péc 10 minGtém apgrieziet édienu otradi
150 g 20:00 . _ . P
un nospiediet “Sakt”, lai pabeigtu zavéSanu
STERILI- L
_ Sterilizéjiet o _ o )
ZEJIET izvairieties no metala spailém un turiet
tvertnes 15:00 _ _
TVERTNES b1 vaku atvértu
A-21

TIRISANA UN KOPSANA

1. TiriSanas laika izslédziet cepeskrasni un atvienojiet stravas vadu no sienas.
2. Uzturiet cepeskrasns iekSpusi tiru. Kad partikas Slakatas vai izlijusi Skidrumi pielip krasns
sienam, noslaukiet ar mitru dranu. Ja cepeskrasns klst |oti netira, var izmantot maigus
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mazgasanas lidzeklus. Izvairieties no izsmidzinamu vai citu spécigu tiriSanas lidzeklu
lietoSanas. Tie var notraipit, noskrapét vai padarit blavaku durvju virsmu.

3. Cepeskrasns arpuse jatira ar mitru dranu. Lai novérstu krasns iekSpusé eso$o darbo-
joSos dalu bojajumus, nedrikst pielaut Gdens ieklG8anu ventilacijas atverés.

4. Biezi notiriet durvis un logus no abam pusém, durvju blives un blakus eso$as dalas ar
mitru dranu, lai notiritu visas izSlakstitas vielas vai Slakatas. Neizmantojiet abrazivus
tirianas lidzek|us.

5. Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

6. Nelaujiet vadibas panelim k|Gt slapjam. Notiriet ar mikstu, mitru dranu. Tirot vadibas
paneli, atstajiet cepeSkrasns durvis atvértas, lai novérstu nejausSu cepeskrasns
ieslégSanos.

7. Ja krasns durvju iekSpusé vai arpusé uzkrajas tvaiks, noslaukiet to ar mikstu dranu.
Tas var notikt, ja mikrovilnu krasns tiek darbinata augsta mitruma apstaklos. Un tas
ir normali.

8. Laiku pa laikam ir nepiecieS8ams iznemt stikla paplati tiriSanai. Nomazgajiet paplati silta
adent vai trauku mazgajama masina.

9. Lai izvairitos no parmériga troksna, veltna gredzens un cepeskrasns grida ir regulari
jatira. Vienkarsi noslaukiet cepeSkrasns apakséjo virsmu ar maigu mazgasanas
lidzekli. Veltna gredzenu var mazgat maiga ziepjudent vai trauku mazgajama mas$ina.
Nonemot veltna gredzenu, parliecinieties, ka tas ir pareiza pozicija.

10. Novérsiet smakas no cepeskrasns, sajaucot tasi idens ar viena izspiesta citrona
sulu un mizinu mikrovilnu krasnt lietojama trauka. leliek cepties mikrovilnu krasni
uz 5 mindtes. Rapigi noslaukiet un nosusiniet ar mikstu dranu.

11. Ja spuldze izdeg, l0dzu, sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienestu, lai to nomainttu.

12. Krasns ir regulari jatira, un ir janonem édiena atliekas. Ja krasns netiek uzturéta
pietiekami tira, virsma var tikt bojata, un tas var saisinat ierices kalpoSanas laiku,
ka arT var radit bistamu situaciju.

13. Lddzu, neizmetiet So ierici sadzives atkritumu tvertng; ta ir jautilizé konkréta pasval-
dibu nodrosSinata atkritumu savaksSanas centra.

14. Pirmo reizi izmantojot mikrovilnu krasni ar grila funkciju, ta var radit nelielus dimus
un smaku. Ta ir normala paradiba, jo krasns ir izgatavota no térauda plaksnes,
kas parklata ar smérellu, un jauna krasns radis dimus un smaku, kuri rodas sme-
rellas degSanas procesa. 81 paradiba izzudis péc noteikta lieto$anas perioda.
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Vides aizsardziba u

n utilizacija

PROBLEMU NOVERSANA

Normala darbiba

Mikrovilnu krasns traucé TV uztver-
Sanu

Mikrovilnu krasns darbibas laika var tikt traucéta
radio un TV uztverSana. L1dzigu traucéjumus izraisa
ari citas nelielas elektroierices, pieméram, mikseris,
puteklscéjs un elektriskais ventilators. Tas ir normali.

Blavs apgaismojums krasnt

Izmantojot mazu mikrovilnu krasns jaudu, apgais-
mojums krasnT var klat blavs. Tas ir normali.

Tvaiks uzkrajas uz durvim, karsts
gaiss no ventilacijas atverém

Ediena gatavoSanas laika no &diena var izplast
tvaiks. Lielaka dala tvaika izplust pa ventilacijas
atverém. Bet dala tvaika var uzkraties vésa vieta,
pieméram, uz krasns durvim. Tas ir normali.

Krasns nejausi ir iedarbinata, neie-
vietojot taja édienu.

lerici aizliegts darbinat, ja taja nav édiena. Tas ir |oti
bistami.

ST ierice ir markéta s

askana ar Eiropas 2013. gada direktivu

2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumiem,

kas attiecas uz elektriskam un elektroniskam iericem (EEIA).

EEIA satur gan piesarnojosas vielas (kas var negativi ietekmét
Bl Vidi), gan pamatelementus (ko var lietot atkartoti). Ir svarigi veikt

1pasu EEIA apstradi,

lai pareizi nonemtu un likvidétu visu piesar-

nojumu un atgitu visus materialus. Fiziskam personam var but

svariga loma taja, lai

EEIA neklutu par vides aizsardzibas prob-

Ieému; ir batiski ievérot dazus pamatnoteikumus:

- EEIA nedrikst apstradat ka sadzives atkritumus;

- EEIA janogada 1pasas savakSanas zonas, ko parvalda pilsétas
dome vai registréts uznémums.

Daudzas valstis tiek
saimniecibam.
legadajoties jaunu ie

nodro$inata lielo EEIA savak$ana no maj-

Ici, veco ierici var nodot piegadatajam,

kuram ta Saja konkrétaja gadijuma japienem bez maksas,

ja vien 8is ierices vei
veidam un funkcijam

ds un funkcijas atbilst iegadatas ierices
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Istotne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Opis produktu

Instalacja

Jak dziata produkt
Uzytkowanie urzgdzenia

Czyszczenie i konserwacja

Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow

Szanowny Kliencie

Dzigkujemy oraz gratulujemy dokonanego
wyboru. Ten nowy produkt zostat starannie
zaprojektowany i wykonany z materiatow
najwyzszej jakosci oraz poddany szcze-
gotowym testom tak, aby spetniat wszystkie
wymagania kulinarne.

Prosze przeczytaC niniejsze  proste
wskazowki oraz je przestrzegaé. Pozwolg
one uzyska¢ doskonate efekty juz za
pierwszym razem. Oddajemy w Panstwa
rece to nowoczesne urzadzenie, zyczac
wszystkiego najlepszego.
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Istotne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

SRODI_(I OSTROZNOSCI ZAPOBIEGAJACE
NARAZENIU NA NADMIERNE PROMIENIOWANIE
ENERGII MIKROFALOWEJ

. Nie wolno podejmowac prob uruchomienia kuchenki
z otwartymi drzwiczkami, aby nie narazac sie na
szkodliwe napromieniowanie energig mikrofalows.
Wazne jest, aby nie uszkodzi¢ blokad bezpieczenstwa,
ani nie manipulowac przy nich.

. Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw miedzy przednig
czescig kuchenki a drzwiami ani nie dopuszczaj do
gromadzenia sie brudu lub resztek srodka
czyszczgcego na powierzchniach uszczelniajgcych.

. OSTRZEZENIE: W przypadku uszkodzenia drzwiczek
lub uszczelek drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
do czasu naprawy przez kompetentng osobe.

DODATKOWE INFORMACJE

Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszczeniu, co moze negatywnie
wptyng¢ na zywotnos¢ urzgdzenia i doprowadzi¢ do niebez-
piecznej sytuacji.

SPECYFIKACJA

Model HAMGI20S2STB
Napiecie znamionowe 230 V~50 Hz

Moc wejsciowa kuchenki

mikrofalowej 1400 W
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Mpc wyjscioyva kuchenki 800 W
mikrofalowej
Grill 1000 W

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
OSTRZEZENIE

Aby zmniejszy¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem, obrazen
0s6b lub narazenia na nadmierng energie kuchenki mikrofa-
lowej podczas korzystania z urzadzenia, nalezy przestrzegac
podstawowych srodkéw ostroznosci, miedzy innymi:

Przeczytaj i postepuj zgodnie z ponizszymi informa-
cjami: ,SRODKI OSTROZNOSCI W CELU UNIKNIE-
CIA MOZLIWEGO NARAZENIA NA NADMIERNA
ENERGIE MIKROFALOWA”.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolno-
Sciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
bez doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod
nadzorem lub sg poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i rozumiejg
mozliwe zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie mogag
by¢é wykonywane przez dzieci bez dozoru.

Urzgdzenie i jego przewdd nalezy przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpie-
czenstwa nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi,
autoryzowanemu serwisowi lub osobom o podobnych
kwalifikacjach.
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OSTRZEZENIE: Upewnij sie, ze urzadzenie jest wyta-
czone przed wymiang lampy, aby unikng¢ porazenia
pragdem.

OSTRZEZENIE: Wykonywanie jakichkolwiek czynno$ci
serwisowych lub naprawczych wymagajgcych zdjecia
ostony chronigcej przed dziataniem energii mikrofalowe;j
przez osoby inne niz kompetentne jest niebezpieczne.
OSTRZEZENIE: Ptynéw i innych produktow spozyw-
czych nie wolno podgrzewac¢ w zamknietych pojemni-
kach, poniewaz mogg one eksplodowac.

Podczas podgrzewania potraw w plastikowych lub
papierowych pojemnikach nalezy pilnowac¢ kuchenki
ze wzgledu na mozliwos¢ zaptonu.

Uzywaj tylko naczyn, ktore nadajg sie do uzytku w ku-
chenkach mikrofalowych.

Jesli wydobywa sie dym, wytgcz lub odtgcz urzgdzenie
i trzymaj drzwi zamkniete, aby zdusi¢ ewentualne
ptomienie.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opoznione wrzenie erupcyjne, dlatego
nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas obstugi pojemnika.
Przed spozyciem zawartos¢ butelek do karmienia i sto-
iczkdw z jedzeniem dla niemowlat nalezy wymieszac
lub wstrzgsna¢, a temperature sprawdzi¢ w celu unik-
niecia oparzen.

Jajek w skorupkach i catych jajek ugotowanych na
twardo nie nalezy podgrzewac¢ w kuchence
mikrofalowej, poniewaz mogg eksplodowac, nawet po
zakonczeniu podgrzewania w kuchence mikrofalowej.
Kuchenke nalezy regularnie czyscic i usuwacé wszelkie

PL 4



resztki jedzenia.

Zaniedbania w utrzymaniu kuchenki w czystosci mogag

prowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni, co moze

niekorzystnie wptyng¢ na okres uzytkowania urzadzenia,

a w rezultacie prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi

drzwiami, aby sie nie przegrzato. (Nie dotyczy to urza-

dzen z drzwiami ze zdobieniami.)

Nalezy uzywac wytgcznie czujnika temperatury zale-

canego dla tej kuchenki mikrofalowej (dla kuchenek

wyposazonych w funkcje czujnika temperatury).

Kuchenki mikrofalowej nie nalezy umieszczac¢ w szafce,

o ile nie zostata przetestowana w szafce.

Kuchenka mikrofalowa musi by¢ obstugiwana przy

otwartych dekoracyjnych drzwiczkach (odnosi sie do

kuchenek wyposazonych w dekoracyjne drzwiczki).

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego

i podobnych zastosowan, takich jak:

- powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy;

- przez klientow w hotelach, motelach i innych miej-
scach zamieszkania;

- gospodarstwa;

- miejsca typu bed and breakfast.

Kuchenka mikrofalowa przeznaczona jest do podgrze-

wania potraw i napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy

oraz podgrzewanie poduszek rozgrzewajgcych, kapci,

gabek, wilgotnych Sciereczek itp. moze prowadzi¢ do

ryzyka obrazen, zaptonu lub pozaru.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie wolno
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uzywac¢ metalowych pojemnikdw na zywnosc¢ i napoje.
Urzadzenia nie nalezy czysci¢ myjkg parows.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku wolnostojgcego.
Tylng powierzchnie urzgdzen nalezy oprzec¢ o Sciane.
Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu
zdalnego sterowania.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka
podczas pracy urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Gdy urzadzenie pracuje w trybie
taczonym, dzieci powinny uzywac kuchenki tylko pod
nadzorem osoby dorostej ze wzgledu na wytwarzang
temperature.

UWAZNIE PRZECZYTAJ |
ZACHOWAJ INSTRUKCJE OBSLUGI

OGRANICZENIE RYZYKA OBRAZEN U 0SOB
WYKONUJACYCH INSTALACJE UZIEMIAJACA

ZAGROZENIE

Ryzyko porazenia prgdem

Dotkniecie niektorych wewnetrznych komponentéw
moze spowodowac powazne obrazenia ciata lub
Smieré. Nie demontuj tego urzgdzenia.

OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia prgdem

Niewtasciwe uzycie uziemienia moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie podtgczac¢ do gniazdka, dopoki
urzgdzenie nie zostanie prawidtowo zainstalowane
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i uziemione.

To urzadzenie musi by¢ uziemione. W przypadku

zwarcia elektrycznego uziemienie zmniejsza ryzyko

porazenia prgdem, zapewniajgc przewod odprowa-
dzajgcy prad elektryczny.

To urzgdzenie jest wyposazone w przewdd z przewo-

dem uziemiajgcym z wtyczkg uziemiajgcg. Wtyczke

nalezy podtgczy¢ do prawidtowo zainstalowanego

i uziemionego gniazdka.

Skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem lub

serwisantem, jesli instrukcje dotyczgce uziemienia

nie sg w petni zrozumiate lub jesli istniejg watpliwosci,

czy urzgdzenie jest prawidtowo uziemione.

Jesli konieczne jest uzycie przedtuzacza, uzywaj tylko

przedtuzacza 3-zytowego.

1. Aby zmniejszy¢ ryzyko zaplgtania sie lub potkniecia
o dtuzszy przewod, zastosowano krétki przewod
zasilajgcy.

2. W przypadku uzycia dtugiego zestawu przewodow
lub przedtuzacza:

1) Oznaczone parametry elektryczne zestawu prze-
wodoéw lub przedtuzacza powinny byé co najmniej
tak duze, jak parametry elektryczne urzgdzenia.

2) Przedtuzacz musi by¢ 3-zytowym przewodem
Z uziemieniem.

3) Dtugi przewdd nalezy utozy¢ tak, aby nie zwisat
z blatu stotu, gdzie dzieci mogg go pociggnac lub
przypadkowo 0 niego zahaczyc.
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PRZYBORY

OSTROZNIE

Niebezpieczenstwo obrazen ciata

Wszelkie naprawy i konserwacje wymagajgce zdjecia po-
krywy chronigcej przed narazeniem na promieniowanie
mikrofalowe powinna przeprowadzac wytgcznie kompetentna
osoba, aby nie stwarzac niebezpieczenstwa.

Zapoznaj sie zaleceniami w sekcji ,Materiaty, ktérych wolno
uzywac lub nalezy unika¢ w kuchence mikrofalowej”.
Niektorych niemetalowych naczyn nie mozna bezpiecznie
uzywac do gotowania w kuchence mikrofalowej. W razie
watpliwosci mozesz przetestowac dane naczynie zgodnie
Z ponizszg procedurg.

Testowanie naczynia:

. Napetnij pojemnik bezpieczny do stosowania w ku-
chence mikrofalowej kubkiem zimnej wody (250 ml)
i wt6z do kuchenki wraz z badanym naczyniem.

. Gotuj na maksymalnej mocy przez 1 minute.

. Ostroznie dotknij naczynie. Je$li puste naczynie
jest ciepte, nie uzywaj go do gotowania w kuchence
mikrofalowe;.

. Nie przekraczaj 1 minuty czasu gotowania.
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Materiaty, ktérych mozna uzywaé¢ w kuchence mikrofalowej

Przybory

Uwagi

Naczynie do zapiekania

Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta. Spod naczynia musi
znajdowac sie co najmniej 5 mm nad talerzem obrotowym.
Nieprawidtowe uzytkowanie moze spowodowaé pekniecie talerza
obrotowego

Zastawa stotowa

Tylko do uzytku w kuchence mikrofalowej. Postepuj zgodnie z in-
strukcjami producenta. Nie uzywaj popekanych lub wyszczerbionych
naczyn.

Szklane stoiki

Zawsze zdejmuj pokrywe. Uzywaj tylko do podgrzewania jedzenia,
az bedzie ciepte. Wiekszo$¢ szklanych stoikéw nie jest odporna na
ciepto i moze peknagg.

Wyroby szklane

Wytgcznie naczynia zaroodporne. Upewnij sig, ze nie ma metalowego
wykonczenia. Nie uzywaj popekanych lub wyszczerbionych naczyn.

Torebki do pieczenia
w kuchence

Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta. Nie zamykaj za pomocag
opaski metalowej. Zréb szczeliny, aby para mogta sie wydostac.

Papierowe talerze
i kubki

Uzywaj tylko do krétkotrwatego gotowania/podgrzewania. Nie pozosta-
wiaj piekarnika bez nadzoru podczas gotowania.

Papierowe reczniki

Uzywaj do przykrywania zywnosci do odgrzewania i wchtaniania
ttuszczu. Uzywaj pod nadzorem tylko do krétkotrwatego gotowania.

Pergamin

Uzywaj jako przykrycia, aby zapobiec rozpryskiwaniu lub do zawiniecia
do gotowania na parze.

Tworzywo sztuczne

Tylko do uzytku w kuchence mikrofalowej. Postepuj zgodnie z instrukcjami
producenta. Powinno by¢ oznaczone jako ,Przeznaczone do kuchenki
mikrofalowej”. Niektore pojemniki z tworzywa sztucznego miekng, gdy
zywno$¢ w srodku nagrzewa sie. , Torebki do gotowania” i szczelnie
zamkniete torebki z tworzywa sztucznego nalezy rozcinaé, przebija¢ lub
wentylowaé zgodnie z zaleceniami na opakowaniu.

Plastikowa folia

Tylko do uzytku w kuchence mikrofalowej. Stosuj do przykrycia
zywnosci podczas gotowania w celu zachowania wilgotnosci.
Nie dopuszczaj do kontaktu plastikowej folii z jedzeniem.

Termometry

Tylko bezpieczne do stosowania w kuchenkach mikrofalowych
(termometry do mierzenia temperatury miesa i stodkich wypiekow).

Papier woskowany

Uzywaj do przykrycia jedzenia w celu ochrony przed rozpryskami oraz
zachowania wilgoci.

Materiaty, ktérych nalezy unika¢ w kuchence mikrofalowej

Przybory

Uwagi

Taca aluminiowa

Moze powodowac iskrzenie. Przetdéz zywnos$¢ do naczyn bezpiecz-
nych do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Pudetka kartonowe

z metalowymi uchwytami

Moze powodowac iskrzenie. Przetdéz zywnos$¢ do naczyn bezpiecz-
nych do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia metalowe lub
metalizowane

Metal nie dopuszcza energii mikrofalowej do zywnosci. Opaski meta-
lowe mogg byé przyczyng iskrzenia.

Metalowe druciki do
wigzania

Moga spowodowac iskrzenie i pozar w kuchence.

Papierowe torby

Moga by¢ przyczyng pozaru wewnatrz kuchenki.

Pianka z tworzywa
sztucznego

Pod wplywem wysokiej temperatury pianka moze sie rozpusci¢ lub
zanieczys$ci¢ ptyn znajdujacy sie wewnatrz.

Drewno

Drewno uzywane w kuchence mikrofalowej wysycha, moze sie
rozszczepi¢ lub popekac.
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Opis produktu

(W przypadku jakichkolwiek réznic pomiedzy urzadzeniem a ilustra-
cjami w tej instrukcji, pierwszenstwo ma produkt.)

Wyjmij kuchenke oraz wszystkie materiaty z pudetka i wnetrza
kuchenki. Kuchenka jest dostarczana z nastepujgcymi akcesoriami:

a
i

¥ @3 @
@ (& i

@)

E
N

-]
v
4

. System blokowania drzwiczek

. Okienko kuchenki

Watek

. Pierscien rolkowy

. Panel sterowania

. Prowadnica falowa
(Nie usuwac ptytki z miki zakrywajgce;j
prowadnice falowg)

7. Szklana taca

o UAWN
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Instalacja

Montaz na blacie

Usun wszystkie opakowania i akcesoria. Sprawdz kuchenke
pod katem uszkodzen, takich jak wgniecenia lub pekniete drzwi.
Nie instaluj, jesli urzgdzenie jest uszkodzone.

Szafka: Usun folie ochronng znajdujgcg sie na powierzchni
obudowy kuchenki mikrofalowej. Nie zdejmuj ostony falowodu,
ktdra jest zamontowana w komorze kuchenki, aby chroni¢
magnetron.

Instalacja

1. Wybierz réwng powierzchnie, ktdra zapewnia wystarczajgco
duzo miejsca na wloty powietrza i/lub wyloty wentylacyjne.

0cm

20 cm

min. 85 cm
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(1) Minimalna wysokos$¢ montazu to 85 cm.

(2) Tylng powierzchnie urzgdzen nalezy oprze¢ o sciane.
Pozostaw minimalny odstep 30 cm nad kuchenka;
minimalny wymagany odstep miedzy kuchenkg
a przylegajgcymi scianami to 20 cm.

(3) Nie usuwaj n6zek ze spodu kuchenki.

(4) Zablokowanie otworéw wlotowych i/lub wylotowych
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia kuchenki.

(5) Umiesc¢ kuchenke jak najdalej od radia i telewizora.
Dziatanie kuchenki mikrofalowej moze powodowac
zakiocenia w odbiorze radia lub telewizji.

2. Podtagcz kuchenke do standardowego gniazdka elektrycz-
nego. Upewnij sie, ze napiecie i czestotliwosc sg takie
same jak napiecie i czestotliwos¢ na tabliczce znamionowe;.

OSTRZEZENIE: Nie instaluj kuchenki nad ptytg kuchenng lub

innym urzgdzeniem wytwarzajgcym ciepto. W przypadku zain-

stalowania kuchenki nad Zrodtem ciepta lub w jego poblizu
kuchenka moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje utrate gwarancji.

Powierzchnia dostepna podczas
dziatania kuchenki moze byc¢ goraca.
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Jak dziata produkt

PANEL STEROWANIA
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Uzytkowanie urzadzenia

OBSLUGA

»  Przy pierwszym podtaczeniu kuchenki rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswie-
tlaczu pojawi sie ,1: 01" oraz , [ ”.

» Podczas dokonywania ustawieh system powrdci do trybu czuwania, jesli w ciggu
30 sekund nie zostanie wykonana zadna operacja.

» Podczas gotowania, je$li nacisniesz @ jeden raz, program zostanie wstrzymany,
a jesli nastepnie nacisniesz [>r30. jeden raz, program zostanie wznowiony. Ale jeSli
naciéniesz@ dwukrotnie, program zostanie anulowany.

»  Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat Koniec i co dwie
minuty system bedzie emitowat sygnat dzwigkowy, az do chwili, gdy uzytkownik
nacisnie dowolny przycisk lub otworzy drzwiczki.

» Jesli w trakcie dziatania nacisniesz prawidtowy przycisk, brzeczyk zadzwoni raz,
ale jesli nacisniesz nieprawidtowy przycisk, brzeczyk zadzwoni dwa razy.

»  Elektroniczny system sterowania kuchenki mikrofalowej ma funkcje chtodzenia. Tak jak

w przypadku kazdego trybu gotowania, w ktdrym czas gotowania przekracza 2 minuty,
wentylator kuchenki bedzie dziataé automatycznie przez okoto 1 minute i 30 sekund,
aby schtodzi¢ kuchenke w celu przedtuzenia jej zywotnosci.

USTAWIANIE ZEGARA

Jest to zegar 12- lub 24- godzinny. Mozesz ustawi¢ czas zegara w cyklu 12- lub 24- godzinnym,

naciskajgc @ w trybie czuwania.

1

2
3.
4
5

W trybie czuwania naciénij @ raz lub dwa razy, aby wybrac zegar 12- lub 24 godzinny.
Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ cyfre godziny.

Nacisnij [>,30. Iub@ raz.

Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ cyfre minut.
Nacignij[Dsse- lub (D), aby potwierdzic.

UWAGA: Podczas gotowania mozna sprawdzi¢ aktualny czas, naciskajac @

EKSPRESOWE GOTOWANIE

Uzyj tej funkcji, aby wygodnie zaprogramowa¢ kuchenke do gotowania z mocg na 100%.

W trybie czuwania nacisnij [},30- raz (domysiny czas gotowania to 30 sekund), kuchenka

PL 14



automatycznie rozpocznie prace. Podczas gotowania mozesz dodac czas gotowania, naci-

skajac hao., kazde nacisniecie powoduje wydtuzenie o 30 sekund maksymalnie do 10 minut.

GOTOWANIE MIKROFALOWE

1. W trybie czuwania nacisnij |§| kilkakrotnie, aby wybra¢ poziom mocy.
2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas gotowania. Maksymalny czas wynosi 95 minut.

3. Nacisnij [>rao', aby potwierdzi¢.
Nacisnij El aby wybra¢ poziom mocy.

Nacisnij przycisk MOC | Wys$wietlanie mocy
Raz 800
2 razy 640
3 razy 480
4 razy 320
5 razy 160
6 razy 000

UWAGA: Podczas gotowania mozesz nacisnaé E’ aby sprawdzi¢ biezgcg moc gotowania.
Jesli chcesz gotowacé z petng moca, pomin pierwszy krok.

GRILL

Grillowanie jest szczegolnie przydatne w przypadku przyrzgdzania cienkich plastréow migsa,
stekow, kotletow, kebabow, kietbasek lub kawatkdw kurczaka. Nadaje sie rowniez do przy-
gotowywania gorgcych kanapek i dah zapiekanych.

1. W trybie czuwania nacisnij El raz.

2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas gotowania. Maksymalny czas wynosi 95 minut.

3. Nacisnij e, aby potwierdzic.

MIKROFALA+GRILL

Grill dziata dtuzej niz gotowanie mikrofalowe w kombinacji 1; uzywaj go do przyrzadzania
ryb i zapiekanek. Ale gotowanie mikrofalowe dziata dtuzej niz grill w kombinaciji 2; uzywaj go
do przyrzgdzania budyniu, omletéw, pieczonych ziemniakéw i drobiu.

1. W trybie czuwania naciénij@raz lub dwa razy, aby wybra¢ ,,Co-1" lub ,Co-2".
2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas gotowania. Najdtuzszy czas to 95 minut.

3.  Nacisnij [>+30., aby potwierdzi¢.

UWAGA: Podczas gotowania mozesz naciané@, aby sprawdzi¢ poziom mocy kombinacji.

PL 15



CZAS ROZMRAZANIA

1. W trybie czuwania nacisnij % raz.

2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas rozmrazania. Najdtuzszy czas to 95 minut.

3. Nacisnij [Da, aby potwierdzic.

UWAGA: Podczas rozmrazania system zatrzyma sie i wyda sygnat dzwickowy, aby

przypomnie¢ uzytkownikowi o odwrdceniu rozmrazanej zywnosci. Nastepnie nacisnij [>,3°.,
aby wznowi¢ proces.

ROZMRAZANIE WG WAGI

Czas rozmrazania i poziom mocy sg ustawiane automatycznie po zaprogramowaniu
kategorii i wagi zywnosci. Waga mrozonek wynosi od 100 g do 1800 g.

1. W trybie czuwania naci$nij % raz.

2. Nacisnij przyciski -/+, aby wybra¢ wage potrawy.

3.  Nacisnij [>,30., aby rozpoczgé.

UWAGA: Podczas rozmrazania system zatrzyma sie i wyda sygnat dzwickowy, aby
przypomnie¢ uzytkownikowi o odwrdceniu rozmrazanej zywnosci. Nastepnie nacisnij [},30.,
aby wznowié proces.

WSTEPNE USTAWIENIE

Funkcja wstepnych ustawien umozliwia pézniejsze uruchomienie kuchenki.

1. W trybie czuwania wprowadz program gotowania (z wyjgtkiem gotowania ekspreso-
wego, rozmrazania czasowego i rozmrazania wedtug wagi).

Nacisnij (9 raz.

Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ cyfre godziny.

Naciénij g0 lub() raz.

Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ cyfre minut.

o ok whN

Nacisnij [>,30., aby potwierdzi¢.
UWAGA: Po ustawieniu funkcji mozna sprawdzi¢ ustawiony czas, naciskajgc (9
Jesli nacisniesz @ gdy na wyswietlaczu pojawi sie godzina, funkcje mozna anulowac.

GOTOWANIE WIELOETAPOWE

Twojg kuchenke mozna zaprogramowacC na maksymalnie 2 automatyczne sekwencje
gotowania.

Gotowanie mikrofalowe

y

Gotowanie mikrofalowe (z nizszym poziomem mocy)
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1. Wprowadz pierwszy program gotowania mikrofalowego. Nie naciskaj [>,30..

2. Nacisnij Eﬂraz.

3. Wprowadz drugi program gotowania mikrofalowego.

4. Nacisnij [>+30., aby rozpoczgé.

UWAGA: Menu gotowania ekspresowego, funkcji wstepnych ustawien, rozmrazania wedtug
wagi i gotowania automatycznego nie mozna ustawi¢ w programie gotowania wieloetapowego.

FUNKCJA WYCISZENIE

Aby ustawié¢: W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy (]X,- , rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF”

Aby wyjsé: W trybie czuwania i wyciszenia nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy(]",-,
rozlegnie sie sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu pojawi sie ,ON”

Krétko nacisnij (]XJ- , aby pozna¢ status kuchenki mikrofalowej: na wyswietlaczu pojawi sie
odpowiednio OFF lub ON.

FUNKCJA OSZCZEDZANIA ENERGII

Aby ustawic¢: W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj [9\33. przez 3 sekundy, wyswietlacz
zgasnie. System wszedt w tryb oszczedzania energii.

Aby anulowaé: W trybie oszczedzania energii funkcje oszczedzania energii mozna
anulowaé, naciskajgc jednokrotnie dowolny przycisk lub jednokrotnie otwierajgc lub
zamykajgc drzwiczki kuchenki.

BLOKADA RODZICIELSKA

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez dzieci bez nadzoru.

Automatyczna blokada rodzicielska:

Aby ustawi¢ blokade rodzicielskg: Jesli w trybie czuwania nie zostanie wykonana zadna
operacja w ciggu minuty, kuchenka automatycznie przejdzie w tryb blokady rodzicielskiej
i zaswieci sie kontrolka blokady. W stanie blokady wszystkie przyciski sg wytgczone.

Aby anulowaé: W trybie blokady rodzicielskiej otwdrz lub zamknij drzwiczki kuchenki,
aby anulowac¢ program; kontrolka blokady zgasnie.

Reczna blokada rodzicielska:

Aby ustawi¢: W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj @3. przez 3 sekundy, rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy i zaswieci sie kontrolka blokady, kuchenka automatycznie przejdzie w tryb
blokady rodzicielskiej. W stanie blokady wszystkie przyciski sg wytgczone.

Aby anulowac: Nacisnij i przytrzymaj E’r przez 3 sekundy, kontrolka zgasnie.

UWAGA: Podczas otwierania lub zamykania drzwiczek w trybie recznej blokady rodziciel-
skiej nie mozna wytaczy¢ blokady rodzicielskiej. Nalezy jg odblokowac za pomocg reczne;j
metody wytgczania blokady.
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OCHRONA PRZED PRZYWIERANIEM PRZYCISKOW

W dowolnym stanie, jesli ktérykolwiek przycisk na panelu sterowania przywrze sie przez
1 minute, program natychmiast przestanie dziataé, na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat
LFAIL” i system wyda sygnat dzwiekowy. Jesli przycisk przywiera przez caty czas, sygnat
dzwigkowy bedzie emitowany co minute. W tej chwili kazdy przycisk jest nieprawidtowy.
Po rozwigzaniu problemu nacisnij @ aby powrdcic do trybu czuwania.

AUTOMATYCZNE GOTOWANIE

W przypadku nastepujgcych potraw nie ma potrzeby programowania czasu i mocy gotowania.
Wystarczy wskazaé rodzaj potrawy, jaki chcesz ugotowac, a takze wage lub porcje.

1.

ok wbd

W trybie czuwania nacisnij raz przycisk AUTOMATYCZNE MENU, na wyswietlaczu
pojawi sie kod zywnosci ,A-01".

Nacisnij przyciski -/+, aby wybrac¢ inny kod zywnosci ,A-01” ~ ,A-21”.

Nacisnij raz przycisk START/+30 SEC.

Nacisnij przyciski -/+, aby wybra¢ wage lub porcje potrawy.

Nacisnij przycisk START/+30 SEC., aby rozpoczgé.

Menu automatycznego gotowania:

) ) Czas
Rodzaj . . Porcja
Zywnos$¢ goto- Uwaga
/kod /waga (g) .
wania
Tarta
francuska 1 szt. 12:00
b-1
300 g maki, 10 ml EVO, 5 g soli,
180 ml wody, 12 g $wiezych drozdzy.
Przygotowanie: drozdze rozpusé
500 g 6:00 w wodzie, do miski miksera wsyp make,
dodaj wode, dodaj olej i na koniec sal,
CHLEB - .
wyrabiaj 12 minut. Zakwas wedtug tego
A-01 Wyrastanie
programu
ciasta
b2 600 g maki, 20 ml EVO, 10 g soli,
360 ml wody, 24 g swiezych drozdzy.
Przygotowanie: drozdze rozpus¢
1000 g 10:00 w wodzie, do miski miksera wsyp make,
dodaj wode, dodaj olej i na koniec sdl,
wyrabiaj 12 minut. Zakwas wedtug tego
programu
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PIERWSZY KROK:

Pizza postepuj zgodnie z UWAGA DOT.
500 g 19:00
b-3 DRUGIEGO KROKU na temat
wyrastania ciasta 500 g:
roztéz na talerzu ceramicznym i dopraw
pomidorem wymieszanym z oliwg
pomidorows, oregano i solg, dodaj
mozzarelle i gotuj wedtug tego programu.
PIERWSZY KROK:
postepuj zgodnie z UWAGA DOT.
DRUGIEGO KROKU na temat
wyrastania ciasta 1000 g:
1000 g 22:00 .. . .
rozt6z na talerzu ceramicznym i dopraw
pomidorem wymieszanym z oliwg
pomidorowg, oregano i solg, dodaj
mozzarelle i gotuj wedtug tego programu.
JAJKA W . 2 jajka 2:00 " . L .
Jajka w jajka nalezy umiesci¢ w jednoporcjowych
KOSZUL- ) . . .
koszulkach miskach nadajacych sie do kuchenki
KACH 4 jajka 4:30 . . - .
b-1 mikrofalowe;j i catkowicie zala¢ wodg
A-02
JAJECZ- Jajecznica " po 30 sekundach ubij jajka widelcem
2 jajka 1:00 . ] )
NICA A-03 b-1 i gotuj przez kolejne 30 sekund
Szpinak 250 g 4:00
b-1 500 g 7:00
Plasterki 250 g 6:00
marchwi 500 g 10:00
b-2 9
Brokut 250 g 6:00
WARZYWA b-3 500 g 10:00
A-04 2509+
9:00
Buraki 50 ml wody 250 g + 50 ml wody
b-4 500 g + 500 g + 70 ml wod
9 11:00 9 y
70 ml wody
Zupa 250 g 10:00 do pojemnika wiéz 300 g warzyw, dodaj
jarzynowa 200 ml osolonej wody i gotuj wedtug
500 g 12:00
b-5 programu
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ZAPIEKANE Cukini 400 g 23:00 potdz naczynie na stojaku na grilla
ukinie
WARZYWA b1 800 g 25:00
sb- .
A-05 925
Pieczone 350 g 6:30
bataty 700 g 9:00
b-1 9%
Pieczone 250 g 32:00
ZIEMNIAKI . o
A06 ziemniaki 500 g 40:00
b-2 g4
Gotowane 250 g 8:00
ziemniaki »
b3 500 g 11:00
180g(180g
Plaster 7:00 180g-200g
-200 g)
miecznika 360 0 (360
b-1 9( g 10:00 360g-400g
-400 g)
180g (180 g
Filet 6:00
RYBA . -2009) 180 g-200 g
z tososia 360 g (360 360 g-400 g
A-07 b-2 g 9 8:00
-400 g)
Leszcz 250 g 7:00 caly leszcz
b-3 500 g 10:00 filet z leszcza
Krewetki 200 g 5:00
b-4 400 g 8:00
biatg rybe dopraw do smaku ziotami,
najlepiej tymiankiem i majerankiem,
widz do brzucha zabek czosnku i gotuj
400 g 15:00 L,
wedilug wskazanego programu. Obré¢ po
WOLNE Wolne 7 minutach gotowania - nastepnie nacisnij
GOTOWA- gotowanie przycisk start, aby zakonczy¢ gotowanie
NIE BIALEJ | biatej ryby biatg rybe dopraw do smaku ziotami,
RYBY A-08 b-1 najlepiej tymiankiem i majerankiem,
wi6z do brzucha zabek czosnku i gotuj
800 g 24:00

wedilug wskazanego programu. Obré¢ po
13 minutach gotowania - nastepnie nacisnij
przycisk start, aby zakonczy¢ gotowanie
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biatg rybe dopraw oliwg z oliwek

GOTOWA- . . o
) z pierwszego ttoczenia, tymiankiem
NIE BIALEJ G'otO\'/vanle 200 g 12:00 i Swiezym majerankiem, pieprzem i wtéz
RYBY biatej ryby gle ja do worka do gotowania prézniowego,
METODA metoda i . . .
i usun powietrze i gotuj wedtug
SOUS- sous-vide wskazanego programu
VIDE b-1
400 g 13:00
A-09
600 g 18:00
ZAPIEKANA| Zapiekana |400 g 16:00
RYBA ryba
A-10 b-1 800 g 20:00
Piersi 200 g 8:00
z kurczaka 400 G 10:00
MIESO b-1 9=
A-11 Poledwica | 500 g 15:00
claleca 1000 g 21:00
b-2 9t
1 kawatek poledwicy o wadze 400 g,
zawigz sznurkiem do pieczenia, dodaj
ziota do smaku, sol i pieprz i gotuj wedtug
400 g 40:00 zalecanego programu. Obré¢ pieczen
WOLNE 9 g P g. - P
po 8 minutach i naci$nij start, aby
GOTOWA- P .
NIE Wolne zakonczy¢ pieczenie. Odstaw na
gotowanie 2 minuty przed krojeniem
PIECZO- )
NEGO wotowiny 1 kawatek poledwicy o wadze 800 g,
b-1 . . . . .
MIESA zawigz sznurkiem do pieczenia, dodaj
A12 ziota do smaku, sol i pieprz i gotuj wedtug
800 g 40:00 zalecanego programu. Obréé pieczen
po 10 minutach i nacisnij start, aby
zakonczy¢ pieczenie. Odstaw na
2 minuty przed krojeniem
GOTOWA- Gotowanie 200 g 20:00 Wotowine dopraw sola, pieprzem
NIE . 400 g 28:00 i ziotami do smaku (tymiankiem,
wotowiny
WOLOWINY metoda majerankiem, rozmarynem itp.),
METODA . wtéz do worka do gotowania
sous-vide | 600 g 34:00 o . . .
SOUS-VIDE bo1 proézniowego, usun powietrze i gotuj
A-13 wedtug wskazanego programu




400 g udek z kurczaka, osolonych
i popieprzonych, skropionych oliwg
z oliwek z pierwszego tloczenia,

400 g 26:00 dodaj troche tymianku i gotuj wedtug
zalecanego programu, obro¢ po
7 minutach i nacisnij start, aby
zakonczy¢ gotowanie
600 g udek z kurczaka, osolonych
i popieprzonych, skropionych oliwg
PIECZONY Pieczony z oliwek z pierwszego tloczenia,
KURCZAK kurczak 600 g 35:00 dodaj troche tymianku i gotuj wedtug
A-14 b-1 zalecanego programu, obro¢ po
8 minutach i nacisnij start, aby
zakonczy¢ gotowanie
800 g udek z kurczaka, osolonych
i popieprzonych, skropionych oliwg
z oliwek z pierwszego ttoczenia,
800 g 27:00 dodaj troche tymianku i gotuj wedtug
zalecanego programu, obré¢ po
9 minutach i nacisnij start, aby
zakonczy¢ gotowanie
300g
8:00
(300 ml)
SOS Lo o L
. Sos bolonski 750 g unikaj metalowych klipséw i zostaw
BOLONSKI 13:00
A5 b-1 (750 ml) pokrywke otwartg
1000 g
15:00
(1000 ml)
100 g 10:00 33 g + 67 g wody
Makaron 200 g 11:00 67 g + 133 g wody
razowy
b-1 300 g 11:00 100 g + 200 g wody
MAKARON 400 g 11:30 133 g + 267 g wody
A-16 100 g 26:00 25 g ryzu + 75 g wody
Ryz 200 g 28:00 50 g ryzu + 150 g wody
petnoziarnisty
b-2 300 g 30:00 75 g ryzu + 225 g wody
400 g 32:00 100 g ryzu + 300 g wody
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100 g 17:00 25 g jeczmienia + 75 g wody
Jeczmien 540 g 18:00 50 g jeczmienia + 150 g wody
pertowy
PL/.\TKl b-1 300 g 19:00 75 g jeczmienia + 225 g wody
ZBOZOWE
AT 400 g 20:00 100 g jeczmienia + 300 g wody
Komosa 50 g 7:00 50 g komosy ryzowej + 100 g wody
ryzowa
b-2 100 g 8:00 100 g komosy ryzowej + 200 g wody
Jogurt
naturalny 6 1:15 900 g + 750 ml mleka
b-1
Namoczone | 250 g 7:00 250 g + 1 kg wody
rosliny
ZDROWY
straczkowe | 500 g 7:00 500 g + 2 kg wody
A-18
b-2
Sucha 15:30
2ywnosé b-3 : 2509
Owsianka
bod 300 g 3:00 40 g + 240 ml mleka
Ciastka
b-1 250 g 5:30
CIASTA -
A-19 Dzem 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
150 g cukru
Biszkopty 180 g maki
7 :
b-3 009 9:00 150 ml oleju stonecznikowego lub masta

3 jajka




50 ml mleka
15 g proszku do pieczenia (1 saszetka)

30 g cukru
40 g maki
2 2:00 1.5 g gorzkie.go kakao
30 ml oleju stonecznikowego lub masta
1 jajko
Muffiny 5 g proszku do pieczenia
b-4 60 g cukru
80 g maki
30 g gorzkiego kakao
60 ml oleju stonecznikowego lub masta
2 jajka
10 g proszku do pieczenia

4 3:00

po 12 minutach przewrd¢ jedzenie
300 g 24:00 na drugg strone i nacisnij przycisk Start,
SUSZENIE Suszenie aby zakonczyc¢ suszenie

A-20 b-1 po 10 minutach przewréé jedzenie
150 g 20:00 na drugg strone i nacisnij przycisk Start,
aby zakonczy¢ suszenie

STERYLI-
ZACJA Sterylizuj
POJEM- pojemniki 15:00
NIKOW b-1
A-21

unikaj metalowych klipséw i zostaw
pokrywke otwartg

CZYSZCZENIE 1 PIELEGNACJA

1. Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgcz kuchenke i wyjmij wtyczke z gniazdka.

2. Pozostaw wnetrze kuchenki w czystosci. Jesli rozpryski zywnosci lub rozlane ptyny
przylgng do $cian kuchenki, przetrzyj je wilgotng szmatkg. W przypadku silnego
zabrudzenia kuchenki mozna uzy¢ tagodnych detergentéw. Unikaj uzywania spray’u
i innych agresywnych srodkéw czyszczgcych. Moga plami¢, zmatowi¢ powierzchnig
drzwiczek lub pozostawi¢ na niej smugi.

3. Zewnetrzne powierzchnie kuchenki nalezy czyscic¢ wilgotng $ciereczka. Aby zapobiec
uszkodzeniu czesci roboczych wewnagtrz kuchenki, woda nie moze dostac sie do

otworow wentylacyjnych.
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4. Czesto wycieraj wilgotng szmatkg drzwiczki i okienko po obu stronach, uszczelki
drzwiczek i sgsiednie czesci, aby usung¢ wszelkie rozlane ptyny lub rozpryskane
pozostato$ci zywnosci. Nie uzywac $ciernych srodkéw czyszczgcych.

5. Nie uzywac¢ odkurzacza parowego.

6. Nie dopusci¢ do zamoczenia panelu sterowania. Czysci¢ miekka, wilgotng Sciereczka.
Podczas czyszczenia panelu sterowania pozostaw otwarte drzwiczki kuchenki,
aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu urzgdzenia.

7. Jesli wewnatrz lub na zewnatrz drzwiczek kuchenki gromadzi sie para, wytrzyj
ja miekka Sciereczka. Moze sig to zdarzy¢, gdy kuchenka mikrofalowa pracuje
w warunkach wysokiej wilgotnos$ci. To zjawisko jest normalne.

8. Czasami konieczne jest wyjecie szklanej tacy do czyszczenia. Umyj tace w cieptej
wodzie z mydtem lub w zmywarce.

9. Pierscien watka i spdd kuchenki nalezy regularnie czysci¢, aby unikng¢ nadmiernego
hatasu. Wystarczy przetrzeé dolng powierzchnie kuchenki tagodnym detergentem.
Pierscien rolkowy mozna my¢ w tagodnej wodzie z mydtem lub w zmywarce.

W przypadku wyjecia pierscienia rolkowego, upewnij sig, ze zostat on umieszczony
z powrotem we wtasciwej pozyciji.

10. Usun zapachy z komory kuchenki, wkfadajgc do niej nadajgcg sie do mikrofalowki
miseczke z roztworem szklanki wody z sokiem i skorkg z jednej cytryny. Podgrzewaj
roztwor przez 5 minut. Sptucz i wysusz migkka Sciereczka.

11. Jesli zaréwka sie przepalita, skontaktuj sie z obstuga klienta w celu jej wymiany.

12. Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niej resztki jedzenia. Zaniedbania
w utrzymaniu kuchenki w czystosci mogg prowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni,
co moze niekorzystnie wptyng¢ na okres uzytkowania urzgdzenia, a w rezultacie
prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuac;i.

13. Nie wolno wyrzucac tego urzgdzenia do domowego kosza na $mieci. Nalezy je odda¢
do punktu utylizacji udostepnionego przez gmine.

14. Przy pierwszym uzyciu kuchenki mikrofalowej z funkcjg grilla moze wydziela¢ sie
lekki dym i zapach. Jest to normalne zjawisko, poniewaz kuchenka jest wykonana
ze stalowej ptyty pokrytej olejem smarujgcym i nowe urzadzenie bedzie wytwarzaé
opary i zapachy generowane przez jego spalanie. Zjawisko to ustgpi po pewnym
okresie uzytkowania.

PL 25



Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Sytuacja normalna
Kuchenka zaktéca odbior programéw TV | Praca kuchenki mikrofalowej moze powodowaé zaktocenia
odbiornikéw radiowych i telewizyjnych. Zaktdcenia te sg
podobne do zakiécen wywotanych przez mate urzgdzenia
elektryczne takie, jak mikser, odkurzacz, wentylator itp.
To normalne.
Przyciemnione $wiatto wewnatrz kuchenki | Podczas gotowania przy niskiej mocy kuchenki mikrofalo-
wej wewnetrzne oswietlenie kuchenki moze zostac przy-
ciemnione. To normalne.
Para gromadzi sie na drzwiczkach, | Podczas gotowania z zywnosci moze wydobywac sie para.
goragce powietrze wydobywa sie przez| Wiekszos¢ pary odprowadzana jest przez otwory wentyla-
otwory wentylacyjne cyjne. Jednak czes$¢ pary moze osadzac sie na chtodnych
czesciach kuchenki (np. na drzwiczkach). To normalne.
Kuchenka zostata przypadkowo wigczo-| Zabrania sie uzywa¢ kuchenki bez zywnosci wewnatrz.
na bez zywnosci. To jest bardzo niebezpieczne.

To urzgdzenie jest oznakowane zgodnie z Dyrektywg Europej-
skg 2012/19/UE w sprawie przepiséw dotyczacych zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. dotyczacych
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE). Zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajgce
I (<iore moga wywieraé negatywny wplyw na srodowisko) oraz
elementy podstawowe (ktére nadajg sie do ponownego wyko-
rzystania). Wazne jest wlasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia
i utylizacji wszystkich substancji zanieczyszczajgcych oraz
odzyskania pozostatych materiatéw. Kazdy moze odegrac
wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny nie zagrazat srodowisku. Zasadnicze znaczenie
ma przestrzeganie kilku podstawowych zasad:
- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy
traktowac jak odpaddéw z gospodarstwa domowego;
- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢ odwo-
zony do wyznaczonych punktoéw zbiérki odpadéw zarzgdzanych
przez rade miasta lub zarejestrowang firme.
W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiérki duzego zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Po zakupie nowego urzgdzenia, stare mozna oddac dostawcy,
ktéry musi je bezptatnie przyjgé w ramach wymiany, jesli to
urzgdzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcije jak
urzgdzenie zakupione.
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Délezité bezpecnostné pokyny
Opis produktu

InStalacia

Prevadzka spotrebica

Pouzitie spotrebica

Cistenie a udrzba

Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

Vazeny zakaznik,

Chceli by sme vam podakovat a zablaho-
Zelat vam k vasmu vyberu. Tento novy
produkt bol starostlivo navrhnuty a vyro-
beny z vysokokvalitnych materialov a do6-
sledne testovany, aby sa zabezpecilo, ze
spifia véetky vase kulinarske poziadavky.

Precitajte si a dodrziavajte tieto jednoduché
pokyny, ktoré vam umoznia dosiahnut
vynikajuce vysledky uz od prvého pouzitia.
Tento najmodernejsi spotrebi¢ k vam
prichadza s nasimi najlepSimi zelaniami.
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Délezité bezpeCnostné pokyny

PREVENTIVNE OPATRENIA NA PREDCHADZANIE
MOZNEHO VYSTAVENIA NADMERNEJ MIKROVLNNEJ
ENERGII

NepokusSajte sa pouzivat tuto ruru s otvorenymi
dvierkami, pretoze to mbze mat za nasledok Skodlivé
vystavenie mikrovinnej energii. Je dblezite, aby ste
neposkodili bezpeCnostné zamky ani s nimi nemani-
pulovali.

Neumiestriujte Ziadne predmety medzi prednu stranu
rary a dvierka, ani nedovolte, aby sa na tesniacich
plochach nahromadili necistoty alebo zvysky Cistiaceho
prostriedku.

VAROVANIE: Ak su dvierka alebo tesnenia poSkodené,
rara sa nesmie pouzivat, kym ju neopravi kompetentna
osoba.

DODATOK

Ak sa spotrebi€ neudrziava v dobrom stave, €o sa tyka
Cistoty, jeho povrch by sa mohol znehodnotit, mohlo by to
ovplyvnit’ zivotnost' zariadenia a viest k nebezpecénej situacii.

SPECIFIKACIE
Model HAMGI20S2STB
Menovité napatie 230 V~50 Hz
Mikrovinny prikon 1400 W
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Mikrovinny vykon 800 W

1000 W

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
VAROVANIA

Aby ste znizili riziko poZiaru, urazu elektrickym pruadom, pora-
nenia osOb alebo vystavenia nadmernej energii mikrovinne;j
rary pri pouzivani svojho spotrebica, dodrzujte zakladné
opatrenia vratane nasledujucich:

Preditajte si a dodrzujte konkrétne pravidla: ,BEZPEC-
NOSTNE OPATRENIA NA PREDCHADZANIE MOZ-
NEMU VYSTAVENIU NADMERNEJ MIKROVLNNEJ
ENERGII*.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti ¢i vedomosti mozu tento
spotrebiC pouzivat pod dohfadom, resp. po pouceni

a oboznameni sa s bezpeCnym spésobom pouzivania
a porozumeni moznym nebezpecenstvam. Deti sa so
spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a tdrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladSich ako 8 rokov.

Ak je poSkodeny vonkajSi napajaci kabel, v zaujme
eliminacie akéhokolvek rizika ho musi vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo rovnako kvalifikovana
osoba.

VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, aby nedoslo k urazu elektrickym
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prudom.

VAROVANIE: Pre kohokolvek iného ako kompetentnu
osobu je nebezpecné vykonavat akykolvek servis
alebo opravu, ktora zahfna odstranenie krytu, ktory
poskytuje ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.
VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny sa nesmu
ohrievat' v uzavretych nadobach, pretoze by mohli
vybuchnut.

Pri zohrievani potravin v plastovych alebo papierovych
nadobach sledujte rdru z dévodu moznosti zapalenia.
Pouzivajte len pomécky, ktoré su vhodné na pouzitie

v mikrovinnych ruarach.

Ak z rury unika dym, vypnite alebo odpojte spotrebic

a nechajte dvierka zatvorené, aby ste zadusili vSetky
plamene.

Pri mikrovinnom ohreve napojov méze dojst’ k onesko-
renému velmi prudkému varu, preto treba s nadobou
zaobchadzat’ velfmi opatrne.

Obsah dojcenskych flias a detskej vyzivy v poharoch
sa musi premiesSat’ alebo pretrepat a pred kimenim
dietata treba skontrolovat’ ich teplotu, aby sa zabranilo
obareniu alebo popaleniu.

Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo sa
nesmu zohrievat v mikrovinnych ruarach, pretoze by
mohli explodovat, a to aj po skonéeni zahrievania

v mikrovinnej rure.

Rura by sa mala pravidelne Cistit a mali by sa odstranit
usadené zvysky potravin.

Ak by sa rura neudrziavala v Cistote, mohlo by to viest
k poSkodeniu povrchu, ¢o by zase mohlo nepriaznivo

SK 4



ovplyvnit’ Zzivotnost spotrebi¢a a ohrozit bezpecnost.

Spotrebi¢ sa nesmie instalovat’ za dekorativne dvierka,

aby nedoslo k prehriatiu. (Toto sa nevztahuje na

spotrebie s dekorativnymi dvierkami.)

Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tuto

raru (v pripade rur vybavenych zariadenim na pouZzitie

teplotnej sondy).

Mikrovinna rura sa nesmie umiestnit’ do skrine, pokial

nebola testovana prevadzku v skrini.

Mikrovinna rdra sa musi pouzivat s otvorenymi dekora-

tivnymi dvierkami. (pre rury s dekorativnymi dvierkami.)

Tento spotrebi€ je urCeny na pouzivanie

v domacnostiach a podobnych priestoroch, ako napr.:

- kuchynské priestory pre personal v obchodoch,
uradoch a inych pracovnych prostrediach;

- pouzitie pre zakaznikov v hoteloch, moteloch a dalSich
prostrediach rezidencného typu;

- farmy;

- prostredie typu prenocovania s ranajkami.

Mikrovinna rura je ur€ena na ohrev jedal a napojov.

Sus$enie potravin alebo odevov a ohrievanie vyhrieva-

cich podloziek, papu¢, Spongii, vihkej utierky a pod.

moZze viest K riziku zranenia, vznietenia alebo poZiaru.

Pocas varenia v mikrovinnej rure sa na pripravu jedal

a napojov nesmu pouzivat' kovové nadoby.

Spotrebi¢ sa nesmie Cistit' parnym cCistiCom.

Spotrebic¢ je uréeny na pouzitie ako volne stojaci spo-

trebic.

Zadny povrch spotrebiCov ma byt umiestneny oproti

stene.
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Spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie externym caso-
vacom ani samostatnym dialkovym ovladanim.

Teplota pristupnych povrchov méze byt poCas prevadzky
spotrebiCa vysoka.

VAROVANIE: Ak sa spotrebi¢ pouziva v kombinovanom
rezime, vzhladom na generované vysoke teploty by
mali deti pouzivat len pod dohfadom dospelej osoby.

POZORNE PRECITAJTE A ODLOZTE
NA POUZITIE AJ V BUDUCNOSTI

ZNIZENIE RIZIKA PORANENIA OSOB UZEMNENIM
INSTALACIE

NEBEZPECENSTVO

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom

Dotyk s niektorymi vnutornymi komponentmi moze
spbsobit’ vazne zranenie alebo smrt. Tento spotrebic
nerozoberaijte.

VAROVANIE

Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom
Nespravne pouzitie uzemnenia méze viest k urazu
elektrickym prudom. Nezapajajte spotrebiC do zasuvky,
pokial nie je spravne nainStalovany a uzemneny.
Spotrebi€ musi byt uzemneny. V pripade elektrického
skratu uzemnenie znizuje riziko Urazu elektrickym
prudom tym, Ze poskytuje unikovy vodi€ pre elektricky
prud.

Tento spotrebi€ je vybaveny kablom s uzemnovacim
vodi€om a uzemfovacou zastrckou. Zastrcka musi byt
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zapojena do spravne nainstalovanej a uzemnenej

zasuvky elektrickej siete.

Ak ste pokyny na uzemnenie nepochopili uplne alebo

ak mate pochybnosti o spravnom uzemneni spotrebica,

poziadajte o pomoc kvalifikovaného elektrikara alebo
servisného technika.

Ak treba pouzit predlzovaci elektricky kabel, pouzivajte

iba 3-vodiCovy predlZzovaci kabel.

1. Kratky elektricky napajaci kabel sa dodava s cielom
znizit' rizika suvisiace so zamotanim sa do kabla
alebo zakopnutim o dIhsi kabel.

2. Ak sa pouziva dlhy kabel alebo predlzovaci kabel:

1) Oznacena hodnota elektrického napatia napdja-
cieho kabla alebo predlzovacieho kabla musi byt
minimalne taka velka ako elektrické napatie
spotrebica.

2) Predlzovaci kabel musi byt uzemnovaci 3-vodiCovy
kabel.

3) Dlhy napajaci kabel treba viest tak, aby neprecha-
dzal cez pracovnu dosku alebo cez linku, kde by
ho mohli stiahnut' deti alebo by ste ho mohli ne-
chtiac zachytit..
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KUCHYNSKE POMOCKY

UPOZORNENIE

Nebezpeclenstvo urazu

Pre kohokolvek iného ako kompetentnu osobu je nebezpeéné
vykonavat akykolvek servis alebo opravu, ktora zahffia
odstranenie krytu, ktory poskytuje ochranu pred vystavenim
mikrovinnej energii.

Pozrite si pokyny o ,Materialoch, ktoré mézete alebo nesmiete
pouzit v mikrovinnej rare®. Mézu existovat urcité nekovoveé
pomaocky, ktoré nie su bezpeéné na pouzitie pri mikrovinnej
rare. V pripade pochybnosti mézete prislusny riad otestovat
podla nizSie uvedeného postupu.

Test pomécok:

. Do nadoby vhodnej na pouzitie v mikrovinnej rure vlejte
1 Salku studenej vody (250 ml) a vloZte ju spolu s pri-
slusnou pomockou do mikrovinne;j rury.

. Zohrievajte pri maximalnom vykone 1 minutu.

. Pomd&cky sa opatrne dotknite. Ak je pomdcka tepla,
nepouzivajte ju na pripravu jedla v mikrovinnej rure.

. Neprekracujte ¢as ohrevu 1 minutu.
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Materialy, ktoré mézete pouzit’ v mikrovinnej rare

Kuchynské

pomécky Poznamky

Dodrziavajte pokyny vyrobcu. Spodna ¢ast zapekacej misy musi
Zapekacia misa byt aspori 5 mm (3/16 palca) nad oto€nym tanierom. Nespravne
pouzivanie moze spdsobit prasknutie otoného taniera
Iba riad vhodny do mikrovinnej rary. Dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Nepouzivajte prasknuty ani vystrbeny riad.
Vzdy odstrante viecko. Pouzivajte len na ohrievanie jedla na
Sklenené pohare teplotu podavania. Vaésina sklenenych poharov nie je tepelne

odolna a mbze sa rozbit.

Iba tepelne odolny skleneny riad vhodny do rury. Uistite sa,

Jedalensky riad

Skleneny riad Ze neobsahuje ziadne ozdobné kovové prvky. Nepouzivajte
prasknuty ani vyStrbeny riad.

Vrecka na varenie Dodrziavajte pokyny vyrobcu. Nezatvarajte kovovou svorkou.

do rury Prepichnite, aby mohla unikat para.

Papierové taniere Pouzivajte len na kratkodobé varenie/ohrievanie. Poc¢as pripravy

a pohare jedla nenechavaite ruru bez dozoru.

Pouzivajte na zakrytie jedla pri ohreve a na zachytavanie tuku.
Pouzivajte pod dohladom a len na kratkodobé varenie.

Pouzite ako kryt, aby sa zabranilo rozstrekovaniu alebo ako obal
pri naparovani.

Iba riad vhodny do mikrovinnej rary. Dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Mali by byt oznacené ako ,Vhodné do mikrovinnej rary“. Niektoré
plastové nadoby pri zohriati jedla vo vnutri zmaknu. ,Vrecka na

Papierové utierky

Pergamenovy papier

Plasty varenie“ a tesne uzavreté plastové vrecka treba upravit tak, aby
ostala volna $trbina, treba ich prepichnut alebo nechat
pootvorené, podla pokynov na obale.

Iba riad vhodny do mikrovinnej rury. Pouzivajte na zakrytie jedla

Plastovy obal pocas varenia, aby si jedlo zachovalo vihkost. Nedovolte, aby sa
plastovy obal dotykal potravin.

Teplomery Iba vhodné do mikrovinnej rary (teplomery na maso a cukrovinky).

\Voskovy papier Pouzite ako kryt, aby ste zabranili rozstrekovaniu a udrzali vihkost.

Materialy, ktorym sa pri pouzivani mikrovinnej rury treba vyhnut’

Kuchynské

pomécky Poznamky

Mbéze spbsobit’ iskrenie. Jedlo prelozte do nadoby vhodnej do

Alobalova tacka . .
mikrovinnej rary.

Obal na potraviny Méze spbsobit’ iskrenie. Jedlo prelozte do nadoby vhodnej do

s kovovou rukovatou mikrovinnej rary.

Kovové alebo kovom  Kov chrani jedlo pred mikrovinnou energiou. Kovovy okraj méze
zdobené pomébcky spOsobit iskrenie.

Kovové svorky M&Zu spdsobit’ iskrenie a mohli by spdsobit poziar v rure.

Papierové vrecka M&Zu spbsobit’ poZiar v rure.

Plastova pena sa méze roztavit alebo kontaminovat tekutinu vo
vnutri, ked je vystavena vysokej teplote.

Pri pouziti v mikrovinnej rdre drevo vyschne a moze sa rozstiepit
alebo popraskat.

Plastova pena

Drevo
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Opis produktu

(V pripade akychkolvek rozdielov medzi spotrebiCom a obrazkami
v tomto navode ma prednost’ produkt.)

Vyberte ruru a vSetok material zo Skatule a z vnutra rary. Rura sa
dodava s nasledujucim prisluSenstvom:

0jL

a

peplolrmE
I -]
f

°
i

. Systém bezpecnostnej zamky dvierok
. Okno rary
. Hriadel

. Kruh s val&ekmi

. Ovladaci panel

. Privadzag vin
(Neodstranuijte sfludovu platiiu zakryvajucu
privadzad vin)

7. Skleneny tanier

O A WN -
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InStalacia

InStalacia na pracovnu plochu

Odstrante vSetok obalovy material a prislusenstvo. Skontrolujte
ruru, Ci nie je poSkodena, napriklad, ¢ na nej nie su preliaciny
alebo rozbité dvierka. Ak je rura poSkodena, neinstalujte ju.

Skrinka: Odstrarnte ochrannu foliu, ktora je na povrchu skrinky
mikrovinnej rary. Na ochranu magnetrénu neodstranujte kryt na
ochranu pred mikrovinami, ktory je pripevneny vnutri rary.
InStalacia

1. Vyberte rovny povrch, ktory poskytuje dostato¢ny otvoreny
priestor pre vstupné a/alebo vystupné otvory vzduchu.

0cm

20 cm

min 85 cm
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(1) Minimalna vyska instalacie je 85 cm.

(2) Zadny povrch spotrebi€a treba umiestnit oproti stene.
Ponechajte minimalny volny priestor 30 cm nad
rarou a minimalne 20 cm po bokoch rury.

(3) Zo spodku rury neodmontujte nozicky.

(4) Zablokovanie vstupnych a/ alebo vystupnych otvorov
moze poskodit raru.

(5) Umiestnite raru ¢o najdalej od radia a televizora.
Prevadzka mikrovinnej rury méze spésobit’ ruSenie
radiového alebo televizneho prijmu.

2. Zapojte ruru do Standardnej zasuvky elektrickej siete.
Uistite sa, ze napatie a frekvencia su rovnaké ako napatie
a frekvencia na Stitku spotrebica.

VAROVANIE: NeinStalujte ruru nad varnu dosku ani iny spotre-
bi€¢ produkujuci teplo. Ak by bola rura nainstalovana v blizkosti
zdroja tepla alebo nad nim, zaruka by mohla stratit’ platnost.
Pristupny povrch méze byt poCas

prevadzky horuci. SSS
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Prevadzka spotrebiCa

OVLADACI PANEL

B 0O
B =
® O
- 4
& @
G. B
@ D

[ [ [

> |

MW VYKON
GRIL

KOMBI.

AUTOMATICKA PONUKA

ROZMRAZOVANIE PODLA
CASU

ROZMRAZOVANIA PODLA
HMOTNOSTI

HODINY

PREDVOLBA

Skratit dobu

Predizit dobu

STISIT HLAS

PAMAT

EKO

ZAMKA

ZASTAVIT

D START/+30 SEK.
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Pouzitie spotrebiCa
PREVADZKA

»  Pri prvom zapojeni rury do elektrickej siete zaznie pipnutie a na displeji sa zobrazi
,:01a, [3«

» Ak sa pocas rezimu nastavenia pripravy jedla nezapne Ziadna funkcia, systém sa vrati
do pohotovostného rezimu do 30 sekund.

» Ak pocas pripravy jedla stlacite @ raz, program sa pozastavi. Jednym stlacenim [}rso.

sa obnovi. Ale ak stlacite @ dvakrat, program sa zrusi.

»  Po skonéeni pripravy jedla sa na displeji zobrazi ,End“ a kazdé dve minuty zaznie
bzuciak, kym pouzivatel nestlaci niektoré tlacidlo alebo neotvori dvierka.

»  Pocas prevadzky stlacte platné tlacidlo, bzuciak zaznie raz, ale ak stla¢ite neplatné
tlacidlo, bzuciak zaznie dvakrat.

»  Elektronicky riadeny systém mikrovinnej rary ma k dispozicii funkciu chladenia.
Rovnako ako pri kazdom rezime pripravy jedla, ktory trva viac ako 2 minuty, ostane
ventilator rary v prevadzke po ukon&eni pripravy jedla priblizne 1 minutu a 30 sekund
automaticky, aby sa rura ochladila a prediZila sa jej Zivotnost.

NASTAVENIE HODIN

Na rure je 12- alebo 24-hodinovy format hodin. Stlacenim médzete nastavit ¢as v 12- alebo
24-hodinovom formate @ v pohotovostnom rezime.
1.V pohotovostnom rezime stlacte @ raz alebo dvakrat, aby ste vybrali 12- alebo

24-hodinovy format ¢asu.
Stlacanim tlacidiel -/+ nastavte &islice hodin.

2

3.  Stlacte tlacidlo hao. alebo @ raz.

4 Stlacanim tlacidiel -/+ nastavte &islice minut.
5

Stladenim [ 2, alebo @ potvrdte.

POZNAMKA: Pogas pripravy jedla mozete stladenim tlagidla @ skontrolovat’ presny ¢as
na hodinach.

EXPRESNA PRIPRAVA JEDLA

Tato funkcia slGZi na pohodiné spustenie tohto programu pri 100 % vykone mikrovin.

V pohotovostnom rezime stlacte [>,3°. raz (predvolena doba pripravy jedla je 30 sekund),
rara za¢ne pracovat automaticky. Pocas pripravy mozete dobu pripravy jedla predizovat
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stladanim |24, kazdym stladenim dobu prediZite o 30 sekund, az na 10 minut.

PRIPRAVA JEDAL V MIKROVLNNEJ RURE

1.V pohotovostnom rezime vyberte Uroven vykonu stlacanim |§|
2.  Stlacanim tlacidiel -/+ nastavte dobu pripravy jedla. Najdihsia doba pripravy je 95 minut.

3.  StlaCenim tlacidla [>r30" potvrdte.

Stlaéenim tlacidla IE‘ vyberte uroven vykonu.

Stlagenie tlagidla VYKON | Zobrazeny vykon
Raz 800
Dvakrat 640
3-krat 480
4-krat 320
5-krat 160
6-krat 000

POZNAMKA: Pogas pripravy jedla méZete stladenim tlagidla |§| skontrolovat aktualny
vykon. Ak chcete pripravovat jedlo pri plnom vykone, vynechajte prvy krok.

GRIL

Grilovanie je mimoriadne uzito&né pre tenké platky masa, steaky, kotlety, kebaby, klobasky
a kusky kurciat. Je vhodné aj na horuce sendviCe a gratinované jedla.

1.V pohotovostnom reZime stlacte El raz.
2.  Stlacanim tlacidiel -/+ nastavte dobu pripravy jedla. NajdihSia doba pripravy je 95 minut.

3.  Stlacenim tlacidla [}rw potvrdte.

MIKROVLNNY OHREV + GRIL

Gril pracuje dlhSie ako mikrovinna rdra v kombinovanom rezime 1, pouzite ho na ryby
a gratinované jedla. Mikrovinna rura vSak pracuje v kombinovanom rezime 2 dlhSie ako gril,
pouzite na pripravu pudingu, omelety, peenych zemiakov a hydiny.

1. V pohotovostnom rezime stlacte E raz alebo dvakrat, aby ste vybrali ,Co-1* alebo
,Co-2"
2.  Stla¢anim tlacidiel -/+ nastavte dobu pripravy jedla, najdlh$ia doba je 95 minut.

3.  Stlacenim tlacidla [}rw potvrdte.

POZNAMKA: Podas pripravy jedla méZete stladenim tladidla E skontrolovat' vykon
kombinovaného rezimu.
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ROZMRAZOVANIE PODI’A CASU

1.V pohotovostnom rezime stlacte % raz.
2.  Stla¢anim tlacidiel -/+ nastavte dobu rozmrazovania, najdihSia doba je 95 minut.

3.  Stlacenim tlacidla [}rw potvrdte.
POZNAMKA: Po&as rozmrazovania sa systém zastavi a zaznie bzugiak, aby pouZivatelovi

pripomenul, Ze ma jedlo obratit, potom stlate [>,3°., aby priprava jedla pokracovala.

ROZMRAZOVANIE PODI’A HMOTNOSTI

Doba rozmrazovania a Uroven vykonu sa automaticky nastavia po naprogramovani kategoérie
potravin a hmotnosti. Hmotnost mrazenych potravin sa pohybuje od 100 g do 1 800 g.

1.V pohotovostnom rezime stlacte *ﬁ raz.
2. Pomocou tlacidiel -/+ vyberte hmotnost jedla.

3.  Stlacenim tlacidla [230. zapnite funkciu.
POZNAMKA: Po&as rozmrazovania sa systém zastavi a zaznie bzugiak, aby pouZivatelovi

pripomenul, Ze ma jedlo obratit, potom stlate [>,3°., aby priprava jedla pokracovala.

PREDVOLBA

Predvolena funkcia umoznuje spustit raru neskor.
1.V pohotovostnom rezime zadajte program pripravy jedla (okrem expresnej pripravy
jedla, rozmrazovania podla ¢asu a rozmrazovania podla hmotnosti).

Stlacte (9 raz.
Stlacanim tlacidiel -/+ nastavte &islice hodin.

Stlacte tlacidlo hao. alebo (9 raz.
Stlacanim tlacidiel -/+ nastavte Cislice minut.

2 e o

Stlacenim tlacidla [}rw potvrdte.

POZNAMKA: Po nastaveni funkcie mdzete skontrolovat predvolent dobu stlagenim (9
Ak stladite @ ked sa na displeji zobrazi ¢as, funkciu mozno zrusit.

VIACSTUPNOVA PRIPRAVA JEDLA
Vasa rura mdze byt naprogramovana az na 2 sekvencie automatickej pripravy jedla.
Priprava jedal v mikrovinnej rure

V

Priprava jedla mikrovinnym ohrevom (s niz§im vykonom)

1. Zadajte prvy program pripravy jedla mikrovinami. Nestlacajte hso..

2. Stladte tlagidio & raz.
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3.  Zadaijte druhy program pripravy jedla mikrovinami.

4.  Stlagenim tlacidla [>,3°. zapnite funkciu.

POZNAMKA: Vo viacstupfiovom programe pripravy jedla nie je moZné nastavit expresn
pripravu jedla, predvolenu funkciu, rozmrazovanie podfa hmotnosti a automaticku pripravu
jedla.

FUNKCIA STLMENIA ZVUKU

Nastavenie: V pohotovostnom rezime stlacte a 3 sekundy podrzte (]Xr, zaznie pipnutie
a na displeji sa zobrazi ,OFF*

Ukoncenie: V pohotovostnom rezime a rezime stimenia stlacte a podrite(]x,- na 3 sekundy
zaznie pipnutie a na displeji sa zobrazi ,ON*

Kratko stlacte (]Xr a zistit’ stav mikrovinnej rary: na displeji sa podla toho zobrazi OFF alebo ON.

FUNKCIA USPORY ENERGIE

Nastavenie: V pohotovostnom rezime stlatte a 3 sekundy podrzte Eq\ja., displej zhasne.
Systém sa prepol do usporného rezimu.

ZruSenie: V rezime Uspory energie mozno funkciu Uspory energie zrusit jednym stlacenim
fubovolného tlacidla alebo jednym otvorenim alebo zatvorenim dvierok rdry.

DETSKA POISTKA

Zabranuje detom pouzivat rdru, kym nie su pod dohfadom.

Automaticka detska zamka:

Aktivacia detskej zamky: Ak sa v pohotovostnom rezime do jednej minuty nevykona Ziadna
¢innost, rura sa automaticky prepne do rezimu detskej zamky a rozsvieti sa kontrolka zamky.
V uzamknutom stave su vSetky tlacidla neaktivne.

ZruSenie: V rezime detskej zamky sa otvorenim alebo zatvorenim dvierok rdry zrusi program
a kontrolka zamku zmizne.

Manualna detska poistka:

Nastavenie: V pohotovostnom reZime stlate a 3 sekundy podrzte \2’3-, zaznie pipnutie
arozsvieti sa svetelna kontrolka zamky, rira sa automaticky prepne do rezimu detske;j
poistky. V uzamknutom stave su v3etky tlacidla neaktivne.

ZruSenie: stlacte a 3 sekundy podrzte E’r, kontrolka zmizne.

POZNAMKA: Pri otvarani alebo zatvarani dvierok v reZime manualnej detskej poistky sa
detska poistka neda zrusit a musi sa odomknut metédou manualneho uvolnenia zamky.

OCHRANA PRILEPENIA TLACIDLA

V akomkolvek stave, ak sa na ovladacom paneli na 1 mindtu zasekne nejaké tlacidlo,
program okamzite prestane fungovat a na displeji sa zobrazi ,FAIL* a systém zapipa.
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Ak tlacidlo ostane zaseknuté, kazdu minutu zaznie pipnutie. V danej chvili bude akékolvek
tlaCidlo neplatné. Po odstraneni problémov stlacte @ aby sa obnovil pohotovostny rezim.

AUTOMATICKA PRiIPRAVA JEDLA

Pre nasledujuce jedla nie je potrebné programovat dobu pripravy ani vykon. Staci oznacit
druh jedla, ktoré chcete pripravit, a hmotnost alebo porcie tohto jedla.

1.V pohotovostnom reZime stlacte raz tlacidlo AUTO MENU, na displeji sa zobrazi kdd
LA-01%

Stlacanim tlacidiel -/+ vyberte iny kéd jedal ,A-01“ ~ ,A-21%.

Stlacte raz tlacidlo START/+30 SEC.

Stlacanim tlacidiel -/+ vyberte hmotnost jedla alebo porcie.

Stlacenim START/+30 SEC. sa spusti priprava.

ok wDd

Ponuky automatickej pripravy jedla:

Porcia/ Doba X
Typ/kod Jedlo Poznamka
Hmotnost (g)| pripravy
Slany kolaé
1 ks 12:00
b-1
300 g muky, 10 ml EVO, 5 g soli, 180 ml
vody, 12 g Cerstvého drozdia. Priprava:
vo vode rozpustte drozdie, do misky
500 g 6:00 . . o
mixéra vsypte muku, prilejte vodu,
olej a nakoniec pridajte sol, spracuvajte
Kysnutie 12 minG podra tohto programu
CHLIEB cesta
600 g muky, 20 ml EVO, 10 g soli, 360 ml
A-01 b-2 _
vody, 24 g Cerstvého drozdia. Priprava:
vo vode rozpustte drozdie, do misky
1000 g 10:00 - . -
mixéra vsypte muku, prilejte vodu,
olej a nakoniec pridajte sol, spractvajte
12 minu podrla tohto programu
PRVY KROK:
Pizza . ) .
b-3 500 g 19:00 postupuijte podla postupu na kysnutie
cesta 500 g POZNAMKA DRUHY KROK:
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rozprestrite na keramicky tanier a ochutte
paradajkami zmieSanymi s paradajkovym
olejom, oreganom a solou, pridajte syr

mozzarella a pecte podla tohto programu.

PRVY KROK:
postupujte podla postupu na kysnutie
cesta 1000 g POZNAMKA DRUHY KROK:

1000 g 22:00 rozprestrite na keramicky tanier a ochutte
paradajkami zmieSanymi s paradajkovym
olejom, oreganom a solou, pridajte syr
mozzarella a pecte podla tohto programu.
STRATENE Stratené 2 vajcia 2:00 vajcia sa musia rozbit' misiek na jednu
VAJICKA vajicka porciu vhodnych do mikrovinnej rary
4 vajcia 4:30
A-02 b-1 vaca a musia sa Uplne zaliat vodou
PRAZENICA| PrazZenica po 30" roz&§lahame vajcia vidlickou
2 vajcia 1:00 o
A-03 b-1 a nechajte ich v rure dalSich 30"
épenét 250 g 4:00
b-1 500 g 7:00
Nakrajana 250 g 6:00
mrkva
b-2 500 g 10:00
Brokolica | 250 g6:00
ZELENINA b-3 500 g 10:00
A-04 250 g + 600
Cvikla 50 ml vody ' 250 g+50 ml vody
b-4 500 g + 500 g + 70 ml vod
9 11:00 9 Y
70 ml vody
Zeleninova | 250 g 10:00 vlozte 300 g zeleniny do nadoby,
polievka prilejte 200 ml osolenej vody a varte
500 g 12:00 )
b-5 podla programu
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GRATINO- 400 g 23:00 polozte potraviny na grilovaci rost

VANA Cukety

ZELENINA sb-1 800 g 25:00
A-05
Pecené 350 g 6:30
sladké
zemiaky | 700 g 9:00
b-1
ZEMIAKY Pecené 250 g 32:00
A-06 zemiaky
b2 500 g 40:00
Varené 250 g 8:00
zemiaky
b3 500 g 11:00
180 g (180
Platok " 20(0 0 9 7:00 180g-200g
meciara 360 g (360
b-1 9 9 : 360g-400
400 g) 10:00 g-400g
. 180g(180g| .
Platok —200g) | % 180g-200g
RYBY lososa
360 g (360 g 360g-400g
A-07 b-2 :
- 400 g) 8:00
Prazma 250 g 7:00 cela prazma
b-3 500 g 10:00 prazma, filety

Krevety 200 g 5:00

b-4 400 g 8:00
bielu rybu ochutte bylinkami podla chuti,
idealne tymianom a majoranom, do vnutra
ryby vlozte strucik cesnaku a varte podla
4009 15:00 uvedeného programu. Po 7 minutach
POMALY obratte, potom stla¢te Start na dokoncenie
VARENA | __Fomaly '
varena biela pripravy
BIELA - . - :
RYBA ryba bielu rybu ochutte bylinkami podla chuti,
A-08 b-1 ideélne tymianom a majoranom, do vnutra
ryby vlozte stric¢ik cesnaku a varte podla
800 g 24:00

uvedeného programu. Po 13 mindtach
obratte, potom stla¢te Start na dokoncenie
pripravy
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bielu rybu ochutte extra panenskym

olivovym olejom, tymianom a Cerstvou

VAKUOVE Vakuovs majorankou, iernym korenim a rybu
akuové .
VARENIE varene 2009 12:00 vlozte do vakuového varného vrecka,
BIELEJ bielej ryby odstrante vzduch a varte podla
RYBY .
b-1 uvedeného programu
A-09
400 g 13:00
600 g 18:00
GRATINO- . . | 400 g 16:00
. Gratinovana :
VANA
ryba
RYBA b-1 800 g 20:00
A-10
Kuracie 200 g 8:00
prsia
MASO b-1 400 g 10:00
A1 Telacia | 500 g 15:00
svieckova
b-2 1000 g 21:00
1 ks karé s hmotnostou 400 g, previazte
Spagatom na pecenie, pridajte bylinky
podla chuti, sol a €ierne korenie a dopecte
400 g 40:00 podla odpord¢aného programu Pecené
maso po 8 minutach obratte a dopecte
POMALE Pomalé stlagenim &tart. Pred krajanim nechajte
PECGENIE peéenie 2' OdeéiVat‘
" hovadzieho
MASA . 1 ks karé s hmotnostou 800 g, previazte
masa
A-12 b-1 Spagatom na pecenie, pridajte bylinky
podla chuti, sol a €ierne korenie a dopecte
800 g 40:00 podla odpori¢aného programu Pecené

maso po 10 minutach obratte a dopecte
stlatenim Start. Pred krajanim nechajte

2' odpocivat




Hovadzie maso osolte, ochutte korenim

VAKUOVO |  Vakuovo | 200920:00
VARENE varené 400 g 28:00 a bylinkami (tymian, majoran, rozmarin
HOVADZIE hovadzie a pod.), vlozte do vakuového varného
MASO mé&so 600 g 34:00 vrecka, odstraiite vzduch a varte podla
A-13 b-1 uvedeného programu
400 g kuracich stehien, osolenych
a okorenenych, pokvapkanych extra
panenskym olivovym olejom, pridajte
400 g 26:00 trochu tymianu a pecte pouzitim
odporu¢aného programu, po 7 minatach
obratte a stlacenim Start dopecte
600 g kuracich stehien, osolenych
a okorenenych, pokvapkanych extra
PECENE Peené L ) o
. panenskym olivovym olejom, pridajte
KURCA kurca 600 g 35:00 trochu tymianu a pecte pouzitim
A-14 b-1 y pectep
odporu¢aného programu, po 8 minutach
obratte a stlacenim Start dopecte
800 g kuracich stehien, osolenych
a okorenenych, pokvapkanych extra
panenskym olivovym olejom, pridajte
800 g 27:00 trochu tymianu a pecte pouzitim
odporu¢aného programu, po 9 minatach
obratte a stlacenim Start dopecte
3009 8:00
BOLONSKA| Bolonska | (300 m!)
. 750 vyhybajte sa kovovym svorkam a veko
OMACKA omacka 9 13:00 haite ot )
nechajte otvorené
A-15 b-1 (750 ml) J
10009 | 4500
(1000 ml)
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100 g 10:00 33 g +67 g vody
Celozrnné
) 200 g 11:00 67 g + 133 g vody
cestoviny
b-1 300 g 11:00 100 g + 200 g vody
CESTOVINY 400 g 11:30 133 g + 267 g vody
A-16
100 g 26:00 25 g ryze + 75 g vody
Cel 5
© ozvrnna 200 g 28:00 50 g ryze + 150 g vody
ryza
b-2 300 g 30:00 75 g ryze + 225 g vody
400 g 32:00 100 g ryze + 300 g vody
100 g 17:00 25 g jaémena + 75 g vody
Perlovy
. Gir OVY 200 g 18:00 50 g jaémena + 150 g vody
jatmen
CEREALIE b-1 300 g 19:00 75 g jatmena + 225 g vody
AT 400 g 20:00 100 g jaémenia + 300 g vody
Quinoa 50 g 7:00 50 g quinoy + 100 g vody
b-2 100 g 8:00 100 g quinoy + 200 g vody
Prirodny
jogurt 6 1:15 900 g + 750 ml mlieka
b-1
Namocené | 250 g 7:00 250 g + 1 kg vody
] strukoviny
ZDRAVE b-2 500 g 7:00 500 g + 2 kg vody
A-18
Susené
potraviny 1 5:30 250 g
b-3
Kasa
b-4 300 g 3:00 40 g + 240 ml mlieka
Susienky
b-1 250 g 5:30
KOLACE
A-19 Dzem 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
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Pigkotovy 150 g cukru
kolac 700 g 9:00
b-3

180 g muky
150 ml sIne¢nicového oleja alebo masla
3 vajcia

50 ml mlieka

15 g prasku do peciva (1 vrecusko)

30 g cukru
40 g muky
15 g kakaového prasku
22:00 L, .
30 ml slne¢nicového oleja alebo masla
1 vajce

Muffiny 5 g présku do peciva

b-4 60 g cukru
80 g muky
30 g kakaového prasku
4 3:00 L .
60 ml slnec¢nicového oleja alebo masla
2 vajcia

10 g prasku do peciva

po 12 minutach jedlo obratte a stlacenim
300 g 24:00 L .
SUSENIE Susenie tla¢idla Start postup dokoncte

A-20 b-1 po 10 minutach jedlo obréatte a stlaéenim

150 g 20:00 o .
tlacidla Start postup dokoncte

STERILI- | o
ZACIA erlizacia vyhybajte sa kovovym svorkam a veko

i nadob 15:00
NADOB nechaijte otvorené

b-1
A-21

CISTENIE A STAROSTLIVOST

1. Pred gistenim rdru vypnite a vytiahnite zastrcku zo zasuvky elektrickej siete.

2. Udrzujte vnutro rury Cisté. Ked jedlo vystrekne alebo sa rozliate kvapaliny pripalia
na steny rary, utrite ich vihkou handri¢kou. Ak sa rura velmi za$pini, mézete pouzit
jemny Cistiaci prostriedok. Vyhnite sa pouzivaniu sprejov alebo abrazivnych €istiacich
prostriedkov. M6zu spdsobit $kvrny, Skrabance alebo matny povrch dvierok.
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3. Vonkajsie Casti rury treba Cistit’ vihkou handri¢kou. Aby sa zabranilo poSkodeniu
prevadzkovych &asti vnutri rary, nesmie do ventilacnych otvorov vniknat voda.

4. Dvere a okna na oboch stranach, tesnenia dvierok a prilahlé ¢asti Casto utierajte
vihkou handri¢kou, aby ste odstranili pripadnu rozliatu kvapalinu alebo Skvrny.
Nepouzivajte abrazivny distiaci prostriedok.

5. Nepouzivajte parny distic.

6. Nedovolte, aby sa ovladaci panel namodil. Cistite makkou, vihkou handri¢kou.

Pri Cisteni ovladacieho panelu nechajte dvierka rary otvorené, aby ste zabranili
nahodnému zapnutiu rury.

7. Ak sa vnutri rury alebo okolo vonkajSej strany dvierok rury nahromadi para, utrite
ju makkou handric¢kou. Toto sa mdze vyskytnut, ked sa mikrovinna rdra pouziva
v podmienkach vysokej vihkosti. Je to normaine.

8. Prilezitostne treba vybrat skleneny tanier a vycistit ho. Tanier umyte v teplej vode so
saponatom alebo v umyvacke riadu.

9. Kruh s val€ekmi a dno rury treba Cistit pravidelne, aby ste predisli nadmernému hluku.
Jednoducho utrite dno rdry jemnym gistiacim prostriedkom. Kruh s valéekmi sa moze
umyvat vo vode s jemnym saponatom alebo v umyvacke riadu. Po vycisteni vratte
kruh s val¢ekmi na miesto, do spravnej polohy.

10. Zapach rury odstrante tak, ze do vody v Salke pridate Stavu a Supku jedného citréna,
§éalku vlozite do hibokej misky do mikrovinnej rury. Nechajte ohrievat’ mikrovinami
5 minut. DAkladne utrite a osuste makkou handric¢kou.

11. Ak vyhori ziarovka, kontaktujte zakaznicky servis a poziadajte o jej vymenu.

12. Rura by sa mala pravidelne Cistit a mali by sa odstranit vSetky usadené zvysky
potravin. Ak by sa rura neudrziavala v Cistote, mohlo by to viest k poSkodeniu
povrchu, ¢o by zase mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost spotrebica a ohrozit
jeho a vaSu bezpecnost.

13. Tento spotrebi¢ nevyhadzujte do kosa s komunalnym odpadom. Treba ho odovzdat
v zbernom stredisku, ktoré spravuju obce.

14. Pri prvom pouziti mikrovinnej rary s funkciou grilu sa méze objavit malé mnozstvo
dymu a slaby zapach. Ide o bezny jav, pretoze rura je vyrobena z ocelovej dosky
potiahnutej mazacim olejom a nova rura bude produkovat vypary a zapach vznikajuci
spalovanim mazacieho oleja. Tento jav zmizne po ur€itom obdobi pouzivania.
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Ochrana Zivotného prostredia a likvidacia

RIESENIE PROBLEMOV

Normalne

Mikrovinna rara rusi TV prijem Pri prevadzke mikrovinnej rury méze byt ruSeny

prijem radia a televizora. Je to podobné ako rusenie
malych elektrickych spotrebiCov, ako je mixér,
vysavac a elektricky ventilator. Je to normalne.

Stimené svetlo rury Pri vareni v mikrovinnej rdre s nizkym vykonom sa

svetlo rury méze stimit. Je to normaine.

Para nahromadena na dvierkach,|Pri vareni méze z jedla unikat para. Vacsina sa
horuci vzduch z prieduchov dostane von z prieduchov. Ale urcity podiel sa méze

hromadit na chladnom mieste, ako su dvierka rury.
Je to normalne.

vo vnutri.

Rura sa spustila nahodne bez jedlalJe zakazané zapinat jednotku bez akéhokolvek

jedla vo vnutri. Je to velmi nebezpecné.

Tento spotrebic je oznadeny v sulade s eurépskou smernicou
2012/19/EU o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni
(OEEZ) z roku 2013. OEEZ obsahuje kontaminujuce latky
(ktoré mézu mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a za-
kladné prvky (ktoré sa daju opatovne pouzit). Je dblezité, aby
sa OEEZ likvidoval spravne pouzitim Specifickych postupov

s cielom zaistit’ spravne odstranenie a likvidaciu vietkych zne-
Cistujucich latok, ako aj obnovenie ostatnych materialov.
Jednotlivci prispievaju vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov
OEEZ na zivotné prostredie. Bezpodmienec¢ne treba dodrziavat
urcéité zakladné pravidla:

- OEEZ sa nesmie spracuvat ako bezny domaci odpad;

- OEEZ je potrebné odovzdavat na prislusnych zbernych mies-
tach, ktoré su riadené prisluSnou samospravnou obcou alebo
registrovanymi spolocnostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii domaci zber velkych zaria-
deni spadajucich do kategorie OEEZ.

V pripade zakupenia nového spotrebiCa mézete vratit’ stary
spotrebi¢ maloobchodnému predajcovi, ktory musi zabezpedit
jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebi¢ rovnakého typu

a disponujuceho rovnakymi funkciami ako zakupené zariadenie.
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Vazne bezbednosne napomene
Opis proizvoda

Ugradnja

Kako proizvod radi

Upotreba uredaja

Ciséenje i odrzavanje

N

[\)_\_\_\_\N(D
A EY Y N N = QO
o
—
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Zastita zivotne sredine i odlaganje na otpad

Postovani korisnice, Procitajte i pridrzavajte se ovih jedno-
Zelimo da vam se zahvalimo i Sestitamo na stavnih uputstava, koja ée vam omoguciti
izboru. Ovaj novi proizvod je pazljivo dizaj- da postignete odli¢éne rezultate od prve
niran i izraden upotrebom visokokvalitetnih upotrebe. Ovaj najsavremeniji uredaj vam
materijala i temeljno testiran kako bi se isporuCujemo sa nasim najboljim zeljama.
osiguralo da ispunjava sve vase kulinarske

zahteve.
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Vazne bezbednosne napomene

MERE PREDOSTROZNOSTI KAKO BI SE IZBEGLO
MOGUCE IZLAGANJE PRETERANOJ MIKROTALA-
SNOJ ENERGUJI

. Ne pokuSavajte da koristite ovu pec¢nicu sa otvorenim
vratima jer to moze dovesti do Stetnog izlaganja
mikrotalasnoj energiji. Vazno je da ne razbijete ili
neovlas¢eno menjate sigurnosne blokade.

. Ne stavljajte nikakav predmet izmedu prednje strane
pecnice i vrata i ne dozvolite da se prljavstina ili ostaci
sredstva za CiS¢enje nataloze na zaptivnim povrSinama.

. UPOZORENJE: Ako su vrata ili zaptivke na vratima
oStecene, nije dozvoljeno rukovati pe¢nicom dok je ne
popravi stru€na osoba.

DODATAK

Ako se uredaj ne odrzava u dobrom stanju CistoCe, njegova
povrSina moze biti degradirana i uticati na radni vek uredaja
i dovesti do opasne situacije.

SPECIFIKACIJE

Model HAMGI20S2STB
Nazivni napon 230 V~50 Hz
UIa’zrja shaga mikrotalasne 1400 W

pecnice

Izla}zr)a shaga mikrotalasne 800 W

pecnice

Rostilj 1000 W
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VAZNO UPOZORENJE O BEZBEDNOSNIM
UPUTSTVIMA

Da biste smanijili rizik od pozara, strujnog udara, povreda ili
izloZenosti prekomernoj energiji mikrotalasne peénice prilikom
koriS¢enja uredaja, pratite osnovne mere predostroznosti,
ukljuCujuci sledece:

. Progitajte i pratite odredene: ,MERE PREDOSTROZ-
NOSTI KAKO BI SE 1ZBEGLO MOGUCE IZLAGANJE
PRETERANOJ MIKROTALASNOJ ENERGIJI®.

. Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina
i osobe sa smanjenim fiziCkim, ¢ulnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja, ako
su pod nadzorom ili ako imaju na raspolaganju uputstva
u vezi sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i ako
razumeju opasnosti koje su uklju¢ene. Deca ne smeju
da se igraju uredajem. Cidéenje i odrzavanje od strane
korisnika ne smeju da vrSe deca bez nadzora.

. Drzite uredaj i njegov kabl van domasSaja dece mlade
od 8 godina.

. Ako je mrezni kabl o8te¢en, mora da ga zameni proiz-
vodacd, radnik servisne sluzbe ili slicno kvalifikovana lica
kako bi se izbegla opasnost.

. UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj isklju¢en pre
zamene lampe kako bi se izbegla mogucnost strujnog
udara.

. UPOZORENJE: Opasno je da bilo ko osim stru¢nog
lica vrSi bilo koji servis ili popravku koji ukljuCuju skida-
nje poklopca koji pruza zastitu od izlaganja mikrotala-
snoj energiji.
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UPOZORENJE: Teénosti i druga hrana ne smeju se
zagrevati u zatvorenim posudama jer mogu eksplodirati.
Prilikom zagrevanja hrane u plasticnim ili papirnim posu-
dama, pazite na pecnicu zbog mogucnosti paljenja.
Koristite samo posude koje je pogodno za upotrebu

u mikrotalasnim peénicama.

Ako se pojavljuje dim, iskljucite ili iskljuCite uredaj iz
struje i drzite vrata zatvorena kako biste ugusili plamen.
Mikrotalasno zagrevanje pi¢a moze dovesti do odloze-
nog eruptivnog klju¢anja, stoga je potrebno voditi raCuna
prilikom rukovanja posudom.

Sadrzaj bocica za hranjenje i teglica sa hranom za bebe
mora biti promesan ili protresen. Potrebno je proveriti
temperaturu pre konzumiranja, kako biste izbegli ope-
kotine.

Jaja u ljusci i cela tvrdo kuvana jaja ne treba zagrevati
u mikrotalasnim peénicama jer mogu eksplodirati, Cak

i nakon zavrSetka zagrevanja mikrotalasima.

Pecnicu treba redovno Cistiti i ukloniti sve naslage hrane.
Neodrzavanje pecnice Cistom moze dovesti do pogor-
Sanja povrsine Sto bi mogla negativno uticati na radni
vek uredaja i eventualno dovesti do opasne situacije.
Uredaj ne sme biti postavljen iza dekorativnih vrata
kako biste izbegli pregrevanje. (Ovo se ne primenjuje
za uredaje sa dekorativnim vratima.)

Koristite samo temperaturnu sondu preporu¢enu za ovu
pecnicu (za pecnice sa opremom za koriséenje sonde
za merenje temperature.)

Mikrotalasna pecnica ne sme biti stavljena u ormaric,
osim ako je testirana u njemu.
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Mikrotalasna peénica mora da radi sa otvorenim deko-

rativnim vratima. (Za pecnice sa dekorativnim vratima.)

Ovaj uredaj je namenjen za koriséenje u domacinstvu

i slicnim primenama kao $to su:

- podrucja za kuhinjsko osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;

- od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim
okruzenjima stambenog tipa;

- kuée na farmama;

- okruzenja tipa nocenja sa doru¢kom.

Mikrotalasna pec¢nica je namenjena za zagrevanje

hrane i pi¢a. SuSenje hrane ili odece i zagrevanje

jastuci¢a za zagrevanje, papuca, sundera, vlazne krpe

i slicno moze dovesti do rizika od povreda, paljenja ili

poZzara.

Metalne posude za hranu i pi¢e nisu dozvoljeni tokom

kuvanja u mikrotalasnoj pecnici.

Nije dozvoljeno Cistiti uredaj parnim CistaCem.

Uredaj je namenjen da se koristi samostalno stojeci.

Zadnja povrSina uredaja treba biti postavljena na zid.

Uredaji nisu namenjeni za rukovanje pomocu spoljnog

tajmera ili zasebnog sistema daljinskog upravljanja.

Temperatura dostupnih povrSina moZze biti visoka dok

uredaj radi.

UPOZORENJE: Kada uredaj radi u kombinovanom

rezimu, deca treba da koriste pe¢nicu samo pod nad-

zorom odraslih osoba zbog generisanih temperatura.
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PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE
ZA BUDUCU REFERENCU

UZEMLJITE INSTALACIJU DA BISTE SMANJILI RIZIK
OD POVREDA LICA

OPASNOST

Opasnost od strujnog udara
Dodirivanje nekih unutrasnjih komponenti moze izazvati
ozbiljne povrede ili smrt. Ne rasklapajte ovaj uredaj.

UPOZORENJE

Opasnost od strujnog udara

Nepravilna upotreba uzemljenja moze dovesti do

strujnog udara. Nemojte prikljuciti u utinicu dok uredaj

nije pravilno postavljen i uzemljen.

Ovaj uredaj mora biti uzemljen. U slucaju strujnog

kratkog spoja, uzemljenje smanjuje rizik od strujnog

udara obezbedujuci zicu za odvodenje elektricne

energije.

Ovaj uredaj je opremljen kablom koji ima Zicu za

uzemljenje sa utikacem za uzemljenje. Utika¢ mora

biti priklju€en u utiénicu koja je pravilno postavljena

i uzemljena.

Obratite se kvalifikovanom elektri¢aru ili serviseru ako

uputstva za uzemljenje nisu u potpunosti razumljiva ili

ako postoji sumnja da li je uredaj pravilno uzemljen.

Ako je potrebno koristiti produzni kabl, koristite samo

3-Zilni produzni kabl.

1. Kratak kabl za napajanje je obezbeden kako bi se
smanijili rizici koji proizilaze iz uplitanja ili saplitanja
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preko duzeg kabla.
2. Ako se komplet dugih kablova ili produzni kabl:

1) Oznacena elektriCna klasa kompleta kablova ili
produznog kabla treba da bude najmanje jednaka
kao elektricna klasa uredaja.

2) Produzni kabl mora biti 3-Zilni kabl uzemljenog tipa.

3) Dugi kabl treba da bude postavljen tako da se
nece zavijati preko pulta ili gornje plo€e stola gde
ga deca mogu povuci ili se slu¢ajno spotaknuti.
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PRIBOR

OPREZ

Opasnost od liénih povrede

Opasno je da bilo ko osim stru¢nog lica vrsi bilo koji servis ili
popravku koji uklju€uju skidanje poklopca koji pruza zastitu
od izlaganja mikrotalasnoj energiji.

Pogledajte uputstva o ,Materijalima koje moZete Koristiti

u mikrotalasnoj pecnici ili koje treba izbegavati u mikrotalasnoj
pecnici.“ Mozda postoji odredeni nemetalni pribor koji nije
bezbedan za koriS¢enje pri radu sa mikrotalasnom pecnicom.
Ako imate nedoumica, moZzete testirati taj pribor prateci
postupak ispod.

Test pribora:

. Napunite posudu koja odgovara mikrotalasnoj pecnici
1 Soljom hladne vode (250 ml) zajedno sa tim priborom.
. Kuvajte na maksimalnoj snazi 1 minut.

. PaZljivo pipnite pribor. Ako je prazna posuda topla,
nemojte je koristiti za kuvanje u mikrotalasnoj pecnici.
. Nemojte prekoraciti 1 minut vremena kuvanja.
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Materijali koje mozete koristiti u mikrotalasnoj peénici

Pribor Napomene

Pratite uputstva proizvodaca. Dno pekaca mora biti najmanje
Pekac¢ 3/16 in€a (5mm) iznad okretnog postolja. Nepravilna upotreba

moze prouzrokovati pucanje okretnog postolja

Samo koje je pogodno za upotrebu u mikrotalasnoj peénici.
Posude Pratite uputstva proizvodaca. Nemoijte koristiti ispucalo ili okrnjeno

posude.

Staklene tegle

Uvek skinite poklopac. Koristite samo za zagrevanje hrane dok
se malo zagreje. Vecina staklenih tegli nisu otporne na toplotu
i mogu puci.

Stakleno posude

Samo stakleno posude otporno na toplotu peénice. Uverite se da
nema metalnih ukrasa. Nemojte koristiti ispucalo ili okrnjeno posude.

Kese za kuvanje
u pecnici

Pratite uputstva proizvodaca. Ne zatvarajte metalnom vezicom.
Napravite proreze kako biste omogudili izlazak pare.

Papirni tanjiri i Case

Koristite samo za kratkoro¢no kuvanje/zagrevanje. Ne ostavljajte
pecnicu bez nadzora dok kuvate.

Papirni ubrusi

Koristite za pokrivanje hrane za podgrevanje i upijanje masti.
Koristite sa nadzorom samo za kratkoro¢no kuvanje.

Pergament papir

Koristite kao poklopac kako biste sprecili prskanje ili kao omot za
kuvanije na pari.

Plastika

Samo koje je pogodno za upotrebu u mikrotalasnoj pecnici. Pratite
uputstva proizvodaca. Trebalo bi da ima oznaku ,Bezbedno za
mikrotalasnu pecnicu®“. Neke plasticne posude omeks$avaju, jer hrana
unutra postane vrela. ,Vrece za kuvanje® i vrsto zatvorene plasti¢ne
kese treba prorezati, probiti ili provetravati prema uputstvu na paketu.

Plasti¢na folija

Samo koje je pogodno za upotrebu u mikrotalasnoj peénici.
Koristite za pokrivanje hrane tokom kuvanja kako biste zadrzali
vlagu. Nemoijte dozvoliti da plasti¢na folija dodiruje hranu.

Termometri

Samo bezbedni za mikrotalasnu pecnicu (termometri za meso
i bombone).

\Vostani papir

Koristite kao poklopac kako biste sprecili prskanje i zadrzali viagu.

Materijali koje treba izbegavati u mikrotalasnoj pe¢nici

Pribor

Napomene

Aluminijumske tacne

Moze izazvati pojavu elektricnog luka. Prenesite hranu u posudu
pogodnu za mikrotalasnu pec¢nicu.

Karton za hranu sa
metalnom dr§kom

Moze izazvati pojavu elektricnog luka. Prenesite hranu u posudu
pogodnu za mikrotalasnu pec¢nicu.

Metalni ili pribor sa
metalnim ukrasima

Metal stiti hranu od mikrotalasne energije. Metalni ukrasi mogu
izazvati pojavu elektricnog luka.

Metalne vezice

Mogu izazvati pojavu elektri€énog luka i dovesti do poZara u peénici.

Papirne kese

Mogu izazvati pozar u pecnici.

Plasti¢na pena

Plasti¢na pena moze da se istopi ili da kontaminira te¢nost unutar
nje kada je izloZzena visokoj temperaturi.

Drvo

Drvo ¢e se osusiti kada se koristi u mikrotalasnoj pecnici i moze
naprsnuti ili se razdvoijiti.
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Opis proizvoda

(U slu€aju bilo kakvih razlika izmedu uredaja i slika u ovom uputstvu,
prednost ima proizvod.)

Izvadite pecnicu i sve materijale iz kutije i Supljine pe¢nice. Vasa pe¢-
nica se isporucuje sa sledec¢im priborom:

0jL

a

peplolrmE
I -]
f

°
i

. Sistem bezbednosnog zaklju¢avanja vrata

. Prozor peénice

. Vratilo

. Prstenasti valjak

. Kontrolni panel

. Talasovod
(Nemojte uklanjati tanjir od liskuna koji
prekriva talasovod)

7. Staklena tacna

o A WN -
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Ugradnja

Postavljanje radne ploce

Uklonite sav materijal za pakovanje i dodatnu opremu. Pregle-
dajte pecnicu na bilo kakva ostecenja kao Sto su udubljenja ili
slomljena vrata. Ne postavljajte ako je peénica osteéena.

Ormari¢: Skinite zastitni film koji se nalazi na povrsini ormari¢a
za mikrotalasnu pecnicu. Ne skidajte zastitni liskun vodi¢a
talasa koji je pri¢vr§éen za unutrasnjost peénice kako bi se

zastitio magnetron.

Ugradnja

1. lzaberite ravnu povrsSinu koja obezbeduje dovoljno otvore-
nog prostora za usisne i/ili izlazne otvore.

0cm

20 cm

min. 85 cm
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Minimalna visina instalacije je 85 cm.

Zadnja povrsina uredaja ¢e biti postavljena uz zid.
Ostavite minimalni razmak od 30 cm iznad pec¢nice,
potreban je minimalni razmak od 20 cm izmedu
pecnice i bilo kakvih susednih zidova.

Ne uklanjajte noge sa dna pecnice.

Blokiranje usisnog i/ili izlaznih otvora moze ostetiti
pecnicu.

Postavite pec¢nicu Sto je moguce dalje od radija

i televizora. Rad mikrotalasne pec¢nice moze ometati
prijem radija ili televizora.

PrikljuCite pec¢nicu u standardnu utiCnicu za domacinstvo.
Budite sigurni da su napon i frekvencija isti kao napon
i frekvencija na etiketi sa nominalnom snagom.

UPOZORENJE: Ne postavljajte pecnicu preko ploCe za kuva-
nje ili drugog uredaja koji proizvodi toplotu. Ako je ugradena
u blizini ili iznad izvora toplote, pecnica moze biti oSte¢ena

i garancija Ce biti nevazeca.

Dostupna povrSina moze biti vruca
tokom rada. SSS
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Kako proizvod radi

KONTROLNI PANEL

SNAGA

ROSTILJ

[ [ [

KOMBINOVANO

AUTOMATSKI MENI

> |

% VREME ODMRZAVANJA

ODMRZAVANJE PREMA
=l ] S .
TEZINI
[E] = O sAT
® PRETHODNO
6 = PODESAVANJE
—  Skradivanje vremena
® ™
-+  dodavanje vremena
-+
(% ISKLJUCENI ZVUK
(. E
g MEMORIJA
@3" E's' @3. ECO
v D (P, ZAKLJUCAVANJE
& STOP

Diar START/+30 SEK.
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Upotreba uredaja

RAD

»  Kada se pecnica prvi put ukljuci, oglasi¢e se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati
0140, [F

»  Tokom pode$avanja, sistem ¢e se vratiti u rezim pripravnosti ako ne dode do rada
u roku od 30 sekundi.

»  Tokom kuvanja, ako pritisnete @ jednom, program ce biti pauziran, a zatim pritisnite
hao. jednom da biste nastavili. Ali ako pritisnete @ dvaput, program ¢e biti otkazan.

»  Nakon zavrSetka kuvanja, na ekranu e se prikazati Kraj i sistem ¢e se oglaSavati svaka
dva minuta dok korisnik ne pritisne bilo koje dugme ili otvori vrata.

» U procesu rada, pritisnite ispravno dugme, zvudi signal se oglasava jednom, ali ako
pritisnete pogreSno dugme, zvuéni signal se oglaSava dva puta.

»  Sistem elektronskog upravljanja mikrotalasnom peénicom ima funkciju hladenja. Kao

i kod svakog rezima kuvanja koje traje duze od 2 minuta, ventilator pec¢nice ¢e automat-
ski raditi oko 1 minut i 30 sekundi kako bi ohladio pec¢nicu i produZio njen radni vek.

PODESAVANJE SATA

Ovo je sat od 12 ili 24 sata. MoZete podesiti vreme sata u ciklusu od 12 ili 24 sata pritiskom

na @ u rezimu pripravnosti.

1.

2
3.
4
5

U rezimu pripravnosti, pritisnite @ jednom ili dva puta da biste izabrali sat od 12 ili
24 sata.
Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili cifru sata.

Pritisnite [ D40 ili (5) jednom.
Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili minutnu cifru.

Pritisnite [0 ili (5 da biste potvrdili.

NAPOMENA: Tokom kuvanja mozete proveriti trenutno vreme kuvanja pritiskom na taster @

EKSPRESNO KUVANJE

Koristite ovu funkciju da praktiéno programirate pripremu hrane u mikrotalasnoj peénici na

100% snage. U rezimu pripravnosti, pritisnite [},,o. jednom (Podrazumevano vreme kuvanja
je 30 sekundi), pecnica ¢e poceti da radi automatski. Tokom kuvanja mozete dodati vreme

kuvanja pritiskom [>f3o-, svakim pritiskom se produzava 30 sekundi i do 10 minuta.
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MIKROTALASNO KUVANJE

1. U rezimu pripravnosti, pritisnite |§| viSe puta da biste izabrali nivo snage.
2. Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili vreme kuvanja. Najduze vreme je 95 minuta.

3.  Pritisnite [>r30' za potvrdu.

Pritisnite |§| da biste izabrali nivo snage.

Pritisnite taster Displej
za UKLJUCIVANJE napajanja
Jednom 800
Dva puta 640
3 puta 480
4 puta 320
5 puta 160
6 puta 000

NAPOMENA: Tokom kuvanja moZzete pritisnuti |§| da biste proverili trenutnu snagu kuvanja.
Ako Zelite da kuvate na punom nivou snage, izostavite prvi korak.

ROSTILJ

Pecenje na roétilju je posebno korisno za tanke kriSke mesa, odreske, kotlete, ¢evape,
kobasice i komade piletine. Pogodan je i za tople sendvi€e i gratinirana jela.

1. U rezimu pripravnosti, pritisnite EI jednom.
2. Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili vreme kuvanja. Najduze vreme je 95 minuta.

3.  Pritisnite |24~ za potvrdu.

MIKROTALASNA PECNICA + ROSTILJ

Rostilj radi duze od mikrotalasne peénice u kombinaciji 1 rezima kuvanja, koristi se za ribu
i za gratiniranje. Ali mikrotalasna pec¢nica radi duze od rostilja u kombinaciji 2 rezima kuvanja,
koristi se za puding, omlet, pe€eni krompir i Zivinu.

1. U rezimu pripravnosti, pritisnite@jednom ili dva puta da biste izabrali ,Co-1“ili ,Co-2"“.
2. Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili vreme kuvanja. Najduze vreme je 95 minuta.

3.  Pritisnite |24+ za potvrdu.

NAPOMENA: Tokom kuvanja mozete pritisnuti E da biste proverili kombinovani nivo snage.

VREME ODMRZAVANJA

1. U rezimu pripravnosti, pritisnite % jednom.
2. Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili vreme odmrzavanja. NajduzZe vreme je 95 minuta.
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3.  Pritisnite |24+ za potvrdu.
NAPOMENA: Tokom odmrzavanja, sistem ¢e se pauzirati i oglasiti kako bi podsetio

korisnika da okrene hranu, nakon toga pritisnite [>,3°. za nastavak.

ODMRZAVANJE PREMA TEZINI

Vreme odmrzavanja i nivo snage se automatski podeSavaju kada se programiraju kategorija
i teZina hrane. Tezina smrznute hrane kre¢e se od 100 g do 1800 g.

1. U rezimu pripravnosti, pritisnite % jednom.
2. Pritisnite dugmad -/+ da biste izabrali teZinu hrane.

3. Pritisnite hao. za pocetak.
NAPOMENA: Tokom odmrzavanja, sistem ¢e se pauzirati i oglasiti kako bi podsetio

korisnika da okrene hranu, nakon toga pritisnite [>,30. za nastavak.

PRETHODNO PODESAVANJE

Funkcija prethodnog podeSavanja omogucava da se pecnica pokrene kasnije.

1. U rezimu pripravnosti unesite program kuvanja (osim ekspresnog kuvanja, vremena
odmrzavanja i odmrzavanja prema tezini).

Pritisnite @jednom.

Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili cifru sata.

Pritisnite [Dg0- ili (5 jednom.

Pritisnite dugmad -/+ da biste podesili minutnu cifru.

2N

. Pritisnite |74~ za potvrdu.

NAPOMENA: Nakon podeSavanja funkcije, mozete proveriti unapred podeSeno vreme
pritiskom na taster@, ako pritisnete @ kada se na ekranu prikaze vreme, funkcija se moze
otkazati.

VISEFAZNO KUVANJE

Peénica se moze programirati za do 2 automatske sekvence kuvanja.
Mikrotalasno kuvanje

Y

Kuvanje u mikrotalasnoj peénici (sa nizim nivoom snage)

1. Unesite prvi program za kuvanje u mikrotalasnoj peénici. Nemoijte pritiskati [>,30..
2. Pritisnite |§'|'_.|1]ednom.
3.  Unesite drugi program mikrotalasnog kuvanja.

4.  Pritisnite |24~ za poCetak.
NAPOMENA: Meniji za ekspresno kuvanje, funkciju prethodnog pode$avanja, odmrzavanje
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prema tezini i automatsko kuvanje ne mogu se podesiti u viSestepenom programu kuvanja.

FUNKCIJA ISKLJUCENOG ZVUKA

Da biste podesili: U rezimu pripravnosti, pritisnite i drzite (]X;- 3 sekunde, oglasi¢e se zvucni
signal i na ekranu ¢e se prikazati ,OFF“

Da biste izasli: U rezimu pripravnosti i isklju¢enog zvuka, pritisnite i drzite (]X,- 3 sekunde,
oglasic¢e se zvuc€ni signal i na ekranu ¢e se prikazati ,ON*

Kratko pritisnite taster (]X;- da biste saznali status mikrotalasne rerne: displej ¢e se u skladu
sa tim OFF ili ON.

FUNKCIJA USTEDE ENERGIJE

Da biste podesili: U rezimu pripravnosti, pritisnite i drzite @3. 3 sekunde, displej ¢e se
ugasiti. Sistem je uSao u rezim ustede energije.

Da biste otkazali: U rezimu ustede energije, funkcija uStede energije se moze ponistiti
pritiskom na bilo koje dugme jednom, ili otvaranjem ili zatvaranjem vrata pecnice jednom.

ZAKLJUCANO ZA DECU

Koristite kako biste sprecili decu da koriste peénicu bez nadzora.

Automatski zakljué¢ano za decu:

Da biste uneli funkciju zaklju¢ano za decu: U rezimu pripravnosti, ako ne dode do rada u roku
od jednog minuta, pecnica ¢e automatski uci u rezim zaklju¢ano za decu i lampica indikatora
zaklju¢avanja ¢e zasvetleti. U stanju zaklju€avanja, sva dugmad su onemogucena.

Da biste otkazali: U rezimu zaklju€ano za decu otvorite ili zatvorite vrata pecnice da biste
ponistili program i lampica indikatora zaklju¢avanja ¢e se iskljuciti.

Ruéno zakljué¢ano za decu:

Da biste podesili: U reZzimu pripravnosti, pritisnite i drzite E’a. 3 sekunde, oglasi¢e se zvucni
signal i lampica indikatora zakljuavanja ¢e se upaliti, pe¢nica ¢e automatski uéi u rezim
zaklju€¢ano za decu. U stanju zaklju€avanja, sva dugmad su onemoguéena.

Da biste otkazali: Pritisnite i drzite @3. 3 sekunde, lampica indikatora ¢e se iskljuciti.
NAPOMENA: Prilikom otvaranja ili zatvaranja vrata u ru€nom reZimu zaklju¢ano za decu,
funkcija zaklju¢ano za decu se ne moze otpustiti i mora se otklju¢ati metodom ru¢nog
otklju¢avanja.

ZASTITA OD PRIANJANJA DUGMETA

U bilo kom stanju, u slu¢aju prianjanja nekog dugmeta na kontrolnoj tabli tokom 1 minuta,
program odmah prestaje da radi, na displeju se prikazuje ,FAIL* i sistem Ce se oglasiti
zvuénim signalom. U slu€aju neprekidnog prianjanja dugmeta, zvucni signal ¢e se oglasavati
svakog minuta. Svako dugme je trenutno nevazec¢e. Nakon reSavanja problema, pritisnite

@ za povratak u rezim pripravnosti.
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AUTOMATSKO KUVANJE

Za sledecu hranu nije potrebno programirati vreme i snagu kuvanja. Dovoljno je navesti vrstu
hrane koju Zelite da kuvate, kao i tezinu ili porcije.

1.

ok wbd

U rezimu pripravnosti, pritisnite dugme AUTOMATSKI MENI jednom, na ekranu se
prikazuje kod hrane ,A-01“.

Pritisnite dugmad -/+ da biste izabrali drugu Sifru hrane ,A-01" ~ ,A-21“.

Pritisnite dugme START/+30 SEK. jednom.

Pritisnite dugmad -/+ da biste izabrali tezinu hrane ili porcije.

Pritisnite dugme START/+30 SEK. za pocetak.

Meniji za automatsko kuvanje:

R Porcija/ Vreme
Tip/kod Hrana Napomena

tezina (g) | kuvanja

Slane pite

1 kom 12:00
b-1

300 g brasna, 10 ml EDM, 5 g soli 180 ml
vode 12 g svezeg kvasca. Priprema:
rastvoriti kvasac u vodi, staviti braSno

500 g 6:00 . . )

u posudu miksera, dodati vodu, dodati

ulje i na kraju so, mesiti 12'. po ovom

Dizanje

testa
'1'—5:3 . 600 g bragna, 20 ml EDM, 10 g soli, 360

programu

ml vode, 24 g svezeg kvasca. Priprema:
rastvoriti kvasac u vodi, staviti braSno
1000 g 10:00 ) . .
u posudu miksera, dodati vodu, dodati
ulje i na kraju so, mesiti 12'. po ovom

programu

PRVI KORAK:
500 g 19:00 pratite dizanje testa 500g NAPOMENA
DRUGI KORAK:

Pica
b-3

ra$irite na keramicki tanjir i zacinite
paradajzom pomesSanim sa uljem od

paradajza, origanom i solju, dodajte

mocarelu i pecite po ovom programu.
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PRVI KORAK:
pratite dizanje testa 1000 g NAPOMENA
DRUGI KORAK:
1000 g 22:00 raSirite na keramicki tanjir i zacinite
paradajzom pomeSanim sa uljem od
paradajza, origanom i solju, dodajte

mocarelu i pecite po ovom programu.

POSIRANA Posirana 2 jaja 2:00 jaja se moraju staviti u €iniju za jednu
JAJA jaja porciju pogodnu za mikrotalasne pecnice
4 jaja 4:30
A-02 b-1 jaja i potpuno prekrivenu vodom
KAJGANA Kajgana nakon 30" umutite jaja viljuSkom i pecite
2 jaja 1:00 L
A-03 b-1 ih jo§ 30"
Spanaé 250 g 4:00
b-1 500 g 7:00
Narezana 250 g 6:00
Sargarepa
b-2 500 g 10:00
Brokoli 250 g 6:00
POVRCE b-3 500 g 10:00
A-04 250 g +
9:00
Cvekla 50 ml vode 250 g + 50 ml vode
b-4 500 g + 500 g + 70 ml vode
11:00
70 ml vode
Supa od 250 g 10:00 stavite 300 g povréa u posudu, dodajte
povréa 200 ml posoljene vode i kuvajte po
b-5 500 g 12:00
- programu
GRATINI- 400 g 23:00 stavite posudu na reetku za rostilj
RANO Tikvice
POVRCE sb-1 800 g 25:00
A-05
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Peceni slatki | 350 g 6:30
krompir
b-1 700 g 9:00
KROMPIR ll;z:;; 250 g 32:00
A-06 b2 500 g 40:00
Kuvani 250 g 8:00
krompir
b-3 500 g 11:00
180 g (180
Komad —i%@g 7:00 180 g—200 g
sabljarke 360 g (360
b-1 9130991 4. 360 g — 400
— 400 g) 10:00 g 9
180 g (180g 6:00
RIBA Filetlososa | —200g) 180g-200g
A7 b-2 360 g (360 g 8:00 360 g —400g
—400 g) '
Orada 250 g 7:00 cela orada
b-3 500 g 10:00 filet orade
Skampi 200 g 5:00
b-4 400 g 8:00
zacinite belu ribu zacinskim biljem
po ukusu, idealno majc¢inom dusicom
i majoranom, dodajte €en belog luka
400 g 15:00 na stomak i kuvajte po naznacenom
programu. Okrenite nakon 7 minuta
kuvanja — zatim pritisnite start da biste
SPORO Sporo o )
KUVANJE | kuvanje bele zavrsili kuvanje
BELE ribe zadinite belu ribu zaginskim biliem
RIBE A-08 b-1 po ukusu, idealno majc¢inom dusicom
i majoranom, dodajte ¢en belog luka
800 g 24:00 na stomak i kuvajte po nazna¢enom

programu. Okrenite nakon 13 minuta
kuvanja — zatim pritisnite start da biste
zavrsili kuvanje
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SPORO zacinite belu ribu ekstra devi¢anskim
KUVANJE Sporo maslinovim uljem, maj¢inom dusicom
BELE kuvanje bele | 5oq g 12:00 i svezim majoranom, biberom i stavite ribu
RIBE NA ribe na u vakuum kesu za kuvanje, vakuumirajte je
NISKOJ niskoj i kuvajte po naznacenom programu
TEMPE- temperaturi
RATURI b-1 400 g 13:00
A-09 600 g 18:00
GRATINI- Gratinirana 400 g 16:00
RANA ba
RIBA 2_1 800 g 20:00
A-10
Pile¢a prsa | 200 g 8:00
MESO b-1 400 g 10:00
A Tele¢i filet | 500 g 15:00
b-2 1000 g 21:00
1 komad karea tezine 400 g, vezati
kanapom za pecenje, dodati zacinsko
bilje po ukusu, posoliti i pobiberiti i peci
400 g 40:00 po preporu¢enom programu. Okrenite
pecenje nakon 8' i pritisnite start da biste
SPORO Sporo zavrsili pecenje. Ostavite da odstoji
PECENO kuvanje 2' pre seCenja
MESO govedine 1 komad karea tezine 800 g, vezati
A-12 b-1 kanapom za pecenje, dodati zacinsko
bilje po ukusu, posoliti i pobiberiti i peci
800 g 40:00 po preporu¢enom programu. Okrenite

pecenje nakon 10'i pritisnite start da
biste zavrsili peenje. Ostavite da odstoji

2' pre seCenja




SPORO
KUVANJE
GOVEDINE
NA NISKOJ
TEMPERA-
TURI
A-13

Sporo
kuvanje
govedine
na niskoj
temperaturi
b-1

200 g 20:00

400 g 28:00

600 g 34:00

Zacinite govedinu solju, biberom
i zaCinskim biljem po ukusu
(majc€ina dusica, majoran, ruzmarin itd.),
stavite u vakuum kesu za kuvanje,
vakuumirajte i kuvajte po naznatenom

programu

PECENA
PILETINA
A-14

Pecena
piletina
b-1

400 g 26:00

400 g pile¢eg karabatka, posoljenog
i pobiberenog, poprskanog ekstra
devi¢anskim maslinovim uljem, dodajte
malo majcine dusice i pecite po
preporu¢enom programu, okrenite nakon
7 minuta i pritisnite start da biste zavrsili

pecenje

600 g 35:00

600 g pile¢eg karabatka, posoljenog
i pobiberenog, poprskanog ekstra
devi¢anskim maslinovim uljem, dodajte
malo majcine dusice i pecite po
preporu¢enom programu, okrenite nakon
8 minuta i pritisnite start da biste zavrsili

pecenje

800 g 27:00

800 g pileceg karabatka, posoljenog
i pobiberenog, poprskanog ekstra
devianskim maslinovim uljem, dodajte
malo maj€ine dusice i pecite oi
preporu¢enom programu, okrenite nakon
9 minuta i pritisnite start da biste zavrsili

pecenje

BOLONJEZE
SOS

A-15

Bolonjeze
S0s
b-1

300 g
(300 ml)

8:00

750 g
(750 ml)

13:00

1000 g
(1000 ml)

15:00

izbegavajte metalne Stipaljke i drzite

poklopac otvorenim
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100 g 10:00 339 +67gvode
Integraina 200 g 11:00 67 g + 133 g vode
testenina
b-1 300 g 11:00 100 g + 200 g vode
TESTENINA 400 g 11:30 133 g + 267 g vode
A-16
100 g 26:00 25 g pirin¢a + 75 g vode
Int Ini
n ,egrav”' 200 g 28:00 50 g pirin¢a+150 g vode
pirina¢
b-2 300 g 30:00 75 g pirin€a+225 g vode
400 g 32:00 100 g pirin€a+300 g vode
100 g 17:00 25 g jeEma +75 g vode
I?lsverm 200 g 18:00 50 g jeéma + 150 g vode
je€am
ZITARICE b-1 300 g 19:00 75 g jeéma + 225 g vode
AT 400 g 20:00 100 g je¢ma + 300 g vode
Kinoa 50 g 7:00 50 g kinoe + 100 g vode
b-2 100 g 8:00 100 g kinoe + 200 g vode
Prirodni
jogurt 6 1:15 900 g + 750 ml mleka
b-1
Natopliene | 250 g 7:00 250 g + 1 kg vode
ZDRAVO mahunarke
A-18 b-2 500 g 7:00 500 g + 2 kg vode
Susena
hrana b-3 15:30 250 g
Kasa
b-4 300 g 3:00 40 g + 240 ml mleka
Keks
3 b-1 250 g 5:30
KOLACI
A-19 Dzem 300 g 16:00
b-2 600 g 20:00
150 g Secera
PatiSpanj 180 g brasna
b-3 700 g 9:00 150 ml suncokretovog ulja ili putera

3 jaja
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50 ml mleka
15 g praska za pecivo (1 kesica)

30 g Secera
40 g bradna
15 g gorkog kakaa
30 ml suncokretovog ulja ili putera
1 jaje
Mafini 5 g praska za pecivo

22:00

b-4 60 g $edera
80 g brasna
30 g gorkog kakaa
60 ml suncokretovog ulja ili putera
2 jaja
10 g praska za pecivo

4 3:00

nakon 12 minuta okrenite hranu

300 g 24:00 S . N
SUSENJE Susenje i pritisnite Start da biste zavrsili suSenje

A-20 b-1 nakon 10 minuta okrenite hranu
150 g 20:00 . . v
i pritisnite Start da biste zavrsili suSenje

STERILI- Sterilizaci
ZACIJA erlizacta izbegavajte metalne Stipaljke i drzite

posuda 15:00 .
POSUDA poklopac otvorenim

b-1
A-21

CISCENJE I NEGA

1. Isklju€ite peénicu i izvucite kabl za napajanje iz zida prilikom &iSéenja.

2. Odrzavajte unutrasnjost pecnice Cistom. Kada se prskanje hrane ili prolivena te¢nost
zalepe za zidove pec¢nice, obriSite vlaznom krpom. Ako se peénica veoma zaprlja,
mogu se koristiti blagi deterdZenti. Izbegavajte upotrebu spreja ili drugih grubih
sredstava za CiS¢enje. Oni mogu zaprljati povrsinu vrata, ostaviti tragove na vratima
ili im oduzeti sjaj.

3. Spoljasnjost pecnice treba odistiti viaznom krpom. Da bi se sprecilo oStecenje radnih
delova unutar pecnice, ne treba dozvoliti da voda prodre u ventilacione otvore.

4. Cesto brigite vrata i prozor sa obe strane, zaptivke vrata i susedne delove viaZnom
krpom da biste ogistili prosut ili isprskani sadrzaj. Nemoijte Koristiti abrazivno sredstvo
za CiScenje.
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5. Parni Cista¢ se ne sme koristiti.

6. Ne dozvolite da se kontrolna tabla pokvasi. O¢istite mekom, viaznom krpom. Prilikom
CiS¢enja kontrolne table, ostavite vrata pec¢nice otvorena kako biste sprecili slu¢ajno
uklju€ivanje pecnice.

7. Ako se para nakuplja unutar ili oko vrata rerne, obriSite mekom krpom. To se moze
desiti kada mikrotalasna pec¢nica radi u uslovima visoke vlaznosti. | to je normalno.

8. Povremeno je potrebno ukloniti staklenu tacnu radi €iS¢enja. Operite tacnu u toploj
vodi sapunom ili u masini za pranje sudova.

9. Prstenasti valjak i pod pecnice treba redovno Cistiti kako bi se izbegla prekomerna
buka. Samo obriSite donju povrSinu pecnice blagim deterdzentom. Prstenasti valjak
se moze prati u mlakoj vodi sa sapunicom ili u masini za pranje sudova. Prilikom
uklanjanja prstenastog valjka, obavezno ga zamenite u odgovaraju¢em polozaju.

10. Uklonite neprijatne mirise iz pe¢nice kombinovanjem Solje vode sa sokom i korom
jednog limuna u posudi za mikrotalasnu peénicu. Zagrejte na 5 minuta. Temeljno
obriSite i osusite mekom krpom.

11. Ako sijalica pregori, obratite se korisni¢koj sluzbi da biste je zamenili.

12. Peénicu treba redovno Cistiti i ukloniti sve naslage hrane. Neodrzavanje pecnice
u Cistom stanju moze dovesti do pogorsanja povrsine $to mozZe negativno uticati
na radni vek uredaja i eventualno dovesti do opasne situacije.

13. Nemojte odlagati ovaj uredaj u kantu za kuéni otpad; treba ga odloziti u odredeni
centar za odlaganje koji obezbeduju opstine.

14. Prilikom prve upotrebe mikrotalasne pecénice sa funkcijom rostilja, moze doc¢i do
blagog dima i mirisa. Ovo je normalna pojava, jer je pe¢nica napravljena od ¢eli¢ne
ploc¢e oblozene uljem za podmazivanje, a nova pecnica ¢e proizvoditi isparenja
i mirise koji nastaju sagorevanjem ulja za podmazivanje. Ova pojava ¢e nestati
nakon odredenog perioda koriSéenja.
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Zastita zivotne sredine i odlaganje na otpad

OTKRIVANJE | OTKLANJANJE PROBLEMA/KVAROVA

Normalno

Mikrotalasna pecnica ometa televi-
zijski prijem

Kada mikrotalasna pecnica radi, ona moze ometati
radio i televizijski prijem. To je slicno ometanju malih
elektricnih uredaja, kao Sto su mikser, usisivac
i elektriCni ventilator. To je normalno.

PriguSeno svetlo u pecnici

Prilikom mikrotalasnog kuvanja niske snage, svetlo
pecnice moze da se prigusi. To je normalno.

Para se akumulira na vratima, topao
vazduh izlazi iz otvora

Prilikom kuvanja, para moze izaci iz hrane. Ve¢i deo
¢e izaci iz otvora. Ali deo se moze akumulirati na
hladnom mestu poput vrata peénice. To je normaino.

Pecnica je sluajno pokrenuta bez
hrane u njoj.

Zabranjeno je pokretanje uredaja bez hrane u njemu.
Veoma je opasno.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom

2012/19/EU o propisima o otpadnoj elektri¢noj i elektronskoj

opremi iz 2013. u pogledu elektri¢nih i elektronskih uredaja

(OEEOQ). OEEO sadrzi i zagadujuée supstance (koje mogu
I negativno uticati na Zivotnu sredinu) i osnovne elemente

(koji se mogu ponovo Koristiti). Vazno je da se OEEO otpad

podvrgne odredenoj obradi kako bi se pravilno uklonili i odlozili

zagadivaci i ponovo iskoristili svi materijali. Pojedinci mogu

igrati vaznu ulogu u osiguravanju da OEEQO ne postane ekoloski

problem; neophodno je pratiti nekoliko osnovnih pravila:

- OEEO ne treba tretirati kao kuéni otpad;

- OEEO treba odneti u za to namenjena podrucja prikupljanja

kojima upravlja gradska opéstina ili registrovano preduzece.

U mnogim zemljama,

prikupljanje u domacinstvima moze biti

dostupno za velike OEEOQ.

Kada kupite novi uredaj, stari mozete vratiti prodavcu koji
ga mora besplatno prihvatiti jednokratno, sve dok je ureda;j
ekvivalentnog tipa i ima iste funkcije kao kupljeni uredaj.
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Fontos biztonsagi javaslatok
Termeékleiras

Telepités

A termék mikodeése

A készulék hasznalata

Tisztitas és karbantartas

Kornyezetvédelem és artalmatlanitas

Tisztelt Ugyfél!
Szeretnénk kdszonetet mondani, valamint

gratulalni a valasztasahoz. Ezt az Uj terméket
gondos tervezés és készités jellemzi, kivalo

mindségl anyagokbdl késziilt, és alaposan
tesztelésnek vetették ala, hogy megfeleljen
az dsszes kulinaris kdvetelménynek.

Kérjiuk, olvassa el és tartsa be ezeket az
egyszer( utasitasokat, amelyek révén mar az

elsd hasznalattdl kezdve kivalé eredményeket

érhet el. Legjobb kivansagainkat mellékeljuk
ehhez a korszer(i késziilékhez.
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Fontos biztonsagi javaslatok

A TULZOTT MIKROHULLAMU ENERGIANAK VALO
ESETLEGES KITETTSEG ELKERULESERE
VONATKOZO OVINTEZKEDESEK

. Ne kisérelje meg nyitott ajtoval mikddtetni a sutét,
mert karos mikrohullamu energianak teheti ki magat.
Ne iktassa ki, és ne alakitsa at a biztonsagi reteszeléseket.

. Ne helyezzen semmilyen targyat a suté eleje és az ajto
koze, és ne hagyja, hogy piszok vagy mas lerakodas
gydljon 6ssze a tomitésen.

. FIGYELMEZTETES: Ha az ajt6 vagy az ajtétémitések
sérlltek, a sut6t csak akkor szabad mikaodtetni,
ha hozzaérté szemeély megjavitotta.

KIEGESZITES

Ha a készlléket nem tartjak megfeleléen tiszta allapotban,
felUlete elpiszkolddhat, ami leronthatja a készulék élettartamat,
és veszélyes helyzethez vezethet.

MUSZAKI ADATOK

Modell HAMGI20S2STB

Névleges feszlltség 230 V valtakoz6 aram, 50 Hz
Mikrohullamu suté bemenet  |1400 W

Mikrohullamu suté kimenet 800 W

Grill 1000 W

HU 2




FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

A tlz, az aramutés, a személyi sérulés vagy a mikrohullamu
suté tulzott energiajanak valo kitettség veszélyének
csOkkentése érdekében a készulék hasznalata soran kdvesse
az alapvet6 ovintézkedéseket, beleértve a kdvetkezbket:

Olvassa el és tartsa be az alabbiakat: "A TULZOTT
MIKROHULLAMU ENERGIANAK VALO ESETLEGES
KITETTSEG ELKERULESERE VONATKOZO
OVINTEZKEDESEK".

A berendezést 8 évnél idésebb gyermekek vagy csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl, vagy
tapasztalattal és ismerettel nem rendelkez6 szemeélyek
akkor hasznalhatjak, ha felligyelet alatt alinak vagy

ha megfelel6 utasitasokkal lattak el ket a berendezés
biztonsagos hasznalatat illetbéen, és megértették

a hasznalatbdl ered6 veszélyeket. Gyermekek nem
jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felugyelet alatt végezhetik.

A készuléket és annak kabelét tartsa tavol 8 évnél
fiatalabb gyermekektél.

Ha a tapkabel megsérul, a veszély elkerulése érdekében
cseréltesse ki a gyartoval, a gyartd szervizkozpontjaval
vagy mas szakemberrel.

FIGYELMEZTETES: Az aramiités lehetéségének az
elkerulése érdekében bizonyosodjon meg a készulék
kikapcsolt allapotarol, miel6tt a lampa cseréjehez
hozzafog.

HU 3



FIGYELMEZTETES: A hozzaértd személyeken kiviil
barki szamara veszélyes minden olyan szervizelési vagy
javitasi mivelet, amely soran a mikrohulldamu energianak
valo kitettség ellen védé burkolatot kell eltavolitani.

FIGYELMEZTETES: A folyadékokat és mas
élelmiszereket nem szabad lezart tartalyokban
melegiteni, mert felrobbanhatnak.

Ha mianyag vagy papiredényben melegit ételt,
figyeljen a sutére, nehogy az edény meggyulladjon.

Csak mikrohullamu sut6ben hasznalhatoé eszkozoket
hasznaljon.

Ha fust keletkezik, kapcsolja ki vagy huzza ki a készuléket,
és tartsa zarva az ajtajat, hogy elfojtsa a langokat.

Az italok mikrohulldamu melegitése késleltetett,
kitdrésszer( forrast eredményezhet, ezért az edényt
ovatosan kezelje.

A cumisuvegek és bébiételes Uvegek tartalmat az égeési
sérulések elkerulése érdekében fel kell keverni vagy

fel kell razni, és fogyasztas elétt ellendrizni kell

a hémérsékletuket.

Héjaban lévé, vagy keményre f6tt tojast nem szabad
mikrohullamu sutében melegiteni, mert felrobbanhatnak,
akar a mikrohullamu melegités utan is.

A sutét rendszeresen meg kell tisztitani, €s minden
etelmaradékot el kell tavolitani belble.

Ha nem tartja tisztan a sutét, az a felulet allagromlasahoz
vezethet, ami leroviditheti a készulék élettartamat,
és veszelyekkel jarhat.
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A tulmelegedés elkerulése érdekében a készulék nem
telepithetd konyhafront (konyhaszekrényajtd) mogé.
(Ez nem vonatkozik a dekorativ ajtds készulékekre.)

Kizarolag ehhez a sutéhoz ajanlott hémérséklet-érzékeld
szondat hasznalja (olyan sutékhoz, amelyek
rendelkeznek a hdmérséklet-érzékeld szonda
hasznalatahoz szikséges funkcioval).

A mikrohullamu sutét csak akkor szabad szekrénybe
helyezni, ha azt ilyen hasznalatra tesztelték.

A mikrohullamu sutét nyitott ajtdval kell mikodtetni.
(Dekorativ ajtoval rendelkezé suték esetén.)

A berendezés kizarolag haztartasi célra vagy az alabbi
alkalmazasokra hasznalhato:

- uzletek, irodak és egyéb gazdasagi munkakornyezetek
személyzeti konyhaja;

- ugyfelek altal szallodakban, motelekben és egyéb
szallast ado helyeken;

- falusi vendéglatas;
- szallast és reggelit biztosité szallasok.

A mikrohulldamu suté ételek és italok melegitésére
szolgal. Az ételek vagy ruhak szaritasa, valamint
a melegitéparnak, papucsok, szivacsok, nedves
ruhanemik és hasonldk felmelegitése sérulést
okozhat és tlzveszélyes!

Tilos ételt vagy italt fémedényben melegiteni!
A készuléket nem szabad géztisztitoval tisztitani.
A készuléket kulonallé hasznalatra tervezték.

A készulékek hatso feluletét a falnak kell tamasztani.
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A készulék kialakitasabdl adédéan nem javasolt ennek
hasznalata kulsé id6zitével vagy kuldnallo tavvezérld
rendszerrel.

A hozzaférhetd fellletek hdmérséklete a készulék
mikodése kdzben magas lehet.

FIGYELMEZTETES: Ha a késziiléket kombinalt
uzemmaodban Uzemelteti, a héfejlédés miatt gyermekek
a sutét csak felnétt felugyelete mellett hasznalhatjak.

OLVASSA EL FIGYELMESEN,
ES ORIZZE MEG KESOBBI HASZNALATRA

A SZEMELYI SERULESEK KOCKAZATANAK
CSOKKENTESE ERDEKEBEN FOLDELES SZUKSEGES

VESZELY

Aramiités veszélye

Néhany belsé alkatrész megérintése sulyos sérulést
vagy halalt okozhat. Ne szerelje szét a készuléket.

FIGYELMEZTETES

Aramiités veszélye

A foldelés nem megfelel6 hasznalata aramutést okozhat.
Ne csatlakoztassa a készuléket halézati aljzathoz,
amig nem szerelte be megfelel6en és nem foldelte.

A készuléket foldelni kell. Elektromos rovidzarlat esetén
a foldelés csokkenti az aramutés kockazatat azaltal, hogy
levezetd vezetéket biztosit az elektromos aram szamara.

A készulék foldelt villasdugoval szerelt, foldelberes
vezetékkel rendelkezik. A csatlakozédugot megfeleléen
felszerelt és foldelt aljzatba kell csatlakoztatni.
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Forduljon szakképzett villanyszerel6hoz vagy szerel6hoz,
ha a foldelési utasitasokat nem teljesen érti, vagy ha kétség
merul fel a készulék megfelel foldelésével kapcsolatban.

Ha hosszabbité kabelt kell hasznalni, csak 3 eres,
foldelt hosszabbitd kabelt hasznaljon.

1. A készulék rovid tapkabellel szerelt, a hosszabb
kabelen valé 6sszegabalyodas vagy elakadas
kockazatanak csokkentésére.

2. Hosszu kabel vagy hosszabbitdé hasznalata esetén:

1) A kabel vagy hosszabbité névleges elektromos
teljesitményének legalabb a készullék elektromos
teljesitményével megegyezének kell lennie.

2) A hosszabbitonak foldelt, 3 eres kabelnek
kell lennie.

3) A hosszu vezetéket ugy kell elhelyezni,
hogy ne légjon le a pultrol vagy az asztallaprdl,
hogy gyermekek ne rangathassak, és ne lehessen
benne véletlenul megbotlani.
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KONYHAESZKOZOK

VIGYAZAT

Személyi sérulés veszélye

A hozzaérté személyeken kivul barki szamara veszélyes
minden olyan szervizelési vagy javitasi mivelet, amely soran
a mikrohullamu energianak valo kitettség ellen védd burkolatot
kell eltavolitani.

Lasd a ,Mikrohullamu sitében felhasznalhaté vagy
mikrohullamu sutében kertlend6é anyagok” cimu rész
utasitasait. Vannak nemfémes edények, amelyek
mikrohullamu sutében nem hasznalhatdk. Ha kétségei
vannak, az alabbi eljarassal tesztelheti a kérdéses eszkozt.

Eszkozvizsgalat:

. Toltson fel egy mikrohullamu sttében hasznalhat6 edényt
1 csésze hideg vizzel (250 ml), és tegye bele a kérdéses
eszkozt.

. Susse a maximalis teljesitményen 1 percig.

. Ovatosan fogja meg az eszkdzt. Ha az iires eszkdz
meleg, ne hasznalja mikrohullamu sutében.

. Ne Iépje tul az 1 perc sutési idét.
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Mikrohullamu siitében hasznalhaté anyagok

Eszk6zok Megjegyzések
Kbvesse a gyarté utasitasait. A barnitéedény aljanak legalabb
Barnitéedény 5 mm-rel (3/16 hiivelykkel) a forgétanyér felett kell lennie.

Helytelen hasznalat esetén a forgoétanyér eltérhet

] Csak mikrohullamu siitében hasznalhat6 eszkdzoket hasznaljon.
Etkészlet Kbvesse a gyarté utasitasait. Ne hasznaljon repedt vagy torott
edényeket.

Mindig tavolitsa el a fedeliket. Az ételt ilyen edényekben csak

Uvegedények melegitse, ne forrositsa. A legtdbb lvegedény nem héallo, és eltérhet.
. Kizarélag héallo tvegedényeket hasznaljon. Gy6z6djon meg réla,
Uvegaru hogy nincs fémalkatrésziik. Ne hasznaljon repedt vagy torott
edényeket.
Sutstaskak Kbvesse a gyarté utasitasait. Ne zarja fémkotozével.
Vagjon réseket, hogy a g6z tavozhasson.
Papirtanyérok Kizardlag rovid idejl f6zéshez/felmelegitéshez hasznalhatok.
és poharak Ne hagyja a sutét feligyelet nélkil sités kézben.
Papirtsrls A felmelegitendd étel letakarasara és zsir felszivasara hasznaljak.

Csak feligyelet mellett, révid ideji f6zéshez hasznalja.

Fréccsenés ellen az étel letakarasara, vagy gézoléskor az étel

Pergamenpapir becsomagolasahoz hasznélja.

Csak mikrohullamu siutében hasznalhato eszkdzoket hasznaljon.
Kbvesse a gyartd utasitasait. A mikrohullamu sitében hasznalhatd
eszkdzok ,Microwave Safe” felirattal vannak ellatva. Néhany miianyag
edény megpuhul, ahogy a benne Iévé étel felforrosodik. A féz6étasakokat
és a szorosan lezart mlanyag zacskokat a csomagolas utasitasai
szerint kell felvagni, atszurni vagy szell6ztetni.

Muanyag

Csak mikrohullamu sitében hasznalhatd eszk6zoket hasznaljon.
Sités kozben az étel lefedéséhez hasznaljak, hogy a nedvességet
visszatartsa. Ne hagyja, hogy a mianyag csomagolas hozzaérjen
az ételhez.

Muanyag folia

Hémérék Csak mikrohullamu sttében hasznalhaté (hus- és siteményh&mérdk).

Froccsenés ellen az étel letakarasara, és a nedvesség

Viaszpapir visszatartasahoz hasznalja.

Kerulendé anyagok a mikrohullamu sutében

Eszk6zok Megjegyzések

ivhizast okozhat. Az ételt helyezze at mikrohullamu siitében

Aluminium talca hasznélhat6 edénybe.

Elelmiszerdoboz ivhizast okozhat. Az ételt helyezze at mikrohullamu siitében
fém fogantyuaval hasznalhat6 edénybe.

Fém vagy fémalkatrészt A fém learnyékolja az ételt a mikrohullamu energiatol.
tartalmazé edények A fémalkatrészek ivhuzast okozhatnak.

Fém ko6tdz6k ivhazast okozhat, ami tiizet okozhat a siitében.
Papirtasakok Tlz keletkezhet a sutében.

A magas hémérsékletnek kitett hungarocell megolvadhat

Hungarocell pohar vagy beszennyezheti a benne Iév6 folyadékot.

A mikrohullamu sitében torténé hasznalatkor a fa kiszarad,

Fa és kettéhasadhat vagy megrepedhet.
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Termékleiras

(Ha barmilyen eltérés merul fel a készulék és a jelen kézikdnyvben
szerepl6 képek kozott, a termék az iranyado.)

Vegye ki a sit6t, illetve az dsszes anyagot a dobozbdl és a sutétérbdl.
A sit6 tartozékai a kdvetkezék:

Biztonsagi ajtézar rendszer
Satéablak

Tengely

Gorgbs gydri

Vezérl6panel

Hulldm utmutato

(Kérjuk, ne tavolitsa el a hullamvezetét boritd fedelet)
7. Uvegtélca

ook owh =
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Telepités

Telepités konyhapultra

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot és tartozékot.
Vizsgalja meg a sutd épseégeét, hogy nincs-e rajta példaul
horpadas vagy nem torétt-e el az ajtaja. Ne telepitse,

ha a suté sérult.

Telepités konyhaszekrénybe: Tavolitsa el a mikrohullamu suté
szekrényének fellletén talalhato védéfoliakat. Ne tavolitsa

el a magnetron védelme érdekében a sutétérhez rogzitett,
hullamvezetd fedelet.

Telepités

1. Valasszon ki egy vizszintes fellletet, amely elegend6 szabad
teret biztosit a szivo- és/vagy kimeneti nyilasok szamara.

0cm

20 cm

min. 85 cm

Rl
=
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(1)
(2)

()

A minimalis telepitési magassag 85 cm.
A készulék hatso feluletét a falnak kell tamasztani.

Hagyjon legalabb 30 cm tavolsagot a sité felett, ill.
legalabb 20 cm tavolsagot a sutb és a szomszédos
falak kdzott.

Ne tavolitsa el a labakat a suté aljardl.

A bemeneti és/ vagy kimeneti nyilasok eltakarasa
kart tehet a sutében!

A sUtét a lehet6 legmesszebb helyezze el a radiétoél
és a TV-tél. A mikrohullamu suté mikoédése zavarhatja
a radio vagy a TV vételét.

2. Dugja be a sut6ét egy szabvanyos halozati csatlakozoaljzatba.
Ellendrizze, hogy a fesziltség és a frekvencia megegyezik-e
az adattablan feltlintetett feszultséggel és frekvenciaval.

FIGYELMEZTETES: Ne helyezze a siitét tlizhelyre vagy mas
héfejlesztd készulékre. Ha héforras kdzelébe vagy folé helyezi,
a sutdé megsérulhet, és a garancia érvényét veszti.

A hozzaférhet6 felulet mikodés
kozben forrd lehet. SSS
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A termék mikodése
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A készulék hasznalata

UZEMELTETES

» A slt6 els6 csatlakoztatasakor hangjelzés hallhato, és a kijelzén az ,1:01”
és a G jelenik meg.

» A bedllitas alatt a rendszer visszatér készenléti lzemmaddba, ha semmilyen mivelet
nem torténik 30 masodpercen belul.

» Fb6zés kdzben, ha egyszer megnyomja a @ gombot, a készlilék szinetelteti
a programot, a folytatashoz nyomja meg egyszer a Dm, gombot. A @ gomb
kétszeri megnyomasa torli a programot.

» A sltés befejezése utan a kijelzén az End felirat jelenik meg, és a rendszer
kétpercenként hangjelzést ad, amig a felhasznalé meg nem nyom egy gombot,
vagy ki nem nyitja az ajtot.

» Mikddés kdzben nyomjon meg egy érvényes gombot, errél a hangjelzé
egy hangjelzéssel tajékoztat, érvénytelen gomb esetén két hangjelzés hallhato.

» A mikrohullamu suté elektronikus vezérlérendszere hiités funkcidval rendelkezik.
Minden 2 percnél hosszabb sitési mod esetén a sitd ventilatora korulbelll 1 perc
30 masodpercig automatikusan leh(iti a stitét, igy meghosszabbitja a sité élettartamat.

AZ ORA BEALLITASA

12 és 24 6ras mod kozll valaszthat. A @ gomb készenléti izemmddban vald
megnyomasaval kivalaszthatja, hogy az 6rat 12 vagy 24 6ras ciklusban kivanja beéllitani.

1. Készenléti izemmaddban nyomja meg a @ gombot egyszer vagy kétszer a 12 vagy
24 6ras idészamitas kivalasztasahoz.

2. Nyomja meg a -/+ gombokat az éra értékének beallitasahoz.

3. Nyomja meg egyszer a |>,,o- vagy @ gombot.

4. Nyomja meg a -/+ gombokat a perc értékének beallitasahoz.

5. Nyomja meg a |>+,u. vagy @ gombot a megerdsitéshez.

MEGJEGYZES: Siités kdzben a @ gomb megnyomasaval ellendrizheti az aktualis id6t.

EXPRESSZ SUTES

Hasznalja ezt a funkciét a siitd kényelmes, 100%-os teljesitménnyel térténd hasznalatahoz
mikrohullamokkal vald sitéshez. Készenléti izemmaddban nyomja meg a hm. gombot
egyszer (az alapértelmezett sutési id6 30 masodperc), és a sutd automatikusan
mikoédésbe lép. Sités kdzben a [>+,o. gomb megnyomasaval ndvelheti a f6zési idét,
minden megnyomassal 30 masodpercet ad hozza az id6hdz, legfeljebb 10 percig.

HU 14



MIKROHULLAMU SUTES

1. Készenléti allapotban nyomja meg tébbszor a El gombot a teljesitményszint

kivalasztasahoz.
2. Nyomja meg a -/+ gombokat a stitési id6 beallitasahoz. A leghosszabb id6é 95 perc.

3. A megerGsitéshez nyomja meg a |>m. gombot.

Nyomja meg a @ gombot a teljesitményszint kivalasztasahoz.

Nyomja meg a TELJESITMENY gombot Teljesitmény kijelzé
Egyszer 800
Kétszer 640
3-szor 480
4-szer 320
5-szo6r 160
6-szor 000

MEGJEGYZES: Siités kdzben megnyomhatja a gombot az aktualis siitési teljesitmény
ellenérzéséhez. Ha maximalis teljesitményen kivan stitni, hagyja ki az elsé Iépést.

GRILL

A grillsttés kiléndsen hasznos vékony marha- vagy disznéhus szeletekhez, kebabokhoz,
kolbaszokhoz és csirkedarabokhoz. Valamint alkalmas melegszendvicsek és au gratin
ételek készitéséhez.

1. Készenléti lzemmaddban nyomja meg egyszer a D gombot.
2. Nyomja meg a -/+ gombokat a sttési idd beallitdsdhoz. A leghosszabb idé 95 perc.
3. A meger6sitéshez nyomja meg a I}f“. gombot.

MIKROHULLAM + GRILL

Az 1. kombinalt siitési médban a grill a mikrohullamu siitésnél hosszabb ideig mikddik,
halhoz és au gratinhoz hasznalhaté. Azonban 2. kombinalt sttési médban a mikrohullamu
siités miikodik hosszabb ideig a grill funkcidhoz képest, ez megfeleld valasztas pudinghoz,
omletthez, siilt burgonyahoz és baromfihoz.

1. Készenléti izemmddban nyomja meg egyszer vagy kétszer a gombot a ,Co-1”
vagy a ,Co-2” kivalasztasahoz.
2. Nyomja meg a -/+ gombokat a sttési idd beallitdsahoz. A leghosszabb idé 95 perc.

3. A megerGsitéshez nyomja meg a Dm. gombot.
MEGJEGYZES: Siités kdzben a megnyomasaval ellenérizheti a kombinacios
teljesitményszintet.

IDOALAPU KIOLVASZTAS

1. Készenléti lzemmddban nyomja meg egyszer a % gombot.
2. Nyomja meg a -/+ gombokat a kiolvasztasi id6 beallitasahoz. A leghosszabb id6 95 perc.
3. A megerGsitéshez nyomja meg a |>m_ gombot.

HU 15



MEGJEGYZES: A kiolvasztas soran a rendszer sziinetet tart, és hangjelzéssel
figyelmezteti a felhasznalé6t az étel megforditasara, majd ezt kévetéen a folytatashoz

nyomja meg a | ,.. gombot.

TOMEGALAPU KIOLVASZTAS

A kiolvasztasi id6 és a teljesitményszint automatikusan beallithat6é az élelmiszerkategéria
és a tdbmeg programozasa utan. A fagyasztott élelmiszer témege 100 g és 1800 g kdzott
hatarozhat6 meg.

1. Készenléti izemmddban nyomja meg egyszer a >:’5 gombot.

2. Nyomja meg a -/+ gombokat az étel tomegének kivalasztasahoz.

3. Nyomja meg a hw gombot a kiolvasztas megkezdéséhez.

MEGJEGYZES: A kiolvasztds soran a rendszer sziinetet tart, és hangjelzéssel
figyelmezteti a felhasznaldt az étel megforditasara, majd ezt kdvetéen a folytatashoz

nyomja meg a [,2,,- gombot.

ELOBEALLITAS

Az el6beallitas funkcio lehetévé teszi a siité kés6bbi bekapcsolasat.

1. Készenléti izemmddban hatarozzon meg egy siitési programot (kivéve az expressz
sutést, az idéalapu vagy sulyalapu kiolvasztast).

Nyomja meg egyszer a (9 gombot.

Nyomja meg a -/+ gombokat az 6ra értékének beallitdsdhoz.

Nyomja meg egyszer a h e Vagy (9 gombot.

Nyomja meg a -/+ gombokat a perc értékének beallitasdhoz.

A megerdsitéshez nyomja meg a |>m, gombot.

o0k wN

MEGJEGYZES: A funkci6 bedllitasa utan a (9 gomb megnyomasaval ellendrizheti
az el6beallitott id6t, ha megnyomja a @ gombot, amikor a kijelzén az id6 lathato,
a funkcio torolhetd.

TOBBLEPCSOS SUTES

Sitéje beprogramozhatoé 2 automatikus sutési miveletsorra.
Mikrohullamu sités

\2

Mikrohullamu sités (alacsonyabb teljesitményszinttel)
Adja meg az elsd mikrohulldmu sitési programot. Ne nyomja meg a |>m, gombot.
Nyomja meg egyszer a E'l'—-lj gombot.
Adja meg a masodik mikrohullamu sutési programot.
Nyomja meg a |>m_ gombot a kiolvasztas megkezdéséhez.

PN =

MEGJEGYZES: Az expressz siités, az eldbeallitott funkcio, a tdbmegalapu kiolvasztas
és az automatikus sutés menuk nem allithatok be tdbblépcsds sutési program részeként.
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NEMITAS FUNKCIO

Engedélyezése: Készenléti izemmaddban nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig
a (]x,. gombot, ekkor sipolé hang hallhaté, és a kijelzén az ,OFF” felirat lathato
Kikapcsolasa: Készenléti és némitott lzemmoddban nyomja meg és tartsa lenyomva
3 mésodpercig a (]x,. gombot, ekkor sipolé hang hallhato, és a kijelzén az ,ON” felirat lathaté
Réviden nyomja meg a (]x,. gombot a mikrohullamu siitd allapotanak megismeréséhez:
a kijelzén ennek megfeleléen az OFF vagy ON felirat jelenik meg.

ENERGIATAKAREKOS FUNKCIO

Engedélyezése: Készenléti izemmaddban nyomja meg és tartsa lenyomva 3 masodpercig
a Car gombot, ekkor a kijelz6 kikapcsol. A rendszer energiatakarékos izemmadba Iépett.

Kikapcsolas: Energiatakarékos tzemmodban az energiatakarékos funkcio kikapcsolhato
barmely gomb egyszeri megnyomasaval vagy a suté ajtajanak egyszeri kinyitasaval vagy
becsukasaval.

GYERMEKZAR

Hasznalataval megakadalyozhatja, hogy a sitét feligyelet nélkuli gyerekek hasznaljak.

Automatikus gyermekzar:

A gyermekzar bekapcsolasa: Ha készenléti izemmaddban egy percen belul nem térténik
semmilyen mivelet, a suté automatikusan bekapcsolja a gyermekzarat, és a gyermekzar
jelzélampa bekapcsol. Lezart allapotban a késziilék az 6sszes gombot letiltja.
Kikapcsolas: Gyermekzar modban nyissa ki vagy csukja be a suté ajtajat a program
torléséhez, ekkor a gyermekzar jelzélampa kikapcsol.

Manualis gyermekzar:
Engedélyezése: Készenléti izemmaoddban nyomja meg és tartsa lenyomva a @ 4 gombot

3 masodpercig, ekkor sipol6 hangjelzés hallhatd, és bekapcsol a gyermekzar jelz6lampa,
a suté pedig automatikusan gyermekzar izemmodba lép. Lezart allapotban a késziilék
az dsszes gombot letiltja.

Kikapcsolas: Nyomja meg és tartsa lenyomva a ﬁs. gombot 3 masodpercre,

a jelzélampa kikapcsol.

MEGJEGYZES: Az ajté kinyitasa vagy becsukasa kézi gyermekzar lizemmaodban

nem oldja a gyermekzarat, a gyermekzar kikapcsolasahoz manualis kioldasi médszer
alkalmazasa sziikséges.

GOMBTAPADAS ELLENI VEDELEM

Ha a vezérl6panel barmely gombja 1 percig letapad, térténjen az barmilyen lizemmaodban,
a program azonnal ledll, a kijelzén a ,,FAIL” felirat jelenik meg, és a rendszer hangjelzéssel
is szolgal. Ha a gomb letapadasa folyamatos, a készlilék percenként sipol6 hangjelzéssel
szolgal. Ekkor barmilyen gombmdvelet érvénytelen. A hibaelharitas utan nyomja meg
a @ gombot a készenléti lzemmoddba vald visszatéréshez.
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AUTOMATIKUS SUTES

A kovetkezd ételekhez nem sziikséges beprogramozni a siitési idét és a teljesitményt.

Elegend6, ha megadja a sutni kivant étel tipusat, valamint az étel témegét vagy

az adagok szamat.

1. Készenléti lzemmaoddban nyomja meg egyszer az AUTO MENU gombot, a kijelzén
megjelenik az ,A-01” ételkod.

2. Nyomja meg a -/+ gombokat egy masik ételkdd kivalasztasahoz ,A-01”
és ,A-21" kdzott.

3. Nyomja meg egyszer a START/+30 SEC. gombot.

4. Nyomja meg a -/+ gombokat az étel tomegének vagy az adagok szamanak
a kivalasztasahoz.

5. Nyomja meg a START/+30 SEC. gombot a siités inditasahoz.

Automatikus siités meniik:

Tipus / kéd

Etel

Adag/
Tomeg (9)

Sutési
id6

Megjegyzés

KENYER
A-01

Sos pite b-1

1 db 12:00

Tészta
kelesztése
b-2

500 g 6:00

300 g liszt, 10 ml EVO, 5 g s6, 180 ml viz,
12 g friss élesztd. Elkészités: Az éleszt6t
feloldjuk a vizben, a lisztet a keverétalba
tesszik, hozzaadjuk a vizet, hozzaadjuk
az olajat, végll a s6t, 12 percen keresztul

gyurjuk, majd kelni hagyjuk
a programot kévetve

1000 g 10:00

600 g liszt, 20 ml EVO, 10 g s6, 360 ml viz,
24 g friss élesztd. Elkészités: Az élesztét
feloldjuk a vizben, a lisztet a keverétalba
tesszik, hozzaadjuk a vizet, hozzaadjuk
az olajat, végil a sot, 12 percen keresztul

gyurjuk, majd kelni hagyjuk
a programot kdvetve

Pizza b-3

500 g 19:00

ELSO LEPES:
kévesse az 500 g-os tészta kelesztése
Iépéseket MEGJEGYZES
MASODIK LEPES:

teritse szét keramiatanyéron, és izesitse

paradicsomolajjal, oregandéval és séval
elkevert paradicsommal, tegyen ra

mozzarellat, és slisse a program szerint.
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ELSO LEPES:

kovesse az 1000 g-os tészta
kelesztése lépéseket MEGJEGYZES

1000 g 22:00 MASODIK LEPES:
teritse szét keramiatanyéron, és izesitse
paradicsomolajjal, oregandéval és séval
elkevert paradicsommal, tegyen ra
mozzarellat, és slisse a program szerint.
2 tojas 2:00 ia 3 -
BUGGYAN- ojas ’a tojasokat tegye eglyenk’ent.egy egy ]
: Buggyantott edénybe, amely hasznalhat6é mikrohullamu
TOTT TOJAS " L . . .
A-02 tojas b-1 o sutében, és fedje le a tojasokat
4 tojas 4:30 teljesen vizzel
RANTOTTA . el 30 masodperc utan verje fel a tojasokat,
A-03 Rantotta b-1 | 2 tojas 1:00 és slisse tovabbi 30 masodpercig
250 g 4:00
Spenot b-1
500 g 7:00
Szeletelt 250 g 6:00
sargarépa
b-2 500 g 10:00
. 250 g 6:00
Brokkoli
ZOLDSEGEK b-3 _
A-04 500 g 10:00
250 gv+i-z50 ml 9:00
Cékla 250 g + 50 ml viz
b-4 .
500 g + 70 ml viz
5009*:70 ml 11:00
viz
250 g 10:00 5ldsé 5
Zsldségleves g tegyen. 3009 zgldseget egy e'denybe,
b-5 adjon hozza 200 ml sés vizet,
500 g 12:00 és fézze a program szerint
. 400 g 23:00 tegye az ételt a grillracsra
GRATINALT
ZOLDSEGEK | Cukkini sb-1
A-05 800 g 25:00
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Siilt 350 g 6:30
édesbur-
gonya b-1 700 g 9:00
. 250 g 32:00
BURGONYA Silt
A-06 burgonya b-2
500 g 40:00
. 250 g 8:00
Fott
burgonya b-3
gony 500 g 11:00
180 g .
(180 g - 200 g) 7:00 180g - 200 g
Kardhal
szelet b-1 360
g : -
(360 g - 400 g) 10:00 360g-400g
180 g
6:00
(180 g-200 g) 180g - 200 g
Lazacfilé b-2
HAL A-07 360 g 8:00 360g-400g
(360 g - 400 g) '
250 g 7:00
Keszeg b-3 egész keszeg, keszedfilé
500 g 10:00
200 g 5:00
Garnélarak
b-4
400 g 8:00
a fehér halat izlés szerint izesitse
fiszerndévényekkel, idealis esetben
Lassan kakukkfiivel és majorannaval, a hasara
stott fehér | 400 g 15:00 tegyen egy gerezd fokhagymat, majd siisse
hal b-1 meg a vonatkoz6 programmal. 7 perc sités
utan forditsa meg, majd nyomja meg a Start
LAS§AN gombot a sités befejezéséhez
SUTOTT
FEHER
HAL A-08 a fehér halat izlés szerint izesitse
fliszernévényekkel, idealis esetben
kakukkfiivel és majorannaval, a hasara
800 g 24:00 tegyen egy gerezd fokhagymat, majd siisse
meg a vonatkozé programmal. 13 perc sutés
utan forditsa meg, majd nyomja meg a Start
gombot a sutés befejezéséhez

HU 20




fliszerezze a fehér halat extra sz(iz
olivaolajjal, kakukkflvel, friss majorannaval

200 g 12:00 és borssal, és tegye a halat vakuumos
SZUVIDALT sttézacskoba, szivja ki a levegdt, majd stisse
. - | Szuvidalt silt a vonatkozo programmal
SULT FEHER fehér hal b-1 prog
HAL A-09
400 g 13:00
600 g 18:00
. 400 g 16:00
GRATINALT | Gratinalt hal
HAL A-10 b-1
800 g 20:00
200 g 8:00
Csirkemell
b-1
400 g 10:00
HUS A-11
. 500 g 15:00
Borjubélszin
b-2
1000 g 21:00
1 db 400 g-os bélszin, kdsse dssze
sltézsinorral, fliszerezze izlés szerint, sé6zza
Lassan . S .
Siitstt és borsozza, majd slisse meg a vonatkozé
. 400 g 40:00 programmal. 8 perc elteltével forditsa meg a
marhahus . . . N
sultet, és nyomja meg a Start gombot a sutés
b-1 ek A
befejezéséhez. Felvagas el6tt pihentesse 2
LASSAN )
iy percig
SUTOTT
sULT o s
HUS A-12 i 1 db 800 g-os bélszin, kdsse 6ssze
sltézsinorral, fliszerezze izlés szerint, s6zza
és borsozza, majd suisse meg a vonatkozé
800 g 40:00 programmal. 10 perc elteltével forditsa meg a
sultet, majd nyomja meg a Start gombot a
sités befejezéséhez. Felvagas el6tt
pihentesse 2 percig
200 g 20:00 A marhahust izesitse séval, borssal és
SZUVIDALT Szuvidalt fliszernévényekkel (kakukkfii, majoranna,
MARHASULT | marhasiilt 400 g 28:00 rozmaring stb.) izlés szerint, tegye
A-13 b-1 vakuumos sutézacskoba, szivja ki a levegét,

600 g 34:00

majd slisse a vonatkoz6 programmal




400 g csirkecombot s6zzon és borsozzon
meg, locsolja meg extra sz(iz olivaolajjal,
adjon hozza egy kevés kakukkflvet, és slisse

400 g 26:00 ; . .
a javasolt programmal, majd 7 perc mulva
forgassa meg, és nyomja meg a Start
gombot a sutés befejezéséhez
600 g csirkecombot s6zzon és borsozzon
meg, locsolja meg extra sz(iz olivaolajjal,
SULT Siilt csirke 600 g 35:00 adjon hozza egy kevés kakukkflvet, és slisse
CSIRKE A-14 b-1 g 9% a javasolt programmal, majd 8 perc mulva
forgassa meg, és nyomja meg a Start gombot
a sltés befejezéséhez
800 g csirkecombot s6zzon és borsozzon
meg, locsolja meg extra szilz olivaolajjal,
800 g 27:00 adjgn hozza egy kevés kaku!(kfuvet, és §usse
a javasolt programmal, majd 9 perc mulva
forgassa meg, és nyomja meg a Start
gombot a siités befejezéséhez
300 g (300 ml) 8:00
BOLOGNAI Bolognai | 750 g (750 ml) | 13:00 kertilje a fémkapcsokat, és tartsa
SzZ0OSZ A-15 sz6sz b-1 nyitva a fedelet
1000 g .
(1000 ml) 15:00
100 g 10:00 33g+67gviz
Teljes 200 g 11:00 67 g+ 133 gviz
kiérlésu
tészta b-1 300 g 11:00 100 g + 200 g viz
400 g 11:30 133 g + 267 g viz
TESZTA A-16
100 g 26:00 25grizs + 75 g viz
Teljes 200 g 28:00 50 g rizs + 150 g viz
kiérlésu
rizs b-2 300 g 30:00 75 g rizs + 225 g viz
400 g 32:00 100 g rizs + 300 g viz
. . 100 g 17:00 259 érpa + 75 g viz
GABONA Arpagydngy
A-17 b-1 i i
200 g 18:00 50 g arpa + 150 g viz
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300 g 19:00 75 g érpa + 225 g viz
400 g 20:00 100 g arpa + 300 g viz
50 g 7:00 50 g rizsparéj + 100 g viz
Rizsparéj b-2
100 g 8:00 100 g rizsparéj + 200 g viz
Nat“;{jgh“” 6 1:15 900 g + 750 ml tej
Aztatott 250 g 7:00 250 g + 1 kg viz
EGESZ z6ldségek
, 4 b-2 . .
SEGES 500 g 7:00 500 g + 2 kg viz
A-18
Szaritott
élelmiszerek 15:30 250 g
b-3
Zabkasa b-4 300 g 3:00 40 g + 240 ml tej
Kétszersilte .
K b-1 250 g 5:30
PITEK A-19 300 g 16:00
Lekvar b-2
600 g 20:00
150 g cukor
180 g liszt
ek Ata 150 ml napraforgoolaj vagy vaj
Piskota 700 g 9:00
tészta b-3 3 tojas
50 ml tej
15 g sutépor (1 tasak)
30 g cukor
40 g liszt
15 g cukormentes kakad
Muffinok b-4 2 2:00

30 ml napraforgdolaj vagy vaj
1 tojas

5 g sutépor
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4 3:00

60 g cukor
80 g liszt
30 g cukormentes kakad
60 ml napraforgdolaj vagy vaj
2 tojas

10 g sutépor

SZARITAS
A-20

Szaritas b-1

300 g 24:00

12 perc mulva forditsa az ételt fejjel lefelé,
és nyomja meg a Start gombot a szaritas
befejezéséhez

150 g 20:00

10 perc mulva forditsa az ételt fejjel lefelé,
és nyomja meg a Start gombot a szaritas
befejezéséhez

EDENYEK
FERTOTLE-
NITESE A-21

Edények
fert6tlenitése
b-1

15:00

kertilje a fémkapcsokat, és tartsa
nyitva a fedelet

TISZTITAS ES APOLAS

Tisztitaskor kapcsolja ki a sutét, és huzza ki a tapkabelt az aljzatbol.

Tartsa tisztan a sitd belsejét. Ha a felfroccsent étel vagy a kiomlétt folyadék a sttdé
falara tapad, azt nedves ruhaval torélje le. Ha a sité nagyon beszennyezédik,

a tisztitdshoz hasznalhat kiméletes tisztitoszereket. Kerllje a spray vagy egyéb
agressziv tisztitdszerek hasznalatat. Ezek foltok, csikok vagy matt felliletek
megjelenését eredményezhetik.

A sit6 kiilsé része nedves torlbkenddvel tisztithatd. A siitdé belsejében 1évé
mikodtetd alkatrészek karosodasanak elkerllése érdekében ne hagyja, hogy
viz szivarogjon a szell6zényilasokba.

Gyakran tordlje le az ajté és az ablak mindkét oldalat, az ajtétémitéseket
és a szomszédos részeket nedves torlékenddvel az esetleges kiémlések és
froccsenések eltavolitasa érdekében. Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitdszereket.

Ne hasznaljon g6zborotvat.

Figyeljen arra, hogy a vezérl6panel benedvesedjen. Puha, nedves torlékenddvel
tisztitsa. A kezel6panel tisztitasakor a siitd véletlen bekapcsolasanak elkerilése
érdekében hagyja nyitva a sité ajtajat.

Ha g6z halmozaddik fel a stité ajtajanak belsejében vagy kiilsé része koérdl, térdlje
le ezt egy puha torl6kenddvel. Ez a mikrohulldmu sité magas paratartalom mellett
torténd hasznalata esetén fordulhat el6. Ez teljesen normalis jelenség.
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10.

1"

12.
13.

14.

15.

Idénként sziikséges az lGvegtalca eltavolitasa a megtisztitasa érdekében.
Mossa el a talcat meleg habos vizben vagy mosogatogépben.

A goOrg6s gy(rit és a sitd aljat rendszeresen meg kell tisztitani a tulzott
zaj elkeriilése érdekében.

Egyszerien tordlje le a suté also fellletét kiméletes tisztitoszerrel. A gorgds gylrt
tisztithaté kiméletes, szappanos vizben vagy mosogatégépben. A gorgés gyuri
eltavolitasa esetén figyeljen arra, hogy a megfelelé pozicidba helyezze vissza.

. A sutébdl eltavolithatja a szagokat, ha egy csésze vizet elkever egy citrom levével

és héjaval egy mikrohullamu siitében hasznalhaté talban. Tegye be a siitébe,
s kapcsolja be a mikrohullamu sitét 5 percig. Alaposan térélje le, majd torolje
szarazra puha torl6kendével.

Ha az izz6 kiégett, a csere érdekében vegye fel a kapcsolatot az tigyfélszolgalattal.
A sutét rendszeresen tisztitsa meg, és tavolitsa el bel6le az 6sszes ételmaradékot.

Ha nem tartja tisztan a sitét, az a felllet allagromlasahoz vezethet, ami leréviditheti
az egyseég élettartamat, és veszélyhelyzeteket eredményezhet.

Kérjlk, a késziléket ne a haztartasi hulladékkal egyutt selejtezze ki; a készuléket
az dnkormanyzat altal biztositott hulladékgyijté kdzpontba kell leadni.

A grill funkciéval rendelkezé mikrohullamu sitének az elsé hasznalatakor enyhe
flstot és szagot érezhet. Ez természetes jelenség, mert a siité kendolajjal bevont
acéllemezbdl készill, és az Uj sttében a kendolaj elégetése soran gézok és szagok
keletkeznek. Ez a jelenség egy idé utan megsziinik.
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Kornyezetvedelem és artalmatlanitas

HIBAELHARITAS

Normalis jelenség

A mikrohulldamu sité zavarja
a TV vételét

A mikrohullamu sité miikédése zavarhatja a radié
és a TV vételét. Ez hasonl6 a kisebb elektromos
készllékek, példaul mixer, porszivé vagy ventilator
altal keltett zavarhoz. Ez normalis jelenség.

A sutdvilagitas fénye halvany

Kis teljesitményi funkciok hasznalatakor a suté
vilagitasa elhalvanyulhat. Ez normalis jelenség.

G6z csapadik le az ajtén,
forrd levegd tavozik
a szell6zdnyilasokon

A siités soran g6z szabadulhat fel az ételbél.
Ennek nagy része kijut a szell6zényilasokon.
Bizonyos hanyada azonban lecsapodhat

a hidegebb fellleteken, pl. a sit6 ajtajan.

Ez normalis jelenség.

A sutét véletlenul ugy inditottak el,
hogy nem volt benne étel.

Tilos a berendezést étel nélkil mikodtetni.
Ez nagyon veszélyes.

A készllék cimkézése megfelel a 2013-as, elektromos és elektronikus
berendezések hulladékaira (WEEE) vonatkoz6 2012/19/EU eurdpai
iranyelvnek. Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai
tartalmaznak ugy szennyezé anyagokat (amelyek a kérnyezetre
negativ hatast fejthetnek ki), mint alapanyagokat (amelyek

L Ujrahasznosithatok). Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfelel6 kezelés targyat képezzék
a szennyezd anyagok eltavolitdsa és semlegesitése, illetve az
Osszes egyéb anyag visszanyerése érdekében. Az egyének fontos
szerepet jatszhatnak annak biztositasaban, hogy az elektromos
és elektronikus berendezések hulladékai ne valjanak kérnyezeti
problémava; fontos néhany alapvetd szabaly betartasa:
- az elektromos és elektronikus berendezések hulladéka
nem kezelhetd haztartasi hulladékként;
- az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat kodtelezéen
erre kijelolt gyiljtépontban adja le, amelyet az dnkormanyzat vagy
bejegyzett vallalat Gzemeltet.
Szamos orszagban elérhetd lehet a nagy méreti elektromos
és elektronikus berendezések hulladékainak a begyjtése
kézvetlendl a haztartasbdl.
Uj berendezés vasarlasakor a régi berendezés visszaadhatd
a forgalmazoénak, aki téritésmentesen begydijti, feltéve, ha a beren-
dezés tipusa és funkcidja megegyezik a vasarolt készlilékével.

HU 26



	Important safety indications
	Product description
	Installation
	How the product works
	Use of the appliance
	Setting the clock
	Express cooking
	Microwave cooking
	Grill
	Microwave+grill
	Time defrost
	Weight defrost
	Preset
	Multi-stage cooking
	Mute function
	Power saving function
	Child lock
	Button adhesion protection
	Auto cook

	Environmental protection and disposal
	UM OF 20lt_cs_cz.pdf
	Důležité bezpečnostní pokyny
	Popis výrobku
	Instalace
	Jak tento výrobek funguje
	Používání spotřebiče
	Nastavení hodin
	Rychlá příprava pokrmu
	Příprava pokrmů s mikrovlnným ohřevem
	Gril
	Mikrovlnná trouba + gril
	Rozmrazování dle času
	Rozmrazování dle hmotnosti
	Přednastavení
	Vícefázová příprava pokrmů
	Funkce vypnutí zvuku
	Funkce úspory energie
	Dětský zámek
	Ochrana proti zaseknutí tlačítek
	Automatická příprava pokrmu

	Ochrana životního prostředí a likvidace

	UM OF 20lt_ET.pdf
	Oluline ohutusteave
	Toote kirjeldus
	Paigaldamine
	Kuidas toode toimib
	Seadme kasutamine
	Kella seadistamine
	Kiire toiduvalmistamine
	Mikrolaineahjus toiduvalmistamine
	Grill
	Mikrolaineahi + grill
	Aegsulatus
	Kaalusulatus
	Eelseadistus
	Mitmeastmeline toiduvalmistamine
	Vaigistusfunktsioon
	Energiasäästufunktsioon
	Lapselukk
	Nupu haakumiskaitse
	Automaatne toiduvalmistamine

	Keskkonnakaitse ja kasutuselt kõrvaldamine

	UM OF 20lt_LT.pdf
	Svarbūs saugos nurodymai
	Gaminio aprašymas
	Įrengimas
	Kaip gaminys veikia
	Prietaiso naudojimas
	Laikrodžio nustatymas
	Greitasis gaminimas
	Gaminimas mikrobangų krosnelėje
	Kepimas
	Gaminimas mikrobangomis ir kepimas
	Atitirpinimas pagal laiką
	Atitirpinimas pagal svorį
	Iš anksto nustatyta funkcija
	Daugiapakopis gaminimas
	Nutildymo funkcija
	Energijos taupymo funkcija
	Apsauga nuo vaikų
	Apsauga nuo mygtukų užstrigimo
	Automatinis gaminimas

	Aplinkos apsauga ir šalinimas

	UM OF 20lt_LV.pdf
	Svarīgi drošības norādījumi
	Ierīces apraksts
	Uzstādīšana
	Kā darbojas ierīce
	Ierīces lietošana
	Pulksteņa iestatīšana
	Express gatavošana
	Gatavošana mikroviļņu krāsnī
	Grils
	Mikroviļņu krāsns + grils
	Atkausēšanas laiks
	Svara atkausēšana
	Iepriekš iestatīts
	Daudzpakāpju gatavošana
	Skaņas izslēgšanas funkcija
	Enerģijas taupīšanas funkcija
	Bērnu bloķējums
	Aizsardzība pret pogu salipšanu
	Automātiskā gatavošana

	Vides aizsardzība un utilizācija

	UM OF 20lt_PL.pdf
	Istotne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Opis produktu
	Instalacja
	Jak działa produkt
	Użytkowanie urządzenia
	Ustawianie zegara
	Ekspresowe gotowanie
	Gotowanie mikrofalowe
	Grill
	Mikrofala+grill
	Czas rozmrażania
	Rozmrażanie wg wagi
	Wstępne ustawienie
	Gotowanie wieloetapowe
	Funkcja Wyciszenie
	Funkcja oszczędzania energii
	Blokada rodzicielska
	Ochrona przed przywieraniem przycisków
	Automatyczne gotowanie

	Ochrona środowiska i utylizacja odpadów

	UM OF 20lt_SK.pdf
	Dôležité bezpečnostné pokyny
	Opis produktu
	Inštalácia
	Prevádzka spotrebiča
	Použitie spotrebiča
	Nastavenie hodín
	Expresná príprava jedla
	Príprava jedál v mikrovlnnej rúre
	Gril
	Mikrovlnný ohrev + gril
	Rozmrazovanie podľa času
	Rozmrazovanie podľa hmotnosti
	Predvoľba
	Viacstupňová príprava jedla
	Funkcia stlmenia zvuku
	Funkcia úspory energie
	Detská poistka
	Ochrana prilepenia tlačidla
	Automatická príprava jedla

	Ochrana životného prostredia a likvidácia

	UM OF 20lt_SR.pdf
	Važne bezbednosne napomene
	Opis proizvoda
	Ugradnja
	Kako proizvod radi
	Upotreba uređaja
	Podešavanje sata
	Ekspresno kuvanje
	Mikrotalasno kuvanje
	Roštilj
	Mikrotalasna pećnica + roštilj
	Vreme odmrzavanja
	Odmrzavanje prema težini
	Prethodno podešavanje
	Višefazno kuvanje
	Funkcija isključenog zvuka
	Funkcija uštede energije
	Zaključano za decu
	Zaštita od prianjanja dugmeta
	Automatsko kuvanje

	Zaštita životne sredine i odlaganje na otpad

	UM OF 38001045 UPDATED_AR.pdf
	مؤشرات السلامة المهمة
	وصف المنتج
	التركيب
	كيفية عمل المنتج
	استخدام الجهاز
	الحماية البيئية والتخلص من المنتج

	Пустая страница



