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Instrucoes de seguranca

« Durante a cozedura, a humidade pode condensar no inte-
rior da cavidade do forno ou no vidro da porta. Esta € uma
condicao normal. Para reduzir este efeito, aguardar de
10 a 15 minutos, depois de ter ligado a energia, an-
tes de colocar a comida dentro do forno. Em todo o caso,
a condensacao desaparece quando o forno atinge a
temperatura de cozedura.

« Cozinhar os legumes num recipiente com tampa em vez de um
tabuleiro aberto.

« Evitar deixar alimentos dentro do forno, depois de cozinhados,
por um periodo superior a 15/20 minutos.
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AVISO: o aparelho e as partes acessiveis estao quentes durante
a utilizacao. Cuidado para nao tocar nas partes quentes.
AVISQO: as pecas acessiveis podem ficar quentes quando o for-
no esta a ser utilizado. As criancas pequenas devem ser manti-
das a uma distancia segura.

AVISO: Desligue o aparelho da alimentacao elétrica de rede an-
tes de realizar qualquer manutencao de rotina.

AVISQO: para evitar qualguer perigo causado pela reinicializacao
acidental do dispositivo de interrupcao térmica, o aparelho nao
deve ser alimentado por um dispositivo de comutacao externo,
como por ex. um temporizador, ou ser ligado a um circuito que
e regularmente ligado e desligado.

Criancas com menos de 8 anos e sem supervisao continua, de-
vem ser mantidas a uma distancia de seguranca do aparelho,
As criancas nao devem brincar com o eletrodomestico. O apa-
relho pode ser utilizado por pessoas com mais de 8 anos de
idade e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas, sem experiéncia ou conhecimento do pro-
duto, apenas se supervisionadas ou se conhecedoras das in-
strucdes sobre a operacao do aparelho de forma segura e se
conscientes dos possiveis riscos.

A limpeza e a manutencao nao devem ser realizadas por cri-
ancas nao supervisionadas.

Nao use materiais asperos ou abrasivos ou raspadores metali-
cos afiados para limpar o vidro da porta do forno, pois podem
arranhar a superficie e fazer com que o vidro se parta.

O forno deve ser desligado antes de retirar as pecas amoviveis.
Depoisdalimpeza, volte amontar de acordo com as instrucoes.
Use apenas a sonda de carne recomendada para este forno.
Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor ou de alta pressao
para operacoes de limpeza.

Se o forno for fornecido pelo fabricante sem ficha:

O ELETRODOMESTICO NAO DEVE ESTAR CONECTADO A
FONTE DE ALIMENTACAO ATRAVES DE FICHAS OU TOMA-
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DAS, MAS DEVE ESTAR DIRETAMENTE CONECTADO A REDE
ELETRICA. Aligac&o & fonte de alimentacao deve ser efetuada
por um profissional devidamente qualificado. Por forma a ter
uma instalacao em conformidade com a legislacao de segu-
ranca em vigor, o forno deve ser ligado colocando apenas um
disjuntor omnipolar, com separacao de contacto em confor-
midade com os requisitos para a categoria Il de sobretensao,
entre o eletrodomestico e a fonte de alimentacao. O disjuntor
omnipolar deve suportar a carga maxima conectada e estarem
conformidade com a legislacao vigente. O cabo de terra am-
arelo-verde nao deve ser interrompido pelo disjuntor. O disjun-
tor omnipolar utilizado para a conexao deve estar facilmente
acessivel guando o eletrodomestico esta instalado. A ligacao
a fonte de alimentacao deve ser efetuada por um profissional
devidamente qualificado, tendo em conta a polaridade do for-
no e da fonte de alimentacao. A desconexao pode ser obtida
incorporando um interruptor na cablagem fixa de acordo com
as regras de colocacao de cablagem.

Se o forno for fornecido pelo fabricante com ficha:
TA tomada deve ser adequada para a carga indicada na eti-
gueta e deve ter o contacto com a terra ligado e em funciona-
mento. O condutor de terra tem uma cor amarelo-verde. Esta
operacao deve ser efetuada por um profissional com qualifi-
cacao adequada. No caso de incompatibilidade entre a toma-
da e a ficha do aparelho, peca a um eletricista qualificado para
substituir a tomada por outra de tipo adequado. A tomada e a
ficha devem estar em conformidade com as normas atuais do
pais instalacao. Aligacao a fonte de alimentacao também pode
ser feita colocando um disjuntor omnipolar, com separacao de
contacto em conformidade com os requisitos para a categoria
Il de sobretensao, entre o aparelho e a fonte de alimentacao
gue pode suportar a carga maxima conectada e que esta em
conformidade com a legislacao vigente. O cabo de terra am-
arelo-verde nao deve ser interrompido pelo disjuntor. A toma-
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da ou disjuntor omnipolar utilizados para a conexao deve ser
facilmente acessivel quando o eletrodomeéstico esta instalado.
A desconexao pode ser obtida tendo a ficha acessivel ou incor-
porando um interruptor na cablagem fixa de acordo com as re-
gras de colocacao de cablagem.

Se o cabo de poténcia estiver danificado, deve ser substituido
por outro cabo igual disponivel diretamente no fabricante ou
contactando o departamento de servico ao cliente.

O cabo de poténcia deve ser do tipo HO5V2V2-F.

Esta operacao deve ser realizada por um profissional qualifica-
do. O condutor de terra (amarelo- verde) deve ser aproximada-
mente 10 mm mais comprido do que os restantes condutores.
Para qualguer reparacao, consulte apenas o Departamento de
Servico ao Cliente e solicite o uso de pecas originais.

O nao cumprimento das indicacdes acima pode comprometer
a seguranca do aparelho e anular a garantia.

Todos os excessos ou materiais derramados devem ser re-
movidos antes de limpar o aparelho.

Uma falha de corrente prolongada quando o forno esta a fun-
cionar pode provocar no mau funcionamento do monitor.
Neste caso, deve contactar o servico ao cliente.

O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta decora-
tiva para evitar sobreaquecimento.

Quando colocar a prateleira no interior, certifique-se que o
batente esta colocado para cima e na parte de tras da cav-
idade. A prateleira deve ser inserida completamente na
cavidade.

Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor ou de alta pressao
para operacoes de limpeza.

AVISO: Nao forre as paredes do forno com pelicula de alumi-
nio ou protecao de uso unico disponivel nas lojas. A pelicula de
aluminio ou qualquer outra protecao, em contacto direto com
o0 esmalte quente, pode derreter e deteriorar o esmalte do in-
terior.
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AVISO: Nao remover nunca o vedante da porta do forno.
CUIDADO: Nao encha novamente o fundo da cavidade com
agua durante a cozedura ou quando o forno estiver quente.
Nao e requerida nenhuma operacao / configuracao adicional
para operar o aparelho nas frequéncias nominais.

O forno pode ser montado num local alto numa coluna ou sob
uma bancada. Antes de o fixar, deve assegurar uma boa venti-
lacdo no espaco do forno para proporcionar a circulacao ade-
quada de ar fresco necessaria para a refrigeracao e protecao
das pecas internas. Faca as aberturas especificadas na ultima
pagina de acordo com o tipo de instalacao.

Para um uso correto do forno, € aconselhavel nao colocar o ali-
mento em contato direto com os suportes e os tabuleiros, mas
usar papel de forno e/ou recipientes especiais.

AVISO: antes de iniciar o ciclo de limpeza automatico:

- Limpe a porta do forno;

- Remova residuos de alimentos grandes ou grosseiros do inte-
rior do forno usando uma esponja humida. Nao use detergen-
tes;

- Remova todos os acessorios e o kit de suporte deslizante
(quando presente);

- Nao cologue toalhas de cha

Nos fornos com sonda de carne é necessario, antes de realizar
o ciclodelimpeza, fechar o orificio com a porca fornecida quan-
do a sonda de carne nao € usada.

Durante o processo de limpeza pirolitico, as superficies podem
aquecer mais do que € normal, pelo que as criancas devem ser
mantidas a uma distancia segura.

Se uma placa estiver equipada sobre o forno, nunca utilize a
placa enqguanto o Pirolisador estiver a funcionar, isto impedira o
sobreaguecimento da placa.
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Indicacoes De Caracter Geral

Obrigado por ter optado por um dos nossos produtos. Para tirar o maior proveito possivel do
seuforno, recomendamos que:

Leia atentamente este manual de instrucdes de utilizacao; ele contém instrucdes importantes
sobre ainstalacdo, a utilizacdo e a manutencdo seguras deste forno.

Mantenha este manual de instrucdes a mao, num local seguro, para o poder consultar sempre
gue necessario.

Quando o forno for ligado pela primeira vez, ele podera emitir fumo com um cheiro acre. Isto
fica a dever-se ao facto de 0 agente aglutinante dos painéis de isolamento existentes a volta do
forno ter sido aquecido pela primeira vez. Trata-se de um facto absolutamente normal; se ele
ocorrer, terd apenas de esperar que o fumo se dissipe antes de introduzir os alimentos no forno.
Devido a sua natureza, um forno aquece muito, em especial a sua porta de vidro.

Indicacoes de seguranca

Usar o forno apenas para o fim previsto, ou seja, apenas para cozinhar alimentos; qualquer outro
uso, como por exemplo fonte de calor, é considerado inadequado e, por isso, perigoso. O fabri-
cante ndo se responsabiliza por qualquer risco que seja resultado de uma utilizacao inadequada,
incorreta ou injustificada. A utilizacéo de qualquer equipamento elétrico implica o cumprimento
de algumas regras fundamentais como:

- N&o puxar pelo cabo elétrico para desligar a ficha do equipamento da tomada;

- N&o tocar no equipamento com as maos ou o0s pes humidos ou molhados;

- Regrageral, nao é recomendado o uso de adaptadores, diversas tomadas e cabos de extensao;
No caso de avaria e/ou mau funcionamento, deve desligar o equipamento e ndo manipular o
mesmo.

Electrical Safety

ASSEGURE-SE DE AS LIGACOES ELETRICAS SAO REALIZADAS POR UM ELETRICISTA
QUALIFICADO.

Aalimentacéo elétrica do forno deve ser ligada em conformidade com as regulamentacdes em
vigor no pais dainstalacdo. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer danos resultantes
do nao cumprimento destas instrucdes. Dependendo das regulamentacdes em vigor no pais
deinstalacao, o forno deve serligado a alimentacao elétrica através de uma tomada de parede
com terra ou de um seccionador com multiplos polos. A alimentacao elétrica deve ser protegida
com os fusiveis adequados e os cabos usados devem ter uma seccdo transversal que assegure
aalimentacéo correta ao forno.

LIGACAO

O forno vem equipado com um cabo elétrico que deve ser ligado apenas a uma tomada elétrica
com 220-240 VCA de poténcia entre fases ou entre a fase e o neutro. Antes do forno serligado
aalimentacédo elétrica, ¢ importante verificar:

- Atensaoindicada no medidor;

- A configuracdo do seccionador.

O cabodeligacdoaterraligado ao terminal de terra do forno deve ser ligado ao terminal de terra
da alimentacao elétrica.
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AVISO

Antes de ligar o forno a alimentacao elétrica, solicite a um eletricista qualificado para verificar a
continuidade do terminal de terra da rede de alimentac&o. O fabricante ndo se responsabiliza
por quaisquer acidentes ou outros problemas resultantes do nao cumprimento das instrucoes
de ligacdo do forno ao terminal de terra ou por umaligacdo com uma continuidade deficiente.

NOTA: dado que o forno pode requerer trabalho de manutencéao, é recomendado manter uma
outra tomada de parede disponivel onde o forno possa ser ligado caso seja necessario retird-lo
do local de instalacado. O cabo elétrico deve ser substituido apenas por um membro da nossa
equipa técnica ou por um técnico qualificado e habilitado para o fazer.

Recomendacoes

Apos cada utilizacao do forno, deve ser realizada uma limpeza minima para ajudar a manter o for-
no perfeitamente limpo. Nao revestir as paredes do forno com papel aluminio ou com protecdes
de utilizacao unica disponiveis no mercado. O papel de aluminio ou qualquer outra protecao, em
contacto direto com o esmalte quente, pode derreter e/ou deteriorar a superficie de esmalte
no interior do forno. Para evitar o excesso de sujidade do seu forno e da libertacao de cheiros e
fumos forte, recomendamos nao usar o forno a temperaturas muito elevadas. E preferivel au-
mentar o tempo de cozedura e diminuir atemperaturado forno. Além dos acessorios fornecidos
com o forno, recomendamos a utilizacdo de pratos e formas de cozedura resistentes a altas
temperaturas..

Instalacao

Os fabricantes ndo sdo obrigados a realizar a instalacdo do equipamento. Se for requerida a as-
sisténcia do fabricante para reparacdes de avarias resultantes da instalacao incorreta do equi-
pamento, esta assisténcia ndo esta abrangida pela garantia. As instrucdes de instalacao para
profissionais qualificados devem ser cumpridas. Uma instalacdo incorreta pode provocar feri-
mentos em pessoas ou animais ou danos na propriedade. O fabricante nao pode ser responsabi-
lizado por este tipo de danos ou ferimentos.

O forno pode ser instalado numa coluna ou sob um balcao. Antes de fixar o equipamento, é
necessario assegurar boa ventilacdo no espaco destinado ao forno para permitir a circulacao
adequada de ar fresco, requerido para arrefecimento e protecdo das partes internas do equipa-
mento. Fazer os furos indicados na Ultima pagina, de acordo com o tipo de configuracao.

Primeira utilizacao

LIMPEZA PRELIMINAR

Limpar o forno antes de usar pela primeira vez. Limpar todas as superficies exteriores com um pano sua-
ve humido. Lavar todos os acessorios e limpar o interior do forno com uma solucéo de dgua quente e
liquido de limpeza. Ligar o forno vazio a temperatura maxima e deixar ligado durante 1 hora para remover
qualquer tipo de odor persistente.

PT8



Descricao do produto

1. Painel de controlo

Posicdes de prateleira (grelha de arame lat-

eral, seincluida)

. Grades

. Tabuleiros

. Ventilador (se presente)

. Portadoforno

. Grades de arame laterais (se presentes: ap-
enas para cavidade plana)

. Nimero de série

NG AW N

o]

L Escrevaaquio seunumero de série para referéncia futura

ACESSORIOS (Dependendo do modelo doforno.)

Bandeja derecolha de pingos Grade metalica

Recolhe os residuos que pingam durante a  Suportaas bandejas e os pratos de cozedura.
cozedura de alimentos sobre as grelhas.

Grades de arame laterais (apenas se presentes) Guias telescopicos (apenas se presentes)

Localizado em ambos os lados da cavidade do  Duas calhas guia que facilitam a verificacdo do

forno, possui grelhas metalicas e bandejas para  estado de cozedura, pois permitem facilmente

pingos. a extracdo e reposicionamento de bandejas e
grades dentro da cavidade do forno.

NOTA: Ostabuleiros e as grelhas do forno ndo sdo adequados para o contacto direto com alimen-
tos. Utilize utensilios de cozinha adequados ou papel vegetal.
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Sonda de carne (apenas se presente)

/L

Mede a temperatura interna dos alimentos du-

rante a cozedura. Insira no orificio na parte su-

perior da cavidade. Deve ser inserido enquanto o

forno esta frio.

AVISOS:

» Na&o pré-agueca nem comece a cozinhar an-
tes deinserir corretamente a sonda de carne.

» Naotenteinserirasondade carne emalimen-
tos congelados..

Painéis cataliticos (apenas se presentes)

Painéis especiais revestidos com esmalte, feitos
com uma estrutura microporosa para transfor-
mar a gordura em elementos gasosos que sdo
faceis de remover. Substituir apds 3 anos de uti-
lizacdo (a 2/3 ciclos de cozedura por semana).

Fecho suave (apenas se presente)

Dobradicas que garantem um movimento
automatico suave durante a fase de fecho da
portado forno.

Turnspit (apenas se presente)

Nao é necessario pré-aquecimento para cozinharno
espeto rotativo. Cozinhar com a porta fechada.

« Desaperte os ganchos

« Introduza o espeto na carne a cozinhar

« Fixe a carne com os ganchos

« Aperte os parafusos

«Insira o veio no furo onde se encontra o motor.

« Retire a pega e utilize-a no final da cozedura para
evitar queimaduras ao retirar o alimento do forno

Trem de panelas para grelhar (apenas se pre-
sente)

Aprateleira simples pode acomodar moldes e pratos.
Aprateleirado suporte dabandeja é especialmente boa
para grelhar coisas.

Utilize-o com a bandeja de recolha.

O perfil especial das prateleiras faz com que estas per-
manecam na horizontal mesmo quando puxadas para
fora.N&o harisco de o prato escorregar ou entornar.

A bandeja de recolha recolhe os sucos dos alimentos
grelhados. So ¢é utilizado com Grill, Rotisserie ou Grill
Ventilado; retire do forno para outros métodos de con-
fecédo.

Nunca utilize o tabuleiro de recolha como assadeira,
pois isso cria fumo e salpicos de gordura no forno, deix-
ando-o sujo.

O suporte da bandeja

A prateleira porta-tabuleiros ¢ ideal para grelhar. Uti-
lize-o em conjunto com abandeja de recolha. Umapega
esta incluida para ajudar a mover ambos os acessorios
em seguranca. Nao deixe a pega dentro do forno.
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Painel do Chef (apenas se presente)

Um transportador de ar que aumenta a circu-
lacdo de ar no interior do forno. Isto permite
um melhor desempenho de cozedura, uma
cozedura mais uniforme dos alimentos a todas
as temperaturas, tempos de cozedura mais
curtos e, por ultimo, uma distribuicao uniforme
datemperatura nointerior do forno.

Airfry Tray (only if present)

The airfry tray ensures that hot air reaches the
food evenly and tridimensionally, resulting in a
crispier exterior while maintaining tenderness
inside. A baking tray can be optionally placed at
L1 to collectjuices or breadings.
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Descricao do visor (depends on model)

Steam &

Dados de baixo consumo de energia de acordo com o Regulamento (UE) 2023/826 da Comissao
Consumo de energia do produto em modo de standby com visualizacado de informagdes ou de estado: 0,8 W
Periodo apds o qual o equipamento atinge automaticamente o modo de standby com visualizacao de infor-
macoes ou de estado: 20 min

1. Temporizador / modo automatico AVISO!

2. Funcao do ventilador A primeira operacao a realizar apos a insta-
3. Modo de descongelamento lacdo, ou apds um corte de energia, € definir a
4. Temperatura ou relégio hora do dia (ocorreu um corte de energia se a
5. Controlos ajuste ecra LCD tela estiver piscando as 12:00).

6. Botdo seletor de funcdes 200 ° -> O LED de temperatura "*" pisca até a
7.Botéao seletor de programa temperatura exibida ser atingida.

QUENTE -> Quando um programa termina,
se o forno ainda estiver quente, o visor mostra
"QUENTE" alternando com a hora, mesmo que
0s botdes estejam posicionados em OFF.
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Utilizacao do programador de relégio de controlo de toque

(Dependendo do modelo do forno.)

COMO ATIVAR

* Gire o seletor de fungéo
esquerdo paraa posi “Modo
desiléncio”

COMO DESACTIVAR

* Gire o seletor de funcdo
para a posicao OFF.

O QUEFAZ

* Permite desligar o som
do cuidador dos minutos.

POR QUE E NECESSARIO

* Para desligar o som do cuidador
dos minutos

CONJUNTO
AHORA

©

* Gire o seletor de fungédo
esquerdo paraa posicao “Definir
ahora”.

* Useosbotdes “+" ou “-" para
definir o horario

* Gire afuncdo seletor paraa
posicdo FORA.

* Permite configurar o
tempo que aparece em
aexibicdo

* Para definir o horario

NB: Defina a hora em que vocé
instala o forno primeiro oulogo
apos umblack out (o relogio esta
mostrando 12.00 pulsantes)

COZINHAN-
DO
DURAGAO

N

* Gire o seletor de fungao direito
parauma fungao de cozimento

* Quando o tempo de
cozedura decorreu, o forno

* Gire o seletor de fungao esquer-
do paraaposigédo “Duragdo do
tempo de cozimento”

* Definaahorade cozinhar
usando osbotdes “+" e “-"

* lluminagdo Automatica aparece

95
eoalarme soa por alguns
segundos Para parar as
fungSes de cozimento com
antecedéncia,

Gire o controle de fungéo
para OFF ou defina a horaem
00.00; girando o seletor de
fungao até a Duragdo do tem-
po de cozimento e usando os
botdes “+"e“-"

* Permite predefinir
otempo de cozedura
necessario para areceita
escolhida.

* Quando o tempo de
cozedura estiver confi-
gurado, rode o seletor
de fungao para OFF para
voltar ao tempo real.

* Para visualizar o tempo
de cozedura selecionado,
gire o seletor de fungao
esquerdo para a duragao
do tempo de cozimento.

* Para cozinhar as receitas
desejadas.

FIMDO
COZINHAN-
DO

@

* Gire o seletor de fungdo direito
parauma fungao de cozimento

* Gire o seletor de fungdo
esquerdo paraa posicéo “Fim de
cozinhar”

* Definaahorafinal da cozedura

usando os botdes “+" e
* lluminagdo Automatica aparece

* Quando o tempo de

cozedura decorreu, o forno
Aoelt h

* Permite predefinir o fim
do tempo de cozimento

* Para parar as fungdes de co-
zimento com antecedéncia,
desligue o controle de fungéo
para OFF

* Quando o tempo de
cozedura estiver confi-
gurado, gire o seletor de
fungGes para DESLIGAR
para voltar ao tempo real.
* Para ver o tempo de

* Esta fungdo é normalmente
utilizada com a fungio DURAGAO
DE COZEDURA

* Por exemplo, o alimento
desejado precisa cozinhar por

45 minutos e eu quero que ele
esteja pronto para as 12:30;
neste caso: no final do tempo
definido, o forno desliga-se au-

i esoaumalarme.

gire o seletor de fungao
esquerdo para o fimdo
tempo de cozedura.

* NOTA: A fungdo de
cozedura atrasada néo
esta disponivel para os
seguintes modos de
cozedura: Grelhador +
ventilagdo e grelhador

Selecione a fungdo de cozimento
desejada. Defina a duragdo de
cozedura para 45 minutos (“-"
“+"). Defina o fim da cozedura
para 12:30 (“-" “+"). O cozimento
comegara automaticamente as
11h45 (12:30 menos 45 minutos),
no final do tempo de cozedura
ajustado, o forno desligara
automaticamente.

AVISO: ao definir apenas o fim
do tempo de cozimento e ndo
aduragdo da cozedura, o forno
ligaimediatamente e desliga-se
no final do tempo de cozedura
ajustado.

MINUTO
MINDER

©

* Gire o seletor de fungdo esquer-
do paraa posicao Minute Minder.
* Definaahorade cozinhar

usando os botdes “+" e -

* Ajuste a horaem 00.00
girando o seletor de fungdo
esquerdo para a posicdo
Minute Minder e usando o

bot&o “~

* Emite um sinal sonoro
no final de um horario
definido.

* Durante o funcionamen-
to, o visor mostra o tempo
restante.

* Permitir usar o forno como
alarme, mesmo que o forno esteja
desligar

CRIANCA
SEGURANCA
LOCK

el

* Gire o seletor de fungédo

* Vire o seletor de funcdo

* Oforno n3o pode ser
ilizad

esquerdo paraa posicao Bl
infantil.

* Pressione o bot&o “+" durante

7 segundos

* Obloqueioinfantil esta dis-
ponivel quando “STOP" aparece
no visor.

* O trinco paracriancas estadis-
ponivel quando o LED do Trinco
para criancas se acende e aparece
“STOP" novisor

q parao
infantil e pressione o botao
“+" durante 7 segundos.

* Indicagdo STOP desa-
parece.”

* Aindicagdo STOP desapa-
receeoLEDdo

Trinco para criangas comeca
apiscar.”

* Esta funcdo é util quando ha
criangas na casa.
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Modos de cozedura (pependendo do modelo do forno.)

Indicador
de fungao

T°C
predef.

Funcao

LAMPADA: Liga aluz do forno.

DESCONGELAR: Quando o botdo esta ajustado para esta posicdo, o
ventilador circula ar em temperatura ambiente ao redor dos alimentos
congelados, para que descongelem em poucos minutos sem alterar ou
modificar o conteudo proteico dos alimentos.

180

MULTINIVEL: Recomendamos o uso deste método para aves, mas-
sas, peixes e vegetais. O calor penetra melhor nos alimentos, reduzin-
do tanto o tempo de cozimento quanto o pré-aquecimento. E pos-
sivel cozinhar diferentes alimentos ao mesmo tempo, com ou sem o
mesmo preparo, em uma ou mais posicoes. Este método de cozimen-
to distribui o calor de forma uniforme e os cheiros ndo se misturam.
Adicione cerca de dez minutos extras ao cozinhar alimentos ao mesmo
tempo.

200

* COOK LIGHT: Esta fungao permite cozinhar de forma mais sau-
davel, reduzindo a quantidade de gordura ou oleo necessaria.
A combinacdo dos elementos de aqguecimento com um cic-
lo pulsante de ar garante um resultado perfeito para assados.
AQUECIMENTO INFERIOR + VENTILADOR: O elemento

210

AQUECIMENTO INFERIOR + VENTILADOR: O elemento de aqueci-
mento inferior € usado com o ventilador que circula o ar dentro do forno.
Este método é ideal para tortas de frutas suculentas, quiches e patés.
Evita que os alimentos sequem e favorece o crescimento de bo-
los, massas de pdo e outros alimentos cozidos na parte inferior.
Coloque a grade na posicao inferior.

210

AQUECIMENTO INFERIOR + VENTILADOR + STEAM: O elemento de
aquecimento inferior € usado com o ventilador que circula o ar dentro
do forno. Para gerar vapor, ¢ necessario adicionar 150 ml de &gua na
cavidade e girar o botao para esta funcdo. A opcao de vapor, junto com
o aguecimento inferior e o ventilador, garante fermentacédo e cozimento
perfeitos para paes.

220

* CONVENCIONAL: Ambos os elementos de aquecimento superi-
or e inferior sdo usados. Pré-aqueca o forno por cerca de dez minutos.
Este método ¢ ideal para todos os assados e cozimentos tradicionais.
Para selar carnes vermelhas, rosbife, perna de cordeiro, caca, pao, ali-
mentos embrulhados em papel aluminio (papillotes) e massas folhadas.
Coloque oalimentoeorecipiente emumagrade naposicdointermediaria.

=k

220

T°C
intervalo
50+ 240
150+ 220
50+230
50+230
50+280
50+280

CONVENCIONA + STEAM: Ambos os elementos de aquecimento
superior e inferior serdo ligados usando a dgua na cavidade para gerar
vapor. E necessario adicionar 150 ml de 4gua na cavidade e girar o botao
para este desempenho homogéneo de cozimento.
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GRILL: Use ogrillcom a porta fechada.
O elemento de aquecimento superior & usado sozinho e a temperatura
pode ser ajustada. E necessario pré-aquecer por cinco minutos para que
i X os elementos figuem avermelhados. O sucesso é garantido para grelha-
] L3 L1+L5 . v

dos, espetinhos e pratos gratinados. Carnes brancas devem ser coloca-
dasaumadistanciado grill; o tempo de cozimento serd maior, masacarne
ficard mais saborosa. Carnes vermelhas e filés de peixe podem ser colo-
cados na grade com a bandeja coletora de gordura por baixo.

CONVENCIONAL + VENTILADOR: Recomendamos o uso deste método
para aves, massas, peixes e vegetais. O calor penetra melhor nos alimen-
tos, reduzindo tanto o tempo de cozimento quanto o pré-aquecimento.
E possivel cozinhar diferentes alimentos ao mesmo tempo, com ou sem
0 mesmo preparo, em uma ou mais posicoes. Este método de cozimen-
to distribui o calor de forma uniforme e os cheiros ndo se misturam.
Adicione cerca de dez minutos extras ao cozinhar alimentos ao mesmo
tempo.

210 50+240

CONVENCIONAL + VENTILADOR + STEAM: Selecionando esta funcao,
os elementos de aquecimento inferior e superior trabalham juntos com o
< . ventilador para um cozimento uniforme em todos os niveis. E necessario
&C\\? 210 50+240 adicionar 150 ml de &gua na cavidade e girar o botdo para esta funcéo.
Este método de cozimento realca a maciez e os sabores de cada prato,
especialmente para assados e carnes vermelhas.

GRILL FAN: Use o turbo-grillcom a porta fechada.
Oelementodeaquecimento superior éusado comoventilador circulando
o ar dentro do forno. O pré-aquecimento € necessario para carnes
vermelhas, mas ndo para carnes brancas. Ideal para cozinhar alimentos
200 150 + 220 espessos, pecas inteiras, como pernil de porco, aves, etc. Coloque o
alimento diretamente na grelha, centralmente, no niveldo meio. Deslize a
bandeja coletora debaixo da grelha para recolher os sucos. Certifique-se
de que o alimento ndo esteja muito proximo do grill. Vire o alimento na
metade do tempo de cozimento.

Supergrill: Ideal para grandes quantidades de salsichas, bifes e torradas.
- Toda a area abaixo do elemento do grill aguece. Use o grill com a porta
L3 L1+L5 fechada. Vire os alimentos quando estiverem cerca de dois tercos do
tempo de cozimento (se necesséario). Use o nivel L5 (poténcia) na posigao
5dagrelhasem pré-aquecimento ao preparar torradas.

600 ECO +
009 ECO SUPER PYROLYSIS

AIRFRY: Esta funcao é ideal para assar com ar quente e, combinada com
200 50+240 0 acessorio, garante que o ar quente alcance os alimentos de maneira
uniforme e tridimensional, proporcionando um resultado mais crocante.
Coloque abandeja coletora no nivel 1 para recolher sucos ou migalhas.

Escaneie o codigo QR e descubra como usa-lo da melhor forma para preparar suas receitas
favoritas.

* Testado de acordo comanormaEN 60350-1 para fins de declaracao de consumo de energia e classe energética.
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Limpeza e manutencao do forno

O ciclo de vida do eqguipamento pode ser au-
mentado com a limpeza regular do mesmo.
Aguardar que o forno arrefeca antes de realizar
algum tipo de operacao de limpeza manual. Nao
usar detergentes abrasivos, esfregdes de aco ou
objetos afiados nalimpeza, para ndo danificar as
partes esmaltadas. Usar apenas agua, sabao ou
detergentes com base de lixivia (amoniaco).

PARTES EMVIDRO

E recomendado limpar a janela em vidro com
papel de cozinha absorvente apos todas as uti-
lizacoes. Para remover manchas mais incrusta-
das, usar uma esponja embebida em detergente
bem torcida e depois enxaguar com agua.

VEDANTE DO VIDRO DO FORNO
Quando sujo, o vedante deve ser limpo comuma
esponja humedecida.

ACESSORIOS
Limpar os acessorios com uma esponja humida
e embebida em detergente e enxaguar os mes-
mos com agua limpa; evitar o uso de detergen-
tes abrasivos.

TABULEIRO DE MOLHO

Depois de usar a grelha, remover o tabuleiro do
forno. Despejar a gordura quente para um recip-
iente e lavar o tabuleiro com agua guente, usan-
do uma esponja e liquido lava-loica.

Se ainda ficarem residuos de gordura, deixar o
tabuleiro mergulhado em agua e detergente. Em
alternativa, é possivellavar o tabuleiro na maqui-
na de lavar loica ou usar um detergente apro-
priado para limpeza de fornos. Nunca colocar ou
deixar o tabuleiro sujo no forno.

Manutengéo (Dependendo do modelo do forno.)

do-os

REMOQAO ELIMPEZA DOS SUPORTES LATERAIS
1-Remover

laterais
setas (ver

0s suportes
sentido  das

puxan-
abaixo)

2-Para limpar os suportes laterais, coloque-os na maguina
de lavar loica ou use uma esponja molhada, garantindo que
as mesmas ficam bem secas.

3- Apos alimpeza, instale os suportes pela ordeminversa.
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Remocéo e Limpeza da Porta de Vidro (pependendo domodelo doforno.)
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Substituir a LAmpada (bependendo do modelo doforno.)

1. Desconecte o forno da fonte de alimentacao.

2. Desparafuse a tampa de vidro, retire alampada queimada e substitua-a por uma nova do mes-
mo tipo.

3. Apos substituir alampada defeituosa, recoloque a tampa de vidro.

-

® ® B
A\ | | 7’@
OFF

® ®

Este produto contém uma ou mais fontes de luz de classe de eficiéncia
energética G (Lampada). * Em caso de problemas com esta ldmpada, entre
em contato com o servico de atendimento ao cliente.
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Pyrolysis

O forno esté equipado com um sistema de limpe-
za por pirdlise, que destroéi os residuos de alimen-
tos a altas temperaturas. A operacao e realizada
automaticamente por meio do programador. Os
fumos resultantes sdo "limpos" ao passar por
um Pirdlise que entra em funcionamento assim
que a cozedura comeca. Como o Pirdlise requer
temperaturas muito altas, a porta do forno esta
equipada com um bloqueio de seguranca. O ci-
clo de pirdlise pode ser interrompido a qualquer
momento. A porta nao pode ser aberta até que o
blogueio de seguranca seja exibido.

NOTA: Se uma placa foi instalada acima do forno,
nunca utilize os queimadores a gas ou as placas
elétricas enquanto a pirdlise estiver em funciona-
mento, pois isso evitard o sobreaquecimento da
placa.

DOIS CICLOS DE PIROLISE estao predefinidos:
ECO PYROCLEAN: Limpa um forno moderada-
mente sujo. Opera por um periodo de 90 minutos.
SUPER PYROCLEAN: Limpa um forno mui-
to sujo. Opera por um periodo de 120 minutos.
Nunca use produtos de limpeza disponiveis
comercialmente em um forno com pirdlisel

Dica: Realizar a limpeza por pirdlise imedia-
tamente apds a cozedura permite aprovei-
tar o calor residual, economizando energia.

Antes de executar um ciclo de pirdlise:
Remova todos os acessérios do forno, pois
ndo conseguem suportar as altas temperatu-
ras utilizadas durante o ciclo de limpeza por
pirolise; em particular, remova as grelhas, os
trilhos laterais e as guias telescopicas (con-
sulte o capitulo “"REMOVENDO AS GRELHAS
E OS TRILHOS LATERAIS"). Em fornos com
sonda de carne, antes de iniciar o ciclo de lim-
peza, feche o orificio com a porca fornecida.
Remova quaisquer derramamentos oumanchas
grandes, pois levariam muito tempo paraserem
destruidos. Alémdisso, quantidades excessivas
de gordura podem inflamar-se quando subme-
tidas as altas temperaturas do ciclo de pirolise.
Feche a porta do forno.

Remova qualquer excesso de derramamento
antes da limpeza.

Limpe a porta do forno;

Remova residuos alimentares grandes ou gros-
sos do interior do forno usando uma esponja
umida.

Nao utilize detergentes;

Remova todos os acessorios e o kit de trilhos
deslizantes (se presente);

Nao coloque panos de cozinha.

Usando o ciclo de pirdlise:

H 3 X " ooo "
Gire o seletor de funcdes para a posicao "(229) "

No visor, aparece a indicacao "ECO" ou "SUP". O
tempo predefinido & 90 minutos, mas pode ser al-
terado de 90 minutos (modo Eco) para 120 minu-
tos (modo Sup) através do programador (botdes
"+" ou "-"). Se o forno estiver muito sujo, reco-
menda-se aumentar o tempo para 120 minutos;
se estiver moderadamente sujo, reduza o tempo
do ciclo de limpeza para 90 minutos.

E possivel adiar o inicio do ciclo de pirdlise alteran-
do o horario de término atraves do programador.
Apds alguns minutos, quando o forno atinge uma
temperatura elevada, a porta bloqueia automati-
camente. O ciclo de pirdlise pode ser interrom-
pido a gualguer momento girando o seletor de
funcoes de volta para '0' (a palavra "OFF" sera exi-
bida por 3 segundos).

Quando o ciclo de pirdlise terminar, a pirdlise sera
desligada automaticamente. No visor aparece a
indicacao "END" até que a porta esteja bloquea-
da, depois "0--n".

Vocé pode girar o seletor de funcdes de volta para
"0", mas se atemperatura ainda estiver alta, aindi-
cacao "0--n" aparecera para informar que a porta
esta blogueada.

Uso do ciclo de pirdlise em fornos Touch Con-
trol:

Gire o seletor de funcdes para a posicao de
pirdlise. O visor mostrara "ECO" ou "SUP".

O tempo predefinido € de 90 minutos, mas pode
ser alterado de 90 minutos (modo Eco) para 120
minutos (modo Sup) usando o programador (te-
clas "+" ou "-"). Se o forno estiver muito sujo, o
tempo deve ser aumentado para 120 minutos,
enquanto, se estiver levemente sujo, reduza o ci-
clo de limpeza para 90 minutos.
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Aq uactiva Function ( Dependendo do modelo do forno.)

Procedimento Aquactiva: Usar vapor para remover gordura e residuos de alimentos do forno

1. Despeje 100 mlde dgua no recipiente Aquactiva na parte inferior do forno.
2.Configure afuncao do fomo

3.Ajuste atemperatura para 100 °C.

4.Deixe o programa operar por 30 minutos.

5.Apo6s 30 minutos, desligue o programa e deixe o forno esfriar.

6.Quando o forno estiver frio, limpe as superficies internas com um pano.

Aviso: Certifique-se de que o aparelho esta frio antes de toca-lo.

Deve-se ter cuidado com todas as superficies quentes, pois ha risco de queimaduras.
Use agua destilada ou potavel.
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Gestao de residuos e gestao ambiental proteccao

Esteaparelho esté classificado
deacordocoma Diretiva Euro-
peia 2012/19/UE relativa aos
Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletronicos (REEE).
Os REEE incluem substancias
poluentes (que podem provo-
car consequéncias negativas no meio ambi-
ente) e componentes basico (que podem ser
reutilizados). E importante que os REEE sejam
submetido a tratamentos especificos, a fim
de remover e eliminar corretamente todos os
poluentes e recuperar e reciclar todos os ma-
teriais.

Os cidadéos individualmente podem de-
sempenhar um papel importante no sentido
de garantir que os REEE nao se tornam num
problema ambiental; & essencial seguir algu-
mas regras basicas:

» Os REEE ndo devem ser tratados como lixo
doméstico.

» Os REEE deverdo ser entregues nos pontos
de recolha relevantes geridos pelo munici-
pio ou por empresas registadas. Em muitos
palises, no caso de grande REEE, poderao ex-

Resolucao de problemas

istir servicos de recolha ao domicilio.

» guando compra um novo aparelho, o antigo
pode ser devolvido ao comerciante que tera
a obrigacdo de o transportar gratuitamente
numa base de um-para-um, desde que o eg-
uipamento seja de tipo equivalente e tenha as
mesmas funcdes que o equipamento forneci-
do.

RESPEITA O AMBIENTE EPOUPA ENERGIA
Sempre que possivel, evite pré-aquecer o for-
no e tente sempre rentabiliza-lo, enchendo-o
ao méaximo. Abra a porta do forno o menos
possivel, porque isso faz dispersar o calor.
Para uma economia significativa de energia,
desligue o forno entre 5 a 10 minutos antes do
tempo de cozedura previsto para a receita e
aproveite o calor residual que o forno contin-
ua a gerar. Mantenha as borrachas de vedacao
limpas e funcionais para evitar qualquer dis-
pers&o de calor para fora da cavidade do for-
no. Se tem um contrato eléctrico com tarifa
bi-horaria, utilize o inicio diferido para comecar
a cozinhar no horario de tarifa reduzida.

Problema ‘

Ofornondoaquece O relogio ndo funciona

Possivel Causa

‘ Solucao

Configurar o reldgio

O forno ndo aquece O blogueio de criancas

Desativar o bloqueio de criancas

O forno ndo aquece

Nao foi configurada uma funcéo de
cozedura e umatemperatura

Assegurar-se de que as configu-
racdes necessarias estao corretas
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Durante la coccion, podria condensarse humedad dentro de la
cavidad del horno o en el cristal de la puerta. Esto es normal.
Para reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos antes de
introducir alimentos en el horno una vez que lo encienda. De
todos modos, la condensacion desaparece cuando el horno al-
canza la temperatura de coccion.

Para cocinar verduras, pongalas en un recipiente con una tapa
en lugar de utilizar una bandeja sin cubrir.

Evite dejar los alimentos en el horno mas de 15/20 minutos
despues de cocinarlos.

ATENCION: el electrodoméstico y todas sus piezas se calientan
durante el uso. Tenga cuidado de no tocar las partes calientes.
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ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse
cuando el horno esta en uso. Los ninos pequenos deben man-
tenerse a una distancia segura.

ATENCION: Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes
de realizar cualquier operacion o mantenimiento.

ATENCION: con el fin de evitar cualquier peligro debido a un
restablecimiento accidental del dispositivo térmico de inter-
rupcion, este aparato no debe recibir alimentacion mediante
dispositivos de conmutacion externos como temporizadores,
ni conectarse a un circuito regularmente alimentado o inter-
rumpido por el servicio.

Los ninos menores de 8 anos deben mantenerse a una distan-
cia segura del aparato sino son supervisados continuamente.
Los ninos no deben jugar con el electrodomestico. Pueden uti-
lizarlo ninos a partir de 8 anos de edad y personas con facul-
tades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experienciay conocimiento, silo emplean bajo supervision o se
les instruye acerca de la seguridad del producto y entienden los
riesgos que comporta.

La limpieza y el mantenimiento no deben ser llevados a cabo
pOr NINOS Sin supervision.

No utilice materiales rugosos o abrasivos ni rasquetas metali-
cas afiladas para limpiar las puertas de vidrio del horno, ya que
pueden rayar la superficie y agrietar el vidrio.

Apague el horno antes de sacar las partes extraibles.

Despueés de la limpieza, vuelva a montarlas siguiendo las in-
strucciones.

Utilice unicamente la sonda téermica recomendada para este
horno.

No utilice un limpiador de vapor o un aerosol de alta presion
para las operaciones de limpieza.

Sielhorno es suministrado por el fabricante sin enchufe:

EL ELECTRODOMESTICO NO DEBE CONECTARSE A LA
FUENTE DE ALIMENTACION MEDIANTE ENCHUFES O TO-
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MAS DE CORRIENTE, SINO QUE DEBE CONECTARSE DlI-
RECTAMENTE A LA RED ELECTRICA. La conexién a la fuente
de alimentacion debe llevarla a cabo un profesional cualificado.
Con el fin de llevar a cabo una instalacion conforme a la legis-
lacion de seguridad vigente, el horno debe conectarse unica-
mente colocando un interruptor de corte omnipolar entre el
electrodomestico y la fuente de alimentacion, con una sepa-
racion de contacto que cumpla conlos requisitos de la categoria
de sobretension Ill. El interruptor omnipolar debe soportar la
carga maxima conectada y debe ser conforme a la legislacion
vigente. El cable de tierra amarillo-verde no debe ser interrum-
pido por elinterruptor. Cuando seinstala el electrodoméstico, el
interruptor omnipolar utilizado para la conexion debe ser facil-
mente accesible. La conexion a la fuente de alimentacion debe
llevarla a cabo un profesional cualificado teniendo en cuenta la
polaridad del horno y de la fuente de alimentacion. La descon-
exion debe llevarse a cabo incorporando un interruptor en el
cableado fijo de acuerdo con las normas de cableado.

Si el horno es suministrado por el fabricante con enchufe:
La toma de corriente debe ser adecuada para la carga indica-
da en la etiqueta y debe tener la conexion a tierra conectada y
en funcionamiento. El conductor de tierra es de color amaril-
lo-verde. Esta operacion debe realizarla un profesional debid-
amente cualificado. En caso de incompatibilidad entre la toma
de corriente vy la clavija del electrodomestico, solicite a un elec-
tricista cualificado que sustituya la toma de corriente por otra
del tipo adecuado. La clavija y la toma de corriente deben cum-
plir conlanormativa actual del pais de instalacion. La conexion a
la fuente de alimentacion también se puede realizar colocando
un interruptor de corte omnipolar entre el electrodomeéstico y
la fuente de alimentacion, con una separacion de contacto que
cumpla con los requisitos de la categoria de sobretension I,
gue pueda soportar la carga maxima conectada y que cumpla
la legislacion vigente. El cable de tierra amarillo-verde no debe
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ser interrumpido por el interruptor. Cuando se instala el elec-
trodomestico, la toma de corriente o el interruptor omnipolar
utilizado para la conexion deben ser facilmente accesibles. La
desconexion se puede lograr manteniendo la clavija accesible o
incorporando un interruptor en el cableado fijo de acuerdo con
las normas de cableado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe sustituirse por
un cable o un haz de cables especial comercializado por el fab-
ricante; tambien puede ponerse en contacto con el departa-
mento de atencion al cliente.

El cable de alimentacion debe ser de tipo HO5V2V2-F.

Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente
cualificado. El conductor de toma de tierra (@amarillo y verde),
debe ser aproximadamente 10 mm mas largo que los otros
conductores. Para cualquier reparacion, dirijase unicamente a
un centro de asistencia tecnica autorizado y solicite que se em-
pleen recambios originales.

Elincumplimiento de r las indicaciones anteriores puede poner
en peligrola seguridad del electrodomesticoy anular la garantia.
Los excesos de material deben retirarse antes de limpiar.

Una interrupcion prolongada de la corriente durante una fase
de coccion puede causar una averia en el monitor. Pongase en
contacto con el servicio de atencion al cliente si esto ocurre.

El electrodomeéstico no debe instalarse detras de una puerta
decorativa para evitar que se caliente en exceso.

Cuando coloque la bandeja interior, asegurese de dirigir el tope
hacia arriba en la parte trasera de la cavidad. La bandeja debe
introducirse por completo en la cavidad

Al insertar la bandeja de la rejilla, tenga en cuenta que el borde
antideslizante esta posicionado hacia atras y hacia arriba.
ATENCION: No forre las paredes del horno con aluminio u otras
protecciones comercializadas. El aluminio o los protectores
podrian derretirse al entrar en contacto directo con el esmalte
caliente y deteriorar el esmalte del interior.
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ATENCION: No quite nunca lajunta de estanqueidad de la puer-
ta del horno.

ATENCION: No llene el fondo del horno con agua durante la
coccion o cuando este caliente.

No es necesario llevar a cabo operaciones/configuraciones
adicionales para que el electrodomeéstico funcione a las fre-
cuencias nominales.

El horno se puede ubicar en la parte alta de una columna o de-
bajo de una encimera. Antes de instalarlo, debe garantizar una
buena ventilacion en el espacio del horno para permitir la circu-
lacion adecuada del aire fresco requerido para enfriar y prote-
ger las partesinternas. Realice las aberturas especificadas en la
ultima pagina segun el tipo de instalacion.

Para un uso correcto del horno, se aconseja no poner los ali-
mentos en contacto directo con los estantes y bandejas, sino
utilizar papel para horno y/o recipientes especiales.
ATENCION: antes de activar la funcion de limpieza automatica:
- Limpie la puerta del horno;

- Con una esponja humeda, retire los restos de alimentos mas
consistentes delinterior del horno. No utilice detergentes;

- Retire todos los accesorios y el kit de guias deslizables (si esté
presente);

- No deje panos de cocina

En hornos con sonda térmica para carne es necesario, antes
de activar la funcion de limpieza, cerrar el agujero con la tuerca
suministrada.

Durante la limpieza pirdlitica, las superficies pueden calentarse
mas de |lo habitual, por lo que los ninos deben mantenerse auna
distancia de seguridad.

Siencima del horno se ha instalado una placa de coccion, nun-
ca use la placa mientras el pirolizador esta en funcionamiento;
esto evitara que la placa se sobrecaliente.

ES 26



Advertencias Generales

Le agradecemos que haya elegido uno de nuestros productos. Para utilizar el horno de forma
optima es aconsejable leer con atencion este manual y conservarlo para poder consultarlo enel
futuro. Antes de instalar el horno, anote el nimero de serie para poder facilitérselo al personal
del servicio de asistencia técnica en caso de solicitar su intervencion. Después de extraer el
horno del embalaje, compruebe que no haya sufrido dafio alguno durante el transporte. En caso
de duda, no utilice el horno y solicite la asistencia de un técnico cualificado. Conserve todo el
material de embalaje (bolsitas de plastico, poliestireno, clavos) fuera del alcance de los nifios. La
primera vez que se enciende el horno puede producirse un humo de olor acre, causado por el
primer calentamiento del adhesivo de los paneles de aislamiento que recubren elhorno: se trata
de un fendmeno absolutamente normal y, en caso de que se produzca, serd preciso esperar a
que cese elhumo antes deintroducir los alimentos. El fabricante declina toda responsabilidad en
caso de no observar las instrucciones contenidas en este documento.

NOTA: las funciones, las propiedades y los accesorios de los hornos citados en este manual
pueden variar segun los modelos.

Recomendaciones de seguridad

Utilice elhorno solo con el fin para el que se ha disefado, es decir: Unicamente para cocer alimen-
tos; cualquier otro uso, por ejemplo como fuente de calefaccion, se considera impropio y por lo
tanto peligroso. Elfabricante no puede ser considerado responsable de eventuales dafios deriva-
dos de usos impropios, erroneos o irracionales.

Eluso de cualquier aparato eléctrico comporta la observacion de una serie de reglas fundamen-
tales:

- Notire del cable de alimentacion para desconectar este producto de la fuente de alimentacion.
- notocar el aparato conlas manos nilos pies mojados o himedos;

- engeneralno es aconsejable usar adaptadores, regletas ni alargadores;

- en caso de averia o mal funcionamiento del aparato, apaguelo y no lo manipule.

Seguridad eléctrica

CONFIE LA CONEXION ELECTRICA AUN ELECTRICISTA O A UN TECNICO CUALIFICADO.
Laredde alimentacion ala que se conecte el horno debe cumplir la normativa vigente en el pais
deinstalacion. El fabricante declina toda responsabilidad por eventuales dafios derivados de no
observar dicha normativa. El horno debe conectarse a la red eléctrica mediante un enchufe de
pared con toma de tierra o mediante un seccionador con varios polos, segun la normativa vi-
gente en el pais de instalacién. La red eléctrica debe estar protegida mediante fusibles adec-
uados y deben utilizarse cables con una seccion transversal idonea que garantice una correcta
alimentacion delhorno.

CONEXION

Elhorno se suministra con un cable de alimentacion que debe conectarse Unicamente aunared
eléctrica con una tensiéon de 220-240 V de CA entre fases o entre la fase y el neutro. Antes de
conectar elhorno alared eléctrica es imprescindible comprobar:

- latension de alimentacionindicada por el medidor;

- la configuracion del seccionador.
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El hilo de toma de tierra conectado al terminal de tierra del horno debe estar conectado al ter-
minal de tierra de lared eléctrica.

ATENCION

Antes de conectar el horno a la red eléctrica, confie la comprobacion de la continuidad de la
toma de tierra de lared eléctrica a un electricista cualificado. El fabricante no se hace responsa-
ble de eventuales accidentes u otros problemas derivados de no conectar el horno a tierra o de
conectarlo a una toma de tierra con una continuidad defectuosa.

NOTA: puesto que el horno podria requerir laintervencion del servicio de asistencia, es aconse-
jable prever la disponibilidad de otro enchufe de pared al que conectar el horno después de ex-
traerlo del espacio donde se hainstalado. El cable de alimentacion debe sustituirse Unicamente
por personal de asistencia técnica o por técnicos con una cualificacién analoga.

Recomendaciones

Una limpieza minima después de utilizar elhorno ayudara a mantenerlo limpio durante mas tiem-
po. No forrar las paredes del horno con aluminio u otras protecciones disponibles en tiendas. El
aluminio olos protectores, en contacto directo con el esmalte caliente puede derretirse y deteri-
orar el esmalte delinterior. Para evitar un exceso de suciedad en elhornoy que pueden derivar en
olores y humo en exceso, recomendamos no utilizar el horno a temperaturas muy elevadas. Es
mejor ampliar el tiempo de coccidn y bajar un poco la temperatura.

Instalacion

No es obligacién del fabricante instalar elhorno. Sise requiere la ayuda del fabricante para subsa-
nar fallos derivados de unainstalacion incorrecta, dicha asistencia no la cubrird la garantia.

Han de seguirse a rajatabla las instrucciones de instalacion para personal cualificado. Una insta-
lacionincorrecta puede provocar dafios personales, materiales o en animales. El fabricante no se
hace responsable de esos posibles danos.

El'horno se puede colocar encima, en una columna, o debajo de una encimera. Antes de fijar el
horno hay que asegurar una buena ventilacion en el hueco donde se vaya a colocar y que el aire
necesario para enfriar y proteger las piezas internas circula sin problema. Realizar las aperturas
especificadas en la Ultima pagina segun el tipo de altura.

Primer uso

LIMPIEZA PRELIMINAR: Limpie el horno antes de utilizarlo por primera vez. Limpie las superficies exter-
nas con un pano suave levemente humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con detergente lavavajillas y agua caliente. Com-
pruebe que elhorno esté vacio, seleccione la temperatura maxima y déjelo encendido durante un minimo
de una hora para eliminar todos los olores que suele haber presentes en los hornos nuevos.
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Descripcién del producto

1. Panelde control

Niveles del horno (rejilla lateral, siestainclu-

ida)

. Rejillas

. Bandejas

. Ventilador (siesta presente)

. Puertadelhorno
Rejillas laterales (si estan presentes: solo
para cavidad plana)

. Numero de serie

NG AW N

o]

| Escribaaquisunumero de serie para futuras consultas.

ACCESORIOS (Segun el modelo de horno.)

Bandeja de goteo Rejillametalica

Recoge los residuos que gotean al cocinar ali-  Sostiene fuentesy platos.
mentos enlas rejillas.

Rejillas laterales (solo siestan presentes) Guias telescopicas (solo siestan presentes)

Situadas en ambos lados de la cavidad del horno, Dos guias que facilitanla comprobacion del es-

sostienenrejillas de metal y bandejas de goteo. tado de coccion, ya que permiten la extraccion
y el reposicionamiento de bandejas y rejillas
dentro de la cavidad del horno.

NOTA: Las bandejas y rejillas del horno no son aptas para el contacto directo con los alimentos.
Utilice utensilios de cocina o papel de horno adecuados.

ES 29



Termodmetro para carne (solo siestd presente)

/L

Mide la temperatura interior de la comida du-

rante la coccioén. Introduzcalo en el orificio su-

perior de la cavidad. Debe introducirse mien-
tras elhorno esta frio.

ADVERTENCIAS:

« No precalentar ni empezar a cocinar antes
deintroducir correctamente eltermoémetro
paracarne.

« No intente introducir el termometro para
carne en alimentos congelados...

Paneles cataliticos (solo siestan presentes)

Paneles especiales revestidos con esmalte, fab-
ricados con una estructura microporosa para
convertir la grasa en elementos gaseosos faciles
de eliminar. Sustitlyalos después de 3 afios de
uso (a 2/3 ciclos de coccion por semana).

Sistema de cierre suave (solo siestd presente)

Turnspit (solo siestd presente)

Bisagras que garantizan un movimiento suave
y automatico durante la fase de cierre de la
puertadelhorno.

No se requiere precalentamiento para coci-
nar en el asador. Cocine con la puerta cerrada.
« Desenrosque los ganchos.

«Inserte el espeton enla carne que se va a cocinar.

« Asegurelacarne conlos ganchos.

« Apriete los tornillos.

« Inserte el eje en el orificio donde se encuentra el
motor.

« Retire elmango y utilicelo al final de la coccién para
evitar quemaduras al sacar lacomida del horno.

Grill pan set (solo siestd presente)

La repisa simple puede contener moldes y platos.
La bandeja portadora es especialmente
buena para asar alimentos a la parrila.
Usela junto con la bandeja recogedora de jugos.
El perfil especial de las repisas garantiza que
se mantengan horizontales incluso  cuan-
do se extraen completamente. No hay ries-
go de que un plato se deslice o se derrame.
La bandeja recogedora de jugos atrapa los ju-
gos de los alimentos asados. Solo se utiliza con la
funcion Grill, Asador o Grill con ventilador; retire-
la del horno para otros métodos de coccion.
Nunca use la bandeja recogedora de jugos como
bandeja para asar, ya que esto produce humo
y las grasas salpicarén, ensuciando su horno.

El soporte parabandejas

El estante portabandejas es ideal para asar a la parrilla.
Uselo en conjunto con la bandeja recogedora de jugos.
Se incluye un mango para mover ambos accesorios de
manera segura. No deje elmango dentro del horno.
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Panel chef (solo siesta presente)

Un transportador de aire, que aumenta la cir-
culacion del aire en el interior del horno. Eso
permite un mejor rendimiento, una coccion
mas homogénea de los alimentos a todas las
temperaturas, tiempos de coccion mas cortos
y, por ultimo, una distribucion uniforme de la
temperatura dentro delhorno.

Airfry Tray (solo siesté presente)

La bandeja de aire frito asegura que el aire
caliente llegue a los alimentos de manera uni-
forme vy tridimensional, logrando un exterior
mas crujiente mientras se mantiene la ternura
en elinterior.

Opcionalmente, se puede colocar una bandeja
de horneado en el nivel L1 para recoger jugos
orebozados.
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Descripcién general (Segun el modelo de horno.)

O

Steam &

Datos de bajo consumo segtin el Reglamento (UE) 2023/826 de la Comision

Consumo eléctrico del producto en condicién de modo de espera con visualizaciéon de informacion o de
estado:0,8 W

Periodo tras el cual el equipo alcanza automaticamente la condicién de modo de espera con visualizacién
de informacion o de estado: 20 min

1. Timer/Modalidad automatica ATENCION

2. Funcion con ventilador La primera operacion que debe llevarse a cabo
3. Modalidad de descongelacién después de lainstalacion o de unainterrupcion
4. Pantalla de temperatura o reloj de corriente es la configuracion de la hora (si-
5. Botones de configuracién tuaciones de este tipo pueden reconocerse
6. Perilla de seleccion de funcion porque la pantalla se enciende y parpadea mo-
7. Perilla de seleccion del programador strando

12:00).

200°-> El LED "" de la temperatura parpadea
hasta que alcanza la temperatura selecciona-
da.

HOT -> Cuando un programa termina, si el
horno todavia esta caliente, la pantalla muestra
alternativamente "HOT" y el tiempo, incluso si
las perillas se han colocado en OFF.
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Uso del programador de reloj de control tactil (segunelmodelo de horno.)

PARA QUE SIRVE

MODALIDAD
SILENCIOSA

o~

« Girelaperilladel
programador hastala

“Modalidad Silenciosa”.

‘ COMO SE ACTIVA ‘ COMO SE DESACTIVA

* Gire la perilla hasta la
posicion Off.

* Permite apagar el soni-
do del programador.

« Esta funcion se utiliza
para apagar el sonido del
programador.

CONFIGU-
RACION
DEL RELOJ

©

« Girelaperillahastala
posicion “Configura-
ciondelreloj”.
*Uselos botones
y “+" para configurar
lahora.

* Gire la perilla hasta la
posicion Off.

* Permite regular la hora
que aparece en pantalla.

« Esta funcion permite
regular la hora usando los
botones “-"y "+".

NOTA: configure la hora en
el momento de la instalacion
delhorno o inmediatamente
después de una interrupcion
de la corriente (12:00 parpa-
dea en la pantalla).

DURACION
DELA
COCCION

N

* Seleccionaruna
funcién de coccion.

« Girelaperilladel
programador hastala
duracion delacoccion.
*Regular el tiempo de
cocciénusandolos
botones “-"y “+".

« El Autodisplay se
ilumina.

* Una vez transcurrido
eltiempo, el horno se
desactiva automatic-
amente. Para detener la
coccion anticipadamente
debe girarse la perilla de
funcién hasta la posicion
Off, o ajustar el tiempo de
coccion a 00:00 girando la
perilla hasta la Duracion
de la coccion y utilizando

los botones "-"y "+".

* Permite regular el
tiempo de coccion.

« Cuando el tiempo de
coccion esté regulado,
gire la perilla hasta Off
para volver a ver la hora
actual.

« Para ver la hora selec-
cionada, gire el selector
de funcioén izquierdo ha-
sta la posiciéon Duraciéon
de la coccion.

* Cuando haya transcurrido el
tiempo de coccidn, el horno
se detiene automaticamente
y la alarma suena durante
unos segundos.

FINDE LA
COCCION

@

* Seleccionaruna
funcién de coccion.

« Gire laperillahasta
laposicionde Findela
coccién.
*Regularlahorade fin
delacocciénusando
los botones "+"y "-".
« El Autodisplay se
ilumina.

* Cuando la coccion ter-
mina, el horno se apaga
automaticamente.

« Para bloquear la coccion
anticipadamente, gire el
selector de funcion hasta
la posicion Off.

« Permite memorizar la
hora de fin de la coccion.
* Cuando la hora de fin
de la coccion esté regu-
lada, gire el selector de
funcién hasta Off para
volver ala hora actual.

« Para ver el tiempo de
coccion seleccionado,
gire el selector de
funcién izquierdo hasta
la posicion Finde la
coccion.

* NOTA: La funcién de
coccion diferida no
esta disponible para

los siguientes modos
de coccion: Grill con
ventilador y Grill

« Esta funcion también se
utiliza para cocciones que
se puedan programar por
anticipado.
* Por ejemplo, el alimento
deseado debe cocer durante
45 minutos y deseo que esté
listo alas 12.30; en tal caso:
al término de la duracion
configurada el horno se
apaga automaticamente y
avisa con una sefal acUstica.
Seleccione la funcién de
coccion deseada. Ajuste la
duracién de la coccién a 45
minutos (“-" “+"). Ajuste el
findelacocciénalas 12.30 h
"-""+"). La coccién se
iniciarad automaticamente
alas 11.45h (12.30 menos
45 minutos) y el horno se
apagara automaticamente a
la hora configurada como fin
dela coccion.

TIMER

©

« Girelaperilladel
programador hastala
posicion Timer.
*Regulareltiempo de
cocciénusando los

botones "+"y"-".

* Ajuste el tiempo a
00:00, girando la perilla
del programador hasta la
posicion Timer y utilizan-

dolos botones "+"y "-".

« Esta funcion activa una
alarma sonora de varios
segundos al final del
tiempo configurado.

* Laalarma acustica funciona
independientemente de si el
horno esté encendido.

BLOQUEO
INFANTIL

£

« Girelaperilladel
programador hastala
posicion de bloqueo
infantil.

*Pulse elboton “+"
durante 7 segundos.

« Elbloqueo paranifios
estadisponible cuando
el LED delbloqueo
paranifios seiluminay
aparece «<STOP»enla
pantalla

*Vuelva a girar la

perilla hasta la funcion de
bloqueo infantil y pulse
elboton “+" durante 7
segundos.

* Laindicacion «STOP»
desapareceyel LED

del bloqueo para nifios
comienza a parpadear.

« Elhorno no se puede
utilizar.

« Esta funcién es util en casas
donde hay nifios pequefios.
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Modalidades de coccion (Segun el modelo de horno.)

Mando es-tratfle- Rango
selector . deT°C
cida

LAMPARA: Enciendelaluz del horno.

DESCONGELAR: Cuando el dial se encuentra en esta posicion, el venti-

FUNCION

>|, lador circula aire a temperatura ambiente alrededor del alimento congela-
20 do para descongelarlo sin alterar ni cambiar el contenido de proteinas del
alimento.

COCCION EN MULTINIVEL: Recomendamos utilizar este método para
aves, pasteles, pescado y vegetales. El calor penetra mejor en los alimen-
tos, reduciendo tanto los tiempos de coccion como de precalentamiento.
Puedes cocinar diferentes alimentos al mismo tiempo, con o sin la misma
preparacion, en una o mas posiciones. Este método distribuye el calor de
manera uniformey los olores no se mezclan.

Se recomienda agregar unos diez minutos adicionales al cocinar varios al-
imentos al mismo tiempo.

180 50+240

* COCCION LIGERA (COOK LIGHT): Esta funcién permite cocinar de una
150 + manera mas saludable, reduciendo la cantidad de grasa o aceite necesa-
) 200 . = . .
220 rio. La combinacion de los elementos de calor conun ciclo pulsante de aire
aseguraunresultado de horneado perfecto.

CALEFACCION INFERIOR + VENTILADOR: El elemento de calentamiento

210 50+230 inferior se utilizajunto con el ventilador que circula el aire dentro del horno.
Este método esideal para flanes de frutas, tartas, quiches, pizzas y patés.

Previene que las superficies delanteras de los alimentos se sequen.

CALEFACCION INFERIOR + VENTILADOR + VAPOR: El elemento
de calentamiento inferior se utiliza con el ventilador que circula el
aire dentro del horno. Este método es ideal para flanes de frutas
jugosos, tartas, quiches, pizzas y patés. Previene que las superficies
@] | 210 | sos2s0 e e ton 1+ funton Aduecins
Esta funcion proporciona coccion asistida por vapor, para lo cual se
requiere afiadir 100 ml de agua en la cavidad cuando el horno esta frio y
girar la perilla a esta funcion. No utilices el precalentamiento con esta
funcion.

* CONVENCIONAL: Se utilizan los elementos de calentamiento superior
3 einferior. Precalienta el horno durante unos diez minutos. Este método es
220 50+280 | . L
ideal paratodos los asados y horneados tradicionales. Colocaelalimentoy
surecipiente en unarejilla en posicion media.

CONVENCIONAL + VAPOR: Se utilizan los elementos de calentamiento
superior e inferior. Precalienta el horno durante unos diez minutos. Este
meétodo es ideal para todos los asados y horneados tradicionales. Coloca
— el alimento y su recipiente en una rejilla en posicion media. Esta funcion
D@ 220 50+280 | también proporciona coccion asistida por vapor, para lo cual se requiere
afadir 100 ml de agua en la cavidad cuando el horno esta frio y girar la
perilla a esta funcion. No utilices el precalentamiento con esta funcion. El
modo de vapor puede usarse para obtener una corteza mas crujienteyuna
superficie mas brillante, especialmente en productos de panaderia.
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GRILL: Esta funcién utiliza unicamente el elemento de calentamiento su-
periory elnivel del grill puede ajustarse. Utiliza el grill con la puerta cerrada.

Coloca carnes blancas a una distancia del grill. Las carnes rojas y filetes de
E] L3 L1+L5 pescado pueden colocarse sobre la rejilla con la bandeja de goteo debajo.
Gira los alimentos dos tercios del tiempo de cocciodn (si es necesario). Al
asar tostadas, utiliza el nivel L5 (potencia) en la posicion 4 de la rejilla sin
precalentamiento.

CONVENCIONAL + VENTILADOR: Al seleccionar esta funcion, los el-
ementos de calentamiento superior e inferior trabajan junto con el ven-
210 50+ 240 | tilador para una coccién uniforme en todos los niveles. Este método de
coccioén es ideal para asados, guisos, vegetales o pasteles con rellenos
humedos.

CONVENCIONAL + VENTILADOR + VAPOR: Al seleccionar esta funcion,
los elementos de calentamiento superior e inferior trabajan junto con el
ventilador para una coccion uniforme en todos los niveles. Esta funcion
= 3 también proporciona coccion asistida por vapor, para lo cual se requiere
&@ 210 50+240 anadir 150 ml de agua en la cavidad y girar la perilla a esta funcion. No
utilices el precalentamiento con esta funcion. Este método de coccion
aumenta la ternura y el sabor de cada plato, especialmente asados y
carnesrojas.

GRILL + VENTILADOR: Utiliza el grill turbo con la puerta cerrada.
El elemento de calentamiento superior se utiliza junto con el ventilador
que circula el aire dentro del horno. El precalentamiento es necesario
- 150+ para carnes rojas, pero no para carnes blancas. Ideal para cocinar ali-
200 220 mentos gruesos y piezas completas como cerdo asado, aves, etc.
Coloca los alimentos a la parrilla directamente en la rejilla central, en un
nivel medio. Desliza la bandeja de goteo debajo de la rejilla para recoger
los jugos. Asegurate de que los alimentos no estén demasiado cerca del
grill. Gira los alimentos a la mitad del tiempo de coccion.

SUPERGRILL: Ideal para grandes cantidades de salchichas, filetes y
pan tostado.
. Toda el area debajo del elemento grill se calienta. Utiliza el grill con la
L3 L1+L5 . ) ) : -
puerta cerrada. Gira los alimentos dos tercios del tiempo de coccion
(si es necesario). Utiliza el nivel L5 (potencia) en la posicion 5 de la
rejilla sin precalentamiento al asar tostadas.

600 ECO +
099 ECO SUPER PIROLISIS

AIRFRY: Esta funcion es ideal para hornear con aire y, combinada con el acce-
200 50+ 240 | sorio, asegura que elaire caliente alcance los alimentos de manera uniformey
tridimensional, permitiendo un resultado mas crujiente.

Escanea el codigo QR y descubre cémo usarlo de la mejor manera para preparar tus recetas
favoritas.

* Probado de conformidad conlanorma EN 60350-1 con el propésito de declaracién de consumo de energiay clase energética.
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Limpieza y mantenimiento del horno

La vida util del aparato se prolonga si se limpia
aintervalosregulares. Espere a que elhorno se
enfrie antes dellevar a cabo las operaciones de
limpieza manuales. No utilice nunca detergen-
tes abrasivos, estropajos metalicos ni objetos
puntiagudos para la limpieza con el fin de no
danar de forma irreparable las piezas esmal-
tadas. Utilice Unicamente agua, jabon o deter-
gentes abase de amoniaco.

PIEZAS DE VIDRIO

Es aconsejable limpiar la puerta de vidrio con
papel absorbente de cocina después de cada
uso del horno. Para eliminar las manchas mas
persistentes, se puede utilizar tambien una es-
ponja empapada en detergente bien escurrida
y aclarar con agua.

JUNTADE LAPUERTADEL HORNO
Sise ensucia, lajunta se puede limpiar con una
esponja ligeramente humeda.

ACCESORIOS

Limpie los accesorios con una esponja empa-
padaenaguayjabon, escurralosy sequelos: no
utilice detergentes abrasivos.

FUENTE DE GOTEO

Después de usar las resistencias, extraiga la
fuente del horno. Vierta la grasa caliente en
un recipiente y lave la fuente con agua caliente
utilizando una esponjay detergente lavavajillas.
Si quedan residuos grasos, sumerja la fuente
en agua y detergente. También se puede lavar
la fuente en el lavavajillas o bien utilizar un de-
tergente comercial para hornos. Nunca vuelva
aintroducir la fuente sucia en elhorno.

Mantenimiento (Segun el modelo de horno.)

EXTRACCIONYLIMPIEZADELOSSOPORTESLATERALES
1. Retire las rejillas de alambre tirando de ellas enla direccion
de las flechas (ver abajo).

2. Paralimpiar las rejillas de alambre, coloquelas en el lavav-
ajillas o utilice una esponja humeda, asegurandose de que
estén secas después.

3. Después del proceso de limpieza, instale las rejillas de
alambre enelordeninverso.

Extraccion Yy Limpieza de puerta de vidrio (segun elmodelo de horno.)

Vealapagina17.
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Cambio de la Bombilla (Segtin el modelo de horno.)

1. Disconnect the oven from the mains supply.
2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.
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Este producto contiene una o mas fuentes de luz de clase de eficiencia ener-
gética G (Lampara).

* En caso de problema con esta ldampara, pongase en contacto con el servi-
cio de atencion al cliente.
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Pirdlisis

Se puede configurar elhorno de forma que lleve
a cabo automaticamente la limpieza. Las dos
opciones disponibles son ECO y SUPER.

** La opcion puede configurarse Unicamente
enlos hornos dotados de dicha funcion.
Elhorno esta dotado de un sistema de limpieza
con pirolizador a alta temperatura que destruye
los residuos de comida. La operacion se lleva a
cabo automaticamente mediante el programa-
dor. Los humos resultantes son limpios porque
se conducen a través de un pirolizador que se
conecta en cuanto comienza la coccion. En la
puerta de este tipo de hornos se instala un cier-
re de seguridad, ya que el pirolizador funciona
a temperaturas muy elevadas. El pirolizador se
puede detener en cualquier momento: no ob-
stante, no se puede abrir la puerta hasta que
aparezca el icono del cierre de seguridad de la
puerta.

NOTA: si el horno esta ubicado sobre una en-
cimera, no utilice los quemadores de gas ni las
placas eléctricas mientras funciona el piroli-
zador para evitar que las placas se calienten
en exceso. Hay disponibles dos CICLOS PI-
ROLITICOS predeterminados:

« CICLO PIROLITICO ECO: este ciclo permite
limpiar hornos moderadamente sucios y tiene
una duracion de 90 minutos.

« CICLO PIROLITICO SUPER: este ciclo esta
indicado para hornos especialmente sucios y
tiene una duracion de 120 minutos.

No utilice detergentes comerciales para limpiar
los hornos piroliticos.  Sugerencia: la ejecu-
cion del ciclo pirolitico al término de un ciclo de
coccion permite aprovechar el calor residual y
ahorrar energia.

Antes de llevar a cabo un ciclo pirolitico:

« Extraiga todos los accesorios delhorno, yaque
no son capaces de resistir las elevadas tempe-
raturas utilizadas durante el ciclo de limpieza
pirolitico; en especial, extraiga las rejillas y el so-
porte elevado (véase el capitulo EXTRACCION
DE REJILLAS Y SOPORTE ELEVADO). En hor-
nos dotados de la sonda de carne es necesario,
antes de efectuar el ciclo de limpieza, cerrar el
horno con la tuerca suministrada de serie.

» Extraer todo resto de grasay limpiar cualquier
mancha que pudiera exigir demasiado tiempo
para ser eliminada.

» Este tipo de manchas pueden incendiarse a
causa de las temperaturas extremadamente
elevadas del ciclo pirolitico.

« Cierre la puerta del horno.

« limpie la puerta del horno.

« Con una esponja humeda quite los residuos
mas consistentes del interior del horno. No uti-
lice detergentes.

» Quite todos los accesorios y el kit guias desli-
zables (si existe);

» No deje pafos de cocina o manoplas enla ma-
nija.

Uso del ciclo pirolitico:
1- Gire el mando de las funciones hasta la po-

[eJoTo]
sicion “. En el display, aparece la opcion
"ECO" o "SUP". El tiempo fijado es de 90 min,
que puede ser variado desde 90 min. (modo
ECO) hasta 120 min. (modo SUP) mediante el
programador (opciones "+"y "-"). Si el horno
esta muy sucio, es recomendable incrementar
el tiempo a 120 min, si no esta excesivamente
sucio, reducirlo a 90 min.
2- Es posible introducir el inicio diferido en el
ciclo de pirdlisis mediante el programador cam-
biando la hora de fin.
3- Despues de unos minutos, cuando el horno
alcanza una alta temperatura, la puerta se blo-
quea automaticamente. El ciclo de pirdlisis se
puede parar en cualquier momento moviendo
elmando de las funciones hasta la posicion " 0"
4- Cuando el ciclo de pirdlisis finaliza, se termi-
na, se apagara esta funcion automaticamente.
Una vez que en el display aparece que ha termi-
nado, se desbloquearalapuerta”0--n"
5- Puede girar el mando hasta la opcion "0 "y
apagar el ciclo, pero como la temperatura es
alta, la puerta aparecera como bloqueada hasta
que disminuya la temperatura.
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Aq uactiva Function (Segun el modelo de horno.)

Procedimiento Aquactiva: Usar vapor para eliminar grasa y restos de alimentos del horno
1.Vierte 100 ml de agua en el recipiente Aquactiva en la parte inferior del horno.

2.Configurala funcién del horno.

3.Ajustalatemperaturaa 100°C.

4.Deja que el programa funcione durante 30 minutos.

5.Después de 30 minutos, apaga el programa y deja que el horno se enfrie.

6.Cuando el horno esté frio, limpia las superficies internas con un pano.

Advertencia: Asegurate de que el aparato esté frio antes de tocarlo.

Debes tener cuidado con todas las superficies calientes, ya que existe el riesgo de quemaduras.

Usa agua destilada o potable.
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Gestion de residuos y respeto por el medio ambiente

Este aparato estd certificado
conforme a la directiva euro-
pea 2012/19/EU sobre apara-
tos eléctricos y electrénicos
(WEEE). Los dispositivos WEEE
contienen sustancias contam-
inantes (que pueden provocar
consecuencias negativas en el medio ambi-
ente) o componentes basicos (que pueden
reutilizarse). Esimportante que dichos dispos-
itivos estén sujetos a tratamientos especificos
para eliminary desechar correctamente todos
los contaminantes y recuperar todos los ma-
teriales. Cada individuo puede desempenfar
un papel importante a la hora de asegurar que
los dispositivos WEEE no se conviertan en un
problema medioambiental; es esencial seguir
algunas reglas basicas:

- los dispositivos WEEE no deben tratarse
como residuos domesticos;

- los dispositivos WEEE deben llevarse a los
puntos de recogida especificos gestionados
por el municipio o por una sociedad registrada.
En muchos paises, para los WEEE de grandes
dimensiones, puede haber disponible un servi-

Solucién de problemas

cio de recogida a domicilio. Cuando se compra
un nuevo aparato, el viejo puede entregarse al
vendedor, que debe adquirirlo gratuitamente
siempre que el aparato sea de tipo equivalente
y tenga las mismas funciones que el que se ha
adquirido.

AHORRAR Y RESPETAR EL MEDIO AMBI-
ENTE

Siempre gue sea posible, evite precalentar el
horno e intente utilizarlo siempre lleno. Abra la
puerta del horno lo menos posible, ya que se
producen dispersiones de calor cada vez que
se lleva a cabo esta operacion. Para ahorrar
mucha energia basta apagar el horno de 5 a
10 minutos antes del fin del tiempo de coc-
cion planificado y servirse del calor que el hor-
no contindia generando. Mantener las juntas
limpias y en buen estado para evitar posibles
dispersiones de energia. Sise dispone de un
contrato de energia eléctrica por tarifa hor-
aria, el programa de coccion retardada per-
mitird ahorrar mas facilmente retrasando el
encendido del horno hasta el horario de tarifa
reducida.

RECUPERACION DE ENVASES

Problema ‘

Elhornonosecalienta | Elrelojnoestdenhora

Causa posible

‘ Solucion

Configure el reloj

Elhornono se calienta

Elbloqueo infantil esta activado

Desactive el bloqueo infantil

Elhornono se calienta urados

Los ajustes necesarios no estan config-

Asegurese de que los ajustes
necesarios sean correctos
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Installation

Atentionari generale

. Intimpul g&titului, umiditatea poate condensa in interiorul cup-
torului sau pe geamul usii. Aceasta este o stare normala. Pen-
tru a reduce acest efect, asteptati 10-15 minute dupa pornire,
inainte de a pune alimente in cuptor. In orice caz, condensul dis-
pare cand cuptorul atinge temperatura de gatit.

« Gatiti legumele intr-un recipient cu un capac, in loc de o tava
deschisa.

« Evitati sa lasati alimentele in cuptor dupa gatit mai mult de 15-
20 de minute.

« AVERTISMENT: aparatul si partile accesibile devin fierbinti in
timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti.
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AVERTISMENT: piesele accesibile pot fi fierbinti cand cuptorul
este in uz. Copiii mici trebuie tinuti la o distanta sigura.
Deconectatiaparatuldelasursade alimentareinainte de a efec-
tua orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.
AVERTISMENT: pentru a evita un pericol ce poate fi cauzat de
resetarea accidentala a dispozitivului de intrerupere termica,
aparatul nu trebuie alimentat printr-un dispozitiv de comutare
extern, precum un temporizator, sau nu trebuie conectat la un
circuit care este pornit si opritin mod regulat.

Copiii cu varste sub 8 ani trebuie tinuti la o distanta sigura fata
de aparat daca nu sunt permanent supravegheati.

Este interzis copiilor sa se joace cu acest aparat.

Aparatul poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si mai mari si
de persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale limitate,
fara experienta sau cunostinte privind produsul, numai daca
acestea sunt supravegheate sau instruite cu privire la utiliza-
rea aparatului intr-un mod sigur, fiind constientizate posibilele
riscuri.

Curatareasiintretinerea nu trebuie efectuate de catre copii ne-
supravegheati.

A nu se utiliza materiale dure sau abrazive sau raclete metalice
ascutite pentru a curata sticla de pe usa cuptorului, deoarece
acestea pot zgaria suprafata si pot determina spargerea sticlei.
Cuptorul trebuie oprit Tnainte de a scoate partile detasabile.
Dupa curatare, reasamblati partile detasabile conform in-
structiunilor.

Utilizati doar sonda de carne recomandata pentru acest cuptor.
Nu folositi un dispozitiv de curatare cu aburi sau pulverizator cu
presiune ridicata pentru operatiunile de curatare.

IN CAZUL IN CARE CUPTORUL ESTE FURNIZAT DE PRO-
DUCATOR FARA STECAR:

APARATUL NU TREBUIE CONECTAT LA SURSA DE ALIMEN-
TARE UTILIZAND STECARUL SAU PRIZE, CI TREBUIE CONEC-
TAT DIRECT LA RETEAUA DE ALIMENTARE. Conectarea la
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sursa de alimentare trebuie efectuata de catre un profesionist
calificat In mod corespunzator. Pentru a avea o instalatie con-
forma cu legislatia actuala in materie de siguranta, cuptorul
trebuie conectat numai prin amplasarea unui disjunctor om-
nipolar, cu separarea contactelor conforma cu cerintele privind
categoria Ill de supratensiune, intre aparat si sursa de alimen-
tare. Disjunctorul omnipolar trebuie sa suporte sarcina maxima
conectata si trebuie sa respecte legislatia actuala. Cablul de
impamantare galben-verde nu trebuie sa fie intrerupt de dis-
junctor. Disjunctorul omnipolar utilizat pentru conectare tre-
buie sa fie usor accesibil atunci cand aparatul este instalat.
Conectarea la sursa de alimentare trebuie efectuata catre de
un profesionist calificat in mod corespunzator, tinand cont de
polaritatea cuptorului si a sursei de alimentare.

Deconectarea trebuie realizata incorporand un intrerupator in
cablajul fix, in conformitate cu regulile de cablare.

IN CAZUL IN CARE CUPTORUL ESTE FURNIZAT DE PRO-
DUCATOR CU STECAR:

Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe et-
icheta si trebuie sa aiba contactul de impamantare conectat si
in functiune. Conductorul de impamantare este de culoare gal-
ben-verde. Aceasta operatie trebuie efectuata de o persoana
calificatd corespunzator. In cazul incompatibilitatii dintre priza si
stecarulaparatului, solicitatiunuielectriciancalificat sainlocuias-
caprizacuunalt modeladecvat. Stecarul sipriza trebuie sa fiein
conformitate cu normele curente din tara unde se efectueaza
instalarea. Conectarea la sursa de alimentare se poate face si
prin plasarea unui disjunctor omnipolar, cu separarea contacte-
lor conforma cu cerintele privind categoria lll de supratensiune,
intre aparat si sursa de alimentare care poate suporta sarcina
maximaconectatasicarerespectalegislatiainvigoare. Cablulde
impamantare galben-verdenutrebuie safieintreruptdedisjunc-
tor. Priza sau disjunctorul omnipolar utilizate pentru conexiune
trebuie sa fie usor accesibile atunci cand aparatul este instalat.
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Deconectarea se poate realiza daca stecarul este accesibil sau
daca este incorporat un comutator in schema electrica fixa in
conformitate cu regulile referitoare la schema electrica.

. In cazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta tre-
buie inlocuit cu un cablu sau un manunchi special disponibil de
la producator sau prin contactarea departamentului Serviciu
clienti. Tipul de cablu de alimentare trebuie sa fie HO5V2V2-F.
Aceasta operatie trebuie efectuata de un profesionist califi-
cat In mod corespunzator. Conductorul de impamantare (gal-
ben-verde) trebuie sa fie cu 10 mm mai lung decat alte conduc-
toare. Pentru orice reparatii, adresati-va doar departamentului
de Asistenta clienti si solicitati utilizarea unor piese de schimb
originale.

« Nerespectarea cerintei de mai sus poate duce la compro-
miterea sigurantei aparatului sila anularea garantiei.

« Orice urme de material in exces trebuie indepartate inainte de
curatare.

« Ointrerupereindelungata a alimentarii care apare in timpul fazei
de gatit poate determina functionarea defectuoasa a monitor-
ului. In acest caz, contactati serviciul de Asistenta clienti.

« Aparatul nutrebuie instalatin spatele uneiusi decorative pentru
a evita supraincalzirea.

- Cand introduceti tava gratar, aveti grija ca marginea antider-
apanta sa fie pozitionata inspre spate siinspre in sus.

- Candintroducetigratarul, verificati daca sistemul de oprire este
indreptat in sus si daca se afla in spatele cavitatii cuptorului.
Gratarul trebuie introdus inintregime in cavitate.

« AVERTISMENT: Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de alu-
miniu sau cu un sistem de protectie de unica folosinta disponi-
bile In magazine. Folia de aluminiu sau orice alt sistem de pro-
tectie, in contact direct cu emailul fierbinte, risca sa se topeasca
si sa deterioreze emailul din interior.

« AVERTISMENT: Nu indepartati niciodata garnitura de la usa
cuptorului.
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« ATENTIE: Nureumpleti partea de jos a cavitatii cu apa in timpul
gatitului sau cand cuptorul este fierbinte.

« Nu este necesara operarea/setarea suplimentara pentru a uti-
liza aparatul la frecventele nominale.

« Cuptorul poate fiamplasat intr-o coloana inalta sau sub supra-
fata de lucru. Inainte de fixare, trebuie s& asigurati o buna venti-
lare a spatiului cuptorului pentru a permite circularea adecvata
a aerului proaspat necesar pentru racirea si protejarea pieselor
interne. Realizati fantele specificate pe ultima pagina conform
tipului de fiting.

« Pentru utilizarea corecta a cuptorului se recomanda ca alimen-
tele sa nu vina in contact direct cu rafturile si tavile, ci sa se fo-
loseasca hartie de copt si/sau recipiente speciale.

« AVERTISMENT: inainte de ainitia ciclul automat de curatare:

- Curatati usa cuptorului;

- Indepartati reziduurile alimentare mari sau grosiere din interi-
orul cuptorului folosind un burete umed. Nu utilizati detergenti;
- Scoatetitoate accesoriile si setul de suport glisant (unde este
prezent);

- Nu asezati servetele.

« La cuptoarele cu sonda de carne este necesar ca inainte de a
face ciclul de curatare sa inchideti orificiul cu piulita din dotare.
Inchideti intotdeauna orificiul cu piulita atunci cand sonda pen-
tru carne nu este folosita.

. In timpul procesului de curétare pirolitica, suprafetele se pot
incalzi mai mult decat de obicei, de aceea copiii trebuie tinuti la
o distanta sigura.

« Daca a fost montata o plita deasupra cuptorului, nu utilizati
niciodata plita in timp ce pirolizatorul functioneaza, acest lucru
va preveni supraincalzirea plitei.
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Instructiuni generale

Va multumim ca ati ales unul dintre produsele noastre. Pentru obtinerea celor mai bune rezul-
tate cu cuptorul dvs., trebuie sa cititi acest manual cu atentie si s& 1l pastrati pentru o referinta
viitoare. Inainte de a instala cuptorul, notati numarul de serie pe care 1l puteti da personalului din
cadrul departamentului de serviciu clienti daca sunt necesare reparatii. Dupa scoaterea cuptor-
uluidin ambalaj, verificatisa nu fifost deterioratin timpul transportului. Dacd avetiindoieli, nu uti-
lizati cuptorul si consultati un tehnician calificat pentru sfaturi. Nu ldsati materialele din ambalaje
(pungi de plastic, polistiren, cuie) la indemana copiilor. Atunci cand cuptorul este pornit pentru
prima datd, poate aparea un miros puternic de fum, cauzat de lipiciul de pe panourile de izolare
care inconjoara cuptorul ce se incalzeste pentru prima data. Acest lucru este absolut normal,
si dacé are loc, trebuie s& asteptati ca fumul sa dispara inainte de a pune mancarea in cuptor.
Producatorul nu isi asuma nicio responsabilitate in cazul in care instructiunile incluse in acest
document nu suntrespectate.

NOTA: functiile, proprietatile si accesoriile cuptorului mentionate in acest manual vor varia, in
functie de modelul pe care |-ati achizitionat.

Indicatii privind siguranta

Utilizati cuptoril numaiin scopul pentru care a fost destinat, sianume pentru gatirea alimentelor;
orice alta utilizare, de exemplu ca sursa de caldurd, se considera a fi necorespunzatoare si prin
urmare periculoasa. Producatorul nu pot fi considerat raspunzator pentru daunele provocate de
utilizarea necorespunzatoare, incorecta sau nejustificata.

Utilizarea aparatelor electrice implica respectarea unor reguli fundamentale:

- nutragetide cablul de alimentare pentru a scoate stecherul din priza;

- nu atingetiaparatul daca aveti mainile sau picioarele umede;

-ingeneral, nu este recomandata utilizarea adaptoarelor, a prizelor multiple sia prelungitoarelor;
-1n caz de functionare defectuoasa si/sau functionare deficitara, opriti aparatul si nuil fortati.

Siguranta electrica

ASIGURATI-VA CA UN ELECTRICIAN SAU UN TEHNICIAN CALIFICAT REALIZEAZA CON-
EXIUNILE ELECTRICE. Sursa de alimentare la care este conectat cuptorul trebuie sa respecte
legislatia in vigoare in tara in care acesta este instalat. Producatorul nu isi asuma raspunderea
pentru nicio dauna provocata de nerespectarea acestor instructiuni. Cuptorul trebuie conectat
la o sursade alimentare cu o priza de perete cuimpamantgre sau la un disjunctor cu poli multipli,
infunctie delegislatiain vigoareintarain care acesta esteinstalat. Alimentarea electrica trebuie
protejata prin sigurante adecvate, iar cablurile utilizate trebuie sa aiba o sectiune transversala
care poate asigura alimentarea corecta a cuptorului.

CONEXIUNEA

Cuptorul este furnizat impreuna cu un cablu de alimentare care trebuie conectat numaila o
sursa de alimentare cu o putere de 220 - 240 VCA 50 Hz intre faze sauintre faza sinul. Inainte de
a conecta cuptorul la o sursa de alimentare, este important sa verificati:

- tensiuneaindicata pe cuply;

- reglajul disjunctorului.
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Firul de impamantare conectat la borna de impamantare a cuptorului trebuie legat laimpaman-
tarea surseide alimentare.

AVERTISMENT

Tnainte de a conecta cuptorulla sursa de alimentare, solicitati unui electrician calificat s& verifice
continuitatea bornei de impamantare a surseide alimentare. Producatorul nuisiasuma raspun-
derea pentru accidentele sau alte probleme cauzate de neconectarea cuptorului la borna de
Impamantare sau de o impamantare care prezinta continuitate defecta.

NOTA: deoarece cuptorul ar putea necesita lucrari de intretinere, este recomandabil s& se
pastreze o alta priza de perete disponibild, astfel incat cuptorul sa poata fi conectat la acesta
dacé este scos din spatiul in care este instalat. Cablul de curent trebuie inlocuit numai de catre
personalului departamentului de servicii tehnice sau de catre tehnicieni cu o calificare echiva-
lenta.

Recomandari

Dupa fiecare utilizare a cuptorului, o curatare minima va ajuta la pastrarea cuptoruluiin perfecta
de curatare.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau cu un sistem de protectie de unica folos-
inta disponibile in magazine. Folia de aluminiu sau orice alt sistem de protectie, in contact direct
cu emailul fierbinte, risca sa se topeasca si sa deterioreze emailul din interior. Pentru a preveni
murdarirea excesiva a cuptorului care duce la mirosuri puternice de fum, va recomandam sa nu
utilizati cuptorul la o temperatura foarte mare. Este mai bine sa prelungiti durata coacerii si sa
coboratiputintemperatura. Pe langa accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, véa recomandam
sa utilizati vase siforme de coacere rezistente la temperaturi foarte mari.

Instalarea

Producatorii nu au nicio obligatie sa presteze acest serviciu. Daca este necesara asistenta pro-
ducatorului pentru a rectifica defecte ce decurg din instalarea incorecta, aceasta asistenta nu
este acoperita de garantie. Trebuie urmate instructiunile de instalare pentru personalul calificat
profesional. Instalarea incorectd poate duce la vdtamarea sau ranirea persoanelor si animalelor
sauladeteriorareabunurilor. Producatorul nu poate fitras laraspundere pentru astfel de vatamari
sau deteriorari.

Cuptorul poate fi amplasat inalt intr-o coloan& sau sub un blat de lucru. Inainte de fixare, asigu-
rati o ventilare buna in spatiul cuptorului pentru a permite o circulare corespunzatoare a aerului
proaspat pentru racirea si protejarea pieselor interne. Realizati deschiderile specificate la ultima
paging, conform tipului de montaj.

Prima utilizare

CURATARE PRELIMINARA :Curatati cuptorul inainte de a il utiliza pentru prima data. Stergeti suprafetele
externe cu o laveta moale umeda. Spalati toate accesoriile si stergeti partea interioara a cuptorului cu o
solutie din apa fierbinte si detergent de vase lichid. Reglati cuptorul gol la temperatura maxima si lasati-|
pornit timp de aproximativ 1 org, astfel vor fi eliminate mirosurile prelungite tipice unui produs nou.
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Descrierea produsului

1. Panoude comenzi

Pozitii rafturi (grilaj lateral din s&rma, daca
esteinclus)

. Grilaje

Tavi

. Ventilator (daca exista)

Usa cuptor

Grilaje laterale de sarma (daca exista: numai
pentru cavitate plana)

. Numar de serie

Noose N

o]

| Scrietiaicinumarul dvs. de serie pentru referinta vitoare.

ACCESORII (in functie de modelul cuptorului.)

Tavade scurgere Grilaj metalic

Colecteaza reziduurile care se scurg la gatirea  Acestatine tavile de copt sifarfuriile.
alimentelor pe gratare.

Grilaje laterale de sarma (doar daca exista) Ghidaje telescopice (doar daca exista)

Amplasat pe ambele partiale cavitatii cuptorului, Doua sine de ghidare care faciliteaza verificar-

tine gratare metalice sifarfurii de picurare. ea starii de gatire, deoarece permit extrag-
erea si repozitionarea cu usurinta a tavilor si a
gratarelorininteriorul cavitatii cuptorului.

NOTA: Tavile si gratarele de cuptor nu sunt potrivite pentru contactul direct cu alimentele. V3
rugam sa utilizati vase de gatit sau hartie de copt adecvate.
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Sonda pentru carne (doar daca este prezenta)

/L

Méasoara temperatura interna a alimentelor in

timpul gatirii. Introduceti in orificiul din partea

superioara a cavitatii. Trebuie introdus in timp

ce cuptorul este racit.

AVERTISMENTE:

»  Nu preincalziti si nuincepeti sa gatitiinainte
de aintroduce corect sonda pentru carne.

« Nu incercati sa introduceti sonda pentru
carneinalimente congelate.

Panouri catalitice (doar daca sunt prezente)

Panouri speciale acoperite cu email, realizate cu
o structura microporoasa pentru a transforma
grasimea {n elemente gazoase usor de indepar-
tat. Inlocuitidupa 3 anide utilizare (la 2/3 cicluride
gatit pe saptamana).

Capac Softclose (doar daca sunt prezente)

Balamale care asiguréd o miscare automata
moale si lind In timpul fazei de inchidere a usii
cuptorului.

Turnspit (doar daca sunt prezente)

Nu este necesard preincdlzirea pentru
la  rotisor. Gatitul se face cu wusa
« Desurubaticarligele.
«Introducetitepusaincarneacare urmeaza sa fie gatita.
« Asigurati carnea cu carligele.

« Strangetisuruburile.

« Introducetiaxulin gaura unde este amplasat motorul.
« Scoatetimanerul sifolositi-lla sfarsitul gatituluipentru
aevitaarsurile cand scoatetimancarea din cuptor.

gatitul
nchisa.

Set tava pentru grill (doar daca sunt prezente)

Polita simpléd poate sustine forme si vase.
Polita suport pentru tavi este ideala pentru grill.
Folositi-o impreuna cu tava de scurgere.
Profilul special al politelor asigura ca acestea raman
orizontale chiar si atunci cand sunt complet trase.
Nu exista riscul ca un vas sa alunece sau sa se verse.
Tava de scurgere colecteaza sucurile aliment-
elor gatite la grill. Aceasta se foloseste doar cu
functiile Grill, Rotisor sau Grill cu ventilatie; scoateti
tava din cuptor pentru alte metode de gatit.
Nu folositi niciodatd tava de scurgere ca tava
de friptura, deoarece aceasta va genera fum
si grasimea va stropi cuptorul, murdarindu-I.

Suportul pentru tavi

Polita suport pentru tavi este ideald pentru grill. Fo-
lositi-o Impreuna cu tava de scurgere. Este inclus un
maner pentru ava ajuta sa mutatiin sigurantd ambe-
le accesorii. Nulasati manerulininteriorul cuptorului.
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Panoubucatar (doar daca este prezent)

Un transportor de aer care mareste circu-
latiaaerului in interiorul cuptorului. Acest lucru
permite o performanta imbunatatita de gatit,
o gatire mai uniforma a alimentelor la toate
temperaturile, timpi de gatire mai scurti si, in
sfarsit, o distributie uniforma a temperaturii in
interiorul cuptorului.

Tava Airfry (doar daca sunt prezente)

Tava de prajire asigura ca aerul fierbinte ajunge
la alimente in mod uniform si tridimensional,
rezultand un exterior mai crocant, mentinand
in acelasi timp fragezimea in interior. Option-
al se poate pune o tava de copt la L1 pentru a
colecta sucuri sau pane.
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Descrierea aﬁ§ajului (in functie de modelul cuptorului.)
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Steam &

Date privind consumul scazut de energie conform Regulamentului Comisiei (UE) 2023/826
Consumul de energie al produsuluiin starea modului de asteptare (standby), cu afisare a informatiilor sau a

starii: 0,8 W

Perioada dupa care echipamentul ajunge automat in starea modului de asteptare (standby), cu afisare a infor-

matiilor sau a starii: 20 min

1. Timer/mod automat
2. Functia ventilator
3. Modul dezghetare

4. Afisare temperatura sau ceas

5. Comenzi de reglare a afisajului LCD
6. Buton selector de functii

7. Buton selector de programe

AVERTIZARE!

Prima operatiune care trebuie efectuata dupa
instalare sau dupa o intrerupere a curentului
este setarea orei (a avut loc o intrerupere a cu-
rentului daca afisajul clipeste 12:00).

200°-> LED-ul de temperatura ,°" clipeste
pana la atingerea temperaturii afisate.

HOT -> Cand un program se termina, daca
cuptorul este inca fierbinte, afisajul afiseaza
.HOT", alternand cu ora, chiar daca butoanele
sunt pozitionate pe OFF.
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Utilizarea programatorului de ceas cu control tactil (infunctie de modelul cuptorului.)

FUNCTIE

MOD DE UTILIZARE

CUM SE DEZACTI-
VEAZA

CEFACE

« Rotitiselectorul de

« Rotiti selectorulde

«Vapermitesa

« Pentru a oprisunetul avertizorului

TACERE N . o S X
MOD functie din stangain functiiin pozitia OFF. dezactivatisunetul de minute
pozitia ,Mod silentios” avertizorului.
o
« Rotitiselectorul de « Rotitiselectorul de «Véapermitesasetati | «Pentruasetaora
SETAORA functie din stangain functiiin pozitia OFF. oracare apare pe NB: Setatioralaprimainstalarea

©

pozitia ,Setatiora”.
« Folositibutoanele , +,
sau, -, pentruasetaora

afisaj

cuptorului sauimediat dupa ointre-
rupere (ceasul afiseaza 12:00)

« Rotitiselectorul de
functiidin dreapta catre o
functie de gatit

« Rotitiselectorul de
functiidin stangain

« Candtimpul de gatire
atrecut, cuptorul se
opreste automat si
alarma sunapentru
cateva secunde. Pen-

« Permite presetarea
timpuluide preparare
necesar pentrureteta
aleasa.

« Candtimpul de

« Pentru prepararea retetelor dorite.

DURATA DE pozitia ,Durata timp de truaoprimaidevreme | gatire este setat,
GATIRE gatire"” « Setatitimpul de functiile de gatit, rotiti | rotiti selectorul de
gatire folosind butoanele | butonulde controlal functie la OFF pentru
@) WFuSia. functiei pe OFF sau arevenilaorareala.
% « Apareiluminare au- setatiorala00.00; prin | « Pentruavizualiza
tomata rotireaselectoruluide | timpulde gatire
functiila Durata timp selectat, rotiti selec-
de gatire sifolosind torul de functie din
butoanele , +,si, -, stangalaDuratatimp
de gétire.
« Rotitiselectorul de «Candtimpulde gatire | « Permite presetarea | « Aceastafunctie este utilizatain
functiidin dreaptacatreo | atrecut, cuptorul se sfarsitului timpuluide | mod normal cu functia COOKING
functie de gatit opreste automat. gétire dorit. DURATION
« Rotitiselectorulde « Pentruaoprifunctiile | « Candtimpul de «De exemplu, mancareadorita
functiidin stangain de gétit maidevreme, | gdtire este setat, trebuie safie gatita timp de 45 de
pozitia ,Sfarsitul gatirii” rotitibutonul de con- rotiti selectorul de minute sivreau safie gatapentru
«Setatioradeincheierea | trolalfunctieila OFF functie pe OFF pentru | 12.30;n acest caz: la sfarsitul
gatirii folosind butoanele arevenilaorareala. timpului setat, cuptorul se opreste
SFARSIT DE wtuSinu «Pentruavizualiza automat sise aude oalarma. Se-
GATIRE « Apareiluminare au- timpul de gatire lectatifunctia de gatit dorita. Setati

@

tomata

selectat, rotitiselec-
torul de functie din
stangala Sfarsit timp
de gétire

NOTA: Caracteristica
de gétireintarziata
nu este disponibila
pentruurmétoarele
moduride gatit: Grill
ventilator sigratar

durata de géatire la 45 de minute (
“+"). Setati sfarsitul gatiriila 12:30
(,-" .+"). Gatitul vaincepe automat
la 11:45 (12:30 minus 45 de minute),
la sfarsitul timpului de gétit setat,
cuptorul se va opriautomat.
AVERTISMENT: prin setareadoara
sfarsitului timpului de gétire, sinu
adurateide gatire, cuptorul seva
porni sise va opriimediat la sfarsitul
timpului de gatire setat.

MINUTE
MINDER

©

« Rotitiselectorul de
functiidin stangain
pozitia Minute Minder.
« Setatitimpul de gatit
folosind butoanele ,+"
si,-"

«Setatiorala00.00
rotind selectorul de
functiidin stangain
pozitia Minute Minder
sifolosind butonul ,, -,

« Emite un semnal
sonor la sfarsitul unui
timp stabilit.

«n timpul
functionarii, afisajul
arata timpul ramas.

« Permiteti utilizarea cuptoruluica
alarma chiar daca cuptorul este oprit

SIGURANTA
PENTRU
COPIl

C)

« Rotitiselectorulde
functiidin stangain
pozitia Blocare pentru
copii.

« Apasatibutonul " + " timp
de 7 secunde

« Blocarea pentru copii
este disponibild cand pe
afisajapare,, STOP".

« Rotitiinapoiselec-
torul de functie din
stangalaBlocare copii
siapasatibutonul , +"
timp de 7 secunde.
«Indicatia STOP
dispare.

« Cuptorul nu poate fi
folosit.

« Aceasta functie este utild cand
sunt copiiin casa.
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Moduride gétlt (in functie de modelul cuptorului.)

Simbol

T°C

impli-

cit

Functie

LAMPA: Porneste lumina cuptorului.

DECONGELARE: Cand butonul este setat in aceasta pozitie, ventilatorul
circula aer la temperatura camerei in jurul alimentelor congelate, astfel
incat acestea sa se decongeleze fara a altera sau schimba continutul de
proteine al alimentelor.

180

50+240

GATIT PE MAIMULTE NIVELURI: Recomandam utilizarea acestei metode
pentru carne de pasare, produse de patiserie, peste silegume.

Caldura patrunde mai bine in alimente, reducand atat timpul de gatire,
cat si cel de preincalzire. Poti gati diferite alimente simultan, cu sau fara
aceeasipreparare, pe unul sau maimulte niveluri. Acest mod de gatit asig-
ura o distributie uniforma a caldurii, iar mirosurile nu se amesteca.
Adauga aproximativ zece minute suplimentare atunci cand gatesti ali-
mente diferite in acelasitimp.

200

150 +220

* GATIT USOR (COOK LIGHT): Aceasta functie permite gatitul intr-un
mod mai sanatos, reducand cantitatea de grasimi sau ulei necesara.
Combinatia dintre elementele de incalzire si un ciclu pulsatoriu de aer
asigura unrezultat perfect al coacerii.

210

50+230

INCALZIRE INFERIOARA + VENTILATOR: Elementul de incalzire inferior
este utilizat impreuna cu ventilatorul care circula aerul in interiorul cupto-
rului. Aceastd metoda este ideald pentru tarte cu fructe, quiche, pizza si
pateuri. Previene uscarea suprafetelor frontale ale alimentelor.

2]

210

50+230

INCALZIRE INFERIOARA + VENTILATOR + ABUR: Elementul de incalzire
inferior este utilizat impreuna cu ventilatorul care circula aerul in
interiorul cuptorului. Aceasta metoda este ideald pentru tarte cu fructe
suculente, quiche, pizza sipateuri. Previene uscarea suprafetelor frontale
ale alimentelor. Aceasta functie poate fi folosita si pentru curatarea
cuptoruluifolosind functia Aquactiva.

Functia ofera gatit asistat cu aburi, ceea ce necesita adaugarea a 100 ml
de apa in cavitate atunci cand cuptorul este rece si rotirea butonului pe
aceasta functie. Nu folosi preincélzirea pentru aceasta functie.

220

50+280

* CONVENTIONAL: Se utilizeaza elementele de incalzire superioare
si inferioare. Preincalzeste cuptorul timp de aproximativ zece minute.
Aceasta metoda este ideala pentru toate tipurile de prajire si coacere
traditionala. Plaseaza méancarea si recipientul sau pe un raft in pozitia de
mijloc.

=&

220

50+280

CONVENTIONAL + ABUR: Se utilizeaza elementele de incalzire
superioare siinferioare. Preincalzeste cuptorul timp de aproximativ zece
minute.

Aceasta metoda este ideala pentru toate tipurile de prajire si coacere
traditionald. Plaseaza méancarea si recipientul sau pe un raft in pozitia de
mijloc. Aceasta functie oferd, de asemenea, gatit asistat cuaburi, ceeace
necesita adaugarea a 100 ml de apa in cavitate cand cuptorul este rece
si rotirea butonului pe aceasta functie. Nu folosi preincalzirea pentru
aceasta functie. Modul de aburi poate fi utilizat pentru a obtine o crusta
mai crocanta si o suprafata mai lucioasa, in special pentru produsele de
panificatie.
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GRILL: Aceasta functie utilizeaza doar elementul de incalzire superior, iar

nivelul grillului poate fi ajustat. Foloseste grillul cu usa inchisa. Plaseaza

~ . carneaalbalaodistanta fatade grill. Carnearosie sifileurile de peste pot fi

L3 L1+L5 o LT v ’ .

plasate peraft, cutavade scurgere dedesubt. Intoarce alimentele ladoua

treimidintimpul de gatire (daca este necesar). Pentru a praji painea, folos-
este nivelul L5 (putere) pe pozitia 4 a raftului fara preincalzire.

CONVENTIONAL + VENTILATOR: Selectand aceasta functie, elemen-
tele de incalzire inferioare si superioare functioneaza impreuna cu ven-
210 50+240 tilatorul pentru o gatire uniforma pe toate nivelurile. Aceasta metoda de
gatit este ideald pentru fripturi, caserole, legume sau placinte cu umplu-
turiumede.

CONVENTIONAL + VENTILATOR + ABUR: Selectand aceasta functie,
elementele deincalzire inferioare sisuperioare functioneazaimpreunacu
ventilatorul pentru o gatire uniforma pe toate nivelurile. Aceasta functie
< 3 ofera, de asemenea, gatit asistat cu aburi, ceea ce necesita adaugarea a
é@ 210 50+240 150 ml de apain cavitate sirotirea butonului pe aceasta functie. Nu folosi
preincalzirea pentru aceasta functie. Aceasta metoda de gatit creste
fragezimea si savoarea fiecarui preparat, in special fripturile si carnea
rosie.

GRILL + VENTILATOR: Foloseste grillul turbo cu usa inchisa.
Elementul de incalzire superior este utilizat impreuna cu ventilatorul
care circula aerul in interiorul cuptorului. Preincalzirea este necesara
- pentru carnea rosie, dar nu si pentru carnea alba. Ideal pentru gatirea
200 150+ 220 alimentelor groase si a pieselor intregi, precum friptura de porc, pasarea
intreaga etc. Plaseaza alimentele de prdjit direct pe raftul central, la un
nivel mediu. Asaza tava de scurgere sub raft pentru a colecta sucurile.
Asigura-te ca alimentele nu sunt prea aproape de grill. Intoarce alimen-
tele lajumatatea timpului de gatire.

SUPERGRILL: Ideal pentru cantitati mari de carnati, fripturi si paine
prajita.
Intreaga zona sub elementul grill se incalzeste. Foloseste grillul cu

L3 L1+L5 2 : P .
usa inchisa. Intoarce alimentele la doua treimi din timpul de gatire
(daca este necesar). Foloseste nivelul L5 (putere) pe pozitia 5 a
raftului fara preincalzire pentru prajirea painii.
000 ECO =+ o
000 ECO PIROLIZA
000 SUPER
AIRFRY: Aceasta functie este ideald pentru gatitul cu aer cald si, com-
binatd cu accesoriul dedicat, asigurd distribuirea uniformd si tri-
200 50+240 dimensionald a aerului cald, obtindnd un rezultat mai crocant.
Plaseaza tava de scurgere la nivelul 1 pentru a colecta sucurile sau resturile
de alimente.

Scaneaza codul QR si descopera cum sa-I utilizezi cel mai bine pentru a pregati retetele tale
preferate.

*Testatn conformitate cu standardul EN 60350-1 in scopul declaratiei de consum de energie sia clasei energetice
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Note generale privind curatarea

Ciclul de viata al aparatului poate fi prelungit
printr-o curatare regulata. Asteptati ca cupto-
rul sa se raceasca inainte de a efectua operati-
unile de curatare manuala. Nu utilizati niciodata
detergeti abrazivi, bureti de sarma sau obiecte
ascutite pentru curatare, pentru a nu afecta in
mod iremediabil piesele emailate. Utilizati numai
apa, sapun sau detergenti pe baza de inalbitor
(amoniu).

PIESE DINSTICLA

Se recomanda sa curatati fereastra din sticla cu
un prosop de bucatarie absorbent dupa fiecare
utilizare a cuptorului. Pentru a indeparta petele
mai dificile, puteti utiliza un burete imbibat in de-
tergent, frecand bine siapoiclatind cu apa.

ETANSAREA FERESTREI CUPTORULUI
Daca este murdara, etansarea poate fi curatata
cuunburete usorumed.

ACCESORII

Curatati accesoriile cu un burete umed, imbibat
in detergent inainte de a le clati si usca: evitati
utilizarea detergentilor abrazivi.

TAVA

Dupa utilizarea grillului, scoateti tava din cup-
tor. Turnati grasimile fierbinti intr-un recipient si
spalati tava cu apa fierbinte, utilizand un burete
sidetergentlichid de vase.

Daca raman reziduuri de grasime, scufundati
tava in apa cu detergent. Alternativ, puteti spa-
la tava in masina de spalat vase sau puteti utiliza
un detergent din comert pentru cuptoare. Nu
punetiniciodata o tava murdarainapoiin cuptor.

intretinere (depends on model)

INSTRUCTIUNI PENTRU INALATAREA SI CURATAREA
RACCURILORLATRICE

1. Scoateti suporturile de sarma tragandu-le in directia
sagetilor (a se vedea maijos)

2.Pentru acurata suporturile de sarma, fie le punetiin masi-
nade spalatvase, fie utilizatiun burete umed, asigurandu-va
casuntapoiuscate.

3. Dupa incheierea procesului de curatare, instalati supor-
turile de sarmain ordine inversa.

Demontarea Si Curatarea Usii De Sticla (in functie de modelul cuptorului.)

Vezipagina 17.
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Schimbarea Becului (in functie de modelul cuptorului.)

1. Deconectati cuptorul de la sursa de alimentare.
2. Desfaceticapacul de sticla, desurubati becul siinlocuiti-I cu un bec nou de acelasi tip.
3. Dupa ce becul defect a fost inlocuit, punetilaloc capacul de sticla.

-

® ®

AN

® ®

Acest produs contine una sau mai multe surse de lumina cu clasa de eficienta
energetica G (Lampa). * In caz de probleme cu aceasta lampa, contactati
serviciul de asistenta pentru clienti.

RO 56



Piroliza

Cuptorul este echipat cu un sistem de curatare
pirolitic, care distruge reziduurile de alimente la
temperaturi Tnalte. Operatiunea se realizeaza
automat prin intermediul programatorului. Fumul
rezultat este ,curatat” trecand printr-un sistem
pirolitic care incepe sa functioneze odata cu inc-
eperea procesului de gatire. Deoarece sistemull
pirolitic necesita temperaturi foarte ridicate, usa
cuptorului este echipata cu un sistem de blocare
pentru siguranta. Procesul pirolitic poate fi oprit
in orice moment. Usa nu poate fi deschisa pana
cand blocarea de siguranta este dezactivata.
NOTA: Dacad deasupra cuptorului a fost in-
stalatd o plita, nu utilizati arzdtoarele pe
gaz sau plitele electrice In timpul procesu-
lui pirolitic pentru a evita supraincalzirea plitei.

SUNT PREDEFINITE DOUA CICLURI PIROLITI-
CE:

ECO PYROCLEAN: Curatd un cuptor mode-
rat murdar. Functioneaza timp de 90 de minute.
SUPER PYROCLEAN: Curata un cuptor foarte
murdar. Functioneaza timp de 120 de minute.
Nu folositi produse de curdtare disponibi-
le comercial pentru un cuptor cu piroliza!
Sfat: Realizarea curatarii pirolitice imediat dupa
gatit va permite sa valorificati caldura reziduala,
economisind astfel energie.

inainte de a incepe un ciclu pirolitic:
indepartati toate accesoriile din cuptor, deo-
arece acestea nu pot rezista la temperaturile
ridicate utilizate in timpul ciclului pirolitic de
curatare; in special, indepartati gratarele, sin-
ele laterale si ghidajele telescopice (consultati
capitolul ,,INDEPARTAREA GRATARELOR SI A
SINELOR LATERALE"). La cuptoarele cu son-
da pentru carne, inainte de a incepe ciclul de
curatare, inchideti orificiul cu piulita furnizata.
indepartati orice scurgeri mari sau pete, deoa-
rece ar dura prea mult timp pentru a fi distruse.
De asemenea, cantitatile excesive de grasime
ar putea lua foc la temperaturi foarte ridicate in
timpul ciclului pirolitic.

Inchideti usa cuptorului.

indepartati excesul de scurgeri inainte de
curatare.

Curatati usa cuptorului;

indepartati reziduurile alimentare mari sau
grosiere din interiorul cuptorului folosind un

burete umed. Nu utilizati detergenti;
Indepartati toate accesoriile si kitul de sine gli-
sante (daca sunt prezente);

Nu plasati prosoape de bucatarie.

Utilizarea ciclului pirolitic:

000
ooo

Rotiti selectorul de functii in pozitia , 229 " Pe
afisaj apare indicatia ,ECO" sau ,SUP" Timpul
predefinit este de 90 de minute, dar poate fi mo-
dificat de la 90 de minute (mod Eco) la 120 de mi-
nute (mod Sup) prin intermediul programatorului
(butoanele ,+" sau ,-"). Daca cuptorul este foarte
murdar, se recomanda cresterea timpului la 120
de minute; daca este moderat murdar, reduceti
timpul ciclului de curatare la 90 de minute.

Este posibila amanarea inceputului ciclului pirolitic
modificand ora de finalizare prin intermediul pro-
gramatorului.

Dupa cateva minute, cand cuptorul atinge o tem-
peratura ridicata, usa se blocheazé automat. Ci-
clul pirolitic poate fi oprit in orice moment rotind
selectorul de functii inapoi la ,0" (cuvantul ,OFF"
va fi afisat timp de 3 secunde).

Dupa ce ciclul pirolitic se incheie, piroliza se
opreste automat. Pe afisaj apare indicatia ,END"
pana cand usa ramane blocata, apoi,0--n".

Puteti roti selectorul de functii inapoi la ,0" dar
daca temperatura este inca ridicata, indicatia ,0--
n" apare pentru a informa ca usa este blocata.
Utilizarea ciclului pirolitic la cuptoarele Touch
Control:

Rotiti selectorul de functii in pozitia de pi-
roliza. Pe afisaj va aparea ,ECO" sau ,SUP"
Timpul predefinit este de 90 de minute, dar poate
fi modificat de la 90 de minute (mod Eco) la 120
de minute (mod Sup) folosind programatorul (ta-
stele ,+" sau ,-"). Daca cuptorul este foarte mur-
dar, timpul trebuie crescut la 120 de minute, in
timp ce, daca este usor murdar, reduceti ciclul de
curatare la 90 de minute.
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Func1,:ia Aq uactiva (n functie de modelul cuptorului.)

Procedura Aquactiva: Utilizarea aburului pentru aindeparta grasimea siresturile de alimente din cuptor
1.Turnati 100 mlde apain recipientul Aquactiva din partea de jos a cuptorului.

2.Setatifunctia cuptorului.

3.Reglatitemperaturala 100 °C.

4.Lasati programul s& functioneze timp de 30 de minute.

5.Dupa 30 de minute, opriti programul silasati cuptorul sa se raceasca.

6.Cand aparatul este rece, curatati suprafetele interioare ale cuptorului cu o carpa.

Avertisment: Asigurati-va ca aparatul este rece inainte de a-latinge.

Aveti grija cu toate suprafetele fierbinti, deoarece exista risc de arsuri.

Folositi apa distilata sau potabila.
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Gestionarea deseurilor si protectia mediului

Prezentul aparat este et
ichetat in conformitate cu Di-
rectiva europeand 2012/19/
UE privind echipamentele
electrice si electronice (DEEE).
DEEE contin atat substante
poluante (care pot avea un
efect negativ asupra mediului) cat si elemente
de baza (care pot fi refolosite). Este impor-
tant ca DEEE sa fie supuse unor tratamente
specifice pentru a indeparta si elimina corect
elementele poluante si pentru a recupera
toate materialele. Persoanele pot juca un rol
important in asigurarea faptului cd DEEE nu
devin problema de mediu; este esential sa se
respecte cateva norme de baza:

- DEEE nu trebuie tratate ca deseurimenajere;
- DEE trebuie duse in spatii de colectare spe-
ciale, administrate de catre consiliullocal sau o
companie inregistrata.

In numeroase tari, colectarea deseurilor de la
domiciliupoate fidisponibild pentru DEEE mari.
Atuncicand cumparatiunaparat electrocasnic
nou, cel vechi poate fi returnat vanzatorului
care trebuie sa il accepte gratuit la schimb, in
masura in care acesta este de tip similar si are
aceleasi functii cu aparatul cumparat.

SALVAREA S| PROTEJAREA MEDIULUI iN-
CONJURATOR

Acolo unde este posibil, evitati supraincalzirea
cuptoruluisiincercatiintotdeauna sailumpleti.
Deschideti usa cuptorului cat de rar posibil,
deoarece caldura din cavitate se disperseaza
de fiecare daca cand este deschisa. Pentru o
economisire semnificativd de energie, opriti
cuptorul cu aproximativ 5-10 minute nainte
de incheierea ciclului de preparare planificat si
folositi caldura reziduala pe care cuptorul con-
tinua sa o genereze. Mentineti sistemele de
etansare curate siin stare buna pentru a evi-
ta dispersarea caldurii in afara cavitatii. Daca
aveti un abonament la curent cu tarif orar,
programul ,preparare intarziatd" faciliteaza
economisirea de energie, facand ca procesul
de preparare sainceapainintervalul de timp cu
tarifredus

Curatarea siintretinerea cuptorului

PROBLEMA ‘

Cuptorulnu seincalzeste

CAUZA POSIBILA

Ceasulnu este setat

‘ SOLUTIE

Setaticeasul

aturanuau
fost setate

Cuptorulnu seincalzeste

O functie de gatire si temper-

Asigurati-véd ca setdrile necesare
sunt corecte

Nicio reactie a interfetei cu

utilizatorul tactil feteicu

utilizatorul

Abur si condens pe panoul inter-

Curatati cu o carpa din microfibra
panoul interfetei cu utilizatorul pen-
truaindeparta stratul de condens
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Bezbednosne Napomene

« Tokom kuvanja moze da se kondenzuje vlaga unutar rerne ilina
staklenim vratima. To je normalno stanje. Da biste smanjili ovaj
efekat, sacekajte 10-15 minuta nakon ukljucivanja pre stavljanja
hrane u rernu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kada rer-
na dostigne temperaturu kuvanja.

+ Kuvajte povrce u posudi sa poklopcem umesto u otvorenoj po-
sudi.

« |zbegavajte da ostavljate hranu u rerni nakon kuvanja vise od
15/20 minuta.

« UPOZORENJE: Uredaji njegovi delovi kojima se moze pristupiti
zagrevaju se prilikom upotrebe. Pazite da ne dodirnete zagre-
jane delove.
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UPOZORENUJE: delovi kojima se moze pristupiti mogu postati
vreli pri upotrebi rerne. Drzite malu decu na bezbednoj udal-
jenosti.

UPOZORENJE: Iskljucite uredaj sa mreznog napajanja elek-
tricnom energijom pre nego sto pocnete sa nekom popravkom
il odrzavanjem.

UPOZORENJE: Da bi se izbegao rizik usled nenamernog re-
setovanja termalnog iskljuCivanja, ovaj uredaj ne sme da se na-
paja preko spoljnog prekidaca, kao Sto je uklopnisat, nitida bude
prikljuc¢en na kolo koje se redovno ukljucuje iiskljucuje.

Deca mlada od 8 godina treba da budu na bezbednom rasto-
janju od uredaja, osim ako su pod stalnim nadzorom.

Deca ne smeju da se igraju sa  uredajem.
Ovaj uredaj mogu koristitideca uzrasta od 8 godinaivise, i 0s0-
be sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnos-
tima ili nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili
ako su dobili uputstva kako da koriste uredajna bezbedan nacini
ako razumeju rizike koje ta upotreba ukljucuje.

Cis¢enje i odrzavanje ne smeju obavljati deca bez nadzora.
Staklenideo vrata rerne nemojte Cistiti agresivnimiili abrazivnim
sredstvima ili strugati ostrim metalnim predmetima jer tako
mozete izgrebati povrsinu, sto moze dovesti do pucanja stakla.
Pre uklanjanja odvojivih delova rerna mora biti iskljucena, a na-
kon cCiScenja odvojive delove treba ponovo postaviti prema up-
utstvima.

Koristite iskljuCivo sondu za meso preporucenu za ovu rernu.
Za cCisc¢enje nemojte koristiti parocistac ili sprej pod visokim
pritiskom.

UKOLIKO PROIZVODAC ISPORUCUJE RERNU BEZ UTIKACA:
UREPAJ NE SME BITI PRIKLJUCEN NA 1ZVOR NAPAJANJA
POMOCU UTIKACA ILIUTICNICA, VEC MORABITIDIREKTNO
PRIKLJUCEN NA MREZNO NAPAJANJE. Priklju¢ivanje na izvor
napajanja mora izvrsiti kvalifikovani strucnjak. Da bi ugradnja
bila u skladu sa vazecim bezbednosnim propisima, rerna mora

SR61



biti povezana samo postavljanjem omnipolarnog prekidaca, sa
razdvajanjem kontakta u skladu sa zahtevima za prenaponsku
kategoriju lll, izmedu uredaja i izvora napajanja. Omnipolarni
prekidaC mora nositi maksimalno povezano opterecenje imora
biti u skladu sa vazecim propisima. Prekidac¢ ne sme regulisati
zuto-zeleni kabl za uzemljenje. Omnipolarni prekidac koji se ko-
risti za prikljuCivanje na elektricnu mrezu mora biti lako dostu-
pan nakon sto je rerna ugradena.

Prikljucak na izvor napajanja mora da izvrsi kvalifikovani strucn-
jak uzimajuciu obzir polaritet rerne iizvora napajanja.
IskljuCivanje se mora postic¢i ugradnjom prekidaca u fiksno
ozicenje u skladu sa pravilima ozicenja

UKOLIKO PROIZVODAC ISPORUCUJE RERNU SA UTIKACEM:
Uticnica mora bitipogodna za opterecenje naznaceno na etiketi
i moraimati povezano i funkcionalno uzemljenje. Kabl za uzeml-
jenje je zuto-zelene boje. Ovu radnju treba da izvrsi kvalifikovani
strucnjak. Ukoliko uti¢nica u zidu ne odgovara utikacu uredaja,
zatrazite od kvalifikovanog elektricara da je zameni odgovara-
jucim tipom uticnice. Utikac i uti¢nica moraju biti u skladu sa ak-
tuelnim normama ugradnje u drzavi. PrikljucCivanje na elektricnu
mrezu moguce je i pomocu omnipolarnog prekidaca, sa razd-
vajanjem kontakta u skladu sa zahtevima za prenaponsku kat-
egoriju lll, koji se postavlja izmedu uredaja i izvora napajanja, a
koji mora biti u stanju da podnese maksimalno napajanje koje se
prenosi i koji mora biti u skladu sa vazecim propisima. Prekidac
ne sme regulisati zuto-zeleni kabl za uzemljenje. Uti¢nica ili om-
nipolarni prekidac koji se koriste za prikljucCivanje na elektricnu
mrezu moraju biti lako dostupni nakon sto je rerna ugradena.
Iskljucivanje se moze postici tako sto ¢e utikac biti lako dostu-
pan ili tako Sto ¢e se ugraditi prekidac u fiksno ozicenje u skladu
sa pravilima ozicenja.

Ako se elektricni kabl osteti, treba ga zameniti kablom ili speci-
jalnim paketom koji se nabavlja od proizvodaca ili korisnicke
sluzbe.
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Tip kabla za napajanje HO5V2V2-F. Ovu radnju treba da izvrsi
stru¢njak sa odgovarajucim kvalifikacijama. Kabl za uzemljenje
(Zuto-zeleni) mora biti otprilike 10 mm duzi od ostalih kablova.
Za popravke uredaja obratite se iskljuCivo ovlascenom servisu i
zahtevajte ugradnju originalnih delova.

Ukoliko se ne posStuju gorenavedena uputstva, bezbednost pri
upotrebi uredaja nije zagarantovana i garancija proizvodaca ne
vazi.

Pre CiScenja treba ukloniti sve prosute materije.

Duzi prekid napajanja elektricnom energijom tokom aktuelne
faze kuvanja moze dovesti do kvara monitora. U tom slucaju
obratite se sluzbi za kupce.

Uredaj ne sme da bude postavljeniza dekorativnih vrata da bi se
izbeglo pregrevanje.

Kada postavite policu unutra, vodite racuna da granicn-
ici budu okrenuti nagore i unazad u unutrasnjosti rerne.
Polica mora u potpunosti da bude ubacena u otvor rerne.

Kada ubacujete reSetku, obratite paznju na to da neklizajuca ivi-
ca bude postavljena unazadinavise.

UPOZORENJE: Ne oblazite zidove rerne aluminijumskom fo-
ljom ili zastitnim oblogama za jednokratnu upotrebu koje su
dostupne u prodavnicama. U direktnom kontaktu s vrelim ema-
jlom, aluminijumska folijaili bilo koja druga zastitna obloga mogu
izazvati topljenje i ostecenje emajla sa unutrasnje strane.
UPOZORENJE: Nikada nemojte uklanjati zaptivku vrata rerne.
OPREZ: Nemojte dopunjavati spremnik na dnu rerne vodom
tokom kuvanija niti dok je rerna zagrejana.

Nije potreban dodatan rad/postavke da biste koristili uredaj na
nominalnim frekvencijama.

Rerna se moze postavitivisoko na stub iliispod radne ploce. Pre
nego Sto fiksirate rernu, morate se postarati da prostor za nju
ima dobru ventilaciju koja ce omoguciti odgovarajucu cirkulaciju
svezeg vazduha neophodnog za hladenje i zastitu unutrasnjih
delova. Napravite otvore kao sto je navedeno na poslednjoj st-
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rani u skladu sa vrstom uredaja.

« Za pravilno koriscenje rerne ne preporucuje se stavljanje hrane
direktno naresetke i plehove vec koriscenje papira za pecenje i/
ili posebnih posuda.

« UPOZORENUJE: pre uvodenja ciklusa automatskog ciscenja:

- Ocistite vratarerne;

- Uklonite velike ili tvrde ostatke hrane iz unutrasnjosti rerne po-

mocu vlaznog sundera. Nemojte koristiti deterdzente;

- Uklonite sve dodatke i klizne vodice (ukoliko ih ima);

- Nemojte staviti krpe.

« Kod rerni koje imaju sondu za meso potrebno je pre ciklusa
Cisc¢enja zatvoriti otvor cepom koji ste dobili. Kada se sonda za
meso ne koristi otvor mora da bude zatvorena cepom.

« Tokom procesa pirolitickog Ciscenja povrsine se mogu zagrejati
vise nego inaCe stoga deca moraju biti na sigurnom odstojanju.

« Akojeiznadrerne postavljena plocCa za kuvanje, nikada je nemo-
jte koristiti dok traje piroliza Cime cete saCuvatiplocu od pregre-
vanja.
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Opsta upozorenja

Hvala Vam §to ste se odlucili za kupovinu naseg proizvoda. Za najbolje rezultate koris¢enja Vase
rerne, molimo procitajte ovo uputstvo pazljivo, i sacuvajte ga za referisanje u buduce. Pre in-
staliranja rerne, zapisite i sacuvajte 16-cifreni serijski broj, tako da ga u slucaju kvara mozete
proslediti ovlas¢enom serviseru. Po izvlacenju rerne iz njenog pakovanja, molimo proverite da
nije ostecena tokom transporta. U slucaju da imate bilo kakve sumnje, nemojte koristiti rernu i
pozovite kvalifikovano tehnicko lice. Celokupan materijal iz pakovanja (plasti¢ne kese, stiropor,
metalne vezice) drzite podalje od dece.

Kada ukljucite rernu prvi put, moze doci do jakog ispustanja dima. Ovo je normalna pojava koja
je uzrokovana mazivima koji se koji se nalaze oko same zapremine rerne. Dok rerna ispusta dim
ili neprijatne mirise, nemojte stavljati hranu u nju. Proizvodac¢ ne snosi nikakvu odgovornost ni
posledice za nepostovanje stavki ovog uputstva.

NAPOMENA: funkcije rerne, njene osobine i dodaci navedeni u ovom uputstvu se razlikuju u za-
visnosti od modela koji je kupljen.

Bezbednosna upozorenja

Koristite rernuiskljucivo za njenu namenu, tj. priprema hrane u domacinstvu; bilo kakva druga up-
otreba, kao npr. koris¢enje rerne kao izvor grejanja, rad sa hemikalijama ili nesto sli¢cno se smatra
nepraviinom upotrebom, pa samim tim i opasnom po bezbednost. Proizvodac¢ ne moze snositi
odgovornost za bilo kakvo ostecenje koje je nastalo nepravilnom ilinerazummnom upotrebom.
Upotreba bilo kakvih elektri¢nih aparata podrazumeva postovanje odredenih pravila:

- nemojte vucikabal kako biizvukliutikac iz uti¢nice;

- ne dodirujte aparat mokrim nogamailirukama;

- upotreba adaptera, produznih kablovai slicnih predmeta nije preporucljiva;

Elektricna bezbednost

POBRINITE SE DA ELEKTRICAR ILI KVALIFIKOVANI TEHNICAR POVEZE RERNU NA STRU-
Ju.

Nacin na kojije rerna povezana na elektri¢cnu mrezu mora biti napravljena u saglasnosti sa zakon-
ima drzave u kojoj je rerna instalirana. Proizvodac ne prihvata nikakvu odgovornost za bilo kakvu
Stetu koja je nastala nepostovanjem ovih uputstava. Rerna mora biti povezana na elektri¢nu
mrezu sauzemljenjem, ili zidniizvor savise polova, u zavisnosti od zakona i propisa u drzavi u kojoj
je rerna instalirana. Elektri¢cna mreza mora biti zasticena odgovarajucim osiguracima i kablovi-
ma koji moraju koji moraju imati transversivne sekcije kako bi obezbedile pravilno funkcionisanje
rerne.

POVEZIVANJE NA MREZU

Rerna je opremljena kablom koji moze biti povezan samo na elektri¢nu mrezu napona 220-240
VAC, snaga izmedu faze i neutrala. Pre nego sto je rerna povezana na elektri¢nu mrezu, neo-
phodno je proveriti:

- napon naznacen na merilo

- podesavanje diskonektora.

Zica za uzemljenje povezana na terminal uzemljenje rerne mora biti povezana i za odgovarajuci
terminal na dovodu struje.

UPOZORENJE
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Pre povezivanjarerne na elektri¢nu mrezu, raspitajte se kod kvalifikovanog elektri¢ara da proveri
ispravnost uzemljenja uti¢nice. Proizvodac ne preuzima nikakvu odgovornost za bilo kakve nez-
gode ili probleme koji su nastali kao nedostatak praviinog uzemljenja aparata.

NAPOMENA: kako rerna moze zahtevati rad na odrzavanju, preporu¢ujemo da ostavite jos$ jed-
nu zidnu uti¢nicu slobodnom, tako da rerna moze biti povezana sa njom u slucaju da je pomerena
iz mesta na kome je inace instalirana. Kabal za dovod struje moze biti zamenjen iskljucivo origi-
nalnim, od strane ovlas¢enog kvalifikovanog tehni¢kog osoblja.

Preporuke

Nakon svake upotrebe rerne, minimalno Cis¢enje ¢e odrzatirernu savrseno Cistom.

Nemojte oblagati zidove rerne alu-folijomili jednokranim zastitama koje su dostupne u prodavni-
cama. Alu-folija ili bilo koja druga vrsta zastite, u direktnom kontaktu sa toplim emajlom dovodi
do rizika od topljienja i unistavanja unutrasnjosti emajla. Kako bi sprecili preterano prljanje rerne,
nemojte koristiti veoma visoke temperature dok se unutra nalaze vece naslage hrane. Bolje je
produzitivreme pecenjaiblago snizititemperaturu. Zajedno sa dodacima dopremljenim uz rernu,
preporucujemo Vam da koristite samo specijalne plehove i modle dizajnirane za rad na veoma
visokim temperaturama.

Instalacija

Proizvodac nije obavezan daizvrsiinstalaciju aparata. U slu¢aju da Vam je potrebna instalacija od
strane ovlas¢enog servisera, trosak izrade nece biti pokriven garancijom. Uputstva za instalaciju
moraju biti propracena od kvalifikovanog osoblja. Nepravilna instalacija moze dovesti do povrede
[judi, Zivotinja kao i oStecenjaimovine. U tom slucaju, proizvodac ne moze snositi odgovornost za
Stetu. Kuhinjski element u koji je rerna ugradena mora biti napravljena od materijala kojije otporan
na temperature od najmanje 70°C. Moze biti instalirana ispod ploce ili u elementima na visini. Pre
ucvrscivanja, morate osigurati dobru ventilaciju, kako bi unutar i oko rerne mogao da kruzi vazduh
neophodan za cirkulaciju svezeg vazduha za zastitu elemenataiunutrasnjin delova. Napravite ot-
vore koji sunaznacenina poslednjoj strani ovog uputstva.

Prva upotreba

PRELIMINARNO CISCENJE; O¢istite rernu pre prve upotrebe. Prebrisite spoljaénje povriine sa viaznom
mekom krpom. Operite sve dodatke i prebriSite unutrasnjost rerne rastvorom vode i malo deterdZenta za
ru¢no pranje sudova, a potom isperite. Potom ukljucite rernu na maksimalnu temperaturui ostavite da radi
oko sat vremena, kako bi se sagoreliindustrijski ostaci.
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Opis proizvoda

1. Kontrolna tabla

Polozaji polica (bo¢na zi¢ana resetka ako je
uklju¢ena)

Resetke

Posude

Ventilator (ako je prisutan)

Vrata rerne

Bocne zicane resetke (ako postoje: samo za
ravnu unutrasnjost)

. Serijski broj

e

o]

L Ovde napisite svoj serijski broj za buducu referencu.

DODATNI PRIBOR (U zavisnosti od modela rerne.)

Posuda za kapanje Metalna resetka

Sakuplja te¢nost koja kaplje tokom spremanja DrZi posude za pecenje i tanjire.
hrane na reSetkama.

Bocne Zi¢ane resetke (samo ako postoje) Teleskopske vodilice (samo ako postoje)

Nalazi se sa obe strane unutrasnjosti rerne, sa- Dve vodice koje olak$avaju proveru statusa pe-
drzimetalne reSetke i posude za kapanje cenja, jer omogucavaju lako vadenje i premesta-
nje tacniiresetki u unutradnjostirerne.

NAPOMENA: Plehoviiresetke za rernu nisu pogodni za direktan kontakt sahranom. Molimo koris-
tite odgovarajuci posude ili papir za pecenje.
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Sonda za meso (samo ako postoje)

/L

Meri unutrasnju temperaturu hrane tokom pe-

¢enja. Stavite u rupu na vrhu unutrasnjosti.

Treba se staviti unutra dok je rerna hladna.

UPOZORENJA:

« Ne zagrevajte i ne zapocinjite pecenje pre
nego sto pravilno stavite sondu za meso.

« «Ne pokusavajte da sondu za meso ubacite u
smrznutu hranu.

Kataliticki paneli (samo ako postoje)

Posebni paneli oblozeni emajlom, napravijeni sa
mikroporoznom strukturom kako bi masnocu
pretvorili u gasovite elemente koji se lako ukla-
njaju. Zamenite nakon 3 godine upotrebe (pri
2/3 ciklusa pec¢enja nedeljno).

Funkcija Softclose za lagano zatvaranje (samo
ako postoje)

Sarke koje obezbeduju automatsko meko i glat-
ko kretanje tokom faze zatvaranja vrata rerne.

Razanj (samo ako postoje)

Nije potrebno prethodno zagrevanje za kuvanje
na raznju. Kuvanje se vrsi sa zatvorenim vratima.
« Odvijte kukice

« Ubacite razanju meso koje zelite da kuvate

« Osigurajte meso kukicama

« Zategnite Srafove

« Ubacite osovinu u rupu gde se nalazi motor

« Skinite ruckuikoristite je na kraju kuvanja kako biste
izbegli opekotine prilikom vadenja hraneizrerne

Set za grill tiganj (samo ako postoje)

Jednostavna polica moze da drzi modle i posude.
Polica sa drzacem za pleh je posebno pogodna za
grilovanje.

Koristite je zajedno sa posudom za kapanje.
Poseban profil  polica omogucava da ost-
anu horizontalne ¢ak i kada su potpuno iz-
vucene. Nema rizika od klizanja ili prosipanja jela.
Posuda za kapanje skuplja sokove od grilovane
hrane. Koristi se samo sa funkcijama Gril, Razanj ili
Ventilatorskigril; uklonite jeizrerne za druge metode
kuvanja.

Nikada ne koristite posudu za kapanje kao pleh za
pecenje jer to stvara dim i masnoca ce prskati po
rerni, ¢inecije prljavom.

Drzac zapleh

Policasadrza¢em zaplehjeidealna za grilovanje. Ko-
ristite je zajedno sa posudom za kapanje. U kompletu
je ukljucenairucka koja pomaze u sigurnom pomer-
anju oba dodatka. Nemojte ostavljati ru¢ku unutar
rerne.
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Ploc¢a kuvara (samo ako postoje)

Vazdusni transporter koji povecava cirkulaciju
vazduha pored rerne. To omogucava poboljSane
performanse pecenja, ravnomernije pecenje
hrane na svim temperaturama, krace vreme pe-
¢enja i, na kraju, ravnomernu raspodelu tempe-
rature unutar rerne.

Resetka za Airfry (samo ako postoje)

Posuda za vazdusno przenje osigurava da vruc¢
vazduh ravnomerno i trodimenzionalno dopire
dohrane, storezultirahrskavom spoljasnjoscu,
dok unutrasnjost ostaje soc¢na i mekana. Po
zelji, pleh za pecenje moZe se postaviti na nivo
L1 kako bi prikupio sokove ilimrvice.
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Opis komandne table (U zavisnosti od modela rerne.)
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Podaci o niskoj potrosnji energije u skladu sa Uredbom Komisije (EU) 2023/826
Potrosnja energije proizvoda u rezimu pripravnosti sa prikazom informacija ili statusa: 0,8 W
Period nakon kog oprema automatski dostize stanje pripravnosti sa prikazom informacija ili statusa: 20 min.

. Timer/automatski rezim

. Funkcija ventilator

. Funkcija odmrzavanja

. Prikaz vremena/temperature
. Kontrole ekrana

. Selektor funkcija

. Selektor dodatnih funkcija

NoOu A, WNR

UPOZORENUJE!

Prva operacija koju treba izvrsiti nakon instala-
cije ili nestanka struje jeste podesavanje vre-
mena (na ekranu ¢e treptati 12:00)

200°-> Indikator LED "°" treperi dok se zadata
temperatura ne dostigne.

HOT -> Ovi simboli na ekranu prikazuju da je
rerna jos topla. Prikazuje se naizmenic¢no sa
vremenom.
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Koriséenje programatora sata sa ekranom na dodir
(U zavisnosti od modela rerne.)

OPCIJA

KAKO AKTIVIRATI

KAKO
DEAKTIVIRATI

STARADI

CEMU SLUZI

TIHIREZIM

o~

* Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicomizleve kolone

* Okrenite selektor
funcija na poziciju
OFF

* Omogucava Vam
daiskljucite zvuk
nakon isteka vremena
tajmera

* Isklju¢uje zvuk tajmera

PODESI
VREME

©

* Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicomizleve kolone
* Koristite " +"ili" - " za
podesavanje vremena

* Okrenite selektor
funcija na poziciju
OFF

* Omogucava
podesavanje tacnog
vremena

¢ Za podesavanje vremena
Napomena: Pri prvom ukljucivanju ili
nakon nestanka struje, vreme se
resetuje na 12:00

* Okrenite desni
selektor

na zeljenu funkciju
pecenja.

* Okrenite levi selektor

* Kada vreme istekne,
rerna se automatski
gasiipusta zvucni
signal na nekoliko
sekundi. Ukoliko

* Omogucava oga-
ni¢avanje vremena
radarerne.

* Kada vreme istekne,
vratite selektor na

* Za kuvanje prema Zeljenim recepti-
ma sa naznacenim vremenom.
Oznacava iskljucivo trajanje samog
procesa kuvanja / pecenja.

-I}—(TJP\\/J/-\AI\II\IJ‘f do pozicije naznacene Zelite da ugasite poziciju OFF.
ikonicomizleve kolone rernu ranue,JedT « Kako bi videli preo-
* Podesite vreme nostavno okrenite stalo vreme kuvanja
O pecenja koris¢enjem _S_dek.tf),r na OFF (uslucajudasteu
% tastera”+"i"-" !]'f?? c?njemt_?:tera meduvremenu izabrali
. Osvetljen;'e c’.e se vren'l\e na ;r:ggr_”' © neku (‘:lrugu_funkciju),
automatski pojaviti okrt_en_l_te tajmer naovu
poziciju.
* Okrenite desni * Kada vreme istekne, * Omogucava da * Ova funkcija se uglavnom koristi u
selektor nazeljenu rerna se automatski unapred podesite kraj kombinaciji sa funkcijom
funkciju pecenja. gasii pusta zvuéni vremena kuvanja koje TRAJANJE KUVANJA.
* Okrenite levi selektor signal na nekoliko zelite. * Na primer, recimo da zelimo
do pozicije naznacene sekundi. * Kada je vrijeme da nam se hrana pece 45 minutaida
ikonicomizleve kolone * Ukoliko Zelite da kuhanja podeseno, Zelimo da nas
* Podesite vreme kraja ugasite rernu ranije, okrenite birac¢ funkcija saceka gotova u 12:30, nakon
peéenja koris¢enjem jednostavno okrenite na OFF da biste se cega e se rernaiskljucitii
tastera” +"i"-" selektor na OFF vratili na stvarno pustiti zvucni signal. Prvo ¢emo
KRAJ « Osvetljenje ce se vrijeme. izablrgti funkciju‘kuyanja, pgtom po-
KUVANJA automatski pojaviti + Da vidite odabrano desiti vreme trajanja kuvanja na 45

vrijeme kuhanja,
okrenite lijevi bira¢
funkcija na Kraj vreme-
na kuhanja
NAPOMENA: Funkcija
odlozeno kuvanje nije
dostupna za sledece
rezime kuvanja: Gril sa
ventilatoromi gril

minuta +"tasterima). Tek nakon
svega toga ¢emo na ovoj funkciji
podesiti kraj kuvanja na 12:30 (“-"
“+" tasterima). Kuvanje ce
automatski po&etiu 11:45 (45
minuta pre 12:30), nakon Cega ce se
rerna automatski ugasiti.
UPOZORENJE: u slu¢aju da

funkcija trajanje kuvanja prethodno
nije postavljena, rerna ¢e odmah
poceti da pece i ugasice se kada
dode do zadatog vremena.

TAJMER

©

* Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicomizleve kolone
* Podesite odbrojavanje
tasterima” +"i"-"

* Set the time on
00.00 by turning the
left function selector
to the position
Minute Minder, and
using the button " - "

* Emituje zvucni signal
po isteku vremena.

* Tokom rada, displej
pokazuje preostalo
vreme.

* Omogucava nezavisno odbroja-
vanje vremena, ¢ak i kada je rerna
iskljucena.

BEZBED-
NOSNA
ZASTITA

L

* Okrenite levi selektor
do pozicije naznacene
ikonicomizleve kolone
idrZitetaster”+"7
sekundi.

* Indikacija STOP ¢e se
pojavitinadispleju.

* Funkcija ,Zaklju¢ano
zadecu” dostupnaje
kadaje LED indikator za
“Zaklju¢ano zadecu”
uklju¢enikadasena
ekranu pojavi “STOP"

* Okrenite levi
selektor

do pozicije naz-
nacene ikonicom iz
leve kolone i drzite
taster " + " 7 sekundi.
* Indikacija STOP ¢e
nestati. "

* Indikacija “STOP"
nestaje a LED indika-
tor za “Zaklju¢ano
zadecu” podinje da
treperi.”

* Rernu ne mozete
koristiti.

* Ova funkcija je korisna za sve
situacije kada bi rerna mogla biti
nezeljeno ukljucena. (npr. deca se
igraju)
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Programi pecenja (U zavisnosti od modela rerne.)

Selektor
funkcija

T°C
opseg

Funkcija

LAMPA: Ukljucuje svjetlo urerni.

ODMRZAVANJE: Kada je dugme postavljeno na ovu poziciju, ventilator
cirkulise zrak sobne temperature oko smrznute hrane kako bi se odmrzla
bez promjene ilinarusavanja sadrzaja proteina u hrani.

180

50+240

VISE NIVOA KUHANJA: Preporu¢ujemo ovu metodu za perad, peciva,
ribu i povrce. Toplota bolje prodire u hranu, a vrijeme kuhanja i prethod-
nog zagrijavanja se smanjuje. Mozete kuhati razli¢ite vrste hrane is-
tovremeno, sa ili bez iste pripreme, na jednom ili vie nivoa. Ova meto-
da osigurava ravnomjernu distribuciju toplote, a mirisi se ne mijesaju.
Dodajte oko deset minuta dodatnog vremena kada kuhate razli¢ite vrste
hrane istovremeno.

200

150 +220

*ZDRAVO KUHANJE: Ova funkcija omogucava zdraviji nac¢in kuhanja
smanjenjem koli¢ine potrebne masnoce ili ulja. Kombinacija grijacih ele-
menataipulsirajuceg ciklusa zraka osigurava savrsen rezultat pecenja.

210

50+230

DONUJE GRIJANJE + VENTILATOR: Donji grijac¢i element koristi se zajed-
no s ventilatoromkoji cirkuliSe zrak unutar rerne. Ova metodaje idealna za
vocne pite, tartove, quiche, pizze i pastete. Sprjec¢ava isusivanje prednjih
povrsinahrane.

&\)@ 210

50+230

DONJE GRIJANJE + VENTILATOR + PARA: Donjigrijacielement koristise
zajedno s ventilatorom koji cirkulise zrak unutar rerne.

Ova metoda je idealna za so¢ne vocne pite, tartove, quiche, pizze i
pastete. Sprjecava isusivanje prednjih povrsina hrane. Ova funkcija se
takoder moze koristiti za ¢is¢enje rerne funkcijom Aquactiva.

Ova funkcijaomogucava kuhanje uz pomoc pare, sto zahtijeva dodavanje
100 ml vode u unutrasnjost kada je rerna hladna i okretanje dugmeta na
ovu funkciju. Ne koristite prethodno zagrijavanje za ovu funkciju.

[Z] 220

50+280

* KONVENCIONALNO: Koriste se gornji i donji grijaci elementi. Zagrijte
rernu oko deset minuta prije koristenja. Ova metoda je idealna za sve
vrste tradicionalnog pecenja i przenja. Stavite hranu i posudu na srednji
nivorerne.

[:]&? 220

50+280

KONVENCIONALNO + PARA: Koriste se gornjii donji grijaci elementi.
Zagrijte rernu oko deset minuta prije koristenja. Ova metoda je idealna
za sve vrste tradicionalnog pecenja i przenja. Stavite hranu i posudu na
srednji nivo rerne. Ova funkcija takoder omoguc¢ava kuhanje uz pomo¢
pare, $to zahtijeva dodavanje 100 ml vode u unutrasnjost kada je rerna
hladna i okretanje dugmeta na ovu funkciju. Ne koristite prethodno
zagrijavanje za ovu funkciju. Funkcija pare moze se koristiti za postizanje
hrskavije korice i sjajnije povrsine, posebno za pekarske proizvode.

[j L3

L1+L5

GRIL: Ova funkcija koristi samo gornji grija¢i element, a nivo grila moze
se podesiti. Koristite gril s zatvorenim vratima. Bijelo meso postavite na
udaljenost od grila. Crveno meso i riblji fileti mogu se staviti na resetku, s
posudom za kapanje ispod. Okrenite hranu nakon dvije trec¢ine vremena
kuhanja (ako je potrebno). Prilikom tostiranja hljeba koristite nivo L5 (sna-
ga) na ¢etvrtoj poziciji reSetke bez prethodnog zagrijavanja.

SR72




KONVENCIONALNO + VENTILATOR: Kada je ova funkcija odabrana,

3 donji i gornji grijac¢i elementi rade zajedno s ventilatorom za ravnomjer-
210 50+240 . S o P
no kuhanje na svim nivoima. Ova metoda je idealna za pecenje mesa,

slozence, povrceilipite s vlaznim nadjevima.

KONVENCIONALNO + VENTILATOR + PARA: Kada je ova funkcija
odabrana, donji i gornji grijac¢i elementi rade zajedno s ventilatorom za
— ravnomjerno kuhanje na svim nivoima. Ova funkcija omogucava kuhanje
é@ 210 50+240 uz pomo¢ pare, $to zahtijeva dodavanje 150 ml vode u unutrasnjost i
okretanje dugmeta na ovu funkciju. Ne koristite prethodno zagrijavanje za
ovu funkciju. Ova metoda povecava so¢nost i ukus svakog jela, posebno
pecenjaicrvenogmesa.

GRIL + VENTILATOR: Koristite turbo gril s zatvorenim vratima.
Gornji grijaci element koristi se zajedno s ventilatorom koji cirkuliSe zrak
unutar rerne. Prethodno zagrijavanje je potrebno za crveno meso, ali
200 150 + 220 ne i za bijelo meso. Idealno za kuhanje debljih komada hrane i cijelih ko-

mada kao s$to su pecena svinjetina, perad, itd. Hranu postavite direktno
na resetku u sredini. Stavite posudu za kapanje ispod resetke kako biste
prikupili sokove. Osigurajte da hrana nije preblizu grilu. Okrenite hranu na
pola vremena kuhanja.

SUPERGRIL:Idealnozavelikekoli¢inekobasica, odrezakaitosthljeba.

Cijelo podrucje ispod grila se zagrijava. Koristite gril s zatvorenim
[f] L3 L1+L5 vratima. Okrenite hranu nakon dvije tre¢ine vremena kuhanja (ako
je potrebno). Koristite nivo L5 (snaga) na petoj poziciji reSetke bez
prethodnog zagrijavanja za tostiranje hljeba.

000 ECO+
000
000 ECO SUPER PIROLIZA
AIRFRY: Ova funkcija je idealna za pe¢enje uz pomo¢ vruceg zraka i, u kom-
200 50 + 240 binaciji s odgovaraju¢im dodatkom, osigurava da vruci zrak ravnomjer-

no i trodimenzionalno dospije do hrane, omogucavajuci hrskaviji rezultat.
Stavite posudu za kapanje na prvi nivo kako biste prikupili sokove ili ostatke.

Skenirajte QR kod i otkrijte kako da ga najbolje iskoristite za pripremu svojih omiljenin recepata.

* Testirano u skladu sa CENELEC EN 60350-1 za definiciju energetske klase.
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Generalne napomene o ¢iséenju

Zivotni vek aparata moze biti produzen reg-
ularnim cis¢enjem. Sacekajte da se rerna
ohladnipre nego sto krenete sarucnim ciscen-
jem. Nikada nemojte koristiti abrazivne de-
terdZzente, metalnu vunu, ostre predmete za
Ciscenje kako ne bi ostetili emajlirane delove.
Koristite samo vodu, deterdzent ili preparate
na bazihlora (iliamonijaka).

STAKLENI DELOVI

Preporucujemo da staklo rerne ocistite sa de-
belom ku¢nom krpom nakon svakog koriscenja
rerne. Kako bi uklonili skorelije fleke, mozete
koristiti sunder natoplien deterdZzentom (do-
broisceden), a potomisprati vodom..

GUMA RERNE
U slucaju da je prljava, gumu lako mozete obri-

sativlaznim sunderom.

DODACI

Ocistite dodatke sa mokrim sunderom i deter-
dzentom za sudove. Dobro isperite i osusite;
nemojte koristiti abrazivne deterdzente.

PLEH ZA SAKUPLJANJE MASTI

Nakon grillovanja (rostiljanja), izvucite pleh iz
rerne. Toplu mast i tecnosti izrucite i operite
pleh u toploj vodi, koris¢enjem sundera i de-
terdzenta za sudove. U slu¢aju da masni osta-
ci ostanu, potopite pleh u vodu i deterdzent.
Takode, pleh mozete oprati u masini za sudove
ili profesionalnim sredstvom za cis¢enje rerne.
Nikada nemojte vracatiprljav pleh u rernu.

Odrzavanje (U zavisnosti od modela rerne.)

UKLANJANJE | CISCENJE BOCNIH SINA

1. Uklonite Zicane resetke tako $to cete ih povuci u pravcu
strelica (vididole).

2. Da biste ocistili zicane resetke, stavite ih u masinu za
pranje sudova ili ih ocistite vlaznim sunderom, a potom ih

3. Nakon ¢&iscenja, vratite Zicane reSetke u rernu obrnutim

— S ===
) ——» obavezno osusite.
N
5
A redosledom.
3
2
1 1
<

Skidanje | Ci$éenje Staklenih Vrata (U zavisnosti od modela rerne.)

Pogledajte stranicu 17.
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Zamena sijalice (U zavisnosti od modelarerne.)

1. Iskljucite rernu iz mreznog napajanja.
2. Skinite stakleni poklopac, odvrnite sijalicu i zamenite je novom sijalicom iste vrste.
3.Kada zamenite neispravnu sijalicu, vratite stakleni poklopac na mesto.

-

® ®

AN

® ®

® ©

Ovaj proizvod sadrzijedan li vise izvora svetlosti energetske klase G (lampa).
* U slucaju problema sa ovom lampom, kontaktirajte korisnicku podrsku.
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Piroliza

Ova rerna je opremljena pirolitickim sistemom
Cis¢enja koji unistava ostatke masti i osta-
le hrane na visokoj temperaturi. Ova funkcija
se izvrsava automatski, izborom adekvatnog
programa. Sve preostale neclistoce postaju
“Ciste” zahvaljujuci kompletnom sagorevanju.
Kako program dostize jako visoke tempera-
ture, vrata rerne su opremliena sistemom za
zakljuCavanje. Program mozete prekinuti u bilo
kom trenutku. Vrata ne mogu biti otvorena dok
bezbednosniindikator ne odobri.

VAZNA NAPOMENA : U slu¢aju da se rernana-
laziispod ploce za kuvanje, nikako je ne koristite
dok rerna radi program pirolize. Ovo ce spreciti
plo¢u od pretrevanja.

POSTOJE 2 DEFINISANA programa:

ECO PIROLIZA : Cisti normalno zaprljanu rer-
nu. Radi 90 minuta.

SUPER PIROLIZA : Cisti veoma zaprljanu rer-
nu. Radi 120 minuta.

Nikada ne koristite bilo kakve hemijske proizvo-
de za piroliti¢ki program!

Savet: Koris¢enje pirolititkog programa odmah
nakon pec¢enja omogucava da iskoristite preo-
stalu toplotu, pa samim tim i uStedu energije.

Pre kori$¢enja pirolitickog ciklusa:

elzvucite sve dodatke iz rerne. Ni jedan
dodatak nije napravljen od materijala koji
mogu izdrzati visoke temperature piroli-
tickog ciklusa; posebno obratite paznju da
izvucete sve resetke, vodice plehovai sli¢no.
U slucaju da je rerna opremljena temperatur-
nom sondom, zatvorite otvor odgovarajué¢im
poklopcem koji je dopremljen uz rernu.

» Sve vece necistoce i velike ostatke hra-
ne odistite iz rerne. Tako velike necistoc¢e
bi zahtevale previSe vremena za unistenje.
Takode, prevelika gomila masti moze da se
zapali.

« Zatvorite vratnarerne.

« Preveliki ostaci hrane/te¢nosti moraju biti
uklonjeni.

» Oc¢istite vrata rerne;

» Preostale ostatke hrane ocistite vlaznim
sunderom. Ne koristite deterdzente;

« Izvadite sve dodatke kao i vodice (gde su
prisutne);
» Nemojte stavljati kuhinjske krpe unutra.

Koriscenje pirolitickog ciklusa:

000
000

o
1- Okrenite selektor funkcija do ikonice " S
" Na ekranu, " ECO " ili " SUP "¢e se pojavi-
ti. Prethodno podeseno vreme je 90 minuta,
koja se moze prebaciti sa 90 min (Eco) na 120
min (Super) putem tastera na displeju (putem
podesavanja " + "ili " - "). U slu¢aju da je rerna
veoma prljava, savetujemo da prebacite vreme
pecenja na 120 min, a u slu¢aju da je rerna sla-
bije zaprljana podesite 90 min.
2- Moguce je promeniti pocetak rada programa
podesavanjem programa KRAJ KUVANJA.
3- Nakon nekoliko minuta, kada rerna dostigne
temperaturu, vrata rerne se zaklju¢avaju auto-
matski.
Piroliticki ciklus moze biti zaustavljen u bilo kom
trenutku tako Sto cete okrenuti selektor pro-
grama nazad na '0' (re¢ OFF ¢e biti prikazana na
displeju 3 sekunde).
4 - Kada piroliti¢ki ciklus bude zavrsen, sistem
pirolize ¢e oznaciti automatski kraj. Na displeju
¢e se pojaviti indikacija "END" dok su vrata za-
klju¢ana na "0--n".
5- Mozete okrenuti selektor funkcije na " 0 " ali
uslucaju da je temperatura unutraidalje visoka,
"0--n " ¢e oznacavati da je su vrata i dalje za-
klju¢ana.

Koriscenje pirolitickog ciklusa sa rernama sa
Touch Kontrolom:

1- Okrenite selektor na poziciju za pirolizu. Di-
splej ¢e prikazati "ECO"ili "SUP"

2- Prethodno pode$eno vreme je 90 minuta,
koja se moze prebaciti sa 90 min (Eco) na 120
min (Super) putem tastera na displeju (putem
podesavanja " + "ili " - "). U slu¢aju da je rerna
veoma prljava, savetujemo da prebacite vreme
pecenja na 120 min, a u slu¢aju da je rerna sla-
bije zaprljana podesite 90 min.
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Aquactiva Function (U zavisnosti od modela rerne.)

Postupak Aguactiva: Koristenje pare za uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz pecnice
1.Ulijte 100 mlvode u posudu Aguactiva na dnu pecnice.

2.Postavite funkciju pecnice.

3.Postavite temperaturuna 100 °C.

4.Ostavite program da radi 30 minuta.

5.Nakon 30 minutaiskljucite program i ostavite pecnicu da se ohladi.

6.Kadaje uredajhladan, ocistite unutarnje povrsine pec¢nice krpom.

Upozorenje: Uvjerite se da je uredaj hladan prije nego ga dodirnete.

Budite opreznisa svim vru¢im povrsinama jer postoji rizik od opeklina.

Koristite destiliranu ili pitku vodu.
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Otpad i zastita zivotne sredine

Ovaj aparat je oznacen u
saglasnosti sa evropskom Di-
rektivom 2012/19/EU u vezi sa
otpadom elektricnin aparata
(WEEE). WEEE sadrzi zagadu-
juce substance (koje mogu
imati negativan uticaj na zivot-
nu sredinu), kao i bazne elemente (koji mogu
biti ponovo iskoris¢eni). Vazno je da WEEE
otpad prode specifican tretman kako bi na
pravi nacin iskljucili zagadivace i povratili ko-
risne materijale. Svaki pojedinac moze odigrati
izuzetno

vaznu ulogu u obezbedenju da WEEE ne pos-
tane problem zivotne sredine. Neophodno je
postovati osnovna pravila:

- WEEE se ne moze smatrati komunalnim ot-
padom;

- WEEE mora bitiodnet na odgovarajuca sabir-
namestakoja kontroliSu ustanove zareciklazu.
U mnogim zemljama, moguce je organizovati
odnosenje ovakvog otpada direktno sa kucne
adrese. Kada kupite novi aparat, kod pojedinih
prodavaca stari mozete organizovati da Vam
bude odnesen, sve dok je iste vrste kao i novi
aparat kojije kuplien.

Troubleshooting

CUVANJE | POSTOVANJE ZIVOTNE SREDI-
NE

Gdeje moguce,izbegavajte pre-grejanje rerne
i uvek pokusavajte da je napunite sto vise. Ot~
varajte vrata rerne sto je rede moguce, zato
Sto velika koli¢ina toplote izlazi pri svakom ot-
varanju. avoid preheating the oven and always
try tofillit. Open the oven door as infrequently
as possible, because heat from the cavity dis-
perses every time it is opened. Za znacajnu
ustedu energije, iskljucite rernu 5 ili 10 minu-
ta pre nego sto planirate da zavrsite vreme
pecenja, ¢Cime Cete iskoristiti preostalu toplo-
tu koju rerna nastavlja da generise. Drzite sve
gume Ciste ina svom mestu, kako biizbegli bilo
kakvo gubljenje toplote i energije.

Rernane greje Sat nije podesen.

Podesite tacno vreme.

Rernane greje Zastita ekranaje aktivna.

Deaktivirajte blokadu.

Funkcija ili

Rernanegreje .
9rel podesene.

temperatura nisu dobro

Pobrinite se da je rerna praviino
podesena.

SR78



n
-
S
-}
C
=

I8 Bezpecnostni pokyny
Obecné pokyny
Popis vyrobku

Popis displeje

Rezimy vareni

Cisténi a udrzba trouby

fa

Udrzba
YA Reseni potizi
k{4 Installation
Bezpeénostni pokyny

« Béhemvarenimizevdutinétroubynebonaskle dvifekdochazet
ke kondenzaci vlihkosti.

« Jedna se o normalni stav. Chcete-li tento efekt omezit, pocke-
jte po zapnuti napajeni 10-15 minut, nez vlozite jidlo do trouby.
Kondenzace v kazdem pripade zmizi, jakmile trouba dosahne
teploty vareni.

« Varte zeleninu v nadobeé s vikem namisto otevreneho zasobni-
ku.

« Nenechavejte jidlo uvnitr trouby po uvareni po dobu delsi nez
15-20 minut.

- VAROVANI: pristupné souc¢asti mohou byt bé&hem pouzivani
trouby horkeé. Zabrante pristupu malych détina mensinez bez-
pecnou vzdalenost.
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Davejte pozor, abyste se nedotkli horkych casti.

UPOZORNENI: pfistupné &asti se mohou pfi pouzivani grilu
zahrat. Déti musi byt udrzovany v bezpecne vzdalenosti.
UPOZORNENI: Pfed provadénim jakékoli prace na spotrebiéi
nebo udrzby odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.
UPOZORNENI: abyste se vyhnuli nebezpeéi zplisobenému
nahodnymresetovanimtepelnéhoprerusovace, nesmibyttento
spotrebic napajen externim spinacim zarizenim, jako je Casovac,
ani nesmi byt pripojen do okruhu, ktery se pravidelné zapina a
vypina.

Deti mladsi 8 let musi byt udrzovany v bezpecne vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Spotrebic mohou pouzivat
osoby ve veku 8 a vice let a osoby s omezenymi fyzickymi, sen-
zorickymi nebo dusevnimi schopnostmi, bez zkuSenosti nebo
znalosti o produktu pouze tehdy, kdyz jsou pod dohledem nebo
jim byly udeleny pokyny tykajici se provozu spotrebice bez-
pec¢nym zplsobem ajsou si védomy moznych rizik.
Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti, které jsou bez dohledu.
K cisteni skla dvirek trouby nepouzivejte hrube nebo abrazivni
prostredky ani ostre kovove skrabky, protoze mohou poskrabat
povrch a zpUsobit rozbiti skla.

Pred odstranénim odnimatelnych casti musi byt trouba vyp-
nuta.

Po provedeni ¢isténi je znovu sestavte podle pokynd.
Pouzivejte pouze sondu na maso doporucenou pro tuto troubu.
K Cisteni nepouzivejte parni Cistic ani vysokotlaky postrik.
Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:
SPOTREBIC SE NESM| PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE
POMOCI ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPO-
JIT PRIMO K SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie
musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt
zapojena za vicepolovym jisticem se vzdalenosti kontaktd vy-
hovujici pozadavkim na kategorii prepéti lll, ktery se nachazi
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mezi spotrebicem a zdrojem energie, aby byla instalace v sou-
ladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vicepolovy jistic musi
byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a musi byt v
souladu s platnymi prévnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici ka-
bel by nemel byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic pouzivany
K pfipojeni by mel byt snadno pristupny priinstalaci spotrebice.
Pripojeni ke zdroji energie musi provest odbornik s vhodnou
kvalifikaci. Je nutne dodrzet polaritu trouby a sitoveho napajeni.
K odpojovani se musi pouzivat vypinac zaclenény do pevne ka-
belaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedene na stitku a musi
mit pripojeny a funkeni zemnicikontakt. Zemnicivodi¢ ma zluto-
zelenou barvu. Tento ukon by mel provest odbornik s vhodnou
kvalifikaci. V pripadé nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou
spotrebice pozadejte kvalifikovaného elektrikare o nahrazeni
zasuvky jinym vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka musi splno-
vat aktualni normy platné v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji
energie |ze provest take pomoci vicepoloveho jistice se vzdale-
nosti kontaktd vyhovujici pozadavkim na kategorii prepéti lll,
ktery je umisten mezi spotrebicem a sitovym napajenim, je di-
menzovan na maximalni pripojené zatizeni a je v souladu s plat-
nymi pravnimi pfedpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt
prerusen jistiCem. Zasuvka a vicepolovy jistic pouzivane pro
pripojeni by mély byt snadno pristupne priinstalaci spotrebice.
Odpojeni Ize provest prostrednictvim pristupne zastrcky nebo
zaclenenim vypinace do pevne kabelaze v souladu s elektroin-
stalacnimi predpisy.

Pokud je napajeci kabel poskozen, mel by byt nahrazen kabelem
nebo specialnim svazkem, ktery je k dispoziciu vyrobce. Pripad-
neé se obratte na zakaznicky servis.

Typ napajeciho kabelu musi byt HO5V2V2-F.

Tuto operaci by mél provadet odbornik s odpovidajici kvalifik-
aci. Uzemnovaci vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 10 mm
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delSinez ostatnivodice. V pripade jakychkoli oprav se obracejte
pouze na oddeleni pecCe o zakazniky a vyzadujte pouziti orig-
inalnich nahradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynl muize ohrozit bezpecnost
spotrebice a zneplatnit zaruku.

Pred cCistenim by mél byt odstranén veskery prebytek rozliteho
materialu.

Dlouhodoby vypadek napéjeni béhem probihajici faze vareni
muze zpUsobit poruchu monitoru. V takovém pripadé se
obratte na zakaznicky servis.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby ne-
dochazelo k prehrati.

Kdyz dovnitr umistite polici, ujistete se, ze zarazka smeéruje na-
horu a dozadu do dutiny. Police musi byt zcela zasunuta do du-
tiny.

Pri zasunovani rostl davejte pozor, aby byla hrana s ochranou
proti posunu umisténa vzadu a nahore.

VAROVANI: Nevykladejte st&ny trouby hlinikovou folii ani jakou-
koliochranou najedno pouziti zakoupenou v obchodé. Hlinikova
folie nebo jakakolijina ochrana v prfimem kontaktu se zahratym
smaltem predstavuje riziko roztaveni a poskozeni smaltu ve
vnitfnim prostoru.

VAROVANI: Neodstranujte t&snéni dvitek trouby.

POZOR: Nedoplnujte na dno dutiny vodu beéhem vareni nebo
kdyz je trouba horka.

Pro provoz spotrebice pfi jmenovitych frekvencich neni nutna
zadna dalsi operace/ nastaveni.

Trouba muzZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pra-
covni deskou. Pred upevnenim je nutné zajistit dobre vetrani
v prostoru pro troubu, které umozni radnou cirkulaci Cerstveho
vzduchu potrebného pro chlazeni a ochranu vnitrnich casti. Na
zakladé typu upevneni vytvorte otvory popsane na posledni
strane.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit

Cz82



primému kontaktu pokrm0 s rosty a plechy a pouZivat pecici
papir a/nebo specialni nadoby.

VAROVANI: Pred spusténim automatického ¢isticiho cyklu:

- Vycistéte dvirka trouby;

- Odstrante velké nebo hrubé zbytky jidla z vnitfku trouby po-
moci vihke houby. Nepouzivejte Cistici prostredky;

- Odstrante veskeré prislusenstvi a sadu posuvného stojanu
(je-lik dispozici);

- Nepokladejte uterky.

U peci se sondou na maso je nutne pred provedenim cisticiho
cyklu uzavrit otvor prilozenou matici. Kdyz sondu do masa nep-
ouzivate, otvor vzdy uzavrete matici.

Behem procesu pyrolytickeho cisténi se povrchy mohou zahri-
vat vice nez obvykle, deti je proto nutne drzet v bezpecne
vzdalenosti.

Pokud je nad troubou umisténa varna deska, nikdy varnou des-
ku nepouzivejte, kdyz je pyrolizer v provozu, zabranite tak pre-
hrati varne desky.
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Obecné pokyny

Dékujeme Vam, ze jste si zvolili jeden z nasich vyrobkd. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl s trou-
bou byste si meli peclive precist tento navod a uschovat jej pro budouci pouziti. Pfed instalaci
trouby si poznamenejte vyrobni ¢islo, abyste jej mohli poskytnout pracovnikiim zékaznickych
sluzeb v pfipade nutnosti opravy. Po vyjmuti trouby z obalu zkontrolujte, zda nedoslo béhem
prepravy k jejimu poskozeni. Mate-li pochybnosti, troubu nepouzivejte a pozadejte kvalifik-
ovaného technika o radu. Uchovavejte vSechen obalovy materidl (plastové sacky, polystyrén,
hrebiky) mimo dosah déti. Pfi prvnim zapnuti trouby se maze linout silny pachnouci kour, ktery
je zplsoben prvnim ohfevem lepidla na izola¢nich deskach v troubé. To je naprosto normalini, a
pokud k tomu dojde, je tfeba pockat, nez se kourf rozptyli, a teprve poteé vlozit do trouby pokrmy.
Vyrobce neponese zadnou odpovednost v pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny obsazene
v tomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnostia dopliky trouby uvadéné vtomto navodu se budou lidit v zavis-
lostina modelu, ktery jste zakoupili.

Bezpeénostni pokyny

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu ucelu, kterym je peceni potravin; jakékoliv jine pouziti,
napfikladjako zdrojtepla, je povazovano zanevhodné a proto nebezpecéné. Vyrobce nemUze nést
odpovédnost za pfipadné skody vzniklé nespravnym ¢inevhodnym pouzivanim.

Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice pfedpoklada dodrzovani nékterych zakladnich pravi-
del:

- Neodpojujte napajeci kabel ze zasuvky tahanim;

- Nedotykejte se spotfebi¢e mokryma nebo vihkyma rukama ¢inohama;

- Pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabell neni zasadné doporuc¢eno;

-V pripadé selhaninebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebi¢ a nemanipulujte s nim.

Sécurité électrique

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELEKTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY
TECHNIK.

Napajeci zdroj, ke kteremu je trouba pfipojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi
v zemiinstalace.

Vyrobce nenese zadnou zodpovédnost za pfipadné skody zplsobené nedodrzenim téchto
pokynd. Trouba musibyt pfipojena k elektrické siti prostiednictvim uzemnéné zasuvky nebo od-
pojovace s vice poly, v zavislostina pravnich

predpisech platnych v zemiinstalace. Elektricke napajentije tfeba chranit vhodnymi pojistkami a
pouzite kabely musistit spravneé napajeni trouby.

ZAPOJENI

Troubaje dodavana s napajecim kabelem, ktery by mel byt pfipojen pouze k elektrickému zdroji s
220-240V AC mezifazeminebo mezifazia nulovym vodi¢em. Pre pfipojenim trouby k elektricke
sitije dllezité zkontrolovat:

- Napéajeci napéti uvedene na voltmetru;

- Nastaveniodpojovace.

Uzemnovaci vodi¢ pfipojeny k zemnici svorce trouby musi byt pfipojen k zemnici svorce napa-
jeciho zdroje.
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VAROVANI

Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifikovaného elektrikare o kontrolu spoji-
tosti zemnici svorky elektrického napajeni. Vyrobce nenese Zadnou odpovédnost za nehody
nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim trouby k zemnici svorce nebo uzemnénim, které
ma vadnou spojitost.

POZNAMKA: protoze trouba mlize vyzadovat Uidrzbu, je vhodné mit k dispozici dalsi elektrickou
zasuvku, ke ktere Ize troubu pripojit po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana. Napajeci
kabel smi byt nahrazen pouze servisnim technikem nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.
KdyZ je trouba vypnuta, mize byt kolem hlavniho sitového vypinace slabé svétlo. To je normal-
ni. Lze jej zrusit pouhym otocenim zastrcky spodni ¢asti nahoru nebo zaménénim napajecich
svorek.

Doporucéeni

Po kazdém pouZiti trouby napomUze minimalni vycisténiudrzet troubu v dokonalé ¢istoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félif nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve special-
izovanych prodejnach.

U hlinikové félie nebo jakékoliv jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu s horkym smaltem riziko
taveni a poskozeni vnitfniho smaltu. Aby se zabranilo nadmérnemu znecisteni trouby a vysled-
nym silnym koufovym zapachm, doporuc¢ujeme nepouZivat troubu pfivelmivysokychteplotach.
Jelepsiprodlouzit dobu pecenia mirne snizit teplotu.

Vedle prislusenstvi dodavaného s troubou dop orucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici formy
odolne protivelmivysokym teplotam.

Instalace

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadét instalaci. Pokud je pozadovana pomoc vyrobce k
napraveé skod zplsobenych nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je
nutno dodrzet pokyny pro instalaci urc¢ene pro odborné vyskolené pracovniky. Nespravna instal-
ace muze zpUsobit Ujmu nebo zranéni na osobach, zvifatech nebo vécech. Vyrobce nemize byt
za takové skody nebo zranéni zodpovedny.

Trouba mUze byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni deskou. Pfed upevnénim je
nutneé zajistit dobré vétraniv prostoru pro troubu, které umoznifadnou cirkulaci cerstveho vzdu-
chu potfebného pro chlazenia ochranu vnitfnich ¢asti. Na zaklade typu upevnénivytvorte otvory
popsané na poslednistrane.

Prvni pouziti

PREDBEZNE CISTENI; Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vinkym mékkym ha-
drikem. Umyjte vSechna pfislusenstvi a vytrete vnitfek trouby roztokem horke vody a promyvaci kapaliny.
Nastavte prézdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu 1 hodiny. To od-
strani veskeré zapachy novosti.
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Popis vyrobku

1. Ovladacipanel

2. Polohy rostu (podélného draténého rostu,
je-lisoucastidodavky)

. Rosty

. Plechy

. Ventilator (pokud je ve vybaveé)

. Dvirka trouby

. Boc¢ni draténeé rosty (pokud se pouzivaji
pouze pro plochy vnitfni prostor)

. Sériovécislo

~NOoO o~ W

o]

Sem zapiste sériové ¢islo pro budouci pouziti.

PRISLUSENSTVI (Zavisi namodelu trouby.)

Odkapavaciplech Kovovy rost

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi Drzipeciciplechy a talire.
pecenipokrmi narostech.

Bocnidraténé rosty (pouze pokud se pouzivaji) Teleskopické vodicilisty (pouze pokud se pouzivaji)

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho pros- Dveé vodici listy, které usnadnuji kontrolu stavu

toru trouby, drzi kovove rosty a odkapavaci ple- peceni, protoze umoznuji snadné vytazeni

chy. a premisténi plechd a ro$tl uvniti vnitiniho
prostoru.

POZNAMKA: Plechy a roéty nejsou vhodné pro pfimy kontakt s potravinami. Pouzivejte prosim
vhodné nadobinebo pecici papir.
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Sonda do masa (pouze pokudje ve vybaveé)

/L

Méfi vnitini teplotu pokrmu béhem peceni.

Zapojte ji do otvoru na horni stranée vnitfniho

prostoru. Méla by se zasunovat, kdyz je trouba

chladna.

VAROVANI:

« Nepredehfivejte troubu, ani nezahajujte
peceni pred spravnym zasunutim sondy do
masa.

« Nepokousejte se zasunovat sondu do masa
do zmraZenych potravin...

Katalytické panely (pouze pokudjsouve vybaveé)

Specidlni panely potazené smaltem s mikro-
porézni strukturou preménujici tuk na plynné
prvky, které se snadno odstranuji. Vymente je
po 3 letech pouzivani (pfi 2/3 cyklech peceni za
tyden).

Tlumené zavirani (pouze pokudje ve vybavé)

Zaveésy, které zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.

Ropovac (pouze pokud je ve vybave)

Pro vareni na grilu neni potfeba zadné predehfrivani.
Vareni se zavienymidvirky.

« Odsroubujte hacky

« VlozZte rozeri do masa, které chcete varit

« Zajistéte maso haky

- Utahnéte srouby

«VloZte vieteno do otvoru, kde je umistén motor.

« Odstranite rukojet a pouzijte jina konci peceni, aby-
ste zabranili popaleni pfivyjimanijidla z trouby

Sada grilovacich panvi (pouze pokud je ve
vybavé)

Jednoducha police pojme formy a nadobi.

Poli¢ka drzaku tacu je vhodna zejména pro grilovani
véci.

PouZijte jej s odkapavaci miskou.

Specialni profil polic znamena, ze zlstanou vodor-
ovné i po vytazeni. Nehrozi zadné sklouznuti nebo
vyliti nadobi.

Odkapavacimiska zachycuje stavu z grilovanych po-
travin. Pouziva se pouze u grilu, rotisserie nebo grilu
s ventilatorem; vyjméte jej z trouby pro jiné zplsoby
peceni.

Nikdy nepouzivejte odkapéavaci plech jako plech na
peceni, protoze to vytvari kour a tuk rozstfikne vasi
troubua zaspiniji.

Drzak podnosu

Policka drzakutacujeidealnipro grilovani. Pouzivejte
jej ve spojeni s odkapavaci miskou. Soucasti je ruko-
jet, kterd pomaha pribezpecném pfemistovaniobou
prislusenstvi. Nenechéavejte rukojet uvnitr trouby.
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Panel séfkuchare (pouze pokud je ve vybave)

Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umoznuje zvyseni
ucinnosti peceni, rovnomernéjsi propeceni
pokrmu pfivsech teplotach, kratsidobu peceni
akonecnérovnomeérnerozlozeniteploty uvnitf
trouby.

Airfry Tray (pouze pokudje ve vybave)

Fritovaci tac zajisStuje, ze horky vzduch se dos-
tane k pokrmu rovnomérné a trojrozmérné,
coz ma za nasledek kfupavejsi vnejsi povrch
pfi zachovani mékkosti uvnitf. Na L1 Ize volitel-
né umistit plech na peceni pro sbér stav nebo
peciva.
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Popis displeje (zavisinamodelu trouby.)
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Udaje o nizké spotiebé energie podle nafizeni Komise (EU) 2023/826

Prikon vyrobku v pohotovostnim rezimu se zobrazovanim informaci nebo stavu: 0,8 W

Doba, po které spotrebi¢ automaticky prejde do pohotovostniho rezimu se zobrazovanim informaci nebo
stavu: 20 min

1. Casovaé&/automaticky rezim VAROVANI!

2. Funkce ventilatoru Prvni operaci, kterou je tfeba provést po insta-
3. Rezim odmrazovani lacinebo po vypadku proudu, je nastaveniden-
4. Zobrazeni teploty nebo hodin niho ¢asu (k vypadku proudu doslo, pokud na
5. Ovladaci prvky nastaveni LCD displeje displeji blika 12:00).

6. Knoflik volice funkci 200°-> LED teplota ,°" blika, dokud neni do-
7. Knoflik voli¢e programu sazena zobrazena teplota.

HOT -> Po dokonceni programu, pokud je
trouba stale horka, se na displeji zobrazi ,HOT"
stfidavé s Casem, i kdyz jsou knofliky v poloze
OFF.
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Pouziti dotykového ovladani programatoru hodin
(Zavisi namodelu trouby.)

FUNKCE

JAK AKTIVOVAT

JAK DEAKTIVOVAT

COTODELA

PROC JE TO POTREBA

TICHY
REZIM

(lx

« Otoctelevym volicem
funkcido polohy “Tichy
rezim"

« Détsky zamek je k dispo-
zici, kdyZ se rozsviti LED
kontrolka détského zamku
anadispleji se zobrazi
“STOP"

« Otocte voli¢ funkci do
polohy VYPNUTO.

« Indikace STOP zmizia
LED kontrolka zhasne
Détsky zamek zacne
blikat.

« Umoznuje vypnout
zvuk minutky.

« Vypnuti zvuku minutky.

NASTAVENI
HODIN

©

« Otoctelevy voli¢ funkce
do polohy “Nastaveni
hodin".

« Cas nastavte tlagitky “+*
nebo "-".
«Vpribéhutéto operace
spodniprava kontrolka
blika.

« Otocte volic funkci do
polohy VYPNUTO.

« Umoznuje nastavit
Cas, ktery se zobrazuje
na displeji.

« Nastaveni asu:

Nastavte ¢as pfi prvniinstalaci
trouby nebo pfi obnoveni napajeni po
vypadku proudu (zobrazuje se blikajici
¢as 12:00).

« Otocte pravy voli¢ funkci
do polohy pro peceni.

« Otoctelevy ovlada¢
funkcido polohy ,,Doba
trvanipeceni”

« Po uplynuti doby
peceni se trouba
automaticky vypne a
nékolik sekund zvoni
alarm. Pokud chcete

« To umoznuje
nastaveni doby peceni
vyzadovanou zvo-
lenym receptem.

« Po nastaveni

« Pegeni podle receptu.

EAS PECENI ukoncit peceni drive, doby peceni otocte
otocte voli¢ funkci do voli¢ funkci do polohy
< «V pribéhu této operace polohy VYPNUTO nebo VYPNUTO a zobrazi se
~ blika hornileva kontrolka. nastavte ¢as na 00:00 aktualni cas.
otéacenim volice funkci « Pokud chcete zo-
do polohy Doba trvani brazit zvolenou dobu
peceni a pomoci tlacitek peceni, otocte levy
WHraLt voli¢ funkci do polohy
Cas peéeni.
« Otocte pravy voli¢ funkci « Po uplynuti doby « To umoznuje nastavit « Tato funkce se zpravidla pouziva s
do polohy pro peceni. peceni se trouba vypne cas konce peceni funkci Doba peceni.
« Otocte levy voli¢ funkci automaticky. podle vaseho pfani. « Napriklad, pokrm se potiebuje péct
do polohy ,Konec peceni”. « Pokud chcete peceni « Po nastaveni 45 minut a chcete, aby byl pfipraven
« Nastavte ¢as konce ukondit dfive, otocte doby peceni otocte ve 12:30; v takovém pfipadé: na konci
pecenitlacitky . +"a,-". voli¢em funkci do voli¢ funkci do polohy stanovené doby se trouba automa-
«V pribéhu této operace polohy vypnuto. VYPNUTO a zobrazi se ticky vypne a zni alarm. Vyberte
KONEC blika hornileva kontrolka. aktualni cas. pozadovanou funkci peceni. Nastavte
PECEN( « Pokud chcete dobu peceni na 45 minut (,+", ,.-").

S

zobrazit vybrany ¢as
peceni, otocte levy
voli¢ funkci do polohy
Konec peceni.

« POZNAMKA: Funkce
odlozeného vareni
neni k dispozici pro
nasledujici rezimy
vareni: gril s ven-
tilatorem a gril.

Nastavte ¢as konce pecenina 12:3
(.+" .-"). Peceni zatne automaticky
v 11:45 (12:30 - 45 minut). Na konci
nastavené doby peceni se trouba
automaticky vypne.

VAROVANI: Pokud nastavite pouze
&as ukonceni peceni a ne dobu peceni,
trouba se okam?zité zapne a vypne se v
nastaveném ¢ase konce peceni.

MINUTKA

©

« Otocte levy voli¢ funkci
do polohy pro Minutku.

« Tlacitky ,+"a,-" nas-
tavte dobu peceni.

«V pribéhu této operace
hornipravakontrolka
blika.

« Otocte levy voli¢
funkcina Minutku a
nastavte ¢as na 00:00
pomoci tlacitka ,,-"

« Nakonci nastavené
doby se ozve zvukovy
signal.

«V pribéhu operace
displej zobrazuje
zbyvajici ¢as.

« Lze pouzit troubu pro upozornéni, i
kdyz je trouba vypnuta.

DETSKA
POJISTKA

L

« Otocte levy voli¢ funkci
do polohy Détské pojistky.
« Do 7 sekund stisknéte
tlacitko “+".

«Kdyz je détska pojistka
aktivni, nadisplejise
zobrazi "STOP".

« Otocte levy voli¢
funkci zpét na Détskou
pojistku a do 7 sekund

stisknéte "+",
« Napis STOP zmizi.

« To zakaze pouziti
trouby.

« Pro bezpecnost, kdyZ jsou vdomé
déti.
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RezZimy vareni (zavisinamodelu trouby.)

T°C

vychozi

T°C
ozmezi

LAMPA : Zapina svétlo v troubé.

ROZMRAZOVANI: Kdy? je voli¢ nastaven na tuto pozici, ventilator cirku-
luje vzduch o pokojove teploté kolem zmrazeného jidla, aby ho rozmra-
zil, aniz by se zménil obsah bilkovin v potravinach.

180

VICEUROVNOVE PECENI: Doporuc¢ujeme tento rezim pro driibez,
pecivo, ryby a zeleninu. Teplo Iépe pronika do potravin a zkracuje dobu
vafeni i pfedehfivani. Mdzete pfipravovat rdzné pokrmy soucasné, se
stejnou nebo odlisnou pripravou, na jedné nebo vice urovnich. Ten-
to zpUsob zajistuje rovnomérné rozlozeni tepla a viné se nemichaji.
Privafenirlznychjidel sou¢asné pridejte asi deset minut navic.

200

*ZDRAVE VARENI (COOK LIGHT): Tato funkce umoznuje zdravejsi
zpUsob vafenitim, ze snizuje mnoZstvi potfebného tuku nebo oleje.
Kombinace topnych prvkl a pulsujiciho proudéni vzduchu zajistuje
dokonalé vysledky peceni.

210

SPODNI OHREV + VENTILATOR: Spodni topné téleso se pouziva
spole¢né s ventilatorem, ktery cirkuluje vzduch uvnitf trouby. Tato
metoda je idealni pro ovocne kolace, quiche, pizzy a pastiky. Zabranuje
vysychani prednich povrch pokrmi.

210

SPODNI OHREV + VENTILATOR + PARA: Spodni topné téleso se
pouziva spolecné s ventildtorem, ktery cirkuluje vzduch uvnitf trouby.
Tato metoda je idedlni pro Stavnaté ovocné koldce, quiche, pizzy a
pastiky. Zabrariuje vysychani pfednich povrchd pokrmd. Tato funkce Ize
také pouzit pro ¢isténitrouby pomocifunkce Aquactiva.

Tato funkce umozfiuje vareni s pomoci pary, které vyzaduje pridani 100
mlvody do prostorutrouby, kdyzje trouba studend, anastavenivolice na
tuto funkci. Nepouzivejte predehrivaniu této funkce.

220

*KONVENCNI PECENI: Pouzivaji se hornia spodni topna télesa. Troubu
predehrejte asideset minut. Tato metoda je idealni pro vsechny tradi¢ni
peceni a pec¢ené pokrmy. Umistéte pokrm a jeho nadobu na rost do
stfednipolohy.

220

KONVENCNI PECENI + PARA: Pouzivaji se horni a spodni topné télesa.
Troubu predehrejte asi deset minut. Tato metoda je idealni pro vsechny
tradi¢ni peceni a pec¢ené pokrmy. Umistéte pokrm a jeho nadobu na
rost do strednipolohy. Tato funkce také umoznuje varenis pomocipary,
coz vyzaduje pridani 100 ml vody do prostoru trouby, kdyZ je studena, a
nastavenivoli¢e natuto funkci. Nepouzivejte predehrivaniu této funkce.
Parni rezim Ize pouzit k dosazeni kfupavéjsi klirky a lesklého povrchu,
zejmeéna u pekarenskych vyrobka.

L3

50+ 240
150+ 220
50+230
50+230
50+280
50+280
L1+L5

GRIL: Tato funkce vyuziva pouze horni topné téleso a uroven grilu Ize
nastavit. Pouzivejte gril s uzavienymi dvermi. Bilé maso umistéte dale
od grilu. Cervené maso a rybi filety mohou byt umistény na roét s od-
kapavaci miskou pod nim. Pokrm otocte po dvou tretinach doby vareni
(pokud je to nutné). Pfi grilovani toustl pouzivejte troven L5 (vykon) na
4. poziciro$tu bez predehrivani.
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210

50 +240

KONVENCNI PECENI + VENTILATOR: Pfi vybéru této funkce pracuji
spodni a horni topné téleso spolec¢né s ventilatorem pro rovhomeérné
vafeni na vSech urovnich. Tento zpUsob je idealni pro peceni masa,
zapékané pokrmy, zeleninu nebo kolace s vihkou naplni.

210

50+ 240

KONVENCNI PECENI + VENTILATOR + PARA: Pfi vybéru této funkce
pracuji spodni a horni topné téleso spole¢né s ventilatorem pro
rovnomérné vareni na vsech urovnich. Tato funkce umoznuje vareni
s pomoci pary, coz vyzaduje pridani 150 ml vody do prostoru trouby a
nastavenivoli¢e natuto funkci. NepouZzivejte predehfivaniu této funkce.
Tento zpUsob zvysuje Stavnatost a chut kazdého pokrmu, zejména u
pecenych pokrmd a ¢erveného masa.

200

150+ 220

GRIL + VENTILATOR: PouZivejte turbo gril s uzavienymi dvefmi.
Hornitopne téleso se pouziva spole¢né s ventilatorem, ktery cirkuluje
vzduch uvnitf trouby. Pfedehfivani je nutné pro ¢ervené maso, ale ne
pro bilé maso. Idealni pro pfipravu silngjsich pokrma a celych kusd, jako
je peceneé veprové maso, driibez atd. Pokrm umistéte pfimo na rost
ve stfednipoloze. Pod rost viozte odkapavaci misku na zachyceni stav.
Ujistéte se, ze jidlo neni pfilis blizko grilu. Pokrm otocte v poloviné doby
vareni.

L3

L1+L5

SUPERGRIL: Ideélni pro velké mnozstvi klobas, steakl a tousto-
vého chleba.

Celd plocha pod grilem se zahriva. Pouzivejte gril s uzavienymi
dvermi. Pokrm otocte po dvou tretindch doby vareni (pokud je to
nutneé). PouZivejte Uroven L5 (vykon) na 5. pozici rostu bez pred-
ehfivani pfi grilovani toustd.

ECO

ECO+
SUPER

PYROLYZA

200

50 +240

AIRFRY: Tato funkce je idedlni pro peceni pomoci horkého vzduchu a ve
spojeni s prislusenstvim zajistuje rovhomérné a trojrozmérné dosazeni
horkého vzduchu k potravindam, coz umoznuje kiupavejsi vysledek.
Umistéte odkapavaci misku na 1. Uroveri pro zachyceni $tav nebo drobkd.

Naskenujte QR kod a objevte, jak ho co nejlépe vyuZit k pfiprave vasich oblibenych receptd.

*Testovano vsouladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a energetické tridy
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Cisténi a udrzba trouby

Zivotnost  spotfebi¢e mUzete prodlouit
prostfednictvim pravidelného cisténi. Pred
provadenim rucniho ¢isteni pockejte, az trou-
ba vychladne. Nikdy nepouzivejte pfi cisteni
brusne myci prostfedky, draténku nebo ostre
pfedmety. Predejdete tak neopravitelnemu
poskozeni smaltovanych dill. PouZivejte pou-
ze myci prostfedky na bazi vody, mydla nebo
bélidla (¢pavek).

SKLENENE DILY

Doporucuje se Ccistit sklenéné okno savou
kuchynskou utérkou po kazdem pouziti trouby.
Chcete-li odstranit odolnéjsi skvrny, mdzete
pouzit dobfe vyzdimanou houbu napusténou
mycim prostfedkem a potom oplachnout
vodou.

Udrzba (zavisinamodelu trouby.)

TESNENi OKNA TROUBY
Je-li tésnéni znecisténé, muizete jej vycistit
mirné navih¢enou houbic¢kou.

PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi vycistéte pred oplachovanim a
susenim mokrou mydlovou houbi¢kou: vyvaru-
jte se pouziti abrazivnich mycich prostredkd.

ODKAPAVACI PLECH

Po pouziti grilu vyjmeéte plech z trouby. Nalijte
na plech horky tuk a umyjte jej v horkeé vodé po-
moci houbicky a prostfedku na mytinadobi.
Pokud stéale ulpivaji mastné skvrny, ponorte
plech do vody a myciho prostredku. Alterna-
tivné muazete plech umyt v mycce na nadobi
nebo pouzit komercnisaponat na trouby. Nikdy
nedavejte znecistény plech zpét do trouby.

poradi.

DEMONTAZ A CISTENi BOCNiICH DRZAKU

1- Vyjmeéte draténe drzaky tak, Ze zané zatahnete ve smeéru
Sipek (viznize).

2- Abyste dratené drzaky ocistili, bud je vlioZzte do mycky
na nadobi, nebo pouzijte vinkou houbu a zajistéte, aby byly
nasledné osuseny.

3-Poprocesucisténinainstalujte draténé drzaky vopacnéem

Demontaz A Cisténi Sklenénych Dvefi (zavisinamodelu trouby.)

Viz strana 17.
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Vymeéna zarovky (zavisinamodelu trouby.)

1. Odpojte troubu od elektricke sité.

2. Odsroubuijte sklenény kryt, vysroubujte zarovku a nahradte ji novou zarovkou stejného typu.
3.Povymeéné vadné zarovky znovu nasadte skleneény kryt.

® ® — Y

A | 7S

® ©

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdrojl energetické tridy

G (Lampa). * V pfipadé problému s touto lampou kontaktujte zakaznicky
servis.
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Pyrolyza

Trouba je vybavena pyrolytickym systéemem
c¢isténi, jenz vysokou teplotou nici zbytky potravin.
Tato funkce se provadi automaticky pomoci pro-
gramatoru. Vysledné vypary jsou ,vycisteny” tim,
ze projdou pyrolyzérem, jenz se spustiihned pote,
co zac¢ne peceni. Vzhledem k tomu, Ze pyrolyza
vyuziva velmi vysokou teplotu, jsou dvifka trouby
opatfeny bezpec¢nostnim zamkem. Pyrolyzeér Ize
kdykoliv zastavit. Dvifka nelze otevrit, dokud je zo-
brazen bezpecnostni zamek.

POZNAMKA: Pokud byl nad troubu osazen
sporak, beéhem pyrolyzy nikdy nepouzivejte plyno-
vé hofaky nebo elektrickeé varné plotynky. Nedojde
tak k prehrati sporaku.,

Jsou prednastaveny DVA PYROLY TICKE CYKLY:
ECO PYROCLEAN: Cisti mirné znecisténou
troubu. Trva po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Cisti zna¢né znecisténou
troubu. Trva po dobu 120 minut. U trouby vyba-
veneé pyrolyzérem nikdy nepouzivejte bézné do-
stupné cistici pfipravky!

Tip: Pokud pyrolyzu provedete ihned po priprave
jidla v troubé, budete moci vyuzit zbytkoveho te-
pla v ni, a tim usetfit energii.

Pred spusténim pyrolytického cyklu:

Z trouby vyjméte veskeré prislusenstvi. To
totiz nevydrzi vysokou teplotu pouzitou pri
pyrolitickém cisticim cyklu. Predevsim z trouby
vyjméte mfizky, postranni drzaky a telesko-
picka voditka (viz kapitola VYJMUTI MRIZEK A
POSTRANNICH DRZAKU). U trub s jehlovym
teplomérem je nutné pred spusténim cisticiho
cyklu uzavrit otvor, a to matici, ktera je soucasti
dodavky.

« Odstrante veskeré velké zbytky jidla ¢i skvrny
- odstranit je by trvalo p¥ili$ dlouho. Nadmérné
mnozstvi tuku by se mohlo vznitit, pokud by
bylo vystaveno vysokym teplotam, pfi nichz
dochazi béhem cyklu pyrolyzy.

« Zavrete dvirka trouby.

« Pfed ciSténim je nutno odstranit nadbytecné
zbytky potravin.

« Vycistéte dvirka trouby;

o Velké ¢i hrubé zbytky jidla zevnitf trouby
odstrarite pomoci navlhéené houbicky. Ne-
pouzivejte Cistici prostredky;

» Vyjméte veskeré prislusenstvi a sadu vysuv-
nych drzaku (je-liji trouba osazena);

+ Nevkladejte utérky na nadobi.

Pouziti pyrolytického cyklu:

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy

000
oo0o

©09) " Na displeji se objevi napis "ECO" nebo
"SUP". Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale
prostfednictvim programatoru (tlacitka nastaveni
"+" nebo "-") je mozné nastavit ¢as od 90 minut
(rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trou-
ba silné znecisténa, doporucujeme zvysit ¢as na
120 minut; pokud je trouba stfedné znecisténa,
snizte dobu Cisticiho cyklu na 90 minut.
2- Start pyrolytického ¢isticiho cyklu je mozne
odlozit tak, ze zménite ¢as konce (END) prostred-
nictvim programatoru.
3- Po nékolika minutach, kdyz trouba dosahne
vysoke teploty, se automaticky zamknou dvirka.
Pyrolyticky cyklus mdze byt kdykoli zastaven tak,
Ze otocite volicem funkci zpét do pozice 0" (na
displeji se na 3 sekundy objevi slovo OFF).
4- Po skonceni pyrolytického cyklu se pyrolyza
sama automaticky vypne. Po dobu, kdy jsou dvifka
zamknuta, bude na displeji zobrazeno "END", potée
se objevi "0--n".
5- MUzete otodit volicem funkei zpét do pozice
"0" ale pokud bude teplota stale vysoka, objevi se
"0—n", coz znaci, ze dvifka jsou zamcena.

Pouziti pyrolytického cyklu u trouby Touch
Control:

1- Knoflik vybéru funkci nastavte do polohy
pyrolyza. Na displeji se objevi bud napis ,ECO",
nebo ,SUP".

2- Vychozi nastaveni ¢asu je 90 minut, ale pro-
stfednictvim programatoru (tlacitka nastaveni
.+ nebo ,-") je mozné nastavit ¢as od 90 minut
(rezim ECO) do 120 minut (rezim SUP). Je-li trou-
ba silné znecisténa, je vhodné zvysit ¢as na 120
minut; pokud je trouba stfedné znecistena, snizte
dobu ¢isticiho cyklu na 90 minut.
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Funkce Aquactiva (zavisinamodelutrouby.)

Postup Aquactiva: PouZiti pary k odstranéni tuku a zbytkdjidla z trouby
1.Nalijte 100 mlvody do nadoby Aquactiva na spodni strané trouby.
2.Nastavte funkci trouby.

3.Nastavte teplotuna 100 °C.

4 Nechte programbézet 30 minut.

5.Po 30 minutach program vypnéte a nechte troubu vychladnout.
6.Kdyz je trouba chladna, ocistéte vnitfni povrchy trouby hadrikem.
Upozornéni: Ujistéte se, ze je spotrebic chladny, nez se ho dotknete.
Bud'te opatrni se vsemihorkymipovrchy, protoze hroziriziko popaleni.
Pouzivejte destilovanou nebo pitnou vodu
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Odpadové hospodarstvi a ochrana zivotniho prostredi

Tento spotfebi¢ je oznacen
v souladu s evropskou smeér-
nici 2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ ob-
sahuji jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni
vliv na Zivotni prostredi), tak i zakladni prvky
(které mohou byt znovu pouzity). Je dilezité,
aby OEEZ podstoupily zvlastni zachazeni pro
spravné odstranéni a likvidaci znecistujicich
latek a obnoveni vSech materiall. Jednot-
livci mohou hrat vyznamnou roli pfi ochran-
né zivotniho prostfedi pfed OEEZ; je nutné
dodrzovat néktera zakladni pravidla:

- S odpadnimi elektrickymi a elektronickymi
zafizenimise nesmizachazet jako s domovnim
odpadem;

- OEEZ by meély byt odvezeny do special-
nich sbérnych dvorl spravovanych mistnim
uradem nebo registrovanou spole¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-
nuti velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz koupite

Reseni potizi

novy spotfebi¢, muizete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout
jeden stary spotrebi¢ za jeden novy prodany
spotfebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.

Setrnost a ohleduplnost k zivotnimu prostredi
Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehrati
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvifka trouby co mozna nejmené casto, pro-
toze pfi kazdéem otevreni unika teplo z dutiny.
Pro vyznamnou Usporu energie vypnéte trou-
bu 5 az 10 minut pred planovanym koncem
doby peceni a vyuzijte zbytkové teplo, které
trouba nadale generuje. Udrzujte tesnéni v
Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani
tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
.zpozdéne peceni” usnadnuje uspory energie
presunutim doby vafeni na dobu s nizsi saz-
bou.

Problém

Mozna Pric¢ina

Reseni

Trouba se nezahfiva Hodiny nejsou nastaveny

Nastavte hodiny

Trouba se nezahfiva Détsky zamek je aktivni

Deaktivujte détsky zamek

Trouba se nezahriva taveny

Funkce peceni a teplota nebyly nas-

Presvédcte se, Zze potfebna
nastavenijsou spravna
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Bezpeénostné pokyny

Pocas pripravy jedla sa vo vnutri rdry alebo na sklenych
dvierkach mo&ze kondenzovat vihkost. Ide o normal-
ny stav. Na potlacenie tohto efektu pockajte 10-15 minut
po zapnuti napajania pred vlozenim jedla do vnutra rury.
V pripade vzniku kondenzacie, ak rura dosiahne teplotu pripra-
VY.

Zeleninu varte v nadobe s pokryvkou namiesto otvorenej tacky.
Vyvarujte sa ponechaniu jedla vnutri rdry po vareni na viac ako
15-20 minut.

VAROVANIE: pristupné diely sa mdzu pocCas pouzivania rury
zohriat. Malé deti musite udrziavat v bezpecnej vzdialenosti.
VAROVANIE:

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic od
elektrickej siete.

VAROVANIE: pred vymenou ziarovky sa uistite, ze spotrebic je
vypnuty, vyhnete sa tak Urazu elektrickym prudom.
VAROVANIE: aby sa predisSlo akémukolvek nebezpecenstvu
spbésobenemu nahodnym resetovanim zariadenia s tepel-
nym prerusovanim, spotrebi¢ nesmie byt napajany externym
spinacim zariadenim, napriklad Casovacom, alebo byt pripojeny
k obvodu, ktory a pravidelne zapina a vypina.

Deti do 8 rokov musia byt v bezpecnej vzdialenosti od spotre-
bica, ak nie su pod neustalym dozorom.

Deti sa nesmu hrat so spotrebicom. Spotrebi¢ mézu pouzivat
osoby vo veku 8 a viac rokov a ludia s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, bez skusenosti a
znalosti o vyrobku, iba ak su pod dozorom alebo ak su pouceni
O obsluhe spotrebica, bezpeCnym spdsobom s vedomim
moznych rizik.

Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti, ktoré nie st pod do-
zorom.

Na Cistenie skieldvierokrury nepouzivajte drsne alebo abrazivne
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materialy alebo ostre kovove Skrabky, pretoze mdzu poskriabat
povrch a sposobit rozbitie skla.

Pred vybratim pohyblivych ¢asti musi byt rura vypnuta.

Po vycisteniich opat namontujte podla pokynov.

Pouzivajte len sondu na maso odporucanu pre tuto ruru.

Na Cistenie nepouzivajte CistiC vyuzivajucu na Cistenie paru ani
prud vody pod vysokym tlakom.

Ak je vam rura dodana od vyrobcu bez zastrcky:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA
POMOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO
PRIPOJIT PRIAMO K NAPAJACEJ SIETI. Pripojenie k zdroju
energie modze vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou.
Aby bola inStalacia v sulade s platnymi bezpecnostnymi pred-
pismi, ruru mozete pripojit len s umiestnenim omnipolarne-
ho istica medzi spotrebicom a zdrojom energie so separaciou
kontaktov v sulade s poziadavkami na prepatovu kategoriu lll.
Omnipolarny isti¢ musi zniest maximalne pripojené zatazenie
a musi byt v stlade s platnymi pravnymi predpismi. Zltozeleny
uzemnovaci kabel nesmie byt preruseny isticom. Omnipolarny
istic pouzity na pripojenie musi byt po instalacii spotrebica
lahko pristupny. Pripojenie k zdroju energie m&ze vykonat iba
odbornik s prislusnou kvalifikaciou s ohladom na polaritu rury
a zdroj napéjania. Odpojenie sa musi dosiahnut zaclenenim
spinaca do pevného zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.
Ak je vam rura dodana od vyrobcu so zastrckou:
Zasuvkamusibytvhodnapre zataz uvedenuna Stitkua musimat
zapojeny a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodic ma
zItozelenu farbu. Tuto ¢innost mdze vykonavat iba odbornik s
vhodnou kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvk-
ouazastrckouspotrebicapoziadajte kvalifikovanéhoelektrikara,
aby zasuvku vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka mu-
sia zodpovedat platnym normam krajiny instalacie. Pripojenie k
zdroju energie sa da tiez vytvorit umiestnenim omnipolarneho
istiCa medzi spotrebic a zdroj energie, so separaciou kontaktov
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v sulade s poziadavkami na prepatovu kategoriu lll, ktory zne-
sie maximalne pripojene zatazenie a ktory je v sulade s platnymi
prévnymi predpismi. Zltozeleny uzemrovaci kdbel nesmie byt
preruseny isticom. Zasuvka alebo omnipolarny istic pouzite na
pripojenie musia byt po instalacii spotrebica lahko pristupneé.
Odpojenie sa mbze dosiahnut spristupnenim zastrcky alebo
zaClenenim spinaca do pevneho zapojenia v sulade s pravidlami
zapojenia.

AK sa napajaci kabel poskodi, musite ho dat vymenit za novy
alebo za Specialny zvazok kablov dostupny od vyrobcu alebo sa
obratte na oddelenie zakaznickych sluzieb.

Napajaci kabel musi byt typu HO5V2V2-F.

Tento ukon smie vykonavat iba vhodne vyskoleny odbornik.
Uzemnovaci vodi¢ (Zltozeleny) musi byt priblizne o 10 mm dl-
hsi ako ostatne vodice. V pripade akychkolvek oprav sa obratte
na oddelenie starostlivosti o zakaznikov a ziadajte originalne
nahradnée diely.

Nedodrzanie vyssie uvedenych pokynov bude znamenat
porusenie bezpecnosti spotrebica a stratu platnosti zaruky na
spotrebic.

VsSetky cudzie telesa a vyliaty material treba pred Cistenim od-
stranit.

Ak v priebehu fazy pripravy jedla déjde k vypadku elektrickeho
prudu, mbze to spdsobit poruchu monitora. V takom pripade
kontaktujte zakaznicke sluzby.

Spotrebic¢ sa nesmie instalovat za dekorativne panely, pretoze
by sa mohol prehrievat.

Ak do vnutra viozite rost, uistite sa, ze zarazka smeruje nahor
a je v zadnej Casti vnutra rury. Rost musite uplne zatlacit do
vnutrarury.

Privkladani roStu davajte pozor, aby bol protismykovy okraj um-
iestneny v polohe vzadu a nahor.

VAROVANIE: Steny rury nepokryvajte hlinikovou foliou ani jed-
norazovymi ochrannymi prostriedkami dostupnymi v maloo-
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bchodnych predajniach. Pri vylozeni rury hlinikovou foliou ale-
bo akymkolvek inym ochrannym materialom hrozi pri priamom
kontakte s horucim smaltom roztavenie smaltu na vnutornych
dieloch a strata jeho ucinnych vlastnosti.

VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.
UPOZORNENIE: Pocas pripravy jedla alebo ak je rdra horuca,
nenaplifajte dno rury vodou.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach sa nevy-
zaduje Ziadna dodatocna prevadzka/nastavenie.

Rura m&ze byt umiestnena v skrinke kuchynskej linky alebo pod
pracovnou doskou. Pred pripevnenim musite v priestore rury
zabezpecit dobre vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu
Cerstveho vzduchu potrebneho na chladenie a ochranu
vnutornych casti. Otvory uvedené na poslednejstrane pripravte
podla typu uchytiek.

S cielom spravneho pouzivania rury vam odporuc¢ame, aby ste
jedlo nekladli priamo na rosty, ale aby ste pouzivali papier na
pecCenie a/alebo Specialne nadoby.

VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatického Cistenia:

- Vycistite dvierka rury;

- VIhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velke alebo hrube zvy-
sky jedla. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

- Odstrante vsetko prislusenstvo a supravu posuvného regal u(ak
je k dispozicii);

- Nevkladajte utierky.

V rdrach so sondou na maso je potrebne pred zacatim Cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice.

Ak sonda na maso nie je pouzita, otvor vzdy uzavrite maticou.
Pocas pyrolytickeho Cistenia sa mdzu povrchy zohriat viac ako
obvykle, deti preto musite drzat v bezpecCnej vzdialenosti.

Ak je nad rurou umiestnena varna doska, nikdy ju nepouzivajte
pocas vykonavania pyrolyzy v rure. Zabranite tak prehriatiu varnej
dosky.

SK 102



VsSeobecné pokyny

Dakujeme vam, ze ste sarozhodlipre jeden z nadich vyrobkov. V zaujme dosiahnutia ¢o najlepsich
vysledkov s rurou sipozorne precitajte tento navod a uschovajte ho pre buduce pouzitie. Pred in-
Stalaciou rury si poznamenajte seriove &islo, aby ste ho mohli poskytnut zakaznickym sluzbam,
ak bude potrebna nejaka oprava. Po vybratirury z obalu skontrolujte, ¢inebola pocas prepravy
poskodend. Ak mate pochybnosti, ruru nepouzivajte a poradte sa s kvalifikovanym technikom.
Vsetok obalovy materidl (plastové vrecia, polystyrén, klince), uchovavajte mimo dosahu deti.
Ked'sarura zapne prvykrat, moze sa vytvorit silne zapachajuci dym, ¢o je spdésobené tym, Ze sa
lepidla na izola¢nych doskach okolo rury zahreju po prvykrat. Je to Uplne normalne a ak k tomu
dojde, je potrebne pred vlozenim jedla do rury pockat, kym sa dym nerozptyli. Vyrobca nenesie
ziadnu zodpovednost v pripadoch, ked sa nedodrziavaju pokyny uvedené vtomto dokumente
POZNAMKA: funkcie rury, jej vlastnosti a prislusenstvo uvedené v tejto prirucke sa budu lisit v
zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.

Bezpecnostné udaje

Ruru pouZivajte len na uréeny ucel, ktorym je len priprava jedla z potravin; akékolvek iné pouzi-
tie, napriklad ako zdroj tepla, je povazované za nespravne, a teda nebezpecné. Vyrobca nene-
sie zodpovednost za Ziadne skody spdsobené nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym
pouZzivanim.

Pouzitie akéhokolvek elektrického spotrebic¢a predpoklada dodrziavanie niektorych zakladnych
pravidiel:

- zastré¢ku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel;

- nedotykajte sa spotrebic¢a mokrymialebo vihkymirukamialebo nohami;

- vSseobecne sa neodporuca pouzitie adaptérov, viacnasobnych zasuviek a predlZzovacich kablov;
v pripade poruchy a/alebo chybného fungovania spotrebica vypnite a nemanipulujte s nim.

Elektrische Sicherheit

ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJKY VYHOTOVIL ELEKTRIKAR ALEBO KVALIFIK-
OVANY TECHNIK.

Napajaci zdroj, ku ktorému je rura pripojena, musi vyhovovat pravnych predpisom platnym v
krajine instalacie. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za pripadné Skody spbsobené ne-
dodrzanim tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k elektrickej sieti s uzemnenou stenovou
zasuvkou alebo s odpojovacom s niekolkymi polmi, v zavislosti od pravnych predpisov platnych
v krajine instalacie. Elektrickeé napajanie musi byt chranené vhodnymi poistkami a pouzite kable
musia mat priecny rez, ktoré zabezpedi spravne napajanie rury.

PRIPOJENIE

Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory by mal byt pripojeny iba na zasobovanie elektrickou
energiou s 220-240 VAC medzi fazami alebo medzi fazou a nulovym vodi¢om. Predtym, nez je
rura pripojena k elektrickej sieti, je potrebne skontrolovat:

- napajacie napatie uvedené na meraci;

- nastavenie odpojovaca.

Uzemnovaci vodi¢ pripojeny k uzemnovacej svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej
svorke napajacieho zdroja.
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VAROVANIE:

Pred pripojenim rury k elektrickej sieti poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby skontroloval
kontinuitu svorky uzemnenia elektrickej siete. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za ne-
hody alebo iné probléemy spdsobené zlyhanim pripojenia rury k uzemnovacej svorke alebo
uzemnovacou svorkou, ktora ma chybnu kontinuitu.

POZNAMKA: ked e rura moze vyzadovat udrzbu, je vhodné mat dalsiu elektricku zasuvku, aby
sarura mohla do nej pripojit, ak sa odstrani z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Napajaci kabel
smie vymenit len technicky servisny personal alebo technik s ekvivalentnou kvalifikaciou.

Kedjerdravypnuta, v okoli centralneho hlavného vypinaca mdze byt slabe svetlo. Je to normal-
ny stav. Ak ho chcete odstranit, len zasurite zasuvku obratene alebo prehod'te napéjacie svorky.

Aanbevelingen

Po kazdom pouzitirdry pomé&ze minimalne Cistenie udrzat ruru dokonalo Cistu.

Steny rury nepokryvajte hlinikovou féliou ani jednorazovymi ochrannymi prostriedkami dos-
tupnymi v maloobchodnych predajniach. Pri naneseni hlinikovej félie alebo akéhokolvek iného
ochranneho materialu hrozi pri priamom kontakte s horlcim smaltom roztavenie smaltu na
vnutornych sucastiach a strata jeho nalezitych viastnosti. Aby sa zabranilo nadmernému znecis-
teniu rury a nasledkom toho silnému dymovemu zapachu, odpori¢ame nepouzivat ruru privelmi
vysokejteplote. Je lepsie predizit dobu pripravy jedla a trochu znizit teplotu. Okrem prislusenstva
dodavaného s rurou odporuc¢ame pouzivatiba riad a formy na pecenie odolné vocivelmivysokym
teplotam.

Instalacia

Vyrobcovia nie su povinnivykonavatinstalaciu. Ak je potrebna asistencia vyrobcu priodstrafiovani
poruch spdsobenych nespravnou instalaciou, na tuto asistenciu sa zaruka nevztahuje. Musia
byt dodrzané pokyny na instalaciu pre odborne kvalifikované osoby. Nespravna instaldcia méze
sposobit ujmu osobam a zvieratam alebo Skody na majetku. Vyrobca nezodpoveda za takuto
ujmu ani skody.

Rura moéze byt umiestnena len vysoko v stojane. Pred upevnenim musite zabezpecit dobreé ve-
tranie v priestore rury, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu cerstveho vzduchu potrebneho na
chladenie a ochranu vnutornych casti. Vyhotovte otvory uvedené na poslednej strane podla typu
montaze.

Prvé pouzitie

PREDCISTENIE

Pred prvym pouzitim ruru vycistite. Vonkajsie plochy poutierajte vinkou makkou handrickou. Umyte
vsetko prislusenstvo a poutierajte vnutro rdry roztokom teplej vody a tekutého Cistiacieho prostriedku.
Nastavte prazdnu ruru na maximalnu teplotu a nechajte ju zapnutu asi 1 hodinu, to odstrani vsetok pretr-
vavajuci zapach novosti.
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Popis produktu

1. Ovladacipanel

Polohy policiek (bo¢nd mriezka, ak je
sucastou balenia)

. Mriezky

Plechy

. Ventilator (ak satam nachadza)

. Dvierkarury

Bocné mriezky (ak sa tam nachadzaju: len
pre plochy vnutorny priestor rury)

. Sériovécislo

N s W N

o]

L Sem si zapiste svoje sériové ¢islo pre pouzitie v buduicnosti

PRISLUSENSTVO (Zalezi od modelu rary.)

Odkvapkavaciplech Kovova mriezka

Zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju Drziplechy a podnosy na pecenie.
pocas pecenia na mriezkach.

Boc¢né mriezky (len ak sa tam nachadzaju) Vysuvné vodidla (len ak sa tam nachadzaju)

Nachadzaju sanaobidvoch stranachvnutorneho  Dve vodiace kolajnice, ktoré ulahcuju kontrolu

priestoru rury, drzia kovove mriezky a odkvap-  stavu pecenia, pretoze umoznuju lahke vyti-
kavacie plechy. ahnutie a premiestnenie plechov a mriezok vo
vnutrirdry.

NOTA: Ruroveé tacky a mriezky nie s vhodne na priamy kontakt s potravinami. Pouzivajte vhodny
riad alebo papier na pecenie.
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Sonda namaso (len ak satamnachadza)

/L

Meria vnutornu teplotu jedla pocas pecenia.

Vlozte do otvoru v hornej Casti vnitorného prie-

storurdry. Vkladajte, ked'je rura vychladnuta.

VAROVANIA:

+ Rurunepredhrievajte aninezacnite piect, kym
nemate spravne vlozenu sondu na maso.

«  Sondunamaso sanepokusajte vlozit do zam-
rznutéhojedla.

Katalyticky panel (iba ak sa tam nachadza)

Specialne panely potiahnuté smaltom, vyrobené
z mikroporéznej struktury na premenu tuku na
plynné prvky, ktore sa dajulahko odstranit. Mente
po 3 rokoch pouzivania (pri 2/3 cykloch pecenia
zatyzden).

Makké zatvorenie (len ak satam nachadza)

I

Zavesy, ktore zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rury.

Otoc¢narazna (len ak satamnachadza)

Na pecenie s rota¢nym grilom nie je potrebné
predhrievanie. Pecenie prebieha so zatvorenymi
dvierkami.

« Odskrutkujte haky

« Zasunte Spiz do masa, ktoré chcete pripravit

« Zafixujte maso pomocou hakov

« Utiahnite skrutky

« Zasunte vreteno do otvoru, kde sa nachadza motor
« Odstrante rukovat a pouzite ju na konci pecenia,
aby ste sa privyberanijedla z rdry nespalili

Sadagrilovacich panvic (lenaksatamnachadza)

Jednoducha polica je vhodna na formy a nadoby.
Polica s drziakom na plech je obzvlast vhodna na
grilovanie. Pouzivajte ju spolu s odkvapkavacim
plechom.

Specialny profil polic zaistuje, ze zostanu vodorovné,
aj ked' su uplne vysunuté. Neexistuje riziko, Ze by sa
nadoba zoSmykla alebo vyliala.

Odkvapkavaci plech zachytava stavy z grilovanych
jedal. Pouziva salen s grilom, rota¢nym grilom alebo
ventilatorovym grilom; pri inych spésoboch varenia
ho zrury odstrante.

Nikdy nepouzivajte odkvapkavaci plech ako pekac,
pretoze to spdsobi dym a rozstreknutie tuku, ¢o
zaspiniruru.

Drziak na plech

Polica s drziakom na plech je ideélna na grilovanie.
Pouzivajtejuvkombinaciis odkvapkavacim plechom.
Sucastou je rukovat na bezpecné premiestnovanie
oboch prislusenstiev. Rukovat nenechavajte vrure.

SK 106



Hlavny panel (iba ak satam nachadza)

Vzduchovy dopravnik, ktory zvysuje cirkulaciu
vzduchu vo vnutri rdry. To umoznuje zlepseny
vykon pecenia, rovnhomernejsie upecenie jedla
pri vSetkych teplotach, kratsie casy pecenia a
rovnomernu distribuciu teploty vo vnutrirury.

Airfry Tray (iba ak satamnachadza)

Opekacia tacka Airfry zabezpecuje, ze horUci
vzduch sa rovnomerne a trojrozmerne dos-
tane k jedlu, ¢o vedie k chrumkavejsiemu pov-
rchu a zaroven zachova stavnatost vo vnutri.
Volitelne je mozné umiestnit plech na pecenie
na uroven L1 na zachytenie stiav alebo omrv-
iniek.
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Opis displeja (zalezi od modelurary.)
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Udaje o nizkej spotrebe energie podla nariadenia Komisie (EU) 2023/826
Spotreba energie produktu v pohotovostnom rezime s informaciami alebo stavovym displejom: 0,8 W
Doba, po ktorej sa zariadenie automaticky prepne do pohotovostného rezimu s informéciami alebo stavo-

vym displejom: 20 min

. Casovaé/automaticky rezim

. Funkcia ventilatora

. Rezim rozmrazovania

. Zobrazenie teploty alebo hodin

. Ovladacie prvky nastavenia LCD displeja
. Gombik voli¢a funkcii

. Gombik volby programu

NOoO U WNR

VYSTRAHA!

Prvou operaciou po instalacii alebo po vypadku
prudu je nastavenie denného c¢asu (ak na di-
spleji

blikd 12:00 doslo k vypadku prudu).

200°-> LED didda teploty ,°" blika, kym sa ne-
dosiahne

zobrazena teplota.

HOT -> Po skonceni programu, ak je rura stale

horuca, sa na displeji zobrazi ,HOT" striedavo s
¢asom, aj ked st gombiky v polohe OFF.
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Pouzitie programatora hodin s dotykovym ovladanim
(Zalezi od modelurary.)

FUNCTION

AKO AKTIVOVAT

AKO DEAKTI-
VOVAT

€O TOROBI

PRECO JE POTREBNE

SILENCE
MODE
EQX

« Otoctelavy prepinac¢
funkciido polohy “Rezim
ticha"

* Detska poistkaje
aktivna, len ked'svieti
LED detskej poistky ana
displeji sa zobrazuje
napis “STOP"

« Otocte voli¢ funkcii
do polohy OFF. "
* Indikécia STOP
zmizne a LED detskej
poistky zacne blikat.”

* Umoznuje vypnut
zvuk miniatury.

* Ak chcete vypnut zvuk miniatary

SET
CAs

« Otocte lavy prepinac
funkciina poziciu “Nas-
tavenie casu”.

*Pomocoutlacidiel "+"

alebo “-" nastavte ¢as

« Otocte funkciu do
polohy OFF.

* Umozniuje nastavit
cas, ktory sa objavi
na na displeji

* Nastavenie Casu

Délezité upozornenie: Nastavte
Cas, kedy ste prvykrat nainstalovali
raru, alebo hned po vyéerpani (ho-
diny ukazuju pulzujice 12.00)

« Otocte spravny

voli¢ funkcii na funkciu
pecenia

+ Otocte lavy prepinac
funkcii na poziciu “Doba
pecenia”

* Po uplynuti doby
varenia sardra
automaticky vypne
abudik zazvonina
niekolko sekdnd.
Ak chcete funkcie

* Umozniuje
prednastavit ¢as po-
trebny na pripravu
receptury.

« Ked'je nastavena
doba varenia, otocte

* Na varenie pozadovanych
receptov.

VS%)EB’\L!E *Nastavte ¢as varenia varenia skoro zasta- voli¢om funkcii na
pomocou tlacidiel “+" vit, otocte ovladac OFF pre navrat k
8 a"-" funkcii na OFF aktualnemu casu.
* Zobrazisa osvetlenie alebo nastavte ¢as * Ak chcete zobrazit
Auto na 00.00; otacanim zvoleny ¢as varenia,
voli¢a funkcii na otocte lavy prepinac
dobu trvania varenia funkcii na dobu
a pouzitim tlacidiel trvania pecenia.
g g
* Otocte spravny * Po uplynuti doby « Umozniuje predna- « Tato funkcia sa bezne pouziva s
voli¢ funkcii na funkciu varenia sa rura auto- stavit pozadovany funkciou DOBA VARENIA
pecenia maticky vypne. Cas varenia. * Napriklad pozadovana strava
« Otoctelavy prepinac « Ak chcete funkcie * « Ked'je nastavena musi varit 45 minut a chcem, aby
funkcii na poziciu varenia prerusit skor, doba varenia, otocte bola pripravené na 12.30; v tomto
“Koniecvarenia” otocte ovladaci prvok volicom funkcii na pripade: na konci nastaveného ¢asu
* Nastavte ¢as ukonce- funkcii na OFF OFF, aby ste sa sarura automaticky vypne a zaznie
nia varenia pomocou vratili k aktudlnemu alarm. Vyberte pozadovanu funkciu
tlacidiel "+"a"-" casu. pecenia. Dizku varenia nastavte na
\};/_(\)R'\élﬁﬁz + Zobrazi sa osvetlenie * Ak chcete zobrazit 45 minat ("-" “+"). Nastavte koniec

®

Auto

zvoleny ¢as varenia,
otocte lavy prepinac
funkcii na Cas
ukonéenia pripravy
- POZNAMKA:
Funkcia Odlozené
varenie nie je k
dispozicii pre
nasledujuce rezimy
pripravy jedla: Gril s
ventilatorom a Gril

varenia na 12:30 ( +"). Varenie
saautomaticky zacne 0 11:45
(12:30 minus 45 minut), na konci
nastaveného ¢asu pecenia sarura
automaticky vypne.

* UPOZORNENIE: nastavenim iba
¢asu na varenie a nie doby trvania
varenia sa rira okamzite zapne a
vypne na konci nastaveného casu
pecenia.

MINUTE
MINDER

©

* Otocte lavy prepinac
funkciido polohy Minute
Minder.

*Nastavte ¢as varenia

pomocou tlacidiel “+

a"-

« Nastavte cas na
00.00 otacanim lav-
€ho funkéného volica
do polohy Minute
Minder a pomocou
tlacidla “-"

* Vypne zvukovy
signal na koncina-
staveného casu.

« Pocas prevadzky
sa na displeji zobrazi
zostavajuci ¢as.

* Nechajte ruru pouzivat ako alarm,
aj ked'je rura vypnut.

DIETA
BEZPECNOST
LOCK

L

« Otocte lavy prepinac
funkciido polohy Det-
sky zamok.

* Stlacte tlacidlo “+"
pocas 7 sekund

« Detska poistkaje k dis-
pozicii, ked'sa na displeji
zobrazi “STOP”

« Otocte lavy prepin-
ac funkcii na funkciu
Detsky zamok a
pocas 7 sekund
stlacte tlacidlo “+".

* Zobrazenie STOP
zmizne.

* Rdranemozno
pouzit.

« Tato funkcia je uzito¢na, ak su deti
vdome.
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Prevadzkoveé pokyny (zalezi od modelu riry.)

Brojcanik

funkcije

Brojc¢anik
termo-
stata

Funkcija

LAMPA: Zapina svetlo vrure.

ROZMRAZOVANIE: Ked je ovladac nastaveny na tuto poziciu, ventilator
cirkuluje vzduch oizbovejteplote okolo zmrazenéhojedla, aby horozmra-
zilbez zmeny alebo naru$enia obsahu bielkovin v potravinach.

180

50 + 240

VIACUROVNOVE PECENIE: Odport¢ame tento rezim pre hydinu, peci-
Vo, ryby a zeleninu. Teplo lepsie prenika do jedla a skracuje ¢as pecenia
aj predhrievania. Mozete piect rézne druhy jedal sucasne, s rovnakou
alebo odlisnou pripravou, na jednej alebo viacerych urovniach. Tento
spdsob zabezpeduje rovnomerné rozlozenie tepla a vone sa nemiesaju.
Pripecenirdznych jedal naraz pridajte asi desat minut navyse.

200

150+ 220

*ZDRAVE PECENIE (COOK LIGHT): Téato funkcia umozfuje zdravsi
spdsob varenia tym, Ze znizuje mnozstvo potrebného tuku alebo oleja.
Kombinacia vykurovacich prvkov a pulzujuceho prudenia vzduchu zabez-
pecuje dokonalé vysledky pecenia.

210

50+230

SPODNY OHREV + VENTILATOR: Spodny vykurovaci prvok sa pouziva
spolu s ventilatorom, ktory cirkuluje vzduch vo vnutri rury. Tato metoda
jeideédlnapre ovocnékolace, quiche, pizze a pastéty. Zabranuje vysuseniu
prednych ¢astijedal.

210

50+230

SPODNY OHREV + VENTILATOR + PARA: Spodny vykurovaci prvok
sa pouziva spolu s ventilatorom, ktory cirkuluje vzduch vo vnutri rury.
Tato metoda je idedlna pre $tavnaté ovocné kolace, quiche, pizze
a pastéty. Zabranuje vysuseniu prednych casti jedal. Tato funkcia
sa mobze pouzit aj na Cistenie rury pomocou funkcie Aquactiva.
Funkcia tiez umoZnuje varenie s pomocou pary, ¢o vyzaduje pridat 100 ml
vody do priestoru rury, ked je studena, a nastavit ovladac na tuto funkciu.
Nepouzivajte predhrievanie s touto funkciou.

220

50+280

*KONVENCNE PECENIE: Pouzivaju sa horné a spodné vykurovacie
prvky. Predhrejte ruru asi desat minut. Tato metoda je idealna na tradicné
pecenie apecenie. Umiestnite jedlo ajeho nadobu namriezku do strednej
pozicie.

220

50+280

KONVENCNE PECENIE + PARA: Pouzivaju sahorné a spodné vykurovacie
prvky. Predhrejte ruru asi desat minut. Tato metoda je idedlna na tradicné
pecenie apecenie. Umiestnite jedlo a jeho nadobu na mriezku do strednej
pozicie. Tato funkcia tiez umoznuje varenie s pomocou pary, ¢o vyzaduje
pridat 100 mlvody do priestoru rury, kedje studend, a nastavit ovladac na
tuto funkciu. Nepouzivajte predhrievanie s touto funkciou. Rezim pary je
mozné pouzit na dosiahnutie chrumkavejsej korky a lesklejsieno povrchu,
najma pripekarenskych vyrobkoch.

L3

L1+L5

GRIL: Tato funkcia vyuziva len horny vykurovaci prvok a uroven grilu je
mozné nastavit. Pouzivajte gril s dvierkami rury zatvorenymi. Bielym
masam zachovajte vzdialenost od grilu. Cervené maso a rybie filé mozu
byt umiestnené na mriezku s odkvapkavacou misou pod fou. Otocte jed-
lo po dvoch tretindch ¢asu pecenia (ak je to potrebné). Priopekani chleba
pouzite Uroven L5 (vykon) na 4. poziciimriezky bez predhrievania.
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210

50+240

KONVENCNE PECENIE + VENTILATOR: Pri vybere tejto funkcie pracuju
spodné a horné vykurovacie prvky spolu s ventilatorom, aby zabezpecili
rovnomerné pecenie na vsetkych Urovniach. Tato metdda je idedlna na
pecenie masa, zapekané jedla, zeleninu alebo kolace s vinkou napliiou.

210

50+240

KONVENCNE PECENIE + VENTILATOR + PARA: Pri vybere tejto funkcie
pracuju spodné a horné vykurovacie prvky spolu s ventildtorom, aby
zabezpedili rovnomerné pecenie na vséetkych Urovniach. Tato funkcia
umoznuje varenie s pomocou pary, ¢o vyzaduje pridat 150 ml vody
do priestoru rury a nastavit ovldda¢ na tuto funkciu. Nepouzivajte
predhrievanie s touto funkciou. Tento spdsob zvysuje Stavnatost a chut
kazdého pokrmu, najma pri peceniach a ¢ervenom mase.

200

150+ 220

GRIL + VENTILATOR: Pouzivajte turbo gril s dvierkami rury zatvorenymi.
Horny vykurovaci prvok sa pouziva spolu s ventilatorom, ktory cirkuluje
vzduch vo vnutri rury. Predhrievanie je potrebné pre ¢ervené maso, ale
nie pre biele maso. Idedlne na pripravu hrubsich jedal a celych kusov,
ako je pecené bravéové maso, hydina atd. Jedlo umiestnite priamo na
mriezku v strednej pozicii. Pod mriezku vlozte odkvapkavaciu misu na
zachytavanie stavy. Uistite sa, Ze jedlo nie je prilis blizko grilu. Otocte
jedlo v polovici ¢asu pecenia.

L3

L1+L5

SUPERGRIL: Idedlne na velké mnozstva klobas, steakov a
opekaného chleba.

Celd plocha pod grilovacim prvkom sa zahrieva. Pouzivajte gril s
dvierkami rury zatvorenymi. Otocte jedlo po dvoch tretinach casu
pecenia (ak je to potrebneé). Pouzivajte Uroven L5 (vykon) na 5.
pozicii mriezky bez predhrievania pri opekani chleba.

ECO

ECO =
SUPER

PYROLYZA

200

50+240

AIRFRY: Tato funkcia je idedlna na pecenie horicim vzduchom a v kom-
binacii s prislusenstvom zabezpecuje rovnomerné a trojrozmerné dosiah-
nutie horuceho vzduchu na potraviny, ¢im dosahuje chrumkavejsi vysledok.
Umiestnite odkvapkavaciu misu na 1. Uroven na zachytavanie stavy alebo
omrviniek.

Naskenujte QR kod a objavte, ako ho ¢o najlepsie vyuzit na pripravu vasich oblubenych

receptov.

* Testované vsulade s EN 60350-1 na Ucely a vyhlasenia o spotrebe energie a energetickej triedy
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Vseobecné informacie o Cisteni

Zivotny cyklus spotrebi¢a mozno rozsirit pros-
trednictvom pravidelného Ccistenia. Pred vy-
konavanim ukonov manualneho cistenia pocka-
jte,kymruranevychladne. Nikdy nepouzivajte na
Cistenie abrazivne Cistiace prostriedky, drétenky
alebo ostré predmety, aby ste nenapravitelne
neposkodili smaltovane casti. Pouzivajte len
vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze
bielidla (amoniak).

SKLENENE DIELY

Odporuca savycistit sklenené okno absorp¢nou
kuchynskou utierkou po kazdom pouziti rury.
Ak chcete odstranit odolnejsie skvrny, mozete
pouzit Spongiu nasiaknutu pracim prostriedkom,
dobre vyzmykat a potom oplachnut vodou.

Udrzba (zalezi od modelu rary.)

TESNENIE OKNA RURY
Ak je znecistené, tesnenie moézete vycistit
mierne vihkou Spongiou.

PRISLUSENSTVO

Pred oplachnutim a vysuSenim vycistite
prislusenstvo vihkou mydlovou spongiou: nep-
ouzivat abrazivne Cistiace prostriedky.

ODKVAPKAVACIPLECH

Po pouziti grilu vyberte plech z rury. Horuci tuk
vylejte donadoby a plech umyte horucou vodou,
hubkou a pripravkom na umyvanie riadu.

Ak neviete umyt mastnotu, ponorte plech do
vody s Ccistiacim pripravkom. Plech mozete
umyvat ajvumyvacke riadu alebo pouzit ¢isti¢ na
rury. Spinavy plech nikdy nedavajte spat do rury.

nizsie).

)

)

§

1

DEMONTAZ A CISTENIE BOENYCH ROSTOV
1- Vyberte drotené rosty vytiahnutim v smere Sipok (pozrite

2- Ak potrebujete vycistit drotene rosty, viozte ich do
umyvacky riadu alebo pouZzite mokru Spongiu a potom ich
nechajte vyschnut.

3- Drotene rosty po vycisteni vratte na svoje miesto v
opac¢nom poradi ukonov.

Demontaz A Cistenie Sklenenych Dveri (zalezi od modeluriry.)

Pozrite si stranu 17.
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Vymena Ziarovky (zalezi od modelurdry.)

1. Disconnect the oven from the mains supply.

2.Undo the glass cover, unscrew the bulb and replace it with a new bulb of the same type.
3.0Once the defective bulbis replaced, replace the glass cover.

g TITEL

® ® — Y

A | 7S

Tento produkt obsahuje jeden alebo viac svetelnych zdrojov s energeti-

ckou triedou G (lampa). * V pripade problému s touto lampou kontaktujte
zdkaznicky servis.
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Pyrolyza

Ruraje vybavena systemom Cistenia pyrolyzou,
ktory znici zvysky potravin pri vysokej teplote.
Operéacia sa vykona automaticky pomocou
programatora. Vysledné vypary su “Ciste” tym,
ze prechadzaju pyrolyzou, ktora sa zac¢ina hned,
ako zacne varenie. Kedze Pyrolyser vyzaduje
velmi vysokeé teploty, dvierka rury su vybavene
bezpecnostnou zamkou. Pyrolyzér méze byt
kedykolvek zastaveny. Dvere sa nedaju otvorit,
kym sa nezobrazi bezpecnostny zamok.
POZNAMKA: Ak je nad rurou namontovana
varna doska, nikdy nepouzivajte plynove horaky
alebo elektrické varné dosky pocas prevadzky
Pyrolyseru, ¢o zabrani prehriatiu varnej dosky.
DRUHY PYROLYTICKY CYKLUS st predna-
stavené:

ECO PYROCLEAN: Vycisti mierne zafarbenu
rdru. Pracuje po dobu 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Vycisti silne zafarbenu
rdru. Pracuje po dobu 120 minut.

Nikdy nepouzivajte komercéne dostupne cis-
tiace prostriedky na Pyrolytickej rure!

Tip: Vykonanie pyrolytického Cistenia ihned po
vareni vam umozni vyuzit zvyskove teplo, ¢im
Setrienergiu.

Pred vykonanim pyrolytického cyklu:

« Vytiahnite vSetky prislusenstvo z rary, pre-
toze nie su schopné tolerovat vysoké teploty
pouzivané pocas pyrolytického cyklu ¢isten-
ia; najmé odstrafiovanie mriezok, boc¢nych
regalov a teleskopickych vodiacich prvkov
(pozri kapitolu ODSTRANOVANIE GRIDOV A
BOCNYCH VLOZKOV). V rurach s masovou
sondou je nutné pred vykonanim &istenia za-
vriet otvor pomocou dodanej matice.

» Odstrante velké rozliatia alebo Skvrny, pre-
toze by to trvalo prili$ dlho, aby ich znicili.
Tiez nadmerné mnozstvo tuku by sa mohlo
vznietit, ak sa vystavi velmi vysokym te-
plotam pyrolytického cyklu.

» Zatvorte dvierka ruary.

e Pred cistenim treba odstranit nadmerné
rozliatie.

« Vycistite dvierka ruary;

» Odstrarnite vel'ké alebo hrubé zvysky potra-
vin z vnutornej casti rury vihkou Spongiou.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

» Odstrante vsetky prisluSenstvo a supravu
posuvnych stojanov (ak su k dispozicii);

» Neumyvajte utierky.

Pouzitie pyrolitického cyklu:
[eJoTo]

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy ” 388 " Na
displeji sa zobrazinapis "ECO" alebo "SUP". Pre-
dnastaveny cas je 90 minut, toto sa mdze me-
nit od 90 minut (rezim Eco) do 120 min (rezim
Sup) pomocou programétora (tlacidlo nasta-
venia "+" alebo "-"). Ak je rura velmi znecistenad,
odporuca sa zvysit ¢as na 120 min, ak je rdra
mierne znecistena, znizte Cas Cistenia na 90
minut.

2. Je mozné odlozit ¢as Startu pyrocleano-
vého cyklu zmenou ¢asu END pomocou pro-
gramatora.

Po troch minutach, ked' rura dosiahne vysoku
teplotu, sa dvierka automaticky zablokuju.
Pyroclean cyklus mozno kedykolvek zastavit
otocenim voli¢a funkcii spat na hodnotu "0" (na
3 sekundy sa zobrazi slovo OFF).

4 - Po dokonceni pyrocleanového cyklu sa
pyrolyza automaticky vypne. Na displeji sa zo-
brazi napis "END", az kym nie su zablokovane
dvere, potom "0 - n".

5- Voli¢ funkcii mézete otocit spat na hodnotu
"0" ale ak je teplota stéle vysoka, objavi sa hlas-
enie "0 - n", Ze dvere su zablokovane.

Pouzitie pyrolytického cyklu v rurach s
dotykovym ovladanim:

1 - Otocte voli¢ funkcii do polohy pyrolisy. Na
displeji sa zobrazi bud "ECO" alebo "SUP"

2- Prednastaveny cas je 90 minut, ale moze
sa menit od 90 min. (Rezim Eco) na 120 min.
(Rezim Sup) pomocou programatora (tlacidlo
"+"alebo "-"). Akje ruravelmiznecistend, Cas by
sa mal zvysit na 120 minut, zatial ¢o ak je rura
len mierne zaspinena, skratte Cistiaci cyklus na
90 minut.
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Funkcia Aquactiva (zaleziod modelurary.)

Postup Aquactiva vyuziva paru na odstranenie zvysneho tuku a Casticjedla z rury.
1.Nalejte 100 mlvody do nadoby Aquactiva na spodnej strane rury.

2.Nastavte funkciurury.

3.Nastavte teplotuna 100 °C.

4 Nechajte program bezat 30 minut.

5.Po 30 minutach program vypnite a nechajte ruru vychladnut.

6.Kedje rdra studena, ocistite vnutorné povrchy rury handri¢kou.
Upozornenie: Uistite sa, Ze je zariadenie studeng, skdr ako sa ho dotknete.
Davajte pozor na vsetky horuce povrchy, pretoze hroziriziko popalenia.
Pouzivajte destilovanu alebo pitnd vodu.

8 ]
B @ -
=] ® ©
El o8 » © |
O ® P |
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Nakladanie s odpadom a ochrana zivotného stredia

Tento spotrebic je oznaceny v
sulade s eurdpskou smernicou
2012/19/EU tykajucou sa elek-
trickychaelektronickych zaria-
deni (OEEZ). OEEZ sa zaobera
znecistujucimi latkami (ktore
mozu mat negativny vplyv
na zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami
(ktoré sa médzu znovu pouzit). Je dolezité, aby
OEEZ podstupili osobitné Upravy na spravne
odstranenie a likvidaciu znecistujucich latok a
obnovu vsetkych materialov. Jednotliveimozu
zohrat délezity ulohu v tom, aby sa OEEZ
nestali environmentalnym problemom; je
dolezité dodrziavat niekolko zakladnych pra-
vidiel:

- OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym
odpadom;

- OEEZ sa musia odvazat do vyhradenych
zbernych oblasti spravovanych mestskou ra-
dou alebo registrovanou spolo¢nostou.

V mnohych krajinach mézu byt k dispozicii pre
velké OEEZ strediska zberu domového od-
padu. Ked si kupite novy spotrebic, stary spo-

RieSenie problémov

trebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory ho
musi prijat bezplatne ako jednorazovu zalezi-
tost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného typu
a ma rovnake funkcie ako zakupeny spotrebic.

USPORA ENERGIE S OHLADOM NA ZIVOT-
NE PROSTREDIE

Pokialje to mozné, ruru nepredhrievajte a vzdy
sa ju pokusajte naplnit. Dvierka rury otvara-
jte len v nevyhnutnych pripadoch, pretoze pri
kazdom otvoreni zvnutra unika teplo. Velke
mnozstvo energie usetrite, ak ruru vypnete 5
az 10 minut pred uplynutim planovaného ¢asu
na pripravu jedla a na dokoncenie varenia vy-
uzijete zostatkove teplo, ktoré rura nadalej
generuje. Tesnenia uchovavajte Cisté a nep-
oruseng, aby z rury neunikalo teplo. Ak mate
uzavretu zmluvu na dodavku elektrickej ener-
gie s hodinovou tarifou, program ,odlozeného
varenia” zjednodusuje Usporu energie tym, ze
zaciatok procesu pripravy jedla odlozi na ¢as-
oveé obdobie s vyhodnej$ou tarifou.

Problém

RiesSenie

Rura saneohrieva Nie st nastavené hodiny

Mozné priciny

Nastavte presny ¢as na hodinach

Rura sa neohrieva Je aktivna detska poistka

Vypnite detsku poistku

Rura sa neohrieva teplota

Nebola nastavena funkcia pecenia a

Uistite sa o spravnostinastaveni
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Varnostna Navodila
Splosna navodila
Opis izdelka

Opis zaslona

Nacini kuhanja

Ciscenje in vzdrzevanje pecice

Vzdrzevanje
Odpravljanje tezav

Installation
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Varnostna Navodila

+ Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira znotraj odprtine pecice
ali na steklu vrat. To je normalno stanje. Za zmanjSanje tega
ucinka pocakajte 10-15 minut po vklopu napajanja, preden hra-
no vstavite v pecico. V vsakem primeru kondenzacija izgine, ko
pecica doseze temperaturo za kuhanje.

« Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom, namesto na odprtem
pekacu.

« |zogibajte se puscanju hrane v pecici za vec kot 15-20 minut po
kuhanju.

« OPOZORILO: naprava in dostopni deli se med uporabo segre-
jejo. Bodite previdniin se ne dotikajte vrocih delov.

« OPOZORILO: Dostopni deli se lahko med uporabo pecice seg-
rejejo. Otroci naj bodo na varni razdalji.

« OPOZORILO: Predizvajanjem kakrsnega kolidela alivzdrzevan-
ja napravo izklopite iz elektricnega omrezja.

« OPOZORILO: da bi se izognili kakrsni koli nevarnosti zaradi
nenamerne ponastavitve termicnega prekinjala, te naprave ne
smete napajati preko zunanje stikalne naprave, kot je Casovnik,
ali je prikljuciti na tokokrog, ki se redno vklaplja ali izklaplja.

« Otroci, mlagjsi od 8 let, morajo biti na varno oddaljeni od naprave,
Ce niso pod stalnim nadzorom.

« Otroci se z napravo ne smejo igrati. Napravo lahko uporablja-
jo osebe stare 8 let ali vec in osebe z zmanjSanimi telesnimi,
cutnimi ali razumskimi sposobnostmi, brez izkusenj ali znanja o
izdelku, le pod nadzorom ali Ce so prejeli ustrezna navodila glede
varne uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstaja-
jo.

. Cid¢enja in vzdrzevanja ne smejo opravljati otroci, ki niso pod
nadzorom.

« Za CisCenje stekla na vratih pecice ne uporabljajte abrazivnih in
grobih materialov ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko povzrocijo
praske na stekleni povrsini, ki lahko povzrocijo pokanje stekla.
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Pred odstranjevanjem deloy, ki jih je mogoce odstraniti, je peci-
co treba izklopiti.

Po koncanem Cciscenju, ponovno sestavite dele po prilozenih
navodilin.

Uporabljajte samo sondo za meso, ki je priporocena za to peci-
CO.

Za Ciscenje ne uporabljajte parnega cCistilnika ali visokotlacnega
prsila.

CE JE PECICA DOBAVLJENA BREZ VTICA S STRANIPROIZ V-
AJALCA:

NAPRAVA NE SME BITI PRIKLJUCENA NA VIR NAPAJANJA
Z UPORABO VTICA ALI VTICNICE, AMPAK MORA BITI NE-
POSREDNO PRIKLJUCENA NA ELEKTRICNO OMREZJE.
PrikljuCitev na vir napajanja mora izvesti ustrezno usposobljen
strokovnjak. Da bi bila namestitev skladna z veljavno varnostno
zakonodajo, mora biti pecica prikljucena samo tako, da se med
napravo in virom napajanja namesti varovalka z locCitvijo kontak-
tov, ki ustreza zahtevam za prenapetostno kategorijo Ill. Varov-
alka mora prenasati najvecCjo povezano obremenitev in mora
biti v skladu z veljavno zakonodajo. Rumeno-zelenega kabla ni
dovoljeno prekinjati z varovalko. Varovalka, ki se uporablja za
povezavo, mora biti med namestitvijo naprave lahko dostopna.
PrikljucCitev na vir napajanja mora izvesti ustrezno usposobljen
strokovnjak glede na polarnost pecice in vira napajanja.

Izklop mora bitiizveden z vgrajenim stikalom v fiksno ozicenje v
skladu s pravili ozicenja

CE JE PECICA DOBAVLJENA Z VTICEM S STRANI PROIZVA-
JALCA:

Vticnica mora ustrezati obremenitvi, oznaceni na oznaki, im-
eti mora prikljucen ozemljitveni kontakt in mora biti operativna.
Kabel za ozemljitev je rumeno-zelene barve. To operacijo mora
izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak. V primeru nezdruzl-
jivosti vtica naprave z vticnico prosite usposoblienega elek-
tricarja, da vticnico zamenja z drugo vticnico primerne vrste.
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Vti¢nica in vtika¢ morata izpolnjevati veljavne norme v drzavi,
Kjer bo naprava prikloplijena v omrezje. Prikljucitev na vir napa-
janja lahko izvedemo tudi tako, da med napravo in vir energije,
Ki prenasa najvecjo prikljucno obremenitey, v skladu z veljavno
zakonodajo namestimo omnipolarni odklopnik z locitvijo kon-
taktov, ki ustreza zahtevam za prenapetostno kategorijo |ll.
Rumeno-zelenega kabla ni dovoljeno prekinjati z varovalko.
Vticnica ali varovalka, ki sta vgrajeni med vti¢nico in napra-
vO, morata po namestitvi naprave ostati enostavno dostopni.
Prekinitev napajanja mora biti mozna bodisi z odklopom vtikaca
iz vticnice bodisi prek dodatno vgrajenega stikala, namescene-
ga skladno s pravili elektro-stroke.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga je potrebno nadomestiti z
novim aliposebnimkablom, kije na voljo priproizvajalcu, lahko pa
se tudi obrnete na oddelek za podporo kupcem.

Napajalni kabel mora biti vrste HO5V2V2-F.

Priklop naprave mora izvesti ustrezno usposobljena oseba. Ka-
bel za ozemljitev (rumeno-zelen) mora biti priblizno 10 mm daljsi
kot drugi prevodniki. Za kakrsna koli popravila se obrnite samo
na oddelek za podporo strankam in zahtevajte uporabo origi-
nalnih rezervnih delov.

Neupostevanje zgornjih predpisov lahko negativno vpliva na
varno uporabo naprave ter iznici garancijo.

Pred ciscenjem morate morebitne ostanke zivil najprej od-
straniti.

Dolgizpad napajanja, ki se pojavi med fazo kuhanja, lahko povz-
roCi okvaro zaslona. V tem primeru se obrnite na servisno sluz-
bo.

Naprave ni dovoljeno namestiti za dekorativnimi vrati, sicer lah-
ko pride do pregrevanja.

Pri vstavljanju polic se prepricCajte, da je zaustavljalnik na zadnji
straniin obrnjen navzgor. Polico morate vstaviti do konca.

Pri vstavljanju resetkastega pladnja pazite, da je protizdrsni rob
namescen nazajin navzgor.
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« OPOZORILO: Sten pecice na oblagajte z aluminijasto foli-
jo ali zascito za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah.
Aluminijasta folija ali katera koli druga zascita, ki je v neposred-
nem stiku z vrocim emajlom, predstavlja tveganje topljenja in
slabsanja kakovosti emajla v notranjosti.

« OPOZORILO: Nikoli ne odstranite tesnil na vratih pecice.

« POZOR: Dna odprtine pecice ne polnite z vodo med kuhanjem
aliko je pecica vroca.

« Za upravljanje te naprave pri nazivnih frekvencah, ni potrebno
nobeno dodatno delovanje/nastavitev.

« Pecica je lahko namescena visoko v stebru ali pod delovno
plosco. V prostoru, kjer je vgrajena pecica, je treba zagotoviti
dobro prezraCevanje, da omogocite pravilno krozenje sveze-
ga zraka, potrebnega za hlajenje in zascito notranjih delov. Na
zadnji strani so navedene odprtineg, kijih naredite glede na vrsto
pritrditve.

« Zapravilno uporabo pecice je priporocljivo, da Zivila ne dajete v
neposreden stik s resetkamiin pladnji, ampak uporabite papir za
pecenje in/aliposebne posode.

« OPOZORILO: pred zagonom samodejnega cikla Cis¢enja:

- Ocistite vrata pecice.

- Odstranite velike ali grobe ostanke hrane iz notranjosti pecice
z vlazno gobico. Ne uporabljajte detergentov.

- Odstranite vse dodatke in komplet drsnih vodil (Ce je
namescen).

- Ne obesSajte kuhinjskih krp.

+ Pri pecicah s sondo za meso, morate pred ciklom ciscenja za-
preti odprtino za sondo za meso s prilozeno matico.

« Med postopkom pirolitskega cisCenja se povrsSine naprave
segrejejo bolj kot obicajno, zato se tedaj otroci ne smejo
priblizevati.

. Ce je kuhalna plo$¢a namescena nad pecico, nikoli ne upora-
bljajte kuhalne plosce, medtem ko pirolizator deluje, saj tako
preprecite pregrevanje kuhalne plosce.
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Splosna navodila

Zahvaljujemo se vam za izbiro enega od nasih izdelkov. Za najboljSe rezultate z vaso pecico
pozorno preberite navodila in jih shranite za poznejso uporabo. Pred namestitvijo pecice si za-
belezite serijsko stevilko, tako da jo lahko posredujete osebju sluzbe za stranke, e potrebujete
kaksna popravila. Ko pecico odstraniteizembalaze, preverite, alise med transportom niposkod-
ovala. Ce ste vdvomih, pecice ne uporabljajte in se za nasvet obrnite na usposoblienega tehnika.
Ves embalazni material (plasti¢ne vrecke, stiropor, Zeblje) hranite izven dosega otrok.

Ko pecico prvi¢ vklopite, se lahko razvije mocan vonj po dimu, ki ga povzrocilepilo na izolacijskih
ploscah, ki obdajajo pecico ob prvem segrevanju. To je popolnoma normalnoin ¢e se zgodi, mor-
ate pocakati, da dim izgine, preden polozite Zivila v pecico. Proizvajalec ne prevzema odgovor-
nostiv primerih, ko ne upostevate navodil vtem dokumentu.

OPOMBA: Funkcije pecice, lastnostiin dodatki, navedenivtem priro¢niku se lahko razlikujejo od-
visno od modela, ki ste ga kupili.

Varnostni Indikacije

Pecico uporabljajte le za predvideni namen, ki je samo kuhanje Zivil; vsa druga uporaba, na primer
kot vir toplote, se Steje kot nepravilna in zato nevarna. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
morebitno skodo, do katere pride zaradi nepravilne, neustrezne alinerazumne uporabe.
Uporaba kakrsne koli elektri¢ne naprave pomeni spostovanje nekaterih temeljnih pravil:

- Ne vlecite za napajalni kabel, da odstranite vtic iz vti¢nice;

- Aparata se ne dotikajte z vlaznimirokami alinogami;

- Na splosno uporaba adapterjev, vec vticnic in podaljskov ni priporocljiva;

-V primeru okvare in/ali slabega delovanja, aparat izklopite in ga ne spreminjajte.

Sicurezza Elettrica

ZAGOTOVITE, DA ELEKTRICNE POVEZAVE VZPOSTAVI ELEKTRICAR ALI USPOSOBLJEN
TEHNIK.

Napajanje, s katerim je povezana pecica, mora bitiv skladu z zakoni, kiveljajo v drzavinamestitve.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo, ki nastane zaradi neupostevanja teh navodil.
Pecica mora biti priklju¢en na elektricno oskrbo z ozemljeno vti¢nico ali odklopnikom z vec poli,
odvisno od zakonov, ki veljajo v drzavi namestitve. Napajanje mora biti zasciteno z ustreznimi
varovalkamiin uporabljeni kabli morajo imeti precni prerez, kilahko zagotovi ustrezno napajanje
pecice.

PRIKLJUCEVANJE

Pecica je dostavljena z napajalnim kablom, ki ga lahko povezete le z elektri¢nim napajanjem z
220-240 Vac 50 Hz moc¢i med fazami ali med fazo in nevtralnim vodom. Pred povezavo pecice z
elektri¢nim napajanjem, je pomembno, da preverite:

- Mo¢ napetosti, kije navedena na merilniku;

- Nastavitev odklopnika.

Ozemljitveni kabel priklju¢en na ozemljitveni priklju¢ek pecice mora biti povezan z ozemljitvenim
prikljuckom napajanja.

OPOZORILO
Pred prikljucitvijo pecice na elektricno omrezje, se posvetujte z elektricarjem, da preverite kon-
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tinuiteto oskrbe ozemljitvenega prikljucka napajanja. Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
morebitne nesrece ali druge tezave, ki jih povzroci neupostevanje povezave pecice na ozemljit-
veni prikljucek ali ozemljeno povezavo, kiima moteno kontinuiteto.

OPOMBA: Ker so na pecici lahko potrebna vzdrzevalna dela je priporocljivo, da imate na voljo
drugo stensko vti¢nico, da lahko pecico povezete z le-to, Ce jo odstranite iz prostora, v katerega
je namescena. Napajalni kabel lahko zamenja samo osebje tehni¢nega servisa s kablom z enak-
ovrednimi kvalifikacijami.

Priporodila

«Priporo¢amo, da po vsaki uporabina hitro ocistite pecico.

«Sten pecice ne oblagajte z alu-folijo ali v oblogami za enkratno uporabo, kiso navoljo v trgovinah,
saj bi se te snovilahko stalile ob stiku z vrocim emajlom, kar bi poskodovalo emajl.

«Ne nastavljajte previsoke temperature, saj se bo tako pecica manj umazala in se ne bo razvijal
dim. Bolje je, da nekoliko znizate temperaturo in podaljSate cas pecenja.

«Tablica s podatkije ob stranipecice.

« V pecici poleg prilozene opreme uporabljajte samo ustrezne pekace, odporne na zelo visoke
temperature.

Installation

Zapriklju¢itev aparata in morebitno vgradnjo poskrbikupecin niodgovornost proizvajalca. More-
bitni posegi s strani pooblas¢enega servisa niso vkljuceni v garancijo. Elektri¢cna instalacija, na
katero bo aparat prikljucen, mora biti urejena v skladu z veljavnimi lokalnimi predpisi in v skladu z
navodili proizvajalca, zato priporo¢amo, da vam elektricno instalacijo pred prikljucitvijo aparata
pregledajo usposobljeni strokovnjaki. Morebitna napacna prikljucitev in namestitev lahko povz-
roCi poskodbe oseb, zivali ali premozenja. Proizvajalec in prodajalec ne prevzemata odgovornosti
za morebitne poskodbe oseb in/ali nastalo materialno skodo, do katere bi prislo zaradi napacne
prikljucitve in/alivgradnje aparata.

Dovoljena je vgradnja pecice pod delovni pult ali v niso v visoki kuhinjski omarici. Zagotoviti mor-
ate ustrezno krozenje zraka, ki je potrebno za hlajenje in zascito delov v notranjosti. UpoStevajte
mere, ki so navedene na skici na zadnji strani teh navodil.

Prvo Upotreba

Pred prvo uporabo pecico ocistite. Obrisite vse zunanje povrsine z vliazno krpo. Operite vso opremo in
obrisite notranjost pecice z raztopino vode in detergenta za pomivanje posode. Vklopite prazno pecico
za priblizno 1 uro na najvisjo temperaturo, da odstranite vonj po novem. Pred tem poskrbite za zracenje
prostoral
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Opis izdelka

1. Upravljalna plosc¢a

Polozaji polic (stranska resetka, ce je
prilozena)

. ResSetke

Pladniji

. Ventilator (¢e je prisoten)

Vrata pecice

Stranske resetke (¢e so prisotne: samo za
raven prostor za peko)

. Serijska Stevilka

Noose N

o]

Sem napisite svojo serijsko Stevilko za poznejso uporabo.

DODATKI (Odvisno od modela pecice.)

Pladenj za kapljanje Kovinska mreza

Zbira ostanke, ki kapljajo prikuhanju hrane na Za pekace in kroznike.
reSetkah.
Stranske resetke (samo, ¢e so prisotne) Teleskopska vodila (samo, ¢e so prisotna)

Nahaja se na obeh straneh prostora za peko, drZi Dve tirnici, ki olajSata preverjanje stanja peke ali

kovinske zare in pladnje za kapljanje. kuhanja, saj omogocata enostavno izvleCenje
ter premikanje pladnjev in resetk v prostoru za
peko.

OPOMBA: Pekaciinresetke niso primerni za neposreden stik z Zivili. Prosimo, uporabite primerno
posodo ali peki papir.
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Sonda za meso (samo, ¢e je prisotna)

/L

Meri notranjo temperaturo hrane med kuhan-
jem. Vstavite jo v luknjo na vrhu prostora za
peko. Vstavite jo, dokler je pecica hladna
OPOZORILA:

+ Ne segrevajte pecice oziroma ne zacnite
kuhati, dokler pravilno ne vstavite sonde za
meso.

« Sonde za meso ne poskusajte vstaviti v
zamrznjeno hrano..

Kataliti¢ne plosce (samo, ¢e so prisotne)

Posebne plosce, prevlecene z emajlom, izdelane
zmikroporozno strukturo za pretvorbo mascobe
v plinaste elemente, kijin je enostavno odstraniti.
Zamenjajte po 3 letih uporabe (pri 2/3 ciklih ku-
hanja na teden).

Mehko zapiranje (samo, ¢eje prisotno))

Tecaji, ki zagotavljajo avtomatsko mehko in
gladko zapiranje vrat pecice.

Razenj (samo, ¢eje prisotna)

Za peko na raznju predhodno segrevan-
je ni potrebno. Pecenje poteka z zaprtimi vrati.
« Odvijte kljuke

« Vstavite razenjv meso, ki ga Zelite speci

« Zavarujte meso s kljukami

« Privijte vijake

« Vstavite vreteno vluknjo, kjer se nahaja motor

« Odstranite roc¢ajin ga uporabite na koncu kuhanja,
da seizognete opeklinam pri odstranjevanju hrane iz
pecice

Set ponev za zar (samo, ¢e je prisotna)

Enostavna policaje primerna za postavitev modelov
in posod.

Polica s drzalom za pladnje je Se posebej uporabna
za pecenje na zaru. Uporabljajte jo skupaj s pladnjem
za kapljanje.

Poseben profil polic zagotavlja, da ostanejo
vodoravne tudi, ko jih popolnomaizvlecete.

Posoda se ne bo premaknila ali prevrnila.

Pladenj za kapljanje ujame sokove iz hrane, pecene
na zaru. Uporablja se samo z zarom, raznjem aliven-
tilatorskim Zarom; za druge nacine kuhanja ga od-
stranite iz pecice.

Pladnja za kapljanje nikoli ne uporabljajte kot pekac,
saj to povzroc¢a dim, mascoba pa bo poskropila peci-
coinjoumazala.

Drzalo za pladnje

Polica z drzalom za pladnje je idealna za pecenje na
zaru. Uporabljajte jo skupaj s pladnjem za kapljan-
je. PriloZen je rocaj, ki olajsa varno premikanje obeh
pripomockov. Rocaja ne puscajte v pedici.
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Kuharska plosc¢a (samo, ¢eje prisotna)

Zracni transporter, ki poveca krozenje zraka v
pecici. Omogoca vecjo ucinkovitost kuhanja,
bolj enakomerno kuhanje hrane pri vseh tem-
peraturah, krajsi ¢as kuhanja in nenazadnje
enakomerno porazdelitev temperature v pec¢-
ici.

Airfry Tray (samo, ¢e je prisotna)

Pladenj za cvrtje z vro¢im zrakom zagotavlja,
da vro¢ zrak enakomerno in tridimenzionalno
doseze hrano, kar omogoca bolj hrustljavo zu-
nanjost, medtem ko notranjost ostane mehka.
Po Zeljilahko na nivo L1 postavite pekac za zbi-
ranje sokov ali drobtin.
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Opis zaslona (Odvisno od modela pegice.)
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Podatki o nizki porabi energije v skladu z Uredbo Komisije (EU) 2023/826
Poraba energije izdelka v stanju pripravljenosti s prikazom informacij ali stanja: 0,8 W
Obdobje, po katerem oprema samodejno preide v stanje pripravljenosti s prikazom informacij ali stanja: 20 min

1. Tajmer/automatski nacin rada UPOZORENUJE!

2. Funkcija ventilatora Prva operacija koju treba izvrsiti nakon insta-
3. Nacin odmrzavanja lacije ili nakon nestanka struje je postavljanje
4. Prikaz temperature ili sata doba dana (prekid struje je doslo ako zaslon
5. Kontrole za podeSavanje LCD zaslona treperiu 12:00).

6. Gumb za odabir funkcije 200°-> LED indikator temperature "*" treperi

7. Gumb za odabir programa dok se ne postigne prikazana temperatura.

VRUCE -> Kada program zavrsi, ako je pec¢nica
jos vruca, na zaslonu se prikazuje "HOT",
naizmjeni¢no s vremenom, ¢ak i ako su gumbi
postavljenina OFF.
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Uporaba programatorja ure za upravljanje na dotik (Odvisno od modela pe¢ice.)

FUNKCIJA

TIHO
DELOVANJE

Eﬂx

KAKO VKLOPITI

Levi gumb zaizbiro funkcij
obrnite v poloZajzatiho
delovanje.

KAKO IZKLOPITI

KAJ JENJENA
NALOGA

ZAKAJ SE JE ZAKLJUCILA

Gumb za izbiro funkcij
obrnite v polozaj za
IZKLOP.

Omogocaizklop zvoka
minutnega opomnika.

Izklop zvoka minutnega opomnika.

NASTAVITEV
URE

O

Levigumb zaizbiro funkcij
obrnite v polozaj “Nastavi
cas".

Zanastavitev ¢asaupora-

bite gumba “+" ali "-".

Med tem postopkom utripa
spodnjadesnalu¢ LED.

Gumb za izbiro funkcij
obrnite v polozaj za
IZKLOP.

Omogoca nastavitev ¢asa,
ki se prikaze na zaslonu.

Za nastavitev casa OPOMBA:

Cas nastavite ob prvinamestitvi
pecice ali takoj po izpadu elektrike
(ura utripa in kaze 12.00).

Gumb za izbiro funkcij
obrnite v desno na funkcijo
za pripravo jedi.

Po preteku ¢asa priprave
se pecica samodejno
izklopi, alarm pa

nekaj sekund piska

Omogoca nastavitev casa
priprave, ki je potreben za
izbrani recept.

Za pripravo Zelenih receptov.

CAS Levigumb zaizbiro funkcij za predcasen izklop Ko je ¢as kuhanja nastavljen,
PRIPRAVE obrnite v polozaj»Cas funkcije priprave jedi. gumb za izbiro funkcije
JEDI priprave jedi«. Funkcijo IZKLOPITE obrnite na IZKLOP, da se
alizgumbom za izbiro vrnete na trenutni ¢as.
o Zanastavitev ¢asa priprave funkcije na ¢as priprave
N\ Jjediuporabite gumba »+« in zuporabo gumbov Ce si zelite ogledati izbrani
ali n—«. »+«alin—¢, ¢as nastavite Cas priprave jedi, obrnite levi
na 00.00. gumb za izbiro funkcije na
Med tem postopkom utripa Cas priprave jedi.
zgornjalevalu¢ LED.
Gumb za izbiro funkcij Po preteku ¢asa kuhanja Omogoca prednastavitev Ta funkcija se obi¢ajno uporablja s
obrnite vdesno na funkcijo se pecica samodejno Zelenega konca Casa funkcijo Casa priprave jedi.
za pripravojedi. izklopi. priprave jedi.
Na primer, Zelena jed se mora peci
Levigumb zaizbiro funkcij Zapredcasno Ko je ¢as kuhanja nastavljen, 45 minut in Zelim, da je pripravljena
obrnite v polozaj »Konec zaustavitev funkcije gumb za izbiro funkcije ob 12.30; v tem primeru: ob izteku
priprave jedi«. priprave jedi, gumb za obrnite na IZKLOP, da se nastavljenega ¢asa se pecica
izbiro funkcije obrnite na vrnete na trenutni ¢as. samodejno izklopi in zaslisi se
Zanastavitev konca ¢asa IZKLOP. alarm. Izberite Zeleno funkcijo
KONEC priprave jediuporabite Ce si zelite ogledatiizbrani priprave jedi. Trajanje priprave jedi
PRIPRAVE gumba »+«alin—«. cas priprave jedi, obrnite levi nastavite na 45 minut (»+«, »—«).
JEDI gumb za izbiro funkcije na Konec priprave jedi nastavite na

O

Medtem postopkom utripa
zgornjalevalu¢ LED.

konec ¢asa priprave jedi.

OPOMBA: Funkcija odlozen-
ega kuhanja ni na voljo za
naslednje nacine kuhanja:
Ventilatorski zar in zar

12.30 (»+«, »—«). Priprava jedi se
bo samodejno zacela ob 11.45
(12.30 minus 45 minut), ob koncu
nastavljenega ¢asa peke pa se bo
pecica samodejno izklopila.

OPOZORILO: S tem, ko nastavite
samo konec ¢asa priprave in ne
trajanja priprave, se pecica vklopiin
izklopi takoj ob koncu nastavljenega
Casa priprave jedi.

MINUTNI
OPOMNIK

©

Levi gumb zaizbiro funkcij
obrnite v polozaj za minutni
opomnik.

Cas priprave jedinastavite
zgumboma »+«alin—«.

Med tem postopkom utripa
zgornjadesnalu¢ LED.

Nastavite ¢as na 00.00,
tako da levi gumb za
izbiro funkcije obrnete v
polozaj minutni opomnik
in uporabite gumb »—«.

Na koncu nastavljenega
casa odda zvocni signal.

Med delovanjem se na za-
slonu prikaze preostali ¢as.

Uporaba pecice kot alarma, tudi ¢e
jele-taizklopljena.

VARNOSTNA
KLJUCAV-
NICA
ZA OTROKE

L

Levigumb zaizbiro funkcij
obrnite v polozajklju¢avni-
cazaotroke.

Pritisnite tipko »+«v 7
sekundah.

Otroska kljucavnica je na
voljo, ko se LED otroska
klju¢avnica vklopi in se na
zaslonu prikaze "STOP".

Levigumb za izbiro
funkcije obrnite nazaj na
klju¢avnico za otroke in
v 7 sekundah pritisnite
tipko »+«.

Indikacija STOP ugasne
in LED lucka

Otroska klju¢avnica
zacne utripati.

To onemogoci uporabo
pecice.

Za varnost, ko so doma otroci.
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Nacin

kuhanja (Odvisno od modela pecice.)

Funkcije

Gumb
termost.

Funkcije

LUCKA: Vklopi lu¢ko v pedici.

ODMRZOVANUJE: Ko je gumb nastavljen na to funkcijo, ventilator krozi
zrak sobne temperature okoli zamrznjene hrane, da se ta odmrzne, ne da
bi spremenila ali poskodovala vsebnost beljakovin v Zivilu.

180

50+240

VECNIVOJSKO PECENJE: Priporo¢amo uporabo tega nacina za pe-
rutnino, peciva, ribe in zelenjavo. Toplota bolje prodre v Zivila, ¢as
pecenja in segrevanja pa se skrajSa. Razlicna Zivila lahko pecete hkra-
ti, s podobno ali razli¢cno pripravo, na eni ali ve¢ ravneh. Ta metoda
omogoca enakomerno porazdelitev toplote, vonjave pa se ne mesajo.
Pripekivec Zivil hkrati dodajte priblizno deset minut pecenja.

3]

200

150 + 220

*ZDRAVO PECENJE: Ta funkcija omogoéa bolj zdrav nadin pecenja z
zmanj$ano uporabo mascobe ali olja. Kombinacija grelnih elementov in
impulznega krozenja zraka zagotavlja popoln rezultat peke.

210

50+230

SPODNJE GRETJE + VENTILATOR: Spodnji grelni element deluje sku-
paj z ventilatorjem, ki krozZi zrak v pecici. Ta nacin je idealen za sadne pite,
quiche, pice in pastete. Preprecuje izsusitev zgornjih plasti Zivil.

2]

210

50+230

SPODNJE GRETJE + VENTILATOR + PARA: Spodnji grelni element deluje
skupaj z ventilatorjem, ki kroZi zrak v pecici. Ta nacin je idealen za so¢ne
sadnepite, quiche, picein pastete. Preprecujeizsusitev zgornjih plasti Zivil.
Ta funkcija omogoca tudi ¢is¢enje pecice z uporabo funkcije Aquactiva.
Zato funkcijo je potrebno dodati 100 mlvode v notranjost pecice, ko je ta
hladna, in nastaviti gumb na ustrezno funkcijo. Predgretje za to funkcijo
ni potrebno.

220

50+280

*KONVENCIONALNO PECENJE: Uporabljata se zgornji in spodnji grel-
ni element. Pecico segrejte priblizno deset minut. Ta nacin je idealen za
tradicionalno peko in prazenje. Zivilo postavite na srednjo raven pecice.

220

50+280

KONVENCIONALNO PECENJE + PARA: Uporabljata se zgornjiin spodnji
grelni element. Pecico segrejte priblizno deset minut. Ta nacin je idealen
zatradicionalno pekoin prazenje. Zivilo postavite na srednjo raven pecice.
Ta funkcija omogoca tudi peko s pomocjo pare, za kar je potrebno dodati
100 ml vode v notranjost pecice, ko je ta hladna, in nastaviti gumb na
ustrezno funkcijo. Predgretje za to funkcijo ni potrebno. Uporaba pare je
odli¢na za hrustljavo skorjo in sijoc¢o povrsino, Se posebej pri pekovskih
izdelkih.

L3

L1+L5

7AR: Ta funkcija uporablja le zgornji grelni element, nivo Zara pa je mogo-
¢e nastaviti. Zar uporabljajte z zaprtimi vrati. Belo meso postavite dlje od
zara. Rdece meso in ribje fileje lahko postavite na resetko, pod katero je
pladenj za kapljanje. Zivilo obrnite dve tretjini skozi ¢as peke (¢e je potre-
bno). Za opekanje kruha uporabite L5 (moc¢) na cetrti ravni resetke brez
predgretja.

210

50+240

KONVENCIONALNO PECENJE + VENTILATOR: Pri tej funkciji delujeta
zgornji in spodnji grelni element skupaj z ventilatorjem za enakomer-
no peko na vseh ravneh. Ta nacin je idealen za pecenje mesa, narastke,
zelenjavo ali pite z vlazniminadevi.
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KONVENCIONALNO PECENJE + VENTILATOR + PARA: Pri tej funkciji
delujeta zgornji in spodnji grelni element skupaj z ventilatorjem za
enakomerno peko na vseh ravneh. Ta funkcija omogoca tudi peko s
&@ 210 50+240 pomodjo pare, kar zahteva dodajanje 150 ml vode v notranjost pecice
— in nastavitev gumba na ustrezno funkcijo. Predgretje za to funkcijo ni
potrebno. Ta nacin povecuje so¢nost in okus vsake jedi, Se posebej pri
pecenkahinrde¢em mesu.

ZAR + VENTILATOR: Uporabliajte turbo zar z zaprtimi vrati.
Zgornji grelni element deluje skupaj z ventilatorjem, kikrozi zrak v pecici.
Predgretje je potrebno za rdec¢e meso, ne pa za belo meso. Idealno za
3 . pripravo debelejsih kosov hrane in celin kosov, kot so pecena svinjina,
200 150+220 perutnina ipd. Zivilo postavite neposredno na srednjo raven resetke.
Pod resetko namestite pladenj za kapljanje, da zberete sokove. Pre-
pricajte se, da zivilo ni preblizu zara. Zivilo obrnite na polovici ¢asa
pecenja.

SUPER ZAR (SUPERGRILL): Idealno za vegje koli¢ine klobas,

zrezkov in opecenega kruha.

L3 L1+L5 Celotno obmocje pod grelnim elementom Zara se segreje. Zar
uporabljajte z zaprtimi vrati. Zivilo obrnite dve tretjini skozi ¢as peke

(¢eje potrebno). Za opekanje kruha uporabite L5 (mo¢) na petiravni

resetke brez predgretja.

000 ECO =+
000
ECO SUPEr | PIROLIZA
AIRFRY: Ta funkcija je idealna za peko s pomocjo vrocega zraka. V kom-
200 50+ 240 binaciji s posebnim pripomo¢kom omogoca, da vro¢ zrak enakomerno

in tridimenzionalno doseze Zivila ter s tem doseze hrustljavejsi rezultat.
Pladenj za kapljanje postavite na prvo raven, da zajamete sokove ali drobtine.

Opraskanite QR kodoin odkrijte, kako jo najbolje uporabiti za pripravo svojih najljubsin receptov

* Preizkuseno skladno z EN 60350-1 za namene izjave o porabi energije in energijskega razreda
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Ciscenje in vzdrzevanje pecice

Zivljenjski cikel aparata se lahko podalj$a z red-
nim ¢is¢enjem. Predizvajanjem ¢is¢enja pocaka-
jte, da se pecica ohladi. Za ¢is¢enje nikoli ne up-
orabljajte abrazivnih ¢istil, jeklene volne ali ostrih
predmetov, saj lahko nepopravljivo poskodujete
emajlirane dele. Uporabljajte samo vodo, mila ali
detergente na osnovi belila (amoniak).

STEKLENIDELI

Priporocamo, da stekleno okno po vsaki upora-
bi pecice ocistite z vpojno kuhinjsko brisaco. Ce
zelite odstraniti bolj trdovratne madeze, lahko
uporabite dobro ozeto gobo, namoceno v de-
tergent, in nato sperite z vodo.

TESNILO OKNA PECICE
Ce je umazano, lahko tesnilo ocistite z vlazno
gobo.

DODATNA OPREMA

Pred spiranjem in susenjem ocistite dodatke
z vlazno gobico z milom: izogibajte se uporabi
abrazivnih detergentov.

PONEV

Po uporabi zara odstranite poneviz pecice. Preli-
jtevroc¢o mascobo v posodoin zgobico ter sred-
stvom za pomivanje posodo operite v vrocivodi.
Ce mastni ostanki niso odstranjeni, potopite
posodo v vodo in detergent. Alternativno lahko
posodo pomijete v pomivalnem stroju ali pa up-
orabite komercialno cistilo za pecice. Umazane
posode nikoli ne postavite nazaj v pecico.

Vzd rievanje (Odvisno od modela pecice.)

CEV

1

ODSTRANJEVANJE IN CISCENJE STRANSKIH NOSIL-

1- Odstranite Zi¢ne stranske nosilce tako, dajih potegnete v
smeripuscic (glejte spodaj).

2- Za ciscenje Zi¢nih stranskih nosilcev jih lahko postavite v
pomivalni stroj ali uporabite mokro gobico ter jih potem do-
bro osusite.

3- Po ¢iscenju, namestite zicne stranske nosilce v nasprot-
nem vrstnem redu.

Odstranitev In Ci$¢enje Steklenih Vrat (Odvisno od modela pecice.)

Glejstran 17.
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Menjava zarnice (Odvisno od modela pecice.)

1. Odklopite pecico iz elektricnega omreZzja.
2. Odstranite stekleni pokrov, odvijte Zarnico in jo zamenjajte z novo Zarnico enakega tipa.
3. Ko zamenjate pokvarjeno zarnico, ponovno namestite stekleni pokrov.

-

® ®

AN

® ®

Ta izdelek vsebuje eno ali vec svetlobnih virov z razredom energetske ucink-
ovitosti G (Zarnica). * V primeru teZav s to Zarnico se obrnite na sluzbo za
pomoc uporabnikom.
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Piroliza

Pecica je opremljena s pirolizatorskim cistilnim
sistemom, ki pri visoki temperaturi uni¢i ostan-
ke hrane. Operacija se izvede samodejno s po-
mocjo programatorja. Nastali hlapi postanejo
“Cisti" s prehodom ez pirolizator, ki se za¢ne ta-
koj, ko se kuhanje zacne. Ker pirolizator zahteva
zelo visoke temperature, so vrata pecice oprem-
liena z varnostno kljucavnico. Pirolizator se lahko
kadar koli ustavi. Vrata nimogoce odpreti, dokler
se ne prikaZe varnostna klju¢avnica.

OPOMBA: Ce je nad pecico nameéc¢ena kuhalna
plosca, nikoli ne uporabljajte plinskih gorilnikov ali
elektri¢nih kuhalnih plos¢, medtem ko pirolizator
deluje, saj tako preprecite pregrevanje kuhalne
plosce.

DVA PIROLITIENA CIKLA sta vnaprej nasta-
vijena:

ECO PYROCLEAN : Ocisti zmerno umazano
pecico. Deluje 90 minut.

SUPER PYROCLEAN: Ocisti mo¢no umazano
pecico. Deluje 120 minut.

Nikoli ne uporabljajte komercialno dostopnih
Cistilnih sredstev za piroliticno pecicol!

Nasvet : Piroliticno ciscenje izvedete takoj po
kuhanju, vam omogoca, da izkoristite preostalo
toploto in tako prihranite energijo.

Pred izvedbo piroliticnega cikla:

o |z pecice odstranite vse dodatke, ker ne
prenasajo visokih temperatur, uporablje-
nih med ciklom piroliticnega ciS¢enja; zlasti
odstranjevanje resetk, stranskih nosilcev in
teleskopskih vodil (glejte poglavje ODSTRA-
NITEV MREZ IN STRANIH NOZIL) . V peéic-
ah s sondo za meso je potrebno pred ciklom
ciScenja zapreti luknjo s prilozeno matico.

» Odstranite vse vecje razlitje ali madeze, saj
bi njihovo unicenje trajalo predolgo. Tudi pre-
velike koli¢ine mascobe se lahko vhnamejo, ce
so izpostavljene zelo visokim temperaturam
piroliticnega cikla.

» Zaprite vrata pecice.

*Presezek razlitja je treba odstraniti pred
ciscenjem.

» Ocistite vrata pecice;

» Z vlazno gobo odstranite velike ali grobe
ostanke hrane iz notranjosti pecice. Ne upo-

rabljajte detergentov;

» Odstranite vso dodatno opremo in komplet
drsnih regalov (kjer so prisotni);

+ Ne odlagajte kuhinjskih brisac.

Uporaba piroliticnega cikla:

1- Zavrtite izbirnik funkcij v polozaj " @eeJ"

Na prikazovalniku se prikaze oznaka "ECO" ali
"SUP". Prednastavljeni ¢as je 90 min, ki ga lahko
spreminjate od 90 min (nacin Eco) do 120 min
(nacin Sup) prek programatorja (gumb za na-
stavitev " + " ali " - *). Ce je pecica zelo umazana,
priporocamo, da povecate ¢as na 120 min, ce
je pecica zmerno umazana, skrajsajte cas cikla
ciscenjana 90 min.

2- Mozno je odloziti Cas zacetka cikla piroclean
s spreminjanjem ¢asa KONCA prek programa-
torja.

3- Po nekaj minutah, ko pecica doseze visoko
temperaturo, se vrata samodejno zaklenejo.
Cikel pirocis¢enja lahko kadar koli ustavite tako,
da gumb za izbiro funkcij obrnete nazaj na '0'
(beseda OFF bo prikazana za 3 sekunde).

4- Ko je cikel pirocis¢enja koncan, se bo piro-
liza samodejno izklopila. Na prikazovalniku se
prikaze napis "END", dokler se vrata ne zakle-
nejo, nato pa "0--n"

5- Izbirnik funkcij lahko obrnete nazajna " 0" ¢ce
pa je temperatura Se vedno visoka, se prikaze in-
dikator "0--n" ki obvesca, da so vrata zaklenjena.

Uporaba piroliticnega cikla v pecicah z upra-
vljanjem na dotik:

1- Zavrtite izbirnik funkcij v poloZaj pirolize. Na
zaslonu bo prikazano "ECO" ali "SUP"

2- Vnaprej nastavljen cas je 90 minut, vendar se
lahko spreminja od 90 minut. (Eko nacin) do 120
min. (nacin Sup) s programatorjem (tipka "+" ali
“-"). Ce je pecica zelo umazana, je treba ¢as po-
vecatina 120 min., ¢e pa je pecica le malo uma-
zana, zmanjsajte cikel ¢iscenja na 90 min.
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Funkcija Aquactiva (0dvisno od modela pegice.)

Postopek Aquactiva uporablja paro za odstranjevanje ostankov mas¢obe in ostankov hrane iz pecice.
1.V posodo Aguactiva na dnu pecice nalijte 100 mlvode

2. Nastavite funkcijo peéice

3. Nastavite temperaturo 100°C

4. Pustite program delovati 30 minut.

5.Po 30 minutah izklopite program in pustite, da se pecica ohladi.

6. Koje aparat ohlajen, ocistite notranje povrsine pecice s krpo.

Opozorilo: Prepri¢ajte se, daje naprava hladna, preden se je dotaknete.
Privseh vrocih povrsinah morate biti previdni, saj obstaja nevarnost opeklin.
Uporabljajte destilirano ali pitno vodo
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Ravnanje z odpadki in varstvo okolja

Ta naprava je oznacena v skladu
z dolocili Evropske direktive
2012/17/EU o odpadni ele-
ktricni in elektronski opremi
(OEEO). OEEO so tako snovi,
ki onesnazujejo okolje (lahko
negativno ucinkujejo na okol-
je) kot osnovni sestavni deli (ki
jih je mozno ponovno uporabiti). Pomembno je
pravilno ravnati z OEEO, da pravilno odstranimo
in zavrzemo vse snovi, ki onesnazujejo, okolje, ter
obnovimoinrecikliramo vse materiale.

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na
to, da OEEQO ne postane okoljska tezava; uposte-
vatimoramo le nekaj osnovnih pravil:

« Z OEEO ne smemo ravnati kot z ostalimihisnimi
odpadki.

« OEEO moramo odnesti v ustrezne centre za
zbiranje odpadkov, ki jih upravlja ob¢ina ali poo-
blas¢eno podjetje. V vec¢ drzavah imajo urejen
prevzem vecjih kosov OEEO na domu.

« Ob nakupu nove lahko staro napravo vrnemo
prodajalcu, ki jo je dolzen brezplacno prevzetina
osnovi ena za eno, ¢e je oprema enake vrste in
ima enake funkcije kot dobavljena.

Odpravljanje tezav

PRIHRANEK NA ENERGIJI IN SPOSTOVANJE
DO OKOLJA

Cejele mogoce, se izognite predgrevanju pecice
in pecico kar se da napolnite z Zivili. Vrata pecice
odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem od-
piranju toplota uhaja iz pecice. Obcutno boste
prihranili na energiji, e boste pecico izklopili 5 do
10 minut pred predvidenim koncem pecenjainiz-
rabili preostanek toplote, ki je Se v pecici. Tesnila
naj bodo vedno cista in neposkodovana, da pre-
precite morebitno uhajanje toplote iz pecice. Ce
imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z nizjo ceno
elektri¢ne energije, s pomocjo programa za za-
mik vklopa zacetka pecenja enostavno prihran-
ite, Ce peCenje zamaknete na Cas, ko je elektricna
energija cenejsa.

TEZAVA ‘

Pecica se ne segreje. Uraninastavljena.

MOZNI VZROK

‘ RESITEV

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Varovalo za otroke je vklopljeno.

Izklopite varovalo za otroke.

Funkcija kuhanja

Pecicasene segreje. dolo¢ena.

in temperature ni

Preverite, ali so nastavitve pravilne.
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o

PT Se o forno nao estiver equipado com uma
ventoinha de arrefecimento, faca uma abertu-
ra460 mmx 15 mm.

ES Si el horno no tiene ventilador de refrig-
eracion, practique una abertura. 460 mm x 15
mm.

RO Daca cuptorul nu are ventilator de racire,
creatio deschidere de 460 mmx 15 mm

SR Ako pecnica nema ventilator za hladenje,
napravite otvor 460 mmx 15 mm.

CZ Pokud neméa trouba chladici ventilator, vyt-
vorte otvor. 460 mm x 15 mm.

SK Ak na rure nie je chladiaci ventilator, vyt-
vorte otvor 460 mm x 15 mm.

SL Ce pecica nima hladilnega ventilatorja,
napravite ustrezno odprtino 460 mmx 15 mm.

o

PT Se o movel estiver equipado com uma co-
bertura na parte posterior, faca uma abertura
paraa passagem do cabo de alimentacao.

ES Si el mueble tiene panel posterior, haga un
orificio para el cable de alimentacion.

RO Daca mobilierul este echipat cu un fund in
partea din spate, asigurati o deschidere pentru
cablul de alimentare.

SR Ukoliko tajdeo namestajaima dno sa zadnje
strane, napravite otvor za kabl za napajanje.
CZ Je-linabytek v zadni ¢asti vybaven krytem,
vytvorte otvor pro napajecikabel.

SK Ak je nabytok vybaveny zo zadnej Casti kry-
tom, zabezpecte otvor pre privodny elektricky
kabel.

SL Ce je omarica na zadnji strani zaprta, nared-
ite odprtino za napajalni kabel.

PT Ofabricante declinatoda e qualquer responsabilidade por gralhas, erros tipogréaficos ou de transcricao/
traducao contidos neste manual. Reservamo-nos o direito de Introduzir alteracdes nos nossos produtos,
conforme necessario, tendo Inclusive em atencéo os Interesses relativos ao respectivo consumo, sem
prejuizo das caracteristicas associadas a seguranca ou ao funcionamento dos electrodomésticos.

ES El fabricante no se responsabiliza de las inexactitudes debidas a fallos de impresién o transcripcion
contenidos en este folleto. Nos reservamos el derecho a modificar los productos como sea necesario,
incluidos los intereses de consumo, sin perjuicio de las caracteristicas relacionadas con la seguridad o su
funcionamiento.

RO Producétorul nu va fi raspunzator pentru nicio inexactitate ce decurge din imprimarea sau erorile de
transcriere cuprinse in prezenta brosura. Ne rezervam dreptul de a modifica produsele daca este necesar,
inclusiv privind consumul, fara a influenta caracteristicile referitoare la siguranta sau functionare.

SR Proizvodac ne preuzima odgovornost za eventualne Stamparske greske u ovom katalogu. Proizvodna
politika Candy-ja bazira se na stalnimunapredivanjimproizvoda, zbog toga zadrzavamo pravo damenjamo
podatke i proizvode iz ovog kataloga bez prethodne najave

CZ Vyrobce neodpovida za tiskové chyby v navodu. Vyhrazujeme si pravo na zméeny spotrebice podle
potreby, véetné Udajl spotreby, bez viivu na bezpeénost nebo funkci.

SKVyrobcanezodpoveda za Ziadne nepresnosti obsiahnuté v tejto brozure spdsobené chybamitlace ale-
bo prepisu. Vyhradzujeme si pravo vykonat zmeny na vyrobkoch podla potreby, vratane zlepseniv zaujme
spotreby bez toho, aby doslo k negativnemu ovplyvneniu bezpecnostnych alebo funkénych charakteristik
spotrebica.

SL Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za morebitne tiskarske napake v tej knjizici. Pridrzuje si prav-
ico do sprememb na aparatu brez predhodnega obvestila vklju¢no s porabo, ki ne vplivajo na varnost ali
delovanje pecice.
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