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1. INSTRUCTIONS FOR SAFE USE

This appliance is intended for
domestic use only as described
in this user guide. Please
ensure that this guide is fully
understood before operating
the appliance.

WARNING To eliminate
suffocation hazard for young
children, discard all packaging
materials immediately after
removing the product.

The appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities
or lack of experience and
knowledge if they have

been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved.

Children shall be supervised to
ensure that they do not use or
play with the appliance. Keep
the appliance and its cord out
of reach of children.

This appliance (with cream
whippers, egg beaters
accessory) can be used by
children aged from 8 years
and above if they have

been given supervision or
instruction concerning use of
the appliance in a safe way
and if they understand the
hazards involved. Cleaning and
user maintenance shall not be
made by children unless they
are aged from 8 years and

above and supervised. Keep
the appliance and its cord out
of reach of children aged less
than 8 years.

Do not pull or carry the
appliance by the power cord.
Always unplug the appliance
from the socket by pulling
the plug instead of the cord.
Do not place the power cord
over sharp edges or near

hot surfaces. Do not use
extension cord.

If the power cord is damaged
stop using the appliance
immediately. To avoid a safety
hazard, an authorised Haier
service engineer must replace
the power cord.

Use only attachments,
consumables or spares
recommended or supplied by
Haier.

WARNING Risk of injury!
Misuse of the appliance can
potentially lead to injury.
CAUTION Cutting blades are
very sharp, be careful when
handling the sharp cutting
blades during assembling and
disassembling, emptying the
jug and during cleaning.
CAUTION Ensure that the
appliance is switched off and
stop running before removing
it from the jug.

Always disconnect the
appliance from the supply

if it is left unattended



and before assembling,
disassembling, cleaning or in
the event of an error.

Only use the appliance in
accordance with the power
specification on the rating
plate.

Only use the appliance on a
dry level surface and never
move it when working.

The appliance is only
intended to blend or mix food
with recommended size and
quantity in the instructions.
It must not be used for other
than intended use.

Do not use a glass jug right
after being taken out from
dishwasher or refrigerator.
Be sure it stays at room
temperature for at least 5
min before use.

Do not operate the appliance
until the blade unit is
securely fastened and
immersed by the ingredients.
Be careful if hot liquid

is poured into the food
processor or blender as it
can be ejected out of the
appliance due to a sudden
steaming. Take care when
processing hot food which
may splash.

Switch off the appliance

and disconnect from power
supply before changing
accessories or approaching
parts that move in use.

Do not operate the appliance
by means of an external

timer or separate remote-
control system.

Disconnect from power
supply and allow the cutting
blades to completely stop
before removing any parts
and before cleaning or any
maintenance.

Never immerse the motor
base in ingredient while in
use or clean it under running
water. Do not operate the
appliance with wet hands.
Pay attention to clean
surfaces which are intended
to come into contact with
food! Please note the
information on cleaning in
the instructions.

Do not continue to use your
appliance if it appears faulty.
Haier service: To ensure the
continued safe and efficient
operation of this appliance
we recommend that any
servicing or repairs are only
carried out by an authorised
Haier service engineer.

Recipe:

Vegetable / Fruit juice (30
sec on / 1 min off, maximum
5 cycles)

Beaker: 280 g carrots + 420 g
water

Honey butter sauce (5 s on /
2 min off, maximum 3 cycles)
Chopper glass jug: 200 g
butter + 300 g honey



Sponge cakes (maximum 10
min)
Beaker: 720 g egg whites

Potato mud: 1 min, 100 g
cooked potato (in 4 pieces)

Note on the recipe:

1) For each use, the
consecutive operation cycle
or time and food quanity
should be no more than
stated as above. At least 10
minutes rest time must be
maintained so that the unit
cool to room temperature
before performing next
operation;

2) If you want to stop the
machine during operation,
release the ON/OFF button
anytime.

The Environment
The symbol on this appliance \/g

indicates that this appliance

may not be treated as —

household waste. Instead, it must
be handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.
Disposal must be carried out in
accordance with local environmental
regulations for waste disposal. For
more detailed information about
treatment, recovery and recycling of
this appliance, please contact your
local city office, your household and
waste disposal service or the shop
where you purchased the appliance.

This appliance complies with
c €the European Directives

2014/35/EU, 2014/30/EU and
2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY
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. Getting to know your Hand blender

ON/OFF button

Turbo button

Main body

Gear box of whisk*

Double whisk*

Gear box of potato masher*
Potato masher leg*

Blade of potato masher*
Metal leg

Beaker

Gear box of chopper cover*
Chopper blade*

Chopper glass jug*

Spindle pin*

Non-slip pad & lid*

Pulse

Speed knob

PROZErA-TIOMAMOO®>

3. Before first use

Before you use the appliance and accessories for
the first time, thoroughly clean the parts that
come into contact with food. (Cleaning details
refer to Chapter 5)

»  Place the food into the beaker or a similar
container, then hold the beaker steady.

» Do not fill the beaker more than indication
scale. To avoid splashing place the blade
base in the food to be processed before
switching on. Always ensure that the
bottom of the blade base is fully submersed
in the ingredients whilst processing.

* For certain model only.



« Do not fill the chopper glass bowl more
than half-bowl for better mixing.

e Only immerse the metal leg into the food
but not exceed the metal parts, or you risk
of electric shock!

« Do not insert any metallic object into the
glass jug.

« Do not mix pieces of ingredients larger than
2x2x2 cm.

e The metal blending shaft and whisk may
scratch or mark non-stick coatings. Do not
use in non-stick cookware.

. Do not use or insert any part in the
microwave.

. Do not use the hand blender with heavy
mixtures to ensure long life. If the main
body overheats, unplug the appliance
and let it cool down for approximately 10
minutes before using again.

e Non-slip pad can be placed on the bottom
of beaker and chopper glass jug for non-
slip.

4, Using your Hand Blender

Power control [Fig. 12,13]

Press the ON/OFF button and turn speed knob
range from 1~10 to obtain desired speed.
Press the Turbo button to obtain constant high
speed.

It is perfectly suited for preparing dips/ sauces/
salad dressings/soups/baby food/as well as
drinks/smoothies and milkshakes, also suited for
mixing hard foods e.g., raw fruits and vegetables.

Metal leg [Fig. 1]

Fit the metal leg to the main body by turning in

an clockwise direction which is fully assembled

you hear a “click” sound.

. If using the appliance to pour hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or
pot from the heat source and ensure the
liquid is not boiling. Allow hot food to cool

* For certain model only.

slightly to avoid risk of scalding.
* Do not let the hand blender sit in a hot pan
or pot on the cooktop when not in use.
Do not use the metal leg for longer than 1
minutes in any 4 minutes period.

Double whisk* [Fig. 2,3]

1. Insert the whisk legs to the hole of gear box
of whisk which is fully assembled you hear a
“click” sound.

2.  Fit the gear box of the whisk to the main
body by turning in a clockwise direction
which is fully assembled you hear a “click”
sound.

o Use the whisk only for whipping cream,
beating egg whites, making sponge cakes
and ready-mix desserts.

«  To prevent splattering, start slowly and use
the whisk attachment in deep containers.

* Do not use the whisk for longer than 3
minutes in any 10 minutes period.

Potato masher* [Fig. 4,5,6]

It can be used to mash boiled potatoes.

1. Fit the gear box of potato masher to the
potato masher leg by turning in a clockwise
direction which is fully assembled you hear
a “click” sound.

2.  Fit the blade of potato masher over the
central hub and turn anti-clockwise to
locate which is fully assembled you hear a
“click” sound.

3. Fit the gear box of potato masher to
the main body by turning in a clockwise
direction until it locks into place.

«  Never use the potato masher in a saucepan
over direct heat.

»  Always remove the saucepan from the heat
and allow to cool slightly.

. Sit the saucepan or bowl on a stable, flat
surface, and support it with your free hand.

o For best results when mashing never fill
a saucepan or bowl more than half full of
food.



e Do not process more than one batch
without interruption.

* Do not use the potato masher for longer
than 1 minute in any 5 minutes period.

Chopper attachment*
[F1g 7,8,9,10,11]

Place the glass jug on a clean and flat
surface, then ensure the desk is stable.

2. Fit the chopper blade on the spindle pin
over the glass jug.

3. Cut the food into suitably sized pieces and
place in the glass jug. Larger pieces of food

should be cut into approximately 2x2x2 cm
pieces.

4.  Fit the gear box of cover on the glass jug
and press to lock into place.

5. Fit the main body clockwise onto the gear
box of cover which is fully assembled you
hear a “click” sound.

6. Plugin.

7.  When operating the main body, hold it
firmly on the glass jug.

e Press the ON/OFF button and turn speed
knob range from 1-10 to obtain desired
speed.

e Press the Turbo button to obtain constant
high speed.

. Alternatively, the ON/OFF button may be
pressed down for short periods of time to
produce a pulsing action.

e This can be used to avoid over processing
food. Operate the chopper until the desired
result is achieved.

. Loose the ON/OFF button to stop, take off
the hand blender, disclose of gear box of
chopper cover, then take out the blade,
finally pour out the processed food.

Do not run the chopper attachment continuously

for longer than 30 seconds. Leave to cool for 1

minute in between each 30 second operation.

Reverse the above procedure to disassemble
the unit.

* For certain model only.

5. Cleaning & Maintenance

CAUTION: Make sure that the main body is
unplugged from the mains power supply and
that the blades have stopped running before
attaching or removing any accessory.
Disassemble all parts before washing.

DO NOT immerse the main bodygear box of
whisk , gear box of potato masher and gear box
of chopper cover into water or any other liquid,
clean with a damp sponge or cloth and wipe dry.
The metal leg can be rinsed under running
water.

Handle the blades with care they are extremely
sharp.

Following parts/tools you could put
them in dishwasher to clean.

[Flg 14]

Beaker

Double whisk*

Blade of potato masher*

Chopper blade*

Chopper glass jug*

Non-slip pad & lid*

All parts must be completely cleaned and dry
before being stored.

Assemble the appliance with the blades,
chopper accessories and main body in position.
Store the appliance in the box or in a clean, dry
place well out of the reach of children.

6. Troubleshooting

1. Hand blender starts to slow the labor during
processing.

Check that the bottom of motor head is clean
and there is no food blocking connection when
placing on containers or too much food in the
container.

If the unit has overheated, unplug and wait
approximately 10 minutes before using again.

2. Excessive splashing during processing.
Select a lower speed initially and increase as
the mixture thickens.

Select an appropriately sized container. Place
the blades into the food before switching on.

3. Main body gets hot during operation.
Allow the unit to cool fully before using again.



7. Technical data

Electrical connection 220-240V~50/60Hz
Power 1000W

8. Important information

Haier spares and consumables

Always replace parts with genuine Haier spares.
These are available from your local Haier dealer
or direct from Haier. When ordering parts
always quote your model number.

Quality

Haier’s factories have been independently
assessed for quality. Our products are made
using a quality system which meets the
requirements of 1SO 9001.

Your guarantee

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these
conditions can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased. The bill of
sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.



1. INSTRUCTIONS D'UTILISATION SECURISEE

Cet appareil est destiné a un
usage domestique uniquement,
tel que décrit dans ce guide
d’utilisation. Veuillez vous
assurer que ces instructions sont
bien prises en compte avant
d’utiliser 'appareil.

MISE EN GARDE Pour éviter tout
risque de suffocation chez les
enfants, jetez tous les matériaux
d’emballage immédiatement
apres avoir retiré le produit.
L’appareil peut étre utilisé

par des personnes qui ont des
capacites physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ou
n’ayant pas d’expérience ou de
connaissances en la matiére. Ces
dernieres doivent recevoir des
instructions sur ’utilisation de
[’appareil en toute sécurité et

comprendre les risques impliqués.

Les enfants doivent étre
surveillés afin de s’assurer qu’ils
n’utilisent pas ou ne jouent pas
avec ’appareil. Tenez [’appareil
et son cordon hors de la portée
des enfants.

Cet appareil (avec des fouets

a créme, des batteurs d'ceufs)
peut étre utilisé par des enfants
de 8 ans e plus. Ces dernieres
doivent recevoir des instructions
sur ’utilisation de ’appareil en
toute sécurité et comprendre les
risques impliqués. Le nettoyage
et Uentretien par ['utilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants, a moins qu’ils ne
soient agés de plus de 8 ans et

surveillés. Tenez ’appareil et
son cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Ne tirez pas et ne transportez
pas ’appareil par le cable
d’alimentation. Débranchez
toujours |’appareil en tirant

sur la prise et non sur le

cable. Ne placez pas le cable
d’alimentation sur des bords
tranchants ou a proximité de
surfaces chaudes. N’utilisez pas
de rallonge.

Si le cable d’alimentation

est endommagé, arrétez
immédiatement d’utiliser
[’appareil. Pour éviter tout
risque de sécurité, un réparateur
Haier agréé doit remplacer le
cable d’alimentation.

N'utilisez que les accessoires,
les consommables et les pieces
de rechange recommandeés ou
fournis par Haier.

MISE EN GARDE Risque de
blessures ! Une mauvaise
utilisation de ’appareil peut
potentiellement entrainer des
blessures.

PRECAUTIONS Les lames de
coupe sont tres tranchantes ;
faites attention lorsque vous
manipulez les lames de coupe
tranchantes pendant le montage
et le démontage, la vidange du
bol et le nettoyage.
PRECAUTIONS Assurez-vous que
’appareil est éteint et qu’il soit
a l'arrét avant de le retirer de
sa cruche.



Débranchez toujours ’appareil
s’il est laissé sans surveillance
et avant de le monter, de le
démonter, de le nettoyer ou en
cas d’erreur.

N’utilisez I’appareil qu’en
fonction de la puissance indiquée
sur la fiche signalétique.
N’utilisez ’appareil que sur une
surface plane et seche et ne le
déplacez jamais lorsque vous
travaillez.

L’appareil est destiné a
mélanger ou a griller des
aliments dont la taille et la
quantité sont recommandées
dans les consignes. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins que
celles prévues.

N’utilisez pas un bol en

verre juste aprés ’avoir

sortie du lave-vaisselle ou

du réfrigérateur. Veillez a ce
qu’il reste a la température
ambiante pendant au moins 5
min avant de Uutiliser.
N’utilisez pas |’appareil tant
que Uunité de lame n’est pas
solidement fixée et submergée
par les ingrédients.

Faites attention si vous versez
un liquide chaud dans le robot
ou dans le mixeur, car il peut
étre éjecté de l’appareil en
raison d’une vaporisation
soudaine. Faites attention

au moment de traiter de la
nourriture qui pourrait gicler.
Eteignez ’appareil et
débranchez-le avant de changer
d’accessoire ou d’approcher
des pieces mobiles en cours
d’utilisation.

Ne faites pas fonctionner
’appareil a ’aide d’une
minuterie externe ou d’un
systeme de commande a
distance séparé.

Débranchez ’appareil et
laissez les lames du mixeur de
s’arréter complétement avant
de démonter les pieces et avant
le nettoyage ou U'entretien.
Durant [’utilisation, n’immergez
jamais la base du moteur dans
les ingrédients ou nettoyez-le
sous [’eau courante. N’utilisez
pas 'appareil avec les mains
mouillees.

Faites attention a la propreté
des surfaces destinées a entrer
en contact avec les aliments

! Veuillez tenir compte des
informations sur le nettoyage
dans les instructions.

Nutiliser pas votre appareil s'il
semble defectueux.

Haier service : Pour assurer
[utilisation sire et efficace

de cet appareil, nous
recommandons de n’en confier
Uentretien ou les réparations
qu’a un réparateur Haier agréé.

Recette :

Légumes / Jus de fruits (30

sec en marche / 1 min repos,
maximum 5 cycles)

Gobelet: 280 g de carottes + 420
g deau

Sauce au beurre au miel (5

s en marche / 2 min repos,
maximum 3 cycles)

Bol en verre du hachoir : 200 g
de beurre + 300 g de miel



Sponge cakes (maximum 10 min)
Gobelet: 720 g de blancs d'ceuf

Boue de pommes de terre 1
min, 100 g de pommes de terre
cuites (en 4)

Remarque sur la recette :

1) Pour chaque utilisation,

le cycle de fonctionnement
consécutif ou le temps et la
quantité de nourriture ne
doivent pas dépasser les valeurs
indiquées ci-dessus. Il est
indispensable de laisser reposer
’appareil 10 minutes de facon
a ce que 'unité se refroidisse
jusqu’a la température
ambiante avant de continuer
avec ’opération suivante.

2) Si vous voulez arréter la
machine pendant |’opération,
relachez a tout moment la
gachette ON/OFF.

cet appareil indique qu’il : :
ne peut pas étre considéré —
comme une ordure ménageére. Vous
devez le déposer dans un centre de
recyclage des équipements électriques
et électroniques. Le dépot doit

étre effectuée conformément a la
réglementation locale en matiére de
déchets. Pour plus d’informations sur
le traitement, la récupération et le
recyclage de cet appareil, veuillez
contacter votre municipalité, le
service local de collecte des déchets

ménagers ou le magasin ou vous avez
acheté ’appareil.

Environnement
Le symbole figurant sur

Cet appareil est conforme
c €aux Directives européennes

2014/35/UE, 2014/30/UE et
2011/65/UE.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY
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A. Bouton de Marche/Arrét

B. Bouton Turbo

C. Corps principal

D. Boite a engrenages du fouet*

E. Double fouet*

F.  Boite a engrenages du presse-purée*
G. Accessoire presse-purée*

H. Lame du presse-purée*

| Pied en métal

J Gobelet

K. Boite a engrenages du couvercle du
hachoir*

Lame de hachage*

Bol en verre du hachaoir :*

Axe de broche*

Impulsion

L
M
N
0. Coussin et couvercle anti-glissement*
P
Q. Molette de la vitesse

3

. Avant la premiére utilisation

Avant d’utiliser I’appareil et ses accessoires
pour la premiére fois, nettoyez soigneusement
les parties qui entrent en contact avec les
aliments. (Pour plus de détails sur le nettoyage,
consultez le chapitre 5)

. Placez la nourriture dans le gobelet ou
dans un récipient similaire, puis tenir
fermement le gobelet.

*  Ne remplissez pas le bol au-dessus de la
marque. Afin d’éviter un éparpillement
de la nourriture, placez la base de la
lame dans la nourriture a broyer avant
d’allumer. Veillez toujours a ce que la
partie inférieure de la base de la lame soit
immergée dans les ingrédients au moment
de Uutilisation.

* Pour certains modéles uniquement.



. Pour obtenir un meilleur résultat, ne
remplissez pas le bol en verre du hachoir
plus de la moitié.

« Immergez uniquement le pied dans la
nourriture mais pas les pieces métalliques
sous peine de risquer |’électrocution !

«  N’insérez aucun objet métallique dans le
bol en verre.

«  Ne mélangez pas de morceaux d’ingrédients
deplusde2x2x2cm.

o L’arbre de broyage métallique et le
fouet pourraient rayer ou marquer les
revétements antiadhésifs. Ne les utilisez
pas dans des ustensiles de cuisine anti-
adhésifs.

o N’utilisez ou n'insérez pas des piéces de
'appareil dans le four a micro-ondes.

«  Nutilisez pas le mixeur manuel avec des
mélanges épais afin d’en assurer une
longue durée de vie. Si le corps principal
surchauffe, débranchez ’appareil et laissez
le refroidir pendant environ 10 minutes
avant de Uutiliser a nouveau.

o Le coussinet antidérapant peut étre placé
sur le fond du bol et du bol en verre du
hachoir pour éviter les glissements.

4, Utilisation du Mixeur Plongeant

Variateur de puissance [Fig. 12,13]
Appuyez sur le bouton ON/OFF et tournez la
gamme de la molette de vitesse de 1-10 afin
d'obtenir la vitesse souhaitée.

Appuyez sur le bouton Turbo afin d'obtenir une
vitesse élevée constante

Il est parfaitement adapté a la préparation de
dips, de sauces, de dressing pour salade, de
soupes, de nourriture pour enfants, ainsi que de
boissons, de smoothie et de milkshake, également
pour mixer la nourriture dure par ex. fruits et
légumes crus.

Pied en métal [Fig. 1]

Montez la patte en métal sur le corps principal en

tournant dans le sens des aiguilles d'une montre

jusqu'a entendre un clic.

«  Sivous utilisez "appareil pour réduire en
purée de la nourriture chaude dans une
casserole ou une marmite, enlevez la
casserole ou la marmite du feu et assurez-

* Pour certains modéles uniquement.
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vous que le liquide n’est pas en train de
bouillir. Laissez la nourriture chaude refroidir
légerement pour éviter le risque de brilure.

*  Ne laissez pas le mixeur plongeant dans une
poéle ou une marmite chaude sur le plan de
cuisson lorsque vous ne 'utilisez pas.

o Nutilisez pas le pied en métal plus de 1
minute par période de 4 minutes.

Double fouet* [Fig. 2,3]

1. Insérez le pied du fouet dans le trou de
la boite a engrenages du fouet qui est
complétement assemblée lorsque vous
entendez un « clic ».

2. Montez la boite a engrenages du fouet sur le
corps principal en tournant dans le sens des
aiguilles d'une montre jusqua entendre un clic.

»  Utilisez le fouet uniquement pour la créme a
fouetter, pour battre les blancs d'ceuf, pour
faire des madeleines et pour des desserts
préparés.

. Pour éviter les éclaboussures, commencez
doucement et utilisez le fouet dans des
récipients profonds.

. N’utilisez pas le fouet plus de 3 minutes par
période de 10 minutes.

Presse-purée* [Fig. 4,5,6]

Il peut étre utilisé pour écraser des pommes de

terre bouillies.

1. Montez la boite d’engrenage du presse-purée
sur le pied du presse-purée en tournant dans
le sens horaire. Le signe que vous ’avez
convenablement montée est le « clic » que
vous entendrez a un moment donné.

2. Montez la lame du presse-purée sur le moyeu
central et tournez dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a entendre un
clic.

3. Montez la boites a engrenages du presse-
purée sur le corps principal en tournant dans
le sens des aiguilles dune montre jusqua ce
qu'elle soit en place

o Nutilisez jamais le presse-purée dans une
casserole directement sur le feu.

. Retirez toujours la casserole du feu et
laissez-la refroidir légerement.

. Placez la casserole ou le bol sur une surface
stable et plate et tenez-la avec votre main libre.

. Pour de meilleurs résultats, ne remplissez
jamais la casserole ou le bol plus de la
moitié.



e Ne traitez jamais plus d’un lot sans
interruption.

o Nutilisez pas le presse-purée plus de 1
minute par période de 5 minutes.

Hachoir*

[Flg 7,8,9,10,11]

Placez le bol en verre sur une surface propre
et plate, puis assurez-vous de la stabilité de
la table.

2. Montez la lame de hacheur sur un axe de
broche sur le bol en verre.

3. Coupez la nourriture en morceaux de taille
adéquate et placez-la dans le bol en verre.
Les morceaux plus gros doivent étre coupés
en morceaux d’environ 2x2x2.

4.  Montez la boite d’engrenages du couvercle
sur le bol en verre et appuyez pour la
verrouiller en place.

5. Montez le corps principal sur la boite
a engrenages du couvercle qui est
complétement assemblée lorsque vous
entendez un « clic ».

6. Branchement.

7. Lorsque vous utilisez le corps principal,
tenez-le fermement en mettant une main
sur le bol en verre.

e Appuyez sur le bouton ON/OFF et tournez
la gamme de la molette de vitesse de 1 a 10
afin d'obtenir la vitesse souhaitée.

e Appuyez sur le bouton Turbo afin d'obtenir
une vitesse élevée constante

. En alternative, il est possible de mantenir
appuyé le bouton ON/OFF pendant quelques
secondes pour avoir des impusions.

o Ce qui peut étre utilisé pour éviter de trop
hacher la nourriture. Faites aller le hachoir
jusqu’a ce que le résultat souhaité soit
atteint.

. Relachez le bouton ON/OFF pour arréter,
sortez le mixeur manuel, enlevez la boite
a engrenages du couvercle du hacheur, puis
sortez la lame. Enfin, versez la nourriture.

Ne faites pas aller le hachoir en continu

pendant plus de 30 secondes. Laissez refroidir

pendant 1 minutes toutes les 30 secondes de
fonctionnement.

Faites la procédure ci-dessus a I’envers pour
démonter 'unité.

* Pour certains modéles uniquement.

5. Nettoyage et Entretien

PRECAUTIONS : Assurez-vous que le corps
principal est débranché de ’alimentation
principale et que les lames sont a l’arrét avant
de monter ou de retirer tout accessoire.
Démontez toutes les pieces avant de les laver.
NE PAS plonger la boite de la boite a engrenages
du corps principal du fouet, la boite a
engrenages du presse-purée et la boite a
engrenages du couvercle du hacheur dans l'eau
ou tout autre liquide, nettoyez avec une éponge
ou un chiffon humide et séchez.

Le pied en métal peut étre rincée sous l’eau
courante.

Manipulez les lames avec précaution : elles sont
extrémement aiguisées.

Voici les piéces/outils que vous
pourriez mettre au lave-vaisselle
pour les nettoyer.
[Flg 14]
Gobelet
»  Double fouet*
e Lame du presse-purée*
e Lame de hachage*
«  Bol en verre du hachoir :*
e Coussin et couvercle anti-glissement*

Toutes les piéces doivent étre complétement
propres et séches avant d’étre rangées.

Mettre en position [’appareil avec les lames, les
accessoires du hachoir et le corps principal.
Rangez ’appareil dans la boite ou dans un
endroit propre, sec en dehors de la portée des
enfants.

6. Dépannage

1. Le mixeur manuel commence a fonctionner
lentement pendant ['utilisation.

Vérifiez que le fond de la téte du moteur est
propre et qu’il n’y a pas de connexion de
blocage des aliments au moment d’y placer des
récipients ou qu’il n’y a pas trop de nourriture
dans le récipient.

Si l’unité est en surchauffe, débranchez et
attendez environ 10 minutes avant de U'utiliser
a nouveau.

2. Trop d'éclaboussures pendant [’utilisation.
Sélectionnez une vitesse plus faible au début et
augmentez au fur et a mesure que le mélange
devient plus épais.



Sélectionnez un récipient de la bonne taille.
Placez les lames dans la nourriture avant
d’allumer.

3. Le corps principal surchauffe pendant le

fonctionnement.
Laissez que l’'unité se refroidisse avant de
utiliser a nouveau.

7. Données techniques

Branchement élec- 220-240V~50/60Hz
trique
Puissance 1000W

8. Informations importantes

Piéces détachées et consommables Haier
Remplacez toujours les piéces par des pieces
détachées originales de la marque Haier.
Celles-ci sont disponibles auprées de votre
revendeur Haier ou directement aupres de
Haier. Lors de la commande de piéces, veuillez
toujours préciser le numéro de votre modele.

QUALITE

La qualité des usines Haier a fait [’objet d’une
évaluation indépendante. Nos produits sont
fabriqués selon un systeme de qualité conforme
a la norme I1SO 9001.

Votre garantie

Les conditions de garantie de cet appareil sont
définies par notre représentant dans le pays ou
il est vendu et peuvent étre obtenues aupres
de votre revendeur. Les détails concernant

ces conditions peuvent étre obtenus auprés

du revendeur aupres duquel Uappareil a été
acheté. La facture d’achat ou le recu doivent
étre présentés pour toutes réclamations
relevant des conditions de cette garantie.



1. HINWEISE FUR DIE SICHERE BENUTZUNG

Das in dieser Bedienungsanleitung
beschriebene Gerat ist nur fur
den Hausgebrauch und ahnliche
Zwecke bestimmt. Vor dem
Gebrauch des Gerats muss die
vorliegende Bedienungsanleitung
vollstandig gelesen und verstanden
worden sein.

ACHTUNG Da fur Kleinkinder
eine Erstickungsgefahr durch das
Verpackungsmaterial besteht,
entsorgen Sie es vollstandig und
umgehend nach dem Auspacken
des Produkts.

Das Gerat darf von Personen mit
eingeschrankten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder mit fehlender
Erfahrung oder unzureichendem
Wissen uber das Gerat benutzt
werden, wenn diese umfassend in
die sichere Bedienung eingewiesen
wurden und die moglichen
Gefahren verstanden haben.
Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.
Bewahren Sie das Gerat und sein
Kabel auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf.

Dieses Gerat (mit Sahneschlagern
und Schneebesen als Zubehor) darf
von Kindern ab 8 Jahren benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
oder in die sichere Bedienung

des Gerats eingewiesen wurden
und die moglichen Gefahren
verstanden haben. Die Reinigung
und Wartung darf nicht von
Kindern ausgefuhrt werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 Jahre und
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werden von einem Erwachsenen
beaufsichtigt. Bewahren Sie das
Gerat und sein Kabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf.

Ziehen oder tragen Sie das

Gerat nicht am Netzkabel.

Ziehen Sie das Netzkabel des
Gerats immer am Netzstecker
aus der Steckdose, nicht am
Kabel. Legen Sie das Netzkabel
nicht uber scharfe Kanten

oder in die Nahe von heifen
Oberflachen. Verwenden Sie keine
Verlangerungskabel.

Ist das Netzkabel beschadigt,
darf das Gerat NICHT mehr
benutzt werden. Im Falle eines
Defekts darf das Netzkabel nur
durch einen autorisierten Haier-
Servicetechniker ausgetauscht
werden.

Verwenden Sie nur Zubehor,
Verbrauchsmaterial oder
Ersatzteile, die von Haier
empfohlen oder geliefert werden.
ACHTUNG Es besteht
Verletzungsgefahr! Der falsche
Gebrauch des Gerates kann zu
Verletzungen fuhren.

ACHTUNG Die Schneidmesser sind
sehr scharf. Seien Sie deshalb
beim Auf- und Abbau, beim
Entleeren des Behalters und beim
Reinigen besonders vorsichtig.
ACHTUNG Stellen Sie sicher, dass
das Gerat ausgeschaltet ist und
nicht mehr lauft, wenn Sie es aus
dem Behalter nehmen.

Ziehen Sie immer den Stecker aus
der Steckdose, wenn das Gerat



unbeaufsichtigt ist, und bevor Sie
es zusammenbauen, zerlegen,
reinigen oder im Falle eines
Fehlers.

Verwenden Sie das Gerat mit der
auf dem Typenschild angegebenen
Stromspannung.

Verwenden Sie das Gerat nur

auf einer trockenen, ebenen
Oberflache und bewegen Sie es
niemals wahrend des Betriebs.
Das Gerat ist nur fur das Mischen
oder Mixen von Lebensmitteln in
der in der Bedienungsanleitung
empfohlenen GroBRe und Menge
bestimmt. Es darf nicht fur einen
anderen als den vorgesehenen
Zweck verwendet werden.
Verwenden Sie den Glasbehalter
nicht direkt nach dem Sie ihn

aus der Spulmaschine oder dem
Kuhlschrank genommen haben.
Stellen Sie sicher, dass er sich vor
Gebrauch mindestens 5 Minuten
lang an die Raumtemperatur
anpasst.

Schalten Sie das Gerat erst ein,
wenn die Messereinheit sicher
befestigt und von den Zutaten
umschlossen ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn heiBe
Flussigkeit in die Kuchenmaschine
oder den Mixer gegossen wird, da
sie durch plotzliches Dampfen aus
dem Gerat herausspritzen kann.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie
heiBe Lebensmittel verarbeiten,
die spritzen konnten.

Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie Zubehor
austauschen oder sich Teilen
nahern, die sich im Betrieb
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bewegen.

Das Gerat darf nicht mit

einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernbedienungssystem betrieben
werden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose und lassen Sie

die Schneidemesser vollstandig
stoppen, bevor Sie Teile
entfernen, reinigen oder warten.
Tauchen Sie den Teil mit dem
Motor wahrend des Gebrauchs
niemals in die Zutat und reinigen
Sie ihn nicht unter flieBendem
Wasser. Benutzen Sie das Gerat
niemals mit nassen Handen.
Achten Sie bei Oberflachen, die
mit Lebensmitteln in Beruhrung
kommen sollen, darauf, dass sie
sauber sind! Bitte beachten Sie
die Hinweise zur Reinigung in der
Bedienungsanleitung.
Verwenden Sie |hr Gerat nicht
weiter, wenn es defekt erscheint.
Haier-Kundendienst: Um

den sicheren und effizienten
Betrieb dieses Gerats auf

Dauer zu gewahrleisten,
empfehlen wir, Wartungs- und
Reparaturarbeiten ausschlieBlich
von einem zugelassenen Haier-
Servicetechniker durchfuhren zu
lassen.

Rezept:

Gemuse / Fruchtsaft (30
Sekunden ein / 1 Minute aus,
maximal 5 Zyklen)

Messbecher 280 g Karotten + 420
g Wasser

Honig-Butter-Sauce (5 Sekunden



ein / 2 Minuten aus, maximal 3
Zyklen)

Zerkleinerer Glasbehalter: 200 g
Butter + 300 g Honig

Biskuitkekse (Maximal 10 Minuten)
Messbecher 720 g Eiweil

Kartoffelbrei: 1 Minute, 100 g
gekochte Kartoffel (in 4 Stlicken)

Hinweis zum Rezept:

1) Bei jedem Gebrauch sollte die
Anzahl der aufeinander folgenden
Betriebszyklen oder die Zeit und
die Lebensmittelmenge nicht
mehr als die oben angegebenen
Werte betragen. Nach jedem
Gebrauch mussen mindestens

10 Minuten Ruhezeit abgewartet
werden, damit sich das Gerat auf
Zimmertemperatur abkunhlt.

2) Wenn Sie das Gerat wahrend
des Betriebs stoppen wollen,
lassen Sie einfach die EIN/AUS-

Taste los.

Umweltschutz

Das am Gerat angebrachte

Symbol gibt an, dass dieses

Gerat nicht als Hausmull
behandelt werden darf, sondern
an einer zustandigen Sammelstelle
fur das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten zu entsorgen ist.
Die Entsorgung ist in Ubereinstimmung
mit ortlich geltenden Vorschriften fur
die umweltgerechte Abfallentsorgung
vorzunehmen. Ausfuhrlichere
Informationen uber die Miillentsorgung
und das Recycling dieses Gerats erhalten
Sie von der zustandigen Umweltbehorde,
der Millentsorgungsstelle lhrer
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Gemeindeverwaltung oder dem Handler,
bei dem Sie das Gerat erworben haben.
Europaischen Richtlinien

c €2014/35/EU, 2014/30/EU und

2011/65/EU.

Dieses Gerat erfiillt die

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

N

. Beschreibung Ihres Stabmixers

Ein-/Aus-Taste

Taste fur Turbo-Modus
Geratekorpus
Schneebesengetriebe*
Doppelter Schneebesen*
Kartoffelstampfergetriebe*
Kartoffelstampferbein*
Kartoffelstampfermesser*
Metall-MixfuB

Messbecher

Getriebe des Zerkleinererdeckels®
Zerkleinerermesser®
Zerkleinerer Glasbehalter®
Spindelstift*

Rutschfeste Unterlage & Deckel*
Kurz driicken
Geschwindigkeitsregler

PROZErA-TIOMAMOO®>

3. Vor dem ersten Verwenden

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor bevor
Sie es zum ersten Mal benutzen. Reinigen Sie
die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen, besonders griindlich. (Informationen
zur Reinigung finden Sie in Kapitel 5)

Geben Sie die Lebensmittel in den Becher
oder einen ahnlichen Behalter und halten
Sie den Becher immer fest.

Fiillen Sie den Becher nicht iiber die
Anzeigeskala hinaus. Um Spritzer zu
vermeiden, stecken Sie den Messersockel
vor dem Einschalten in die zu
verarbeitenden Lebensmittel. Achten Sie
immer darauf, dass die Unterseite des

* Nur in bestimmten Modellen.



Messersockels wahrend der Verarbeitung
vollstandig in den Zutaten steckt.

. Fillen Sie die Glasschiissel des
Zerkleinerers fur ein besseres Mixen nicht
mehr als zur Halfte.

e Tauchen Sie nur den MetallfuB in die
Lebensmittel ein, aber nicht liber die
Metallteile hinaus, sonst riskieren Sie einen
Stromschlag!

o Stecken Sie keine Metallgegenstande in den
Glasbehalter.

. Mischen Sie keine Zutaten, die groBer als 2
X 2 x 2 cm sind.

. Der Stabmixer und der Metallschneebesen
konnen die Antihaftbeschichtung zerkratzen
oder beschadigen. Verwenden Sie ihn nicht
in antihaftbeschichtetem Kochgeschirr.

. Verwenden Sie keine Teile in der Mikrowelle
oder legen Sie hinein.

. Verwenden Sie den Stabmixer nicht fiir
dickflussige Mischungen, um eine lange
Lebensdauer sicherzustellen. Wenn der
Geratekorpus uberhitzt, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose und lassen Sie
das Gerat etwa 10 Minuten abkiihlen, bevor
Sie es wieder benutzen.

o  Auf dem Boden des Bechers und des
Glasbehalters des Zerkleinerers kann eine
rutschfeste Unterlage angebracht werden.

4. Verwendung des Stabmixers

Leistungsregulierung [Abb. 12,13]
Driicken Sie die EIN/AUS-Taste und drehen Sie
den Geschwindigkeitsregler von 1 bis 10, um die
gewiinschte Geschwindigkeit zu erreichen.
Driicken Sie die Turbotaste, um eine konstant
hohe Geschwindigkeit zu erreichen.

Er eignet sich hervorragend fiir die Zubereitung
von Dips, SoBen, Salatdressings, Suppen,
Babynahrung sowie Getranken, Smoothies

und Milchshakes, auch zum Mixen von harten
Lebensmitteln, z. B. rohem Obst und Gemiise.

Metall-MixfuB [Abb. 1]

Befestigen Sie den Metallfu® durch Drehen

entgegen dem Uhrzeigersinn am Geratekorpus bis

Sie ein Klicken horen.

»  Wenn Sie das Gerat zum Pirieren von heiBen
Lebensmitteln in einem Topf oder einer
Kasserolle verwenden, nehmen Sie den Topf
oder die Kasserolle von der Warmequelle
und achten Sie darauf, dass die Flissigkeit

* Nur in bestimmten Modellen.
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nicht kocht. Lassen Sie die heiBe Speise
leicht abkiihlen, um einer Verbriihungsgefahr
vorzubeugen.

. Lassen Sie den Stabmixer nicht in einer
heiBen Pfanne oder einem Kochtopf auf dem
Kochfeld stehen, wenn er nicht benutzt wird.

»  Verwenden Sie den MetallfuB nicht langer als
1 Minute innerhalb von 4 Minuten.

Doppelter Schneebesen* [Abb. 2,3]
Stecken Sie die Schneebesen in die
Offnung des Getriebes. Wenn es vollstindig
zusammengebaut ist, werden Sie ein Klicken
horen.

2. Stecken Sie das Schneebesengetriebe in den
Geratekorpus, indem Sie es entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen. Wenn es vollstandig
eingesteckt ist, horen Sie ein Klicken.

«  Verwenden Sie den Schneebesen nur zum
Schlagen von Sahne, Eischnee, Biskuit und
Fertigdesserts.

o Um Spritzer zu vermeiden, beginnen
Sie langsam und verwenden Sie den
Schneebesenaufsatz in tiefen Behaltern.

»  Verwenden Sie den Schneebesen nicht langer
als 3 Minuten innerhalb eines Zeitraums von
10 Minuten.

Kartoffelstampfer* [Abb. 4,5,6]

Er kann zum Pdrieren von gekochten Kartoffeln

verwendet werden.

1.  Befestigen Sie das Kartoffelstampfergetriebe
am KartoffelstampferfuB, indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen. Wenn er vollstandig
befestigt ist, horen Sie ein Klicken.

2. Setzen Sie das Kartoffelstampfermesser
auf die zentrale Nabe und drehen Sie es im
Uhrzeigersinn. Wenn es sicher befestigt ist,
horen Sie ein Klicken.

3. Setzen Sie das Getriebe des
Kartoffelstampfers auf den Geratekorpus,
indem Sie es im Uhrzeigersinn drehen, bis es
einrastet.

»  Verwenden Sie den Kartoffelstampfer niemals
in einem Kochtopf iiber direkter Hitze.

*  Nehmen Sie den Kochtopf immer vom Herd
und lassen Sie ihn etwas abkihlen.

o Stellen Sie den Kochtopf oder die Schiissel
auf eine stabile, ebene Oberflache und
halten Sie ihn mit der freien Hand fest.

e Um beste Ergebnisse beim Purieren zu
erzielen, fillen Sie den Kochtopf oder
die Schussel nie mehr als zur Halfte mit
Lebensmitteln.

o Verarbeiten Sie nicht mehr als eine Charge



ohne Unterbrechung.

«  Verwenden Sie den Kartoffelstampfer
nicht langer als 1 Minute innerhalb eines
Zeitraums von 5 Minuten.

Zerkleinerer Aufsatz*
[Abb 7,8,9,10,11]

Stellen S1e den Glasbehalter auf eine
saubere und ebene Flache und achten Sie
darauf, dass der Tisch stabil steht.

2. Setzen Sie das Schneidemesser auf den
Spindelstift Uiber dem Glasbehalter.

3. Schneiden Sie die Lebensmittel in Stiicke
geeigneter GroRe und legen Sie sie in den
Glasbehalter. GroBere Lebensmittelstiicke
sollten in ca. 2 x 2 x 2 cm groRe Stiicke
geschnitten werden.

4. Befestigen Sie das Deckelgetriebe auf
dem Glasbehalter und driicken Sie bis es
einrastet.

5. Drehen Sie den Geratekorpus im
Uhrzeigersinn auf das Deckelgetriebe. Wenn
er sicher befestigt ist, horen Sie ein Klicken.

6. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose.

7. Halten Sie im Betrieb den Geratekorpus und
den Glasbehalter fest.

. Driicken Sie die EIN/AUS-Taste und drehen
Sie den Geschwindigkeitsregler von 1-10, um
die gewiinschte Geschwindigkeit zu erhalten.

. Driicken Sie die Turbotaste, um eine konstant
hohe Geschwindigkeit zu erreichen.

e Alternativ kann die EIN/AUS-Taste kurz
gedriickt werden, um einen pulsierenden
Effekt zu erzeugen.

. Diese Methode kann verwendet werden,
um eine zu starke Zerkleinerung der
Lebensmittel zu vermeiden. Betatigen
Sie den Zerkleinerer bis das gewiinschte
Ergebnis erreicht ist.

. Lassen Sie die EIN/AUS-Taste los, um
den Vorgang zu stoppen, nehmen Sie den
Stabmixer ab, 6ffnen Sie das Getriebe
der Zerkleinererabdeckung, nehmen Sie
danach das Messer heraus und leeren Sie die
verarbeiteten Lebensmittel aus.

Lassen Sie den angebauten Zerkleinerer nicht

langer als 30 Sekunden am Stiick laufen. Lassen

Sie das Gerat nach jedem 30-Sekunden-Betrieb 1

Minute lang abkiihlen.

Um das Gerat zu zerlegen, gehen Sie in
umgekehrter Reihenfolge vor.

* Nur in bestimmten Modellen.

5. Reinigung und Wartung

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, bevor Sie
Zubehorteile anbringen oder entfernen, dass das
Gerat vom Stromnetz getrennt ist und dass sich
die Messer nicht mehr drehen.

Zerlegen Sie alle Teile vor dem Waschen.
Tauchen Sie das Getriebe des Schneebesens,

das Getriebe des Kartoffelstampfers und das
Getriebe des Zerkleinerers NICHT in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein, sondern reinigen Sie
sie mit einem feuchten Schwamm oder Tuch und
wischen Sie sie trocken.

Der MetallfuB kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden.

Behandeln Sie die Klingen mit Vorsicht, denn sie
sind extrem scharf.

Sie konnen die folgenden
Bestandteile in der
Geschirrspiilmaschine reinigen.
[Abb 14]

Messbecher
o Doppelter Schneebesen*
o  Kartoffelstampfermesser*
e Zerkleinerermesser*
e Zerkleinerer Glasbehalter*
e Rutschfeste Unterlage & Deckel*

Alle Teile missen vollstandig gereinigt und
trocken sein, bevor sie gelagert werden.

Bauen Sie das Gerat mit den Messern, dem
Zerkleinererzubehor und dem Geratekorpus in
der richtigen Position zusammen.

Bewahren Sie das Gerat in der Verpackung oder
an einem sauberen, trockenen und fiir Kinder
unzuganglichen Ort auf.

6. Fehlerbehebung

1. Der Stabmixer verlangsamt die Arbeit
wahrend der Verarbeitung.

Priifen Sie, ob die Unterseite des Motorkopfes
sauber ist und keine Lebensmittel den Anschluss
beim Aufsetzen den Behalter blockieren oder
ob sich eine zu groBe Menge Lebensmittel im
Behalter befindet.

Wenn sich das Gerat iiberhitzt hat, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und warten
Sie 10 Minuten, bevor Sie es wieder benutzen.

2. UbermaRiges Spritzen wihrend der
Verarbeitung.



Wabhlen Sie anfangs eine niedrige
Geschwindigkeit und erhohen Sie diese, wenn
die Mischung eindickt.

Wabhlen Sie einen Behalter von angemessener
GroBe. Stecken Sie die Messer vor dem
Einschalten in die Lebensmittel.

3. Der Geratekorpus wird wahrend des

Betriebs heiB.
Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor
Sie es wieder benutzen.

7. Technische Daten

Elektrischer Anschluss | 220-240V~50/60Hz
Leistung 1000W

8. Wichtige Informationen

Haier Ersatzteile und Verbrauchsmaterial
Ersetzen Sie Teile immer durch Original-
Ersatzteile von Haier.

Diese sind bei lhrem Haier-Handler vor Ort
oder direkt bei Haier erhaltlich. Geben Sie

bei der Bestellung von Ersatzteilen bitte stets
die komplette 16-stellige Artikelnummer |hres
Geratemodells an (siehe Typenplakette auf der
Ruckseite des Gerats).

QUALITAT

Die Werke von Haier wurden unabhangig auf
ihre Qualitat gepriift. Unsere Produkte werden
nach einem Qualitatsstandard hergestellt, der
die Anforderungen von ISO 9001 erfullt.

lhre Garantieerklarung

Die Garantiebestimmungen fiir dieses Gerat
entsprechen den Richtlinien des Landes, in dem
Sie das Gerat erworben haben. Einzelheiten zu
diesen Bestimmungen erhalten Sie vom Handler,
bei dem Sie das Gerat erworben haben oder aus
dem Garantieheft, das der Verpackung beiliegt.
Bitte bewahren Sie den Kaufbeleg sorgfaltig
auf, denn er wird fir eventuell auftretende
Garantieanspriiche benotigt.

18



1. ISTRUZIONI PER UN USO SICURO

Questo apparecchio é destinato
esclusivamente all'uso domestico
come descritto in questa

guida per l'utente. Accertarsi

di aver compreso le istruzioni
prima di mettere in funzione
lapparecchio.

AVVERTENZA Per evitare rischi di
soffocamento di bambini, buttare
tutti i materiali di imballaggio
subito dopo aver estratto il
prodotto.

Questo elettrodomestico puo
essere utilizzato da persone
dalle ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o mancanza
di esperienza e conoscenza, se
hanno ricevuto una supervisione
o istruzioni riguardo l'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
hanno compreso i relativi rischi.

| bambini devono essere
sorvegliati per assicurarsi

che non utilizzino o giochino

con l'apparecchio. Tenere
'apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata dei bambini.
Questo apparecchio (con i suoi
accessori, fruste per montare e
sbattiuova) puo essere usato da
bambini di eta pari o superiore

a 8 anni se sorvegliati o istruiti
sull'uso dell'apparecchio in
sicurezza e se hanno compreso

i relativi pericoli. Pulizia e
manutenzione non possono essere
eseguite da bambini, a meno che
non abbiano piu di 8 anni e siano
comunque sorvegliati da parte di
una persona responsabile. Tenere
'apparecchio e il suo cavo fuori

19

dalla portata dei bambini con
eta inferiore agli 8 anni.

Non tirare o trasportare
lapparecchio tramite il cavo

di alimentazione. Scollegare
sempre l'apparecchio dalla
presa tirando la spina e non

il cavo. Non collocare il cavo

di alimentazione sopra bordi
taglienti o vicino a superfici
calde. Non usare prolunghe.

Se il cavo di alimentazione e
danneggiato, interrompere
immediatamente l'utilizzo
dell'apparecchio. Per evitare
pericoli, il cavo di alimentazione
dovra essere sostituito da un
tecnico del servizio assistenza
autorizzato Haier.

Utilizzare solo accessori o

parti di consumo e di ricambio
consigliati o forniti da Haier.
AVVERTENZA Rischio di lesioni!
L'uso scorretto dell'apparecchio
potrebbe causare delle lesioni.
AVVERTENZA Le lame sono
molto affilate: prestare
attenzione quando vengono
maneggiate durante il montaggio
e lo smontaggio, lo svuotamento
della caraffa e la pulizia.
AVVERTENZA Assicurarsi che
l'apparecchio sia spento e che si
sia fermato prima di rimuoverlo
dalla caraffa.

Disconnettere sempre
l'apparecchio dalla presa di
alimentazione se viene lasciato
incustodito e prima di montarlo,
smontarlo, pulirlo o in caso di
guasto.



Utilizzare l'apparecchio solo

in accordo con la potenza
specificata sulla targhetta.
Usare l'apparecchio solo su una
superficie piana e asciutta e mai
muoverlo mentre € in funzione.
L'apparecchio € destinato
unicamente a frullare o
mescolare cibo delle dimensioni
e della quantita indicate nelle
istruzioni. Non deve essere
utilizzato per altri usi oltre a
quello indicato.

Non usare la caraffa di vetro
dopo che € appena stata

tolta dalla lavastoviglie o dal
frigorifero. Assicurarsi che sia
rimasta a temperatura ambiente
per almeno 5 minuti prima
dell'uso.

Non avviare l'apparecchio finché
l'unita lame non é stata fissata
correttamente e immersa negli
ingredienti.

Fare attenzione se del

liquido caldo viene versato

nel frullatore, potrebbe

venire espulso all'esterno
dell'apparecchio a causa

di un'emissione di vapore
improvvisa. Prestare attenzione
se si utilizza del cibo caldo che
potrebbe fuoriuscire.

Spegnere l'apparecchio e
scollegarlo dalla presa di
alimentazione prima di
cambiare accessori o0 avvicinarsi
a componenti in movimento
durante lutilizzo.

Non mettere in funzione
'apparecchio servendosi di un
timer esterno o un qualsiasi
sistema di controllo a distanza.
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Scollegare dalla presa di
alimentazione e lasciare che le
lame si fermino completamente
prima di rimuovere qualsiasi
componente o prima di pulire

o effettuare operazioni di
manutenzione.

Non immergere la base del
motore negli ingredienti quando
si utilizza 'apparecchio e non
pulirla sotto acqua corrente.
Non azionare 'apparecchio con
le mani bagnate.

Prestare attenzione alla pulizia
delle superfici che verranno a
contatto con il cibo! Prestare
attenzione alle informazioni
sulla pulizia contenute
all'interno delle istruzioni.

Non continuare a utilizzare
l'apparecchio in caso di presunto
guasto.

Assistenza Haier: Per

garantire un funzionamento
sempre sicuro ed efficiente
dell'apparecchiatura, si consiglia
di fare eseguire eventuali
interventi di assistenza o di
riparazione da un tecnico di
servizio autorizzato Haier.

Ricetta:

Verdura / Succo di frutta (30
sec. acceso / 1 min. spento,
massimo 5 cicli)

Becher: 280g di carote + 420g di
acqua

Salsa burro e miele (5 sec
acceso / 2 min spento, massimo
3 cicli)

Caraffa in vetro del tritatutto:
200g di burro + 300g di miele



Pan di spagna (massimo 10 min)
Becher: 720g di albume d'uovo

Crema di patate: 1 min, 100g di
patate cotte (in 4 pezzi)

Nota sulla ricetta:

1) Per ciascun utilizzo, il ciclo di
funzionamento consecutivo o il
tempo e la quantita di cibo non
devono essere superiori a quelli
indicati sopra. E necessario
mantenere almeno 10 minuti

di riposo, in modo che lunita

si raffreddi a temperatura
ambiente prima del prossimo
utilizzo;

2) Se si desidera arrestare
'apparecchio mentre € in
funzione, rilasciare il pulsante
ON/OFF (accensione/
spegnimento) in qualsiasi
momento.

Ambiente:

Il simbolo apposto sul prodotto R
indica che lo stesso non

puo essere smaltito come _
i normali rifiuti domestici,

ma deve essere portato al punto di
raccolta o al centro di riciclaggio

delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche pil vicino. Lo smaltimento
deve essere eseguito in conformita

alle normative locali vigenti per

la salvaguardia dellambiente e lo
smaltimento dei rifiuti. Per ulteriori
informazioni sul trattamento, il
recupero e il riciclaggio di questo
prodotto, contattare l'unita territoriale
competente per il servizio di
smaltimento o il negozio in cui il
prodotto e stato acquistato.
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Questo prodotto e conforme
c €alle Direttive Europee

2014/35/EU, 2014/30/EU e
2011/65/EU.
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. Descrizione del Frullatore Portatile

Pulsante di accensione/spegnimento
Pulsante modalita Turbo

Corpo principale

Box ingranaggi delle fruste*

Doppia frusta*

Box ingranaggi dello schiacciapatate®
Gamba dello schiacciapatate*

Lama dello schiacciapatate*

Gamba frullatrice metallica

Becher

Box ingranaggi del coperchio del tritatutto*
Lama del tritatutto®

Caraffa in vetro del tritatutto®
Perno*

Pad & coperchio antiscivolo*

Impulso

Manopola velocita

PROZErA--~IOMMOoO®S>

3. Prima del primo utilizzo

Prima di usare l'apparecchio e i suoi accessori
per la prima volta, pulire a fondo le parti che
saranno a contatto con il cibo. (Per dettagli sulla
pulizia fare riferimento al Capitolo 5)

»  Mettere il cibo in un becher o un
contenitore simile e tenerlo fermo.

. Non riempire il becher oltre la scala
misurata Per evitare fuoriuscite, immergere
la base della lama nel cibo che deve essere
lavorato prima di accendere. Assicurarsi
che il fondo della lama sia completamente
immerso negli ingredienti durante la
lavorazione.

. Per un migliore mescolamento, non
riempire il recipiente di vetro del tritatutto
oltre la meta.

* Solo in alcuni modelli.

IT



Immergere solo la gamba metallica nel
cibo, ma non superare le parti metalliche
per evitare il rischio di scosse elettriche!

«  Non inserire oggetti metallici nella caraffa
di vetro.

e Non mescolare pezzi di ingredienti pil
grandi di 2x2x2cm.

e L'asse di metallo del frullatore e le fruste
potrebbero graffiare o danneggiare
rivestimenti antiaderenti. Non utilizzarli in
utensili da cucina antiaderenti.

. Non usare o inserire i componenti nel
microonde.

e Per garantire una lunga durata del
frullatore portatile non usarlo per
delle miscele compatte. Se il corpo
principale si surriscalda, scollegare
l'apparecchio e lasciare che si raffreddi per
approssimativamente 10 minuti prima di
riutilizzarlo.

« Il pad antiscivolo puo essere messo sotto la

base del becher e della caraffa di vetro del

tritatutto per non farli scivolare.

4. Uso del Frullatore Portatile

Controllo di potenza [Fig. 12,13]
Premere il pulsante ON/OFF (Accensione/Speg-
nimento) e ruotare la manopola della velocita
da 1-10 per ottenere la velocita desiderata.
Premere il pulsante turbo per ottenere un'alta
velocita costante.

E perfettamente adatto alla preparazione di
intingoli, salse, condimenti per insalate, zuppe,
cibo per bambini, bevande, frullati e frappé e
anche al mescolamento di cibi duri, come frutta
e verdura.

Gamba frullatrice metallica [Fig. 1]
Montare la gamba metallica al corpo principale
avvitandola in senso orario. Quando montata
correttamente si udira un "click”.

o Se sista usando l'apparecchio per preparare
una passata con del cibo caldo in una
casseruola o una pentola, rimuoverle dalla
sorgente di calore e assicurarsi che il liquido
non stia bollendo. Attendere che il cibo

* Solo in alcuni modelli.
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caldo si raffreddi lentamente per evitare
rischi di scottatura.

*  Non lasciare il frullatore appoggiato su una
padella o una pentola calda o sul piano di
cottura quando non lo si sta utilizzando.

«  Non usare la gamba metallica per piu di 1
minuto ogni 4 minuti di tempo.

Doppla frusta* [Fig. 2,3]

Inserire le fruste nel foro del box ingranaggi;
quando saranno inserite correttamente si
udira un suono acustico “click".

2. Montare il box ingranaggi delle fruste sul
corpo principale girando in senso orario;
quando tutto sara assemblato correttamente
si udira un “click".

o Usare le fruste soltanto per montare la
panna, sbattere l'albume d'uovo, preparare
il pan di spagna e preparati per dolci.

. Per evitare fuoriuscite, avviare lentamente
e usare le fruste in contenitori profondi.

«  Non usare le fruste per piu di 3 minuti ogni
10 minuti.

Schiacciapatate* [Fig. 4,5,6]

Puo essere usato per schiacciare patate bollite.

1. Inserire l'estremita dello schiacciapatate nel
suo box ingranaggi ruotando in senso orario;
quando inserito correttamente si udira un
suono acustico "click".

2. Montare la lama dello schiacciapatate al
centro e ruotare in senso orario; quando
inserita correttamente si udira un “click".

3. Montare il box ingranaggi dello
schiacciapatate sul corpo principale
ruotando in direzione oraria finché non si
blocca in posizione.

e Mai utilizzare lo schiacciapatate in una
casseruola a contatto diretto con una fonte
di calore.

»  Rimuovere la casseruola dalla fonte di
calore e attendere che si raffreddi quasi
completamente.

»  Appoggiare la padella o un recipiente su una
superficie stabile e piana e tenerlo fermo
con la mano libera.

o Per ottenere i risultati migliori, mai riempire
la casseruola o il recipiente di cibo per pil
della meta della loro capienza.

«  Non lavorare piu di una porzione alla volta
senza interrompere.

«  Non usare lo schiacciapatate per piu di 1
minuto ogni 5 minuti di tempo.



Accessorio tritatutto*®
[Flg 7,8,9,10,11]

Appoggiare la caraffa di vetro su una
superficie pulita e piana, poi assicurarsi che
il piano sia stabile.

2. Montare la lama del tritatutto sul perno
sulla caraffa di vetro.

3. Tagliare il cibo in pezzi della misura adatta
e aggiungerli nella caraffa di vetro. E
consigliato tagliare i pezzi di cibo pil grandi
in pezzi di circa 2x2x2 cm.

4.  Montare il box ingranaggi del coperchio
sulla caraffa di vetro e premere per
incastrarlo in posizione.

5. Montare il corpo principale sul box
ingranaggi del coperchio; quando inserito
correttamente si udira un suono acustico
“click”

6. Collegare la presa.

7. Quando si utilizza il corpo principale,
tenerlo saldamente fermo sulla caraffa di
vetro.

e Premere il pulsante ON/OFF (Accensione/
Spegnimento) e ruotare la manopola della
velocita da 1 a 10 per ottenere la velocita
desiderata.

e Premere il pulsante turbo per ottenere
un‘alta velocita costante.

. In alternativa, il pulsante ON/OFF
(Accenzione/Spegnimento) puo essere
premuto per intervalli brevi di tempo per
generare un‘azione ad impulsi.

«  E consigliato utilizzare questo metodo per
evitare di tritare troppo alcuni ingredienti.
Tenere in funzione il tritatutto finché il
risultato previsto non viene raggiunto.

e Lasciare il pulsante ON/OF (Accensione/
Spegnimento) per fermare, togliere il
frullatore portatile, rimuovere il box
ingranaggi del coperchio del tritatutto,
estrarre la lama e infine versare il cibo
tritato.

Non mantenere in funzione l'accessorio tritatutto

per piu di 30 secondi di seguito. Lasciare a riposo

per 1 minuto ogni 30 secondi di funzionamento.

Eseguire al contrario la procedura indicata in
precedenza per smontare l'apparecchio.

* Solo in alcuni modelli.

5. Pulizia & Manutenzione

AVVERTENZA: Assicurarsi che il corpo principale
sia scollegato dalla presa di alimentazione e
che le lame abbiano smesso di girare prima di
inserire o rimuovere un qualsiasi accessorio.
Smontare tutti i componenti prima di lavare.
NON immergere il box ingranaggi principale
della frusta, il box ingranaggi dello
schiacciapatate e il box ingranaggi del coperchio
del tritatutto in acqua o in un altro liquido,
pulire invece con una spugna umida o un panno
e strofinare per asciugare.

La gamba metallica puo essere risciacquata
sotto l'acqua corrente.

Maneggiare le lame facendo attenzione: sono
estremamente affilate.

I componenti/accessori indicati
di seguito si possono pulire in
lavastoviglie.
[Flg 14]
Becher
o Doppia frusta*
e Lama dello schiacciapatate*
. Lama del tritatutto*
. Caraffa in vetro del tritatutto*
e Pad & coperchio antiscivolo*

Tutti i componenti devono essere puliti a fondo
e asciugati prima di essere riposti.

Montare sull'apparecchio le lame, gli accessori
tritatutto e il corpo principale.

Conservare l'apparecchio nella scatola o in un
ambiente asciutto e pulito, ben al di fuori dalla
portata dei bambini.

6. Domande frequenti

1. Il frullatore portatile inizia a diminuire lo
sforzo durante il funzionamento.

Controllare che il fondo della testa motore

sia pulito, che non ci sia del cibo che blocchi
l'inserimento quando viene installato un
contenitore o che il contenitore non sia troppo
pieno di cibo.

Se l'unita si surriscalda, scollegare e attendere
circa 10 minuti prima di utilizzarla nuovamente.

2. Le fuoriuscite durante il funzionamento
sono eccessive.

Selezionare inizialmente una velocita bassa e
aumentare la velocita mentre il composto si
amalgama.



Scegliere un contenitore di dimensioni
appropriate. Immergere le lame nel cibo prima
di accendere.

3. Il corpo principale si riscalda durante il

funzionamento.
Lasciare che l'unita si raffreddi prima di
riprendere l'utilizzo.

7. Dati tecnici

Connessione elettrica 220-240V~50/60Hz
Potenza 1000W

8. Informazioni importanti

Ricambi e Consumabili Haier

Sostituire i componenti sempre con parti di
ricambio originali Haier.

Sono disponibili dal fornitore Haier locale o
direttamente da Haier. Quando si ordinano delle
parti di ricambio, ricordarsi sempre di fornire il
numero di modello dell'apparecchio utilizzato.

QUALITA

Il controllo di qualita degli stabilimenti Haier e
stato effettuato da enti indipendenti. | nostri
prodotti vengono realizzati mediante un sistema
di qualita che soddisfa i requisiti 1SO 9001.

Assistenza e garanzia Haier

Il prodotto e garantito, oltre che ai sensi di
legge, alle condizioni e nei termini riportati

sul certificato di garanzia convenzionale
inserito nel prodotto. Il certificato dovra

essere conservato e mostrato al nostro Centro
di Assistenza Tecnica Autorizzato, in caso di
necessita, insieme allo scontrino comprovante
’acquisto dell’elettrodomestico. Puoi consultare
le condizioni di garanzia anche sul nostro sito
internet.

Per ottenere assistenza compila |’apposito form
on-line oppure contattaci al numero che trovi
indicato nella pagina di assistenza del nostro
sito internet.

Queste condizioni potrebbero venire modificate
senza obbligo di preavviso.
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1. INSTRUCTIES VOOR VEILIG GEBRUIK

Dit apparaat is uitsluitend
bedoeld voor huishoudelijk
gebruik, zoals beschreven in
deze gebruikershandleiding.
Zorg ervoor dat u de handleiding
volledig begrijpt voordat u het
apparaat in gebruik neemt.
WAARSCHUWING Om gevaar

op verstikking voor jonge
kinderen uit te sluiten, dient

u al het verpakkingsmateriaal
onmiddellijk na het verwijderen
van het product weg te gooien.
Dit apparaat kan gebruikt
worden door personen met
beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteiten, of met
gebrek aan ervaring en kennis,
als hen de juiste supervisie

of instructie is gegeven wat
betreft het veilige gebruik van
het apparaat en zij de risico’s
hiervan begrijpen.

Kinderen moeten onder toezicht
staan om ervoor te zorgen dat
ze het apparaat niet gebruiken
of ermee spelen. Houd het
apparaat en het snoer buiten
bereik van kinderen.

Dit apparaat (met accessoire
om room of eieren op te
kloppen) kan gebruikt worden
door kinderen vanaf 8 jaar

als ze onder toezicht staan of
instructies gekregen hebben
over het veilige gebruik van

het apparaat, en als ze de
gevaren begrijpen. Reiniging

en gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
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uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
staan. Houd het toestel en het
snoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.
Trek of draag het toestel

niet aan de stroomkabel

Trek de stekker altijd uit het
stopcontact aan de stekker in
plaats van aan het snoer. Leg
het netsnoer niet over scherpe
randen of in de buurt van hete
oppervlakken. Gebruik geen
verlengsnoer.

Indien de stroomkabel
beschadigd is, stop dan
onmiddellijk met het toestel te
gebruiken. Om veiligheidsgevaar
te vermijden, mag enkel een
erkende Haier dienstingenieur
de stroomkabel vervangen.
Gebruik enkel toebehoren,
gebruiksartikelen of
reserveonderdelen die door
Haier aanbevolen of geleverd
worden.

WAARSCHUWING
Verwondingsgevaar! Verkeerd
gebruik van het apparaat kan
mogelijk leiden tot letsel.
OPGELET De messen zijn zeer
scherp, pas op bij het monteren
en demonteren, het legen van
de kan en het schoonmaken.
OPGELET Zorg ervoor dat het
apparaat uitgeschakeld is en
niet meer draait voordat u het
van de kan haalt.

Trek de stekker altijd uit het
stopcontact wanneer u het



toestel onbeheerd achterlaat,
en voordat u het monteert,
demonteert, schoonmaakt,

of wanneer er zich een fout
voordoet.

Gebruik het toestel

alleen conform de
vermogensspecificatie op het
typeplaatje.

Gebruik het apparaat alleen op
een droge, vlakke ondergrond
en verplaats het nooit terwijl
het in werking is.

Het apparaat is alleen bedoeld
om etenswaren te mengen

of mixen met het formaat en
de hoeveelheden die in de
gebruiksaanwijzing worden
aanbevolen. Het mag niet
voor een andere doel worden
gebruikt dan het beoogd
gebruik.

Gebruik een glazen kan niet
meteen nadat u deze uit

de vaatwasser of koelkast
heeft gehaald. Laat de

kan minstens 5 minuten op
kamertemperatuur staan voor
gebruik.

Bedien het toestel pas wanneer
de messen stevig vastzitten
en ondergedompeld zijn in de
ingrediénten.

Wees voorzichtig wanneer

u een hete vloeistof in de
keukenrobot of blender giet,
omdat deze uit het apparaat
kan spuiten als gevolg van
plotselinge stoomvorming. Let
op voor spatten wanneer u heet
voedsel mixt.

Schakel het apparaat uit

en trek de stekker uit het
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stopcontact voordat u
accessoires vervangt of in de
buurt komt van onderdelen die
tijdens het gebruik bewegen.
Gebruik het toestel niet met
een externe timer of een
aparte afstandsbediening.
Trek de stekker uit het
stopcontact en laat de

messen volledig tot stilstand
komen voordat u onderdelen
verwijdert, schoonmaakt of er
onderhoud aan pleegt.

Dompel de motorbasis nooit
onder in ingrediénten wanneer
het apparaat in gebruik is, en
maak ze niet schoon onder
stromend water. Bedien het
apparaat niet met natte
handen.

Let erop oppervlakken die
bedoeld zijn om in contact te
komen met voedsel schoon te
maken! Let op de informatie
over het schoonmaken in de
instructies.

Blijf dit toestel niet gebruiken
wanneer het defect blijkt.
Haier service: Om de blijvende
veilige en efficiente werking
van dit toestel te verzekeren,
bevelen we aan dat alle
herstellingen uitgevoerd
worden door een erkende Haier
dienstingenieur.

Recept:

Groente / Fruitsap (30 sec aan
/ 1 min uit, maximaal 5 cycli)
Beker: 240g wortelen + 420g
water

Honingbotersaus (5 saan / 2



min uit, maximaal 3 cycli)
Glazen hakkom: 200 g boter +
300 g honing

Biscuitgebak (maximum 10 min)
Beker: 720 g eiwitten

Aardappelmoes: 1 min, 100
g gekookte aardappel (in 4
stukken)

Nota voor het recept

1) Voor elk gebruik mogen de
opeenvolgende werkingscyclus
of tijd en hoeveelheid voedsel
niet meer zijn dan hierboven
vermeld. Er moet minimaal
10 minuten rusttijd worden
aangehouden, zodat de unit
tot kamertemperatuur kan
afkoelen voordat de volgende
handeling wordt uitgevoerd;
2) Als u de machine tijdens
bedrijf wilt stoppen, kunt u
op elk gewenst moment de
triggerknop ON/OFF loslaten.

)¢

Het milieu

Het symbool op dit toestel
duidt aan dat dit toestel niet
mag behandeld worden als
huishoudelijk afval. In de
plaats daarvan moet het overhandigd
worden aan het geschikte verzamelpunt
voor de recyclage van elektrische

en elektronische uitrusting. U

moet het toestel weggooien in
overeenstemming met de lokale
voorschriften voor afvalverwerking.

Voor meer gedetailleerde informatie
over behandeling, herstel en recyclage
van dit toestel, gelieve uw lokale
gemeentebestuur te contacteren, de
dienst voor huishoud- en afvalverwerking
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of de winkel waar u het toestel kocht.
Dit apparaat voldoet aan
de Europese Richtlijnen

c €2014/35/EU, 2014/30/EU en

2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY
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. Leer je staafmixer kennen

Aan/uit-schakelaar

Turboknop

Centrale gedeelte

Koppelunit van de garde*®
Dubbele garde*

Koppelunit van de aardappelstamper*
Aardappelstamper*

Mes van de aardappelstamper*
Metalen staaf

Beker

Antispatkap*

Hakmes*

Glazen hakkom*

Spilpen*

Antislippad en deksel*

Impuls

Snelheidsknop

PROZErx-TIOMAMOO®>

3. Voor het eerste gebruik

Voordat je het apparaat en de accessoires voor
de eerste keer gebruikt, moet je de onderdelen
die in contact komen met voedsel grondig
reinigen. (Details reiniging, zie hoofdstuk 5)
Plaats het voedsel in de beker of een
soortgelijke houder en houd de beker
stabiel.

Vul de beker niet verder dan de
schaalmarkering. Om spatten te
voorkomen, plaats je de basis van het

mes in het te verwerken voedsel voordat
je het apparaat inschakelt. Zorg er altijd
voor dat de onderkant van de basis van het
mes tijdens het verwerken volledig in de

* Voor enkele modellen.



ingrediénten ondergedompeld is.

e Vul de glazen hakkom niet meer dan de
helft voor een betere menging.

. Dompel alleen de metalen staaf in het
voedsel, maar duw hem niet verder in dan
de metalen delen, anders riskeer je een
elektrische schok!

«  Steek geen metalen voorwerpen in de
glazen kan.

e Mix geen stukjes ingrediénten die groter
zijndan 2 x 2 x 2 cm.

«  De metalen staafmixerpoot en garde
kunnen krassen veroorzaken of vlekken
achterlaten op de antiaanbaklaag. Niet
gebruiken in kookgerei met antiaanbaklaag.

«  Gebruik of plaats geen enkel onderdeel in
de magnetron.

e Gebruik de staafmixer niet met zware
mengsels om een lange levensduur
te garanderen. Als het hoofdgedeelte
oververhit raakt, koppel je het apparaat
los en laat je het ongeveer 10 minuten
afkoelen voordat je het opnieuw gebruikt.

e Het antislippad kan op de bodem van de
beker en de glazen hakkom geplaatst
worden voor antislip.

4. Je staafmixer gebruiken

Power controle [Afb. 12,13]

Druk op de AAN/UIT-knop en draai de snel-
heidsknop van 1 tot 10 om de gewenste snelheid
te verkrijgen.

Druk op de Turbo-knop om een constante hoge
snelheid te verkrijgen.

Hij is perfect geschikt voor het bereiden van
dipsauzen, sauzen, saladedressings, soepen,
babyvoeding, maar ook drankjes, smoothies en
milkshakes, en om hard voedsel te mixen, zoals
rauw fruit en groenten.

Metalen staaf [Afb. 1]

Bevestig de metalen poot aan het hoofdlichaam

door deze met de klok mee te draaien. Als alles is

gemonteerd, hoort u een "klik"-geluid.

e Als je het apparaat gebruikt om heet voedsel
in een pan of pot te pureren, verwijder dan
de pan of pot van de warmtebron en zorg
ervoor dat de vloeistof niet kookt. Laat
warme gerechten iets afkoelen om het risico

* Voor enkele modellen.
28

op verhitting te voorkomen.

. Laat de staafmixer niet in een hete pan of
pot op de kookplaat staan wanneer deze niet
in gebruik is.

e Gebruik de metalen staaf niet langer dan 1
minuut in een periode van 4 minuten.

Dubbele garde* [Afb. 2,3]

1.  Steek de gardepoten in het gat van de
koppelunit van de garde. Als deze volledig
gemonteerd is, hoor je een “klik”.

2. Bevestig de koppelunit van de garde aan het
hoofdlichaam door deze met de klok mee te
draaien. Als alles is gemonteerd, hoort u een
"klik"-geluid.

. Gebruik de garde alleen om room of eiwitten
te kloppen, en om biscuitgebak en kant-en-
klare desserts voor te bereiden.

»  Om spatten te voorkomen, begin je langzaam
en gebruik je het gardeopzetstuk in diepe
containers.

. Gebruik de garde niet langer dan 3 minuut in
een periode van 10 minuten.

Aardappelstamper* [Afb. 4,5,6]

Het kan worden gebruikt om gekookte

aardappelen te pureren.

1.  Monteer de koppelunit van de
aardappelstamper op de poot van de
aardappelstamper door deze met de
klok mee te draaien. Als deze volledig
gemonteerd is, hoor je een “klik”.

2. Plaats het mes van de aardappelstamper over
de centrale naaf en draai tegen de klok in om
te bepalen of alles is gemonteerd, hoort u
een "klik"-geluid.

3. Bevestig de koppelunit van de
aardappelstamper aan het hoofdlichaam door
deze met de klok mee te draaien totdat deze
vastklikt.

e Gebruik de aardappelstamper nooit in een
pan op direct vuur.

»  Haal de pan altijd van het vuur en laat even
afkoelen.

. Plaats de pan of kom op een stabiel, vliak
oppervlak en ondersteun deze met je vrije
hand.

e Om de beste resultaten te verkrijgen bij het
pureren mag je een pan of kom nooit voor



meer dan de helft met voedsel vullen.
o Verwerk niet meer dan één batch zonder pauze.
. Gebruik de aardappelstamper niet langer
dan 1 minuut in een periode van 5 minuten.

Hakselhulpstuk*

[Afb 7,8,9,10,11]

Plaats de glazen kan op een schoon en vlak

oppervlak en zorg ervoor dat het bureau

stabiel staat.

Plaats het hakmes op de spindelpen over de

glazen kan.

3. Snijd het voedsel in stukken van de juiste

grootte en plaats het in de glazen kan.

Grotere stukken voedsel moeten in stukken

van ongeveer 2x2x2 cm worden gesneden.

Plaats de antispatkap op de glazen kan en

druk het op zijn plaats.

5. Monteer het hoofdgedeelte met de klok mee

op de antispatkap. Wanneer dit volledig

gemonteerd is, hoor je een “klik”.

Aansluiten.

Houd het hoofdlichaam stevig vast op de

glazen kan wanneer u het bedient.

e Druk op de AAN/UIT-knop en draai de
snelheidsknop van 1 tot 10 om de gewenste
snelheid te verkrijgen.

e Druk op de Turbo-knop om een constante
hoge snelheid te verkrijgen.

e Als alternatief kan de AAN/UIT-knop voor
korte periodes worden ingedrukt om een
pulserende actie te produceren.

. Dit kan worden gebruikt om oververwerking
van voedsel te voorkomen. Bedien de
hakselaar totdat het gewenste resultaat
bereikt is.

e Laat de AAN/UIT-knop los om te stoppen,
haal de staafmixer eraf, open de
antispatkap, haal vervolgens het mes eruit
en giet ten slotte het verwerkte voedsel
eruit.

Laat het hakselhulpstuk niet langer dan 30

seconden ononderbroken draaien. Laat tussen elke

handeling van 30 seconden 1 minuut afkoelen.

Voer de bovenstaande procedure in

omgekeerde volgorde uit om het apparaat te
demonteren.

* Voor enkele modellen.
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5. Reiniging & Onderhoud

OPGELET: Zorg ervoor dat de hoofdbehuizing
losgekoppeld is van de netvoeding en dat de
messen niet meer draaien voordat je een
accessoire bevestigt of verwijdert.

Haal alle onderdelen uit elkaar voordat je ze
wast.

Dompel het hoofdgedeelte van de garde, de
koppelunit van de aardappelstamper en de
antispatkap NIET onder in water of een andere
vloeistof, reinig met een vochtige spons of doek
en veeg droog.

De metalen staaf kan onder stromend water
worden afgespoeld.

Ga voorzichtig met de messen om; ze zijn
extreem scherp.

De volgende onderdelen/
gereedschappen kan je in de
vaatwasser doen om ze schoon te
maken.

[Afb 14]

Beker
e Dubbele garde*
e Mes van de aardappelstamper*
e Hakmes*
»  Glazen hakkom*
e Antislippad en deksel*

Alle onderdelen moeten volledig worden
gereinigd en droog zijn voordat ze worden
opgeslagen.

Monteer het apparaat met de messen,
hakselhulpstukken en het hoofdgedeelte op hun
plaats.

Bewaar het apparaat in de doos of op een
schone, droge plaats, buiten het bereik van
kinderen.

6. Probleem oplossen

1. De staafmixer begint de arbeid te vertragen
tijdens het verwerken.

Controleer of de onderkant van de motorkop
schoon is en er geen voedsel de aansluiting
blokkeert wanneer de containers geplaatst
worden of dat er niet te veel voedsel in de
container zit.

Als het apparaat oververhit is geraakt, haal
dan de stekker uit het stopcontact en wacht
ongeveer 10 minuten voordat je het opnieuw
gebruikt.



2. Overmatig spatten tijdens verwerking.
Selecteer in eerste instantie een lagere snelheid
en verhoog deze naarmate het mengsel dikker
wordt.

Selecteer een container van het juiste formaat.
Plaats de messen in het voedsel voordat je het
apparaat inschakelt.

3. Het hoofdgedeelte wordt heet tijdens

gebruik.
Laat het apparaat volledig afkoelen voordat je
het opnieuw gebruikt.

7. Technische gegevens

Elektrische verbinding | 220-240V~50/60Hz

Vermogen 1000W

8. Belangrijke informatie

Originele reserveonderdelen en toebehoren
van Haier

Gebruik uitsluitend originele reserveonderdelen
van Haier.

Deze zijn verkrijgbaar bij uw Haier dealer. Als
u onderdelen bestelt, vermeld dan altijd het
modelnummer.

KWALITEIT

De fabrieken van Haier zijn op onafhankelijke
wijze getest op kwaliteit. Onze producten
worden vervaardigd aan de hand van een
kwaliteitssysteem dat voldoet aan de vereisten
van 1SO 9001.

Uw garantie

De garantievoorwaarden voor dit toestel worden
bepaald door onze vertegenwoordiger in het
land waar het toestel wordt verkocht. Details
omtrent deze voorwaarden zijn verkrijgbaar

bij de verdeler waar u het toestel hebt

gekocht. Wanneer u aanspraak wilt maken op
deze garantie, dan moet u het verkoop- of
ontvangstbewijs kunnen voorleggen.
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1. INSTRUGOES PARA UMA UTILIZAGCAO SEGURA

Este aparelho destina-se apenas
a utilizacao doméstica, tal como
descrito neste guia do utilizador.
Certifique-se de que este manual
é totalmente compreendido
antes de utilizar o aparelho.
ATENCAO Para eliminar o risco
de asfixia nas criancas pequenas,
elimine todos os materiais da
embalagem imediatamente apos
a remocao do produto.

Este aparelho pode ser utilizado
por pessoas com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais, ou ainda com falta de
experiéncia, se supervisionadas
durante a utilizacao ou

tiverem recebido instrucoes
relativamente a utilizacao do
aparelho de uma forma segura

e compreendam o0s perigos
envolvidos.

As criancas devem ser
supervisionadas para garantir
que nao utilizam ou brincam com
o aparelho. Mantenha o aparelho
e o seu cabo fora do alcance de
criancas.

Este aparelho (com batedor

de natas e acessorio batedor

de ovos) pode ser utilizado por
criancas a partir dos 8 anos

de idade, desde que tenham
supervisao ou recebido instrucoes
sobre a utilizacao do aparelho
de forma segura e compreendam
os perigos envolvidos. A limpeza
e a manutencao nao devem ser
feitas por criancas, a menos que
tenham mais de 8 anos e sejam
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supervisionadas. Mantenha o
aparelho e o seu cabo fora do
alcance de criancas com menos
de 8 anos.

Nao puxe nem transporte

o aparelho pelo cabo de
alimentacao. Desligue sempre

o aparelho da tomada puxando
a ficha em vez do cabo. Nao
coloque o cabo de alimentacao
sobre bordas afiadas ou perto de
superficies quentes. Nao utilize
uma extensao.

Se o cabo de alimentacao estiver
danificado deixe de utilizar

o aparelho imediatamente.

Para evitar um perigo para a
seguranca, deve ser um técnico
de assisténcia Haier a substituir
0 cabo de alimentacao.

Utilize apenas acessorios,
consumiveis ou pecas
sobressalentes recomendadas ou
fornecidas pela Haier.

ATENCAO Risco de ferimentos!
O uso indevido do aparelho
pode levar potencialmente a
ferimentos.

ATENCAO As laminas de corte
sao muito afiadas, tenha cuidado
ao manusear as laminas de corte
afiadas durante a montagem

e desmontagem, esvaziando o
jarro e durante a limpeza.
ATENCAO Certifique-se de que
o aparelho esta desligado e
parado antes de o retirar do
jarro.

Desligue sempre o aparelho da
rede elétrica se o deixar sem



vigilancia e antes de o montar,
desmontar, limpar ou em caso
de erro.

Utilize o aparelho apenas de
acordo com a especificacao

de poténcia na placa de
classificacao.

Utilize o aparelho apenas numa
superficie nivelada e seca e
nunca o mova ao trabalhar.

O aparelho destina-se apenas

a misturar ou envolver os
alimentos com o tamanho e a
quantidade recomendados nas
instrucdes. Nao deve ser usado
para outros fins que nao o uso
pretendido.

Nao use um jarro de vidro logo
apos ser retirado da maquina
de lavar loica ou do frigorifico.
Certifique-se de que permanece
a temperatura ambiente
durante pelo menos 5 min antes
da utilizacao.

Nao coloque o aparelho em
funcionamento até que o grupo
de laminas esteja bem fixado e
imerso nos ingredientes.

Tenha cuidado se deitar liquido
quente no processador de
alimentos ou no liquidificador,
pois este pode ser expelido
para fora do aparelho devido a
uma vaporizacao subita. Tenha
cuidado ao processar alimentos
quentes que possam salpicar.
Desligue o aparelho e
desconecte a fonte de
alimentagao antes de trocar
acessorios ou aproximar-se de
pecas que movem-se em uso.
Nao utilize o aparelho com um
temporizador externo ou um
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sistema de controlo remoto
separado.

Desconecte da fonte de
alimentacao e permita que

as laminas de corte parem
completamente antes de
remover quaisquer pecas e
antes de limpar ou qualquer
manutencao.

Nunca mergulhe a base do
motor num ingrediente durante
a utilizacao ou limpe-a com
agua corrente. Nao opere

o aparelho com as maos
molhadas.

Preste atencao as superficies
limpas que destinam-se a entrar
em contacto com os alimentos!
Observe as informacoes sobre a
limpeza nas instrucoes.

Nao continue a utilizar o
aparelho se este parecer
defeituoso.

Assisténcia da Haier: Para
assegurar o funcionamento
seguro e eficiente deste
aparelho, recomendamos

que todas as intervencoes

de assisténcia ou reparacao
sejam efectuadas apenas por
um técnico de assisténcia
autorizado da Haier.

Receita:

Legumes / Sumo de fruta

(30 segundos ligado / 1 min
desligado, maximo de 5 ciclos)
Copo: 280 g de cenouras + 420 g
de agua

Molho de mel e manteiga (5
s ligado / 2 min desligado,
maximo de 3 ciclos)



Jarro de vidro do picador: 200 g
manteiga + 300 g mel

Pao de L6 (maximo 10 min)
Copo: 720 g clara de ovo

Puré de batata 1 min, 100 g
batata cozida (em 4 pedacos)

Nota sobre a receita:

1) Para cada utilizacao, o

ciclo de operacao consecutivo
ou o tempo e a quantidade

de alimentos nao devem ser
superiores ao indicado acima.
Devem ser mantidos pelo
menos 10 minutos de tempo de
descanso para que a unidade
arrefeca até a temperatura
ambiente antes de executar a
proxima operacao;

2) Se quiser parar a maquina
durante a operacao, solte o
botao de acionamento ON/OFF
a qualquer momento.

que este nao pode ser tratado

como residuo domestico. Pelo
contrario, deve ser encaminhado para
o ponto de recolha aplicavel para
reciclagem de equipamento elétrico

e eletronico. A eliminacao deve ser
realizada em conformidade com as
leis ambientais locais relativas a
eliminacéo de residuos. Para obter
informacoes mais detalhadas sobre o
tratamento, recuperacao e reciclagem
deste produto, contacte as autoridades
locais, o servico de eliminacao de

residuos domésticos ou a loja onde
adquiriu o produto.

Ambiente
0 simbolo no aparelho indica
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Este aparelho esta em
conformidade com as

c €Diretivas Europeias 2014/35/

EU, 2014/30/EU e 2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. Conheca a sua varinha magica

Botao ligar/desligar

Botao Turbo

Corpo principal

Caixa de engrenagens do batedor*
Batedor duplo*

Caixa de engrenagens do triturador de
batatas*

Perna do esmagador de batatas*
Lamina do triturador de batatas*
Pé de metal

Copo

Caixa de engrenagens da tampa do

Mmoo ®»

XTI Oo

cortador*®

Lamina de picar*

Jarro de vidro do picador*

Pino do eixo*

Tapete antiderrapante e tampa*
Pulse

PmOoZE

Botao de velocidade

3. Antes da primeira utilizacao

Antes de utilizar o aparelho e os acessorios

pela primeira vez, limpe minuciosamente os
componentes que entram em contacto com os
alimentos. (Para obter detalhes sobre a limpeza,
consulte o capitulo 5)

Coloque os alimentos no copo ou num
recipiente semelhante e, em seguida,
mantenha o copo firme.

Nao encha o copo mais do que a escala de
indicacao. Para evitar respingos, coloque
a base da l[amina nos alimentos a serem
processados antes de ligar. Certifique-se
sempre de que o fundo da base da lamina
esta totalmente submerso nos ingredientes

* Apenas em alguns modelos.



durante o processamento.

. Nao encha a tigela de vidro do picador
mais do que meia tigela para uma melhor
mistura.

e Mergulhe apenas a perna de metal na

comida, mas nao exceda as pecas de metal,

ou corre o risco de sofrer um choque
elétrico!

. N&o insira nenhum objeto metalico na jarra
de vidro.

«  Nao misture pedacos de ingredientes
maiores que 2 X 2 x 2 cm.

e O eixo de mistura de metal e o batedor
podem arranhar ou marcar revestimentos
antiaderentes. Nao utilize em panelas
antiaderentes.

. Nao use nem insira nenhuma peca no
micro-ondas.

. Nao use o misturador manual com misturas
pesadas para garantir uma vida longa. Se
o corpo principal sobreaquecer, desligue
o aparelho e deixe-o arrefecer durante
aproximadamente 10 minutos antes de
voltar a utilizar.

e Aalmofada antiderrapante pode ser
colocada na parte inferior do copo e do
jarro de vidro do picador para nao derrapar.

4, Utilize o seu misturador manual

Controlo de poténcia [Fig. 12,13]
Pressione o botao ON/OFF e gire o intervalo do
botao de velocidade de 1-10 para obter a velo-
cidade desejada.

Pressione o botao Turbo para obter alta velocid-
ade constante.

E perfeitamente adequado para preparar molhos,
molhos para saladas, sopas, alimentos para bebés,
bem como bebidas, smoothies e batidos, também
adequados para misturar alimentos duros, por
exemplo, frutas e vegetais crus.

Pé de metal [Fig. 1]

Encaixe a perna de metal no corpo principal ao

girar no sentido horario, que esta totalmente

montado, ouve um som de “clique”.

. Se utilizar o aparelho para puré quente
numa panela ou frigideira, retire a panela ou
frigideira da fonte de calor e certifique-se

* Apenas em alguns modelos.
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de que o liquido n&o esta a ferver. Deixe os
alimentos quentes arrefecerem ligeiramente
para evitar o risco de queimaduras.

. Nao deixe o liquidificador manual assentar
numa panela ou frigideira quente no fogao
quando nao estiver em uso.

»  Nao use a perna de metal por mais de 1
minuto em qualquer periodo de 4 minutos.

Batedor duplo* [Fig. 2,3]

Ao inserir as pernas da batedeira no orificio
da caixa de velocidades da batedeira, que
esta totalmente montada, ouve um clique.

2. Encaixe a caixa de engrenagens do batedor
no corpo principal girando no sentido horario,
que esta totalmente montado, ouve um som
de "clique".

e Use o batedor apenas para chantilly, bater
claras de ovos, fazer pao-de-l6 e sobremesas
prontas

. Para evitar respingos, comece devagar e use
o batedor em recipientes profundos.

e Nao use o batedor por mais de 3 minutos em
qualquer periodo de 10 minutos.

Triturador de batatas* [Fig. 4,5,6]

Pode ser usado para triturar batatas cozidas.

1. Coloque a caixa de engrenagens do
esmagador de batatas na perna do esmagador
de batatas girando no sentido horario, que
esta totalmente montado e ouve um som de
“clique”.

2. Cologue a lamina do esmagador de batatas
sobre o cubo central e gire no sentido anti-
horario para localizar qual esta totalmente
montado, ouve um som de “clique”.

3. Encaixe a caixa de engrenagens do
esmagador de batatas no corpo principalao
girar no sentido horario até travar no lugar.

e Nunca use o triturador de batatas numa
panela em fogo direto.

»  Retire sempre a panela do fogo e deixe
arrefecer ligeiramente.

. Coloque a panela ou tigela numa superficie
estavel e plana e apoie-a com a méao livre.

. Para obter melhores resultados ao esmagar,
nunca encha uma panela ou tigela com mais
da metade dos alimentos.

»  Nao processar mais de um lote sem



interrupcao.
. Nao use o triturador de batatas por mais de
1 minuto em qualquer periodo de 5 minutos.

Fixacao do picador*

[Fig. 7,8,9,10,11]

1.  Coloque a jarra de vidro sobre uma

superficie limpa e plana e, em seguida,

certifique-se de que a mesa esteja estavel.

Encaixe a lamina do cortador no pino do eixo

sobre a jarra de vidro.

3. Corte os alimentos em pedacos de tamanho

adequado e coloque na jarro de vidro.

Pedacos maiores de alimentos devem ser

cortados em pedacos de aproximadamente

2x2x2.

Encaixe a caixa de engrenagens da tampa

sobre a jarra de vidro e pressione para travar

no lugar.

5.  Encaixe o corpo principal no sentido horario

na caixa de engrenagens da tampa, que esta

totalmente montada e ouve um clique.

Conectar.

Ao operar o corpo principal, segure-o

firmemente na jarra de vidro.

. Pressione o botao ON/OFF e gire o botao de
velocidade de 1 a 10 para obter a velocidade
desejada.

e Pressione o botdo Turbo para obter alta
velocidade constante.

. Alternativamente, o botao ON/OFF pode ser
pressionado por curtos periodos de tempo
para produzir uma acao pulsante.

«  Tal pode ser usado para evitar o
processamento excessivo de alimentos.
Opere o picador até que o resultado
desejado seja alcancado.

. Solte o botao ON/OFF para parar, retire o
misturador manual, desconecte a caixa de
engrenagens da tampa do cortador, retire a
lamina e, finalmente, despeje os alimentos
processados.

Nao execute o acessorio do picador

continuamente por mais de 30 segundos. Deixe

arrefecer durante 1 minuto entre cada operacao
de 30 segundos.

Inverta o procedimento acima para desmontar
a unidade.

* Apenas em alguns modelos.

5. Limpeza e manutencao

ATENGAO: Certifique-se de que o corpo principal
esta desconectado da fonte de alimentacao
principal e que as laminas pararam de girar
antes de fixar ou remover qualquer acessorio.
Desmonte todas as partes antes da lavagem.
NAO mergulhe a caixa de engrenagem principal
do batedor, a caixa de engrenagens do picador
de batatas e a caixa de engrenagens da tampa
do cortador em agua ou qualquer outro liquido,
limpe com uma esponja ou pano hiimido e
seque.

A perna de metal pode ser enxaguada com agua
corrente.

Manuseie as laminas com cuidado pois sao
extremamente afiadas.

As seguintes pecas/acessorios podem
ser colocadas na maquina de lavar
loica para a sua limpeza.

[Fig. 14]

. Copo

e Batedor duplo*

e Lamina do triturador de batatas*

e Lamina de picar*

e Jarro de vidro do picador*

e  Tapete antiderrapante e tampa*

Todas as pecas deverao ser completamente
limpas e secas antes de serem armazenadas.
Monte o aparelho com as laminas, os acessorios
do cortador e o corpo principal na sua posicao.
Guarde o aparelho na caixa ou num local limpo
e seco, bem fora do alcance das criancas.

6. Resolucao de Problemas

1. O liquidificador manual comeca a retardar o
trabalho durante o processamento.

Verifique se a parte inferior da cabeca do motor
esta limpa e se nao ha conexao de bloqueio de
alimentos ao colocar em recipientes ou se ha
muita comida no recipiente.

Se a unidade sobreaqueceu, desligue e aguarde
aproximadamente 10 minutos antes de voltar a
utilizar.

2. Salpicos excessivos durante o
processamento.

Selecione uma velocidade mais baixa
inicialmente e aumente a medida que a mistura
engrossa.
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Selecione um recipiente de tamanho adequado.
Coloque as laminas nos alimentos antes de ligar.

3. O corpo principal aquece durante o

funcionamento.
Espere até que a unidade arrefeca
completamente antes de voltar a ser utilizada.

7. Dados técnicos

Conexao elétrica 220-240V~50/60Hz
Poténcia 1000W

8. Informagdes Importantes

Pecas sobressalentes e Consumiveis Haier
Substitua sempre as pecas por pecas
sobressalentes Haier genuinas.

Pode obté-las junto do seu representante local
ou diretamente na Haier. Quando encomendar
pecas, mencione sempre o nimero do seu
modelo.

Qualidade

A qualidade das instalacoes industriais da Haier
foi avaliada de forma independente. Os nossos
produtos sao fabricados de acordo com um
sistema de qualidade que satisfaz os requisitos
da norma 1SO 9001.

A sua garantia

As condicOes de garantia para este aparelho sao
as definidas pelo nosso representante no pais
onde foi vendido. Pode obter detalhes sobre
estas condicoes junto do agente a quem adquiriu
o aparelho. A fatura de venda ou o recibo
deverao ser entregues quando apresentar uma
reclamacao ao abrigo dos termos da garantia.
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1. INSTRUCCIONES PARA UN USO SEGURO

Este aparato esta destinado
exclusivamente al uso doméstico
tal y como se describe en esta
guia de usuario. Aseglrese de
haber comprendido todo el
contenido de este manual antes
de poner en funcionamiento el
aparato.

ADVERTENCIA Para eliminar

el riesgo de asfixia de los

ninos pequenos, deseche

todo el material de embalaje
inmediatamente después de
retirar el producto.

El aparato puede ser usado por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas
o falta de experiencia con
supervision o con una explicacion
previa de las instrucciones con
respecto al uso del aparato

y comprendiendo los riesgos
implicados.

Se supervisara a los nifos para
asegurarse de que no utilizan

el aparato ni juegan con él.
Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los nifos.
Este aparato (con accesorio para
montar nata, batidor de huevos)
puede ser usado por nifos a
partir de 8 anos si han recibido
supervision o una explicacion
previa de las instrucciones con
respecto al uso del aparato

y comprendiendo los riesgos
implicados. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por ninos

a menos que sean mayores de

8 anos y estén supervisados.
Mantenga el aparato y su cable
fuera del alcance de los ninos
menores de 8 anos.

No tire del aparato ni lo coja
por el cable de alimentacion.
Desenchufe siempre el aparato
de la toma tirando del enchufe
y no del cable. No coloque el
cable de alimentacion sobre
bordes afilados ni cerca de
superficies calientes. No utilice
alargadores.

Si el cable de alimentacion
esta danado, deje de utilizar el
aparato inmediatamente. Para
evitar peligros de seguridad,
solo un técnico autorizado del
servicio Haier debe reemplazar
el cable de alimentacion.
Utilice Unicamente accesorios,
componentes consumibles o
repuestos recomendados o
distribuidos por Haier.
ADVERTENCIA jRiesgo de danos!
Un uso incorrecto del aparato
puede provocar lesiones.
PRECAUCION Las cuchillas de
corte estan muy afiladas, tenga
cuidado al manipularlas durante
el montaje y desmontaje, al
vaciar la jarra y durante la
limpieza. |

PRECAUCION Asegurese de

que el aparato esté apagado y
deje de funcionar antes de su
extraccion de la jarra.
Desconecte siempre el aparato
de la red eléctrica si se deja sin
vigilancia y antes de montarlo,



desmontarlo o limpiarlo, o en
caso de averia.

Utilice el aparato solo de
acuerdo con la potencia
especificada en la placa de
caracteristicas.

Utilice el aparato Unicamente
sobre una superficie seca 'y
nivelada y no lo mueva nunca
mientras trabaja.

El aparato esta destinado
exclusivamente a mezclar
batir o mezclar alimentos

con el tamano y la cantidad
recomendados en las
instrucciones. No debe
utilizarse para un uso distinto
del previsto.

No utilice una jarra de cristal
justo después de sacarla del
lavavajillas o del frigorifico.
Aseglrese de que permanece a
temperatura ambiente durante
al menos 5 minutos antes de su
uso.

No ponga en funcionamiento
el aparato hasta que la

unidad de cuchillas esté bien
sujeta y sumergida bajo los
ingredientes.

Tenga cuidado si vierte liquido
caliente en el procesador, ya
que puede salir despedido fuera
del aparato debido a un vapor
repentino. Tenga cuidado al
procesar alimentos calientes
que puedan salpicar.

Apague el aparato y
desconéctelo de la red eléctrica
antes de cambiar los accesorios
0 acercarse a las piezas que se
mueven con el uso.

No haga funcionar el aparato
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mediante un temporizador
externo o un sistema de mando
a distancia independiente.
Desconecte la maquina de

la red eléctrica y deje que

las cuchillas de corte se
detengan por completo antes
de desmontar cualquier pieza 'y
antes de proceder a su limpieza
o0 a cualquier operacion de
mantenimiento.

No sumerja nunca la base del
motor en ingrediente mientras
esté en uso ni la limpie bajo el
grifo. No utilice el aparato con
las manos mojadas.

Preste atencion a la limpieza
de las superficies destinadas

a entrar en contacto con los
alimentos. Tenga en cuenta la
informacion sobre limpieza que
figura en las instrucciones.

No siga utilizando el aparato si
parece tener algun defecto.
Servicio Técnico Oficial

de Haier: Para garantizar

el funcionamiento seguro

y eficaz del aparato,
recomendamos que las tareas
de mantenimiento y reparacion
sean realizadas exclusivamente
por profesionales autorizados
del Servicio Técnico de Haier.

Receta:

Verduras / Zumo de frutas (30
segundos encendido / 1 min
apagado, maximo 5 ciclos)
Vaso: 280 g de zanahorias + 420
g de agua

Salsa de mantequilla y miel (5
s encendido / 2 min apagado,



maximo 3 ciclos)

Jarra de cristal de la picadora:
200 g de mantequilla + 300 g de
miel

Bizcochos (maximo 10 min)
Vaso: 720 g de claras de huevo

Barro de patata: 1 min, 100 g
de patata cocida (en 4 trozos)

Nota sobre la receta:

1) Para cada uso, el ciclo o
tiempo de funcionamiento
consecutivo y la cantidad

de alimentos no deben ser
superiores a los indicados
anteriormente. Debe
mantenerse un tiempo de
reposo de al menos 10 minutos
para que la unidad se enfrie a
temperatura ambiente antes de
realizar la siguiente operacion.
2) Si desea detener la maquina
durante su funcionamiento,
suelte el boton de activacion
ON/OFF en cualquier momento.

El Medio Ambiente: K

El simbolo que puede verse en

el producto indica que este no

puede tratarse como residuos
domeésticos. En su lugar, se debe
entregar en un punto de recogida de
electrodomésticos para el reciclaje de
equipos eléctricos y electronicos. La
eliminacion debe llevarse a cabo segln
los reglamentos medioambientales
locales sobre eliminacion de residuos.
Para mas informacion sobre el
tratamiento, la recuperacion y el
reciclaje de este aparato, pongase

en contacto con su Ayuntamiento,

el servicio de recogida de residuos
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domésticos o con el establecimiento

donde haya comprado el producto.

c €con las Directivas Europeas
2014/35/UE, 2014/30/UE y

2011/65/UE.

Este electrodoméstico cumple

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

. Conozca su batidora de mano

Boton de encendido/apagado
Boton Turbo

Cuerpo principal

Caja de cambios de las varillas*
Doble varillas*

Caja de cambios del pasapurés*
Pata del pasapurés*

Cuchilla del pasapurés*

Pata metalica

Vaso

Caja de cambios de la cubierta de la
picadora*

Cuchilla picadora*®

Jarra de cristal de la picadora*
Pasador del husillo*

Almohadilla y tapa antideslizantes*
Pulso

Mando de velocidad

. Antes del primer uso

Antes de utilizar el aparato y los accesorios por
primera vez, limpie a fondo las piezas que entran
en contacto con los alimentos. (Para mas detalles
sobre la limpieza, consulte el capitulo 5)
. Coloque los alimentos en el vaso o en un
recipiente similar y manténgalo firme.
. No llene el vaso por encima de la escala
de indicacion. Para evitar salpicaduras,
coloque la base de la cuchilla en el
alimento que vaya a procesar antes de
encenderla. Asegurese siempre de que
la parte inferior de la base de la cuchilla
esté completamente sumergida en los

* Solo algunos modelos.



ingredientes mientras los procesa.

. No llene el bol de cristal de la picadora mas
de la mitad para mezclar mejor.

«  Sumerja solo la pata metalica en la comida,
pero sin sobrepasar las partes metalicas,
jo corre el riesgo de sufrir una descarga
eléctrica!

e No introducir ninguin objeto metalico en la
jarra de cristal.

. No mezcle trozos de ingredientes mayores
de2x2x2cm.

o El eje mezclador y el batidor metalicos
pueden rayar o marcar los revestimientos
antiadherentes. No utilizar en utensilios de
cocina antiadherentes.

. No utilizar ni introducir ninguna pieza en el
microondas.

. No utilizar la batidora de mano con mezclas
pesadas para garantizar una larga vida Gtil.
Si el cuerpo principal se sobrecalienta,
desenchufe el aparato y deje que se enfrie
durante unos 10 minutos antes de volver a
utilizarlo.

e Se puede colocar una almohadilla
antideslizante en la base del vaso y de la
jarra de cristal de la picadora para que no
resbalen.

4. Uso de la batidora de mano

Control de Potencia [Fig. 12,13]

Pulse el boton ON/OFF y gire el boton de velocidad
entre 1~10 para obtener la velocidad deseada.
Pulse el boton Turbo para obtener una velocidad
alta constante.

Es perfectamente adecuada para preparar dips,
salsas, alifios para ensaladas, sopas, alimentos

para bebés, asi como bebidas, batidos y smoothies,
también es adecuado para mezclar alimentos duros,
por ejemplo, frutas y verduras crudas.

Pata metalica [Fig. 1]
Encaje la pata metalica en el cuerpo principal
girandola en el sentido de las agujas del reloj,
cuando esté totalmente ensamblada oira un “clic”.
. Si utiliza el aparato para hacer puré con
alimentos calientes en una cacerola u olla,
retire la cacerola u olla de la fuente de
calor y asegurese de que el liquido no esté
* S6lo algunos modelos.
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hirviendo. Deje que los alimentos calientes se
enfrien ligeramente para evitar el riesgo de
quemaduras.

. No deje la batidora de mano en una sartén u
olla caliente sobre la placa de coccion cuando
no la utilice.

«  No utilice la pata metalica durante mas de 1
minuto durante un periodo de 4 minutos.

Doble varillas* [Fig. 2,3]

1. Introduzca las varillas en el orificio de la caja
de engranajes de la batidora, cuando esté
completamente montada oira un “clic”.

2.  Monte la caja de engranajes de la batidora en
el cuerpo principal girando en sentido de las
agujas del reloj, cuando esté completamente
montada oira un “clic”.

o Utilice las varillas solo para montar nata, batir
claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados

. Para evitar salpicaduras, empiece despacio
y utilice el accesorio batidor en recipientes
hondos.

. No utilice el batidor durante mas de 3 minutos
durante un periodo de 10 minutos.

Pasapurés* [Fig. 4,5,6]

Puede utilizarse para hacer puré de patatas cocidas.

1. Monte la caja de engranajes del pasapurés
en la pata del pasapurés girando en el
sentido de las agujas del reloj, cuando esté
completamente montada oira un “clic”.

2. Coloque la cuchilla del pasapurés sobre el
eje central y girela en el sentido contrario
a las agujas del reloj para localizar que esta
totalmente ensamblado, oira un “clic”.

3. Encaje la caja de engranajes del pasapurés en
el cuerpo principal girandola en el sentido de
las agujas del reloj hasta que encaje en su sitio.

. Nunca utilice el pasapurés en una cacerola a
fuego directo.

o Retire siempre el cazo del fuego y deje que se
enfrie un poco.

. Coloque la cacerola o el cuenco sobre una
superficie estable y plana, y sostenga con la
mano libre.

o Para obtener los mejores resultados al triturar,
nunca llene una cacerola o un cuenco con mas
de la mitad de comida.



«  No procese mas de un lote sin interrupcion.
o No utilice el pasapurés durante mas de 1
minuto durante cada periodo de 5 minutos.

Accesorio picador*

[Fig. 7,8,9,10,11]

1.  Coloque la jarra de cristal sobre una

superficie limpia y plana y asegurese de que

la encimera es estable.

Encaje la cuchilla picadora en el pasador del

husillo sobre la jarra de cristal.

Corte los alimentos en trozos del tamano

adecuado y coloquelos en la jarra de cristal.

Las piezas de comida mas grandes deben

cortarse en trozos de aproximadamente 2x2x2.

Coloque la caja de engranajes de la tapa en

la jarra de cristal y presione para que encaje

en su sitio.

Encaje el cuerpo principal en el sentido de las

agujas del reloj en la caja de engranajes de

la cubierta que esta completamente montada
oira un “clic”.

Enchufe.

Cuando accione el cuerpo principal, sujételo

firmemente a la jarra de cristal.

e Pulse el boton ON/OFF y gire el boton
de velocidad entre 1-10 para obtener la
velocidad deseada.

o Pulse el botdn Turbo para obtener una
velocidad alta constante.

o Alternativamente, puede pulsar el boton ON/
OFF durante breves periodos de tiempo para
producir una accion pulsante.

. Esto puede servir para evitar el
procesamiento excesivo de los alimentos.
Accione la picadora hasta obtener el
resultado deseado.

. Suelte el boton ON/OFF para parar, saque la
batidora de mano, abra la caja de engranajes
de la tapa de la picadora, luego saque la
cuchilla, finalmente vierta los alimentos
procesados.

No haga funcionar el accesorio picador de forma

continua durante mas de 30 segundos. Deje

enfriar durante 1 minuto entre cada operacion de

30 segundos.

Invierta el procedimiento anterior para
desmontar la unidad.

* Sélo algunos modelos.
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5. Limpieza y Mantenimiento

PRECAUCION: Aseglrese de que el cuerpo
principal esté desenchufado de la red eléctrica y
de que las cuchillas hayan dejado de girar antes
de colocar o retirar cualquier accesorio.
Desmonte todas las piezas antes de lavarlas.

NO sumergir el cuerpo principal, la caja de
engranajes del batidor, la caja de engranajes
del pasapurés ni la caja de engranajes de la
tapa de la picadora en agua o cualquier otro
liquido, limpiar con una esponja o pafio himedo
y secarlos.

La pata metalica puede enjuagarse con agua
corriente.

Manipular las cuchillas con cuidado, ya que
estan muy afiladas.

Las siguientes piezas/herramientas
puede meterlas en el lavavajillas
para limpiarlas.

[Fig. 14]

e Vaso

»  Doble varillas*

e Cuchilla del pasapurés*

e Cuchilla picadora*

e Jarra de cristal de la picadora*

e Almohadilla y tapa antideslizantes*

Todas las piezas deben estar completamente
limpias y secas antes de almacenarse.

Monte el aparato con las cuchillas, los
accesorios de la picadora y el cuerpo principal
en su posicion.

Guarde el aparato en su caja o en un lugar
limpio y seco, fuera del alcance de los nifos.

6. Localizacion de fallos

1. La batidora de mano empieza a ir mas lenta o
a costarle el proceso.

Compruebe que la parte inferior del cabezal

del motor esta limpia y que no hay alimentos
que bloqueen la conexion al colocarlo sobre

los recipientes o demasiados alimentos en el
recipiente.

Si el aparato se ha sobrecalentado,
desenchufelo y espere unos 10 minutos antes de
volver a utilizarlo.

2. Salpicaduras excesivas durante el
procesamiento.

Seleccione una velocidad mas baja al principio y
auméntela a medida que la mezcla se espese.



Seleccione un recipiente del tamafno adecuado.
Introduzca las cuchillas en la comida antes de
encender.

3. El cuerpo principal se calienta durante el

funcionamiento.
Deje que la unidad se enfrie completamente
antes de volver a utilizarla.

7. Datos técnicos

Conexion eléctrica 220-240V~50/60Hz

Potencia 1000W

8. Informacion importante

Piezas de repuesto y consumibles de Haier
Utilice siempre piezas de repuesto originales de
Haier o directamente de Haier.

Puede adquirirlas a través de los distribuidores
de Haier o directamente de Haier. Cuando
realice pedidos de piezas, indique siempre el
numero de serie del producto.

CALIDAD

Las fabricas de Haier han sido sometidas
a inspecciones de calidad independientes.
Nuestros productos se fabrican utilizando
un sistema de calidad que cumple con los
requisitos de la norma ISO 9001.

Su garantia

Las condiciones de garantia para este
electrodomeéstico estan definidas por nuestro
representante en el pais donde se vende. Puede
obtener los detalles acerca de estas condiciones
en el establecimiento donde haya comprado
este aparato. Debe mostrarse la factura de
compra o el tiquet al hacer alguna reclamacion
en virtud de las condiciones de garantia.

42



1. INSTRUKTIONER FOR SIKKER ANVENDELSE

Dette apparat er kun beregnet
til husholdningsbrug,

som beskrevet i denne
brugervejledning. Du

bar sikre dig, at du har
forstaet indholdet af denne
brugervejledning fuldt ud,
inden apparatet tages i brug.
ADVARSEL For at forhindre
kvaelningsfare for sma bgrn
skal alt emballagemateriale
kasseres umiddelbart efter at
produktet er fjernet.

Dette apparat kan anvendes af

personer med nedsatte fysiske,

sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller veJledmng i at bruge
apparatet pa en sikker made
og forstar de risici, der er
involveret.
Barn skal vaere under opsyn
for at sikre, at de ikke bruger
eller leger med apparatet.
Hold apparatet og dets ledning
utilgaengeligt for barn.
Dette apparat (med tilbehgr
til piskeflade og aeg) kan
bruges af bgrn fra 8 ar og
aldre, hvis de er blevet vist
hvordan det bruges, eller hvis
de har modtaget instruktioner
angaende brugen af apparatet
pa en sikker made, og hvis
de forstar de farer som
kan opsta. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke
udfares af bgrn, medmindre
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de er @ldre end 8 ar og er
under opsyn. Hold apparatet
og dets ledning utilgaengeligt
for bgrn under 8 ar.

Treek eller baer ikke apparatet
i stremledningen. Tag altid
stikket ud af stikkontakten
ved at traekke i stikket

i stedet for i ledningen.
Placer ikke stremledningen
over skarpe kanter eller

i naerheden af varme
overflader. Brug ikke en
forlaengerledning.

Hvis netledningen er adelagt,
skal du stoppe med at bruge
stavsugeren gjeblikkeligt. For
at undga en sikkerhedsrisiko,
skal en autoriseret Haier
servicetekniker udskifte
stremkablet.

Anvend kun tilbehgr, udstyr og
reservedele leveret af Haier.
ADVARSEL Risiko for
personskade! Forkert brug af
apparatet kan potentielt fore
til personskade.

ADVARSEL Skaereblade er
meget skarpe. Veer forsigtig,
nar du handterer de skarpe
skaereblade under montering
og adskillelse, tamning af
kanden og under renggring.
ADVARSEL Sarg for, at
apparatet er slukket og ikke
karer, for du fjerner det fra
kanden.

Frakobl altid apparatet

fra forsyningen hvis det



efterlades uden opsyn, samt
fgr montering, demontering,
renggring eller i tilfeelde af
en fejl.

Brug kun apparatet i
overensstemmelse med
strgmspecifikationen pa
typeskiltet.

Brug kun apparatet pa et tort
og plant underlag og flyt det
aldrig, mens det er i gang.
Apparatet er kun beregnet
til at blende eller blande
fedevarer med anbefalet
storrelse og maengde i
instruktionerne. Det ma ikke
bruges til andet end den
tilsigtede brug.

Brug ikke en glaskande,

der lige er taget ud af
opvaskemaskinen eller
kaleskabet. Sarg for, at den
forbliver ved stuetemperatur
i mindst 5 minutter fgr brug.
Du ma ikke bruge apparatet
for bladenheden er fastgjort
korrekt, og dakket af
ingredienserne.

Vaer forsigtig hvis der
haeldes varm vaeske ned

i kokkenmaskinen eller
blenderen, eftersom det
kan kastes ud af apparatet
pa grund af pludselige
dampe. Veer forsigtig nar
du handterer varm mad,
eftersom det kan spr@Jte
Sluk for apparatet, og afbryd
stremforsyningen, for du
skifter tilbehgr eller naermer
dig dele, der bevaeger sig
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under brug.

Betjen ikke apparatet

ved hjaelp af en ekstern
timer eller separat
fjernbetjeningssystem.
Afbryd stremforsyningen og
lad skaerebladene stoppe
helt, for du fjerner dele

og far rengering eller
vedligeholdelse.

Nedsaenk aldrig motorbasen
i ingredienser mens den er i
brug, eller renggr den under
rindende vand. Betjen ikke
apparatet med vade hander.
Var opmarksom pa rene
overflader, der er beregnet
til at komme i kontakt med
fadevarer! Bemaerk venligst
oplysningerne om renggring i
vejledningen.

Brug ikke apparatet videre,
hvis det virker defekt.

Haier service: For at sikre
lebende sikker og effektiv
drift af dette apparat
anbefaler vi, at eftersyn eller
reparationer udelukkende
udfgres af en autoriseret
Haier-servicetekniker.

Opskrift:

Grentsager / Frugtjuice (30
sek. taendt / 1 min. slukket,
maksimum 5 cyklusser)
Baeger: 280 g gulergdder +
420 g vand:

Smgrsauce med honning (5
sek. taendt / 2 min. slukket,
maksimum 3 cyklusser)



Glaskande til snitter: 200 g
smar + 300 g honning

Sandkager (maksimum 10
min.)
Baeger: 720 g aeggehvider

Potato mud: 1 min, 100 g
kogte kartofler (i 4 bade)

Notat pa opskrift:

1) For hver brug ma en
kontinuerlig betjeningscyklus
eller tid, og fadevaremaengde
ikke vaere mere end hvad der
er angivet ovenfor. Minimum
10 minutters hviletid skal
overholdes, sa enheden kan
kale ned til rumtemperatur
for den naeste cyklus;

2) Hvis du gnsker at stoppe
enheden under brugen, kan
du pa ethvert tidspunkt slippe
ON/OFF-knappen.

Miljoet

Symbolet pa produktet angiver,

at produktet ikke ma behandles

som husholdningsaffald. Det

skal i stedet afleveres til en relevant
affaldsstation for genbrug af elektrisk
og elektronisk udstyr. Bortskaffelse skal
ske i overensstemmelse med de lokale
miljeregler vedragrende bortskaffelse af
affald. For mere detaljeret information
om behandling, genopretning og
genbrug af dette produkt, henvend

dig da til den lokale kommune, til dit
affaldsselskab eller den forretning,
hvor du kebte produktet.
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. Laer din handblender at kende

Taend/sluk-knap

Taeppe knap

Hovedkrop

Gearboks med piskeris*
Dobbelt piskeris*

Gearboks med kartoffelmoser*
Kartoffelmoserskaft*

Kniv til kartoffelmoser*
Metalskaft

Baeger

Gearboks med snittedaeksel*
Snitterblad*

Glaskande til snitter*
Spindeltap*

Slip-let-pude og lag*

Puls

Hastighedsknap

PROZErA-TIOMMOO®>

3. For forste brug

For du bruger maskinen og tilbehgret for den farste
gang, skal du omhyggeligt renggre de dele som
kommer i kontakt med fedevarer. (For oplysninger
om renggring henvises der til kapitel 5)

Placér fadevarerne i et baeger eller
lignende beholder, og serg for at holde
baegeret stille.

Fyld ikke baegeret over indikationslinjen.
For at undga staenk, skal knivsbasen
placeres i de fgdevarer der skal
bearbejdes, for blenderen taendes. Serg
altid for, at bunden af knivsbasen er

* Kun til visse modeller.



helt nedsunket i ingredienserne under
bearbejdningen.

e Fyld ikke snitterens glaskande mere
end halvvejs, for at garantere en bedre
blanding.

. Nedsaenk kun metalskaftet i fadevarerne,
men berar ikke metaldelene, da du ellers
risikerer elektrisk sted!

« Indseet ikke metalobjekter i glaskanden.

«  Bland ikke ingredienser som er sterre end 2
X2x2cm.

*  Metalskaftet og piskeriset kan ridse eller
give maerker pa slip-let-belagninger. Brug
ikke i slip-let-kogegrej.

e Ma ikke bruges i mikroovn, og dele ma ikke
placeres i mikroovn.

o Brug ikke handblenderen i tunge blandinger
for at garantere en lang holdbarhed. Hvis
hovedkroppen overopheder, skal du tage
stikket ud og lade blenderen kele ned i
omkring 10 minutter, for den bruges igen.

o Slip-let-puder kan placeres pa bunden af
baegeret og snitterens glaskande for at
garantere at de ikke glider.

4. Brug af handblenderen

Effektkontrol [Figur 12,13]

Tryk pa ON/OFF-knappen og drej hastighed-
sknappen fra 1~10 for at opna den gnskede
hastighed

Tryk pa Turbo-knappen for konstant hgj hast-
ighed.

Den er perfekt til at tilberede dips, saucer,
salatdressinger, supper, babymad samt
drikkevarer, smoothies og milkshakes, samt
blanding af harde fedevarer som f.eks. ra frugt

og grentsager.

Metalskaft [Figur 1]

Saet metalskaftet fast pa hoveddelen ved at

dreje det i urets retning. Nar du harer et klik, er

skaftet sat godt pa.

e Hvis blenderen bruges til at purere varme
fadevarer i en kasserolle eller gryde, skal

* Kun til visse modeller.
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du fjerne kasserollen eller gryden fra
varmekilden, og sgrge for, at vaesken ikke
koger. Lad varm mad kele en smule for at
undga faren for skoldning.

«  Efterlad ikke handblenderen i en varm
kasserolle eller gryde pa komfuret nar den
ikke bruges.

*  Brug ikke metalskaftet i mere end 1 minut i
enhver periode pa 4 minutter.

Dobbelt piskeris* [Figur 2,3]

1. Indsaet piskeskafterne i hullet pa gearboksen
med piskeris, som er fuldt ud samlet nar du
harer en ”klik” lyd.

2. St piskerisets gearkasse fast pa
hoveddelen ved at dreje det i urets retning.
Nar du herer et klik, er piskeriset sat godt
pa.

e Brug kun piskeriset til at piske flade,
aeggehvider, sandkager og ready-mix
desserter.

«  For at forhindre staenk skal du starte
langsomt, og bruge piskeriset i dybe
beholdere.

e Brug ikke piskeriset i mere end 3 minut i
enhver periode pa 10 minutter.

Kartoffelmoser* [Figur 4,5,6]

Den kan bruges til at mose kogte kartofler.

1. Placér gearboksen med kartoffelmoseren til
kartoffelmoserskaftet ved at dreje det mod
uret. Nar du herer en ”klik” lyd er enheden
fuldt samlet.

2. Set kartoffelmoserens blad over navet i
midten, og drej mod uret. Nar du harer et
klik, er bladet sat godt i.

3. Sat kartoffelmoserens gearkasse fast pa
hoveddelen ved at dreje det i urets retning,
indtil den lases pa plads.

e Brug aldrig kartoffelmoseren i en kasserolle
over direkte varme.

»  Fjern altid kasserollen fra varmen, og lad
den kele en smule.

o Placér kasserollen eller skalen pa en plan,
stabil overflade, og stet med din ledige



hand.

«  For at opna det bedste resultat nar du
moser, bor du aldrig fylde kasserollen eller
skalen mere end halvvejs.

o  Bearbejd ikke mere end et parti uden
afbrydelse.

e Brug ikke kartoffelmoseren i mere end 1
minut i enhver periode pa 5 minutter.

Snitterredskab*
[Flgur7 8,9,10, 11]

Seet glaskanden pa en ren og plan overflade,
og serg for, at bordet er stabilt.

2. Seat snitterbladet fast pa spindeltappen
over glaskanden.

3. Skeer fgdevarerne i passende starrelser og
placér i glaskanden. Stgrre fgdevarer bgr
skaeres i stykker pa omkring 2x2x2 cm.

4.  Placér deekslet pa gearboksen pa
glaskanden og tryk ned indtil det fastlaser.

5. Indsat hovedkroppen i gearboksens daeksel,
som er fuldt ud samlet nar du herer en
”klik” lyd.

6.  Tilslut stremmen

7. Nar du betjener hoveddelen, skal du holde

den fast pa glaskanden.

o Tryk pa ON/OFF_knappen og drej
hastighedsknappen fra 1 til 10 for at opna
den anskede hastighed.

o Tryk pa Turbo-knappen for konstant haj
hastighed.

o Ellers kan du trykke pa ON/OFF-knappen
flere gange for en pulserende rotation.

o Dette kan bruges for at undga at
overbearbejde fgdevarerne. Brug snitteren
indtil det gnskede resultat er naet.

e Slip ON/OFF-knappen for at stoppe
stavblenderen, tag stavblenderen af, fjern
laget pa gearkassen, tag bladet ud, og haeld
sa indholdet ud.

Brug ikke snitterredskabet kontinuerligt i mere

end 30 sekunder. Lad det kele i 1 minut for hver

30 sekunders brug.

For at skille apparatet ad, bruges ovennavnte
procedure i omvendt raekkefolge.

* Kun til visse modeller.
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5. Rengering & vedligeholdelse

ADVARSEL: Serg for, at hovedkroppen er
frakoblet stremforsyningen, og at knivene er
stoppet med at dreje for du fastgerer eller
fjerner nogen redskaber.

Adskil alle dele for de vaskes.

Nedsaenk IKKE gearkassen til pikeriset,
kartoffelmoseren eller snitteren i vand eller
anden vaeske, men renger den med en fugtig
svamp eller klud, og ter den af.
Metalskaftet kan renses under lgbende vand.
Handtér knivene med forsigtighed da de er
saerdeles skarpe.

Folgende dele/redskaber kan
rengeres i opvaskemaskinen.
[Flgur 14]

Baeger

Dobbelt piskeris*

Kniv til kartoffelmoser*
Snitterblad*

Glaskande til snitter*
Slip-let-pude og lag*

Alle dele skal omhyggeligt renggres og terres for
de opbevares.

Saml apparatet med knive, snitterredskaber og
hovedkroppen i dens position.

Opbevar apparatet i boksen eller et tert, rent
sted uden for bgrns reekkevidde.

6. Fejlfinding

1. Stavblenderen begynder at saette hastigheden
ned, nar den er i drift.

Tjek at bunden af motorhovedet er ren, og at
der ikke er fadevarer som blokerer forbindelsen
nar den placeres pa beholdere, samt at der ikke
er for mange fedevarer i beholderen.

Hvis apparatet er overophedet, skal du fjerne
stikket fra stikkontakten og vente i omkring 10
minutter fgr blenderen bruges igen.

2. Overdreven staenk under bearbejdning.
Veelg en lavere hastighed til at starte med, og
og hastigheden idet blandingen bliver tykkere.
Valg en beholder af passende starrelse. Placér
knivene i fadevarerne fgr blenderen taendes.

3. Hovedkroppen bliver varm under brug.
Lad apparatet kgle helt ned for det bruges igen.



7. Tekniske data

Elektrisk tilslutning 220-240V~50/60Hz

Strem 1000W

8. Vigtige oplysninger

Haier Reservedele og Forbrugsstoffer

Udskift altid dele med aegte Haier reservedele.
Disse fas fra Haiers reservedelsforhandler

Nar du bestiller dele, skal du altid opgive
modelnummer.

Kvalitet

Haiers fabrikker er blevet vurderet uafhangigt
for kvalitet. Vores produkter fremstilles med
brug af et kvalitetssystem, der opfylder kravene
i henhold til 1SO 9001.

Garantien

Garantibetingelserne for dette apparat er som
defineret af vores repraesentant i det land,
hvor det er solgt. Oplysninger vedrgrende disse
betingelser kan indhentes hos den forhandler,
apparatet er kgbt hos. Kvitteringen skal
fremvises i forbindelse med ethvert krav under
disse garantibetingelser.
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1. INSTRUKSJONER FOR SIKKER BRUK

Dette apparatet er

kun beregnet for
husholdningsbruk,

som beskrevet i denne
brukerveiledningen. Sarg

for at denne veiledningen

er forstatt fullstendig far du
bruker apparatet.

ADVARSEL For a unnga
kvelningsfare for sma

barn, kast all emballasje
umiddelbart etter at du har
fjernet produktet.

Dette apparatet kan benyttes
av personer som har reduserte
fysiske, sensoriske og mentale
evner eller mangel pa erfaring
og kunnskap, hvis de har

fatt tilsyn eller instruksjon
vedrgrende trygg bruk av
apparatet og de forstar
risikoen som er involvert.

Barn ma holdes under

tilsyn for a forsikre at de

ikke bruker eller leker

med apparatet. Oppbevar
apparatet og ledningen
utilgjengelig for barn.

Dette apparatet (med
kremvisper og eggepiskere)
kan brukes av barn fra 8 ars
alder og oppover dersom

de har fatt veiledning og
opplaering angaende bruk av
apparatet pa en trygg mate,
og dersom de forstar de
involverte farene. Rengjaring
og brukervedlikehold skal ikke
utfgres av barn med mindre
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de er eldre enn 8 ar og under
tilsyn. Oppbevar apparatet
og ledningen utilgjengelig for
barn under 8 ar.
Ikke trekk i eller
baer apparatet etter
streamledningen. Trekk
alltid apparatet ut av
stikkontakten ved a trekke
i stapselet i stedet for i
ledningen. lkke plasser
stremledningen over skarpe
kanter eller i naerheten av
varme overflater. Ikke bruk
skjgteledning.
Bruken av apparatet ma
opphgre umiddelbart dersom
stremledningen er skadet.
Unnga sikkerhetsfarer
ved a la en autorisert
Haier-tekniker skifte ut
stremledningen.
Bruk kun tilbehar,
forbruksvarer eller
reservedeler som anbefales
eller leveres av Haier.
ADVARSEL Fare for skade!
Feil bruk av apparatet kan
potensielt fgre til skade.
ADVARSEL Skjaereknivene er
veldig skarpe. Vaer forsiktig
nar du handterer de skarpe
skjaerebladene under
montering og demontering,
temming av kannen og under
rengjoring.
ADVARSEL Se til at apparatet
er slatt av og stanset fogr det
fjernes fra karet.



Alltid koble fra apparatet
fra stremmen dersom det
etterlates uten oppsyn, samt
fer montering, demontering,
rengjoring eller i tilfelle feil.
Bruk kun apparatet i samsvar
med strgmspesifikasjonene
pa typeskiltet.

Bruk apparatet kun pa en
torr, jevn overflate og flytt
den aldri under drift.
Apparatet er kun beregnet
pa a blande eller mikse mat
med anbefalt starrelse og
mengde i instruksjonene.

Den ma ikke brukes til annet
enn tiltenkt bruk.

Ikke bruk en glasskanne

rett etter at den er tatt

ut av oppvaskmaskin eller
kjoleskap. Pass pa at den
holder seg i romtemperatur i
minst fem minutter for bruk.
Ikke betjen apparatet

for kutteenheten er trygt
festet og nedsenket i
ingrediensene.

Veer forsiktig nar varm vasske
helles i kjgkkenmaskinen/
mikseren. Den kan kastes ut
igjen av apparatet pa grunn
av plutselig damping. Pass pa
ved tilbereding av varm mat
som kan splaesje.

Sla av apparatet og koble
fra stremmen for du bytter
tilbehor eller neermer deg
bevegende deler under bruk.
Apparatet skal ikke brukes
ved hjelp av en ekstern
tidtaker eller et separat
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fjernkontrollsystem.

Koble fra strammen og la
skjaerebladene stoppe helt
for du fjerner deler og for
rengjoring eller vedlikehold.
Aldri dykk motordelen i
ingrediensene ved bruk eller
rengjor den under rennende
vann. Ikke bruk apparatet
med vate hender.

Vaer oppmerksom pa rene
overflater som er beregnet
pa a komme i kontakt med
mat! Vaer oppmerksom pa
informasjonen om rengjgring
i instruksjonene.

All bruk av apparatet ma
opphgre hvis det viser tegn
pa feilfunksjon.
Haier-service: For a sikre

at apparatet fortsetter a
fungerer pa en trygg og
effektiv mate, anbefaler vi at
service- og reparaSJonsarbeld
kun utfgres av autoriserte
Haier-teknikere.

Oppskrift:

Grgnnsak / Fruktjuice (30
sekunder pa / 1 min av, maks
5 sykluser)

Beger: 280 g gulratter + 420
g vann

Honningsaus (5 s pa / 2 min
av, maks 3 sykluser)
Kutterens glassbeholder: 200
g smar og 300 g honning

Sukkerbrgd (maks. 10 min.)
Beger: 720 g eggehviter



Potetmos: 1 min, 100 g kokte

poteter (i 4 biter)

Merknad til oppskriften:

1) For hver gang ma

ikke sammenhengende
driftssyklus eller tid og
matvaremengde overskride
det som er angitt ovenfor.
La enheten hvile i minst 10
minutter og kjales ned til
romtemperatur for den tas i

bruk igjen.

2) Du kan nar som helst
stoppe maskinen mens den i
funksjon ved a slippe ut PA/
AV- utlaserknappen.

Miljoet
Symbolet pa dette

apparatet indikerer at det

ikke kan betraktes som
husholdningsavfall. Ved

avhending ma apparatet overleveres til
en egnet miljestasjon for resirkulering
av elektrisk og elektronisk utstyr.
Avhendingen ma gjennomfares i
samsvar med lokale miljeforskrifter
for avfallshandtering. Du kan fa

mer detaljert informasjon om
avfallsbehandling, gjenvinning og
resirkulering av dette apparatet ved

a ta kontakt med vart naermeste
lokalkontor, renovasjonsetaten eller
forretningen du kjepte apparatet hos.
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. Bli kjent med stavmikseren

Pa/av-knapp

Turboknapp

Hoveddelen

Motorenhet til visp*

Dobbel visp*

Motorenhet til potetstapper*
Potetstapperfot*®

Knivblad til potetstapper*®
Metallfot

Beger

Motorenhet til kutterdeksel*
Kutteblader*

Kutterens glassbeholder®
Dreiestift*

Skilsikker pute og lokk*

Puls

Hastighetsknott

PROZErA-TIOMAMOO®>

3. For forste gangs bruk

Rengjor delene som kommer i kontakt med mat
grundig fer du bruker apparatet og tilbeharet
for farste gang. (Rengjeringsinformasjon star i
avsnitt 5.)

o Legg maten oppi begeret eller i en lignende
beholder, og hold begeret stadig.

o Ikke fyll begeret over angitt niva. For a
unnga sprut, sett knivbladets base ned
i maten fer du slar pa. Pass alltid pa at
bunnen til knivbladets base er senket helt
ned i ingrediensene under bruk.

o Ikke fyll kutterens glassbolle mer en

* Bare for visse modeller.



halvfullt for en bedre blanding.

«  Metallfoten ma kun senkes ned i maten
uten a overstige metalldelene, ellers er det
fare for elektrisk stot!

o lkke sett metallgjenstander ned i
glassbeholdereren.

o lkke bruk ingrediensbiter som er starre enn
2x2x2cm.

o  Blandeskaftet og vispen av metall kan ripe
eller merke non-stick-belegg. lkke bruk i
non-stick gryter.

o lkke bruk eller legg deler i mikrobglgeovn.

o For a garantere lang levetid ma ikke
stavmikseren brukes til tunge blandinger.
Hvis hoveddelen overopphetes, koble
stavmikseren fra stremmen og la den
avkjoles i ca. 10 minutter for du bruker den
igjen.

o Den sklisikre ringen kan settes under
begeret og kutterens glassbeholder for a
unnga at disse sklir.

4. Bruke stavmikseren

Styrkekontroll [Fig. 12,13]

Trykk pa PA/AV-knappen og vri hastighetsknotten
fra 1~10 for gnsket hastighet.

Trykk pa Turbo-knappen for konstant hgy hast-
ighet.

Den egner seg utmerket for tilberedning av
dipper, sauser, salatdressinger, supper, barnemat,
drikker, smoothies og milkshakes, og er ogsa
egnet til & blande hard mat, f.eks. ra frukt og
grgnnsaker.

Metallfot [Fig. 1]

Sett metallfoten inn i hoveddelen ved a dreie den

med urviseren, helt til du harer et “klikk”.

. Hvis stavmikseren skal brukes til & mose
varm mat i en kjele eller gryte, ta
kasserollen eller gryten vekk fra varmen og
pass pa at vaesken ikke koker. Varm mat ma

* Bare for visse modeller.
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avkjeles litt for a unnga fare for skalding.
o Ikke la stavmikseren sta i en varm gryte
eller kjele pa platetoppen nar den ikke er
i bruk.
»  lkke bruk metallfoten i mer enn 1 minutt i
lopet av en 4-minutters periode.

Dobbel visp* [Fig. 2,3]

1. Sett vispefoten inn i hullet pa vispens
motorenhet, helt til du herer et “klikk”.

2. Sett vispens motorenhet inn i hoveddelen
ved a dreie den med urviseren, helt til du
herer et "klikk".

o Bruk kun vispen til a piske krem, eggehviter,
lage sukkerbrgd og ferdigblandede desserter

«  For a unnga sprut, start med lav hastighet
og bruk vispen i dype beholdere.

o Ikke bruk vispen i mer enn 3 minutter i lopet
av en 10-minutters periode.

Potetstapper* [Fig. 4,5,6]

Kan brukes til a mose kokte poteter.

1. Sett potetstapperens motorenhet inn i
potetstapperfoten ved a dreie den med
urviseren, helt til du harer et “klikk”.

2. Fest potetstapperens knivblad i den midtre
delen og drei det mot urviseren, helt til du
herer et “klikk”.

3. Sett potetstapperens motorenhet inn i
hoveddelen ved a dreie den med urviseren,
helt til den festes pa plass.

e Aldri bruk potetstapperen i en kjele over
direkte varme.

» Ta alltid kjelen vekk fra varmen og la den
kjoles ned litt.

«  Sett kjelen eller skalen pa et stadig og
flatt underlag, og hold fast med den andre
handen.

o For best resultat ved mosing ma ikke kjelen
eller skalen fylles mer enn halvfullt.

o Ikke bland mer enn én porsjon om gangen
uten avbrudd.

o Ikke bruk potetstapperen i mer enn 1 minutt
i lopet av en 5-minutters periode.



Utstyr til kutter®

[Flg 7,8,9,10,11]
Sett glassbeholderen pa et rent, flatt og
stabilt underlag.

2. Sett kutterbladet pa dreiestiften i
glassbeholderen.

3. Del opp maten i passe store biter og legg
dem i glassbeholderen. Sterre matbiter ber
kuttes i biter pa ca 2x2x2 cm.

4. Legg dekslets motorenhet pa
glassbeholderen og trykk det pa plass.

5. Sett hoveddelen inn pa dekslets motorenhet
ved a dreie den med urviseren, helt til du
harer et “klikk”.

6. Sett inn stgpslet

7. Nar hoveddelen er i funksjon, ma du holde

godt fast i denne og i glassbeholderen.

o Trykk p& PA/AV-knappen og vri
hastighetsknotten fra 1-10 for gnsket
hastighet.

o Trykk pa Turbo-knappen for konstant hay
hastighet.

o  Alternativt kan PA/AV-knappen trykkes ned i
korte perioder for korte stot.

o Den kan brukes for a unnga overbearbeiding
av mat. Bruk kutteren til gnsket resultat er
oppnadd.

. Slipp PA/AV-knappen for & stoppe, ta av
stavmikseren, lgsne motorenheten fra
dekslet, ta ut bladet og hell ut maten.

Ikke bruk kutterens utstyr uavbrutt i mer enn 30

sekunder. Kjol det ned i 1 minutt etter at det er

brukt i 30 sekunder.

Ga frem i omvendt rekkefglge for & demontere
enheten.

* Bare for visse modeller.
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5. Rengjoring og vedlikehold

ADVARSEL: Pass pa at hoveddelen er koblet fra
strgmmen og at knivbladene har stoppet fgr du
fester eller fjerner tilbeher.

Demonter alle delene fer de rengjores.

IKKE senk hoveddelen, vispens motorenhet,
potetstapperens motorenhet og kutterens
motorenhet ned i vann eller annen vaeske, men
rengjor med en fuktig svamp eller klut og terk
av.

Metallfoten kan skylles under rennende vann.
Handter knivbladene forsiktig, fordi de er veldig
skarpe.

Delene/redskapene nedenfor kan
vaskes i oppvaskmaskin.

[Flg 14]

Beger

Dobbel visp*

Knivblad til potetstapper*
Kutteblader*

Kutterens glassbeholder*

Skilsikker pute og lokk*

Alle delene ma rengjeres skikkelig og terkes for
de settes vekk.

Monter stavmikseren med knivbladene,
kutterens tilbehgr og hoveddel i posisjon.
Oppbevar stavmikseren i en eske, eller pa et
rent og tert sted utenfor barns rekkevidde.

6. Feilsgking

1. Stavmikseren begynner a ga sakte under
bruk.

Kontroller at bunnen til motorhodet er ren, at
ingen matrester blokkerer tilkoblingen nar den
settes pa beholdere, eller at det ikke er for mye
mat i beholderen.

Hvis enheten er overopphetet, ta ut stgpslet og
vent i ca. 10 minutter fer du bruker den igjen.

2. For mye sprut under bruk.

Velg en lavere hastigheten i starten og gk
etterhvert som blandingen tykner.

Velg en beholder i egnet starrelse. Sett
knivbladene ned i maten far du slar pa.

3. Hoveddelen blir varm under bruk.
La enheten kjeles ned for den brukes igjen.



7. Tekniske data

Elektrisk tilkobling 220-240V~50/60Hz

Strem 1000W

8. Viktige Opplysninger

Reservedeler og tilbeheor fra Haier

Bruk alltid originale deler fra Haier.

Disse er tilgjengelige fra din lokale Haier-
forhandler eller direkte fra Haier. Nar

du bestiller deler, ma du alltid oppgi
modellnummeret ditt.

Kvalitet

Haiers fabrikker har blitt uavhengig
kvalitetsvurdert. Vare produkter produseres
ved a bruke et kvalitetssystem som er i samsvar
med 1SO 9001.

Din garanti

Garantibetingelsene for dette apparatet er

som definert av var representant i det landet
der det ble solgt. Detaljer vedregrende disse
betingelsene fas fra forhandleren der apparatet
ble kjopt. Salgskvitteringen ma fremvises ved
fremsetting av krav under betingelsene i denne
garantien.
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1. INSTRUKTIONER FOR SAKER ANVANDNING

Denna apparat ar endast
avsedd for hushallsbruk,
enligt beskrivningen i denna
bruksanvisning. Se till att du

last och forstatt anvisningarna

noga innan du borjar anvanda
maskinen.

VARNING For att undvika
kvavningsrisk for sma barn,

kasta allt forpackningsmaterial

omedelbart efter att
produkten tagits bort.

Den har apparaten kan
anvandas av personer med
nedsatta fysiska, sensoriska
eller mentala formagor

eller utan erfarenhet och
kunskap om det sker under
overvakning, eller om de far
tillrackliga instruktioner om
apparaten pa ett sakert satt
och forstar riskerna.

Barn ska hallas under uppsikt
for att sakerstalla att de inte
anvander eller leker med

apparaten. Hall apparaten och

dess natsladd utom rackhall
for barn.

Denna apparat (med gradd-
och aggvispar) kan anvandas
av barn over 8 ar forutsatt
att de overvakas eller har
fatt instruktioner om hur
apparaten anvands pa ett
sakert satt och forstar
riskerna. Rengoring och
anvandarunderhall far inte
utforas av barn om de inte ar
aldre an 8 ar och overvakas.
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Hall apparaten och dess
natsladd utom rackhall for
barn under 8 ar.

Dra eller bar inte apparaten
i elkabeln. Dra alltid ur
apparaten fran eluttaget
genom att dra i kontakten

i stallet for i sladden.
Placera inte natsladden
over vassa kanter eller nara
varma ytor. Anvand inte en
forlangningssladd.

Om natsladden ar skadad,
sluta da omedelbart att
anvanda produkten. For att
undvika sakerhetsrisker,
maste en auktoriserad
servicetekniker fran Haier
byta natsladden.

Anvand endast tillbehor,
forbrukningsvaror

och reservdelar som
rekommenderas eller
levereras av Haier.
VARNING Risk for skada!
Missbruk av apparaten kan
potentiellt leda till skador.
VARNING Skarbladen ar
mycket vassa. Var forsiktig
nar du hanterar de vassa
skarbladen under montering
och demontering, nar du
tommer kannan, samt vid
rengoring.

VARNING Sakerstall att
apparaten ar avstangd och
stillastaende innan kannan
tas bort.

Koppla alltid bort apparaten



fran elnatet nar den lamnas
oovervakad och innan den
monteras, demonteras,
rengors eller vid handelse av
ett fel.

Anvand endast

apparaten i enlighet med
effektspecifikationen pa
typskylten.

Apparaten far endast
anvandas pa en torr och plan
yta, och far aldrig flyttas nar
den ar 1gang

Apparaten ar endast

avsedd for att mixa och
blanda livsmedel av den
storlek och i den mangd

som rekommenderas i
instruktionerna. Den far

inte anvandas utover avsedd
anvandning.

Anvand inte en glaskanna
som precis tagits ut fran

diskmaskinen eller kylskapet.

Se till att den forvaras i
rumstemperatur i minst fem
minuter innan den anvands.
Starta inte apparaten innan
enheten med skarblad ar
sakert fast och nedsankt i
ingredienserna.

Var forsiktig om varm vatska
halls i matberedaren eller
mixern eftersom den kan_
stanka ut ur apparaten pa
grund av angan. Var forsiktig
vid hantering av varm mat
som kan stanka.

Stang av apparaten och
koppla bort den fran elnatet
innan du byter tillbehor eller
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narmar dig de delar som ar i
rorelse nar den anvands.
Anvand inte apparaten med
hjalp av en extern timer eller
separat fjarrkontrollsystem.
Koppla ur apparaten fran
elnatet och vanta tills
skarbladen stannat helt
innan du plockar isar delar
fran den, rengor den, eller
genomfor underhall pa den.
Sank aldrig ned motorbasen i
ingredienserna nar apparaten
anvands eller rengors under
rinnande vatten. Anvand inte
apparaten med blota hander.
Var uppmarksam pa att
rengora ytor som ar avsedda
att komma i kontakt

med mat! Observera
informationen om rengoring i
instruktionerna.

Avsluta anvanda apparaten
om den verkar defekt.

Haier service: For att
sakerstalla en fortsatt saker
och effektiv drift av denna
apparat rekommenderar vi
att service eller reparationer
endast utfors av en
auktoriserad servicetekniker
fran Haier.

Recept:

Gronsak / Fruktjuice (30 sek
pa/1 min av, maximum 5
cykler)

Bagare: 280 g morotter + 420
g vatten

Honungssmorsas (5 s pa/2



min av, maximum 3 cykler)
Hackskal i glas: 200 g smor +
300 g honung

Sockerkaka (maximum 10
min)
Bagare: 720 g aggvitor

Potatismos: 1 min, 100 g kokt
potatis (i 4 delar)

Observation pa receptet:
1) For varje anvandning bor
den pa varandra féljande
arbetscykeln eller tiden
och kvantiteten mat inte
vara mer an vad som anges
ovan. Minst 10 minuters
vilotid maste uppratthallas
sa att enheten svalnar till
rumstemperatur innan nasta
operation utfors;

2) Om du vill stoppa
maskinen under drift, slapp
PA/AV-knappen nar som
helst.

Miljon

Symbolen pa apparaten
indikerar att denna produkt
inte far behandlas som
hushallsavfall. Den maste i stallet
lamnas in pa uppsamlingsplats for
atervinning av elektrisk och elektronisk
utrustning. Avfallshanteringen

ska utforas enligt de lokala
miljobestammelserna. For mer
information om hantering, atervinning
och ateranvandning av denna

produkt, kontakta din kommun, lokala
myndigheter och renhallningsverk eller

57

den butik dar du kopte apparaten.

Denna apparat uppfyller
c €de europeiska direktiven
2014/35/EU, 2014/30/EU och
2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

N

. Lara kanna din handmixer

Pa/av-knapp
Turbo-knappen
Huvudkropp
Vispfaste*

Dubbla vispar*

Faste for potatisstot*
Arm till potatisstot®
Blad till potatisstot*
Metallarm

Bagare

Faste for hackare*
Hackkniven*
Hackskal i glas*
Spindelstift*

Halkfri dyna och lock*
Puls

Hastighetsvrede

PROZErA-TIOMAMOO®>

3. Innan forsta anvandningen

Rengor noga delarna som kommer i kontakt
med maten innan du anvander apparaten och
tillbehdren for forsta gangen. (Se kapitel 5 for
rengoringsinformation)

e Placera maten i bagaren eller en liknande
behallare och hall den sedan stadigt.

e Fyllinte bagaren over indikationsskalan.
Placera bladbasen i maten som ska
bearbetas innan du slar pa for att undvika
att det skvatter. Se alltid till att botten pa
bladbasen ar helt nedsankt i ingredienserna
under bearbetning.

* Endast vissa modeller.



o Fyllinte hackglasskalen mer an till halften
for basta mixning.

e Sank bara ned metallarmen i maten och
inte ovriga metalldelar, annars riskerar du
elektrisk chock!

o Forinte in nagot metallféremal i
glasskalen.

e Mixa inte bitar av ingredienser som ar
storre an 2 x 2 x 2 cm.

e Metallmixerskaftet och vispen kan repa
eller skrapa nonstick-belaggningar. Anvand
inte i karl med nonstick-belaggning.

e Anvand inte nagon del i mikrovagsugnen.

e Anvand inte handmixern med
tungbearbetade blandningar for att
sakerstalla lang livslangd. Om huvuddelen
overhettas drar du ur kontakten till
apparaten och later den svalna i ungefar 10
minuter innan du anvander den igen.

e En halkfri dyna kan placeras under bagaren
och glasskalen sa att den inte glider.

4. Anvanda din handmixer

Effektkontroll [Fig. 12,13]

Tryck pd AV/PA-knappen och vrid hastighetsvre-
det fran 1~10 for att fa onskad hastighet.

Tryck pa turboknappen for att fa konstant hog
hastighet.

Den passar perfekt for att géra dipp, saser,
salladsdressingar, soppor, barnmat, samt drinkar,
smoothies och milkshakes, passar aven for att
mixa harda livsmedel, t.ex. raa frukter och
gronsaker.

Metallarm [Fig. 1]

Montera metallarmen pa huvuddelen genom att

vrida det medurs. Nar det ar monterat hor du ett

klickljud.

e Om du anvénder apparaten for att puréa
varm mat i en kastrull eller gryta tar du
bort kastrullen eller grytan fran varmekallan

* Endast vissa modeller.
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och ser till att véatskan inte kokar. Lat varm
mat svalna nagot for att undvika risken for
skallning.

«  Lat inte handmixern vara kvar i en het
kastrull eller gryta pa spisen nar den inte
anvands.

e Anvand inte metallarmen langre an 1 minut
inom en 4-minutersperiod.

Dubbla vispar* [Fig. 2,3]

1. Sattivisparmarna i halet pa vispfastet som
ar helt monterat nar du hor ett klickljud.

2. Montera vispens redskapsfaste pa
huvuddelen genom att vrida medurs. Nar
den ar monterad hor du ett klickljud.

e Anvand vispen enbart for att vispa
gradde, aggvitor, gora sockerkakor och
fardigblandade desserter.

o Forhindra spill genom att starta langsamt
och anvand visptillbehoret i djupa behallare.

e Anvand inte vispen i mer an 3 minuter under
en 10 minuters period.

Potatisstot* [Fig. 4,5,6]

Den kan anvandas for att mosa kokt potatis.

1. Montera fastet till potatisstéten pa
potatisstotsarmen genom att vrida i motsols
riktning. Den ar helt monterad nar du hor
ett klickljud.

2. Montera potatisstotens kniv over det
centrala navet och vrid moturs. Nar den ar
monterad hor du ett klickljud.

3. Montera potatisstotens redskapsfaste pa
huvuddelen genom att vrida medurs. Nar
den ar monterad hor du ett klickljud.

«  Anvand aldrig potatisstoten i en kastrull
over direkt varme.

«  Taalltid bort kastrullen fran varmen och lat
den svalna nagot.

o Placera kastrullen eller skalen pa en stabil,
platt yta och stod den med din lediga hand.

o Fyll aldrig en kastrull eller skal mer an
halvfull med mat for basta resultat nar du
mosar.

o Bearbeta inte mer dn en omgang utan



avbrott.
e Anvand inte potatisstoten i mer an 1 minut
under en 5-minutersperiod.

Hacktillbehor*
[F1g 7,8,9,10,11]

Placera glaskannan pa en ren och plan yta,
se sedan till att banken ar stabil.

2. Montera hackkniven pa spindelnavet Gver
glaskannan.

3. Skar maten i lampliga bitar och placera i
glasskalen. Storre bitar av mat ska skaras i

bitar pa ungefar 2 x 2 x 2 cm.

4. Montera fastet pa glasskalen och tryck for
att lasa pa plats.

5. Montera huvuddelen medsols pa fastet som
ar helt monterat nar du hor ett klickljud.

6. Kopplain

7. Nar du anvéander huvuddelen haller du den
bestamt over glaskannan.

o Tryck p& AV/PA-knappen och vrid
hastighetsvredet fran 1-10 for att fa dnskad
hastighet.

o Tryck pa turboknappen for att fa konstant
hog hastighet.

. Alternativt kan PA/AV-knappen tryckas
ned under korta perioder for att skapa en
pulseffekt.

»  Det kan anvandas for att undvika att
overbearbeta mat. Anvand hackaren tills
onskat resultat ar uppnatt.

. Satt AV/PA-knappen i stopplige, ta av
handmixern, avmontera redskapsfastet,
ta sedan ut kniven, hall till sist ut den
bearbetade maten.

Kor inte hacktillbehoret kontinuerligt i mer an

30 sekunder. Lat svalna i 1 minut mellan varje 30

sekunders anvandning.

Montera isar enheten i omvand ordning fran
ovanstaende.

* Endast vissa modeller.

5. Rengoring och underhall

VARNING: Se till att huvuddelen &r frankopplad
fran eluttaget och att bladen ar stilla innan du
monterar eller tar bort nagot tillbehar.
Montera isar alla delar fore disk.

Sank INTE ned vispens, potatisstotens eller
hackarens redskapsfaste i vatten eller nagon
annan vatska, rengor med en fuktig svamp och
torka torrt.

Metallarmen kan skoljas under rinnande vatten.
Hantera bladen forsiktigt, de ar extremt vassa.

Foljande delar/verktyg kan du diska i
diskmaskinen.

[Flg 14]

Bagare

Dubbla vispar*

Blad till potatisstot*

Hackkniven*

Hackskal i glas*

Halkfri dyna och lock*

Alla delar maste diskas helt och torka innan de
forvaras.

Montera apparaten med bladen, hacktillbehor
och huvuddel pa plats.

Forvara apparaten i ladan eller pa en ren, torr
plats utom rackhall for barn.

6. Felsokning

1. Handmixern blir langsam under
bearbetningen.

Kontrollera att botten pa motorhuvudet &r rent
och att det inte finns nagon mat som blockerar
anslutningen eller att det ar for mycket mat i
behallaren.

Om enheten har 6verhettats kopplar du ifran
den och vantar ungefar 10 minuter innan du
anvander den igen.

2. Omfattande stank under anvandning.
Valj en lagre hastighet till att borja med och
oka allteftersom blandningen tjocknar.

Valj en behallare i lamplig storlek. Placera
bladen i maten innan du slar pa.

3. Huvuddelen blir varm under anvandning.
Lat enheten svalna helt innan du anvander den
igen.



7. Tekniska data

Elektrisk anslutning 220-240V~50/60Hz
Strom 1000W

8. Viktigt

Haier Reservdelar och Forbrukningsvaror
Anvand alltid originaldelar fran Haier vid byte.
Du kan bestalla delar fran narmaste Haier-
aterforsaljare eller direkt fran Haier. Uppge
alltid modellnummer nar du bestaller delar.

Kvalitet

Haiers fabriker har kvalitetsbedomts av
oberoende organisationer. Vara produkter
tillverkas enligt ett kvalitetssystem som
uppfyller kraven for 1ISO 9001.

Din garanti

Garantivillkoren for produkten definieras av var
representant i det land dar produkten saljs.

Du kan fa uppgifter om aktuella villkor fran
aterforsaljaren. Kvittot maste visas upp nar man
kraver ersattning enligt garantin.



1. OHJEET TURVALLISTA KAYTTOA VARTEN

Tama laite on tarkoitettu
vain kayttoohjeen mukaiseen
kotitalouskayttoon. Tutustu
tahan kayttooppaaseen
huolellisesti ennen laitteen
kayttoa.

VAROITUS Jotta

estat pienten lasten
tukehtumisvaaran, havita
kaikki pakkausmateriaalit
valittomasti pakkauksen
avaamisen jalkeen.

Tata laitetta voivat kayttaa
lapset tai henkilot, joiden
ruumiillinen, aistimis- tai
henkinen kyvykkyys on
heikentynyt vain silloin kun
heita valvotaan tai he ovat
saaneet tietoja laitteen
turvallisesta kaytosta, ja

he ymmartavat mahdolliset
vaarat.

Lapsia on valvottava laitteen
lahella, ja estettava silla
leikkiminen. Pida laite ja sen

johto lasten ulottumattomissa.

Tata laitetta
(kermavaahdottimilla,
munanvatkaimien
lisavarusteella) voivat kayttaa
yli 8-vuotiaat lapset, jos heita
on valvotaan tai on opastettu
laitteen turvalliseen kayttoon
ja vain mikali he ymmartavat
laitteen kayttoon liittyvat
vaarat. Alle 8-vuotiaat lapset
eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta, ellei aikuinen
valvo heita. Pida laite ja
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sen johto alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

Ala veda tai kanna laitetta
virtajohdosta. Irrota laite
aina pistorasiasta vetamalla
pistokkeesta, ei johdosta. Ala
aseta virtajohtoa teravien
reunojen paalle tai lahelle
kuumia pintoja. Ala kayta
jatkojohtoa.

Lopeta laitteen kaytto
valittomasti, mikali
virtajohto on vahingoittunut.
Turvallisuusriskin
valttamiseksi valtuutetun
Haier-huoltajan tulee vaihtaa
virtajohto.

Kayta ainoastaan Haierin
toimittamia tai suosittelemia
lisa- ja varaosia.

VAROITUS
Loukkaantumisvaara! Laitteen
vaarinkaytto voi johtaa
loukkaantumiseen.
VAROITUKSIA Leikkausterat
ovat erittain teravia. Ole
varovainen kasitellessasi
leikkausteria kokoamisen

ja purkamisen seka kannun
tyhjentamisen, seka
puhdistamisen aikana.
VAROITUKSIA Varmista, etta
laite on sammutettu ennen
kuin poistat kannun.

Irrota laite aina
virtalahteesta, mikali se
jatetaan ilman valvontaa,
seka ennen sen kokoamista,
purkamista, puhdistamista




tai virheen sattuessa.

Kayta laitetta vain
tyyppikilvessa olevien
tehotietojen mukaisesti.
Kayta laitetta vain kuivalla
ja tasaisella pinnalla alaka
koskaan liikuta sita, kun se
on kaynnissa.

Laite on tarkoitettu

vain ohjeiden mukaisten
elintarvikkeiden
sekoittamiseen (huomioi koko
ja maara). Laitetta ei saa
kayttaa mihinkaan muuhun
tarkoitukseen.

Odota hetki ennen lasikannun
kayttoa kun se on otettu pois
tiskikoneesta tai jaakaapista.
Varmista, etta kannu on
huoneenlammaossa vahintaan
5 minuutin ajan ennen
kayttoa.

Ala kaynnista laitetta, ennen
kuin tera on kunnolla kiinni
ja ruoka-aineet kannussa.
Ole varovainen kun kaadat
monitoimikoneeseen tai
tehosekoittimeen kuumaa
nestetta, silla kuuma hoyry
voi poistua laitteesta
akillisesti ja olla polttavaa.
Ole varovainen kasitellessasi
kuumaa ruokaa, silla se voi
roiskua laitteesta.

Kytke laite pois paalta ja
irrota virtalahteesta ennen
kuin vaihdat lisavarusteita tai
kosket liikkuviin osiin.

Ala kayta laitetta ulkoisen
ajastimen tai erillisen
etaohjausjarjestelman

avulla.

Kytke laite irti virransyotosta
ja anna leikkausterien
pysahtya taysin ennen

kuin poistat mitaan osia,
puhdistat tai huollat laitetta.
Ala koskaan upota moottorin
alustaa ainesosiin kayton
aikana tai puhdista sita
juoksevan veden alla. Ala
kayta laitetta marilla kasilla.
Muista puhdistaa ne pinnat,
jotka joutuvat kosketuksiin
elintarvikkeiden kanssa!
Noudata puhdistusohjeita.
Ala kayta laitetta, jos se
vaikuttaa vialliselta.
Haier-huolto: Laitteen
kayttoturvallisuuden ja
tehokkaan toiminnan
varmistamiseksi huolto ja
korjaukset kannattaa antaa
valtuutetun Haier-huoltajan
tehtavaksi.

Resepti:

Kasvikset / Hedelmamehu (30
sekuntia paalla / 1 min. pois
paalta - enintaan 5 syklia)
Kannu: 280 g porkkanoita +
420 g vetta

Hunaja-voikastike (5 s.
paalla / 2 min. pois paalta -
enintaan 3 syklia)

Silppurin lasikannu: 200 g
voita + 300 g hunajaa

Sokerikakut (enintaan 10
min.)



Kannu: 720 g kananmunan
valkuaisia

Perunamuusi 1 minuutti,
100 g keitettyja perunoita
(paloiteltuina 4 osaan)

Huomautus reseptiin:

1) Kullakin kayttokerralla
jatkuvan kayton syklin tai
-ajan ja ainesmaaran ei

tulisi ylittaa ylla mainittua.
On pidettava vahintaan

10 minuutin lepoaika,

jotta yksikko voi jaahtya
huoneenlampoiseksi ennen
seuraavan toimintasyklin
suorittamista.

2) Jos haluat pysayttaa
koneen sen ollessa

kaynnissa, vapauta vain ON/
OFF-painike.

symboli osoittaa, etta \/g
laitetta ei saa havittaa —
kotitalousjatteena. Se taytyy luovuttaa
sahko- ja elektroniikkalaitteiden
kerayspisteeseen kierratysta varten.
Havittaminen on suoritettava
paikallisten jatteiden havittamista
koskevien ymparistosaannosten
mukaisesti. Saat lisatietoja

taman laitteen kasittelemisesta,
hyotykaytosta ja kierratyksesta
paikallisilta viranomaisilta,
kotitalouksien ja muiden jatteiden

jatehuollosta tai liikkeesta, josta ostit
laitteen.

Ymparisto
Tassa laitteessa oleva
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Tama laite on EU:n
c €direktiivien 2014/35/EU,
2014/30/EU ja 2011/65/EU
mukainen.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY
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. Sauvasekoittimeen tutustuminen

Virtakatkaisin
Turbo-painike

Paarunko

Vatkaimien vaihteisto*
Kaksoisvatkain*
Perunansurvimen vaihteisto*
Perunansurvimen varsi*
Perunansurvimen tera*
Metallivarsi

Kannu

Silppurin vaihteistokansi*
Silppurin tera*

Silppurin lasikannu*
Karatappi*

Liukumaton pehmustekansi*
Sykaystoiminto
Nopeusnuppi

PROZErA-TIOMAMOO®>

3. Ennen ensimmaista kayttokertaa

Ennen ensimmaista kayttokertaa, puhdista ruoan
kanssa kosketuksiin tulevat osat huolellisesti.
(Lisatietoja puhdistuksesta on kappaleessa 5.)

«  Laita ruoka kannuun tai muuhun vastaavaan
astiaan ja pida paikoillaan tasaisella
alustalla.

o Al3 tiytd kannua asteikkoa pidemmiille.
Roiskeiden valttamiseksi aseta terdosa
kasiteltavan ruoan joukkoon ennen kuin
kytket laitteen paalle. Varmista aina, etta
teraosan pohja on kokonaan ainesosien
sisalla kasittelyn aikana.

* Vain joissakin malleissa.



Ala tayta silppurin lasikulhoa yli puolen

valin: nain silppuri toimii tehokkaammin.

. Upota vain metallinen varsi ruokaan, mutta
ala ylita metalliosia, muuten voit saada
sahkoiskun!

o Ali laita mitaan metalliosia lasikannuun.

. Ala sekoita sellaisten ainesosien paloja,
joiden koko on yli 2 x 2 x 2 cm.

e Metallinen sekoitusvarsi ja vatkain
saattavat naarmuttaa tai jattaa jalkia
keraamisiin pinnoitteisiin. Ei saa kayttaa
keraamisissa keittoastioissa.

o  Ala kdyta tai laita mitdsn osaa
mikroaaltouuniin.

o Jotta kayttoika olisi mahdollisimman
pitka, ala kayta sauvasekoitinta paksuissa
seoksissa. Jos paarunko ylikuumenee, irrota
laitteen pistoke pistorasiasta ja anna sen
jaahtya noin 10 minuutin ajan ennen kuin
kaytat sita uudelleen.

. Liukumaton alusta voidaan asettaa kannun

ja silppurin lasikannun pohjaan, jotta nama

eivat liukuisi.

4, Sauvasekoittimen kaytto

Virransaato [Kuva 12,13]

Paina ON/OFF-painiketta ja kaanna nopeusnupin
alue 1~10:sta halutun nopeuden saavuttam-
iseksi.

Paina Turbo-painiketta jatkuvaa kovaa nopeutta
varten.

Se soveltuu erinomaisesti dippi-, salaatin- ja
muiden kastikkeiden, keittojen, vauvanruoan
seka juomien, smoothieiden ja pirteldiden
valmistukseen, minka lisaksi se soveltuu
myos kovien elintarvikkeiden, kuten raakojen
hedelmien ja kasvisten, sekoittamiseen.

Metallivarsi [Kuva 1]

Aseta metallivarsi paarunkoon kaantamalla
myotapaivaan. Kuulet napsahduksen, kun se on
kokonaan paikallaan.

o Jos kaytat laitetta kuuman ruoan

* Vain joissakin malleissa.
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soseuttamiseen kattilassa tai padassa, poista
kattila tai pata lammonlahteen paalta ja
varmista, etta neste ei kiehu. Anna kuuman
ruoan jaahtya hieman palovammojen
valttamiseksi.

. Al3 jata sauvasekoitinta kuumaan kattilaan
tai pataan keittotasolle, kun sita ei kayteta.

o Ala kdyta metallivartta 1 minuuttia
pidempaan 4 minuutin aikana.

Kaksoisvatkain* [Kuva 2,3]

1.  Aseta vatkainvarret vatkainten vaihteiston
aukkoon. Kun ne ovat kokonaan paikoillaan,
kuulet klik-aanen.

2. Kiinnita vatkaimen vaihteisto paarunkoon
kiertamalla sita myotapaivaan. Kuulet
napsahduksen, kun se on kokonaan
paikallaan.

o Kayta vatkainta vain kerman
vaahdottamiseen, kananmunanvalkuaisten
vatkaamiseen seka sokerikakkujen ja
sekoitettavien jalkiruokien valmistukseen

*  Roiskeiden valttamiseksi aloita hitaasti ja
kayta vatkainosaa syvissa astioissa.

o Ala kdyta vatkainta 3 minuuttia pidempaan
10 minuutin aikana.

Perunansurvin* [Kuva 4,5,6]

Tata voidaan kayttaa keitettyjen perunoiden

muussaamiseen.

1. Kiinnita perunansurvimen vaihteisto
perunansurvimen varteen kaantamalla sita
vastapaivaan. Kun se on paikoilaan, kuulet
klik-aanen.

2.  Kiinnita perunansurvimen tera keskinapaan
ja kaanna vastapaivaan asettamista varten.
Kuulet napsahduksen, kun se on kokonaan
paikallaan.

3. Kiinnita perunansurvimen vaihteisto
paarunkoon kaantamalla sita vastapaivaan.
Kuulet napsahduksen, kun se on kokonaan
paikallaan.

«  Ali koskaan kdyta perunansurvinta kattilassa
suoran lammonlahteen ylla.

»  Poista kattila aina lammonlahteen paalta ja



anna sen jaahtya hieman.

e Aseta kattila tai kulho vakaalle ja tasaiselle
pinnalle ja tue sita vapaalla kadellasi.

e Perunoiden muussaamisen parhaita tuloksia
varten ala koskaan tayta kattilaa tai kulhoa
perunoilla a yli puolenvalin.

. Als kasittele useampaa kuin yht3 eraa ilman
keskeytyksia.

. Als kdyta perunansurvinta 1 minuuttia
pidempaan 5 minuutin aikana.

Silppurin kiinnitys*

[Kuva 7,8,9,10,11]

1. Aseta lasikannu puhtaalle ja tasaiselle
pinnalle ja varmista, etta taso on vakaa.

2. Kiinnita silppurin tera karatapin paalle
lasikannun paalle.

3. Pilko ruoka sopivan kokoisiksi palasiksi ja
laita lasikannuun. Suuri ruoka tulee pilkkoa
noin 2x2x2 cm:n palasiksi.

4. Kiinnita kannen vaihteisto lasikannun paalle
ja paina lukitaksesi sen.

5. Kiinnita paarunko myotapaivaan kiertamalla
kannen vaihteistoon. Kun se on kokonaan
paikoillaan, kuulet klik-aanen.

6. Laita pistoke pistorasiaan.

7. Paarunkoa kaytettaessa lasikannusta on
pidettava kunnolla kiinni.

e Paina ON/OFF-painiketta ja kaanna
nopeusnupin alue 1-10:sta haluttia nopeutta
varten.

e Paina Turbo-painiketta jatkuvaa kovaa
nopeutta varten.

e Vaihtoehtoisesti voidaan painaa ON/
OFF-painike alas lyhyiksi ajoiksi sykayksia
sisaltavan toiminnan aikaansaamiseksi.

o  Tata voidaan kayttaa ruoan liiallisen
sekoittamisen valttamiseksi. Kayta
silppuria, kunnes olet tyytyvainen
tulokseen.

e Vapauta ON/OFF-painiketta pysayttamista
varten, ota sauvasekoitin pois, ota silppurin
vaihteisto esiin silppurin kannesta, ota
sitten tera pois ja kaada lopuksi tehty ruoka
ulos.

Ala kayta silppuriosaa jatkuvasti yli 30 sekunnin

ajan. Anna sen jaahtya 1 minuutin ajan aina

30 sekunnin kayton jalkeen.

Toista aiempi toimenpide kaanteisessa
jarjestyksessa laitteen purkamiseksi.

* Vain joissakin malleissa.

5. Puhdistus ja kunnossapito

VAROITUKSIA: Varmista, etta paarunko on
kytketty irti verkkovirtasta ja etta terat
eivat enaa pyori ennen kuin kiinnitat mitaan
lisavarustetta tai irrotat sellaista.

Pura kaikki osat ennen pesua.

Vatkaimen vaihteiston paarunkoa,
perunansurvimen vaihteistoa ja silppurin
vaihteistoa El SAA upottaa veteen eika
mihinkaan nesteeseen. Puhdista kostealla
sienella tai liinalla ja pyyhi kuivaksi.
Metallivarsi voidaan huuhdella juoksevalla
vedella.

Kasittele teria varoen, silla ne ovat erittain
teravia.

Seuraavat osat/valineet voidaan
pestd astianpesukoneessa.
[Kuva 14]

Kannu
. Kaksoisvatkain*
. Perunansurvimen tera*
e Silppurin tera*
e Silppurin lasikannu*
e Liukumaton pehmustekansi*

Kaikki osat on puhdistettava ja kuivattava ennen
sailytysta.

Kokoa laite siten, etta terat, silppurin
lisdvarusteet ja paarunko ovat paikoillaan.
Sailyta laitetta laatikossa tai puhtaassa ja
kuivassa paikassa lasten ulottumattomissa.

6. Vianmaaritys

1. Sauvasekoitin alkaa hidastua kayton aikana.
Tarkista, etta moottoripaan pohja on puhdas ja
ettei ruoka tuki liitantaa, kun asetat paikoilleen
astioita tai etta astiassa ei ole liikaa ruokaa.
Jos yksikko on ylikuumentunut, irrota pistoke ja
odota noin 10 minuuttia ennen kuin kaytat sita
uudelleen.

2. Liikaa roiskeita kasittelyn aikana.
Valitse alhaisempi aloitusnopeus ja lisaa
nopeutta seoksen tasoittuessa.

Valitse sopivan kokoinen astia. Aseta terat
ruokaan ennen kuin kytket paalle.

3. Paarunko kuumenee kayton aikana.
Anna laitteen jaahtya kokonaan ennen kuin
kaytat sita uudelleen.



7. Tekniset tiedot

Sahkoliitanta 220-240V~50/60Hz

Virta 1000W

8. Tarkeaa tietoa

Haier varaosat ja -tarvikkeet

Kayta vain alkuperaisia Haier-lisasosia ja
tarvikkeita.

Niita on saatavana paikalliselta Haier-
jalleenmyyjalta tai valtuutetulta huoltajalta.
Mainitse varaosatilauksen yhteydessa laitteen
tyyppinumero.

Laatu

Haierin tehtaat on arvioitu laadun suhteen
ulkopuolisen riippumattoman tahon toimesta.
Tuotantoprosessimme tayttavat 1SO 9001
-laatujarjestelman vaatimukset.

Takuu

Taman laitteen takuuehdot maarittelee
edustajamme siina maassa, josta laite on
ostettu. Yksityiskohtaiset tiedot naista ehdoista
saa laitteen myyneelta jalleenmyyjalta. Taman
takuun mukaisia vaateita esitettaessa on

esitettava laitteen myyntitodistus tai ostokuitti.
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1. OAHIEZ AZDAAOYZ XPHZHZ

Auth n ouokeun ipoopidetal

HOVO Y1 OIKIOKNA Xpron, OTwg
TEPLYPAPETAL OE AUTOV TOV

0dnyo xpriong. Mptv GOKIUACETE
Va XPNOILOTIONCETE TN CUCKEUN,
BeBawwbeite 6TL EXETE KATAVONOEL
TIG 00NYiEG ToU TEPLEXEL O 0ONYOG
TIOU KPATATE OTA XEPLA 6AG.
MPOZOXH lNa va e€aleiyete Tov
Kivouvo ac@utiag yia ta Pikpa
madld, anopplyte 6Ad T UAKA
GUOCKEUAGIAG apECWE HETA TNV
APaipeon Tou MPOLOVTOG,

H xpnon tng cUCKEUNG amo

ATopa pE EOIKEG AVAYKES N

dtopa Xwpig e€0LKEiwon otnv
Asttoupyia TapOLoLWY GUUCKEUWY
EMTPEMETAL HOVO EPOCOV Ba
emBAEMovTaL amd Gropo mou

Ba pEpel TNV €UBUVN yla TNV
ACQAAELA TOUG Kal YVWPILeL TV
Asttoupyia tng.

Ta madid Ba mpemeL va
eMBAETOVTAL WOTE VA
dlacpaliletal ot Osv
xpnotpormolouv i maiouv pE T
OUCKEUN. KpaTnoTeE Tn GUCKEUN Kal
TO KAAWOL0 TNG HAKPLd amd maidld.
Auti) n 6UOKeun (HE XTUTINTHPL
KPEHag, agecoudp xTumnTrpt
auywv) Umopei va xpnotpomoundei
amo malold NAKiag 8 eTwy Kal avw,
£(QOCOV UTIApXeL eMBAEWN 1} €xouv
000¢i oénylsg OXETIKA HE T xpncn
NG GUOKEUNG HE ao@AAr TPOTIO Kal
£(QOOOV KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
Tou epmepiéxovtat. O kabaplopog
Kal n ouvtiipnon dev TPETIEL Va
yivetal amé madld eKTog £qv eival
HEYAAUTEPA TwV 8 ETWV Kal UTio
emiBAewn. Kpatiote t cuokeun
Kal To KaAwOL0 TNG Hakpld amo
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madid KATw Twv 8 €Twv.

Mnv TpaBdrte Kal PNV PETAWEPETE
TN CUCKEUN amo To KaAwOLo
peUpaTog. ATOCUVOEETE TavVTa
TN GUCKEUN amd Tty Tipida
TPaBWVTag To @I avtl YlCl 0
KaAwol0. Mnv ronoesrslts

T0 KaAWBIO PEUPATOG KOVIA

OF AIXUNPEG AKPEG ) (EOTEG
EMPAVELEG. Mn XpnoloToLEiTe
KAAWALO EMEKTACNG.

Edv to kaAwdio ouvoeong pe

T0 OIKTUO TIAPOXNG ELPAVICEL
@BopEC dlakoyTe TNV Asttoupyia
TNG GUOKEUNG AUECWC. MNa va pnv
1e0el o€ KivOuvo N aoaAsla oag,
T0 KAAWAL0 TPOWOOOGIAG TTPETIEL
va avtikatactabel amd Evav
£E0UCL000TNPEVO TEXVIKO TNG Haier.
XPNOIOTIOLEITE AMTOKAEIGTIKA

Ta e€aptpata, avaAwolua r
AVTAAAGKTIKA TTOU OUVICTWVTAL )
olatiBsvtal amo tn Haier.
MPOZOXH Kivéuvog
Tpaupatiopou! H kakn xpnon me
OUGCKEUNG HTTOPEL va 00NYNOoEL o€
TPAUUATIONO.

MPOZOXH Ot AemideC KOTNG
glval ToAU atxpnpeg, va
TIPOCEXETE OTaV TIC XEIpilEoTE
KATd Tn 6uvappoAGynon Kat tny
amocuvappoAdynon, To adelacpa
TOU OOXELOU KAl KATd ToV
Kabapiopo.

MPOZOXH BeBawwbeite 6t n
OUCKEUN €lval amevepyoTolnpévn
Kat SlaKOYTE T Aetoupyia tng mpwv
TNV AQAPECETE AMO TV KaVATA.
Mavta va amoouvoEsTE T
ouckeun amo v tpogodooia,
£QV TNV APNVETE XWPIG EMBAEWN
Kal TrpLv T cuvappoAdynon,



TNV amocuvappoAdynon, tov
KaBapiopo 1 o€ TEPINTWoN
O@AAAToC.

XPNOUWOTIOLE(TE TN GUOKEUN HOVO
OUPPWVA PE TIG TTPOSIAYPAPEG
LOXUOG OTNV TMVAKIGA TEXVIKWY
XAPAKTNPLOTIKWY.

XPNOIUOTIOLEITE TN GUCKEUN HOVO
o€ OTeyVN eMmedn EMPAVELD KAl
UNV TNV LETAKIVEITE TIOTE OTAV
Aettoupyei.

H cuckeun mpoopidetat povo

Yl TV Kot 1 TNV avapeign
TPOPILWV LE TO CUVICTWHEVO
oTIG 00NYieg pEyeBog Kal
mocotnta. H cuckeun mpEmeL va
XPNOIHOTIOLEITAL ATIOKAEIGTIKA Yia
TNV mMpoBAsMOUEVN Xpron.

Mn xpnotpomoleite To YudAivo Goxeio
apEowE apou To BYdAeTe amod to
TAUVTAPLO TATWY N TO YUYEIO.
BeBawwbeite OTL Ba €xel mapapeivel
o€ Beppokpacia dwyatiou yia
TOUAGXIOTOV 5 Aemtd mpwv T xpnon
Mn Agttoupyeite Tn CUCKEUN £wg
0TOoU N povada Aemidwv oTePeWDEL
KaAd kal BuBloTei ota ouotatika.
Mpooé€te eav xubei (eotd uypo
oTOV EMEEEPYAOTI) TPOPIHWVY 1
0To PTAEVTEP, KABWCG UTTopEi va
EKTIVaXBEl £€w Ao TN CUCKEUN
AOYw Ea@VIKoU oXnpatiopou
atpou. Mpocéxete otav
ene€epyaleote (0O Aynto
KaBwg pmopei va mrotAiceL.
ATIEVEQYOTIOINGTE TN GUCKEUN Kat
AMOGUVOEGTE TNV TG TNV TAPOXN)
peupatog mptv aAAagete agecoudp
N n?xnotaoers s&aprnpara TTou
Klvouvtal Katd tn xpron.

Mn Asttoupyeite Tn GUOKEUN
HECW EEWTEPIKOU XPOVOBLAKOTTN
) XWPLOTOU GUCTAKATOG
TNAEXELpLopoU.
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Amoouvééote Tnv amo v
TIAPOXN PEULATOG KAl APHOTE TIG
ATOEG KOTIAG VA GTAPATACOUV
EVTEAWG TTPLV APAIPECETE TUXOV
e€aptnuata Kal mpwv kabapicete i
KAVETE OTOLadNTOTE CUVTNPNON.
Moté pnv Bubilete tn Bdon tou
HOTEP OE OUCTATIKA KATA TN
XpNRon Kat pnv tnv Kabapilete
KATW Ao TPEXOUUEVO VEPO.

Mn Asttoupyeite T cUOKeEUN HE
Bpeyuéva xepla.

Mpocé€te va eival mavta Kabapeg
Ol EMPAVELEG TIOU TpoopidovTal
va pBouv og emagn pe Tpo@ual
MapakaAw SWOTe TPOGOXN

otig 0dnyieg kabapiopou 6To
EYXELPIOL0 Xpriong.

EQv n ouokeun gpgavioel kamowa
BAGBN PNV CUVEXIOETE va TV
XPNOILOTIOIEITE.

Texvikn YmootnpiEn Haier:

Ma va eEac@alioTel o€ HOVILN
Baon n aocpaAng Kalt cmodoru(n
Aettoupyia tng mapouecag
OUGCKEUNG OUVIOTOULE KABe
ouVTAPNON N EMOKEUN va
TIPAYHATOTIOLEITAL ATIOKAELOTIKA
amo £vav €E0UGLOO0TNHEVO TEXVIKO
NG Haier.

Juvtayn:

Aaxaviko / Xupog gppoutwvy (30
OcuT. evepyoroinon / 1 Aemto
armevepyomoinon, £wg 5 KUKAoL)
Aoxeio Emegepyaoiag: 280 yp
Kapota + 420 g vepo

ZaAtoa Boutupou peAwou (5

Jeut. evepyoroinon / 2 Aentd
aTevePYOToiNon, HEYLOTO 3
KUKAOL)

F'udAwvn kavdata moAukogtn: 200 g
Boutupo + 300 g PEAL



Mavteomavt (peyioto 10 Aentd)
Aoxeio Eme€epyaciag: 720 g
aompadla auywyv

MoAtog matarag: 1 Asmto, 100
g HayelpePEVEG TTatdteg (o€ 4
KoppdTia)

Znpeiwon yia tTn cuvtayn:

1) MNa kabe xprion, o SladoXIKOG
KUKAOG Agttoupyiag 1 o xpovog
KAl n ocotnTd Tpogipou dev
TipEmel va unepBaivouy ta
avagePOUEVa ONwWG Tapanavw.
Mpemet va dlatnpeital ToUAGxIoTov
10 Aemrta xpdvog avamauong,
WOTE N HOVadA VA KPUWOEL GE
Bepuokpacia Gwpatiou Tty

amo TNV EKTEAECN TNG EMOHEVNG
Acttoupyiac.

2) EQv B€A€TE va OTAPATNOETE TO
HNXAvnua Kata tn Asttoupyid,
QPROTE TO KOUTIT EVEPYOTIOINONG

ON/OFF ava mdoa otiyun.

Mpootaocia MepiBaAAovtog
To oUpBoAo mavw og autn
TN OGUOKEUN UTTOOELIKVUEL OTL
auTn N GUCKEUN OV UTTopPEi
vad AVTIPETWTTIOTEL oav Kowvo
OIKLaKO amopplppa. AvtiBeta, mpémel

va mapadobei 6To MANGLEGTEPO

KEVTPO OUANOYNG YId TNV avakUKAwWGN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€omAlopoU. H amoppuyn TG GUGKEUNG
TIPETEL VA YIVEL CUPPWVA PE TNV
loxUouca Katd tomo vopobesia yia

TNV AmopPIYn NAEKTPOVIKWY Kal
NAEKTPIKWY amoBARTwy. Ma mo
AETITOHEPEIG TANPOWPOPIEG OXETIKA E

NV eme€epyacia, Ty avaktnon Kat

TNV avakUKAWGN aUTAG TNG GUCKEUNG,
EMKOLVWVNOTE HE TNV KATA TOTOUG
apuodia apxn, TNV UTNPECIA ATOKOMIONAG

OLIKIaKWY ATOPPIHHATWY A TO KATAGTNHA
and to omoio ayopdodate T CUCKEUN.

Autn n cuokeun
c €ouppopq>d>vsral HE TIG
Eupwmaikég 0dnyisg 2014/35/
EE, 2014/30/EE kat 2011/65/EE.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

N

. Tvwpiote To PpmAEvtep XE1POG 0ag

Koupmi Asttoupyiag (On/Off)
MAAKTpo Acttoupyiag Turbo
Kupto cwpa

Z0otnua ypavaliwy avadsutipa*
AmAGG Avadeutnpag*

EEGpTnua moAtomoinong/ moupe*®
PaBdog yla moupé matdrac*
Aemida yia moupé mardragt
MetaAAwkn PaBdog

Aoxeio Eme€epyaoiag

Motép ToAuKO@TN®

Aemida KO@TN*

FudAvn Kavarta moAuko@tn*
Meipog aova*

AvTioANoONTIKG paidapdkl & kamak*
MaAuog

Koupmi taxutntag

PROZErx-TIOMMOO®>

3. Mptv amo tnv mpwtn Xpnon

MNP XPNOLLOTIOCETE TN GUOKEUN Kal T

aeooudp yla mpWTn Yopd, Kabapiote KaAd

Ta pépn TOU £pXOVTal O EMAPN HE TPO@IUA.

(Ot AemTopépeteg KabaplopoU avagépovtal oto

KegpdAato 5)

o BdAte ta UAikd oto doxeio Tou piep i ot
£€va mapopolo GoXelo Kal PETA KPATHOTE TO
doxeio otabepo.

e Mn yepilete T0 doxeio MEPIOCOTEPO ATTO
v evOeIKTIKA KAlpaka. Ma va amo@uyete
T0 mtoiAlopa, TomobeTioTe T Bdon tng
Aemidag oto Tpoo mou Ba eme€epyacteite
mptv TNV avayete. Na BeBalwveote mavia
OTL TO KATW PEPOG TNG BAong tng Aemidag
gival evieAwg Bublopévo 6Ta ouoTatika

* Mévo yla oplopéva JoviéAa.



Katd tnyv eneepyaoia.

e Mnv yepilete 10 YUGALVO GOXEIO TOU KOWYTN
TMEPLOOOTEPO ATO PIGO Yid KAAUTEPN
avapein.

o BuBiote povo ™ petaAAkn paBdo péca
GTO TPO@IHO, AAAG PNV TATE MEPA amo
TA HETAAAIKA pEPN, SLAPOPETIKA UTTAPXEL
Kivduvog nAektpomAngiag!

e Mnv Bdalete Kavéva PETAAAIKO AVTIKEIUEVO
GTO YUdAwvo Joxeio.

e Mnv avakateUete KOPPATIA UMKV
peyaAUtepa amd 2 X 2 X 2 cm.

e O petaAAikog afovag avapelEng kat
10 oUppa pmopel va xapdgouv 1 va
oNPAdEWPOUV avTIKOAANTIKEG EMOTPWOELG.
Mnv To XpNGoLUOTOLEITE OE AVTIKOAANTIKA
OKeUn.

e Mnv xpnotgotoleite Kat unv Balete kavéva
€€APTNUA OTOV POUPVO HIKPOKUUATWY.

e Mn XPNGOIOTIOLEITE TO PTTAEVTEP XEIPOG
og Bapld pelypata yua va eEacgalioste
peydaAn didpkela {wng. Eav to kuplo cwpa
unepBeppavOel, BydAte tn cuckeur ano
TV mpida Kat agnoTe T Va KPUWOEL yid
mepimou 10 AeMTA TPV TN XPNGOIHOTIOOETE
gava.

e HavtoAwbntikn Baon pmopei va
TomoBeTnBel 0TO KATW PEPOG TOU doxeiou
KAl 6TN YUAALVN Kavdata KOTING YId VA EXETE
avtioAlodntikn Baon.

4. Xprion tou paBooumAEVTEP

‘EAgyxog loxuog [Ek. 12,13]

Natnote To koupti ON/OFF Kal meplotpéYte 1o
€0pog Tou KoupTou taxutntag amod 1~10 yia va
oploete TNV emBupNTA TaxutnTa.

Matnote to Koupmi Turbo yla va opicete otabepn
UWNnAR taxutnta.

Eivat 1davikd ya tnv mpostolacia v, yua
OGAATOEG, VIPESIVYK YL OAAATEG, GOUTIEG, TALOIKEG
TPOWEG, Kabwg Kal motd, smoothie kat milkshake,
KATAAANAO Kal yla TNV avapel§n okAnpwy TpoQwy,
T.X. WHA @poUTd Kal Aaxavikd.

MetaAAikn PaBdog [Eik. 1]

TomoBeTAOTE TO PETAAAKO AL 6TO KUPLO CWHA

oTpEovtag OeELOoTPOYA, To oToio otav eival

TARPWG CUVAPHOAOYNHEVO AKOUTE €vav NXo "KAIK".

. EQv XpNnGLUOTIOLEITE TN CUCKEUN Yld VA KAVETE
moupé i omolodnmote AAAo {eoTd yeUpa o€
TNYAavi i) katoapoAd, BydAte To okelog ano
NV ewTld Kat BeBaiwbeite 6Tt T0 UYpd dev
Bpalet. Apnote 1o {e0TO Payntod Va KPUWOEL

* MOvo yla optopéva JovtéAa.
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€Aa@pA yla va ano@UyeTe Tov Kivouvo
Lepatioparog.

o Mnv apnvete To PTAEVTEP XEPOG o€ {ECTO
TNYAvL N KateapoAa otny eotia otav dev
XpnotoToLetat.

e Mn xpnotpototeite tn PetaAAiKn paBdo yia
TMEPLOCOTEPO ATO 1 AETTO G€ OMOLASATIOTE
mePiodo 4 AemTwv.

Am)\og Avaésurnpag [Ek. 2,3]

BdAte to OIMAO Gupua oTIG orrzg Tou potzp
Kal 0Tav KOUTIWoOoUV Ba akoUGETE ToV NX0
"KAIK".

2.  TomoBeTAOTE TOV UNXAVIGHO TOU XTUTINTNPLOU
070 KUPLO owpa oTpépovtag 6e€LooTpod, To
omoio otav sivat MARPwg GUVAPHOAOYNHEVO
akouTE £vav nxo "KAK".

o Xpnowomowote To cUppa HOVo yid To
XTUTINHA KPEUAG YAAAKTOG, TO XTUTINHA TWV
acTPAdIWV aQUYWY, yid va KAVETE TAVIESTIAVL
Kat £toa emdopma

o Tava anoUyete To mMroiAlopa, EEKIvhoTe
apyd Kat xpnowomotote To cUppa og Babid
doxeia.

e Mn xpnotpototeite T PetaAAikn paBdo yia
TMEPLOGOTEPO Ao 3 AETTA G OmMOladNTIOTE
mepiodo 10 AemTwy.

MoAtomointrg matdrtac* [Eik. 4,5,6]
Mmopei va xpnoipomoindsi yia va TOATOTOINCETE
Bpaotég matdreg.

1. TomoBeTAOTE TO HOTEP TOU TOATOTIOINTH
Tatdtag ot PETAAAIKN paBdo tou
TOATOTIONTH TOUPE TATATAG TTEPLOTPEPOVTAG
0€€100TPOPA, OTAV KOUUTIWOEL AKOUTE Evav
X0 "KAWK".

2. TomoBetiote tn Asmida Tou MoAtomolntn
TATATAG MAVW Ao TNV KEVIPIKN TANUVN
Kal TEPLOTPEYTE APLOTEPOCTPOPA
Yl Va EVTOTIGETE TOU €ival TANPWG
OUVAPHOAOYNHEVO AKOUTE £vav X0 "KAIK".

3. TomoBETNGOTE TOV PUNXAVIGHO TNG
HNXAVAG TTOUPE TIATATAG OTO KUPLO CWHA
TEPLOTPEPOVTAG SEELO0TPOPA HEXPL VA
acpaliocel otn B€on Tou.

o TOTé PNV XPNGIHOTIOLEITE TNV PNXAVH TOUPE
TATATaAg O KAToApOAa o€ Apeon QwTLd.

o Bydlete mavta Ty KatoapoAa amo tn ewTld
Kal agrVeTE Va KPUWOEL EAAQPWG.

o AKOUUTAOTE TNV KAToapOAd 1 TO PTOA O€ Hia
otabepn, emimedn eMEAVELT KAl OTNPIETE Ta
e To eAelBEPO XEPL OAG,.

e Mnv yepilete TOTE TNV KAtodpoAd i To
HTTOA TTEPLEGOTEPO ATIO TO HLGO HE Paynto
yla KaAUTepa amoteAéopata Katd Ty



ToAtomoinon.

o Mnv eme€epydleote mMEPLOCOTEPES ATIO {ia
pepideg xwpig Slakor.

o Mn XpNOIOTOLE(TE TNV PNXavi MOUPE
TatdTag yia meplocotepo amod 1 Aemto o
omoladnmote mepiodo 5 Aemtwv.

E€aptipata moAukogptn*

[Ex. 7,8,9,10,11]

1. Tonoestnota ™ YudAwvn Kavdata o€ pia
KaBapn Kau emimedn emM@Aveld Kat, otn
OUVEXela, BeBaiwBeite OTL TO ypageio givat
otabepo.

2. TomoBetriote Tn Aemida Tou KOQYTN GTOV
TElpo Tou dfova mavw amod ™ yYudAvn
Kavdra.

3. KOyte 10 @ayntod og Koppdtia KatadAAnAou
peYEBOUG Kal TOTOBETAOTE TO OTN YUAALVN
kavara. Ta peyaAltepa Koppdatia @ayntol
TPEMEL v KOBOVTAL GE KOPUATIA TIEPITTOU
2x2x2 cm.

4.,  TomoBEeTAOTE TO KATAKL TOU MOAUKOQTN OTN
YUGAWVN Kavata Kal MECTE Yid VA KOUKTIWGEL
otn 6¢on tou.

5. Meplotpéyrte T0 KUPLO cwpa 6e€l00TPOPA GTO
KATAKL TOU TTOAUKO@TN Kal 0Tav KOUUTWOEL
Ba akoUOoETE TOV NXO0 "KAIK".

6. XUvdeon oe mpila

7. 'Otav xelpileote 10 KUPLO CWHA, KPATHOTE TO
otabepd otn YudAvn Kavdatd.

o Matiote to Kouumi ON/OFF kat meplotpéyte
T0 €UPOG TOU KOUWTIOU Taxutntag amod 1-10
yla va opioete tnv emOupntr taxutnta.

o Matiote to Koupmi Turbo yia va opicete
otabepn uwnAn taxutnta.

o EvaM\aktikd, to Koupti ON/OFF pmopel va
matnBel yia oUVTOHEG XPOVIKEG TIEPLOSOUG Yia
va mapdyet pua MaAdIKn evEpyeld.

e Auto umopel va xpnotpotmolnBel ya thv
ano@uyn tng umepBoAKAG emegepyaciag Twy
TPOWWY. AELTOUPYNOTE TOV TTOAUKOQPTN HEXPL
va TMETUXETE TO €MBUPNTO amotéAecpa.

o XaAapwote to Koupmi ON/OFF yia va
OTAPATNACETE, APALPECTE TO PMAEVTED XELPOG,
ATOKAAUWTE TOV HNXAVICHO TOU KAAUHHATOG
TOU KOQTN, HETA BYAATe Tn Aemida Kat TEAOG
adeldoTe Ta eMeEEPYACHEVA TPOPIUA.

Mnv xpnotpomoleite To eEApTNHA TOU TOAUKOWTN

GUVEXWG Yla TEPLOCOTEPO amd 30 SeutepoAemta.

AQAGTE Va KpUWOEeL yia 1 AeTTo avapeoa og Kade

xpnon 30 SeuTePOAETTWY.

AvtiotpéyTe TV mapandvw Sladikacia yia va
aTmoCUVAPHOAOYNGETE TN povada.

* MOvo yla optopéva JovtéAa.

5. KaBapiopog & Xuvtipnon

MPOXOXH: BeBaiwbeite ot To KUplo cwua gival
amoouvOeOEPEVO Ao TNV TAPOoxn PEUUATOG

Kal OTL ol AeTOEG £XOUV OTAUATACEL VA
TMEPLOTPEPOVTAL TIPLY GUVOECETE 1) APAIPECETE
omolodnTote £EApTNnpa.

AmocuvappoAoynote OAa ta pépn TmpLv To
mAUGLHO.

MHN Bubilete tov pnxaviopd tou xtumntnplou,
TOV HNXaviopd Tou MOATOmOINTA Tatdtag Kat tov
HNXavIoPOToU KAAUHHATOG TOU KOWTN O VEPO N
otmolodnTote AAAo Uypo, Kabapiote pe £va uypod
oOUYYApPL i Tavi Kat GKOUTT{OTE.

H petaAAkn paBdog pmopei va EemMAUBEl KATw
amd TpeXoUHEVO VEPO.

MPOZOXH pe tig Aemideg, €ival eEalpeTIka
AXUNPEG.

Ta mapakdtw e€aptipata/epyaleia
pmopeite va ta BaAete oto MAUVTIPIO
MATwV yla va ta kabapiocete.

[ElK 14]

Aoxeio Eme€epyaciag
o AmAGG Avadeutipagt
o Aemida ywa moupé mardrag*
o Aemida ko@Tn*
. FudAvn Kavata moAuko@Tn*
o AvTOAWBNTIKO paidapdkt & kamakt*

‘OAa ta pépn mpEmel va kabapiovral MARPpwG Kat
VA OTEYVWVOUV TPV amd TNV amobnkeuon.
JUVAPHOAOYNOTE TN CUCKEUN HE TIG AETOEG, Ta
€€aPTANATA TOU KOPTN KAl TO KUPLO CWHA OTNn
0¢on Toug.

AmoOnkeUoTE TN CUGKEUN OTO KOUTIL i} O€
Kabapd, oTeEYVO PEPOG Pakpld amo matdid.

6. EmiAucn mpoBAnpdtwy

1. To pmAévtep xelpog apxilel va emBpaduvel Tn
Aettoupyia katd tnv emegepyaoia.

BeBaiwbeite OTL TO KATW PEPOG TNG KEPAANG TOU
KlynTApa gival kabapo kat 6Tt 6V UTTAPXOUV
TPOWEG TTOU UTTAOKAPOUV TN oUVOESH KATd TV
tomoBétnon o doxeia ) umePBOAIKN TTOGOTNTA
TPOPWV 0To JOXE(D.

Edv n povada éxel umepBeppavOei, BydAte tnv
amd v mpila kat mepEvete mepimou 10 Aemtd
TPLV TN XPNOLHOTIOINCETE Eava.

2. YnepBoAIkO mtoiAlopa Katd tnv Asitoupyia.
EmMAEETE apxika xapnAotepn Taxutnta Kat



au€note 660 mel to pelypa.

EmA£€Te éva Goxeio KatdAAnAou peyEBouG.
TomoBstrote TG Aideg 6TO PAYNTO TPV TIG
BaAete og Aettoupyia.

3. To kUplo cwpa Beppaivetal Katd

Aettoupyia.
A@ROTE TN POVASA VA KPUWOEL EVTIEAWG TPV TN
xpnaotgomotioete §avd.

7. TeEXVIKA XApaKTNPIOTIKA

HAekTpiKn oUvdeon 220-240V~50/60Hz
loxug 1000W

8. InUavtikég MANPOWOopiEg

AvtaAAakTtikd kal avaAwotiya tng Haier
Xpnotyormoleite povo yviola avtaAAakTika Haier.
Ta avtaAAaktikda Haier dwatiBevtat améd tov
TOMKO avtimpocwo Haier ) ameubeiag amod
Haier. Katd tnv mapayyeAia e€aptnudtwy va
AVAPEPETE TTAVTA TOV APLOUS povTEAOU.

Modtnta

Ta epyootdcta Haier €éxouv eAexBeil amd
aveEAPTNTOUG POPEIG TOLOTIKOU EAEYXOU.
Ta mpoldvta pag katackeualovtal PEcw Tou
GUOTAHATOG TTOLOTNTAG TO 0moio MANPEL TIg
mpodiaypaeg Tou mpotumou 1SO 9001.

Eyyunon

Ot 6pol 16XU0G TNG £YYUNONG TNG GUGKEUNG
kabopilovtal amd Tov aviimpocwTo TG XWPAg
oTNnV omoia £xel mpaypatomoinbsi n mwAnon.
MePLOGOTEPEG TANPOWPOPIEG OXETIKA HE TOUG
0poUG £yyunong Umopeite va {NTHoETE amod Tov
AVTUTPOOWTIO TTOU AyopdodTte Tn cuokeun. H
TPOCKOULON TOU amodEIKTIKOU ayopdg sival
Baotkn mpoimdbeon yia TNV 1oxu TG yyunong.

72



1. UHCTPYKLUWMU NO BE3OMNACHOMY MUCIMOJIb30OBAHUIO

JTOT Np1bop npeaHa3HayeH
TO/IbKO A4/ AOMALLHETO
MCMOJIb30BaHMA COMIACHO
AAHHBIM MHCTPYKLMAM.

Mpexae 4yeM NpUCTYnUTb K
3KCMyaTaumm JaHHOro 6bITOBOrO
3NeKTponpubopa, ybeamtecb

B TOM, YTO Bbl MOHUMaeTe
HacToALLlEe PyKOBOACTBO.
NPEAYNPEXAEHME Bo
M36€sKaHMe ONacHOCTH YAyLLIbSA
ANs AeTen, BbibpacblBamTe Bce
YNaKOBOYHbIE MaTepUasibl Cpasy
K€ Moc/1e pacnakoBKM npubopa.
JlaHHbIM NpMBOpP MOXKET
MCMO/Ib30BaTbCA IMLAMM C
OrpaHUYEeHHbIMU (PUNYECKMMM,
CEHCOPHbIMM UJIU YMCTBEHHBIMM
CMOCOGHOCTAMM, HELOCTATKOM
OnbITa M 3HAHWMM NPU YCI0BMM
COOTBETCTBYIOLLErO HaZ30pa MM
npeABapUTE/IbHOrO MHCTPYKTaxKa
Mo npaBW/1amM NOJIb30BaHMSA
NPMOOPOM, NPOBEAEHHOMO JIULIOM,
OTBEYalOLLMM 3a MX 6E30MaCHOCTb.
ZleT1 [OMKHbI HAXOAMUTBCA MO,
NPUCMOTPOM, CneamTe, YTobbl OHM
HEe MCMoNb30BaM NpUGOP M He
Urpasm C HAM. XpaHuTe npmoéop

M €ro LUHYp B HEAOCTYMHOM ANA
JleTeEN MecTe.

Jletv B Bo3pacTe ot 8 fieT u
CTapLLe MOryT M0JIb30BaTbCs 3TUM
np16opom (co B36UBaTENAMM
C/IMBOK, aKCeccyapom A
B30MBaHMSA AWL) NPX YCJIOBUM, YTO
OHM HAaXoAATCA NOZ MPUCMOTPOM
W1 NPOUHCTPYKTMPOBaHbI O
6e30MacHOM MCMo/Ib30BaHUM
np1oéopa M ec/i OHM 0CO3HALOT
CBSI3aHHbIE C 3TUM PUCKU. [eTH

A0 8 net He A0MKHbI 3aHMMaTbCSA
OYUCTKOM M TEXHUYECKMM
0bcnyKuBaHMeM Nprobopa.
XpaHuTe Np1bop M ero LHyp B
MecTe, HeZIOCTYNHOM AN AeTen
mnagLwe 8 ner.

He TAHUTE U He nepeHocUuTe,
Aeprka Npubop 3a LUHYP NUTaHKMS.
Bcerpa otkntovarte npuéop ot
PO3ETKM, MOTAHYB 3a BUJIKY, a

He 3a WHyp. He KnaguTte WwHyp
MUTaHMA Ha OCTPblE Kpas M/
B6/1M3M FOPAYMX NMOBEPXHOCTEMN.
He ucnonb3ymre yanMHuTeNb.
Ecav npoBog nuTaHuMA
NOBPEXAEH, HEMeAJ/IEHHO
OTK/Il0uMTE Npubop. Bo
n3bexaHue yrpo3bl 6e30MnacHOCTM
3aMeHy NpoBOJA MUTaHUA JOJIKEH
NPOBOAMTb TOJIbKO MacTep
aBTOPU30BaHHOM CEPBMCHOM
CNy6bl Haier.

Mcnonb3ymTe TONbKO T€ HacazKM,
pacxoAHble MaTepuasibl U
3arnacHble YacTu, KoTopble
PEKOMEHAYET U1 NOoCTaBAAET
Haier.

NMPEAYNPEXAEHUE OnacHocTb
TpaBMmbl! HenpasuabHoe
MoJib30BaHWE NPUOOPOM MOXKET
NPMBECTM K TPaBMe.
OCTOPOXHO Pexxyuime nessumsa
0YeHb OCTpble, OyAbTe OCTOPOXKHbI
NPV 06paLLEHNM C OCTPbIMU
Ne3BMAMM BO BpeMs COOPKM U
pa3bopKM, ONMOPOXKHEHMSA HaLuM U
OYMCTKM.

OCTOPOXHO lepes 13BneyeHnem
yawm yéeaurech, 4TO Nprbop
BbIK/IIOYEH M OCTAHOBJIEH.

Bcerga otkntovarTe npuéop ot



3/1EKTPOCETH, €C/IM OH OCTaeTCA
6€3 NpMCMOTPa, a TaKxXe nepej
C6OPKOM, pa3bopKOM, OUYMCTKOM
WU B C/lyHae HEUCNPaBHOCTM.
Mcnonb3ymTte npuéop

TO/IbKO B COOTBETCTBMM C
MOLLHOCTbI0, YKa3aHHOM Ha
Tab/IMYKe C TEXHUYECKMMMU
XapaKTEPUCTUKAMM.

Mcnonb3yuTte NpMeop TOBKO Ha
CYXOM POBHOM MOBEPXHOCTU U
HUKOr 1a HE NepPeMELLiaMTe ero Bo
Bpema paboTbl.

Mpn6op npeaHa3HayeH

TO/IbKO AJ151 U3MENIbYEHMA MU
CMeLUMBaHMA NPOAYKTOB, pasmep
M KOIMYECTBO KOTOPbIX YKa3aHO

B MHCTPYKLUMM. 3anpeLlaeTcs
Mcnosb3oBaTb NpUOOP He No
Ha3Ha4YeHwMIo.

He ncnonb3ymte cTeKNAHHYIO
yally cpa3sy noc/ie U3BJIeYEHUS

M3 NMOCYIOMOEYHOM MaLLUMHbI M
xonoaunbH1Ka. OHa Jo/1KHa
HaXOAMTCS NMPU KOMHATHOM
Temnepartype He MeHee 5 MUHYT
nepes UCNo/Ib30BaHUEM.

He BK/tovalTe npubop, noka
HOYKEBOM 610K He By/IET HAZIEKHO
3aKpenJieH U He GyZieT NorpyxeH
B MHIPEeAMEHTbI.

byabTe oCTOpOXKHbI, €c/iv B
KYXOHHbIM KOMBAMH MM 6aeHaep
Ha/IMBaeTCA ropsAYan XMAKOCTb,
TaK KaK OHa MOXKeT ObITb
BblOpOLUEHa M3 Np1bopa M3-3a
BHE3arnHoro o6pa3oBaHus napa.
CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb MU
06paboTKE ropsYMX NPOAYKTOB,
KOTOpble MOryT pa3bpbI3rmMBaTbCA.
BbIkntoumTe NpMoop 1 0TCOEAMHUTE
€ro OT 3/IEKTPOCETU Nepes, 3aMEHOM
aKceccyapoB MM NPUBMKEHUEM K
ABVKYLUMMCA YaCTAM.

He Bk/itoyaiTe npuéop c
MOMOLLbIO BHELIHEro TalMMepa
WM OTAENIbHOM CUCTEMbI
ANCTaHLMOHHOMO YMpaB/IeHMS.
Otk/itoumTe npuop ot
3/IEKTPOCETU U flanTe HOXaM
NOJIHOCTbIO OCTAHOBMTbLCA Nepes
CHATMEM JII0BbIX AeTaNien, a
TaK¥Ke nepes YMCTKOM MM N0BbIM
TEXHUYECKMM 0BC/TYKMBAHUEM.
Hukoraa He norpyskamte ocHoBaHue
ABUraTens B XXMAKOCTb BO BPEMS
PaboTbl M HE MOMTE €ro noa
NPOTOYHOM BoZIOM. He paboTaiTe ¢
NPUGOPOM MOKPbIMM PYKamu.
06Aa3aTe/IbHO OYMLLANTE
MOBEPXHOCTH, KOTOpble
KOHTaKTMPYHOT C NPOAYKTamM
nMTanma! MHdopmaums

06 OYMCTKe NpMBOAUTCA B
MHCTPYKLMAX.

B cnyyae HemcnpaBHOCTH

He cneayeT NpoAoKaTh
NO/Ib30BaTbCsA NPUOOPOM.
CepBuCHoe 06CnyKuBaHHue:
Ana rapaHTu 6e30MacHoM M
HaZEXKHOM paboTbl JAHHOIO
npubopa Mbl peKoMeHAyeM
NpWrsialaTe aBTOPU30BAHHbIX
MH}XEHEPOB CEPBMCHOM

CNy>6bl Haier ansa BbInoJHEHMA
TEXHMYECKOro 06C/TyKMBaHUA U
PEMOHTa.

Peuenrt:

OBowm / ®pykToBbIM COK (30 Cexk.
BK/I. / 1 MMH.BbIK/1., MaKCUMYM 5
LIMK/I0B)

CrakaH C MepHoM WwKasnom: 280 r
MopKoBM + 420 r BoApl

MepaoBo-macnsHbIM coyc (5 cek.
BKJ1 / 2 MMH BbIK/1., MaKCUMYM 3
UMKNA)



CTeknsHHadA valla U3MenbYmTens:
200 r macna + 300 r Mmeaa

BrckBuT (MakcMmym 10 MHUHYT)
CrakaH ¢ MepHoM WKanon: 720 1
AMYHbIX 6E/IKoB

KaptodenbHoe nope: 1 MUH.,
100 r oTBapHoro kaptodens
(Hape3aHHOro Ha 4 YacTtu)

MprmeyaHue K peuenTy:

1) Ana Kaxx[oro 1crosib30BaHMA
rnoc/ie10BaTe/IbHbIM LMK/ paboTbl
WJIM BPEMSA U KOIMYECTBO
NPOAYKTOB A0/XHbI ObITb HE

6onee yKasaHHbIX Bbllle. [lepes
BbINOJIHEHMEM C/IEAYHOLLEN
onepauyM HeO6X0AMMO BblAEPKATb

naysy He MeHee 10 MMHYT. [laiTe
Mp1GOopY OCTbITb 10 KOMHATHOM
TeMnepartypbl nepea cheayrowmm
PaboYMM LIMKJIOM.

2) YT06bI OCTAHOBMTL NpUOOP

B rpouecce pa6OTbI , MOXXHO B
N060M MOMEHT OTMYCTUTb KHOMKY
BK/1/BbIK/1.

OKpy:Kawlwas cpega

C1MMBOJT Ha AaHHOM npubope E
YKasblBaeT Ha T0, YTO ero

HeNb3A YyTUAM3MpOBaTh BMecTe ¢ N
6bITOBbIMM OTX04aMM. Ero Heob6xoaumo
cAaBaTb B COOTBETCTBYHOLMIA MYHKT
npuema Ansa ganbHenilen nepepaboTku
3/IEKTPUYECKMX U INIEKTPOHHBIX YacTeMN.
YTUnmM3auma JoKHa NpoBOAUTLCA

B COOTBETCTBUM C MECTHbIMM
MpaBMIAMM MO 3aLUMTE OKpYKatoLLEeM
cpefibl M yTUAM3aLMM OTXOLOB. 3a
601ee NoApo6HOM MHbOpMaLUeN Mo
06paLLEHMIO C AaHHBIM NMPUOOPOM, €ro
YyTU/IM3aUMK U nepepaboTKe obpaTUTECh
B MECTHbI€ OpraHbl BJIaCTH, B C/IyKOY
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YTUIM3aLUMKM OTXOZOB M/IM B MarasmH,
rAe Bbl NpUoGpenu AaHHbIM NpuGop.

JaHHbIM Npu6op oTBEYaeT

Tpe6oBaHMaM EBponeickux
c €,£l,mpeKTMB 2014/35/EU,
2014/30/EU 1 2011/65/EU.
CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

2. 3HAKOMCTBO C BalUMM PY4HbIM 6N1€HAEPOM

KHonka Bkn/Bbikn

KHonka BkatoyeHusa pexnma TYPBO
[naBHbIM Kopnyc

PepykTop BeHuMKa*

JIBOMHOM BEHYMK*

PepykTtop KapTodenemanku*
Hoxka kapTodenemankm®

JlonacTtb KapTodenemanku*
MeTannnyeckas Hoxka

CTakaH C MepHOM LIKaion
PenyKTOp KpbIWKK M3MEeNbuMTEeNns™
Hox nsamenbumtensa*

CTeknaHHadA Yawa usmenbyntena*
WrndpT wnuugena*

Heckonb3sAlwas noactaBka U KpbllwKa*
MMMy IbCHBIM peXuM

PROZErA-TIOMAMOO®>

Perynartop ckopoctu

3. Nepep nepBbIM MCNOIb30BaHUEM

Mepea nepBbIM UCMO/Ib30BaHKEM Npubopa M
NPMHAA/IEKHOCTEN TLATENBHO BbIMOMTE BCE
YaCTU, KOTOPbI€ KOHTAKTMPYIOT C NPOAYKTaMM.
(MopsAAoK OYMCTKM AeTanen onucaH B rnase 5.)
lMomecTnTe NPOAYKTbI B CTaKaH MK
aHa/IOrMYHbIM KOHTEMHEP U yepiK1BanTe
€ro B YCTOMYMBOM MOJIONKEHWM.
He HanosHANTe CTaKaH Bbille BEpPXHeWH
OTMETKM LWKasbl. Bo nsbexaHue
pas6pbi3rMBaHMa BBOAUTE HOX B NMPOAYKT,
npexae Yem BKIOUMTb ero. Cnegute 3a
TEM, YTOGbI HOXK OblJ1 MOJIHOCTBIO MOTPYKEH
B MHrpeAMeHTbl B npouecce 06paboTKu.
Ana nyyllero cMeLLMBaHUA He HaNoHANTe
* TONbKO Y KOHKPETHbIX MOAENEN.



yally U3MeNbYAUTENSA Bbllle MOJIOBMHBI.

o [lorpyanTte B MPOAYKTbI TO/IbKO
MeTaIIMYECKYI0 HOXKKY, HO He Bbllle
Hee, MHaYe BO3HWMKAET PUCK yaapa
3N1EKTPUYECKMM TOKOM!

«  He nomeluarTe B Yally MeTas/IM4ecKkue
06BEKTI.

e He cMewwMBanTe KyCOYKM MHIPEANEHTOB
pa3mepom 6osiblie 2 X 2 X 2 CM.

o MeTannmueckuit Ban 6aeHsepa 1 BEHUMKU
MOryT nouapanaTtb MK 0CTaBUTb Cefbl Ha
QHTUNPUrapHOM MOKPbITUM. He ucnosbayiTte
61eHep B NocyAe C aHTUMpUrapHbIM
MOKPbITUEM.

e He ucnonb3yiTte Kakue-IM60 KOMMNOHEHTbI
6/1eHAepa B MUKPOBOJIHOBOM Meyu.

e /lnAa rapaHTMM JOITOro CpoKa CayObl
He Ucnosib3ynTe pyyHoM 6aeHaep Ans
06paboTKM C/ILLIKOM TBEPABIX CMECEN.
Ecnv rnaBHbIM Kopnyc neperpencs, BbiHbTe
BUJIKY M3 PO3ETKM U AanTe npuéopy
OCTbITb MpUMePHO 10 MUHYT, Npexe Yem
NpOAO/IKUTL PaboTy.

e HecKkonb3slyto NOACTaBKY MOXKHO
MCNO/b30BaThb MOZ CTAaKaHOM M Yallen
U3MeNbYUTENSA, YTOObI NPesoTBPaTUTb MX
CMeLleHue.

4. Ucnonb3oBaHue py4yHoro 61eHaepa

PerynupoBka mowHocTtH [Puc. 12,13]
Haxkmute KHOMKY BK/IIOYEHMA/ BbIK/IHOYEHUS U
YCTaHOBUTE PErysIATOp CKOPOCTU B AMarna30oHe OT 1
Ao 10 B 3aBMCMMOCTM OT I'IOTpeGHOCTM.

HarkmmTe KHOMKY Typ60o-pexkmma, YTobbl MOTy4nTb
CTabUNbHO BbICOKYH CKOPOCTb.

bneHaep vaeanbHO NOAXOAUT AJ1A NPUrOTOBIEHMSA
COYyCoB, 3arnpaBoK A/1A CanaTtoB, CynoB, A€TCKOro
NUTaHKUA, a TaKXe HalMUTKOB, CMY3M U MOJTI0YHBIX
KOKTEMNeN. Takxe NnoaxoamT 1S CMELIMBAHUA
TBEPZAbIX MPOAYKTOB, TaKMX KaK Cbipble OpyKTbl M
OBOLLM.

MeTtannmnyeckas HoxKa [Puc. 1]
YcTaHoBUTE MeTa/INIMHECKYH HOXKKY Ha rN1aBHbIN
Kopnyc, NOBEepHYB ee Mo YacoBoM cTpesike. Mpu
CbMKcaLI,MM Bbl YC/IbILLUTE LLETHOK.
. Ecnu Bbl roToBKTE MOpE M3 ropsYMx NPoAYyKTOB
B COyCHMKE 1IN KacTplonie, CHUMKUTE nocyay
C M/MTbI, YTOBbI KMAKOCTb He Kunena. JAakte
ropsayemy 671104y HEMHOIO OCTbITb, Y4TOObI

* TONbKO Y KOHKPETHbIX MOZE/IEN.
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UCKJIOYMTD PUCK OKOra.

o He ocraBnsire 651eHAEp NOrpysKEHHbIM B
ropsyee 611040 B KacTpiosie Ha nmre.

o He MCNonb3yMTe METAITIMHYECKYIO HOXKKY
60s1ee 1 MUHYTbl HEMPEPbIBHO B TEYEHUe
4-MMHYTHOIO MHTEpBasIa.

JBorHoM BeHuMK* [Puc. 2,3]

1. BcTaBbTe HOXKM BEHYMKOB B OTBEPCTUA B
peayktope. lNpu uKcaumm Bbl ycabiumte
LENYOK.

2. YcTaHoBUTE PeAyKTOp BEHUYMKOB Ha rNaBHbIM
KOpMyc, NOBEPHYB €ro Mo YacoBOM CTpesIKe.
Mpy 1KCaumm Bbl YC/IbILIMTE LLE/THOK.

o MMonb3yMTech BEHYMKAMM TONIbKO AJ1S
B30MBaHWA C/IMBOK, AMYHbIX GE/IKOB,
NPUroToBNEHNA GUCKBUTOB M JECEPTOB M3
TFOTOBbIX CMECEW.

o Bo m3bexaHue pa3bpbirvBaHms, 3amycKanTe
BEHUMK Ha MEZIEHHOM CKOPOCTM U B F/ly6OKOM
KOHTEeMHepe.

«  He 1cronb3yiiTe BEHUMK Golee 3 MUHYT
HenpepbIBHO B TeyeHue 10-MMHYTHOro
UHTepBana.

Kaptodenemanka* [Puc. 4,5,6]

ITy HacaJKy MOXHO MCMO/Ib30BaTh AJ1A

NPUroTOBNEHMA KapTohebHOro niope.

1. YcTtaHoBWTe peslyKTOp KapTodeneMsKu
Ha HOXKY KapTodenemsnku, NoBepHyB ero
MPOTMB YacOBOM CTpesKM. IMpu uKcaLym Bbl
YC/IbILUMTE LLE/THOK.

2. YcTaHoBWTe SI0NacTb KapTodeneMAIKM Ha
CTynuLy, NOBEPHYB ee NPOTHB YacoBOM
cTpenku. Mpu prKcaummn Bbl yCibimTe
LENYOK.

3. YcTaHoBuTE peayKTop KapTodeneMsaikm Ha
TIaBHbIM KOpMyC, NMOBEPHYB €ro Mo YacoBOWM
cTpenke Ao huKcaumu.

«  He nonb3yirech KapTocdenemsnxkom B
KacTpro/ie Ha OTKPbITOM OrHe.

o 06s3aTe/bHO CHMMAMTE KaCTPHJIO C MAMTHI U
ZaBaiTe 6/1104y HEMHOIO OCTbITb.

e YCTaHOBMTE KaCTPHO/IIO MM YaLly Ha
YCTOMUMBYHO POBHYHO MOBEPXHOCTb,
NpUAEPKM1Bas ee CBOBOHOM PYKOM.

o /1na nyywero pesysibTata He 3anosHANTe
KaCTpLO/Ito MM Yallly 60/bLUE, YEM Ha MOIOBUHY.

. He o6pabartbiBaiiTe 60/blue 04HOM NopLym 6e3
nepepbiBa.



. He mcnonb3ykTe KapTodenemanky
601ee 1 MMHYTbI HEMPEPbIBHO B TEYEHME
5-MMHYTHOrO MHTEpBana.

YcTaHOBKa usMenbumtena*

[Puc. 7,8,9,10,11]

1. YcTaHOBWTE CTEKNAHHYIO Yally Ha YMCTYIO
POBHY0 MOBEPXHOCTb U yoeauTech B
YCTOMYMBOCTM paboyero cTosa.

2. YcCTaHOBMTE HOX M3MENbYMTENA Ha WTHUDT
LUNMHAENSA B CTEK/IAHHOM yYalle.

3. HapexbTe nNpoayKT Ha KYyCOYKM NMPUEMIEMOTO

pa3smepa 1 NOMECTUTE UX B CTEK/IAHHYIO Hallly.

KpynHble KyCKM Hy}XHO Hape3aTb Ky6rKamm
pasmMepoM NpUMEPHO 2 X 2 X 2 CM.

4.  YcTaHOBMTE peflyKTOp KPbILUKM Ha
CTEKNAHHYIO YaLly W NpUXKMUTE A0 UKCaumu.

5. YCTaHOBMTE I/1aBHbIl KOPMYC Ha peayKTop
KPbILUKM, MOBEPHYB MO YacoBOM cTpesike. Mpu
rKCcaUMM Bbl YCIIbILIMTE LLENYOK.

6. BcTaBbTe BUJIKY B PO3ETKY.

7. TNpv paboTe C rnaBHbIM KOPMYCOM MPOYHO
YAEPKMBAMTE €ro Ha CTEKNAHHOM vaLle.

o HayXMuTe KHOMKY BK/IIOYEHWS/ BbIK/IOYEHMS U
YCTaHOBMTE pPerynsaTop CKOPOCTU B uanasoHe
ot 1 A0 10 B 3aBUCMMOCTM OT NOTPEGHOCTU.

. HaxkmmTe KHOMKY Typ60-pexmma, 4Toobl
NOAYYNUTb CTaBM/IbHO BbICOKYIO CKOPOCTb.

. KHOMKY BK/II0OYEHUA/ BbIK/IIOYEHNA TaKXKe
MOHO HaXKMMaTb Ha KOPOTKME NMPOMENKYTKM
BPEMEHM, YTO6bI MOYUYUTb MMMy IbCHBIN
3 dekT.

o TaKoi MeToJ MOXHO MCMOJIb30BaThb, YTOGbI
M36eKaTb YpEIMEPHOTO M3ME/IbYEHMS
NpoAyKToB. PaboTaiTe C U3MeNbUYMTeNIEM A0
NoJlyYeHUs KelaeMoro pesyJibTaTa.

o OTnyCcTMTE KHOMKY BK/IIOYEHMS/ BbIK/IOYEHMS,
YTOGbl OCTAHOBUTb GNIEHAEP, CHUMUTE
€r0 M OTKPOWMTE KPbILLKY C PEAYKTOPOM
M3Me/IbYUTENSA, 3aTEM BbIrpy3uTe
U3MeEJIbYEHHbIM NMPOAYKT.

He 3anycKainTte uaMenbunTesb Ha

npogoskuTeNnbHoe Bpema (6onee 30 cekyHA)

HenpepbIBHO. /laBaiTe OCTbITb B TEYEHUE

NpMMepHO 1 MUHYTbI Mexay 30-CeKyHAHbIMM

nepuoAamm paborbl.

BbIno/sIHUTE ONMcaHHble Bbille AeHCTBUA B
o6paTHOM nopsAgKe, 4Tobbl pasobpaTb 6/10K.

* TONbKO Y KOHKPETHbIX MOZE/IEN.

5. OuMcTKa U TEXHMYECKoe OGCHY)KMBaHMe

OCTOPOYHO! O653aTenbHO BbIHMMaMTE BUIKY
r1aBHOrO Kopryca M3 po3eTKu 1 y6eanTech,
YTO HOXM OCTAHOBW/IUCD, MPEXKAE YEM
yCTaHaB/AMBaTb MM CHUMATb AeTasn 6eHaepa.
Pas6epuTte Bce KOMMOHEHTbI Nepes MOMKOM.

HE norpy:xaiTe rnaBHbIM KOpMyc, peayKTop
BEHYMKA, PeyKTOp KapTodenemaiku 1
PesyKTOP KPbIWKU M3MEJIbYMTENSA B BOAY

UK NHOGYI0 APYTYHO KUMAKOCTb. OunCTUTE 3TH
KOMMOHEHTbI BAIAXKHOM ry6KOM MM candeTKom,
3aTeM NpoTpuTE HacyXo.

MeTanMyecKyto HOXKKY MOXKHO MbITb MOA
NPOTOYHOM BOAOM.

CobntofaiTe 0CTOPOXKHOCTb C HOXKaMM — OHU
0YeHb oCTpble.

Cnepytowme getanm 6neHaepa
MO>KHO MbITb B NOCYZJOMOEYHOM
MalmHe:
[Puc. 14]

CTaKaH C MepHOM LUKanom
o /1BOMHOM BEHYMK*
e Jlonactb KapTodenemanku*
. Hox usmenbumtena*
. CTeKNAHHaA Yalla M3menbynTens™
. Heckonb3swan nogctaBka U Kpbllka®

Bce getanu cnepyet NosIHOCTbIO OYUCTUTD U
NpOCYLIMTb Nepes NoMeLLEeHUEM Ha XpaHeHHe.
Cobepute Npubop, YyCTAHOBMB HOXM,
NPUHAANEKHOCTU UBMENIbYUTENS U T1aBHbIM
Kopnyc B NpaBW/IbHOM MOJIOKEHWM.

XpaHuTe NpM6op B KOPOGKE B YUCTOM CYXOM
MecTe, HeAOCTYNMHOM AN AeTeM.

6. MOMCK M yCTpaHeH1e HEMCMPAaBHOCTEM

1. PyuHou 6nieHfep 3ameasiseTca, pa6oTas C
yCUIMEM.

BO3MOKHO B HMXKHEN YacTu rOJIOBKM ABUraTens
Ha/IMNIK OCTaTKM NPOAYKTOB, KOTOPble
NPensATCTBYIOT COEAMHEHMIO C KOHTEMHEpaMH,
WM 3Ke B KOHTEMHepe C/IULIKOM MHOro
NPOAYKTOB.

Ecnm npubop neperpencs, BbiHbTe BUJIKY U3
pO3€eTKM U NOAOKAMTE NPUMEPHO 10 MUHYT,
npexAe YeMm BKJ/IOYATb ero CHOBa.

2. YpesMepHoe pa3bpbisrmBaHue B npouecce

06paboTKM.
HaumHalTe paboTy C HM3KOM CKOPOCTH U



yBE/IMUMBANTE €€ MO Mepe 3arycTeBaHWs CMecH.
Bbi6KpaiiTe KOHTeMHep JOCTaTOYHOro pasmepa.
lMpexae YeM BKIOYMTb BaeHaep, NoMecTuTe
HOXM B MPOAYKT.

3. [naBHbIM KOpMyC HarpeBaeTcA B npouecce

pa6oTbl.
Javite Nnpubopy NOMHOCTbIO OCTbITh, MPEXAE YEM
MpOAO/IKNUTL PaGoTy.

7. TeXxHNn4YeCKue faHHble

DNeKTpUYecKkue 220-240V~50/60Hz
JAaHHble
MowHoCTb 1000W

8. BakHo!

3anacHble 4aCTHU M pacxofHble MaTepuasbl
KomMnaHuu Haier

Mpu 3aMeHe YacTel MCMosb3yMTe TOIbKO
OpUrMHa/IbHbIE 3amnacHble YacTH U pacxoaHble
maTepuasnbl KomnaHuu Haier.

MX MOXKHO NMpUOGpecTM y Balero MecTHoro
annepa KomnaHuu Haier Mpu odbopmnermm
3aKasa Ha 3anacHble YacTu 06a3aTeslbHO
yKasbiBalTe HOMEp MoZenmn npuéopa.

KavecTtBo

3aBoabl KOMnaHMK Haier npownun He3aBUCKHMYIO
OLIEHKY Ha npeaMeT Co6/104eHUn TpeboBaHMMI
K KQ4yecTBY BblNyCcKaemol npoayKumu. Hawa
NpoAyKLUMA M3roTaB/IMBAETCA C MPUMEHEHUEM
CMCTEMbI KauyecTBa, YAOBNETBOPSIOLLEN
TpeboBaHMAM cTaHaapTa I1SO 9001.

Bawa rapaHTmsa

YcnoBuA rapaHTmMm A8 JaHHOMO 6bITOBOro
3/1eKTPUYECKOro npMéopa onpesensoTca
HalUMM MNpeACTaBUTEIbCTBOM B CTPaHe, rae 37107
371eKTponpmbop npojaH. bonee noapobHyto
MH(OPMaLMIO 06 3TUX YCTI0BUAX Bbl MOXETE
noJlyYMTb Y NPOAaBLa MM U3 FapaHTUMHOTO
cepTmdmKaTa Ha AaHHbIM npmbop. B cayyae
BO3HWKHOBEHMSA CUTyaLMu, NOKPbIBAEMOM
rapaHTUMHbIMU 0653aTE€/IbCTBAMM M3rOTOBUTENS,
npu 06paLLeHnM B YNOJHOMOYEHHYO CEPBUCHYIO
OopraHu3aumio Heo6Xo0AMMO NPeabABUTD
TOBAPHO-KaCCOBbIM Y€K MM MHOM AOKYMEHT,
NOATBEPKAAIOLMIM HAYAN0 UCTEYEHUS
rapaHTUMHOIO CPOKa, NPesyCMOTPEHHOro
YCNOBUAMM rapaHTMK ANA AaHHOro npubopa.
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1. INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO UZYTKOWANIA

Urzadzenie to jest przeznaczone
wytacznie do uzytku domowego
W sposob opisany w niniejszej
instrukcji uzytkownika. Prosimy
o doktadne zapoznanie si¢ z
instrukcja przed rozpoczeciem
uzywania odkurzacza
OSTRZEZENIE Aby wyeliminowac
ryzyko uduszenia sie matych
dzieci, wszystkie elementy
opakowama nalezy wyrzucic¢
natychmiast po rozpakowaniu
produktu.

Urzadzenie moga obstugiwac osoby
o0 ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych

lub mentalnych oraz osoby
nieposiadajace odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia pod
warunkiem ze odbywac sie
bedzie to pod nadzorem lub

po przeszkoleniu na temat
bezpiecznego uzycia, a takze pod
warunkiem, ze rozumieja one
istniejace zagrozenia.

Nalezy pilnowac, aby dzieci nie
obstugiwaty urzadzenia ani nie
bawity sie nim. Urzadzenie oraz
jego przewod zasilajacy powinny
byc poza zasiegiem dzieci.

To urzadzenie (z ubijaczkami

do Smietany i jajek) moga
obstugiwac dzieci od 8 roku
zycia, pod warunkiem, ze

beda one pod nadzorem lub

po przeszkoleniu na temat
bezpiecznego uzycia, a takze pod
warunkiem, ze rozumieja one
istniejace zagrozenia. Dzieciom
w wieku ponizej 8 roku zycia nie
wolno czysci¢ ani konserwowac

79

urzadzenia bez nadzoru.
Urzadzenie oraz jego przewod
zasilajacy powinny byc poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej
8 lat.

Nie ciagna¢ i nie przenosic
urzadzenia za przewod
zasilajacy. Podczas wyjmowania
wtyczki przewodu zasilajacego
z gniazdka zawsze ciagnac

za wtyczke, a nigdy za sam
przewod. Nie ktasc przewodu
zasilajacego na ostrych
krawedziach i w poblizu goracych
powierzchni. Nie stosowac
przedtuzaczy.

Jesli przewdd zasilajacy ulegt
uszkodzeniu, nalezy natychmiast
zaprzestac korzystania z
urzadzenia. Ze wzgledéw
bezpieczenstwa, przewod
zasilajacy powinien zostac
wymieniony przez serwisanta
autoryzowanego punktu
serwisowego Haier.

Nalezy korzystac¢ wytacznie

z koncoéwek, materiatow
eksploatacyjnych oraz czesci
zamiennych zalecanych lub
dostarczonych przez firme Haier.
OSTRZEZENIE Uwaga! Ryzyko
obrazen. Nieprawidtowe
stosowanie urzadzenia moze
skutkowac obrazeniami cielesnymi.
OSTROZNIE Ostrza tnace

sq bardzo ostre. Zachowac
ostroznosc¢ podczas montowania
i demontowania ostrych ostrzy
tnacych, a takze podczas
oprozniania o czyszczenia
pojemnika.



OSTROZNIE Przed wyjeciem
urzadzenia z pojemnika upewnic'
sig, ze jest ono wytaczone i ze
nie pracuje.

Zawsze odtaczac urzadzenie

od zasilania, jesli bedzie ono
pozostawione bez nadzoru, a
takze przed jego montazem,
demontazem, czyszczeniem lub
w przypadku wystapienia btedu.
Stosowac urzadzenie wytacznie
zgodnie ze specyfikacjami
zasilania okreslonymi na
tabliczce znamionowej.

Z urzadzenia nalezy korzystac
jedynie na suchej i ptaskiej
powierzchni. Ne przesuwac w
trakcie pracy urzadzenia
Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie do blendowania lub
mieszania zywnosci o zalecanym
rozmiarze i w zalecanej ilosci
zgodnie z instrukcja. Nie uzywac
urzadzenia do zastosowan innych
niz zamierzone.

Nie uzywac szklanego pojemnika
bezposrednio po wyjeciu ze
zmywarki lub chtodziarki.
Pozwolic, aby przebywat on w
temperaturze pokojowej przez co
najmniej 5 min. przed uzyciem.
Nie korzystac z urzadzenia, jesli
zespot ostrza nie jest prawidtowo
Zzamocowany i nie jest zanurzony
w sktadnikach.

Zachowywac ostroznos¢ podczas
wlewania goracych cieczy do
robota kuchennego lub blendera,
poniewaz mogg one zostac
wyrzucone z urzadzenia w
Zwiazku z nagtym parowaniem.
Zachowac ostroznosc¢ podczas
przetwarzania goracej zywnosci,
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ktora moze pryskac.

Wytaczy¢ urzadzenie i

odtaczyc od zasilania przed
przystapieniem do zmiany
akcesoriow lub przed uzyskaniem
dostepu do czesci, ktore
poruszaja sie, kiedy urzadzenie
pracuje.

Nie obstugiwac urzadzenia za
pomoca zewnetrznego minutnika
lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

Odtaczyc zasilanie i odczekac

do catkowitego zatrzymania

sie ostrzy tnacych przed
przystapieniem do demontazu
jakichkolwiek czesci, czyszczenia
badz konserwacji.

Nigdy nie zanurzac¢ podstawy
silnika w sktadnikach podczas
uzytkowania ani nie czyscic jej
pod biezacg woda. Nie obstugiwac
urzadzenia mokrymi rekami.
Nalezy pamigtac, aby regularnie
czysci¢ powierzchnie majace
stycznosc Z zywnoscia! Prosze
zapoznac sig z informacjami na
temat czyszczenia podanymi w
instrukcji.

Nie kontynuowac korzystania z
urzadzenia, jesli wydaje sie by¢
uszkodzone.

Serwis firmy Haier: Aby
zapewnic bezpieczne i sprawne
dziatanie tego urzadzenia,
zalecamy zlecanie prac
serwisowych lub napraw
wytacznie serwisantom
autoryzowanego punktu
serwisowego firmy Haier.

Nazwa:
Warzywa / Sok owocowy (30 s.



on / 1 min off, maks. 5 cykli) urzedzie miejskim, w komunalnym
Zlewka: 280 g marchewki + 420 g  zaktadzie utylizacji odpadéw lub w sklepie,
wody: w ktorym produkt zostat zakupiony.

’ i Urzadzenie spetnia wymogi
sos maslano misdowy (Sson /1 (" € europeysich norm 2014735/
, .
Szklany pojemnik rozdrabniacza: .. = /m: 2014/30/WE oraz
200 g masta + 300 g miodu '

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via

Ciasto biszkoptowe (maksimum < L1 6861 Brugherio(MB), ITALY

10 min)
Zlewka: 720 g biatka jaj 2. Poznaj swoj blender reczny
Puree ziemniaczane 1 min, 100 A.  Wytacznik
g ugotowanych ziemniakow (W 4 B. Przycisk Turbo
kawatkach) C. Obudowa

. D. Przektadnia trzepaczki*
Uwaga dotyczaca przepisu: E. Podwéjna trzepaczka®
1) W. przypadku kazdego uzycia F. Przektadnia ttuczka do ziemniakow*
kolejny cykl pracy lub czas G. Nézka ttuczka do ziemniakow*
i ilos¢ zywnosci nie powinny H. Ostrze ttuczka do ziemniakow*
by¢ wigksze niz podano . Metalowa nézka
powyzej. Nalezy zachowac co J.  Zlewka
najmniej 10-minutowy OdStep, K. Przektadnia pokrywy rozdrabniacza*
aby urzadzenie ostyg{o do L. Ostrze rozdrabniacza*
temperatury pokojowej przed M.  Szklany pojemnik rozdrabniacza*
wykonaniem kolejnej operacji; N.  Trzpien wrzeciona®
2) Jesli chcesz zatrzymac' 0. Antypo§lizgow§ podktadka i pokrywa*
urzadzenie podczas pracy, P.- Tryb pulsowania N
zwolnij przycisk spustowy ON / Q. Pokretto regulacji predkosci
OFF w dowolnym momencie.
Ochrona érodowiska 3. Przed pierwszym uzyciem
Symbol umieszczony '?‘a ) E Przed przystapieniem do korzystania po raz
urzadzeniu oznacza, ze nie jest pierwszy z urzadzenia i jego akcesoriow nalezy
ono klasyfikowane jako odpad HEE  doktadnie wymy¢ wszystkie czesci stykajace sie

z zywnoscia. (Informacje na temat czyszczenia
podano w Rozdziale 5)
o Umies¢ zywnos¢ w zlewce lub w podobnym

komunalny. Urzadzenie nalezy zdac¢
w odpowiednim punkcie utylizacji w celu

recyklingu komponentow elektrycznych pojemniku, a nastepnie przytrzymaj
i elektronicznych. Urzadzenie nalezy zlewke. . o
ztomowac zgodnie z lokalnymi przepisami Nie napetniaj zlewki powyze]

maksymalnego poziomu. Aby uniknac

dotyczqcym? utyhzacp odpadow. rozpryskiwania, przed wtaczeniem
Dodatkowe informacje na temat sposobu urzadzenia umies¢ podstawe ostrza w
utylizacji, ztomowania i recyklingu zywnosci. Podczas przetwarzania zawsze

upewnij sie, ze dolna czes¢ podstawy

urzadzenia mozna uzyskac w lokalnym 2
* Tylko w niektorych modelach.
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ostrza jest catkowicie zanurzona w
Zywnosci.

Aby utatwic¢ mieszanie, nie napetniaj
szklanego pojemnika rozdrabniacza wigecej
niz do potowy.

Zanurz tylko metalowa no6zke w zywnosci,
uwazajac, aby nie zanurzaé niemetalowych
czesci, w przeciwnym razie istnieje ryzyko
porazenia pradem!

Nie wktadaj zadnych metalowych
przedmiotéw do szklanego pojemnika.

Nie mieszac sktadnikow wiekszych niz 2 x
2x2cm.

Metalowy trzonek miksujacy i trzepaczka
moga porysowac lub uszkodzi¢ powtoki
nieprzywierajace. Nie uzywaj w naczyniach
z powtoka nieprzywierajaca.

Nie uzywaj ani nie wktadaj zadnej czesci
urzadzenia do kuchenki mikrofalowej.

Aby zapewni¢ dtuga zywotnos¢ blendera
recznego, nie uzywaj go z twardymi
mieszaninami. W przypadku przegrzania
obudowy odtacz urzadzenie od zasilania i
pozostaw do ostygniecia na okoto 10 minut
zanim ponownie go uzyjesz.

Na dnie zlewki i szklanego pojemnika
rozdrabniacza mozesz umiesci¢ podktadke
antyposlizgowa.

4. Korzystanie z blendera recznego

Sterowanie moca [Rys. 12,13]
Nacis$nij przycisk ON/OFF i obro¢ pokretto
predkosci w zakresie 1~10, aby uzyskac zadana
predkosc.

Nacisnij przycisk Turbo, aby uzyskac stata wysoka
predkos¢.

Urzadzenie doskonale nada sie do
przygotowywania dipow, sosow, sosow
satatkowych, zup, zywnosci dla niemowlat, a
takze napojow, smoothie i koktajli mlecznych.
Urzadzenie nadaje sie rowniez do miksowania
twardych produktéw spozywczych, np. surowych
OWOCOW i warzyw.

Metalowa nézka [Rys. 1]

Zamontuj metalowa noge do gtownego korpusu,
obracajac ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

Jesli uzywasz urzadzenia do przecierania
goracych potraw w rondlu lub garnku,

* Tylko w niektorych modelach.
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zdejmij rondel lub garnek ze zrodta ciepta

i upewnij sie, ze ptyn nie jest wrzacy.
Odczekaj, az goraca zywnosc lekko ostygnie,
aby unikna¢ ryzyka poparzenia.

Nie pozostawiaj blendera recznego na
goracej patelni lub w garnku na ptycie
kuchennej, gdy go nie uzywasz.

Nie uzywaj metalowej nozki dtuzej niz 1
minute w okresie 4 minut.

Podwaéjna trzepaczka* [Rys. 2,3]

1. Wtoz nozki trzepaczki do otworu przektadni
trzepaczki, ktora jest w petni zmontowana,
tak aby ustysze¢ dzwiek ,,klikniecia”.
Zamontuj przektadnie trzepaczki do
obudowy, obracajac ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara.

Trzepaczki uzywaj wytacznie do ubijania
Smietany, biatek, ciast biszkoptowych i
gotowych deserow

Aby zapobiec rozpryskiwaniu, zaczynaj
powoli i uzywaj nasadki trzepaczki w
gtebokich pojemnikach.

Nie uzywaj trzepaczki dtuzej niz 3 minuty w
okresie 10 minut.

Ttuczek do ziemniakow* [Rys. 4,5,6]
Mozesz go uzywac do ttuczenia ugotowanych
ziemniakow.

1. Zamontuj przektadnie ttuczka do ziemniakow
na noge ttuczka do ziemniakow, obracajac ja
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, az ustyszysz ,kliknigcie”.

Zatoz ostrze ttuczka do ziemniakow

na centralng piaste i obrac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, aby
zlokalizowac, ktory jest w petni zmontowany,
gdy ustyszysz dzwiek ,,klikniecia”.

Zamontuj przektadnie ttuczka do ziemniakow
na obudowie, obracajac ja w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, az do
zablokowania.

Nigdy nie uzywaj ttuczka do ziemniakow w
rondlu na ogniu.

Zawsze zdejmuj rondel z ognia i poczekaj, az
troche ostygnie.

Postaw rondel lub miske na stabilnej, ptaskiej
powierzchni i przytrzymaj ja wolna reka.
Aby uzyskac najlepsze rezultaty podczas



rozgniatania, nigdy nie napetniaj rondla lub
miski wiecej niz do potowy.

RoOb przerwy pomiedzy poszczegdlnymi
sesjami pracy urzadzenia.

Nie uzywaj ttuczka do ziemniakow dtuzej niz
1 minute w okresie 5 minut.

Przystawka rozdrabniajaca*
[Rys. 7,8,9,10,11]

1.

Umies¢ szklany pojemnik na czystej i
ptaskiej powierzchni, a nastepnie upewnij
sig, ze blat jest stabilny.

5. Czyszczenie i Konserwacja

OSTROZNIE: Przed podtaczeniem lub
odtaczeniem jakichkolwiek akcesoriow nalezy
upewnic¢ sie, ze obudowa jest odtaczona od
zasilania, a ostrza przestaty sie obracac.
Przed myciem zdemontuj wszystkie czesci.
NIE zanurzaj obudowy, przektadni trzepaczki,
przektadni ttuczka do ziemniakow i przektadni
pokrywy rozdrabniacza w wodzie lub innym
ptynie, czys¢ wilgotna gabka lub Sciereczka i
wytrzyj do sucha.

Metalowa noézke mozna optukac pod biezaca

2. Zamontuj ostrze rozdrabniacza na trzpieniu woda.
wrzeciona nad szklanym dzbankiem. Z ostrzami nalezy obchodzic sie ostroznie, sg
3. Pokroj zywnos¢ na odpowiedniej wielkosci one bardzo ostre.
kawatki i umiesc je w szklanym pojemniku. .. L. . .
Wieksze kawatki zywnosci pokroj na kawatki Pon,'zsze czesci/narzedzia mozna
o wymiarach okoto 2x2x2 cm. my¢ w zmywarce do naczyn.
4.  Zatoz przektadnie pokrywy na szklany [Rys. 14]
dzbanek i doci$nij, aby ja zablokowac. * Zlewk’a.
5. Zatéz obudowe zgodnie z ruchem wskazowek ~ ©  Podwojnatrzepaczka®
- e Ostrze ttuczka do ziemniakow*
zegalja na przt-;-ktat?me pokrywy. Pokrywa . Ostrze rozdrabniacza®
bedzie odpowiednio zamontowana, gdy «  Szklany pojemnik rozdrabniacza*
ustyszysz dzwiek ,,likniecia”. «  Antypoélizgowa podktadka i pokrywa*
6. Podtacz.
7. Podczas obstugi obudowy trzymaj mocno Wszystkie czesci musza by¢ catkowicie

szklany dzbanek.

Nacisnij przycisk ON/OFF i obroc pokretto
regulacko predkosci w zakresie 1-10, aby
uzyskac zadang predkosc.

Naci$nij przycisk Turbo, aby uzyskac statg
wysoka predkosc.

Mozesz rownie na krotko wcisnac przycisk
ON/OFF, aby wywotac pulsowanie.
Pozwala to unikna¢ nadmiernego
przetwarzania zywnosci. Uzywac
rozdrabniacza do momentu uzyskania
pozadanego rezultatu.

Poluzuj przycisk ON/OFF, aby zatrzymac,
zdejmij blender reczny, zdejmij przektadnig
pokrywy rozdrabniacza, nastepnie wyjmij
ostrze, a na koniec wylej zywnosc.

Nie wtaczaj przystawki rozdrabniajacej na dtuzej

wyczyszczone oraz suche przed
przechowywaniem.

Zmontuj urzadzenie z ostrzami, akcesoriami
rozdrabniajacymi i korpusem na miejscu.

Urzadzenie nalezy przechowywac w pudetku lub

w czystym, suchym miejscu niedostepnym dla
dzieci.

6. Rozwigzywanie probleméw

1. Blender reczny zaczyna spowalnia¢ prace
podczas przetwarzania.

Sprawdz, czy spod gtowicy silnika jest czysty
i czy zywnosc¢ nie blokuje potaczenia podczas
umieszczania na pojemnikach lub zbyt duzej
ilosci zywnosci w pojemniku.

Jesli urzadzenie sie przegrzato, odtacz je i
odczekaj okoto 10 minut przed ponownym
uzyciem.

niz 30 sekund. Pozostaw do ostygniecia na 1
minute pomiedzy kolejnymi 30-sekundowymi
sesjami pracy.

2. Nadmierne rozpryskiwanie podczas

przetwarzania.
Poczatkowo wybierz nizsza predkosc i zwieksz
ja, gdy mieszanina zgestnieje.

Aby zdemontowac urzadzenie, postepuj w
Wybierz pojemnik o odpowiedniej wielkosci.

odwrotnej kolejnosci.

* Tylko w niektorych modelach.
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Umies¢ ostrza w zywnosci przed wtaczeniem
urzadzenia.

3. Gtowny korpus nagrzewa sie podczas pracy.
Przed ponownym uzyciem odczekaj, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

7. Dane techniczne

Zasilanie 220-240V~50/60Hz

Moc 1000W

8. Wazne informacje

Czesci zapasowe i materiaty eksploatacyjne
Haier

Nalezy zawsze stosowac oryginalne czesci
zapasowe firmy Haier.

Mozna je naby¢ u lokalnego sprzedawcy

Haier lub bezposrednio w firmie Haier. Przy
zamawianiu czesci zawsze nalezy poda¢ numer
danego modelu.

Jakos¢

Fabryki Haier zostaty poddane niezaleznej
kontroli pod katem jakosci. Nasze produkty
zostaty wytworzone z wykorzystaniem systemu
kontroli jakosci spetniajacego wymogi normy
1SO 9001.

Gwarancja

Warunki gwarancji na niniejsze urzadzenie sa
okreslone przez naszego przedstawiciela w
kraju, w ktorym urzadzenie jest sprzedawane.
Szczegobtowe informacje na temat warunkow
gwarancji mozna uzyska¢ w punkcie, w ktorym
urzadzenie zostato nabyte. Przy zgtaszaniu
wszelkich roszczen w ramach gwarancji nalezy
przedstawi¢ dowod sprzedazy lub pokwitowanie.
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1. NAVOD K BEZPECNEMU POUZITi

Tento spotrebic je urcen pouze
pro domaci pouziti, jak je
popsano v této uzivatelské
prirucce. Nez zacCnete spotrebic
pouzivat, prosim, ujistéte se,
Ze rozumite tomuto navodu.
UPOZORNENI: Abyste vyloucili
nebezpedi uduseni malych déti,
zlikvidujte vsechny obalové
materialy ihned po vyjmuti
vyrobku.

Tento pristroj smi pouzivat
déti od 8 let vyse. Osoby

se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a
znalosti smi tento pristroj
pouzivat, pokud jsou pod
dohledem nebo jim byly dény
pokyny tykaJ1c1 se bezpecneho
pouzwam a byly seznameny s
moznymi riziky.

Déti by mély byt pod dohledem,
ujistéte se, ze spotrebic
nepouzivaji ani si s nim nehraji.
UdrZujte spotrebic a jeho
napajeci kabel mimo dosah
déti.

Tento spotrebic (se slehacem
na smetanu a vejce) mohou
pouzivat déti od 8 let, pokud
jsou pod dohledem nebo

byly pouceny 0 bezpecném
pouzivani spotreblce a dokaze
pochopit mozné nebezpec1
C1stem a uzivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti, pokud

dohledem. Udrzujte spotrebic
a jeho privodni kabel mimo
dosah déti mladsich 8 let.
Neprenasejte ani netahejte
spotrebic za privodni kabel.
Vzdy odpojujte spotrebic ze
zasuvky vytazenim zastrcky,
nikoli kabelu. Nepokladeijte
napajeci kabel na ostré hrany
nebo do blizkosti horkych
povrchu. Nepouzivejte
prodluzovaci kabel.

Jestlize je poskozen sitovy
kabel, okamzité prestante
zarizeni pouzivat. Aby jste se
vyhnuli ohrozeni bezpecnosti,
napajeci kabel musi byt
vymeénén autorizovanym
technikem spolecnosti Haier.
Pouzivejte vyhradné
prislusenstvi, spotrebni
materialy a nahradni dily
doporucené nebo dodavané
firmou Haier.

UPOZORNENI: Nebezpeci
zranéni! Nespravné pouzivani
spotrebice miize vest ke
zranéni.

POZOR Rezné Cepele jsou
velmi ostré, bud'te opatrni pri
manipulaci s reznymi cepelemi
pri montazi a demontazi,
vyprazdnovani nadoby a pri
cisténi.

POZOR Pred vyjmutim z
nadoby se upstete ze je
spotFebic vypnuty.

Spotrebi¢ vzdy odpojte z

nejsou starsi 8 let a nejsou pod elektrické sité pokud je
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ponechan bez dozoru, a také
pred montazi, demontazi,
cisténim nebo v pripadé
poruchy.

Spotrebi¢ pouzivejte pouze

v souladu s technickymi

Udaji o vykonu uvedenymi na
vyrobnim stitku.

Spotrebic pouzivejte pouze na
suchém rovném povrchu a pri
praci s nim nikdy nehybejte.
Tento spotrebic je urcen
pouze k mixovani nebo
michani potravin o doporucené
velikosti a mnozstvi dle
navodu. Nesmi se pouzivat k
jinému nez urcenému zplsobu
pouziti.

Nepouzivejte sklenénou
nadobu ihned po vyjmuti z
mycky nadobi nebo chladnicky.
Pred pouzitim se ujistéte, ze
zUstane pri pokojové teploté
alespon 5 minut.

Spotrebi¢ nepouzivejte, dokud
neni jednotka s cepelemi
bezpecné upevnéna k mixéru a
ponorena v ingrediencich.
Bud'te opatrni, pokud do
kuchynského robota nebo
mixéru nalijete horkou
tekutinu, muze dojit k jejimu
vySplichnuti v dusledku uvnitr
vzniklé pary. Pri zpracovani
horkych potravin bud'te
opatrni, mohou vystriknout.
Pred vyménou prislusenstvi
nebo priblizenim se k dildm,
které se pri pouzivani
pohybuji, vypnéte spotrebic a
odpojte jej od napajeni.

86

Neprovozujte spotrebic s
pouzitim externiho ¢asového
spinace nebo samostatného
systému dalkového ovladani.
Pred odstranénim jakychkoliv
casti a pred cisténim nebo
jakoukoli udrzbou odpojte od
napajeciho zdroje a nechte
rezné Cepele Uplné zastavit.
Nikdy neponorujte cast s
motorem do prisad béhem
pouzivani ani ji necistéte pod
tekouci vodou. Neobsluhujte
spotrebi¢ mokryma rukama.
Dbejte na istotu povrchd,
které maji prijit do styku s
potravinami! Vezméte, prosim,
na védomi informace o cisténi
v navodu.

Nepouzivejte zarizeni, pokud
vam pripada vadné.
Autorizované servisni
stredisko Haier: Pro
zajisténi vzdy bezpecné a
efektivni prace s pristrojem
doporucujeme, aby jakékoliv
servisni prace nebo opravy
provadél pouze autorizovany
servisni pracovnik spolecnosti
Haier.

Recept:

Zelenina / Ovocny dzus
(Mixujte 30 sekund, poté
nechte 1 min odpocinout,
max. 5 cykld)

Nalevka: 280 g mrkve + 420 g
vody:

Medovo-maslova omacka
(Mixujte 5 s, poté nechte 2



(074

Sklenéna nadoba sekacku: 200 s evropskymi smérnicemi

min odpocinout, max. 3 cykly) c €Tent0 spotrebic je v souladu
g masla + 300 g medu 2014/35/EU, 2014/30/EU a

2011/65/EU.
Piskotové dorty (maximalné 10
min) CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Nalevka: 720 ¢ bilka Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

Stouchané brambory: 1 min,
100 g varenych brambor (4 ks) 2. Seznamte se se svym rucnim mixérem

Vypinac
Tlacitko Turbo
Hlavni ¢ast mixéru

Poznamka k receptu:

1) Vzdy dodrzujte

vyse uvedené pokyny
ohledné maximalni doby
nepretrzitého mixovani

a mnozstvi ingredienci.
NeZ budete spotrebic opét
pouzivat, nechte jej 10
minut odpocinout, aby mohl
zchladnout na pokojovou
teplotu;

2) Pokud chcete spotrebic
béhem pouzivani zastavit,
staci uvolnit vypinac.

Prevodovka Slehace*

Dvojity Slehac*

Prevodovka nastavce na brambory*
Nastavec na brambory*

Cepel nastavce na brambory*
Kovovy mixovaci nastavec
Nalevka

Prevodovka krytu sekacku*
Sekaci nuz*

Sklenéna nadoba se sekackem*
Cep vretena*

Protiskluzova podlozka a vicko*
Prerusované sekani

PROZErA-TIOMAMOO®>

Ovladac rychlosti

Zivotni prostredi

Tento symbol na tomto zarizeni 3. Pred prvnim pouzitim
oznacuje, ze tento vyrobek ; - — .
Pred prvnim pouzitim spotrebice a prislusenstvi

nesmi bYt likVidovaE jak? ., dlkladné ocistéte Casti, které prichazeji do styku
domovni odpad. Zarizeni musi byt s potravinami. (Postup ¢iSténi je podrobnéji
predano do prislusného sbérného popsan v kapitole 5.)

mista pro likvidaci elektrickych a o Potraviny vloZte do nalevky nebo podobné
elektronickych zafizeni. Likvidace nadoby a drzte nalevku na miste.

»  Nalevku nenapliujte vice, nez znaci
stupnice. Aby se vam rozmixované potraviny
nerozstrikly kolem, vlozte pred zapnutim

musi probéhnout v souladu s mistnimi
ekologickymi predpisy pro likvidaci

odpadu. Pro dalsi podrobné informace zékladnu ¢epele do potravin uréenych ke
o0 zachazeni, novém pouziti a recyklaci zpracovani. Pfi zpracovani potravin vzdy
tohoto zarizeni, prosim, kontaktujte vas dbejte na to, aby v nich byla spodni cast

mistni Urad, spolecnost pro sbér odpadu
nebo obchod, kde jste jej zakoupili.

* Pouze u nékterych modeld.
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zakladny cepele zcela ponorena.

Aby se vam smés lépe michala, nenapliujte
sklenénou misu sekacku vice nez do
poloviny.

Do jidla ponorte pouze kovovy mixovaci
nastavec, ale ne vice nez za kovové Casti,
jinak vam hrozi nebezpedi Grazu elektrickym
proudem!

Do sklenéné nadoby nevkladejte zadné
kovové predméty.

Nemixujte kousky, které svou velikosti
presahuji rozméry 2 x 2 x 2 cm.

Kovova hridel mixéru a Sleha¢ mohou
poskrabat neprilnavé povrchy nebo je
poskodit. Nepouzivejte na neprilnavém
nadobi.

Zadnou ¢ast nepouzivejte do mikrovinné
trouby ani je do ni nevkladejte.

Pro zajisténi dlouhé Zivotnosti nepouzivejte
runi mixér na michani hustych smési. Pokud
se hlavni ¢ast mixéru prehreje, odpojte
spotrebi ze zasuvky a pred dalSim pouzitim
jej nechte priblizné 10 minut vychladnout.
Protiskluzovou podlozku lze umistit pod
nalevku a sklenénou nadobu sekacku, aby
vam neklouzaly.

4. Jak se ru¢ni mixér pouziva

Regulace vykonu [Obr. 12,13]
Stisknéte vypinac a pomoci ovladace rychlosti
zvolte rychlost na skale od 1 do 10.

Pokud pozadujete maixmalni vykon, stisknéte
tlacitko Turbo.

Vyborné se hodi k pFipravé dipd, omacek,
salatovych zalivek, polévek, détské vyzivy, ale i
napojl, smoothies a mléénych koktejll, hodi se
také k mixovani tvrdych potravin, napr. syrového
ovoce a zeleniny.

Kovovy mixovaci nastavec [Obr. 1]
Otacivym pohybem ve sméru hodinovych rucicek
nasazujte kovovy mixovaci nastavec na hlavni
cast mixéru, dokud neuslysite cvaknuti.
o Pokud spotrebic pouzivate k pripravé
pyré z horkych potravin v hrnci, odstavte
hrnec z plotny a ujistéte se, Ze se tekutina

* Pouze u nékterych modeld.
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dale nevari. Horké jidlo nechte mirné
vychladnout, abyste predesli nebezpeci
opareni.

«  Nenechavejte rucni mixér stat na horké
panvi nebo v hrnci, ktery se nachazi na
varné desce, pokud jej zrovna nepouzivate.

«  Kovovy mixovaci nastavec nepouzivejte déle
nez 1 minutu nepretrzité béhem 4 minut.

Dvojity $leha&* [Obr. 2,3]

1. Vlozte nohy slehace do otvoru prevodovky

Slehace, ktera je zcela sestavena, a uslysite

»,cvaknuti®,

Otacivym pohybem ve sméru hodinovych

ru¢icek nasazujte prevodovku Slehace

na hlavni ¢ast mixéru, dokud neuslysite

cvaknuti.

+  Sleha¢ pouzivejte pouze ke $lehani smetany,
Slehani bilkd, pripravé piskotd a hotovych
dezertl

o Abyste zabranili tomu, Ze se vam potraviny
rozstriknou po okoli, zacnéte Slehat pomalu
a v hlubokych nadobach pouzivejte Slehaci
nastavec.

+  Sleha¢ nepouzivejte déle nez 3 minuty
nepretrzité béhem 10 minut.

Nastavec na brambory* [Obr. 4,5,6]

Lze jej pouzit k rozmackani varenych brambor.

1. Otacivym pohybem ve sméru hodinovych
ru¢icek nasazujte prevodovku nastavce na
brambory na nastavec na brambory, dokud
neuslysite cvaknuti.

2. Otacivym pohybem proti sméru hodinovych
ru¢icek nasazujte Cepel nastavce na
brambory na stfedovy naboj, dokud
neuslysite cvaknuti.

3. Otacivym pohybem ve sméru hodinovych

ru¢icek nasazujte prevodovku nastavce
na brambory na hlavni ¢ast mixéru, dokud
neuslysite cvaknuti.

«  Nastavec na brambory nikdy nepouzivejte v
hrnci, ktery je na horkém povrchu.

o Hrnec vzdy odstavte z horkého povrchu a
nechte jej mirné vychladnout.



o Hrnec nebo misu postavte na stabilni rovny
povrch a podeprete je volnou rukou.

o Abyste dosahli nejlepsich vysledku, misu
nebo hrnec nikdy nenapliujte vice nez do
poloviny.

o Bez preruseni zpracovavejte nejvyse jednu
davku.

«  Nastavec na brambory nepouzivejte déle
nez 1 minutu v kuse po dobu 5 minut.

Sekaci nastavec*

[Obr. 7,8,9,10,11]

1. Sklenénou nadobu polozte na Cisty a stabilni
povrch.

2. Nasad'te sekaci niz na Cep vietena ve
sklenéné nadobé.

3.

4.  Potraviny nakrajejte na primérené velké
kousky a vlozte je do sklenéné nadoby.
Vétsi kusy potravin by mély byt nakrajeny
na kousky priblizné 2x2x2 cm.

5. Nasad'te prevodovku krytu na sklenénou
nadobu a stisknutim ji zajistéte.

6. Nasad'te hlavni ¢ast mixéru ve sméru
hodinovych ruci¢ek na prevodovku
krytu, ktery je plné sestaven, a uslysite
»,cvaknuti“.

7.  Mixér zapojte.

7.  Pri pouzivani mixér pridrzujte za jeho
hlavni cast.

o Stisknéte vypinac a pomoci ovladacde
rychlosti zvolte rychlost na skale od 1 do
10.

o Pokud pozadujete maixmalni vykon,
stisknéte tlacitko Turbo.

»  Pripadné muzete vypinac stisknout
opakované na kratkou dobu pro prerusované
sekani.

o Tim se muzete vyhnout tomu, ze
potraviny budou nadmérné zpracovavany.
Sekacek nechte bézet tak dlouho, dokud
nedosahnete pozadovaného vysledku.

o Az budete hotovi, vypinac uvolnéte,
vyjméte rucni mixér, vytahnéte prevodovku
krytu sekacku, poté sejméte niz a nakonec
vysypte zpracované potraviny.

Nepouzivejte sekaci nastavec nepretrzité déle

nez 30 sekund. Mezi jednotlivymi 30sekundovymi

Ukony nechte zafizeni 1 minutu vychladnout.

Pri demontazi jednotky postupujte opacné.

* Pouze u nékterych modeld.

5. Cisténi a udrzba

VYSTRAHA PFed nasazenim nebo sejmutim
jakéhokoli prislusenstvi se ujistéte, ze je hlavni
cast mixéru odpojena od elektrické sité a Ze se
Cepele prestaly otacet.

Nez budete mixér myt, rozeberte vsechny dily.
Prevodovku Slehace, prevodovku nastavce na
brambory a prevodovku krytu sekacku v hlavni
casti mixéru neponorujte do vody ani jiné
kapaliny. Cistéte je vlhkou houbickou nebo
hadrikem a otrete do sucha.

Kovovy mixovaci nastavec mlzete oplachnout
pod tekouci vodou.

S Cepelemi zachazejte opatrné, jsou velmi
ostré.

Nasledujici dily/nastroje mazete
vlozit do mycky nadobi a vycistit je
timto zplGsobem.

[Obr. 14]

Nalevka
«  Dvojity sSlehac*
«  Cepel nastavce na brambory*
o Sekaci nGz*
«  Sklenéna nadoba se sekackem*
o Protiskluzova podlozka a vicko*

Vsechny dily musi byt pred uskladnénim zcela
vycCisténé a suché.

Sestavte spotrebic s nasazenymi Cepelemi,
prislusenstvim sekacku a hlavni ¢asti mixéru.
Spotrebic skladujte v krabici nebo na Cistém a
suchém misté mimo dosah déti.

6. Reseni probléma

1. Ruéni mixér zaéne pri zpracovani potravin
zpomalovat.

Zkontrolujte, zda je dno hlavy motoru Cisté

a zda pripojeni na nadoby nebrani pritomné
potraviny nebo zda v nadobé neni prilis mnoho
potravin.

Pokud se mixér prehral, odpojte jej ze zasuvky
a pred dalSim pouzitim pockejte priblizné 10
minut.

2. Potraviny se pri zpracovani prilis
rozstrikuji.

Zpocatku zvolte niZsi rychlost a postupné ji
zvysujte, zatimco smés houstne.

Zvolte vhodnou velikost nadoby. Pred zapnutim
ponorte Cepele do potravin.



3. Hlavni ¢ast mixéru se b&€hem provozu
zahriva.

Pred dalsim pouzitim nechte mixér zcela
vychladnout.

7. Technické udaje

Elektrické pripojeni 220-240V~50/60Hz
Zapnout 1000W

8. Dulezité informace

Nahradni dily a spotfebni materialy Haier
Vzdy pouzivejte originalni nahradni dily
spolecnosti Haier.

Ziskate je u mistniho prodejce vyrobku Haier
nebo u servisnich partnerd. PFi objednavce dill
laskavé vzdy uvadéjte Cislo modelu.

Kvalita

Kvalita vyroby ve vyrobnich tovarnach
spolecnosti Haier byla posouzena nezavislou
organizaci. Nase vyrobky jsou vyrabény podle
systému jakosti, ktery spliuje pozadavky 1SO
9001.

Zaruka

Zarucni podminky pro tento vysavac stanovuje
nas zastupce v zemi, v niz je prodavan. Presné
znéni podminek vam poskytne prodejce, u néhoz
jste si zarizeni zakoupili. PFi reklamaci podle
téchto zarucénich podminek je nutno predlozit
doklad o koupi nebo Uctenku.
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1. POKYNY PRE BEZPECNE POUZITIE

Tento spotrebic je urCeny iba
na domace pouzitie, ako je
popisané v tejto pouzivatelskej
prirucke. Pred pouzitim
spotrebica sa, prosim, uistite,
Ze ste tejto prirucke plne
porozumeli.

UPOZORNENIE Aby ste vylUcili
nebezpecenstvo udusenia
malych deti, zlikvidujte vsetky
obalové materialy ihned’ po
vybrati vyrobku.

Tento pristroj smu pouzivat
deti od 8 rokov vyssie. Osoby
so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo s
nedostatkom sklsenosti a
znalosti smu tento pristroj
pouzivat’, pokial st pod
dohladom alebo im boli dané
pokyny tykajlce sa bezpecného
pouzivania a boli oboznamené s
moznymi rizikami.

Deti by mali byt pod dohladom,
uistite sa, ze spotrebic
nepouzivaju ani sa s nim
nehraju. Udrzujte spotrebic

a sietovy kabel mimo dosahu
deti.

Tento spotrebic (so staha¢mi

na smotanu a vajca) mozu
pouzivat’ deti od 8 rokov, ak

su pod dohladom alebo boli
poucené o bezpec¢nom pouzivani
spotrebica a dokazu pochopit’
nebezpecenstvam, ktoré s

nim savisia. Cistenie a (drzbu
spotrebi¢a nesmu vykonavat’
deti, pokial nie su starsSie ako
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8 rokov a sU pod dohladom
dospelej osoby. Udrzujte
spotrebic a sietovy kabel mimo
dosahu deti mladsich ako 8
rokov.

Net'ahajte ani neprenasajte
spotrebic tahanim za sietovy
kabel. Vzdy odpajajte spotrebic
zo zasuvky vytiahnutim
zastrcky, nie kabla. Siet'ovy
kabel nepokladajte na ostré
hrany ani do blizkosti horucich
povrchov. Nepouzivajte
predlzovaci kabel.

Ak je napajaci kabel
poskodeny, okamzite prestante
spotrebi¢ pouzivat'. Aby nedoslo
k ohrozeniu bezpecnosti,
napajaci kabel musi vymenit’
autorizovany servisny technik
spolocnosti Haier.

Pouzivajte len prislusenstvo,
spotrebny material alebo
nahradné diely odporicané
alebo dodavané spolocnostou
Haier.

UPOZORNENIE Nebezpecenstvo
zranenia! Nespravne pouzivanie
spotrebica moze sposobit’ Uraz.
POZOR Rezné cepele su velmi
ostré, bud'te opatrni pri
manipulacii s reznymi cepelami
pri montazi a demontazi,
vyprazdnovani nadoby a pri
Cisteni.

POZOR Pred vybratim z nadoby
sa uistite, ze je spotrebic
vypnuty.

Spotrebic vzdy odpojte

Z elektrickej siete ak je



ponechany bez dozoru, a tiez
red montazou, demontazou,

Cistenim alebo v pripade

poruchy.

Spotrebic pouzivajte len

v sulade so Specifikaciou

jeho spotreby uvedenej na

vyrobnom Stitku.

Spotrebic pouzivajte iba na

suchom rovnom povrchu a pri

praci s nim nikdy nehybte.

Tento spotrebic je urceny iba

na mixovanie alebo miesanie

potravin s odporucanou

velkostou a mnozstvom podla

navodu. Nesmie sa pouzivat’ na

iny nez urceny spésob pouzitia.

Nepouzivajte sklenenu nadobu
ihned’ po vybrati z umyvacky
riadu alebo chladnicky. Pred
pouZitim sa uistite, ze zostane
pri izbovej teplote aspon 5
mindt.

Spotrebic nepouzivajte, kym
nie je jednotka s cepelaml
bezpecne upevnena k mixéru a
ponorena v ingredienciach.
Bud'te opatrni, ak do
kuchynského robota alebo
mixéra nalejete horucu
tekutinu, moze dojst k jej
vysplechnutiu v dosledku
vnatri vzniknutej pary.

Pri spracovani horucich
potravin bud'te opatrni, mézu
vystreknut'.

Pred vymenou prislusenstva
alebo priblizenim sa k

dielom, ktoré sa pri pouzivani
pohybUJu vypnite spotrebic a
odpojte ho od napajania.
Nepouzivajte spotrebic s
napojenim na externy casovy
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spinac alebo na systém
dialkového ovladania.
Pred odstranenim akychkolvek
Casti a pred cistenim alebo
akoukolvek udrzbou odpojte od
napajacieho zdroja a nechajte
rezne Cepele uplne zastavit'.
Nikdy neponara)te cast S
motorom do prisad pocas
pouzivania ani ju necistite pod
teclcou vodou. Neobsluhujte
spotrebi¢ mokrymi rukami.
Dbajte na Cistotu povrchoy,
ktoré su urcené na styk s
potravinami! Zoznamte sa
rosim s informaciami o
Cisteni, ktoré su uvedené v
navode.
Nepouzivajte zariadenie,
pokial vam pripada chybné
Autorizované servisné
stredisko Haier: Pre zaistenie
dlhého, bezpecného a
ucinného fungovania tohto
spotrebic¢a odporicame,
aby vsetky servisné Ukony
alebo opravy vykonaval len
autorizovany servisny technik
spolocnosti Haier.

Recept:

Zelenina / Ovocny dzus (30
sekdnd zapnut’ / 1 min vypnut,
maximalne 5 cyklov)

Mixovacia nadoba: 280 g mrkvy
+ 420 g vody

Medovo-maslova omacka (5

s zapnut' / 2 min vypnut,
maximalne 3 cykly)

Sklenena nadoba sekacika: 200
g masla + 300 g medu



Babovky (maximalne 10 min)
Mixovacia nadoba: 720 g
vajecnych bielok

Zemiakova kasa: 1 min, 100 g
varenych zemiakov (rozdelené
na 4 kusy)

Poznamka k receptu:

1) Pri kazdom pouziti by
nasledujuci prevadzkovy
cyklus alebo ¢as a mnozstvo
potravin nemali byt vacsie,
ako je uvedené vyssie. Pri
kazdom pouziti by nasledujuci
prevadzkovy cyklus alebo cas a
mnozstvo potravin nemali byt
vacsie, ako je uvedené vyssie.
2) Ak chcete pristroj zastavit’
pocas prevadzky, kedykolvek
uvolnite tlacidlo spuste ON/

OFF.

Zivotné prostredie

Tento symbol na tomto
zariadeni oznacuje, Ze tento
vyrobok nesmie byt likvidovany
ako domovy odpad. Zariadenie musi
byt odovzdané do prislusného zberného
miesta pre likvidaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Likvidacia
musi prebehnut v stlade s miestnymi
ekologickymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. Pre podrobnejsie informacie

o nakladani so spotrebicom, jeho
obnove a recyklacii sa obratte na vas
obecny urad, odpadkovu sluzbu pre
domacnosti a alebo obchod, kde ste
spotrebic zaklpili.

Tento spotrebic je v stlade
c €s eurépskymi smernicami

2014/35/EU 2014/30/EU a
2011/65/EU.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY

N

. Spoznajte svoj ru¢ny mixér

Tlac¢idlo ON/OFF

Tlacidlo Turbo

Hlavné telo

Prevodovka slahacej metly*
Dvojita slahacia metla*
Prevodovka drvica na zemiaky*
Noha drvica na zemiaky*

NGz drvica na zemiaky*
Kovova noha

Mixovacia nadoba

Prevodovka krytu sekacika*
NGz sekacika*

Sklenena nadoba sekacika*
Cap na hriadel*

ProtiSmykova podlozka a veko*
Pulzovanie

Ovladac rychlosti

PPROZErA--~IOMMOO®SX>

3. Pred prvym pouzitim

Pred prvotnym pouzitim dokladne vycistite Casti
spotrebica a prislusenstva, ktoré prichadzaju
do kontaktu s potravinami. (BlizSie informacie o
Cisteni najdete v kapitole 5)

o Vlozte potraviny do mixovacej alebo
podobnej nadoby a pevne ju uchopte.

«  Nenapliajte mixovaciu nadobu nad
indikator mnoZzstva. Aby ste zabranili
Spliechaniu, vlozte pred zapnutim spodok
noza do spracovavanych potravin. Vzdy sa
uistite, ze pocas spracovavania je spodna
Cast’ noza Uplne ponorena v ingredienciach.

* Len pre urcity model.



«  Sklenent nadobu sekacika nenapliajte
viac ako do polovice, aby ste dosiahli efekt
lepSieho premiesavania.

« Do potravin ponarajte len kovovl nohu, ale
nepresahujte kovové casti, inak hrozi Graz
elektrickym prudom!

o Do sklenenej nadoby nevkladajte ziadne
kovové predmety.

«  Nemixujte kisky ingrediencii, ktoré st
vacsie nez2x 2 x 2 cm.

o Kovovy hriadel a $lahacia metla m6zu
poskriabat’ alebo poznacit’ neprilnavé
povrchy. Nepouzivajte riad s neprilnavym
povrchom.

«  Nepouzivajte ziadnu Cast’ v mikrovlnnej
rure ani ju do nej nevkladajte.

oAby ste zaistili dlhi Zivotnost', nepouzivajte
ruény mixér s tazkymi zmesami. Ak sa
hlavné teleso prehreje, odpojte spotrebic
zo siete a pred d'alsim pouzitim ho
nechajte priblizne 10 minut vychladn(t.

«  Na spodok mixovacej nadoby a sklenenej
nadoby sekacika mozno umiestnit’
protisSmykovu podlozku.

4. Pouzivanie vasho ru¢ného mixéra

Regulacia vykonu [Obr. 12,13]

Stlacte tlacidlo ON/OFF a otac¢anim gombika
rychlosti v rozsahu 1~10 dosiahnite pozadovan(
rychlost.

Stla¢enim tlacidla Turbo dosiahnete konstantnu
vysokU rychlost'.

Dokonalo sa hodi na pripravu dipov, omacok,
Salatovych dresingov, polievok, detskej vyzivy,
ako aj napojov, ovocnych a mliecnych koktailov,
je vhodny aj na mixovanie tuhych potravin, napr.

surového ovocia a zeleniny.

Kovova noha [Obr. 1]

Kovovl nohu pripevnite k hlavnému telesu

otacanim v smere hodinovych ruciciek, po Gplnom

zostaveni pocujete zvuk ,kliknutia“.

o Ak pouzivate spotrebi¢ na pripravu pyré z
horGcich potravin v rajnici alebo v hrnci,

* Len pre urcity model.

94

odstrante rajnicu alebo hrniec zo zdroja
tepla a uistite sa, ze tekutina nevrie. Horuce
potraviny nechajte mierne vychladnut, aby
ste predisli riziku popalenia.

o Ak ruény mixér nepouzivate, nenechavajte
ho na horucej panvici alebo v hrnci
poloZenom na varnej doske.

«  Nepouzivajte kovovu nohu dlhsie ako 1
minGtu v priebehu 4 minat.

Dvojita slahacia metla* [Obr. 2,3]

1. Vlozte nohy slahacej metly do prevodovky
Slahacej metly, po Uplnom namontovani
budete pocut’ ,kliknutie®.

2. Kovovu nohu pripevnite k hlavnému telesu
otacanim v smere hodinovych ruciciek, po
Uplnom zostaveni pocujete zvuk ,kliknutia“.

+  Stahaciu metlu pouzivajte len na $lahanie
smotany, Slahanie vajecnych bielkov,
pripravu piskotovej torty a dezertov v
prasku.

«  Aby ste zabranili vySplechnutiu, zacnite
pomaly a v hlbokych nadobach pouzivajte
Slahaci nadstavec.

«  Nepouzivajte slahaciu metlu dlhsie ako 3
minGty v priebehu 10 minat.

Drvic¢ na zemiaky* [Obr. 4,5,6]

MoZe sa pouzit’ na roztlacenie varenych zemiakov.

1. Nasad'te prevodovku drvi¢a na zemiaky
na nohu drvi¢a na zemiaky otacanim v
smere hodinovych ruciciek, po Uplnom
namontovani budete pocut’ ,kliknutie.

2. Nasad'te Cepel Skrabky na zemiaky na
centralny naboj a otoCte proti smeru
hodinovych ruciciek, aby ste zistili, Ci
je Uplne zostavena a pocujete zvuk
»Kliknutia®.

3. Nasad'te prevodovku Skrabky na zemiaky na
hlavné teleso otacanim v smere hodinovych
ru¢iciek, kym sa nezaisti na svojom mieste.

o Drvi¢ na zemiaky nikdy nepouzivajte v hrnci
na priamom ohni.

«  Vzdy odstrante hrniec z ohfa a nechajte ho
mierne vychladn(t.



. Hrniec alebo misu postavte na stabilny,
rovny povrch a podoprite ju volnou rukou.

oAby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, nikdy
nenapliiajte hrniec alebo misu potravinami
viac ako do polovice.

o Nespracovavajte viac ako jednu davku bez
prerusenia.

o Drvi¢ na zemiaky nepouzivajte dlhsie ako 1
minutu v priebehu 5 minut.

Sekaci nadstavec*
[Obr. 7,8,9,10,11]

1. Sklenenu nadobu polozte na Cisty a rovny

povrch, potom sa uistite, ze je stol stabilny.

2. Nasad'te sekaci n6Z na Cap vretena nad
sklenen(i nadobu.

3. Potraviny nakrajajte na primerane velké
kusky a vlozte ich do sklenenej nadoby.
Vacsie kusy potravin by sa mali nakrajat na

priblizne 2x2x2 cm kusky.

4. Nasad'te prevodovku krytu na sklenenu
nadobu a stlacenim ju zaistite na mieste.

5. Nasad'te hlavné teleso v smere hodinovych
ruciciek na prevodovku krytu, po Uplnom
namontovani budete pocut’ ,kliknutie®.

6. Zapojenie

7.  Pri obsluhe hlavného telesa ho pevne drzte
na sklenenej nadobe.

o Stlacte tlacidlo ON/OFF a otacanim
gombika rychlosti v rozsahu 1-10 dosiahnite
pozadovanu rychlost.

«  Stlacenim tlacidla Turbo dosiahnete
konstantn( vysoku rychlost.

o Alternativne mozno tlacidlo ON/OFF stladit
na kratky cas, aby sa vytvorilo pulzovanie.

o Tym sa da predist nadmernému spracovaniu
potravin. Sekacik takto ovladajte, kym
nedosiahnete pozadovany vysledok.

e Pri zastaveni uvolnite tlacidlo ON/OFF,
zlozte rucny mixér, odklopte prevodovku
krytu sekacika, potom vyberte n6z a
nakoniec vysypte spracované potraviny.

Nepouzivajte sekaci nadstavec nepretrzite dlhsie

ako 30 seknd. Medzi kazdym 30-sekundovym

pouzitim nechajte 1 minatu vychladndt.

Na demontaz jednotky pouzite opacny postup.

* Len pre urcity model.

5. Cistenie a udrzba

POZOR: Pred nasadenim alebo odobratim
akéhokolvek prislusenstva sa uistite, ze je hlavné
teleso odpojené od elektrickej siete a ze sa noze
prestali otacat'.

Pred umyvanim rozoberte vsetky Casti.

Hlavné telo prevodovky Slahaca , prevodovku
Slahaca na zemiaky a prevodovku krytu sekacika
NEPONARAJTE do vody ani do Ziadnej inej
tekutiny, Cistite ich vlhkou Spongiou alebo utierkou
a vyutierajte do sucha.

Kovovl nohu mozete oplachnut’ pod tecucou
vodou.

S nozmi zaobchadzajte opatrne, su velmi ostré.

Nasledujuce casti/naradie mozete
vlozit’ do umyvacky riadu, aby ste ich/
ho vycistili.

[Obr. 14]

«  Mixovacia nadoba

«  Dvojita Slahacia metla*

o NOZ drvic¢a na zemiaky*

o NOz sekacika*

«  Sklenena nddoba sekacika*

o ProtiSmykova podlozka a veko*

Vsetky diely musia byt pred uskladnenim Uplne
vyCistené a suché.

Spotrebi¢ znovu zmontujte z nozov, sekacich
nadstavcov a hlavného telesa.

Spotrebic skladujte v krabici alebo na Cistom a
suchom mieste mimo dosahu deti.

6. RieSenie problémov

1. Ru¢ny mixér zacne pocas spracovania
spomalovat’ pracovné nasadenie.

Skontrolujte, ¢i je dno hlavy motora Cisté a Ci
pri nasadzovani na nadoby neblokuju pripojenie
potraviny alebo i nie je v nadobe prilis vela
potravin.

Ak sa zariadenie prehrialo, odpojte ho zo
zasuvky a pockajte priblizne 10 minGt pred
dalsim pouzitim.

2. Nadmerné 3pliechanie pocas pouzivania.
Najskor zvolte nizsie otacky a zvysujte ich, az
ked’ zmes zhustne.

Vyberte vhodnU velkost nadoby. NoZe ponorte
do potravin pred zapnutim zariadenia.

3. Hlavné teleso sa pocas pouzivania zahrieva.
Pred d'alSim pouzitim nechajte zariadenie Uplne
vychladnit'.



7. Technické data

Elektrické pripojenie 220-240V~50/60Hz
Vykon 1000W

8. Délezita informacia

Nahradné diely a spotrebny material Haier
Vzdy nahradzajte diely originalnymi nahradnymi
dielmi od spolocnosti Haier.

Ziskate ich u miestneho predajcu vyrobkov
Haier alebo u servisnych partnerov. Pri
objednavani nahradnych dielov laskavo vzdy
uvadzajte cislo modelu.

Kvalita

Kvalita v tovarnach spoloc¢nosti Haier bola
nezavisle posudena. Nase vyrobky su vyrobené s
vyuzitim systému kvality, ktory splfia poziadavky
normy 1SO 9001.

Vasa zaruka

Zarucné podmienky pre tento spotrebic su
definované nasim zastupcom v krajine, v ktorej
sa predava. Presné znenie podmienok vam
poskytne predajca, u ktorého ste si zariadenie
zakapili. Pri reklamacii podla tychto zarucnych
podmienok je nutné predlozit' doklad o kipe
alebo uctenku.
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1. GUVENLI KULLANIM TALIMATLARI

Bu cihaz, bu kullanma
kilavuzunda aciklandigi gibi
yalmzca ev ici kullanim icin
tasarlanmistir. Lutfen Grunu
kullanmadan once bu kilavuzun
tam olarak anlasildigindan emin
olun.

UYARI Kucuk cocuklar icin
bogulma tehlikesini ortadan
kaldirmak icin, Urunu
cikardiktan sonra tum ambalaj
malzemelerini hemen atin.

Bu cihaz, gozetim altinda
olduklarinda ya da cihazin
guvenli kullanmimi ile ilgili bilgi
aldiklarinda ve ilgili tehlikeleri
anladiklarinda, fiziksel, hissi
ya da ruhsal yeterlilikleri
dusuk kisiler veya deneyimsiz
ve bilgisiz kisiler tarafindan
kullanilabilir.

Cocuklar, cihazi
kullanmadiklarindan veya
cihazla oynamadiklarindan
emin olmak icin gozetim
altinda tutulmalidir. Cihazi

ve kablosunu cocuklarin
erisemeyecegi yerde saklayin.
Bu cihaz (krema sifonu,
yumurta cirpici aksesuarla
birlikte), gozetim altinda
olduklan veya kendilerine
cihazin guvenli bir sekilde
kullanimiyla ilgili talimat
verildigi ve ilgili tehlikeleri
anladiklan takdirde 8 yasindan
buyuk cocuklar tarafindan
kullanilabilir. Temizlik ve
kullanici bakimi, 8 yasindan
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buyuk ve gozetim altinda
olmayan cocuklar tarafindan
yapilmamalidir. Cihazi ve
kablosunu 8 yasindan kucuk
cocuklarin erisemeyecegi
yerde saklayin.

Cihazi elektrik kablosundan
cekmeyin veya tasimayin.
Cihazin fisini her zaman
kablosu yerine fisinden cekerek
prizden cikarin. Elektrik
kablosunu keskin kenarlarin
uzerine veya sicak yuzeylerin
yakinina koymayin. Uzatma
kablosu kullanmayin.

Guc kablosu hasar gorurse
cihazi kullanmay1 derhal
birakin. Giivenligin riske
atilmamasi icin, elektrik
kablosu mutlaka yetkili Haier
servis teknisyeni tarafindan
degistirilmelidir.

Yalmzca Haier tarafindan
onerilen veya saglanan
aparatlarn, malzemeleri ve
yedek parcalar kullanin.
UYARI Yaralanma riski! Cihazin
yanlis kullamimi potansiyel
olarak yaralanmaya yol
acabilir.

DIKKAT Kesici bicaklar cok
keskindir, keskin bicaklan
takarken ve sokerken, surahiyi
bosaltirken ve temizlik
sirasinda dikkatli olun.
DIKKAT Surahiden
¢ikarmadan once cihazin
kapali oldugundan ve
calismadigindan emin olun.



Cihazin fisini gozetimsiz
birakilirsa ve monte ve
demonte etmeden ve
temizlemeden once veya bir
hata durumunda daima ana
prizden cekin.

Cihaz1 yalmzca anma degeri
plakasindaki gu¢ ozelliklerine
uygun olarak kullanmn.

Cihazi yalmzca kuru ve duz bir
yuzeyde kullanin ve calisirken
asla hareket ettirmeyin.
Cihaz yalnizca talimatlarda
tavsiye edilen boyut ve
miktardaki yiyecekleri
parcalamak veya kanstirmak
icin tasarlanmistir.

Kullanim amaci disinda
kullamlmamalidir.

Cam surahiyi bulasik
makinesinden veya
buzdolabindan cikardiktan
hemen sonra kullanmayin.
Kullanmadan once en az

5 dakika oda sicakliginda
beklediginden emin olun.
Bicak birimi duzgun takilana
ve icerige daldirlana kadar
cihazi calistirmayin.

Ani buhardan dolay1 cihazdan
cikabileceginden mutfak
robotu veya blendira sicak
sivi dokulurse dikkatli olun.
Sicrayabilecek sicak gidalar
islerken dikkat edin.
Aksesuarlan degistirmeden
veya kullanim sirasinda
hareket eden parcalara
yaklasmadan once cihazi
kapatin ve giic kaynagiyla
baglantisini kesin.
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Cihaz1 harici bir zamanlayici
veya ayn bir uzaktan kumanda
sistemiyle calistirmayin.
Herhangi bir parcay
c¢ikarmadan ve temizlik ya da
bakim yapmadan once gui¢
kaynagiyla baglantisin kesin
ve kesici bicaklarin tamamen
durmasini saglayin.

Motor tabanini kullanim
halindeyken asla icerige
daldirmayin veya sicak suda
temizlemeyin. Cihazi 1slak
ellerinizle calistirmayin.
Gida maddeleriyle temas
ekmek icin tasarlanmis
yuzeyleri temizlemeye dikkat
edin! Lutfen talimatlardaki
temizlik bilgilerine dikkat
edin.

Anizali gorunuyorsa cihazinizi
kullanmaya devam etmeyin.
Haier teknik servisi: Cihazin
her zaman guvenli ve verimli
bir sekilde kullanmlabilmesi
icin, her turlu bakim veya
onarim isinin sadece yetkili
Haier servis teknisyenleri
tarafindan yapilmasin
oneririz.

Tarif:

Sebze / Meyve suyu (30

san. acik / 1 dak. kapali ,
maksimum 5 dongu)
Dograma kabi: 280 g havuc +
420 g su

Balli tereyagi sosu (5 san. acik
/ 1 dak. kapali , maksimum 3
dongu)



Dograyici cam siirahisi: 200 g

tereyagi + 300 g bal

Pandispanya (maksimum 10 dak.)
Dograma kabi: 720 g yumurta

beyazi

Patates puresi: 1 dak, 100
gr haslanmis patates (4'e
bolunmus halde)

Tarifle ilgili not:
1) Her bir kullamim icin arka

arkaya calisma dongusu veya

zaman ve yiyecek miktan
yukarda belirtilenden fazla
olmamalidir. Sonraki calisma

dongusunu yurutmeden once

Unitenin oda sicakligina
sogumasi icin en az 10
dakikalik dinlenme suresi
saglanmalidir.

2) Calisma sirasinda makineyi
durdurmak isterseniz ACMA/
KAPAMA tetik diigmesini

istediginiz zaman serbest birakin.

)¢

Cevre

Bu aygittaki sembol

aygita ev atigi gibi islem
yapilamayacagini belirtir.

Bunun yerine uygun elektrikli ve
elektronik ekipman geri donisim

toplama noktasina teslim edilmelidir.

imha, atik imhasi icin diizenlenen
yerel cevre yonetmeliklerine uygun

olarak yapilmalidir. Bu aygita ait islem,
kurtarma ve geri donusumle ilgili daha

ayrintili bilgi icin, litfen yerel sehir

ofisiniz, ev atig1 ve ¢cop atma servisiniz
ya da aygit1 satin aldigimiz magaza ile

irtibata gecin.
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Bu cihaz, 2014/35/EU,
c €2014/30/EU ve 2011/65/EU

sayili Avrupa Direktifleri ile

uyumludur.

CANDY HOOVER GROUP S.r.l. Via
Comolli 16, 20861 Brugherio(MB), ITALY
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. El blenderinizi taniyin

A
B
C
D
E
F.
G
H
l.
J.
K
L.
M
N
¢}
P.
Q

ACIK/KAPALI diigmesi
Turbo diigmesi

Ana govde

Cirpma teli disli kutusu*®
ikili cirpma teli*

Patates ezici disli kutusu*
Patates ezici ayagr*
Patates ezici bicagr*

Metal ayak

Dograma kab1

Dograyici kapaginin disli kutusu*
Dograyici bicagi*
Dograyici cam siirahisi*
Mil dislisi*

Kaydirmaz altlik ve kapak*
Pulse

Hiz diigmesi

3. ilk kullanimdan 6nce

Cihaz1 ve aksesuarlarini ilk kez kullanmadan
once gidayla temas eden parcalarini iyice
temizleyin. (Temizleme ayrintilan Bolim 5’e
bakin)

Yiyecegi dograma kabina veya benzer bir
kaba koyun, ardindan dograma kabini sabit
tutun.

Dograma kabini gosterge dlceginden daha
fazla doldurmayin. Sicramayi onlemek icin
calistirmadan once bicak tabanini islem
yapilacak yiyecegin icine yerlestirin. islem
sirasinda her zaman bicak tabaninin alt

* Sadece bazi modeller icin.



kisminin malzemelerin icine tamamen
batirildigindan emin olun.

o Daha iyi karistirmak icin dograyicinin cam
kasesini yaridan fazla doldurmayin.

o Sadece metal ayag1 yiyecegin igine daldirin
ancak metal parcalari gecmeyin, aksi
takdirde elektrik carpmasi riski vardir!

e Cam sirahinin icine herhangi bir metal
nesne koymayin.

e 2x2x2cm’den biiyliik malzeme
parcalarnin karistirmayin.

e Metal kanstirma govdesi ve cirpma teli
yapismaz kaplamalan cizebilir veya
kaziyabilir. Yapismaz pisirme kaplarinda
kullanmayin.

e Herhangi bir parcayr mikrodalgada
kullanmayin veya icine yerlestirmeyin.

e Uzun 6murlii olmasini saglamak icin el
blenderini agir kangimlarla kullanmayin.
Ana govde asir 1s1nirsa, cihazin fisini cekin
ve tekrar kullanmadan once yaklasik 10
dakika sogumasini bekleyin.

o Kaydirmaz ped, kaymamasi i¢in dograma
kabinin ve dograyici cam siirahisinin altina
yerlestirilebilir.

4, El Blenderinin Kullanimi

Giic kontrolii [Sek. 12,13]

Acik/Kapali diigmesine basin ve istenilen hizi
elde etmek icin 1-10 hiz diigmesini araliginda
cevirin.

Siirekli yiiksek hiz elde etmek icin Turbo diigmes-
ine basin.

Dip soslar, soslar, salata soslari, corbalar ve bebek
mamalarinin yani sira icecekler, smoothieler

ve milkshakeler hazirlamak icin cok uygundur,
ayrica ¢ig meyve ve sebzeler gibi sert yiyecekleri
kanstirmak icin de uygundur.

Metal ayak [Sek. 1]

Metal ayag1 saat yoniinden cevirerek ana gévdeye

takin, bir "tik" sesi duydugunuzda tam olarak

yerine monte olmus olacaktir.

»  Cihaz1 bir tencere veya kaptaki sicak
yiyecekleri pire haline getirmek icin

* Sadece bazi modeller icin.
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kullaniyorsaniz, tencereyi veya kabi 1s1
kaynagindan alip sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskini onlemek icin sicak
yiyecekleri hafifce sogumaya birakin.

o Elblenderini kullamlmadigi zamanlarda ocak
Uzerindeki sicak bir tava veya tencerenin
icinde bekletmeyin.

«  Metal ayagi herhangi bir 4 dakikalik siire
icinde 1 dakikadan fazla kullanmayin.

ikili cirpma teli* [Sek. 2,3]

1. Cirpma teli ayaklarini cirpma teli disli
kutusunun deligine yerlestirin, tam olarak
monte edildiginde bir “klik” sesi duyarsinz.

2. Cirpma telinin disli kutusunu saat yoniinden
cevirerek ana govdeye takin, bir "tik" sesi
duydugunuzda tam olarak yerine monte
olmus olacaktir.

e Cirpma telini sadece krema cirpmak,
yumurta aki cirpmak, kek ve hazir karisim
tatlilar yapmak icin kullanin

«  Sicramayi onlemek icin yavasca baslayin
ve derin kaplarda ¢cirpma teli aparatim
kullanin.

»  Cirpma telini herhangi bir 10 dakikalik stire
icinde 3 dakikadan fazla kullanmayin.

Patates ezici* [Sek. 4,5,6]

Haslanmis patatesleri ezmek icin kullamlabilir.

1. Patates ezici disli kutusunu saat yoniinde
cevirerek patates ezici ayagina takin, tam
olarak monte edildiginde bir “klik” sesi
duyarsiniz.

2. Patates eziciyi merkezi gobegin lizerine
takin ve yerlestirmek icin saatin aksi
istikametinde cevirin, bir "tik" sesi
duydugunuzda tam olarak yerine monte
olmus olacaktir.

3. Patates ezicinin disli kutusunu yerine
kilitlenene kadar saat yoniinde cevirerek
ana govdeye takin.

«  Patates eziciyi dogrudan atesteki bir tencere
icinde asla kullanmayin.

»  Tencereyi her zaman ocaktan alin ve hafifce
sogumaya birakin.



«  Tencereyi veya kaseyi sabit, diiz bir ylizeye
oturtun ve serbest elinizle destekleyin.

5. Temizlik ve Bakim

e Ezme isleminde en iyi sonucu elde etmek
icin bir tencereyi veya kaseyi asla yaridan
fazla doldurmayin.

o Kesintisiz olarak birden fazla parti icin islem
yapmayin.

o Patates eziciyi herhangi bir 5 dakikalik siire
icinde 1 dakikadan fazla kullanmayin.

Dograyic1 aparati*
[$ek 7,8,9,10,11]

Cam surahlyl temiz ve diiz bir yizeye
yerlestirin, sonra masanin dengeli
oldugundan emin olun.

2. Dograyici bigagr cam siirahi izerinde disli
milin Gizerine takin.

3. Yiyecekleri uygun biyukliikte parcalara
ayinn ve cam slrahiye yerlestirin. Daha
biiyuk yiyecek parcalari, yaklasik 2x2x2

cm'lik parcalara ayrilmalidir.

4,  Kapagin disli kutusunu cam siirahinin
Uzerine takin ve yerine kilitlemek icin
bastirin.

5. Ana govdeyi kapagin disli kutusuna
saat yoniinde takin, tam olarak monte
edildiginde bir “klik” sesi duyarsimz.

6.  Fisi prize takin

7. Ana govdeyi calistiriken, cam sirahi
Uzerinde sikica tutun.

o Acik/Kapali diigmesine basin ve istenilen
hizi elde etmek icin hiz digmesini 1-10
araliginda cevirin.

o Surekli yiksek hiz elde etmek icin Turbo
diigmesine basin.

o Alternatif olarak Agik/Kapali diigmesi bir
darbeli eylem uretmek icin kisa zaman
araliklanyla asag bastirilabilir.

e Bu, yiyeceklerin asir islenmesini onlemek
icin kullanlabilir. istenilen sonuc elde
edilene kadar dograyiciyi calistirin.

o Durdurmak icin Agik/Kapali diigmesini
gevsek birakin, el blenderinm disar alin,
dograyici kapaginin disli kutusunu cikarin,
sonra bigcagi ¢ikarin ve sonunda islenmis
yiyecegi bir kaba dokiin.

Dograyici aparatini siirekli olarak 30 saniyeden

uzun sire calistirmayin. Her 30 saniyelik islem

arasinda 1 dakika sogumaya birakin.

Uniteyi sokmek icin yukandaki prosediirii
tersine cevirin.

* Sadece bazi modeller icin.
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DIKKAT: Herhangi bir aksesuar1 takmadan
veya cikarmadan once, ana govdenin elektrik

fisinin cekili oldugundan ve bicaklarin donmeyi

durdurdugundan emin olun.

Yikamadan once tiim parcalari sokiin.
Cirpma teli ana govde disli kutusunu, patates
ezici disli kutusunu ve dograyici kapagi

disli kutusunu suya ya da baska bir siviya
DALDIRMAYIN, nemli bir siinger ya da bezle
temizleyin ve kuru bir bezle silin.

Metal ayak, akan su altinda durulanabilir.
Cok keskin olduklarindan bicaklari dikkatli
tutun.

Asagidaki parcalari/aletleri

temizlemek icin bulasik makinesine

koyabilirsiniz.

[sek. 14]

Dograma kabr

ikili cirpma teli*

Patates ezici bicagr*
Dograyici bicagr*
Dograyici cam siirahisi*
Kaydirmaz altlik ve kapak*

Saklanmadan once tiim parcalar tamamen
temizlenmeli ve kurutulmalidir.

Bicaklar, dograyici aksesuarlar ve ana govde
yerinde olacak sekilde cihazi monte edin.

Cihaz1 kutusunda veya cocuklarin ulasamayacagi

temiz, kuru bir yerde saklayin.

6. Sorun Giderme

1. El blenden yiyecek isleme sirasinda
calisamaya yavas basliyor.
Motor kafasinin alt kisminin temiz oldugunu

ve kaplara yerlestirirken baglantiy1 engelleyen
yiyecek olmadigini veya kapta cok fazla yiyecek

olmadigini kontrol edin.
Unite asir1 1sinmissa, fisi cekin ve tekrar

kullanmadan once yaklasik 10 dakika bekleyin.

2. islem sirasinda agir sicrama.

Baslangicta daha diisiik bir hiz secin ve karisim

yogunlastikca hizi artirin.

Uygun biylikliikte bir kap secin. Calistirmadan

once bicaklan yiyecegin icine yerlestirin.

3. Ana govde calisirken 1sinyor.
Tekrar kullanmadan once Unitenin tamamen
sogumasini bekleyin.
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7. Teknik ozellikler

Elektrik baglantisi 220-240V~50/60Hz

Giic 1000W

8. ONEMLI BILGILER

Haier Yedek Parcalar ve Sarf Malzemeleri
Parcalar daima orijinal Haier parcalar ile
degistirin.

Bu parcalar Haier servislerinden tedarik
edebilirsiniz. Parca siparisi verirken mutlaka
cihazin model numarasini belirtin.

Kalite

Haier fabrikalarinin kalitesi bagimsiz olarak
takdir almistir. Uriinlerimiz, 1SO 9001
gereksinimlerini iceren bir kalite sistemi
kullanilarak uretilmektedir.

Garantiniz

Bu cihaz icin garanti kosullar, cihazin

satildigi ulkedeki temsilcimiz tarafindan
tamimlanmaktadir. Bu kosullara iliskin ayrintilar
cihazin satin alindig1 bayiden edinilebilmektedir.
Bu garanti kosullar altinda yapilan talepte satis
fisi(faturasi) ve makbuzu ibraz edilmis olmalidir.
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