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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction
manual carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.






Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this information before using
your hob.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

e Alterations to the domestic wiring system must only be made by a
qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

e No combustible material or products should be placed on this appliance
at any time.

e Please make this information available to the person responsible for
installing the appliance as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to
these instructions for installation.

e This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably
qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the power supply.

e Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty
or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked hob surface. If the hob surface
should break or crack, switch the appliance off immediately at the
mains power supply (wall switch) and contact a qualified technician.

e Switch the hob off at the wall before cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.
Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic safety standards.

EN-1



Hot Surface Hazard
e During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the Induction glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be
placed on the hob surface since they can get hot.

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do
not overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a hob surface scraper is exposed when the
safety cover is retracted.Use with extreme care and always store safely
and out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes

smoking and greasy spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never leave any objects or utensils on the appliance.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones and the hob as described

in this manual (i.e. by using the touch controls).

e Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb
on it.

e Do not store items of interest to children in cabinets above the
appliance. Children climbing on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in the area where the
appliance is in use.

e Children or persons with a disability which limits their ability to use the
appliance should have a responsible and competent person to instruct
them in its use. The instructor should be satisfied that they can use the
appliance without danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically

recommended in the manual. All other servicing should be done by a

qualified technician.

Do not use a steam cleaner to clean your hob.

Do not place or drop heavy objects on your hob.

Do not stand on your hob top.

Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction

glass surface as this can scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to
clean your cooktop, as these can scratch the Induction glass.

e If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
iﬁs se:jvice agent or similarly qualified persons in order to avoid a

azard.

e This appliance is designed for domestic use only.

e WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during
use. EN-2



e Care should be taken to avoid touching heating elements.
Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

e This appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

e WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.

e WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar
material which protect live parts

e A steam cleaner is not to be used.

e The appliance is not intended to be operated by means of an external
timer or separate remote-control system.

Congratulations on the purchase of your new Ceramic Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation Manual in order to fully understand how
to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction / Installation Manual for future reference.

Product Overview
Top View

. max. 1800 W zone
. max. 1200 W zone
. Glass plate

. ON / OFF

. Control panel

u A W N =

Control Panel

1. ON/OFF control

2. Power / Timer regulating controls

3. Heating zone selection controls

4. Timer control EN-3
5. keylock control



Product Information

The microcomputer ceramic cooker hob can meet different kinds of cuisine demands because of resistance wire heating,
micro-computerized control and multi-power selection, really the optimal choice for modern families.

The ceramic cooker hob centers on customers and adopts personalized design. The hob has safe and reliable
performances, making your life comfortable and enabling to fully enjoy the pleasure from life.

Before using your New Ceramic Hob

e Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your ceramic hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

e You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even
a thin film of water may make the controls difficult to operate.

7
|
\'\\\
o,
S

Choosing the right Cookware

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

N N

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the cooking zone. Always
centre your pan on the cooking zone.

_ .

)

Always lift pans off the ceramic hob - do not slide, or they may scratch the glass.

e
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Using your Ceramic Hob

To start cooking
1. 1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all displays
show " - " or™ - - ", indicating that the induction
hob has entered the state of standby mode.

©

2. Place a suitable pan on the cooking zone that P
you wish to use. GX__V_ N
» Make sure the bottom of the pan and the surface F - u’j
Of the cooking zone are clean and dry. g
P
N

3. Touching the heating zone selection control.

4. Select a heat setting by touching the “-* or — +
“+" control.

e If you don't choose a heat setting within 1
minute, the ceramic hob will automatically
switch off. You will need to start again at
step 1.

* You can modify the heat setting at any time
during cooking.

¢ By holding down either of these buttons, the
value will adjust up or down.
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When you have finished cooking
1. Touching the heating zone selection E
control that you wish to switch off.
2 b

2. Turn the cooking zone off by scrolling down to * 0 * or touching “-* and
"+" control together.

— -+
OR

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF @control.

®©

4, Beware of hot surfaces

“H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the surface has cooled down to a safe
temperature. It can also be used as an energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate that is
still hot.

L

[*]
n 11

Locking the Controls

¢ You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the cooking zones on).
e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls
Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo

w

To unlock the controls

1. Touch and hold the keylock control for a while.
2. You can now start using your ceramic hob.

When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF, you can always turn the ceramic hob off with
the ON/OFF control in an emergency, but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection
A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the ceramic hob. When an excessive temperature is
monitored, the ceramic hob will stop operation automatically.
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Residual Heat Warning
When the hob has been operating for some time, there will be some residual heat. The letter * H "appears to warn you the
cooking zone is still hot.

Auto Shutdown
Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shuts down automatically if ever you forget to
turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default working timer (hour) | 8 8 8 4 |4 4 2 2 2

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the set time is up.
* You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

® You can set the timer for up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the hob is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking zone.

2. Touch the timer control, the timer indicator will flash.

3. Adjust the timer setting by touch the “*-* or “+” +
controls. The minute minder indicator will start
flashing and will show in the timer display.

Hint: Touch the “-" or “+” control of the timer
once to decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-“or"+” control of the timer to decrease or increase by 10 minutes.
If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0 minute.

4. Touching the "-* and “+"” together, the timer is cancelled, and "--" is shown on the minute display.

AT

5. When the time is set, it starts to count down .. AN 17 /
immediately. The display shows the remaining G/I 7, [ -
time and the timer indicator flashes for 5 seconds. N\

6. Buzzer bips for 30 seconds and the timer indicator G// —_
shows “- - " when the setting time is be finished.
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Setting the timer to turn one cooking zone off

1. Touching the heating zone selection control. bl

. b

<13
o
2. Touch the timer control, the timer indicator shows “10”.
3. Set the time by touching the control of the timer.
Hint: Touch the either “-" or “+” control of the timer _ +

Once, time decreases or increases by 1 minute.
Touch and hold the “-" or “+” control of the timer
will decrease or increase by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer
will automatically return to 0 minute.

4. Touching the “-" and “+" together , the timer is cancelled, and "--" is shown on the minute display.
—> G//: -
5. When the time is set, it starts to count \/ N 19 /
down immediately. The display shows the 7, [ :
remaining time and the timer indicator flashes

for 5 seconds.

(%]
NOTE: The red dot next to power level indicator !
lights up indicating that zone is selected. [a] 7'{
(7]
6. When cooking timer expires, the corresponding A =

cooking zone will be switch off automatically.

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start from step 1.

Cooking Guidelines

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using PowerBoost. At extremely
& high termperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.
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Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice
e Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to the surface of the

cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the flavours develop without overcooking the
food. You should also cook egg-based and flourthickened sauces below boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the lowest setting to

ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing steak
To cook juicy flavoursome steaks:

1.
2.
3.

4,

5.

Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

Heat up a heavy-based frying pan.

Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower the meat onto the
hot pan.

Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the steak and how
cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press the steak to gauge how cooked it is -
the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender before serving.

For stir-frying

1.
2.

»

Choose an ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities, cook the food
in several smaller batches.

Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

Cook any meat first, put it aside and keep warm.

Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting, return the meat to
the pan and add your sauce.

Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

Serve immediately.

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your cookware and the
amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Eignung

1-2 ¢ delicate warming for small amounts of food

melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
gentle simmering

* slow warming

3-4 ¢ reheating
rapid simmering
e cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 ¢ sautéing

e cooking pasta
9 o stir-frying

e searing

e bringing soup to the boil
* boiling water
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Care and Cleaning

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your cookware and the
amount you are cooking. Experiment with the hob to find the settings that best suit you.

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass).

1. Switch the power to the hob off.
2. Apply a cooktop cleaner while the glass is still

warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth or paper

towel.

4. Switch the power to the cooktop back on.

» When the power to the hob is switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone may still be hot! Take
extreme care.

Heavy-duty scourers, some nylon scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the cooktop: the glass may
become stained.

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass.

Remove these immediately with a fish slice, palette
knife or razor blade scraper suitable for ceramic
glass cooktops, but beware of hot cooking zone

S

1.

urfaces:
Switch the power to the cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30° angle and scrape

the soiling or spill to a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a dish cloth or

e Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper

paper towel. is razor-sharp. Use with extreme
4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday soiling on glass’ care and always store safely and
above. out of reach of children.
Spillovers on the 1. Switch the power to the hob off. e The hob may beep and turn
touch controls. 2. Soak up the spill itself off, and the touch controls
3. Wipe the touch control area with a clean damp may not function while there is

sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry

5.

with a paper towel.
Switch the power to the cooktop back on.

liquid on them. Make sure you wipe the touch control area dry
before turning the hob back on.

Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The cooktop cannot
be turned on.

No power.

Make sure the cooktop is connected to the power supply and that
it is switched on.

Check whether there is a power outage in your home or area. If
you've checked everything and the problem persists, call a
qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
*Using your ceramic cooktop’ for instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is dry and use the ball of your
finger when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

Technical Specification

Cooking Hob CDH30
Cooking Zones 2 Zones
Supply Voltage 220-240V~
Installed Electric Power 2700-3300 W
Product Size DxWxH(mm) 288X520X55
Building-in Dimensions AXxB (mm) 268X490
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Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we may change
specifications and designs without prior notice.

Installation

Selection of installation equipment
1. Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant work surface material to avoid
larger deformation caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below:

A

B

C

D

E

F

268+4

- 0mm

490+4

-0 mm

50mm mini

50mm mini

50mm mini

50mm mini

2. The ceramic cooker hob can be

used on the table top of cabinet. The ceramic hob should be placed horizontally. As
shown below:

A B

50mm mini | 50mm mini

Under any circumstances, make sure the ceramic cooker hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
Ensure the ceramic cooker hob is in good work state. As shown below

f Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at least 760mm.

7

N

/

B
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 30 mini | Air intake | Air exit 10 mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated in the permanent
wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in all poles (or in all
active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the requirements)

¢ the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation

* you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

e there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob

e if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed below the base of the
hob

e the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the controls
protruding from the hob.

Fix the hob on the work surface by screw four brackets on the bottom of hob (see picture) after installation. Adjust the
bracket position to suit for different work surface’s thickness.

Cautions

1. The ceramic cooker hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at your service.
Please never conduct the operation by yourself.

. The ceramic cooker hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.

. The ceramic cooker hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its reliability.

. The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

. A steam cleaner is not to be used.

. This ceramic can be connected only to a supply with system impedance no more than 0.427 ohm. In case necessary,
please consult your supply authority for system impedance information.

NouubhWN
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Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

& Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard or a single-pole circuit breaker. the
method of connection is shown below.

z
3
S| |
Al o] g
| |
o
(]
@NL

PE
220-240V~

1. If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales technician using the proper tools, so
as to avoid any accidents.

2. If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit breaker must be installed with a
minimum gap of 3mm between the contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies with safety
regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must be checked regularly and only replaced by a properly qualified person.

This appliance is labeled in compliance with European directive
2012/19/EC for Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
By ensuring that this appliance is disposed of correctly, you will help
prevent any possible damage to the environment and to human
health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the
wrong way.

The symbol on the product indicates that it may not be treated as
normal household waste. It should be taken to a collection point for

_ the recycling of electrical and electronic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further
information regarding the treatment, recover and recycling of this

DISPOSAL: Do not product please contact your local council, your household waste
dispose this product disposal service, or the shop where you purchased it.

as unsorted municipal

waste. Collection of For more detailed information about treatment, recovery and

such waste separately recycling of this product, please contact your local city office, your
for special treatment is | household waste disposal service or the shop where you purchased
necessary. the product.

Low power consumption data according to Commission Regulation (EU) 2023/826.

Power Period after which the equipment
Condition consumption reaches automatically the condition
Off mode 0.5W 20 Min

Valid only for Cyprus
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No 66/2014

Position Symbol Value Unit
Model identification CDH30
Type of hob: Electric hob
Number of cooking zones and/or |zones 2
areas areas
Inducti ki
Heating technology (induction nduction cooking zones
cooking zones and cooking areas, |Induction cooking cooking areas
radiant cooking zones, solid plates) |radiant cooking zones X
solid plates
Rear [0/} 20,0 cm
Front @ 16,5 cm
Rear left @ cm
Rear central @ cm
. . . Rear right ) cm
For circular cooking zones or areas: diameter of useful surface area per
) . Central left [0] cm
electric heated cooking zone, rounded to the nearest 5mm
Central central [0} cm
Central right @ cm
Front left ? cm
Front central @ cm
Front right ) cm
Flex left t cm
W
L
Rear central cm
W
. L
Flex right cm
W
L
Central left W cm
For non-circular cooking zones or areas: length and width of useful surface
area per electric heated cooking zone or area, rounded to the nearest  |Central central t cm
5mm VLV
Central right cm
W
L
Front left cm
W
L
Front central cm
W
. L
Front right cm
W
Rear [9) 188,9 Wh/kg
Front @ 183,8 Wh/kg
Rear left ECelectric cooking Wh/kg
Rear central ECelectric cooking Wh/kg
Flex right ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for cooking zone or area calculated per kg Central left ECelectric cooking Wh/kg
Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right ECelectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking Wh/kg
Flex left ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg ECelectric hob 186,4 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

¢ To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

 Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

« |f there is no any operation after switch on the hob, the hob will reach automatically the off mode after 1 minute and the power is 0.5W in off mode.

These information are to be considered as part of the appliance user manual.
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Mpeaynpe>xxaeHmn 3a 6e3onacHoOCT
BawaTta 6e30nacHOCT e Ba)Ha 3a Hac. Mons, npoyeTteTe nHdoOpMauuaTa
B T€3U MHCTPYKUUM Npean Aa U3nonssaTte BallMs MoT 3@ roTBeHe.

MoHTaX

OnacHOCT OT TOKOB yaap

e [lpean aa n3BbpluBaTE HKakBa paboTa uan noaapbXxka no ypeaa, ro
N3KJItOYETE OT efleKTpuyeckaTa Mpexa.

e CBbp3BAHETO KbM M3MNpaBHa 3a3eMsBalla CMCTEMA € BaXKHO U
3a4b/IKNTESHO.

e [I[pOMeHM B AOMALLHATaA eNeKTpnyecka mpexa, Tpsbsa aa ce nssbpLluBaT
CaMo OT KBanmduumpaH enekTpoTeEXHUK.

e Hecrna3BaHe Ha Te3u yKasaHus MOXe Aa AoBede A0 TOKOB yaap unm

CMBPT.

OnacHOCT OT NopsAi3BaHe

e BHMMaBanTe-pbboOBETE HA NMaHesna ca oCTpu.

e HeBHMMaTenHa pabota MoXxe Aa AoBene A0 HapaHsiBaHe uiu

nopsiaBaHe.

Ba>kHM MHCTPYKUMM 3a 6e30nacHOCT

e [lpean Aa MOHTMpATe UM U3Nnon3eaTe TO3U ypea rnpoyeteTte Te3un
WHCTPYKLNN BHUMATENHO.

e [10 BCAKO BpeMe BbpXYy KOT/IOHA MOraT Aa ce NoCTaBsT CaMO HEeropmumm
MaTepuanu nan NpoayKTu.

e Monis, NnpegocraBeTe Ta3nm MHopMaunsa Ha pasnosioXXeHne Ha JINLETO,
OTrOBOPHO 3@ MHCTasIMpaHe Ha ypena, Tbil KaTo TOBA MOXe [a HaManu
BalLMTE pa3xoan 3a MOHTaX.

e C uen n3bgareaHe Ha ONacHOCT, TO3U ypen Tpsbsa Aa 6bae MOHTUPAH B
CbOTBETCTBUE C TE€3U MHCTPYKLUMN 32 MOHTAX.

e To3u ypepn TpsibBa ga 6vae NpaBUNHO MOHTUPAH M 3a3eMeH CaMo OT
nvue ¢ noaxasauwa Kesanudukauums.

e To3un ypea TpsibBa Aa 6bae cBbp3aH N0 CXeMa BKJOYBaALLA NpeKbCcBay,
KOWTO NO3BOJIiBa HAMbJ/IHO OTAENSIHE HA ypeaa OT esl. 3aXpaHBaHe.

e HenpaBnaHO MOTMpPaAHe Ha ypeaa BOAAT A0 aHy/IMpaHe Ha rapaHuudaTa
Ha ypeaa u MCKOBE 3a OTrFrOBOPHOCT.

Ekcnnoatauma v noaapika

OnacHOCT OT TOKOB yaap

e He roeeTe Ha cyyneH nnmM NoBpeaeH roTBapcku naoT. AKo
MOBBLPXHOCTTA Ha MJioTa Ce CYynu Wau Hanyka, BegHara mskawuyeTre
ypeaa oT en. 3axpaHBaHe (OT KOHTaKTa) M Cce CBbpXeTe C KBannduympaH
TEXHUK.
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e I3KNo4veTe ypeaa oT KOHTakaTta npu rnovyncreaHe wiau noaapbxka.
e Hecrna3eaHe Ha Te3u yKasaHus MOXe Aa AoBede A0 TOKOB yaap unm
CMBPT.

OnacHOCT 3a 3apaBeTo

e TO3M ypen oTroBaps Ha CTaHAApPTUTE 3a eNleKTpoMarHeTuyHa
6e3onacHocCT.

OnacHOCT OT ropeuja NoBbpPXHOCT

e [10 BpeMe Ha 13noJsi3BaHe OTKPUTK 4YacTu OT ypeaa ce HarpsasaT
AOCTaTb4yHO, Ye Aa Npean3BuKaT nrapsHe.

e He no3BosissBamTe 4YacTu OT BALWIETO TS0, 06/1eKN0 UNKN ApYrn NpeaMeTn,
OCBEH NoaxoAsn CbA0BE 3a rOTBEHe, Aa ce gonupaT Ao
MHAYKLUMOHHOTO CTbKJ10, A0ATO He ce e oxsaauno.

e MeTanHM NpeaMeTun, KaTo HOXOBE, BUTNULUM, NBXUUM M Kanauu He
TpsibBa Aa ce OCTaBAT BbpXYy MOBbLPXHOCTTA Ha MJoTa, TbM KaTo MoraTt
Aa ce Harpesr.

e [1laseTe geuaTta Ha ganed oT ypeaa.

o [IpbXXKM Ha TEHAXEPWU MOXe Aa Ce HarpesT npekasieHo 3a ga MoraT ga
6baaT gokocBaHW. [poBepeTe, Aann APBHXKUTE He ca Haa Apyrn
BKJIIOUEHM 30HM 3a roTBeHe. He no3sosisBamTe Ha Aeua ga nunat
ApbKUTeE.

e Hecna3BaHe Ha Te3M yKa3aHusa MoXe Aa AoBene A0 U3rapsHUs u
onapBaHuA.

OnacHOCT OT nopsi3aBaHe

e KoraTo e cBasieH npeanasHus Karnak Ha CTbprasika 3a njaoT, OCTPUETO U
e OTKpUTO. M3nonseanTe 9 U3KIIOUYNTENTHO BHUMATENHO U Ccfies ToBa 4
CbXpaHaABaWTe Ha HeAOCTbNHO U 6e3onacHo 3a geua.

e HeBHMMATE/IHO M3MO/3BaHe MOXe Aa AoBeae A0 HapaHsBaHe U
nopsA3BaHmA.

Ba>kHU MHCTPYKUMMU 3a 6e30nacHOCT

e [1pn paboTa C nnoTa, HUKOra He ro octaBanTe 6e3 Haasop. N3BmpaHus
Ha TEYHOCT BOAAT A0 obpa3yBaHe Ha AMM M MA3HM NeTHa, KOUTO MoraT Aa
ce 3anansr.

e HKora He n3non3eanTte ypeaa 3a paboTHa NOBbLPXHOCT UNN MACTO 3a
CbXpaHeHue.

e HMKora He ocTtaBsanTe npeamMeTn Uam nocyaa Bbpxy nsoTa.

e Hukora He n3non3esanTe ypeaa 3a 3aToOMIgHE UM 3arpsiBaHe Ha
noMeLuleHneTO.

e Cnea nsnonssaHe, BUHArn U3KOYBanNTE 30HUTE 3a NOTBEHE M MNJ10Ta 3a
FOTBEHE, KaKTO € ONMMCaHo B MHCTpyKumnTe (Hanp. Ypes3 n3nonseaHe Ha
CEeH30pHUTEe 6YTOHMN).
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e He no3BosisiBanTe Ha Aeua Aa CM UrpasT c ypeda wnuv aa csaaat, CTosaT
NAU KayBaT BbpPXY Hero.

e He cbxpaHsaBanTe npeaMeTn npeacraBnsiBawm MHTepecC 3a geua, B
lWwKadoBeTe HaA roTBapckmsa nioT. [eua nokatepBanky ce Bbpxy nsoTa
MOXe Aa CEPUO3HO Aa Ce HapaHAT.

e He ocTtaBanTe geuaTta camMum uniun 6e3 Haa30p B panoHa Ha paboTely nNnoT.
e [leua nnu xopa C yBpexaaHus KOUTo orpaHn4aBaT TEXHUTE
CnocobHOCTM Aa n3non3eaT nnoTta Tpsbea Aa 6baaT MHCTPYKTUPAHU OT
OTrOBOPEH U KOMMETEeHTEeH YOBEK, KOMTO Aa ' HanbCcTBa U oby4daBa B
N3MNon3BaHETNO Ha ypeaa. MHCTpyKTopbT TpsabBa Aa ce yBepu, ye Te
MoraT Aa M3nosi3BaT ypeaa 6e3 onacHOCT 3a cebe Cn nam OKONHUTE.

e He peMOHTMpanTe UIn NoAeHsNTe YaCcTn OT ypeaa OCBEH aKo U3PUYHO
He e ONMCaHOo B MHCTPYKUMKUTE. BCMUKKM cepBU3HU AeNHOCTU TpsibBa aa ce
M3BBbPLUBAT OT KBannduumpaH cneymanmcr.

e He n3nonsesamTe napocTpymnka 3a rno4YncTeaHe Ha ypeaa.

e He nocraBsanTe UAn nanyckamTe TeXKU NpeaMeTn BbpXy MnoTa.

e He cTOWTE BBLPXY BaWMs NAOT 3a FOTBEHE.

e He nanonseanTe CbAoOBeE C OCTPU, Ha3bbeHU pbboBe UM He Nab3ranTe
CbAOBE N0 MHAYKLUMOHHATA CTbKJ/IEHA MOBBLPXHOCT, Tbl KATO TOBA MOXeE
Aa Hagpacka CTbKNOoTO.

e He n3nonssanTe CTbpraaku nam octpn abpasmeHM npenapaTtu 3a
NOYMCTBAHE Ha BaluMS NAOT 3a roTBeHe, TbM KaTo Te MoraT Aa
HagpackaT MHAYKUMOHHOTO CTbKJIO0.

e AKO 3axpaHBalmsa kaben e nospeaeH, Ton TpssbBa aa 6bvae 3aeHeH oT

NPON3BOATENS, HEMOB CEPBU3EH TEXHUK UM NOAXOAAWO KBanmdpuunpaH

cneunanucT, 3a ga ce nsberHaTt onacHoOCTMW.

eYpenbT € NnpeaHa3sHayeH 3a n3non3BaHe B 6UToBU yCnoBUA U NOoA06HU
NPUNOXEHUSA, KATO: -paliOHU 3@ KYXHEHCKM NMepcoHas B MarasmHm,
odbuncu n apyru paboHun cpean; -depmmn; -oT KJIMEHTU Ha XOTeNu,
MOTENN N APYrn BUAOBE XWUAULWHN Cpeaun ; -NMOMeLLEHMS 3@ CNaHe U
3aKycka.

[MPEAYTIPEXXOEHWME: YpeabT n oTKpuUTUTE MY 4YacTWU Ce HarpsasaT npu

paboTtaTta my.

TpsabBa Aa ce BHMMaBa, 3a [a He Cce AOKOCBAT ropeLmn efieMeHTMu.

[eua nog 8 roauwHa Bb3pacT, TpssbBa Aa ce AbpXKaT B CTpaHU OT ypeaa,

OCBEH aKo He ce HabngasaT NOCTOSIHHO.

eTO3UM ypea MOXe Aa ce M3noa3sea OT Aeula Ha U No-rosieMn oT 8 roaAnHu um

OT XOpa C NCUXUYHWN, CEH3UTUBHU N YMCTBEHMU YBpPEXAAHUSA UNN C NUMca

Ha ONWUT U 3HAHUS 3a U3MNO0NI3BAaHE Ha ypeaa, ako ca nog HabntaeHne nnum

Ca MHCTPYKTMpaHu 3a paboTa c ypeda u ca B CbCTossHME aa pa3bepat

Bb3MOXXHUTE ONACHOCTU NpU NON3BAHETO MYy.

o/leuata He TpabBa Aa cu nrpasT c ypeaa. lNoyncreaHe 1 NnogapbXKa Ha

ypena He TpsibBa Aa ce u3BbplBa OT Aeua, 6e3 ga 6baaT HabnogasBaHW.
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e [IPEAYTPEXAEHWE: T 0TBEHE HA KYXHEHCKUA MJIOT C O/IN0 UIN Ma3HUHA,
6e3 Hag3op Moxe Aa 6bae onacHo 1 Aa AoBeae A0 Bb3HUKBaAHE Ha noxap.
HNKOIA He ce onuTBanTe ga u3racuTe noxap C BoAa, a U3KJ/4eTe
ypeaa vy NnoKkpunTe nnamMmbumTe Hanp. C Kanak nian ogeasno NpoTMB noxap.
e MPEAYMNPEXAEHWME: OnacHOCT OT noXap: He CbXpaHsiBanTe npeameTm
BbPXY MOBBHLPXHOCTUTE 3@ NOTBEHE.

e [IPEAYNPEXAEHWE: AKkO NOBLPXHOCTTA € cHyneHa, U3KJIlJeTe ypeaa,
3a Aa NpeaoTBpaTUTE eBEHTYaAIeH TOKOB yAap, 3a NOBPXHOCTU Ha NNOT OT
CTbKJIOKEPAMUYHO UM NOAOOHO MOKPUTUE OTAENSALLMN OTKPUTH
eNeKTpUYecKn 4acTtm Ha ypeaa.

eHe TpabBa Aa ce n3nonssa ypea Ha napa/napocTpynka.

eYpeabT He e NpeAHa3Ha4vYeH 3a No13BaHe C BbHLWEH TanMep namn otaenHa
cucTtema 3a AUCTaHUMOHHO yrnpaB/ieHue.

I'IosnpaBnel-wm 3a 3aKynyBaHETO Ha Baluus HOB KepaMuueH nnor.

MpenopbyBaMe BU Aa OTAENUTE MASIKo BpeMe, 3a Aa npoyeTeTe Te3n MHCTpYKUMKM 3a ekcnsioaTaums/ MoHTax c uen
HaMb/HO Aa Hay4uTe, Kak NpaBWIHO Aa ro MOHTMpATE M MU3Mos3BaTe.

3a MOHTaxa, MoJia 06bpHETE Ce KbM YacTTa OMNMMCBaLLa MOHTAaX.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM MHCTPYKUMKM 3a 6€30MacHOCT, Npeaun ekcrnsoaTauus Ha ypeaa u 3anaserte Tesu
MNHCTpUKUMK 3a ekcnoaTaumsa/MoHTax 3a cripaBku B 6baelle.

o6y npernen Ha nNpoAaykTa

N3rnepn otrope

. Makc. 1800 W 30Ha
. Makc. 1200 W 30Ha
. CTbksieH nnoTt

. ON / OFF/Bkn/W13kn

. KoHTposieH naHen

u »h W N =

5

KoHTponeH naHen

1. Ynpasnenne ON/OFF/Bkn/UN3kn.
2. ByToHu 3a perynupaHe Ha MowHocT/Bpeme.

3. ByToHM 3a n360p Ha 30Ha 3a HarpsiBaHe.
4. YnpaBneHue Ha Talimepa.

5. 3akno4yBaHe Ha 6yToHUTE.
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NHdopmMmauumsa 3a npoaykra

KepaMnuHUA NioT 3a roTBEHE C BrpageH MUKPOKOMIMIOTbP, OTrOBapsi Ha pas/iMuHM BUAOBE FOTBAPCKM HYXAW, 3apaau
HauyMHa Ha 3arpsiBaHe, MUKPO-KOMMIOTbPHO yrpaBfieHMe 1M U360p OT pas/iMyHM MOLLHOCTU, HAUCTMHA € oNTUManeH nsbop
3a CbBpEMEHHUTE ceMeicTBa. KepaMmnyHMsa NJIoT 3a roTBEHE € HacoyeH KbM yA06CTBOTO Ha K/IMEHTUTE U UMa
nHAnBMAYaneH aAnsaliH. MnoTbT MMa 6€30MnacHN U CUFYPHU XapaKTEPUCTUKM, BHACAKM KOMMOPT M BM AaBa Bb3MOXHOCT
[a Ce HacnaauTe Hamb/IHO Ha yA0BOJICTBMETO OT XMBOTA.

NMpeav na nanonssarte Bawma Hoe KepamuueH lNnor

e [lpoyeTeTe TE3N MHCTPYKLMU, O6bPHETE CreLmanHo BHUMaHKe Ha YacTTa ‘MpeaynpexaeHus 3a 6e3onacHocT.
e [IpeMaxHeTe BCAKO 3alUMTHO hOSIMO, EBEHTYANIHO BCE Olle 0CTaHaso Mo njaoTa.

M3non3saHe Ha CEH30pHUTEe 6YyTOHM

e ByToHWUTe pearmMpaT Ha AOKOCBaHe, Taka ye He e HeobxoAMMO Aa MM HaTuckaTe.

e Manon3sanTe Bb3rnaBHMYKaTa, HE BbpxXa Ha MpbCcTa CU.

e Bcekn nbT, WOM € pernctpmpaH 4onup e YyyBaTe 3ByKOB CUTHan.

e YBepeTe ce, Yye 6YTOHMTE Ca BUHAru YMCTu, Cyxu, U BbpXy TX HE ca NocTaBeHM npeaMeTun (Hanp. npubop nnu napuan).
Jopw TbHBK C/10M BoAa MOXe Aa rnonpeyn Ha gobpaTa paboTta ¢ 6yToHUTE.

VI360p Ha NpaBuUJ1IHUN CbAOBE 3a rorteeHe

He n3nonseaiite cbaBe C Ha3bbeHn pbboBe MM U3BUTO ALHO.

NN

YBepeTe ce, e OCHOBATa Ha Baluus Cbf € rafKka, CToM paBHOMEPHO BbPXY CTbK/I0TO U € CbC ChlUMA pa3Mep, KaTo 30HaTa
3a roTBeHe. BuMHarn LeHTpumpaiiTe BallMa Cbl BbpXy 30HaTa 3a roTBeHe.

- -

BuHaru BauranTe cbaoBETE OT NJI0T@ — HE 1 I'IJ'I1:>3Fal71Te, TaKa We HagpackaTe NoBbpXHOCTTA Ha ypeaa.

:
:
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ExcnnoaTtauuma Ha Ballna KepaMuyeH naorT

3a Aa 3ano4vyHeTe roreeHe
o Cne,u, BK/1lOYBaHe, YyBaTe eAMHNYEH 3BYKOB CUIr'Ha/1l, BCUYKN MHONKATOPHW NaMnn CBETBAT 3a €4Ha CeKyHAa, Ccfiea ToBa
mn3raceat HOKaBBaVIKM, ye KepaMN4yHUA NNOT € B peXMM Ha O4YaKBaHe.

w_w

1. JokocHeTe 6yToH ON/OFF/Bkn/N3kn. Bcnuku MHAMKATOPWM NoKasBaTt

®

2. MNocTaBeTe NoAXoAsll CbA 3@ FOTBEHE BbPXY 30HATa, KOATO XenaeTe Aa M3nonssaTe.
e YBepeTe ce, Ye AbHOTO Ha CbAa 3@ roTBEHE U
MoBBLPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a FOTBEHE Ca CYXW U UUCTHU.

3. JokocHeTe 6yToHa 3a M360p Ha 30Ha 3a HarpsiBaHe.

=
2 O

w_w

4. N3bepeTe cTeneH Ha HarpsiBaHe Yypes3 AOKOCBaHe Ha 6yToH
wnn  “+7.
e Ako Ao 1 MuHyTa He nsbepete cTeneH Ha HarpsieaHe,
KepaMnyHnsg nnoT e ce U3KIIYN aBTOMaTUYHO.

LLle TpsibBa na 3ano4yHeTe OTHOBO OT CTbMKa 1. +
e [Ipe3 Usa10TO BPEME Ha FOTBEHE MOXeTe Aa
NnpoMeHsTe CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.
e [Ipy 3aabpXxaHe Ha BCeKM OT Te3n 6yToHu,

CTOMHOCTa We ce yBen4aBa Uan HaMmansdsa.
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KoraTo 3aBbpLUUTE roTBEHE
1. [okocHeTe 30HaTa Ha HarpsiBaHe, KOATO 5]
NCKaTe Aa U3KTKIYUTE. 5

(a]

2. WU3kno4eTe 30HaTa 3a roTBeHe, KaTo Hamanute ctenenuTte Ao " 0 * nnuM KaTo AOKOCHETe eHOBPEMEHHO
6yTOHM - n "+".

-+
OR

3. U3ntoknoyeTe Luenus NaoT 3a rotBeHe, kato akocHeTe 6yTtoH ON/OFF/Bkn/N3kn @

®

4. BHMMaBalTe C ropelmnTe NoBbpPXHCTH

CumBonbT “H” We BM NKa3Ba KOsl 30Ha e TBbPAE ropeLla 3a AoKocBaHe. ToW We n3vesHe, KoraTo 3oHaTa ce oxjaau Ao
6e3onacHa TemnepaTtypa. ToBa MOXe 1 Aa Ce U3Mon3Ba, Kato MyHKUMS 3a NecTeHe Ha eHeprusl, ako uckaTte Aa 3arpsisaTe
CbA0Be 3a cnefBallo Non3BaHe, U3Moa3BaiTe BCe OLLe ropelaTa NoBbPXHOCT.

3aknrouyBaHe Ha 6yTOoHUTE 3a ynpaBJieHue

e 3a na npefoTBpaTUTE HeMpeaHaMepeHo U3nofi3BaHe MOXeTe Aa 3akiouuTte 6yToHuTe (HanpuMmep aa nNpeaoTespaTuTe,
C/lyyaliHO BKJ/1lOUBaHE Ha 30HUTE 3a HarpsiBaHe oT Aeua).
e KoraTto 6yTOHUTE Ca 3aK/o4YeHUN, BCUYKKN ByTOoHM C naknodveHne Ha ON/OFF/Bkn/UN3kn ca aeakTuBmMpaHu.

3a pa 3aknrunTe 6yToHUTe
[okocHeTe 6yTOHa 3a 3aknto4yBaHe. IHAMKATOPbBT 3a BpeMe e nokaxe “ Lo

3a pa oTrknrouute 6yToHuTe

1. YBeperTe ce, Yye KepaMUHUSA NNOT € BKITHOYEH.
2. HaTncHeTe n 3aapbXTe 3a 3BECTHO BpeMe 6yToHa 3a 3ak/ouBaHe.
3. Cera MoxeTe ga 3ano4vyHeTe ekcrnioataums Ha Bawus rjoT.

KoraTto nnoTa e B 3ak/Il04eH pexuM,BCcuukn 6yToHN c nsknoveHme Ha ON/OFF/Bkn/W3kn ca AeakTuBMpaHu, B criyvai Ha
aBapuiiHa CMTyauus BUHArn MoxeTe Aa u3kaunTe Bawnsa naotT ype3 6yTtoH ON/OFF/Bkn/WM3kn, HO Npu cneaBallo M3rnosi3BaHe
nbpBo TpsbBa Aa OTKIOUYMTE KOT/IOHA.
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3awumTa cpelly npesvilaBaHe Ha TeMnepartypara
MoHTUpaH TemMnepaTypeH CEH30P MOXE Aa C/iean eMnepaTtypaTta B CTbKoKepaMnyHus naoT. MNpu 3acnyaHe Ha NpeBulLeHa
TeMmnepaTypa, CTbK/I0KEPaMUYHUMS MJIOT cnupa Aa paboTu aBTOMaTUYHO.

MpeaynpexxaeHue 3a octaTb4yHa TOMJIMHA
KoraTto nnoteT e paboTmnn n3eBecTtHo BpeMe, ce obpasyBa ocTaTbyHa TonnmHa. bykBata “ H “ ce nosiBaBa kaTo
npeaynpexzaeHve, ga ce nasuTe.

ABTOMaTU4YHO U3KJIlOUBaHe
[pyra xapakTep1cTvKa 3a 6e30MnacHOCT € aBTOMaTMYHOTO M3KJtouBaHe. ToBa CTaBa, ako 3abpaBuTe Aa U3K/TIoUMTE 30Ha 3a
roteeHe. ®abpuyHO 3afafAeHUTE BPEMEHA 3a U3K/I0UYBaHEe ca AadeHn B Tabnuuara:

HuBO Ha MOLWHOCT 1 2 3 4 5 6 7 8 9

dabpuueH Tarimep 3a pabora (uac) | 8 8 8 (4 |4 |4 2 2 2

M3non3saHe Ha TanMmep

MoxeTe Aa nanonseate TanMepa no ABa Pas/IMyHU HaUMHA:

e MoxeTe Aa ro u3nonssarte, Kato 6posay Ha MUHYTU/HANOMHSHE 3@ U3TUYaHEe Ha onpeaeneHn MUHYTU. B To3um cnyyan,
TanMepbT HAMA Aa U3K/I4YM onpeseneHaTa 30Ha 3a roTBeHe, cej U3TU4YaHe Ha 3a4aJeHOoTo BpeMe.

e MoxeTe fa ro HacTpouTe cnej nTuyaHe Ha 3a4a[eHOTO BpeMe [a UKoY onpeaeneHa 30Ha 3a roTeeHe.

e MoxeTe Aa HacTpouTe TariMepa 40 99 MUHYTK.

MU3nonsBaHe Ha TaiiMepa, KTO 6posAiY Ha MMHYTU/HANOMHSIHE 3a U3TUYAHE Ha
onpeaesieHn MUHYTH

Ako He nsbepere 30Ha 3a rorBeHe
1. YBepeTe ce, 4ye na0Ta 3@ FOTBEHE € BKJIIOYEH.

3abenexka: MoXxeTe ga usnonssate 6posya, opu 1 Aa He cTe n3bpanm 30Ha 3a roTBEHE.
2. lokocHeTe 6yTOHa 3a ynpaBneHne Ha TaliMepa, MHANMKATOPbLT 3a BpEMe 3anoyBa Aa Mura.

3. HacTpownTe TaliMepa 4pe3 gokocBaHe Ha 6yToHn “-" unm “+". — +
NHAanKaTopbT Ha 6posiya Ha MUHYTM 3anoyBa Aa Mura u
M ce nosiBsiBa gucnnes Ha TalrMepa.

CbBeT: [lokocBaHe Ha 6yToH “-" uamn “+" Ha TaliMepa
BEAHDBX, WE HaMann uin yeenumum ¢ 1 MuHyTa.
[okocHeTe n 3aapbxTe 6yToH - unmn “+"” Ha TaliMepa,

3a Aa HamanuTe unam ysenunumte ¢ 10 MUHyTw.

AKO HaCTpOeHOTO BpeMe NpeBULN 99 MUHYTU, TaliMepPBbT
aBTOMATU4HO ce Bpbwa Ha 0 MUHYTK.
4. [lokocBaHe efHOBpEMeHHO Ha "-" n “+”, BoAM A0 OTMsIHa Ha TalMepa, U cMMBOBLT “--"
ce nosiBsiBa Ha AWCIJIest 3a MUHYTUTE.

_ji\\@ & -

5. KoarTto BpeMeTo e 3aganeHo, To 3ano4ysa Aa otbpossa
BeAHara. [lucnneart nokassa OCTaBalloTo BpeMe n 4 s N\ [} _, 7/
/ AN

!

WHAMKATOPBLT Ha TaliMepa Mura 3a 5 cekyHAaM.
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6. 3yMepdbT paboTtu 30 cekyHAU U MHOMKATOPBLT Ha TanMmepa \/'-
rnokassea “- - ', KOraTo BpEMeTO M3Teye.

HacTponBaHe Ha TaMepa Aa U3KJII0UYM 30HA 3a FroTBEeHe
(%]

. b

1. JlokocBaHe Ha 6ToHa 3a M360p Ha 30Ha 3a HarpsiBaHe.

2. [lokocHeTe 6yTOoHa 3a TaMep, UHAMKATOPDBT Ha

Tarimepa nokassa “10".

3. HacTtpoiTe BpeMe 4pe3 AOKOCBaHe Ha 6yToHUTe 3a
ynpaBfieHune Ha Tanmepa. - +
CbBeT: [lokocBaHe Ha 6yToH “-" unm “+"” 3a ynpasneHue
Ha TaMepa BeAHbLX e HaManu uam yeBenmum
BpeMeTo € 1 MuHyTa.
[lokocHeTe 1 3agpbxTe 6yToH “-" unm “+” Ha TaliMepa
3a na Hamanute unu ysenmuute ¢ 10 MUHYTH.

AKO HaCTpOEHOTO BpeMe NpeBuWwn 99 MUHYTH, TaliMepbT aBTOMAaTUYHO NpeMUHaBa Ha 0 MUHYTH.

w_n

4. [lokocBaHe eqHOBPEMEHHO

MUHYTUTE.
—_ + .
= ©-

5. KoarTo BpemeTo e 3aganeHo, TO 3anoyBa aa otbposiBa
BegHara. ucnneat nokassa OCTaBalloTo BpeMe U Q AN 17 /
N

nm“+"”,B0401M A0 OTMSIHA Ha TanMepa, U CMMBONBLT “--" ce NosiBABa Ha Aucnses 3a

MHOMKATOPBLT Ha TalMepa Mura 3a 5 cekyHau. /,
SABENEXKA: YepBeHaTa Touka A0 nHAMKaTopa (*]
cBeTBa 3a Aa Nokaxe, 4ye 30HaTa e usbpaHa. 5\ y
A4
[a] <
6. KoraTto BpeMeTo 3a roTBeHe u3Teye, CbOTBETHATa
30Ha 3a roTBeHe ce U3KJIIYBa aBTOMATMYHO. bl
-
(a]

3ABEJIEXXKA: Ako n3kaTe ga NnpoMeHuTe TalMepa,
cnep kaTo CcTe ro Hactpownu, Tpssbea Aa 3ano4yHeTe OT CTbnka 1.
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Hacoku 3a rorBeHe

BHuMaBaliTe Npu NbpXeHe, Tbi KaTo 0IMOTO M MasHMHaTa ce HarpssaT MHoro 6bp30, ocobeHo ako nanonsearte
dyHKkuMs PowerBoost. Mpu M3KAOUYMTENHO BUCOKW TeMmMnepaTypu OJIMOTO M Ma3HMHaTa ce Bb3njamMeHsiBaT
CMOHTaHHO M TOBa NpeACcTaB/isiBa MHOMO FofisiMa OnacHoCT.

CbBeTH 3a roTBeHe

e Korato xpaHaTa 3aBpu, HaManeTe 3ajajeHaTa TeMnepaTypHa HacTpolika.

¢ /I3non3BaHeTO Ha Kanak Lie HamMasM BPEMETO 3a FOTBEHE U LUe CMeCTU eHeprus Ypes 3anasBaHe Ha TorniMHaTa.

e HamaneTe KOIMYECTBOTO TEYHOCT UM MasHWHA, 3a Aa HaManuMTe BPEMETO 3a NOTBEHE.

e 3anoyHeTe roTBEHETO Ha BMCOKA HacTpoWKa W cnej ToBa s HaManeTe, Korato xpaHaTa Ce e 3aTonaunia n3usno.

BapeHe Ha TUX OMbH/KbKpeHe, roTBEHE Ha opu3

 BapeHe Ha TUX OrbH/KbKpeHe, ce OCbLLecTBsBa NpeaM ToukaTa Ha 3aBupaHe, Ha okoso 85°C, KoraTo TbKMO 3anoysar 4a
ce NosiBSiBaT MexypyeTa B TEYHOCTTa, KOSITO roTBMUTE. TOBA € K/toYa KbM NPUTroTBSIHE Ha BKYCHU CYMW U AXHUW, Tbil KaTo
BKyca ce o6pa3syBa 6e3 aa npecrotesite xpaHaTa. CbLio Tpsi6Ba Aa NPUroTBATE COCOBE C ANLA MU CMbCTABAHM C 6pallHO
noA To4ykaTta Ha 3aBMpaHe.

e HAKOW AENHOCTU, BKITIIOUMTENHO FOTBEHE Ha OpMU3 Ype 3MeToAa Ha abcopbupaHe, MOXe Aa U3UCKBA HacTpoiKa No-BMCOKa
OT Hal-HMCKaTa, 3a Aa Ce OCUTYPUMNPaBUIHO CrOTBSIHE B MPEnopbYyaHOTO BpeEMe.

3aneuyaTBaHe Ha Mbpxona

3a NpUroTBsiHE Ha COYHU BKYCHU MbPXONu:

1. Tlpeav roTBeHe oCTaBeTe MeCOTO Aa NPEecToM Ha CTaliHa TeMmnepaTypa 3a 0kosio 20 MUHYTH.

2. 3arpenTe TuUraH 3a nbpxxeHe ¢ gebena ocHoBa.

3. HamaxeTe ABeTe CTpaHM Ha NMbpXxosaTta Cc 01Mo. HanpbckaiTe NeKo € 0/1IM0 AbHOTO Ha HaropelleHus TuraH, cneg
KOEeTO NnocTaBeTe MecoTO B roOpeLms TUraH.

4. Tlo BpeMe Ha roTBeHe 06bpHETE MbpXKosiaTa caMo BeAHbX. BpeMeTo 3a rotBeHe 3aBMCKU OT TOBA, KOJKO € Aebena
nbpyxosiaTa n Konko gobpe nckarte ga e croteeHa. Bpemeto Bapupa o1 2 — 8 MMHYTU Ha CTpaHa. HatcuHeTe
nbpxxosaTa, 3a Aa oNpeaenunTe, KOJIKO e CroTBEHA — KOJIKOTO e No-TBbpAa, TO/IKoBa No-A06pe e naneyeHa/ ‘well done’.

5. OcraBeTe nbpxonaTta Aa OTNOYMHE Ha TOMO0 MACTO 3@ HAKONIKO MUHYTM, 3@ Aa NO3BOJINTE Ha MECOTO Aa Ce OTMYyCHE U
[a CTaHe nbpxosnaTta Nno-Meka npeau aa a9 cepsmpare.

Mpu nbp)xeHe ¢ 6bpkaHe

1. W3bepete noaxoasll 3a NoA3BaHe BbPXy KEpaMUUEH MJIOT TUraH TUMn YOK C MNJ10CKO AbHO WUIW FOJISIM TUT@H 3a MbpXXeHe.

2. ToaroTBeTe BCMYKM CbCTaBKM M Heobxoammo obopyasaHe. MbpxeHeTo ¢ 6bpkaHe Tpsibea Aa 6bae 6bp30. AKo
NpUroTBSITE rOJIEMU KOMMYECTBA, pasAeneTe xpaHata Ha No-Maaky Nopumun.

3. 3arpsiBaiiTe TMraHa 3a KpaTko u gobaBeTe ABe CyMeHu AbXULUM OSNO.

MbpBO NpUroTBeTe MecoTo, Cnej ToBa ro oCTaBeTe HacTpaHa M ro NoaabpXKanTe TOMo.

5. W3nbpxeTe 3eneH4yyuTe. KoraTto ca ropelwum HO BCe Olle XpYyrnKaBu, HaManeTe HacTpolkaTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe,
BbpHeTe obpaTHO MecoTo B TuraHa n gobaseTe coc.

6. BHumaTenHo pazbbpkaiTe CbCTaBKUTE, 3@ Aa CTe CUTYPHU Ye BCUYKM Ca 3arpsaTyv paBHOMEPHO.

7. CepBupaiTe BegHara cnej rotseHe.

»

HacTtpoku Ha Ton/aIMHaTa

MokaszaHnTe No-A40J1y HAaCTPOKKM Ca CaMo Haco4Balm. ToYHaTa HaCcTpoMKa e 3aBUCU OT HSIKOJIKO pakTopa, BKIIOUMTENHO
OT BalLMTe CbAOBE 3a rOTBEHE U KOJIMYECTBOTO XpaHa, KosTO We npuroTesite. EkcnepuMmeHTMpanTe C MHAYKUNMOHHUS
KOT/IOH, 3@ Aa onpeaennTe KoM HaCcTpOMKM ca Hal-noaxoasim 3a sac.

HacTtpoiika Ha Moaxoasiwa 3a
TOMJIMHA
1-2 e [1€/IMKATHO 3aTOMJISHE Ha MaflkKu KOJIMYECTBA XpaHa;
® pasTonsiBaHe Ha WOoKonaza, Macso U XpaHu KouTo 6bp30
nperapsr;
® JIeKO KbKpeHe/BapeHe;
e 6aBHO 3aTonssiHe.
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* NpeTonssiHe;
6bp30 3aBUpaHE;
® FOTBEHE Ha OpU3.

nanayvymHKKn.

COTUpaHe;
roTBEHE Ha nacra.

® NbpXeHe ¢ 6bpKaHe;
3anevaTBaHe Ha Meco;
® 3aBMpaHe Ha cyna;
BapeHe Ha Boja

Moaapb)KKa  NoYUCTBaHe

KakBo? Kak? Ba)xHo!

E)KelJ,HeBHO 1. U3kntoyeTe en. 3axXpaHBaHETO e KoraTo en. 3axXpaHBAHETO Ha njoTa €
3aM1=pc;u3aHe Ha KbM MJ10Ta 3a roTBeHe. U3KIK4YeHOo, HAMa Aa UMa

CTbKJI0TO 2. HaHeceTte npenapart 3a MHAMKauung 3a ‘ropeu.la

(oTnevataum ot
npbCTH, NETHa,
OCTaHKW OT XpaHa
WUAW UKW pasnuBaHe
Ha He-cnaaku cmecu
BbpXYy NnoTa)

noyMcTBaHe Ha MnioToBe 3a
roTBeHe, AOKATO € BCe oLle
TONBA (HO He ropew!)

3. MI3muiiTe 1 noacylweTe cnea
TOBa C YACT napuan uam
KYXHEHCKa XapTus.

4. BkntoyeTte 0THOBO eJl.
3axpaHBaHETO KbM NioTa 3a
roTBeHe.

NOBBPXHOCT' , HO 30HaTa 3a roTBeHe
MOXe Bce olle Aa 6bae ropewa!
[encTBante U3KIIOUYUTENHO
BHMMaTENHO.

e CTbprasku, niacTMacoBu u ocTpu
abpasusHu npenapaTu 3a
noyncTeaHe Moxe Aa HaapackaTt
noBbpxHOCTTa. BHaru yeter
eTuKeTa, 3aja onpeaenute panu
BallaTa cTbpraska e noaxoasia 3a
rnoymMcTBaHe Ha nnoTa.

e Hukora He ocTaBsiiTe ocTaTbum OT
NnoYncTBaHETO BbPXY MJoTa:
CTbK/I0TO MOXe Aa ce OLBEeTH 3a
NOCTOSIHHO.

M3nuBaHe ot
BapeHe,
pasTonsiBaHe, u
ropewm pasnneaHms
OT CMecu CbC 3axap
BbPXY CTbK/I0TO

TakuBa 3aMbpcsiBaHuA
OTCTpaHsiBaWTe BegHara c nave
puba, MaCTUXMH UK OCTPUETO
Ha CTbpraska nogxoasiia 3a
noyncTeaHe Ha
CTbKJ/IOKEPAMUYHW NJI0TOBE, HO
BMMaBaliTe 3a ropewmTte
NOBBPXHOCTU Ha 30HUTE 3@
roTBeHe:

1. U3knoveTe en.
3axpaHBaHeTo Ha MnJoTa 3a
roTeeHe.

2. OpbxTe ocTpueT uim
npubopa 3a noyncTBaHe noa
brbn 30° 1 n3TbpxeTe
pasnuMBaHeTo WK ro
n3byTanTe A0 CTyAeHa YacTt
Ha MnJoTa 3a roTBeHe.

3. MoacyweTte nnu 3abbpuiete
3aMbpCSIBAHETO C KYXHEHCKa
XapTus unn rebuuka.

4. Cnepgavite CTbNKK 2 A0 4 OT

ropHoTo ‘ExxeHeBHO
3aMbpcsiBaHe Ha CTbK/OTO'.

o OTCTpaHsiBaiTe 3aMbpcABaHUsS OT
pasfnuBaHe, pasTonsBaHe Uan oT
Cnaaky CMecu Bb3MOXHO Hai-CcKopo.
AKO ce OCTaBM [a 3aCbXHe BbpXy
CTBK/I0TO MOXe Aa 6bZle MHOro TPYyAHO
3a NoyncTBaHe WK LOpU Aa yBpeau
Heo6paTMMO MOBBPXHOCTTA Ha
CTbKNOTO.

e ONacHoCT OT Nopsi3BaHe: KoraTo e
CBafieH npeanasHus Kanak Ha
CTbprasnkarta, 0OeTpMeTo U e MHOro
0CTpo. M3non3saiTe s U3KAKYUTENHO
BHUMAaTENHO W C/el ToBa i
CbXpaHsBaTe Ha HeAOCTLMHO U
6e30MacHo 3a Aeua MACTO.

PasnuBaHe BbpXy
ceH30pHuTE BYTOHK

1. U3knoveTe en.
3axpaHBaHeTO Ha nioTa 3a
roTBeHe.

2. MNopacylieTe pasnmMBaHeTo.

3. 3abbpuleTe 30HaTa Ha
ceH30pHUTE BYOHM C YncTa,
BNaxHa rbbuuka unm
napuan.

4. 3abbplweTe HaMbAHO A0

noAcyllaBaHe Ha 30HaTa C

KYXHEHCKa XapTus.

5. Bkno4yeTe OTHOBO en.
3axpaHBaHETO KbM MNioTa 3a
roTBeHe.

o [INOTBLT MOXe Aa nsgage 3BYKOB
CUrHan v Aa ce U3KJI4YN caM 1
CeH30pHUTE BYTOHU MOXe Aa He
paboTAT KOPEKTHO, ako uma
pasninBaHe BbpXy TAX. YBepeTe ce, ye
cTe 3abbpcanu n noacywmnu nobpe
30HaTa Ha ceH3opHuUTe ByTOHM Npeam
[a BKJIlOUMTE OTHOBO MJ0Ta 3a
roTeeHe.
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CbBeTU M NpenopbkM

Mpo6nem

BBb3MOXXHU NPUUYNHM

KakBo na npasurte

MNoTbT HE MOXe Aa
6bAe BKIIOYEH.

Hsama en. 3axpaHBaHe.

YBepeTe ce, Ye Bawums nnoT e
CBbP3aH KbM €J1. Mpexa 1 e BKJ/IIOYEH.
MNpoBepeTe fanun uMaTe 3axpaHBaHe
Ha BallaTa AoMallHa efl. Mpexa. AKo
CTe NPOBEpPWIN BCUYKO U BCe OLle
MMaTe nNpobrieM cBbpXKETE Ce CbC
KBanMULMpaH TEXHUK.

CeH30pHUTE BYTOHM
He pearupar.

ByToHUTE ca 3ak/o4eHn.

OTkntovete 6yToHUTE 3a
ynpaBneHue. Bux YacTt
‘EkcnnioaTtaums Ha Balwms KepammyeH
NA0T’ 3a HCTPYKLUMW.

TpyZaHo ce paboTu cbC
CeH30pHUTE BYTOHMU.

Moxe Aa nMma TbHbK Cnoi Boaa
BbpXy ByTOHUTE nnn moxe 6un
HaTuckaTe 6yTOHMTE C BbpXa Ha
npbCTUTE CU.

YBepeTe ce, Ye 30HaTa Ha 6yToHUTE
3a ynpaB/ieHWe e uncTa u npu

HaTUCKaHe Ha ByToHWUTEe u3nonssaTe
Bb3rNIaBHUYKMTE Ha BalUTe NpPbLCTU.

CTbKI0TO €
HagpackaHo.

CbpoBe C OCTpU, HazbbeHu
pvbose.

M3nonsBaHuM ca HenoaxoAaLwm
npubopu uam npenapaTtu 3a
NoYyncTBaHe.

M3non3BanTe cbAoOBE C NIOCKK U
rnafku ocHosu. Bux ‘U36op Ha
npaBuWIHU CbAOBE 3a roTBeHe'.

Bux ‘MouncreaHe un rpuxu’.

Hsakow cbaoBe
vMspasaT nykawm unm
LpaKallm 3ByKOBe.

ToBa MOXe Aa e OT MaTepuana
OT KOWTO e n3paboTeH cbaa
(cneBeTe a pa3nuMuyHUTE MeTann
BM6pUpaT No pasnnyeH Ha4ymH).

ToBa e HOpMasiHO 3a CbI0BETE U He €
nospeaa.

TexHuuecku cneuncdpmkaumum

Cooking Hob CDH30

30HU 3a roTBeHEe 2 30HMU
3axpaHBalLo HanpexeHue 220-240V~
MHcannpaHa enekTpnyecka MOLHOCT 2700-3300 W
Paszmepu Ha ypeaa DxWxH(mm) 288X520X55
Pasmepu 3a BrpaxgaHe AXxB (mm) 268X490

TernoTo v pasMepuTe ca OPUEHTUPOBBYHU. TbiA KaTO HME NMOCTOSIHHO Ce CTPeMMM Aa noaobpsiBaMe HalluTe NPoAyKTH,

MOXe Aa NPOMEHUM HSIKOM OT cneumdukaumnuTe 1 ansamHa Ha ypena 6e3 npeasapuTenHo yBeaoMeHue.
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MoOHTaX

MN360p Ha MOHTa)>XKHO o6opyaBaHe
1. N3pexeTe paboTHaTa NOBbPXHAOC CNPSIMO AafeHuUTe pa3mepu Ha duryparta.

3a uennTe Ha MOHTaxa M ekcrnjoaTauusTa, TpsibBa Aa ce oCTaBM NMPUCTPAHCTBO OT MMHMMYM 50 mm okono oTeopa.
YBepeTe ce, ye gebennHarta Ha paboTHaTa nNnockocT e noHe 30 mm. Monsa, nsbepete Tonsoycronumesa paboTHa

NMOBBPXHOCT,3a Aa usberHeTte rosemmn gecdopMaunmn npeansBuKaHn oT pasnpoCTpaHEHWETO Ha TOMJIMHA OT ropeLus
naoT. KakTo e nokasaHo no-gosy:

o
N

E
A B (© D E F
268+4 490 +4 50mm 50mm 50mm 50mm
0 mm 0 mm
MUHUMY M MUHUMY M MUHUMY M MUHUMY M

2. KepaMnyHus nioT 3a roTBEHE MoXe Aa 6bAe U3MNo0s3BaH BbpXy FOpHaTa yacT Ha wkad.KepamMmyHusa nioT Tpsibea Aa
6bAe NoCTaBeH XOPM30HTaNHO. KakTo € NoKasaHo Mo-Aony:

A B

50mm MUHMMYM | 50mm MUHUMYM

Mpwn BCUYKM 0B6CTOSITENCTBA Ce YBEPETE, Ue KEPAaMUUHUS MIOT 3a roTBEHE e Aobpe BEHTUMPAH M OTBOPUTE 3a BIM3aHe U

M3nn3aHe Ha Bb3AyX He ca H6JI0OKMpaHWU. YBepeTe ce, Ye KepaMUUHUS NS0T 3a FOTBEHE e B A06pOo CbCTosIHME. KakTo e
nokasaHo rno-gony.
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f 3abenexka: be3onacHOTO pascTosiHMe Mexay ropeLmst NAoT U WKad Hag Hero Tps6ea Aa 6bae noHe 760 mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E

760 50mini | 30MMHMMy M |[Bxoagsawseb3ayx MaxopgawBb3agyx 10mm

Mpean nocrtaBsiHe Ha (PUKCUpALUMTE NMJTAHKM

YpensT TpabBa Aa 6bae nocTtaBeH BbpXy cTabunHa, rnagka NnoBbpxHOCT (M3NoN3BaliTe onakoBkaTa). He npunarante cuna
BbpXY M3MbKHaNM OT naoTa 6yToHw.

Cnep MOHTaxa, pukcmparTe nnota KbM paboTHMA NAOT, KAaToO 3aBMeTe YeTUpUTe NJIaHKM Ha OCHOBaTa Ha nnota (BUX
durypTa). PerynupanTte no3anumnaTa Ha naaHKuTe crnpsiMo gebennHaTa Ha njoTa.

MpepynpexaeHusn

1. KepaMnyHums nnoT 3a rotBeHe TpsbBa Aa 6bAe MOHTMpPaH OT KBaauduumMpaH nepcoHan wunau cneyuanmctu. Hue
pa3snonarame cbC NpodecMoHanncTn, KOMTO Ca Ha Balle pa3nosioxeHne. Mons, HMKora He n3BbpLUBalnTe Ta3n AENHOCT
camu.

2. KepaMnuHus nnoT 3a rotBeHe He TpsibBa Aa 6bae MOHTUpPaH A0 oxaxzawo obopyaBaHe, CbAOMUSANHU U BbTALLM Ce
CYLUMITHM.

3. KepaMnuHusa nnot Tpsibea Aa 6bae MOHTMPaH, Taka 4ye aa 6bae ocurypHo pasceriBaHe Ha obpa3yBallaTta ce TOn/nHa, 3a

Aa ce ocurypu no-HagexzaHata my pabora.

. CTeHaTa u HrpsiBawlaTa ce 30Ha Hag paboTHaTa NOBLPXHOCT TpsAbBa Aa ca TOMN/I0YCTONYUBMU.

. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

. He TpsibBa na ce n3nonsea ypea paboTew, ¢ napa/napocTpylika.

. To3n KepaMnueH pea Moxe aa 6bae CBbp3BaH CaMO KbM 3aXpaHBaHe C MMNeAaHC Ha cucTemMaTa He noseye oT 0.427 oma.

4
5
6
7
Mpyn Heo6XO0AMMOCT Ce KOHCYNTUpanTe C BaluMsi AOCTaBYMK 3a MH(POPMaUMs OTHOCHO MMMeAaHca Ha cucTemaTa.
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CBbp3BaHe Ha NJI0Ta KbM eJIEKTPUUYECKO 3aXpaHBaHe
CB'bp3BaHeTO KbM €J1. 3aXpaHBaHe pﬂ6Ba Aa Ce U3BBPLUIN CNPAMO CbOTBETHUTE CTaHAAPTU TN C €4HONONIOCEH NPEKBbCBAY.
MeTOLI,'bT Ha CBbp3BaHE € NoKa3aH no-aony.

2
el
) c
| | |
| ] |
9
(O]
®

PE
220-240V~

1. Ako 3axpaHBawmsa kaben e NBpeaeH UK ce HyXAae OT 3aMsHa, ToBa TpsibBa Aa 6bAe M3BBbPLUEHO OT TEXHUK 3a
noaapbXkKa C NnoMoWwTa Ha noaxoadawnTte MHCTpyMEHTH, 3a Aa Ce nsberHart NWHUWOEHTHU.

2. AKO ypeaa ce CBbp3BaH AMPEKTHO KbM /1. 3axpaHBaHeTo, TpsibBa Aa 6bAe MOHTUPAH NPeKbCBaY Ha BCUUKKU MOJTIHOCK C
MUHMMAIHO Pa3CToOsiHME OT 3Mm MeXAy KOHTaKTuTe.

3. CneunanmcTbTM3BBbPLUBALL MOHTaXa TpsibBa Aa OCUrypu NpaBUIHO €/1eKTPUYECKO CBbp3BaHe B CbOTBETCTBUE C
HOpMUTe 3a 6e30MacHOCT.

4. 3axpaHBalusa kaben He Tpsabea Aa 6bae nperbBaH MW NPUTUCKAH.

5. 3axpaHBawusa kaben Tpsibea ga 6bae NnpoBepsiBaH NepuoanyHO U Aa 6bae NogMeHsH eAUHCTBEHO OT NOAXO0AALLO
KBannduumpaH cneunanuncr.

To3u npoayKTe onpeaeneH cnpsimo EBponelicka aepekTuBa
2012/19/EC 3a Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Ypes nNpaBWIHOTO M3XBbPJISIHE Ha TO3U ypes ce rapaHTupa, ye
AoNpuHacaTe KbM NpeaoTBpaTsdBaHeE Ha €BEHTYaA/THU LWETU Ha
OKOJIHaTa cpeja M YOBeLIKOTO 34paBe, kKoeTo 6u Morno aa 6bvae
MPUYNHEHO, aKo ypeaa He Ce U3XBbPJIM MO NMpaBUIEH HAUMH.

CVvMBONTBT Ha TO3M MPOAYKT MOKa3Ba, Ye Tol He Moxe Aa 6bae
TpeTupaH, kaTto 0bukHoBeH 6MTOB oTNaabK. Tor Tpsabea Aa 6bae

_ 3aHeceH B NYHKT 3a CbOMpaHe 1 peLMKInpaHe Ha enekTpuYeckn u
€NeKTPOHHU CTOKM.

YpeabT U3NCKBa M3XBbPJISIHE Ha cneuuanm3npaHo MSACcTo. 3a noseye

NU3XBBPNIAHE: He MHdoOpMaums Kacaelwa TpeTMpaHe, Bb3CTaHOBSIBaHE U peunknpaHe
U3XBbpPASANATE TO3U Ha TO3M NpoAYKT, MONS CBbPXeTe ce C MecTHaTa obwmHa, cnyxbaTta
NPOAYKT, KaTo He 3a U3XBbpIsSiHE Ha BMTOBKM OTNaABbUM MM MarasmHa, OT KOMTO cTe
copTupaH obwecTBeH Kynunu ypeaa.

oTnaabk. Heo6xoaumo

e oTAaensiHe Ha TO3M 3a noseye geTaliniHa MHbOpMauusa Kacaewa TpeTupaHe,

oTnaabkK 3a cneyuanaHo Bb3CTaHOBSIBAHE W peuuKaMpaHe Ha TO3M NpoAyKT, MO CBbpXeTe
TpeTupaHe. ce c MecTHaTa obLwmHa, cnyxbaTa 3a U3XBbp/sSitHE Ha BUTOBK

oTnagbUM UM MarasmHa, OT KOWTO CTe Kynuam ypeaa.

[aHHuM 3a HMCKa KOHCyMauus Ha eHeprus cbrnacHo PernameHT (EC) 2023/826 Ha KomucusTa.

Mepwop, cnen kKoTo
CbcTOosiHMe Koncymauna va l060pyABaHETO aBTOMAaTUUYHO
eHeprusa lnocTUra cbCTosiHMETO

U3kntoveH pexxkum 0,5W 20 MUH.
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NHdpopmaums 3a NpoaykTa 3a AOMALLHWN eNeKTPUYeCckn KOTI0HN, CboTBeTCTBaLLM Ha PernameHT (EC) Ne 66/2014 Ha KomucusTa

Mo3nums Cumson CroiHocT Eanvini
NaeHTndrKauma Ha mogena CDH30
Tun Ha KOT/IoHa: EnekTpuyecka KoTaoH
Bpoli Ha 30HKTE n/nnn 30HU 2
naowMTe 3a roteeHe nnowm
VIHAYKLUMOHHU roTBapCcKy 30HU
TexHoNOrVs 3a 3arpsiBaHe (MHAYKLUMOHHIN
30HW 3a roTeBeHe 1 NoLWKN 3a roTBeHe, MHAyKLu/lOHHVl roTBapcKVl nnOLU'M
PaAVaHTHI 30HW 33 rOTBeHe, TELPAV MMOWY) | PAAVAHTHI FOTBAPCKM 30HU X
nnoun
3ageH [0/} 20,0 ™
MNpeaeH @ 16,5 W™
3aaeH nas @ W™
3ajeH LueHTpaneH @ w™
3ajeH geceH ) ™
3a KPBIAX 30HN UNU NNOLLK 3a roTBEeHe: AnaMeTbp Ha NnonesHaTa NoOBbPXHOCT Ha
N LleHTpaneH nsB [0] W™
BCsiKa eNekTpuyecka 3arpsialla 30Ha, 3akpbrieH 4o Han-6nn3knTe SMM
LierTpaneH uenTpanen [0/} ™
LieHTpaneH aeceH @ W™
MNpeseH s ) ™
MpeaeH ueHTpaneH @ ™
MNpeseH geceH ) ™
A
MbBKaB NaB ™
W
A
3azieH LeHTpaneH w™
w
A
MBKaB AeceH ™
i
A
LleHTpaneH nss ™
w
3a HeKPBIr/IN KOTNOHU AW 30HW: AB/KNHA U LUMPUHA Ha NoJie3HaTa NOBbPXHOCT
NNOL, Ha eNnekTpuYyeckn 3arpaBaHa KOTN10H WKW 30Ha, 3akpbraeHa 4o Hal-6nn3KoTo LleHTpaneH ueHTpaneH A ™
i
5MM
A
LleHTpaneH geceH ™
w
A
MpeaeH nas ™
i
A
MpeaeH ueHTpaneH ™
w
A
MpepeH aeceH ™
i
3aaeH (0] 188,9 Wh/kg
MpeaeH @ 183,8 Wh/kg
3ageH nsB Enexrpuiecko roreene Wh/kg
3aeH UeHTpaneH EnexTpUuecko roteeHe Wh/kg
'bBKaB AeceH Enexrpuecko roraene Wh/kg
EHepruiiHa KOHCYMaLyis 3a KOT/IOH MU 30Ha, M34YncieHa Ha kunorpam  |LieHTpaneH nsis Enexrpusiecko rotaee Wh/kg
LieHTpaneH UeHTpaneH EneKTpudecko roTsere Wh/kg
LieHTpaneH aeceH EnexTpUuecko roteeHe Wh/kg
MpeaeH nss Enextpuiecko roTsere Wh/kg
[bBKaB NsB EneKTpitiecko rotene Wh/kg
MpegeH AeceH Enexrpuecko roraene Wh/kg
EHepruiiHa KOHCyMaLus 3a KOTAOHA, U34MCeHa Ha KUMorpam Enexrpmsecxa xoron 186,4 Wh/kg

CTaHaapT, NpunoxeH: EN 60350-2 /loMaKUHCKM eNekTpuyeckn KoTaoHu - Hact 2: KoTnoHu - MeToam 3a n3mepBaHe Ha NPOU3BOANTENHOCTTa

MNpenopbky 3a NecTeHe Ha eHeprus:
* 3a nocTMraHe Ha Haii-f06pa e$peKTMBHOCT Ha KOT/IOHA CYi, MOJIsi TOCTaBeTe TWraHa B LieHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

¢ 13n0n3BaHeTO Ha Kanak Lie Hamann BPEMETO 3a roTBeHe 1 e CnecTu eHeprug, KaTto 3aAgbpxa TonanHara.
* HamaneTte KONMYECTBOTO TEUHOCT UAM Ma3HWHA, 3a Aa Hamanute BpPeMeTo 3a roteeHe.
* 3anoyHeTe roTBEHETO Ha BMCOKaA HaCTpOIZKa ”n Hamanete HaCTpOVIKaTa, KOrato XxpaHaTta ce 3arpee.

« /I3non3BaiiTe TUraHu c AnamMeTbp, KONKOTO I'padJVIKaTa Ha |/|36paHaTa 30Ha.
¢ AKO HAMa H1KaKBa onepauus cnej BkAo4YBaHe Ha KOT/I0Ha, TOI aBTOMaTUYHO e AOCTUMHE pexurMa 3a U3kauYBaHe cnej 1 MUHYTa U MOLWHOCTTA € 0.5W B peXnM Ha U3K/oYBaHe.

Tesv MHPOpMaLWV TpsIBBa Aa Ce CYMTAT 3a YacT OT PbKOBOACTBOTO 3a NoTpebuTeNs Ha ypeaa.




Bezpecnostni upozornéni

v v . 7 o) Ve, 7 \ v, Vv . . \
Vase bezpecnost je pro nas dulezita. Prectete si tyto informace pred
pouzitim varné desky.

Instalace

Riziko zasazeni elektrickym proudem

e Pred provadénim jakékoliv udrzby spotrebi¢ odpojte od elektrické site.

e Je dulezité pripojeni k vhodnému systému zemnéni.

e Upravy elektrického pripojeni v domacnosti musi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzeni téchto pokyni mize vést k zasazeni elektrickym proudem

nebo smrti.

Nebezpecdi zranéni

e Zvyste pozornost — hrany varné desky jsou ostré.

e Pfi nedbanlivosti mGze dojit k zranéni.

Dllezité bezpecnostni pokyny

e Pfed instalaci a pouzitim tohoto spotfebice si pfectéte dikladné tyto
pokyny.

e Na spotrebi¢ nikdy nedaveijte horlavé latky.

e Poskytnéte tuto informaci osobé odpovédné za instalaci spotrebice,
nebot mlze snizit vade instalaéni.

e Abyste zabranili nebezpedi, tento spotrebi¢ musite instalovat v souladu
s témito instalac¢nimi pokyny.

e Tento spotrebi¢ musi instalovat a uzemnit kvalifikovany servisni
technik.

e Tento spotrebi¢ musi byt pripojen k elektrickému okruhu, ktery
obsahuje izolacni spinac nabizejici pIné odpojeni od napajeni.

e Nespravna instalace spotiebi¢e mize vést ke ztraté zaruky.

Provoz a udrzba

Riziko zasazeni elektrickym proudem

e Nepouzivejte prasklou varnou desku. Pokud je povrch varné desky
praskly, spotrebic ihned vypnéte od napajeni (spinac ve zdi) a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

e Pfed udrzbou a Cisténim varné desky ji odpojte od elektrické sité.

e NedodrZeni tohoto kroku mize zpUsobit zasazeni elektrickym proudem
nebo smrt.

Ohrozeni zdravi

e Tento spotfebi¢ vyhovuje standarddm o elektromagnetickém ruseni.

Riziko horkého povrchu
e Béhem pouZiti jsou pfistupné Casti tohoto spotfebice dostatecné horke
na zpusobeni popaleni
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e Zabrante kontaktu téla, odévu nebo jinych nevhodnych pfedmétd
s povrchem varné desky, dokud nevychladne.

e Na varnou desku nedavejte kovové predmeéty, jako jsou noze, vidlicky,
1Zicky a vika, nebot se mohou zahfat.

e Drzte déti mimo dosah spotrebice.

e Madla nadobi mohou byt horké na dotyk. Zabrante presahu madel
nadobi pres dalsi zapnuté varné zény. Drzte madla mimo dosah déti.

e Nedodrzeni téchto krokt muze vést k zranéni.

Riziko zranéni

e Po sejmuti krytu je odkryta ostra Cepel Cistici Skrabky. Zvyste
pozornost pfi pouziti Skrabky a skladujte ji mimo dosah déti.

e Nedodrzeni téchto pokynd muUze vést k zranéni.

Dlilezité bezpecnostni pokyny

e B&hem pouziti nenechaveijte spotfebi¢ bez dohledu. Vyvieni pokrmd

muze zpUsobit kouf a jejich vzniceni.

Spotrebic¢ nikdy nepouzivejte jako pracovni desku a odkladaci plochu.

Na spotrebiCi nenechavejte Zzadné predméty ani nacini.

Spotrebic nikdy nepouzivejte k vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku podle popisu

v tomto navodu (napr. dotekovymi ovladacdi).

e Nedovolte détem hrat si se spotrebi¢em, ani si na néj sedat.

e Nad spotrebicem neskladujte predmeéty zajimavé pro déti. Déti lezouci
na varnou desku se mohou vazné zranit.

e Béhem pouziti spotfebice nenechavejte déti v blizkosti spotrebice bez
dohledu.

e Déti a osoby s omezenymi schopnostmi smi spotrebi¢ pouzivat pouze
pod dohledem odpovédné osoby. Odpovédna osoba se musi ujistit, ze
mohou spotrebi¢ pouzivat bez jejich ohrozeni.

e Neopravujte ani nenahrazujte ¢asti spotrebice, dokud to neni

doporuceno v tomto navodu. Veskeré opravy musi provadét

kvalifikovany servisni technik.

K cisténi varné desky nepouzivejte vysokotlaky parni Cistic.

Na varnou desku nestavte tézké predmeéty.

Na varnou desku si nestoupejte.

Nepouzivejte panve se zakrfivenymi okraji ani nadobi po varné desce

nepiesouvejte, nebot miZete poskrabat sklenény povrch.

e Nepouzivejte drsné prostredky k cisténi varné desky, nebot mohou
poSkrabat sklokeramicky povrch.

e Pokud je poskozeny privodni kabel, musi jej vymeénit vyrobce, servisni
technik nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se zabranilo moznému
nebezpedi.

e Tento spotrebic je urCen pro pouziti v domacnosti a podobném
prostredi jako jsou: - zaméstnanecké kuchyné v prodejnach,

kancelafich a jiném pracovnim prostfedi; - na farmach; - klienty hoteld,
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motelﬁ,a jiném typu ubytovaciho zafizeni; - v miste pro vydej snidane.

e VAROVANI: Spotrebic¢ a jeho pfistupné ¢asti jsou béhem pouziti horké.

Nedotykejte se ohfevnych prvkd.

Déti do 8 let drzte mimo dosah spotrebice nebo pod neustalym
dohledem.

e Tento spotrebic¢ smi pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo bez
dostatecnych zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouceny o spravném a bezpecném pouziti spotrebice a
porozumé&ly moznym rizikdm. )

e Nedovolte détem hrat se spotrebi¢em. Cisténi a Udrzbu nesmi provadét
deti bez dohledu.

e VAROVANI: Vafeni s oleji a tuky mUZe byt nebezpe&né a mize vést k
pozaru. NIKDY se nepokousejte uhasit plameny vodou, spotiebic
vypnéte a pak prekryjte plamen poklickou nebo pozarni dekou.

e VAROVANI: Riziko pozaru: na varné desce neskladujte zadné
predméty.

e Varovani: Pokud je povrch praskly, spotrebic vypnéte, abyste zabranili
zasazeni elektrickym proudem.

e K Cisténi nepouzivejte vysokotlaky parni Cistic.

e Spotrebi¢ neni urceny pro ovladani pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.

BIahopi‘ejeme ke koupi této nové sklokeramické varné desky.

Doporucujeme, abyste vénovali dostatek ¢asu na precteni tohoto ndvodu k obsluze a instalaci pro spravnou instalaci,
pouziti a idrzbu spotrebice.

Za Ucelem instalace si prectéte odsek tykajici se instalace.

Pred pouzitim si prectéte dikladné bezpeénostni pokyny a uschovejte tento nédvod k obsluze/instalaci pro piipadné pouziti
v budoucnosti.

Popis spotrebice

Pohled shora

1. max. 1800 W zéna
1 2. max. 1200 W zdna
3. Sklokeramicka
deska
2 4. Zapnuti/vypnuti
5. Ovladaci panel
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Ovladaci panel

1. Tladitko zapnuti/vypnuti

2. Ovladace vykonu/Casovace
3. Voli¢ varné zény

4. Ovladac Casovace

5. Ovladac¢ uzamceni

Popis spotrebice

Sklokeramicka varna deska s mikropoditatem miZe splnit rlizné pozadavky uzivatele diky ohifevu odporovym dratem,
mikropocitacem fizenému ovladani a volbé vykonu, tim se stava skutecné optimalni volbou pro moderni rodiny.
Sklokeramicka varna deska se zaméruje na uzivatele a pfijima individudIni design. Varna deska disponuje bezpec¢nym a
spolehlivym provozem, ¢im vam usnadfuje zivot a umoznuje pIné si vychutnat radosti Zivota.

Pred pouzitim nové sklokeramické varné desky

e PrecCtéte si tento navod, dbejte zejména na c¢ast ,,Bezpecnostni varovani®.
e Odstranite ze sklokeramické varné desky pfripadnou ochrannou fdlii.

Pouziti dotykovych ovladaci

e Ovladace reaguji na dotek, proto nemusite pouzivat tlak.

e Pouzivejte briSko prstu, nikoliv Spicku.

e Po kazdém zaregistrovani doteku uslySite akusticky signal.

e Ujistéte se, zda jsou ovladace vzdy Cisté, suché a zda je neprekryva zadny predmét (napf. nacini nebo utérky). I tenka
vrstva vody muze stézit obsluhu dotekovych ovladac&d.

Volba spravného nadobi

Nepouzivejte nadobi s drsnym nebo zakfivenym dnem.

W
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Ujistéte se, zda je dno varného nadobi hladké, sedi pfesné na sklokeramické desce a ma stejny primér jako varna zéna.
Nadobi vzdy vycentrujte uprostied varné zény.

-

. 1,-1 /’ e ",

Nadobi vzdy z varné desky zvednéte - neprfesouvejte, mohli byste ji poSkrabat.

Pouziti varné desky

Zaciname
e Po zapnuti zazni jednou akusticky signal, vSechny kontrolky se rozsviti na 1 sekundu a pak zhasnou, coz indikuje, ze
sklokeramicka varna deska je v pohotovostnim rezimu.

1. Dotknéte se tlacitka zapnuti/vypnuti, vSéechny indikatory zobrazi ,,-,. @

2. Postavte vhodné nadobi na varnou zdnu, kterou chcete pouzit.

¢ Ujistéte se, zda je dno nadobi a varna zéna
Cista a sucha.

3. Dotknéte se ovladace volby varné zény.

4. Zvolte vykon pomoci ,-" nebo ,+".
¢ Pokud nezvolite vykon do 1 minuty,
Varna deska se automaticky vypne.
Musite zacit opét od kroku 1.
« Nastaveni vykonu mizete upravit kdykoliv
béhem vareni.
e Stisknutim a podrzenim tlacitka nastavite hodnotu rychleji.
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Po skonceni vareni
1. Dotknéte se symbolu varné zény, kterou ]
chcete vypnout. 6
[a]

2. Varnou zénu vypnéte nastavenim vykonu na ,0 “ nebo sou¢asnym dotekem ovladadt ,-" a

"+Il. _
-+
3. Celou varnou desku vypnete stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti @ .

®©

4. Upozornéni na horky povrch

Symbol ,H” se zobrazi u zény, ktera je horka na dotek. Zmizi, kdyZ teplota povrchu klesne na bezpecnou teplotu.
Zbytkové teplo milZete vyuzit také pro Usporu energie, pokud teplo vyuzijete k dal&imu ohfevu, dokud je varna zéna stéle
horka.

S N
a 11
Uzamcdceni ovladaci

e MlzZete uzamknout ovladaci prvky vici nezddoucimu pouziti (napiiklad nechténé zapnuti détmi).
¢ KdyZ jsou ovladace uzamcené, vsechny ovladace kromeé tlacitka zapnuti/vypnuti jsou zablokované.

Uzamceni ovladacich prvki
Dotknéte se tlacitka uzamceni. Indikator ¢asovace zobrazi symbol , Lo".

Odeméeni ovladacich prvkt

1. Ujistéte se, zda je varna deska zapnuta.
2. Dotknéte se a podrzte tlacitko uzamdceni.
3. Nyni mdzZete varnou desku pouZivat.

Kdy? je varna deska uzaméend, vechny ovladade jsou neaktivni kromé tla¢itka zapnuti/vypnuti, v pfipad& nouze mizete
varnou desku vypnout pomoci tlacitka zapnuti/vypnuti, ale pro dalsi obsluhu ji musite nejdfive odblokovat.

Ochrana pred prehratim
Teplotni senzor monitoruje teplotu uvnitf varné desky. Pfi zjiSténi nadmérné teploty se varna deska automaticky vypne.

Upozornéni na zbytkové teplo
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Po uréité dobé provozu varné desky zlstava na ni zbytkové teplo. Pro ochranu pfed dotekem varné zény se zobrazi
symbol ,H".

Automatické vypnuti
Dalsi bezpecnostni funkci varné desky je automatické vypnuti. To nastane, kdykoliv zapomenete vypnout varnou zénu.
Pocatecni ¢as do vypnuti je uvedeny v tabulce nize:

(@)
N
(o]
O

Vykon 1 2 3 |4 5

Pocatecni doba provozu (hodiny) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Pouziti casovace

Casova¢ mizete pouzit dvéma rliznymi zplsoby:

o MlzZete jej pouzit jako minutku. V tomto pfipadé ¢asovad po uplynuti nevypne zadnou varnou zénu.
o MlZete jej pouZit k vypnuti varné zény po uplynuti nastavené doby.

o Casova¢ mizete nastavit na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutky

Pokud nezvolite Zadnou varnou zéonu

1. Ujistéte se, zda je varna zéna zapnuta.
Pozndmka: Minutku mlZete pouzit i kdyZ nezvolite 2a4dnou varnou zénu.

2. Dotknéte se ovladace Casovace, indikator ¢asovace bude blikat.

3. Casovac nastavte pomoci ovladaéd ,-* nebo ,+". - +
Indikator minutky zacne blikat a zobrazi se na
displeji Casovace.

Tip: Dotekem symbolu ,-" nebo ,+” ¢asovace upravite
hodnotu o 1 minutu.

Dotekem a podrzenim ,-" nebo ,+” prodlouzite nebo zkratite ¢as v 10-minutovych krocich.

Pokud nastaveni pfesahne 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati na 0 minut.
4. Dotekem symbolld ,-" a ,+" najednou se €asovac zrusi, a na displeji minut se zobrazi ,--".

j\\ L

5. Kdyz je nastaveny Casovac, ihned se spusti odpocitavani. —1 7 i
Displej zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude /' I \
blikat 5 sekund.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu 30 sekund, akusticky 6 -——

signdl a indikator ¢asovace zobrazi ,- -".

Nastaveni casovace k vypnuti varné zony
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1. Zvolte varnou zénu. 5
[u]
v
2. Dotekem ovladace ¢asovace indikator zobrazi C/ ,'8
"10“

3. Nastavte ¢as dotekem ovladaél ,+" nebo ,,-,.

-+
Tip: Dotekem ovladac&l ¢asovale ,-" nebo ,+"”

snizite nebo zvysite ¢as o 1 minutu.

Dotekem a podrzenim ovlada&l éasovace ,-* nebo ,+”

zkratite nebo prodlouzite ¢as o 10 minut.

Pokud nastaveni Casovace presahne 99 minut, Casovac se automaticky nastavi na
0 minut.

4. Dotekem symboll ,-* a ,+” najednou se ¢asovac zrudi a na displeji minut se zobrazi ,--".

-
j\/\ —> (V% --

5. Po nastaveni Casovace zacne ihned ubihat. G//
Displej zobrazi zbyvajici dobu a indikator ¢asovace
blika 5 sekund.

\|/
~J
7 I\

POZNAMKA: Cervend te¢ka vedle ukazatele vykonu
sviti pro indikaci zvolené varné zony.

] [
v
VRN

6. Kdyz uplyne nastaveny Casovac, odpovidajici
varna zdna se automaticky vypne. [

POZNAMKA: Pokud chcete upravit ¢as po nastaveni, musite zaéit od kroku 1.

Doporuceni k vareni

Zvyste pozornost pfi smaZeni na oleji a tuku, nebot se zahfivaji velmi rychle, zejména, pokud pouZivate
PowerBoost. PFi extrémné vysoké teploté se mlze olej a tuk nahle vznitit a predstavuje vazné riziko poZaru.

Tipy k vareni

e Kdyz zacne jidlo vfit, snizte nastaveni vykonu.

e Pouziti poklicky zkracuje dobu vareni a Setfi spotfebu energie.

e Minimalizujte mnozstvi tuku a tekutiny pro zkraceni doby vareni.

e Zacnéte vafit na vysokém vykonu a kdyz je pokrm dostatecné ohfaty, snizte teplotu.

CX-8



Duseni, vafFeni ryze

e Duseni nastava pod bodem varu, kolem 85°C, kdyZ se bublinky prileZitostn& objevuji na povrchu vafené tekutiny. Je to
klicem chutnych polévek a dusenych pokrmd, nebot chut se vyviji bez pfevareni pokrmu. Pod bodem varu miizete vafit
také pokrmy s vajicky a moukou zahusténé omacky.
spravného uvareni v doporucené dobé.

Peceni steaku

Pedeni $tavnatych aromatickych steak(:

1. Pred pecenim nechte maso odpocivat pfi pokojové teploté pfiblizné 20 minut.

2. Rozehrejte panev se silnym dnem.

3. Potrete obé strany steaku olejem. Kapnéte trochu oleje na rozehiatou panev a pak poloZte maso na panev.

4. Bé&hem peceni steak jednou otocte. PFesna doba peceni zavisi od tloustky steaku a jak jej chcete pFipravit. Doba mize

byt od 2 do 8 minut na jednu stranu. Zatla¢enim na steak zjistite stav upeceni - ¢im je tuzsi, tim vice je propeceny.

5. Po dopeceni nechte steak jednu minutu odpocivat na teplém misté.

Smazeni

1. Zvolte wok nebo velkou panev na smazeni vhodnou pro sklokeramickou varnou desku.

2. Ptipravte siingredience. Smazeni bude rychlé. Pokud pfipravujete velké mnoZzstvi, pfipravujte pokrm ve vice mensich

porcich.

Panev kratce predehrejte a pridejte dvé polévkové IZice oleje.

Nejdfive pfipravujte maso, odloZte stranou a udrzujte teplé.

5. Osmahnéte zeleninu. KdyZ je horka ale stdle kfupava, snizte teplotu varné zény, do panve vratte maso a pfidejte

omacku.
6. Ingredience jemné smichejte a dikladné prohrejte.
7. Ihned servirujte.

s w

Nastaveni vykonu

Nize uvedené vykony jsou pouze informaéni. Pfesna doba pripravy zavisi od nékolika faktord, véetné nadobi a mnozstvi
pfipravovaného pokrmu. Experimentujte s indukéni varnou deskou pro nejvhodnéjsi nastaveni.

Nastaveni Pouziti

vykonu

1-2 e jemny ohfev malych mnozstvi pokrm&
¢ topeni ¢okolady, masla a rychle se pfipalujicich
pokrm{

e jemné duseni
¢ pomaly ohfev
3-4 e ohiev

e rychlé duseni
e vareni ryze

5-6 e palacinky
7-8 e smazeni

e vareni téstovin
9 e smazeni

e opékani

privedeni polévky do varu
vareni vody
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Péce a cisténi

Co? Jak? Diilezité!
Bézné znecisténi 1. Vypnéte napajeni varné e KdyzZ je varna deska vypnuta,
varné desky (otisky desky. nebude svitit indikace ,horké zony",

prstl, skvrny,
zbytky jidla nebo
skvrny bez cukru na
varné desce)

2. Aplikujte cisti¢ na varné
desky, dokud je varna deska
stale tepla (nikoliv horka!)

3. Oplachnéte a vysuste Cistou
utérkou nebo papirovou
utérkou.

4, Opét zapnéte napajeni varné
desky.

ale varna zéna mize byt stéle horka!
Zvyste pozornost.

e Tvrdé draténky, nylonové sSkrabky a
drsné Cistici prostfedky mohou
poskrabat sklo. Vzdy si prectéte
informace o Cisticim prostredku, zda
je vhodny pro sklokeramicky povrch.

¢ Nikdy nenechavejte zbytky Cisticiho
prostfedku na varné desce: mize
zanechat skvrny.

Vyvrené pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahem
cukru na
sklokeramickém
povrchu.

Tyto nedlistoty odstrarte ihned

pomoci vhodné skrabky, dbejte

na horkou varnou zénu:

1. Odpojte napajeni varné
desky.

2. Drzte skrabku v Uhlu 30°
k odstranéni necistot.

3. Nedistoty vycistéte pomoci
utérky.

4. Provedte kroky 2 az 4 Casti

~Bézné znedisténi® vyse.

e Odstrante roztavené latky nebo
pokrmy s obsahem cukru co
nejrychleji. Pokud je nechate na
sklokeramické plose vychladnout,
jejich odstranéni mize byt obtizné,
nebo mohou trvale poskodit povrch
varné desky.

e Riziko zranéni: po sejmuti
ochranného krytu Cepele se odkryje
ostra Cepel Skrabky. PouZivejte se
zvySenou opatrnosti a skladujte ji
mimo dosah déti.

Skvrny na
dotekovych
ovladacich.

1. Vypnéte napajeni varné
desky.

2. Nedcistotu namocte.

3. Utfete oblast dotekovych
ovlada&d vihkou utérkou.

4. Oblast dlikladné vysuste

papirovou utérkou.

5. Opét zapojte napajeni varné
desky.

« Varna deska mize vydat akusticky
signal a sama se vypnout a dotekové
ovladace nebudou fungovat, pokud se
na nich nachazi tekutina. Pred
opétovnym zapnutim varné desky se
ujistéte, zda je oblast dotekovych
ovladacdl zcela sucha.

Rady a tipy

Problém

Mozna piicina

Co délat

Varnou desku nelze
zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je varna deska
pripojena k elektrické siti a zda je
zapnutd. Zkontrolujte, zda nenastal
vypadek elektrické energie v
domacnosti. Pokud problém stale
trva, kontaktujte servisniho technika.

Dotekové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou uzamcené.

Odemknéte ovladace. Viz ¢ast
~PouZiti varné desky".

Tézka obsluha

dotekovych ovladact.

Na dotekovych ovladaéich miize
byt tenka vrstva vody, nebo jste
k ovladani pouzili Spicku prstu.

Ujistéte se, zda je dotekova oblast
sucha a k ovladani pouzijte brisko
prstu.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

Pouzili jste drsné skrabky nebo
Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi s hladkym a
rovnym dnem. Viz ,Volba spravného
nadobi*.

Viz ,Péce a Cisténi.

Nékteré nadobi
vydava praskavy
zvuk.

MzZe to byt z ddvodu
konstrukce nadobi (vrstvy
rdznych materiald rlizné
vibruji).

Je to zcela normalni jev a
nepredstavuje zavadu.
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Technické Gdaje

Varna deska CDH30

Varné zény 2 zony
Napajeci napéti 220-240V~
Vykon 2700-3300 W
Rozméry vyrobku h x § x v (mm) 288 X 520 X 55
Rozméry pro vestavbu A x B (mm) 268 X 490

Hmotnost a rozméry jsou priblizné. Z dlivodu neustélého vylepgovani nasich vyrobkd se mohou technické Gdaje a design
ménit bez predchoziho upozornéni.

Instalace

Volba mista instalace
1. Vyfiznete otvor v pracovni desce podle rozmérl na obrézku.
Pro instalaci a pouziti nechte minimalné 50 mm volného prostoru kolem otvoru.

Ujistéte se, zda je tloustka pracovni desky nejméné 30 mm. Zvolte teplu odolny material pracovni desky, abyste
zabranili deformaci zplsobené teplem z varné desky.

o
=

A B C D E F
268 +4
-0

49054 50mm mini 50mm mini 50mm mini 50mm mini

mm mm

2. Sklokeramickou varnou desku mizZete pouZit na horni strané skiifiky. Sklokeramickou desku umistéte horizontainé&.
Podle obrazku nize:

A B

50mm mini | 50mm mini

Vzdy zajistéte dostatecné vétrani varné desky a neblokujte vstupni a vystupni vétraci otvory. Ujistéte se, zda je varna
deska v dobrém stavu.
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f Poznédmka: Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skfifilkou nad ni by méla byt nejméné 760 mm.

i

e

%

B

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 30 mini | Vstup vzduchu | Vystup vzduchu 10 mm

Pfed pouzitim upevinovacich drzaku

Spotrebic postavte na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na prvky vycnivajici z varné desky nevyvijejte nadmérnou
silu.

Varnou desku pripevnéte k pracovni desce nadroubovanim &tyF drzékd na spodni strané varné desky (viz obrazek) po
instalaci. Upravte pozici drzéku pro riizné tloustky pracovni desky.

Upozornéni

1. Sklokeramickou varnou desku musi instalovat kvalifikovany servisni technik. V nasem servisu jsou profesionalové.
Nikdy se ji nepokousejte instalovat svépomocné.

. Varnou desku neinstalujte na chladici zafizeni, mycky nadobi nebo rotacni susicky.

. Varnou desku instalujte tak, aby mohlo teplo volné unikat pro zlepseni jeji spolehlivosti.

. Zed kolem a oblast nad varnou deskou by méla byt z teplu odolného materialu.

. Abyste zabranili poSkozeni, pracovni deska a lepidlo musi byt zaruvzdorné.

. Nepouzivejte parni Cistic.

. Tuto sklokeramickou varnou desku pfipojujte pouze k napajeni s impedanci systému do
0,427 ohmu. V pripadé nejasnosti kontaktujte dodavatele elektrické energie ohledné informaci o impedanci systému.

NOoubh WN
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Pripojeni varné desky k elektrické siti
Napajeni elektrickou siti musi vyhovovat piisludnym standarddm nebo musi byt pfipojena k nepélovému odpojovacimu

zarizeni podle zobrazeni nize.

Green-yelow - Zelenozluty

2

)

K o < s
| - Blue - Modry
o Brown - Hné&dy
® N L

PE
220-240V~

1. Pokud je kabel poskozeny nebo je nutné jej vyménit, to musi provést pouze kvalifikovany servisni technik za pomoci
specialniho naradi, aby se zabranilo nebezpedi.
2. Pokud budete spotrebic pripojovat pfimo k elektrické siti, musite instalovat vsepdlové odpojovaci zafizeni
s minimalnim odstupem mezi kontakty ve vypnutém stavu 3 mm.
3. Instalatér musi zajistit spravné pFipojeni k elektrické siti vyhovujici platnym bezpe&nostnim standardim.

4. Kabel nesmite ohybat nebo pfitladit.
5. Kabel pravidelné kontrolujte a smi jej vyménit pouze kvalifikovany servisni technik.

Tento spotfebic¢ je oznacen v souladu s Evropskou smérnici
2012/19/EC o Likvidaci elektrickych a elektronickych zafizeni
(WEEE). Zajisténim spravné likvidace tohoto spotfebi¢e pomahate
zabranit moznym negativnim dopad@m na Zivotni prostredi a lidské
zdravi, které mlze byt negativné ovlivnéno v piipadé nespravné
likvidace.

Symbol na vyrobku oznacuje, Ze tento spotfebi¢ se nesmi likvidovat
jako bézny domovni odpad. Musite jej odnést na sbérné misto

_ k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Tento spotrebi¢ vyzaduje specializovanou likvidaci. Pro dalsi
informace tykajici se zachazeni, obnovy a recyklace tohoto

LIKVIDACE: spotrebice kontaktujte mistni spravu, mistni recyklacni stfedisko
Nelikvidujte tento nebo prodejnu, kde jste spotfebi¢ zakoupili.

spotfebic jako

netfidény komunalni Pro podrobnéjsi informace o zpracovani, obnové a recyklaci tohoto
odpad. Je nutny spotrebice kontaktujte mistni spravu, mistni recyklacni stfedisko
separovany sbér pro nebo prodejnu, kde jste spotfebi¢ zakoupili.

specialni zachazeni.

Udaje o nizké spotfebé energie podle nafizeni Komise (EU) 2023/826.

. Doba, po které zaFizeni automaticky
Stav Prikon dosahne daného stavu

Rezim vypnuti 05w 20 min

CX-13



Informace o vyrobku pro domdci elektrické varné desky splfujici nafizeni komise (EU) €. 66/2014

Pozice Symbol Hodnota Jeanotka
Identifikace modelu CDH30
Typ varné desky: Elektrické varna deska
Pocet vaficich zén a/nebo z6ny 2
oblasti plochy
Technologie ohtevu (indukéni Indukenivafici zony
vafici zony a oblasti, zény s radia  |Induk¢ni vafici plochy
Inim ohFevem, pevné plotny) zarivé varici zény X
pevné plotny
Zadni [0/} 20,0 cm
PFedni ? 16,5 cm
Zadni levy 9] cm
Zadni stredni ) cm
Pro kruhové varici zony nebo oblasti: pramér uzitné plochy na Zavdnl Prav),/ o o
elektricky ohfivanou vafrici zénu, zaokrouhleny na nejblizSich 5 mm Stvredi?l l?Vy - ¢ il
Stfedni stfedni [0/} cm
Stiedni pravy 2 cm
Predni levy ) cm
Pfedni stiedni ) cm
Predni pravy ) cm
. L
Flex levy W cm
Zadni stredni L cm
W
Flex pravy L cm
W
Stredni levy N em
Pro nekruhové vafrici zény nebo plochy: délka a Sirka uZite¢né plochy W
na elektricky vyhfivanou vafici zénu, zaokrouhleno na nejblizsi St¥edni stfedni L cm
5mm VLV
Stfedni pravy W cm
PFedni levy L em
W
Predni stfedni L cm
W
PFedni pravy L cm
W
Zadni ) 188,9 Wh/kg
Predni @ 183,8 Wh/kg
Zadni levy EC elektrické vareni Wh/kg
Zadni stfedni EC elektrické vareni Wh/kg
Flex pravy EC elektrické vareni Wh/kg
SpotFeba energie pro vaFici zénu nebo plochu se po&ita na kilogram  |StFedni levy EC elektrické vareni Wh/kg
Stredni stfedni EC elektrické vareni Wh/kg
Stfedni pravy EC elektrické vareni Wh/kg
Predni levy EC elektrické vareni Wh/kg
Flex levy EC elektrické vareni Wh/kg
PFedni pravy EC elektrické vareni Wh/kg
Spotreba energie pro varnou desku se pocita na kilogram ECetektricks vars deska 186,4 Wh/kg

Standard pouZity: EN 60350-2 Domaci elektrické vafici pFistroje - Cast 2: Varné desky - Metody méFeni vykonu

Navrhy pro Usporu energie:

« Pro dosazeni nejlep3i u€innosti vasi varné desky umistéte panev do stfedu vafici zény.

« PouZiti vika sniZi dobu vareni a uSetfi energii udrzenim tepla.

¢ Minimalizujte mnoZstvi tekutiny nebo tuku pro sniZzeni doby vareni.
« Zatnéte varit na vysokém nastaveni a snizte nastaveni, kdyz se jidlo prohreje.

« PouZivejte panve, jejichz pramér je stejné velky jako graficky znazornéni vybrané zény.

« Pokud po zapnuti varné desky neprobéhne zZadna operace, varna deska automaticky po 1 minuté prejde do reZimu vypnuti a spotfeba energie je 0,5 W v rezimu vypnuti.

Tyto informace jsou povazovany za soucast uzivatelské prirucky spotrebice.




Kepauikn EoTia Model: CDH30

Mpoeidonoinoeic AopaAeiag

H aoc@aAeid oag gival onupavTikn yia egag. NapakaAoUpe va d1aBACETE AUTEG TIG NANPOPOPIES
npIV XPNOIKOMOINCETE TIG E0TIEG 0AG.

Eykaraoraon

Kivouvocg HAekTtponAngiag

e ANOCuUVOECTE TN CUOKEUN and To NAEKTPIKO JIKTUO MpIV and TNV €KTEAEGN oMnolacgdnnoTe
€£pyaociac  ouvTnpPNoNG o€ AuTnV.
e H oUvdeon Pe KAAO cUOTNMA YEIWONG €ival anapaiTnTn Kal UNoXPEWTIKN.

e TpononoinoeiG OTO oIklakd ouoTnua kaAwdiwong 6a npénel va yivovral Povo ano
€EEIDIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

e Edv dev akoAouBnoeTe auTh TN GUNBOUAR, unopei va npokAnBei nAekTponAn&ia ) 8avaroc.
Kivouvocg Kowiparog

e [pOCEETE - 0l AKPEG €ival KOPTEPEG.

e Av dgv NpoCeEeTe, Ynopei va npokAnBoUv TpaupaTiopoi N Kowipara.
ZNHAVTIKEG 03NYiEG yia TNV acPdAsia

e AlaBdoTe NPOOEKTIKA TIG 0dNYiec Npiv and Tnv €ykaTtaoTaon N Tn Xprnon TnG CUOKEUNC.
e KaboAou kauoiua uAIka n npoidvTa dev Npenel va TonoBeToUvTal ENAVW OTN CUOKEUN AuTn

yla onolovdnnoTte Aoyo.

e [apakaAoUpe va NAPEXETE TIC NANPOPOPIEC aUTEC oTn d1ABECN TOU NPOCWNOU Mou €ival
unevBuvo vyIa TNV €yKATAOTAON TNG OUOKEUNG, €neidf Ba pnopoUoe €70l va PEIWBOEi To
KOOTOG £YKATAOTAONG YIA £04C.

e [a va ano@uUyeETE ToV KivOUVO, AUTH N OUOKEUN NpEnel va eykataoTadei oUPQwva Pe TIG
NnapouceC 0dnyieg eykaTaoTaonc.

e AUTI N OUOKEUN MPENEl va yKATAOTAOEI OWOTA KAl va YEIWOei povo ano €va kataAAnAa
€10IKEUPEVO ATOWO.

e H ouokeury auTth npénel va ouvdeBei o KUKAwPA TO onoio nepiAauBavelr diakonTn
anopovwonc yia TNV nNAnpn anocuvoeon TNG anod Tnv napoxn NAEKTpIKoU peUluaToc.

e Edav n ouokeun dev TonoBeTnBei owoTd, eVOEXETAI VA ENIPEPEl aKUPWON onoiwvOnnoTe
afilwoewv and eyyunon n eubuvn.

XEIpIOHOG KAl CUVTAPNON
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

Kivouvog HAekTtponAngiag

Mnv PayelpelUETE O ONACKEVN N paAyIoUEVN €0Tid. Av n enipavela TngG €0Tiag ondacel n
payioel, va anoKOWETE TN OUCKEUN APECWG AN To NAEKTPIKO JikTuOo (d1AKONTNG TOiXOoU) Kal
va €MNIKOIVWVNOETE E EVAV EIBIKEUMEVO TEXVIKO.

ANoKOWTE TIG €0TIEG AN TNV NAPOXN ToU Toixou npiv anod Tov kabapioud r Tn ouvTnpnon.

Edv 0ev akoAouBnoeTe auTn TN OUPPBOUAN, Unopei va npokAnBei nAekTponAng&ia r) 6avaroc.

Kivdouvog yia Tnv Yyeia

H ouokeun auTn €ival cUPPop®N KE Ta NpOTUNA NAEKTPOUAYVNTIKNAG aogpaAsiac.

Kivouvog Kawipgarog

Kata Tn xpnon, Ta npooBaciya YeEPn TNG CUOKEUNG AuTnG BEpuUaivovTal apkeTa, o€ OnUEio
nou va npokaAoUv eykauuara.

To owpa oag, Ta pouxa N onolodANOTE AAAO AVTIKEIMEVO, €KTOG anod Ta KATAAANAd
Hayeipika okeun dev NpeEnel va €pBouv o€ enagrn Pe To Enaywyikd yuaAi €wg OTou n
EMPAVEIA KPUWOEL.

MeTaAAIka avTikeigeva, ONwG paxaipia, nipouvia, KOUTAaAla kal kandkia dev MpEnel va
TonoBeToUVTAI OTNV EMIPAVEIA TNG €0TIAC, JIOTI KNOPEI va NUPAKTWOOUV.

Ta naidid dev npénel va nAnoialouv.

Ta xepoUAIQ TwV OKEUWV HWNOPEi va €ival kauTtd. EAeyETe unnwg ol AaBég anod Ta okeun
NpoeEexouv NAvw ano AAAeC avappeveg (wWVEG HayelpePaTos. PpovTioTe woTe ol AaBEC va
MNV gival npooBaocipeg ano naidid.

Eav 0ev akoAouBnoete auTtn Tn OUMPBOUAR, MnopoUv va npokAnBolUv kawipaTta Kal
gykaluara.

Kivouvocg Kowiparog

H ko@Tepn Aenida TnG EUOTPAC €0TIWV €KTIOETAl OTAV TO KAAUPMA aopaleiac TpaBnxTei.
XpNoIJonoINoTE TO PE EAIPETIKA NPOCOXN KAl NAvTa va To anoBnkeUETE YE aoPAAEIa Kal
Hakpla anod naidid.

Av dgv NpoCeEeTe, Ynopei va npokAnBouv TPpAuPaTIoUoi N KowipaTa.

ZNHAVTIKEG 03NYiEG yia TNV acPdaAsia

MoTE YNV AQRVETE TN OCUCKEUN Xwpic eniBAewn oTav BpiokeTal o xprion. To EexeiAlopa ano
Bpaopo dnUIoUPYEl Kanvoucg Kal AINapeg KnNAIdEC ol onoieg ynopei va apna&ouv pwTid.
MOTE PNV XPNOIMOMOIEITE TN CUCKEUN 0a¢ w¢ ENIPAVEIa Epyaociag f anodbnkeuong.

MOTE PNV APVETE AVTIKEINEVA 1 OKEUN NAVW OTn CUOKEUN.

MOTE PNV XPNOIMOMOIEITE TN OUCKEUN oac yia {€oTapa f B€ppavon Tou dwaTiou.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

MeTd ano kabe xpron, va oPrnveTe navrta TIG (WVEC PAYEIPENATOG KAl TIC €0TIEC, ONWG
NEPIYPAPETAl OE QUTO TO €yXelpidio (dnAadn XpnoihonolwvTag Ta XEIpIoTAPIa aPpng).

Mnv agnveTe Ta naidia va naiouv PE TN CUOKEUN N va kabovTtal, va ornpifovTal, N va
OKAp@AAwvoUV Navw Tnge.

Mnv anoBnkeUeTE avTikeipeva nou evdia@epouv Ta naidid o€ vrouAdnia navw and Tn
ouokeun. Maidia nou okapPaAWVoUV OTNV €0Tia NNOpPEi va TpaupaTioTouv coBapd.

Mnv aprveTe Ta Naidid Pova Toug N XWPIG ENITAPNON OTO XWPO NOU N CUCKEUN AEITOUPYEI.
Maidia i atopa pe avannpia n onoia neplopiel TNV IKAVOTNTA TOUG va XPNOIUonoiouVv TN
OUOKeUN Ba npenel va €Xouv €va uneubuvo kal KaTaAANAO ATOMO ylia va Toug Jabel Tn
xpnon TnG. O eknaldeuTAG NPENEl va €ival giyoupog OTI 6a pnopouv va Xpnoidonolouv Tn
OUOKEUN XWpPig KivOUVOo yIa TOV €UTO TOUG N TO NepIBAAAOV TOUG.

Mnv eniokeuadleTe Kal PNV avTikaBloTATe kAMNolo €EAPTNUA TNG CUOKEUNG, €KTOG KI av
NPOTEIVETAlI APWC OTO gyXelpidio. OnoiadnnoTe AAAn cuvTrpnon 6a npenel va yiveralr ano
€EEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

Mnv XpNOILONOIEITE aTHoKaBapioTn yia va kabapileTe Tnv £0Tia.

Mnv TONOBETEITE Kal PUn PiXVETE BaApIA AVTIKEIMEVA NAVW OTNV €0TiA 0AC.

Mnv oTnpileoTe NAvw OTNV €0TiA 0Ac.

Mnv XPNOIKLONOIEITE OKEUN UE TPAXIEG AKMEG KAl KN OEPVETE TA OKeUN OTN €NIQAVEIQ TOU
EnaywyikoU TCapiou, €neidr auTto Pnopei va Xapa&el To yuaAi.

Mnv XpNOILONOIEITE CUPUATAKIA | AAAa okAnpd kabapioTika yia va kabapioeTe TNV €0Tiq,
ylaTi auTta pnopei va xapa&ouv To Enaywyiko yuaAi.

Eav 10 kaAwdio Tpo@odooiac &xel ¢Oapei, 6a npénel va avrikataotrabei and Tov

KATAOKEUAOTR, TOV UNEUOUVO TNG aVvTINPOOWNEIAG 1 OXETIKO £EEIDIKEUPEVO NPOCWMO YIA Va
anogeuxBei o kivduvoc.

AuTN N OUOKeUN NpoopileTal yia XpHon O€ OIKIAKEG KAl NAPOMOIEG EPAPHOYES ONWG:

- Xwpol NnpoownikoU koulivag o€ KATAoTANATA, YpaPeia kal AAAOUC Xwpoug epyaaciac,

- AypOIKiEG,

- NEAATEC EevOOOXEIWY, HOTEA | AAAWV XWPWV OIKIOTIKOU TUNOU,

- XWPOU¢ TUNOU Navaoiov.

MNPOEIAOMOIHZH: H cuokeun Kal Ta npocBAciud TnG HEPN €ival KAUTA KaTa Tn SIApKEIA TNG
Xpnong.

©a NpENEl va NPOOEXETE va PNV ayyilete Ta Kauta onyeia.

Maidid katw Twv 8 eTwv dev Ba npénel va nAnoialouv TN OUCKEUN €KTOG KAl av UNApXEl
OUVEXNG eNiBAsWn.

AUTH n OUOKeun pnopei va xpnoipgonoin®ei and naidid nAikiac 8 eTwv kal dvw Kal atopa Je
MEIWUEVEC CWHATIKEG, aloBNTNPIAKEC r dIAVONTIKEC IKAVOTNTEC N EAAEIYN €pneipiac Kal
yvwongc, av undpxel ENITrnpnon Kai av Toug 006oUv 0dnYieg OXETIKA YUE TNV AaoPaAn Xpnon
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Kepauikn EoTia Model: CDH30
TNG CUOKEUNG WOTE va KATavornoouVv Toug KIvOUVOUG Nou EPNAEKOVTAl.

e Ta naidia dev npénel va naifouv Pe Tn ouokeun. O kaBapiopog KAl n ouvTnpnon ano To
xpnoTn dev Ba npenel va yiveral anod naidid Xwpeig eniBAswn.

e MPOEIAOMOIHZH: To payeipepa otnv €0Tia, Xwpic napakoAouBnon, pe Ainapa n Aadepa
UAIKA, unopei va gival enikiviuvo Kal Jnopei va npokaAeosl nupkayld. Na pnv enixeipnosTe
MNOTE va oBnosTe TN QWTIA HUE VEPO, AAAA vVa KAEIOETE TN CUOKEUN Kal TN GUVEXEIA Vda
OKENAOETE TN GAOYya N.X. Y€ €va Kandkl i €va nupigayxo Upaoua.

e MPOEIAOMOIHZH: Kivduvog nupkayiag: PNV a@nveTe AVTIKEIMEVA ENAVW OTIG ENIPAVEIEG
MayeipePaToc.

e MPOEIAOMOIHZH: Eav n enipavela payicel, anevepyonoinNoTe Tn OUCKEUN Yia va

anoQuyeTe TNV NIBavoTnTa nAekTponAn&iag, 6Tav NPOKEITAl YIA €0TIEC UE UAAOKEPAMIKA
EMNIPAVEIa 1 NApOPoIo UAIKO MOoU NapEXoUV NpooTacia yia Ta onueia nou Bpiokovral uno
Taon.

e Agv nNpénel va xpnoigonoinBei atpokabapioThg

e H ouokeuny 0sv npoopileTal yia va AEITOUPYEI HEOW E€EWTEPIKOU XPovodiakonTn n
EexwploTOU OUCTANATOG TNAEXEIPIOHOU.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

2UYXCIpI‘|TI=|pICI yla TNV ayopd Tn¢ kalvouplac agac Kepapikng Em@aveiag MayelpepaToc.

>a¢ OUVIOTOUPE va a@IlepWOETE Aiyo Xpovo vyia va OiaBacste auTeg TIC OOnyieg
XpAong/EykaTtaoTaong, NPOKEIMEVOU VA KATAVONOETE NANPWC TNV €ykataoTaon kal To
XEIPIOMO TNG.

MNa Tnv eykataoTtaon, d1aBACTE TO YEPOC NMOU AvaPEPETAl TNV £yKATAOTACN.

AlaBdaoTe OAeC TIC 0dnYiec aopaleiac NPOCEKTIKA NpIv anod Tn XpAon Kal QUAAETE AuTEG TIC
0dnyiec Xpnong/EykataoTaong yia JEAAOVTIKN avagopd.

Eniokonnon npoiovrog

Karown

. Zwvn €wg 1800 W To avwTepPO
. Zwvn €wg 1200 W To avwTePO
FuaAivn emipaveia

Koupni ON/OFF

Mivakag eAéyxou

AW

Nivakag EAEyyxou

Koupuni ON/OFF

Koupnid puBuiong IoxUog/XpovouETpou
Koupma eniAoyng {wvng BEpuavaong
Koupuni XpovouETpou

Kouuni npooTaciac (KAEidwPa NANKTPpwWYV)

nhwne=
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

NMAnpo@opieg yia 1o Mpoiov

H kepapIkn €0Tia HayeIpEPATOC UE HIKPOENEEEPYAOTH UNOPEI va KAAUWeI anaitnoeig d1apopwv

TUNWV HAyeIpIKNG HE BEpuavon MHECW avTioTaong, €AEyXo anod MIKPOeENeEEPYaAOTn Kal
duvatoTnTa noAAanAwv SIaKUPAVOEwY 1o0XU0G, NoU €ival NpayuaTti n KaAuTepn enmAoyn yia

TNV GUYXPOVN OIKOYEVEIQ.

H KepapIkn €0Tia HAYEIPEPATOC ENIKEVTPWVEI TNV TEXVOAOYIa TNG OTOV NEAATN KAl UIOBETEI TOV

€EATOMIKEUPEVO OoXedIAONO. H eoTia €xel ao@alAesic kal a&ionioTeg AsIToupyieg, kKAvovTag Tn

{wn pag avern kalr apnivovTag KJag va anoAaUooUNE OTO ENAKPO TNV guxapiornon Tng {wng.

Mpiv xpnoiponoinoete Tn Néa cag Kepapikn EoTia

AlaBdoTe auTeC TIGC 0dnyieg, npoogExovTac I10IAITEPA TO MEPOC MOU ava@EPETAl OTIC
"Mpoeidonoinosic AopaAeiac".

AQ@aIpEOTE TNV NMPOCTATEUTIKN MENBPAVN NOU IOWC UNAPXEl aKOPA €NAVW OTNV KEPAUIKN
€oTia oac.

NMwg xpnoiponoioUpe Ta NMARKTpa APRG

Ta koupnid auTa avTanokpPiveTal oTnv agr, cuvenwc dev XpelaleTal va epapPOoEeTE Kanoia
nieon.

XpNoIgonoinoTe To OTPOYYUAO (HaAakd) HEPOC Tou dAKTUAOU 0ac, Oxl To AKpo Tou.

©a akouoeTe €vav nxo (Jnin) kabs @opd nou I0ayeTal EVTOAN YE Ayylyua.

Na @povTileTe Ta NANKTPA va €ival navra kabapd, oTeyva, KAl va unv Ta KaAunTel kanoio
avTikeipgevo (n.x. epyaAeio koudivag r navi). AKOUN kail €va Aentod oTpwpa vepouU Pnopei va
OUOKOAEWEI TO XEIPIOUO TWV MARKTPWV.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

Mo enIAEyoUupE Ta owoTd Mayeipika ZKeUn

MnV XpNOILOMOIEITE OKEUN PE TPAXIEG (NPIOVWTEG) AKUEG N KUPTN Baon.

W Y T

BeBaiwBeiTe 6TI N Baon Tou TnyavioU oag €ival opgaAn, Kaberal eninedn enavw oTo YUAAI, Kal
gival 1o idlo peyebog pe Tn {wvn PayeipePaToc. Mavra va KeEVTPAPETE To OKEUOG ENAVW OTN
{wvn JayeipEPAToC.

- .

N sl

MNavTa va ONKWVETE TA OKEUN and TNV KEPAMIKA €0Tia — PNV TA OEPVETE, YIATI YNOPEi va
XapAa&eTe TO YUAAI.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

NMwg 0a xpnoigonoinoeTte Tnv Kepadikn oag EoTia

Na va EEKIVAOETE TO HayEeipeEpa

e MeTa TNV €vepyonoinaon, To NXNTIKO onua akoUyeTal Wia ¢opd, OAeG ol evdei&eig avapBouv
yia 1 deuT. kal UoTepa oBrvouyv, unodelkvUovTag OTI N KEPAMIKN £0TIA EXEl EI0EABEI TNV
kaTdoTaon avapovnc.

1. AyyiETe To koupuni ON/OFF. 'OAeg o1 evdeigeig deixvouv “-".

@

2. TonoBetnoTe €va kataAAnAo okeloG navw otn {wvn PAyeipEPATOC Nou BEAETE va

XPNOILOMNOINCETE.

e BeBaiwbeiTe OTI TO KATW PEPOC TOU OKEUOUC Kal N enipaveila Tng {wvneg JayeipERATOG €ival
kabapa kai areyvd.

3. Ayyi€te To NANKTPO €miAoyng wvng BEpuavong.

=
2 O
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

4. EMAEETE pIa TIPR BEpUOTNTAG NATWVTAG TO NARKTPO "-" R "+".

-+

e EAQv 0ev enIAeEeTE MIa TINN BepuOTNTAG MECa o€ 1 AenTo, n Kepapikn eotia 6a ofnoel
autoparta. ©a npenel va apyxioete Eava ano To Bnua 1.

e Mnopeite va aAAG&eTe TN puBUIon BeppoTNTAG ava ndoa oTIiyhn KaTta Tn OIApKEld Tou
HayeIpEPATOC.

e KpaTtwvTag natnuévo €va and autda Ta NAAKTPA, n TIYN avTioTolxa aveBaivel ) kaTeRaivel.

'OTav TEAEIWOETE TO HAYEIPEHA

1. Ayyi&te To NAAKTPO eniAoyng TNG dwvng BEppavong Nnou BEAETE va OPRNOETE.

[*]

6

2. 2Bnote TN {wvn payelipePaTog kaTeBaivovtac wg 1o “0” n ayyifovrag To "-" kal 1o “+” padi.

- — +
/JL . /JL j\\
3. AnevepyonoinoTte oAOKANpPN TNV €oTia ayyilovrag To NARKTPO @ ON/OFF.

@
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

4. NPOCEXETE TIC KAUTEC EMIPAVEIEG.

To "H" deixvel nola {wvn KAyelpEPATOC €ival NoAU Bgpun yia va Tnv ayyiéete, ©a nayel va
EM@avieTal 6Tav n eNIPAVEIA £XEI KPUWOEI Kal €ival o€ acpain Bepuokpacia. Mnopei eniong
va xpnoigonoinBsi wg Asitoupyia €€oikovopnong evEpyelag, av BEAETE va BepPAVETE KI AAAa
OKeUNn, XpNOINOMOIWVTAC TNV €0Tia nou €ival akopa feoTn.

Nwc¢ ac@aAifoupe Ta NMARKTPA

e MnopeiTe va KAEIOWOETE TA NANKTPA YId va AnoOTPEWETE TNV akouocia xpnon (yia
napadelypa, yia va pnv Becouv Ta naidid kata AdBog oe Asitoupyia TIG {wVeEG
MayeIpENATOC).

e 'OTav Ta NnANKTpa €ival kKAeIdwpeEva, OAa Ta NANKTPA, EKTOG anod To nAnkTpo ON/OFF eival
arnevepyornoinueva.

MNa va KAeId3WOoeTE Ta NARKTPA

Ayyi&Te To NANKTPO KAEIdwaToG. H 080vn Tou XpovoueTpou Ba epgavilel Tnv €vdeign "Lo".

MNa va EEKAEIOWOETE Ta NARKTPA
1. BeBaiwBeite 611 N Kepapikn €aTia €ival evepyonoinuevn.
2. Ayyi&Te kal KpATAOTE NATNPEVO YIa Aiyo TO KAEIOWHA NAAKTPWV.

3. MnopeiTe Twpa va apxioeTe va xpnolpgonolsite TNV Kepapikn oag enipaveia payeipEPaToc.

& 'OTav n €0Tia €ival o€ AeIToupyia KAEIOWPATOCG, OAA Ta NANKTPA €ival anevepyonoinpeEva
€KTOG and To ON/OFF. MnopeiTe KI €701 va OBACETE TNV KEPAMIKN €0Tia Pe To NARKTPpo ON/OFF
0€ NEPINTWON EKTAKTNG avaykng, aAAd 6a npenel npwTa va EEKAEIOWOETE TNV €0Tia OTNV
ENOPEVN AsIToupyia.

MpooTacia ano YnepOEppavon

Ynapxel aioénTrnpacg Bspuokpaciac o onoiog NnapakoAouBei Tn BEpPOKPACia OTO E0CWTEPIKO TNG
Kepapikng eotiag. 'Otav avixveuTei unepPoAikn BOepuokpacia, n Kepapikn enigpaveia
HayeipEPaToc Oa oTapaTnoel va AEITOUPYEI auTOPaATa.

Mposidonoinon yia YNoAeinopevn OepuoTnTa

'OTav n €0Tia €xel ASITOUPYNOEl yia kKanolo Xpovikd didotnua, 6a undapxel kanoia
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Kepauikn EoTia Model: CDH30
unoAsinépevn (napapévouca) OepudTnTa. To ypdaupa "H" epeaviletar yia va odg

NPOo&IdONOINCEl va YNV NANCIACETE.

Autopartn Anevepyonoinon

'Eva dAAo xapakTnploTikO aopaleiag TnG €0Tiag ival n autopartn dlakonn AsIToupyiac. Auto
0a oupBaivel kabe @opd nou Oa napaleiyere va oBnoete TN lwvn payelipeuaTtoc. Ol
npokabopiopeEvol Xpovol dIaKonnG AEIToupyiag gaivovTal oTov NapakaTw nivaka:

Eningdo 10x0U0G 112 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

MpokaOopiopévn AsiToupyia xpovopeTpou (wpeg) (8 (8 (8 (4 |4 |4 |2 |2 |2

Mg XpNoIHONOIOUHE TO XPOVOMETPO

MnopeiTe va XpnOIKOMNOINCETE TO XPOVOUETPO HE dUO dIAPOPETIKOUC TPOMOUG:

e MMoOpeiTe va TO XPNOIMOMOINOETE WG UNevOUMION AenTWV. TNV MEPINTWON aAUTh, TO
XpovoueTpo Oev Ba ofnoel kapia {wvn HayeipEPATOG OTAV O KABOPIOHEVOG XPOVOG
ouNnANPwWOEi.

e MnopeiTe va To pubpioeTe woTe va oBnoel kanoia {wvn HayeipEPATOC apoU 0 KaBopIoPEVOG
XPOVOC CUMNANPWOEI.

e MMOPEITE VA OPIOETE TO XPOVOUETPO £€wG 99 AenTa.

Nwc XpNoIHONOIOUHE TO XPOVOUETPO WG YNEVOUHION AeEnTOU

Xwpig eniAoyn {®VNG HAYEIPENATOG

1. BeBaiwBeite OTI N €0Tia €ival evepyonoinuevn.
SNUEIWON: MMOPEITE va XPNOIYOMNOINCETE TNV UMNEVOUMPION AENTWV, AKOPN KAl XWPIG
emoyn {wvng HayeIpEPATOC.

-+

2. Ayyi€te TO KOUMNI TOU XPOVOUETpoU. H €&vOelEn Tou XpovoueTpou Oa apyioel va
avaBooBnvel.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

3. PuBuioTe To XpovopeTpo ayyilovTag To Kouuni N "+". Hunevbuuion AenTwv Ba apyioel

va avaBooBnvel kal Ba deixvel TNV EVOEIEN TOU XPOVOUETPOU.

ZUpBoUAn:
MeéoTte pia gopd 10 Kouuni "-" n "+" TOUu XPOVOMETPOU YIA va MEIWOETE N va
au€énoete kaTta 1 AenTo.
KpaTtnoTte natnuevo To kKoupni "-" n "+" Tou XpOVOMETPOU YIia va HEIWOETE N va
au€noete kaTta 10 AenTa.

Eav o xpovog pubuiong unepBei Ta 99 AenTd, TO XPOVOUETPO EMICTPEPEI AUTOMATA OTNV
evoelEn 00 AenTa.

4, Edv ayyi&ere 10 "-" kai "+" TQUTOXpPOVA, TO XPOVOUETPO AKUPWVETAI, Kal oTnv 008ovn
eygaviceral n evoelgn "--" AenTa.

A e e

5.'0OTav opIoTei N Wpa, APEOWC EKIva n avTioTpoPn PETpNON. H 08dvn deixvel To XpOvo nou
anopevel kai n €vOeiEn Tou XpoVvoPETpou avaBoaBrivel yia 5 deuTepOAenTa.

@i
ya ]

7 I\

6. To onua nxei yia 30 dsuTepOAenTa Kal n €vOEIEN TOU XPOVOUETPOU OEsixVel oTav

TEAEIWOEI 0 KABOPIOPEVOG XPOVOC.

—
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

Nwg puBHiIlOUHE TO XPOVOHETPO va oBRVEl Hid {ovn HAaYEIPEHATOG

1. Ayyi&te To NANKTPO eniAoyng {wvng BEpuavong

.6

2. Ayyi&Te TO KOUMNI TOU XpOVOUETPOU. H €vdeIEn Tou XpovopueTpou Ba deixver "10".

&g

3. PuBpioTe 1O XpoOVvo ayyilovrac To koupni "-" f "+" TOU XPOVOUETPOU.
- +
SUpBOUAR:
MeéoTe pia gopd 1o Kouuni "-" n "+" TOUu XPOVOUETPOU YIA VA MEIWOETE 1 va

au€&noeTe kaTta 1 AenTo.
KpaTtnoTte natnuevo 1o kKoupni "-" N "+" Tou XpOVOUETPOU YIia va HEIWOETE N va
au€noete kaTta 10 AenTa.

Eav o xpovog pubuiong unepBei Ta 99 AenTd, TO XPOVOUETPO EMICTPEPEI AUTOMATA OTNV

evoelEn 00 AenTa.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30
4. Eav ayyiete 1o "-" ka1 "+" TQUTOXpPOVA, TO XPOVOUETPO AKUPWVETAI, KAl OTnV 006vn

eygaviceral n evoelEn "--" AenTa.

i = -

5. '0OTav opioTei N wpa, auéowg Egkiva n avTioTpopn PETpNon. H 0Bdovn deixvel To XpOvo nou
anopevel kal n evoeiEn Tou XpovopETpou avaBooBrvel yia 5 deutepoAenTa.

Q:ll'lﬁ
VRN

ZHMEIQ>H: H kokkivn Auxvia dinAa oTto d<ikTn eningdou IoxUog Ba avayel deixvovTag oTiI N
{wvn €Xel EMAEXOEI.

6. 'OTav ANl o xpOVOC payelpeRaTog, n avrioToixn {wvn payeipeuaToc 6a ofrosl auTouara.

]
[a]

SHMEIQSH: Eav 6¢AeTe va aAAGEETE TO XPOVO aPoU EXETE pubUicEl TO XPOVOUETPO, Oa npenel
va &ekivioeTe anod 1o Bnua 1
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Odnyieg yia To Mayeipepa

& MNpooEETe KATA TO TNyAviopa, ensidn To Aadl kal To Ainog BeppaivovTal noAu ypnyopa,
€101ka av xpnoidonoleite To PowerBoost (Taxeia 6¢ppavon). Z& noAU uwnAEg Bepokpaaieg To
Aad1 kai To Ainog apndalouv @wTIA and PoOva Toug Kal auTo eveéxel goBapod Kivouvo nupkayidac.

ZUpBOUAEG MayelpEHaTog

e 'OTav 10 QaynTod apxilel va naipvel Bpaocn, va XaunAwveTe Tn puBuIon Tng Bepuokpaaciag.

e XpNOIYOMOINOTE €va Kandkl, yid va MEIWOETE TOUG XPOVOUG MayeEIpEPATOG KAl va
€EOIKOVOUNOETE evépyela PE TN d1aTAPNON TNG BepuoTNTAC.

e EAQTTWOTE TNV NOCOTNTA TOU UYpOoU 1 Tou AINog yia va YEIWOEI 0 XpOVOC NAYEIPEUATOC.

e ZeKIVAOTE TO MAYEIPENA ME UWNAN TIMN pUBMPIONG KAl eAATTWOTE Tn puUBJIon, OTav TO
PaynTo &xel (eoTabei opoIOhOPPa.

Z1yoBpaciyo, payeipgpa pudiov

e To olyoBpdcipo cuppaivel kGTw anod To onueio Bpacpou, nepinou otouc 85°C, 6Tav ol
puoaAideg anAwg avePaivouv NepICTACIAKA OTNV EMNIPAVEIA TOU UYpOU payeipepaTog. Eival
TO HUOTIKO Yia VOOTINEG OOUNEG Kal TPUPEPA BpaoTd eneidn ol YeUOEIC Byaivouv Xwpic va
napaywnOsi To paynTo. Eniong oaAToec auyou 1) OEPEVEC JE AAEUPI VA TIG HAYEIPEVUETE KATW
and To onueio Bpaopuou.

e Kanolec popéc, 0Tav, yia napadeiyua, JayeipeUoUPE pudl Je TN HEBODO TNG anoppPoProcwc,
MMOpPEi va XPEIaoTel puBUION UWPNAOTEPN anod TNV eAAxIOTN pUBKION YIa va €iJacTe aiyoupol
OTI TO (paynTO Ba PAYEIPEUTEI CWOTA OTO CUVIOTWHEVO XPOVO.

KawaAiopévn (kapapeAwpévn) pnpiloAa

Ma va payelpeWeTe (OUPEPEG YEUOTIKEG MNPICOAEC:

1. AQpnoTe To KpEag os Beppokpacia dwpaTiou yia 20 nepinou AenTa Npiv To Payeipeua.

2. ZeOTAVETE €va OKEUOC PE naxia Baon.

3. AA&ipTe Kal TIG dU0 NAEUPEG TNG UNpIlOAAg Ye Aadi. MepixUOTe pia Pikpr nocoTnTa Aadiou
oTo (eoTO OKEUOG Kal 0T ouvéxela BAATE To KpEag PEoa.

4. FupioTe TN PnpildAa povo pia popa katda Tn SIApKEId Tou payeipePaToc. O akpiBnc Xpovoc
HayeipEPaTog Oa eEaptnBei and To ndxog TNG MNpIldAAC Kal NG00 PAYEIPEPEVN TN BEAETE.
O1 xpovol unopei va noikiAouv ano 2-8 Aentd nepinou ava nAeupd. MeoTe Tn pnpifoAa yia
va kataAaBete ndoo payeipePévn ival — 600 nio oPixTrn, TOco nio "kahownuevn".

5. ApnoTe TNV punpiloAa og éva (eoTd NIATO yia Aiya AenTd, WOTE va PMNOPECEl va HAAAKWOEI
Kal va yivel Tpugepn npiv and To oepPipiopa.
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Kepauikn EoTia

Model: CDH30

Tnyaviopa pe avakarepa

1. ENMIAEETE €va youok He €ninedn BAon KaTaAANAo yia KEPAUIKN €0Tia ) €va YEYAAO Tnyavil.

2. MpoeTolpdoTe OAA Ta CUCTATIKA Kal Ta EpyaAeia. To Tnyaviopa npenel va ival ypryopo. lNa

MEYAAEG NOOOTNTEG, HAYEIPEWTE TO PAYNTO OE NOAAEG MIKPOTEPEG HEPIDEG.

3. MpoBeppaveTe To TNyYavi yia Aiyo kal npooBeaTe dUO KOUTAAIEG TNG counag Aadi.

4. MayelpeWTe TO KPEAG NpwTa, BAATE To O0TNnV Akpn Kal diatnpnoTe To (€0TO.

5. TnyavioTe Ye avakaTepa 1a Aaxavikda. Evw eival {eota, aAAd akopa Tpayavd, pubuioTe Tn

{wvn HAYEIPEPATOC O€ XANNAOTEPN TIWNA, BAATE NAAI TO KPEAG OTO TNYAVI KAl NPOCOEDTE TN

oGATOaO Oac.

6. AvakaTEWTE Ta UAIKA anaAd yia va BeBaiwbeite o011 €xouv (eoTabei opoldpopPa.

7. ZepPipeTE ANECWC.

PuOpioceig OsppoTnTacg

O1 napakdtw pubpioceig €ival yovo oUPBOUAeUTIKEG. H akpiBhig pubuion 6a €EaptnBei anod

01apopouUC NapAayovTeg, ONWC TA MAYEIPIKA OKEUN 0ag Kal N noocoTNTA Nou HAayEIpEVETE.

MeipauaTIoTEITE NE TNV ENAYWYIKN €0TiA YIA va BPEITE TIC puBUIcEIC Nou oag eEunnpeTolv

KaAUTepa.

PUOuION OeppOTNTAG

KataAAnAn via

e O0lyavo (E0TANA YIa PIKPEC MOoOTNTEG paynTou

e AIWOIJO 00KOAATAG, BouTUpoU, KAl TPOPIKJWV NoU KaiyovTal
ypnyopa

e sEAappu olyoBpdacipo

e apyo (eoTaua

e avaBeppavon
* Ypriyopo olyoBpdcipo
e payeipepa puliov

* TNYQVITEG

e 0OTApPIOHA

e payeipepa CUPApPIKWV

e TNYAVIOUA UE AVAKATENA
e KAPAPEAWMA
e Bpaciyo ocounag

e Bpdacipo vepou
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Kepauikn EoTia

Model: CDH30

®dpovTida ka1l Kabapiopgog

Ty;

Nwg;

ZnHavTiko!

Kabnpepivoi Aekedeg
oTO YUaAi (daxTuAIEGg,
onuadia, AekEdeg ano
@aynTa i mToIAIEG
Xwpic ¢axapn arn
YUGAIvn enigpaveia)

1. KAgioTe Tnv napoxn
pelATOG TNG €0TIAG.

2. WekaoTe kaBapioTiko
€0Tiag, Evw TO YUAAI €ival
akopa Ceato (aAAd oxl
KauTo!)

3. ZenAUVETE KAl oKoUMioTE
ME €va kabapo navi n
XOPTONETOETA.

4. Avoi&te naAl Tnv napoxn
pelATOG TNG £0TIAC.

e 'OTav n 1oxUg TG €0Tiag eivai
KAEIoTn, 0ev Ba undpxel kapia
€vOeIEn nou va Agel "kauTn
emgavela”, alha n {ovn
HAYEIPENATOG UNOPEI AKOJN va gival
kauTn! MNpoo&ETe 101aiTEPQ.

e Ta xovTpa cUpuaTta kabapiopou,
MEPIKA ouppaTAkia vailov kai Ta
okAnNpa / diaBpwTika kabapioTiKa
Mnopei va xapa&ouv To yuaAi. Na
dlaBadeTe nAvTa TNV €TIKETA yia va
eAEYEETE av To KABApPIOTIKO N TO
oUpua oag ival kKataAAnAo.

e MMOTE YNV a@nVveTe KataAoina
kabapiopoU oTnV €0TiA: TO YUQAI
MMOpPEi va OTIYUATIOTEI.

ZexelAiopaTa, AMiwpeva
oucoTaTIKA, Kal

(eoTa Caxapouxa uypa
Nnou €XouV XUBEi

OTO YUQAI

KaBapioTe Ta auEowg PE pida
ondatouAa wapioU, AAAn
ondaTtouAa n &uoTpa
KaTtaAAnAn yia
YAAOKEPAUIKEG E0TIEC, AAAG
NPOCEETE TIC KAUTEG
ENIPAVEIEG OTIG (WVEG
HayeipepaToq:

1. KAeioTe TNV napoxn
peupaTog TnG €oTiag (anod
TO JIAKONTN TOU TOiX0oU).

2. Kpatnote Tn Aenida n To
epyaleio og ywvia 30° kal
EUoTe TNV KNAiIda f TN
Bpwuid og nepioxn TNG
€0Tiac nou Ba &xel
KPUWOEI.

3. KaBapioTe TNV knAida pe
€va navi niatou n
XAPTOMNETOETA.

4. AkoAouBnoTe Ta BrAuara
2-4 6nw¢ napandvw oTo
"KaBnuepivoi AekEDEG OTO
YyUaAi'.

e AQQIPEDTE TOUC AEKEDEC anod
EexelNiopyaTta, AiwpEva ouoTaTika
kal {axapouxa paynTa f knAidec 1o
OuUVvTOMOTEPO. EdV Ta a@prosTe va
KPUWOOUV €NAVW OTO YUAAI, unopei
va €ival dUoKoAo va Ta BYAAETE N
akOun Kal va kataoTpagei poviga n
ENIPAVEIa TOU YuaAloU.

¢ Kivduvocg KowipaTog: 6Tav 1o
KAGAuppa aopaleiac apaipeital, n
Aenida Tng EUoTpac ival NnoAU
KOPTEPN. XpNOILONOINOTE TO HE
€EQIPETIKN NpOCOXN KAl NAvTa vd To
anoBnkKeUeTe Ye aopAaAeia Kal
Makpia anod naidid.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

1. KAgioTe Tnv napoxn
peUNATOG TNG €0TIAG.

2. MOUGKEWTE TV KNAIBa e H eoTia pnopei va nxnoesl kai va

anevepyonoinBei, kal Ta NANKTPaA
aPng evOEXETAl va PNV
AEITOUpyoUV, 0G0 UNAapxel uypo

3. ZKounioTe TNV neploxn
TOU NANKTPOU aPng HE

KnAi ' : : : | RS EYE
n |6sgl enave evd KCIG('JpO 'uypo' ENAVw TOUG. BeBaiwBeiTe OTI EXETE
aTa NANKTPA gpouyyapi n navl. oKounioel KaAQ, HEXPI va
4. ZTeYVWOTE Kaha TV OTEYVMOOUV, Ta NARKTPA aPnG npiv
neploxn e pia EVEPYOMOINOETE KAl NAAI TAV €0Tia.
XAPTOMNETOETA.

5. Avoi&te naAl Tnv napoxn
peUNATOG TNC €0TIAC.
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Kepauikn EoTia

Model: CDH30

Ynoodei&eig kal ZUHBOUAEG

MNpoBAnHa MBavég airieg

TI va KAVETE

H eoTia dev pnopei
va evepyonoinoei.

Aev unapxel peupa.

BeBaiwBeite 0TI n €oTia €xel
ouvOeBei pe TNV Napoxn NAEKTPIKOU
peUpNaTog kal 0TI 0 d1IakoNTNG €ival
EVEPYONOINMEVOC.

EAeyETe av undapyxel diakonn
peUATOG OTO ONITI i TNV NEPIOXN
0aG. Av €xeTe eAEyEel Ta nAvTa Kal
TO NPOBANUA EMIPEVEI, KAAEDTE Evav
EIOIKEUPEVO TEXVIKO.

Ta nAAKTpa aeng
dev avTidpouv.

Ta nANKTPa €ival KAEIdwuEva.

ZekAeIdWOTE Ta NANKTPA. AsiTe oTNV
evoTnTa "MNwc va XpnoIUOonoINOETE
TNV Kepapikn €oTia oag" yia odnyiec.

Ta nAAKTpa aeng
AEIToupyouv HE

Mnopei va unapyel Yikpn
oTpwOon vepoU Navw oTta
NANKTPa N pnopei va
XPNOIKMOMNOIEITE TO AKPO TOU

BeBaiwBeite 0TI N neploxn Twv
NANKTPWV aPng €ival aTeyvn Kal
XPNOIMONOINOTE TO OTPOYYUAO HEPOG

Aia. . . . IA , ¢ i
OUOKOAIa SakTUAOU oac, OTav ayyieTe Ta TOU' daKTUAOU 0ag, oTav ayyileTe Ta
. NANKTPA.

NANKTPA.
Mayelpika okeun pe Tpaxia XpNoIYonoInoTe OKeUN WE €Ninedn
akpa. Kal Agia Bdaon. Asite TNV evoTNTa
"Mw¢ eMNIAEYOUHE Ta 0WOTA
To yuaAi gxel Mayelpika Zkeun".
XApaxTEi.

Xpnoigonoleite akataAAnAa,
aypla cuppaTakia, ) okAnpa
npoiovTa kadapiopou.

AcgiTe oTnVv gvoTnTa "®povTida Kai
KaBapiopog".

Mepikoi oKeUn
Kavouv Tpi&iyaTa n
METAAAIKOUG
Bopupouc.

AuTO pnopei va opeiAeTal oTnv
KATAOKEUN TWV HAYEIPIKWOV
OKEUWV 0a¢ (oTpwuaTa

OIAQOPETIKWV PHETAAAWY Nou
dovouvTal dIaQopETIKA).

AuTO €ival puOoIoAoYIKO YIa Td
Hayeipika okeun kal Oev anoTeAEi

evOoeIEn BAGBNC.
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Kepauikn EoTia

Model: CDH30

Texvikeg MpodiaypapeEg

Mayeipikn EoTia CDH30
Zwveg MayelpepaTog 2 ZWVEG
Taon Tpogodoaiag 220-240V~
Eykateornuevn HAekTpikn Ioxug 2700-3300 W
AlaoTdoeig MpoiovTog BxMxY (XIA) 288x520x55
AlaoTdoeig Evroixiong A x B (xIA) 268x490

To Bapog kal ol AlaoTAceIg €ival kKaTa npooeyyion. Adyw Tou OTI NpoonaboUpe oUVEXWG Vda

BeATIOVOUWE Ta NpoidvTa pag, evOEXeTal va aAAAEoue TIC NpodiaypaPEC kal Ta oxedia, Xwpic

nponyouuevn €1donoinon.

Eykaraoraon

EnmiAoyn Tou €§onAICHOU EYKATAOTAONG

1. AQaip€oTe TNV €NIPAVEIQ Epyaciac CUPPwVaA KE TIG d1a0TACEIC Nou divovTal aTo oXEDIO.

MNa Tov okonod TNG EyKaTAoTAoNG KAl XPnong, TouAaxioTov 50 XIAI00TA KEVOU XWPOU MpENEl

va npoBAgnovTal yupw ano Tnv Tpuna.

Na BeBaiwBeite OTI TO NAXOC TNG empaveiag epyaciac 6a eival Toulaxiotov 30XIA.
MNapakaAeioBe va enIAEEETE enipavela epyaociac and UAIKO avBekTIKO 0Tn BepuoTNTa Yia va

anopeuxBei HeyaAUTeEPN NApAPOPPWON MOU NPOKAAEi N akTivoBoAia Tng BeppoTnTAc ano

TNV €0Tia. MeAeTAOTE TO OXNKa and KATW:

<
~

C

D

E F

268 +4 490 +4

-0 XIA -0 XIA

50 XIA TOUA.

50 XIA TOUA.

50 XIA TOUA. 50 XIA TOUA.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30
2. H kepapikn €oTia pnopei va xpnoigonoinBsi oTov nayko Twv vTouAaniwv. Oa npénel va
TonoBeTNOEi 0pICOVTIA. MeEAETHOTE TO OXNKA and KATW:

A B

50 XIA TOUA. | 50 XIA TOUA.

e kKAOe nepinTwon npenel va BeBaiwbeite 0TI n Kepauikn €otia 6a agpileTal kaAd kal n
€iocodoc¢ kal €€E0doc Tou agpa dev Ba sunodifovTal. BeBaiwBeiTe 0TI N Kepapikn €oTia €ival os
KAArf katdoTaon AsiToupyiag. MeAETHOTE To oXNHa Nio KATW.

& Znueiwon: H andéoTaon acpalegiag anod TNV €0Tia €wG To VTOUAANI navw anod Tnv oTia
NpENel va €ival TouAaxiotov 760XIA.

A (X1IA) B (XIA) C (x1A) D E

760 50 TOUA. 30 TOUA. Eicodoc agpa 'E€0d0C agpa 10 XIA
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

Mpiv TONOOETNOETE TA OTNPIYHATA OTEPEWONG

H ouokeun npénel va TonoBeTnbei navw o€ oTabepr, opaAn enipaveia (XpnNOoIKONoINaTE TN
ouokeuaoia). Mnv ackeite dUvapn endvw 0TA KOUMMIA Nou nNpos€eExouv ano Tnv €0Tia.
STEPEWOTE TNV €0TiA ENAVW OTNV ENIPAVveIa epyaaiag BiIdwvovTag Ta 4 oTnpiyhaTa oTo KATw
MEPOC TNG €0Tiag (deiTe To oXNUA) META TNV €ykATACTAON. PUBUiOTE TN B€0N TwWV OTNPIYHATWV
wOoTE va Taipialel avaloya PE To NAXOG TOU NAYKOU.

YnevOupiloupe:

1. H Kepapikn €oTia npénel va eykataoTtabei and €IOIKEUPEVO MPOOWMIKO 1N TEXVIKOUG.
AIGBETOUPE €NAYYEAUATIEC YIA AUTEG TIC €pyacieC. MapakaAeioBe va pnv EniXEIPnoETE
auTnVv TNV €pyacia pyovol oag.

2. H Kepapikn eoTia dev NpENEl va OTEPEWVETAl ENAVW O WUYEIA, NAUVTNPIAd NMIATWV KAl
OTEYVWTAPIA pOoUXWV.

3. H Kepapikn €oTia npénel va eykadioTartal Je TETOI0 TPONO WOTE VA PNOpPEi va eEa0PAAIOTEI
N BEATIOTN BepuiIkn akTIivoBoAia yia va evioxUeTal n aglonioTia TnG.

4. O ToiX0C Kal n enayopevn Begpuikn (wvn Navw and Tnv €niPAveld Tou NAyKou NpPENEl va
avTeExel TN BeppoTnTa.

5. MNa va anogeuxBei onoiadnnoTte {nuid, n d1AOTPWHATWON €MPAVEIac-KOAAAC (0avTouITC)
NPENEI va €ival avlekTIKn oTn BeppoTnTa.

6. Aev npenel va xpnoipgonoinBei aTuokabapioTng

7. AuTn n Kepapikn €oTia pnopei va ouvdeBei povo og cuoTnua Tpo@odoaiac JE GUVOETN
avtiotaon TO0 avwTtepo 0,427 ohm (Qu). Z€ nepinTwon Mou KATAoTeEi avaykaio,
NapakaAeiofe va ENIKOIVWVNOETE PE TOV avTINpOowno-0lavoPea Tou MpoidovToC Yid
nAnpogopiec yUpw anod Tnv oUvOETN avTioTaon Tou CUCTANATOG.
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Kepauikn EoTia Model: CDH30

NMwG CUVAEOUHE TNV E0TIA HE TNV TPOYPOJ0oCia peUHATOG JIKTUOU

H napoxn nAekTpikoU peUPATOG NpeEnel va ouvOoebei UPPWVA PE TO OXETIKO NpOTUNO, N ME
HOVOMNOAIKO 81aKONTN KUKAWMATOG. H peEBodog TnGg ocuvdeong gpaiveTal and KATw.

Green/Yellow
Blue
Brown

® N L

PE
220-240V~

1. Eav To kaAwdio €ival OapuéVo N NpENEl va avTikaTaoTabei, n epyacia npénel va yivel anod
TOv unevBuvo TnG avTinpoowneiag nou d1aBETel Ta €10IKA €pyaAsia yia va ano@euxbouv

TuXOV aTuxnuara.
2. Eav n ouokeuny ouvdebei aneuBeiag e To nAekTpikO dikTuo dlavoung, 6a npenel va
gykaTtaoTadei noAumnmoAikog OIakONTNG MeE eAaxioTo didkevo 3 XIAIOOTWV HETAEU Twv

ENAPWV.

3. O eykaTaoTaTnG NpENel va d1aopaliosl OTI £XEI YiVEI WOTH NAEKTPIKN oUVOEON Kal OTI €ival
OupBaThH PE TOUC KavoviopoUG acpaAsiac.

4. To kaAwdio dev npénel va Toakilel | va meleral.

5.To kaAwdlo npénel va eAEyxeTal TakKTIKA Kal va avTikabioratar povo ano

€E0UCI000TNHEVOUG TEXVIKOUG.
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Kepauikn EoTia

Model: CDH30

AMOPPIWH: To npoiov auto O&v
npénelr va anoppiPpBei pali He Ta
aoTika anopAnta. H ouAloyn Twv
anoBARTWV auTwWV EEXWPIOTA Yid
€101kN

ene€epyaoia givai

anapaiTnTn.

AUTH N OUOKEUN QEPEI onUavon ouP@Wva Pe TNV
Eupwnaikn Odnyia 2012/19/EK yia Ta AnoBAnTa

HAekTpikoU  kal  HAekTpovikoU  E&onAiopou
(AHHE). Me Tnv €€aopdaAion OTI QuTh n CUOKEUN
Ba anoppipBei OowoTd, OUMBAAAETE OTnVv

anotponn evdexouevng BAABNG oto nepiBailov
Kal Tnv avlpwnivn uyeia, ol onoieg 6a pnopovuoav
JlaoOpPETIKA va npokAnBouv av e€ixe yivel
anoéppiyn Ye Aabog Tpono.

To oUMBOAO endvw OTO MPOIOV onuaivel OTI dev
MMOpPEI va AvTIHETWNIOTEI ONWG Ta KOIVA olIKIaka
anoppipypaTa. ©a npenel va YeTaPepOei o€ onpueio
OUAAOYAC YIa TV AVAKUKA®ON TWV NAEKTPIKOV

KAl NAEKTPOVIK®V MPOoiOVTwWV.

H ouokeury auTtl npenel va anoppipBei ano
e€e1dIKeUpPEVN eTalpeia di1dBeong anoBAnTwyv. lMNa
NEPICOOTEPEG MNANPOPOPIEC MOU a@opouv Tnv
enegepyaaia, nepiIcUAAOY KAl avakUKAwaon auTtou
TOU MPOoidvTOG, NapaKAaAOUUE EMIKOIVWVIOTE HE TO
ONMO 0ac, TNV UMNnpecia anokodIdNG OIKIaK®V
anoppIJuaTwV n To kKaraotnua and To onoio
ayopdoaTe To Npoiodv.

MNa nepIoOoOTEPEG AEMTOPEPEIEC OXETIKA HE TNV
ene€epyaaia, nepiIcuAAoyN Kal avakUKAwWGN autou
TOU MpPOoiovTOG, NAPAKAAOUNE EMIKOIVWVIOTE HE TO
ypageio Tou SOV 0ac, TNV UNNPECiIa anokopidng
OIKIOK®WV anoppINUATwV f To KATaoTnua ano To
ornoio ayopdoaTe To Npoiov.

AedopEva XapnAngG KatavaAwong eVEPYEIAC CUPPWVA UE ToV kKavoviouo (EE)

2023/826 Tng EniTponng.

Karé KatavaAm H naRiobqq HETA TNV onoia o
aracraon on 16X00G 5—??13 I:gggg-r(g;%vsl auTopara

AelToupyia eKTog

Aertoupyiag 05w 20 Aen.
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MAnpodopieg TPOIOVTOG yLa NAEKTPLKEG EOTIEG CUMHOPPWHEVEG HE TOV KAVOVLOUOS Tng Emitporig (EE) aptB. 66/2014

©éon Z0pBolo A&la Movésa
AvayvwpLOTIKO HOVTEAOU CDH30
Tomog eotiag: HAekTpkn eotia
ApLBUOG Lwvidv payetpépatog kayr Teploxwy | {WVEG 2
LayELpEPATOg TIEPLOXEG
ZWVEG MaYELPEPATOC EVEOTTATIKNG HAVELPLKAG
T ia 0¢ (Zveg éuatog
KQU TIEPLOYEG HAYELPEUATOG HIE ETIaYWYH, JWVEG NEPLOXEG HaYELPENATOG EVEOOTATIKAG HAYELPLKAG
Hayelpépatog aktvoBohiac, otepeéq TAAKES) ZWVEG PayELPEUATOG akTtvoBoAiag X
OTEPEEG TIAAKEG
Niow [0/} 20,0 £K
Mmpootd @ 16,5 £K
Miow aplotepd @ €K
Miow Kevtplkd @ £K
- . , e . . . [Niow &egd ? €K
Tl KUKALKEG JWVEG HayELPEUATOG 1) TIEPLOXEG: SLAMETPOG XPROLUNG eTiLpdvelag avd
L , , , Kevtpiké aplotepa [0] EK
NAEKTPLKT) {WVn Béppavang, OTPoyyUNOTIONKEVN OTO TIANGLECTEPO S5mm
KEVTPLKO KEVTPLKO @ EK
Kevipiko SeEla @ £K
Mrmpootd aplotepa ¢ €K
MTIPOOTA KEVTPLKO ¢ €K
Mrmpootd Se€La [9) £K
B . MAdtog
Evéhikto apiotepd . €K
Babog
. . MAdtog
MNiow Kevtpkd ) £K
Babog
P . MAato
Euéhikto Se§Ld ) < £K
Babog
. . MAdtog
Kevpikoé aplotepa ) £K
g . — i . X X Babog
Ta pn-KUKAKEG ZVEG payeLpépatog f TEPLOXEG: HIKOG Kat TAGTOG XPAGLUNG ETLd ava
M4
NAEKTPLKI BepuaOpevn ZWvn HAYELPERATOG 1} TEPLOXI, OTPOYYUAOTIOLNHEVO OTOV TANCLETEPO | KEVTPLKG KEVTPLKG ’umq EK
Babog
5mm
, . MAdrog
Kevtplko Se§Ld ) £K
Babog
MAdtog
Mmpootd aplotepd . €K
Babog
, MAdrog
MTIPOOTA KEVTPLKO . €K
Babog
. . MAato
Mmpootd Se§la ) < €K
Babog
MNiow (0] 188,9 Wh/kg
Mrpoatd ) 183,8 Wh/kg
MNiow aplotepa HAEKTPLKY payepuki Wh/kg
Niow Kevtpkd HAEKTPLKI) payelpikiy Wh/kg
EUENKTO SEELG HAeKTpUKi] payeLpLks] Wh/kg
Katavahwaon evépyelag yia vn HayelpéUatog ) TIEPLoXT| UTTOAOYLOHEVN avd KNG Kevtpiko aplotepd HAEKTPLKH payeLpLki Wh/kg
KEVTPLKO KEVTPLKO HAEKTPUK) payepuk Wh/kg
Kevtpiko Se6Ld HAEKTPUKH payepuki Wh/kg
Mmpootd aplotepd HAEKTPUKI] HaELPLK) Wh/kg
EUéAIKTO apLoTepd HAEKTPLKI HayELPLK) Wh/kg
Mmpootd SeELd HAEKTPLKH HayELpLK) Wh/kg
KatavdAwon evépyetag yLa Ttnv £otia UTIOAOYLOHEVN ava KNG Hhektpu) eotia 186,4 Wh/kg

Mpdturto Tou epappoddetat: EN 60350-2 HAEKTPLKEG CUOKEUEG HayELPERATOG VOLKOKUPLOU - MEPog 2: Eotieg - MéBoSot pétpnong anodoong

MpotdoeLg yia e§otkovounon evépyetag:
o l'la va eTTUXETE TN PEYLOTN amdS00n TNG £0Tiag 0ag, TOTIOBETAOTE TO TNYAVL OTO KEVTPO TNG Wwvng HayELPEUATOG.

« H xprion kamakiot Ba PELWOEL TOUG XPOVOUG HAYELPEUATOG Kat Ba E0IKOVOIOEL EVEPYELA KPATWVTAG T BeppdTnTa.
* MelwoTe TV oo tnTa bypoU f ALTIOUG YLa VA HELWOETE TOUG XPOVOUG HAYELPEUATOG.

* ZEKWVAOTE TO payeipepa o€ uPnAf pUBHLON Kal HELWOTE T pUBLON dtav To Gpaynto €xeL {EoTAVEL.

* XpNOLHOTIOLAOTE TNYAvLa TWV OTIoiwv N SLAUETPOG elval T6oo pHeydAn 600 To ypadikod TG ETAEYHEVNG VNG,

* Av Sev uTtapyeL Kapia Aettoupyia HETA TNV evepyoTioinon Tng e0tiag, n eotia Ba GpTATEL AUTOHATA OTN AELTOUPYIA ATIEVEPYOTIOINGNG HETA a6 1 AeTTTo Kal n LoxUg elvat 0,5W og AeLtoupyia amevepyoroinong.

AUTEG oL TAnpodoplieg Tipémel va AngBouv uTtoPn wg HEPOG TOU EYXELPLEIOU XPOTN TNG CUCKEUNG.




CANDY

Ceramiczna ptyta grzewcza

Instrukcja obstugi / Instrukcja montazu

MODEL: CDH30



Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa
Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przeczytaj ponize informacje
przed rozpoczeciem uzytkowania ptyty grzewczej.

Montaz

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

e Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac przy ptycie lub przed pracami
konserwacyjnymi odtacz ptyte od zasilania elektrycznego.

e Kluczowe znaczenie ma podtaczenie ptyty do uktadu uziemiajgcego.
Uziemienie ptyty jest obowigzkowe.

e Zmiany w domowej instalacji elektrycznej moze wykonywac wytacznie
wykwalifikowany elektryk.

e Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowac porazenie

pradem elektrycznym lub smier¢.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Uwaga - krawedzie panelu sg ostre.

e Niezachowanie ostroznosci moze doprowadzi¢ do obrazen lub

skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przed rozpoczeciem montazu lub eksploatacji ptyty przeczytaj uwaznie
niniejszg instrukcje.

e Na ptycie nie wolno umieszczac¢ zadnych materiatdw lub produktéw
palnych.

e Prosimy o przekazanie niniejszych informacji osobie odpowiedzialnej za
montaz ptyty, poniewaz mogg one zmniejszy¢ koszty montazu.

e Aby unikngc¢ zagrozen ptyte nalezy zainstalowac zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi montazu.

e Plyte musi zainstalowad i uziemic¢ wytacznie osoba posiadajaca
stosowne kwalifikacje.

e Plyte nalezy podtaczy¢ do obwodu wyposazonego w odtgcznik
zapewniajqcy catkowite odtgczenie od zasilania.

e Nieprawidlowe zamontowanie ptyty moze spowodowac niewaznosc
wszelkich roszczen gwarancyjnych lub zwigzanych z
odpowiedzialnoscig producenta.

Uzytkowanie i konserwacja

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

e Nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej ptycie. Jezeli powierzchnia
wierzchnia ptyty ukruszy sie lub peknie, odtacz ptyte natychmiast od
zasilania (wyfacznikiem sciennym) i skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

PL-1



e Przed czyszczeniem lub konserwacjq odtgcz ptyte od zasilania
wytgcznikiem $ciennym.

e Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowac porazenie
pradem elektrycznym lub $mier¢.

Zagrozenie dla zdrowia

e Plyta spetnia wymagania norm bezpieczenstwa urzadzen
elektromagnetycznych.

Niebezpieczenstwa zwiazane z goracymi powierzchniami
e Podczas uzytkowania elementy ptyty dostepne dla uzytkownika
nagrzewajg sie stopniu mogacym spowodowac oparzenia.
 Nie dotykaj i nie dopuszczaj do kontaktu odziezy lub innych
przedmiotow z powierzchnig ptyty, zanim powierzchnia ta nie ostygnie.
e Nie kfadZ na ptycie Zadnych metalowych przedmiotdéw, takich jak noze,
widelce, tyzki i pokrywki, poniewaz moggq sie one nagrzewac.
J TrzymaJ dzieci z dala od ptyty.
e Raczki garnkéw moga sie nagrzewac. Dbaj, aby raczki rondli nie
znajdowaty sie nad innymi wigczonymi polami grzewczymi. Garnki
stawiaj tak, aby byty poza zasiegiem dzieci.

e Nieprzestrzeganie powyzszych zalecen moze spowodowac oparzenie.
Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Krawedz skrobaka do ptyty, normalnie ostonieta ostong
zabezpieczajacq, jest bardzo ostra.

e Niezachowanie ostroznosci moze doprowadzi¢ do obrazen lub
skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Nie pozostawiaj ptyty bez nadzoru podczas gotowania. WyKkipienie
powoduje powstawanie dymu i rozlanie ttuszczy, ktore moggq sie zapalic.
e Nie uzywaj ptyty jako powierzchni roboczej i miejsca na
przechowywanie jakichkolwiek przedmiotow.

e Nie zostawiaj na ptycie zadnych przedmiotéw ani przyboréow
kuchennych.

e Nie uzywaj ptyty do ogrzewania pomieszczenia.

e Po zakonczeniu uzytkowania wytacz pola grzewcze i ptyte w sposob
opisany w niniejszej instrukcji (tj. za pomoca przyciskéw dotykowych).
e Nie pozwalaj dzieciom bawic sie ptytg ani siadac¢, stawac lub wspinac sie
na ptyte.

e W szafkach nad ptytg nie trzymaj przedmiotéw, ktérymi mogtyby
interesowac sie dzieci. Wspinanie sie na ptyte moze spowodowac
powazne obrazenia u dzieci.

e Podczas uzytkowania ptyty nie pozostawiaj dzieci bez nadzoru w
poblizu ptyty.

e Dzieci i osoby niepetnosprawne, ktorych niepetnosprawnosc¢ ogranicza
mozliwos¢ korzystania z ptyty, powinny otrzymac instrukcje dotyczace
korzystania z ptyty od odpowiedzialnej i kompetentnej osoby. Osoba ta
powinna upewnic sie, ze bedg one w stanie korzystac z ptyty bez
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stwarzania zagrozenia dla siebie i dla otoczenia.

e Nie naprawiaj ani nie wymieniaj elementow ptyty, o ile nie zaleca tego
wprost niniejsza instrukcja. Wszelkie inne prace serwisowe powinien
wykonywaé wytacznie wykwalifikowany instruktor.

Nie czysc ptyty przy pomocy urzadzen do czyszczenia parq.

Nie stawiaj ani nie zrzucaj na ptyte ciezkich przedmiotow.

Nie stawaj na ptycie.

Nie uzywaj garnkow o wyszczerbionych krawedziach ani nie ciagnij
garnkow po powierzchni ptyty, poniewaz moze to spowodowac
zarysowanie szkia.

Do czyszczenia ptyty nie uzywaj zmywakow drucianych ani zadnych
innych sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moga one
spowodowac zarysowanie szkta.

e W przypadku uszkodzenia kabla zasilajagcego musi on zostac
wymieniony przez producenta, serwis wskazany przez producenta lub
podobnie wykwalifikowang oson, aby unikng¢ zagrozenia.

e Ptyta jest przeznaczona do uzytku w gospodarstwie domowym i w
podobnych zastosowaniach, takich jak: - kuchnie dla personelu w
sklepach, biurach i innych érodowiskach pracy; - domach wiejskich; -
kuchnie dla klientéw w hotelach, motelach i innych punktach
zakwaterowania; - punktach oferUchych noclegi ze Sniadaniem.

e OSTRZEZENIE: p+yta i jej elementy dostepne dla uzytkownika
nagrzewajq sie podczas pracy.

Nie nalezy dotykac elementéw grzewczych.

Dzieci ponizej 8 roku zycia mogg znajdowac sie w poblizu ptyty jedynie
bedac pod ciggtym nadzorem.

e Plyta moze by¢ uzywana przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby
0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych lub umystowych badz
niemajace doswiadczenia i wiedzy w zakresie obstugi ptyty wytacznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie korzystania z ptyty w
bezpieczny sposob i pod warunkiem, ze osoby te rozumiejg zagrozenia
zwigzane z uzytkowaniem ptyty.

e Dzieci nie powinny bawic sie ptyta. Dzieci mogq czyscic ptyte i
wykonywac prace konserwacyjne przewidziane dla uzytkownika
wytgcznie pod nadzorem.

e OSTRZEZENIE: smazenie z uzyciem ttuszczu lub oleju i pozostawienie
potraw bez nadzoru grozi pozarem. NIGDY nie gas ognia wodg, ale
wytgcz ptyte, a nastepnie przykryj ptomien, np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

e OSTRZEZENIE: niebezpieczenstwo pozaru - nie trzymaj zadnych
przedmiotow na ptycie

e OSTRZEZENIE: w przypadku pekniecia ptyty wytacz ptyte, aby unikngé
mozliwosci porazenia pradem, jezeli ptyta jest wykonana ze szkta lub
podobnego ceramicznego materiatu ostaniajgcego czesci bedace pod
napieciem.
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e Nie czys¢ ptyty przy pomocy urzgadzen do czyszczenia para.
e Urzadzenie nie zostato zaprojektowane do sterowania za pomocg
zewnetrznego czasomierza lub oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.
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Gratulujemy zakupu nowej ceramicznej ptyty grzewczej.

Zalecamy przeczytanie niniejszej instrukcji / instrukcji montazu w celu petnego zrozumienia prawidtowego sposobu
montazu oraz uzytkowania ptyty.

Montaz zostat omdéwiony w sekcji poswieconej montazowi.

Przed rozpoczeciem uzytkowania przeczytaj uwaznie instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i zachowaj niniejsza instrukcje
/ instrukcje montazu na przysztosc.

Omoéwienie produktu

Widok od gory

1. Pole maks. 1800 W

] 2. Pole maks. 1200 W
3. Szklana ptyta

3 4. WL / WYL
5. Panel sterowania

2

4

5
Panel sterowania
5 4 3 2 1

. WL/ WYL
. Regulacja mocy / czasomierza

. Wybér pdl grzewczych
. Czasomierz
. Blokada

Informacje o produkcie

u A W N =

Sterowana mikrokomputerem ceramiczna ptyta grzewcza nadaje sie do réznych zastosowan kuchennych dzieki
nagrzewaniu z uzyciem drutu oporowego, sterowania z uzyciem mikrokomputera oraz mozliwosci wyboru wielu
poziomow mocy, stanowigc naprawde optymalny wybdr dla nowoczesnych rodzin.

Ceramiczna ptyta grzewcza ma stuzy¢ klientom i pozwala na personalizacje. Ptyta jest bezpieczna i niezawodna, sprawia,
ze Twoje zycie staje sie komfortowe i umozliwi Ci nieograniczone czerpanie przyjemnosci z zycia.

Przed rozpoczeciem uzytkowania nowej ptyty ceramicznej

e Przeczytaj te instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa”.
e Usun folie ochronng, ktérg moze by¢ wcigz zabezpieczona ptyta.

Korzystanie z przyciskow dotykowych

e Przyciski reagujq na dotyk, nie trzeba ich mocno naciskac.
e Uzywaj opuszka palca, a nie jego konca.
e Kazde zarejestrowanie dotkniecia jest potwierdzane dzwiekiem.
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e Upewnij sie, ze przyciski sg zawsze czyste, suche i ze nic ich nie zakrywa (np. przybory kuchenne lub $ciereczka).
Korzystanie z przyciskdw moze utrudni¢ nawet cienka warstwa wody.

Wybor witasciwych garnkow

Nie uzywaj garnkéow o wyszczerbionych krawedziach lub wygietym dnie.

N N

Upewnij sie, ze dno garnka jest gtadkie, przylega dobrze do szkta i ma taki sam rozmiar jest pole grzewcze. Zawsze
stawiaj garnek na $rodku pola grzewczego.

_mm

S S

Garnki z ptyty zdejmuj podnoszac je - nie przesuwaj ich, poniewaz moze to spowodowacé zarysowanie szkia.

PL-6



Uzytkowanie ceramicznej ptyty grzewczej
Rozpoczecie gotowania
e Gdy zasilanie zostanie wigczone, alarm zabrzeczy raz i wszystkie lampki zaswiecq sie na 1 sekunde, a nastepnie

wylaczg. Ptyta znajduje sie w tej chwili w trybie oczekiwania.

1. Dotknij przycisku Wt/WYL. Wszystkie wskazniki pokaza ,-" @

2. Ustaw odpowiedni garnek na polu grzewczym, ktérego chcesz uzyc.
e Upewnij sie, ze spdd garnka i powierzchnia pola grzewczego sg czyste i suche.

NN

3. Dotknij przycisku wybierania pola grzewczego.

4. Wybierz poziom grzania za pomocg przycisku ,-" lub ,+".
e Jezeli nie wybierzesz poziomu grzania w ciggu 1

sekundy, ptyta ceramiczna wytaczy sie automatycznie.

W takim przypadku musisz zacza¢ od poczatku od

kroku 1.
¢ Ustawienie poziomu grzania mozesz zmieni¢ w

dowolnym momencie podczas gotowania.

e Przytrzymujac jeden ze wskazanych przyciskéw
mozesz zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ wartosc.

Po zakonczeniu gotowania ®
1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego, ktére chcesz wytgczyé.

0
oM

2. Wytacz pole grzewcze zmniejszajac wartos¢ do ,, 0 “ lub dotykajac przyciskéw ,-" i
»+" jednoczesnie.

LUB S R
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3. Wyltacz catkowicie ptyte przy pomocy przycisku Wk/WYL @

®©

4. Uwaga: gorgce powierzchnie

Litera ,H” wskazuje, ze pole grzewcze jest gorace. Po ochtodzeniu pola do bezpiecznej temperatury ostrzezenie to
zniknie. Wskazanie to mozesz wykorzystac takze do oszczedzania energii: jezeli chcesz nagrzac nastepne garnki, uzyj
pola, ktdre jest wcigz gorace.

NN
S i |

Blokowanie przyciskow

e Aby zapobiec niekontrolowanemu uzyciu przyciskdw, mozesz je zablokowa¢ (np. aby zapobiec przypadkowemu
wiaczeniu pél grzewczych przez dzieci)
¢ Po zablokowaniu przyciskdw dostepny jest jedynie przycisk Wt/WYL.

Blokowanie przyciskow
Dotknij przycisku blokady. Wskaznik czasomierza pokaze wskazanie , Lo ™.

Odblokowywanie przyciskow

1. Upewnij sie, ze ptyta ceramiczna jest wigczona.

2. Dotknij i przytrzymaj przez chwile przycisk blokady.
3. Plyta jest odblokowana i mozesz jgq uzywad.

Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie przyciski z wyjatkiem WL/WYL sg niedostepne. W razie niebezpieczenstwa mozesz
zawsze wytaczy¢ ptyte przy pomocy przycisku WL/WYL, ale aby wykonaé nastepng operacje, musisz odblokowac ptyte.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Czujnik temperatury, w ktory wyposazona jest ptyta, monitoruje temperature ptyty. W przypadku odnotowania
nadmiernej temperatury ptyta zostanie automatycznie wytaczona.

Ostrzezenie przed cieptem resztkowym
Gdy ptyta dziata przez pewien czas, bedzie sie na niej gromadzito ciepto resztkowe. Aby ostrzec cie o koniecznosci
zachowania odlegtosci od ptyty, pojawi sie litera ,H".

Automatyczne wytaczanie
Inng funkcja ptyty indukcyjnej, zwigzang z bezpieczenstwem, jest automatyczne wytaczanie. Zadziata zawsze wtedy, gdy
zapomnisz wytaczy¢ pole grzewcze. Domysine czasy dla automatycznego wytaczenia podano w tabeli ponizej:

Poziom mocy 1 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

Domysliny czas pracy (w godzinach) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Korzystanie z czasomierza

Czasomierza mozesz uzywac na dwa rézne sposoby:

e Mozesz go wykorzystywac jako minutnik. W tym przypadku, po uptywie zadanego czasu czasomierz nie wytgczy
zadnego pola grzewczego.

e Mozesz go ustawic tak, aby wyfaczyt jedno pole grzewcze po uptywie zadanego czasu.

e Maksymalna wartos¢, na jaka mozna ustawi¢ czasomierz, to 99 minut.

Uzywanie czasomierza jako minutnika

Jezeli nie wybierasz zadnego pola grzewczego
1. Upewnij sie, ze plyta grzewcza jest wtgczona.
Uwaga: minutnik mozesz wykorzysta¢ nawet jezeli nie wybierasz zadnego pola grzewczego.

2. Dotknij przycisku czasomierza; wskaznik czasomierza zacznie migac.

3. Ustaw czasomierz za pomocg przycisku ,-" lub ,+".
Wskaznik minut zacznie migac i pokaze
wskazanie czasomierza.

Wskazdwka: dotknij przycisku ,-" lub ,+" czasomierza, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang warto$¢ o 1 minute.
Dotknij przycisku ,-" lub ,+" i przytrzymaj go, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang wartos¢ o 10 minut.

Jezeli ustawiony czas przekroczy 99 minut, czasomierz
automatycznie powrdéci do wartosci 0 minut.
4. Dotykajac jednoczes$nie przyciskow ,-" i ,+"” skasujesz ustawienia czasomierza, a na wyswietlaczu minut pokazane
zostanie wskazanie ,,- -".

AT

5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie \/": :, | i
odliczanie. Wy$wietlacz bedzie pokazywat pozostaty s 1 \
czas, zas wskaznik czasomierza bedzie migat
przez 5 sekund.

6. Po uptywie zadanego czasu na 30 sekund wiaczy sie .
sygnat dzwiekowy, za$ wskaznik czasomierza pokaze G//.‘ -_—

"

Ustawianie czasomierza wytaczenia pola grzewczego

Il
1. Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego. 5

[a]
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2. Dotknij przycisku czasomierza; wskaznik czasomierza

pokaze ,10".

3. Ustaw czas dotykajac przycisku czasomierza.

Wskazowka: dotknij przycisku ,-*

lub ,+" czasomierza

aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang warto$¢ o 1 minute.

Dotknij przycisku ,-"

lub ,+" i przytrzymaj go, aby

zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ zadang wartos¢ o 10 minut.

Jezeli ustawiony czas przekroczy 99 minut, czasomierz

automatycznie powrdci do wartosci 0 minut.

4. Dotykajac jednoczesnie przyciskow ,-"
pokazane zostanie wskazanie ,- -".

& o
-+

i ,+"” skasujesz ustawienia czasomierza, a na wys$wietlaczu minut

= e-

5. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie
odliczanie. Wyswietlacz bedzie pokazywat pozostaty
czas, za$ wskaznik czasomierza bedzie migat
przez 5 sekund.

UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu

mocy bedzie sie $wieci¢, wskazujac wybrane pole.

6. Po uptywie zadanego czasu gotowania odpowiednie
pole grzewcze wytaczy sie automatycznie.

Q:ll'li
/"

N

[a]

UWAGA: jezeli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu czasomierza, musisz zaczg¢ od kroku 1

Wytyczne dotyczqce gotowania

powazne zagrozenie pozarowe.
Wskazowki dotyczace gotowania

Zachowaj ostroznos$¢, poniewaz olej i tluszcz podgrzewaja sie bardzo szybko, szczegdlnie w przypadku
korzystania z funkcji PowerBoost. W wysokich temperaturach olej i ttuszcz mogq ulec samozaptonowi, co stwarza

e Gdy potrawa zacznie sie gotowacd, zmniejsz ustawienie temperatury.
e Uzywanie pokrywek skraca czas gotowania i pozwala zaoszczedzi¢ energie dzieki oszczedzaniu ciepfa.
e Uzywaj jak najmniejszej ilosci cieczy lub tluszczu, aby skréci¢ czas gotowania.
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e Gotowanie zaczynaj na wysokim poziomie i zmniejsz ustawienia, gdy potrawa sie nagrzeje.

Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

« Gotowanie na wolnym ogniu zachodzi tuz ponizej temperatury wrzenia, przy okoto 85°C, gdy babelki w gotowanej
cieczy pojawiajg sie od czasu do czasu. Taki sposdb gotowania jest kluczowy przy przygotowywaniu znakomitych zup
i duszeniu miesa, poniewaz pozwala na uzyskanie aromatu bez nadmiernego rozgotowania sktadnikdw. Ponizej
temperatury wrzenia powiniene$ gotowac takze sosy na bazie jajek i zageszczane maka.

e Niektore potrawy, w tym gotowanie ryzu metodg absorpcji, moga wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby

zapewni¢ wiasciwe ugotowanie potrawy w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Aby usmazy¢ soczyste i smakowite steki:

1. Przed rozpoczeciem smazenia pozostaw mieso w temperaturze pokojowej przez okoto 20 minut.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Natrzyj obie strony steku olejem. Nalej matg ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnie i potéz mieso na patelni.

4. Podczas smazenia obrdc¢ stek tylko raz. Doktadny czas smazenia zalezy od grubosci steku i zadanego poziomu
wysmazenia. Czas ten wynosi od okoto 2 do 8 minut na kazda strone. Nacisnij stek, aby sprawdzi¢, jak jest
wysmazony - im jest twardszy, tym jest lepiej wysmazony.

5. Przed podaniem pozostaw stek na ogrzanym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i nabrat miekkosci.

Smazenie na sposob chinski (krotkie, intensywnym mieszaniem)

1. Wybierz patelnie z ptaskim dnem lub duza patelnig, przeznaczong do ptyt ceramicznych.

2. Przygotuj skfadniki i sprzet. Smazenie na sposdb chinski powinno by¢ krotkie. Jezeli masz do usmazenia duze ilosci

sktadnikow, podziel je na mniejsze porcje.

Krétko podgrzej wstepnie patelnie i nalej dwie tyzki oleju.

Najpierw usmaz mieso, odtéz na bok i trzymaj w cieple.

Usmaz warzywa. Gdy beda gorace, ale dalej chrupkie, zmniejsz ustawienie temperatury, dodaj migso i sos.

Delikatnie zamieszaj sktadniki, aby doktadnie sie nagrzaty.

Podawaj od razu.

Nowuhw

Ustawienia temperatury

Ponizsze ustawienia majg charakter wskazéwkowy. Doktadne ustawienie zalezy od wielu czynnikéw, w tym garnkdw i
ilosci przygotowywanego jedzenia. Eksperymentuj z ptyta grzewczg, aby znalez¢ ustawienie, ktére bedzie Ci najbardziej
odpowiadac.

Ustawienie Zalecenie
temperatury
1-2 e delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

e topienie czekolady, masta i sktadnikéw, ktére szybko
sie przypalaja

¢ delikatne gotowanie na wolnym ogniu

e wolne podgrzewanie

3-4 e ponowne podgrzewanie

» szybkie gotowanie na wolnym ogniu

e gotowanie ryzu

5-6 e przygotowywanie nalesnikéw
7-8 e sautéing

e gotowanie makaronu
9 e smazenie na sposob chinski

e przysmazanie
e zagotowywanie zup
e gotowanie wody
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Czyszczenie i konserwacja

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia szkfa
(odciski palcéw,
zabrudzenia
pozostawione przez
jedzenie lub
niezawierajace cukru
plamy na szkle)

1. Wyiacz zasilanie ptyty.

2. Natéz srodek do czyszczenia
ptyt, gdy szkifo jest ciagle
ciepte (ale nie gorace!)

3. Sptucz i wytrzyj do sucha
czystq Sciereczkg lub
papierem.

4. Wiacz zasilanie ptyty.

Po wytaczeniu zasilania ptyty nie
beda wyswietlane ostrzezenia o
goracych polach grzewczych, ale
moga one by¢ dalej nagrzane!
Zachowaj wyjatkowa ostroznosc.
Druciaki do uporczywych zabrudzen,
niektdre druciaki nylonowe i $cierne
$rodki czyszczace mogg zarysowac
szkto. Zawsze sprawdz na etykiecie,
czy produkt jest przeznaczony do
ptyt ceramicznych.

Nie zostawiaj na ptycie resztek
$rodka czyszczacego: moze on
spowodowacé zaplamienie szkfa.

Wykipiate ciecze,
stopione resztki i
gorace ciecze
zawierajace cukier
na szkle

Usun natychmiast topatka,
szpatutka lub skrobakiem
przeznaczonym do ptyt
ceramicznych, ale uwazaj na
gorace powierzchnie pol
grzewczych:

1. Wylacz ptyte wytacznikiem
Sciennym.

2. Trzymajac ostrze lub
narzedzie pod katem 30°
zeskrob resztki w kierunku
chtodnej powierzchni piyty.

3. Zatrzyj resztki $ciereczkg do
naczyn lub papierem.

4. Wykonaj kroki 2 do 4 opisane

powyzej w sekcji ,Codzienne
zabrudzenia szkfa”

Plamy powstate na skutek stopienia
lub wykipienia produktéw
zawierajacych cukier usuwaj jak
najszybciej. Pozostawione na szkle
moga by¢, po ochtodzeniu, trudne do
usuniecia lub moga nawet
spowodowac trwate uszkodzenie
powierzchni szkfa.
Niebezpieczenstwo skaleczenia:
ostrze skrobaka, normalnie ostoniete
ostong ochronna, jest bardzo ostre.
Zachowaj wyjatkowa ostroznos¢
podczas uzycia i zawsze przechowuj
w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

Zabrudzenia na
przyciskach
dotykowych

1. Wylacz zasilanie ptyty.

2. Sciagnij rozlana ciecz.

3. Przetrzyj obszar przyciskow
czysta, wilgotng gabka lub
szmatka.

4. Wytrzyj obszar przyciskéw do
sucha recznikiem
papierowym.

5. Wiacz zasilanie ptyty.

p
d

p

Po zalaniu przyciskdw dotykowych
tyta moze wyemitowac sygnat
zwiekowy i wylaczy¢ sie sama, a
rzyciski moga nie dziata¢. Przed

wigczeniem ptyty upewnij sie, ze
wytartes przyciski do sucha.

Wskazowki i podpowiedzi

Problem Mozliwe przyczyny Co robi¢
Ptyty nie mozna Brak zasilania Upewnij sie, ze ptyta jest podtaczona
wigczyc do zasilania i ze zasilanie jest

wiaczone.

Sprawdz, czy w domu lub w okolicy
jest prad.

Jezeli sprawdzite$ wszystko i problem
nie ustgpit, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski dotykowe nie
dziatajq

Przyciski sg zablokowane

Odblokuj przyciski. Zob. sekcja
~Uzytkowanie ptyty ceramicznej”.

Korzystanie z
przyciskow
dotykowych jest
utrudnione

Na przyciskach moze by¢ cienka
warstwa wody lub mozesz
naciskac przyciski koficem palca

Upewnij sie, ze obszar przyciskéw
jest suchy i ze dotykasz przyciskéow
opuszkiem palca.

Szkto jest porysowane

Garnki o ostrych krawedziach

Uzyto niewfasciwego, twardego
druciaka lub $ciernego $rodka

Czyszczacego.

Uzywaj garnkoéw o ptaskich i gtadkich
dnach. Zob. ,Wybér wiasciwych
garnkéw”.

Zob. ,Czyszczenie i konserwacja”
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Niektére garnki mogg | Moze byé to spowodowane Jest to normalne i nie jest oznakg
wydawacd dzwieki budowga garnka (warstwy awarii.
(stuki, trzaski) réznych metali drgajg w rézny

sposob)

Dane techniczne

Ptyta grzewcza CDH30
Liczba pol grzewczych 2

Napiecie 220-240V~
Moc zainstalowana 2700-3300 W
Wymiary Gt xSzer.xWys.(mm) 288X520X55
Wymiary podbudowy AxB (mm) 268X490

Ciezar i wymiary sg przyblizone. Z uwagi na ciggte ulepszanie naszych produktéw dane techniczne i konstrukcje moga

ulec zmianie bez uprzedniego powiadomienia.

Montaz

Dobor sprzetu do montazu

1. Wytnij w blacie roboczym otwdr o wymiarach podanych na rysunku.
Ze wzgledu na samg instalacje, jak i uzytkowanie, wokét otworu nalezy pozostawic przestrzen okoto 50 mm.
Grubos$¢ blatu roboczego musi wynosi¢ minimum 30mm. Musi by¢ on odporny na wysoka temperature, aby unikna¢
wiekszych odksztatcen spowodowanych rozchodzeniem sie ciepta z ptyty. Zostato to zilustrowane ponizej:

o
=

Seal = Uszczelka

A B C D E F

268+4 490+4 min. 50mm min. 50mm min. 50mm min. 50mm
0 mm 0 mm

2. Ceramiczna ptyta grzewcza moze by¢ zamontowana na blacie szafki kuchennej. Ceramiczna ptyta grzewcza musi by¢
zamontowana poziomo, tak jak to pokazano ponizej:
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A B

min. 50mm | min. 50mm

Koniecznie upewnij sie, ze ptyta ceramiczna jest dobrze wentylowana, a otwory wlotowe i wylotowe nie sg zablokowane
Upewnij sie, ze ceramiczna ptyta grzewcza jest w dobrym stanie roboczym, tak jak to pokazano ponizej:

f Uwaga: Bezpieczny dystans pomiedzy ptytg a wiszacq nad nig szafkag powinna wynosi¢ minimum 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 min. 50 | min. 30 | WIlot powietrza | Wylot powietrza 10 mm

Przed rozmieszczeniem uchwytow mocujacych

Urzadzenie nalezy umiescié¢ na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzyj opakowania). Nie naciskaj na elementy sterujgce
wystajace z ptyty.

Zamocuj ptyte na blacie roboczym przy uzyciu $rub dokreconych do 4 uchwytéw na spodzie ptyty (jak na rysunku).
Dostosuj potozenie uchwytéow do grubosci blatu roboczego.

Srodki ostroznosci

1. Ptyta indukcyjna musi by¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel lub technika. Do Panstwa dyspozycji jest
nasz serwis. Prosimy nie robic¢ tego samodzielnie.

2. Ptyta indukcyjna nie moze by¢ instalowana bezposrednio nad lodéwka, zamrazarkg, zmywarka lub suszarkg bebnowa.

3. Ptyta indukcyjna, aby zapewnic¢ jej niezawodnos$¢, powinna zostac tak zainstalowana, aby umozliwi¢ jak najlepsze
oddawanie ciepta.

4. Sciana oraz strefa indukcji nad powierzchnig ptyty powinny by¢ odporne na wysokie temperatury.
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. Aby unikna¢ uszkodzen, wypetnienie blatu i kleje powinny by¢ odporne na wysokie temperatury.

. Nie czys¢ ptyty przy pomocy urzadzen do czyszczenia para.

7. Plyte ceramiczng nalezy podtaczac wytacznie do uktadu elektrycznego o opornosci nie wiekszej niz
0,427 om. W razie koniecznosci prosimy o skontaktowanie sie z lokalnym zaktadem energetycznym

@)

w celu uzyskania informacji o opornosci uktadu.

Podtaczenie ptyty do zasilania

Zasilanie powinno by¢ podtaczone zgodnie z odpowiednig norma, lub z uzyciem jednobiegunowego wyfacznika

nadmiarowo-pragdowego. Sposdb podtaczenia pokazano ponizej.

Green-yellow = Zétty-zielony
Blue = Niebieski

Brown = Brazowy

1. Jesli kabel ulegnie uszkodzeniu lub musi zosta¢ wymieniony, operacja ta musi by¢ przeprowadzona serwis

2
o
2 c
eS| ] |
meE
o
O
®@ v

PE
220-240V~

posprzedazowy za pomocg odpowiednich narzedzi, aby uniknaé¢ wypadku.

2. Jesli urzadzenie jest podtaczane bezposrednio do instalacji, wéwczas na obwodzie musi by¢ zainstalowany

wielobiegunowy wytacznik z 3mm odstepem miedzy stykami.

H W

. Osoba instalujgca musi zapewni¢ poprawnos$¢ podtaczenia elektrycznego i zgodnos$¢ z przepisami bezpieczenstwa.
. Kabel nie moze by¢ zagiety lub zgnieciony.
5. Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytgcznie przez autoryzowanego technika.

UTYLIZACJA: Nie
nalezy pozbywac sie
niniejszego urzadzenia
jak niesegregowanego
odpadu komunalnego.
Odpady tego rodzaju
musza by¢ zbierane
oddzielnie w celu
poddania specjalnemu
przerobowi.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Unii Europejskiej
2012/19/WE dotyczaca zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego (WEEE). Poprzez zapewnienie, ze urzadzenie to jest
usuwane prawidtowo, mozesz zapobiec ewentualnej szkodzie
wyrzadzonej $rodowisku i zdrowiu ludzkiemu, ktéra mogtyby
ewentualnie powsta¢ gdyby urzadzenia pozbyto sie w niewtasciwy
sposoéb.

Symbol umieszczony na produkcie wskazuje, ze nie mozna go
traktowac jak odpadu pochodzacego z gospodarstwa domowego.
Nalezy oddac go do punktu zbidrki urzadzen elektrycznych i
elektronicznych w celu recyklingu.

Urzadzenie wymaga specjalistycznej utylizacji odpaddéw. W celu
uzyskania dodatkowych informacji na temat utylizacji, ztomowania i
recyklingu niniejszego produktu nalezy skontaktowac sie z lokalnym
urzedem miasta, dostawca ustug utylizacji odpaddéw lub sklepem, w
ktorym zostat zakupiony.

W celu uzyskania dodatkowych informacji na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu niniejszego produktu nalezy skontaktowaé
sie z lokalnym urzedem miasta, dostawcg ustug utylizacji odpaddéw
lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Dane dotyczace niskiego zuzycia energii zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (UE) 2023/826.

Stan

Okres, po ktérym urzadzenie

Pobor energii | automatycznie osiagnie stan

Tryb wytaczenia

0,5wW 20 min
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Informacje o produkcie dla kuchenek elektrycznych zgodnie z Rozporzgdzeniem Komisji (UE) nr 66/2014

Pozycja Symbol Wartos¢ esvosta
Identyfikacja modelu CDH30
Rodzaj ptyty: Plyta elektryczna
Liczba stref gotowania i/lub  [strefy 2
obszaréw obszary
) Strefy gotowania indukcyjnego
Technologia grzewcza (strefy
gotowania indukcyjnego i obszary Obszary gotowania indukcyjnego
gotowania, strefy gotowania promieniowe, plytyStrefy gotowania promieniowego X
plyty grzejne
Tyt ? 20,0 cm
Przod @ 16,5 cm
Tyt lewy [0} om
Tyt centralny [0} o
Dla okragtych stref gotowania lub obszaréw: $rednica przydatnej powierzchni na Ty' prawy o o
strefe grzewczg elektrycznie ogrzewang, zaokraglona do najblizszych 5 mm SrOdEk |EWy 2 el
Srodek centralny [0/} cm
Srodek prawy [ cm
Przéd lewy ) cm
Przéd centralny @ cm
Przéd prawy ) cm
L
Elastyczny lewy W cm
Tyt centralny L cm
W
Elastyczny prawy L cm
W
Srodek lewy L cm
Dla stref gotowania o nieliniowym ksztatcie: dtugosc i szeroko$¢ przydatnej powierzchni w
na jedna strefe gotowania podgrzewana elektrycznie, zaokraglone do najblizszej Srodek centralny L cm
5mm VLV
Srodek prawy W cm
Przéd lewy L cm
W
Przéd centralny L cm
W
Przéd prawy L cm
W
Tyt [ 188,9 Wh/kg
Przéd @ 183,8 Wh/kg
Tyt lewy EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Tyt centralny EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Elastyczny prawy EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Zuzycie energii na strefe gotowania obliczone na kg Srodek lewy EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Srodek centralny EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Srodek prawy EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Prz6d lewy EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Elastyczny lewy EC gotowanie elekiryczne Wh/kg
Prz6d prawy EC gotowanie elektryczne Wh/kg
Zuzycie energii na ptyte grzejng obliczone na kg ECplyta elektryczna 186,4 Wh/kg

Standard stosowany: EN 60350-2 Urzadzenia elektryczne do gotowania w gospodarstwie domowym - Cze$¢ 2: Ptyty grzejne - Metody pomiaru wydajnosci

Sugestie dotyczgce oszczedzania energii:
» Aby uzyskac najlepszg wydajnos¢ swojej ptyty grzejnej, umies¢ patelnie w centrum strefy gotowania.

« Uzycie pokrywki skréci czasy gotowania i zaoszczedzi energie, zatrzymujac ciepto.

* Zmniejsz ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czasy gotowania.
« Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie nagrzeje.

» Uzywaj patelni o $rednicy takiej jak grafika wybranej strefy.
« Jesli po wiaczeniu plyty nie wykonasz zadnej operacji, ptyta automatycznie przejdzie w tryb wytgczenia po 1 minucie, a moc wynosi 0,5 W w trybie wytgczenia.

Te informacje nalezy traktowac jako czes$¢ instrukcji obstugi urzadzenia.




Avvertenze di sicurezza
La sua sicurezza é estremamente importante per noi. Legga sempre queste
istruzioni prima di utilizzare il piano di cottura.

Installazione

Rischio di elettrocuzione

» Staccare I'elettrodomestico dalla rete di alimentazione elettrica principale
prima di effettuare lavori o operazioni di manutenzione sullo stesso.

* |l collegamento ad un sistema di messa a terra funzionante é essenziale e
obbligatorio.

* Le eventuali modifiche al sistema di cablaggio domestico devono essere
apportate unicamente da un tecnico qualificato.

* |l mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di elettrocuzione o
addirittura di morte.

Rischio di lesioni da taglio

* Prestare la massima attenzione, gli spigoli dei pannelli sono taglienti.

« La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

« Leggere attentamente le istruzioni prima di installare ed utilizzare
questo elettrodomestico.

* Non appoggiare mai materiale o prodotti combustibili sull'elettrodomestico.

» Comunicare queste informazioni alla persona responsabile dell'installazione
dell'elettrodomestico in quanto potrebbe ridurre i costi di installazione.

 Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve essere montato secondo
queste istruzioni di installazione.

» Questo elettrodomestico deve essere installato correttamente e messo a terra
solo da personale qualificato.

* Questo elettrodomestico deve essere collegato ad un circuito dotato di un
interruttore sezionatore che effettui lo stacco completo dall'alimentazione
elettrica.

« La mancata installazione dell'elettrodomestico nel rispetto delle istruzioni di
cui sopra puo rendere non piu valide le rivendicazioni di reclamo e garanzia.

Funzionamento e manutenzione

Rischio di elettrocuzione

* Non cuocere se la superficie del piano di cottura e rotta o crepata. Se la
superficie del piano di cottura si rompe o crepa, spegnere I'elettrodomestico
immediatamente nell'alimentazione principale (interruttore a parete) e
contattare un tecnico qualificato.

» Spegnere il piano di cottura tramite l'interruttore a parete prima di qualsiasi
operazione di pulizia 0 manutenzione.
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Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di elettrocuzione o
addirittura di morte.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico rispetta le normative di sicurezza per i dispositivi
elettromagnetici.

Pericolo: superficie surriscaldata

Durante 'uso, i componenti accessibili di questo elettrodomestico si
surriscaldano a sufficienza da provocare ustioni.

Fino a quando la superficie in vetroceramica non si e raffreddata, non toccarla
con parti del corpo, indumenti o altri oggetti che non siano recipienti di cottura
appositi.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai o coperchi non devono
essere posti sulla superficie del piano di cottura perché possono scaldarsi.
Mantenere a distanza i bambini.

| manici delle pentole possono surriscaldarsi. Controllare che i manici delle
pentole non sporgano su altre zone di cottura accese. Tenere i manici al di
fuori della portata dei bambini.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il rischio di bruciature e ustioni.

Rischio di lesioni da taglio

La lama affilata di un raschietto di superficie del piano di cottura resta esposta
quando viene rimosso il coperchio di sicurezza. Prestare la massima
attenzione e riporre sempre in un luogo sicuro, al di fuori della portata dei
bambini.

La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

Mai lasciare incustodito I'elettrodomestico durante 'uso. Un'eccessiva

bollitura genera vapori e schizzi di grasso che potrebbero prendere fuoco.

Non utilizzare mai il piano di cottura come superficie di lavoro o per appoggiare

oggetti.

Non lasciare mai oggetti o utensili sull'elettrodomestico.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare la stanza.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano di cottura come

descritto nel presente manuale (ad esempio utilizzando i tasti di controllo).

Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio, di sedersi o

arrampicarsi su di esso.

Non riporre oggetti che possano attirare I'attenzione dei bambini al di sopra

dell'elettrodomestico. Se i bambini si arrampicano sul piano di cottura

possono subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini incustoditi o da soli nell'area in cui viene

utilizzato I'elettrodomestico.

| bambini o le persone con una disabilita tale da limitare la capacita di

utilizzare I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso da una persona

responsabile e competente. La persona che fornisce le istruzioni deve essere
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convinta di averli istruiti in modo tale da potere utilizzare I'elettrodomestico
senza rischio per se stessi o per le persone che si trovano nelle aree
circostanti.

Non riparare o sostituire parti dell'elettrodomestico se questo &
specificatamente consigliato all'interno del manuale. Tutte le altre operazioni
di manutenzione devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

Non utilizzare getti di vapore per pulire il piano di cottura.

Non posizionare o lasciare cadere oggetti pesanti sul piano di cottura.

Non salire sulla superficie del piano di cottura.

Non utilizzare pentole con fondi ruvidi € non trascinare pentole sulla
superficie in vetroceramica, in quanto si rischia di graffiarlo.

Non utilizzare spugnette metalliche o altri detergenti fortemente abrasivi

per pulire il piano di cottura, in quanto si rischia di graffiare la superficie in
vetroceramica.

Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico dovesse essere danneggiato,
farlo sostituire dal produttore, dal suo servizio tecnico o da un tecnico
qualificato, per evitare rischi.

Questo elettrodomestico & progettato solo per uso interno.

AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti accessibili

diventano calde durante l'uso.

Prestare attenzione ad evitare qualsiasi contatto con le resistenze

di riscaldamento. Mantenere lontani i bambini di eta inferiore agli

8 anni, a meno che non siano continuamente supervisionati.
L'elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8 anni e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, oppure prive di
esperienza e conoscenza, se supervisionate o istruite riguardo all’'uso
dell’elettrodomestico in sicurezza, e se comprendono i rischi che derivano
dall'uso dello stesso.

| bambini non devono giocare con I'elettrodomestico. La pulizia e la
manutenzione da parte dell'utente non possono essere effettuate da

bambini senza supervisione.

AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un piano di cottura in
presenza di grasso o olio nella pentola pud essere pericolosa, con rischio di
incendi. NON cercare MAI di spegnere un incendio con acqua, bensi
spegnere |'elettrodomestico e coprire la flamma con un coperchio o una
coperta antiflamma.

AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare nulla sulle superfici di
cottura.

Avvertenza: Se la superficie & crepata, spegnere I'elettrodomestico per evitare
il rischio di elettrocuzione, in caso di superfici del piano di cottura in
vetroceramica o materiali simili che proteggono i componenti sotto tensione
Si sconsiglia I'utilizzo di una pulitrice a vapore.

L’elettrodomestico non & concepito per funzionare con temporizzatori esterni
o con sistemi di comando a distanza separati.
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Desideriamo ringraziarla per I'acquisto del nuovo piano di cottura in vetroceramica.

Si consiglia di leggere attentamente questo manuale di istruzioni e di montaggio per comprendere pienamente come montarlo
correttamente e farlo funzionare al meglio.

Per il montaggio, si consiglia di leggere la parte relativa al montaggio.

Consigliamo di leggere con attenzione tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e di conservare questo Manuale d'Uso e Montaggio
conservandolo con cura per poterlo consultare in futuro in caso di necessita.

Panoramica del prodotto
Vista dall’alto

1. Zona max. 1800 W
2. Zona max. 1200 W
3. Piatto in vetro

3 4. ON/OFF

5. Pannello comandi

Pannello comandi

. Tasto ON/OFF

. Tasti di alimentazione/timer

. Tasti selezione della zona da scaldare

. Controllo timer

u b W N =

. Blocco comandi

Scheda prodotto

Il piano di cottura in vetroceramica a comando microcomputerizzato pud rispondere ai vari tipi di richieste di cottura grazie alla

resistenza a filo di riscaldamento, al comando microcomputerizzato e alla selezione multipotenza, la scelta ideale per le famiglie del
giorno d'oggi.

Il piano di cottura in vetroceramica mette al centro i clienti ed & personalizzabile. Il piano di cottura ha prestazioni sicure e affidabili, rende
confortevole il lavoro e permette di godere pienamente le gioie della vita.

Prima di utilizzare il vostro nuovo piano di cottura in
vetroceramica

» Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione delle "Avvertenze di Sicurezza".
» Togliere la pellicola protettiva che potrebbe essere presente sul piano di cottura in vetroceramica.
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Utilizzo dei tasti a sfioro

| comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.

« Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

+ Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un bip.

+ Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad esempio utensili o asciugapiatti) appoggiati su di essi. Anche
un leggero strato di acqua pu6 rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.

[/
- o ! !

/
C 4/ i
v X

Scelta dei recipienti di cottura piu appropriati

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

N N

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro ed abbia le stesse dimensioni della zona di cottura.
Centrare sempre la pentola nella zona di cottura.

. mm

IXr X T 7

-

Togliere sempre le pentole dal piano di cottura in vetroceramica sollevandole - non farle strisciare, in quanto si rischia di graffiare il vetro.

I
- .

S

Utilizzo del piano di cottura in vetroceramica

Per iniziare la cottura

1. Toccare il tasto a sfioro ON/OFF.
Dopo l'accensione, l'avvisatore acustico si attiva una volta,

tutti i display visualizzano "-" o "— -", ad indicare che il
piano di cottura in vetroceramica € in modalita standby.

2. Collocare una pentola apposita sulla zona di f___,..;kc:zc--,..\
. e ' —
cottura che si vuole utilizzare. ' P,
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie F O

della zona di cottura siano pulite e asciutte.
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3. Toccare il tasto di selezione della zona da ™
scaldare.

4. Selezionare un'impostazione di riscaldamento —_ +

con i tasti a sfioro "-" o "+".

e Se entro un minuto non viene selezionata
un'impostazione di riscaldamento il piano di
cottura in vetroceramica si spegne
automaticamente. In questo caso & necessario
ripartire dalla fase 1.

¢ L'impostazione di riscaldamento si pud modificare
in qualsiasi momento durante la cottura.

e Tenendo premuto uno di questi tasti, il valore
aumenta o diminuisce.

Al termine della cottura

1. Toccare il tasto a sfioro di selezione
della zona di riscaldamento che si
vuole spegnere.

=) [
Qn

2. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere verso il basso fino a "0" oppure
toccando contemporaneamente "-" e "+".

3. Spegnere l'intero piano di cottura toccando il tasto a sfioro ON/OFF (D

4. Prestare attenzione alle superfici calde

Verra visualizzata una "H" per indicare quale zona di cottura € calda e non pud essere toccata. Scomparira quando la superficie si &
raffreddata fino ad una temperatura adeguata. Pud essere utilizzato anche come funzione di risparmio energetico se si desidera riscaldare
ulteriori pentole, usando la piastra calda che & ancora surriscaldata.

i
|
. H

IT-6



Blocco dei comandi

* | comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio accensione involontaria delle zone di cottura da parte di
bambini).
* Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto di ON/OFF.

Per bloccare i comandi
Toccare il blocco comandi. L'indicatore sul timer riporta "Lo" (basso)

Per sbloccare i comandi

1. Toccare e mantenere premuto il blocco comandi per un breve periodo.
2. A questo punto il piano di cottura in vetroceramica si puo utilizzare nuovamente.

sempre possibile spegnere il piano di cottura in vetroceramica con il tasto ON/OFF in caso di emergenza, ma prima

2 Quando il piano di cottura € in modalita di bloccaggio, tutti i comandi sono disabilitati ad esclusione del tasto ON/OFF, , &
dell'utilizzo successivo & necessario sbloccare il piano di cottura stesso.

Protezione contro il surriscaldamento

Un sensore di temperatura controlla la temperatura all'interno del piano di cottura in vetroceramica. Se la temperatura supera il livello di
sicurezza, il piano di cottura in vetroceramica si spegne automaticamente.

Indicatore del calore residuo

Quando il piano di cottura € stato utilizzato per un certo periodo di tempo, rimane un dato calore residuo. La lettera "H" viene visualizzata
ad indicare che la zona di cottura € ancora calda.

Protezione tramite autospegnimento

L'autospegnimento € una funzione di sicurezza per il piano di cottura in vetroceramica. Si attiva automaticamente ogni volta che si
dimentica acceso il piano di cottura. | tempi di funzionamento di default per i vari livelli di intensita di potenza sono indicati sulla tabella che
segue:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Timer di funzionamento di default (ore) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Utilizzo del timer

Il timer si puo utilizzare in due modi diversi:

» Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna zona di cottura quando il tempo impostato & attivo.
» Si pud impostare per spegnere una zona di cottura al termine del tempo impostato.

« |l timer si pud impostare fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come contaminuti

Se non viene selezionata nessuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.
Nota: si puo utilizzare il contaminuti anche se non & stata selezionata alcuna zona di cottura.

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore relativo lampeggia.

3. Regolare l'impostazione di riscaldamento con i tasti "- — +
"o "+". L'indicatore del contaminuti inizia a
lampeggiare e il display visualizza il timer.
Consiglio: Usare il tasto a sfioro "-" o "+" del timer
una volta per diminuire o aumentare il valore di un
minuto.

Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer, il tempo diminuisce o aumenta di 10 minuti. Se il

tempo impostato € superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona automaticamente a 0 minuti.
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4. Utilizzando i tasti "-" e "+" insieme, il timer si cancella ed il display dei minuti visualizza "--".

T

5. Una volta impostato il tempo, il conto alla rovescia inizia \ /
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante ® —1 7
e l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. 7/ I AN

6. L'avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e l'indicatore ® —_—
del timer visualizza "- -" al termine del tempo impostato.

Impostazione del timer per spegnere una zona di cottura

2 b

1. Toccare il tasto di selezione della zona da scaldare.

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore relativo mostra "10".

c3

3. Impostare il tempo toccando i tasti del timer.

Consiglio: Usando il tasto a sfioro "-" o "+" del timer una volta, il
tempo diminuisce o aumenta di un minuto.

Tenere premuto il tasto a sfioro "-" o "+" del timer, il tempo
diminuisce o aumenta di 10 minuti.

Se il tempo impostato & superiore a 99 minuti, il timer
si riposiziona automaticamente a 0 minuti.

4. Utilizzando i tasti "-" e "+" insieme, il timer si cancella ed il display dei minuti visualizza "--".

AN e

5. Una volta impostato il tempo, il conto alla N\

rovescia inizia immediatamente. Sul display ® Y Ry
viene visualizzato AN

il tempo restante e l'indicatore del timer lampeggia
per 5 secondi.

NOTA: Il punto rosso vicino all'indicatore di livello di ™
potenza si accende ad indicare che la zona é stata 5\ ,
selezionata. [a] =
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6. Quando il tempo impostato sul timer di cottura
finisce, la zona di cottura corrispondente si spegne [l
automaticamente.

NOTA: Se si vuole cambiare I'orario una volta impostato il timer, & necessario ripartire dalla fase 1.

Guida alla cottura

Prestare attenzione quando si friggono gli ingredienti, dato che I'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente, in particolare se
& si sta utilizzando la funzione PowerBoost (cottura super-rapida).
A temperature estremamente elevate l'olio e il grasso si incendiano spontaneamente e sussistono gravi rischi di incendi.

Consigli di cottura

* Quando il cibo inizia a bollire, ridurre I'impostazione della temperatura.

« L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.
* Ridurre al minimo la quantita di liquido o grasso per diminuire i tempi di cottura.

* Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si € riscaldato.

Ebollizione lenta, cottura del riso

+ L'ebollizione lenta inizia al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C, quando le bolle salgono singolarmente in superficie nel liquido
di cottura. Questo € il metodo piu efficace per cuocere zuppe deliziose e spezzatini teneri perché i sapori si esaltano senza dovere
cuocere eccessivamente il cibo. Si possono anche cuocere salse a base di uovo e addensate con farina al di sotto del punto di
ebollizione.

+ Alcune operazioni, quali ad esempio la cottura del riso facendo assorbire I'acqua, possono richiedere un'impostazione piu alta rispetto
a quella inferiore, in modo da garantire che il cibo sia cotto in modo corretto nel periodo di tempo consigliato.

Cottura a fuoco vivo di bistecche

Per cuocere e ottenere un sapore vivace in alcuni tipi di bistecche:

1. Lasciare riposare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldarla in una padella per cottura con base spessa.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Spruzzare un piccolo quantitativo di olio sulla padella calda e quindi stendere la
carne sulla padella calda.

4. Girare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo di cottura esatto dipende dallo spessore della bistecca e dal grado di
cottura richiesto. | tempi possono variare da 2 a circa 8 minuti per ogni lato. Fare pressione sulla bistecca per valutare quanto &
cotta - pilt compatta risulta piu la bistecca € "ben cotta".

5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto tiepido per alcuni minuti in modo da permetterle di allentare le fibre e diventare tenera prima
di servirla.

Frittura al salto

1. Scegliere un wok con base piatta o una padella per friggere grande compatibili con la vetroceramica.

2. Predisporre tutti gli ingredienti e gli utensili. La frittura al salto € veloce. Nel caso di cottura di grandi quantita di cibo, si consiglia di
cuocere piccoli quantitativi, in piu volte.

3. Preriscaldare leggermente la padella ed aggiungere due cucchiai di olio.

4. Cuocere prima la carne, metterla da parte e mantenerla in caldo.

5. Friggere al salto la verdura. Quando la verdura € calda ma ancora croccante, abbassare la temperatura della zona di cottura,
rimettere la carne nella padelle ed aggiungere la salsa.

6. Friggere al salto con delicatezza gli ingredienti per accertarsi che siano caldi.

7. Servire immediatamente.
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Impostazioni di riscaldamento

Le impostazioni riportate qui di seguito servono solo a titolo indicativo. L'impostazione esatta dipende da diversi fattori, compresi i recipienti
di cottura utilizzati e dal quantitativo di cibo da cuocere. Il metodo migliore & fare diverse prove con il piano di cottura in vetroceramica per
individuare le migliori impostazioni per la vostra cucina.

Impostazioni di
riscaldamento

Impiego

1-2

¢ leggero riscaldamento di piccole quantita di cibo
¢ fusione di cioccolato, burro e cibi che si bruciano facilmente

e ebollizione lenta e delicata
e riscaldamento lento

nuovo riscaldamento
ebollizione lenta e rapida
cottura di riso

pancake

cibi da rosolare
cottura di pasta

o frittura al salto
e cottura a fuoco vivo
e ebollizione di zuppe

e bollitura di acqua

Cura e pulizia

Le impostazioni riportate qui di seguito servono solo a titolo indicativo. L'impostazione esatta dipende da diversi fattori, compresi i recipienti
di cottura utilizzati e dal quantitativo di cibo da cuocere. Il metodo migliore € fare diverse prove con il piano di cottura per individuare le
migliori impostazioni per la vostra cucina.

Che cosa?

Come?

Importante!

Sporco quotidiano sul
vetro (impronte, segni,
macchie di cibo e
schizzi non zuccherini
sul vetro).

1. Spegnere l'alimentazione elettrica del piano di cottura.

2. Applicare un detergente per piano di cottura quando il
vetro € ancora tiepido (ma non caldo!)

3. Sciacquare ed asciugare con uno straccio pulito o un
panno di carta.

4. Ridare alimentazione al piano di cottura.

e Quando viene ridata alimentazione al piano di cottura non ci saranno
indicazioni di "superficie calda", tuttavia la zona di cottura pud essere
ancora caldal Prestare la massima attenzione.

e Spugnette metalliche dure, alcune spugnette in nylon e detergenti
forti/abrasivi possono graffiare il vetro. Leggere sempre l'etichetta per
verificare se il vostro detergente o la spugnetta metallica sono adatti.

* Non lasciare mai residui dei prodotti di pulizia sul piano di cottura: il vetro
si potrebbe macchiare.

Schizzi di acqua
bollente, ingredienti
fusi e schizzi
zuccherini caldi sul
vetro.

Toglierli immediatamente con una paletta per pesce, una
paletta o un raschietto a lama adatti al piano di cottura in
vetro ceramica, prestando sempre attenzione alle superfici
calde della zona di cottura:

1. Togliere alimentazione dal piano di cottura dalla presa a
parete.

2. Tenere la lama o I'utensile ad un angolo di 30° e
raschiare la sporcizia o i residui verso una parte fredda
del piano di cottura.

3. Pulire i residui o gli schizzi con un asciugapiatti o un
panno di carta.

4. Effettuare le fasi da 2 a 4 per lo "sporco quotidiano sul
vetro" come sopra indicato.

Togliere al piu presto possibile le macchie lasciate da ingredienti fusi,
cibo zuccherino o schizzi. Se questi residui vengono lasciati seccare sul
vetro, possono risultare in seguito difficili da togliere o addirittura
danneggiare in modo permanente la superficie del vetro.

Rischio di tagli: quando la protezione di sicurezza viene fatta rientrare, la
lama del raschietto & tagliente come quella di un rasoio. Prestare la
massima attenzione e riporre sempre in un luogo sicuro e

al di fuori della portata dei bambini.

Schizzi sui tasti a
sfioro.

1. Spegnere I'alimentazione elettrica del piano di cottura.

2. Asciugare gli schizzi

3. Ripulire la zona dei tasti a sfioro con una spugna umida
pulita o uno straccio.

4. Asciugare completamente I'area con un panno di carta.

5. Ridare alimentazione al piano di cottura.

Il piano di cottura pud emettere dei bip e spegnersi e i tasti a sfioro
possono non funzionare quando € presente

liquido su di essi. Accertarsi di asciugare la zona dei tasti a sfioro prima
di riaccendere il piano di cottura.
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Consigli e accorgimenti

Problema

Possibili cause

Rimedio

Il piano di cottura non si
accende.

Mancanza di alimentazione.

Accertarsi che il piano di cottura sia collegato all'alimentazione elettrica e
che sia acceso.

Controllare che non ci sia un black-out elettrico nella vostra abitazione o
nella vostra zona. Dopo avere effettuato tutti questi controlli, se il problema
persiste, rivolgersi ad un

tecnico qualificato.

| tasti a sfioro non
rispondono.

| comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Vedere la sezione
"Utilizzo del piano di cottura in vetroceramica" per le relative istruzioni.

| tasti a sfioro si attivano a
fatica.

Potrebbe esserci una sottile pellicola di acqua sui comandi,
oppure state utilizzando la punta delle dita per attivare
i comandi.

Accertarsi che la zona dei tasti a sfioro sia asciutta e utilizzare il polpastrello
delle vostre dita per attivare i comandi.

Il vetro e graffiato.

Recipienti di cottura con bordi irregolari.

Si stanno utilizzando spugnette metalliche o detergenti
abrasivi e non adatti.

Utilizzare recipienti di cottura con basi piane e regolari. Vedere "Scelta dei
recipienti di cottura adatti".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole fanno
rumori tipo crepitio o
schiocco.

Questo fenomeno potrebbe essere causato dalla struttura
dei recipienti di cottura (strati di diversi metalli che vibrano
diversamente).

Questo € normale per i recipienti di cottura e non indica un'anomalia.

Specifiche tecniche

Piano cottura CDH30

Zone di cottura 2 zone
Tensione di alimentazione 220-240 V ~
Potenza elettrica installata 2700 - 3300 W
Dimensioni prodotto  LunxLarxAlt(mm) 288x520x55
Dimensioni con incasso AxB (mm) 268x490

Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Le specifiche e il design potranno variare senza preavviso in quanto siamo sempre impegnati

nella ricerca di continue innovazioni dei nostri prodotti.

Installazione

Scelta delle attrezzature di installazione

1. Tagliare il supporto rispettando le misure indicate sul disegno.
Per l'installazione e l'uso & necessario lasciare uno spazio libero intorno al foro pari ad almeno 50 mm.
Assicurarsi che lo spessore del supporto corrisponda ad almeno 30 mm. Selezionare il materiale del supporto in modo che sia resistente
alle alte temperature per evitare che si deformi a causa del calore proveniente dal piano di cottura. Come illustrato qui di seguito:

GUARNIZIONE
DI TENUTA

B C D

E F

268+4

-0mm

490+4 50 mm minimo

-0 mm

50 mm minimo

50 mm minimo 50 mm minimo
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2. Il piano di cottura in vetroceramica puo essere utilizzato sul piano del mobiletto. Il piano di cottura in vetroceramica deve essere
posizionato in orizzontale. Come illustrato qui di seguito:

A B

50 mm minimo 50 mm minimo

Assicurarsi sempre che il piano di cottura in vetroceramica sia ben ventilato e che entrata ed uscita dell'aria non siano ostruite. Assicurarsi
che il piano di cottura in vetroceramica sia in buone condizioni operative. Come illustrato qui di seguito

& Nota: Tra il piano di cottura e I'eventuale elemento superiore deve essere prevista una distanza di sicurezza pari ad almeno
760 mm.

A (mm) B (mm) C(mm) | D E

760 minimo 50 minimo 30 | Entrata arial Uscita aria 10 mm

Prima di montare il piano di cottura, assicurarsi che

« il supporto sia squadrato e livellato e che non ci siano elementi strutturali che possano interferire con i requisiti di spazio

« il supporto sia realizzato in materiale resistente al calore

« se il piano di cottura & installato al di sopra di un forno, il forno deve essere dotato di una ventola di raffreddamento incorporata

* l'installazione deve essere conforme a tutti i requisiti di ingombro, oltre che a tutte le normative e le disposizioni

* sia stato incorporato nel cablaggio permanente un apposito interruttore sezionatore che permetta di staccare completamente
I'elettrodomestico dalla rete di alimentazione principale; tale interruttore deve essere montato e posizionato in accordo con le
normative e le disposizioni locali.
L'interruttore sezionatore deve essere di tipo approvato e deve fornire una separazione dei contatti con intercapedine di 3 mm in tutti i
poli (o in tutti i conduttori attivi [fase] se le normative sugli impianti elettrici locali permettono questa variazione rispetto alle specifiche)

* l'interruttore sezionatore deve essere facilmente raggiungibile dal cliente una volta installato il piano di cottura

« in caso di dubbi relativi al montaggio, contattare le autorita locali e consultare le normative vigenti

« si utilizzino rivestimenti resistenti al calore e facili da pulire (quali ad esempio piastrelle ceramiche) per le pareti circostanti il piano di
cottura.

Una volta montato il piano di cottura, assicurarsi che

« il cavo di alimentazione elettrica non si accessibile attraverso gli sportelli o i cassetti dei mobiletti

* sia presente un flusso adeguato di aria fresca dall'esterno dei mobiletti verso la base del piano di cottura

« se il piano di cottura & montato sopra ad una cassettiera o a dei mobiletti, sia stata installata una barriera di protezione termica al di
sotto della base del piano di cottura

I'interruttore sezionatore sia facilmente accessibile per il cliente
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Prima di posizionare le staffe di fissaggio

L'elettrodomestico deve essere collocato su una superficie piana e stabile (utilizzare I'imballaggio). Non forzare i comandi che sporgono dal
piano di cottura.

Fissare il piano di cottura sul supporto avvitando quattro staffe sul fondo del piano di cottura stesso (vedere figura) dopo il montaggio.
Regolare la posizione della staffa per adattarla ai diversi spessori del piano di cottura.

Avvertenza
1. Il piano di cottura in vetroceramica deve essere montato da personale o tecnici qualificati. La nostra societa ha un team di
professionisti a disposizione dei clienti. Non operare mai da soli.
2. Il piano di cottura in vetroceramica non pud essere montato su elettrodomestici di raffreddamento, lavastoviglie e asciugatrici.

3. Il piano di cottura in vetroceramica dovra essere montato in modo tale da garantire un migliore irraggiamento del calore e un livello di
affidabilita piu elevato.

4. La parete e la zona di cottura indotta al di sopra della superficie del piano di lavoro dovranno essere resistenti al calore.

5. Per evitare danni, lo strato intermedio e I'adesivo devono essere resistenti al calore.

6. Si sconsiglia I'utilizzo di una pulitrice a vapore.

7. Questa vetroceramica puo essere collegata unicamente all'alimentazione con impedenza di impianto non superiore a 0,427 Q. Se

necessario contattare il fornitore di energia per informazioni relativamente all'impedenza di impianto.

Collegamento del piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica

Questo piano di cottura deve essere collegato alla rete di alimentazione elettrica solo da una persona appositamente addestrata.
Prima di collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica, verificare che:
1. il cablaggio interno dell'abitazione sia adeguato alla potenza consumata dal piano di cottura.
2. latensione corrisponda al valore riportato sulla targhetta delle caratteristiche tecniche
E 3. le sezioni del cavo di alimentazione elettrico possano sopportare il carico specificato sulla targhetta delle caratteristiche

tecniche.
Per collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica non utilizzare adattatori, riduttori o deviatori, in quanto sussiste il

pericolo di surriscaldamenti e incendi.
Il cavo di alimentazione elettrica non deve entrare in contatto con componenti surriscaldati e deve essere collocato in modo tale

che la sua temperatura non superi mai, in nessun punto, i 75°C.

L'alimentazione elettrica deve essere collegata in conformita con la relativa normativa o un interruttore automatico unipolare. Il metodo di
collegamento ¢ illustrato qui di seguito.

2
o
2 c
< | ! |
sif = &
o
O]
® v

PE
220-240V~

1.Se il cavo & danneggiato o richiede una sostituzione, tale attivita deve essere svolta da un tecnico post-vendita utilizzando gli attrezzi
appositi, per evitare qualsiasi tipo di incidente.
2. Se l'elettrodomestico & collegato direttamente all'alimentazione di rete &€ necessario montare un interruttore automatico multipolare
con uno spazio di almeno 3 mm tra i contatti.
3. L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e che sia conforme alle normative di sicurezza.
4. Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.
5. Il cavo deve essere controllato con regolarita e sostituito unicamente da un tecnico appositamente qualificato.
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SMALTIMENTO: Non smaltire
questo prodotto come rifiuto
urbano indifferenziato. E
necessaria una raccolta
speciale di tali rifiuti per
sottoporli ad un trattamento
speciale.

Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della Direttiva
Europea 2012/19/CE in materia di Rifiuti di apparecchiature elettriche e
elettroniche - RAEE (Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE).

Il corretto smaltimento di questo elettrodomestico permette di evitare possibili
danni all'ambiente e alla salute del’'uomo.

Il simbolo sul prodotto indica che non puo essere trattato come normale rifiuto
domestico. Deve essere consegnato ad un punto di raccolta appropriato per il
riciclaggio di dispositivi elettrici ed elettronici.

Questo elettrodomestico richiede uno smaltimento specializzato. Per ulteriori
informazioni relative al trattamento, al recupero ed al riciclaggio di questo
prodotto, si consiglia di contattare il proprio comune, il proprio servizio di
smaltimento rifiuti domestici o il negozio presso il quale & stato acquistato.

Per informazioni piu dettagliate relative al trattamento, al recupero ed al
riciclaggio di questo prodotto, si consiglia di contattare il proprio ufficio
comunale, il proprio servizio di smaltimento rifiuti domestici o il negozio presso il
quale é stato acquistato

il prodotto.

Dati sul basso consumo energetico secondo il regolamento (UE) 2023/826 della Commissione.

. Consumo Tempo dopo il quale I'apparecchio
Condizione energetico raggiunge automaticamente la condizione
Modalita Off

05W 20 minuti

IT-14




Informazioni sul prodotto per piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento della Commissione (UE) n. 66/2014

Posizione Simbolo Valore Unit
Identificazione del modello CDH30
Tipo di piano cottura: Piano cottura elettrico
Numero di zone di cottura e/o  |zone 2
aree aree
Zone di cottura a induzione
Tecnologia di riscaldamento (zone
di cottura e aree di cottura a induzione,  |Aree di cottura a induzione
zone di cottura a raggi, piastre solide) Zone di cottura a infrarossi X
piastre solide
Posteriore [0)] 20,0 cm
Anteriore [9) 16,5 cm
Posteriore sinistra Q) cm
Posteriore centrale Q) cm
. . S - . Posteriore destra cm
Per zone o aree di cottura circolari: diametro della superficie utile per — o
) o o Centrale sinistra [0] cm
zona di cottura elettrica riscaldata, arrotondato al pit vicino 5mm
Centrale centrale [0/} cm
Centrale destra @ cm
Anteriore sinistra @ cm
Anteriore centrale Q) cm
Anteriore destra @ cm
A L
Flessibile sinistra cm
W
L
Posteriore centrale cm
W
. L
Flessibile destra cm
W
- L
Centrale sinistra W cm
Per zone o aree di cottura non circolari: lunghezza e larghezza dell'area
utile per zona di cottura elettrica riscaldata, arrotondate al piu vicino Centrale centrale W cm
5mm L
Centrale destra cm
W
) - L
Anteriore sinistra cm
W
) L
Anteriore centrale cm
W
. L
Anteriore destra cm
W
Posteriore (0] 188,9 Wh/kg
Anteriore @ 183,8 Wh/kg
Posteriore sinistra CC cottura elettrica Wh/kg
Posteriore centrale CC cottura elettrica Wh/kg
Flessibile destra CC cottura elettrica Wh/kg
Consumo energetico per zona di cottura o area calcolato per kg Centrale sinistra CC cottura elettrica Wh/kg
Centrale centrale CC cottura elettrica Wh/kg
Centrale destra CC cottura elettrica Wh/kg
Anteriore sinistra CC cottura elettrica Wh/kg
Flessibile sinistra CC cottura elettrica Wh/kg
Anteriore destra CC cottura elettrica Wh/kg
Consumo energetico per il piano cottura calcolato per kg €Cplano cottura elettico 186,4 Wh/kg

Standard applicato: EN 60350-2 Elettrodomestici da cucina elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani cottura - Metodi per la misurazione delle prestazioni

Suggerimenti per il risparmio energetico:

« Per ottenere la massima efficienza del tuo piano cottura, posiziona la padella al centro della zona di cottura.

« Utilizzare un coperchio ridurra i tempi di cottura e risparmiera energia trattenendo il calore.

« Ridurre la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

« Inizia a cucinare con un'impostazione alta e riduci I'impostazione quando il cibo si & riscaldato.

« Utilizzare padelle il cui diametro sia grande quanto la grafica della zona selezionata.

« Se non c'é nessuna operazione dopo l'accensione del piano cottura, il piano raggiungera automaticamente la modalita di spegnimento dopo 1 minuto e il consumo é di 0,5W in modalita di spegnimento.

Queste informazioni sono da considerarsi parte del manuale utente dell'elettrodomestico.




Mepbl NpeaAoOCTOPOIKHOCTHU
Bawa 6e3onacHOCTb 04eHb BaXkHa Ans Hac. lNepen Havanom
MCMNOSIb30BaHUA MaHeNmM BHUMATENIbHO NPOYTUTE AAHHYO MHGPOPpMaLUIO.

YcTtaHOBKa

OnacHOCTb NOpPaXeHUsN IEeKTPUYECKUM TOKOM

e [lepen npoBeageHneM ntobbix paboT MM TeEXHUYECKOro
o6CcnyXnBaHnsa OTCOeANHAANTE BAapOYHYO NaHesnb OT
3/IEKTPUYECKON CETH.

e [loaKknto4YEeHNEe BAapOYHOM NMaHenn K NCnpaBHOWM CUCTEME 3a3eMJIeHUs
apnsieTca obs3aTtenbHbIM Ans 6e30nacHOM 3KCnayaTauuu.

e J1lobble UBMEHEHMNS B CUCTEMY AOMalLUHEN 2N1eKTPONpPOBOAKN MOXET
BHOCUTb TOJIbKO KBaNMMULMPOBAHHbLIN 3NEKTPUK.

e HecobnogeHne AaHHOro yKa3aHus MOXET NMPUBECTU K NOPa>KeHuto
3/IEKTPUYECKMM TOKOM, BMAOTb A0 CMEepPTENbHOro ncxoaa.

OnacHoOCTb Nopesos

e byabTe OCTOPOXHbI: Kpas naHenu saBfsitoTCA OCTPbIMMU.

e HecobnoageHne Mep NpeaoCTOPOXXHOCTU MOXET NPUBECTM K TpaBMaM
WNn rnopesam.

NMpaBuna TexHMKn 6e3onacHOCTMn

e [lepen yCTaHOBKOW M UCMNOSIb30BaHMEM npmnbopa BHUMATENbHO
NpoYTUTE HacTosuWee pyKOBOACTBO.

e 3anpeLwaeTcs pa3MeLwaTtbs Ha Nnpubope roptovne matepuasnbl UK
NPOAYKTbI.

e [loBeanTte AaHHY MHPOPMaLUIO 40 CBEeAEHUS UL, BbIMOSHSAOLWMNX
YCTaQHOBKY npunbopa. OTO MOXET YMEeHbLUUTb Baluu 3aTpaThbl.

e [1na npeaoTBpaleHnsa onacHOCTM AaHHbIW Npubop AO/IKEH
yCTaHaB/IMBaATbCSA B COOTBETCTBUM YKA3aHUAMUN B HACTOALLEM
pyKOBOACTBeE.

e [TaHenb A0/KHA YCTaHaB/IMBATLCA M MOAKIOUYATLCA K 3/IEKTPUYECKOMN
CETU N CUCTEME 3a3eMJIeHUS KBannPnumMpoBaHHbIMK Crieumanmctamu.

e [1na OTKNOYEHUS OT 3/1IEKTPUYECKON CeTU Ha JIMHUN NUTaHUA NaHenm
AO/KEH 6bITb YCTAaHOBMIEH BbIK/KOYaTENb.

e HeBepHasa ycTtaHoBKa npunbopa npmeeneT K HeMea/leHHOMY
AHHYNTIMPOBAHUIO rapaHTUM U oCcBOBOXAAET U3roTOBUTENSA OT SIH060M
OTBETCTBEHHOCTMW.
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DKCrJlyatauma u TexHnyeckoe obcnyxmsaHume

OnacHOCTb NOpPa>XeHUsS 3J1IeKTPUYECKUM TOKOM

e 3anpeLlaeTcs roToBUTb MULLY Ha TPEeCHYBLUEN UM JIOMNHYBLUEW
NOBEpPXHOCTU NaHenu. Npun NnoaBNeHNN Ha NOBEPXHOCTU NaHeNu
TpewmnH HeMeaNeHHO OTK/IIOUYNTE BApPOYHYIO NMaHenb OT
3/1eKTpMYecKomn ceTtun (Bblkno4vaTenem) n obpatntecb B CEPBUCHbLIN
LEeHTp.

e Bcerga oTK/04anNTe BapoOYHYIO NMaHesnb nepeg nposefeHmneM OUNCTKU U
yxoaa.

e HecobnwageHne AaHHOIO yKa3aHUs MOXET NPUBECTU K MOPaXKEHUO
3/IEKTPUYECKMM TOKOM, BMAOTb A0 CMEPTENbHOro ncxoaa.

OnacHOCTM ANnA 3A0pPOBbA
e [1aHHbIN Npnbop oTBeYaeT TpeboBaHMAM CTaHAAPTOB MO
31eKTPOMAarHMTHOM 6e30nacHOCTH.

OnNacHOCTb 0XXOros
e [1Ipn ncnonb3oBaHNUM BapoO4YHOM NaHENMN ee YaCTu HarpesalTCcs A0
TeMnepaTypbl, KOTOpPasi MOXET BbI3blBaTb OXOrW.

e He npunkacanTecb 4YacTsaMM Tena, oaexabl N ApyruMn npeameTtamun, 3a
MCKIIOYEHNEM KYXOHHOM Nocyabl, K CTEK/IAHHON NMOBEPXHOCTM NaHenmn
A0 MOJIHOro ee OCTbiBaHUA.

e He knaguTe Ha naHenb MeTaaIndeckue npeameTbl, HarnpuMep HOXMHU,
BUJIKN, JTOXXKWN, KPbIWKW U T. M., TaK KaK OHN MOryT CUJIbHO
HarpeBaTbCA.

e He noanyckanTe K ropssden naHenn aeTen.

PYKOSATKM CKOBOpPOA MOryT HarpeBaTbCs A0 BbICOKOM TeMnepaTypbl.

Cneaovte 3a TeM, YTObObI OHM HE HaxXoAMINCL Hah ApYrUMun

KOHdopkaMmn BO BpeMs nx pabotbl. He paspelwwanTe getam bpatbcs 3a

PYKOSATKMN.

e HecobnogeHne AaHHbIX YKa3aHUMU MOXET NpUBECTU K CEPbe3HbIM
0OXOram.

OnacHOCTb Nopes3os

e [1py CHATUM 3ALMTHON KPbILWKN MOXHO nope3aTbcsd 06 OCTpbI Kpan
OUYNCTUTENbHOIO cKkpebka. Ncnonb3ynte ckpebok € npenesibHomn
OCTOPOXXHOCTbIO U XpaHUTE ero B MecTe, He4OCTYNHOM AN AeTeun.

e HecobnoageHne Mep NpeaoCTOPOXHOCTU MOXET NPUBECTU K TpaBMaM
WIn rnopesam.

NMpaBuna TexHUKN 6e30nacHoOCTM

e Hukoraa He octaBnsnTe paboTatowyo Bapo4yHyto naHenb 6e3
NpucMoTpa. BbinnecknBaHme NULLKM MOXET NMPUBOAUTL K MOSIB/IEHUIO
AbiMa. lonaBwne Ha ropsiuyto NOBEPXHOCTb MACNO U XUP MOryT
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BOCM/IaMEHUTbLCS.
He ncnonb3yite Bapo4yHYylo NaHeb B KaYecTBe CTo/1a UK MecTa Ans

XpaHeHus.

Hukorga He ocTaBnsAnTe Ha nNaHenu MOCTOPOHHUE MNMPEAMETDI.

3anpelaeTcs UCnosib30BaTb BAPOYHYIO NMaHenb A5 OTOMJeHus

NoOMeLLEeHUS.
[Mocne ucnonb3oBaHUS BCeraa BblK/O4YanNTe KOHPOPKM NaHEeNn, Kak
OnMcaHo B pykoBoacTee (T. €. C MOMOLLbK CEHCOPHbIX OPraHoB
ynpaBrieHuns).

He no3sonsanTte AeTsM urpaTb C NaHesnblo, 3a5e3aTb Ha Hee uUnu
CUOETb Ha HeW.

He XpaHuUTe geTCcKue UrpywKku nam nakoMcTea B wkadax Haa
naHenbto. MNpu nonbiTke o06paThCs A0 HUX AETU MOTYT NOJYYUTb
cepbe3Hble TpaBMbl.

He ocTtaBnante geten ogHux nnu 6e3 npucMoTpa B NOMELEHUN,
roe paboTtaeT Bapo4Has naHesns.b.

deten wn vy C orpaHn4eHHbIMM BO3MOXXHOCTAMU Heob6xoanMMo

noapobHo 06yuyMTb NONBb30BAHMIO BApPOYHOW nNaHenbk. JIMuo,
nposoasiLiee obyyeHmne, AOMKHO HECKONLKO pa3 ybeanuTbCs B TOM, 4TO
AEeTU N yKa3aHHble NMua Xopowo ycBouau npaBuna obpaleHnsa ¢
BAapO4YHOM NaHeNbio N HAYYUTUCb BbIMOSIHEHNIO OCHOBHbIX OnepaLuni.
He nponyckaeTtcs 3aMeHa Uan peMOHT YyacTen NaHenun, ecnun AaHHble
paboTbl HE onncaHbl B pykoBoAaCcTBe. Bce paboTbl, HE ONUCaHHbLIE B
PYKOBOACTBE, AO/IXHbI MPOBOANTLCA KBAaNNMUUMPOBAHHLIM
CEPBUCHbIM MEPCOHANIOM.

He gonyckaeTtcsa ncnonb3oBaHWe oTnapmBaTesnen U NapoBbiX WETOK AN
OYMNCTKM BAPOYHOWM MaHenu.

3anpewaeTcsa Knactb nnn 6pocaTtb TAXenble NpeaMeTbl Ha NaHenb.
3anpewaeTcs 3ase3aTb Ha BApOYHYO NaHenb.

Bo nsbexxaHue noBpexaeHUsa NaHenn B pesynbTaTe uapanaHbs
3anpeLlaeTcs UCNoab30BaTb NMOCYAY C OCTPbIMKU yrnaMu.

3anpeuwaeTcs NCNosib30BaTh A1 OYUCTKM NaHeNn CTanbHblie rybku

n apyrue abpasmBHbie MaTtepuanbl, KOTOpbie MOryT nouapanaTtb
MHAYKLUMOHHOE CTEK/O.

B cnyyae noBpexaeHus WHypa 3/eKTPONUTaHua, NocneaHum AomkeH
ObITb 3aMEHEH NMPOU3BOANTENIEM, €r0 CEPBUCHbIM areHTOM Un NINL,OM,
BbICTYNalLWEM B CXOXXEM KayecTBe, BO n3bexaHmne puckos.

e [laHHbIN Npnbop NpeaHasHadeH As9 UCMoSIb30BaHUS B 6bITOBbIX

yCnoBusx.

BHUMAHWUE! lNaHenb n ee oTKpbITble YAaCTU HarpeBakTCA BO
BpeMs MCNO/b30BaHUA.
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e byabTe OCTOPOXXHbI U HE NpuKacanTecb K KOHPOpKaM. He
OoCTaBnsnTe aeten mnagwe 8 neTt psaaoM C BapOYHOWM
naHenbto 6e3 npucmoTpa.

e [laHHbIN NpN6OP MOXET MCNONb30BaTbCS AETbMW B BO3pacTe oT 8 neT
M CcTapwe, IMuaMmm Cc orpaHMYeHHbIMU PU3NYEeCKNMU, CEHCOPHbLIMMU
WU YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMU UM HEAOCTATKOM OMblTa U 3HAHUN,
nocne npeaBapuUTesibHOr0 MHCTPYKTaXa u rnpu yCcaoBmn NoHMMaHUS
CBSI3@HHbIX C 3TUM OMacHOCTEN.

e He ponyckante, ytobbl aetn 6anoBanuncCb € neybto. bes
Haznexawero npMcMoTpa AeTaM 3anpeLwaeTcs BbIMNOSHATb
onepaumnu rno O4YMUCTKE MU yxoay 3a NaHesNbto.

e BHUMAHMUE! lMpurotosneHne 61104 C XXUPOM UM MAC/IOM Ha
Bapo4YHOM nNaHenn 6e3 NpucMoTpa MOXET ObITb OMACHbIM N MOXET
npueectu K sosropaHunto. KATETOPUYECKW 3ATMPELLAETCA TywuTb
OroHb Boaon. OTKIOUNTE NaHenb OT CeTU, NOoC/ie Yero HakpouTe
NAams KpbILWKOW UM HEMOPHOYMM MaTeEpPMAsIOM.

e BHUMAHWME! OnacHoCTb BOCn/laMeHeHusa! 3anpeLwaeTca KacTb Ha
naHenb roptoyne npeameTsbl.

e BHMMaHue! lpn nossBNE€HUM Ha MNOBEPXHOCTU TpewumH HeobxoamMmo
HeMea/IeHHO OTKJ/IIYUTb NaHefb OT 3J/IEKTPUYECKON CceTn Ans
npeooTBpawleHns  MnopaXeHus - 3/1eKTpUYeckMM  TOKOM  4yepes
MeTaI/IMYeCcKyo nocyay.

e [1osIb30BATbCA NMApoM A1 OUNCTKU MaHesnmn 3anpeLieHo.

e [Ipnbop He npegHasHayveH Ans paboTbl C BHEWHUM TanMepoM UMn
OTAE/IbHON CUCTEMOWN AUCTAHLMOHHOIMO yrnpaBneHus.
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I'Io3npaan|eM C NpMoBpeTEHNEM HOBOI KEPAaMUUECKOI BapoUHOM naHenu!

Ona obecneyeHns npaBubHON YCTaHOBKM M 3KCMlyaTauMm BapoO4YHOM naHenn Heo6xoAMMO BHUMATENbHO NpoYecTb
HacTosilee pyKOBOACTBO.

[Ong yCTaHOBKM NpoyTuUTe rNaBy «YCTaHOBKa».

Ypenute ocoboe BHMMaHWeE MepaM NpeAoCTOPOXHOCTU M NMpaBuiam TexXHMKM 6e3onacHoCcTU. XpaHuUTe pyKOBOACTBO A4S
BO3MOXHbIX CNpaBoK B byayLiem.

O630p nNnpoaykra

Bupa ceBepxy
1. 3oHa HarpeBa Makc. 1800 Bt
1 2. 30Ha HarpeBa Makc. 1200 Bt
3. CreknsgHHaga nauta
3 4. BkntoyeHne/BbIKloUEHNE
2 5. MaHenb ynpaBneHus
4
5
MaHenb ynpasneHusa
5 4 3 2 1

. Knonka BKJ1/BbIK/1

. Perynatop mowHocTn/Tanmepa

. KHonku BblbOpa KOHOpKMK

. Tanmep

ua A W N

. KHonka 610KMpOBKM MaHenu ynpasneHus

NMHdopmauma 06 nspenun

KepaMmnyeckas BapoyHas naHesb C MUKPOKOMMbIOTEPOM OTBEYAET CaMblM pasHbiM TpeboBaHUSAM NPUTrOTOBEHUS,
MOCKOJIbKY OHa OCHalleHa TEPMOCTOMKOM NMPOBOAKONA, MUKPOKOMMbIOTEPHbBIM yNpaBieHNEM N PErysIMPOBKON MOLLHOCTW.
OHa sBnsieTcs onTMManbHbIM BbIGOPOM AN COBPEMEHHOW CEMbU.

[un3aiiH KepaMn4yeckor Bapo4Hol NaHenu paspaboTaH C y4eTOM MHANBUAYASbHbIX NMOXenaHui nokynartenen. MNaHens
OCHalleHa HaAeXHbIMU COBPEMEHHbIMM cucTeMamm 6€30MacHOCTH, Tak YTO Bbl MOXETE B MOJIHOM Mepe HacnaXaaTbCs
KOM@OPTOM.

NMepea ncnonb3oBaHUEM HOBOM KepaMuquKoﬁ Bapquoﬁ naHem

e MpoYTHTE HacTosLLEee PYKOBOACTBO, 0COBEHHO pa3aen «Mepbl NPeAoCTOPOXKHOCTU.
e CH/MUTE C NaHeNn 3aWnTHYIO MJIEHKY.
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Mcnonb3oBaHue CEHCOPHOMW NaHenm

e KHOMKM yrnpaBneHnsa pearnpytoT Ha KacaHue. X He HY>XHO HaXuMmaTb.
e [1ns1 ynpasBfeHUst UCMOJb3yNTe NoAyLleyKy nanabla, a He HOroThb.

e [1pn KaXxaoM KacaHum GYLI,ET pa3aaBaTbCA CUTHa.
e MNogaepXxmBanTe opraHbl YnpaBieHUs CyXMMU U YUCTbIMU. He 3aKkpbliBalTe UX NOCTOPOHHUMU npeaMeTaMun. [Jaxe TOHKas
NnNeHKa BOAbl MOXET HapylwaTb pa60Ty CEHCOPHbIX KHOMOK.

Bbi6op nocyabl

He ncnonb3ynTte nocyay € OCTpbIMWU yIlaMn UAN BbINYKAbIM AHULLEM.

NG N

Y6eamTech B TOM, YTO AHO NOCYAbl POBHOE, MJIOTHO MpuUeraeT K CTeK/y M Mo pasMepy coBrnagaeT ¢ KoHdopkoi. Bceraa
CTaBbTe MOCYyAy CTPOro Mo LEeHTPY KOHMOPKK.

N NN Y 7

Bo nsbexxaHue uapanaHbs NOBEPXHOCTU CHMMAMTE KaCTPHOIO UM CKOBOPOAY C MJIUTbl ABUXEHWEM BEPTUKASIbHO BBEPX.

__ mm
- .

N VT

Mcnosb3oBaHMe KepaMMUYECKON BapoO4YHOM NaHenm

ﬂnﬂ 3anycCKa npurotToesieHnsa

1. 1. KocHUTEeCb KHOMKN BKIKOUEHUS.
Mocne BKAKOYEHUS pa3aacTcs 3BYKOBOW CUrHas, Ha
Aucnnee NosIBUTCS «—» UK «— —», yKa3blBas Ha To,
UTO Bapo4Has naHenb HaxoAUTCA B AEXYPHOM
pexume.

2. MocTaBbTe NOAXOAALLYIO NMOCYAY Ha HYXHYO
KOHMOPKY.
e Y6eantecb B TOM, UTO AHO MOCYAbl U MOBEPXHOCTb
KOH(OPKM YUCTbIE U CyXMe.
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3. HaxmuTe kHonKy BbibOpa 30HbI Harpesa. [

4. BblbepuTe ypoBeHb HarpeBa, HaxxaB KHOMKY

L= UNN «K+>,

e Ecnn He BbIGpaTb NapaMeTpbl Harpesa B
TeyeHue 1 MUHYTbI, KepaMmyeckas
KOH(OpPKa aBTOMAaTUUYECKN OTKIKOUYNTCS.
lMpuaeTcsa NOBTOPUTb BCe CHayana, HaunHas
c wara 1.

e B npouecce NnpuroToBneHUs NULM MOXHO B
noboe BpeMsi U3MEHATb NapaMeTpbl Harpesa.

e Mpn yaep>xmBaHum ntobon U3 3TMX KHOMOK,
3HayeHue b6yaeT yBenmumBaTbCs Uan

YMEHbLLAaTbCS.
Nocne 3aBepLieHUs NPUTOTOBJIEHUSA )
1. KocHuTecb KHOMKKW KOHMOPKMK, '
KOTOPYH HEO6XO0AUMO BbIKTHOUUTD. 5
[a

2. BblkntounTe KOHMOPKY, NPOKPYTUB BHM3 A0 «0» AN OAHOBPEMEHHO

HaXaB KHOMKU «-» N «+>»,

3. OTkaounTe BCO KOHMOPKY, Haxas KHOMKy BKJ1/BbIK/1 (D

-~

4. He npukacaiTecb k ropsiyeli moBepxHOCTHU.

?

MHankatop «H» 6y.qu ropeTb, NoKa NOBEPXHOCTb NaHeNn He oCTbiHeT Ao 6e3onacHol TemnepaTypbl. ocne oxnaxaeHus
NMOBEPXHOCTN A0 6e3onacHom TeMnepaTypbl AaHHbIA MHAMKATOP noracHeT. MOXHO MCNoNb30BaTbh 3TO BpeMs AN 9KOHOMUU
3Hepruun, Nnogorpesas NULLY Ha OCTbIBAKOLLEN NaHenun.
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BNOKMpOBKaA NaHeNnu ynpaBseHus

e KHOMKK MOXHO 3ab6/10KMpoBaTh BO M3bexaHne HenpeaHaMepeHHOro UCNofib30BaHUsA (HanpuMmep, 4€TU MOryT HeYasiHHO
BKJTIOUYUTb 30HbI MPUrOTOBNIEHUS MULLN).

e Mpn 6110KMpoOBKE KHOMOK paboTaeT TonNbko kHonka BKJ1/BbIKJ1, ocTanbHble — HET.

BnoknpoBkKka KHOMOK
KocHutecb KHOMKK 610KMpoBkK. NHaMKaTop TariMepa oTobpasut «Lo».

Pa36noknpoBkKka KHOMNOK

1. KocHuUTecb 1 aepxute KHOMKY pa3biioKMpoBKM HEKOTOPOE BpeMs.
2. Tenepb MOXHO M0JIb30BaTbCS BapOYHOM MaHEeNbHo.

& Ecnun naHenb ynpaeneHus 3a6/10KMpoBaHa, BCe KHOMKM KpOMe KHOMKMW BKAOYEHUs 6yayT OTKAOYEHbI. MOXHO B St060/ MOMEHT
OTKOUUTL KEPAaMUYECKYIO MaHEeNb KHOMKOM BKIKOYEHUS, OAHAKO AMS BbIMO/HEHWUS APYroi onepaunu notpebyeTcs cHavyana
pa36i0KkMpoBaTh NaHesb yrnpaBaeHus.

3awmTa OoT neperpesa

BCTpoOEHHbIV AaTuMK TeMnepaTypbl MOXKET KOHTPO/IMPOBaTbL TEMMNEPATYPY KEpaMUYECKOoi BapoYHoi naHenu. MNpwm
06HapyXeHWUM Ype3MepHOW TeMMnepaTypbl KepaMmyeckasl NaHeslb aBTOMAaTUYECKN OTK/IHOYAETCS.

MHankauma oCcTaTouyHOro Tensa

Ecnu BapoyHas NOBEPXHOCTb MCMOJIb30Basiacb B TEYEHME NPOAOSIKMTENIBHOIO BPEMEHU, TO NOC/E eé BbIK/IIOUYEHNS] B 30HE
HarpeBa B TeYeHWMe HEeCKOJIbKUX MUHYT ByAeT COXpaHSTbCS BblCOKasi TeMnepaTypa. B 3ToM cnyyae Ha nHaukatope
BapoO4YHOl NOBEPXHOCTU MOSIBASAETCS CMMBOJS «H», npefynpexaatowmini 0 TOM, YTO BapoyHasi MOBEPXHOCTb CUSIbHO HarpeTa.

ABTOMaTn4yeckoe BbiKJ/IlOYEeHHue

ABTOMaTU4YECKOE OTKJ/IIOYEHWE NPeAoTBPaLLAET MOBPEXAEHNA BapO4HON NaHenu. MaHenb oTKIYnTCS
aBTOMaTU4eCcKM Jaxke ecnn 3abbiTb OTKAIOUYNTL ee BO BpeMs npurotosieHus. CTaHaapTHOe BpeMs aBToMaTU4ecKoro
OTK/IIOYEHMS B 3@BUCHMOCTM OT MOLLHOCTM YKa3aHo B Tabauue Huxe:

MowHoOCTb Harpesa 1 2 3 4 5 6 7 8 9

CraHpapTHoe BpeMsi A0 8 8 8 4 4 4 2 2 2
OTK/II04EeHUsA (Yachbl)

Tanmep

TaMep MOXHO MCMO/b30BaTb ABYMS Pa3/IMYHbIMK CNoOcobamu:

e MOXHO MCNoNb30BaTb TaliMep Ans 06paTHOro oTcyeTa. B 3ToM cryyae TailMep He 6yaeT oTK/IOYaTb KOHDOPKM Mo
NCTEeYEHNM 3a4aHHOTO BPEMEHU.

® MOXHO MCMOb30BaTh €ro Kak BblK/loYaTeNb OAHOW MM HECKOJIbKUX KOH(MOPOK MO UCTEYEHUU 3alaHHOro BPEMEHMU.
e TaiMep MOXHO HaCTPOUTb MAaKCUMYM Ha 99 MUHYT.

Ucnonb3oBaHue TaiMepa Ana obpaTtHoro orcuera

Ecnm HM ogHa KOH(pOpKa He Bbi6paHa
1. Y6eauTecb B TOM, YTO Bapo4Has NaHenb BKOYEHA.
MNMpuMeyaHre: B KayecTBe CHETUYMKA MUHYT TaiMEP MOXHO MCMNOJb30BaTh, AaXe €C/v HU ofHa KOHMdOpKa He BbibpaHa.

2. Mocne Ha)xxaTua KHOMKKW TarMepa 3aMuraeT nHAnUKaTop.

3. OTperynupyinTe HacTpolKy Tanmepa, —_ +
NMPUKOCHYBLUUCb K KHOMKE «=» UNN «+>».
WNHankaTop TariMepa Ha4YHeT MuraTb, M Ha
aucnnee nosiBUTCS 3HavyeHue Tarimepa.

MonesHble coBeTbl: Mpu HaXaTUM KHOMKK «+>»
BpeMsi TaliMepa yBenMuMBaeTCs Ha 1 MUHYTY, a
NPy HaXXaTWW KHOMKKU «-» — yMeHbluaeTcs Ha 1
MUHYTY.
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KocHUTeChb 1 yaep>XuBanTe KHOMKY «-» UK «+>», 4ToObl YMEHbLINTL UM YBENNYNTL BPEMS
cpasy Ha 10 MuHyT. MNMocne «99» BpeMs Ha TanMepe aBTOMaTUYECKN BepHeTCs K O MUHYT.
4. Tlpy OQHOBPEMEHHOM HaXaTUWM KHOMOK «+>» N «-» TaiMep OTKJI0YaTCs, @ Ha AUCT/IEe NOABASETCA «-->».

TRERE

5. MNocne BBOAA@ BPEMEHM Cpa3y e HauyHeTcs \ /
ob6paTHbIN oTcyeT. Ha ancnnee 6yaeT nokasaHo ® Y By B
oCTaBLUeecs BpeMs, U UHAMKATOpP TaiMepa 6yaeT /l ] N\

MUraTtb 5 cekyHA.

6. Mo ncreueHnn 3agaHHoro spemeHn B 30 cekyHa, byaet nepegaBaTbCs

3BYKOBOW CurHan, un Ha aucnnee 6yaet otobpaxaTbCs «- -».

HacTtpoika TanMmepa ANA OTKJIIOYEHUA KOHpopok ¥

1. HaxxmuTe KHOMKy Bbl6Opa 30HbI HarpeBsa. — 5
.J
2. MNocne HaxaTua KHOMKW TanMepa 3amuraet «10». ,'g

3. YcTaHOBWTE BpeMsi UCMOMb3Ysl KHOMKW TalMepa.

MonesHble coBeTbl: Mpy HaxaTUM KHOMKN «+>» BpeMs +
TanMepa yBenumumBaeTcs Ha 1 MMHYTY, @ Npu HaxaTtum

KHOMKMW «-» — yMeHbLUaeTCcs Ha 1 MUHYTY.

KocHuTechb 1 yaep>xmnBamTe KHOMKY «-» WU «+>»,

4TO6bl YMEHbLINTL UM YBENMYUTbL BpeMs cpa3y Ha 10

MUHYT.

Mocne «99» BpeMs Ha TaliMepe aBTOMATUYECKMU

BepHeTCca K 0 MUHYT.

4. ﬂpm OAHOBPEMEHHOM HaXaTUN KHOMOK «+» N «-» Ta|7|Mep OTK/IIO4aTCAd, a Ha AUCnJiee NoABNIAETCA «-->,

] —=> ® -

5. Mocne BBOAA@ BPEMEHM Cpa3y e HauyHeTcs \
o6paTHbIi oTcyeT. Aucnnei nokasbiBaeT ® —1 7
OCTaBLUeeCcs BpeMsl, U MHAMKATOpP TaiMepa /l ]
MUraeT B TeUeHue 5 cekyHa.

7 I\
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MPUMEYAHUE: KpacHas Touyka Bo3ne L1

WMHAMKATOpa YPOBHS MOLLHOCTU 3aropuTcs, -
yKa3blBas Ha BbI6Op KOHMOPKM.
-

6. Mo ncrevyeHnMn 3agaHHOr0O BPEMEHN FOTOBKU
COOTBETCTBYHOLWAsA 30Ha NpuUroToBaeHNa nnmn —

aBTOMaTUYECKWN OTKITHOUMTCS. |_§

MPUMEYAHWE: Ons u3MeHeHUs1 BpEMEHM MocCsie 3anycka TaliMepa Heo6xoAMMO NOBTOPUTL BCE Liaru, HauymHasa c 1.

PekoMeHAaUMM MO NPUroToOBJIEHUIO

E ByabTe 0CTOPOXXHbI NpU Xapke, TakK KakK Macsio U XXUp OYeHb 6bICTp0 HarpeearTCA.

[1pn o4eHb BbICOKMX TeMnepaTypax Macsio U XUP CaMONpon3BOJSIbHO BOCM/IAMEHSAIOTCA, YTO NpeacCTaBNseT CepPbe3HYo
ONnacCHOCTb BO3ropaHus.

CoBeTbl MO NPUroTOBJ/IEHUIO

e YMeHbLUIMTE TeEMMNepaTypy, Koraa npurotaBnanBaemMas nuwa HauyMHaeT 3akunaTb.

¢ /icnonb3oBaHMe KpbIWKM YMEHbLUAET BPEMS FOTOBKWU U, 6naroaaps yAepXXMBaHUIO TeMia, SKOHOMUT SHEPTUIO.
e [INs yMeHbLUEHWNS BPEMEHWN MPUTOTOBEHUS UCMOJSIb3YNTE MEHbLUE BOAbI UM XUpa.

e HaunHaiTe NnpurotToBneHne C BbICOKUM YPOBHEM MOLLHOCTM, MOHUXas ero No Mepe Harpesa nuLiu.

TyweHue, NpUroToBsieHne puca

e Bapka NpoucxoauT npu TeMNepaType HUXE TOUKWU KUMeHUs, npuMepHo npu 85 °C, Koraa nysbipbKWM BpeMsi OT BPEMEHMU
NOAHUMAIOTCS Ha MOBEPXHOCTb BApOYHOM XWAKOCTU. DTO CEeKPeT MPUIroTOB/IEHUS BKYCHbIX MepBbIX 6104 M HEXHbIX
TyWweHbIxX 671104, MOTOMY YTO apoMaT packpbiBaeTcsl 6e3 nepeBapuBaHuns. Coycbl Ha OCHOBE SIUL, M MyKW peKoMeHAyeTcsl
roTOBMTb MpW TEMMNepaType HUXKE TOUKU KUMEHUS.

e 1151 NpUroTOB/IEHUSI HEKOTOPbLIX 67104, BK/OUYas NPUrOTOBIEHME prca METOA0M abcopbunm, MOXeT NoTpeboBaThCs
HacTpolika Bbllle MMHUMAbHOIO 3HauYeHUsl, YTo6bl MPUroTOBUTL 611t0A0 TpebyeMbiM 06pa3oM 3a peKOMEHAOBaHHOE
BpeMs.

Mop>xapmBaHMe cTeika

YT106bI NPUrOTOBUTHL COYHbIE apOMaTHbIE CTEMKN:
1. MNepea NpuUroToBrieHMEM NOAEPXKMUTE MSACO NMPU KOMHATHON TeMnepaTtype npuMepHo 20 MUHYT.
2. Pasorpevite ckoBopoay C TONCTbIM AHOM.

3. CmaxbTe 06€e CTOpOoHbI cTelka MacnoM. CHpbI3HUTE ropsyyto CKOBOpoAy HebOsbLIMM KOMYECTBOM Macna, a 3aTeM
OMyCcTUTE MSCO Ha FOpPAYY0 CKOBOPOAY.

4. Bo BpeMs NPUroTOB/IEHNSI MepPeBEPHUTE CTENK TONIbKO OAMH pa3. TOYHOe BpeMsi MPUroToBrieHns 6yaeT 3aBUCETb OT TOMLLMHbI
CTelKa M CTeneHu ero NpuroTosneHusl. Bpems MoxeT BapbupoBaTb OT 2 A0 8 MUHYT C KaXA0M CTOPOHbI. HaxkMuTe Ha CTelik,
4YTO6bI OLEHUTb ero CTerneHb NPoXapKn — YeM OH TBEPXKE Ha OLWyMb, TeM 6bonee «npoxapeHHbIM» OH ByaeT.

5. TNepepn nopauyert Ha CToN OCTaBbTe CTEMK Ha TEMOM Tapesike Ha HECKONbKO MUHYT, UTO6bl OH «OTAOXHYN» U CTan MATKUM.

Mop>kapMBaHMe C NepeMellMBaHUEM

1. BblbepuTe BOK C NJIOCKUM AHOM MM 6O/bLIYIO CKOBOPOAY, COBMECTUMYIO C KEPaMUUYECKOW BAapOYHOM MOBEPXHOCTLIO.

2. [MMoaroToBbTe BCe MHrpeameHTbl 1 obopyaoBaHue. Xaputb HeobxoanumMo 6bicTpo. Ecnn Bbl roToBuTe 60bLUMe
KONIMYeCTBa, roToBbTE MULLY HECKONbKMMU MEHbLUMMWU NOPLUMUSMU.

3. HemHoro pasorpelite ckoBopoay u f06aBbTe ABe CTOMIOBbIE JIOXKM Macna.

CHayvana npuroToBbTE MACO, OT/IOXKMUTE €ro U NoaAepXuBanTe TensbiM.

5. O6xapbTe oBowmn, nomewmnsas. Korga oHM CTaHYT ropsiuMMm, HO BCe elle 6yayT ocTaBaTbCsl XPYCTALWMMN, YCTAHOBUTE
MeHbLUY0 TemnepaTypy KOH(MOPKKN, BEPHUTE MSCO B CKOBOpoAay u aobaBbTe coyc.

6. OCTOpPOXHO nepemellanTe MHrpeaneHTbl, YTo6bl OHW MNOMHOCTbIO NMPOrpenmnchb.

7. [lMopaBaTb HeMeasIEHHO.

»
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HacTtpounku

Harpesa

MpuBeaeHHble HMXe HAaCTPOMKU NpeaHa3HayeHbl TOSIbKO AN 03HaKoMeHusl. TouHas HacTpolika 6yaeT 3aBuceTb OT
HEeCKONbKux hakTopoB, B TOM YMC/e OT Baller Nocyabl N Konudectsa rotooro 6ntoaa. NosakcnepumMeHTupymTe ¢
NAMTON, YTO6bI BbIGpaTb HACTPOMKM, KOTOPble BaM 60nblLUe BCEro noAxXoAsT.

HacTpoiika
HarpeBsa

PekomeHayeMbI

1-2

e fleInKaTHbIN pa3orpes ANs He60/bLIOro KoNM4yecTsa eabl
e pacCTtanjiMmBaHuMe WWOKOMNaAa, Macla U 6bICTpO noaroparowmnx

NpoAyKTOB
e Bapka npu cnabom KuneHmm
® MEeAJIEHHbIN Harpes

pa3sorpes
6bICTpOE KMNEHME
npuroToBneHMe puca

6NNHYNKN

® COT3
® Nnacta

® NMoA>XapunBaHue C nepeMellinBaHNeEM
e ob6xapka

® 1OBECTU Cyn A0 KNUneHmnsa

Kunsiwasa soaa

Ouuncrtka m yxon

Yro? Kak? Ba)xHo!

ExxenHeBHas 1. BbIKNHOUMTE BApPOUHYHO NMaHesb. o [lpn OTK/IOYEHMWM MNUTAHMS HA BAPOYHOW MAHENU He
OYNCTKa CTeKNa 2. HaHecnTe HEMHOIo MOKLLLErO cpeacTtBa Ha 6y,qu MHAUKaUnun <<H>>, XOTSl CTEK/I0 MOXET OblITh|
(OTI‘Ie‘—{aTKVI CTeK/0, Korga OHO OCTbIHET (6yp.e-|' ropsiumMm. byabTe npeaenbHO OCTOPOXHbI.

nanbues, TennbiM, HO He FODHLIVIM!). e OTOoenbHbIE YUCTAWME CaJ'ICbeTKVI, Fy6KVI, CcCpeAacTBa
pa3BoAbl, NATHaA OT| 3, |'|po-rpy|-re CTeKM0 BIAXXHOM ry6|(of/'|, a MOryT nouapanaTb CTeKSO. Bceraa npOBepHVITe

nULKM K

3aTeM BbITPUTE HACyxo YNUCTbIM

NMpUrogHoOCTb CpeacTB MO YKa3aHMAM B UHCTPYKUUAX K

Hecnaakunx MoJIOTEHLEM UK ByMaxHOW candeTKon. HUM.

NpoOAYKTOB Ha 4. BKOUMTE BAPOYHYIO NMaHesb. e He ocTaBnsiTe 3arpsi3HEHUS Ha NaHesnn: OHW MOryT
cTekne). NMPOYHO MPUCTaTb K CTEKY.

Mponuesbl, HeMeaneHHo yaansanTe AaHHbIE 3arpsa3HeHuns | « YaansmTe oCcTaTKM MUK U caxapocoaepalmx
3acTbIBLLINE HOXXOM ANs pblbbl UK CrieunanbHbIM NpoAYyKTOB NpWU NepBOi BO3MOXHOCTU. Mocne
OCTaTKM MUK U CKpebKOoM ANnst KepaMUYeCKMX MOBEPXHOCTEN, 3acTblBaHUA yAanuTb UX CO CTekna 6yaeT TaXeno u
caxapocogepxalin| NOMHS 0 TOM, YTO NMOBEPXHOCTb MOXET 6bITb ypeBaTo NOBPEXAEHUSIMMU.

X NMPOAYKTOB Ha
cTekne.

ropsyen.

1. OTKOUYMTE BapOYHYIO NaHesb
BbIK/IlOYATENIEM Ha CTEHE.

2. Ckpebkom noa yrnom okono 30° yganute
3arpsi3HeHUs U nepemMecTuTe Ux Ha
XOJIOAHbIN y4YacCTOK naHesnu.

3. Ypanure 3arps3HeHUs KYXOHHbIM 1N
6yMaXKHbIM MONIOTEHLEM.

4. Mpn exxeagHEBHOW OUYNCTKE BApO4HOM

NMaHesin BbINOSHAWTE Wwaru 2-4, onncaHHble

BbllLeE.

OnacHOCTb NOPE30B: MpPU CHATUU 3aLLUTHON KPbILLIKK
ocTpoe ne3Bue ckpebka NpeacTtaBnsieT oNacHOCTb
nopesa. Mcnonb3ynte ckpebok ¢ npenesbHon
OCTOPOXHOCTbIO U

XpaHuTe ero B Mecte, HeJOCTYMHOM Anst AeTen.

MponwuBkbl Ha
naHenb
ynpasneHus.

1. BbIkNtoUMTE BapoYHYyO NaHenb.

2. Ypanute nponus

3. MpoTpuTe NnaHenb ynpaBneHUs YUCTOM
YyTb BMIAXHOM rybKOM 1AM NONOTEHLEM.

4. BbITpUTe naHenb HaCyx0 YNCTbIM
KYXOHHbIM UM ByMaXKHbIM MONOTEHLEM.

5. BK/1lOYNTE BapOYHYH MaHesb.

Mpy NonagaHnu XMAKOCTM Ha MaHesb ynpaB/ieHns
Bapo4Has NaHesb MOXET U3haTb CUrHaN u
OTK/OUUTbCA. KHOMKM yNpaBieHns MoryT nepecraTtb
paboTaTb, NOKa Ha MaHenu ynpasneHus 6yaeT
OCTaBaTbCs XMAKOCTb. Mepes BKAOUEHWEM BapOYHOM
naHenu yb6eautech B TOM, YTO MaHesb ynpaB/ieHns
cyxas.
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NMone3Hble coBeTbl

Koa owinbkm

Bo3MoOXHas npuYymHa

Cnoco6 ycTtpaHeHusa

BapouHasa naHenb
HE BKJ/TIOYaETCA

OTCYTCTBYET HanpsieHue.

Y6enuTecb B TOM, YTO BapoyHas naHesb NoAcoeanMHeHa
K 3/IeKTPUYECKON CETU U BK/IHOYEHA.

Y6eamTecb B HannuMmM HanpsxeHus B ceTu. Ecnv nocne
BCEX MPOBEPOK MaHesb He BKJIOYAETCH,

06paTnTECh B CEPBUCHLIN LIEHTP.

MaHenb
ynpasBfieHns He
pearnpyeTt Ha

MaHenb 3abnoknpoBaHa.

Pasz6bnokupyinte naHenb. CMOTpUTE pasaen
«/lcnonb3oBaHne BapoO4YHOM NaHenm».

Mcnonb3oBaHmne HeHaanexawmx
aGpaBVIBHbIX YNCTALLNX CPEACTB.

KHOMKM
KHonku nnoxo Hanuuve TOHKOI NNEHKM BOAbI HA NaHenu | Y6eauTecb B TOM, UTO NaHesb yNpaBieHus cyxas u
pa6oTatoT ynpaBneHuss Npu NonbiTKE ynpasiaTb NCNoJb3yiTe noayLleykn nanbles AN NPUKOCHOBEHUS
HOrTEeM BMECTO MoAyLlueyku nasnbua. K KHOMKaM.
nanabua.
Crekno MocyAa C OCTPbIMU KpasiMK U yriamu, Mcnonb3yiiTe KYXOHHYH YTBapb C POBHbIM F1agaKuM
nouapanaHo AHveM. CMoTpuTe pasaen «Bbibop KyXOHHOM nocyabl».

CMOTpUTE pasaen «YXoA n O4YnCTKa».

HekoTopble BUAbI
nocyAabl nspatoTt
TpecK wnu apyruve
HEMNpUSATHbIE 3BYKMU.

DTO MOXET 6bITb BbI3BAaHO KOHCTPYKLMEN
yTBapwu (pasnMyHoe TepMuyeckoe
paclwmpeHne pasHbIX MeTanoB
BMOGPUPYIOT NO pasHOMY).

DT0 HOpMasbHO ANt KYXOHHOW YTBapu U He sBNaeTcs
npobnemoi.

TexHnYecKkue xapaKTepucTukm

MHAOYKUMOHHasA Bapo4yHasa naHesnb CDH30
KoHdopkn 2 30HbI
HanpsaxeHne nutaHus 220-240 B~
YCcTaHOB/IEHHAsa 3NeKTpuyeckas MOLHOCTb 2700 - 3300 Bt
Pasmepbl A% xB (MM) 288X520X55
Pasmepbl oTBepcTus Ang yctaHoBkuM AXB (MM) | 268x490

Pasmepbl 1 Macca aBnsaTcs NpubnunsntenbHbiMU. B CBA3M ¢ NOCTOSAHHON paboToin MO yCOBEpPLIEHCTBOBAHMIO NPOAYKLMN
M3roToBUTENb OCTaBASET NPaBO BHECEHWNS U3MEHEHWUI B AOKYMEHTaLMI0 U KOHCTPYKUUIO n3aenunin 6e3 npeaBapuTenbHOro

yBEAOMNTIEHUA.

YcTaHOBKaA

Bbi6op 060pyaoBaHuA AN MOHTa)Xa
1. BblpexbTe B CTOMELHMLE OTBEPCTME MO pa3Mepy, yKasaHHOMY Ha pPUCYHKe
[na yCTaHOBKM M UCNOJIb30BaHUsl BOKPYr OTBEPCTUSA MOA NaHesb A0/HKHO 6biTb MMHMMYM 50mm cBo60AHOMO MecTa.

TonwmHa cronewHuubl UK NANTbI NS YCTAHOBKU A0/DKHA 6bITb He MeHee 30 MM. CTonewHuua AosmkHa 6biTb U3 TEPMO- U
OFHEeCTOMKOro Matepuana aAna npeaorspalleHns gedopMaunii, Bbi3BaHHbIX HarpeBoOM OT naHesnn. Kak nokasaHo Huxe:

~
~

(03 D

E F

268+4

-0 MM

490+4

50 MM mini

-0 MM

50 MM mini

50 MM mini 50 MM mini
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2. KepaMuyeckyto Bapo4YHy NOBEPXHOCTb MOXHO YCTaHOBUTb Ha CTONEWHMLY WKada. KepaMnyeckyo BapoyHyo
NOBEPXHOCTb CNeAyeT yCTaHaBMBaATb FOPM30HTaNIbHO. Kak MoKa3aHo HuXe:

A B

50 MM mini | 50 MM mini

Hn B KoeMm cnyyae He SaKprBaVITe BXOAHOE U BbIXOAHOE BEHTUNIALUMNOHHbIE OTBEPCTUSA KepaMVILIECKOVI Bap0‘~IHOl7I naHenu.
Y6eautech B TOM, YTO BapO4yHas NMaHesb HaXOAUTCH B UCMPABHOM COCTOSAHMK. Kak rnokasaHo Huxe:

MpumeyaHune: besonacHoe pacCcTosiHMe OT paboyeli NOBEPXHOCTM MaHenn A0 SWUKa UKW BbITSXKKU CBEPXY AOJIKHO
6bITb He MeHee 760 MM.

A(MM) | B(MM) [C(MM) | D E
760 MUH. |[MuH. 30 | Bxopg Bbixoa
50 Bo3ayxa | Bo3ayxa 10
MM

MNepep YCTAaHOBKOW Bapo4yHOW NaHenn Heo6xoaMMo NpoBepUTb clieayloLlee:

e paboyas CTofelWHMLa UMEET KBaapaTHY0 GOpMYy M POBHYIO NMOBEPXHOCTb U HUKAKNE CTPYKTYPHbIE 3N1E€MEHThI He
nepecekalrTcsl ¢ TpebyeMbIM NPOCTPAHCTBOM;

* pa6oyas NOBEPXHOCTb M3rOTOBJIEHA UX TEPMOCTOMKOro Matepuana;

e y6eanTbCsl, UTO AyxoBka 060pyaoBaHa BCTPOEHHbLIM BEHTUASITOPOM B C/lydae yCTaHOBKM HaZ Heli Bapo4YHO MOBEPXHOCTH;

® MOHTaX 6yJeT OCYLECTBSATLCS C YYETOM BCex TpeboBaHMUI K HalMumnio 3a30p0OB M B COOTBETCTBUMN C MPUMEHUMbIMU
CTaHAapTaMu U nNpaBunaMm;

* MOAXOAALLMI U30/IMPYIOLLMI BbIK/OUYATENb, 06ecneynBaoWwmnii NosTHOE OTK/IIOYEHNE OT CETU NUTaHWSA, BCTPOEH B
MOCTOSIHHYHO MPOBOAKY, CMOHTMPOBAH M YCTAHOBJIEH B COOTBETCTBUM C MECTHLIMM MpaBUIaMn U HOpMaMm
3/1eKTPOMOHTaxa.

BbikntoyaTenb AOMKEH 6bITb CEPTUDUUMPOBAHHBIM C PACCTOSHUEM MEXAY Pa3OMKHYTbIMW KOHTaKTaMu He MeHee 3 MM Ha
BCEX Mosntocax (MM ToNbKO Ha dasHbIX NOMCaX, eC/N 3TO AOMNYCKAeTCs AENCTBYIOWMMU HOPMaMu).

e [locne yCTaHOBKM BapO4YHOM NOBEPXHOCTU Y MOMb30BATENS OCTAETCS NIETKUI AOCTYN K U30/IMPYHOLLEMY BbIKIOYATENIO;

® Bbl MPOKOHCYNbTUPOBANINCH C MECTHBIMM OpPraHaMu BAacTU U YCTaBHbIMU HOPMaMu, eC/in y Bac OCTaBasIMCb COMHEHUS
KacaTe/lbHO MOHTaxa;

® Bbl UCMOJIb3YETE TEPMOCTOMKYIO U JIEFKO OYULLAEMYIO OTAENKY (HanpuMep, KepaMmMyecKyo NMianTKy) Ans CTeHbl U
NPOCTPaHCTBa BOKPYr BApO4YHON NOBEPXHOCTM.
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MNMocne YCTaHOBKM BapquOﬁ naHemm HEOGXOAMMO npoBEpMUTb cneayrolLlee:
kabenb NUTaHUs He AoMXKeH 6biTb NOBPEXAEH ABEPbMU UIN BbIABMXXHBIMU ALMKaMK Mebenu;
® K OCHOBAHWIO BApOYHOM MOBEPXHOCTM C BHELLUHEN CTOPOHbI Mebenun ecTb AOCTaTOUHbIN NPUTOK CBEXEro BO34YyXa;

e €C/IM Bapo4yHasi NMOBEPXHOCTb YCTAHOB/IEHA HaA SILMKOM MU Mebenblo, NoA OCHOBaHMEM BapO4HOW MOBEPXHOCTU
YCT@HOBJIEH 3aLMUTHbIN 6apbep;
y Nosib30BaTeNst OCTAaéTcs NErkMit 4OCTYN K U30/IMPYIOLWEMY BbIKOUaTENHO.

Mepen pa3MelleHUEM KPeneXXHbIX KPOHLWTEUHOB

MaHenb HEO6X0AMMO pa3MecTUTb Ha NMPOYHON POBHOM NMOBEPXHOCTM (MOXHO MCMNOMNb30BaTb YNakKoBKYy). He cneayer
NPUMEHSTb CUJTY K BbICTYMAKLINM U3 KOpMyca NaHesm KHomMKaM.

3adukcnpyinTe naHenb B paboyent NOBEPXHOCTU, 3aBMHTUB 4 KPOHLUTENHA BHM3Y BapoO4HOM naHenn (CM. pUCYHOK) nocrne ee
yCTaHoBKM. OTperynupynTe nonoxeHne KpoHLWTENHa B COOTBETCTBUM C TOJILLMHON paboyei NoBepXHOCTY.

BHuMaHue!
1. YcTaHOBKa KepaMUYeCcKOol BapoOYHOM NaHesnn A0/MKHA BbINOSHATbCS BbICOKOKBaNMMULUNMPOBAHHbBIM NEPCOHAaNoM. ¥ Hac
€CTb Takue crneunanuctol. Hukoraa He BbiNnonHaKTe 3Ty paboTy CaMOCTOATENbHO.
2. Kepamuueckylo Bapo4Hy0 NaHenb He cneayeT yCTaHaBMBaTb Ha oxnaxaatowee obopyaoBaHue, NnoCyAOMOEYHbIE MALLMHBI
1 6apabaHHbIe CYLUNIKMU.
3. [nsa noBblWeHMs HaaexHoCcTn paboTbl npnbopa KepaMmyecKyo BapoUHyO NaHenb cneayeTt yCcTaHaBAMBaTh Tak, YTo6bI
Hanbonee apHeKTMBHO NCNOMBb30BaTb M3y4YaeMoe et Tenso.
. CTeHa n cMexHble 31eMeHTbl Mebenun A0/MKHbI BbliAEPXKMBaTb TEMJ0, BblAENSIEMOE BapO4HOM NaHesnblo.
. Bo nsbexxaHue nospexaeHuii Matepuan ctonewHuubl (MOKpbITUE, K/1el, OCHOBA) AOJIKEH 6biTb TEPMOCTOMKUM.
. NMonb30BaTbCa NApoM AN OYUCTKM MaHenn 3anpeLleHo.
. JaHHbIV NpMbop MOXHO NOAKMNOYATb TONIbKO K UCTOYHUKY NMUTAHUSA C 06LWLMM CONPOTMBIIEHMEM CUCTEMBbI He bonee
0,427 OmM. MNpu HeobxoamMMoOCTN obpaTuUTeCh B SHeprocHabxatoLyo KoOMnaHuioo 3a nHdopMaumen 0 CONpoTMBIEHUN B
cucTeMme.

N o uh

MoaxknrouyeHne Bapo4YHOW NaHesNn K JIEKTPUUYECKOWN CeTHn

BapouHasa naHenb A0/MKHA NOAKIYATLCS K 3N1eKTPUYECKON CeTU TONbKO KBanndULMPOBAHHbBIM 351eKTPUKOM. Mepen
& NMOAK/IIOYEHNEM BAapOYHOW MNaHEeNu K 371eKTpnYeckon cetn Heob6xoanMMo NpoBepUTbL Creaytollee:

1. goMalWwHAa NpoBoAKA COOTBETCTBYET NoTpebnseMon MOLWHOCTU BApOYHOW NOBEPXHOCTYU;

2. 2N1eKTPUYECKOe HanpshKeHne COOTBETCTBYET 3HaYeHUsAM, YKa3aHHbIM B Tabnmuke TeXHUUYECKUX AaHHbIX;

3. ceueHune kabens anekTponuTaHMs COOTBETCTBYET Harpy3Ke, yKa3aHHOM B Tabsimyke TEXHUYECKUX AaHHbIX;

Mpn noaKNOYEHMN BApOYHON NaHEeNn K 31eKTpUYECKOon ceTn He A0MyCKaeTCs MCNoNb30BaHue

nepexoaHWKOB, aganTepos, pa3BeTBUTeNen 1 T.M. n3-3a ONacHOCTU Neperpesa U BOCM/IaMeHEHMs.

Kabenb nutaHusa He A0/MKEH KacaTbCs HUKAKMX HarpeBalLWMXCs 3/IEMEHTOB M AO/MKEH pacnonaratbcs Tak, 4Tobbl

ero TemMnepaTtypa He npesbicuna 75°C.

MoakntoyeHne Bapo4HON NOBEPXHOCTU K SNEKTPOCETU AOIKHO BbIMONHATHCSA B COOTBETCTBMM C AENCTBYOLWMMHN
NIEKTPOTEXHUYECKNUMM NpaBU1aMn U HOpMaMn C NCNOJ1b30BaHNEM OAHOMOJTKOCHOIO BbIK/1KOHATENA. Cnocobbl NoAK/IOYEHUSA
nokasaHbl B Tabnmue Huxe.

Green/Yellow
Blue
Brown

N L

PE
220-240V~

1.B cnyyae noBpexaeHus kabenst UM HeobxoaAMMOCTU ero 3aMeHbl 06paTUTECh K CleunanmcTtamMm CEpPBMCHOrO LIEHTpa BO

nsbexaHve HecHacTHOro cryyas.
2. Ecnu npmnbop noaknioyaeTcs HeNnoCpeaCTBEHHO K 3/IEKTPUYECKON ceTu, HeobXoaMMO YCTaHOBUTbL aBTOMATUYECKUIA
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BbIK/tOYATENb, PACCTOSIHUE MEXAY KOHTaKTaMu B KOTOPOM AOJ/IKHO 6biTb HE MeHbLue 3 MM.

3. Jluuo, npoBoAsLee NOAK/IOYEHME, AOKHO YAOCTOBEPUTBLCS B TOM, YTO BCE paboTbl BbINMOSIHEHbI B CTPOrOM
COOTBETCTBUWN C MONOXEHUSIMU AENCTBYHOLLUX HOPM.

4. Kabenb nuTaHMsa He A0JKEH nepernbatbcs U He LOMXKEH NepexmnMaTbCs.

5. Kabenb Heob6xoanmo perynsipHoO NpoBepsATb. 3aMeHATb ero A0/KEH TO/IbKO CheumanmcT, MMelLWwmn 4OCTaTOUYHY0

KBanudmkauuio.

YKA3AHMA NO
YTUJIIN3ALMNN: He
Bbl6pacbiBaiite
oTpaboTaBsliee CBOM

CpOK usgenue, Kak
HEeCOopTUPOBaHHbIN 6bITOBOM
mycop. OTpa6oTtaBluee

CBOW CPOK uM3genune Ao/HKHO
6bITb pa3obpaHo, u ero
AETaJsIn AOJKHbI

NPoOWTU cneunanbHyro
o6pab6oTky.

JaHHbIn anekTponpubop MMeeT MapKMpOBKY COOTBETCTBUS EBponenckon ampektmse
2012/19/EC no yTunusaumm 3a1eKTpUYeckoro u anekTpoHHoro obopyaosaHus (WEEE).
MpaBunbHas yTunmsaums anektponpnbopa NOMOXeT NpeAoTBpaTUTb HeraTuBHoOe
BO3JENCTBME Ha OKPYXXaloLLyl Cpeay U 340pOBbe JoAeN.

MapKVIpOBKa Ha n3aennn ykKasbiBaeT Ha TO, YTO AaHHOE n3aenne Henb3a Bbl6paCbIBaTb,
Kak 06blYHble 6bITOBbIE OTXOAbI. DnekTponpmnbop AomkeH 6biTb AOCTaBneH Ha MecTo cbopa
oTpaboTaBLlero CBOM CPOK 3NEKTPUYECKOro MU 3/IEKTPOHHOro o6opyaoBaHus Ans
yTUnnsaunm M NnoOBTOPHOIro MCnoJjib30BaHUA.

Ona ytunusauuum gaHHoro npubopa TpebyeTca cneumannsMpoBaHHoe yupexaeHue. 3a
6onee noapobHON MHPOPMaLMen OTHOCUTENbHO YTUAM3aLMM U NOBTOPHOIO
ncnonb3oBaHUs anekTponpubopa cnenyeT obpallaTbCcs B opraHbl MECTHOIO yrnpaBieHus,
B MECTHYIO CNy>x6y yTunmsaumm 6bITOBbIX OTXOA0B, UNW B MarasuH, rae Bl npnobpenu
OaHHOe u3genue.

3a 6onee noapobHON MHPOPMaUnen OTHOCUTENbHO YTUIM3aLUUM U NMOBTOPHOIO
ncrnonb3oBaHus anekTponpubopa cneayeT ob6pallaTbCs B OpraHbl MECTHOMO yrpaBieHus,
B MECTHYIO CNyX6y yTunm3aumm 6bITOBbIX OTXOA0B, UKW B MarasuH, rae Bol npnobpenu
OaHHbIN

npubop.

[aHHble 0 HU3KOM 3HepronoTpebneHnn B COOTBETCTBUM C PernameHToM Komuccum (EC)

2023/826.
NoTpe6nenmue BpemMsi, N0 UCTeYEeHUMN KOTOpPOro
o6opyaoBaHMe aBTOMaTUYeCKU fOCTUraeT
3N1eKTPO3HEeprumn
CocrosiHue COCTOSIHMA
Pe>xuM BbIKNKOYEHUsA 0,5 Bt 20 MuH

CepTudukaT COOTBETCTBUSA

il

3TO u3aenne COOTBETCTBYET TEXHUYECKUM persfiameHTam TamoxeHHoro Coto3a:
- TP TC 004/2011 «O COOTBETCTBUM HNU3KOBONLTHOrO 060pya0BaHNS»

- TP TC 020/2011 «2neKTpOMarHMTHasi COBMECTUMOCTb TEXHMYECKMX CPeacTB»
N3penue cepTudunumMpoBaHo B opraHe rno ceptudukaumm NnpoayKLUUn n ycnyr
«POCTECT-MOCKBA», r. Mocksa.

Monyuntb KONUIO cepTUdMKaTa COOTBETCTBUSA Bbl MOXETe B MarasunHe, rae
npuobpeTanca ToBap UM, HAaNMCcaB 3anpocC Ha 3NEKTPOHHY NOYTYy
candymow@candy.ru

RU-15




ViHdopmaLys o NpoAyKTe AN AOMALUHX 3NEKTPUYECKNX NANT, COOTBETCTBYOWIX MocTaHoBneHno Kommucenn (EC) Ne 66/2014

Mosnuyus Cumson 3HaueHune Erma
NaeHTndUKauus Mogenu CDH30
Tvn nAuTsI: JneKTpryeckas BapoyHas naHenb
Konn4ecTso 30H AN NpUroToBNeHus n/munun 30HbI 2
o6nacreit naowaan
VIHAYKUMOHHBIE 30HbI AN TOTOBKN
TexHONOrus Harpesa (MHAYKUMOHHBIE 30HbI ANS
v o6nact ansa VIHAYKLMOHHbIE 30HbI AN TOTOBKN
U3nyHaloLiMe 30Hs! ANK NPUTOTOBNEHMS, TBEPAbIE NWTL) | DAAVNAHTHBIE 30HbI AN TOTOBKM X
TBEpAble NANThI
3aaHuii [0)] 20,0 w™
MepeaHnii @ 16,5 w™
3aAHWIA neBblid Q) w™
3aAHWiA LEHTPaNLHBIT @ o™
3aAHuii NpaBblii ) w™
15 KpYFIbIX 30H WK OB1ACTelk AN MPUFOTOBNEHVA: AMaMETP NONE3HOI NOBEPXHOCTY Ha KaXayo
LieHTpanbHbIii nesblit Qj w™
3neKTpUUecky Har 30Hy 475t pur , OKpYFNIeHHBIA A0 ALK 5 MM
LieHTpanbHbIiA YeHTpansHii Q w™
LieHTpanbHbiii npasbiii @ o™
MepejHWii nesbli @ w™
Mepepriii LeHTpanbHbiii ) ™
MepeaHwii npasblii @ w™
. . n
[bKuii nesbIvi w™
B
n
3a4HWiA UEHTPaNLHbIT w™
B
. . n
TV6KWii NpaBbIii ™
B
n
LieHTpanbHbIii nNesblit w™
B
/AN He KpyrAbIX 30H WA NNOLLaAI NPUTOTOBNEHNS: ANMHA Y LUMPIHE NONIE3HOI NOBEPXHOCTU Ha OAHY
n
3neKTpUUECKyIo HarpeBaemyto 30Hy UM NNOLLAZL NPUTOTOBNEHINS, OKPYFIeHHbIe A0 iiwero i i ™
B
5MM
n
LieHTpanbHbIii npasbiii w™
B
. . n
MNepeaHW nesbIid w™
B
n
Mepepruii LeHTpanbHbiii w™
B
N N n
MepeaHwii npasblit w™
B
3aaHwii 1) 188,9 BT/kr
MepeaHuii @ 183,8 B1/kr
3aAHWii NeBbI SMisnerpnecoe npurorosnese Br/kr
3aAHIN UEHTPaNbHBINA SManexrpusieckoe npuroToRneHUe BT/kr
T6Kwii npasbIii SManerpueckoe npuroToanene BT/Kkr
SHepronoTpebaeHune Ans 30HbI NV MNOLLAAN NPUTOTOBAEHUS PACCUNTLIBAETCS Ha KUNOrpaMm LleHTpanbHbIi neBbIit IMsnekTpusieckoe npuroTosnekie Bt/kr
i i BT/kr
LleHTpanbHbIi Npasbii SManexrpusieckoe npuroTosneHUe BT/kr
MepeaHwii nesbIi 3ManexTpusieckoe npuroTosnexyte BT/kr
6kuii nesbIi IMsnekrpuseckoe npuroTosneHme BT/kr
MepeaHwii npaseiii SMisnerpnecoe npurorosnese Br/kr
SHepronoTpebneHe ANA NANTLI PACCUUTLIBAETCA HA KUIOTPaMM Msnexrpusieckas nuTa 186,4 Br/kr

CTaHAapT npuMeHseTcs: EN 60350-2 BbIToBbIe 3n1eKTpuYeckie NpUGops! NS NPUroTOBAEHWS MLV - YacTb 2: MAuUTel - MeTozbl N3MepeHUs NPOM3BOAUTENbHOCTY

PeKkoMeH/AaLMM Mo 3KOHOMUU SHeprum:

* Ins 4OCTVXEHNS HannyuLelt 3¢pGeKTUBHOCTY BaLLeli NAUTLI, MOMECTUATE CKOBOPOAY B LIGHTP Ky/INHAPHOM 30HbI.

* VIcnonb30BaHve KpbILWKY YyMeHbLUNT BPeMS NPUroTOBNEHWA 1 CIKOHOMUT 3HEPrUto, YAEPXBas Tenno.

* MVHVMW3MPYIATe KONNYECTBO XUAKOCTN UMW KNPa, YTOBbI yMEHbLINTL BPEMSA NPUrOTOBNEHUS.

* HauyHWTe roToBUTL Ha BbICOKOV yCTaHOBKE U YMeHbLLaliTe ypoBeHb, KOraa e/a NporpeeTcs.

* Vicnonb3yiiTe CKoBOPOALI C AMAaMETPOM, PaBHbIM rPaduiky BbIGPaHHOM 30HbI.

« Ecm nocne BK/IOYEHWS NANTBI He MPOVCXOAUT HKaKNX AeVCTBIIA, NITa aBTOMaTUYeCKkn NepelijeT B PeXUM BbIK/IIOUEHNs Yepes 1 MUHYTY, 1 NoTpe6ieHe SHepry cocTaBuT 0,5 BT B pexrmMe BbIK/IIOUeHNs.

3Ty UHGOPMALWIO CleJyeT PAaCcCMATPUBATB Kak YacTb PYKOBOACTBA M0/Ib30BaTe/s N0 NpUEopy.




Consignes de sécurité
Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces informations avant d’utiliser
votre plaque de cuisson.

Installation
Risque d’électrocution

e Débrancher I'appareil du secteur avant d’effectuer tout travail ou opération
d’entretien.

e Le raccordement a un bon systéme de mise a la terre est essentiel et obligatoire.

e Toute modification du systéme de cablage de I'habitation doit étre effectuée
exclusivement par un électricien qualifié.

e Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution voire la mort.
Risque de coupure

e Faites attention, les bords de la plaque sont pointus.

e Sivous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous couper.
Consignes de sécurité importantes

e Lisez attentivement ces instructions avant d’installer ou d’utiliser cet appareil.

e Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre posé sur cet appareil.

e Veuillez laisser ces informations a la disposition de la personne chargée de
I'installation de I'appareil car cela pourrait réduire les frais d'installation.

e Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre installé conformément a ces
instructions d’installation.

e Cet appareil doit étre installé correctement et &tre mis a la terre par une personne
qualifiée pour cela.

e Cet appareil doit étre raccordé a un circuit comprenant un sectionneur
garantissant une déconnexion compléte de I'alimentation.

e Sil'appareil n'est pas installé correctement, cela peut rendre la garantie caduque
ou les réclamations irrecevables.

Fonctionnement et entretien

Risque d’électrocution

e Ne cuisinez pas sur une surface de la plaque de cuisson cassée ou fissurée. Si la
surface de la plaque de cuisson se casse ou se fissure, éteignez I'appareil
immédiatement au niveau du secteur (interrupteur mural) et contactez un
technicien qualifié.

e Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur avant toute opération de
nettoyage ou d'entretien.

e |Le non-respect de cette consigne peut entrainer une électrocution voire la mort.

Risque pour la santé

e Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.

Risque lié a une surface chaude

e Durant l'utilisation, les parties accessibles de cet appareil peuvent devenir
suffisamment chaudes pour provoquer des brilures.
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Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou tout élément autre qu’un ustensile
de cuisine au contact de la plaque a induction tant que la surface n’a pas refroidi.
Les objets métalliques comme les couteaux, les fourchettes, les cuilleres et les
couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de la plaque de cuisson car
iIs peuvent chauffer.

e Tenez les enfants loin de I'appareil.
e |Les poignées des casseroles peuvent étre chaudes au toucher. Contrdlez que les

poignées des casseroles ne soient pas au-dessus d’autres zones de cuisson
allumées. Gardez les poignées hors de portée des enfants.

Si vous ne respectez pas ce conseil, vous pourriez vous brdler et vous ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’'une plaque de cuisson est a découvert
quand le couvercle de sécurité est enlevé. Faites extrémement attention quand
vous l'utilisez et rangez-le toujours a I'abri et hors de portée des enfants.

Si vous ne faites pas attention, vous pourriez vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance quand il est utilisé. Un débordement
provoque de la fumée et des éclaboussures de graisse qui peuvent prendre feu.
N’utilisez jamais votre appareil comme plan de travail ou surface de rangement.
Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles sur I'appareil.

N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piece.

Aprés toute utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la plague comme
cela est décrit dans ce manuel (par ex. au moyen des commandes tactiles).

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil ou s’asseoir, se tenir ou grimper
dessus.

Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans des placards situés au-dessus
de l'appareil. Les enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson peuvent se
blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la piéce ou l'appareil
est utilisé.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur capacité a utiliser
I'appareil doivent avoir une personne compétente et responsable pour leur
apprendre a l'utiliser. L’instructeur doit étre satisfait qu’ils puissent utiliser
I'appareil sans danger pour eux ou leur environnement.

Ne réparez et ne remplacez aucune partie de I'appareil sauf si cela est
recommandé spécifiguement dans le mode d’emploi. Toutes les autres opérations
de réparation doivent étre faites par un technicien qualifié.

e N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer votre plaque de cuisson.
e Ne placez pas et ne laissez pas tomber des objets lourds sur votre plague de

cuisson.

e Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.
e N'utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers et ne trainez pas les poéles sur

la surface de la plaque a induction car cela peut rayer le verre.

N'utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres agents de nettoyage trés abrasifs
pour nettoyer votre plaque, car ils peuvent rayer la surface du verre a induction.

Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant, le
service aprés-vente ou un électricien qualifié pour éviter tout risque d’accident.
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e Cet appareil est congu pour un usage domestique uniquement.

e AVERTISSEMENT : 'appareil et ses parties accessibles peuvent devenir chauds
au cours de l'utilisation.

¢ || faut faire attention a ne pas toucher les éléments de chauffage. Les enfants de
moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d’étre surveillés constamment.

e Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et les personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d’expérience et de connaissances, s’ils ont été supervisés ou si on leur a appris a
utiliser I'appareil en toute sécurité et qu’ils comprennent les risques courus.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants sans surveillance.

o AVERTISSEMENT : Il peut s’avérer dangereux de cuisiner sur une plaque de
cuisson avec des matieres grasses ou de I'huile sans surveiller la cuisson car
celles-ci peuvent prendre feu. Ne JAMAIS tenter d’éteindre un incendie avec de
I'eau, mais éteindre I'appareil puis couvrir la flamme par exemple avec un
couvercle ou une couverture pare-flammes.

o AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger aucun objet sur les surfaces de
cuisson.

e Avertissement : si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter une
éventuelle décharge électrique, pour les surfaces en vitrocéramique ou un
matériau similaire qui protégent les parties sous tension.

¢ || ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

e | ’appareil n’est pas prévu pour étre utilisé au moyen d’'une minuterie extérieure ou
d'un systéme de télécommande séparé.

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle plaque vitrocéramique.

Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel d'instruction/d'installation afin de comprendre
parfaitement comme l'installer correctement et la faire fonctionner.

Pour linstallation, veuillez lire le paragraphe Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et conservez ce manuel
d'instruction/d'installation pour pouvoir le consulter en cas de besoin.

Présentation du produit

Vue de dessus

Zone 1800 W maxi
Zone 1200 W maxi
Plaque en verre
MARCHE / ARRET
Panneau de commande

ISR A o

5
Panneau de commande

Commande Marche/Arrét

Commandes de réglage de la puissance/minuterie
Commandes de sélection des zones de cuisson
Commande de la minuterie

Commande de verrouillage

a s wDN PR
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Informations relatives au produit

La plaque vitrocéramique avec micro-ordinateur peut répondre a différentes exigences de cuisine en raison du
chauffage par résistance, de la commande par micro-ordinateur et de la sélection multi-puissance. C’est vraiment le
choix optimal pour les familles modernes.

La plaque vitrocéramique est axée sur les utilisateurs et adopte un design personnalisé. La plaque de cuisson offre
des performances fiables et slres, en rendant votre vie confortable et en vous permettant de profiter pleinement des
plaisirs de la vie.

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque vitrocéramique

e Lisez ce guide, en faisant particulierement attention au paragraphe 'Consignes de sécurité'.
o Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plaque vitrocéramique.

Utilisation des commandes tactiles

e |Les commandes répondent au toucher, vous n’avez donc pas besoin d’exercer une pression.

o Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

e Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

e Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, séches et qu'il n'y ait aucun objet (par ex. un ustensile
ou un torchon) les couvrant. Méme une mince pellicule d’eau peut rendre difficile I'utilisation des commandes.

Sélection du bon ustensile de cuisson

N’utilisez pas d’ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit bien a plat contre le verre et de la méme
taille que la zone de cuisson. Placez toujours votre casserole ou poéle bien au centre de la zone de cuisson.

Soulevez toujours les casseroles de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas glisser car cela pourrait rayer le verre.

O
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Utilisation de votre plaque vitrocéramique

Pour commencer a cuire @

1. Touchez la commande Marche/Arrét.
Quand la plaque est allumée, la sonnerie émet un bip,
tous les afficheurs indiquent " - " ou " - - " pour montrer
que la plaque a induction est passée en mode veille.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson P =
gue vous souhaitez utiliser.
e Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface

de la zone de cuisson soient propres et secs. N
>
3. Entouchant la commande de sélection de |la zone de (=]
cuisson. G
4. Sélectionnez un réglage de chaleur en touchant la - +
commande "-"ou" +".

e Sivous ne choisissez pas un réglage de chaleur dans
la minute qui suit, la plaque vitrocéramique s'éteindra
automatiquement. Vous devrez recommencer a partir
de I'étape n° 1.

¢ Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout
moment durant la cuisson.

e Entenant I'un de ces boutons appuyés, la valeur
augmentera ou diminuera.
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Quand vous avez fini de cuisiner

zone de cuisson gque vous souhaitez

1. En touchant la commande de sélection de la E]
éteindre. [u]

6

2. Eteignez la zone de cuisson en descendant jusqu'a " 0 " ou en touchant
les commandes " - " et " + " simultanément.
— - +
ou

3. Eteignez toute la plaque en touchant la commande Marche/Arrét @

0]

4. Faites attention aux surfaces chaudes
La lettre "H" indiquera que la zone de cuisson est trop chaude pour étre touchée. Elle disparaitra quand la
surface aura refroidi pour atteindre une température ne présentant aucun risque. Vous pouvez également
I'utiliser comme une fonction économies d'énergie si vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles, utilisez la
plague qui est encore chaude.

E,-'
o !

Verrouillage des commandes

¢ Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable (par exemple des enfants éteignant
par inadvertance les zones de cuisson allumées).

e Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de la commande
Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Touchez la commande de verrouillage. Le voyant de la minuterie affichera" Lo "

Pour déverrouiller les commandes

1. Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un certain moment.
2. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre plaque vitrocéramique.

Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont désactivées a I'exception de Marche/Arrét, vous
pouvez toujours éteindre la plaque vitrocéramique avec la commande Marche/Arrét en cas d’'urgence, mais vous devrez
d’abord déverrouiller la plaque lors de I'utilisation suivante.

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température équipé peut superviser la température a l'intérieur de la plaque vitrocéramique. Quand une
température excessive est détectée, la plaque vitrocéramique arréte automatiquement de fonctionner.
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Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la table de cuisson fonctionne pendant un certain temps, il y aura de la chaleur résiduelle. La lettre "H "
apparait pour vous avertir que la zone de cuisson est encore chaude.

Coupure automatique

La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque a induction. Elle se coupe automatiquement si
vous oubliez de I'éteindre. Les temps de fonctionnement par défaut pour divers niveaux de puissance sont indiqués
dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 112 |3 |4 |5|6|7]|8]|09
Temps de fonctionnement par défaut (en heures) 8|1 8|8 |4 |4 ]| 4|2 |22

En utilisant la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

e Vous pouvez l'utiliser comme alarme. Dans ce cas-Ia, la minuterie n'éteindra pas la zone de cuisson quand le temps
réglé se sera écoulé.

e Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne la zone de cuisson quand le temps réglé s'est écoulé.

o Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a un maximum de 99 minutes.

Utilisation de la minuterie comme alarme

Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson
1. Assurez-vous que la plaque soit allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme méme si vous ne sélectionnez pas une zone de cuisson.

2. Touchez la commande de la minuterie, le voyant de la minuterie se met a clignoter.

3. Réglez le temps de la minuterie en touchant les commandes " - " — +
ou" +". Le voyant de I'alarme commencera a clignoter et
apparaitra sur l'afficheur de la minuterie.

Astuce : touchez la commande " - " ou " + " de la minuterie une
fois pour diminuer ou augmenter d'1 minute.

Touchez et maintenez appuyée la commande " - " ou " + " de la minuterie pour diminuer ou augmenter
de 10 minutes.

Si le temps réglé dépasse 99 minutes, la minuterie revient automatiquement a 0 minute.

4. Entouchant”-"et" + " simultanément, la minuterie est supprimée et " - - " apparait sur l'afficheur des minutes.
/JL (S\\ :> Q: -
5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre 6 l, A i
immédiatement. L'afficheur montre le temps restant et le voyant 2 B | \

de la minuterie clignote pendant 5 secondes.

6. La sonnerie retentit pendant 30 secondes et le voyant de la ( \/.'-
minuterie indique "- -" quand le temps réglé est terminé.
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Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de cuisson
W

5 b

1. En touchant la commande de sélection de la zone de cuisson.

2. Touchez la commande de la minuterie, le voyant de la minuterie G// 1M
indique "10". o

3. Réglez le temps en touchant la commande de la minuterie.

Astuce : touchez la commande " - " ou " + " de la minuterie

une fois, le temps diminue ou augmente d'1 minute. Touchez - +
et maintenez appuyée la commande " - "ou " + " de la

minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

Si le temps réglé dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a 0 minute.

4. Entouchant"-"et" + " simultanément, la minuterie est supprimée et " - - " apparait sur l'afficheur des
minutes.
— + )
5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours démarre Q l, < i
immédiatement. L'afficheur montre le temps restant et le /l [ \
voyant de la minuterie clignote pendant 5 secondes.
REMARQUE : le point rouge a cbté du voyant du niveau de
puissance s'allume pour indiquer la zone sélectionnée. (= 6\
7/
E] ;‘(

6. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson ™
correspondante s'éteint automatiquement.

REMARQUE : si vous souhaitez modifier le temps aprés avoir réglé la minuterie, vous devez
recommencer a partir de I'étape n° 1.

Lignes directrices pour cuisiner

Faites attention quand vous faites frire quelque chose car I'huile et les matiéres grasses chauffent trés
rapidement, en particulier si vous utilisez le booster. Aux températures extrémement élevées, I'huile et les
matiéres grasses prennent feu spontanément et cela présente un risque sérieux d'incendie.
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Astuces de cuisson

¢ Quand la nourriture commence a bouillir, baissez la température.

e L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en conservant la chaleur.
e Diminuez la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.

o Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand la nourriture est chaude.

Faire mijoter, cuire du riz

e Un liquide frémit en dessous du point d'ébullition, & environ 85 °C, quand les bulles commencent & monter
occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C'est la clef pour obtenir des soupes délicieuses et des ragolts
tendres car les saveurs se développent sans trop cuire les aliments. Vous pouvez également cuisiner des sauces a
base d'ceuf et épaissies avec de la farine en dessous du point d'ébullition.

o Certaines taches, y compris cuire du riz avec la méthode de I'absorption, peuvent nécessiter un réglage plus élevé
que le réglage le plus faible pour garantir une cuisson correcte des aliments dans le temps recommandé.

Saisir un steak

Pour cuisiner des steaks savoureux et juteux :

1. Laissez la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de la cuire.

2. Chauffez une poéle avec un fond épais.

3. Brossez les deux cotés du steak avec de I'huile. Versez un filet d'huile dans la poéle chaude puis placez la viande
dans la poéle chaude.

4. Ne tournez le steak qu'une seule fois durant la cuisson. Le temps exact de cuisson dépendra de I'épaisseur du steak
et de comment vous l'aimez. Le temps peut varier de 2 a 8 minutes par cété. Appuyez sur le steak pour évaluer sa
cuisson, plus il est ferme plus il sera bien cuit.

5. Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu'il s'assouplisse et devienne
tendre avant de le servir.

Pour faire sauter des aliments

1. Choisissez un wok a fond plat compatible avec la céramique ou une grande poéle a frire.

2. Préparez tous les ingrédients et I'équipement. Les aliments doivent revenir rapidement. Si vous cuisinez de grandes
quantités, cuisinez les aliments en plusieurs groupes plus petits.

3. Préchauffez la poéle rapidement et ajoutez deux cuilléres a soupe d'huile.

Cuisinez la viande d'abord, mettez-la de c6té et gardez-la au chaud.

5. Faites revenir les légumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, baissez sous la zone de cuisson, remettez
la viande dans la poéle et ajouter votre sauce.

6. Remuez les ingrédients délicatement pour étre certain qu'ils sont bien chauds.

7. Servez immédiatement.

e

Réglages de la chaleur

Les réglages ci-dessous ne sont fournis qu'a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs facteurs, y compris
de votre ustensile de cuisson et de la quantité de nourriture que vous cuisinez. Faites des essais avec la plaque a
induction pour trouver les réglages les plus adaptés a vos besoins.

Réglage de la chaleur Eignung
1-2 o réchauffer délicatement de petites quantités d'aliments
¢ faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui brdlent
rapidement

o faire mijoter délicatement
o tiédir lentement

3-4 e réchauffer

o faire frémir rapidement

e cuisiner du riz

5-6 e pancakes

7-8 o faire revenir
e cuisiner des pates

9 o faire sauter des aliments
e saisir

e amener la soupe a ébullition
o faire bouillir de I'eau
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Entretien et nettoyage

Les réglages ci-dessous ne sont fournis qu'a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs facteurs, y compris
de votre ustensile de cuisson et de la quantité de nourriture que vous cuisinez. Faites des essais avec la plaque de

cuisson pour trouver les réglages les plus adaptés a vos besoins.

Quoi ?

Comment ?

Important !

Salissures de tous
les jours sur le verre
(empreintes,
marques, taches
laissées par les
aliments ou des
débordements non
sucrés sur le verre).

1. Mettez la plague de cuisson hors tension.

2. Versez un nettoyant pour plaque quand le verre est
encore tiéde (mais pas chaud!)

3. Rincez et essuyez avec un chiffon propre ou du
papier absorbant.

4. Remettez la plague de cuisson sous tension.

Quand la plaque de cuisson est hors tension, il n'y a aucune
indication de ‘surface chaude’ mais la zone de cuisson peut
encore étre chaude ! Faites extrémement attention.

Les tampons a récurer, certains tampons en nylon et les agents
de nettoyage abrasifs peuvent rayer le verre. Lisez toujours
I'étiquette pour contréler que votre nettoyant ou tampon a
récurer est adapté.

Ne laissez jamais de résidu de nettoyage sur la plaque : il
pourrait tacher le verre.

Débordements,
aliments fondus et
éclaboussures
sucrées et chaudes
sur le verre.

Eliminez-les immédiatement avec une spatule ou un
racloir adapté pour les plaques vitrocéramiques, mais
faites attention aux surfaces de cuisson chaudes :

1. Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur.

2. Tenez la lame ou l'ustensile avec un angle de 30° et
raclez la salissure ou I'éclaboussure jusqu'a une
zone froide de la plaque de cuisson.

3. Nettoyez la salissure ou I'éclaboussure avec un
torchon ou du papier absorbant.

4. Suivez les étapes de 2 a 4 pour le paragraphe
‘Salissures de tous les jours sur le verre’ ci-dessus.

Enlevez les taches laissées par les aliments fondus et sucrés ou
les débordements des que possible. Si vous les laisser refroidir
sur le verre, vous pourriez avoir du mal a les éliminer ou ils
pourraient méme abimer irrémédiablement la surface du verre.
Risque de coupure : quand le couvercle de sécurité est enlevé,
la lame du racloir est particulierement coupante. Faites
extrémement attention quand vous lutilisez et rangez-le
toujours a I'abri et hors de portée des enfants.

Débordements sur
les commandes
tactiles.

1. Mettez la plaque de cuisson hors tension.

2. Epongez le débordement

3. Essuyez la zone des commandes tactiles avec un
chiffon ou une éponge humide propre.

4. Essuyez parfaitement la zone avec du papier
absorbant.

5. Remettez la plague de cuisson sous tension.

La plaque de cuisson peut sonner et se couper toute seule, et
les commandes tactiles peuvent ne pas fonctionner quand il y a
un liquide dessus. Veillez a bien essuyer la zone des
commandes tactiles avant de rallumer la plaque.

Conseils et

astuces

Probléeme

Causes possibles

Que faire

Il est impossible
d'allumer la plaque de
cuisson.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque de cuisson soit branchée sur le
secteur et qu'elle soit sous tension.

Vérifiez s'il y a une coupure de courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout contrélé et que le probléme persiste,
appelez un technicien qualifié.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont verrouillées.

Déverrouillez les commandes. Voir le paragraphe
'Utilisation de votre table de cuisson vitrocéramique' pour les
instructions.

Les commandes
tactiles sont difficiles a
utiliser.

Il se peut gu'il y ait une mince pellicule
d'eau sur les commandes ou vous
avez peut-étre utilisé I'extrémité de
votre doigt pour toucher les

Assurez-vous que la zone des commandes tactiles est séche et
utilisez la partie charnue de votre doigt quand vous touchez les
commandes.

Utilisation d'un tampon abrasif ou de
produits de nettoyage inadaptés.

commandes.
Le verre est rayé. Ustensiles de cuisson avec bord Utilisez des ustensiles de cuisson avec des fonds plats et lisses.
rugueux. Voir ‘Sélection du bon ustensile de cuisson’.

Voir ‘Entretien et nettoyage’.

Certaines casseroles
émettent des
craquements ou des
cliguétements.

Cela peut étre d0 a la construction de
votre ustensile de cuisson (des
couches de métaux différents qui
vibrent différemment).

Cela est normal pour les ustensiles de cuisson et cela n'indique
pas un défaut.

Caractéristiques techniques

Plague de cuisson CDH30
Zones de cuisson 2 zones
Tension d'alimentation 220-240V~
Puissance électrique installée 2700-3300 W
Taille du produit PxLxH (en mm) 288X520X55
Dimensions du produit encastré AxB (en mm) 268X490

Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforgons d'améliorer constamment nos produits, c'est
pourquoi il est possible que nous modifions les caractéristiques et les modeles sans préavis.
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Installation

Sélection de I'équipement d'installation

1. Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.
Pour l'installation et l'utilisation, un espace minimum de 50 mm doit étre laissé autour du trou.
Vérifiez que I'épaisseur de la surface de travail soit d'au moins 30 mm. Veuillez choisir un matériau résistant a la
chaleur pour la surface de travail afin d'éviter une déformation importante provoquée par le rayonnement thermique
provenant de la plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

A B C D E F
268 + 4 490 + 4 50 mm mini 50 mm mini 50 mm mini 50 mm mini

-0mm -0mm

2. La table de cuisson vitrocéramique peut étre utilisée sur le dessus du meuble. La plaque vitrocéramique doit étre
placée a I'horizontale. Comme cela est montré ci-dessous :

P =3

A B 2
50 mm mini 50 mm mini /

Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque vitrocéramique soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie
d'air ne soient pas obstruées. Assurez-vous que la plaque vitrocéramique soit en bon état. Comme cela est montré ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé au-dessus de la plaque doit étre d'au
moins 760 mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E
760 50 mini 30 mini Entrée d'air | Sortie d'air 10 mm
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Avant d'installer la plaque de cuisson, assurez-vous que

la surface de travail est carrée et plane, et qu'aucun élément structural n'interfére avec les exigences d'espace

la surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur

si la plaque de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un ventilateur de refroidissement incorporé
l'installation sera conforme aux exigences en matiére de dégagement et aux normes et réglementations applicables.
un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est incorporé dans le cablage permanent,
monté et positionné pour respecter les réglementations et les régles de cablage locales.

Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un trou d'air de 3 mm dans tous les pobles
(ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les regles de cablage locales permettent cette variation des
exigences)

I'utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque de cuisson est installée

consultez le service local de I'urbanisme et les arrétés municipaux si vous avez des doutes pour l'installation

vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux en céramique)
pour les surfaces murales situées autour de la plaque de cuisson.

Quand vous avez installé la plaque de cuisson, assurez-vous que

le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs des placards

il y a un flux adéquat d'air frais de I'extérieur du meuble jusqu'a la base de la plaque

si la plaque de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriere de protection thermique est
installée sous la base de la plaque

l'utilisateur peut facilement accéder au sectionneur

Avant de placer les étriers de fixation

L'unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage). Ne forcez pas sur les commandes
dépassant de la plaque de cuisson.

Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de quatre étriers a vis sur le fond de la plaque (voir image) aprés
l'installation. Réglez la position des étriers en fonction de I'épaisseur de la surface de travail.

Mises en garde

1.

2.

No s

La plaque vitrocéramique doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous avons des
professionnels a votre disposition. N'effectuez jamais I'opération vous-méme.

La plaque vitrocéramique ne doit pas étre montée sur un équipement de refroidissement, un lave-vaisselle et un
séchoir rotatif.

La plaque vitrocéramique doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement thermique puisse étre garanti pour
améliorer sa fiabilité.

Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de travail doivent supporter la chaleur.

Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I'adhésif doivent étre résistants a la chaleur.

Il ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

Cette plaque vitrocéramique ne peut étre raccordée qu'a une alimentation ayant une impédance du systéme
inférieure ou égale a 0,427 ohm. Si cela s'avéere nécessaire, veuillez consulter votre compagnie d'électricité pour
obtenir les informations relatives a lI'impédance du systéme.
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Branchement de la plague sur le secteur

Cette plaque de cuisson ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne

& qualifiée pour cela. Avant de brancher la plaque sur le secteur, contrdlez que :
1. le systéme de cablage de I'habitation est adapté a la puissance de la plaque de cuisson.
2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique
3. les sections des cables électriques peuvent supporter la charge spécifiée sur la plaque

signalétique.

Pour brancher la plaque sur le secteur, n'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de
dispositifs de branchement, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune des parties chaudes et doit étre positionné
de maniére a ce que la température ne dépasse jamais 75 °C.

L'alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec un disjoncteur unipolaire. La méthode
de raccordement est montrée ci-dessous.

Vert/Jaune
Bleu
Marron

N L

PE
220-240V~

1. Sile cable est abimé ou qu'il a besoin d'étre remplacé, cette opération doit étre effectuée par un technicien du
service aprés-vente qui utilise ses propres outils, de maniére a éviter tout accident.

2. Sil'appareil est branché directement sur le secteur, un disjoncteur omnipolaire doit étre installé avec un écart
minimum de 3 mm entre les contacts.

3. L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a été effectué correctement et qu'il est conforme aux
réglementations de sécurité.

4. Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.

5. Le cable doit étre contrdlé régulierement et il ne doit étre remplacé que par une personne qualifiée.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne
2012/19/CE relative aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE). En vous assurant que cet appareil est mis au
rebut correctement, vous aiderez a éviter de porter atteinte a
I'environnement et a la santé humaine, ce qui aurait par contre lieu
s'il était éliminé de maniére incorrecte.

Le symbole figurant sur le produit indique qu'il ne doit pas étre traité
comme des ordures ménageéres. Vous devez I'apporter a un centre
_ de tri pour le recyclage des produits électriques et électroniques.

Cet appareil requiert une mise au rebut spécialisée. Pour plus
d'informations sur le traitement, la récupération et le recyclage de ce
produit, veuillez contacter les autorités locales, votre service de

MISE AUREBUT : ne collecte des ordures ménageres ou le magasin ou vous l'avez

jetez pas ce produit avec

h N acheté.
les ordures ménageéres.
Il est nécessaire de le Pour des informations plus détaillées sur le traitement, la
jeter séparément car il récupération et le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre
nécessite un traitement mairie, votre service de collecte des ordures ménageéres ou le
spécial. magasin ou vous avez acheté le produit.

Données de faible consommation d’électricité selon le réglement (UE) 2023/826 de la Commission.

Consommation | Laps de temps apres lequel

Condition d’électricité I'équipement atteint .
automatiquement la condition

Mode arrét 0,5W 20 min
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Informations sur les produits pour les plaques de cuisson électriques domestiques conformes au réglement de la Commission (UE) n° 66/2014

Position Symbol Valeur Unit
Identification du modéle CDH30
Type de plaque de cuisson: Plaque de cuisson électrique
Nombre de zones et/ou zones 2
espaces de cuisson zones
Zones de cuisson a induction
Technologie de chauffage (zones de
cuisson a induction et surfaces de cuisson, Zones de cuisson a induction
zones de cuisson radiantes, plaques solides)  |zones de cuisson radiant X
plaques solides
Arriére [0)] 20,0 cm
Avant @ 16,5 cm
Arriére gauche @ cm
Central arriére [9) cm
) N . ) Arriére droit ) cm
Pour les zones ou surfaces de cuisson circulaires : diamétre de la surface utile
) o . i Central gauche ) cm
par zone de cuisson électrique chauffée, arrondi au plus proche de 5Smm
Central central [0/} cm
Central droit [9) cm
Avant gauche @ cm
Central avant [9) cm
Avant droit ) cm
L
Flex gauche cm
W
. L
Central arriere cm
W
. L
Flex droit cm
W
L
Central gauche W cm
Pour les zones ou surfaces de cuisson non circulaires : longueur et largeur de la surface
L
utile par zone ou surface de cuisson électrique chauffée, arrondies au plus proche Central central w cm
5mm L
Central droit cm
W
L
Avant gauche Lt
W
L
Central avant cm
W
. L
Avant droit cm
W
Arriére (0] 188,9 Wh/kg
Avant @ 183,8 Wh/kg
Arriére gauche CC cuisson électrique Wh/kg
Central arriére CC cuisson électrique Wh/kg
Flex droit CC cuisson électrique Wh/kg
Consommation d'énergie pour la zone ou la surface de cuisson calculée par kg Central gauche CC cuisson électrique Wh/kg
Central central CC cuisson électrique Wh/kg
Central droit CC cuisson électrique Wh/kg
Avant gauche CC cuisson électrique Wh/kg
Flex gauche CC cuisson électrique Wh/kg
Avant droit CC cuisson électrique Wh/kg
Consommation d'énergie pour la plague de cuisson calculée par kg Cplaaue de cusson lectrique 186,4 Wh/kg

Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électriques pour usage domestique - Partie 2 : Plaques de cuisson - Méthodes de mesure des performances

Conseils pour économiser de |'énergie :

« Pour obtenir la meilleure efficacité de votre plaque de cuisson, veuillez placer la casserole au centre de la zone de cuisson.

« Utiliser un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en conservant la chaleur.

* Minimisez la quantité de liquide ou de matiére grasse pour réduire les temps de cuisson.

« Commencez la cuisson a une température élevée et réduisez la température lorsque les aliments sont chauffés.

« Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le graphique de la zone sélectionnée.

 Si aucune opération n'est effectuée apres la mise en marche de la plaque de cuisson, la plaque passera automatiquement en mode veille aprés 1 minute et la puissance sera de 0,5W en mode veille.

Ces informations doivent étre considérées comme faisant partie du manuel d'utilisation de I'appareil.




Sigurnosna upozorenja

Vasa nam je sigurnost vazna. ProcCitajte ove informacije prije uporabe ploCe za

kuhanje.

Ugradnja

Opasnost od strujnog udara

e Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova ili
odrzavanja na uredaju.

e Obvezno trebate spojiti na dobar sustav uzemljenja.

¢ Izmjene ku¢nog sustava oziCenja smije obavljati iskljuCivo kvalificirani elektriCar.

e Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do strujnog udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina

¢ Budite oprezni — ostri su rubovi ploCe.

¢ Ako niste oprezni, moze doc¢i do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

e Pazljivo procCitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

e Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda na ovaj uredaj.

¢ Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju uredaja jer se
na taj naCin mogu smanijiti troskovi ugradnje.

¢ Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj trebate ugraditi u skladu ovim
uputama za ugradnju.

e Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti isklju€ivo prikladno kvalificirana osoba.

e Ovaj uredaj treba spoijiti na krug kojim se uklju€uje izolacijska sklopka kojom se
omogucuje potpuno odspajanje od napajanja.

e Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost postaju nevazedi.

Rad i odrzavanje

Opasnost od strujnog udara

¢ Ne pripremajte hranu na slomljenoj ili napuknutoj povrsini plo¢e za kuhanje.
Ako se povrsina plo€e za kuhanje razbije ili napukne, odmah iskljuCite
napajanje elektroenergetskom mrezom (zidni prekidac) uredaja i obratite se
kvalificiranom tehniCaru.

¢ |skljucite ploCu za kuhanje na zidu prije CiS¢enja ili odrzavanja.

¢ Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doc¢i do strujnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

e Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim normama.

Opasnost od vruce povrsine

e Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog uredaja postaju toliko vruci da se njima
mogu prouzrokovati opekline.

¢ Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji nije prikladno
posude za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim staklom dok se povrsina
ne ohladi.

e S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice
I poklopci, ne smijete ih stavljati na povrSinu ploCe za kuhanje.

e Drzite djecu podalje.
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Rucke lonca za pirjanje mogu postati previSe vruce za dodirivanje. Provjerite
prelaze li se ruCkama lonca za pirjanje druge zone za pripremanje koje su
uklju€ene. Drzite ruCke izvan dosega djece.

Ako se ne pridrZzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

Opasnost od nastanka porezotina

|zlaze se iznimno oStra ostrica strugaca povrsSine ploCe za kuhanje kada se
uvuce sigurnosni poklopac. Budite iznimno pazljivi pri uporabi i uvijek pohranite
na sigurno mjesto izvan doticaja djece.

Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok se upotrebljava. Ako nesto prekipi,
moze doci do nastanka dima i masnog prelijevanja koje se moze zapaliti.
Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrSinu za pohranu.
Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor na uredaju.

Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.

Nakon uporabe uvijek isklju€ite zone za pripremanje u skladu s opisanim u
ovom prirucniku (tj. uporabom upravljackih elemenata na dodir).

Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem, da sjede, stoje na njemu ili da se
penju po njemu.

Ne spremajte predmete koji bi mogli biti zanimljivi djeci u kuhinjske ormare
iznad uredaja. Djeca koja se penju na povrSinu za pripremanje mogu se
ozbiljno ozlijediti.

¢ Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora na podrucju gdje se upotrebljava uredaj.
¢ Djeca ili osobe s invaliditetom kojim se ograniCava njihova sposobnost uporabe

uredaja trebaju imati odgovornu i stru¢nu osobu uza sebe koja ¢e ih poduciti o
uporabi. Instruktor se treba zadovoljiti sto mozZe upotrebljavati uredaj bez
opasnosti za sebe ili svoju okolinu.

Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se to posebno ne
preporucuje u priruéniku. Sve ostale oblike servisiranja treba obauviti kvalificirani
tehnicar.

Ne upotrebljavajte CistaC na paru za CiS€enje ploCe za kuhanje.

Ne stavljajte ili ispustajte teSke predmete na plo€u za kuhanje.

Ne smijete stajati na povrsSini ploCe za kuhanje.

Ne upotrebljavajte tave s nazubljenim rubovima i ne vucite tave po indukcijskoj
staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti staklo.

Ne upotrebljavajte zice za struganje ili druga gruba sredstva za CiS¢enje
povrsine za pripremanje jer njima mozete ostetiti indukcijsko staklo.

Ako je kabel za napajanje ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili osobe sli¢nih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.

e Ovaj se uredaj namjenjuje iskljucivo uporabi u kuc¢anstvima.
e UPOZORENUJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju vruci tijekom

uporabe.
Obratite pozornost i ne dirajte grijace. Djecu mladu od 8 godina treba drzati
podalje osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i
znanja ako su pod nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom upotrebom
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uredaja te ako shvacaju povezane opasnosti.

Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju obavljati CiS¢enje ni
odrzavanje uredaja bez nadzora.

UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i za kuhanje bez nadzora uz uporabu masti ili
ulja moze biti opasno i moze rezultirati pozarom. NIKADA ne pokuSavajte
ugasiti vatru vodom, nego iskljucCite uredaj i pokrijte plamen npr. poklopcem ili
vatrootpornom pokrivacem.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne spremajte predmete na povrsine za
pripremanje.

Upozorenje: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucite uredaj da biste izbjegli
mogucnost nastanka strujnog udara ako se radi o staklokeramiCkim
povrSinama ploCe za kuhanije ili slichim materijalima kojima se $stite dijelovi pod
naponom

¢ Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.
¢ Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog programatora ili

zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

Cestitamo vam na kupnji nove keramicke ploce za kuhanje.

Preporuc¢ujemo vam da pazljivo procitajte ovaj priruénik s uputama/priru¢nik za ugradnju da biste potpuno mogli
razumjeti kako ispravno postaviti i upotrebljavati uredaj.

Za ugradnju, procitajte odjeljak o ugradniji.

Pazljivo procitajte sve sigurnosne upute prije uporabe i sacuvajte ovaj priru¢nik s uputama/priruénik za ugradnju da
biste se njim mogli sluZiti i u buducénosti.

Pregled proizvoda

Prikaz odozgo

1. zona od najvise 1800 W

1 2. zona od najvise 1200 W
3. Staklena plo¢a

3 4. UKLJUCENO/ISKLJUCENO
5. Upravljacka plo¢a

2

4

5
Upravljacka ploca
5 4 3 2 1

a s wdhPRE

Upravljacki element za uklju€ivanje/iskljucivanje

Upravljacki elementi za regulaciju napajanja/vremenskog programatora
Upravljacki elementi za odabir zone zagrijavanja

Upravljanje vremenskim programatorom

Upravljacki element za zaklju€avanje tipki
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Informacije o proizvodu

Mikroracunalnom kerami¢kom plo€om za kuhanje mogu se ispuniti razne potrebe u kuhinji zbog zagrijavanja otpornom
zicom, mirkora¢unalnog upravljanja i odabira viSe moguénosti napajanja te je stoga zaista optimalan izbor za moderne
obitelji.

Keramitka plo€a za kuhanje usmjerava se ka kupcima i njom se omogucava personalizirani dizajn. Plo€a za kuhanje
ima siguran i pouzdan radni u€inak ¢ime se vas$ Zivot €ini ugodnijim i omogucuje vam se da u njemu potpuno uZivate.

Prije uporabe nove keramicke plo¢e za kuhanje

¢ Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak ,Sigurnosna upozorenja”.
e Potpuno uklonite zastitni film koji se moze jo$ nalaziti na keramickoj plo¢i za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

 Ne morate primjenjivati pritisak jer se upravljackim elementima upravlja na dodir.

¢ Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

o Cuje se zvuéni signal pri svakoj registraciji dodira.

 Pobrinite se da su upravljagi elementi uvijek gisti, suhi i da se ni¢im ne prekrivaju (npr. priborom ili krpom). Cak i zbog
tankog sloja vode moze biti teSko rukovati upravljackim elementima.

v X

Odabir ispravnog posuda za kuhanje

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima ili zakrivljenom bazom.

Pobrinite se da je baza va$e tave glatka, da se postavlja ravno uz staklo i da je jednake veli¢ine kao zona za
pripremanje. Uvijek postavite svoju tavu u srediSte zone za pripremanije.

) 4 f 7 NN W v

Uvijek podignite tave s keramicke plo¢e za kuhanje — ne klizite njima jer tako mozete ogrepsti staklo.

" . \f
S W
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Uporaba keramicke ploc¢e za kuhanje

Za pocetak pripremanja @

1. Dodirnite upravljacki element za
ukljucivanje/iskljucivanje.

Nakon ukljuCivanja napajanja, zujalica se oglasava

jedanput, a na svim se zaslonima prikazuje ,-” ili ,- -” ¢ime

se ukazuje da je indukcijska plo€a za kuhanje u stanju

pripravnosti.

2. Postavite prikladnu tavu na zonu za pripremanje koju " < 3

planirate upotrebljavati. P
e Pobrinite se da su dno tave i povr§ina zone za ‘ “"""]
pripremanje Ciste i suhe. N
/ )
(L
3. Dodirivanjem upravljackog elementa za odabir zone (=
zagrijavanja. N
U
4. Odaberite postavku topline dodirivanjem upravljackog - +
elementa ,-" ili ,+".

e Ako ne odaberete postavku topline u roku od
1 minute, automatski se isklju€uje keramicka plo¢a
za kuhanje. Morate poceti ponovno od 1. koraka.

o Mozete promijeniti postavku topline u bilo kojem
trenutku tijekom pripremanja.

¢ Drzanjem pritisnutim jednog od ovih gumba
vrijednost se namjesta prema gore ili prema dolje.

HR-6



Nakon zavrsetka pripremanja

1. Dodirnite upravljacki element za odabir zone
zagrijavanja koju zelite iskljuciti.

] [

2. Iskljuite zonu za pripremanje pomicanjem prema dolje do ,0” ili istovremenim dodirivanjem upravljackih
elemenata ,-” i ,+”.
— -+
ILI

3. Iskljucite cijelu povrsinu za pripremanje dodirivanjem upravljackog elementa za uklju€ivanje/iskljucivanje @

0]

4. Pazite na vruée povrsine
Slovom ,H” ukazuje se na zonu za pripremanje koja je prevru¢a za dodirivanje. Nestaje kada se povrsina ohladi
do sigurne temperature. Moze se upotrijebiti i kao funkcija ustede energije ako zZelite zagrijati jos tava,
upotrijebite vru¢u plocu koja je jo$ vruca.

B,-'
o !

Blokiranje upravlja¢kih elemenata

e Mozete blokirati upravljacke elemente radi sprje€avanja neovlastene uporabe (primjerice da djeca slu€ajno ne ukljuce
zone za pripremanje).

o Kada se blokiraju upravljaci elementi, svi se upravljacki elementi onemogucuju osim upravljanja
uklju¢ivanjem/iskljucivanjem.

Za blokiranje upravljackih elemenata

Dodirnite upravljacki element za zaklju€avanje tipki. Pokazivaéem vremenskog programatora prikazuje se ,Lo”

Za otklju¢avanje upravljackih elemenata

1. Dodirnite i drzite upravljacki element za zaklju¢avanje tipki na neko vrijeme.
2. Sada mozete poceti upotrebljavati svoju kerami€ku plo¢u za kuhanje.

Kada je plo¢a za kuhanje u nacinu rada blokade, svi se upravljacki elementi onemogucuju osim ukljucivanja/iskljucivanja,
u slu¢aju nuzde mozete iskljuciti keramicku plo€u za kuhanje upravljackim elementom za upravljanje
uklju€ivanjem/iskljucivanjem, no pri sliedec¢oj radnji prvo trebate otklju€ati plo¢u za kuhanje.

Zastita od nadtemperature

Ugradenim osjetnikom temperature mozZe se pratiti temperatura unutar keramicke plo€e za kuhanje. Ako se otkrije
prekomjerna temperatura, automatski se zaustavlja rad keramicke plo¢e za kuhanje.
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Upozorenje o ostatku topline
Kada plo¢a za kuhanje radi neko vrijeme, prisutan je ostatak topline. Pojavljuje se slovo ,H” radi upozoravanja da je
zona za pripremanije i dalje vruca.

Automatsko iskljucivanje
Automatsko isklju€ivanje sigurnosna je zastitna funkcija za vasu plo¢u za kuhanje. Automatski se iskljucuje ako
zaboravite iskljuciti kuhanje. Zadana vremena rada za razliCite razine napajanja prikazuju se u tablici u nastavku:

Razina napajanja 112 |3|4|5|6/|7]|8]|09
Zadani radni programator (sat) 8 1 8| 8|4 |4 |4]|2]|2]|2

Uporaba vremenskog programatora

Mozete upotrebljavati vr.emenski programator na dva razli¢ita nacina:

o MoZete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se slu€aju nijedna zona pripremanje ne iskljuuje vremenskim
programatorom kada istekne zadano vrileme.

o MozZete ga postaviti tako da se njime iskljuci jedna zona za pripremanje nakon $to istekne zadano vrijeme.

o Mozete postaviti vremenski programator na do 99 minuta.

Uporaba vremenskog programatora kao tajmera

Ako niste odabrali nijednu zonu za pripremanje

1. Pobrinite se da se ukljui plo¢a za kuhanje.
Napomena: moZete se koristiti tajmerom €ak i kada ne odabirete zonu za pripremanje.

2. Dodirnite upravljacki element vremenskog programatora i po€inje bljeskati pokaziva¢ vremenskog

programatora.
3. Namjestite postavku vremenskog programatora dodirivanjem — +
upravljackog elementa ,-” ili ,+”. Pokaziva¢ tajmera pocinje

bljeskati i prikazuje se na zaslonu vremenskog programatora.

Podsjetnik: Jednom dodirnite upravljacki element ,-” ili ,+”

vremenskog programatora da bi se vrijeme smanijilo ili

povecalo za 1 minutu.

Dodirnite i drzite upravljacki element ,-” ili ,+” vremenskog programatora i vrijeme se smanijuje ili povecava
za 10 minuta.

Ako se zadanim vremenom premasi 99 minuta, vremenski programator automatski se vrac¢a na 0 minuta.

4. Istovremenim dodirivanjem upravljackih elemenata ,-” i ,+” poniStava se vremenski programator, a na
zaslonu s minutama prikazuje se ,- -".

AT

5. Nakon $to se postavi vrijeme, odmah zapodinje odbrojavanije. Q l, | i
Prikazuje se preostalo vrijeme na zaslonu, a pokazivaem L/ I \
vremenskog programatora bljeska se 5 sekunda.

6. Zujalicom se odasilje zvucni signal na 30 sekunda, a E// T

pokazivatem vremenskog programatora prikazuje se ,- -’
kada zadano vrijeme treba zavrsiti.
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Postavljanje vremenskog programatora za isklju€ivanje jedne zone za
pripremanje

1. Dodirivanjem upravljackog elementa za odabir zone ®
zagrijavanja. A 6
2. Dodirnite upravljacki element vremenskog G// 'IB

programatora i pokazivatem vremenskog
programatora prikazuje se ,10”.

3. Postavite vriieme dodirivanjem upravljackog elementa
vremenskog programatora.

Podsjetnik: Jednom dodirnite upravljacki element ,-” ili

»+~ vremenskog programatora i vrijeme se smanjuje ili - +
povecéava za 1 minutu. Dodirnite i drzite upravljacki

element ,-” ili ,+” vremenskog programatora i vrijeme se

smanijuje ili povec¢ava za 10 minuta.

Ako se zadanim vremenom premasi 99 minuta,
vremenski programator automatski se vraca na
0 minuta.

4. Istovremenim dodirivanjem upravljackih elemenata ,-” i ,+” poniStava se vremenski programator,
a na zaslonu s minutama prikazuje se ,- -”.

— + )
—> & --
5. Nakon $to se postavi vrijeme, odmah zapocinje ‘/"; :_, ] i
odbrojavanje. Prikazuje se preostalo vrijeme na zaslonu, /l | %
a pokazivacem vremenskog programatora bljeska se
5 sekunda.
NAPOMENA: Kada svijetli crvena to¢ka do pokazivaCa
razine napajanja, time se ukazuje na odabranu zonu. ] 8
7/
[o] RN
6. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora, ™
odgovarajuca se zona za pripremanje automatski -
iskljuguje. [al

NAPOMENA: Ako zelite promijeniti vrijeme nakon postavljanja vremenskog programatora,
morate poceti od 1. koraka.
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Smjernice za pripremanje

Budite oprezni pri prZzenju jer se ulje i masno¢e veoma brzo zagriju, a osobito ako se koristite znagajkom
PowerBoost. Pri iznimno visokim temperaturama dolazi do spontanoga zapaljenja ulja i masti, a time se
predstavlja ozbiljan rizik za nastanak poZara.

Savjeti za pripremanje

Kada dode do klju€anja hrane, smanijite postavku temperature.

o Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja pripremanja i Stedi se energija zadrzavanjem topline.

e Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoéa do najnize moguce razine radi smanjenja vremena trajanja pripremanija.
e ZapocCnite pripremanije jela na visokoj postavki i smanijite postavku kada se hrana u potpunosti zagrije.

Pirjanje, pripremanje rize

¢ Pirjanje se odvija ispod vrelista na otprilike 85 °C kada mijehuri¢i povremeno dopiru do povrSine tekucine za
pripremanje. Kljuéno je za pripremanje ukusnih juha i blagih gulasa jer se okusi razvijaju bez prekuhavanja hrane.
Umake na bazi jaja i zgusnute umake takoder trebate pripremati ispod to¢ke klju€anja.

o Za neke zadatke, uklju€ujuci pripremanje rize metodom apsorpcije, moze trebati viSa postavka od najnize postavke
da bi se jamcilo da se hrana ispravno pripremi u preporuéenom vremenu.

Pecenje odreska do poprimanja smede boje

Za pripremanje socnih i ukusnih odrezaka:

1. Drzite meso na sobnoj temperaturi otprilike 20 minuta prije pripremanja.

2. Zagrijte tavu za prZenje s ¢vrstom bazom.

3. Namazite obje strane odreska uljem. Stavite malu koli€inu ulja u vrucu tavu, a zatim spustite meso na vrucu tavu.

4. Okrenite odrezak samo jednom tijekom pripremanja. To¢no vrijeme trajanja pripremanja ovisi o debljini odreska i o
tome koliko Zelite da je odrezak pe¢en. Mogu se razlikovati vremena od 2 — 8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da
biste provijerili koliko je dobro pecen — 5to je odrezak €vrsci to je bolje pecen.

5. Ostavite odrezak da odstoji na toplom tanjuru nekoliko minuta da bi omeksao prije posluzivanja.

Za przenje uz mijeSanje

1. Odaberite keramicki kompatibilan wok s ravnom bazom ili veliku tavu za przenje.

2. Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje uz mijeSanje treba se odvijati brzo. Ako pripremate velike koli¢ine hrane,
pripremajte hranu u nekoliko manjih skupina.

3. Nakratko prethodno zagrijte tavu i dodajte dvije jusne Zlice ulja.

4. Prvo pripremite meso, odlozite ga sa strane i odrzavajte toplim.

5. Pripremite povrée przenjem uz mijeSanje. Kad je vruce, ali hrskavo prebacite zonu za pripremanje na nizu postavku,
vratite meso u tavu i dodajte svoj umak.

6. Lagano mijeSajte sastojke tako da se potpuno raspodijeli toplina.

7. Posluzite odmah.

Postavke topline

Postavke u nastavku sluze isklju€ivo kao smjernice. To€na postavka ovisi o nekoliko imbenika, uklju€ujuci posude za
pripremanje i koli¢inu hrane koja se priprema. IstraZite rad svoje indukcijske plo¢e za kuhanje da biste pronasli
postavke koje vam najviSe odgovaraju.

Postavka topline Prikladnost

1-2 ¢ blago zagrijavanje za manje koli¢ine hrane

¢ otapanje ¢okolade, maslaca i hrane koja brzo gori
¢ lagano pirjanje

e polagano zagrijavanje

3-4 e podgrijavanje

¢ brzo pirjanje

e pripremanje rize

5-6 e palacinke
7-8 ¢ naglo pecenje

e pripremanije tjestenine
9 e prZenje uz mijeSanje

e pecenje do poprimanja smede boje
¢ dovodenje juhe do klju¢anja
o voda koja klju¢a
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Njega i €iS¢enje
Postavke u nastavku sluZe isklju€ivo kao smjernice. To€na postavka ovisi o nekoliko ¢imbenika, uklju€ujuci posude za
pripremanije i koli€inu hrane koja se priprema. Istrazite rad ploCe za kuhanje da biste otkrili postavke koje vam najviSe

odgovaraju.
Sto? Kako? Vazno!
Svakodnevno 1. Iskljucite napajanje ploc¢e za kuhanje. e Kada se isklju¢i napajanje plo€e za kuhanje viSe nema oznake

zaprljanje stakla
(otisci prstiju, oznake,
mrlje hrane ili
prolijevanja koja ne
sadrze Secer na
staklu).

2. Upotrijebite sredstvo za CiS¢enje povrsine za
pripremanje dok je staklo jos$ toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i osuSite brisanjem koristeéi se Cistom
krpom ili kuhinjskim papirom.

4. Ponovno ukljucite napajanje povrsine za kuhanje.

Lvruéa povrsina”, ali zona za pripremanje moze i dalje biti vru¢a!
Budite iznimno pazljivi.

e Zicama za struganje namijenjenim za teSke uvjete, najlonskim
Zicama za struganje i grubim/abrazivnim sredstvima za ¢iSc¢enje
moze se ogrepsti staklo. Uvijek procitajte Sto piSe na naljepnici
da biste provijerili jesu li vase sredstvo za ¢iSc¢enje ili zica za
struganje prikladni.

e Nikada ne ostavljajte ostatke ¢iSéenja na povrSini
pripremanije jer mozZe doéi do zaprljanja stakla.

Za

Prelijevanja, otapanja
i vruca Secerna
prelijevanja na staklu.

Odmah ih uklonite lopaticom za okretanje, paletnim
nozem ili o$tricom strugaca prikladnim za keramicke
staklene povrSine za pripremanje, ali pripazite na
vru¢e povrsine zona za pripremanje:

1. Iskljucite napajanje povrSine za kuhanje na zidu.

2. Drzite ostricu ili pribor pod kutom od 30° i struganjem
uklonite zaprljanje do hladnog dijela povrSine za
pripremanije.

. Ocistite zaprljanje kuhinjskom krpom ili kuhinjskim
ruénikom.

. Pridrzavajte se koraka 2. do 4. za ,Svakodnevno
zaprljanje na staklu” iznad.

w

IN

e Uklonite mrlje nastale otapanjem i hranom bogatom Secerima ili
prelijevanja Sto je prije moguce. Ako se ostave da se ohlade na
staklu, moze ih biti teSko ukloniti ili se njima moze ¢ak i trajno
ostetiti povrsina stakla.

e Opasnost od nastanka porezotina: kada se uvuce sigurnosni
poklopac, ostrica strugaca postaje iznimno ostra. Budite iznimno
pazljivi pri uporabi i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan
doticaja djece.

Prelijevanja na
upravljackim
elementima na dodir.

=

Iskljucite napajanje ploce za kuhanje.

Upijanjem odcistite prolijevanje

3. ObriSite podrucje dodirnih upravljackih elemenata
Cistom vlaznom spuzvom ili krpom.

N

e Plocom za kuhanje moze se proizvesti zvucni signal i moze se
iskljuciti, a upravljacki elementi mozda ne budu radili ako se na
njima nalazi tekucina. Potpuno obriSite podrucje upravljackih
elemenata prije ponovnog uklju€ivanja ploc¢e za kuhanje.

4. Potpuno obrisite podrucje kuhinjskim papirom.
5. Ponovno ukljucite napajanje povrsine za kuhanje.
Podsjetnici i savjeti
Problem Mogudéi uzroci Sto napraviti
Ne moze se ukljuciti Nema napajanja. Pobrinite se da se povrsina za pripremanje spoji na napajanje i da
povrsina za se ukljuci.
pripremanje. Provjerite je li do$lo do nestanka napajanja u vasem domu ili

podrucju. Ako ste provjerili sve i problem je dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehni€ara.

Nema reakcije
upravljackih
elemenata.

Zaklju€ani su upravljacki elementi.

Otklju¢ajte upravljacke elemente. Pogledajte odjeljak

LUporaba keramicke povrsine za pripremanje” radi uputa.

Tesko je rukovati
upravljackim
elementima na dodir.

Mozda postoji tanki sloj vode na upravljackim
elementima ili mozda upotrebljavate vrh prsta pri
dodirivanju upravljac¢kih elemenata.

Pobrinite se da je podrucje upravljackih elemenata suho i da
upotrebljavate jagodicu prsta pri dodirivanju upravljackih
elemenata.

Nastaju ogrebotine na
staklu.

Posude za pripremanje s oStrim rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za €iScenje.

Upotrebljavajte posude za pripremanje s ravnim i glatkim bazama.
Pogledajte odjeljak ,Odabir ispravnog posuda za kuhanje”.

Pogledajte odjeljak ,Njega i ¢iS¢enje”.

Nekim se tavama
proizvode zvukovi
pucketanja ili klikanja.

To se moze prouzrokovati konstrukcijom vaseg
posuda za kuhanje (slojevi razli¢itih metala koji
razli¢ito vibriraju).

To je uobiCajeno za posude za kuhanje i tim se ne ukazuje na kvar.

Tehni€ke specifikacije

Plo¢a za kuhanje CDH30

Zone pripremanja 2 zone

Napon napajanja 220 — 240 V~
Ugradeno elektriéno napajanje 2700 — 3300 W
Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) 288X520X55
Ugradbene dimenzije  AxB (mm) 268X490

TezZina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo unaprjedivati svoje proizvode, moZzemo
promijeniti specifikacije i dizajne bez prethodne obavijesti.
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Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

1. IzreZite radnu povrSinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.
U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 50 mm prostora oko otvora.
Provjerite iznosi li debljina radne povrsine najmanje 30 mm. Odaberite vodootporni materijal radne povrsine da
biste izbjegli veéa izobli€enja prouzrokovana toplinskim zraenjem vruée plo€e. U skladu s prikazanim u nastavku:

2
A B C D E F
268 + 4 490 + 4 najmanje najmanje 50 mm najmanje najmanje
50 mm 50 mm 50 mm
-0mm -0mm

2. Keramicka plo¢a za kuhanje moZze se upotrebljavati na radnoj povrsini kuhinjskog ormara. Kerami¢ku plo¢u za
kuhanje treba postaviti vodoravno. U skladu s prikazanim u nastavku:

A B
najmanje 50 mm najmanje 50 mm

U svim okolnostima, pobrinite se da se keramicka plo¢a za kuhanje dobro provjetrava i da se ne blokiraju ulaz i izlaz
zraka. Pobrinite se da je keramicka plo€a za kuhanje u dobrom radnom stanju. U skladu s prikazanim u nastavku

Napomena: Sigurnosna udaljenost izmedu vruce plo¢e i kuhinjskog ormara iznad vruce ploce treba iznositi
najmanje 760 mm.

A (mm)
760 50 mini 30 mini Ulaz zraka Izlaz zraka 10 mm
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Prije postavljanja plo€e za kuhanje, pobrinite se da

je radna povrsina kvadratna i poravnata te da nema strukturalnih dijelova kojima se ograni¢avaju zahtjevi prostora
se radna povrsina izraduje od materijala otpornog na toplinu

pecnica sadrzi ugradeni ventilator za hladenje ako se plo€a za kuhanje ugraduje iznad pecnice

je ugradnja u skladu sa svim zahtjevima za razmake i primjenjivim normama i propisima

se prikladna izolacijska sklopka kojom se omogucéuje potpuno odspajanje od napajanja elektroenergetske mreze
ugraduje u trajno ozienje te da se postavlja tako da je u skladu s lokalnim pravilima i propisima za ozi¢enje.
Izolacijska sklopka mora biti odobrene vrste i njom se mora omogucavati razmak izmedu kontakata od 3 mm u svim
polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima ako se lokalnim pravilima za ozi€enje omogucuje ova varijacija
zahtjeva)

izolacijska je sklopka lako dostupna kupcu kada se ugradi plo¢a za kuhanje

ako imate sumnji vezano uz postavljanje, mozete se obratiti lokalnim gradevinskim tijelima i pogledati lokalne zakone
upotrebljavajte zavrSne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni za ¢iScenje (kao Sto su keramicke plocice) za
povrsine zida kojima se okruzuje plo¢a za kuhanije.

Nakon ugradnje plo¢e za kuhanje, pobrinite se da

kabel za napajanje nije dostupan putem vrata kuhinjskog ormara ili ladica

postoji prikladan protok svjeZeg zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara do baze plo¢e za kuhanje

se postavi zastitna toplinska pregrada ispod baze ploce za kuhanje ako se plo¢a za kuhanje ugraduje iznad ladice ili
prostora kuhinjskog ormara

je izolacijska sklopka lako dostupna kupcu

Prije lociranja priévrsnih nosaca

Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrSinu (upotrijebite pakiranje). Ne primjenjujte silu na izbo¢ene
upravljacke elemente na plo€i za kuhanije.

Pri¢vrstite plo€u za kuhanje za radnu povrsinu tako da zavijete Cetiri nosaca za dno plo¢e za kuhanje (pogledajte sliku)
nakon ugradnje. Namjestite poloZaj nosaca radi uskladivanja s razli€itim debljinama radnih povrsina.

Oprez

1.

Nogahkowbd

Keramicku plo¢u za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehni€ari. Na raspolaganju vam stoje stru¢njaci.
Nikada ne obavljate ovu radnju samostalno.

Keramitka plo¢a za kuhanje ne smije se postavljati na opremu za hladenje, perilice posuda i okretne susilice.
Keramicku vruéu ploCu treba ugraditi tako da se moZe jam¢iti bolje toplinsko zraenje radi povecanja pouzdanosti.
Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad radne povrsine mogu podnijeti toplinu.

Radi izbjegavanja bilo kakvog osteéenja, sendvi€ sloj i ljepilo moraju biti otporni na toplinu.

Ne smije se upotrebljavati parni istac.

Ova se keramika smije spajati isklju¢ivo na napajanje s impedancijom sustava koja nije veéa od 0,427 oma.

Po potrebi, obratite se tijelu koje omoguéuje napajanje za informacije o impedanciji sustava.
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Spajanje plo¢e za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze

Ovu plo¢u za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze smije postaviti iskljucivo prikladno

& kvalificirana osoba. Prije spajanja ploCe za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze provijerite:
1. je li kuéni sustav oZi€enja prikladan za napajanje koje se upotrebljava za plo¢u za kuhanje.
2. podudara li se napon s vrijednosti navedenoj na nazivnoj plocici
3. moze li se dijelovima kabela za napajanje podnijeti optere¢enje navedeno na nazivnoj plocici.
Za spajanje ploCe za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze, ne upotrebljavajte prilagodnike,
ili reduktore jer se njima moze prouzrokovati pregrijavanje i pozar.
Kabelom za napajanje ne smiju se dodirivati vruci dijelovi i mora se postaviti tako da se njegovom
temperaturom ne premasi 75 °C u niti jednom trenutku.

Napajanje treba spoijiti u skladu s odgovaraju¢om normom ili na jednopolni prekida¢ strujnog kruga. Metoda spajanja
prikazuje se u nastavku.

zelenozuta
plava
smeda

N L

PE l_l
220240V~

1. Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, to treba obaviti tehni€ar sluzbe za pomo¢ nakon prodaje uporabom
odgovarajuc¢ih alata radi izbjegavanja bilo kakvih nesreéa.

2. Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mreZu, treba ugraditi svepolni prekida¢ strujnog kruga uz razmak
od najmanje 3 mm izmedu kontakata.

3. Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektri€¢no spajanje te da je spoj u skladu sa sigurnosnim
propisima.

4. Kabel se ne smije savijati ni sabijati.

5. Kabel treba redovito provjeravati i moze ga zamijeniti samo prikladno kvalificirana osoba.

Ovaj se uredaj oznacava u skladu s europskom Direktivom
2012/19/EZ o otpadnoj elektricnoj i elektronic¢koj opremi (OEEO).
Ako se pobrinete za ispravno zbrinjavanje ovoga uredaja, pomazete
u sprje€avanju moguce Stete po okolis$ i ljudsko zdravlje koja moze
nastati ako se proizvod ne zbrine na ispravan nacin.

Oznakom na proizvodu ukazuje se da se proizvod ne smije smatrati
uobic¢ajenim otpadom u domacinstvu. Treba ga odnijeti na prikupno
mjesto za recikliranje elektricne i elektroni¢ke robe.

_ Za ovaj uredaj treba obaviti posebno zbrinjavanje otpada. Radi
dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga
ZBRINJAVANJIE: Ne proizvoda, obratite se svom lokalnom vije€u, sluzbi za zbrinjavanje

Zbrinjavajte ovaj otpada u domacinstvu ili trgovini u kojoj ste ga kupili.

proizvod kao _ Radi dodatnih informacija o obradi, oporavku i recikliranju ovoga
nerazvrstani komu.n.alnl proizvoda, obratite se uredu lokalnog vije¢a, sluzbi za zbrinjavanje
otpad. Treba obaviti otpada u domadinstvu ili trgovini u kojoj ste kupili proizvod.

odvojeno prikupljanje
takvog otpada radi
posebne obrade.

Podaci o niskoj potrosnji energije u skladu s uredbom komisije

(EU) 2023/826.

] o Razdoblje nakon kojega uredaj
Stanje PotroSnja snage | automatski postize stanje
Rezim isklju€ivanja 05W 20 min
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Informacije o proizvodu za ku¢ne elektro kamine u skladu sa Uredba (EU) br. 66/2014 Komisije

Pozicija Simbol Vrednost Jedinica
Identifikacija modela CDH30
Vrsta kamina: Elektri¢na dubriva
Broj kulinarskih zona i/ili zone 2
povrsina podrucja
. o . Zoni indukcijskog kuhanja
Tehnologija zagrevanja (indukcijske
kulinarske zone i povr3ine, razradi Podrucja za kuhanje indukcijom
kulinarskih zona, solidne ploce) Zoni s redaju¢im termickim elementima X
Cvrste ploce
Unazad [0/} 20,0 cm
Unapred @ 16,5 cm
Rear left @ cm
Rear central @ cm
Za kruzne kulinarske zone ili povrsine: precnik korisne povrsine na Rear right 2 o
) . . - Central left @ cm
zone okomito zagrevane elektri¢no, zaokruzen na najblizih 5Smm
Central central [0/} cm
Central right @ cm
Front left ) cm
Front central @ cm
Front right ) cm
Flex left L cm
W
L
Rear central cm
W
. L
Flex right cm
W
L
Central left W cm
Za nelokalne ku¢ne kuhanje zone ili povrsine: duzina i Sirina korisne povr3ine
po elektri¢no-toplim kuhanju zonama ili povrsinama, zaokruZeno na najbliza  |Central central L cm
5mm VLV
Central right cm
W
L
Front left cm
W
L
Front central cm
W
. L
Front right cm
W
Unazad (0] 188,9 Wh/kg
Unapred @ 183,8 Wh/kg
Rear left ECelectric cooking Wh/kg
Rear central ECelectric cooking Wh/kg
Flex right ECelectric cooking Wh/kg
Potro3nja energije za kuhanje izracunata po kg Central left ECelectric cooking Wh/kg
Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right ECelectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking Wh/kg
Flex left ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking Wh/kg
Potro3nja energije za ku¢ni elektro kam Zu izratunata po kg ECelectric hob 186,4 Wh/kg

Primijenjeni standard : EN 60350-2 Domace elektri¢no-tople kuhionice - Deo 2: Elektro zamine - Metode za merenje performansi

Predlozi za uStedu energije:

« Da biste dosegli najbolju efikasnost vaSeg kamina, postavite posudu u centar kulinarske zone.

« Koris¢enje kapa ¢e smanijiti vreme kuvanja i ustedeti energiju zadrZavajuci toplinu.

« Smanjite kolic¢inu tekucine ili masti da biste smanjili vreme kuvanja.

« Zapocnite kuvanje na visokoj postavki i sklonite postavku kada se hrana topi.
« Kori$¢enje posuda ciji precnik je jednak graficko prikazanoj zoni izbora.

« Ako ne nastane nijedna akcija nakon uklju¢ivanja kamina, kamin automatski prede u reZim isklju€eno po 1 minute, a snaga u rezimu isklju¢eno iznosi 0.5W.

Ove informacije treba smatrati deo uputstva za upotrebu aparata.




Biztonsagi figyelmeztetések
Biztonsaga fontos szamunkra. A f6z6lap hasznalata el6tt olvassa el az alabbi
utmutatot.

Telepités

Elektromos aramités veszélye

e Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése el6tt valassza le a készuléket
az elektromos halozatral.

e Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megfelel6 foldelési halézathoz
csatlakoztatas.

e Az otthoni aramhaldzaton kizardlag szakképzett villanyszerel6 hajthat végre
modositasokat.

e Jelen tanacs figyelmen Kkivll hagyasa elektromos aramuitést vagy halalt
eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

e Ovatossag javasolt, mint a pult szélei élesek.

e Az Ovatossag mell6zése séruléseket vagy vagasi sebeket eredményezhet.
Fontos biztonsagi utasitasok

e A készulek beszerelése vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket az utasitasokat.
o A készulékre soha ne helyezzen éghet6 anyagokat vagy termékeket.

e Jelen utasitast tegye elérhetévé a készuléket beszerel6 szakember szamara,
mivel igy el6fordulhat, hogy csokkenthet6 a beszerelés koltsége.

o A veszélyek elkerllése érdekében a készuléket kotelezben jelen beszerelési
utasitasoknak megfeleléen szerelje be.

e A készulék megfelel6 beszerelését és foldelését kizarolag szakképzett szakember
végezze.

e A készuléket kizardlag olyan haldzatra csatlakoztassa, amelyiknek részét képezi
egy olyan szakaszolo, amelyik teljesen levalasztja a készuléket a tapellatasrol.

o A készulék nem megfelelb beszerelése érvénytelenitheti az osszes jotallasi vagy
felel6sségvallalasi igényt.

Tisztitas és karbantartas

Elektromos aramiutés veszélye

e Ne f6zzdn, ha a f6zblap felulete torott vagy megrepedt. Ha a f6z6élap felllete
eltorott vagy megrepedt, azonnal kapcsolja ki a készuléket a halozati tapellatasnal
(fali kapcsoldnal), és vegye fel a kapcsolatot egy szakképzett szakemberrel.

e Barmilyen tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja le a f6zdlapot a fali kapcsolonal.

e Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa elektromos aramutést vagy halalt
eredmeényezhet.

Egészségugyi veszélyek
e A készulek megfelel az elektromagneses biztonsagi szabvanyoknak.
Forro fellilet altal jelentett veszély

e Hasznalat soran a készulék elérhet6 részei felforrésodnak, igy égési séruléseket
okozhatnak.
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Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyéb, megfelelé edényektdl
eltéré targy hozzaérjen az indukcidés Uveghez, amig a felllet le nem hiil.

Ne helyezzen fémtargyakat, igy példaul késeket, villakat, kanalakat és feddket a
f6z6lap feluletére, mivel ezek felforrosodhatnak.

e A gyermekeket tartsa a készuléktdl tavol.
¢ A serpeny6k fogantyui felforrésodhatnak. Figyeljen arra, hogy a serpeny6k

fogantyui ne I6gjanak tul azon f6z6z6nan, amelyen talalhatd az edény.
Gondoskodjon arrdl, hogy a gyermekek ne érhessék el a fogantyukat.
Jelen tanacs figyelmen kivil hagyasa égési séruléseket és forrazasokat
eredményezhet.

Vagasi sériilés veszélye

A f6z6lap-kaparo éles pengéje veszeélyt jelenthet visszahuzott védéburkolat
mellett. A kaparot rendkivul évatosan hasznalja, és mindig biztonsagosan és
gyermekektdl tavol tarolja.

Az dvatossag mell6zése séruléseket vagy vagasi sebeket eredményezhet.

Fontos biztonsagi utasitasok

Soha ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul mikodeés kdzben. A f6zés kdzben
tulcsordulo étel flstot és esetlegesen felgyulladé zsiros kiomléseket
eredményezhet.

Soha ne hasznalja a készuléket munka- vagy taroléfeltletként.

Soha ne hagyjon targyakat vagy eszkozoket a készuléken.

Soha ne hasznalja a készuléket a helyiség melegitésére vagy hevitésére.
Hasznalatot kovetéen kapcsolja ki az 6sszes f6z6zonat és a f6zblapot a jelen
utasitasban részletezett médon (vagyis az érintésvezérlés hasznalataval).

Ne engedje gyerekeknek, hogy jatsszanak a készulékkel, hogy railjenek,
raalljanak vagy felmasszanak ra.

Ne taroljon gyermekek szamara csabito targyakat a készulék folotti
szekrényekben. A f6z6lapra felmaszd gyermekek sulyos séruléseket
szenvedhetnek.

Ne hagyja a gyermekeket egyedul vagy felugyelet nélkul az adott helyiségben, a
készulék mikodése kozben.

A gyermekeket és a készulék hasznalatat illetéen korlatozottsagot okozo
fogyatékossaggal rendelkez6 személyeket egy felelés és kompetens személynek
kell utmutatassal szolgalnia a készulékhasznalat tekintetében. A képzést nyujto
személynek meg kell bizonyosodnia arrol, hogy az illeté személyek képesek sajat
maguk és a kornyezetuk veszélyeztetése nélkul hasznalni a készuléket.

Ne javitsa vagy cserélje a készulék barmely elemét, hacsak erre vonatkozo
explicit javaslat nem talalhat6 a jelen utmutatasban. Minden egyéb szervizelést
kizarolag szakképzett technikus végezhet.

A f6z6lap tisztitasahoz ne hasznaljon gézborotvat.

Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a f6z6lapra.

Ne alljon ra a fézdlapra.

Ne hasznaljon csipkézett élekkel rendelkezb serpenybket a készuléken, illetve ne
huzzon végig serpenybket az indukcids Uvegfeluleten, mivel ezzel megkarcolhatja
az Uveget.

Ne hasznaljon suroldszereket vagy egyeéb durva, abraziv tisztitdszereket a
f6zofelllet tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak az indukcios tveget.

Ha a tapkabel megseérul, a veszély elkerulése érdekében cseréltesse ki a
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gyartoval, a gyartd szervizkdzpontjaval vagy mas szakemberrel.
o Ezt a készuléket kizarélag haztartasi célu hasznalatra tervezték.

e FIGYELEM: A készulék és az elérhet6 alkatrészek mikodés kozben
felforrosodnak.

e Figyeljen arra, hogy ne érintse meg a fltéelemeket. A 8 évnél kisebb gyermekeket
tartsa a készuléktdl tavol, hacsak nem tartja 6ket folyamatos felligyelet alatt.

e A berendezést 8 évnél id6sebb gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességl, vagy tapasztalattal és ismerettel nem rendelkez6 személyek
akkor hasznalhatjak, ha fellgyelet alatt alinak vagy ha megfelel§ utasitdsokkal
lattal el 6ket a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen és megértették a
hasznalatbdl ered6 veszeélyeket.

e Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés tisztitasat és
karbantartasat gyermekek csak felugyelet alatt végezhetik.

e FIGYELEM: A f6z6lapon a zsirral vagy olajjal valo feligyelet nélklli sttés
veszélyes, és tuzet eredményezhet. SOHA ne probalja meg a tuzet vizzel oltani,
hanem kapcsolja ki a készuléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy
fedovel vagy tlzolto takaréval.

e FIGYELEM: Tlzveszély: ne taroljon targyakat a fézéfeluleteken.

e Figyelem: Ha a felllet megrepedt, kapcsolja ki a késziléket az aramutés
kockazatanak elkerulése érdekében, feszultségtol védd uvegkeramia vagy
hasonlo f6zéfellletek esetében.

e Ne hasznaljon gbzborotvat.

o A készuleék kialakitasabol adoddan nem javasolt ennek hasznalata kulsé
id6zitbvel vagy kulonallo tavvezerld rendszerrel.

Gratulalunk az uj keramia f6zélap vasarlasa alkalmabol.

A készulék megfelelé beszerelése és hasznalata érdekében javasoljuk, hogy forditson idét jelen utasitasok /
beszerelési kézikdnyv elolvasasara.

A beszerelés Gigyében tajékozddjon a beszerelés szakaszt.

Hasznalat el6tt olvassa figyelmesen el az 6sszes biztonsagi utasitast, és 6rizze meg ezen utasitasokat / beszerelési
kézikonyvet j6vobeli referencia céljabdl.

Termék attekintése

Felsd nézet

max. 1800 W-os zéna
max. 1200 W-os z6na
Uveglap

BE / KI

Vezérl6pult

ISR A o

Vezérlopult

BE / KI gomb

Teljesitmény-/id6zitéallité vezérldégombok
F6z6zb6na valasztdkapcsolok
Id6zitésvezérlés

Gombzar vezérlés

aprwbdPRE
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Termékinformacio

A mikroszamitdégépet tartalmazoé keramia f6z6lap kilonb6zé konyhai igények kielégitésére képes kdszénhetéen az
ellenalldshuzalos flitésnek, a mikroszamitégépes vezérlésnek és valaszthato teljesitményszinteknek, igy igazan
optimalis valasztas modern csaladok szamara.

A keramia f6z6lap az lgyfelek igényeit helyezi a kozéppontba, és igazodik az egyéni dizajnhoz. A f6z6lap biztonsagos
€s megbizhaté teljesitményekkel szolgal, igy teszi kényelmessé életét, illetve lehetbvé teszi az élet dromeinek a teljes
kiélvezését.

Az uj keramia f6z6lap hasznalata el6tt

¢ Olvassa el jelen utmutatot, kilénos figyelmet szentelve a ,Biztonsagi figyelmeztetések” szakasz szamara.
e Tavolitson el barmilyen, a keramia f6z6lapon maradt védéfoliat.

Az érintésvezérlés hasznalata

o A vezérlbgombok érintésérzékenyek, igy nem kell semmilyen nyomast kifejtenie a gombokra.

¢ Ne az ujja hegyét, hanem az ujjbegyét hasznalja.

e Minden egyes érintés észlelésekor hangjelzés hallhato.

e Bizonyosodjon meg arrél, hogy a vezérl6k mindig tisztak, szarazak, és nem takarja ezeket semmi (pl. valamilyen
eszkoz vagy torl6kendd). A vezérl6k mikodtetését akar egy vékony vizréteg is megnehezitheti.

”

Megfelel6é f6z6edény valasztasa

Ne hasznaljon csipkézett élekkel vagy lekerekitett alapi résszel rendelkezd edényeket.

>

) (@) (I

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a serpenyd alja sima, egyenesen felfekszik az Gvegre, és megegyezik a f6z6zéna
méretével. A serpeny6t mindig helyezze a f6z6z6na kdzepére.

-

ﬁ:-:? \\4"‘_\ /’ 7«:“‘_\..’ W y

Mindig emelje fel a serpeny6ket a keramia f6z6laprol, ne csusztassa az edényt, mivel igy megkarcolhatja az
Uvegfellletet.

-

N7, Vv
-l | 3
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A keramia f6z6lap hasznalata

F6zés megkezdése @

1.

3. Erintse meg a f6z6zéna valasztdkapcsolot.

4. Valassza ki a hébedllitast a ,-” vagy ,+” vezérldgomb

Erintse meg a BE/KI gombot.

A bekapcsolas utadn egyszeri hangjelzés hallhatd, és az
Osszes kijelzén ,, - " vagy , - - ” jelenik meg, tajékoztatva
az indukciods féz6lap készenléti modba kapcsolasardl.

. Helyezzen egy megfelel6 serpenyét a hasznalni kivant f\

f6z6z6nara.
e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a serpenyd és a
f6z6z6na feliilete tiszta és szaraz.

NI

N
u

megérintésével.

e Ha nem valaszt ki hébeallitast 1 percen belil, a
keramia féz6lap automatikusan kikapcsol. Ujbdl kell
kezdenie az 1. |épéstdl.

¢ A héfok bedllitast a f6zés soran barmikor
médosithatja.

o A két gomb barmelyikének nyomva tartasaval az
erték modosul felfelé vagy lefelé.
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A f6zés befejezése utan

1. Erintse meg a kikapcsolni kivant f6z6zéna
valasztékapcsoldt.

] [

2. Kapcsolja ki a f6z6z6nat ,0” értékre gorgetéssel vagy a ,-” és ,+’

vezérldgombok egyittes megnyomasaval.
— -+
VAGY

3. Kapcsolja ki az egész f6zblapot a BE/KI @ vezérldgomb megérintésével.

0]

4. Figyeljen a forro fellletekre
,H” jeldli azokat a f6z6zdnakat, amelyek érintésre forrok lehetnek. A jel eltiinik, amint a felulet leh(lt biztonsagos
hémérsékletre. Amig a felllet forrd, hasznalhato tovabbi serpeny6k felhevitésére, igy energiat takarithat meg.

E,-,
o 1!

A gombok lezarasa

o A gombok lezarasaval megakadalyozhato az illetéktelen hasznalat (igy példaul gyermekek nem kapcsolhatjak be
akaratlanul a f6z6z6nakat).
e |ezart gombok esetén a BE/KI gombokon kivil a késziilék az 6sszes vezérldgombot letiltja.

A gombok zarolasa

Erintse meg a Gombzar vezérlést. Az id6zit6 kijelzén a ,Lo” jelenik meg.

A gombok zarolasanak feloldasa

1. Erintse meg és tartsa lenyomva egy ideig a Gombzar vezériégombot.
2. Most mar hasznalhatja a keramia f6z6lapot.

Amikor a f6z6lap zarolas médban talalhatd, a BE/KI gombok kivételével az 6sszes gombot letiltja a készullék, vészhelyzet
esetén barmikor kikapcsolhatja a keramia f6z8lapot a BE/KI gombbal, de a kévetkezé miivelet elétt elészor fel kell oldania
a zarolast.

Tulmelegedés elleni védelem
A keramia f6z8lapba épitett hdmérséklet-érzékeld figyeli a késziléken bellli hBmérsékletet. Tul magas h6mérséklet
észlelése esetén a keramia f6z6lap miikédése automatikusan leall.
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Maradékho-figyelmeztetés
Ha a f6z6lap egy ideig mikodik, maradékhé lesz észlelhetd. A ,H” bet(i megjelenése figyelmeztet a {6z6z6na forrésagardl.

Automatikus kikapcsolas

Az automatikus kikapcsolas funkcié az indukcios f6z6lap védelmét szolgalja. A funkcié automatikusan kikapcsolja a
készuléket, ha elfelejti kikapcsolni a f6z6zénat. Az alapértelmezett lzemiddk a kiilénb6zd teljesitményszintekhez az
alabbi tablazatban lathato:

Teljesitményszint

[EEN
N
w
N
(]
(0]
~
(o]
(o]

Id6zit6 alapértelmezett iizemideje (6ra) 8 |8 (8 (4 |4 |4 |2 |2 |2

Az idozito hasznalata

Az id6zit6t kétféleképpen hasznalhatja:

Az id6zit6t hasznalhatja visszaszamlaloként. Ebben az esetben az id6zité nem kapcsolja ki egyik f6z6zénat sem az
id6 lejartakor.

Ugyanakkor beallithatja, hogy az id6 lejartakor kapcsolja ki a f6z6zénat.

Az id6zitén maximum 99 perc allithatd be.

Az idozitdo hasznalata visszaszamlaloként

Ha nem valaszt ki egyetlen f6z6z6nat sem

1.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a f6zdlap bekapcsolt allapotban van.
Megjegyzés: a visszaszamlalot f6z6zdéna kivalasztasa nélkll is hasznalhatja.

Erintse meg az idézitd vezérldgombot, ekkor az id6zité kijelzé villogasba kezd.

Vaélassza ki az id6zitébeallitast a ,-” vagy ,+” — -+
vezérlbgomb megérintésével. A visszaszamlalé

kijelz6je villogasba kezd, és a percek megjelennek az

id6zit6 kijelzdn.

Javaslat: Erintse meg az id6zit6 ,-” vagy ,+’ gombjat
egyszer az id6 1 perccel valo csokkentéséhez vagy
ndveléséhez.

Erintse meg és tartsa lenyomva az idézité ,-” vagy ,+” gombjat az idé 10 perccel vald
csokkentésehez vagy noveléséhez.

Ha a beallitott id§ meghaladja a 99 percet, az id6zit6 automatikusan visszatér O perchez.

A ,-" és ,+” gomb egylttes megérintésével az idézitd kikapcsol, és a perc kijelzén ,- -” jelenik meg.

AT

Az id6 beallitasa utan a visszaszamlalas azonnal C l, | i
megkezdddik. A kijelzén a fennmarad¢ id6 lathato, az 2 /l ] \
id6zitd kijelz6je pedig 5 masodpercig villog.

A készulék hangjelzést ad ki 30 masodpercen G// —
keresztll, és az id6zit6 kijelzéjén megjelenik a ,- -” jel,
amikor a bedllitott id6 lejart.
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yr

Az id6zitd beallitasa az egyik f6z6zéna kikapcsolasahoz
=

5 b

1. Erintse meg a f6z6z6na valasztékapcsolot.

2. Erintse meg az id6zitd vezérldgombot, ekkor az id6zitd G// |
Kijelz6 ,10” értéket mutat. !

c3

3. Allitsa be az idét az id6zit6 a vezérlsgomb
megérintésével.

Javaslat: Erintse meg az id6zit6 ,-” vagy ,+” gombjat

egyszer, igy az id6 csdokken vagy névekszik 1 perccel. - e
Erintse meg és tartsa lenyomva az id6zit6 ,-” vagy ,+”

gombjat az id6é 10 perccel val6 csokkentéséhez vagy

ndveléséhez.

Ha a beallitott id6 meghaladja a 99 percet, az id6zit6

automatikusan visszatér O perchez.

4. A ,-" és ,+” gomb egylttes megérintésével az idézitd kikapcsol, és a perc kijelzdn ,- -” jelenik meg.

AT

5. Az id6 beallitasa utan a visszaszamlalas azonnal \/": N\ 17
megkezdédik. A kijelzén a fennmaradé id6 lathato, az s
id6zit6 kijelzéje pedig 5 masodpercig villog.

MEGJEGYZES: A teljesitményszint kijelz6 melletti piros
pont vilagitani kezd, igy tajékoztat az adott zéna ) 8

kivalasztott allapotardl. ’
[a] RN
6. A f6zésidbézit6 lejartakor az adott f6z6z6na ™
automatikusan kikapcsol. -
[a]

MEGJEGYZES: Ha médositani kivanja az idébeallitast az id6zitd beallitasat kévetden, kezdje a
folyamatot az 1. [épéstél.

Fb6zési iranyelvek

Sités soran figyeljen, mivel az olaj és a zsir nagyon gyorsan felforrosodik, kiilondsen ha hasznalja a PowerBoost
funkciot. Rendkivil magas hémérsékletek mellett az olaj és a zsir dngyulladasra képes, ezért komoly tlizveszélyt
eredményez.
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F6zési tippek

Amikor az élelmiszer févése megkezdédik, csdkkentse a hdmérséklet beallitast.

Fedd hasznalataval cstkkenthetd a f6zési id6, illetve a hd megbrzésével energia takarithaté meg.
CsOkkentse minimumra a folyadék vagy zsiradék mennyiségét a f6zési id6é csokkentésehez.

A fézést kezdje magas beallitassal, majd csOkkentse a beallitast, amikor az étel atmelegedett.

Parolas, rizs fozése

A parolas forraspont alatt térténik, megkoézelitéleg 85 °C-on, amikor csak olykor néhany buborék emelkedik fel a
fézéshez hasznalt folyadék felszinére. Ez kulcsfontossagu finom levesek és izletes porkoltok készitéséhez, mivel az
izek anélkil alakulnak ki, hogy tulf6ézné a levest. A tojasalapu és a liszttel siritett szészokat is forraspont alatti
hémérsékleten kell f6zni.

Egyes feladatok, példaul abszorpcids médszerrel f6z6tt rizs a legalacsonyabb beallitasnal magasabb hémérsékletet
igényelhetnek annak biztositasara, hogy az élelmiszer megfeleléen megfé a javasolt idén belll.

Steak készitése
izletes, puha steak slitéséhez:

1.
2.
3.

4.

5.

Sités el6tt hagyja a hust szobahémérsékleten megkdzelitéleg 20 percig.

Forrésitson fel egy vastag fenekl serpenyét.

A steak mindkét oldalat kenje at olajjal. Egy kevés olajat cseppentsen a forrd serpenyébe, majd lassan tegye bele a
hust a forré serpenyébe.

Sités soran csak egyszer forditsa meg a steak szeletet. A pontos sitési id6 a steak vastagsagatél és az atsiités
kivant mértékétdl fugg. Az id6 2 és 8 perc kdzott valtozik, oldalanként. Nyomja meg a steak szeletet annak
ellenérzéséhez, hogy mennyire silt at: minél keményebb, annal kevésbé nyers.

Hagyja a steak szeletet pihenni egy meleg tanyéron par percig, hogy talalas elétt megpuhuljon.

Dobva-razva piritashoz

1.
2.

3.

e

Vélasszon egy keramia féz6lappal kompatibilis laposfenek( wokot vagy egy nagy serpenyét.

Az Osszes Osszetevl és felszerelés alljon készen. A dobva-razva piritasnak gyorsan kell térténnie. Nagy
mennyiségek készitése esetén az ételt tébb kisebb adagban készitse el.

Gyorsan elémelegitse a serpeny6t, és 6ntsdn bele két kanal olajat.

El6szdr slisse meg a hust, ezt tegye félre, s tartsa melegen.

Dobva-razva piritsa meg a zoldségeket. Amikor a zéldség még forrd, de ropogos, kapcsolja a f6z6zonat alacsonyabb
hémérsékletre, tegye vissza a hust a serpeny@be, és adja hozza a szészt.

Ovatosan keverje dssze az 6sszetevéket igy biztositva, hogy minden 6sszetevé atmelegszik.

Azonnal talalja.

Hobeallitasok

Az alabbi beallitasok minddssze iranymutatasnak tekintendék. A pontos beallitas tdbb tényez6tél fligg, példaul a
hasznalt edénytdl és a készitett ételmennyiségtél. Kisérletezzen az indukcids fézélappal, hogy megtalélja az Onnek
leginkabb megfeleld beallitasokat.

Hoébeallitas Megfelel6ség
1-2 e kis mennyiségl élelmiszer 6vatos melegitése

o csokoladé, vaj olvasztasa és kdnnyen odaégé ételek
e Ovatos parolas
o lassu melegités

3-4 e Ujramelegités
e gyors parolas
o rizsf6zés

e palacsinta

e gyors sutés
o tésztafélék fézese

9 e dobva-razva piritas
e hussltés

o leves felf6zése

o Vvizfézés
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Apolas és karbantartas

Az alabbi beallitasok minddssze iranymutatasnak tekintendék. A pontos beallitas tobb tényez6tél fligg, példaul a
hasznalt edénytél és a készitett ételmennyiségtél. Kisérletezzen a féz6lappal, hogy megtalélja az Onnek leginkabb
megfelel6 beallitasokat.

Mit?

Hogyan?

Fontos!

Mindennapi
szennyezddés az
livegfellleten
(ujjlenyomatok,
nyomok,
élelmiszermaradvany
ok vagy kidmlétt nem
cukros folyadékok az
Uvegfelileten).

1. Kapcsolja ki a f6z6lapnak a tapellatasat.

2. Vigyen fel f6z6laptisztitét az lvegre, mig az még
meleg (de nem forrd!).

3. Oblitse at és torolje szarazra egy tiszta
torlékendével vagy papirtoriével.

4. Kapcsolja vissza a féz6lap tapellatasat.

Kikapcsolt tapellatas esetén a f6z6lap nem figyelmeztet az
egyes fézéfelliletek forrésagara, azonban ettél még a f6z6zoénak
forrok lehetnek! Legyen rendkivil 6vatos.

A durva surolészivacsok, egyes nejlon surolészivacsok és a
kemény/abraziv tisztitdszerek megkarcolhatjak az tivegfeliletet.
Mindig olvassa el a cimkét, hogy megtudja, a tisztitészer vagy
surolészivacs megfelelé-e a készllék tisztitasahoz.

Soha ne hagyjon tisztitészer maradvanyt a fé6zélapon: az tveg
foltossa valhat.

Kifutott ételek,
raolvadt élelmiszer és
forré, cukros
folyadékmaradvanyo
k az Gvegen.

Ezeket azonnal tavolitsa el halkéssel, spatulaval vagy
borotvas kaparéval, amely hasznalhaté keramialiveg
féz6lapokhoz, de mindekdzben figyeljen a forré
fézéfellletekre:

1. Valassza le a féz6lap tapellatasat a fali aljzatnal.

2. Tartsa a pengét vagy eszkdzt 30°-os szdgben, és
tavolitsa el a maradvanyt vagy kiomlétt élelmiszert a
féz6lap hideg feliletére.

3. Tavolitsa el a szennyez6dést vagy kiomlott
élelmiszert toriékendével vagy papirtériGvel.

4. Kévesse a fenti, Mindennapi szennyez6dés az
Uvegfelileten rész 2-4. |épését.

A megolvadt és cukros élelmiszerek vagy kiomlétt élelmiszerek
utan maradt foltot minél hamarabb tavolitsa el. Ha az élelmiszer
lehill az Gvegfeliileten, eléfordulhat, hogy mar csak nehezen
tavolithaté el, vagy hogy visszafordithatatlanul karositja az
Uvegfeliletet.

Vagasi sérilés veszélye: visszahuzott véd6burkolat mellett a
kapard éles pengéje veszélyt jelenthet. A kaparot rendkivil
6vatosan hasznalja, és mindig biztonsagosan és gyermekektél
tavol tarolja.

Kidmlott élelmiszer
az érintépanelen.

1. Kapcsolja ki a f6z6lapnak a tapellatasat.

2. ltassa fel a kiomlott folyadékot

3. Tordlje at az érintdpanel terlletét tiszta, nedves
szivaccsal vagy torlékendével.

4. Torolje a terliletet teljesen szarazra papirtoriével.

5. Kapcsolja vissza a féz6lap tapellatasat.

A fézélap hangjelzést adhat ki, illetve kikapcsolhat, és az
érintésérzékeny gombok nem mikddhetnek, amig folyadék
talalhatd ezeken. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy szarazra torli
az érintépanelt, mielétt visszakapcsolna a féz6lapnak a
tapellatasat.

Javaslatok

és tippek

Probléma

Lehetséges okok

Tennivalo

A keramia féz6lap
bekapcsolasa
sikertelen.

Nincs tapellatas.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a f6z6lap tapfesziltséghez
csatlakozik, és hogy bekapcsolta.

Ellenérizze, hogy aramkimaradas tapasztalhat6-e otthonaban vagy
az adott varosrészben. Ha mindent ellen6rzétt, és a probléma
tovabbra is fennall, hivjon szakképzett technikust.

A készulék nem reagal
az érintésvezérlén
leadott parancsokra.

A vezérlbgombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérlék zarolasat. Utasitasok ligyében lasd
»Az indukcids f6z6lap hasznalata” részt.

A vezérl6gombok
mikodtetése
nehézkes.

El6fordulhat, hogy vékony vizréteg boritja a
vezérlégombokat, vagy talan az ujjhegyével érinti
a vezérlégombokat.

Bizonyosodjon meg a vezérlégombok fellletének a szarazsagarol,
a gombok megérintéséhez pedig hasznalja ujjbegyét.

Az uveg karcolodik.

Durva széli edények.

A készlilék tisztitasat nem megfeleld, abraziv
surolészivaccsal vagy tisztitészerekkel végezték.

Lapos és sima fenek( edényeket hasznaljon. Lasd a ,Megfelel
f6z6edény valasztasa” részt.

Lasd az ,Apolas és karbantartas” részt.

Egyes serpenyék
sercegd vagy pattogo
hangot hallatnak.

Ezt okozhatja az edény kialakitasa (a kiilonb6zd
fémrétegek eltéréen rezegnek).

Ez természetes jelenség adott edények esetén, és nem jelez hibat.

Miszaki jellemzék

Féz6lap CDH30

F6z6z6nak 2 zbna

Tapfesziltség 220-240 V véltakoz6 aram
Elérhetd elektromos teljesitmény 2700-3300 W

Termék mérete  MéxSZxM (mm) 288X520X55

Méretek beépitéshez  AxB (mm) 268X490

A tdbmeg és a méret hozzavetdleges. Mivel folyamatosan termékeink fejlesztésén dolgozunk, a jellemzdk és
kialakitasok értesités nélkul modosulhatnak.
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Telepités

Telepitett berendezések kivalasztasa
1. Végja ki a munkafellletet az alabbi dbran lathaté méreteknek megfelelden.
A telepités és a hasznalat érdekében a furat kortl legalabb 50 mm-es szabad terlletnek maradnia kell.

Bizonyosodjon meg arrél, hogy a munkafelilet vastagsaga legalabb 30 mm. A f8z6lap altal arasztott hé okozta
nagyobb alakvaltozas elkeriilése érdekében valasszon h6all6 munkafeliletet. Amint az alabbiakban lathaté:

e Lo

A B C D E F

268 + 4 490 + 4 50 mm minimum 50 mm minimum 50 mm minimum 50 mm minimum
-0mm -0mm

2. A keramia fé6z6lap hasznalhaté konyhaszekrényen talalhaté munkafelileten. A keramia féz6lapot vizszintesen
szerelje be. Amint az alabbiakban lathaté:

B
A B

50 mm minimum 50 mm minimum //

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a keramia f6z8lap szamara minden kortilmények kozott megfeleld szell6zés all

rendelkezésre, illetve a bemeneti és kimeneti Iégnyilasok akadalymentesek legyenek. Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a
keramia f6z6lap jo Gizemallapotban talalhatd. Amint az alabbiakban lathato

Megjegyzés: A f6zb6lap és a f6z6lap folotti konyhaszekrény kdzotti tavolsag biztonsagi okokbdl legyen legalabb

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E
760 50 mini | 30 mini Bemeneti légnyilas

Kimeneti Iégnyilas 10 mm
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A f6zblap beszerelése el6tt bizonyosodjon meg az alabbiakrol

e a munkafelilet derékszogl és egyenes, és nincsenek szerkezeti elemek, amelyek belelégnak a beépitéshez
szikséges teriletre

e a munkafelllet héallo anyagbdl késziilt

e ha a f8z6lapot egy suté folé épiti be, a stté rendelkezik beépitett hiitbventilatorral

e a beszerelés eleget tesz mindenféle terlletet érinté kovetelménynek és vonatkozé szabvanynak és eléirasnak

¢ legyen megfeleld szakaszold kapcsolo az allandé vezetékezésbe épitve, amellyel teljesen levalaszthatd a készulék
a halozati tapellatasrol, a vezetékezés pedig feleljen meg a helyi vezetékezési szabalyoknak és el6irasoknak.
A szakaszold kapcsolonak jovahagyott tipusunak kell lennie, amely 3 mm-es érintkezd elkllonitést biztositson
levegbben az Osszes polus esetében (vagy az Osszes aktiv [fazis] vezetd esetében, ha a helyi vezetékezési
szabalyok engedélyezik a kdvetelmények ezen médositasat)

e a szakaszolo kapcsolonak konnyen elérhetének kell lennie az ligyfél szamara, beépitett f6z6lap mellett

e a szerelés vonatkozasaban barmilyen kétely felmerllése esetén vegye fel a kapcsolatot a helyi épitésigyi
hatésagokkal, vagy tekintse at a rendelkezéseket

o af6zblapot korulvevd falfellletekre héalld és kdnnyen tisztithatod termékeket (példaul csempével) helyezzen el.

sy’

A f6z6lap beszerelése utan bizonyosodjon meg az alabbiakrol

o a tapkabel nem érhetd el a konyhaszekrény ajtéja mdgott vagy a fiokokbdl

o megfeleld friss levegb érkezik a butoron kivilrdl a fé6z6lap also része felé

e ha a f6z6lapot egy fidk vagy konyhabutor terllet folé épiti be, a f6zblap alapi része ala helyezzen hétikrot
e a szakaszolo kapcsolo legyen kénnyen elérhetd az Ggyfél szamara

A rogzitékonzolok elhelyezése elott

Az egységet tegye stabil, egyenes fellletre (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki erét a f6z6lap kiallo
vezérléegységeire.
A munkalapon a f6z6lap also részére szerelje fel a négy konzolt csavarok segitségével (Iasd a képet), beszerelés utan.

Ovintézkedések
1. A keramia féz6lapot kizardlag szakképzett személyzet vagy technikusok szerelhetik be. Szakembereink
rendelkezésére allnak. Soha ne hajtsa végre a miiveletet sajat maga.

2. A keramia f6z6lap nem szerelhet6 be hiitéberendezésre, mosogatdgépre és forgd szaritdgépre.

3. A keramia f6z6lapot ugy szerelje be, hogy a megbizhatésag javitasa érdekében minél jobb hévédelmet nyudjtsanak
a korlilmények.

4. A falnak és a munkafelllet fol6tt az indukalt fitézénanak hdallé anyagbdl kell allnia.

5. Barmilyen karosodas elkertlése érdekében a szendvics rétegnek és a ragaszténak hdallénak kell lennie.

6. Ne hasznaljon gézborotvat.

7. A keramia f6z6lap kizarolag 0,427 ohmnal nem nagyobb rendszerellenallassal rendelkez6 tapellatashoz

csatlakoztathatd. Ha sziikséges, a rendszerellenallasra vonatkozo informécio tgyében vegye fel a kapcsolatot a
tapellatast biztositdé szolgaltatéval.
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A f6zblap csatlakoztatasa a halézati tapellatashoz

A fé6zblapot kizarélag megfeleléen képzett szakember csatlakoztathat a halézati tapellatashoz. Miel6tt
& csatlakoztatna a f6z6lapot a halézati tapellatashoz, ellenérizze az alabbiakat:

1. az otthoni vezetékrendszer megfelel6 a f6z8lap altal igényelt aramfelvételhez.

2. afesziltség megfelel az adattablan talalhatd értéknek

3. atapkabel szakaszai képesek elviselni az adattablan meghatarozott terhelést.

A f6z6lap halézati aramellatashoz csatlakoztatasa soran ne hasznaljon adaptereket, atalakitokat vagy

eloszt6 készillékeket, mivel ezek tulmelegedést és tlizet okozhatnak.

A tapkabel nem érhet hozza egyetlen forré alkatrészhez sem, illetve Ugy kell azt elhelyezni, hogy

hémérséklete egyetlen ponton se haladja meg soha a 75 °C értéket.

A tapellatast a vonatkozé szabvanynak megfeleléen vagy egypoélusu szakaszoléval csatlakoztassa a késziilékhez.
A csatlakoztatasi mod az alabbiakban lathato.

Zold/Sarga
Kék
Barna

® N L

PE
220-240V~

1. Ha a kabel sértilt, vagy cserére szorul, ezt a balesetek megel6zése érdekében kizardlag a megfeleld
szerszamokkal rendelkezd tUgyfélszolgalati technikus végezheti el.

2. Ha a késziléket a haldzati tapellatashoz kézvetlenll csatlakoztatja, tébbpdlusu, legalabb 3 mm-es
érintkez6tavolsagu megszakitot kell beépitenie.

3. A beszerelést végz6 szakembernek kételezden biztositania kell, hogy az elektromos csatlakoztatas kivitelezése
megfeleld, és hogy eleget tesz a biztonsagi el6irasoknak.

4. A kabel nem lehet meghajolva vagy 6sszenyomva.

5. A kabel kotelez6 rendszeres ellenérzést igényel, cseréjét pedig kizarélag megfeleléen képzett személy végezheti.

A készulék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol sz6l6 2012/19/EU (WEEE) eurdpai
iranyelvnek. A késziilék megfeleld kiselejtezésével segithet a
kérnyezetet vagy emberek egészségét illetd karosodas
megel6zésében, amelyek felmerllhetnek a készulék nem megfeleld
kiselejtezése esetén.

A terméken lathatoé szimbélum arrdl tajékoztat, hogy a készlilék nem
kezelhet6é szokvanyos haztartasi hulladékként. A késziiléket adja le
_ elektromos és elektronikus termékek Ujrahasznositasara létesitett
gy(Ujtépontban.

A készulék kiuldnleges hulladékkezelési eljarasokat igényel. A termék
kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozasara vonatkozé tovabbi
tajékoztatas ligyében tajékozodjon a helyi tanacsnal, a haztartasi
hulladékot kezel§ szolgaltaténal vagy az lUzletben, ahol a terméket

ARTALMATLANITAS: Ne
selejtezze ki a terméket
valogatatlan termelési
hulladékkal. Ez a

hulladék szelektiv vasarolta.

gyiijtést igényel a A termék kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozasara
kilonleges vonatkozé részletesebb tajékoztatas ligyében tajékozddjon a helyi
hulladékkezelési eljaras onkormanyzatnal, a haztartasi hulladékot kezel6 szolgaltaténal vagy
szilkségessége miatt. az lzletben, ahol a terméket vasarolta.

Alacsony energiafogyasztasi adatok a Bizottsag (EU) 2023/826 rendeletének megfeleléen.

Id6tartam, amit kévetéen a

Allapot Energiafogyasztas | berendezés automatikusan adott
allapotba keriil
Kikapcsolt méd 05W 20 perc
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Termékinformacio a haztartasi elektromos f6z6lapokrél az 66/2014/EU rendeletnek megfeleléen

Pozicié Szimbolum Erték oysea
Modellazonositas CDH30
Féz6lap tipusa: Elektromos féz6lap
F6z6z6nak és/vagy terlletek |zonak 2
szdma terlletek
L L » Indukcids f6z6z6nak
Ftési technolégia (indukciés
f6z6z6nak és fozoteriiletek, Indukcios f6z6 teriletek
sugarz6 f6z6z6nak, massziv f6zélapok |sugarzd f6z6z6nak X
massziv lapok
Hatsé [0/} 20,0 cm
Eltlsé @ 16,5 cm
Hatso bal @ cm
Hats6 kozépsd @ cm
Kor alaki f6z6z6nak vagy teriletek esetén: a hasznos felllet atmérdje H?tsio ngb 2 o
e . R _ K6z€épsd bal ) cm
elektromosan flitott f6z6zénanként, kerekitve a legkozelebbi 5 mm-re
Kozéps6 kozépsd @ cm
K&zépsd jobb ) cm
Eliilsé bal [9) cm
Eltils8 kdzéps6 @ cm
ElUlsd jobb ) cm
Flex bal N cm
Sz
Hatsé kozépsé - cm
P Sz
Flex jobb y cm
) Sz
K6zépsé bal S“ cm
Nem kor alaku f6z6z6nak vagy teriletek esetén: a hasznos feliilet hossza és Z
szélessége elektromosan fiitott f6z6z6na vagy tertletenként, kerekitve a legkozelebfozépsé kézépsd Si' cm
5mm z
K6zéps6 jobb N cm
pso] Sz
Elulsé bal N cm
Sz
Elils8 kbzépsé y cm
P Sz
Eltilsé jobb g cm
! Sz
Hats6 ? 188,9 Wh/kg
Eltlsd ) 183,8 Wh/kg
Hatso bal ECelektromos f6zés Wh/kg
Hats6 kozépsd ECelektromos fézés Wh/kg
Flex jobb ECelektromos fézés Wh/kg
Energiafogyasztés a féz6z6na vagy teriiletenként szamitva kg-onként ~ |K6zépsé bal ECelektromos fézés Wh/kg
K6z€ps6 kozépsod ECelektromos fézés Wh/kg
K6zépsd jobb ECelektromos f6zés Wh/kg
ElUls6 bal ECelektromos fézés Wh/kg
Flex bal ECelektromos fézés Wh/kg
Elulsé jobb ECelektromos fézés Wh/kg
Energiafogyasztas a féz6lapra szamitva kg-onként ECelektromos fozélap 186,4 Wh/kg

Alkalmazott szabvany: EN 60350-2 Haztartasi elektromos fézéberendezések - 2. rész: Fézblapok - Teljesitmény mérési médszerei

Energia-megtakaritasi javaslatok:
* A legjobb hatékonysdg érdekében helyezze a serpenydt a féz6zéna kdzepére.
A fed6 hasznalata csokkenti a f6zési id6t és energiat takarit meg a hé megtartasaval.

« Csokkentse a folyadék vagy zsir mennyiségét a fézési idé csokkentése érdekében.

« Kezdje a fé6zést magas beéllitdssal, majd csokkentse a beallitast, amikor az étel atmelegedett.

« Haszndljon olyan serpenydket, amelyek dtmérdje legalabb akkora, mint a kivélasztott zéna grafikéja.

« Ha a f6z6lap bekapcsolasa utdn nincs semmilyen miivelet, akkor a féz6lap automatikusan kikapcsol 1 perc utén, és az &ramfogyasztas 0,5W az kikapcsolt médban.

Ezeket az informacidkat az eszkdz hasznalati Utmutatéjanak részeként kell figyelembe venni.




Bezpeénostné pokyny

Vasa bezpecnost je pre nas délezita. Pred pouZzitim varnej dosky si precitajte tieto

informacie.

InsStalacia

Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym pradom

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebi€ od elektrickej siete.

Pripojenie k dobrému uzemnovaciemu systému je nevyhnutné a povinneé.

Upravy domaécej elektroinstalacie smie vykonavat iba kvalifikovany elektrikar.

Nedodrzanie tohto pokynu méze mat' za nasledok zasah elektrickym prudom alebo

smrt.

Nebezpecenstvo porezania

e Budte opatrni - hrany panela su ostré.

e Ak nebudete opatrni, m6ze to viest k poraneniu alebo porezaniu.

Dolezité bezpe€énostné pokyny

e Pred inStalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebiCa si pozorne precitajte pokyny.

e Na tento spotrebiC nikdy nesmiete polozit Ziadny horfavy material alebo produkty.

e Tieto informacie spristupnite aj osobe zodpovednej za instalaciu spotrebica,
pretoze by to mohlo znizit vase naklady na instalaciu.

e Aby sa predisSlo nebezpecenstvu, musi byt tento spotrebi€ nainstalovany podfa
tychto pokynov na instalaciu.

e Tento spotrebi€ mbéze spravne nainstalovat’ a uzemnit' iba osoba s prislusnou
kvalifikaciou.

e Tento spotrebi€ musi byt pripojeny k obvodu, ktory obsahuje odpojovac
zabezpecujuci uplné odpojenie od zdroja napajania.

e Ak nebude spotrebi¢ spravne nainstalovany, méze to viest k strate platnosti
akychkolvek zaruk alebo zodpovednosti.

Prevadzka a udrzba

Nebezpeéenstvo zasahu elektrickym pradom

e Na varnej doske nevarte, ked ma zlomeny alebo prasknuty povrch. Ak je povrch
varnej dosky zlomeny alebo prasknuty, okamzite ju vypnite od sietového
napajania (sietovy vypinac€) a kontaktujte kvalifikovaného technika.

e Pred Cistenim alebo udrzbou varnu dosku odpojte od stenovej zasuvky.

e Nedodrzanie tohto pokynu méze mat za nasledok zasah elektrickym pradom
alebo smrt.

Nebezpecenstvo pre zdravie

e Tento spotrebi€ vyhovuje normam o elektromagnetickej bezpecnosti.

Nebezpecenstvo horuceho povrchu

e PocCas pouzivania budu dostupné Casti tohto spotrebiCa dostatoCne horuce, aby
sposobili popaleniny.

e Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa s indukénym sklom dostalo do
kontaktu vaSe telo, odev alebo iné predmety.
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Nenechavajte na varnej doske kovové predmety, ako su noze, vidlicky, lyzice a
pokrievky, pretoZe by sa mohli velmi zohriat.

e Deti udrzujte mimo dosahu.
e Rukovate hrncov mo6zu byt na dotyk horuce. Skontrolujte, ¢i rukovate hrnca

nepresahuju do priestoru ostatnych zapnutych varnych platni. VSetky rukovate
uchovavajte mimo dosahu deti.

Nedodrzanie tohto pokynu méze viest k popaleniu a obareniu.

Nebezpecenstvo porezania

Po zasunuti ochranného krytu sa ostrie Skrabky na povrch varnej dosky odhali. Pri
pouziti Skrabky bude mimoriadne opatrni a vzdy ju skladujte bezpecne a mimo
dosahu deti.

Ak nebudete opatrni, méze to viest k poraneniu alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Ked je spotrebi€ v prevadzke, nikdy ho nenechavajte bez dozoru. Vykypenie

spOsobuje dym a mastné preliatia sa mozu vznietit.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo odkladaci povrch.

Na spotrebiCi nikdy nenechavajte Ziadne predmety alebo riad.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zony a varnu dosku podla pokynov v tejto prirucke

(t. j. pomocou dotykovych ovladacich prvkov).

Nedovolte, aby sa so spotrebi¢om hrali deti, ani aby na iom sedeli, stali alebo

nan liezli.

Do skriniek nad spotrebiCom neukladajte veci, ktoré by mohli deti zaujimat. Mohlo

by dojst’ k vaznemu poraneniu dietata lezuceho na varnu dosku.

}j/ priestoroch, kde sa pouziva varna doska, nenechavajte deti samy alebo bez
ozoru.

Deti alebo osoby so zdravotnym postihnutim, ktoré obmedzuje ich schopnost

pouzivat’ spotrebiC, musia mat zodpovednu a kompetentnu osobu, ktora ich pouci

0 jeho pouzivani. InStruktor si musi byt isty, Ze mdzu spotrebi€ pouzivat’ bez toho,

Ze by hrozilo nebezpecenstvo im alebo ich okoliu.

Ziadnu &ast’ spotrebita neopravujte ani nevymienajte, pokial to nie je vyslovne

odporucané v priruCke. VSetky dalSie servisné prace musi vykonavat’

kvalifikovany technik.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parny Cistic.

Na varnu dosku neukladajte ani nedovolte, aby na nu spadli tazké predmety.

Na varnu dosku nestupajte.

Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmi ani po indukCnom sklenenom

povrchu netahajte panvice, pretoze by mohlo dojst’ k poskriabaniu skla.

Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte drétenky ani iné drsné Cistiace prostriedky,

ktoré by mohli poSkriabat indukéné sklo.

Ak je poskodeny vonkajSi napajaci kabel, v zaujme eliminacie akéhokolvek rizika ho

musi vymenit’ vyrobca, jeho servisny zastupca alebo rovnako kvalifikovana osoba.

e Tento spotrebic je urCeny iba na pouzitie v domacnosti.
e VAROVANIE: PocCas pouzivania su spotrebiCa a jeho dostupné diely horuce.
e Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa predislo dotyku ohrievacich prvkov. Deti

do 8 rokov udrzujte mimo dosahu alebo ich majte pod neustalym dohladom.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusSevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti i vedomosti mézu tento
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pristroj pouzivat pod dohfadom, resp. po pou€eni a oboznameni sa s bezpeénym
spOsobom pouzivania a porozumeni moznym nebezpecfenstvam.

e Deti sa so spotrebitom nesmu hrat. Cistenie a Gdrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru.

e VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varnej doske bez dohfadu méze
byt nebezpecné a mbze spbdsobit poziar. Poziar sa NIKDY nepokusajte hasit
vodou. Spotrebi€ najprv vypnite a plamen zakryte napr. pokrievkou alebo
hasiacou ruskou.

e VAROVANIE: Nebezpeclenstvo poZiaru: na povrch varnej dosky neodkladaijte
Ziadne predmety.

e Varovanie: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebiC, aby ste zabranili zasiahnutiu
elektrickym prudom, pretoze povrch varnej dosky je zo sklokeramického alebo
podobného materialu, ktory zakryva Casti pod pradom

e Nepouzivajte parny CistiC.

e Spotrebic€ nie je ur€eny na ovladanie externym ¢asovacom ani samostatnym
dialkovym ovladanim.

Blahozelame k zakupeniu tejto novej sklokeramickej varnej dosky.

Odporu¢ame vam, aby ste venovali ur€ity ¢as precitanie tohto navodu na obsluhu/instalaciu na zabezpedenie spravnej
inStalacie a obsluhy spotrebica.

Informacie o instalacii si precitajte v Casti o instalacii.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpeénostné pokyny a odloZte si tento navod na obsluhu/instalaciu pre
pripadné pouzitie v buducnosti.

PrehlPad produktu

Pohfad zhora

Zona max. 1800 W
Zo6na max. 1200 W
Sklokeramicka doska
Zapnutie/vypnutie
Ovladaci panel

aprwDnN e

5
Ovladaci panel

Vypinag

Ovladace vykonu/Gasovaca
Volice varnej zény

Ovladac ¢asovaca

Ovlada¢ uzamknutia tlacidiel

a s wN PR
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Informacie o produkte

Sklokeramicka varna doska s mikropocitatom méze splnit rézne poziadavky pouzivatela vdaka ohrevu odporovym drétom,
mikropogitacom riadenému ovladaniu a volbe vykonu, ¢im sa stava naozaj optimalnou volbou pre moderné rodiny.
Sklokeramickéa varna doska sa zameriava na pouzivatefov a prijima individualny dizajn. Varna doska disponuje
bezpecnou a spolahlivou prevadzkou, &im vam ulah&uje Zivot a umoZznuje naplno si vychutnat radosti Zivota.

Pred pouzitim novej sklokeramickej varnej dosky

o Preditajte si tento navod, mimoriadnu pozornost venujte najma Casti ,Bezpecnostné pokyny*“.
e Zo sklokeramickej varnej dosky odstrante ochrannu féliu.

Pouzitie dotykovych ovladacov

e Ovladacde reaguju na dotyk, preto nemusite pouzivat tlak.

o Pouzivajte brusko prsta, nie Spicku.

e Po kazdom zaregistrovani dotyku zacujete akusticky signal.

o Uistite sa, ze su ovladace vzdy Cisté, suché a Ci ich neprekryva ziadny predmet (napr. kuchynské naradie alebo
utierky). Aj tenka vrstva vody méze stazit obsluhu dotykovych ovladacov.

v X

Vyber spravneho riadu na varenie

Nepouzivajte riad so zubkovanymi okrajmi alebo zakrivenym dnom.

(> (I

Uistite sa, Ze z&kladia vasho riadu je hladkd, sedi presne na sklokeramickej doske a ma rovnaky priemer ako varna
zbna. Riad vZdy vycentrujte na varnej zéne.

- - - .

) ¢ \é?j rN 7

e st

Riad zo sklokeramickej varnej dosky vZdy zodvihnite — neposuvajte ho, pretoZze mézete poskriabat’ sklokeramicky povrch.

M TE
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Pouzitie sklokeramickej varnej dosky

Zacdiname @

1. Stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia.
Po zapnuti zaznie akusticky signal a na displeji sa
zobrazi ,, - “ alebo ,, - - “, €o indikuje, ze varna
doska je v pohotovostnom rezime.

2. Na vybranu varnu zénu umiestnite vhodny riad na
varenie.
¢ Uistite sa, Zze dno riadu a povrch varnej dosky
su Cisté a suché.

3. Dotknite sa voli¢a varnej zény. l
N
LU
4. Dotykom na ,-“ alebo ,+“ vyberte nastavenie - +

ohrevu.

¢ Ak nastavenie ohrevu nevyberiete do 1 minuty,
sklokeramicka varna doska sa automaticky
vypne. Budete musiet znovu zac¢at’ od kroku 1.

¢ Nastavenie ohrevu mdzete upravit kedykolvek
pocas varenia.

e Podrzanim ktoréhokolvek z tychto tlacidiel sa
hodnota zvy3i alebo znizi.
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Po dokonceni varenia

1. Dotknite sa voli¢a varnej zény, ktoru chcete [
vypnut.
[a]

2. Varnu zénu vypnite nastavenim na ,0“ alebo su¢asnym dotykom na ,-“ a ,+*.

— -+
ALEBO

3. Vypnite celu varnu dosku dotykom na tlacidlo zapnutia/vypnutia @

0]

4. Davaijte pozor na horuce povrchy
Symbol ,H* sa zobrazi pri zéne, ktora je horica na dotyk. Zmizne, ked teplota povrchu klesne na bezpec¢nu
teplotu. ZvySkové teplo mdzete vyuZit’ aj na usporu energie, ak teplo vyuZzijete na ohrev dalSieho riadu, kym je
varna zoéna stale horuca.

E,-,
o 1!

Uzamknutie ovladacov

o Ovladdace mbzete uzamknut pred neZiaducim pouzitim (napriklad nechcené zapnutie varnych zon detmi).
o Ked su ovladace uzamknuté, vsetky ovladace okrem tlacidla zapnutia/vypnutia su zablokované.

Uzamknutie ovladacov

Dotknite sa ovlada¢a uzamknutia tla€idiel. Indikator Casovaca zobrazi symbol ,Lo“.

Odomknutie ovladacov

1. Dotknite sa a malu chvilu podrzte ovlada¢ uzamknutia tlacidiel.
2. Teraz mbZete zac€at pouZivat svoju sklokeramicku varnu dosku.
Ked je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su deaktivované, okrem tlacidla zapnutia/vypnutia. V pripade

nudze mézete sklokeramicku varnu dosku vzdy vypnut pomocou tladidla zapnutia/vypnutia, ale pre dalSiu obsluhu musite
varnu dosku odomknut.

Ochrana pred prehriatim
Teplotu vo vnutri sklokeramickej varnej dosky monitoruje snimac teploty. Pri zisteni nadmernej teploty sa
sklokeramicka varna doska automaticky vypne.
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Upozornenie na zvySkové teplo
Po urcitom Case prevadzky varnej dosky sa nahromadi urcité zvySkové teplo. Na ochranu pred dotykom horucej
varnej zoény sa zobrazi symbol ,H*.

Automatické vypnutie
Automatické vypnutie je funkcia bezpe&nostnej ochrany vasej indukénej varnej dosky. Ddjde k nemu automaticky, ked
zabudnete vypnut varnu zénu. Vychodiskovy €as pre rézne Urovne vykonu, je zobrazeny v tabulke niZSie:

Uroven vykonu 112 |3|4|5|6|7/|8]|09
Vychodiskovy ¢asovac¢ (hodiny) 8|8 |8 |4 |4 ]|4]|2)|2]|2

Pouzivanie casovaca

Casova¢ mozete pouzivat dvomi réznymi spdsobmi:

o MObZete ho pouzivat' ako kuchynsku minutku. V takom pripade ¢asova¢ po uplynuti nevypne varnu zénu.
o Mobzete ho pouzit na vypnutie jednej varnej zény po uplynuti nastavenej doby.

o Casovad¢ mozete nastavit na 99 minut.

Pouzivanie ¢asovaca ako kuchynskej minutky

Ak nevyberiete ziadnu varna zénu

1. Uistite sa, Ze je varna doska zapnuta.
Poznamka: kuchynsku minutku mézete pouzivat, aj ked nevyberiete ziadnu varnu zénu.

2. Dotknite sa ovladaca ¢asovaca a indikator ¢asovada zac¢ne blikat.

3. Casovaé nastavte pomocou ovladacov ,-“ alebo ,+*. —_ +
Indikator kuchynskej minutky zacne blikat a zobrazi
sa na displeji Casovaca.

Pomécka: Jednym dotykom symbolu ,-“ alebo ,+*
¢asovaca hodnotu zniZite alebo zvySite o 1 minutu.

Dotykom a podrzanim ,-* alebo ,+* &asovada hodnotu skrétite alebo prediZite o 10 minut.

Ak nastavenie prekro€i 99 minut, €asovac sa automaticky vrati na 0 minut.

4. Ked sa sucasne dotknete symbolu ,-“ a ,+“, asovac sa zrusi a v zobrazeni minut sa objavi ,, - - “.

AT

5. Po nastaveni sa ¢as za¢ne okamzite odpocitavat.
Displej zobrazi zostavajuci ¢as a indikator Easovaca
bude 5 sekund blikat.

17
I

N
< —
/

7N

6. Po uplynuti nastaveného €asu zaznie na 30 sekund E// —
akusticky signal a indikator ¢asovaca bude
zobrazovat - -“.
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Nastavenie €asovaca na vypnutie jednej varnej zony

1. Dotknite sa voli¢a varnej zény. E
2 b
2. Dotknite sa ovladaca ¢asovaca a indikator zobrazi , 10 G// ’I 8

3. Nastavte ¢as dotykom na ovlada& Casovaca.

Pomécka: Jednym dotykom ktoréhokolvek symbolu ,-*

alebo ,+“ CasovaCa hodnotu znizite alebo zvySite - +
0 1 minutu. Dotykom a podrzanim ,-“ alebo ,+“ Easovaca

hodnotu skratite alebo prediZite o 10 minut.

Ak nastavenie prekro€i 99 minut, Casovac sa
automaticky vrati na 0 minut.

4. Ked sa su€asne dotknete symbolu ,-“ a ,,+“, €asovac sa zrusi a v zobrazeni minut sa objavi ,, - - .

AT e

5. Po nastaveni sa ¢as zane okamzite odpocitavat. 6 N 17 i
Displej zobrazi zostavajlci ¢as a indikator ¢asovaca s \
bude 5 sekund blikat.

POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikatora trovne
vykonu indikuje, ktora zéna je vybrana. ] 8
7/
[a] e

6. Po uplynuti Casovaca sa prislusna varna zéna ™
automaticky vypne.

POZNAMKA: Ak chcete upravit ¢as po nastaveni asovaca, musite zacat od kroku 1.

Odporuéania k vareniu

Pri vyprazani budte opatrni, pretozZe olej a tuk sa zohrievaju velmi rychlo, najma pri pouziti funkcie PowerBoost.
Pri extrémne vysokej teplote sa méze olej alebo tuk nahle vznietit, o predstavuje vazne riziko poziaru.
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Tipy na varenie

Ked zacne jedlo vriet, znizte nastavenie teploty.

PouZzitie pokrievky zniZi dobu varenia a uSetri energiu tym, Ze udrzZuje teplo.
Minimalizujte mnozstvo tekutiny alebo tuku, aby sa skratili doby varenia.
Jedlo zacénite pripravovat na vysokej urovni a po zahriati nastavenie znizte.

Dusenie, varenie ryze

Dusenie nastava pod bodom varu, pri priblizne 85 °C, ked sa bublinky prileZitostne objavuju na povrchu varenej
tekutiny. Je kla&om k chutnym polievkam a dusenym pokrmom, pretoZe chut' sa vyvija bez prevarenia pokrmu. Pod
bodom varu mézete varit’ aj pokrmy s vajiCkami a mukou zahustené omacky.

zaistilo spravne uvarenie v odporuc¢anej dobe.

Pecenie steaku
Pecenie Stavnatych aromatickych steakov:

1. Pred pe€enim nechajte maso odpodivat priblizne 20 minut pri izbovej teplote.

2. Rozohrejte panvicu s tazkym dnom.

3. Potrite obidve strany steaku olejom. Trochu oleja kvapnite na rozohriatu panvicu a potom polozte maso na panvicu.

4. Pocas pecenia steak raz otolte. Presna doba pecenia zavisi od hrubky steaku a ako ho chcete pripravit. Doba méze
byt od 2 do 8 minut na jednu stranu. Zatla¢enim na steak zistite stav upecenia — &im je tuhsi, tym viac je prepeéeny.

5. Po dopeceni nechaijte pred podavanim steak niekolko minut odpocivat na teplom tanieri.

Prazenie

1. Vyberte si wok alebo velku panvicu na praZenie, vhodnu na sklokeramicku varnu dosku.

2. Pripravte si v3etky ingrediencie. Prazenie by malo byt rychle. Ak pripravujete velké mnozstvo, pokrm pripravujte vo
viacerych mensich porciach.

3. Panvicu kratko predhrejte a pridajte dve polievkové lyZice oleja.

4. Najskor pripravte maso, odlozte ho bokom a udrZujte teplé.

5. Oprazte zeleninu. Ked je horuca ale stale chrumkava, znizte teplotu varnej zény, do panvice vratte maso a pridajte
omacku.

6. Ingrediencie jemne zmieSajte a dokladne prehrejte.

7. lhned podavaijte.

Nastavenia ohrevu

NizSie uvedené nastavenia su len informacné. Presna doba pripravy zavisi od niekolkych faktorov, vratane riadu na
varenie a mnozstva pripravovaného pokrmu. Experimentujte s indukénou varnou doskou a najdite nastavenia, ktoré
vam vyhovuju najviac.

Nastavenie ohrevu Pouzitie
1-2 e jemny ohrev malého mnozstva pokrmov
o roztapanie ¢okolady, masla a rychlo sa pripalujucich
pokrmov

e jemné dusenie
e pomaly ohrev

3-4 e zohrievanie

e rychle dusenie
e varenie ryze

5-6 o palacinky
7-8 e vyprazanie

¢ varenie cestovin
9 e prazenie

o opekanie

o privedieme polievky do varu
e varenie vody
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Starostlivost’ a Cistenie

NizSie uvedené nastavenia su len informacné. Presna doba pripravy zavisi od niekolkych faktorov, vratane riadu na
varenie a mnozstva pripravovaného pokrmu. Experimentujte s varnou doskou a najdite nastavenia, ktoré vam

vyhovuju najviac.

Co?

Ako?

Doélezité!

Bezné znecistenie
skla (odtlacky prstov,
Skvrny, zvysky jedla
alebo Skvrny bez
cukru na varnej
doske).

1.
2.

. Oplachnite a vysuste Cistou latkovou alebo

. Znovu zapnite napajanie varnej dosky.

Vypnite napajanie varnej dosky.
Aplikujte Cisti¢ na varné dosky, kym je varna doska
stale tepla (nie horuca!).

papierovou utierkou.

e Ked je varna doska vypnuta, nebude svietit indikacia ,horuceho
povrchu®, ale varna zéna modze byt stale horuca! Budte
mimoriadne opatrni.

e Tvrdé drétenky, niektoré nylonové Skrabky a drsné Cistiace
prostriedky mézu poskriabat sklo. Vzdy si precitajte informacie
o Cistiacom prostriedku, &i je vhodny na povrch.

o Nikdy nenechavajte zvysky Cistiaceho prostriedku na varnej
doske: mbze zanechat Skvrny na skle.

Varené pokrmy,
roztavené latky,
pokrmy s obsahom
cukru na
sklokeramickom

Tieto necistoty odstrarite ihned pomocou vhodnej
Skrabky pre sklokeramické varné dosky, davajte vSak
pozor na hordcu varnu zénu:

1.
2.

Odpojte napajanie varnej dosky.
Drzte Skrabku v 30° uhle a necistoty alebo rozliatia

e Roztavené latky a potraviny s obsahom cukru odstrante ¢o
najskor. Ak ich nechate na sklokeramickej ploche vychladnut,
ich odstranenie méze byt tazké alebo mézu natrvalo poskodit
povrch varnej dosky.

e Nebezpecenstvo porezania: po odstraneni ochranného krytu sa

. Oblast’ dokladne vysuste papierovou utierkou.
. Znovu zapnite napajanie varnej dosky.

navlh&enou Spongiou alebo utierkou.

povrchu. zoskrabte na chladnu plochu varnej dosky. odkryje ostra C&epel 8krabky. Pri pouziti $krabky bude
3. Necistoty alebo rozliatia ocistite pomocou latkovej mimoriadne opatrni avzdy ju skladujte bezpetne a mimo
alebo papierovej utierky. dosahu deti.
4. Vykonajte kroky 2 az 4 uvedené pre ,Bezné
znedistenie” vysSie.
Skvrny na 1. Vypnite napajanie varnej dosky. e Varna doska mdze vydat akusticky signal a sama sa vypnut
dotykovych 2. Nedistotu namocte. a dotykové ovladace nebudu fungovat, ak sa na nich nachadza
ovladacoch. 3. Utrite  oblast dotykovych ovladacov Cistou tekutina. Pred opatovnym zapnutim varnej dosky sa uistite, ze

je oblast’ dotykovych ovladacov upline sucha.

Rady atipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Sklokeramicka varna
doska sa neda zapnut.

Ziadne napajanie.

Skontrolujte, &i je sklokeramicka varna doska pripojena k elektrickej
sieti a ¢i je zapnuta.

Skontrolujte, & nenastal vypadok elektrickej energie v domacnosti.
Ak ste vSetko skontrolovali a problém pretrvava, kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace su uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny najdete v Casti
LPouzitie sklokeramickej varnej dosky*.

Tazké ovladanie
dotykovych ovladacov.

Na dotykovych ovladaoch méze byt tenka vrstva
vody, alebo ste na ovladanie pouzili $picku prsta.

Uistite sa, ¢i je dotykova oblast sucha a na ovladanie pouzite
brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie.

Pouzili ste nevhodné drsné Skrabky alebo Cistiace
prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym dnom. Pozrite Cast ,Vyber
spravneho riadu na varenie®.

Pozrite ,Starostlivost a Cistenie”.

praskavy zvuk.

Niektoré riady vydavaju

MbzZe to byt z dévodu konstrukcie riadu (vrstvy
réznych kovov rézne vibruju).

Je to normalny jav a nepredstavuje poruchu.

Technické udaje

Varna doska CDH30
Varné zény 2 zény
Napajacie napatie 220 - 240 V~
InStalovany elektricky prikon 2700-3300 W
Rozmery produktu hx$xv (mm) 288X520X55
Rozmery na vstavanie A x B (mm) 268X490

Hmotnost a rozmery su priblizné. Z dévodu neustéleho vylepSovania naSich produktov sa mézu technické udaje
a dizajn menit bez predchadzajiceho upozornenia.
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InsStalacia

Vyber miesta instalacie

1. Vyrezte otvor do pracovnej dosky podla rozmerov na obrazku.
Na instalaciu a pouzitie nechajte okolo otvoru varnej dosky minimalne 50 mm volného priestoru.

Uistite sa, Ze je hrubka pracovnej dosky najmenej 30 mm. Vyberte material pracovnej dosky odolny vodi teplu, aby
ste zabranili vacsim deformaciam spésobenym teplom z varnej dosky. Podla zobrazenia niZSie:

A B

50 mm min.

50 mm min.

268 + 4 490 + 4

-0mm -0mm

horizontalne. Podl'a zobrazenia nizSie:

B
50 mm min.

50 mm min.

2. Sklokeramicku varni dosku mozete pouzivat na hornej strane skrinky. Sklokeramickd dosku umiestnite

VZdy zabezpecéte dobré vetranie sklokeramickej varnej dosky a uistite sa, Ze vstupné a vystupné vetracie otvory nie su
zablokované. Uistite sa, Ze je sklokeramické varna doska v dobrom stave. Ako je zobrazené niZSie

& Poznamka: Bezpeéna vzdialenost medzi varnou doskou a skrinkou nad fiou musi byt minimalne 760 mm.

le %j NS

7 St

D s "/// BN BEER

— 1]~ N

/// =

A(mm) | B(mm) | C(mm) |D E
760 50 mini | 30 mini | Privod vzduchu | Vystup vzduchu 10 mm
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Pred inStalaciou varnej dosky sa uistite, ze

e pracovna doska je rovna a do priestorovych poziadaviek nezasahuju ziadne konstrukéné prvky

e pracovna doska je zo Ziaruvzdorného materialu

¢ ak dosku instalujete nad ruru, rdra musi mat’ zabudovany chladiaci ventilator

o inStalacia musi vyhovovat vietkym poZiadavkam na volny priestor a platnym normam a predpisom

¢ musite nainstalovat vhodny odpojovac poskytujuci Uplné odpojenie od zdroja napajania, namontovany a umiestneny
v sulade s platnymi predpismi a smernicami.
Odpojova¢ musi byt schvaleného typu a musi poskytovat 3 mm odstup medzi kontaktmi vSetkych polov (alebo
vSetkych aktivnych [zivych] vodi€ov, ak miestne predpisy pre elektroinStalaciu umozriuju tato zmenu poziadaviek)

e odpojova¢ musi byt po instalacii varnej dosky lahko pristupny

e v pripade pochybnosti o instalacii sa obratte na miestne stavebné Urady a miestne nariadenia

e na povrchy stien okolo varnej dosky pouzivajte Ziaruvzdorné a lahko Cistitelné povrchy (napriklad keramické
dlazdice).

Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

o privodny kabel nie je pristupny cez dvierka alebo zasuvky kuchynskej skrinky

e vo vnutri skrinky do spodnej €asti varnej dosky je dostato€ny prud Cerstvého vzduchu

e ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, musite pod zakladrfiu varnej dosky nainstalovat
tepelnu ochrannu bariéru

e odpojova¢ musi byt lahko pristupny

Pred umiestnenim upevnovacich konzol

Spotrebi¢ musi byt umiestneny na stabilnom, hladkom povrchu (pouzite obal). Na prvky precnievajice z varnej dosky
nevyvijajte nadmernu silu.

Po instalacii pripevnite varnu dosku k pracovnej doske pomocou Styroch konzol na spodnej strane dosky (pozrite
obrazok). Polohu konzoly nastavte tak, aby vyhovovala r6znej hrubke pracovnej dosky.

Upozornenie

1. Sklokeramicku varnu dosku musi inStalovat kvalifikovany personal alebo technik. Mdme pre vas profesionalov.
Nikdy sa nepokuSajte o indtalaciu svojpomocne.

2. Sklokeramicku varnu dosku nesmiete inStalovat’ na chladiace zariadenie, umyvacky riadu alebo rotacné suSicky.

Sklokeramickéa varna doska musi byt inStalovana tak, aby bolo mozné zabezpecit lepSie tepelné Ziarenie na zvySenie

jej spolahlivosti.

Stena a oblast nad varnou doskou musia byt z teplu odoiného materialu.

Aby sa zabranilo poskodeniu, pracovna doska a lepidlo musia byt Ziaruvzdorné.

NepouZivajte parny Cistic.

Tuto sklokeramicku varna dosku pripajajte iba k napajaniu s impedanciou systému do 0,427 ohmov. V pripade

nejasnosti kontaktujte dodavatela elektrickej energie ohfadom informacii o impedancii systému.

w

No ok
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Pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti

Varnu dosku moze pripajat k elektrickej sieti iba vhodne kvalifikovana osoba. Pred

& pripojenim k elektrickej sieti skontrolujte, Ze:

N

1. elektricky systém v domacnosti je vhodny na prikon varnej dosky.

2. napatie zodpoveda hodnote na typovom Stitku

3. napajaci kabel znesie zatazenie uvedené na typovom Stitku

Na pripojenie varnej dosky k elektrickej sieti nepouzivajte adaptéry, redukcie ani rozbocky,
pretoze to mbze spbsobit prehriatie a poziar.

Napajaci kabel nesmie prist do kontaktu s hordcimi povrchmi a musi byt umiestneny tak,
aby jeho teplota nepresiahla v ziadnom bode 75 °C.

apajanie musi byt pripojené v sulade s prisluSnou normou alebo k nepélovému istiu. Spdsob pripojenia je

zobrazeny nizSie.

Zelenozlty
Modry
Hnedy

N L

PE l_l
220240V~

1. Ak je kabel poskodeny alebo je potrebna jeho vymena, mbze to vykonat iba kvalifikovany servisny technik za
pomoci Specidlneho naradia, aby sa zabranilo nehodam.
2. Ak je spotrebic pripojeny priamo k elektrickej sieti, musi byt nainstalovany nepdlovy isti¢ s minimalnym odstupom
medzi kontaktmi 3 mm.
3. Instalatér musi zabezpecit vykonanie spravneho elektrického pripojenia v sulade s bezpecnostnymi predpismi.
4. Kébel nesmie byt ohnuty ani stlageny.
5. Kabel pravidelne kontrolujte a vymenu modze vykonavat iba kvalifikovana osoba.
Tento spotrebi¢ je oznaceny podla europskej smernice 2012/19/ES
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto spotrebi¢a pomahate
zabranit moznym negativnym dopadom na Zivotné prostredie
a ludské zdravie, ktoré mozZe byt negativne ovplyvnené v pripade
nespravne;j likvidacie.
Tento symbol na vyrobku oznaCuje, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat
ako s komunalnym odpadom. Musite ho odovzdat na prisluSnom
_ zbernom mieste na recyklaciu elektrickych a elektronickych
zariadeni.
LIKVIDACIA: T Tento spotrebi¢ vyZaduje Specializovanu likvidaciu. PodrobnejSie
bié .I.ker_léo. informacie o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto vyrobku
sEotre |.c ze ',V' ujte ziskate na prisluSnom miestnom urade, v zbernych surovinach alebo
ako net’rle eny v predajni, kde ste si vyrobok zakupili.
komunalny odpad.
Vyzaduje sa separovany Podrobnejsie informacie o spracovani, regeneracii a recyklacii tohto
zber kvoli Specialnemu vyrobku ziskate na prislusnom miestnom urade, v zbernych
zaobchadzaniu. surovinach alebo v predajni, kde ste si vyrobok zakupili.

Udaje o nizkej spotrebe energie podla nariadenia Komisie (EU) 2023/826.

St Spotreb . | Obdobie, po ktorom zariadenie
av potreba energie| ,,tomaticky dosiahne dany stav

Rezim vypnutia 05W 20 min
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Informécie o vyrobku pre domdace elektrické varné dosky v sulade s nariadenim Komisie (EU) €. 66/2014

Pozicia Symbol Hodnota Jednotka
Identifikacia modelu CDH30
Typ varnej dosky: Elektrické varna doska
Pocet varnych zén a/alebo  [zény 2
oblasti oblasti
Technolégia ohrevu (indukéné Indukéné varné zony
varné zény a varné oblasti, Indukcné varné oblasti
Ziarivé varné zény, pevné platne)  |Salavé varné zény X
Pevné platne
Zadna [0/} 20,0 cm
Predna @ 16,5 cm
Zadny lavy 9] cm
Zadny stredny ) cm
Pre kruhové varné zény alebo oblasti: priemer uzito¢nej plochy na Zadny praVy o o
elektricky vyhrievanej varnej zéne, zaokrihleny na najblizSich 5 mm Stred'?y laVy, 2 =
Stredny stredny ) cm
Stredny pravy [9) cm
Predny lavy ) cm
Predny stredny @ cm
Predny pravy ) cm
- L
Flex lavy W cm
Zadny stredny L cm
W
Flex pravy L cm
W
Stredny lavy VL\/ cm
Pre nekruhové varné zény alebo plochy: dlzka a Sirka uzitocnej plochy na
elektricky vyhrievant varnt zénu alebo plochu, zaokruhlené na najblizsich  |Stredny stredny L cm
5mm VLV
Stredny pravy W cm
Predny lavy L em
W
Predny stredny L cm
W
Predny pravy L cm
W
Zadna (0] 188,9 Wh/kg
Prednd 2 183,8 Wh/kg
Zadny lavy ECelektrické varenie Wh/kg
Zadny stredny ECelektrické varenie Wh/kg
Flex pravy ECelektrické varenie Wh/kg
Spotreba energie pre varnud zénu alebo plochu vypotitand na kg |Stredny lavy ECelektrické varenie Wh/kg
Stredny stredny ECelektrické varenie Wh/kg
Stredny pravy ECelektrické varenie Wh/kg
Predny lavy ECelektrické varenie Wh/kg
Flex lavy ECelektrické varenie Wh/kg
Predny pravy ECelektrické varenie Wh/kg
Spotreba energie pre varnu dosku vypocitand na kg EC etericks varna doska 186,4 Wh/kg

Pouzity Standard: EN 60350-2 Doméce elektrické varné spotrebice - Cast 2: Varné dosky - Metédy merania vykonu

Navrhy na Usporu energie:

« Aby ste dosiahli najlepSiu Ucinnost vasej varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zény.
 PoufZitie pokrievky zniZi ¢as varenia a uSetri energiu tym, Ze udrZi teplo.
¢ Minimalizujte mnoZstvo tekutiny alebo tuku, aby ste zniZili ¢as varenia.

« Zacnite varenie na vysokom nastaveni a znizte nastavenie, ked sa jedlo zahreje.

« PouZivajte panvice, ktorych priemer je taky velky ako grafika vybranej zény.
« Ak po zapnuti varnej dosky neddjde k Ziadnej operacii, varna doska sa automaticky prepne do rezimu vypnutia po 1 mintte a spotreba energie je 0,5 W v rezime vypnutia.

Tieto informacie sa povaZuju za sucast pouZivatelskej priru¢ky spotrebica.




Bezbednosna upozorenja

VaSa bezbednost nam je vazna. Procitajte ove informacije pre upotrebe ploce

za kuvanje.

Ugradnja

Opasnost od strujnog udara

¢ Pre bilo kakvih radova ili odrzavanja iskljuCite uredaj sa izvora napajanja.

e Povezivanje na dobro uzemljenje je neophodno i obavezno.

¢ Menjanje sistema oziCenja u domacinstvu sme da izvrSava samo
kvalifikovani elektri¢ar.

¢ Nepridrzavanje ovog saveta moze dovesti do strujnog udara ili smrti.

Opasnost od posekotina

e Pazite - ivice ploCe su ostre.

e Neopreznost moze voditi do povrede ili posekotina.

Vazne bezbednosne smernice

e Pazljivo procCitajte ova uputstva pre ugradnje ili upotrebe uredaja.

¢ Nikada nemoijte stavljati zapaljive materijale ili proizvode na ovaj ureda;.

e Pobrinite se da ove informacije budu dostupne osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer to moze smanijiti troSkove ugradnje.

¢ Da biste izbegli opasnosti, ovaj uredaj mora biti ugraden u skladu sa
uputstvima za ugradnju.

e Ovaj uredaj mora ugraditi i uzemljiti na ispravan nacin samo odgovarajuce
kvalifikovana osoba.

e Ovaj uredaj treba da bude priklju¢en na strujno kolo sa izolacijskom
sklopkom koja omogucava potpuno iskljuCivanje s napajanja.

e Propust da se uredaj ugradi na ispravan nacin moze ponistiti bilo koju
garanciju ili zahteve za odsStetom.

Rukovanje i odrzavanje

Opasnost od strujnog udara

e Nemoijte kuvati na razbijenoj ili napukloj povrSini ploCe za kuvanje. Ako je
ploCa za kuvanje razbijena ili je napukla, odmah iskljucCite uredaj s napajanja
(utiénica u zidu) i obratite se kvalifikovanom tehnicaru.

¢ [skljuCite ploCu za kuvanje iz zida pre CiS¢enja ili odrzavanja.

¢ Nepridrzavanje ovog saveta moze dovesti do strujnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

e Ovaj uredaj je u skladu sa bezbednosnim standardima o elektromagnetnoj
kompatibilnosti.

Opasnost od vrucih povrsina

e Tokom upotrebe, dostupni delovi ovog uredaja postaju dovoljno vruéi da
mogu prouzrokovati opekotine.

¢ Nemoijte dozvoliti da vaSe telo, odeca ili bilo koja druga stvar osim
odgovaraju¢eg posuda dodu u dodir sa indukcijskim staklom dok se povrSina
ne ohladi.
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Metalne predmete, kao Sto su nozevi, viljuske, kaSike i poklopci, ne smete
stavljati na povrsinu ploCe jer se mogu zagrejati.

Drzati podalje od dece.

Rucke tiganja mogu biti vru¢e na dodir. Proverite da li su rucke tiganja iznad
zona za kuvanje koje su ukljucene. Drzati ruCke podalje od dece.
Nepridrzavanje ovog saveta moze dovesti do opekotina i rana.

Opasnost od posekotina

Ostro secivo strugaca za plocu izlozeno je kada se skine bezbednosni
poklopac. Budite narocito pazljivi kada ga koristite i uvek ga €uvajte na
bezbednom mestu podalje od domasSaja dece.

Neopreznost moze voditi do povrede ili posekotina.

Vazne bezbednosne smernice

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok j jeu upotrebl KljuCanje
prouzrokuje stvaranje dima i prskanje masnoce sto se moze zapaliti.

Nikada nemojte koristiti uredaj kao radnu povrsSinu ili povrSinu za drzanje stvari.
Nikada ne ostavljajte predmete niti kuhinjski pribor na uredaju.

Nikada nemoijte koristiti uredaj za zagrevanje prostorije.

Nakon upotrebe uvek iskljuCite zone za kuvanje i ploCu u skladu sa opisom u
ovom uputstvu (na primer, pomocu kontrola osetljivih na dodir).

Ne dopustajte deci da se igraju s uredajem, niti da sede, stoje ili se penju na
ureda,.

Nemoijte drzati stvari koje su deci zanimljive u vitrinama iznad uredaja. Deca
se mogu ozbiljno povrediti ako se penju na ploCu za kuvanje.

¢ Ne ostavljajte decu samu ili bez nadzora u podrucju u kom se uredaj koristi.
e Decu ili osobe sa invaliditetom koji ograniCava njihovu moguénost da koriste

uredaj, odgovorna i kompetentna osoba treba da uputi u to kako se uredaj
koristi. Instruktor treba da bude zadovoljan ako mogu da koriste uredaj bez
opasnosti po sebe i svoje okruzenje.

Nemoijte popravljati niti menjati bilo koji deo uredaja ako to nije specificno
preporuceno u uputstvu. Sve ostale servisne radove treba da obavlja
kvalifikovani tehnicar.

Nemoijte koristiti parne CistaCe za CiS¢enje ploCe za kuvanje.

Nemojte ispustati niti stavljati teSke predmete na ploCu za kuvanije.
Nemojte stajati na vasoj plo€i za kuvanje.

Nemoijte koristiti posude sa ostrim ivicama niti vu¢i posude po indukcijskoj
staklenoj povrsini jer to moze izgrebati staklo.

Za CiSc¢enje ploCe za kuvanje nemoijte koristiti Zicu za sudove niti bilo koja
druga gruba abrazivna sredstva za CiSCenje, jer se tako moze izgrebati
indukcijsko staklo.

Ako je napojni kabl oSte¢en, mora ga zameniti proizvodac, osoba koju
proizvodac za to koristi ili osoblje koje je za to obuceno, kako bi se sprecile
nezgode.

e Ovaj uredaj je namenjen iskljucivo za koris¢enje u domadinstvu.
e UPOZORENJE: Ovaj uredaj i dostupni delovi postaju vreli tokom upotrebe.
e Treba voditi raCuna da ne dodirujete grejne elemente. Decu mladu od 8 godina

treba drzati podalje od uredaja osim ako nisu pod konstantnim nadzorom.
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Ovaj uredaj smeju koristiti deca od 8 i vise godina, kao i osobe Cije su
fizicke, €ulne ili mentalne sposobnosti smanjene ili kojima nedostaje iskustvo
| znanje ukoliko im se obezbedi odgovarajuci nadzor ili uputstvo o
bezbednom koriS¢enju ovog uredaja i ukoliko su upoznati sa potencijalnim
opasnostima. }

Deca se ne smeju igrati ovim uredajem. CiSéenje i odrZzavanje ne treba da
obavljaju deca bez nadzora.

UPOZORENJE: Kuvanje bez nadzora na ploCi sa masno¢ama ili uljem moze
biti opasno i moze dovesti do pozara. NIKADA nemoijte pokusSavati da
ugasite pozar vodom vec iskljucite uredaj i pokrijte plamen na primer
poklopcem ili protivpozarnim prekrivacem.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete na povrSine za
kuvanje.

Upozorenje: Ako je povrSina napukla, iskljucite uredaj kako biste spredili
mogucnost strujnog udara, za stakleno-keramicke ploCe za kuvanije ili ploCe
od sliénog materijala koji Stite delove pod naponom

¢ Ne sme se Koristiti parni Cistac.
e Uredaj nije namenjen za rad pomocu spoljasnjeg tajmera ili zasebnog

sistema za daljinsko upravljanje.

Cestitamo na kupovini vase nove keramicke ploge.

Preporuc¢ujemo vam da odvojite dovoljno vremena da proc€itate ovo uputstvo / uputstvo za ugradnju kako biste u
potpunosti razumeli kako ispravno ugraditi ovaj uredaj i raditi na njemu.

Za ugradnju, procitajte deo o ugradniji.

Pazljivo procitajte sva bezbednosna uputstva pre upotrebe i Cuvajte ova uputstva / uputstva za ugradnju za kasniju
upotrebu.

Pregled proizvoda
Pogled odozgo

maks. 1800 W zona
maks. 1200 W zona
Staklena ploca
UKLJUCITI / ISKLJUCITI
Kontrolna tabla

a s wn e

5

Kontrolna tabla

SN =

UKLJUCENO/ISKLJUCENO kontrola
Kontrola za regulaciju napajanja / tajmera
Kontrole za izbor zone grejanja

Kontrola tajmera

kontrola blokade ploce
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Informacije o proizvodu

Keramitka plo€a za kuvanje s mikrokompjuterom moze da udovolji razli€itim zahtevima u kuhinji zbog otpornosti na
zagrevanje kablova, mikrokompjuterske kontrole i izbora razli¢ite snage, &to je Cini optimalnim izborom za moderne
porodice.

Keramitka plo€a za kuvanje usredsreduje se na korisnike i prihvata personalizovani dizajn. Plo€a za kuvanje ima
bezbedne i pouzdane performanse, zahvaljujuéi kojima &ini vas Zivot udobnijim i omogucéava vam da u potpunosti
uzivate u zadovoljstvima zZivota.

Pre upotrebe vase nove keramicke ploce

o Proditajte ovo uputstvo, a narod€itu paznju obratite na deo ,Bezbednosna upozorenja“.
e Skinite svu zastitnu foliju koja se mozda jo$ nalazi na keramickoj ploci.

Upotreba kontrola osetljivih na dodir

¢ Kontrole reaguju na dodir tako da ne morate da ih pritiskate.

o Koristite jagodicu prsta, a ne vrh.

o Cuce se zvuk svaki put kada je registrovan dodir.

e Neka kontrole uvek budu giste, suve i neka ih nita ne prekriva (na primer kuhinjski pribor ili krpa). Cak i malo vode
moze otezati upotrebu kontrola.

Izbor odgovarajuéeg posuda

Nemoijte koristiti posude sa ostrim ivicama ili zakrivljenim dnom.

Pobrinite se da dno vase posude bude glatko, da ravno naleze na staklo i da je iste veli€ine kao i zona za kuvanije.
Posudu uvek postavite po sredini zone za kuvanje.

- - o .
&

ﬂ . f : N ﬂ S

/

Posude uvek podizite sa keramicke ploCe - nemojte ga povlaciti jer se tako moze izgrebati staklo.
D" A4 y t |
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Upotreba keramicke plo¢e za kuvanje

Pocetak kuvanja @

1. Dodirnite kontrolu za
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE.
Nakon uklju€ivanja, ¢uce se zvucni signal jednom,
na svim prikazima ekrana videce se ,-“ ili - -“, §to
znaci da je indukcijska plo¢a spremna za rad.

2. Postavite odgovarajuéu posudu u zonu za kuvanje ot

koju Zelite da koristite. \ .,,A_,W_,_,;,‘,_,i
o Pobrinite se da dno posude i povrsina zone za ‘T
kuvanje budu ¢isti i suvi. N
I\\x-r
3. Dodirivanje kontrole za izbor zone grejanja. l A
LU
4. |zaberite podeSavanje grejanja dodirom na - +

kontrolu ,-“ ili ,+*.

e Ako ne izaberete podeSavanje toplote u roku od
1 minuta, keramicka plo¢a ¢e se automatski
isklju€iti. Moracete ponoviti 1. korak.

o U bilo kom trenutku tokom kuvanja mozete
izmeniti podeSavanje toplote.

¢ Drzanjem bilo kojeg od ovih dugmica, vrednost
Ce se povecavati ili smanjivati.
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Po zavrsSetku kuvanja

1. Dodirnite kontrolu za izbor zone grejanja koju [
zelite da iskljucite.
[a]

6

2. Isklju€ite zonu za kuvanje povlatec¢i na dole do vrednosti ,0“ ili
istovremenim dodirom na ,-“ i ,+“ kontrolu.
— -+
ILI

3. Isklju€ite celu plo€u za kuvanje dodirom na kontrolu

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJ E@ .

0]

4. Pazite na vruée povrsine
,H" pokazuje koja zona za kuvanje je vru¢a na dodir. Nestace kada se povrSina ohladi do bezbedne
temperature. Moze se koristiti i kao funkcija za ustedu energije ako Zelite da zagrejete joS posuda, koristite deo
ploCe koji je jos vruc.

i
[
o I

Blokada kontrola

o Kontrole mozete blokirati kako biste sprecili slu¢ajnu upotrebu (na primer, deca slu€ajno ukljuée zonu za kuvanje).
¢ Kada su kontrole blokirane, nijedna kontrola osim UKLJUCIVANJA/ISKLJUCIVANJA ne radi.

Blokada kontrola

Dodirnite kontrolu za blokadu. Indikator tajmera ¢e prikazati ,Lo*

Da otklju¢ate kontrole

1. Dodirnite i zadrzite neko vreme kontrolu za blokadu.
2. Sada mozete poceti s koriS¢enjem keramicke ploce.

Kad je plo&a u rezimu blokade, sve kontrole su onemoguéene osim UKLJUCIVANJA/ISKLJUCIVANJA, u hitnom sluéaju
uvek mozete iskljugiti kerami¢ku plodu pomoéu kontrole za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE, ali za slede¢u operaciju
najpre morate otkljucati plocu.

Zastita od pregrevanja

Ugradeni senzor za temperaturu moze da prati temperaturu unutar keramicke plo¢e. Kada otkrije preveliku
temperaturu, keramicka plo€a automatski prestaje da radi.
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Upozorenje o preostaloj toploti
Kada plo¢a neko vreme radi, ostace malo preostale toplote. Pojavljuje se slovo ,H* kako biste bili upozoreni da je
odredena zona kuvanja jo$ uvek vruca.

Automatsko iskljucivanje

Automatsko isklju€ivanje je bezbednosna zastitna funkcija vaSe indukcijske ploce. IskljuCuje se automatski ako se
dogodi da zaboravite da je isklju€ite nakon kuvanja. Podrazumevano vreme rada za razli€ite nivoe jaCine prikazano je
u donjoj tabeli:

Nivo snage 1 /2 |3 (4 |5 |6 |7 |8 |9
Podrazumevani tajmer rada (sat) 8 (8 |8 |4 |4 (4 |2 |2 |2

Upotreba tajmera

Tajmer moZete Koristiti na dva nacina:

o Mozete ga koristiti kao broja¢ minuta. U tom slu€aju, tajmer ne isklju€uje zone za kuvanje kada podeSeno vreme
istekne.

o MozZete ga podesiti da iskljuci jednu zonu za kuvanje kada podedeno vreme istekne.

e Tajmer mozete podesiti do 99 minuta.

Upotreba tajmera kao broja¢a minuta

Ako ne izaberete nijednu zonu za kuvanje
1. Proverite da li je plo¢a za kuvanje ukljucena.
Napomena: broja¢ minuta mozete koristiti Cak i ako niste izabrali nijednu zonu za kuvanije.

2. Dodirnite kontrolu tajmera, indikator tajmera &e trepereti.

3. Podesite tajmer dodirom na kontrole ,-“ ili ,+". - +
Indikator brojaa minuta ¢e pocCeti da treperi i bice
prikazan na ekranu tajmera.

Savet: Dodirnite jednom kontrolu ,-“ ili ,+* tajmera

kako biste povecali ili smanijili vrednost za 1 minut.

Dodirnite i drzite pritisnutom kontrolu - ili ,+“ tajmera kako biste poveéali ili smanijili vrednost za 10
minuta.

Ako podesSavanje vremena prede 99 minuta, tajmer ¢e se automatski vratiti na 0 minuta.

4. Istovremenim dodirom na ,-“ i ,+“, tajmer se otkazuje i na ekranu za minute prikazuje se ,- -
/4\' j\é\ :> Q: -
5. Kada je vreme podes$eno, odbrojavanje ¢e odmah E// :, ] i
poceti. Na ekranu ¢e biti prikazano preostalo vreme i ' UNN NS
indikator tajmera ¢e trepereti 5 sekundi.
6. Zvugno upozorenje ¢e se Cuti 30 sekundi a na G// —_—
indikatoru tajmera ¢ée biti prikazano ,- -“ kada istekne

podeseno vreme.
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Podesavanje tajmera za iskljucivanje jedne zone za kuvanje

1. Dodirivanje kontrole za izbor zone grejanja. E
z b

2. Dodirnite kontrolu tajmera, indikator tajmera ¢e G// 1M
prikazati , 10" o

3. Podesite vreme dodirom na kontrolu tajmera.

Savet: Dodirnite jednom kontrolu ,-“ ili ,+“ tajmera i

vreme se povecava ili smanjuje za 1 minut. Drzite - +
pritisnutom kontrolu ,-“ ili ,+“ tajmera kako biste povecali

ili smanijili vrednost za 10 minuta.

Ako podeSavanje vremena prede 99 minuta, tajmer ée
se automatski vratiti na O minuta.

4. Istovremenim dodirom na ,-“ i ,+, tajmer se otkazuje i na ekranu za minute prikazuje se ,- -*.

AT e

5. Kada je vreme podeSeno, odbrojavanje ¢e odmah 6 N 17
poceti. Na ekranu ¢e biti prikazano preostalo vreme i /l I
indikator tajmera ¢e trepereti 5 sekundi.

7 I\

NAPOMENA: Crvena tatka pored indikatora nivoa jacine
zasvetlece €ime Ce oznaditi da je zona izabrana. ] 8

6. Kada vreme kuvanja na tajmeru istekne, odgovarajuéa ™
zona za kuvanje ¢e se automatski iskljuciti.

NAPOMENA: Ako zelite da promenite tajmer nakon Sto je podeSen, treba da pocnete od 1.
koraka.

Uputstvo za kuvanje

Vodite ratuna kada neSto prZite jer se ulje i mast veoma brzo zagrevaju, narolito ako koristite opciju
.PowerBoost“. Na izuzetno visokim temperaturama ulje i mast se mogu sami od sebe zapaliti, $to predstavlja
ozbiljnu opasnost od pozara.
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Saveti za kuvanje

e Kada hrana po¢ne da klju¢a, smanijite temperaturu.

Upotreba poklopca smanijice vreme kuvanja i uStedeti energiju zadrZzavanjem toplote.
Smanjite koli€inu te€nosti ili masti da biste smanijili vreme kuvanja.

Pocnite da kuvate na visokom nivou i smanjite pode$avanje kada se hrana zagreje.

Krékanje, spremanje pirin€a

¢ Krc€kanje se odvija na tacki ispod klju€anja, na oko 85°C, kada se povremeno vide mehuri¢i na povrsini te€nosti koja
se kuva. To je glavna stvar u pripremi ukusnih supa, €orbi i finog variva jer se ukusi razvijaju bez preteranog kuvanja
hrane. Sosove na bazi jaja ili koji treba da se zgusnu takode treba pripremati na tacki ispod klju¢anja.

e Neki poslovi, uklju€ujuci i pripremanje pirin€a metodom upijanja, mogu zahtevati podeSavanje vece od najniZzeg
stepena kako bi se zasiguralo da se hrana pravilno kuva u preporuéeno vreme.

Priprema bifteka

Za pripremu so¢nih ukusnih bifteka:

1. Drzite meso na sobnoj temperaturi oko 20 minuta pre pripreme.

2. Zagrejte tiganj za przenje s debljim dnom.

3. Namatzite obe strane bifteka uljem. Kanite malo ulja na vreo tiganj i stavite meso na vreo tigan;.

4. Okrenite biftek samo jednom tokom prZenja. Tano vreme przenja zavisi od debljine bifteka i od toga koliko Zelite da
bude pecen. Vreme varira od 2 do 8 minuta po svakoj strani bifteka. Pritisnite biftek kako biste procenili koliko je
pecen - §to je tvrdi to je peceniji.

5. Ostavite biftek da se odmori na toplom tanjiru nekoliko minuta kako bi se opustio i bio meksi pre serviranja.

Przenje

1. lzaberite keramicki kompatibilan vok sa ravnim dnom ili veliki tiganj za przenje.

2. Neka svi sastojci i oprema budu spremni. Przenje se odvija brzo. Ako se priprema vec¢a koli¢ina namirnica,
pripremaijte hranu u nekoliko manijih koli¢ina.

3. Kratko zagrejte tiganj i dodajte dve supene kaSike ulja.

Prvo isprzite meso, stavite ga na stranu i odrzavaijte toplim.

5. Isprzite povrée. Kada je povr€e vruce ali joS uvek sveze, smanjite temperaturu zone za kuvanje, vratite meso na
tiganj i dodajte sos.

6. Lagano promesajte sastojke kako bi se sve proprZilo.

7. Odmah posluzite.

E

Podesavanje toplote

Dole navedena podeSavanja sluze samo za usmeravanje. Tacno podeSavanje zavisi od nekoliko faktora kao Sto su
posude koje koristite i koli¢ina hrane koju pripremate. EksperimentiSite sa indukcionom plo€om kako biste utvrdili koja
podeSavanja vam najviSe odgovaraju.

Podesavanje toplote Podesavanje

1-2 ¢ lagano zagrevanje za manje koliine hrane

o topljenje ¢okolade, maslaca i hrane koja se brzo przi
¢ lagano krékanje

e SpoOro zagrevanje

3-4 e podgrevanje

o jako krékanje

¢ kuvanje pirinca

5-6 e palaCinke
7-8 e sotiranje

¢ kuvanje testenine
9 e przenje

¢ grilovanje

o klju¢anje supe ili Corbe
o klju€anje vode
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Odrzavanje i €iS¢enj

Dole navedena podeSavanja sluze samo za usmeravanje. Tacno podeSavanje zavisi od nekoliko faktora kao $to su
posude koje koristite i koli¢ina hrane koju pripremate. EksperimentiSite sa plo¢om za kuvanje kako biste utvrdili koja

podedavanja vam najviSe odgovaraju.

Sta? Kako? Vazno!

Svakodnevna 1. Iskljucite napajanje plo€e za kuvanje. e Kada je plo¢a za kuvanje isklju¢ena, necée se videti indikator za
zaprljanost stakla 2. Nanesite sredstvo za CiSc¢enje dok je staklo jo$ Lvruéu povrsinu“ iako zona za kuvanje moze i dalje biti vrucal!
(otisci prstiju, tragovi, uvek vruce (ali ne vrelo!) Budite izuzetno pazljivi.

fleke od hrane ili 3. Isperite i osusite Cistom krpom ili papirnim e Metalna Zica za sudove, plastitna zica za sudove i jaka
prelivanja bez Secera ubrusom. abrazivna sredstva za ¢iS¢enje mogu izgrebati staklo. Uvek
na staklu). 4. Ponovo ukljucite ploCu za kuvanje. proCitajte informacije na etiketi kako biste proverili da li su

sredstvo za CiS¢enje ili Zica odgovarajuci.
e Na ploci za kuvanje ne sme biti ostataka sredstva za ¢iScenje:
na staklu mogu ostati fleke.

Prelivanja, otapanjai | Odmah ih uklonite lopaticom, Spatulom ili strugacem
curenja koja sadrze odgovaraju¢im za keramicko staklo plo¢a za kuvanje,

Secer na staklu. ali pazite na vruc¢e povrSine zona za kuvanje:

1. Iskljucite plo¢u za kuvanje iz zida.
kuvanije.
sudove ili papirnim ubrusom.

,Svakodnevnu zaprljanost stakla“.

2. Drzite ostricu ili kuhinjski pribor pod uglom od 30° i
sastruzite ostatke sa hladnog podruéja ploce za

3. Ocistite mesto prelivanja ili prosipanja krpom za

4. Sledite gore navedene korake od 2 do 4 za

e Skinite fleke od otapanja ili curenja hrane koja sadrzi $ecer $to
je pre moguce. Ako ih ostavite da se ohlade na staklu, kasnije
¢e mozda biti teSko da se uklone ili €ak mogu naciniti trajnu Stetu
na staklenoj povrsini.

e Opasnost od posekotina: kad je bezbednosni poklopac skinut,
secivo strugaca je veoma oStro. Budite narocito paZljivi kada ga
koristite i uvek ga Cuvajte na bezbednom mestu podalje od
domasaja dece.

Ostaci prelivanja na 1. Iskljucite napajanje ploce za kuvanje.
kontrolama koje 2. Natopite fleku od prelivanja

reaguju na dodir. 3. ObriSite podrugje kontrole osetljive na dodir Cistim

vlaznim sunderom ili krpom.

e Plo¢a za kuvanje moze da se oglasi zvu¢nim signalom i moze
sama da se iskljuci, a kontrole osetljive na dodir mozda nece
raditi dok je te€nost na njima. Pobrinite se da podrucje kontrole
osetljive na dodir bude suvo pre ponovnog uklju€ivanja ploce za

4. Potpuno osusite to podrucje papirnim ubrusom. kuvanje.
5. Ponovo ukljucite plo€u za kuvanje.
Mali saveti
Problem Moguéi uzroci Sta uraditi
Plo¢a za kuvanje ne Nema napajanja. Proverite da li je plo¢a za kuvanje priklju¢ena na napajanje i da li je
moze da se ukljudi. uklju¢ena.

Proverite da li je u vaS8em domu ili podrucju nestalo struje. Ako ste
sve proverili a problem ipak postoji, obratite se kvalifikovanom
tehnicaru.

Kontrole osetljive na Kontrole su blokirane.

dodir ne reaguju.

Otklju¢ajte kontrole. Videti deo
LUpotreba keramicke plo¢e za kuvanje” radi uputstava.

Tesko se rukuje Na kontrolama mozda postoji mali sloj
kontrolama osetljivim vode ili kontrole dodirujete vrhom
na dodir. prsta.

Pobrinite se da polje kontrole osetljive na dodir bude suvo i koristite
jagodicu prsta kada dodirujete kontrole.

Staklo je izgrebano. Posude s grubim ivicama.

Koristi se neodgovarajuéa abrazivna Zica ili
sredstva za CiScenje.

Koristite posude sa ravnim i glatkim dnom. Videti ,|zbor
odgovarajuc¢eg posuda“.

Videti ,Odrzavanje i ¢iS¢enje"“.

Neke posude pucketaju | Uzrok moze biti izrada vaseg posuda (slojevi
ili klepecu. razlicitih metala razli€ito vibriraju).

To je normalno za posude i ne ukazuje na neki kvar.

Tehnike specifikacije

Plo¢a za kuvanje CDH30

Zone za kuvanje 2 zone
Napajanje 220-240V~
Instalirana elektriéna struja 2700-3300 W
Dimenzije proizvoda  DxSxV (mm) 288X520X55
Dimenzije ugradnje AxB (mm) 268X490

Tezina i dimenzije su priblizne. S obzirom da stalno nastojimo da poboljSamo nase proizvode mozemo izmeniti

specifikacije i dizajn bez prethodne najave.
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Ugradnja

Izbor opreme za ugradnju

1. IzreZite radnu povrsinu u skladu s dimenzijama prikazanim na crtezu.
U svrhu ugradnje i upotrebe, oko otvora treba ostaviti prostor od minimalno 50 mm.

Pobrinite se da debljina radne povrsine bude najmanje 30 mm. Izaberite za radnu plo¢u materijal koji je otporan na

toplotu kako biste izbegli ve¢e deformacije koje prouzrokuje emitovanje toplote sa plo¢e za kuvanje. Kao $to je

prikazano u nastavku:

o

e
//DIHTU

N

o\
]

. 4

=

A B

E

F

268 + 4 490 + 4

-0mm -0mm

50mm mini

50mm mini

50mm mini

50mm mini

2. Keramicka plo€a za kuvanje moze da se koristi na gornjoj plo¢i ormara. Keramitka ploc¢a treba da bude postavljena

horizontalno. Kao $to je prikazano u nastavku:

A B
50mm mini | 50mm mini

U svim okolnostima se pobrinite da kerami¢ka plo¢a za kuvanje ima dobru ventilaciju kao i da dovod i odvod vazduha
ne budu blokirani. Pobrinite se da keramicka plo€a za kuvanje bude u dobrom radnom stanju. Kao $to je prikazano u

nastavku

TN

e

Napomena: Bezbedna udaljenost izmedu ploge za kuvanje i vitrine iznad ploce treba da bude najmanje

760 mm.

A

I R ~

c = ) Sy

——— ﬁ/ N

D, '/;/ D R

— L~ RN

P =

A(mm) | B(mm) | C(mm) |D E

760 50 mini 30 mini Ulaz vazduha Izlaz vazduha 10 mm
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Pre ugradnje ploce pobrinite se da

radna povrsina bude pravougaona i ravna kao i da nijedan konstrukcijski element ne ometa zahteve za prostorom
radna povrsina bude izradena od materijala otpornog na toplotu

ako se plo¢a za kuvanje ugraduje iznad rerne, rerna ima ugraden ventilator

ugradnja bude u skladu sa svim zahtevima za zazorom i odgovaraju¢im standardima i odredbama

postoji odgovarajuéi izolacioni prekida¢ koji omoguéava potpuno isklju€ivanje s napajanja, a koji je ugraden i
postavljen u skladu s lokalnim zakonima i propisima o ozi€enju.

Vrsta izolacionog prekidaga mora biti odobrena i mora obezbediti odvajanje kontakta zazorom od 3 mm na svim
polovima (ili u svim aktivnim [faznim] provodnicima ako lokalni propisi o ozi¢enju omogucéavaju takvu varijaciju
zahteva)

izolacioni prekida¢ bude lako dostupan potro$acu kad je plo¢a za kuvanje ugradena

mozete da se obratite lokalnim gradevinskim zvani¢nicima i pravilnicima ako imate odredene nedoumice u vezi sa
ugradnjom

gornji sloj (kao $to su keramicke plocCice) na povrsini zidova oko ploce za kuvanje bude otporan na toplotu i da ga je
lako Cistiti.

Nakon ugradnje ploc¢e za kuvanje pobrinite se da

napojni kabl nije dostupan kroz vrata ormari¢a ili fioka

postoji odgovaraju¢ protok svezeg vazduha van ormari¢a sve do donjeg dela plo¢e za kuvanje

ako je plo¢a za kuvanje ugradena iznad fioke ili ormari¢a, zastita od toplote bude postavljena ispod donjeg dela ploce
za kuvanje

izolacioni prekida¢ bude lako dostupan korisniku

Pre lociranja nosaca za pri¢vrscivanje

Jedinica treba da bude postavljena na stabilnu, glatku povrSinu (koristite pakovanje). Nemoijte na silu koristiti kontrole
koje Strée iz ploCe za kuvanje.

Pricvrstite plo¢u za kuvanje za radnu povrsinu pomocu nosaca sa Cetiri zavrtnja u donjem delu ploce za kuvanje (videti
sliku) nakon ugradnje. Podesite polozaj nosaca tako da odgovara raznim debljinama radne povrsine.

Oprez

1.

n

No o,sw

Keramicku plo€u za kuvanje mora ugraditi kvalifikovano osoblje ili tehni¢ari. Nasi stru€njaci vam stoje na usluzi.
Nikada nemoijte izvoditi ove radove sami.

Keramitka plo€a za kuvanje ne sme biti postavljena na rashladnu opremu, masine za pranje sudova i rotacione
masine za susenje.

Keramicku plo€u za kuvanje treba ugraditi tako da se obezbedi bolja emisija toplote da bi se poboljSala pouzdanost.
Zid i indukcijska zona grejanja iznad radne povrSine moraju biti otporni na toplotu.

Da bi se izbegla ostecéenja, lepljiva traka i izolacija moraju biti otporni na toplotu.

Ne sme se Koristiti parni Cistac.

Ova keramicka plo€a moZe da se poveZe samo na napajanje sa sistemskom impendansom ne vec¢om od 0,427
oma. Ako je neophodno konsultujte se s nadleznim organom za informacije o impendansi sistema.
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Povezivanje plo¢e za kuvanje na napajanje

Plo¢u za kuvanje na napajanje sme da poveze samo odgovarajuce kvalifikovana osoba.
& Pre povezivanja plo¢e na napajanje, proverite sledece:

1. da li je sistem oZi¢enja u domu odgovaraju¢ za shagu koja je potrebna za plo€u za

kuvanje.

2. dali napon odgovara vrednosti koja je navedena na tablici uredaja

3. da li napojni kablovi mogu podneti opterecenje navedeno na tablici uredaja.

Za povezivanje ploCe za kuvanje na napajanje, nemoijte koristiti adaptere, reduktore niti

produzne kablove jer oni mogu prouzrokovati pregrevanije i pozar.

Napojni kabl ne sme dodirivati nijedan deo koji se zagreva i mora biti postavljen tako da

njegova temperatura ni na jednom delu ne prelazi 75°C.

Napajanje treba prikljuciti u skladu sa odgovaraju¢im standardom na jednopolni prekida¢ strujnog kola. Nacin
priklju€ivanja je prikazan u nastavku.

8
3
N © =
S > <]
2 k< o
<o o o
[]
N
® v L

PE
220-240V~

1. Ako je kabl ostecen ili mu je potrebna zamena, to bi trebalo da uradi tehni¢ar nakon prodaje koristeéi odgovaraju¢e
alate kako bi se izbegle nezgode.

2. Ako se aparat povezuje direktno na mrezno napajanje, mora biti postavljen omnipolarni automatski prekida¢ sa
minimalnim razmakom od 3 mm izmedu kontakata.

3. Onaj ko vrsi ugradnju mora zasigurati da je izvedena ispravna elektri¢na veza i da je u skladu sa sigurnosnim

propisima.

Kabl se ne sme savijati niti sabijati.

5. Kabl se mora redovno kontrolisati i mora ga zameniti isklju€ivo kvalifikovana osoba.

e

Ovaj uredaj je obelezen u skladu sa evropskom direktivom
2012/19/EZ o otpadnoj elektri¢noj i elektronskoj opremi (OEEO).
Zasiguravanjem pravilnog odlaganja ovog uredaja pomoci cete u
spreavanju moguce Stete po zivotnu sredinu i zdravlje ljudi, koja bi u
suprotnom mogla biti prouzrokovana ako je uredaj odlozen na
pogre$an nacin.

Simbol na proizvodu ozna¢ava da se ne moze tretirati kao uobicajeni
kucni otpad. Treba ga odneti na mesto gde se prikuplja elektri¢na i

_ elektronska roba radi reciklaze.

Ovaj uredaj zahteva specijalno odlaganje otpada. Za dodatne
informacije o tretmanu, opravljanju i recikliranju ovog proizvoda,
obratite se lokalnoj opstini, komunalnom preduzeéu za odvoz smeéa

ODLAGANJE: Ne iz domacinstva ili prodavnici u kojoj ste ga kupili.

odlazite ovaj proizvod

kao nesortirani Za detaljnije informacije o tretmanu, opravljanju i recikliranju ovog
komunalni otpad. proizvoda, obratite se svojoj lokalnoj gradskoj opstini, komunalnom
Neophodno je odvojeno preduzecu za odvoz smeca iz domacinstva ili prodavnici u kojoj ste
sakupljati takav otpad. kupili proizvod.

Podaci o niskoj potrosnji energije u skladu sa Uredbom Komisije (EU) 2023/826.

Potro$nja Period nakon kog oprema automatski
Uslov energije dostize stanje
Rezim isklju€ivanja 0,5W 20 min.
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Informacije o proizvodu za ku¢ne elektro kamine u skladu sa Uredba (EU) br. 66/2014 Komisije

Pozicija Simbol Vrednost Jedinica
Identifikacija modela CDH30
Vrsta kamina: Elektri¢na dubriva
Broj kulinarskih zona i/ili zone 2
povrsina podrucja
. o . Zoni indukcijskog kuhanja
Tehnologija zagrevanja (indukcijske
kulinarske zone i povr3ine, razradi Podrucja za kuhanje indukcijom
kulinarskih zona, solidne ploce) Zoni s redaju¢im termickim elementima X
Cvrste ploce
Unazad [0/} 20,0 cm
Unapred @ 16,5 cm
Rear left @ cm
Rear central @ cm
Za kruzne kulinarske zone ili povrsine: precnik korisne povrsine na Rear right 2 o
) . . - Central left @ cm
zone okomito zagrevane elektri¢no, zaokruzen na najblizih 5Smm
Central central [0/} cm
Central right @ cm
Front left ) cm
Front central @ cm
Front right ) cm
Flex left L cm
W
L
Rear central cm
W
. L
Flex right cm
W
L
Central left W cm
Za nelokalne ku¢ne kuhanje zone ili povrsine: duzina i Sirina korisne povr3ine
po elektri¢no-toplim kuhanju zonama ili povrsinama, zaokruZeno na najbliza  |Central central L cm
5mm VLV
Central right cm
W
L
Front left cm
W
L
Front central cm
W
. L
Front right cm
W
Unazad (0] 188,9 Wh/kg
Unapred @ 183,8 Wh/kg
Rear left ECelectric cooking Wh/kg
Rear central ECelectric cooking Wh/kg
Flex right ECelectric cooking Wh/kg
Potro3nja energije za kuhanje izracunata po kg Central left ECelectric cooking Wh/kg
Central central ECelectric cooking Wh/kg
Central right ECelectric cooking Wh/kg
Front left ECelectric cooking Wh/kg
Flex left ECelectric cooking Wh/kg
Front right ECelectric cooking Wh/kg
Potro3nja energije za ku¢ni elektro kam Zu izratunata po kg ECelectric hob 186,4 Wh/kg

Primijenjeni standard : EN 60350-2 Domace elektri¢no-tople kuhionice - Deo 2: Elektro zamine - Metode za merenje performansi

Predlozi za uStedu energije:

« Da biste dosegli najbolju efikasnost vaSeg kamina, postavite posudu u centar kulinarske zone.

« Koris¢enje kapa ¢e smanijiti vreme kuvanja i ustedeti energiju zadrZavajuci toplinu.

« Smanjite kolic¢inu tekucine ili masti da biste smanjili vreme kuvanja.

« Zapocnite kuvanje na visokoj postavki i sklonite postavku kada se hrana topi.
« Kori$¢enje posuda ciji precnik je jednak graficko prikazanoj zoni izbora.

« Ako ne nastane nijedna akcija nakon uklju¢ivanja kamina, kamin automatski prede u reZim isklju€eno po 1 minute, a snaga u rezimu isklju¢eno iznosi 0.5W.

Ove informacije treba smatrati deo uputstva za upotrebu aparata.




NMonepenxeHHA NPO HEOOXiAHICTL AOTPUMAHHSA TEXHIKM 6e3neku

Mwu niknyemocs npo Bawy 6e3neky. [Nepen ekcnnyartauieto gaHoi BapunbHOI NaHeni

npoynTanTe Ut iHopmadito.

BcTaHoBEeHHA

HebGe3neka ypaxeHHA eNeKTPUYHMUM CTPYMOM

e [lepw HixX NnpoBoANTU Byab-siki po60oTU UM 06CNyroByBaHHS Npunagy, Big egHante
NOro Big Mepexi eneKTPOXUBIEHHS.

e HagssnyanHO BaxnmBuM Ta OBOB’SAI3KOBMM € Mig’€AHaHHS Npuragy OO0 NpaBUibHO
BALUTOBAHOMO 3aXMCHOIO 3a3eMJIEHHS.

e byab-sKi 3MiHM 0O NOBYTOBOT CUCTEMU ENEKTPONPOBOAKM MOXE BHOCUTU NULLIE
KBanigikoBaHUN eneKkTpuK.

e HenoTpumaHHSA Uiel pekoMeHZauil MoXe MNPU3BEeCTU [0 YPaXeHHS eneKTpUYHUM
CTpymMoM abo cMepTi.

Heb6e3neka nopisis

e byabTe obepexHi — Kkpal naHeni rocTpi.
e HepoTpumaHHS BiNOBIOHMX 3acTepeXXeHb MOXe NPU3BECTU 40 MOPI3iB Ta iHLWMX TPaBM.
BaxxnuBi iHCTPYKLUii 3 TeXHiKn 6e3anekun

e YBaXKHO NpounTamnTe Ui iIHCTPYKLIT, NepLuL Hi>XX BCTAHOBMOBATK Len npunag abo
KOPUCTYBaTUCS HUM.

e He knagitb Ha npunag 6yab-siki 3aMMUCTi MaTepiany abo pedi 3 Takux maTepianis.

e [lepepanTe uto iHdopmauito ocobam, BignoBiganbHNUM 3a BCTAHOBNEHHS Npunaay,
OCKIITbKM Lie MOXe 3HM3UTW Balli BUTPATU Ha BCTAHOBIIEHHS.

¢ [Inqa 3anobiraHHs Hebe3nevyHMm cuTyauiam npunag cnif BCTaHOBNIOBATH i3
OOTPUMAHHAM LMX IHCTPYKUIA 3 MOHTaXY.

e BCTaHOBMEHHS Ta 3a3eMJIEHHS LbOro npunagy Mae BUKOHyBaTu Tifibkn ocoba 3
HaneXxHoK KBanigikauieto.

e Llen npunag cnig nigknodaTtn 4o Mepexi, obnagHaHol pos’egHyBaveM, SSKUn
3abesneyvye NoBHe Bi'’€AHAHHA Npuagy Bid MepeXi enekTPOXNBNEHHS.

e HenpaBusibHe BCTAHOBIEHHA Npunagy Moxe Npu3BecTn 0O aHyNioBaHHSA rapaHTil
abo npeTeHsin 3i CTpaxyBaHHS LMBINbHOI BiANOBIgANBbHOCTI.

ExkcnnyaTtauis Ta o6cnyroByBaHHs

Heb6e3neka ypaXeHHs1 eNeKTPU4YHUM CTPYMOM

e He roTtynte Ha po36UTIn Y TPICHYTIA BapUIbHIN NOBEPXHI. AKLLO NOBEPXHSA
BapunbHOI NaHeni TpicHyna abo po3bunacs, Bigpasy X BiakntouiTe npunag Big
MepeXi enieKTPOXMBIEHHS (3a 4OMNOMOIrot HaCTIHHOIO BUMMKa4a) i 3BepHITbLCS A0
KBanipikoBaHOro TEXHIYHOro cneujianicra.

e [lepepq unweHHAM abo o6cnyroByBaHHAM BUMUKaNTE BapuibHY NaHeslb HACTiIHHUM
BUMMUKAYEM.

e HepoTpumaHHS Ui€el pekomeHaauil MoXe NPU3BECTU 0 YPaXKeHHSA eNeKTPUIHUM
CTpymMoM abo cMepTi.

HeGe3neka ansa 3gopos’s

e Llen npunapg Bignosigae BMMoram cTaHgapTiB eNeKTpoMarHiTHol 6e3neku.

He6e3neka rapsiuoi noBepxHi

e [lig yac ekcnnyaTauil npunagy Noro AOCTYMHi YaCTUHW HarpiBaTbCHA 40 BUCOKOI
TemnepaTypu i MOXYTb CIPUYNHUTI OIIKWN.
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e He pgonyckante KOHTaKTy YaCTuUH CBOrO Tina, ogary 4n 6yab-aknx iHLWNX NnpeameTiB,
OKpiM NpPUOATHOro KyXOHHOro nocyay, 3 iHAyKuinHOK BapuIlbHOKO NOBEPXHEID A0
TOro, Ik BOHa OXOSIOHE.

e He cnig 3anvwartn Ha NoBepxHi BapurbHOI NaHeni MeTaniyHi npegMmeTun, Hanpuknaa,
HOXI, BUAENKW, NOXKN Ta KPULLKN, OCKISTbKM BOHU MOXYTb Harpitucs.

e He ponyckanTte giten 4o BapunbHOI NaHeni.

e Pyuyku KyXOHHOro nocyay MoXyTb CUITbHO HarpiBaTtucs. [lepeBipTe, 4M pyyku
KyXOHHOro nocyay He HaBucaloTb Hag iHLWMMM BBIMKHEHUMW 30HAMW NPUrOTYBaHHS.
Pyukn nocyny matoTb 6yTn HEQOCTYNHUMM AN AiTeN.

e HepoTpumaHHs Ui€el pekoMmeHaauil MoXxe NpM3BecTn 40 OnikiB.

HeGe3neka nopisis

e [licns 3HIMaHHSA 3aXMCHOI KPULLKK 3i LLIKpebKa Ansa BapunbHOT NaHeni BigKpUBaeTbCS
ayxe roctpe nes3o. Kopuctynrtecsa wkpedbkom Hag3Bu4anHo obepexHo ta 3bepirante
NOro B HeAOCTYMHOMY A4 AiTen Micu,.

e HepoTprmaHHs BigNoOBigHMX 3acTepeXeHb MOXe NPU3BeCTU A0 NopisiB Ta IHWNX TPaBM.

Baxnusi iHCTPYKUIiT 3 TeXHiKU 6e3neku

e He 3anuwanTte BBIMKHEHUN Npunag 6e3 Harngagy. MoTpannaHHsa Ha BapunbHy
naHenb KUNNSYUX PianH MOXE NMPU3BECTU 00 YTBOPEHHS AUMY, a XXUPHIi Opn3kn
MOXYTb 3aropitucs.

e Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE CBil Npunag Sk pobo4yy NOBEPXHIO UM MOBEPXHIO ANS
30epiraHHs peden.

e He 3anuwanTe Ha BapuIibHin NOBEPXHi Byab-sKi NpegMeTn UM KYXOHHE HaUYMHHS.

e Hikonu He BMKOpUCTOBYWTE Npunag Ana HarpiBaHHS YM onantoBaHHA NMPUMILLEHHS.

e [licns BukopuctaHHa 060B’A3KOBO BUMUKANTE 30HM NMPUroTYBaHHA Ta BapUibHY
naHenb 3rigHO 3 OMNCOM Yy LIbOMY NOCIGHMKY (TOOTO 3 BUKOPUCTaHHAM 3acobiB
CEHCOPHOro ynpaBniHHSA).

e He possonsanTe AiTsaM rpatucs 3 NpuiagoM Ym CUaitm, CToATn abo Ni3Tn Ha HbOrO.

e He 36epiranTe y Wwadkax Hag BapuibHOK NaHENo npeameTw, uikasi ans agiten. Jitn,
LLIO HAamMaraTUMyTbCS 3ani3Th Ha BapuIibHY NaHesb, MOXYTb CEPMO3HO TPaBMyBaTUCS.

e He 3anuwanTte giten Ha camoTi Yn 6e3 Harnsay nobnmsy BapunbHOI NaHeni, Wo
BUKOPUCTOBYETHLCS.

e [liten 4n ocib 3 0BMEXEHUMI MOXKNMBOCTSIMU LLIOAO BUKOPUCTAHHSA Npunagy Mae
NPOIHCTPYKTYBaTH BIGHOCHO ekcnnyatauii npunady BignosifaneHa Ta KOMNETeHTHa
ocoba. IHCTPYKTOp NOBMHEH NepecBigvYnTUCS, LLIO BOHW 34aTHI KOpUCTyBaTUCA
npunagom 6esneyHo onga cebe Ta A OTOYEHHS.

e He BMKOHYMTE PEMOHT YK 3aMiHy Byab-AKMX YaCTUH Npunagy 3a BUHSATKOM BUMNAAKIB,
KONW Le A403BONEHO B 4aHOMY MOCIOHMKY. YCi iHWi onepauii 3 06cnyroByBaHHS
npunagy Mae BMKOHyBaTU KBanidpikoBaHNN TEXHIYHUIA criewianicT.

He BukopucToBymnTe AN YNLWEHHSA BapUITbHOT NaHes i NapOOYnCHUK.

He cTtaBTe i HEe KnganTe Ha BapuIibHy NaHesnb BaXKi NnpegmeTu.

He cTtaBanTe Ha BapusibHYy NaHerb.

He BUKOpPUCTOBYMTE KYXOHHUI NOCYy 3 HEPIBHUM OHOM i HE TAMHITbL NOCYA MNo

IHOYKUINHIN BapWIibHI N@HEsi, OCKINbKN Lie MOXe noapsanaTtu CKIlo.

e He BMKOPUCTOBYMTE ANA MUTTHA BapuUnbHOT NaHeni MeTaniyHi ryokm ym 6yab-siki iHwWwi
XOPCTKi abpasunBHi 3acobu AN YNLWEHHS, OCKINTbKM BOHM MOXYTb nogpanaTu
IHOYKUINHY NOBEPXHIO.

e Y pasi NOLWKOMKEHHS Kaberto XUBNEHHSA ONA YHUKHEHHSA MOXNUBOT Hebesnekun noro
3aMiHy Mae NpoBOANTU BUPOBHMK, NOro cepBiCHWIN NpeacTaBHUK abo ocobu 3
nodibHoto KBanigikauieto.
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Llen npunag po3po6reHo Tinbku Anst nobyToBOro BUKOPUCTAHHS.

e YBAIA! Bupib i noro gOCTynHi YaCTUHW OyXe HarpiBaroTbCs Mig Yac BUKOPUCTaHHS.
e Cnig 6yt obepexxHnmm, Wob He TopKaTUCA HarpiBanbHUX enemMeHTiB. [liten Bikom o 8

POKIB BKIMIOYHO Chif Aonyckatn 4o npunagy nuue nig nocTiMHUM HarnsaomMm gopoCciuX.
Llen npunag moxe BUKOPUCTOBYBATUCS AiTbMWU BIKOM 8 POKIB i CTapLUMMK, @ TaKoX
ocobamu 3 obMexXeHUMU (Pi3BUYHUMKN, CEHCOPHUMW 1 PO3YMOBUMWN MOXKINBOCTSIMU,
HeJOCTaTHIM [OCBIAOM i 3HAHHAMU 3@ YMOBW, LLIO BOHM NepebyBatoThb Mif HanexHUm
Harns4om abo NpoiHCTPYKTOBaHI LLLOAO MOPSAKY 6e3neyHoro KOpUCTyBaHHSA
npunagom Ta yCBIiAOMITIOTb NOB’sA3aHi 3 UMM Hebeanekn.

He possonante gitam rpatuca 3 npunagom. ditam 3ab6opoHeHO NpoBOAUTH
OUYULLIEHHS N KOpUCTYBaLbke 06CryroByBaHHs npunagy 6es Harnagy.

YBAT'A! MNpuroTyBaHHS 3 BUKOPUCTAHHSM O5iT 4n Xupy 6e3 Harnsay 3a BapuiibHOK
naHenno moxe 6yt HebesneyHum i cnpuumHnT noxexy. SABOPOHEHO racutu
nosiyMm’st BOAOK; BUMKHITb Npunag i HaKpunTe BOroHb — HaNpuUKag, KPULLKOK Y
MOXEXHOK KOBAPOHO.

e YBAI'A! Hebeaneka noxexi: He 3bepirante pedi Ha BapuUnbHUX NOBEPXHSX.
e Ygara! AKwWwo noBepxHs (BapunbHMX NaHenemn 3i ckrnokepamikm abo noagibHoro

Martepiany, LWo 3akpuBae geTtarni nig Hanpyrow) TpicHyna, BUMKHITL npunag, wob
YHUKHYTU MOXITMBOIO YPaXKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

e 3ab60OpOHEHO BMKOPMUCTOBYBATU NApOBUIN OYULLYYBaM.
e Llen npunag He npusHavyeHnn ansa ekcnnyaTtauil 3 BUKOPUCTAHHSAM 30BHILLUHBOTO

Tanmepa 4m OKpemMol CUCTEMU ANCTAHLINHOIO ynpaBmiHHS.

Bitaemo s npuabaHHSAM HOBOI CKITOKEpPaMiYHOI BapUIbHOI NaHeni.

Pagumo BuTpatnti 4ac i npoumtaTu Ui iIHCTPYKLii/NOCIOHMK 3i BCTAHOBMEHHS, LWOOG y NOBHI Mipi 3p03yMiTh, sk
NnpaBubHO BCTAHOBUTY NpWag Ta ekcnnyaTyBaTu noro.

[lns BCcTaHOBNEHHA Npunagy npodnTanTe po3aisi Npo BCTAHOBMEHHS.

YBa)HO NPOYUTANTE BCi IHCTPYKLIT 3 TEXHIKM Be3neku, NepLU HiXX KOPUCTYBaTMUCA BapUIbHOW NaHennto, i 36epiranTe Ui
IHCTPYKLUii/MOCIBHMK 3i BCTAHOBIEHHS 4115 MOA4ANbLUOIO BUKOPUCTaHHS.

Ornsap BupooGy

Bupg 3ropm
1. makc. 3oHa 3 noTyxHicTio 1800 BT
1 2. makc. 30Ha 3 noTyxHicTio 1200 BT
3. CknisHa nnactuHa
3 4. YBIMKHEHHS/BUMUKaHHS
5. TllaHenb ynpaBniHHA
2
4
5
MaHenb ynpaBniHHA
5 4 3 2 1

KHoMka yBiMKHEHHSI/BUMMWKaHHS

KHomMku peryntoBaHHsA NOTY>XHOCTI HarpiBaHHs/Taimepa
KHonkun BUGopy 30H HarpiBy

YnpasniHHa Tanmepom

KHonka 6nokyBaHHS yrnpasniHHS

aprwbdPRE
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IHbopmauisa npo Bupi6

CknokepaMiyHa BapwrbHa NaHenb 3 MiKPOKOMITIOTEPOM MOXE 3aJ0BOJSIbHUTY LUMPOKUIA Aiana3oH KyriHapHUX noTpeb
3aBOsKM HarpiBaHHIO 3a 4OMOMOroK APOTiB BUCOKOrO ONopy, MIKpOKOMM KOTEPHOMY YNpaBIiHHIO Ta pyHKUigM BUGopy
Pi3HNX PIBHIB MOTY>KHOCTI, WO pobuTb ii 4INCHO ONTUManNbHUM BapiaHTOM BMOOpPY ANst Cy4acHOT pOOVHN.
CknokepaMiyHa BapwibHa NaHenb CTBOPEHA 3 OrMsiAy Ha KIlieHTa i € BTINTIEHHSIM NEPCOHAri30BaHOro AM3anHy.
BapunbHa naHenb — Le HaginHui Ta 6e3nevyHun npunag, LWo 3pobuTb Balle XUTTS KOMOPTHUM | JO3BOMUTL Y MOBHIN
Mipi HUM HaconoaXxyBaTuUCS.

lNMepea BMKOpUCTAHHAM HOBOI CKJTOKepaMiYHOI BapUNbHOI NaHeni

o [IpounTante uen NOciBHUK, NpuainMeLLIM ocobnuey yBary po3ainy "lNonepeaXeHHa NPo HEOBXIOHICTL AOTPUMAHHSA
TexHikn 6esnekn”.
o 3HiMiTb 3i CKNokepami4YHOT BapubHOI NaHeni BCi 3aXMCHIi NIiBKW.

BukopuctaHHA 3aco6iB CEHCOPHOro yrnpasBriHHSA

e 3acobu ynpaBriHHs pearyloTb Ha AOTUK, TOMY He NOTPIOHO TUCHYTW Ha HUX i3 3yCUMIAM.

o Bukopuctosyinte nogyLueydky nanbLs, a He NOro KiH4mK.

e By uyTumeTe 3ByKOBMI curHan Liopasy, Konuv naHernb peecTpyBaTume J0THK.

o [lepeBipsnTte, Wo06 3acobu ynpaBniHHA OynM 4YANCTUMKM, CyXMMK, a TaKOX iX He 3akpuBanu Oyab-siki npeameTu
(Hanpwvknag, KyxoHHe Npunagas Yy TkaHuHa). HagiTe TOHKa nriBka BOAWM MOXe YCKNagHWUTU yNpaBniHHSA BapUITbHOK
naHenno.

v X

BuGip npaBunbLHOro KyxoHHoro nocyay

He BUKOpUCTOBYNTE KyXOHHWUI NOCYA, i3 HEPIBHUM OHOM Y/ FOCTPUMW KPasMU.

% ¥

MepecsigyiTbcs, WO AHO NOCyAy rmageHbke, PiBHO CTOITb Ha CKMi, @ MOro po3mip 36iraeTbcs 3 pO3MipoOM 30HM
NPUroTyBaHHs. 3aBXan CTaBTe Nocyn Yy LEeHTP 30HU NPUroTyBaHHS.

= &y - - L .

X X%

<5
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ExcnnyaTtauif cknokepamiyHol BapusibHOI naHeni

MoyaToK NnpurotyBaHHs @

1. TOpPKHITbCA KHOMKWN YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS.

[Micns BBIMKHEHHSA naHeni NponyHae OAuH 3ByKOBUI CUrHarn,
Ha BCix ancnnesx Bigobpasutbcs " - " abo

" - - ", BKa3yl4m Ha Te, WO iHOYKUiNHa BapunbHa naHerb
nepenLLna B PeXuM OYikyBaHHS.

2. lNMocTaBTe NpuaaTHUI NOCYA Ha 30HY NPUrOTYBaHHS, AKY
X0o4yeTe BUKOpUCTaTU.
o [lepecBiguiTbCs, WO AHO NOCYAY Ta NOBEPXHS 30HM
NPUroTyBaHHS YUCTI 1 CyXi.

3. TOpPKHITbCS KHOMKM BUOOPY 30HM Harpisy.

d
[a]

co

4. BubepiTb piBeHb HarpiBy, TOpKar4MCb KHOMKK "-" abo "+". - +
e AKWO BU He BMOepeTe HanalTyBaHHA HarpiBy
NPOTAroM 1 XBWUMMHK, CKNOKepaMivyHa BapurbHa naHernb
aBTOMaTM4YHO BUMKHETbCS. Bam noTpibHo Byae noyatu
3HOBY 3 KpOKY 1.
¢ Bwu moxeTe 3miHOBaTV HanalwwTyBaHHA HarpiBy B Byab-
AKUA MOMEHT Mif Yac NPUroTyBaHHS.
e FKWO yTpuMyBaTK OOHY 3 LIMX KHOMOK, 3HAYEHHS
36inbwyBaTUMETLCA abo 3MEHLLYBaTUMETLCS.
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Micna 3aBepLlUeHHS NPUroTyBaHHS

Xo4yeTe BUMKHYTHU.

6

1. TOpPKHITbCSA KHOMKM BUBOPY 30HU HarpiBy, siKy [
[a]

2. BuUMKHITb 30HY HarpiBy, nepenwwoBLUn Ao 3HavyeHHs "0" abo TOPKHYBLUMCL KHOMOK " -
i" +" ogHo4acHo.

» - 4+
ABO

3. BuMKHITb yCto BapunbHy naHernb, TOPKHYBLUNCH KHOMKWN YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS @

0]

4. OcTepirantecs rapsa4mx noBepPXoHb
"H" BigobpaxaTUMeTbCs, KON 30Ha NPUrOTYBaHHSA HAATO rapsiya Ans TopkaHHs. Lien cumBon 3HWKHE, Konu
NoBEpPXHs1 OXOJIOHe A0 6e3neyvHoi TemnepaTtypu. Lito oyHKLUilO TakoX MOXXHA BUKOPUCTOBYBaTW AN
eHepro3bepexkeHHs!; AKLWOo NOTPIGHO MigirpiTH iHWKWIA NOCYA — CKOPUCTANTECS rapsivol0 BapuUIibHOK MOBEPXHEO.

B,-'
o !

BnokyBaHHA ynpaBniHHSA

o Bu moxeTe 3abnokyBaTn KHOMKX ynpaBniHHA naHeni, wob 3anobirt HeHanexxHoMy i BUKOPUCTaHHI0
(ranpuknag, BUNagkoBOMY BMUKaHHIO OiTbMU 30H Harpisy).
o Konu KHOMKK ynpasniHHS 3abnokoBaHo, BCi BOHW He MpauloBaTUMyThb, 3a BUHSATKOM kHonku YBIMK/BUMK.

BrokyBaHHA opraHiB ynpaBniHHA

TOpPKHITECS KHOMKM BNOKyBaHHSA ynpasniHHA. IHOnkaTop Tanmepa BigobpasnTb 3HayYeHHs " Lo "

P036110KyBaHHA KHOMOK ynpaBriHHS

1. TOpKHITbCA Ta yTPUMYWTE KHOMKY OMOKyBaHHA yNpaBmiHHSA MPOTAroM NeBHOrO Yacy.
2. Tenep MOXHa noyaTn KOPUCTYBATUCS CKIOKEPaMIYHOK BapUbHOK NaHensio.

Konu BapvnbHa naHenb nepebyBa€e B pexvMi 6roKyBaHHA KHOMOK, OyAe BUMKHYTO BCi 3acobu ynpaBniHHSA, 3@ BUHATKOM
KHOMKN  YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS; BW 3aBXOW 3MOXeTe BWUMKHYTW CKNOKepamiyHy BapunbHYy nNaHenb KHOMKOH
YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS B pasi eKCTpeHOi HeobXiAHOCTI, NpoTe Ans noganbLumx Ain cnig o6oB’s3k0BO po36roKyBaTh NaHenb.

3axucrt Big neperpiBy

Jatynk Temnepatypu, SKMM ob6nagHaHO NaHenb, MOXe BiACTEXyBaTn TeMnepaTypy BCEPEAMHI CKITOKepaMidHOT
BapWIbHOI NaHeni. Y pasi BUSIBNEHHSI HAOTO BUCOKOI TeMnepaTypu CKIloKkepaMiyHa BapunbHa naHenb aBToMaTUYHO
NPUNUHUTL POBOTY.
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NMonepenxeHHA NpPO ocTaToO4YHe Tensno
AKWwo BapunbHa NaHenb Npawe NPOTArom NEBHOMO Yacy, BoHa 36epirae 3anuwkoBe Tenno. BigobpaxatumeTbces
nitTepa "H", nonepexato4m Npo BUCOKY TemnepaTypy 30HU NPUroTyBaHHS.

ABTOMaTU4YHE BUMKHEHHSA

ABTOMaTUYHE BUMKHEHHS — Lie 3axXucHa (OyHKLUiA BaLLoi BapunbHoI naHeni. BapunbHa naHens aBToMaTu4Ho
BMMUWKAETLCS, HaBIiTb KO BM 3abynun Npo cTpasy, WO rotyeTbes. Yac poboTn 3a 3aMoBYYBaHHAM A1 Pi3HUX PiBHIB
MOTY>KHOCTi 3a3Ha4YeHO B Tabnuui HuxYe:

PiBeHb NOTYXHOCTi 112 (3|4|5|6|7|8]29
Tanmep po60TK 3a 3aMOBYYBaHHsAM (roauH) 8|1 8|8 |4 | 4|4 ]|2]|2]|2

BukopucrtaHHA Tanmepa

Bu moxeTe BMKOPUCTOBYBaTW Tanmep ABoma pisHMMK cnocobamu:

e /loro MoxHa BUKOPUCTOBYBATY SIK TaliMep 3BOPOTHOTO BiAiKy. Y LIbOMy pasi TaiMep He BUMMKaTUMe Byab-5iKi 30HM
NPUroTyBaHHS NicNs 3akiHYeHHA BCTAHOBMEHOrO Yacy.

o Bu MOXeTe HanawTyBaTu TanMep Ha BUMUKAHHS OHIET 30HW NPUroTyBaHHS Nicns 3akiHYeHHS BCTAHOBNEHOro Yacy.

¢ Bu moxeTe BCTaHOBUTU ANg Tanmepa Yac cnpauboBYyBaHHSA 40 MaKCUMyM 99 XBUMUH.

BukopucTtaHHsa Tanmepa 3BOPOTHOrO BiasliKy
Akwo Bu He BUOGpanu 6yab-sKy 30HY NPUroTyBaHHSA

1. TllepekoHaunTecs, WO BapurbHa NaHernb yBiMKHEHA.
Mpumitka. Bn moxeTe BMKOPUCTOBYBATU TanmMep 3BOPOTHOrO BiAJliKy, HaBiTb SIKLLO HE BUOpanu
30HY MPUroTyBaHHS.

2. TOpKHITbCA KHOMKM Tanmepa; iHAMKaTop TanMepa novHe 6numaru.

3. BubepiTb HanawTyBaHHs TakMepa, TopKaynch KHoMok "-" abo i +
"+". [HOMKaTOp 3BOPOTHOrO BiAJliKy NOYHE BNMMaTH i
BigoOpasuTbCa Ha gucnnei Tanmepa.

Mopapga. TopkaHHsA KHoMOK "+" abo "-" Tanmepa oguH pa3
30inblWyBaTUME YN 3MEHLLYBATUME Yac Ha 1 XBUIMHY.
TOPKHYBLUACD | YTPUMYHOUM HATUCHYTUMM KHOMKKM "+" abo "-"
3MeHLWyBaTn Yyac Ha 10 XBUNUH.

Tanmepa, MOXHa 36inbLuyBaTi Yn

£AKLLIO HanawToBaHUM Yac NepeBuLLMTb 99 XBUNWH, TakMep aBTOMaTUYHO NOBEPHETLCS A0
3HayeHHs 0 XBUIWH.

4. Tlpy ogHOYacHOMY HaTMCKaHHI KHOMok "+" abo "-" Taimepa cyHKuUito TariMepa byae BUMKHEHO, | Ha
aucnnei 3BOPOTHOrO BiAniky Biobpasntbcs 3Ha4YeHHsa " - - .

AT

5. Tlicnsa BcTaHOBREHHs Yacy Tanmep Bigpasy NnoYnHae 3BOPOTHUN \/ :, | i
Bianik. Ha gucnnei BinobpaxaeTbes Yac, Lo 3anvLnBeS, 2 /l ] \
a iHgukaTop Tanmepa 6nvMMae NpoTsArom 5 cekyHg.

6. [licna 3akiH4yeHHs1 BCcTaHOBMEHOro Yacy npotsrom 30 cekyHA v —_—
nyHaTMme 3BYKOBMI CUrHar, a ingukaTop Tanmepa BigobpasnTb
3HaveHHs "- -".
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HanawTtyBaHHsA Taumepa AN BUMKHEHHS! OOHIEI 30HU NPUroTyBaHHS
]

5 b

1. TOpKHITbCSA KHOMKN BMOOPY 30HM HarpiBy.

2. TopKHITbCA KHOMKM Tanmepa; iHaMKaTop TanmMepa BigobpasuTb G// 1M
3Ha4veHHs "10". g

3. BcTaHoBITb Yac kHOMKoOK ynpaBniHHA TanMepa.
Mopapa. TopkaHHsA kHoMok "+" abo "-" Tanmepa oguH pas
30inbLlyBaTME Y/ 3MEHLLYBATUME Yac Ha 1 XBUMMHY. - +
TOPKHYBLUUCH i YTPUMYHOYM HATUCHYTUMM KHOMKKM "+" abo "-"
TanMmepa, MoXHa 30inbLuyBaTh UM 3MeHLWyBaTh Yac Ha 10 XBUMKH.

AKwo HanawToBaHMM Yac nepeBuLLnTbL 99 XBUNUH, TaMep
aBTOMaTUYHO NOBEPHETHLCA A0 3HaYeHHs1 O XBUIUH.

4. T[lpu ogHOYaCHOMY HaTUCKaHHI KHOMOK "+" abo "-" Tanmepa yHKUito Taimepa 6yae BUMKHEHO, i
Ha aucnnei 3BOPOTHOrO BiAsliKy BigobpasnTbCs 3HaYeHHsA " - - .

AT e

5. Tlicna BcTaHOBNEHHS Yacy TanMep Bigpasy NoYnHae 3BOPOTHUIA C\// N 17 /
Bianik. Ha gucnnei BigobpaxaeTbes yac, Lo 3anmnBcs, /l ] N
a iHaMkaTop TarMmepa bnumae NpPoTArom 5 cekyHa,.
MPUMITKA. YepBoHa kpanka nopsg i3 iHankaTopoM piBHS
NOTY)XXHOCTI CBITUTUMETbLCS, BKa3yto4m Ha BUOpaHy 30Hy. ] 6\
/7
EI ,‘(
6. [licna 3akiHYeHHs Yacy NpUroTyBaHHS BignoBigHa 30Ha ™
NPUroTyBaHHA aBTOMaTUYHO BUMKHETBLCS.
[a]

MPUMITKA. Akwo HeobXxigHO 3MiHMTK Yac Nicnsa HanawTyBaHHA TariMepa, Bam noTpibHo byae
novatu 3 Kpoky 1.

PekomeHpAauii 3 npurotyBaHHsA

Obcemaxytoun ixxy, ByabTe obepexHi, OCKINbKM XUp Ta onis AyXe LWBWMAKO HarpiBalTbCs, 0cobnuBo B paasi
BUKOPUCTaHHA pexumy PowerBoost. Konu TemnepaTypa Xupy Ta onii CTae OyXe BUCOKOH, BOHU MOXYTb
cnanaxHyTH, WO MOXe NPU3BECTU 4O CePUO3HOro PU3MKY MOXKEXI.
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Mopaau 3 npurotTyBaHHA iXi

Konu cTtpaBa 3akmnuTb, 3MEHLUTE HanawTyBaHHsS TemnepaTypu.

BukopuCTaHHS KPULLKM CKOPOTUTB Yac NPUroTyBaHHA Ta 3EKOHOMMWTb EJIEKTPOEHEPTil0 3aBAAKN 30epeXeHHIo Tenna.
3MeHLWiTb A0 MiHIMYMY KINbKIiCTb pianHM abo xupy, Wob CKOPOTUTH Yac NPUTrOTYBaHHS.

[MourHawTe roTyBaTi 3 BUCOKOIO NMOTYXKHICTIO Ta 3HKYMTE HanalUTyBaHHS NOTY>XHOCTI, KOMNW CTpaBa NOBHICTIO HAarpieTbCS.

MpurotyBaHHA Ha NOBINIbLHOMY BOrHi, NPUroTyBaHHS pUCy

MpuroTtyBaHHs Ha NoBiNbHOMY BOrHi BigbyBaeTbCs 3a TemnepaTtypu npubnusHo 85°C, konv nyxmpui napy NoYMHaKTb
nigHimaTnca 0o NOBepXHi piavHM B KacTpyni. Lle kopucHMi MeToa OTpMMaHHS CMayvyHUX CyniB Ta HKHMX CTpaB i3
TYLLKOBAHOIO M’iCa, OCKIMbKW Aa€ MOXMMBICTb OTpMMaTM CMayHy Ta apomaTtHy, ane He nepeBapeHy CTpasy.
Bu Takox moxeTe roTyBaTtu 3a TemnepaTypu HUXKYE KMMiHHA COYCU Ha OCHOBI SI€LLb Ta COYCM, 3aryLueHi MyKoOlo.

Ons NpuroTyBaHHs OESKWX CTpaB, BKIIOYHO 3 MPUrOTYBaHHAM PUCY METOAOM BCOTYBaHHsi, MOXe 3HagobuTtucs
HanawTyBaHHA TemnepaTypyM BWLLE MiHIManNbHOro 3HadeHHs, Wob cTpaBa npuroTyBanacs nNpaBWibHO 3a
peKoMeHO0BaHMM Yac.

MincmaxyBaHHA M’sica
[ns npuroTyBaHHA COKOBUTUX CMaYHUX CTENKIB:

1.

2.
3.
4

5.

Mepen NpuroTyBaHHSAM BUTpUManTe M'ssico npoTtarom 20 XBUMWH 3a KiMHaTHOI TemnepaTypu.

PosirpinTe ckoBopoay 3 TOBCTUM AHOM.

MeH3nem amacTiTb 06masa 6oku cTelika onieto. [loaante TPoXum onii Ha rapsiyy CKOBOPOAY, a MOTiM NOKNaAiTe Ha Hel M’ACO.
Mg Yac npuroTyBaHHA NEPEBEPHITb CTENK TiNbKM OAMH pa3. TOYHMI Yac NPUroTyBaHHA 3arnexaTtume Big TOBLUWHMK
LLIMaTKa, @ TakoX MOTPIOHOro CTyNeHI0 NPUroTyBaHHs. Yac NpuroTyBaHHst MOXe CTaHOBUTY 2-8 XBUMNWH ANt KOXKHOrO GOKY.
HaTucHITb Ha cTelK, o6 NepeBipUTn MOro roTOBHICTb, — UMM BiH XXOPCTKILUMIA, TM Brivbkuunii oo ctyneHto "well done”.
MoknagiTe cTerik "BignoYmMTn" Ha Kiflbka XBUIMH Ha TENy Tapinky, Wob M’Sco CTarno HiKHILWMM nepen nogaveto.

O6cmaxyBaHHSA B Ayxe rapsidin onii 3 NOCTintHUM nNepemMillyBaHHAM

1.
2.

3.

e

BubepiTb cyMicHi 3i cknokepaMivyHUMU BapunbHUMK NaHENsIMU BOK i3 NNackum AHOM abo BenuKy CKOBOPIAKY .
MigroTynTe BCi iHrpegieHTn Ta nocyd. O6cMaKyBaHHA B AyXKe rapsdyin onii 3 NOCTIMHUM NepeMillyBaHHAM Mae ByTu
LWBUAKMM. AKLLO NOTPIOHO NPUrOTYBaTK BENMKY KINIbKICTb NPOAYKTIB, 06CMaynTe iX Kiflbkoma ManeHbKMMU NopLisiMu.
MonepeaHbO po3irpinTe ckoBopoay i AoganTe ABi CTONOBUX JTOXKM Ol

Cnoyatky NpuroTymnTe M’sico, 3HIMITb OO 3i ckoBopoaw i 3bepirante Tennmm.

ObcmaxTe oBoui. Konn BoHM ByayTb rapsauvMmu, ane e XpycTkuMu, 3MEHLUTE TeMMepaTypy 30HU MPUrOTYBaHHS,
MOBEPHITb Y CKOBOPOAY NPUroToBaHe M'ACO Ta JoganTe coyc.

O0epexHo nepeMilanTe iHrpedieHTn, Wwob BOHN PiBHOMIPHO Harpinucs.

MopasanTe Ha CTin Bigpasy x.

HanawTtyBaHHA HarpiBy

HaBeaeHi HWKYe HanawTyBaHHS € TiNbKM pEKOMEeHA0BaHNMN. PaKTUYHI HanawTyBaHHSA 3anexaTuMyThb Bi HU3KK
drakTopiB, BKITHOYHO 3 KYXOHHWM MOCYAOM Ta KiflbKiCTIO NPOAYKTIB, WO roTyloThCs. [ANa BU3HA4YEHHS HalKpaLLmx
HanawTyBaHb CJ'Ii,EI, noekcnepnMeHTyBaTu 3 BapuiibHOK NaHensno.

HanawTyBaHHA HarpiBy MpupaTHicTb

1-2 e [JenikaTHe posirpiBaHHS HE3HaYHUX 06’ eMIB i

e PO3TONMOBaHHS LIOKONaay, Macna i HarpisaHHA NPOAYKTIB, AKi LUBUAKO NiaroparoTb
e BapiHHS Ha NOBIfIbBHOMY BOTHi

e MOBINbHE nigirpiBaHHA

3-4 e poasirpiBaHHSA ixi
e LIBMAOKE KNMATIHHS
e MPUrOTYBaHHS pUCY

o MIUHL

e racepyBaHHs
e MPUrOTYBaHHS Nactu

9 e 0OCMaxyBaHHSA B Ay)Ke rapsiuin onii 3 nepemillyBaHHAM
e MigpyM siHIOBaHHS

e [0OBeAEHHS Cyny A0 KUMiHHSA

e KUM'ATIHHA BOAMU
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Hdornsa Ta ounLweHHs

HaBefeHi HWxx4e HanawTyBaHHSA € TiNlbkM pekoMeH4oBaHUMU. PaKTUYHI HanawTyBaHHSA 3anexaTMMyTb Big HU3KK
hakTopiB, BKIMOYHO 3 KYXOHHUM MOCYAOM Ta KiNbKiCTIO NPOAYKTIB, WO FOTYThCA. [Na BU3HaYeHHsA HanKpaLumx
HanawTyBaHb crif NPoeKCnepuMeHTYBaTH 3 iIHOYKUINHOKO BapUIbHOIO MaHensto.

Ulo?

Axk?

Baxnueo!

LoaeHHi
3abpyaHeHHs ckna
(BiAGUTKM NanbLiB,
iHWi cnign, nnsaMmu Big
i abo piguH, LWo He
MIiCTATb LyKOp, Ha
cKri)

1. BUMKHITb XMBNEHHS BapunbHOi naHeni.

2. HaHeciTb Ha BapunbHy naHenb 3acib agns
YMLLEHHS, MOKW CKNO e Tenne (ane He rapsye)!

3. 3MuinTe BOAOIO Ta BUTPITb HACYXO YUCTOLO
TKaHVHOI abo NanepoBUM PYLLUHUKOM.

4. YBIMKHITb XXVUBMEHHS BapuUnbHOi NaHeni.

Konu >xuBneHHs BapunbHOI NaHeni BUMKHEHO, TO iHAMKaTop
raps4oi NOBEPXHi HE CBITUTUMETLCS, OQHAK 30HA NPUTOTYBaHHSA
MoXe 3anuwaTtucs rapsdoto! ByabTte MakcumanbHO 0bepexHi.
XKopcTki rybku, gesiki HEMNOHOBI rybku Ans MUTTS nocydy Ta
OpCTKi/abpasuBHi 3acobu ANst YMLLEHHS MOXYTb mnogpsinaty
ckno. LLlo6 nepeBipntH, 4u nigxoauTtb 3acid Ansa yvweHHs abo
rybka Ans cKNsHUX NOBEPXOHb, 060B’A3KOBO YNTANTE ETUKETKY.
Y >xogHOMYy pasi He 3anuviuanTe 3anuLLKkn 3acoby Ha BapuIbHI
naHeni: Ha CKNi MOXyTb 3'ABUTUCS MMM,

Bpu3ku Ta kpanni Ha
CKIi PiAnHY, WO
MIiCTUTb LlyKOp.

HeranHo BugananTe Ui 3anuLiky1 3a AONOMOrol HoXa
Ans o6pobneHHsA pnbu yn LWKpebka 3 rocTpuM Nesom,
npuaaTHOrO ANs YNLLEHHS CKITOKEpaMiYHUX
BapurnbHUX NaHenew; byabte obepexHi, Wob He
0BnNeKTNCS y pasi KOHTaKTy 3 raps4nMm 30Hamu
NpUroTyBaHHS:

1. BUMKHITb XXWUBMEHHA BapuUnbHOI NaHeni 3a

[OMOMOrOK HACTIHHOrO BUMMKaYa.

2. Tpumatoun neso un wkpebok nig kytom 30°, 3HIMITL
3abpyAHEHHS B HANPsIMKY XONMOAHOI 30HM
BapuIbHOI NaHeni.

3. Bupanitb 3abpyaHeHHs pyLUHUKOM ANs nocyay v
nanepoBMM PYLUHUKOM.

4. BuikoHanTe kpoku 3 2 fo 4 naparpada "LoaenHi
3abpygHeHHs ckna" BuLLe.

Akomora wBuAWe BupanNanTe nnsiMM, WO YTBOPUIMCSA B
pe3ynbTaTi BANIMBAHHSA Ha CKIO i, 30Kpema, Takoi, Lo MiCTUTb
LyKop. FKLWO BOHW 3aCTUTHYTb Ha CKMi, TO MOXYTb BUHUKHYTU
npobrnemy 3 BMAANEHHSM Takux MnsiM, abo X BOHU MOXYTb
HaBiTb Ha3aBXAMN MNOLIKOAMNTYU CKISHY MOBEPXHIO.

Hebe3neka nopisiB: nicns 3HIMaHHA 3aXMCHOI KPULUKM 3i
lwkpebka BigKpMBaETbCA Ayxe roctpe neso. Kopucrtyintecs
LWKpeObKoM HagsBuMyanHo obepexHo Ta 306epiraiTe Woro B
HedoCTynHOMY ANs AiTen micui.

BunueaHHs pignHm
Ha 3acobun
CEHCOPHOro
ynpaBriHHS.

1. BUMKHITb XMBNEHHS BapunbHOi naHeni.

. Hamouitb micue, kyam notpanuna ixa.

3. BuTtpitb 30HYy 3acobiB CeHCOpHOro ynpasriHHSA
YMCTOIO BOFOrOK ryOKOK YN TKAHUHOIO.

. BuTpiTb Lito 30HY Hacyxo nanepoBnM PyLLHUKOM.

5. YBIMKHITb XVBNEHHS BapUSbHOI NaHeni.

N

IN

3BykOBa MaHernb MOXe BuAaTV 3BYKOBWI CUrHan i BUMKHYTUCS,
a 3acobu CeHCOpPHOro ynpaBniHHA MOXYTb He (PyHKLioHyBaTH,
KoNW Ha HuxX piguHa. lMepw HiK 3HOBY BMWKaTU BapuiibHY
naHenb, BUTPiTb 30HY CEHCOPHOrO YNPaBIiHHSA HACyXo.

NMopaau Tta nigkasku

Mpo6nema MoxnuBi npUYnHN LWo pobutn
BapunbHa naHenb He BigcyTHeE XunBnNeHHs. MepecBiguiTbCs, WO BapunbHa NaHenb Nig'egHaHa Ao gxepena
BMUKAETbCS. €eKTPOXMBMNEHHS Ta BBIMKHEHaA.

MepeBipTe HasiBHICTb €MNEKTPOXXMBIIEHHS Y BalOMy GYAUHKY YM palioHi.
Akwo BM nepeipunu yce, ane npobnemy He yCyHyTo, 3aTenedoHynte
KBanicpikoBaHOMy TEXHIYHOMY creLianicTy.

CeHCOpHi KHOMKWN He

pearyTb Ha TOPKaHHS.

3acobu ynpaeniHHsi 3a6r1okoBaHo.

Po36nokyiiTe 3acobu ynpaeniHHs. [uB. iHCTPYKUii B po3aini
"Ekcnnyarauis cknokepamivyHoi BapuiibHOi naxeni”.

CeHCOpHi KHOMKK
roraHo pearyloTb Ha
TOpKaHHS.

MoxnunBo, Ha NoBepxHi NaHeni ynpasniHHS €
TOHKa nniBka Boau, abo X Bu TopkaeTecs
KHOMOK KiHYMKOM Narnblisi, @ He No4YyLUIEYKOH.

MNepecBiayiTbCsa, WO NaHernb ynpaBniHHA CyXa, | TopKanTecs KHOMOK
noAyLLEYKO narnbLs.

Ckno nogpsnaHe.

KyxOoHHUI nocyn, i3 HepiBHUMK Kpasimu.

BukopuctoBytloTbCsa Henigxoasili abpasunsHi
rybku Ym 3acobu Ans YWLLEHHS.

B1KOpPMCTOBYITE KYXOHHMI NOCYA, i3 rMageHbKUM i nnackum gHom. Ous.
po3ain "Bubip npaBnnbHOro nocyay".

[Owue. po3gin "dornsg Ta o4nLeHHs".

MMig yac BukopucTaHHA

[MpuunHoIo MOXe ByTU KOHCTPYKLS LbOro

Lle HopmanbHa BnacTuBiCTb NOCYAyY i He BKa3y€e Ha HECMPaBHICTb

NeBHOro nocyay 4yTn nocyay (Lwapw pisHMx MeTanis no-pisHomy npunagy.
Tpick abo knavuaHHs. BiGpyHOTh).

TexHi4YHI XapaKTepucTUKu
BapwvnbHa naHenb CDH30
30HM HarpiBy 2 30HU
Hanpyra enekTpoxumBneHHs 220-240 B~
BcTaHoBneHa enekTpuyHa noTyXHiCTb 2700-3300 Bt
[abaputn Bupoby [xLUxB (mm) 288X520X55
Posmipu otBOpy Ans BOyaoByBaHHA AxB (Mm) 268X490

Bara Ta rabaputHi poamipu € npmbnmaHumm. OCKinbKkM MU NOCTIMHO NparHeEMO 40 BAOCKOHANEHHS HALIOI NPOAYKLi, MK
MOXXEMO 3MiHIOBATM TEXHIYHI XapaKkTepUCTUKM Ta AM3ainH BUpoGiB 6e3 nonepeaHbOro NoBigOMIEHHS.
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BcTtaHoBneHHA

Bubip obnagHaHHA Ansa BCTaHOBMEHHA

1. BupixTte B pobouii noBepxHi OTBip BigNOBIAHO 4O PO3MIpiB, 3a3HAYEHUX HA KPECIIEHHI.
[1lna BCTAHOBMEHHSA Ta ekcrnyaTtadii naHeni HaBKOO OTBOPY Chid 3anvwnTu WoHanmMeHwe 50 mm npocTopy.
MepecBigyiTbes, WO TOBLMHA poO0Y0i NOBEPXHI CTAHOBUTHL LoHanmeHwe 30 mm. Bubuparnte TepMOCTinkui

maTtepian poboyoi noBepxHi, Wo6 3anobirTi 3Ha4vHIn aedopmalLii Yepes BUNPOMIHIOBaHHS Tenna Big BapuUnbHOI
naHeni. £k nokasaHo HMxye:

\

//YLI.IIHbHEHh\

35

o 8

~3y -

A B C D E F
268 + 4 490 + 4 50 MM MiH. 50 MM MiH. 50 MM MiH. 50 MM MiH.

-0 Mm -0 Mm

2. CkrnokepamiyHy BapuibHY NaHenb MOXHa BCTAHOBUTU Ha pobo4dy MOBEPXHIO KyXOHHOT wadku. CknokepamiyHy
BapwrbHy NaHenb Crig po3TalloByBaTV FOPU30OHTaNbHO. FAK NOKa3aHo HbK4Ye:

3

A B

50 MM MiH. | 50 MM MiH. // 8
-

O60B’'AA3k0BO NEPeCcBiAYITLCS, O CKNoKepamiyHa BapuiibHa naHenb Mae XOpOLUy BEHTUNALi0, a BNYCKHI Ta BUMYCKHI
OTBOpM ANsA NOBITPS He 3abnokoBaHo. [lepecBigviTbCs, WO CKMOKepamiyHa BapwibHa NaHenb y HopManbHOMY
po6o4oMy CTaHi. FK MoKa3aHO HMKYeE:

MpumiTka. I3 MipkyBaHb 6e3neku BigcTaHb Mibk BapubHO NaHennto Ta byab-akoto wadoto Hag Helo Mae
CTaHOBUTW LWOHaMeHLe 760 MM.

A (Mm) E
760 MiH. 50 MiH. 30 MoBiTpo3abipHuk | OTBip Anst BUNycky nositpsa 10 Mm
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MNMepen BCcTaHOBMEHHAM BapusibHOI NaHersni nepecBiAviTbCSA, WO

poboya MOBEpxXHs NPSAMOKYTHA i nracka, a KOHCTPYKUiNHI enemMeHTU He NopyLlylTb BUMOMM WOAO NOTpibHOro
NPOCTOPY 41151 BCTAHOBIEHHS;

poboya NOBEPXHS BUrOTOBIIEHA 3 TEPMOCTIAKOrO MaTepiany;

AIKLWO BapwuilbHa NaHernb BCTAHOBMIOETbCA Haf AyxoBoto wadow, us wada mae 6yt obnagHaHa BOygoBaHWUM
OXOSNOKYBANbHUM BEHTUNATOPOM;

BCT@HOBMEHHSA Mae€ BiAnoBigaTv BCiM BUMOram o4O MPOMIXKKIB Ta 3aCTOCOBYBaHMM CTaHZapTaM i HOpMaTUBHUM
BUMOram;

nocTiiHa npoBoaka Mae O0yTn obrnagHaHa npuaaTHUM po3’egHyBaveM, Skui 3abeanevye NoBHe Big'€gHaHHS Npunaay
BiJ Mepexi enekTpOXXMBIEHHS, BCTAHOBNEHWUM i3 AOTPYMaHHAM MICLLEBUX NPaBuIT i HOPM.

Lle mae Byt posd’egHyBad CxBaneHoro Tuny 3 MoBITPSHWM MPOMDKKOM MDK KOHTakTamu, LUO AOPIBHIOE 3 MM Ha BCIX
nontocax (abo Ha BCix NpoBigHMKax asun (aKTMBHUX), SKLLO MICLIEBI BUMOTM LLIOAO0 NPOBOAKM A03BOMNSAOThL TakUA BapiaHT);
nicns BCTaHOBIEHHSI BapUNbHOT NaHeni Ao pos’egHyBada mae 6yTu 3pyvHuin JocTyn;

AKLO Yy BaAc € CYMHIBM LLOAO BCTAHOBIEHHS, 3BEPHITLCA 3a KOHCYNbTaLi€o A0 CryX0n TEXHIYHOro Harnsdy BaLLoro
ByanHKy;

ansa obnuutoBaHHA MOBEPXHi CTiH HABKOMO BapWibHOI NaHerni cnif BUKOPWUCTOBYBATWU TEPMOCTIVKI Ta Jerko
o4vLlyBaHi MaTtepianu (Hanpuknag, Kepamiyni kaxni).

BcTaHoBnoOUYM BapuribHy naHelb, HepeCBi,D,‘-IinCFI, o

00 kabento XMBNEHHS He MOXXHAa OTPMMAaTK JOCTYN Yepes ABepusTa Ta BUCYBHI ALWLMKM KyXOHHOI Ladu;

€ OOCTaTHiIlM NOTiK NOBITPs 330BHi Wadu 40 OCHOBMW BapWUIibHOI NaHeni;

SIKWO BapuiibHa NaHenb BCTAHOBMETbCHA HaA BUCYBHMM AWMKOM abo nonuusamu ans nocygy, nig OCHOBOK
BapunbHOI NaHeni cnig BCTaHOBUTU TepMo3axucHum 6ap’ep;

po3’eqHyBay eNeKTPOXMBIEHHS Nerko AOCTYMHUIA ANsi KOPUCTYBaya;

MNMepen BCTaHOBMEHHAM (PIKCYHOUMX KPOHLUTENHIB

Mpwunag cnig BCTaHOBNIOBATU Ha CTilKIlN Ta PiBHIN NOBEPXHi (BMKOpMCTaNTe ynakoBky). He 3actocoBynte cuny ao
3aco0iB ynpaBriHHS, WO BUCTYNaTb 3 MOBEPXHi NaHeNi.

IMicns BCTaHOBNEHHS 3aKpiniTe NaHenb Ha pobouii NOBEPXHi 3a OMNOMOrOH YOTUPBLOX KPOHLUTEMHIB Y HVDKHIM YaCTUHI naHeni
(amB. mantoHoK). BigperyntoliTe NONOXeHHSA KPOHLUTEMHIB BigMNOBIAHO OO TOBLUMHW pOBOY0i NOBEPXHI B PI3HNX MICLSX.

3acTtepexeHHs

1.

No oM

CkriokepamiyHy BapuibHy NaHenb Mae BCTAHOBMIOBATU NuLle KBanichikoBaHMIM nepcoHan abo TeXHiYHi
cneuianictn. Y Hac € cneuianictu, ki MOXyTb HagaTy BaM L0 Nocnyry. Y XXogHOMY pasi He BUKOHYUTe
BCTAHOBMEHHS CAMOCTINHO.

CknokepamiyHy BapwibHy naHenb 3abOPOHEHO BCTAHOBMOBATM HaZ OXONOLXKyBanbHUM  0bnagHaHHAM,
NOCygOMUNHMMMW MaLLUVHAMM Ta CYLUMITbHUMW MaLUUHAMMU.

CkrnokepamiyHy BapurbHy NaHenb cnig BCTAHOBIIOBATU TakMM YMHOM, LWO6 3ab6e3neynTn ontumManbHe po3citoBaHHS
reHepoBaHOro Heko Tenna.

CriHa Ta 30Ha Hag, po60400 NOBEPXHED MaloTb BUTPUMYBATM A0 Tenna.

[nga 3anobiraHHs1 NOLKOAKEHHsIM BGaraToLlapoBa CTPYKTypa Ta KIevkuii Matepian mMaroTb 6yTy CTiKUMK 40 HarpiBaHHS.
3ab0poHEHO BMKOPMCTOBYBATH MApPOBUIA OYULLYBaY.

Lito cknokepamiyHy naHenb MOXHa Nig'eqHyBaTU TiNbKU A0 [Xepena enekTPOXUBIEHHS 3 iMNegaHCoOM CUCTEMU He
oinbwe 0,427 Om. 3a HeobXigHOCTI 3BEPHITLCA AN OTPMMaHHS iHdopMauii Npo iMnegaHc cucTemMmn 4O opraHisadii
€HeprornocTavyaHHs.
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MiaknoYyeHHA BapunbHOI NaHersni Ao axepena efeKkTpoXUBIeHHA

MigknioYeHHs Liei BapunbHOI NaHerni 4o g)kepena eneKkTpoXMBIIEHHS Mae BUKOHYBATU
& Tinbkn ocoba 3 HanexHoto keanidikauieto. Mepea nigknYeHHAM BapuibHOI NaHeni 4o

JxXeperna enekTpoXMBEHHS NepeBipTe HacTyrnHe:

1. 3paTHICTb BUTPMMYBATU HaBaHTaXeHHS ANA NPOBOAKM Yy BalUOMY XWUTNi AoCTaTHA Ans
NOTYXXHOCTI XXMBMNEHHSA BapUNbHOI NaHeni;

2. Hanpyra enekTpoMepexi Bignosigae 3asHadeHin y nacnopTHin Tabnuyui npunagy;

3. kabenb >XMBMEHHA MOXe BUTPMMYBATW HaBaHTaXEHHS, 3a3HayeHe Ha NacrnopTHIN
Tabnnyui BapunbHOI NaHeni.

[nsa nigkntoyeHHa BapunbHOI NaHeni Ao mXepena enekTpoXnBIEHHS He BUKOPUCTOBYITE

afjantepun, MNOHWXYBanbHi nepexigHukn abo posranyxyBadi, OCKINbKM BOHW MOXYTb

NPU3BeCTM 40 NeperpiBaHHsA Ta NOXexi.

Kabenb >X1BMNeHHs He MOBMHEH TopKaTucs Byab-aKkux rapsa4mx YacTuH; NOro crig

npoknagaTtu Tak, Wob TemnepaTtypa kabento He nepesuwlysana 75°C y Byab-akin Touui.

Ibxepeno enekTpoOXMBIIEHHS Y BIONOBIAHOCTI 40 3aCTOCOBHOMO CTaHAapTy Mae OyTu nig’eaHaHe Ao craHgapTHoro abo
O[HOMOMNKCHOro aBTOMaTUYHOro BuMMKada. Cnocib nig'eaHaHHS noka3aHO HMKYe.

3eneHniniKoBTUIR
CuHii
KopwnuHesuin

® v
PE
220-240V~

1. Axkwo kabenb NOWKOMKEHO UM MOTPIOHO 3aMiHWUTK, LitO onepauito Ans 3anobiraHHA HelacHUM BUNagkam mae
NPOBOAUTM NULLIE TEXHIYHUIA CreuianicT i3 NicnsanpoaaXHoro 06CnyroByBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM HaNeXHnX
iHCTPYMEHTIB.

2. FAkwo npucTpiv nig’egHaHo HanNpsaMy A0 [Kepena enekTponocTayaHHs, cnif BCTaHOBUTU BCEMONIOCHUIN BUMMKaM i3
MiHiMarbHUM MPOMIXKKOM MiDK KOHTakTamu 3 MM.

3. Ocoba, WWo NpoBOANTE MOHTaX, Ma€e NEPECBIAYMTUCS, LLO eNeKTpU4He 3'eAHaHHA BUKOHAHO NPaBUSibHO | BOHO

BiAnoBigae BUMoram TexHiku 6eaneku.

3abopoHEHO 3r1HaTK YK 3aTuckaTu Kabernb.

5. Cnig perynsipHo nepeBipATH kabernb; Noro 3aMmiHy MoXxxe NpOBOAUTM nviie ocoba 3 HanexHo kBanidikauieto.

e

Lle npunaa mapkoBaHo BignosigHo ao Aupektnsu €C 2012/19/EC
Npo BiAXOAM €NeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHsa (WEEE).
3abesneuyroumn HanexHy yTunisadito Lboro npunagy, B cnpusiete
3anobiraHHI0 NOTEHLIMHOroO HaHECEHHS LLIKOAM AOBKINI0 Ta
300pPOB’10 NMtofeN, sika MOXe BUHUKHYTU B pasi HenpaBuIbHOT
yTunisauii uboro npunagy.

CumBon Ha BMPOGi BKasye, L0 3 HUM HE MOXHa NOBOAUTUCS 5K i3
nobyTtoBumu Bigxogamu. Bupib cnig 3gaTtv Ha BignoBigHWA NyHKT
_ 306MpaHHs BiAX0AiB €NEKTPUYHOIO Ta eNeKTPOHHOro 0bnagHaHHs.

Llen npunaa Bumarae ytunisauii cnewianictamu 3 noBOAXEHHS

3 Bigxogamu. [Ina oTpuMaHHs AOKNagHilWoi iHdopmauii woao
NOBOXXEHHS 3 LM BUPOOOM, MOro nepepobku Ta yTunisawii
3BEpHITbCS B MiCLIeBY afMiHiCcTpaLiito, cnyx06y yTunisauii nobyToBunx
BigxoaiB abo marasuH, He 6yno npugbaHo Bupib.

YTUNI3AUISA: He
BUKMAANUTe Lien BUPIO i3

HecopToBaHUM

noGyTOBUM CMITTAM. [ns oTpMmMaHHsA noganbLuoi iHdopMauii LWoao NOBOSKEHHS 3 LM
Heo6xinHo okpemo BMPOOOM, oro nepepobku Ta yTunisauii 3BepHITbCH B MiCLLEBY
36upaTtu Taki Bigxoam AnA | MiCbKy agmiHicTpadito, cnyx0y ytunisauii nobytoBumx Bigxoais abo
crneuianbHOi Nnepepo6ku. marasuH, e 6yno npuabaHo Bupib.

[aHi Npo HM3bKe eHEProcrnoXmnBaHHA BignoBiagHoO fo PernameHTy Kowmicii (EC) 2023/826.

CnoxuBaHa Yac, nicns sikoro o6nagHaHHA
Cran NOTYXHIiCTb aBTOMaTU4YHO AOCArae CTaHy
Pe>xuM BUMKHEHO 0,5 Bt 20 xB
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IHpopmaLis Npo NPOAYKT AN AOMALLHIX eNeKTPUYHMX NAWT, WO Bignosigae PernameHTy Kowmicii (EC) Ne 66/2014

Mo3uuia Cumson 3HauyeHHs Ommnn
IneHTndikauis mogeni CDH30
Tvin nantu: EnextpuyHa nanTa
KinbKicTb 30H ANS NpUroTyBaHHs Ta/a6o 30HU 2
obnacreli nnowj
IHAYKUIVHI 30HW ANst NPUroTyBaHHS
TexHonoria HarpisaHHs (iHAyKUiliHi 301 4
NpUroTYBaHHS! Ta 0GAACTI ANS NPUTOTYBaHHS, THAYKUiAHI 30HW ANS NPUTOTYBaHHS
pagiankHi 30H1 An5 NPUTOTYBAHHS, TBEPA NAMTH) pagiauiliHi 30H1 ANa NPUroTyBaHHS X
TBEpAi NANTN
3agHa [0)] 20,0 ™
MepeaHs @ 16,5 ™
3aaHiii nisnii @ ™
3apHii LeHTpanbHUA Qj ™
. . . 3ajHili npaBuii ) w™
[ins Kpyrnnx 30H abo obnacteii AN NPUroTyBaHHS: AiaMeTp KOPUCHOT NOBEPXHi Ha OAHY
LieHTpanbHuii niBnii Qj ™
eNleKTpUYHy 06irpisaHy 30Hy AN NPUrOTYBaHHSA, OKPYTNeHWi A0 Hait 5MM
[T T— [0/} ™
LieHTpansHWii npasuii @ ™
MepeaHiii nisni @ ™
Mepeawii uerTpansHiii (0] ™
MepeAHiii npaBuii @ ™
THy4KWiA niBuiA R ™
B
agHih LeHTpansHIiA ¢ ™
B
[Hyu4KkWi NnpaBuii R w™
B
LieHTpanbHuii niBnii ¢ ™
ANs HeLMpPKyNAPHUX 30H a60 NOLL: AOBXWHA Ta WMPWHA KOPVCHOT MOBEPXHIi Ha B
O/HY enekTpuYHy o6irpisanbHy 30Hy abo NAoLLYy, OKpyraeHa Ao Haibamx4oro LieHTpans KA UeHTpans it R ™
5mMm B
LleHTpansHwii npaswii R o™
B
MNepeaHiii nisnii R ™
B
NepeaHili UeHTpanbHMi R ™
B
MepeaHiii npaBunii R w™
B
3aaHa 1) 188,9 BT/Kr
MepeaHs @ 183,8 BT/kr
3apHii nisni Enexrpuste roTysants Br/kr
3aaHiit LieHTpanbHuit EneKTpuine roTyBarHs Br/kr
THyuYKWit NpaBuin EneKTpuuHe roTyBaHHs Bt/kr
EHeprocnoxmeaHHsi ANt 30HK abo NOLLi MPUroTyBaHHS PO3Pax0BYETLCS Ha Kinorpam LieHTpanbHwWii nisni EnexTpuuHe rotyBaHHs BT/kr
7 7 pUdHe roTyBaHHA Bt/kr
LieHTpankHWii npasuii EnekTpuuHe roTyBaHHs Br/kr
MepeaHivi nisuii EnexTpuuHe roTyBaHs Bt/kr
THYYKWIA NiBNiA EnexTpuuHe rotyBaHHs Br/kr
NepeaHil npaswit EnexputiHe roTysanHs Br/kr
EHeprocnoxusaHHs ANa NAUTV PO3PaxoBYETLCS Ha Kinorpam Enextpuuta nauta 186,4 Br/kr

CTaHaapT, 3acToCoBaHWiA: EN 60350-2 MobyTOBI eNeKTpUYHI Nprnaan Ans NPUroTyBaHHs ixi - HacTuHa 2: Mantn - MeToam

BUMIPIOBAHHA NPOAYKTUBHOCTI

PekomeHzaLlii 3 eHepros6epexeHHs:

 [INs OTPUMaHHS Halikpalloi e$peKTUBHOCTI BaLloi NANTK, 6yAb Nacka, PO3MICTiTb CKOBOPOAY B LIEHTPi 30HW NPUroTyBaHHSI.

* BUKOPUCTaHHSA KPULLIKW CKOPOTUTL Yac MPUroTyBaHHS i 3a0LaANTL €HEPTito, yTPUMYoUN Temnno.

» MiHiMi3y#iTe KinbKicTb piAvHM a6o XMpy, LLO6 CKOPOTUTU Hac NPUrOTYBaHHSI.

* MOYHITL rOTyBaTV Ha BUCOKOMY PiBHI i 3MEHLLYiiTe piBeHb, KONM iXa NporpieTbes.

« BukopucTtoByiiTe CKOBOPOAW 3 AiaMeTpoM, sikuii BiAnoBigae rpadilli BU6paHoi 30HK.

* SIKLLO NiCNA BBIMKHEHHS NAUTY He BiABYBa€ETLCSA XOAHOI onepaLlii, N1nTa aBTOMaTUYHO nepelijie B PeXnM BUMKHEHHS Yepes 1 XBUVHY, @ MOTYXHICTb Y PeXUMi BUMKHEHHS CTaHOBUTL 0,5 BT.

Lito iHpopmaLiito Cif BBaXaT HaCTUHOK NOCIGHVIKA KOPUCTYBaYa NPUCTPOLO.




Veiligheidswaarschuwingen
Uw veiligheid is belangrijk voor ons. Lees deze informatie voordat u uw
kookplaat in gebruik neemt.

Installatie

Gevaar voor elektrische schokken

o Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet voordat u
werkzaamheden of onderhoud verricht.

e Aansluiting op een goed aardingssysteem is essentieel en verplicht.

e Veranderingen aan het bedradingssysteem in uw huis mogen alleen
worden uitgevoerd door een gekwalificeerd elektricien.

e Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische schok
of de dood.

Gevaar van snijwonden
e Let op - de randen van de panelen zijn scherp.
e Het niet voorzichtig zijn kan leiden tot letsel of snijwonden.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

e Lees deze aanwijzingen zorgvuldig door voordat u dit apparaat
installeert of gebruikt.

e Leg nooit brandbaar materiaal of brandbare producten op dit
apparaat.

e Gelieve deze informatie ter beschikking te stellen van de persoon die
verantwoordelijk is voor de installatie van het toestel, aangezien dit
uw installatiekosten kan verminderen.

e Om een gevaarlijke situatie te voorkomen, moet dit apparaat
geinstalleerd worden volgens deze installatie-instructies.

e Dit apparaat mag uitsluitend correct geinstalleerd en geaard worden
door een gekwalificeerd persoon.

e Dit apparaat moet aangesloten worden op een circuit waarin een
werkschakelaar is ingebouwd die volledige loskoppeling van de
elektrische voeding mogelijk maakt.

e Het niet correct installeren van het apparaat maakt de garantie of
aansprakelijkheidsclaims ongeldig.

Bediening en onderhoud Gevaar van elektrische schokken

e Bereid geen gerechten op een gebroken of gebarsten opperviak van
de kookplaat. Als het kookplaatoppervlak mocht breken of barsten,
schakel dan het apparaat onmiddellijk uit met de hoofdschakelaar en
neem contact op met een gekwalificeerd technicus.
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e Schakel het apparaat uit met de hoofdschakelaar voordat u
reinigings- of onderhoudswerkzaamheden verricht.

e Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische schok
of de dood.

Gevaar voor de gezondheid
e Dit apparaat voldoet aan de elektromagnetische veiligheidsnormen.

Gevaar door een heet oppervlak

e Tijdens het gebruik worden toegankelijke delen van dit apparaat heet
genoeg om brandwonden te veroorzaken.

e Laat uw lichaam, kleding of andere voorwerpen dan geschikt
kookgerei niet in contact komen met het inductieglas totdat het
oppervlak is afgekoeld.

e Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen
niet op de kookplaat gelegd worden want deze kunnen heet worden.

e Houd kinderen uit de buurt.

e Handgrepen van pannen kunnen ook te heet zijn om aan te raken.
Controleer of handgrepen van steelpannen niet over andere
ingeschakelde kookzones reiken. Houd handgrepen uit de buurt van
kinderen.

e Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot brandwonden en
verbrandingen.

Gevaar van snijwonden

e Het vlijmscherpe blad van een schraper voor kookplaatopperviakken
wordt blootgesteld als de afdekking wordt verwijderd. Gebruik de
schraper uiterst voorzichtig en berg hem altijd veilig en uit de buurt
van kinderen op.

e Het niet voorzichtig zijn kan leiden tot letsel of snijwonden.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

e Laat het apparaat nooit onbeheerd achter als het in gebruik is. Het
overkoken van voedsel veroorzaakt rokerige en vette viekken die in
brand kunnen vliegen.

Gebruik uw apparaat nooit als werk- of opbergoppervlak.

Laat nooit voorwerpen of keukengerei op het apparaat liggen.
Gebruik uw apparaat nooit om de kamer te verwarmen.

Schakel de kookzones en de kookplaat na gebruik altijd uit, zoals

beschreven in deze handleiding (bijv. met behulp van de
aanraaktoetsen).
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Laat kinderen niet met het apparaat spelen of er op zitten, staan of
klimmen.
Bewaar geen voorwerpen die interessant zijn voor kinderen in de
kastjes boven het apparaat. Kinderen die op de kookplaat klimmen
kunnen ernstig letsel oplopen.
Laat kinderen niet alleen of zonder toezicht in de zone waar het
apparaat in gebruik is.
Kinderen of personen met een beperking die van invloed is op hun
vermogen om het apparaat te gebruiken, moeten van een
verantwoordelijke en competente persoon leren hoe het apparaat
gebruikt moet worden. Deze persoon moet zeker weten dat zij het
apparaat kunnen gebruiken zonder gevaar voor henzelf of hun
omgeving.
Repareer of vervang geen enkel onderdeel van het apparaat tenzij dit
specifiek wordt aanbevolen in de handleiding. Al het andere
onderhoud moet uitgevoerd worden door een gekwalificeerde
technicus.
Gebruik geen stoomreiniger om uw kookplaat te reinigen.
Leg geen zware voorwerpen op uw kookplaat en laat ze er niet op
vallen.
Ga niet op uw kookplaat staan.
Gebruik geen pannen met gekartelde randen of schuif geen pannen
over het glazen inductie-oppervlak, omdat dit krassen op het glas kan
veroorzaken.
Gebruik geen schuursponsjes of andere agressieve
reinigingsmiddelen, omdat deze krassen kunnen maken op het glazen
inductie-oppervlak.
Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de
fabrikant, zijn servicevertegenwoordiger of ander bevoegd personeel
om gevaarlijke situaties te voorkomen.
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden heet tijdens gebruik.
Wees voorzichtig en raak de verwarmingselementen niet aan.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden,
tenzij ze voortdurend onder toezicht staan.
Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen ouder dan 8 jaar en
personen met een lichamelijke, zintuiglijke of verstandelijke
beperking of gebrek aan ervaring en kennis als zij in de gaten
gehouden worden of aanwijzingen hebben gekregen over hoe zij het
apparaat op veilige wijze kunnen gebruiken en als zij de bijbehorende
gevaren begrijpen.
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Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoudswerkzaamheden mogen niet door kinderen uitgevoerd
worden als zij niet onder toezicht staan.

WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met vet of olie
kan gevaarlijk zijn en kan leiden tot brand. Probeer NOOIT een brand
te blussen met water, maar schakel het apparaat uit en dek
vervolgens de vlam af met bijvoorbeeld een deksel of een
branddeken.

WAARSCHUWING: Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op de
kookoppervlakken.

eWaarschuwing: Als er barsten komen in kookplaten van
glaskeramiek of soortgelijk materiaal, die delen onder spanning
beschermen, schakelt u het apparaat uit om elektrische schokken te
voorkomen

Gebruik geen stoomreiniger.

Het apparaat is niet bedoeld om bediend te worden door middel van
een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

Gefeliciteerd met de aanschaf van uw nieuwe keramische kookplaat.

Wij raden u aan enige tijd te besteden aan het lezen van deze instructie-/installatiehandleiding om volledig te
begrijpen hoe u deze correct kunt installeren en bedienen.

Lees het installatiegedeelte voor de installatie.

Lees alle veiligheidsaanwijzingen véér gebruik zorgvuldig door en bewaar deze instructie-/installatiehandleiding
voor toekomstige raadpleging.

Productoverzicht

Bovenaanzicht

1. max. 1800 W zone
2. max. 1200 W zone

1 3. Glasplaat

3 4. AAN/UIT
5. Bedieningspaneel

2

4

5
Bedieningspaneel
5 4 3 2 1

nhwne

Bedieningstoets AAN/UIT

Bedieningstoetsen regeling Vermogen / Timer
Bedieningstoetsen selectie kookzone
Bedieningstoets timer

Toetsenvergrendeling (Kinderslot)
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Productinformatie

De keramische kookplaat kan aan uiteenlopende kookbehoeften voldoen dankzij verwarming van de
weerstanden, de door een microcomputer gestuurde regeling en de selectie van meerdere
vermogenswaarden: dus echt de optimale keuze voor moderne gezinnen.

De keramische kookplaat past zich aan de klanten aan en heeft een gepersonaliseerd ontwerp. De kookplaat
heeft veilige en betrouwbare prestaties, waardoor uw leven comfortabel wordt en u ten volle kunt genieten
van het kookplezier.

Voordat u uw nieuwe keramische kookplaat in gebruik neemt

e Lees deze handleiding en let met name op het deel 'Veiligheidswaarschuwingen'.
o Verwijder eventuele beschermfolie die nog op uw keramische kookplaat aanwezig is.

Het gebruik van de aanraaktoetsen

o De bedieningstoetsen reageren op aanraking, u hoeft dus geen enkele druk uit te oefenen.
e Gebruik de bal van uw vinger en niet het topje.
o Elke keer als er een aanraking gedetecteerd wordt, klinkt er een piepje.

e Zorg ervoor dat de bedieningstoetsen altijd schoon en droog zijn, en dat ze niet bedekt worden door een
voorwerp (bijv. keukengerei of een doek). Zelfs een dun laagje water kan de bediening bemoeilijken.

[/
// ! !

/
=~ J ./ /
v X

Keuze van het juiste kookgerei

Gebruik geen kookgerei met gekartelde randen of een gebogen bodem.

NN

Controleer of de bodem van uw pan glad is, vlak tegen het glas ligt en even groot is als de kookzone. Zet de
pan altijd in het midden van de kookzone.

), W

X7 XX 17

-

Til pannen altijd op van de keramische kookplaat — verschuif ze niet want dat kan krassen op het glas

veroorzaken.
N 47
f—* e —

NL-5



Het gebruik van uw keramische kookplaat

De bereiding beginnen

1. Raak de bedieningstoets AAN/UIT aan.
Na inschakeling klinkt de zoemer eenmaal, op het
display wordt “-" of--" weergegeven, dit betekent
dat de inductiekookplaat in stand-by staat.

©

2. Zet een geschikte pan op de kookzone die u wilt \“f \,j
gebruiken. F I
+ Zorg ervoor dat de bodem van de pan en het .
oppervlak van de kookzone schoon en droog o T
zijn. N
3. Raak de selectietoets voor de kookzone aan. ™
n
Lo

4. Selecteer een warmte-instelling door de
bedieningstoets “-” of “+” aan te raken.

- 4+
e Als u binnen 1 minuut geen warmte-instelling
kiest, wordt de inductiekookplaat automatisch
uitgeschakeld. Dan moet u weer vanaf stap 1
beginnen.
« U kunt tijdens de bereiding te allen tijde de
warmte-instelling veranderen.
« Door een van deze knoppen ingedrukt te
houden, past de waarde zich naar boven of naar
beneden aan.

Na afloop van de bereiding

1. Raak de selectietoets van de verwarmingszone die
u wilt uitschakelen aan.

2. Schakel de kookzone uit door omlaag te scrollen naar "0” of door "-” en”+" tegelijk aan te raken.

~ OF N
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3. Schakel de hele kookplaat uit door de bedieningstoets AAN/UIT @ aan te raken.

®©

4. Let op hete opperviakken

'H' geeft aan welke kookzone te heet is om aan te raken. Deze verdwijnt wanneer de kookzone is
afgekoeld tot een veilige temperatuur. Deze functie kan ook gebruikt worden om energie te besparen: als
u een andere pan wilt verwarmen kunt u de kookzone die nog heet is gebruiken.

El'-'
o I

De bedieningstoetsen vergrendelen

e U kunt de bedieningstoetsen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (bijvoorbeeld kinderen die
per ongeluk de kookzones inschakelen).

e Wanneer de bedieningstoetsen vergrendeld zijn, zijn ze allemaal uitgeschakeld, behalve de toets AAN/UIT.
De bedieningstoetsen vergrendelen

Raak de toets toetsenvergrendeling aan. Op de indicator van de timer verschijnt * Lo ”

De bedieningstoetsen ontgrendelen

1. Raak de toetsenvergrendeling even aan.
2. Nu kunt u uw keramische kookplaat gaan gebruiken.

Wanneer de kookplaat in de vergrendelingsmodus staat, zijn alle bedieningselementen
uitgeschakeld, behalve de AAN/UIT-knop. U kunt de keramische kookplaat altijd uitschakelen met
de AAN/UIT-knop in een noodgeval, maar u moet de kookplaat eerst ontgrendelen bij de volgende
handeling.

Beveiliging tegen te hoge temperatuur

Een ingebouwde temperatuursensor bewaakt de temperatuur in de keramische kookplaat. Wanneer een te
hoge temperatuur wordt gedetecteerd, wordt de keramische kookplaat automatisch uitgeschakeld.

Waarschuwing voor restwarmte

Wanneer de kookplaat een tijd gebruikt is, zal er wat restwarmte zijn. De letter" H "verschijnt om u te
waarschuwen dat de kookzone nog steeds heet is.

Automatische uitschakeling

Automatische uitschakeling is een beveiligingsfunctie voor uw inductiekookplaat. De kookplaat wordt
automatisch uitgeschakeld als u hem vergeet uit te schakelen na de bereiding. De standaard tijdsduren voor de
verschillende vermogensniveaus zijn in onderstaande tabel vermeld:

Vermogensniveau 1 2134 5|6 |7 8 |9
Standaard bedrijfsduur (uur) 8 8 8 4 4 4 | 2 2 2

Het gebruik van de timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren gebruiken:

e U kunt hem gebruiken als kookwekker. In dat geval zal de timer geen enkele kookzone uitschakelen nadat
de tijdsduur is verlopen.

e U kunt hem ook zodanig instellen dat één kookzone, nadat de tijd is verstreken, uitgeschakeld wordt.
e U kunt een tijdsduur van maximaal 99 minuten instellen.

NL-7



Het gebruik van de timer als kookwekker

Als u geen enkele kookzone selecteer

1. Controleer of de kookplaat is ingeschakeld.
Opmerking: u kunt de kookwekker ook gebruiken als u geen enkele kookzone geselecteerd heeft.

2. Raak de bedieningstoets van de timer aan, de indicator van de timer gaat knipperen.

3. Pas de timerinstelling aan door de toetsen "-" of — +
"+" aan te raken. De kookwekkerindicator begint
te knipperen en zal op het timerdisplay
verschijnen.

Tip: Raak de toets “-"” of “+” van de timer
eenmaal aan om de tijdsduur met 1 minuut te
verlengen of te verkorten.

Blijf de toets “-” of “+” van de timer aanraken, de
tijdsduur wordt met 10 minuten verlengd of
verkort.

Als de ingestelde tijdsduur de 99 minuten overschrijdt,
keert de timer automatisch terug naar 0 minuten.

"

4. Als de toetsen “-" en “+" tegelijk worden aangeraakt, wordt de instelling geannuleerd en verschijnt “- -
op het display van de timer.

AT

5. Zodra de tijd is ingesteld, begint deze
onmiddellijk af te tellen. Op het display wordt de Q

N
resterende tijd weergegeven en knippert het 7! [

7 I\

lampje van de timer gedurende 5 seconden.

6. De zoemer piept gedurende 30 seconden en op de
timer wordt “- -” weergegeven wanneer de Q
ingestelde tijd verstreken is. T

De timer instellen om een kookzone uit te schakelen

1. Raak de selectietoets voor de kookzone aan. ™]

f\\
2. Raak de bedieningstoets van de timer aan, de C

indicator van de toont “10". j{\_\

6
1M
gy
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Stel de tijdsduur in door de toets van de timer — +
aan te raken.

Tip: Raak de toets “-" of “+” van de timer
eenmaal aan, de tijdsduur wordt met 1 minuut
verlengd of verkort.

Blijf de toets “-" of “+” van de timer aanraken, de
tijdsduur wordt met 10 minuten verlengd of
verkort.

Als de ingestelde tijdsduur de 99 minuten overschrijdt,
keert de timer automatisch terug naar 0 minuten.

Als de toetsen “-” en “+" tegelijk worden aangeraakt, wordt de instelling geannuleerd en verschijnt “- -"
op het display van de timer.

AT

Zodra de tijd is ingesteld, begint deze .
onmiddellijk af te tellen. Op het display wordt de G}/
resterende tijd weergegeven en knippert het
lampje van de timer gedurende 5 seconden.

\|/
~J
7 IN

OPMERKING: De rode stip naast het lampje voor ]

het vermogensniveau gaat branden om aan te 5

geven dat de zone is geselecteerd. (] ;.ﬁ
AN

Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, wordt "]
de bijbehorende kookzone automatisch
uitgeschakeld. A

OPMERKING: Als u de tijd wilt wijzigen nadat de timer is ingesteld, moet u beginnen bij stap 1.

Richtlijnen voor de bereiding

maakt van PowerBoost. Op uiterst hoge temperaturen kunnen olie en vet spontaan in brand
vliegen en dit vormt een ernstig risico op brand.

j Wees voorzichtig bij het bakken want olie en vet worden heel snel heet, met name als u gebruik

Bereidingstips

Wanneer het voedsel gaat koken, verlaag dan de temperatuurinstelling.

Het gebruik van een deksel verkort de bereidingstijden en bespaart energie door de warmte vast te
houden.

Minimaliseer de hoeveelheid vocht of vet om de bereidingstijden te verkorten.
Begin de bereiding op een hoge instelling en verlaag de instelling zodra het voedsel is doorverwarmd.

Sudderen, rijst koken

Sudderen vindt plaats onder het kookpunt, op ongeveer 85°C, wanneer luchtbelletjes zo nu en dan naar de
oppervlakte van de kokende vloeistof komen. Dit is het geheim voor verrukkelijke soepen en malse
stoofschotels omdat de smaken zich ontwikkelen zonder dat het voedsel te gaar wordt. Het wordt ook
aanbevolen om sauzen op basis van eieren en bloem onder het kookpunt te bereiden.

Sommige bereidingen, met inbegrip van het koken van rijst met de absorptiemethode, kunnen een hogere
instelling vereisen om te garanderen dat het voedsel goed bereid wordt binnen de aanbevolen tijd.
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Biefstuk aanbraden

Om sappige, smaakvolle biefstukken te bakken:

1. Laat het vlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur staan alvorens het te bereiden.

2. Verhit een bakpan met een zware bodem.

3. Vet beide kanten van de biefstuk in met wat olie. Giet een kleine hoeveelheid olie in de hete pan en leg
het vlees in de hete pan.

4. Draai de biefstuk tijdens de bereiding slechts één keer om. De exacte bereidingstijd hangt af van de dikte
van de biefstuk en hoe gaar u hem wilt hebben. De tijdsduur kan variéren van 2 — 8 minuten per kant.
Druk op de biefstuk om te meten hoe gaar hij is — hoe steviger hij aanvoelt, des te ,gaarder” hij zal zijn.

5. Laat de biefstuk enkele minuten op een warm bord rusten zodat hij mals kan worden voordat hij geserveerd
wordt.

Roerbakken

1. Kies een wok met een platte bodem of een grote braadpan die geschikt is voor een keramische
kookplaat.

2. Zorg ervoor dat alle ingrediénten en kookgerei klaar staan. Roerbakken moet snel gebeuren. Als u grote
hoeveelheden wilt bereiden, bereid het voedsel dan in verschillende kleinere porties.

3. Verhit de pan kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.

4. Bereid eerst het vlees, leg het apart en houd het warm.

5. Roerbak de groenten. Wanneer ze warm maar nog krokant zijn, zet u de kookzone op een lagere
instelling, legt u het vlees terug in de pan en voegt u uw saus toe.

6. Roer de groenten voorzichtig om, om er zeker van te zijn dat ze goed zijn doorgewarmd.

7.  Onmiddellijk serveren.

Warmte-instellingen

Onderstaande instellingen zijn uitsluitend bedoeld als richtlijnen. De exacte instelling hangt af van
verschillende factoren, met inbegrip van uw kookgerei en de hoeveelheid voedsel die u bereidt.
Experimenteer met de inductiekookplaat om de instellingen te vinden die het beste bij u passen.

Warmte- Geschikt voor:
instelling
1-2 e voorzichtig opwarmen van kleine hoeveelheden voedsel

e chocolade, boter smelten en voedsel dat snel aanbrandt bereiden
e zachtjes sudderen
e langzaam verwarmen

3-4 e opwarmen

e snel sudderen
e rijst koken

5-6 e pannenkoeken

e sauteren
e pasta koken

e roerbakken

e sudderen

e soep aan de kook brengen
e water koken
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Onderhoud en reiniging

Onderstaande instellingen zijn uitsluitend bedoeld als richtlijnen. De exacte instelling hangt af van
verschillende factoren, met inbegrip van uw kookgerei en de hoeveelheid voedsel die u bereidt.
Experimenteer met de kookplaat om de instellingen te vinden die het beste bij u passen.

(vingerafdrukken,
sporen, viekken
achtergelaten door
levensmiddelen of
het overkoken van

2. Gebruik een reiniger voor
kookplaten terwijl het glas nog
warm (maar niet heet!) is!

3.  Spoel af en droog af met een
schone doek of keukenpapier.

Wat? Hoe? Belangrijk!
Dagelijks vuil op de |1.  Schakel de elektrische stroom naar |« Als de elektrische stroom naar de kookplaat is
glasplaat de kookplaat uit. onderbroken, wordt er geen indicatie ‘heet

oppervlak’ weergegeven maar de kookzone kan
nog wel heet zijn! Wees uiterst voorzichtig.

Sommige reinigingsartikelen voor zwaar gebruik,
bepaalde nylon sponsjes en agressieve/schurende
reinigingsmiddelen kunnen krassen op het glas

voedsel, gesmolten
resten en hete
gemorste suiker op
het glas.

scherp mes, paletmes of krabber die
geschikt is voor keramische kookplaten

van glas, maar let op hete oppervlakken

van de kookzones:

1. Schakel de elektrische stroom naar de

kookplaat uit door de stekker uit de
wandcontactdoos te halen.

2. Houd de schraper of het gereedschap
onder een hoek van 30° en schraap
het vuil naar een koude zone van de
kookplaat.

3. Verwijder het vuil met een vaatdoekje

of keukenpapier.

4. Volg stappen 2 tot 4 voor het
hierboven beschreven ‘Dagelijks vuil
op de glasplaat’.

niet zoete 4. Schakel de elektrische stroom naar veroorzaken. Lees altijd het etiket om te
vloeistoffen op de de kookplaat weer in. controleren of uw reinigingsmiddel of
glasplaat). schuurmiddel geschikt is.
« Laat nooit resten van reinigingsmiddel achter op
de kookplaat: dat kan vlekken veroorzaken.
Overgekookt Verwijder deze onmiddellijk met een « Verwijder viekken van gesmolten en

suikerhoudend voedsel zo snel mogelijk. Als u
deze laat afkoelen op de glasplaat, kunnen ze
moeilijk te verwijderen zijn of zelfs het glazen
oppervlak blijvend beschadigen.

Gevaar voor snijwonden: als de
veiligheidsafdekking verwijderd is, is het blad
van een schraper vlijmscherp. Gebruik de
schraper uiterst voorzichtig en berg hem altijd
veilig en uit de buurt van kinderen op.

Overgekookt
voedsel op de
aanraaktoetsen.

1. Schakel de elektrische stroom naar de

kookplaat uit.

2. Laat het vuil weken

3. Veeg de zone van de aanraaktoetsen
schoon met een schone vochtige
spons of doek.

4. Veeg de zone volledig droog met
keukenpapier.

5. Schakel de elektrische stroom naar de

kookplaat weer in.

De kookplaat kan een piep laten horen en
uitgeschakeld worden en de aanraaktoetsen
kunnen niet werken als er vloeistof op ligt.
Verzeker u ervan dat de zone met de
aanraaktoetsen goed droog is voordat u de
kookplaat weer inschakelt.

Adviezen en tips

Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De kookplaat kan
niet ingeschakeld
worden.

Er is geen elektrische stroom.

Controleer of de kookplaat is aangesloten op het
elektriciteitsnet en of hij is ingeschakeld.
Controleer of er stroomuitval in uw huis of
omgeving is. Als u alles gecontroleerd hebt en het
probleem aanhoudt, belt u een

gekwalificeerd technicus.

De aanraaktoetsen
reageren niet.

De toetsen zijn vergrendeld.

Ontgrendel de toetsen. Zie deel

'Het gebruik van uw keramische kookplaat' voor
aanwijzingen.

De aanraaktoetsen
zijn moeilijk te
bedienen.

Misschien ligt er een dun laagje water

op de toetsen of misschien gebruikt u

het topje van uw vinger om de toetsen
aan te

raken.

Controleer of de zone van de aanraaktoetsen droog
is en gebruik de bal van uw vinger om de toetsen
aan te raken.
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Probleem

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Er zitten krassen op
de glasplaat.

Kookgerei met scherpe randen.

Gebruik kookgerei met vlakke en gladde bodems.
Zie “Het kiezen van het juiste kookgerei”.

Ongeschikt schuursponsje of verkeerde
reinigingsproducten gebruikt.

Zie “Onderhoud en reiniging”.

Sommige pannen
maken krakende of
klikkende geluiden.

Dit kan veroorzaakt worden door de
constructie van uw kookgerei (lagen van
verschillende materialen

met verschillende trillingen).

Dit is normaal voor kookgerei en duidt niet op een
storing.

Technische specificatie

Kookplaat CDH30
Bereidingszones 2 zones
Voedingsspanning 220-240V~
Geinstalleerd elektrisch vermogen 2700-3300 W
Productafmetingen DxBxH (mm) 288X520X55
Inbouwafmetingen AXxB (mm) 268X490

Gewicht en afmetingen zijn bij benadering. Omdat we er voortdurend naar streven om onze producten te verbeteren,
kunnen we de specificaties en ontwerpen zonder voorafgaande kennisgeving wijzigen.

Installatie

Selectie van installatiegereedschappen

1. Snijd een opening in het werkblad in overeenstemming met de afmetingen aangegeven op de tekening.
Voor de installatie en het gebruik moet er minstens 50 mm ruimte vrij gelaten worden rond de opening.

Controleer of de dikte van het werkblad minstens 30 mm is. Selecteer een werkblad van hittebestendig
materiaal om vervorming veroorzaakt door de hittestraling van de kookplaat te voorkomen. Zoals
hieronder is aangegeven:

A B

C

E F

268 + 4

-0mm

490 + 4

-0 mm

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini 50 mm mini

2. De keramische kookplaat kan worden gebruikt op het tafelblad van het kastje. De keramische kookplaat
moet horizontaal worden geplaatst. Zoals hieronder is aangegeven:
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A B
50 mm mini 50 mm mini

Zorg er onder alle omstandigheden voor dat de keramische kookplaat goed geventileerd wordt en dat de
luchtinlaat- en uitlaatopeningen niet geblokkeerd zijn. Controleer of de keramische kookplaat goed werkt.
Zoals hieronder is aangegeven

& Opmerking: De veiligheidsafstand tussen de kookplaat en het kastje erboven dient minstens
760 mm te zijn.

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 30 mini Luchtinlaat Luchtuitlaat 10 mm

Controleer, voordat u de kookplaat installeert, of

o het werkoppervlak vierkant en waterpas is, en dat er geen structurele onderdelen interfereren met de
ruimtevereisten

* het werkoppervlak gemaakt is van hittebestendig materiaal
» als de kookplaat boven een oven geinstalleerd wordt, of de oven een ingebouwde koelventilator heeft
» de installatie voldoet aan alle ruimtevereisten en alle voorschriften en normen die van toepassing zijn

o er een geschikte werkschakelaar in de permanente bedrading is ingebouwd die volledige loskoppeling van

de netvoeding mogelijk maakt, gemonteerd en geplaatst in overeenstemming met de plaatselijke
bedradingsvoorschriften en regels.
De werkschakelaar moet van een goedgekeurd type zijn en voorzien zijn van een opening tussen de
contacten van 3 mm in alle polen (of in alle actieve [fase-] geleiders als de plaatselijke
bedradingsvoorschriften deze variatie op de vereisten toestaan)

o de werkschakelaar moet gemakkelijk toegankelijk zijn voor de klant bij wie de kookplaat geinstalleerd
wordt

e raadpleeg plaatselijke bouwinstanties en wettelijke voorschriften als u twijfels hebt over de installatie

o gebruik hittebestendige en gemakkelijk te reinigen afwerkingen (zoals keramische tegels) voor de
wandoppervilakken rond de kookplaat.

Controleer, nadat u de kookplaat geinstalleerd hebt, of

o de voedingskabel niet toegankelijk is via deurtjes of laden van kasten
e er voldoende frisse lucht van buiten de kasten naar de onderkant van de kookplaat kan stromen

» als de kookplaat boven een lade of een kastje gemonteerd is, er een thermische beveiligingsplaat
geinstalleerd is aan de onderkant van de kookplaat
o de werkschakelaar gemakkelijk te bereiken is door de klant
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Voordat de bevestigingsbeugels geplaatst worden

Het apparaat moet op een stabiel, vlak opperviak gezet worden (gebruik de verpakking). Oefen geen kracht
uit op de bedieningselementen die uit de kookplaat steken.

Bevestig de kookplaat op het werkblad door vier beugels vast te schroeven op de onderkant van de kookplaat
(zie afbeelding) na de installatie. Pas de stand van de beugels aan de verschillende diktes van het werkblad
aan.

Voorzichtig

1. De keramische kookplaat moet geinstalleerd worden door gekwalificeerd personeel of technici. Wij
hebben deskundigen voor u ter beschikking. Voer deze handeling nooit zelf uit.
De keramische kookplaat mag niet worden gemonteerd op koelapparatuur, vaatwassers en droogmolens.
3. De keramische kookplaat moet zodanig geinstalleerd worden dat er een betere hittestraling
gegarandeerd kan worden om de betrouwbaarheid van de kookplaat te vergroten.

De wand en het gebied boven het werkblad waar hitte opgewekt wordt, moet hittebestendig zijn.

5. Om beschadiging te voorkomen, moeten de lagen van het werkblad en het kleefmiddel hittebestendig
zijn.

6. Gebruik geen stoomreiniger.

7. Deze keramische kookplaat kan alleen worden aangesloten op een voeding met een systeemimpedantie

van maximaal 0,427 ohm. Raadpleeg indien nodig uw leverancier voor informatie over de
systeemimpedantie.

De kookplaat aansluiten op het elektriciteitsnet

& Deze kookplaat mag uitsluitend op het elektriciteitsnet worden aangesloten door een gekwalificeerd
persoon. Alvorens de kookplaat aan te sluiten op het elektriciteitsnet, controleren of:
1.  het bedradingssysteem in uw woning geschikt is voor het vermogen dat de kookplaat nodig
heeft

2. de spanning overeenkomt met de waarde die op het typeplaatje is vermeld
3. de doorsnede van de voedingskabel bestand is tegen de op het typeplaatje vermelde belasting.
Gebruik bij de aansluiting op het elektriciteitsnet geen adapters, verloopstukken of aftakkingen,
aangezien deze kunnen leiden tot oververhitting en brand.
De voedingskabel mag niet in aanraking komen met hete delen en moet zodanig geplaatst worden
dat de

temperatuur ervan op geen enkel moment hoger wordt dan 75 °C.

De voeding moet aangesloten worden in overeenstemming met de betreffende norm of een enkelpolige
stroomonderbreker. De aansluitmethode is hieronder weergegeven.

o
Q

?BE

3

sl 3l 2
Sl ml| *©
]

® N ¢

PE
220-240V~

1. Als de kabel beschadigd is of vervangen moet worden, moet dit worden gedaan door een monteur van
de klantenservice met behulp van geschikt gereedschap, om ongelukken te voorkomen.
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2. Als het apparaat rechtstreeks wordt aangesloten op de netvoeding, moet er een omnipolaire
stroomonderbreker geinstalleerd worden met een minimale tussenruimte tussen de contacten van 3 mm.

3. De installateur moet garanderen dat de correcte elektrische aansluiting tot stand is gebracht is en dat
deze voldoet aan de veiligheidsvoorschriften.

4. De kabel mag niet verbogen of platgedrukt worden.

De kabel moet regelmatig gecontroleerd worden en mag alleen vervangen worden door een
gekwalificeerde monteur.

Dit apparaat is van een merkteken voorzien in
overeenstemming met de Europese richtlijn 2012/19/EG inzake
Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).
Door ervoor te zorgen dat dit apparaat correct als afval wordt
verwerkt, helpt u schade aan het milieu en de menselijke
gezondheid te voorkomen, die anders veroorzaakt kan worden
als het op de verkeerde manier als afval verwerkt wordt.

_ Het symbool op het product geeft aan dat het niet behandeld
AFDANKEN: Gooi dit mag worden als normaal huishoudelijk afval. Het moet
product niet weg als afgegeven worden bij een speciaal inzamelingspunt voor het
niet-gescheiden recyclen van elektrische en elektronische producten.
gemeentelijk afval.
Gescheiden
inzameling van
dergelijk afval
voor speciale
verwerking is Neem voor meer gedetailleerde informatie over de verwerking,
nodig. terugwinning en recycling van dit product contact op met uw
gemeente, uw vuilnisophaaldienst of de winkel waar u
het product hebt gekocht.

Dit apparaat vereist gespecialiseerde afvalverwerking. Neem
voor meer informatie over de verwerking, terugwinning en
recycling van dit product contact op met uw gemeente, uw
vuilnisophaaldienst of de winkel waar u het gekocht hebt.

Gegevens laag energieverbruik volgens Verordening (EU) 2023/826 van de Commissie.

. Periode waarna de apparatuur
Toestand Stroomverbruik | 5utomatisch de toestand bereikt

Uitstand 0,5W 20 min.
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Productinformatie voor elektrische kookplaten voor thuis die voldoen aan Verordening (EU) nr. 66/2014 van de Commissie

Positie Symbool Waarde cenneid
Modelidentificatie CDH30
Soort kookplaat: Elektrische kookplaat
Aantal kookzones en/of - zones 2
gebieden gebieden
. . Inductiekookzones
Verwarmingstechnologie (
inductiekookzones en kookgebieden, |Inductiekookgebieden
stralende kookzones, massieve platen) [stralende kookzones X
massieve platen
Achter [0)] 20,0 cm
Voor [9) 16,5 cm
Achter links [9) cm
Achter centraal @ cm
Voor ronde kookzones of gebieden: diameter van het bruikbare oppervlak per éz:t;;;fﬁ:fs g o
elektrisch verwarmde kookzone, afgerond op de dichtstbijzijnde 5 mm cm
Centraal centraal [0/} cm
Centraal rechts ) cm
Voor links @ cm
Voor centraal ) cm
Voor rechts ) cm
. L
Flex links cm
W
L
Achter centraal cm
W
L
Flex rechts cm
W
. L
Centraal links W cm
Voor niet-circulaire kookzones of -gebieden: lengte en breedte van bruikbaar oppervlak
per elektrisch verwarmde kookzone of -gebied, afgerond op het dichtstbijzijnde Centraal centraal L cm
5mm VLV
Centraal rechts cm
W
. L
Voor links cm
W
L
Voor centraal cm
W
L
Voor rechts cm
W
Achter (0] 188,9 Wh/kg
Voor ) 183,8 Wh/kg
Achter links ECelectric cooking Wh/kg
Achter centraal ECelectric cooking Wh/kg
Flex rechts ECelectric cooking Wh/kg
Energieverbruik voor kookzone of -gebied berekend per kg Centraal links ECelectric_cooking Wh/kg
Centraal centraal ECelectric cooking Wh/kg
Centraal rechts ECelectric cooking Wh/kg
Voor links ECelectric cooking Wh/kg
Flex links ECelectric cooking Wh/kg
Voor rechts ECelectric cooking Wh/kg
Energieverbruik voor de kookplaat berekend per kg ECelectric hob 186,4 Wh/kg

Standaard toegepast: EN 60350-2 Huishoudelijke elektrische kookapparatuur - Deel 2: Kookplaten - Methoden voor het meten van prestaties

Tips voor energiebesparing:

* Om de beste efficiéntie van uw kookplaat te verkrijgen, plaatst u de pan in het midden van de kookzone.
« Het gebruik van een deksel zal de kooktijden verkorten en energie besparen door de warmte vast te houden.

« Minimaliseer de hoeveelheid vloeistof of vet om de kooktijden te verkorten.

« Begin met koken op een hoge stand en verlaag de stand wanneer het voedsel is opgewarmd.

* Gebruik pannen waarvan de diameter even groot is als de grafische weergave van de geselecteerde zone.

« Als er na het inschakelen van de kookplaat geen enkele handeling wordt uitgevoerd, schakelt de kookplaat automatisch uit na 1 minuut en is het vermogen 0,5W in de uit-stand.

Deze informatie moet worden beschouwd als onderdeel van de gebruikershandleiding van het apparaat.




Avisos de segurancga
A sua seguranca é importante para nos. Leia esta informacao atentamente antes
de instalar a sua placa.

Instalacao

Perigo de choque elétrico

« Desligue o equipamento da alimentacao elétrica antes de realizar qualquer tipo
de tarefa de manutencdo ao mesmo.

« E essencial e obrigatéria a ligacdo a um bom sistema de ligacéo a terra.

« As alteragdes ao sistema de cablagem domeéstico devem ser realizadas por um
eletricista qualificado.

* O nao cumprimento desta recomendacio pode resultar na ocorréncia de
choques elétricos ou morte.

Risco de cortes
« Cuidado! As extremidades do painel sdo afiadas.
« Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

Instrugcoes de seguranga importantes

» Leia estas instrucdes atentamente antes de instalar ou usar este equipamento.

« N&o podem ser colocados sobre este equipamento materiais ou produtos
combustiveis.

» Disponibilize esta informacgao a pessoa responsavel pela instalagao do
equipamento pois podera reduzir os seus custos da instalacao.

« Para evitar perigo, este equipamento deve ser instalado de acordo com estas
instrucdes de instalacio.

« Este equipamento deve ser corretamente instalado e ligado a terra por um
técnico qualificado.

« Este equipamento deve ser ligado a um circuito que integre um interruptor de
isolamento que disponibilize o corte total da alimentacao elétrica.

« Ainstalagao incorreta do equipamento pode anular a garantia ou qualquer
reclamacgao.

Operagao e manutengao

Perigo de choque elétrico

« Na&o cozinhar sobre a superficie partida ou rachada da placa. Se a superficie da
placa partir ou rachar, desligue imediatamente o equipamento da alimentacao
elétrica (interruptor mural) e contacte um técnico qualificado.

« Desligue a placa na parede antes de limpar ou de realizar a manutengao.

« O nado cumprimento desta recomendacao pode resultar na ocorréncia de
choques elétricos ou morte.

Perigo para a saude
+ Este equipamento esta em conformidade com as normas de seguranga
eletromagnéticas.

PT-1



Perigo de superficie quente

Durante o uso, as partes acessiveis deste equipamento ficardo quentes o
suficiente para provocar queimaduras.

Nao deixe que o seu corpo, roupas ou outro item, exceto os utensilios
adequados para cozinhar, entre em contacto com o vidro de inducao até que a
superficie esteja fria.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser
colocados na superficie da placa, porque podem ficar quentes.

Mantenha as criancas afastadas.

As pegas das panelas e tachos podem ficar muito quentes para o toque.
Confirme se as pegas nao se encontram sobre outras zonas de indugao que
possam estar ligadas. Mantenha as pegas fora do alcance das criancgas.

O nao cumprimento desta recomendacao pode resultar em queimaduras ou
escaldoes.

Risco de cortes

A lamina afiada de um raspador de placa fica exposta quando a tampa de
segurancga esta recolhida. Use com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criangas.

Caso contrario, podem ocorrer ferimentos ou cortes.

Instrugcoes de seguranga importantes

Nunca deixe o equipamento desacompanhado durante a sua utilizagc&do. O
transbordar de liquidos provoca fumos e derrames de gordura que podem
incendiar.

Nunca use o seu equipamento como superficie de trabalho ou de
armazenamento.

Nunca deixe objetos ou utensilios sobre o equipamento.

Nunca use o seu equipamento para aquecer uma divisao.

Depois de usar, desligue sempre as zonas de indugao e a placa como descrito
neste manual (i.e. usando os controlos tateis).

Nao deixe que as criangas brinquem com o equipamento ou que se sentem ou
que subam para cima da placa.

N&o guarde itens que possam interessar a criangas nos armarios por cima do
equipamento. Se as criancas subirem para cima da placa podem ficar
gravemente feridas.

Nao deixe criangas sozinhas ou desacompanhadas na area onde o
equipamento esta a ser usado.

Criancas ou pessoas com deficiéncia que limite a sua capacidade de usar o
equipamento devem ser sempre acompanhadas por uma pessoa responsavel e
competente para as instruir sobre a utilizacdo do mesmo. O instrutor deve
confirmar de que sabem usar o equipamento sem risco pessoal ou para outras
pessoas.

Nao repare ou substitua o equipamento exceto quando recomendado no
manual. Todos os outros servicos devem ser realizados por um técnico

qualificado.
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Nao use um equipamento de limpeza a vapor para limpar a placa.

Nao coloque ou deixe cair sobre a placa, objetos pesados.

Nao suba para cima da superficie da sua placa.

Nao use panelas com fundos dentados nem arraste as panelas ao longo da
superficie do vidro de inducao, para nao riscar o vidro.

Nao use esfregdes ou qualquer outro material de limpeza abrasivo para limpar
a sua placa de cozinha, porque riscam o vidro de indugao.

Se o cabo de alimentagao estiver danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de servigo ou por pessoas qualificadas, para evitar
perigo.

Este equipamento foi desenhado apenas para uso doméstico.

AVISO: O equipamento e as partes acessiveis estdo quentes durante a
utilizacao.

Cuidado para evitar tocar os elementos de aquecimento. Criancas com menos
de 8 anos de idade devem ser mantidas a menos que sejam supervisionadas
continuamente.

Este equipamento pode ser usado por criancas a partir dos 8 anos de idade e
por pessoas com incapacidade fisica, sensorial ou mental, ou sem experiéncia
e conhecimentos para o fazer, desde que supervisionadas ou devidamente
orientadas relativamente ao uso seguro do equipamento e sobre 0s perigos
envolvidos.

As criancas nao podem brincar com o equipamento. A limpeza e a manutencao
nao deve ser realizada por criangas sem a supervisao de um adulto.

AVISO: A cozedura desacompanhada numa placa com gordura ou 6leo pode
ser perigosa e provocar um incéndio. NUNCA tente apagar o fogo com agua,
mas desligue o aparelho e depois cubra a chama, p. exemplo com uma tampa
ou um cobertor de fogo.

AVISO: Perigo de incéndio - ndo coloque nada sobre as superficies de
cozedura.

Aviso: Se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque elétrico, para superficies de placa de vitroceramica ou
de material similar que protejam partes elétricas ativas

Nao deve ser usada limpeza a vapor.

O equipamento nao foi desenhado para ser operado através de um
temporizador externo ou sistema de controlo remoto separado.

Parabéns pela compra da sua nova Placa de Vitroceramica.

Recomendamos que dedique algum tempo a leitura deste Manual de Instrugdes/Instalagdo para compreender totalmente a sua instalagéo e
operacgao corretas.

Sobre a instalagéo, leia a secgao de instalagéo.

Leia todas as instru¢des de seguranga atentamente antes de usar e conserve este Manual de Instrugdo/Instalagédo para futuras consultas.
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Visao geral do produto

Vista superior

1. Zona max. 1800 W

3 2. Zona max. 1200 W
3. Placa de vidro
4. ON / OFF

2 5. Painel de controlo

4

Painel de controlo
5 4 3 2 1

Controlo ON/OFF (LIGAR/DESLIGAR)

Controlos de regulagéo da poténcia / Temporizador

Controlos de selegao das zonas de indugao

Controlo temporizador

i h N

Controlo chave de bloqueio

Informacgao de produto

O microcomputador da placa de vitroceramica para pode atender a diferentes tipos de pedidos devido ao aquecimento da resisténcia de
fios, controlo micro computorizado e selegao de multi-poténcias, de facto, a melhor opgao para familias modernas.

A placa de vitroceramica foca-se nos clientes e adota um design personalizado. A placa tem desempenhos seguros e fiaveis, tornando a sua
vida confortavel e permitindo desfrutar ao maximo do prazer da vida.

Antes de usar a sua Placa de Vitroceramica

» Leia este guia, especialmente a secgao de “Avisos de seguranga”.
* Remova as peliculas de protegao que se possam encontrar na placa de vitroceramica.

Utilizacao dos controlos tateis

« Os controlos respondem ao toque, pelo que nao é necessario aplicar pressao.

* Use a ponta do dedo e ndo a unha.

«  Ouvird um bip de cada vez que o toque for registado.

« Assegure que os controlos estdo sempre limpos, secos e que nao se encontra nenhum objeto (utensilio ou pano) a cobrir os mesmos.
A mais fina pelicula de agua pode dificultar o funcionamento dos controlos.

/ f‘

Py - ."I. !

_ {/
C i/

v X
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Selecionar as panelas corretas

N&o use panelas com pontas dentadas ou bases curvas.

r Yr 7

Verifique se a base da panela é lisa, se assenta bem contra o vidro e se € do mesmo tamanho da zona de indugado. Centre bem a panela
sobre a zona de indugéo.

.

SN WS Y

-

Levante sempre as panelas da placa de vitroceramica - nao deslize, pois podem arranhar o vidro.

Usar a placa de indugao
Para comecgar a cozinhar

1. Toque no controlo ON/OFF.
Depois de ligada, o bip toca uma vez, e todos

»

os visores apresentam “—"ou “——",
indicando que a placa de indugdo entrou no
modo de standby.

2. Cologque a panela adequada sobre a zona de
indugdo que quer usar.

e Confirme se o fundo da panela e a
superficie de indugéo estéo limpas e
secas.

3. Tocar o controlos de selegao da zona de

indugéao.
4. Selecione o ajuste de calar tocando no o +
controlo “-” ou “+”.

e Se nao selecionar um ajuste de calor no
prazo de 1 minuto, a placa de
vitroceramica desliga-se. E necessario
recomecar novamente a partir do passo
1.

e Pode modificar o ajuste de calor a
qualquer momento durante a cozedura.

e Mantendo pressionado um destes
botbes, o valor sera ajustado para cima
ou para baixo.

PT-5



Quando acaba de cozinhar

1. Toque no controlo de selegado da zona de
inducdo que pretende desligar.

I
m

2. Desligue a zona de indugao, premindo os controlos até ” 0” usando as teclas "-“ e "+”.

= - 4

OR

3. Desligue a placa tocando no controlo (D ON/OFF.

@

4. Cuidado com as superficies quentes
A letra H indica que a zona de indugao ainda esta quente. Desaparece quando a superficie tiver arrefecido para uma temperatura
segura. Também pode ser usada como uma fungdo de poupancga de energia, pois a superficie quente da placa pode ser usada para
aquecer mais panelas.

Bloquear os controlos

» Pode bloquear os controlos para prevenir uso ndo intencionado (por exemplo por criangas que ligam acidentalmente as zonas de
indugéo).
* Quando os controlos estéo bloqueados, todos os controlos exceto o controlo ON/OFF ficam desativados.

Para bloquear os controlos
Toque o controlo da chave de bloqueio. O indicador do temporizador apresenta “Lo”

Para desbloquear os controlos
1. Mantenha premida o controlo da chave durante alguns segundos.
2. E agora possivel usar a placa de vitroceramica.

Quando a placa esta no modo de bloqueio, todos os controlos ficam desativados exceto ON/OFF,
& sendo possivel ligar a placa de vitroceramica com o controlo ON/OFF em caso de emergéncia,
embora seja necessario desbloquear a placa se pretender efetuar mais alguma operagéao.

Protecao de sobretemperatura
Um sensor de temperatura integrado monitoriza a temperatura no interior da placa de vitroceramica. Quando é monitorizada uma temperatura
excessiva, a operagao da placa de vitroceramica € parada automaticamente.

Aviso de calor residual

Depois da placa estar a funcionar durante algum tempo, existe algum calor residual. A letra "H" aparece para avisar que a zona de cozedura
ainda esta quente.
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Auto encerramento

O desligamento automatico € uma fungédo de seguranga da placa de indugao. Desliga automaticamente sempre que o utilizador se esquecer
de desligar a zona de indugdo. Os tempos de utilizagdo por defeito para os varios niveis de poténcia sdo apresentados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia

Temporizador de trabalho por 8 8 8 4
defeito (hora)

Usar o temporizador

Pode usar o temporizador de duas formas diferentes:

* Pode usa-lo como crondmetro. Neste caso, o temporizador ndo desligara nenhuma das zonas de indugéo durante o tempo definido.
* Pode defini-lo para ligar uma das zonas de indugédo a uma determinada hora.

* Pode ajustar o temporizador até 99 minutos.

Usar o temporizador como cronémetro

Se nao estiver a selecionar uma zona de indugao

1. Confirme se a placa esta ligada.
Nota: pode usar o cronédmetro mesmo se nao estiver a selecionar uma zona de indugéo.

2. Toque no controlo do temporizador, o indicador pisca.

3. Ajuste a configuragéo do temporizador tocando nos controlo “-” — +
ou “+”. O crondmetro comega a piscar e aparece no visor do
temporizador.

Dica: Toque o controlo “-” ou “+” do temporizador uma vez para
diminuir ou aumentar 1 minuto.

“ »

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador para diminuir ou aumentar 10 minutos.
Se o tempo definido exceder 99 minutos, o temporizador retorna automaticamente para 0 minutos.

4. Tocar “-” e “+” em conjunto, cancela o temporizador, e "--“ é exibido no visor de minutos.

AT

5. Quando o temporizador ¢ ajustado, comega a contagem

decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo restante N 17 7
e o indicador do temporizador pisca durante 5 minutos. v 7' ] :
6. O alarme toca durante 30 segundos e o indicador do .
temporizador apresenta “- -” quando o tempo ajustado tiver e
terminado. -
Ajustar o temporizador para desligar uma zona de cozedura
L
1. Tocar o controlos de selegao da zona de indugao.
. b
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2. Toque no controlo do temporizador, o indicador apresenta “10”. G/-' ,’U
3. Definir o tempo tocando o controlo do temporizador. _ +

“«n

Dica: Toque no controlo “-” ou “+” do temporizador uma vez para
diminuir ou aumentar 1 minuto.

Mantenha pressionado o controlo “-” ou “+” do temporizador
para diminuir ou aumentar 10 minutos.

Se o tempo definido exceder 99 minutos, o temporizador retorna
automaticamente para 0 minutos.

» o«

4. Toque “-’ e “+” do temporizador em conjunto, para cancelar o temporizador, e "--“ & exibido no visor de minutos.

AN @0

5. Quando o temporizador ¢é ajustado, comega a contagem Y M /
decrescente imediatamente. O visor apresenta o tempo restante G//: Y B
e o indicador do temporizador pisca durante 5 minutos. / [ | Y
NOTA: O ponto vermelho préximo do indicador do nivel de poténcia )
acende, indicando que essa zona é selecionada.
[a =.Z
7N
6. Quando o temporizador de cozedura expira, a zona de indugao ™
correspondente desliga automaticamente.
[a]
NOTA: Se quiser alterar o tempo depois do temporizador ser definido, deve comegar desde o passo 1.
Instrugoes para cozinhar
Cuidado ao fritar pois o 6leo/azeite e a gordura aquecem muito rapidamente, particularmente se
& estiver a usar PowerBoost. A temperaturas extremamente elevadas o 6leo/azeite e a gordura

inflamam espontaneamente e isto representa um risco muito alto de incéndio.

Dicas para cozinhar

* Quando os alimentos comecam a ferver, reduza a temperatura definida.

» Usar uma tampa reduz os tempos de cozedura e poupam energia retendo o calor.

* Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

+ Comece a cozinhar a uma temperatura elevada e reduza quando os alimentos estiverem quentes.

Cozinhar em lume brando, cozinhar arroz

» Cozinhar em lume brando significa abaixo do ponto de ebuligdo, a certa de 85°C, quando se comegam a formar bolhas ocasionalmente no
liqguido de cozedura. Este é o segredo para sopas deliciosas e guisados tenros e saborosos, porque os sabores se desenvolvem mais sem
cozinhar em demasia os alimentos. Os molhos com base em ovos e engrossados com farinha também devem ser cozinhados em lume
brando.

+ Algumas tarefas, incluindo cozinhar arroz pelo método de absorgdo, podem requerer uma temperatura um pouco acima da minima para
assegurar que o alimento é cozinhado corretamente no tempo recomendado.

Selar bife

Para cozinhar bifes suculentos:

1. Deixe a carne repousar a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cozinhar.
Aqueca uma frigideira pesada.

2.

3. Pincele ambos os lados do bife com 6leo/azeite. Borrife uma pequena quantidade de éleo/azeite na frigideira e coloque o bife.

4. Volte o bife apenas uma vez. O tempo exato de cozedura depende da espessura do bife e de como o quer cozinhado - mal, médio ou
bem passado. Os tempos podem variar entre 2 — 8 minutos para cada lado. Pressione o bife para sentir o ponto de cozedura - quanto
mais firme estiver mais “bem passado” se encontra.

5. Antes de servir, deixe o bife repousar num prato aquecido durante alguns minutos para que relaxe e fique mais tenro.

Para refogar
1. Escolha um wok de base plana, adequado para vitroceramica ou uma frigideira grande.
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2. Prepare todos os ingredientes e equipamento. Refogar alimentos deve ser rapido. Se estiver a cozinhar grandes quantidades, cozinhe

os alimentos diversas pequenas porgoes.

Aqueca previamente a frigideira brevemente e adicione duas colheres de sopa de dleo/azeite.

Cozinhe a carne em primeiro e reserve, mantendo-a quente.

5. Refogar os vegetais. Quando estao quentes e ainda crocantes, coloque a zona de indugdo a uma temperatura mais baixa, volte a
colocar a carne na frigideira e adicione o molho.

6. Mexer todos os ingredientes com cuidado para que aquegam.

7.  Servirimediatamente.

AW

Ajustes do calor

Os ajustes abaixo sdo apenas indicativos. O ajuste exato depende de diversos fatores, incluindo a sua placa e as
quantidades que estéo a ser cozinhadas. Experimente com a placa de indugéo até encontrar quais os ajustes que
melhor se adequam as suas necessidades.

Ajustes do calor | Eignung

1-2 e Aquecer lentamente pequenas quantidades de alimentos
¢ Derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimem rapidamente

e Cozinhar em lume brando
e Agquecer lentamente

3-4 e Reaquecer
e Cozinhar em lume brando rapidamente
e Cozinhar arroz
5-6 e Panquecas
7-8 e Saltear
e Cozinhar massas
9 e Refogar
e Selar

e Ferver sopa
e Ferver agua

Cuidados e limpeza

Os ajustes abaixo s&o apenas indicativos. O ajuste exato depende de diversos fatores, incluindo a sua placa e as quantidades que estdo a ser
cozinhadas. Experimente com a placa até encontrar quais os ajustes que melhor se adequam as suas necessidades.

O qué?

Como?

Importante!

Sujidade diaria em
vidros (dedadas,
marcas, manchas
deixadas por alimentos
e derrames néao
agucarados no vidro)

1. Desligar a alimentagao elétrica.

2. Aplicar o produto de limpeza enquanto o vidro esta
morno (mas nédo quente!)

3. Enxaguar e secar com um pano limpo ou com uma
toalha de papel.

4. Ligar novamente a alimentagéo elétrica.

e Quando a alimentagéo elétrica estad desligada, ndo existe nenhuma indicagédo
de “superficie quente”, mas a zona de indugdo ainda pode estar quente!
Tenha muito cuidado.

e Esfregdes asperos, alguns esfregdes em nylon e produtos de limpeza
fortes/abrasivos, podem riscar o vidro. Leia sempre o rétulo para confirmar se
o produto de limpeza ou esfregdo sdo adequados.

e Nunca deixe residuos do produto de limpeza na placa; o vidro pode ficar
manchado.

Derrames por fervuras,
derretimento de
alimentos agucarados
no vidro

Devem ser removidos imediatamente com uma espatula
ou raspador metalico apropriado para placas de
vitroceramica, mas prestando atengéo as zonas de
inducdo ainda quentes:

1. Desligar novamente a alimentacéo elétrica.

2. Segurar a lamina ou utensilio num angulo de 30° e
raspar a sujidade ou derrame para a area fria da
placa de indugéo.

3. Limpar a sujidade ou derrame com um pano da loi¢a
ou toalha de papel.

4.  Seguir os passos 2 a 4 para “Sujidade diaria no
vidro”acima.

e Remover as manchas deixadas pelos derrames de alimentos agucarados,
logo que possivel. Se os deixar arrefecer sobre o vidro, podem ser mais
dificeis de remover ou podem mesmo danificar permanentemente a
superficie de vidro.

e Perigo de corte: quando a tampa de seguranca é recolhida, a Iamina do
raspador é muito afiada. Use com extremo cuidado e guarde sempre em
seguranga e fora do alcance das criangas.

Derrames sobre os
controlos tateis.

1. Desligar a alimentacéo elétrica.

Ensaboar o derrame

Limpar a area do controlo tatil com uma esponja ou

pano limpos humedecidos.

4. Seque a area completamente com uma toalha de
papel.

5. Ligar novamente a alimentagdo elétrica.

w N

e A placa pode emitir um bip ou desligar e os controlos tateis podem nao
funcionar enquanto ndo estiverem completamente secos. Assegure-se de
que seca a area de controlo antes de voltar a ligar a placa novamente.
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Dicas e sugestoes

Problema

Possiveis causas

O que fazer

A placa ndo pode ser
ligada.

Sem alimentagéo elétrica.

Confirme se a placa esta ligada a rede elétrica e se esta ligada.

Verifique se ha eletricidade na casa e na sua area. Se verificou tudo isto e o
problema continua, contacte um

técnico qualificado.

Os controlos tateis ndo
respondem.

Os controlos estéo bloqueados.

Desbloquear os controlos Consulte a secgao
“Utilizar a sua placa de vitroceramica"“ para instrugées.

Os controlos tateis sao
dificeis de operar.

Pode existir uma pelicula liquida sobre os controlos ou
pode estar a usar a unha para tocar nos
controlos.

Confirme se a area do controlo tatil esta seca e se usa a ponta dos dedos
para tocar nos controlos.

O vidro esta riscado.

Panelas com rebordos asperos.

Estéo a ser usados produtos de limpeza inadequados ou
esfregdes abrasivos.

Use panelas com bases planas e lisas. Consulte “Selecionar as panelas
corretas”.

Consulte “Cuidados e limpeza”.

Algumas panelas estalam
ou fazem ruidos.

Isto pode ser causado pela construgéo das suas panelas
(camadas de diferentes metais que vibram de forma
diferente).

Isto € normal com as panelas e ndo indica uma falha.

Especificagao técnica

Placa de indugao CDH30
Zonas de indugao 2 Zonas
Tensao de alimentagao 220-240V~
Poténcia elétrica instalada 2700 - 3300 W
Dimensao do produto  CxLxA (mm) 288X520X55
Dimensoes de construgdo AxB (mm) 268X490

O peso e as dimensdes sado aproximados. Porque procuramos melhorar sempre os nossos produtos, podemos alterar as especificagbes e
desenhos sem aviso prévio.
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Instalacao

Selecao do equipamento de instalagao
1. Cortar a superficie de trabalho de acordo com as medidas apresentadas no desenho.
Para instalagao e utilizacédo, deve ser deixado em volta do furo um espago de 50mm.

Confirme se s espessura da superficie de trabalho € de, no minimo, 30 mm. Selecione um material resistente ao calor para a superficie
de trabalho para evitar deformagdes provocadas pela radiagdo de calor da placa quente. Como apresentado abaixo:

A B C D E F
268+4 490+4 50mm mini 50mm mini 50mm mini 50mm mini
-0mm -0 mm

2. A placa de vitroceramica pode ser usada sobre a bancada de um armario. A placa de vitroceramica deve ser colocada horizontalmente.
Como apresentado abaixo:

A B

50 mm mini 50 mm mini

Certifique-se sempre de que a placa de vitroceramica esta bem ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estéo bloqueadas. Assegure-se
de que a placa de vitroceramica esta em boas condigbes de funcionamento. Como apresentado abaixo

A

Nota: A distancia de seguranca entre a placa quente e o armario por cima da placa deve ser de,
no minimo, 760 mm.

i

X |

N
/I

B

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

50 mini

30 mini

Entrada de ar

Saida de ar 10 mm
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Antes de instalar a placa, confirme que

» A superficie de trabalho é quadrada e esta nivelada, e que nenhuma estrutura interfere com os requisitos de espago
* A superficie de trabalho é fabricada em material resistente ao calor

» Se a placa for instalada por cima do forno, confirmar que este tem um ventilador de arrefecimento integrado

+ Ainstalagéo estd em conformidade com todos os requisitos e normas e regulamentagdes e normas aplicaveis

» Existe um interruptor de isolamento para corte da rede de alimentagéao, integrado na cablagem permanente, montado e posicionado para
cumprir com as regras e regulamentos locais de cablagem.
O interruptor de isolamento deve ser de um tipo aprovado e fornecer um intervalo de ar de separagdo com 3 mm em todos os polos (ou
em todas os condutores [fases] ativos se as regras de cablagem locais permitirem esta variagdo de requisitos)

« O interruptor de isolamento sera facilmente acessivel ao cliente com a placa instalada

» Pode consultar as autoridades locais em caso de duvida sobre a instalagao
+ Sé&o usados acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpara (tais como azulejos ceramicos) para as paredes circundantes da placa.

Quanto a placa estiver instalada, confirme que
» O cabo de alimentagéo de poténcia nao é acessivel através das portas ou gavetas dos armarios
+ Existem fluxo de ar fresco adequado do exterior dos armarios para a base da placa

+ Se aplaca esta instalada por cima de uma gaveta ou espago de armario, foi instalada uma barreira de protegao por baixo da base da
placa

+ O interruptor de isolamento é de facil acesso para o utilizador

Antes da colocacgao das bragadeiras de fixagao

A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e plana (usar a embalagem). Nao aplicar forga contra os controlos salientes da
placa.

Fixar a placa a superficie de trabalho aparafusando 2 bragadeiras ao fundo da placa (ver imagem) depois da instalagdo. Ajustar a posicao da
bragadeira de acordo com as diferentes espessuras da superficie de trabalho.

Cuidados

1. A placa de vitrocerdmica deve ser instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Temos profissionais ao seu servigo. Nunca realize
estas operagdes vocé mesmo.
A placa de vitroceramica nédo deve ser montada sobre equipamentos de refrigeragdo, maquinas de lavar loi¢a e secadores rotativos.

A placa de vitroceramica deve ser instalada de forma a assegurar a melhor radiacéo do calor para aumentar a sua fiabilidade.
A parede e a zona de calor induzido acima da superficie de trabalho deve aguentar calor.

Para evitar danos, a camada colada e adesiva devem ser resistentes ao calor.

N&o deve ser usada limpeza a vapor.

NouhkwbN

Esta placa vitrocerdmica so6 pode ser ligada a uma fonte com impedancia do sistema néo superior a 0,427 ohm. Se necessario, consulte
o seu fornecedor para obter informagdes sobre a impedancia do sistema.

Ligagao da placa a rede de alimentagao elétrica

& Esta placa deve ser ligada a rede de alimentagéo elétrica apenas por um profissional qualificado.
Antes de ligar a placa a rede de alimentacéo elétrica, confirme se:
1. O sistema de cablagem doméstico é adequado para a poténcia requerida pela placa.
2. Atensao corresponde ao valor apresentado na chapa de caracteristicas
3. As secgbes do cabo de alimentagao elétrica suportam a carga especificada na chapa de
caracteristicas.
Para ligar a placa a rede de alimentagéo elétrica, ndo use adaptadores, redutores ou dispositivos
de comutacéo, ja que estes podem provocar sobreaquecimento e incéndio.
O cabo de alimentagao elétrica ndo deve tocar nenhuma pega quente e deve ser posicionado para
que a sua temperatura ndo exceda os 75°C em nenhum ponto.
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A alimentacgao elétrica deve ser ligada em conformidade com a norma relevante ou com um disjuntor unipolar. O método de ligagéo &

apresentado abaixo.

bl

Verde/Amarelo
Azul
Castanho

@ N L

PE
220-240V~

Se o cabo estiver danificado e precisar de ser substituido, contacte um técnico de pés-venda para o fazer com as ferramentas

adequadas e evitar assim acidentes.

Se o equipamento estiver ligado diretamente a rede de alimentagado, deve ser instalado um disjuntor monopolar com uma distancia

minima de 3mm entre contactos.

O instalador deve assegurar que foi realizada a ligagéo elétrica correta em conformidade com as regulamentagdes de seguranca.
O cabo nao deve ser dobrado ou comprimido.
O cabo deve ser verificado regularmente e substituido apenas por uma pessoa qualificada.

DESTRUIGAO: Nio elimine
este produto como residuo
municipal nio separado. E
necessaria a recolha deste
tipo de residuos
separadamente para
tratamento especial.

Este equipamento esta etiquetado em conformidade com a Diretiva Europeia de
2012/19/CE para Residuos Elétricos e Equipamento Elétrico (WEEE). Ao assegurar
que este equipamento é eliminado corretamente, ajuda a prevenir qualquer dano
para o ambiente e para a saude humana, que pode ser causado se este for
eliminado incorretamente.

O simbolo no produto indica que ndo pode ser tratado como residuos domésticos
normais. Deve ser levado para o ponto de recolha para a reciclagem de produtos
elétricos e eletrénicos.

Este equipamento requer um especialista de eliminagéo de residuos. Para mais
informagdes relativamente ao tratamento, recolha e reciclagem deste produto,
contacte o seu municipio local, o servigo de eliminagao de residuos domésticos ou o
vendedor do equipamento.

Para mais informagdes sobre tratamento, recolha e reciclagem deste produto,
contacte o seu municipio local, o servigo de eliminagao de residuos domésticos ou o
vendedor do produto.

Dados de baixo consumo de energia de acordo com o Regulamento (UE) 2023/826 da Comisséo.

Estado Consumo de Periodo ap6s o qual o equipamento atinge
energia automaticamente o estado
Modo desativado 05W 20 min.
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Informagdes do Produto para Placas Elétricas Domésticas Conformes com o Regulamento da Comissao (UE) N.° 66/2014

Posicdo Simbolo Valor Unidade
Identificacdo do Modelo CDH30
Tipo de placa: Placa elétrica
Nlmero de zonas e/ou dreas  |zonas 2
de cozimento areas
Zonas de cozimento por indugdo
Tecnologia de aquecimento (zonas de
cozedura e reas de cozedura por indugdo, Areas de cozimento por indugdo
zonas de cozedura radiantes, placas sélidas) Zonas de cozimento por radiagdo X
placas sélidas
Traseira [0)] 20,0 cm
Frente [9) 16,5 cm
Traseiro esquerdo Q) cm
Central traseiro @ cm
) ) N i o Traseiro direito [9) cm
Para zonas ou areas de cozedura circulares: didmetro da drea de superficie Gtil por zona
X . X Central esquerdo [0] cm
de cozedura elétrica aquecida, arredondado para o valor mais préximo de 5mm
Central central [0/} cm
Central direito [9) cm
Frontal esquerdo @ cm
Frontal central @ cm
Frontal direito @ cm
L
Flex esquerdo cm
W
X L
Central traseiro cm
W
. L
Flex direito cm
W
L
Central esquerdo W cm
Para zonas ou &reas de cozimento ndo circulares: comprimento e largura da &rea util por
L
zona ou érea de cozimento elétrico aquecido, arredondado para o mais préximo Central central W cm
5mm L
Central direito cm
W
L
Frontal esquerdo cm
W
L
Frontal central cm
W
. L
Frontal direito cm
W
Traseira (0] 188,9 Wh/kg
Frente @ 183,8 Wh/kg
Traseiro esquerdo CEcozimento elétrico Wh/kg
Central traseiro CEcozimento elétrico Wh/kg
Flex direito CEcozimento elétrico Wh/kg
Consumo de energia por zona de cozimento ou érea calculado por kg |Central esquerdo CEcozimento elétrico Wh/kg
Central central CEcozimento elétrico Wh/kg
Central direito CEcozimento elétrico Wh/kg
Frontal esquerdo CEcozimento elétrico Wh/kg
Flex esquerdo CEcozimento elétrico Wh/kg
Frontal direito CEcozimento elétrico Wh/kg
Consumo de energia para o fogdo calculado por kg CEplaca elétrica 186,4 Wh/kg

Padrdo aplicado: EN 60350-2 Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 2: Placas de cozinha - Métodos para medir o desempenho

Sugestdes para Poupanca de Energia:

 Para obter a melhor eficiéncia do seu fogdo, coloque a panela no centro da zona de cozedura.

« Utilizar uma tampa ird reduzir os tempos de cozedura e poupar energia ao reter o calor.

« Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

« Comece a cozinhar numa temperatura alta e reduza a temperatura quando a comida estiver aquecida.
« Utilize panelas cujo didmetro seja tdo grande quanto o grafico da zona selecionada.

+ Se ndo houver nenhuma operacdo apés ligar o fogao, o fogdo entrarad automaticamente no modo de desligamento apds 1 minuto e o consumo de energia é de 0,5W no modo de desligamento.

Estas informagdes devem ser consideradas como parte do manual do utilizador do eletrodoméstico.




Advertencias de seguridad
Su seguridad nos importa. Lea esta informacion antes de utilizar la
encimera.

Instalacion

Riesgo de descarga eléctrica

e Desconecte el electrodoméstico de la red eléctrica antes de
realizar cualquier operaciéon o mantenimiento en él.

e Una puesta a tierra adecuada es fundamental y obligatorio.

e La modificacién de la instalacion eléctrica doméstica es tarea
exclusiva de electricistas cualificados.

e Si no se sigue esta recomendacion, puede producirse una descarga
eléctrica o un accidente mortal.

Riesgo de corte

e Tenga cuidado con las aristas de los paneles, ya que estan afiladas.

e Si no tiene precaucion puede hacerse heridas o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

e Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o
utilizar el electrodoméstico.

e No coloque nunca material o productos combustibles en este
electrodoméstico.

e Ponga esta informacion a disposicion de la persona responsable
de instalar el electrodoméstico, ya que podria reducir los costes
de instalacion.

e Para evitar riesgos, el electrodoméstico debe instalarse conforme se
indica en estas instrucciones.

e Un técnico cualificado debe instalar y conectar correctamente a
tierra este electrodomeéstico.

e El electrodomeéstico debe conectarse a un circuito que incorpore un
interruptor que permita desconectarlo por completo de la red
eléctrica.

e La garantia o las reclamaciones de responsabilidad podrian carecer
de validez si el electrodomeéstico se instala de forma incorrecta.

Uso y mantenimiento

Riesgo de descarga eléctrica

e No utilice ninguna encimera que tenga la superficie rota o
agrietada. Si la superficie de la encimera se rompe o agrieta,
apaguela de inmediato mediante el interruptor principal de la
pared y pongase en contacto con un técnico cualificado.
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e Apague la encimera mediante el interruptor de la pared antes de
efectuar operaciones de limpieza o mantenimiento.

e Si no se sigue esta recomendacién, puede producirse una descarga
eléctrica o un accidente mortal.

Riesgo de muerte

e Este electrodoméstico cumple normas de seguridad
electromagnética.

Peligro, superficie caliente

e Durante el uso, las partes accesibles del electrodoméstico se
calientan lo suficiente como para causar quemaduras.

e No permita que el cuerpo, la ropa ni otros objetos, salvo utensilios

de cocina adecuados, entren en contacto con el vidrio de la

encimera hasta que la superficie se enfrie.

Los objetos metalicos (como cuchillos, tenedores, cucharas y

tapas) no deben colocarse en la superficie de la encimera, ya que

pueden calentarse.

Mantenga alejados a los nifos.

Las asas de las ollas pueden estar calientes cuando las toque.

Compruebe que las asas de las ollas no invadan otras zonas de

coccion que estén encendidas. Manténgalas fuera del alcance de los

ninos.

El incumplimiento de esta recomendacidén puede causar quemaduras

y escaldaduras.
Riesgo de corte

e La afilada cuchilla de un rascador de la superficie de la encimera
queda expuesta cuando se retira la cubierta de seguridad. Use el
rascador con suma precaucion y guardelo siempre en un lugar
seguro y fuera del alcance de los nifos.

e Si no tiene precaucion puede hacerse heridas o cortes.

Instrucciones de seguridad importantes

e No deje nunca el electrodoméstico sin vigilancia mientras se esté
usando. La ebullicion produce humo y derrames grasientos que
pueden inflamarse.

Nunca utilice el electrodoméstico como superficie de trabajo o
almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios en el electrodoméstico.

Nunca utilice el electrodoméstico para calentar el lugar.

Después de usarlo, apague las zonas de coccién y la encimera como
se describe en este manual (es decir, con los mandos tactiles).

No permita que los nifios jueguen con el electrodoméstico, ni que se
sienten, se suban o se pongan de pie en él.
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No guarde objetos que interesen a los nifios en los armarios
situados encima del electrodoméstico. Los nifios podrian lesionarse
gravemente si se suben a la placa de coccidn.

No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona de uso del
electrodoméstico.

Una persona responsable y competente debe ensenar a usar el
electrodoméstico a los nifos o a las personas con discapacidades que
limiten su aptitud para utilizar el electrodoméstico. El instructor debe
comprobar que pueden utilizar el electrodoméstico sin que esto
suponga ningun peligro para ellos o para el entorno.

No repare ni reemplace componentes del electrodoméstico a menos
que se recomiende de forma expresa en el manual. Un técnico
cualificado debe realizar cualquier otra reparacion o

mantenimiento.

No utilice limpiadores a vapor para limpiar la encimera.

No coloque ni deje caer objetos pesados en la encimera.

No se ponga en pie encima de la encimera.

No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre las cacerolas
por la superficie de vidrio de la encimera de induccién, ya que
podria rayar el vidrio.

No utilice estropajos ni otros limpiadores abrasivos para limpiar

la placa de coccidn; podria rayar el vidrio.

Para evitar riesgos, el fabricante, su representante de servicio o
cualquier otra persona cualificada deben cambiar los cables de
alimentacidon que estén dafiados.

Este elegtrodoméstico es para uso domeéstico exclusivamente.
ATENCION: El electrodoméstico y sus partes accesibles se

calientan durante el funcionamiento.

Debe prestarse atencidén para no tocar los elementos

térmicos. Debe impedirse que los nifios menores de 8

afnos se acerquen a menos que estén supervisados en

todo momento.

Pueden utilizarlo ninos a partir de 8 anos de edad y personas con
facultades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimiento, si lo emplean bajo supervision o se les
instruye acerca de la seguridad del producto y entienden los riesgos
que comporta.

Los nifios no deben jugar con el electrodoméstico. Los nifios

no deben limpiar ni mantener el producto sin supervision.
ATENCION: Dejar desatendida la encimera mientras se cocina con
grasa o aceite puede ser peligroso y originar un incendio. NUNCA
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intente apagar el fuego con agua; apague la encimera y cubra la
llama con una tapa o una manta ignifuga, por ejemplo.

e ATENCION: Peligro de incendio; no coloque objetos sobre las
superficies de coccion.

e Advertencia: Si la superficie esta agrietada, apague el
electrodoméstico para evitar la posibilidad de descarga eléctrica
porque las partes con corriente estan protegidas por las superficies
de la encimera que son de vidrio ceramico o un material similar.

e No utilice limpiadores a vapor.

e El electrodoméstico no esta disefiado para funcionar con un
temporizador externo ni con ningun sistema de control remoto
separado.

Le felicitamos por la compra de la nueva placa vitroceramica.

Recomendamos que lea este manual de instrucciones/instalacion para que entienda bien cdmo instalar y utilizar el
electrodoméstico de forma correcta.
Para instalarlo, lea la seccion correspondiente.

Lea atentamente todas las instrucciones de seguridad antes de usarlo y guarde el manual de instrucciones/instalacién
para consultas futuras.

Descripcion del producto

Vista superior

1. Zona de 1800 W max.
2. Zona de 1200 W max.

1 3. Placa de vidrio
4. ON / OFF

3 5. Panel de control

2

4

5
Panel de mandos
5 4 3 2 1

1. Botdn de encendido/apagado (ON/OFF)
2. Mandos de regulacién de potencia/temporizador

3. Mandos de seleccién de zona de coccidn
4. Mando del temporizador
5. Mando de bloqueo
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Informacion del producto

La placa vitroceramica con microprocesador es perfecta para las familias modernas porque satisface cualquier tipo de
requisito gastrondmico gracias a su sistema de calentamiento por resistencias, al control informatizado y a la seleccién
de varios tipos de alimentacidn.

La placa vitroceramica se centra en los clientes y adopta un disefio personalizado. La encimera ofrece las misas
prestaciones en cuanto a seguridad y fiabilidad para que hacerle la vida mas facil y permitirle disfrutar plenamente de los
placeres de la vida.

Antes de utilizar la nueva placa vitroceramica

e Lea esta guia y preste especial atencidn a la seccidén «Advertencias de seguridad».
e Retire la pelicula protectora de la placa vitrocerdmica, si existe.

Uso de los mandos tactiles

e Los mandos responden al tacto, por lo que no es necesario presionarlos.
¢ Utilice la yema de los dedos en lugar de la punta.
e Qird un pitido cada vez que se produzca el contacto.
e Aseglrese de que los mandos estén siempre limpios y secos, y que no haya ningldn objeto que los cubra (como un
utensilio o un pafio). Incluso una capa fina de agua podria dificultar el uso de los mandos.
;
e ff

/ /
- . y
& - ¢/

Ve X

Eleccion de los utensilios de cocina adecuados

No utilice utensilios con bordes dentados o base curva.

e N

Asegurese de que la base de la cacerola sea lisa, descanse plana sobre el vidrio y tenga el mismo tamafio que la zona
de coccion. Centre siempre la cacerola en la zona de coccion.

X XeiXr v 71

Para apartar las cacerolas de la placa vitrocerdmica, levantelas siempre en lugar de deslizarlas, ya que el vidrio podria
rayarse.

R
.-» .
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Uso de la placa vitroceramica

Para empezar a cocinar

1. Toque el botdn de encendido/apagado.
Después de encender la encimera se escucha un
pitido y aparece « — » 0 « — — » en el visor; esto

indica que la encimera de induccién ha entrado en
el modo de espera.

2. Coloque un utensilio adecuado en la zona
de coccion que desee utilizar.
e Asegurese de que el fondo del utensilio y la

superficie de la zona de coccidn estén limpios
y secos.

NN

U
3. Toque el mando de seleccidén de la zona de coccidn. ‘j‘\‘\

4. Toque el mando “-" o “+"” para

seleccionar la temperatura. +

¢ Si no elige un ajuste de temperatura en
1 minuto, la placa vitroceramica se
apagara de forma automatica. Entonces,

tendra que comenzar por el paso 1 otra
vez.
e La temperatura se puede cambiar en
cualguier momento durante la coccion.
e Mantenga pulsados cualquiera de los
botones para aumentar o reducir la
temperatura.

Cuando termine de cocinar

1. Toque el mando de seleccién de
la zona de coccién que desee ] 5
apagar.
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2. Ponga la temperatura de la zona de coccién en “0” o toque “-" y “+”
al mismo tiempo para apagarla.

3. Para apagar la placa de coccidon completa, toque el mando de encendido/apagado (D

4. Tenga cuidado con las superficies calientes.

La letra “H” indica la zona de coccion que esta caliente. Desaparecera cuando la temperatura de la superficie
descienda y esta pueda tocarse sin peligro. También puede utilizarse como funcién de ahorro de energia, ya que
permite emplear la zona que todavia esta caliente para calentar otras cacerolas.

[*]
|
. H

Bloqueo de los mandos

¢ Los mandos pueden bloquearse para evitar el uso no intencionado (por ejemplo, para impedir que los nifios enciendan
las zonas de coccion accidentalmente).

¢ El bloqueo desactiva todos los mandos, excepto el mando de encendido/apagado.
Para bloquear los mandos
Toque el mando de bloqueo. En el indicador del temporizador aparecerd «Lo».

Para desbloquear los mandos

1. Toque el mando de bloqueo durante unos instantes.
2. Ya puede empezar a usar la placa vitroceramica.

Cuando esté bloqueada, todos los mandos estan desactivados, excepto el de encendido/apagado. Este mando permite apagar la
placa vitroceramica en caso de emergencia, pero lo primero que habra que hacer la préxima vez sera desbloquearla.

Proteccion contra el exceso de temperatura
El sensor de temperatura integrado monitoriza la temperatura en el interior de la placa vitroceramica. Cuando se detecta
una temperatura excesiva, la placa vitroceramica deja de funcionar de forma automatica.

Advertencia de calor residual
Después de funcionar durante un rato, quedara algo de calor residual en la encimera. La aparicién de la letra “H”
advierte de que la zona de coccién todavia esta caliente.

Apagado automatico

La autodesconexion es una funcién de seguridad de la encimera de induccion. La encimera se apagara automaticamente
si alguna vez se olvida de apagarla. En la tabla siguiente se muestran los tiempos de uso predeterminados
correspondientes a los diferentes niveles de potencia:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6
Tiempo de uso
predeterminado (hora) 8 |8 |8 (4 |4 |4 |2 |2
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Uso del temporizador

El temporizador se puede utilizar de dos formas distintas:

e Puede utilizarse como minutero. En este caso no se apaga ninguna zona de coccién cuando termina el tiempo
programado.

e Se puede programar para que se apague una zona de coccion después del plazo establecido.
e Se puede programar en un maximo de 99 minutos.

Uso del temporizador como minutero

Si no se selecciona ninguna zona de coccion

1. Asegurese de que la encimera esta encendida.
Nota: Puede utilizar el minutero aunque no seleccione ninguna zona de coccién.

2. Si toca el mando del temporizador, el indicador parpadea.

3. Para ajustar la programacion del temporizador, —_— +
toque los mandos “-" 0 “+". El indicador del
minutero empezara a parpadear y se mostrara
en el visor del temporizador.

Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1
minuto, toque el mando “-" o0 “+"” del
temporizador una vez.

Mantenga pulsado el mando “-" o “+"” del temporizador para reducir o aumentar el
tiempo 10 minutos. Si se intenta programar mas de 99 minutos, el temporizador
volvera automaticamente a 0 minutos.

”__w

4. Toque “-"y“+" a la vez para cancelar el temporizador; aparecera en el visor de los minutos.

= ® -

5. Cuando se programa el tiempo, la cuenta atras

comienza de inmediato. En el visor se muestra el AN ] 7/

tiempo restante y el indicador del temporizador ® —, | -

parpadea durante 5 segundos. 7 N\
6. Se escucha un pitido durante 30 segundos y el indicador

del temporizador muestra “- -” cuando transcurre el tiempo programado. ® -

Programacion del temporizador para apagar una zona de coccion

™

2 b

1. Toque el mando de seleccion de la zona de coccidn.
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2. Al tocar el mando del temporizador, el indicador muestra “10”.

c3

3. Toque el mando del temporizador para programar el tiempo. i +

Consejo: Para reducir o aumentar el tiempo 1 minuto,
toque el mando “-" o “+” del temporizador una vez.
Mantenga el dedo en el mando “-" o “+” del
temporizador para reducir o aumentar el tiempo

10 minutos.

Si se intenta programar mas de 99 minutos, el
temporizador volvera automaticamente a 0
minutos.

4. Toque “-" y “+" a la vez para cancelar el temporizador; aparecera "--" en el visor de los minutos.

= ® -

5. Cuando se programa el tiempo, la

N Ve
cuenta atras comienza de inmediato. En ® —1 71 =
el visor aparecera el s AN
tiempo restante y el indicador del
temporizador parpadeara durante 5
segundos.

NOTA: El punto rojo situado junto al indicador bl
del nivel de potencia se ilumina cuando se A &'ﬁ
selecciona la zona. 7N
(]
6. Cuando expira el temporizador de coccidn, la -
zona de coccidén se apaga automaticamente. [o]

NOTA: Si desea cambiar el tiempo ya programado, tiene que empezar por el paso 1.

Pautas de coccion

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan con mucha rapidez, sobre todo cuando se emplea
PowerBoost.

El aceite y la grasa se inflaman de forma espontdnea a temperaturas extremadamente altas, lo que conlleva un
importante riesgo de incendio.

Consejos de coccion
e Cuando los alimentos empiecen a hervir, reduzca la temperatura.

e El uso de una tapa reducira los tiempos de coccidn y ahorrara energia porque el calor no se dispersara.
¢ Para reducir los tiempos de coccién, utilice cantidades minimas de liquido o grasa.
e Empiece a cocinar con una temperatura alta y reddzcala cuando los alimentos se hayan calentado por completo.

Coccidn a fuego lento, preparacion de arroz

e La coccién a fuego lento es la que tiene lugar por debajo del punto de ebullicién, a cerca de 85°C, cuando suben
burbujas a la superficie del caldo de la coccidn. Es la clave para preparar sopas deliciosas y tiernos guisos con todo el
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sabor sin cocinar los alimentos en exceso. Las salsas con base de huevo y que se espesan con harina también se
preparan a fuego lento.

e Algunos platos, incluida la coccion de arroz por el método de absorcion, pueden requerir una temperatura mas alta
que el ajuste menor para asegurarse de que los alimentos se cocinen de manera adecuada en el tiempo
recomendado.

Preparacion de carne

Para prepara filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante 20 minutos antes de cocinarla.

2. Caliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequefia cantidad de aceite en la sartén y ponga la carne en la
sartén caliente.

4. Gire una sola vez el filete durante la coccidon. El tiempo de coccién exacto dependera del grosor del filete y del punto
de coccién. El tiempo de coccidn por lado puede variar de 2 a 8 minutos. Aplaste el file para saber como esta de
cocido; cuanto mas consistencia tenga, mas hecho estara.

5. Deje el filete en un plato caliente durante unos cuantos minutos para que repose y se ablande antes de servirlo.

Salteado

1. Elija un wok para vitrocerdmica de base plana o una sartén grande.

2. Prepare todos los ingredientes y utensilios. El salteado es rapido. Cuando tenga que preparar grandes cantidades
de alimentos, cocinelos en varias tandas mas pequefias.

3. Precaliente brevemente la sartén y anada dos cucharadas de aceite.

Cocine primero la carne, apartela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes y crujientes, reduzca la temperatura de la zona de coccidon y afiada la
carne preparada y la salsa.

6. Mezcle los ingredientes con cuidado para asegurarse de que se calienten por completo.

7. Sirva de inmediato.

&

Ajustes de temperatura

Los ajustes siguientes solo sirven de referencia. La temperatura exacta dependera de varios factores, incluidos los
utensilios y la cantidad de alimentos que se van a preparar. Experimente con la encimera de induccidn para averiguar
qué temperatura ofrece mejores resultados.

Ajuste de Funcion
temperatura
1-2 e Calentar ligeramente pequefas cantidades de alimentos

¢ Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se
queman rapidamente

e Cocer suavemente a fuego lento
e Calentar despacio

3-4 e Recalentar

e Cocer rapidamente a fuego lento
e Preparar arroz

5-6 e Tortitas
7-8 e Rehogar

e Cocer pasta
9 e Saltear

e Asar

e Hacer hervir sopa
e Hervir agua
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Cuidado y limpieza

Los ajustes siguientes solo sirven de referencia. La temperatura exacta dependera de varios factores, incluidos los
utensilios y la cantidad de alimentos que se van a preparar. Experimente con la encimera para averiguar qué ajuste

ofrece mejores resultados.

Qué

Como

Importante

Suciedad del vidrio
diaria (huellas
dactilares, marcas,
manchas de comida o
derrames sin azlcar)

1.Apague la encimera.

2. Apligue un producto de limpieza para
placas de coccién mientras el vidrio esté
todavia tibio (pero no caliente).

3.Aclare y seque con un pafio limpio o papel
absorbente.

4.Vuelva a encender la placa.

«Tras apagar la encimera puede haber una
zona de coccién todavia caliente aunque no
esté encendida la indicacion de «superficie
caliente». Extreme las precauciones.

« Los estropajos fuertes, algunos estropajos de
nailon y los agentes de limpieza abrasivos
pueden rayar el vidrio. Lea siempre la
etiqueta para saber si el limpiador o el
estropajo son adecuados.

« Nunca deje restos de limpieza en la
encimera, ya que el vidrio

podria mancharse.

Manchas de ebullicién,
de alimentos
derretidos y de
derrames de
alimentos azucarados
calientes

Elimine de inmediato con una espumadera,
una espatula o un rascador que sean aptos
para placas vitroceramicas, pero tenga
cuidado con las superficies de las zonas de
coccién calientes.

.Apague la placa mediante el interruptor de
la pared.

2.Sujete la pala o el utensilio en angulo de

30°, rasque la suciedad o el derrame y
llévela a un area fria de la placa.

3.Limpie la suciedad o el derrame con un

pafo o papel absorbente.

4. Realice los pasos de 2 a 4 del apartado

«Suciedad del vidrio diaria» anterior.

-

«Elimine los derrames o las machas de
alimentos derretidos y azucarados tan pronto
como sea posible. Si se permite que se
enfrien en el vidrio, pueden ser dificiles de
eliminar o dafiar de forma permanente la
superficie de vidrio.

« Riesgo de corte. El rascador tiene una cuchilla
afilada que queda expuesta cuando se retira
la cubierta de seguridad. Use el rascador con
suma precaucién y guardelo siempre en un
lugar seguro y

« fuera del alcance de los nifios.

Derrames en los
mandos tactiles

.Apague la encimera.

.Limpie el derrame.

3. Limpie el area de los mandos tactiles con
una esponja o un trapo limpios.

4.Seque el area por completo con papel
absorbente.

5.Vuelva a encender la placa.

N =

eLa encimera puede pitar y apagarse; los
mandos tactiles podrian no funcionar
mientras estén

« cubiertos de liquido. Aseglrese de secar el
area de los mandos tactiles antes de encender
la encimera de nuevo.

Consejos y sugerencias

Problema

Posible causa

Qué hacer

No se puede encender
la encimera.

No hay corriente.

Asegurese de que la encimera esta
conectada a la red eléctrica y encendida.
Compruebe si hay un corte de corriente en
su domicilio o en la zona. Si ha realizado
todas las comprobaciones y el problema no
se soluciona, avise a un

técnico cualificado.

Los mandos tactiles no
responden.

Los mandos estan bloqueados.

Desbloquee los mandos. Consulte las
instrucciones de la
seccion «Uso de la placa vitroceramica».

Es dificil utilizar los
mandos tactiles.

Es posible que una fina capa de agua cubra los
mandos o que esté tocando los mandos con la
punta

del dedo.

Aseglrese de que el area de los mandos
tactiles esta seca y utilice la yema del dedo
para accionar los mandos.

El vidrio se ha rayado.

Los utensilios de cocina tienen bordes rugosos.

Se estan usando estropajos o productos de
limpieza abrasivos que no son adecuados.

Utilice utensilios de cocina con base plana
y lisa. Consulte «Eleccién de los utensilios
de cocina adecuados».

Consulte «Cuidado y limpieza».

Algunas cacerolas
producen chasquidos y
crepitaciones.

Esto puede deberse a la fabricacién del utensilio
de cocina (capas de metales diferentes que
vibran de distinta manera).

Es normal y no indica la existencia de
ningun fallo.
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Especificaciones técnicas

Encimera de coccion CDH30
Zonas de coccién 2 zonas
Tensién de suministro 220-240 V~
Potencia eléctrica instalada 2700-3300 W
Tamano del producto Pr.xAn.xAl. (mm) 288X520X55
Medidas de instalacion AxB (mm) 268X490

El peso y las medidas son aproximados. Debido a que estamos mejorando continuamente nuestros productos, podriamos

cambiar las especificaciones y el disefio sin previo aviso.

Instalacion

Seleccion del equipo de instalacion

1. Recorte un hueco en la encimera con arreglo a las medidas mostradas en la figura.
Para instalar y utilizar la encimera habra que reservar un espacio minimo de 50 mm alrededor del hueco realizado.
Asegurese de que la encimera tenga un grosor minimo de 30 mm. Elija un material resistente al calor para la encimera
con el fin de evitar que se deforme mucho con el calor que genera la placa. Consulte la figura siguiente.

A

B

c

D E F

268+4
-0mm

490+4
-0 mm

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

2. La placa vitroceramica puede utilizarse encima de la parte superior del armario. La vitroceramica debe colocarse en

horizontal. Consulte la figura siguiente.

A

50 mm mini

50 mm mini

Asegurese, en cualquier circunstancia, de que la placa vitroceramica esté ventilada y de que la entrada y la salida de aire
no estén obstruidas. Compruebe que la placa vitrocerdmica se encuentra en buen estado de funcionamiento. Consulte la
figura siguiente.

& Nota: Entre la encimera y el armario situado encima de ella debe haber una distancia de seguridad de al menos
760 mm.
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A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 min. 30 min. Entrada de aire Salida de aire 10 mm

Comprobaciones anteriores a la instalacion de la encimera

e La encimera esta en angulo recto y nivelada; ademas, ningln componente estructural interfiere con los requisitos de
espacio.

La encimera es de material resistente al calor.

¢ Si la encimera se instala encima de un horno, este debe incorporar un ventilador de refrigeracion.

La instalacion cumple todos los requisitos de espacio libre, ademas de las normas y los reglamentos pertinentes.

El cableado permanente incorpora un interruptor adecuado que garantiza la desconexion total de la red eléctrica y
cuya instalacion y posicion cumplen las normas y los reglamentos de cableado locales.

El interruptor debe ser de un tipo homologado y ofrecer una separacion fisica de contactos de 3 mm en todos los polos
(o en todos los conductores activos [fases] si las normas locales de cableado permiten esta variaciéon de los requisitos).
El usuario puede acceder con facilidad al interruptor cuando la encimera esté instalada.

Si tiene dudas acerca de la instalacion, consulte a las autoridades locales y las ordenanzas de construccion.

Las superficies de la pared que rodea la encimera deben tener un acabado resistente al calor y facil de limpiar (como
azulejos).

Comprobaciones posteriores a la instalacion de la encimera

¢ No se puede acceder al cable eléctrico a través de cajones o puertas de armarios.

e Existe una circulacién adecuada de aire fresco desde el exterior del mueble hasta la base de la encimera.

¢ Si la encimera esta instalada encima de un cajén o del espacio destinado a un mueble, se ha colocado una barrera de
proteccion térmica debajo de la base de la encimera.

e El usuario accede con facilidad al interruptor.

Antes de colocar las abrazaderas de fijacion

La unidad debe colocarse en una superficie lisa y estable (utilice el embalaje). No haga fuerza en los mandos que
sobresalen de la encimera.

Para fijar la encimera a la encimera, atornille las cuatro abrazaderas en la parte inferior (consulte la figura) tras la
instalacidn. Ajuste la posicién de las abrazaderas a los diferentes grosores de la encimera.
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Precauciones
1. La instalacién de la placa vitroceramica es responsabilidad de personal o técnicos cualificados. Tenemos
profesionales a su disposicion. Nunca realice la operacion personalmente.

2. La placa vitroceramica no debe instalarse encima de neveras, lavavajillas y secadoras de tambor.

. Para aumentar la fiabilidad de la placa vitroceramica, debe instalarse de manera que se garantice una radiacion
térmica éptima.

. La pared y la zona situada encima de la superficie de la encimera deben soportar el calor.

. Para evitar dafios, el aglomerado y el adhesivo también deben soportar el calor.

. No utilice limpiadores a vapor.
. Esta vitroceramica solo puede conectarse a un suministro eléctrico con impedancia maxima de 0,427 ohmios. Si es
necesario, solicite informacién sobre la impedancia a la compania eléctrica.

w

NO 1 b

Conexion de la encimera a la red eléctrica

de conectar la encimera a la red eléctrica, compruebe lo siguiente:

1. La instalacion eléctrica doméstica es adecuada para el consumo energético de la encimera.

2. La tension se corresponde con el valor indicado en la placa de datos.

3. Las secciones del cable eléctrico resisten la carga especificada en la placa de datos.

No utilice adaptadores, reductores ni dispositivos de derivacién para conectar la encimera a la

red eléctrica, ya que podrian producir sobrecalentamiento e incendio.

El cable eléctrico no debe entrar en contacto con componentes que se calienten y debe situarse de manera que su
temperatura nunca supere los 75 °C en ningun punto.

f Solo una persona debidamente cualificada debe conectar esta encimera a la red eléctrica. Antes

La corriente debe conectarse con arreglo a la normativa pertinente o con un disyuntor unipolar. A continuacién se
muestra el método de conexidn.

o
E
g S
s|| Rl £
ol ®| g
3 £
:
(3
>
@ v

PE
220-240V~

1.Si el cable esta dafnado o necesita ser reemplazado, la operacidn ird a cargo de un técnico de posventa, que cuenta
con las herramientas adecuadas para evitar accidentes.

2.Si el electrodoméstico se conecta directamente a la corriente, habra que instalar un disyuntor omnipolar con una
distancia minima de 3 mm entre los contactos.

3.El instalador debe asegurarse de que la conexién a la red eléctrica se haya realizado correctamente y cumpliendo
las normativas de seguridad.

4.El cable no debe doblarse ni aplastarse.

5.El cable deberd comprobarse de forma periddica y solamente debe reemplazarlo un técnico autorizado.

Este electrodoméstico tiene la marca de conformidad con la
Directiva europea 2012/19/CE sobre residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos (RAEE).

Al asegurarse de desechar este electrodoméstico de forma correcta,
estara contribuyendo a evitar los posibles dafios para el medio
ambiente y la salud humana que ocasionaria una eliminacion
incorrecta.

El simbolo del producto indica que no puede tratarse como residuo
_ doméstico. Debe dejarse en un punto de recogida designado para
reciclaje de aparatos eléctricos y electrdnicos.

ELIMINACION DE Se requiere un especialista en la eliminacién de residuos. Para
DESECHOS: No obtener mas informacidn sobre el tratamiento, la recuperacién y
deseche este producto el reciclaje de este producto, péngase en contacto con el

como residuo ayuntamiento, el servicio de recogida de basuras local o el
municipal sin establecimiento donde lo adquirid.

clasificar. Debe
recogerse por
separado y someterse

Para obtener informacién detallada sobre el tratamiento, la
recuperacion y el reciclaje de este producto, pongase en contacto

a tratamiento si es con el ayuntamiento, el servicio de recogida de basuras local o el
necesario. establecimiento donde
lo adquirio.

Datos de bajo consumo segun el Reglamento (UE) 2023/826 de la Comision.

Consumo Periodo tras el cual el equipo
Condicién L. alcanza automaticamente la
electrico condiciéon
Modo desactivado 0,5W 20 min
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Informacién del producto para placas eléctricas domésticas conforme al Reglamento de la Comisién (UE) N° 66/2014

Posicién Simbolo Valor Unidad
Identificacion del modelo CDH30
Tipo de placa: Placa eléctrica
Numero de zonas y/o areas zonas 2
de coccién areas
Zonas de coccién por induccién
Tecnologia de calefaccién (zonas de
coccidn e dreas de coccion por induccion, Areas de coccion por induccién
zonas de coccion radiante, placas solidas) Zonas de coccién radiante X
placas sélidas
Trasero [0)] 20,0 cm
Delantero [9) 16,5 cm
Trasero izquierdo @ cm
Central trasero @ cm
5 . " NP Trasero derecho ) cm
Para zonas o 4reas de coccion circulares: didmetro de la superficie util por —
» L L . Central izquierdo [0] cm
zona de coccién eléctrica, redondeado al mdltiplo de 5mm més cercano
Central central [0/} cm
Central derecho @ cm
Delantero izquierdo ¢ cm
Delantero central Q) cm
Delantero derecho @ cm
- L
Flex izquierdo cm
W
L
Central trasero cm
W
L
Flex derecho cm
W
- L
Central izquierdo W cm
Para zonas o areas de coccién no circulares: longitud y anchura de la superficie Gtil
L
por zona o &rea de coccién eléctrica calentada, redondeada al més cercano Central central w cm
5mm L
Central derecho cm
W
L
Delantero izquierdo cm
W
L
Delantero central cm
W
L
Delantero derecho cm
W
Trasero (0] 188,9 Wh/kg
Delantero @ 183,8 Wh/kg
Trasero izquierdo CC cocina eléctrica Wh/kg
Central trasero CC cocina eléctrica Wh/kg
Flex derecho CC cocina eléctrica Wh/kg
Consumo de energia para la zona de coccién o 4rea calculado por kg |Central izquierdo CC cocina eléctrica Wh/kg
Central central CC cocina eléctrica Wh/kg
Central derecho CC cocina eléctrica Wh/kg
Delantero izquierdo CC cocina eléctrica Wh/kg
Flex izquierdo CC cocina eléctrica Wh/kg
Delantero derecho CC cocina eléctrica Wh/kg
Consumo de energia para la placa de coccién calculado por kg CCplaca eléctrica 186,4 Wh/kg

Norma aplicada: EN 60350-2 Electrodomésticos de cocina eléctricos para uso doméstico - Parte 2: Placas de coccién - Métodos para medir el rendimiento

Sugerencias para ahorrar energia:
« Para obtener la mejor eficiencia de tu vitrocerdmica, por favor coloca la sartén en el centro de la zona de coccién.

« El uso de una tapa reducird los tiempos de coccién y ahorrara energia al retener el calor.
« Minimiza la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccién.
« Comienza cocinando a una temperatura alta y reduce la temperatura cuando la comida esté caliente.

« Utiliza sartenes cuyo didmetro sea tan grande como el gréfico de la zona seleccionada.

« Si no hay ninguna operacién después de encender la vitrocerdmica, esta pasara automaticamente al modo de apagado después de 1 minuto y el consumo serd de 0.5W en modo de apagado.

Esta informacién debe considerarse como parte del manual de usuario del electrodoméstico.




Zahvaljujemo se vam za nakup indukcijske kuhalne plos¢e CANDY. Pred uporabo
kuhalne plosce natancno preberite ta navodila in jih hranite na varnem mestu za
poznejso uporabo.

Varnostna opozorila
Vasa varnost nam je pomembna. Pred uporabo kuhalne plosce
preberite te informacije.

Namestitev

Nevarnost elektricnega udara

e Pred deli in vzdrzevanji loCite napravo od elektricnega napajanja.

e Prikljucitev na dober ozemljitveni sistem je obvezen in predpisan.

e Spremembe na hiSnem ozemljitvenem sistemu smejo izvesti samo
elektricarji.

e Neupostevanje teh napotkov lahko povzroci elektri¢ni udar ali smrt.

Nevarnost ureznin
e Bodite previdni — robovi plosce so ostri.
e Neupostevanje lahko pripelje do telesnih poskodb ali ureznin.

Navodila za varno uporabo

e Pred namestitvijo ali uporabo te naprave pozorno preberite ta
navodila.

e Na napravo v nobenem primeru ni dovoljeno postavljati gorljivih
materialov ali izdelkov.

e Prosimo, dajte te informacije na razpolago osebam, odgovornim za
namestitev naprave, ker bi to lahko znizalo vasSe stroske namestitve.

e Da bi se izognili nevarnosti, je treba to napravo namestiti v skladu s
temi navodili za namestitev.

e To napravo sme namestiti in ozemljiti samo ustrezno usposobljena
oseba.

e To napravo je treba prikljuciti na tokokrog, ki ima locilno stikalo, ki
zagotavlja popolno locitev od elektricnega napajanja.

e Ce naprava ni pravilno namescena, lahko garancijski in jamstveni
zahtevki prenehajo veljati.

Uporaba in vzdrzevanje

Nevarnost elektricnega udara 5

e Ne kuhajte na poceni ali razpokani povrsini kuhalne plosce. Ce
povrsSina kuhalne plosce podi ali se razpoci, takoj izklopite napravo iz
elektricne vti¢nice (stensko stikalo) in se obrnite na usposobljenega
tehnika.

e Pred CiSCenjem ali vzdrZzevanjem izklopite kuhalo plosco s stenskim
stikalom.
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e Neupostevanije teh napotkov lahko povzroci elektri¢ni udar ali smrt.

Nevarnost za zdravje
e Ta naprava izpolnjuje elektromagnetne varnostne standarde.

Nevarnost zaradi vrocih povrsin

e Med uporabo se dostopni deli te naprave segrejejo toliko, da
povzrocijo opekline.

e Preprecite, da vase telo, obleka ali drugi predmeti, ki niso primerna
posoda in pribor, ne pridejo v stik z indukcijskim steklom, dokler
povrsSina ni ohlajena.

e Na povrsino kuhalne plosS¢e ne polagajte kovinskih predmetov, kot so
nozi, vilice, zlice in pokrovke, saj se lahko segrejejo.

e Preprecite dostop otrokom.

e Pokrovke so lahko vrodi, da bi jih prijeli. Preverite, ali rocaji pokrovke
ne prekrivajo vklopljenih kuhalis¢. Otrokom preprecite dostop do
rocajev.

e Neupostevanje tega napotka lahko povzroci opekline in oparine.

Nevarnost ureznin

e Rezilo strgala za povrsino kuhalne plosce je prosto, ko povlecete
varnostni pokrovCek nazaj. Uporabljajte ga izjemno previdno in
vedno ga hranite zunaj dosega otrok.

e Neupostevanje lahko pripelje do telesnih poskodb ali ureznin.

Navodila za varno uporabo

e Med uporabo naprave je nikoli ne pustite nenadzorovano.
Prekipevanje povzroca dim in mastno prekipevanje, ki se lahko
vhame.

e Naprave nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za
shranjevanje.

e Na napravi nikoli ne pusCajte predmetov ali pripomockov.

e Naprave nikoli ne uporabljajte za ogrevanje ali segrevanje prostorov.

e Po uporabi vedno izklopite kuhalis¢a in kuhalne kuhalno plos¢o na
nacin, opisan v tem priroCniku (tj. s kontrolnimi gumbi na dotik).

e Ne dovolite, da se otroci z napravo igrajo, sedijo ali stojijo na njej, ali
plezajo nanjo.

e V omaricah nad napravo ne hranite predmetov, zanimivih za otrok.
Otroci, ki splezajo na kuhalno plosco, se lahko poskodujejo.

e V. obmocju, kjer se uporablja naprava, ne pustite otrok brez nadzora.

e Otroke ali invalidne osebe, ki ne morejo oceniti svojih sposobnosti za
uporabo naprave, mora poducditi odgovorna in pristojna oseba.
InStruktor se mora prepricati, da lahko napravo uporablja brez
nevarnosti zase ali svojo okolico.
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Ne popravljajte ali zamenjajte delov naprave, razen Ce to ni izrecno
priporoc¢eno v navodilih za uporabo. Vsa druga vzdrzevalna dela mora
izvesti usposobljen tehnik.
Za cCis€enje kuhalne plosce ne uporabljajte parnega Cistilnika.
Na kuhalno plos¢o ne postavljajte tezkih predmetov in ne dovolite, da
padejo na tla.
Ne stojte na kuhalni plosci.
Ne uporabljajte ponev z nazoblanimi robovi in ne vilecite ponve cCez
povrsino indukcijskega stekla, ker lahko spraskajo steklo.
Za CisCenje kuhalne ploSCe ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali
drugih agresivnih Cistil, ker lahko ti spraskajo indukcijsko steklo.
Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati predstavnik
proizvajalca, pooblascene servisne sluzbe ali druga strokovno
usposobljena oseba, kajti menjava je lahko nevarna.
Ta naprava je zasnovana samo za gospodinjsko uporabo.
OPOZORILO! Naprava in njeni dostopni deli se med uporabo
segrejejo.
Pazite, da se ne dotikate grelnih elementov. Otrokom, mlajsim od
osem let, je treba prepreciti dostop, Ce niso pod nenehnim

nadzorom.
To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta naprej ter osebe
z zmanjSanimi telesnimi, ¢utnimi ali razumskimi sposobnostmi ali s
pomanjkanjem izkusSenj ter znanja le pod nadzorom ali ¢e so dobili
ustrezna navodila glede varne uporabe naprave in e se zavedajo
nevarnosti, ki obstajajo. 5
Otroci se z napravo ne smejo igrati. CiS¢enja in vzdrzevanja otroci ne
smejo izvajati brez nadzora.
OPOZORILO! Nenadzorovano kuhanje na kuhalis¢u z mascobo ali
oljem je lahko nevarno in povzroci pozar. NIKOLI ne poskusSajte ognja
gasiti z vodo, ampak izklopite napravo in prekrijte plamen, npr. s
pokrovom ali gasilno odejo.
OPOZORILO! Nevarnost pozara: na kuhalnih povrsinah ne hranite
predmetov.
e Opozorilo! Ce ima povrsSina znake razpok, izklopite napravo, da
preprecite nevarnost elektricnega udara. To velja za povrsine kuhalne
plosSca iz steklene keramike ali podobnih materialov, ki Cuvajo dele
pod napetostjo.
Ne smete uporabljati parnega distilnika.
Naprava ni namenjena za upravljanje z zunanjim Casovnikom ali
loCenim sistemom daljinskega upravljanja.
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Cestitke za nakup vase nove kerami¢ne kuhalne plogce.

Svetujemo, da si vzamete nekaj ¢asa, da preberete ta navodila za uporabo/namestitev, da razumete, kako jo
pravilno namestite in upravljate.

Za namestitev preberite razdelek za namestitev.

Pred uporabo pozorno preberite vse varnostne napotke in navodila za uporabo/namestitev shranite za poznejSo
uporabo.

Pregled izdelka

Pogled od zgoraj

1. Najv. obmocje 1800 W
2. Najv. obmocje 1200 W

1 3. Steklena plosca

3 4. VKLOP/IZKLOP
5. Nadzorna plosca

2

4

5
Nadzorna plosca
5 4 3 2 1

Kontrolni gumb za VKLOP/IZKLOP

Kontrolni regulatorji za uravnavanje moci/Casa
Kontrolni gumbi za izbiro ogrevalne povrsine
Casovnik

kontrolni gumb za zaporo tipkovnice

A A

Informacije o izdelku

Keramicna kuhalna plosc¢a z mikroracunalnikom lahko na podlagi upornostnega zicnega ogrevanja, racunalnisko krmiljene
regulacije in izbire vec stopenj modi izpolnjuje zahteve za kuhinjo in je tako optimalna izbira za sodobne druzine.
Keramicna kuhalna plosca je osredotocena na stranke in ima prilagojen dizajn. Kuhalna plosc¢a nudi varne in zanesljive
zmogljivosti, ki vase zZivljenje naredijo udobnejSe in vam omogocajo, da v Zivljenju uzivate na polno.

Pred uporabo vase nove keramicne kuhalne plosce

¢ Preberite ta navodila in zlasti upostevajte razdelek »Varnostna opozorila«.
¢ S keramic¢ne kuhalne plosce odstranite morebitno zascitno folijo.

Uporaba kontrolnih gumbov na dotik

e Kontrolni gumbi se odzivajo na dotik, zato pritisk ni potreben.
e Uporabite blazinico prsta, ne konico.
e Vsakic ko je zaznan dotik, boste zaslisali pisk.

e Poskrbite, da so kontrolni gumbi vedno disti, suhi in jih ni¢ ne prekriva (npr. posoda ali krpa). Celo tanka plast vode
lahko otezuje upravljanje kontrolnih gumbov.

[/
- - ! !

_ /
. )/

v X
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Izbira prave posode in pribora

Ne uporabljajte posode in pribora z nazobcanimi robovi ali ukrivljenim dnom.

N S

Prepricajte se, da se dno vase ponve gladko in ravno prilega steklu in da ima isto velikost kot kuhalis¢e. Ponev vedno
osredotocite na kuhalisce.

. mm

-

Ponve vedno dvignite s keramicne kuhalne plosce - ne drsajte jih, ker lahko sicer spraskajo steklo.

-
- .

e W
Uporaba keramicne kuhalne plosce

Za zacetek kuhanja

1. Dotaknite se kontrolnega gumba VKLOP/IZKLOP.
Po vklopu se zvocni signal oglasi enkrat, vsi zasloni
prikazujejo »—« ali »- —«, kar pomeni, da je
indukcijska kuhalna plosca vstopila v stanje
pripravljenosti.

©

2. Na kuhalisce, ki ga Zelite uporabiti, namestite Q/_ A
primerno posodo. F /j
« Zagotovite, da sta spodnji del posode in . d
povrsina kuhalis¢a Cista in suha. -
\

3. Dotaknite se kontrolne enote za izbiro ogrevalne ™
povrsine. N

4. Nastavitev ogrevanja izberite z dotikom »-« ali
»+ L,

- 4+
« Ce v eni minuti ne izberete nastavitve
ogrevanja, se bo keramic¢na kuhalna plosca
samodejno izklopila. Ponovno boste morali
zaceti pri 1. koraku.
* Nastavitev ogrevanja lahko spremenite kadar
koli med kuhanjem.
« Ce pridrzite eno od teh gumbov, se vrednost
prilagodi navzgor ali navzdol.
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Ko koncate kuhanje

1. Na kontrolni enoti se dotaknite obmocdja, ki bi ga
radi izklopili.

) [
oM

2. Izklopite kuhalisce tako, da podrsate navzdol na »0« ali se hkrati dotaknite kontrolnih gumbov »-« in
»+«L,

~ ALI - +*

3. Izklopite celotno kuhalno plosco z dotikom kontrolnega gumba VKLOP/IZKLOP @

®©

4. Pazite na vroce povrsine.

»H« prikazuje, katero kuhalis¢e je vroCe na dotik. Ko se bo povrsina ohladila na varno temperaturo, bo izginil.
Lahko se uporabi tudi kot funkcija za varcevanje z energijo. Ce Zelite segrevati nadaljnje posode, uporabite
kuhalno plosco, ki je Se vroca.

E'-,
n 1!

Zaklepanje kontrolnih gumbov

e Kontrolne gumbe lahko zaklenete, da bi prepredili nenamerno uporabo (na primer, da bi otroci pomotoma
vklopili kuhalisc¢a).
e Ko so kontrolni gumbi zaklenjeni, so vsi kontrolni gumbi onemogoceni, razen gumba za VKLOP/IZKLOP.

Za zaklepanje kontrolnih gumbov

Dotaknite se kontrolnega gumba za zaklepanje. Indikator ¢asovnika bo prikazal »Lo«.
Za odklepanje kontrolnih gumbov

1. Dotaknite se gumba za zaklepanje in ga nekaj ¢asa pridrzite.

2. Zdaj lahko uporabljate svojo keramic¢no kuhalno plosco.

& Ko je kuhalna plosca v nacinu zaklepa, so vsi kontrolni gumbi onemogoceni, razen gumba za VKLOP/IZKLOP.
Indukcijsko kuhalno plosco lahko v nujnih primerih vedno izklopite z gumbom za VKLOP/IZKLOP, vendar boste
morali v naslednjem dejanju najprej odkleniti kuhalno plosco.

Zascita pred previsoko temperaturo

Vgrajen temperaturni senzor lahko nadzira temperaturo v keramicni kuhalni plo&¢i. Ce je ugotovljena
previsoka temperatura, bo kerami¢na kuhalna ploS¢a samodejno prenehala delovati.

Opozorilo za preostalo toploto

Ce kuhalno plosco Ze nekaj ¢asa uporabljate, ostane nekoliko vroca. Crka »H« se prikaze, da vas opozori, da
je kuhalisce Se vedno vroce.
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Samodejen izklop

Samodejen izklop je funkcija varnostne zascite za vaso indukcijsko kuhalno plosco. Izklopi se samodejno, &e
kdaj pozabite izklopiti kuhanje. Privzeti delovni ¢as za razlicne stopnje moci je prikazan v spodnji tabeli:

Stopnja moéi 1 21 3|4 |5|6 1|7 |8 9
Privzeti delovni ¢asovnik (ura) 8 8 8 4 4 4 |2 2 2

Uporaba casovnika

Casovnik lahko uporabite na dva razli¢na nacina:

e Lahko ga uporabite kot minutni opomnik. V tem primeru ¢asovnik ne bo izklopil nobenega kuhalis¢a, ko bo
potekel cas.

e Lahko ga nastavite tako, da bo izklopil eno kuhalis¢e po preteku Casa.
 Casovnik lahko nastavite do 99 minut.

Uporaba casovnika kot minutni opomnik

Ce ne izberete nobene kuhalne cone

1. Prepricajte se, da je kuhalna plosca vklopljena.
Opomba: minutni opomnik lahko uporabite tudi, ¢e ne izberete nobenega kuhalisca.

2. Ko se dotaknete kontrolnega gumba, kontrolna lucka ¢asovnika pric¢ne utripati.

3. Nastavite ¢asovnik z dotikom kontrolnega gumba - +
»-« ali »+«. Prikaz opomnika minut bo zacel
utripati in se prikazal na prikazovalniku ¢asovnika.
Namig: Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali
»+« na Casovniku, da Cas skrajsate ali podaljSate
za 1 minuto.
Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali »+« na
casovniku in ga drzite, da ¢as skrajsate ali
podaljSate za 10 minut.

Ce nastavitev Casa preseze 99 minut, se ¢asovnik
samodejno vrne na 0 minut.

4. Ce hkrati pritisnete »-« in »+«, prekli¢ete ¢asovnik in na minutnem prikazovalniku se prikaze »--«.

AT

5. Ko je c¢as nastavljen, bo ¢asovnik takoj pricel
odstevati. Prikazovalnik prikaze preostali Cas, \/'-.
indikator ¢asovnika pa utripa 5 sekund. Y

\|/
-J
7 I\

6. Zvocni signal se oglasa 30 sekund, indikator
Casovnika pa kaze »- -«, ko bo nastavitev Casa Q
zakljucena.

Nastavitev casovnika za izklop ene ali vec kuhalisc¢

1. Dotaknite se kontrolne enote za izbiro ogrevalne povrsine. ™
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Ko se dotaknete kontrolnega gumba, kontrolna lucka ¢asovnika

- ~: 1N
pokaze »10«. Iy
Nastavite Cas tako, da se na Casovniku dotaknete kontrolnega gumba. — +

Namig: Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali »+« na ¢asovniku
enkrat, da Cas skrajsate ali podaljSate za 1 minuto.

Dotaknite se kontrolnega gumba »-« ali »+« na Casovniku in ga
drzite, da Cas skrajsate ali podaljSate za 10 minut.

Ce nastavitev Casa preseze 99 minut, se ¢asovnik samodejno vrne na 0 minut.

Ce hkrati pritisnete »—« in »+«, prekli¢ete ¢asovnik in na minutnem prikazovalniku se prikaze »--«.

AT 0

Ko je Cas nastavljen, bo ¢asovnik takoj pri¢el odsStevati. Prikazovalnik N y
prikaZe preostali ¢as, indikator ¢asovnika pa utripa 5 sekund. Q: —1 =
AR
OPOMBA: rdeca pika poleg indikatorja stopnje zasveti in s tem ]
pokaze, da je obmodje izbrano.
(&) A4
7 N\
Ko c¢asovnik za kuhanje potece, se ustrezno kuhalis¢e samodejno o
izklopi.
[a]

OPOMBA: Ce zelite spremeniti ¢as potem, kos te nastavili asovnik, morate zaceti pri prvem koraku.

Navodila za kuhanje

Bodite previdni pri cvrtju, ker se olje in mascoba zelo hitro segrejeta zlasti, ¢e uporabljate funkcijo

& PowerBoost. Pri izjemno visokih temperaturah se olje in masc¢oba spontano vnameta in obstaja

resna nevarnost pozara.

Nasveti za kuhanje

Ko hrana zavre, znizajte nastavitev temperature.

Z uporabo pokrova boste skrajSali ¢as kuhanja in privarcevali energijo z zadrzevanjem toplote.
Zmanjsajte kolicino tekocine ali mascobe, da skrajsate ¢as kuhanja.

Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanjSajte nastavitev, ko se hrana segreje.

Kuhanje, kuhanje riza

Stanje zavretja nastopi pod vreliS¢em pri pribl. 85 °C, ko mehurcki pridejo na povrsino tekocine kuhanja. To je poglavitno
za okusne in nezne juhe, ker se razvijejo arome, ne da bi se jed prekuhala. Tudi omake na jaj¢ni osnovi in z moko
zabeljene omake kuhajte pod vrelis¢em.

Nekatere naloge, vklju¢no s kuhanjem riza po metodi vpijanja, po moznosti zahtevajo viSjo ali nizjo nastavitev, da se
zagotovi, da se zivilo pravilno skuha v priporo¢enem casu.

Priprava zrezka

Za pripravo socnih aromaticnih zrezkov:

1.
2.
3.

Meso pred pripravo pustite stati pri sobni temperaturi priblizno 20 minut.
Segrejte ponev na tezki osnovi.
Obe strani zrezka namazite z oljem. V vroCo ponev nalijte majhno koli¢ino olja in nato poloZite nanjo.
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4. Med pripravo zrezek obrnite samo enkrat. Natancen cCas pecenja je odvisen od debeline zrezka in od tega, koliko ga
Zelite zapedi. To se lahko razlikuje od 2 do 8 minut na posamezno stran. Pritisnite zrezek, da preverite, koliko je pecen
- tem cvrstejsi je, boljSe je pripravljen.

5. Pustite, da se zrezek nekaj minut pocivati na toplem krozniku, da se lahko sprosti in postane nezen pred serviranjem.

Za cvrtje

1. Izberite raven vok, primeren za keramicno steklo, ali veliko ponev za cvrtje.

2. Imejte pripravljene vse sestavine in opremo. Cvrtje mora biti hitro. Ce cvrete vecje kolicine, cvrite hrano v vec
manjsih serijah.

3. Ponev na kratko segrejte in dodajte dve Zlici olja.

4. Najprej specite meso, ga dajte na stran in ohranite toplega.

5. Popecite zelenjavo. Ko je vroca, vendar Se vedno hrustljava, obrnite kuhaliS¢e na nizjo nastavitev, znova polozite
meso v ponev in dodajte omako.

6. Previdno premesSajte sestavine, da zagotovite, da se pregrejejo.

7. Postrezite takoj.

Nastavitve vrocine

Spodnje nastavitve so samo smernice. Natancna nastavitev je odvisna od vec dejavnikov, vklju¢no od vase posode in
pribora in koli¢ine, ki jo kuhate. Eksperimentirajte z indukcijsko kuhalno plosco in poiSCite nastavitve, ki vam najbolj

ustrezajo.
Nastavitve Primernost
vrocine
1-2 e obcutljivo segrevanje za majhne koli¢ine hrane
e topljenje Cokolade, masla in hrane, ki se hitro zapece
e pocasno vrenje
e pocasno segrevanje
3-4 ® ponovno segrevanje
e hitro vrenje
e kuhanje riza
5-6 e palacinke
7-8 e priprava omak
e kuhanje testenin
9 e pecenje z mesSanjem
e popecenje
e priprava juhe do vrenja
e kipeca voda
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- V4D 64 -
Nega in ciscenje
Spodnje nastavitve so samo smernice. Natan¢na nastavitev je odvisna od vec dejavnikov, vklju¢no od vase posode in
pribora in koli¢ine, ki jo kuhate. Eksperimentirajte s kuhalno plosco in poiscite nastavitve, ki vam najbolj ustrezajo.

Kaj?

Kako?

Pomembno!

Vsakodnevna
umazanija na steklu
(prstni odtisi,
madezi, madezi, ki
jih puscéa hrana ali
madeZi na steklu, ki
ne vsebujejo
sladkorja).

1. Izklopite kuhalisce.

2. Nanesite cistilo za kuhalno plosco, dokler je
steklo Se toplo (vendar ne vrocel!).

3. Izperite in obrisite s cisto krpo ali papirnato
brisaco.

4. Znova vklopite kuhalno plosco.

« Ko je kuhalna plosca izklopljena, ne bo znaka »vroca
povrSina«, vendar je kuhaliS¢e Se vedno vroce!
Bodite izjemno previdni.

e Visokozmogljiva Cistila, nekatera Cistila za najlon in
agresivna Cistilna sredstva lahko steklo spraskajo.
Vedno preberite etiketo in preverite, ali je vase
Cistilno sredstvo ali Cistilo za lonce primerno.

e Nikoli ne puscajte ostankov cisCenja na kuhalni
plosci: na steklu lahko ostanejo madezi.

Pregretja, topljenje
in vroc¢ sladkor se
razlijejo po steklu.

Takoj jih odstranite z ribjo rezino, lopatico ali
strgalom, ki je primeren za kuhalne plosce iz
keramicnega stekla, vendar pazite na vroce
povrsine kuhalisca:

1. Vklopite kuhalis¢e na steni.

2. Lopatico ali pripomocek drzite pod kotom 30 °
in postrgajte umazanijo ali razlitje na hladnem
obmodju kuhalisca.

3. Ocistite umazanijo ali obriSite s krpo ali
papirnato brisaco.

4. Sledite zgornjim korakom od 2 do 4 za
»Vsakodnevna umazanija na steklu«.

« Cim prej odstranite madeze, nastale zaradi
topljenja, jedi, ki vsebujejo sladkor, ali razlite
tekocine. Ce jed pustite ohlajevati na steklu, lahko
stekleno povrsino morda tezko ocistite ali jo celo
trajno poskodujete.

e Nevarnost ureznin: Ce je varnostni pokrovéek
povlecen nazaj, je rezilo v strgalu ostro kot noz. Pri
uporabi bodite zelo previdni in vedno hranite varno
in zunaj dosega otrok.

Razlite tekocine po
kontrolnih gumbih
na dotik.

1. Izklopite kuhalisce.

2. Pobrisite razlite tekocine.

3. Obmo¢je s kontrolnimi gumbi na dotik obriSite s
Cisto, vlazno gobico ali krpo.

4. Obmocje do suhega obrisite s papirnato brisaco.

5. Znova vklopite kuhalno plosco.

¢ Kuhalna plosca lahko piska in se samodejno izklopi,
kontrolni gumbi na dotik pa morda ne bodo
delovali, ko je na njih tekocina. Zagotovite, da
obmocdje s kontrolnimi gumbi na dotik obriSete do
suhega, preden kuhalno plos¢o znova vklopite.

Namigi in

nasveti

Tezava

Mozni vzroki

Resitev

Kuhalis¢a ni mogoce
vklopiti.

Ni napajanja.

Prepricajte se, da je kuhalisce priklopljeno na
napajanje in vklopljeno.

Preverite, ali je v vasi hisi ali okolici prislo do izpada
elektricnega toka. Ce ste preverili vse in je tezava Se
vedno prisotna, poklicite

usposobljenega tehnika.

Kontrolni gumbi na
dotik se ne odzivajo.

Kontrolni gumbi so zaklenjeni.

Odklenite kontrolne gumbe. Za navodila glejte razdelek
»Uporaba vase keramic¢ne kuhalne plosce«.

Kontrolni gumbi na
dotik se tezko
upravljajo.

Morda je na kontrolnih gumbih sloj vode ali pa
med dotikanjem kontrolnih gumbom uporabljate
konico prsta.

Prepricajte se, da je obmocje s kontrolnimi gumbi na
dotik suho in za dotikanje kontrolni gumbi na dotik
uporabite blazinico prsta.

Steklo se spraska.

Posoda in pribor z ostrimi robovi.

Uporabljajte posodo in pribor z ravno in gladko osnovo.
Glejte »Izbira prave posode in pribora«.

Uporabljajo se neprimerna, abrazivna cistila ali
Cistilna sredstva.

Glejte »Nega in Cisenjex.

Nekatere ponve
sprozijo Skripanje ali
klikanje.

To je lahko posledica strukture posode (plasti
razli¢nih kovin vibrirajo razli¢no).

To je normalno za posodo in pribor in ni napaka.

Tehnicne specifikacije

Kuhalna plosca CDH30
Kuhalisca 2 kuhalisci
Napetost napajanja 220-240V~
Vgrajena elektricna energija 2700-3300 W
Velikost izdelka DxSxV (mm) |288 x 520 x 55
Vgradne dimenzije A x B (mm) |268 x 490

Teza in mere so priblizne vrednosti. Ker si nenehno prizadevamo izboljsati svoje izdelke, lahko spremenimo specifikacije in
modele brez predhodnega obvestila.
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Namestitev

Izbira namestitvene opreme

1. V delovno povrsino izrezite luknjo ustrezne velikosti, kot prikazuje skica.
Okoli luknje mora ostati Se vsaj 50 mm povrsine, da lahko kuhalno plos¢o vgradite in uporabljate.

Debelina delovne povrsine mora biti najmanj 30 mm. Izberite toplotno odporen material delovne povrsine, da se
izognete vedjim preoblikovanjem, ki jih povzrodi toplotno sevanje s kuhalne plosce. Kot je prikazano spodaj:

TESNILO

A B (o D E F

268+4 490+4 najm. 50 mm najm. 50 mm najm. 50 mm najm. 50 mm
-0 mm -0 mm

2.

Keramicno kuhalno plos¢o je mogoce uporabljati na mizni plos¢i omarice. Keramic¢na kuhalna plos¢a mora biti
namescena vodoravno. Kot je prikazano spodaj:

A B

najm. 50 mm najm. 50 mm

Vedno zagotovite, da ima keramic¢na kuhalna plos¢a zadostno prezracevanje in da odprtine za zrak niso zakrite.
Zagotovite, da je keramicna kuhalna plos¢a v dobrem delovnem stanju. Kot je prikazano spodaj:

& Opomba: Zaradi varnosti mora biti razdalja med kuhalno plosco in viseCo kuhinjsko omarico najmanj 760 mm.

i

N
/)

B

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 najm. 50 najm. 30 Odprtina za vstop | Odprtina za izstop
zraka zraka 10 mm
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Preden namestite kuhalno plosco, zagotovite da

¢ je delovna povrsina je kvadratna in ravna in nobeni konstrukcijski elementi ne ovirajo prostorskih zahtev;
e je delovna povrsina izdelana iz toplotno odpornega materiala;

e ima pecica vgrajen hladilni ventilator, e je kuhalna plos¢a namescena nad pecico;

e bo namestitev bo skladna z vsemi zahtevami glede zracenja ter veljavnimi standardi in predpisi;

e primerno locilno stikalo zagotavlja popolno loditev iz glavnega napajanja in da je namesceno v trajno ozicenje skladno
z lokalnimi pravili in predpisi.

Locilno stikalo mora biti odobrenega tipa in biti oddaljeno od kontaktov 3 mm v vseh polih (ali v vseh aktivnih [faznih]
vodnikih, ¢e lokalna pravila ozi¢enja omogocajo to spremembo zahtev);

e je locilno stikalo stranki lahko dostopno pri namesceni kuhalni plosci;

e se pri dvomih glede namestitve obrnete na lokalne gradbene organe in predpise;

e za stenske povrsine, ki obdajajo kuhalno plosco, uporabljate toplotno odporne povrsine, preproste za Cis¢enje (kot so
keramicne ploscice).

Ko ste namestili kuhalno plosco, zagotovite da

e elektri¢ni kabel ni dostopen prek vrat omare ali predalov;
e je dovolj pretoka svezega zraka od zunaj omarice do dna kuhalne plosce;
e je pod dnom kuhalne plos¢e namescena toplotna zascitna pregrada, Ce je kuhalna plos¢a namescena nad prostorom

predala ali omarice;
e je locilno stikalo stranki lahko dostopno.

Preden namestite pritrdilne nosilce

Enoto postavite na stabilno in gladko povrsino (uporabite embalazo). Ne uporabljajte sile na kontrolne gumbe, ki Strlijo iz
kuhalne plosce.

Kuhalno plosco pritrdite na delovno povrsino tako, da na dno kuhalne plosce privijete Stiri nosilce (glejte sliko). Nastavite
polozaj nosilca glede na debelino delovne povrsine.

Opozorila

1. Kuhalno plos¢o mora namestiti usposobljena oseba ali tehnik. V nasem servisu imamo strokovnjake. Postopka nikoli
ne izvajajte sami.
2. Keramicna kuhalna plos¢a ne sme biti namescena na hladilno opremo, pomivalne stroje in susilnike.

Keramicna kuhalna plos¢a mora biti namescena tako, da je mogoce zagotoviti boljSe sevanje toplote, da se poveca
zanesljivost.

Stena in indukcijsko ogrevalno obmocje nad delovno povrsino morata vzdrzati toploto.

Vecplastno dno in lepilo morata biti odporna na vrocino, da ne pride do poskodb.

Ne smete uporabljati parnega distilnika.

To keramicno kuhalno plosco je mogoce prikljuciti samo na napajanje s sistemsko impedanco, ki ni viSja od
0,427 Ohma. Ce je potrebno, se za informacije o sistemski impedanci obrnite na dobavitelja energije.

w

Nowuh
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Prikljucitev kuhalne plosce na elektricno napajanje

To kuhalno plos¢o mora na elektricno napajanje prikljuciti samo ustrezno usposobljena oseba. Pred
& prikljucitvijo kuhalne plos¢e na elektri¢cno napajanje preverite, ali:

1. je gospodinjski sistem ozi¢enja primeren za napajanje kuhalne plosce;

2. napetost ustreza vrednosti, navedeni na tipski ploscici;

3. odseki elektri¢nega kabla lahko prenesejo obremenitev, navedeno na tipski ploscici.

Ce kuhalno plosco priklopite na elektri¢no omrezje, ne uporabljajte adapterjev, reduktorjev ali razdelilnikov,

saj lahko povzrocijo pregrevanje in pozar.

Elektri¢ni kabel se ne sme dotikati vrocih delov in mora biti namescen tako, da njegova

temperatura v nobeni tocki ne bo presegla 75 °C.

Napajalnik mora biti prikljucen v skladu z ustreznim standardom ali enopolnim odklopnikom. Metoda povezave je
prikazana spodaj.

Modra

Zelena-rumena
rjava

® N L

PE
220-240V~

1. Ce je kabel pogkodovan ali ga je treba zamenjati, mora to storiti tehnik z ustreznim orodjem, da preprecite
morebitne nesrece.

2. Ce kuhalno plo$éo prikljucite neposredno na elektri¢no omrezje, morate vgraditi varovalko z razdaljo med kontakti
vsaj 3 mm.

3. Monter mora zagotoviti, da je prikljucitev na elektricno omreZje ustrezna in skladna z varnostnimi predpisi.
Kabel ne sme biti upognjen ali stisnjen.
5. Stanje kabla je treba redno preverjati. Zamenja ga lahko samo ustrezno usposobljen strokovnjak.

Ta naprava je oznacena skladno z dolocili Evropske direktive
2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski opremi (WEEE). S
pravilnim nacinom odstranjevanja izdelka boste pomagali
prepreciti morebitne negativne posledice za okolje in zdravje
ljudi, ki bi jih lahko povzrodilo nepravilno odstranjevanje izdelka.

Simbol na izdelku oznacuje, da s tem izdelkom ni dovoljeno
ravnati kot z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki. Izdelke odpeljite
_ na zbirno tocko za predelavo elektri¢ne in elektronske opreme.

ODLAGANIJE: tega Ta izdelek je treba odstraniti na poseben nacin. Za podrobnejée
izdelka informacije o obnovi in predelavi tega izdelka ter o ravnanju s
ne odlagajte kot tem izdelkom se obrnite na lokalni obcinski organ, komunalno
nesortiranega sluzbo ali trgovino, v kateri ste izdelek kupili.

komunalnega odpadka.
Taksne odpadke je
treba zbirati

lo¢eno za posebno
obravnavo.

Za podrobnejse informacije o obnovi in predelavi izdelka ter o
ravnanju s tem izdelkom se obrnite na lokalni mestni organ,
komunalno sluzbo ali trgovino, v kateri ste kupili

izdelek.

Podatki o nizki porabi energije v skladu z Uredbo Komisije (EU) 2023/826.

Obdobje, po katerem oprema samodejno

Stanje Poraba energije doseze stanje

Nacin izklopa 0,5W 20 Min
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Informacije o izdelku za domace elektri¢ne kuhalne plosce skladne z Uredbo Komisije (EU) 3t. 66/2014

PoloZaj Simbol Vrednost Enota
Identifikacija modela CDH30
Vrsta kuhalne plosce: Elektri¢na kuhalna plosca
Stevilo kuhalnih con in/ali cone 2
podrocij podro¢ja
- o - Indukcijske kuhalne cone
Tehnologija ogrevanja (indukcijske
kuhalne cone in kuhalna podrogja, Indukcijska kuhalna podro¢ja
sevalne kuhalne cone, trdne plo3te) sevalne kuhalne cone X
trdne plosce
Zadniji [0/} 20,0 cm
Sprednji ) 16,5 cm
Zadnja leva ) cm
Zadnja srednja @ cm
Za krozne kuhalne cone ali podrocja: premer uporabne povrsine na Zadnjé desna o o
L K R . . Srednja leva ) cm
elektri¢no ogrevani kuhalni coni, zaokrozen na najblizjih 5 mm
Srednja srednja ) cm
Srednja desna ) cm
Sprednja leva @ cm
Sprednja srednja @ cm
Sprednja desna @ cm
L
Flex leva cm
W
. . L
Zadnja srednja cm
W
L
Flex desna cm
W
. L
Srednja leva W cm
Za nekrozna kuhalna obmocja ali povrsine: dolZina in $irina uporabne povrsine na
elektri¢no ogrevano kuhalno obmogje ali povrsino, zaokrozeno na najblizjih Srednja srednja L cm
5mm VLV
Srednja desna cm
W
. L
Sprednja leva cm
W
Sprednja srednja L cm
P ] ) w
. L
Sprednja desna cm
W
Zadnji ) 188,9 Wh/kg
Sprednji [9) 183,8 Wh/kg
Zadnja leva ECelektriéno kuhanje Wh/kg
Zadnja srednja ECelektricno kuhanje Wh/kg
Flex desna ECelektriéno kuhanje Wh/kg
Poraba energije za kuhalno obmo¢je ali povrsino, izratunananakg  [Srednja leva ECelektricno kuhanje Wh/kg
Srednja srednja ECelektricno kuhanje Wh/kg
Srednja desna ECelektriéno kuhanje Wh/kg
Sprednja leva ECelektriéno kuhanje Wh/kg
Flex leva ECelektricno kuhanje Wh/kg
Sprednja desna ECelektritno kuhanje Wh/kg
Poraba energije za kuhalno plo3¢o, izratunana na kg ECcekviena kuhainaplosea 186,4 Wh/kg

Uporabljeni standard: EN 60350-2 Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati - 2. del: Kuhalne plo3¢e - Metode za merjenje zmogljivosti

Predlogi za varcevanije z energijo:
« Za doseganje najboljSe ucinkovitosti vase kuhalne plos¢e postavite posodo v sredino kuhalne cone.
» Uporaba pokrova bo skrajsala ¢as kuhanja in prihranila energijo z zadrZzevanjem toplote.
« Zmanjsajte koli¢ino tekocine ali mascobe, da skrajsate ¢as kuhanja.
« Zacnite kuhati na visoki nastavitvi in zmanjSajte nastavitev, ko se hrana segreje.
» Uporabljajte posode, katerih premer je enak premeru grafike izbrane cone.
« Ce po vklopu kuhalne ploce ni nobenega delovanja, bo kuhalna plo$¢a samodejno presla v izklopni nacin po 1 minuti, poraba energije pa bo v izklopnem nacinu 0,5 W.

Te informacije je treba obravnavati kot del uporabniSkega priro¢nika naprave.




Avertismente de siguranta

Siguranta dvs. este importanta pentru noi. Va rugam sa cititi aceste informatii inainte
de a utiliza plita.

Instalare

Pericol de electrocutare

e Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua orice
operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.

e Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna este esentiala
si obligatorie.

e Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie efectuate numai de catre
un electrician calificat.

e Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare sau deces.
Pericol de taiere

e Atentie - marginile panoului sunt ascutite.

e Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

e Cititi aceste instructiuni cu atentie Tnainte de a instala sau utiliza acest aparat.

¢ Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate pe acest aparat in
niciun moment.

¢ \/a rugam sa partajati aceste informatii cu persoana responsabila pentru instalarea
aparatului, intrucat v-ar putea reduce costurile de instalare.

e Pentru a evita un pericol, acest aparat trebuie instalat in conformitate cu aceste
instructiuni pentru instalare.

e Acest aparat va fi instalat si impamantat corespunzator numai de catre o persoana
calificata corespunzator.

e Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza un comutator
de izolare ce ofera deconectarea completa de la sursa de alimentare.

e Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice pretentii de garantie sau
raspundere.

Operare si intretinere

Pericol de electrocutare

e Nu gatiti pe o plitd cu suprafata defecta sau fisurata. In cazul in care suprafata plitei
se sparge sau se fisureaza, opriti imediat aparatul de la sursa de alimentare
(comutatorul din perete) si contactati un tehnician calificat.

e Opriti plita de la comutatorul de pe perete inaintea curatarii sau a intretinerii.

e Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare sau deces.
Pericol pentru sanatate

e Acest aparat este conform cu standardele de siguranta electromagnetica.
Pericol de suprafata fierbinte

e in timpul utilizarii, partile accesibile ale acestui aparat se vor infierbanta suficient
incat sa cauzeze arsuri.

e Nu permiteti contactul corpului, hainelor sau al oricarui alt articol in afara de ustensilele
de bucatarie adecvate cu sticla plitei de inductie pana cand nu se raceste suprafata.
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Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele, nu trebuie
amplasate pe suprafata fierbinte, deoarece aceste se pot infierbanta la randul lor.

A nu se lasa la indeméana copiilor.

Ménerele tigailor pot fi fierbinti la atingere. Verificati ca manerele tigaii sa nu fie
suspendate deasupra altor zone de gatit care sunt aprinse. Nu lasati manerele
la indemana copiilor.

Nerespectarea acestei recomandari poate duce la arsuri si oparituri.

Pericol de taiere

Lama extrem de ascutita a unei raclete pentru suprafata plitei este expusa cand se
retrage capacul de protectie. Folositi cu multa atentie si depozitati intotdeauna in
siguranta si nu lasati la indemana copiilor.

Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

Instructiuni importante de siguranta

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii. Fierberea in exces
cauzeaza aparitia fumului si scurgeri de grasime care se pot aprinde.

Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafata de lucru sau depozitare.
Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.
Nu folositi niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si plita conform descrierii din acest
manual (folosind comenzile tactile).

Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul sau sa se aseze sau sa urce pe aceasta.

Nu depozitati articole de interes pentru copii in dulapurile de deasupra aparatului.
Copiii care se urca pe suprafata de gatit pot suferi vatamari grave.

Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona unde aparatul este in functiune.

Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza capacitatea de a folosi aparatul
trebuie sa fie instruiti de o persoana responsabila si competenta privind utilizarea
acestuia. Instructorul trebuie sa fie multumit ca acestia pot folosi aparatul fara a se
pune in pericol pe ei insisi sau mediul inconjurator.

Nu reparati sau nu inlocuiti nicio piesa a aparatului mai putin atunci cand in manual
exista prevederi specifice in acest sens. Toate celelalte lucrari de service trebuie
efectuate de un tehnician calificat.

Nu folositi un dispozitiv de curatare cu aburi pentru plita.

Nu amplasati sau nu scapati obiecte grele pe plita dvs.

Nu va asezati pe plita dvs. de gatit.

Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie de-a lungul suprafetei din
sticla a plitei de inductie, intrucat acest lucru poate zgaria sticla.

Nu folositi bureti de sarma sau agenti de curatare abrazivi pentru a va curata plita
de gatit, intrucat acest lucru poate zgaria sticla de inductie.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producator, agentul de service sau de persoane calificate similare, pentru a evita
orice pericol.

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii domestice.
AVERTIZARE: Aparatul si piesele sale accesibile se incing in timpul utilizarii.
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e Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor de incalzire.

Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi tinuti la distanta, mai putin cand sunt
supravegheati permanent.

e Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim 8 ani si de catre
persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau instruite
corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat in siguranta si sa
inteleaga pericolele implicate.

¢ Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea de catre utilizator
nu vor fi efectuate de copii fara supraveghere.

e AVERTIZARE: Gatirea nesupravegheata pe o plita cu grasime sau ulei poate
fi periculos si poate duce la incendiu. Nu incercati NICIODATA sa stingeti un
incendiu cu apa, ci opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac sau
o patura ignifuga.

e AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele pe suprafetele de gatit.

e Avertizare: Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea de
electrocutare, pentru suprafetele plitei din sticla-ceramica sau materiale similare care
protejeaza partile live

¢ Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.

e Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru extern sau un sistem
de control la distanta separat.

Felicitari pentru achizitia noii dvs. plite ceramice.

Va recomandam sa acordati timp lecturii acestui manual cu instructiuni/manual de instalare pentru a intelege cum
sa instalati si operati plita dvs. in mod corect.

Pentru instalare, cititi sectiunea aferenta instalarii.

Cititi toate instructiunile de siguranta cu atentie si pastrati acest manual de instructiuni/instalare pentru consultari ulterioare.

Prezentarea generala a produsului

Vedere de sus

1. suprafata cu max. 1800 W

2. suprafata cu max. 1200 W
1 3. Placa din sticla

4. PORNIT/OPRIT

5. Panou de comenzi

5

Panou de comenzi
5 4 3 2 1

1. Comanda PORNIRE/OPRIRE
2. Comenzi de pornire/regularizare a cronometrului
3. Comenzi de selectare a zonei de incalzire
4. Comanda cronometru
5. comanda cu tasta de blocare
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Informatii despre produs

Plita ceramica de gatit cu microcomputer se pliaza pe diverse cerinte Tn bucatarie, datorita rezistentei la Thcalzire a cablului,
comenzilor prin intermediul unui microcomputer si posibilitatii de a selecta mai multe tipuri de putere si este alegerea optima
pentru familiile moderne.

Plita ceramica a fost proiectata avand Tn vedere cerintele clientilor si are un design personalizat. Plita ofera performante sigure
si de incredere, asigurand un confort sporit si permitandu-va sa va bucurati de viata din plin.

inainte de a utiliza noua plitd ceramica

« Cititi acest ghid, cu accent pe sectiunea de ,Avertismente de siguranta”.
e Scoateti pelicula de protectie care poate fi inca fixata pe plita ceramica.

Utilizarea comenzilor tactile

e Comenzile raspund la atingere, astfel ca nu trebuie s& aplicati nicio presiune.

e Folositi pernuta degetului, nu varful.

 Veti auzi un sunet de fiecare data cand se inregistreaza o atingere.

e Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu exista niciun obiect (de ex., o ustensila sau o laveta) care
sa le acopere. Chiar si o pelicula fina de apa poate ingreuna operarea comenzilor.

Alegerea vaselor de gatit corecte

Nu folositi vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

- R

NS

Asigurati-va ca baza vasului dvs. este neteda, sté drept pe sticld si ca are aceeasi dimensiune cu zona de géatit. Centrati
intotdeauna vasul pe zona de gatit.

W ¥ %

Ridicati intotdeauna vasele de pe plita ceramica, nu le glisati. In caz contrar, puteti zgaria sticla.

-

PN N
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Utilizarea plitei ceramice

Pentru a incepe sa gatiti

1.

Atingeti comanda PORNIRE/OPRIRE.

Dupa aprindere, alarma suna o data, toate ecranele
afiseaza ,-” sau ,--", indicand ca plita a intrat in modul
asteptare.

2. Puneti un vas adecvat pe zona de gatit pe care doriti

sa o folositi.
¢ Asigurati-va ca fundul vasului si suprafata zonei de
gatit sunt curate si uscate.

3. Atingerea comenzii pentru selectarea zonei

de incalzire.

. Selectati o zona de Tncalzire atingdnd comanda

.~ sau ,+".

¢ Daca nu selectati o zoné de incélzire in decurs de
1 minut, plita ceramica se va opri automat. Va trebui
sa incepeti din nou de la pasul 1.

¢ Puteti modifica setarea de caldura oricand in timpul
procesului de gatire.

¢ Tinand apésat oricare dintre aceste butoane,
valoarea se va ajusta la o valoare superioara sau
inferioara.

®
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Céand ati terminat de gatit
1. Atingeti comanda de selectare a zonei de incélzire [&]
pe care doriti sa o opriti. 6
[a]

2. Opriti zona de gatit derulénd n jos la ,,0” sau atingdnd concomitent comanda ,-” si ,+”.

= - +
3. Opriti intreaga plita atingdnd comanda PORNIRE/OPRIRE @

0]

4. Aveti grija la suprafetele fierbinti

Va apérea ,H” pentru a indica ce zona de gatit este prea fierbinte la atingere. Acesta va disparea atunci cand suprafata s-a
racit la o temperatura sigurd. De asemenea, poate fi folosit drept functie de economisire a energiei daca doriti sa Incalziti mai
departe vasele, folositi ochiul care este Tnca fierbinte.

l
[a]

-_—
.

Blocarea comenzilor

e Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de ex. copii care pornesc accidental zona de gatit).
e Cand comenzile sunt blocate toate comenzile cu exceptia comenzii PORNIRE/OPRIRE sunt dezactivate.

Pentru a bloca comenzile
Atingeti comanda de blocare a tastelor. Indicatorul cronometrului ,Lo” va indica

Pentru a debloca comenzile
1. Atingeti si tineti apasat comanda de blocare a tastelor pentru un timp.
2. Acum puteti Incepe sa utilizati plita ceramica.

& Atunci cand plita este in modul blocat, toate comenzile sunt dezactivate cu exceptia PORNIRII/OPRIRII, puteti opri intotdeauna plita ceramica
cu comanda PORNIRE/OPRIRE in stare de urgenta, dar va trebuie ca mai intai sa porniti plita in urmatoarea operatiune.

Protectie la temperatura in exces
Un senzor de temperatura din dotare poate monitoriza temperatura din interiorul plitei ceramice. Atunci cand se monitorizeaza
o temperatura excesiva, plita ceramica se va opri automat din functionare.
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Avertisment de incalzire reziduala

Cand plita functioneaza de ceva vreme, va exista o caldura reziduala. Litera ,H” apare pentru a va avertiza ca zona de gatit
inca este fierbinte.

Oprire automata

Oprirea automata este o functie de protectie automata pentru plita dvs. ceramica. Aceasta se opreste automat daca uitati

sa opriti functia de gatit. Timpii de functionare impliciti pentru diverse niveluri de putere sunt prezentati in tabelul de mai jos.
Nivel de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Cronometru functionare implicit (ora) |8 8 8 4 4 4 2 2 2

Folosirea cronometrului

Puteti utiliza cronometrul in doua moduri diferite:

ol puteti folosi ca memento minutar. In acest caz, atunci cand este setat, cronometrul nu va opri nicio zona de gatit.
« 1l puteti seta sa opreascé o zon& de gatit dupa ce se ajunge la ora stabilita.

e Puteti seta cronometrul pana la 99 de minute.

Folosirea cronometrului drept memento minutar
Daca nu selectati nicio zona de gatit
1. Asigurati-va ca plita este pornita.
Nota: puteti folosi mementoul minutar chiar daca nu selectati nicio zona de gatit.
2. Atingeti comanda temporizatorului, iar indicatorul sadu va lumina intermitent.
3. Reglati setarea temporizatorului atingédndu-I sau prin o +
comenzile ,+”. Mementoul minutar va incepe sa
lumineze intermitent si va aparea pe afisajul

cronometrului.

Sfat: Atingeti comanda ,-” sau ,+” o data pentru
a reduce sau a creste cu 1 minut.

Atingeti si tineti apdsata comanda ,-” sau ,+” o daté pentru a reduce sau a creste cu 10 minute.
Dacé setarea de timp depaseste 99 de minute, cronometrul va reveni automat la 0 minute.

4. La atingerea in acelasi timp a comenzilor ,-” si ,+”, cronometrul este anulat, iar pe ecranul minutar va fi afisata valoarea ,--".

AT

5. Atunci cand este setata ora, aceasta incepe
numaratoarea inversa imediat. Ecranul indica timpul ~
ramas si indicatorul cronometrului se aprinde
intermitent timp de 5 secunde.

N/
-J
VAN

6. Alarma sonora va emite un sunet de alarma timp de .
30 de secunde, iar cronometrul va indica ,--” cand s-a ( ~ —
incheiat durata setata.
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Setarea cronometrului pentru a opri o zona de gatit
1. Atingerea comenzii pentru selectarea zonei de incalzire. ™

., b

2. Atingeti comanda cronometrului, indicatorul acestuia arata ,10”. G// 1M
g
3. Setati durata atingdnd comanda cronometrului.
Sfat: Atingeti comanda ,-” sau ,+” 0 singura data pentru a
reduce sau a creste cu 1 minut. Tineti apasata comanda
.~ Sau ,*” o data pentru a reduce sau a creste cu 10 minute. — +

Daca setarea de timp depaseste 99 de minute, cronometrul
va reveni automat la 0 minute.

4. Atingand impreuna si ,+”, cronometrul este anulat si este afisat pe afisajul minutelor.

A7 e

5. Atunci cand este setata ora, aceasta incepe
numaratoarea inversa imediat. Ecranul indica timpul Q
ramas si indicatorul cronometrului se aprinde
intermitent timp de 5 secunde.

NOTA: Punctul rosu de langa indicatorul de nivel de
putere se aprinde indicand ca zona respectiva a fost [*]
selectata. 5\

6. Cand cronometrul pentru durata de gatit a ajuns la ™
zero, zona de gatit corespunzatoare se va opri
automat. A

NOTA: Daca doriti s& modificati durata dupa setarea cronometrului, trebuie sa incepeti de la pasul 1.

Recomandari pentru gatit

Aveti grija atunci cand prajiti, deoarece uleiul si grasimile se incalzesc foarte repede, mai ales daca utilizati functia
& PowerBoost. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul si grasimile se pot aprinde spontan, iar acest lucru prezinta un
risc grav de incendiu.
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Sfaturi pentru gatit

e Cand mancarea incepe sa fiarba, reduceti temperatura setata.

e Folosind un capac, reduceti durata de gatire si economisiti energia prin mentinerea caldurii.

e Minimizati cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpii de gatit.

« incepeti procesul de gétire la o valoare inalta si reduceti reglajul cand alimentele s-au incalzit in interior.

Fierberea la foc mic, gatirea orezului
¢ Fierberea la foc mic se produce sub punctul de fierbere, la aproximativ 85 °C, atunci cand bulele de aer se ridica doar ocazional
la suprafata lichidului de gatit. Acesta este secretul supelor delicioase si al tocanelor fragede, deoarece aromele se dezvolta
fara ca méancarea sa fie excesiv de gatitd. De asemenea, sosurile pe baza de ou si ingrosate cu faina ar trebui sa fie gatite
sub punctul de fierbere.
e Anumite tehnici de gatit, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie, pot necesita setarea unei temperaturi mai mari decét
cea mai scazuta temperatura, pentru a va asigura ca mancarea este gatita corect in intervalul de timp recomandat.
Prajirea fripturii
Pentru a gati fripturi suculente si aromate:
1. Tineti carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 minute inainte de preparare.
2. Incalziti o tigaie cu baza grea.
3. Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Intindeti o cantitate mica de ulei in tava fierbinte si apoi asezati carnea pe tava fierbinte.
4. Intoarceti friptura o singura data in timpul gétitului. Timpul exact de gatit va depinde de cat de groasa este bucata de friptura
si de cat de gatita o doriti. Timpii pot varia de la aproximativ 2 la 8 minute pe fiecare parte. Presati friptura pentru a verifica
cat de mult este gatita - cu cat se simte mai ferma cu atat va fi mai ,bine facuta”.
5. Lasati friptura pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite sa se Tnmoaie si sa devina frageda inainte de servire.
Pentru prajire la foc iute cu amestecare continua
1. Alegeti un wok cu baza plata sau o tigaie mare, compatibile cu plita ceramica.
2. Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea la foc iute cu amestecare continua trebuie sa se realizeze repede.
Daca gatiti cantitati mari, impartiti alimentele in mai multe portii mai mici.
3. Preincalziti tava pentru scurt timp si adaugati doua linguri de ulei.
Gatiti prima data carnea, apoi lasati-o deoparte si pastrati-o calda.
5. Prajiti legumele amestecand continuu. Cand timp sunt fierbinti, dar inca crocante, setati zona de gatit la o temperatura
inferioara, puneti carnea inapoi in tigaie si adaugati sosul.
6. Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite.
7. Serviti imediat.

&

Setari de temperatura

Setarile prezentate mai jos sunt doar orientative. Setarea precisa va depinde de mai multi factori, inclusiv de tipul de vase pe
care le utilizati si de cantitatea pe care o gatiti. Incercati mai multe variante de gétire pe plita cu inductie, pentru a gasi setarile
care vi se potrivesc cel mai bine.

Setarea
temperaturii Utilizarea
1-2 * Tncalzirea delicata pentru cantitati mici de alimente
» topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care se ard repede
» fierbere usoara la foc mic
* Tncalzire usoara
3-4 * reincalzire
« fierbere rapida la foc mic
* gatirea orezului

5-6 * clatite

7-8 * sotare
* gatirea pastelor

9 * prajire rapida prin amestecare
* prajire

» aducerea supei la punctul de fierbere
« fierberea apei
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ingrijire si curatare

Setarile prezentate mai jos sunt doar orientative. Setarea precisa va depinde de mai multi factori, inclusiv de tipul de vase pe
care le utilizati si de cantitatea pe care o gatiti. Incercati mai multe variante de gatire pe plita, pentru a géasi setarile care vi se
potrivesc cel mai bine.

Ce?

Cum?

mportant!

Murdaria acumulata zilnic
pe sticla (amprente, urme
lasate de alimente sau
scurgeri nezaharoase).

1. Opriti alimentarea pentru a opri plita.

2. Aplicati un agent de curatare a plitei in timp ce sticla este
inca calda (dar nu fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti cu o laveta curata sau un prosop de hartie.

4. Porniti curentul pentru a porni plita.

Cand opriti alimentarea electrica a plitei, nu va exista o indicatie de ,suprafata
fierbinte”, dar zona de gatit va fi in continuare fierbinte! Aveti grija!

Buretii de sarmé industriali, unii bureti din nailon si agentii de curatare
duri/abrazivi pot zgaria sticla. Cititi intotdeauna eticheta pentru a verifica daca
agentul dvs. de curatare sau buretele este adecvat.

Nu Iasati niciodata reziduuri de curatare pe plita: sticla se poate pata.

Spuma, substantele topite
si scurgerile zaharoase pe
sticla.

Tndepértati-le imediat cu o paleta pentru peste, spatulad sau

racletd adecvata pentru plitele ceramice din sticla, dar aveti

grija la suprafetele de gatit fierbinti:

1. Opriti curentul de la priza din perete pentru a opri plita.

2. Tineti lama sau ustensila la un unghi de 30° si razuiti
murdaria sau scurgerea spre o0 zona curata a plitei.

3. Curatati murdaria sau scurgerea cu o laveta sau un
prosop din hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru ,Murdéria cotidiana pe
sticla” de mai sus.

Tndepértati petele I&sate de substante topite sau alimente zaharoase sau
scurgeri cat mai curand posibil. Daca sunt lasate sa se raceasca pe sticla,
acestea pot fi dificil de indepartat sau chiar deteriora permanent
suprafata din sticla.

Pericol de taiere: cand se retrage capacul de siguranta, lama din racleta
este foarte ascutita. Folositi cu multa atentie si depozitati intotdeauna n
siguranta si nu lasati la indemana copiilor.

Scurgerile de pe
comenzile tactile.

1. Opriti alimentarea pentru a opri plita.

2. Inmuiati pata I&sat& de scurgere

3. Stergeti zona comenzilor tactile cu un burete sau o laveta
umeda curata.

4. Stergeti zona complet uscata cu un prosop din hartie.

5. Porniti curentul pentru a porni plita.

Plita poate emite un sunet de alarmé si se poate opri, iar comenzile tactile
pot sa nu functioneze daca existé lichid pe acestea. Asigurati-va ca stergeti
zona comenzilor tactile Tnainte de a porni plita.

Indicii si recomandari

Problema

Cauze posibile

Ce sa faceti

Plita de gatit nu poate
fi pornita.

Nu exista curent.

Asigurati-va ca blatul de gatit este conectat la sursa de alimentare si ca

este pornit.

Verificati daca existd o pana de curent in cas& sau in zona. Daca ati verificat
totul si problema persista, apelati un tehnician calificat.

Comengzile tactile
nu raspund.

Comengzile sunt blocate.

Deblocati comenzile. Consultati sectiunea
,Folosirea plitei ceramice” pentru instructiuni.

Comengzile tactile sunt
dificil de operat.

Poate exista o peliculd subtire de apa peste comenzi sau
este posibil sa va folositi varful degetului cand atingeti
comenzile.

Asigurati-va ca zona comenzilor tactile este uscata si folositi pernuta
degetului dvs. cand atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.

Se folosesc bureti sau agenti de curdtare necorespunzatori,
abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si neteda. Consultati ,Alegerea vaselor
de gatit corecte”

Consultati ,Ingrijire si curatare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de procesul de fabricare a vasului
(straturi din diverse metale care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru vasele de gétit si nu indica o eroare.

Specificatii tehnice

Plita de gatit CDH30

Zone de gatit 2 zone
Tensiune de alimentare 220-240V~
Curent electric instalat 2700-3300 W
Dimensiune produs DxLxI (mm) 288X520X55
Dimensiuni de incorporare Ax B (mm) 268X490
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Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim in permanenta sa ne imbunatatim produsele, este posibil
sa modificam specificatiile si design-urile fara o notificare prealabila.

Instalare

Selectarea echipamentului de instalare

1. Decupati suprafata de lucru in conformitate cu dimensiunile indicate in desen.
Tn scopul instalarii si utilizarii, se va pastra un spatiu de minimum 50 mm in jurul orificiului.
Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Selectati materialul suprafetei de lucru rezistent la
caldura pentru a evita deformarea mai mare cauzata de iradierea de caldura de la ochiul fierbinte. Conform celor de mai jos:

A B Cc D E F

minim 50 mm minim 50 mm minim 50 mm minim 50 mm
268 +4 490+4

-0 mm -0 mm

2. Plita ceramica de gatit poate fi folosita pe blatul mesei de lucru. Plita ceramica trebuie amplasata orizontal. Conform celor
de mai jos:

A B
minim 50 mm | minim 50 mm

Asigurati-va ca plita ceramica este bine ventilata si cd admisia si evacuarea aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita ceramica
de gatit este Tn stare buna de functionare. Conform celor de mai jos

& Nota: Distanta de siguranta dintre ochiul fierbinte si dulapul de deasupra trebuie sa fie de cel putin 760 mm.

4
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A(mm) |(B(mm) |C(mm) |D E

760 50 minim | 30 minim | Admisie aer | lesire aer 10 mm

inainte de a instala plita, asigurati-va ca

e suprafata de lucru este patrata si uniforma si niciun element structural nu interfereaza cu cerintele de spatiu

e suprafata de lucru este confectionata dintr-un material rezistent la caldura

¢ daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator incorporat

e instalarea se va face conform cerintelor de spatiu si standardelor si reglementarilor aplicabile

¢ un comutator de izolare care ofera deconectarea completa de la sursa de alimentare este incorporat in cablajul permanent,
montat si pozitionat conform normelor si reglementarilor locale de cablare.
Comutatorul de izolare trebuie sa fie unul omologat si sa ofere o separare de contact cu aerul de 3 mm Ia toti polii (sau in tofi
conductorii activi [fazd] daca normele de cablare locale permit aceasta variatie a cerintelor).

e comutatorul de izolare va fi usor accesibil pentru client dupa instalarea plitei

e consultati autoritatile de constructie locale si de aplicare a legii daca aveti dubii privind instalarea

« folositi finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placile ceramice) pentru suprafetele peretilor din jurul plitei.

Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca nu se poate ajunge la

e cablul sursei de alimentare prin usile sau sertarele dulapului

e ca exista un flux adecvat de aer proaspat din exteriorul dulapului catre baza plitei

» daca plita este instalatd deasupra unui sertar sau a unui spatiu pentru un dulap, bariera de protectie termica este instalata
sub baza plitei

e comutatorul de izolare este usor accesibil de catre client

Inainte de a localiza suporturile de fixare

Unitatea trebuie amplasata pe o suprafata stabila, neteda (utilizati ambalajul). Nu aplicati fortd pe comenzile care ies in relief.
Fixati plita pe suprafata de lucru insuruband cele patru suporturi pe partea inferioara a plitei (vedeti imaginea) dupa instalare.
Reglati pozitia suportului pentru a se potrivi la diferitele grosimi ale suprafetei de lucru.

Atentie
1. Plita ceramica de gatit trebuie instalatd de personal sau tehnicieni calificati. Va punem la dispozitie profesionisti.
Nu efectuati niciodata o operatiune chiar dvs.
2. Plita ceramica nu trebuie montata pe echipamente de racire, masini de spalat vase si uscatoare rotative.
Ochiul plitei ceramice va fi instalat astfel incat sa poata fi asiguratd o mai buna iradiere a caldurii pentru a-i Tmbunatati
fiabilitatea.
Peretele si zona de Tncalzire de deasupra suprafetei blatului trebuie sa fie rezistente la caldura.
Pentru a evita orice daune, stratul sandvici si adezivul trebuie s3 fie rezistente la caldura.
Nu trebuie utilizat un dispozitiv de curatat cu aburi.
Aceasté plita ceramica poate fi conectata numai la o sursa cu impedanta sistemului de cel mult 0,427 ohmi. In cazul in care
este necesar, consultati furnizorul pentru informatii despre impedanta sistemului.

w

No o bs
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Conectarea plitei la reteaua de alimentare

Aceasta plita trebuie conectata la reteaua de alimentare numai de cétre o persoané calificata. Inainte
de a conecta plita la reteaua de alimentare, verificati daca:

1.sistemul de cablare domestic este adecvat pentru curentul consumat de plita.

2.tensiunea corespunde valorii indicate pe placuta cu date tehnice a plitei

3.sectiunile de cablu ale sursei de alimentare pot rezista la sarcina specificata pe placuta cu date tehnice.
Pentru a conecta plita la reteaua de alimentare, nu utilizati adaptoare, reductoare sau dispozitive
de ramificare, intrucét acestea pot cauza supraincalzirea si incendiul.

Cablul sursei de alimentare nu trebuie sa atinga nicio parte fierbinte si trebuie pozitionat astfel incat
temperatura sa sa nu depéaseasca 75 °C in niciun punct.

Sursa de alimentare trebuie conectata in conformitate cu standardul relevant sau cu un intrerupator de circuit unipolar; metoda
de conectare este prezentata mai jos.
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1. Tn cazul in care cablul este deteriorat sau trebuie nlocuit, acest lucru trebuie efectuat de un tehnician post-vanzare folosind
instrumentele adecvate, astfel incat sa se evite orice accidente.

2. Utilizarea

3. Instalatorul trebuie sa se asigure ca s-a efectuat conexiunea electrica corecta si ca este conforma cu regulamentele
de siguranta.

4. Cablul nu trebuie Tndoit sau comprimat.

5. Cablul trebuie verificat periodic si trebuie Tnlocuit numai de catre o persoana calificata corespunzator.

Acest aparat este marcat conform directivei europene 2012/19/CE privind
Deseurile de echipamente electrice si electronice (DEEE). Asigurandu-va ca
acest aparat este eliminat corect, veti ajuta la prevenirea oricaror daune posibile
aduse mediului inconjurator si sanatatii umane, care se pot produce daca este
eliminat intr-o maniera gresita.

Simbolul de pe produs indica ca nu poate fi tratat ca deseu menajer normal.
Acesta trebuie dus la un punct de colectare pentru reciclarea bunurilor electrice si
electronice.

I
Acest aparat necesita eliminarea specializaté a deseurilor. Pentru mai multe
informatii privind intretinerea, recuperarea si reciclarea acestui produs, contactati
ELIMINARE: Nu eliminati consiliul local, serviciul de eliminare a deseurilor sau magazinul de unde |-ati
acest produs ca deseu achizitionat.
municipal nesortat. Este
necesara colectarea separata | Pentru informatii detaliate privind tratamentul, recuperarea si reciclarea acestui
a acestor deseuri pentru un | produs, contactati consiliul local, serviciul dvs. de eliminare a deseurilor sau
tratament special. magazinul de unde ati achizitionat produsul.

Date privind consumul scazut de energie conform Regulamentului Comisiei (UE) 2023/826.

Consum de Perioada dupa care echipamentul ajunge
Conditie energie automat la conditia respectiva Valabil doar pentru Cipru
Mod oprit 0,5W 20 Min
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Informatii despre produs pentru plite electrice domestice conforme cu Regulamentul Comisiei (UE) nr. 66/2014

Pozitie Simbol Valoare Unit
Identificare model CDH30
Tip de plita: Plita electrica
Numarul de zone si/sau zone 2
suprafete de gatit zone
R Zone de gatit cu inductie
Tehnologia de incélzire (zone de ’
gatit si suprafete de gatit cu inductie, |Zone de gatit cu inductie
zone de gatit radiante, placi solide) zone de gdtit radiant X
placi solide
Spate [0)] 20,0 cm
Fata @ 16,5 cm
Spate stanga ) cm
Spate central ) cm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit circulare: diametrul suprafetei utile Spate dreflpta o o
- . A - ) _ Central stdnga ) cm
per zona de gatit electrica incalzita, rotunjit la cel mai apropiat 5mm
Central central [0/} cm
Central dreapta @ cm
Fata stanga @ cm
Fata central ) cm
Fatd dreapta ) cm
~ L
Flex stanga cm
W
L
Spate central cm
W
L
Flex dreapta cm
W
A L
Central stanga W cm
Pentru zonele sau suprafetele de gatit non-circulare: lungimea si latimea suprafetei
utile pe zona sau suprafata de gatit electrica incalzita, rotunjitd la cel mai apropiat  |Central central L cm
5mm VLV
Central dreapta cm
W
S en L
Fata stanga cm
W
« L
Fata central cm
W
= L
Fatd dreapta cm
W
Spate (0] 188,9 Wh/kg
Fata @ 183,8 Wh/kg
Spate stanga EC gtit electric Wh/kg
Spate central ECgatit electric Wh/kg
Flex dreapta EC gatit electric Wh/kg
Consumul de energie pentru zona sau suprafata de gatit calculat pe kilogram Central stdnga ECgatit electric Wh/kg
Central central ECgatit electric Wh/kg
Central dreapta ECgtit electric Wh/kg
Fata stanga EC gatit electric Wh/kg
Flex stanga ECgatit electric Wh/kg
Fata dreapta EC gatit electric Wh/kg
Consumul de energie pentru plitd calculat pe kilogram ECplits electrica 186,4 Wh/kg

Standard aplicat: EN 60350-2 Aparate de gatit electrice de uz casnic - Partea 2: Plite - Metode de masurare a performantei

Sugestii pentru Economisirea Energiei:

« Pentru a obtine cea mai buna eficienta a plitei tale, te rog sa plasezi tigaia in centrul zonei de gatit.

« Utilizarea unui capac va reduce timpul de gatire si va economisi energie prin retinerea caldurii.

« Minimizeaza cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpul de gatire.

« Incepe gétitul la o setare ridicata si reduce setarea cdnd mancarea s-a incilzit.

« Foloseste tigai ale caror diametru este la fel de mare ca suprafata grafica a zonei selectate.

» Daca nu exista nicio operatie dupa pornirea plitei, aceasta va ajunge automat in modul de oprire dupa 1 minut si consumul de energie este de 0.5W in modul de oprire.

Aceste informatii trebuie luate in considerare ca parte a manualului de utilizare al aparatului.




Sicherheitshinweise

Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese Informationen, bevor Sie

Ihr Kochfeld benutzen.

Installation

Gefahr von Stromschlagen

* Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten oder
Wartung an dem Gerat vornehmen.

* Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist lebenswichtig und zwingend
vorgeschrieben.

* Anderungen am Hausstromnetz durfen nur von einem qualifizierten
Elektroinstallateur durchgefuhrt werden.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder Tod zur Folge
haben.

Gefahr durch Schneiden

* Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

* Nichtbeachten von Vorsichtsmallnahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

* Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat installieren
oder verwenden.

* Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstande auf diesem Gerat ab.

« Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fur die Installation lhres
Ger(éjits zustandig ist, zur Verfugung, dadurch konnen Installationskosten gespart
werden.

* Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat entsprechend den vorliegenden
Installationsanweisungen installiert werden.

* Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend qualifizierten Person
ordnungsgemalf installiert und geerdet werden.

* Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem Trennschalter angeschlossen
werden, der eine vollstandige Abschaltung von der Stromversorgung
gewahrleistet.

* Die nicht ordnungsgemalfe Installation des Gerats kann zu Verlust von
Garantie- und Haftungsanspruchen fuhren.

Betrieb und Wartung

Gefahr von Stromschlagen

* Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder geplatzten Kochfeld. Sollte die
Kochfeldoberflache brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat sofort von der
Hauptstromversorgung (Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen
gualifizierten Techniker.

« Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten durchfuhren.

* Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann Stromschlag oder Tod
zur Folge haben.

Gesundheitsrisiko

* Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsstandards.

Gefahr durch heiRe Oberflachen

* Wahrend der Benutzung kdnnen zugangliche Teile dieses Gerats ausreichend
heil® werden, um Verbrennungen hervorzurufen.
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Lassen Sie lhren Korper, Ihre Kleidung oder andere Gegenstande,

mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der Glasoberflache des
Induktionskochfeldes in BerUhrung kommen, bis die Oberflache abgekuhlt ist.
Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht
auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden, da sie heil3 werden konnen.
Kinder fernhalten.

Griffe von Kochtopfen konnen beim Anfassen heil} sein. Stellen Sie sicher,
dass Griffe von Kochtopfen andere Kochzonen, die eingeschaltet sind,

nicht Uberlagern. Halten Sie Griffe aul3erhalb der Reichweite von Kindern.
Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu Verbrennungen und

Verbrahungen fuhren.

Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschutzt, wenn die
Schutzhulle entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit aul3erster Sorgfalt und
bewahren Sie ihn sicher und aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Nichtbeachten von VorsichtsmaRnahmen kann zu Verletzungen oder
Schnittwunden fuhren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es gerade in Betrieb ist.
Uberkochen verursacht rauchende und fettige Spritzer, die sich entziinden
konnen.

Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache oder Ablage.

Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat liegen.
Verwenden Sie |hr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen von Raumen.
Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone und das Kochfeld wie in dieser
Anleitung beschrieben aus (d.h. uber die Bedienelemente).

Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen, darauf zu sitzen,

zu stehen oder auf das Gerat zu klettern.

Verstauen Sie keine Gegenstande, fur die sich Kinder interessieren konnten,

in Schranken Uber dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern,

konnten schwer verletzt werden.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeaufsichtigt in Raumen, wo das Gerat

in Betrieb ist.

Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die ihre Fahigkeiten zur Bedienung
des Gerats mindert, sollten von einer verantwortlichen und kompetenten Person
in der Bedienung des Gerats unterwiesen werden. Die unterweisende Person
sollte sichergehen, dass sie das Gerat ohne Gefahr fur sich selbst oder ihre
Mitmenschen bedienen konnen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder zu ersetzen,

wenn es in der Anweisung nicht ausdrucklich empfohlen wird. Alle anderen
Wartungsarbeiten sollten von einem qualifizierten Techniker durchgefuhrt
werden.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen Sie nichts auf das
Kochfeld fallen.

Stellen Sie sich nicht auf die Kochflache.

Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie Topfe nicht tber
die Glasoberflache des Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem Glas
entstehen konnen.
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* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive Reinigungsmittel
fur die Reinigung lhres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes verkratzen konnten.

* Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder von seinem
Service-Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch bestimmt.

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile konnen wahrend
des Betriebs heil werden.

* Die Heizelemente nicht beruhren. Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt
in die Nahe des Gerats lassen.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder beaufS|cht|gt werden und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben.

 Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Pflege darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

* WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der Kochmulde
kann gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren. Loschen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flammen dann ab, z. B. mit einem Deckel oder einer Loschdecke.

« WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf Kochfeldern ablegen.

* Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder geborsten, schalten Sie das Gerat
aus, um Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder
ahnlichem Material decken spannungsfuhrende Teile ab.

* Keinen Dampfreiniger verwenden.

* Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer oder eine
gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Keramikkochfeldes.

Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zu lesen und sich mit der korrekten

Installationsweise und Bedienung vertraut zu machen.

Fir die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen, und bewahren Sie diese
Gebrauchs- und Installationsanleitung zum spateren Nachschlagen auf.

Produktubersicht

Ansicht von oben

max. 1800 W Zone
max. 1200 W Zone
Glasplatte
EIN/AUS
Bedienfeld

w
a s~ wDN R
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Bedienfeld

EIN/AUS-Steuerung

Steuerung Leistungsstufen/Timer
Kochzonen Auswahlsteuerungen
Timer-Steuerung

Sperrfunktion

arwONE

Produktinformationen

Das Mikrocomputer-Keramikkochfeld kann durch die Widerstandsheizung, die mikrocomputergesteuerte Regelung und die
Multi-Power-Auswahl verschiedene Arten von Kiichenanforderungen erfiillen, wirklich die optimale Wahl fir moderne

Familien.
Das Keramikkochfeld stellt den Kunden in den Mittelpunkt und nimmt ein individuelles Design an. Das Kochfeld hat eine
sichere und zuverlassige Leistung, die Ihr Leben angenehmer macht, und es lhnen ermdglicht, den Spalt am Kochen

Zu geniellen.

Bevor Sie Ihr neues Keramikkochfeld benutzen

e Lesen Sie diese Anleitung und achten Sie insbesondere auf den Abschnitt ,Sicherheitshinweise®.
e Entfernen Sie die Schutzfolie, die moglicherweise noch auf dem Keramikkochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

Die Bedienelemente sind berthrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen Druck anzuwenden.

Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

Bei jeder registrierten Bertuhrung ertdnt ein Signalton.

Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass sie nicht durch Gegenstande
(z.B. Kochgeschirr oder Kleidung) verdeckt werden. Selbst ein dinner Wasserfilm kann die Bedienung der
Touch-Elemente erschweren.

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs
Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und genau so grof3
wie die Kochzone ist. Stellen Sie den Topf oder die Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

b - & . - - P c—
¥ X T
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Heben Sie die Tépfe immer vom Keramikkochfeld ab - ziehen Sie Tdpfe nicht, da Kratzer auf dem Glas
entstehen kdénnen.

Kochen mit dem Keramikkochfeld

Mit dem Kochen starten
1. Bertihren Sie die EIN/AUS-Steuerung. @
Nach dem Einschalten des Gerats ertont ein
einmaliger Signalton und die Kochzonen-
Auswahlsteuerung zeigt ,, - “ oder ,, -- “ und
weist darauf hin, dass das Induktionskochfeld
in den Standby-Modus geschaltet wurde.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne Qf,,\
auf die Kochzone, die Sie verwenden méchten. N A
o Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder ‘ fj
Pfannenboden und die Oberflache der -
Kochzone sauber und trocken sind. /

3. Berlihren Sie Kochzonen-Auswabhl.

=
2 0

4. Wahlen Sie die Temperatureinstellung durch — 5

Beruhren der Tasten ,-“ oder ,+“ aus.

e Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine
Temperatureinstellung auswahlen, wird das
Keramikkochfeld automatisch ausgeschaltet.
Sie mussen wieder mit Schritt 1 beginnen.

¢ Sie kénnen die Temperatureinstellung jederzeit
wahrend des Kochens andern.

e Wenn Sie eine dieser Tasten gedriickt halten,
wird der Wert nach oben oder unten
angepasst.
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Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind
1. Beriihren Sie die Kochzonen-Auswabhlsteuerung,
um die gewlnschte Kochzone auszuschalten.

(]
2 b

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie die Steuerung auf ,,0“ stellen oder die Tasten ,-“ und ,+“ gemeinsam driicken.

—  ODER — 4

3. Schalten Sie das ganze Kochflache durch Berlhren der EIN/AUS-Steuerung @ aus.

®©

4. Warnung vor heifder Oberflache

,H" weist darauf hin, welche Kochzone zu heil3 zum Anfassen ist. Das Symbol verschwindet, wenn die Oberflache
auf eine sichere Temperatur abgeklhlt ist. Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden.
Verwenden Sie die noch heiflte Kochplatte, um zusatzliche Tépfe oder Pfannen aufzuheizen.

E'_'
o 11!

Tastensperre

e Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Verwendung zu verhindern
(z.B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).
e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.

So werden die Bedienelemente gesperrt
Beruhren Sie die Tastensperre. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo" angezeigt.

So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben
1. Beruhren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedrickt.
2. Sie kdnnen jetzt beginnen, Ihr Keramikkochfeld zu benutzen.

Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie kdnnen das
Keramikkochfeld mit der EIN/AUS-Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das Kochfeld im nachsten Schritt zuerst
entsperren.

Ubertemperaturschutz
Ein integrierter Temperatursensor kann die Temperatur im Keramikkochfeld Uberwachen. Wenn eine Ubermafige
Temperatur gemessen wird, stoppt das Keramikkochfeld automatisch den Betrieb.
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Restwarme-Warnung
Wenn das Kochfeld schon einige Zeit in Betrieb ist, entsteht eine gewisse Restwarme. Der Buchstabe ,H* weist darauf hin,
dass die Kochzone noch heil} ist.

Automatische Abschaltung
Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir das Induktionskochfeld. Das Kochfeld schaltet sich
automatisch ab, wenn Sie jemals vergessen sollten, die Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die Standard-
Betriebszeiten fiir verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe 1 2 3 |4 |5 |6 |7 8 |9
Standardbetrieb Timer (Stunde)|8 |8 (8 |4 |4 |4 |2 2 |2

Verwendung der Timer-Funktion

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sie kdnnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der Timer nach Ablauf der eingestellten Zeit die
jeweilige Kochzone aus.

e Sie kdnnen ihn verwenden, um die Kochzone nach Ablauf der eingestellten Zeit auszuschalten.

¢ Sie kdnnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder

Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.
Hinweis: Sie kénnen den Minute-Minder auch benutzen, wenn Sie keine Kochzone ausgewahlt haben.

2. Beruhren Sie die Timer-Steuerung, die Timeranzeige blinkt.
3. Stellen Sie den Timer durch Beruhren der Tasten - — +
“ oder ,+“ ein. Die Minute Minder-Anzeige fangt
an zu blinken und wird im Timer-Display angezeigt.
Hinweis: Timer-Taste ,-“ oder ,+“ einmal berihren,
um die Zeit um eine Minute zu verldngern oder
zu verkurzen.

Beruhren Sie die Timer-Taste ,-“ oder ,+“ und halten Sie sie gedrickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verlangern oder
zu verkirzen.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der Timer automatisch wieder auf 0 Minuten.

4. Werden die Timer-Tasten ,-“ und ,+“ zusammen gedrickt, wird der Timer abgebrochen und ,-“ im Minuten-Display

angezeigt.
p— + .
//J’L (j\\V\ :> =
5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die - N\ 19 /
Ruckwartszahlung. Auf der Anzeige wird die <~/ . 7, [ :

Restzeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt
5 Sekunden lang.

Timer-Anzeige wird ,- -“ angezeigt, wenn die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

6. Der Summer piept 30 Sekunden lang und auf der (J



Einstellung des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

1. Berihren Sie Kochzonen-Auswahl. ™

2 b

2. Beriuhren Sie die Timer-Steuerung, die Timer-Anzeige Q
zeigt ,10" an. 3

C3

3. Stellen Sie die Zeit durch Bertihren der Timer-Tasten ein.

Hinweis: Berthren Sie die Timer-Taste ,-“ oder ,+* einmal,
um die Zeit um eine Minute zu verlangern oder

zu verkirzen. Bertihren Sie die Taste ,-“ oder ,+*

und halten Sie sie gedriickt, um die Zeit um 10 Minuten
zu verlangern oder zu verkirzen.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet,
stellt sich der Timer automatisch wieder auf O Minuten.

4. Werden die Timer-Tasten ,-“ und ,+* zusammen gedrickt, wird der Timer abgebrochen
und ,-“ im Minuten-Display angezeigt.

Al e

5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die \/‘-, N\ 9 /
Ruckwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit ' —,' 1 <
angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang. 4 N\

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen- ]
Anzeige leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone 5\
ausgewahlt ist. [a] 7°<
[
6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die -
entsprechende Kochzone automatisch ausgeschaltet. (a]

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers dndern mdchten, missen Sie mit Schritt 1 beginnen.

Kochleitfaden

Vorsicht beim Frittieren; Ol und Fett werden sehr schnell erhitzt, insbesondere bei Verwendung der
PowerBoost-Funktion. Bei extrem hohen Temperaturen werden Ol und Fett spontan entziindet,
was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.
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Kochtipps

Wenn das Essen aufkocht, die Temperatur runterschalten.

Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme Energie gespart.
Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu verringern.

Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter, wenn das Essen erwarmt
wurde.

Auf kleiner Flamme kochen, Garen von Reis

Ein schonendes Kocheln findet unter dem Siedepunkt statt, bei etwa 85°C, wenn die ersten Blasen gelegentlich an die
Oberflache der Kochflissigkeit steigen. Hierin liegt das Geheimnis fiir kdstliche Suppen und Eintdpfe, weil sich das
Aroma ohne zu verkochen entfalten kann. Sie sollten Gerichte auf Eierbasis und mit Mehl eingedickte Saucen unter dem
Siedepunkt zubereiten.

Einige Aufgaben, wie das Garen von Reis durch Absorption, erfordern méglicherweise eine Temperatur, die Giber der
niedrigsten Stufe liegt, um sicherzustellen, dass das Essen in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Schnell angebratenes Steak
So bereiten Sie saftige, schmackhafte Steaks zu:

1.
2.
3.

4.

5.

Das Fleisch etwa 20 Minuten vor der Zubereitung bei Raumtemperatur ruhen lassen.

Eine Bratpfanne mit dickem Boden erhitzen.

Beide Seiten des Steaks mit Ol bestreichen. Eine kleine Menge Ol in die heiRe Pfanne geben und dann das Fleisch in die
heilRe Pfanne legen.

Das Steak nur einmal wahrend des Garens wenden. Die exakte Garzeit ist von der Dicke des Steaks und von der
gewtlnschten Garung abhéangig. Die Zeit variiert zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite. Driicken Sie auf das Steak,
um die Garstufe festzustellen - je harter es ist, umso ,durchgebratener ist es.

Lassen Sie das Steak ein paar Minuten auf einer warmen Platte ruhen, damit es vor dem Servieren schén zart wird.

Fiir Riihrbraten

1.
2.

6.
7.

Wahlen Sie eine fiir Keramikkochfelder geeignete Wok-Pfanne mit flachem Boden oder eine grof3e Bratpfanne.
Bereiten Sie alle Zutaten und das notwendige Kochgeschirr vor. Das Anbraten sollte schnell gehen. Wenn Sie groR3e
Mengen zubereiten, garen Sie das Essen in mehreren kleineren Portionen.

3. Heizen Sie die Pfanne kurz vor und fligen Sie zwei Essléffel Ol hinzu.
4.
5. Braten Sie dann das Gemuse an. Wenn es heif3 und noch knackig ist, schalten Sie die Kochzone auf eine niedrigere Stufe,

Garen Sie zuerst das Fleisch, legen Sie es beiseite und halten Sie es warm.

legen Sie das Fleisch wieder in die Pfanne und flgen Sie lhre Sauce hinzu.
Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig durch, um sicherzustellen, dass sie alle erwarmt werden.
Sofort servieren.

Temperatureinstellungen

Die Einstellungen unten sind nur Richtwerte. Die exakte Einstellung ist von verschiedenen Faktoren abhangig, wie dem
Kochgeschirr und der Menge von Lebensmitteln, die zubereitet werden sollen. Experimentieren Sie mit dem
Induktionskochfeld, um die fiir Sie am besten geeigneten Einstellungen herauszufinden.

Temperatureinstellung Eignung

1-2 e Sanfte Erwarmung fiir kleine Mengen von Lebensmitteln

e Schmelzen von Schokolade, Butter und Lebensmitteln
die schnell anbrennen

Schonendes Kocheln

Langsames Erwarmen

Aufwarmen
Schnelles Kocheln
Reis kochen

Pfannkuchen / Pancakes

~N (o1

[ec)[e)]
°

Sautieren
Pasta /Teigwaren kochen

©

Rihrbraten

Anbraten

Suppe zum Kochen bringen
Wasser kochen
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Pflege und Reinigung

Die Einstellungen unten sind nur Richtwerte. Die exakte Einstellung ist von verschiedenen Faktoren abhangig, wie dem
Kochgeschirr und der Menge von Lebensmitteln, die zubereitet werden sollen. Probieren Sie das Kochfeld aus, um die fir Sie
am besten geeigneten Einstellungen herauszufinden.

Was? Abhilfe Wichtig!

Alltagliche 1. Den Strom auf dem Kochfeld ausschalten. e Wenn die Stromversorgung des Kochfelds ausgeschaltet

Verschmutzungen |2. Einen Kochfeld-Reiniger auftragen, wenn ist, gibt es keine Anzeige fiir ,heile Oberflache®, aber die

auf dem Glas das Glas noch warm ist (aber nicht heil3!) Kochzone kann trotzdem heil} sein! Seien Sie

(Fingerabdriicke, 3. Mit einem sauberen Lappen oder Papiertuch besonders vorsichtig.

Streifen, Flecken abspulen und trockenwischen. e Scharfe Scheuerschwamme, Nylon-Scheuerschwiamme

von Lebensmitteln  |4. Den Strom auf dem Kochfeld wieder und raue/abrasive Reinigungsmittel konnen das Glas

oder libergekochte einschalten. zerkratzen. Lesen Sie immer das Etikett, um zu prifen,

nicht zuckerhaltige ob der Reiniger oder Scheuerschwamm fiir das Kochfeld

Flussigkeiten auf geeignet ist.

dem Glas). e Lassen Sie niemals Reinigungsriickstande auf dem
Kochfeld zurlick: das Glas kann dadurch Flecken
bekommen.

Ubergekochtes, Mit einem Pfannenwender, Spachtel oder einem |e  Entfernen Sie die Flecken, die durch das Schmelzen oder

Geschmolzenes und |Schaber flr Glaskeramikkochfelder sofort die zuckerhaltigen, tibergekochten Lebensmittel

heiRe, zuckerhaltige [entfernen. Achten Sie dabei immer auf heile entstehen, so schnell wie mdglich. Wenn sie auf dem Glas

Flissigkeiten Kochzonen-Oberflachen: . abkiihlen, kann es schwerer sein, sie zu entfernen oder die

auf dem Glas. 1. Den Netzschalter fir die Kochflache an der Glasoberflache kann dauerhaft beschadigt werden.

Wand ausschalten.

2. Die Klinge oder das Utensil in einem
30°-Winkel festhalten und die Verschmutzung
abkratzen und in einen kiihlen Bereich der
Kochflache verschieben.

3. Die Verschmutzung mit einem Geschirrtuch
oder Papiertuch reinigen.

e Gefahr durch Schneiden: wenn die Schutzhiille entfernt
wird, ist die Klinge eines Glasschabers messerscharf.
Benutzen Sie ihn mit dulRerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und aulRerhalb der Reichweite von Kindern auf.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 unter Punkt
LAlltagliche Verschmutzungen auf dem Glas*.
Es wurde etwas 1. Den Strom auf dem Kochfeld ausschalten. ¢ Das Kochfeld kann einen Piepton erzeugen und sich
auf die Touch- 2. Die Uibergeschwappte Fliissigkeit aufnehmen. selbst abschalten, die Touch-Bedienungen kénnen
Bedienungen 3. Das Touch-Bedienfeld mit einem sauberen funktionsuntiichtig sein, solange sich Flussigkeit darauf
geschiittet. feuchten Schwamm oder Tuch abwischen. befindet. Stellen Sie sicher, dass das Touch-Bedienfeld
4. Mit einem Papiertuch ganz trockenwischen. trocken gewischt wurde, bevor Sie das Kochfeld wieder
5. Den Strom auf dem Kochfeld wieder einschalten. einschalten.
Hinweise und Tipps
Problem Mégliche Ursachen Was zu tun ist
Das Kochfeld lasst Kein Strom. Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld an die
sich nicht einschalten. Stromversorgung angeschlossen und eingeschaltet ist.
Uberprifen Sie, ob ein Stromausfall in Inrem Haus oder
Wohnbereich vorliegt. Wenn Sie alles iberprft haben und
das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an einen
gualifizierten Techniker.
Die Touch- Die Bedienungen sind gesperrt. Die Tastensperre der Bedienelemente aufheben.
Bedienungen Siehe Abschnitt

sprechen nicht an. LVerwendung des Keramikkochfeldes" flir Anweisungen.

Die Touch- Es kann ein diinner Wasserfilm Uber den Stellen Sie sicher, dass das Touch-Bedienfeld trocken
Bedienungen sind Bedienelementen liegen, oder Sie benutzen ist und verwenden Sie den Fingerballen,
schwer zu bedienen. |die Fingerspitzen, um die Bedienelemente wenn Sie die Bedienelemente berihren.

zu berdhren.
Das Glas wurde Kochgeschirr mit rauen Kanten. Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen und glatten Béden.
zerkratzt. Siehe ,Auswahl des richtigen Kochgeschirrs®.

Ungeeigneter, abrasiver Scheuerschwamm Siehe ,Pflege und Reinigung®.

oder Reinigungsprodukte wurden verwendet.
Einige Topfe knistern |Dies kann durch die Herstellungsweise Ihres Das ist normal flir Kochgeschirr und deutet nicht auf einen
oder knacken. Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen aus Fehler hin.

unterschiedlichen Metallen,
die unterschiedlich vibrieren).

Technische Merkmale

Kochfeld CDH30
Kochzonen 2 Zonen
Versorgungsspannung 220-240V~
Installierte elektrische Leistung 2700-3300 W
ProduktgréRe TxBxH(mm) 288X520X55
Einbaugréfie AxB (mm) 268X490
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Gewicht und Abmessungen sind ungefahre Angaben. Wir sind stdndig bemiht, unsere Produkte zu verbessern,
sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne vorherige Ankindigung geandert werden kénnen.

Installation

Vorbereitung der Installation

1. Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen Malen aus.
Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum mindestens 50 mm Platz gelassen werden.
Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30 mm betragt. Bitte wahlen Sie eine Arbeitsflache aus
hitzebestédndigem Material, um grofere Verformungen durch Hitzestrahlung von den heiRen Platten zu vermeiden.

Wie unten dargestellt:

A

B

F

268+4

-0 mm

490 + 4

-0 mm

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

50 mm mini

2. Das Keramikkochfeld kann auf der Schrankarbeitsflache verwendet werden. Das Keramikkochfeld sollte waagerecht

ausgerichtet werden. Wie unten dargestellt:

A

B

50 mm mini

50 mm mini

Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld in jedem Fall gut bellftet wird und dass der Lufteintritt und -austritt nicht
behindert werden. Stellen Sie sicher, dass das Keramikkochfeld in einem guten Betriebszustand ist. Wie unten dargestellt

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem darlber liegenden Schrank sollte
mindestens 760 mm betragen.

-
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A(mm) [B(mm) |{C(mm) |D E
760 50 Mini |30 Mini |Lufteintritt |Luftaustritt 10 mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher, dass
o die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine strukturellen Bauteile den Platzbedarf
einschranken.
die Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material besteht.
wenn das Kochfeld iber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit einem eingebauten Lifter ausgestattet ist.
die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen und Vorschriften bereinstimmt.
ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in der Festverdrahtung integriert ist,
in Ubereinstimmung mit den lokalen Regeln und Vorschriften tiber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.
Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen Luftspalt von 3 mm als Kontaktabstand an allen
Polen (oder an allen aktiven [Phasen] Leitern, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfir eine Variante der
Anforderungen vorsehen) gewahrleisten.
e Der Trennschalter ist fir den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht zuganglich.
¢ Wenden Sie sich an die lokalen Baubehdrden und konsultieren Sie die geltenden Gesetzesvorschriften,
wenn Sie Zweifel bezlglich der Installation haben.
e Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie Keramikfliesen) fir die Wandoberflachen um
das Kochfeld herum.

Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zuganglich ist.

e eine ausreichende Frischluftzufuhr von auf3erhalb der Schranke zur Basis des Kochfeldes vorhanden ist.

e wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert ist, ein Hitzeschutz unterhalb des
Kochfeldes installiert wurde.

e der Trennschalter fiir den Benutzer leicht zuganglich ist.

Bevor die Befestigungsbugel positioniert werden

Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die Verpackung) abgestellt werden.

Wenden Sie keine Kraft auf die Bedienelemente des Kochfeldes an.

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Installation in der Arbeitsfliche mit vier angeschraubten Halterungen am Boden
(siehe Abbildung). Passen Sie die Position der Halterung an die unterschiedliche Dicke der Arbeitsflache an.

Vorsicht

1. Das Keramikkochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden.

Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen lhnen zu Diensten. Bitte fiihren Sie den Vorgang nie selbst aus.

Das Keramikkochfeld darf nicht an Kihlgerate, Geschirrspiler und Waschetrockner montiert werden.

Das Keramikkochfeld sollte so installiert werden, dass eine bessere Hitzestrahlung gewahrleistet und die Zuverlassigkeit
verbessert werden kann.

Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Arbeitsflache sollten hitzebestandig sein.

Um Schéaden zu vermeiden, mussen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff hitzebestandig sein.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Dieses Keramikkochfeld kann nur an eine Versorgung angeschlossen werden, deren Systemimpedanz nicht mehr
als 0,427 Ohm betragt. Erkundigen Sie sich ggf. bei Ihrem Versorgungsunternehmen nach der Netzimpedanz.

wnN
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AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz
angeschlossen werden. Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieen, Gberpriifen
Sie dass:

1. das Hausstromnetz fur die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.

2. die Spannung mit dem Wert auf dem Typenschild Ubereinstimmt.

3. der Querschnitt des Stromkabels fur die auf dem Typenschild angegebene Last geeignet ist.
Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Verzweigungseinrichtungen, um das
Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieRen, dies kann zu Uberhitzung und Brand fiihren.

Das Stromkabel darf nicht mit heilRen Teilen in Berihrung kommen und muss so positioniert
werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle auf Gber 75°C ansteigen kann.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschlagigen Norm oder mit einem 1-poligen Leistungsschalter
angeschlossen werden. Die Anschlussmethode wird unten dargestellt.

Ee]
8 =] c
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1. Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, sollte dies von einem Kundendiensttechniker mit dem
richtigen Werkzeug durchgefihrt werden, um Unfélle zu vermeiden.

2. Wenn das Gerét direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein allpoliger Leistungsschalter installiert werden,
mit einer Mindestéffnung von 3 mm zwischen den Kontakten.

3. Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt hergestellt wurde und den Sicherheitsvorschriften
entspricht.

4. Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

5. Das Netzkabel ist regelmaRig zu kontrollieren und darf nur von zugelassenem Servicepersonal ausgetauscht werden.

Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EG Uber
Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Indem Sie sicherstellen,
dass dieses Gerat ordnungsgemaR entsorgt wird, helfen Sie, mogliche Schaden fir
die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden, die bei einer falschen
Entsorgung entstehen kénnen.

Das Symbol auf dem Produkt weist darauf hin, dass es nicht als Hausmdill behandelt
werden darf. Stattdessen sollte es zu einer entsprechenden Sammelstelle fiir das
_ Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten gebracht werden.

. Dieses Gerat muss durch spezialisierte Betriebe entsorgt werden. Fir weitere
RS he: tntsotaen — |Informationen (iber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling dieses
unsortierten Hausmiill. Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre ortlich zustandige Behorde, lhr Millabfuhr-

Diese Art von Abfall muss unternehmen oder an das Geschaft, in dem Sie das Produkt erworben haben.
getrennt gesammelt und

einer besonderen Fir weitere Informationen Uber die Behandlung, Wiederverwertung und das Recycling
ﬁ:tf:r”z%eh;”w:r';%n dieses Produkts wenden Sie sich bitte an Ihre értlich zusténdige Behérde, Ihr Miillab-
g ) fuhrunternehmen oder an das Geschéft, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Geringe Leistungsaufnahme geman der Verordnung (EU) 2023/826 der Kommission.

Zeitraum, nach dem das Gerit

Y4 E i h
ustand nergieverbrauc automatisch in den Zustand ilibergeht

Aus-Modus 0,5W 20 min

Gilltig nur fiir Zypern
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Produktinformationen fur elektrische Haushaltskochfelder gemaf3 Verordnung (EU) Nr. 66/2014 der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellidentifikation CDH30
Art des Kochfelds: Elektroherd
Anzahl der Kochzonen und/  |Zonen 2
oder Bereiche Bereiche
) ) Induktionskochzonen
Heiztechnologie (
Induktionskochzonen und Induktionskochbereiche
Kochbereiche, Strahlungskochzonen, |Strahlungskochzonen X
Massive Platten
Hinten [0)] 20,0 cm
Vorne ) 16,5 cm
Hinten links ) cm
Hinten zentral ) cm
o : . Hinten rechts ) cm
Fur kreisférmige Kochzonen oder Bereiche: Durchmesser der nutzbaren Oberflache - -
) ) o Mitte links ) cm
pro elektrisch beheizter Kochzone, gerundet auf die nachstgelegenen 5mm -
Mitte zentral %) cm
Mitte rechts ) cm
Vorne links [9) cm
Vorne zentral ) cm
Vorne rechts ) cm
. L
Flex links cm
W
. L
Hinten zentral cm
W
L
Flex rechts cm
W
. . L
Mitte links W cm
Fur nicht kreisformige Kochzonen oder Flachen: Lange und Breite der nutzbaren
Oberflache pro elektrisch beheizter Kochzone oder Flache, aufgerundet auf das NachsteMitte zentral VI;/ cm
5mm L
Mitte rechts cm
W
. L
Vorne links cm
W
L
Vorne zentral cm
W
L
Vorne rechts cm
W
Hinten (0] 188,9 Wh/kg
Vorne @ 183,8 Wh/kg
Hinten links EKelektrisches Kochen Wh/kg
Hinten zentral EKelektrisches Kochen Wh/kg
Flex rechts EKelektrisches Kochen Wh/kg
Energieverbrauch fir Kochzone oder Flache berechnet pro kg  |Mitte links EKelektrisches Kochen Wh/kg
Mitte zentral EKelektrisches Kochen Wh/kg
Mitte rechts EKelektrisches Kochen Wh/kg
Vorne links EKelektrisches Kochen Wh/kg
Flex links EKelektrisches Kochen Wh/kg
Vorne rechts EKelektrisches Kochen Wh/kg
Energieverbrauch fiir den Herd berechnet pro kg Ekelekirische Kochplatte 186,4 Wh/kg

Standard angewendet: EN 60350-2 Haushaltselektro-Kochgeréte - Teil 2: Kochfelder - Methoden zur Leistungsmessung

Vorschldge zur Energieeinsparung:

« Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erzielen, platzieren Sie bitte die Pfanne in der Mitte der Kochzone.

« Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Kochzeiten und spart Energie, indem die Hitze gespeichert wird.

¢ Minimieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett, um die Kochzeiten zu verkirzen.
« Beginnen Sie mit dem Kochen auf hoher Stufe und reduzieren Sie die Einstellung, wenn das Essen durchgeheizt ist.
« Verwenden Sie Pfannen, deren Durchmesser so grof3 ist wie die Grafik der ausgewahlten Zone.

* Wenn nach dem Einschalten des Kochfelds keine Operation erfolgt, schaltet das Kochfeld nach 1 Minute automatisch in den Aus-Modus und die Leistung betragt 0,5W im Aus-Modus.

Diese Informationen sind als Teil des Geratebenutzerhandbuchs zu betrachten.
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