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THANK YOU FOR PURCHASING THE CANDY INDUCTION HOB. PLEASE READ THIS
INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USING THE HOB AND KEEP IT IN A SAFE

PLACE FOR FUTURE REFERENCE. [ H [



Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that
the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with the relevant
Statutory Requirements (for the UKCA
market). The full text of the declaration of
conformity is available at the following
internet address: www.candy-group.com

Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out anywork
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

¢ Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

¢ Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.
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Cut Hazard

e Take care - panel edges are sharp.

¢ Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should
be placed on this appliance at any time.

¢ Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
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supply (wall switch) and contact a qualified

technician.

e Switch the cooktop off at the wall before

cleaning or maintenance.

¢ Failure to follow this advice may resultin

electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic
safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hobsurface

since they can get hot

e Keep children away.

eHandles of saucepans may be hot to touch.

Check saucepan handles do not overhangother
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in

burns and scalds.
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Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

¢ Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions
¢ Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.
e Never use your appliance as a work or storage
surface.
e Never leave any objects or utensils on the
appliance.
¢ Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.
e Never use your appliance for warming or
heating the room.
e After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.
¢ Do not allow children to play with the appliance
or sit, stand, or climb on it.
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e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should
have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

¢ Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

*This appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:
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-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible

parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.

Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

«This appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.

«Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
«WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.g.
with a lid or a fire blanket.

« WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.

e Warning: If the surface is cracked, switch off

the appliance to avoid the possibility of electric
EN-6



shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

A steam cleaner is not to be used.

*The appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed bythe
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View
1.2000 W zone, boost to 2600W
2.1500 W zone, boost to 2000W
27—+ T3 | 3.2000 W zone, boost to 2600W
5- 4.1500 W zone, boost to 2000W
5. Flex zone, 2800w boost to 3500w
17 K —T4 6.Glass plate
— _lg 7.Control panel
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. Heating zone selection controls
. Timer control

. Timer regulating key

. keylock control

. ON/OFF control

. Boost function control

. Pause function

. Direct cook button

. WiFi button

10. Power regulating key
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11. Keep warm function control

12. Flex zone
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

THT ——

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

s8] (@ e
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Before using your New Induction Hob
e Read this guide, taking special note of the '‘Safety Warnings'section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don‘'t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

/

£ of
= /
v X
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Choosing the right Cookware

cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan. S

¢ You can check whether your cookware is suitable by carrying out ‘|/ [

a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it

is attracted, the pan is suitable for induction. =
¢ If you do not have a magnet: o
1. Put some water in the pan you want to check. =
2. If “'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.

e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminiumor
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Q ¢ Only use cookware with a base suitable for induction

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

WX

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, andis
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

- - hwm

X X iX 17
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Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1,2,3,4 (180mm) 120

Flex zone 240 or 160*270

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all displays show

" —-"or" - -" indicating that the induction hob has entered
the state of standby mode.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
e Make sure the bottom of the pan and the surface
of the cooking zone are clean and dry.

3. Touching the heating zone selection control, and
a indicator next to the key will flash.

4. Select one heating zone and set a power level by touching the slider, orslide
along the “—"control, or just touch any point of the *—".,
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a.If you don't select a heat zone within 1 minute, the ceramic hob will
automatically switch off. You will need to start again at step 1.

b. You can modify the heat setting at any time during cooking.

c. If slide along the “—", power will vary from stage 2 to stage 8.
Press “-”, power will decrease by one stage each time till stage 0.
Press “+"”, power will increase by one stage each time till stage9.

If the display flashes el alternately with the heat
setting

This means that:

¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

6L

1. Touching the heating zone selection control that you wish to
switch off.

2. Turn the cooking zone off by slide along the “*—" to the left point, and then hold
for 1 second.

S L NN R IR0 ) BoosTS [_> &|IIIIIIIIIIIIIIIIIlIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIImonr

-
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Make sure the power display shows “0”, then shows “H".
) |
L and then |
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3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces
*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate

that is still hot. '
H

Using the Power Management

Using power managerment you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.
Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.

2. Touch the button “pause function” and hold for 5 seconds. You can I |

hear the buzzer beeps one time. é\\

3. After you hear the beep, touch “+” and “-" button at the sametime

and hold for 3 second, the timer indicator will show flashing previous total power
level, e.g. '2.5’. Touch and hold ” +"” and "-" for 1 second again to switch to other
power level, for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the
button “pause function” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It
means you have finished the

setting. i
@ ®
R - 7 1
ﬂ:as:'h = 3.0+ ”
1 R
ol a0

J \

Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

EN-13

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 6.5kw (depending
on which level you've set), you are not able to increase power stage of any zone.
If you increase it by touching ‘+’, the cooktop will beep 3 times and indicator will
show a flashing ‘Pn’. Thus you need to decrease power stage of other zones before
increasing the power of objective zone.

Direct Cook

First, download the hOn App and install to your portable device. Then enroll your
induction hob.

Switch on the hob, touch the WiFi button and hold for 3 seconds, the hob will
display ‘rr’, and the WiFi indicator light will flash, then you can start the enroliment.
Once the WIFI module connects the router successfully, the WiFi indicator light
will be on all the time. Otherwise the WiFi indicator light will keep flashing.

How to set

Set the direct cook procedure on hOn App, and send the command to the hob, you
will hear two beeps and the dot of the timer display will flash. Then touch the
Direct cook button, you will hear one beep and the dot of the timer display will be
fixed. The hob will work following the setting on App and the selected zones will
show “A.”. On the App you will have access to 15 assisted cooking recipes,
together with some special functions: Keep warm, Melting, Boiling, Simmering
and Frying.

Attention:

There is a special case. If all the zone indicator lights went out when you‘ve set
cooking recipes on App, you'll need to touch On/off button before touching Direct
cook button. Once all indicator lights went out, within 10 minutes you need to
finish the cooking recipe setting. Otherwise you will need to connect the router
and set the recipe again.
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a. WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequency Band(s) [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Maximum Power [mW] 100

8

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

Product information for networked equipment

power consumption of the product in
networked standby if all wired network
ports are connected and all wireless
network ports are activated:

N/A

How to activate wireless network port:

For WiFi activation, press 3
seconds the WiFi button

How to deactivate wireless network port:

For WiFi de-activation, press 3
seconds the WIFI button
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power
1. Touch the heating zone selection button that you wish to {‘
boost, an indicator next to the key will flash. ({\'\
\

2. Touch the “b” button and hold 3 second, the heating zone will begin to work at
Boost mode. The power display will show “P” to indicate that the zone is
boosting.

3. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the

power stage 9. 9

4, If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the “B” button for
twice. The heating zone will go back to “9” power stage. Or slide along the "—" to
the left point, the heating zone will go back to the power stage in which you
touched.

$=:.$'|||||||||||||||||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIoosrr S R soosts

or I~
\
Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.

Group a Group b
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Using the Keep warm

Keep warm function is suitable for keeping food warm.

Using the Keep warm to get stable temperature

1. Touch the heating zone selection button that you wish to 5
use keep warm, an indicator next to the key will flash. L

§§§

2. Touch the button 3= , then hold 3 second, the cooking zone indicator will
display “A".

5 ‘ﬂ_s.IlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIOOSH' [_> R

3. If you want to cancel the keep warm, touch the heating zone selection

button, and then touch the button §§§ for 3 second. The heating zone
A—4

will go back to “0” power stage. 3"

H %‘_IlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIllIIIlIIllIIIIIIIIOOSTl' [_> B

Using the Pause function
Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the

induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button pause function, the cooking zone indicator will show ™“ll”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope

of all cooking zones, except the pause function, on/off and lock keys.

60 06 || s ol
I_> l_>ll 1
60 géb g Qi
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3. To cancel the pause status, touch the button pause function, then the cooking
zone will go back to the power stage which you set before.

e ol |l 60 os

=
=50 as

"
o Qi

Flexible area

® This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to
the cooking needs anytime.

® Flexible area is made of two independent inductors that can be controlled
separately.

e Important: Make sure to place the cookwares centered on the single cooking
zone. In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place
the pans centered on the cooking zone covering both cross.

Examples for good and bad pot placements:
4 ﬁ /, 4 4 k!
[e
J £ PERRN P
As big zone
1. Touch the flex zone selection button to activate the flexible area as a single big

v

zone, the indicator will show = .

(-]

=

[

/?
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2. Touch one of the heating zone selection button, then slide along the *—"control,
or just touch any point of the "—" to adjust the power level.

As two independent zones

1. If you want to cancel the flex zone, just touch the button of the flex zone, the

indicator = next to the flex zone button will disappear.

v

= I

-

Locking the Controls
e You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).
* When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.
To lock the controls
Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo ™
To unlock the controls
1. Make sure the Induction hob is turned on.
2. Touch and hold the keylock control for a while
3. You can now start using your Induction hob.
When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles
When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
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small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
go on to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:

Power level 1 2 1314|565 6 7 8 9 | A|II
Default working timer 8 8|1 8|4 4 4 2 2 2 1 2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.
People with a heart pace maker should consult with their doctor before

! using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

e You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

e You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

* You can set the timer up to 99 minutes.

Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting BD
any cooking zone. @

2. Touch timer control, the minder indicator will start flashing and “ 00"

will show in the timer display. é\\

w_nw

3. Set the time by touching the “-" or “+" control
Hint: Touch the “-" or “+" control once to decrease or increase by 1 minute.

Hold the “-" or “+"” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.

4. Cancel the time by touching the timer control and the "00” will show inthe
minute display and then “--".
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5. When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

~ s

OF>
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6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer
indicator shows “- - * when the setting time
finished.

Setting the timer to turn one cooking zone off
Cooking zones set for this feature will: 6

1. Touching the heating zone selection control
that you want to set the timer for. (e.g. zone 1#)

2. Touch timer control, The minder indicator
will start flashing and “00” will show in the
timer display.

?®E§ ?n

3. Set the time by touching the “-" or “+” control.

Hint: Touch the “-" or “+"” control once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-" or “+” control, the timer will decrease or increase
by 10 minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically
return to 0 minute.

4. When the time is set, it will begin to count down A 35 ,
immediately. The display will show the remaining 4 N
time and the timer indicator flash for 5seconds. @
NOTE: The red dot next to power level indicator
will illuminate indicating that zone is selected. 6
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5. To cancel the timer, touch the heating zone selection control, and then touch
the “-” of timer and scrolling down to “0”, the timer is cancelled, and the “00” will
show in the minute display, and then “--".

nn
mnr

= Q = ©
=

6. When cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be

. . A\Y " '
automatically switch off and show “H". h

& Other cooking zone will keep operating if they are turned onpreviously.

6] =

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zone 1# setting time of 2 minutes, zone 2# setting time of 5 minutes,
the timer indicator shows “2".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone selection control. The timer will indicate its set time.

60

n
(set to 5 minutes) u 1_3

3‘, (set to 2 minutes) @

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will be

automatically switch off and show “H".
]
H

NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you have to start
from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Hints and Tips

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.

e Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

* Never leave cleaning residue onthe
cooktop: the glass may become
stained.

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you’'ve checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
*Using your induction cooktop’ for
instructions.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

e Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a lowhumming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area
with a clean damp sponge or
cloth.

4. Wipe the area completely

dry
with a paper towel.

5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure youwipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the

induction hob off at the wall while the

fan is running.
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Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking

zone.
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The induction hob or a | Technical fault. Please note down the error
cooking zone has letters and numbers, switch
turned itself off the power to the induction hob
unexpectedly, a tone off at the wall, and contact a
sounds and an error qualified technician.

code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Technical Specification

Cooking Hob CTPS64SCTTWIFI/1

Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or
3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size LxWxH(mm) 590X520X60

Building-in Dimensions AxB (mm) | 560X490

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
F9/FA Temperature sensor of the IGBT | Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
ES5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob
temperature sensor cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.

Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-
resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

L(mm) | W(mm) | H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 560,45 490,5 50 mini




Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

|
:
EIRAN
e N
e~
2
— N ~
A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Air intake | Air exit 5mm

Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

e if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

¢ the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

* a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

¢ the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

e you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.
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When you have installed the hob, make sure that

* the power supply cable is not accessible through cupboard doors ordrawers

¢ there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

o if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

¢ the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.

A B C D

Screw Bracket | Screw hole | Bottom case

2 )
glass .

B retaining bracker

screw
A ST3. 548

™ ¥ 5
]) Bottom case worktop/kitchen cabinet

Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.
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2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be

ensured to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to

heat.

Connecting the hob to the mains power supply

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

& m " -
FUW—
e I

w2 N &

Yelow/Green

Power Cord Power Cord

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between

contacts.
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e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.

This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

L
Central left W b cm
Central L . om
central W
Central right \I& - cm
L 21,0
Front left W 20,0 cm
Front central L - cm
w
Front right W - cm
Rear left ECelectric 186,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIe(_:trlc - Wh/kg
cooking
Rear right | Eoclectric 197,2 Wh/kg
cooking
Central left ECeIe'ctnc - Wh/kg
cooking
Energy consumption for cooking zone Central ECelectric R Wh/k
or area calculated per kg central cooking 9
- ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | ECelectric 187,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIe'ctr|c - Wh/kg
cooking
- ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob ECelectric hob 101,7 Wh/kg

calculated per kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* Toobtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.
e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.
e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

¢ Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CTPS64SCTTWIFI
Type of hob: Electric Hob
zones 4
Number of cooking
zones and/or areas
areas
Induction cooking X
) zones
Heating technolog
(induction cooking| 1nduction cooking
zones and cooking cooking areas
areas, radiant
cooking zones, |radiant cooking
solid plates) zones
solid plates
Rear left (0] - cm
Rear central 4] - cm
Rear right (0] 18,0 cm
Central left 1] - cm
For circular cooking zones or areas:
diameter of useful surface area per Central @ R m
electric heated cooking zone, rounded central
h
to the nearest Smm Central right 4] - cm
Front left 0] B cm
Front central @ - cm
Front right 1] 18,0 cm
Rear lef L 21,0
For non-circular cooking zones or ear left W 20,0 cm
areas: length and width of useful L
surface area per electric heated cooking Rear central W - cm
zone or area, rounded to the nearest
5mm Rear right VI;l - cm
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Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare
gue I'éguipement radio est conforme a la directive
2014/53/UE et aux exigences |légales pertinentes
(pour le marché UKCA). Le texte intégral de la
déclaration de conformité est disponible a I'adresse
internet suivante : www.candy-group.com

Consignes de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez
lire ces informations avant d’utiliser votre plaque
de cuisson.

Installation

Risque d’électrocution

« Débrancher I'appareil du secteur avant d’effectuer
tout travail ou opération d’entretien.

e Le raccordement a un bon systeme de mise a la
terre est essentiel et obligatoire.

» Toute modification du systeme de cablage de
I’'habitation doit étre effectuée exclusivement par
un électricien qualifié.

e Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.

Risque de coupure

» Faites attention, les bords de la plaque sont
pointus.

e Si vous ne faites pas attention, vous pourriez
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vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

o Lisez attentivement ces instructions avant
d’installer ou d’utiliser cet appareil.

e Aucun produit ou matiere combustible ne doit étre
posé sur cet appareil.

» Veuillez laisser ces informations a la disposition
de la personne chargée de l'installation de
I'appareil car cela pourrait réduire les frais
d'installation.

» Pour éviter tout danger, cet appareil doit étre
installé conformément a ces instructions
d’installation.

o Cet appareil doit étre installé correctement et
étre mis a la terre par une personne qualifiée
pour cela.

o Cet appareil doit étre raccordé a un circuit
comprenant un sectionneur garantissant une
déconnexion complete de I'alimentation.

« Si lI'appareil n‘est pas installé correctement, cela
peut rendre la garantie caduque ou les
réclamations irrecevables.

Fonctionnement et entretien

Risque d’électrocution

e Ne cuisinez pas sur une plague de cuisson cassée
ou fissurée. Si la surface de la plague de cuisson
se casse ou se fissure, éteignez l'appareil
immeédiatement au niveau du secteur (interrupteur
mural) et contactez un technicien qualifié.

o Eteignez la plaque de cuisson au niveau du mur
avant toute opération de nettoyage ou
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d'entretien.
Le non-respect de cette consigne peut entrainer
une électrocution voire la mort.

Risque pour la santé

Cet appareil est conforme aux normes de sécurité
électromagnétique.

Toutefois, les personnes portant un pacemaker
ou un autre implant électrique (comme une
pompe a insuline) doivent consulter leur docteur
ou le fabricant de lI'implant avant d’utiliser cet
appareil afin d’étre certaines que leurs implants
ne seront pas affectés par le champ
électromagnétique.

Le non-respect de cette consigne peut entrainer
la mort.

Risque lié a une surface chaude

Durant [|'utilisation, les parties accessibles de cet
appareil peuvent devenir suffisamment chaudes
pour provoquer des brilures.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou
tout élément autre qu’un ustensile de cuisine au
contact de la plague a induction tant que la
surface n'a pas refroidi.

Les objets métalliques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne
doivent pas étre placés sur la surface de la
plagque de cuisson car ils peuvent chauffer.

Tenez les enfants loin de I'appareil.

Les poignées des casseroles peuvent étre
chaudes au toucher. Contrélez que les poignées
des casseroles ne soient pas au-dessus d’autres
zones de cuisson allumées. Gardez les poignées
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hors de portée des enfants.
Si vous ne respectez pas ce conseil, vous
pourriez vous br(iler et vous ébouillanter.

Risque de coupure

La lame extrémement coupante du racloir d’'une
plaque de cuisson est a découvert quand le
couvercle de sécurité est enlevé. Faites extré-
mement attention quand vous l'utilisez et rangez-
le toujours a I'abri et hors de portée des enfants.
Si vous ne faites pas attention, vous pourriez
vous blesser ou vous couper.

Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance
quand il est utilisé. Un débordement provoque
de la fumée et des éclaboussures de graisse qui
peuvent prendre feu.

N’utilisez jamais votre appareil comme plan de
travail ou surface de rangement.

Ne laissez jamais des objets ou des ustensiles
sur |'appareil.

Ne placez et ne laissez aucun objet aimantable
(par ex. cartes de crédit, cartes a mémoire) ou
dispositif électronique (par ex. ordinateurs,
lecteurs MP3) a proximité de l'appareil, car ils
pourraient étre affectés par son champ
électromagnétique.

N'utilisez jamais I'appareil pour chauffer la piece.
Apres toute utilisation, éteignez toujours les zones
de cuisson et la plague comme cela est décrit dans
ce manuel (par ex. au moyen des commandes
tactiles). Ne comptez pas sur la fonction de
détection de la casserole pour éteindre les zones
de cuisson quand vous enlevez les casseroles.
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Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil
ou s’asseoir, se tenir ou grimper dessus.

Ne rangez pas ce qui intéresse les enfants dans
des placards situés au-dessus de |'appareil. Les
enfants qui grimpent sur la plaque de cuisson
peuvent se blesser sérieusement.

Ne laissez pas les enfants seuls ou sans

surveillance dans la piece ou I'appareil est utilisé.

Les enfants ou les personnes ayant un handicap
qui limite leur capacité a utiliser I'appareil doivent
avoir une personne compétente et responsable
pour leur apprendre a l'utiliser. L'instructeur doit
étre satisfait qu’ils puissent utiliser |'appareil
sans danger pour eux ou leur environnement.
Ne réparez et ne remplacez aucune partie de
I'appareil sauf si cela est recommandé
spécifiguement dans le mode d’emploi. Toutes
les autres opérations de réparation doivent étre
faites par un technicien qualifié.

N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer
votre plaque de cuisson.

Ne placez pas et ne laissez pas tomber des
objets lourds sur votre plaque de cuisson.

Ne montez pas sur votre plaque de cuisson.
N'utilisez pas de poéle avec des bords irréguliers
et ne trainez pas les poéles sur la surface de la
plague a induction car cela peut rayer le verre.
N’utilisez pas de tampons a récurer ni d’autres
agents de nettoyage trés abrasifs pour nettoyer
votre plaque, car ils peuvent rayer la surface du
verre a induction.

Si le cordon d’alimentation est endommagé,
faites-le remplacer par le fabricant, le service
apres-vente ou un électricien qualifié pour éviter
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tout risque d’accident.

Cet appareil est concu pour étre utilisé dans une
habitation et pour des applications similaires telles
que : -les espaces de cuisine dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; -
les habitations rurales ; -par les clients dans les
hotels, motels et autres environnements de type
résidentiel ; - les environnements de type
chambres d’hotes ou B&B.

AVERTISSEMENT : I'appareil et ses parties
accessibles peuvent devenir chauds au cours de
I"'utilisation.

Il faut faire attention a ne pas toucher les
éléments de chauffage.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus
a I"écart a moins d’étre surveillés constamment.
Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de
plus de 8 ans et les personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de
connaissances, s’ils ont été supervisés ou si on
leur a appris a utiliser |'appareil en toute sécurité
et qu’ils comprennent les risques courus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
Le nettoyage et I’'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.
AVERTISSEMENT : Il peut s’avérer dangereux de
cuisiner sur une plaque de cuisson avec des
matieéres grasses ou de I'huile sans surveiller la
cuisson car celles-ci peuvent prendre feu.

Ne JAMAIS tenter d’éteindre un incendie avec de
I’eau, mais éteindre I'appareil puis couvrir la
flamme par exemple avec un couvercle ou une
couverture pare-flammes.
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o AVERTISSEMENT : Risque d’incendie : ne ranger
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

« Avertissement : si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter une éventuelle décharge
électrique, pour les surfaces en vitrocéramique
ou un matériau similaire qui protegent les parties
sous tension.

Il ne faut pas utiliser de nettoyeur vapeur.

o L'appareil n'est pas prévu pour étre utilisé au
moyen d’'une minuterie extérieure ou d’'un
systeme de télécommande séparé.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson de courte durée
doit étre surveillé en continu.

AVERTISSEMENT : Afin d’éviter le renversement de
I'appareil, ce moyen de stabilisation doit étre installé.
Reportez-vous aux instructions d'installation.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement des
protections de plaque de cuisson congues par le
fabricant de I'appareil de cuisson ou indiquées
comme appropriées par le fabricant de I'appareil
dans le mode d'emploi ou intégrées a I'appareil.
L'utilisation de protections inappropriées peut
provoquer des accidents.

Cet appareil intégre un raccordement a la terre
uniquement a des fins fonctionnelles.

FéliCitatiOI‘ISpour I’'achat de votre nouvelle plaque de cuisson a induction.
Nous vous conseillons de prendre le temps de lire ce manuel d'instruction/
d'installation afin de comprendre parfaitement comme l'installer correctement
et la faire fonctionner.

Pour l'installation, veuillez lire le paragraphe Installation.

Lisez attentivement toutes les consignes de sécurité avant toute utilisation et
conservez ce manuel d'instruction/d'installation pour pouvoir le consulter en
cas de besoin.
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Présentation du produit

Vue de dessus

—— 1. Zone de 2000 W, boost jusqu'a 2600 W

2. Zone de 1500 W, boost jusqu'a 2000 W

21— L —) T3 o
3. Zone de 2000 W, boost jusqu'a 2600 W
4, Zone de 1500 W, boost jusqu'a 2000 W
5. Zone flexible, 2800 W boost jusqu’a

1 4 3500 W
17 T 6. Plaque en verre

R _lg 7. Panneau de commande

Panneau de commande

2 12 1
I I
= - O + ; wwwwwwwwwwww Ll llllllllllllllllllllllllllllll @ 6 I 0O
[ |11 T
1 O H T 1T 11
9 3 11 10 6 8475

. Commandes de sélection des zones de cuisson
. Commande de la minuterie

. Touche de réglage de la minuterie

. Commande de verrouillage

. Commande Marche/Arrét

. Commande de la fonction boost

. Fonction pause

. Direct cook bouton

. Bouton Wi-Fi

10. Touche de réglage de la puissance

O 0O NO UL A WN B+

11. Commande de la fonction pour garder au chaud
12. Zone flexible
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Un mot sur la cuisson a induction

La cuisson a induction est une technologie de cuisson économique, efficace,
pointue et s(re. Elle fonctionne par des vibrations électromagnétiques générant
la chaleur directement dans la casserole, plutét qu’indirectement en chauffant
la surface en verre. Le verre ne devient chaud que parce que la casserole finit
par le chauffer.

I

marmite en fer

L M= circuit magnethue’ .
| I F— plague en verre céramique
&‘ EEe) — bobine d‘induction
- N — courants induits

Avant d’utiliser votre nouvelle plaque a induction

e Lisez ce guide, en faisant particuli€rement attention au paragraphe 'Consignes
de sécurité'.

e Otez le film protecteur qui pourrait encore se trouver sur la plague a induction.

Utilisation des commandes tactiles

e Les commandes répondent au toucher, vous n‘avez donc pas besoin d’exercer
une pression.

e Utilisez la partie charnue de votre doigt, pas I'extrémité.

e Vous entendrez un bip sonore chaque fois qu’un toucher est enregistré.

e Assurez-vous que les commandes soient toujours propres, seéches et qu'il
n'y ait aucun objet (par ex. un ustensile ou un torchon) les couvrant. Méme
une mince pellicule d’eau peut rendre difficile I'utilisation descommandes.
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Sélection du bon ustensile de cuisson

¢ N'utilisez que des ustensiles de cuisson ayant une
base adaptée a la cuisson a induction. Cherchez le

symbole de I'induction sur I'emballage ou le fond de _mm
la casserole. af 0
* \Jous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson est adapté (
en effectuant un test magnétique. Avancez un aimant vers la -
base de la casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a — D
I'induction. =

e Si vous n‘avez pas d'aimant :
1. Placez de I'eau dans la casserole que vous voulez contréler.

o ) ) .
2. Si = ne clignote pas sur l'afficheur et que I'eau chauffe, la casserole estadaptée.
e Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne sont pas adaptés :
acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans une base magnétique, verre, bois,
porcelaine, céramique et faience.

N‘utilisez pas d‘ustensile de cuisson avec des bords irréguliers ou un fond arrondi.

Assurez-vous que la base de votre casserole ou poéle soit plane, qu'elle soit bien
a plat contre le verre et de la méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des
casseroles dont le diamétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.
En utilisant une marmite |égérement plus large, I’énergie sera utilisée a son
efficacité maximale. Si vous utilisez une marmite plus petite, I'efficacité pourrait
étre moins importante que prévue. Placez toujours votre casserole ou poéle bien
au centre de la zone de cuisson.

\,.’;

17

Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction, ne les faites pas glisser
car cela pourrait rayer le verre.

AT 3¢
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Dimensions des casseroles

Les zones de cuisson sont, jusqu'a une certaine limite, automatiquement adaptées
au diametre de la casserole. Le fond de cette casserole pourrait néanmoins avoir
un minimum de diamétre selon la zone de cuisson correspondante. Pour obtenir
la meilleure efficacité possible de la table, placer la casserole au centre de la
zone de cuisson.

Le diameétre de la base des ustensiles de cuisson a induction

Zone de cuisson Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

240 ou 160*270

Zone flexible

Les éléments ci-dessus peuvent varier en fonction de la qualité de la
casserole utilisée.

Utilisation de votre plaque a induction

Pour commencer a cuire

1. Touchez la commande Marche/Arrét.

Quand la plaque est allumée, la sonnerie émet un bip, tous
les afficheurs indiquent “-" ou “- =" pour montrer que la
plaque a induction est passée en mode veille.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuissonque
vous souhaitez utiliser.
e Assurez-vous que le fond de la casserole et lasurface
de la zone de cuisson soient propres et secs.

3. En touchant la commande de sélection de la zone de 38'_
cuisson, un voyant a coté de la touche se mettra a 7=\
clignoter.

4. Sélectionnez une zone de cuisson et réglez un niveau de puissance en
touchant le curseur, ou faites glisser le long de la commande “-" ou touchez
tout simplement n'importe quel point du “-".
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a. Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson dans la minute qui suit, la
plaque vitrocéramique s'éteindra automatiquement. Vous devrez
recommencer a partir de I'étape n° 1.

b. Vous pouvez modifier le réglage de la chaleur a tout moment durant la
cuisson.

¢ Sivous faites glisser le curseur le long de la "—", la puissance varie du
niveau 2 au niveau 8.

Appuyez sur “-”, la puissance diminue d'un niveau a chaque fois jusqu'au
niveau 0.

Appuyez sur "+", la puissance augmente d'un niveau a chaque fois
jusqu'au niveau 9.

L

< en alternance avec le réglage

N

Si I'affichage clignote -

de la chaleur

Cela veut dire que :

e vous n‘avez pas placé de casserole sur la zone de cuisson correcte ou,

e la casserole que vous utilisez n‘est pas adaptée pour la cuisson a induction ou,

e la casserole est trop petite ou n’est pas correctement centrée sur la zone de
cuisson.
La plaque ne chauffera pas tant qu’une casserole adaptée n‘aura pas été posée
sur la zone de cuisson.
L'afficheur s’éteindra automatiquement au bout de 1 minute si aucune casserole
adaptée n’est placée sur la plaque.

Quand vous avez fini de cuisiner
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1. En touchant la commande de sélection de la zone de
cuisson que vous souhaitez éteindre.

2. Eteignez la zone de cuisson en faisant glisser le *—" sur le point gauche, puis
maintenez pendant 1 seconde.

S ) soosTs [—> S soosts
¥

¥

Assurez-vous que |'affichage de la puissance indique “0”, puis “H".

0 A

puis
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3. Eteignez toute la plaque en touchantla
commande Marche/Arrét.

4. Faites attention aux surfaces chaudes

La lettre ‘H’ indiquera la zone de cuisson trop chaude pour étre touchée. Elle
disparaitra quand la surface aura refroidi pour atteindre une température ne
présentant aucun risque. Vous pouvez également ['utiliser comme une fonction
économies d'énergie si vous souhaitez réchauffer d'autres casseroles, utilisez

la plaque qui est encore chaude. !
H

Utilisation de la gestion de la puissance

Grace au gestionnaire de puissance, vous pouvez régler la puissance totale sur
2,5 kw/ 3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW et 7,4 kW. Le réglage de la puissance totale
par défaut est le niveau de puissance maximal.

Réglage du niveau de puissance total pour répondre
a vos besoins

1. Assurez-vous que la plaque soit éteinte.
Remarque : vous ne pouvez régler la gestion de la puissance que lorsque la
plaque est éteinte.

2. Appuyez sur la touche “fonction pause” et maintenez-la enfoncée I |
pendant 5 secondes. Vous pouvez entendre le signal sonore une fois.

3. Aprés avoir entendu le signal sonore, appuyez simultanément sur les

boutons “+” et “*-" et maintenez-les enfoncés pendant 3 secondes, le voyantde
la minuterie indique que le niveau de puissance total précédent clignote, par ex.
‘2.5, Touchez et maintenez “ +"” et “-" enfoncés pendant 1 seconde pour passer
a un autre niveau de puissance, par exemple 3.0. Lorsque la puissance
souhaitée clignote, appuyez sur le bouton “fonction pause” et maintenez-le
enfoncé pendant 5 secondes. La sonnerie retentit 10 fois. Cela signifie que

vous avez terminé le réglage.

13255 = —:30:+ I
— .

r"f’_/ N rl R\‘- '\5\\
/ S
Remarque :

1. Aprés I'étape n° 2, vous devez toucher “+” et “-” dans les 3 secondes aprés
avoir entendu le signal sonore. Sinon vous devrez recommencer a partir de
I'étape n° 2.
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2. Une fois le réglage terminé, attendez la fin des 10 bips. N'appuyez suraucun
bouton au cours de cette période. Dans le cas contraire, le paramétre ne sera
pas valide.

Régles de gestion de la puissance

Si la puissance totale dépasse la limite de 2,5 kw, 3,0 kW, 4,5 kW, 6,5 kW (selon
le niveau que vous avez défini), vous n’étes pas en mesure d’augmenter la
puissance de n‘importe quelle zone. Si vous l'augmentez en appuyant sur ‘+’, la
plague émet un bip a 3 reprises et le voyant affiche I'inscription ‘Pn’ en clignotant.
Ainsi, vous devez diminuer le niveau de puissance des autres zones avant
d'augmenter la puissance de la zone souhaitée.

Direct cook

Vous devez d’abord télécharger I'application hOn et l'installer sur votre dispositif
portable. Vous devez ensuite enregistrer votre plaque a induction.

Allumez la plaque de cuisson, appuyez sur le bouton Wi-Fi et maintenez-le enfoncé
pendant 3 secondes, la plaque de cuisson affiche ‘rr’ et le voyant lumineux Wi-Fi se
met a clignoter, puis vous pouvez commencer |'enregistrement. Une fois que le
module WI-FI s’est connecté au routeur avec succes, le voyant du WI-FI reste
allumé tout le temps. Dans le cas contraire, le voyant du Wi-Fi continue de clignoter.

Comment effectuer le réglage

Réglez la procédure de Direct Cook directe sur I'application hOn et envoyez la
commande a la plaque de cuisson, vous entendrez deux bips et le point de
I'affichage de la minuterie se mettra a clignoter. Appuyez ensuite sur le bouton
Direct Cook, un bip retentira et le point de I'affichage de la minuterie sera
fixe. La plaque de cuisson fonctionne en suivant le réglage sur I'application et
les zones sélectionnées indiqueront “A.”. Sur l'application, vous aurez accés

a 15 recettes de cuisson assistées, ainsi qu'a quelques fonctions spéciales :
Garder au chaud, faire fondre, bouillir, mijoter et frire.

Attention :

il y a un cas particulier. Si tous les voyants de zone s'éteignent lorsque vous
avez réglé les recettes de cuisson sur |'application, vous devez appuyer sur le
bouton Marche/Arrét avant d'appuyer sur le bouton Direct Cook. Une fois
tous les voyants éteints, dans les 10 minutes, vous devez terminer le réglage
de la recette de cuisson. Dans le cas contraire, vous devrez vous connecter au
routeur et régler a nouveau la recette.
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R Utilisation de la fonction Boost
a. PARAMETRES SANS FIL

Technologie Wi-Fi BLE Boost est la fonction permettant a une zone de monter a une plus grande
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE puissance en une seconde et qui dure 5 minutes. Vous pouvez ainsi obtenir une
: cuisson plus puissante et plus rapide.
[Baﬂ‘i‘]e(s) de frequence 2400 ~ 2500 | 2400 ~ 2500 o .
: _ Utilisation du Boost pour obtenir une
Puissance maximale [mW] 100 8 plus grande puissance (*\-\
1.  Appuyez sur le bouton de sélection de la zone decuisson q
que vous souhaitez augmenter, un voyant a cété de la \

touche clignote.
2. Appuyez sur le bouton "b” et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes. La
b. INFORMATIONS SUR LES PRODUITS POUR LES zone de cuisson commencera a fonctionner en mode Boost. L'écran de la

éQUIPEMENTS EN RESEAU puissance affichera la lettre “"P” pour indiquer que la zone est en mode Boost.
Informations sur les équipements en réseau

&IIIIIIlIIIllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIloosr!'
’ P
Consommation de puissance de produit en | N/A

mOd? Ve'”eﬂen réseau quand Fous les ports 3. La puissance de Boost durera 5 minutes, puis la zone reviendra au niveau
de réseau cable sont connectés et tous les de puissance 9

ports de n
réseau sans fil sont activés : j |L

Pour activer le WiFi, appuyez

Comment activer le port de réseau sans fil : | sur la touche WiFi pendant 3 4. Si vous souhaitez annuler la fonction Boost pendant ces 5 minutes,
secondes appuyez deux fois sur le bouton “B”. La zone de cuisson revient au niveau
Comment désactiver le port de réseau sans | Pour désactiver le WiFi, de puissance "9". Ou faites glisser le "~" sur le point gauche, la zone de
fil - appuyez sur la touche Wifi cuisson revient au niveau de puissance dans lequel vous avez touche.
pendant 3 secondes S ) BoosT S scoss
? r
Ou A
\

Restrictions lors de I'utilisation

Les quatre zones ont été divisées en deux groupes. Dans un groupe, si vous
utilisez le boost sur une zone, assurez-vous d'abord que l'autre zone fonctionne
sur/en dessous du niveau de puissance 5.

Groupe a Groupe b

FR-15 FR-16



Utilisation de la fonction Garder au chaud

La fonction Garder au chaud convient pour maintenir au chaud des aliments.

Utilisation de la fonction Garder au chaud pour
obtenir une température stable

1. Appuyez sur le bouton de sélection de la zone de cuisson 5
que vous souhaitez utiliser pour garder au chaud, un
voyant a cOté de la touche clignote.

§5§
2. Appuyez sur le bouton 5=, puis maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes,

le voyant de la zone de cuisson affiche “"A”.

S J_is.IIIIIIIIIIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIBooSrr [_> R

3. Si vous souhaitez annuler la fonction Garder au chaud, touchez le bouton de

§§§
sélection de la zone de cuisson, puis appuyez sur le bouton 5= pendant 3
secondes. La zone de cuisson revient au niveau de puissance “0”.

F" ‘s?“'|||||||||||||||||||||||||||||||||||||III|OOSTP [_:> 8

Utilisation de la fonction Pause

La fonction pause peut étre utilisée a tout moment pendant la cuisson. Elle
permet d'arréter la plaque a induction et d’y revenir.

1. Assurez-vous que la zone de cuisson fonctionne.

2. Appuyez sur le bouton de la fonction pause, le voyant de la zone de cuisson
affiche “II”. Puis le fonctionnement de la plaque a induction sera désactivé dans
le cadre de toutes les zones de cuisson, a I'exception de la fonction pause, de
la touche marche/arrét et de la touche de verrouillage.
60 o6 [ ! i
—> —>
50 @6 5 ™

0 o
(= all
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3. Pour annuler I'état de pause, touchez le bouton de la fonction pause, puisla
zone de cuisson revient au niveau de puissance que vous avez défini
précédemment.

|| 61 o6
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Zone flexible
e Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou deux zones
différentes, en fonction des besoins de cuisson a tout moment.

e La zone flexible est formée de deux inducteurs indépendants quipeuvent
étre commandés séparément.

e Important : assurez-vous que vous avez bien placé les ustensiles de cuisson
au centre de la zone de cuisson individuelle. Si la casserole est grande,
ovale, rectangulaire ou longue, assurez-vous qu’elle est bien placée au
centre de la zone de cuisson couvrant les deux croix.

Exemples de bon et mauvais positionnement des casseroles :

-
Vv v v v ox

En tant que grande zone
1. Appuyez sur le bouton de sélection de la zone flexible pour activer lazone
flexible en une seule grande zone, I'indicateur affiche =.

-

>160*270 m

T =T
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2. Appuyez sur I'un des boutons de sélection de la zone de cuisson, puis faites
glisser le long de la commande “-" ou appuyez simplement sur n'importe quel
point du “-" pour régler le niveau de puissance.

En tant que deux zones indépendantes

1. Si vous souhaitez annuler la zone flexible, il suffit d'appuyer sur le bouton de
la zone flexible, l'indicateur = a c6té du bouton de la zone flexible disparait.

Verrouillage des commandes

e Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter une utilisation indésirable
(par exemple des enfants éteignant par inadvertance les zones de cuisson
allumées).

e Quand les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sont
désactivées a I'exception de la commande Marche/Arrét.

Pour verrouiller les commandes

Touchez la commande de verrouillage. Le voyant de la minuterie affichera" Lo "

Pour déverrouiller les commandes

1. Assurez-vous que la plaque a induction soit allumée.

2. Touchez et maintenez la commande de verrouillage appuyée pendant un

certain moment.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre plaque a induction.

& Quand la plaque est en mode verrouillage, toutes les commandes sont
désactivées a |'exception de Marche/Arrét, vous pouvez toujours éteindre la
plague a induction avec la commande Marche/Arrét en cas d'urgence, mais
vous devrez d'abord déverrouiller la plaque lors de I'utilisation suivante.

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température équipé peut superviser la température a l'intérieur
de la plaque a induction. Quand une température excessive est détectée, la
plague a induction arréte automatiquement de fonctionner.

Protection anti-débordement

La protection anti-débordement est une fonction de protection de sécurité. Elle
éteint automatiquement la plaque de cuisson dans les 10 s si de |'eau coule sur
le panneau de commande, tandis que le signal sonore retentit pendant 1 seconde.

Détection des petits articles
Quand une casserole d’une taille non adaptée ou non magnétique (par ex.
aluminium) ou un autre petit élément (par ex. couteau, fourchette, clef) a été
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laissé sur la plaque, la plaque passe automatiquement en mode veille en une
minute. Le ventilateur continuera a refroidir la plaque a induction pendant une
minute supplémentaire.

Protection avec coupure automatique

La coupure automatique est une fonction de sécurité pour votre plaque a
induction. Elle se coupe automatiquement si vous oubliez de I'éteindre. Les
temps de fonctionnement par défaut pour divers niveaux de puissance sont
indigués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9| A|II

Temps de 8| 8| 8| 41| 4| 4 2 2 2 1 2
fonctionnement par
défaut (en heures)

Quand vous enlevez la marmite, la plaque a induction cesse immédiatement de
chauffer et la plaque se coupe automatiquement au bout de 2 minutes.
Les personnes portant un pacemaker doivent consulter leur médecin
avant d'utiliser cet appareil.

En utilisant la minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

e Vous pouvez |'utiliser comme alarme. Dans ce cas-la, la minuterie n'éteindra
pas la zone de cuisson quand le temps réglé se sera écoulé.

e Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne la zone de cuisson quandle
temps réglé s'est écoulé.

e Vous pouvez régler la minuterie jusqu'a un maximum de 99 minutes.

Utilisation de la minuterie comme alarme

Si vous ne choisissez pas une zone de cuisson

1. Assurez-vous que la plaque soit allumée.
Remarque : vous pouvez utiliser I'alarme méme si vous ne
sélectionnez pas une zone de cuisson.

2. Touchez la commande de la minuterie, l'indicateur de I'alarme @
commence a clignoter et “ 00” apparait sur 'afficheur de la minuterie. é&

nn
uo

3. Réglez le temps en touchant la commande “-" ou“+".

Astuce : touchez la commande “-"
augmenter d'l minute. Maintenez appuyée la commande ou
“+” de la minuterie pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

ou “+” une fois pour diminuer ou

w_w

4. Annulez le temps en touchant la commande de la minuterie et "00” apparaitra
sur |'afficheur des minutes, puis “—".
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5. Quand le temps est réglé, le compte a rebours
démarre immédiatement. L'afficheur montrera -35°
le temps restant et le voyant de la minuterie @
clignotera pendant 5 secondes.

6. La sonnerie retentira pendant 30 secondes et le
voyant de la minuterie indique “- -” quand le
temps réglé est terminé. ®

Réglage de la minuterie pour éteindre une zone de
cuisson

Les zones de cuisson configurées pour cette fonction :

1. En touchant la commande de sélection de la zone 5
de cuisson pour laquelle vous voulez régler la
minuterie. (par ex. zone 1#)

2. Touchez la commande de la minuterie,
I'indicateur de I'alarme commence a clignoter et
“00” apparait sur l'afficheur de la minuterie.

r?cagg 7‘

3. Réglez le temps en touchant la commande “-" ou “+".

Astuce : touchez la commande “-” ou “+” une fois pour diminuer ou

augmenter d'1 minute. Touchez et maintenez appuyée la commande
“-"ou “+”, la minuterie diminuera ou augmentera de 10 minutes.

Si le temps réglé dépasse 99 minutes, la minuterie revient
automatiquement a 0 minute.

4. Quand le temps est réglé, le compte a rebours
démarre immédiatement. L'afficheur montre le —__,
temps restant et le voyant de la minuterie clignote -36:
pendant 5 secondes. ©

REMARQUE : le point rouge a coté du voyant du

niveau de puissance s'allume pour indiquer la zone 5
sélectionnee. b L
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5. Pour annuler la minuterie, touchez la commande de sélection de la zone de

cuisson, puis touchez la minuterie et faites défiler jusqu'a “0”, la minuterie

est annulée et 00" apparait sur I'affichage des minutes, puis“--".

1 M
[y A N -
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6. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson correspondante

s'éteint automatiquement et affiche “H". [
H

& Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si vous les avez
allumées auparavant.

Réglage de la minuterie pour éteindre plus d’'une

zone de cuisson

1. Si cette fonction est utilisée sur plus d'une zone de cuisson, le voyant de la
minuterie indique le temps le plus court.
(par ex. zone 1# temps de réglage de 2 minutes, zone 2# temps de réglage
de 5 minutes, le voyant de la minuterie indique “2".)

REMARQUE : le point rouge clignotant a coté de I'indicateur du niveau de
puissance signifie que l'indicateur de la minuterie montre le temps de la
zone de cuisson.

Si vous souhaitez vérifier le temps défini pour une autre zone de cuisson,
touchez la commande de sélection de la zone de cuisson. La minuterie
indiquera le temps réglé pour celle-ci.

5 (réglé sur 5 minutes) 8 8
3 . (réglé sur 2 minutes) ®

2. Quand le temps de cuisson est terminé, la zone de cuisson correspondante

s'éteint automatiquement et affiche “H”. I
H

REMARQUE : si vous souhaitez modifier le temps aprés avoir réglé la
minuterie, vous devez recommencer a partir de I'étape n° 1.

FR-22



Entretien et nettoyage

Quoi ?

Comment ?

Important!

Conseils et astuces

Salissures de tous
les jours sur le
verre (empreintes,
marques, taches
laissées par les
aliments ou des
débordements non

sucrés sur le verre).

1.
2.

Mettez la plaque de
cuisson hors tension.
Versez un nettoyant pour
plague quand le verre est
encore tiede (mais pas
chaud !)

Rincez et essuyez avec un
chiffon propre ou du
papier absorbant.
Remettez la plaque de
cuisson sous tension.

Quand la plaque de cuisson est
hors tension, il n'y a aucune
indication de 'surface chaude'
mais la zone de cuisson peut
encore étre chaude ! Faites
extrémement attention.

Les tampons a récurer, certains
tampons en nylon et les agents
de nettoyage abrasifs peuvent
rayer le verre. Lisez toujours
I'étiquette pour contrdler que
votre nettoyant ou tampon a
récurer est adapté.

Ne laissez jamais de résidu de
nettoyage sur la plaque : il
pourrait tacher le verre.

Probléme

Causes possibles

Que faire

Il est impossible
d'allumer la plaque
a induction.

Pas de courant.

Assurez-vous que la plaque a
induction soit branchée sur le
secteur et qu'elle soit sous tension.
Vérifiez s'il y a une coupure de
courant chez vous ou dans votre
quartier. Si vous avez tout contrblé
et que le probléme persiste,
appelez un technicien qualifié.

Les commandes
tactiles ne répondent
pas.

Les commandes sont
verrouillées.

Déverrouillez les commandes.
Voir le paragraphe "Utilisation de
votre plaque a induction’ pour les
instructions.

Débordements,
aliments fondus et
éclaboussures
sucrées et chaudes
sur le verre.

Eliminez-les immédiatement
avec une spatule ou un racloir
adapté pour les plaques

a induction, mais faites
attention aux surfaces de
cuisson chaudes :

1.

Eteignez la plaque de
cuisson au niveau du mur.

Enlevez les taches laissées par
les aliments fondus et sucrés ou
les débordements dés que
possible. Si vous les laisser
refroidir sur le verre, vous
pourriez avoir du mal a les
éliminer ou ils pourraient méme
abimer irrémédiablement la

Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

Il se peut qu'il y ait une mince
pellicule d'eau sur les commandes
ou vous avez peut-étre utilisé
I'extrémité de votre doigt pour
toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone des
commandes tactiles est séche et
utilisez la partie charnue de votre
doigt quand vous touchez les
commandes.

Le verre est rayé.

Ustensiles de cuisson avec bord
rugueux.

Utilisation d'un tampon abrasif

ou de produits de nettoyage
inadapteés.

Utilisez des ustensiles de cuisson
avec des fonds plats et lisses. Voir
*Sélection du bon ustensile de
cuisson’.

Voir ‘Entretien et nettoyage’.

Certaines casseroles
émettent des
craquements ou des
cliquétements.

Cela peut étre di a la construction
de votre ustensile de cuisson
(des couches de métaux différents
qui vibrent différemment).

Cela est normal pour les
ustensiles de cuisson et cela
n'indique pas un défaut.

La plaque a induction
émet un ronronnement
bas quand elle est
utilisée avec un réglage
sur haute chaleur.

Ceci est d{ a la technologie de la
cuisson a induction.

Cela est normal, mais le bruit
devrait diminuer voire disparaitre
complétement quand vous
diminuez la chaleur.

2. Tenez la lame ou l'ustensile surface du verre.
avec un angle de 30° et e Risque de coupure : quand le
raclez la salissure ou couvercle de sécurité est enlevé,
I'éclaboussure jusqu'a une la lame du racloir est
zone froide de la plaque particulierement coupante.
de cuisson. Faites extrémement attention
3. Nettoyez la salissure ou quand vous l'utilisez et rangez-le
|'éclaboussure avec un toujours a I'abri et hors de
torchon ou du papier portée des enfants.
absorbant.
4. Suivez les étapes de 2 a 4
pour le paragraphe
‘Salissures de tous les
jours sur le verre’ ci-
dessus.
Débordements sur 1. Mettez Ta plaque de e La plaque de cuisson peut
les commandes cuisson hors tension. sonner et se couper toute seule,
tactiles. 2. Epongez le débordement et les commandes tactiles
3. Essuyez la zone des peuvent ne pas fonctionner
commandes tactiles avec quand il y a un liquide dessus.
un chiffon ou une éponge Veillez a bien essuyer la zone
humide propre. des commandes tactiles avant
4. Essuyez parfaitement la de rallumer la plaque.
zone avec du papier
absorbant.
5. Remettez la plaque de

cuisson sous tension.

Bruit de ventilateur
provenant de la plaque
a induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré dans votre plaque

a induction sert a prévenir la
surchauffe des parties
électroniques. Il peut continuer a
fonctionner aprés que vous ayez
éteint la plaque a induction.

Cela est normal et ne requiert
aucune intervention. Néteignez
pas la plaque a induction au
niveau du mur quand le
ventilateur fonctionne.

Les casseroles ne
deviennent pas
chaudes et
apparaissent sur
I'afficheur.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n‘est
pas adaptée pour la cuisson a
induction.

La plaque a induction ne peut
pas détecter la casserole car elle
est trop petite pour la zone de
cuisson ou n'est pas centrée
correctement dessus.

Utilisez des ustensiles de cuisson
adaptés a la cuisson a induction.
Voir le paragraphe ‘Sélection du

bon ustensile de cuisson’.

Centrez la casserole et assurez-
vous que sa base correspond bien
a la taille de la zone de cuisson.
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La plaque a induction Défaut technique.

ou une zone de cuisson
s’est coupée a
I'improviste, un son
résonne et un code
d’erreur s’affiche

(en alternant
habituellement un ou
deux chiffres sur
I'afficheur de la
minuterie de cuisson).

Veuillez noter les lettres et les
numéros d’erreur, éteignez la
plaque a induction au niveau du
mur et contactez un technicien
qualifié.

Caractéristiques techniques

Plague de cuisson

CTPS64SCTTWIFI/1

Zones de cuisson

4 zones

Tension d'alimentation

220-240 V~, 50-60 Hz

Affichage des pannes et inspection

Si une situation anormale se présente, la plaque a induction passera auto-
matiquement dans un état de protection et affichera les codes de protection

Puissance électrique installée

2,5 kW :
3,0 kW :

2250-2750 W ou
2700-3300 W ou

4,5 kW : 4050-4950 W ou
6,5 kW : 5850-7150 W ou
7,4 kW : 6600-7400 W

Taille du produit LxIxH (en mm) 590X520X60

Dimensions du produit encastré AxB |560X490
(en mm)

correspondants :

Probléme Causes possibles Que faire

F3/F4 Panne du capteur de Veuillez contacter
température de la bobine le fournisseur.
d’induction

F9/FA Capteur de température de Veuillez contacter

la panne IGBT. le fournisseur.

E1/E2 Tension d'alimentation anormale | Veuillez contréler que la
tension d’alimentation
soit normale.

Remettez sous tension
quand l'alimentation est
normale.

E3 Température élevée du capteur Veuillez contacter

de température de la bobine le fournisseur.
d'induction

E5 Température élevée du capteur Veuillez redémarrer aprés

de température d'IGBT avoir laissé refroidir la
plague.

Ces commentaires correspondent a I’'analyse et l'inspection des pannes

courantes.

Veuillez ne pas démonter I'unité vous-méme pour éviter tout danger et dégat

pour la plaque a induction.
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Le poids et les dimensions sont approximatifs. Nous nous efforgons d'améliorer
constamment nos produits, c'est pourquoi il est possible que nous modifions les
caractéristiques et les modéles sans préavis.

Installation

Sélection de I'équipement d'installation

Coupez la surface de travail en fonction de la taille indiquée sur le dessin.

Pour l'installation et I'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre laissé
autour du trou.

Vérifiez que I'épaisseur de la surface de travail soit d'au moins 30 mm. Veuillez
choisir un matériau résistant a la chaleur pour la surface de travail afin d'éviter
une déformation importante provoquée par le rayonnement thermique provenant
de la plaque chaude. Comme cela est montré ci-dessous :

=

i i
L(mm) IW(mm) |H(mm) (mm) \A(mm) |B(mm) X(mm)

590 |520 |60 |56 56045 |490+5 |50 mini
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Quelles que soient les circonstances, assurez-vous que la plaque a induction
soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas obstruées.
Assurez-vous que la plaque a induction soit en bon état. Comme cela est
montré ci-dessous

Remarque : la distance de sécurité entre la plaque et le placard situé
au-dessus de la plaque doit étre d'au moins 760 mm.

A(mm) |B(mm) |C(mm) |D |E

760 |50 mini | 20 mini | Entrée d'air | Sortie d'air 5mm

Avant d'installer la plaque de cuisson, assurez-vous
que

e la surface de travail est carrée et plane, et qu'aucun élémentstructural
n'interfere avec les exigences d'espace

e la surface de travail est réalisée dans un matériau résistant a la chaleur

e sila plague de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four doit avoir un
ventilateur de refroidissement incorporé

e ['installation sera conforme aux exigences en matiére de dégagement et aux
normes et réglementations applicables.

e un sectionneur adapté permettant une déconnexion compléte du secteur est
incorporé dans le cadblage permanent, monté et positionné pour respecter
les réglementations et les régles de cablage locales.

Le sectionneur doit étre agréé et fournir une séparation de contact avec un
trou d'air de 3 mm dans tous les poles (ou dans tous les conducteurs [de
phase] actifs si les régles de cablage locales permettent cette variation des
exigences)

e |'utilisateur doit pouvoir accéder aisément au sectionneur quand la plaque
de cuisson est installée

e consultez le service local de I'urbanisme et les arrétés municipaux si vous
avez des doutes pour l'installation

e vous devez utiliser des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer
(comme des carreaux en céramique) pour les surfaces murales situées
autour de la plaque de cuisson.
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Quand vous avez installé la plaque de cuisson,

assurez-vous que

e le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes ou les tiroirs
des placards

e il y a un flux adéquat d'air frais de I'extérieur du meuble jusqu'a la base de
la plaque

e sila plaque de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard,
une barriére de protection thermique est installée sous la base de laplaque

e |'utilisateur peut facilement accéder au sectionneur

Avant de placer les étriers de fixation
L'unité doit étre placée sur une surface stable et lisse (utilisez I'emballage).
Ne forcez pas sur les commandes dépassant de la plaque de cuisson.

Réglage de la position des étriers
Fixez la plaque sur la surface de travail au moyen de 4 étriers a vis sur le
boitier du fond de la plaque (voir image) aprés l'installation.

Vis Support | Trou de vis | Boitier inférieur

) ) i}

verre

B étrier de fixation

vis \
A ST3.5*8 g L
Boitier plan de travail/placard
inférieur de cuisine

Mises en garde

1. La plaque a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre disposition. N'effectuez
jamais I'opération vous-méme.
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La plaque ne sera pas installée directement au-dessus d'unlave-vaisselle,
réfrigérateur, congélateur, lave-linge ou séchoir car I'humidité peut
endommager les parties électroniques de la plaque.

La plaque a induction doit étre installée de maniére a ce que le rayonnement
thermique puisse étre garanti pour améliorer sa fiabilité.

Le mur et la zone de chauffage induite situés au-dessus de la surface de la
table doivent supporter la chaleur.

Pour éviter tout dégat matériel, la couche en sandwich et I'adhésif doivent
étre résistants a la chaleur.

Branchement de la plaque sur le secteur

f Cette plaque de cuisson ne doit étre branchée sur le secteur que par une personne

qualifiée pour cela. Avant de brancher la plaque sur le secteur, contrblez que :

1. le systéme de cablage de I'habitation est adapté a la puissance de la plaque de cuisson.
2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique

3. les sections des cables électriques peuvent supporter la charge spécifiée sur laplaque
signalétique.

Pour brancher la plaque sur le secteur, n'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de
dispositifs de branchement, car ils peuvent provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune des parties chaudes et doit étre
positionné de maniére a ce que la température ne dépasse jamais 75 °C.

I’habitation est adapté sans modifications. Les modifications ne doivent étre effectuées

f Faites effectuer un contréle par un électricien pour savoir si le systéme de cablage de

que par un électricien qualifié.

L'alimentation doit étre raccordée conformément a la norme applicable ou avec
un disjoncteur unipolaire. La méthode de raccordement est montrée ci-dessous.

Emr@ e

S

=

Gris
Bleu -

Noir
Marron
JaunelVert
Jaune/Vert

Cordon
d'alimentation

Cordon

dalimentation

Si le cable est abimé ou doit étre remplacé, cette opération doit étre effectuée
par un agent du service aprés-vente qui utilise des outils spéciaux pour
éviter tout accident.

Si I'appareil est branché directement sur le secteur, undisjoncteur omnipolaire
doit étre installé avec une ouverture minimum de 3 mm entre les contacts.
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e L'installateur doit s'assurer que le branchement électrique a étéeffectué

correctement et qu'il est conforme aux réglementations de sécurité.

e Le cable ne doit pas étre plié ou comprimé.
e Le cable doit étre contrblé régulierement et il ne doit étre remplacé que par

des techniciens agréés.

Cet appareil est étiqueté conformément a la Directive européenne 2012/19/UE
relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE). Les
DEEE contiennent a la fois des substances polluantes (pouvant avoir un effet
négatif sur I'environnement) et des éléments de base (pouvant étre réutilisés).
Il est important que les DEEE fassent |'objet de traitements spécifiques pour
enlever et mettre au rebut les polluants et récupérer tous lesmatériaux.
_ Chaque personne peut jouer un réle important en s'assurant que les DEEE ne
deviennent pas un probléme environnemental ; il est essentiel de suivre
quelques régles fondamentales :

- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;

- les DEEE doivent étre amenés sur des sites de collecte spéciaux (déchéteries) gérés parla
Mairie ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, les collectes chez les particuliers peuvent étre disponibles pour les
grands DEEE. Lors de I'achat d'un nouvel appareil, I'ancien peut étre retourné au vendeur qui
doit I'accepter gratuitement sous forme d'échange, a condition que I'appareil soit d'un type
équivalent et qu'il posséde les mémes fonctions que I'appareil acheté.
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Informations sur le produit pour les tables de cuisson électriques domestiques conformes au
réglement (UE) n°® 66/2014 de la Commission

Centrale L
- cm
gauche |
Centrale L ) om
centrale |
Centrale L R om
droite |
L 21,0
Avant gauche cm
| 20,0
Avant L _ om
centrale |
i L
Avant droite | - cm
Arriere QE Cw_sson 186,5 Wh/kg
gauche électrique
Arriére CE Cuisson
centrale électrique B Wh/kg
Arriére droite| CE Cuisson 197,2 Wh/kg
électrique
Centrale CE Cuisson
gauche électrique Wh/kg
Consommation d'énergie pour la zone Centrale CE Cuisson
; . Y - - Wh/kg
de cuisson ou la zone calculée par kg centrale électrique
Centrale CE Cuisson
droite électrique B Wh/kg
Avant gauche C,E Cm_sson 187,3 Wh/kg
électrique
Avant CE Cuisson
centrale électrique B Wh/kg
Avant droite C,E Cm_sson 195,6 Wh/kg
électrique
Consommatjon d énergie pour la table (;E Pla_que 191,7 Wh/kg
de cuisson calculée par kg électrique

Norme appliquée : EN 60350-2 Appareils de cuisson électrodomestiques - Partie 2 : Tables de
cuisson - Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction

Conseils pour économiser de I'énergie :

 Pour obtenir la meilleure efficacité possible de la table, placer la casserole au centre de la zone
de cuisson.

e L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie

en conservant la chaleur.

e Diminuez la quantité de liquide ou de matiéres grasses pour réduire les temps de cuisson.

e« Commencer a cuisiner avec un réglage élevé puis réduire le réglage quand lanourriture est
chaude.

o Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi large que le dessin de la zone sélectionnée.

Position Symbole Valeur Unité
Identification du modele CTPS64SCTTWIFI
. Plaque
Type de table de cuisson : ., aal
électrique
Nombre de zones |Z0N€s 4
de cuisson et/ou
de zones zones
Zones de cuisson X
Technologie de |a induction
chauffage 2 d N
(zones de cuisson |4 9”35 t'e cuisson
4 induction et |2 Induction
zones de cuisson, .
: zones de cuisson
zones de cuisson ]
} radiantes
radiantes, plaques
solides) )
plaques solides
Arriere @ _ m
gauche
Arriére
- cm
centrale 2
Arriére droite (0] 18,0 cm
. Centrale @
Pour les zones ou zones de cuisson gauche - cm
circulaires : diametre de la surface
utile par zone de cuisson électrique Centrale %) - cm
chauffée, arrondi a la zone de cuisson| _ centrale
la plus proche de 5 mm Centrale
] 4] - cm
droite
Avant gauche (0] - cm
Avant
- cm
centrale 2
Avant droite 4] 18,0 cm
p | d . Arriére L 21,0 cm
our les zones ou zones de cuisson
- ) gauche | 20,0
non circulaires : la longueur et la
largeur de la surface utile par zone ou Arriére L _ cm
zone de cuisson électrique chauffée, centrale |
arrondies a la zone la plus proche L
de 5 mm Arriére droite - cm
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Con la presente, Candy Hoover Group Srl
dichiara che I'apparecchiatura radio € conforme
alla direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti di
legge (per il mercato UKCA). Il testo completo
della dichiarazione di conformita & disponibile al
seguente indirizzo internet: www.candy-
group.com

Avvertenze per la sicurezza

La vostra sicurezza &€ molto importante per noi.
Leggere attentamente queste informazioni prima di
utilizzare il piano cottura.

Installazione

Rischio di scosse elettriche

e Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica
prima di effettuare operazioni di manutenzione
o altre attivita simili.

Il collegamento a un impianto di messa a terra
perfettamente funzionante € fondamentale, oltre
che obbligatorio.

o Eventuali modifiche all'impianto elettrico
domestico devono essere effettuate solo da un
elettricista qualificato.

» L'inosservanza di questo avviso pud causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischio di tagli

o Attenzione: i bordi del pannello sono taglienti.

e Prestare particolare attenzione per evitare tagli
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o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

» Leggere attentamente queste istruzioni prima di
installare o utilizzare questo elettrodomestico.

¢ Non collocare mai prodotti o materiali combustibili

su questo elettrodomestico.

o Estendere tali informazioni alla persona respon-
sabile dell'installazione dell'elettrodomestico per
ridurre i costi di installazione.

e Per evitare pericoli, questo elettrodomestico
deve essere installato in conformita a queste
istruzioni per l'installazione.

e Questo elettrodomestico deve essere
correttamente installato e collegato a terra solo
da un tecnico qualificato.

e Questo elettrodomestico deve essere collegato a
un circuito provvisto di interruttore di isolamento
che garantisca il distacco totale dalla fonte di
alimentazione.

o Se l'elettrodomestico non viene installato
correttamente, la garanzia ed eventuali reclami
potrebbero non essere piu validi.

Uso e manutenzione

Rischio di scosse elettriche

« Se il piano cottura e danneggiato o incrinato,
non utilizzarlo per la cottura. In caso di rottura
o incrinatura della superficie del piano cottura,
scollegare immediatamente I'elettrodomestico
dalla presa elettrica e rivolgersi a un tecnico
qualificato.

e Scollegare il piano cottura dalla presa di corrente
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prima della pulizia o della manutenzione.
L'inosservanza di questo avviso puo causare
scosse elettriche anche fatali.

Rischi per la salute
e Questo elettrodomestico e conforme gli standard

di sicurezza elettromagnetica.

Ciononostante, i portatori di pacemaker cardiaci
o altri impianti elettrici (ad es. pompe per
insulina) devono consultare il loro medico o il
produttore dell'impianto prima di utilizzare
questo elettrodomestico, allo scopo di accertarsi
che il funzionamento dei loro impianti non venga
disturbato dal campo elettromagnetico prodotto
dall'elettrodomestico.

L'inosservanza di questo avviso puo causare
eventi fatali.

Rischi causati dalla superficie calda

Durante l'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si riscaldano abbastanza da
causare ustioni.

Fino a quando la superficie € calda, non toccare
il vetro a induzione con il corpo, gliindumenti

o altri oggetti diversi dagli utensili di cucina adatti.

Non collocare oggetti metallici, ad es. coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi, sulla superficie del
piano cottura perché potrebbero riscaldarsi.
Tenere lontani i bambini.

I manici delle casseruole potrebbero diventare
caldi al tatto. Accertarsi che i manici delle
casseruole non sporgano su altre zone di cottura
attivate. Tenere lontani i manici dalla portata dei
bambini.
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L'inosservanza di questo avviso puo causare
ustioni e scottature.

Rischio di tagli

Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto per il piano cottura e affilata come un
rasoio. Prestare estrema attenzione e conservarlo
sempre in un luogo sicuro e lontano dalla portata
dei bambini.

Prestare particolare attenzione per evitare tagli

o lesioni personali.

Istruzioni importanti per la sicurezza

Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito
durante l'uso. La bollitura causa fuoriuscite di
fumo e grasso che potrebbero inflammarsi.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico come
superficie da lavoro o stoccaggio.

Non lasciare mai oggetti o utensili
sull'elettrodomestico.

Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili
(ad es. carte di credito, schede di memoria)
oppure dispositivi elettronici (ad es. computer,
lettori MP3) vicino all'elettrodomestico, in quanto
il campo elettromagnetico che produce potrebbe
smagnetizzarli.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per
riscaldare I'ambiente.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura
e il piano cottura come descritto in questo
manuale (utilizzando i comandi touch). Non
basarsi sulla funzione di rilevamento delle
pentole per lo spegnimento delle zone di cottura
quando le pentole vengono rimosse.

Non consentire ai bambini di giocare con

I'elettrodomestico né di sedersi o arrampicarsi
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sull'elettrodomestico.

Non riporre oggetti che potrebbero attirare

i bambini nei pensili sopra I'elettrodomestico.
Se i bambini si arrampicano sul piano cottura,
potrebbero subire gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella
zona di utilizzo dell'elettrodomestico.

I bambini o le persone affetti da disabilita che
limitano la loro capacita di utilizzare
I'elettrodomestico devono essere istruiti sull'uso
da una persona responsabile. La persona che li
istruisce deve accertarsi che siano in grado di
adoperare |'elettrodomestico senza rischi per sé
e per le persone circostanti.

Non riparare o sostituire componenti
dell'elettrodomestico, a meno che non sia
consigliato appositamente nel manuale. Tutte le
altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

Non pulire il piano cottura con apparecchi

a vapore.

Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul
piano cottura.

Non salire sul piano cottura.

Non utilizzare pentole con bordi irregolari né
trascinare pentole sulla superficie del vetro

a induzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.

Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi
per la pulizia del piano cottura, perché potrebbero
graffiare il vetro a induzione.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
dell'assistenza o da una persona con analoga
qualifica per evitare rischi.
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Questo elettrodomestico e destinato all'uso
domestico e a utilizzi simili a quelli di seqguito
indicati: zone cucina per il personale di officine,
uffici e altri ambienti lavorativi; case coloniche;
clienti di hotel, motel e altri ambienti residenziali;
bed & breakfast.

AVVERTENZA: I'elettrodomestico e i componenti
accessibili diventano molto caldi durante I'uso.
Non toccare le resistenze.

Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni
se non sono sorvegliati continuamente.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni, da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali e da persone
inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se
hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro
dell'elettrodomestico e sono consapevoli dei
relativi pericoli.

Impedire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico. La pulizia e la manutenzione
non devono essere effettuate da bambini non
sorvegliati.

AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo
essere pericolosa e puo causare incendi se il
piano cottura rimane incustodito.

In caso di incendio, non provare MAI a estinguerlo
con l'acqua; spegnere l'elettrodomestico e coprire
la fiamma con un coperchio o una coperta
antincendio.

AVVERTENZA: per evitare il rischio di incendi,
non collocare oggetti sulle superfici di cottura.
Avvertenza: se la superficie € incrinata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse
elettriche per le superfici di cottura in
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vetroceramica o materiale simile che proteggono
i componenti sotto tensione.

e Non adoperare elettrodomestici per la pulizia
a vapore.

o L'elettrodomestico non & progettato perl'uso
tramite timer esterni e sistemi di controllo
remoto separati.

ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere
controllato continuamente. Un processo di cottura
breve deve essere sorvegliato costantemente.
AVVERTENZA: per evitare che l'elettrodomestico si
rovesci, € necessario installare questi mezzi
stabilizzanti. Per l'installazione, fare riferimento
alle istruzioni.

AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il
piano cottura progettate dal produttore
dell'elettrodomestico da cucina o indicate dal
produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni per
I'uso come protezioni idonee o incorporate
nell'elettrodomestico. L'uso di protezioni
inappropriate pud causare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un
collegamento a terra solo per scopi funzionali.

Congratulazioni per I'acquisto del nuovo piano cottura a induzione.
Si raccomanda di leggere attentamente il manuale di istruzioni/installazione per

installare e utilizzare correttamente il piano cottura a induzione.
Per l'installazione, consultare I'apposita sezione.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare
il manuale di istruzioni/installazione per future consultazioni.
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Panoramica del prodotto

Vista superiore

1. Zona 2000 W, con incremento della
potenza fino a 2600 W

21 L —— T3 2. Zona 1500 W, con incremento della
potenza fino a 2000 W
5 3. Zona 2000 W, con incremento della
potenza fino a 2600 W

4. Zona 1500 W, con incremento della
1—+ R —+— -4 | potenza fino a 2000 W

5. Zona flessibile 2800 W, conincremento
— 6 della potenza fino a 3500 W

6. Piastra in vetro
7. Pannello dei comandi

2 12 1
| | II lI
| ] o
o] [w] (]
- o + B oo @ @
| | I |

; ] |
I L ]
9 3 11 10 6

. Comandi per la selezione della zona scaldante
. Comando del timer

. Tasto di regolazione del timer

. Comando di blocco dei tasti

. Comando di accensione e spegnimento

. Comando della funzione Boost

. Funzione Pausa

. Tasto Direct Cook

9. Tasto WiFi

10. Tasto di regolazione della potenza

O NOUT A WN -

11. Comando della funzione Mantenimento in caldo
12. Zona flessibile
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Cenni sulla cottura a induzione

La cottura a induzione € una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente
ed economica. La cottura avviene tramite vibrazioni elettromagnetiche che
generano calore nella pentola in maniera diretta e non indiretta, tramite il
riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa caldo solo perché la
pentola si riscalda.

I

pentola in acciaio

circuito magnetico

(e ) i .
- piastra in vetroceramica
s e [ [ bobina a induzione
- —b correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

e Leggere attentamente questa guida, con particolare attenzione alla sezione
"Avvertenze per la sicurezza".

e Rimuovere I'eventuale pellicola protettiva sul piano cottura a induzione.

Utilizzo dei comandi touch

I comandi rispondono al tocco, per cui non occorre applicare pressione.
Utilizzare il polpastrello e non la punta del dito.

Ogni tocco registrato produce un segnale acustico.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e non coperti da oggetti
(ad es. utensili o panni). Anche un sottile velo d'acqua puo impedire il
corretto funzionamento dei comandi.
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Scelta degli utensili da cucina

* Adoperare solo utensili da cucina idonei per la cottura

a induzione. Controllare il simbolo della cottura
a induzione sull'imballo o sul fondo della pentola.

o E possibile accertarsi che I'utensile di cucina sia idoneo
effettuando una prova magnetica. Avvicinare un magnete alla
base della pentola. Se il magnete viene attirato, la pentola
€ idonea per la cottura a induzione.

e Se non ¢ disponibile un magnete:

1. collocare un po' d'acqua nella pentola da controllare.

u B ) , ) .
2. Se = non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola eidonea.
e Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono idonei: acciaio inox puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica eterracotta.

Non adoperare utensili da cucina con i bordi irregolari o la base curva.

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, che si appoggi interamente sul vetro
e che sia delle stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole di diametro
adeguato, come illustrato nella figura della zona selezionata. La massima efficienza
si ottiene adoperando una pentola di diametro lievemente superiore a quello della
zona di cottura. Se si utilizza una pentola di dimensioni inferiori, |'efficienza sara
inferiore a quella prevista. Centrare la pentola sulla zona di cottura.

¢ T

Le pentole poggiate sul piano cottura a induzione devono essere sempre sollevate
e non trascinate, altrimenti il vetro potrebbe graffiarsi.

M 4’

b - & - P, -
N 4

RS ' A
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Dimensioni della pentola

Le zone di cottura sono limitate in modo che si adattino automaticamente al
diametro della pentola. Il diametro del fondo della pentola, tuttavia, deve essere
almeno pari a quello della zona di cottura corrispondente. Per ottimizzare I'efficienza
del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.

Diametro della base delle pentole per cottura a induzione

Zona di cottura Minimo (mm)
1, 2,3,4 (180 mm) 120

240 0 160x270

Zona flessibile

Le misure indicate sopra possono variare a seconda della qualita della
pentola utilizzata.

Uso del piano cottura a induzione

Per avviare la cottura

1. Toccare il comando di accensione e spegnimento

Dopo I'accensione, viene emesso un segnale acustico e tutto
il display visualizza "-" o "- =", indicando che il piano cottura
a induzione € in modalita di attesa.

utilizzare.
e Accertarsi che il fondo della pentola e la superficie N
della zona di cottura siano puliti e asciutti. ;

2. Collocare una pentola idonea sulla zona di cottura da ‘ )

3. Toccando il comando di selezione della zona scaldante, un M
indicatore vicino al tasto lampeggia. AN

4, Selezionare una zona scaldante e impostare un livello di potenza toccandoil
cursore; in alternativa, scorrere lungo il comando "-" o toccare
semplicemente un puntino qualunque di "-".

IT-11
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a Se non si seleziona una zona scaldante entro 1 minuto, il piano cotturain
ceramica si spegne automaticamente. In tal caso, occorre ricominciare
dal punto 1.

b. E possibile modificare I'impostazione della temperatura inqualunque
momento durante la cottura.

¢ Scorrendo lungo "-", la potenza varia da 2 a 8.

Premendo "-", la potenza diminuisce ogni volta di una certa entita fino a 0.
Premendo "+", la potenza aumenta ogni volta di una certa entita fino a 9.

Il display visualizza I'indicazione =HEZ lampeggiante
alternativamente all'impostazione della temperatura
In tal caso:

e non e stata collocata una pentola sulla zona di cottura corretta;
e la pentola utilizzata non & adatta alla cottura ainduzione;
e la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di cottura.

Se non si colloca una pentola idonea sulla zona di cottura, il riscaldamento
non avviene.

Se non viene collocata una pentola idonea sulla zona di cottura, il display si
spegne automaticamente dopo 1 minuto.

Al termine della cottura

1. Toccare il comando di selezione della zona scaldante da 5
spegnere.
2. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere il cursore lungo "—" verso
sinistra, quindi tenerlo premuto per 1 secondo.
P
&|||||||||||||||||||||||||||||I||||||||||l00ﬂ!' [_:> &|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIOOﬂ!'

%

Accertarsi che il display della potenza indichi "0", quindi "H".

8 e poi H
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3. Spegnere l'intero piano cottura toccandoil
comando di accensione e spegnimento.

4. Attenzione alle superfici calde
"H" indica che la zona di cottura & calda al tatto. L'indicazione scompare

quando la superficie si € raffreddata a una temperatura sicura. Se occorre
scaldare altre pentole, per risparmiare energia & possibile utilizzare il piano

cottura ancora caldo. |
H

Uso della gestione della potenza

La gestione della potenza consente di impostare la potenza totalea 2,5/ 3,0/
4,5/ 6,5e 7,4 kW. L'impostazione predefinita della potenza totale & il massimo
livello di potenza.

Impostazione del livello di potenza totale adatto alle
proprie esigenze

1. Accertarsi che il piano cottura sia spento.
Nota: la gestione della potenza puo essere utilizzata solo con piano cottura
spento.

2. Tenere premuto per 5 secondi il tasto "funzione pausa". Viene
emesso un singolo segnale acustico.

3. Dopo I'emissione del segnale acustico, tenere premuti per 3 secondi entrambi i
tasti "+" e "-"; I'indicatore del timer visualizza il livello di potenza totale
precedente lampeggiante, ad es. "2,5". Tenendo premuti per 1 secondo ancora
entrambi i tasti "+" e "-", si passa a un altro livello di potenza, ad es. 3.0. Quando
la potenza desiderata lampeggia, tenere premuto per 5 secondi il tasto "funzione
pausa". Vengono emessi 10 segnali acustici. A questo punto, I'impostazione

é terminata.

P |1
.TT:E'.S - — -3.0:+
- | (SN
7oA d N
/ \

Nota:

1. Dopo il passo 2, toccare "+" e "-" entro 3 secondi dopo I'emissione del
segnale acustico. In caso contrario, occorre ricominciare dal punto 2.

2. Una volta terminata I'impostazione, attendere la fine con I'emissione di
10 segnali acustici. Non toccare alcun tasto durante questo periodo. In caso
contrario, I'impostazione non sara valida.
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Regole di gestione della potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5/ 3,0 / 4,5 e 6,5 kW (a seconda del
livello impostato), non € possibile aumentare la potenza per nessuna delle zone.
Se si aumenta la potenza "+", il piano cottura emette 3 segnali acustici e l'indicatore
visualizza "Pn" lampeggiante. E necessario, pertanto, ridurre la potenza delle altre
zone prima di aumentare la potenza della zona desiderata.

Direct Cook

Scaricare innanzitutto I'app hOn e installarla su un dispositivo portatile. Arruolare,
quindi, il piano cottura a induzione.

Accendere il piano cottura e tenere premuto per 3 secondi il tasto WiFi; il piano
cottura visualizza "rr" e I'indicatore luminoso WiFi lampeggia. A questo punto,
e possibile avviare I'arruolamento. Quando il modulo WiFi collega correttamente
al router, l'indicatore luminoso WiFi rimane sempre acceso. In caso contrario,
I'indicatore luminoso WiFi continua a lampeggiare.

Impostazione

Impostare la procedura Direct Cook sull'app hOn e inviare il comando al piano
cottura; vengono emessi 2 segnali acustici e il puntino del display del timer
lampeggia. Toccando, quindi, il tasto Direct Cook, viene emesso 1 segnale
acustico e il puntino del display del timer & fisso. Il piano cottura funzionera in
base all'impostazione effettuata sull'app e le zone selezionate visualizzeranno
"A". Nell'App saranno disponibili 15 ricette di cottura assistita, oltre ad alcune
funzioni speciali: mantenimento in caldo, fusione, ebollizione, cottura a fuoco
lento e frittura.

Attenzione:

Esiste un caso particolare. Se gli indicatori luminosi di tutte le zone si spengono
una volta impostate ricette di cottura sull'app, & necessario toccare il tasto di
accensione/spegnimento prima di toccare il tasto Direct Cook. Quando tutti gli
indicatori luminosi si spengono, & necessario terminare I'impostazione della
ricetta di cottura entro 10 minuti. In caso contrario, occorrera collegare il
router e impostare nuovamente la ricetta.
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PARAMETRI WIRELESS

Tecnologia

Wi-Fi BLE

Norma

802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE

Banda(e) di frequenza [MHz]

2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

Potenza massima [mW]

100 8

COLLEGATE IN RETE

b. INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE APPARECCHIATURE

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in standby | N/A

di rete se tutte le porte di rete cablate sono
collegate e tutte le porte di rete wireless

sono
attive:
Per attivare il WiFi, tenere
Come attivare la porta di rete wireless: premuto per 3 secondi il tasto
WiFi
Come disattivare la porta di rete wireless: Per disattivare il WiFi, tenere

premuto per 3 secondi il tasto
WiFi
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Uso della funzione Boost

Con la funzione Boost, una singola zona eroga entro un solo secondo una potenza
maggiore per un periodo di 5 minuti. In questo modo & possibile ottenere una
cottura piu potente e pil veloce.

Uso della funzione Boost per una
maggiore potenza i\-\

1. Toccando il tasto di selezione della zona scaldante da
potenziare, un indicatore accanto al tastolampeggia.

2. Tenendo premuto per 3 secondi il tasto "b", la zona scaldante inizia a
funzionare in modalita Boost. Il display di potenza visualizza "P" per indicare
che la potenza della zona sta aumentando.

% IIIIIIIIIIIIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIT\?\ "D

3. La funzione Boost dura 5 minuti, dopo di che la zona torna alla potenza9.

50

4. Per annullare la funzione Boost durante questi 5 minuti, toccare due volte il
tasto "B". La zona scaldante torna alla potenza "9". In alternativa, scorrere
lungo "-" fino al punto sinistro; la zona scaldante torna alla potenza precedente.

}:_=‘lIlllllllllllllll|llllllllllllllllllllllm? S R RT R ) BoosTE
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Limitazioni durante l'uso

Le quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la
funzione Boost su una zona, accertarsi prima che Il'altra zona funzioni a un
livello di potenza non superiore a 5.

Gruppo a Gruppo b
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3. Per annullare lo stato di pausa, toccare il tasto pausa; la zona di cottura

Uso della funzione Mantenimento in caldo .
torna allo potenza impostata precedentemente.

La funzione Mantenimento in caldo serve a tenere caldi gli alimenti. 1 1 5
i1 B O || ] a6

—> —=>
= oif EL\ 650 06

Uso della funzione Mantenimento in caldo per
ottenere una temperatura stabile

1. Toccando il tasto di selezione della zona scaldante da 5
mantenere calda, un indicatore accanto al tasto

lampeggia. Area flessibile

e Quest'area puo essere utilizzata in qualunque momento come singola zona

2. Tenendo premuto per 3 secondi il tasto 5, I'indicatore della zona di o come 2 zone differenti, in base alle esigenze di cottura.

cottura visualizza "A". e L'area zona flessibile & costituita da 2 induttori indipendenti che possono
5 S ey ) ’3‘ essere controllati separatamente.
B
e Importante: collocare gli utensili da cucina al centro sulla singola zona di
cottura. Nel caso di pentole grandi, ovali, rettangolari e allungate, collocare
) _ _ ) ) ) le pentole al centro della zona di cottura in modo da coprire entrambe le
3. Per annullare la funzione Mantenimento in caldo, toccare il tasto di selezione zone scaldanti.
5§ Esempi di posizionamento corretto e scorretto delle pentole:

della zona scaldante e tenere premuto per 3 secondi il tasto 3 . La zona
scaldante torna alla potenza "0".

H ‘&_s_IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIImﬂP [_> 8

Uso della funzione Pausa [e]
\, ‘/"

/

2160x270m)

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualunque momento durante la
cottura. Consente di arrestare il piano cottura a induzione e ripristinarlo.

& \
\\7 /.‘ \\ /,‘
2. Toccando il tasto della funzione Pausa, l'indicatore della zona di cottura Come unica grande zona

visualizza "ll". Il funzionamento del piano cottura a induzione, quindi, sara . . ) - . , -

disattivato per tutte le zone di cottura, ad eccezione della funzione Pausa, dei 1. Toccando il tasto di selezione della zona flessibile per attivare I'area flessibile
’ ’ . Vi d: . . =

tasti di accensione e spegnimento e dei tasti di blocco. come singola grande zona, l'indicatore visualizza =.

50 o6 = || o o
50 o6 Q”w g 3l

1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

-
g

=

/7
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2. Toccare uno dei tasti di selezione della zona scaldante, quindi scorrere lungo

il comando "-" o toccare semplicemente un punto qualunque
livello di potenza.

per regolare il

Come 2 zone indipendenti

1.Per annullare la zona flessibile, basta premere il tasto della zona flessibile;
I'indicatore = accanto al tasto della zona flessibile scompare.

oy

— &

/?

Blocco dei comandi

e I comandi possono essere bloccati per impedire utilizzi indesiderati (ad es. i
bambini potrebbero accendere accidentalmente le zone di cottura).
e Quando sono bloccati, sono disabilitati tutti i comandi tranne quello di
accensione e spegnimento.
Per bloccare i comandi
Toccare il comando di blocco dei tasti. L'indicatore del timer visualizza "Lo".
Per sbloccare i comandi
1. Accertarsi che il piano cottura a induzione sia acceso.
2. Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco dei tasti.
3. A questo punto, & possibile cominciare a utilizzare il piano cottura a induzione.
A Quando il piano cottura € in modalita blocco, sono disabilitati tutti i comandi
tranne quello di accensione e spegnimento. In caso di emergenza, € sempre
possibile spegnere il piano cottura a induzione con il comando di accensione
e spegnimento, ma occorrera prima sbloccare il piano cottura.

Protezione da temperature eccessive

1l sensore di temperatura incorporato € in grado di monitorare la temperatura
all'interno del piano cottura a induzione. Se viene rilevata una temperatura
eccessiva, il piano cottura a induzione si spegne automaticamente.

Protezione dalle fuoriuscite

La protezione dalle fuoriuscite & una funzione di sicurezza. Spegne auto-
maticamente il piano cottura entro 10 secondi se scorre acqua verso il pannello
dei comandi, emettendo un segnale acustico di 1 secondo.

Rilevamento di piccoli oggetti
Quando viene rilevata la presenza di pentole di dimensioni non idonee o non
magnetiche (ad es. alluminio) o altri piccoli oggetti (ad es. coltelli, forchette,
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chiavi), il piano cottura passa automaticamente alla modalita standby entro
1 minuto. La ventola continua a raffreddare il piano cottura a induzione per un
altro minuto.

Protezione tramite spegnimento automatico

Lo speghimento automatico & una funzione di protezione del piano cottura a
induzione. Arresta automaticamente il piano cottura nel caso in cui ci si
dimentichi di spegnerlo. I tempi di funzionamento predefiniti per i vari livelli di
potenza sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9| A|II

Timer di funzionamento | 8 8 8 4 4 4 2 2 2 1 2
predefinito (ore)

Quando si toglie la pentola, il piano cottura a induzione puo interrompere
immediatamente il riscaldamento e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.
& I portatori di pacemaker devono consultare il loro medico prima di
adoperare questa unita.

Utilizzo del timer

Il timer pud essere adoperato in due modi diversi:

e Puo essere utilizzato come promemoria minuti. In questo caso, il timer non
spegne la zona di cottura quando il tempo & impostato.

e E possibile impostarlo per spegnere una sola zona di cottura dopo il tempo
impostato.

e E possibile impostare il timer fino a 99 minuti.

Utilizzo del timer come promemoria minuti

Se non si seleziona alcuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso.
Nota: il promemoria minuti pu6 essere utilizzato anche senza
selezionare alcuna zona di cottura.

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del promemoria
comincia a lampeggiare e il display del timer indica "00".

?CDE%

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento: toccare il comando "-" o0 "+" una sola volta per aumentare
o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Tenere premuto
il comando "-" o0 "+" del timer per aumentare o ridurre il
tempo con incrementi di 10 minuti.

4. Annullare il tempo toccando il comando del timer; il display dei minuti
visualizza "00" e poi "-".
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5. Quando il tempo € impostato, il conto alla rovescia
comincia immediatamente. Il display indica il 35’5’-
tempo rimanente e l'indicatore del timer @
lampeggia per 5 secondi.

6. Viene emesso un segnale acustico per 30 secondi -
e l'indicatore del timer visualizza "- =" una volta
trascorso il tempo impostato. @

Impostazione del timer per lo spegnimento di una
sola zona di cottura

Zone di cottura impostate per questa funzione:

1. Toccando il comando di selezione della zona 5
scaldante per cui impostare il timer (ad es. la
zonan. 1).

2. Toccando il comando del timer, l'indicatore del
promemoria comincia a lampeggiare e il display
del timer indica "00".

’7®E§ ~r0

3. Impostare il tempo toccando il comando "-" o "+" del timer.

Suggerimento: toccare il comando 0 "+" una sola volta per aumentare
o ridurre il tempo con incrementi di 1 minuto. Tenere premuto
il comando "-" o "+", il timer aumenta o riduce il tempo con
incrementi di 10 minuti.

Superando l'impostazione del tempo di 99 minuti, il timer
torna automaticamente al minuto 0.

4. Quando il tempo & impostato, il conto alla

rovescia comincia immediatamente. Il display \ ,
indica il tempo rimanente e l'indicatore del timer 335(
lampeggia per 5 secondi. @

NOTA: il puntino rosso accanto all'indicatore del
livello di potenza si accende, indicando che la 5:',_
zona €& selezionata. -
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5. Per annullare il timer, toccare il comando per la selezione della zona scaldante,
quindi toccare il timer e scorrere verso il basso fino a "0"; il timer viene
annullato e il display dei minuti visualizza "00" e poi "--"

6. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona di cottura corrispondente si
spegne automaticamente e visualizza "H".
H
A L]

& Altre zone di cottura rimangono in funzione se sono state accese
precedentemente.

Impostazione del timer per lo spegnimento di piu

zone di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per pil zone scaldanti, I'indicatore del timer
visualizza il tempo pilu breve
(ad es., se per la zona n. 1 il tempo impostato & 2 minuti e per la zona n. 2
il tempo impostato € 5 minuti, I'indicatore del timer visualizza "2").

NOTA: il puntino rosso lampeggiante accanto all'indicatore del livello di potenza
segnala che l'indicatore del timer visualizza il tempo della zona scaldante.

Per controllare il tempo impostato per altre zone scaldanti, toccare il comando
di selezione della zona scaldante. Il timer visualizza il tempo impostato.

5 (impostato a 5 minuti) n 8
o
3\’ (impostato a 2 minuti) ®

2. Una volta scaduto il timer della cottura, la zona scaldante corrispondentesi
spegne automaticamente e visualizza "H". |
H

NOTA: per modificare il tempo dopo l'impostazione del timer, occorre
partire dal passo 1.
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Cura e pulizia

Cosa?

Come?

Importante

Suggerimenti e istruzioni utili

Problema

Possibili cause

Rimedi

Sporcizia quotidiana
sul vetro (impronte,
segni, macchie
lasciate dagli
alimenti

o fuoriuscite di
sostanze non
zuccherose sul
vetro)

1. Spegnere il piano cottura.

2. Pulire il vetro ancora caldo
(ma non bollente) con un
detersivo per piani
cottura.

3. Sciacquare e asciugare
con carta assorbente o un
panno.

4. Accendere il piano cottura.

Quando si spegne il piano cottura,
le superfici calde non sono piu
indicate, per cui la zona di cottura
potrebbe essere ancora calda.
Prestare molta attenzione.
Pagliette doppie, alcune
pagliette in nylon e detersivi
aggressivi possono graffiare il
vetro. Leggere sempre I'etichetta
per accertarsi che il detersivo

o la paglietta siano idonei.

Non lasciare residui di pulizia sul
piano cottura, altrimenti il vetro
potrebbe macchiarsi.

Il piano cottura
a induzione non si
accende.

Assenza di corrente elettrica.

Controllare se il piano cottura a
induzione & collegato a una fonte
di alimentazione funzionante.
Controllare se si & verificato un
blackout in casa o in zona. Se il
problema non si risolve dopo
tutti questi controlli, chiamare
un tecnico qualificato.

I comandi touch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Per le
istruzioni, consultare la sezione
che descrive I'uso del piano
cottura a induzione.

Fuoriuscite di
alimenti bolliti, fusi
e molto zuccherosi
sul vetro

Rimuovere immediatamente
tali fuoriuscite con una
paletta per il pesce, una
spatola o un raschietto, idonei
per piani cottura in vetro,
prestando attenzione alle
superfici delle zone di cottura
calde:

1. Staccare la spina del piano
cottura dalla presa
elettrica.

2. Tenere il raschietto o altro
utensile a un angolo di
30° e rimuovere sporcizia
o fuoriuscite sulla zona
calda del piano cottura.

3. Pulire la sporcizia o le
fuoriuscite con carta
assorbente o uno
strofinaccio.

4. Seguire i punti da 2 a 4,
"Sporcizia quotidiana sul
vetro".

Rimuovere prima possibile le
macchie residue di fuoriuscite,
alimenti fusi o zuccherini. Se si
raffreddano sul vetro, potrebbe
essere difficile eliminarle e la
superficie del vetro potrebbe
danneggiarsi irreparabilmente.
Pericolo di tagli: con il coperchio
di sicurezza ritratto, la lama del
raschietto e affilata come un
rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre
in un luogo sicuro e lontano
dalla portata dei bambini.

I comandi touch sono
difficili da azionare.

E possibile che sia presente un
velo d'acqua sui comandi o che
si utilizzi la punta del dito per
toccarli.

Accertarsi che I'area dei comandi
touch sia asciutta e utilizzare il
polpastrello quando si toccano

i comandi.

Il vetro e graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari.

Uso di pagliette abrasive
o prodotti di pulizia inadeguati.

Adoperare utensili da cucina con
basi piatte e lisce. Vedere
"Scelta degli utensili da cucina".

Vedere "Cura e pulizia".

Alcune pentole
producono crepitii e
ticchettii.

Questi rumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno € normale
per gli utensili da cucina e non
indica un problema.

Il piano cottura

a induzione emette un
lieve ronzio quando

e impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore e dovuto alla
tecnologia della cottura a
induzione.

Il rumore € normale ma
dovrebbe diminuire o scomparire
quando si riduce l'impostazione
della temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento
interna del piano cottura a
induzione si accende per
evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici. Pud
rimanere in funzione anche
dopo aver spento il piano
cottura a induzione.

Questo funzionamento e
normale e non richiede alcun
intervento. Non staccare la
spina del piano cottura a
induzione quando & in funzione
la ventola.

Fuoriuscite sui
comandi touch

1. Spegnere il piano cottura.

2. Bagnare la fuoriuscita

3. Strofinare I'area dei
comandi touch con un
panno o una spugna pulita
e inumidita.

4. Asciugare perfettamente
la zona con carta
assorbente.

5. Accendere il piano cottura.

Se ¢ presente liquido sui
comandi, il piano cottura
potrebbe emettere un segnale
acustico e spegnersi
automaticamente, e i comandi
potrebbero non funzionare.
Asciugare perfettamente I'area
dei comandi touch prima di
accendere il piano cottura.

Le pentole non si
riscaldano e il display
indica

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché
non ¢ adatta alla cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione
non rileva la pentola perché &
troppo piccola per la zona di
cottura o non & centrata corret-
tamente sulla zona di cottura.

Adoperare utensili di cucina
idonei per la cottura a induzione.
Vedere la sezione "Scelta degli
utensili da cucina".

Centrare la pentola e accertarsi
che la base sia adatta alle
dimensioni della zona di cottura.
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Il piano cottura a
induzione o una zona
di cottura si spegne
all'improvviso, viene
emesso un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (che
generalmente alterna
una o due cifre sul
display del timer
della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere e dei
numeri dell'errore, staccare la
spina del piano cottura a
induzione e rivolgersi a un
tecnico qualificato.

Specifiche tecniche

Piano cottura

CTPS64SCTTWIFI/1

Zone di cottura

4 zone

Tensione di alimentazione

220-240 V~, 50-60 Hz

Indicazione dei guasti e significato

In caso di anomalie, il piano cottura a induzione passa automaticamente in uno
stato di sicurezza e visualizza i codici di sicurezza corrispondenti:

Potenza elettrica installata

2,5 kW: 2250-2750 W
3,0 kw: 2700-3300 W
4,5 kW: 4050-4950 W
6,5 kW: 5850-7150 W
7,4 kW: 6600-7400 W

Dimensioni del prodotto LxWxH (mm) [ 590x520x60

Dimensioni dell'incasso AxB (mm)

560x%x490

Problema Possibili cause Rimedi
F3/F4 Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina
a induzione.
F9/FA Guasto del sensore della Rivolgersi al fornitore.
temperatura IGBT.
E1/E2 Tensione di alimentazione Controllare se la fonte di
anomala. alimentazione &
normale. Se € normale,
accendere il piano
cottura a induzione.
E3 Temperatura alta del sensore di Rivolgersi al fornitore.
temperatura della bobina a
induzione.
E5 Temperatura alta del sensore di Lasciare raffreddare il
temperatura IGBT. piano cottura e riavviarlo.

Le indicazioni precedenti sono fornite per valutare e comprendere il significato
di guasti comuni.
Per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione, non smontarlo.
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Dimensioni e pesi sono approssimativi. Siccome siamo costantemente impegnati
a migliorare i nostri prodotti, le specifiche e i modelli sono soggetti a modifiche

senza preavviso.

Installazione

Scelta delle attrezzature per l'installazione

Praticare un foro sul top di cucina attenendosi alle dimensioni indicate nel disegno.

Per I'installazione e I'uso, lasciare almeno 5 cm di spazio attorno al foro.

Accertarsi che lo spessore del top di cucina sia almeno 30 mm. Scegliere un

materiale del top di cucina resistente al calore, per evitare deformazioni

causate dall'irradiazione del calore prodotto dal piano cottura. Attenersi alle

indicazioni seguenti:

L (mm) |W (mm) ([H(mm) (D (mm) |A (mm) |B (mm) | X (mm)

590 |520 60 56

56045 490+s Min 50
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Accertarsi sempre che il piano cottura a induzione sia adeguatamente ventilato
e che i fori di ingresso e uscita dell'aria non siano ostruiti. Accertarsi che il piano
cottura a induzione funzioni perfettamente. Attenersi alle seguenti illustrazioni.

Nota: la distanza di sicurezza tra il piano cottura e i pensili sovrastanti
deve essere almeno 760 mm.

A (mm) |[B (mm) [ C (mm) |D [E

760  |Min50 |Min20 |Ingresso dellaria | Uscita dell'aria 5mm

Controlli da effettuare prima dell'installazione del
piano cottura

Il top di cucina deve essere dritto e a livello, senza membri strutturali che
interferiscono con i requisiti di spazio.

Il materiale del top di cucina deve resistere al calore.

Se il piano cottura viene installato su un forno, il forno deve essere dotatodi
ventilatore di raffreddamento.

L'installazione deve essere effettuata considerando tutte le tolleranze
necessarie e in conformita alle norme e ai regolamenti vigenti.

L'impianto elettrico deve includere un adeguato interruttore di isolamento
che consenta di scollegare completamente la fonte di alimentazione, montato
e collocato in conformita alle norme e ai regolamenti locali sugli impianti
elettrici.

L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e deve garantire
una separazione dei contatti in aria di 3 mm su tutte le polarita (o in tutti
conduttori di fase attivi, se le norme locali sugli impianti elettrici consentono
questa variazione dei requisiti).

Una volta installato il piano cottura, l'interruttore di isolamento deve essere
facilmente accessibile per il cliente.

In caso di dubbi inerenti all'installazione, rivolgersi agli enti locali e attenersi
alle norme vigenti.

Per le superfici delle pareti circostanti al piano cottura scegliere finiture
resistenti al calore e facili da pulire (ad es. piastrelle di ceramica).
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Controlli da effettuare dopo l'installazione del piano

cottura

e Il cavo di alimentazione non deve essere accessibile tramite sportelli o cassetti
degli arredi.

¢ Gli arredi devono garantire un adeguato flusso di aria fresca per la ventilazione
della base del piano cottura.

e Se il piano cottura € installato sopra un cassetto o un mobile, sotto la base
del piano cottura deve essere installata una barriera di protezione termica.

e L'interruttore di isolamento deve essere facilmente accessibile per il cliente.

Controlli da effettuare prima del posizionamento
delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie liscia e stabile (& possibile utilizzare
I'imballo). Non applicare forza sui comandi che sporgono dal piano cottura.

Regolazione della posizione delle staffe
Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul top di cucina avvitando le 4 staffe
sulla parte inferiore del piano cottura (v. immagine).

Vite Staffa Foro per la vite | Parte inferiore

p i )

Vetro

B Staffa di ritenuta
Vite
A ST 3,5>8

D Parte inferiore Piano di lavoro / mobile
da cucina

A\

Precauzioni

1. Il piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici
qualificati. Il produttore puo fornire tecnici professionisti. Non effettuare
I'operazione da soli.
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2. Il piano cottura non deve essere installato direttamente su lavastoviglie,
frigoriferi, congelatori, lavatrici o asciugatrici, in quanto I'umidita potrebbe
danneggiare i componenti elettronici del piano cottura.

3. Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da ottimizzare
I'irradiazione del calore, per incrementarne I'affidabilita.

4. La parete e la zona scaldante a induzione sopra il top di cucina devono
resistere al calore.

5. Per evitare danni, lo strato a sandwich e I'adesivo devono essere resistenti
al calore.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata.

Controlli da effettuare prima del collegamento del piano cottura alla rete elettrica:

1. L'impianto elettrico deve essere in grado di sostenere la potenza assorbita dal piano
cottura.

2. La tensione deve corrispondere a quella specificata sulla targhetta.

3. Le sezioni dei cavi di alimentazione devono resistere al carico specificato sulla targhetta.

Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non adoperare adattatori, riduttori
o dispositivi di derivazione, in quanto possono causare surriscaldamenti e incendi.
Il cavo di alimentazione non deve entrare a contatto con parti calde e deve essere
collocato in modo che la temperatura non sia mai superiore a 75 °C in ogni punto.

Chiedere a un elettricista se I'impianto elettrico & idoneo senza modifiche. Eventuali
modifiche devono essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

L'alimentazione deve essere collegata in conformita alle norme pertinenti o con
un interruttore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato di seguito.

Ingressd  220.2404-

®

Nero
Marrone
Giallo/Verde

Grigio
Blu X7,

Cavo di
alimentazione

Cavo di
alimentazione

e Se il cavo e danneggiato o deve essere sostituito, per evitare incidenti
I'operazione deve essere effettuata da un rappresentante post-vendita con
appositi utensili.

e Se |'elettrodomestico & collegato direttamente alla rete elettrica, &€ necessario
installare un interruttore onnipolare con un'apertura minima di 3 mmtra
i contatti.
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L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia correttoe
conforme alle normative in materia di sicurezza.

Il cavo non deve essere piegato o compresso.

Il cavo deve essere controllato regolarmente e deve essere sostituito solo da
un tecnico autorizzato.

Sull'elettrodomestico & riportato il simbolo di conformita alla direttiva europea
2012/19/CE relativa allo smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche contengono
sostanze inquinanti per I'ambiente e componenti basilari riutilizzabili.
E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche siano
sottoposti a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente
_ i materiali inquinanti e recuperare tutti i materiali riciclabili. Osservando
alcune regole basilari, tutti possono contribuire a evitare danni ambientali
causati dai rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:

- I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiticome rifiuti
domestici.

- I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti in aree di raccolta
dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.

In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando si acquista un nuovo elettrodomestico,
quello vecchio pu0 essere restituito al rivenditore che & tenuto ad accettarlo gratuitamente,
purché sia di tipo equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.
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Informazioni sul prodotto per i piani cottura elettrici domestici conformi al Regolamento

UE n. 66/2014

Centrale F
sinistra w ° cm
Centrale al F
centro w - cm
Centrale F ) om
destra W
Anteriore F 21,0 o
sinistra w 20,0
Centrale F _ om
anteriore W
Anteriore F _ m
destra W
Posteriore Cottura
sinistra elettrica 186,5 Wh/kg
Centrale Cottura
posteriore elettrica Whkg
Posteriore Cottura
destra elettrica 197,2 Wh/kg
Centrale Cottura
sinistra elettrica Wh/kg
. Centrale al Cottura Wh/k
Consumo energetico per zona o area centro elettrica h /kg
di cottura calcolato per kg
Centrale Cottura _ Wh/kg
destra elettrica
Anteriore Cottura
sinistra elettrica 187,3 Wh/kg
Centrale Cottura
anteriore elettrica Wh/kg
Anteriore Cottura
destra elettrica 195,6 Wh/kg
Consumo energetico per il piano Piano co_ttura 191,7 Wh/kg
cottura calcolato per kg elettrico

Norma applicata: EN 60350-2: Apparecchi elettrici per la cottura per uso domestico - Parte 2:
Piani cottura - Metodi per la misura delle prestazioni.

Suggerimenti per il risparmio energetico:

* Per ottimizzare |'efficienza del piano cottura, collocare la pentola al centro della zona di cottura.
e L'uso di un coperchio abbrevia i tempi di cottura e consente di risparmiare energia trattenendo

il calore.

e Riducendo al minimo la quantita di liquidi o grassi, si riducono i tempi dicottura.

e Cominciare la cottura con un'impostazione alta e ridurla quando gli alimenti si sono riscaldati
a sufficienza.

o Utilizzare pentole di diametro adeguato, come illustrato nella figura della zonaselezionata.

Posizione Simbolo Valore Lﬂw?iléargl
Identificativo del modello CTPS64SCTTWIF]
Tipo di piano cottura: PIa:lgtiztct:ra
zone 4
Numero di zone
e/o aree di cottura
aree
Zone di cottura X
Tecnologia di a induzione
riscaldamento | Aree di cottura
(zone di cottura e |3 induzione
aree di cottura a
induzione, zone di| Zone di cottura
cottura radianti, |radianti
piastre solide)
Piastre solide
Posteriore
sinistra 2 ) cm
Centrale
posteriore 4 ) cm
Posteriore
destra 2 18,0 cm
Centrale
; N ) sinistra 2 ) cm
Per zone o aree di cottura circolari:
diametro della superficie utile per Centrale al @ ~ cm
ogni zona di cottura riscaldata centro
elettricamente, arrotondato a 5 mm. Centrale
destra 2 ) cm
Anteriore @ _ cm
sinistra
Centrale 2 B
anteriore cm
Anteriore
destra 2 18,0 cm
Posteriore F 21,0 cm
Per zone o aree di cottura non sinistra W 20,0
circolari: lunghezza e larghezza della F
. A - Centrale
superficie utile per ogni zona o area di osteriore W - cm
cottura riscaldata elettricamente, P
arrotondate a 5 mm. Posteriore F
destra w B cm
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Spolec¢nost Candy Hoover Group Srl timto
prohlasuje, Ze radiové zarizeni je v souladu se
smeérnici 2014/53/EU a s prislusnymi
zakonnymi pozadavky (pro trh UKCA). Upiné zn
éni prohlaseni o shodé je k dispozici na této
internetové adrese: www.candy-group.com

Bezpecnostni upozornéni

Vade bezpednost je pro nas dulezitd. Prectéte si
prosim tyto informace jesté pred pouzitim varné
desky.

Instalace

Nebezpedi Grazu elektrickym proudem

e Pred kazdou Udrzbou odpojte spotrebic od zdroje
elektrického napajeni.

¢ Pripojeni elektroinstalace k dobrému uzemnéni je
nezbytné a povinné.

e Zmény domaci elektroinstalace smi provést pouze
kvalifikovany elektrikar.

» NedodrZeni t&chto pokyni mize vést k Urazu
elektrickym proudem nebo ismrti.

Nebezpecdi porezani

e Opatrné - okraje panelu jsouostré.

e Nedodrzeni pokynu mdZe zpUsobit zranéni nebo
fiznuti.

CzZ-1

Dlilezité bezpecnostni pokyny

e Pred instalaci nebo pouzitim spotrebice si laskavée
peclivé prectéte tyto pokyny.

¢ Na spotrebic nikdy nedavejte zadnéhorlavé
materialy nebo predméty.

e Dejte prosim tyto informace k dispozici na osobé
odpovédné za instalaci spotrebice, mohly by snizit
vase naklady nainstalaci.

e Tento spotrebi¢ musi byt instalovan podle navodu
k instalaci, jinak hrozinebezpedi.

e Tento spotrebic¢ musi byt spravné nainstalovan a
uzemneén pouze kvalifikovanym pracovnikem.

e Tento spotrebic by mél byt pripojen kobvodu,
ktery zahrnuje odpojovac se zarukou plného
odpojeni od zdroje napajeni.

e Provedenim nespravné instalace mize dojit ke
ztraté jakychkoli zaruk neboruceni.

Obsluha a udrzba Nebezpeci Grazu

elektrickym proudem

¢ Prasklou nebo poskozenou varnou desku
nepouzivejte. V pripadé, Ze je povrch varnédesky
praskly nebo poskozeny, ihned desku odpoijte od
napajeni ze sité (nasténny vypinac) a obratte se
na kvalifikovaného technika.

e Pred cisténim nebo Udrzbou vypnéte varnou
desku ve zdi.

o Nedodrzeni t&chto pokyni mdze vést k Urazu
elektrickym proudem nebo ismrti.

Zdravotni riziko

e Tento spotrebic je v souladu s

elektromagnetickymi bezpecnostnimi normami.
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Nicméné osoby s kardiostimulatory nebo jinymi
elektrickymi implantaty (napriklad inzulinové
pumpy) se musi poradit pfed pouzitim tohoto
zarizeni se svym lékarem nebo vyrobcem
implantatu a ujistit se, ze jejich implantaty
nebudou ovlivnény elektromagnetickym polem.
Nedodrzeni té&chto pokynd mdzZe vést ksmrti.

Nebezpeci horkého povrchu

Béhem pouzivani se pristupné ¢asti spotrebice
zahrivaji na vysokou teplotu a mohou vaspopalit.
Dokud povrch nevychladne, nesmite se télem,
odévem nebo jakymkoli jinym predmétem nez je
vhodné nadobi dotknout skla indukcnidesky.

Na varnou desku nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat na velmi vysokou
teplotu.

Nedovolte détem, aby se ke spotrebici
priblizovaly.

Rukojeti panvi mohou byt horké na dotyk. Nesmi
proto precnivat na jiné zapnuté varné zony. Déti
se nesmi k rukojetim priblizovat.

Nedodrzeni t&chto pokynl mize vést k popaleni &
opareni.

Nebezpedi porezani

Kdyz je bezpecnostni kryt v zataZzené poloze,
odhali se ostri z horni ¢asti Skrabky. Pouzivejte jis
nejvyssi opatrnosti a vzdy ukladejte bezpecné a
mimo dosah déti.

Nedodrzeni pokynu muze zpUsobit zranéni nebo
Fiznuti.
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Dullezité bezpecnostni pokyny

Béhem pouziti nikdy nenechaveijte spotrebi¢ bez
dozoru. Pfi prekypéni se vytvori kourici a mastna
polita mista, ktera se mohou vznitit.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni neboodkladaci
plochu.

Na spotrebic¢ nikdy nepokladejte Zadnépredmeéty
nebo nastroje.

Nepokladejte ani nechavejte zmagnetizovatelné
predméty (napf. kreditni karty, pamétové karty)
nebo elektronicka zarizeni (napr. pocitace, MP3
prehravace) v blizkosti spotrebice, protozemohou
byt ovlivnény jeho elektromagnetickympolem.
Spotrebic¢ nikdy nepouzivejte k vyhrivaninebo
vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku
podle ndvodu (tj. pomoci dotykovych ovladacl).
Nespoléhejte na funkci detekce nadoby pro vypnuti
varné zény priodebrani nadoby.

Nedovolte détem, aby si hraly se spotrebicem,
sedély, staly na néj nebo na né&j Splhaly.

Ve skrinkach nad spotrebi¢em neskladujte
predméty, o které se zajimaji déti. Déti lezouci na
desku, aby dosahly na tyto predméty, si mohou
privodit vaznazranéni.

V misté, kde se spotrebiC pouziva, déti nesméji byt
ponechany o samoté nebo bez dozoru.

Déti nebo osoby se zdravotnim postizenim, jez
omezuje jejich schopnost pouzivat spotrebic, by
mély mit u sebe odpovédnou a kompetentni osobu,
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aby je vycvicila v jeho pouzivani. Tato osoba se
musi presvedcit, Zzemohou pouzivat spotrebic bez
nebezpedi pro sebe nebo svéokoli.

¢ Neopravuijte ani nevymeénujte zadnou cast
spotrebice, pokud to neni v navodé vyslovné
doporuceno. VSechny dalSi sluzby udrzbysmi
provadét pouze opravnénytechnik.

e KCisténi varné desky nepouzivejte Cistici spotrebice
na paru.

¢ Nepokladejte ani nepoustéijte tézké predmeétyna
varnou desku.

e NestUjte na varnédesce.

e Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami,
neposunujte nadoby po indukénimsklenéném
povrchu, protoze to mize poskrabat sklo.

e K Cisténi varné desky nepouzivejte draténky nebo
jiné agresivni abrazivni Cistici prostredky, protozeby
mohly poskrabatindukcnisklo.

¢ Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit
pouze vyrobce, servisni technik nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit
k Urazu.

e Spotrebic je urcen k pouziti v domacnosti a v
podobnych prostredich, napriklad: - v kuchynskych
koutech pro zameéstnance vobchodech, kancelarich
a na jinych pracovistich; - na farmach; - klienty v
hotelech, motelech a jinych typech ubytovani; - v
penzionech typu ,bed andbreakfast™.

e VAROVANI: Spotrebic¢ ajeho pristupné ¢asti se
béhem pouzivani zahtivaji na vysokouteplotu.
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Davejte pozor, abyste se nedotkli topnych ¢&lankd.
Déti do 8 let by se nemély ke spotiebici priblizovat,
pokud jenesleduje dospélaosoba.

Tento spotrebi¢ sméji pouzivat déti starsi 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost, pripadné
byly pouceny obezpecném pouzivani spotrebice a
rozumeji moznymnebezpedim.

Déti si se spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji
bez dozoru dospélych spotrebic Cistit, ani provadét
¢innosti udrzby.

UPOZORNENI: Vareni bez dozoru na varné desce s
tukem nebo olejem mdZe byt nebezpetné a
zpUsobit pozar. Nikdy se nepokousejte uhasitpoZzar
vodou; vypnéte spotrebi¢, apotom zakryjte plamen
napf. poklickou nebo protipozarmidekou.
VAROVANI: Nebezpeci pozaru: na varnémpovrchu
nic neskladujte.

Varovani: Je-li povrch desky praskly, vypnéte
spotrebic, abyste zabranili Urazu elektrickym
proudem, protoze povrchy desky ze
sklokeramického nebo podobného materidluchrani
dily pod proudem.

Nepouzivejte Cistici pristroje naparu.

Spotrebic¢ neni urcen k pouzivani pomoci externiho
Casovace nebo samostatného dalkovéhoovladani.
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POZOR: Na proces vareni je nutné dohlizet. Na
kratky proces vareni je nutné dohlizet neustale.
VAROVANI: Aby se zabranilo prevraceni spotrebice,
musi byt nainstalovan tento stabilizacni prostredek.
Viz navod k instalaci.

VAROVANI: PouZivejte pouze vika pro varné desky
navrzena vyrobcem varného spotrebice nebo
oznacena vyrobcem spotrebiCe v navodu k pouziti
jako vhodné viko varné desky nebo vika pro varné
desky zabudovana do spotrebice. Pouziti
nevhodnych ochrannych vik mize zpGsobit nehody.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnovaci spojeni pouze
pro funkéni Ucely.

Blahopi‘ejeme vam ke koupi nové indukcni varné desky.
Doporucujeme vam, abyste vénovali néjaky Cas precteni tohoto navodu /
instala¢ni prirucky a plné pochopili, jak sprédvné spotfebi¢ nainstalovat a
pouzivat.

Pro instalaci si prosim prectéte navod k instalaci.

Prectéte si vSechny pokyny jesté pred pouzitim spotfebice a navod si
uschovejte pro dalsi potfebu.

CzZ-7

Pre hled vyrobku

Pohled shora

1. 2000 W zdbna, zesileni vykonu na
2600 W

1

2. 1500 W z6na, zesileni vykonu na
2000 W
3. 2000 W z6na, zesileni vykonu na
2600 W
4, 1500 W z6na, zesileni vykonu na
2000 W

L

5. Flex zéna, 2800 W zesileni
vykonu na 3500 W
6. Sklenéna deska

7. Ovladaci panel

7
Ovladaci panel
2 12 1
| i I |
= - o + ;x -------------------------------------------- @ & 1 o
| ] ] 11 11 | | | |
1 O 1T 1 11
9 3 11 10 6 8475

1. Ovladace volby zény ohfevu

2. Ovladac casovace

3. Tlacitko pro regulaci ¢asovace

4. Ovladac zablokovani tlacitek

5. Ovlada& ON/OFF (ZAP/VYP)

6. Ovladac funkce zesileni vykonu (boost)
7. Funkce Pauza

8. Direct Cook Tlacitko

9. Tlacitko WiFi

10. Tladitko pro regulaci vykonu

11. Ovlada¢ funkce udrzovani teplych pokrm&

12. Flex zbna
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Informace o induk ¢nim vareni

Indukéni vareni je bezpecna, moderni, efektivni a Usporna technologie vareni.
Funguje na zadkladé elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo
v nadobé, nikoliv nepfimo prostfednictvim zahrati povrchu skla. Sklo je
horké jen proto, ze ho zahtalo viozené jidlo.

IHE

zelezny hrnec

e magneticky okruh
" | sklokeramicka deska
[ e s induk¢ni civka
; . indukované proudy

Pred pouzitim nové indukcni varné desky

e Prectéte si tento ndvod se zvldétnim dlrazem na &ast,Bezpeénostni
upozornéni®.

e Pred pouzitim odstrafite z indukéni varné desky vsechny ochranné félie.

Pouzivani dotykového ovladani

e Ovladace reaguji na dotyk, takZze neni nutné tlacit.

e Pouzijte brisko prstu, nikoliv jeho Spicku.

e Jakmile je dotyk zaregistrovan, uslysite pipnuti.

e Ovladace musi byt vzdy Cisté, suché a nesmi byt zakryté zadnym
predmétem (napi. nddobou nebo utérkou). I tenka vrstva vody mdze
zhorsit ovladani.
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Vybér spravné nadoby

e Pouzivejte jen nadoby vhodné pro indukéni varné _ mm
& z6ny. Podivejte se na symbol indukce na obalu nebo na -7 3
spodni ¢asti nadoby. | |
e Pomoci magnetu mizete zkontrolovat, zda je vase nadobi =
vhodné. Pfilozte magnet smérem ke spodni Casti nadoby. V L
pripadé, ze je pfitahovan, je nadoba vhodna pro indukci. .'.'_-a
Jestlize nemate magnet: -
Do nadoby nalijte trochu tekutiny.

Jestlize na displeji neblika J:'Ia voda se ohfiva, je nadobavhodna.

Neni vhodné nadobi vyrobené z nasledujicich materiald: distd nerezové ocel, hlinik
nebo méd’ bez magnetické zakladny, sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

*e N He

NepouZivejte nadoby se zubatymi hranami nebo zakfivenym spodkem.

Ujistéte se, ze spodek nadoby je hladky, sedi naplocho na skle a ma stejnou

velikost jako varna zéna. Primér dna nadoby by mél byt stejny jako primér
vybrané varné zény. Pouziti hrnce o néco Sirsiho je zarukou vyuziti energie s
maximalni ucinnosti. Pokud pouzijete mensi hrnec, vareni bude méné ucinné,
nez se oCekavalo. VZzdy nadobu na varné zéné vystredte.

! | A /e, |
~ - - .

Na&doby z indukéni varné desky vzdy zvedejte — neposunujte je, mohou

poskrabat sklo.
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Rozmeéry nadoby

Varné zény jsou aZ do limitu automaticky pfizplsobeny prdméru nadoby.
Avsak dno této nadoby musi mit minimalni prdmér podle pfislu$né varné
zony. Abyste dosahli co nejlepsi Ucinnosti varné desky, umistéte nadobu do
stiedu varné zoény.

Primér dna indukéniho nadobi
Varna zéna Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) | 120
Flex zé6na 240 nebo 160%270

Vyse uvedené se miize lisit podle kvality pouzité nadoby.

V4 7 =

Pouzivani induk ¢ni varné desky

Jak zacit vareni
1. Stisknéte ovladac¢ ON/OFF (ZAP/VYP).
Po zapnuti bzu¢ak pipne, vSechny displeje zobrazuji
.- nebo ,— -“, coz znamena, ze indukéni varna
deska je ve stavu pohotovostniho rezimu.

2. Na varnou zoénu, kterou chcete pouzit, umistéte e

vhodnou nadobu. N

e Ujistéte se, Zze dno nadoby a povrch varné zény ! )
jsou Cisté a suché.

3. PFi dotyku ovladace vybéru zony ohfevu zacne
indikator vedle tlad¢itka blikat. e

4. Vyberte jednu zdnu ohfevu a nastavte Uroven vykonu dotykem
posuvniku, nebo prejetim prstem podél ovladace ,—", pfipadné dotykem
libovolného bodu ovladace ,—".

CZ-11
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a. Jestlize do 1 minuty nevyberete varnou zénu, keramicka varna
deska se automaticky vypne. Budete muset zacit znovu krokem 1.
Kdykoliv béhem vareni miizete zménit nastaveni tepelného vykonu.

c. Pokud prejedete prstem podél ovladace ,—", vykon se bude ménit
od stupné 2 po stupen 8.

Stisknéte tlacitko ,-", vykon se snizi vZzdy o jeden stupen az do
stupné 0. Stisknéte tlacitko ,,+", vykon se zvysi vzdy o jeden
stupen az do stupné 9.

Jestlize displej blika - -
vykonem

To znamena, Ze:

¢ jste neumistili nadobu na spravnou varnou zénu nebo,

¢ nadoba, kterou pouzivate, neni vhodna pro indukéni vareni nebo,
e nadoba je pfFiliS malad nebo neni ve stfedu varné zény.

~ stridavé s tepelnym

Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, nehfeje.
Pokud neni na varné zéné vhodna nadoba, displej se automaticky vypne
po 1 minutach.

Po skonceni vareni

60

1. Dotknéte se ovladace vybéru zény ohfevu, kterou chcete
vypnout.

2.  Vypnéte varnou zoénu posunutim po dobu 1 sekundy podél ,-" doleva.

8 i3
?IIIIIIIIIIIlIIIlIlIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIImﬂr [—> & scss

Ujistéte se, Ze displej napajeni ukazuje ,,0" a poté ,H".

AL

n

a poté
L P
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3. Vypnéte celou varnou desku dotykem ovladace ON/OFF
(ZAP/VYP).

4. Pozor na horké povrchy
KdyzZ je varna zéna horka na dotyk, zobrazi se ,H". ,H" zmizi, kdyz se
povrch ochladi na bezpecnou teplotu. To mdZete pouZit také jako funkci
Uspory energie; jestlize chcete ohrat dalsi nadoby, pouzijte plotynku,

ktera je jesté horka.
|
H
Pouzivani funkce Fizeni vykonu

Pomoci funkce Fizeni vykonu mizete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0
kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4 kW. Vychozi nastaveni celkového vykonu je
maximalni Groven vykonu.

Nastaveni Urovné celkového vykonu tak, aby

odpovidala vasemu pozadavku

1. Ujistéte se, Ze je varna deska vypnuta.

Pozndmka: funkci fizeni vykonu mézZete nastavit pouze tehdy, kdyZ je varna
deska vypnuta.

2. Stisknéte tlacitko ,Direct cook™ (PFimé vareni) a podrzte jej po 1
dobu 5 sekund. UslySite jedno pipnuti bzucaku.

3. Jakmile uslysite pipnuti, dotknéte se soucasné tlacitek ,+" a -
“ a podrzte je po dobu 3 sekund. Indikator ¢asovace zobrazi blikajici
predchozi Uroven celkového vykonu, napr. ,2,5". Opétovnym dotykem
tlacitek ,+" a ,-" a jejich podrzenim po dobu 1 sekundy prepnete na
jinou droven vykonu, napfiklad 3,0. Pokud pozadovany vykon blika,
stisknéte tlacitko ,funkce Pauza“ a podrzte jej po dobu 5 sekund. Bzucak
pipne 10krat. To znamena, Ze jste nastaveni dokondili.

- ©

. P _3n.
ﬂ:E’.S “__Ih'- = 300+ ”
— R,
ol d ™ @\
/
Poznamka: b

1. Po 2. kroku se musite dotknout tlacitek ,+" a ,-* do 3 sekund poté, co
uslysite pipnuti. Jinak budete muset zacit znovu 2. krokem.

2. Po dokonceni nastaveni pockejte az do konce 10 pipnuti. BEhem této
doby se nedotykejte zadného tlacitka. Jinak bude nastavenineplatné.
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Pravidla Fizeni vykonu

Pokud celkovy vykon presahne omezeni 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW nebo

6,5 kW (v zavislosti na Urovni, kterou jste nastavili), nebudete moci zvysit
stupen vykonu u Zadné zdény. Pokud jej zvysite stisknutim tlacitka ,+", varna
deska 3 pipne a na displeji se zobrazi blikajici ,,Pn". Pfed zvySenim vykonu
prislusné zony tedy musite snizit stupen vykonu jinych zén.

Direct Cook

Nejprve si stahnéte aplikaci hOn a nainstalujte ji do pfenosného zafizeni.
Poté zaregistrujte svou induk¢ni varnou desku.

Zapnéte varnou desku, dotknéte se tlacitka WiFi a podrzte je 3 sekundy, na
varné desce se zobrazi ,rr* a indikator WiFi bude blikat a poté mizete zahajit
registraci. Jakmile se WiFi modul Uspésné pfipoji k routeru, indikator WiFi
bude svitit nepretrzité. V opacném pripadé bude indikator WiFi blikat.

Jak nastavit

Nastavte postup pfimého vareni v aplikaci hOn a odeslete pfikaz do varné
desky, uslysite dvé pipnuti a tecka na displeji casovace bude blikat. Poté
stisknéte tlacitko Pfimé vareni, uslySite jedno pipnuti a tecka na displeji
Casovace bude sbitit nepretrzité. Varna deska bude fungovat podle nastaveni
v aplikaci a na vybranych zénach se zobrazi ,A.". V aplikaci budete mit
pristup k 15 receptdm na asistované vareni spolu s nékolika specidlnimi
funkcemi: Udrzovani teplych pokrmd, Téani, Vaieni, Mirné vareni a Smazeni.

Pozor:

Existuje specialni pfipad. Pokud po nastaveni receptll na vateni v aplikaci
zhasnou vSechny indikatory zony, pred stisknutim tlacitka ,Direct

cook" (PFimé vareni) musite stisknout tlacitko ON/OFF (Zapnout/Vypnout).
Jakmile vSechny kontrolky zhasnou, béhem 10 minut musite dokoncit
nastaveni receptu na vareni. V opacném pripadé budete muset pfipojit
router a znovu nastavit recept.
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Pouziti funk ce ze sileni vyk onu (boost)

a. BEZDRATOVE PARAMETRY Zesileni vykonu (boost) je funkce, ktera u jedné zény béhem jedné sekundy
Technologie Wi-Fi BLE zvysi vykon na vyssi hodnotu a trva po dobu 5 minut. Tim dosahnete
Norma 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE vykonnéjsiho a rychlejsiho vareni.
Frekvencni pasmo [MHz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500 Pouziti funkce zesileni vykonu (boost) k
Maximalni vykon [mW] 100 8 ziskani vyssiho vykonu f\\
1. Dotknéte se tlacitka vybéru zony ohfevu, u niz si prejete d

zesilit vykon, a indikator vedle tlacitka zac¢ne blikat.

2. Stisknéte tlacitko ,b" a podrzte jej 3 sekundy, zdna ohfevu zacne
b. INFORMACE O PRODUKTU PRO SITOVA ZARIZENI pracovat v rezimu zesilovace vykonu. Na displeji vykonu se zobrazi ,P",

. . coZ znamena, ze je u této zony zesilen vykon.
Informace o produktu pro sitova zarizeni

&||||IIII|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIloosrr

B

spotfeba energie produktu v pohotovostnim | N/A k\ "3
rezimu pripojeném Kk siti, pokud jsou

pripojeny vsechny kabelove sitove porty a 3. Zesileny vykon bude trvat 5 minut a poté se zéna vrati ke stupni vykonu
jsou aktivovany vSechny porty bezdratové

Sit: n9

Jak aktivovat port bezdratové sité: Cheete-li aktivovat Wi-Fi, 3

stisknéte tlacitko Wi-Fi na
3 sekundy 4.

Chcete-li funkci zesileni vykonu (boost) béhem téchto 5 minut zrusit,
dotknéte se dvakrat tlacitka ,B". Zéna ohrfevu se vrati zpét na stupen
vykonu ,9". Nebo prejedte prstem podél ovladace ,—" do levého bodu,

Chcete-li vypnout Wi-Fi,
stisknéte tlacitko Wi-Fi
na 3 sekundy

Jak deaktivovat port bezdratové sité:

zona ohfevu se vrati na stupen vykonu, pfi kterém jste se ovladace
dotkli.

& PERERERREREERn e e e e e e e e e i e any g soosrs” S T ] BoosTE
Ed

Nebo ~ A

\
Omezeni pfFi pouzivani
Ctyfi zény byly rozdéleny do dvou skupin. Pokud pouZijete funkci zesileni vykonu
(boost) u jedné zény v ramci jedné skupiny, nejprve se ujistéte, Ze druha zéna
pracuje na stupni vykonu 5 nebo nizsim.
Skupinla a Sll<upina b
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Pouzivani funkce udrzovani teplych pok
rmuU

Funkce udrzovani teplych pokrmd je vhodna pro udrzovéni pokrmd teplych.

Pouzivani funkce udrzovani teplych pokrmu k
dosazeni stabilni teploty

1. Dotknéte se tlacitka vybéru zény ohfevu, u niz si prejete
pouZit funkci udrzovani teplych pokrm{, a indikator vedle 5
tlacitka zacCne blikat.

2. Stisknéte tlacitko % a podrzte 3 sekundy, na displeji varné zony se

5 LiIIIIIIIIIIIIIIllIIIIllIIIIlIIlIIllIIIIIlIooﬂr l_> ‘q

zobrazi ,A". (P\

3. Pokud chcete zrusit udrzovani teplych pokrmd, stisknéte tlacitko vybé&ru
zény ohfevu a poté stisknéte tlacitko & na 3 sekundy. Zéna
ohfevu se vrati zpét na stupen vykonu 3 20",

H %S,IIIIIIIlIlllllllIIlllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIMTP [_:> B

Pouziti funk ce Pauza

Funkci pauzy Ize pouzit kdykoliv béhem vareni. UmoZiuje zastavit indukéni varnou
desku a vratit se k ni zpét.

1. Ujistéte se, Ze je varna zona funkéni.
2. Stisknéte tladitko pauza, indikator varné zény zobrazi ,II".

Poté se provoz indukéni varné desky deaktivuje ve vSech varnych zénach,
kromé tlacitek pauzy, zapnuti/vypnuti a uzamdeni.

50 [:15[_:> |l [_:)Hr:l ol
50 05 él\\ o o
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3. Chcete-li stav pauzy zrusit, dotknéte se tlacitka funkce Pauza, poté se varndzona
vrati ke stupni vykonu, ktery jste nastavili dfive.

il ol |l 60 o6
— —y
= ol 5“\ 60 o6
Flexibilrioblast

e Tato plocha miZe byt kdykoliv pouzita jako jedna zéna nebo jako dvé rlizné zény,
podle potreby vareni.

e Flexibilni oblast je tvofeni dvéma nezavislymi induktory, které lze ovladat
samostatné.

o Dulezité: Ujistéte se, Ze nadoby jsou umistény na stfed na jedné varné zéné. vV
pripadé velkého hrnce, ovalnych, hranatych a podlouhlych nadob se ujistéte, zejsou
umistény na stfed varné zony a zakryvaji oba krizky.

Priklady spravného a nespravného umisténi hrnce:

r ﬁ N - 4 N7
[e]

LY PARRN 2/ J

1. Stisknutim tlacitka vybéru flex zony aktivujete flexibilni plochu jako jednuvelkou

X

Jako velka z6na

z6nu, indikator zobrazi —

(-]

=

oy
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2. Stisknéte jedno z tlacitek pro vybér zony ohfevu, poté posurite podél
ovladace ,-" nebo se dotknéte libovolného bodu ,-" a upravte Uroven
vykonu.

Jako dvé nezavislé zény
1. Pokud chcete zrusit flex zénu, staci se dotknout tlacitka flex zény,

indikator = vedle tlacitka flex zény zmizi.

[ ()

= I

éH

Zablokovaroviladan

e Ovladace mizete zablokovat, abyste zabranili nelimysinému pouZiti
(naptiklad nahodnému zapnuti varnych zén détmi).

e Jsou-li ovladace zablokovany, vSechny ovladace kromé ovladani ZAP/VYP
jsou deaktivovany.

Jak ovladace zablokovat

Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek. Indikator ¢asovace zobrazi ,Lo".

Jak ovladace odblokovat

1. Ujistéte se, Ze je indukéni varna deska zapnuta.

2. Dotknéte se ovladace zablokovani tlacitek a na chvili jej podrzte.

3.  Nyni mdZete zadit pouZivat indukéni varnou desku.

Kdyz je varna deska v reZimu zablokovani, vSechny ovladace kromé
ZAP/VYP , jsou deaktivovany, indukéni varnou desku mdzete v

nouzové situaci kdykoli vypnout pomoci oviadace ON/OFF (ZAP/VYP).

Ochrana proti prehrati
Snimac teploty mdze monitorovat teplotu uvnit indukéni varné desky. Kdyz
je zjisténa nadmérna teplota, induk¢ni varna deska se automaticky zastavi.

Ochrana pred rozlitim

Ochrana pred rozlitim je bezpecnostni ochranna funkce. Vypne varnou desku
automaticky do 10 sekund, pokud do ovladaciho panelu pronika voda,
pricemz bzucak bude pipat 1 sekundu.

Detekce malych predméti
V pripadé, ze na varnou desku polozite nddobu nevhodné velikosti, nebo
nepfitahujici magnet, (napf. z hliniku), nebo jiné malé predméty (napt. néz,
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vidlicka, kli¢), varna deska se za 1 minutu automaticky prepne do
pohotovostniho rezimu. Ventildtor bude chladit indukéni varnou desku jesté
dalsi 1 minutu.

Ochrana s automatickym vypnutim

Automatické vypnuti pini funkci bezpecnostni ochrany pro indukéni varnou
desku. Ta se automaticky vypne, pokud ji zapomenete vypnout vy. Vychozi
provozni ¢asy pro rtzné trovné vykonu jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupen vykonu 1 2| 3|4]| 5 6 71 8| 9| A|I

\'ychozi provozni 8| 8[8|4| 4| 4 2 2 2171 2
¢asovac (hodiny)

Po odstranéni nddoby mtze indukéni varna deska okamzité prestat hrat a
varna deska se automaticky vypne po 2 minutach.
Lidé se srdecnim kardiostimulatorem by se méli pfed pouZitim tohoto
spotiebice poradit se svym lékafem.

Pouzivani casovace
Casova¢ mizete pouzit dvéma rliznymi zplsoby:
e MizZete ho pouzit jako minutku. V tomto pFipadé ¢asovad po uplynuti
nastaveného ¢asu nezapne Zzadnou varnou zdnu.
e MdiZete také nastavit, aby ¢asova¢ po uplynuti nastaveného ¢asu vypnul

jednu varnou zénu.
e Casovacl je mozné nastavit az na 99 minut.

Pouziti casovace jako minutky

Pokud nevyberete Zzaddnou varnou zénu

1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta.
Poznamka: minutku mizete pouzit, i kdyZ nevyberete zadnou
varnou zénu.

\ vy Vo . v . nn
2. Dotknéte se ovladace Casovace, indikator minutky zacne blikat uu
a na displeji ¢asovace se zobrazi , 00". ©

3. Dotykem ovladace ,-" nebo ,+" nastavte Cas. %

Tip: Dotknéte se ovladace ,-" nebo ,+" jednou, abyste cas snizili, resp.
zvysili o 1 minutu. PFidrzenim ovladace ,-" nebo ,+" na casovaci
bude ¢&as klesat, resp. narlistat po 10 minutéch.

4. Zruste cas stisknutim ¢asovace a na minutovém displeji se zobrazi 00" a
poté ,--".
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Kdy? je ¢as nastaven, za¢ne se ihned odpoditavat. Na displeji se > 35 ‘
zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude blikat po dobu 5 A

sekund. @

Po dokonceni nastaveni ¢asu bude bzucak pipat po dobu 30 -
sekund a indikator ¢asovace zobrazi ,- -". e

Nastaveni casovace na vypnuti jedné varné zény

Varné zény nastavené pro tuto funkci:

1.

3.

60

Dotknéte se ovladace zvolené zény ohfevu, u které chcete
nastavit casovac. (napf. zéna 1#).

Y - Y . Y . nn
Dotknéte se ovladacle Casovace, indikator minutky zaCne blikat YUY
a na displeji casovace se zobrazi ,00". ©
Dotykem ovladace ,-" nebo ,+" nastavte cCas. (D\

Tip: Jednim dotykem ovladace ,-" nebo ,+" se ¢as snizi, resp. zvySio 1

4.

minutu.
Dotykem a pfidrzenim ovladace ,-" nebo ,+" bude ¢as na ¢asovaci
klesat, resp. narlstat po 10 minutach.

Pokud doba nastaveni pfesahne 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati
na 0 minut.

Kdyz je Cas nastaven, zacne se ihned odpocitavat. Na displeji \ ’
se zobrazi zbyvajici ¢as a indikator ¢asovace bude blikat po P 36 N
dobu 5 sekund. ®

POZNAMKA: Cerveny indikator u ukazatele vykonu se rozsviti
a signalizuje vybér této zény.

5.
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Chcete-li ¢asovac zrusit, dotknéte se ovladace vybéru zény ohfevu a poté
se dotknéte ovladade ¢asovace a prejdéte doll na ,0%, ¢asovac se zrudi a
na displeji minut se zobrazi ,00" a poté ,--".

nn
uu i e

0= 9 =g = ©

. Po uplynuti nastaveného casu vareni se pfislusna varna zéna automaticky

vypne a zobrazi symbol ,H".

H

Ostatni varné zény, pokud byly zapnuté jiz pfedtim,
zlistanou v provozu.

Nastaveni casovace pro vypnuti vice nez jedné

varné zony
1. Pokud tuto funkci pouZijete na vice nez jednu zénu ohfevu, bude

indikator Casovace zobrazovat nejkratsi nastavenou dobu.
(napf. pokud je napfiklad u zény 1 nastavena doba 2 minuty a u zény 2
nastavena doba 5 minut, indikator ¢asovace bude zobrazovat ,2".)

POZNAMKA: Blikajici ¢ervena tecka vedle indikatoru Grovné vykonu
znamena, ze indikator ¢asovace zobrazuje Cas zény ohrevu.

Chcete-li zkontrolovat nastaveny cas jiné zony ohfevu, dotknéte se
ovladace vybéru zény ohfevu. Casovac bude ukazovat jeho nastaveny
cas.

& (nastaveno na 5 0o
o

minut)

(nastaveno na 2 ®

3 minut)

. Po uplynuti nastaveného casu vareni se pfislusna zéna ohrevu

automaticky vypne a zobrazi symbol ,H".

H [

POZNAMKA: Pokud chcete zménit ¢as po nastaveni ¢asovace, musite zacit
od 1. kroku.
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Pé ce a cistéeni

Co?

Jak?

DiileZité upozornéni!

Rady a tipy

Kazdodenni
znedisténi skla

(otisky prstd, skvrny,
zbytky potravin nebo
louzi¢ky bez cukru na
skle)

1. Vypnéte napéjeni varné desky.

2. Naneste &isti¢ na varnou desku,
zatimco je sklo jesté teplé (ale ne
horké!)

3. Oplachnéte a otfete do sucha
Cistym hadfikem nebo papirovou
utérkou.

4, Zapnéte napajeni varné desky.

o Kdyz je napéjeni varné desky
vypnuté, nefunguje indikator
~horkého povrchu", ale varné zény
mohou byt jesté horké! Bud'te
mimoradné opatrni.

Silné draténky, nékteré nylonové
draténky a drsné/brusné Cistici
prostfedky mohou poskrabat sklo.
Vzdy si prectéte stitek a
zkontrolujte, zda jsou Cistici
prostfedek nebo draténka vhodné.

« Na varné desce nikdy nenechavejte
zbytky po Cisténi: sklo se méze
zbarvit.

Problém

Mozné priciny

Co délat

Indukéni varnou desku
nejde zapnout.

Neni napajeni.

Zkontrolujte, zda je indukéni varna
deska pfipojend k napajeni, a to je
zapnuté.

Zkontrolujte, zda neni vypadek
proudu ve vasem domé nebo okoli.
Pokud jste zkontrolovali vsechno a
problém pretrvava, obratte se na
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace
nereaguji.

Ovladace jsou zablokovany.

Odblokujte ovladace. Viz pokyny v
&asti ,Pouzivani indukéni varné
desky".

PFekypéni, roztavené
potraviny a horké
cukernaté louZi¢ky na
skle

Odstrarite je okamzité obraceckou,

Spachtli nebo skrabkou vhodnou pro

sklo induk¢ni varné desky, ale pozor

na horké povrchy varnych zén:

1. Vypnéte napajeni varné desky v
nasténné zasuvce.

2. Pomoci noze ¢i jiné pomdcky v
Uhlu 30° seskrabnéte necistoty
nebo skvrny smérem k chladné
Casti varné desky.

3. Vycistéte necistoty nebo louzicky
hadfikem nebo papirovou
utérkou.

4. Postupujte podle krok{ 2 az 4
pro ,Kazdodenni znecisténi
skla® vyse.

Skvrny zanechané rozpusténymi a
sladkymi potravinami nebo
louZickami odstrarite co nejdfive. V
pfipadé, Ze zchladnou na skle, mize
byt problém s jejich odstranénim a
hrozi dokonce trvalé poskozeni
povrchu skla.

o Nebezpedi pofezani: je-li ochranny
kryt staZeny, je ostfi skrabky ostré
jako bfitva. PouZivejte ji s nejvyssi
opatrnosti a vzdy ukladejte
bezpecné a mimo dosah déti.

Dotykové ovladace dobie
nereaguji.

MéZe na nich byt slaba vrstva vody
nebo se jich dotykate Spickou prstu.

Ujistéte se, Ze dotykové ovladani je
suché a k dotyku ovladacd pouzijte
bfisko prstu, nikoliv jeho $picku.

Sklo je poskrabané.

Drsné nadobi.

Pouzili jste nevhodné, brusné
draténky nebo Cistici prostfedky.

Pouzivejte nadoby s rovnym a
plochym dnem. Viz ,Vybér spravné
nadoby".

Viz ,Péce a Cisténi®.

Nékteré nadoby mohou
vydavat praskavé nebo
cvakavé zvuky.

Mize to byt zplsobeno konstrukci
nadobi (vrstvy rdiznych kovel, které
jinak vibruji).

Jedna se o normalni jev u nadobi a
nejde o poruchu.

Louzicky na
dotykovych
ovladacich

1. Vypnéte napajeni varné desky.

2. Setfete rozlitou kapalinu.

3. Otfete plochu s dotykovym
ovlddanim Cistou vihkou houbou
nebo hadfikem.

4. Poté ji vysuste dosucha
papirovou utérkou.

5. Zapnéte napajeni varné desky.

Varna deska mdze pipnout a vypnout
se a dotykové ovladace nemuseji
fungovat, pokud je na nich rozlita
kapalina. Pfed opétovnym zapnutim
varné desky zkontrolujte, zda je
plocha ovladaé otfend dosucha.

Indukéni varna deska pfi
pouziti s nastavenim na
vysoky vykon vydava slaby
bzucivy zvuk.

Je to zplsobeno technologii
indukéniho vareni.

To je normalni jev a zvuk by se mél
ztiSit nebo zcela zmizet, kdyZ snizite
nastaveni tepla.

Hluk ventildtoru
vychazejici z indukéni
desky.

Chladici ventilator vestavény do
indukéni varné desky chladi a chrani
elektroniku pred prehfatim. Mdze to
pokracovat i po vypnuti indukéni
varné desky.

Jedna se o normalni jev a neni
vyzadovan zadny zésah. Pokud bézi
ventilator, nevypinejte napéjeni
indukéni varné desky ve zdi.
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Nadoby se nezahfivaji a
neobjevuji se na displeji.

Indukéni deska nem(ize detekovat
nadobu, protoze neni vhodnd pro
indukéni vareni.

Indukéni deska nem(ize detekovat
nadobu, protoze je pfilis mala pro
varnou zénu nebo je Spatné
vystfedéna.

Pouzivejte nadoby vhodné pro
indukéni vareni. Viz ¢ast ,Vybér
spravné nadoby".

Vystied'te nadobu a ujistéte se, ze

jeji dno odpovida velikosti varné
z6ny.
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Indukcni varna deska Technicka zavada.
nebo varnd zdna se nahle
sama vypnula, zazni ton a
zobrazi se chybovy kod
(obvykle se stfidajici s
jednim nebo dvéma
Cislicemi na displeji

PoZNamenejte Si pismena a cislice |
kodu, vypnéte napéjeni varné desky
v nasténné zasuvce a obrat'te se na
kvalifikovaného technika.

Technické specifikace

Casovace vareni).

Zobrazerizavad a kontrola

Pokud se objevi abnormalita, induk¢ni varna deska vstoupi automaticky do
ochranného stavu a zobrazi odpovidajici ochranné kody:

Problém Mozné pfriciny Co délat

F3/F4 Porucha teplotniho &idla indukéni | Obratte se prosim na

civky dodavatele.

FO/FA Teplotni Cidlo IGBT porucha Obratte se prosim na
dodavatele.

E1/E2 Abnormalni napdjeci napéti Prosim zkontrolujte, zda
je napajeci napéti
normalni.

Zapnuti po napajeni je
normalni.

E3 Vysoka teplota teplotniho snimacde | Obratte se prosim na

indukéni civky dodavatele.

E5 Vysoka teplota teplotniho snimace | Restartujte, az se varna

IGBT deska ochladi.

VysSe uvedené pripady jsou zhodnoceni a kontrola béznych poruch. Prosim,
nerozebirejte spotfebi¢ sami, aby nedoslo k nebezpedi a poskozeni
induk¢ni varné desky.
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Varna deska CTPS64SCTTWIFI/1
Varné zény 4 z6ny
Napéti v siti 220-240 V~, 50-60 Hz

Instalovany elektricky vykon 2,5 kW: 2250 — 2750 W nebo

3,0 kw: 2700 — 3300 W nebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W nebo
6,5 kW: 5850 — 7150 W nebo
7,4 KW: 6600 — 7400 W

Velikost produktu DxSxV (mm) 590 x 520 x 60

Rozméry pro vestavbu AxB (mm) 560 x 490

Vaha a rozméry jsou priblizné. Vzhledem k nepfetrzitému vyvoji nasich
vyrobkd mize dojit ke zméné nasich technickych Gdajl a designu bez
predchoziho ozndmeni.

Instalace

Vybér zarizeni pro instalaci

Vyfiznéte pracovni plochu podle rozmérd ve vykresu.

Za Ucelem instalace a pouziti musi byt kolem otvoru zachovan alespori 5cm

prostor.

Ujistéte se, Ze tloustka pracovni plochy je nejméné 30 mm. Vyberte tepelné

odolny pracovni povrchovy material, aby nedoslo k vétsi deformaci

zplsobené tepelnym saldnim varné desky. Podle nize uvedeného obrazku:
L i

D(mm) |S(mm) |[V(mm) |H(mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm)

590 520 60 56 560-+5 490+5 50 mini
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Induk¢ni varna deska musi byt dobfe vétrana a privod a odvod vzduchu
nesmi byt ucpané. Presvédcte se, Ze je induk¢ni varna deska v dobrém
pracovnim stavu. Podle nize uvedeného obrazku
Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi varnou deskou a skfifky
nad varnou deskou by méla byt alespori 760 mm.

1y

A (mm) |B(mm) |[C(mm) |D E

760 50 mini | 20 mini | Vstup vzduchu | Odvod vzduchu 5 mm

Pred instalaci varné desky zkontrolujte, zda

e je pracovni plocha vyrovnana a plocha a zadné konstrukéni prvky
nebréni spinéni narokd na prostor,

e je pracovni plocha vyrobena z tepelné odolného materialu,

e je-li varna deska instalovana nad troubu, musi mit trouba vestavény
chladici ventilator,

e instalace splnuje vSechny pozadavky na volny prostor a platné normy a
predpisy,

e v trvalé elektroinstalaci se nachdazi vhodny odpojovaé zajistujici iplné
odpojeni od elektrické sité, ktery je instalovany v souladu s mistnimi
zakony a predpisy pro elektrickou instalaci.

e Odpojovac musi byt schvaleného typu s 3mm vzduchovou mezerou mezi

kontakty ve véech polech (nebo u vsech aktivnich [fazovych] vodi¢d v
pfipadé, Zze mistni elektroinstalacni predpisy umoznuji tuto zmeénu
pozadavkd),

e odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny,

e v piipadé& pochybnosti ohledné instalace mlZete konzultovat mistni
stavebni Ufady a mistni pravni predpisy,

e na povrch stén obklopujicich varnou desku mizZete vybrat tepelné odolné

a snadno distitelné povrchové Upravy (napriklad keramické dlazdice).
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Po instalaci varné desky zkontrolujte zda

» napajeci kabel neni pfistupny pres dvifka nebo zasuvky,

« je zajisténo dostatecné proudéni Cerstvého vzduchu z vnéjsi strany
skiinék na spodek varné desky,

« je-li varna deska instalovana nad zasuvku nebo skfifku, je na spodku
varné desky umisténa tepelna izolace,

» odpojovac je i po instalaci varné desky snadno pfistupny.

PiFed umisténim upevinovacich drzaki
Jednotka musi byt umisténa na stabilni, hladky povrch (pouzijte obal). Na
ovladace vycnivajici z varné desky nepouzivejte silu.

Serizeni polohy drzaku
Varnou desku pfipevnéte na pracovni plochu pfigroubovanim 4 drzakd na
spodni kryt varné desky (viz obrazek) po instalaci.

A ‘ B ’ Cc ‘ D
Sroub | Drza | Otvor pro droub| Spodni kryt
2 )
/’ &
Sklo . -
B Upeviovaci konzola | (‘/ ¢
Sroub i
A gr3eg L))
D spodnikryt \\ pracovnideska/
\
Upozornéni

1. Instalaci varné desky musi provést kvalifikovana osoba nebo technik. V
pfipadé zajmu mlZeme zprostifedkovat vhodné odborniky. Nikdy se
nepokousejte provadét instalaci sami.
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Varna deska nesmi byt umisténa pfimo nad myckou nadobi, chladnickou,
mraznickou, prackou nebo susickou, protoze vihkost by mohla poskodit
elektroniku varné desky.

Indukéni varna deska musi byt instalovana tak, aby zarucovala spolehlivé
tepelné zareni.

Sténa a indukované zdny ohfevu nad povrchem stolu musi vydrzet teplo.
Aby se zabranilo pfipadnému poskozeni, musi byt sendvi¢ova vrstva a
lepidlo odolné v{¢i teplu.

Pripojeni varné desky do elektricke site
Tento spotfebi¢ musi byt pfipojen pouze kvalifikovanou osobou. Pfed pFipojenim
& varné desky do elektrické sité zkontrolujte:
1. Domaci elektrickd instalace je vhodna pro odbér energie varnou deskou.
2. Napéti odpovida hodnoté uvedené na typovém stitku.
3. Priifezy napéjeciho kabelu vydrzi zatizeni uvedené na typovém stitku.
K pripojeni varné desky k elektrické siti nepouzivejte adaptéry, redukce, nebo
vétvici zafizeni, protoze mohou zpdsobit prehiati a pozar.
Napajeci kabel nesmi pfijit do styku s horkymi plochami a musi byt veden tak, aby
v zadném bodé nebyla jeho teplota vyssi nez 75 °C.

Instalacni technik musi zajistit provedeni spravného elektrického pripojeni

v souladu s bezpecnostnimi predpisy.

Kabel nesmi byt nikde ohnuty ani stlaceny.

Musi se pravidelné kontrolovat a smi ho vyménit pouze autorizovany
technik.

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU
tykajici se likvidace odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni
(OEEZ). OEEZ obsahuje znetistujici latky (které mohou mit negativni
dopad na Zivotni prostfedi) i zakladni prvky (které Ize znovu pouzit). Je
dllezité, aby OEEZ prosel specifickymi Gpravami, a znedistujici latky tak
byly spravné odstranény a zlikvidovany, a aby byly obnoveny vSechny
_ materidly. Jednotlivci mohou hrét ddlezZitou roli pFi zajistovani toho, aby

se OEEZ nestal pFitézi pro zivotni prostfedi. Je nezbytné dodrzovat

nékolik zakladnich pravidel:

- OEEZ se nesmi likvidovat jako domovni odpad;

- OEEZ by mél byt odvezen do vyhrazenych sbérnych oblasti spravovanych méstskou

radou nebo registrovanou spolec¢nosti.

Pro objemny OEEZ mohou byt v mnoha zemich k dispozici sbéry z domacnosti. PFi

zakoupeni nového spotfebice Ize vratit stary spotfebi¢ prodejci, ktery je povinen jej

jednorazové bezplatné prijmout, pokud je spotfebi¢ obdobného typu a ma stejné funkce

jako zakoupeny spotfebic.

2

Poradte se s elektrikafem, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez dalsich Uprav.
Jakékoli zmény smi provést pouze kvalifikovany elektrikar.

Napajeni musi byt pfipojeno v souladu s pfislusnou normou k jednopdlovému
jisti¢i. Zplsob pripojeni je znazornén nize.

- m - m
— -

Yellow/Green

Pouer Cord Power Cord

« Je-li kabel posSkozeny, nebo ma byt nahrazen, musi tuto praci provést
pracovnik poprodejniho servisu s prislusnymi nastroji, aby nedoslo k
urazu.

« Je-li spotfebic pfipojen pfimo k elektrické siti, musi byt nainstalovan
vicepdlovy jisti¢ s minimalnim otvorem 3 mm mezi kontakty.
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Centraini L R cm
Produktové informace pro domaci elektrické varné desky vyhovujici smérnici komise (EU) ¢. 66/2014 levé w
o L
Centralni - cm
centralni w
o L
Poloha [Symbol Hodnota Jednotka gsan\}galnl W - cm
v oy Predni L 21,0 cm
Identifikacni Cislo modelu CTPS64SCTTWIFI levé w 20,0
i i i Predni L _ o
Typ varné desky: Elektrickd varna deska centralni w
" L
- Predni - cm
z6n 4 A W
Poget varnych Y ;ra:jva' =
' adni electric
zon a/nebo ploch plochy leva vareni 186,5 Whykg
indukéni varné Zadni ECelectric ; Whik
Technologie  |zény X centralni | vareni /kg
ohfevu (indukenily g eni varne zadnj | ECelectric 197,2 Whykg
varné zlon;r/w @ |lochy prava
varne plochy, F— - 2ini | ECelectric
salavé varné [salavé varne E;/gtralnl wafent - Wh/kg
z6ny, pevné [ZONY . i i -
plotny) R Spotrebavenevrgle na varnou zonu nebo |centraini | ECelectric R Wh/kg
pevné plotny plochu prepoctenou na kg centralni | vareni
sini | ECelectric
Zadnileva| @ - cm grean\}galm vareni - Wh/kg
r Yadni ECelectric
Zear?trrl'la'lni o . cm E’fé‘ " vateni 187,3 Wh/kg
0 PFedni ECelectric - Wh/k
gff\?é 2 18,0 cm centralni | Vareni g
Centralni Predni | ECelectric 195,6 Whyk
U kruhovych varnych zén nebo levé 2 - cm prava vareni ' kg
ploch: pridmér uzite¢né plochy — Sootieba energie varné desk ECerectiic
povrchu jednotiivych elektricky |l | g - cm Fopottond ma kg Y vama 191,7 Wh/kg
ohfivanych varnych zén —— —— _cesa | - - -
zaokrouhleny na nejbliz&ich 5 mm [Centraini g _ cm Aplikovan standard: EN 60350-2 Elektrické spotrebiCe na vareni pro domacnost — Cast 2: Varné desky —
prava . metody
Predni o meéreni vykonu
¢ - cm
levé Navrhy na Usporu energie:
Predni o e Abyste dosahli co nejlepsi Gi¢innosti varné desky, umistéte nadobu do stfedu varnézony.
centralni B cm e Pouzitim poklicky zkratite dobu vareni a usetfite energii tim, ze udrzite teplo v nadobé.
T, e PouZivejte co nejméné tekutin nebo tuku, zkratite dobu vareni.
EESQ' 7 18,0 cm » Zalnéte vafit na vysokém nastaveni, a jakmile se jidlo prohteje, snizte vykon.
o 510 e Prlmér dna nadoby by mél byt stejny jako prlimér vybrané varnézony.
U nekruhovych varnych zén nebo |zadni leva W 20’ 0 cm
ploch: délka a Sifka uzite¢né 4
pIochY povrcl:n}J ]ec'lnotllvyclj  |zadni L _ cm
elektricky ohfivanych varnych zén |centraini w
nebo ploch zaokrouhlené na Zadni L
nejblizsich 5 mm prava w B cm
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Hactoswum Candy Hoover Group Srl 3asBnsert, 4
TO AaHHOoe paanoobopyaoBaHMe COOTBETCTBYET [
npektmnee 2014/53/EU n cooTBETCTBYOLWMM 3aK0
HoaaTenbHbIM TpeboBaHUsM (ansa pbiHKa Benuko
6putaHnn). MNMonHbIN TEKCT AeKnapauum 0 CooTBe
TCTBUM AOCTYMEH No CneayrowemMy MHTepHeT-aap
ecy: www.candy-group.com

Mepbl NpeAoCTOPOXXHOCTU

Bawa 6e30nacHOCTb 04eHb BaxkHa Ans Hac. lNepea
Ha4yasIOM MCMNOIb30BaHUS NaHes I BHUMATEIbHO
NpoYTUTE AAHHYIO MHMOPMaLUnIO.

YcTaHOBKa

OnacHOCTb NOpaXeHUNA 3JIEKTPUYECKUM TOKOM

¢ [lepen nposeaeHueM nbbIX paboT nnum
TEXHNYECKOro 06CnyXxmMBaHUs OTCoOeaNHANTE
BAPOYHYIO NaHeNb OT 3/1eKTPUYECKOM CETU.

e [logknoyeHre BapoOYHOM NaHenm K MCnpaBHOW
CUCTEME 3a3eMNeHns ABMSIETCA 06a3aTesbHbIM
Ansa 6esonacHou akcnayaTauun.

e Jltobble N3MeHeHMns1 B CUCTEMY AOMalUHeMN
3/1EKTPONPOBOAKM MOXET BHOCUTb TOJSIbKO
KBaNNULUMPOBAHHbIN 3/TEKTPUK.

e HecobnogeHne [aHHOMO  yKas3aHUs  MOXET
NPMBECTN K MOPAXXEHWUIO INEKTPUYECKUM TOKOM,
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BMSIOTb A0 CMEpPTENIbHOro ncxoaa.

OnacHoOCTb nope3oB

e ByabTe OCTOPOXHbI: Kpasi NAHeNn ABNSHOTCS
OCTpPbIMM.

e HecobnogeHne Mep NpeaoCTopoOXXHOCTU MOXET
NpMBECTN K TpaBMaM MM Mnopesam.

MpaBuna TexHnkn 6es3onacHOCTH

¢ [lepen yCTaHOBKOM U MUCMOJSIb30BaHMEM
npmbopa BHMMATENbHO MPOYTUTE HACTosILLee
PYKOBOACTBO.

e 3anpeuwaeTcs pasMeLwaTtb Ha npmbope roproume
MaTtepuanbl NN NPOAYKTbI.

e [loBeanTe AaHHYK MHQOpMaUuo A0 CBeAEeHUs
NNL, BbINONHSAKOWMX YCTaHOBKY npubopa. 370
MOXET YMEHbLUMTb BallM 3aTpaThl.

e [Ins npenoTBpalleHnst onacHOCTU AaHHbIN Npubop
AOJIKEH YCTaHaBIMBATbCS B COOTBETCTBUM
YKa3aHUSIMW B HACTOSILLIEM PYKOBOACTBE.

e [laHenb Ao/MKHa yCTaHaBIMBATLCS U
NOAK/TOYATBLCS K INEKTPUYECKON CETU U CUCTEME
3a3eM/1eHns KBanMuumMpoBaHHbIMA
cneumannucTamu.

o [1n5 OTK/IOUYEHMS OT INEKTPUYECKON CETU Ha
AVNHUN NUTaAHUS NaHenn AoXeH 6bITb YCTaHOBMEH
BbIK/IHOYaTESb.

e HeBepHas yCcTaHOBKa npubopa npueeaeT K
HeMea/1IeHHOMY aHHY/TIMPOBAHWUIO FapaHTUKM K
ocBoboXaaeT usrotosmtens ot nbon
OTBETCTBEHHOCTW.

SKCrulyataumsa M TexHnyeckoe

obcny)xmBaHme OnNacHOCTb

RU-2



nopa>xeHmnsa 3J1eKTpn4eCKmMM TOKOM

3anpeLwaeTcs roToBMTb NULLY Ha TpeCHyBLUEN Un
NonHyBsLlen naHenu. MNpu nosasneHnn Ha
NOBEPXHOCTU TPELLUNH HEMEAIEHHO OTKIIoUYUTE
BApOYHYIO NaHesb OT 3/1EKTPUYECKON CeTH
(BbIKItOUaTENeM) n obpatutTecCb B CEPBUCHbIN
LEHTP.

Bceraa oTkio4anTe BapoyHyHo NaHesnb nepea
npoBeAeHMEM OYUCTKU U yXoaa.
HecobnoaeHne AaHHOMo yKasaHns MoOXeT
NPUBECTM K MOPAXKEHMIO IMEKTPUYECKUM TOKOM,
BMSI0OTb A0 CMepTeNIbHOro ucxoaa.

OnacHoCcTy ANA 340pPOBbA

[aHHbIn Npnbop oTBevaeT TpeboBaHMAM
CTaHAApPTOB MO 3NeKTPOMarHUTHOM 6e30nacHOCT!.
OpgHako nmua, ncnonbyrowme
KapANOCTUMYNATOPbI UKW ApYyrne HOCUMbIE
MeAMLMHCKME 3/1eKTPUYecKme yCTponCTBa
(Hanpumep, MHCYMHOBbLIE MOMIMbI), Nepea
HayanoM MCrosIb30BaHNSA BApO4YHOM MaHenu
AOKHbI MPOKOHCYNbTUPOBATLCS C BPa4oM Unu
N3roToBUTENIEM YCTPOMUCTBA.

HecobnoaeHne AaHHOMo yKasaHns MOXET
NPUBECTN K CMepTEeSIbHOMY UCXOAY.

OnacHOCTb 0XXOros

MpY NCnosib30BaHMM BapOYHOW NaHeNn ee yactum
HarpeBaloTCa A0 TeMnepaTypbl, KOTOpasi MOXET
BbI3blBaTb OXOIU.

He npukacanTecb YactsaMu Tena, oaexabl 1
APYrMMU NpeaMeTaMm, 3a UCKITIOYEHNEM KYXOHHOW
NocyAbl, K CTEK/ISSHHOM NOBEPXHOCTU NaHeNN 40
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MOJIHOTO €€ OCTbIBaHUS.

He knaauTe Ha NaHenb MeTa/INYecKmne
NpeaMeTbl, HAaNPUMEpP HOXW, BUNKN, JIOXKW,
KPbILWKK U T. M., TAK KaK OHU MOIYT CUJTbHO
HarpeBaTbCs.

He nognyckanTe K ropsiyen naHennaeTemn.

PYKOSITKM CKOBOPOZ, MOMyT HarpeBaTbCs [0
BbICOKOW TeMmnepaTypbl. Cneante 3a TeM, YTOObI
OHW HE HaxoAMNNCb Haj ApYrMMn KoOHMOpKaMm BO
BpeMs ux pabotbl. He paspewante aetam bpatbcs
3@ PYKOSATKM.

HecobnioaeHne agaHHbIX YKa3aHUM MOXET
NPMBECTUN K CepPbe3HbIM 0XKOram.

OnacHoCTb nope3oB

Mpy CHATUM 3aWMUTHON KPbILLKN MOXHO
nope3aTtbCs 06 OCTPbIN Kpan OYUCTUTENBHOIO
ckpebka. Mcnonb3ymnte ckpebok ¢ npeaenbHom
OCTOPOXXHOCTbIO M XpaHUTE ero B MecTe,
HeAOoCTYNHOM A/151 AETEN.

HecobntogeHne Mep NpeaoCTOPOXXHOCTU MOXET
NPMBECTU K TpaBMaM MM MNOpeE3aM.

MpaBusia TexHUnKn 6e3onacHoCTm

Hukoraa He octasnsinte paboTatoLLyo BapOUyHYHO
naHenb 6e3 npucMoTpa. BbinneckmBaHve NULLN
MOXET NpUBOANTb K MOSsIBNIEHWNIO AbiMa. [lonasLuve
Ha ropsiuyo NOBEPXHOCTb MAacno M1 XUp MoryT
BOCM/1IaMeHUTbLCS.

He ncnonb3ynTte BapoyHYO NaHeNb B KQ4ecTBe
CToMa UNn MecTa A iXpaHeHus.

Hukoraa He ocTaBnsinTe Ha NAHENNUNOCTOPOHHME

NnpeaMeTbl.
RU-4



He ocraBnamnte Ha naHenn unn psigoM C Hen

HUKaKWe MarHUTHble NpeaMeTbl (6aHKOBCKME KapThl,

KapTbl NAMATU U T.M.) UIN SNEKTPOHHbIE
ycTtponctea (HoyTbykn, MP3-nnenepbl). MarHuTHoe
noJsie MoOXeT NPUBECTU K BbIXOAY UX U3 CTPOS.
3anpeLaeTcs UCNob30BaTb BApPOYHYHO NaHeNb A1
OTOMSIEHWNS MOMELLEHMS.

Mocne ncnonb3oBaHUs BCeraa BblK/oYanTe
KOH(OPKM NaHenu, Kak ornmcaHo B pyKOBOACTBE
(T.€. C MOMOLLbIO CEHCOPHbIX OpraHOBYMpaBneHUs).
He nonaranTecb TONIbKO Ha (PYyHKUMIO
ABTOMAaTUYECKOro OTK/IHOYEHUS KOH(OPOK nocsie
CHATUSI KYXOHHOM yTBapW.

He nossonsante AeTaM urpatb C NaHesnblo,3ane3aTb
Ha Hee UM CUAETb HA HEW.

He XxpaHuTe AeTcKme UrpyLKmn uan nakomcrea B
lWKadax Haa naHenbto. Mpu nonbiTke 406paTbCAa0
HUX AETW MOryTNoNy4YnTb Cepbe3Hble TPABMbI.

He octasnsaute geten ogHUx nnu 6e3 npucMoTpa B
nomeLleHuu, rae pabotaeT BapoyHasinaHesb.
[eTten n nuu ¢ orpaHMYEeHHbIMU BO3MOXXHOCTSIMM
HeobxoanMo NoaApo6bHO 06yUUTb MOSIb30BAHUIO
BapO4HOW NaHesbio. JIMuo, nposoasiuee obyyeHue,
AOMKHO HECKONbKO pa3 ybeamTbCs B TOM, YTO AETH
N yKa3aHHble /I1MLa XOpPOLUO YCBOW/M MpaBuna
obpalleHns C BapoO4YHOM NaHEeNbo N HayuYuInCb
BbINOSIHEHMIO OCHOBHbIX ONepaLumni.

He ponyckaeTcs 3aMeHa Mnm peMOHT YacTen
naHesnun, ecnu AaHHble paboTbl HE ONUCaHbI B
pykoBoacTee. Bce paboTbl, He ONUCaHHbIE B
PYKOBOACTBE, AO/IKHbI NPOBOAUTLCS
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KBa/IMOULNPOBAHHbBIM CEPBUCHBLIM NEepPCOHasIoM.

He ponyckaeTcs ncnonb3oBaHue
oTnapuBaTenen 1 NapoBbIX LLETOK AN
O4YUCTKN BApOYHOUMAHENN.

3anpewaeTcs KnacTtb nnan 6pocaTtb TXXesble
npeameTbl Ha NaHenb.

3anpeLuaeTcs 3a5e3aTb Ha BApOYHYOnaHesb.

Bo nsbexxaHue nospexaeHns NaHenun B pesysbTaTte
LapanaHbs 3anpeLaeTcs MCNonb30BaTb NOCyAy C
OCTPbIMU YINaMu.

3anpeLuaeTcs UCnob30BaTh A1 OUYUCTKU MaHenm
cTanibHble rybku 1 apyrve abpasvBHbleMaTepuansl,
KOTOpble MOryT nouapanaTtb MHAYKUMOHHOE CTEKJ10.
B cnyyae noBpexaeHus WHypa 3NeKTponuTaHmus,
nocneaHnn AomkeH bbiTb 3aMeHeH
NpoOU3BOAUTENEM, €r0 CEPBUCHBIM areHTOM Uun
JIMLOM, BbICTYNaloLLEM B CXOXEM KayecTBe, BO
n3bexkaHne puUCKoB.

[aHHbIn Npnbop npeaHasHadeH A5t 6bITOBOro
MCNONb30BaHUSA: - HA KYXHSIX B MarasuHax, oducax
N Apyrnx pabounx 3aBefeHunsiX; - B XXUsblX JOMaX;
- K/IMEeHTaMn B OTeNsX, FOCTUHULAX WU APYTrnX
XUNbIX NOMELLUEHUSX; - KIIMEHTAaMN BMOTENSX,
XocTenax u T.n.

BHUMAHMUE! MNaHenb n ee oTKpbITbleYacTn
HarpeBarkTCs BO BPEMS MUCMOSIb30BaHUS.

ByabTe OCTOpPOXHbI M He NpuKacanTechb K
KOH(OpKaM.

He octaBnsiTe geten mnagule 8 net psaoMm c
BapO4HOWN NaHesnbto 6e3npucMoTpa.

[aHHbIN NpMbop MOXET UCMOb30BaTLCS
RU-6



AEeTbMUB BO3pacTe OT 8 NneT un crapLue,

MUAMM C OrpaHNYEHHbIMU (PU3NYECKNMN,
CEHCOPHbIMU NI YMCTBEHHbIMU

CNOCOBHOCTAMU NN HEAOCTAaTKOM OrbITaun
3HaHWN, Noce NpeaBapUTesIbHOro

WMHCTPYKTaxa 1 npu ycioBMN NOHUMAHUS
CBSI3@aHHbIX C 3TUM OMacHOCTEN.

He ponyckanTte, uTobbl €T 6anoBannch C NeYblto.
be3 Haanexailuero npnucMoTpa AeTAM 3anpeLlaeTcs
BbINOSIHATL OnepaLumm rno OUYNCTKE N yxoay 3a
naHesblo.

BHUMAHMWE! lMpurotoBneHwne 6104 C XXUPOM UK
Mac/IOM Ha BapO4yHOM naHenn 6e3 npucMoTpa
MOXeT 6bITb ONACHbLIM U MOXET NPUBECTU K
Bo3ropaHmto. KATEFTOPUYECKN 3AMPELLAETCA
TYLLUNTb OrOHb BOAOW. OTK/IOUMTE NaHesb OTCETH,
nocne Yyero HaKpomTe niaMsi KpbILWKON Un
Heropto4YMM MaTepmasioMm.

BHUMAHWE! OnacHocTb BocniaMeHeHus !
3anpeLwaeTcs K1acTb Ha NaHenb roproyme
npeameTbl.

BHuMaHuKe! Tpn nosBneHnn Ha NoBEPXHOCTU
TPELUMH HeobX0AMMO HEMEA/IEHHO OTK/THOUUTD
naHesb OT 3NEeKTPUYECKON CETHN ANs
NpeaoTBPALLEHNS MOPAXKEHUS SNEKTPUYECKNM
TOKOM 4Yepes3 MeTaJlJIMYECKYonocyay.
Monb30BaTbCsl NAPOM AJ11 OUYUCTKM NaHEeNmn
3arnpeLleHo.

Mpunbop He npeaHasHaveH anst paboTbl C BHELWHMM
TaUMEpPOM UM OTAENbHOMN CUCTEMOM
AVUCTAHLUMOHHOIO YrpaB/ieHus.
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BHUMAHUE! He octaBnsnTe 6e3 npucmMoTpa
roTossilwmecsa énoga. MNMpouecc NpUroToBneHus
MU OO/MKEH HAXOAUTbCS MoL MOCTOAHHbIM
KOHTPOJIEM.

BHMUMAHWE! [ing npenoTBpaweHnsa nageHus
naHenb He06XoAMMO HaAeXHO 3aKpenuTb. CMoTpUTe
YKa3aHu4 rno yCTaHOBKe.

BHUMAHMWE! Vicnonb3ynTe TONbKO KpenneHus,
NoCTaB/IEHHbIE U3rOTOBUTE/IEM MNAHENN, YKa3aHHble
B PYKOBOACTBE NOJIb30BaTeNs UM BCTPOEHHbIE B
YyCTPOUCTBO. Mcnonb3oBaHMe HeNoaXoASLLNX
KpenaeHun MoXeT CTaTb NPUYNMHON HECYACTHOro
cnydas.

[aHHbI Npnbop MMeeT pa3beM 3a3eMNeHUst TONbKO
AN QYHKUMOHANbHbIX LEefen.

n03ﬂpaBJ19IEM BaAC c npuobpeTeHNeM HOBON MHAYKLIMOHHOW
Bapo4HoOW naHenu!

Ons obecneyeHns npaBubHOM YCTAaHOBKM M 3KCrlyaTauMmM BapoYHON naHenu
Heo6Xx0AMMO BHUMATENIbHO MPOYEeCTb HacTosILLee PYKOBOACTBO.

[ns yCTaHOBKKM NpoOYTUTE r1aBy «YCTaHOBKa».

Yaenute ocoboe BHMMaHMe MepaM NpeaoCTOPOXHOCTU U NpaBuaaM TeEXHUKN
6e30nacHoOCTM. XpaHuTe pyKOBOACTBO A/ BO3MOXHbIX CMpaBokK B byayLuem.
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06 30p npoayk Ta

Bupa cBepxy

1. KoHdopka 2000 BT, B pexume
3 MOBbIWEHNA MOLWHOCTK Ao 2 600 BT

L

2. KoHdopka 1500 BT, B pexume
nosblWeHnsa MowHocTn go 2000 Bt
3. KoHdopka 2000 BT, B pexume
noBbIWEeHUsa MowHocTn Ao 2600 Bt
4. KoHdopka 1500 BT, B pexume

L

nosblWeHnsa MowHocTn Ao 2000 Bt
5. M'mbkas 30Ha, 2800 BT, B pexume

| | MOBbILEHNS MOLLHOCTM [0 3500 BTt
= 6. CTeknsHHas nnuTa

7. NaHenb ynpasneHus

2 12 1
| | I| ]I
T
2 - O + Lummmmmmmnmmees Q& I O
| 1 I |

O —
w
-
-

10 6 8475

SnemeHTbl ynpasneHusi BbI6OpOM 30HbI Harpesa
Talimep

KnaBuila perynupoBku Taimepa

KHomnka 6/T0KMPOBKM NMaHeNu ynpaeneHus
KHonka ON/OFF (BKJ1/BbIKJT)

KHomnka (pyHKUMM NOBbILEHNS MOLLHOCTK
OyHKUMSA Nay3bl

Direct Cook

KHonka WiFii

KHomnku BblI6opa MOLHOCTH

KHonka (yHKUMM noaaep)XaHus NuLm TENJIoMn
'mbkas 30Ha

WO N AWNE

e
NEO
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MpurotoBneHne NUIM Ha MHAYKLMNOHHOM
BapoO4YHOM NaHenm

MpuroToBneHMe NULWM Ha MHAYKUNOHHOM NaHenu 6e3onacHo, 3 deKTUBHO 1
3KOHOMU4YHO. Co3aaBaeMoe 31eKTPOMarHUTHOE noJsie HarpeBaeT yTBapb
HEeMnoCpeACTBEHHO, MPOX0Ast Yepe3 CTEK/IIHHYI0 MOBEPXHOCTb NMPaKTUYecKn
6e3 noTtepb. CTeks10 HarpeeaeTCcs TONbKO OT HarpeTon KyXOHHOW yTBapwu.

999 %

MEeTannnyeckasa yTeapb

MarHUTHBIN KOHTYP
cTeksokepaMmyeckas nauTa
WHAYKLMOHHas KaTyllka
WHAYKLMOHHBIN TOK

Mepep ncnosib3oBaHMEM HOBOM MHAYKLLIMOHHOM

BapoO4YHOM NaHenmn

e [pouTnTe HacTosiWee pyKOBOACTBO, 0CO6eHHO pasaen «Mepbl
NpefoCTOPOXHOCTU».

e  CHUMUTE C NaHenNu 3alUTHYIO MIEHKY.

NUcnonb3zoBaHue CeHCOPHOﬁ naHenm

e KHOMKW ynpaBfieHUs1 pearvpyoT Ha KacaHue. X He HyXHO HaXXumaTb.

e [Ina ynpaBfieHUs UCMONb3yHTe NoAyLEeYKY Nanbla, a He HOroTb.

e [lpu kaxnoM kacaHun 6yaeT pasaaBaTbCsl CUMHan.

e [loaaepxuBaiTe opraHbl yripaBfieHUs CYXUMU U YNCTbIMU. He
3aKpbIBaiTEe UX MOCTOPOHHWMU NpeaMeTaMu. [laxke TOHKas MnyieHKa BoAbl
MOXET HapyllaTb paboTy CEHCOPHbIX KHOMOK.

! / f
L
n’r .l'r

=t A /
v X
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Bbi6op nocyabl

NS NMPUTOTOB/IEHMS MULLM HA UHAYKUMOHHOM NaHenu. — =
Ha AHuLWe vav ynakoBKe TakoW yTBapu AO/KEH 6biTb | |
COOTBETCTBYIOWMIA 3HAK.
e MOXHO NPOBEPUTL MPUrOAHOCTL YTBApM NPOCTLIM METOAOM C
NOMOLLbIO MarHWTa. MOAHECUTE MAarHWUT K AHULY YTBapu.
EC/IM MarHUT NpUMarHUTUTLCS, 3HAYMT, YTBapb MOXHO
MCMOMb30BaThb AJ1S FTOTOBKM.
e  EC/M MarHuTa Het:
1. HaneiiTe B yTBapb, KOTOPYO HY>XHO NMPOBEPUTL, HEMHOIO BOAbI.

2 e lcnonb3yiTe TONbKO NOCYAY C OCHOBOM, NOAXOASALLEN ___mm

2.  BkaounTe = BapOYHYlo MaHesb. Ecnin nHAMKaTop He 3aMuraeT, a Bofa HarpeeTcs,
3HAYUT, yTBapb MOXHO MCMO/b30BaTb A5 FOTOBKMU.

e He gonyckaeTcsi UCNONb30BaHWe yTBapu U3 CneayroLwwmnx Matepuanos: ymcras
HepXxaBerwLlas cTanb, anloMUHUIA UK Meab 6€3 MarHMTHOro OCHOBaHUS, CTEKNO,
nepeso, dapdop, kepamuka.

He ncrnonb3yiTe KyXOHHYI YTBapb C OCTPbIMU YrflaMu UAW BbIMYKIbIM
AHULLEM.

Y Yr

o -— -

Y6eautecb B TOM, YTO AHO YTBapu pOBHOE, MJOTHO MpueraeT K CTEK/Y U Mo
pa3Mepy coBnafaeT C KOH(OpKoN. Vicnonb3yinTe yTBapb, AnamMeTp gHa
KOTOpOW NpeBbIIAeT AUaMeTp OKPY>XHOCTU KOHMOpKU. Ecnn agnameTp AHa
yTBapu HemHoro 6onblue gnameTpa KOHPOPKK, sHeprusa byaeT
NCNoJIb30BaTbCA C MakCMManbHOM 3pPEKTUBHOCTbIO. Ecnn anameTp AHa
yTBapu MeHblle gnameTpa KoHMOopKkK, apdeKTUBHOCTb Harpesa byaeTt
MeHbllUe yKa3aHHOM. Bcerga cTtaBbTe yTBapb CTPOro Mo LEHTPY KOHMOPKK.
[Ona npepoTBpalieHns NoSBAEHMA LapanuH, BCceraa nogHMManTe nocyay
BBEpPX, @ He CABUramTe B CTOPOHY.
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AnamMmeTpbl KOHOPOK

BnnoTb A0 MakcMManbHOro pasmepa KoHbOpPKM aBToMaTUYecKu
noAcTpavBaloTCs K AMaMeTpy AHa yTBapu. OaHako AMaMeTp AHa yTBapu He
AOJKEH 6bITb MEHbLUe MUHUMaNbHO AOMYCTMMOro AnameTpa Ans
MCNOoSIb3yeMON KOHGOPKKU. [Nna AOCTUXEHUSI MaKCUMarbHOW 3 dHEKTUBHOCTH
HarpeBa yTBapb HEO6X0AMMO CTaBWUTb CTPOrO MO LEEHTPY KOH(OPKMU.

AvamMeTpbl MHAYKLUMOHHbIX KOH(OPOK

KoHdopka MuHMMaNbHbIA
1, 2, 3,4 (180 MmmM) 120
'm6bkasn 30Ha 240 nnn 160*270

BbilleyKka3aHHOE MOXXET BapbMpoBaTbCA B 3aBUCUMOCTM OT KauecTBa
Mucnosb3yeMoi nocyasbl.

Ucnonb3oBaHMe MHAYKLMOHHOM BapoO4YHOM
naHenm

ﬂnﬂ 3anyCKa npuroToesieHnsa
1. KOCHUTECb KHOMKN BKIKOYEHUS.
Mocne BKIOYEHMS pa3aacTcs 3ByKOBOW CUrHaJs, Ha
avncnnee nNosiBUTCA «-» UMW «—>», yKa3blBas Ha To,
UTO Bapo4Has naHesNb HaxoAUTCH B AEXYPHOM
pexume.

2. [NocTaBbTe NOAXOASLLYIO YTBApb Ha HYXHYIO

KOHMOPKY. N 2

e Y6eauTecb, YTO AHO CKOBOPOAbI M MOBEPXHOCTb '
30Hbl MPUIrOTOBNEHUS MULLN YUCTbIE N CYXME.

3. KocHuUTeChb KHOMKN HY>XHOW KOHOpPKN. NHanKaTop [
KHOMKW 3aMuraer. LN

4. BblbepuTe KOH(MOPKY M YCTAaHOBUTE MOLLHOCTb HarpeBa, NpoBeas nanabLeM
Nno LUKane UAN KOCHYBLUUCb HY>XHOW TOYKM Ha LuKane.
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a. Ecnu mowHocTb HarpeBa He 6yneT 3ajaHa B TedyeHUe 1 MUHYTHI,
naHenb aBTOMATMYeCKU BbikOUUTCS. MpuaeTcs NoBTOpUThL BCe
CHayana, HauuHas c wara 1.

b. B npouecce NpuroToBaeHMs NULLM MOXHO B Nto6oe BpeMsi UBMeHATb
napameTpbl Harpesa.

c. [lpu nepemelleHnn NanbLeEM Mo WKane MOWHOCTb 6yaeT
yBenuumMBaTtbcs oT 2 A0 8.

Mpy KacaHWW KHOMKM «-» MOLLHOCTb B6yAeT yMeHbLIaTbCsa Ha
eanHuuy Ao «0». Mpu KacaHUM KHOMKM «+>» MOLLHOCTb bynet
yBENNUMBATLCS Ha eANHULY A0 «9».
Ecnu Ha aucnyiee nonepemMeHHO MUraetT MHAMKaTop
Gty B8 (s
-~ — " WU YypOoBE€Hb Harpesa.
370 o3HayaeT cneaytollee:
e Bbl YCTAHOBMW/IM CKOBOPOAY HE B Ty 30HY MPUrOTOBEHMUS MULLN;
e oCyAa HenpurogHa Afs FOTOBKM Ha MHAYKUWOHHONM Bapo4yHOW NnaHenu;
e TocCyAa CMWKOM ManeHbkasi UW NoCTaB/ieHa He Mo LeHTPY KOHDOPKU.

Harpes He HauHeTcs, Noka Ha KoHdopKe He 6yAeT NoAXOAALWEN NOCYAbl.
Ecnv noaxoasias yteapb He 6yAeT ycTaHoBeHa, ANChen
aBTOMaTUUYECKW BbIK/IIOUNTCS Yepes 1 MUHYTI.

Mocne 3aBeplueHNSA FTOTOBKM 6
1. KocHuTecb KHOMKM KOHMOPKK, KOTOPYH HEO6X0AMMO L
BbIKJ/TIOUYUTb.

2. BbIkNOUYMTE 30HY NPUIrOTOBNEHUS, CKOJb3A MO «—>» BJIEBO
Ha 1 cekyHay.

S LU RN R R BoOSTE [—> S LU R BooSTE

£ ¥

é&

Y6eauTtecb B TOM, UTO Ha Aucnnee noasnaerca «0», a 3aTeM «H».

Hw A

a 3aTeM
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3. OTknoumTe BCHO KOHGOpPKY, HaxaB kHonky ON/OFF
(BKJ1/BbIKJT).

e

N\

-

4. He npukacanTecb K ropsiyeir NnoBepxHOCTH. N
NHavnkaTop «H» 6yaeT ropeTb, Noka MOBEPXHOCTb MaHeNn He OCTbIHET
o 6e3onacHov TemnepaTypbl. Mocne oxnaxaeHWs MOBEPXHOCTU A0
6e30nacHoi TemMnepaTypbl AaHHbIN MHAMKATOP noracHeT. MOXHO
NCNONb30BaTb 3TO BPEMS AS1 SKOHOMUM SHEPruu, NOAOrpeBas NuLLy Ha

OCTbIBalOLLEN NAHENN. |
H

YnpaBsieHne MOLWHOCT blO

C noMoLLblo ynpaB/ieHUs MOLHOCTbIO Bbl MOXETE YCTaHOBUTL 06LLYyH0
MowHocTb 2,5 kB1/3,0 kBT/4,5 kBT1/6,5 KBT 1 7,4 kBT. CTaHaapTHbIN 061Wmi
YPOBEHb MOLLHOCTM SABSIETCS MaKCUMasbHbIM.

Bbi6bop noaxoasuien MOLWHOCTH
1. y6e,CI,MTer B TOM, YTO MaHeIb OTKJTIIOYEHa
I'IleMeanme: MOLWHOCTb MOXHO U3MEHATb TOJZIbKO Ha BbIK/THOYEHHOW MaHenu.

2. HaxmuTte kHonky «Direct cook» ([psimoe npuroToBneHue) u ”
yAepxXuBanTe B TeueHne 5 cekyHa. Pasgactcs 3ByKOBOW é\\
curHan.

3. Tlocne cuMrHana KOCHUTECb OAHOBPEMEHHO KHOMOK «+>» U «-» N AepXuTe
X 3 cekyHabl. MHAMKaTOp TanMepa HayHeT MuraTtb, NoKa3biBas o6uyto
npeabiAyLy0 MOWHOCTb, Hanp. «2,5». KacaHne n yaepxaHue KHONoK
«+» N «-» B TeyeHne 1 cekyHabl NpUBeAET K YBEIMYEHUIO MOLWHOCTU A0
cnepyroulero 3HadeHus, Hanpumep «3,0». Korga xenaemasi MOLWHOCTb
3aMuUraeT, HaXXMUTE KHOMKY «nay3a» U yaepXuBanTte B TeueHue 5
cekyHa. Paspactcsa 10 KOpOTKMX curHanoB. HacTpoiika 3aBeplueHa.

&) ®
422600 = —:30:+ I
I\
N

NMpuMmeyaHue:

1. Nocne wara 2 He06X0AMMO KOCHYTbCS KHOMOK «+» N «-» B TeyeHue 3
CeKyHp nocne curHana. B npoTmMBHOM cny4vae npuaeTcs NOBTOPUTb BCE
MyHKTbI, HAYMHAaA C wara 2.

2. [ocne 3aBeplleHns HaCTPOMKM A0XAMTECb OKOHYaHus 10 curHanos. He
KacahTecb KHOMOK B 3TO BpeMs. B nmpoTuBHOM cny4vae HacTpoyka byaer
OTMeHeHa.
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Mpasuna Bbi6opa MOWHOCTHN

Ecnn cymMmmapHas MOLWHOCTb NpeBbIWaeT orpaHnyenme 2,5 kBT, 3,0 kBT, 4,5
kBT, 6,5 kBT (B 3aBMCMMOCTM OT YCTAaHOBJIEHHOTO YPOBHS), YBENNYNTb
CTyrneHb MOLHOCTU /1060 30HbI HEBO3MOXHO. NpY KacaHUM KHOMKK «+>»
paspacTcs 3 curHana v Ha Aucniee NosiBUTCS Muratowas Haanmce «Pn». 3T1o
3HAYUT, YTO HYXHO YMEHbLUINTb MOLWHOCTb APYrMX KOHMOPOK nepea
yBenM4YeHneM MOLLHOCTU BbIGpaHHON KOHGOPKMU.

Direct Cook

CHauvana 3arpy3ute npunoxeHve hOn n ycTaHOBUTE ero Ha cBoe
nopTaTMBHOE YCTPOMCTBO. 3aTEM 3aperucTpmpyinTe B HeM Bally
WHAYKUMOHHYIO BapO4HYO NaHesb.

BkntounTe Bapo4dHyto naHenb, HaxmuTte kHonky WiFi n yaepxusanTe B
TeyeHue 3 CceKyHZ, Ha BapO4YHOM MaHenmn oTobpasnTCs «rr» U HauYHeT MuraTb
nHaukatop WiFi, nocne yero Bbl CMOXeTe HayaTb perucrpaumio. Kak Tonbko
moaynb WiFi ycnewHo noaknioymT mapwpyTtusatop, nHamkatop WiFi 6yaet
ropeTb NOCTOSIHHO. B npoTMBHOM cnyyae nHaukaTtop WiFi 6yaeT muraTo.

UHCcTpyKUMnA

HacTtporite yHKUMIO NPSIMOro NPUroToBAEHUS B NpunoxeHun hOn n
OTnpaBbTe KOMaHAY Ha BapO4HYIO NaHesb, Bbl YCbILINTE ABa 3BYKOBbIX
CcUrHana v Touka avcnies tariMmepa HavyHeT MUraTb. 3aTeM HaXMUTE KHOMKY
«Direct cook» ([MpsiMoe NpuUroToBaeHne), Bbl yCNbIUNTE OANH 3BYKOBOW
cuUrHan v Touka gucnnes Tavimepa 6yaeT yctaHoBneHa. BapouHas naHenb
6ynet paboTaTb B COOTBETCTBMM C HAaCTPOMKaMN B NMPUSIOXKEHUUN, a B
Bbl6paHHbIX 30Hax 6yaeT oTobpaxaTbca «A.». B NpuaoXeHMM Bbl nonyunte
AocTyn K 15 KynmMHapHbIM peuenTaM, a TakXe K HEKOTOPbIM CreumanbHbIM
dyHKkumnam: CoxpaHutb Tenno, Pactonutb, Knnatnte, TywunTb 1 XXaputb.

BHuMaHue!

EcTb 0cobbiit cnyyan. Ecnn Bce MHAMKATOPbI 30HbI NOracnu, Koraa Bbl
YCTaHOBMW/M peLenTbl B MPUTOXEHUN, BaM HYXHO 6yAeT HaXaTbKHOMKY
«ON/OFF» (BKJ1/BblKJ1), npexae 4yeM HaxaTb KHonky «Direct cook» (Mpsimoe
npurotosneHue). Mocne Toro, kak BCE MHANKATOPbI noracnu, B TeyeHue 10
MWHYT BaM HY>XHO 3aKOHUMTb HacTpoOliKy peuenTa. B npoTuBHOM cnyyae BaM
HY>XHO 6yAeT NOAK/IYUTL MapLpyTM3aTop U YCTaHOBUTb peLenT CHOBa.

RU-15

a. BECNMPOBOAHbIE NAPAMETPbI

TexHonornm Bait-cpan 6nioTyc
cTaHgapT 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
YacToTHbIM AnanasoH (bi) [MHz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
MakcuManbHas MowHoOCTb [MW] 100 8

b. NHOOPMALIUA O NPOAYKTE A1 CETEBOro

OBOPYAOBAHUA

MHdopMaumus o npofyKTe Afs ceTeBoro 060

pyAoBaHus

3HepronoTpebneHne NpoaykTa B pexume
0XWAaHUs CeTU, ecnn Bce NopThbl
NpOBOAHOM CETU NOAK/IOYEHbI N BCE
nopTbl 6ecnpoBoAHON ceTH
aKTUBMPOBaHbI:

N/A

Kak akTMBMpoBaTb NMopT 6€CrpoBOAHOM
ceTu:

Onsa aktmeaumm Wi-Fi
HaXMuTe 3 CeKyHAbl
KHOMKy Wi-Fi

Kak oTKIIo4nTb nopTt 6ECI'IpOBO,EI,HOl7I ceTun:

Ons oTkntoveHms Wi-Fi
HaXMuUTe 3 CeKyHAbl KHOMKY
Wi-Fi.

RU-16




¢YHK unn nosBbilLleHnA MOLHOCT U

MoBblWeHNe MOWHOCTM — (PYHKLUMSA NO3BOMSKOWAN YBENMYNTb MOLWHOCTb
KOH(OPKM Ha 5 MUHYT OAHMM KacaHWeM. ITO NO3BONUT BbiCTpee NpUroToBUTb
WK nogorpeTb NuLly.

Mcnonb3oBaHne (pyHKLUMN NOBbIWIEHUS

2.

MOLHOCTH XH
N

1.

KOCHUTEeCb KHOMKN KOH(MOPKM, MOLLHOCTb KOTOPOA

Heo6Xx0AMMO YBENUUUTL. MIHAMKATOP KHOMKW 3aMuraert.

HaxxMuTe KHOMKy «b» 1 yaepxuBaiTe 3 CeKyHAbl, 30Ha HarpeBa Ha4yHeT
paboTaTb B pexuMe «Boost». Ha avucniee nosBuTCsS MHAUKATOP «P»,
yKasblBatLWMii Ha MOBbILIEHNE MOLLHOCTU KOH(HOPKMU.

& PERRERLERRE R e e e e e e 04 soosrs
F

OYHKUNSA NOBbILWEHNS MOLLHOCTK 6yaeT paboTaTb 5 MUHYT, NOC/e Yero
OTKJTIOUMTCS, @ KOHPOPKA BEPHETCS K YPOBHIO MOLLHOCTU «9».,

=iN

[nsa oTMeHbl QYHKLMMN NOBbLILEHUS MOLLHOCTU A0 UCTEUYEHUSI 5 MUHYT
KOCHWUTECb KHOMKKN «B» ABa pa3a. KoHdopka BEpHETCS K YPOBHIO
MOLLHOCTU «9». K npoBeaunTe nanbLeM Mo LwKasae MOLHOCTU BIEBO.
MoOLLHOCTb KOH(OPKK CHUIUTCS A0 BbIGPaHHOIo YPOBHS.

&IIIIIIIIIIIIIIIII|IIlIIlIIIIIlIIIIIIIIIIMr &|IIIIIIIIIIII|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIooﬂ!'
T E

; -

N Unn

OrpaHquHMﬂ npun MmcnoJsib3oBaHuUun

YeTbipe 30HbI 6bI1M pa3aeneHsbl Ha ABe rpynnbl. B oaHol rpynne npu
MCMOMb30BaHMM MOBLILLEHWS MOLLHOCTU Ha 0AHOM KOHOpPKe cHavana ybeauTecs B
TOM, UTO Apyrasi KoHdopka paboTaeT C ypoBHEM MOLLHOCTU MeHblLue 5.

Mpynna a Fpynna b
| |
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DYHK uma «CoxpaHuMT b TenJio»
[JaHHas dDYHKLI,VIH CNYXUT ANnga nogaep>XaHusa nuwn B TeNJ1I0M COCTOAHUN.

Mcnonb3oBaHue PyHKLUUU NoAaAEPIKAHUS NMULLKU
Tensoi ans noaaep)XxaHus TemnepaTypbl

1. KocHWTeCb KHOMKM KOHMOPKM, NMULLY Ha KOTOpPOM 5
HeobxoaMMo nopaepxunBaTb Ténnoi. MHAMKATOP KHOMKM
3amuraer.

§5§

2. Haxmute N KHOMKY, 3aTeM yaepXuBante 3 ceKyHAbl,
G0 g =) ‘q

~—

\

MHANKATOP 30HbI NpUroToBNeHns oTobpasnT «A».

3. Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb DYHKLMIO NoAAEPXKAHUS NULLKX B TEMNSIOM
COCTOSIHUU, HAXMUTE KHOMKY Bblbopa 6 30HbI Harpesa, a 3aTeM
HaXMUTE KHOMKY B TeYeHne 3 CeKyHA. b KoHdopka BepHeTcs K
YPOBHIO MOLWHOCTK «0».

R %IIIIIIIIIIIIIIlIlIIllIIIllIlIIlIlIIllIIIIocsvr |—> B

Ucnonb3zoBaHue pyHkumnn «lMaysa»

[laHHOM (byHKLMEN MOXXHO BOCMO/b30BaTLCA B /II060€e BpeMs. DYHKUMSA NO3BONSET
MpUOCTAHOBUTb FOTOBKY M MPOAOIIXUTL €€ MO3XKeE.

1. Y6epuTecb B TOM, YTO KOH(OpPKa paboTaeT.
2. HaxmuTe KHOMKy Mnay3bl, MHAMKATOP 30Hbl MPUrOTOBNEHUS MOKAXET «lI1».

A 3aTeM paboTa MHAYKLMOHHON BApOYHOI MaHenu 6yaeT AeakTMBUPOBaHa B
npeaenax BCEX 30H MPUrOTOBAEHUS MULLM, 338 UCK/IIOYEHMEM KNABULW May3bl,
BKJTIOUEHWS/BbIK/TIOUYEHNS U 6IOKUPOBKU.

i o6 ||
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3. YT06bl OTMEHWUTbL COCTOSIHWE Nay3bl, HAKMUTE KHOMKY May3bl, 3aTeM 30Ha
MPUrOTOBIEHUSI BEPHETCS K TOW CTaaUM NUTaHWs], KOTOPYIO Bbl YCTAHOBWIIM paHee.

e D”l_> |l 60 06
= wi {”ﬂ 60 o6

' nbk aa 30Ha

¢ [lo HeobxoaMMOCTH 3Ta 06/1aCTb MOXET UCMOJIb30BaTLCA Kak eanHas 30Ha Un Kak
ABE 30Hbl NPUrOTOBMIEHUA NMULLN.

e [Mb6kas 30Ha COCTOMUT U3 ABYX HE3ABUCUMbIX MHAYKTOPHbIX 3/IEMEHTOB,
KaXAblil U3 KOTOPbIX UMEET CBOK CUCTEMY yrnpaBiieHus.

e BaxHo: He 3abyabTe pa3mMecTuTb NMoCyay No LEHTPY B OAHOW 30HE MPUrOTOBEHNSI.
B cnyyae ucnonb3oBaHus 60/bWNX KaCTPHO/b, OBasbHbIX, MPSIMOYTOSIbHbIX U
YANMHEHHBIX CKOBOPOZOK Y6eanTech, UTO CKOBOPOZL! PacrosoXeHbl Mo LIEHTPY B 30He
NpUroTOBNIEHMS, OXBaTblBatoLLel 0ba kpecTa.

Mp1Mepbl XOPOLUEro 1 NIOXOro pasMeLLeHnsl KacTponn:

o B
L J

r N N

+

% PERRN J
MUcnonb3oBaHMe eANHON 60/1bLLUON 30HbI

1. HaXmuTe KHOMKy Bbl6opa r’M6KO 30HbI, YTO6bI aKTUBUPOBATb MOKYIO 30HY Kak

€NHYI0 BONbLLYIO 30HY, MHAMKATOP NOKAXKET —

oy

L o=
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2. HaxmuTe oaHY U3 KHOMOK BbiBOpa 30HbI HAarpeBa, 3aTeM CABUHbLTE BAO/b
3/1EMEHTa YNpaBeHnst «—>» UMM NPOCTO KOCHMUTECH 060 TOUKN «—>,
yTO6bl OTPEryNMPOBaTh YPOBEHb MOLLHOCTHU.

MUcnonb3zoBaHue ABYX HE3aBUCUMDbIX 30H Harpesa
1. Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTb TMOKYIO 30HY, MPOCTO HAXMUTE KHOMKY rmbKom

30Hbl, UHANKATOP — PSAOM C KHOMKOM rMBKOM 30HbI UCHEIHET.

g

= T

Bbn ok MpoBK a NaHenu ynpasJieHus

e KHOMKK MOXHO 3abnoknMpoBaTb BO usbexxaHue HenpegHaMepeHHoro
MCMonb30BaHMA (HanpuMep, AeTU MOryT HeYassHHO BKJTHOYUTb 30HbI
NPUroTOBAEHUS NULLN).

e [pu 6noknpoBke KHOMOK paboTaeT ToNbKO KHoMnka BKJ1/BbIKJ1, octanbHble
- HeT.

BnoknpoBka KHOMOK

KocHuTecb kKHOMkM 610kMpoBKK. MHAMKATOp Tarimepa oTobpasunT «Lo».

Pa36n10kMpoBKa KHOMOK

1. Y6eautecb B TOM, YTO MHAYKUMOHHAS BapoYHas naHesnb BKIOYEHa.

2.  KocHuTeCb 1 AepXxute KHOMKy pa3bnoKMpoBKHU.
3. Tenepb MOXHO MOSIb30BaTbCS BapPOYHOM NaHeNbto.

Korga naHenb HaxoauTcs B pexume 6710KMPOBKK, BCE 3/IEMEHTHI

& ynpaBneHnsa OTKYEHbI, 3a nckntoyeHmem kHonok ON/OFF
(BKJ1/BbIKJ1), Bbl BCerga MoxeTe BbIKIHUYUTb MHAYKLMOHHYIO NaHesnb
C nomoLbo KHonok ynpasneHuns ON/OFF (BKJ1/BbIKJT) B
yYpe3BblYaHOW CUTyaLmn.

3awmTta oT neperpesa

BcTpoeHHbIM gaTunk TeMnepaTypbl MOXET KOHTPOJIMPOBaTh TeMnepaTypy
BapOHHOﬁ naHenun. |_|pl/| OGHapy>KeHI/IVI neperpeesa Bapo4yHasa naHesnb 6yp,eT
adBTOMaTUYECKN OTKJIHOYEHaA.

3awumTa oT nponmea

3awmTa oT nponuea — nNpeaoxpaHUTesibHasa dJYHKLl,MF!. OHa aBTOMaTM4eCKmn
OTKJIIOYAET BApPOUYHYIO0 NaHenb B TeyeHne 10 ¢ npu obHapy>xeHun BOAbl Ha
naHenu ynpasneHus. O6 3ToM Takxe NpocurHanmanpyeTt 1 ceKyHAHbIN
CUrHan.

O6Hapy)xeHne MesIKux npegMmeToB
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pY NCNOJSIb30BaHUN yTBapW HEAOCTAaTOYHOIrO pasMepa WM C HEMArHUTHbIM "
OCHOBaHWeM (Harnpumep, alloMUHWEBOW), UIX OCTAB/IEHUN Ha MOBEPXHOCTU [\_\ @ @
NOCTOPOHHUX MENKMX NpeaMeToB (CToNoBbiX NpMboOpoB), BapoyHas NaHesnb a
aBTOMATUYECKUN MEPEKIIIOYNTCS B AeXYPHbIA pexum yepe3 1 muHyTy. Mocne
3TOr0 BEHTMAATOP NPOAOC/IKUT OXNaXAEeHWE NaHeNn NpUMEpPHO ewwé 1 MUHYTY. 5. Moc/ie BBOAA BPEMeHM Cpasy e HauHeTCs 0BpaTHbIN oTcueT. Ha :35:
avcnnee 6yaer nokasaHo OCTaBLUeecs BPeMs, a MHauKaTopTaiMepa  / A
ABTOMaTM4YeCKOEe OTKJ/IIoUeHue 6ynet muraTb 5 cekyHa. @
ABTOMaTU4YeCKOe OTKJIIOYEHNE NpeaoTBpallaeT NoBpPexXAeHNS UHAYKLNOHHON
BapoyHoON naHenu. MNaHenb OTKAOYMUTCA aBTOMATUYECKM Aaxke ecnn 3abbiTb 6. o ucrteyeHmnn BpeMeHun TaMepa Ha 30 cekyHA 3aryaut B
OTKMOUMTL ee. CTaHAapTHOE BpeMS aBTOMATUYECKOro OTK/IIOHEHMNSA B 3yMMep, a Ha aucnsiee 6yaeTt oTobpaxaTbCsa «--». ®
3aBMCMMOCTW OT MOLLHOCTU YKa3aHo B Tabnuue Huxe:
MoOLWHOCTb Harpesa 1 2 3| 4 5 6 7 8 9 A | I
CraHaapTHoe Bpemsigo| 8 | 8 | 8 4| 4| 4 | 2| 2| 2| 1|2 HacTtpoika Taiimepa AN OTKAIO4YEeHUss KOH(popok
OTK/ItoYEeHUS (Yachl)
MpW CHATUM yTBapW MHAYKUMOHHAsA BapoyHasi MaHes b aBTOMaTUYeCKn Ans ncnonb3osaHns AaHHON pyHKUMM: 5
npekpallaeT Harpes, Nocsie Yero aBToMaTUYeCcKn OTK/oHaeTcs vyepes 2 1. HaxxmuTe KHOMKy Bbli6opa KOH(OPKKN Harpesa, aAns
MUHYTHI. KOTOPOW HY)XXHO HacTpOWTb Taiimep (Hanpumep, KoHdbopKa

MNepen ncnonb3oBaHveM Bapquon naHenu nuuam, NCnonb3yoLwnum 1)
KapanoCTUMynaTopsl, Heobxo0aAMMO MPOKOHCYNIbTUPOBATLCA C BPa4yoM.

S 2. KocHuTecb KHOMKKW Tanmepa. NHankaTto TaMepa HauyHeT
Tanumep P P P

. MUraTb, U Ha gucnnee NosiBUTCS 3HadeHne «00».
TanMep MOXHO UCMOJSIb30BaTh ABYMS pasfIMUYHbIMUK crocobamu:

e MOXHO UCnonb30BaThb TalmMep Ans obpaTHOro otcyeTa. B 3ToM ciyyae Taiimep 3
He ByaeT oTK/IIo4aTb KOHMOPKM MO UCTEHEHUN 33JaHHOIO BPEMEHM.

e MOXHO MCMNO/Ib30BaTb €ro Kak BbIK/O4YaTeNb O4HON NN HECKObKMX
KOH(MOPOK MO UCTEYEHUN 3a4aHHOIO BPEMEHMW.

e TariMep MOXHO HacTpOUTb MaKCMMyM Ha 99 MUHYT.

*?CDE%

YcTaHOBUTE BPEMS KHOMKAMU «-» WU «+>.

[Mone3Hble coBeTbl: KacaHue KHOMOK «-» UN «+» yMeHbLuaeT Uimn
yBennymMBaeT BpeMsa Ha 1 MUHYTY, COOTBETCTBEHHO.
OnnTenbHoe KacaHWe KHOMOK «-» UAN «+>» YMEHbLUAaEeT nnn

Wcnonb3oBaHue TaliMepa ans 06paTHOro orcuera yBeNMUMBaeT BpeMsi Ha TaiMepe Ha 10 MUHYT, COOTBETCTBEHHO.

Ecnun Hn ogHa koH(opka He Bbi6bpaHa
1. yﬁeD,I/ITECb B TOM, YTO Bapo4Hasa NaHesb BK/KOYEHA.
MpuMeyaHne: cyeTYMK MUHYT TaliMep MOXHO MCMONb30BaTb, Aaxe

Mocne «99» BpeMs Ha TaliMepe aBTOMaTU4YeCKM BepHeTCcs K 0 MUHYT.

HH 4. Mocne BBOAA BPEMEHM CPa3y XKe HaYHETCs obpaTHbIA OTCYET. > ‘
€C/ HU 0aHa KOoHdbopKa He BbibpaHa. vu 6 P pasy P B 36 N
2. KocHuTecb KHOMKM TalMepa. NHankaTop TaiMepa HayHeT © Ha aucnnee ByAeT nokasaHo OCTaBLUCECs BPEMS, U MHANKATOP
TanMepa 6yaeTt MuraTtb 5 cekyHa. @
MUraTb, U Ha gucnsaee nosBuUTcsa 3HadeHne «00», g\\ pa byA YHA
3. YcTaHOBUTE BpeMS KHOMKAMU «-» UN «+>.

MPUMEYAHWE: KpacHas To4yka BO3/1e MHAMKaTOpa YPOBHS
Mone3Hble coBeThbl: KacaHMe KHOMOK «-» UK «+>» yMeHbLUaeT Uan MOLLHOCTMN 3aropuTcs, yKasbiBas Ha BbI6op KOHMOPKM. 5
yBenuumBaeT BpeMs Ha 1 MUHYTY, COOTBETCTBEHHO. /inTenbHoe -
KacaHMe KHOMOK «-» UMM «+>» YMeHbLUaeT Uin yBeNn4YnBaeT BpemMs
Ha 10 MUHYT, COOTBETCTBEHHO.

4. OTMeHWTe BpeMs, KOCHYBLUMCb KHOMKKW TalMepa, U Ha Aucniee Taimepa
oTtobpasntcsa 3HaveHue «00», a 3aTeM «--»,
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5. Onsa cbpoca TalriMepa KOCHUTECb KHOMKM Bblbopa KOH(OpKK, 3aTeM
KHOMKOW «-»TaiMepa yMeHblunTe 3HaveHune go «0». Tarimep cbpocuTcs,
Ha aucnnee cHayana nossutcsa «00», 3aTeM «--»,

M
U i ——

6 = © = o = ©

6. Mo ncreueHumn BpeMEHU NPUroTOBJIEHNA COOTBETCTBYOLLAA KOH¢)OpKa

OTK/IIOUUTCS aBTOMATUUYECKM W Ha WChJiee NosiBUTCS «H».
[Opyrue paboTatoLme KoHbOpRY npogonxat paboTy. [}
H
HacTpo#¥ka TaiMepa ANA OTKIIOUYEHUSA HEeCKOJIbKUX
KOH(OpOK
1. lMpu “cnonb3oBaHWKM TaiMepa ANs OTK/HOUYEHMUS HECKONIBKMX KOHMOPOK Ha
aucnnee 6yaeT oTobpaxaTbCsi MEHbLUEE BPEMS OTK/TIOUYEHMUS.

(Hanpumep, ons koHdOpkM 1 TanMep HaCTPOEH Ha 2 MUHYTHI, A5
KOH(OPKM 2 — Ha 5 MUHYT; Ha aucnnee byger «2».)

MPUMEYAHME: Muratowas KpacHasi ToUka BO3n1e MHAMKaTopa YPOBHSA
MOLLHOCTU yKa3blBaeT KOHDOPKY, BpeMs paboTbl KOTOPOW MoKasbiBaeT
Talimep.

[Ons npoBepkn TakMepoB APYrMX KOH(OPOK KOCHUTECb KHOMKW HY>XXHOWM
KOH@OpKU. TaliMep NoKaxeT 3alaHHoe BpeMsl.

60

(ycTtaHoBneHo Ha 5
MUHYTbI N
yre) uc

(ycTaHoBneHo Ha 2 @
3 MUHYTbI)

2. Tlo UcTeyeHUn BpEMEHU FOTOBKU COOTBETCTBYIOLWAs KOHbOPKa OTKITHUNTCS

A

MPUMEYAHUE: [Ons n3amMeHeHna BpeMeHu nocsie 3anycka tarimMepa
Heob6XxoAMMO MOBTOPUTL BCe Wwarun, HadnHas ¢ 1.

aBTOMaTUYECKM N Ha gucnsee nosaBuTca «H».
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Ouuncrtka m yxopn

Yro?

Kak?

Ba)kHo!

ExegHeBHas ouMcTKa
cTekna (oTneyaTkn
nanbLes, pa3Boabl,
NATHa OT MUK U
Hecnaakmx
NpoAyKTOB Ha
cTekne)

1. BbiknioumnTe BapOUHYIO NaHeb.

2. HaHecuTe HEMHOrO MOIOLLEro
CpeAcTBa Ha CTek/10, Koraa OHO
ocTbIHeT (byaeT TensbiM, HO He
ropsiunm!).

3. MpoTpuTe CTEKNo BNaXxHOM
ryb6kol, a 3aTeM BbITPUTE HACyXo
YUCTbIM MONOTEHLIEM NN
6yMarkHOW candeTKoil.

4. BK/IOYMTE BapOYHYIO MaHEb.

o Tpy OTKIIOYEHWN MUTaHMUS Ha
BapoOYHOM NaHenu He 6yaeT
MHAMKaLMK «H>», XOTS CTEKNO MOXEeT
6bITb ropsiumM. ByabTe npeaensHo
OCTOPOXHbI.

o OTaenbHble YncTswmMe candeTku,
ry6ku, cpeacTBa MoryT nouapanatb
cTekno. Beeraa nposepsiite
NPUrofHOCTb CPEACTB MO YKa3aHWsM B
VHCTPYKLMSIX K HUM.

e He ocTaBnsiiTe 3arpsisHeHust Ha
naHenu: OHW MOTyT NPOYHO NpUCTaTh
K cTeKny.

MponuBbI, 3acTbiBLINE
OCTaTKM MUK U
caxapocogepxkalinx
nNpoAyKTOB Ha
crekne.

HemeanenHo ypansiite AaHHble
3arpsi3HEHNUS! HOXOM 1S PblBbl UK
crneumanbHbIM ckpebkoM ans
KepaMUyecKnx NoBEpXHOCTEN,
MOMHS! O TOM, YTO NMOBEPXHOCTb
MOXET BbITb ropsiyeil.

1. OTktoYMTE BapOYHYIO NaHesb
BbIK/IOYATENEM Ha CTEHe.

2. Ckpebkom noa yrnom okono 30°
yAanuTe 3arpsisHeHus n
NepeMecTuTe UX Ha XONOAHbI
y4acTok naHenu.

3. YpanuTe 3arpsisHEHUs! KyXOHHbIM
1 GyMaXxkHbIM NONOTEHLIEM.

4. Tpun eXeaHEBHOM o4nCTKe
BapOYHOV MaHeNN BbINOHAWTE
warn 2-4, onvMcaHHble BbilLe.

e Ypansiite ocTaTku MWLM 1
caxapocoaepallmx npoayKToB Mpu
nepBov BO3MOXHOCTY. Mocne
3aCTbIBaHWS YAANUTb UX CO CTekna
6yner TsHKeno u ypesaTo
NOBPeXAEHUSIMU.

e OnacHOCTb NOPE30B: NPU CHATUM
3aLUMTHOM KPbILIKK OCTPOE Nne3Bue
ckpebka npeacTaB/seT onacHoOCTb
nopesa. Vicrionb3yiite ckpebok ¢
npeaenbHON OCTOPOXXHOCTBIO U
XpaHWTe ero B MecTe, HeAOCTYNHOM
Ons geten.

Mponusbl Ha NaHenb
ynpasneHus

1. BbIK/IIOUYMTE BAPOUHYIO MaHesb.

2. YpanvTe nponue

3. TpoTpuTe NaHenb ynpasneHus
YUCTOW YyTb BNAXKHOW ry6KoiA
WM NONOTEHLIEM.

4. BbITpuTE NaHesb HACYXO YNCTbIM
KYXOHHbIM M ByMaXxkHbIM
MONOTEHLIEM.

5. BksounTe BapoYHyIO NaHesb.

o [pu nonagaH1m Xu1AKOCTV Ha naHesb
yNpaBfieHWst BapoyHasl NaHesb MOXeT
U3AaTb CUrHaN M OTKIKYUTBCS.
KHOMKV ynpaBneHust MOryT nepectaTb
paboTaTb, Noka Ha NaHenn
ynpasneHus 6yaeTt ocTaBaTbcs BOAa.
Mepen BKIIIOYEHNEM BapOYHON NaHem
y6eauTeck B TOM, YTO NaHenb
YNpaBneHus cyxas.
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NMone3sHble coOBeT bl

Kop owunbkmn

Bo3mo)xHas npuuMHa

Cnocob yctpaHeHus

VHAYKUMOHHas BapoyHas
naHesnb He BKIOYaeTCs

OTCYTCTBYET HanpshKeHwe.

Y6eauTecb B TOM, 4TO BapouHas
naHenb NoAcoeAnHeHa K
3NEKTPUYECKON CETU U €E HACTEHHBIN
BbIK/IKOYATENb BKITOYEH.

Y6eamTecb B HaNMumu HanpsbkeHus B
ceTn. Ecnn nocne Bcex npoBepok
NaHesb He BKJlOYaeTCsl, obpaTuTech B
CEPBUCHBIN LEHTP.

MaHenb ynpaBneHus He
pearupyet Ha KHOMKM.

MNaHenb 3abnokunpoBaHa.

Pasbnokupyiite naHenb. CMoTpuTe
pasgen «Mcnonb3oBaHue
MHAYKUMOHHOWM BapOYHOMN MaHenu».

KHOMKM nnioxo pabotaiot

Hannune TOHKOW NneHku Boabl Ha
naHenw ynpasnenws. MonbiTka
YNpaBnsiTb HOFTEM BMECTO
noAyLeyKky nanbua.

Y6eauTech B TOM, YTO NaHesb
ynpaBneHusl cyxas U UCMonb3yiTe
noAyLeyKy nanbLes Ans
NPUKOCHOBEHUS! K KHOMKaM.

Crekno nouapanaHo

Mocyna C oCTpbIMKU KpasiMn 1 yrnamu.

Mcnonb3oBaHne HeHaaexalmx
aspa3V|BHbI)( YUCTALKMX CPEACTB.

Mcnonb3yitTe KyxoHHYtO nocyay ¢
POBHbIM IMaAKUM AHOM. CMOTpUTE
paszen «Bbl6op KyXOHHOM yTBapu».

CM. paszgen «YxoA 1 o4ncTKa».

HekoTopble Buabl nocyabl
M30al0T TPECK WM Apyrue
HEMNpUATHbIE 3BYKN.

3TO MOXET 6bITb BbI3BaHO
KOHCTpYKUMEN yTBapu (pasnuyHoe
TEPMUYECKOe PacLUMpeHUe pasHbIX
METannoB).

3TO HOPMaribHO AN KYXOHHON yTBapu
1 He siBnsieTcst NpobnemMoii.

Mpu paboTe c 60MbLUOM
MOLLHOCTbIO
MHAYKLMOHHas BapoyHas
naHenb MOXeT W3paBaTb
€Ba C/bIWHbIVA MUCK.

OH 06YC/I0B/IEH CaMOW TEXHONOTMei
MHOYKLUMOHHOTO Harpesa.

3TO HOpManbHO. YCTPaHUTb NUCK
MOXHO MPOCTO YMEHbLLIEHNEM
MOLLHOCTMN HarpeBa.

Kpome Toro, npv pabote
BapOYHOM MaHenm MoxeT
6bITb CNIbILEH LWYM
BEHTUNSTOpA.

BCTpOEHHbIVi B NaHeNb BEHTUNSTOP
OXNTaXKAEHUs NpeoTBpaLaeT
neperpes 31eKTPOHMKW. OH MOXeT
npogomxaTb pabotaTb Aaxe nocne
BbIK/IOYEHUS Harpesa.

STO HOPManbHO U He TpebyeT HUKaKUX
[eNCTBWIA. He oTko4aiiTe BapoUHyto
naHesnb OT 3NEKTPUYECKO ceTu
BHELUHWM BbIK/tOYaTeneM, noka
BeHTUnsTop paboraer.

Muwa He HarpesaeTcs,
MHOMKaUuMM Ha aucnnee
HET.

BapoyHas naHenb He o6HapyXuBaeT
yTBapb M3-3a €€ HenpurogHocT1 Ans
MHOYKUMOHHOM FOTOBKM.

BapouHas naHesnb He 06Hapy>XWBaeT
yTBapb 13-3a eé Masoro pasmepa um
HEBEPHOMN YCTaHOBKM Ha KOH(OPKY.

Wcnonb3yiite yTBapb,
npeaHasHaueHHyo Ans UHAYKLUMOHHBIX
BapOYHbIX naHenei. CMoTpuTe paszen
«BbI6OP KYXOHHOM yTBapu».

Y6eautecb B TOM, YTO pa3mep yTBapu
NOAXOASALMIA U YCTaHOBUTE €€ TOUHO
No LEeHTPY KOHMOPKM.
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apoqdHas MaHenb Vi
KOHOopKa HeoXnaaHHO
OTK/IOYMINCh, pa3gancs
3BYKOBOW CWUrHan v Ha
aucnnee NosiBUNCS KOA
owmbkmn (06bI4HO
YepeayoLmMiAcs ¢ 0gHOMN
nnn ABymMs umdpamm).

TexHnyecKas HencrnpaBHOCTb.

3anvinTe KOA OLWVDKM, OTKITFOUNTE
BapOYHYIO NaHesb OT 3NEKTPUYECKON
CeTn 1 0bpaTUTeCh B CEPBHC.

OnpepeneHve NpuUYMH HeNnoJlafok B pabore
no Kogam owunbok

Mpn BO3HMKHOBEHUW aHOManun cpabaTbiBaeT 3almTa BapoO4HOW naHenm,
naHesb BbIK/IOYAETCs, @ Ha gucrnniee otobpaxaeTcs KoA BbiSIBEHHOWN

owmnbku.
Kop owmbkn | Bo3MoxxHas npuunHa Cnoco6 ycrpaHeHus
F3/F4 HeuncnpaBHOCTb AaTumKa CBsXunTECh C
TeMnepaTtypbl MHAYKUMOHHOWN NOCTaBLLNKOM.
KaTyLKn
FO-FA HewncnpaBHoOCTb AaTymnka CBsaXuTechb ¢
TemnepaTtypbl IGBT-c6opku MOCTaBLLUKOM.
E1/E2 HenpaBunbHoe HanpshxeHue [MpoBepbTe HanpshxeHne
nuTaHns nUTaHuS.
Bkntounte naHenb nocne
BOCCTAHOB/IEHUS
3N1eKTPOCHabXeHus.
E3 MeperpeB MHAYKUMOHHOM KaTyLKn | CBSXUTECH C
NOCTaBLLUNKOM.
E5 MNeperpes IGBT-c6opku [Javite Bapo4HOW naHenm
OCTbITb U BKIOUNTE €é
CHOBa.

Bbiwe npuBeseHbl Hanbonee pacnpoCTpaHEHHbIE HEUCMPABHOCTU U UX

NPUYUNHBI.

Bo n3bexaHne nosBpexaeHns BapoyHOM NnaHenn eé caMoCTOATeNIbHbIN PEMOHT
nosib3oBaTesieM 3arpeLuaeTcs.
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Te XHNYeCK e XapakT epuUCT UKU

NHAYKUMOHHaa BapoyHas naHenb CTPS64SCTTWIFI /1

KoHdbopku 4 30HbI

HanpshkeHue nuTaHus 220-240 B~, 50-60 'y

YCTaHOBNEHHAs aneKTpruyeckast MOLWHOCTb 2,5 KBT: 2250-2750 BT vnu
3,0 kBT: 2700-3300 BT nnun
4,5 kBT: 4050-4950 BT nnun
6,5 kBT: 5850-7150 BT nnun
7,4 kBT: 6600-7400 BT

Pa3mep nspgenuna OxLLIxB(MM) 590x520x60

Pa3mMepbl BCTpoeHHOro moaynst AxB (Mm) 560x490

Pa3mepbl 1 Macca siBAsoTCA NpU6IM3nTENbHBIMU. B CBSA3W C MOCTOSIHHOW
paboToli N0 yCcoBepLIEHCTBOBAHMIO NPOAYKUUN U3rOTOBUTENb OCTaBAsIET
npaBo BHECEHWSI U3MEHEHWUIN B AOKYMEHTALMIO U KOHCTPYKUMIO n3genuii 6e3
npeABapuUTENIbHOrO YBEAOM/EHUS.

YcTaHOBKaA

Bbl50p OGOPVAOBaHMSI Aansa MOHTaXa

BbipexbTe B CTONELWHMLE OTBEPCTUE MO pa3Mepy, YKa3zaHHOMY Ha PUCYHKe.
[na ycTaHOBKM M MCNOJIb30BaHUS BOKPYr OTBEPCTUS NOA NaHesb A0NXKHO
6bITb MMHMMYM 50 MM cBO6OAHOIrO MecTa.

ToNWMHA CTONELWHWUbI AW NAUTBI ANS YCTaHOBKM A0NXHa 6biTb HEe MeHee
30 mMM. CTonewHuua Ao/HKHa 6bITb U3 TEPMO- U OFHECTOMKOrO MaTtepuana Ans
npenoTepalleHns aedopmanmnii, BbiI3BaHHbIX HAarpeBoM OT NaHenun. Kak
NOKa3aHoO HWXe:

L(Mmm) |[W (MM) H (MMm) D (Mmm) |A (MM) B (Mm) | X (MmM)

590 520 60 56 560+5 490+s MUH. 50
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Cnegute 3a TeM, 4TO6bl BXOAHOE N BbIXOAHOE BEHTUNSLMOHHbIE OTBEPCTUS

WHAYKLUWMOHHOW BapOYHOM MaHenu HMKOraa He 3akpblBavck. YbeamTech B TOM, 4TO

BapOYHas NaHesb HaxoAMTCA B XOPOLLEM COCTOAHMM. Kak nmoKasaHo Huke:
MpumeyaHune: BesonacHoe paccTtosiHue OT pabouyert NOBEPXHOCTUMAHENM
[0 SLUMKA WU BbITSHXXKW CBEPXY AO/MKHO 6bITb HE MeHee 760 MM.

L

A(mm) |B(mMm) |[C(mm) |D E

760 MUH. 50 | MuH. 20 | Bxoa Bo3ayxa | Bbixoa Bo3ayxa 5 MM

NMepen yCTaHOBKOW MHAYKLIMOHHOWN BapO4YHOM

naHenu Heo6xoaumo npoBepuTb cnefytoilee.

e pabouas CcTonelHMLa MMeEeT KBagpaTHyo OpMY 1 POBHYHO NMOBEPXHOCTb U
HMKaKue CTPYKTYpPHbIE 31EMEHTbI He NepeceKatoTcs ¢ TpebyeMbIM MPOCTPaHCTBOM;

e  paboyas MOBEPXHOCTb M3rOTOB/IEHA X TEPMOCTOMKOrO Matepvana;

e ybeanTbCs, UTO Ayx0BKa 060pyA0BaHa BCTPOEHHLIM BEHTUISTOPOM B Clly4ae
YCTaHOBKW HaZ, Hel BapO4YHOM NMOBEPXHOCTU;

e MOHTaX byAeT OCYLLECTBNSTLCA C YHETOM BCEX TPEOOBaHUIA K HATMUMIO 3230P0B U B
COOTBETCTBUM C MPUMEHMMbIMUCTAHAAPTaMM 1 NpaBuiaMu;

e MOAXOASALMIA U30IMPYHOLLMIA BbIKITHOUaTe b, 06ecneumBatoLLmii NoHoe
OTK/IFOYEHWME OT CETU NMUTaHWS, BCTPOEH B MOCTOSHHYHO MPOBOAKY, CMOHTVPOBAH U
YCTaHOBJ/1EH B COOTBETCTBUM C MECTHbIMM NMPaBUIaMM 1 HOPMaMm 3/1EKTPOMOHTaXKA.

e Boikntouatens fomkeH 6bITb CepTUPULMPOBAHHBIM C PACCTOSIHUEM MEXAY
Pa30MKHYTbIMW KOHTaKTaMM He MeHee 3 MM Ha BCceX notocax (Mm ToNbKo Ha
hasHbIX NONtOCAX, ECSIN 3TO AOMYCKAETCA AENCTBYOLLMMU HOPMaMK).

e [locne yCTaHOBKM BapO4HOM MOBEPXHOCTM Y MOJIb30BaTESsi OCTAETCA NErknin LOCTyn
K M30/IMPYIOLLEMYBbIK/THOHATENIO;

e Bbl MPOKOHCY/IbTMPOBASIMCh C MECTHBIMWM OpraHaMu B1acT U YCTaBHbIMWM HOPMaMM,
eCc/ny Bac 0CTaBasIMCb COMHEHUS KacaTeslbHO MOHTaXa;

e Bbl MCMO/b3YyETe TEPMOCTOMKYHO M JTEMKO OUMLLIAEMYIO OTAENKY (HanpuMmep,
KepaMMYecKyro MnTKY) ANs CTeHbl U NMPOCTPaHCTBa BOKPYI BapO4HOM
NMOBEPXHOCTU.
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Mocne ycTaHOBKKM Bapo4yHOM naHenu Heo6xoanmo

npoBepuTb cJieayroilee:

o Kabenb NUTaHWS He J0MKeH ObITb MOBPEXAEH ABEPbMU UN BbIABUKHBIMU
Alwmkamm mebenm;

e K OCHOBAHWIO BapPOYHOM NMOBEPXHOCTU C BHELLHEWN CTOPOHbI Mebenv ecTb
AOCTaTOYHbIV NPUTOK CBEXEroBO3AyXa;

e ecsM Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb YCTaHOB/IEHa Haj SLLUMKOM Mnn Mebenblo, noa,
OCHOBaHWeM BapO4HOM MOBEPXHOCTU YCTAHOBJIEH 3aLUMTHbINGapbep;

e Y N0SIb30BaTEeNs OCTAETCS NEMKNI AOCTYM K U30/MPYIOLLEMY BbIKITHOUATENIO.

I'Iepep. pa3MelleHneM KpenexKHbiXx KpOHI.I.ITeﬁHOB
MaHenb Heo6xoAMMO pa3MecTUTb Ha NPOYHOM POBHOM MOBEPXHOCTU (MOXHO
NCronb30BaTh YNaKoBKy). He crneayeT NpUMeEHSATb CUy K BbICTYMNAoLWMM 13 Kopryca
naHenn KHornkam.

PerynupOBKa nosio>keHusa erﬂneHMﬁ
MpuKpenuTe BapoYHYI0 NaHesb K CToNeLWHMLEe 4 KPeNIeHUsIMU, Kak
MOKasaHo Ha pPUCYHKe.

A B C D
Lypyn Kpennenve |OTBepcTvie | Kopryc BapouHOM naHemnm
2 )
/’
Crexn - % b

Kpennenne | /

uypyn
ST5%8

A
Kopmyc ~. Tymba

MmO X O =43

BHuMaHue!

1. |/|H,D,YKLI,VIOHHaﬂ Bapoy4yHasa naHenb AOJ/1XHa yCTaHaB/InBaTbCA
KBanM@uUMPOBaHHbIM NEPCOHAJIOM. Y HaC eCTb Takue CrneumanmucThbl.
Hukoraa He BbINOAHANTE 3Ty paboTy CaMOCTOATENbHO.
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2. He ponyckaeTcs ycTaHOBKa BapO4YHOM NaHenu psiaoM C pakoBUHOWN,
XON0ANIBHUKOM, MOPO3UIbHUKOM, MOCYAOMOEYHON MaLUMHOM, CYLUUIIKON
6enbs, T.K. BNara MOXeT NPUBECTU K BbIXOAY 3/IEKTPOHUKN U3 CTPOS.

3. Bo usbexaHune cboes B paboTe MeCcTo yCTaHOBKM MaHesn AOSKHO 6biTb
3alUMLLEHO OT MPSAMbIX COSTHEYHbIX IyYEeN.

4. CTeHa W CMeXHble 3/1eMeHTbl Mebenn A0MXHbI BblAepXKMBaTb TEMNO,
BblAensieMoe Bapo4YHON NaHesnblo.

5. Bo usbexaHune noBpexaeHnin matepman CTonewHunubl (MOKpPbITUE, KNEW,
OCHOBA) AO/KEH 6bITb TEPMOCTOMKUM.

MoaknoueHne BapoUHOW NaHEsIM K 3/1IEKTPUYECKOMN

cetTm

BapouHas naHenb A0/KHA MOAKIOYATLCS K 3N1E€KTPUYECKO CETU TONbKO

& KBanu@ULNPOBaHHbIM 311eKTPUKOM. lNepes NoAKIIOYEHNEM BapOYHOl NaHenmn K
3/1eKTPUYECKON CETU HEOH6X0AMMO NPOBEPUTL CreAyoLLee:
1. a1eKTponpoBoaKa U CUCTEMA MUTAHWSI IPUIOAHBI A/151 MOAKIIFOUEHVISt BAPOUHO NaHenm;
2. HarnpsbkeHVe B CETV COOTBETCTBYET YKa3aHHOM Ha MacropTHOM Tabnnyke Bapo4HON NaHenm;
3. ceveHwme kabensa NUTaHWs A0CTaTouHoe 415t NoTpebnsieMoroBapoYHornaHensto Toka. Mpu
NOAK/IIOYEHMM BapOYHOWN NaHeNu K 3/1eKTPUYECKON CETU He AomnycKaeTcs
MCMNonb30BaHNe NepexoAHUKOB, aaanTepoB, pa3BeTBUTENEN U T.M. U3-3@ ONACHOCTU
neperpesa u BOCMNaMeHeHMs.
Kabenb nuTaHusa He [OMKEH KacaTbCs HUKaKMX HarpeBalowmUXcs 3/1eMeHTOB 1
[OMKEH pacnonaratbcsa Tak, 4Tobbl ero Temnepatypa He npesbicuna 75 °C.

BapOYHOM NaHenn n He TpebyeT nsMeHeHuin. Jlrobble N3MEHEeHNs AONXKHbI AenaTbCs

2 DneKTpUK JoMKeH y6eaAnTbCs B TOM, YTO MPOBOAKA MPUrOAHA AJA MOAK/IYEHMS
TOSIbKO KBANMMMULMPOBAHHBIM 3N1EKTPUKOM.

MoAKMoYeHNE K 3N1eKTPUYECKOM CETU A0SIKHO NMPOU3BOAUTLCS B
COOTBETCTBMMU C TPe6OBaHUSAMU AEUACTBYIOLWMX HOPM. Ha NMHUM NUTaHUS
Bapo4yHOW NaHenn Heo6xoaMMO yCTaHOBUTb BbiK/toUaTenb. Cxema
NOAKIIIOYEHNSI MOKa3aHa Huxe.

Pouer Cord Power Cord

e PeMOHT nnu 3amMeHa NoBpexXaeHHOro kabens NUTaHMs AONXKHbI
npoBOAUTBLCA TO/IbKO CneunasancrtaMm CepBUCHOrO LEeHTpa.
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Ecnv anekTponpubop NoaKItYaeTcs NpsMo K 31eKTPUYECKON NHUK,

o 0
JIOMKeH BbITb yCTaHOBNEH aBTOMATUUECKMIt BbIKIIOYATENb, PACCTOSHME NHdopMaLumns o 6bITOBbIX 3N1eKTPUYECKUX Bapgg;c;g(lzaHenﬂx B COOTBETCTBMM C pernameHTomM EC N
Mexay KOHTakKTaMM B KOTOPOM AOJ/1XKHO 6bITb HE MEHbLLE 3 MM.
CI'IeLJ,VIaJ'IVICT, BbII'IOJ'IHﬂ}OUJ,VII‘/‘I YCTAQHOBKY BapO‘-IHOI‘/‘| MOBEPXHOCTU, AOJIXKEH
o6ecrneunTb NpaBubHOE MNOACOEAVHEHME NMPOBOAOB, MOAKIIIOUYEHNE K MonoxeHue ?4%?4314? 3HaueHue Mgﬂgggﬂﬁﬂ
SIEKTPOCETU AOJIXKHO 6bITb BbINOJIHEHO C CObBNOAEHMEM BCEX
[EeNCTBYIOWMX NPaBua U HOPM 31eKTpo6e30nNacHoCTy. Monene CTPS64SCTTWIFI
Kabenb nutaHus He AOJKeH neperm6a'rbc;| N HEe AO0J1XKEH NepexXnMmaTbCa. TVn BapouHOil naHeny: SnexTpuueckas
Heob6xoammo nepnoanyeckm npoBepsaTb COCTOAHNE kabens nuTaHums.
3aMeHa kabens nutaHus AO0J/1KHa BbINOJIHATLCA TO/IbKO YNO/HOMOYEHHbIM KONUYecTBO 30Hal30Hb! 4
SN1EKTPUKOM. Harpesa n/vnu
obnacrei obnactu
[laHHOe yCTPOMCTBO MMeeT MapKUPOBKY B COOTBETCTBUWU C AUPEKTUBOM VMHAYKUMOHHbIE X
2012/19/EC, kacatowencs yTunmsaumm aNeKTpUYeCcKnX n aneKTPOHHbIX 30HbI Harpesa
koMnoHeHToB (WEEE). [laHHble KOMMNOHEHTbI coflepXaT 3arpsasHsiome Cnoco6 Harpesa [30Hbl
BellecTsa (KOTOpble MOryT OKa3blBaTb HeraTMBHOE BO3AENCTBME Ha (MHAYKLMOHHBIE [MHAYKLMOHHOI
OoKpy>xatoLyto cpeay) n 6e3speaHble aneMeHTbl (KOTOpble MOXHO KOHOPKM, NpUroToBNEHUS
MCMNoNb30BaTb NOBTOPHO). M0O3TOMY Takne O0TXoAbl NOABEpratoT n3nyuaTtenbHbie MUK
. cneumnansHon 06paboTke AN OTAENEHUS BPEAHbIX KOMMOHEHTOB OT 30HbI HarpeBa, |N3nydatenbHbl
6e3BpeaHbIX. Jlloan MOryT UrpaTb BaXKHY0 ponb B obecnevyeHum Toro, 06bluHbIE & 30HbI
yTO6bl AaHHbIE OTXOAbl HE CTanun 3KosorMyeckor npobnemon. ns atoro Heo6xoanNMoO KOHbOPKYN) Harpesa
cobnoaaTh cneayowne NpocTbie npasuna: OBBIUHLIE
- HeNb35 CMelnBaTb OTXOAbl 3/IEKTPUYECKOrO 1 31EKTPOHHOr0 060pyA0BaHNS C ObITOBbIM KOHOPKM
MyCOpOM;
- OTXOAbl 3NEKTPUYECKOrO U 371EKTPOHHOIr0 060pYA0BaHNS AO/MKHbI CAABaTLCA B ﬁa'g”:" @ - M
crneunann3npoBaHHble OpraHmsaummn Ans Haanexallen yTunmnsaumm. esa
B 60nblUMHCTBE CTpaH Ansi TaKOro Mycopa yCcTaHaBNMBAIOT CrelnanbHble KOHTeNHepbI. C3aan ) _ M
KpoMme Toro, npu NOKynKe HOBOIO yCTPOWCTBa CTapoe MOXHO BEPHYTb MpoAaBLly, KOTOPbIN LUEHTPp
O/DKEH NPUHATL ero 6e3 onnaTbl NpW YCIOBUU NOKYMKK roro aHajaorM4yHoro n3aenus.
a p pny y apy s Csaan [4] 18,0 CcM
Bnpaso
CepTughmkar cooTBETCTBUA 370 u3aenue CoOTBETCTBYET TEXHWMYECKUM pernamMeHTam TaMoXeHHOro LleHTp [ _ M
Coioza: BNeBO
AN Kpyrnbix 30H Uav obnacTemn: Len
- TP TC 004/2011 «O COOTBETCTBUM HU3KOBONBTHOrO 06OPYAOBaHUA » \AMaMeTp nonesHou naowaam Ha LleHT[.F)) [} - cM
T AT (& KOH(OPKY C OKpyr/iieHUeM Ao
- «INEeKTpoMarHuTHas COBMeCTMMOCTb TEXHUYECKUX 6AVXaNWMNX 5 MM. LI.EHTp ﬂ _ M
cpencTe» Bnpaso
TTepeanss
M3apenve ceptMdMUMpoBaHO B OpPraHe o cepTrehmMKkaLim NpoayKLMN 1 YCryr naHenb @ - M
«POCTECT-MOCKBA», r. Mocksa. BAEBO
MepeaHsas
Mony4uTe KONUIO cepTUchMKaTa COOTBETCTBUS Bl MOXeTe B MarasvHe, rae nanenb [7] - cM
npuoBpeTancs ToBap UMK, HaMUCaB 3anpoc Ha AMEKTPOHHYI0 MOUTY LeHTp
candymow@candy.ru MepenHas
naHenb [0 18,0 [¢Y]
Bnpaso
N BagHas L 21,0
Ins KOHMOPOK HeKpyrnoi nesas w 20,0 cM
opMbI: ANMHA U WMPUHA L
KOHOPKM 1/WUnK 30HBI Harpesa c [C3aau W - cM
oKpyrneHveM fo 6amxanwmx 5 UEHTP
MM. C3aam L _ M
Bnpaso W
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LieHTp L
BNeBO w M
LieHTp VLV cM
LieHTp
LleHTp L cM
BrpaBo W
TTepenns L 210
51 naHenb g ™
B/IEBO w 20,0
TTEpenns L
S naHenb W ™M
LIeHTp
TTEpeans L
S NaHenb w ™
BMpaBo
3aaHss ECelectric
neBsas cooking 186,5 Bru/kr
C3anu ECelectric Bru/kr
LeHTp cooking
ECelectric
C3aan h 197,2 Bru/kr
Brpaso cooking /
LienTp ECelectric Bru/kr
BNEBO cooking
MoTpebneHne sHeprum 30HOM Uan LlenTp Egggtla(ic;;;c BTu/kr
061aCTblO HarpeBa Ha Kr UeHTPp e
LleHTp electric BTu/kr
Bripaso cooking
TTepenns -
1 naHenb E(ég(l;ekciarlc 187,3 Bru/kr
B/IEBO 9
TTEpenns -
9 NaHenb Eg:éi%nc Bru/kr
LieHTp 9
TTEpeans -
9 NaHenb ECC(?(I)?(%SC 195,6 Bru/kr
Brpaso
SHepronoTpebneHve BapoYHoi NaHenm E;‘Sgiﬂ; 1917 Bru/kr
Ha Kr n d 4

MpvMeHnMbIN cTaHaapT: EN 60350-2 Mpubopbl 3neKkTpudeckmne KyxoHHble — YacTb 2: BapouHble naHenm —
MeToabl ANst U3MepeHne

Npon3BoANUTENBHOCTU

PexkomeHzaLnM No 3KOHOMUK SHEprum

e N8 JOCTWXKEHWS MaKCUMasbHOM 3(heEKTUBHOCTU HarpeBa nocyay HeobxoauMO CTaBUTb CTPOTO Mo

LIEHTPY KOH(OPKM.

¢ Mcnonb3oBaHue KPbILKK YMEHbLLAET BpeMsl FOTOBKV U, bnarofaps yAepXuBaHUIO Tensa, 3KOHOMUT

SHEPruto.

e [INs yMEHbLUEHUS BPEMEHW FOTOBKYM WCMOMb3YITE MeHbLUE BOAbI UM Xupa.
e HauwHaiiTe roTOBKY C BbICOKMM YPOBHEM MOLLHOCTM W MOHWXKaWTE ero no Mepe Harpesa nuium.

. MCHO}'Ib3yl7ITe YTBapb, AWaMETp AHa KOTOpOﬁ NpeBbIWaET AUaMETP OKPY>XXHOCTU KOHqJOpKVI.
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Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl
tymto vyhlasuje, Ze radiové zariadenie je
v sulade so smernicou 2014/53/EU a s
prislusnymi zakonnymi poziadavkami (pre
trh  UKCA). Uplné znenie vyhlasenia o
zhode je k dispozicii na tejto internetovej
adrese: www.candy-group.com

Bezpecnostné upozornenia

Vasa bezpecnost je pre nas doélezita. Skor ako

zac¢nete varn( dosku pouzivat, si precitajte tieto

informacie.

Instalacia

Nebezpecenstvo Grazu elektrickym pridom

e Zariadenie odpojte od sietového napajania
predtym, ako na fiom budete vykonavat
akukolvek pracu alebo udrzbu.

¢ Pripojenie k dobrému uzemnovaciemu systému je
podstatné a povinné.

e Upravy domacej elektroinstalacie moze vykonat
len kvalifikovany elektrikar.

e Nedodrzanie tohto odportic¢ania méze mat za
nasledok zasiahnutie elektrickym priadom alebo
smrt.

Nebezpecenstvo porezania

e Budte opatrni — okraje panela suostré.

SK-1



Nedostato¢na opatrnost méze viest k zraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto
zariadenia si pozorne precitajte tieto pokyny.
Na toto zariadenie by sa nikdy nemaliklast
horlavé materialy alebo vyrobky.

Tieto informacie dajte k dispozicii osobe
zodpovednej za instalaciu zariadenia, pretoze by
sa tym mohli znizit naklady nainstalaciu.

Aby ste sa vyhli nebezpecenstvu, toto zariadenie
sa musi nainstalovat podla tohto ndvodu na
inStalaciu.

Toto zariadeniu mdze spravne nainstalovat a
uzemnit iba vhodne kvalifikovanaosoba.

Toto zariadenie by sa malo pripojit k obvodu,
ktory obsahuje izola¢ny vypinac, zabezpecujuci
uplné odpojenie od napajania.

Nespravna instalacia zariadenia by mohla sposobit
neplatnost zaruky alebo narokov narucenie.

Prevadzka a udrzba
Nebezpecenstvo Grazu elektrickym pridom

Nevarte na zlomenom alebo prasknutom povrchu
varnej dosky. Ak by sa povrch varnej doskyzlomil
alebo praskol, zariadenie okamzite vypnite
napajanie zo siete (zo zasuvky v stene) a
kontaktujte kvalifikovaného technika.

Pred cistenim alebo Udrzbou vypnite varnddosku
z0 zasuvky.

Nedodrzanie tohto odporii¢ania mbze mat za

nasledok zasiahnutie elektrickym pridom alebosmrt.
SK-2

Ohrozenie zdravia
e Toto zariadenie splfa elektromagnetické
bezpecnostné normy.

¢ l'udia s kardiostimulatorom alebo inymi
elektrickymi implantatmi (napriklad inzulinovymi
pumpami) sa musia pred pouzivanim tohto
zariadenia poradit s lekarom alebo vyrobcom
implantatu, aby sa uistili, Ze ich implantaty
nebudu ovplyvnené elektromagnetickym polom.

e Nedodrzanie tohto odporicania mbze mat za
nasledok smrt.

Nebezpecenstvo slvisiace shoricim

povrchom

¢ Pocas pouzivania sa pristupné sucasti tohto
zariadenia velmi zohreji amézu sposobit popalenie.

¢ Dbajte na to, aby ste sa az do vychladnutia povrchu
indukcnej sklenenej varnej dosky nedostali do
kontaktu s fiou vy, vase oblecenie ani ziadny iny
predmet okrem vhodného varnéhoriadu.

e Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyzicky
a pokrievky by sa nemali odkladat na varnu
dosku, pretoze sa mdzu velmizohriat.

e Deti udrziavajte v dostato¢nej vzdialenosti.

e Rukovéate hrncov mézu byt na dotyk hortce.
Skontrolujte, ¢i rukovate hrncov nepresahuju nad
iné varné zény, ktoré su zapnuté. Rukovate
udrziavajte mimo dosahudeti.

e Nedodrzanie tohto odportcania by mohlo matza
nasledok popalenie a obarenie.

Nebezpecenstvo porezania

e Pri zasunuti bezpecnostného krytu sa odhali ako

SK-3



ostra Cepel Skrabky na povrch varnej dosky.

Budte mimoriadne opatrni a vzdy ju uchovavaijte
bezpecne a mimo dosahudeti.

Nedostato¢na opatrnost moze viest k zraneniu
alebo porezaniu.

Dolezité bezpecnostné pokyny

Pri pouzivani nenechavaijte zariadenie nikdy bez
dozoru. Vykypenie sp6sobuje dymenie a mastné
$kvrny, ktoré sa mozu vznietit.

Zariadenie nikdy nepouzivajte ako pracovnualebo
Uloznu plochu.

Na zariadeni nikdy nenechavaijte Ziadnepredmety
aniriad.

Do blizkosti zariadenia nekladte ani tam
nenechavajte ziadne magnetizovatelhé predmety
(napr. kreditné karty, pamatové karty) ani
elektronické zariadenia (napr. pocitace, MP3
prehravace), pretoze mbzu byt ovplyvnené jeho
elektromagnetickym polom.

Zariadenie nikdy nepouzivajte na zohrievaniealebo
vykurovanie miestnosti.

Po pouziti vzdy vypnite varné zény a varnu dosku
podla uvedeného v tomto navode (napr. pomocou
dotykovych ovladacov). Nespoliehajte sa, ze funkcia
detekcie hrcov vypne varné zény, ked’ odoberiete
hrnce.

Nedovolte detom, aby sa so zariadenim hrali, alebo
aby si nan sadali, stavali sa nan i nan liezli.

V skrinkach nad zariadenim neuchovavaijte predmety,
o ktoré by mohli mat deti zaujem. Deti, ktoré by liezli
na varnt dosku, by sa mohli vézne zranit.
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Vpriestore, kde sa pouziva zariadenie, nenechavaijte
deti samotné alebo bez dozoru.

Deti alebo osoby s postihnutim, ktoré obmedzuje
ich schopnost pouzivat zariadenie, by mala
zodpovedna a kompetentna osoba poudit o tom,
ako sa pouziva. Tato osoba by mala byt spokojn3,
ze mdzu zariadenie pouzivat bez toho, aby
ohrozovali seba alebo svoje okolie.

Neopravujte ani nevymienajte Ziadnu ¢ast zariadenia,
ak sa to vyslovne neodporii¢a v navode. Vsetok iny
servis by mal vykonavat kvalifikovany technik.

Na cistenie varnej dosky nepouzivajte parny Cistic.
Na varnd dosku nekladte tazké predmety a dbaijte
na to, aby na nu nespadii.

Na varnu dosku sa nestavaite.

Nepouzivajte hrnce so zubkovanymi okrajmi ani
netahajte hrnce po povrchu indukénej sklenenej
dosky, pretoze mbzete poskriabatsklo.

Na cistenie varnej dosky nepouzivajte drétenky ani
Ziadne iné drsné abrazivne Cistiace prostriedky,
pretoze mbzu poskriabat indukénu sklenentidosku.
Ak doslo k poskodeniu napajacieho kabla, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
podobne spbsobila osoba, aby nedoslo k
nebezpecenstvu.

Tento spotrebic je urc¢eny na pouzitie v domacnosti a
na podobné pouzitia, napriklad: - kuchynky pre
personal v obchodoch; - kanceldrie a iné pracovné
prostredia; - obytné budovy na farme; - klientmi
hotelov, motelov a inych objektov obytného typu; -
objekty na prenocovanie s ranajkami.
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VAROVANIE: Spotrebi¢ ajeho pristupné

sUcasti sa pocas prevadzky zahrievajina

vysoku teplotu.

Davaijte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich
prvkov.

Deti do 8 rokov sa musia zdrziavat mimo dosahu, ak
nie su pod neustalym dohladom.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti starsie nez 8
rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo dudevnymi schopnostami alebo snedostatkom
skusenosti a znalosti, len ak s pod dozorom alebo
dostali pokyny o pouzivani zariadenia bezpecnym
spdsobom a ak chapu nebezpecenstva s nim
suvisiace. 5

Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Cistenie a beznu
Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: Pri priprave pokrmov s tukmi alebo
olejmi nenechavajte varnu dosku bez dozoru,
pretoze je to nebezpelné a hrozi nebezpecenstvo
vzniku poziaru. NIKDY sa nesnazte uhasit oher
vodou, ale spotrebiC vypnite a potom plamern zakryte
napriklad vekom alebo poziarnoudekou.
VAROVANIE: Nebezpelenstvo vzniku poziaru: na
varnych povrchoch neuchovavajte Ziadne predmety.
Varovanie: Ak je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili moznosti Urazu
elektrickym prddom v pripade varnych dosiek s
povrchom zo sklokeramického alebopodobného
materialu, ktory chrani suciastky podpradom.
Nesmie sapouzivat parny Cistic.

Zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie pomocou
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externého Casovaca alebo samostatného systému
dialkového ovladania.

UPOZORNENIE: Na proces varenia sa musi
dohliadat. Pri priprave jedla s kratkou dobou varenia
na jedlo nepretrzite dohliadajte.

VAROVANIE: Na zabranenie naklananiu spotrebica
sa musia namontovat tieto stabiliza¢né prostriedky.
Pozrite si ndavod na instalaciu.

VAROVANIE: Pouzivajte iba chranice varnej dosky
navrhnuté vyrobcom spotrebica ureného na
varenie alebo uréené vyrobcom spotrebica v ndvode
na pouzitie ako vhodné pomocky alebo chranice
zabudované do spotrebica. PouzZitie nevhodnych
chrani¢ov méze spbsobit nehody.

Tento spotrebi¢ obsahuje uzemnenie len na funkcéné
Ucely.

Gratulujeme vam k zakupeniu novej indukénej varnej dosky.
Odporté¢ame vdm venovat urdity ¢as ¢itaniu tohto ndvodu na
pouzitie/inStalaciu, aby ste plne porozumeli, ako sa spravne instaluje a
ovlada.

Informacie o instalacii su uvedené v Casti tykajucej sa instalacie.

Pred pouzitim si pozorne precitajte vSetky bezpecnostné pokyny a navod na
pouzitie/inStalaciu si uchovajte pre pripad, Ze by ste ho v buducnosti
potrebovali.
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Pre hl'ad vyrobku

Pohl'ad zhora

— —— 3| 1. 2000 W zbna, zvysenie na2600 W

1

2. 1500 W zdna, zvysenie na2000 W
3. 2000 W z6na, zvySenie na2600 W
4. 1500 W zbna, zvysenie na2000 W
5. Flexibilna zéna, 2800 W zvyseniena
3500 W

L

6. Sklenena doska
7. Ovladaci panel

(=2)

Ovladaci panel

2 1|2
|

— O 4+ S e
| l
] |
t

| |
| |
1 10 6

Ovladace vyberu ohrevnej zony
Ovladac ¢asovaca

Tlacidlo na ovladanie ¢asomeru
Ovladac uzamknutia tlacidiel Vypinac
ON/OFF (ZAPNUT/VYPNUT)

Ovladac funkcie Boost

Funkcia pozastavenia

,Direct cook™ (Priame varenie) varenia
Tlacidlo WiFi

10. Tlacidlo na ovladanie vykonu

11. Ovladac funkcie udrziavania teploty
12. Flexibilna zéna

]_\

o —
o —

)

@ & 0]
|
1T 11
8475

0 —
w

woNoUnhrwN =
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Slovo o indukénom varen

Indukcné varenie je bezpecna, vyspela, efektivna a Usporna technologia
varenia. Funguje na principe elektromagnetickych vibracii vytvarajucich teplo
priamo v hrnci, nie nepriamo prostrednictvom ohrevu skleneného povrchu.
Sklo je hortce len preto, lebo ho hrniec nakoniec zohreje.

IHE

Zelezny hrniec

E— magneticky obvod

¥ sklokeramicka doska
l LI _LE indukéna cievka
; . indukované prady

Predtym, ako zaénete pouzivat svoju novi

indukéni varna dosku

e Preditajte si tento navod, pri¢om osobitn( pozornost venuijte ¢asti
~Bezpecnostné upozornenia®.

e Odstrafte ochrannu féliu, ktord sa mdze este stale nachadzat na
indukénej varnej doske.

Pouzivanie dotykovych ovladacov

e Ovlddade reaguju na dotyk, takZe nemusite vyvijat Ziaden tlak.

e Pouzivajte bruska prstov, nie konceky.

e Pri kazdom zaznamenani dotyku zacujete pipnutie.

e Dbajte na to, aby boli ovladace vzdy Cisté, suché a aby ich nezakryvali
Ziadne predmety (napr. riad alebo utierka). Aj tenka vrstva vody moze
spAsobit problematické pouZivanie ovladacov.

.l’lll ;
7k
Fd

— {/

\
X



Vyber vhodného riadu Rozmery hrnca

« Pousivajte len riad s dnom vhodnym na induk&né ] - Varné zony sa, do urcitej miery’, automaticky prispésobia priemeru hrnca.
& varenie. Pozrite sa, ¢i sa obale alebo na dne hrnca = = Dno tohto hrnca vSak musi mat minimalny priemer podla prislusnej varnej
nachadza symbol indukcie. ) ) zbny. Aby ste dosiahli najlepsiu G¢innost varnej dosky, umiestnite hrniec do
e Vhodnost riadu si mézete overit aj vykonanim magnetického stredu varnei zén
testu. Pohybujte magnetom smerom ku dnu hrnca. Ak sa ] Y-
pritiahne, hrniec je vhodny pre indukciu.
Ak nemate magnet:
Do hrnca, ktory chcete skontrolovat, nalejte trochu vody.

Priemer dna indukéného riadu
Varna zéna Minimalne (mm)

Ak na displeji neblika 'l_"l a voda sa zohrieva, hrniec je vhodny.
Nie je vhodny riad vyrobeny z tychto materialov: &istd nehrdzavejica ocel, hlinik alebo 1,2,3,4 (180 mm) | 120
med’ bez magnetického dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina. Flexibilna zéna 240 alebo 160*270

e N He

NepouZivajte riad so zlibkovanymi okrajmi alebo prehnutym dnom. .

Vyssie uvedené sa moze lisit v zavislosti od kvality pouzitého hrnca.

e = SSUEYe W A e S v 7 - - v - -
j r N r j r Pouzivanie indukc¢ nej varnej dosky
Zacatie varenia
1. Dotknite sa ovlddaca ON/OFF (Zapnut/Vypnut).
Uistite sa, Ze dno hrnca je hladké, prilieha ku sklu dosky a ma rovnaku Po zapnuti jedenkrat zaznie zvukové signalizcia,
velkost ako varnd zéna. PouzZivajte panvice, ktorych priemer je taky velky, vSetky zobrazenia ukazuju ,-" alebo ,—", &m
ako obrys zvolenej zény. Pouzivanim trochu SirSieho hrnca sa bude vyuzivat indikuju, ze indukénd varna doska presla do stavu
energia s maximalnou G&innostou. Ak budete pouZivat mensi hrniec, pohotovostného rezimu.
ucinnost méze byt mensia, nez sa ofakavalo. Hrniec umiestnite vzdy
uprostred varnej zény. 2. Polozte vhodny hrniec na varna zénu, ktoru chcete S
pouzit. N A
- - -l - . l:listilte sa, iel dno hrnca a povrch varnej zény su o)
\i ’ N\ s 7 \l r Cisté a suche.
Qv I,z/ | =

3. Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony, A
Pri premiestfiovani vzdy zdvihnite hrnce z indukénej varnej dosky - indikator vedla tladidla bude blikat. -u-
neposuvaijte ich, pretoze mozu poskriabat sklo. =N

. 2 ’
ﬁ t \
; W ) 4. Vyberte jednu ohrevnul zdénu a nastavte Uroven vykonu dotykom

postivaca alebo presunutim pozdiz ovladaca ,—*, alebo sa len dotknite
niektorého bodu na ,—".
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a. Ak nevyberiete ohrevnl zénu do 1 minaty, keramicka varna doska
sa automaticky vypne. Budete musiet znovu zadat od kroku 1.

b. Nastavenie teplotného stupfia mézete upravit kedykolvek po&as
varenia.

c. V pripade posunutia pozdiZ ,—" sa vykon bude ligit podia stupiia 2
az 8.
Stlacte ,-*, vykon sa zakazdym znizi o jeden stupen, kym
nedosiahne 0. Stlacte ,+", vykon sa zakazdym zvysi o jeden
stupen, kym nedosiahne 9.

B

- ~ a nastavenie

£\

Ak na displeji striedavo blika

teplotného stupna

Znamena to, ze:

e neumiestnili ste hrniec na spravnu varnu zénu alebo

¢ hrniec, ktory pouzivate, nie je vhodny pre indukc¢né varenie alebo

¢ hrniec je priliS maly alebo nie je spravne umiestneny v strede varnej
zény.

Ak na varnu zénu neumiestnite vhodny hrniec, neuskutocni sa ohrev.

Ak na varnu dosku neumiestnite vhodny hrniec, po 1 minute sa displej
automaticky vypne.

Po dokonceni varenia 5

1. Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zony, ktoru chcete
vypnut.

2. Vypnite varnd zénu posunutim pozdiz ,—" dolava na 1 sekundu.

38 35
?||||||||||||unuuu||||||||||||||||||-nons- [—> ?|||||||||||||||||||||||||||||||u|||||||-aosrr

Uistite sa, Ci sa na displeji zobrazuje ,, 0%, potom sa zobrazi ,H".

8 a potom H
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3. Cell varna dosku vypnite dotykom ovladaca ON/OFF
(ZAPNUT/VYPNUY).

4. Davajte pozor na horuce povrchy.
Indikator ,H" ukazuje, ktora varna zoéna je hordca na dotyk. Zmizne,
ked' sa povrch ochladi na bezpeén( teplotu. MéZe sa pouzit aj ako
funkcia Uspory energie - ak chcete ohrievat dalSie hrnce, pouzite
platiu, ktora je este stale horuca.

HI

Pouzivanie riadenia vykonu

Pomocou riadenia vykonu mdZete nastavit celkovy vykon na 2,5 kW/3,0
kW/4,5 kW/6,5 kW a 7,4 kW. Ako predvolené nastavenie celkového vykonu
je nastavena maximalna urover vykonu.

Nastavenie celkovej Grovne vykon podl'a vasich

poziadaviek

1. Uistite sa, ¢i je varna doska vypnuta.

Pozndmka: riadenie vykonu mdZete nastavit len vtedy, ked' je varna doska

vypnuta.

2. Stlacte tlacidlo ,Direct cook" (Priame varenie) a podrzte ho 5 I |
sekund. Zvukova signalizacia jedenkrat zapipa.

3. Po zazneni pipnutia sa sucasne dotknite tlacidiel ,+“ a ,-" a
podrzte ich na 3 sekundy, na &asovadi zane blikat predchadzajlca
celkova urover vykonu, napr. ,2,5". Opéat sa dotknite a podrzte ,+" a -
“ na 1 sekundu na dalSie prepnutie Urovne vykonu, napr. 3,0. Ked'
pozadovany vykon blika, stlacte tlacidlo ,funkcie pozastavenia“ a
podrzte ho 5 sekund. Zvukova signalizacia zaznie 10-krat. Znamena to,
ze ste ukondili nastavenie.

@ ]
miagiy = =38+ |l
F,_,—t' / l'LL\
h P (
AN

Poznamka:

1. Po kroku 2 sa musite dotknut tladidiel ,+" a ,-* do 3 sekind po zazneni
pipnutia. Inak budete musiet znovu zadat od kroku 2.

2. Po dokonceni nastaveni pockajte do konca 10 pipnuti. Pocas tejto doby
sa nedotykajte Ziadneho tlacidla. Inak bude nastavenie neplatné.
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Pravidla riadenia vykonu

Ak celkovy vykon presiahne obmedzenie 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW alebo

6,5 kW (v zdvislosti od nastavenej Urovne), nemdzete zvysit Uroveri vykonu
Ziadnej zény. Ak je zvysite dotykom na ,+", varna doska zapipa 3-krat a na
kontrolke sa zobrazi blikajuce ,Pn“. Preto pred zvySenim vykonu predmetnej
zény musite najprv zniZit Groveri vykonu inych zdn.

Direct cook (Priame varenie)

Najprv si stiahnite aplikaciu hOn a nainstalujte ju do mobilného zariadenia.
Potom zaregistrujte svoju indukénu varnu dosku.

Zapnite varnu dosku, stlacte tlacidlo WiFi a podrzte ho 3 sekundy, varna

doska sa zobrazi ,rr" a blika indikator WiFi, potom mozete spustit registraciu.
Ked sa WIFI modul Gspedne pripoji k routeru, indikdtor WiFi bude stéle svietit.
V opacnom pripade bude indikator WiFi nadalej blikat.

Ako nastavit

Nastavte postup , Direct cook™ (Priame varenie) v aplikacii hOn a odoslite
prikaz do varnej dosky, zazneju dve pipnutia a bodka na displeji Casovaca
bude blikat. Potom stladte tlacidlo , Direct cook™ (Priame varenie), zaznie
jedno pipnutie a bodka na displeji ¢asovada bude svietit nepretrzite. Varna
doska bude pracovat podla nastavenia v aplikacii a na vybranych zénach sa
zobrazi ,A.". V aplikacii budete mat pristup k 15 receptom s asistenciou
varenia spolu s niektorymi Specialnymi funkciami: Udrziavanie teploty,
Roztopenie, Varenie, Mierne varenie a Vyprazanie.

Pozor:

Existuje Specialny pripad. Ak po nastaveni receptov na varenie v aplikacii
zhasnu vsetky kontrolky zony, pred stlacenim tlacidla ,Direct cook™ (Priame
varenie) budete musiet stladit tlaidla ON/OFF (Zapnut/Vypnut). Ked vsetky
kontrolky zhasnu, do 10 mindt musite dokondéit nastavenie receptu na
varenie. V opa¢nom pripade budete musiet pripojit router a znova nastavit
recept.
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a. BEZDRATOVE PARAMETRE

Technolégie Wi-Fi BLE
Normy 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frekvencné pasmo [MHz] 2400~2500 2400~2500
Maximalny vykon [mW] 100 8

b. INFORMACIE O VYROBKU PRE SIETOVE ZARIADENIE

Informacie o produkte pre sietové zariadenie

spotreba energie produktu v siefovom
pohotovostnom reZime, ak su pripojené
vdetky kablové siefové porty a su
aktivované vSetky bezdrotové sietové
porty:

N/A

Ako aktivovat bezdrdtovy sietovy port:

Ak chcete aktivovat Wifi,
stlacte tlacidlo Wifi na 3
sekundy

Ako deaktivovat bezdrdtovy sietovy port:

Ak chcete vypnat Wifi,
stlacte tlacidlo Wifi na
3 sekundy
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Pouzivanie funkc ie Boost Pouzivanie udrziavania teploty

Boost je funkcia, ktorou sa vykon jednej z6ny zvysi za sekundu a potrva 5 Funkcia udrziavanie teploty je vhodna na udrZiavanie teploty pokrmu.
mindt. Tak mézete dosiahnut vykonnejsie a rychlejsie varenie.

Pouzivanie funkcie Boost na zvy&enie Pouzivanie udrziavania teploty na zaistenie

, ilnej I
vykonu stabilnej teploty
1. Dotknite sa ovladaca vyberu ohrevnej zony, pre ktory (‘\ﬁ 1. Dotknit ladaca Wb h . ktorv cheet
hcete pouzit funkciu boost, indikator vedla tladidla zaéne d - DOtKnite sa oyladaca vyberu ohrevnej zony, ktory cncete 5
Elikat' 4 N pouzit na udrziavanie teploty, indikator vedla tlacidla

zacéne blikat.

2. Stlaéte tlacidlo ,b" a podrzte ho 3 sekundy, ohrevna zéna zaéne pracovat
v rezime Boost. Na displeji vykonu sa zobrazi ,P" na znazornenie, ze zéna
ma zvyseny vykon.

&|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIOOﬂ!'

2. Stlacte tlacidlo, S= potom podrzte 3 sekundy, indikator varnej zény

] =
p r

3. Vykon Boost potrva 5 minlt, a potom zdna prejde spat na Groveri vykonu ,9" zobrazi ,A". - v\ . M .. L s
) ! e 3. Ak chcete zrusit udrziavanie tepla, stlacte tlacidlo volby ohrevnej zony, a
[N potom stlate tlacidlo na 3 sekundy. 55 Ohrevna zéna sa vrati
| spat na Uroveri vykonu ,0". e
4. Ak chcete zrusit funkciu Boost pocas tychto 5 minat, dvakrat sa dotknite
tlaéidvla ,B. O,rv1revné zéna} sa vrati spét’ na l:IIFO\,/eﬁ V)'/kOI'JU ”9“',AIEb,O . "__" $=!$_5,||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||-oom- [—> B
posunte pozdlz ,—" k lavému bodu, ohrevna zdna sa vrati spat na uroven
vykonu, pri ktorej ste sa dotkli.
scj."||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIoOﬂ!' 5855 FEUERR T I R R R I LR R R RN R0 110 BoosTE
Alebo .
( Pouzitie funk cie pozastavenia
. . vans Funkcia pozastavenia sa moZe pouzit’ kedykol'vek pocas pripravy jedla. Umoziuje
Obmedzenia pri pouziti zastavit’ induk¢énu varnl dosku a vratit’ ju spat’ do pévodného stavu.

Styri zény boli rozdelené do dvoch skupin. Pri pouZiti funkcie Boost na jednej zéne v
jednej skupine sa najprv uistite, ¢i druha zéna funguje maximalne na Urovni vykonu

5. 2. Stlacte tlacidlo pozastavit/, indikator varnej zony zobrazi ,II".
Skupina a Skupina b
|

1. Uistite sa, Ze varna zona funguje.

Potom sa ¢&innost indukénej varnej dosky deaktivuje vo vietkych varnych
zbénach okrem tlacidiel pozastavenia, zapnutia/vypnutia a uzamknutia.

60 o6 | o ol
ol ) 60 o6 ¢ o Qi
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2. Stlacte jedno z tlacidiel volby ohrevnej zény, potom prstom posuvajte

3. Ak chcete zrusit’ stav pozastavenia, stlaCte tlacidlo funkcie pozastavenia, a potomsa pozdiz ovlddacieho prvku ,—" alebo sa dotknite ktoréhokolvek bodu
varna zona vrati spat’ na Uroven vykonu, ktoru ste nastavili predtym. tlacidla ,—" a nastavte Uroven vykonu.
e o | &0 o6 Dve osobitne zony
. —> 1. Ak chcete zrusit flexibilnd zonu, staci stlacit tlacidlo flexibilnej zony,
1 = I &6 a& indikdtor = vedla tlaidla flexibilnej zény zmizne.
T > T

Flexibilna oblast h

o Tato oblast’ sa da pouzit’ ako jednotliva zona alebo ako dve rdzne zény, v zavislosti
od poZiadaviek pri vareni.

Uzamykanie ovladacov

e Ovladade mozZete uzamknut, aby ste zabranili ich nedimyselnému pouZitiu
(napriklad aby deti nahodou nezapli varné zény).

e Ked su ovladace uzamknuté, vsetky ovladace okrem ovladaca

e Flexibilnd zéna je tvorend dvoma nezavislymi induktormi, ktoré sa daju
ovladat oddelene.

e DolezZité: Uistite sa, Ze riad umiestnite na stredu jednej varnej zény. Ak je hrniec ZapnuUt/Vypn(t s deaktivované.

vel'ky, ovélny, obdiznikovy a dihy, dbajte na to, aby ste ho umiestnili do streduvarnej Uzamknutie ovladacov

zOny tak, aby boli zakryté oba kriZiky. Dotknite sa ovladaca uzamknutia tlacidiel. Na indikatore ¢asovaca sa zobrazi ,Lo".
Priklady spravneho a nespravneho umiestnenia hrnca: Odomknutie ovladacov

1. Uistite sa, i je indukéna varna doska zapnuta.
2. Dotknite sa a chvilku podrzte ovladac¢ uzamknutia tlacidiel.
3. Teraz mdzete zadat pouzivat indukéni varnd dosku.

Ked' je varna doska v rezime uzamknutia, vSetky ovladace su

& deaktivované okrem ZAPNUTIA/VYPNUTIA, indukénu varnu dosku
mbzete v pripade nidze vzdy vypnit pomocou ovlddacieho prvku
ZAPNUTIA/VYPNUTIA.

Ochrana pred nadmernou teplotou

Kﬁi /- - s
[6]
T ] / P
/ / / / x Teplotny snimac¢ umoziiuje monitorovanie teploty v indukénej varnej doske.
Ked' sa zisti nadmerna teplota, induk¢na varna doska automaticky prestane

Vel'’ka zona pracovat.

1. Stlacenim tlacidla vyberu flexibilnej zony aktivujete flexibilnt oblast’ ako jednu vel'kl Ochrana proti preliatiu

= Ochrana proti preliatiu je bezpecnostna funkcia na ochranu. Automaticky
vypne varnu dosku do 10 sekund, ak voda prudi na ovladaci panel, ked’
zvukova signalizdcia zaznie na 1 sekundu.

z6nu, indikator zobrazi =

oy

N —
Detekcia malych predmetov

Ked' na varnej doske ponechate hrniec nevhodnej velkosti alebo
nemagneticky hrniec (napr. hlinikovy) alebo iny maly predmet (napr. néz,
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vidlicku, kla¢), varna doska sa v priebehu 1 mindty automaticky prepne do
pohotovostného rezimu. Ventildtor bude nadalej ochladzovat indukénd varnd
dosku dalsiu 1 minutu.

Ochrana automatickym vypnutim

Automatické vypnutie je bezpecnostna ochranna funkcia indukcnej varnej
dosky. Ak ju niekedy zabudnete po vareni vypnut, automaticky sa vypne.
Predvolené Casy prevadzky pre rézne Urovne vykonu su uvedené v
nasledujucej tabulke:

Urovef vykonu 11 2(3|4|5| 6| 7|8|9|A]|I

Predvoleny €asovad 8| 8[8|4| 4| 4 2| 2| 2|1} 2
prevadzky (hodina)

Po odobrati hrnca indukéna varna doska méze okamzite prestat hriat a varna

doska sa automaticky vypne po 2 minutach.
Ludia s kardiostimulatorom sa musia pred pouZzivanim tohto zariadenia poradit’
£ N s lekarom.

Pouzivanie casovaca
Casovad mbzete pouzit dvoma réznymi spdsobmi:
e MbzZete ho pouzivat ako minatku. V takom pripade ¢asovaé nevypne po
uplynuti nastaveného casu Ziadnu varnu zénu.
e Mébzete ho nastavit na vypnutie jednej varnej zény po uplynuti
nastaveneého Casu.
e Casoval mdzete nastavit az na 99 minut.

Pouzivanie ¢asovaca ako minutky

Ak nezvolite Ziadnu varna zénu

1. Uistite sa, Ci je varna doska zapnuta.
Pozndmka: minitku méZete pouZit, aj ked nevyberate Ziadnu
varnu zonu.

2. Dotknite sa ovlddaéa ¢asovada, indikdtor minatky zaéne blikat
a v zobrazeni ¢asovaca sa zobrazi , 00"

?CD%

3. Dotykom ovladaca ,-" alebo ,+" nastavte Cas.
Rada: Dotknite sa ovladdaca ,-" alebo ,+" na znizenie alebo zvySenie o 1
minutu. Podrzanim ovladaca ¢asovaca ,-" alebo ,+" znizite alebo
zvysite ¢as o 10 minut.

4, Zruste cas stlacenim ovladaca ¢asovaca a na minutovom displeji sa
zobrazi 00" a potom ,--".
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5. Po nastaveni sa ¢as zacne okamzite odpocitavat. Na displeji sa . ,
zobrazi zostavajlci &as a indikator ¢asovada bude 5 sekind blikat. -35-

O

6. Po dokonceni nastavovacieho ¢asu zvukova signalizacia znie
30 sekund a indikator ¢asovaca zobrazuje ,,- -".

©

Nastavenie casovaca na vypnutie jednej varnej zony

Varné zény nastavené na tuto funkciu: 5
1. Dotykom ovladaca vyberu ohrevnej zény zvolte tu, pre
ktord chcete nastavit ¢asovaé. (napr. zéna ¢. 1).

2. Dotknite sa ovlddada ¢asovada, indikator minatky zacne blikat
a v zobrazeni ¢asovaca sa zobrazi ,00".

7®E§

3. Dotykom ovladaca ,-" alebo ,+" nastavte Cas.

Rada: Raz sa dotknite ovladaca ,-" alebo ,+" na zniZenie alebo zvysenie o 1
minutu.
Dotknite sa a podrzte ovladac ¢asovaca ,-" alebo ,,+" na znizenie alebo
zvysenie o 10 mindt.

Ak nastaveny cas prekroc¢i 99 minat, ¢asovac sa automaticky vrati na
0" minuat.

4. Po nastaveni sa ¢as zaéne okamzite odpocitavat. Na displeji sa
zobrazi zostévajlci ¢as a indikator ¢asovaca bude blikat 5 -36
sekdnd. @

’

\

POZNAMKA: Cervena bodka vedla indikatora trovne vykonu
bude svietit pre indikaciu, Ze je zvolena prisluéna zéna. 6

SK-21



5. Ak chcete zrusit ¢asovad, stlacte ovladac volby ohrevnej zény, a potom sa
stlacte Casovac a posunutim nadol na , 0" sa ¢asovac zrusi a na
minutovom displeji sa zobrazi ,00" a potom ,--".

r
oo

5] =—> © = r—>é

6. Po uplynuti nastaveného Casu ¢asovaca varenia sa prislusna varna zéna

H

automaticky vypne a zobrazi sa ,H".

Ostatné varné zény funguju dalej, ak st zapnuté.

Nastavenie casovaca na vypnutie viacerych varnych

z0n

1. Ak sa tato funkcia pouzije pri viac ako jednej zéne ohrevu, na kontrolke
Casovaca sa zobrazi najkratsi ¢as.
(napr. nastavenie ¢asu zény ¢. 1 st 2 mindty, nastavenie ¢asu zény C. 2
je 5 minut, na kontrolke ¢asovaca sa zobrazi ,2"“).

POZNAMKA: Blikajlica ¢ervena bodka vedla indikatora Grovne vykonu
znamena, ze indikator ¢asovaca zobrazuje ¢as ohrevnej zony.

Ak chcete skontrolovat nastaveny &as inej zony ohrevu, dotknite sa
ovladaca vyberu ohrevnej zony. Casovac zobrazi jej nastaveny cas.

60

(nast. na 5 minut) A
oo

(nast. na 2 minut) @

2. Po uplynuti nastaveného Casu ¢asovaca varenia sa prislusna ohrevna zéna

H I

POZNAMKA: Ak chcete zmenit ¢as po nastaveni ¢asovaca, budete musiet
zacdat od kroku 1.

3.

automaticky vypne.
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Starostlivost a distenie

Co?

Ako?

Ddlezité!

Kazdodenné
znedistenie na skle
(odtlacky prstov,
Skvrny, skvrny od
jedla alebo Skvrny,
ktoré nie st od
cukru, na skle)

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Naneste Cistiaci prostriedok na
varné dosky, kym je sklo este
teplé (ale nie horuce!).

3. Oplachnite a utrite dosucha
Cistou handrickou alebo
papierovym uterakom.

4. Znovu zapnite napéjanie varnej
dosky.

« Ak je napajanie varnej dosky
vypnuté, nebude zobrazena
indikacia ,horuci povrch®, ale varna
z6na moZe byt este stale horuca!
Bud'te velmi opatrni.

o Drsné drétenky, niektoré nylonové
drétenky a drsné/abrazivne Cistiace
prostriedky m6zu poskriabat’ sklo.
Vzdy si precitajte Stitok, aby ste
zistili, Ci je prostriedok alebo
drétenka vhodna.

* Na varnej doske nikdy nenechavajte
zvysky Cistiaceho prostriedku: sklo
sa moze sfarbit’.

Vykypené, roztopenég
jedlo a horlce Skvrnyj
od cukru na skle.

OkamZite ich odstrarite nozom na
ryby, paletovym nozom alebo
Ziletkovou Skrabkou vhodnou pre
induk¢né sklené varné dosky, ale
davajte pozor na hortce povrchy
varnych zén:

1. Vypnite napajanie varnej dosky
pri stene.

2. Cepel alebo riad drzte pod uhlom
30° a oskrabte znecistenie alebo
skvrnu na chladnl oblast’ varnej
dosky.

3. Znecistenie alebo Skvrnu oCistite
utierkou alebo papierovym
uterakom.

4. Vykonajte kroky 2 az 4 vyssie
uvedenej Casti ,Kazdodenné
zneCistenie na skle".

§kvrny zanechané roztopenymi a
cukrovymi potravinami alebo
vyliatym jedlom odstrarite o
najskor. Ak ich nechate vychladnut
na skle, moze ich byt tazké
odstranit’, alebo méZu dokonca
trvale poskodit’ skleneny povrch.

e Nebezpecenstvo porezania: ked' je
bezpecénostny kryt zasunuty, cepel
Skrabky je ostra ako Ziletka. Budte
mimoriadne opatrni a vzdy ju
uchovavajte bezpecne a mimo
dosahu deti.

Vyliate jedlo na
dotykovych
ovladacoch

1. Vypnite napajanie varnej dosky.

2. Vyliate jedlo nechaijte vsiaknut’
do savého materialu.

3. Oblast’ s dotykovymi oviadacmi
utrite Cistou vihkou hubkou alebo
handrickou.

4. Oblast’ utrite Uplne dosucha
papierovym uterdkom.

5. Znovu zapnite napajanie varnej
dosky.

Varna doska moze pipat’ a moZe sa
vypnut, a dotykové ovlddace
nemusia fungovat, ked’ je na nich
kvapalina. Pred op&atovnym
zapnutim varnej dosky vzdy dosucha
utrite oblast’ s dotykovymi
ovladacmi.
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Rady a tipy

Problém

Mozné priciny

Co robit’

Indukénd varna doska sa
neda zapnut'.

Nie je napajana.

Uistite sa, Ze je indukéna varna
doska pripojend k napajaniu a Ze je
zapnuta.

Skontrolujte, ¢i vo vaSom dome
alebo oblasti nedoslo k vypadku
pradu. Ak ste vsetko skontrolovali a
problém pretrvava, zavolajte
kvalifikovaného technika.

[INduKEna varna doska
alebo varna zéna sa
neoCakavane vypla, znie
ton a zobrazil sa chybovy
kod (zvyCajne sa strieda s
jednou alebo dvoma
Cislicami v zobrazeni
Casovaca varenia).

Technicka porucha.

Dotykové ovladace
nereaguju.

Ovladace st uzamknuté.

Odomknite ovladace. Pokyny najdete
v Casti ,PouZivanie indukénej varnej
dosky".

Zapiste ST pismend a ¢isla chyby, |
vypnite napajanie indukénej varnej
dosky pri stene a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Zobrazenie chyb a kontrola
Ak dojde k nestandardnej prevadzke, indukéna varna doska sa automaticky
prepne do ochranného stavu a zobrazi prislusné ochranné kody:

Dotykové ovladace sa
tazko ovladaju.

Na ovlada¢och méZze byt mala vrstva
vody alebo sa mozno ovladacov
dotykate Spickou prsta.

Uistite sa, Ze oblast’ s dotykovymi
ovladacmi je sucha a pri dotyku
ovladacov pouzivajte brusko prsta.

Sklo je poskriabané.

Riad s drsnymi okrajmi.

Pouzivate nevhodn(, abrazivnu
drétenku alebo Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s plochym a hladkym
dnom. Pozrite si Cast’ ,Vyber
vhodného riadu®.

Pozrite si Cast’ ,Starostlivost’
a Cistenie".

Niektoré hrnce vydavaju
zvuky praskania alebo
cvakania.

MoZe to byt’ spbsobené konstrukciou
vasho riadu (vrstvy roéznych kovov
vibrujl rézne).

Je to pre riad normalne a
neznamena to poruchu.

Indukénd varnd doska
vydava pri pouZivani na
vysokom teplotnom stupni
hiboky zvuk hucania.

Je to spbsobené technoldgiou
indukéného varenia.

Je to normalny jav, ale zvuk by sa
mal stisit’ alebo Gplne zmizn(t, ked’
znizite nastavenie teplotného
stupfia.

Z indukénej varnej dosky
vychadza zvuk ventilatora.

Zapol sa chladiaci ventilator
zabudovany do indukénej varnej
dosky, aby chranil elektroniku pred
prehriatim. Jeho ¢innost’ méze
pokracovat’ aj ked’ vypnete indukénd
varnu dosku.

Je to normalny jav a nevyzaduje
Ziadnu ¢innost'. Kym ventilator
pracuje, nevypinajte napéjanie
induk¢nej varnej dosky pri stene.

Problém Mozné priciny Co robit’
F3/F4 Porucha teplotného snimaca Kontaktujte dodavatela.
indukénej cievky
F9/FA Porucha teplotného snimaca na Kontaktujte dodavatela.
bipoldrnom tranzistore s
izolovanym hradlom
E1/E2 Nestandardné napajacie napatie Skontrolujte, ¢i je
napajacie napatie
normalne.
Zapnite po obnoveni
normalneho napajania.
E3 Vysoka teplota teplotného Kontaktujte dodavatela.
snimaca indukénej cievky
E5 Vysoka teplota teplotného Restartujte po ochladeni
snimaca IGBT varnej dosky.

Hrnce sa nezohrievaju a
na displeji sa zobrazilo.

Indukénd varna doska nedokaze
detegovat’ hrniec, pretoze nie je
vhodny pre indukéné varenie.

Indukénd varnd doska nedokaze
detegovat’ hrniec, pretoze je prilis
maly pre varnt zdnu alebo nie je na
nej riadne umiestneny v strede.

Pouzivajte riad vhodny pre indukéné
varenie. Pozrite si ¢ast’ ,Vyber
vhodného riadu™.

Hrniec umiestnite do stredu a uistite
sa, ze jeho dno zodpoveda velkosti
varnej zény.
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VysSie uvedené predstavuje zistovanie a kontrolu beZznych problémov.
Zariadenie nedemontujte sami, aby ste sa vyhli moznému nebezpecenstvu a
poskodeniu indukénej varnej dosky.
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Technické Gdaje

Varna doska CTPS64SCTTWIFI
Varné zony 4 zény
Napajacie napatie 220 — 240 V~, 50 — 60 Hz

InStalované elektrické napajanie 2,5 KW: 2250 — 2750 W alebo
3,0 kwW: 2700 — 3300 W alebo
4,5 kW: 4050 — 4950 W alebo
6,5 kwW: 5850 — 7150 W alebo

7,4 kW: 6600 — 7400 W

Vel'kost' produktu DxSxV (mm) 590 x 520 x 60

Instalacné rozmery AXB (mm) 560 x 490

Hmotnost a rozmery su priblizné. KedZe sa nase vyrobky snazime neustdle
vylep$ovat, mézeme zmenit $pecifikacie a dizajn bez predchadzajuceho
upozornenia.

Instalacia

Vyber miesta instalacie

Vyrezte pracovnu dosku podla rozmerov uvedenych na obrazku.

Pre Gcely instaldcie a pouZivania je potrebné ponechat okolo otvoru
najmenej 5 cm volného priestoru.

Uistite sa, Ze hrubka pracovnej dosky je najmenej 30 mm. Zvolte pracovnu
dosku vyrobenu z tepelne odolného materialu, aby ste sa vyhli vaésej
deformacii spdsobenej vyZarovanim tepla z varnej dosky. Ako je uvedené
nizsie:

D(mm) (S(mm) |[V(mm) |[H(mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 560+5 490+5 50 mini
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Uistite sa, Ze je indukéna varna doska je za kazdych okolnosti dobre
odvetravana a Ze vstup ani vystup vzduchu nie su blokované. Zaistite, aby
bola indukéna varna doska v dobrom prevadzkovom stave. Ako je uvedené
nizsie.
Poznédmka: bezpecénostna vzdialenost medzi varnou doskou a
& skrinkou nad fiou by mala byt aspori 760 mm.

-

L
:

A(mm) |B(mm) |[C(mm) |D E

760 50 mini {20 mini | Privod vzduchu | Vystup vzduchu 5 mm

Pred instalaciou varnej dosky sa uistite, ze

e pracovna doska je Stvorcova a rovna a Ziadne struktlry nie s v rozpore
s priestorovymi poziadavkami,

e pracovna doska je vyrobena z tepelne odolného materialu,

e ak sa varna doska instaluje nad rdru, rara ma vstavany chladiaci
ventilator,

e instalacia vyhovuje vsetkym priestorovym poZiadavkam a platnym
normam a predpisom,

¢ vhodny izolaény vypina¢, zabezpedujlci Uplné odpojenie od sietového
napajania, je zacleneny do pevnej elektroinstalacie, namontovany a
umiestneny v sulade s miestnymi pravidlami zapojenia a predpismi.

e Izolaény vypina¢ musi byt schvéleného typu a musi poskytovat 3 mm
vzduchovl medzeru medzi kontaktmi vo vypnutom stave u vsetkych
pélov (alebo vsetkych aktivnych [fazovych] vodicov, ak miestne pravidla
zapojenia povoluju tuto obmenu poziadaviek),

e izolacny vypinac bude pouzivatelovi po instalacii varnej dosky lahko
pristupny,

e ak mate pochybnosti ¢o sa tyka instalacie, obratte sa na miestne
stavebné Urady a prestudujte si predpisy,

e na stenach v okoli varnej dosky pouzijete povrchy odolné voditeplu,
ktoré sa lahko cistia (napriklad keramické obkladacky).
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Po instalacii varnej dosky sa uistite, ze

napajaci kabel nie je pristupny cez dvierka skriniek alebo zasuvky,

je dostatoc¢né prudenie Cerstvého vzduchu zvonka skriniek ku dnu varnej
dosky,

ak je varna doska nainstalovana nad zasuvkou alebo skrinkou, pod dnom
varnej dosky je nainStalovana tepelnd ochranna bariéra,

izolacny vypinac je pouzivatelovi lahko pristupny.

Pred umiestnenim upeviovacich drziakov
Zariadenie by sa malo poloZit na stabilny, hladky povrch (pouzite obal).
Neposobte silou na ovladace vycnievajlce z varnej dosky.

Upravenie polohy drziakov
Varnu dosku pripevnite na pracovnu dosku zaskrutkovanim 4 drziakov na
spodnu stranu krytu varnej dosky (pozrite obrazok) po instaldcii.

A

B (03 D

skrutka drziak otvor na skrutku | spodny kryt

B
A
D

2 )

.//
sklo .~ 5 R

o

upeviovacia konzola

skrutka
ST 5*8

A .
spodnykryt “\_Ppracovna

Upozornenia

1.

Induként varnd platfiu musi nainstalovat kvalifikovany personal alebo
technik. Nas servis poskytuje profesionalov. Nikdy sa nepokusajte varnu
dosku nainstalovat sami.
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Power Cord

2. Varnd doska sa nesmie indtalovat priamo nad umyvacku, chladnicku,

mraznic¢ku, préa¢ku ani susi¢ku odevov, pretoZe vihkost mdZe poskodit
elektroniku varnej dosky.

3. Indukénd varna doska sa musi nainstalovat tak, aby sa dalo zaistit lepSie

vyzarovanie tepla a teda zlepsSenie jej spolahlivosti.

4. Stena a povrch nad varnou doskou by mal byt odolny vodi teplu.
5. Aby ste zabranili po$kodeniu, sendvi¢ova vrstva a lepidlo musia byt

odolné vodi teplu.

Pripojenie varnej dosky k sietovému napajaniu

Tuto varnt dosku smie pripojit k siefovému napajaniu len vhodne kvalifikovana
& osoba. Pred pripojenim varnej dosky k siefovému napajaniu skontrolujte, Ci:

1. elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje odberu varnej dosky,

2. napétie zodpoveda hodnote uvedenej na typovom stitku,

3. prierez napajacieho kébla znesie zatazenie uvedené na typovom Stitku.

Na pripojenie varnej dosky k sietovému napdjaniu nepouzivajte adaptéry, redukcie

ani rozbodovade, pretoze mdzu spdsobit prehrievanie a poZiar.

Napéjaci kdbel sa nesmie dotykat Ziadnych hortcich ¢asti a musi byt umiestneny

tak, aby jeho teplota v ziadnom bode nepresiahla 75 °C.

&Skontrolujte s elektrikarom, ¢i elektroinstalacia v domacnosti vyhovuje bez zmien.

Akékolvek zmeny moze vykonat len kvalifikovany elektrikar.

Napdjanie by malo byt pripojené v stlade s prislu$nou normou, alebo
pomocou jednopdlového isti¢a. Spésob pripojenia je znazorneny nizsie.

a m
1

Yellow/Green

Power Cord

Ak je kabel poskodeny alebo vhodny na vymenu, tento tkon musi
vykonat obchodny zastupca s prislusnym vybavenim, aby nedoslo k
nehode.

Ak sa zariadenie pripaja priamo k sieti, musi sa nainstalovat viepdlovy
istic s minimalnou medzerou medzi kontaktmi 3 mm.
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Instalatér musi zaistit spravne elektrické pripojenie a stlad s
bezpec¢nostnymi predpismi.

Kabel sa nesmie ohybat ani stlacéat.

Kabel sa musi pravidelne kontrolovat a vymenu smie vykonat len
autorizovany technik.

Informacie o vyrobku pre domace elektrické varné dosky, ktoré su v sllade s nariadenim Komisie
(EV) &. 66/2014

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurdépskou smernicou 2012/19/EU
tykajlcou sa elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ). OEEZ sa
zaoberd znedistujucimi latkami (ktoré moézu mat negativny vplyv na
Zivotné prostredie) a zakladnymi prvkami (ktoré sa mdzu znovu pouzit).
Je déblezité, aby OEEZ podstupili osobitné Upravy na spravne odstranenie
a likvidaciu znecistujlcich latok a obnovu vetkych materidlov. Jednotlivci
_ mozu zohravat dolezitd rolu pri zabezpelovani toho, aby sa z OEEZ nestal
problém Zivotného prostredia; potrebné je dodrZiavat niekolko zékladnych
pravidiel:
- s OEEZ sa nesmie nakladat ako s domovym odpadom;
OEEZ sa musi odvazat do vyhradenych zbernych oblasti spravovanych mestskou radou
alebo registrovanou spolo¢nostou.
V mnohych krajindch mdzu byt k dispozicii pre velké OEEZ strediskd zberu domového
odpadu. Ked'si kupite novy spotrebi&, stary spotrebi¢ sa mdze vratit dodavatelovi, ktory
ho musi prijat bezplatne ako jednorazovu zaleZitost, pokial je spotrebi¢ ekvivalentného
typu a ma rovnaké funkcie ako zakupeny spotrebic.
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Pozicia Symbol Hodnota Jednotka
Oznacenie modelu CTPS64SCTTWIFI
Typ varnej dosky: elektricka varna doska
Poet z6n a/alebdzény 4
ploch na varenie
na varenie |oblasti
indukéné zény X
L na varenie
 Technoldgia _ fingukéne
ohrevu (indukéné plochy na
zény a plochy na varenie
varenie, salavé .~
zény na varenie, \s/alra\:1ei zony na
pevné platne) arenie
pevné platne
Vzadu vlavo [] - cm
Zadna strana
stredova 2 - cm
Zadna strana
vpravo/spravne 2 18,0 cm
Stredova
V pripade kruhovych zén alebo |vlavo 2 h cm
ploch na varenie: priemer plochy .
uzito¢ného povrchu na elektricky Ett:sé:lg\\//éa [ - cm
ohrievanl zénu na varenie, Strodova
¢ g il redova
zaokruhleny na najblizSich 5 mm Vpravo/spravne '] - cm
Predna strana P B
viavo cm
Predna strana
stredova 2 - cm
Predna strana
vpravo/spravne 4 18,0 cm
\V pripade nekruhovych zén alebo|vzadu vlavo g 22%)'% cm
ploch na varenie: dizka a Sirka ’
plochy uZito¢ného p,ovr:chu na Zadna strana D _ cm
elektricky ohrievan( zénu alebo |[stredova S
plochu na varenie, zaokrihlené [z3dna strana D
na najblizSich 5 mm vpravo/spravne S ) cm
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Stredova D
vl'avo S cm
Stredova D
stredové S cm
Stredova D om
\vpravo/spravne S
Predna strana D 21,0 om
vlavo S 20,0
Prednd strana D
stredova S cm
Predna strana D o
vpravo/spravne S
v ECelectric
Vzadu vlavo varenie 186,5 Wh/kg
Zadna strana ECelectric
stredova varenie Whykg
Zadna strana ECelectric
vpravo/spravne | varenie 197,2 Wh/kg
Stredova ECelectric
vl'avo varenie Wh/kg
Vypocitana spotreba energie na Stredova ECelectric Wh/kg
z6nu alebo plochu na varenie na kg [stredova varenie
Stredova ECelectric
vpravo/spravne | varenie Wh/kg
Predna strana ECelectric
vlavo varenie 187,3 Wh/kg
Predna strana ECelectric
stredové varenie Wh/kg
Predna strana ECelectric
\vpravo/spravne | varenie 1956 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky ECelectric 1917 Wh/k
vypoditana na kg varng doska ' /kg
Platna norma: EN 60350-2 Elektrické spotrebice na varenie pre domacnost’ — Cast’ 2: Varné dosky —
metédy merania
vykonu
Odportcania na Usporu energie:
e Aby ste dosiahli najlepsiu Gcinnost’ varnej dosky, umiestnite panvicu do stredu varnej zony.

Pri pouziti pokrievky sa teplo zadrziava, vd'aka ¢omu zniZite ¢asy varenia a uetrite energiu.

Minimalizaciou mnozstva tekutiny alebo tuku zniZite ¢asy varenia.
Varenie zacnite s nastavenim vysokej teploty a ked' sa jedlo prehreje, nastavenie znizte.
Pouzivajte panvice, ktorych priemer je taky vel'ky, ako obrys zvolenej zény.
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Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass
die Funkanlage mit der Richtlinie 2014/53/EU und
den entsprechenden gesetzlichen Anforderungen
(fir den UKCA-Markt) Ubereinstimmt. Der
vollstandige Text der Konformitatserklarung ist
unter der folgenden Internetadresse verfligbar:
www.candy-group.com

Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit ist uns wichtig. Bitte lesen Sie diese
Informationen, bevor Sie Ihr Kochfeld benutzen.

Installation

Gefahr von Stromschlagen

e Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
bevor Sie Arbeiten oder Wartung an dem Gerat
vornehmen.

e Der Anschluss an ein gutes Erdungssystem ist
lebenswichtig und zwingend vorgeschrieben.

e Anderungen am Hausstromnetz durfen nur von
einem qualifizierten Elektroinstallateur
durchgefihrt werden.

e Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.

Gefahr durch Schneiden

¢ Vorsicht - Kanten des Gerats sind scharf.

e Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden flihren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

e Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch,
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bevor Sie das Gerat installieren oder verwenden.
Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder
Gegenstande auf diesem Gerat ab.

Bitte stellen Sie diese Informationen der Person,
die fur die Installation Ihres Gerats zustandig ist,
zur Verfugung, dadurch kénnen
Installationskosten gespart werden.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
entsprechend den vorliegenden Installations-
anweisungen installiert werden.

Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend
qualifizierten Person ordnungsgemaf installiert
und geerdet werden.

Dieses Gerat sollte an ein Stromnetz mit einem
Trennschalter angeschlossen werden, der eine
vollstandige Abschaltung von der
Stromversorgung gewahrleistet.

Die nicht ordnungsgemafBe Installation des
Gerats kann zu Verlust von Garantie- und
Haftungsanspriichen flhren.

Betrieb und Wartung
Gefahr von Stromschlagen

Kochen Sie nicht auf einem gebrochenen oder
geplatzten Kochfeld. Sollte die Kochfeldoberflache
brechen oder platzen, schalten Sie das Gerat
sofort von der Hauptstromversorgung
(Wandschalter) ab und kontaktieren Sie einen
qualifizierten Techniker.

Schalten Sie das Kochfeld an der Wand aus,
bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchfihren.

Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann
Stromschlag oder Tod zur Folge haben.
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Gesundheitsrisiko

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsstandards.

Jedoch mulssen Personen mit Herzschrittmachern
oder anderen elektrischen Implantaten (wie z.B.
Insulinpumpe) vor der Benutzung dieses Gerats
ihren Arzt oder den Hersteller ihres Implantats
um Rat fragen, um zu gewahrleisten, dass ihre
Implantate nicht vom elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden.

Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann den
Tod zur Folge haben.

Gefahr durch heiBBe Oberflachen

Wahrend der Benutzung kénnen zugangliche Teile
dieses Gerats ausreichend heil3 werden, um
Verbrennungen hervorzurufen.

Lassen Sie Ihren Koérper, Ihre Kleidung oder
andere Gegenstande, mit Ausnahme von
geeignetem Kochgeschirr, nicht mit der Glasober-
flache des Induktionskochfeldes in Berthrung
kommen, bis die Oberflache abgekuhlt ist.
Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel und Deckel sollten nicht auf der Kochfeld-
oberflache abgelegt werden, da sie heiB werden
kdnnen.

e Kinder fernhalten.

Griffe von Kochtépfen kénnen beim Anfassen
heiB3 sein. Stellen Sie sicher, dass Griffe von
Kochtdépfen andere Kochzonen, die eingeschaltet
sind, nicht Uberlagern. Halten Sie Griffe
auBerhalb der Reichweite von Kindern.
Nichtbeachten dieses Hinweises kann zu
Verbrennungen und Verbrihungen fuhren.
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Gefahr durch Schneiden

Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist
ungeschitzt, wenn die Schutzhille entfernt
wurde. Benutzen Sie ihn mit duBerster Sorgfalt
und bewahren Sie ihn sicher und auBBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Nichtbeachten von VorsichtsmaBnahmen kann zu
Verletzungen oder Schnittwunden fahren.

Wichtige Sicherheitsanweisungen

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn
es gerade in Betrieb ist. Uberkochen verursacht
rauchende und fettige Spritzer, die sich
entziinden kénnen.

Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache
oder Ablage.

Lassen Sie niemals Gegenstande oder Utensilien
auf dem Gerat liegen.

Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren
Gegenstande (z.B. Kreditkarten, Speicherkarten)
oder elektronischen Gerate (z.B. Computer, MP3-
Player) in der Nahe des Gerats liegen, da diese
von seinem elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden kdnnten.

Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen
oder Heizen von Raumen.

Schalten Sie nach der Benutzung die Kochzone
und das Kochfeld wie in dieser Anleitung beschrie-
ben aus (d.h. Uber die Bedienelemente). Verlassen
Sie sich nicht auf die Topferkennung, um die Koch-
felder abzuschalten, wenn Sie Tépfe entfernen.
Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu
spielen, darauf zu sitzen, zu stehen oder auf das
Gerat zu klettern.
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Verstauen Sie keine Gegenstande, flr die sich
Kinder interessieren konnten, in Schranken tber
dem Gerat. Kinder, die auf das Kochfeld klettern,
kdnnten schwer verletzt werden.

Lassen Sie Kinder nicht allein oder unbeauf-
sichtigt in Rdumen, wo das Gerat in Betrieb ist.
Kinder oder Personen mit einer Behinderung, die
ihre Fahigkeiten zur Bedienung des Gerats
mindert, sollten von einer verantwortlichen und
kompetenten Person in der Bedienung des Gerats
unterwiesen werden. Die unterweisende Person
sollte sichergehen, dass sie das Gerat ohne
Gefahr flr sich selbst oder ihre Mitmenschen
bedienen kdnnen.

Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu
reparieren oder zu ersetzen, wenn es in der
Anweisung nicht ausdricklich empfohlen wird.
Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem
qualifizierten Techniker durchgeftuhrt werden.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger flr die
Reinigung des Kochfeldes.

Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld
ab und lassen Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

¢ Stellen Sie sich nicht auf Ihr Kochfeld.

Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und
ziehen Sie Topfe nicht Gber die Glasoberflache
des Induktionskochfeldes, da Kratzer auf dem
Glas entstehen kénnen.

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere
aggressive Reinigungsmittel flr die Reinigung
Ihres Kochfeldes, da diese die Glasoberflache des
Induktionskochfeldes verkratzen kénnten.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es
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vom Hersteller oder von seinem Service-
Mitarbeiter, oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko
Zu vermeiden.

Dieses Gerat ist ausschlieBlich flir den
Hausgebrauch und vergleichbare Verwendung
bestimmt, wie: -Personalkichen in Geschaften,
BlUros und anderen Arbeitsumgebungen; -
Bauernhdéfe; -von Kunden in Hotels, Motels und
ahnlichen Unterkinften - Bed & Breakfasts (B&B)
und ahnlichen Unterkiinften.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile
kdnnen wahrend des Betriebs heil3 werden.

Die Heizelemente nicht berihren.

Kinder unter 8 Jahren niemals unbeaufsichtigt in
die Nahe des Ofens lassen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere
Bedienung des Gerats eingewiesen wurden oder
beaufsichtigt werden.

Kinder dlurfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern ohne
Aufsicht erfolgen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett
oder Ol auf der Kochmulde kann gefahrlich sein
und zu einem Brand fuhren. Léschen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser, sondern schalten Sie das
Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab,
z. B. mit einem Deckel oder einer Léschdecke.
WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf
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Kochfeldern ablegen.

e Warnung: Ist die Oberflache zersplittert oder
geborsten, schalten Sie das Gerat aus, um
Stromschlag zu vermeiden. Kochfeldoberflachen
aus Glaskeramik oder dahnlichem Material decken
spannungsfiihrende Teile ab.

e Keinen Dampfreiniger verwenden.

e Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Gber einen
externen Timer oder eine gesonderte
Fernsteuerung betrieben zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht

werden. Eine kurzfristige Garung muss laufend

Uberwacht werden.

WARNUNG: Um das Kippen des Gerates zu verhin-

dern, muss dieses Mittel zur Stabilisierung montiert

werden. Beachten Sie die Installationshinweise.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Herdschutz-

vorrichtungen, die der Hersteller des Kochgerats

oder die in der Bedienungsanleitung als geeignet
empfohlen wird, bzw. solche Schutzvorrichtungen
fur die Kochmulde, die ein Bestandteil des Gerates
sind. Die Verwendung ungeeigneter

Schutzeinrichtungen kann Unfalle verursachen.

Der Erdungsanschluss in diesem Gerat dient
ausschlieBlich zu Funktionszwecken.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres neuen Induktionskochfeldes.
Bitte nehmen Sie sich etwas Zeit, um diese Gebrauchs- und Installationsanleitung
zu lesen und sich mit der korrekten Installationsweise und Bedienung vertraut

zu machen.

Fur die Installation lesen Sie bitte den Abschnitt Installation.

Lesen Sie alle Sicherheitsanweisungen sorgféltig durch, bevor Sie das Gerat
benutzen, und bewahren Sie diese Gebrauchs- und Installationsanleitung zum
spateren Nachschlagen auf.
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Produktiibersicht

Ansicht von oben

] 1. 2000 W-Zone, Boost auf 2600W
2+ - —t T3 2. 1500 W-Zone, Boost auf 2000W
3. 2000 W-Zone, Boost auf 2600W
5 4. 1500 W-Zone, Boost auf 2000W
11—+ o —— 4 5. Flex-Zone, 2800W Boost auf 3500W
L] 6. Glasplatte
; |__ 6 7. Bedienfeld
L 7 I
Bedienfeld
2 12 1
| | ,_I
|
i
= - O + Lo Q& 1 ©
et 1
9 3 11 10 68475
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Ein Wort zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und kostengiinstige
Kochtechnologie. Durch elektromagnetische Schwingungen wird die Warme
direkt im Topf erzeugt und nicht indirekt Uber die Erhitzung der Glasflache. Das
Glas des Kochfeldes wird nur deshalb heiB3, weil es vom Topf oder der Pfanne
erwarmt wird.

IHE

Eisentopf

. (I M= Magnetkreis
Keramikglasplatte
Induktionsspule
induzierte Stréome

Bevor Sie Ihr neues Induktionskochfeld benutzen

e Lesen Sie diese Anleitung, achten Sie insbesondere auf den Abschnitt
~Sicherheitshinweise®.

e Entfernen Sie die Schutzfolie, die mdéglicherweise noch auf dem Induktions-
kochfeld angebracht ist.

Verwenden der Touch-Bedienungen

o Die Bedienelemente sind berlihrungsempfindlich, d.h. Sie brauchen keinen
Druck anzuwenden.

e Benutzen Sie die Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

e Bei jeder registrierten Berihrung ertdnt ein Signalton.

e Achten Sie darauf, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind
und dass sie nicht durch Gegenstdande (z.B. Kochgeschirr oder Kleidung)
verdeckt werden. Selbst ein diinner Wasserfilm kann die Bedienung der Touch-
Elemente erschweren.
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Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit einem fiirdas  mm
Induktionskochen geeigneten Boden. Achten Sie auf das = .
Induktionssymbol auf der Verpackung oder am Boden des \ ’
Topfes oder der Pfanne.

=

* Ob ein Topf fiir das Kochen mit Induktion geeignet ist, kdnnen Sie auch mit
dem so genannten Magnettest herausfinden. Halten Sie einen Magneten an a
den Topfboden. Wird der Magnet angezogen, ist der Topf oder die Pfanne =
fir die Induktion geeignet.

* Wenn Sie keinen Magneten haben:

1. Geben Sie etwas Wasser in den Topf oder die Pfanne, die Sie priifen wollen.

2. Wenn die Anzeige =’ nicht blinkt und das Wasser erwarmt wird, ist der Topf oder Pfanne geeignet.

e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer ohne
Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gekriimmtem Boden.

Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden glatt ist, flach auf dem
Glas aufliegt und genau so groB3 wie die Kochzone ist. Verwenden Sie Topfe mit
einem Durchmesser, der genau so grof ist, wie der Umriss auf der ausgewahlten
Kochzone. Bei Verwendung eines etwas breiteren Topfes wird die Energie mit
maximaler Effizienz genutzt. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kann
die Energieeffizienz geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Topf oder die
Pfanne immer in die Mitte der Kochzone.

Heben Sie die Topfe immer vom Induktionskochfeld ab - ziehen Sie Topfe nicht,
da Kratzer auf dem Glas entstehen kénnen.

N7 N t v
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TopfgroBe

Die Kochzonen werden bis zu einer Obergrenze automatisch dem Topfdurchmesser
angepasst. Der Topfboden muss jedoch einen Mindestdurchmesser haben, der
dem der entsprechenden Kochzone entspricht. Um die maximale Effizienz des
Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der Kochzone.

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr

Kochzone Minimum (mm)
1,2,3,4 (180mm) 120
Flex-Zone 240 oder 160*270

Angaben kdonnen nach verwendeter Pfanne variieren.

Kochen mit dem Induktionskochfeld

Mit dem Kochen starten

1. Berihren Sie die EIN/AUS-Steuerung.

Nach dem Einschalten des Geréts ertont ein einmaliger
Signalton und die Kochzonen-Auswahlsteuerung zeigt ,, -

“ oder , - - “ und weist darauf hin, dass das
Induktionskochfeld in den Standby-Modus geschaltet wurde.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf oder Pfanne auf die
Kochzone, die Sie verwenden mochten.

e Stellen Sie sicher, dass der Topf- oder Pfannenboden

und die Oberflache der Kochzone sauber und trocken .

sind.
3. Bei Berlihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt die _‘B’_
Anzeige neben der Taste auf. 7=

7"

4. Wahlen Sie eine Kochzone aus und stellen Sie eine Leistungsstufe ein, indem

Sie den Schieberegler berihren, oder fahren Sie Uber die ,—"-Steuerung,
oder beriihren Sie ,—" an einer beliebigen Stelle.
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a. Wenn Sie innerhalb von 1 Minute keine Kochzone auswahlen, wird das Keramik-
kochfeld automatisch ausgeschaltet. Sie miissen wieder mit Schritt 1 beginnen.
b. Sie kdnnen die Temperatureinstellung jederzeit wahrend des Kochens @ndern.
c. Wenn Sie mit dem Finger tber ,-" fahren, variiert die Leistung von Stufe 2 bis
Stufe 8.
Driicken Sie ,-" und die Leistung verringert sich jedes Mal um eine Stufe bis
zur Stufe 0.
Driicken Sie ,+" und die Leistung erhdht sich jedes Mal um eine Stufe bis zur
Stufe 9.

. . == .
Wenn die Anzeige abwechselnd - - ~ mit der
Temperatureinstellung blinkt
Das bedeutet:
¢ Sie haben den Topf oder die Pfanne nicht richtig auf die Kochzone gestellt oder

o der verwendete Topf oder Pfanne ist nicht fur das Induktionskochen geeignet oder
e der Topf oder die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert.

Es findet kein Aufheizen statt, bis ein geeigneter Topf oder Pfanne auf der
Kochzone erkannt wird.

Die Anzeige schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein
geeigneter Topf oder Pfanne aufgestellt wird.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

60

1. Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung, um die
gewlinschte Kochzone auszuschalten.

2. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie mit dem Finger tber ,—" nach
links fahren und dort eine Sekunde lang halten.
PR
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Stellen Sie sicher, dass das Leistungsdisplay ,,0" und dann ,H" anzeigt.

HL]

G und dann

DE-12

3. Schalten Sie das ganze Kochflache durch
Berihren der EIN/AUS-Steuerung aus.

4. Warnung vor heiBer Oberfliche ?\

+H" weist darauf hin, welche Kochzone zu hei8 zum Anfassen ist. Das Symbol
verschwindet, wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist.
Es kann auch als Energiesparfunktion eingesetzt werden. Verwenden Sie die
noch heiBe Kochplatte, um zusatzliche Tépfe oder Pfannen aufzuheizen.

HI

Verwendung der Energieverwaltung

Uber die Energieverwaltung kénnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5kW/ 3,0kW/
4,5kW/ 6,5kW und 7,4kW einstellen. Voreingestellt ist die maximale Leistungsstufe.

Gesamtleistung an Ihre Anforderungen anpassen

1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache ausgeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen die Energieverwaltung nur einstellen, wenn das Kochfeld
ausgeschaltet ist.

2. Berlhren Sie die Taste ,Pausieren™ und halten Sie sie 5 Sekunden
gedrickt. Der Summer piept einmal. %

3. Berlhren Sie nach dem Piepton gleichzeitig die Tasten ,+" und ,-" und halten
Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt. Die Timeranzeige blinkt die vorherige
Gesamtleistungsstufe, z.B. ,2,5%. Berihren Sie die Tasten ,+" und ,-" und
halten Sie sie eine Sekunde lang gedrickt, um zu einer anderen Leistungsstufe
wie beispielsweise 3,0 umzuschalten. Wenn die gewinschte Leistung blinkt,
beriihren Sie die Taste ,Pausieren™ und halten Sie 5 Sekunden gedrickt. Der
Summer piept 10 Mal. Das bedeutet, dass Sie die Einstellung beendet haben.

@ ®@

e _am
29604 = -3.0°+ I

\llI
—~ L
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. A \
Hinweis:

1. Nach Schritt 2 missen Sie die Tasten ,+" und ,-" innerhalb von 3 Sekunden
nach dem Piepton berihren. Ansonsten missen Sie wieder mit Schritt 2 beginnen.
2. Warten Sie nach dem Einstellen, bis der Summer 10 Mal gepiept hat.

Berlihren Sie wahrend dessen keine Taste. Andernfalls ist die Einstellung

ungultig.
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Regeln der Energieverwaltung

Wenn die Gesamtleistung die Grenze von 2,5kw, 3,0kw, 4,5kw oder 6,5kw
Ubersteigt (je nach eingestellter Stufe), kann die Leistungsstufe keiner Zone
erhdht werden. Wenn Sie diese durch Beriihren von ,+" erhéhen, piept das
Kochfeld dreimal und die Anzeige blinkt ,Pn". Daher missen Sie die Leistungs-
stufe der anderen Zonen verringern, bevor Sie die Leistung der gewilinschten
Zone erhéhen kénnen.

Direct Cook

Laden Sie zunachst die hOn-App herunter und installieren Sie sie auf Ihrem
mobilen Gerat. Melden Sie dann Ihr Induktionskochfeld an.

Schalten Sie das Kochfeld ein, beriihren Sie die WiFi-Taste und halten Sie sie

3 Sekunden lang gedriickt; das Kochfeld zeigt 'rr' an, und die WiFi-Kontrollleuchte
blinkt, dann kénnen Sie die Anmeldung starten. Sobald das WIFI-Modul
erfolgreich mit dem Router verbunden ist, leuchtet die WiFi-Anzeige sténdig.
Andernfalls blinkt die WiFi-Anzeigeleuchte weiter.

Einstellung der Funktion

Stellen Sie Direct Cook in der hOn App ein und senden Sie den Befehl an das
Kochfeld, Sie horen zwei Piepténe und der Punkt der Timeranzeige blinkt.
Berlihren Sie dann die Direct Cook-Taste, hdren Sie einen Signalton und der
Punkt der Timeranzeige hort auf zu blinken. Das Kochfeld arbeitet entsprechend
der Einstellung in der App und die ausgewahlten Zonen zeigen ,A". In der App
haben Sie Zugriff auf 15 unterstitzte Kochrezepte, zusammen mit einigen
Sonderfunktionen: Warmhalten, Schmelzen, Kochen, Kécheln und Braten.

Achtung:

Es gibt einen Sonderfall. Wenn alle Zonenanzeigen erloschen sind, wenn Sie
Kochrezepte in der App eingestellt haben, missen Sie die Ein/Aus-Taste
beriihren, bevor Sie die Direct Cook-Taste beriihren. Wenn alle Kontrollleuchten
erloschen sind, missen Sie innerhalb von 10 Minuten die Einstellung des
Kochrezepts beenden. Andernfalls missen Sie eine Verbindung zum Router
herstellen und das Rezept neu einrichten.
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a. WLAN-PARAMETER

Technologie WLAN BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR und BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximale Leistung [mW] 100 8

b. PRODUKTINFORMATIONEN FUR

VERNETZTE GERATE

Produktinformationen fiir vernetzte Gerate

Stromverbrauch des Produkts im
vernetzten Standby-Modus, wenn alle
verkabelten Netzwerkanschliisse
verbunden und alle

drahtlosen Netzwerkanschlisse aktiviert
sind:

N/A

So aktivieren Sie einen
drahtlosen
Netzwerkanschluss:

Zur WiFi-Aktivierung dricken
Sie 3 Sekunden die WiFi-Taste.

So deaktivieren Sie einen
drahtlosen Netzwerkanschluss:

Zur WiFi-Deaktivierung driicken
Sie 3 Sekunden lang die WiFi-
Taste.
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Verwendung der Boost-Funktion

Mithilfe der Boost-Funktion kdnnen Sie die Leistung einer Zone innerhalb einer
Sekunde auf eine héhere Leistung steigern, die dann fir 5 Minuten anhalt.
Damit wird die Kochleistung schneller und starker.

Verwendung der Boost-Funktion fiir
mehr Leistung

1. Bei Berlihrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung blinkt AL\
die Anzeige neben der Taste auf. N

2. Dricken Sie die Taste ,b" drei Sekunden lang, und die Heizzone beginnt im
Boost-Modus zu arbeiten. Die Leistungsanzeige zeigt tber ,P" an, dass die

Zone Uber die Boost-Funktion erhitzt wird.
[
[
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3. Die Boost-Funktion halt 5 Minuten lang an, bevor die Kochzone zurick auf
Leistungsstufe 9 geschaltet wird.

5

4. Wenn Sie die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten abbrechen méchten,
bertihren Sie zweimal die Taste ,B". Die Kochzone kehrt auf Leistungsstufe
,9% zurlick. Oder fahren Sie lGber ,—" nach links, die Kochzone kehrt dann
auf die Leistungsstufe zurlick, die Sie per Berihrung eigestellt haben.

i|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIOOSI'J'
B
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\
Einschrankungen bei der Verwendung

Die vier Zonen sind in zwei Gruppen unterteilt. Achten Sie bei Verwendung der
Boost-Funktion in einer Gruppe darauf, dass die andere Zone auf/unter
Leistungsstufe 5 arbeitet.

Gruppe a Gruppe b
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Verwendung der Warmhalte-Funktion

Die Warmhaltefunktion ist zum Warmhalten von Speisen geeignet.

Verwendung der Warmhaltefunktion, um die
Temperatur gleichmasig hoch zu halten

=

1. Bei Berthrung der Kochzonen-Auswahlsteuerung furdie
Warmhaltefunktion blinkt die Anzeige neben der Taste auf.

?ﬂ

§§9
2. Berlhren Sie die Taste S, halten Sie sie dann 3 Sekunden lang gedriickt,
die Kochzonenanzeige zeigt ,A" an.

5 %|IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII!oofr:' [_> ‘,:"

3. Wenn Sie die Warmhaltefunktion abbrechen méchten, beriihren Sie die Taste

§§§

zur Auswahl der Heizzone und dann 3 Sekunden lang die Taste 3 . Die
Kochzone kehrt auf Leistungsstufe ,0" zurick.

"_7 %}|||||||||||||||||||||||||||||||||||||II|BOOS!!’ [_> G

Verwendung der Pausen-Funktion

Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des Garvorgangs genutzt werden.
Mit ihr wird das Induktionskochfeld aus- und wieder angeschaltet.

1. Prifen Sie, ob die Kochzone angeschaltet ist.

2. Berlihren Sie die Taste zum Pausieren, und die Anzeige der Kochzone zeigt
LI" an. Der Betrieb aller Kochzonen wird deaktiviert, mit Ausnahme der Tasten
zum Pausieren, zum Ein-/Ausschalten und zur Verriegelung.

60 o6 I
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3. Um den Pausenstatus abzubrechen, beriihren Sie die Taste zum Pausieren
und die Kochzone kehrt auf die zuvor eingestellte Leistungsstufe zurlick.

e o/l || Na o6
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Flexibler Bereich

» Dieser Bereich kann jederzeit als Einzelzone oder als zwei verschiedene
Zonen genutzt werden, in Ubereinstimmung mit Ihren KochbedUlrfnissen.

¢ Der flexible Bereich besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt
bedient werden kdnnen.

e Wichtig: Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr auf der Einzelkochzone
zentriert ist. Bei groBen Topfen oder Pfannen mit ovaler oder rechteckiger
Form und bei Topfen oder Pfannen mit einer langgezogenen Form, muss
sichergestellt werden, dass diese auf die Kochzone zentriert werden und
beide Querschnitte abdecken.

Beispiele fiir richtig und falsch platzierte Topfe oder Pfannen:

/—\ﬁ /,\ r || [ £ N
v E ﬁ
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Als groBBe Zone

1. Berihren Sie die Auswahltaste fiir die Flex-Zone, um den flexiblen Bereich als
eine einzige groBe Zone zu aktivieren; die Anzeige zeigt :

Dy

— T
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2. Berlihren Sie eine der Heizzonen-Auswahltasten und fahren Sie dann mit dem
Finger Gber das ,—", oder beriihren Sie einfach das ,—" an einer beliebigen
Stelle, um die Leistungsstufe einzustellen.

Als zwei unabhdngige Zonen

1. Wenn Sie die Flex-Zone deaktivieren méchten, beriihren Sie einfach die Taste
der Flex-Zone; die Anzeige = neben der Taste der Flex-Zone erlischt.

g

T =
Tastensperre
e Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte
Verwendung

zu verhindern (z.B. Kinder, die versehentlich die Kochzonen einschalten).
e Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Steuerungen mit
Ausnahme der EIN/AUS-Steuerung deaktiviert.
So werden die Bedienelemente gesperrt
Beruhren Sie die Tastensperre. Auf der Timer-Anzeige wird der Schriftzug ,Lo"
angezeigt.
So wird die Tastensperre fiir die Bedienelemente aufgehoben
1. Stellen Sie sicher, dass das Induktionsfeld eingeschaltet ist.
2. Berlhren Sie die Tastensperre und halten Sie sie eine Weile gedriickt
3. Sie kdnnen jetzt beginnen, Ihr Induktionskochfeld zu benutzen.
Wenn das Kochfeld im Sperrmodus ist, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme
der EIN/AUS-Steuerung gesperrt. Sie kénnen das Induktionskochfeld mit der
EIN/AUS-Steuerung jederzeit in den Not-Aus schalten. Sie sollten aber das
Kochfeld im néchsten Schritt zuerst entsperren.

Ubertemperaturschutz
Ein integrierter Temperatursensor kann die Temperatur im Induktionskochfeld
Uberwachen. Wenn eine UbermaBige Temperatur gemessen wird, stoppt das
Induktionskochfeld automatisch den Betrieb.

Schutz vor Uberkochen

Der Schutz vor Uberkochen ist eine Sicherheitsfunktion. Wenn Wasser auf das
Bedienfeld kommt, wird das Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch
ausgeschaltet und es ertént ein Piepton von einer Sekunde.

Erkennung von kleinen Gegenstdnden

Wenn eine ungeeignete GroBe oder ein nicht magnetischer Topf (z.B. aus
Aluminium) oder andere kleine Gegenstdnde (z.B. Messer, Gabel, Schlissel) auf
dem Kochfeld liegen gelassen wurden, schaltet das Kochfeld nach 1 Minute
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automatisch in Standby. Der Lifter kiihlt die Temperatur des Induktions-
kochfeldes fir eine weitere Minute ab.

Automatischer Ubertemperaturschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fir das Induktions-
kochfeld. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab, wenn Sie vergessen, die
Kochzone nach dem Kochen auszuschalten. Die Standard-Betriebszeiten fir
verschiedene Leistungsstufen werden in der Tabelle unten dargestellt:

Leistungsstufe 1 2 3 |4 |5 6 7 8 9 A II

Standardbetrieb Timer | 8 8 8 |4 |4 4 2 2 2 1 2
(Stunde)

Wenn der Topf entfernt wird, kann das Induktionskochfeld die Heizfunktion

sofort stoppen und das Kochfeld schaltet sich nach 2 Minuten automatisch ab.
Personen mit Herzschrittmachern sollten vor der Benutzung dieses
Gerats ihren Arzt um Rat fragen.

Verwendung der Timer-Funktion

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten verwenden:

e Sie kdnnen ihn als Minute-Minder verwenden. In diesem Fall schaltet der
Timer nach Ablauf der eingestellten Zeit die jeweilige Kochzone aus.

e Sie kénnen ihn verwenden, um die Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeit auszuschalten.

e Sie kdnnen den Timer auf bis zu 99 Minuten einstellen.

Verwendung des Timers als Minute-Minder
Wenn Sie keine Kochzone auswahlen

mnn
1. Stellen Sie sicher, dass die Kochfladche eingeschaltet ist. uu
Hinweis: Sie kdnnen den Minute-Minder auch benutzen, wenn Sie @
keine Kochzone ausgewahlt haben.
2. Berlhren Sie die Timer-Steuerung. Die Minder-Anzeige fangt an
zu blinken und das Timer-Display zeigt ,,00" an.

3. Stellen Sie die Zeit durch Beruhren der Tasten ,-" oder ,+" ein

Hinweis: Berihren Sie die Taste ,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkirzen. Halten Sie die Timer-Taste
»+" oder ,-" gedriickt, um die Zeit um 10 Minuten zu verldngern oder
zu verkdirzen.

4. Loschen Sie die Zeit durch Berlihren der Timer-Taste und in der
Minutenanzeige wird ,,00" und dann ,- - angezeigt.
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5. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die
Rlckwartszahlung. Auf der Anzeige wird die Restzeit
angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden
lang.

7

2367
©

6. Der Summer ertdnt fur 30 Sekunden und auf der
Timer-Anzeige wird ,- -" angezeigt, wenn die -
eingestellte Zeit abgelaufen ist. @

Einstellung des Timers zum Ausschalten einer
Kochzone

Auf diese Funktion eingestellte Kochzonen:

1. Berlihren Sie die Kochzonen-Auswahlsteuerung 5
fur die Kochzone, fiir die Sie den Timer einstellen
mochten. (z.B. Zone 1#)

2. Berlihren Sie die Timer-Steuerung. Die Minder-
Anzeige fangt an zu blinken und das Timer-
Display zeigt ,00" an.

3. Stellen Sie die Zeit durch Beruhren der Tasten ,,-
" oder ,+" ein.

~pes Y

Hinweis: Berihren Sie die Taste ,+" oder ,-" einmal, um die Zeit um eine
Minute zu verlangern oder zu verkilirzen. Berlihren Sie die Taste
»+" oder ,-" und halten Sie sie gedriickt, um die Zeit um 10
Minuten zu verldngern oder zu verkirzen.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, stellt sich der
Timer automatisch wieder auf 0 Minuten.

4. Sobald die Zeit eingestellt wurde, beginnt die > 4
Rickwartszéhlung. Auf der Anzeige wird die y 3!5 \
Restzeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt ®
5 Sekunden lang auf.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufen- 5
Anzeige leuchtet auf und zeigt an, dass die Zone St
ausgewahlt ist.
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5. Um den Timer abzubrechen, beriihren Sie die Taste der Kochzone und dann
das ,-" des Timers und scrollen Sie hinunter bis auf ,,0". Der Timer wird
abgebrochen, und zunachst wird ,,00" und dann ,--" in der Minutenanzeige
angezeigt.

mnr N
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6. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone

automatisch ausgeschaltet und zeigt ,H" an. ljl
:

é Andere Kochzonen setzen den Betrieb fort, wenn sie nicht schon vorher
ausgeschaltet wurden.

Einstellung des Timers zum Ausschalten mehr als

einer Kochzone

1. Wenn Sie diese Funktion fir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die
Timer-Anzeige die kiirzeste Zeit an.
(z.B. Zone 1# Einstellzeit von 2 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 5 Minuten,
die Timeranzeige zeigt ,2".)

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungsstufe bedeutet, dass
die Timeranzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen Kochzone priifen mochten,
beriihren Sie deren Auswahltaste. Der Timer zeigt dann die eingestellte Zeit an.

6 0

i i mn
(Einstellung auf 5 Minuten) HH e

3 (Einstellung auf 2 Minuten) @

2. Wenn der Koch-Timer abgelaufen ist, wird die entsprechende Kochzone

automatisch ausgeschaltet und ,H" wird angezeigt.
H
f

HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern
mochten, missen Sie mit Schritt 1 beginnen.
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Pflege und Reinigung

Was? Wie das funktioniert? Wichtig!

Alltagliche 1. Den Netzschalter auf dem e Wenn die Stromversorgung auf dem
Verschmutzungen auf Kochfeld ausschalten. Kochfeld ausgeschaltet ist, gibt es
dem Glas 2. Einen Kochfeld-Reiniger keine Anzeige fiir ,heiBe Oberflache™,
(Fingerabdriicke, auftragen, wenn das Glas noch aber die Kochzone kann trotzdem heiB
Streifen, Flecken von warm ist (aber nicht heiB!) sein! Seien Sie besonders vorsichtig.
Lebensmitteln oder 3. Mit einem sauberen Lappen ¢ Scharfe Scheuerschwdmme, Nylon-
ibergekochte nicht oder Papiertuch abspiilen und Scheuerschwémme und raue/abrasive
zuckerhaltige trockenwischen. Reinigungsmittel kénnen das Glas
Flussigkeiten auf dem | 4. Den Strom auf dem Kochfeld zerkratzen. Lesen Sie immer das

Glas)

wieder einschalten.

Etikett, um zu prifen, ob der Reiniger
oder Scheuerschwamm fiir das
Kochfeld geeignet ist.

e Lassen Sie niemals
Reinigungsriickstdnde auf dem
Kochfeld zuriick: das Glas kann
dadurch Flecken bekommen.

Ubergekochtes,
Geschmolzenes und
heiBe, zuckerhaltige
Flussigkeiten auf dem
Glas

mit einem Pfannenwender,

Spachtel oder einer Rasierklinge

fur Induktionskochfelder aus Glas

sofort entfernen. Achten Sie dabei
immer auf heiBe Kochzonen-

Oberflachen:

1. Den Netzschalter fur die
Kochflache an der Wand
ausschalten.

. Die Klinge oder das Utensil in
einem 30°-Winkel festhalten
und die Verschmutzung
abkratzen und in einen kihlen
Bereich der Kochfldche
verschieben.

. Die Verschmutzung mit einem
Geschirrtuch oder Papiertuch
reinigen.

. Befolgen Sie die Schritte 2 bis
4 unter Punkt ,Alltédgliche
Verschmutzungen auf dem
Glas".

N

w
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Entfernen Sie die Flecken, die durch
das Schmelzen oder die
zuckerhaltigen, tGbergekochten
Lebensmittel entstehen, so schnell wie
maoglich. Wenn sie auf dem Glas
abkihlen, kann es schwerer sein, sie
zu entfernen oder die Glasoberflache
kann dauerhaft beschadigt werden.

e Gefahr durch Schneiden: wenn die
Schutzhiille entfernt wird, ist die
Klinge eines Glasschabers
messerscharf. Benutzen Sie ihn mit
auBerster Sorgfalt und bewahren Sie
ihn sicher und auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

Uberschwappen auf
die Touch-
Bedienungen

1. Den Netzschalter auf dem
Kochfeld ausschalten.

. Die Ubergeschwappte
Flissigkeit aufnehmen.

. Das Touch-Bedienfeld mit
einem sauberen feuchten
Schwamm oder Tuch
abwischen.

. Mit einem Papiertuch ganz
trockenwischen.

. Den Strom auf dem Kochfeld
wieder einschalten.

N

w

EN

w

Das Kochfeld kann einen Piepton
erzeugen und sich selbst abschalten,
die Touch-Bedienungen kénnen
funktionsunttichtig sein, solange sich
Flussigkeit darauf befindet. Stellen Sie
sicher, dass das Touch-Bedienfeld
trocken gewischt wurde, bevor Sie
das Kochfeld wieder einschalten.
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Hinweise und Tipps

Problem

Mogliche Ursachen

Was zu tun ist

Das Induktionskochfeld
kann nicht eingeschaltet
werden.

Kein Strom.

Stellen Sie sicher, dass das
Induktionskochfeld an die
Stromversorgung angeschlossen und
eingeschaltet ist.

Uberprifen Sie, ob ein Stromausfall in
Ihrem Haus oder Wohnbereich vorliegt.
Wenn Sie alles tGberprift haben und das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie
sich an einen qualifizierten Techniker.

Das Induktionskochfeld
oder die Kochzone hat
sich selbst unerwartet
ausgeschaltet, ein
Signalton ertdnt und ein
Fehlercode wird
angezeigt (in der Regel
abwechselnd mit einer
oder zwei Ziffern auf der
Koch-Timer-Anzeige).

Technische Stérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben und
Zahlen des Fehlers, schalten Sie das
Induktionskochfeld an der Wand aus und
kontaktieren Sie einen qualifizierten
Techniker.

Die Touch-Bedienungen
sprechen nicht an.

Die Bedienungen sind gesperrt.

Die Tastensperre der Bedienelemente
aufheben. Siehe Abschnitt ,Verwendung
des Induktionskochfeldes" fir
Anweisungen.

Die Touch-Bedienungen
sind schwer zu
bedienen.

Es kann ein diinner Wasserfilm
Uber den Bedienelementen liegen,
oder Sie benutzen die
Fingerspitzen, um die
Bedienelemente zu berihren.

Stellen Sie sicher, dass das Touch-
Bedienfeld trocken ist und verwenden
Sie den Fingerballen, wenn Sie die
Bedienelemente berihren.

Das Glas wurde
zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.

Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder
Reinigungsprodukte wurden
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachen
und glatten Boden. Siehe ,Auswahl des
richtigen Kochgeschirrs".

Siehe ,Pflege und Reinigung®.

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen, die
unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fur Kochgeschirr und
deutet nicht auf einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld
macht ein leises,
brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen
Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerdausch sollte
leiser werden oder komplett aufhoéren,
wenn Sie die Temperatur senken.

Luftergerdusche vom
Induktionskochfeld.

Ein Lufter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung zu
schiitzen. Der Lifter kann auch
dann weiter laufen, wenn das
Induktionskochfeld ausgeschaltet
wurde.

Das ist normal und erfordert keinen
Eingriff. Schalten Sie das
Induktionskochfeld nicht an der Wand
aus, solange der Lifter noch lauft.

Topfe werden nicht hei
und auf der Anzeige wird
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er nicht fur das
Induktionskochen geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er zu klein fir das Kochfeld ist
oder nicht richtig darauf zentriert
wurde.

Verwenden Sie geeignetes Kochgeschirr
fir das Induktionskochfeld. Siehe
Abschnitt ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs".

Zentrieren Sie den Topf oder Pfanne und
stellen Sie sicher, dass der Boden mit
der GroBe der Kochzone Ubereinstimmt.
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Ausfallanzeige und Inspektion

Wenn eine Stérung auftritt, schaltet das Induktionskochfeld automatisch in den
Schutz-Modus und zeigt die entsprechenden Schutzcodes an:

Problem Mdgliche Ursachen Was zu tun ist
F3/F4 Temperatursensor der Bitte kontaktieren Sie den
Induktionsspule defekt. Hersteller.
F9/FA IGBT-Temperatursensor defekt. Bitte kontaktieren Sie den
Hersteller.
E1/E2 Anormale Versorgungsspannung | Bitte Uberprifen Sie, ob die
Stromversorgung normal ist.
Einschalten, wenn die
Stromversorgung normal ist.
E3 Hohe Temperatur des Bitte kontaktieren Sie den
Induktionsspulentemperatursens | Hersteller.
ors
ES Hohe Temperatur des IGBT- Induktionskochfeld nach dem
Temperatursensors Abklihlen neu starten.

Die beschriebenen Punkte sind die Beurteilung und Inspektion tblicher Fehler.
Bauen Sie das Gerat nicht selbst auseinander, um Gefahren und Schaden am
Induktionskochfeld zu vermeiden.




Technische Merkmale

Kochfeld CTPS64SCTTWIFI/1
Kochzonen 4 Kochzonen
Versorgungsspannung 220-240V~, 50-60Hz

Installierte elektrische Leistung

2,5kw:2250-2750W oder

3,0 kw:2700-3300W oder
4,5kw:4050-4950W oder
6,5kw:5850-7150W oder
7,4kw:6600-7400W

ProduktgréBe LxBxH (mm) 590%x520x60

EinbaugréBe AxB (mm) 560x490

Gewicht und Abmessungen sind ungeféahre Angaben. Wir sind standig bemiht,
unsere Produkte zu verbessern, sodass Spezifikationen und Gestaltung ohne
vorherige Anklindigung geandert werden kénnen.

Installation

Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflache nach den in der Zeichnung angegebenen MaBen
aus.

Fir Installations- und Anwendungszwecke sollten um das Loch herum
mindestens 5 cm Platz gelassen werden.

Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30mm betragt.
Bitte wahlen Sie eine Arbeitsflache aus hitzebestandigem Material, um gréBere
Verformungen durch Hitzestrahlung von den heiBen Platten zu vermeiden. Wie
unten dargestellt:

L(mm) |B(mm) [(H(mm) |T(mm) |A(mm) |[B(mm) |X(mm)
590 520 60 56 56045 49045 50 Mini
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Stellen Sie sicher, dass das Induktionskochfeld in jedem Fall gut bellftet wird

und dass der Lufteintritt und -austritt nicht behindert werden. Stellen Sie sicher,

dass das Induktionskochfeld in einem guten Betriebszustand ist. Wie unten

dargestellt

& Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und dem dariiber
liegenden Schrank sollte mindestens 760mm betragen.

ﬁ i /fj“

A(mm) |B(mm) |[C(mm) (D E

760 50 Mini |20 Mini | Lufteintritt | Luftaustritt 5mm

Bevor Sie das Kochfeld installieren, stellen Sie sicher,

dass

e die Arbeitsflache rechtwinklig und eben ausgerichtet ist, und dass keine
strukturellen Bauteile den Platzbedarf einschréanken

o die Arbeitsflache aus hitzebestédndigem Material besteht

e wenn das Kochfeld liber einem Backofen installiert wird, der Backofen mit
einem eingebauten Lifter ausgestattet ist

e die Installation mit allen Abstandsanforderungen und anwendbaren Normen
und Vorschriften Ubereinstimmt

e ein geeigneter Trennschalter mit vollstandiger Trennung vom Stromnetz in
der Festverdrahtung integriert ist, in Ubereinstimmung mit den lokalen
Regeln und Vorschriften Gber die Montage und Positionierung der Verdrahtung.
Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und einen
Luftspalt von 3 mm als Kontaktabstand an allen Polen (oder an allen aktiven
[Phasen] Leitern, wenn die lokalen Verdrahtungsregeln hierfiir eine Variante
der Anforderungen vorsehen) gewahrleisten.

e Der Trennschalter ist fir den Benutzer mit installiertem Kochfeld leicht
zuganglich.

e Wenden Sie sich an die lokalen Baubehdrden und konsultieren Sie die geltenden
Gesetzesvorschriften, wenn Sie Zweifel bezliglich der Installation haben.

¢ Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (wie
Keramikfliesen) flir die Wandoberflachen um das Kochfeld herum.
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Nachdem Sie das Kochfeld installiert haben, stellen Sie

sicher, dass

e das Stromversorgungskabel nicht durch Schranktiiren oder Schubladen
zuganglich ist.

e eine ausreichende Frischluftzufuhr von auBerhalb der Schranke zur Basis des
Kochfeldes vorhanden ist.

e wenn das Kochfeld tber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert
ist, ein Hitzeschutz unterhalb der Basis des Kochfeldes installiert wurde

e der Trennschalter fur den Benutzer leicht zuganglich ist.

Bevor die Befestigungsbiigel positioniert werden
Die Einheit sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache (verwenden Sie die
Verpackung) aufgestellt werden. Wenden Sie keine Kraft auf die
Bedienelemente des Kochfeldes an.

Ausrichtung der Position der Halterung
Fixieren Sie das Kochfeld nach dem Einbau in die Arbeitsflache mit 4
angeschraubten Halterungen (siehe Abbildung).

A B (o3 D

Schraube | Halterung | Schraubenloch | Geh&use Unterseite

Glas )

B Halteklammer

A Schraube
ST3. 5*8
™
Gehzuse Arbeitsplatte/
Unterseite Kichenschrank

Vorsicht

1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern
installiert werden. Unsere Kundendienstmitarbeiter stehen Ihnen zu Diensten.
Bitte fihren Sie den Vorgang nie selbst aus.
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2. Das Kochfeld darf nicht direkt ber einem Geschirrspller, Kiihlschrank,

Gefrierschrank, Waschmaschine oder Wéaschetrockner installiert werden, da
die Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfeldes beschadigen kann.

3. Die Induktionskochplatte sollte so installiert werden, dass eine bessere

Hitzestrahlung gewahrleistet und die Zuverlassigkeit verbessert werden kann.

4. Die Wand und die induzierte Heizzone Uber der Tischoberflache sollten

hitzebestandig sein.

5. Um Schaden zu vermeiden, miissen die Sandwich-Ebene und der Klebstoff

hitzebestandig sein.

AnschlieBen des Kochfeldes an das Stromnetz

angeschlossen werden. Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz anschlieBen,

Uberprifen Sie dass:

1. das Hausstromnetz fir die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet ist.

2. die Spannung mit dem Wert auf dem Typenschild tibereinstimmt.

3. der Querschnitt des Stromkabels fiir die auf dem Typenschild angegebene Last geeignet ist.
Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstiicke oder Verzweigungseinrichtungen, um das
Kochfeld an das Stromnetz anzuschlieBen, dies kann zu Uberhitzung und Brand filhren. Das
Stromkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Berliihrung kommen und muss so positioniert
werden, dass seine Temperatur an keiner Stelle auf iiber 75°C ansteigen kann.

2 Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das Stromnetz

& Uberpriifen Sie mit einem Elektroinstallateur, ob das Hausstromnetz ohne Anderungen
geeignet ist.

Anderungen diirfen nur von einem qualifizierten Elektroinstallateur vorgenommen werden.

Die Stromversorgung sollte in Ubereinstimmung mit der einschldgigen Norm oder
mit einem 1-poligen Leistungsschalter angeschlossen werden. Die Anschlussmethode

wird unten dargestelit.

220-240¥~
Einspeisung 220-240V~ Einspeisung i

Stromkabel Stromkabel

e Wenn das Kabel beschadigt ist oder ersetzt werden muss, missen die
Arbeiten von einem Kundendienst-Vertreter mit den entsprechenden
Werkzeugen durchgefiihrt werden, um maogliche Unfélle zu vermeiden.

e Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wurde, muss ein
allpoliger Leistungsschalter installiert werden, mit einer Mindest6ffnung von
3 mm zwischen den Kontakten.
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e Der Installateur muss sicherstellen, dass der Stromanschluss korrekt
hergestellt wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

e Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.

e Das Netzkabel ist regelméaBig zu kontrollieren und darf nur von
zugelassenem Servicepersonal ausgetauscht werden.

Informationen zu Haushaltskochfeldern gemaB der Verordnung (EU) Nr. 66/2014

Dieses Elektrohaushaltsgerét ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU
Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten umweltschadigende Substanzen (die ggf. eine
negative Auswirkung auf die Umwelt haben) sowie (wiederverwendbare)
Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgeréte spezifisch
zu entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederver-
wendbare Teile zu recyceln. Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag, um
zu gewahrleisten, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate nicht zu einem

=Elektro- und Elektronik-Altgerate dirfen nicht mit dem normalen Hausmdll entsorgt werden.
~Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei zugelassenen Sammelstellen abgegeben werden,
die von der Stadtverwaltung oder anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Ldndern wird fiir die Entsorgung groBer Elektro- und Elektronik-Altgerate ein Abholservice
angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte vom Héandler zuriickgenommen, der
es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Geréat von einem ahnlichen Typ ist und die gleiche
Funktion erfiillt wie das Alt gerat.

Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher bitte an die folgenden Grundregeln:
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Stellung Symbol Wert Einheit
Modellkennung CTPS64SCTTWIFI
. Elektrisches
Art des Kochfeldes: Kochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen
und/oder Bereiche| Bereiche
Induktionskoch- X
zonen
Heiztechnik
(Induktions- und [Induktions-
Kochzonen, kochfelder
abstrahlende
Kochzonen, abstrahlende
Festplatten) | Kochzonen
feste Platten
Hinten links [0 - cm
Hinten in der
Mitte 2 i cm
Hinten rechts (%] 18,0 cm
Mitte links @ - cm
Fir kreisférmige Kochzonen oder -
bereiche: Durchmesser der Nutzflache
pro elektrisch beheizte Kochzone, auf zentral 2 ) cm
die nachsten 5 mm gerundet ]
Mitte rechts @ - cm
Vorne links @ - cm
Vordere Mitte [] - cm
Vorne rechts [] 18,0 cm
; ’ L 21,0
Hinten links B 20,0 cm
Fur nicht kreisférmige Kochzonen oder Hinten in der L
-bereiche: Lange und Breite der Mitte B - cm
Nutzflache pro elektrisch beheizte
_ P . L
Kochplatte oder -zone, auf die Hinten rechts - cm
nachsten 5 mm gerundet B
Mitte links Ié = cm
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L
Zentral B cm
- L
Mitte rechts B cm
. L 21,0
Vorne links B 200 cm
Vordere Mitte :; cm
L
Vorne rechts B cm
Hinten links | ECelectric 186,5 Wh/kg
cooking
Hinten in der| ECelectric
Mitte cooking Whkg
Hinten rechts ECeIeFtrlc 197,2 Wh/kg
cooking
Mitte links | CCelectric Wh/kg
cooking
Energieverbrauch pro Kochzone oder ECelectric
Flache, berechnet pro kg Zentral cooking Wh/kg
Mitte rechts ECeIe;trlc - Wh/kg
cooking
Vorne links ECeIegtrlc 187,3 Wh/kg
cooking
Vordere Mitte| ECelectric - Wh/kg
cooking
Vorne rechts ECeIe(;tric 195,6 Wh/kg
cooking
Energieverbrauch fiir das Kochfeld, ECeIegtrlc 191,7 Wh/kg
berechnet pro kg cooking

Angewendeter Standard: EN 60350-2 Haushaltselektroherde - Teil 2: Kochfelder - Methoden
zur Messung der Leistung

Energiespartipps:

e Um die maximale Effizienz des Kochfeldes zu erzielen, platzieren Sie den Topf in die Mitte der
Kochzone.

e Durch Verwendung eines Deckels wird die Garzeit reduziert und durch Bewahrung der Warme
Energie gespart.

e Reduzieren Sie die Menge an Flissigkeit oder Fett auf ein Minimum, um die Garzeiten zu
verringern.

e Starten Sie das Kochen bei einer hohen Temperatur und schalten Sie die Temperatur runter,
wenn das Essen erwdrmt wurde.

¢ Verwenden Sie Topfe mit einem Durchmesser, der genau so grof ist, wie der Umriss aufder
ausgewdhlten Kochzone.
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Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze
urzadzenie radiowe jest zgodne z dyrektywq
2014/53/UE oraz z odpowiednimi wymaganiami
ustawowymi (dla rynku UKCA). Petny tekst deklaracji
zgodnosci jest dostepny pod nastepujgcym adresem
internetowym: www.candy-group.com

Ostrzezenia zwigzane z bezpieczenstwem
Panstwa bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed
uzyciem ptyty kuchennej nalezy przeczytac ponizsze
informacje.

Instalacja

Zagrozenie porazenia pradem

e Przed przystgpieniem do wykonywania jakichkolwiek

prac lub konserwacji urzadzenia nalezy odtaczy¢ je od

zasilania elektrycznego.

Podtgczenie do prawidtowo uziemionej instalacji

elektrycznej jest niezbedne i obowigzkowe.

Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogag by¢

wykonywane wytacznie przez wykwalifikowanego

elektryka.

Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowacd

porazenie pradem lub smier¢.

Niebezpieczenstwo skaleczenia

e Nalezy zachowad ostroznos¢ - krawedzie panelu sg
ostre.

PL-1



Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac
obrazenia lub skaleczenia.

Przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia
nalezy przeczyta¢ uwaznie ponizsze instrukcje.
Nigdy nie umieszczac na urzadzeniu zadnych
tatwopalnych materiatow ani produktéw.

Prosze udostepnic niniejsze informacje osobie
odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia, poniewaz
moze to obnizy¢ koszty instalacji.

Aby unikng¢ zagrozenia bezpieczenstwa, urzadzenie
nalezy zainstalowac zgodnie z niniejszg instrukcjg
instalacji.

To urzadzenie powinno zosta¢ prawidtowo
zainstalowane i uziemione wyfgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowang osobe.

Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do obwodu,
ktéry zawiera roztgcznik izolacyjny zapewniajgcy
catkowite odfgczenie urzadzenia od zasilania.
Nieprawidtowe zainstalowanie urzadzenia moze
spowodowac utrate gwarancji lub prawa do sktadania
roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.

Obstuga i konserwacja
Zagrozenie porazenia pradem

Nie gotowac na peknietej lub ztamanej ptycie
kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej jest
peknieta lub ztamana, nalezy natychmiast odtaczy¢
urzadzenie od zasilania elektrycznego (wytacznik
scienny) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtgczyc¢ ptyte
kuchenng od wytacznika Sciennego.
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e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowacd
porazenie pragdem lub Smier¢.

Zagrozenie dla zdrowia

e To urzadzenie spetnia wymagania norm
bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

e Niemniej jednak osoby z rozrusznikami serca lub
innymi implantami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) przed uzyciem tego urzadzenia muszg
skonsultowac sie z lekarzem lub producentem
implantu, aby upewnic sie, ze pole
elektromagnetyczne nie bedzie miato szkodliwego
wptywu na ich implanty.

e Nieprzestrzeganie ponizszego zalecenia moze
spowodowac $Smierc.

Zagrozenie goracq powierzchnia

e Podczas uzytkowania dostepne czesci tego urzadzenia
stang sie wystarczajaco gorace, aby spowodowac
oparzenia.

e Nie dopuscic¢, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny
przedmiot oprdocz odpowiedniego naczynia do
gotowania zetkneto sie ze szktem indukcyjnym,
dopdki powierzchnia nie ochtodzi sie.

e Zabrania sie umieszczania na powierzchni ptyty
metalowych przedmiotdw, takich jak noze, widelce,
tyzki i pokrywki, poniewaz moga one sie nagrzewac.

e Dzieci powinny przebywac z dala od urzadzenia.

e Uchwyty naczyn mogg by¢ gorace podczas dotkniecia.
Sprawdzi¢, czy uchwyty naczyn nie znajdujq sie nad
innymi strefami grzewczymi, ktore sg wigczone.
Utrzymywac uchwyty poza zasiegiem dzieci.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze spowodowac
poparzenia i oparzenia.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia

Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyty kuchennej

jest odstoniete, gdy ostona zabezpieczajaca jest

cofnieta. Uzywac z najwyzszg ostroznoscia, zawsze
przechowywad bezpiecznie i w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

Brak zachowania ostroznosci moze spowodowac
obrazenia lub skaleczenia.

Wazne instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa

Nigdy nie pozostawiac urzadzenia bez nadzoru
podczas uzytkowania. Przegrzanie spowoduje
dymienie oraz rozlanie ttuszczéw, ktére moga sie
zapalié.

Nigdy nie uzywac urzadzenia jako powierzchni do
pracy lub przechowywania.

Nigdy nie pozostawiac¢ zadnych przedmiotow ani
naczyn na urzadzeniu.

Nie umieszczac ani nie pozostawia¢ zadnych
przedmiotdow, ktére majg wtasciwosci magnetyczne
(np. kart kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen
elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3)
w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg one by¢
narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.
Nigdy nie uzywac urzadzenia do ogrzewania lub
dogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze wytgczac strefy grzewcze i ptyte
kuchenng zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji
(np. za pomocg przyciskow dotykowych). Nie polegad
na funkcji wykrywania patelni w celu wytgczenia
strefy grzewczej podczas zdejmowania patelni.

Nie pozwalac dzieciom na zabawe z urzadzeniem,
siadanie, stanie na nim lub wspinanie sie na niego.
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Nie przechowywad przedmiotdéw interesujgcych dzieci
w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajgce sie
na ptyte kuchenng mogag ulec powaznemu obrazeniu.
Nie pozostawiac dzieci samych lub bez opieki w
strefie, gdzie urzadzenie jest uzywane.

Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majq
ograniczong zdolnos¢ do korzystania z urzadzenia,
powinny znajdowac sie pod opiekq odpowiedzialnej i
kompetentnej osoby, ktdra udzieli im instrukcji w
zakresie korzystania z urzadzenia. Instruktor
powinien by¢ przekonany, ze moze korzystac z
urzadzenia bez powodowania zagrozenia dla siebie
lub swojego otoczenia.

Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci
urzadzenia, chyba ze wyraznie to zalecono w
niniejszej instrukcji. Wszelkie inne czynnosci
serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie uzywac myjki parowej do czyszczenia ptyty
kuchennej.

Nie umieszczad ani nie upuszczac ciezkich
przedmiotdw na ptyte kuchenna.

Nie stawac na ptycie kuchennej.

Nie uzywac patelni z wyszczerbionymi krawedziami
ani nie przesuwac takich patelni po powierzchni szkfa
indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkfo.
Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywac szczotek
drucianych ani innych szorstkich srodkéw Sciernych,
poniewaz mogg one porysowac szkto indukcyjne.

W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego powinien go
wymieni¢ producent, serwisant lub inna
wykwalifikowana osoba, aby unikng¢ zagrozenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzywania w
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gospodarstwach domowych i podobnych
zastosowaniach, takich jak:

- W pomieszczeniach kuchennych personelu w
sklepach, biurach i innych miejscach pracy; - w
gospodarstwach rolnych; — przez klientéw w hotelach,
motelach i innych $srodowiskach mieszkalnych;

- Srodowiskach typu ,bed and breakfast”.
OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzadzenie i
dostepne czesci nagrzewaja sie do wysokiej
temperatury.

Nalezy zachowac ostroznos¢ aby uniknag¢ dotykania
elementdéw grzejnych.

Nalezy upewnic sie, ze dzieci do 8 roku zycia nie majg
dostepu do urzadzenia.

Urzadzenie to moze byc¢ obstugiwane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz osoby o0 ograniczonej
zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej badz
nieposiadajace doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
pod nadzorem lub poinstruowano je w zakresie
bezpiecznej obstugi urzadzenia i zrozumiaty one
potencjalne zagrozenia.

Nie zezwalac dzieciom na zabawe z urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny
by¢ przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru.
OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie przy uzyciu
ttuszczu lub oleju moze stanowié zagrozenie i
spowodowac pozar. NIGDY nie nalezy probowac gasic
pozaru wodg. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie, a
nastepnie zakry¢ ptomien, na przykfad pokrywka lub
kocem gasniczym.

OSTRZEZENIE: NiebezpieczefAstwo pozaru - nie
nalezy przechowywac¢ przedmiotow na polach
grzejnych.
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e OSTRZEZENIE: W przypadku ptyt grzejnych
z tworzyw szklano-ceramicznych lub podobnych
materiatdw, ktore ostaniajg czesci przewodzace prad,
jesli powierzchnia jest popekana, nalezy wytgczy¢
urzadzenie, aby nie narazi¢ sie na mozliwe porazenie
elektryczne.

e Nie nalezy uzywa¢ myjki parowej.

e Urzadzenie nie powinno by¢ sterowane przez
zewnetrzny regulator czasowy lub osobny system
sterowania zdalnego.

PRZESTROGA: Proces gotowania powinien przebiegac

pod nadzorem. Krétki proces gotowania powinien by¢

stale nadzorowany.

OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie

urzadzenia, nalezy zainstalowac elementy stabilizujgce

- patrz instrukcja instalacji.

OSTRZEZENIE: Nalezy korzystaé wytacznie z oston ptyty

kuchennej zaprojektowanych przez producenta

urzadzenia lub wskazanych przez niego w instrukcji
obstugi jako odpowiednie badz z oston ptyty kuchennej
wbudowanych w urzgdzenie. Stosowanie
nieprawidtowych oston moze doprowadzi¢ do wypadkow.

To urzadzenie posiada uziemienie wytacznie do celéw
funkcjonalnych.

Gratulujemy zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswieci¢ troche czasu na przeczytanie niniejszej Instrukcji
obstugi/instalacji, aby w petni zrozumieé, jak prawidtowo zainstalowac i
obstugiwac urzadzenie.

W celu dokonania instalacji nalezy zapoznac sie z sekcjg dotyczacq instalacji.
Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ uwaznie wszystkie instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa i zachowac niniejszg Instrukcje obstugi/instalacji do
wykorzystania w przysztosci.
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Widok produktu
Widok z gory

1. Strefa 2000 W, z funkcjg Boost

do 2600 W
2. Strefa 1500 W, z funkcjq Boost

1

do 2000W

3. Strefa 2000 W, z funkcjq Boost
do 2600 W

4. Strefa 1500 W, z funkcja Boost

J
[
f =N

do 2000W
5. Strefa elastyczna 2800 W,

= T 6 z funkcja Boost do 3500 W
6. Plyta szklana

7 7. Panel sterowania

Panel sterowania

2 12 1

I i I I
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9 3 11 10 6 8475

. Przyciski sterowania wyborem strefy grzewczej
. Przycisk regulatora czasowego

. Przycisk regulacji regulatora czasowego

. Przycisk blokady

. Przycisk wtaczania/wytaczania

. Przycisk funkcji Boost

. Funkcja pauzy

. Direct Cook Przycisk

. Przycisk Wi-Fi

. Przycisk regulacji mocy

O© 00 N O U1l b W N -

[EFGEN
= O

. Przycisk funkcji podtrzymania temperatury
. Strefa elastyczna

-
N
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A Opis gotowania indukcyjnego

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna
technologia gotowania. Do dziatania urzadzenia wykorzystywane sg wibracje
elektromagnetyczne generujace ciepto bezposrednio na patelni, a nie posrednio
poprzez nagrzewanie powierzchni szklanej. Szkto staje sie gorace tylko dlatego,
ze patelnia nagrzewa sie.

IHE

zelazny garnek

) r— obwdd magnetyczny
— ¥ szklana ptyta ceramiczna
e Ess cewka indukcyjna
- & indukowane prady

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

e Nalezy przeczytac¢ niniejszg instrukcje, zwracajac szczegoélng uwage na sekcje
,Ostrzezenia zwigzane z bezpieczeristwem”.

e Zdjac folie ochronng, ktéra moze nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjnej.

Obstuga przyciskéw dotykowych

e Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich naciskac.

e Nalezy uzy¢ opuszki palca, a nie jego czubka.

e Przy kazdym odnotowaniu dotkniecia przez urzadzenie generowany jest sygnat
dzwiekowy.

e Nalezy sprawdzi¢, czy przyciski sg czyste, suche i czy nie ma na nich zadnego
przedmiotu (np. naczynia lub szmatki). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudniac ich dziatanie.
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Wybor odpowiedniego naczynia do
gotowania

e Nalezy uzywac tylko naczyn z podstawg odpowiednig e
& do gotowania na ptycie indukcyjnej. Znalez¢é symbol < |
indukcji na opakowaniu lub na dnie patelni.

o Aby sprawdzi¢, czy posiadane naczynia s odpowiednie,
wystarczy przeprowadzi¢ test magnetyczny. W tym celu nalezy | C
przesuna¢ magnes w kierunku podstawy patelni. Jesli jest .D
przyciggany, jest to patelnia odpowiednia do gotowania
indykcyjnego.

e W przypadku braku magnesu mozna:

1. wlaé niewielka ilos¢ wody na patelnie, ktérg zamierza sie sprawdzic.

2. Jedli = wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, naczynie jest odpowiednie.

o Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie sa odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana,
ceramika i naczynia gliniane.

Nie uzywad naczyn z wyszczerbionymi krawedziami lub krzywa podstawa.

XX v

Upewnic sie, ze podstawa patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki sam
rozmiar jak strefa grzewcza. Nalezy stosowac patelnie o Srednicy rownej
wielkosci elementu graficznego dla wybranego pola. Uzywajac garnka,
zuzywamy nieco wiecej energii przy jego maksymalnej wydajnosci. W przypadku
korzystania z mniejszych garnkéw wydajnos$¢ moze by¢ nizsza od oczekiwanej.
Zawsze wysrodkowaé patelnie na strefie gotowania.

IXr X IXr Y 71

Zawsze podnosi¢ patelnie z ptyty indukcyjnej, a nie przesuwac jej, poniewaz
moze porysowac szkito.

o

-
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Wymiary patelni

Pola grzejne do pewnego stopnia automatycznie dopasowujg sie do S$rednicy
patelni. Jednakze dno tej patelni musi mie¢ minimalng $rednice dostosowang do
odpowiedniego pola grzejnego. W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty
nalezy umiesci¢ patelnie na srodku pola grzejnego.

Srednica podstawowa naczyn do gotowania indukcyjnego

Pole grzejne Minimum (mm)

1, 2, 3, 4 (180 mm) 120

Strefa elastyczna 240 lub 160*270

Ponizsze wartosci moga sie r6zni¢ w zaleznosci od jakosci uzywanej
patelni.

Obstuga ptyty indukcyjnej
Aby rozpocza¢ gotowanie

1. Dotkna¢ przycisk ON/OFF.
Po wiaczeniu zasilania emitowany jest jeden sygnat
akustyczny, na wszystkich wyswietlaczach widniejg
wskazania ,-" lub ,- =" informujace, ze ptyta
indukcyjna jest w trybie gotowosci.

2. Umiesci¢ odpowiedni garnek na strefie grzewczej,
z ktorej zamierza sie skorzystac.
e Upewnic sie, ze spod garnka i powierzchnia !
strefy grzewczej sq czyste i suche. )

3. Dotkng¢ przycisk wyboru danej strefy grzewczej, M
wskaznik obok przycisku zacznie migac. )

4. Wybra¢ jedng strefe grzewczg i ustawi¢ poziom mocy, dotykajac suwaka,
przesuwajac palec wzdtuz przycisku ,—" lub dotykajac tego przycisku w
dowolnym miejscu.

S8 L)) BoosTE lub S st
Bl
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a. Jesli strefa grzewcza nie zostanie wybrana w ciaggu 1 minuty, ptyta indukcyjna
wytaczy sie automatycznie. Wowczas trzeba bedzie ponowic¢ czynnosci od

punktu 1.
b. W trakcie gotowania mozna zmieni¢ ustawienie mocy w dowolnym momencie.
c. Przy przesuwaniu palcem wzdtuz przycisku ,—” mozna zmienia¢ moc w

zakresie od 2 do 8. Kazde nacisniecie przycisku ,-" skutkuje zmniejszeniem
mocy o jeden stopien az do 0. Kazde nacisniecie przycisku ,+" skutkuje
zmniejszeniem mocy o jeden stopien az do 9.

Jesli wyswietlacz miga - - <~ naprzemiennie z ustawieniem

mocy

Oznacza to, ze:

e nie postawiono garnka na wilasciwej strefie grzewczej lub

e uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego lub

e garnek jest zbyt maly albo nie jest odpowiednio wysrodkowany na strefie

grzewczej.

Grzanie nie nastapi, jesli na strefie grzewczej nie znajduje sie odpowiedni garnek.

Wyswietlacz wylaczy sie automatycznie po 1 minutach, jesli nie zostanie
postawiony odpowiedni garnek.

Po zakonczeniu gotowania 5
L

1. Dotkna¢ przycisku wyboru danej strefy grzewczej, ktorg
zamierza sie wylaczy¢.

2. Wytaczy¢ strefe grzewcza, przesuwajac palec w lewo wzdtuz przycisku ,—”
i przytrzymujac przez 1 sekunde.

S ) BoosTE [—> S N scosts
=

¥

Sprawdzi¢, czy wskazanie mocy pokazuje ,0”, a potem ,H".

8 a nastepnie H

3. Wytaczy¢ catq ptyte kuchenna, dotykajac przycisku ON/OFF.

=
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4. Uwazac na gorace powierzchnie.
Na wyswietlaczu wcigz goracej strefy grzewczej bedzie widnie¢ litera H.
Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Funkcji tej
mozna tez uzy¢ do oszczedzania energii. Jesli zamierza sie podtrzymacd
temperature garnkow, nalezy uzy¢ strefy grzewczej, ktora jest wcigz goraca.

HiL

Korzystanie z funkcji sterowania moca

Za pomoca funkcji zarzadzania mocg mozna ustawic¢ catkowita moc na
2,5 kwW/3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW i 7,4 kW. DomysIinym ustawieniem mocy
catkowitej jest poziom maksymalny.

Ustawianie mocy catkowitej, odpowiadajacej
potrzebom uzytkownika

1. Upewni¢ sie, ze ptyta grzewcza jest wytaczona.
Uwaga: z funkcji zarzadzania moca mozna korzystac jedynie wéwczas, gdy ptyta
grzewcza jest wytaczona.

2. Dotkna¢ przycisku ,funkcji Pauza” i przytrzymac przez 5 sekund.
Zostanie wyemitowany jednokrotny dzwiek.

3. Po ustyszeniu dzwieku dotkna¢ jednoczesnie przyciskow ,+” i ,-" i przytrzymac
przez 3 sekundy - na wskazniku regulatora czasowego bedzie migata wartos¢
poprzedniego poziomu mocy catkowitej, np. ‘2,5. Dotkna¢ i ponownie
przytrzymac przez 1 sekunde przyciski ,+” i ,-” w celu przetagczenia na inny
poziom mocy, np. ‘3.0". Gdy zadana moc miga, dotknaé przycisku ,funkcji
Pauza” i przytrzymaé go przez 5 sekund. Zostanie wyemitowany 10-krotny
dzwiek. Bedzie to oznaczato zakonczenie ustawien.

© ®
. P _:ape
f‘[jES :‘h i -3.0° + ”
h T
Uwaga: / ~
1. Po wykonaniu kroku 2, w czasie 3 sekund po ustyszeniu dzwieku nalezy
dotkna¢ przyciskéw ,+" i ,-". W przeciwnym razie trzeba bedzie ponowi¢

czynnosci od punktu 2.

2. Po zakonczeniu ustawien odczekac do zakonczenia emisji 10 dzwiekow.
W tym czasie nie wolno dotykac zadnego przycisku. W przeciwnym razie
ustawienia mogg by¢ nieprawidtowe.
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Zasady sterowania moca a.

Jesli moc catkowita przekracza limit 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW lub 6,5 kW
(w zaleznosci od ustawionego poziomu), nie mozna zwiekszy¢ poziomu mocy
zadnej ze stref. Jesli zostanie zwiekszona za pomoca przycisku ,+”, ptyta grzewcza
wyemituje 3-krotny dzwiek, a na wskazniku zostanie wyswietlony migajacy
symbol ‘Pn’. Zatem nalezy zmniejszy¢é poziom mocy innych stref przed
zwigkszeniem mocy zadanej strefy.

Direct Cook

Najpierw pobrac aplikacje hOn i zainstalowac jg na posiadanym urzadzeniu
przenosnym. Nastepnie zarejestrowac swojg ptyte indukcyjna.

Wiaczy¢ ptyte, dotknaé przycisku Wi-Fi i przytrzymac przez 3 sekundy, ptyta
wyswietli wskazanie ,rr”, a lampka sygnalizacyjna Wi-Fi zacznie miga¢, wowczas
mozna rozpoczac rejestracje. Po pomysinym podtaczeniu routera Wi-Fi lampka
sygnalizacyjna Wi-Fi bedzie $wieci¢ swiattem statym. W przeciwnym razie
lampka sygnalizacyjna Wi-Fi bedzie nadal migac.

Jak ustawic

Ustawi¢ procedure Direct Cook w aplikacji hOn i wysta¢ polecenie

do ptyty grzejnej. Zostang wyemitowane dwa sygnaty dzwiekowe, a kropka na
wyswietlaczu regulatora czasowego zacznie migac. Nastepnie dotkna¢ przycisku
Direct Cook. Zostanie wyemitowany jeden sygnat dzwiekowy i

kropka na wyswietlaczu regulatora czasowego bedzie $wieci¢ $wiattem statym.
Ptyta bedzie dziata¢ zgodnie z ustawieniem wprowadzonym w aplikacji, a
wybrane strefy beda wyswietla¢ wskazanie ,A”. Aplikacja umozliwia dostep do
15 przepisow z instrukcjami, wraz z kilkoma funkcjami specjalnymi:
podtrzymywanie ciepta, roztapianie, gotowanie, duszenie i smazenie.

Uwaga:

Istnieje specyficzny przypadek. Jesli wszystkie lampki sygnalizacyjne strefy
zgasna po ustawieniu przepisow kulinarnych w aplikacji, przed dotknieciem
przycisku Direct Cook nalezy dotkna¢ przycisku

wiaczania/wytaczania. Po zgasnieciu wszystkich lampek sygnalizacyjnych w
ciggu 10 minut nalezy zakonczy¢ ustawianie przepisu. W przeciwnym razie
nalezy podfaczy¢ router i ponownie ustawi¢ przepis.
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PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ]

Technologia Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Pasmo(a) czestotliwosci 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
[MHZz]

Moc maksymalna [mW] 100 8

INFORMACIE O PRODUKCIE W PRZYPADKU

WYPOSAZENIA SIECIOWEGO

Informacje o produkcje w przypadku wyposazenia sieciowego

Zuzycie energii przez produkt w trybie
czuwania przy podfaczeniu do sieci, jesli
wszystkie przewodowe porty sieciowe sg
podtaczone i wszystkie bezprzewodowe
porty sieciowe sg aktywowane:

Nie dotyczy

Jak dokona¢ aktywacji portu sieci
bezprzewodowej:

Aby uruchomi¢ Wi-Fi, nalezy
nacisng¢ na 3 sekundy
przycisk Wi-Fi

Jak dokona¢ dezaktywacji portu sieci
bezprzewodowej:

Aby wylaczy¢ Wi-Fi, nalezy
nacisng¢ na 3 sekundy
przycisk Wi-Fi

PL-15




Korzystanie z funkcji Boost

Funkcja Boost stuzy do zwiekszania mocy jednej strefy w ciagu jednej sekundy
i podtrzymywania jej przez 5 minut. Tym samym mozna uzyskac¢ wiekszg moc
i przyspieszy¢ gotowanie.

"~

Korzystanie z funkcji Boost w celu zwiekszenia mocy

1. Nacisng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, ktérej moc ma zostac
zwiekszona — wskaznik obok przycisku zacznie migac.

2. Dotkna¢ przycisku ,b” i przytrzymac przez 3 sekundy, strefa grzewcza zacznie
dziata¢ w trybie Boost. Na wskazniku mocy zostanie wyswietlony symbol ,P”,

wskazujacy ze moc strefy jest zwiekszana.
[
(=

&||||||I||||I|I|||||||||||||I|I||II|||III!DOS|'!'
3. Moc w trybie ,Boost” bedzie dziata¢ przez 5 minut, a nastepnie strefa powrdci

do poziomu mocy ,9". 'm)
J

4. Aby anulowa¢ funkcje Boost w czasie tych 5 minut, nalezy dwukrotnie dotkng¢
przycisk ,B”. Strefa grzewcza powrdci do poziomu mocy ,9”. Lub przesunaé
wzdtuz przycisku ,—"” w lewo - strefa grzewcza powrdci do poziomu mocy
w punkcie dotkniecia.
S L R ) soostE

=
>

lub d

Ograniczenia podczas uzytkowania

Cztery strefy podzielono na dwie grupy. W jednej grupie, jezeli uzywana jest

funkcja zwiekszania mocy w jednej strefie, nalezy najpierw sprawdzié, czy inna

strefa pracuje co najwyzej na poziomie 5.
Grupa a

S ) soosTs

¥

Grupa b
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Korzystanie z funkcji podtrzymywania
temperatury

Funkcja podtrzymywania temperatury pozwala na utrzymanie ciepta potrawy.

Korzystanie z funkcji podtrzymywania temperatury
w celu utrzymania stabilnej temperatury

60

1. Nacisng¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, ktéra ma by¢
uzywana do podtrzymania temperatury - wskaznik obok
przycisku zacznie migac.

2. Dotkna¢ przycisku, S a nastepnie przytrzymac przez 3 sekundy.
Na wskazniku pola grzejnego pojawi sie napis ,A".

5 %IIlIIIIIIIIIIIlIIIIIIIIllIIIIIIIlIIlIIIIloosv!' [—> H

3. Jesli zamierza sie anulowacd tryb podtrzymywania ciepta, wystarczy dotkng¢

przycisku wyboru strefy grzewczej, a nastepnie dotkna¢ przycisku 5 i
przytrzymac przez 3 sekundy. Strefa grzewcza powréci do poziomu mocy ,0”.

PUCRREEERRE e e e e n e i en e n i soosrs [_> g

HQa ¢

Korzystanie z funkcji Pauza

Funkcja wstrzymywania moze zostac uzyta w kazdym momencie gotowania.
Umozliwia ona wstrzymania grzania ptyty indukcyjnej i powrécenie do grzania.

1. Sprawdzi¢, czy strefa grzewcza dziata.

2. Dotkng¢ przycisku Pauza, a na wskazniku pola grzejnego pojawi sie ,I1”.
Nastepnie dziatanie indukcyjnej ptyty grzejnej zostanie wytgczone w
przypadku wszystkich pdl grzejnych z wyjatkiem funkcji Pauza, przyciskow
wiaczania/wytaczania i blokady.

a a6 | s ol
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3. Aby anulowa¢ status pauzy, nalezy dotkna¢ przycisku funkcji Pauza, po czym
pole grzejne powrdci do ustawionego wczesniej stopnia mocy.

¥l a ol [ 6D o6
—> ‘ —>
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Strefa elastyczna
e Strefe te mozna traktowac jako pojedynczg strefe lub jako dwie rozne strefy,
w zaleznosci od wymogow zwigzanych z gotowaniem.

® Strefa elastyczna sktada sie z dwoch niezaleznych cewek, ktérymi mozna
sterowa¢ oddzielnie.

e Wazne: upewnic sie, ze naczynia sg umieszczone na srodku danej strefy
grzewczej. W przypadku duzych garnkéw, owalnych, prostokatnych i

wydtuzonych patelni nalezy umiesci¢ naczynie na srodku strefy grzewczej,
pokrywajac oba krzyzyki.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego rozmieszczenia garnkow:

e
ciie
v

+
N y,
Jako duza strefa

1. Dotkna¢ przycisku wyboru strefy elastycznej, aby uruchomi¢ obszar
elastyczny jako jedna duza strefe, na wskazniku pojawi sie =.

E
0
o

2. Dotkna¢ jednego z przyciskdow wyboru strefy grzewczej, a nastepnie

przesung¢ wzdtuz przycisku ,—” lub po prostu dotkngé dowolnego punktu ,—

", aby wyregulowac¢ poziom mocy.
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Jako dwie niezalezne strefy

1. Jesli zamierza sie anulowac strefe elastyczng, wystarczy dotkna¢ przycisku
tej strefy, a wskaznik = obok przycisku strefy elastycznej zniknie.

=

= I

é\\

Blokowanie elementéw sterowania

e Elementy sterowania mozna zablokowac, aby zapobiec uzyciu ich przez osoby
niepowotane (np. przez dzieci, ktére przypadkowo wiaczg strefy grzewcze).

e Po zablokowaniu elementéw sterowania wszystkie elementy sterowania z
wyjatkiem przycisku ON/OFF sg nieaktywne.

Jak zablokowac elementy sterowania

Dotkna¢ przycisku blokady. Na wskazniku regulatora czasowego bedzie widniec

wskazanie ,Lo".

Jak odblokowac¢ elementy sterowania

1. Upewnic¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest wiaczona.

2. Dotkna¢ przycisku blokady i przytrzymac go przez chwile.

3. Mozna w tym momencie zacza¢ korzystac z ptyty indukcyjnej.

TAAY
L Gdy ptyta kuchenna jest w trybie zablokowanym, wszystkie element
ste¥o€vgnia sq wyiachone z w%aﬁdem przycieru wiqczZn|a/wy«lqczan|¥ . W

sytuacji awaryjnej ptyte indukcyjng mozna zawsze wytgczy¢ za pomocq,
przycisku wigczania/wytaczania, ale przy kolejnym uzyciu nalezy najpierw
ptyte odblokowac.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Czujnik temperatury, w ktéry wyposazona jest ptyta, moze monitorowac
temperature wewnatrz ptyty indukcyjnej. Gdy monitorowana temperatura jest
nadmierna, ptyta indukcyjna wytacza sie automatycznie.

Zabezpieczenie przed zalaniem

Funkcja zabezpieczenia przed zalaniem jest funkcjg zwigzang

z bezpieczenstwem. Ptyta indukcyjna zostanie wytaczona automatycznie w ciagu
10 sekund, jesli na panel sterowania wyleje sie woda (przez 1 sekunde bedzie
emitowany dzwiek).

Wykrywanie matych przedmiotow

Gdy na ptycie indukcyjnej pozostawiony zostanie przedmiot o matych wymiarach
(np. ndz, widelec, klucz) lub niemagnetyczna patelnia (np. aluminiowa), ptyta
automatycznie przechodzi w stan gotowosci w ciggu 1 minuty. Wentylator bedzie
ogrzewat ptyte indukcyjng jeszcze przez 1 minute.
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Zabezpieczenie w postaci automatycznego wylaczania
sie

Automatyczne wytaczanie sie to funkcja zabezpieczajqca ptyte indukcyjna. Ptyta
wyltacza sie automatycznie, jesli uzytkownik zapomni jg wytaczy¢ po gotowaniu.
Domyslne czasy pracy dla réznych pozioméw mocy pokazane sg w ponizszej

tabeli:

Poziom mocy 1 21 314]| 5 6 7 8 9 | A|II
Domysliny regulator 8|8 (8|4| 4| 4| 2|2|2|1]2
czasowy dziatania

(godzina)

Po zdjeciu garnka ptyta indukcyjna moze natychmiast zatrzymac ogrzewanie i

wytacza sie automatycznie po 2 minutach.

L ! \  Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem
przed uzyciem tego urzadzenia.

Uzywanie regulatora czasowego

Z regulatora czasowego mozna korzystac¢ na dwa rézne sposoby:

e Mozna uzywac go jako minutnika. W takiej sytuacji regulator czasowy nie
wytaczy zadnej strefy grzewczej przed uptywem ustawionego czasu.

e Mozna go ustawic tak, aby wylgczy¢ jedna strefe grzewcza po uptywie
ustawionego czasu.

e Regulator czasowy mozna ustawi¢ do maksymalnie 99 minut.

Korzystanie z regulatora czasowego jako minutnika
Jesli uzytkownik nie wybierze zadnej strefy grzewczej
1. Upewni¢ sie, ze ptyta grzewcza jest wtaczona.
Uwaga: mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie zostanie wybrana
zadna strefa grzewcza.
2. Dotkna¢ przycisku regulatora czasowego - wskaznik minutnika
zacznie migaé, a na wyswietlaczu regulatora czasowego bedzie
widoczne wskazanie ,,gg".

ul
[}

\

/adP(DC

3. Ustawic czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+".
Wskazowka: Dotknac raz przycisku ,-" lub ,+"”, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
czas o 1 minute. Przytrzymac przycisk ,-” lub ,,+”, aby zmniejszy¢

lub zwiekszy¢ czas o 10 minut.

4. Czas ten mozna anulowac, dotykajac przycisku regulatora czasowego. Na na
wyswietlaczu minut pojawi sie ,00”, a nastepnie ,--".
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5. Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. 3351
Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora ’ t
czasowego bedzie migac przez 5 sekund. @

6. Brzeczyk bedzie emitowat sygnat przez 30 sekund, a wskaznik
regulatora czasowego, po zakonczeniu ustawiania czasu, bedzie @
wskazywat - -".

Ustawianie regulatora czasowego w celu wytaczenia
jednej strefy grzewczej

Ustawienie stref grzewczych przy uzyciu tej funkcji: 5

1. Dotkna¢ przycisk wyboru strefy grzewczej, dla ktorej zamierza
sie ustawic regulator czasowy (np. strefa 1#).

2. Dotkng¢ przycisk regulatora czasowego — wskaznik minutnika
zacznie miga¢, a na wyswietlaczu regulatora czasowego
bedzie widoczne wskazanie ,,00”.

?G)E% e

3. Ustawi¢ czas, dotykajac przycisku ,-" lub ,+".

Wskazowka: Dotkniecie raz przycisku ,-" lub ,+” zmniejszy lub zwiekszy czas o
1 minute. Dotkniecie i przytrzymanie przycisku ,-” lub ,+"
zmniejszy lub zwiekszy czas o 10 minut.

Jesli ustawiony czas przekracza 99 minut, regulator czasowy powroci
automatycznie na wartosc 0.

4. Po ustawieniu odliczanie czasu rozpocznie sie natychmiast. ;5’5:—
Wyséwietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik regulatora ®
czasowego bedzie migac przez 5 sekund.

UWAGA: czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy
zaswieci sie, wskazujac, ze wybrana jest ta strefa. 5
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5. Aby anulowad regulator czasowy, nalezy dotkng¢ elementu wyboru strefy
grzewczej, a nastepnie dotknaé ,-” na regulatorze czasowym i po
przewinieciu w dét do wskazania ,0” regulator czasowy zostanie anulowany,
na wyswietlaczu minut pojawi sie ,00”, a nastepnie ,--".

nN
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6. Po uptywie czasu grzania, odpowiednia strefa grzewcza zostanie
automatycznie wytaczona i wys$wietlony zostanie symbol ,H".

A I

L P tate stref bed dal dziat I tah
P égzsoz%g strefy grzewcze beda nadal dziatac, jesli zostaty wczesniej

0= © =9 = ©

Ustawianie regulatora czasowego w celu wytaczenia

wiecej niz jednej strefy grzewczej.

1. W przypadku uzycia tej funkcji do wiecej niz jednej strefy grzewczej,
wskaznik regulatora czasowego wyswietli najkrotszy czas
(np. ustawiony czas strefy 1# - 2 min, ustawiony czas strefy 2# - 5 min -
na wskazniku regulatora czasowego zostanie wyswietlona cyfra ,2").

UWAGA: migajgca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy
oznacza, ze wskaznik regulatora czasowego wskazuje czas strefy
grzewczej.

Chcac sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, nalezy dotknaé
przycisk wyboru strefy grzewczej. Na regulatorze czasowym zostanie
wyswietlony jej ustawiony czas.

60

(ustawienie na 5 minut) A c-’
o

ustawienie na 2 minut @
3. ( )

2. Po uptywie czasu grzania ustawionego na regulatorze, odpowiednia strefa
grzewcza zostanie automatycznie wytgczona i wyswietlony zostanie

symbol , H".
H

UWAGA: chcac zmienic czas po ustawieniu regulatora czasowego, nalezy
rozpocza¢ od kroku 1.
PL-22

Dbatosc¢ i czyszczenie

Co? Jak? Wazne!
Codzienne 1. Wytaczy¢ zasilanie ptyty e Gdy zasilanie ptyty kuchennej
zabrudzenia na szkle kuchennej. zostanie wytaczone, nie bedzie na

(odciski palcéw,
$lady, plamy
pozostawione przez
jedzenie lub
niestodkie
pozostatosci na szkle)

2. Zastosowac srodek do
czyszczenia ptyty kuchennej,
gdy szkio jest jeszcze ciepte
(ale nie gorace!)

3. Wyptukac i wytrze¢ do sucha
czystq Sciereczka lub
recznikiem papierowym.

4. Wiaczy¢ ponownie zasilanie
ptyty kuchennej.

niej wskazania ,goraca
powierzchnia”, ale pole grzejne
moze nadal by¢ gorace! Zachowac
szczegolng ostroznosc.

Niektére mocne s$rodki czyszczace i
sztuczne $rodki czyszczace oraz
Srodki szorstkie/$cierne mogg
porysowac szkto. Zawsze przeczytac
etykiete, aby sprawdzi¢, czy
posiadany $rodek czyszczacy jest
odpowiedni.

Nigdy nie pozostawia¢ pozostatosci
$rodkdw do czyszczenia na ptycie
kuchennej: szkto moze zostaé
poplamione.

Pozostatosci po
kipieniu, stopiona
zywnosc i goracy
cukier pozostawiaja
wycieki na szkle.

Natychmiast usuna¢ je za
pomoca plastikowej topatki,
szpachelki lub skrobaka,
odpowiednich do indukcyjnych
ptyt kuchennych, ale uwazac na
gorace powierzchnie stref
grzewczych:

1. Wytaczy¢ zasilanie ptyty
kuchennej od gniazdka
$ciennego.

2. Trzymac ostrze lub narzedzie
pod katem 30° i zeskrobac¢
zabrudzenie lub przesunaé
rozlane pozostatosci na
chtodny obszar ptyty
kuchennej.

3. Usuna¢ zabrudzenia lub
rozlane pozostatosci
$ciereczka do naczyn lub
recznikiem papierowym.

4. Wykonaé czynnosci z
punktéw od 2 do 4 sekcji
,Codzienne zabrudzenia na
szkle” powyzej.

Jak najszybciej usunaé plamy
pozostawione przez stodka i
stopiong zywnos¢. Pozostawione do
ostygniecia na szybie mogg by¢
trudne do usuniecia lub nawet moga
trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkta.
Zagrozenie skaleczeniem: kiedy
ostona bezpieczenstwa jest
wycofana, ostrze w skrobaku jest
ostre jak brzytwa. Uzywac z
najwyzsza ostroznoscia, zawsze
przechowywac bezpiecznie i w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

Rozlane pozostatosci
na przyciskach
dotykowych

iy

. Wytaczy¢ zasilanie ptyty
kuchennej.

2. Usunac¢ rozlane pozostatosci

3. Przetrze¢ obszar przyciskow
sterowania dotykowego
czysta, wilgotng gabka lub
szmatka.

4. Wytrzeé obszar do sucha
papierowym recznikiem.

5. Witaczy¢ ponownie zasilanie

ptyty kuchennej.

Ptyta kuchenna moze emitowac
sygnaty dzwiekowe i wylaczac sie, a
przyciski dotykowe moga nie
dziata¢, gdy znajduje sie na nich
ptyn. Przed wiaczeniem ptyty
kuchennej upewni¢ sie, ze obszar
przyciskéw sterowania dotykowego
zostat wytarty.
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Porady i wskazowki

Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic?

Nie mozna wiaczyc¢
ptyty indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnic sie, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zasilania i jest
wiaczona.

Sprawdzi¢, czy w domu lub okolicy
nie wystapita przerwa w dostawie
energii elektrycznej. Jesli wszystko
sprawdzono i problem nadal
wystepuje, nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski sterowania
dotykowego nie
reagujq.

Przyciski sterowania sa
zablokowane.

Odblokowac przyciski sterowania.

W celu uzyskania szczegétowych
informacji, patrz sekcja ,Korzystanie
z piyty indukcyjnej”.

Przyciski sterowania

sg trudne w obstudze.

Na przyciskach sterowania
moze znajdowac sie niewielka
warstwa wody lub podczas
dotykania elementéw
sterujacych uzywany jest
czubek palca.

Upewnic sie, ze obszar dotykania
elementéw sterujacych jest suchy i
uzy¢ opuszka palca podczas
dotykania elementéw sterujacych.

Problem

Potencjalne przyczyny

Co nalezy zrobic?

Ptyta indukcyjna lub
pole grzewcze
niespodziewanie sie
wytaczyly, rozlega sie
sygnat dzwiekowy i
wyswietlany jest kod
btedu (zwykle na
przemian z jedna lub
dwoma cyframi na
wyswietlaczu
regulatora
czasowego).

Usterka techniczna.

Zanotowac litery i cyfry btedu,
wyfaczy¢ zasilanie ptyty indukcyjnej
od gniazdka $ciennego i
skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Wyswietlanie btedéw i ich sprawdzanie
Jesli wystapi usterka, ptyta indukcyjna automatycznie przejdzie w stan
zabezpieczenia i wys$wietli specjalne kody zabezpieczajace:

Szkto jest
porysowane.

Naczynia o szorstkich
krawedziach.

Uzywane sg nieodpowiednie,
Scierne $rodki czyszczace.

Uzywac naczyn z ptaskimi i gtadkimi
podstawami. Patrz ,Wybor
odpowiedniego naczynia”.

Patrz ,Dbatosc¢ i czyszczenie”.

Podczas uzywania
niektérych patelni
stychac trzaski lub
stuki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn kuchennych
(warstw réznych metali o
réznych wibracjach).

Jest to normalne dla naczyn
kuchennych i nie jest to oznaka
usterki.

Podczas dziatania z
ustawiong wysoka
temperaturg ptyta
indukcyjna wydaje
niski dzwiek
przypominajacy
buczenie.

Jest to spowodowane
technologia gotowania
indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
sie zmniejszyc¢ lub catkowicie usta¢ w
momencie wybrania nizszego
ustawienia temperatury.

Problem Potencjalne przyczyny Co nalezy zrobi¢?
F3/F4 Awaria czujnika temperatury cewki |Prosimy o kontakt z
indukcyjnej dostawca.
F9/FA Awaria czujnika temperatury IGBT. |Prosimy o kontakt z
dostawca.
E1l/ E2 Nieprawidtowe napiecie zasilania Sprawdzi¢, czy zasilanie jest
prawidtowe.
Wiaczy¢ po sprawdzeniu, czy
zasilanie jest prawidiowe.
E3 Wysoka temperatura czujnika Prosimy o kontakt z
temperatury cewki indukcyjnej dostawca.
ES5 Wysoka temperatura czujnika Po ostygnieciu ptyty
temperatury IGBT indukcyjnej nalezy ponownie
uruchomic urzadzenie.

Hatas wentylatora
dochodzacy z ptyty

Zainstalowano wentylator
chtodzacy wbudowany w ptyte

Jest to normalne i nie wymaga
zadnej interwencji. Nie wytaczad

nagrzewajq sie i
pojawia sie na
wyswietlaczu.

wykry¢ patelni, poniewaz nie
nadaje sie do ogrzewania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ patelni, poniewaz jest
zbyt mata dla strefy grzewczej
lub nie jest prawidtowo
wysrodkowana.

indukcyjnej. indukcyjng, aby zapobiec zasilania ptyty indukcyjnej,
przegrzaniu elementéw odtaczajac ja od gniazdka sciennego,
elektronicznych. Moze gdy wentylator pracuje.
wystepowac nadal nawet po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

Patelnie nie Plyta indukcyjna nie moze Uzywac naczyn odpowiednich do

gotowania indukcyjnego. Patrz sekcja
+Wybor odpowiedniego naczynia”.

Wysrodkowacé patelnie i upewni¢ sie,
ze jej podstawa odpowiada
rozmiarowi strefy grzewczej.

PL-24

Powyzsze wskazania sg jedynie przypuszczeniem, czynnosci takie wykonuje sie
przy powszechnych usterkach.
Prosze nie demontowac urzadzenia samodzielnie, aby unikna¢ zagrozen i
uszkodzen ptyty indukcyjnej.
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Dane techniczne

Ptyta indukcyjna CTPS64SCTTWIFI/1

Strefy grzewcze 4 strefy

Napiecie zasilania 220-240 V~, 50-60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna 2.5 kW: 2250 - 2750W lub

3.0 kW: 2700 - 3300 W lub
4.5 kW: 4050 - 4950W lub
6. 5 kW: 5850 - 7150W lub
7.4 kW: 6600 -7400 W
Rozmiar produktu - dt. x szer. x 590 x 520 x 60

wys. (mm)
Wymiary w przypadku zabudowy - |560 X 490
A x B (mm)

Waga i wymiary sg przyblizone. Poniewaz stale dqzymy do ulepszania naszych
produktéw, mozemy zmieni¢ specyfikacje i projekty bez wczesniejszego
powiadomienia.

Instalacja

Wybor sprzetu instalacyjnego

Wycig¢ powierzchnie roboczg zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku.

Do celéw instalacji i uzytkowania wokot otworu nalezy zachowa¢ co najmniej 5

cm wolnej przestrzeni.

Nalezy upewnic sie, iz grubo$¢ powierzchni roboczej wynosi co najmniej 30 mm.
Nalezy wybrac zaroodporny materiat powierzchni roboczej, aby unikna¢ duzych
odksztatcen spowodowanych promieniowaniem cieplnym z ptyty grzejnej. Jak
pokazano ponizej:

X
di. (mm) |szer. (mm) |wys. (mm) |[gt. (mm) [A (mm) |B (mm) | X (mm)
590 520 60 56 560+5 490+5 50 mini
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W kazdym przypadku nalezy upewni¢ sie, iz indukcyjna ptyta grzejna jest dobrze
wentylowana oraz ze wlot i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewni¢ sie, ze
ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie. Jak pokazano ponizej:

& Uwaga: bezpieczna odlegto$¢ pomiedzy ptytg a znajdujaca sie nad

ptyta indukcyjng szafkg powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

- -

A

(mm) [(mm) |(mm)
760 50 mini|20 mini | Wlot powietrza | Wylot powietrza

B C D

5mm

Przed zainstalowaniem ptyty nalezy upewnic sie, ze:

powierzchnia robocza jest rowna i wypoziomowana, a zadne elementy
konstrukcyjne nie zaktdcajg wymagan dotyczacych przestrzeni;

blat roboczy wykonany jest z zaroodpornego materiatu;

jesli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany
wentylator chtodzacy;

instalacja bedzie spetnia¢ wszystkie wymagania dotyczace bezpiecznej
odlegtosci i obowigzujacych norm oraz przepiséw;

odpowiedni roztacznik izolacyjny zapewniajacy catkowite odtaczenie od zasilania
elektrycznego jest wbudowany w stafg instalacje elektryczng, zamontowany jest
i umieszczony zgodnie z lokalnymi zasadami i przepisami dotyczacymi tego typu
instalacji.

Roztacznik izolacyjny musi by¢ roztgcznikiem zatwierdzonego typu, a odstep
miedzy stykami roztgcznika musi wynosi¢ co najmniej 3 mm na wszystkich
biegunach (lub na wszystkich przewodach aktywnych [fazowych], jesli lokalne
przepisy dotyczace instalacji elektrycznej pozwalajg na taka zmiane wymagan);
roztacznik izolacyjny bedzie ftatwo dostepny dla klienta, gdy ptyta zostanie
zainstalowana;

w razie watpliwosci dotyczacych instalacji nalezy sie skonsultowac z lokalnymi
urzedem nadzoru budowlanego i zapoznac z przepisami;

na powierzchniach $cian otaczajacych ptyte zastosowane sg zaroodporne i
tatwe do czyszczenia elementy wykonczeniowe (np. ptytki ceramiczne).
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Po zainstalowaniu nalezy upewnic sie, ze:

e kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafki lub szuflady;

e istnieje odpowiedni przeptyw $wiezego powietrza od zewnetrznej czesci
zabudowy do podstawy ptyty;

o jesli ptyta jest zainstalowana nad szuflada lub szafkg, pod podstawa piyty
zainstalowana jest odpowiednia bariera cieplna;

e rozigcznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.

Przed umiejscowieniem wspornikdw mocujacych
Urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzy¢
materiatdw opakowania). Nie wywierac nacisku na elementy sterowania
wystajace z ptyty.

Regulacja pozycji wspornika
Zamocowac ptyte na powierzchni roboczej, przykrecajac 4 wsporniki na ramie
dolnej ptyty (patrz rysunek) po instalacji.

A B C D
Sruba |Wspornik |otwér na $rube |Rama dolna

2 )

sM

B $rubaklamryzabezpieczajacej
$ruba

A g5, 5 j

D Rama dolna

B

\ Blat roboczy/szafka kuchenna

Przestrogi

1. Piyta indukcyjna powinna zostac¢ zainstalowana przez wykwalifikowany
personel lub technikéw. Dysponujemy specjalistami wykonujgacymi tego typu
ustugi. Nigdy nie przeprowadzac takich czynnosci samodzielnie.
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2. Plyta kuchenna nie moze zostaé zainstalowana bezposrednio nad zmywarka,
lodéwka, zamrazarka, pralka lub suszarka, poniewaz wilgotnos¢ moze
uszkodzi¢ elementy elektroniczne ptyty.

3. Indukcyjna ptyta grzejna powinna by¢ zainstalowana w taki sposéb, aby
zapewniac jak lepsze odprowadzanie ciepta w celu zwiekszenia jej
niezawodnosci.

4. Sciana i indukowana strefa grzewcza nad powierzchnig blatu powinny by¢
odporne na ciepto.

5. Aby unikna¢ uszkodzen, panele warstwowe przektadek i klej muszg by¢
odporne na ciepto.

Podlaczanie ptyty do zasilania sieciowego

& Ptyte te powinien podtaczy¢ do zasilania sieciowego wytacznie odpowiednio

wykwalifikowany specjalista. Przed podtaczeniem ptyty do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy:
1. domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia dla mocy ptyty;
2. napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej;
3. przekroje kabla zasilajacego moga wytrzymacé obcigzenie okreslone natabliczce

znamionowej.

Aby podfaczy¢ ptyte do zasilania, nie nalezy uzywac adapterdw, reduktoréw ani
urzadzen rozgateznych, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie i pozar.
Kabel zasilajacy nie moze dotykac zadnych goracych czesci i musi by¢ ustawiony tak,
aby jego temperatura nie przekroczyta 75° C w zadnym punkcie.

Nalezy wezwac elektryka, aby sprawdzit, czy system okablowania w domu jest
odpowiedni do tego typu zmian. Zmian mogg dokonywac wytacznie wykwalifikowani
elektrycy.

Zasilanie powinno by¢ podtaczone zgodnie z odpowiednig norma lub z
zastosowaniem wytacznika jednobiegunowego. Sposdb potaczenia pokazano
ponizej.

Wejscie l 220-2404- | Wejscie

1
L N D

Przewdd
zasilania

o Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, czynnos$c¢ ta musi zostac
przeprowadzona przez pracownika serwisu posprzedaznego za pomocg
specjalnych narzedzi, aby unikng¢ wypadkow.

e Jesli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do zasilania sieciowego, nalezy
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zainstalowac¢ wielobiegunowy przerywacz obwodu o minimalnej przerwie
miedzy stykami wynoszacej 3 mm.

Instalator musi zapewni¢ poprawne podtaczenie elektryczne, oraz zapewnic
ze jest zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

Kabel nie moze by¢ zgiety ani scisniety.

Kabel musi podlegac regularnym sprawdzeniom i wymianie, dokonywanej
wytacznie przez odpowiednio autoryzowanych technikow.

Informacje o produkcie - domowe ptyty grzejne zgodne z rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z dyrektywa europejska 2012/19/WE
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
Kategoria WEEE obejmuje zaréwno substancje zanieczyszczajace (ktore
moga powodowacé negatywne skutki dla srodowiska), jak i podstawowe
komponenty (ktére mogga zostaé¢ ponownie uzyte). Istotne odpowiednie
obchodzenie sie z WEEE, aby prawidtowo usuwac substancje

I zenieczyszczajace oraz odzyskiwad wszystkie materiaty. Kazdy z nas jest
odpowiedzialny za to, by WEEE nie stat sie problemem $rodowiskowym;

wazne jest przestrzeganie pewnych podstawowych zasad:

- WEEE nie nalezy wyrzuca¢ razem ze zwyktymi odpadami domowymi;

- WEEE nalezy odda¢ do odpowiednich punktow selektywnej zbidrki odpadéw w regionie

lub firm zajmujacych sie ich utylizacja.

W wielu krajach w przypadku WEEE duzych rozmiaréw moze by¢ odebrany przez

odpowiedni podmiot z domu uzytkownika. Kiedy kupuje sie nowe urzadzenie, stare

urzadzenie mozna zwrdci¢ sprzedawcy, ktory odbierze je za darmo na zasadzie

,urzadzenie za urzadzenie”, pod warunkiem, ze urzadzenie jest odpowiedniego typu i

posiada te same funkcje, co nowy dostarczony sprzet.
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Pozycja Oznaczenie Wartos¢ Jednostka
Identyfikator modelu CTPSEASCTTWIFI
Typ ptyty grzejnej: ptyta grzejna
elektryczna
Liczba pél i/lub | pola 4
obszarow
grzejnych obszary
Indukcyjne pola X
Technologia grzejne
grzejna ]
(indukcyjne pola i | Indukcyjne
obszary grzejne, obszary grzejne
promiennikowe - ik
pola grzejne, prc|>m|enn_| owe
phyty lite) pola grzejne
plyty lite
Tyt, strona @ _ cm
lewa
Tyt, Srodek (0] - cm
Tyt, strona
prawa (4] 18,0 cm
Srodkowa @ j om
W przypadku owalnych pdl lub lewa
obszaréw grzejnych: srednica Erodek
powierzchni uzytecznej dla kazdego s’rodek’ (9] - cm
pola grzejnego elektrycznego,
w zaokragleniu do 5 mm Ssrtogﬁ:' @ - cm
r
Przednia
lewa 2 } cm
Przéd,
érodek o - cm
Przéd,
strona 2 18,0 cm
. Tyt, strona 21,0
W przypadku nieowalnych pél lub b4 Iewra Lw 200 cm
obszaréw grzejnych: dtugos¢ i d
szerokos$¢ powierzchni uzytkowej dla Tyt, érodek LW _ cm
kazdego elektrycznego pola lub !
obszaru grzejnego, w zaokragleniu do Tyt, strona
5 mm prawa Lw - cm
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Srodkowa

lewa Lw . cm
Srodek,
Srodek LW ) cm
Srodek,
strona prawa Lw B cm
Przednia 21,0
lewa LW 20,0 cmn
Przod,
Srodek Lw . cm
Przdd, strona LW _ cm
prawa
Tyt, strona ECelectric
lewa cooking 186,5 Masa/kg
. ECelectric
Tyt, $srodek cooking - Masa/kg
Tyt, strona ECeIec_trlc 197,2 Masa/kg
prawa cooking
Srodkowa ECelectric
lewa cooking . Masa/kg
Zuzycie energii na kazde pole lub Srodek, ECelectric

kaidy obs;ar grzgjny w érodek cooking - Masa/kg
przeliczeniu na kilogramy

Srodek, ECelectric ) Masa/k
strona prawa cooking 9
Przednia ECeIec_trlc 187,3 Masa/kg
lewa cooking
Przod, ECelectric
érodek cooking B Masa/kg
Przéd, strona | ECelectric
prawa cooking 195,6 Masa/kg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng w ECelectric 1917 Masa/k
przeliczeniu na kg hob ! g

Przyjeta norma: EN 60350-2 Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -
Czes$¢ 2: Plyty kuchenne - Metody badan cech funkcjonalnych

Wskazdéwki dotyczace oszczedzania energii:

e W celu uzyskania najlepszej wydajnosci ptyty nalezy umiesci¢ patelnie na srodku pola
grzejnego.

e Korzystanie z pokrywki pozwoli na skrdcenie czaséw gotowania i zaoszczedzenie energii
dzieki utrzymywaniu ciepta.

e Ograniczy¢ do minimum ilo$¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

e Rozpocza¢ gotowanie na najwyzszym ustawieniu i zmniejszy¢ ustawiony poziom, gdy cata
potrawa bedzie podgrzana.

e Nalezy stosowac patelnie o $rednicy rownej wielkosci elementu graficznego dla wybranego
pola.

PL-32





 
 
    
   HistoryItem_V1
   Nup
        
     创建一个新文档
     去除印张多余的空白:是
     允许页面缩放:无
     边空及裁切标记:无
     印张大小： 200.000 x 200.000 inches / 5080.0 x 5080.0 mm
     印张方向:最佳适合
     布局:纵 1 行，横 2 列
     排列： 顶左
      

        
     D:20221207155449
      

        
     0.0000
     10.0000
     20.0000
     0
     Corners
     0.3000
     ToFit
     2
     1
     0.7000
     0
     0 
     1
     0.0000
     1
            
       D:20221207155447
       14400.0000
       Maximum
       Blank
       14400.0000
          

     Best
     770
     303
     0.0000
     TL
     0
            
       CurrentAVDoc
          

     0.0000
     1
     2
     0
     0
     0 
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0i
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

   1
  

    
   HistoryItem_V1
   PageSizes
        
     范围:所有页面
     尺寸:10.433 x 8.268 inches / 265.0 x 210.0 mm
     动作:全页一样大小的
     缩放:高宽独立缩放
     旋转:顺时针旋转 (如必要)
      

        
     D:20221207155531
      

        
     0
            
       D:20221207155522
       595.2756
       Blank
       751.1811
          

     Wide
     1
     0
     1125
     255
     qi3alphabase[QI 3.0/QHI 3.0 alpha]
     None
     Uniform
            
                
         AllDoc
              

       CurrentAVDoc
          

     Custom
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0i
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

        
     3
     130
     129
     130
      

   1
  

    
   HistoryItem_V1
   PageSizes
        
     范围:所有页面
     尺寸:10.827 x 8.268 inches / 275.0 x 210.0 mm
     动作:全页一样大小的
     缩放:不缩放 (裁切或填充)
     旋转:不旋转
      

        
     D:20221207155544
      

        
     0
            
       D:20221207155538
       595.2756
       Blank
       779.5276
          

     Wide
     1
     0
     1125
     255
    
     qi3alphabase[QI 3.0/QHI 3.0 alpha]
     None
     None
            
                
         AllDoc
              

       CurrentAVDoc
          

     Custom
      

        
     QITE_QuiteImposingPlus4
     Quite Imposing Plus 4.0i
     Quite Imposing Plus 4
     1
      

        
     3
     130
     129
     130
      

   1
  

 HistoryList_V1
 qi2base





