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Dear Customer,

We would like to thank you and
congratulate you on your choice. This new

product has been carefully designed and
built using high-quality materials, and
meticulously tested to ensure that it meets
all your culinary requirements.

Please read and observe these simple

instructions, which will enable you to
achieve excellent results from the very first

use. This state-of-the-art appliance comes
to you with our very best wishes.
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Important safety indications

PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO
EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY

. Do not attempt to operate this oven with the door
open since this can result in harmful exposure to
microwave energy. It is important not to break or
tamper with the safety interlocks.

. Do not place any object between the oven front face
and the door or allow soil or cleaner residue to
accumulate on sealing surfaces.

. WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired
by a competent person.

ADDENDUM

If the apparatus is not maintained in a good state of
cleanliness, its surface could be degraded and affect the
lifespan of the apparatus and lead to a dangerous situation.

SPECIFICATIONS

Model HAMGI23S2STB
Rated Voltage 230V~50Hz
Microwave Input 1400W
Microwave Output 900W

Grill 1000W
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
WARNING

To reduce the risk of fire, electric shock, injury to persons or
exposure to excessive microwave oven energy when using
your appliance, follow basic precautions, including the
following:

Read and follow the specific:"PRECAUTIONS TO
AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE
MICROWAVE ENERGY".

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and

understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.
Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off
before replacing the lamp to avoid the possibility of
electric shock.

WARNING: It is hazardous for anyone other than a
competent person to carry out any service or repair
operation that involves the removal of a cover which
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gives protection against exposure to microwave
energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated
in sealed containers since they are liable to explode.
When heating food in plastic or paper containers, keep
an eye on the oven due to the possibility of ignition.
Only use utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance
and keep the door closed in order to stifle any flames.
Microwave heating of beverages canresult in delayed
eruptive boiling, therefore care must be taken when
handling the container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall
be stirred or shaken and the temperature checked
before consumption, in order to avoid burns.

Eggsin their shell and whole hard-boiled eggs should
not be heated in microwave ovens since they may
explode, even after microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Failure to maintain the ovenin a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could
adversely affect the life of the appliance and possibly
result in a hazardous situation.

The appliance must not be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating. (This is not
applicable for appliances with decorative door.)

Only use the temperature probe recommended for this
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oven. (for ovens provided with a facility touse a

temperature-sensing probe.)

The microwave oven shall not be placed in a cabinet

unless it has been tested in a cabinet.

The microwave oven must be operated with the

decorative door open. (for ovens with a decorative

door.)

This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- farm houses;

- bed and breakfast type environments.

The microwave oven is intended for heating food and

beverages. Drying of food or clothing and heating of

warming pades, slippers, sponges, damp cloth and

similar may lead to risk of injury, ignition or fire.

Metallic containers for food and beverages are not

allowed during microwave cooking.

The appliance shall not be cleaned with a steam

cleaner.

The appliance is intended to be used freestanding.

The rear surface of appliances shall be placed against a

wall.

The appliances are not intended to be operated by

means of an external timer or separate remote-control

system.
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The temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating.

WARNING: When the appliance is operated in the
combination mode, children should only use the oven
under adult supervision due to the temperatures
generated.

READ CAREFULLY AND KEEP FOR
FUTURE REFERENCE

TO REDUCE THE RISK OF INJURY TO PERSONS
GROUNDING INSTALLATION

DANGER

Electric Shock Hazard

Touching some of the internal components can cause
serious personal injury or death. Do not disassemble
this appliance.

WARNING

Electric Shock Hazard

Improper use of the grounding can result in electric
shock. Do not plug into an outlet until appliance is
properly installed and grounded.

This appliance must be grounded. In the event of an
electrical short circuit, grounding reduces the risk of
electric shock by providing an escape wire for the
electric current.

This appliance is equipped with a cord having a
grounding wire with a grounding plug. The plug must be
plugged into an outlet that is properly installed and
grounded.
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Consult a qualified electrician or serviceman if the
grounding instructions are not completely understood
or if doubt exists as to whether the appliance is
properly grounded.

If it is necessary to use an extension cord, use only a

3-wire extension cord.

1. Ashort power-supply cord is provided to reduce the
risks resulting from becoming entangled in or
tripping over a longer cord.

2. Ifalong cord set or extension cord is used:

1) The marked electrical rating of the cord set or
extension cord should be at least as great as the
electrical rating of the appliance.

2) The extension cord must be a grounding-type
3-wire cord.

3) Thelong cord should be arranged so that it will not
drape over the counter top or tabletop where it
can be pulled on by children or tripped over
unintentionally.
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UTENSILS

CAUTION

Personal Injury Hazard

Itis hazardous for anyone other than a competent person to
carry out any service or repair operation that involves the
removal of a cover which gives protection against exposure
to microwave energy.

See the instructions on "Materials you can use in microwave
oven or to be avoided in microwave oven." There may be
certain non-metallic utensils that are not safe to use for
microwaving. If in doubt, you can test the utensil in question
following the procedure below.

Utensil Test:

. Filla microwave-safe container with 1 cup of cold water
(250ml) along with the utensil in question.

. Cook on maximum power for 1 minute.

. Carefully feel the utensil. If the empty utensil is warm,
do not use it for microwave cooking.

. Do not exceed 1 minute cooking time.
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Materials you can use in microwave oven

Utensils

Remarks

Browning dish

Follow manufacturer's instructions. The bottom of browning

dish must be at least 3/16 inch (5mm) above the turntable.
Incorrect usage may cause the turntable to break_

Microwave-safe only. Follow manufacturer's instructions. Do

Dinnerware not use cracked or chipped dishes.

Glassjars Always remove lid. Use only to heat food until just warm. Most
glass jars are not heat resistant and may break.

Glassware Heat-resistant oven glassware only. Make sure there is no

metallic trim. Do not use cracked or chipped dishes.

Oven cooking bags

Follow manufacturer's instructions. Do not close with metal
tie. Make slits to allow steam to escape.

Paper plates and cups

Use for short—term cooking/warming only. Do not leave oven
unattended while cooking.

Paper towels

Use to cover food for reheating and absorbing fat. Use with
supervision for a short-term cooking only.

Parchment paber

Use as a cover to prevent splattering or a wrap for steaming.

Microwave-safe only. Follow the manufacturer's instructions.
Should be labeled "Microwave Safe". Some plastic containers

Plastic soften, as the food inside gets hot. "Boiling bags" and tightly
closed plastic bags should be slit, pierced or vented as directed
by package.

Plastic wrap Microwave-safe only. Use to cover food during cooking to
retain moisture. Do not allow plastic wrap to touch food.

Thermometers Microwave-safe only (meat and candy thermometers).

Wax paper Use as a cover to prevent splattering and retain moisture.

Materials to be avoided in microwave oven

Utensils

Remarks

Aluminum tray

May cause arcing. Transfer food into microwave-safe dish.

Food carton with
metal handle

May cause arcing. Transfer food into microwave-safe dish.

Metal or metal-
trimmed utensils

Metal shields the food from microwave energy. Metal trim may
cause arcing.

Metal twist ties

May cause arcing and could cause a fire in the oven.

Paper baas May cause a fire in the oven.

Plastic foam Plastic foam may melt or contaminate the liquid inside when
exposed to high temperature.

Wood Wood will dry out when used in the microwave oven and may

split or crack.
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Product description

(In case of any differences between the appliance and the picturesin
this manual, the product shall prevail.)

Remove the oven and all materials from the carton and oven cavity.
Your oven comes with the following accessories:

1. Door Safety Lock System

2. Oven Window

3. Shaft

4. Roller Ring

5. Control Panel

6. Wave Guide
(Please do not remove the mica
plate covering the wave guide)

7. Glass Tray
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Installation

Countertop Installation

Remove all packing material and accessories. Examine the
oven for any damage such as dents or broken door. Do not
install if oven is damaged.

Cabinet: Remove any protective film found on the
microwave oven cabinet surface. Do not remove the
waveguide cover that is attached to the oven cavity to
protect the magnetron.

Installation

1. Select alevel surface that provide enough open space
for the intake and/or outlet vents.

Ocm

20cm

min85cm
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(1)
(2)

(3)
(4)
(5)

The minimum installation height is 85cm.
The rear surface of appliance shall be placed
against a wall.
Leave a minimum clearance of 30cm above the
oven, a minimum clearance of 20cm is required
between the oven and any adjacent walls.
Do not remove the legs from the bottom of the
oven.
Blocking the intake and/ or outlet openings can
damage the oven.
Place the oven as far away from radios and TV as
possible. Operation of microwave oven may
cause interference to your radio or TV reception.

2. Plugyouroveninto a standard household outlet. Be
sure the voltage and the frequency is the same as the
voltage and the frequency on the rating label.

WARNING: Do not install oven over a range cooktop or other
heat-producing appliance. If installed near or over a heat
source, the oven could be damaged and the warranty would

be void.

The accessible surface may be hot SSS
during operation. RALS
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How the product works
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Use of the appliance

OPERATION

» When the ovenis first plugged in, a beep will sound and the display screen will show "1:
o1"and"[§".

» During setting, the system will return to standby mode if there is not any operation
within 30 seconds.

> During cooking, if press @ once, the program will be paused, and then press [>+30,,
once to resume. But if you press @ twice, the program will be cancelled.

» After cooking ends, the display screen will show End and the system will sound every
two minutes until user press any button or open the door.

» In the process of operation, press a valid button, the buzzer rings once, but if press a
invalid button, the buzzer rings twice.

» The electronically controlling system of the microwave oven has the feature of

cooling. As for any cooking mode which cooking time above 2 minutes, the oven fan
will work about 1 minute and 30 seconds automatically to cool the oven for prolonging
the life of the oven.

SETTING THE CLOCK

Thisisa 12- or 24- hour clock. You can choose to set the clock timein 12- or 24- hour

cycle by pressing @ in standby mode.

o 0bd=

In standby mode, press @ once or twice to choose 12 or 24 hour clock.
Press -/+ buttons to set hour digit.

Press [ or () once.

Press -/+ buttons to set minute digit.

Press [, or (© to confirm.

NOTE: During cooking, you can check the current clock time by pressing @

EXPRESS COOKING

Use this feature to program the oven to microwave food at 100% power conveniently. In

standby mode, press [>r30,, once (Default cooking time is 30 seconds), the oven will start

working automatically. During cooking, you can add cooking time by pressing [>+30., ,each

press toincrease 30 seconds, and up to 10 minutes.
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MICROWAVE COOKING
1. Instandby mode, press repeatedly to select power level.
2. Press-/+ buttons to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

3. Press | ;. toconfirm.

Press to select power level.

Press POWER button | Power display
Once 900
Twice 720
3times 540
4 times 360
5times 180
6 times 000

NOTE : During cooking, you can press to check the current cooking power. If you
want to cook at full power level, omit the first step.

GRILL

Grill cooking is particularly useful for thin slices of meat, steaks, chops, kebabs, sausages
and pieces of chicken. It is also suitable for hot sandwiches and au gratin dishes.

1. Instandby mode, press |j once.

2. Press-/+buttons to set cooking time. The longest time is 95 minutes.

3. Press to confirm.

+30”

MICROWAVE+GRILL

Grill works more time than microwave in combination 1 cooking mode, use for fish and au
gratin. But microwave works more time than grill in combination 2 cooking mode, use for
pudding, omelets, baked potatoes and poultry.

1. Instandby mode, press once or twice to select "Co-1" or "Co-2".

2. Press-/+buttons to set cooking time, The longest time is 95 minutes.

3. Press to confirm.

+30”

NOTE: During cooking, you can press to check the combination power level.

TIME DEFROST

1. Instandby mode, press > once.
2.  Press-/+buttons to set defrosting time, The longest time is 95 minutes.

3. Press > a0 1O confirm.
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NOTE: During defrosting, the system will pause and sound to remind user to turn food
over, after that, press hw toresume.

WEIGHT DEFROST

The defrosting time and power level are automatically set once the food category and the
weight are programmed. The frozen food weight ranges from 100 g to 1800 g.

1. Instandby mode, press >1% once.

2. Press-/+buttons to select food weight.

3. Press | >, tostart.

NOTE: During defrosting, the system will pause and sound to remind user to turn food
over, after that, press [>+30,, toresume.

PRESET

Preset function allows the oven to start up in a later time.

1. Instandby mode, input a cooking program (except express cooking, time defrost
and weight defrost).

Press () once.

Press -/+ buttons to set hour digit.

Press | >, or @ once.

Press -/+ buttons to set minute digit.

o v s W

. Press | >, toconfirm.
NOTE: After has been set the function, you can check the preset time by pressing @ ,
if press @ when the display screen shows the time, the function can be cancelled.

MULTI-STAGE COOKING
Your oven can be programmed for up to 2 automatic cooking sequences.
Microwave cooking
¥
Microwave cooking (with lower power level)
Input the first microwave cooking program. Do not press hw .
Press E’T,j once.
Input the second microwave cooking program.
Press |, tostart.

BWN e

NOTE: Express cooking, preset function, weight defrost and auto cook menus cannot be
set in the multistage cooking program.
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MUTE FUNCTION
To set: In standby mode, press and hold (]xs_ for 3 seconds, a beep will sound and the display will
show "OFF"
To exit: In standby and mute mode, press and hold (]xg- for 3 seconds, a beep will sound and the
display will show "ON"

Short press the (]Xa- to know the status of the microwave: the display will show OFF or ON
accordingly.

POWER SAVING FUNCTION

To set: In standby mode, press and hold @3,, for 3 seconds, the display will go out. The
system has entered the power saving mode.

To cancel: In the power saving mode, the power saving function can be cancelled by
pressing any button once, or opening or closing the oven door once.

CHILD LOCK

Use to prevent unsupervised operation of the oven by children.

Auto child lock:

To enter child lock: In standby mode, if there is not any operation within one minute, the
oven will auto enter child lock mode and the lock indicator light will will light up. In the lock
state, all buttons are disabled.

To cancel: In child lock mode, open or close the oven door to cancel the program and the
lock indicator light will disappear.

Manual child lock:

To set: In standby mode, press and hold \Elgn for 3 seconds, a beep will sound and the
lock indicator light will turn on, the oven will auto enter child lock mode. In the lock state,
all buttons are disabled.

To cancel: Press and hold &l s for 3 seconds, the indicator light will disappear.

NOTE: When opening or closing the door in manual child lock mode, the child lock cannot
be released and must be unlocked using manual lock release method.

BUTTON ADHESION PROTECTION

In any state, if any button on the control panel is adhesion for 1 minute, the program
stops working immediately, the display shows "FAIL" and the system will sound beep. If
the button is adhesion all the time, beep will sound every one minute. Any button is
invalid at this time. After troubleshooting, press @ toreturn standby mode.
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AUTO COOK

For the following food, it is not necessary to program the cooking time and power. It is

sufficient to indicate the type of food that you want to cook as well as the weight or

servings of this food.

1. Instandby mode, press AUTO MENU button once, the display shows food code

"A-01".
2. Press-/+buttons to select another food code "A-01" ~"A-21".
3.Press START/+30 SEC. button once.
4. Press-/+buttons to select
5.Press START/+30 SEC. button to start.
Auto cook menus:
CATEGORY
NAME FOOD WEIGHT | TIME NOTE
Savoury pie
b-1 1 12:00
300 g of flour, 10 ml of extra virgin olive oil, 5 g
of salt 180 ml of water 12 g of fresh yeast.
) Preparation: dissolve the yeast in the water,
500g 10:00 put the flour in the mixer bowl, add the water,
add the oil and finally the salt, work for 12".
leaven following this program
Doughrising
b-2
600 g of flour, 20 ml of extra virgin olive oil,
10 g of salt 360 ml of water 24 g of fresh yeast.
Preparation: dissolve the yeast in the water,
1000g 15:00 put the flour in the mixer bowl, add the water,
add the oil and finally the salt, work for 12".
leaven following this program
BREAD
A-1
FIRST STEP:
follow Doughrising 500g NOTE
_— 500g 13:00 SECOND STEP:
b-3 spread on a ceramic plate and season with
the tomato mixed with tomato oil, oregano
and salt, add the mozzarella and cook
following this program.
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FIRST STEP:
follow Dough rising 1000g NOTE
SECOND STEP:

10009 17:00 spread on a ceramic plate and season with th
etomato mixed with tomato oil, oregano and
salt, add the mozzarella and cook following
this program.
Wholemeal pizza 4009 11:00
b-4
2 1',40"
POACHED eggs must be placed into single portion bowls
EGGS Poad;e:ti €ggs suitable for microwaves and fully covered with
A-2 water
4 6
SCRAMBLED
EGGS Scrams'_eld €9gs 2 1'30
A-3
Spinach 2509 2:30
b-1 500g 3:00
VEGETABLES Sliced carrots 250g 5:30
b-2 500g 8:00
A-4 Broccoli 2509 5:00
b-3 500g 7:30
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Beetroots 2509 8:00 250g+50ml water
b-4 500g 9:30 500g+70ml water
250g 10:00
Vegetable soup
b-5 put 300 g of vegetables in a container, add
5009 12:00 200 ml of salted water and cook according to
the program
400g 7'
GRATINATED
VEGETABLES Cou;g_]i.-ttes put the dish on the grill rack
A-5
800g 8'
Baked sweet i
potatoes 350g 6:30
b-1 700g 9:00
POTATOES | Baked potatoes 250g 34:00:00
A-6 b-2 500g 40:00:00
Boiled potatoes 2509 9:30
b-3 500g 11:00
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Slice of swordfish| 1809 7:00
b-1 360g 10:00
Fillet of salmon 1809 7:00
FISH b-2 360g 10:00
A-7 Bream 250g 8:00 whole bream
b-3 500g 12:00 bream fillet
Shrimps 200g 5:00
b-4 400g 8:00
season the white fish with herbs to taste,
ideally thyme and marjoram, add a clove of
400g 15’ garlic to the belly and cook with the indicated
program. turn after 7 minutes of cooking -
SLow Slow cooking white then press start to finish cooking
COOKING o
WHITE FISH b-1
A-8 season the white fish with herbs to taste,
ideally thyme and marjoram, add a clove of
800g 26' garlic to the belly and cook with the indicated
program. Turnafter 13 minutes of cooking -
then press start to finish cooking
SOUVIDE Souvide cooking 200g 12' season the white fish with extra virgin olive
COOKING ; , oil, thyme and fresh marjoram, pepper and
white fish 400g 14
WHITE FISH b-1 place thefish in a vacuum cooking bag,
A-9 600g 18 vacuum and coo kwith the indicated program
400g 9'
GRATINATED Gratinated fish
FISH b-1
A-10
800g 13
Chicken breasts 200g 8:00
MEAT b-1 400g 11:00
A-11 - 500 15:00
Tenderloin veal 9 :
b-2 1000g 21:00
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SLOW
COOKING BEEF
A-12

Slow cooking
beef

400g

19’

Season the beef with herbs to taste (thyme,
marjoram, rosemary), salt and pepper and

coo kwith the specific programBeef pulp and

turn after 8' then press start tofinish cooking

b-1

800g

Season the beef with herbs to taste (thyme,
marjoram, rosemary), salt and pepper and
coo kwith the specific programBeef pulp and
turn after 10' then after 10" more and press
start to finish cooking

SOUVIDE
COOKING BEEF
A-13

200g

Souvide cooking
beef
b-1

400g

21"

600g

29'

Season the beef with salt, pepper and herbs

to taste (thyme, marjoram, rosemary, etc.),

place in a vacuum cooking bag, vacuum and
cook with the indicated program

ROAST MEAT
A-14

Roast meat

400g

9'+3'

Roast pork:

1 piece of loin weighing 400 g, tie with
roasting twine, add herbs to taste, salt and
pepper andcook following the recommende
d programTurn the roast after 8' and press

start to finish cooking. Leave to rest for 2
before cutting

b-1

800g

16'+3'

Roast pork:

1 piece of loin weighing 800 g, tie with
roasting twine, add herbs to taste, salt and
pepper andcook following the recommended
programTurn the roast after 10' and and
press start to finish cooking. Leave to rest for
2'before cutting

ROAST
CHICKEN
A-15

Roast chicken

b-1

400g

18’

400 g of chicken thighs, salted and peppered,
sprinkled with extra virgin olive oil, add some
thyme and cook with the recommended
program
turn after 7 minutes and press start to finish
cooking
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600 g of chicken thighs, salted and peppered,

ROAST ; ; irain oli ;
. , sprinkled with extra virgin olive oil, add some
CHICKEN Roast chicken 600g 22 thyme and cook with the recommended
A-15 b-1 program
turn after 8 minutes and press start to finish
cooking
800 g of chicken thighs, salted and peppered,
800g 27" sprinkled with extra virgin olive oil, add some
thyme and cook with the recommended
program
turn after 9 minutes and press start to finish
cooking
300g 8' avoid metal clips and keep lid open
750g 14' avoid metal clips and keep lid open
BOLOGNESE Bolognese sauce
SAUCE o
A-16
1000g 13' avoid metal clips and keep lid open
100g 10:00 33g+67g water
Wholemeal pasta| 200g 10:30 67g+133g water
b-1 3009 11:00 100g+200g water
PASTA 400g 11:30 133g+267g water
A-17 1009 26:00:00 25grice+75g water
Wholemeal rice 200g | 28:00:00 509 rice+150g water
b-2 300g | 30:00:00 75grice+225g water
400g | 32:00:00 100g rice+300g water
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100g 17:00 25gbarley+75g water
Farro (perlato) 200g 18:00 50g barley +150g water
CEREALS b-1 3009 19:00 75g barley +225g water
A-18 400g 20:00 100g barley +300g water
Quinoa 509 7:00 50g quinoa +100g water
b-2 100g 8:00 100g quinoa +200g water
Nat“f_'img“rt 6 115 900g+750ml milk
Soaked legumes | 2509 7:00 250g+1kg water
HEALTHY b-2 500g 7:00 500g+2kg water
A-19 Dried food
b-3 1 5:30 250g
Porridge
b-4 300g 3:00 40g+240ml milk
Biscuits
b-1 250g 5:30
Jam 300g 16:00
b-2 600g 20:00
150 g sugar
180 g flour
Sponge cakes 700g 10 150 ml sunflower oil or butter
b-3 3 eggs
50 mlmilk
15 g baking powder (1 sachet)
CAKES 30 gsugar
A-20 40 g flour
2 > 15 g bitter cocoa
30 ml sunflower oil or butter
legg
Muffins 5 g baking powder
b-4
60 g sugar
80 g flour
4 3 30 g bitter cocoa
60 ml sunflower oil or butter
2 eggs
10 g baking powder
, after 12 minutes turn food upside down and
300g 24 .
DRYING Drying press Start to complete drying
A-21 b-1 150 20" after 10 minutes turn food upside down and
9 press Start to complete drying
STERILIZE - .
Sterilize containers ,
CONTAINERS b-1 1 5 avoid metal clips and keep lid open
A-22
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CLEANING AND CARE |

1. Turn off the oven and unplug the power cord from the wall when cleaning.

2. Keep the inside of the oven clean. When food splatters or spilled liquids adhere to
oven walls, wipe with a damp cloth. Mild detergents may be used if the oven gets
very dirty. Avoid using spray or other harsh cleaners. They may stain, streak or dull
the door surface.

3. The outside of the oven should be cleaned with a damp cloth. To prevent damage to
the operating parts inside the oven, water should not be allowed to seep into the
ventilation openings.

D

. Wipe the door and window on both sides, the door seals and adjacent parts
frequently with a damp cloth to remove any spills or spatters. Do not use abrasive
cleaner.

[S)]

. A steam cleaner is not be used.

6. Do not allow the control panel to become wet. Clean with a soft, damp cloth. When
cleaning the control panel, leave oven door open to prevent oven from accidentally
turning on.

7. If steam accumulates inside or around the outside of the oven door, wipe with a soft
cloth. This may occur when the microwave oven is operated under high humidity
condition. And it is normal.

8. Itis occasionally necessary to remove the glass tray for cleaning. Wash the tray in
warm sudsy water or in a dishwasher.

9. The roller ring and oven floor should be cleaned regularly to avoid excessive noise.
Simply wipe the bottom surface of the oven with mild detergent. The roller ring may
be washed in mild, soapy water or in a dishwasher. When removing the roller ring,
be sure toreplaceitin the proper position.

10. Remove odors from your oven by combining a cup of water with the juice and skin of
one lemon in a microwaveable bowl. Microwave for 5 minutes. Wipe thoroughly and
dry with a soft cloth.

11. If the light bulb burns out, please contact customer service to have it replaced.

12. The oven should be cleaned regularly and any food deposits should be removed.

Failure to maintain the ovenin a clean condition could lead to deterioration of

surface that could adversely affect the life of the unit and could possibly resultin a

hazardous situation.
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13. Please do not dispose of this appliance into the domestic rubbish bin; it should be
disposed to the particular disposal center provided by the municipalities.

14. When the microwave oven with grill function is first used, it may produce slight
smoke and smell. This is a normal phenomenon, because the ovenis made of a
steel plate coated with lubricating oil, and the new oven will produce fumes and odor
generated by burning the lubricating oil. This phenomenon will disappear after a
period of using.
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Environmental protection and disposal

TROUBLE SHOOTING

Normal

Microwave oven interfering TV |Radio and TV reception may be interfered when

reception microwave oven operating. It is similar to the
interference of small electrical appliances,
like mixer, vacuum cleaner, and electric fan.
Itis normal.

Dim oven light In low power microwave cooking, oven light may

become dim. It is normal.

Steam accumulating on door, hot | In cooking, steam may come out of food. Most will
air out of vents get out from vents. But some may accumulate on

cool place like oven door. It is normal.

foodin.

Oven started accidentally with no | It is forbidden to run the unit without any food

inside. Itis very dangerous.

This appliance is labelled in accordance with European
Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment Regulations 2013 regarding

electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain
both polluting substances (that can have a negative effect on
the environment) and base

elements (that can be reused). It is important that the WEEE
undergo specific treatments to correctly remove and dispose
of the pollutants and recover

all the materials. Individuals can play an important role in
ensuring that the WEEE do not become an environmental
problem; it is essential to follow

afew basicrules:

- the WEEE should not be treated as domestic waste;

- the WEEE should be taken to dedicated collection areas
managed by the town council or aregistered company.

In many countries, domestic collections may be available for
large WEEEs.

When you buy a new appliance, the old one can be returned to
the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as
long as the appliance is of an equivalent type and has the same
functions as the purchased appliance.
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Estimado/a cliente/a: Por favor, lea y siga estas instrucciones
Queremos agradecerle y felicitarle por su  sencillas, que le permitiran obtener exce-
eleccion. Este nuevo producto ha sido lentes resultados ya desde el primer uso.
cuidadosamente disefiado y fabricado con  Recibe este electrodoméstico de ultima
materiales de alta calidad y meticulosa- generacion con nuestros mejores deseos.
mente probado para asegurarse de que

cumple con todas sus necesidades culinarias.
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Indicaciones de seguridad importantes

PRECAUCIONES PARA EVITAR UNA POSIBLE
EXPOSICION A UN EXCESO DE ENERGIA
DE MICROONDAS

. No intente hacer funcionar este horno con la puerta
abierta, ya que esto puede provocar una exposicion
perjudicial a la energia de las microondas. Es importante
no romper o manipular los mecanismos de cierre de
seguridad.

. No coloque ningun objeto entre la parte frontal del
hornoy la puerta ni permita que se acumulen restos
de suciedad o de productos limpiadores en las
superficies de las juntas.

. ADVERTENCIA: Sila puerta o las juntas de la puerta
estan danadas, no debe utilizarse el horno hasta que
un técnico competente lo haya reparado.

NOTA

Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie podria degradarse y afectar a la vida util del
aparato y provocar una situacion peligrosa.

ESPECIFICACIONES

Modelo HAMGI23S2STB
Tension nominal 230V~50Hz
Entrada de microondas 1400 W

Salida de microondas 900 W

Grill 1000 W
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ADVERTENCIA DE SEGURIDAD IMPORTANTE

Para reducir el riesgo de incendio, de descarga eléctrica,

de lesiones personales o de exposicion a un exceso de

energia del horno microondas mientras utiliza el aparato,

siga las precauciones basicas, incluyendo las siguientes:

. Leay siga las siguientes indicaciones: "PRECAUCIONES
PARA EVITAR UNA POSIBLE EXPOSICION A UN
EXCESO DE ENERGIA DE MICROONDAS".

. Este electrodoméstico puede ser utilizado por ninos
a partir de 8 anos y por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o sin experiencia
o conocimientos previos, siempre y cuando hayan
recibido la supervisidony las instrucciones necesarias
para utilizar el electrodoméstico de forma segura
y comprendan los riesgos que implica. Los nifios
no deben jugar con este electrodoméstico.

Las operaciones de limpieza y mantenimiento
no deben ser realizadas por nifios sin supervision.

. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

. Si el cable de alimentacién esta danado, debe ser
sustituido por el fabricante, por su servicio técnico
o por cualquier profesional cualificado similar para
evitar riesgos.

. ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de descargas
eléctricas, asegurese de que el electrodoméstico esté
apagado antes de cambiar la bombilla.

. ADVERTENCIA: Es peligroso que alguien que no sea
una persona competente lleve a cabo cualquier tarea
de mantenimiento o reparacion que implique laretirada
de una cubierta que proteja de la exposicion a la energia
de microondas.

ES3



ADVERTENCIA: No se deben calentar liquidos ni otros
alimentos enrecipientes cerrados, ya que pueden
explotar.

Cuando caliente alimentos en recipientes de plastico
o papel, vigile el horno por la posibilidad de que se
inflamen.

Utilice unicamente utensilios aptos para su uso en
hornos de microondas.

Si se genera humo, apague o desenchufe el aparato

y mantenga la puerta cerrada para apagar las posibles
llamas.

Calentar las bebidas en el microondas puede provocar
una ebullicidon retardada, por lo que hay que tener
cuidado al manipular el recipiente.

Antes de consumir el contenido de los biberones

y de los tarros de comida para bebés, hay que removerlo
o agitarlo y comprobar su temperatura, para evitar
quemaduras.

Los huevos con cascaray los huevos duros enteros
no deben calentarse en los hornos microondas, ya que
pueden explotar, incluso después de haber terminado
de calentarlos.

Elhorno debe limpiarse regularmente y eliminar
cualquier resto de alimento.

No mantener el horno en buenas condiciones de limpieza
podria provocar un deterioro de la superficie que
podria afectar negativamente a la vida util del aparato
y posiblemente provocar una situacion de peligro.
Para evitar sobrecalentamientos, este electrodoméstico
no debe instalarse detras de una puerta decorativa.
(Esto no es aplicable para electrodomésticos con
puerta decorativa).
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Utilice unicamente la sonda de temperatura

recomendada para este horno. (Para hornos provistos

de unainstalacién para el uso de una sonda de deteccion

de temperatura).

El horno microondas no debe colocarse en un armario,

a menos que se haya sometido a ensayo en un armario.

Elhorno microondas debe ser manejado con la puerta

decorativa abierta. (Para hornos con puerta decorativa).

Este aparato esta disenado para su uso domeéstico

y para aplicaciones similares, tales como:

- Cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

- Eluso por clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial;

- Fincas agricolas;

- Alojamientos turisticos del tipo "bed and breakfast".

El horno microondas esta destinado a calentar

alimentos y bebidas. El secado de alimentos o ropa

y el calentamiento de almohadillas térmicas, pantuflas,

esponjas, panos humedos y similares pueden provocar

lesiones, ignicion o incendio.

No se permite el uso de recipientes metalicos para

alimentos y bebidas durante la coccion al microondas.

El aparato no debe limpiarse con un limpiador a vapor.

El aparato esta disenado para ser usado de forma

independiente.

La superficie posterior de los aparatos debe colocarse

contra una pared.

El aparato no esta disenado para que se use por medio

de un temporizador externo o sistema de control

remoto independiente.
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Cuando el aparato esta en funcionamiento, la tempe-
ratura de las superficies accesibles puede ser elevada.
ADVERTENCIA: Cuando el electrodoméstico funciona
en el modo combinado, los ninos solo deben usar

el horno bajo supervision de un adulto debido

alas temperaturas generadas.

LEER CON ATENCION Y GUARDAR
PARA FUTURAS CONSULTAS

INSTALACION DE LA TOMA DE TIERRA PARA REDUCIR
EL RIESGO DE LESIONES A LAS PERSONAS
PELIGRO

Peligro de descarga eléctrica

Tocar algunos de los componentes internos puede
causar graves lesiones personales o la muerte.

No desmonte este aparato.

ADVERTENCIA

Peligro de descarga eléctrica

Eluso inadecuado de la toma de tierra puede provocar
una descarga eléctrica. No lo enchufe en una toma de
corriente hasta que el aparato esté correctamente
instalado y conectado a tierra.

Este electrodomeéstico debe ser puesto a tierra. En el
caso de un cortocircuito eléctrico, la conexion a tierra
reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar
un cable de fuga para la corriente eléctrica.

Este electrodomeéstico esta equipado con un cable con
un conductor de puesta a tierra del equipo y el enchufe
correspondiente. El enchufe debe conectarse auna
toma de corriente correctamente instalada y con
puesta a tierra.
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Consulte a un electricista o técnico cualificado si las
instrucciones de conexion a tierra no se entienden
completamente o si existen dudas sobre si el aparato
esta correctamente conectado a tierra.

Si es necesario utilizar un cable alargador, utilice solo

un cable de 3 hilos.

1. Seproporciona un cable de alimentacion corto
para reducir los riesgos que se producen al
enredarse o tropezar con un cable mas largo.

2. Siseutiliza unjuego de cables largos o un alargador:

1) Lacapacidad eléctricaindicada del cable
o alargador debe ser como minimo igual
a la capacidad eléctrica del aparato.

2) Elcable alargador debe ser un cable de 3 hilos
con conexion a tierra.

3) Elcablelargo debe colocarse de forma que no
cuelgue sobre la encimera o el tablero de la mesa,
donde los ninos puedan tirar de él o tropezar con
élinvoluntariamente.
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UTENSILIOS

PRECAUCION

Peligro de lesiones personales

Es peligroso que alguien que no sea una persona
competente lleve a cabo cualquier tarea de mantenimiento
o reparacion que implique la retirada de una cubierta que
proteja de la exposicion a la energia de microondas.
Consulte las instrucciones de «Materiales que puede utilizar
en el horno microondas o que debe evitar en el horno
microondas». Es posible que haya ciertos utensilios no
metalicos que no sean seguros para usar en el microondas.
En caso de duda, puede probar el utensilio en cuestion
siguiendo el procedimiento que se indica a continuacion.

Comprobacion del utensilio:

. Llene unrecipiente apto para el microondas con 1 taza
de agua fria (250 ml) junto con el utensilio en cuestion.

. Cocine a potencia maxima durante 1 minuto.

. Con cuidado, toque el utensilio. Si el utensilio vacio esta
caliente, no lo utilice para cocinar en el microondas.

. No supere el tiempo de coccion de 1 minuto.
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Materiales que se pueden utilizar en el horno microondas

Utensilios

Observaciones

Plato para dorar

Siga las instrucciones del fabricante. El fondo del plato para dorar
debe quedar de al menos 3/16 pulgadas (5 mm) por encima del
plato giratorio. El uso incorrecto puede causar que el plato giratorio
se rompa.

Vajilla

Solo apto para microondas. Siga las instrucciones del fabricante.
No utilice platos agrietados o astillados.

Frascos de vidrio

Quite siempre la tapa. Utilicelos solo para calentar ligeramente los
alimentos. La mayoria de los frascos de vidrio no son resistentes
al calor y pueden romperse.

Cristaleria

Solo cristaleria de horno resistente al calor. Asegurese de que no
tengan adornos metédlicos. No utilice platos agrietados o astillados.

Bolsas de coccion para
elhorno

Siga las instrucciones del fabricante. No las cierre con bridas
metalicas. Abra hendiduras para permitir gue salga el vapor.

Platosy tazas de papel

Utilicelas solo para cocinar/calentar durante un breve periodo
de tiempo. No deje el horno sin vigilancia mientras cocina.

Servilletas de papel

Utilizar para cubrir los alimentos para recalentarlos y absorber la
grasa. Utilizar con supervision sélo para una coccion de corta duracion.

Papel de pergamino

Utilicelo amodo de tapa para evitar salpicaduras o como envoltorio
para cocinar al vapor.

Plastico

Solo apto para microondas. Siga las instrucciones del fabricante.
Debe estar etiquetado como "Seguro para microondas". Algunos
recipientes de plastico se reblandecen al calentarse los alimentos
de suinterior. «En las bolsas de ebullicion» y en las bolsas de plastico
cerradas herméticamente se deben hacer cortes, perforaciones

o aberturas de ventilacion segun las indicaciones del envase.

Envoltorio de plastico

Solo apto para microondas. Utilizar para cubrir los alimentos
durante la coccidn para retener la humedad. No permita que
el envoltorio de plastico toque los alimentos.

Termodmetros

Sdlo aptos para microondas (termometros para carne y caramelo).

Papelde cera

Utilizar a modo de tapa para evitar las salpicaduras y retener la
humedad.

Materiales que deben evitarse en el horno microondas

Utensilios

Observaciones

Bandeja de aluminio

Puede provocar un arco eléctrico. Cambie los alimentos a un plato
apto para microondas.

Envase de cartén para
alimentos con asa
metalica

Puede provocar un arco eléctrico. Cambie los alimentos a un plato
apto para microondas.

Utensilios de metal
o con adornos metalicos

Elmetal protege los alimentos de la energia de las microondas. Los
adornos metdlicos pueden provocar la formacion de arcos eléctricos.

Bridas de metal

Puede provocar un arco eléctrico y causar fuego en el horno.

Bolsas de papel

Puede provocar fuego en el horno.

Espuma plastica

La espuma plastica puede derretirse o contaminar el liquido interior
cuando se expone a altas temperaturas.

Madera

Al utilizarla en el horno microondas, la madera se secay puede
partirse o agrietarse.
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Descripcidon del producto

(En caso de diferencias entre el aparato y las imagenes
de este manual, prevalecera el producto).

Saque el horno y todos los materiales de la caja
y de la cavidad de coccion del horno. Su horno incluye
los siguientes accesorios:

, (]

F B @
& 4 0O

elp s @
Plew+a

Sistema de bloqueo de seguridad de puertas
Ventana del horno

Eje

Anillo de rodillos

Panel de control

Guia de ondas

(No retire la placa de mica que

cubre la guia de ondas)

7. Bandeja de cristal

o v s wWN R
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Instalacion

Instalacién en encimeras

Retire todos los materiales de embalaje y accesorios.
Examine el horno para ver si presenta algun dano, como
abolladuras o la puertarota. No instale el horno si esta
danado.

Mueble: Retire cualquier pelicula protectora que se
encuentre en la superficie del mueble del microondas.
No retire la cubierta de la guia de ondas que esta fijada
a la cavidad del horno para proteger el magnetron.

Instalacion

1. Seleccione una superficie nivelada que proporcione
suficiente espacio abierto para las ventilaciones
de entrada y/o salida.

min. 85 cm
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(1) Laaltura minima de instalacion es de 85 cm.

(2) Lasuperficie posterior del aparato debera
colocarse contra una pared.
Deje un espacio libre de como minimo 30 cm por
encima del horno, se requiere un espacio minimo
de 20 cm entre el horno y las paredes adyacentes.

(3) Noretirelas patas del fondo del horno.

(4) Elbloqueo de las aberturas de entrada y/o salida
pueden danar el horno.

(5) Coloque el hornolo maslejos posible de radios
y TV. El funcionamiento del horno microondas
puede causar interferencias en la recepcion
de suradio o television.

2. Enchufe el horno a un enchufe estandar para el hogar.
Asegurese de que el voltaje y la frecuencia sean los
mismos que el voltaje y la frecuencia en la etiqueta
de clasificacion.

ADVERTENCIA: No instale el horno sobre una placa de
coccion u otros aparatos generadores de calor. Si se instala
cerca o sobre una fuente de calor, el horno podria danarse
y la garantia quedaria anulada.

La superficie que queda accesible
puede calentarse durante SSS
el funcionamiento. —
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Como funciona este producto

PANEL DE CONTROL
=] ]
= =
>0 >
o o
— +
.. =)
(3« D
V) -

RI

POTENCIA
GRILL
COMBI.

MENU AUTO

DESCONGELACION
POR TIEMPO
DESCONGELACION
POR PESO

RELOJ

AJUSTE PREDEFINIDO
Reducir el tiempo
Anadir tiempo
SILENCIO

MEMORIA

ECO

BLOQUEO

DETENER

Diwe INICIO/+30 SEG.
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Uso del electrodoméstico

FUNCIONAMIENTO

» Cuando se enchufe el horno por primera vez, sonara un pitido y la pantalla mostrara "1.":
01"y "

» Durante el ajuste, el sistema volvera al modo de espera si no se realiza ninguna
operacion en 30 segundos.

» Durante la coccion, si pulsa & una vez, el programa se detendr3a; a continuacion, pulse
Dir una vez para reanudar. Si pulsa € dos veces, el programa se cancelara.

» Unavezfinalizadala coccion, la pantalla mostrara Fin y el sistema emitira un sonido cada
dos minutos hasta que el usuario pulse cualquier botén o abra la puerta.

» Enelproceso de funcionamiento, si se pulsaunbotoén valido, el zumbador suena unavez,
pero si se pulsa un botén no vélido, el zumbador suena dos veces.

» Elsistemade control electrénico del horno microondas tiene la funcion de refrigeracion.
Si el tiempo de coccion es superior a 2 minutos, el ventilador del horno funcionara
automaticamente durante 1 minuto y 30 segundos para enfriar el horno y prolongar su
vida util.

CONFIGURACION DEL RELOJ

Se trata de un reloj de 12 o 24 horas. Puede elegir ajustar la hora del reloj en ciclos de 12
0 24 horas pulsando ® enmodo de espera.

1. Enmodode espera, pulse® una o dos veces para elegir el relojde 12 o0 24 horas.
Pulse los botones -/+ para ajustar el digito de la hora.

Pulse P 0 una vez.

Pulse los botones -/+ para ajustar el digito de los minutos.

LA A

Pulse Prr 0 ® para confirmar.
NOTA: Durante la coccién, puede comprobar la hora actual del reloj pulsando @®.

CoOCCION EXPRES

Utilice esta funcién para programar el horno para que caliente alimentos en microondas al
100 % de potenciacémodamente. En modo de espera, pulse Dir unavez (el tiempo de coccion
predeterminado es de 30 segundos), el horno comenzara a funcionar automaticamente.
Durante la coccion, puede anadir tiempo de coccion pulsando Diar, cada pulsacién aumenta
30 segundos, hasta los 10 minutos.
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COCCION EN EL MICROONDAS

1. Enmodode espera, pulse repetidamente =l para seleccionar el nivel de potencia.

2.  Pulse los botones -/+ para ajustar el tiempo de coccion. La duracion maxima es de
95 minutos.

3. PulsePur para confirmar.

Pulse [=/ para seleccionar el nivel de potencia.

Pulse el boton de POTENCIA | Indicacion de potencia
1lvez 900
2 veces 720
3 veces 540
4 veces 360
5veces 180
6 veces 000

NOTA: Durante la coccion, puede pulsar =/ para comprobar la potencia de coccion actual.
Si desea cocinar a maxima potencia, omita el primer paso.

GRILL

La coccién con grill es especialmente Util para rodajas finas de carne, filetes, chuletas, kebabs,

salchichas y trozos de pollo. También es adecuado para sandwiches calientes y platos gratinados.

1. Enmodode espera, pulse [l una vez.

2. Pulse los botones -/+ para ajustar el tiempo de coccion. La duracion maxima es de
95 minutos.

3. PulsePur para confirmar.

MICROONDAS + GRILL

El grill funciona mas tiempo que el microondas en modo de coccién combinado 1, Uselo para

pescadoy gratinado. Pero el microondas funciona mas tiempo que el grillen modo de coccion

combinado 2; uselo para pudines, tortillas, patatas al horno y aves de corral.

1. Enmodode espera, pulse una o dos veces para seleccionar "Co-1" 0 "Co-2".

2. Pulse los botones -/+ para ajustar el tiempo de coccién. El tiempo mas largo es de
95 minutos.

3. PulsePur para confirmar.

NOTA: Durante la coccion, puede pulsar para comprobar el nivel de potencia de la coccién

combinada.

DESCONGELACION POR TIEMPO

1. Enmododeespera, pulse%una vez.

2.  Pulse los botones -/+ para ajustar el tiempo de descongelacion. El tiempo maximo es
de 95 minutos.

3. PulsePur para confirmar.
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NOTA: Durante la descongelacion, el sistema harad una pausa y emitira un sonido para
recordar al usuario que debe dar la vuelta a los alimentos; después, pulse D parareanudar.

DESCONGELACION POR PESO

El tiempo de descongelacién y el nivel de potencia se ajustan automaticamente una vez
programados la categoria de alimento y el peso. El peso de los alimentos congelados oscila
entre 100gy 1800 g.

1. Enmodode espera, pulse >% una vez.

2. Pulselos botones -/+ para seleccionar el peso del alimento.

3. Pulselur para empezar.

NOTA: Durante la descongelacion, el sistema hara una pausa y emitira un sonido para
recordar al usuario que debe dar la vuelta a los alimentos; después, pulse D para reanudar.

AJUSTE PREDEFINIDO

La funcién de ajuste predefinido permite que el horno se ponga en marcha en un momento
posterior.

1. Enelmodo de espera, introduzca un programa de coccién (excepto coccion exprés,
descongelacién por tiempo y descongelaciéon por peso).

Pulse (¥ una vez.

Pulse los botones -/+ para ajustar el digito de la hora.

Pulse P 0 D unavez.

Pulse los botones -/+ para ajustar el digito de los minutos.

Pulse P para confirmar.

NOTA Después de haber ajustado la funcién, puede comprobar la hora preajustada
pulsando 9, si pulsa € cuando la pantalla muestra la hora, la funcion puede ser cancelada.

o0 s W

COCINAREN VARIAS ETAPAS

Su horno puede programarse para un maximo de 2 secuencias de coccion automaticas.

Coccion en el microondas
¥
Coccioén en el microondas (con un nivel de potencia mas bajo)
Introduzca el primer programa de coccién en el microondas. No pulse D,
Pulse F una vez.
Introduzca el segundo programa de coccion en el microondas.
Pulse Piar para empezar.

Puwbdhge

NOTA: Los menus de coccion expreés, funcién de ajuste predefinido, descongelacién por
pesoy coccidén automatica no pueden ajustarse en el programa de coccion en varias etapas.
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FUNCION SILENCIO

Nastaveni: V pohotovostnim rezimu stisknéte a 3 sekundy podrzte tlacitko (]xa-
a na displeji se zobrazi ,,OFF"

Ukonéeni: V pohotovostnim rezimu s vypnutym zvukem stisknéte a 3 sekundy podrzte tlac¢itko (]Xr,

ozve se pipnutia na displeji se zobrazi ,ON"
Chcete-li zjistit stav mikrovinné trouby, kratce stisknéte tlacitko QX,.: na displeji se zobrazi bud'

OFF, nebo ON.
FUNCION DE AHORRO DE ENERGIA

Para configurar: En modo de espera, mantenga pulsado (3~ durante 3 segundos, la pantalla
se apagara. El sistema ha entrado en el modo de ahorro de energia.

Para cancelar: En el modo de ahorro de energia, la funcién de ahorro de energia se puede
cancelar pulsando cualquier botén una vez, o abriendo o cerrando la puerta del horno
unavez.

BLOQUEO INFANTIL

Utilicelo para evitar que los nifios manejen el horno sin supervision.

Bloqueo infantil automatico:

Para entrar en el bloqueo infantil: En el modo de espera, si no se realiza ninguna operacién
en un minuto, el horno entrara automaticamente en el modo de bloqueo infantil y se
encendera la luz indicadora de bloqueo. En el estado de bloqueo, todos los botones estan
desactivados.

Para cancelar: En el modo de bloqueo infantil, abra o cierre la puerta del horno para cancelar
el programay la luzindicadora de bloqueo desaparecera.

Bloqueo infantil manual:

Para configurar: En el modo de espera, mantenga pulsado 1+ durante 3 segundos, sonara
un pitido y se encendera la luz indicadora de bloqueo, el horno entrard automaticamente en
elmodo de bloqueo infantil. En el estado de bloqueo, todos los botones estan desactivados.
Para cancelar: Mantenga pulsado - durante 3 segundos, la luz indicadora desaparecera.
NOTA: Al abrir o cerrar la puerta en el modo de bloqueo infantil manual, el bloqueo infantil
no puede desbloquearse y debe desbloquearse mediante el método de desbloqueo manual.

PROTECCION CONTRA LA ADHERENCIA DE LOS BOTONES

En cualquier estado, si cualquier boton del panel de control se mantiene presionado durante
1 minuto, el programa deja de funcionar inmediatamente, la pantalla muestra "FAIL" y el
sistema emitird un pitido. Si el botén esta presionado todo el tiempo, sonara un pitido cada
minuto. Cualquier botén es invalido en este momento. Después de solucionar el problema,
pulse Y, para volver al modo de espera.
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COCCION AUTOMATICA

P
B
d

1.

LA A

aralos siguientes alimentos, no es necesario programar el tiempo y la potencia de coccion.
asta con indicar el tipo de alimento que se desea cocinar, asi como el peso o las raciones
e dicho alimento.

En el modo de espera, pulse el botén MENU AUTOMATICO una vez, la pantalla muestra
el cédigo de alimento "A-01".

Pulse los botones -/+ para seleccionar otro cédigo de alimento: "A-01" ~ "A-21".
Pulse una vez el boton INICIO/+30 SEG.

Pulse los botones -/+ para seleccionar.

Pulse el botén INICIO/+30 SEG. para empezar.

Menus de coccion automatica:

NOMBRE DE LA
CATEGORIA ALIMENTO PESO TIEMPO NOTA
Tarta salada
b-1 1 12:00
300 g de harina, 10 ml de aceite de oliva
virgen extra, 5 gde sal 180 mldeagua 12 g
de levadura fresca. Preparacion: disolver la
500g 10:00 levadura en el agua, poner la harina en el bol
de la batidora, anadir el agua, aiadir el aceite
y por ultimo la sal, trabajar durante 12".
Leudar siguiendo este programa
Leudado
b-2

600 g de harina, 20 ml de aceite de oliva
virgen extra, 10 g de sal 360 ml de agua, 24 g
de levadura fresca. Preparacion: disolver la
PAN 10009 15:00 levadura en el agua, poner la harina en el bol
A-1 de la batidora, afadir el agua, afiadir el aceite
y por ultimo la sal, trabajar durante 12".
Leudar siguiendo este programa

PRIMER PASO:
seguir Leudado de lamasa 500 gNOTA
Pizza SEGUNDO PASO:
b-3 5009 13:00 extender en un plato de cerdmica y sazonar

con el tomate mezclado con aceite de
tomate, oréganoy sal, afadir la mozzarella
y cocinar siguiendo este programa.
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PRIMER PASO:
seguir Leudado de lamasa 1000 g NOTA
SEGUNDO PASO:

1000g 17:00 extender en un plato de ceramicay sazonar
con el tomate mezclado con aceite de
tomate, oréganoy sal, anadir la mozzarella
y cocinar siguiendo este programa.
Pizza integral 400g 11:00
b-4
2 1',40"
HUEVOS Huevos los huevos deben colocarse en cuencos
ESCALFADOS escalfados de una sola porcion aptos para microondas
A-2 b-1 y totalmente cubiertos de agua
4 6'
HUEVOS Huevos
REVUELTOS revueltos 2 1'30
A-3 b-1
Espinacas 250g |2:30
b-1
500g |3:00
VERDURA | 4@nahoriasen 2509 |5:30
rodajas
A-4
b-2 500g |8:00
Broécoli 2509 5:00
b-3 .
500g |7:30
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250g

Remolachas 8:00 250 g + 50 ml de agua
b-4 5009 9:30 500 g + 70 ml de agua
2509 10:00
Sopade
ver;i_t;ras poner 300 g de verduras en unrecipiente,
5009 12:00 afadir 200 ml de agua con sal y cocer segun
el programa
4009 7'
VERDURAS Calabacin
GRATINADAS poner el plato en la parrilla
b-1
A-5
800g 8'
Boniatos .
alhorno 3509 6:30
b-1 700g 9:00
PA;A;—AS Patatas alhorno| 250g 34:00:00
b-2 5009 40:00:00
Patatas hervidas 2509 9:30
b-3 5009 11:00
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Rodaja de pez 1809 7:00
espada
b-1 360g 10:00
Filete de 180g 7:00
PESCADO saimon 360g | 10:00
A-7 -2
Besugo 250g 8:00 dorada entera
b-3 500 g 12:00 filete de dorada
Gambas 200g 5:00
b-4 4009 8:00
sazonar el pescado blanco con hierbas al
gusto, idealmente tomillo y mejorana, ainadir
, un diente de ajo ala ventrescay cocinar con
400g 15 oo
el programa indicado. Dar la vuelta alos
SCADO 7 minutos de coccion y pulsar Inicio para
PESCAD terminar la coccién
BLANCO bla:::;afcioego
AFUEGO lento
LENTO
A-8 b-1 sazonar el pescado blanco con hierbas al
gusto, idealmente tomillo y mejorana, ainadir
800g 26' un diente de ajo ala ventrescay cocinar con
el programa indicado. Después de 13 minutos
de coccidn, pulsar Inicio para finalizar
la coccién
PESCADO 200 12" alifar el pescado blanco con aceite de oliva
BLANCO Pescado blanco J virgen extra, tomillo, mejorana fresca
COCIDO cocido al vacio 4009 14 y pimienta, introducir el pescado en una bolsa
AL VACIO b-1 600g 18’ de coccidn al vacio, envasar al vacio y cocinar
A-9 con el programa indicado
400g 9'
PESCADO Pescado
GRATINADO gratinado
A-10 b-1
800g 13
Pechugas 200g 8:00
de pollo .
CARNE b-1 400g 11:00
A-11 Solomillo 500g 15:00
de ternera
b-2 10009 21:00
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Sazonar la carne con hierbas al gusto (tomillo,
mejorana, romero), sal y pimienta y cocinar

4009 19' con el programa especifico Pulpa de ternera,
TERNERA girar alos 8', pulsar Inicio para terminar
COCIDA Ternera cocida la coccién
AFUEGO afuegolento
LENTO b-1 Sazonar la carne con hierbas al gusto (tomillo,
A-12 mejorana, romero), sal y pimientay cocinar
800g 32' con el programa especifico Pulpa de ternera,
giraralos 10'y tras otros 10', pulsar Inicio
para terminar la coccion
200g 16'
TERNERA . Sazonar la carl.we con §al, pimientay hierbas al
Ternera cocida gusto (tomillo, mejorana, romero, etc.),
COCIDA , , . . - .
AL VACIO al vacio 4009 21 introducir en una bolsa de coccioén al vacio,
b-1 envasar al vacio y cocinar con el programa
A-13 .
indicado
600g 29'
Asado de cerdo:
1 pieza de lomo de 400 g, atar con hilo
de asar, afadir hierbas al gusto, salpimentar
400g 9'+3' y cocinar siguiendo el programa
recomendado. Dar la vuelta al asado después
de 8'y pulsar Inicio para terminar la coccién.
CARNE ASADA Carne asada Dejar reposar 2' antes de cortar
A-14 b-1 Asado de cerdo:
1 pieza de lomo de 800 g, atar con hilo
de asar, anadir hierbas al gusto, salpimentar
800g 16'+ 3" y cocinar siguiendo el programa
recomendado. Dar la vuelta al asado después
de 10"y pulsar Inicio para terminar la coccion.
Dejar reposar 2' antes de cortar
400 g de muslos de pollo, salpimentados,
rociados con aceite de oliva virgen extra,
POLLO ASADO | Polloasado 400 18" afadir un poco de tomillo y cocinar con
A-15 b-1 9 el programa recomendado

girar alos 7 minutos y pulsar Inicio para
finalizar la coccién
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600 g de muslos de pollo, salpimentados,
rociados con aceite de oliva virgen extra,

POLLO ASADO Pollo asado . afadir un poco de tomillo y cocinar con
600g 22
A-15 b-1 el programa recomendado
girar alos 8 minutos y pulsar Inicio para
finalizar la coccién
800 g de muslos de pollo, salpimentados,
rociados con aceite de oliva virgen extra,
800g 27 afiadir un poco de tomillo y cocinar con
el programa recomendado
girar alos 9 minutos y pulsar Inicio para
finalizar la coccién
300g g evite los clips metall(.:os y mantenga la tapa
abierta
7509 14 evite los clips metall.cosymantenga la tapa
abierta
SALSA Salsa bolofiesa
BOLONESA b1
A-16
1000g 13 evite los clips metall(.:osymantenga latapa
abierta
100g 10:00 33g+67gdeagua
Pastaintegral 200g 10:30 67 g+ 133 gdeagua
b-1 3009 | 11:00 100 g + 200 g de agua
PASTA 4009 11:30 133 g+ 267 gde agua
A-17 1009 | 26:00:00 25 gde arroz + 75 g de agua
Arrozintegral 200g 28:00:00 50gdearroz+ 150 gdeagua
b-2 300g 30:00:00 75 gdearroz + 225 gde agua
400g 32:00:00 100 g de arroz + 300 g de agua
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100g 17:00 25 gde cebada + 75 g de agua
Espeita 200g 18:00 50 gde cebada + 150 g de agua
(perlada)
CEREALES b-1 3009 19:00 75 gde cebada + 225 g de agua
A-18 400g 20:00 100 g de cebada + 300 g de agua
Quinoa 50g 7:00 50 g de quinoa + 100 g de agua
b-2 100g 8:00 100 g de quinoa + 200 g de agua
Y°9“£Tlat“ra' 6 1:15 900 g + 750 ml de leche
Legumbres 2509 7:00 250g+ 1kgdeagua
remojadas
SALUDABLES b-2 500g 7:00 5009 +2 kg deagua
A-19 Alimentos
deshidratados 1 5:30 2509
b-3
Gachas
b-4 300g 3:00 40 g+ 240 mldeleche
Galletas
b-1 250g 5:30
Mermelada 300g 16:00
b-2 6009 | 20:00
150 g de azUcar
180 g de harina
Bizcochos 700g 14 150 ml de aceite de girasol o mantequilla
b-3 3 huevos
50 ml de leche
15 g de levadura en polvo (1 sobre)
TARTAS -
A-20 30 gde azucar
40 gde harina
2 > 15 g de cacao amargo
30 ml de aceite de girasol o mantequilla
1 huevo
Muffins 5 g de levadura en polvo para reposteria
b-4 60 g de azucar
80 gde harina
4 3 30 g de cacao amargo
60 ml de aceite de girasol o mantequilla
2 huevos
10 g de levadura en polvo para reposteria
300 24) después de 12 minutos dar la vuelta alos
SECADO Secado 9 alimentos y pulsar Inicio para completar el secado
A-21 b-1 . después de 10 minutos dar la vueltaalos
1509 20 " -
alimentos y pulsar Inicio para completar el secado
ESTERILIZAR Esterilizar evite los clips metélicos y mantenga la tapa
RECIPIENTES | recipientes 1 5 P cosy 9 P
A-22 b-1 abierta
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

10.

11.

12.

Apague el horno y desenchufe el cable de alimentacion de la pared cuando vaya

a limpiarlo.

Mantenga limpio el interior del horno. Cuando las salpicaduras de comida o los
liquidos derramados se adhieran a las paredes del horno, limpielas con un pano
humedo. Se pueden utilizar detergentes suaves si el horno se ensucia mucho.

Evite utilizar aerosoles u otros productos de limpieza agresivos. Pueden manchar,
dejar rayas u opacar la superficie de la puerta.

El exterior del horno debe limpiarse con un pafio himedo. Para evitar dafios en las
piezas de funcionamiento del interior del horno, no debe permitirse que penetre agua
en las aberturas de ventilacion.

Limpie con frecuencia la puerta y la ventanilla por ambos lados, las juntas de la puerta
y las piezas adyacentes con un paino humedo para eliminar cualquier derrame

o salpicadura. No utilice limpiadores abrasivos.

No se deben utilizar limpiadores a vapor.

No permita que el panel de control se moje. Limpie con un pafio suave y himedo.
Cuando limpie el panel de control, deje la puerta del horno abierta para evitar que

el horno se encienda accidentalmente.

Si se acumula vapor dentro o alrededor del exterior de la puerta del horno, limpiela
con un paino suave. Esto puede ocurrir cuando el horno microondas funciona en
condiciones de alta humedad. Es algo normal.

De vez en cuando es necesario retirar la bandeja de cristal para limpiarla. Lave la
bandeja en agua tibia jabonosa o en el lavavajillas.

El anillo de rodillos y el suelo del horno deben limpiarse regularmente para evitar
ruidos excesivos. Basta con limpiar la superficie inferior del horno con un detergente
suave. El anillo de rodillos puede lavarse en agua jabonosa suave o en el lavavajillas.
Alretirar el anillo de rodillos, asegurese de volver a colocarlo en la posicién correcta.
Elimine los olores del horno combinando una taza de agua con el zumoy la piel de un
limoén en un recipiente apto para microondas. Caliente en el microondas durante

5 minutos. Limpie a fondo y seque con un paiio suave.

Sila bombilla se funde, péngase en contacto con el servicio de atencién al cliente
para que se la cambien.

El horno debe limpiarse regularmente y eliminar cualquier resto de alimento.

No mantener el horno en buenas condiciones de limpieza podria provocar un
deterioro de la superficie que podria afectar negativamente a la vida util de la unidad
y posiblemente provocar una situacién de peligro.
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13.

14.

Por favor, no tire este aparato al cubo de la basura doméstica; debe ser desechado
en el centro de eliminacion especifico previsto por los municipios.

Cuando el horno microondas con funcién grill se utiliza por primera vez, puede
producir un ligero humoy olor. Se trata de un fendmeno normal, ya que el horno esta
fabricado con una placa de acero recubierta de aceite lubricante, y el horno nuevo
producird humos y olores generados por la combustion del aceite lubricante.

Este fendmeno desaparecera tras un periodo de uso.
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Eliminacion y proteccion del medio ambiente

SOLUCION DE PROBLEMAS

Normal

El horno microondas interfiere|La recepcién de radio y television puede verse
en larecepciéonde la television |afectada cuando el horno microondas estad en

funcionamiento. Se trata de una interferencia
similar a la que causan los pequeinos electro-
domésticos, como la batidora, la aspiradora y el
ventilador eléctrico. Se trata de algo normal.

Luz del horno tenue En la cocciéon con el horno microondas a baja

potencia, es posible que la luz del horno se atenue.
Se trata de algo normal.

Acumulacién de vapor en la]Al cocinar, puede salir vapor de los alimentos.
puerta, salida de aire caliente|Lamayoria del vapor sale por las rejillas de
por las rejillas de ventilacion ventilacion. Pero puede acumularse algo de vapor

en un lugar mas frio, como la puerta del horno.
Se trata de algo normal.

dentro.

El horno se pone en marchalQueda prohibido hacer funcionar la unidad sin
accidentalmente sin comida|ningun alimento en su interior. Es muy peligroso.

Este electrodoméstico esta etiquetado de acuerdo con la Directiva
europea 2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y la
normativa de 2013 sobre equipos electrénicos relativas a los
aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE). Los residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos contienen tanto sustancias contaminantes
(que pueden tener un efecto negativo en el medio ambiente) como
elementos basicos (que pueden reutilizarse). Es importante que

los residuos de aparatos eléctricos y electronicos se sometan

a tratamientos especificos para desechar y eliminar correctamente
los contaminantes y recuperar todos los materiales reutilizables.
Las personas desempenan un papel clave a la hora de garantizar
que los RAEE no se conviertan en un problema medioambiental.
Para ello, es esencial seguir algunas normas basicas:

- Los RAEE no deben recibir el mismo tratamiento que los residuos
domésticos.

- Los RAEE deben llevarse a areas de recoleccion especificas
gestionadas por el ayuntamiento o por una empresa registrada.

En muchos paises puede haber servicios de recogida a domicilio
para RAEE de gran tamano.

Al comprar un electrodoméstico nuevo, el antiguo puede devolverse
al proveedor (que debe aceptarlo de forma gratuita) siempre

y cuando el electrodoméstico antiguo tenga caracteristicas similares
y sea de un tipo equivalente al electrodoméstico adquirido.
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Spis tresci

2 Istotne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa

NIl ~]) -
NjujlhjWwlr|Jjo

Opis produktu
Instalacja

Jak dziata produkt
Uzytkowanie urzadzenia

Czyszczenie i konserwacja

Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow

Szanowny Kliencie

Dziekujemy oraz gratulujemy dokonanego
wyboru. Ten nowy produkt zostat starannie
zaprojektowany i wykonany z materiatow
najwyzszej jakosci oraz poddany szczego-
fowym testom tak, aby spetniat wszystkie
wymagania kulinarne.

Prosze przeczyta¢ niniejsze proste
wskazowki oraz je przestrzegac. Pozwolg
one uzyska¢ doskonate efekty juz za
pierwszym razem. Oddajemy w Panstwa
rece to nowoczesne urzadzenie, zyczac
wszystkiego najlepszego.
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Istotne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

SRODKI OSTROZNOSCI ZAPOBIEGAJACE
NARAZENIU NA NADMIERNE PROMIENIOWANIE
ENERGII MIKROFALOWEJ

. Nie wolno podejmowac prob uruchomienia kuchenki
z otwartymi drzwiczkami, aby nie narazac sie na
szkodliwe napromieniowanie energig mikrofalowa.
Wazne jest, aby nie uszkodzi¢ blokad bezpieczenstwa,
ani nie manipulowac przy nich.

. Nie umieszczaj zadnych przedmiotow miedzy przednia
czescig kuchenki a drzwiami ani nie dopuszczaj
do gromadzenia sie brudu lub resztek srodka
czyszczacego na powierzchniach uszczelniajgcych.

. OSTRZEZENIE: W przypadku uszkodzenia drzwiczek
lub uszczelek drzwiczek kuchenki nie wolno uzywac
do czasu naprawy przez kompetentng osobe.

DODATKOWE INFORMACJE

Jesliurzadzenie nie jest utrzymywane w czystosci, jego
powierzchnia moze ulec zniszczeniu, co moze negatywnie
wptynac na zywotnosc¢ urzadzenia i doprowadzi¢ do

niebezpiecznej sytuaciji.

SPECYFIKACJA

Model

HAMGI23S2STB

Napiecie znamionowe 230V~50Hz
Moc wejsciowa kuchenki

mikrofalowej 1400 W

Moc wyjsciowa kuchenki

mikrofalowej 900 W

Grill 1000 W
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
OSTRZEZENIE

Aby zmniejszyc¢ ryzyko pozaru, porazenia pragdem
elektrycznym, obrazen ciata lub narazenia na nadmierne
promieniowanie mikrofalowe podczas korzystania

z urzadzenia, nalezy przestrzegac¢ podstawowych srodkow
ostroznosci, w tym ponizszych wskazéwek:

Przeczytaji postepuj zgodnie z ponizszymi
informacjami: ,SRODKI OSTROZNOSCIW CELU
UNIKNIECIA MOZLIWEGO NARAZENIA NA
NADMIERNA ENERGIE MIKROFALOWA".

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli
znajdujg sie pod nadzorem lub sg poinstruowane

w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia
irozumiejg mozliwe zagrozenia. Dzieci nie powinny
bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez dozoru.
Urzadzenieijego przewodd nalezy przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu,

dla bezpieczenstwa nalezy zleci¢ jego wymiane
producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

OSTRZEZENIE: Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone przed wymiang lampy, aby uniknac¢
porazenia pragdem.

OSTRZEZENIE: Wszelkie naprawy i konserwacje
wymagajace zdjecia pokrywy chronigcej przed
narazeniem na promieniowanie mikrofalowe powinna
przeprowadzac wytgcznie kompetentna osoba,

aby nie stwarza¢ niebezpieczenstwa.
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OSTRZEZENIE: Ptynéw i innych produktéw
spozywczych nie wolno podgrzewa¢ w zamknietych
pojemnikach, poniewaz mogg one eksplodowac.
Podczas podgrzewania potraw w plastikowych lub
papierowych pojemnikach nalezy pilnowac kuchenki
ze wzgledu na mozliwos¢ zaptonu.

Uzywaj tylko naczyn, ktore nadajg sie do uzytku

w kuchenkach mikrofalowych.

Jesliwydobywa sie dym, wytgcz lub odtgcz urzadzenie
i trzymaj drzwi zamkniete, aby zdusi¢ ewentualne
ptomienie.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej
moze spowodowac opoznione wrzenie erupcyjne,
dlatego nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obstugi
pojemnika.

Przed spozyciem zawartos¢ butelek do karmienia

i sfoiczkow z jedzeniem dla niemowlat nalezy
wymieszac lub wstrzgsng¢, a temperature sprawdzié
w celu unikniecia oparzen.

Jajek w skorupkach i catych jajek ugotowanych na
twardo nie nalezy podgrzewac¢ w kuchence
mikrofalowej, poniewaz moga eksplodowac, nawet po
zakonczeniu podgrzewania w kuchence mikrofalowe;.
Kuchenke nalezy regularnie czyscic¢ i usuwac wszelkie
resztki jedzenia.

Zaniedbania w utrzymaniu kuchenki w czystosci mogg
prowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni, co moze
niekorzystnie wptynac¢ na okres uzytkowania urzadzenia,
a w rezultacie prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.
Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi
drzwiami, aby sie nie przegrzato. (Nie dotyczy to
urzadzen z ozdobnymi drzwiczkami.)
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Nalezy uzywac wytgcznie czujnika temperatury

zalecanego dla tej kuchenki mikrofalowej (dla kuchenek

wyposazonych w funkcje czujnika temperatury).

Kuchenki mikrofalowej nie nalezy umieszczac

w szafce, o ile nie zostata przetestowana w szafce.

Kuchenka mikrofalowa musi by¢ obstugiwana przy

otwartych dekoracyjnych drzwiczkach (odnosi sie do

kuchenek wyposazonych w dekoracyjne drzwiczki).

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku

domowego i podobnych zastosowan, takich jak:

- powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach,
biurach iinnych miejscach pracy;

- przez klientow w hotelach, motelachiinnych
miejscach zamieszkania;

- gospodarstwa;

- miejsca typu bed and breakfast.

Kuchenka mikrofalowa przeznaczona jest do

podgrzewania potraw i napojow. Suszenie zywnosci

lub odziezy oraz podgrzewanie poduszek

rozgrzewajacych, kapci, ggbek, wilgotnych

Sciereczek itp. moze prowadzi¢ do ryzyka obrazen,

zaptonu lub pozaru.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie

wolno uzywac metalowych pojemnikow na zywnos¢

i napoje.

Urzadzenia nie nalezy czysci¢ myjka parowa.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku

wolnostojgcego.

Tylng powierzchnie urzadzen nalezy oprzec o Sciane.

Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg

zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu

zdalnego sterowania.
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Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢
wysoka podczas pracy urzadzenia.

OSTRZEZENIE: Gdy urzadzenie pracuje w trybie
taczonym, dzieci powinny uzywac¢ kuchenki tylko pod
nadzorem osoby dorostej ze wzgledu na wytwarzang
temperature.

UWAZNIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ
INSTRUKCJE OBSLUGI

OGRANICZENIE RYZYKA OBRAZEN U OSOB
WYKONUJACYCH INSTALACJE UZIEMIAJACA
ZAGROZENIE

Ryzyko porazenia pragdem

Dotkniecie niektorych wewnetrznych komponentow
moze spowodowac powazne obrazenia ciata lub Smier¢.
Nie demontuj tego urzadzenia.

OSTRZEZENIE

Ryzyko porazenia prgdem

Niewtasciwe uzycie uziemienia moze spowodowac
porazenie prgdem. Nie podtaczac do gniazdka, dopdki
urzadzenie nie zostanie prawidtowo zainstalowane

i uziemione.

To urzadzenie musi by¢ uziemione. W przypadku
zwarcia elektrycznego uziemienie zmniejsza ryzyko
porazenia pragdem, zapewniajgc przewod
odprowadzajacy prad elektryczny.

To urzadzenie jest wyposazone w przewodd

z przewodem uziemiajgcym z wtyczka uziemiajaca.
Wtyczke nalezy podtaczyc¢ do prawidtowo
zainstalowanego i uziemionego gniazdka.
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Skonsultuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem lub
serwisantem, jesliinstrukcje dotyczgce uziemienia
nie sg w petni zrozumiate lub jesli istniejg watpliwosci,
czy urzadzenie jest prawidtowo uziemione.
Jeslikonieczne jest uzycie przedtuzacza, uzywaj tylko
przedtuzacza 3-zytowego.

1. Abyzmniejszy¢ ryzyko zaplatania sie lub
potkniecia o dtuzszy przewdd, zastosowano krotki
przewod zasilajgcy.

2. W przypadku uzycia dtugiego zestawu przewodow
lub przedtuzacza:

1) Oznaczone parametry elektryczne zestawu
przewodow lub przedituzacza powinny byc¢ co
najmniej tak duze, jak parametry elektryczne
urzadzenia.

2) Przedtuzacz musiby¢ 3-zylowym przewodem
zZuziemieniem.

3) Dtugiprzewdd nalezy utozy¢ tak, aby nie zwisat
z blatu stotu, gdzie dzieci mogg go pociggngc lub
przypadkowo o niego zahaczy¢.
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PRZYBORY

OSTROZNIE

Niebezpieczenstwo obrazen ciata

Wszelkie naprawy i konserwacje wymagajace zdjecia
pokrywy chronigcej przed narazeniem na promieniowanie
mikrofalowe powinna przeprowadza¢ wytacznie
kompetentna osoba, aby nie stwarza¢ niebezpieczenstwa.
Zapoznaj sie zaleceniami w sekcji ,,Materiaty, ktorych wolno
uzywac lub nalezy unika¢ w kuchence mikrofalowej".
Niektérych niemetalowych naczyn nie mozna bezpiecznie
uzywac do gotowania w kuchence mikrofalowej. W razie
watpliwosci mozesz przetestowac dane naczynie zgodnie
Z ponizszg procedura.

Testowanie naczynia:

. Napetnij pojemnik bezpieczny do stosowania
w kuchence mikrofalowej kubkiem zimnej wody
(250 ml) i wtdz do kuchenki wraz z badanym naczyniem.

. Gotuj na maksymalnej mocy przez 1 minute.

. Ostroznie dotknij naczynie. Jesli puste naczynie jest
ciepte, nie uzywaj go do gotowania w kuchence
mikrofalowe;.

. Nie przekraczaj 1 minuty czasu gotowania.
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Materiaty, ktérych mozna uzywac w kuchence mikrofalowej

Przybory

Uwagi

Naczynie do zapiekania

Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta. Spod naczynia musi
znajdowac sie co najmniej 5 mm nad talerzem obrotowym.
Nieprawidtowe uzytkowanie moze spowodowac pekniecie talerza
obrotowego

Zastawa stotowa

Tylko do uzytku w kuchence mikrofalowej. Postepuj zgodnie
z instrukcjami producenta. Nie uzywaj popekanych lub
wyszczerbionych naczyn.

Szklane stoiki

Zawsze zdejmuj pokrywe. Uzywaj tylko do podgrzewania jedzenia,
az bedzie ciepte. Wiekszos¢ szklanych stoikow nie jest odporna
na cieptoimoze peknac.

Wyroby szklane

Wytgcznie naczynia zaroodporne. Upewnij sig, ze nie ma
metalowego wykonczenia. Nie uzywaj popekanych lub
wyszczerbionych naczyn.

Torebki do pieczenia
w kuchence

Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta. Nie zamykaj za
pomocg opaski metalowej. Zréb szczeliny, aby para mogta sie
wydostac.

Papierowe talerze i kubki

Uzywaj tylko do krotkotrwatego gotowania/podgrzewania.
Nie pozostawiaj piekarnika bez nadzoru podczas gotowania.

Papierowe reczniki

Uzywaj do przykrywania zywnosci do odgrzewania i wchtaniania
ttuszczu. Uzywaj pod nadzorem tylko do krotkotrwatego gotowania.

Pergamin

Uzywajjako przykrycia, aby zapobiec rozpryskiwaniu lub do
zawiniecia do gotowania na parze.

Tworzywo sztuczne

Tylko do uzytku w kuchence mikrofalowej. Postepuj zgodnie
zinstrukcjami producenta. Powinno by¢ oznaczone jako
Przeznaczone do kuchenki mikrofalowej". Niektére pojemniki

z tworzywa sztucznego migkna, gdy zywnosc w srodku nagrzewa
sie., Torebkido gotowania" i szczelnie zamkniete torebki

z tworzywa sztucznego nalezy rozcinac, przebijac lub wentylowac
zgodnie z zaleceniami na opakowaniu.

Plastikowa folia

Tylko do uzytku w kuchence mikrofalowej. Stosuj do przykrycia
zywnosci podczas gotowania w celu zachowania wilgotnosci.
Nie dopuszczaj do kontaktu plastikowej folii z jedzeniem.

Termometry

Tylko bezpieczne do stosowania w kuchenkach mikrofalowych
(termometry do mierzenia temperatury miesa i stodkich wypiekow).

Papier woskowany

Uzywaj do przykrycia jedzenia w celu ochrony przed rozpryskami
oraz zachowania wilgoci.

Materiaty, ktorych nalezy unika¢ w kuchence mikrofalowej

Przybory

Uwagi

Taca aluminiowa

Moze powodowac iskrzenie. Przetdz zywnos$c do naczyn
bezpiecznych do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Pudetka kartonowe
z metalowymi
uchwytami

Moze powodowac iskrzenie. Przetdz zywnosc do naczyn
bezpiecznych do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia metalowe lub
metalizowane

Metal nie dopuszcza energii mikrofalowej do zywnosci.
Opaski metalowe moga by¢ przyczyng iskrzenia.

Metalowe druciki do
wigzania

Moga spowodowac iskrzenie i pozar w kuchence.

papierowe torby

Moga by¢ przyczyng pozaru wewnatrz kuchenki.

Pianka z tworzywa
sztucznego

Pod wptywem wysokiej temperatury pianka moze sie rozpuscic¢ lub
zanieczyscic¢ ptyn znajdujgcy sie wewnatrz.

Drewno

Drewno uzywane w kuchence mikrofalowej wysycha, moze sie
rozszczepic lub popekac.
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Opis produktu

(W przypadku jakichkolwiek réznic pomiedzy urzagdzeniem
ailustracjamiw tej instrukcji, pierwszenstwo ma produkt.)

Wyjmij kuchenke oraz wszystkie materiaty z pudetka
i wnetrza kuchenki. Kuchenka jest dostarczana
z nastepujgcymi akcesoriami:

0]~

| Q¥ @@
@& 40

elp 2
LY

System blokowania drzwiczek
Okienko kuchenki

Watek

Pierscien rolkowy

Panel sterowania

Prowadnica falowa

(Nie usuwac ptytki z miki
zakrywajgcej prowadnice falowg)
7. Szklanataca

o U s WwWN R
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Instalacja

Montaz na blacie

Usun wszystkie opakowania i akcesoria. Sprawdz kuchenke
pod katem uszkodzen, takich jak wgniecenia lub pekniete
drzwi. Nie instaluj, jesli urzadzenie jest uszkodzone.

Szafka: Usun folie ochronng znajdujgca sie na powierzchni
obudowy kuchenki mikrofalowej. Nie zdejmuj ostony
falowodu, ktoéra jest zamontowana w komorze kuchenki,
aby chroni¢ magnetron.

Instalacja

1. Wpybierz réwng powierzchnie, ktora zapewnia
wystarczajgco duzo miejsca na wloty powietrza i/lub
wyloty wentylacyjne.

min. 85cm
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(1)
(2)

(3)
(4)

(5)

Minimalna wysoko$¢ montazu to 85 cm.

Tylng powierzchnie urzadzen nalezy oprzeé

o Sciane.

Pozostaw minimalny odstep 30 cm nad kuchenka;
minimalny wymagany odstep miedzy kuchenka

a przylegajgcymi scianami to 20 cm.

Nie usuwaj n6zek ze spodu kuchenki.
Zablokowanie otworow wlotowych i/lub
wylotowych moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
kuchenki.

Umies¢ kuchenke jak najdalej od radia i telewizora.
Dziatanie kuchenki mikrofalowej moze powodowac
zaktécenia w odbiorze radia lub telewizji.

2. Podfiacz kuchenke do standardowego gniazdka
elektrycznego. Upewnij sig, ze napiecie i czestotliwosc¢
sg takie same jak napiecie i czestotliwos¢ na tabliczce
Znamionowej.

OSTRZEZENIE: Nie instaluj kuchenki nad ptyta kuchenng lub
innym urzadzeniem wytwarzajgcym ciepto. W przypadku
zainstalowania kuchenki nad zrédtem ciepta lub w jego
poblizu kuchenka moze ulec uszkodzeniu, co spowoduje
utrate gwarancji.

Powierzchnia dostepna podczas
dziatania kuchenki moze by¢ SSS

goraca.
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Jak dziata produkt

PANEL STEROWANIA

B O
®© O
-+
* @
G- B
@ D

~

MOC

RI

7] GRILL

[E] COMBI.

= AUTOMATYCZNE MENU
3% CZASROZMRAZANIA
sk, ROZMRAZANIE WG WAGI
(® ZEGAR

(9 WSTEPNEUSTAWIENIE
—  Skroc czas

- dodajczas
qx, WYCISZENIE
= PAMIEC

(3. EKO
4y, BLOKADA

& STOP

D START/+30 SEK.
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Uzytkowanie urzadzenia

OBSLUGA

» Przy pierwszym podfgczeniu kuchenki rozlegnie sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie ,1: 01" oraz L

» Podczas dokonywania ustawien system powrdci do trybu czuwania, jesli w ciagu
30 sekund nie zostanie wykonana zadna operacja.

» Podczas gotowania, jesli nacisniesz @ jeden raz, program zostanie wstrzymany, a jesli
nastepnie nacisniesz Dm-jeden raz, program zostanie wznowiony. Ale jesli naciSniesz W)
dwukrotnie, program zostanie anulowany.

» Po zakonczeniu gotowania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat Koniec i co dwie
minuty system bedzie emitowat sygnatdzwiekowy, az do chwili, gdy uzytkownik nacisnie
dowolny przycisk lub otworzy drzwiczki.

» Jesli w trakcie dziatania nacisniesz prawidtowy przycisk, brzeczyk zadzwoni raz, ale jesli
nacisniesz nieprawidtowy przycisk, brzeczyk zadzwoni dwa razy.

» Elektroniczny system sterowania kuchenki mikrofalowej ma funkcje chtodzenia. Tak jak
w przypadku kazdego trybu gotowania, w ktdérym czas gotowania przekracza 2 minuty,
wentylator kuchenkibedzie dziata¢ automatycznie przez okoto 1 minute i 30 sekund, aby
schtodzi¢ kuchenke w celu przedtuzenia jej zywotnosci.

USTAWIANIE ZEGARA

Jest to zegar 12- lub 24- godzinny. Mozesz ustawic czas zegara w cyklu 12- lub 24- godzinnym,

naciskajgc Ow trybie czuwania.

W trybie czuwania nacisnij O razlub dwa razy, aby wybra¢ zegar 12- lub 24 godzinny.
Nacisnij przyciski -/+, aby ustawic cyfre godziny.

Nacisnij Do lub © raz.

Nacisnij przyciski -/+, aby ustawic cyfre minut.

i h DN R

Nacisnij Do lub ©, aby potwierdzi¢.
UWAGA: Podczas gotowania mozna sprawdzi¢ aktualny czas, naciskajgc ©.

EKSPRESOWE GOTOWANIE

Uzyj tej funkcji, aby wygodnie zaprogramowa¢ kuchenke do gotowania z mocg na 100%.

W trybie czuwania nacisnij Do raz (domysiny czas gotowania to 30 sekund), kuchenka auto-
matycznie rozpocznie prace. Podczas gotowania mozesz doda¢ czas gotowania, naciskajac
Dior, kazde nacisniecie powoduje wydtuzenie o 30 sekund maksymalnie do 10 minut.
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GOTOWANIE MIKROFALOWE

1. W trybie czuwania nacisnij =l kilkakrotnie, aby wybra¢ poziom mocy.

2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas gotowania. Maksymalny czas wynosi 95 minut.
3. Nacisnij D, aby potwierdzié.
Nacisnij =, aby wybrac¢ poziom mocy.

Nacisnij przycisk MOC | Wyswietlanie mocy
Raz 900
2razy 720
3razy 540
4razy 360
5razy 180
6razy 000

UWAGA: Podczas gotowania mozesz nacisngé =, aby sprawdzi¢ biezgcg moc gotowania.
Jesli chcesz gotowac z petng mocg, pomin pierwszy krok.

GRILL

Grillowanie jest szczegdlnie przydatne w przypadku przyrzadzania cienkich plastrow miesa,

stekow, kotletow, kebabow, kietbasek lub kawatkdéw kurczaka. Nadaje sie réwniez do
przygotowywania gorgcych kanapek i dan zapiekanych.

1. W trybie czuwania naci$nij Craz.

2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas gotowania. Maksymalny czas wynosi 95 minut.
3. Naci$nij[ %, aby potwierdzic.

MIKROFALA + GRILL

Grill dziata diuzej niz gotowanie mikrofalowe w kombinacji 1; uzywaj go do przyrzadzania ryb

i zapiekanek. Ale gotowanie mikrofalowe dziata diuzej niz grill w kombinacji 2; uzywaj go do
przyrzadzania budyniu, omletéw, pieczonych ziemniakéw i drobiu.

1. W trybie czuwania naci$nij =l raz lub dwa razy, aby wybrac¢ ,,Co-1"lub ,,Co-2".

2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas gotowania. Najdtuzszy czas to 95 minut.

3. Nacisnij Do, aby potwierdzi¢.

UWAGA: Podczas gotowania mozesz nacisngé¢ &, aby sprawdzi¢ poziom mocy kombinacji.

CZAS ROZMRAZANIA

. . . e )
1. W trybie czuwania nacisnij i@ raz.

2. Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ czas rozmrazania. Najdtuzszy czas to 95 minut.
3. Nacisnij Dier, aby potwierdzi¢.
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UWAGA: Podczas rozmrazania system zatrzyma sie i wyda sygnat dzwigekowy, aby
przypomnie¢ uzytkownikowi o odwréceniu rozmrazanej zywnosci. Nastepnie nacisnij Dﬂn-,
aby wznowi¢ proces.

ROZMRAZANIE WG WAGI

Czas rozmrazania i poziom mocy sg ustawiane automatycznie po zaprogramowaniu kategorii
i wagi zywnosci. Waga mrozonek wynosi od 100 g do 1800 g.

1. W trybie czuwania nacisnij &raz.

2. Nacisnij przyciski -/+, aby wybraé wage potrawy.

3. Nacisnij Do, aby rozpoczac.

UWAGA: Podczas rozmrazania system zatrzyma sie i wyda sygnatdzwiekowy, aby przypomniec
uzytkownikowi o odwrdéceniu rozmrazanej zywnosci. Nastepnie nacisnij Diar, aby wznowié
proces.

WSTEPNE USTAWIENIE

Funkcja wstepnych ustawien umozliwia pézniejsze uruchomienie kuchenki.

1. Wtrybie czuwania wprowadz program gotowania (z wyjatkiem gotowania ekspresowego,
rozmrazania czasowego i rozmrazania wedtug wagi).

Nacisnij Oraz.

Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ cyfre godziny.

Nacignij P lub (O raz.

Nacisnij przyciski -/+, aby ustawi¢ cyfre minut.

Nacisnij e , aby potwierdzic.

UWAGA Po ustawieniu funkcji mozna sprawdzi¢ ustawiony czas, naciskajac ., Jesli
nacisniesz €, gdy na wyswietlaczu pojawi sie godzina, funkcje mozna anulowaé.

SNSRI

GOTOWANIE WIELOETAPOWE

Twoja kuchenke mozna zaprogramowaé na maksymalnie 2 automatyczne sekwencje
gotowania.

Gotowanie mikrofalowe
v
Gotowanie mikrofalowe (z nizszym poziomem mocy)

Wprowadz pierwszy program gotowania mikrofalowego. Nie naciskaj Do,
Nacisnij & raz.
Wprowadz drugi program gotowania mikrofalowego.
Nacisnij D ,aby rozpoczg¢.
UWAGA Menu gotowania ekspresowego, funkcji wstepnych ustawien, rozmrazania wedtug
wagii gotowania automatycznego nie mozna ustawi¢ w programie gotowania wieloetapowego.

Bon e
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FUNKCJAWYCISZENIE

Aby ustawi¢: W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy (]xr’ rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie ,OFF"

Aby wyjsé: W trybie czuwania i wyciszenia nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy (]x,-, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie ,,ON"

Krotko nacisnij (]xs-, aby pozna¢ status kuchenki mikrofalowej: na wyswietlaczu pojawi sie
odpowiednio OFF lub ON.

FUNKCJA OSZCZEDZANIA ENERGII

Aby ustawic: W trybie czuwania naciénij i przytrzymaj (9, przez 3 sekundy, wyswietlacz
zgasnie. System wszedtw tryb oszczedzania energii.

Aby anulowaé: W trybie oszczedzania energii funkcje oszczedzania energii mozna
anulowac, naciskajac jednokrotnie dowolny przycisk lub jednokrotnie otwierajac lub
zamykajgc drzwiczki kuchenki.

BLOKADA RODZICIELSKA

Uniemozliwia obstuge kuchenki przez dzieci bez nadzoru.

Automatyczna blokada rodzicielska:

Aby ustawi¢ blokade rodzicielska: Jesli w trybie czuwania nie zostanie wykonana zadna
operacja w ciggu minuty, kuchenka automatycznie przejdzie w tryb blokady rodzicielskiej
i zaswieci sie kontrolka blokady. W stanie blokady wszystkie przyciski sa wytgczone.

Aby anulowac: W trybie blokady rodzicielskiej otwoérz lub zamknij drzwiczki kuchenki,

aby anulowa¢ program; kontrolka blokady zgasnie.

Reczna blokada rodzicielska:

Aby ustawi¢: W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj &, przez 3 sekundy, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy i zaswieci sie kontrolka blokady, kuchenka automatycznie przejdzie

w tryb blokady rodzicielskiej. W stanie blokady wszystkie przyciski sg wytgczone.

Aby anulowa¢: Naciénij i przytrzymaj (&, przez 3 sekundy, kontrolka zgasnie.

UWAGA: Podczas otwierania lub zamykania drzwiczek w trybie recznej blokady
rodzicielskiej nie mozna wytgczy¢ blokady rodzicielskiej. Nalezy jg odblokowa¢ za pomoca
recznej metody wylgczania blokady.

OCHRONA PRZED PRZYWIERANIEM PRZYCISKOW

W dowolnym stanie, jesli ktorykolwiek przycisk na panelu sterowania przywrze sie przez
1 minute, program natychmiast przestanie dziata¢, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
+FAIL" i system wyda sygnat dzwiekowy. Jesli przycisk przywiera przez caty czas, sygnat
dzwiekowy bedzie emitowany co minute. W tej chwili kazdy przycisk jest nieprawidiowy.
Po rozwigzaniu problemu nacisnij ¢, aby powrdécic do trybu czuwania.
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AUTOMATYCZNE GOTOWANIE

W przypadku nastepujgcych potraw nie ma potrzeby programowania czasu i mocy gotowania.

Wystarczy wskazac rodzaj potrawy, jaki chcesz ugotowac, a takze wage lub porcje.

1.

LA A

W trybie czuwania nacisnij raz przycisk AUTOMATYCZNE MENU, na wyswietlaczu
pojawi sie kod zywnosci ,A-01".

Nacisnij przyciski -/+, aby wybrac inny kod zywnosci ,A-01" ~ ,A-21".

Nacisnij raz przycisk START/+30 SEC.

Nacisnij przyciski -/+, aby wybra¢

Nacisnij przycisk START/+30 SEC., aby rozpoczac¢.

Menu automatycznego gotowania:

NAZWA . ‘oz
KATEGORII ZYWNOSC WAGA CZAS UWAGA
Tarta francuska 1 12:00
b-1
300 g maki, 10 ml oliwy z oliwek extra virgin,
5 gsoli, 180 ml wody, 12 g $wiezych drozdzy.
. Przygotowanie: drozdze rozpusé¢ w wodzie,
5009 10:00 do miski miksera wsyp make, dodaj wode,
dodaj olej i na koniec sél, wyrabiaj 12 minut.
Zakwas wedtug tego programu
Wyrastanie ciasta
b-2
600 g maki, 20 ml oliwy z oliwek extra virgin,
10 g soli, 360 ml wody, 24 g $wiezych drozdzy.
CHLEB Przygotowanie: drozdze rozpus$¢ w wodzie,

A-1 10004 15:00 do miski miksera wsyp make, dodaj wode,

dodaj oleji na koniec sél, wyrabiaj 12 minut.
Zakwas wedtug tego programu

PIERWSZY KROK:
postepuj zgodnie zUWAGA
DOT. DRUGIEGO KROKU
Pizza 5009 13:00 nlal.temat wyrastania_ciasta 5.00 g:
b-3 roztéz na talerzu ceramicznym i dopraw
pomidorem wymieszanym z oliwg
pomidorowa, oregano i solg, dodaj
mozzarelle i gotuj wedtug tego programu.
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PIERWSZY KROK:
postepuj zgodnie zUWAGA
DOT. DRUGIEGO KROKU
na temat wyrastania ciasta 1000 g:

1000g 17:00 - ) .
roztéz na talerzu ceramicznym i dopraw
pomidorem wymieszanym z oliwg
pomidorowa, oregano i solg, dodaj
mozzarelle i gotuj wedtug tego programu.
Ciasto do pizzy
razowe 4009 11:00
b-4
2 1'40"
JAJKAW Jajkaw jajka nalezy umiesci¢ w jednoporcjowych
KOSZULKACH koszulkach miskach nadajgcych sie do kuchenki
A-2 b-1 mikrofalowej i catkowicie zala¢ wodg
4 6'
JAJECZNICA Jajecznica \
A3 b-1 2 1'30
Szpinak 250g |2:30
b-1
500g ]3:00
WARZYWA | Plasterki marchwi 2509 5:30
A-4 b-2
500g 8:00
Brokut 250g |5:00
b-3 .
500g |7:30
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250g

Buraki 8:00 250 g+ 50 ml wody
b-4 5009 | g:30 500g + 70 ml wody
250g 10:00
Zupa jarzynowa
b-5 do pojemnika wt6z 300 g warzyw, dodaj
5009 12:00 200 ml osolonej wody i gotuj wedtug
programu
400g 7
ZAPIEKANE Cukinie
WARZYWA b-1 potdz naczynie na stojaku na grilla
A-5
800g 8'
Pieczone bataty 3509 6:30
b-1 700 g 9:00
Pieczone 2509 34:00:00
ZIEMNIAKI ziemniaki
A-6 b-2 500g 40:00:00
Gotowane 2509 9:30
ziemniaki 500 11:00
b-3 9 '
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Plaster miecznika 1809 7:00
b-1 3609 10:00
Filet ztososia 180g 7:00
RYBA b-2 3609 10:00
A-7 Leszcz 250¢g 8:00 caly leszcz
b-3 5009 12:00 filet zleszcza
Krewetki 200g 5:00
b-4 4009 8:00
biatg rybe dopraw do smaku ziotami, najlepiej
tymiankiem i majerankiem, wtéz do brzucha
, zabek czosnku i gotuj wedtug wskazanego
400g 15 y . .
programu. Obro¢ po 7 minutach gotowania -
nastepnie nacisnij przycisk start,
aby zakonczy¢ gotowanie
WOLNE Wolne gotowanie
GOTOWANIE biatej ryby
BIALEJRYBY bo1
A-8
biatg rybe dopraw do smaku ziotami, najlepiej
tymiankiem i majerankiem, wt6z do brzucha
800g 26 zgbek czosnku i gotuj wedtug wskazanego
programu. Obré¢ po 13 minutach gotowania -
nastepnie nacisnij przycisk start,
aby zakonczy¢ gotowanie
GBE)AISWANIE Gotowanie biatej 2009 12" biatg rybe dopraw oIinq z.oliw_e}< z pierwszego
JRYBY tloczenia, tymiankiem i $wiezym
METODA ryby me’.‘gdq 4009 14" | majerankiem, pieprzem i wioz ja do worka do
SOUS-VIDE soubs_-;n e 6009 18' gotowania prozniowego, usun powietrze
A-9 i gotuj wedtug wskazanego programu
4009 9'
ZAF};,IYE;:NA Zapiekana ryba
A-10 b-1
800g 13
Piersi z kurczaka 200g 8:00
MIESO b-1 4009 11:00
A-11 Poledwica cieleca| 500g 15:00
b-2 10009 21:00
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Wotowing dopraw do smaku ziotami
(tymianek, majeranek, rozmaryn), solg
i pieprzem i gotuj wedtug specjalnego

4009 19' h .
programu Pulpa wotowa i obréé po
8 minutach, a nastepnie nacisnij przycisk
GOV'Vl'g\I;VNAENIE Wolne gotowanie start, aby zakonczy¢ gotowanie
WOLOWINY wotowiny Wotowine dopraw do smaku ziotami
A-12 b-1 (tymianek, majeranek, rozmaryn), solg
i pieprzem i gotuj wedtug specjalnego
800g 32' programu Pulpa wotowa i obré¢ po
10 minutach, a nastepnie po kolejnych
10 minutach nacisnij przycisk start,
aby zakonczy¢ gotowanie
200g 16'
GOTOWANIE Gotowanie Wotowing dopraw solg, pieprzem i ziotami
WOLOWINY . do smaku (tymiankiem, majerankiem,
METODA |Wolowinymetodal g, o 21 rozmarynem itp.), wtéz do worka do
sous-vide . - . )
SOUS-VIDE b-1 gotowania prézniowego, usun powietrze
A-13 i gotuj wedtug wskazanego programu
600g 29'
Pieczen wieprzowa:
1 kawatek poledwicy o wadze 400 g, zawigz
sznurkiem do pieczenia, dodaj ziota do smaku,
400g 9'+3' solipieprz i gotuj wedtug zalecanego
programu. Obro¢ pieczen po 8 minutach
PIECZONE . . i nacisnij start, al:.>y zakonczy¢ pieczenie.
MIESO Pieczone mieso Odstaw na 2 minuty przed krojeniem
A-14 b-1 Pieczen wieprzowa:
1 kawatek poledwicy o wadze 800 g, zawigz
sznurkiem do pieczenia, dodaj ziota do smaku,
800g 16'+ 3" soli pieprz i gotuj wedtug zalecanego
programu. Obré¢ pieczen po 10 minutach
i naciénij start, aby zakonczy¢ pieczenie.
Odstaw na 2 minuty przed krojeniem
400 g udek z kurczaka, osolonych
. i popieprzonych, skropionych oliwa z oliwek
T(ISEESZZ Pieczony kurczak 400g 18" extra virgin, dodaj troche tymianku i gotuj
A-15 b-1 wedtug zalecanego programu

obroé¢ po 7 minutach i nacisnij przycisk start,
aby zakonczy¢ gotowanie
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600 g udek z kurczaka, osolonychi
popieprzonych, skropionych oliwg z oliwek

?Sgégzz Pieczony kurczak 600 2o extra virgin, dodaj troche tymianku i gotuj
A-15 b-1 9 wedtug zalecanego programu
obré¢ po 8 minutach i nacisnij przycisk start,
aby zakonczyc¢ gotowanie
800 g udek z kurczaka, osolonychii
popieprzonych, skropionych oliwg z oliwek
800 27 extra virgin, dodaj troche tymianku i gotuj
9 wedtug zalecanego programu
obro¢ po 9 minutach i nacisnij przycisk start,
aby zakonczy¢ gotowanie
300 g unikaj metalowych klipsow i zostaw pokrywke
9 otwartg
750 1 unikaj metalowych klipséw i zostaw pokrywke
9 otwartg
SOS L
BOLONISKI S°522?”5“
A-16
1000 13 unikaj metalowych klipsow i zostaw pokrywke
9 otwartag
100g 10:00 33g+67 gwody
Makaron razowy 200 g 10:30 67 g + 133 g wody
b-1 3009 | 11:00 100 g + 200 g wody
MAKARON 4009 11:30 133 g+ 267 gwody
A-17 100g | 26:00:00 25 gryzu + 75 g wody
Ryz petnoziarnisty| 200g 28:00:00 50gryzu + 150 g wody
b-2 300g | 30:00:00 75 gryzu+225 gwody
400g 32:00:00 100 g ryzu + 300 g wody
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100g 17:00 25 gjeczmienia + 75 g wody
Orkisz (pertowy) 2009 18:00 50 g jeczmienia + 150 g wody
PLATKI b-1 . . .
ZBOZOWE 3009 19:00 75 gjeczmienia + 225 g wody
A-18 4009 20:00 100 g jeczmienia + 300 g wody
Komosaryzowa 509 7:00 50 g komosy ryzowej + 100 g wody
b-2 100g 8:00 100 g komosy ryzowej + 200 g wody
J°9”rtb”_alt”ra'”y 6 1:15 900 g + 750 mI mleka
Namoczone 250¢ 7:00 2509+ 1 kg wody
rosliny
ZDROWY straczkowe s00g | 7:00 5009 + 2 kg wody
A-19 b-2
Sucha zywnos¢
b-3 1 5:30 2509
Owsianka
b-4 300g 3:00 40 g + 240 ml mleka
Ciastka .
b-1 250g 5:30
Dzem 300g 16:00
b-2 600g | 20:00
150 g cukru
180 g maki
Biszkopty 7009 12° 150 ml oleju sIonet?z.nlkowego lub masta
b-3 3 jajka
50 ml mleka
CIASTA 15 g proszku do pieczenia (1 saszetka)
A-20 30 g cukru
40 g maki
5 2 15 g gorzkiego kakao
30 ml oleju stonecznikowego lub masta
1jajko
Muffiny 5 g proszku do pieczenia
b-4 60 g cukru
80 g maki
4 3 30 g gorzkiego kakao
60 ml oleju stonecznikowego lub masta
2 jajka
10 g proszku do pieczenia
po 12 minutach przewrdc jedzenie na drugg
3009 24" strone i nacis$nij przycisk Start, aby zakonczy¢
SUSZENIE Suszenie suszenie
A-21 b-1 po 10 minutach przewré¢ jedzenie na druga
1509 20’ strone i nacisnij przycisk Start, aby zakonczy¢
suszenie
STERYLI- Sterylizacja
ZACJA o'eZnnikc'fw 1 5 unikaj metalowych klipséw i zostaw pokrywke
POJEMNIKOW| P9 otwartg
A-22 b-1
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CZYSZCZENIE I PIELEGNACJA

1.

10.

11.
12.

Przed przystgpieniem do czyszczenia wytacz kuchenke i wyjmij wtyczke z gniazdka.
Pozostaw wnetrze kuchenki w czystosci. Jesli rozpryski zywnoscilub rozlane ptyny
przylgna do $cian kuchenki, przetrzyj je wilgotna szmatka. W przypadku silnego
zabrudzenia kuchenki mozna uzy¢ fagodnych detergentéw. Unikaj uzywania spray’'u
iinnych agresywnych srodkéw czyszczacych. Mogg plamié, zmatowi¢ powierzchnie
drzwiczek lub pozostawic¢ na niej smugi.

Zewnetrzne powierzchnie kuchenki nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczky. Aby zapobiec
uszkodzeniu czesci roboczych wewnatrz kuchenki, woda nie moze dostac sie do
otwordéw wentylacyjnych.

Czesto wycieraj wilgotng szmatka drzwiczki i okienko po obu stronach, uszczelki
drzwiczek i sgsiednie czesci, aby usuna¢ wszelkie rozlane ptyny lub rozpryskane
pozostatosci zywnosci. Nie uzywac sciernych srodkéw czyszczacych.

Nie uzywa¢ odkurzacza parowego.

Nie dopusci¢ do zamoczenia panelu sterowania. Czysci¢ miekkg, wilgotng sciereczka.
Podczas czyszczenia panelu sterowania pozostaw otwarte drzwiczki kuchenki, aby
zapobiec przypadkowemu wigczeniu urzadzenia.

Jesliwewnatrz lub na zewnatrz drzwiczek kuchenki gromadzi sie para, wytrzyj ja
miekka sciereczka. Moze sie to zdarzy¢, gdy kuchenka mikrofalowa pracuje

w warunkach wysokiej wilgotnosci. To zjawisko jest normalne.

Czasami konieczne jest wyjecie szklanej tacy do czyszczenia. Umyj tace w cieptej
wodzie z mydtem lub w zmywarce.

Pierscien watka i spod kuchenki nalezy regularnie czysci¢, aby unikng¢ nadmiernego
hatasu. Wystarczy przetrze¢ dolng powierzchnig kuchenki fagodnym detergentem.
Pierscien rolkowy mozna my¢ w tagodnej wodzie z mydtem lub w zmywarce.

W przypadku wyjecia pierscienia rolkowego, upewnij sie, ze zostat on umieszczony
z powrotem we wilasciwej pozyciji.

Usun zapachy z komory kuchenki, wkfadajgc do niej nadajgca sie do mikrofalowki
miseczke z roztworem szklanki wody z sokiem i skorka z jednej cytryny. Podgrzewaj
roztwor przez 5 minut. Sptucz i wysusz miekka sciereczka.

Jesli zarowka sie przepalita, skontaktuj sie z obstuga klienta w celu jej wymiany.
Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z niej resztki jedzenia. Zaniedbania

w utrzymaniu kuchenki w czystosci moga prowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni,
co moze niekorzystnie wptyng¢ na okres uzytkowania urzadzenia, a w rezultacie
prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuaciji.
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13. Nie wolno wyrzucac tego urzgdzenia do domowego kosza na $mieci. Nalezy je oddac¢
do punktu utylizacji udostepnionego przez gmine.

14. Przy pierwszym uzyciu kuchenki mikrofalowej z funkcjg grilla moze wydziela¢ sie lekki
dym i zapach. Jest to normalne zjawisko, poniewaz kuchenka jest wykonana ze
stalowej ptyty pokrytej olejem smarujacym i nowe urzgdzenie bedzie wytwarzac
opary i zapachy generowane przez jego spalanie. Zjawisko to ustgpi po pewnym

okresie uzytkowania.
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Ochrona srodowiska i utylizacja odpadéw

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Sytuacja normalna

Kuchenka zakioca odbiér|Praca kuchenki mikrofalowej moze powodowaé
programoéw TV zakiocenia odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.
Zaktocenia te sg podobne do zakiocen wywo-
tanych przez mate urzadzenia elektryczne takie,
jak mikser, odkurzacz, wentylator itp. To normalne.
Przyciemnione swiatto wewnatrz|Podczas gotowania przy niskiej mocy kuchenki

kuchenki mikrofalowej wewnetrzne oswietlenie kuchenki
moze zostaé przyciemnione. To normalne.
Para gromadzi sie na|Podczas gotowania z zywnosci moze wydobywac

drzwiczkach, gorace powietrze|sie para. Wiekszos¢ pary odprowadzana jest przez
wydobywa sie przez otwory|otwory wentylacyjne. Jednak cze$¢ pary moze
wentylacyjne osadza¢ sie na chtodnych czesciach kuchenki
(np. na drzwiczkach). To normalne.

Kuchenka zostata przypadkowo|Zabrania sie uzywaé¢ kuchenki bez zywnosci
wigczona bez zywnosci. wewnatrz. To jest bardzo niebezpieczne.

To urzadzenie jest oznakowane zgodnie z Dyrektywg Europejska
2012/19/UE w sprawie przepisow dotyczacych zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego z 2013 r. dotyczacych urzadzen
elektrycznychielektronicznych (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny
i elektroniczny zawiera substancje zanieczyszczajace (ktére moga
L wywierac negatywny wptyw na srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktore nadajg sie do ponownego wykorzystania).
Wazne jest wlasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia i utylizacji
wszystkich substancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania
pozostatych materiatéw. Kazdy moze odegra¢ wazng role
w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie
zagrazat sSrodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
kilku podstawowych zasad:
- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy
traktowad jak odpadoéw z gospodarstwa domowego;
- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien by¢
odwozony do wyznaczonych punktéw zbiérki odpadow
zarzadzanych przez rade miasta lub zarejestrowana firme.
W wielu krajach organizowane sg lokalne zbiorki duzego zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna odda¢ dostawcy,
ktory musi je bezptatnie przyjgé w ramach wymiany, jesli to
urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak
urzadzenie zakupione.
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Oluline ohutusteave
Toote kirjeldus
Paigaldamine
Kuidas toode toimib
Seadme kasutamine

Puhastamine ja hooldus

Keskkonnakaitse ja kasutuselt kdrvaldamine

Hea klient!

Taname teid ostu eest ja dnnitleme teie
valiku puhul! See uus toode on hoolikalt
konstrueeritud, disainitud ja valmistatud
kvaliteetsetest materjalidest ning seda on
pohjalikult testitud, et tagada toote vastavus
koigile teie kulinaarsetele nduetele.

Lugege need lihtsad juhised labi ja jargige
neid, et saavutada suurepérased tulemused
toote esimesest kasutuskorrast alates.
Saadame selle tipptasemel seadmega teile
meie parimad soovid.
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Oluline ohutusteave

ETTEVAATUSABINOUD LIIGSE MIKROLAINE-
ENERGIAGA KOKKUPUUTE VALTIMISEKS

. Arge puitidke kasutada seda ahju avatud uksega,
kuna see voib pdhjustada kahjuliku kokkupuute
mikrolaineenergiaga. Turvalukke ei tohi mingil juhul
purustada ega rikkuda.

. Arge asetage esemeid ahju esikiilje ja ukse vahele
ega laske mustusel voi puhastusvahendi jaakidel
tihendipindadele koguneda.

. HOIATUS! Kui uks vdi ukse tihendid saavad kahjustada,
ei tohi ahju kasutada enne, kui padev isik on selle
parandanud.

LISA

Kui seadet ei hoita heas puhtas seisukorras, voib selle pind
halveneda ning mdjutada seadme kasutusiga ja tekitada
ohuolukordi.

SPETSIFIKATSIOONID

Mudel HAMGI23S2STB
Nimipinge 230V ~50Hz
Mikrolaine sisend 1400 W
Mikrolaine valjund 900 W

Grill 1000 W
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OLULINE OHUTUSJUHISTE HOIATUS

Seadme kasutamisel tulekahju, elektril66gi, kehavigastuste
voi mikrolaineenergiaga liigse kokkupuute ohu vahendamiseks
jargige uldisi, sealhulgas jargmisi ettevaatusabinousid.

. Lugege ja jargige konkreetseid juhiseid:
.ETTEVAATUSABINOUD LIIGSE MIKROLAINE-
ENERGIAGA KOKKUPUUTE VALTIMISEKS".

. Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega voi
vaheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad
seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui neid on
juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad
moistavad seadme kasutamisega seotud ohte.
Lapsed ei tohi seadmega mangida. Kui puhastus-
ja hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid
kindlasti jalgida.

. Hoidke seade ja selle juhe alla kaheksa aasta vanustele
lastele kattesaamatus kohas.

. Toitekaabli kahjustuste korral peab selle ohtude
minimeerimiseks valja vahetama tootja, tootja
volitatud hooldustehnik voi sarnase kvalifikatsiooniga
spetsialist.

. HOIATUS! Elektril66gi valtimiseks veenduge enne
lambi vahetamist, et seade on valja lulitatud.

. HOIATUS! Koigil teistel peale padevate isikute
on ohtlik teha mis tahes hooldus- v6i remonditdid,
mis hélmavad mikrolaineenergiaga kokkupuute eest
kaitsva katte eemaldamist.
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HOIATUS! Vedelikke ja muid toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud mahutites, kuna need voivad
plahvatada.

Plast- v6i pabermahutites toidu kuumutamisel tuleb
suttimisohu tottu ahju pidevalt jalgida.

Kasutage ainult mikrolaineahjus kasutamiseks sobivaid
kdogiriistu.

Suitsu eraldumisel lllitage seade valja voi lahutage
toitejuhtme pistik vooluvorgust ja hoidke seadme uks
suletuna, et leegid ldmmatada.

Jookide kuumutamine mikrolaineahjus voib pohjustada
viivitusega keemise koos vedeliku valjapurskumisega,
seetdttu tuleb anuma kasitsemisel olla ettevaatlik.
So6tmispudelite ja imikutoidu purkide sisu tuleb enne
tarbimist segada voi loksutada ning selle temperatuuri
kontrollida, et valtida pdletusi.

Koorega mune ja terveid keedetud mune ei tohi mikro-
laineahjus kuumutada, kuna need voivad plahvatada
isegi parast mikrolaineahjus kuumutamise I6ppu.

Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja kdik toidujaagid
eemaldada.

Kui ahju ei hoita puhtana, voib selle pind kahjustuda
ning mojutada seadme kasutusiga ja tekitada
ohuolukordi.

Ulekuumenemise véltimiseks ei tohi seadet paigaldada
dekoratiivukse taha. (See ei kehti dekoratiivuksega
seadmete puhul.)
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Kasutage ainult selle ahju jaoks soovitatud

temperatuuriandurit. (Ahjudel, millel on véimalik

kasutada temperatuuriandurit.)

Mikrolaineahju ei tohi paigutada kappi, kui seda ei ole

kapis kasutamiseks testitud.

Mikrolaineahju tuleb kasutada nii, et dekoratiivne uks

oleks avatud. (Dekoratiivse uksega ahjude puhul.)

Seade on ette ndahtud kasutamiseks

kodumajapidamistes ja sarnastes

kasutuskeskkondades, naiteks:

- kaupluste, kontorite ja té6ruumide ké6ginurgad;

- hotelli- ja motellitoad ning muud
eluruumikeskkonnad;

- talumajapidamistes;

- kodumajutuse tuupi keskkondades.

Mikrolaineahi on méeldud toidu ja jookide

soojendamiseks. Toidu vairiiete kuivatamine ja

soojenduspadjakeste, susside, kasnade, niiske lapi jms

kuumutamine voib pdhjustada vigastuste, suttimise

vOi tulekahju ohu.

Mikrolaineahjus ei ole lubatud kasutada metallist

toidu- ja joogindusid.

Seadet ei tohi puhastada aurupuhastiga.

Seade on ette nahtud kasutamiseks eraldiseisvalt.

Seadme tagapind asetatakse vastu seina.

Seadmed ei ole ette ndhtud kasutamiseks valise

taimeri voi eraldi kaugjuhtimissisteemi abil.
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Seadme té6tamise ajal voib ligipaasetavate pindade
temperatuur tdusta korgeks.

HOIATUS! Kui seadet kasutatakse kombineeritud
reziimis, peaksid lapsed tekkivate temperatuuride
tottu ahju kasutama ainult taiskasvanu jarelevalve all.

LUGEGE HOOLIKALT JA HOIDKE
EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS ALLES

KEHAVIGASTUSTE OHU VAHENDAMINE
PAIGALDAMISEL
OHT

Elektril66gi oht

Mone sisemise komponendi puudutamine voib
pohjustada raskeid kehavigastusi voi surma.
Arge v&tke seadet lahti.

HOIATUS!

Elektril66gi oht

Maanduse vale kasutamine voib pdhjustada elektril6gi.
Arge Gihendage toitejuhtme pistikut pistikupessa
enne, kui seade on digesti paigaldatud ja maandatud.
Seade peab olema maandatud. Elektrilihise korral
vahendab maandus elektril66gi ohtu, véimaldades
elektrivoolul evakuatsioonitraadi kaudu ara liikuda.
Seade on varustatud juhtmega, millel on maandusjuhe
ja maanduspistik. Pistik tuleb lhendada pistikupessa,
mis on digesti paigaldatud ja maandatud.
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Kui maandusjuhised ei ole taielikult arusaadavad voi
kui te kahtlete, kas seade on digesti maandatud, siis
konsulteerige kindlasti kvalifitseeritud elektriku voi
hooldustdoétajaga.

Kui on vaja kasutada pikendusjuhet, kasutage ainult

kolme traadiga pikendusjuhet.

1. Seadmel onlihike toitejuhe, et vahendada pikema
juhtme taha takerdumisest vai selle otsa
komistamisest tulenevaid ohte.

2. Pikajuhtmekomplekti voi pikendusjuhtme
kasutamise korral arvestage jargnevaga.

1) Juhtmekomplekti voi pikendusjuhtme margitud
elektriline nimivaartus peaks olema vahemalt
sama suur kui seadme elektriline nimivaartus.

2) Pikendusjuhe peab olema maandusega
kolmetraadiline juhe.

3) Pikk juhe tuleb paigutada nii, et see ei ulatuks Ule
leti voi lauaplaadi, kus naiteks lapsed saaksid seda
haarata ja tommata voi keegi voiks selle otsa
komistada.
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NOUD

ETTEVAATUST!

Kehavigastuse oht

Koigil teistel peale padevate isikute on ohtlik teha mis tahes
hooldus- v6i remonditdid, mis hdlmavad mikrolaineenergiaga
kokkupuute eest kaitsva katte eemaldamist.

Vaadake juhiseid jaotisest ,Materjalid, mida mikrolaineahjus
kasutada voi valtida”. Leidub moningaid mittemetallist
nousid, mis ei ole mikrolaineahjus kasutamiseks ohutud.
Kahtluse korral saate néud testida, jargides alltoodud
toimingut.

NoOu test.

. Pange mikrolaineahjukindlasse anumasse 1 tass kilma
vett (250 ml) ja katsetatav nou.

. Ldlitage ahi 1 minutiks maksimaalse véimsusega
toiduvalmistamise reziimi.

. Katsuge ndud hoolikalt. Kui tihi ndu on soe, érge
kasutage seda mikrolaineahjus toidu valmistamiseks.

«  Argeletage 1 minuti pikkust testiaega.
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Materjalid, mida saab mikrolaineahjus kasutada

Ndoud

Markused

Pruunistamise ndu

Jargige tootja juhiseid. Pruunistusnou pdhi peab olema vahemalt
5mm (3/16 tolli) podrdplaadi kohal. Valesti kasutamine vaib
pohjustada pddrdplaadi purunemise

Ainult mikrolaineahjukindlad. Jargige tootja juhiseid. Arge kasutage

S06gindud nousid, mis on pragunenud voi millest on kild véljas.

Eemaldage alati kaas. Kasutage ainult toidu soojendamiseks, mitte
Klaaspurgid kuumutamiseks. Enamik klaaspurke ei ole kuumakindlad ja voivad

puruneda.

Ainult kuumakindlad ahjuklaasndud. Veenduge, et poleks Uhtegi
Klaasndud metallist viimistlusdetaili. Arge kasutage ndusid, mis on pragunenud

voi millest on kild valjas.

Ahju kiipsetuskotid

Jargige tootjajuhiseid. Arge sulgege metallkinnitiga. Tehke sisse
pilud, et aur vélja paaseks.

Pabertaldrikud ja -topsid

Kasutage ainult lUhiajaliseks toiduvalmistamiseks/soojendamiseks.
Arge jatke ahju toiduvalmistamise ajal jarelevalveta.

Paberratikud

Kasutage Ulessoojendatava toidu katmiseks ja rasvaimamiseks.
Kasutage jarelevalve all ainult lUhiajaliseks toiduvalmistamiseks.

Pargamentpaber

Kasutage kattena pritsimise valtimiseks voi Umbrisena aurutamiseks.

Plast

Ainult mikrolaineahjukindlad. Jargige tootja juhiseid. Peaks kandma
margist ,Sobib kasutamiseks mikrolaineahjus” (,Microwave Safe").
Médned plastanumad pehmenevad seesoleva toidu kuumenemisel.
Keedukotid ja tihedalt suletud kilekotid tuleb pakendil olevate juhiste
kohaselt kas |abi I6igata, labi torgata voi ventileerida.

Plastmahis

Ainult mikrolaineahjukindlad. Kasutage toidu katmiseks
toiduvalmistamise ajal, et niiskust séilitada. Arge laske plastmahisel
toiduga kokku puutuda.

Termomeetrid

Ainult mikrolaineahjukindlad (liha- ja magustoidutermomeetrid).

Vahapaber

Kasutage kattena pritsimise valtimiseks ja niiskuse hoidmiseks.

Materjalid, mida mikrolaineahjus valtida

Noud

Markused

Alumiiniumalused

V&ivad pohjustada kaarlahendust. Tostke toit Umber
mikrolaineahjukindlasse ndusse.

Metallist kdepidemega
toidukarbid

V&ivad pohjustada kaarlahendust. Tostke toit Umber
mikrolaineahjukindlasse ndusse.

Metallist voi
metalldetailidega néud

Metall varjab toidu mikrolaineenergia eest. Metalldetailid vdivad
pohjustada kaarlahendust.

Metallist kinnitid

V&ivad pohjustada kaarlahendust ja tekitada ahjus tulekahju.

Paberkotid Voivad tekitada ahjus tulekahju.

Plastvaht Plastvaht véib kgkkupuutel korge temperatuuriga sulada voi
seesoleva vedeliku saastada.

Puit Mikrolaineahjus kasutamisel puit kuivab ja voib Idheneda voi praguneda.

ETO



Toote kirjeldus

(Kui seadme ja kdesolevas juhendis olevate piltide vahel
on erinevusi, on toode Ulimuslik.)

Votke ahi ja koik materjalid kastist ja ahjuddnest valja.
Teie ahjuga on kaasas jargmised tarvikud.

il e

F B @
& 4 O

op s G
Plew+a

Ukse turvalukustuse sliisteem
Ahju klaas
Voll

Rulliku réngas

Juhtpaneel

Lainejuht

(Arge eemaldage lainejuhti
katvat vilguplaati)

7. Klaasalus

o v hwWN R
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Paigaldamine

Tdotasapinnale paigaldamine

Eemaldage koik pakkematerjalid ja tarvikud. Kontrollige ahju
kahjustuste, naditeks molkide voi katkiste uste tuvastamiseks.
Arge paigaldage, kui ahi on kahjustatud.

Kapp: eemaldage mikrolaineahju korpuse pinnalt kaitsekile.
Magnetroni kaitsmiseks arge eemaldage ahju sisepinnale
kinnitatud lainejuhi katet.

Paigaldamine

1. Valige tasane pind, kus jaab piisavalt vaba ruumi sisse-
ja/voivaljalaskeavade jaoks.

min 85cm
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(1) Minimaalne paigalduskdrgus on 85 cm.

(2) Seadme tagapind asetatakse vastu seina.
Jatke ahju kohale vahemalt 30 cm vaba ruumi,
ahju ja kilgnevate seinte vahele peab jadma
vahemalt 20 cm vaba ruumi.

(3) Arge eemaldage ahju alakiiljel olevaid jalgu.

(4) Sisse-ja/voivaljalaskeavade blokeerimine voib
ahju kahjustada.

(5) Asetage ahiraadiost ja telerist véimalikult
kaugele. Mikrolaineahju kasutamine voib hairida
raadio voi teleri vastuvottu.

2. Uhendage ahi standardsesse kodumajapidamise
pistikupessa. Veenduge, et pinge ja sagedus kattuksid
taubisildil oleva pinge ja sagedusega.

HOIATUS! Arge paigaldage ahju pliidiplaadi vdi muu soojust
tekitava seadme kohale. Kui ahi paigaldatakse soojusallika
ldhedale voi kohale, voib see kahjustada saada ja garantii
kaotab kehtivuse.

Juurdepaasetav pind voib SSS

tootamise ajal kuum olla.
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Kuidas toode toimib

JUHTPANEEL
Sl
= =
%
O ®)
- 4+
GO
G B
© D

RI

VOIMSUS

GRILL

KOMBIN.
AUTOMAATNE MENUU
AEGSULATUS
KAALUSULATUS
KELL
EELSEADISTUS
Aja vahendamine
Aja lisamine
VAIGISTA

MALU

ECO
LUKK

STOP

Di START/+30S
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Seadme kasutamine

KASUTAMINE

>
>
>

Ahju esmakordsel vooluvérku tihendamisel kdlab piiks ja ekraanile ilmub ,,1: 01" ja L
Seadistamise ajal naaseb stisteem ootereziimile, kui 30 seda sekundijooksul ei kasutata.
Toiduvalmistamise ajal, kui vajutate @ ks kord, programm peatatakse ja seejarel
vajutage jatkamiseks Duo iiks kord. Kuid kui vajutate © kaks korda, siis programm
tuhistatakse.

Pérast toiduvalmistamise I6ppu kuvatakse ekraanile End ja sisteem kdlab iga kahe
minuti jarel, kuni kasutaja vajutab mis tahes nuppu voi avab ukse.

Tooprotsessi ajal vajutage kasutatavat nuppu, helisignaal kélab Uks kord, kuid kui
vajutate kehtetut nuppu, helisignaal kélab kaks korda.

Mikrolaineahju elektroonilisel juhtslisteemil on jahutusfunktsioon. Mis tahes kiipsetus-
reziimi puhul, mille kiipsetusaeg on Ule 2 minuti, té6tab ahju ventilaator automaatselt
umbes 1 minut ja 30 sekundit, et jahutada ahju selle to66ea pikendamiseks.

KELLA SEADISTAMINE

See on 12- v&i 24-tunni stisteemiga kell. Saate méaarata kellaaja 12- voi 24-tunnise tsukli,

vajutades ootereziimis O,

M

Ootereziimis vajutage Uks voi kaks korda ®, et valida 12- v&i 24-tunnine kell.
Tundide seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

Vajutage Uks kord Do vi3i O,

Minutite seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

Kinnitamiseks vajutage Prao v O,

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal saate kellaaega kontrollida, vajutades O.

KIIRE TOIDUVALMISTAMINE

Kasutage seda funktsiooni, et mikrolaineahi mugavalt 100% voimsusel té6tama panna.

Ootereziimis vajutage Uks kord Do (vaikimisi kipsetusaeg on 30 sekundit), ahi hakkab

automaatselt todle. Kliipsetamise ajal saate klipsetusaega lisada vajutades Daee, iga vajutus

pikendab aega 30 sekundit ja kuni 10 minutini.
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MIKROLAINEAHJUS TOIDUVALMISTAMINE

1. Ootereziimis vajutage korduvalt =], et valida vdimsustase.

2. Kupsetusaja maaramiseks vajutage nuppe -/+. Pikim aeg on 95 minutit.
3. Vajutage kinnitamiseks nuppu D,
Voimsustaseme valimiseks vajutage =],

Vajutage nuppu POWER (véimsus)| Véimsuse ekraan
Uks kord 900
Kaks korda 720
3 korda 540
4 korda 360
5korda 180
6 korda 000

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal v3ite vajutada =], et kontrollida praegust kiipsetusvoimsust.
Kui soovite klipsetada tdisvoimsusel, jatke esimene samm vahele.

GRILL

Grillimine on eriti sobilik dhukeste lihaviilude, steikide, lihatlkkide, kebabi, vorstide ja

kanatukkide puhul. Sobib ka soojade voileibade ja vormiroogade valmistamiseks.
1. Vajutage ootereziimis Uks kord Cl.

2. Kupsetusaja madramiseks vajutage nuppe -/+. Pikim aeg on 95 minutit.

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu D,

MIKROLAINEAHI + GRILL

Grill to6tab rohkem aega kui mikrolaineahi kombineeritud 1 toiduvalmistamise reziimis.

Kasutage kala ja vormiroogade puhul. Kuid mikrolaineahi t66tab rohkem aega kui grill
kombineeritud 2 toiduvalmistamise reziimis. Kasutage pudingu, omlettide, ahjukartulite ja
kodulinnuliha puhul.

1. Vajutage ootereziimis Uks voi kaks korda (%], et valida ,Co-1" v&i ,Co-2".

2. Kupsetusaja seadistamiseks vajutage nuppe -/+, pikim aeg on 95 minutit.

3. Vajutage kinnitamiseks nuppu D,

MARKUS. Toiduvalmistamise ajal saate vajutada, et kontrollida kombineeritud voimsustaset.

AEGSULATUS

1.  Vajutage ootereziimis iiks kord .

2. Sulatusaja seadistamiseks vajutage nuppe -/+, pikim aeg on 95 minutit.
3. Vajutage kinnitamiseks nuppu Por.
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MARKUS. Sulatamise ajal siisteem peatub ja kdlab, et tuletada kasutajale meelde toitu
Umber p6drata, seejérel vajutage jadtkamiseks nuppu D,

KAALUSULATUS

Sulatusaeg ja voimsustase seadistatakse automaatselt, kui toidu kategooria ja kaal on
maaratud. Kilmutatud toidu kaal jdab vahemikku 100 g kuni 1800 g.

1. Vajutage ootereziimis liks kord .

2. Toidu kaalu valimiseks vajutage nuppe -/+.

3.  Alustamiseks vajutage D,

MARKUS. Sulatamise ajal siisteem peatub ja kdlab, et tuletada kasutajale meelde toitu
Umber p6drata, seejdrel vajutage jatkamiseks nuppu D,

EELSEADISTUS

Eelseadistatud funktsioon voimaldab ahju hiljem kaivitada.

1. Sisestage ootereziimis toiduvalmistamise programm (vélja arvatud kiirkipsetamine,
ajasulatus ja kaalusulatus).

Vajutage iiks kord nuppu (.

Tundide seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

Vajutage iiks kord P vai (.

Minutite seadistamiseks vajutage nuppe -/+.

N

Vajutage kinnitamiseks nuppu P,
MARKUS. Parast funktsiooni seadistamist saate eelseadistatud aega kontrollida, vajutades
nuppu 0, Vajutades nuppu 2, kui ekraanil kuvatakse aeg, saab funktsiooni tihistada.

MITMEASTMELINE TOIDUVALMISTAMINE

Ahju saab programmeerida kuni kaheks automaatseks toiduvalmistamise tsutkliks.

Mikrolaineahjus toiduvalmistamine
Mikrolaineahjus toiduvalmistamine (madala véimsustasemega)
Sisestage esimene mikrolaineahju toiduvalmistamise programm. Arge vajutage D,
Vajutage tiks kord nuppu &7.
Sisestage teine mikrolaineahju toiduvalmistamise programm.

WD

Alustamiseks vajutage D,

MARKUS. Mitmeastmelises toiduvalmistamise programmis ei saa seadistada kiire toiduval-
mistamise, eelseadistatud funktsiooni, kaalusulatamise ja automaatse toiduvalmistamise
menuusid.
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VAIGISTUSFUNKTSIOON

Seadistamiseks tee jargmist: Vajutage ja hoidke ootereziimis all nuppu qu‘,. 3 sekundit, kostub
piiks ja ekraani kuvatakse ,OFF"

Véljumiseks tee jargmist: Oote- ja vaigistusreziimis vajutage ja hoidke all nuppu (]X,- 3 sekundit,
kolab piiks ja ekraanile ilmub "ON"

Vajutage lihidalt ﬂxa., et teada saada mikrolaineahju olekut: ekraanil kuvatakse vastavalt OFF voi ON.

ENERGIASAASTUFUNKTSIOON

Seadistamiseks tee jargmist. Vajutage ja hoidke ooterezZiimis all nuppu (0 3 sekundit,
ekraan kustub. Sisteem on lilitunud energiasaastureziimi.

Tuhistamiseks tee jargmist. Energiasaastureziimis saab energiasaastufunktsiooni tuhistada,
vajutades Uks kord mis tahes nuppu voi avades voi sulgedes Uhe korra ahjuust.

LAPSELUKK

Kasutage selleks, et lapsed ei saaks ahju jarelevalveta kasutada.

Automaatne lapselukk

Lapseluku sisestamiseks tehke jargmist. Ootereziimis, kui ihe minutijooksul ei tehta tihtegi
toimingut, lulitub ahi automaatselt lapseluku reziimi ja lukustuse indikaator suttib. Lukustatud
olekus on kéik nupud keelatud.

Tuhistamiseks tee jadrgmist. Lapseluku reZiimis avage voi sulgege programmi tiihistamiseks
ahjuuks ja lukustuse indikaator kustub.

Manuaalne lapselukk

Seadistamiseks tee jargmist. Ootereziimis vajutage s ja hoidke all 3 sekundit, kostub
helisignaal ja suttib lukustuse margutuli, praeahi ldheb automaatselt lapseluku-reziimi.
Lukustatud olekus on kdik nupud keelatud.

Tuhistamiseks tee jargmist. Vajutage ja hoidke all nuppu &3 sekundit, indikaator kustub.
MARKUS. Manuaalses lapseluku reZiimis ukse avamisel v&i sulgemisel ei saa lapselukku
vabastada ja seda tuleb teha kéasitsi meetodiga.

NUPU HAAKUMISKAITSE

Mis tahes olekus, kui moni juhtpaneeli nupp on 1 minuti jooksul kinni haakunud, lakkab
programm kohe t66tamast, ekraanil kuvatakse ,FAIL" ja kolab stisteemi piiks. Kui nupp
on pidevalt haakunud, kdlab iga minuti jarel piiks. Hetkel ei toimi Ukski nupp. Péarast
torkeotsingut vajutage ootereziimi naasmiseks nuppu Q.
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AUTOMAATNE TOIDUVALMISTAMINE

Jargmiste toitude puhul ei ole vaja seadistada kiipsetusaega ja -voimsust. Piisab sellest,
kui markida toidu tudp, mida soovite valmistada, samuti selle toidu kaal véi portsjonid.

1. Vajutage ootereziimis (iks kord nuppu AUTOMAATNE MENUU, ekraanile ilmub
toidukood ,, A-01".

Vajutage nuppe -/+, et valida teine toidukood ,,A-01" ~ ,A-21".

Vajutage Uks kord nuppu START/+30S.

Valimiseks vajutage nuppe -/+

LA A

Alustamiseks vajutage nuppu START/+30S.

Automaatse toiduvalmistamise meniiiid

KATEGOORIA TOIT KAAL AEG MARKUS

Soolane pirukas
b-1

1 12:00

300 g jahu, 10 ml ekstra neitsioliivioli, 5 g
soola, 180 ml vett ja 12 g varsket parmi.
Valmistamine: lahustage parm vees, pange
jahu segamiskaussi, lisage vesi, lisage dli ja
seejarel sool, té6tab 12'. Juuretis selle
programmi jargi

500g 10:00

Taigna kerkimine
b-2

600 g jahu, 20 ml ekstra neitsioliividli, 10 g
soola, 360 ml vett ja 24 g varsket parmi.
LEIB JA SAI 1000g 15:00 \./almistamir?e: Iahu§t§ge pérm.vges, pa~n.g.;e

A-1 jahu segamiskaussi, lisage vesi, lisage dli ja
seejarel sool, té6tab 12'. Juuretis selle
programmi jérgi

ESIMENE SAMM:
jargige taigna kerkimise 500g MARKUSE
TEIST SAMMU:

5009 13:00 laota keraamilisele taldrikule ja maitsesta
tomatidliga segatud tomati, oregano ja
soolaga, lisa mozzarella ja kiipseta vastavalt
sellele programmile.

Pitsa
b-3
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ESIMENE SAMM:
jargige taigna kerkimise 1000g MARKUSE
TEIST SAMMU:

10009 17:00 laota keraamilisele taldrikule ja maitsesta
tomatidliga segatud tomati, oregano ja
soolaga, lisa mozzarella ja kiipseta vastavalt
sellele programmile.
Taisterapitsa 400g 11:00
b-4
2 1.40
HAUTATUD Hautatud munad Munad tuleb panna mikrolaineahju jaoks
MUNAD b-1 sobivatesse Uhe portsjoni kaussidesse ja
A-2 katta téielikult veega
4 6
MUNAPUDER Munapuder
A-3 b-1 2 1.30
Spinat 2509 |2:30
b-1
500g |3:00
KOOGIvILIAD|  Vilutatud 2509 |5:30
A-d porgandid
b-2 500g |8:00
Spargelkapsas 250g |5:00
b-3 .
500g |7:30
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2509

Peedid 8:00 250 g + 50 ml vett
b-4 5009 | 930 500 +70 mivett
250g 10:00
Kodgiviljasupp
b-5 pange mahutisse 300 g kddgivilju, lisage
5009 12:00 200 ml soolatud vett ja kiipsetage vastavalt
programmile
400g 7
GRATI-
NEERITUD KabatSokid asetage roog grillrestile
KOOGIVILJAD b-1 geroogg
A-5
800g 8
Kupsetatud .
maguskartulid 3509 6:30
b-1 700g 9:00
KARTULID Kipsetatud 2509 34:00:00
A-6 kartulid
5009 40:00:00
b-2
Keedetud kartulid 2509 9:30
b-3 5009 11:00
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Maadkkala viil 1809 7:00
b-1 3609 10:00
Lohefilee 180g 7:00
KALA b-2 3609 10:00
A-7 Latikas 250¢g 8:00 terve latikas
b-3 5009 12:00 latikafilee
Krevetid 200g 5:00
b-4 4009 8:00
maitsestage valge kala maitsetaimedega,
soovitavalt tliimiani ja majoraaniga, lisage
400g 15 kéhuddnsusesse kutslaugukuus ja kiipsetage
ettendhtud programmiga. P66rake péarast
7 minutit kiipsetamist — seejérel vajutage
kiipsetamise I6petamiseks nuppu start
VALGE KALA Valge kala aeglane
-AEGLANE kiipsetamine
KUPSETAMINE b-1
A-8
maitsestage valge kala maitsetaimedega,
soovitavalt tildmiani ja majoraaniga, lisage
800g 26 kéhuddnsusesse kiilslaugukis ja klipsetage
ettendhtud programmiga. P66rake pérast
13 minutit kiipsetamist — seejérel vajutage
kipsetamise I6petamiseks nuppu start
VSA(;SSE:;I?DLEA Valge kala Sous 200g 12 maitsestage valge kala ekstra neitsioliividli,
VIISIL "Vide viis.il 400g 14 tilmiani ja varske maj_oraani, pipraga ning
KUPSETAMINE kipsetamine 600g 18 pa.nge“kala vaakumko.t.tl, vaakumpakerfdage
A-9 b-1 jaklpsetage ettendhtud programmiga
4009 9
GRATI-
NEERITUD | Gratineeritud kala
KALA b-1
A-10
800g 13
Kanarinnad 200g 8:00
LIHA b-1 400g 11:00
A-11 Vasika sisefilee 500g 15:00
b-2 10009 21:00
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Maitsestage veiseliha maitse jargi trtide
(ttamian, majoraan, rosmariin), soolaja
pipraga ning kiipseta spetsiaalse

400g 19 programmiga Veiseliha ja pd6rake péarast
VEISELIHA Veiseliha 8 minutit kiipsetamist — seejérel vajutage
AEGLASELT aeglaselt kiipsetamise I6petamiseks nuppu start
KUPSETAMINE |  kiipsetamine Maitsestage veiseliha maitse jargi Grtide
A-12 b-1 (thiimian, majoraan, rosmariin), soolaja
800g 32 pipraga ning kiipseta spetsiaalse programmiga
Veiseliha ja pé6rake parast 10 min + veel
10 min kiipsetamist — seejérel vajutage
kiipsetamise I6petamiseks nuppu start
200g 16
VEISELIHA Veiseliha Sous Mta\itses.tage veiselihg s.oola, pi.praja
SOUS VIDE ) L maitsetaimedega (tiimian, majoraan,
Vide viisil L .
) VIISIL kiipsetamine 400 21 rosmariin jne), asetage vaakumkotti,
KUPSETAMINE b-1 g vaakumpakendage ja kiipsetage ettenahtud
A-13 programmiga
600g 29
Rostitud sealiha
1 seljatiikk, mis kaalub 400 g, seo
kiipsetusndoriga, lisa maitsele vastavalt
400g 9+3 maitsetaimi, 59olaja pipart ninq kipseta
vastavalt soovitatud programmile. Keera
praadi peale 8'ja vajuta kiipsetamise
" I6petamiseks nuppu start. Jatke enne
ROﬁI':'_:;UD Rostitud liha 16ikamist 2' seisma
A-14 b-1 Rostitud sealiha
1 seljatiikk, mis kaalub 800 g, seo
kipsetusnddriga, lisa maitsele vastavalt
800g 16+3 maitsetaimi, 590Iaja pipart ninq kipseta
vastavalt soovitatud programmile. Keera
praadi peale 10' ja vajuta kiipsetamise
I6petamiseks nuppu start. Jatke enne
16ikamist 2' seisma
400 g kanakintse, maitsestatud soolaja
i L pipraga, piserdatud ekstra neitsioliividliga,
ROKS‘;I":I'AUD Réstitud kana 4004 18 lisage tlilimianija ktlpse_tage soovitatud
A-15 b-1 programmiga,

poorake parast 7 minutit ning vajutage
kiipsetamise I6petamiseks nuppu start
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600 g kanakintse, maitsestatud soola ja
pipraga, piserdatud ekstra neitsioliividliga,

ROSTITUD i : R :
KANA Rostitud kana 600g 22 lisage tiimiani ja kupsgtage soovitatud
A-15 b-1 programmiga,

poorake parast 8 minutit ning vajutage
kipsetamise I6petamiseks nuppu start
800 g kanakintse, maitsestatud soola ja
pipraga, piserdatud ekstra neitsioliividliga,
800g 27 lisage tiiimianija kupse-.tage soovitatud
programmiga,
pddrake parast 9 minutit ning vajutage
kipsetamise I6petamiseks nuppu start
300g 8 valtige metallklambreid ja hoidke kaas lahti
7509 14 véltige metallklambreid ja hoidke kaas lahti
BOLOGNESE Bolognese kaste
KASTE )
A-16
1000g 13 véltige metallklambreid ja hoidke kaas lahti
100g 10:00 33g+67gvett
Taisterapasta 200g 10.30 67 g+ 133 gvett
b-1 3009 | 11:00 100 g + 200 g vett
PASTA-
400 11:30 133 g+ 267 tt
TOOTED 2 -9
A-17 100g 26:00:00 25 griisi + 75 g vett
Taisterariis 200g 28:00:00 50 griisi + 150 g vett
b-2 3009 | 30:00:00 75 griisi + 225 g vett
4009 32:00:00 100 griisi + 300 g vett
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100g 17:00 25gotra+75gvett
Farro (perlato) 200g 18:00 50gotra+ 150gvett
TERAVILI b-1 300g | 19:00 75 gotra + 225 g vett
A-18 400g | 20:00 100 g otra + 300 g vett
Kinoa 50g 7:00 50 g kinoa + 100 g vett
b-2 100g 8:00 100 g kinoa + 200 g vett
Nat“raZ'_”fJOg“rt 6 1:15 900 g + 750 ml piima
Leotatud 2509 7:00 2509 + 1kgvett
kaunviljad
TEiV'lsg'-'K b-2 500g 7:00 5009+ 2kgvett
) Kuivatatud toit ’
b-3 1 5:30 50g
Puder .
b-4 300g 3:00 40 g+ 240 ml piima
Kupsised
b-1 250g 5:30
Moos 3009 16:00
b-2 6009 | 20:00
150 g suhkrut
180 gjahu
Keeksid 700g 14 150 ml paevalilledli voi void
b-3 3 muna
50 ml piima
15 g kiipsetuspulbrit (1 kotike
KOOGID 9 kiipsetuspulbrit )
A-20 30 g suhkrut
40 gjahu
5 5 15 g moru kakaod
30 ml paevalilledli voi void
1muna
Muffinid 5 g kuipsetuspulbrit
b-4 60 g suhkrut
80 gjahu
4 3 30 g moru kakaod
60 ml paevalilledli voi void
2 muna
10 g kupsetuspulbrit
pérast 12 minutit pd6rake toit tagurpidija
) . 3009 24 : ) . .
KUIVATAMINE Kuivatamine vajutage kuivatamise Idpetamiseks nuppu Start
A-21 b-1 150 20 pérast 10 minutit péérake toit tagurpidija
9 vajutage kuivatamise Idpetamiseks nuppu Start
MQ'E%EIE Mahutite
SEERIMINE steriliseerimine 1 5 véltige metallklambreid ja hoidke kaas lahti
A-22 b-1
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

10.

11.
12.

Ldlitage ahi vélja ja eemaldage toitejuhe puhastamise ajaks seinapistikust.

Hoidke ahju sisemus puhtana. Kui toidu pritsmed véi lekkinud vedelikud kleepuvad
ahju seintele, plihkige niiske lapiga. Ornatoimelisi puhastusvahendeid vdib kasutada,
kui ahi on vdga maardunud. Véltige pihustatavate voi muude tugevatoimeliste
puhastusvahendite kasutamist. Need voivad ukse pinda maarida, kriimustada voi
tuhmistada.

Ahju vélispinda tuleb puhastada niiske lapiga. Ahjusiseste té6tavate osade
kahjustamise valtimiseks ei tohi lasta veel ventilatsiooniavadesse tungida.
Pihkige mdlemalt poolt ust ja klaasi, ukse tihendeid ja kiilgnevaid osi sageli niiske
lapiga, et eemaldada kdik toidulekked v&i pritsmed. Arge kasutage abrasiivset
puhastusvahendit.

Aurupuhastit ei tohi kasutata.

. Arge laske juhtpaneelil marjaks saada. Puhastage pehme niiske lapiga. Juhtpaneeli

puhastamisel jatke ahjuuks lahti, et véltida ahju juhuslikku sisselllitamist.

Kui aur koguneb ahjuukse sisse vdi selle imbrusesse, puhkige pehme lapiga. See vdib
juhtuda, kui mikrolaineahju kasutatakse korge niiskusega tingimustes. Ja see on
normaalne.

Aeg-ajalt on vaja klaasalus puhastamiseks eemaldada. Peske alust soojas vahuses
vees vOi ndbudepesumasinas.

Rulliku rongast ja ahju pdhja tuleb korraparaselt puhastada liigse mira valtimiseks
Pihkige kergelt ahju alumist pinda 6rnatoimelise pesuvahendiga. Rulliku réngast
voOib pesta leige seebiveega voi nbudepesumasinas. Rulliku rénga eemaldamisel
paigaldage see kindlasti tagasi diges asendis.

Ahjust I6hnade eemaldamiseks lisage mikrolaineahjule sobivasse kaussi tassitais vett
koos Uhe sidruni mahla ja koorega. Kuumutage mikrolaineahjus 5 minutit. Pihkige
pohjalikult ja kuivatage pehme lapiga.

Kui lambipirn pdleb labi, votke selle vahetamiseks Ghendust klienditeenindusega.
Ahju tuleb regulaarselt puhastada ja koik toidujéagid tuleb eemaldada. Kui ahju ei
hoita puhtana, voib selle pind kahjustuda ning mojutada seadme kasutusiga ja
tekitada ohuolukordi.
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13.

14.

Arge visake kdrvaldatud seadet olmejaatmete priigikasti; see tuleks utiliseerida
kohaliku omavalitsuse poolt maaratud utiliseerimiskeskusesse.
Grillimisfunktsiooniga mikrolaineahju esmakordsel kasutamisel voib see tekitada
kerget suitsu ja I6hna. See on tavapérane ndhtus, sest ahi on valmistatud maardedliga
kaetud terasplaadist ning uus ahi tekitab maardedli pdletamisel suitsu ja Idhna.

See kaob parast monda aega kasutamist.
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Keskkonnakaitse ja kasutuselt korvaldamine

PROBLEEMID HELISEMISEGA

Tavapérane

Mikrolaineahi hairib teleri t66d. |Mikrolaineahju té6tamise ajal voib raadio- ja

telesignaali vastuvétt olla hairitud. See on sarnane
vaikeste elektriseadmete (naiteks mikser, tolmuimeja,
elektriventilaator) pohjustatud héairetega. See on
normaalne.

Ahju tuli pdleb hamaralt. Mikrolaineahjus toidu madalal voimsusel

valmistamise ajal voib ahju tuli muutuda tuhmiks.
See on normaalne.

Uksele koguneb auru, tuulutu-|Toiduvalmistamise kaigus voib toidust eralduda
savadest véljub kuuma 6hku. auru. Enamik sellest valjub tuulutusavadest. Kuid

osa aurust voib koguneda jahedasse kohta, naiteks
ahju uksele. See on normaalne.

toiduta.

Ahi kaivitus kogemata ilma|Seadet onkeelatud kaivitada nii, et selles pole toitu.

See on vaga ohtlik.

See seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile
2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadmete jadtmete 2013.
aasta eeskirjade kohta seoses elektri- ja
elektroonikaseadmetega (WEEE). Elektroonikaromud
sisaldavad nii saasteaineid (millel v&ib olla negatiivne moju
keskkonnale) kui ka pohielemente (mida saab korduskasutada).
On oluline, et elektroonikaromud labiksid erito6tluse
saasteainete nduetekohaseks eemaldamiseks ja
kdérvaldamiseks ning kdikide materjalide ringlussevétuks.
Uksikisikul v&ib olla tahtis roll selle tagamisel, et
elektroonikaromud ei muutuks keskkonnaprobleemiks;
oluline on jargida moéningaid pohireegleid:

- elektroonikaromusid ei tohiks kadidelda koos olmejaadtmetega;
- elektroonikaromud tuleks viia spetsiaalsetesse
kogumiskohtadesse, mida haldab kohalik omavalitsus voi
registreeritud ettevote.

Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelektroonikaromude
kogumisteenus.

Uue seadme ostmisel saate vana tagastada mudujale, kes peab
selle thekordselt tasuta vastu votma, kui vana seade on uuega
sama tuupi ja samade funktsioonidega.
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Svarbus saugos nurodymai
Gaminio aprasymas
Jrengimas

Kaip gaminys veikia
Prietaiso naudojimas

Valymas ir prieziura

Aplinkos apsauga ir Salinimas

Gerb. kliente!

Norime jums padékoti ir pasveikinti jsigijus
masy preke. Sis naujas gaminys buvo
kruopséiai suprojektuotas ir pagamintas
naudojant itin kokybiskas medziagas ir
nuodugniai iSbandytas, siekiant uztikrinti,
kad atitikty
reikalavimus.

visus jusy kulinarinius

Perskaitykite Sias paprastas instrukcijas
irjy laikykités, kad gautuméte puikius
rezultatus net ir pirma karta naudodami
prietaisa. 5j Siuolaikiska prietaisg perduo-
dame jums su geriausiais linkéjimais.
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Svarbus saugos nurodymai

ATSARGUMO PRIEMONES, SIEKIANT ISVENGTI
GALIMO PER DIDELIO MIKROBANGU ENERGIJOS
POVEIKIO

. Nebandykite naudoti Sios krosnelés, jei durelés
atidarytos, nes mikrobangy energijos poveikis gali
pakenkti. Svarbu nesulauzytiir nebandyti atjungti
apsauginiy blokuojamujy jtaisy.

. Nedékite jokiy daikty tarp krosnelés priekinio
pavirsiaus ir dureliy, neleiskite ant sandarinimo
pavirsiy kauptis neSvarumams ar valikliy likuc¢iams.

. JSPEJIMAS: Jei durelés arba dureliy sandarikliai
pazeisti, krosnelés negalima naudoti, kol ja
suremontuos kompetentingas asmuo.

PRIEDAS

V-

gali suprastétiir tai turés jtakos prietaiso tinkamumo
naudoti trukmei, taip pat gali susidaryti pavojinga situacija.

SPECIFIKACIJOS

Modelis HAMGI23S2STB
Vardiné jtampa 230V, ~50Hz
Mikrobangy generavimo

jéjimo galia 1400 W
Mikrobangy generavimo

iSéjimo galia 900 W

Kepimas 1000W
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SVARBUS SAUGOS NURODYMUY |SPEJIMAS

Norédami sumazinti gaisro, elektros smugio, Zzmoniy
suzalojimo ar per didelio mikrobangy krosnelés energijos
poveikio rizikg, naudodamiesi prietaisu, laikykités
pagrindiniy atsargumo priemoniy, jskaitant Sias:

Perskaitykite skyriy ,ATSARGUMO PRIEMONES,
SIEKIANT ISVENGTI GALIMO PER DIDELIO
MIKROBANGU ENERGIJOS POVEIKIO" ir laikykités
jonurodymuy.

Vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai, jutiminiai ar
protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties
ir Ziniy, Sj prietaisa gali naudoti, jei yra priziarimi arba
jiems duoti nurodymai, kaip saugiai naudoti prietaisa,
ir jie supranta su tuo susijusius pavojus. Vaikai negali
zaisti su prietaisu. Vaikai be priezilros negali valyti

ir priziaréti Sio prietaiso.

Laikykite prietaisg ir jo laidg jaunesniems nei 8 mety
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas,
jo techninés prieziuros atstovas arba panasios
kvalifikacijos asmenys, kad buty iSvengta pavojaus.
|]SPEJIMAS: Prie$ keisdami lempute patikrinkite,

ar prietaisas iSjungtas, kad iSvengtuméte galimo
elektros smugio.

JSPEJIMAS: Vykdyti bet kokig technine priezidra

ar remontgy, jskaitant dangcio, apsaugancio nuo
mikrobangy energijos poveikio, atskyrima, yra
pavojinga. Ta turi atlikti kompetentingi specialistai.
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JSPEJIMAS: Skys¢iy ir kity maisto produkty negalima
kaitinti sandariuose induose, nes jie gali sprogti.
Stebékite krosnelg, kai Sildote maistg plastikiniuose
ar popieriniuose induose, nes jie gali uzsidegti.
Naudokite tik mikrobangy krosnelése tinkamus
naudotiindus.

Jei sklinda dumai, iSjunkite prietaisg arba iStraukite
prietaiso kiStukg i$ elektros lizdo ir laikykite dureles
uzdarytas, kad liepsna nuslopty.

Mikrobangy krosneléje kaitinant gérimus, po kurio
laiko uzvires skystis galiiSsilieti, todél su indu reikia
elgtis atsargiai.

Maitinimo buteliy ir kidikiy maisto indeliy turinj pries
vartojant reikia iSmaisyti arba suplakti, taip pat reikia
patikrinti temperatuirg, kad baty iSvengta nudegimo.
KiauSiniy su lukstais ir sveiky kietai virty kiausiniy
negalima kaitinti mikrobangy krosnelése, nes jie gali
sprogti net ir baigus kaitinti.

Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasalinti visus
maisto likucius.

Jei krosnelé nebus prizitrima ir bus nesvari, gali
suprastéti jos pavirSiaus kokybé, o tai gali neigiamai
paveikti prietaiso naudojimo trukme ir sukelti
pavojinga situacija.

Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy dureliy,
kad neperkaisty. (Tai netaikoma prietaisams su
dekoratyvinémis durelémis.)
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Naudokite tik Siai krosnelei rekomenduojama

temperatlros zonda. (Taikoma krosneléms, kuriose

yra galimybé naudoti temperataros jutiklinj zonda.)

Mikrobangy krosnelés negalima déti j spintele,

nebent ji tam pritaikyta.

Mikrobangy krosnelé turi buti naudojama atidarius

dekoratyvines dureles. (Taikoma krosneléms su

dekoratyvinémis durelémis.)

Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiai

paskiréiai, pvz.:

- darbuotojy virtuvélés zonoje parduotuvése,
biuruose ir kitoje darbo aplinkoje;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose
apgyvendinimo jstaigose;

- ukiuose;

- nakvynés su pusryciais tipo apgyvendinimo jstaigose.

Mikrobangy krosnelé skirta maistui ir gérimams Sildyti.

Dziovinant maista ar drabuzius ir kaitinant pagalvéles,

Slepetes, kempines, drégng audinj ir pan. gali kilti

susizalojimo, uzsidegimo ar gaisro pavojus.

Gaminant maistg mikrobangy krosneléje draudziama

naudoti metalines talpyklas maistui ir gérimams.

Prietaiso negalima valyti gary valytuvu.

Prietaisas skirtas naudoti laisvai pastatomas.

Prietaisy galinis pavirsius turi buti atremtas j siena.

Prietaisas neturi buti valdomas iSoriniu laikmaciu arba

atskira nuotolinio valdymo sistema.
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Prietaisui veikiant, pasiekiamy pavirsiy temperatura
gali bati auksta.

JSPEJIMAS: Jei prietaisas veikia kombinuotu rezimu,
vaikai turéty naudoti krosnele tik priziGrimi
suaugusiyjy, nes prietaisas generuoja temperatura.

ATIDZIAI PERSKAITYKITE
IR PASILIKITE ATEICIAI

KAIP SUMAZINTI ZMONIY SUZALOJIMO RIZIKA.
IZEMINIMO |[RENGIMAS
PAVOJUS

Elektros smugio pavojus
Palietus kai kuriuos vidinius komponentus gresia sunki
trauma arba zutis. Neardykite Sio prietaiso.

ISPEJIMAS

Elektros smugio pavojus

Netinkamai naudojant jzeminimo jrangg gresia
elektros smugis. Nejunkite j kiStukinj lizda, kol
prietaisas néra tinkamai sumontuotas ir jzemintas.
Sis prietaisas turi bati jzemintas. Jvykus elektros
trumpajam jungimui, jzeminimas sumazina elektros
smugio rizika, nes elektros srovei naudojamas
nuvedimo laidas.

Siame prietaise yra laidas su jzeminimo gysla

ir jzeminimo kiStuku. Kistukas turi buti jjungtas

j tinkamai sumontuotg ir jzeminta lizda.
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Pasitarkite su kvalifikuotu elektriku arba techninés
prieziuros specialistu, jei jzeminimo instrukcijos néra
visiSkai suprantamos arba jei abejojama, ar prietaisas
tinkamai jzemintas.

Jeireikia naudoti ilginamajj laidg, naudokite tik 3 gysly

laida.

1. Pridétas trumpas maitinimo laidas, kad buty
mazesne rizika jsipainioti j ilga laidg arba uz jo
uzkliati.

2. Jeinaudojamas ilgy laidy rinkinys arba ilginamasis
laidas:

1) Laidyrinkinio arba ilginamojo laido elektros
vardiné verté turi buti bent tokia pati kaip
prietaiso elektros vardiné verte.

2) liginamasis laidas turi buti jZemintas laidas i$
3 gysly.

3) llgas laidas turi bati iSdéstytas taip, kad nekaroty
nuo spintelés virSaus ar stalvirsio, jo negaléty
patraukti vaikai ir nebuty galima uz jo netycia
uzkliati.
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INDAI

ATSARGIAI

Pavojus susizeisti

Vykdyti bet kokig technine priezilrg ar remontg, jskaitant
dangcio, apsaugancio nuo mikrobangy energijos poveikio,
atskyrima, yra pavojinga. Ta turi atlikti kompetentingi
specialistai.

Ziarékite nurodymus dél medziagy, kurias galima naudoti
mikrobangy krosneléje ir kuriy negalima naudoti
mikrobangy krosneléje. Gali bati ir tam tikry nemetaliniy
indy, kuriuos nesaugu naudoti mikrobangy krosnelése.
Jeiabejojate, galite patikrinti atitinkama indg atlikdami
toliau aprasytg procedura.

Indo bandymas:

. j saugy naudoti mikrobangy krosneléje indg jpilkite
1 puodelj Salto vandens (250 ml) ir kartu jdékite
bandomagjj inda.

. Kaitinkite didziausia galia 1 minute.

. Atsargiai palieskite indg. Jei tuscias indas yra Siltas,
nenaudokite jo gamindami maistg mikrobangy
krosneléje.

. Nekaitinkite ilgiau nei 1 minute.
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Medziagos, kurias galite naudoti mikrobangy krosneléje

Indai

Pastabos

Apkepo indas

Laikykités gamintojo instrukcijy. Apkepo indo dugnas turi bati bent
5 mm vir§ sukamosios lekstés. Netinkamai naudojama sukamoji
leksté gali suduzti

Stalo reikmenys

Tik tinkami naudoti mikrobangy krosneléje. Laikykités gamintojo
instrukcijy. Nenaudokite jskilusiy ar apdauzyty indy.

Visada atskirkite dangtelj. Naudokite tik maistui pasildyti, kol jis Siek

Stiklainiai tiek susils. Dauguma stiklainiy néra atsparus kar$&iuiir gali suduzti.
Tik karsc¢iui atspards stikliniai indai, skirti naudoti krosneléje.
Stikliniai indai Jsitikinkite, kad néra metaliniy apdailos detaliy. Nenaudokite jskilusiy

ar apdauzyty indy.

Kepimo krosneléje maisai

Laikykités gamintojo instrukcijy. Neuzdarykite metaline juostele.
Padarykite plySius garams iseiti.

Popierinés leékstés ir
puodeliai

Naudokite tik trumpai ruosti/ pasildyti. Gamindami maista nepalikite
krosnelés be priezilros.

Popieriniai ranksluosciai

Naudokite maistui uzdengti, norédami pasildytiir sugerti riebalus.
Naudokite tik trumpai gamindami maistg, nepalikite be priezidros.

Pergamentinis popierius

Naudokite kaip dangalg apsaugoti nuo pursly arba pridengti
troskinant.

Plastikas

Tik tinkamas naudoti mikrobangy krosnelgje. Laikykités gamintojo
instrukcijy. Turi bati pazyméta ,Saugu naudoti mikrobangy krosnelgje”.
Kai kurie plastikiniai indai suminkstéja, kai viduje esantis maistas
ikaista. Virimo maisai ir sandariai uzdaryti plastikiniai maiseliai turi
bati jpjauti, pradurti arba su angomis, kaip nurodyta ant pakuotes.

Plastikine plevele

Tik tinkama naudoti mikrobangy krosneléje. Naudokite maistui
uzdengti gamindami, kad iSlaikytumeéte dregme. Neleiskite, kad
plastikine pléevelée liestysi su maistu.

Termometrai

Tik saugls naudoti mikrobangy krosneléje (mésos ir cukraus
termometrai).

Vaskinis popierius

Naudokite kaip dangalg, kad iSvengtumete pursly ir sulaikytuméte
dregme.

Medziagos, kuriy negalima naudoti mikrobangy krosneléje

Indai

Pastabos

Aliumininis padéklas

Gali sukelti kibirksc¢iavima. Perdekite maista j mikrobangy krosneléje
tinkama naudotiinda.

Maisto dézuté su
metaline rankena

Gali sukelti kibirksc¢iavima. Perdekite maista j mikrobangy krosneléje
tinkama naudotiinda.

Metaliniai indai arba indai
su metalo apdaila

Metalas pridengia maistg nuo mikrobangy energijos. Metaline
apdaila gali sukelti kibirks¢iavima.

Metalineés susukamos
juosteles

Gali sukelti kibirks¢iavima ir gaisra krosneléje.

Popieriniai maiseliai

Gali sukelti gaisra krosneléje.

Putplastis

Putplastis, veikiamas aukstos temperatiros, galiistirpti arba uztersti
viduje esantj skystj.

Mediena

Naudojama mikrobangy krosneléje medienaisdzius ir gali suskilti
arba jtrakti.
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Gaminio aprasymas

(Jei yra skirtumy tarp prietaiso ir Siame vadove pateikty
paveiksléliy, pirmenybé teikiama gaminiui.)

ISimkite krosnele ir visas medziagas iS dézés ir krosnelés
ertmeés. Krosnelé tiekiama su Siais priedais:

, (]

F B @
& 4 O

elp s @
Plew+a

Dureliy apsauginio uzrakto sistema
Krosnelés langas

Velenas

Ritininis Zziedas

Valdymo skydelis

Bangy kreiptuvas

(Nenuimkite Zérucio ploksteés,
dengiancios bangy kreiptuva)

7. Stiklinis padéklas

o v hwWN R
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Jrengimas

Jrengimas ant stalvirsio

Pasalinkite visg pakavimo medziagg ir priedus. Patikrinkite,
ar krosnelé nepazeista, pvz., ar néra jlinkiy, ar nesuluzusios
durelés. Nemontuokite, jei krosnelé pazeista.

Korpusas. Pasalinkite visas apsaugines pléveles nuo
mikrobangy krosnelés korpuso pavirSiaus. Neatskirkite
bangy kreiptuvo dangtelio, pritvirtinto prie krosnelés
ertmés ir apsaugancio magnetrona.

Jrengimas

1. Pasirinkite lygy pavirsiy, kuriame buty pakankamai
vietos oro jleidimo ir (arba) iSleidimo angoms.

Maziausiai
85cm
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(1)
(2)

(3)
(4)

(5)

Minimalus montavimo aukstis yra 85 cm.
Prietaiso galinis pavirsius turi buti atremtas j siena.
Palikite ne mazesnj kaip 30 cm tarpg virs krosnelés,
tarp krosnelés ir gretimy sieny turi bati ne
mazesnis kaip 20 cm tarpas.

Nenuimkite kojeliy nuo krosnelés dugno.
Uzblokavus jeinamajg ir (arba) iSeinamajg angas
galima sugadinti krosnele.

Pastatykite krosnele kuo toliau nuo radijo imtuvo
ir televizoriaus. Naudojant mikrobangy krosnele
gali trikti radijo arba televizijos signalo priémimas.

2. Jjunkite krosnele j standartinj buitinj elektros lizda.
|sitikinkite, kad jtampa ir daznis yra tokie patys,
kokie nurodyti vardiniy parametry etiketéje.

JSPEJIMAS: Nemontuokite krosnelés virs viryklés ar kito
Silumag skleidziancio prietaiso. Jei krosnelé jrengiama Salia
Silumos Saltinio arba virs jo, ji gali bati sugadinta, ir garantija
nebegalios.

Prieinamas pavirsSius krosnelei SSS

veikiant gali jkaisti.
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Kaip gaminys veikia

VALDYMO SKYDELIS
) =] GALIA

7] KEPIMAS

[E] KOMBINUOTAS

‘= AUTOMATINIS MENIU

st ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA
(=] ] se ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR|
= = (® LAIKRODIS
, . (D ISANKSTINIS NUSTATYMAS
() Tt

—  Sutrumpintilaikg
© ® o

-+ pridetilaiko
-+

(x, NUTILDYTI
X =1
P = &1 ATMINTIS
@3" ‘E]a' (83. ECO
V) Diaer &), UZRAKTAS

€ SUSTABDYT!

Da- PALEIDIMAS / +30 SEK.
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Prietaiso naudojimas

NAUDOJIMAS

>
>

Pirma kartg jjungus krosnele, pasigirs pypteléjimas ir ekrane pasirodys ,,1: 01" ir jC
Nustatymo metu sistema grj$ j parengties rezima, jei per 30 sekundziy nebus atliekami
jokie veiksmai.

Jei gaminimo metu paspauskite ) vieng kartg, programa bus pristabdyta, norédami testi,
paspauskite D vieng karta. Bet jei paspausite Q dukartus, programa bus atSaukta.
Pasibaigus gaminimui, ekrane bus rodoma ,End"”, kas dvi minutes skambés sistemos
signalas, kol naudotojas paspaus bet kurj mygtuka arba atidarys dureles.

Veikimo metu paspaudus tinkamg mygtukg, garsinis signalas suskamba vieng karta,
taciau paspaudus netinkama mygtukg, garsinis signalas suskamba du kartus.
Mikrobangy krosnelés elektroninio valdymo sistema turi ausinimo funkcija. Kaip ir visais
kitais gaminimo rezimais, kai reikia gaminti ilgiau nei 2 minutes, krosnelés ventiliatorius
automatiskai veikia mazdaug 1 minute ir 30 sekundziy, kad atvésinty krosnele ir taip
pailginty jos tarnavimo laikga.

LAIKRODZIO NUSTATYMAS

Yra 12 arba 24 valandy laikrodis. Galite nustatyti laikrodzio laikg 12 arba 24 valandy formatu,

parengties rezimu paspausdami ©.

1.

SEF TN

Parengties rezimu paspauskite © vieng ar du kartus, kad pasirinktuméte 12 arba
24 valandy laikrod,.

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytumeéte valandas.

Paspauskite Diar arba © vieng karta.

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte minutes.

Paspauskite Diar arba ©, kad patvirtintuméte.

PASTABA. Gaminimo metu galite patikrinti esama laikrodzio laikg paspausdami C)

GREITASIS GAMINIMAS

Naudokite Sig funkcija, norédami uZzprogramuoti mikrobangy krosnele patogiai gaminti

maistg 100 % galia. Parengties rezimu paspauskite Do vieng kartg (numatytasis gaminimo

laikas yra 30 sekundziy), krosnelé pradés veikti automatiskai. Gaminimo metu galite

pailginti gaminimo laikg iki 10 minuciy, spausdami D — kiekvienu paspaudimu pailginsite

laikg 30 sekundziy.
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GAMINIMAS MIKROBANGY KROSNELEJE

1. Parengties reZzimu spauskite =l pakartotinai, kad pasirinktuméte galios lygj.

2. Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte gaminimo laika. ligiausias laikas yra
95 minutés.

3. Paspauskite Diar, kad patvirtintuméte.

Paspauskite =), norédami pasirinkti galios lygj.

Paspauskite POWER mygtukg | Galios rodinys
Vieng kartg 900
Du kartus 720
3 kartus 540
4 kartus 360
5 kartus 180
6 kartus 000

PASTABA. Gaminimo metu galite paspausti =l norédami patikrinti esamg gaminimo galia.
Jei norite gaminti visa galia, pirmg veiksma praleiskite.

KEPIMAS

Kepimas ypa¢ naudingas gaminant plonus mésos gabalélius, kepsnius, kotletus, kebabus,

desreles ir viStienos gabalélius. Jis taip pat tinka karstiems sumustiniams ir dziGvésiuose ar

pan. apvoliotiems patiekalams.

1. Parengties rezimu paspauskite [ vieng karta.

2. Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte gaminimo laikg. ligiausias laikas yra
95 minutés.

3. Paspauskite Diar, kad patvirtintumeéte.

GAMINIMAS MIKROBANGOMIS IR KEPIMAS

1 kombinuoto gaminimo rezimu grilis veikia ilgiau nei mikrobangy krosnelé, naudokite Zuviai

ir dziGvésiuose ar pan. apvoliotiems patiekalams. Taciau 2 kombinuoto gaminimo rezimu

mikrobangy krosnelé veikia ilgiau nei grilis, naudokite pudingui, omletui, keptoms bulvéms

ir paukstienai.

1. Parengties rezimu paspauskite =l vieng ar du kartus, kad pasirinktuméte ,,Co-1" arba
«Co-2".

2. Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte gaminimo laikg. ligiausias laikas yra
95 minutés.

3. Paspauskite Diar, kad patvirtintumeéte.

PASTABA. Gaminimo metu galite paspausti =l ir patikrinti kombinuoto rezimo galios lyg;.
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ATITIRPINIMAS PAGAL LAIKA

1. Parengties rezimu paspauskite o viena karta.

2. Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytumeéte atitirpinimo laika. ligiausias laikas yra
95 minuteés.

3. Paspauskite Diar, kad patvirtintuméte.

PASTABA. Atitirpinimo metu sistemos veikimas bus pristabdytas ir suskambés signalas,

primindamas naudotojui apversti maistg, po to paspauskite D ir teskite.

ATITIRPINIMAS PAGAL SVOR|

Atitirpinimo laikas ir galios lygis nustatomi automatiskai, kai uzprogramuojama maisto
kategorija ir svoris. Saldyto maisto svoris gali biti nuo 100 g iki 1800 g.

1. Parengties reZimu paspauskite > viena karta.

2.  Spauskite -/+ mygtukus, kad pasirinktuméte maisto svorij.

3. Paspauskite Do, norédami pradéti.

PASTABA. Atitirpinimo metu sistemos veikimas bus pristabdytas ir suskambés signalas,
primindamas naudotojui apversti maista, po to paspauskite e ir teskite.

IS ANKSTO NUSTATYTA FUNKCIJA

IS anksto nustatyta funkcija leidZia krosnele jjungti véliau.

1. Parengties rezimu jveskite gaminimo programa (iSskyrus greitajj gaminima, atitirpinima
pagal laika ir atitirpinimg pagal svorj).

Vieng kartg paspauskite (9

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte valandas.

Paspauskite Do arba (9 vieng karta.

Spauskite -/+ mygtukus, kad nustatytuméte minutes.

Paspauskite Diar, kad patvirtintuméte.

PASTABA Nustate funkcijg, galite patikrinti i§ anksto nustatyta laikg paspausdami 0o,
paspaudus €, kai ekrane rodomas laikas, funkcijg galima atSaukti.

SIS IE AN

DAUGIAPAKOPIS GAMINIMAS

Jasy krosneléje galima uzprogramuoti iki 2 automatiniy gaminimo seky.

Gaminimas mikrobangy krosneléje
v
Gaminimas mikrobangy krosneléje (mazZesniu galios lygiu)

1 Jveskite pirmajg gaminimo mikrobangy krosneléje programa. Nespauskite D,
2. Vienakartg paspauskite &>,
3. ]veskite antrajg gaminimo mikrobangy krosneléje programa.
4 Paspauskite Diar, norédami pradéti.
PASTABA. Greitojo gaminimo, i$ anksto nustatytos funkcijos, atitirpinimo pagal svorj ir
automatinio gaminimo meniu negalima nustatyti daugiapakopio gaminimo programoje.
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NUTILDYMO FUNKCIJA

Kaip nustatyti: parengties rezimu paspauskite (]X,. ir palaikykite 3 sekundes, pasigirs pypteléjimas
ir ekrane pasirodys ,,OFF"

Kaip iseiti: parengties ir nutildymo rezimu, paspauskite ir palaikykite (]x,- 3 sekundes, pasigirs
pypteléjimas ir ekrane pasirodys ,ON"

Norédami suzinoti mikrobangy krosnelés blseng, trumpai paspauskite mygtuka (]XJ,; ekrane
atitinkamai pasirodys ,,OFF" arba ,ON".

ENERGIJOS TAUPYMO FUNKCIJA

Kaip nustatyti: parengties rezimu paspauskite (0 ir palaikykite 3 sekundes, ekranas uzges.

Sistema pereis j energijos taupymo rezima.
Kaip atSaukti: energijos taupymo rezimu energijos taupymo funkcijg galima atSaukti vieng
karta paspaudus bet kurj mygtuka arba vieng kartg atidarius ar uzdarius krosnelés dureles.

APSAUGA NUO VAIKY

ljungiama, kad vaikai be prieZitros nenaudoty krosnelés.

Automatiné apsauga nuo vaiky:

Kaip jjungti apsaugg nuo vaiky: parengties rezimu, jei per vieng minute neatliekamas joks
veiksmas, krosnelé automatiskai persijungs japsaugos nuo vaiky rezima ir uzsidegs uzrakto
indikatoriaus lemputé. |sijungus apsaugai, visi mygtukai yra iSjungti.

Kaip atSaukti: apsaugos nuo vaiky rezimu atidarykite arba uzdarykite krosnelés dureles, kad
atSauktuméte programa, ir uzrakto indikatoriaus lemputé uzges.

Rankiné apsauga nuo vaiky:

Kaip nustatyti: Parengties reZzimu paspauskite ir palaikykite & 3 sekundes, pasigirs
pypteléjimas ir uzsidegs uzrakto indikatoriaus lemputé, krosnelé automatiskai persijungs j
apsaugos nuo vaiky rezima. |sijungus apsaugai, visi mygtukai yra iSjungti.

Kaip atSaukti: paspauskite B ir palaikykite 3 sekundes, indikatoriaus lemputé uzges.
PASTABA. Veikiant rankinés apsaugos nuo vaiky rezimui, apsaugos nuo vaiky negalima
iSjungti atidarant arba uzdarant dureles, tg reikia padaryti rankiniu apsaugos iSjungimo badu.

APSAUGA NUO MYGTUKY UZSTRIGIMO

Bet kokioje busenoje, jei kuris nors valdymo skydelio mygtukas uzstringa 1 minutei,
programa nedelsiant nustoja veikti, ekrane rodoma ,FAIL" ir skamba sistemos signalas.
Jeimygtukas uzstriges visa laika, signalas skamba kas minute. Siuo metu joks mygtukas
neveikia. Pasaline triktj, paspauskite ©, kad griztuméte j parengties rezima.
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AUTOMATINIS GAMINIMAS

Toliau nurodyty maisto produkty gaminimo laiko ir galios programuoti nebutina. Pakanka
nurodyti norimo gaminti maisto rasj, taip pat Sio maisto svorj ar porcijas.

1. Parengties rezimu vieng kartg paspauskite AUTOMATINIS MENIU mygtukg, ekrane
pasirodys maisto kodas ,,A-01".

Spauskite -/+ mygtukus, kad pasirinktuméte kitg maisto kodg nuo ,A-01" iki , A-21".
Vieng kartg paspauskite PALEIDIMO / +30 SEK. mygtuka.

Norédami pasirinkti, spauskite mygtukus -/+.

Norédami pradéti, paspauskite PALEIDIMO / +30 SEK. mygtuka.

LA A

Automatinio gaminimo meniu:

KATEGORIJOS

PAVADINIMAS MAISTAS SVORIS | TRUKME PASTABA
Pikantiskas
pyragas 1 12:00
b-1

300 g milty, 10 mlitin tyro alyvuogiy aliejaus,
5 gdruskos, 180 ml vandens, 12 g Svieziy
mieliy. Paruosimas: mieles istirpinkite

5009 10:00 vandenyje, miltus suberkite j maisytuvo
dubenj, supilkite vandenj, supilkite aliejy
ir galiausiai druskg, minkykite 12 min.,
kildinkite pagal Sig programa
Teslos kildymas
b-2

600 g milty, 20 mlitin tyro alyvuogiy aliejaus,
10 g druskos, 360 ml vandens, 24 g Svieziy
DUONA mieliy. Paruosimas: mieles istirpinkite
A-1 10009 15:00 vandenyje, miltus suberkite j maiSytuvo
dubenj, supilkite vandenj, supilkite aliejy
ir galiausiai druska, minkykite 12 min.,
kildinkite pagal Sig programa

PIRMAS VEIKSMAS:
vadovaukités PASTABA dél 500 g
teslos kildinimo ANTRAS VEIKSMAS:
5009 13:00 paskleiskite ant keraminés Iékstés ir
pagardinkite pomidorais, sumaisytais su
aliejumi, raudonéliais ir druska, suberkite
mocarelg ir kepkite pagal Sig programa.

Pica
b-3
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PIRMAS VEIKSMAS:
vadovaukités PASTABA dél 1000 g
teslos kildinimo ANTRAS VEIKSMAS:

1000g 17:00 paskleiskite ant keraminés Iékstés ir
pagardinkite pomidorais, sumaisytais su
aliejumi, raudonéliais ir druska, suberkite
mocarelg ir kepkite pagal Sig programa.
Pilno grado pica 400g 11:00
b-4
5 1 min.
40 sek.
BE LUKSTO Be luksto virti kiausSinius reikia déti j mikrobangy krosneléms
VIRTIKIAUSINIAI kiauSiniai tinkamus vienos porcijos dubenélius ir visiskai
A-2 b-1 panarinti j vandenj
4 6 min.
PLAKTA Plakta .
& : e 1 min.
KIAUSINIENE kiauSiniené 2 30 sek
A-3 b-1 ’
Spinatai 2509 2:30
b-1
500g 3:00
N : Supjaustytos .
DARZOVES 250g |5:30
morkos
A-4
b-2 500g |8:00
Brokoliai 2509 5:00
b-3 .
5009|730
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250g

Burokéliai 8:00 250 g + 50 ml vandens
b-4 5009 9:30 500 g + 70 ml vandens
250g 10:00
Darzoviy sriuba
b-5 suberkite 300 g darzoviy j inda, jpilkite 200 ml
5009 12:00 _ L
pasudyto vandens ir virkite pagal programa
400g 7 min.
DZIUVESIUOSE
ARPAN. Cukinijos
APVOLIOTOS b-1J padékite indg ant groteliy
DARZOVES
A-5
800g 8 min.
Keptos .
saldziosios 3509 6:30
_ bulves 700g 9:00
BULVES b-1
A-6 Keptos bulvés 2509 34:00:00
b-2 500 g 40:00:00
Virtos bulvés 2509 9:30
b-3 500g 11:00
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KardZuveés 1809 7:00
gabalas 360 10:00
b-1 9 :
. Lasisos filé 180g 7:00
Z:V;S b-2 3609 10:00
i Karsis 2509 8:00 visas karsis
b-3 5009 12:00 karsio filé
Krevetés 200g 5:00
b-4 400g 8:00
baltg Zuvj pagal skonj pagardinkite Zolelémis,
geriausia — Ciobreliais ir mairunais, j pilvg
jdékite ¢esnako skiltele ir kepkite pagal
400g 15 S -
nurodytg programa. po 7 minuciy kepimo
apverskite, tada paspauskite paleidimo
LETAI o = mygtuka, kad baigtuméte gaminti
osiwa | Hgeesens
BALTA ZUVIS o
A-8 baltg Zuvj pagal skonj pagardinkite Zolelémis,
geriausia — ¢iobreliais ir mairtnais, j pilvg
800g 26 min. jdékite ¢esnako skiltele ir g.amlvr?k|te paiug_al
nurodytg programa. Po 13 minuciy gaminimo
apverskite, tada paspauskite paleidimo
mygtuka, kad baigtuméte gaminti
. balta Zuvj pagardinkite ypac tyru alyvuogiy
VAKUUMUOTA \iz“:”\“lf d°:)a 2009 1 12min | jijumi, Ciobreliais ir Svieziais mairanais,
BALTA ZUVIS bal:a Suvie 4009 14min._| pipirais ir sudékite zuvj j vakuuminj gaminimo
A-9 b-1u 6009 18 min. maiselj, i$siurbkite org ir gaminkite pagal
nurodytg programa
4009 9 min.
DZIUVESIUOSE Dziavésiuose ar
AR PAN. : Y o
APVOLIOTA | P2™ :E\‘I'IZ lota
ZUVIS b-1
A-10 800g 13 min.
Vistienos 200g 8:00
kratinélés 400 11:00
MESA b-1 9 :
A-11 Versienos 500 g 15:00
nugariné 1 21
b-2 000g :00

LT 21




LETAI KEPAMA
JAUTIENA
A-12

Létai kepama
jautiena
b-1

4009

19 min.

Pagardinkite jautieng prieskoninémis
Zolelémis pagal skonj (Ciobreliais, mairtnais,
rozmarinais), druska ir pipirais, kepkite pagal

specialig programa Jautienos minkstimas,
o po 8 minuciy apverskite, tada paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtuméte gaminti

8009

32 min.

Pagardinkite jautieng prieskoninémis
Zolelémis pagal skonj (Ciobreliais, mairanais,
rozmarinais), druska ir pipirais, kepkite pagal

specialig programa Jautienos minkstimas,
apverskite po 10 minudiy ir dar po 10 minuciy
paspauskite paleidimo mygtuka,
kad baigtuméte gaminti

VAKUUMUOTA
JAUTIENA
A-13

Vakuumuota
jautiena
b-1

2009

16 min.

4009

21 min.

6009

29 min.

Jautieng pagal skonj pagardinkite druska,
pipirais ir prieskoninémis Zolelémis
(Ciobreliais, mairGnais, rozmarinais ir kt.),
sudékite j vakuuminj gaminimo maiselj,
iSsiurbkite org ir gaminkite pagal nurodytg
programa

KEPTA MESA
A-14

Kepta mésa
b-1

400g

9 min. +
3 min.

Kepta kiauliena:

1 nugarinés gabalas, sveriantis 400 g,
suriskite kepimo Spagatu, pagal skonj
uzberkite prieskoniniy Zoleliy, druskos, pipiry
ir kepkite pagal rekomenduojama programa.
Po 8 minuciy apverskite kepsnj ir paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtuméte kepti.
Prie$ pjaustydami palikite pailséti 2 minutes

800g

16 min. +
3 min.

Kepta kiauliena:

1 nugarinés gabalas, sveriantis 800 g,
suriskite kepimo Spagatu, pagal skonj
uzberkite prieskoniniy Zoleliy, druskos, pipiry
ir kepkite pagal rekomenduojama programa.
Po 10 minuciy apverskite kepsnj ir
paspauskite paleidimo mygtuka,
kad baigtuméte kepti. Prie$ pjaustydami
palikite pailséti 2 minutes

KEPTA
VISTIENA
A-15

Kepta vistiena

b-1

4009

18 min.

400 g vistienos Slauneliy, pastdyty ir
pabarstyty pipirais, apslakstyty ypac tyru
alyvuogiy aliejumi, uzberkite Siek tiek
Ciobreliy ir kepkite pagal rekomenduojama
programa,
po 7 minuciy apverskite ir paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtuméte gaminti
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600 g vistienos Slauneliy, pastdyty ir
pabarstyty pipirais, apslakstyty ypac tyru

KEPTA - STt O .
VISTIENA Kepta vistiena 600g 22 min. a.lyvuog.lq aliejumi, uzberkite s_|ek tiek Ciobreliy
A-15 b-1 ir kepkite pagal rekomenduojama programa,
po 8 minuciy apverskite ir paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtuméte gaminti
800 g vistienos Slauneliy, pasadyty ir
pabarstyty pipirais, apSlakstyty ypac tyru
800g 27 min. a.vauog.lq aliejumi, uzberkite s_lek tiek Ciobreliy
ir kepkite pagal rekomenduojama programa,
po 9 minuciy apverskite ir paspauskite
paleidimo mygtuka, kad baigtuméte gaminti
300g 8 min. venkite metaliniy spaustlukLur neuzdenkite
dangtelio
7509 14 min. venkite metaliniy spaust.uktur neuzdenkite
dangtelio
BOLONIJOS Bolonijos
PADAZAS padazas
A-16 b-1
1000g 13 min. venkite metaliniy spaustluktur neuzdenkite
dangtelio
100g 10:00 33 g+ 67 gvandens
Pilno grud(_) 200g 10:30 67 g + 133 g vandens
makaronai
b-1 300g 11:00 100 g + 200 g vandens
MAKARONAI 4009 11:30 133 g+ 267 gvandens
A-17 1009 | 26:00:00 25 g ryZiy + 75 g vandens
Nepovll.ral:lotl 200g 28:00:00 50 g ryziy + 150 g vandens
ryziai
b-2 300g 30:00:00 75 gryziy+ 225 gvandens
400g 32:00:00 100 g ryziy + 300 g vandens
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Speltos 100g 17:00 25 gmieziy + 75 g vandens
(dvigradziai 2009 18:00 50 g mieziy + 150 g vandens
GROUDAI k":)eclia” 3009 | 19:00 75 g mieziy +225 g vandens
A-18 400g 20:00 100 g mieiy + 300 g vandens
Bolivines 50g 7:00 50 g boliviniy balandy + 100 g vandens
balandos (kinva)
b-2 100g 8:00 100 g boliviniy balandy + 200 g vandens
Natdralus
jogurtas 6 1:15 900 g + 750 ml pieno
b-1
Mirkyti 2509 7:00 250g + 1kgvandens
ankstiniai
SVEIKAS b-2 500 7:00 500 g + 2 kg vandens
A-19
Dziovinti maisto
produktai 1 5:30 2509
b-3
Koseé 40 + 240 ml pi
b-4 3009 3:00 Og 0 ml pieno
Sausainiai
b-1 2509 5:30
DzZemas 3009 16:00
b-2 600g | 20:00
150 g cukraus
180 g milty
Biskvitai 700g 14 min. 150 ml saulegrngaljgjétfs arba sviesto
b-3 3 kiauSiniai
50 ml pieno
15 g kepimo milteliy (1 pakelis
TORTAI 2= ullp )
A-20 30 g cukraus
40 g milty
. 15 gkarcios kakavos
2 2 min. ] S .
30 ml saulégrazy aliejaus arba sviesto
1 kiausinis
Keksiukai 5 g kepimo milteliy
b-4 60 g cukraus
80 g milty
. 30 g karcios kakavos
4 3 min. ] S .
60 ml saulégrazy aliejaus arba sviesto
2 kiausiniai
10 g kepimo milteliy
300 24 po 12 minuciy apverskite maistg ir paspauskite
DZIOVINIMAS DzZiovinimas 9 paleidimo mygtuka, kad baigtuméte dZiovinimag
A-21 b-1 . po 10 minuciy apverskite maistg ir paspauskite
1509 20 min. paleidimo mygtukg, kad baigtuméte dZiovinimag
INDY STERILI- Indy . - . 5 .
ZAVIMAS sterilizavimas 1 5 min. venkite metaliniy spaust.ukq ir neuzdenkite
A-22 b-1 dangtelio
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VALYMAS IR PRIEZIURA

1. Valydamiisjunkite krosnele ir iStraukite maitinimo laidg i$ sieninio lizdo.

10.

11.
12.

Palaikykite krosnelés vidy Svary. Kai maisto purslai ar issilieje skysciai prilimpa prie
krosnelés sieneliy, nuvalykite drégna Sluoste. Jei krosnelé labai uzsitersia, galima
naudoti Svelnius ploviklius. Venkite naudoti purskiamus ar kitus agresyvius valiklius.
Jie gali palikti démeés, ruozus arba isblukinti dureliy pavirsiy.

Krosnelés iSore reikia nuvalyti drégna Sluoste. Kad nepazeistuméte krosnelés viduje
veikiandiy daliy, j ventiliacijos angas neturi patekti vandens.

Drégna Sluoste daznai nuvalykite dureles ir langa i$ abiejy pusiy, dureliy sandariklius
ir gretimas dalis, kad pasalintuméte issiliejusias medziagas ar purslus. Nenaudokite
abrazyvinio valiklio.

Nenaudokite garinio valytuvo.

Saugokite, kad valdymo skydelis nesuslapty. Nuvalykite minksta, drégna Sluoste.
Valydami valdymo skydelj palikite krosnelés dureles atidarytas, kad krosnelé netycia
nejsijungty.

Jei garai susikaupia krosnelés dureliy viduje arba aplink jas, nuvalykite minksta
Sluoste. Taip gali nutikti, kai mikrobangy krosnelé naudojama esant dideliam
drégnumui. Ir tai normalu.

Kartais reikia iSimti stiklinj padéklg ir nuvalyti. Padéklg nuplaukite Siltame, muiluotame
vandenyje arba indaplovéje.

Ritininj zieda ir krosnelés dugna reikia reguliariai valyti, kad baty iSvengta per didelio
triuk8mo. Tiesiog nuvalykite krosnelés dugno pavirsiy Svelniu plovikliu. Ritininj Ziedg
galima plauti Svelniame, muiluotame vandenyje arba indaplovéje. Svarbu, kad
nuémus ritininj Zieda jis vél baty jdétas teisingoje padétyje.

Kvapus i§ krosnelés galima pasalinti mikrobangy krosneléje tinkamame naudoti
dubenyje sumaisius puodelj vandens su vienos citrinos sultimis ir odele. |dékite

i mikrobangy krosnele ir jjunkite jg 5 minutéms. Kruops&¢iai nuvalykite ir nusausinkite
minksta Sluoste.

Jeilemputé perdega, susisiekite su klienty aptarnavimo tarnyba, kad jg pakeisty.
Krosnele reikia reguliariai valyti ir pasalinti visus maisto likucius. Jei krosnelé nebus
prizidrima ir bus nesvari, gali pablogéti pavirSiaus buklé, o tai gali neigiamai paveikti
krosnelés tarnavimo laika ir galbit sukelti pavojinga situacija.
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13.

14.

NeiSmeskite Sio prietaiso j buitiniy atlieky konteinerj; jis turéty bati atiduotas j tam
tikrg savivaldybés nurodyta atlieky surinkimo centra.

Pirma kartg naudojant mikrobangy krosnele su grilio funkcija, i gali skleisti dimus
ir kvapa. Tai normalus reiskinys, nes krosnelé pagaminta i$ plieninés plokstés,
padengtos tepimo alyva, ir naujoji krosnelé skleis dimus ir kvapa, susidarancius
degant tepimo alyvai. Sis reiskinys i&nyks po tam tikro naudojimo laikotarpio.
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Aplinkos apsauga ir Salinimas

NESKLANDUMUY SALINIMAS

Normalu
Mikrobangy krosnelé trikdo|Veikiant mikrobangy krosnelei gali trikti radijo ir
televizijos signalo priéemima televizijos signalo priémimas. Keliami panasus

trukdziai, kaip veikiant maziems elektros
prietaisams, pvz., maiSytuvui, dulkiy siurbliui ir
elektriniam ventiliatoriui. Tai normalu.

Blausus krosnelés apSvietimas  |Naudojant mikrobangy krosnele mazos galios

rezimu, krosnelés apSvietimas gali pritemti. Tai
normalu.

Ant dureliy kaupiasi garai, i§]Gaminant maistg, i$ jo gali sklisti garai. DidZioji jy
védinimo angy iSeina karS$tas oras|dalis pasiSalins per védinimo angas. Vis délto Siek

tiek gary gali kauptis ant vésios vietos, pavyzdziui,
krosnelés dureliy. Tai normalu.

tuscia

Krosnelé netydia buvo jjungtalDraudziama naudoti prietaisa, jei viduje néra

maisto. Tailabai pavojinga.

Sis prietaisas yra pazenklintas pagal Europos direktyva
2012/19/ES dél elektros ir elektroninés jrangos atlieky (EEJA)
ir 2013 m. Reglamenta dél elektros ir elektroniniy prietaisy.
Elektros ir elektroninés jrangos atliekose yra ir tarsSiy medziagy
(kurios gali turéti neigiama poveikj aplinkai), ir baziniy elementy
(kuriuos galima naudoti pakartotinai). Svarbu, kad elektros

ir elektroninés jrangos atliekos buty specialiai tvarkomos,
siekiant tinkamai atskirti bei pasalinti tersalus ir atgauti visas
medziagas. Zmonés gali atlikti svarby vaidmenj uztikrindami,
kad elektros ir elektroninés jrangos atliekos netapty
aplinkosaugos problema. Butina laikytis keliy pagrindiniy
taisykliy:

- elektros ir elektroninés jrangos atliekos neturéty buti
tvarkomos kaip buitinés atliekos;

- elektros ir elektroninés jrangos atliekos turéty buti vezamos
j specialius surinkimo punktus, kuriuos valdo savivaldybé arba
registruota bendrové.

Daugelyje Saliy stambiy gabarity elektros ir elektroninés
jrangos atliekos gali buti surenkamos i namy.

Kai nusiperkate naujg prietaisg, sengjj galite grazinti pardavéjui
—jis turi jj priimti nemokamai (suteikti vienkartine paslauga), jei
prietaisas yra tokio pat tipo ir atlieka tokias pacias funkcijas
kaip ir jsigytas prietaisas.
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Svarigi drosibas noradijumi
lerices apraksts
Uzstadisana

Ka darbojas ierice

lerices lietosana

TiriSana un apkope

Vides aizsardziba un utilizacija

Cienijamais klient!

Més vélamies Jums pateikties un apsveikt
ar Jasu izvéli. ST jauna ierice ir rapigi
izstradata un razota, izmantojot augstas
kvalitates materialus, ka ari rapigi
parbaudita, lai nodroSinatu, ka ta atbilst
visam Jasu kulinarijas prasibam.

Ladzu, izlasiet un ievérojiet Sos vienkarsos
noradijumus, kas laus iegut lieliskus
rezultatus jau pirmaja lietoSanas reize.
Vélam veiksmigu Sis modernas ierices
lietoSanu!
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Svarigi droSibas noradijumi

PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAI IZVAIRITOS NO
IESPEJAMAS PARMERIGAS MIKROVILNU ENERGIJAS
IEDARBIBAS

. Neméginiet darbinat So krasni ar atvértam durvim,
jo tas var izraisit kaitigu mikrovilnu energijas iedarbibu.
Nekada gadijuma nedrikst salauzt drosibas blokétajus
vai veikt to izmainas.

. Nenovietojiet nekadus priekSmetus starp krasns
priekSpusi un durvim, ka ari nelaujiet netirumiem vai
tinsanas lidzekla atliekam uzkraties uz blivju virsmam.

«  BRIDINAJUMS: Ja durvis vai durvju blives ir bojatas,
krasni nedrikst darbinat, kamér kvalificéta persona
nav to saremontéjusi.

PAPILDINAJUMS

Ja aparats netiek uzturéts pietiekami tirs, ta virsma var tikt
bojata un ietekmét aparata kalposanas laiku, ka ari radit
bistamu situaciju.

SPECIFIKACIJAS

Modelis HAMGI23S2STB
Nominalais spriegums 230V~50Hz
Mikrovilnu ievade 1400 W
Mikrovilnuizvade 900 W

Grils 1000 W
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI — BRIDINAJUMS

Lai samazinatu aizdegSanas, elektriskas stravas trieciena,
cilvéku traumésanas vai parmeérigas mikrovilnu krasns
energijas iedarbibas risku, lietojot ierici, ievérojiet pamata
piesardzibas pasakumus, tostarp Sadus:

Izlasiet un ievérojiet informaciju, kas sniegta sadala
“PIESARDZIBAS PASAKUMI, LAIIZVAIRITOS NO
IESPEJAMAS PARMERIGAS MIKROVILNU ENERGIJAS
IEDARBIBAS”

Soierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai
garigam spé&jam vai bez pieredzes un zinasanam, ja
vien tas tiek uzraudzitas vai tam ir sniegti noradijumi
par ierices lietoSanu drosa veida un tas saprot ar to
saistitos riskus. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici. Bérni
nedrikst veikt ierices tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.
Glabajiet ierici un tas vadu vieta, kas nav pieejama
bérniem, kuri nav sasniegusi 8 gadu vecumu.
Jabarosanas vads ir bojats, to drikst nomainit razotajs,
ta klientu apkalposSanas dienesta parstavis vai cita
kvalificéta persona, lai izvairitos no bistamibas.
BRIDINAJUMS: Pirms spuldzes nomainas ir japarliecinas,
vaiiericeir izslégta, lai izvairitos no riska sanemt
elektriskas stravas triecienu.

BRIDINAJUMS: Jebkura apkopes vai remonta darbiba,
kas saistita ar tada parsega nonemsanu, kas nodrosSina
aizsardzibu pret mikrovilnu energijas iedarbibu, ir
bistama jebkurai personai, kas nav atbilstosi kvalificéta.
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BRIDINAJUMS: Skidrumus un citus partikas produktus
nedrikst sildit slégtos traukos, jo tie var eksplodét.
Sildot edienu plastmasas vai papira traukos, uzraugiet
krasni, jo var notikt aizdegSanas.

Izmantojiet tikai tadus galda piederumus, kas ir
pieméroti lietoSanai mikrovilnu krasnis.

Ja paradas dumi, izslédziet ierici vai atvienojiet to no
elektrotikla un turiet durvis aizvéertas, lai apslapétu
liesmas.

Mikrovilnu krasni karséjot dzérienus, var notikt
aizkaveta varisanas ar strauju burbulosanu, tapéc ar
trauku jarikojas uzmanigi.

Barosanas pudelisu un bérnu partikas traucinu saturs
ir jasamaisa vai jasakrata, un pirms lietosanas ir
japarbauda édiena temperatdura, lai izvairitos no
apdegumiem.

Mikrovilnu krasni nedrikst sildit olas Caumalas un
veselas cieti varitas olas, jo tas var eksplodét ari péc
tam, kad sildiSana ar mikrovilniem ir pabeigta.

Krasns ir regularijatira, un ir janonem édiena atliekas.
Jakrasns netiek uzturéta pietiekami tira, virsma var
tikt bojata, un tas var saisinat ierices kalpoSanas laiku,
ka ariradit bistamu situaciju.

lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai
izvairitos no parkarsanas. (Tas neattiecas uz iericém
ar dekorativam durvim.)
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Izmantojiet tikai Sai krasnij ieteikto temperaturas zondi

(krasnim, kas aprikotas ar temperatlras noteikSanas

zondi).

Mikrovilnu krasni nedrikst ievietot skapi, ja vien ta nav

testéta skapi.

Mikrovilnu krasns ir jadarbina ar atvértam dekorativajam

durvim (krasnim ar dekorativajam durvim).

Siiericeir paredzéta majsaimniecibas un lidzigiem

lietojumiem, pieméram:

- personala virtuves zonam veikalos, birojos un citas
darba vietas;

- klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas
dzivosSanai paredzétas vietas;

- lauku majas;

- lietoSanai vietas, kur tiek piedavata naktsmitne un
brokastis.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu

sildiSanai. Partikas vai apgérba zavésana un sildoso

paliktnu, ¢ibu, stklu, mitru dranu un tamlidzigu

priekSmetu sildiSana var radit traumu, aizdegSanas

vai ugunsgréka risku.

Gatavojot mikrovilnu krasni, nav atlauts izmantot

metala traukus édieniem un dzérieniem.

lerici nedrikst tirit ar tvaika tiritaju.

lerici ir paredzéts izmantot brivi stavosu.

lerices aizmuguréja virsma janovieto pret sienu.

lerices nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju

taimeri vai atsevisku talvadibas sistemu.
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lerices darbibas laika pieejamas virsmas var spécigi
sakarst.

BRIDINAJUMS: Ja ierice tiek darbinata kombinétaja
rezima, raditas temperatiras dé| bérni krasni drikst
lietot tikai pieauguso uzraudziba.

RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET
TURPMAKAI UZZINAI

PERSONU TRAUMU RISKA SAMAZINASANA -
IEZEMESANA
BISTAMI

Elektriskas stravas triecienarisks
Pieskarsanas daziem iekSéjiem komponentiem var
izraisit smagas traumas vai navi. Neizjauciet So ierici.

BRIDINAJUMS

Elektriskas stravas triecienarisks

Nepareiza zeméjuma lietoSana var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Nepievienojiet ierici kontaktligzdai,
kamér ierice nav pareizi uzstadita un iezeméta.
Saiiericei ir jabit iezemétai. Elektriskas stravas
Issavienojuma gadijuma zemeé&jums samazina
elektriskas stravas trieciena risku, nodrosinot vadu
elektriskas stravas novadisanai.

Siierice ir aprikota ar vadu, kuram ir zemésanas vads
un zemésanas kontaktdaksa. Kontaktdaksa ir
jasavieno ar kontaktligzdu, kas ir pareizi uzstadita
uniezeméta.
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Ja noradijumi par zemé&jumu nav pilniba saprotami vai
ja pastav Saubas par to, vaiierice ir pareizi iezeméta,
konsultéjieties ar kvalificétu elektriki vai apkopes
specialistu.

Ja nepiecieSams izmantot pagarinataju, izmantojiet

tikai trisvadu pagarinataju.

1. Komplekta irieklauts iss stravas padeves vads,
lai samazinatu riskus, kas rodas, aizkeroties aiz
garaka vada vai paklupot par to.

2. Jatiekizmantots gars vada komplekts vai
pagarinatajs:

1) Vadakomplektam vai pagarinatajam markéjuma
noraditajai nominalajai stravas vértibai jabut
vismaz tikpat lielai ka ierices nominalajai stravas
vértibai.

2) Pagarinatajam jabat trisvadu tipa ar zeméjumu.

3) Garais vads ir janovieto ta, lai tas nekaratos pari
letei vai galdam, kur to var vilkt bérni vai par to var
nejausi paklupt.
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PIEDERUMI

UZMANIBU

Traumu gusanas risks

Jebkura apkopes vai remonta darbiba, kas saistita ar tada
parsega nonemsanu, kas nodrosSina aizsardzibu pret
mikrovilnu energijas iedarbibu, ir bistama jebkurai personai,
kas nav atbilstosi kvalificeta.

Skatiet noradijumus sadalas “Materiali, ko var izmantot
mikrovilnu krasni” un “Materiali, kurus nedrikst lietot
mikrovilnu krasni”. Atseviski nemetala trauki, iespéjams,
nav pieméroti izmantosanai mikrovilnu krasni. Ja rodas
Saubas, attiecigo piederumu var parbaudit, veicot talak
aprakstito proceduru.

Piederumu parbaude:

. Trauka, kas ir piemérots lietoSanai mikrovilnu krasni,
ielejiet 1 tasi (250 ml) auksta Gdens un ielieciet
parbaudamo piederumu.

. leslédziet gatavoSanu ar maksimalo jaudu 1 minati.

. Uzmanigi aptaustiet piederumu. Ja tuksais piederums
ir silts, neizmantojiet to édiena gatavosanai mikrovilnu
krasni.

. Gatavosanas laiks nedrikst parsniegt 1 minati.
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Materiali, ko var izmantot mikrovilnu krasni

Piederumi

Piezimes

Apbruninasanas trauks

levérojiet razotaja noradijumus. Apbrininasanas trauka apaksdalai
jaatrodas vismaz 5 mm (3/16 collas) virs rotéjosas platformas.
Nepareiza lietoSana var izraisit rotéjosas platformas saplisanu.

Virtuves trauki

Tikai trauki, kas paredzétilietosanai mikrovilnu krasni. levérojiet
razotaja noradijumus. Nelietojiet ieplisusus vai ieplaisajusus traukus.

Vienmér nonemiet vaku. Uzsildiet eédienu tikai tik daudz, lai tas batu

ikl K
Stiklaburkas silts. Lielaka dala stikla burku nav karstumizturigas un var saplist.
Tikai karstumizturigi stikla trauki, kas paredzeétilietosanai krasni.
Stikla trauki Parliecinieties, ka traukiem nav metala rotajumu. Nelietojiet

ieplisusus vai ieplaisajusus traukus.

Maisini cepSanai
cepeskrasni

levérojiet razotaja noradijumus. Neaizveriet ar metala savilcéju.
lzveidojiet iegriezumus, lai Jautu izplUst tvaikam.

Papira skivji un krazes

lzmantojiet tikai 1slaicigai gatavo$anai/uzsildisanai. Gatavosanas
laika neatstajiet krasni bez uzraudzibas.

Izmantojiet, lai parsegtu édienu uzsildisanai un tauku uzstksanai.

Papira dvieli S T . - )
apira dviel Lietojiet tikaiislaicigai €diena gatavo$anai, nepartraukti uzraugot.
_ Izmantojiet ka parsegu, lai novérstu iz8lakstisanos, vaiietiniet

Cepampapirs . ) o
édienu, lai to tvaicétu.
Tikai trauki, kas paredzétilietosanai mikrovilnu krasni. levérojiet
razotaja noradijumus. Uz trauka jabut marké&jumam "Microwave
Safe" (Drosi lietojams mikrovilnu krasni). DaZi plastmasas trauki k|ast

Plastmasa o ’

mikstaki, kad tajos esosais édiens sakarst. "Varamajos maisinos” un
cieSinoslégtos plastmasas maisinos ir jaizveido iegriezumi, caurumi
vai gaisa atveres, ka noradits uz iepakojuma.

Partikas pléve

Tikai trauki, kas paredzétilietoSanai mikrovilnu krasni. Izmantojiet
édiena parklasanai gatavoSanas laika, lai tas saglabatu mitrumu.
Partikas pléve nedrikst saskarties ar édienu.

Termometri

Tikai termometri, kas paredzétilieto$anai mikrovilnu krasni (galas un
saldumu gatavos$anai paredzéti termometri).

Vaskpapirs

Izmantojiet ka parklaju, lai novérstu izs|akstiSanos un saglabatu
mitrumu.

Materiali, kurus nedrikst lietot mikrovilnu krasni

Piederumi

Piezimes

Aluminija paplates

Var izraisit dzirkstelo$anu. lelieciet édienu trauka, kas ir paredzéts
lietosanai mikrovilnu krasni.

Partikas karba ar metala
rokturi

Var izraisit dzirkstelo$anu. lelieciet édienu trauka, kas ir paredzéts
lietosanai mikrovilnu krasni.

Galda piederumi, kas
izgatavoti no metala vai
kam ir metala rotajumi

Metals aiztur mikrovilnu energjiju no édiena. Metala rotajumivar
izraisit dzirkstelosanu.

Metala stieples savilcéji

Var izraisit dzirksteJoSanu un aizdegSanos krasnl.

Papira maisini

Var izraisit aizdegSanos krasni.

Plastmasas putu
materiali

Augstas temperatiras ietekmé plastmasas putu materiali var izkust
vai piesarnot trauka esoSo Skidrumu.

Koks

Koksne mikrovilnu krasniizZdst un var saplist vai saplaisat.
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lerices apraksts

(Jarodas jebkadas atskiribas starp ierici un $aja rokasgramata
redzamajiem attéliem, prieksroka ir izstradajumam.)

Iznemiet krasni un visus materialus no kartona kastes, ka ari
iznemiet visus materialus no krasns telpas. Krasnij ir sadi
piederumi:

, (]

elp s ol¢Ea
Flew + ale uio

Durvju droSibas slédzenes sistéma
Cepeskrasns logs

Varpsta

Veltna gredzens

Vadibas panelis

Vilnvads

(LGdzu, nenonemiet vizlas plaksni,
kas nosedz vilnvadu)

7. Stikla paplate

o U s WwWN R
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Uzstadisana

UzstadiSana uz virsmas

Nonemiet visus iepakojuma materialus un piederumus.
Parbaudiet, vai krasnij nav bojajumu, pieméram, iespiedumu
vai salauztu durvju. Neuzstadiet, ja krasns ir bojata.

Skapis: Nonemiet visu aizsargplévi no mikrovilnu krasns
skapja virsmas. Nenonemiet vilnvada parklaju, kas ir
piestiprinats krasns dobumam, lai aizsargatu magnetronu.

Uzstadisana

1. lzvélieties lidzenu virsmu, kas nodrosina pietiekamu
vietu ieplides un/vaiizpludes atverem.

min. 85cm
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(1) Minimalais uzstadisanas augstums ir 85 cm.

(2) lerices aizmuguréja virsma janovieto pret sienu.
Atstajiet vismaz 30 cm brivu vietu virs krasns;
minimala atstarpe starp krasni un blakus
esosSajam sienamir 20 cm.

(3) Nenonemiet kajas no krasns apaksas.

(4) leplides un/vaiizplides atveru blokésana var
sabojat krasni.

(5) Novietojiet krasni péciespéjas talak no
radioaparatiem un televizoriem. Mikrovilnu
krasns darbiba var izraisit radio vai televizora
uztversanas traucéjumus.

2. Pieslédziet krasni standarta majsaimniecibas
kontaktligzdai. Parliecinieties, vai spriegums un
frekvence ir vienada ar nominalvértibu marké&juma
noradito.

BRIDINAJUMS: neuzstadiet cepeskrasni virs plits virsmas
vai citas siltumu razojosas ierices. Ja krasni uzstada siltuma
avota tuvuma vai virs ta, ta var tikt bojata un garantija var
tikt anuleta.

Aizsniedzama virsma ierices SSS
darbosanas laika var bt karsta. —_—
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Ka darbojas ierice

VADIBAS PANELIS

) JAUDA

RI

GRILS

]
[E] KOMBIN.

‘= AUTOMATISKA IZVELNE

e ATKAUSESANAS LAIKS

=l ] S ATKAUSESANA PEC SVARA
= = (D PULKSTENIS
, . (D IEPRIEKS IESTATITS
M c) |

— Samazinat laiku
O ® - .

L pievienot laiku
— + _

qx, 1ZSLEGT SKANU
(x, e

21 ATMINA
ﬁaa" @3’ (83. ECO
W) Diaer &, BLOKESANA

© APTURET

Dis- SAKT/+30 SEK.
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lerices lietoSana

DARBIBA

» Pirmo reizi pieslédzot cepeskrasni, atskanés pikstiens un displeja ekrana paradisies
uzraksts “1: 01" un “L3".

» lestatiSanas laika sistéma atgriezisies gaidstaves rezima, ja 30 sekunzu laika netiks
veiktas nekadas darbibas.

» Gatavosanas laika vienureizi nospieiot@, programma tiks apturéta, lai atsaktu gatavosanu,
vienu reizi nospiediet D, Bet, ja nospiedeiet@ divreiz, programma tiks atcelta.

» Pécgatavosanas beigam displeja ekrana tiks paradits “End” (Beigt), un sistéma atskanés
ik péc divam minatém, lidz lietotajs nospiedis jebkuru pogu vai atvérs durvis.

» Darbibas procesa nospiediet derigu pogu, skanas signals atskan vienu reizi, bet, ja
nospiez nederigu pogu, skanas signals atskan divas reizes.

» Mikrovilnu krasns elektroniski vadamajai sistéemai ir dzeséSanas funkcija. Tapat ka

jebkura gatavosanas rezima, kurad gatavosanas laiks parsniedz 2 minates, cepeskrasns
ventilators automatiski darbosies aptuveni 1 minati un 30 sekundes, lai atdzesétu
cepeskrasni un paildzinatu cepeskrasns kalposanas laiku.

PULKSTENA IESTATISANA

Sisir 12 vai 24 stundu pulkstenis. Jis varat izvéléties iestatit pulkstena laiku 12 vai 24 stundu

cikla, nospiezot C, gaidstaves rezima.

1.

LA

Gaidstaves rezima nospiediet ® vienu vai divas reizes, lai izvélétos 12 vai 24 stundu
pulksteni.

Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu stundu skaitu.

Nospiediet Diar vai © vienu reizi.

Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu mintsu skaitu.

Nospiediet Diao vai ©, lai apstiprinatu.

PIEZIME. Gatavosanas laika varat parbaudit pasreizéjo pulkstena laiku, nospiezot C)

EXPRESS GATAVOSANA

Izmantojiet So funkciju, lai értiieprogrammétu cepeskrasni, lai mikrovilnu krasni pagatavotu

édienu ar 100 % jaudu. Gaidstaves rezima nospiediet Dhe vienu reizi (nokluséjuma gatavosanas

laiks ir 30 sekundes), krasns saks darboties automatiski. Gatavosanas laika jis varat pievienot

gatavosanas laiku, nospiezot Dir, katru reizi nospiezot, lai palielinatu par 30 sekundes un lidz

pat 10 minatém.
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GATAVOSANA MIKROVILNU KRASNI

1. Gaidstaves rezima atkartoti nospiediet =], lai atlasitu jaudas limeni.

2. Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu gatavoSanas laiku. ligakais laiks ir 95 minates.
3.  Laiapstiprinatu, nospiediet D
Nospiediet, lai izvélétos jaudas limeni.

Nospiediet JAUDAS pogu | Jaudas displejs
Vienreiz 900
Divreiz 720
Trisreiz 540
Cetrreiz 360
Piecreiz 180
Sesreiz 000

PIEZIME. Gatavos$anas laika varat nospiest =l lai parbauditu pasreizéjo gatavosSanas jaudu.
Javélaties gatavot ar pilnu jaudu, izlaidiet pirmo soli.

GRILS

Grila gatavosana ir ipasi noderiga planam galas skélém, steikiem, karbonadém, kebabiem,

desam un vistas gabaliniem. Tas ir piemérots ari karstam sviestmaizém un au gratin édieniem.
1. Gaidstaves rezima nospiediet [CJvienu reizi.

2. Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu gatavosanas laiku. ligakais laiks ir 95 minates.

3.  Laiapstiprinatu, nospiediet .

MIKROVILNU KRASNS +* GRILS

Grils darbojas ilgak neka mikrovilnu krasns 1. kombinacijas gatavosanas rezima, ko izmanto

zivim un au gratin. Bet mikrovilnu krasns darbojas ilgak neka grils 2. kombinacijas gatavosanas
rezima, ko izmanto pudinam, omletém, ceptiem kartupeliem un majputniem.

1. Gaidstaves rezima vienu vai divas reizes nospiediet =], lai izvélatos "Ko-1" vai "Ko-2".
2. Nospiediet -/+ pogas, lai iestatitu gatavosanas laiku. ligakais laiks ir 95 minutes.

3. Laiapstiprinatu, nospiediet D,

PIEZIME. Gatavos$anas laika varat nospiest =l lai parbauditu kombinéto jaudas limeni.

ATKAUSESANAS LAIKS

R = v— = . R N . ..
1. Gaidstaves reZzima nospiediet *® vienu reizi.

2. Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu atkausésanas laiku. Visilgakais laiks ir 95 minates.
3. Laiapstiprinatu, nospiediet Do,

LV 15



PIEZIME. Atkausé&sanas laika sistéma pauzés un atskanos skanu, lai atgadinatu lietotajam
apgriezt édienu, péc tam nospiediet Diar, lai atsaktu.

SVARA ATKAUSESANA

Atkausésanas laiks un jaudas limenis tiek automatiski iestatits, tiklidz ir ieprogramméta

partikas kategorija un svars. Saldétas partikas svars svarstas no 100 g lidz 1800 g.

1. GaidstavesreZzima nospiediet*ﬁvienu reizi.

2. Nospiediet pogas -/+, laiizvélétos édiena svaru.

3.  Nospiediet Dm-, lai saktu.

PIEZIME. Atkausé&sanas laika sistéma pauzés un atskanos skanu, lai atgadinatu lietotajam
apgriezt édienu, péc tam nospiediet Diar, lai atsaktu.

IEPRIEKS IESTATITS

leprieks iestatita funkcija Jauj krasni iedarbinat vélak.

1. Gaidstaves reZzima ievadiet édiena gatavosanas programmu (iznemot express
gatavosanu, atkausésanas laiku un svara atkausésanu).

Vienreiz nospiediet (V.

Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu stundu skaitu.

Nospiediet P vai (9 vienu reizi.

Nospiediet pogas -/+, lai iestatitu minGsu skaitu.

ou s e

Lai apstiprinatu, nospiediet Do,
PIEZIME. Péc tam, kad funkcija ir iestatita, varat parbaudit ieprieks iestatito laiku, nosplezot()
janospiezat €, kad displeja ekrana tiek paradits laiks, funkciju var atcelt.

DAUDZPAKAPJU GATAVOSANA

Jasu cepeskrasni var ieprogrammeét [ldz 2 automatiskam gatavosanas secibam.

Gatavos$ana mikrovilnu krasni
\
Gatavosana mikrovilnu krasni (ar zemaku jaudas limeni)
1 levadiet pirmo mikrovilnu gatavosanas programmu. Nespiediet Dar.
2. Vienreiz nospiediet &7,
3. levadiet otro mikrovilnu gatavo$anas programmu.
4 Nospiediet Diar, lai saktu.
PIEZIME. Daudzpakapju gatavosanas programma nevar iestatit express gatavosanas,
ieprieks iestatitas funkcijas, svara atkauséSanas un automatiskas gatavosanas izvélnes.
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SKANAS IZSLEGSANAS FUNKCIJA

Lai iestatitu: gaidstaves rezima nospiediet (]xa_ uz 3 sekundém; atskanés pikstiens un displeja
bls redzams OFF

Lai izietu: Gaidstaves un skanas izslégSanas rezima nospiediet (]xa- uz 3 sekundém; atskanés
pikstiens un displeja blds redzams ON

Isinospiediet er, lai uzzinatu mikrovilnu krasns statusu: displejs attiecigi bls redzams OFF vai ON.

ENERGIJAS TAUPISANAS FUNKCIJA

Lai iestatitu: gaidstaves rezima nospiediet un turiet nospiestu (d- 3 sekundes, displejs
nodzisis. Sistéma ir parslégusies enerdgijas taupisanas rezima.

Lai atceltu: energijas taupiSanas rezima enerdijas taupiSanas funkciju var atcelt, vienreiz
nospiezot jebkuru pogu vai vienreiz atverot vai aizverot cepeskrasns durvis.

BERNU BLOKEJUMS

Izmantojiet, lai nepielautu, ka cepeskrasni bez uzraudzibas darbina bérni.

Automatiskais bérnu blokéjums

Lai uzsaktu bérnu bloké&jumu: gaidstaves rezima, ja vienas minutes laika nenotiek nekada
darbiba, krasns automatiski paries bérnu blok&juma rezimad un iedegsies blokésanas
indikatora lampina. BlokéSanas stavokli visas pogas ir atspéjotas.

Lai atceltu: bérnu blok&juma rezima atveriet vai aizveriet cepeskrasns durvis, lai atceltu
programmu, un blokésanas indikatora lampina pazudis.

Manualais bérnu blokéjums

Laiiestatitu: Gaidstaves reZzima nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu I+, tad atskanés
pikstiens un iedegsies blokéSanas indikatora lampina, un cepeskrasns automatiski paries
bérnu blokésanas rezima. Blokésanas stavokli visas pogas ir atspé&jotas.

Lai atceltu: Nospiediet un turiet nospiestu 0.3 sekundes, indikatora lampina pazudis.
PIEZIME. Atverot vai aizverot durvis manualaja bérnu blok&juma rezima, bérnu blok&jumu
nevar atbrivot, un tas ir jaatbloké, izmantojot manualas bloké3anas atbrivoSanas metodi.

AIZSARDZIBA PRET POGU SALIPSANU

Jebkura stavokli, ja kdda vadibas panela poga ir salipusi vienu minati, programma
nekavéjoties partrauc darboties, displeja paradas “FAIL" un sistéma atskano pikstienu.
Japoga visu laiku ir salipusi, katru minati atskanés pikstiens. Paslaik neviena poga nav
deriga. Péc problému novérsanas nospiediet @, lai atgrieztos gaidstaves rezima.
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AUTOMATISKA GATAVOSANA

Turpmak noraditajam &dienam nav nepiecieSams ieprogrammét gatavosanas laiku un jaudu.
Pietiek noradrit édiena veidu, ko vélaties pagatavot, ka ari 81 édiena svaru vai porcijas.

1. Gaidstaves rezima vienreiz nospiediet pogu “AUTOMATISKA IZVELNE", displeja tiek
paradits partikas kods “A-01".

Nospiediet -/+ pogas, lai izvélétos citu partikas kodu "A-01" ~ "A-21".

Vienreiz nospiediet pogu “SAKT/+30 SEK.".

Nospiediet -/+ pogas, lai atlasitu.

Lai saktu, nospiediet pogu “SAKT/+30 SEK.".

LA A

Automatiskas gatavosanasizvélnes

KATEGORIJAS PARTIKAS
NOSAUKUMS PRODUKTS
Pikants pirags
b-1

SVARS LAIKS PIEZIME

1 12:00

300 g miltu, 10 ml neapstradatas augstaka
labuma olivellas, 5 g sals, 180 ml Gdens, 12 g
svaiga rauga. Pagatavosana: iz8kidina raugu
500g 10:00 Gdent, ieber miltus miksera bloda, pievieno
tdeni, pievieno ellu un tad sali, maisijumu

mica 12 minates. Raudzéjiet, ievérojot
Miklas §o programmu.

raudzésana

b-2 600 g miltu, 20 ml neapstradatas augstaka

labuma olivellas, 10 g séls, 360 ml Gdens, 24 g
svaiga rauga. Pagatavos$ana: iz8kidina raugu
10009 15:00 tdeni, ieber miltus miksera bjJod3, pievieno
tdeni, pievieno ellu un tad sali, maisijumu
mica 12 minutes. Raudzéjiet, ievérojot
§o programmu.

MAIZE
A-1

PIRMAIS SOLIS:
seko miklas raudzésanai 500 g SEKO
OTRAM SOLIM:
500g 13:00 uzklaj uz keramikas $kivja un mariné ar
tomatu, kas sajaukts ar tomatu ellu, raudeni
un sali, pievieno mocarellu un gatavo,
ievérojot §o programmu

Pica
b-3
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PIRMAIS SOLIS:
seko miklas raudzésanai 1000 g SEKO
OTRAM SOLIM:

1000g 17:00 uzklaj uz keramikas Skivja un mariné ar
tomatu, kas sajaukts ar tomatu ellu, raudeni
un sali, pievieno mocarellu un gatavo,
ievérojot §o programmu
Pilngraudu pica 400g 11:00
b-4
2 1:40
BEZ CAUMALAS | Bez ¢aumalas Olas jaievieto vienas porcijas blodinas, kas
VARITAS OLAS varitas olas piemérotas mikrovilnu krasnim, bjodinas
A-2 b-1 jaielej idens, lai olas batu pilniba parsegtas.
4 6:00
OLU KULTENIS Olu kultenis .
A-3 b-1 2 1:30
Spinati 2509 |2:30
b-1
500g ]3:00
DARZENI Sagriezti 2509 |5:30
4 burkani
A-4
b-2 500g |8:00
Brokoli 2509 5:00
b-3 .
500g |7:30
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2509

Bietes 8:00 250 g+ 50 ml ddens
b-4 5009 | g:30 500 g + 70 ml tdens
250g 10:00
Darzenu zupa
b-5 300 g darzenuieliek trauka, pievieno 200 ml
5009 12:00 salita idens un gatavo saskana ar
programmu.
4009 7:00
GRATINETI Kabai
DARZENI Novieto trauku uz grila restes.
: b-1
A-5
800g 8:00
Cepti saldie .
kartupeli 3309 6:30
b-1 7009 9:00
KAR;%PEI"I Cepti kartupeli 2509 34:00:00
b-2 500 g 40:00:00
Variti kartupeli 2509 9:30
b-3 5009 11:00
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Skéle zobenzivs| 180g 7:00
b-1 3609 10:00
Lasa fileja 180g 7:00
ZIVIS b-2 3609 10:00
A-7 Plaudis 2509 8:00 Vesels plaudis
b-3 5009 12:00 PlauZa fileja
Garneles 200g 5:00
b-4 4009 8:00
Apkaisiet balto zivi ar garSaugiem péc garsas,
ideala gadijuma ar timianu un majoranu,
zivs védera ievietojiet kiploka daivinu
4009 15:00 un gatavojiet noraditaja programma.
Pé&c 7 minGtém gatavosanas pagrieziet zivi
uz otru pusi, péc tam nospiediet “Sakt",
LENI PAGA- Léni lai pabeigtu gatavosanu.
TAVOJAMAS | pagatavojamas
BALTAS ZIVIS baltas zivis
A-8 b-1 Apkaisiet balto zivi ar garSaugiem péc garsas,
ideald gadijuma ar timidnu un majoranu,
zivs védera ievietojiet kiploka daivinu
800g 26:00 un gatavojiet noraditaja programma.
Péc 13 minGtém gatavosanas pagrieziet zivi
uz otru pusi, péc tam nospiediet “Sakt”,
lai pabeigtu gatavosanu.
BALTAS ZIVS Baltas zivs 200g 12:00 Apsmidziniet balto zivi ar neapstradatu
& . augstaka labuma olivellu, apkaisiet ar timianu
GATAVOSANA | gatavosana 4009 14:00 un svaigu majoranu, pipariem un ievietojiet
SOUS VIDE sous vide 500g | 18:00 . el
A-9 b-1 zivi vakuuma maisina, vakuuméjiet un
gatavojiet noraditaja programma.
4009 9:00
GRATINETA Gratinéta zivs
ZIVS b-1
A-10
800g 13:00
Vistas kratinas 2009 8:00
GALA b-1 400g 11:00
A-11 Telafileja 5009 15:00
b-2 10009 21:00
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LENI PAGA-
TAVOJAMA
LIELLOPA GALA
A-12

Léni
pagatavojama
liellopa gala
b-1

4009

19:00

Apkaisiet liellopa galu ar garSaugiem péc
garsas (timians, majorans, rozmarins), saliun
pipariem un gatavojiet ipasaja programma
“Liellopa galas mikstums”; pagrieziet
péc 8:00, péc tam nospiediet “Sakt”,
lai pabeigtu gatavosanu.

800g

32:00

Apkaisiet liellopa galu ar garSaugiem péc
garsas (timians, majorans, rozmarins), sali un
pipariem un gatavojiet ipasaja programma
“Liellopu galas mikstums"; pagrieziet
péc 10:00, péc tam vélreiz uz 10:00 un
nospiediet "Sakt", lai pabeigtu gatavosanu.

LIELLOPA
GALAS
GATAVOSANA
SOUS VIDE
A-13

Liellopa galas
gatavosanai
sous vide
b-1

200g

16:00

4009

21:00

6009

29:00

Apkaisiet liellopa galu ar sali, pipariem un
garsaugiem péc garsas (timians, majorans,
rozmarins utt.), ievietojiet vakuuma maisina,
vakuuméjiet un gatavojiet noraditaja
programma.

CEPTAGALA
A-14

Ceptagala
b-1

400g

9:00 +
3:00

Cepta cikgala
1 muguras gabalu, kas sver 400 g, sasien ar
cepsanas auklu, pievieno garsaugus péc
garsas, sali un piparus un gatavo, ievérojot
ieteikto programmu. Apgriez cepeti péc
8 minGtém un nospiez “Sakt", lai pabeigtu
gatavosanu. Lauj marinéties 2 minates'
pirms grieSanas

800g

16:00 +
3:00

Cepta ctkgala
1 muguras gabalu, kas sver 800 g, sasien ar
cepsanas auklu, pievieno garsaugus péc
garsas, sali un piparus un gatavo, ievérojot
ieteikto programmu. Apgriez cepeti péc
10 mindtém un nospiez “Sakt", lai pabeigtu
gatavosanu. Lauj marinéties 2 minates'
pirms grieanas

CEPTAVISTA
A-15

Cepta vista
b-1

4009

18:00

400 g vistas stilbinu, apkaisitu ar sali un
pipariem, parslakiet ar augstaka labuma
neapstradatu olivellu, pievienojiet nedaudz
timiana un gatavojiet ieteiktaja programma.
Péc 7 minGtém gatavosanas pagrieziet
stilbinus uz otru pusi un nospiediet “Sakt",
lai pabeigtu gatavosanu.
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600 g vistas stilbinu, apkaisitu ar sali un
pipariem, parslakiet ar augstaka labuma
neapstradatu olivellu, pievienojiet nedaudz

CEP';;:VSISTA Cepia_;nsta 600g 22:00 timiana un gatavojiet ieteiktaja programma.
Péc 8 mindtém gatavosanas pagrieziet
stilbinus uz otru pusi un nospiediet “Sakt”,
lai pabeigtu gatavosanu.
800 g vistas stilbinu, apkaisitu ar sali un
pipariem, parslakiet ar augstaka labuma
neapstradatu olivellu, pievienojiet nedaudz
800g 27:00 timiana un gatavojiet ieteiktaja programma.
Péc 9 minGtém gatavosanas pagrieziet
stilbinus uz otru pusi un nospiediet “Sakt",
lai pabeigtu gatavosanu.
300g 8:00 Nelietojiet metala s_palles un turiet vaku
atvértu.
7509 14:00 Nelietojiet metala s_palles un turiet vaku
atvértu.
BOLONAS Bolonas mérce
MERCE “bo1
A-16
1000g 13:00 Nelietojiet metala s_palles un turiet vaku
atvértu.
100g 10:00 33g+67gudens
Pilngraudu n:nltu 200g 10:30 67 g+ 133 gudens
makaroni
b-1 300g 11:00 100 g + 200 g udens
MAKARONI 400g 11:30 133 g+ 267 gldens
A-17 1009 | 26:00:00 25 grisu + 75 g idens
Pilngraudu risi 200g 28:00:00 50grisu + 150 g udens
b-2 300g | 30:00:00 75 grisu + 225 g Gdens
4009 32:00:00 100 g risu + 300 g Gdens
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100g 17:00 25 gmiezu + 75 g Gdens
Farro (perlato) 200g 18:00 50 g miezu + 150 g Gdens
GRAUDAUGI b-1 3009 19:00 75 gmiezu + 225 g idens
A-18 400g | 20:00 100 g miezu + 300 g idens
Kvinoja 50g 7:00 50 g kvinojas + 100 g idens
b-2 100g 8:00 100 g kvinojas + 200 g idens
Dabigais
jogurts 6 1:15 900 g + 750 ml piena
b-1
) Izmérceti 2509 7:00 250g + 1kgudens
VESELIGS paksaugi -
A-19 b-2 500g 7:00 500g+ 2 kg udens
Zavéta partika
b-3 1 5:30 2509
Putra .
b-4 300g 3:00 40 g+ 240 ml piena
Cepumi )
b-1 250g 5:30
levarijums 300g 16:00
b-2 6009 | 20:00
150 g cukura
180 g miltu
Biskvitkikas 700g 14:00 150 ml saulespuku ellas vai sviesta
b-3 3olas
50 ml piena
_ 15 g cepama pulvera (1 pacina
KOKAS gcepamap (1 pacina)
30 gcukura
A-20 .
40 g miltu
i 15 gragta kakao
2 2:00 30 ml saulespuku ellas vai sviesta
lola
Mafini 5 g cepama pulvera
b-4 60 g cukura
80 g miltu
. 30 gragta kakao
4 3:00 60 ml saulespuku ellas vai sviesta
2 olas
10 g cepama pulvera
Péc 12 minGtém gatavosanas apgrieziet
3009 24:00 édienu uz otru pusi un nospiediet “Sakt",
ZAVESANA Zavésana lai pabeigtu zavésanu.
A-21 b-1 P&c 10 minatém gatavosanas apgrieziet
1509 20:00 édienu uz otru pusi un nospiediet “Sakt”,
lai pabeigtu zavésanu.
TRAUKU Trauku L = . . =
STERILIZESANA | sterilizazana 1 5:00 Nelietojiet metala s_palles un turiet vaku
A-22 b-1 atvértu.
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TIRISANA UN KOPSANA

10.

11.
12.

TiriSanas laika izslédziet cepesSkrasni un atvienojiet stravas vadu no sienas.

Uzturiet cepeskrasns iekSpusi tiru. Kad partikas Slakatas vai izlijusi Skidrumi pielip
krasns sienam, noslaukiet ar mitru dranu. Ja cepeskrasns k|ust Joti netira,

var izmantot maigus mazgasanas lidzeklus. Izvairieties no izsmidzindmu vai citu
spécigu tiriSanas lldzek]u lietosanas. Tie var notraipit, noskrapét vai padarit blavaku
durvju virsmu.

Cepeskrasns arpuse jatira ar mitru dranu. Lai novérstu krasns iekSpusé esoso
darbojosos daju bojajumus, nedrikst pieJaut Gdens ieklGSanu ventilacijas atverés.
BieZi notiriet durvis un logus no abam pusém, durvju blives un blakus esosas dalas ar
mitru dranu, lai notiritu visas izSlakstitas vielas vai Slakatas. Neizmantojiet abrazivus
tinsanas lidzeklus.

Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.

Nelaujiet vadibas panelim k|at slapjam. Notiriet ar mikstu, mitru dranu. Tirot vadibas
paneli, atstajiet cepeskrasns durvis atvértas, lai novérstu nejausu cepeskrasns
ieslégsanos.

Jakrasns durvju iek$pusé vai arpusé uzkrajas tvaiks, noslaukiet to ar mikstu dranu.
Tas var notikt, ja mikrovilnu krasns tiek darbinata augsta mitruma apstak|os. Un tas
ir normali.

Laiku pa laikam ir nepiecieSams iznemt stikla paplati tiriSanai. Nomazgajiet paplati
silta adeni vai trauku mazgajama masina.

Lai izvairitos no parmériga troksna, veltna gredzens un cepeskrasns grida ir regulari
jatira. Vienkarsi noslaukiet cepeskrasns apakséjo virsmu ar maigu mazgasanas
lidzekli. Veltna gredzenu var mazgat maiga ziepjudeni vai trauku mazgajama masina.
Nonemot veltna gredzenu, parliecinieties, ka tas ir pareiza pozicija.

Novérsiet smakas no cepeskrasns, sajaucot tasi Udens ar viena izspiesta citrona sulu
un mizinu mikrovilnu krasni lietojama trauka. leliek cepties mikrovilnu krasni uz

5 mindtes. Rapigi noslaukiet un nosusiniet ar mikstu dranu.

Ja spuldze izdeg, lidzu, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu, lai to nomainitu.
Krasns ir regularijatira, un ir janonem édiena atliekas. Ja krasns netiek uzturéta
pietiekami tira, virsma var tikt bojata, un tas var saisinat ierices kalposanas laiku,

ka ari var radit bistamu situaciju.
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13.

14.

Ladzu, neizmetiet So ierici sadzives atkritumu tvertnég; ta ir jautilizé konkréta
pasvaldibu nodrosinata atkritumu savaksanas centra.

Pirmo reizi izmantojot mikrovilnu krasni ar grila funkciju, ta var radit nelielus dimus
un smaku. Ta ir normala paradiba, jo krasns ir izgatavota no térauda plaksnes, kas
parklata ar smérelju, un jauna krasns radis dimus un smaku, kuri rodas smérellas
degsanas procesa. Si paradiba izzudis péc noteikta lieto$anas perioda.
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Vides aizsardziba un utilizacija

PROBLEMU NOVERSANA

Normala darbiba

Mikrovilnu krasns traucé TV
uztversanu

Mikrovilnu krasns darbibas laika var tikt traucéta
radio un TV uztverSana. Lidzigu traucé&jumus
izraisa ari citas nelielas elektroierices, pieméram,
mikseris, putek]sicéjs un elektriskais ventilators.
Tas ir normali.

Blavs apgaismojums krasni

Izmantojot mazu mikrovilnu krasns jaudu,
apgaismojums krasni var k|Gt blavs. Tas ir normali.

Tvaiks uzkrajas uz durvim, karsts
gaiss no ventilacijas atverém

Ediena gatavosanas laika no édiena var izplast
tvaiks. Lielaka daja tvaika izplast pa ventilacijas
atverém. Bet dala tvaika var uzkraties vésa vieta,
pieméram, uz krasns durvim. Tas ir normali.

Krasns nejausi ir iedarbinata,
neievietojot taja édienu.

lerici aizliegts darbinat, ja taja nav édiena. Tas ir
loti bistami.

Siierice ir markéta saskana ar Eiropas 2013. gada direktivu
2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem, kas attiecas uz elektriskam un elektroniskam
iericém (EEIA). EEIA satur gan piesarnojosas vielas (kas var
negativi ietekmét vidi), gan pamatelementus (ko var lietot
atkartoti). Ir svarigi veikt ipasu EEIA apstradi, lai pareizi
nonemtu un likvidétu visu piesarnojumu un atgatu visus
materialus. Fiziskam personam var bit svariga loma taja,
lai EEIA nekl|Gtu par vides aizsardzibas problému; ir batiski
ievérot dazus pamatnoteikumus:

- EEIA nedrikst apstradat ka sadzives atkritumus;

- EEIA janogada ipasas savak$anas zonas, ko parvalda
pilsétas dome vairegistréts uznémums.

Daudzas valstis tiek nodrosinata lielo EEIA savaksana

no majsaimniecibam.

legadajoties jaunu ierici, veco ierici var nodot piegadatajam,
kuram ta Saja konkrétaja gadijuma japienem bez maksas,
ja vien Sis ierices veids un funkcijas atbilst iegadatas ierices
veidam un funkcijam.
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