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Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




SAFETY INFORMATION

1.1 GENERAL WARNINGS

* Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance andthencoverflamee.g.withalidorafire blanket.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporatedin the appliance. The use of inappropriate guards can
causeaccidents.

1.1.1 UseLimitations

* This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
personresponsible for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with
theappliance.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
asafewayandunderstandthe hazardinvolved.

* Children shallnot play withthe appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



* This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor or

implant manufacturer before using this appliance to make sure

that their implants will not be affected by the electromagnetc field.E
Failure tofollowthisadvice mayresultindeath.

1.1.2.Usein Accordance With ThelntendedUse

«This appliance is intended to be used in household and similar
applicationssuchas:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
- farmhouses;

-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

-bedandbreakfasttype environments.
* Neveruseyourapplianceasawork or storage surface.
« Neveruse your appliance for warming or heating the room.

1.2.INSTALLATION

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

« Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

« Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onitin order to
avoid a hazard, which could result ininjury or cuts.

» Please makethisinformationavailable to the personresponsible
forinstallingthe appliance asit couldreduce yourinstallation costs.
« Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty orliability claims.



1.3ELECTRICALWARNINGS

« This appliance should be connected to a circuit which incorporates
anisolating switch providing full disconnection from the power supply
for all poles under overvoltage category Ill conditions. Means for
disconnectionmustbeinaccordance withthewritingrules.

« WARNING:inordertoavoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should
notbe powered by an external switchingdevice, such as atimer, or
be connectedtoacircuitthatisregularly switched onand off.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
externaltimer or separateremote-controlsystem.

+ Alterations tothe domestic wiring system must only be made by
aqualified electrician.

« Failure to follow this advice may resultin electrical shock or
death.

1.4USE& MANTEINANCE

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerousandmay resultinfire.

* CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onit.

* No combustible material or products should be placed on this
applianceatanytime.

« Metallicobjects suchasknives, forks, spoons andlids should not
be placedonthehobsurface sincetheycangethot.

+ Asteamcleanerisnottobeused.



* Donotuseasteamcleanerto cleanyour cooktop.

* Donotstoreitemsonthe cookingsurfaces.

+ Donotletyourbody, clothingoranyitem otherthansuitable
cookware contactthe Inductionglass untilthe surfaceis cool.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children. Failure to follow this
advice could resultinburnsandscalds.

* Therazor-sharpblade of a cooktopscraperis exposedwhenthe
safety coveris retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
resultininjury orcuts.

* Donotplace orleaveany magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagneticfield.

« Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
shouldbe done by aqualified technician.

* Donotplaceordropheavy objects onyour cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Inductionglass surface asthis canscratch the glass.

* Donotuse scourers or any other harsh abrasive cleaning agents
to cleanyour cooktop, asthese canscratchthe Inductionglass.

* Donotuseadaptersforcookingvessels.

« WARNING: when one or more cooking zone shut down, the
presence of residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol. When this
symbolis active, be carefulnottotouchthehob, orthereis arisk of
burns.




1.5WARNINGS Wireless Temperature Probe (available depending on the
model)

This product is exclusive for hobs appliances. It should only
be usedasdescribedinthis User Manual.

. DONOT TOUCH Preci Prob WITH BARE HANDS JUST AFTER
COOKING. Always wear oven gloves to remove Preci Probe
from thefood after cooking.

. Itisrequiredto FULLY INSERT PreciProbe metalbarproperly
into the food untilthe BLACK ceramic EDGE of it during cooking.

insert Preci Probe in the
food up to here

%
* DonotuseHeatFeelSensorinamicrowave oven.
* HeatFeel Sensorcanbe cleaned andwashed butdonotimmerse
itlonginwater.
» Thisproductis notintended foruse by personswithages 12 and
under.
« Thesupplierwillnotbeliable forany damage of Heat Feel Sensor
due tomisuse of the device.
» CleantheHeatFeelSensorbeforetheuse.
« Probe can workin this range of temperature: 10°C to aninternal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part
canreach 350°C.
* Ifthe HeatFeel Sensortemperature exceeds 100°C, cooking will
stopandthe Heat Feel Sensor must be removed from the oven as
soonaspossible, wearinggloves, to avoiddamage tothe probe.




2.PRODUCTINTRODUCTION

2.1 TOPVIEWOF THEPRODUCT
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3.BEFORESTARTING

3.1GENERALINFORMATION

Before youbegin, isimportant to know: all functions of this hob are designedin order to comply with
the moststringent safetyregulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence of pots on
the burnersorwhentheyarenotcorrectly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it
requires more than one step (e.g. "Turnthe hob on"without "selecting the cooking zone").

e |ncase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears onthe cooking zone display until it
is cooled.

Safeactivation:the productis activated with the presence of pots onthe cookingzone. The
heating processdoesnotstartorisinterruptedifthereare nopotsoriftheseareremoved.

Pot detector: After the hob is switched on, the product automatically detects the presence of pots on
the cookingzones, evenbefore activatingthem.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time,
which depends onthe maximum powerlevelset (p.13).

3.2.POWERMANAGEMENT
When product is first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits
can be chosen according with home main supply system by using power management function.

Howto set the power management

It is possible to set a maximum power absorption level for the Induction hob, choosing up to
differentpowerranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to
avoidtherisk of overloading.

ToenterPower Management Function:
e Turnonthehob, thenpressatthe sametime Varycookand Timer 3 .
® Thetimerindicator willshow "P8"whichmeans powerlevel 8. The defaultmodeison 7.4 kW.

To switchtoanotherlevel
e Scrollleftandrightthe slider to change the power managementlevel.
e Thereare8powerlevels,from"P1"to"P8". The timerindicator willshow one of them:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kwW 35kW | 45kw | 55kw | 6,8kwW | 7,4kw




Confirmation and Exit Power Management Function

For confirmation, turn off the hob. The power level will be saved automatically. Selected value is
permanently stored and remains even after power down of the main supply.
Tochangethepowerlevelrepeatthe operationsdescribedabove.

NOTE: depending on the power management selection, some power levels and functions of
the cooking zones could be automatically limited not to exceed the selected value. In particular,
in case of a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and
some cooking preparations with the app, could notbe selected.

In particular last power level selection can be refused/adjusted according with the available
amount of residual power fromthe previous setting.

3.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE

3.3.1.Characteristics ofthe cookware

Useonly potswith theinduction symbol.

e Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- Nopotdetection;
- Lowperformance;
- Unwantednoise.

e Onlypotswithasmoothbase, toavoidscratchingthe hob surface;

NOTE: avoid as much as possible moving pot operations on the glass surface just to
minimize scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitable if they are magnetically attracted by the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminum or
copper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

3.3.2 Higher quality cookwares

Allcookwareswith theinduction symbolare generally accepted.
Dependingonthetype of bottom, however, the behavior may vary.
Inparticular last powerlevel selection canbe refused/adjusted
accordingwiththe available amount ofresidual powerfromthe
previous setting.

Whenusinglarge cookware with asmaller ferromagnetic element,
onlythe ferromagnetic elementheats up. Consequently, heat might not be uniformly distributed.

3.3.3.Dimension &placement

Always use the cooking zone thatbest matches the bottom diameter of the pan.
Place the potmakingsureitiswellcenteredin the cookingarea.



NOTE:it'srecommendednottouse pansthat exceedthe perimeter of the cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the

range describedinthe followingtable.

)

120 mm

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

220 mm

220 mm

200x380 mm

210 mm

150 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While

usingone bigger than the maximum required, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donot putthe pot on/near the control panel during cooking or cooling down.




4.0OPERATION OF PRODUCT

4.1HOW THEPRODUCT WORKS

(1D SWITCHING ON/OFF THEHOB

To switch on/off the hob, press and hold o n
forawhile. Adedicated sound willindicate "o s o
the status of the appliance. i Sﬁj? st

O8 SELECT THE COOKING ZONEAND SET THE POWER

Thehob canautomaticallydetectthe potonceitis placed onthe cooking zone bylightingthe related
zoneindicator. Therewillnotbe a powerlevelactivationatthisstage.
Zone canbe selected by pressing the zoneindicator.

H = H B
The power can be set: .| NI
Slidingthe fingerontheslider; e e Jvs e e y
Pressingdirectly ontherightlevel. (! ‘\7
4-{7\-» K

User canchange powerlevelduringcooking, repeatingthe same process.

The digits will show the power level set: each cooking zone has a different number of power levels
that goes from 1 (min) to 14 (max). Each level has an automatic shut down that could vary from 1
hto 8h.

Power level [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Time (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNCTION: it is also possible to choose the rapid heating by pressing the slider in
correspondanceofthe 15.

- Thefunctioncanbeusedinanycookingzone;

- After 1l0minutes, the boost functionautomatically switches tolevel 14.

ATTENTION: after switching on the cooktop or after ending all cookings, if then any power level is
setwithinone minute, the hob switches off.

Ifthe display shows }f ,thismeansthat:

®* Thepotisnotpositionedinthe selected cookingzone;

® Thepanisnotcorrectly positioned/notplacedatallonthehob;

® Potisn'tsuitablefortheinduction;

® Dimensions of the pot are smaller than minimum pot diameter requested in the selected zone
(p.12).

e [fsuitable potis not placed within 1 minute cooking zone switches off.



,'—,': oncethis symbolappears onthe digits means that the cooking zoneis stillhot. When the surface
iscooleddowntoasafe temperature the symbolsdisappears.

|| rausE
All the hobs can be put in pause by pressing the related key instead of being shut off.

Toactivatethisfunctionpress || . Allthe zoneindicatorswillshow Il and cookingis stopped.
Todeactivatepress || andpreviouspower settingswillberestored.

WARNING: When entering Pause mode, all the controls except the ON/OFF controls are disabled. In
this way the induction hob can always be turned off with the ON/OFF controlin case of emergency.

® TIMER

Timer can be setin two different ways:

® Minute minder: when the time is set the cooking zone will not be switched off.

* Stop Cooking Mode : after the time is set the selected cooking zone will be switched off.
Timer count until 60 min.

Minute minder: select directly the Timer button (without selecting a zone). A generic
countdown timer starts. When time expires, the cooktop continuously beeps till any other
buttonis pressed.

Stop cookingMode:to select timer for one zone, select the related zone and press@ Nearthe
digitdisplay ofthe selected zone, adot appears and, by tappingonthe +/- symbols,adjust the
desiredtiming. Amaximum offour timers canbe setatthe sametime oneforeachzone.
Before editing the timervalue always select the desired cooking zone.

When time elapses the cooktop beeps once.

¢f KEYLOCK

Hobcanbelockedbypressing & topreventunattendeduse and on display L appears.
Whentheapplianceislocked, all the controls exceptthe ON/OFF button are disabled.
Toactivate/deactivate the functionpressandhold & for a while.

SPECIALFUNCTIONS

Thehobhas 3 specialfunctions positionedonthe sliderwhichcorrespondto 3 power levels;
Directaccess:

These functions can be activated after zone selection:

3 SIMMERING:functionusedfor creams, sauce or genericlowtemperature liquid.

& MELTING:

Function used mainly for melting chocolates. After few minutes, when chocolate begins to melt,
move to level 1 to keep it liquid without exceed the ideal temperature.

Accessibleby theslider:

W, KEEP WARM: functionused for maintainingthe food heatedafter cooking.

\‘3_‘?1 BOILING: functionusedforwaterboiling andboilmaintenance.

NOTE: any time cooking related to each function can be adjusted by selecting different power
levels closed to the suggested one


giovanni.balducci
Stamp


E1dFULLZONE

The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unique vertical zone. The Full zone, when activated, is controlled with one
powerlevelonly.

To activate the function press E . Only the upper digits will show feedbacks. The lower digits are
switched off.

Todeactivatelongpress the zone selector. E

Potsshallbe placedasindicated inthe picture on page 12.

[—]
= VARYCOOKZONE

This function is used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
position of the pot: high (1.14), medium (1.10), low (I.1).

¢ [fthe potisonthefrontof Varycook zone, the powerlevelissettol.1;

* |fthe potis onthe middle of Varycook zone, the power levelis set tol.10;

¢ [fthepotisontherearofVarycook zone, the powerlevelissettol.14.

To activate the functionpress E .Onlythe upperdigits will show feedbacks. The lower digits are switched
off. To deactivate long press the zone selector.

4.2.CONNECTTOhONAPP

Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the
app. Connectyourappliancetoensureit stays up todate with the latest software andfeatures.

NOTE

® Oncethehobis turned on, the WIFlicons blinks for 30 minutes. During this period it's possible
to enroll the product.

e Ensure your home Wi-Finetwork is turned on.

* You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.

® |t may take up to 10 minutes to connect your hob.

e For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

DownloadhOnApp onyour smartphone.

\. GET IN ON L4 DOWNLOAD ON THE A EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e Aop Store




New UserRegistration

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER
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Quick Pair Enrollment

° Appliance connection () ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetoath. hOn app is looking

o for your appliance...
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

v(l \\‘ 00:00:40

=

U g

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Turn on your appliance; After turning on,
ifitis already on, the hOn app will start
turnit off and on again searching for your

home appliance

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[] Hob W @
New appliance i O New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Select your home appliance, Your Hob will be
tap on "connect” found and you can
and wait a few seconds display and set functions/recipes
through hOn



Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.Follow step by step the
indications on the App and when you have finished send the parameters to the hob that will cook for
you.

When the hob receives the command from the app, the hob will beep for 2 times and blink for one
secondtoindicatethattheinstructions have beenreceived.

Tostarttherecipe, pressthe "My Chef"button.

Ifyouwanttogetoutof" My Chef" functionpress 3 sec.

*Cookingresults may vary due to used cookware.

WIRELESS PARAMETERS
Technology | Wi-Fi | Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/ EDR, BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximum Power [mW] 100 10

Hereby, Candy Hoover Group Srldeclares that the radio equipmentis in compliance with Directive
2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full text of the
declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-group.com

PRECIPROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

Technology Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5 -(4dBm)

4.3 ACCESSORIES

4.3.1.PRECI PROBE & LADLE-Intelligent Wireless Food Thermometer (available depending on the
model)

Thank you for purchasing Haier Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob and
before usingit please readthe followinginstructionand safety notesincludedinthe user manual.

Introduction: Preci Probe is a wireless food thermometer that gives home chefs real-time status
inside the foodto avoid undercook or overcook disasters and ensuring the perfectresult every time.
It connects directly to the product. Details and the real-time status of the food can be read from
your phone, giving you the best result at your fingertips. For further information on pairing and use
tips, pleaserefertotheinstructionsbelow.



Ceramic cap

Recommended immersion range

v Sensor

CHARGE THE PRECI PROBE BEFORE USING:

® PutPreciProbeintothe chargerandclosethe cover;

® Connect the charger to a USB power source, such as USB adapter or USB socket of PC/notebook
with the USB cable. The charger may not be working properly with power bank because of its auto
switch-off function;

e LED ofthe charger will turn on andis flashing during charging. It will turn off when Preci Probe is
fully charged.

PAIRTHEPRECIPROBEWITHTHEINDUCTIONHOB:

® MakesurethehobisturnedonandyourPreciProbeisfully charged;

* GoonthehOnAPPfromyourportable device;

e GototheRecipessectionandchoosearecipethatusesPreciProbe;

e Once you start the recipe by pushing the D“

buttononthe appliance, the Preci Probe will connect automatically;

® Theapplistsallavailable probesthatcanbe selectedfortherecipe;

®* ThehobdisplaywillindicatethenameoftheselectedPreciProbe(ex"1A");

* Nowfollowtheinstructions from the hOn APP;

*  When usingthe app if the probe is under 20% of charge the Timer display willindicate "CH".

LADLE
Use the ladle with the probe to stir food during your cooking.

* (Cleantheladle beforethefirstuse. P
® Donotusetheladleonanopenflame.
e Donotcuttheladle.

~
e Donotputtheladleindirectcontactwiththehotaccessible
partsofthehob. -
e Toleratedtemperature range: 220°C

Position 1 Position 2




4.4 COOKING PREPARATIONS WITH THE APP

PreciProbeasthermometer

Setinthe hOn App the target temperature youwanttoreach, insert the Preci Probe inside the food
or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the app until
reachingthetargettemperature.

[t will help you to accurately maintain the temperature for all kind of food. You cannot use it when the
Assisted Cookingfunctionoperates.

Assisted Cooking: “Cook with me” function
Choosefromthe hOn App recipes or special programs, follow step by step the preparationandthen
the hob willautomatically setthe parameters for the chosen cooking method.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in a low temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional
properties intact, makingithealthierandtastier.

Go on the hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Selectthe category of food from the hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bring the grillto the correcttemperatureina predetermined time.

Simmering

The simmering function is ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keeping it for all the duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
disperseslessnutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactandpleasant.

[fnecessary, contactthe authorized service center.




5.COOKING GUIDELINES

5.1POWERTABLE

POWER LEVEL

TYPE OF COOKING

Fast Heating, Booster

SUGGESTED USE

Ideal for stir-frying, searing, bringing soup to
the boil, boiling water

Frying, Grilling, Keep Boiling

Ideal for starting cooking, sautéing,

cooking pasta, deep frying, grilling

Stewing, Cooking

Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
cooking, long & continuos frying
(rice,roast,pancakes*)

Simmering, Keep Warm, Slow Cooking

Ideal for slow cooking recipes, gentle simmering
cream sauces and liquid

Melting, Keep Liquid, Defrosting

Delicate warming for small amounts of food,
slow warming, melting & keep liquid chocolate**

OFF

*Continuous fryng pancake at level 5-6.F

**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

5.2.COOKING TABLE

FOOD P
RECIPE
CATEGORY c Heating Phase

Power Level | Power Level

Pasta Heating Water 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water 14-15 6-8
Risotto Stir-frying & 13-15 6-8
Roasting
Roast Meat Stir-frying & 10-13 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill 10-13 10-13
Meat Sausages & Hamburger|  Preheat Grill 10-11 10-13
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
legumes CGrilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13
Peppers, Zucchini & Eggplant| ~ Preheat Pan 6-11 10-13
Hard Boiled Eggs Heating Water 14-15 6-8
Eggs & Egg Fried Eggs Stir-frying 10-13 8-10
products Pancakes Preheat Pan 6-11 5-7
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 55
Creams & Cream & Custard Heating Cream 4-6 2-4
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3




6. CARE&CLEANING

6.1 GENERALRECOMMENDATIONS

Regular cleaningcan extendthelifecycle of yourappliance.
¢ Cleanthehobaftereachuse;

o Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratches on the surface have no effect on how the operates;
e Use a special cleaner suitable for the surface of the hob; Use a
e special scraper for the glass.

6.2.CLEANINGTHEHOB

Before proceeding with the cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember to
follow the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage the
surface ofthe cooktop.

a) FATTYSOIL

Thisprocedureisrecommended forthesekinds of scenarios; splatters caused by frying or grillingmeat.
® |etthehobcooldown.

e Absorbanyexcessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

® Cleanthe cookingsurfacewithaclothanddetergentsolution.

e [f necessary, cleanthe hobasecond time usinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

b) SUGARY SOIL

This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, need to be promptly removed to
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the potwith kitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremove any remainingresidue.

® (Cleanthecookingsurface withadetergent solutionanddryitwiththe kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

c)STARCHY SOIL

This cleaning procedureisrecommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbany excessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e etthehobcooldown.

e Useadamp clothtomoistenany starchresidues. Allowit to sit foracouple of minutes.

o Cleanthe cooking surface with aclothanddetergent solution.

e Aftercleaning, wipe the hobdrywithasoft cloth.

e [fnecessary, cleanthehobasecondtime usinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarandcleanthe glass surface withacloth.



7. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

7.1TROUBLESHOOTING

Whatto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the buttons.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products
being used.

Use cookware with flat

and smooth bases. See
'‘Choosing the right cookware'
and "Care and cleaning" sectiong.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does notindicate a fault.

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

Thisis caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitis too small
forthe cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.




7.1.2ERROR CODES

RULE OF DISPLAY ACTIONS

EO Call ASA
Front left
El Call ASA
Frontleft
E2 Call ASA
Frontleft Perform manual configuration via user manual
CallASA
E3 Call ASA
ITASA
Front left CallAS
Call ASA
CallASA
Call ASA
E4 oft aht Check mains voltage via user manual, if ok call ASA
e rig

Check mains voltage via user manual, if ok call ASA

Check mains phase signal and frequency, if ok call ASA
Check mains cable & differential thermostat, if ok call ASA

Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies

ES Front left Call ASA
E6 Cz4 Cz1 Call ASA
Cz3 Cz2 |Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
a
E7 Call ASA
Cz3 Cz2
Crd sl Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
ES ‘ ‘ Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
Cz3 Cz2
E9 Perform manual configuration via user manual
Front left Call ASA

*ASA = Service Center




8.ENVIRONMENTALPROTECTION & DISPOSAL

8.1 SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Recommendations for best results;

Use pots and pans with a bottom diameter equal
to that of the cooking zone;

Useonly potsandpanswithflatbottoms;

Where possible, keep the lid on pots during
cooking;

Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal
amount of water toreduce cookingtime;

Use a pressure cooker as it further reduces the energy
consumption and cooking time.

Place the pot in the center of the cooking zone
outlinedofthehob.

8.2 WASTE MANAGEMENT AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION

This applianceis labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU

regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE
contain both polluting substances
(that can have a negative effect or
the environment) and base
elements (that can be reused).

It is important that the WEEE undergo specific

treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals
can play an important role in ensuring that the WEEE
do not become an environmental problem:; it
is essential to follow a few basic rules:

® The WEEE should not be treated as domestic
waste;

® The WEEE should be taken to dedicated
collectionareas managed by the town councilora
registeredcompany.

In my countries, domestic collections may be
available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the
vendorwho mustacceptitfree of chargeasaone
off, as long as the appliance is of an equivalent
type and has he same function as the purchased
appliance.




9.INSTALLATION

Electrical installation

Power supply cable: The device is equipped with a power supply cable that must be connected to
the domestic power grid. Identify the various connection options based on the type of domestic
power supply from the corresponding diagram. The data plate also indicates the allowable
connection voltage for this device and its corresponding power consumption.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
e — 11 —— —
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HOB 60-65 cm

Cable length 1150 mm
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radius 4mm
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*For proper operation of the appliance, ensure proper
airflow beneath the cooktop according to the
intallation guidelines.
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STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 60

*28 with oven underneath

*34 with oven underneath




FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60

m>|
R<8 : R6
|/
| 590
|
| r
j_ e \ 5607 \
—f————-t—= gl 594*1
A 1 A <| v
| Section AA’
1
! 510
L |
560" |
T
5941 1 480*2 ‘
w»| 5140
Section BB’
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*28 with oven underneath




FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65

*34 with oven underneath
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A: We recommend a distance of at least 650mm, but it is preferable to consult the hood user
manual;

B: Consider providing a functional space for handling kitchen tools and any steam and
condensation produced during food preparation;

C: 35 mm from the recessed hole to the backrest/backrest panel;

D: 35 mm from adjacent furniture (for 60 cm hob);

D: 55 mm from adjacent furniture (for 65 cm hob).
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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie bezpieczenstwo i uzyskaé
najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukgji, facznie z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosC. Przed instalacjg kuchenki
mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byé potrzebny w przypadku naprawy.
Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli
nie masz pewnosci przed uzyciem. Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.
UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie rézni¢ w zaleznosci od
zakupionego modelu.




1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1. OGOLNE OSTRZEZENIA

« Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem lub
uzyciem tego urzadzenia.

- OSTRZEZENIE: Jedli powierzchnia jest peknieta, wytgcz urzadzenie,
aby unikngc ryzyka porazenia prgdem.

« NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodga. Nalezy wytaczyc¢ urzgdzenie,
a nastepnie zakryc¢ ptomien, na przyktad pokrywkg lub kocem gasniczym.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotow
na powierzchniach gotowania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzysta¢ wytgcznie z oston ptyty kuchennej
zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub wskazanych przez
niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie lub z oston ptyty kuchenne;
wbudowanych w urzgdzenie. Uzycie nieodpowiednich oston moze byc
przyczyng wypadkow.

1.1.1. Ograniczenia uzytkowania

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
O ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
dozorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

« Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

« Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem Ilub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwacC urzadzenie i rozumiejg
zwigzane z nim zagrozenia.

« Dziecinie powinny bawic sie urzagdzeniem.

+ (Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez dozoru.




« Tourzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymiimplantami elektrycznymi
(takimi jak pompy insulinowe) muszg skonsultowac sie z lekarzem lub
producentem implantu przed uzyciem tego urzgdzenia, aby upewnic sie, ze
ich implanty nie bedg narazone na dziatanie pola elektromagnetycznego.
Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze miec skutek smiertelny.

1.1.2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:
powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;
uzytkowanie w domkach mieszkalno-gospodarczych;
uzytkowanie przez gosci w hotelach, motelach i innych tego typu
obiektach mieszkalnych;
miejsca typu bed and breakfast.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia jako powierzchni do pracy lub przechowywania.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania lub ogrzewania pomieszczenia.

1.2. INSTALACJA

« Jegsli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczerstwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach.

« Podtgczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.
« To urzadzenie moze byc prawidtowo zainstalowane i uziemione tylko
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyC urzadzenie od sieci elektrycznej, aby unikng¢ zagrozenia
mMogacego skutkowac obrazeniami ciata lub skaleczeniami.

+ Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzgdzenia, poniewaz moze to obnizyc koszty instalacji.

« Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie
gwarancjilub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.




1.3. OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

« To urzgdzenie powinno by¢ podtgczone do obwodu wyposazonego
w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od zasilania wszystkich
biegunéw w warunkach przepiecia kategorii lll. Sposob odtgczenia musi
byc¢ zgodny opisanymi zasadami.

- OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczerstwa spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zaktocajgcego,
urzgdzenie nie powinno byC zasilane przez zewnetrzne urzadzenie
przetgczajgce, takie jak zegar, ani podtgczane do obwodu, ktory jest
czesto wigczany i wytgczany.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego zegara lub niezaleznego systemu zdalnego sterowania.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

+ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowal porazenie
pragdem lub Smierc.

1.4. UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

- OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czeéci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac¢, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac w poblizu
urzgdzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na piycie kuchennej potraw z uzyciem
ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar.
« OSTROZNIE: Proces gotowania musi by¢ stale nadzorowany. Krotki
proces gotowania musi byc¢ stale nadzorowany.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

« W zadnym momencie nie nalezy umieszczac¢ na urzgdzeniu zadnych
materiatow ani produktow palnych.

+ Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzkii pokrywki, nie powinny
by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzac.

+ Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.




+ Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.

« Nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach do gotowania.

« Nie pozwdl, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot inny niz
odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem indukcyjnym,
dopoki powierzchnia nie ostygnie.

+ Uchwyty garnkdw moga by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty
garnkow nie wystajg poza inne witgczone pola grzejne. Dopilnuj, aby
uchwyty byty poza zasiegiem dzieci. Niezastosowanie sie do tej porady
moze spowodowac oparzenia.

+ Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest odstoniete,
gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj z najwyzsza
ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.
Niezachowanie ostroznosci moze spowodowacC obrazenia ciata lub
skaleczenia.

« W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawia¢ zadnych
przedmiotow, ktore mozna namagnesowac (np. karty kredytowe, karty
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputerow, odtwarzaczy
MP3), poniewaz ich pole elektromagnetyczne moze miec na nie wptyw.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci serwisowe
powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

« Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte kuchenna.

+ Nie uzywaj garnkow z nierownymi krawedziami ani nie przeciggaj naczyn
po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to porysowac szkto.

+ Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow ani innych
szorstkich srodkow czyszczacych, poniewaz mogg one porysowac szkto
indukcyjne.

« Nie nalezy uzywac adapterow do naczyn kuchennych.

. OSTRZEZENIE: W przypadku wytgczenia jednej lub kilku stref
gotowania obecnos¢ ciepta resztkowego jest sygnalizowana na
wyswietlaczu odpowiedniego pola za pomocg symbolu H. Gdy ten
symbol jest aktywny, nalezy uwazac, aby nie dotkngc ptyty kuchennej ze
wzgledu na ryzyko poparzenia.




1.5. OSTRZEZENIA Bezprzewodowy czujnik temperatury

(dostepny w zaleznosci od modelu)
Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z ptytg kuchenna.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji obstugi.

« NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe GOtYMI REKAMI BEZPOSREDNIO
PO GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice kuchenne, aby usung¢ sonde
PreciProbe z potrawy po ugotowaniu.

. Podczas gotowania nalezy W PEENI WEOZYC metalowy pret sondy
Preci Probe do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramicznej krawedzi.

W16z sonde Preci Probe do
zywnoscido tego miejsca

%
+ Nie uzywaj czujnika Heat Feel w kuchence mikrofalowe;.
+ Czujnik Heat Feel mozna czysci¢ i my¢, ale nie nalezy zanurza¢ go na
dtugo w wodzie.
« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku
12 latimtodsze.
+ Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia
czujnika Heat Feel spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzadzenia.
«  Wyczysc czujnik Heat Feel przed uzyciem.
+ Sonda moze pracowac¢ w tym zakresie temperatur: od 10°C do
maksymalnej temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowej. Czesc
ceramiczna moze 0siggnac¢ temperature 350°C.
+ Jesli temperatura czujnika Heat Feel przekroczy 100°C, gotowanie

zostanie zatrzymane, a czujnik Heat Feel nalezy jak najszybciej wyjgc
z piekarnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.




2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. WIDOK PRODUKTU Z GORY
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2. WIFI 6. Catastrefa 10. Blokadarodzicielska
3. Podtrzymywanie temperatury 7. Varycook 11. Gotowanie na wolnym ogniu
4. Gotowanie 8. Zegar/Minutnik 12. Roztapianie




3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACJE OGOLNE
Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedzie¢, ze wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

e Niektore funkcje zostang wtgczone lub zostang automatycznie wytgczone w przypadku braku garnkéw na
palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

e W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytaczone po kilku sekundach, gdy bedzie to
wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. ,Wtacz ptyte"” bez ,wyboru pola grzejnego").

e W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzgdzenie moze nie zostac natychmiast wytgczone, nawet
przy wytgczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia; na wyswietlaczu
strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie w strefie gotowania.
Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkéw lub je zdjeto.

Detektor garnkéw: po wtgczeniu ptyty produkt automatycznie wykrywa garnki w strefach gotowania, nawet
przed ich aktywacja.

Wytaczenie ze wzgledéw bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania ma
okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy (s. 13).

3.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM

Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc. Mozna
wybra¢ rozne limity mocy odpowiednio do gtownego systemu zasilania w domu, korzystajac z funkgcji
zarzadzania energia.

Jak ustawi¢ zarzadzanie energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajgc rozne zakresy.

Ptyty indukcyjne moga automatycznie sie ogranicza¢, aby pracowac na nizszym poziomie mocy w celu
unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpocza¢ korzystanie z funkcji zarzadzania energia:

e Wiacz ptyte, a nastepnie nacisnij jednoczesnie Varycook i Zegar ® .
e Wskaznik zegara wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przejs¢ nainny poziom
e Przewin suwak wlewo i w prawo, aby zmieni¢ poziom zarzadzania energia.
e Istnieje 8 poziomow mocy, od ,P1"do ,P8" Wskaznik zegara pokaze jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kw 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzagdzania energig

W celu potwierdzenia wytgcz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana wartos$c zostaje
trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtdwnego zasilania.

Aby zmieni¢ poziom mocy, powtdrz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosci od wybranego sposobu zarzadzania energig niektore poziomy mocy i funkcje stref
gotowania mogg zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej wartosci.
W szczegolnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej niz 4,5 kW, nie mozna byto
wybrac funkgji Boost, Varycook i niektérych sposobdw gotowania za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany zgodnie
z dostepnailoscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

3.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

3.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukcji.

e Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystgpi¢ nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnosc;
- Niepozadany hatas.

e Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikngc zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni, aby zminimalizowac ryzyko
zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki muszg zawierac
zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest magnetyczny, uzywajgc
magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli s przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub
miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.

3.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Ogodlnie akceptowane s wszystkie naczynia kuchenne oznaczone
symbolem indukgji. Jednak w zaleznosci od rodzaju dna zachowanie
urzadzenia moze sie rozni¢. W niektorych przypadkach wybdr ostatniego
poziomu mocy moze zosta¢ odrzucony/dostosowany zgodnie z dostepna
iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

W przypadku uzywania duzych naczyn z mniejszym elementem ™
ferromagnetycznym nagrzewa sie tylko element ferromagnetyczny.

W rezultacie ciepto moze nie by¢ réwnomiernie roztozone.

3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.
Umies¢ garnek, upewniajac sig, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.




UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac patelni wykraczajgcej poza obwdd strefy gotowania.

Aby zapewnic¢ prawidtowa prace ptyty nalezy uzywac garnkéw o srednicy dna mieszczacej sie w zakresie
opisanym w ponizszej tabeli.

ol

g:' 9 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210 mm 150 mm

UWAGA: Naczynie o $rednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zostac wykryte. Uzycie naczynia
o srednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub niskg wydajnos¢.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania lub schtadzania.




4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAKDZIALA PRODUKT

@ WEACZANIE/WYLACZANIE PLYTY

Aby wtgczyé/wytgczyc ptyte nalezy nacisngé
i przytrzymac przez chwile. Odpowiedni dzwiek - _ o
bedzie informowat o stanie urzadzenia. o ) B~

i
H 0 WYBIERZ STREFE GOTOWANIA | USTAW MOC

Plyta moze automatycznie wykry¢ garnek po umieszczeniu go w strefie gotowania, wtgczajac wskaznik
odpowiedniej strefy. Na tym etapie nie nastgpi aktywacja poziomu mocy.

Strefe mozna wybrac naciskajgc wskaznik strefy.

H B H B
Moc mozna ustawi¢ poprzez: N Nl
. Ib
Przesuwanie palca po suwakuy; s 7 3 =m 4 e s 7 9 om i
|8
Nacisnigcie bezposrednio na wiasciwym poziomie. ‘5\\) \“‘\‘
- \

Uzytkownik moze zmienic¢ poziom mocy podczas gotowania, powtarzajgc ten sam proces.
Cyfry wskazujg ustawiony poziom mocy: kazde pole grzejne ma inng liczbe poziomdw mocy, od 1 (min) do
14 (maks.). Kazdy poziom ma funkcje automatycznego wytgczania, ktore moze trwac od 1 do 8 godzin.

Poziom mocy

Czas (godz.)

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

8

8

5

4

3

3

2

2

2

2

2

2

2

FUNKCJA BOOST: Mozna takze wybrac szybkie nagrzewanie, naciskajgc suwak odpowiadajgcy wartosci 15.

- Zfunkcjimozna korzysta¢ w dowolnej strefie gotowania;
- Po 10 minutach funkcja Boost automatycznie przetacza sie na poziom 14.

UWAGA: Jesli po wigczeniu ptyty kuchennej lub zakoriczeniu gotowania w ciggu minuty zostanie ustawiony
jakikolwiek poziom mocy, ptyta wytaczy sie.

\
Jeslinawyswietlaczu pojawi sie 7"'%, oznaczato, ze:
e Garneknie jest ustawiony w wybranej strefie gotowania;
o Naczynie nie jest prawidtowo umieszczone / w ogodle nie jest umieszczone na ptycie kuchennej;
e Garnek nie nadaje sig¢ do kuchenek indukcyjnych;
e Wymiary garnka sg mniejsze niz minimalna srednica garnka wymagana dla wybranej strefy (s. 12).
e Jedliodpowiednigamek nie zostanie ustawiony w ciggu 1 minuty w strefie gotowania, nastapijej wytaczenie.




H: Pojawienie sie tego symbolu na cyfrach oznacza, ze strefa gotowania jest nadal gorgca. Gdy powierzchnia
ostygnie do bezpiecznej temperatury, symbole znikaja.

|| PAUZA

Zamiast wytgczania, mozna wstrzymac dziatanie catej ptyty, naciskajgc odpowiedni przycisk.

Aby aktywowac te funkcje, nacisnij Il Wskazniki wszystkich stref pokaza Il a gotowanie zostanie
zatrzymane.

Aby dezaktywowac, nacisnij Il poprzednie ustawienia zasilania zostang przywrdcone.

OSTRZEZENIE: Po wejsciu w tryb wstrzymania wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem sterowania
WEWYL. sg wytgczone. Dzieki temu w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczyc¢ ptyte indukcyjng za pomoca
przycisku WE./WYL.

(x) ZEGAR

Zegar mozna ustawi¢ na dwa rozne sposoby:

e Minutnik: po ustawieniu godziny strefa grzejna nie wytaczy sie.

e Tryb Zatrzymaj gotowanie: po ustawionym czasie wybrana strefa gotowania zostanie wytgczona.

Licznik zegara do 60 minut.

Minutnik: wybierz bezposrednio przycisk zegara (bez wybierania strefy). Rozpocznie sie ogdine odliczanie
czasu. Po uptywie czasu ptyta kuchenna emituje ciggty sygnat dzwiekowy, az do nacisniecia dowolnego innego
przycisku.

Tryb zatrzymania gotowania: aby wybrac zegar dla jednej strefy, wybierz odpowiednig strefe i nacisnij przycisk

® W poblizu wyswietlacza cyfr wybranej strefy pojawi sie kropka i dotykajgc symboli +/-, ustaw zgdany czas.
Jednoczesnie mozna ustawi¢ maksymalnie cztery zegary, po jednym dla kazdej strefy. Przed edycjg wartosci
zegara zawsze wybierz zadang strefe grzejna.

Po uptywie czasu ptyta kuchenna wyda pojedynczy sygnat dzwiekowy.

Qf" BLOKADA KLUCZA

Ptyte mozna zablokowa¢, naciskajac & , aby zapobiec uzytkowaniu bez nadzoru, a nawyswietlaczu pojawi sie L.
Gdy urzadzenie jest zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem przycisku Wt./WYL. sg wytgczone.

Aby wtgczyé/wytgczyc funkcje, nacisniji przytrzymaj przez chwile przycisk &

FUNKCJE SPECJALNE

Ptyta posiada 3 funkcje specjalne umieszczone na suwaku, ktére odpowiadajg 3 poziomom mocy;
Dostep bezposredni:

Funkcje te mozna wigczy¢ po wyborze strefy:

rc, GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU: Funkcja uzywana do kremow, soséw lub zwyktych ptyndw
wymagajgcych nizszejtemperatury.

@ ROZTAPIANIE

Funkcja uzywana gtéwnie do roztapiania czekolady. Po kilku minutach, gdy czekolada zacznie sie topic, przejdz
na poziom 1, aby zachowac uzyskana ptynna konsystencje bez przekraczania idealnej temperatury.
Dostepne za pomoca suwaka:

%, PODTRZYMANIE TEMPERATURY: funkdja stuzaca do utrzymywania temperatury potrawy po ugotowaniu.

.
e

™) GOTOWANIE: Funkcja uzywana do zagotowania wody i utrzymania wrzenia.

UWAGA: W dowolnym momencie gotowanie powigzane z kazdg funkcjg mozna dostosowac, wybierajgc
rézne poziomy mocy zblizone do zalecanych




Eid

CJ CALASTREFA

Cata strefa to obszar gotowania bedacy potagczeniem wigkszej liczby stref gotowania z przodui z tytu, tworzac
unikalna strefe pionowa. Jesli aktywna jest cata strefa, mozna nig sterowac tylko na jednym poziomie mocy.

Cid
Aby aktywowac funkcje, nacisnij tl3. Tylko gérne cyfry beda pokazywac informacje zwrotne.
Dolne cyfry sg wytgczone.

Ol
Aby dezaktywowac, nacisniji przytrzymaj przetgcznik strefy I .

Garnkinalezy umiesci¢ w sposéb pokazany na rysunku na stronie 12.

—
== STREFAVARYCOOK

Ta funkgja stuzy do wstepnego ustawienia statych poziomow mocy w trzech réznych obszarach, w zaleznosci
od potozenia garnka: wysoki (1.14), Sredni (1.10), niski (1.1).

e Jedligarnek znajduje sie z przodu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.1;

e Jedligarnek znajduje sie posrodku strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.10;

e Jedligarnek znajduje sie z tytu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.14.

=
Aby aktywowac funkcje, nacisnij & . Tylko gorne cyfry bedg pokazywac informacje zwrotne. Dolne cyfry sg wytaczone.
Aby dezaktywowac, nacisnijiprzytrzymaj przetacznik strefy.

4.2. POLACZENIE Z APLIKACJA hOn
Twoje urzadzenie moze byc podtgczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie za pomoca
aplikacji. Podtacz swoje urzadzenie, aby zapewnic¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

UWAGA

e Powtgczeniu ptyty ikony Wi-Fibedg migac przez 30 minut. W tym czasie mozna zarejestrowac produkt.

e Upewnijsie, ze domowa sie¢ Wi-Fijest wigczona.

e Otrzymaszinstrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzgdzeniu mobilnym.
e Podtaczenie ptyty kuchennejmoze zajg¢ do 10 minut.

e Dalsze wskazowki i rozwigzywanie problemoéw mozna znalez¢ w aplikacii.

Pobierz aplikacje hOn na swoj smartfon.

\ DOtACZ DO POBIERZ Z A ODKRYJ TOW
,‘ Google Play App Store el App Store




Rejestrowanie nowego uzytkownika

REGISTER

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our

12}

h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
i SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

products 4 SIGN UPWITH EMAIL
@ TRYDEMO Already registered? LOGIN
Kliknij opcje . Zarejestrujsie” Mozesz si¢ zarejestrowac si¢ za

= Hello USERNAME =]

YOUR APPLIANCES I &

hon +
Virtual Wine Bank
second row
Add appliance
2battles there s s
second row

YOUR WiDGETS &

s @

Loremipsum  Scan 1o Can
dolor sit est

YOUR NEWS

b

‘What functions do smart How to live sustain
appliances have? home and reduce wi

Wybierz opcje
.Dodaj urzadzenie”

posrednictwem kont
spotecznosciowych lub przy uzyciu
osobistego adresu e-mail

Szybka rejestracja parowania

12 13

Select your appliance

Allow your location a
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step. Freezer

Refrigeratar

EZ wine Cellar
1 toad
[ Robut Vacuum Cleaner

=) Air purifier

<« CONTINUE

Wybierz ptyte

Zezwol nalokalizacje 2 kategoril urzadzen




Szybka rejestracja parowania
(1] (2
° Appliance connection ®@ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
s far your appliance
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply.

2N 00:00:40

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Witgcz urzadzenie; jesli jest Po wigczeniu aplikacja hOn
juz wtgczone, wytacz je rozpocznie wyszukiwanie
iwtgcz ponownie Twojego urzadzenia

gospodarstwa domowego

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection ©]

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[1] Hob a @
New appliance . (o] New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... wl O
Brand
Model
Serial number

I this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Wybierz swoje urzgdzenie gospodarstwa Gdy Twoja ptyta kuchenna zostanie
domowego, kliknij ,Potacz" i poczekaj kilka sekund odnalezionaimozesz wyswietli¢
iustawi¢ funkcje/przepisy za
pomoca aplikacjihOn




Wybierz z menu przepisow aplikacji hOn lub menu programoéw specjalnych. Postepuj krok po kroku zgodnie ze
wskazowkamiw aplikacji, a po zakoriczeniu wyslij parametry do ptyty, ktdra bedzie dla Ciebie gotowac.

Gdy ptyta odbierze polecenie z aplikacji, wyda 2 razy sygnat dzwiekowy i bedzie miga¢ przez jedna sekunde,
aby wskazag, ze instrukcje zostaty odebrane.

Aby rozpoczgé przepis, nacisnij przycisk ,My Chef".

Jesli chcesz wyjs¢ z funkcji ,My Chef", nacisnij przycisk przez 3 sek.

*Rezultaty gotowania mogg sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych naczyn.

PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Technologia | Wi-Fi | Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZ] 2401+2483 2402+2480

Moc maksymalna [mW] 100 10

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywg 2014/53/UE
i odpowiednimi wymogami ustawowymi obowigzujgcymi na rynku brytyjskim. Petny tekst deklaracji zgodnosci
dostepny jest na stronie internetowej pod nastepujgcym adresem: www.candv-group.com

MODEL SONDY PRECI PROBE Et180 PARAMETRY BEZPRZEWODOWE:

Technologia ‘ Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZ] 2400+2480
Moc maksymalna [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. AKCESORIA

4.3.1. Inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci PRECI PROBE & LADLE

(dostepny w zaleznosci od modelu)

Dziekujemy za zakup sondy Haier Preci Probe. Nalezy pamietac, ze dziata tylko z ptytg indukcyjng Haier i przed
uzyciem nalezy zapozna¢ sie z ponizszg instrukcjg oraz zawartymi w niej uwagami dotyczacymi
bezpieczeristwa.

Wstep: Sonda Preci Probe to bezprzewodowy termometr do zywnosci, ktéry podaje w czasie rzeczywistym
informacje o statusie wewnatrz zywnosci, aby unikng¢ niedogotowania lub przegotowania i za kazdym razem
zapewni¢ doskonaty rezultat. taczy sie bezposrednio z produktem. Szczegdty i status zywnosci w czasie
rzeczywistym mozna odczytac z telefonu, zapewniajgc najlepszy rezultat na wyciaggniecie reki. Aby uzyskac wiecej
informacji na temat parowania i wskazowek dotyczacych uzytkowania, zapoznaj sie z ponizszymiinstrukcjami.




Nasadka ceramiczna

Zalecany zakres zanurzenia

V

LADOWANIE SONDY PRECI PROBE PRZED UZYCIEM:

e Widz sonde Preci Probe do tadowarki i zamknij pokrywe;

e Podtacz tadowarke do zrodta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB komputera/
notebooka za pomoca kabla USB. tadowarka moze nie dziatac¢ prawidtowo po podtaczeniu do powerbanka ze
wzgledu na funkcje automatycznego wytgczania;

e Dioda LED tadowarki wtgczy sie i bedzie miga¢ podczas tadowania. Wytgczy sie, gdy sonda Preci Probe
zostanie w petni natadowana.

Czujnik

PAROWANIE SONDY PRECIPROBE Z PLYTA INDUKCYJNA:

e Upewnijsig, ze ptytajest wigczona, a sonda Preci Probe jest w petni natadowana;

e Uruchom aplikacje hOn na swoim urzgdzeniu przenosnym;

e Przejdz do sekcji Przepisy i wybierz przepis, ktory wymaga wykorzystania sondy Preci Probe;

e Pouruchomieniu przepisu przez nacisniecie przycisku lal na urzadzeniu, sonda Preci Probe

potaczy sie automatycznie;

e Aplikacja wyswietla liste wszystkich dostepnych sond, ktére mozna wybrac¢ do przepisu;

o Nawyswietlaczu ptyty pojawi sie nazwa wybranej sondy Preci Probe (np. ,1 A");

e Teraz postepuj zgodnie z instrukcjami aplikacji hOn;

e  Podczas korzystania z aplikacji, jesli sonda jest natadowana ponizej 20%, na wyswietlaczu zegara pojawi sig ,CH".

CHOCHLA

Uzywaj chochli z sondg do mieszania potraw podczas gotowania.

e Umyjchochle przed pierwszym uzyciem. P
e Nie uzywajchochlina otwartym ogniu. /
e Nie przecinajchochli. -

e Niektadz chochliwbezposrednim kontakcie z gorgcymi czesciami ptyty.

e Tolerowanatemperatura: 220°C (//

Ustawienie 1 Ustawienie 2




4.4. PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr

Ustaw w aplikacji hOn docelowg temperature, ktdrg chcesz osiggnac, wiéz sonde Preci Probe do zywnoscilub wraz
z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacji az do osiggniecia temperatury docelowej.
Pomoze Cidoktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,

gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepiséw aplikacji hOn lub programéw specjalnych, $ledz przygotowania krok po kroku,
anastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnos¢ jest umieszczana w worku prozniowym i gotowana w kapieli wodnej
o niskiej temperaturze.

Przygotowane w ten sposéb potrawy bedag bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg nienaruszone
wiasciwosci odzywcze, dzieki czemu bedg zdrowsze i smaczniejsze.

Przejdz do aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, wtdz podstawe
zjedzeniem do garnka z wodg, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania, aby uzyskac
doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorig potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna automatycznie
rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania sosow, gulaszu, potraw duszonych i wszelkich
preparatow o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktdrg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe do temperatury lekko
wrzgcej, utrzymujac jg przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkcji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy ryby
w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze niz gotowanie,
poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikéw odzywczych zawartych w zywnosci
i zachowuje jej zawartosc¢ witamin, poprawiajac jej smak i strukture, ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.
W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. TABELA MOCY

POZIOM MOCY

SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

RODZAJ GOTOWANIA

14/15/BOOSTER Szybkie nagrzewanie, booster Idealny do smazenia, podsmazania,
zagotowania zupy, zagotowania wody
Idealny do rozpoczecia gotowania, smazenia,
11-13 Smazenie, grillowanie, gotowanie gotowania makaronu, smazenia w gtebokim
ttuszczu, grillowania
Idealny do wstepnego podgrzewania duszenia,
5-10 Duszenie, gotowanie utrzymywania delikatnego wrzenia, gotowania,
dtugiego smazenia (ryz, pieczen, nalesniki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, \dea\’ny QO dan gotowanych na wolnym ogniu,
3-4 s0sOw $mietanowych i utrzymywania ptynnej
utrzymywanie ciepta, powolne gotowanie
konsystencji
Delikatne podgrzewanie matych iloscijedzenia,
Roztapianie, utrzymywanie ptynnej
1-2 . powolne podgrzewanie, roztapianie i
konsystencji, rozmrazanie .
utrzymywanie ptynnej konsystencji czekolady
WYL, - -

*Ciggte smazenie nalesnika na poziomie 5-6.E
** Poziom roztapiania 2, gdy zacznie sie roztapiaé, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynna konsystencje.

5.2. TABELA GOTOWANIA

Wstepne nagrzewanie Gotowanie

KATEGORIA
Faza wstgpnego

PRZEPIS

ZYWNOSCI

Poziom mocy Poziom mocy

nagrzewania

Makaron Gotowanie wody 14-15 6-11
- Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaron iryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8
Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Migso Kietbaski i hamburgery Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone ziemniaki Podgrzewanie oleju™® 14 11-14
Warzywairoéliny | Mrozone smazone ziemniaki | Podgrzewanie oleju* 14 11-14
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Papryka, cukinia i baktazan Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
o Jajka na twardo Gotowanie wody 14 -15 6-8
JaJk.a.lprodukty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
jajeczne -
Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
Soisdyé:::;ny Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




6. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

6.1. ZALECENIA OGOLNE

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zywotnosc urzadzenia.

o Czysc¢ ptyte po kazdym uzyciu;

e Zawsze uzywajnaczyn kuchennych z czystym dnem:

e  Zadrapania na powierzchninie majg wptywu na dziatanie:

e Uzyjspecjalnego srodka czyszczgcego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej:
e Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

6.2. CZYSZCZENIE PLYTY

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy sie upewni¢, ze strefy gotowania sg wytgczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukgji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub grillowaniem miesa.
e  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wyczyscic powierzchnig sciereczka kuchenng iroztworem detergentu.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i sSrodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktore ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru wymagajg
natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

e Gdyptytakuchennajest jeszcze ciepta, usury nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

e Wyczys¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA
Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.

e Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

e Poczekaj, az ptyta ostygnie.

e Resztkiskrobi zwilz wilgotng sciereczka. Pozostaw na kilka minut.

e Wyczyscic powierzchnig sciereczkg kuchenng i roztworem detergentu.

e Poczyszczeniuwytrzyjptyte do sucha miekka sciereczka.

e Wrazie potrzeby wyczysc ptyte ponownie, uzywajac gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt indukeyjnych.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukeji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyj roztworu wody z octem iwyczys¢ szklang powierzchnie sciereczka.




7. WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

7.1. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Nie mozna wigczyc ptyty indukcyjnej.

‘ Potencjalne przyczyny‘

Brak zasilania.

Corobic

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest
podtaczona do zZrddta zasilania.
Sprawdz, czy w Twoim domu lub
okolicy nie ma przerwy w dostawie
pradu. Jesliproblem bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie
z wykwalifikowanym technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujgce sg zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce zgodnie
z instrukcjami podanymi w sekgji
Jak dziata produkt".

Sterowanie dotykowe jest trudne
w obstudze.

Na elementach sterujgcych moga
znajdowac sie pozostatosci wody lub
naciskasz je za delikatnie.

Upewnij sig, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementow
z odpowiednim naciskiem.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich krawedziach.
Uzyto nieodpowiedniej szorujgcej
szmatki lub srodkow czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim i gtadkim
dnem. Zobacz sekcje ,\Wybor
odpowiednich naczyn kuchennych”
oraz ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore patelnie wydajg
trzaski lub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia
(warstwy roznych metali wibrujg
w rézny sposob).

Jest to normalne w przypadku naczyn
kuchennych i nie oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana na
wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane technologig
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne, ale hatas powinien
sie wyciszy¢ lub catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukeyjnej.

Wiaczyt sie wentylator chtodzacy
wbudowany w ptyte indukcyjng, aby
zapobiec przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet po
wytgczeniu ptyty indukcyjnej.

Jest to normalne inie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy $cianie
podczas pracy wentylatora.

Naczynia nie nagrzewajg
sie i na wyswietlaczu pojawia
sie oznaczenie ,U".

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie nadaje sie do
gotowania indukcyjnego. Ptyta
indukcyjna nie moze wykryc¢ naczynia,
poniewaz jest za mate dla pola
grzejnego lub nie jest odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyr odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,\Wybdr odpowiedniego
naczynia". Wysrodkuj patelnie i upewnij
sie, ze jej podstawa odpowiada
wielkosci strefy gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa grzejna
niespodziewanie sie wytgczyty,
rozlega sie sygnat dzwiekowy i

wyswietla sie kod btedu (zwykle na

przemian z jedna lub dwiema cyframi
na wyswietlaczu zegara gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotuj litery i cyfry btedow,
wytgcz zasilanie ptyty indukcyjnej na
Scianie i skontaktyj sie z
wykwalifikowanym technikiem.




7.1.1. KODY USTERKI

ZASADA

KOD USTERKI DZIALANIA

WYSWIETLANIA

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy

El Przedni Zadzwon do ASA
lewy

Zadzwon do ASA

E2 Przedni

lewy Wykonajreczng konfiguracje na podstawie instrukcji obstugi

Zadzworido ASA
Zadzworido ASA

Przedni Zadzworido ASA
lewy

E3

Zadzworido ASA
Zadzworido ASA
Zadzworido ASA

Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstugi; jesli wszystko jest
w porzadku, skontaktuj sie z ASA

E4 Lewa Prawa Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstugi; jesli wszystko jest
w porzadku, skontaktuj sie z ASA

Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc sieci; jesli wszystko jest w porzadku,
skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajgcy i termostat roznicowy; jesli wszystko jest w porzadku,
skontaktuj sie z ASA

Poczekajna ostygniecie, wyczys¢ i/lub usun ciata obce

E5 Przedni

Zadzworido ASA
lewy
Cz4 Cz1 Zadzworido ASA
E6 Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi; jesli wszystko jest w
Cz3 Cz2 .
porzadku, zadzwon do ASA
Zadzworido ASA
Cz4 Cz1 -
E7 Zadzworido ASA
Zadzworido ASA
Cz3 Cz2
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi; jesli wszystko jest
w porzadku, zadzwon do ASA
Cz4 Cz1
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi; jesli wszystko jest
E8 w porzadku, zadzwon do ASA
Cz3 Cz2

Wykonajreczng konfiguracje na podstawie instrukcji obstugi

Eg Przedni

Zadzworido ASA
lewy

*ASA = Centrum serwisowe




8. OCHRONA SRODOWISKA I UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. OCHRONA | POSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

Zalecenia majgce na celu uzyskanie najlepszych wynikow;
Uzywaj garmnkow i patelni o $rednicy dna rownej srednicy
strefy gotowania;

Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni z ptaskim dnem;
Jesli to mozliwe, podczas gotowania zakrywaj garnki
pokrywka;

Gotuj warzywa, ziemniaki itp. z minimalng iloscig wody,
aby skroci¢ czas gotowania;

Uzyj szybkowaru, poniewaz dodatkowo zmniejsza to
zuzycie energiii czas gotowania.

Umies¢ garnek na srodku strefy gotowania w obrysie
piyty.

8.2. GOSPODARKA ODPADAMI|I OCHRONA
SRODOWISKA

To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg Dyrektywg
2012/19/UE dotyczaca

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego (WEEE).

Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera substancje
zanieczyszczajgce (ktore moga
wywierac¢ negatywny wptyw na
Srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktére nadajg sie

do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wiasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego
usuniecia i utylizacji wszystkich substancji zanieczysz-
czajgcych oraz odzyskania pozostatych materiatow.
Kazdy moze odegra¢ wazna role w zadbaniu o to, by
zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
Srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
kilku podstawowych zasad:

e Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
nie nalezy traktowac¢ jak odpaddw z gospodarstwa
domowego;

e Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien
by¢ odwozony do wyznaczonych punktéw zbiorki
odpaddw zarzadzanych przez rade miasta Ilub
zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane sg lokalne zbidrki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare
urzadzenie mozna oddac¢ dostawcy, ktory musi je
bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli to
urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same
funkcje jak urzadzenie zakupione.




9. INSTALACJA

Instalacja elektryczna

Kabel zasilajgcy: Urzadzenie jest wyposazone w kabel zasilajgcy, ktory nalezy podtaczy¢ do domowej sieci
energetycznej. Zidentyfikuj rozne opcje potaczen w zaleznosci od rodzaju domowego zrodta zasilania na
podstawie odpowiedniego schematu. Na tabliczce znamionowej podane jest rowniez dopuszczalne
napiecie przytgczeniowe tego urzadzenia i odpowiadajgcy mu pobdr mocy.
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STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 60

*28 z piekarnikiem pod spodem

POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60

*34 z piekarnikiem pod spodem
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WYMIARY WPUSZCZENIA W PLASZCZYZNIE 65

*34 z piekarnikiem pod spodem
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A: Zalecamy odlegtos$c co najmniej 650 mm; najlepiej jednak zapoznac sie z instrukcjg obstugi okapu;

B: Pamietaj, aby zapewnic funkcjonalng przestrzen do przechowywania przyboréw kuchennych oraz na pare
i skropliny powstajgcego podczas przygotowywania zywnosci;

C: 35 mm od wpuszczanego otworu do podparcia / panelu podpierajgcego;

D: 35 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 60 cm);

D: 55 mm od sgsiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 65 cm).




Sisukord

m Ohutusteave

Toote tutvustus
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Enne alustamist
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Toote kasutamine
Toiduvalmistamise juhised

Hooldus ja puhastamine
Torgete kuvamine ja kontrollimine

Kasutuselt korvaldamine ja vastavusdeklaratsioon

BHEEEBEBBA
ity

Paigaldamine

TERE TULEMAST!

Aitdh, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate tulemuste saamiseks
lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhised, hoolikalt 1abi ja hoidke see
edaspidiseks kasutamiseks alles. Enne pliidiplaadi paigaldamist markige Ules
seerianumber, mida vdite remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transporti-
mise ajal tekkinud kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne
seadme kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele kattesaamatus
kohas.

MARKUS. Pidage meeles, et pliidiplaadi omadused ja tarvikud véivad olenevalt
ostetud mudelist erineda.




1. OHUTUSTEAVE

1.1. ULDISED HOIATUSED

«Enne seadme paigaldamist VoI  kasutamist lugege see
kasutusjuhend hoolikalt Iabi.

« HOIATUS! Kui pind on pragunenud, lulitage seade elektrilbdgi
valtimiseks valja.

« ARGE KUNAGI puidke kustutada tuld veega, vaid lilitage seade
valja ja seejarel katke leek, nt kaane voi tuletekiga.

« HOIATUS! Tuleoht: arge hoidke esemeid toiduvalmistamise pinnal.
« HOIATUS! Kasutage ainult seadme tootja projekteeritud voi tema
poolt kasutusjuhendis sobivaks margitud pliidiplaadikaitseid
vOi seadmesse ehitatud plidiplaadikaitseid. Sobimatute kaitsete
kasutamine voib pohjustada dnnetusi.

1.1.1. Kasutuspiirangud

.Lapsed ning piiratud fuusiliste, sensoorsete VoI vaimsete
vOimetega voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad
seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui nende ohutuse eest
vastutaja on neid seadme ohutu kasutamise osas juhendanud.

. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

.Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega voi vaheste kogemuste
jateadmistega isikud voivad seadet kasutada Uksnes jarelevalvel
vOi kui neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning
nad moistavad seadme kasutamisega seotud ohte.

. Lapsed eitohi seadmega mangida.

«Kui puhastus- ja hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid
kindlastijalgida.




.Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele. Siiski
peavad sudamestimulaatorite voi muude elektriimplantaatidega
(ntinsuliinipumpadega) inimesed enne seadme kasutamist konsul-
teerima oma arsti vdi implantaadi tootjaga, et veenduda,
et elektromagnetvali ei mdjuta nende implantaate. Selle nduande
eiramine voib Idppeda surmaga.

1.1.2. Kasutage seadet sihtotstarbeliselt

. Seade on ette nadhtud kasutamiseks kodumajapidamistes
ja sarnastes kasutuskeskkondades, naiteks:

- todtajate kdogiruumides kauplustes, kontorites ja muudes
todkeskkondades;

- talumajapidamistes;

- klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elamutlupi
keskkondades;

- kodumajutuse tutpi keskkondades.
. Arge kasutage seadet t&6- vdi hoiupinnana.
. Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kitmiseks.

1.2. PAIGALDAMINE

« Kui toitekaabel on kahjustunud, peab ohtude minimeerimiseks
selle vala vahetama tootja, tootja volitatud hooldustehnik
vOi sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.

« Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hadavajalik
ja kohustuslik.

« Seadet tohib nduetele vastavalt paigaldada ja maandada ainult
vastava kvalifikatsiooniga isik.

o Ennemistahestdo voihooldustddde tegemist eemaldage seade
vooluvorgust, et valtida ohtu, mis voib pohjustada kehavigastusi
vOi l0ikehaavu.

« Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale isikule
kattesaadavaks, kuna see voib vahendada teie paigalduskulusid.

« Seadme vale paigaldamine voib muuta kehtetuks mis tahes
garantii- voi vastutusnduded.



1.3. ELEKTRIHOIATUSED

o Seade tuleb Uhendada vooluahelaga, mis sisaldab lahklUlitit,
mis tagab koigi pooluste taieliku lahtiUhendamise toiteallikast
Il kategooria ligpinge  tingimustes. Uhenduse katkestamise
vahendid peavad vastama kirjapandud reeglitele.

o HOIATUS: termokatkesti juhuslikust lahtestamisest tingitud
ohu valtimiseks ei tohi seadme toidet reguleerida valise lulitiga,
naiteks taimeriga, ega Uhendada seadet vooluahelasse, mida
lUlitatakse sageli sisse ja valja.

« Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

o Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus voib
teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

« Selle nduande eiramine voib pohjustada elektrildogi voi surma.

1.4. KASUTAMINE JAHOOLDUS

o HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal. Hoiduge kutteelementide puutumisest. Alla
kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal, valja
arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.

« HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil, kui kasu-
tatud on rasva voi 0li, voib olla ohtlik ja pohjustada tulekahju.

o ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silma peal hoida. Luhiajalist
toiduvalmistamist tuleb pidevalt jalgida.

« Ennemistahestddde voi hooldustoimingute alustamist lahutage
seade vooluvorgust.

« Seadmele eitohikunagi asetada suttivaid materjale ega tooteid.
« Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need voivad kuumeneda.

« Aurupuhastit ei tohi kasutada.




« Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.

« Arge hoidke esemeid toiduvalmistamiseks méeldud pinnal.

« Arge laske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale sobivate
koogindude kokku puutuda induktsioonklaasiga enne, kui pind
on jahtunud.

« Kastrulite kdaepidemed vdivad olla puudutamiseks liiga kuumad.
Veenduge, et kastruli kaepidemed ei ulatuks teistesse sisse IUlitatud
toiduvalmistamistsoonidesse. Hoidke kdepidemed laste kaeulatu-
sest eemal. Selle nduande eiramine voib pohjustada poletusi.

« Plidiplaadi kaabitsa Uliterav tera on katmata, kui kaitsekate
on sisse tdommatud. Kasutage seda darmise ettevaatusega ja hoidke
alati ohutult ja lastele kattesaamatus kohas. Ettevaatusabindude
eiramine voib pohjustada vigastusi voi haavu.

. Arge asetage seadmele ega jétke seadme l&hedusse
magnetiseeritavaid esemeid (nt krediitkaarte, malukaarte) ega
elektroonikaseadmeid (nt arvuteid, MP3-mangijaid), kuna seadme
elektromagnetvali voib neid maojutada.

« Arge parandage ega asendage Uhtegi seadme osa, vélja arvatud
juhul, kui seda on kasutusjuhendis eraldi soovitatud. Koik dlejaanud
hooldustdod peab tegema kvalifitseeritud tehnik.

« Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.

« Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage panne Ule
induktsioonklaasi pinna, kuna see voib klaasi kriimustada.

« Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega muid
tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need vdivad
induktsioonklaasi kriimustada.

« Arge kasutage toiduavalmistamisndude jaoks adaptereid.

« HOIATUS: kui Uks voi mitu kupsetustsooni kinni keeratakse,
naitab seade jaaksoojuse olemasolu vastava tsooni ekraanil H-
sumboli abil. Kui see sumbol on aktiivne, jalgige, et te plidiplaati
ei puutuks, sest see voib pohjustada poletusi.




1.5. HOIATUSED Juhtmeta temperatuuriandur (saadaval
olenevalt mudelist)

See toode on mdeldud ainult pliidiplaadiga seadmetele. Seda tohib
kasutada ainult kdesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud viisil.

« ARGE PUUDUTAGE PreciProbe'i VAHETULT PARAST KUPSETA-
MIST PALJASTE KATEGA. Pérast toiduvalmistamist kandke alati
ahjukindaid, et Preci Probe eemaldada.

o« Preci Probe"i metallvarras tuleb toidu sisse SISESTADA
TAIELIKULT kuni selle MUSTA keraamilise SERVANI.

Sisestage Preci Probe toidu
sisse kuni selle tahiseni

%
« Arge kasutage Heat Feel andurit mikrolaineahjus.
o Heat Feel andurit saab puhastada ja pesta, kuid arge kastke seda
pikaks ajaks vette.
« Joode ei ole mdeldud kasutamiseks 12-aastastele ja noorema-
tele isikutele.
« Tarnijaeivastuta Heat Feel anduri kahjustuste eest, mis tulenevad
seadme vaarkasutusest.
o Puhastage Heat Feel andur enne kasutamist.
« Preci Probe voib tddtada jargmises temperatuurivahemikus:
10°C kuni metallosa maksimaalse sisetemperatuurini 100 °C.
Keraamiline osa talub kuumust kuni 350 °C.
o Kui Heat Feel anduri temperatuur Uletab 100 °C, kipsetamine

peatub ja Heat Feel andur tuleb selle kahjustumise valtimiseks
esimesel voimalusel ahjust eemaldada, kandes seda tehes kindaid.
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3. ENNE ALUSTAMIST

3.1. ULDINE TEAVE
Enne alustamist on oluline teada: kdik selle pliidiplaadi funktsioonid on vélja tédtatud vastama
kdige rangematele ohutusnduetele.

Sel pdhjusel voib juhtuda jargmine.

e Mbdned funktsioonid aktiveeruvad véi lulituvad automaatselt valja, kui pdletitel ei ole potte voi
kui need ei ole digesti paigutatud.

e Muudel juhtudel lulituvad funktsioonid mdne sekundi parast automaatselt valja, kui see nduab
rohkem kui Uhte sammu (nt ,LUlitage pliit sisse” ilma , kUpsetustsooni valimiseta”).

o Pikaajalisel kasutamisel ei pruugi seade kohe valja IUlituda, isegi kui kdik kiipsetustsoonid on
vélja lUlitatud, sest see on jahutusfaasis; H-stmbol pUsib kiipsetustsooni ekraanil, kuni see on
jahtunud.

Ohutu aktiveerimine: seade aktiveeritakse pottide olemasolul kiipsetustsoonis. Soojendusprotsess
eikaivitu voi katkeb, kui potid puuduvad voineed on eemaldatud.

Potiandur: parast pliidiplaadi sisselUlitamist tuvastab toode automaatselt pottide olemasolu
kUpsetustsoonides veel enne nende aktiveerimist.

Automaatne viljalllitus: ohutuskaalutlustel on igal kipsetustsoonil maksimaalne tédaeg, mis
soltub seadistatud maksimaalsest véimsustasemest (Ik 13).

3.2. TOITEHALDUS

Toote esmakordsel kasutamisel seadistatakse plidiplaat maksimaalsele saavutatavale voimsusele.
Erinevaid vdimsuspiiranguid saab valida vastavalt kodusele toiteststeemile, kasutades toitehalduse
funktsiooni.

Kuidas seadistada toitehaldust

Induktsioonpliidiplaadile on vdimalik maarata maksimaalne voimsusetase, valides erinevad
maksimaalsed voimsusvahemikud.

Induktsioonpliidiplaadid suudavad end automaatselt piirata, et td6tada madalamal voimsustasemel,
valtides Ulekoormuse ohtu.

Toitehaldusfunktsiooni sisestamiseks tehke jargmist.

e |Ulitage pliit sisse ja vajutage samal ajal nuppe Varycook ja Timer ®
e Taimerinaidikule ilmub ,P8" mis tdhendab voimsustaset 8. VaikereZiim on 7,4 kW.

Teisele tasemele lllitamine
o Toitehalduse taseme muutmiseks kerige liugurit vasakule ja paremale.
o Voimsustasemeidon 8, ,P1" kuni ,P8". Taimeriindikaator naitab Uhte jargmistest:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kwW | 68kW | 7,4kw




Kinnitamine ja toitehalduse funktsioonist valjumine

Kinnitamiseks ldlitage pliit valja. Vdimsustase salvestatakse automaatselt. Valitud vaartus
salvestatakse pusivalt ja jaab alles ka parast peamise toiteallika valjalUlitamist.

Vaimsustaseme muutmiseks korrake Ulalkirjeldatud toiminguid.

MARKUS: olenevalt toitehalduse valikust vdidakse — kipsetustsoonide — méningaid
voimsustasemeid ja funktsioone automaatselt piirata, et mitte Uletada valitud vaartust. Eelkdige
juhul, kui toitehalduse tase on seatud alla 4,5 kW, ei saa vdimendusfunktsiooni, Varycooki
jamoningaid ettevalmistavaid funktsioone rakendusega valida.

Eelkdige saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida vastavalt eelmisest
seadistusest saadavale jadkvoimsusele.

3.3. OIGETE KOOGINOUDE VALIMINE

3.3.1. K66gin6ude omadused
Kasutage ainult induktsioonsimboliga potte.
e Ainult taiesti tasase pohjaga potid. Vastasel juhul véivad tekkida jargmised olukorrad:

- potti ei tuvastata;
- madaljoudlus;
- soovimatu mura.

e Ainult sileda pShjaga potid, et valtida pliidi pinna kriimustamist;

MARKUS: valtige voimalikult palju poti likumist klaaspinnal, et minimeerida kriimustusi.

Magnetitest

Induktsioonklpsetamine kasutab soojuse tekitamiseks magnetismi, seetdttu peavad potid
sisaldama rauda. Kui teil on juba kddgitarbed olemas, saate magnetiga kontrollida, kas materijal
on magnetiline. Potid sobivad, kui magnet tdmbab neid magnetiliselt ligi.

Jargmistest materjalidest valmistatud kddgitarbed ei sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium
voivask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika, savindud.

3.3.2. Kvaliteetsemad ko6gitarbed

Kdik induktsioonsimboliga kédgitarvikud on Uldiselt sobilikud.
Soltuvalt pdhja tuubist vaib nende kditumine siiski erineda.
Eelkdige saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda
reguleerida  vastavalt eelmisest seadistusest saadavale
jaakvdimsusele.

Vaiksema ferromagnetilise elemendiga suurte koéodgindude =
kasutamisel

soojeneb ainult ferromagnetiline element. Seetdttu ei pruugi soojus olla Uhtlaselt jaotunud.

3.3.3. Moo6tmed ja paigutus
Kasutage alati klipsetustsooni, mis sobib kdige paremini poti/panni pdhja labimddduga.
Veenduge potti pliidile asetades, et see on kipsetustsooni keskel.



MARKUS: soovitatav on mitte kasutada panne, mis Uletavad kipsetustsooni piire.

Pliidiplaadi korrektseks toimimiseks on vaja kasutada potte, mille pohja labimdot jaab jargmises
tabelis kirjeldatud vahemikku.

g' 3 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

MARKUS: kui kasutate minimaalsest ndutavast vaiksemat kddgindud, ei pruugi see olla tuvastatav.
Kui kasutate maksimaalsest ndutavast suuremat seadet, vdivad esineda talitlushaired voi saada
kannatada todtulemused.

TAHELEPANU: &rge pange potti toidu valmistamise v&i jahutamise ajal juhtpaneelile voi selle
lahedusse.




4. TOOTE KASUTAMINE

4.1. KUIDAS TOODE TOIMIB

@ PLIIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE

Pliidiplaadi sisse-/valjalulitamiseks vajutage
nuppu ja hoidke seda ménda aega all. s ow O ooy O
Spetsiaalne heli naitab seadme olekut. -

N
ELS

)
I
-
&=

;;@

53 VALIGE KUPSETUSTSOON JA SEADISTAGE TOIDE

Pliit suudab poti automaatselt tuvastada, kui see on kiipsetustsoonile asetatud, stldates vastava
tsooniindikaatori. Selles etapis ei toimu toitetaseme aktiveerimist.
Tsoonisaab valida, vajutades tsooninaidikut.

H B B B
VBimsust saab seadistada jargmiselt. N Nl
Libistage sdrmega Ule liuguri. s 7 9 o 4 VS s v 3 o "
Vajutage otse Sigelt taset. 07
LU N

Kasutaja saab toiduvalmistamise ajal voimsuse taset muuta, korrates sama protsessi.

Numbrid naitavad seatud voimsustaset: igal kipsetustsoonil on erinev arv voimsustasemeid, mis
ulatuvad 1-st (min) kuni 14-ni (max). Igal tasemel on automaatne valjalulitus, mis vdib varieeruda
vahemikus 1h kuni 8h.

Voimsustase [ 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Aeg (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

VOIMENDUSFUNKTSIOON: ka kiret kuumutamist onvaimalik valida, vajutades lugurit vastavalt 15-le.
- Funktsiooni saab kasutada koikides kipsetustsoonides;
- 10 minuti parast lulitub vdimendusfunktsioon automaatselt 14. tasemele.

TAHELEPANU: parast pliidiplaadi sisseltlitamist voi parast toiduvalmistamise 16petamist lulitub
pliidiplaat valja, kui seejarel seadistatakse Uhe minuti jooksul mis tahes vdimsustase.

Kui ekraanil kuvatakse ;"Jf tahendab see, et:

e potteiasuvalitud kipsetustsoonis;

o potteiole plidiplaadile digesti paigutatud/ei ole Uldse paigutatud;

e potteisobiinduktsiooniks;

e potimddtmed on vaiksemad kui valitud tsoonis ndutav poti miinimumlabimadt (Ik 12).
o Kuisobivat potti Uhe minuti jooksul tsooni ei asetata, lUlitub see valja.




H: kui ndidikule ilmub see simbol, tahendab see, et kipsetustsoon on veel kuum. Kui pind on
jahtunud ohutule temperatuurile, kaovad simbolid.

|| PEATA

Koik kiipsetustsoonid saab panna pausile, vajutades vastavat klahvi selle asemel, et need valja
lGlitada.

Selle funktsiooni aktiveerimiseks vajutage Il Kaik tsooninaidikud kuvatakse |l
ja toiduvalmistamine peatatakse.

Deaktiveerimiseks vajutage Il ja eelmised toitesatted taastatakse.

HOIATUS! Pausireziimi sisenemisel keelatakse kdik juntnupud, vélja arvatud toitenupu
kasutamine. Sel viisil saab induktsioonpliidi alati hddaolukorras sisse/valja lUlitada.

® TAIMER

Taimerit saab seadistada kahel erineval viisil.

e Minutilugeja: kuiaeg on maaratud, ei lUlitata kUipsetustsooni valja.

e Stop Cooking reziim: parast kellaaja maaramist lUlitub valitud kipsetustsoon valja.
Taimer loeb aega kuni 60 minutit.

Minutilugeja: valige otse taimerinupp (tsooni valimata). Kaivitub Uldine mahaloendustaimer.
Kui aeg tais saab, hakkab pliit piiksuma, kuni vajutatakse mdnda teist nuppu.

Stop cooking reziim: Uhele tsoonile taimeri valimiseks valige vastav tsoon ja vajutage nuppu ®
Valitud tsooni numbrikuva lahedale ilmub tépp ja +/- simboleid vajutades saab seadistada
soovitud aja. Korraga saab igale tsoonile maarata maksimaalselt neli taimerit. Enne taimeri
vaartuse muutmist valige alati soovitud kiipsetustsoon.

Aja moéodudes piiksub kiipsetusplaat Uks kord.

¢f KLAHVILUKK

Pliidi saab lukustada, vajutades & , et valtida jarelevalveta kasutamist, ja ekraanile ilmub L.
Kui seade on lukustatud, on kdik nupud valja IUlitatud, valja arvatud toitenupp.

Funktsiooni aktiveerimiseks/deaktiveerimiseks vajutage ja hoidke & monda aega all.

ERIFUNKTSIOONID
Pliidiplaadil on liugurile paigutatud 3 erifunktsiooni, mis vastavad 3 vdimsustasemele;
Otsene juurdepaas:
Neid funktsioone saab aktiveerida parast tsooni valimist:
re, KEETMINE: funktsioon, mida kasutatakse kreemide, kastme vdi Uldise madala
temperatuuriga vedeliku puhul.

& SULATAMINE
Funktsioon, mida kasutatakse peamiselt Sokolaadi sulatamiseks. Mdne minuti parast, kui Sokolaad
hakkab sulama, IUlituge 1. tasemele, et hoida seda vedelana, Uletamata ideaalset temperatuuri.

Juurdepéas liuguriga:
&, SOOJASHOIDMINE: funktsioon, mida kasutatakse toidu soojas hoidmiseks parast
selle valmistamist.

-

o KEETMINE: funktsioon, mida kasutatakse vee keetmiseks ja keemas hoidmiseks.



MARKUS: iga funktsiooniga seotud aega saab reguleerida, valides soovitatava véimsuse
lahedusse jaav muu voimsustase

El3 TAISTSOON
Taistsoon on kupsetusala, mis on kombinatsioon rohkematest kipsetustsoonidest ees ja taga,
luues ainulaadse vertikaalse tsooni. Taistsooni, kui see on aktiveeritud, juhitakse ainult Uhe
vlimsustasemega.

Cid
Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage tha. Tagasiside kuvatakse ainult Glemistel naidikutel.
Alumised naidikud on valja lUlitatud.

(]
Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsoonivalijat laf}
Potid tuleb asetada nii, nagu on nadidatud joonisel lehekuljel 12.

=

= VARYCOOK"I TSOON

Seda funktsiooni kasutatakse fikseeritud voimsustasemete eelseadistamiseks kolmes erinevas
piirkonnas vastavalt poti asukohale: kdrge (I.14), keskmine (1.10), madal (I.1).

o Kuipotton Varycookitsooni esikiljel, on vdimsustase I.1.

o Kuipott asub Varycooki tsooni keskel, on vdimsustase I.10.

o Kuipotton Varycooki tsooni tagakuljel, on voimsuse tasemeks seatud |.14.

=
Funktsiooni aktiveerimiseks vajutage & . Tagasiside kuvatakse ainult Glemistel naidikutel. Alumised naidikud
on vélja lUlitatud. Deaktiveerimiseks vajutage pikalt tsooni valijat.

4.2. RAKENDUSEGA hOn UHENDAMINE

Teie seade voib olla Uhendatud teie koduse traadita vorguga ja tootada kaugjuhtimisega,
kasutades rakendust. Uhendage seade, et tagada selle ajakohasus uusima tarkvara ja
funktsioonidega.

MARKUS

o Kuipliidiplaat on sisse lulitatud, vilguvad WiFi-ikoonid 30 minutit. Selle aja jooksul on vaimalik
toodet registreerida.

e Veenduge, et kodune WiFi-vark on sisse lUlitatud.

e Teile antakse samm-sammult juhiseid nii seadme kui ka mobiilseadme kohta.

o Pliidi thendamiseks voib kuluda kuni 10 minutit.

e Lisateabe ja torkeotsingu leiate rakendusest.

Laadige nutitelefonialla hOn rakendus.

\. HANKIGE SEE 2 LAADIGE ALLA R4l TUTVUGE SELLEGA
P Google Play'st App Store'ist Bl App Store'is



Uue kasutaja registreerimine

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below 1o learn about our
products
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Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

and log in in the easkest and lastest way.
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Kiirihendamine

e Agppliance connection @ ° Appliance connection
—

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dar'tam off your Bt hn sppisocking
for your appliance .

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

00:00:40

correctly capture the signal,

LUlitage seade sisse. Parast sisselUlitamist
Kui see juba on sisse hakkab hOn rakendus
[Glitatud, lUlitage see teie kodumasinat
valja ja uuesti sisse. otsima.

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @
—

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't turn offyour Bluetooth Dot tum off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob " T“:T—w < )
New appliance O New appliance o O -
JL tongappliancenameto.. w O JL tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
PRODUCT NOT FOUND = NOITSNOT
Valige oma kodumasin, puudutage nuppu Rakendus leiab teie pliidi
,Uhenda" ja oodake moni sekund. ja saate kuvada ja seadistada
funktsioone/retsepte hOn"i
kaudu



Valige hOn rakenduse retseptide menuust voi eriprogrammide menudst. Jargige samm-sammult
rakenduses olevaid juhiseid ja kui olete Idpetanud, saatke parameetrid pliidile, mis hakkab teie eest
toitu valmistama.

Kui pliidiplaat saab rakendusest kasu, piiksub see 2 korda ja vilgub Uhe sekundi jooksul, et naidata,
et juhised on katte saadud.

Retseptialustamiseks vajutage nuppu ,My Chef".

Kui soovite ,My Chef" funktsioonist valjuda, hoidke nuppu 3 sek. all.

*Toiduvalmistamise tulemused vdivad kasutatud kbdgindude tottu erineda.

TRAADITA UHENDUSE PARAMEETRID

Tehnoloogia Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Sagedusala(d) [MHZ] 2401 + 2483 2402 + 2480
Maksimaalne vdimsus 100 10

[mWw]

Kéesolevaga kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastab direktiivile 2014/53/EL ja UK
turul kehtivate asjakohaste digusaktide nduetele. Vastavusdeklaratsiooni taistekst on kattesaadav
veebilehel www.candy-group.com

PRECI PROBE’'I MUDELI Et180 JUHTMETA PARAMEETRID

Tehnoloogia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Sagedusala(d) [MHZ] 2400 + 2480
Maksimaalne vdimsus [mW] 2.5 -(4dBm)

4.3. TARVIKUD

4.3.1. PRECI PROBE & LADLE - intelligentne juhtmevaba toidutermomeeter (saadaval
olenevalt mudelist)
Taname, et ostsite Haieri Preci Probe toidutermomeetri. Pange tahele, et see t66tab ainult Haieri

induktsioonpliidiplaadiga ja enne selle kasutamist lugege labi jargmised kasutusjuhendis sisalduvad
juhised ja ohutusjuhised.

Sissejuhatus Preci Probe on juhtmevaba toidutermomeeter, mis annab kodukokkadele reaalajas
Ulevaate toidu sees toimuvast, et valtida ala- v&i UlekUpsetamiskatastroofe ja tagada iga kord
taiuslik tulemus. See Uhendub otse tootega. Toidu Uksikasju ja reaalaja olekut saab vaadata
telefonist, mis muudab parimate tulemusete saavutamise Ulimugavaks. Lisateavet sidumise
janduannete kasutamise kohta leiate allolevatest juhistest.


http://www.candy-group.com/

Keraamiline kate

Soovitatav sisestamisulatus

v Andur

ENNE KASUTAMIST LAADIGE PRECI PROBE TOIDUTERMOMEETRIT

e Pange PreciProbe laadijasse ja sulgege kate.

o Uhendage laadija USB-kaabli abil USB-toiteallikaga, naiteks arvuti/ stlearvuti USB-adapteri voi
USB-pesaga. Laadija ei pruugi oma automaatse valjalUlitusfunktsiooni tdttu toiteplokiga
korralikult tootada.

e Laadija LED-tuli suttibja vilgub laadimise ajal. See lUlitub vélja, kui Preci Probe on taielikult laetud.

SIDUGE PRECI PROBE TERMOMEETER INDUKTSIOONPLIIDIPLAADIGA.

e Veenduge, et pliit on sisse lUlitatud ja Preci Probe termomeeter on taielikult laetud.

e Avage oma kaasaskantavas seadmes hOn rakendus.

e Minge jaotisse Retseptid ja valige retsept, mis kasutab Preci Probe toidutermomeetrit.

e Kuiolete retseptikaivitanud, vajutades seadmel EP nuppu, Uhendub Preci Probe automaatselt.
e Rakendus loetleb kdik saadaolevad termomeetrid, mida saab retseptijaoks valida.

o Pliidiplaadi ekraan naitab valitud Preci Probe termomeetri nime (ex" 1 A").

o Edasijargige hOnrakenduse juhiseid.

e Kuisondiaku on alla 20% laaditud, kuvatakse taimeril teade ,CH".

KULP

Kasutage toidu segamiseks toiduvalmistamise ajal termomeetriga kulpi.
e Puhastage kulp enne esimest kasutamist.

e Argekasutage kulpilahtisel tulel.

e Argeldigake kulpi.

o Arge laske kulbil otse kokku puutuda pliidi kuumade ligipaasetavate
osadega.

e | ubatudtemperatuur: 220 °C

Asend 1 Asend 2




4.4. TOIDUVALMISTAMISE ETTEVALMISTAMINE RAKENDUSEGA

Preci Probe termomeetrina

Méaarake rakenduses hOn soovitud sihttemperatuur, sisestage Preci Probe toidu sisse vdi koos
selle tarvikuga vedelike sisse ja naete rakendusest temperatuuri tdusu kuni sihttemperatuuri
saavutamiseni.

See aitab teil igasuguse toidu temperatuuri tapselt sailitada. Seda ei saa kasutada, kui abistava
toiduvalmistamise funktsioon Assisted Cooking tédtab.

Assisted Cooking: Funktsioon ,,Cook with me*
Valige hOn App retseptide vdi eriprogrammide hulgast, jargige samm-sammult ettevalmistamist
ja seejarel maarab pliit automaatselt valitud kiipsetusmeetodi parameetrid.

Sous Vide

KUpsetusviis, milles toit pannakse vaakumkotti ja keedetakse madalal temperatuuril veevannis.

Sel viisil valmistatud toit on mahlasem ja drnem ning hoiab toitumisomadused muutumatuna,
muutes selle tervislikumaks ja maitsvamaks.

Valige rakendus hOn toidu kategooria, valige seda tuupi toiduvalmistamine, sisestage alus koos
toiduga potti veega ja induktsioonplit maarab taiusliku tulemuse saavutamiseks oige
toiduvalmistamistemperatuuri.

Grill
Valige rakendusest hOn toidu kategooria, valige seda tluupi toiduvalmistamine ja induktsioonpliit
viib grilli automaatselt eelnevalt maaratud aja jooksul digele temperatuurile.

Hautamine

Hautamisfunktsioon sobib ideaalselt kastmete, hautiste, hautatud roogade ja kdigi keskmise pika
kipsetusajaga valmististe valmistamiseks.

Rakenduses hOn leiduv automaatne funktsioon viib toidu drnalt kergelt keemistemperatuurini, hoides seda nii
kogu toiduvalmistamise aja.

Aurutamine

Aurutusfunktsiooniga saate aurutada toitu, naiteks kodogivilju, liha voi kala aurukorviga pottides.
Auruga kipsetamine on kiirem kui keetmine, kuna see ei ole vedelikku kastetud, see kaotab toidust
vahem toitaineid ja sailitab selle vitamiinisisalduse, parandades selle maitset ja struktuuri,
mis on kompaktsem ja meeldivam.

Vajadusel votke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.




5. TOIDUVALMISTAMISE JUHISED

5.1. VOIMSUSTABEL

o A oID 00
~ " Ideaalne praadimiseks, kdrvetamiseks, supi keema
o ») Kiire kuumenemine, véimendi )
ajamiseks, vee keetmiseks
Ideaalne toiduvalmistamise alustamiseks,
11-13 Praadimine, grillimine, pUsiv keetmine prunistamiseks, pasta valmistamiseks, frittimiseks,
grilimiseks
Ideaalne hautamise eelsoojendamiseks, drnaks
5-10 Hautamine, toiduvalmistamine keetmiseks, kiipsetamiseks, pikaks ja pidevaks
praadimiseks (riis, praad, pannkoogid*)
Keetmine, soojas hoidmine, aeglane Ideaalne aeglase toiduvalmistamise retseptide, drna
3-4 toid Imi . keetmise, kooreste kastmete ja vedeliku
oiduvalmistamine valmistamiseks
Sulatamine, vedelana hoidmine, Orn soojenemine vaikeste towdxjikogustejaoks, aeglane
1-2 | . soojenemine, sulamine ja $okolaadi vedeluse
sulatamine sailitamine **
VALJAS - -

*Pidevalt praadiv pannkook tasemel 5-6.

** Sulamistase 2, kui hakkab sulama, lUlituge vedelana hoidmiseks tasemele 1.

5.2. TOIDUVALMISTAMISTABEL

Eelsoojendus

Toiduvalmista-

TOIDU
RETSEPT
KATEGOORIA
Pastatooted Vee soojendamine 14-15 6-11
Riisipuding Piima soojendamine 13-15 6-8
Pasta jariis Keedetud riis Vee soojendamine 14-15 6-8
Risotto Praadimine ja 13-15 6-8
rostimine
Réstitud liha Praadimine ja 10-13 6-11
rostimine
) Grillitud praad Grilli eelsoojendus 10-13 10-13
Liha Vorstid ja hamburger Grilli eelsoojendus 10-11 10-13
KanatUkid Panni eelsoojendus 10-11 6-10
Paneeritud steik Panni eelsoojendus 6-11 10-13
Grillitud kala Grilli eelsoojendus 10-13 8-10
Kalafilee Segamisega 10-13 8-10
Kala praadimine
Krevetid Segamisega 10-13 10-13
praadimine
Varsked praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
R Kulmutatud praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
Koédgiviljad — —— — -
R ey Grillitud koéogiviljad Grilli eelsoojendus 6-11 10-13
ja kaunviljad Paprika, suvikorvits ja
prika, suy J Panni eelsoojendus 6-11 10-13
baklazaan
Kdvaks keedetud munad Vee soojendamine 14-15 6-8
_ Munad Praetud munad Segamisega 10-13 8-10
jamunatooted praadimine
Pannkoogid Panni eelsoojendus 6-11 5-7
Tomatikastmed Kastmete 4-6 2-4
soojendamine
Kastmed, Sulatatud juust Sulatamine 6-11 2-5
kreemid Kreem ja vanillikreem Kreem\ . 4-6 2-4
jamagustoit soojendamine
Sulatatud Sokolaad Sulatamine 1
Voi Sulatamine 1-3




6. HOOLDUS JA PUHASTUS

6.1. ULDISED SOOVITUSED

Regulaarne puhastamine voib pikendada seadme eluiga.

e Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist;

e Kasutage alati puhta alusega kd6gindusid;

e  Kriimustused pinnal ei m&juta seadme toimimist;

e Kasutage spetsiaalset pliidi pinnale sobivat puhastusvahendit:
e Kasutage klaasijaoks spetsiaalset kaabitsat.

6.2. PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE

Enne puhastamist veenduge, et kipsetamistsoonid on valja lUlitatud. Jargige alati soovitatud puhastusjuhiseid
javaltige abrasiivsete toodete kasutamist, mis vdivad pliidi pinda kahjustada.

a) RASVANEPIND

Seda protseduuri soovitatakse jargmistes olukordades: praadimisest vai grillimisest tingitud pritsmed.

e [ aske plidilmaha jahtuda.

® |mage kddgipaberisisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

® Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

b) SUHKRUNE PIND
Seda protseduuri soovitatakse kasutada toitude puhul, mis tuleb kdrge suhkrusisalduse tottu kohe eemaldada,
et véltida pliidi pinna kahjustamist (siirupid, moosid voi konservid).

e Kuipliit onveel soe, image potti Umbritsev ligne vedelik kddgipaberiga, seejarel eemaldage pott.

e Vajadusel soovitame jadkide eemaldamiseks kasutada terava nurga all kaabitsat.

® Puhastage toiduvalmistamispind pesulahusega ja kuivatage kddgipaberiga.

® \ajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

c) TARKLISERIKAS PIND

Seda puhastusprotseduuri soovitatakse kasutada jargmist tutpi toitude puhul: pastatoidud, riis ja kartulid.
e Image kddgipaberi sisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e [ aske plidilmaha jahtuda.

e Tarklisejaakide niisutamiseks kasutage niisket lappi. Laske sellel paar minutit seista.

® Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Parast puhastamist puhkige pliidiplaat pehme lapiga kuivaks.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

MARKUS. Palun kaaluge neid juhiseid ka jargmiste probleemide korral: veeréngad, lubjaréngad, rasvaplekid.

d) LAIKIVMETALNE VARVIMUUTUS

Kasutage dadika-vee lahust ja puhastage klaaspind lapiga.




7. KUVATORGE JA ULEVAATUS

7.1. VEAOTSING
Voimalikud pohjused Mida teha
Veenduge, et induktsioonpliit

on Uhendatud toiteallikaga.
Kontrollige, ega teie kodus

Induktsioonpliiti ei saa Toide puudub
sisse lulitada. P ’ voi piirkonnas ole elektrikatkestust.
Probleemi ptsimisel kutsuge
kvalifitseeritud tehnik.
) ) Avage juhtelemendid, vaadates
Puutenupud eireageeri. Juhtnupud on lukus. jaotist ,Kuidas toode toimib".
) Juhtelementidel voib olla veejaake Veenduge, et puutetundlik
Puutetundlikke - ) . = o o
) vOi te el pruugi nuppudele diget juhtimisala onkuiv ja kasutage
juhtelemente onraske ) )
survet avaldada. juhtnuppude puudutamisel
kasutada. -
diget survet.
Karedate servadega Kasutage lameda ja sileda p&hjaga

koogitarbeid. Vt jaotisi . Oigete

kdogindud. Kasutatakse
koogindude valimine" ja ,Hooldus

Klaas on kriimuline. sobimatuid abrasiivseid
katrimis- voi ja puhastamine”.
puhastusvahendeid.
Selle pohjuseks voib olla
Mdned pannid tekitavad krébisevaid kddgindude konstruktsioon See on ké6gindude puhul tavaline
ja kldpsuvaid helisid. (erinevad metallikinid vibreerivad ja eiviita veale.
erinevalt).
Induktsioonpliit teeb o See on normaalne, kuid mura peaks
. i ) Selle péhjuseks ) O
madalat Umisevat mura, kui ) ; - ) vaiksemaks muutuma voi taielikult
- on induktsioonkUpsetamise .
seda kasutatakse korgel : kaduma, kui vahendate kuumuse
tehnoloogia. )
kuumusel. seadistust.
Teie induktsioonpliidi sisse ehitatud o
) ; ) i See onnormaalne ja eivaja
jahutusventilaator on sisse lUlitatud, tequtsemist. Arae lilitage
Induktsioonpliidist lahtuv et valtida elektroonika .g o g ) 9
) e . A N induktsioonpliidi toidet
ventilaatorimura. Ulekuumenemist. See voib jatkuda - g ; )
) ) ; o vooluvorgust valja, kui ventilaator
ka parast induktsioonpliidi o
ol ) tootab.
valjalUlitamist.
Induktsioonpliit ei suuda panni
tuvastada, kuna see ei sobi Kasutage
L induktsioonkUpsetamiseks. induktsioonkUpsetamiseks sobivaid
Pannid ei kuumene ) L . o e R
2 naidikul Induktsioonpliit ei suuda panni koogindusid. Vt jaotist , Oigete
] B tuvastada, kuna see kddgindude valimine”. Tsentreerige
kuvatakse ,U". . - P ; o
on kipsetustsoonijaoks liga vaike pann ja veenduge, et selle pohi
voi ei ole see korralikult tsooni vastab klpsetustsooni suurusele.
keskele asetatud.
Induktsioonplit vo! kypsetusts?om Markige Ules veatdhed ja -numbrid,
on ootamatult valja lUlitunud, kolab ) ) -
. ) I eemaldage induktsioonpliit
helisignaal ja kuvatakse veakood Tehniline rike. - s .
vooluvorgust ja votke Uhendust
kvalifitseeritud tehnikuga.

(tavaliselt vaheldub kiipsetustaimeri
ekraanil Ghe v&i kahe numbriga).




7.1.1. TORKEKOODID

EO Eesmine Helistage ASA-le
vasak

E1 Eesmine Helistage ASA-le
vasak

Helistage ASA-le

E2 Eizgr;\ge Tehke manuaalne konfigureerimine vastavalt kasutusjuhendile

Helistage ASA-le

E Helistage ASA-le

3 Eesmine Helistage ASA-le
vasak

Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Helistage ASA-le
Kontrollige kasutusjuhendist vorgupinget, kui see on korras,
helistage ASA-le
Kontrollige kasutusjuhendist vorgupinget, kui see on korras,
E4 Vasak Parem ’ helistage AgSAerg
Kontrollige toitefaasi signaali ja sagedust, kui see on korras,
helistage ASA-le
Kontrollige toitekaablit ja diferentsiaaltermostaati, kui kdik on
korras, helistage ASA-le

Oodake jahtumist, puhastage ja/voi eemaldage voorkehad

ES5 Eesmine Helistage ASA-le
vasak
Cz4 Cz1 Helistage ASA-le
E6 Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
Cz3 Cz2 )
helistage ASA-le
Heli ASA-|
Coa ca e Tstage SA-le
E7 Helistage ASA-le
Cr3 C22 Helistage ASA-le
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
Coa cr . _ _ heli.stage ASA—Ie . _
Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see on korras,
E8 helistage ASA-le
Cz3 Cz2
Tehke manuaalne konfigureerimine vastavalt kasutusjuhendile
E9 Eesmine Helistage ASA-le
vasak

*ASA = teeninduskeskus



8. KESKKONNAKAITSE JA KASUTUSELT

KORVALDAMINE

8.1 KESKKONNA SAASTMINE
JA AUSTAMINE

Soovitused parimate tulemuste saavutami-
seks;

Kasutage potte ja panne, mille pohja labimodt
on kiipsetustoonilabimddduga vordne;
Kasutage ainult lamedapohjalisi potte ja panne;
Voimaluse korral hoidke kaant keetmise ajal
peal;

Kipsetage koogivilju, kartuleid jne minimaalse
veekogusega, et vahendada kupsetusaega;
Kasutage survekeetjat, kuna see vahendab
veelgi energiatarbimist ja kipsetusaega.
Asetage pott plidiplaadil piiritletud kUpse-
tustsoonikeskele.

8.2 JAATMEKAITLUS
JA KESKKONNAKAITSE

See seade on margistatud
vastavalt Euroopa direktiivile
2012/19/EL elektri-

ja elektroonikaseadmetest
tekkinud jaatmete
(elektroonikaromude) kohta.
Elektroonikaromud sisaldavad
nii saasteaineid (millel vdib olla
negatiivne moju keskkonnale)
kui ka pohielemente (mida saab
korduskasutada).

On oluline, et elektroonikaromud labiksid
eritdotluse  saasteainete  nduetekohaseks
eemaldamiseks ja korvaldamiseks ning koikide
materjalide ringlussevétuks. Uksikisikul vaib olla
tahtis roll selle tagamisel, et elektroonikaromud
ei muutuks keskkonnaprobleemiks; oluline
onjargida moningaid pohireegleid:

e FElektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos
olmejaatmetega;

e Flektroonikaromud tuleks viia spetsiaalse-
tesse kogumiskohtadesse, mida haldab kohalik
omavalitsus voi registreeritud ettevote.

Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelekt-
roonikaromude kogumisteenus. Uue seadme
ostmisel saate vana tagastada muUjale,
kes peab selle Uhekordselt tasuta vastu votma,
kui vana seade on uuega sama tulpi ja samade
funktsioonidega.




9. PAIGALDAMINE

Elektripaigaldis

Toitekaabel: Seade on varustatud toitekaabliga, mis tuleb Uhendada koduse elektrivorguga.
Erinevad Uhendusvoimalused vastavalt koduse toiteallika tuubile leiate vastavalt diagrammilt.
Andmesildil on ndidatud ka seadme lubatud Uhenduspinge ja sellele vastav energiatarve.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
30415 v i
220-240 Vv~
B, N J
YE/GR _@

PLIIT 60-65 cm

Kaabli pikkus 1150 mm




Tooriistad

SEKTSIOONID - LAIUS 60 ja 65
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* Seadme nduetekohaseks kasutamiseks veenduge,
et pliidiplaadi all on nduetele vastav dhuvool vastavalt
paigaldusjuhistele.
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STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 60

*28 all oleva ahjuga

*34 alloleva ahjuga




UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60
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STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 65 ULAOSA

*28 alloleva ahjuga




SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65

*34 alloleva ahjuga

SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65

-] >|
R<8 . R6
Rs<8 _R6
N |
| 650
]
<. 560"
__________l__ ol %
= X —a S = 654t
A A <f| wn
| Jaotis AA’
]
! 510
560" |
65421 ! 480+
ol 51421

pealtvaade Jaotis BB’




A: Soovitame vahemalt 650 mm kaugust, kuid eelistatav on tutvuda pliidiplaadi kasutusjuhendiga;
B: Kaaluge praktilise ruumi jatmist kddgitdodriistade kasitsemiseks ning toiduvalmistamisel tekkiva
auru ja kondensatsiooni jaoks;

C: 35 mm sUvistatud august tagaosa/tagaosa paneelini;

D: 35 mm kdrvalasuvast moéoblist (60 cm pliidiplaadi puhul);

D: 55 mm kdrvalasuvast moéoblist (65 cm pliidiplaadi puhul).




Santrauka

Saugos informacija

Gaminio pristatymas

=
o
o

Pries pradedant
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o
W

Gaminio veikimas
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Y

Maisto ruosos gairés

=
=
N
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SVEIKI

Dékojame, kad pasirinkote misy gaminj. Kad uztikrintuméte savo sauga
ir pasiektumeéte geriausiy rezultaty, atidziai perskaitykite $j vadova, taip pat
saugos nurodymus, ir iSsaugokite ateiciai. Pries montuodami kaitlente uzsirasykite
serijos numerj, kurio gali prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant
atsiradusiy pazeidimy, ir, jei nesate tikri, prieS naudodami pasitarkite su techniku.
Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

PASTABA. Atkreipkite démesj, kad kaitlentés priedai gali skirtis priklausomai
nuo jsigyto modelio.




1. SAUGOS INFORMACIJA

1.1. BENDRIEJI |SPEJIMAI

« Pries montuodami ar naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
Sig instrukcija.

«|SPEJIMAS. Jei pavirdius jtrikes, i&junkite prietaisg, kad
iSvengtumeéte elektros smugio.

« NIEKADA nebandykite gesinti ugnies vandeniu, bet iSjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng, pvz., dangciu arba prieSgaisrine
antklode.

« |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto ruogimo
pavirsiy.

«|SPEJIMAS. Naudokite tik tokias kaitlen¢iy apsaugas, kurias
suprojektavo maisto ruoSimo prietaiso gamintojas arba kuriy
tinkamuma prietaiso gamintojas nurode naudojimo instrukcijoje,
arbaj prietaisg jmontuotas kaitlenciy apsaugas. Netinkamy apsaugy
naudojimas gali tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi.

1.1.1. Naudojimo apribojimai

.Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy
fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebejimai yra riboti arba kurie neturi
arba duoda nurodymus, kaip naudotis prietaisu.

. Prizitrekite vaikus, kad nezaisty su prietaisu.

. Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties
naudoti prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusj pavojy.

. Vaikai negali zaisti su prietaisu.

. Vaikai be prieziuros negali valytiir prizidréti Sio prietaiso.




.Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.
TaCiau asmenys, turintys Sirdies stimuliatoriy ar kity elektriniy
implanty (pvz., insulino pompy), prie$ naudodami §j prietaisg turi
pasikonsultuoti su gydytoju arba implanty gamintoju, kad jsitikinty,
jog elektromagnetinis laukas nepaveiks jy implanty. Nesilaikant
sio patarimo galima mirti.

1.1.2. Naudokite pagal paskirtj

. Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiais tikslais, pvz.:

- darbuotojy virtuvés zonose parduotuvése, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;

- Ukiy pastatuose;

- klientams vieSbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamojo tipo
aplinkose;

- nakvynes su pusryciais tipo apgyvendinimo vietose.
. Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo pavirsiaus.
. Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

1.2. |RENGIMAS

o Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas,
jotechninés prieziGros atstovas arba panasios kvalifikacijos
asmenys, kad buty isvengta pavojaus.

« Labaisvarbu ir privaloma prijungti prie geros jzeminimo sistemos.
« S| prietaisg turi tinkamai sumontuoti ir jzeminti tik atitinkama
kvalifikacijg turintis asmuo.

o Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo, kad iSvengtumete
pavojaus, galinCio sukelti suzalojimus ar pjuvius.

o Pateikite Sig informacijg asmeniui, atsakingam uz prietaiso
montavima, nes ji gali sumazinti montavimo islaidas.

« Netinkamai sumontavus prietaisg, gali buti panaikintos garantijos
arba nustoti galioti pretenzijos dél atsakomybés.




1.3. ELEKTROS |SPEJIMAI

« Sis prietaisas turéty buti prijungtas prie grandinés, kurioje
yra izoliuojantis jungiklis, uztikrinantis visiskg visy poliy atjungimg
nuo maitinimo Saltinio esant Il kategorijos virSjtampiui. Atjungimo
priemones turi atitikti rasytines taisykles.

« JSPEJIMAS. Kad i$vengtuméte pavojaus, kuris gal kilti &ilumos
tiekimo jrenginj netycia nustacius iS naujo, prietaiso negalima jjungti
isoriniu  perjungikliu, pvz., laikmaciu, arba jungti prie nuolat
jjungiamos ir iSjungiamos grandines.

« Prietaisas neturi buti valdomas isoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

« Buitines elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali atlikti
tik kvalifikuotas elektrikas.

« Nesilaikant Sio patarimo, galiistikti elektros smugis arba mirtis.

1.4. NAUDOJIMAS IR PRIEZIURA

« JSPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys jkaista.
Saugokités salyCio su kaitinimo elementais. Neleiskite artintis
« JSPEJIMAS. Maisto ruo$a ant kaitlentés su riebalais ar aliejumi
be priezitros gali buti pavojinga ir sukelti gaisra.

o ATSARGIAIL. Maisto ruoSos procesas turi bati prizirimas.
Trumpalaikis maisto ruosos procesas turi bati nuolat prizidrimas.

o Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo.

« Ant Sio prietaiso niekada negalima deti degiy medziagy
ar produkty.

« Nedekite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, Sakutés, Saukstai
ir dangteliai, ant kaitlentés pavirSiaus, nes jie gali jkaisti.

« Nenaudokite garinio valytuvo.




« Nevalykite viryklés virSaus gariniu valikliu.

« Nelaikykite daikty ant maisto ruosos pavirsiy.

« Saugokites, kad kuino dalys, drabuziai ar kiti daiktai nesiliesty prie
indukcinio stiklo, kol pavirSius neatveses. Ant karSto pavirSiaus
galima deti tik tinkamus maisto ruosos indus.

« Puody rankenos gali buti karstos. Patikrinkite, ar puody rankenos
néra i$sikisusios viré kity jjungty kaitviec¢iy. Zidrékite, kad rankeny
nepasiekty vaikai. Nesilaikant Sio patarimo galima patirti nudegimy
ir nusiplikymuy.

o Jtraukus apsauginj dangtel, atidengiami astrds virykles
gremztuko asmenys. Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite
saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nesilaikydami atsargumo,
galite susizeisti arba jsipjauti.

« Nedeékite ir nepalikite jokiy magnetiniy daikty (pvz., kredito
korteliy, atminties korteliy) ar elektroniniy prietaisy (pvz.,
kompiuteriy, MP3 grotuvy) $Salia prietaiso, nes juos gali paveikti
jo elektromagnetinis laukas.

« Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent
tai konkreciai rekomenduojama vadove. Visus kitus techninés
priezitros darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas.

« Nedekite ir nemeskite sunkiy daikty ant virykles.

« Nenaudokite keptuviy nelygiais krastais ir nevilkite keptuviy
per indukcinio stiklo pavirsiy, nes tai gali subraizyti stiklg.

« Valydami virykle nenaudokite Sveitikliy ar kity stipriy abrazyviniy
valymo priemoniy, nes jie gali subraizyti indukcinj stiklg.

« Nenaudokite maisto ruosos indy adapteriy.

« JSPEJIMAS. Kai viena ar kelios kaitvietés yra isjungtos, apie likutinj
karstj atitinkamos kaitvietés rodinyje jspejama vaizdiniu H simboliu.
Kai rodomas Sis simbolis, bukite atsargus ir nelieskite kaitlentes,
nes galite nusideginti.




1.5. |SPEJIMAI Belaidis temperatiiros zondas (galimas priklausomai
nuo modelio)

Sis gaminys skirtas tik kaitlentems. Jj reikia naudoti tik taip, kaip
nurodyta Siame naudotojo vadove.

o NELIESKITE ,Preci Probe” zondo PLIKOMIS RANKOMIS VOS TIK
BAIGE RUOSTI MAISTA,. Baige ruoéti maista, ,Preci Probe" zondg
IS maisto istraukite visada su orkaités pirstinémis.

o Gaminant maista, .Preci Probe" zondo metalinj strypa reikia
tinkamai IKI GALO |KISTI j maista, kad atsiremty j JUODA keramin
KRASTA,.

jkiskite ,PreciProbe" zondg
jmaista iki ¢ia

Q\Q&_j
« Nenaudokite jutiklio ,Heat Feel” mikrobangy krosnelgje.
o Jutiklj ,Heat Feel” galima valyti ir plauti, bet ilgai nelaikykite
jovandenyije.
« Sis gaminys neskirtas naudoti 12 mety ir jaunesniems asmenims.
o Tiekejas neatsako uz jokius jutiklio ,Heat Feel” pazeidimus
del netinkamo prietaiso naudojimo.
o Pries naudodamijutiklj ,Heat Feel” nuvalykite.
o Zondas gali veikti Sioje temperattroje: nuo 10°C iki 100°C
didziausios vidinés metalines dalies temperaturos. Keraminés dalies
temperatara gali siekti 350 °C.
o Jeijutiklio ,Heat Feel” temperatura virsija 100 °C, maisto ruosimas
bus sustabdytas, o jutiklj ,Heat Feel” reikia kuo greicCiau isimti
IS orkaités, muvint pirstines, kad nebuty pazeistas zondas.




2. GAMINIO PRISTATYMAS

2.1. GAMINIO VAIZDAS IS VIRSAUS
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1. JJUNGIMAS/ISJUNGIMAS 5. Nuotolinis valdymas 9. Pristabdymas
2. JWI-FI" 6. Visazona 10. UzZraktas nuo vaiky
3. Silumos palaikymas 7. Varycook" 11. Letasvirimas
4. Virinimas 8. Laikmatis / minu¢iy skaitiklis 12. Lydymas




3. PRIES PRADEDANT

3.1. BENDROJI INFORMACIJA
Prie$ pradedant svarbu Zinoti: visos Sios kaitlentés funkcijos yra suprojektuotos taip, kad atitikty
griezCiausias saugos taisykles.

Dél Sios priezasties:

o Kaikurios funkcijos bus suaktyvintos arba bus automatigkai iSjungtos, jei ant kaitvieciy nebus
maisto ruo$os indy arba jei jy padétis bus netinkama.

o Kitais atvejais funkcijos bus automatiskai isjungtos po keliy sekundziy, kai reikés atlikti daugiau
neivieng veiksma (pvz., jjungsite kaitlente, bet nepasirinksite kaitvietés).

e Jeiprietaisas naudojamas ilgai, jis gali neiSsijungtiis karto, net ir iSjungus visas kaitvietes, nes
yra ausinimo fazéje; kol prietaisas atveés, kaitvietés rodinyje rodomas simbolis H.

Saugus jjungimas: gaminys jjungiamas, kai ant kaitvietés yra maisto ruodos indy. Sildymas
nejsijungia arba sustoja, jei néra maisto ruosos indy arba jei jie nuimami.

Maisto ruosos indy aptikimo jtaisas: jjungus kaitlente, gaminys automatiskai aptinka indus ant
kaitvieciy, dar prie$ jas jjungiant.

Saugus iSjungimas: dél saugumo priezasciy kiekvienai kaitvietei nustatytas maksimalus veikimo
laikas, kuris priklauso nuo nustatyto didziausio galingumo lygio (13 psl.).

3.2. GALIOS VALDYMAS

Kai gaminys naudojamas pirma karta, kaitlentéje nustatoma didziausia galima galia. Naudojant
galios valdymo funkcija, galima pasirinkti skirtingas galios ribas, atsizvelgiant j namy Gkyje esantj
elektros energijos saltin;.

Kaip nustatyti galios valdyma

Galima nustatyti didziausig indukcinés kaitlentés sugerties galig ir pasirinkti skirtingus galios
diapazonus.

Indukcines kaitlentes gali automatiskai apriboti savo veikimg mazesniu galingumu, kad baty
iSvengta perkrovos pavojaus.

Norédami naudotis galios valdymo funkcija:

e Jjunkite kaitlente, tada tuo paciu metu paspauskite Varycook" ir laikmatj ®
e Laikmacio indikatorius rodys ,P8", o taireiskia 8 galios lygj. Numatytasis rezimas yra 7,4 kW.

Jei norite perjungti  kita lygj
o Noredami pakeisti galios valdymo lygj, pastumkite slankiklj j kaire ir j desine.
e Yra 8 galios lygiai: nuo ,P1" iki ,P8" Laikmacio indikatorius rodys vieng i$ jy:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kw 2,5kw 3kw 3,5 kw 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kW




Galios valdymo funkcijos patvirtinimas ir iSjungimas

Norédami patvirtinti, i§junkite kaitlente. Galios lygis bus iSsaugotas automatiskai. Pasirinkta vertée
iSsaugoma visam laikui ir islieka net ir iSjungus tinklo maitinima.

Jeinorite pakeisti galios lygj, pakartokite pirmiau aprasytg procedira.

PASTABA. Priklausomai nuo galios valdymo pasirinkimo, kai kurie kaitvieciy galios lygiai ir funkcijos
gali buti automatiskai apriboti, kad nebuty virSyta pasirinkta verté. Konkreciai, jei galios valdymo
lygis nustatytas mazesnis nei 4,5 kW, negalima pasirinkti didelés galios funkcijos, .Varycook"
ir kai kuriy maisto ruo$os budy su programele.

Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali bati atmestas / pakoreguotas atsizvelgiant j po ankstesnio
nustatymo likusig galia.

3.3. TINKAMY MAISTO RUOSOS INDY PASIRINKIMAS

3.3.1. Maisto ruosos indy charakteristikos
Naudokite tik indus su indukcijos simboliu.

e Tinka tik maisto ruosos indai su visiskai ploks¢iu dugnu. PrieSingu atveju gali susidaryti Sios
situacijos:

- indas neaptinkamas;
- mazas nasumas;
- nepageidaujamas triukSmas.

e Tik maisto ruosos indai su lygiu pagrindu, kad nebraizyty kaitlentés pavirsiaus.

PASTABA. Kad jbrézimy buty kuo maziau, kiek galédami venkite judintiindg ant stiklo pavirsiaus.

Magneto testas

Ruosiant maistg indukciniu budu, silumai generuoti naudojamas magnetizmas, todél induose turi
buti gelezies. Jeijau turite maisto ruosos indy reikmeny, galite magnetu patikrinti, ar jy medziaga
magnetiné. Indai yra tinkami, jei magnetas juos traukia.

Netinka maisto ruo$os indai, pagaminti is Siy medziagy: grynas nerudijantis plienas, aliuminis arba
varis be magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas, keramika, moliniai indai.

3.3.2. Aukstesnés kokybés maisto ruosos indai

Visi maisto ruodos indai su indukcijos simboliu paprastai
yra priimtini.

Taciau, priklausomai nuo pagrindo tipo, jy naudojimas gali skirtis.
Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali bdti atmestas /
pakoreguotas atsizvelgiant j po ankstesnio nustatymo likusig galig. ¢
Naudojant didelius maisto ruo$os indus su mazZesniu feromagnetiniu elementu, jkaista tik
feromagnetinis elementas. Dél to Siluma gali pasiskirstyti netolygiai.

3.3.3. Matmenys ir iSdéstymas

Visada naudokite kaitviete, kuri geriausiai atitinka maisto ruosos indo pagrindo skersmen.
Padékite indg ant kaitvietes ir jsitikinkite, kad jis yra jos centre.



PASTABA. Rekomenduojama nenaudotiindy, kurie iSsikisa uz kaitvietés perimetro.

Kad kaitlente veikty tinkamai, butina naudotiindus, kuriy dugno skersmuo patenkajtoliau pateiktoje
lenteléje aprasytg intervala.

@ min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
makx.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

PASTABA. Naudojant mazesnius nei reikalaujama maisto ruosos indus, jy nejmanoma aptikti.
Naudojant didesnius nei reikalaujama indus, gali atsirasti veikimo sutrikimy arba prastas veikimas.

DEMESIO. Maisto ruosimo ar kaitvietés atvésimo metu nedékite maisto ruogos indo ant / $alia
valdymo skydelio.




4. GAMINIO VEIKIMAS

4.1. KAIP GAMINYS VEIKIA

@ KAITLENTES JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS

Norédamijjungti / iSjungti kaitlente, paspauskite
ir palaikykite. Apie prietaiso blUseng pranesa s ow O oo O
specialus garsas.
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53 PASIRINKITE KAITVIETE IR NUSTATYKITE GALIA

Kaitlente gali automatiskai atpazinti maisto ruosos indg, kai tik jis pastatomas ant kaitvietes, tada
uzsidega atitinkamos kaitvietés indikatorius. Siame etape galios lygis neaktyvinamas.
Kaitviete galima pasirinkti paspaudus jos indikatoriy.

H B B B
Galig galima nustatyti: N Nl
pir§tu pastumiant slankiklj; s v o on 4 arbe s 2 s o I
paspaudus tiesiai ant reikiamo lygio. ‘) ()
‘5\ e \ |

Naudotojas gali keisti galios lygj maisto ruosos metu, pakartodamas tuos pacius veiksmus.
Skaiciai rodo nustatyta galios lygj: kiekvienai kaitvietei nustatytas skirtingas galios lygiy skaicius —
nuo 1 (maziausias) iki 14 (didziausias). Kiekvienam lygiui nustatytas automatinio iSsijungimo laikas,
kuris gali bati nuo 1 iki 8 valandy.

eFIIYWell 1 | 2 | 3 4 | s 6 | 7 | 8] 9 |10]11|12]13]14
Laikas (val.) IERBEREE 4 | 3 3 2 2 | 2 2 | 2 2 | 2 1

DIDELES GALIOS FUNKCIJA: galima pasirinkti ir greitg kaitinima, paspaudus slankikl; ties 15.
- Funkcija gali bati naudojama bet kurioje virimo zonoje;
- Po 10 minuc¢iy didelés galios funkcija automatiskai persijungia j 14 lygj.

DEMESIO. Jeigu jjungus virykle arba pabaigus visus maisto ruo$os darbus per vieng minute
nustatomas bet koks galios lygis, kaitlente iSsijungia.

Jeiekrane rodoma ;"Jf tai reiskia, kad:

o maisto ruosos indas néra pastatytas ant pasirinktos kaitvietes;

o indas pastatytas netinkamoje padétyje / visai nepastatytas ant kaitlentés;

e indas netinka indukcijai;

o indo matmenys yra mazesni uz maziausig pasirinktoje kaitvietéje reikalaujama indo skersmenj
(12 psl.).

o Jeitinkamas maisto ruosos indas nepastatomas per 1 minute, kaitviete isjungiama.




H: kai Sis simbolis pasirodo ant skaitmeny, reiskia, kad kaitviete vis dar karsta. Kai pavirsius
atvesta iki saugios temperataros, simboliai dingsta.

|| PRISTABDYMAS

Visas kaitlentes galima pristabdyti paspaudziant atitinkama klavisg, o ne iSjungiant.

Norédami jjungti $ig funkcija, paspauskite 1l . Visoms kaitvietéms bus rodomiindikatoriai |l
ir maisto ruosa bus sustabdyta.

Norédamiigjungti, paspauskite Il ir ankstesni galios nustatymai bus atkurti.

ISPEJIMAS. Jjungus pristabdymo rezima, visi valdikliai, i§skyrus JJUNGIMO / 1SJUNGIMO valdiklj,
yra i§jungiami. Tokiu badu skubiu atveju indukcine kaitlente visada galima i$jungti JJUNGIMO /
ISJUNGIMO valdikliu.

® LAIKMATIS

Laikmatj galima nustatyti dviem skirtingais budais:

e Minuciy skaitiklis: nustacius laikg, kaitviete neissijungs.

e Maisto ruosos rezimo sustabdymas: nustacius laika, pasirinkta kaitviete iSsijungs.

Laikmatis skaiciuojamas iki 60 min.

Minuciy skaitiklis: tiesiogiai pasirinkite laikmacio mygtuka (nepasirinkdami kaitvietés). sijungia
bendras atgalinio skaiciavimo laikmatis. Pasibaigus laikui, virykle nuolat pypsi, kol paspaudziamas
bet kuris kitas mygtukas.

Maisto ruosos rezimo sustabdymas: noredami pasirinkti vienos kaitvietes laikmatj, pasirinkite susijusia

kaitviete ir paspauskite ® Prie pasirinktos kaitvietés numerio rodinio pasirodo taskas, tada, bakstelint
+/- simbolius, galima nustatyti norima laika. Vienu metu kiekvienai kaitvietei galima nustatyti ne daugiau
kaip keturis laikmacius. Pries keisdamilaikmacio verte, visada pasirinkite norima kaitviete.

Pasibaigus laikui, virykle vieng karta pypteli.

& KLAVISY UZRAKTAS

Kaitlente galima uzrakinti paspaudus & , kadjineblty naudojvama be prieZilros, ekrane pasirodo L.
Kai prietaisas uzrakintas, visi valdikliai, i§skyrus [JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka, yra isjungti.
Norédamijjungti / isjungti funkcijg, paspauskite ir kurj laikg palaikykite & .

SPECIALIOS FUNKCIJOS
Kaitlente turi 3 specialias funkcijas, iSdéstytas slankiklyje, kurios atitinka 3 galios lygius.
Tiesioginé prieiga:
Sios funkcijos gali biti aktyvintos pasirinkus kaitviete:
e LETAS VIRIMAS: funkcija, naudojama kremams, padazui ar kitiems zemos temperatiros
skysciams.

& LYDYMAS
Funkcija, daugiausia naudojama Sokoladui lydyti. Po keliy minuciy, kai sokoladas pradeda lydytis,
perjunkite j 1 lygj, kadjis likty skystas, nevirsijant idealios temperatdros.

Slankikliu jjJungiamos funkcijos:
&, SILUMOS PALAIKYMAS: funkcija, naudojama norint ilaikyti pagaminta maista $ilta.

Y

oy VIRINIMAS: funkcija, naudojama vandens virinimui ir virimo palaikymui.



PASTABA. Bet kuriuo metu maisto ruo$os parametrus, susijusius su kiekviena funkcija, galima
reguliuoti pasirinkus kitas vertes, artimas siGlomam galios lygiui

(|

£l7 VISAZONA

Visa zona— tai kaitviete, kurioje sujungiamos kelios zonos priekyje ir gale, sukuriant unikalig
vertikalig zona. [jungus visg zong, ji valdoma tik vienu galios lygiu.

(|
Norédami suaktyvinti funkcijg, paspauskite ik Reaguos tik virSutiniai skaitmenys. Apatiniai
skaitmenys iSjungiami.

Noredamiisjungti, ilgai spauskite kaitvietes parinkiklj E .

Maisto ruosos indai dedami taip, kaip parodyta 12 psl. esanciame paveikslélyje.

=

= .VARYCOOK"ZONA

Si funkcija naudojama i$ anksto nustatyti fiksuotus galios lygius trijose skirtingose zonose pagal
maisto ruosos indo padétj: aukstas (1.14), vidutinis (1.10), Zemas (.1).

e Jeiindas yra Varycook" zonos priekyje, galios lygis nustatomas j I.1.

e Jeiindas yra Varycook" zonos viduryje, galios lygis nustatomasj|.10.

e Jeiindas yra Varycook" zonos gale, galios lygis nustatomas j1.14.

Norédami suaktyvinti funkcija, paspauskite & . Reaguos tik viréutiniai skaitmenys. Apatiniai skaitmenys
isjungiami. Noredami i§jungti, ilgai spauskite kaitvietés parinkiklj.

4.2. PRISIJUNGIMAS prie ,,hOn* PROGRAMELES

JUsy prietaisas gali bati prijungtas prie namy belaidzio tinklo ir valdomas nuotoliniu badu
naudojant programele. Prijunkite prietaisg, kad jis nuolat baty atnaujinamas naujausia programine
jranga ir funkcijomis.

PASTABA

e Jungus kaitlente, ,WI-FI" piktogramos mirksi 30 minuciy. Per sjlaikotarpj galima uzregistruoti gaminj.
o [sitikinkite, kad namy ,Wi-Fi" tinklas jjungtas.

e Zingsnis po Zingsnio gausite nurodymus apie savo prietaisg ir mobilyjj jrenginj.

o Kaitlentes prijungimas gali uztruktiiki 10 minuciy.

o Programeéléje rasite daugiau patarimy ir trik€iy salinimo bady.

Atsisiyskite ,nOn" programéle j iSmanuyjj telefona.

RNy, GAUKITE £ ATSISIYSKITE TYRINEKITE
,‘ »Google Play” ,App Store” i, App Store“




Naujo naudotojo registracija

Spustelekite ,UZsiregistruoti”

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below 1o learn about our
products

@ TRY DEMO

Do you already have a thousand passwords?
social accounts
and log in i the easiest and lastest way.

G  SIGN UPWITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

L]

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

B SIGN UPWITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

UzZsiregistruoti galite naudodami

socialiniy tinkly paskyras arba
jvesdami asmeninio el. pasto

Sparciojo susiejimo registracija

YOUR APPLIANCES

YOUR WIDGETS

Lorem ipwm
dotor st wat

YOUR NEWS

= Hello USERNAME =3

s @

@ -

What fu
appliances have?

home and reduce wi

Pasirinkite ,Pridéti prietaisa”.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

— CONTINUE

adresg

Select your appliance

o

H Refrigeratar

% Winc Collar
. Hood
(" Robot Vacuum Cleaner

[ Air purifier

Suteikite buvimo vietos
nustatymo leidimag

Prietaiso kategorijoje
pasirinkite kaitlente




Sparciojo susiejimo registracija
(1] (2]

e Agppliance connection @ ° Appliance connection
—

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dt o your Blusoeth O apisoking
In case you can't switch OFF your appliance, YOSyt

unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply

[junkite prietaisa; Jiungus ,hON"
jeijisjaujjungtas, programeélé pradés
iSjunkite ir vel jjunkite ieSkotijusy buitinio
prietaiso

G° Appliance connection e° Appliance connection ° Appliance connection @
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't turn offyour Bluetooth Dot tum off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob W ® ’:“:f_‘ A o)
New appliance O New appliance o O -
JL tongappliancenameto.. w O JL tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
PRODUCT NOT FOUND Co NOITSNOT
Pasirinkite savo buitinj prietaisa, JUsy kaitlente bus rasta
bakstelekite ,Prijungti”ir palaukite kelias ir galésite rodyti bei nustatyti
sekundes funkcijas / receptus

per ,hOn"




Pasirinkite i ,nOn" programélés recepty meniu arba specialiy programy meniu. Vadovaukités
nuosekliais programeleje pateiktais nurodymais ir, kai baigsite, issiyskite parametrus j kaitlente, kuri
paruos maistg jums.

Kai kaitlenté gaus komandg iS programeles, kaitlente 2 kartus pyptelés ir vieng sekunde mirkses,
taip parodydama, kad nurodymai gauti.

Norédami pradéti recepta, paspauskite mygtuka ,My Chef".

Jeinorite iseitiis funkcijos .My Chef", paspauskite ir palaikykite 3 sekundes.

*Maisto ruo$os rezultatai gali skirtis dél naudoty maisto ruo$os indy.

BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAI

Technologija «Bluetooth”

Standartiné I[EEE 802.11b/g/n 4.2 versijos ,Bluetooth”, BR / EDR, BLE
Dazniy juosta (-0s) 2401 + 2483 2402 + 2480

[MHZ]

Didziausia galia [mW] 100 10

Siuo dokumentu ,Candy Hoover Group Srl" pareikia, kad radijo rysio jranga atitinka Direktyva
2014/53/ES ir atitinkamus Jungtinés Karalystés rinkos teisés akty reikalavimus. Visg atitikties
deklaracijos teksta galima rasti Siuo interneto adresu:www.candy-group.com

.PRECI PROBE“ ZONDO MODELIO ET180 BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAI:

Technologija .Bluetooth”

Standartiné .Bluetooth v4.0 BLE"
Dazniyjuosta (-os) [MHz] 2400 =+ 2480
Didziausia galia [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PRIEDAI
4.3.1. ,PRECIPROBE"” ZONDAS ir ,LADLE-Intelligent” belaidis maisto termometras

(galimajsigyti priklausomai nuo modelio)

Deékojame, kad jsigijote ,Haier Preci Probe" zonda. Atkreipkite demesj, kad jis veikia tik su ,Haier"
indukcine kaitlente ir pries naudodami perskaitykite Siuos nurodymus ir saugos pastabas, pateiktas
naudotojo vadove.

vadas. ,Preci Probe" —tai belaidis maisto termometras, kuris namy viréjams realiuoju laiku pateikia
informacijg apie padeét] patiekalo viduje, kad baty iSvengta nepakankamai isvirto (iSkepto) arba
pervirto (perkepto) maisto ir kaskart blty uztikrintas puikus rezultatas. Jis tiesiogiai jungiamas prie
gaminio. ISsamig informacijg apie patiekalg ir jo blseng realiuoju laiku galima nuskaityti i$ telefono,
todeél geriausias rezultatas pasiekiamas ranka. Daugiau informacijos apie susiejima ir naudojimo
patarimy rasite toliau pateiktuose nurodymuose.


http://www.candy-group.com/

Keraminis dangtelis

Rekomenduojamas panardinimo intervalas

V Jutiklis

|KRAUKITE ,,PRECI PROBE” ZONDA PRIES NAUDODAMI:

e |dekite ,PreciProbe” zondaj jkroviklj ir uzdarykite dangtel;.

e Prijunkite jkroviklj prie USB maitinimo $altinio, pvz.,, USB adapterio arba kompiuterio /
nesiojamojo kompiuterio USB lizdo USB kabeliu. [kroviklis gali netinkamai veikti su maitinimo bloku
déljo automatinio isjungimo funkcijos.

e Jkrovimo metu jkroviklio LED jsijungs ir mirkses. Jis iSsijungs, kai .Preci Probe” zondas bus
visiskai jkrautas.

SUSIEKITE ,,PRECI PROBE"” ZONDA SU INDUKCINE KAITLENTE:

e |sitikinkite, kad kaitlente jjungta, o jusy .Preci Probe” zondas yra visiSkai jkrautas.

e Naudokités ,hOn" programéle is savo nesiojamojo jrenginio.

o Eikitejskiltj ,Receptai”ir pasirinkite recepta, kuriame naudojamas ,Preci Probe” zondas.
o Kaipradésite receptg paspausdami prietaiso mygtuka ,Cook

withme X", ,Preci Probe" zondas prisijungs automatigkai.

e Programeéleje iSvardijami visi galimi zondai, kuriuos galima pasirinkti receptui.

o Kaitlentés ekrane bus rodomas pasirinkto ,Preci Probe” zondo pavadinimas (pvz., ,1 A").
e Dabar vadovaukités ,hOn" programélés nurodymais.

e Jei naudojant programéle zondas jkrautas maziau nei 20 %, laikmacio rodinyje bus rodoma
JCH"

MENTELE

Maisydami maistg ruosos metu naudokite mentele su zondu.

e Prie§ naudodami mentele pirma kartg, jg nuvalykite.

e Nenaudokite mentelés vir§ atviros liepsnos.

¢ Nenupjaukite menteles.

e Nedékite mentelés tiesiai ant karsty atviry kaitlentés daliy.
e Leistinatemperattra +220°C

1 padétis 2 padétis




4.4. MAISTO GAMINIMAS NAUDOJANTIS PROGRAMELE

.Preci Probe” zondas kaip termometras

.hOn" programéléje nustatykite tiksline temperattra, kurig norite pasiekti, jdékite ,Preci Probe”
zondg j maistg arba su jo priedu j skyscius ir programéléje pamatysite, kaip kyla temperatdra,
kol pasiekiama tiksline temperatira.

Tai pades tiksliai palaikyti visy rdsiy maisto temperatdrg. Jo negalima naudoti, kai veikia pagalbos
ruosiant maistg funkcija.

Pagalba ruosiant maista: funkcija ,,Cook with me*

Pasirinkite is ,hOn" programélés recepty ar specialiy programy, vadovaukités nuosekliais
paruosimo nurodymais ir tada kaitlente automatiskai nustatys pasirinkto maisto ruosos btdo
parametrus.

Maisto ruosimas Zemoje temperatiiroje (Sous Vide)

Maisto ruosos budas, kai maistas dedamas j vakuuminj maiselj ir ruosiamas zemos temperatdros
vandens voneléje.

Tokiu bUdu paruostas maistas bus sultingesnis ir Svelnesnis, o maistinés savybés isliks
nepakitusios, todel jis bus sveikesnis ir skanesnis.

.hOn" programeléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite sio tipo maisto ruosa, jdékite maiselj
su maistu j puoda su vandeniu, o indukcine kaitlenté nustatys tinkama virimo temperatirg, kad
pasiektumete puiky rezultata.

Kepimas
.hOn" programeéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite Sio tipo maisto ruosa, o indukcine
kaitlente per nustatytg laikg automatiskai pasieks reikiama grilio temperatura.

Létas virimas

Léto virimo funkcija idealiai tinka ruosti padazus, troskinius, troskinius ir visus patiekalus, kuriems reikia
vidutiniskai ilgo gaminimo laiko.

Automatineé funkcija, kurig rasite ,hOn" programéléje, Svelniai susildys maista iki virimo temperattros ir palaikys
ja visg gaminimo laika.

Virimas garuose

Naudodami virimo garuose funkcijg, galite ruosti maista, pvz., darzoves, mésg ar Zuvj, puoduose
sugarintuvo krepsiu. Virimas garuose yra greitesnis nei vandenyje, o kadangi maistas néra
panardinamas j skystj, jis praranda maziau maistingyjy medziagy, todeliSsaugomas vitaminy kiekis,
pagereéja jo skonis, jis tampa kompaktiskesnis ir malonesnis valgyti.

Jeireikia, kreipkités j jgaliotgjj technines priezitros centra.




5. MAISTO RUOSOS GAIRES

5.1. GALIOS LENTELE

Puikiai tinka pakepinti maisant, apskrudinti, uzvirti

Greitas kaitinimas, didelé galia
sriubg, vandenj

Pakepinimas, kepimas, virimo Idealiai tinka maisto ruosai pradéti, apkepinti,

palaikymas makaronams virti, virti riebaluose, kepti

Idealiai tinka troskinti pries tai jkaitinus, Svelniai virti,

5510 Troskinimas, virimas virti, ilgai ir nuolat kepti (ryzius, kepsnius, blynus*)

Létas virimas, &ilumos palaikymas, léta v\deaha\ tinka létos maisto ruosos receptayms,
3-4 Svelniam ir létam virimui, grietinélés padazams

maisto ruosa ir kitiems skysc¢iams

= . Svelniai pasildyti nedidelj maisto kiekj, létai
1-2 Lydymas, skyst0§ b.u.senos palaikymas, pasildyti, lydyti Sokoladg ir palaikyti skystos
atitirpinimas bakles*

ISJUNGTA - _

*Nepertraukiamas blyny kepimas 5-6 lygiu.
**Lydymas 2 lygiu, kai pradeda lydytis, perjunkite j 1 lygj, kad islikty skystas.

5.2. MAISTO RUOSOS LENTELE

MAISTO Maisto ruosa
RECEPTAS R .
KATEGORIJA e
Makaronai Vandens pasildymas 6-11
Makaronai Ryig pudjngas Pieno pasw\vqymas 13—15 6-8
. e . VirtiryZiai Vandens pasildymas 14-15 6-8
irryzial Pakepinimas
Rizotas 2repinime 13-15 6-8
maisant ir kepimas
Kepta mésa Pakepinimas 10-13 6-11
maisant ir kepimas
) Keptas kepsnys Grilio jkaitinimas 10-13 10-13
Mésa Desrelés ir mésainiai Grilio jkaitinimas 10-11 10-13
Vistienos gabaliukai Keptuvés jkaitinimas 10-11 6-10
Kepsnys dzZiGvéséliuose | Keptuves jkaitinimas 6-11 10-13
Kepta zuvis Grilio jkaitinimas 10-13 8-10
5 Zuvies file Pakepinimas 10-13 8-10
Zuvis maisant
Krevetés Pakepinimas 10-13 10-13
maisant
Sviezios keptos bulves Aliejaus pasildymas* 14 11-14
Darzovés Saldytos keptos bulvés | Aliejaus pasildymas* 14 11-14
ir ankstiniai Keptos darzovés Grilio jkaitinimas 6-11 10-13
augalai Paprikos, cvukmuos " Keptuvés jkaitinimas 6-11 10-13
baklaZanai
P Kietai virti kiausiniai Vandens pasildymas 14-15 6-8
Kiausiniai e —
ir k|ausmu.4 Kepti kiausiniai maidant 10-13 8-10
produktai Blynai Keptuvés jkaitinimas 6-11 5-7
Pomidory padazai Padazy pasildymas 4-6 2-4
Padazai, Lydytas suris GLydgmaﬁ 6-11 2-5
. - ) rietinelés
] kremai ) Grietinéle ir kremas pasiidymas 4-6 2-4
ir desertai Lydytas Sokoladas Lydymas 1-2 1
Sviestas Lydymas 1-3 1-3




6. PRIEZIURA IR VALYMAS

6.1. BENDROSIOS REKOMENDACIJOS

Reguliariai valydami prietaisg galite prailginti jo tarnavimo laika.

®  Pokiekvieno naudojimo nuvalykite kaitlente.

e Visada naudokite maisto ruo$os indus su Svariu pagrindu.

® PavirSiuje esantys jbrézimai neturi jtakos kaitlentés veikimui.
e Naudokite specialy valiklj, tinkama kaitlentés pavirsiui.

e  Stiklui naudokite specialy grandiklj.

6.2. KAITLENTES VALYMAS

Pries valydami jsitikinkite, kad kaitvietés yra isjungtos. Visada laikykités rekomenduojamy valymo nurodymy ir
nenaudokite abrazyviniy priemoniy, kurios gali paZeisti kaitlentés pavirsiy.

§) RIEBALAI
Siprocedura rekomenduojama tokiose situacijose: purslai, atsirade pakepinant ar kepant mésa.

e | eiskite kaitlentei atvesti.

®  Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy Sluoste ir ploviklio tirpalu.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

|?) CUKRINGI NESVARUMAI
Siprocedura rekomenduojama maisto produktams su dideliu cukraus kiekiu, kuriuos batina nedelsiant pasalinti,
kad nepazeistuméte kaitlentés pavirsiaus (sirupams, uogienéems ar konservams).

e Kai kaitlenté vis dar Silta, popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada
nuimkite puoda.

e Jeireikia, liku¢iams pasalinti rekomenduojame naudoti grandiklj pakreipus smailiu kampu.

e Nuvalykite kaitvietées pavirsiy ploviklio tirpalu ir nusausinkite jj popieriniu ranksluosciu.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

c) KRAKMOLINGI NESVARUMAI

Sivalymo procedira rekomenduojama tokiy riisiy maisto produktams: makaronams, ryZiams ir bulveéms.
e  Popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e |eiskite kaitlentei atvesti.

e Drégna $luoste sudrekinkite krakmolo likucius. Palikite porg minuciy pastovéti.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.
®  Nuvale, nusluostykite kaitlente minksta sluoste.

e Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcinés kaitlentes stiklo valikliu.

PASTABA. Siuos nurodymus taip pat taikykite: vandens ziedams, kalkiy Zziedams, riebaly deméms.

d) BLIZGANTIS METALINIS SPALVOS PAKITIMAS

Naudokite vandens ir acto tirpalg ir nuvalykite stiklo pavirsiy Sluoste.



7. GEDIMY RODYMAS IR TIKRINIMAS

7.1. TRIKCIY SALINIMAS

Galimos priezastys Ka daryti

Nejmanoma jjungti
indukcinés kaitlentés.

Néra maitinimo.

Jsitikinkite, kad indukciné kaitlenté
prijungta prie maitinimo Saltinio.
Patikrinkite, ar jisy namuose arba
vietovéje néra elektros energijos
tiekimo sutrikimy. Jei problema
iSlieka, kreipkités j kvalifikuotg
technika.

Lietimo valdikliai nereaguoja.

Valdikliai uzrakinti.

Kaip atrakinti valdiklius, Ziarekite
skyriuje ,Kaip gaminys veikia“.

Jutiklinius valdiklius
sunku naudoti.

Ant valdikliy gali bati vandens liku¢iy
arba galbUt netinkamai spaudZiate
mygtukus.

Jsitikinkite, kad jutiklinio
valdymo sritis yra sausa,
ir naudodami valdiklius
tinkamai juos spauskite.

Stiklas braizosi.

Maisto ruosos indai nelygiais
krastais. Naudojamas
netinkamas abrazyvinis
Sveitiklis arba valymo
priemoneés.

Naudokite maisto ruo$os indus
ploks¢&iu ir lygiu pagrindu.
7Zr. skyrius ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas"
ir ,PrieZidrair valymas".

Kai kurios keptuves skleidzia
traskéjimo ar spragséjimo garsus.

Taip gali nutikti dél maisto ruosos
indy konstrukcijos (skirtingy
metaly sluoksniai vibruoja
skirtingai).

Tai normalu ir nereiskia, kad indai
yra sugede.

Indukcine kaitlente
skleidZia Zema dlzgimo
triuk8ma, kai naudojama

esant aukstai
temperaturai.

Tailemia indukcinés maisto
ruo$os technologija.

Taiyra normalu, taciau triukSmas
turéty sumazéti arba visiskai
iSnykti, kai sumazinsite Silumos
nustatyma.

Ventiliatoriaus triuksmas,

sklindantis i§ indukcinés kaitlentés.

Jindukcine kaitlente jmontuotas
ausinimo ventiliatorius apsaugo
elektroninius komponentus
nuo perkaitimo. Jis gali veikti
netisjungus indukcine kaitlente.

Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
veiksmuy. Ventiliatoriui veikiant,
neisjunkite indukcinés kaitlentés
maitinimo.

Keptuvés nejkaista,
o ekrane pasirodo ,U".

Indukcineé viryklé negali aptikti
keptuves, nes ji netinka indukcinei
maisto ruosai. Indukciné virykle
negali aptikti keptuves,
nesji yra per maza kaitvietei arba
nepastatyta j centra.

Naudokite indukcinei maisto
ruosai tinkamus maisto ruosos
indus. Zr. skyriy ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas".
Pastatykite keptuve centre
ir jsitikinkite, kad jos pagrindas
atitinka kaitvietes dyd.

Indukcine kaitlente arba kaitviete
netikétaiissijungeé, pasigirsta
signalas ir rodomas klaidos kodas
(paprastai pakaitomis su vienu
ar dviem skaitmenimis maisto
ruosos laikmacio rodinyje).

Techninis gedimas.

UZsirasykite klaidos raides
ir skaicius, isjunkite indukcinés
kaitlentés maitinima ir kreipkités
i kvalifikuotg technika.




7.1.1. KLAIDY KODAI

KLAIDOS RODYMO VEIKSMAI
KODAS TAISYKLE

EO Priekis, kaire Skambinti ASA

E1 Priekis, kaire Skambinti ASA
Skambinti ASA

E2 Priekis, kaire Atlikti rankinj konfiglravima naudojant naudotojo vadova
Skambinti ASA
Skambinti ASA

E3

Skambinti ASA

Priekis, kaire

Skambinti ASA
Skambinti ASA
Skambinti ASA

Patikrinti tinklo jtampa pagal naudotojo vadova, jei gerai,
skambinti ASA

E4 Kaire Dedine Patikrinti tinklo jtampa paga_\ n_audotojo vadova, jei gerai,
skambinti ASA

Patikrinti maitinimo Saltinio fazés signala ir daznj, jei gerai,
skambinti ASA

Patikrinti maitinimo kabelj ir diferencialinj termostata, jei gerai,

skambinti ASA

Palaukti, kol atves, iSvalytiir (arba) pasalinti pasalinius daiktus

E5 Priekis, kaire Skambinti ASA
Ktv4 Ktvl Skambinti ASA
E6 Ktv3 Ktv2 Patikrinti montavimo relkalavm_nu_s naudotojo vadove, jei gerai,
skambinti ASA
Skambinti ASA
Ktv4 Ktv1l —
Skambinti ASA
E7 Skambinti ASA
Ktv3 Ktv2
Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
skambinti ASA
Ktv4 Ktvl — - - - - — -
Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
E8 skambinti ASA
Ktv3 Ktv2
E Atlikti rankinj konfiglravima naudojant naudotojo vadova
9 Priekis, kairé Skambinti ASA

*ASA — aptarnavimo centras



8. APLINKOS APSAUGA IR SALINIMAS

8.1 TAUPYMAS IR APLINKOS TAUSOJIMAS

Rekomendacijos geriausiems rezultatams:
Naudokite puodus ir keptuves, kuriy dugno
skersmuo yra lygus kaitvietés skersmeniui.
Naudokite tik puodus ir keptuves ploksciais
dugnais.

Jeijmanoma, ruosdamimaista laikykite puodus
uzdengtus.

Virkite darzoves, bulves ir kt. su minimaliu
vandens kiekiu, kad sumazintumete virimo
laika.

Naudokite greitpuod], nes jis dar labiau
sumazina energijos sgnaudas ir virimo laika.
Padekite puoda virykles kaitvietés centre.

8.2 ATLIEKY TVARKYMAS IR APLINKOS
APSAUGA

Sis prietaisas yra pazenklintas
pagal Europos Direktyvg
2012/19/ES dél elektros

ir elektroninés jrangos atlieky
(EEJA). Elektros ir elektroninés
jrangos atliekose

yrair tersianciy medziagy
(kurios gali turéti neigiama
poveikj aplinkai), ir baziniy
elementy (kuriuos galima
naudoti pakartotinai).

Svarbu, kad elektros ir elektroninés jrangos
atliekos bty specialiai apdorotos, siekiant
tinkamai atskirti ir pasalinti terSalus ir atgauti
visas medziagas. Zmones gali atlikti svarby
vaidmenj uztikrindami, kad elektros ir elektroni-
nes jrangos atliekos netapty aplinkosaugos
problema. Butina laikytis keliy pagrindiniy
taisykKliy:

e clektros ir elektroninés jrangos atliekos
neturéty bati tvarkomos kaip buitinés atliekos;

e clektrosir elektronines jrangos atliekos turety
bati vezamos j specialias surinkimo zonas, kurias
tvarko miesto taryba arba registruota bendrove.
Daugelyje saliy didelés elektros ir elektronines
jrangos atliekos gali buti surenkamos i§ namuy.
Kai nusiperkate naujg prietaisg, sengjj galite
grazinti pardavejui, kuris turi vieng kartg priimti
jinemokamai, jei prietaisas yra tokio pat tipo
iratlieka tas pacias funkcijas kaip ir jsigytas
prietaisas.




9. JRENGIMAS

Elektros instaliacija

Maitinimo kabelis. Prietaisas turi maitinimo kabelj, kuris turi buti prijungtas prie buitinio elektros
tinklo. Pagal atitinkama schema nurodykite jvairias prijungimo galimybes, priklausomai nuo
buitinio maitinimo tipo. Vardinegje ploksteléje taip pat nurodyta Sio jrenginio vardine jtampa ir
vartojamoji galia.
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A. Rekomenduojame ne mazesnj kaip 650 mm atstuma, taciau pageidautina perskaityti
gartraukio naudotojo vadova.

B. Pagalvokite apie funkcine erdve, skirtg darbui su virtuves jrankiais ir maisto gaminimo metu
susidarantiems garams bei kondensatui tvarkyti.

C. 35 mmnuo jleistinés niSos ikiatramos / atraminés plokstés.

D. 35 mm nuo gretimy baldy (60 cm kaitlentei).

D. 55 mm nuo gretimy baldy (65 cm kaitlentei).
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Uzstadisana

LAIPNI LUDZAM

Paldies, ka izvélgjaties musu produktu. Lai garantétu drosibu un iegatu vislabakos
rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, ietverot drosibas noradijumus,
un saglabajiet to turpmakai atsaucei. Pirms plits virsmas uzstadisanas atziméjiet
sérijas numuru, kas var bat nepiecieSams remonta gadijuma. Parbaudiet,
vai transportésanas laika nav raditi bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietoSanas
konsultégjieties ar tehniki. Glabajiet iepakojuma materialus bérniem nepieejama
vieta.

PIEZIME. Lidzu, nemiet véra, ka plits virsmas piederumi var atskirties atkariba
no iegadata modela.




1. DROSIBAS INFORMACIJA

1.1. VISPARIGI BRIDINAJUMI

« Pirms ierices uzstadisanas vai lietoSanas rupigi izlasiet Sos
noradijumus.

« BRIDINAJUMS. Ja virsmair saplaisajusi, izslédziet ierici, lai izvairitos
no elektriskas stravas trieciena.

« NEKAD neméginiet dzeést uguniar udeni, betizslédziet iericiun pec
tam parklajiet liesmu, pieméram, ar vaku vai nedegosu segu.

« BRIDINAJUMS. Ugunsbistamiba: neglabajiet prieckdmetus uz gata-
vosanas virsmam.

« BRIDINAJUMS. Izmantojiet tikai plits virsmas aizsargus, kurus
irizstradajis édiena gatavosanas ierices razotajs vai arl ierices
razotajs ir noradijis lietosanas instrukcija ka piemérotus, vai iericé
iebOvetos plits  virsmas aizsargus. Nepiemérotu aizsargu
izmantoSana var izraisit negadijumus.

1.1.1. LietoSanas ierobezojumi

.Si ierice nav paredzéta lieto$anai personam (tostarp bérniem)
arierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, iznemot gadijumus, kad Sis personas tiek
uzraudzitas vai par vinu drosibu atbildiga persona ir tas instrugjusi
par ierices lietoSanu.

.Berniirjauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas arierici.

.So ierici drikst lietot bérni no 8gadu vecuma un personas
arierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tamir sniegti
noradijumi par ierices lietosanu drosa veida un tas saprot
ar to saistitos riskus.

. Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

. Bérninedrikst veikt ierices tiriSanu un apkopi bez uzraudzibas.




. ST ierice atbilst elektromagnétiskas drodibas standartiem. Tomér
personam ar sirds elektrokardiostimulatoriem vai citiem elektris-
kiem implantiem (pieméram, insulina stkniem) pirms Sis ierices
lietosanas ir jakonsultéjas ar arstu vai implantu razotaju, lai parlieci-
natos, vai elektromagnétiskais lauks neietekmeés vinu implantus.
Sipadoma neievérosanas iespéjamais rezultats ir letala trauma.

1.1.2. Paredzétajam nolukam atbilstosa lietoSana
. Siierice ir paredzéta majsaimniecibas un lidzigiem lietojumiem,
piemeéram:

- personala virtuves zonam veikalos, birojos un citas darba
vietas;

- lauku majas;

- klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivosanai
paredzéetas vietas;

- lietosanai vietas, kur tiek piedavata naktsmitne un brokastis.
- Nekad neizmantojiet ierici ka darba vai glabasanas virsmu.
. Nekad neizmantojiet ierici telpas sildisanai vai apsildei.

1.2. UZSTADISANA

« Laiizvairitos no apdraudéjuma, bojatu elektropadeves vadu drikst
nomainit razotajs, vina klientu apkalposanas dienesta parstavis
vai cita lldzigas kvalifikacijas persona.

« Svarigs un obligats ir savienojums ar labu elektroinstalacijas
zemejuma sistému.

« Soiericidrikst pareizi uzstadit uniezemét tikai atbilstosi kvalificéta
persona.

o Lai izvairitos no apdraudéjuma, kas var izraisit traumas
vaiiegriezumus, pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas
atvienojietierici no elektrotikla.

o LUdzu, nodroSiniet Sis informacijas pieejamibu personai, kura
atbild par ierices uzstadisanu, jo ta var samazinat uzstadisanas
izmaksas.

o Ja ierice netiek pareizi uzstadita, var tikt anulétas garantijas
vai atbildibas prasibas.



1.3. ELEKTRODROSIBAS BRIDINAJUMI

« Siierice ir jasavieno ar kédi, kura ir ieblvéts izolacijas slédzis,
kas nodrosina pilnigu atvienosanu no elektropadeves visiem poliem
parsprieguma |ll kategorijas apstaklos. Atvienosanas lidzekliem
jabut saskana ar rakstiskajiem noteikumiem.

« BRIDINAJUMSI! Lai novérstu bistamibu, ko izraisa termalas
partraukSanas ierices nejausa atiestatiSana, ierices ieslegsanai
nedrikst izmantot aréju parslégsanas ierici (pieméram, taimeri),
un to nedrikst pieslégt kédei, kas tiek regulariieslegta unizslégta.

o lerici nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju taimeri
vai atsevisku talvadibas sistemu.

o Majas elektroinstalacijas sistémas izmainas drikst veikt tikai
kvalificéts elektrikis.

« SI padoma neievérodanas iespéjamais rezultats ir elektribas
izraisita trauma vai nave.

1.4. LIETOSANA UN APKOPE

« BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst. Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem. Bérniem,
kas jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa attaluma, ja vien vini
netiek nepartraukti uzraudziti.

. BRIDINAJUMS. Nepieskatita édiena gatavo$ana uz plits
ar taukiem vai ellu var but bistama un var izraisit aizdegSanos.

« UZMANIBU! Gatavos$anas process ir jauzrauga. Islaicigs
gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.

« Pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

o Uz Sis ierices nekad nedrikst novietot uzliesmojosus materialus
vai produktus.

o Uzplits virsmas nedrikst novietot metala prieksmetus, pieméram,
nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie var sakarst.

« Nedrikstizmantot tvaika tiritaju.

o Plits virsmas tirisanai neizmantojiet tvaika tiritaju.



« Neglabajiet priekSmetus uz gatavosanas virsmam.

o Nelaujiet saskarties ar indukcijas stiklu kermenim, apgéerbam
vai citiem priekSmetiem, iznemot piemérotus virtuves piederumus,
pirms virsma ir atdzisusi.

o Kastrolu rokturi var but karsti. Parbaudiet, vai kastrolu rokturi
neparkaras citam ieslégtam gatavosanas zonam. Rokturiem jabut
bérniem nepieejama vieta. So ieteikumu neievéro$anas rezultats
var but apdegumi un applaucé&jumi.

« Ja drosibas parsegs ir atvilkts, tiek atsegts plits virsmas skrapja
asais asmens ir atklats. Lietojiet ipasi uzmanigi un vienmeér glabajiet
drosa un bérniem nepieejama vieta. Rikojieties piesardzigi,
lai neizraisitu traumas un nesagrieztos.

« Nenovietojiet un neatstajiet ierices tuvuma magnétiskus
priekSmetus (pieméram, kreditkartes, atminas kartes) vai elektronis-
kas ierices (pieméram, datorus, MP3 atskanotdjus), jo tos var
ietekmét ierices elektromagnétiskais lauks.

« Nelabojiet un nemainiet nevienu ierices dalu, ja vien tas nav 1pasi
ieteikts rokasgramata. Visa paréja apkope javeic kvalificetam
tehnikim.

« Nelieciet un nemetiet uz plits virsmas smagus priekSmetus.

« Neizmantojiet pannas ar robainam malam un nevelciet pannas
par indukcijas stikla virsmu, jo ta var saskrapét stiklu.

o Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet skrapjus un citus specigi
abrazivus tirisanas lidzek|us, jo tie var saskrapét indukcijas stiklu.

« Neizmantojiet adapterus ediena gatavosanas traukiem.

« BRIDINAJUMS. Izslédzot vienu vai vairdkas gatavosanas zonas,
atlikusa siltuma klatbutne tiek noradita ar vizualu signalu attiecigas
zonas displeja, izmantojot Hsimbolu. Kad Sis simbols ir aktivs,
uzmanieties, lai nepieskartos plits virsmai, jo pastav apdedzinasanas
risks.




1.5. BRIDINAJUMI. Bezvadu temperatiiras zonde (piecjama
atkariba no modela)

Sis produkts ir paredzéts tikai plits virsmam. Tas ir jaizmanto tikai ta,
ka aprakstits Saja lietotaja rokasgramata.

« NEPIESKARIETIES ZONDEI Preci Probe AR KAILAM ROKAM
TULIT PEC GATAVOSANAS. Vienmeér valkajiet cepeskrasns cimdus,
lai zondi Preci Probe péc gatavosanas iznemtu no édiena.

« Gatavo3anas laikd zondes Preci Probe metéla stienis PILNIBA
JAIEVIETO édiena lidz MELNAJAI keramikas MALAI.

ievietojiet Preci Probe
édiena lidz sejienei

%
« Sensoru Heat Feel nedrikstizmantot mikrovijnu krasni.
e Sensoru Heat Feel var tirit un mazgat, bet to nedrikst ilgstosi
iegremdét tdeni.
« Sis izstradajums nav paredzéts personam, kas jaunakas
par 12 gadiem
« Pakalpojumu sniedzéjs neatbild par nekadiem sensora Heat Feel
bojajumiem, kuru célonis ir ierices nepareiza lietosana.
o PirmslietoSanas notiriet sensoru Heat Feel.
« Zonde var darboties Sada temperaturas diapazona: no 10 °C lidz
metala dalas iekSéjai maksimuma temperatirai— 100°C.
Keramikas dala var sasniegt 350 °C.
« Jasensora Heat Feel temperatlra parsniedz 100 °C, gatavosana
tiek partraukta un sensors Heat Feel péc iespégjas atrak ar cimdiem
jaiznem no cepeskrasns, lai nesabojatu zondi.




2. PRODUKTA IEVIESANA

2.1. PRODUKTA SKATS NO AUGSAS
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3. PIRMS SAKT

3.1. VISPARIGA INFORMACIJA
Pirms darba sakuma ir svarigi zinat, ka visas $is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi
visstingrakajiem drosibas noteikumiem.

Stiemesla dél:

o Dazas funkcijas tiek aktivizétas vai tiek automatiski deaktivizétas, ja uz degliem nav katlu vai tie
nav pareizi novietoti.

o Citos gadijumos funkcijas tiek automatiski deaktivizétas péc dazam sekundém, ja tam ir
nepieciesama vairak neka viena darbiba (pieméram, "leslégt plits virsmu" bez "gatavosanas zonas
atlasisanas”).

o llgas lietoSanas gadijuma ierice var neizslegties uzreiz, patja visas gatavoSanas zonas ir izslégtas, jo
tair atdziSanas fazé; H simbols ir redzams gatavo$anas zonas displeja lidz tas atdziSanai.

Drosa aktivizéSana: produkts tiek aktivizéts ar katliem gatavoSanas zona. Sildisanas process
nesakas vai tiek partraukts, ja katlu nav vai tie tiek nonemti.

Katla detektors: péc plits ieslégsanas produkts automatiski nosaka katlu klatbdtni gatavosanas
zonas pat pirms to aktivizéSanas.

Drosibas izslégsana: drosibas apsvérumu dé| katrai gatavosanas zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita maksimala jaudas limena (13. Ipp.).

3.2. JAUDAS PARVALDIBA

Pirmoreiz izmantojot produktu, plits virsma ir iestatita uz maksimalo sasniedzamo jaudu. Dazadas
jaudas robezveértibas var izvéléties atbilstosi majas elektropadeves sistémai, izmantojot jaudas
vadibas funkciju.

Ka iestatit jaudas parvaldibu

Indukcijas plits virsmai var iestatit maksimalo jaudas absorbcijas llmeni, izvéloties dazadus jaudas
diapazonus.

Indukcijas plitis spé&j automatiski ierobezot sevi, lai stradatu ar zemaku jaudas limeni, lai izvairitos
no parslodzes riska.

Lai atvértu jaudas parvaldibas funkciju:

o leslédziet plits virsmu, péc tam vienlaicigi nospiediet Varycook un taimeri ®
e Taimeraindikators rada "P8" kas nozimé jaudas 8. limeni. Nokluséjuma rezims ir 7,4 kW.

Lai parslégtu uz citu limeni
e Ritiniet slidni pa kreisi un pa labi, lai mainttu jaudas parvaldibas limeni.
e Ir8jaudaslimenino "P1"lidz "P8". Taimera indikators rada vienu no tiem:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kw | 68kwW | 7,4kw




Jaudas parvaldibas funkcijas apstiprinasana un aizvérsana

Lai apstiprinatu, izslédziet plits virsmu. Jaudas limenis tiek saglabats automatiski. Atlasita vértiba
tiek saglabata pastavigi un paliek pat péc elektropadeves izslégsanas.

Laimainitu jaudas limeni, atkartojiet ieprieks aprakstitas darbibas.

PIEZIME: atkariba no jaudas parvaldibas izvéles daZus gatavo$anas zonu jaudas limenus un
funkcijas var automatiski ierobezot, lai neparsniegtu atlasito vértibu. Jo ipadi, ja energijas
parvaldibas limenis ir mazaks par 4,5 kw, ar lietotni nevar atlasit Boost funkciju, Varycook un dazas
citas sagatavosanas édiena gatavosanai.

Joipasipédéjo jaudas imena izvéli var noraidit/pielagot atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas
apjomam no iepriek$éja iestatijuma.

3.3. PAREIZO EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU IZVELE

3.3.1. Ediena gatavosanas trauku ipasibas

lzmantojiet tikai katlus ar indukcijas simbolu.

e Tikaikatliar pilnigi plakanu pamatni. Preté&ja gadijuma var rasties $adas situacijas:

- katls netiek konstatéts;
- zema veiktspéja;
- nevélams troksnis.

e Tikaikatliar gludu pamatni, lai nesaskrapétu plits virsmu;
PIEZIME: pac iespéjas izvairieties no katla parvietodanas uz stikla virsmas, lai samazinatu skrap&jumus.

Magnéta tests

Ediena gatavosana ar indukciju siltuma generésanai izmanto magnétismu, tapéc katliem ir jasatur
dzelzs. Ja jums jau ir édiena gatavosanas trauki, varat parbaudit, vai materials ir magnétisks,
izmantojot magnétu. Katli ir pieméroti, ja magnéts tos piesaista magnétiski.

Nav pieméroti gatavoSanas piederumi, kas izgatavoti no Sadiem materialiem: tira nerGséjosa
térauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes, stikla, koka, porcelana, keramikas, fajansa.

3.3.2. Augstakas kvalitates virtuves piederumi
Visivirtuves piederumi ar indukcijas simbolu ir visparéji
pienemti. Tomér to darbiba var atskirties atkariba no apaksas
veida. Joipasi pédéjo jaudas limena izvéli var noraidit/pielagot
atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas apjomam no iepriekséeja
iestatijuma.

Izmantojot lielus virtuves traukus ar mazaku feromagnétisko
elementu, uzsilst tikai feromagnétiskais elements. Lidz ar to
siltums var nebUt vienmérigi sadalits.

3.3.3. Izmériun izvietojums
Vienmér izmantojiet gatavosanas zonu, kas vislabak atbilst pannas apaksas diametram.
Novietojiet katlu ta, lai tas bltu labi centréts gatavosanas zona.



diapazona.

Lai plits virsma darbotos pareizi, jaizmanto katli, kuru apaksas diametrs ir $aja tabula aprakstitaja

)

)

O

@ min.
max.

—

120 mm

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

220 mm

220 mm

200x380 mm

210mm

150 mm

PIEZIME: izmantojot &diena gatavodanas traukus, kas ir mazaki par nepiecie$éamo minimumu,
tos nevaréja noteikt. Lietojot trauku, kas ir lielaks par maksimali nepieciesamo, ir iesp&jamidarbibas

traucéjumivai zema veiktspéja.

UZMANIBU: nelieciet katlu uz/pie vadibas panela gatavosanas vai atdzisanas laika.




4. PRODUKTA DARBIBA

4.1. KAPRODUKTS DARBOJAS

@ PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA

Laiieslegtu/izslégtu plits virsmu, kadu bridi
paturiet to nospiestu. Ipasa skana norada ierices s ow O oo O
statusu.

e
A
)
o
-
=

;;@

03 ATLASIET GATAVOSANAS ZONU UN IESTATIET JAUDU

Plits virsma var automatiski noteikt katlu, kad tas ir novietots gatavoSanas zonas, izgaismojot
attiecigas zonas indikatoru. Saja posma netiek aktivizéts jaudas limenis.
Zonu var izvéléties, nospiezot zonas indikatoru.

H B ==
Jaudu var iestatit: | &J
bidot pirkstu uz slidna; e 1 3 I s o s o y
nospiezot tiesi uz pareizaja limen. ()
dU "

Lietotajs var mainit jaudas limeni gatavoSanas laika, atkartojot to pasu procesu.

Cipari rada iestatito jaudas limeni: katrai gatavosanas zonai ir atSkirigs jaudas limenu skaits, kas
svarstas no 1 (min.) lidz 14 (maks). Katram limenim ir automatiska izslégsanas, kas var atskirties no
10idz 8 stundam.

Jaudas
limenis

Laiks (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

PASTIPRINASANAS FUNKCIJA: var izvéléties arf atru sildidanu, nospiezot slidni atbilstosi 15.
- Funkciju var izmantot jebkura gatavo$anas zona;
- péc 10 mindtém pastiprindsanas funkcija automatiski parslédzas uz 14. limeni.

UZMANIBU: ja péc plits virsmas ieslégganas vai visu édienu gatavosanas beigam vienas mintes
laika tiek iestatits jaudas limenis, plits izslédzas.

Ja displeja ir redzams ;"Jf tas nozimég, ka:

o katls nav novietots izvéletaja gatavosanas zong;

e panna nav pareizi/vispar novietota uz plits virsmas;

e katls nav piemérots indukcijai;

o katlaizmeériir mazaki par minimalo katla diametru, kas ir nepiecieSams atlasitaja zona (12. Ipp.).
o Japiemérots katls netiek novietots 1 mindtes laika, gatavosanas zona izslédzas.




H: kad Sis simbols paradas uz cipariem, tas nozimé, ka gatavosanas zona joprojam ir karsta. Kad
virsma ir atdzisusi lidz dro$ai temperattrai, simboli paztd.

|| PAUZE

Visam plits virsmam var ieslégt pauzi, nospiezot attiecigo taustinu, nevis izsleédzot.
Lai aktivizétu $o funkciju, nospiediet Il. Visi zonuindikatorirada I, un gatavo$ana ir apturéta.

Lai deaktivizétu, nospiediet I, un tiks atjaunoti iepriek$éjie jaudas iestatijumi.

BRIDINAJUMS. Atverot rezimu Pauze, tiek atspéjotas visas vadibas, iznemot
ieslégsanu/izslégsanu. Sadi arkartas gadijuma indukcijas plits virsmu vienmeér var izslégt ar
ieslégsanas/izslégsanas vadibu.

® TAIMERIS

Taimerivar iestatit divos dazados veidos:

e MinOsu skaititdjs: ja ir iestatits laiks, gatavoSanas zona netiek izslégta.

e (GatavosanasrezZima apturésana: péc laika iestatisanas izvéléta gatavosanas zona tiek izslégta.
Taimera skaitisana lidz 60 min.

MinGsu skaititajs: tiesi atlasiet pogu Taimeris (neatlasot zonu). Sak darboties visparéjs
atpakalskaitisanas taimeris. Kad laiks ir beidzies, plits virsma nepartraukti pikst, lldz tiek nospiesta
jebkura cita poga.

Rezims Apturét gatavosanu: lai atlasitu taimeri vienai zonai, izvélieties saistito zonu un nospiediet ®
Izvélétas zonas ciparu displeja tuvuma paradas punkts; pieskaroties +/- simboliem, noregulgjiet vélamo
laiku. Katrai zonai vienlaicigi var iestatit ne vairak ka Cetrus taimerus. Pirms taimera vértibas redigesanas
vienmér atlasiet vélamo gatavosanas zonu.

Kad laiks ir pagajis, plits virsma vienreiz nopikst.

¢f TAUSTINU BLOI,(I::gANA

Plits virsmu var blokét, nospiezot & , lai novérstu neuzraudzitu lietosanu, un displeja paradas L.
Kadiericeir blokéta, tiek atspéjotas visas vadibas ierices, iznemot ieslégsanas/izslégsanas pogu.
Laifunkciju aktivizétu/deaktivizétu, nospiediet & unbridi paturiet.

TPASAS FUNKCIJAS
Plits virsmaiir 3 Tpasas funkcijas, kas atrodas uz slidna un atbilst 3 jaudas imeniem;
TieSa piekluve:
Sis funkcijas var aktivizét péc zonas izvéles:
e VARISANA UZ LENAS UGUNS: funkcija, ko izmanto krémiem, mércém vai vispargjiem
Skidrumiem zema temperatara.

& KAUSESANA
Funkcija, ko galvenokart izmanto Sokolades kausésanai. Peéc dazam minGtém, kad Sokolade sak
kust, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu to Skidrumu, neparsniedzot idealo temperataru.

Pieejamiba ar slidni: .
n SILTUMA SAGLABASANA: funkcija, ko izmanto, lai uzturétu édienu karstu péc

gatavosanas.

m VARISANA: funkcija, ko izmanto Gdens varisanai un tas uzturéganai.



PIEZIME: ar katru funkciju saistito gatavo$anu var noregulét jebkura bridi, izvéloties dazadus
jaudas limenus, kas ir tuvu ieteiktajam

(|

C!3 PILNA ZONA

Pilna zona ir gatavosanas laukums, ko veido vairaku gatavoSanas zonu kombinacija priek$a un
aizmuguré, izveidojot unikalu vertikalo zonu. Aktivizétu pilno zonu vada tikai ar vienu jaudas limeni.

Laifunkciju aktivizétu, nospiediet E . Tikai augséjie cipari rada atgriezenisko saiti. Apakséjie cipari
irizslégti.

Lai deaktivizetu, ilgak nospiediet zonu parslegu 4.

Katlus novieto, ka paradits 12. lappuses attéla.

=

= VARYCOOK ZONA

So funkciju izmanto, lai ieprieks iestatitu fiksétus jaudas limenus tris dazadas zonas atbilstosi katla
pozicijai: augsta (I. 14), vidéja (I. 10), zema (I. 1).

o JakatlsirVarycook zonas priekSpusé€, jaudas limenis ir iestatits uzI. 1;

e jakatlsirVarycook zonas vidd, jaudas limenis ir iestatits uz I. 10;

o JakatlsirVarycook zonas aizmuguré, jaudas limenis ir iestatits uz |. 14.

Lai funkciju aktivizétu, nospiediet = . Tikai aug$éjie cipari rada atgriezenisko saiti. Apakséjie cipariir izslégti.
Lai deaktivizétu, ilgak nospiediet zonu parslégu.

4.2. SAVIENOSANA AR hOn LIETOTNI
lerice var bUt savienota ar majas bezvadu tiklu un tiek darbinata attalinati, izmantojot lietotni.
Pievienojiet ierici, lai nodrosinatu, ka ta ir atjauninata ar jaunako programmataru un funkcijam.

PIEZIME

o Kad plits virsma ir ieslégta, Wi-Fiikonas mirgo 30 minttes. Saja perioda ir iesp&jams registret
produktu.

o Parliecinieties, ka jusu majas Wi-Fi tikls ir ieslégts.

e Jumstiks sniegti detalizéti noradijumi gan cepeskrasni, gan mobilaja iericé.

e Plits virsmas pievieno$ana var ilgt lidz 10 mindtém.

e Sikakus noradijumus un problému novérsanu skatiet lietotné.

Lejupieladéjiet lietotni hNOn sava viedtalruni.

\ IENACIET LEJUPIELADEJIET (AN ZPETIET TO
’,‘ Google Play App Store i App Store




Jauna lietotaja registracija
(1 (2

h h

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
Welcome! and log in in the easkest and lstest way.

Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
§ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click balow to learn about our

products B SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
Noklikskiniet uz "Registréeties” Varat registréties, izmantojot

socialos kontus vai savu
personigo e-pasta adresi

Atra para registracija

L1 (2] ©
=  HelloUSERNAME [ ° e

@ ) Select your appliance
Allow your location —_—
permission

To enhance your experience, please allow
+ location permission to hOn app in the next
second row step Freezer
Add appliance

2bertios there s
secand sovs Refrigeratar

RN

@ @ Wine Gellar
= ;

Lorem ipwm ”
cokor sit est -
Hood

YOUR NEWS

fmm k (" Robol Vacuum Cleaner
4 (=1 Air purifier

What functions do smart How to live sustaing - CONTINUE
appliances have” home and reduce wi

Atlasiet "Pievienot ierici" Atlaujiet piek|at jusu lerices kategorija
atrasanas vietai izvélieties Plits virsma



Atra para registracija

e Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF_and then ON Searching your appliance

your appliance Dot tum of your Blutoath, hn appsbaoking
for your appliance .

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

00:00:40

correctly capture the signal,

lesledziet ierici; ja tajau Pécieslégsanas lietotne
irieslégta, izslédziet hOn sak meklét jasu
to un atkal ieslédziet sadzives ierici

6° Appliance connection eo Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Dot turn offyour Bluetooth Dot tumn off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob . 1 >
New appliance o O New appliance Fi e .
4L, tongappliancenameto.. wt O L1 tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
PRODUCT NOT FOUND RaRaerThe N NOITSNOT
Atlasiet savu sadzives ierici, pieskarieties Tiek atrasta jusu plits virsma,
"Savienot" un uzgaidiet dazas sekundes unjus varat paradit
un iestatit
funkcijas/receptes,
izmantojot hOn



Lietotné hOn atlasiet recepsu izvélni vai ipaso programmu izvélni. Pakapeniski sekojiet noradém
lietotné un péc pabeigSanas nosutiet parametrus plits virsmai, kas jums gatavos édienu.

Kad plits virsma sanem komandu no lietotnes, plits virsma divreiz nopikst un mirgo vienu sekundi,
lai noradrtu, ka instrukcijas ir sanemtas.

Lai saktu recepti, nospiediet pogu "My Chef".

Javélaties iziet no funkcijas "My Chef", nospiediet uz 3 sekundém.

* Gatavosanas rezultati var atskirties izmantoto trauku dél.

BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
Standarta IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencujosla(-as) 2401 + 2483 2402 + 2480

[MHZ]

Maksimala jauda [mW] 100 10

Ar So Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst Direktivai 2014/53/ES
un attiecigajam Apvienotas Karalistes tirgus likumdoSanas prasibam. Pilns atbilstibas deklaracijas
teksts ir pieejams Saja interneta adresé: www.candy-group.com

PRECI PROBE MODELA Et180 BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI:

Tehnologija Bluetooth

Standarta Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencujosla(-as) [MHZ] 2400 + 2480
Maksimalajauda [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. PIEDERUMI
4.3.1. PRECI PROBE & LADLE inteligentais bezvadu partikas termometrs (piecjams

atkariba no modeja)

Paldies, ka iegadajaties Haier Preci Probe. LUdzu, nemiet vera, ka ta darbojas tikai ar Haier indukcijas
plits virsmu, un pirms lietoSanas, ludzu, izlasiet Sos noradijumus un droSibas piezimes, kas
irieklautas lietotaja rokasgramata.

lepaziSanas: Preci Probe ir bezvadu partikas termometrs, kas majas Sefpavariem parada reallaika
statusu édiena iekSpusé, lai izvairitos no nepietiekamas vai parmeérigas gatavosanas nelaimem
unik reizi nodroSinatu nevainojamu rezultatu. Tas savienojas tiesi ar produktu. Detalizétu
informaciju un édiena statusu reallaika var nolasit no talruna, nodrosinot vislabako rezultatu tepat
pie rokas. Vairak par savienoSanu pari un padomu izmantoSanu, ltdzu, skatiet talak sniegtajos
noradijumos.


http://www.candy-group.com/

Keramikas vacing

leteicamais iegremdésanas diapazons

v Sensors

UZLADEJIET PRECI PROBE PIRMS LIETOSANAS:

e jevietojiet zondi Preci Probe ladétaja un aizveriet vaku;

e savienojiet ladétaju ar USB barosanas avotu, pieméram, USB adapteri vai datora/piezimjdatora
USB ligzdu ar USB kabeli. lespéjams, ka ladétdjs nedarbojas pareizi ar barosanas bloku
ta automatiskas izslégsanas funkcijas dél;

e uzlades laika iedegas un mirgos ladetaja gaismas diode. Tas nodziest, kad zonde Preci Probe
ir pilniba uzladéta.

PRECI PROBE SAVIENOJIET PARI AR INDUKCIJAS PLITS VIRSMU:

e parbaudiet, vai plits virsma ir ieslégta un Preci Probe ir pilniba uzladeta;

e parltkojiet hOn lietotni sava portativaja ierice;

e dodieties uz sadalu Receptes un izvélieties recepti, kura tiek izmantota Preci Probe;
o Kad sakat recepti, nospiezot pogu "Cook with me @ uz ierices,

Preci Probe tiek savienota automatiski;

e lietotnéir uzskaititas visas pieejamas zondes, kuras var izvéléties receptei;

e plits virsmas displeja ir redzams atlasitas Preci Probe nosaukums (pieméram, "1 A");
e tagadizpildiet norades no lietotnes hOn;

e ja,izmantojot lietotni, zondes uzlade ir zem 20 %, taimera displeja ir redzams "CH".

KAUSS

Ediena maisi$anai gatavosanas laika izmantojiet kausu ar zondi.

e Notiriet kausu pirms pirmas lietosanas.

* Nelietojiet kausu uz atklatas liesmas.

e Negrieziet kausu.

e Nenovietojiet kausu tieSa saskaré ar karstam pieejamajam plits
virsmas dajam.

e Pielaujama temperatira +220°C

1. pozicija 2. pozicija




4.4. SAGATAVOSANAS EDIENA GATAVOSANAI, IZMANTOJOT LIETOTNI

Zonde Preci Probe ka termometrs

lestatiet lietotné hOn mérka temperatdru, kuru vélaties sasniegt, ievietojiet Preci Probe eédiena
iekSpusé vai ar tas piederumu skidruma iekspusé un redzésiet temperatlras paaugstinasanos
no lietotnes lidz mérka temperatiras sasniegsanai.

Tas palidzés precizi uzturét temperatdru visu veidu édieniem. To nevar izmantot, ja darbojas édiena
gatavosanas paligfunkcija.

Atbalstita édiena gatavosana: funkcija “Cook with me”
Izvélieties kadu lietotnes hOn recepti vai ipaso programmu, soli pa solim sekojiet sagatavosanai
un péc tam plits virsma automatiskiiestatis parametrus izvélétajai gatavoSanas metodei.

Sous Vide

Gatavosanas veids, kura édienu ievieto vakuuma maisina un gatavo zemas temperatdras ddens
vanna.

Sadi pagatavots édiens ir suligaks un maigaks, un uzturvértibas saglabajas neskartas, padarot
to veseligaku un garsigaku.

Lietotné hOn atlasiet édiena kategoriju, izvélieties o gatavo$anas veidu, ievietojiet pamatni kopa
ar édienu katla ar Gdeni, un indukcijas plits iestatis pareizo gatavosanas temperatGru, lai iegUtu
perfektu rezultatu.

Grils
Lietotné atlasiet partikas kategoriju, izvélieties o gatavoSanas veidu, un indukcijas plits virsma
automatiskiiestatis grilam atbilstoso temperatru ieprieks noteikta laika.

Varisana uz lénas uguns

Varisanas uz Iénas uguns funkcija ir ideali piemérota mércéu, sautéjumu, sautetu eédienu un visu citu
produktu gatavoSanai ar vidéjiilgu gatavosanas laiku.

Automatiska funkcija, kas ir pieejama lietotné hOn, viegli uzsilda édienu lidz nelielai varisanas
temperatdrai, uzturot to visa gatavosanas laika.

Tvaicésana

Ar tvaicéSanas funkciju var tvaicét édienu, pieméram, darzenus, gaju vai zivis, katlos, kas ir aprikoti
ar tvaicésanas grozu. Varisana ar tvaiku ir atraka neka parasta varisana, jo nenotiek iegremdésana
Skidruma, tapéc ta izkliedé mazak uzturvielu, ko satur partika, un saglaba tas vitaminu saturu,
kas uzlabo garsu un struktdru, tapéc partika ir vairak kompakta un patikamaka.

Ja nepiecieSams, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.




5. EDIENA GATAVOSANAS VADLINIJAS

5.1. JAUDAS TABULA

AUDA ATAVOSANA D AMA OSANA
4 P I Ideali piemérots cepSanai maisot, kaltésanai,
Atra sildisana, pastiprinatajs P > Cepsana .
zupas uzvarisanai, Gdens varisanai
Cepéana, grilesana, variéanas \deaﬁpwemerots gatavosana§ saksana.\,
11-13 tures sautésanai, makaronu gatavosanai, dzilai
uzturesana cepsanai, grilésanai
|deali piemérots uzsildisanai sautéjot, saudzigai
5-10 Sautésana, gatavosana varisanai, gatavosanai, ilgai un nepartrauktai
cepsanai (risiem, cepetim, pankidkam*)
Varisana uz Iénas uguns, siltuma Ideali p‘,emer,OES \engs gatavosanas receptem,
3-4 tUres e t N saudzigai varisanai uz Iénas uguns, kréjuma
uzturesana, Iena gatavosana mércém un kidrumam
Kausé&ana, skidra stavokla uzturéana, Nehe\aﬂed\ena daL{qzuma d?h‘kata Svl\dwsarna, lena
1-2 th . sildisana, kausésana un Skidras Sokolades
atkausesana uzturésana**
1ZSLEGTS - -

* Nepartraukta pankdku cep$ana 5.-6. limen.

** Kausésanas 2. limenis; kad sakas kusana, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu kidra stavoki.

5.2. GATAVOSANAS TABULA

PARTIKAS Uzsildisana Gatavosana
KATEGORIIA RECEPTE S s Jaudas limenis
Makaroni Udens sildi$ana
Makaroni un Risu puding f’iena sildisana 13-15 6-8
. Variti risi Udens sildisana 14-15 6-8
rsi Cepsana maisot
Risoto e 13-15 6-8
un grauzdésana
Ceptagala Cepsana n??ISOt 10-13 6-11
un grauzdésana
Griléts steiks Uzkarséts grils 10-13 10-13
Gala Desas un hamburgeri Uzkarséts grils 10-11 10-13
Vistas galas gabalini Uzkarséta panna 10-11 6-10
Panéts steiks Uzkarséta panna 6-11 10-13
Griléta zivs Uzkarséts grils 10-13 8-10
Zivis Zivs fileja Cepsana maisot 10-13 8-10
Garneles Cepsana maisot 10-13 10-13
; . Ellas
Svaigu kartupelu cepsana uzkars”ééana* 14 11-14
Darzeni Saldétu kartupelu Ellas
rzent . . 14 11-14
un paksaugi cepsana uzkarsésana
Griléti darzeni Uzkarséts grils 6-11 10-13
Pipari, cukiniun baklazani | Uzkarséta panna 6-11 10-13
Cietivaritas olas Udens sildigana 14-15 6-8
Olasun OI_u Ceptas olas Cepsana maisot 10-13 8-10
produkti Pankdkas Uzkarséta panna 6-11 5-7
Tomatu mérces Mércu karsésana 4-6 2-4
_ . Kauséts siers Kausésana 6-11 2-5
Mérces, krémi Kréms un olu kréms Kréma karsésana 4-6 2—4
un deserts Kauséta Sokolade Kausésana 1-2 1
Sviests Kausésana 1-3 1-3




6. APKOPE UN TIRISANA

6.1. VISPARIGI IETEIKUMI

Regulara tirisana var paildzinat ierices kalposanas laiku.

e  Notiriet plits virsmu péc katras lietoSanas reizes;

® vienmérizmantojiet traukus ar tiru apaksu;

® skrapé&jumiuz virsmas neietekmé ierices darbibu;

e izmantojietipasu tirisanas lidzekli, kas ir piemérots plits virsmai;
e  stiklamizmantojietipasu skrapi.

6.2. PLITS VIRSMAS TIRISANA

Pirms tirisanas parbaudiet, vai gatavoSanas zonas ir izsleégtas. Vienmér atcerieties ievérot ieteiktos tiriSanas
noradijumus un neizmantot abrazivus lidzek|us, kas var sabojat plits virsmu.

§) TAUKAINI NETIRUMI
So proceduru ieteicams izmantot Slakatam péc galas cep$anas vai grilésanas.

® | aujiet plits virsmai atdzist.
e UzsUciet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e Notiriet gatavoSanas virsmu ar dranu un mazgasanas Skidumu.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

b) CUKUROTINETIRUMI
So procedUru ieteicams izmantot partikas produktiem, kas ir nekavéjoties janonem augsta cukura satura dé|,
lai novérstu plits virsmas bojajumus (sirupiem, ievarijumiem un konserviem).

e  Kameér plits virsma veél ir silta, absorbéjiet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e JanepiecieSams, iesakam izmantot skrapi Saura lenki, lai nonemtu atlikumus.
e Notiriet gatavoSanas virsmu ar mazgasanas Skidumu un noslaukiet ar virtuves papira dvieli.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

c) CIETES NETIRUMI

So tirisanas procediru ieteicams izmantot sadiem partikas produktiem: makaroniem, risiem un kartupeliem.
o UzsUciet lieko skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.

e | aujiet plits virsmai atdzist.

e Cietes atliekas samitriniet, izmantojot mitru dranu. Laujiet tai paris minGtes pastaveét.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas Skidumu.

e Péctirisanas noslaukiet plits virsmu ar mikstu dranu.

e Ja nepiecieSams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni un indukcijas plits stiklu tirisanas
[idzekli.

PIEZIME. Ludzu, nemiet véra $os noradijumus ari attiecibd uz Gdens gredzeniem, kalkakmens gredzeniem
un tauku traipiem.

d) SPIDIGAS, METALISKAS KRASAS IZMAINAS

Izmantojiet tdens skidumu ar etiki un notiriet stikla virsmu ar dranu.



7. DISPLEJA ATTEICE UN PARBAUDE

7.1. PROBLEMU NOVERSANA

lespejamie céloni

Indukcijas plits virsmu
nevar ieslégt.

Nav stravas padeves.

Parbaudiet, vai indukcijas plits
ir savienota ar elektropadevi.
Parbaudiet, vai jasu majoklt
vai teritorija nav elektroapgades
traucéjumu. Ja probléma joprojam
pastay, izsauciet kvalificétu tehniki.

Skarienvadibas nereagé.

Vadibas ierices ir blokétas.

Atblokejiet vadibas, skatot
sadalu "Ka produkts darbojas”.

Skarienvadibas ierices
ir grati darbinat.

Uz vadibas iericém var bat Gdens
paliekas, vai arfjus, iespéjams,
nepielietojat pogam pareizo
spiedienu.

Parbaudiet, vai skarienvadibas

zonair sausa, un, pieskaroties

vadibam, izmantojiet pareizu
spiedienu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavosanas trauki
ar raupjam malam.
|zmantots nepiemérots,
abrazivs skrapis vai tirisanas
[idzekli.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus ar lidzenu un gludu

pamatni. Skatiet sadalas "Pareizo
édiena gatavosanas trauku

izvéle" un "Kopsana un tirisana”.

DazZas pannas spraksk vai kliksk.

To var izraisit gatavosanas trauku
konstrukcija (dazadu metalu slani
vibré atskirigi).

Tair normala paradiba édiena
gatavo$anas traukiem un neliecina
par klami.

Indukcijas plits virsma
rada zemu dUcosu
troksni, ja to izmanto
augsta temperatura.

Toizraisa indukcijas
gatavosanas tehnologija.

Tas ir normali, bet, samazinot
siltuma iestatijumu, troksnim
vajadzétu samazinaties vai pilniba
izzust.

Ventilatora troksnis, kas nak no
indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma ir iebavéts
dzesésanas ventilators,
lai novérstu elektronikas
parkarsanu. Tas var turpinat
darboties pat péc indukcijas plits
izslegsanas.

Tas ir normali, un nekas
nav jadara. Ventilatora darbibas
laika neatslédziet stravas padevi
indukcijas plits virsmai no sienas.

Pannas nesakarst,
undispleja
paradas "U".

Indukcijas plits virsma nevar
noteikt pannu,
jo ta nav piemérota indukcijas
gatavo$anai. Indukcijas plits
virsma nevar noteikt pannu,
jotair parak maza gatavosanas
zonai vai nav pareizi
uz tas centreta.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas ir pieméroti
gatavos$anai uz indukcijas plits
virsmas. Skatiet sadalu "Pareizo
édiena gatavosanas trauku
izvéle". Centréjiet pannu
un parbaudiet tas pamatnes
atbilstibu gatavoSanas zonas
izmériem.

Indukcijas plits virsma
vai gatavosanas zona ir negaiditi
izslégusies, atskan signals, un tiek
paradits k|adas kods (parasti
parmainus ar vienu vai diviem
cipariem gatavo$anas taimera
displeja).

Tehniska k|ame.

LGdzu, pierakstiet kltdas burtus
un ciparus, atslédziet indukcijas
plits virsmu no sienas
un sazinieties ar kvalificétu
tehniki.




7.1.1. KLUDU KODI

KLODAS KODS DISPLEJA DARBIBAS
NOTEIKUMS

EO PriekSpusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
El Priekspuse Piezvaniet ASA
pa kreisi
Piezvaniet ASA
E2 Pgiﬁgﬁe Veiciet manualu konfiguré$anu, izmantojot lietotaja rokasgramatu
Piezvaniet ASA
E3 Piezvaniet ASA
Priekspusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Parbaudiet tikla spriegumu, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
jatasir kartiba, piezvaniet ASA
E4 Pa kreisi Pa labi Parbaudiet tikla spriegumu, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
jatasirkartiba, piezvaniet ASA
Parbaudiet elektrotikla fazes signalu un frekvenci; ja tie ir kartiba,
piezvaniet ASA
Parbaudiet tikla kabeli un diferencialo termostatu; ja tas ir kartiba,
piezvaniet ASA
Pagaidiet, lidz atdziest, notiriet un/vai nonemiet svesSkermenus
ES Pgiﬁiﬁe Piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 Piezvaniet ASA
E6 Cr3 Co2 Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
jatasirkartiba, piezvaniet ASA
o o1 Piezvaniet ASA
z z
E7 Piezvaniet ASA
Piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
jatasirkartiba, piezvaniet ASA
Cz4 Cz1 - - — - - — — -
Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu;
E8 jatasir kartiba, piezvaniet ASA
Cz3 Cz2
Veiciet manualu konfiguré$anu, izmantojot lietotaja rokasgramatu
E9 Pgiﬁz:ﬁe Piezvaniet ASA

* ASA = servisa centrs



8. VIDES AIZSARDZIBA UN UTILIZACIJA

8.1 VIDES GLABSANA UN SAUDZESANA

leteikumilabako rezultatu sasniegsanai;
izmantojiet katlus un pannas, kuru apaksas
diametrs ir vienads ar gatavosanas zonas
diametru;

izmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu
pamatni;

ja iespéjams, &diena
nosedziet katlus ar vakiem;
gatavojiet darzenus, kartupelus u.c. ar mini-
malu Odens daudzumu, lai samazinatu
gatavosanas laiku;

izmantojiet spiediena katlu, jo tas vél vairak
samazina energijas patérinu un gatavosanas
laiku.

Novietojiet katlu gatavosanas zonas centra,
kas ir noradita uz plits virsmas.

gatavoSanas laika

8.2 ATKRITUMU PARVALDIBA UN VIDES
AIZSARDZIBA

Stierice ir markéta saskana

ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES
par elektrisko un elektronisko
ieri¢u atkritumiem (EEIA). EEIA
satur gan piesarnojosas vielas
(kas var negativiietekmét vidi),
gan pamatelementus

(ko var lietot atkartoti).

Ir svarigi veikt Tpasu EEIA apstradi, lai pareizi
nonemtu un likvidétu visus piesarnojumus
un atgutu visus materialus. Fiziskam personam
var but svariga loma taja, lai EEIA nek]Gtu

parvides aizsardzibas problému; ir buatiski
ievérot dazus pamatnoteikumus:

e EFIA  nedrikst apstradat ka sadzives
atkritumus;

e EEIA janogada ipasas savakSanas zonas,
koparvalda pilsétas dome vai registréts
uznémumes.

Daudzas valstis tiek nodrosinata lielo EEIA
savakSana no majsaimniecibam. legadajoties
jaunu ierici, veco ierici var nodot piegadatajam,
kuram ta Saja konkréetaja gadijuma japienem
bez maksas, ja vien Sis ierices veids un funkcijas
atbilst iegadatas ierices veidam un funkcijam.




9. UZSTADISANA

Elektroinstalacija

Elektropadeves kabelis: ierice ir aprikota ar elektropadeves kabeli, kas ir japievieno majas
elektrotiklam. Nosakiet dazadas savienojuma iespéjas, pamatojoties uz majsaimniecibas
elektropadeves veidu, péc atbilstigas diagrammas. Datu plaksnite ir noradits ari sai iericei
pielaujamais piesléguma spriegums un tas atbilstigais energijas patérins.

220-240 V/380-415V 2 N~ 220-240V
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|, 380415V = ]
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PLITS VIRSMA 60-65 cm

Kabela garums 1150 mm

\ radiuss 4 mm




Instrumenti
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* Lai ierice darbotos pareizi, nodrosiniet pienacigu gaisa
pldsmu zem plits virsmas saskana ar uzstadisanas
vadlinijam.
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STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 60

* 28 ar cepeskrasniapaksa

* 34 ar cepeskrasniapaksa




VIENLIMENA IEBUVES MERIJUMI 60

w>|
R<8 : R6
Rs8 _R6
| /
| 590 ‘
| I
j_ e \ 5602 \
7| %
—f————--—= 8 = 5943
A I A <|
| Sadala AA’
]
! 510
L \
5602 !
594! | 480+ ‘
@ 5143
Sadala BB’

STANDARTA IEBUVES MERIJUMI 65 AUGSAI

* 28 ar cepeskrasniapaksa




PADZILINATA LIMENA MERIJUMI AR 65

* 34 ar cepeskrasniapaksa
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A:ieteicams ievérot vismaz 650 mm attalumu, bet vélams iepazities ar tvaika nosucéja
lietoSanas instrukciju;

B: apsveriet iespéju nodrosinat funkcionalu telpu darbam ar virtuves instrumentiem un jebkuru
tvaiku un kondensatu, kas rodas édiena gatavosanas laika;

C: 35 mm no padzilindjuma atveres lidz aizmugures balstam / aizmugures balsta panelim;

D: 35 mm no blakus esosajam mébelém (60 cm plits virsmai);

D: 55 mm no blakus esosajam mébelém (65 cm plits virsmai).
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