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Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




SAFETY INFORMATION

1.1 GENERAL WARNINGS

* Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance andthencoverflamee.g.withalidorafire blanket.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporatedin the appliance. The use of inappropriate guards can
causeaccidents.

1.1.1 UseLimitations

* This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
personresponsible for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with
theappliance.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
asafewayandunderstandthe hazardinvolved.

* Children shallnot play withthe appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



* This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor or

implant manufacturer before using this appliance to make sure

that their implants will not be affected by the electromagnetic field.
Failure tofollowthisadvice mayresultindeath.

1.1.2.Usein Accordance With ThelntendedUse

«This appliance is intended to be used in household and similar
applicationssuchas:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
- farmhouses;

-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

-bedandbreakfasttype environments.
* Neveruseyourapplianceasawork or storage surface.
« Neveruse your appliance for warming or heating the room.

1.2.INSTALLATION

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

« Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

« Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onitin order to
avoid a hazard, which could result ininjury or cuts.

» Please makethisinformationavailable to the personresponsible
forinstallingthe appliance asit couldreduce yourinstallation costs.
« Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty orliability claims.



1.3ELECTRICALWARNINGS

« This appliance should be connected to a circuit which incorporates
anisolating switch providing full disconnection from the power supply
for all poles under overvoltage category Ill conditions. Means for
disconnectionmustbeinaccordance withthewritingrules.

« WARNING:inordertoavoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should
notbe powered by an external switchingdevice, such as atimer, or
be connectedtoacircuitthatisregularly switched onand off.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
externaltimer or separateremote-controlsystem.

+ Alterations tothe domestic wiring system must only be made by
aqualified electrician.

« Failure to follow this advice may resultin electrical shock or
death.

1.4USE& MANTEINANCE

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerousandmay resultinfire.

* CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onit.

* No combustible material or products should be placed on this
applianceatanytime.

« Metallicobjects suchasknives, forks, spoons andlids should not
be placedonthehobsurface sincetheycangethot.

+ Asteamcleanerisnottobeused.



* Donotuseasteamcleanerto cleanyour cooktop.

* Donotstoreitemsonthe cookingsurfaces.

+ Donotletyourbody, clothingoranyitem otherthansuitable
cookware contactthe Inductionglass untilthe surfaceis cool.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on.
Keep handles out of reach of children. Failure to follow this
advice could resultinburnsandscalds.

* Therazor-sharpblade of a cooktopscraperis exposedwhenthe
safety coveris retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
resultininjury orcuts.

* Donotplace orleaveany magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagneticfield.

« Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
shouldbe done by aqualified technician.

* Donotplaceordropheavy objects onyour cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Inductionglass surface asthis canscratch the glass.

* Donotuse scourers or any other harsh abrasive cleaning agents
to cleanyour cooktop, asthese canscratchthe Inductionglass.

* Donotuseadaptersforcookingvessels.

« WARNING: when one or more cooking zone shut down, the
presence of residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol. When this
symbolis active, be carefulnottotouchthehob, orthereis arisk of
burns.




1.5WARNINGS Wireless Temperature Probe (available depending on the
model)

This product is exclusive for hobs appliances. It should only
be usedasdescribedinthis User Manual.

. DONOT TOUCH Preci Prob WITH BARE HANDS JUST AFTER
COOKING. Always wear oven gloves to remove Preci Probe
from thefood after cooking.

. Itisrequiredto FULLY INSERT PreciProbe metalbarproperly
into the food untilthe BLACK ceramic EDGE of it during cooking.

insert Preci Probe in the
food up to here

%
* DonotuseHeatFeelSensorinamicrowave oven.
* HeatFeel Sensorcanbe cleaned andwashed butdonotimmerse
itlonginwater.
» Thisproductis notintended foruse by personswithages 12 and
under.
« Thesupplierwillnotbeliable forany damage of Heat Feel Sensor
due tomisuse of the device.
» CleantheHeatFeelSensorbeforetheuse.
« Probe can workin this range of temperature: 10°C to aninternal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part
canreach 350°C.
* Ifthe HeatFeel Sensortemperature exceeds 100°C, cooking will
stopandthe Heat Feel Sensor must be removed from the oven as
soonaspossible, wearinggloves, to avoiddamage tothe probe.




2.PRODUCTINTRODUCTION

2.1 TOPVIEWOF THEPRODUCT
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3.BEFORESTARTING

3.1GENERALINFORMATION

Before youbegin, isimportant to know: all functions of this hob are designedin order to comply with
the moststringent safetyregulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence of pots on
the burnersorwhentheyarenotcorrectly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it
requires more than one step (e.g. "Turnthe hob on"without "selecting the cooking zone").

e |ncase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears onthe cooking zone display until it
is cooled.

Safeactivation:the productis activated with the presence of pots onthe cookingzone. The
heating processdoesnotstartorisinterruptedifthereare nopotsoriftheseareremoved.

Pot detector: After the hob is switched on, the product automatically detects the presence of pots on
the cookingzones, evenbefore activatingthem.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time,
which depends onthe maximum powerlevelset (p.13).

3.2.POWERMANAGEMENT
When product is first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits
can be chosen according with home main supply system by using power management function.

Howto set the power management

It is possible to set a maximum power absorption level for the Induction hob, choosing up to
differentpowerranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to
avoidtherisk of overloading.

ToenterPower Management Function:
e Turnonthehob, thenpressatthe sametime Varycookand Timer 3 .
® Thetimerindicator willshow "P8"whichmeans powerlevel 8. The defaultmodeison 7.4 kW.

To switchtoanotherlevel
e Scrollleftandrightthe slider to change the power managementlevel.
e Thereare8powerlevels,from"P1"to"P8". The timerindicator willshow one of them:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kwW 35kW | 45kw | 55kw | 6,8kwW | 7,4kw




Confirmation and Exit Power Management Function

For confirmation, turn off the hob. The power level will be saved automatically. Selected value is
permanently stored and remains even after power down of the main supply.
Tochangethepowerlevelrepeatthe operationsdescribedabove.

NOTE: depending on the power management selection, some power levels and functions of
the cooking zones could be automatically limited not to exceed the selected value. In particular,
in case of a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and
some cooking preparations with the app, could notbe selected.

In particular last power level selection can be refused/adjusted according with the available
amount of residual power fromthe previous setting.

3.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE

3.3.1.Characteristics ofthe cookware

Useonly potswith theinduction symbol.

e Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- Nopotdetection;
- Lowperformance;
- Unwantednoise.

e Onlypotswithasmoothbase, toavoidscratchingthe hob surface;

NOTE: avoid as much as possible moving pot operations on the glass surface just to
minimize scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitable if they are magnetically attracted by the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminum or
copper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

3.3.2 Higher quality cookwares

Allcookwareswith theinduction symbolare generally accepted.
Dependingonthetype of bottom, however, the behavior may vary.
Inparticular last powerlevel selection canbe refused/adjusted
accordingwiththe available amount ofresidual powerfromthe
previous setting.

Whenusinglarge cookware with asmaller ferromagnetic element,
onlythe ferromagnetic elementheats up. Consequently, heat might not be uniformly distributed.

3.3.3.Dimension &placement

Always use the cooking zone thatbest matches the bottom diameter of the pan.
Place the potmakingsureitiswellcenteredin the cookingarea.



NOTE:it'srecommendednottouse pansthat exceedthe perimeter of the cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the
range describedinthe followingtable.

O

==

(&

min. 90 mm 160 mm 120 mm

max. 180 mm 220 mm 280 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While
usingone bigger than the maximum required, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donot putthe pot on/near the control panel during cooking or cooling down.




4.0OPERATION OF PRODUCT

4.1HOW THEPRODUCT WORKS

(1D SWITCHING ON/OFF THEHOB

To switch on/off the hob, press and hold o n
forawhile. Adedicated sound willindicate "o s o
the status of the appliance. i Sﬁj? st

O8 SELECT THE COOKING ZONEAND SET THE POWER

Thehob canautomaticallydetectthe potonceitis placed onthe cooking zone bylightingthe related
zoneindicator. Therewillnotbe a powerlevelactivationatthisstage.
Zone canbe selected by pressing the zoneindicator.

H = H B
The power can be set: .| NI
Slidingthe fingerontheslider; e e Jvs e e y
Pressingdirectly ontherightlevel. (! ‘\7
4-{7\-» K

User canchange powerlevelduringcooking, repeatingthe same process.

The digits will show the power level set: each cooking zone has a different number of power levels
that goes from 1 (min) to 14 (max). Each level has an automatic shut down that could vary from 1
hto 8h.

Power level 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Time (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNCTION: it is also possible to choose the rapid heating by pressing the slider in
correspondanceofthe 15.

- Thefunctioncanbeusedinanycookingzone;

- After 1l0minutes, the boost functionautomatically switches tolevel 14.

ATTENTION: after switching on the cooktop or after ending all cookings, if then any power level is
setwithinone minute, the hob switches off.

Ifthe display shows }f ,thismeansthat:

®* Thepotisnotpositionedinthe selected cookingzone;

® Thepanisnotcorrectly positioned/notplacedatallonthehob;

® Potisn'tsuitablefortheinduction;

® Dimensions of the pot are smaller than minimum pot diameter requested in the selected zone
(p.12).

e [fsuitable potis not placed within 1 minute cooking zone switches off.



,'—,': oncethis symbolappears onthe digits means that the cooking zoneis stillhot. When the surface
iscooleddowntoasafe temperature the symbolsdisappears.

|| rausE
All the hobs can be put in pause by pressing the related key instead of being shut off.

Toactivatethisfunctionpress || . Allthe zoneindicatorswillshow Il and cookingis stopped.
Todeactivatepress || andpreviouspower settingswillberestored.

WARNING: When entering Pause mode, all the controls except the ON/OFF controls are disabled. In
this way the induction hob can always be turned off with the ON/OFF controlin case of emergency.

® TIMER

Timer can be setin two different ways:

® Minute minder: when the time is set the cooking zone will not be switched off.

* Stop Cooking Mode : after the time is set the selected cooking zone will be switched off.
Timer count until 60 min.

Minute minder: select directly the Timer button (without selecting a zone). A generic
countdown timer starts. When time expires, the cooktop continuously beeps till any other
buttonis pressed.

Stop cookingMode:to select timer for one zone, select the related zone and press@ Nearthe
digitdisplay ofthe selected zone, adot appears and, by tappingonthe +/- symbols,adjust the
desiredtiming. Amaximum offour timers canbe setatthe sametime oneforeachzone.
Before editing the timervalue always select the desired cooking zone.

When time elapses the cooktop beeps once.

¢f KEYLOCK

Hobcanbelockedbypressing & topreventunattendeduse and on display L appears.
Whenthe applianceislocked, all the controls except the ON/OFF button are disabled.
Toactivate/deactivate the functionpressandhold & for a while.

SPECIALFUNCTIONS

Thehobhas 3 specialfunctions positionedonthe sliderwhich correspondto 3 power levels;
Directaccess:

These functions can be activated after zone selection:
v$  SIMMERING: functionusedfor creams, sauce or generic low temperature liquid.

& MELTING:
Function used mainly for melting chocolates. After few minutes, when chocolate begins to melt,
move to level 1 to keep it liquid without exceeding the ideal temperature.

Accessiblebytheslider:
W, KEEP WARM: functionused for maintainingthe food heatedafter cooking.

\‘3_‘?1 BOILING: functionusedforwaterboiling andboilmaintenance.

NOTE: any time cooking related to each function can be adjusted by selecting different power
levels close to the suggested one


giovanni.balducci
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E1dFULLZONE

The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unique vertical zone. The Full zone, when activated, is controlled with one
powerlevelonly.

To activate the function press E . Only the upper digits will show feedbacks. The lower digits are
switched off.

Todeactivatelongpress the zone selector. E

Potsshallbe placedasindicated inthe picture on page 12.

[—]
= VARYCOOKZONE

This function is used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
position of the pot: high (1.14), medium (1.10), low (I.1).

¢ [fthe potisonthefrontof Varycook zone, the powerlevelissettol.1;

* |fthe potis onthe middle of Varycook zone, the power levelis set tol.10;

¢ [fthepotisontherearofVarycook zone, the powerlevelissettol.14.

Toactivate the functionlongpress the zone selector E . Onlythe upper digits willshow feedbacks. The lower

digits are switched off. To deactivate long press the zone selector.

4.2.CONNECTTOhONAPP

Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the
app. Connectyourappliancetoensureit stays up to date with the latest software andfeatures.

NOTE

® Oncethehobis turned on, the WIFlicons blinks for 30 minutes. During this period it's possible
to enroll the product.

e Ensure your home Wi-Finetwork is turned on.

* You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.

® |t may take up to 10 minutes to connect your hob.

e For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

DownloadhOnApp onyour smartphone.

\. GET IN ON L4 DOWNLOAD ON THE A EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e Aop Store




New UserRegistration

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER
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Quick Pair Enrollment

° Appliance connection () ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetoath. hOn app is looking

o for your appliance...
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

v(l \\‘ 00:00:40
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OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Turn on your appliance; After turning on,
ifitis already on, the hOn app will start
turnit off and on again searching for your

home appliance

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[] Hob W @
New appliance i O New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Select your home appliance, Your Hob will be
tap on "connect” found and you can
and wait a few seconds display and set functions/recipes
through hOn



Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.Follow step by step the
indications on the App and when you have finished send the parameters to the hob that will cook for
you.

When the hob receives the command from the app, the hob will beep for 2 times and blink for one
secondtoindicatethattheinstructions have beenreceived.

Tostarttherecipe, pressthe "My Chef"button.

Ifyouwanttogetoutof" My Chef" functionpress 3 sec.

*Cookingresults may vary due to used cookware.

WIRELESS PARAMETERS
Technology | Wi-Fi | Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/ EDR, BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximum Power [mW] 100 10

Hereby, Candy Hoover Group Srldeclares that the radio equipmentis in compliance with Directive
2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full text of the
declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-group.com

PRECIPROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

Technology Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5 -(4dBm)

4.3 ACCESSORIES

4.3.1.PRECI PROBE & LADLE-Intelligent Wireless Food Thermometer (available depending on the
model)

Thank you for purchasing Haier Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob and
before usingit please readthe followinginstructionand safety notesincludedinthe user manual.

Introduction: Preci Probe is a wireless food thermometer that gives home chefs real-time status
inside the foodto avoid undercook or overcook disasters and ensuring the perfectresult every time.
It connects directly to the product. Details and the real-time status of the food can be read from
your phone, giving you the best result at your fingertips. For further information on pairing and use
tips, pleaserefertotheinstructionsbelow.



Ceramic cap

Recommended immersion range

v Sensor

CHARGE THE PRECI PROBE BEFORE USING:

® PutPreciProbeintothe chargerandclosethe cover;

® Connect the charger to a USB power source, such as USB adapter or USB socket of PC/notebook
with the USB cable. The charger may not be working properly with power bank because of its auto
switch-off function;

e LED ofthe charger will turn on andis flashing during charging. It will turn off when Preci Probe is
fully charged.

PAIRTHEPRECIPROBEWITHTHEINDUCTIONHOB:

® MakesurethehobisturnedonandyourPreciProbeisfully charged;

* GoonthehOnAPPfromyourportable device;

e GototheRecipessectionandchoosearecipethatusesPreciProbe;

e Once you start the recipe by pushing the D“

buttononthe appliance, the Preci Probe will connect automatically;

® Theapplistsallavailable probesthatcanbe selectedfortherecipe;

®* ThehobdisplaywillindicatethenameoftheselectedPreciProbe(ex"1A");

* Nowfollowtheinstructions from the hOn APP;

*  When usingthe app if the probe is under 20% of charge the Timer display willindicate "CH".

LADLE
Use the ladle with the probe to stir food during your cooking.

* (Cleantheladle beforethefirstuse. P
® Donotusetheladleonanopenflame.
e Donotcuttheladle.

~
e Donotputtheladleindirectcontactwiththehotaccessible
partsofthehob. -
e Toleratedtemperature range: 220°C

Position 1 Position 2




4.4 COOKING PREPARATIONS WITH THE APP

PreciProbeasthermometer

Setinthe hOn App the target temperature youwanttoreach, insert the Preci Probe inside the food
or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the app until
reachingthetargettemperature.

[t will help you to accurately maintain the temperature for all kind of food. You cannot use it when the
Assisted Cookingfunctionoperates.

Assisted Cooking: “Cook with me” function
Choosefromthe hOn App recipes or special programs, follow step by step the preparationandthen
the hob willautomatically setthe parameters for the chosen cooking method.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in a low temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional
properties intact, makingithealthierandtastier.

Go on the hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Selectthe category of food from the hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bring the grillto the correcttemperatureina predetermined time.

Simmering

The simmering function is ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keeping it for all the duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
disperseslessnutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactandpleasant.

[fnecessary, contactthe authorized service center.




5.COOKING GUIDELINES

5.1POWERTABLE

POWER LEVEL

TYPE OF COOKING

Fast Heating, Booster

SUGGESTED USE

Ideal for stir-frying, searing, bringing soup to
the boil, boiling water

Frying, Grilling, Keep Boiling

Ideal for starting cooking, sautéing,

cooking pasta, deep frying, grilling

Stewing, Cooking

Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
cooking, long & continuos frying
(rice,roast,pancakes*)

Simmering, Keep Warm, Slow Cooking

Ideal for slow cooking recipes, gentle simmering
cream sauces and liquid

Melting, Keep Liquid, Defrosting

Delicate warming for small amounts of food,
slow warming, melting & keep liquid chocolate**

OFF

*Continuous frying pa

ncake at level 5-6.

**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

5.2.COOKING TABLE

FOOD P
RECIPE
CATEGORY c Heating Phase

Power Level | Power Level

Pasta Heating Water 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water 14-15 6-8
Risotto Stir-frying & 13-15 6-8
Roasting
Roast Meat Stir-frying & 10-13 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill 10-13 10-13
Meat Sausages & Hamburger|  Preheat Grill 10-11 10-13
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
legumes CGrilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13
Peppers, Zucchini & Eggplant| ~ Preheat Pan 6-11 10-13
Hard Boiled Eggs Heating Water 14-15 6-8
Eggs & Egg Fried Eggs Stir-frying 10-13 8-10
products Pancakes Preheat Pan 6-11 5-7
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 55
Creams & Cream & Custard Heating Cream 4-6 2-4
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3




6. CARE&CLEANING

6.1 GENERALRECOMMENDATIONS

Regular cleaningcan extendthelifecycle of yourappliance.
¢ Cleanthehobaftereachuse;

o Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratches on the surface have no effect on how the operates;
e Use a special cleaner suitable for the surface of the hob; Use a
e special scraper for the glass.

6.2.CLEANINGTHEHOB

Before proceeding with the cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember to
follow the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage the
surface ofthe cooktop.

a) FATTYSOIL

Thisprocedureisrecommended forthesekinds of scenarios; splatters caused by frying or grillingmeat.
® |etthehobcooldown.

e Absorbanyexcessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

® Cleanthe cookingsurfacewithaclothanddetergentsolution.

e [f necessary, cleanthe hobasecond time usinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

b) SUGARY SOIL

This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, need to be promptly removed to
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the potwith kitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremove any remainingresidue.

® (Cleanthecookingsurface withadetergent solutionanddryitwiththe kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterandcleanerforinductionhob glasses.

c)STARCHY SOIL

This cleaning procedureisrecommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbany excessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e etthehobcooldown.

e Useadamp clothtomoistenany starchresidues. Allowit to sit foracouple of minutes.

o Cleanthe cooking surface with aclothanddetergent solution.

e Aftercleaning, wipe the hobdrywithasoft cloth.

e [fnecessary, cleanthehobasecondtime usinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarandcleanthe glass surface withacloth.



7. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

7.1TROUBLESHOOTING

Whatto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the buttons.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products
being used.

Use cookware with flat

and smooth bases. See
'‘Choosing the right cookware'
and "Care and cleaning" sectiong.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does notindicate a fault.

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

Thisis caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitis too small
forthe cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.




7.1.2ERROR CODES

RULE OF DISPLAY ACTIONS

EO Call ASA
Front left
El Call ASA
Frontleft
E2 Call ASA
Frontleft Perform manual configuration via user manual
CallASA
E3 Call ASA
ITASA
Front left CallAS
Call ASA
CallASA
Call ASA
E4 oft aht Check mains voltage via user manual, if ok call ASA
e rig

Check mains voltage via user manual, if ok call ASA

Check mains phase signal and frequency, if ok call ASA
Check mains cable & differential thermostat, if ok call ASA

Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies

ES Front left CallASA
E6 Cz4 Cz1 Call ASA
Cz3 Cz2 |Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
Cza | cz1 s
a
E7 Call ASA
Cz3 Cz2
Crd sl Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
ES ‘ ‘ Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
Cz3 Cz2
E9 Perform manual configuration via user manual
Front left Call ASA

*ASA = Service Center




8.ENVIRONMENTALPROTECTION & DISPOSAL

8.1 SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Recommendations for best results;

Use pots and pans with a bottom diameter equal
to that of the cooking zone;

Useonly potsandpanswithflatbottoms;

Where possible, keep the lid on pots during
cooking;

Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal
amount of water toreduce cookingtime;

Use a pressure cooker as it further reduces the energy
consumption and cooking time.

Place the pot in the center of the cooking zone
outlinedofthehob.

8.2 WASTE MANAGEMENT AND
ENVIRONMENTAL PROTECTION

This applianceis labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU

regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE
contain both polluting substances
(that can have a negative effect or
the environment) and base
elements (that can be reused).

It is important that the WEEE undergo specific

treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals
can play an important role in ensuring that the WEEE
do not become an environmental problem:; it
is essential to follow a few basic rules:

® The WEEE should not be treated as domestic
waste;

® The WEEE should be taken to dedicated
collectionareas managed by the town councilora
registeredcompany.

In my countries, domestic collections may be
available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the
vendorwho mustacceptitfree of chargeasaone
off, as long as the appliance is of an equivalent
type and has he same function as the purchased
appliance.




9.INSTALLATION

Electrical installation

Power supply cable: The device is equipped with a power supply cable that must be connected to
the domestic power grid. Identify the various connection options based on the type of domestic
power supply from the corresponding diagram. The data plate also indicates the allowable
connection voltage for this device and its corresponding power consumption.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
e — 11 —— —
Ly 380415V~ L
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HOB 60-65 cm

Cable length 1150 mm
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radius 4mm
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SECTIONS - WIDTH 60 and 65

I —T —J TTOP
ToP min. 45 B
min. 45 -
—1
! "JI J Imm.57 IC "-II J 5
et 7

| |
A " o ?e;- T

I

I I 1
\Spei _ﬂ=|| k\JJr i

o0 o oU o oo o
O o o o = o0 Do

*For proper operation of the appliance, ensure proper
airflow beneath the cooktop according to the
intallation guidelines.



HOB 60cm

510
N
°0 o — fen ° e 0 o
47 L L
ml TTRIITITR T (1T
—
478 16
Side view
590
N
47 o [¢] o [¢] o o o [¢] o [¢] o
N G EAMIOONOR . [ = = =
—
558 16
Frontal view
HOB 65 cm
510
4‘ ‘
X-) ° = Fof [-) o  [°MA O )
47 T ot
] TIRTINTE A T
‘ 478 16
Side view
650
a
4 ° [€] o [¢] o [¢] o O °
47 =
— 1T TGO [ —
‘ 558 46

Frontal view



STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 60

*28 with oven underneath

*34 with oven underneath




FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60

m>|
R<8 : R6
|/
| 590
|
| r
j_ e \ 5607 \
—f————-t—= gl 594*1
A 1 A <| v
| Section AA’
1
! 510
L |
560" |
T
5941 1 480*2 ‘
w»| 5140
Section BB’

STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 65 TOP

*28 with oven underneath




FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65

*34 with oven underneath
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A: We recommend a distance of at least 650mm, but it is preferable to consult the hood user
manual;

B: Consider providing a functional space for handling kitchen tools and any steam and
condensation produced during food preparation;

C: 35 mm from the recessed hole to the backrest/backrest panel;

D: 35 mm from adjacent furniture (for 60 cm hob);

D: 55 mm from adjacent furniture (for 65 cm hob).
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Gracias por elegir nuestro producto. Para garantizar su seguridad y obtener los mejores
resultados, lea atentamente este manual, incluidas las instrucciones de seguridad,
y consérvelo para futuras consultas. Antes de instalar la placa, anote el nimero de serie,
ya que podria necesitarlo para realizar reparaciones. Compruebe si ha sufrido algun dafio
durante el transporte y consulte a un técnico si no esta seguro antes de utilizarlo.
Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance de los nifos.

NOTA: Tenga en cuenta que los accesorios de la placa pueden variar en funcién del
modelo adquirido.




1. INFORMACION DE SEGURIDAD

1.1 ADVERTENCIAS GENERALES

« Leaestas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar
este dispositivo.

- ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descargas eléctricas.

« NUNCA intente extinguir un incendio con agua; debe apagar
el electrodomeéstico y cubrir posteriormente la llama, p. ej., con
una tapa o una manta contra incendios.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos
sobre las superficies de coccion.

« ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas
disenados por el fabricante del electrodomeéstico de cocina
olosindicados por el fabricante del electrodoméstico en las
instrucciones de uso como protectores adecuados o los
incorporados en el electrodomestico. El uso de protectores
inapropiados puede causar accidentes.

1.1.1 Limitaciones de uso

. Este electrodomeéstico no esta pensado para su uso por
personas (incluidos niflos) con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos,
a no ser que sea bajo supervision o tras haber recibido
instrucciones precisas respecto a su uso por parte de una persona
responsable de su seguridad.

« En presencia de ninos, mantenga el aparato bajo control para
evitar que jueguen con él.

« Este electrodomestico puede ser utilizado por ninos a partir
de 8 anos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o sin experiencia 0 conocimientos previos,
siempre y cuando hayan sido supervisados o hayan recibido las
instrucciones necesarias para un usO seguro, y comprendan
elriesgo que esto implica.

« Los ninos no deben jugar con este electrodomestico.

« Las operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
realizadas por ninos sin supervision.




« Este aparato cumple las normativas de seguridad
electromagnetica. Sin embargo, las personas con marcapasos
cardiacos u otros implantes eléctricos (como bombas de insulina)
deben consultar con su médico o con el fabricante del implante.
Antes de utilizar este aparato asegurese de gque sus implantes
nose veran afectados por el campo electromagnético.
Elincumplimiento de estos consejos puede resultar en la muerte.

1.1.2 Utilizaciéon conforme al uso previsto
« Este aparato esta disenado para su uso domestico y para
aplicaciones similares, tales como:

- Cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo.

- Fincas agricolas.

- El uso por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial.

- Alojamientos turisticos del tipo "bed and breakfast”.
« Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo
o almacenamiento.
« Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacion.,

1.2 INSTALACION

« Siel cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por
el fabricante, por su servicio técnico o por cualquier profesional
cualificado similar para evitar riesgos.

« Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un buen
sistema de cableado a tierra.

« Solo una persona debidamente cualificada debe realizar
la correctainstalacion y conexion a tierra de este aparato.

« Desconecte el aparato de la red eléctrica antes de realizar
cualquier trabajo o mantenimiento en él para evitar riesgos que
puedan provocar lesiones o cortes.

« Asegurese de que esta informacion se encuentre disponible
para la persona responsable de la instalacion del aparato, ya que
esto podria reducir los costes de instalacion.

« En caso de no realizarse correctamente la instalacion del
aparato, se podria invalidar cualguier reclamacion de garantia
o responsabilidad.




1.3 ADVERTENCIAS ELECTRICAS

. Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un
interruptor de aislamiento que proporcione la desconexion total
de la fuente de alimentacion para todos los polos en condiciones
de sobretension de categoria Ill. Los medios de desconexion
deben ser conformes a las normas de escritura.

« ADVERTENCIA: Para evitar cualquier peligro causado por
el reinicio accidental del dispositivo de interrupcion téermica, este
electrodomestico no debe recibir alimentacion de un dispositivo
de conmutacion externo, como un temporizador, ni estar
conectado a un circuito que se enciende y apaga regularmente.

. El aparato no esta disenado para que se use por medio
de untemporizador externo o sistema de control remoto
independiente.

« Cualquier alteracion en el sistema domeéstico de cableado debe
realizarla un electricista cualificado.

« El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una
descarga eléctrica o la muerte.

1.4 USO Y MANTENIMIENTO

« ADVERTENCIA: El electrodomeéstico y sus partes accesibles
se calientan durante el uso. Debe prestarse atencion para
no tocar las resistencias. Los ninos menores de 8 anos deben
mantenerse alejados del electrodomeéstico, a menos que estén
constantemente vigilados.

- ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccion mientras
se cocina con grasa o aceite puede ser peligroso, y se podria
originar unincendio.

« PRECAUCION: El proceso de coccion tiene que ser supervisado.
Unproceso de coccion breve debe supervisarse constantemente.
« Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar
cualquier operacion o mantenimiento sobre este.

« No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales
o productos combustibles.

« No se deben colocar sobre la superficie de la placa objetos
metalicos tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas,
ya que pueden calentarse.




« No se debe utilizar un limpiador a vapor.

« No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

- No guarde objetos sobre las superficies de coccion.

« No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento mas
alla de los accesorios de cocina adecuados entren en contacto
con el cristal de induccion hasta que la superficie este fria.

. Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto.
Asegurese de que las asas de las cacerolas no sobresalgan sobre
otras zonas de cocinado que esten encendidas. Mantengalas asas
fuera del alcance de los ninos. El incumplimiento de este consejo
puede provocar quemaduras y escaldaduras.

. La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando se
retrae la cubierta de seguridad. Utilicelo con extremo cuidado
y guardelo siempre de forma segura y fuera del alcance de los
ninos. Si No se siguen estas precauciones, se pueden producir
lesiones o cortes.

« No coloque nideje objetos imantados (p. e]., tarjetas de crédito,
tarjetas de memoria) o dispositivos electronicos

(p. €j., ordenadores, reproductores de MP3) cerca del aparato,
ya gue pueden verse afectados por el campo

electromagnetico.

« No repare nireemplace ninguna pieza del aparato a menos que
se haya recomendado especificamente en el manual. El resto de
operaciones de servicio las debera realizar un técnico cualificado.
« No coloqgue nideje caer objetos pesados sobre la placa.

« No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas por
la superficie de cristal de induccion, ya que estas acciones podrian
rayar el cristal.

« No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy agresivos
paralimpiar la placa, ya que esto puede rayar el cristal de induccion.
« No utilice adaptadores para recipientes de coccion.

« ADVERTENCIA: cuando una o mas zonas de coccion se apagan,
la presencia de calor residual se indica mediante una senal visual
en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo H.
Cuando este simbolo esté activo, tenga cuidado de no tocar
la placa de coccion, ya que podria sufrir quemaduras.




1.5 ADVERTENCIAS Sonda de temperatura inalambrica

(disponible seguin el modelo)

Este producto es exclusivo para placas de coccion. Solo debe
utilizarse como se describe en este Manual del usuario.

- NO TOQUE Preci Probe CON LAS MANOS DESNUDAS
INMEDIATAMENTE DESPUES DE COCINAR. Utilice siempre
manoplas para horno para sacar Preci Probe de la comida después
de cocinar.

« Es necesario INTRODUCIR COMPLETAMENTE la barra de
metal del termdmetro Preci Probe en el alimento hasta el BORDE
ceramico NEGRO durante la coccion.

Inserte Preci Probe
en la comida hasta aqui

%
« No utilice el sensor Heat Feel en un horno microondas.
. El sensor Heat Feel se puede limpiar y lavar, pero no lo sumerja
durante mucho tiempo en agua.
« Este producto no esta destinado a ser utilizado por personas
de 12 anos o menores de edad.
« Elproveedor no seraresponsable por ningun dano causado por
el sensor Heat Feel debido al uso indebido del dispositivo.
« Limpie el sensor Heat Feel antes de utilizarlo.
« Eltermdmetro puede funcionar en este rango de temperatura:
10 °C a una temperatura maxima interna de 100 °C de la parte
metélica. La pieza de ceramica puede alcanzar los 350 °C.
« Si la temperatura del sensor Heat Feel excede los 100 °C,
la coccion se detendra y tendra que retirar el sensor Heat Feel
delhorno lo antes posible, con manoplas, para evitar que se dane.




2. PRESENTACION DEL PRODUCTO

2.1 VISTA SUPERIOR DEL PRODUCTO
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3. ANTES DE EMPEZAR

3.1 INFORMACION GENERAL

Antes de empezar, es importante saber que todas las funciones de esta placa de coccion estan
disefiadas para cumplir las normas de seguridad mas estrictas.

Porestarazon:

* Algunas funciones se activaran o desactivaran automaticamente en ausencia de ollas en los
guemadores o cuando éstos no estén correctamente colocados.

* En otros casos, las funciones se desactivaran automaticamente al cabo de unos segundos
cuando se requiera mas de un paso (p. j. "Encender la placa de coccion” sin "seleccionar la zona
de coccion”.

* Encasodeuso prolongado, es posible que el aparato no se apague inmediatamente, incluso con
todas las zonas de coccion apagadas, porque se encuentra en fase de enfriamiento; el simbolo H
aparece enla pantalla de la zona de coccion hasta que se enfrie.

Activacion segura: el producto se activa con la presencia de ollas sobre la zona de coccion.
El proceso de calentamiento no se inicia o se interrumpe sino hay ollas o si éstas se retiran.

Detector de ollas: Después de encender la placa, el producto detecta automaticamente
la presencia de ollas en las zonas de coccion, incluso antes de activarlas.

Desconexion de seguridad: por razones de seguridad, cada zona de coccion tiene un tiempo
maximo de funcionamiento, dependiendo del nivel méximo de potencia ajustado (p.13).

3.2 CONTROL DEPOTENCIA

Cuando se utiliza el producto por primera vez, la placa de coccion se ajusta a la potencia maxima
alcanzable. Mediante la funcion de control de potencia, se pueden elegir distintos limites
de potencia en funcion de la red eléctrica doméstica.

Como configurar el control de potencia

Es posible configurar un nivel méximo de absorcion de potencia para la placa de induccién, eligiendo
diferentes gamas de potencia.

Las placas de induccion son capaces de limitarse automaticamente para funcionar a un nivel
de potenciainferior, y evitar el riesgo de sobrecarga.

Para entrar en la funcién de control de potencia:

* Encienda la placa de coccién y pulse simultdneamente Varycook y Temporizador ().

¢ Elindicador del temporizador muestra el simbolo «P8», lo que significa que el nivel de potencia
esta en 8. Elmodo predeterminado es de 7,4 Kw.

Para cambiar de nivel

* Desplace aizquierday derecha el control deslizante para cambiar el nivel de control de potencia.
* Hay 8 niveles de potencia, desde "P1" hasta "P8". El indicador del temporizador muestra
uno de ellos:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3KkW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Confirmacion y salida de la funcién de gestion de potencia

Para confirmar, apague la placa de coccién. El nivel de potencia se guardara automaticamente.
Elvalor seleccionado se almacena permanentemente y permanece incluso después de apagar
la fuente principal.

Para cambiar el nivel de potencia repita las operaciones descritas anteriormente.

NOTA: dependiendo de la seleccion de control de potencia, algunos niveles de potenciay funciones
de las zonas de coccion podrian limitarse automaticamente para no exceder el valor seleccionado.
Enparticular, en caso de un nivel de control de potencia inferior a 4,5 kw, la funcion Boost, Varycook
y algunas preparaciones culinarias con la app, no se podian seleccionar.

En particular, la seleccion del ultimo nivel de potencia se puede rechazar/ajustar segun la cantidad
de potencia residual disponible del ajuste anterior.

3.3 ELECCION DE LOS ACCESORIOS DE COCINA ADECUADOS

3.3.1 Caracteristicas de la bateria de cocina

Utilice solo ollas con el simbolo de induccion.

* Solo ollas con un fondo perfectamente plano. De lo contrario, pueden producirse las siguientes
situaciones:

- No se detectalaolla.
- Bajo rendimiento.
- Ruido no deseado.

¢ Ultilice solo ollas con base lisa, para evitar rayar la superficie de la placa.

NOTA: evite en la medida de lo posible mover las ollas sobre la superficie de cristal para minimizar
los arafiazos.

Prueba de imanes

La coccion por induccion utiliza el magnetismo para generar calor, por lo que las ollas deben
contener hierro. Si ya tiene una bateria de cocina, puede comprobar si el material es magnético
utilizando uniman. Las ollas son adecuadas si son atraidas magnéticamente por el iman.

Las baterias de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera, porcelana, ceramicay loza.

3.3.2 Baterias de cocina de mayor calidad

En general, se aceptan todas las baterias de cocina con

el simbolo de induccion. Sin embargo, segun el tipo de fondo,
el comportamiento puede variar. En particular, la seleccion
del Ultimo nivel de potencia se puede rechazar/ajustar segun
la cantidad de potencia residual disponible del ajuste anterior.
Cuando se utiliza una bateria de cocina grande con un
elemento ferromagnético mas pequeno, solo se calienta
el elemento ferromagnético. En consecuencia, es posible que
el calor no se distribuya uniformemente.

3.3.3 Tamaho y colocacién
Utilice siempre la zona de coccion que mejor se adapte al diametro del fondo de la olla.
Coloque la olla asegurandose de que esta bien centrada en la zona de coccion.




NOTA: se recomienda no utilizar ollas que sobrepasen el perimetro de la zona de coccion.

Para el correcto funcionamiento de la placa, es necesario utilizar ollas cuyo diametro del fondo
se mantenga dentro delrango descrito en la siguiente tabla.

=S|

QE
@ min. 90 mm 160 mm 120 mm
- 280 mm

« max. 180 mm 220 mm

NOTA: si se utiliza una bateria de cocina mas pequena que la minima requerida, puede que esta
nose detecte. Si se utiliza una mayor que el maximo requerido, pueden producirse fallos
de funcionamiento o bajo rendimiento.

ATENCION: no coloque la olla sobre/cerca del panel de control durante la coccion
o el enfriamiento.




4. FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO

4.1 COMO FUNCIONA ESTE PRODUCTO

(D ENCENDER/APAGAR LA PLACA i )
DE COCCION e BaE

Para encender y apagar la placa de coccion,| va _ ., ., ; %:;F o ;

mantenga pulsado durante unos instantes.| 15" T l;_i T

Un sonido especificoindicara el estado del aparato.

ape SELECCIONAR LA ZONA DE COCCION Y AJUSTAR LA POTENCIA

La placa puede detectar automaticamente la olla una vez colocada en la zona de coccion
encendiendo el indicador de zona correspondiente. En esta fase no se activara el nivel de potencia.
La zona puede seleccionarse pulsando el indicador de zona.

= m B
La potencia se puede ajustar: | .|
Deslizando el dedo sobre el control deslizante. -
Presionando directamente sobre el nivel s = S :
adecuado. é\j k o
I
i v 3

El usuario puede cambiar el nivel de potencia durante la coccion repitiendo el mismo proceso.

Los digitos mostraran el nivel de potencia ajustado: cada zona de coccion tiene un ndmero
diferente de niveles de potencia que va de 1 (min.) a 14 (max.). Cada nivel tiene un apagado
automatico que puede variar de 1 a 8 horas.

Nivel de potencia [} 2 3 4 5 6 7 8 9 10 | 11 | 12 | 13 | 14

Tiempo (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
FUNCION BOOST: también es posible elegir el calentamiento rapido pulsando el deslizador
al nivel 15.

- Lafuncion puede utilizarse en cualquier zona de coccion.
- Después de 10 minutos, la funcion Boost pasa automaticamente al nivel 14.

ATENCION: después de encender la placa de coccion o después de finalizar todas las cocciones,
sia continuacion se ajusta cualquier nivel de potencia en el plazo de un minuto, la placa de coccion
se apaga.

. \ 7 . .
Sila pantalla muestra ¥, esto significa que:

¢ Laollanoests colocada enla zona de coccion seleccionada.

* Laollano esta colocada correctamente/no esta colocada en absoluto sobre la placa de coccion.
¢ Laollanoesadecuada para lainduccion.

¢ Las dimensiones de la olla son inferiores al didametro minimo de olla requerido en la zona
seleccionada (p.12).

* Sino se coloca la olla adecuada en 1 minuto, la zona de coccion se apaga.




H: Cuando aparece este simbolo en los digitos significa que la zona de coccidn aun esta caliente.
Cuando la superficie se enfria a una temperatura segura, los simbolos desaparecen.

|| PAUSA

Toda la placa de coccion puede ponerse en pausa pulsando la tecla correspondiente en lugar
de apagarse.

Para activar esta funcion, pulse |l. Todos los indicadores de zona mostraran |l y la coccion
se detendra.
Para desactivarla, pulse |l y se restableceran los ajustes de potencia anteriores.

ADVERTENCIA: Cuando se activa el modo Pausa, todos los controles, excepto el de encendido/
apagado se deshabilitan. De este modo, la placa de induccion puede apagarse siempre con
el control de encendido/apagado en caso de emergencia.

() TEMPORIZADOR

Eltemporizador puede ajustarse de dos formas distintas:

* Minutero: cuando se ajusta la hora, la zona de coccion no se apaga.

* Modo Detener coccion: una vez ajustado el tiempo, la zona de coccidn seleccionada se apagara.
Eltemporizador cuenta hasta 60 min.

Minutero: seleccione directamente el boton Temporizador (sin seleccionar una zona). Se inicia una
cuenta atras genérica. Cuando expira el tiempo, la placa de coccidon emite un pitido continuo hasta
que se pulsa cualquier otro botén. Modo Detener coccion: para seleccionar el temporizador de una
zona, seleccione la zona correspondiente y pulse @ Cerca de la pantalla de digitos de la zona
seleccionada, aparece un punto y, pulsando sobre los simbolos +/-, se ajusta la temporizacion
deseada.

Se puede programar un maximo de cuatro temporizadores al mismo tiempo, uno para cada zona.
Antes de editar el valor del temporizador, seleccione siempre la zona de coccién deseada.

Cuando transcurre el tiempo, la placa de coccion emite un pitido.

¢ BLOQUEO DE TECLAS

La placa de coccion se puede bloguear pulsando ¢f para evitar que se utilice sin vigilancia
y en la pantalla aparece "L".

Cuando el aparato esté blogueado, todos los mandos excepto el de encendido/apagado inferior
estan desactivados.

Para activar/desactivar la funcion, mantenga pulsado ¢ durante unos instantes.

FUNCIONES ESPECIALES
La placa de coccion dispone de 3 funciones especiales situadas en la barra deslizante que
corresponden a 3 niveles de potencia.

Acceso directo:
Estas funciones pueden activarse tras la seleccién de la zona:

€9 COCCION A FUEGO LENTO: Funcién utilizada para cremas, salsas o liquidos genéricos a baja
temperatura.

Y& DERRETIR: Funcion utilizada principalmente para derretir chocolate. Funcion utilizada

principalmente para derretir chocolate. Pasados unos minutos, cuando el chocolate empiece
aderretirse, pase al nivel 1 para mantenerlo liquido sin superar la temperatura ideal.




Accesible mediante el deslizador:

\&: MANTENER CALIENTE: Funcion utilizada para mantener la comida caliente después
de la coccion.

m HERVIR: Funcion utilizada para la ebullicion del agua y el mantenimiento de la ebullicion.

NOTA: cualquier tiempo de coccidn relacionado con cada funcion puede ajustarse seleccionando
diferentes niveles de potencia cercanos al sugerido.

L4 FULL ZONE

Full Zone es una combinaciéon de varias zonas de coccion en las posiciones delantera y trasera
creando una zona vertical Unica. Cuando Full Zone esta activado, se controla con un solo nivel
de potencia.

Para activar la funcion, pulse E Sdlo los digitos superiores mostraran retroalimentaciones.
Los digitos inferiores se apagan.

Para desactivar, pulse prolongadamente el selector de zona. %

Las ollas deben colocarse tal como se indica en laimagen de la pagina 12.

= ZONA VARYCOOK
—

Esta funcion sirve para preajustar niveles de potencia fijos en tres zonas diferentes segun
la posicion de la olla: alta (I.1), media (1.10), baja (I.1).
* Silaollaestdenlaparte frontal de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajusta al.1.

¢ Silaollaestaenelcentrodela zona Varycook, el nivel de potencia se ajustaal.10.
* Silaollaestdenlaparte trasera de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajustaal.14.

Para activar la funcion, pulse prolongadamente el selector de zona. . Solo los digitos superiores
mostraran retroalimentaciones. Los digitos inferiores estan apagados.

4.2 CONECTARSEALAAPP hOn

El aparato puede conectarse a la red inalambrica domeéstica y manejarse a distancia mediante
la aplicacion. Conecte su aparato para asegurarse de que se mantiene actualizado con el software
y las funciones mas recientes.

NOTA

* Una vez encendida la placa, los iconos de WIFI parpadean durante 30 minutos. Durante este
periodo es posible registrar el producto.

* Asegurese de que lared Wi-Fide su casa esta encendida.

* Sele guiard paso a paso tanto en su aparato como en su dispositivo movil.

* Laconexion de la placa de coccidon puede tardar hasta 10 minutos.

* Paramasinformaciony resolucion de problemas, consulte la aplicacion.

Descargue la aplicacion hOn en su smartphone.

GETIN ON £, LOWNLOAD ON THE (W cipLoke ToN
Google Play App Store e A\pp Store
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Registro de nuevos usuarios
0 (2]

h h

Do yous already have & tousand passwords?
Reglster with your soclal accounts

Welcome! and log in In the casiest and fastest way.
Sign in to enter in your home page &  SKGN UPWITH GOOGLE
REGISTER

+ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below ta kearn about our
products G SIGN UPWITH EMAIL

® T ik Already registered? LOGIN

Haga clic Puede registrarse a través

en "Registrarse”. de cuentas sociales
o inscribirse con su correo

electronico personal.

Registro rapido para emparejamiento

1 2] ©
= HelloUSERNAME [ ° @

YOUR APPLIANCES ® Ao JEOY Select your appliance
Allow your location € Sendiiersoacamilnee
permission
To enhance your experience, please allow =

‘“ ) + location permission to hOn app in the next
Virtual Wine Bank
Add appliance
2battestharelna ;
el how, 3 Refrigeratar
i
SR ® @ B wing Collr
= @

Lovemipmum  Scanto Cas

dolor st st S

YOUR HEWS

- [ Robot Vacuum Cleaner
. Eé = Air purifier
Whatfunctionsdosmart | | Howtolive sustain < i
appliances have? hotne and reduce w)
Seleccione "Anadir ermita su localizacion. Seleccione Placa

electrodomestico". de coccion en la categoria
de electrodomésticos.




Registro rapido para emparejamiento

° Appliance connection () o Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetoath. hOn app is laoking

; for your appliance.
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

V 00:00:40

O

OK,IDIDIT @ Sirdosetoyourappianceinorderto
correctly capture the signal,

Encienda su electrodoméstico; Tras encenderse,
siya esta encendido, la aplicacionhOn
apagueloy vuelva empezara a buscar
a encenderlo. su electrodoméstico.

° Appliance connection ° Appliance connection @

° Appliance connection

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tur off your Bluetooth. Don'ttum offyour Bluetooth been correctly
identified!
(1] Hob W @ | e o)
New appliance al O New appliance al O .
L, Longappliancenameto.. al O L Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
® Stay clase ta your appliance in order to

correctly capture the signal. NOITSNOT

PRODUCT NOT FOUND

Laplaca se detectara
y podré visualizar y configurar
funciones/recetas
através de hOn.

Seleccione su electrodoméstico,
pulse "conectar"y espere
unos segundos.




Elija el menu de recetas o el menu de programas especiales de la aplicacion hOn. Siga paso a paso
las indicaciones de la aplicacion y, cuando termine, envie los pardametros a la placa para que cocine
para usted.

Cuando la placa reciba la orden de la aplicacion, pitara 2 veces y parpadeara durante un segundo
para indicar que se han recibido las instrucciones.

Parainiciar la receta, pulse el boton "My Chef™.

Sidesea salir de la funcion "My Chef" pulse 3 seg.

*os resultados de coccion pueden variar en funcion de la bateria de cocina utilizada.

PARAMETROS DE CONEXION INALAMBRICA

Estédndar IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/ EDR, BLE
Banda(s) de frecuencia [MHz] 2401+2483 2402+2480
Potencia maxima [mW] 100 10

Por la presente, Candy Hoover Group Srl declara que este equipo radioeléctrico cumple con
lo dispuesto por la Directiva 2014/53/UE y con los requisitos legales pertinentes para el mercado
UKCA. El texto completo de la declaracion de conformidad esté disponible en la siguiente direccién
web: www.candy-group.com

PARAMETROS INALAMBRICOS DE PRECI PROBE MODELO E180:

Tecnologia | Bluetooth
Estandar Bluetoothv4.0 BLE
Banda(s) de frecuencia [MHZ] 2400-2480
Potencia méxima [mW] 2,5-(4dBm)

4.3 ACCESORIOS
4.3.1 PRECIPROBE y LADLE: termémetro inalambrico inteligente para alimentos

(disponible segun el modelo)

Gracias por comprar la sonda Preci Probe de Haier. Tenga en cuenta que solo funciona con la placa
de induccion de Haier y, antes de utilizarla, lea las siguientes instrucciones y notas de seguridad
incluidas en el manual de usuario.

Introduccion: La sonda Preci Probe es un termometro inaldmbrico para alimentos que proporciona
informacion sobre el estado del interior de los alimentos en tiempo real para evitar desastres
culinarios por falta o exceso de coccion y asegurar el resultado perfecto en cada ocasién. Esta se
conecta directamente al producto. Los detalles y el estado en tiempo real de los alimentos
se pueden leer desde su teléfono, brindandole el mejor resultado al alcance de su mano. Para méas
informacion sobre el emparejamiento y consejos de uso, consulte las instrucciones siguientes.




Tapa ceramica

Rango de inmersion recomendado

\/ Sensor

CARGUE PRECI PROBE ANTES DEL USO:

* Pongala sonda Preci Probe en el cargador y cierre la tapa.

* Conecteelcargadorauna fuente de alimentacién USB, como un adaptador USB o unatoma USB
de un PC/portatil con el cable USB. El cargador puede no funcionar correctamente con
el alimentador debido a su funcion de apagado automatico.

* EILED delcargador se encenderay parpadeara durante la carga. Se apagara cuando Preci Probe
este completamente cargado.

EMPAREJE LA SONDA PRECI PROBE CON LA PLACA DE INDUCCION:

* Asegurese de que la placa esta encendida y la sonda Preci Probe completamente cargada.
¢ Abralaaplicacion hOn en su dispositivo portatil.

* Vaya alaseccion Recetasy elija una receta que requiera el uso de la sonda Preci Probe.

* Cuando pulse el botén «Cook with me @>> en el electrodoméstico para empezar a preparar
la receta, la sonda Preci Probe se conectara automaticamente.

* [aaplicacion enumera todas las sondas disponibles que pueden seleccionarse para la receta.

¢ Lapantalladelaplacade coccionindicard el nombre de la sonda Preci Probe seleccionada (e]. "1 A").
* Ahora sigalas instrucciones de la aplicacion hOn.

* Cuando se usa la aplicacion, si la sonda esta por debajo del 20 % de la carga, la pantalla
deltemporizador mostrara el simbolo «CH».

CUCHARON
Utilice el cucharon con la sonda para remover los alimentos durante o~
la coccién. A
¢ Limpie el cucharon antes del primer uso. i
* No utilice el cuchardn sobre una llama abierta. o~
* No corte el cucharoén. /(-// o
* Noponga elcucharonen contacto directo con las partes calientes \i;’,f-'/'
accesibles de la placa.
* Temperaturatolerada: +220°C
Posicion 1 Posicion 2




4.4 PREPARACIONES CULINARIAS CON LA APP

Preci Probe como termémetro

Establezca la temperatura deseada en la App hOn, inserte la sonda Preci Probe en el interior del
alimento o con suaccesorio en elinterior de los liquidos y vera como aumentala temperatura desde
la aplicacion hasta alcanzar la temperatura deseada.

Esto le ayudara a mantener con precision la temperatura de todo tipo de alimentos. No es posible
usarla cuando se utiliza la funcion de coccion asistida.

Cocciodn asistida: funcion «Cook with me»

Elija entre las recetas o los programas especiales de la aplicacion hOn, siga paso a paso
la preparacion y luego la placa de coccion fijara automaticamente los parametros para el método
de coccion elegido.

Al vacio

Tipo de coccion enla que se coloca la comida en una bolsa de vacio y se cocina en un bafio de agua
a baja temperatura.

La comida preparada de esta manera sera mas jugosa y tierna y mantendra intactas sus
propiedades nutricionales, haciéndola mas saludable y sabrosa.

Abra la aplicacion hOn, seleccione la categoria de alimentos y este tipo de coccidn, introduzca los
alimentos en la olla con agua y la placa de induccion ajustara la temperatura de coccion correcta
para un resultado perfecto.

Grill

Seleccione la categoria de alimentos de la aplicacion hOn y este tipo de coccion y la placa
deinduccion llevara automaticamente la parrila a la temperatura correcta en un tiempo
predeterminado.

Coccion a fuego lento

La funcién de coccion a fuego lento es ideal para cocinar salsas, guisos, estofados y todas las
preparaciones con un tiempo medio de coccién largo.

La funcion automatica de la aplicacion hOn lleva suavemente los alimentos a una temperatura con
una ligera ebullicion, manteniéndola durante todo el tiempo de coccion.

Vapor

Con la funcion de coccion al vapor se pueden cocer alimentos como verduras, carne o pescado
en ollas equipadas con una cesta de coccion al vapor. Cocinar al vapor es mas rapido que hervir,
y al no estar sumergidos en un liquido, los alimentos dispersan menos nutrientes y conservan mejor
su contenido vitaminico, lo gue mejora su sabor y estructura, que sera mas compacta y agradable.
Sies necesario, péngase en contacto con el centro de servicio técnico autorizado.




5. DIRECTRICES DE COCCION

5.1 TABLADE POTENCIA

|deal para saltear, rehogar,

4 BOO R Calentamiento rapido, Booster .
llevar a ebullicion sopas, hervir agua.
. |deal para empezar a cocinar, saltear
11-13 Freir, Asar, Mantener hervor P peza ' ’
cocer pasta, freir, asar ala parrilla.
Ideal para precalentar guisos, mantener hervidos
5-10 Guisar, Cocer suaves, cocciones, frituras largas y continuas
(arroz, asado, tortitas*).
3-4 Coccidén afuego lento, Ideal para recetas de coccion lenta, salsas
Mantener caliente, Cocciénlenta cremosas suaves a fuego lentoy liquidos.
; - Calentamiento delicado para pequefas
Derretir, Mantener liquido, . ) parapeq
1-2 cantidades de comida, calentamiento lento,
Descongelar ; ek
derretir y mantener el chocolate liquido**.
APAGADO - -

*Fritura de tortitas continua a nivel 5-6.

**Nivel de derretido 2, cuando empiece a derretirse, pasar al nivel 1 para mantener liquido.

5.2 TABLA DE COCCION

CATEGORIA

DE ALIMENTOS

RECETA

Precale Coccidén

Fase
de calentamiento

Nivel Nivel
de potencia | de potencia

Pasta Calentar elagua 14-15 6-11
Arroz conleche Calentarlaleche 13-15 6-8
Pastayarroz -
Arroz cocido Calentar elagua 14-15 6-8
Risotto Saltear, asar 13-15 6-8
Carne asada Saltear, asar 10-13 6-11
Filete a la parrilla Precalentar la parrilla 10-13 10-13
Carne Salchichas y hamburguesas Precalentar la parrilla 10-11 10-13
Trozos de pollo Precalentar la sartén 10-11 6-10
Filete empanado Precalentar la sartén 6-11 10-13
Pescado asado Precalentar la parrilla 10-13 8-10
Pescado Filete de pescado Saltear 10-13 8-10
Gambas y langostinos Saltear 10-13 10-13
Patatas frescas para freir Calentar el aceite* 14 11-14
Verduras Patatas congeladas para freir Calentar el aceite* 14 11-14
y legumbres Verduras a la parrilla Precalentar la parrilla 6-11 10-13
Pimientos, calabacines y berenjenas | Precalentar la sartén 6-11 10-13
Huevos Huevos duros Calentar el agua 14-15 6-8
y productos Huevos fritos Saltear 10-13 8-10
con huevo Tortitas Precalentar la sartén 6-11 5-7
Salsas de tomate Calentar la salsa 4-6 2-4
Queso fundido Derretir 6-11 2-5
Salsas, cremas Cremay natillas Calentar la crema 4-6 2-4
y postres
Chocolate derretido Derretir 1-2 1
Mantequilla Derretir 1-3 1-3




6. CUIDADO Y LIMPIEZA

6.1 RECOMENDACIONES GENERALES

La limpieza regular puede ampliar la vida util del electrodoméstico.

¢ Limpiela placa de coccion después de cada uso.

¢ Ultilice siempre utensilios de cocina con la base limpia.

* | osarafiazos en la superficie no afectan al funcionamiento.

* Utilice unlimpiador especial adecuado para la superficie de la placa de coccion.
¢ Utilice unrascador especial para el cristal.

6.2 LIMPIEZADE LA PLACA

Antes de proceder a la limpieza, asegurese de que las zonas de coccion estan apagadas. Recuerde
seguir siempre las instrucciones de limpieza recomendadas y evite utilizar productos abrasivos que
puedan danar la superficie de la placa de coccion.

a) GRASA

Este producto estd recomendado para este tipo de situaciones; salpicaduras causadas al freir
o asar carne.

* Deje enfriar la placa.

* Absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocinay retire la olla.

¢ Limpie la superficie de coccidn con un pafio y una solucion detergente.

* Sies necesario, limpie la placa de coccién una segunda vez con agua caliente y limpiador para
cristales de placas de induccion.

b) AZUCAR

Este procedimiento se recomienda para los alimentos que, por su alto contenido en azucar, deben
retirarse rdpidamente para evitar que se dafie la superficie de la placa de coccion (siropes,
mermeladas o conservas).

¢ Cuando la placa aun esté caliente, absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel
de cocinay, a continuacion, retire la olla.

* Si es necesario, recomendamos utilizar un rascador en angulo agudo para eliminar cualquier
resto de residuo.

* Limpie la superficie de coccidn con una solucion detergente y séquela con papel de cocina.

¢ Sjes necesario, limpie la placa de coccidn una segunda vez con agua caliente y limpiador para
vapores de placas de induccion.

c) FECULA/ALMIDON

Este procedimiento se recomienda para este tipo de alimentos: pasta, arroz y patatas.

* Absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocina y retire la olla.

* Deje enfriar la placa.

¢ Utilice un pano himedo para humedecer los restos de almidédn. Deje reposar un par de minutos.
* Limpie la superficie de coccidn con un pafio y una solucion detergente.

* Después de lalimpieza, seque la placa de coccion con un pafio suave.

* Sjes necesario, limpie la placa de coccidon una segunda vez con agua caliente y limpiador para
vapores de placas de induccion.

NOTA: Tenga en cuenta estas instrucciones también para: anillos de agua, anillos de cal, manchas
de grasa.

d) DECOLORACION METALICA BRILLANTE
Utilice una solucién de agua con vinagre y limpie la superficie del cristal con un pafio.




7. VISUALIZACION E INSPECCION DE FALLOS

7.1 SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causas posibles Qué hacer

La placa de induccion
no se enciende.

No hay alimentacion.

Asegurese de que laplacade
induccion esta conectada alared
eléctrica. Compruebe si hay algun
corte de energia en su casa
oenlazona. Siel problema
persiste, llame a un técnico
cualificado.

Los controles tactiles
no responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los controles
consultando la seccion
"Funcionamiento del producto”.

Los controles tactiles son dificiles
de manejar.

Puede que haya restos de agua
en los controles o que no esté
aplicando la presion correcta
enlos fondos.

Asegurese de que la zona

del control tactil esté secay utilice

la presion adecuada para tocar
los controles.

Se esté rayando el cristal.

Utensilios de cocina con extremos
rugosos. Se estan utilizando
estropajos o productos
de limpieza abrasivos
einadecuados.

Utilice utensilios de cocina
con bases planas y lisas. Consulte
las secciones "Elegir la bateria
de cocina adecuada"
y "Cuidado y limpieza".

Algunas sartenes emiten ruidos
de crujidos o chasquidos.

Esto puede estar causado
por la fabricacion de los utensilios
de cocina (capas de diferentes
metales que vibran de manera
diferente).

Es algo normal para los utensilios
de cocinay noindica ningun fallo.

La placa de induccion emite
un sonido grave de zumbido
cuando se utiliza con un ajuste
de temperatura alta.

Esto se debe a la tecnologia
de la cocina de induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
reducirse o desaparecer
por completo cuando se baja
el ajuste de temperatura.

Se oye un ruido de ventilador
procedente de la placa
de induccion.

La placa de induccion incluye
un ventilador de refrigeracion
integrado para evitar que se
recaliente la electronica. Puede
seguir funcionando incluso
después de haber apagado
la placa de induccion.

Estoesnormaly norequiere
ninguna accion. No desconecte
la placa del enchufe de pared
mientras el ventilador esté
funcionando.

Las cacerolas no se calientan
y se muestra "U" en la pantalla.

La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque no es
apta para la cocina de induccion.
La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque es
demasiado pequenia para la zona
de coccion o no se ha centrado
convenientemente sobre ella.

Utilice utensilios de cocina aptos
parainduccioén. Veala seccion
«Elegir los utensilios de cocina

adecuados». Centre la cacerola
y asegurese de que su base
se ajusta al tamano de la zona
de coccion.

La placa de induccién o una zona
de coccion se haapagado
inesperadamente, se oye

un sonido y se muestra un codigo

de error (normalmente alternando
con uno o dos digitos
enla pantalla del temporizador
de coccion).

Fallo técnico.

Anote las letras y nimeros
delerror, desconecte la placa
delenchufe y contacte con
un técnico cualificado.




7.1.1 CODIGOS DE ERROR

CODIGO REGLA DE
VISUALIZACION ACCIONES

EO Delantera Llame a ASA
izquierda
El Delantera Llame a ASA
izquierda
Llame a ASA
E2 Delantera Realice | i . | . del ld .
izquierda ealice la configuracion manual a través del manual de usuario
Llame a ASA
E3 Llame a ASA
Delantera Llame a ASA
izquierda
Llame a ASA
Llame a ASA
Llame a ASA
Compruebe latension de la red a través del manual
del usuario; sies correcta, llame a ASA
E4 izquierda | derecha Compruebela t_ensi_én delaredatravés del manual
del usuario; sies correcta, llame a ASA
Compruebe la senal de fase y la frecuencia de lared;
sies correcta, llame a ASA
Compruebe el cable de redy el termostato diferencial;
sitodo esta correcto, llame a ASA
Espere a que se enfrie, limpie y/o retire cuerpos extranos
ES Dela_ntera Llame a ASA
izquierda
Cz4 Cz1 Llame a ASA
E6 C Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
z3 Cz2 T
del usuario; si son correctos, llame a ASA
Cra Cs1 Llame a ASA
E7 Llame a ASA
Cr3 Cro Llame a ASA
Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
del usuario; si son correctos, llame a ASA
Cz4 Cz1l — - —
ES Compruebe \os_ req_ws,ltos de instalacion en el manual
del usuario; si son correctos, llame a ASA
Cz3 Cz2
Realice la configuracion manual a través del manual de usuario
E9 Delahtera Llame a ASA
izquierda

*ASA = Centro de servicio




8. ELIMINACION Y PROTECCION

DEL MEDIO AMBIENTE

8.1 AHORRARY RESPETAR
EL MEDIO AMBIENTE

Recomendaciones para obtener
resultados:

Utilice ollas y sartenes con un diametro de
fondoigual al de la zona de coccion.

Utilice solo ollas y sartenes con fondo plano.

En la medida de lo posible, mantenga las ollas
tapadas durante la coccion.

Cocine las verduras, patatas, etc. con una
cantidad minima de agua para reducir el tiempo
de coccion.

Utilice unaollaapresion, ya que reduce aun mas
el consumo de energia y el tiempo de coccion.
Coloque la olla en el centro de la zona de

coccion perfilada de la placa.

8.2 GESTION DE RESIDUOS
Y PROTECCION DEL MEDIO
AMBIENTE

Este electrodomestico esta
etiguetado de acuerdo con
la directiva europea
2012/19/UE en materia

de residuos de aparatos
eléctricos y electronicos
(RAEE). Los aparatos
eléctricosy electronicos
contienen tanto sustancias
contaminantes (que pueden
tener un efecto negativo
en el medio ambiente)
como elementos basicos
(que pueden reutilizarse).

mejores

Es importante que los residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos se  sometan
atratamientos especificos para desechar
y eliminar correctamente los contaminantes
yrecuperar todos los materiales reutilizables.
Las personas desempenan un papel clave ala
hora de garantizar que los aparatos electricos
y electrénicos no se conviertan en un problema
medioambiental. Para ello, esesencial seguir
algunas normas basicas:

* Los RAEE no deben recibir el mismo
tratamiento que los residuos domésticos.

* Los RAEE deben llevarse a areas de
recoleccion especificas gestionadas por el
ayuntamiento o por una empresa registrada.

En muchos paises puede haber servicios de
recogida a domicilio para RAEE de gran tamano.
Al comprar un electrodomeéstico nuevo, el
antiguo puede devolverse al proveedor (que
debe aceptarlo de forma gratuita) siempre
ycuando el electrodomeéstico antiguo tenga
caracteristicas similares y sea deun tipo
equivalente al electrodomeéstico adquirido.




9. INSTALACION

Instalacion eléctrica

Cable de alimentacion: El aparato esta equipado con un cable de alimentacion que debe conectarse
a la red eléctrica doméstica. Identifique las distintas opciones de conexion en funcion del tipo
de alimentacion domestica a partir del esquema correspondiente. La placa de datos tambiénindica
la tension de conexion permitida para este dispositivo y su correspondiente consumo de energia.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
B = L1 e BR -
B, | 380415V~ - L
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PLACA 60-65 cm

Longitud del cable 1150 mm

radio 4mm




Herramientas
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*Para un correcto funcionamiento del aparato,

asegurese de que la circulacion de aire por debajo
de la placa de coccion es la adecuada, de acuerdo
con las instrucciones de instalacion.
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MEDIDAS ESTANDAR EMPOTRADO 60

592 o

*28 con horno debajo

*34 con horno debajo




MEDIDAS EMPOTRADO DESCARGA DE 60
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MEDIDAS EMPOTRADO HUECO DESCARGA DE 65

*34 con horno debajo
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A: Recomendamos una distancia de al menos 650 mm, pero es preferible consultar el manual
delusuario de la campana.

B: Considere la posibilidad de disponer de un espacio funcional para manipular los utensilios

de cocinay el vapory la condensacion que se producen durante la preparacion de los alimentos.
C: 35 mm desde el orificio hueco hasta el panel del respaldo/respaldo.

D: 35 mm desde los muebles adyacentes (para placa de 60 cm).

D: 55 mm desde los muebles adyacentes (para placa de 65 cm).




Sazetak

Informacije u vezi sigurnosti

Uvodno o proizvodu

~
(@)

Prije pokretanja

Upotreba proizvoda
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Smijernice za pripremanje hrane

iy

Y8 Njegaiciséenje
Xfl Prikaz kvaraiprovjera
L Zastita okolisaizbrinjavanje
Ugradnja
DOBRO DOSLI

Hvala sto ste odabrali nas proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljin rezultata pazljivo
procitajte ovaj prirucnik, ukljucujuci upute u vezi sigurnosti i saCuvajte ga za buducu
upotrebu. Prije ugradnje ploCe za kuhanje zabiljezite serijski broj koji bi vam mogao
trebati pri popravku. Prije upotrebe provjerite da nema ostecenja tijekom transporta
i savjetujte se s tehniCarom ako niste sigurni. Materijal od ambalaze Cuvajte dalje
od djece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodaci ploce za kuhanje razlikuju ovisno o modelu
koji ste kupili.




INFORMACIJE U VEZI SIGURNOSTI

1.1 OPCA UPOZORENJA

* Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

* UPOZORENJE: Ako na povrsiniima pukotina, iskljucite uredaj kako
biste izbjeglimogucnost strujnog udara.

* NIKADA nemojte gasiti vatru vodom, nego iskljuCite uredaj i pokrijte
plamen npr. poklopcem ili vatrootpornim pokrivacem.

e UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlaZzite predmete
na povrsine za kuhanje.

* UPOZORENUJE: Upotrebljavajte samo Sstitnike ploce za kuhanje
proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede u uputama da su pogodne ili stitnike ploce za kuhanje
prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih stitnika mogu se
prouzrokovati nesrece.

1.1.1 Ogranicenja upotrebe

* Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu osobama (ukljucujuci djecu)
s ograni¢enim fizickim, osjetnim il mentalnim sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje, osim ako ih osoba odgovorna za njihovu
sigurnost ne nadzire ili im ne proslijedi upute u vezi s upotrebom
uredaja.

* Potreban je nadzor nad djecom kako bi se osiguralo da se ne igraju
uredajem.

* Ovaj uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetiinim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili
upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju
povezane opasnosti.

* Djeca se ne smijuigrati uredajem.

* Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

* Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama. Medutim, osobe sa srcanim elektrostimulatorima ili




drugim elektri¢nim implantatima (kao $to su inzulinske pumpe)
trebaju se obratiti svom lijecniku ili proizvodacu implantata prije
uporabe ovog uredaja da bi se uvjerili da se rad njihovih implantata
nece ometati elektromagnetskim poljem. Ako se ne pridrzavate
ovog savjeta, moze docido smrti.

1.1.2 Upotrebljavajte u skladu s namjenom
* Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u kucanstvu i za slicne
namjene kao sto su:

- prostor za blagovanje unutar trgovina, ureda ili drugih radnih
prostora;

- seoske kuce;

- zaklijente u hotelima, motelima i drugim vrstama stambenog
okruzenija;

- okruzenja poput ugostiteljskin objekata koji nude nocenje
i dorucak.
* Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu
za pohranu.
* Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.

1.2 UGRADNJA

* Ako je kabel za napajanje ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser il osobe sli¢nih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.

* Prikljucak na dobar sustav ozicenja za uzemljenje neophodan
jeiobvezan.

* Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti iskljucivo prikladno
kvalificirana osoba.

* Odvojite uredaj od mreznog napajanja prije izvodenja bilo kakvih
radova ili odrzavanja na njemu kako biste izbjegli opasnost koja moze
rezultirati ozljedama ilirezovima.

* Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer se na taj nacin mogu smanjiti troskovi ugradnje.

* Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo ili odgovornost postaju
nevazeci.




1.3 UPOZORENJA U VEZI ELEKTRICNE ENERGIJE

* Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje izolacijska
sklopka kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja
za sve polove u uvjetima prenapona trece kategorije. Odvajanje
se mora provesti u skladu s pisanim pravilima.

* UPOZORENJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze
prouzrokovati slucajnim ponovnim postavljanjem termickog uredaja
za prekid, uredaj se ne smije napajati uredajem s vanjskim
uklapanjem, kao Sto je vremenski programator ili spajati na krug koji
se redovito ukljucuje iiskljucuje.

* Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

* |zmjene ku¢nog sustava ozicenja smije obavljati iskljucivo kvalifici-
rani elektricar.

* Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog
udara ili smrti.

1.4 UPOTREBA | ODRZAVANJE

* UPOZORENJE: Uredaj i pripadajuci dostupni dijelovi postaju vruci
tijekom upotrebe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace. Djecu
mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod stalnim
nadzorom.

* UPOZORENUJE: Kuhanje na ploci za kuhanje bez nadzora uz upotrebu
mastiili ulja moze biti opasno i moze rezultirati pozarom.

* OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno kuhanje
mora se neprestano nadzirati.

* Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova il odrzavanja na uredaju.

* Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda
na ovaj uredaj.

* S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao S$to
su nozevi, vilice, zlice i poklopci, ne smijete ih stavljati na povrsinu
ploCe za kuhanije.

* Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.




* Ne upotrebljavajte Cistac na paru za Ciscenje plocCe za kuhanje.

* Ne pohranjujte predmete na povrsine za kuhanje.

* Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji nije
prikladno posude za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim
staklom dok se povrsina ne ohladi.

* Rucke lonca za pirjanje mogu postati previSe vruce za dodirivanje.
Provjerite prelaze li rucke posude za umake u druge zone za kuhanje
koje su ukljucene. Drzite rucke izvan dosega djece. Ako se ne pridrza-
vate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

* Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno ostar
brid strugaca povrsSine ploCe za kuhanje. Budite iznimno pazljivi
pri uporabi i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan doticaja djece.
Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda ili porezotina.

* Ne stavijajte predmete koji se mogu privuci magnetom (npr. kreditne
kartice, memorijske kartice) ili elektronicke uredaje (npr. racunala,
uredaje za reprodukciju datoteka formata MP3) blizu uredaja jer
se njihov rad moze ugroziti elektromagnetskim poljem.

* Ne popravijajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako se to pose-
bno ne preporucuje u prirucniku. Sve ostale oblike servisiranja treba
obaviti kvalificirani tehnicar.

* Ne stavljajte i ne ispustajte teske predmete na plocu za kuhanje.

* Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite posudu
po indukcijskoj staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti staklo.

* Ne upotrebljavajte zice za struganje ili druga gruba sredstva
za CisCenje povrsine za pripremanje jer njima mozete ostetiti
indukcijsko staklo.

* Nemojte koristiti adaptere za posude za kuhanje.

* UPOZORENUJE: kada se jedna ili vise zona za kuhanje iskljuce,
prisutnost preostale topline oznacCava se vizualnim signalom
na odgovarajucem zaslonu zone simbolom H. Kad je ovaj simbol
aktivan, pazite da ne dodirnete plocu za kuhanje jer postoji
opasnost od opeklina.




1.5 UPOZORENJA za bezi¢nu temperaturnu sondu

(dostupna ovisno o modelu)

Ovaj je proizvod namijenjen samo za uredaje s plo¢ama za kuhanje.
Smije se upotrebljavati samo u skladu s opisom u korisnickom
prirucniku.

* NE DODIRUJTE sondu Preci Probe GOLIM RUKAMA NEPOSRE-
DNO NAKON KUHANUJA. Uvijek nosite rukavice za pecnicu kako biste
uklonilisondu Preci Probe iz hrane po zavrSetku kuhanja.

* GURNITE CIJELU metalnu Sipku sonde Preci Probe u hranu
tijekom kuhanja do njezinog CRNOG keramickog RUBA.

umetnite sondu Preci
Probe u hranu do ovdje

\y
* Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrovalnoj pecnici.
* Senzor Heat Feel moze se ocistiti i oprati, ali nemojte ga dugo
ostaviti uronjenim u vodu.
* Ovaj proizvod nije namijenjen osobama od 12 ilimanje godina.
* Dobavljac nije odgovoran ni za kakvo ostecenje senzora Heat Feel
uslijed zloupotrebe uredaja.
* Ocistite senzor Heat Feel prije upotrebe.
* Sonda moze raditi u sliedecem rasponu temperature: 10 °C
do maksimalne unutarnje temperature metalnog dijela od 100 °C.
Keramicki dio moze doseci temperaturu od 350 °C.
* Ako temperatura senzora Heat Feel prijede 100 °C, kuhanje

Ce se zaustaviti i senzor Heat Feel morate ukloniti iz pec¢nice sto
je prije moguce noseci rukavice kako biste izbjegli oStecenje sonde.




2. UVODNE INFORMACIJE O PROIZVODU

2.1. GORNJA STRANA PROIZVODA
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3. PRIJEPOKRETANJA

3.1. OPCE INFORMACIJE

Prije nego poc¢nete s upotrebom, vazno je znati sliedece: sve funkcije ove ploce za kuhanje dizajnirane
su kako bi bile u skladu s najstrozim sigurnosnim propisima.

|z tog razloga:

o Neke ¢e se funkcije aktivirati ili ¢e se automatski deaktivirati ako na plamenicima nema posuda
il kada ako one nisu pravilno postavijene.

e Udrugim ce se slu¢ajevima funkcije automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundikada je za to
potrebno vise od jednog koraka (npr. , Ukljucite plo¢u za kuhanje" bez ,odabira zone za kuhanje”).

e U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nec¢e odmah iskljuciti, cak i ako su sve zone

za kuhanje isklju¢ene, jer je u fazi hladenja; simbol H bit ¢e prikazan na zaslonu zone za kuhanje dok
seista ne ohladi.

Sigurno aktiviranje: uredaj se aktivira ako je na zonu za kuhanje postavljena posuda. Postupak
grijanja ne zapocinje ili se prekida ako nema posuda ili ako ih uklonite.

Detektor posuda: Nakon ukljucivanja ploce za kuhanje, uredaj automatski otkriva prisutnost
posuda na zonama za kuhanje, ¢ak i prije nego ih aktivira.

Sigurnosno iskljucivanje: iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalno vrijeme
rada koje ovisi o podesenoj maksimalnoj razini snage (str. 13).

3.2. REGULACIJA SNAGE

Pri prvoj upotrebi uredaja, ploca za kuhanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu.
Pomocu funkcije regulacije snage mozete odabrati razli¢ita ograni¢enja snage u skladu
sa sustavom glavnog napajanja u ku¢anstvu.

Kako postaviti regulaciju snage

Moguce je namjestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku plo¢u za kuhanje odabirom
razli¢itin raspona snage.

Indukcijske ploce za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage radi
izbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pristupanje funkciji za regulaciju snage:
o Ukljucite plo¢u za kuhanje, a zatim istovremeno pritisnite Varycook i viemenski programator ®.

e Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,P8" Sto znaci da je snaga narazini 8.
Zadaninacinradaje 7,4 kW.

Prijelaz na drugu razinu

e Razinu regulacije snage mijenjajte pomicanjem klizaca ulijevo i udesno.

e Osam je dostupnih razina snage, od ,P1" do ,P8". Pokazivatem vremenskog programatora
prikazat ¢e se jedna od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kKW




Potvrdaiizlazak iz funkcije regulacije snage

Za potvrduiskljucite plo¢u za kuhanje. Razina snage automatski ¢e se spremiti. Odabrana vrijednost
trajno se pohranjuje i zadrzava se Cak i nakon iskljucivanja glavnog napajanja.

Za promjenu razine snage ponovite gore opisane postupke.

NAPOMENA: ovisno o odabranoj vrijednosti u sklopu regulacije snage, neke razine i funkcije zone
za kuhanje moguce je automatski ograniciti kako ne bi premasile odabranu vrijednost. Konkretno,
ako je razina regulacije snage postavijena na manje od 4,5 kW, nije moguce odabrati funkciju
povecanja snage, Varycook i neke pripreme za kuhanje pomocu aplikacije.

Preciznije, posliednja odabrana razina snage moze biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

3.3. ODABIRISPRAVNOG POSUDA ZA KUHANJE

3.3.1. Znacajke posuda
Koristite samo posude s simbolom indukcije.

e Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom moze doci do sljiedecih situacija:
- nije otkrivena posuda;

- los radni ucinak;
- Nezeljena buka.

e Samo posude s glatkim dnom, kako bi se izbjeglo grebanje povrsine ploce za kuhanje;

NAPOMENA: sto je viSe moguce izbjegavajte pomicanje posude po staklenoj povrsini kako biste na
najmanju mjeru sveli ogrebotine.

Ispitivanje magneta

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline; posude stoga moraju sadrzavati
zeljezo. Ako vec imate posude za kuhanje, magnetom mozete provijeriti je li materijal magnetski.
Lonci su prikladni ako ih magnet priviaci.

Posude za kuhanje koje se izraduje od sliedecih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik,
aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i zemljane posude.

3.3.2. Kuhinjski proizvodi veée kvalitete

Opcenito je prihvatljivo svo posude sa simbolom indukcije. b g /]
Medutim, ponasanje ovisi o vrsti dna. Preciznije, posliednja ~\\\/ N
odabrana razina snage moze biti odbacena/prilagodena // \\

u skladu s raspolozivom koli¢inom preostale snage =

iz prethodne postavke.

Kada koristite veliko posude s manjim feromagnetskim elementom, zagrijava se samo
feromagnetski element. Stoga toplina mozda nece biti ravnomjerno rasporedena.

3.3.3. Mjerei polozaj

Uvijek koristite zonu za kuhanje koja najbolje odgovara promjeru dna posude.
Stavite posudu pazeci da bude dobro centrirana u podrucju kuhanja.




NAPOMENA: preporucujemo da ne koristite posudu koja prelazi rub zone za kuhanje.

Za ispravan rad plo¢e za kuhanje potrebno je koristiti posude s promjerom dna unutar raspona

navedenog u sljedecoj tablici.

© .

=S|

©

min.

90 mm

160 mm

120 mm

«— max.

180 mm

220 mm

280 mm

NAPOMENA: koristite li posude manje od propisanog minimuma, nece ga biti moguce otkriti.
Koristite li posude vece od propisanog maksimuma, mogu se pojaviti kvarovi ili radni u¢inak moze

biti los.

PAZNJA: ne stavljajte posudu na/blizu upravijacke ploce tijekom kuhanja ili hladenja.




4. UPOTREBA PROIZVODA

4.1. NACIN RADA PROIZVODA

@ UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
PLOCE ZA KUHANJE

Pritisnite i zadrZite neko vrijeme za ukljucivanje/ .
iskljucivanje plo¢e za kuhanje. Odgovarajudi »
zvuk ukazuje na status uredaja.

E E ODABERITE ZONU ZA KUHANJE | POSTAVITE SNAGU

Plo¢a za kuhanje moze automatski otkriti posudu nakon postavijanja na zonu za kuhanje ukljucivanjem
odgovarajuceg indikatora zone za kuhanje. U ovoj fazi nece se aktivirati razina snage.
Zona se moze odabrati pritiskom na indikator zone.

BB ==

Snagu mozete prilagoditi:
Klizanjem prsta po klizacu; 3 uodnosu na :
izravnim pritiskom na zeljenu razinu. ™ § ey

n-’\ J\-v \ I

Korisnik moze promijeniti razinu snage tijekom kuhanja ponavljanjem istog postupka.

Brojevne vrijednosti prikazuju postavljenu razinu snage: svaka zona za kuhanje ima razli¢it broj
razina snage koje se kre¢u od 1 (min.) do 14 (maks). Svaka razina ima automatsko iskljuc¢ivanje koje
moze variratiod 1 hdo 8 h.

 Razina snage [ 2 3 4 5 6 7 8 9 [10]11]12]13] 14

Vrijeme (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCIJA POVECANJA SNAGE: moguce je odabratii brzo zagrijavanje pritiskom klizac¢a u skladu s 15.
- Funkcija se mozZe koristiti u bilo kojoj zoni za kuhanje;
- Nakon 10 minuta funkcija povecanja snage automatski prelazi na razinu 14.

PAZNJA: ako u roku od jedne minute nakon uklju¢ivanja plo¢e za kuhanje il nakon zavréetka svih
postupaka kuhanja postavite bilo koju razina snage, ploca za kuhanje se iskljucuje.

Ako se na zaslonu prikaée}e{, to znadisljedece:

e posuda se ne nalazi u odabranoj zoni za kuhanje;

e posuda nije pravilno postavljena / uopce nije postavljena na ploc¢u za kuhanje;

e posuda nije prikladna za indukciju;

e Mjere posude manje su od minimalnog propisanog promjera posude u odabranoj zoni (str. 12).
e Ako prikladnu posudu ne postavite unutar 1 minute, zona za kuhanje se isklju¢uje.

H: kada je ovaj simbol prikazan iznad brojevnih vrijednosti, to znaci da je zona za kuhanje jo$ uvijek
vruca. Kada se povrsina ohladi na sigurnu temperaturu, simboli nestaju.




|| STANKA
Sve ploce za kuhanje moZete staviti na stanku pritiskom na odgovarajucu tipku umjesto iskljucivanja.

Za aktiviranje ove funkcije pritisnite ||. Prikazat ce se sviindikatori zone || i kuhanje ¢e se zaustaviti.
Za deaktiviranje pritisnite || i prethodne postavke snage ce se vratiti.

UPOZORENJE: Pri ulasku u nacin rada za stanku, sve se tipke onemogucuju, osim upravljanja
ukljucivanjem/iskljucivanjem. Na taj se nacin indukcijska ploca za kuhanje uvijek moze iskljuciti
pomocu gumba za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE u slu¢aju nuzde.

® VREMENSKI PROGRAMATOR
Vremenski programator moze se podesiti na dva razli¢ita nacina:
e (Odbrojavanje minuta: kada je vrijeme postavljeno, zona za kuhanje nece se iskljuciti.
e Zaustavljanje nacina kuhanja: nakon postavljanja vremena, odabrana zona za kuhanje

Ce seiskljuciti.
Brojanje vremenskog programatora do 60 min.
Tajmer: odaberite izravno gumb vremenskog programatora (bez odabira zone). Pokrece se
generickivremenski programator. Kad vrijeme istekne, ploCa za kuhanje neprekidno se oglasava
zvucnim signalom dok ne pritisnete neki drugi gumb.
Zaustavljanje nacina kuhanja: za odabir vremenskog programatora za jednu zonu odaberite
odgovarajucu zonu i pritisnite ®.Blizu prikaza znamenki odabrane zone pojavijuje se tocka,
dodirom na simbole +/- moZzete postaviti Zelieno vrijeme. Istodobno je moguce postaviti najvise
Cetiri vremenska programatora za svaku zonu.
Prije uredivanja vrijednosti viemenskog programatora odaberite zeljenu zonu za kuhanje.
Po isteku vremena ploca za kuhanje oglasit ¢e se jednim zvucnim signalom.

F ZAKLJUCAVANJE TIPKI

Plo¢a za kuhanje moze se zakljucati pritiskom ¢f kako bi se sprijecila upotreba bez nadzora.
Potom se na zaslonu prikazuje L.

Kada se uredaj zaklju¢a, sve se kontrole onemogucuju osim gumba za UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE.

Za aktiviranje/deaktiviranje funkcije pritisnite i zadrzite ¢f neko vrijeme.

POSEBNE FUNKCIJE

Ploc¢a za kuhanje ima 3 posebne funkcije smjestene na klizacu koje odgovaraju 3 razine snage;
lzravan pristup:

Ove se funkcije mogu aktivirati nakon odabira zone:

& PIRJANJE: funkcija koja se koristi za kreme, umak il genericku tekucinu na niskoj temperaturi.

¥4 TOPLJENJE:
Funkcija se uglavnom koristi za toplienje ¢okolade. Nakon nekoliko minuta, kada se ¢okolada pocne topiti,
prijedite narazinu 1 kako biste je odrzali teku¢om bez prekoracenja idealne temperature.

Dostupno pomocu klizaca:
% ODRZAVANJE TOPLINE: funkcija koja se koristi za odrZavanje topline hrane nakon kuhanja.

5 KUHANJE: funkcija koja se koristi za prokuhavanje vode i odrzavanje vrenja.

NAPOMENA: svako vrijeme kuhanja povezano sa svakom funkcijom moze se postaviti odabirom
razlicitin razina snage koje su blizu predlozene




El4 CIJELA ZONA

Cijela zona je podrugje za kuhanje koje je kombinacija viSe zona za kuhanje na prednjem i straznjem
dijelu. Tako nastaje jedinstvena vertikalna zona. Puna zona, kada je aktivirana, kontrolira se samo
jednom razinom snage.

Za aktiviranje funkcije pritisnite E Povratne informacije prikazat ¢e se samo na gornjim brojevnim
vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti su iskljucene.

Ako zelite deaktivirati, dugo drzite pritisnutim birac zone. E
Posude se moraju postaviti kako je prikazano slikom na stranici 12.

== ZONA VARYCOOK

Ova se funkcija koristi za prethodno postavljanje fiksnih razina snage u tri razli¢ita podrucja u skladu
s polozajem posude: visoka (I.14), srednja (1.10), niska (1. 1).

e ako je posuda na prednjoj strani zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.1;

e ako je posuda na sredini zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.10;

e AKko je posuda na straznjoj strani zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.14.

Ako Zelite aktivirati funkciju, dugo drzite pritisnutim bira¢ zone § Povratne informacije prikazat ¢e
se samo na gornjim brojevnim vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti su iskljuc¢ene. Ako zelite
deaktivirati, dugo drzite pritisnutim birac zone.

4.2. POVEZIVANJE S APLIKACIJOM hOn

Uredaj se moze povezati s kucnom bezicnom mrezom i njime se moze daljinski upravijati putem
aplikacije. Povezite svoj uredaj kako biste bili sigurni da je u skladu s najnovijim softveromi znacajkama.

NAPOMENA

e Nakon ukljucivanja ploce za kuhanje, ikone Wi-Fimreze trepcu 30 minuta. Tijekom tog razdoblja
moguce je registrirati uredaj.

e Provjerite je livasa ku¢na Wi-Fi mreza uklju¢ena.

e Na uredaju i mobilnom uredaju prikazat ¢e se postupne upute.

e Povezivanje ploce za kuhanje moze potrajati do 10 minuta.

e Dodatne upute i savjete rijeSavanje problema potraZite u aplikaciji.

Preuzmite aplikaciju hOn na pametni telefon.
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Registracija novog korisnika

h h

Do you aleeady have o thousand passwords?
Register with your social accounts

B e i i e v
Welcome! * "
Sign in to enter in your home page & SIGN UPWITH GOOGLE
RETER

£ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

products 4 SIGN UPWITH EMAIL
B THIDEB0 Already registered? LOGIN
Kliknite na ,Registriraj se” Mozete se registrirati

putem racuna drustvenih
mreza ili se registrirati
adresom osobne e-poste

Brza registracija za uparivanje
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appliances have? home and reduce wi

Odaberite ,Dodaj uredaj” Dopustite dozvolu za Odaberite plo¢u za kuhanje
pristup lokaciji iz kategorije uredaja




Brza registracija za uparivanje

° Appliance connection

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug tfor at least 10 seconds] and then

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth. hOn app s looking
for your appliance

(@)

phug its power supply.

VQ)

=

00:00:40

Stay close 10 your appliance in order lo

m

correctly capture the signal.

Ukljucite uredaj; ako je
vec ukljucen, iskljucite
ga i ponovno ukljucite

Nakon ukljuc¢ivanja,
aplikacija hOn pocet
¢e trazitivas kucanski

uredaj

e° Appliance connection ° Appliance connection (0]

©
° Appliance connection

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has

Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetoath. been correctly
identified!
H-:h i D
New appliance a O New appliance o O

Brand
Model
Serial number

JL Longappliancenameto.. o O

4L, tongappliancenameto,, ot O

Is this your appliance?

YESIT'S MY WS-49GDB

NOITSNOT

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Odaberite ku¢anski uredaj,
dodirnite ,Povezise" i pricekajte
nekoliko sekundi

Vasa ploca za kuhanje bit ¢e
pronadenaimoci cete prikazati
i postaviti funkcije/recepte
putem aplikacije hOn




U aplikaciji hOn, odaberite izbornik recepata ili izbornik posebnih programa. Slijedite detaljine upute
iz aplikacije i kad zavrsite, poSaljite parametre na plocu za kuhanje koje ¢e za vas kuhati.

Kad ploca za kuhanje primi naredbu iz aplikacije, oglasit ¢e se 2 zvucna signala i treptat ce jednu
sekundu kao znak da su upute primljene.

Za pokretanje recepta pritisnite gumb ,My Chef".

Ako Zelite izaciiz funkcije ,My Chef", pritisnite gumb i zadrzite ga 3 sekunde.

* Rezultati kuhanja mogu se razlikovati zbog koristenog posuda.

PARAMETRI BEZICNE VEZE

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
Standardno IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencijski pojasevi [MHZ] 2401+2483 2402+2480

Najveca snaga [mW] 100 10

Tvrtka Candy Hoover Group Srl izjavijuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom 2014/53/EU
i mjerodavnim zakonskim zahtjevima za UK trziste. Cjelovit tekst izjave o sukladnosti dostupan je na
sliedec¢oj mreznoj adresi: www.candy-group.com

PARAMETRI BEZICNE VEZE ZA MODEL SONDE PRECI PROBE Et180:

Tehnologija Bluetooth

Standardno Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencijski pojasevi [MHZz] 2400+2480
Najveca snaga [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. DODACI

4.3.1. SONDA PRECI PROBE i inteligentni bezi¢ni termometar za hranu

(dostupan ovisno o modelu)

Hvala vam sto ste kupili Haier Preci Probe sondu. Imajte na umu da radi samo s indukcijskom
plo¢om Haier i prije uporabe procitajte sliedece upute i sigurnosne napomene uklju¢ene u korisnicki
prirucnik.

Uvod: Sonda Preci Probe bezi¢ni je termometar za hranu koji ku¢nim kuharima u stvarnom
vremenu daje uvid u status unutar hrane kako bi se izbjegle nekuhane ili prekuhane katastrofe i svaki
put postigao savrSen rezultat. Povezuje se izravno s proizvodom. Pojedinosti i status hrane
u stvarnom vremenu mogu se procitati s vaseg telefona, $to vam daje najbolji rezultat na dohvat
ruke. Dodatne informacije o uparivanju i uporabi potrazite u uputama u nastavku.



http://www.candy-group.com/

Keramicka kapa

Preporuceni raspon uranjanja

v Senzor

PRIJE UPOTREBE NAPUNITE SONDU PRECI PROBE NA SLJEDECI NACIN:

e stavite sondu PreciProbe u punjaci zatvorite poklopac;

e Spojite punja¢ na USB izvor napajanja, kao sto je USB adapter ili USB uti¢nica racunala /
prijenosnog racunala USB kabelom. punja¢ mozda ne radi ispravno na prijenosnoj bateriji zbog
funkcije automatskog iskljucivanja;

e LED indikator punjaca ¢e se ukljuciti i treptat ce tijekom punjenja. Iskljucit ¢e se kad je Preci
Probe sonda potpuno napunjena.

UPARITE SONDU PRECI PROBE S INDUKCIJSKOM PLOCOM ZA KUHAN JE:

e provjerite je liplo¢a za kuhanje ukljuc¢enaiije li sonda Preci Probe potpuno napunjena;

e udite u aplikaciju hOn na svom prijenosnom uredaju;

e idite u odjeljak Receptii odaberite recept u kojem se koristi sonda Preci Probe;

e Nakon $to zapocnete recept pritiskom na gumb EP na uredaju, sonda Preci Probe automatski
Ce se spojiti;

e aplikacija navodi sve dostupne sonde koje je moguce odabrati za recept;

e nazaslonu ploc¢e za kuhanje prikazat ¢e se naziv odabrane sonde Preci Probe (npr. ,1A");

e nakon toga slijedite upute u aplikacijihOn;

e Kad koristite aplikaciju ako je sonda ispod 20 % napunjenosti, na zaslonu vremenskog
programatora bit ¢e prikazana oznaka ,CH".

GRABILICA

Koristite zaimacu sa sondom za mijesanje hrane tijekom kuhanja.
e  (Ocistite posudu prije prve uporabe.

e Ne koristite zaimacu na otvorenom plamenu.

e Nemojte rezati zaimacu.

e Ne stavljajte zaimacu uizravan kontakt s vruc¢im dostupnim C
dijelovima ploce za kuhanje. N
e Dopusteniraspon temperature: 220 °C




Polozaj 1 Polozaj 2
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4.4. PRIPREME ZA KUHANJE POMOCU APLIKACIJE

Sonda Preci Probe kao termometar

Postavite u hOn App cilinu temperaturu koju Zelite postic¢i, umetnite Preci Probe sondu unutar
namirnica ili s dodatnim priborom unutar tekucina i vidjet cete povecanje temperature iz aplikacije
dok ne dosegnete cilinu temperaturu.

To ¢e vam pomoci da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete ga koristiti
kad radi funkcija potpomognutog kuhanja.

Potpomognuto kuhanje: Funkcija ,,Cook with me”
Odaberite iz hOn App recepata ili posebnih programa, slijedite korak po korak pripremu, a zatim
Ce ploca za kuhanje automatski postaviti parametre za odabrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja u kojoj se hrana stavlja u vakuumsku vrecicu i kuha u vodenoj kupelji niske temperature.
Hrana pripremljena na ovaj nacin bit ¢e socnija i njeznija i blaza ¢e nutritivna svojstva netaknutima,
¢inediju zdravijom i ukusnijom.

Idite na hOn App odaberite kategoriju hrane, odaberite ovu vrstu kuhanja, umetnite posudu
s hranom u lonac s vodom i indukcijska plo¢a za kuhanje ¢e postaviti to¢nu temperaturu kuhanja za
savrsen rezultat.

Rostilj
Odaberite kategoriju hrane u aplikaciji hOn, odaberite ovu vrstu kuhanja i indukcijska plo¢a za kuhanje
automatski ¢e podici gril na odgovarajucu temperaturu u unaprijed odredenom vremenu.

Pirjanje

Funkcija pirjanja idealna je za kuhanje umaka, variva, pirjanih jela i svih pripravaka s prosje¢no dugim
vremenom kuhanja.

Automatska funkcija koju ¢ete pronaci u aplikaciji hOn lagano ¢e dovesti hranu na lagano kipucu
temperaturu, zadrzavajucije tijekom cijelog trajanja kuhanja.

Kuhanje na pari

Pomocu funkcije kuhanja na pari mozete kuhati namirnice poput povréa, mesa ili ribe u loncima
opremljenim kosarom za kuhanje na pari. Kuhanje na pari brze je od kuhanja, jer nije uronjeno
u tekucinu, rasprsuje manje hranjivih tvari sadrzanih u hrani i uva sadrzaj vitamina, poboljSavajuci
njegov okus i strukturu koja ¢e biti kompaktnija i ugodnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlastenom servisu.




5. SMJERNICE ZA PRIPREMANJE HRANE

5.1. TABLICA SNAGE

RAZINA SNAGE | VRSTA KUHANJA PREPORUCENA UPOTREBA

14/15
POVECANJE
SNAGE

Idealno za przenje uz mijeSanje, pecenje
do poprimanja smede boje, prokuhavanje juhe,
kuhanje vode

Brzo zagrijavanje, povecanje snage

Idealno za pocetak kuhanja, naglo pecenje, kuhanje

Przenje, pecenje, nastavak kuhanja tjestenine, dubokog przenja, pecenje na zaru

Idealno za pirjanje sa zagrijavanjem, lagano
5-10 Pirjanje, kuhanje kuhanje, kuhanje, dugo i neprekidno przenje
(riza, pecenje, palacinke*)
Gt Pirjanje, odrzavanje topline, sporo | Idealno za recepte sa sporim kuhanjem, lagano
kuhanje pirjanje umaka od vrhnja i tekucine

Toplienje, odrzavanje u teku¢em Blago zagrijavanje za manje k?hc‘n? hvrane, sporo

1-2 . ) zagrijavanje, toplienje i odrzavanje ¢okolade

stanju, odmrzavanje . ek
u tekucem stanju
ISKLJUCENO - -

* Neprekidno przenje palacinkina razini 5 -6

** Razina toplienja 2 - kada poc¢ne toplienje, prijedite na razinu 1 kako biste odrzavali tekuce stanje.

5.2. TABLICA ZA PRIPREMU HRANE

KATEGORIJA T Zagrijavanje
HRANE Faza zagrijavania

Tjestenina Zagrijavanje vode -11
Tjestenina Puding odrize Zagrijavanje mlijeka 13 - 15 6 -8
iriza Kuhana riza Zagrijavanje vode 14-15 6-8
Rizoto Przenje uz mijeSanje i pecenje 13-15 6-8
Peceno meso Przenje uz mijeSanje i pecenje 10-13 6-11
Odrezak na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 10-13
Kobasice i hamburger Zagrijavanje rostilja 10-11 10-13
Meso Komadi piletine Posuda Z? prethodno 10-11 6-10
zagrijavanje
Pohani odrezak Posuda za prethodno 6-11 10-13
zagrijavanje
Riba na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 8-10
Riba Riba u obliku fileta Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
Skampiikozice Przenje uz mijesanje 10-13 10-13
Svjezi krumpir za przenje Zagrijavanje ulja*® 14 11-14
Povrée Smrznuti/priemvk.rgmp\r Zagrijava.nje u\“ja.*v 14 11-14
. Povrce s rostilja Zagrijavanje rostilja 6-11 10-13
i mahunarke Posuda za prethodno
Paprika, tikvice i patlidzan - ) 6-11 10-13
zagrijavanje
Tvrdo kuhana jaja Zagrijavanje vode 14-15 6-8
Jajai proizvodi Przenajaja Przenje uz mijesanje 10-13 8—-10
odjaja Palacinke Posuda za prethodno 6-11 5-7
zagrijavanje
Umaci od rajcice Zagrijavanje umaka 4-6 2-4
Umaci, kreme Topljeni sir “Top\jgnje 6-11 2-5
. . Kreme Zagrijavanje krema 4-6 2-4
ideserti Topliena ¢okolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3




6. ODRZAVANUJE | CISCENJE

6.1. OPCE PREPORUKE

Redovito ¢is¢enje moze produljiti Zivotni vijek vaseg uredaja.

e (Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake upotrebe;

e uvijek koristite posude s Cistim dnom;

e ogrebotine na povrsini ne utjeCu na nacin rada uredaja;

e koristite posebno sredstvo za ¢iscenje prikladno za povrsinu ploce za kuhanje;
e Koristite posebnu strugalicu za staklo.

6.2. CISCENJE PLOCE ZA KUHANJE

Prije nego nastavite s Cis¢enjem, provjerite jesu li zone za kuhanje iskljucene. Uvijek slijedite
preporucene upute za ¢iscenje i izbjegavajte upotrebu abrazivnih proizvoda koji bi mogli ostetiti
povrsinu ploce za kuhanje.

a) MASNE NECISTOCE

U tim se sluc¢ajevima preporucuje provodenje ovog postupka; prskanje uzrokovano przenjem

ili pe¢enjem mesa na zaru.

e Pricekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

e Uklonite visak tekucine oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

e (Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdZzentom.

e Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za Ciscenje
stakala indukcijske ploce za kuhanje.

b) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SECERA

Ovaj se postupak preporucuje za hranu koja se zbog visokog sadrzaja Se¢era mora odmah ukloniti

kako bi se sprijecilo ostecenje povrsine ploce za kuhanje (sirupi, dzemoviili konzerve).

e Jos dok je plo¢a za kuhanje topla, uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom,
a zatim uklonite posudu.

e Akoje potrebno, preporucujemo koristenje strugalice pod ostrim kutom kako biste uklonili ostatke.

e O(istite povrsinu za kuhanje otopinom deterdzenta i osusite je kuhinjskim papirom

e Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za Ciscenje
stakala indukcijske ploc¢e za kuhanje.

c) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SKROBA

Ovaj postupak ¢is¢enja preporucuje se za sliedece vrste hrane: tjesteninu, rizu i krumpir.

e Uklonite visak tekucine oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

e Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

e VIaznom krpom navlazite ostatke skroba. Pricekajte nekoliko minuta.

e Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdZzentom.

o Obrisite plo¢u mekom krpom nakon ¢is¢enja.

e Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za Ciscenje
stakala indukcijske ploce za kuhanje.

NAPOMENA: Uzmite u obzir te upute i za vodene prstenove, tragove vode, tragove kamenca,
masne mrlje.

d) SJAJNA METALNA PODRUCJA S OSTRUGANOM BOJOM
Koristeci otopinu vode i octom ocistite staklenu povrsinu krpom.




7. PRIKAZ KVARA | PROVJERA

7.1. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogudi uzroci

Nije moguce ukljuciti ploc¢u
za kuhanje.

Nema napajanja.

napajanja u vasem domu ili podrucju.

Sto napraviti
Provjerite je liindukcijska ploca
spojena na napajanje. Provjerite
jelidoslo do nestanka elektricnog

Ako je problem i dalje prisutan,
nazovite kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije dodirnih
tipki.

Tipke su zaklju¢ane.

Otkljucajte tipke ozna¢avanjem
odjelika ,Kako proizvod radi".

Tesko je rukovati tipkama
na dodir.

Mozda na tipkama ima ostataka
vode ili ne primjenjujete pravilan
pritisak na gumbe.

suhoidajagodicom prsta pritiscete

Pobrinite se da je podrudje tipki

tipke.

Nastaju ogrebotine
na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima. Upotrebljavaju se
neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za CiScenje.

bazama. Pogledajte odjeljke ,Odabir

Upotrebljavajte posude
za pripremanje s ravnim i glatkim

odgovarajuceg posuda za kuhanje”
i .Odrzavanje i Cis¢enje"

Nekim se posudama
proizvode zvukovi
pucketanja ili skljocanja.

To moze prouzrociti konstrukcija
posuda za kuhanje (slojevi razlicitih
metala koji razli¢ito vibriraju).

To je uobicajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavija kvar.

Indukcijskom se plo¢om za
kuhanje proizvoditihi Sum
zujanja kada se upotrebljava
s visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

To je uobi¢ajeno, no buka bi se
trebala stisatiili potpuno nestati
kada smanjite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploce za
kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za hladenje
ugraden u vasu indukcijsku plocu za
kuhanje radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja. Moze nastaviti

raditi Cak i nakon iskljucivanja
indukcijske ploce za kuhanje.

To je uobicajenoine treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljucujete napajan
je indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrijavaju,
a na zaslonu je prikazana
oznaka ,U"

Indukcijskom se plo¢om za
kuhanje ne moze otkriti tava jer
nije prikladna za indukcijsko
pripremanje. Indukcijskom se
plo¢om za kuhanje ne moze otkriti
tava jer je premala za zonu za
pripremanje ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za kuhanje
prikladno za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak ,Odabir
ispravnog posuda za kuhanje".
Centrirajte tavu i pobrinite se da je
njezino dno uskladeno s velicinom
zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za kuhanjeili
zona za kuhanje neocekivano
seiskljucuju, oglasava se zvuk
i prikazuje se kod pogreske
(uobicajeno seizmjenjuju
Jjednailidvije znamenke na
zaslonu vremenskog
programatora za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu i obratite
se kvalificiranom tehnicaru.




7.1.2. KODOVIPOGRESAKA

KOD
PRAVILO PRIKAZA RADNJE

EO Prednjiljevi dio Nazovite ASA
El Prednji lijevi dio Nazovite ASA
E2 Nazovite ASA
Prednijilijevi dio Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisnic¢kog priru¢nika
Nazovite ASA
F3 Nazovite ASA
N ite ASA
Predniji lijevi dio azovite AS
Nazovite ASA
Nazovite ASA
Nazovite ASA
Provjerite mrezni napon putem korisnickog prirucnika,
ako je uredu nazovite ASA
£4 ljevo desno Provjerite mrezni Qapon putem kpnsmckog priru¢nika,
ako je uredu nazovite ASA
Provjerite signal i frekvenciju faze mreze, ako je u redu,
nazovite ASA
Provjerite mrezni kabel i diferencijalni termostat,
ako je uredu, nazovite ASA
Pricekajte da se uredaj ohladi, olistite ga i/ili uklonite strana
E5 tijela
Prednji lijevi dio Nazovite ASA
Cz4 Cz1 Nazovite ASA
E6 Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisni¢ckom
Cz3 Cz2 o ) )
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA
Cra Crl NaZO\/ﬁte ASA
E7 Nazovite ASA
Cs3 Ca2 Nazovite ASA
Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA
Cz4 Cz1 — - - —
=) Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA
Cz3 Cz2
F9 Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisni¢kog priru¢nika
Prednijilijevi dio Nazovite ASA

*ASA = servisni centar




8. ZASTITA OKOLISA | ZBRINJAVANJE

8.1. CUVANJE | POSTOVANJE
OKOLISA

Preporuke za najbolje rezultate;

koristite posude i tave s promjerom dna jednakim
promjeru zone za kuhanje;

koristite samo posude i tave s ravnim dnom;
ako je moguce, tijekom kuhanja drzite poklopac
na posudama;

kuhajte povrce, krumpir itd. s minimalnom
kolicinom vode kako biste smanjili vrijeme
kuhanja;

Koristite ekspres lonac jer dodatno smanjuje
potrosnju energije i vrijeme kuhanja.

Stavite lonac u srediste zone za kuhanje koje je
oznaceno na ploci za kuhanje.

8.2. GOSPODARENJE OTPADOM
1ZASTITA OKOLISA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu
s Direktivom 2012/19/EZ

o otpadnoj elektricnoj

i elektroni¢koj opremi (OEEO).
OEEO sadrzi zagadivace (koji
mogu imati negativan ucinak
na okolig) i bazne elemente (koji
se mogu ponovno upotrijebiti).

Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu
i elektronicku opremu da bi se ispravno uklonili
Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju
cilja da otpadna elektricna i elektronicka oprema
ne postane ekoloski problem. Treba se pridrza-
vati nekoliko osnovnih pravila:

e otpadna elektricna i elektronicka oprema
ne smije se zbrinjavati kao kucanski otpad;

e otpadna elektricna i elektronicka oprema mora
se odnijeti na namjenska sabirna mjesta kojima
upravlja gradsko vijece ili registrirano poduzece.
U mnogim je drzavama za veliku opremu OEEO
dostupno prikupljanje kucanskog otpada. Pri kupniji
novog uredaja, stari mozete vratiti prodavacu
koji ce ga preuzeti besplatno, samo ako je uredaj
iste vrste ili ima jednake funkcije kao i kupljeni
uredaj.




9. UGRADNJA

Elektri¢na instalacija

Kabel napajanja: Uredaj je opremljen kabelom napajanja koji mora biti spojen na ku¢nu elektricnu
mrezu. Utvrdite razli¢ite mogucnosti spajanja na temelju vrste ku¢nog napajanja iz odgovarajuceg
grafikona. Na plocici s podacima naveden je i dopusteni priklju¢ni napon za ovaj uredaj

i odgovarajuca potrosnja energije.

220-240V/380-415V 2 N~ 220—-240V
BR 1 — BR L
= — 1 O o 220 — 240 V~
BL BL
GY -N GY —N _I
YE/GR _@ YE/GR _@

PLOCA ZA KUHANJE 60 - 65 cm

Duljina kabela 1150 mm
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* Kako bi uredajispravno radio, osigurajte pravilan protok
zraka ispod ploce za kuhanje u skladu sa smjernicama
za ugradnju.
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A: Preporucujemo udaljenost od najmanje 650 mm, ali poZeljino je da pogledate korisnicki priru¢nik
nape;

B: Razmislite o osiguravanju funkcionalnog prostora za rukovanje kuhinjskim alatima i uklanjanje
pare i kondenzacije nastale tijekom pripreme hrane;

C: 35 mm od udubljenog otvora do ploce naslona / naslona;

D: 35 mm od susjednog namjestaja (za plo¢u od 60 cm);

D: 55 mm od susjednog namjestaja (za plo¢u od 65 cm).
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Apolas és tisztitas
Kijelzett hiba és vizsgalat
Koérnyezetvédelem és artalmatlanitas

Telepités

UDVOZOLJUK

Kdszonjuk, hogy termeékunket valasztotta. A biztonsaga és a legjobb eredmeny elerése
érdekében, kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, beleértve a biztonsagi
utasitésokat is, és 8rizze meg a késdbbi felhasznalas céljabol. A f&zblap telepitése elétt
jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitdshoz sziksége lehet. Ellenérizze, hogy nem
sérllt-e meg a szallitas soran, €s ha nem biztos benne, miel&tt hasznalna, konzultaljon egy
technikussal. Tartsa tavol a csomagoldanyagokat gyermekektdl.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a féz6lap tartozékai a vasarolt modelltd|
fuggden eltéréek lehetnek.




BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1 ALTALANOS FIGYELMEZTETESEK

* A keszulék beszereléese vagy hasznalata eldtt olvassa ezeket
az utasitasokat.

e FIGYELMEZTETES: Ha a feltlet megrepedt, kapcsolja ki a készuiléket
az aramutes kockazatanak elkerulése erdekeben.

* SOHA ne probalja meg a tlzet vizzel oltani, hanem kapcsolja
ki a készuleket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy feddvel
vagy tuzolto takaroval.

* FIGYELMEZTETES: TUzveszély: ne tarolion térgyakat a fézdfelile-
teken.

e FIGYELMEZTETES: Kizérélag a fézélap gyartdja altal tervezett,
a fézdlap hasznalati utmutatojaban megfeleldkent javasolt f&zdlap-
vedoket, vagy a keészllékbe beépitett f6zblapveddt hasznalja. A nem
megfeleld veddk hasznalata balesetekhez vezethet.

1.1.1 Hasznalati korlatozasok

* A készuleket fizikai, érzékszervi vagy mentalis problemakkal kiizdd
személyek (ideértve a gyermekeket is), illetve a készUlek muikodte-
tesében tapasztalattal vagy jartassaggal nem rendelkezd szemelyek
csak felugyelet alatt hasznalhatjak, illetve akkor, ha a biztonsagukert
felel6s személy megtanitotta nekik a készulék hasznalatat.

* A gyermekek felugyeletre szorulnak annak biztositasa éerdekeben,
hogy nem jatszanak a keszulekkel.

* A berendezeést 8eévnel idbsebb gyermekek vagy csdkkent fizikai,
erzekszervivagy mentalis kepessegu, vagy tapasztalattal es ismerettel
nem rendelkezd szemelyek akkor hasznalhatjak, ha felugyelet alatt
allnak vagy ha megfelel utasitasokkal lattak el dket a berendezes
biztonsagos hasznalatat illetéen, és megertettek a hasznalatbol eredd
veszelyeket.

* Gyermekek nem jatszhatnak a berendezessel.

* A berendezes tisztitasat es karbantartasat gyermekek csak
felugyelet alatt végezhetik.

* A készulek megfelel az elektromagneses biztonsagi szabvanyoknak.
Mindazonaltal a szivritmus-szabalyozéval vagy egyeb elektromos




implantatummal (példaul inzulinpumpakkal) rendelkezd személyeknek
Kotelezden egyeztetnitk kell az orvosukkal vagy az implantatum
gyartdjaval, mieldtt hasznalatba venne a keszuleket annak biztositasa
erdekében, hogy az adott implantatumokat nem befolyasolja a készU-
lek elektromagneses mezdje. Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa
halalt eredmenyezhet.

1.1.2 Arendeltetésszeri hasznalatnak megfelel6en hasznalja

* Aberendezés kizarolag haztartasi célra vagy az alabbi alkalmazasokra
hasznalhato:

- Uzletek, irodak es egyeb gazdasagi munkakdrnyezetek
szemelyzeti konyhaja;

- falusivendéglatas;

- Ugyfelek altal szaéllodakban, motelekben és egyéb szallast ado
helyeken;

- szallast és reggelit biztosito szallasok.
* Soha ne hasznalja a készuleket munka- vagy tarolofeltletkent.
* Soha ne hasznélja a készuléket a helyiseg melegitésere vagy
hevitesere.

1.2 TELEPITES

* Ha a tapkabel megserul, a veszely elkertlése erdekeben cseréltesse
Kia gyartoval, a gyarto szervizkdzpontjaval vagy mas szakemberrel.

* Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megfeleld foldelési
halozathoz csatlakoztatas.

* A keszulék megfeleld beszerelését es foldeleset kizarolag szak-
kepzett szakember vegezze.

* Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése eldtt valassza
le a keszuleket az elektromos halozatrol a veszelyek elkertlése
erdekeben, amelyek serulest vagy vagasokat okozhatnak.

* Jelen utasitast tegye elerhetdve a keszuleket beszereld szakember
szamara, mivel igy eléfordulnat, hogy csokkenthetd a beszerelés
koltsege.

* A készulék nem megfeleld beszerelese ervenytelenitheti az dsszes
jotallasivagy feleléssegvallalasiigenyt.




1.3 ELEKTROMOS ALKATRESZEKRE VONATKOZO
FIGYELMEZTETESEK

* Bzt a keszuleket olyan aramkdrhoz kell csatlakoztatni, amely egy
levalaszto kapcsoloval rendelkezik, amely teljes mertekben leva-
lasztja a tapellatast az 6sszes polusrol a lll. tulfesziltseg-kategorias
kortlmeények kozott. A levalasztas eszkdzeinek meg kell felelnitik
az irasi szabalyoknak.

e FIGYELMEZTETES: megelézend® a hokioldd eszkdz esetleges
alaphelyzetbe dllasa altal felmeruld veszelyt, a készulék tapellatasat
ne biztositsa kulsé kapcsoloeszkdzre, peldaul idézitore, illetve a keszu-
leket ne csatlakoztassa olyan korre, amelyet szabalyos id6kdzonkent
be- és kikapcsolnak.

* A keészulek kialakitasabol adoddan nem javasolt ennek hasznalata
kUlsé id&zitdvel vagy kulonalld tavvezerld rendszerrel.

* Az otthoni aramhalozaton kizardlag szakkepzett villanyszereld
hajthat végre modositasokat.

* Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa elektromos aramutést vagy
halalt eredmeényezhet.

1.4 HASZNALAT ES KARBANTARTAS

 FIGYELMEZTETES: A készUlék és az elérhetd alkatrészek miikodés
kozben felforrosodnak. Figyelien arra, hogy ne érintse meg a futd-
elemeket. A 8 evnel kisebb gyermekeket tartsa a keszulektdl tavol,
hacsak nem tartja &ket folyamatos fellgyelet alatt.
 FIGYELMEZTETES: A fézélapon a zsirral vagy olajjal valé felugyelet
nelkdli sutes veszelyes, es tuzet eredmenyezhet.

* VIGYAZAT: A fézési folyamat felligyeletet igényel. Révid fézési
folyamat esetén ez folyamatos fellgyeletet igenyel.

* Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdese el6tt valassza
le a készuleket az elektromos halozatrdl.

* AkészUlekre soha ne helyezzen eghetd anyagokat vagy termekeket.

* Ne helyezzen féemtargyakat, igy peldaul keseket, villdkat, kanalakat
es feddket a f6zolap fellletére, mivel ezek felforrosodhatnak.

* Ne hasznaljon gbzborotvat.

* Af&z08lap tisztitdasahoz ne hasznaljon gézborotvat.

* Ne taroljon targyakat a fézéfellleteken.




* Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyeb, megfeleld
edenyektdl eltérd targy hozzaérjen az indukcios Uveghez, amig a felllet
le nem hal.

* A serpenydk fogantyui felforrosodhatnak. Figyelien arra, hogy
a serpenydk fogantyui ne logjanak tul azon f6z6zonan, amelyen
talalhatd az edeny. Gondoskodjon arrdl, hogy a gyermekek
ne érhessék el a fogantyukat. Jelen tanacs figyelmen kivul hagyasa
egesi serlleseket és forrazasokat eredményezhet.

* A f6z8lap kapard éles pengéje veszélyt jelenthet visszahlzott
vedodburkolat mellett. A kaparot rendkivdl ovatosan hasznalja,
es mindig biztonsagosan és gyermekektdl tavol tarolja. Az dvatossag
melldzese sertleseket vagy vagasi sebeket eredmenyezhet.

* Ne helyezzen a keszUlekre vagy annak kozelebe magnesezhetd
targyakat (pl. bankkartyakat, memoriakartyakat) vagy elektronikus
eszkdzoket (pl. szamitogépeket, MP3 lejatszokat), mivel a készulék
elektromagneses hatasa hatassal lehet a mUkoddesukre.

* Ne javitsa vagy cserélje a keszulek barmely elemet, hacsak erre
vonatkozo explicit javaslat nem talalhatd a jelen Utmutatasban.
Minden egyeb szervizelest kizarolag szakkepzett technikus vegezhet.

* Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a fézdlapra.

* Ne hasznaljon csipkezett elekkel rendelkez6 serpenydket a keszule-
ken, illetve ne huzzon veégig serpenydket az indukcids Uvegfellleten,
mivel ezzel megkarcolhatja az Uveget.

* Ne hasznéljon suroloszereket vagy egyeb durva, abraziv tisztito-
szereket a fozdfelllet tisztitasahoz, mivel ezek megkarcolhatjak az
indukcios Uveget.

* Ne hasznaljon adaptereket fézbedényekhez.

e FIGYELMEZTETES: ha egy vagy tobb fézézonat kikapcsolnak,
a maradekhd jelenlétét a megfeleld zona kijelzéjéen lathatd H szimbo-
lum jelzi. Ha ez a szimbolum aktiv, Ugyelien arra, hogy ne erintse meg
afézdlapot, kuldnben fennall az egeési sérules veszélye.




1.5 Vezeték nélkuli h6mérséklet-érzékel6re vonatkozo
FIGYELMEZTETESEK (elérhetdség a modelltdl fuggden)

Ez a termek kizarolag fézdlapokhoz hasznalhato. Csak a jelen Felhasz-
naloi kezikonyvben leirtak szerint hasznalhato.

e NE ERINTSE MEG a Preci Probe szondat PUSZTA KEZZEL KOZ-
VETLENUL SUTES UTAN. Sutés utan mindig hizzon sutékeszty(it
a Preci Probe szonda eltavolitasahoz az etelbdl.
* SUtés kozben a Preci Probe szonda fémrudjat TELJESEN BE kell
helyezniaz ételbe, a FEKETE kerdmia SZELEIG.

A Preci Probe szondat az ételbe
egészen eddig be kell nyomni

@ :
* Ne hasznalja a Heat Feel erzekel&t mikrohullamu sutdben.
* A Heat Feel erzekeld tisztithato és moshato, de ne meritse hosszu
ideig vizbe.
* Eztatermeéket 12 even aluligyermek nem hasznalhatja.
* A szallitd nem vallal felelésseget a Heat Feel érzékeld a készulék
helytelen hasznalata miatti semmilyen seruleseert.
* Hasznalat el6tt tisztitsa meg a Heat Feel erzekeldt.
* A szonda a kovetkez6 hdmerseklet-tartomanyban hasznalhato:
10 °C és a femreész maximalis 100 °C-os belsé hdmeérseklete kozott.
A keramia rész hdmerseklete elerhetia 350 °C-ot.
* Ha a Heat Feel érzékel6 hdmerséklete meghaladja a 100 °C-ot,
a sutes leall, és a Heat Feel erzekeldt a lehetd leghamarabb el kell

tavolitani a sutdbdl, kesztydt viselve, hogy elkerulje a szonda
karosodasat.




2. TERMEKRE VONATKOZO BEVEZETO

2.1. ATERMEK FELULNEZETE
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3. MIELOTT ELKEZDENE

3.1. ALTALANOS INFORMACIOK

Mieldtt elkezdené, fontos tudni: ennek a fézélapnak minden funkciojat ugy tervezték, hogy
megfelelien alegszigorubb biztonsagi eldirasoknak.

Emiatt:

e Egyes funkciok aktivalodnak, vagy automatikusan deaktivalddnak a fézézonakon lévé fazekak
hianyaban, vagy ha nincsenek megfeleléen elhelyezve.

e Mas esetekben a funkciok néhany masodperc elteltével automatikusan kikapcsolnak,

ha egynéltobb lépésre van szikség (pl. A féz6lap bekapcsolasa” . fézézona kivalasztasa” nélkul).

e Hosszu hasznalat esetén eléfordulhat, hogy a készulék nem kapcsol ki azonnal, még akkor sem,

meg a f6z6zona kijelzéjén, amig le nem hdil.

Biztonsagos aktivalas: a termék a fézdedényen lévd edények jelenlétében aktivalodik.
A melegitési folyamat nem indul el, vagy megszakad, ha nincsenek edenyek, vagy ha ezeket
eltavolitjak.

Edénydetektor: a f6z&lap bekapcsolasa utan a termék automatikusan észleliaz edények jelenlétét
a fézézonakon, még azok aktivalasa el6tt.

Biztonsagi kikapcsolas: biztonsagi okokbdl minden féz&zdna maximalis mikodésiidével
rendelkezik, a bedllitott maximalis teljesitmeényszinttél fuggden (13. oldal).

3.2. ENERGIAGAZDALKODAS

Atermék elsé hasznalatakor a fézélap maximalisan elérhetd teljesitményre van beadllitva.
Az energiagazdalkodasi funkcio hasznalataval az otthoni f6 tapellatasi rendszerrel dsszhangban
kulonbozé teljesitmenykorlatok valaszthatok.

Az energiagazdalkodas bedllitasa

Kulénbdzé teljesitmeénytartomanyok kivalasztasaval meghatarozhatja az indukcios fézélap
maximalis teljesitmenyfelvételét.

A tllterhelés kockazatanak elkertlése érdekeében az indukcids fézélapok képesek automatikusan
adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat mikodeéstket.

Teljesitménykezelési funkcio elérése:

e Kapcsolja be a fézélapot, majd nyomja meg egyszerre a Varycook és az idézité gombot ®.
o Azidézité kijelz&én megjelenik a ,P8" felirat, amely 8-as teljesitményszintet jeldl.

Az alapértelmezett Gzemmadd 7,4 kW.

Masik szintre kapcsolas
e Az energiagazdalkodasi szint médositasahoz gérgessen balra és jobbra a csuszkaval.
e 8teljesitményszintvan ,P1" és ,P8" kozdtt. Az idozitd kijelzb megjeleniti az egyiket:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kW 5,5 kW 6,8 KW 7,4 kKW




Megerdsités és a teljesitménykezelési funkcio elhagyasa

A megerdsiteshez kapcsolja ki a fézélapot. A teljesitményszint mentese automatikusan
megtorténik. A kivalasztott értéket a rendszer tartdsan tarolja, igy az s a fé tapellatas kikapcsolasa
utanis megmarad.

Ateljesitményszint médositasahoz ismeételie meg a fent leirt mulveleteket.

MEGJEGYZES: Az energiagazdalkodasi valasztastol fuggden a fézézénak egyes szintjei és funkcioi
automatikusan korlatozhatok, hogy ne lépjek tul a kivalasztott ertéket. Kuldndsen abban az esetben,
haaz energiagazdalkodasi szint kevesebb, mint 4,5 kW, a Boost funkcid, a Varycook és néhany fézési
lehetdség nem valaszthato ki az alkalmazassal.

Arészleges utolso teljesitményszint kivalasztasa elutasithato/beallithato az elézé beallitasbol
szarmazo maradék teljesitmény rendelkezésre alld mennyiségének megfelelden.

3.3. MEGFELELO FOZOEDENY VALASZTASA

3.3.1. Aféz6edény jellemz6i

Csak indukciods szimbolummal elldtott edényeket hasznaljon.

e (Csaktokéletesen lapos alju edényeket hasznaljon. Ellenkezd esetben a kdvetkezd helyzetek
fordulhatnak eld:
- Nincs edényérzékelés;
- Alacsony teljesitmeény;
- Nemkivant zaj.

e Csaksima alju edények, hogy elkeruljék a fézélap fellletének megkarcolasat;

MEGJEGYZES: a karcolasok elkertilése érdekében kerulje el a leheté legtébb mozgatasi miiveletet
az UvegfelUleten.

Magnesesség teszt

Az indukcids fézés magnesességet hasznal a hétermeléshez; az edényeknek ezért vasat kell
tartalmazniuk. Ha mar van féz6edénye, magnes segitsegeével ellendrizheti, hogy az anyag
magneses-e. Az edények akkor alkalmasak, ha vonzza 6ket a magnes.

A kdvetkezd anyagokbol készllt fézéedények nem megfeleléek: szintiszta rozsdamentes acél,
aluminium vagy réz magnesezheté alapi rész nélkdl, Gveg, fa, porcelan, keramia és agyagedények.

3.3.2. Magasabb min6ségli f6z6edények

Minden indukciods szimbdlummal ellatott fézdedény
altalanosan elfogadott. A fenék tipusatol fuggden azonban
a viselkedes valtozhat. A részleges utolso teljesitmenyszint
kivalasztasa elutasithatd/beallithatd az elézd bedllitasbol
szarmazo maradék teljesitmény rendelkezésre allo
mennyiségének megfeleléen. .
Amikor nagy méretl edényeket hasznal kisebb ferromagneses elemmel, csak a ferromagneses
elem melegszik fel. Kdvetkezesképpen eléfordulhat, hogy a hé nem egyenletesen oszlik el.

3.3.3. Méret és elhelyezés
Mindig azt a féz8zonat hasznalja, amely a legjobban illeszkedik az edény alsd atmérdjehez.
Helyezze el az edenyt, Ugyelve arra, hogy az megfeleléen kdzépen legyen a fézéfellleten.




MEGJEGYZES: nem ajanlott olyan edényt hasznalni, amely meghaladja a fz6z6na kertlletét.

A f&zblap megfelelé mikddeésehez olyan edenyeket kell hasznalni, amelyek alsé atmérdje a kovetkezd
tablazatban leirt tartomanyon belll van.

©
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aﬂ
g » % min. 90 mm 160 mm 120 mm

«— max. 180 mm 220 mm 280 mm

MEGJEGYZES: a minimalisan szikségesnél kisebb fézéedény hasznalataval nem észlelhetd.
Ha a szUkségesnél nagyobbat hasznal, hibds mikoddés vagy alacsony teliesitmény fordulhat eld.

FIGYELEM: sUtés vagy hités kdzben ne tegye az edényt a kezelépanelre vagy annak kdzelébe.




4. A TERMEK MUKODESE

4.1. ATERMEK MUKODESE

AFOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA
A fézblap be- és kikapcsolasdhoz tartsa
lenyomva egy ideig a gombot. Egy dedikalt
hang jelzi a készulék allapotat. . . ‘ P
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00 FOZOZONA KIVALASZTASA ES TELJESITMENY BEALLITASA

A fézblap automatikusan érzékeli az edényt, miutan azt a fézdzonara helyezte, bekapcsolva
a megfeleld zonat jelzd fényt. Ebben a szakaszban nem aktivalodik a teljesitményszint.
A zona kivalaszthatd a zona visszajelzd megnyomasaval.

B = B2 =
A teljesitmeny beallithato:
|
CsUsztassa az ujjat a csuszkan; 5 Szgﬁiﬁen: :
Nyomja meg kozvetlenil a megfeleld szintet. p ‘—-\J [""\I
(= \ {

A felhasznald sttés kdzben megvaltoztathatja a teljesitményszintet, megismételve ugyanazt

a folyamatot.

A szamjegyek a beadllitott teljesitmeényszintet mutatjak: minden fézézona kilonbodzd teljesit-
ményszintekkel rendelkezik, amelyek 1 (perc) és 14 (max) kdzodtt mozognak. Minden szint
automatikus kikapcsolassal rendelkezik, amely 1 6ratol 8 éraig terjedhet.

Teljesitményszint [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

1dé (6ra) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNKCIO: a gyors felfités kivalasztasahoz nyomja meg a cstiszka 15-0s részét.
- Afunkcio barmely féz6zonaban hasznalhato;
- 10 perc elteltével a teljesitmeényfokozas funkcio automatikusan visszakapcsol 14-es szintre.

FIGYELEM: a f&éz8lap bekapcsolasa vagy az dsszes fézés befejezése utan, ha egy percen belll
barmilyen teljesitményszintet beallitanak, a fézélap kikapcsol.

Ha a kijelzén a 2+Z jelenik meg, ez azt jelenti, hogy:

e Az edény nincs a kivalasztott fézézdnaban;

Az edény nincs megfeleléen elhelyezve/egyéltalan nincs elhelyezve a fézdlapon;

Az edény nem alkalmas az indukciora;

Az edény méretei kisebbek, mint a kivalasztott zénaban kért minimalis edényatmerd (12. oldal).
Ha a megfelel® edény nincs 1 percen belll elhelyezve, a f6z6zdna kikapcsol.

H: ha ez a szimbolum megjelenik a szamjegyeken, azt jelenti, hogy a féz6zdna meg mindig forro.
Amikor a felUletet biztonsagos hémeérsékletre hitik, a szimbolumok eltlinnek.




|| sZUNET

Az &sszes féz8lap szlneteltethetd kikapcsolas helyett a megfelelé gomb megnyomasaval.

Afunkcio aktivalasahoz nyomja meg a || gombot. Az 8sszes zonajelzén || lesz lathatd, es a sutés leall.
Akikapcsolashoz nyomja meg a || gombot, és a korabbi teljesitmeénybedllitasok visszaallnak.

FIGYELMEZTETES: Sziinet médba lépést kovetden a készilék az 6sszes vezérlbgombot letiltja,
a BE/KI gombokon kivdl. lly modon az indukcios fézélapot mindig ki lehet kapcsolnia BE/KI
vezérldvel vészhelyzet esetén.

®) ID6ZITO

Az id&zitd ketféle mddon allithatd be:

e Percjelzd: ha az idd be van éllitva, a féz6zona nem kapcsol ki.

o Fézésimad ledllitasa: az id6 beadllitasa utan a kivalasztott fézdzona kikapcsol.

Az iddzitd 60 percig szamol.

Percjelzd: valassza ki kdzvetlenil az Idézitd gombot (zona kivalasztasa nélkul). Elindul egy altalanos
visszaszamlald. Amikor lejar az id6, a fézélap folyamatosan sipol, amig meg nem nyomja barmely
masik gombot.

Fézésimod ledllitasa: egy zona iddzitdjenek a kivalasztasahoz valassza ki a kapcsolddo zonat,

és nyomjamega ® gombot. A kivalasztott zona szamkijelzdje mellett egy pont jelenik meg,

és a +/- szimbolumokra koppintva allitsa be a kivant idézitést. Zonanként egyszerre legfeljebb
négy idézits allithato be.

Az id8zitd értékének szerkesztése elétt mindig valassza ki a kivant f6z6zonat.

Amikor az idd letelik, a féz8lap egyszeri sipolassal szolgal.

¢7 BILLENTYUZAR

Afézélapot a ¢f gomb megnyomasaval zarolhatja, hogy megakadalyozza a felligyelet nélkili
hasznalatot, és ekkor a kijelzén az L jelenik meg.

Amikor a készUlék zarolva van, a BE/KI gomb kivetelével az &sszes kezeldszerv le van tiltva.

A funkcié be-/kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a ¢ gombot egy ideig.

KULONLEGES FUNKCIOK

Afézdélap 3 specidlis funkcioval rendelkezik a csiszkan, amelyek megfelelnek a 3 teljesitményszintnek;
Kozvetlen hozzaférés:

Ezeka funkci’ék a zonavalasztas utan kapcsolhatok be:

v PAROLAS: krémekhez, szészokhoz vagy altalénos alacsony hémérsékleti folyadékokhoz
hasznalt funkcio.

¥ OLVASZTAS:

Elsésorban csokoladék olvasztasara hasznalt funkcié. Néhany perc mulva, amikor a csokoladé
megolvad, kapcsoljon az 1. szintre, hogy a csokoladé folyekony maradjon anélkil, hogy meghaladna
az idealis hdmerseékletet.

A csuszkaval érhet6 el:
% MELEGEN TARTAS: az étel f6zés utani melegen tartasara szolgal.

) FORRALAS: a vizforralashoz és a forralas karbantartasahoz hasznalt funkcié.

MEGJEGYZES: az egyes funkcidkhoz kapcsolodd fézés barmikor bedlithatd a javasolt teljesit-
meényszinthez kdzeli kUldnbdzé teljesitmeényszintek kivalasztasaval




EI4 TELJES ZONA

A Teljes zéna egy olyan f6z6zona, amely tobb f6z6zdna kombinacidja az elsd és hatso pozicidkban
egy egyedi flggdleges zoéna létrehozasaval. A Teljes zona, ha aktivalva van, csak egy teljesit-
menyszinttel vezérelhetd.

A funkcié aktivalasahoz nyomja meg a E gombot. Csak a felsd szamjegyek adnak visszajelzést.
Az alsé szamjegyek ki vannak kapcsolva.

Akikapcsolashoz tartsa lenyomva hosszan a zonavalasztot. %
Az edényeket a 12. oldalon lévé képen lathatd modon kell elhelyezni.

=5 VARYCOOK ZONA

Ez afunkcio a rogzitett teljesitményszintek harom kulénbozé terlleten tortend elére beallitasara
szolgal az edény helyzetének megfeleléen: magas (1.14), kdzepes (1.10),

alacsony (I.1).

e Haaz edény a Varycook zéna elején van, a teljesitményszint .1-re van allitva;

e Ha az edény a Varycook zéna kdzepén van, a teliesitményszint 1.10-re van allitva;

e Ha az edény a Varycook zéna hatuljan van, a teljesitmeényszint .14 ertékre van allitva.

A funkcio bekapcsolashoz tartsa lenyomva hosszan a zénavalasztot E Csak a fels¢ szamjegyek
adnak visszajelzest. Az alsd szamjegyek ki vannak kapcsolva. A kikapcsolashoz tartsa lenyomva
hosszan a zonavalasztot.

4.2. CSATLAKOZAS AhOn ALKALMAZASHOZ

A készUlek csatlakoztathato az otthoni vezeték nelkuli halozathoz, és az alkalmazas segitsegevel
tavolrol mikodtethetd. Csatlakoztassa a készuléket, hogy naprakész maradjon a legUjabb
szoftverekkel és funkciokkal.

MEGJEGYZES

o Af6zblap bekapcsolasa utan a WIFI ikonok 30 percig villognak. Ebben az idészakban lehetdseég
van a termek regisztralasara.

o Gydz8djdn megrola, hogy az otthoni Wi-Fi-halézat be van kapcsolva.

o Leépésrdllépésre kiterjedd Uutmutatast kap mind a keszulekrél, mind a mobileszkozrél.

o Afézblap csatlakoztatasa akar 10 percet is igénybe vehet.

e Tovabbiutmutatasert es hibaelharitasért tekintse meg az alkalmazast.

Toltse le a hOn alkalmazast okostelefonjara.
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Uj felhasznal6 regisztralasa

h

Do you aleeady have o thousand passwords?
Register with your social accounts

o b e e fdatve
Welcome! * "
Sign in to enter in your home page & SIGN UPWITH GOOGLE
RETER

£ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

products 4 SIGN UPWITH EMAIL
@ TRYDEMO Already registered? LOGIN
Kattintson Regisztralhat kdzossegi
a .Regisztracio” fiokokon keresztul, vagy
gombra regisztralhat szemeélyes

e-mail-cimével
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Gyors parositas

° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetooth. hOn app s looking

f o

In case you can't switch OFF your appliance, SENES o
unplug tfor at least 10 seconds) and then

phuzg its power supply

O
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correctly capture the signal.

Kapcsolja be Bekapcsolas utan a hOn
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van kapcsolva, kapcsolja keresni otthoni
ki, majd ujra be készuléket
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Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetoath. been correctly
identified!
Hob " H:h o D
New appliance a O New appliance dl O -
Ll tongappliancenameto.. o O JL Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
[0) Stay dlase ta your appliance in order to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Valassza ki otthoni készulékeét, Arendszer megtalalja

érintse meg a ,Csatlakozas” afézélapot, ésahOn
gombot, és varjon néhany segitsegével megjelenitheti
masodpercet és beallithatja a funkciokat/

recepteket




Valasszon a hOn App receptek vagy specidlis programok menUjébdl. Kovesse lepesrél lépésre az
alkalmazésban olvashat¢ utasitédsokat, és amikor végzett, tovabbitsa a paramétereket a féz8laphoz, amely
megkezdia fézést.

Amikor a fé6zblap parancsot kap az alkalmazastol, a fézélap 2 sipszdval és egy masodperces
villogassal jelzi, hogy megkapta az utasitasokat.

Arecept elinditdsahoz nyomja meg a ,My Chef” gombot.

Ha ki szeretne lépni a ,My Chef" funkcidbdl, nyomja meg a 3 masodpercig.

*A sUtési eredmények a hasznalt fézéedénytdl fiuggden eltéréek lehetnek.

VEZETEK NELKULI KAPCSOLAT PARAMETEREK

Technolégia WiFi Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvenciasav(ok) [MHZz] 2401+2483 2402+2480
Maximalis teljesitmény [mW] 100 10

A Candy Hoover Group Srl kijelenti, hogy a radidberendezés megfelel a 2014/53/EU irdnyelvnek és
a vonatkozo torveényi kovetelményeknek az UK piacon. A megfeleléségi nyilatkozat teljes szbvege
a kovetkezd internetcimen érhetd el: www.candy-group.com

ET180 PRECI PROBE SZONDA MODELL VEZETEK NELKULI PARAMETEREK:

Technolégia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2400+2480
Maximalis teljesitmény [mW] 2,5 -(4dBm)

4.3. TARTOZEKOK

4.3.1. PRECIPROBE & LADLE intelligens vezeték nélkuli élelmiszer héméré

(modelltél fuggden érhetd el)

K&szdnjuk, hogy a Haier Preci Probe szondat valasztotta. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a szonda
csak a Haier indukcios féz&lappal mUkodik, és hasznalat elétt olvassa el a felnasznaldi kézikdnyvben
talalhato alabbi utasitasokat és biztonsagi megjegyzéseket.

Bevezetés: A Preci Probe szonda egy vezeték nelklli ételhdémerd, amely valos idejU allapotinfor-
macioval szolgél az otthoni szakacsoknak az ételrdl, hogy elkerilje az alul- vagy tulsttesi
kellemetlenségeket, és minden alkalommal biztositsa a tokeletes eredményt. A szonda kdzvetlendl
kapcsolodik a termékhez. Kézvetlenul telefonjardl leolvashat részleteket és az étel valos idejl
allapotarol tajekozodhat, igy ujjai elétt heverhet a legjobb eredmeény. A parositas es a hasznalati
tippek tekintetében tajékozodjon az alabbi utasitasokbal.



http://www.candy-group.com/

Keramiakupak

Ajanlott mélységtartomany

v Erzékeld

HASZNALAT ELOTT TOLTSE FEL A PRECI PROBE SZONDAT:

e Helyezze a Preci Probe szondat a toltdbe, és csukja be a fedelet;

e Csatlakoztassa a toltét egy USB-tapforrashoz, példaul egy USB-adapterhez vagy egy
PC/notebook USB-aljzatahoz az USB-kabellel. El6fordulhat, hogy a toltd az automatikus
kikapcsolasi funkcioja miatt nem mUkoddik megfeleléen a tapegységgel;

o Atoltd LED-je kigyullad, és villog toltés kdzben. Ha a Preci Probe szonda teljesen fel van toltve,
a toltd kikapcsol.

PAROSITSA A PRECI PROBE SZONDAT AZ INDUKCIOS FOZOLAPPAL:

o Gydz&djon meg arrdl, hogy a fézdlap be van kapcsolva, és a Preci Probe szonda teljesen fel van
toltve;

e NyissamegahOn APP alkalmazast a mobilkészuléekén;

e Nyissameg a Receptek részt, és valasszon egy receptet, amely Preci Probe szondat hasznal;

e Mijutan elinditotta a receptet a készulek |:|“ gombjanak megnyomasaval, a Preci Probe szonda
automatikusan csatlakozik;

e Azalkalmazas felsorolja az 6sszes rendelkezésre allé szondat, amely kivalaszthato arecepthez;

o Afézélap kijelzdjeén megjelenik a Preci Probe szonda neve (pl. ,1 A");

e Mostantdl kdvesse a hOn APP utasitasait;

e Az alkalmazas hasznalatakor, ha a szonda toltottsége 20% alatti szintre sUllyed, az id6zitd
kijelzéjén megjelenik a ,CH" felirat.

LAPAT

Hasznalja a lapatot a szondaval az étel megkeveréséhez fézés
kdzben.

e Azelsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a lapatot.

e Nehasznalja alapatot nyilt langon.

e Nevagjon alapatbol.

e Ne érintse a lapatot kdzvetlenul a féz8lap hozzaférhetd R B
forrod részeihez.

e Toleradlt hémeérseklet-tartomany: 220 °C




1-es pozicié 2-es pozicio

4.4. FOZES ELOKESZITESE AZ ALKALMAZASSAL

Preci Probe héméroként

Allitsa be a hOn App alkalmazasban azt a célhémérsékletet, amelyet el szeretne érni, helyezze be
a Preci Probe szondéat az ételbe vagy annak tartozékaval egyutt a folyadékokba, és latni fogja az
alkalmazasban, ahogy a hémerseklet emelkedik, amig el nem éri a célhdmeérseékletet.

Ez segit abban, hogy pontosan fenntartsa a kivant hdmersekletet mindenféle élelmiszer szamara.
Az Elére programozott fézés funkcio mikoddese kdzben nem hasznalhato.

Elére programozott f6zés: ,,Cook with me” funkcié

Valasszon a hOn App receptek vagy specidlis programok kozUl, kévesse lépésrél Iépésre az
elékeészitési utasitasokat, majd a fézdélap automatikusan bedllitja a kivalasztott fézési mddszer
parameétereit.

Sous-vide

A fézés tipusa, amelyben az ételt vakuumtasakba helyezzUk, és alacsony hdmersékletl vizfurdében
fézzUk.

Az igy elkészitett étel lédusabb és lagyabb lesz, és megdrzi a tapertékeit, egészségesebbe és
izletesebbé valik.

helyezze be az élelmiszert tartalmazo tasakot a vizzel feltdltdtt edénybe, és az indukcios fé&zélap
a tokéletes eredmény érdekében beallitja a megfeleld fézésihémérsekletet.

Grill
Valassza ki az ételkategoriat a hOn App alkalmazasbdl, vélassza ki ezt a sutési tipust, és az indukcios
féz8lap elére meghatarozott idén belll automatikusan a megfeleld hémeérsékletre allitja a grillt.

Parolas

A parolasi funkcié idealis szoszok, porkoltek, parolt ételek és minden olyan étel elkészitéséhez,
amely atlagosan hosszu fézésiidével rendelkezik.

Az automatikus funkci®, amelyet a hOn alkalmazasban talal, enyhén forrasi hémerséklet folott fozi
az ételt, és ezt a hdmérsékletet fenntartja a fézés teljes idétartama alatt.

Gozoles

A gbézolési funkcioval az ételeket, példaul zéldségeket, hust vagy halat gézolé kosarral ellatott
edényekben gézolhet. A gbzdlés gyorsabb, mint a forralds, mivel az ételt nem meriti folyadékba,
kevesebb tapanyag veszik el az ételbdl, és az megdrzi vitamintartalmat, javitva izét, szerkezete
pedig kompaktabb es kellemesebb marad.

Szukseég esetén forduljon a hivatalos szervizhez.




5. SUTESIIRANYELVEK

5.1. TELJESITMENY TABLAZAT

TELJESITMENYSZINT | FOZES TiPUSA JAVASOLT HASZNALAT

14/15
TELJESITMENYFOKOZO

Gyors felftités,
teljesitmeényfokozo

Idedlis keveréshez, piritashoz, leves forralasahoz,
vizforraldshoz

Idedlis fézéshez, piritdshoz, tésztafézéshez, olajpan vald

Sutés, grillezés, forralas ) o
sttéshez, grillezéshez

RPN Idedlis elémelegitéshez, kiméletes forralashoz, fézéshez,
5-10 Parolas, f6zés . e R s
hosszu és folyamatos sttéshez (rizs, slt, palacsinta*)
54 Parolas, melegen tartas, Idedlis lassu fézési receptekhez, gyengéden pérolt
lassu fézés krémes martasokhoz és folyadékhoz
Olvasztas, folyékony Kis mennyiségl élelmiszer dvatos melegitése, lassu
1-2 allapotban tartas, felmelegités, csokolade felolvasztasa és folyékony
leolvasztas allapotban tartasa**
Kl - -

*Folyamatos palacsintasttés az 5-6. szinten.

**2. olvasztasi szint, amikor elkezd olvadni, lépjen az 1. szintre, hogy folyékony allapotban tartsa.

5.2. FOZESI TABLAZAT
ELELMISZER S Elémelegités
KATEGORIA Teljes|tmenyszmt TeIJeS|tmenyszmt

Tésztafélék Viz melegitése -11
Rizspuding Tej melegitése 13 - 15 6 -8
Tészta ésrizs Fottrizs Viz melegitése 14-15 6-8
Rizottd Keverve siités es 13-15 6-8
porkolés
Stlthus Keverve slites es 10-13 6-11
porkoles
Grillezett steak Eldmelegitd grill 10-13 10-13
Hus Kolbaszok és hamburger Eldmelegitd grill 10-11 10-13
Csirkedarabok Serpenyd 10-11 6-10
elémelegitése
Réntott steak serpenyd 6-11 10-13
eldmelegitése
Grillezett hal Eldmelegitd grill 10-13 8-10
Hal Filézett hal Dobva-razva piritas 10-13 8-10
Garnéla és flrészes garnéla Dobva-razva piritas 10-13 10-13
Friss krumpli sttése Olaj felmelegitése* 14 11-14
Z6ldségek és Fagya§ztott er‘{mpI’\ sltése Olajnfe\mele’g“\tes‘e 14 11-14
. Grillezett zoldségek Elémelegitd grill 6-11 10-13
hiivelyesek Fy—
Paprika, cukkini és padlizsan erpenye 6-11 10-13
eldmelegitése
Keményre fott tojas Viz melegitése 14-15 6-8
Tojas és Sult tojas Dobva-razva piritas 10-13 8-10
tojastermékek Palacsinta ”Serpen’yc') 6-11 5-7
eldmelegitése
Paradicsomszdszok Szészok melegitése 4-6 2-4
Sz06szok, Olvasztott sajt Olvasztas 6-11 2-5
krémek és Krém és puding Krém melegitése 4-6 2-4
desszert Olvasztott csokoladé Olvasztas 1-2 1
Vaj Olvasztas 1-3 1-3
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6. APOLAS ES TISZTITAS

6.1. ALTALANOS JAVASLATOK

Arendszeres tisztitas meghosszabbithatja a készUléke élettartamat.
e Minden hasznalat utan tisztitsa meg a féz8lapot;

e Mindig tiszta aljjal rendelkezé fézdedényeket hasznaljon;

o Afellleten levé karcolasok nem befolyasoljak a mikodest;

e Hasznaljon a fézd8lap fellletenek megfeleld specidlis tisztitoszert;
e Hasznaljon specialis kaparot az Uveghez.

6.2. AFOZOLAP TISZTITASA
Atisztitas megkezdése eldtt gydzédjdon meg arrdl, hogy a fézézonak ki vannak kapcsolva. Mindig

tartsa be az ajanlott tisztitasi utasitasokat, és kerUlje az olyan dérzshatasu termékek hasznalatat,
amelyek karosithatjak a f6z6lap fellletet.

a) ZSIROS SZENNYEZODES

Ezt az eljarast a hus stutése vagy grillezése soran keletkezd froccsenések tisztitasara javasoljuk.

e Hagyja lehlini a féz&lapot.

e Szivja fel a felesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa
elaz edenyt.

o Tisztitsa meg a fézdfellletet kenddvel és mosodszeres oldattal.

o Haszlkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez
valo tisztitoszerrel.

b) CUKROS SZENNYEZODES

Ez az eljaras olyan élelmiszerek esetében ajanlott, amelyeket magas cukortartalmuk miatt azonnal

el kell tavolitani a fézélapfelulet kdrosodasanak megelézése érdekében (szorp,

dzsem vagy befétt).

e Amikor a féz6lap még meleg, szivja fel az edény koruli felesleges folyadékot konyhai papirtoriével,
majd tavolitsa el az edényt.

e Haszukséges, javasoljuk, hogy éles szogben hasznalja a kaparot a maradeék eltavolitasahoz.

e Tisztitsa meg a fézéfellletet mosdszeres oldattal, és szaritsa meg a konyhai papirtoriével

e HaszUkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcids fézélap Uvegeinez
valo tisztitoszerrel.

c) KEMENYITO TARTALMU SZENNYEZODES

Ez atisztitasi eljaras tésztadhoz, rizshez és burgonyahoz ajanlott.

e Szivja fel a felesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

e Hagyja lehUini a féz8lapot.

e Nedvesitse meg a kemenyitémaradvanyokat nedves kendével. Hagyja neéhany percig ulni.

e Tisztitsa meg a fézdfellletet kenddvel és mosodszeres oldattal.

e Tisztitas utan tordlje szarazra a féz6lapot egy puha kenddvel.

e Ha szUkseéges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcios f&z8lap Uvegeihez
valo tisztitoszerrel.

MEGJEGYZES: Kérjuk, kdvesse ugyanezeket az utasitasokat vizkd altal hagyott gy(irs
szennyezések és zsirfoltok esetén.

d) FENYES FEMES ELSZINEZODES
Hasznaljon ecetes vizes oldatot, és tisztitsa meg az Uvegdfellletet egy ronggyal.




7. KIJELZETT HIBA ES VIZSGALAT

7.1. HIBAELHARITAS

Az indukcids féz6lap
bekapcsolasa sikertelen.

Nincs tapellatas.

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy
az indukcios fézélap
tapfeszlltséghez csatlakozik.
Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban vagy
az adott varosrészben. Ha a probléema
tovabbrais fennall, hivjon
szakkeépzett technikust.

Akészulek nemreagal
az érintésvezeérlén leadott
parancsokra.

A vezérlbgombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérldket az ,A termék
muUkodese” rész szerint.

A vezérlbgombok
mUkddtetése nehézkes.

Eléfordulhat, hogy
vizmaradvanyok talalhatok
a kezel6szerveken, vagy lehet,
hogy nem a megfelelé nyomast
alkalmazza a gombokon.

Bizonyosodjon meg
a vezérlbgombok fellletének a
szarazsagarol, agombok
megeérintéséhez pedig hasznaljon
megfelel® nyomoerét.

Az Uveg karcolodik.

Durva szell edények. A készulek

tisztitasat nem megfeleld, abraziv
suroldszivaccsal vagy

tisztitoszerekkel vegeztek.

Lapos és sima fenekl edényeket
hasznaljon. Lasd a ,Megfeleld
fézbedény valasztasa” és az
Apolas és tisztitas" részeket.

Egyes serpeny&k sercegd
vagy pattogo hangot
hallatnak.

Ezt okozhatja az edény kialakitasa
(a kulonbozd fémreétegek eltérden
rezegnek).

Ez természetes jelenség adott
edények esetén, és nem jelez hibat.

Az indukcios fézélap meély
zUMmmogo hangot ad ki

magas hébeallitas mellett.

Ezt a hangot az indukcios fézés
technoldgigja okozza.

Ez természetes jelenség, azonban
a zajnak halkulnia kell, vagy el kell
tlnnie, ahogy csdkkenti
a hébeallitast.

Ventilatorzaj hallhaté az
indukcios f6zdlapbdl.

Az indukcids fézélapban egy
ventildtor taldlhato az elektronika
tulmelegedésének a megeldzése

érdekében. A ventilator azt
kdvetdenis Uzemelhet, hogy

kikapcsolta az indukcios fézdlapot.

Ez természetes jelenség,
és semmilyen beavatkozast nem
igenyel. Ne valassza le az indukcios
féz8lapot a fali aljzatrol, amig
a ventilator mUkodik.

A serpenyék nem
forrosodnak fel,
es akijelzénaz ,U"jelzés
lathato.

Az indukcids féz6lap nem tudja
észlelni a serpenydt, mivel az nem
megfeleld indukcids fézéshez.
Az indukcids féz6lap nem tudja
észlelni a serpenyét, mivel az tul
kicsia féz6zénahoz, vagy nincs
a fézézdna kdzepén.

Haszndljon indukcios fézéshez
megfelel® edényeket. Lasd
a Megfeleld fézéedény valasztasa”
cimU reszt. Helyezze a serpenyét
kdzépre, és bizonyosodjon meg
arrél, hogy az alapi része megfelel
a féz&zdna meéretének.

Az indukcios fézélap
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzes hallhato,
és hibakod jelenik meg
(altaldban valtakozik egy
vagy két bet(i/szam
a fézésidozitd kijelzon).

MUszaki hiba.

Jegyezze le a hibakod betdit és
szamait, valassza le az indukcios
fézoélap tépellatasat a fali aljzatnal,
és vegye fel a kapcsolatot egy
szakkepzett technikussal.




7.1.2. HIBAKODOK

. MEGJELENITESI .

EO 3 Dal ASA hivasa

E1l Eie5 bal ASA hivasa

ASA hivasa
Eltlsé bal Keézi konfiguralas vegrehajtasa a felhasznaloi kezikdnyvon keresztUl
ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

E2

E3

Elblsé bal

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa
Ellendrizze a haldzati fesziltséget a felnasznaldi kézikdnyv
segitségével, ha rendben van, hivia az ASA-t
Ellendrizze a halodzati feszultséget a felnasznaldi kézikdnyv
segitségével, ha rendben van, hivja az ASA-t
Ellendrizze a haldzati fazis jelét és frekvencidjat, ha rendben van,
hivja az ASA-t
Ellendrizze a haldzati kabelt és a differencial-termosztatot,
ha rendbenvan, az ASA-t

E4 bal jobb

Varja meg, amig lehdl, tisztitsa meg és/vagy tavolitsa
E5 el azidegen testeket
ElUlsé bal ASA hivasa
Cz4 Cz1 ASA hivasa
E6 Cr3 Cro Ellendrizze a telepitési kovetelmeényeket a felhasznaldi
kézikdnyvben, ha rendben van, hivjia az ASA-t
ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

Cz4 Cz1

E7
Cz3 Cz2

Ellendrizze a telepitési kovetelmeényeket a felhasznaldi
kézikdnyvben, ha rendben van, hivia az ASA-t

Cz4 Cz1 — — - —

FS Ellendrizze a telepitési kovetelmenyeket a felhasznaldi
kézikdonyvben, ha rendben van, hivja az ASA-t

Cz3 Cz2

F9 Kézi konfiguralas vegrehajtasa a felhasznaloi kézikonyvon keresztUl
ElUlsS bal ASA hivasa

*ASA = Szervizkdzpont




8. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS

8.1. ENERGIATAKAREKOSSAGES
KORNYEZETVEDELEM

Ajanlasok a legjobb eredmenyek erdekeben;
Hasznaljon olyan edenyeket és serpenydket,
amelyek alsé atmeérdje megegyezik a féz6zona
atmerdjevel;

Csak lapos alju labasokat és serpenydket
hasznaljon;

Ha lehetséges, f6zés kdzben tartsa a feddt
az edényeken;

A zdldségeket, burgonyat stb. minimalis
mennyiségl vizzel fézze, hogy csdkkentse
a fézésiidot;

Hasznaljon kuktat, mivel ez tovabb csokkenti
az energiafogyasztast és a fézésiidét.

Helyezze az edényt a féz8lapon kérvonalazott
féz6zona kdzepére.

8.2. HULLADEI’(KEZELES ES
KORNYEZETVEDELEM

Akészulék cimkézése megfelel
az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl
(WEEE) sz6l6 2012/19/EU
eurodpaiiranyelvnek.

Az elektromos és elektronikus
berendezesek hulladekai
tartalmaznak ugy szennyezd
anyagokat (amelyek

a kornyezetre negativ

hatast fejthetnek ki), mint
alapanyagokat (amelyek
Ujrahasznosithatok).

Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfeleld kezelés
targyat kepezzék a szennyezd anyagok
eltavolitasa és semlegesitése, illetve az dsszes
egyéb anyag visszanyerése érdekében. Az
egyének fontos szerepet jatszhatnak annak
biztositasaban, hogy az elektromos és
elektronikus  berendezések hulladékai ne
valianak koérnyezeti problémava; fontos néhany
alapvetd szabaly betartasa:

e Az elektromos eés elektronikus berendezesek
hulladéka nem kezelhetd haztartasi hulladekkent;

e Az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékat kotelezden erre kijelolt gyljitépontban
adja le, amelyet az dnkormanyzat vagy bejegyzett
vallalat Uzemeltet.

Szamos orszagban elérhetd lehet a nagy méret(
elektromos és elektronikus berendezesek hullade-
kainak a begyljtése kdzvetlenul a haztartasbol.
Uj berendezés vasarlasakor a régi berendezés
visszaadhaté a forgalmazénak, aki téritésmente-
sen begyljti, feltéve, ha a berendezés tipusa
es funkcidja megegyezik a vasarolt keszllekével.




9. TELEPITES

Elektromos bekotés

Tapkabel: A készulék tapkabellel van felszerelve, amelyet a haztartasi elektromos haldzathoz kell
csatlakoztatni. A megfeleld diagram alapjan azonositsa a kuldnbdzé csatlakozasilehetdségeket
a haztartasi tapegyseég tipusa alapjan. Az adattabla az eszkdz megengedett csatlakozasi
feszUltségét és a megfelel6 energiafogyasztast is jelzi.
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*A készuléek megfeleld mUkodése érdekében
biztositsa a megfelel® légaramlast a fézélap alatt
a telepitési utmutatasoknak megfeleléen.
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SZABVANYOS BEEPITESI MERETEK 60

*28, ha sut¢ taldlhatd alatta

SULLYESZTETT ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 60

*34, ha suté talalhato alatta
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SZABVANYOS ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 65, FELUL

*28, ha suté talalhato alatta




SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65

*34, ha suté taldlhato alatta
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A: Javasoljuk, hogy a tévolsag legalabb 650 mm legyen, de ajanlatos elolvasni a f6z6lap hasznalati
utmutatojat;

B: Fontolja meg funkcionalis tér biztositasat a konyhai eszkdzok, valamint az ételkeszites soran
keletkez® g&z és paralecsapddas kezelésére;

C: 35 mm-re a sullyesztett furattdl a hatlapig/hatlappanelig;

D: 35 mm-re a szomszédos butoroktol (60 cm-es fézblap esetén);

D: 55 mm-re a szomszédos butoroktol (65 cm-es fézblap esetén).
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Ovladani spotrebice

Pokyny pro vareni
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Cisténiaudrzba

W4 Zobrazovanizavad akontrola

WLy Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

P4 Instalace

VITEJTE

Dekujeme vam, ze jste si vybrali nas vyrobek. Pozorné si preCtéte tuto priruCku véetne
bezpecnostnich pokynd a uschovejte ji pro budouci pouziti, abyste byli v bezpeci
a dosahli téch nejlepsich vysledkd. Pred instalaci varné desky si poznamenejte sériove
Cislo, budete ho potrebovat pro pfipadne opravy. Zkontrolujte, zda behem prepravy
nedoslo k poskozeni, a pokud si nejste jisti, pfed pouZzitim spotfebice se poradte
s technikem. Uchovavejte obalovy material mimo dosah déti.

POZNAMKA: Upozorfiujeme, ze pfislusenstvi varné desky se miize ligit v zavislosti

na zakoupeném modelu.




BEZPECNOSTNI INFORMACE

1.1 VSEOBECNA VAROVANI

* Pred instalaci nebo pouzitim spotrebice si pozorne prectete tyto
pokyny.

* VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotrebic, aby nedoslo
k pfipadnému urazu elektrickym proudem.

* NIKDY se nepokousejte hasit pozar vodou, ale vypnete spotrebic
a potom zakryjte plamen, napr. poklickou nebo hasici rouskou.

» VAROVANI: Nebezpe¢i pozaru: nepokladejte predméty na varny
povrch.

* VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky, které
vyrobce spotrebice sam navrhl nebo oznacil v navodu k pouziti jako
vhodne, pripadné zabrany vestavene do spotrebice. Pouzivani
nevhodnych krytl mCze vést k nenodam.

1.1.1 Omezeni pouziti

* Tento spotrebi¢ neni uréen k pouzivani osobami (v¢etné déti)
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osobami nezkusenymi a neznalymi, pokud nejsou pod
dohledem nebo nebyly pouceny o pouzivani spotfebice osobou
odpovédnou za jejich bezpecnost.

* Détiby mely byt pod dohledem, aby si se spotrebicem nehraly.

* Tento spotrebic mohou pouzivat déeti starsi osmi let aosoby
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo osoby nezkuSené a neznalé za predpokladu, ze maji zajistény
dohled nebo byly pouceny o bezpecnem pouzivani spotrebice
a chapou souvisejicirizika.

* Déti si se spotrebicem nesmeji hrat.

* Détinesméji provadet cisteni a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.

* Jento spotrebiC splnuje normy elektromagneticke bezpecnosti.
Osoby se srdec¢nimi kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (jako jsou inzulinové pumpy) se vSak musi pred pouzitim
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tohoto zarizeni poradit se svym lekarem nebo vyrobcem implantatu,
aby se ujistili, ze jejich implantaty neovlivni elektromagneticke pole.
Nedodrzenitéchto pokynl mize mit za nasledek smrt.

1.1.2 Pouziti v souladu s uréenim
* Tento spotrebic je urcen k pouziti v domacnostech a podobnych
oblastech, napriklad:

- vkuchynkach pro personal v obchodech, kancelarich a na dalsich
pracovistich;

- nachalupach;

- vhotelech, motelech a dalsich obytnych objektech, v nichz
je pouzivan zakazniky;

- Vv ubytovacich zarizenich typu penzionu se snidani.
* Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo skladovaci
plochu.

* Spotrebic nikdy nepouzivejte k ohfivani nebo vytapeni mistnosti.

1.2 INSTALACE

* Pokud se poskodi napajeci kabel, vymeénu musi provest vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se
vyloucilo riziko.

* Pripojenik dobremu uzemnovacimu systemu je nezbytne a povinne.

* Tento spotrebic smi radne nainstalovat a uzemnit pouze vhodné
kvalifikovana osoba.

* Pred provadenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby odpojte
spotrebic od sitoveho napajeni, aby se vyloucilo riziko, kterée by mohlo
vest ke zraneninebo porezani.

* Poskytnéte tyto informace osobé odpovédné za instalaci
spotrebice, snizite tak naklady na instalaci.

* Nespravna instalace spotrebice by mohla vest k neplatnosti
jakychkoli narokl vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.




1.3 VAROVANI TYKAJICi SE ELEKTRINY

* Tento spotrebic by se mel pripojit k okruhu, ktery je vybaven
oddélovacim vypinacem umoznujicim Uplné odpojeni od vsech poll
napajeni v podminkach prepeéeti lll. kategorie. Odpojovaci prostredky
musi byt v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

* VAROVANI: Aby se zabranilo jakémukoli nebezpeci zplisobenému
nahodnym resetovanim tepelnée pojistky, spotrebic¢ nesmi byt napajen
pres externi vypinaci zafizeni, jako je Casovac, ani byt pripojen k okruhu,
ktery se pravidelne zapina a vypina.

* Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani externim casovym spina-
¢em ani samostatnym systemem dalkoveho oviadani.

* /mény domaci elektroinstalace smi provadet pouze kvalifikovany
elektrikar.

* Nedodrzeni tohoto ndvodu muize mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem nebo smrt.

1.4 POUZITi AUDRZBA

« VAROVANI: Spotfebi¢ ajeho pristupné soucasti jsou béhem pouzivani
horke. Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles varné desky.
Deéeti mladsi osmi let se nesmi priblizovat ke spotrebici, pokud nejsou
pod nepretrzitym dohledem.

* VAROVANI: Pfiprava pokrm(i na tuku nebo oleji na varné desce bez
dozoru muize byt nebezpecna a vést ke vzniku pozaru.

* POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet. Na kratké vareni
je nutné dohlizet nepretrzite.

* Pred provadéenim jakeékoli prace na spotrebici nebo udrzby odpojte
spotrebic od sitoveho napajeni.

* Na tento spotrebic nikdy neumistujte zadny horlavy material nebo
horlave vyrobky.

* Na povrch varne desky nepokladejte kovove predmety jako noze,
vidlicky, Izice a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

* Nepouzivejte parni Cistic.

* Kcistenivarne desky nepouzivejte parni Cistic.




* Neskladujte predmeéty na varnem povrchu.

* Nedovolte, aby se vase telo, obleCeni nebo jakykoli jiny predmeét nez
vhodne nadobi dotykal indukéniho skla, dokud povrch nevychladne.

* Rukojeti hrncd mohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda
rukojeti hrncl neprecnivaji ostatni varné zony, které jsou zapnuté.
Drzte rukojeti mimo dosah déti. Nedodrzeni téchto pokynd mize
mit za nasledek popaleniny a opareniny.

* Ostra britva Skrabky na varnou desku je pfi zasunuti bezpecnostniho
krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou opatrnosti a vzdy ji skladujte
bezpecne a mimo dosah déti. Pokud nebudete postupovat opatme,
muze dojit ke zranéninebo porezani.

* Neumistujte ani nenechavejte zadné magnetizovatelne predmety
(napf. kreditni karty, pamétove karty) nebo elektronicka zarizeni
(napr. pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotrebice, protoze je mize
ovlivnit jeho elektromagneticke pole.

* Neopravujte ani nevymenujte zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovné doporuceno v prirucce. Veskery ostatni servis
by mél provadét kvalifikovany technik.

* Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tezke predmety.

* Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu indukcniho skla, mohlo by dojit k poskrabani skla.

* K cisténivarne desky nepouzivejte dratenky anijine drsne abrazivni
Cistici prostredky, mohou poskrabat indukcni sklo.

* Nepouzivejte nastavce pro nadoby na vareni.

e VAROVANI: P¥i vypnuti jedné nebo vice varnych zon je pritomnost
zbytkoveho tepla signalizovana vizualné na displeji prislusne zony
pomoci symbolu H. Kdyz je tento symbol aktivni, davejte pozor, abyste
se nedotklivarne desky, jinak hroziriziko popaleni.




1.5 VAROVANI tykajici se bezdratové teplotni sondy

(k dispozici v zavislosti na modelu)

Tento vyrobek je urcen vyhradne pro varne desky. Mél by se pouzivat
pouze tak, jak je popsano vtomto navodu k obsluze.

* IHNED PO VARENI SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe HOLY-
MA RUKAMA. K vyjimani sondy Preci Probe z pokrmu po uvareni vzdy
pouzivejte kuchynske rukavice.

* Béhem peceni je nutné ZASUNOUT CELOU kovovou cast sondy
Preci Probe do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu aZ po toto misto

%
* Heat Feel Sensor nepouzivejte v mikrovinne troube.
* Heat Feel Sensor Ize Cistit a myt, ale neponorujte jej na delsi dobu
do vody.
* Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobamive véku do 12 let.
* Dodavatel neponese odpovednost za zadne poskozeni zafizeni
Heat Feel Sensor v dusledku nespravného pouziti.
* Pred pouzitim vycistete zarizeni Heat Feel Sensor.
* Sonda mUze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10°C az vnitrni
maximalni teplota kovove casti 100°C. Teplota keramicke cCasti
mUze dosahovat 350 °C.
* Pokud teplota zarizeni Heat Feel Sensor prekroci 100 °C, peceni

se zastavi a zafizeni Heat Feel Sensor je nutné co nejdfive vyjmout
z trouby v rukavicich, aby se neposkodilo.




2. PREDSTAVENi VYROBKU

2.1. POHLED NA VYROBEK SHORA
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1. VYPINAC 5. Dalkoveé ovladani 9. Pozastaveni
2. WIFI 6. Celd zona 10. Détsky zamek
3. Udrzovat teplé 7. Varycook 11. Mirné vareni
4. Vareni 8. Casovad/minutka 12. Rozpousténi




3. NEZ ZACNETE

3.1. VSEOBECNE INFORMACE

Nez zacnete, je dlleZité védét, Ze viechny funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby splfiovaly
nejprisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto dlvodu:

e Jestlize hrnce nejsou na varnych zénach nebo jsou nespravné umisténé, nékteré funkce budou
aktivovany nebo automaticky deaktivovany.

e Vostatnich pripadech budou funkce automaticky deaktivovany po nékolika sekundach, pokud
je nutnych vice krokd (napf. ,zapnutivarné desky" bez ,vybéru varné zény").

eV pripadé dlouhodobeho pouzivani se spotfebi¢ nemusiihned vypnout, i kdyz jsou vypnute
vSechny varné zény, protoze se nachazi ve fazi chlazeni; u varné zony se zobrazuje symbol H,
dokud nevychladne.

Bezpecna aktivace: Spotrebic se aktivuje po polozeni hrnce do varné zény. Pokud na desce nejsou
zadné hrnce nebo byly odebrany, ohfev se nespustinebo se prerusi.

Detektor hrnct: Varna deska po zapnuti automaticky zjistuje pfitormnost hrncd ve varnych zénach
jeste pred jejich aktivaci.

Bezpeénostni vypnuti: Z bezpecnostnich déivodd mé kazda varna zona maximalni dobu
provozu, kterd je zavisla na nastaveném maximalnim stupni vykonu (str. 13).

3.2. RiZENi VYKONU

Pri prvnim pouziti spotrebice je varna deska nastavena na maximalni dosazitelny vykon.
Pomoci funkce fizeni vykonu Ize nastavit rlizné limity vykonu podle rozvodné sité v domacnosti.

Jak nastavit fizeni vykonu

Volbou az Sestirdznych rozsaht vykonu Ize nastavit maximalni stupen vykonu varné desky.
Indukénivarné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s nizsim stupnem vykonu,
aby se predeslo riziku pretizeni.

Zapnuti funkce fizeni vykonu:
e Zapnéte varnou desku, potom soucasné stisknéete tlacitka Varycook a Casovac ®.

e Ukazatel Casovace bude zobrazovat ,P8", coz znamena stupen vykonu 8. Vychozirezim
je nastavenna 7,4 kW.

Pfepnuti na jiny stupen
o Chcete-lizménit stuper fizeni vykonu, pfesurite posuvny ovlddaci prvek doleva nebo doprava.
e Existuje 8 stuprid vykonu od ,P1"do ,P8" Ukazatel Casovace bude zobrazovat jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kW 5,5 kW 6,8 kW 7,4 kKW




Potvrzeni a ukonéeni funkce fizeni vykonu

Potvrdte nastaveni vypnutim varné desky. Stupen vykonu se automaticky ulozi.
Vybranahodnota je trvale uloZena a zlistane ulozena i po vypnuti sitového napéjeni.
Chcete-lizménit stupen vykonu, zopakujte vyse popsané Ukony.

POZNAMKA: V zavislosti na volbé Fizeni vykonu mohou byt nékteré stupné vykonu a funkce
varnych zoén automaticky omezeny, aby nedoslo k pfekroceni vybrané hodnoty. V pfipade
konkrétnino nastaveni stupné fizeni vykonu na mené nez 4,5 kW nebude mozné vybrat funkci
Zesileni vykonu, Varycook a nékteré zplsoby pfipravy pokrmd pomoci aplikace.

Konkrétné mdze dojit k odmitnuti/Uprave poslednino vybéru stupné vykonu podle dostupného
zbytkoveého vykonu z pfedchoziho nastaveni.

3.3. VYBER VHODNEHO NADOBI

3.3.1. Vlastnosti nadobi
Pouzivejte pouze hrnce se symbolem indukce.

e Pouze hrnce s naprosto rovnym dnem. Jinak by mohlo dojit k nasledujicim situacim:
- Hrnec nebude zjistén
- Nizky vykon
- Nezadouci hluk

e Pouze hrnce s hladkym dnem, aby se neposkrabal povrch varné desky.

POZNAMKA: Co nejvice omezte posunovani hrncli po sklenéném povrchu, aby se minimalizovalo
poskrabani.

Zkouska s magnetem

Indukéni ohfev vyuziva magnetismus k vytvareni tepla; proto musi hrnce obsahovat zelezo.
Pokud jiz mate néjaké nadobi, pomoci magnetu miZete zjistit, zda je z magnetického materialu.
Pokud jsou hrnce pfitahovany magnetem, Ize je pouzit.

Né&dobi z téchto materialll neni vhodné: ¢isté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického
dna, sklo, dfevo, porceldn, keramika a kamenina.

3.3.2. Kvalitnéjsi nadobi

VSeobecné je prijatelné véechno nadobi se symbolem - —— /)
indukce. Jeho chovani se véak maze lisit v zavislostina typu ~\\\/
dna. Konkrétné maze dojit k odmitnuti/Upravé posledniho // \\
vybéru stupné vykonu podle dostupného zbytkového vykonu =

z pfedchoziho nastaveni.

Pfi pouzivani velkého naddobi s mensim feromagnetickym dilcem se ohriva pouze feromagneticky
dilec. V disledku toho se mize teplo rozvadét nerovnomérné.

3.3.3. Rozméry a umisténi

Vzdy pouZivejte takovou varnou zonu, které nejlépe odpovida priméru dna nadoby.
Umistéte nadobu tak, aby byla dobre vystfedéna na varne plose.
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POZNAMKA: Doporucuije se nepouzivat nadoby, jejichz primér presahuje varnou zonu.

Pro spravné fungovani varné desky je nutné pouzivat hrnce s priméry dna v rozsahu popsaném
v nasleduijici tabulce.

© .

=S|

©

7 min. 90 mm 160 mm 120 mm

« max. 180 mm 220 mm 280 mm

POZNAMKA: Jestlize se pouzije nadobi s mensim nez minimalnim pozadovanym préimérem, jeho
detekce nemusi byt Uspésna. Pfi pouziti vétsiho nez maximalniho pozadovaného prdméru mize
dochézet k porucham nebo snizeni vykonu.

POZOR: Béhem vareni nebo chladnuti nepokladejte hrnec na ovladaci panel nebo do jeho blizkosti.




4. OVLADANI SPOTREBICE

4.1. JAK TENTO VYROBEK FUNGUJE

@ ZAPINANI/VYPINANi VARNE DESKY
Chcete-li zapnout/vypnout varnou desku, stisk-
néte a chvili podrzte tlacitko. Stav spotrebice bude - B
signalizovan pfislusnym zvukem. NG

©0VYBER VARNE ZONY A NASTAVENI VYKONU

Emileje hrnec polozen do varné zony, varna deska ho automaticky detekuje a rozsviti se indikator
pfislusné zony. V teto fazi se neaktivuje Zadny stupen vykonu.

Zonu lze vybrat stisknutim indikatoru zony.

Vykon Ize nastavit: B B H =
Posunutim prstu na posuvném ovladacim
prvku;

nebo
| ™

PFimym stisknutim v misté uréitého stupné. & e Ul

Opakovanim stejného postupu mdize uzivatel zménit stupen vykonu béhem vareni.
Ciselny displej bude ukazovat nastaveny stupen vykonu: kazda varna zona ma jiny pocet stupnd vykonu
od 1 (min.) do 14 (max.). Kazdy stuper ma automaticke vypnuti, které se mize lisSitod 1hdo 8 h.

Stupefi vykonu [iEl 2 3 4 5 6 7 8 9 | 10| 11 | 12 | 13 | 14
Cas (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCE ZESILENi VYKONU: Také je mozné zvolit rychly ohfev stisknutim posuvného ovladaciho
prvku v misté odpovidajicim hodnoté 15.

- Tuto funkcilze pouzit v jakékoli varné zoné.

- Po 10 minutach se funkce zesileni vykonu automaticky pfepne na stupen 14.

POZOR: Pokud do jedné minuty od zapnuti varné desky nebo skonceni veskerého vareni neni
nastaven nejaky stupen vykonu, spotrebic se vypne.

Na displeji se zobrazuje 3+£, coZ znamena, ze:

e Hrnec neniumistén ve vybrané varné zoné.

e Nadoba neni spravné umisténa/neniviibec umisténa na varné desce.

e Hrnec nenivhodny pro indukéni ohfev.

e Hrnec mamensirozméry, nez je minimalni pozadovany prdmér pro vybranou zénu (str. 12).
e Pokud do jedné minuty neni polozen vhodny hrnec, varna zona se vypne.

H: Jakmile se na ¢iselném displeji objevi tento symbol, znamena to, Ze varna zéna je stale horka.
AZ se povrch ochladina bezpecnou teplotu, symboly zmizi.
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|| POZASTAVEN(
Misto vypnutilze celou varnou desku pozastavit stisknutim prislusneho tlacitka.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko ||. Indikatory vsech zon budou ukazovat ||
a vareni se zastavi.
Chcete-liji deaktivovat, stisknéte tlacitko || a obnovi se pfedchozi nastaveni vykonu.

VAROVANI: Po vstupu do rezimu pozastavenijsou deaktivovany vSechny ovladaci prvky kromeé
vypinace. Diky tomu lze v nouzoveé situaci vypnout indukcni varnou desku vypinacem.

() €ASOVACL

Casovac Ize nastavovat dvéma réiznymi zplisoby:

e Minutka: kdyz je nastaven Cas, varna zona se nevypne.

e ReZim zastavenivareni: po uplynuti nastaveného ¢asu se varna zéna vypne.

Casovac pocita az do 60 min.

Minutka: vyberte pfimo tlacitkem Casovac (bez vybéru zény). Spusti se obecny odpocet ¢asovace.
Po uplynuti ¢asu bude varna deska nepretrzité pipat, dokud nestisknete nejake jiné tlacitko.

Rezim zastavenivareni: chcete-li vybrat Casovac pro jednu zonu, vyberte pfislusnou zonu a stisknete ®
Vedle ¢iselného displeje vybrané zony se zobrazitecka a klepanim na symboly +/- Ize nastavit
poZadovany Cas. Soucasneé Ize nastavit maximalneé Ctyri casovace, jeden pro kazdou zénu.

Pred Upravou hodnoty ¢asovace vzdy vyberte pozadovanou varnou zénu.

Po uplynuti ¢asu varna deska jednou pipne.

¢f ZAMEK TLACITEK

Stisknutim tlacitka ¢F Ize varnou desku uzamknout, aby se predeslo jejimu pouziti bez dozoru.
Na displeji se zobrazi pismeno L.

Po zamknuti spotrebice jsou deaktivovany vsechny ovladaci prvky kromé vypinace.

Chcete-li tuto funkci aktivovat/deaktivovat, stisknéte a chvili podrzte tlacitko .

SPECIALNI FUNKCE

Varna deska ma tfi specialni funkce umisténé na posuvném ovladacim prvku, které odpovidaji tfem
stuprfidim vykonu.

PFimy pfistup:

Po vybéru zoény Ize aktivovat tyto funkce:

m MIRNE VARENI: Tato funkce se pouziva pro krémy, omacky nebo obecné tekuté pokrmy
pfipravovaneé pfinizké teploté.

w2 ROZPOUSTENI:
Tato funkce se pouziva hlavné k rozpousteéni ¢okolady. Po nékolika minutach, az se ¢okolada za¢ne
rozpoustét, prepnéte na stuper 1, abyste jiudrzeliv tekutém stavu bez prekroceniidealni teploty.

Pristupné pomoci posuvného ovladaciho prvku:
M, UDRZOVAT TEPLE: Tato funkce slouzik udrzovani ohratého jidla po uvareni.

5 VARENI: Tato funkce slouzi k varen vody a udrzovani varu.

POZNAMKA: Vareni souvisejici s jednotlivymi funkcemi Ize kdykoli upravit vybérem jiného stupné
vykonu blizkého doporuc¢enému stupni.




EI4 CELA ZONA

Cela zdéna je varna plocha predstavujici kombinaci vice varnych zén v predni a zadni ¢asti, ktere tvori
jedine¢nou svislou zonu. Po aktivaci je cela zona ovladana pouze jednim stupném vykonu.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko % Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
¢iselném displeji. Dolni &islice jsou vypnuté.

Deaktivace se provadi dlouhym stisknutim voli¢e zony E

Hrnce budou umistény podle vyobrazeni na obrazku na strané 12.

== ZONA VARYCOOK

Tato funkce slouzik pfednastaveni pevnych stupnit vykonu ve tfech rliznych ¢astech podle
umisténi hrnce: horni (1.14), prostredni (1.10) a dolni (1. 1).

e Jestlize je hrnec umistén v predni Casti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal. 1.

e Jestlize je hrnec umistén v prostredni ¢asti zony Varycook, stuperi vykonu se nastavina I.10.
e Jestlize je hrnec umistén v zadni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.14.

Funkce se aktivuje dlouhym stisknutim voli¢e zony E Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
¢iselném displeji. Dolni Eislice jsou vypnuté. Deaktivace se provadi dlouhym stisknutim voli¢e zény.

4.2. PRIPOJENI K APLIKACI hOn

Spotrebic |ze pfipojit k domaci bezdratove siti a ovladat na dalku pomoci aplikace. Pfipojte
spotrebic, aby byl stale aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

POZNAMKA

e Jakmile se varna deska zapne, po dobu 30 minut bude blikat ikona Wi-Fi. Béhem této doby
je mozné registrovat spotrebic.

o Ujistéte se, ze je zapnuta vase domaci sit Wi-Fi.

e Na spotfebicii v mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym krokdm.

e Pripojovanivarné desky mdze trvat az 10 minut.

e Daldirady a pokyny k fedeni problém( najdete v aplikaci.

Stahnéte si aplikaci hOn na chytrém telefonu.

OhTH0)
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Registrace nového uzivatele

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRYDEMO

Kliknéte na ,Registrovat”

h

Do you aleeady have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and Lastest way.

G SIGN UP WITH GOOGLE
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£ SIGN UP WITH FACEBOOK

N SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN
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YOUR NEWS
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appliances have? home and reduce wi

e-mailu
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Select your appliance
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Vyberte ,Pridat spotrebic”
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V kategorii spotfebicl
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Rychlé parovani s registraci

° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't turm off your Blustooth hOn app = looking
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In case you can't switch OFF your appliance, e
unplug tfor at least 10 seconds] and then

phug its power supply.

O

=
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correctly capture the signal.

Zapnéte spotrebic; pokud Po zapnuti za¢ne aplikace
jejiz zapnuty, vypnéte hOn vyhledavat vase
ho a znovu ho zapnéte doméci spotrebice

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @
[—

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth Don't turn off your Bluetoath been correctly
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Hob . ® D
New appliance W O New appliance al O .
L, tongappliancenameto.. ot O Ll Longappliancenameto.. o O
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Serial number
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correctly capture the signal

PRODUCT NOT FOUND HOITSNOT
Vyberte domaci spotrebic, Po nalezeni vasi varné desky
klepnéte na ,Pripojit" muzete zobrazovat
a pockejte nekolik sekund a nastavovat funkce/recepty

pomoci aplikace hOn




V aplikaci hOn vyberte nabidku receptd nebo nabidku specialnich programd. Postupujte krok za
krokem podle pokynd v aplikaci a az dokoncite odeslani parametrd do varné desky, bude vam vafit.
Kdyz varna deska obdrzi prikaz z aplikace, dvakrat pipne a jednu sekundu bude blikat, aby signalizo-
vala pfijeti pokyna.

Pro spusténi receptu stisknéete tlacitko ,My Chef".

Chcete-liopustit funkci ,My Chef", stisknéte tlacitkona 3 s.

*Vysledky vareni se mohou lisit podle pouzitého nadobi.

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU

Technologie Wi-Fi Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo [MHz] 2401-2483 2402-2480
Maximalni vykon [mW] 100 10

Spole¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, Ze radiove zafizeni je v souladu se smérnici
2014/53/EU a s pfislusnymi zakonnymi pozadavky pro trh ve Velké Britanii. Up\ny text prohlaseni
o shodé je k dispozici na této internetové adrese: www.candy-group.com.

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU PRO SONDU PRECI PROBE, MODEL Et180:

Technologie Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencni pasmo [MHz] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2.5(4dBm)

4.3. PRISLUSENSTVI

4.3.1. Inteligentni bezdratovy teplomér pro pokrmy: SONDA PRECI PROBE
a LOPATKA (k dispoziciv zavislosti na modelu)

Dékujeme vam, Ze jste si koupili sondu Haier Preci Probe. Pamatujte, Zze funguje pouze s indukeni
varnou deskou Haier, a pred pouzitim si prectéte nasledujici pokyny a bezpecnostni upozornéni
v navodu k obsluze.

Uvod: Sonda Preci Probe je bezdratovy teplomér pro pokrmy, ktery poskytuje doméacim kuchaftim
informace o stavu uvniti pokrm0 v redlném case, aby nebyl pokrm nedovareny nebo prevareny
avzdy se dosahlo dokonalého vysledku. Pfipojuje se pfimo ke spotrebici. Podrobné informace
a stav pokrmu Ize v redlném Case sledovat pfimo na telefonu, takZze mate dokonaly vysledek vzdy
na dosah. Dalsiinformace o parovani a tipy pro pouzivani najdete v nize uvedenych pokynech.



http://www.candy-group.com/

Keramické vicko

Doporuceny rozsah ponoreni

v Snimac

PRED POUZITIM SONDU PRECI PROBE NABIJTE:

e Vlozte sondu PreciProbe do nabijeCky a zavrete kryt.

e Pripojte nabijecku kabelem USB k napéjecimu zdroji USB, napriklad k adaptéru USB nebo portu
USB v pocitaci/notebooku. Nabijecka nemlze spravné fungovat s powerbankou kvili funkci
automatického vypinani.

e Rozsviti se indikator na nabijecce a béhem nabijeni bude blikat. AZ bude sonda Preci Probe
uplné nabita, indikator zhasne.

SPAROVANI SONDY PRECI PROBE S INDUKCNi VARNOU DESKOU:

o Ujistéte se, ze je varna deska zapnutéa a sonda Preci Probe je pIné nabita.

e Na svém mobilnim zafizeni prejdéte do aplikace hOn.

e Prejdéte do Casti Recepty a vyberte recept, ktery vyuziva sondu Preci Probe.

e Jakmile tlacitkem EP na spotrebici spustite recept, sonda Preci Probe se automaticky pfipoji.

e Aplikace vypiSe vSechny dostupné sondy, které Ize vybrat pro dany recept.

e Nadisplejivarné desky se zobrazi nazev vybrané sondy Preci Probe (napr. ,1 A").

e Nyniseridte pokyny v aplikaci hOn.

e Jestlize béhem pouzivani aplikace klesne nabiti sondy pod 20 %, na displeji ¢asovace se zobrazi ,CH"

LOPATKA

K michani pokrmu béhem vareni pouZzivejte lopatku se sondou.
e Pred prvnim pouzitim lopatku vycistéte.

e Nepouzivejte lopatku nad otevienym plamenem.

e Nefezejte lopatku.

e Zabrante pfimému styku lopatky s horkymi pristupnymi
¢astmivarné desky.

e Rozsah tolerovanych teplot: 220 °C




Poloha 1 Poloha 2

4

— .

4.4. PRIPRAVA POKRMU POMOCI APLIKACE

Sonda Preci Probe jako teplomér

V aplikaci hOn nastavte cilovou teplotu, které chcete dosahnout, zasurte sondu Preci Probe do
pokrmu nebo ji spole¢ne s prislusenstvim viozte do tekutiny a v aplikaci uvidite, jak se teplota
zvysuje, dokud nedosahne cilove hodnoty.

PomUZe vam to presné udrzovat teplotu véech druhd pokrmd. Tento zplsob nelze pouzit s funkci
Vareni s asistenci.

Vareni s asistenci: Funkce ,,Cook with me”
V aplikaci hOn vyberte jeden z receptl nebo specialnich program(, provedte jednotlivé kroky
pripravy a potom varna deska automaticky nastavi parametry pro zvoleny zplisob vareni.

Ve vakuu

Jedna se o typ vareni, pfi kterém je pokrm umistén ve vakuovém sacku a vari se ve vodni lazni pfi
nizkeé teplote.

Takto pfipraveny pokrm bude $tavnatéjsi a jemnéjsi a zlstanou zachovany jeho nutri¢ni viastnosti,
takze bude zdravéjsi a chutnejsi.

Prejdéte do aplikace hOn, vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento zpUlsob vareni, viozte sacek
s pokrmem do hrnce svodou a indukéni varna deska nastavi spravnou teplotu vareni, aby se dosahlo
dokonaleho vysledku.

Gril
V aplikaci hOn vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento typ vareni a indukeni varna deska automaticky
ohfeje gril na spravnou teplotu v pfedem stanovené dobé.

Mirné vareni

Funkce mirného varenije idealni pro omacky, dusené pokrmy a véechny dalsi postupy pfipravy, které
maji dlouhou prdmérnou dobu vareni.

Automaticka funkce, kterou najdete v aplikaci hOn, pozvolna pfivede pokrm k mirnému varu a bude
tuto teplotu udrzovat po celou dobu vareni.

Vareni v pare

Funkce vareni v pare umoznuje prfipravovat pokrmy jako zeleninu, maso nebo ryby v hrncich
vybavenych parakem. Vareni v pare je rychlejsi nez bézné varfeni. Vzhledem k tomu, Zze pokrm neni
ponoreny, ztraci méné Zivin a uchova si obsah vitaminQ, coZ zlepsuje chut a strukturu, takze pokrm
bude kompaktnéjsi a lahodnégjsi.

V pripadé potreby se obratte na autorizované servisni stfedisko.
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5. POKYNY PRO VARENI

5.1. TABULKA VYKONU

STUPEN

VYKONU TYP VARENI

DOPORUCENE POUZITi

14/15 ZESILENi
VYKONU

Idedlni pro smazeni za stalého michani, prudké opékani,
privadéni polévky k varu, vareni vody

Rychly ohrev, zesileni vykonu

IdedlIni pro zacatek vareni, restovani, vareni téstovin,

Smazeni, grilovani, udrzovani varu L
fritovani, grilovani

IdedIni pro duseni s predehfivanim, udrzovani mirného

5-10 Duseni, vareni varu, vareni, dlouhé a nepretrzité smazeni (ryze, peceng,
livanct*)
5 Mirne vareni, udrzovani teplého Idealni pro pomalé vafeni, mirné vareni smetanovych
pokrmu, pomalé vareni omacek a tekuté pokrmy
e Rozpousténi, udrzovaniv tekutém Lehké ohfivani malého mnozstvijidla, pomalé ohrivani,
stavu, rozmrazovani rozpousténi a udrzovani cokolady v tekutém stavu**
VYPNUTO - -

*Nepretrzité smazeni livancl na stupen 5-6.

**Rozpousténina stupen 2, az se zaéne rozpoustét, prepnéte na stupen 1 a udrzujte v tekutém stavu.

5.2. TABULKA VARENI
Predehrev

KATEGORIE e [ e | PegEm |
POKRMU Stupen vykonu |Stupen vykonu

Téstoviny Ohrivanivody 14-15 6-11
. ) Ryzovy pudink Ohrivani mléka 13-15 6-8
Testoviny Vateraryze Ohfvanivody 14-15 68
aryze Rizoto Smazeni za sté\éhg michani 13-15 6-8
a opékani
Pecend maso Smazeni za sté\té'hg michani 10-13 6-11
a opeékani
Grilovany steak Predehrati grilu 10-13 10-13
Maso Klobasy a karbanatky Predehrati grilu 10-11 10-13
Kureci kousky Predehrati panve 10-11 6-10
Smazeny fizek Predehrati panve 6-11 10-13
Grilovanaryba Predehrati grilu 10-13 8-10
Ryby Rybi filety Smazeni za stalého michani 10-13 8-10
Garnéaty a krevety Smazeni za stalého michani 10-13 10-13
Smazené Cerstvé hranolky Ohrivani oleje* 14 11-14
Zelenina Smazené mrazené hranolky Ohrivani oleje* 14 11-14
a lusténiny Grilovana zelenina Predehrati grilu 6-11 10-13
Papriky, cukety a lilek Predehrati panve 6-11 10-13
) . Vejce na tvrdo Ohfivani vody 14-15 6-8
Vejce,a vajecne Smazena vejce Smazeni za stalého michani 10-13 8-10
vyrobky Chvance Predehtati panve 611 57
Rajska omacka Ohrivani omacek 4-6 2—-4
L. 3 Rozpustény syr Rozpousteni 6-11 2-5
Omacky, krémy Smetana a krem Ohfivani smetany p 24
adezerty Rozpusténa cokolada Rozpousténi 1-2 1
Maslo Rozpousténi 1-3 1-3
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6. CISTENi A UDRZBA

6.1. VSEOBECNA DOPORUCENI

Pravidelné cisténi mlze prodlouzit Zivotnost vaseho spotrebice.

o Cistéte varnou desku po kazdém pouziti.

e Vzdy pouzivejte nadobi s Cistou spodni stranou.

o Skrabance na povrchu nemaji viiv na ¢innost spotrebice.

e K cisténi povrchu varne desky pouzivejte specialni Cistici prostfedek.
e Pouzivejte specialni skrabku na sklo.

6.2. CISTENi VARNE DESKY

Nez prikrocite k ¢isteni, ujistete se, ze varné zony jsou vypnute. Vzdy pamatujte na dodrzovani
doporucenych pokynt pro ¢isténi a vyhybejte se abrazivnim prostredkdm, které by mohly poskodit
povrch varne desky.

a) MASTNE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro nasleduijici situace: stfikance zplsobené smazenim nebo

grilovanim masa.

e Nechte varnou desku vychladnout.

o Odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym papirem, potom odeberte hrnec.

e Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

e \/ pripade potreby vycistete varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na cisteni sklenenych
varnych desek.

b) CUKERNATE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro pokrmy (sirupy, dzemy zavareniny), které je tfeba rychle odstranit

kvUli vysokému obsahu cukru, aby se predeslo poskozeni povrchu varné desky.

e Dokud je varna deska stale tepla, odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym
papirem, potom odeberte hrnec.

e \/ pripade potreby doporucujeme odstranit zbyvajici zbytky skrabkou v ostrem uhlu.

e Vycistéte varny povrch saponatovym roztokem a vysuste ho kuchyriskym papirem.

e V pfipadé potfeby vycistete varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na cisténi sklenénych
varnych desek.

c) SKROBOVITE NECISTOTY

Tento postup ¢isténi se doporucuje pro nasledujici druhy potravin: téstoviny, ryze a brambory.

e Odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym papirem, potom odeberte hrnec.

Nechte varnou desku vychladnout.

Navlhc¢ete vsechny Skrobovité zbytky vinkou latkou. Nechte vihkost plsobit nékolik minut.

Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

e Po vycisténi otfete varnou desku do sucha mékkou latkou.

e \/ pripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na cisténi sklenénych
varnych desek.

POZNAMKA: Tyto pokyny miizete pouzit také v pripadé krouzké od vody a vodnino kamene
a skvrn od tuku.

d) LESKLE METALICKE ZBARVENI
Pouzijte roztok vody a octa a vycistéte povrch skla latkou.

142




7. ZOBRAZOVANI ZAVAD A KONTROLA

7.1. RESENi PROBLEMU

Problém Mozna pricina Codélat
Ujistéte se, Ze indukénivarna

deska je pripojena k napajeni.
Zkontrolujte, zda u vas doma
nebo v okoli nedoslo k vypadku
proudu. Pokud probléem
pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.
Odemknéte ovladaci prvky
podle ¢asti ,Jak tento vyrobek
funguje”
Ujistéte se, ze oblast
dotykového ovladanije sucha,
a pfiklepani na ovladaci prvky
pouzivejte spravny tlak.

Indukéni varnou desku nelze
Bez proudu.
zapnout.

Dotykove ovladace nereaguiji. Ovladaci prvky jsou zamcené.

Na ovladacich prvcich mdze byt
zbytek vody, nebo mozna

Ovladéani dotykovych ovladact
netisknete tlacitka spravnym

je obtizné.

tlakem.
. L . Pouzivejte nadobi s rovnymi
Hrubé opracované nadobi. , J. R y, .
. o . "y . | ahladkymidny. Viz ¢asti Vyber
Sklo je poskrabané. Pouzivate nevhodné abrazivni . : . Pevgy s
s e . vhodného nadobi" a ,Cisténi
dratenky nebo Cistici prostredky. b
audrzba”
e o , Tomuze byt zpusobeno Toje u kuchyriského nadobi
Néktere panve vydavaji praskave konstrukcivaseho nadobi .
. o o norméalni a neznamen
nebo cvakave zvuky. (vrstvy rGznych kovU vibruii , ,
o ato zavadu.
rlzné).
Indukéni varna deska vydava ! . .| Tojenormalni, ale hluk by se mél
L .. i To je zplsobeno technologii ) .
tlumeny hucivy zvuk pfi pouziti . . . ztisit nebo zcela zmizet, kdyz
: ] indukeniho vareni. ,
s vysokym nastavenim teploty. snizite nastaveni tepla.
Vindukénivarné desce je . o .
. . 1 Toje normalni a nevyzaduje
zabudovan chladici ventilator, ol ! L
i . . . , P zadnou akci. Nevypinejte
Z ventilatoru indukénivarne ktery zabranuje prehrati N . .
. . . napajeni indukeni varné desky
desky vychazi hluk. elektroniky. Ten muze . .. L
. . , na sténé, kdyz je ventilator
pokracovat v chodu i po vypnuti
. . . v chodu.
indukéni varné desky.
Induken Vama deska nevmuzel Pouzivejte nadobi vhodné pro
detekovat panev, protoze neni | . PN PN
. : . indukeni vareni. Viz oddil Vyber
. - ) - vhodna pro indukeni vareni. . . )
Nadoby se neohfivaji a na displeji . . o spravneho nadobi”. Vycentrujte
) ; Indukéni varna deska nemuze . oy .
se zobrazuje U". , . nadobu a ujistéte se, ze jeji
detekovat panev, protoze je prilis ) ol :
. . . zakladna odpovida velikosti
mala pro varnou zonu nebo na ni ..
PR L e varné zony.
neni spravné vystredéna.
Indukénivarna deska nebo varna
zbéna se neocekavaneé vypnuly, Poznamenejte sipismena a ¢isla
ozve se ton a zobrazi se chybovy s chyby, vypnéte napajeni indukeni
kod (obvykle stridavé s jednou Technicka zavada. varne desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

nebo dvéma &islicemi na displeji
¢asovace vareni).




7.1.2. CHYBOVE KODY

CHYBOVY P
DISPLEJ OPATRENI

Zavolejte ASA
B0 rereaew avolejte AS

El Prednilevy Zavolejte ASA

Zavolejte ASA
Prednilevy Provedte ru¢nikonfiguraci podle uzivatelske prirucky
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA

E2

E3

Prednilevy

Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zkontrolujte sitove napeti podle uzivatelske prirucky;
je-livporadku, zavolejte ASA
Zkontrolujte sitove napéti podle uzivatelske prirucky;

low ,
E4 vy pravy je-livporadku, zavolejte ASA
Zkontrolujte fazi a frekvenci sitového napajent;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA
Zkontrolujte sitovy kabel a diferencialni termostat;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA
s Pockejte na vychladnuti, vycistéte a/nebo odstrante cizi pfedméty
Prednilevy Zavolejte ASA
Cz4 Cz1 Zavolejte ASA
E6 Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uzivatelske prirucky;
Cz3 Cz2 : ) o .
jsou-liv poradku, zavolejte ASA
Coa crl Zavo\qte ASA
E7 Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Cz3 Cz2 avorere
Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uzivatelske prirucky;
Cra Cr1 . J?ou—\\ v porgdku, za.vo\ejte ASA -
Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uzivatelske prirucky;
E8 : o .
jsou-liv poradku, zavolejte ASA
Cz3 Cz2
E9 Provedte ru¢ni konfiguraci podle uzivatelske prirucky
Prednilevy Zavolejte ASA

* ASA = servisni stfedisko




8. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

8.1. SETRNOST A OHLEDUPLNOST

K ZIVOTNIMU PROSTREDI

Doporucenipro nejlepsi vysledky:

Pouzivejte hrnce a panve s prdmérem dna
rovnajicim se prlmeéru prislusné varné zony.
Pouzivejte pouze hrnce a panve s plochym dnem.
Pokud je to mozné, méjte nadoby behem vareni
uzavrené poklickou.

Zeleninu, brambory atd. varte v minimalnim
mnozstvivody. Tim zkratite dobu vareni.
Pouzivejte tlakovy hrnec, protoze tim dale
snizite spotfebu energie a zkratite vareni.
Umistéte hrnec do stfedu varne
vyznacene na varneé desce.

8.2. NAKLADANI S ODPADY
A OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

zony

Tento spotrebic je oznacen

v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ
zahrnuiji jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni viiv
na Zivotni prostredi), tak

i z&kladni prvky (které mohou
byt znovu pouzity).

Je dullezité, aby OEEZ podstoupily zviastni
zpracovani, aby bylo mozneé spravne odstranit
a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit
vSechny materialy. Jednotlivci mohou hrat vy-
znamnou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi
pred OEEZ; je nezbytné dodrzovat nékolik
zakladnich pravidel:

e SOEEZ se nesmi nakladdat jako s domovnim
odpadem.

e OEEZ by méla byt odvezena do specialnich
sbérnych dvorl spravovanych mistnim Gradem
nebo registrovanou spolecnosti.

V mnoha zemich mdZe byt k dispozici vyzvednuti
velkych OEEZ uzékaznika. KdyZ koupite novy
spotrebi¢, mlzete stary odevzdat obchodnikovi,
ktery musi bezplatne pfijmout jeden stary
spotfebi¢ za jeden novy prodany spotrebic,
pokud se jedna oekvivalentni typ se stejnymi
funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.




9. INSTALACE

Elektricka instalace

Napajeci kabel: Spotrebic je vybaven napajecim kabelem, ktery se musi pfipojit k domaci elektrické
siti. Z odpovidajiciho schématu zjistéte rlzné moznosti pfipojeni podle typu domaci elektrické sité.
Typovy Stitek obsahuje také pripustné napéti pro pripojeni tohoto spotrebice a odpovidajici prikon.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
HNEDY HNEDY
RNy 380-415 V~ -t/
) 220-240 V~
MODRY_ MODRY_ N _l

SEDY
ZLUTOZELENY

-@

ZLUTOZELENY @

VARNA DESKA 60-65 cm

Délka kabelu 1150 mm




Nastroje

REZY - SiRKA 60a 65

min. 45

0

|

I

min.
20

I

I l—{ORNI
R
| —
T T
It | J 1min. 57
— l— — L_min. 10

S

—T T HORN|
[ — —
min. 45
T T
I — | ¥
min. 57

min. 10

/4 m|n —-—

ll = -
\\ ——"5‘8~—=.EL=H

* Podle pokynU k instalaci zajistéte nalezity pratok
vzduchu pod varnou deskou, aby mohl spotrebic¢
spravné fungovat.
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 60 cm

ROZMERY PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 cm




ROZMERY PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 cm
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* 28 s troubou vespod




ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBENI, 65 cm

* 34 s troubou vespod

ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBENI, 65 cm
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A: Doporucujeme vzdalenost nejméné 650 mm, ale pokud mozno se fidte uzivatelskou pfiruckou
k digestori.

B: Vezméte v Uvahu zajisténi funkeéniho prostoru pro manipulaci s kuchyriskym nacinim a odvod
pary a kondenzace vznikajicich béhem pripravy pokrmu.

C: 35 mm od zahloubeného otvoru k zadni opére/desce.
D: 35 mm od prilehlého nabytku (pro 60cm varnou desku).
D: 55 mm od prilehlého nabytku (pro 65cm varnou desku).
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Informatii de siguranta
Introducere privind produsul

Inainte de aincepe

X% Utilizarea produsului

JAM Recomandari pentru gatit

78 ingrijire si curatare

I8 Eroare de ecran siinspectie

)il Protectia mediului si eliminarea
JA] Instalare

BUN VENIT

Va multumim ca ati ales produsul nostru. Pentru a va garanta siguranta si a obtine cele
mai bune rezultate, cititi cu atentie acest manual, inclusiv instructiunile privind siguranta,
si pastrati-I pentru consultari viitoare. Inainte de a instala plita, notati numarul de serie,
de care ati putea avea nevoie pentru reparatii. Verificati ca nu s-au produs deteriorari in
timpul transportului si, daca nu sunteti singur, apelati la un tehnician inainte de a folosi
produsul. Nu lasati materialele de ambalare la indemana copiilor.

NOTA: Va rugam sa retineti ca accesoriile plitei pot varia in functie de modelul pe care
I-ati achizitionat.




INFORMATII DE SIGURANTA

1.1 AVERTISMENTE GENERALE

* Cititi aceste instructiuni cu atentie Tnainte de a instala sau utiliza
acest aparat.

* AVERTISMENT: Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

e Nu incercati NICIODATA s& stingeti un incendiu cu apé, ci opriti
aparatul si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac sau o patura
ignifuga.

* AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele
pe suprafetele de gatit.

* AVERTISMENT: Folositi doar protectii ale plitei concepute
de producatorul aparatului de gatit sau indicate de producatorul
aparatului in instructiunile de utilizare, dupa caz, sau protectii ale
plitei incorporate in aparat. Utilizarea unor dispozitive de protectie
necorespunzatoare poate provoca accidente.

1.1.1 Limitari de utilizare

* Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii)
cu abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau lipsite de experienta
si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate, sau au
fost instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului, de catre o
persoana responsabila cu siguranta lor.

*» Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca
cu aparatul.

* Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim 8 ani
si de catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse
sau cu lipsa de experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie suprave-
gheate sau instruite corespunzator privind modul de utilizare a acestui
aparatin siguranta si sa inteleaga pericolele implicate.

* Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

* Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate
de copii fara supraveghere.




* Acest aparat este conform cu standardele de siguranta electro-
magnetica. Cu toate acestea, persoanele cu stimulatoare cardiace
sau alte implanturi electrice (cum ar fi pompe cu insulind) trebuie
sa se consulte cu medicul lor sau producatorul implantului inainte
de a utiliza acest aparat pentru a se asigura ca implanturile lor nu
vor fi afectate de campul electromagnetic. Nerespectarea acestei
recomandari poate duce la deces.

1.1.2 Utilizare in conformitate cu utilizarea prevazuta
* Acest aparat este destinat utilizarii in rezidente si aplicatii similare,
cum ar fi:

- Inzona de bucatarie pentru personalul din magazine,
in birouri sau alte medii de lucru;

- laferme;

- de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte tipuri de zone
rezidentiale;

- lapensiuni.
* Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafata de lucru sau depozitare.
* Nu folositi niciodata aparatul pentruincalzirea camerei.

1.2 INSTALARE

e In cazulin care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, agentul sau de service sau persoane
calificate similare, pentru a evita orice pericol.

* Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna este
esentiala si obligatorie.

* Acest aparat va fi instalat si impamantat corespunzator numai
de catre o persoana calificata corespunzator.

* Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie
electrica inainte de a efectua orice lucrare sau intretinere la acesta
pentru a evita un pericol care ar putea duce la ranire sau taieturi.

* \Va rugam sa partajati aceste informatii cu persoana responsabila
pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea reduce costurile
deinstalare.

* Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice pretentii
de garantie sau raspundere.




1.3 AVERTISMENTE ELECTRICE

* Acest aparat trebuie conectat la un circuit care sa includa
un intrerupator de izolare care sa asigure deconectarea completa
de la sursa de alimentare pentru toti stalpii in conditii de supra-
tensiune de categoria lll. Mijloacele de deconectare trebuie sa fie
in conformitate cu normele de scriere.

* AVERTIZARE: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea acci-
dentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu trebuie
alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fi un cronometru
sau conectat la un circuit care de regula este pornit si oprit.

* Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru
extern sau un sistem de control la distanta separat.

* Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie efectu-
ate numai de catre un electrician calificat.

* Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare
sau deces.

1.4 UTILIZARE SIINTRETINERE

* AVERTISMENT: Aparatul si piesele sale accesibile se incing in
timpul utilizarii. Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea
elementelor de incalzire. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani vor fi
tinutila distanta, mai putin cand sunt supravegheati permanent.

* AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau
ulei poate fi periculos si poate duce la incendiu.

* ATENTIE: Procesul de gatit trebuie supravegheat. Procesul de gatit
scurt trebuie supravegheat permanent.

* Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua
orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.

* Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate
pe acest aparat in niciun moment.

* Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele,
nu trebuie amplasate pe suprafata fierbinte, deoarece aceste se pot
infierbanta la randul lor.

* Nu trebuie utilizat un aparat de curatat cu aburi.

* Nu folositi un aparat de curatat cu aburi pentru plita dvs. de gatit.
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* Nudepozitati obiecte pe suprafetele de gatit.

* Nu permiteti contactul corpului, hainelor sau al oricarui alt articol
in afara de ustensilele de bucatarie adecvate cu sticla plitei de
inductie pana cand nu se raceste suprafata.

* Manerele tigailor pot fi fierbintila atingere. Verificati ca manerele tigdii
sa nu fie suspendate deasupra altor zone de gatit care sunt aprinse.
Nu lasati manerele la indemana copiilor. Nerespectarea acestei reco-
mandari poate duce la arsuri si oparituri.

* Lama extrem de ascutita a unei raclete pentru suprafete de gatit
este expusa cand se retrage capacul de protectie. Folositi cu multa
atentie si depozitati intotdeauna in siguranta si nu lasati la indemana
copiilor. Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

* Nu puneti sau nu lasati niciun obiect care se poate magnetiza
(de ex., carduri de credit, carduri de memorie) sau dispozitive elec-
tronice (de ex., calculatoare, dispozitive de redare MP3) in apropierea
aparatului, intrucat acestea pot fi afectate de campul electro-
magnetic al acestuia.

* Nu reparati sau nu inlocuiti nicio piesa a aparatului mai putin atunci
cand in manual exista prevederi specifice in acest sens. Toate celelalte
lucrari de service trebuie efectuate de un tehnician calificat.

* Nu asezati sinu scapati obiecte grele pe plita de gatit.

* Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie de-a
lungul suprafetei din sticla a plitei de inductie, intrucat acest lucru
poate zgaria sticla.

* Nu folositi bureti de sarma sau agenti de curatare abrazivi pentru
a va curata plita de gatit, intrucat acest lucru poate zgaria sticla
de inductie.

* Nu utilizati adaptoare pentru vasele de gatit.

* AVERTISMENT: atunci cand una sau mai multe zone de gatit se
inchid, prezenta caldurii reziduale este indicata printr-un semnal vizual
pe afisajul zonei corespunzatoare, prin intermediul simbolului H.
Cand acest simbol este activ, aveti grija sa nu atingeti plita, decarece
exista riscul de arsuri.




1.5 AVERTISMENTE Sonda de temperatura fara fir

(disponibila in functie de model)

Acest produs este destinat exclusiv plitelor. Trebuie utilizat numai
asa cum este descris in acest manual de utilizare.

e NU ATINGET! Sonda Preci Probe CU MAINILE GOALE IMEDIAT
DUPA GATIT. Purtati intotdeauna mé&nusi de cuptor pentru
a scoate sonda Preci Probe din alimente dupa gatire.

e In timpul gatitului, este necesard INSERTIA COMPLETA a barei
metalice a sondei Preci Probe in mod corespunzator in alimente
pané la marginea ceramicéd NEAGRA a acestora.

introduceti sonda Preci
Probe in alimente pana aici

\y
* Nu utilizati senzorul Heat Feel in cuptorul cu microunde.
* Senzorul Heat Feel poate fi curatat si spalat, dar nu il scufundati
mult timp n apa.
* Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane cu varsta
sub 12 ani.
* Furnizorul nu va fi responsabil pentru nicio deteriorare a senzorului
Heat Feel din cauza utilizarii gresite a dispozitivului.
* Curatati senzorul Heat Feel inainte de utilizare.
* Sonda poate functiona in urmatorul interval de temperatura:
de la 10 °C pana la o temperatura interna maxima a piesei metalice
de 100 °C. Partea ceramica poate atinge 350 °C.
* Daca temperatura senzorului Heat Feel depaseste 100°C, gatitul
se va opri si, pentru a evita deteriorarea sondei, puneti-va manusile

si scoateti cat mai repede senzorul, pentru a evita deteriorarea
sondei.




2. PREZENTAREA PRODUSULUI

2.1. VEDERE DE SUS A PRODUSULUI

®

2.2. PANOU DE COMENZI
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1. PORNIT/OPRIT 6. Full zone 10. Blocare impotriva
2. WI-FI 7. Varycook accesului copiilor
3. Mentinere la cald 8. Cronometru / 11. Fierbere la foclent
4. Fierbere memento minute 12. Topire

5. Controlla distanta

9. Pauza




3. INAINTE DE A INCEPE

3.1. INFORMATII GENERALE

Tnainte de aincepe, este important de stiut: toate functiile acestei plite sunt proiectate pentru
arespecta cele mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

e Unele functii vor fi activate sau vor fi dezactivate automat in absenta vaselor de pe arzatoare
sau atunci cand acestea nu sunt pozitionate corect.

¢ Inalte cazuri, functiile vor fi dezactivate automat dupa cateva secunde, atunci cand este nevoie
de mai mult de un pas (de ex. ,Porniti plita" fara ,selectarea zonei de gatit").

o Incazde utilizare indelungat3, este posibil ca aparatul s3 nu se opreasca imediat, chiar daca
toate zonele de gatit sunt oprite, deocarece se afla in faza de racire; simbolul H apare pe afisajul
zonei de gatit pana cand se raceste.

Activare sigura: produsul este activat cu prezenta vaselor pe zona de gatit. Procesul de incalzire
nu incepe sau este intrerupt daca nu exista vase sau daca acestea sunt indepartate.

Detector vas de gatit: Dupa ce este pornita plita, produsul detecteazad automat prezenta vaselor
pe zonele de gatit, chiar inainte de a le activa.

Oprire de siguranta: din motive de sigurantg, fiecare zona de gatit are o duratd maxima de
functionare, care depinde de nivelul de putere maxim setat (p.13).

3.2. GESTIONAREA ENERGIEI

Cand produsul este utilizat pentru prima datg, plita este setata la puterea maxima la care se poate
ajunge. Diferite limite de putere pot fi alese in functie de sistemul principal de alimentare
alocuintei prin utilizarea functiei de gestionare a energiei.

Modul de setare a gestionarii energiei

Este posibil sa setati un nivel de absorbtie a energiei maxim pentru plita cu inductie, alegand intre
intervalele de energie diferite.

Plitele cuinductie se pot limita automat pentru a functiona la un nivel de putere mai redus, pentru
a evita riscul de supraincarcare.

Pentru a accesa functia de gestionare a energiei:

e Porniti plita, apoi apasatiin acelasi timp pe Varycook si Cronometru ®.

e Indicatorul cronometruluiva afisa ,P8" ceea ce inseamna nivelul de putere 8. Modul implicit este
pe 7,4 kW.

Pentru a comuta la alt nivel
e Derulati spre stanga si spre dreapta cursorul pentru a modifica nivelul de gestionare a energiei.
e [xista 8 niveluride putere, dela,P1"la ,P8" Indicatorul cronometrului va indica unul dintre acestea:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 3,5 kW 4,5 kW 5,5 kW 6,8 KW 7,4 kKW




Confirmarea si iesirea din functia de gestionare a energiei

Pentru confirmare, opriti plita. Nivelul de putere va fi salvat automat. Valoarea selectata este
stocata permanent siramane chiar si dupa oprirea alimentarii principale.

Pentru a modifica nivelul de putere, repetati operatiile descrise mai sus.

NOTA: in functie de selectia de gestionare a puterii, unele niveluri de putere si functii ale zonelor
de gétit ar putea fi limitate automat pentru a nu depéasi valoarea selectata. In special, in cazul unui
nivel de gestionare a energiei setat la mai putin de 4,5kw, functia Boost, Varycook si unele
preparate de gatit cu aplicatia nu au putut fi selectate.

Tn special, selectia ultimului nivel de putere poate fi refuzata/ajustata in functie de cantitatea
de putere reziduala disponibila din setarea anterioara.

3.3. ALEGEREA VASELOR DE GATIT CORECTE

3.3.1. Caracteristicile vaselor de gatit

Utilizati numai vase cu simbolul de inductie.

e Numaivasele cu fundul perfect plat. In caz contrar, pot aparea urmatoarele situatii
- Nudetecteaza vasul de gatit;
- Performanta scazuta;
- Zgomot nedorit.

e Folositi numaivase cu o baza netedd, pentru a evita zgéarierea suprafetei plitei;
NOTA: evitati pe cat posibil s& mutati oalele pe suprafata de sticld pentru a minimiza zgarieturile.

Testul magnetului

Gatitul prin inductie foloseste magnetismul pentru a genera caldura; prin urmare, vasele trebuie
sa contina fier. Daca aveti deja un vas de gatit, puteti verifica daca materialul este magnetic cu
ajutorul unui magnet. Vasele de gatit sunt potrivite daca sunt atrase magnetic de magnet.

Articolele de gatit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt adecvate: otel inoxidabil pur, aluminiu
sau cupru fard baza magneticg, sticl, lemn, portelan, ceramica, faianta.

3.3.2. Articole de gatit de calitate superioara

Toate ustensilele de gatit cu simbolul de inductie suntin
general acceptate. Cu toate acestea, in functie de tipul de
fund, comportamentul poate varia. In special, selectia
ultimului nivel de putere poate fi refuzata/ajustata in functie
de cantitatea de putere reziduala disponibila din setarea
anterioara.

Atunci cand se utilizeaza vase mari de gatit cu un element feromagnetic mai mic, se incalzeste
doar elementul feromagnetic. In consecinta, caldura ar putea s nu fie distribuitd uniform.

3.3.3. Dimensiune si plasare

Folositi intotdeauna zona de gatit care se potriveste cel mai bine cu diametrul inferior al tigaii.
Asezativasul asigurandu-va ca este bine centrat in zona de gatit.




NOTA: se recomanda s& nu folositi tigai care depasesc perimetrul zonei de gatit.

Pentru functionarea corecta a plitei, este necesar sa folositi oale cu diametrul fundului in intervalul
descris in tabelul urmator.

I o\]
Aol
()
min. 90 mm 160 mm 120 mm
max. 180 mm 220 mm 280 mm

NOTA: prin utilizarea unui vas de gatit mai mic decat minimul necesar, acesta nu a putut fi detectat.
In cazul in care se utilizeaza un dispozitiv mai mare decat cel maxim necesar, pot aparea defectiuni
sau performante scazute.

ATENTIE: nu asezati vasul pe/in apropierea panoului de control in timpul gatitului sau al racirii.




4. UTILIZAREA PRODUSULUI

4.1. CUMFUNCTIONEAZA PRODUSUL

@ PORNIREA/OPRIREA PLITEI
Pentru a porni/opri plita, apadsati si mentineti
apasat timp indelungat. Un sunet specific va |
indica starea aparatului. @ o *

00 SELECTATI ZONA DE GATIT $I SETATI PUTEREA

Plita poate detecta automat vasul odata ce este plasat pe zona de gatit, aprinzand indicatorul zonei
respective. In aceasta etapa nu va exista o activare a nivelului de putere.
Zona poate fiselectata prin apasarea indicatorului de zona.

Puterea poate fi setata: ' B L]

Glisarea degetului pe cursor; 5 S )

apasarea directa pe nivelul din dreapta. ( ‘\J ,["“xl
\A \py N\ 'j\

Utilizatorul poate schimba nivelul de putere in timpul gatitului, repetand acelasi proces.
Cifrele vor arata nivelul de putere setat: fiecare zona de gatit are un numar diferit de niveluri de putere,
dela 1 (min)la 14 (max). Fiecare nivel are o oprire automata care poate variadela 1 orala 8 ore.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
de putere

Timp (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNCTIA BOOST: este posibild si alegerea incalzirii rapide prin apasarea cursorului corespunzator
numarului 15.

- Functia poate fi utilizata in orice zona de gatit;

- Dupa 10 minute, functia de amplificare trece automat la nivelul 14.

ATENTIE: dupa ce ati pornit plita sau dupa ce ati terminat toate preparatele, daca apoi este setat
orice nivel de putere in decurs de un minut, plita se opreste.

Daca pe afisaj apare 3£, inseamna ca:

e Vasul nu este pozitionat in zona de gatit selectats;

e Tigaia nu este pozitionata corect/nu este plasata deloc pe plitg;

e Qala nu este potrivitd pentru inductie;

e Dimensiunile vasului de gatit sunt mai mici decat diametrul minim al vasului de gatit solicitat
in zona selectata (p.12).

e Daca nu se pune oala potrivita in termen de 1 minut, zona de gatit se opreste.

H: odata ce acest simbol apare pe cifre, inseamna ca zona de gatit este inca fierbinte.
Atunci cand suprafata este racita la o temperatura sigurd, simbolurile dispar.
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|| PAUZA
Toate plitele pot fi puse in pauza prin apasarea tastei aferente, in loc sa fie oprite.

Pentru a activa aceasta functie, apasati || . Totiindicatorii de zona vor afisa ||, iar gatitul este oprit.
Pentru a dezactiva apasati || si se vor restabili setarile anterioare de putere.

AVERTISMENT: Cand intratiin modul Pauza, toate comenzile, cu exceptia comenzilor
PORNIT/OPRIT, sunt dezactivate. in acest fel, plita cu inductie poate fi intotdeauna oprita
cu ajutorul comenzii PORNIT/OPRIT in caz de urgenta.

(X) CRONOMETRU

Cronometrul poate fi setat in doua moduri diferite:

e Minutar de minute: atunci cand este setata ora, zona de gatit nu va fi oprita.

e Stop Mod de gdtire: dupa ce este setata ora, zona de gatit selectata va fi oprita.

Numaratoarea cronometrului pana la 60 min.

Minutar de minute: selectati direct butonul Timer (fara a selecta o zona). Se porneste un cronometru
generic de numaratoare inversa. Cand timpul expirg, plita de gatit emite un semnal sonor continuu
pana cand este apasat orice alt buton.

Mod de oprire a gatitului: pentru a selecta temporizatorul pentru o zona, selectati zona respectiva
siapasati ®Tn apropierea afisajului cu cifre al zonei selectate, apare un punct si, atingand
simbolurile +/-, reglati temporizarea dorita. Pot fi setate maximum patru temporizatoare in acelasi
timp, cate unul pentru fiecare zona.

Tnainte de a edita valoarea temporizatorului, selectati intotdeauna zona de gatit dorita.

Cand timpul se scurge, plita emite un semnal sonor.

¢f BLOCARE TASTE

Plita poate fi blocata prin apasarea ¢f pentru a preveni utilizarea nesupravegheats, iar pe afisaj
apare L.

Cand aparatul este blocat, toate comenzile, cu exceptia butonului PORNIT/OPRIT, sunt
dezactivate.

Pentru a activa/dezactiva functia, apasati simentineti apasat ¢f pentru o perioada de timp.

FUNCTII SPECIALE

Plita are 3 functii speciale pozitionate pe cursorul care corespund la 3 niveluri de putere;

Acces direct:

Aceste functii pot fi activate dupa selectarea zonei:

m SIMMERING: functie utilizata pentru creme, sosuri sau lichide generice la temperaturi scazute.

¥ TOPIRE:
Functie utilizata in principal pentru topirea ciocolatei. Dupa cateva minute, cand ciocolata incepe sa
se topeascd, trecetila nivelul 1 pentru a o mentine lichida fara a depasi temperatura ideala.

Accesibila prin intermediul glisorului:
% KEEP WARM: functie utilizata pentru a mentine mancarea incalzita dupa ce a fost gatita.

9 BOILING: functie utilizata pentru fierberea apei si mentinerea fierberi.

NOTA: orice timp de gatire legat de fiecare functie poate fi ajustat prin selectarea diferitelor niveluri
de putere apropiate de cel sugerat




EI4 FULL ZONE

Zona completa este o zona de gatit care este o combinatie a mai multor zone de gatit in pozitiile
din fata si din spate, creand o zona verticala unica. Zona completd, atunci cand este activata, este
controlata cu un singur nivel de putere.

Pentru a activa functia, apasati E Doar cifrele superioare vor arata reactiile. Cifrele inferioare sunt
dezactivate.

Pentru a dezactiva, apasati lung selectorul de zona. E[E

Vasele de gatit se amplaseaza asa cum este indicat inimaginea de la pagina 12.

E= ZONA VARYCOOK

Aceasta functie este utilizatd pentru a pre-seta niveluri fixe de putere in trei zone diferite, in functie
de pozitia vasului: mare (I.14), mediu (1.10), mic (I.1).

e Daca vasul se afla pe partea frontald a zonei Varycook, nivelul de putere este setatlal.1;

e Daca vasul se afla pe mijlocul zonei Varycook, nivelul de putere este setatlal.10;

o Daca vasul se afla in partea din spate a zonei Varycook, nivelul de putere este setatlal.14.

. . % . . = . . o .
Pentru a activa functia, apasati lung selectorul de zona . Doar cifrele superioare vor arata reactiile.
Cifrele inferioare sunt dezactivate. Pentru a dezactiva, apasatilung selectorul de zona.

4.2. Conectati-vala hOn APP

Aparatul dvs. poate fi conectat la reteaua wireless de acasa si poate fi operat de la distanta
cu ajutorul aplicatiei. Conectati-va aparatul pentru a va asigura ca acesta este actualizat cu cel mai
recent software si cele mairecente caracteristici.

NOTA

e (Odatd ce plita este pornita, pictograma WIFI clipeste timp de 30 de minute. Tn aceasta pericada
este posibila inregistrarea produsului.

e Asigurati-va ca reteaua Wi-Fide acasa este pornita.

e Vetiprimiindrumari pas cu pas atat pe aparatul dumneavoastrg, cat si pe dispozitivul mobil.

e Conectarea plitei poate dura panala 10 minute.

e Pentruindrumari suplimentare si depanare, consultati aplicatia.

Descarcati aplicatia hOn pe smartphone.

(] #5523 [u]

N, It pe £ DESCARCARE DE PE (B pLORATIL PE
/. Google Play ' App Store el A\pp Store




Inregistrarea unui nou utilizator

h h

Do you already have a thousand passwords”
Register with your social accounts

Welcome! and log in i the easiest and fastest way.

Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE

REGISTER
£ SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

products 4 SIGN UPWITH EMAIL
@ TRY DEMO Already registered? LOGIN
Faceticlic pe ,Inregistrare” Va putetiinregistra prin

intermediul conturilor de pe
retelele de socializare sau
cu e-mailul personal

inregistrarea rapida a asocierilor

L1 2] ©

= HelloUSERNAME & ° O

vour APpuIANCES @ Select your appliance
Allow your location —

permission

Toenhance your experience, please allow
s location permission to hOn app in the next
D Freezer

step.
T
Refrigerator
=
YOuR WIDGETS & @ 2 Winc Cellar
e ®

Locarm ipsm 1o G
ke il ast

1 oad

YOUR NEWS

| ? .
" = A purifier

What functions do smart How to live sustaing - CONTINUE
appliances have? home and reduce wi

Selectati ,Adaugare Acordati permisiunea Selectati , Plitd" din
aparat” pentru informatii privind categoria de aparate
locatia




Inregistrarea rapida a asocierilor

° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance Dot tum o your Bluetooth hO app i looking
In case you can't switch OFF your appliance, o YOt Sppaton

unplug (for at least 10 seconds) and then

phug its power supply.

O

=

OK.1DIDIT (@) Stavclose 1o your appliance inoeder 1o

correctly capture the signal.

Porniti aparatul; daca Dupa pornire, aplicatia
acesta este deja pornit, hOn vaincepe sa caute
opriti-I si porniti-I din nou aparatul

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @
[—

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth Don't turn off your Bluetoath been correctly
identified!
Hob . ® D
New appliance W O New appliance al O .
L, tongappliancenameto.. ot O Ll Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number

I this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0] Stay dlase ta your appliance in order to

correctly capture the signal

PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT
Selectati aparatul, apasati Hob-ul dvs. va fi gasit
pe ,Conectare" si asteptati si puteti afisa si seta
cateva secunde functii/retete prin hOn




Alegeti din meniul de retete din aplicatia hOn sau din meniul de programe speciale. Urmati pas
cu pas indicatiile din aplicatie si, cand ati terminat, trimiteti parametrii la plita, iar aceasta va gati
pentru dvs.

Cand plita primeste comanda de la aplicatie, emite un semnal sonor de 2 ori si clipeste timp
de o secunda pentru a indica faptul ca au fost primite instructiunile.

Pentru aincepe reteta, apasati butonul "My Chef".

Daca doriti saiesiti din functia "My Chef", apasati 3 sec.

*Rezultatele gatitului pot varia in functie de ustensilele de gatit folosite.

PARAMETRI WIRELESS

Tehnologie Wi-Fi Bluetooth
Standard I[EEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Banda (benzi) de frecventd [MHZ] 2401+2483 2402+2480

Putere maxima [mW] 100 10

Prin prezenta, Candy Hoover Group Srl declard c& echipamentul radio este in conformitate
cu Directiva 2014/53/UE si cu cerintele legale relevante pentru piata din Regatul Unit. Textul
integral al declaratiei de conformitate este disponibil la urmatoarea adreséa de internet: www.candy-
group.com

PARAMETRII WIRELESS Al SONDEI PRECI PROBE MODEL Et180:

Tehnologie Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Banda (benzi) de frecventa [MHZ] 2400+2480
Putere maxima [mW] 2,5 - (4dBm)

4.3. ACCESORII

4.3.1. PRECIPROBE & LADLE-Termometru inteligent fara fir pentru alimente

(disponibil in functie de model)

Va multumim ca ati achizitionat sonda Preci Probe Haier. V& rugam sa retineti ca functioneaza
numai cu plita cu inductie Haier sinainte de a o folosi va rugam sa cititi urmatoarele instructiuni si
notele de siguranta incluse In manualul de utilizare.

Introducere: Sonda Preci Probe este un termometru wireless pentru alimente care indica
bucatarilor de acasa starea din interiorul alimentelor in timp real, pentru a evita neplacerile cauzate
de gétirea insuficientd sau excesiva si a asigura rezultatul perfect de fiecare data. Se conecteaza
direct la produs. Detaliile si starea in timp real a alimentelor pot fi citite de pe telefon, oferindu-va
cel mai bun rezultat, prin cateva atingeri. Pentru mai multe informatii despre asociere si sfaturi de
utilizare, consultati manualul de utilizare de maijos.



http://www.candy-group.com/
http://www.candy-group.com/

Capac ceramic

Interval de imersiune recomandat

v Senzor

INCARCATI SONDA PRECI PROBE INAINTE DE UTILIZARE:

e Punetisonda Preci Probe inincarcator siinchideti capacul;

e Conectati Incarcatorul la o sursa de alimentare USB, cum ar fi adaptorul USB sau mufa USB
de pe computer/notebook cu cablul USB. Este posibil ca incarcatorul sa nu functioneze corect
cu acumulatoarele externe, din cauza functiei de oprire automata;

e | ED-ul incércatorului se va aprinde si va clipi in timpul incarcarii. Se va opri cand sonda Preci
Probe va fiincarcata complet.

ASOCIATI SONDA PRECI PROBE CU PLITA CU INDUCTIE:

e Asigurati-va ca plita este pornita si sonda Preci Probe este incarcata complet;

e Accesatiaplicatia hOn de pe dispozitivul dvs. mobill;

e Accesatisectiunea Retete sialegeti o reteta care foloseste sonda Preci Probe;

e (Odata ce incepeti reteta apasand butonul ﬁ de pe aparat, sonda Preci Probe se va conecta
automat;

e Aplicatia enumera toate sondele disponibile care pot fi selectate pentru retets;

e Afisajul plita va indica numele sondei Preci Probe selectate (ex. "1 A");

e Acum, urmatiinstructiunile din aplicatia hOn;

e (Cand utilizati aplicatia, daca nivelul de incarcare al sondei este sub 20 %, afisajul cronometrului
vaindica ,CH"

POLONICUL

Utilizati polonicul cu sonda pentru a amesteca alimentele in timpul

gatitului. 7
e Spalati polonicul inainte de prima utilizare. ’
e Nuutilizati polonicul deasupra unei flacari deschise.

e Nu taiati polonicul.

e Nuasezati polonicul in contact direct cu partile fierbinti
accesibile ale plitei.

e Intervalul de temperatura tolerat: 220°C




Pozitia 1 Pozitia 2

4.4. PREPARATE CULINARE CU AJUTORUL APLICATIEI

Sonda Preci Probe ca termometru

Setati in aplicatia hOn temperatura tinta pe care doriti sa o atingeti, introduceti sonda Preci Probe
in interiorul alimentelor sau cu accesoriul sau in interiorul lichidelor si veti vedea cresterea
temperaturii din aplicatie, pana la atingerea temperaturii tinta.

Va va ajuta sa mentineti cu exactitate temperatura pentru toate tipurile de alimente. Nu o puteti
utiliza cand functia de gatit asistat este activa.

Gatitul asistat: Functia ,,Cook with me”
Alegeti din aplicatia hOn retete sau programe speciale, urmariti pas cu pas prepararea si apoi plita
va seta automat parametrii pentru metoda de aleasa.

Sub vid

Tip de gatit in care alimentele sunt puse intr-o punga de vid si gatite intr-o baie de apa la tempera-
tura joasa.

Alimentele astfel preparate vor fi mai suculente si mai fragede siisi vor pdstra intacte proprietatile
nutritive, ceea ce le va face mai sdndtoase si mai gustoase.

Accesati aplicatia hOn, selectati categoria de alimente, selectati acest tip de gatit, introduceti
punga cu alimentele in oala cu apa si plita cu inductie va seta temperatura corecta de gatit, pentru
un rezultat perfect.

Grill
Selectati categoria de alimente din aplicatia hOn, selectati acest tip de gatit si plita cu inductie
va aduce automat grill-ul la temperatura corecta, intr-un timp prestabilit.

Fierbere la foclent

Functia de fierbere la foc mic este ideala pentru a gati sosuri, tocane, preparate fierte si toate
preparatele cu un timp mediu de gatire.

Functia automata pe care o gasiti in aplicatia hOn va aduce lent alimentele la o temperatura
de fierbere la foc mic, pastrand-o pe toata durata gatirii.

Gatire la aburi

Cu functia de gatire la aburi, puteti gati la aburi alimente precum legumele, carnea sau pestele,
in vase de gatit echipate cu un cos pentru gatit la aburi. Gatitul la aburi este mai rapid decat
fierberea si, intrucat nu prevede scufundarea alimentelor in lichid, disperseaza mai putine
substante nutritive din alimente si le pastreaza continutul de vitamine, imbunatatindu-le gustul
si textura, care va fi mai compacta si mai placuta.

Daca este necesar, contactati centrul de service autorizat.




5. RECOMANDARI PENTRU GATIT

5.1. TABELE DE PUTERE

UTILIZARE SUGERATA

POEL ‘ TIP DE GATIRE

DE PUTERE

Ideala pentru a amesteca, a frige, a aduce
supa la fierbere, a fierbe apa

BOOSTER-
14/15

incalzire rapida, Booster

Ideal pentru aincepe sa gatiti, sa sotati, sa gatiti

Prajire, gratar, pastratila fiert paste, sa prajiti, sa frigeti la gratar

Ideal pentru preincalzirea tocanitei, mentinerea
5-10 Tocanita, Gatit unui fierbere blanda, gatit, prajire lunga si
continua (orez, friptura, clatite™)
5 Fierbere la foc mic, Pastrati la cald, Ideal pentru retete de gatit lent, sosuri
Gatire lenta cremoase silichide care fierb usor la foc mic
Topire, Pastrarea lichidului, .\ncalzm? deuhc.ata penturu ca.nt\tat,} me de
1-2 alimente, incalzirea lenta, topirea si pastrarea
Dezghetarea ) e ek
ciocolateilichide
OPRIT - -

*Continuéa sa prajesti clatite la nivelul 5-6.

**Nivelul de topire 2, cand incepe sa se topeasca, treceti la nivelul 1 pentru a pastra lichidul.

5.2. MASA DE GATIT

—— —
putere putere
Paste Incalzirea apei 14-15 6-11
. Budinca de orez Incalzirea laptelui 13-15 6-8
Paste si orez Orez fiert Incélzirea apei 14-15 6-8
Risotto Prajire si prajire 13-15 6-8
Fripturd de carne Prajire si prajire 10-13 6-11
Fripturd la gratar Preincalziti gratarul 10-13 10-13
Carne Cérnati si hamburger Preincalziti gratarul 10-11 10-13
Bucati de pui Preincalziti tigaia 10-11 6-10
Friptura pane Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Peste la gratar Preincalziti gratarul 10-13 8-10
File de peste Préjire rapida prin 10-13 8-10
Peste amestecare
Creveti si creveti Prajire rapida prin 10-13 10-13
o ’ amestecare
Cartofi proaspeti pentru prajit | Incingerea uleiului* 14 11-14
Zarzavaturi Cartofi congelati pentru prajire | Incingerea uleiului* 14 11-14
silegume Legume pe gratar Preincalziti gratarul 6-11 10-13
Ardei, dovlecei sivinete Preincalziti tigaia 6-11 10-13
Oué fierte tari Incalzirea apei 14-15 6-8
Oua $-| protiuse Ous préjite Prajire rapida prin 10-13 8-10
dinoua amestecare
Clatite Preincalziti tigaia 6-11 5-7
Sosuri de rosii Incalzirea sosurilor 4-6 2-4
. Branza topita Topire 6-11 2-5
Sosuri, creme = - — -
. . Crema sicrema Incalzirea cremei 4-6 2-4
si deserturi Ciocolata topita Topire 1-2 1
unt Topire 1-3 1-3




6. INGRIJIRE S| CURATARE

6.1. RECOMANDARI GENERALE

Curatarea regulata poate prelungi ciclul de viata al aparatului dumneavoastra.

e Curatatiplita dupa fiecare utilizare;

e Folositiintotdeauna vase de gatit cu o baza curats;

e Zgarieturile de pe suprafata nu au niciun efect asupra modului de functionare;
o Utilizati un detergent special potrivit pentru suprafata plitei;

e Folositi o racleta speciala pentru sticla.

6.2. CURATAREA PLITEI

Inainte de a proceda la curatare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite. Nu uitati intotdeauna s&
urmatiinstructiunile de curatare recomandate si evitati utilizarea produselor abrazive care ar putea
deteriora suprafata plita.

a) MURDARIE CU GRASIME

Aceasta procedura este recomandata pentru acest tip de scenarii: stropi provocate de prajirea sau

prdjirea carnii la gratar.

e | asatiplita sa seraceasca.

e Seabsoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

o Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita cu
inductie.

b) MURDARIE CU ZAHAR

Aceasta procedura este recomandata pentru alimentele care, din cauza continutului ridicat

de zahar, trebuie indepartate rapid pentru a preveni deteriorarea suprafetei plitei (siropuri, gemuri

sau conserve).

e Cand plita esteinca calda, absorbiti excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi
scoatetivasul.

e Daca este necesar, va recomandam sa folositi o racletd la un unghi ascutit pentru a indeparta
orice reziduu ramas.

o Curdtati suprafata de gatit cu o solutie de detergent si uscati-o cu hartie de bucatarie

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita
cuinductie.

c) MURDARIE CU AMIDON

Aceasta procedura de curatare este recomandata pentru urmatoarele tipuri de alimente: paste,

orez si cartofi.

e Se absoarbe excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

e | 3satiplita sa se raceasca.

e Folositi o carpa umeda pentru a umezi orice reziduuri de amidon. Lasati sa stea cateva minute.

o Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

Dupa curatare, stergeti plita cu o carpa moale.

e Daca este necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita
cuinductie.

NOTA: V4 rugém sa luati in considerare aceste instructiuni si pentru: inele de ap3, inele de calcar,
pete de grasime.

d) DECOLORARE METALICA LUCIOASA
Folositi o solutie de apa cu otet si curatati suprafata de sticla cu o carpa.
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7. AFISAREA SIINSPECTIA DEFECTIUNILOR

7.1. DEPANARE

Problema Cauze posibile Ce sa faceti
Asigurati-va ca plita cuinductie

Plita cuinductie nu poate
fi pornita.

Nu exista curent.

este conectata lasursa
de alimentare. Verificati daca
exista o pana de curentin casa sau
inzona. Daca problema persista,
apelati la un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu rdspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile prin
verificarea sectiunii ,Cum
functioneaza produsul”.

Comenzile tactile sunt dificil
de operat.

S-ar putea sa existe reziduuri

de apa pe comenzi sau s-ar putea

sa nu aplicati presiunea corecta
pe butoane.

Asigurati-va ca zona de control
tactil este uscata sifolositi
presiunea corecta atunci cand
atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.
Se folosesc bureti sau agenti
de curatare necorespunzatori,
abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si
neteda. Consultati sectiunile
.Alegerea ustensilelor de gatit
potrivite" si ,,Tngrijire si curatare”.

Unele vase emit zgomote
de fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de procesul
de fabricare a vasului (straturi din
diverse metale care vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit sinuindica
o eroare.

Plita de inductie scoate
un zgomot zumzait cand
este folositd la o setare
de caldura crescuta.

Acesta este cauzat de tehnologia
gatitului cu inductie.

Acest lucru este normal,
dar zgomotul trebuie sa se
linisteasca sau da dispara
complet pe masura de reduceti
setarea de caldura.

Zgomotul ventilatorului care
vine de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporatin
plita dvs. cuinductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea

pieselor electronice. Acesta poate

continua sa functioneze chiar

si dupa ce ati oprit plita cu inductie.

Acest lucru este normal sinu
necesita nicio masura. Nu opriti
plita cuinductie de la priza din
perete in timp ventilatorul
functioneaza.

Vasele de gatit
nu se incalzesc si pe afisaj
apare ,U"

Plita cuinductie nu poate detecta
vasul, deoarece nu este adecvat
pentru gatitul cu inductie. Plita cu
inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru
zona de gatit sau nu este centrat
corespunzator pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate
pentru gatitul cu inductie.
Consultati sectiunea ,Alegerea
vaselor de gatit corecte”.
Centrati vasul si asigurati-va ca
baza se potriveste cu
dimensiunea zonei de gatit.

Plita cuinductie sau o zona de
gatit s-a oprit singurain mod
neasteptat, unsunetde tonsi
un cod de eroare este afisat
(de regula, alternand una sau
doua cifre pe ecranul

Eroare tehnica.

Notatiliterele si cifrele
de eroare, opriti curentul din
plita de la priza de perete
si contactati un tehnician
calificat.

cronometrului de gatit).




7.1.2. CODURIDE EROARE

COD DE REGULA
DE AFISARE ACTIUNI
EO Sunatila ASA

Stanga fata

El Stanga fata Sunatila ASA

Sunatila ASA

E2 N y Efectuati configurarea manuala prin intermediul manualului
Stanga fata o
de utilizare

Sunatila ASA
Sunatila ASA
Sunatila ASA

E3

Stanga fata

Sunatila ASA
Sunatila ASA
Sunatila ASA
Verificati tensiunea de retea prin intermediul manualului
de utilizare, daca este in reguld, sunatila ASA
Verificati tensiunea de retea prin intermediul manualului

E4 stanga dreapta de utilizare, daca este in regula, sunatila ASA
Verificati semnalul de faza si frecventa retelei, daca este
inreguld, apelatila ASA
Verificati cablul de retea si termostatul diferential, daca este
inregula, sunatila ASA
E5 Asteptatiracirea, curatati si/sau indepartati corpurile straine
Stanga fata Sunatila ASA
Cz4 Cz1 Sunatila ASA
E6 Cs3 Cro Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului
de utilizare, daca este in regula, sunatila ASA
Sunatila ASA
Cz4 Cz1 .
£7 ‘ ‘ Sunati la ASA
C23 Ca2 Sunatila ASA
Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului
de utilizare, daca este in regula, sunatila ASA
Cz4 Cz1

ES Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului
de utilizare, daca este in reguld, sunatila ASA

Cz3 Cz2
Efectuati configurarea manuala prin intermediul manualului
E9 de utilizare
Stanga fata Sunatila ASA

*ASA = Centrul de service




8. PROTECTIA MEDIULUI S| ELIMINAREA PRODUSULUI

8.1. PROTECTIA SIRESPECTAREA
MEDIULUI

Recomandari pentru cele mai bune rezultate;
Utilizati oale si tigai avand fundul cu diametrul
egal cu cel al zonei de gatit;

Folositi numai oale sitigai cu fundul plat;

Acolo unde este posibil, tineti capacul pe oale
in timpul gatitului;

Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate
minima de apa pentru a reduce timpul de gatit;
Utilizati o oala sub presiune, deoarece reduce si
mai mult consumul de energie si timpul de gatit.
Asezativasulin centrul zonei de gatit de pe plita.

8.2. GESTIONAREA DESEURILOR SI
PROTECTIA MEDIULUI

Acest aparat este etichetat
conform directivei europene
2012/19/UE privind Deseurile
de echipamente electrice
sielectronice (DEEE). DEEE
contine substantele poluante
(care pot avea un efect negativ
asupra mediului) si elementele

de baza (care pot fireutilizate). _

Este important ca DEEE s& fie supuse
tratamentelor specifice pentru a indeparta si
elimina corect substantele poluante si
arecupera toate materialele. Persoanele pot
juca un rol important in a asigura ca DEEE nu
devin o problema de mediu: este vital sa urmati
cateva dintre regulile de baza:

eDEEE nu trebuie tratate drept
domestice;

e DEEE trebuie duse
dedicate, gestionate
o0 companie autorizata.
In tarile mele, este posibil sa existe posibilitatea
de a colecta deseurile mari de echipamente
electrice si electronice de uz casnic. Atunci
cand cumparati un aparat nou, cel vechi
poate fi returnat la distribuitorul care trebuie
sa 1l accepte gratuit cate unul, atat timp cat
aparatul este de tip echivalent si are aceleasi
functii ca si aparatul achizitionat.

reziduuri

in zone de colectare
de primarie sau de




9. INSTALARE

Instalatie electrica

Cablu de alimentare: Dispozitivul este echipat cu un cablu de alimentare care trebuie conectat la reteaua
electrica nationala. Identificati diferitele optiuni de conectare in functie de tipul de alimentare cu energie
electrica menajera din diagrama corespunzatoare. Placuta de date indica, de asemenes, tensiunea de
conectare admisa pentru acest dispozitiv siconsumul de energie corespunzator.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
BR
= 'I:; 380-415 V~ s L/
220-240 V~
B, N Bl N _I
GY GY
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Lungime cablu 1150 mm

PLITA 60-65 cm
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*Pentru functionarea corecta a aparatului, asigurati-va
ca exista un flux de aer adecvat sub plita de gatit,
in conformitate cu instructiunile de instalare.
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MASURATORI STANDARD INCORPORATE 60

MASURATORIINCORPORATE LA NIVEL DE 60




MASURATORIINCORPORATE LA NIVEL DE 60
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MASURATORI DE INCASTRARE DE 65

*34 cu cuptor dedesubt
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A: Recomandam o distanta de cel putin 650 mm, dar este preferabil sa consultati manualul
de utilizare al hotei;

B: Luatiin considerare asigurarea unui spatiu functional pentru manipularea uneltelor
de bucatarie sia aburului si condensului produs in timpul prepararii alimentelor;

C: 35 mm de la gaura incastrata pana la spatar/panou de spatar;

D: 35 mm de mobilierul adiacent (pentru plita de 60 cm);

D: 55 mm de mobilierul adiacent (pentru plita de 65 cm).




Zuvoyn

B¥8 [MAnpodopieg achalieiag
kel Mapouciacn tou tpoidvtog
)] lNpw amod tnv évapén

Ik§ /\sLtoupyia tou TtpoidvTog

p{0J§ OObnyieg payelpepartog

plsyd Dpovtida kalt kabaplopog

plok] Epdavion cpaApatog kal embewpnon

r{0k] [Mpootacia tou epBaiAovtog katl dtabeaon

p{)]] Eykataoctaon

KAANQZHPOATE

>aG eUXapLOTOUPE TIoU ETUAEEQTE TO TIPOIOV Pag. [a tn SlaodaAon tng achareldg oag
KOl YO va TIETUXETE TA KAAUTEPA ATIOTEAECUATA, OAG Ttapakaioupe va SlaBdocete
TIPOCEKTIKA TO TIAPOV ey XEPIOLO, cupTiEpAaUBavOpEVWY Twy 0dnylwy aodaielag, kat
va T0 GUAAEETE yla JEANOVTIKN XPron. Mpv eykaTACTHCETE TNV €0TIA, CNUELWOTE TOV
OELPLOKO APLBPO, TOV OTIOO EVOEXETAL VA X PEIACTEITE YA ETUOKEUES. EAEYETE yia Tuxov
CNULEG aTTO TN PETAPOPA KAL CULBOUAEUTELTE vav TEXVIKO, av Oev eloTe BeRalot, Tptv amo
™ Xprion tou. PUAGETE Ta UANKA CUCKEUAOTAG Pakptd artod Ttatdid.

ZHMEIQZH: AdBete uttdn OTL Ta e€QPTrUATA TNG £0TLAG evoEXETAL VA SladEPOUV
AvVAAOYA UE TO HOVTEAO TIOU AyOPACATE.




NMAHPO®OPIEZ AZDAAEIAZ

1.1 TENIK'EZ NMPOEIAOMOI'HZEIZ

* AlaBACTE TIPOTEKTIKA AUTEC TLG OONVYLEC TTPLY ATIO TNV EYKATACTACN
1 TN XPron AutnG TG CUCKEUNG.

* [TIPOEIAOTMOIHZH: Edv n emuddavela elval paylopevn, arevep-
YOTIOUOTE APECA TN CUCKEUN Yl va armopuyeTe Tnv Tubavotnta
NAEKTPOTIANELCG.

* [MOTE pnv tpooTiabricete va oNoete Pla dwTLd Pe vepO, AN
ATIEVEPYOTIOLNOTE TN CUCKEUN KAL, OTN CUVEXELA, KAAUWTE TN dAOYa
TLX. JE EVA KATIAKL I JE pLa TIUP LA KOUBEPTA TTUPKAYLAG.

* [TIPOEIAOMOIHZH: Kivbuvog Tupkayldg: pnv  amobnkeUete
QVTIKE(pEVA OTIC ETULDAVELEC UAYELPEPATOC.

* [TPOEIAOIMOIHZH: XpnoluoToleite pOVO TIPOCTATEUTIKA ECTLUWV
TTOU exouv oxedlaotel amd TOV KATAOKEUAOTr TNG OUOCKEUNG
UAYELPEUATOG N CUVIOTWVTAL ATTO TOV KATACKEUAO TN TNG CUCKEUNG
OTIG 0odnyleg Xprong wg KATAAANAEG 1 TIPOOTATEUTIKA E£0TLWV
TToU elval evowpatwueva otn ouokeun. H xprion akataAAnAwv
TIPOPUACKTIKWY ECTLWV UTIOPEL VA TIPOKAAETCEL ATUXUATA.

1.1.1 Meproplopoi xpnong

* AUTr n ouokeur) dev TtpooplleTal yia X prion aro Aatopa (cupTtepL-
AQUPBAVOUEVWY  TWV TIAUOLWY) HPE PELWHEVEG PUOLKEG, KLVNTIKEG
) SLAVONTIKEG LKAVOTNTEG N XWPIG EPTIELPIA KAL YVWOELS, EKTOG KAl €AV
ETIOTITEVUOVTAL 1 €XOUV AAPReL 0dnyleg avadoplka pe tn Xpnon TG
CUOKEUNG ATtO TIPOCWTIO UTTEUBUVO YA TNV ACPANELA TOUG,.

* Ta TtadLA TIPETIEL VA ETIOTITEUOVTAL CUVEXWG WOTE VA OlacdaAoTeL
oL &ev TtaldouV e TN CUCKEUN).

* H ouokeur) autr) pmopet va xpnogorioinBel amo madla NAKiag
8 ETWV KAl Avw KAL ATIO ATOPA PE PELWHEVEG CWHATIKEG, ALoBNTNELA-
KEG N OLAVONTIKEG KAVOTNTEG, 1 eAAelln epmelplag kal yvwong,
ebooov Bplokovtal utto emomTela ) eav Toug exouv 60Bel cadelg
00NYLleEG OXETIKA E TN XPNON TNG CUCKEUNG PE AodaAr] TPOTIO Kal
£XOUV KATAVONOEL ETIAKPLBWGS TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUC.

* TaTaldla dev eTtTpemETAL VA TTAL{OUV PE TN CUCKEUN.

* O kaBapLopOG KAL N OL EPYACIEG CUVTNPNONG XPNOTN ATIAyOPEUETAL
vaylvovtal amo madld xwpls etutrpnon.

* AUTI N CUCKEUN CUPHOPPUWVETAL UE TA TIPOTUTIA NAEKTPOUQY VN TIKAG
aodparelas. QQoTOo0, ATopaA e KAPOLAKO BNUATOSOTN 1 AAA NAEKTOL-
KA epduTeEUpaTa (OTIwe AVTALES IVOOUAIVNC) TIPETTEL VAL CUPROUAEUTOUV
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TOV YLATPO ) TOV KATAOKEUAOTH) EUPUTEUPATWY TOUG TIPLV X PNOLO-
TIOL\COUV QUTHV TN CUCKEUN yla va BeBaliwbBolv OtL ta epdutelpaTa
Toug Ogv Ba ETINPEACTOUV ATIO TO NAEKTPOUAYVNTIKO Ttedio. H un trpn-
ON AUTWY TWV CUPPOUAWY UTtopel va odnynoel og Bavaro.

1.1.2 Xprion cUpdwva pe TNV IPoBAETTOPEVN X PAON
* AUTr n ouokeun TIPOOPICETAL YIA X PrON OE OKIOKEG KAl TIAPOPOLEG
eDAPPOYEG OTIWC:

- KOU(VEC TIPOCWTILKOU O€ KATAOTAUATA, Ypadela kal GAAa
TrepBAAOvVTa epyaciag:

- QYPOTIKEG (KAl EEOXIKEG) KATOLKIEG:

- QTIO TEAATEG O€ Esvoéoxaa ravooxela kat AAAa
TIEPBAAAOVTA OLKIOTIKOU TUTIOU-

- O€ EYKATAOTAOELG SLAPOVAG PE TIPWIVO KAl NUOLAPOVNG.
* MnV XpNOLUOTIOLELTE TIOTE TN CUCKEUN 0AC WG ETULGAVELA Epyaciag
r aroBrikeuong.
* Mnv XpNOJOTIOLEITE TTOTE TN CUOKEUN 0ag yla va (eotabelte n ya
Bepuavon Tou Xwpou.

1.2 EFKATAZTAZH

* AV TO KOAWALO TIAPOXNG PEUPATOG £XEL OAPEL TIPETIEL VA AVTIKATA-
otaBel amd TOV KATACKEUAOTH 1] TOV QVIUTPOCWTIO TOU CEPRIG
1 TIAPOPOLA EEOUCLOSOTNHEVA TIPOCWTIA, TIPOG ATTIOPUYN TOU KIVOUVOU.
* H ouvdeon pe eva KaAo cuotnua kaAwdiwong yelwong elval
ATIAPA{TNTN KAl UTTOX PEWTLK.

* AUTr) N CUCKEUN TIPETIEL VA £YKABIOTATAL KAL VA YELWVETAL CWOTA
HUOVO ATTO ATOPO PE KATAAANAQ TILOTOTIOLNPEVA TIPOCOVIA.

* ATTOOUVOEETE TN CUCKEUN ATIO TNV TIAPOXI NAEKTPLKOU PEUPATOG
TIPLV EKTEAECETE OTIOLAONTIOTE €pyacia | cuvinEnNon O AUTAY,
WOTE va ATIOTPATIEL KATTOLOG KIVOUVOG, TTou Ba PTtopoucE va EXEL
WC ATIOTEAECUA TPAUPATIONO N koWipata.

* Opovtiote va dlabeoete TIg TTANpodopieg AUTEC OTOV UTIEUBUVO
Yyl TNV €yKATAOTACN TNG CUOKEUNG, KaBWwg autd Ba umopouce
VA JELWOEL TO KOOTOG EYKATACTACNG.

* AavBaouevn eykataoTaon TNG CUCKEUNG Ba UTtopoUoE VA AKUPWOEL
TUXOV AELWOELS OTA TIAQICLA TNG £YYUNONG I AELWOELG AOTIKNG EUBUVNG.




1.3 HAEKTPIKEZ NMPOEIAOMOIHZEIZ

* AUTr N CUCKEUN TIPETIEL VA CUVOEETAL O€ KUKAWA TIOU EVOWQ-
TWVEL OLAKOTITN ATIOPOVWONG NAEKTPKOU PEUPATOC KAl O OTIolog
eCaocdaMlel TTAPN amoouvdecn amo TNV TIApOoXr PEUPATOC, yia
OANOUG TOUG TIOAOUG UTIO OUVONKeC uTtEptacng tng katnyoplag Il
Ta peoa armoouvdeong TIPETIEL va elval cUpdwva UE TOUC avaypa-
DOPEVOUC KAVOVEC,.

* [TPOEIAOTOIH>H: yia va amtodeuxBet otoloodnote kivéuvog Ttou
TIpokaAe(tal amo tnv tuxaia emavadopd TnG CUCKEUNG BEPUIKAG
OLAKOTING, N CUCKEUr OgV TIPETIEL VA TPOPOOOTETAL ATIO ECWTEPLKN
OUCKEUN MPETAYWYNG, OTIwG XPOVOSIOKOTITN, N va ouvOeeTal o€
KUKAWUQ TTOU EVEPYOTTIOLETAL KAL ATTEVEPYOTIOLETAL TAKTLKA.

* H cucokeur) 6ev Tpoopiletal va AelToupyel pPECW ECWTIEPIKOU
XPOVOOLAKOTITN I EEXWPLOTOU CUOTHPATOG TNAEXELPLOHOU.

* AAQYEC OTO OLKIOKO CUOTNUA KaAwdlwong TIpETIEL va yivovTtal
LOVO aTTO ECELOIKEUPEVO NAEKTPOAOYO.

* H pun TPNON AUTWVY TWV CUPPBOUAWY pTtopel va odnynoel oe
NAEKTPOTIANELA ) BavaTo.

1.4 XP'HZH KAI ZYNTHPHZH

* [TPOEIAOIMOIHZH: H cuokeun kal ta Tpoofaciuya pepn TNG
Beppaivovtal katda tn dlapkela TNG xprong. lNpetel va AdapPavetal
pueplUva woTe va amodeuxBel n emadn pe Beppaviika oTokela.
MNadlad NAkiag kKatw Twv 8 €TWV TIPETEL VA TIAPAPEVOUV O€E
ATIO0TACN, EKTOG €AV TIAPAKOAOUBOUVTAL CUVEXWG.

* [TPOEIAOTOIHZH: To payeipepa xwplg eTtiPAen o€ eoTieg pe AlTtog
N AadL pmopel va elval eTikivOuvo Kal eVOEXETAL VA TIPOKAAECEL
TTUPKAYLA.

e [TPOZOXH: H dladilkaoia pyayelpepatod TTPETIEL VA ETIOTITEVE -
Tal ouvexws. Mwa ocuvtopn Olepyacia payelpePaATOq TIPETIEL
VA ETIOTITEVUETAL CUVEXWG.

* ATTOOUVOEETE TN CUCKEUN ATIO TNV TIAPOXI NAEKTPLKOU PEUPATOG
TIPLV EKTEAECETE OTIOLAONTIOTE £0YAT(A ) CUVTHPNON OE AUTAV.

* Aev TIPETIEL va TOTIOBETOUVTAL TIOTE KAUGCLUA 1) TIpOLOVIA TIAvVWw
O€ AUTHV TN CUCKEUN.

* Aev TIPETEL va TOTOBeTOUVTIAL OTNV eTudaveld NG €0TAG
UETAAAKA QVTIKElpEVA OTIWG paxalpla, Tipouvia, KOUTAA Kal
KATIAKLA kaBwg pmtopel va ectabouv.

* A&V TIPETIEL VA X PNOLUOTIOLETAL ATHOKABAPLOTNG.
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* Mnv xpnowoTolelte atpokabaplotr yla va kabapioste tnv
ETUDAVELQ TWV ECTLWV.

* Mnv amoBnKeUeTe QVTIKElPEVA OTIC ETULDAVELEC UAYELPEUATOC.

* Mnv adrivete 10 cwpa cag, TA pouxa rf oToldNTOTE AANO
QVTIKEPEVO EKTOC ATIO TA KATAAANAQ PAYELPLKA OKEUN VA EPXETAL
o€ €TAdr PE TN YUAAWVN €TIPAVELA TNG ETIAYWYLIKNG E0TIAC EWC
OTOU QUTN N ETILPAVELA KPUWOEL.

* Ot A\aPeg Twv okeuwv propel va elval (eoteg Kata tnv adn.
Ppovtiote ol AAREG TNG CKEUWV VA PNV TIPOEEEXOUV (WOTE VA KAAU-
TITOUV  AAAeC (WVEG UAYELPEUATOC TIOU €lval €VEPYOTIOLNUEVEC.
Opovtiote ol AaPeg va PBpilokovtal oe onuela Tou dev dtavouv
Ta tadla. EQv 6ev akoAoubroeTe AQUTEG TIG CUMPPBOUAEG, evOEXETAL
VA TIPOKANBoUV eykaupuata kat (epatiopara.

* H kodtepny Aemtida tng CUoTPAg TNG eTUdPAVEIAC €0TWWV elval
EKTEDELUEVN OTIOTE QVACUPETAL TO KAAUPUA acdaielag. peTel va
XPNOWOTIOLETAL PE EEQLPETIKI TIPOOOX KAL VA TIAPAPEVEL PUAYHEVN
e aoddiela oe onueiou Tou dev dtavouy Ta Tadld. H eXAenbn
TIPOCOXNG PTIOPEL VO OONYNOEL O€ TPAUUATIONO N Kopipata.

* Mnv tottoBetelte 1 adrivete AVIIKEUEVA TIOU PTIOPOUV VAl PayVNTL-
OTOUV (TLX. TUOTWTIKESG KAPTEC, KAPTES UVIAUING) I NAEKTOOVIKEG CUCKEUEG
(TLX. UTTONOYLOTEG, CUOKEUEG avartapaywyng MP3) kovTd oTtn CUCKeEUN,
KABWG EVOEXETAL VA ETINPEQCTOUV ATTIO TO NAEKTPOUAY VNTIKO TIESIO TNG.
* Mnv eTiilokeuAdeTe Kal PNV AvVTKABLOTATE OTIOLOONTIOTE £€APTNUC
TNG CUOKEUNG, EKTOG €AV QUTO CUVICTATAL PNTA OTO ey XeLPLOLo.
‘OANeg ol AAAEG €pyacieg ETILOKEUNG TIPETIEL va YyivovTal Povo aro
TEXVLKO WE TILOTOTIOINHWEVA TIPOCOVTA.

* Mnv tomoBetelte kaL pnv pixvete Bapld avIlkeipeva mavw otnv
ETUPAVELQ EOTLWYV TNG CUCKEUNG OAC.

* MnVv XPNOLUOTIOLEITE TNYAVLIA PE AKAVOVIOTEC GKPEG I CUPTEG OE
OAN TNV eTiidbAvELd TNG YUAAVNG ETIAYWYLKNG €0TIAC, KABWS auta
uTtopet va ypatlouvioouv To YUaAL.

* Mnv xpnowotolelte KABAPLOTIKA 1 AAAQ OKANPA ASlQVTIKA
KABAPLoTIKA via va kabBaploete tnv e0Tla payelpePaATos, Kabwg
QUTA PTtopouv va ypatlouvicouv Tn YUAALVN ETTAYWYLKN €0TA.

* Mn XPNOWOTIOLEITE TIPOCAPHOYE(G VLA PAYELPLKA OKEUN.

* [TPOEIAONOIHXH: étav plan teploocotepes (WVES HAYELPEUATOG
OPRrivouy, N TTAPOUGCiA UTIOAELTIOPEVNG BEpUOTNTAG UTTOOEIKVUETAL
UE OTITIKO onpa otnv oBovn tng avtiotoxng dwvng, PECW TOU
oupBorou H. Otav autd to cUuBoAo elval evepyo, TIpOCEETE va UNv
ayyilete TG eoTieg, yati uTtapxeL KivOUVOG EYKAUPATWV.
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1.5 MPOEIAONMOIHZEIZ AcUppatog atcOntnpag Oepuokpaciag
(SLaBgotpog avahoya Pe TO JOVTEND)

AUTO TO TIPOLOV TIPOOPICETAL ATIOKAELOTIKA VIO CUCKEUEG |UE EOTLEG.
©Oa TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLETAL POVO OTIWwG TIEPLypAdETAL OTO

TIAPOV Y XELPIOLO X prioNG.

* MHN AITIZETE tov awoBntnpa Preci Probe ME T'YMNA XEPIA
AME2.(2 META TO MATEIPEMA. Na ¢dopdte tavta yavtia ¢oupvou
yla va adalpeoete tov alobntrpa Preci Probe amo to daynto petda to
uayetlpeua.

* Katd tn dudpkela tou payelpepatog, Tipetel va TOTNOOETHZETE
MAHPQ2 oto dayntd tn petarkn papéo tou Preci Probe ewg to
MAYPO kepapikd AKPO tng.

elodyete to Preci Probe oto
baynto pexpLedw

* MnxpnoworoLeite tov Heat Feel Sensor og GoUpvo PUKPOKUUATWV.

* O Heat Feel Sensor pmtopel va kabaplotel kal va TTAUBEL, aAAa unv
Tov PUBileTe yLa TTOAU OTO vePO.

* AUTO TO TIPOLOV Ogv TIPOoOoPIZeETAL YA XPHon aTto ATopa NAKKIAG
12 eTWV KAL KATW.

* O mpopunBeutng ev Ba elval utteuBuvog yla oTtoladnToTe PAARN
Tou Heat Feel Sensor Aoyw kakng xpriong TG CUCKEUNG.

* KaBapiote tov Heat Feel Sensor tply amoé tn xprion.

* To alcBbntrplo PTtopel va Aeltoupynoel oe eUpog Bepuokpaciag:
10°C ewg 100°C peyLoTn €CWTEPLKN BEPUOKPATIA TOU PETAAANKOU
TUNUATOG. TO KEPAULKO TuNpA UTtopet va dtaoet toug 350°C.

* EQv n Beppokpacia tou Heat Feel Sensor umepPel toug 100°C,
TO payelpepa Ba otapatnoel kal 0 aloBntrpag BepudtnTag TIPETIEL
va adalpebel amod tov GoUpvo TO CUVTOPOTEPO SUVATO PE YAVTLA,
yla va artodeuxBel PAGBNn otov atcBntnpa.




2. MAPOYZIAZH TOY MPOIONTOX

2.1. KATOWH TOY MPOI'ONTOZ
@

2.2. MINAKAZ EAEIXOY
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1. ENEPTOMOIHZH/
AMENEPTOMOIHZH

2. WIFI

3. Alatrpnon Beppodtntag
4. Bpaoo

5. TNAEXELPLOPOG

6. MANPNG Clovn

7. Varycook

8. Xpovobiakomng/
Minute minder

9.Mauon

10. KAeldwpa ya tadé
11. 2wyoBpdoo

12. Auvotpo




3. MPIN AITO THN 'ENAP=H

3.1. FTENIKEZ NTAHPO®OP'IEX

Mpwv EekvroeTe, elval onPavTiko va yWwplleTe: OAEG OL AELTOUPYLEG AUTHG TNG E0TLAG EXOUV
OXeOLACTEL ETOL WOTE VA CUPHOPPWVOVTAL IE TOUG QUOTNPOTEPOUG KAVOVIOUOUG achaielag.

[a tov Aoyo auto:

o Oplopeveg Asltoupyieg evepyoTIOLOUVTAL ) ATIEVEPYOTIOLOUVTAL QUTOHATA OTAV eV UTIAPXOUV
OKeUN oTa patia r otav dev eival cwoTd TOTtoBeTNUEVAL.

® e AAAEG TIEQUTTWOELG, OL AELTOUPYLEG Ba aTtevepyoTtotnBoUV QUTOPATA PETA ATIO PEPLIKA
SeuTePOAETITA, OTAV ATIALTOUVTAL TIEPLOCOTEPA ATIO €va Bripata (Tuy. "Evepyotoinon tg eotiag”
XwpLig "eTtidoyr) TG {wvng HayeLpEPATOg").

e JeTeplittwon HakpdX PovNG XPrONG, N CUCKEUN eVOEXETAL VA NV ATIEVEPYOTIOINBEL AUECWG,
AKOUN KA e OAEG TIG CWVEG HAYELPEUATOG ATIEVEPYOTIOINUEVEG, eTTELd BplokeTal oe ddaon YuEng:
To oUpBoAo H epdavidetal otnv 080vn tNG VNG HAYELPEPATOG PEX PL VA KPUWOEL.

Aodalng evepyoroinon: T TTPOIOV EVEPYOTIOLEITAL PE TNV TIAPOUCTA OKEUWV TIAVW oTn {wvn
payelpepatog. H Sadikacia Beppavong Sev Eekiva i SLAKOTITETAL Qv SeV UTIAPXOUV OKeUN 1) Qv
autd adalpebouv.

AVIXVEUTNG OKEUOUG: MeTA TNV evepyoTioinon TNG £0TIAG, TO TIPOIOV AVIXVEUEL AUTOPATA TNV
TIAPOUCIA OKEUWY OTIG WVEG HAYELPEUATOG, AKOMN KAL TIPLV TLG EVEPYOTIOLNOEL.

ZBnowo acdalieiag: [a Adyoug acdaieiag, KaBe (v HAYELPEUATOC EXEL EVA PEYLOTO X POVO
Aettoupyiag, o otolog e€aptaTal amnod To PUBPLOUEVO PEYLoTO eTtited0 LloXUog (0.13).

3.2. AIAXE'IPIZH IZXYOZX

‘Otav 1o TIPoldV X PNCLHOTIOLETAL VLA TIPWTN GOPQ, N ECTIA HAYELPEPATOG pUBIZETAL OTN PEYLOTN
ebIKTN LOXU. ALadOPETIKA OPLA LOXUOG PTIOPOUV VA ETILAEYOUV CUUDWVA PE TO KUPLO cUCTNHA
TPpod0odociag Tou OTIUTIOU PE TN X PHon TNG Aettoupyiag Staxeiplong loxuog.

Mwg puBpidetar n dtaxeipion oxvog

Elvat duvato va oplotel eva peyloTo eTtinedo anoppodnong LoXUOG yia TNV ETIAYWYLKA E0TIA,
ETUAEYOVTAG OLAPOPETIKEG KAIHAKEG EUPOUG LOXUOG.

Ol eTtaywyLkeg eoTieg elval o BEon va autoTteplopilovTal AUTOUATA TIPOKELUEVOU VA AELTOUPYOUV
OE XAPNAOTEPO £TTTTESO LOXUOG, WOTE VA artoPeuxOel o kivouvog uTtEpPOPTWONG.

MNa va elo€NOete otn Aettoupyia Staxeipiong toxuog:
o EvepyoTTOOTE TNV ECTIA, OTN CUVEXELQ, TIATAOTE TAUTOXPOVA TO Varycook kAt ToV X povoSIakOTTTN ®.

e Hevdelén xpovodlakoritn Ba epdavioel "P8" tou onuaivel ettinedo oxuog 8. H ipoeTtiAeypevn
Aettoupyla eivat ota 7,4 kW.

Ma petaywyn og aAlo minedo
o Kuhrote aplotepd kat SeELa Tov oAoBNTAPQa yLa va aAGEETe To eTtitedo dlaxelplong Loxuog.

e Yridpxouv 8 emtimeda Lloxuog, amo 1o «P 1y ewg 1o «P8» H evdel&n xpovodlakottn epdavidel eva
anod autd:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2kw 2,5kW 3kW 3,5kW 4,5kW 5,5kW 6,8kW 7,4kW




EruBeBaiwon kat £€€060¢g aro tn Aettoupyia Staxeipliong toxuog

Ma emnPBePalwon, amevepyororjote TNy eotia. To emtinedo loxuog Ba anobnkeutel autdpata.

H eTtiAeypevN TLr amoBnkeUeTaL JOVIUA KAL TIAPAPEVEL AKOWN KAL PETA TNV ATIEVEQYOTIOINCN TNG
KUplag tpododoaoiag.

a va aAAGEeTe To eTiESO LOXUOG ETTAVAAAPBETE TIG AELTOUPYLEG TIOU TIEPLYPADOVTAL TIAPATIAVW.

ZHMEIQZH: avaloya pe tnv emdoyn Olaxelplong woxuog, oplopeva emineda LoxUog Kat
Aettoupyleg Twv CWVWV PAYELPEPATOS MPTIOPEl va TIEPLOPLOTOUV QUTOPATA WOTE VA WNV
uTtepPBaivouy tnv eTtAeypevn TIn. EWdkotepa, o Ttepimtwon Tou To eTtnedo Slaxeiplong LloXUog
exeL puBpLoTel og Ayotepo amo 4,5kw, dev pmtopel va etitheyet n Aettoupyla Boost, Varycook kat
OPLOPEVEG TIPOETOLPACIEG PHAYELPEPATOG PE TNV EDAPUOYN.

Ewdkotepa, n eTtdoyr) Tou TeAeutalou eTitedou LoxUog pttopel va amoppldBet/mpocappooTtet
avaroya pe TN SLabEoiun TIoCOTNTA UTIOAELTIOUEVNG LOXUOG ATt TNV Ttponyoupevn pubuon.

3.3. ENINOIMH TQN ZQXTQN MATEIPIKQN ZKEY'QN
3.3.1. XapaKTnpLOTIKA TWV HAYELPLKWY OKEUWV
XpNOLUOTIOLELTE POVO OKeUN Pe TO CUPBOAO ETIAYWYNG.
e  Movo okeun pe artoluTta eTtinedo Tubpeva. AlaPopeTIKE, EVOEXETAL VA TIPOKUOUV
Ol AKOAOUBEG KATAOTATELG:
- To okeuog dev avixveustal.
- XapnAn antodoon.
- AvetuBbupuntog 60pupog.

L

e Movo okeun pe Asla BAon, yla va aTtoTPETETAL TO YPATOOUVIOUA TNG ETULPAVELAS TNG E0TIAG.

ZHMEIQZH: antoduyete 660 T0 SuvVATOV TIEPLOTOTEPO TLG HETAKIVAOELG TWV CKEUWY TN YUAALVN
ETUPAVELA VLA VA EACXLOTOTIOLNOETE TG YPATOOUVLEG.

Aok payvntn

To eTtaywyko payelpepa X pNOWOTIOLEL HAyVNTIOHO yia TNV Ttapaywyr BepPoTNTAG: ETTOMEVWS TA
OKeln TIPETIEL VA TIEPLEXOUV OLlONPO. Av €XETE NN PAYELPIKA OKeUN, UTIOPElTE va eAeyEETE Qv TO
UALKO elval payvnTko XPNOLHUOTIOWWVTIAG vay PayvhTn. Ta okeun elval KATAANAa av gAKovTal
pQyVNTIKA aTto TOV PJayviTn.

Ta payelplkd okeun Pe Ta akoAouBa UAKA Sev elval kKaTtAAANAC: atodlog avoleldwtog XaAupag,
AAOUPIVLO 1 XAAKOG XWPIG payvnTLkr BAcn, YUAAL EUAO, TTOPTEAGVN, KEPAULKO, TINAVA OKEUN.

3.3.2. Mayelplkd okeun uPnAdtepng toLdTNTAg

‘ONaL TA HAYELPIKA OKEUN e TO SUPBOAO ETTAYWYAG VAL YEVIKA - —
artoSeKTA. AVAAOYaL JE TOV TUTIO TOU TIUBHEVA, WOTOTO, \ S

n oupttepdopdc uttopet va Sladepel. Eldikdtepa, nemaoyr N an
ToU TeheuTaiou eTUTESOU LoXUOG PTtopet va artoppldBel/ i
TpocappooTel avéioya pe Tn Slabeoiun TtocdtnTa
UTTOAELTIOPEVNG LOXUOG Tt TNV TpONnyoUpevn pubuon.
‘Otav XxpNOLUOTIOLETE HEYAAA HAYELPLKA OKEUN HE AYOTEPO OLONPOHAYVNTLIKO UAKO, HOVO TO
oldnpopayvnTkd UAKO Beppaivetal. Katd cuvetela, N OeppotnTa PTIoPEL va PNy KATavepETal
opolpopda.

‘@

.

3.3.3. Alaotdoslg Kal Tomof£tnon

XpnoluoTttotelte TAvTa T {Wwvn HAYELPEPATOG TIOU TALPLAZEL KAAUTEPA HE TN SLAPETPO TTUBUEVA
TOU OKeUOUC.

TortoBetr|ote T OKeU0G dpovTi{ovTag va elval KAAG KEVTPAPLOPEVO OTNV TIEPLOXT HAYELPEUATOG.
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ZHMEIQZH: cuviotatal va pn X pnoLHOTIOLETE OKeUN TToU UTtEPRaivouy TNV TEPLUETPO TNG {WvNg
HQYELPEPATOG.

[la tn ocwotr Aettoupyla NG €0Tiag, elval amapaitnTto va XPNOLUOTIOLEITE OKeUN Pe SLAPETPO
TIUBHEVA EVTOG TOU EUPOUG TIOU TIEPLYPADETAL OTOV AKOAOUBO TTivaka.

Eeﬂ
§ = % Ay 90 mm 160 mm 120 mm

PN HEY. 180 mm 220 mm 280 mm

0.

Y.

ZHMEIQZH: n xprion PaAyelplkou OKEUOUG UIKPOTEPOU ATIO TO EAGXIOTO ATIALTOUPEVO, PTIOPEL
vakdvel tnv avixveuon aduvatn. ‘Otav XPnoWOTIOETE &va PEYAAUTEPO ATIO TO PEYIOTO
ATIAULTOUPEVO, EVOEXETAL VA TIAPOUCLACTOUV SUCAELTOUPYIEG N XAUNAEG ETUOOTELG.

MPOZOXH: unv tomoBetelte TO OKEUOG TIAVW/KOVTA OTOV THVAKA EAEYXOU KATA TN SLAPKELA TOU
HAYELPEPATOG 1) TNG YUENG.




4. AEITOYPIIA TOY MPOIONTOX

4.1. MQZ AEITOYPIE'I TO MPOI'ON

@ ENEPFOMO’IHZH/AMNENEPIONO’IHZH
THXEZTIAZ

[la va eveEPYOTIOOETE/ATIEVEQYOTIONTETE TNV ]
€0Tia, TATAOTE TIApATETAUEVA Yyl Alyo. ‘Evag ]
eldlkdG Nxog Ba uttodelfel TV katdotaon tng
OUCKEUNG.

PN
T

N,
g
[}

00 EMNIAOTH THE ZQNHE MATEIPEMATOSE KAI PYOMIZH THE IEX'YOE

H eotia pmopel va avixveluoel autoOPATa TO OKEUOG POAG ToTtoBeTNOel ot {Wvn PAYELPEPATOG
avapovtag TtV eVOELIKTIKY Auxvia tng OXETKNG dwvng. Aev Ba umtap&el evepyottolnon tou
eTutedou LoXUog og autod To oTddLo.

H Cwvn pmtopel va etiAeyel pe To atnua tng evoelEng dwvng.

H 1oxug pmtopet va pubulotet: ' B
Me oAloBnon Tou SaKTUAoU GToV OACONTrAPA. e N 3
Miedovtag ameubeiag oto cwaotod eTtimedo. p ‘“wj I
1'-\‘ \ N L

O xprotng pmopet va aAAdgeL eTtinedo LoXU0G KaTa TN SIAPKELQ TOU HAYELPEUATOG,
etavaiapBavovtag tnyv dla dadikaoia.

Ta Ynodia Ba umodelfouv to pubulopevo emtimedo WOXUOG: kABe (VN HAYELPEUATOG EXEL
SLadopETIKO aplBud eTMESWY LOXUOG TIOU Kupaivetal amod to 1 (ehdx.) éwg to 14 (uéy.). Kabe
eTU{TEd0 EXEL AUTOPATO TEPHATIONS AstToupylag Ttou pTtopet va kupaivetal amod 1 éwg 8 Wpeg.

Emninedo woxuog [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Xpévog (w) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

AEITOYPIIA BOOST: csival emiong duvatd va emiAegete tnv Taxela Bgpuavon Tatwviag
TOV OANOBNTAPa o€ avTloTolia pe to 15.

- HAettoupyia pmopet va x pnouotoinBet og omtoladnmote {wvn HAYELPEPATOG.

- Metd amnod 10 Aetttd, N Aettoupyia boost petaBaivel autépata oto ettinedo 14.

MPOZOXH: petd tnv evepyotoinon tng eTidAVELAG PHAYELPEUATOG ) PETA TO TEAOG OAWV TWV
HayelpePATwy, eQV 0T CUVEXELA pUBULOTEL oTtolodnote eTIiNEedo LoXUOG eviOg evog AETITOU,
n eotia anevepyottoLeitad.

Eav otnv oBovn epdpaviotet EU{ auto onualvel ot

e To okeuog bev exel ToTtoBeTNOEL TNV ETULAEYHEVN {WVN PAYELPEUATOG.

e To okeuog dev exel TotoBeTNBEl cWOTA/SeV €xel ToTtoBeTNOel KABOAOU OTNV e0TiAL.

e To okeuog Sev elval KATAAANAO yLa ETIAYWYT).

e OL8la0TACELG TOU OKEUOUG elval JIKPOTEPEG ATIO TNV EAAXLOTN SLAPETPO OKEUOUG TTOU
amatteitat otny emtideypevn wvn (0.12).

o EQvbev TomoBeTnBEl KATAMNAO OKEUOG EVTOG 1 AeTTTOU, N {Wwvn HAYELPEUATOG ATIEVEPYOTTOLE(TAL.

H: HOAG epdavioTel autd To oUpPBoAo ota Wndla onuaivel Ot n {wvn JayeLpEPATOC eival akopa

Ceotn). Otav n etidpdvela kpuwoel og aodair Bepuokpacia ta cupBora eCadavidovtad.




|| nA'YZH

‘Oleg oL eatieg pmtopouv va teBolv og TIaUon TIATWVTAG TO OXETIKO TIAKTPO AVTL vVaL ATIEVEPYOTIONBOUV.

a va evepyototrjoete autr tn Acttoupyia tatriote |l. OAeg oL evdeielg dwvng Ba epdavicouv I
KAl TO payeipepa Ba otapatnoeL
la va arevepyottorjoete tatote |l kat Ba emtavadepBolv oL TtponyoUpeveg pubuloELG LOXUOG.

MPOEIAONOIHZH: Otav kataxwpseital n Asttoupyla MNauong, amevepyoTolouvtal OAa ta
XELPLOTAPLA EKTOG aTto TO Xelplotrplo ENEPTOTMOIHZHZ/ATTENEPTOMNOIHEHS. Me autdv tov
TPOTIO N ETIAYWYLKY EOTIA PTIOPEL TIAVTA VA ATIEVEPYOTIONOEL UE TO XELPLOTAPLO
ENEPTOMNOIHZHZ/AMENEPTOMOIHZHZ og Ttepimtwon éKTaKkTNG avaykng.

@ XPONOAIAKOMNTHZ

O xpovodlakomTng Pttopel va pubpLoTel pe Suo SladpopeTikoug TPOTIOUG:

e Minute minder: otav oplotel 0 Xxpovog N {wvn payelpepatog dev Ba arevepyoTtonBet.

o Aeltoupyla SLAKOTIAG HAYELPEUATOG: HETA TOV OPLOPEVO X POVO N ETILAEYUEVN CWVN
payelpgpatog Ba amevepyottolnoet.

O X povodLaKOTITNG PETPAEL PEX PL 60 AeTtTdL.

Minute minder: eTuAéETe ameubelag To koupTtt Xpovodlakottn (xwplg va eTihégete {wvn).

‘Eva yevikod X povopeTpo avtiotpodng peTtpnong Eekvd. Otav AngeL o X povog, n etTidavela

HAYELPEPATOG NXEL CUVEXWG PEX PL Va TtaTnOel oTtolodrTIoTE AAAO KOUUTTL.

Aeltoupyla SLOKOTIAG HAYELPEUATOG: VLA VAL ETUAEEETE X POVOOLAKOTITN Yia PLa {Wvn, ETUAEETE TN

OXETIKN {Wvn KAL TTATAOTE ® Kovta otnv 0Bovn Yndlwv Tng etTtiAeypévng {wvng, epdavidetal pa

KOUKK{&a kal, TtatwvTag Ta oUpPBoAa +/-, puBuilete Tov eTiOUPNTO X Povo. MTtopouv va

PUBULOTOUV TAUTOX POVA TO TIOAU TECTEPLG X POVOOLAKOTITEG, EVAG YIa kABE {WvN.

Mptv amod tnv emte€epyacia TNG TG TOU X POVOSLAKOTITN ETULAEYETE TTAVTA TNV eTIOUPNTA {Wvn

HQyELPEPATOC.

‘Otav tapeNdeL 0 Xpovog, N ETUPAVELA JAYELPEPATOG NXEl pla dopd.

¢F KAEIAQMA NAHKTPQN

H eotia pmopet va kAeldwBel tatwvTag ¢f yia va arotparet n xpron xwpels eriPiedn kat otnv
0Bovn epdaviletat n evdeen L.

‘Otav n cuokeur elval KAELOWPEVN, OAQ TA XELPLOTNPLA EKTOG aTtd TO koUpTL ENEPFOMOIHZHE/
AMENEPTOMOIHZHZ elval amevepyoTolnueva.

M VAL EVEPYOTIOLCE TE/ATIEVEPYOTIOLOETE TN AELTOUPYIQ TIATAOTE KAl KPATHOTE TIATNUEVO TO €F VA AlyO.

EIAIKEZ AEITOYPTIEX

H eotla Slabetel 3 eldLkeg Aettoupyleg TOTIOBETNUEVEG OTOV OALCONTAPA, OL OTIOLEG AVTLOTOLKOUV
o€ 3 emtineda loxUoa.

Apeon mpocBaon:

AUTEG OL AELTOUPYLEG PTTOPOUV VA evepyOoTTIoINBoUV PETA TNV TULAOYH {WVNG:

& ZIFTOBPAZIMO: Asttoupyia TToU X PNOLIOTIOLEITAL VIO KPELIEG, GANTOEG 1), YEVIKA, UYpA
XapNAAG Beppokpaciag.

¥ AIQZIMO:

Aeltoupyia Tou xpnodoTtole(tatl Kuplwg yla To AWOIPO CokoAATAG. MeTd amod Alya AeTttd, otav
n cokoAdta apxilel va Awvel, petaBeite oto eminedo 1 yla va Tnv KpAtrhoeTe uypr) Xwplg va
Eemepdoete v WOavikr Bepuokpactia.

MpooBacipn anod tov oAlcOnThpa:
& AIATHPHEH ©EPMOTHTAE: Aettoupyla Tou X pnotpototeital yia va StatnpnBet to
daynto CeoTO PETA TO payeipepa.

5 BPAZIMO: AELTOUPYIAL TIOU X PNOLUOTIOLETAL YA TO BPACIIO TOU VEPOU KAL TN CUVTHPNCN TOU Bpacpiou.

ZHMEIQZH: o o1toloodnTote X pOVoG HAYELPEPATOC TIOU OXETICETAL OTNV KABE Aeltoupyia pttopet
va puUBULOTEL ETILAEYOVTAG SLAPOPETIKA ETIITESA LOXUOG KOVTA GTO TIPOTEWVOHEVO
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E14 NAHPHE ZQNH

H AnpNng dwvn elval pla Tteploxr HAYELPEPATOG TIOU ATIOTEAEL CUVOUACHO TTEPLOCOTEPWY (WVWV
HAYELPEUATOC OTIG PTIPOOTIVEG KAl THow BETElg SNUIOUPYWVTAG pla Povadikr kABetn dwvn.
H TAnpNg dwvn, étav ival evEPYOTIOLNUEVN, EAEYXETAL PE POVO eva eTtTIESO LOXUOG,.

Ia va evepyoTiolNoeTe TN Aettoupyia atrote gl3. Movo ta avwtepa Ynela Ba epdavicouv tnv
avadpaon. Ta xapnAotepa Yndia elval arevepyoTotnueva.

[a amevepyoTiolnon TTATAOTE TIAPATETAPEVA TOV ETIAOYEA {WVNG. %

Ta okeun ToTtoBeTOUVTAL OTIWG UTIOSELKVUETAL O TNV ELKOVA TNG oeAldag 12.

E= ZONH VARYCOOK

AuUTr n Asttoupyla X pNOLPOTIOLETAL VLA TOV TIPOKABOPLOPO 0TABEPWY ETILTIESWY LOXUOG OE TPELG

SLADOPETIKEG TIEPLOXEG AVANOYQ PE TN BEon Tou okevoug: UWNA (1.14), peoaia (1.10), xapunAn (1.1).

o Edv to okevog Bploketal 0To PTtpootvo pepog tng {wvng Varycook, To eTtinedo .oxuog
pubpiCetatotol.1.

e EQv 10 OKevog Bpioketal otn peon tng dwvng Varycook, To ettinedo loxuog pubuidetatl oto . 10.

e Edv to okevog Bploketal oto Tiiow pepog tng (wvng Varycook, to ettinedo .oxUog pubpiletal
otol.14.

[la evepyomolnon TNG Asttoupylag TATAOTE TIAPATETAPEVA TOV eTILAOYEA {WvNG § Moévo ta
avwtepa Ynola Ba epdavicouv tnv avadpacon. Ta xaunAotepa wndlia slval arevepyotolnueva.
[a amevepyotolnon At OTe TTAPATETAPEVA TOV ETILAOYEA {WVNG.

4.2. ZYNAEZH ZTHN E@APMOIH hOn

H cuokeur oag pmopel va ouvoeBel 0To aocUppato SIKTUO TOU OTITIOU 0AG KAL VA AsLToUpyEL €€
ATIOOTACEWG PECW TNG EPAPPOYNG. ZUVOECTE TN CUCKEUN 0Ag yla va SlachaiioeTe OTL
TIAPAPEVEL EVNUEPWHEVN WE TO TILO TIPOCHATO AOYLOHLKO KAL TLG TILO TIPOCPHATEG AEITOUPYLEG.

THME'IQZH

o MOAG evepyoTtoinOei n eotia, ta ewkovidla WIFI avaBoofBrivouv yia 30 Aetttd. Katd tn Sidpkela
auTAG Ttng Tteplodou eivat duvatr n eyypadr) Tou TIPoiovTod.

o Befawwbeite 6Tt 10 olklakd oag diktuo Wi-Fi eivat evepyottolnuevo.

e Oaoag 6oBel Pripa tpog Bripa kabodrynon TOCO GTNV OLKLAKI CUCKEUr 00O KAl OTNV KvNTN
OUOKEUN 0aG.

e Houvdeon tngeotiag oag pmopel va dlapkéoel ewg kal 10 AeTtTd.

o [laTepaltépw 0dNyieg KAl AVTIHETWTILON TIPORANUATWY, AVATPEETE OTNV edAPUOYA.

ARy tng ebappoyrig hOn oto smartphone ocag.

[=] HZ [m]

\ MMEITE £TO 2 AHYHAMO TO e EZEPEYNHIH 5TO
/. Google Play ' App Store App Store




Eyypa¢n véou xpriotn

REGISTER

products

@ TRY DEMO

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our

L]

Do you aleeady have a thousand passwords”
Register with

and log in in the caskest 3

SIGN UP WITH GOOGLE

SIGN UPWITH APPLE

£ SIGN UP WITH FACEBOOK

% SIGN UPWITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

Kavte KAk oto "Eyypadn”

Mropeite va eyypadeite

HECW KOWWVLKWY
AOYAPLACHWY 1| UE TO
TIPOOWTIKO oag email

Eyypadn ypriyopng avtiotoixnong

= Hello USERNAME =]

@ -

YOUR APPLIANCES

+
Add appliance
YouR wibGETs &
Locerm iomm
eoter it aat

YOUR NEWS

T ¢

What functions do smart How to live sustaing
appliances have? home and reduce wi

Eruaé€te "Mpoobnkn
OUOoKeUNG"

(2
L]

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<_

Etutpete To Sikalwpa
Xpriong tng torobeaciag
cag

Select your appliance

D Freezer
T
Refrigerator

bl

Wine Cellar

1 Hood

(" Robot Vacuum Cleaner

(=1 Air purifier

ETtAéCte eotia amod tnv
Katnyopla cuckeuwy



Eyypadn ypriyopng avtiotoixnong

° Appliance connection

Turn OFF and then ON
your appliance

Q)

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug {for at least 10 seconds) and then
phug its power supply.

VQ)

D

Evepyottowote tn
CUOKEUN oag: av elvat
non avappévn, opriote

TNV Kat avayte tnv ava

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turm off your Blustooth hOn app is looking
for your appliance

00:00:40

Metd to Avapua,
n epappoyr) hOn Ba
apxloet va avalnta tnv
OLKLOKI OQG CUCKEUN

° Appliance connection

Searching your appliance

° Appliance connection
—_—

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetoath.
Hob
Hob 4 ® e D
New appliance a O New appliance N o)

AL, tongappiiancenameto.. o O JL tongappliancenameto.. ot O

PRODUCT NOT FOUND

® Stay dlase ta your appliance in order to
correctly capture the signal

° Appliance connection @

Your appliance has
been correctly
identified!

Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

YESIT'S MY WS-49GDB

NOITSNOT

ETtiAé€Te tnv owklakn oag
ouokeun, tatrote "ouvdeon”
KAL TIEPLUEVETE PEPLKA
SeutepdieTita

Heotla oag Ba Bpedel kat
pTopeite va epdavioete
kalva oploete
Aeltoupylec/ouvtayeg peow
touhOn



EmiAé€te amo 1o pevou cuviaywv edappoyrig hOn r amod 1o pevoU EOKWY TIPOYPAUPATWY.
AkohouBniote PBripa Tpog PBrpa TG evdelelg otnv edappoyr| kal Otav TEAELWOETE OTelATE TG
TIAPAPETPOUG OTNV E0TLA TTOU Ba JAYELPEWEL yLa ECAG,.

‘Otav AaBel tnv evioAr amod tnv ebappoyn, N ectia Ba nxnoeL yia 2 dopeg kat Ba avaBooBroet yia
gva SeUTEPOAETITO yia va UTTOOEEEL OTL €Xxouv AndBOet oL 0dnyteg.

[a va Eekvnoete T cuvtayr, tatriote To koupTtl "My Chef".

Av Bghete va eEENBeTE aTIO T Acttoupyia "My Chef" Tiieote 3 Seutepolemtta.

*Ta ATTOTENECUATA HAYELPEPATOG EVOEXETAL VA SLAPEPOUV AOYW TWV X PNOLUOTIOLOUHEVWY
MQYELPLKWY OKEUWV.

MAPAMETPOI AZYPMATHZ YNAEZHZ

Texvoloyia Wi-Fi Bluetooth

Baown IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Zdvn 1y {wveg ouxvotrtwy [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Méyiotn oxug [mwW] 100 10

Ala tou Ttapovtog, N Candy Hoover Group Srl SnAWVeL OTL 0 pASLOEEOTIMCHOG CUPHMOPDWVETAL E
Vv odnyia 2014/53/EE kal Pe TIG OXETIKEG VOMODETIKEG QTIALTACELG yla TNV ayopd tou H.B.
To TAnpeg Kelpevo tnNg dniwong cuppdpdwong etvat SLabéoipo oto SLadikTuo otnv akdAoubn
SlevBuvon: www.candy-group.com

MAPAMETPOI AZYPMATHZ XYNAEZHZ PRECI PROBE MONTEAO Et180:

Texvoloyia Bluetooth

Baowkn Bluetooth v4.0 BLE
Zavn i {wveg ouxvotrtwy [MHZ] 2400+2480
Méyiotn toxug [mw] 2,5-(4dBm)

4.3. EEAPTHMATA

4.3.1. PRECI PROBE KAI KOYTAAA-E€uTtvo acUppato OepudpeTpo tpodipwyv

(8laBgoipo avdloya pe To HOVTENO)

2ag euxaplotoupe Tou ayopdodarte tov aloBntripa Preci Probe tng Haier. AdBete umown ot
AELTOUPYEL HOVO PE TNV ETIAYWYLKA e0Tia Haier kal Ttpv tn xprion SLaBAcTe TG Tapakatw odnyieg
Kal uTtodeltelg aodareiag tou TepltAapBavovtal oTo ey XELPidLo Xpriong.

Ewoaywyn: O aioBntripag Preci Probe elvat éva acUpuato Bepuduetpo payntou Ttou Sivel otoug
€£pACITEXVEG 0P TN SduvatdTNTa va YVwpidouv TNV KATAoTAoN ToU Gayntou Oe TIPAYPATIKO X pOVO
WOoTe va amodelyouv armotuxieg WNoHATog KAl va eTUTUYXAVOUV KABs ¢opd TO TEAELO
amnoteleopa. 2uvdestal amneubelag pe To Tpoiov. Mmopeite va Selte TIG AETITOPEPELEG KAL TNV
KATAOTACN TOU GpaynTou O€ TIPAYMATIKO XPOVo arod To tTNAEDwWVO 0ag, KAl TO KAAUTEPO duvato
HayeLpLlkd amoTteAecpa eival TTAEoV 0TO XepL 0ag. a TteplocdTepeg TIANPODOPIEG OXETIKA PE TN
oUCeUEN KaL YL CUPBOUAEG XPrONG, AVATEEETE OTIG 0dNYLEG TIAPAKATW.
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http://www.candy-group.com/

Kepapikd kartdkl

ZUVIOTWHEVN TtepLoxn Bublong

v AwoOntnpag

O®OPTIZH TOY AIZOHTHPA PRECI PROBE MPIN TH XPHZH:

e TomoBetrote to Preci Probe otov dpopTlotr| kal KAEIOTE TO KAAUPUAL.

e Suvdeote Tov doptotr) oe TNy Tpododociag USB, 1x. o mpooappoyea USB ) uttodoxn
USB uttodoylotr/dopntou uttodoyiotr| pe to kaAwdlo USB. O doptiothg evdexetal va pnv
Aettoupyel cwota pe Tpamela loXUoG AOYw TNG AELTOUPYIAG AUTOPATNG ATIEVEPYOTIONONG.

e HAuxvia LED tou doptiotr) Ba avayel kat Ba avaBoofrvel katd tn ¢odption. @a ofricet dtav
o awoBNntnpag Preci Probe doptiotel TIANpwG.

ZYZEY=H TOY AIZOHTHPA PRECI PROBE ME THN EMATIQriKH EXTIA:

e BePRawwbelte dTL n eotia elval evepyoTtolnuevn kat 6Tl o alotntripag Preci Probe elval TArpwg
dopTIopEVOG.

e Avoi€te tnvedappoyry hOn amod tn dopntr) CUCKEUN OAG.

e MetaBelte otnv evOTNTA «2UVTAYEG» KAl ETUAEETE YL OUVTAYN TIOU XPENOLPOTIOLEL Tov
awoBntrpa Preci Probe.

o MOAG EeKLVNOETE TN CUVTIAYN TTATWVTAG TO KouunLD‘ OTn ouokeun, o Preci Probe Ba cuvoebel
autopata.

o H edappoyr) anapBuel GAoug Toug SLABECUOUG ALCBNTHPEG TIOU UTIOPOUV VA ETILAEYOUV YLaL
TN ouvtayn.

e >TnvoBdvn ectiwv Ba epdavioTtel To dvopa Tou eTieypévou Preci Probe (Tt "1 A").

e TwpaakorouBnote Tig odnyieg amod tnv epappoyr) hOn.

e 'Otav xpnowotoleite Tnv edappoyn edv o alobntrpag elvat katw amod to 20% tng doptiong,
otnv 0086vN Tou X povodlakoTtn Ba epdaviotet "CH".

KOYTAAA

XPNOLUOTIONOTE TNV KOUTAAA PE TOV AloBNThpa yla va
avakateete To daynto Katd tn SLAPKELA TOU HAYELREUATOG.

e KaBaplote TNV KOUTAAA TIPLY ATIO TNV TIPWTN X P ON.

o MnVXPNOLOTIOLEITE TNV KOUTAAA TTAVW ATIO QAVOLXTH) PAGYCL
o MnVKOBETE TNV KOUTAAQL.

e Mnv depveTe TNV KOUTAAQ O€ Apeon eTtadr| Pe Ta eAeUBepa
Beppawvoépeva pépn tng E0TAG.

o Avekto eUpog Beppokpaciag: 220°C




Oéon 1 Oéon 2

4.4. MPOETOIMAY'IEZ MATEIPPEMATOX ME THN EGAPMOIH

O awedntnpag Preci Probe wg Oeppodpetpo

PuBulote otnv edappoyr) hOn tnv emtilBupntr) Bepuokpacia oTtoxo, TOTIOBETNOTE ToV aloBntrpa
Preci Probe péoa oto daynto ry pe to KatdAAnAo agecoudp yla uypd kat Ba deite tn Beppokpacia
va auEavetat amo Tnv edappoyn pEX L va GTaoel Tn BeppUokpacia oTdxo.

BonBdel va dlatnpnBel n akpPrig Beppokpacia yia oAa ta eidn dayntou. Aev pmopeite va tov
XPNOLOTIOCETE OTAV ElVAL EVEPYOTIOLNPEVN N AELTOUPYIa UTTOBONBOUPEVOU HAYELPEUATOG.

YnoBonBoupevo payeipepa: Asttoupyia "Cook with me"

ETiAé€te pla amo tig ouvtayeg i ta eldikd Tipoypdupata tng ebappoyng hOn, akoAoubriote tnv
TIPOETOLHACIA BAUA TIPOG BrHA KAL OTN cuvexela N eotia Ba pubuicel aUTOPATA TIG TIAPAPETPOUG
yla TNV ETUAEYUEVN PEBOSO PayELPEPATOC.

Sous Vide

TPOTIOC PAYELPEUATOG KATA TOV OTIOO TO dayNnTtd TOTIOOETEITAL 08 CAKOUAA O KEVO AEPOG KAl
payelpeUeTal ePRATITIOPEVO OE VEPO O XaUNArA Bepuokpaacia.

To dayntd Tou Ttapackeuddetal pPe autodv Tov TPoTo Ba eival o oupepd Kal TPUdEPO Kal
Ba Slatnpetl TIG BPETITIKES TOU LOLOTNTEG AVAAOIWTEG, KAVOVTAG TO TILO UYLELVO KAL VOO TLUO.
[Mnyaivete otnv ebappoyr) hOn, eTiAe€Te TNV katnyopla Gayntou, ETIAEETE TOV CUYKEKPLUEVO
TPOTIO PAYELPEPATOG, TOTIOBETAOTE TN CAKOUAA PE TO GayNTd OTO OKEUOG PE VEPO KAL N ETIAYW -
YIKn eoTia Ba pubpiocel tn owotr Beppokpacia Pnolpatog yia eva TEAELO ATTIOTEAECHA.

Ixapa

EriAé€te tnv katnyopla dayntou amod tnv edpappoyry hOn, eTUAEETE TOV CUYKEKPLUEVO TPOTIO
MAYELPEUATOG KAL N ETIAYWYLKH €0TLA Ba dEPeL aUTOPATA TN OXAPA OTN CWaoTH Bepuokpacia oe
TIPOKABOPLOUEVO X POVO.

ZwyoBpdacipo

H Aettoupyia olyoBpaciuatog eival LOAvLKr Yl CANTOES, HAYELPEUTA, KOKKIVIOTA THLATA KAl OAEG
TIG TIAPACKEUEG TIOU X PELACOVTAL PEYANO X POVO PAYELPEUATOG.

Autr n autopatn Aettoupyla ou Ba Bpeite otnv edpappoyr) hOn Ba depel oyd oyd to dayntod o
Beppokpacia xauniou Bpacpoy, kal 8a To SLaTnNPCEL £TOL YL OAN TN SIAPKELA TOU PAYELPEUATOG,.

Mayeipepa otov atpd

Me Tn Aeltoupyla payEPEPATOC OTOV ATHO UTIOPE(TE VA PAYELPEUETE OTOV ATHUO TPODLUA OTIWG
ACXQVLKA, KPEAG 1) PApL 08 KATOAPOAEG EEOTIALCHEVEG HE €LOIKO KAAABL. To payeipepa oTov atpod
elval 1o ypriyopo amod 1o Bpdoiyo kal kabwg to dayntod dev Pubiletal oe uypo, dladeuyouv
AYOTEPA OPETITIKA CUCTATIKA KAl SLATNPELTAL N TIEPLEKTIKOTNTA ToU o€ PBLTapiveg, BeATiwvovtag
TN yeUon kat Tn oUoTaor Tou Ttou Ba elval TILO CUPTIAYNG KAl EUXAPLOTN.

Edav elval amapaitnto, eTikowvwvnoTe Pe To EE0UCIOS0TNHEVO KEVTPO TEPPBLG.




5. OAHI'IEZ MATEIPEMATOX

5.1. MINAKAZ IZXYOZ

EMINEAO IZXYOZ

14/15 BOOSTER

TYNOZ MATEIP'EMATOXZ

lpriyopn 6¢ppavon, Booster

MPOTEINOMENH XPHZH

[6aviko yia otp dpdt, Kapahoua, Bpdctuo
couTag, BPActuo vepou

Tnydviopa, ykpt\, datripnon

Bpacpou

[6aviko yia tnv évapén Tou payeLpeuaTog,
TO 0OTAPLOPA, TO payelpepa UPAPLKWY,
To Suvatod TNYAVIOUA, TO YKPLA

16avikd yia otipdado, dlatrpnon Ariou

5-10 2tpado, payetpepa Bpaopou, payeipepa, TIOA KAl CUVEXEG
yaviopa (pud, Ynto, tnyaviteg®)
el >yoPRpdotpo, datrpnon I8avikd yia oUVTAYEG apyoU PAYELPEPATOG, ATILO
BeppdTnTag, apyo payelpspa OLYOBPACLUO KPEPWEOUG CANTOAG KAl UYpWY
, . . EuaioBnto (éotapa yia pikpeg moodTnTeg
1-2 Auboupo, Slatipnan uypou, dayntou, apyd (EoTtapa, AWoLpo Kat dlatrpnon

aroyuén

UypNG cokoraTag**

AMNENEPIOMOIHZH

*TUVEXEC TNYAVIOA TNYQVLTWY OTO eTTTES0 5-6.

**Entinedo Awotpatog 2, dtav apyioel va Avel, petaBeite oto emtinedo 1 yia va SlatnpnBet uypod.

5.2. MINAKAZ MATEIPEMATOZ

MpoBéppavon Mayeipepa

KATHIOPIA

TPODIMAN AT

Py Emtinedo Emtinedo
PH ns Loxuog Loxuog

Zupapka O¢ppavon vepou 14-15
Zupapka Puloyaro O¢ppavon yaAakTog 13-15 6-8
kat pudL PUCL Bpacto O¢gppavon vepou 14-15 6-8
Pioto >tp dpdal kal YrioLo 13-15 6-8
Ynto kpeag tp dpal kat YrioLo 10-13 6-11
MrplloAa ot oxapa MNpoBeppavon oxapag 10-13 10-13
: Aoukavika kat .
Kpéa > - -
peQAg YALTIOUPYKED MpoBeppavon oxapag 10-11 10-13
Koppatia kotomourou  |Mpobepuavon tnyavioy 10-11 6-10
Mmnpllora tavapiopevn | Mpobgpuavon tnyavioy 6-11 10-13
YapLotn oxapa MpoBeppavon oxdpag 10-13 8-10
Yapt WapL préto 2Tp dpat 10-13 8-10
fapdakia kat yapideg 2Tip dpat 10-13 10-13
®péokes matdrec yia O¢puavon Aadlou* 14 11-14
yaviopa
Aaxavika kat Kamwuvtﬁ\fvigs;msq Y ogpuavon Aadlou* 14 11-14
oompla ACXQVIKE OTN OXapa [MpoBeppavon oxapag 6-11 10-13
[irepLég, kohokuBaKLa kal . , ~ ~
LENTCAveC MpoBEppavon tnyaviou 6-11 10-13
Auya kat Shtd auya O¢ppavon vepou 14-15 6-8
mpoidvta Tnyavnta auya 2tp dpal 10-13 8-10
auvywv Tnyaviteg MpoBeppavon tnyaviou 6-11 5-7
2 AATOEG VIOHATAG O¢ppavon cartowv 4-6 2-4
ZAaAtoeg, Alwpevo tupt AlWoLpo 6-11 2-5
KPEUEG KAl Kpgua kat kaotapvt Oeppavon KpePag 4-6 2-4
emudopmia AlwpEVN CoKoAATA AlWoLpo 1-2 1
Boutupo Alwotpo 1-3 1-3




6. DPONTIAA KAI KAGAPIZM'OZ

6.1. TENIKEZ ZYZTAZEIZ

O TAKTLIKOG KABAPLoPOG ITTOPEL VA TIAPATELVEL TOV KUKAO {WNG TNG CUCKEUNG OAG.
o KabBapilete tnv eotia petd amo kaBe xprion.

o XpNOLUOTIOLE(TE TTAVTA PAYELPLKA OKEUN pe kaBapr) Baon.

e OLypaTooUVIEG TNV eTiidAveLa Sev eTtnPeAlOuV TN Asttoupyia.

o XpNOLUOTIOWNOTE EVa ELOLKO KABAPLOTIKO, KATAAANAO YA TNV ETUPAVELA TNG ECTIAG.
o XpNOWOTIOWNOTE pla eOIKA EUCTPA YLA TO YUAAL.

6.2. KAOAPIZM'OX THZ EXTIAX

[MpLv TipoxwpProeTe oTov kaBAPLoUo, BePalwbelte OTL oL (VEG HAYELPEUATOG EVAL ATIEVEDYOTIONEVEG,

Na BupdoTe TIAvVTa va AKOMNOUBELTE TIG CUVIOTWHEVEG O8NYLeq KABAPIOUOU KAL VAL ATTOPEUYETE TN XPHoN

AELQVTIKWV TIPOLOVTWY TIOU B UTIOPOUCAY VA TIPOKAAESOUV (NPILAL 0TV ETILDAVELD TNG E0TIAG.

a) AEKEAEZ AINOYZ

AuTr) n Sladkacia CUVICTATAL YIA TIEPLTTTWOELG AUTOU TOU E{G0UG: TITCIALEG TIOU TIPOKAAOUVTAL

aro TNYaviopa f) Yoo KPEATOG OTn OXAapa.

e AdnoTe TNV 0Tia VA KPUWOEL.

o ATIOppodNOTE TUXOV TIEPLTTA UYPA YUPW ATIO TO OKEUOG PE XAPTL Koudlvag, OTn CUVEXELD,
adalpeoTe TO OKEUOG.

o Kabaplote tnv eTihAVELQ HAYELPEPATOG PE VA TIAVE KAl SLAAUUA ATTOPPUTIAVTIKOU.

e Edveival amnapaitnto, kaBapiote tnv ectia yia deutepn dopd pe (e0TO VEPO KAL KABAPLOTIKO
VLA YUCALAL ETTAYWYLIKWY ECTLWV.

b) AEKEAEZ ZAXAPHZ

H dladikacia autr cuviotdatal yla TpodLUa TTou, AOyw TG UWNANG TIEPLEKTIKOTNTAG TOUG OE

Caxapn, TIRETIEL VA ATIOUAKPUVOVTAL APECWG YIa Va attodeuxOel N dBopd tNG eTidAvVELAG TNG

e0Tlag (olpoTIL, HAPUEAASES 1) KOUTIOOTEQ).

e ‘Otavneotia elval akopa Ceotr, amoppodnoTe TUXOV TIEPLTTA UYPA YUPW ATIO TO OKEUOG
pe xapti koullvag, oTn cuvexela adalpecTE TO OKEUOG.

e Eavelvat amtapaltnto, cuviotoupe va X pNOLHOTIONCETE Pla EUoTPA UTTO o&eia ywvia yia
VA APALPETETE TUXOV EVATIOMEVAVTA KATAAOLTIAL.

o KaBaplote Tnv eTiihAVELD HAYELPEPATOG PE OLAAUPCA ATTIOPPUTIAVTIKOU KAL OTEYVWOTE TNV
pe xapti koullvag

e Edveival amapaitnto, kabapiote tnv eotia yia deutepn dpopd pe (e0Td VEPO KAL KABAPLOTIKO
VLA YUCALAL ETTAYWYLIKWY ECTLWV.

c) AEKEAEX AMYAOY

Autr N Sladikaoia kaBaplouoU CUVIOTATAL VLA TA 61 G £(6N TPOPIHWV: CUPAPIKA, pUCL KAL TIATATEG.

o ATIOpPOdrOTE TUXOV TIEPLTTA UYPA YUPW ATIO TO OKEUOG HE XAPTL KOudlvag, OTn CUVEXELQ,
adalpeoTe TO OKEUOG.

o AdnoTe TNV 0TiA VA KPUWOEL.

o XpNOWOTIONOTE Eva UyPO TIaVL yia va UYPAVETE TUXOV UTIOAEMPATA ApUAOU. AGHOTE TO va OpAcEL
VIO EPLKAAETTTAL

e KaBaplote Tnv eTPAVELD HAYELPEPATOG PE VA TIAVE KAl SLIAAUUA ATTOPPUTIAVTIKOU.

o MeTd ToV KABAPLoPO, CKOUTHOTE TNV E0TIA PE EVA PJAAAKO TTAVL.

e Edveival amapaitnto, kaBapiote tnv ectia yia deutepn dopd pe (0T VEPO KAl KABAPLOTIKO
VLA YUCALGL ETTAYWYLIKWY ECTLWOV.

SHMEIOYH: AaBete urtdyn oag auteg TG 0dnyleg kat yia: GAw VEPOU, AAw AGTWY, AeKedeG ATTOUG,.

d) FYAAIZITEPOZ METAAAIKOZ AMMOXPQMATIZM'OZ

XPNOLWOTIONOTE €va SLAAUPA vePOU P EUSL kal kaBaploTe TN YUAAvn eTiLhAVELA PE VA TTAVL.
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7. EMOANIZH ZOAAMATOZ KAI ENIGEQPHZH

7.1. ANTIMETQMNIZH MPOBAHMATQN

H emtaywykn eotia dev pmopet
VaL EVEPYOTIOLNOEL.

Kapla loxug.

BeBawwbelte otL n emaywyikn eotia
elval ouvdedepgvn pe TNV TIapoxr
pevpatog. EAéyEte edv uTtapyeL
SLAKOTIH PEUPATOG OTO OTITL OTNV
TiepLoxn 0ag. Edv to mpopAnua
TIAPAPEVEL, KAAEOTE EVAV ELOLKEUPEVO
TEXVLKO.

ZEKAELOWOTE TA XELPLOTHPLA

KOUPTILAL.

Ta Xetprotnpia apn dev Ta xelplotrpla efvat kKAeldwpeva. eAEYXOVTAG TNV evoTNTA
arnokpivovtat. g h P
Mg Aettoupyel To Ttpoiov”.
T popanss | Lo eoer e | BBt eon o
TIApPoUoLAlouv SUCKONA OTN P XELPLOTNPLA, T HTOP XELPLOTNPLC ne orey nx
XPrAon, pnVv aokelte Tn owoTr Tileon ota XPNOLHUOTIOOTE TN CWOTHA Ttieon dtav

ayyilete Ta xelplotripLa.

H yuaAwvn ettibavela exet
YPOTOOUVLEG.

ZKeUn PE TPAXLEG OKUEG.
XpnopoTtolouvtal akataAAnAa
SLaBpwTKA chouyyapaKLa
r TtpoidvTa kabaplopou.

XpNOLUOTIOLELTE payELPIKA OKeUN e
eTtiTtedeg Kal opaeg Baoelg. Avatpelte
oTG evotnteg "ETidoyr Twv
KATAAANAWY HAYELPLKWY OKEUWV" KaL
"Opovtida kal kabaplopodg”.

Kdrmola okeln tapayouy rixoug
KPOTANOPATOG 1| KALK.

AUTO pTtopet va odpeiietal otnv
KATAOKEUN TOU PAYELPLKOU OAG
okevoug (oTpwpata SLadopeTIKWY
HETAAAWY TIou SovouvTat
SladopeTikd).

AUTO elval GUCLOAOYLKOS yLa TA OKEUN
HQYELPLKNG KAl SV UTTOSNAWVEL
TPORANUA.

H emtaywyikr eotia tapdyet
XAPNASG Bounto dtav
XpnoluoTioteltal og uPnAn
puBuLlon Bépuavong.

AuTo odeldetal otnv Texvoroyia Tou
ETIAYWYLKOU PAYELPEPATOG,.

[MpdkeLtal yLa KATL GUCLOAOYLIKO, AAAA O

B6pUBOG Ba TPETTEL VA PELWVETAL ) va

eCadaviletal eviehwg dtav eTUAEYETE
XapNAGTEPN PUBULON B€ppavong.

ATS TNV ETTAYWYLKNA e0Tia

axkouyeTal BOpUROG aveuloTrpa.

o va amotparet n uttepbeppavon
TWV NAEKTPOVIKWDV KUKAWHATWY EXEL
evepPYoTIOLNBEL évag avepLoTrpag
WUENG TToU Elval EVOWPATWHEVOG
OTNV ETIAYWYLKr oag eotia. Mmopet
va ouvexloet va Aettoupyet axkopa
KAl HETA TNV ATtevepyoTtoinon tg
ETIAYWYLKNG E0TIAG.

Etval kdtt puctoroyikd kat dev
QATIALTETAL KATIOLA EVEPYELAL.
Mnv artevepyoTtoLeite TNV TTapoxn
PEUMATOG TIPOG TNV ETIAYWYLKI 0TI
aro tnv Tpida oToV TokXo EVW
O QVEPLOTAPAG AELTOUPYEL.

Ta okeun &ev (eotaivovTal kat
otnv 0Bovn epdavicetal "U".

H emtaywyikn eotia dev pmtopet va
QviXVveUOoEL TO OKEUOG ETIELSH AUTO
Sev elval KATAANAO yLa ETTAYWYIKO
payeipepa. H emaywykr eotia dev

pTIOpE VA aviXVeUoEL TO TNyAvL
€TIELdN elval TIOAU pkpo yia tn divn

PayELPEPATOG I OeV Elval cwoTd

KEVIPAPLOPEVO OE QUTO.

XPNOLUOTIONOTE HAYELPLKA OKEUN
KATAAANAQL yLa ETTAYWYLKO payelpepa.
Avatpéte otny evétnta «ETiihoyr) Tou
OwOoToU okeUougy. Kevtpapete
TO oKeUOoG Kal BeBatwbelte otLn Bdon
TOU TALPLACEL PE TO pgyeBog tng {wvng
HUQYELPEPATOG.

H emtaywykr eotia n pla dwvn
HOAYELPEUATOG
arevepyoToBnke
ampoodOKNTA, AKOUYETAL
NXNTO onpa kat epdavidetat
€vag KWOLKOG 0hAAUATOG
(ouvnBwg evadAaooeTal Pe eva
r &uo Ynela otnv 08évn tou
X POVOSLAKOTITN HAYELPEPATOG).

Texviko odaiua.

ZNUELWOTE TA YPAPHUATA KAL TOUG
apBPoUG TwV ObAAUATWY,
QATIEVEPYOTIONOTE TNV NAEKTPLKH ECTIA
Byadlovtag tnv armo tnv tptda otov
TOLXO KA ETILKOWVWVNAOTE PE TEXVIKO
HIE TILOTOTIOLNHEVA TIPOTOVTA.




7.1.2. KQAIKOI ZPAAMATQN

KQAIKOZ TPOMNOZ

EO Mmpoota Eriikowvwvia pe ASA
aplotepa
El Mmpootd Erikowvwvia pe ASA
aplotepa
Erikowvwvia pe ASA
E2 Mmpootd [Mpaypatotolnon xelpokivning dtapopdwong HECW ToU
aplotepa eyxelpdlou xpnotn
Erikowvwvia pe ASA
£3 Ertikowvwvia pe ASA
Mmpootd Emtikowvwvia pe ASA
aploTeEPa
Emtikowvwvia pe ASA
Emtikowvwvia pe ASA
Emtikowvwvia pe ASA
EAévEte TNV téion SLKTUOU HECW TOU ey XELPLOioU X priong, av elvat
EVTAEEL ETIKOWVWVAOTE Pe To ASA
E4 aploTepd | SeEid EAéyEte tnv tAon 6L'K'EUOU pEow Tou EYXELPLOIOU X prioNng, av eivat
EVTAELEL ETIKOWVWVNOTE Pe To ASA
EAéyEte To orjpa pAaong kat tn ouxvoTnTa SIKTUou, av elval evTAgel
ETIKOLVWVAOTE pe To ASA
EAeéyEte To kaAwdLo SiktUou kal Tov Sladopkd Bepuootatn,
av eival evTAgeL eTUKOWWYNAOTE Ue To ASA
[MeplUEVETE va KpUWOEL, kaBapioTe r/kat adalpeote Ta Eeva
£ Mmpootd e
. Emtikowvwvia pe ASA
aplotepd
Cz4 Cz1 Emtikowvwvia pe ASA
E6 EAgyETe TIq amaltnoelg eyKATACTAONG HECW TOU ey xelpLdiou
Cz3 Cz2 , o ) )
XProng, v eivat evidgel eTikOVWVAOTE Pe To ASA
Cra Cr1 ET[LKOLVOJV:LQ pe ASA
Emtikowvwvia pe ASA
&7 Emtikowvwvia pe ASA
Cz3 Cz2
EAEyETe TIG aTalTAOELG EYKATACTAONG HECW TOU ey XELpLOiou
Xprong, ed eivat evIAgel ETUKOWVWVAOTE Pe To ASA
Cz4 Cz1 - - - - -
E8 E?\&\/Ete'mq QTTALTAOELG EYKATACTACNG HECW TOU eyxelpLdiou
Xprong, ed eivat evIAgel ETUKOWVWVAOTE Pe To ASA
Cz3 Cz2
[Mpaypatotoinon xelpokivntng dtapopdwong HEowW Tou
eyxelpdlou xpnotn
£9 Mmpootd
. Ertikowvwvia pe ASA
aplotepd

*ASA = Kévtpo e€uttnpétnong




8. MPOZTAZX'IA TOY NMEPIBAAAONTOZ KAI AIAGEZH

8.1. MPOZTAZIA KAl ZEBAZMOZ TOY
MEPIBAAAONTOZ

2 UOTACELG VLA KAAUTEPQA ATIOTEAECUATAL.
XPNOLJOTIOLE(TE KATOAPOAEG KAl Tnyavia e
dlapetpo Tubpéva fon pe ekelvn tng dwvng
HQyELPEPATOG.

XPNOLUOTIOLE(TE PHOVO KATOAPOAEG KAl TNYAVLA
e eTtiTtedoug TIUBUEVEG.

‘Ottou elvat duvatody, dlatnpelte To KATAKL OTA
OKEUN KATA TN SLAPKELQ TOU PAYELPEUATOC.
Mayelpete AaXQVIKA, TIATATEG KATT. LE EAGXLOTN
TIOOOTNTA VEPOU YA VA PELWOETE TOV XPOVO
HQYELPEPATOG,

XpnolUoTonoTe Pl XUtpa TaxutnTag, Kabwg
HELWVEL TIEPALTEPW TNV KATAVAAWON EVEPYELAG
KQL TOV X POVO PAYELPEUATOC.

ToTtoBeTrOTE TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG {WvNG
HQYELPEPATOC TOU TIEPLYPAUHATOG TNG EOTIAG.

8.2. AIAXEIPIZH AlTOBAHTQN KAI
MPOZTAZIA MEPIBAAAONTOZ

AUTH n cuokeur| GEPeL
eTILONUAvVON cUUdwva pe

Vv Eupwraikr) Odnytla
2012/19/EE oxXeTIKA pE TIG
NAEKTPLKEG KAL NAEKTPOVIKEG
ouokeugg (AHHE). Ta AHHE
(ATtORANTa HAekTpLKOU Kat
HAekTpovikou E€oTtAlooU)
TIEPLEXOUV TOCO PUTIOYOVEG
oualeg (Ttou umopolv va éxouv _
APVNTIKEG ETITTTWOELG OTO
TIepLRANNOV) 60O Kal Bactkd
Sopkd ototxela (Ttou prtopouv
Va ETIAVAX PNOLHOTIOINB0UY).

Eival onpavtiké ta AHHE (ArtoRAnta HAektpikou
Kal HAektpovikou E€omtAilopiou) va uttoRaAovTat
O€ OUYKEKPLUEVN ETIEEEQYATIA yia TNV owoT
QATIOPAKPUVON KAl artoppubn Twv pUTIWY KAl
QAVAKTNON OAWY TWV UAKWV. Ta UCLKE TIpOCWTIAL
pTtIopoUV va Talouv onuavTikd poro, dlacda-
ANlovtag ot ta AHHE &ev Ba amoterécouv
TepBaroviikd  Atnua.  Elval  amapaitnto
Va AKOAOUBOUVTAL OPLOPEVOL BACIKOL KAVOVEG:

o Ta AHHE (AtopAnTa HAektpikou kat HAektpovt-
KoU E€omtiopiol) Sev TrpeTtel va avtipeTwrtidovTat
WG OKIAKA ATTORANTAL

o Ta AHHE (ATtéBAnTa HAekTpikoU kat HAektpovt-
KoU E€ottdiopiol) Bal TtpETtEL val peTadEpovVTal O
elOKOUG XWPOUG CUAOYAG Tou Slaxelptdovtat
amod 1o SNUOTIKO CUPROUAO 1 amtd pla eE0UCLo-
Sotnpevn etaupeia.

e TIOMEG XWPEG, EVOEXETAL VA  UTIAPXOUV
SLABECOL £YXWPELOL XWPEOL CUANOYAG VLA EYAAQL
AHHE. Otav ayopdlete pla véa OUOKEUN,
n TaAald UTtopel val eTioTpadel oTov TIWANTN
oorolog odeidel va tnv amodextel xwplg
XPEwon, apKel N cuokeun va eival looduvapou
TUTIOU KAl va exel TIg (Bleg Aettoupyleg pe Tn
OUOCKEUN TIOU QYOpPACETE.




9. ETKATAZTAZH

HAektplkn eykatdotaon

KaAwdio tpododociag: H cuokeur elval eEOTIALCHEVN PE Eva KAAWSLO TPOPOS0Tiag TIOU TIPETIEL
va ouvoeBel 0TO OKLAKS NAEKTPLKS SikTuo. Mpoodlopiote TG S1adopeg ETULAOYEG CUVEEONG

pe Baon Tov TUTIO TNG OKIAKAG TIAPOXNG PEUPATOG aTtd TO avtioToo Sidypappa. H iivakida
SedopEVWY UTIOSELKVUEL ETHLONG TNV ETILTPETIOUEVN TAON CUVOECNG YLA AUTH TN CUCKEUN KAL TNV
avtiotoyn katavaiwon oxuog.
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A: > uvioToUpE pla amtdoTacn TOUAGXLoTOV 650 mm, aAAG elval TTPOTHOTEPO VA CUPPBOUAEUTE(TE
TO eYXELPIOLO X prioNG TOU attoppodnTrpa.

B: E€eTCi0TE TO eVOEXOUEVO TIAPOXNG EVOG AELTOUPYLKOU XWPOU YLA TOV XELPLOHO TWV EPYAAEiWV
KoUvag KaL TUXOV ATUOU KAl CUPTIUKVWONG TIOU TIAPAYOV TAL KATA TNV TIPOETOACTA TwV haynTwV.
C: 35 mm armod tnv oTtr) E00XNG HEXPL TNV TIAATN/TO TIAVEA TNG TIAATNG.

D: 35 mm amoé mapakelpeva erimAa (yia eotia 60 cm).

D: 55 mm amo mapakelpeva ETimAa (yla eotia 65 cm).
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