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Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get
the best results, please read this manual carefully, including the
safety instructions, and keep it for future reference.

Before installing the oven note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and
consult a technician if you’re unsure before using it. Keep packaging
materials away from children.

Please note that the oven’s features and accessories
may vary depending on the model you purchased.
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INSIDE THE OVEN: cleaning functions
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CLEANING OF ACCESSORIES
MAINTENANCE

APPLIANCE DISPOSAL

SAVING AND RESPECTING THE ENVIRONMENT

Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

in order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of
the thermal cut-out, this appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility
During use the appliance become hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

Only use the oven for its intended purpose, that is only for the cooking
of foods: any other use, for example as a heat source, is considered
improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be held
responsible for any damage resulting from improper, incorrect or
unreasonable usage.

The appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning
and maintenance shall not be made by children without supervision.
This appliance is not intended to be used by persons (including children)
with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

the appliance and its accessible parts become hot during
use. Care should be taken to avoid touching heating elements Children
less than 8 years of age shall be kept at away unless continuously
supervised.

ENS5



Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

The oven can be located high in a column or under a worktop.

Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space to
allow proper circulation of the fresh air required for cooling and protecting
the internal parts. Make the openings specified on the illustrations
according to the type of fitting. Always fix the oven to the furniture with
screws provided with the appliance.

No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.

The appliance must not be installed behind a decorative door in order to
avoid overheating.

During installation the oven should be disconnected from the mains to
avoid overheating.

If the assistance of the manufacturer is required to rectify faults arising
from incorrect installation, this assistance is not covered by the
guarantee. The installation instructions for professionally qualified
personnel must be followed.

Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or
belongings. The manufacturer cannot be held responsible for such harm
or injury.

Installation must be carried on by a qualified technician who must know
and respect the laws in force in the country of installation and the
manufacturer’s instruction.

After unboxing the appliance, always check it is not damaged, in case of
issue contact the customer service before installing and do not connect
to the power supply.

Remove the packaging material before operating the appliance.

During installation do not use the oven door’s handle to lift and move the
oven.

The installation furniture and the adjacent ones must with stand
temperatures of 95°C.

It is recommended to wear protective gloves during installation to avoid
cut injuries.

Do not install the product in open environments exposed to atmospheric
agents.
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This appliance is designed to be used at altitude lower than 2000m.

The socket must be suitable for the load indicated on the tag and must
have ground contact connected and in operation. The earth conductor is
yellow-green in colour. This operation should be carried out by a suitably
qualified professional.
Connection to the power source can be made by plug or by fixed wiring
placing an omnipolar breaker, with contact separation compliant to the
requirements for overvoltage category Ill, between the appliance and the
power source that can bear the maximum connected load and that is in
line with current legislation.
In case of incompatibility between the socket and the appliance plug, ask
a qualified electrician to substitute the socket with another suitable type.
The plug and the socket must be conformed to the current norms of the
installation country.
The yellow-green earth cable should not be interrupted by the breaker.
The socket or omnipolar breaker used for the connection should be
easily accessible when the appliance is installed.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
For any repairs, refer only to the Customer Care Department and request
the use of original spare parts.
Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.
ensure that the appliance is switched off before replacing
the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.
The oven must be switched off before removing the removable parts.
After cleaning, reassemble them according the instructions.
The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:
- do not pull on the power cable to disconnect the appliance from the
power source;
- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;
- in general the use of adaptors, multiple sockets and extension cables
is not recommended,;
- in case of malfunction and/or poor operation, switch off the appliance
and do not tamper with it.

EN7



as the oven could require maintenance work, it is advisable
to keep another wall socket available so that the oven can be connected
to this if it is removed from the space in which it is installed.
Any repair, installation and maintenance not carried out correctly can
seriously endanger the user.
The manufacturing company hereby states that it does not assume any
responsibility for direct or indirect damages caused by incorrect
installation, maintenance, or repair work. Furthermore, it is not liable for
damages caused by the absence or interruption of the grounding system
(e.q., electric shock).

in order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of

the thermal cut-out, this appliance must not be supplier through an
external switching device, such as a timer, or connected to a circuit that
is regularly switched on and off by the utility.
The appliance is not designed to be activated by an external timer or
separate remote control system.

The dripping pan collects the residues that drip during cooking.

When you place the grid on the side racks, make sure that the shorter
section of the side (between the stop and the extremity) is directed
towards the interior of the oven. If the grid has a decorative metal bar,
pay attention to position it on the exterior of the oven so that the brand
logo can be visible and readable. For the correct positioning refer also to
the image in the of this user manual.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the
oven door glasses, since they can scratch the surface, which may result
in shattering of the glass.

Only use the temperature probe recommended for this oven.

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on the
glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect, wait
10-15 minutes after turning on the power before putting food inside the
oven. In any case, the condensation disappears when the oven reaches
the cooking temperature.
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Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.
Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

A long power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-
use protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and
deteriorating the enamel of the insides.

Never remove the oven door seal.

Do not refill the cavity bottom with water during cooking
or when the oven is hot.

For a correct use of the oven it is advisable not to put the food in direct
contact with the racks and trays, but to use oven papers and/or special
containers.

Excess spillage must be removed before cleaning.
before initiating the automatic cleaning cycle:

- Clean the oven door;
- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven

using a damp sponge. Do not use detergents;
- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);
- Do not place tea towels.
In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with
the nut when the meat probe is not used.
During the pyrolytic cleaning process (if available), the surfaces may get
hotter than usual and children should be kept away.
If a hob has been fitted above the oven, never use the hob while the
Pyrolizer is working, this will prevent the hob from overheating.
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2. PRODUCT INTRODUCTION

2.1. OVERVIEW OF THE PRODUCT

2.2. ACCESSORIES

Lateral wire grids (only if present*)

Control panel

Shelf positions numbers
Grids

Trays

Fan cover

Oven door

N o g s wDN R

Lateral wire grids (if present: only for flat
cavity)
8.  Serial number & QRcode

Write here your serial number for future reference.

Metal arid

Located on both sides of the oven cavity, the side racks
are designed for placing baking tray and grids during the
cooking.

() NOTE: 6 or 7 levels depending on the model.

Baking tray (only if present*)

A metal grid in an oven is a removable, adjustable shell
that supports cookware, ensuring even cooking, anc
makes cleaning easy. It can be used to hold plates anc
pans at different heights for various cooking needs.

Deeper Tray

A baking tray is ideal for achieving even bottom
browning, making it perfect for cookies and pastries due
to its shallow, fiat design. Additionally, placing it under a
cooking grid can help collect drips and prevent messes
in the oven.

The deeper tray is ideal for recipes with added liquids o1
layers, such as casseroles or roasts. Its depth is
specifically designed to ensure the desired consistency
of the food prepared in it.

A EN 10

Telescopic Guides (only if present*)

Softclose/Soft open hinges (only if present*)

=i

Telescopic oven rails are shelves that can be extended,
making it easier to place or remove items, without the
need to reach deep inside a hot oven. They improve
safety, stability, and can be adjusted at different level
positions.

Smart Tray - BBQ mode (only if present*)

Soft close and open hinges control the door’'s motion,
ensuring smooth movement and preventing slamming.

Smart Tray - STEAM mode (only if present*)

The concave shape allows a correct circulation of
humidity generated in cooking, keeping the food humidity
rate high. According to the quantity of water inserted in
the tray, a drier or more “wet” cooking will be obtained.

Turnspit (only if present*)

The convex shape is suitable for grilling in the oven at
high temperature (220°) allowing a BBQ result even at
home with little smoke thanks to the drainage action of
the fats on the bottom of the tray.

Airfry tray (only if present*)

The turnspit works together with the top heating element,
by rotating the food can be cooked omogeniusly. It is
best used for medium-sized food. Ideal for rediscovering
the taste of traditional roast.

The airfry tray ensures that hot air reaches the food
evenly and tridimensionally, resulting in a crispier
exterior while maintaining tenderness inside. To collect
juices and breading, place it on top of the baking tray.
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Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frequency Band(s) 2401+2483 2402+2480
[MHz]
Maximum Power
[mW] 100 10
Functions and function ranking can be changed depending on the model. Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports are connected and all wireless
1. Function selector knob network ports are activated:
. 2,0W.
2. Time
3. Temperature
4. LED display WIFI module switches on as soon as the function knob is set to a position different to zero.
5. Remote control
6. Lamp
7. Dial control WIFI module is always off when the function knob is set to zero position.

If the knob is set to different position, go to WIFI menu and select off to deactivate the WIFI.

The display has 4 main functions:

Press once for cooking duration, twice for the minute
minder (available in standby mode), three times for the
time of day, and four times for delay start. In standby

mode, only the kitchen timer is accessible.

Press once to check the cavity temperature, press and

& hold for 3 seconds to activate the fast-pre- heating option
Temperature (only available during the oven's preheat phase). When
a3 the preheat is active, the releated icon will be shown on
the display.
Press the button to activate remote control, after pairing
G the oven with the hOn app (through the application).
O Light Press to turn on/off the oven cavity light. Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with Directive
= 2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market.

The full text of the declaration of conformity is available at the following internet
address:
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www.candy-group.com

Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the app.
Connect your appliance to ensure it stays up to date with the latest software and features.

. Once the oven is turned on, the WIFI icons blinks for 30 minutes. During this period it's possible

to enroll the product.

. Ensure your home Wi-Fi network is turned on.
. You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.
. It may take up to 10 minutes to connect your oven.
. For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

Download on your smartphone.

[ £ Available on the
4 [=] S App Store
b T L
ot cron

{ ""‘If" ® Google Play

. Click on “Register”

. You can register through social

X

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

accounts or sign up with your personal Welcome! and log inin the easiest and fastest way.
email Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER

f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products 4 SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
Step 1 = Hello USERNAME =4

. Select “Add appliance”.

EN 14
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Add appliance

YouR WiDGETS <)
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YOUR NEWS

Ty ¢

What functions do smart \ How to live sustain

Step 2

Allow your location permission.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

Step 3

Select oven from the appliance category.

Select your appliance
category

Washing machine

5] Washer dryer

3 Tumbledryer
Dishwasher

&7 Air conditionair

Air purifier

Air scanner

Step 4

Turn on your appliance; if it is already on,
turn it off and on again.

EN 15

° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

P
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Step 5

. After turning on, the hOn app will start

searching for your home appliance.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
foryour appliance.

00:00:40

Step 6.1-6.2
. Select your home appliance, tap on
“connect” and wait a few seconds.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

B oven FIINC]
New appliance al O
L1, Longappliancenameto.. o O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

New appliance ol O

L1, Longappliancenameto... ol O

Step 7
. Your Oven will be found and you can
control it through hOn.

EN 16

° Aostn et @

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

s this your appliance

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

Once the appliance is enrolled, the user can change the WIFI settings between:

*  WIFI ON: Itis only possible to monitor the oven status by App.

*  WIFI OFF: The oven is not connected but still enrolled with network credentials saved.
*  WIFI RESET: The connection is reset and a new enrollment is possible.

Turn the function knob on WIFI menu.
. On display appears “On”.
3. Rotate the dial control until “Off” or the reset setting “rSt” will be showed.

T 0B
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The Remote Control offers numerous advantages for users, enhancing convenience, efficiency, and the
overall cooking experience, by giving the capability to control the product directly from both the appliance
and hOn App

This function allows, through your device, to enjoy various features, such as: instant or scheduled start
of recipes or cooking programs already available in the app; real-time monitoring of the progress of your
recipes; adjustment of the cooking parameters in use.

Furthermore, it is possible to receive notifications once programs or recipes are completed.

The Remote Control can be activated exclusively when the product is enrolled.

It is available for all cooking functions on the product, except for Gratin and Supergrill

programs.
1. Turn the function knob on WIFI menu.

2. Press 8.

3. Ondisplay appears “hOn”. Both WIFI and Remote Control icons will be shown.

4. Access to the App, select a program and let the cooking starts. During the process is possible to

control and change the program parameters from both product and App.

T 0B
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It's also possible to activate Remote Control during cooking process by pressing related button.

While the cooking program is in progress, it can be stopped directly from the product itself by rotating
the function knob to a different position. These actions interrupt the cooking process.

Another way is by pressing the corresponding button of Remote Control that came with your appliance.
These actions interrupt the cooking process.

5 0
- o .
= ® |
& ] 0
O’w QW

You can also stop the cooking program remotely using the app by clicking the ‘STOP’ Button on display
device. The oven will automatically stop the cooking.

If the user stops the cooking in progress from the oven, simultaneously the stopped cooking
will be seen in the App.

a

= .

stor
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When you first turn on the oven, you might notice some smoke. Don’t worry, just wait for the smoke to
clear before using the oven.

For functions that use the grill, thanks to the door switch technology the oven will automatically pause
the heating elements when you open the door and continue cooking once you close it.

This feature is available only on specific oven configurations. All the pyro models have it.

During the pyrolytic cleaning process, the oven door remains locked at all times. If it's not locked, the
oven will display error code 24 and pause the cleaning function.

The oven cavity is illuminated by one or more light bulbs, typically activated each time a cooking function
begins.

For ovens equipped with a door switch (see below), the light automatically turns on when the door is
opened.

For ovens equipped with lamp button, it can also be used to activate the lighting.

If the oven door remains open for more than 10 minutes, the lights will automatically turn off.

During pyrolytic cleaning process light remains off. *

The cooling fan is responsible for dissipating the heat, keeping the oven and its surroundings from
getting too hot, as well as protecting kitchen appliances from the effects of high temperatures. For this
reason, the cooling fan remains audible for a period of time even after the oven is turned off.

It operates during and after cooking cycle in relation to the internal temperature of the oven.

When the cooling fan is operational, it usually generates a gentle humming or whirring noise. You may
also notice a warm airflow emanating from the gap between the oven door and the control panel.
During pyrolytic cleaning and when door is locked, cooling fan is switched on. *

During ECO function the light will remain off.

(*only for pyro ovens)

The status bar, based on the set programs, simplifies monitoring of temperature and time. Specifically,
for functions involving preheating, it displays the temperature increase during this phase. In cooking
programs and the pyrolytic cleaning function, it shows the countdown of cooking time and the cleaning
cycle, respectively.

e | ®

¥
4
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When the appliance is switched On for the first time, the initial step is to set time of day, choose between
13 ampere or 16 ampere, select brightness and sound level.

. The display will show the blinking preset time ‘12:00". To modify it, press &) and
use the right knob to adjust the current hour. Press again @ and follow the same procedure to
set the minutes. To confirm, press &) once more.

. By default, the oven is set to work with higher power suitable for households with
more than 3 kW (16 A). If your home has lower power, you can change this setting to 13 A.
This setting affects how quickly the oven heats up. Choosing the higher option (16A) means it
(because the power absorption is increased). On the display, you'll see two
choices: 13A and 16A. Just turn the right knob to pick the one you want, then press & to
confirm.

2
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The option to set the amperage is only available during the initial installation. To modify the
set amperage, please refer to the post-installation instructions.
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The display shows the symbol “br’. The numbers represent the level of brightness
intensity, editable turning the right knob. To confirm press @
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The display shows the symbol “Sn”. The numbers represent the level of sound intensity,
editable turning the right knob. To confirm press @

=]

(

When oven is in stand-by mode, it is possible to go back to initial settings by pressing simultaneously
Temperature and Lamp buttons for 5 sec.

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth. Wash
all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set the
empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any lingering
smells of newness.

1
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To turn ON the oven rotate the function knob (clockwise/counterclockwise) and select a cooking
program. To turn it OFF, set the function knob to the ‘0’ position.

oN OFF
= 0 = 0
3 a %2 [
= =
[ fa
4 2> @ v 4 2 @ v

Turn the function knob and select the desired program. On display will appear a default temperature
that can be edit in every moment turning the right knob (clockwise to increase and counterclockwise to
decrease the temperature).

Access the Time menu by pressing . To navigate into tap &) as many times as is needed to enter in
the following settings:

several parameters cannot be set at the same time, therefore only the last set remains in the memory
while the previous one is deleted.
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Allows to preset the cooking time required for the recipe chosen.

ACTIVATION: press () to enter in the Time menu. Tap &) as many times as you need to select
“Cooking duration” function. Then use the dial control to regulate the value.

— . +

§

P

The countdown starts at the end of preheating (if present). During cooking phase is possible to change
the duration value by turning the right knob. When duration is elapsed the cooking stops.

Q

Allows to use the oven as alarm clock.

ACTIVATION: press @ to enter in the Time menu. Tap & as many times as you need to select “Minute
minder” function. Then use the dial control to regulate the value.

= . +

When the function is set, the primary information showed on display is always the time. To edit the
temperature, press £. to enter dedicated edit mode. When duration is elapsed, the cooking continues
until the left knob is turned in O position.

This function can be set also when the oven is in stand by mode by pressing ). When activated, the
minute minder operates independently of the oven’s cooking functions.

&

Allows to choose the cooking start time.

ACTIVATION: press &) to enter in the Time menu. Tap as many times as you need to select “Delay
start” function. Then use the dial control to set the start time of cooking.

= . +

Delay start is activable only after setting Cooking Duration and it is not available with grill's
functions.
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This function allows you to lock the screen to prevent any unwanted use by minors. To activate the In order to accelerate preheating phase, the fast-preheating option can be selected by pressing the
screen lock, press and hold down the Remote Control and Lamp buttons simultaneously. temperature icon for 3s after having selected cooking program and temperature. This option will
Repeat the same action to deactivate the lock. activate a combination of fan and heating elements regardless of the chosen cooking function.

To save energy, when is activated the cavity fan will be turned OFF until the oven

reaches the desired temperature.

for functions that require preheating, ensure all accessories are removed during this phase.

IDEAL FOR: cooking meat, fish
or vegetables

ECO *ECO 190 °C. L3/L4 NO This function allows to save
— 150-220 °C energy during cooking keeping
the food moist and tender.
Cavity lamp is switched off

IDEAL FOR: cakes, breads,
biscuits, quiches on one level

*Conventional 30-250°C L2/L3 Yes/Fast | using both upper and lower

[— preheat | heating.
Can be used with Heat Feel

Sensor.

L4 (one tray) IDEAL FOR: cakes, biscuits and

. pizzas on one or more levels.
| Multi-Level 501_62%; c LLZZ:LLE;SKVGO (iﬁ:ise) Yes;Fast Ideal to cook different foods.
trays) preheat Can be used with Heat Feel

Sensor.

IDEAL FOR: big quantities of
sausages, steaks and toast

bread.
™S i i
> - . 05 The entire area below the grill
Supergrill 01-05 L6 NO element becomes hot. Use with

the door closed. Turn food two
thirds of the way through cooking
(If necessary).
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IDEAL FOR: whole pieces of
meat (roasts) or gratinated
foods. Use with the door closed.

~~ : 200°C Yes/Fast h )

oo **Gratin(***) o L4/L5 Slide the drip tray under the

b 150-250°C preheat shelf to collect juices. Turn food
over halfway through cooking if
needed.
IDEAL FOR: preparing frozen
foods or breaded par-cooked

. 200°C foods which are usually fried.

=

— Alrfry () 150-250°C L3/La NO Thanks to the dedicated tray,
the hot air can flow evenly over
the foods.

Pl Bakery all-in 200°C L2 NO IDEAL FOR: foods that require

automatic leavening and baking.

*Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.
**Use with the door closed.
***Depending on the oven model.

IDEAL FOR: all kind of pizzas
without preheating the oven. Use

Pizza 20?(’)(-)3(‘)08°C 2/3 NO lower temperatures for frozen
items and 300°C for home-made
recipes
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Static 175°C Baking tray L3 20-30
Multilevel 160°C Baking tray L4 30-40
Small cakes Multilevel 150°C Baking + L2+L5 30-40
/Muffins Deeper trays
Multilevel 140°C Baking trays L2+L4+L6 40-50
Static 170°C Metal grid + L2 30-40
Cake tin
Sponge cakes . o Metal grid + .
(26 cm ) Multilevel 150°C Cake tin L4 40-50
Multilevel 150°C Metal grids + | ) ;) 4 50-60
Cake tin
Static 150°C Baking tray L3 25-30
Multilevel 150°C Baking tray L4 30-40
Biscuits/Shortbr Baking +
eads Multilevel 140°C 9 L2+L5 30-40
Deeper trays
Multilevel 140°C Baking trays L2+L4+L6 35-40
Static 190°C Baking tray L4 25-35
Choquettes
Sweet Multilevel 170°C Baking tray L3 25-35
bakery :
Yorkshlre Static 200°C Baking tray L3 20-30
pudding
Meringues Multilevel 90°C Baking tray 90-160
Macaron Static 150°C Baking tray L3 15-20
Static 185°C Metal grid + L2 60-70
Cake tin
Apple pie
Multilevel 170°C Metal grid + L4 65-75
Cake tin
Tarte tatin Static 170°C Metal grid + L2 40-60
Cake tin
Chocolate Static 200°C Baking tray + 13 10-15
souffle molds
Cheesecake Static 150°C Metal grid + L2 50-65
Cake tin
Static 180°C Baking tray L3 20-25
FTOZ"‘” Static 180°C Baking trays L2 +L5 25-35
croissants
Multilevel 160°C Baking trays L2+L4+L6 30-40
Strudel, frozen Static 210°C Baking tray L3 30-45
Toast bread Supergrill 5 Metal grid L6 4-6
Breads and . . N .
Flatbread Focaccia Static 200°C Baking tray L2 orL3 25-35
Bread, whole Static 200°C Baking tray L3 35-50
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. o Metal grid +
Salty cakes / Static 200°C Quiche tin LlorL2 30-50
Quiches (26
cm @) Muttilevel 180°C Metalgrid + | 4 4 50-70
Quiche tin
Cheese souffle Static 200°C Baking tray + L3 20-35
molds
Savory Metal grid +
pies and Lasagna, fresh Static 200°C gnic - L3 40-60
ovenproof dish
casseroles
Lasagna, frozen Static 180°C Metal grid + L3 50-60
ovenproof dish
Cannelloni, Static 180°C Metal grid + L3 45-55
frozen ovenproof dish
Baked pasta Gratin 200°C Metal grid + L4 20-30
ovenproof dish
Pizza, fresh . o . :
(Tray) Static 250°C Baking tray L2 orL3 15-20
Pizza 250°C Baking tray L2 orL3 18-25
Pizza, fresh
(Tray) Multilevel 180°C Baking + L2+L5 25-35
Deeper trays
Pizza, fresh . o . )
(Round) Static 250°C Baking tray L2 orL3 8-10
Pizza ) Pizza 300°C Baking tray L2 orL3 15-20
Pizza, fresh
(Round) Multilevel 180°C Baking + L2+L5 30-40
Deeper trays
Static 220°C Metal grid L3 10-15
Pizza, frozen Multilevel 200°C Metal grid L2+L5 15-25
(thin crust)
Multilevel 180°C Metal grid L2+L4+L6
Pizza, frozen . o . :
(thin crust) Pizza 200°C Metal grid L2 10-15
Metal grid/L4
Roasted whole Place
chicken Gratin 220°C Backing tray at L4 40-60
(1-1.2kg) L1 with 150ml
Meat & of water
Poultry
Chicken thighs AitFry** 220°C Air fry tray** L4 30-50
Roasted duck Gratin 200°C Metal grid + L3 50-60
Ovenproof dish
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Rooster Gratin 220°C Metal grid Place | - 20-40
baking tray at L1
Roasted . o Metal grid +
Turkey Gratin 200°C Ovenproof dish L3 50-60
Pork ribs . o Metal grid +
(1000- 1200g) Static 200°C Ovenproof dish L3 80-100
Meat & Sausages Supergrill A Metal grid L5 40-50
Poultry Beef fillet Metal grid +
inaE* ° .
(1000-1500g) Gentle cooking 60°C Ovenproof dish L3 60-80
Roast beef . o .
(500g) Gratin 220°C Baking tray L3 20-40
Meatloaf . o .
(1000-1500g) Static 180°C Baking tray L3 40-50
Roasted
chicken with Gratin 200°C Deeper tray L4 A5-60
potatoes
Grilled ) )
seafood Supergrill A Metal grid L5 15-30
Fishand | Frozenfish Air Fry** 200°C Air fry tray* L4 20-25
Seafood sticks
Baked fish ECO 200°C Metal grid Place | 4 40-60
baking tray at L1
Vegetable ECO 200°C Metal grid + L3 80-90
gratin Ovenproof dish
Frozen french
fries AirFry** 220°C Air fry tray** L4 18-25
Vegetables (300~5009)
. . o Metal grid +
Potato gratin Gratin 200°C Ovenproof dish L4 15-25
Roasted Static 200°C Baking tray L4 30-50
potatoes

Cooking times may vary according to consumer’s recipe and ingredients.

*if preheating required

** Depending on the oven model.

For cooking cakes, quiches and other recipes that require a mold or a container on 2 levels,
place the staggered: the upper tray on the left side and the lower tray on the right side.
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Food category menu allows to cook a variety of recipes without preheating the oven, thanks to dedicated
cooking programs tailored to each category needs.
After selecting the cooking program, the default time will be shown and can be edited by turning the
right knob; cooking temperature can be changed by pressing the dedicated icon. Both parameters can

be set within a limited range as shown in the table below.

For beef, veal and
pork roasts,

@ Meat NO 2-3-4 180-200 | 20-80 55-85°C
poultry and cuts of
meat.
) Fish NO 3-4 160-180 | 15-45 55-65°C For whole fish and
fillets.
For roasted
ﬁ Vegetables NO 3-4 180-200 30-80 70-90°C vegetables and

potatoes

if, after turning off the oven, there is a need to continue cooking, it's recommended avoiding
th use of everyday cooking programs and instead opting for
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Beef roast 500~800g Meat 190°C Metal grid L3 30-40
Beef fillet 200g Meat Metal grid L3
Meatloaf 1000-1500g Meat 180°C Metal grid L3 40-50
Weﬁﬁgwn 500g Meat 200°C Metal grid L3 50-80
Port roast 800-1000g Meat 200°C Metal grid L3 40-70
Pork ribs 1000-1200g Meat 200°C Metal grid L3 80-100
Lamb rack 800-1000g Meat 200°C Metal grid L3 60-80
Lamb leg 1500-2000g Meat 190°C Metal grid L3 80-100
Salmon fillets 200-600g Fish 170°C Baking tray L3 20-35
Tuna steaks 600%8”5‘;3"' 4 Fish 180°C Metal grid L3 10-20
S‘gt(;gjlzi;h 700%((3)"' 4 Fish 200°C Baking tray L3 15-20
Cod fillet 600%&2;)”' 4 Fish 150°C Baking tray L3 10-20
Seabream, 1 Fish 170°C Baking tray L3 35-45
whole
Seabream, 600g (app. 4 Fish 150°C Baking tray L3 10-20
fillet pcs)
Seabass fillet Googz)é:?p' 4 Fish 150°C Baking tray L3 10-20
Sait baked 1 Fish 220°C Baking tray L3 30-40
Fish skewers 8 pieces Fish 150°C Metal grid L3 20-30
Stuffed squid 4 pieces Fish 180°C Baking tray L3 25-40
Whole bread 1 Bakery 200°C Metal grid L3 35-50
Rye bread 1 Bakery 190°C Metal grid L3 35-50
Sandwich loaf 1 Bakery 200°C Metal grid L3 35-50
b;ﬂi(tetr;s 1 Bakery 200°C Metal grid L3 15-25
pz;‘t’rzyegng‘éﬁs 1 Bakery 190°C Metal grid L3 20-30
Fennels 1 tray Vegetables 200°C Metal grid L3 30-40
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Mixed

vegetables 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 40-45
Cauliflowers 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 40-50
Pumpkins, o .
cubed 1 tray Vegetables 200°C Metal grid L3 30-40
Stuffed o .
peppers 1 tray Vegetables 180°C Metal grid L3 70-80
Stuffe_d_ 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 35-45
zucchini
Carrot sticks 1 tray Vegetables 180°C Baking tray L3 35-40
Broccoli 1 tray Vegetables 190°C Baking tray L3 30-40
Ratatouille 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 40-45
Vegetable . o Baking tray +
flan 6 ramekins Vegetables 180°C molds L3 25-35
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Regular cleaning can extend the lifecycle of your appliance. Wait for the oven to cool before carrying
out manual cleaning.

After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.
Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

In order to prevent excessive dirt of your oven and the resulting strong smokey smells, we
recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the cooking time
and lower the temperature a little.

In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking
molds resistant to very high temperatures.

900
333

(*depending on the oven model)

This process relies on the chemical process bearing the same name, which involves the decomposition
of complex substances through the application of heat treatment.

Once initiated, it automatically locks the oven door and swiftly elevates the temperature to a searing
410°C.

At the end of the cleaning cycle, all that remains within the cavity is a minimal deposit of dust, easily
wiped away with a damp cloth.

Remove any accessories from the oven, such as grids, side racks and side racks screw (*);
Turn function knob on 4¥. Tum the dial control to set the Pyrolytic program;
Allow the function to operate for the preset time. During this process and the following cooling phase,
the oven door will remain locked.
When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

Make sure that the appliance is cool before you touch it. Care must be taken with all
hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

(*) only for models with 7 levels.
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The Aquactiva function is designed to effortlessly tackle light dirt and provide a quick and eco-friendly
solution for cleaning your oven cavity using the power of steam.

1. Pour 100 ml of water into the bottom embossment of the oven.

2. Turn the knob on ,q If necessary, turn the dial control to set the Hydro clean program. Allow the
function to operate for the preset time.

3. Atthe end of the cleaning process, allow the oven to cool down.

4. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

5. Make sure that the appliance is cool before you touch it. Care must be taken with
all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

The Catalytic panels line the oven cavity and grant you the luxury of never having to contend with a dirty
oven.

The panels are coated with a specialized enamel that boasts a microporous structure, adept at
absorbing absorbs grease from splashes.

Through a catalytic chemical reaction, they efficiently convert the absorbed grease into gaseous
elements when exposed to high temperatures.

Recommendation: Consider replacing the catalytic panels after approximately three years of use,
especially if you use your oven for two to three cooking cycles per week. This ensures optimal
performance and cleanliness.
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1.

5.

Position the door at 90°. Rotate the
hinge locking tabs outward from the
oven.

Position the door at 45°. Simultaneously
press the two buttons on both the sides
of the door’s lateral shoulders and pull
towards yourself to remove the upper
glasses’ door cover.

Very carefully remove the oven glass,
starting with the inner one. During the
procedure, firmly hold the glass with
both hands and place them on a
cushioned flat surface (e.g., on a
fabric).

The outer glass is not

removable.

Clean the glass using a soft cloth and
suitable cleaning products.
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Insert the glass panels, making sure that
the “Low-E” label is correctly readable
and positioned on the lower left side of
the door, near the left-side hinge. This
way, the printed label on the first glass
will remain on the inside of the door.

Ensure that you clean the accessories thoroughly after every use and dry them using a towel. For
persistent residues, consider soaking the accessories in a mixture of water and soap for approximately
30 minutes before giving them a second wash.

1. Remove the side racks by pulling them in the direction of the arrows.

2. To clean the side racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring that
they are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the side racks in reverse order.

Reattach the upper glasses’ door cover
by pushing it inwards until you hear a
click from the two side buttons.

Then, bring the door back to 90° and A
rotate the hinge locking tabs inward
towards the inside of the oven.
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6.4. MAINTENANCE Changing the lateral bulb:
1. Disconnect the oven from mains supply.
COMPONENTS REPLACEMENT 2. Use afiat-head screwdriver by positioning it to the side of the protective glass and gently apply
pressure to remove it.

Changing the bulb on top: 3. Carefully grasp the bulb from its base.

1. Disconnect the oven from mains supply. 4. Insgrt the new one. . N A . .

2 Remove the lamp’s glass cover. 5. Reinstall the protective glass.by pressing it gently until it's locked into position.

3 Disassemble the bulb. 6.  Reconnect the oven from mains supply.

4. Replace the bulb with a new one of the same type.

5. Relocate the lamp’s glass cover. Step 1 Step 2 Step 3 Step 4

6. Reconnect the oven from mains supply. e ]

Step 1 Step 2 ’\//' ) v T
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Step 5 Step 6
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CARE & CLEANING

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp)

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp)
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If, during oven use, an error occurs, the display will show the code “ER” followed by two digits, which
will identify the error.

Proceed by turn off the oven and un-plug it, wait for a few minutes, and then reconnect it. This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding
If the error disappears, you can resume using the oven. If it doesn’t, call customer service and electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances
communicate the code (ERXX) you see on the display. (that can have a negative effect on the environment) and base elements (that can be
reused). It is important that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and
Error dispose of the pollutants and recover all the materials.
L

Individuals can play an important role in ensuring that the WEEE do not become an
environmental problem; it is essential to follow a few basic rules:
- the WEEE should not be treated as domestic waste;
- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a
registered company.
Q J— In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a new
e/ [ SR

e appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as a one-off, as
A
{ -

A )]

long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the purchased appliance.

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.

Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity disperses every time it
is opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the residual heat that the oven continues to generate.

Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you have an
electric contract with an hourly tariff, the “delayed cooking” programme makes energy saving simpler,
moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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9. INSTALLATION

INSTALLATION

NOILVTIVLSNI

€

EN 43

EN 42

€



INSTALLATION

0

1)
- 500

e 59

EN 44

EN 45

D
Eﬂ
<]

E

NOILVTIVLSNI

- 2



CANDY

CELOTNA NAVODILA ZA UPORABO

(SL) Kratka navodila | (FR) Guide rapide (IT) Guida veloce

www.candy-home.com

CANDY HOOVER GROUP Via Comolli 16 Brugherio — Italija



http://www.candy-home.com/
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Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali na$ izdelek. Za zagotovitev svoje
varnosti in pridobitev najboljSih rezultatov natanéno preberite ta
priroCnik, vkljuéno z varnostnimi navodili, in ga shranite za prihodnjo
uporabo.

Pred namestitvijo pecice si zabelezite serijsko Stevilko, ki jo boste
morda potrebovali za popravila. Pred uporabo preverite, ali so med
prevozom nastale morebitne poskodbe, glede nejasnosti pa se
posvetujte s tehnikom. Embalazo shranite nedosegljivo otrokom.

Upostevaijte, da se lahko znacilnosti in dodatki pecice
razlikujejo glede na model, ki ste ga kupili.
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PREGLED IZDELKA
DODATKI
NADZORNA PLOSCA
POVEZLJIVOST

INFORMACIJE ZA ZACETEK
PRVA UPORABA
PREDHODNO CISCENJE

KAKO IZDELEK DELUJE
FUNKCIJE KUHANJA

STANDARDNE FUNKCIJE
POSEBNE FUNKCIJE

SPLOSNA TABELA KUHANJA
TABELA EVERYDAY COOKING

SPLOSNA PRIPOROCILA
CISCENJE PECICE

NOTRANJOST PI§CICE: funkcije ¢iscenja
ZUNANJOST PECICE: odstranitev in ¢iS¢enje steklenih vrat
CISCENJE DODATKOV

VZDRZEVANJE

ODSTRANJEVANJE APARATA
VAROVANJE IN SPOSTOVANJE OKOLJA

Za CiSCenje ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Da bi se izognili nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termiCnega prekinjala, aparata ne smete napajati prek zunanje naprave
za izklop, npr. asovnika, in ga ne smete prikljuciti na tokokrog, ki ga
redno vklaplja oz. izklaplja dobavitelj energije.

Med uporabo se aparat segreje. Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi
elementi v pecici.

Pecico uporabljajte samo za predvideni namen, to je samo za pripravo
Zivil: vsaka druga€na uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje za
nepravilno in zato nevarno. Proizvajalec ne more biti odgovoren za
nobeno §kodo, ki bi nastala zaradi neustrezne, nepravilne ali nerazumne
uporabe.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe
z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoriénimi ali umskimi zmoznostmi ali
s pomanjkanjem izkuSen;j ter znanja, ¢e so pod ustreznim nadzorom ali
so prejeli navodila za varno uporabo aparata in razumejo s tem
povezana tveganja. Otroci naj se z aparatom ne igrajo. Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrzevati aparata brez nadzora.
Aparat ni namenjen uporabi s strani oseb (vklju¢no z otroki) z
zmanjSanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali oseb
brez izkuSenj in znanja, razen Ce jih oseba, odgovorna za njihovo
varnost, nadzira ali pouci o uporabi aparata.
Otroci morajo biti pod nadzorom, da preprecite, da bi se igrali z napravo.
Aparat in njegovi dostopni deli se med delovanjem
mocno segrejejo. Paziti je treba, da se ne dotaknete grelnih elementov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo priblizevati aparatu, razen e so pod
stalnim nadzorom.
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Dostopni deli se lahko med uporabo segrejejo. Majhni
otroci naj se zadrZujejo stran od aparata.

Pecica je lahko vgrajena ergonomsko v omarico ali pod delovno plosco.
V prostoru, kjer je vgrajena pe€ica, je treba zagotoviti dobro
prezratevanje, da omogocite pravilno krozenje sveZega zraka,
potrebnega za hlajenje in za&Cito notranjih delov. Izdelajte odprtine,
prikazane na slikah, glede na vrsto vgradnje. Pecico vedno pritrdite na
pohistvo z vijaki, ki so priloZzeni aparatu.

Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne
operacije 0z. nastavitve.

Aparata ne smete vgraditi za dekorativha vrata, da se izognete
pregrevanju.

Med namescanjem je treba pecico odklopiti iz elektricnega omrezja, da
se prepreci pregrevanje.

Ce je za odpravo napak zaradi nepravilne vgradnje potrebna pomoé
proizvajalca, ta pomo¢ ni zajeta v garanciji. Upostevati je treba navodila
za vgradnjo, namenjena za strokovno usposobljeno osebje.

Nepravilna vgradnja lahko povzro€i skodo ali poSkodbe ljudi, zivali ali
stvari. Proizvajalec ne more biti odgovoren za takSno Skodo ali
poskodbe.

Vgradnjo mora izvesti usposobljen tehnik, ki mora poznati in spoStovati
veljavne zakone v drzavi vgradnje in navodila proizvajalca.

Po odstranitvi aparata iz embalaze se vedno prepriCajte, da ni
poskodovan. V primeru teZzav se pred vgradnjo obrnite na sluzbo za
pomoc strankam in ga ne prikljucite na napajanje.

Pred uporabo aparata odstranite embalazni material.

Med vgradnjo ne uporabljajte roCaja vrat pecice za dviganje in
premikanje pecice.

Pohistvo, v katero boste vgradili aparat, in sosednje pohistvo mora biti
odporno na temperaturo 95 °C.

Priporogljivo je, da med vgradnjo nosite zascitne rokavice, da prepredite
ureznine.

Izdelka ne nameS$C€ajte v odprtih okoljih, izpostavljenih vremenskim
dejavnikom.
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Ta aparat je zasnovan za uporabo na nadmorski viSini pod 2000 m.

Vti¢nica mora biti primerna za obremenitev, navedeno na oznaki, in mora
biti povezana z ozemljitvenim kontaktom in delovati. Zemeljski prevodnik
je rumeno-zelene barve. Ta postopek mora izvesti ustrezno usposobljen
strokovnjak.
Priklju€itev na vir napajanja se lahko izvede tudi z namestitvijo vti¢a ali
omnipolarnega odklopnika z locitvijo stika na fiksnem oZiCenju, ki je
v skladu z zahtevami za prenapetostno kategorijo Ill, med aparat in vir
napajanja, ki lahko prenese najvecjo prikljuéeno obremenitev in je
v skladu z veljavno zakonodajo.
Ce vtiGnica in vti¢ aparata nista zdruZljiva, prosite usposoblienega
elektriCarja, da vticnico zamenja z drugim ustreznim tipom. Vti¢ in
vtiCnica morata biti skladna s trenutnimi normami v drzavi vgradnje.
Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-zelenega ozemljitvenega kabla.
Vti¢nica ali omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev, mora
biti po vgradnji aparata zlahka dostopen.
Ce je prikljuéni kabel poskodovan, morate prepreéiti morebitna tveganja,
zato ga sme nadomestiti samo proizvajalec, njegov servisni agent ali
drug kvalificiran serviser. Za vsa popravila se obrnite samo na sluzbo za
pomoc¢ strankam in zahtevajte uporabo originalnih nadomestnih delov.
Preden se lotite kakrsnih koli del na aparatu ali vzdrzevanja, aparat
najprej odklopite z elektricnega napajanja.

Pred zamenjavo Zarnice se prepricajte, da je aparat
izklopljen, da se izognete morebitnim elektricnim sunkom.
Pred odstranitvijo odstranljivih delov je treba pecico izklopiti. Po €iS¢enju
dele ponovno sestavite v skladu z navodili.
Pri uporabi elektricnih aparatov je treba upoStevati nekaj temeljnih pravil:
- zaizklop aparata iz vira napajanja ne vlecite za napajalni kabel;
- aparata se ne dotikajte z mokrimi ali vlaznimi rokami ali nogami;
- na splodno uporaba pretvornikov, razdelilnikov in podaljSkov ni

priporocljiva;
- v primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat izklopite in ne
posegajte van,.
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Ce bi bilo pegico morda treba popraviti, je priporogljivo,
da imate na voljo drugo stensko vticnico, v katero lahko prikljucite pecico,
potem ko jo odstranite iz niSe, v katero je vgrajena.

Vsako nepravilno izvedeno popravilo, vgradnja in vzdrzevanje lahko
resno ogrozi uporabnika.

Proizvodno podjetje izjavlja, da ne prevzame nobene odgovornosti za
neposredno ali posredno $kodo, nastalo zaradi nepravilne vgradnje,
vzdrzevanja ali popravil. Poleg tega ne odgovarja za Skodo, ki nastane
zaradi odsotnosti ali prekinitve ozemljitvenega sistema (npr. elektricni
udar).

Da bi se izognili nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termi¢nega prekinjala, aparata ne smete napajati prek zunanje naprave
za izklop, npr. ¢asovnika, in ga ne smete priklju€iti na tokokrog, ki ga
redno vklaplja oz. izklaplja dobavitelj energije.

Aparat ni zasnovan za aktiviranje z zunanjim ¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom daljinskega upravljanja.

Posoda za kapljanje zbira ostanke, ki kapljajo med pripravo hrane.

Ko reSetko namestite na stranska stojala, se prepri€ajte, da je krajSi
stranski del (med omejitvijo in skrajnim delom) usmerjen proti notranjosti
pegice. Ce ima mreza dekorativno kovinsko palico, bodite pozorni, da jo
postavite na zunanjo stran pecice, tako da bo logotip blagovne znamke
viden in Citljiv. Za pravilno namestitev glejte tudi sliko v

v teh navodilih za uporabo.

Za CiSCenje stekla na vratih pecice ne uporabljajte grobih abrazivnih Cistil
ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrSino, zaradi Cesar se
lahko steklo razbije.

Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporo&ena za to pecico.
Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira v notranjosti pe€ice ali na steklu
vrat. To je normalno stanje. Da bi zmanj$ali ta uCinek, po¢akajte 10-15
minut po vklopu napajanja, preden hrano vstavite v pe€ico. Kondenzacija
v vsakem primeru izgine, ko pecica doseze temperaturo kuhanja.
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Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom in ne na odprtem pladnju.

Po kuhanju ne puscajte Zivil v pecici ve€ kot 15/20 minut.

Dolg izpad napajanja med fazo kuhanja lahko povzro€i okvaro monitorja.
V tem primeru se obrnite na sluzbo za pomo¢ strankam.

Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali
zascito za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija
ali kakrsna koli druga za&¢ita v neposrednem stiku z vro¢im emajlom se
lahko stali in poslab$a lastnosti emajla v notranjosti.

Nikoli ne odstranjujte tesnila vrat pecice.
Med kuhanjem ali ko je pecica vroCa, dna prostora za peko
ne polnite z vodo.
Za pravilno uporabo pecCice je priporocljivo, da Zzivila ne dajete v
neposreden stik s pekaci in pladnji, ampak uporabite papir za pecenje
in/ali posebne posode.

Pred CiS€enjem je treba odstraniti vecja razlitja.
pred zaCetkom cikla samodejnega &is¢enja:

- Odistite vrata pedice;
- Z vlazno gobico odstranite velike ali grobe ostanke hrane iz

notranjosti pec€ice. Ne uporabljajte detergentov;
- Odstranite vse dodatke in komplet vodil (Ce je prisoten);

V pecico ne postavljajte kuhinjskih krp.
V pecicah s sondo za meso je treba pred zacetkom cikla Cis€enja zapreti
luknjo s priloZzeno matico. Ko sonde za meso ne uporabljate, luknjo
vedno zaprite z matico.
Med postopkom ¢&iS€enja s pirolizo (Ce je na voljo) se lahko povrSine
segrejejo bolj kot obi¢ajno, zato se otroci ne smejo priblizevati aparatu.
Ce je nad pegico name$éena kuhalna plo$&a, med pirolizo nikoli ne
uporabljajte kuhalne plo3ce, zato da se ne pregreje.
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2. PREDSTAVITEV IZDELKA

2.1. PREGLED IZDELKA

2.2. DODATKI

Stranske resetke (samo, ¢e so prisotne*)

Nadzorna plo$¢a
Stevilke poloZajev polic
Resetke

Pladnji

Pokrov ventilatorja

Vrata pecice

N o 0o 0N

Stranske resetke (Ce so prisotne: samo za
raven prostor za peko)

8.  Serijska Stevilka in koda QR

Sem napiite svojo serijsko tevilko za poznejSo uporabo.

Kovinski susilnik

Stranske reSetke, ki so na obeh straneh pecice, so
namenjene postavitvi pekaca in reSetk med kuhanjem.
0 OPOMBA: 6 ali 7 nivojev, odvisno od modela.

Pekac (samo, Ce je prisoten*)

Kovinska reSetka v pecici je odstranljiva, nastavljiva
polica, ki podpira posodo, zagotavlja enakomernc
kuhanje in olajSa ciS¢enje. Uporablija se lahko za
postavljanje kroznikov in posod na razlicne viSine za
razliéne potrebe kuhanja.

Globok pekac¢

Pekac je idealen za doseganje enakomerne zapecenosti
spodnjega dela. Zaradi svoje plitke, ravne oblike je kot
nalas¢ za peko piskotov in peciva. Poleg tega ga lahko
postavite pod mrezZo za peko, da prestreZete kapljanje in
preprecite, da bi se pecica umazala.

Globlji pladenj je idealen za recepte z dodanimi
tekoginami ali plastmi, kot so enolonénice ali pecenke.
Globina je posebej zasnovana tako, da zagotavlja Zelenc
konsistenco hrane, pripravljene v njem.

A SL 10

Teleskopska vodila (samo, €e so prisotna*)

Te€aji za mehko odpiranje/mehko zapiranje
(samo, Ce so prisotni*)

I

Teleskopska vodila pecice so police, ki jih je mogoce
podaljSati, kar olajSa vstavljanje ali odstranjevanje
predmetov, ne da bi morali seci globoko v vro€o pecico.
IzboljSujejo varnost, stabilnost in jih je mogoc€e nastaviti
na razliéne nivoje.

Pametni pladenj — na€in peke na zaru
(samo, Ce je prisoten®)

Tecaji za mehko zapiranje in odpiranje nadzorujejo
premikanje vrat, kar zagotavlja gladko premikanje in
preprecuje loputanje.

Pametni pladenj — na€in PARE
(samo, Ce je prisoten®)

Konkavna oblika omogoc¢a pravilno kroZenje vlage, ki
nastane pri kuhanju, in ohranja visoko stopnjo vlaznosti
hrane. Odvisno od koli¢ine vode, ki jo vlijete na pladenj,
boste pridobili bolj suho ali »mokro« kuhanje.

Razenj (samo, Ce je prisoten*)

Konveksna oblika je primerna za peko na raznju v pecici
pri visoki temperaturi (220°), kar omogoca rezultat peke
na zaru tudi doma z malo dima, zahvaljujo¢ odvajanju
mascob na dnu pladnja.

Pladenj za zra¢no cvrtje (samo, Ce je prisoten®)

Razenj deluje skupaj z zgornjim grelnim elementom, z
vrtenjem pa se hrana spe€e homogeno. Najbolje ga je
uporabljati za srednje velike kose hrane. Idealno za
ponovno odkrivanje okusov tradicionalne pecenke.

SL 11

Pladenj za zra¢no cvrtje zagotavlja, da vro¢ zrak doseze
hrano enakomerno in tridimenzionalno, kar zagotavlja
hrustljavo zunanjost in hkrati ohranja mehkobo
notranjosti. Ce Zelite zbirati sokove in drobtine, ga
polozite na pekac.
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Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frekvencni pasovi 2401+2483 2402+2480

[MHz]

Najvecja mo¢

100 10

[mw]
Funkcije in razvrstitev funkcij lahko spremenite glede na model. Poraba mo¢i izdelka v omreznem stanju pripravljenosti, e so prikljuéena vsa Zi€éna omrezna vrata in so aktivirana
1. Gumb za izbiro funkcij vsa brezZi¢na omreZna vrata:

T 2,0W.

2. Cas
3. Temperatura
4. Zaslon LED Modul Wi-Fi se vklopi takoj po nastavitvi funkcijskega gumba v katerikoli poloZaj, razen ni¢.
5. Upravljanje na daljavo
6. Lu¢
7. Vrtljivigumb Ko je funkcijski gub v polozaju ni€, je modul Wi-Fi vedno izklopljen.

Ce je gumb nastavljen v drugacen poloZaj, pojdite v meni Wi-Fi in izberite 1zklop, da izklopite Wi-Fi.

Zaslon ima 4 glavne funkcije:

Pritisnite enkrat za trajanje kuhanja, dvakrat za minutni
opomnik (na voljo v stanju pripravljenosti), trikrat za ¢as
dneva in Stirikrat za zakasnitev vklopa. V stanju

pripravljenosti je dostopen samo kuhinjski asovnik.

Pritisnite enkrat, da preverite temperaturo v pecici,

& pritisnite in pridrzite 3 sekunde, da aktivirate moznost
Temperatura hitrega predgretja (na voljo samo med fazo predgretja
>3 pecice). Ko je predgretje aktivno, se na zaslonu prikazuje

ustrezna ikona.

Pritisnite gumb, da aktivirate daljinsko upravljanje po
seznanitvi pecice z aplikacijo hOn (prek aplikacije).

zakonskimi zahtevami za trg v ZK.

-—
O Luc¢ Pritisnite, da vklopite/izklopite lu¢ v pegici. Druzba Candy Hoover Group Srl izjavlja, da je radijska oprema v skladu z Direktivo 2014/53/EU in ustreznimi
= Celotno besedilo izjave o skladnosti je na voljo na naslednjem spletnem naslovu:
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www.candy-group.com

Aparat lahko povezete z domacim brezzi¢nim omrezjem in ga upravljate na daljavo z uporabo aplikacije.

Povezite aparat, da bo redno prejemal najnovejSo programsko opremo in funkcije.

. Ob vklopu pecice ikone Wi-Fi utripajo 30 minut. VV tem €asu lahko vpiSete izdelek.
. Prepricajte se, da je domace omrezje Wi-Fi vklopljeno.
. Tako na aparatu kakor tudi v mobilni napravi boste prejeli navodila po korakih.
. Vzpostavljanje povezave s pecico lahko traja najve¢ 10 minut.
. Za nadaljnja navodila in odpravljanje tezav glejte aplikacijo.

Prenesite v svoj pametni telefon.

. Kliknite »Registracija«.

. Registrirate se lahko z racuni druzbenih
omrezij ali pa s svojim osebnim e-
postnim naslovom.

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to leam about our
products

@ TRY DEMO

X

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in In the easiest and fastest way,

G SIGN UP WITH GOOGLE
@  SIGNUPWITHAPPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

% SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

2. korak
. Daijte dovoljenje za lokacijo.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

1. korak
. Izberite »Dodaj napravo«.

= Hello USERNAME =4
YOUR APPLIANCES &

8o s

Virtual Wine Bank
Add appliance

2botties there isa
second raw

YOUR WIDGETS &

.. ®

dolorsitest

YOUR NEWS

Ty ¢

What functions do smart \ How tolive sustain

3. korak
. Izberite pecico v kategorijah aparatov.

Select your appliance
category

Washing machine

5] Washer dryer

3 Tumbledryer
Dishwasher

&7 Air conditionair

Air purifier

Air scanner

4. korak
. Vklopite aparat; e je ze vklopljen, ga
izklopite in ponovno vklopite.
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° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In casc you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

P
(O
O g

OK.IDIDIT



5. korak
. Po vklopu bo aplikacija hOn zacela iskati
va$ gospodinjski aparat.

° Appliance connection

Searching your appliance
Don't

rour Bluetooth. hOn app is looking

00:00:40

° Appliance connection

6.1-6.2 korak
IZbe_nte svol g?_sp_Ode?kl aparat, X Searching your appliance Searching your appliance
tapnite »PoveZi« in pocakajte nekaj Dont ok Bt Dort ot yor Bt
sekund.
New appliance o (e} New appliance ‘ O
L1, Longappliancenameto.. o O L1, Longappliancenameto... ol O
PRODUCT NOT FOUND
Appliance connection
7. korak o ~ &

. Vasa pecica bo najdena in jo lahko
upravljate s hOn.
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Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

Ko je aparat vpisan, lahko uporabnik spremeni nastavitve Wi-Fi med:

WI-FI VKLOPLJEN: Stanje pecice je mogoc€e nadzorovati prek aplikacije.

WI-FI IZKLOPLJEN: Pecica ni povezana, vendar je Se vedno vpisana s shranjenimi omreznimi
poverilnicami.

PONASTAVITEV WI-FI: Povezava je ponastavljena in mozen je nov vpis.

1.V meniju Wi-Fi zavrtite funkcijski gumb.
2. Na prikazovalniku se prikaze »Vklop«.
3. Zavrtite gumb, da se prikaze »lzklop« ali »rSt« za ponastavitev.
70

= O
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Daljinsko upravljanje ponuja Stevilne prednosti za uporabnike, saj povec€a priro¢nost, ucinkovitost in
splosno izkusnjo kuhanja z upravljanjem izdelka neposredno prek aparata in aplikacije hOn

Ta funkcija omogoc€a, da prek svoje naprave uzivate v razli¢nih funkcijah, kot so: takojSen ali nacrtovan
zacetek receptov ali programov kuhanja, ki so ze na voljo v aplikaciji; sprotno spremljanje poteka vasih
receptov; prilagajanje uporabljenih parametrov kuhanja.

Poleg tega lahko prejmete obvestila, ko so programi ali recepti zaklju€eni.

Daljinsko upravljanje lahko aktivirate izklju¢no ob vpisu izdelka.

Na voljo je za vse funkcije kuhanja na izdelku, razen za programe Gratin in Supergrill.

1. V meniju Wi-Fi zavrtite funkcijski gumb.
2. Pritisnite §.
3. Na prikazovalniku se prikaze »hOn«. PrikaZeta se ikoni Wi-Fi in daljinskega upravljanja.
4. Odprite aplikacijo, izberite program in pustite, da se kuhanje zacne. Med postopkom je mogoce
nadzorovati in spreminjati parametre programa tako prek izdelka kakor tudi aplikacije.
0
S &
r}\’\« )
= 8 .
) & > Q
4 o \%
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Daljinsko upravljanje lahko s pritiskom na ustrezen gumb aktivirate tudi med postopkom kuhanja.

Medtem ko je program kuhanja v teku, ga lahko ustavite neposredno prek izdelka tako, da funkcijski
gumb zavrtite v drug polozaj. Ta dejanja prekinejo postopek kuhanja.

Lahko pa tudi pritisnete ustrezen gumb na daljinskem upravljalniku, ki je prilozen vaSemu aparatu.
Ta dejanja prekinejo postopek kuhanja.

5 0
- o .
= ® |
& ] 0
O’w QW

Program kuhanja lahko ustavite tudi na daljavo s klikom na gumb »STOP« v aplikaciji. PeCica bo
samodejno ustavila kuhanje.

Ce uporabnik ustavi kuhanje v teku prek pegice, bo istoéasno ustavljeno kuhanje
prikazano v aplikaciji.

a

= .
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Ob prvem vklopu pecice boste morda opazili nekaj dima. Ne skrbite, pred uporabo pecice preprosto
pocakajte, da se dim razkadi.

Pri funkcijah, ki uporabljajo Zar, bo pecica zahvaljujo¢ tehnologiji stikala za vrata samodejno za¢asno
ustavila delovanje grelnih elementov, ko odprete vrata, in nadaljevala s kuhanjem, ko jih zaprete.

Ta funkcija je na voljo samo pri dolo€enih konfiguracijah pecic. Obstaja na vseh piroliznih modelih.
Med postopkom pirolitiéhega &is&enja ostanejo vrata pedice ves &as zaklenjena. Ce niso zaklenjena, bo
pecica prikazala kodo napake 24 in zaasno ustavila funkcijo ¢is¢enja.

Pecico osvetljuje ena ali ve€ zarnic, ki se obi¢ajno aktivirajo ob vsakem zacetku funkcije pecenja.

Pri pecicah, opremljenih s stikalom za vrata (glejte spodaj), se lu¢ samodejno vklopi, ko odprete vrata.
Pri pecicah, opremljenih z gumbom za lug, se lahko ta uporablja tudi za vklop osvetlitve.

Ce ostanejo vrata pedice odprta veé kot 10 minut, se bodo lugi samodejno ugasnile.

Med postopkom pirolitiénega ¢is€enja je lu¢ ugasnjena. *

Hladilni ventilator zagotavlja odvajanje toplote, prepreevanje pregrevanja pecice in okolice ter zas€ito
kuhinjskih aparatov pred vplivi visokih temperatur. Zato se delovanje hladilnega ventilatorja sliSi Se nekaj
€asa po izklopu pecice.

Deluje med in po ciklu kuhanja glede na notranjo temperaturo pecice.

Ko hladilni ventilator deluje, obi¢ajno nezno brni ali Sumi. Morda boste zacutili tudi topel pretok zraka,
ki prihaja iz reze med vrati pecice in nadzorno plo$c¢o. Med piroliticnim &i§€enjem in ko so vrata
zaklenjena, je hladilni ventilator vklopljen. *

Med funkcijo ECO Iu¢€ ne sveti.

(*samo za pirolizne pecice)

Vrstica stanja poenostavlja spremljanje temperature in ¢asa glede na nastavljene programe.
Natanéneje, za funkcije, ki vkljuujejo predgretje, prikazuje poviSevanje temperature v tej fazi. Pri
programih kuhanja in med funkcijo piroliti€énega ¢is¢enja prikazuje odStevanje ¢asa kuhanja oziroma

cikla ¢is¢enja.
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Ob prvem vklopu naprave morate najprej nastaviti uro, izbrati med 13 amperov ali 16 amperov ter
nastaviti stopnjo svetlosti ter glasnost zvoka.

. Na zaslonu bo utripala prednastavljena ura »12:00«. Za spremembo
pritisnite & in z desnim gumbom nastavite trenutno uro. Ponovno pritisnite &) in po istem
postopku nastavite minute. Za potrditev znova pritisnite ().

. Privzeto je pecica nastavljena na delo z vi§jo mocjo, primerno za gospodinjstva
z ved kot 3 kW (16 A). Ce ima va$ dom manj$o mog, lahko to nastavitev spremenite na 13 A.
Ta nastavitev vpliva na hitrost segrevanja pecice. Izbira vi§je moznosti (16 A) pomeni, da se
(ker se poveca absorpcija moci). Na zaslonu boste videli dve moznosti: 13 Aiin 16 A.
Preprosto obrnite desni gumb, da izberete Zeleno moZnost, in nato pritisnite &) za potrditev.

©®

ye

MoZnost nastavitve jakosti toka je na voljo samo med zadetno namestitvijo. Ce Zelite
spremeniti nastavljeno jakost toka, glejte navodila po namestitvi.
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Na zaslonu se prikazuje simbol »br«. Stevilke predstavljajo stopnjo intenzivnosti svetlosti,
ki jo lahko urejate z vrtenjem desnega gumba. Za potrditev pritisnite @

=}

bra

N
v
]

o
3

Na zaslonu se prikazuje simbol »Sn«. Stevilke predstavljajo stopnjo jakosti zvoka, ki jo lahko
urejate z vrtenjem desnega gumba. Za potrditev pritisnite @

=]

Ko je pecica v stanju pripravljenosti, se lahko vrnete na zaCetne nastavitve tako, da hkrati pritisnete
gumba Temperatura in Lu¢ za 5 sekund.

Pecico pred prvo uporabo o istite. Zunanje povrsine obriSite z viazno mehko krpo. Operite vso dodatno
opremo in obriSite notranjost pecice z meSanico vro¢e vode in tekoCine za pranje. Prazno pecico
nastavite na najvisjo temperaturo in pustite delovati priblizno 1 uro, da odstranite morebitne dolgotrajne
vonjave po novem.

1
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Za vklop pecice zavrtite funkcijski gumb (v smeri urinega kazalca/v nasprotni smeri urinega kazalca) in
izberite program kuhanja. Ce jo Zelite izklopiti, nastavite funkcijski gumb v polozaj »0«.

oN OFF
= 0 = 0
3 a %2 [
= =
[ fa
4 2> @ v 4 2 @ v

Zavrtite funkcijski gumb in izberite Zeleni program. Na zaslonu se bo prikazala privzeta temperatura, ki
jo je mogoce urejati v vsakem trenutku z obra¢anjem desnega gumba (v smeri urinega kazalca za
poviSanje in v nasprotni smeri urinega kazalca za znizanje temperature).

Pritisnite ), da dostopite do menija Cas. Za krmarjenje v tapnite ) tolikokrat, kot je potrebno za vstop
v naslednje nastavitve:

ve¢ parametrov ni mogoc¢e nastaviti hkrati, zato v pomnilniku ostane le zadnja skupina, medtem ko se
prejs$nja izbriSe.
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Omogoca nastavitev €asa priprave, ki je potreben za izbrani recept.

AKTIVIRANJE: pritisnite () za vstop v meni Cas. Tapnite (O tolikokrat, kot je potrebno, da izberete
funkcijo »Trajanje kuhanja«. Nato z uporabo vrtljivega gumba nastavite vrednost.

— . +

§

P

Odstevanje se za€ne na koncu predgretja (Ce obstaja). Med fazo kuhanja je mogoce spremeniti vrednost
trajanja z obracanjem desnega gumba. Ko ¢as trajanja potece, se kuhanje ustavi.

Q

Omogoca uporabo pecice kot alarma.

AKTIVIRANJE: pritisnite &) za vstop v meni Cas. Tapnite © tolikokrat, kot je potrebno, da izberete
funkcijo »Minutni opomnik«. Nato z uporabo vrtljivega gumba nastavite vrednost.

= . +

Ko je funkcija nastavljena, se na zaslonu vedno najprej prikazuje as. Ce Zelite urediti temperaturo,
pritisnite 8 za vstop v hamenski nacin urejanja. Ko €as trajanja poteCe, se kuhanje nadaljuje, dokler

levega gumba ne zavrtite v polozaj 0.
To funkcijo lahko s pritiskom gumba (&) nastavite tudi, ko je pe&ica v stanju pripravijenosti. Ko je aktiviran

minutni opomni, ta deluje neodvisno od funkcij pe€enja v pecici.
&

Omogoca izbiro ¢asa zacetka kuhanja.
AKTIVIRANJE: pritisnite ) za vstop v meni Cas. Tapnite tolikokrat, kot je potrebno, da izberete funkcijo

»Zakasnitev vklopa«. Nato s pomocjo vrtljivega gumba nastavite uro za¢etka kuhanja.

= . +

f=1
|
B,

Zakasnitev vklopa je mogoce aktivirati Sele po nastavitvi trajanja kuhanja, s funkcijami
Zara pa ni na voljo.
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Ta funkcija vam omogoé&a zaklepanje zaslona, da otrokom prepregite neZeleno uporabo. Ce Zelite
aktivirati zaklepanje zaslona, hkrati pritisnite in drzite gumba Daljinsko upravljanje in Lu¢.

Za izklop klju€avnice ponovite isti postopek.

SL 24

Za pospeSitev faze predgretja lahko izberete moznost hitrega predgretja s pritiskom na ikono
temperature za 3 sekunde potem, ko ste izbrali program kuhanja in temperaturo. Ta moznost bo
aktivirala kombinacijo ventilatorja in grelnih elementov ne glede na izbrano funkcijo kuhanja.

Za varcevanije z energijo se ob aktiviranju

dokler pecica ne doseze Zelene temperature.

dodatke.

ventilator v notranjosti pecice IZKLOPI,

Pri uporabi funkcij, ki zahtevajo predgretje, poskrbite, da v tej fazi odstranite vse

ECO

*ECO

190 °C
150-220 °C

L3/L4

NE

IDEALNO ZA: kuhanje mesa, rib
ali zelenjave

Ta funkcija omogoc¢a varéevanje
z energijo med kuhanjem, pri
Eemer je hrana so¢na in mehka.
Lu¢ v pecici ne sveti.

*Konvencionalno

30-250 °C

L2/L3

Da/hitro
predgretje

IDEALNO ZA: torte, kruh,
piSkote, quiche na enem nivoju z
uporabo tako zgornjega kot
spodnjega grelca.

MozZna uporaba senzorja Heat
Feel.

Na ve¢ nivojih

160 °C
50-250 °C

L4 (en pladenj)
L2+L5
(dva pladnja)
L2+L4+L6
(trije pladnji)

Da/hitro
predgretje

IDEALNO ZA: torte, piSkote in
pice na enem ali ve¢ nivojih.
Idealno za kuhanje razli¢nih Zivil.
Mozna uporaba senzorja Heat
Feel.

&

**Supergrill

05
01-05

L6

NE

IDEALNO ZA: vegje kolicine
klobas, zrezkov in ope¢enega
kruha.

Vroce postane celotno obmocje
pod elementom Zara.
Uporabljajte pri zaprtih vratih.
Obrnite hrano na dve tretjini
kuhanja (Ce je potrebno).
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(B¢

**Gratin(***)

200 °C
150-250 °C

L4/L5

Da/hitro
predgretje

IDEALNO ZA: cele kose mesa
(pecenke) ali gratinirano hrano.
Uporabljajte pri zaprtih vratih.
Potisnite pladenj za kapljanje
pod reSetko, da zberete sokove.
Na polovici predvidenega ¢asa
pecenja meso po potrebi
obrnite.

Zraéno cvrtje(***)

200 °C
150-250 °C

L3/L4

NE

IDEALNO ZA: pripravo
zamrznjene hrane ali panirane
kuhane hrane, ki se jo obiajno
cvre.

Zahvaljujo¢ namenskemu
pladnju lahko vro¢ zrak
enakomerno krozi okoli Zivil.

Celotna pekarna

200 °C

L2

NE

IDEALNO ZA: Zivila, ki
zahtevajo avtomatsko vzhajanje
in peko.

* Presku$eno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
** Uporabljajte pri zaprtih vratih.
*** Odvisno od modela pecice.

IDEALNO ZA: vse vrste pic brez
predgretja pecice. Uporabite nizje

Pica 203920(():"0 2/3 NE temperature za zamrznjene
izdelke in 300 °C za domace
recepte.
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Stati¢éno 175°C Pekac¢ L3 20-30
Na ve€ nivojih 160 °C Pekac¢ L4 30-40
Majhne Na ve& nivojih | 150 °C Peka + globoki |, g 30-40
torte/mafini pekadi
Na ve¢ nivojih 140 °C Pekaci L2+L4+L6 40-50
Kovinska
Stati¢no 170 °C reSetka + pekaé L2 30-40
za torte
PR Kovinska
Biskvitne torte Na veé nivojih | 150 °C resetka + pekat| L4 40-50
(@ 26cm) za torte
Kovinske
Na ve¢ nivojih 150 °C reSetke + pekaé L1+L4 50-60
za torte
Stati¢no 150 °C Pekat Pekaé L3 25-30
Na ve€ nivojih 150 °C L4 30-40
Piskoti/krhko - o Peka + globoki
pecivo Na ve¢ nivojih 140 °C pekati L2+L5 30-40
Na ve¢ nivojih 140 °C Pekadi L2+L4+L6 35-40
Stati¢no 190 °C Peka¢ L4 25-35
Choquettes
Sladka Na ve& nivojih | 170 °C Pekad L3 25-35
pekama. | 1\ sirski puding Staticno 200 °C Pekat L3 20-30
Spanski vetrci Na ve¢ nivojih 90 °C Peka¢ 90-160
Makron Stati¢no 150 °C Peka¢ L3 15-20
Kovinska
Stati¢no 185°C reSetka + pekac L2 60-70
za torte
Jaboléna pita
Kovinska
Na ve¢ nivojih 170 °C reSetka + pekac L4 65-75
za torte
Kovinska
Tarte tatin Stati¢no 170 °C resetka + pekaé L2 40-60
za torte
Cokoladni sufle Stati¢éno 200 °C Peka¢ + kalupi L3 10-15
Kovinska
Sirova torta Stati¢no 150 °C resetka + pekaé L2 50-65
za torte
Stati¢éno 180 °C Pekac¢ L3 20-25
Zamrznjeni Statigno 180 °C Pekadi L2+15 25-35
rogljicki
Na ve¢ nivojih 160 °C Pekadi L2+L4+L6 30-40
Jabolni zavitek, Statiéno 210°C Pekat L3 30-45
zamrznjen
“ ) Kovinska
Keuh in Opecenec Supergrill 5 resetka L6 4-6
"'I‘(’rslfﬁ“ Focaccia Statiéno 200 °C Pekad L2aliL3 25-35
Kruh, cel Stati¢éno 200 °C Pekac¢ L3 35-50
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Kovinska

Kovinska
Stati¢no 200 °C reSetka + peka¢| L1aliL2 30-50
Slane torte / za quiche
quiche
(9 26 cm) Kovinska
Na ve¢ nivojih 180 °C reSetka + pekac L1+L4 50-70
za quiche
Sirni sufle Stati¢no 200 °C Pekac + kalupi L3 20-35
Kovinska
. s i N reSetka +
Siane pite Lazanje, sveze Stati¢no 200 °C posoda za peko L3 40-60
v pecici
in enolon¢-
nice Kovinska
Lazanije, - o reSetka +
zamrznjene Stati¢no 180 °C posoda za peko L3 50-60
v pecici
Kovinska
Kaneloni, i o reSetka +
zamrznjeni Statiéno 180°C posoda za peko L3 45-55
v pedici
Kovinska
Pecene . o reSetka +
testenine Gratin 200 °C posoda za peko L4 20-30
v pedici
Pica, sveza Statiéno 250 °C Pekat L2aliL3 15-20
(pekac)
Pica 250 °C Pekaé L2 ali L3 18-25
Pica, sveza
(peka) Na ve& nivojih | 180 °C Peka + globoki | ) 5, 5 25-35
pekadi
Pica, sveZa Staticno 250 °C Pekat L2aliL3 8-10
(okrogla)
Pica 300 °C Pekaé L2 aliL3 15-20
Pica, sveza
Pica (okrogla) Na veg nivojih | 180 °C Peka + globoki | )5, 5 30-40
pekadi
Staticno 220°C Kovinska L3 10-15
reSetka
Pica, Kovinska
zamrznjena Na ve¢ nivojih 200 °C resetka L2+L5 15-25
(tanka skorja)
Na ve& nivojih | 180 °C Kovinska 1) 5,1 4416
reSetka
Pica, Kovinska
zamrznjena Pica 200 °C resetka L2 10-15
(tanka skorja)
Kovinska
Pecen cel mreza/L4
pis¢anec Gratin 220 °C Postavite L4 40-60
(1-1,2 kg) pekacnalls
150 ml vode
Meso_in Pis¢ancja stegna Zracno cvrtje** 220°C Pekat za L4 30-50
perutnina ja steg Y zraéno cvrtje**
Kovinska
Pecena raca Gratin 200 °C reSetka + L3 50-60
posoda za peko
v pedici
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. . o reSetka,
Petelin Gratin 220 °C postavite pekat L4 20-40
nall
Kovinska
“ . o reSetka +
Pecen puran Gratin 200 °C posoda za peko L3 50-60
v pecici
Kovinska
Svinjska rebra - o reSetka +
10001200 Stati¢no 200 °C posoda za peko L3 80-100
( 9
v pecici
Meso in . Kovinska
perutnina Klobase Supergrill A resetka L5 40-50
Kovinska
Goveji file M o reSetka + _
(1000-1500 g) Gentle cooking 60 °C posoda za peko L3 60-80
v pecici
Pecena
govedina Gratin 220 °C Pekaé L3 20-40
(500 g)
('X'gggflsst&‘)cs) Statiéno 180 °C Pekat L3 40-50
Pecen
piS¢anec s Gratin 200 °C Globok pekaé L4 A5-60
krompirjem
Morslesadem Supergrill A KO\{lnska L5 15-30
na zaru reSetka
Ribe in Zamrznjene < e o Peka¢ za zracno
morski ribje paléke Zragno cvrtje 200 °C cvrtjer L4 20-25
sadezi
Kovinska
< . o reSetka,
Pecena riba ECO 200 °C postavite peka L3 40-60
nall
Kovinska
Gratinirana o reSetka +
zelenjava ECO 200°C posoda za peko L3 80-90
v pecici
Zamrznjen Pekac za zracno
pomifrit Zracgno cvrtje™ 220 °C cvrtie™ L4 18-25
Zelenjava (300~500 g) !
Kovinska
Gratiniran . o reSetka +
krompir Gratin 200 °C posoda za peko L4 15-25
v pecici
Pecen krompir Staticno 200 °C Pekac L4 30-50

Cas kuhanja se lahko razlikuje glede na recept in sestavine potro$nika.

*Ce je potrebno predgretje
** Odvisno od modela pecice.

postavite razporejeno: zgornji peka¢ na levo stran in spodnji peka¢ na desno stran.

Za peko tort, quichev in drugih receptov, ki zahtevajo kalup ali posodo na 2 nivojih,
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Meni kategorije hrane omogoc¢a kuhanje razlicnih receptov brez predhodnega segrevanja pecice,
zahvaljujo€ namenskim programom kuhanja, prilagojenim potrebam vsake kategorije.

Po izbiri programa kuhanja se prikaze privzeti ¢as, ki ga lahko uredite z obraanjem desnega gumba;
temperaturo kuhanja lahko spremenite s pritiskom na namensko ikono. Oba parametra lahko nastavite
v omejenem obmocju, kot je prikazano v spodnji tabeli.

Meso

NE

180-200

20-80

55-85 °C

Za goveje, telecje
in svinjske
pecenke,
perutnino in kose
mesa.

Ribe

NE

3-4

160-180

15-45

55-65 °C

Za cele ribe in
fileje.

A

Zelenjava

NE

3-4

180-200

30-80

70-90 °C

Za peceno
zelenjavo in
krompir.

Ce je treba po izklopu pegice nadaljevati s kuhanjem, namesto uporabe programov
everyday cooking priporo€amo uporabo
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Goveja o Kovinska
pecenka 500-800 g Meso 190 °C resetka L3 30-40
Govej file 200 g Meso Kovinska L3
reSetka
Mesna &truca 1000-1500 g Meso 180 °C 'i‘;‘ég“iza L3 40-50
Govedina o Kovinska
Wellington 500 g Meso 200 °C resetka L3 50-80
Portska 800-1000 g Meso 200 °C Kovinska L3 40-70
pecenka reSetka
Svinjska 1000-1200 g Meso 200 °C Kovinska L3 80-100
rebra redetka
Stojalo za 800-1000 g Meso 200 °C Kovinska L3 60-80
jagnjetino reSetka
Jagnjecja 1500-2000 Meso 190 °C Kovinska L3 80-100
kraca 9 reSetka
Fileji lososa 200-600 g Ribe 170 °C Pekaé L3 20-35
- . 600 g ) o Kovinska
Tunini zrezki (pribl. 4 kosi) Ribe 180 °C resetka L3 10-20
Zrezki 700 g . o .
mecarice (pribl. 4 kosi) Ribe 200 °C Peka¢ L3 15-20
) 600 g ) . N
File trske (pribl. 4 kosi) Ribe 150 °C Pekac L3 10-20
Okati rbon. 1 Ribe 170 °C Pekat L3 35-45
Fileti okatega 600 g . o M
ribona (pribl. 4 kosi) Ribe 150 °C Pekaé L3 10-20
File brancina (prit?log ﬁosi) Ribe 150 °C Pekac L3 10-20
v So'hg‘;w”e 1 Ribe 220°C Pekag L3 30-40
Ribja . o Kovinska
nabodala 8 kosov Ribe 150 °C resetka L3 20-30
Polnjeni lignji 4 kosi Ribe 180 °C Pekac L3 25-40
Polnozrmat 1 Pekarna 200 °C Kovinska L3 35-50
kruh reSetka
Rzeni kruh 1 Pekarna 190 °C Kovinska L3 35-50
reSetka
Struca za 1 Pekarna 200 °C Kovinska L3 35-50
sendvice reSetka
Zamrznjene i
francoske 1 Pekarna 200 °C Koylntika L3 15-25
Strucke redetka
Zamrznjeni
prigrizki iz o Kovinska
listnatega 1 Pekarna 190 °C resetka L3 20-30
testa
Koromagi 1 pekaé Zelenjava 200 °C Kovinska L3 30-40
reSetka
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Mes$ana < ) o Kovinska
zelenjava 1 pekacé Zelenjava 190 °C resetka L3 40-45
Cvetada 1 pekad Zelenjava 190 °C Kovinska L3 40-50
reSetka
Buce, Kovinska
nariéiﬂs na 1 pekacé Zelenjava 200 °C resetka L3 30-40
PoInJ_ene 1 pekac Zelenjava 180 °C KOYmSka L3 70-80
paprike reSetka
PoInJene 1 pekac Zelenjava 190 °C KOYmSka L3 35-45
bucke reSetka
Korenckove < . o .
palcke 1 pekac Zelenjava 180 °C Pekaé L3 35-40
Brokoli 1 pekacé Zelenjava 190 °C Pekacé L3 30-40
. . . o Kovinska
Ratatouille 1 pekaé Zelenjava 190 °C resetka L3 40-45
Zelenjavni . . o Pekaé +
flan 6 ramekinov Zelenjava 180 °C Kalupi L3 25-35
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Z rednim ¢is€enjem lahko podaljSate Zivljenjsko dobo aparata. Pred ro¢nim ¢i§€enjem pocakajte, da se
pecica ohladi.

Ce petico ogistite po vsaki uporabi, bo Ze z minimalnim &ig&enjem ostajala popolnoma &ista.
Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali zaS€ito za enkratno uporabo, ki je na voljo v
trgovinah. Aluminijasta folija ali katera koli druga za&¢ita, ki je v neposrednem stiku z vro¢im
emajlom, se utegne staliti in poSkodovati emajl v notranjosti.

Da se pecica ne bi preve¢ umazala in da zaradi zazganih ostankov hrane ne bi oddajala dima,
priporoéamo, da pedice ne uporabljate pri zelo visoki temperaturi. Cas priprave hrane je bolje
podaljSati in temperaturo nekoliko znizati.

Poleg dodatne opreme, ki je prilozena pecici, vam svetujemo, da uporabljate samo posodo in
kalupe, odporne na zelo visoke temperature.

900
333

(*odvisno od modela pecice)

Ta proces se temelji na istoimenskemu kemi¢nemu procesu, ki vklju€uje razgradnjo kompleksnih snovi
s toplotno obdelavo.

Po zagonu samodejno zaklene vrata pecice in hitro povi§a temperaturo kar na 410 °C.
Na koncu cikla €i8€enja v pecici ostane le minimalna usedlina prahu, ki jo zlahka obriSete z vlazno krpo.

Odstranite vse dodatke iz pecice, kot so reSetke, stranska stojala in vijak stranskih stojal (*);
Zavrtite funkcijski gumb na +%. Zavrtite vrtljivi gumb, da nastavite program pirolize;
Pustite, da funkcija deluje v prednastavljenem ¢asu. Med tem postopkom in naslednjo fazo hlajenja
bodo vrata pecice ostala zaklenjena.
Ko se aparat ohladi, ocistite notranje povrsine pecice s krpo.

Pred dotikanjem aparata se prepri€ajte, da je hladen. Pri vseh vro€ih povrSinah
je potrebna previdnost, saj obstaja nevarnost opeklin. Uporabite destilirano ali pitno vodo.

(*) samo za modele s 7 nivoji.
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Funkcija Aquactiva je zasnovana tako, da se z lahkoto spopada z rahlo umazanijo in zagotavlja hitro ter

okolju prijazno resitev za €iS¢enje notranjosti pecice z moc¢jo pare.

1. Vrata postavite pod kotom 90°. Zavihke

1. V spodniji relief pecice nalijte 100 ml vode. za zaklepanje tecajev obrnite navzven

2. Gumb zavrtite v polozaj #4 Ce je potrebno, obrnite gumb za nastavitev programa na ¢i§¢enje od pecice.
Hydro Clean. Pustite, da funkcija deluje v prednastavljenem €asu.
3. Po kon¢anem cis€enju pocakajte, da se pecica ohladi.
4. Ko se aparat ohladi, o€istite notranje povrsine pecice s krpo.
5. Pred dotikanjem aparata se prepriCajte, da je hladen. Pri vseh vro€ih povrSinah
je potrebna previdnost, saj obstaja nevarnost opeklin. Uporabite destilirano ali pitno vodo.
2. Vrata postavite pod kotom 45°. Hkrati / y
& pritisnite oba gumba na obeh straneh N ,’”f,"q"f’
stranskih ramen vrat in jih povlecite = / ’;:;”:; |
proti sebi, da odstranite pokrov zgornjih / ,;:;:;’ [
& & stekel vrat. A
3. Zelo previdno odstranite steklo pecice, P

Kataliticne ploS¢e obdajajo notranjost pecice in zagotavljajo, da se vam nikoli ni treba spopadati z
umazano pecico.
PloS¢e so prevleCene s specializiranim emajlom z mikroporozno strukturo, ki dobro absorbira

najprej notranjega. Med postopkom
trdno drzite steklo z obema rokama in
ga polozite na oblazinjeno ravno

naskropljeno masc¢obo.
S katalitiéno kemi¢no reakcijo ob izpostavitvi visokim temperaturam uginkovito pretvorijo absorbirano
mascobo v plinaste elemente.

povrsino (npr. na tkanino).

Priporocilo: Razmislite o zamenjavi kataliticnih ploS¢ po priblizno treh letih uporabe, Se posebej, Ce
pecico uporabljate dva do tri cikle kuhanja na teden. To zagotavlja optimalno delovanje in Cistoco.

4. Zunanjega stekla ni
mogoce odstraniti.

5.  Ocistite steklo z mehko krpo in
ustreznim ¢istilnim sredstvom.
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Vstavite steklene plosce in se
prepriCajte, da je oznaka »Low-E«
pravilno berljiva in names¢ena na
spodniji levi strani vrat, v blizini levega
te€aja. Tako bo natisnjena etiketa na
prvem steklu ostala na notranji strani
vrat.

Poskrbite, da boste dodatke po vsaki uporabi temeljito ocistili in jih posusili z brisaco. V primeru
obstojnih ostankov razmislite 0 namakanju dodatkov v milnici priblizno 30 minut, preden jih ponovno
operete.

1. Stranska stojala odstranite tako, da jih povle€ete v smeri puscic.

2. Stojala pomijte v pomivalnem stroju ali pa z mokro gobico, pri ¢emer poskrbite, da jih po
pomivanju posusite.

3. Stojala po ¢iS¢enju namestite v obratnem vrstnem redu.

Ponovno pritrdite zgornji pokrov stekla
vrat tako, da ga potisnete navznoter,
dokler ne zasliSite klika obeh stranskih
gumbov.

Nato vrnite vrata v polozaj 90° in zavrtite 1
jeziCke za zaklepanje teCajev navznoter
proti notranjosti pecice.
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6.4. VZDRZEVANJE Menjava stranske zarnice:

1. Izklopite pecico iz elektricnega napajanja.
ZAMENJAVA DELOV 2. Ploski izvija¢ namestite na stran za¢itnega stekla in ga nezno pritisnite, da ga odstranite.

3. Zarnico previdno izvlecite iz nosilca.
Zamenjava Zarnice na vrhu: 4. Vstavite novo zarnico. 3 B =
1. Izklopite pegico iz elektriénega napajanja. 5. Po.novr.10 nargestlte zasmt.n"o steklo Fakf), da ga nezno pritiskate, dokler se ne zaskoci.
2. Odstranite stekleni pokrov Zarnice. 6.  Priklopite pecico na elektriéno napajanje.
3. Razstavite Zarnico.
4. Zarnico zamenjajte z novo iste vrste. 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
5. Ponovno namestite stekleni pokrov Zarnice. I
6. Priklopite pecico na elektri¢no napajanje. - . e :—é::
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5 e Y

A A, ]

5. korak 6. korak

==

Ta izdelek vsebuje enega ali ve¢ svetlobnih virov razreda energetske ucinkovitosti G (Iu¢)

Ta izdelek vsebuje enega ali ve¢ svetlobnih virov razreda energetske ucinkovitosti G (lu¢)
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Ce med uporabo pegice pride do napake, se na zaslonu prikaze koda »ER, ki ji sledita dve $tevilki, ki
oznacujeta napako.

Pecico izklopite in odklopite iz napajanja, pocakajte nekaj minut, nato pa jo ponovno priklopite. Ta aparat je oznaden v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU o odpadni elektriéni in
Ce napaka izgine, lahko nadaljujete z uporabo pecice. V nasprotnem primeru pokli¢ite sluzbo za pomo¢ elektronski opremi (OEEO). OEEO vsebuje onesnaZevalne snovi (ki lahko negativno
strankam in sporo€ite kodo (ERXX), ki jo vidite na zaslonu. vplivajo na okolje) in osnovne elemente (ki jih je mogoe ponovno uporabiti). Pomembno
je, da je OEEO obdelana s posebnimi postopki za pravilno odstranjevanje in odlaganje
Napaka onesnazeval ter predelavo vseh materialov.
P — P

Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska tezava;
upostevati moramo zgolj nekaj osnovnih pravil:

-z OEEO ne smete ravnati kot z gospodinjskimi odpadki;

- OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne centre, ki jih upravlja mestni svet ali registrirano podjetje.
V Stevilnih drzavah je lahko za veliko OEEO na voljo odvoz kosovnih odpadkov iz gospodinjstev.
Ob nakupu novega aparata lahko starega oddate prodajalcu, ki ga je dolzan brezplaéno prevzeti po
nacelu »staro za novo«, ¢e je nova oprema enake vrste in ima enake funkcije kot stara.

) Ce je le mogoge, se izognite predgretju pegice in pegico kar se da napolnite z Zivili.
Dim Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice. Ob&utno
boste prihranili na energiji, €e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim koncem pecenja
in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici.
Tesnila naj bodo &ista, da se prepreéi kakrdno koli razpréevanje toplote zunaj prostora pecice. Ce imate
pogodbo z dobaviteljem elektrike z dvema tarifama, boste s programom »kuhanje z zakasnitvijo« lazje
privaréevali, saj lahko postopek kuhanja zamaknete v ¢asovno obdobje nizje tarife.
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CANDY

KOMPLETNO UPUTSTVO ZA UPOTREBU

(SR) Brzi vodi¢ | (FR) Guide rapide (IT) Guida veloce

www.candy-home.com

CANDY HOOVER GROUP Via Comolli 16 Brugherio — Italija



http://www.candy-home.com/
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Hvala vam Sto ste izabrali nas proizvod. Da biste bili bezbedni i dobili
najbolje rezultate, procitajte pazljivo ovo uputstvo, ukljuCujuci
bezbednosna uputstva i saCuvaijte ih za buduc¢u upotrebu.

Pre ugradnje pecnice obratite paznju na serijski broj koji c¢e vam
mozda biti potreban za popravke. Proverite da li su prilikom
transporta nastala oStecenja i pre upotrebe se obratite serviseru ako
niste sigurni. Cuvajte materijale za pakovanje dalje od dece.

Imajte na umu da funkcije i dodatna oprema
pecnice mogu da se razlikuju u zavisnosti od modela koji ste kupili.
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PREGLED PROIZVODA
DODATNA OPREMA
KONTROLNI PANEL
POVEZIVANJE

INFORMACIJE VEZANE ZA POCETAK
PRVA UPOTREBA
PRELIMINARNO CISCENJE

KAKO PROIZVOD RAD
FUNKCIJE KUVANJA

STANDARDNE FUNKCIJE
SPECIJALNE FUNKCIJE

OPSTA TABELA KUVANJA
TABELA EVERYDAY COOKING

OPSTE PREPORUKE
CISCENJE PECNICE

UNUTRASNJOST PECNICE: funkcije &iséenja
SPOLJASNJOST PECNICE: uklanjanje i &iséenje staklenih vrata

CISCENJE DODATNE OPREME
ODRZAVANJE

ODLAGANJE UREDAJA NA OTPAD
USTEDA | ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Nemoijte koristiti parni Cista¢ radi ¢iScenja.

da bi se izbegla opasnost usled nenamernog resetovanja
termiCkog osiguraca, ovaj uredaj ne sme da se napaja preko eksternog
uredaja za ukljucivanje, kao $to je tajmer, niti da bude povezan na strujno
kolo koje se redovno uklju€uje i iskljuCuje od strane glavnog izvora
Uredaj postaje vru¢ tokom upotrebe. Vodite raCuna da ne dodirnete
grejne elemente unutar pecnice.

Koristite pe¢nicu samo u predvidene namene, odnosno samo za kuvanje
hrane. Svaka druga upotreba, na primer kao izvor toplote, smatra se
nepravilnom i stoga opasnom. Proizvodac¢ se nece smatrati odgovornim
za bilo kakvu Stetu nastalu usled nepravilne, netaéne ili nerazumne
upotrebe.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizi¢kim, ¢ulnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili ako imaju na raspolaganju
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i ako razumeju
opasnosti koje su ukljuene. Deca ne smeju da se igraju uredajem.
Cisc¢enje i odrzavanje ne smeju da vr$e deca bez nadzora.
Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (uklju€ujudi
decu) sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
sa nedostatkom iskustva i znanja, osim ako imaju nadzor ili su dobili
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja od osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.
Deca treba da budu pod nadzorom kako biste osigurali da se ne igraju
sa uredajem.

uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruéi tokom
upotrebe. Treba voditi raCuna da se izbegne dodirivanje grejnih
elemenata. Deca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje, osim ako
nisu pod stalnim nadzorom.
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Dostupni delovi mogu postati vruéi tokom upotrebe.
Drzati dalje od male dece.

Pecnica moZe da se nalazi visoko u elementu ili ispod radne ploce.

Pre pri¢vrcivanja, morate da obezbedite dobru ventilaciju u prostoru
pecénice kako biste omogudili pravilan protok sveZzeg vazduha potrebnog
za hladenje i zastitu unutrasnjih delova. Napravite otvore navedene na
ilustracijama u skladu sa tipom ugradnje. Uvek pri¢vrstite pecnicu za
kuhinjske elemente koristeci priloZzene zavrtnje.

Nisu potrebne dodatne operacije/podeSavanja da bi uredaj radio na
nominalnoj frekvenciji.

Uredaj ne sme da se ugraduje iza dekorativnih vrata kako bi se izbeglo
pregrevanije.

Tokom ugradnje peénicu treba iskljuciti iz napajanja kako bi se izbeglo
pregrevanje.

Ako je potrebna pomo¢ proizvodaa za otklanjanje kvarova nastalih
usled nepravilne instalacije, ta pomo¢ nije pokrivena garancijom. Moraju
se postovati uputstva za ugradnju za stru¢no kvalifikovano osobilje.
Nepravilna ugradnja moze naneti povrede ljudima i Zivotinjama ili
izazvati materijalnu Stetu. Proizvodac se ne smatra odgovornim za takvu
Stetu ili povredu.

Ugradnju mora da obavlja kvalifikovani tehni€ar koji mora da poznaje i
postuje zakone koji su na snazi u zemlji ugradnje i uputstva proizvodaca.
Nakon raspakivanja uredaja, uvek proverite da nije oStecen, u slu€aju
problema kontaktirajte korisni¢ku sluzbu pre ugradnje i ne prikljuCujte na
napajanje.

Uklonite ambalazni materijal pre upotrebe uredaja.

Tokom ugradnje nemojte Koristiti rucku vrata pecnice za podizanje i
pomeranje pecénice.

Namestaj u koji se obavlja ugradnja i susedni namestaj moraju da izdrze
temperature od 95 °C

PreporuCuje se noSenje zastitnih rukavica tokom ugradnje kako bi se
izbegle posekotine.

Nemojte ugradivati proizvod na otvorenim mestima izloZzenim
atmosferskim agensima.
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Ovaj uredaj je dizajniran da se koristi na visini nizoj od 2000 m.

Uticnica mora da bude odgovaraju¢a za optereéenje naznaeno na
oznaci i mora da ima povezano i funkcionalno uzemljenje. Provodnik
uzemljenja je Zuto-zelene boje. Ovu operaciju treba da sprovede
odgovarajucée kvalifikovani stru¢njak.
Priklju€ivanje na izvor napajanja moze da se izvrS§i pomocu utikaca ili
fiksnog oziCenja postavljanjem omnipolarnog prekidaca, sa odvajanjem
kontakata u skladu sa zahtevima za prednapon kategorije Ill, izmedu
uredaja i izvora napajanja koji mozZe da podnese maksimalno povezano
opterecenije i koji je u skladu sa vazec¢im zakonima.
U slu€aju nekompatibilnosti izmedu utiénice i utikaca uredaja, zamolite
kvalifikovanog elektriCara da zameni uti¢nicu drugim odgovarajuéim
tipom. Utika& i utiCnica moraju biti u skladu sa trenutnim propisima zemlje
u kojoj se uredaj ugraduije.
Prekida¢ ne bi trebalo da prekida vod zuto-zelenog kabla uzemljenja.
UtiCnica ili omnipolarni prekidaC koji se koriste za povezivanje treba da
budu lako dostupni kada je uredaj ugraden.
Ako je mrezni kabl osteCen, mora da ga zameni proizvodac, radnik
servisne sluzbe ili sliéno kvalifikovana lica kako bi se izbegla opasnost.
Za sve popravke, obratite se iskljuCivo Odeljenju brige o korisnicima i
zatrazite upotrebu originalnih rezervnih delova.
Iskljucite uredaj iz elektricne mreze pre nego sto vrsite bilo kakve radove
ili odrzavanje na njemu.

uverite se da je uredaj iskljuen pre nego Sto
zamenite sijalicu da biste sprecili moguénost strujnog udara.
Pecnica mora da se isklju€i pre uklanjanja uklonjivih delova. Nakon
¢iS¢enja, ponovo ih sastavite u skladu sa uputstvima.
Upotreba bilo kog elektricnog uredaja podrazumeva postovanje nekih
osnovnih pravila:
nemojte povlaciti kabl za napajanje da biste iskljucili uredaj iz izvora
napajanja;
- ne dodirujte uredaj mokrim ili viaznim rukama ili nogama;
- uopsteno se ne preporucuje upotreba adaptera, viSestrukih uti¢nica i

produznih kablova;

- u slucaju kvara i/ili loSeg rada, iskljuCite uredaj i ne dirajte ga.
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s obzirom da peénica moZe zahtevati odrzavanje,
preporucuje se da imate na raspolaganju drugu zidnu uti¢nicu kako bi
pecnica mogla da se priklju€i na nju ako se ukloni iz prostora u koji je
ugradena.

Svaka popravka, ugradnja i odrzavanje koje nisu pravilno izvedeni mogu
ozbiljno ugroziti korisnika.
Proizvodna kompanija ovim izjavljuje da ne preuzima nikakvu
odgovornost za direktnu ili indirektnu Stetu prouzrokovanu nepravilnom
ugradnjom, odrzavanjem ili popravkama. Pored toga, nije odgovoran za
Stete prouzrokovane odsustvom ili prekidom sistema uzemljenja (npr.
strujni udar).

da bi se izbegla opasnost usled nenamernog resetovanja
termickog osiguraca, ovaj uredaj ne sme da se napaja preko eksternog
uredaja za ukljucivanje, kao Sto je tajmer, niti da bude povezan na strujno
kolo koje se redovno uklju€uje i isklju€uje od strane glavnog izvora.
Uredaj nije dizajniran da se aktivira spoljnim tajmerom ili odvojenim
sistemom daljinskog upravljanja.

Posuda za kapanje sakuplja ostatke koji kaplju tokom kuvanja.
Kada postavljate reSetku na bocne police, uverite se da je kraci deo
bocne strane (izmedu graniénika i kraja) usmeren prema unutrasnjosti
pecnice. Ako reSetka ima dekorativhu metalnu Sipku, obratite paznju da
je postavite prema spoljnoj strani pecnice tako da logotip brenda bude
vidljiv i ¢itljiv. Za ispravno postavljanje pogledajte i sliku u odeljku
u ovom uputstvu za upotrebu.
Nemojte koristiti oStra abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne
strugace za CiScenje stakla vrata peénice jer mogu ogrebati povrsinu, $to
moze dovesti do pucanja stakla.
Koristite samo temperaturnu sondu koja se preporucuje za ovu peénicu.
Tokom kuvanja moze do¢i do kondenzacije vlage u Supljini peénice ili na
staklu vrata. To je normalna pojava. Da biste smanjili ovaj efekat,
saCekajte 10-15 minuta nakon uklju€ivanja napajanja pre nego $to
stavite hranu u rernu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kada
rerna dostigne temperaturu kuvanja.
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Povrce kuvajte u posudi sa poklopcem umesto u otvorenom plehu.
Izbegavajte da ostavljate hranu u rerni nakon kuvanja duze od
15/20 minuta.

Dugotrajan nestanak napajanja tokom faze kuvanja moze da dovede do
kvara monitora. U tom slu€aju kontaktirajte korisniCku sluzbu.

Nemojte oblagati zidove pecnice aluminijumskom
folijom ili zastitom za jednokratnu upotrebu dostupnom u prodavnicama.
Aluminijumska folija ili bilo koja druga zastita u direktnom kontaktu sa
vruéim emajlom dovodi do rizika od toplienja i osteCivanja emajla u
unutrasnjosti.

Nikada ne skidajte zaptivac sa vrata pecnice.

: Nemoijte dopunjavati dno Supljine vodom tokom kuvanija ili
dok je pecnica vruca.
Za pravilnu upotrebu pecnice, preporucuje se da hrana ne dodiruje
reSetke i plehove, ve¢ treba da koristite papir za pec¢nicu i/ ili specijalne
posude.

Pre CiS¢enja moraju da se uklone ostaci izlivanja.
pre pokretanja automatskog ciklusa €iséenja:

- Odistite vrata pecnice;
- Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutradnjosti pecnice vlaznim

sunderom. Nemoijte koristiti deterdZente;
- Uklonite sve dodatke i komplet kliznih polica (tamo gde postoje);
- Ne stavljajte kuhinjske krpe.
U rernama sa sondom za meso potrebno je, pre pokretanja ciklusa
Cis¢enja, zatvoriti rupu prilozenim zatvaraCem. Uvek zatvorite otvor
zatvaratem kada se sonda za meso ne Koristi.
Tokom procesa pirolitickog &iS¢enja (ako je dostupno), povrsine mogu
postati toplije nego obi¢no i decu treba drzati podalje.
Ako je plo€a postavljena iznad pecnice, nikada ne koristite plo¢u dok je
uklju€ena funkcija pirolize, to ¢e spreciti pregrevanje ploce.
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2. UVODNE INFORMACIJE O PROIZVODU

2.1. PREGLED PROIZVODA

NAOAZIOHd O ICIDVINHOLINI INAOAN

2.2. DODATNA OPREMA

Kontrolni panel
Brojevi pozicija polica
Resetke

Plehovi

Poklopac ventilatora

Vrata rerne

N o 0o 0N

Bocne Ziane reSetke (ako su deo opreme:
samo za ravnu Supljinu)

8.  Serijski broj i QR kod

Napisite ovde svoj serijski broj za buducu referencu.

Bocne zi¢ane resSetke (samo ako su deo opreme*) Metalna resetka

Postavljene na obe strane unutrasnjosti pe¢nice, boéne
reSetke su dizajnirane za postavljanje pleha za pecenje i
reSetki tokom kuvanja.

0 NAPOMENA: 6ili 7 nivoa u zavisnosti od modela.

Pleh za pecenje (samo ako je deo opreme*)

Metalna reSetka u pecnici je uklonjiva, podesiva polica
koja podrzava posude, obezbeduje ravnomerno kuvanje i
olakSava ciS¢enje. Moze se koristiti za drzanje tanjira |
posuda na razli¢itim visinama za razli€ite potrebe kuvanja.

Dublji pleh

Pleh za pecenje je idealan za postizanje ravnomernog
potamnjivanja sa donje strane, $to ga ¢ini savrSenim za
kolace i peciva zbog svog plitkog, ravnog dizajna. Pored
toga, ako se postavi ispod reSetke za kuvanje moze
pomoc¢i u sakupljanju curenja i spre¢ava prljanje pecnice.

Dublji pleh je idealan za recepte prema kojima se dodaju
tec€nosti ili slojevi, kao $to su duveg ili pecenja. Njegova
dubina je posebno dizajnirana da osigura Zeljenu
ujednacenost hrane pripremljene u njemu.
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Teleskopske vodice
(samo ako su deo opreme*)

Sarke za lagano zatvaranje/otvaranje
(samo ako su deo opreme*)

=i

Teleskopske Sine pecnice su police koje se mogu
produziti, $to olakSava postavljanje ili uklanjanje
predmeta, bez potrebe da se dosegne duboko u vruéu
pecnicu. PoboljSavaju bezbednost, stabilnost i mogu se
podesiti na razli¢itim nivoima.

Pametna posuda — rezim rostilja
(samo ako je deo opreme*)

Sarke za lagano otvaranje i zatvaranje kontroli$u
kretanje vrata i obezbeduju lagano pomeranje
sprecavajuéi lupanje.

Pametna posuda — rezim PARA
(samo ako je deo opreme*)

Konkavni oblik omoguc¢ava pravilnu cirkulaciju vlage koja
nastaje tokom kuvanja, odrzavaju¢i stopu vlaznosti
hrane visokom. U zavisnosti od koli¢ine vode nasute u
pleh, posti¢i ée se suvlje ili ,vlaznije* kuvanje.

Razanj (samo ako je deo opreme¥)

Konveksni oblik je pogodan za pravljenje rostilia u
pecnici na visokoj temperaturi (220°), omogucavajudi
rezultat rostiljanja ¢ak i kod ku¢e sa malo dima
zahvaljuju¢i dejstvu cedenja masti na dno posude.

Pleh za pripremu hrane pomo¢u vruéeg
vazduha (samo ako je deo opreme¥*)

Razanj funkcioniSe zajedno sa gornjim grejnim
elementom, a okretanjem se hrana moze pripremati
ujednaceno. Najbolje se koristi za hranu srednje veli€ine.

Idealno za ponovno otkrivanje ukusa tradicionalnih

pecenja.

Pleh za pripremu hrane pomoc¢u vruéeg vazduha
obezbeduje da vru¢ vazduh ravnomerno i trodimenzio-
nalno dode do hrane, ¢ime se dobija hrskavija
spoljasnjost uz odrzavanje mekoc¢e unutra. Da biste
sakupljali sokove i mrvice, stavite ga na vrh pleha za
pecenje.
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Standardna IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frekventni opsezi 2401+2483 2402+2480

[MHz]

Maksimalna snaga

100 10

[mw]
Funkcije i rangiranje funkcija mogu se menjati u zavisnosti od modela. Potro$nja energije proizvoda u umrezenom stanju pripravnosti kada su svi kablovski mrezni portovi povezani i svi
1. Dugme biraga funkcije portovi bezi€ne mreze aktivirani:

2,0W.

2. Vreme
3. Temperatura
4. LED displej Wi-Fi modul se ukljuéuje ¢im funkcijsko dugme nije u nultom polozZaju.
5. Daljinsko upravljanje
6. Lampa
7. Kontrola brojéanika Wi-Fi modul je uvek isklju€en kada je funkcijsko dugme postavljeno u nulti polozaj.

Ako je dugme postavljeno u drugi poloZaj, otvorite meni za Wi-Fi i izaberite isklju¢eno da biste deaktivirali Wi-Fi.

Displej ima 4 glavne funkcije:

Pritisnite jednom za duzinu pecenja, dvaput za minutni
podsetnik (dostupno u rezimu pripravnosti), tri puta za
doba dana i etiri puta za po€etak odlaganja. U rezimu

pripravnosti, dostupan je samo kuhinjski tajmer.

Pritisnite jednom da biste proverili temperaturu u peénici,

& pritisnite i drzite 3 sekunde da biste aktivirali opciju brzog
Temperatura predgrevanja (dostupno samo tokom faze predgrevanja
>3 pecnice). Kada je predgrevanje aktivno, na ekranu ée se

prikazati odgovarajuéa ikona.

_ Pritisnite dugme da biste aktivirali daljinsko upravljanje,
G posle uparivanja pecnice sa hOn aplikacijom (putem
aplikacije).
O Svetlo Pritisnite da biste ukljugili/iskljucili svetlo u pec¢nici. Ovim putem, Candy Hoover Group Sl izjavljuje da je radio-oprema u skladu sa Direktivom 2014/53/EU i
—3 relevantnim zakonskim zahtevima (za trziste VB).

Celokupan tekst izjave o usaglasenosti dostupan je na sledecoj internet adresi:

SR 12 SR 13


www.candy-group.com

Va$ uredaj moze da se poveze sa ku¢nom bezicnom mrezom i njime se moze daljinski upravljati
pomocu aplikacije. Povezite uredaj kako biste bili sigurni da je azuriran sa najnovijim softverom i

funkcijama.

. Kada se pecnica ukljuci, Wi-Fi ikone trepere 30 minuta. Tokom ovog perioda moguce je prijaviti

proizvod.

. Proverite da li je ku¢na Wi-Fi mreza ukljucena.

. Dobic¢ete uputstva korak po korak i na uredaju i na mobilnom uredaju.
. Povezivanje pe¢nice moze potrajati do 10 minuta.

. Dodatne smernice i reSavanje problema potrazite u aplikaciji.

Preuzmite na svoj pametni telefon.

X E 2 Available on the

= [ ¢ App Store
e
"0

® Google Play

. Kliknite na ,Registrujte se”

. Registrujte se pomocu naloga na

:

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

drustvenim mrezama ili licnom imejl Welcome! 0 log kil tné owier o castes
adresom Signin'to enter 1 your home pege & ST WITHGOGGIE
REGISTER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Avre you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME [~
1. korak
. Izaberite ,Dodaj uredaj*. &

+

Add appliance

2botties there isa.

YOUR WIDGETS )

dol

YOUR NEWS
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2. korak
. Dajte dozvolu za lokaciju.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

3. korak
. Izaberite pecnicu iz kategorije uredaja.

Select your appliance
category

Washing machine

5] Washer dryer

3 Tumbledryer
Dishwasher

&7 Air conditionair

Air purifier

Air scanner

4. korak
. Ukljucite uredaj; ako je vec¢ ukljucen,
iskljucite ga i ponovo ukljucite.
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° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In casc you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

P
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O g
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5. korak
. Nakon ukljuc¢ivanija, aplikacija hOn
pocinje da trazi vas kuéni uredaj.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
foryour appliance.

00:00:40

6.1-6.2. korak
. Izaberite ku¢ni uredaj, dodirnite
Jpovezi‘ i saekajte nekoliko sekundi.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

B oven FIINC]
New appliance al O
L1, Longappliancenameto.. o O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.
New appliance ‘ O
L Longappliancenameto... ot O

7. korak
. Pecnica Ce biti otkrivena i moZete da je
kontroliSete putem aplikacije hOn.
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° Aestin et ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

s this your appliance

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

Kada se uredaj registruje, korisnik moze da promeni podeSavanja Wi-Fi mreze izmedu:

*  Wi-Fi ON: Moguce je pratiti stanje pe¢nice samo pomocu aplikacije.

*  Wi-Fi OFF: Pecnica nije povezana, ali je i dalje registrovana sa saCuvanim mreznim akreditivima.
*  Wi-Fi Reset: Veza se resetuje i registracija moze ponovo da se izvrsi.

1. Okrenite funkcijsko dugme u Wi-Fi meniju.
. Na displeju se pojavljuje ,On*.
3. Okrecite kontrolu broj¢anika dok se ne prikaze ,Off* ili podeSavanje resetovanja ,rSt".

T 0B
s |
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Daljinsko upravljanje nudi brojne prednosti za korisnike, povecavajuéi prakti¢nost, efikasnost i
celokupno iskustvo kuvanja, pruzajuc¢i moguénost kontrole proizvoda direktno iz uredaja i aplikacije hOn

Ova funkcija omoguéava, putem vaseg uredaja, da uzivate u razli€itim funkcijama, kao §to su: trenutni
ili planirani po€etak recepata ili programa kuvanja koji su veé dostupni u aplikaciji; pracenje napretka
vasih recepata u realnom vremenu; podeSavanje parametara kuvanja koji se koriste.

Pored toga, moguce je primati obavestenja kada se programi ili recepti zavrse.

Daljinsko upravljanje se moze aktivirati iskljucivo kada je proizvod prijavljen.

dostupno je za sve funkcije kuvanja na proizvodu, osim za programe Gratiniranje i

Supergrill.

1. Okrenite funkcijsko dugme u Wi-Fi meniju.

2. Pritisnite §.

3. Na displeju se pojavljuje ,hOn“. Bi¢e prikazane ikone Wi-Fi i daljinskog upravljanja.

4. Pristupite aplikaciji, izaberite program i kuvanje moze da po¢ne. Tokom procesa moguce je

kontrolisati i menjati parametre programa i iz proizvoda i iz aplikacije.

0

3 = -
Q

= ©

) & Q

ﬁbwv
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Takode, moguce je aktivirati daljinsko upravljanje tokom procesa kuvanja pritiskom na odgovarajuce
dugme.

Dok je program kuvanja u toku, moze se zaustaviti direktno iz samog proizvoda okretanjem funkcijskog
dugmeta u drugi polozaj. Ove radnje prekidaju proces kuvanja.

Drugi nacin je pritiskom odgovarajuéeg dugmeta daljinskog upravljanja koji je isporu¢en sa vasim
uredajem. Ove radnje prekidaju proces kuvanja.

T 0 F
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Program za kuvanje mozete da zaustavite i daljinski pomocu aplikacije tako $to ¢ete kliknuti na dugme
,STOP* na displeju uredaja. Peénica ¢e automatski zaustaviti kuvanje.

Ako korisnik sa pec¢nice prekine kuvanje koje je u toku, istovremeno Ce se zaustaviti
kuvanje i u aplikaciji.
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Kada prvi put uklju€ite pecnicu, mozda cete primetiti dim. Ne brinite, pre upotrebe pecénice samo
sacekajte da se dim ras¢isti.

Za funkcije koje koriste rostilj, zahvaljujuéi tehnologiji prekidaca za vrata, peénica ¢e automatski
pauzirati grejne elemente kada otvorite vrata i nastaviti sa kuvanjem kada ih zatvorite.

Ova funkcija je dostupna samo na odredenim konfiguracijama pec¢nice. Svi piro modeli je poseduju.
Tokom procesa pirolitickog ¢iS¢enja, vrata pecnice ostaju zaklju¢ana sve vreme. Ako nije zakljuana,
pecnica ¢e prikazati Sifru greSke 24 i pauzirace funkciju €isc¢enja.

Pecnica je osvetliena pomocu jedne ili viSe sijalica, koje se obi¢no aktiviraju svaki put kada po¢ne
funkcija kuvanja.

Za pecénice opremljene prekidacem za vrata (pogledajte dole), svetlo se automatski ukljuCuje kada se
vrata otvore.

Za pecnice opremljene dugmetom Lamp, ono se moze Koristiti i za aktiviranje osvetljenja.

Ako vrata rerne ostanu otvorena duzZe od 10 minuta, svetlo ¢e se automatski iskljuciti.

Tokom procesa pirolitickog ¢iS¢enja svetlo ostaje iskljuceno. *

Ventilator za hladenje je sluzi za rasprSivanje toplote, sprec¢avanje pregrevanja pecnice i okoline, kao i
za zastitu kuhinjskih aparata od uticaja visokih temperatura. Zbog toga ¢e ventilator za hladenje
proizvoditi zvuk neko vreme €ak i nakon isklju€ivanja pecnice.

On radi tokom i nakon ciklusa kuvanja u zavisnosti od unutras$nje temperaturu peénice.

Kada ventilator za hladenje radi, obi¢no stvara blago zujanje ili brujanje. Takode, mozete primetiti
protok toplog vazduha koji izlazi iz proreza izmedu vrata rerne i kontrolnog panela. Tokom pirolitickog
¢iS¢enja i kada su vrata zaklju€ana, ventilator za hladenje je ukljucen. *

Tokom funkcije ECO svetlo ¢e ostati iskljuceno.

(*samo za piro peénice)

Statusna traka, na osnovu pode$enog programa, pojednostavljuje pracenje temperature i vremena.
Konkretno, za funkcije koje uklju€uju predgrevanje, prikazuje poveéanje temperature tokom ove faze.
U programima kuvanja i funkciji pirolitickog ¢iS¢enja prikazuje odbrojavanje vremena kuvanja i ciklusa
CiSéenja.

e | ©

¥
4

SR 19



Kada se uredaj prvi put ukljuci, prvi korak je da podesite vreme, izaberete izmedu 13 ampera ili
16 ampera, izaberete osvetljenost i nivo ja€ine zvuka.

. Na displeju e treptati unapred podeSeno vreme ,12:00“. Da biste
ga izmenili, pritisnite ) i koristite desno dugme da biste podesili trenutni sat. Pritisnite ponovo
®) i pratite istu proceduru da biste podesili minute. Da biste potvrdili, pritisnite &) jo$ jednom.

. Pecénica je podrazumevano podeSena da radi sa vecom snagom pogodnom za
domacinstva sa vise od 3 kW (16 A). Ako vas dom ima slabiju struju, mozete da promenite ovu
postavku na 13 A.

Ovo podeSavanije uti¢e na brzinu zagrevanja pec¢nice. Odabir viSe opcije (16A) znadi da se
(jer se povecava apsorpcija snage). Na displeju ¢cete videti dva izbora: 13A i 16A. Samo
okrenite desno dugme da biste izabrali pode$avanije koje Zelite, a zatim pritisnite &) za potvrdu.

" £
& -
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Opcija pode$avanja amperaze je dostupna samo tokom pocetne ugradnje. Da biste
izmenili podeSenu amperazu, pogledajte uputstva za upotrebu nakon ugradnje.
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Na ekranu se prikazuje simbol ,br‘. Brojevi predstavljaju nivo intenziteta
osvetljenosti, koji se moze menjati okretanjem desnog dugmeta. Da biste potvrdili pritisnite @
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Na ekranu se prikazuje simbol ,,Sn*“. Brojevi predstavljaju nivo intenziteta zvuka, koji se moze
menjati okretanjem desnog dugmeta. Da biste potvrdili pritisnite @

=]

Kada je peénica u rezimu pripravnosti, moguce je vratiti se na poCetna podeSavanja istovremenim
pritiskom tastera Temperatura i Lampa na 5 sekundi.

Ogistite pecnicu pre prve upotrebe. ObriSite spoljne povrsine vlaznom mekom krpom. Operite svu
dodatnu opremu i obriSite unutrasnjost pecénice rastvorom tople vode i te€nosti za pranje. Podesite
praznu pec¢nicu na maksimalnu temperaturu i ostavite je uklju¢enu oko 1 sat, to ¢e ukloniti sve preostale
mirise novog uredaja.

1
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Da biste ukljucili pecnicu, okrenite funkcijsko dugme (u smeru kazaljke na satu/suprotno od kazaljke na
satu) i izaberite program pecenja. Da biste je ISKLJUCILI, podesite funkcijsko dugme u polozaj ,0“.

oN OFF
= 0 = 0
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Okrenite funkcijsko dugme i izaberite Zeljeni program. Na displeju ¢e se pojaviti podrazumevana
temperatura koja se moze menjati u svakom trenutku okretanjem desnog dugmeta (u smeru kazaljke
na satu za povecéanje i suprotno od kazaljke na satu za smanjenje temperature).

Pristupite meniju Vreme pritiskom na dugme ). Da biste usli dodirnite &) onoliko puta koliko je potrebno
da biste usli u slede¢a pode$avanja:

§

D3

nekoliko parametara se ne moze podesiti istovremeno, stoga samo poslednje podeSavanje ostaje
u memoriji dok se prethodno briSe.

SR 22

©

Omogucava podeSavanje unapred vremena kuvanja potrebnog za izabrani recept.

AKTIVACIJA: pritisnite &) da biste usli u meni Vreme. Dodirnite &) onoliko puta koliko je potrebno da
izaberete funkciju , Trajanje kuvanja“. Zatim koristite kontrolu broj¢anika da biste regulisali vrednost.

— . +

yeo

Odbrojavanje pocinje na kraju predgrevanja (ako postoji). Tokom faze kuvanja moguce je promeniti
vrednost trajanja okretanjem desnog dugmeta. Kada istekne vreme, kuvanje se zaustavlja.

Q

Omogucava koriS¢enje pecnice kao budilnika.

AKTIVACIJA: pritisnite ) da biste usli u meni Vreme. Dodirnite ) onoliko puta koliko vam je potrebno
da biste izabrali funkciju ,Minutni podsetnik®. Zatim koristite kontrolu brojéanika da biste regulisali
vrednost.

= . +
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Kada je funkcija pode$ena, prve informacije prikazane na displeju uvek predstavljaju vreme. Da biste
izmenili temperaturu, pritisnite %. da biste usli u namenski rezim izmene. Kada istekne vreme, kuvanje
se nastavlja dok se levo dugme ne okrene u polozZaj 0.

Ova funkcija se moZe podesiti i kada je peénica u rezimu pripravnosti pritiskom na dugme ). Kada je
aktiviran, minutni podsetnik radi nezavisno od funkcija kuvanja u pe¢nici.

&
Omogucava odabir vremena pocetka kuvanja.

AKTIVACIJA: pritisnite &) da biste usli u meni Vreme. Dodirnite onoliko puta koliko vam je potrebno da
izaberete funkciju ,Odlozi pocetak”. Zatim pomoéu dugmeta podesite vreme pocetka kuvanja.

= . +

Odlaganje pocetka je moguce tek nakon pode$avanja trajanja kuvanja i nije
dostupno sa funkcijama rostilja.
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Ova funkcija vam omogucava da zaklju€ate displej kako biste sprecili nezeljenu upotrebu od strane Da biste ubrzali fazu predgrevanja, mozete izabrati opciju brzog predgrevanja pritiskom na ikonu
maloletnika. Da biste aktivirali zaklju¢avanje displeja, istovremeno pritisnite i drzite dugmad Daljinsko temperature 3 sekunde nakon $to ste izabrali program kuvanja i temperaturu. Ova opcija ¢e aktivirati
upravljanje i Lampa. kombinaciju ventilatora i grejnih elemenata bez obzira na izabranu funkciju kuvanja.

Ponovite istu radnju da biste deaktivirali zaklju¢avanje. Da biste ustedeli energiju, kada se aktivira , ventilator ¢e se ISKLJUCITI dok

pecnica ne dostigne Zeljenu temperaturu.

za funkcije koje zahtevaju predgrevanje, uverite se da je tokom ove faze sav dodatni
pribor uklonjen.

IDEALNO ZA: kuvanje mesa,
ribe ili povréa

ECO 190 °C Ova funkcija omoguéava ustedu

— "ECO 150-220 °C L3/L4 NE energije tokom kuvanja,

odrzavajuci hranu viaznom i
mekom.
Lampa je isklju¢ena

IDEALNO ZA: kolace, hleb,

—_— Da/Brzo | kekse, kiSeve na jednom nivou
*Konvencionalno 30-250 °C L2/L3 predgre- | koristeci i gornje i donje grejanje.
vanje MozZe se koristiti sa senzorom
Heat Feel.

IDEALNO ZA: kolace, kekse i

L4 (jedan pleh) pice na jednom ili viSe nivoa.

Vige niv 160 °C ( de2+ILeE;1a) Da’:’m Idealno za kuvanje razlicitih
se nivoa 50-250 °C ap predgre- | hamimica.
L2+L4+L6 vanje . .
(tri pleha) Moze se koristiti sa senzorom
P Heat Feel.

IDEALNO ZA: velike koli¢ine
kobasica, odrezaka i tost hleba.
05 Celo podrugje ispod rostilja
**Supergrill 01-05 L6 NE postaje vruce. Koristite sa
zatvorenim vratima. Okrenite
hranu kada da bude dve treéine
spremna (ako je neophodno).

&
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**Gratiniranje(***)

200 °C
150-250 °C

L4/L5

Da/Brzo
predgre-
vanje

IDEALNO ZA: cele komade
mesa (pecenje) ili gratiniranu
hranu. Koristite sa zatvorenim
vratima. Gurnite posudu za
kapanje ispod police da biste
sakupili sokove. Okrenite hranu
na drugu stranu na pola kuvanja
ako je potrebno.

Vrué vazduh(***)

200 °C
150-250 °C

L3/L4

NE

IDEALNO ZA: pripremu
zamrznute hrane ili delimi¢no
kuvane pohovane hrane koja se
obi¢no przi.

Zahvaljuju¢i namenskom plehu,
vruéi vazduh mozZe ravhomerno
da struji preko hrane.

Pekara sa svim
funkcijama

200 °C

L2

NE

IDEALNO ZA: namirnice koje
zahtevaju automatsko
narastanje i peGenje.

*Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potro$nji energije i definisanje energetske klase.
**Koristite sa zatvorenim vratima.
*** zavisnosti od modela pecnice.

Pica

300 °C
200-300 °C

2/3

NE

IDEALNO ZA: sve vrste pica bez
prethodnog zagrevanja rerne.
Koristite nize temperature za
zamrznute artikle i 300 °C za
domace recepte
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Konvekcija 175°C Pleh za pecenje L3 20-30
Vi$e nivoa 160 °C Pleh za pecenje L4 30-40
Sitni kolai Vige nivoa 150 °C Da |Tlehzapetenie+| ., g 30-40
Imafini dublji pleh
Vise nivoa 140 °C Pleh za pecenje | L2+L4+L6 40-50
Konvekciia | 170°C Metalna reSetka +| = , 30-40
kalup za kolace
Vazdu$asti S o Metalna reSetka +
kolagi (26 cm @) Vige nivoa 150°C ba kalup za kolace L4 40-50
Visenivoa | 150°C Metalne reSetke +\ ) ) 4 50-60
kalup za kolace
Konvekcija 150 °C Pleh za pecenje L3 25-30
Vise nivoa 150 °C Pleh za pecenje L4 30-40
Keksilkolagici Vige nivoa 140 °C pa |Plehzapedenje+) ., o 30-40
dublji pleh
Vise nivoa 140 °C Pleh za pecenje | L2+L4+L6 35-40
Konvekcija 190 °C Pleh za pecenje L4 25-35
Kroketi
Slatka Vise nivoa 170 °C Pleh za pecenje L3 25-35
peciva
JorkSirski puding Konvekcija 200 °C Da Pleh za pecenje L3 20-30
Puslice Vise nivoa 90 °C Da Pleh za pecenje 90-160
Makaronsi Konvekcija 150 °C Da Pleh za pecenje L3 15-20
Konvekcia | 185°C | Dpa |MetalnareSetka+| ., 60-70
kalup za kolace
Pita od jabuka
Videnivoa | 170°C | Da |MetalnareSetka+| -, , 65-75
kalup za kolace
Tart tatin Konvekcja | 170°C | Dpa |Metalnaresetka+) - , 40-60
kalup za kolace
Gokoladni sufle Konvekcija 200 °C Da |P'ehza pelenje + L3 10-15
modle
Cizkejk Konvekcija | 150 °C Da [|MeanareSetka+ -, 50-65
kalup za kolace
Konvekcija 180 °C Pleh za pecenje L3 20-25
Smrznuti Konvekcija 180 °C Da | Pleh za pegenje | L2+L5 25-35
kroasani
Vise nivoa 160 °C Pleh za pecenje | L2+L4+L6 30-40
Strudla, Konvekcija 210°C Da Pleh za pecenje L3 30-45
smrznuta
Tost hleb Supergrill 5 Ne Metalna resetka L6 4-6
I::)eirt:j; Fokaca Konvekcija 200 °C Da Pleh za pecenje L2ili L3 25-35
Hleb, ceo Konvekcija 200 °C Da Pleh za pecenje L3 35-50
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- Metalna resetka . Metalna reSetka
. . 1 Konvekcija 200 °C Da - L1iliL2 30-50 .
Slanlwkolam / + Pleh za ki$ Petao 1 Gratiniranje 220 °C Da Posta\!ltel pleh L4 20-40
kiSevi za pecenje na
(26 cm @) 2 Visenivoa | 180°C | Dpa | MeBIATSSHA| g4y 50-70 L1
Metalna reSetka
Sufle od sira 1 Konvekcija 200 °C Da PIehf;g;c‘;enJe L3 20-35 Pecena ¢urka 1 Gratiniranje 200 °C Da + ;;(;l;cri]?eza L3 50-60
Metalna reSetka Sviniska rebra Metalna resetka
Lazanje, sveze 1 Konvekcija 200 °C Da + posuda za L3 40-60 10 é 0-1200 1 Konvekcija 200 °C Da + posuda za L3 80-100
Slane pite pecenje ( B 9) pecenje
i musake i
« Meso i
Lazanie Metalna reSetka sivina Kobasice 1 Supergrill A Da Metalna resetka L5 40-50
smrznat’e 1 Konvekcija 180 °C Da + posuda za L3 50-60
pecenje Govedi file Metalna reSetka
1000-1500 1 Gentle cooking* | 60 °C Ne + posuda za L3 60-80
Kaneloni Metalna resetka ( - 9) pecenje
smrznutiy 1 Konvekcija 180 °C Da + posuda za L3 45-55 Potera
pecenje govedina 1 Gratiniranje | 220°C | Da  |Plehzapetenie| L3 20-40
Pegena Metalna resetka (5009)
) 1 Gratiniranje 200 °C Da + posuda za L4 20-30 Mesna vekna . o L !
testenina pedenie (1000-1500g) 1 Konvekcija 180 °C Da Pleh za pecenje L3 40-50
P N Pecena
Ica,ls;:eza 1 Konvekcija 250 °C Da Pleh za pe¢enje | L2ili L3 15-20 piletina sa 1 Gratiniranje 200 °C Da Dublji pleh L4 A5-60
(pleh) krompirom
1 Pica 250 °C Ne | Plehzapegenje | L2iliL3 18-25 Morski plodovi 1 Supergril A Ne |Metalna resetka L5 15-30
Pica, sveza sa rosilja
(pleh) 2 Vienivoa | 180°C | Da |P" ol | L2Ls 25-35 . Pleh za pedenje
Ribai Smgg:}'cf iolj 1 Vrué vazduh™ | 200°C | Ne na vrucem L4 20-25
i > i vazduhu**
Pica, sveza 1 Konvekcija 250 °C Da Pleh za pe¢enje | L2iliL3 8-10 morskl'
(okrugla) plodovi
- - — Metalna reSetka
Pica ! 3 1 Pica 300 °C Ne Pleh za pecenje | L2iliL3 15-20 Pecena riba 1 ECO 200 °C Ne Posta\v/nelpleh L3 40-60
Pica, sveza — za pecenje na
(okrugla) 2 Visenivoa | 180°C | pa |Plehzapecenie| 5, 5 30-40 L
+ dublji pleh
- Gratini Metalna reSetka
1 Konvekcija 220 °C Metalna resetka L3 10-15 rso'cr'féaem 1 ECO 200 °C Ne + posuda za 13 80-90
i ecenje
P'(?:n:;“;érr‘;‘)‘a 2 Vige nivoa 200 °C Da |Metalnaresetka | L2+L5 15-25 peten)
3 Vige nivoa 180 °C Metalna reetka | L2+L4+L6 Zamrznuti Pleh za pecenje
pomfrit 1 Vru¢ vazduh** 220 °C Ne na vruéem L4 18-25
i Povrée 300~500 vazduhu**
P'(f:nf:;f;:)‘a 1 Pica 200°C | Ne |Metanaresetka| L2 1015 ¢ 9
Gratinirani Metalna reSetka
Metalna : 1 Gratiniranje 200 °C Da + posuda za L4 15-25
resetka/L4 krompir petenje
Peceno celo pile L mesto
1 Gratiniranje 220 °C Da - L4 40-60 geni
(1-1,2 kg) ) Pleh za petenje Peceni 1 Konvekcija 200°C | Da |Plehza pegenje L4 30-50
na L1 sa 150ml krompir
vode
Meso i
Zivina Pleh za pecenje . s . . . . .
Piledi karabatak | 1 Vrué vazduh® | 220 °C Ne na vrucem L4 30-50 Vreme_ kuvanja moze da varira u zavisnosti od recepta i sastojaka.
vazduhu* * Ako je potrebno predgrevanje
- * U zavisnosti od modela peénice.
Metalna resetka
Pecena patka 1 Gratiniranje 200 °C Da + posuda za L3 50-60
pecenje Za pecenje kolaca, pita i drugih recepata koji zahtevaju kalup ili posudu na 2 nivoa,

postavite na sledeci nacin: gornji pleh na levu stranu, a donji pleh na desnu stranu.
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Meni kategorije hrane omoguc¢ava kuvanje razli¢itih recepata bez prethodnog zagrevanja pecnice,
zahvaljuju¢i namenskim programima kuvanja prilagodenim potrebama svake kategorije.

Nakon odabira programa kuvanja, prikazace se podrazumevano vreme i moze se izmeniti okretanjem
desnog dugmeta; temperatura kuvanja se moze promeniti pritiskom na odredenu ikonu. Oba parametra
se mogu podesiti u ograni¢enom opsegu kao $to je prikazano u tabeli ispod.

Za govede, telece i
svinjsko pecenje,

@ Meso NE 2-3-4 180-200 20-80 55-85 °C svinjsk
Zivinu i komade
mesa.
2:9 Riba NE 3-4 160-180 15-45 55-65 °C Za celu ribu i filete.
ﬁ Povrée NE 3-4 180-200 | 30-80 70-90 °C Za peceno povrce

i krompir

ako nakon iskljuivanja pecnice postoji potreba za nastavkom kuvanja, preporucéuje
se izbegavanje programa Everyday cooking i umesto toga se odlucite za

SR 30

Govede o =
pecenje 500~800g Meso 190 °C Metalna reSetka L3 30-40
Govedi file 200g Meso Metalna reSetka L3
Mesna vekna 1000-1500g Meso 180 °C Metalna reSetka L3 40-50
so‘fed'”a 500g Meso 200 °C Metalna resetka L3 50-80
elington
Porto pecenje 800-1000g Meso 200 °C Metalna reSetka L3 40-70
Svinjska rebra 1000-1200g Meso 200 °C Metalna reSetka L3 80-100
Jar%’l‘)’f;a 800-1000g Meso 200 °C Metalna resetka L3 60-80
Jagnje¢i but 1500-2000g Meso 190 °C Metalna reSetka L3 80-100
Fileti lososa 200-600g Riba 170 °C Pleh za pecenje L3 20-35
Odrezak tune 600g Riba 180 °C Metalna reSetka L3 10-20
(pribl. 4 kom)
Odresci 7009 . o -
sabljarke (pribl. 4 kom) Riba 200 °C Pleh za pecenje L3 15-20
Filet bakalara 6009 Riba 150 °C Pleh za pedenje L3 10-20
(pribl. 4 kom) pecen;
Orada, cela 1 Riba 170 °C Pleh za pecenje L3 35-45
Filet orade 600g Riba 150 °C Pleh za pecenje L3 10-20
(pribl. 4 kom) pecen;
File brancina 6009 Riba 150 °C Pleh za pecenje L3 10-20
(pribl. 4 kom)
R'bi Ziﬁe”a 1 Riba 220 °C Pleh za pecenje L3 30-40
Riblji raznji¢i 8 komada Riba 150 °C Metalna reSetka L3 20-30
Punjene lignje 4 komada Riba 180 °C Pleh za pecenje L3 25-40
Ceo hleb 1 Pekara 200 °C Metalna reSetka L3 35-50
Razani hleb 1 Pekara 190 °C Metalna reSetka L3 35-50
Kifla za ° x
sendvic 1 Pekara 200 °C Metalna reSetka L3 35-50
Smrznuti 1 Pekara 200 °C Metalna resetka L3 15-25
baget
Grickalice od
smrznutog 1 Pekara 190 °C Metalna reSetka L3 20-30
lisnatog testa
Komoraé 1 pleh Povrée 200 °C Metalna reSetka L3 30-40
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MesSano

. 1 pleh Povrée 190 °C Metalna reSetka L3 40-45
povrée
Glaylce 1 pleh Povrée 190 °C Metalna reSetka L3 40-50
karfiola
Bundeve,
narezane na 1 pleh Povrée 200 °C Metalna reSetka L3 30-40
kockice
Punjgne 1 pleh Povrée 180 °C Metalna reSetka L3 70-80
paprike
Punjene ) o .
tikvice 1 pleh Povrée 190 °C Metalna reSetka L3 35-45
 Stapii 1 pleh Povrée 180 °C Pleh za pecenje L3 35-40
Sargarepe
Brokoli 1 pleh Povrée 190 °C Pleh za pecenje L3 30-40
Ratatuj 1 pleh Povrce 190 °C Metalna reSetka L3 40-45
Flan od . . o Pleh za pecenje
povréa 6 ramekina Povrce 180 °C + modle L3 25-35
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Redovno ¢iSéenje moze produziti radni vek uredaja. Sacekajte da se pecnica ohladi pre obavljanja
ruénog Ciséenja.

Nakon svake upotrebe pecnice, minimalno ¢iS¢enje ¢e pomoci da pec¢nica bude savrSeno Cista.
Nemojte oblagati zidove pecénice aluminijumskom folijom ili zastitom za jednokratnu upotrebu
dostupnom u prodavnicama. U slu€aju da aluminijumska folija ili bilo koja druga zastita dode u
direktan kontakt sa vru¢im emajlom, postoji rizik od topljenja i propadanja emajla u unutradnjosti.
Kako biste sprecili preterano prljanje pecnice Sto moze dovesti do stvaranja dima jakog mirisa,
preporucujemo da pecnicu ne Koristite na veoma visokim temperaturama. Bolje je da produzite
vreme pecenja i malo smanjite temperaturu.

Pored dodatne opreme koja se isporucuje sa pe¢nicom, savetujemo vam da koristite samo
posude i kalupe za pecenje otporne na veoma visoke temperature.

900
333

(* u zavisnosti od modela pec¢nice)

Ovaj proces se oslanja na istoimeni hemijski proces, koji podrazumeva razlaganje slozenih supstanci
primenom termicke obrade.

Kada se pokrene, automatski zaklju¢ava vrata pe¢nice i brzo podize temperaturu na 410 °C.
Na kraju ciklusa €iS¢enja, sve to ostaje u Supljini je minimalni talog prasine, koji se lako brie vlaznom
krpom.

1.

2.

Uklonite svu dodatnu opremu iz pecnice, kao Sto su reSetke, bo¢ne reSetke i zavrtanj boc¢nih
reSetki (*);
Ukljugite funkcijsko dugme +% . Okrenite kontrolu brojcanika da biste podesili piroliticki program;
Funkcija ¢e raditi tokom unapred podeSenog vremena. Tokom ovog procesa i sledeée faze
hladenja, vrata peénice ¢e ostati zaklju¢ana.
Kada se uredaj ohladi, o€istite unutrasnje povrSine pec¢nice krpom.

Proverite da li je uredaj ohladen pre nego $to ga dodirnete. Vodite racuna o
svim vruéim povrSinama jer postoji rizik od opekotina. Koristite destilovanu ili pijacu vodu.

(*) samo za modele sa 7 nivoa.
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Funkcija Aquactiva je dizajnirana da se bez napora uhvati u koStac sa laganom zaprljanoSéu i pruzi brzo
i ekoloski prihvatljivo reSenje za €iScenje unutrasnjosti peénice pomocu snage pare.

1. Postavite vrata na 90°. Okrenite jezicke

1. Sipajte 100 ml vode u doniji utisnuti deo pecnice. za zakljucavanje Sarki iz pecnice prema

2. Ukljucite dugme 4. Ako je potrebno, okrenite kontrolu broj¢anika da biste podesili program spolja.
Hydro Clean. Funkcija ¢e raditi tokom unapred podeSenog vremena.
3. Na kraju postupka ¢i§éenja, pustite pecnicu da se ohladi.
4. Kada se uredaj ohladi, o€istite unutrasnje povrsine peénice krpom.
5. Proverite da li je uredaj ohladen pre nego $to ga dodirnete. Vodite racuna o
svim vruéim povrSinama jer postoji rizik od opekotina. Koristite destilovanu ili pijacu vodu.
2. Postavite vrata na 45°. Istovremeno /
& pritisnite dva dugmeta sa obe strane N Jg,‘fq'f’
boénih strana vrata i povucite prema = W
sebi da biste uklonili poklopac gornjih b ,;:;:;’ [
& & stakala. A
e . . L L ) ] ) 3. Veoma pazljivo uklonite staklo pecnice, P
KatalitiCki paneli oblaZzu unutradnjost peénice i pruzaju vam luksuz da se nikada ne borite sa prljavom pogevai od unutragnjeg stakla. Tokom
pecnicom. postupka, évrsto drzite staklo obema
Paneli su oblozZeni specijalizovanim emajlom koji se moze pohvaliti mikroporoznom strukturom koja rukama i stavite ga na mekanu ravnu
dobro apsorbuje mast koja prska. povrsinu (npr. na tkaninu).

Katalitickom hemijskom reakcijom oni efikasno pretvaraju apsorbovanu mast u gasovite elemente kada
su izloZeni visokim temperaturama.

Preporuka: Razmislite o zameni katalitickih panela nakon priblizno tri godine koriSéenja, posebno ako

koristite pecnicu dva do tri ciklusa kuvanja nedeljno. Time se obezbeduju optimalne performanse i

Cistoca. 4. Spoljasnje staklo
se ne moze ukloniti.

5.  Ocistite staklo mekom krpom i
odgovaraju¢im sredstvima za CiScenje.
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Umetnite staklene plo¢e, vodeéi racuna
da oznaka ,Low-E* bude ispravno ¢itljiva
i postavljena na donjoj levoj strani vrata,
u blizini leve Sarke. Na taj nacin ¢e
Stampana etiketa na prvom staklu ostati
na unutrasnjoj strani vrata.

Ponovo pri¢vrstite poklopac vrata
gornjeg stakla tako Sto cete ga gurati
prema unutra dok ne Cujete klik dva
bo¢na dugmeta.

Zatim vratite vrata na 90° i okrenite
jeziCke za zaklju€avanje Sarki prema
unutrasnjosti pecnice.
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Obavezno temeljno odistite dodatnu opremu nakon svake upotrebe i osusite je peSkirom. Za tvrdokorne
naslage, natopite dodatnu opremu u mesSavini vode i sapuna oko 30 minuta pre nego $§to je ponovo

operete.

1. Uklonite bo¢ne nosace povlacenjem u pravcu strelica.

2. Da biste o€istili zi€ane nosace, stavite ih u masinu za pranje sudova ili koristite vliazni sunder i

obavezno ih posle osusite.

3. Nakon procesa ¢iS¢enja, postavite zicane nosace obrnutim redosledom.
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6.4. ODRZAVANJE Zamena boc¢ne sijalice:
1.  Iskljucite pecnicu iz mreznog napajanja.
ZAMENA KOMPONENTI 2. Koristite odvija¢ sa ravnom glavom tako $to ¢ete ga postaviti sa strane zastitnog stakla i lagano
pritisnuti da biste ga uklonili.

Zamena sijalice na vrhu: 3. Pazljivo uhvatite sijalicu sa osnovu.

1. Iskljucite peénicu iz mreznog napajanja. 4. Umetnite novu.‘ . e s . . -
2. Skinite stakleni poklopac lampe. 5.  Ponovo postavite zastitno staklo tako $to éete ga lagano pritiskati dok se ne zakljuca.
3 Izvadite sijalicu. 6.  Ponovo prikljucite peénicu u mrezno napajanje.

4. Zamenite sijalicu novom istog tipa.

5. Postavite stakleni poklopac lampe. 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

6.  Ponovo prikljucite pe¢nicu u mrezno napajanje.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak (

]
a——
P

5. korak

(A0 =
e

AVZ4d0

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili vi$e izvora svetlosti energetske efikasnosti klase G (lampa)
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Ovaj proizvod sadrzi jedan ili viSe izvora svetlosti energetske efikasnosti klase G (lampa)
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Ako se tokom upotrebe peénice pojavi greska, na displeju ¢e se prikazati kod ,ER" i dve cifre, koje ¢e
identifikovati greSku.

Nastavite tako Sto ¢ete iskljuciti peénicu i iskop€ati je iz napajanja, sacekati nekoliko minuta, a zatim je Ovaj uredaj je oznaten u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU u pogledu

ponovo prikljuciti. elektri¢nih i elektronskih uredaja (EE). EE otpad sadrzi i zagadujuce supstance (koje mogu

Ako greSka nestane, mozete nastaviti sa koriS¢enjem pecnice. Ako se to ne desi, pozovite korisnicku negativno da utiu na Zivotnu sredinu) i osnovne elemente (koji mogu ponovo da se

sluzbu i navedite kod (ERXX) koju vidite na displeju. koriste). Vazno je da se EE otpad podvrgne odredenoj obradi kako bi se pravilno uklonili i
odlozili zagadivaci i ponovo iskoristili svi materijali.

Greska — Pojedinci mogu igrati vaznu ulogu u osiguravanju da EE ne postane ekoloSki problem;

neophodno je pratiti nekoliko osnovnih pravila:
- EE ne treba tretirati kao ku¢ni otpad;
- OEEO treba odneti u za to namenjena podrucja prikupljanja kojima upravlja gradska opstina ili
registrovano preduzece.
U mnogim zemljama, prikupljanje u domacinstvima moze biti dostupno za velike OEEO. Kada kupite
novi uredaj, stari mozete vratiti prodavcu koji ga mora besplatno prihvatiti jednokratno, sve dok je uredaj
ekvivalentnog tipa i ima iste funkcije kao kupljeni ureda;j.

) Kada je to moguce, izbegavajte predgrevanje peénice i uvek pokusajte da je napunite.
Dim Otvarajte vrata pecénice $to je rede moguce jer se toplota iz Supljine rasprsuje svaki put kada se
otvore. Da biste znac¢ajno ustedeli energiju, iskljucite pe¢nicu izmedu 5 i 10 minuta pre planiranog
kraja kuvanja i koristite preostalu toplotu koju pec¢nica nastavlja da stvara.
Odrzavajte zaptivke Cistim i ispravnim kako biste izbegli bilo kakvo rasprSivanje toplote van Supljine.
Ako imate ugovor o elektri¢noj energiji sa satnom tarifom, program ,odloZzenog kuvanja“ olak$ava ustedu
energije tako $to pomera proces kuvanja na poc¢etak vremenskog perioda sa nizom tarifom.
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Hvala Sto ste odabrali na$ proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljih
rezultata pazljivo procCitajte ovaj prirucnik, ukljuCujuci upute u vezi
sigurnosti i saCuvajte ga za buducu upotrebu.

Prije ugradnje pecnice zabiljezite serijski broj koji bi vam mogao
trebati pri popravku. Prije upotrebe provjerite da nema ostecenja
tijekom transporta i savjetujte se s tehniCarom ako niste sigurni.
Materijal od ambalaze Cuvajte dalje od djece.

Zapamtite da se znacCajke i dodaci pe¢nice mogu
razlikovati ovisno o modelu koji ste kupili.
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ODRZAVANJE

ZBRINJAVANJE UREDAJA
CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA

Ne upotrebljavajte Cista€ na paru za postupke Cidéenja.

Radi izbjegavanja opasnosti zbog slu¢ajnog povratka
toplinskog osiguraca u pocetno stanje, ovaj se uredaj ne smije napajati
pomocu vanjskog preklopnog uredaja, kao §to je vremenski programator
i ne smije se prikljuciti na strujni krug koji se redovito ukljucuje i isklju€uje
glavnim izvorom
Uredaj se za vrijeme rada zagrijava. Pazite da ne dodirujete grijace
elemente unutar pecénice.

Pecnicu upotrebljavajte za njezinu namijenjenu svrhu, tj. samo
za pripremanje hrane: bilo koja druga upotreba, kao primjerice izvor
topline, smatra se neprimjerenom i, stoga, opasnom. Proizvodac
ne snosi odgovornost za Stetu nastalu ubog neprimjerene, neispravne
ili nerazumne upotrebe.

Uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetiinim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili upute
u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju povezane
opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti
ni odrzavati uredaj bez nadzora.
Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu osobama (ukljuCujuéi djecu)
s ograni¢enim fizickim, osjetnim ili mentalnim sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje, osim ako ih osoba odgovorna za njihovu
sigurnost ne nadzire ili im ne proslijedi upute u vezi s upotrebom uredaja.
Potreban je nadzor nad djecom kako bi se osiguralo da se ne igraju
uredajem.

uredaj i dostupni dijelovi postaju vruéi tijekom
upotrebe. Treba paziti da se ne dodiruju grija¢i elementi Djeca mlada
od 8 godina moraju se drzati dalje ako nisu pod stalnim nadzorom.
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Dostupni dijelovi se tijekom uporabe mogu jako
zagrijati. Djeca se moraju drzZati dalje od uredaja.

Pecnica moZze biti smjeStena visoko u stupcu ili ispod radne ploce.

Prije priévrd¢ivanja, pobrinite se da je u prostoru namijenjenom
za pecénicu osigurana dobra ventilacija kako bi se omogudila ispravna
cirkulacija svjezeg zraka koji potreban za hladenje i zastitu unutarnjih
dijelova. Napravite otvore navedene na slikama u skladu s vrstom
prikljucka. Pecnicu priCvrstite na namjeStaj vijcima koje ste dobili
s uredajem.

Nisu potrebne dodatne radnje/postavke za rad uredaja na nazivnim
frekvencijama.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata da bi se izbjeglo
pregrijavanje.

Za vrijeme ugradnje pecnica mora biti odvojena od mreznog napajanja.
Ako je potrebna podrSka proizvodaCa za ispravljanje kvarova Kkoji
su nastali zbog neispravnog postavljanja, ta podrska nije pokrivena
jamstvom. Potrebno je pridrzavati se uputa za postavljanje za stru¢no
kvalificirano osoblje.

Neispravnim postavljanjem moZzZe se nanijeti osteéenije ili ozljeda ljudima,
Zivotinjama ili imovini. Proizvoda¢ ne snosi odgovornosti za takvu vrstu
oStecenja ili ozljede.

Ugradnju mora obavljati kvalificirani tehni€ar koji mora poznavati
i postivati zakone koji vrijede u zemlji ugradnje i upute proizvodaca.
Nakon raspakiravanja uredaja, provjerite da nije osteéen, u slucaju
problema obratite se sluzbi za korisnike prije ugradnje i ne spajajte
ga na napajanje.

Uklonite ambalazu prije uporabe uredaja.

Za vrijeme ugradnje nemojte koristiti ruCku vrata peénice za podizanje
i pomicanje peénice.

Namijestaj za ugradnju i susjedni namjestaj moraju izdrzati temperature
od 95 °C.

PreporuCuje se noSenje zastitnih rukavica tijekom ugradnje kako
bi se izbjegle ozljede od posjekotina.

Ne postavljajte proizvod na otvorene prostore izlozene atmosferskim
utjecajima.
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Uredaj je predviden za uporabu na nadmorskoj visini manjoj od 2000 m.

Uti¢nica mora odgovarati opterec¢enju navedenom na oznaci i mora imati
spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodi¢ za uzemljenje
je zuto-zelene boje. Ovaj postupak mora obaviti za to prikladno
kvalificirani struénjak.
Spajanje na izvor napajanja moze se ostvariti utikaCem ili viSepolnom
sklopkom s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima Ill kategorije
prenapona izmedu uredaja i izvora napajanja koja mozZe podnijeti
maksimalno prikljuCeno optereéenje i u je skladu s trenutaéno vazeéim
propisima.
U slu€aju da utiCnica i utikaC uredaj nisu kompatibilni, zatraZite
od kvalificiranoga elektriara da zamjeni uti¢nicu drugom odgovarajuce
vrste. Utika¢ i utiCnica moraju biti u skladu s trenutaénim normama
zemlje ugradnje.
Vodi¢ uzemljenja zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom.
UtiCnica ili visepolna sklopka koja se upotrebljava za spajanje treba
biti lako dostupna kada je uredaj postavljen.
Ako je kabel za napajanje ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser ili osobe sli¢nih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.
Za sve popravke, obratite se isklju€ivo sluzbi za korisnike i zatrazite
upotrebu originalnih rezervnih dijelova.
Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova
ili odrzavanja na uredaju.

pazite da uredaj bude isklju€en prije zamjene Zarulje
kako biste izbjegli moguénost elektricnog udara.
Pecnicu morate iskljuciti prije uklanjanja dijelova koji se mogu ukloniti.
Nakon ciS¢enja, ponovno ih sastavite prema uputama.
Upotreba bilo kojeg elektricnog uredaja podrazumijeva uzimanje u obzir
nekih osnovnih pravila:
- nemojte povladiti kabel za napajanje da biste uredaj odvaoijili

od napajanja;
- ne dodirujte uredaj mokrim ili vlaznim rukama ili stopalima;
- opcenito, ne preporuCuje se uporaba prilagodnika, viSestrukih
utinica i produznih kabela;

- u slu€aju kvara i/ili neispravnog rada, iskljucite uredaj i ne dirajte ga.
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s obzirom da mozda bude potrebno odrzavanje
pecénice, savjetuje se ostaviti jo§ jednu zidnu uti€nicu slobodnom tako
da bude moguce spojiti pec¢nicu ako se ukloni iz prostora u kojem
je postavljena.

Svaki popravak, ugradnja i odrZzavanje koji nisu pravilno izvedeni mogu
ozbiljno ugroziti korisnika.
Proizvodac ovime izjavljuje da ne preuzima nikakvu odgovornost za izravnu
ili neizravnu Stetu uzrokovanu nepravinom ugradnjom, odrzavanjem
ili popravcima. Nadalje, on nije odgovoran za Stete uzrokovane izostankom
ili prekidom sustava uzemljenja (npr. elektrini udar).

radi izbjegavanja opasnosti zbog slu¢ajnog povratka
toplinskog osiguraca u pocCetno stanje, ovaj se uredaj ne smije napajati
pomocu vanjskog uklopnog uredaja, kao §to je vremenski programator
i ne smije se prikljuciti na strujni krug koji se redovito uklju€uje i iskljuuje
glavnim izvorom.
Uredaj nije predviden za aktiviranje vanjskim tajmerom ili odvojenim
sustavom daljinskog upravljanja.

Posuda za prikupljanje prikuplja ostatke koji kapaju tijekom kuhanja.
Kada postavljate reSetku na bocne drzale, pobrinite se da kraéi
dio bo¢ne strane (izmedu grani¢nika i ekstremiteta) bude usmjeren
prema unutrasnjosti pec¢nice. Ako reSetka ima ukrasnu metalnu Sipku,
pazite da je postavite na vanjsku stranu peénice tako da logotip marke
bude vidljiv i Citljiv. Za pravilno postavljanje pogledajte i sliku u

ovog korisni¢kog priru¢nika.
Ne upotrebljavajte abrazivne deterdZente ili oStre metalne strugace
za CiSCenje stakla na vratima pecnice jer se mozZe oStetiti povrsina,
a to moze uzrokovati lom stakla.
Upotrebljavajte iskljuCivo temperaturnu sondu koja se preporucuje
za ovaj ureda.
Tijekom kuhanja, vlaga se moze kondenzirati unutar prostora peénice
ili na staklu vrata. To je uobi€ajena pojava. Za smanjenje ovog ucinka,
pri¢ekaijte 10 — 15 minuta nakon uklju€ivanja prije stavljanja hrane unutar
pecnice. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje nakon $to se u pecnici
dosegne temperatura kuhanja.
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Kuhajte povrée u posudi s poklopcem umjesto u otvorenoj posudi.
Izbjegavajte ostavljati hranu unutar pecnice nakon pripremanja duze
od 15 do 20 minuta.
Dugi prekid napajanja tijekom faze kuhanja mozZe uzrokovati kvar
monitora. U tom slu€aju kontaktirajte sluzbu za korisnike.

Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom folijom
ili jednokratnom zastitom koja je dostupna u prodavaonicama.
Postoji opasnost da se aluminijska folija ili bilo koja druga zastita
u izravnom doticaju s vru¢im emajlom rastopi i osteti emajl u unutrasnjosti.

nemojte skidati brtvu vrata peénice.

Donji dio prostora za pelenje nemojte puniti vodom

za vrijeme kuhanja ili dok je pecnica vruca.
Za ispravnu upotrebu pecnice, ne savjetuje se stavljati hranu u izravni
doticaj sa stalcima i pliticama, nego upotrijebiti papir za pecenje ifili
posebne posude.

Vidak prolijevanja mora se ukloniti prije €is¢enja.
prije pokretanja automatskog ciklusa ¢is¢enja:

- Odistite vrata pecnice;
- Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pecnice

uz pomo¢ vlazne spuzve. Nemojte upotrebljavati deterdzente;
- uklonite sve dodatke i klize¢i komplet stalka (ako postoji);
- Nemojte stavljati kuhinjske krpe.
U pecnicama koje sadrze sondu za meso potrebno je, prije provodenja
ciklusa cCidéenja, zatvoriti otvor pomocu isporu¢ene matice. Obvezno
zatvorite otvor maticom kada se sonda za meso ne upotrebljava.
Za vrijeme postupka pirolitiCkog Cis¢enja (ako je dostupno), povrsine
mogu postati toplije nego inace i djecu treba drzati podalje.
Ako je iznad peénice postavljena plo¢a za kuhanje, plinske plamenike
ili elektricne plo€e za grijanje nikada nemojte upotrebljavati tijekom rada
pirolizatora, na taj Cete nacin sprijeCiti pregrijavanje ploce.

HR 9
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2. UVODNO O PROIZVODU

2.1. PREGLED PROIZVODA

2.2. PRIBOR

Bocne zicane reSetke
(samo ako je uredaj opremljen®)

Upravljacka plo¢a
Brojevi poloZaja polica
Resetke

Plitice

Poklopac ventilatora

Vrata pecnice

N o 0o 0N

Bocne zZiane reSetke (ako postoje: samo
za ravni prostor za pecenje)

8.  Serijski broj i QR kéd

Ovdije upisite serijski broj za buduéu upotrebu.

Metalna reSetka

Smjestene na obje strane u unutradnjosti pecnice, bocne
reSetke dizajnirane su za postavljanje ladica za pecenje
i reSetki tijekom kuhanja.

o NAPOMENA: 6ili 7 razina, ovisno o modelu.

Ladica za pecenje
(samo ako je uredaj opremljen®)

Metalna reSetka u pecnici uklonjiva je, podesiva police
koja sluzi kao nosa¢ za posude i omogucuje ravnomjernt
pripremu hrane i olakS8ava ciS¢enje. MozZe se koristit
za drzanje pridrzavanje tanjura i posuda na razlicitim
visinama za razli¢ite potrebe kuhanja.

Duboka ladica

Ladica za pecenje idealna je za ravnomjerno posmedivanje
s donje strane - izvrsno je rieSenje za kekse i slastice
zbog plitkog i ravnog dizajna. Osim toga, postavljanje
ispod reSetke za pripremu hrane moze pomoci
u prikupljanju kapljica i sprie¢ava nered u pecnici.

Duboka ladica idealna je za recepte s dodanim
tekucinama ili slojevima, kao $to su sloZenci ili pe€enja.
Njena je dubina posebno dizajnirana kako bi hrana kojs
se u njenoj priprema imala Zeljenu konzistentnost.

13 HR 10

Teleskopske vodilice
(samo ako je uredaj opremljen*)

Sarke za postupno zatvaranje/otvaranje
(samo ako je uredaj opremljen®)

=i

Teleskopske vodilice u pecnici police su koje se mogu
produljiti, Sto olakSava postavijanje i uklanjanje
predmeta, bez potrebe za posezanjem duboko u vruéu
pecnicu. Poboljavaju sigurnost, stabilnost i mogu
se postaviti na razliCite razine.

Pametna ladica - na€in rada rostilja
(samo ako je uredaj opremljen*)

Sarke za postupno zatvaranje i otvaranje upravljanju
kretanjem vrata koja se zbog njih zatvaraju glatko, bez
lupanja.

Pametna ladica - PARNI nacin rada
(samo ako je uredaj opremljen*)

Konkavni oblik omogucuje pravilnu cirkulaciju viage koja
se stvara tijekom kuhanja i zadrzavanje visoke stope
vlaznosti hrane. Ovisno o koli¢ini vode u ladici, priprema
hrane moze biti susa ili vlaznija.

Razanj (samo ako je uredaj opremljen*)

Konveksni oblik prikladan je za pecenje rostiljanje
u pecnici na visokoj temperaturi (220 °), omogucujuci
rezultate kao na rostilju ¢ak i kod ku¢e, s malo dima

zahvaljuju¢i drenaznom djelovanju masti na dnu ladice.

Ladica za przenje vrué¢im zrakom
(samo ako je uredaj opremljen*)

Razanj radi zajedno s gornjim grijaéim elementom,
hrana se okretanjem pece ravnomjerno. Najbolje
ga je upotrebljavati za hranu srednje veli¢ine. Idealno
za ponovno otkrivanje okusa tradicionalnog pecenja.

HR 11

Ladica za przenje vruéim zrakom osigurava ravnomjerni

dotok vruéeg zraka do hrane i u sva tri smjera, zbog ¢ega

njezina vanjstina postaje hrskava, a unutradnjost ostaje
meka. Stavite ga iznad pladnja za pecenje Zelite
li prikupljati sokove i mrvice.
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Funkcije i rangiranje funkcija ovise o modelu.

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Zaslon ima 4 osnovne funkcije:

Rucica izbornika funkcije
Vrijeme

Temperatura

Zaslon LED

Daljinsko upravljanje
Lampica

Bira¢

Pritisnite jednom za trajanje kuhanja, dva puta za minutni
podsjetnik (dostupno u stanju pripravnosti), tri puta
za dnevno vrijeme i Cetiri puta za odgodu pocetka.
U stanju pripravnosti dostupan je samo kuhinjski tajmer.

& Temperatura

Pritisnite jednom za provjeru temperature u unutrasnjosti,
pritisnite i drzite 3 sekunde za aktiviranje opcije brzog
zagrijavanja (dostupno samo tijekom faze zagrijavanja
pecnice). Kada je zagrijavanje aktivno, na zaslonu
¢e se prikazati odgovarajuca ikona.

Pritisnite gumb za aktiviranje daljinskog upravljanja
nakon uparivanja pecnice s aplikacijom hOn (putem
aplikacije).

—_—
O Svijetlo

Pritisnite za ukljucivanje/iskljucivanje svjetla u peénici.

HR 12

Standardno

IEEE 802.11 b/g/n

Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frekvencijski opseg(zi)
[MHz]

2401+2483

2402+2480

Maksimalna snaga

[mw]

100

10

Potro$nja energije proizvoda u mreznom stanju pripravnosti ako su svi Zi€ani mrezni priklju¢ci povezani i svi bezi¢ni

mrezni prikljucci aktivirani:

2,0W.

Wi-Fi modul uklju€uje se ¢im se bira¢ funkcija postavi u polozaj razli¢it od nule.

Wi-Fi modul se isklju€uje kada se bira¢ funkcija postavi u nulti polozaj.
Ako se gumb postavi u drugi polozZaj, otvorite izbornik za Wi-Fi i odaberite isklju¢eno kako biste deaktivirali Wi-Fi.

Tvrtka Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom 2014/53/EU

i mjerodavnim zakonskim zahtjevima za UK trZiste.

Cjelovit tekst izjave o sukladnosti dostupan je na sliede¢oj mreznoj adresi:

HR 13
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Uredaj se moze povezati s kuénom bezi€nom mrezom i njime se moze daljinski upravljati putem
aplikacije. Povezite svoj uredaj kako biste bili sigurni da je u skladu s najnovijim softverom i znacajkama.

. Nakon uklju€ivanja pecnice, ikone Wi-Fi mreze trepéu 30 minuta. Tijekom tog razdoblja moguce

je registrirati uredaj.

. Provjerite je li vaSa ku¢na Wi-Fi mreza ukljucena.
. Na uredaju i mobilnom uredaju prikazat ¢e se postupne upute.
. Povezivanje pec¢nice moze potrajati do 10 minuta.
. Dodatne upute i savjete rjeSavanje problema potrazite u aplikaciji.

Preuzmite na svoj pametni telefon.

[ £ Available on the
: [=] S App Store

b T L
"“If" ® Google Play

. Kliknite na ,Registriraj se”

. MozZete se registrirati putem racuna
drustvenih mreza ili se registrirati
adresom osobne e-poste

X

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in In the easiest and fastest way.

Welcome!

Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
f SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL

® TRYDEMO Already registered? LOGIN

1. korak
. Odaberite ,Dodaj uredaj”.

HR 14

= Hello USERNAME =4

Add appliance

Lo m
dolorsit st

YOUR NEWS

Ty ¢

What functions do smart \ How to live sustain

2. korak

Dopustite dozvolu za pristup lokaciji.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

3. korak

Odaberite pecnicu iz kategorije uredaja.

Select your appliance
category

Washing machine

5] Washer dryer

3 Tumbledryer
Dishwasher

&7 Air conditionair

Air purifier

Air scanner

4. korak

Ukljucite uredaj; ako je vec¢ ukljucen,
iskljucite ga i ponovno ukljucite.

HR 15

° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In casc you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

P
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O g
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5. korak
. Nakon ukljuc¢ivanija, aplikacija hOn pocet
Ce traziti va$ kucanski uredaj.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
foryour appliance.

00:00:40

Korak 6.1 - 6.2
. Odaberite kuéanski uredaj, dodirnite
+Povezi se” i pricekajte nekoliko

° Appliance connection

Searching your appliance

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
sekundi.
. Oven
E - i £
New appliance a O New appliance ol O
AL, tongappliancenameto.. al O L, tongappliancenameto... ol O
< d
orderto
(O
PRODUCT NOT FOUND
° Appliance connection ®
7. korak

. Va$a Ce se pecnica pronaci i njome
mozete upravljati putem hOn.

HR 16

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

s this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

Nakon registracije uredaja, korisnik moze odabrati sljedece postavke Wi-Fi mreze:

+  WIFI ON (UKLJUCI Wi-Fi): Stanje peé¢nice moZe se pratiti samo putem aplikacije.

+  WIFI OFF (ISKLJUCI Wi-Fi): Peénica nije spojena, ali je i dalje registrirana sa spremljenim
mreznim vjerodajnicama.

*  WIFI RESET (RESETIRAJ WI-FI): Veza je ponovno uspostavljena i moguca je nova registracija.

1. Okrenite bira¢ funkcija u izborniku Wi-Fi mreze.
. Na zaslonu se prikazuje ,On” (Uklju¢eno).
3. Okrecite bira¢ dok se ne prikaze ,Off” (Iskljuceno) ili postavka za resetiranje ,rSt”.

T 0 F
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Daljinsko upravljanje nudi brojne prednosti za korisnike, poveéava prakti¢nost, u€inkovitost i cjelokupno
iskustvo pripreme hrane i pruzaj moguénost upravljanja proizvodom izravno s uredaja i iz aplikacije hOn

Ova funkcija omoguéuje da putem uredaja uzivate u raznim znaCajkama, kao Sto su: trenutno
ili planirano pokretanje recepata ili programa kuhanja koji su ve¢ dostupni u aplikaciji; pracenje napretka
va$ih recepata u stvarnom vremenu; pode$avanje koristenih parametara kuhanja.

Nadalje, moguce je primati obavijesti nakon zavr3etka programa ili recepata.

Daljinsko upravljanje moZete aktivirati iskljucivo kada je proizvod registriran.

Dostupan je za sve funkcije kuhanja na proizvodu, osim za programe
Gratin i Supergrill.

1. Okrenite bira¢ funkcija u izborniku Wi-Fi mreze.
2. Pritisnite §.
3. Na zaslonu ¢e se prikazati ,hOn”. Prikazat ¢e se ikone Wi-Fi mreze i daljinskog upravljanja.
4. Pristupite aplikaciji, odaberite program i pricekajte da kuhanje zapo¢ne. Tijekom postupka moguce
je upravljati parametrima programa i mijenjati ih s proizvoda ili iz aplikacije.
A —
S (i
r\’\-\ ]
= 8 ik
) & - Q
4 o \%
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Daljinsko upravljanje moguce je aktivirati i tijekom kuhanja pritiskom na odgovaraju¢i gumb.

Dok je program kuhanja u tijeku, mozete ga zaustaviti izravno na proizvodu okretanjem bira¢a funkcija
u drugi polozaj. Ovim se radnjama prekida postupak kuhanja.

Drugi nacin - pritisnite odgovaraju¢e gumbe na daljinskom upravljacu koji je isporu€en s vasim
uredajem. Ovim se radnjama prekida postupak kuhanja.

z 0 F
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Program kuhanja mozete zaustaviti i daljinski pomocu aplikacije klikom na gumb ,ZAUSTAVI”
na uredaju za prikaz. Peénica ¢e automatski zaustaviti kuhanje.

Ako korisnik prekine kuhanje u tijeku na pecnici, istovremeno cete prekid kuhanja
biti naznacen i u aplikaciji.

a

= .
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Kada prvi put uklju€ite pe¢nicu, mozda ¢ete primijetiti dim. Ne brinite, samo pri¢ekajte da se dim ras¢isti
prije upotrebe pecnice.

Pri koristenju funkcija koje koriste rostilj, zahvaljujuéi tehnologiji sklopke vrata pe¢nica ¢e automatski
pauzirati grijace elemente kada otvorite vrata i nastaviti kuhati nakon njihova zatvaranja.

Ova je znacajka dostupna samo u odredenim konfiguracijama pecnice. Imaju je svi modeli s pirolitickom
funkcijom.

Tijekom postupka pirolitickog CiS¢enja vrata pecnice uvijek ostaju zaklju¢ana. Ako nisu zakljucana,
pecnica ¢e prikazati kdd pogreske 24 i pauzirati funkciju ¢iS¢enja.

Unutranjost pecnice osvijetliena je jednom ili viSse Zarulja koje se obi¢no aktiviraju svaki put kad
zapocne funkcija kuhanja.

Na peénicama opremljenima sklopkom vrata (pogledajte dolje), svjetlo se automatski ukljucuje kada
se vrata otvore.

Na peénicama opremljenima gumbom lampice, moZe se koristiti i za aktiviranje osvjetljenja.

Ako vrata pecnice ostanu otvorena dulje od 10 minuta, svjetla ¢e se automatski iskljuciti.

Tijekom postupka pirolitickog €iS¢enja svjetlo ostaje isklju¢eno. *

Ventilator za hladenje odgovoran je za odvodenje topline, sprjeCavanje pregrijavanja pecnice i okoline,
ali i za zaStitu kuhinjskih uredaja od utjecaja visokih temperatura. Iz tog razloga, ventilator za hladenje
ostavlja zvuéni trag neko vrijeme €ak i nakon isklju¢ivanja pecnice.

Radi tijekom i nakon ciklusa kuhanja u odnosu na unutarnju temperaturu pecnice.

Kada ventilator za hladenje radi, obi¢no stvara njezno brujanje ili zujanje. Mozda ¢ete primijetiti

i protok toplog zraka koji proizlazi iz prostora izmedu vrata pecénice i upravljacke ploce.

Tijekom pirolitickog CiS¢enja i kada su vrata zaklju€ana, ventilator za hladenje je ukljucen. *

Tijekom rada ECO funkcije, svjetlo ostaje isklju¢eno.

(*samo za pecnice s pirolitickom funkcijom)

Statusna traka, na temelju postavljenih programa, pojednostavljuje pracenje temperature i vremena.
Konkretno, za funkcije koje ukljuCuju zagrijavanje, prikazuje pove¢anje temperature tijekom ove faze.
U programima kuhanja i funkciji pirolitickog ciSc¢enja prikazuje odbrojavanje vremena kuhanja
i ciklusa ¢iSéenja.

e | ©

¥
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Nakon prvog ukljuivanja uredaja, prvo trebate postaviti doba dana, odabrati izmedu 13 ampera
ili 16 ampera, svjetlinu i jaCinu zvuka.

. Na zaslonu ¢e se treptati unaprijed postavljeno vrijeme ,12:00”.
Zelite li ga promijeniti, pritisnite ® i desnim biraem postavite trenutaéne sate. Pritisnite
ponovno @ i slijedite isti postupak za postavljanje minuta. Za potvrdu pritisnite jo$ © jednom.

. Prema zadanim postavkama, pec¢nica je podeSena na rad vecom
snagom prikladnom za kuéanstva s vise od 3 kW (16 A). Ako je napon u vasem kuéanstvu maniji,
mozete promijeniti ovu postavku na 13 A.

Ova postavka utjeCe na brzinu zagrijavanja peénice. Odabir vece vrijednosti (16 A) znaci
da ¢e (jer se povecava apsorpcija snage). Na zaslonu ¢éete vidjeti
dva izbora: 13 Ai 16 A. Okretanjem desnog biraca odaberite Zeljenu vrijednost,

a zatim pritisnite &) za potvrdu.

yeo l O]
oy
2
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Opcija postavljanje struje u amperima dostupna je samo tijekom pocetne ugradnje.
Zelite li promijeniti postavljenu struju u amperima, pogledajte upute nakon ugradnje.
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Na zaslonu je prikazan simbol ,br”. Brojevi predstavljaju intenzitet svjetline koji mozete
uredivati okretanjem desnog biraca. Za potvrdu pritisnite @

© i) B \
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Na zaslonu se prikazuje simbol ,Sn”. Brojevi predstavljaju jainu zvuka koju mozete uredivati
okretanjem desnog biraca. Za potvrdu pritisnite @

Kad je pecnica u stanju pripravnosti, moguce je vratiti se na poCetne postavke istovremenim pritiskom
gumba za temperaturu i lampicu na 5 sekundi.

QOgistite peénicu prije prve uporabe. ObriSite vanjske povrsine vlaznom mekanom krpom. Operite sve
dodatke i obriSite unutrasnjost pe¢nice otopinom vruée vode i tekuéine za pranje. Postavite praznu
peénicu na maksimalnu temperaturu i ostavite je ukljuéenom na 1 sat, na taj se nacin uklanja zaostali
miris novoga.

1
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Za ukljucivanje pecnice okrenite birac funkcija (udesno/ulijevo) i odaberite program pecenja.
Zelite li je iskljuciti, postavite bira¢ funkcija u polozaj ,0”.

oN OFF
= 0 = 0
= o i [
= =
[ fa
4 2> @ v 4 2 @ v

Okrenite bira¢ funkcija i odaberite Zeljeni program. Na zaslonu ¢e se pojaviti zadana temperatura
koja se moze urediti u svakom trenutku okretanjem desnog birata (udesno za povecanje i ulijevo
za smanjenje temperature).

Pristupite izborniku vremena pritiskom na (©). Za navigaciju dodirnite &) onoliko puta koliko je potrebno
za unos sljedecih postavki:

nije moguce postaviti nekoliko parametara istovremeno, stoga u memoriji ostaje samo posljednji,
a prethodni se briSe.

HR 22

©

Omogucuje se prethodno postavljanje vremena kuhanja za odabrani recept.

AKTIVACIJA: pritisnite (%) za ulazak u izbornik Vrijeme. Dodirnite & onoliko puta koliko je potrebno
za odabir funkcije ,Trajanje kuhanja”. Zatim biracem odaberite vrijednost.

— . +

yeo

Odbrojavanje pocinje po zavrsetku zagrijavanja (ako je uredaj opremljen). Tijekom faze kuhanja moguce
je promijeniti vrijednost trajanja okretanjem desnog biraca. Kad istekne vrijeme trajanja, kuhanje
se zaustavlja.

&

Omogucuje upotrebu peénice kao budilice.

AKTIVACIJA: pritisnite &) za ulazak u izbornik Vrijeme. Dodirnite () onoliko puta koliko vam je potrebno
za odabir funkcije ,Tajmer”. Zatim biraem odaberite vrijednost.

= . +

j
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Kada je funkcija postavljena, primarni podaci koji se prikazuju na zaslonu oznaavaju vrijeme.
Za uredivanje temperature pritisnite 8, za ulazak u namjenski nacin uredivanja. Po isteku vremena,
kuhanje se nastavlja dok lijevi bira€ ne okrenete u polozaj 0.

Ovu funkciju moZete podesiti i kad je pecnica u stanju pripravnosti pritiskom gumba (). Kad je ukljuéena,
tajmer radi neovisno o funkcijama kuhanja.

&
Omogucuje odabir vremena pocetka kuhanja.

AKTIVACIJA: pritisnite ) za ulazak u izbornik Vrijeme. Dodirnite onoliko puta koliko ti je potrebno
za odabir funkcije ,0dgoda pocetka”. Zatim biracem podesite vrijeme pocetka kuhanja.

= . +

Odgoda pocetka moguca je tek nakon postavljanja trajanja kuhanja i nije dostupna
zajedno s funkcijama roétilja.
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Ova funkcija omoguéuje zakljuCavanje zaslona kako bi se maloljetnicima onemogucila nezeljena
upotreba uredaja. Za aktiviranje zaklju€avanja zaslona istodobno pritisnite i zadrzite gumbe za daljinsko
upravljanje i lampice.

Ponovite isti postupak kako biste deaktivirali zaklju¢avanje.

HR 24

Kako biste ubrzali fazu zagrijavanja, mozete odabrati opciju brzog zagrijavanja pritiskom ikone
temperature na 3 sekunde nakon odabira programa kuhanja i temperature. Ova opcija aktivirat
¢e kombinaciju ventilatora i grijacih elemenata bez obzira na odabranu funkciju kuhanja.

Kako biste ustedjeli energiju, kada je aktivirano
¢e se ISKLJUCITI dok peénica ne dosegne Zelienu temperaturu.

, ventilator u unutrasnjosti

za funkcije koje zahtijevaju zagrijavanje, pobrinite se da tijekom ove faze
uklonite sav pribor.

ECO

*ECO

190 °C
150 - 220 °C

L3/L4

NE

IDEALNO ZA: kuhanje mesa,
ribe ili povréa

Ova funkcija omoguéuje ustedu
energije tijekom kuhanja,
odrzavajuci hranu vliaznom

i mekom.

Lampica u unutrasnjosti

je isklju¢ena

*Konvekcijska

30-250 °C

L2/L3

Da/ brzo
zagrijavanje

IDEALNO ZA: kolace, kruh,
kekse, pe¢ene nadjeve na jednoj
razini pomoc¢u gornjeg i donjeg
grijanja.

Moze se Koristiti sa senzorom
Heat Feel.

Vise razina

160 °C
50 - 250 °C

L4 (jedan pladanj)
L2+L5
(dva pladnja)
L2+L4+L6
(tri pladnja)

Da/ brzo
zagrijavanje

IDEALNO ZA: kolace, kekse

i pizze na jednoj ili viSe razina.
Idealno za kuhanje razlicite
hrane.

Moze se koristiti sa senzorom
Heat Feel.

&

**Supergrill

05
01-05

L6

NE

IDEALNO ZA: velike koli¢ine
kobasica, odreske i tostiranje
kruha.

Cijelo podrugje ispod elementa
rostilja postaje vrucée.
Upotrebljavajte sa zatvorenim
vratima. Namirnice okrenite
na dvije tre¢ine kuhanja

(ako je potrebno).
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Gratin(***)

200 °C
150 - 250 °C

L4/L5

Da/ brzo

zagrijavanje

IDEALNO ZA: cijele komade
mesa (pecenja) ili gratiniranu
hranu. Upotrebljavajte sa
zatvorenim vratima. Postavite
pliticu za prikupljanje sokova
ispod police da bi se sokovi
prikupili. Hranu okrenite
nakon isteka polovice
vremena kuhanja.

Przenje vruéim
zrakom(***)

200 °C
150 - 250 °C

L3/L4

NE

IDEALNO ZA: pripremu
smrznute hrane ili pohane
kuhane hrane koja

se obi¢no przi.

Vruéi zrak moze ravhomjerno
strujati preko hrane zahvaljujuci
namjenskoj ladici.

Sve u pekarnici

200 °C

L2

NE

IDEALNO ZA: namirnice za koje
je potrebno automatsko dizanje
i pe¢enje.

*|spitano u skladu s normom EN 60350-1 u svrhu deklaracije potroSnje energije i energetskog razreda.

**Upotrebljavajte sa zatvorenim vratima.
***QOvisno o modelu pecnice.

IDEALNO ZA: sve vrste pizza bez
prethodnog zagrijavanja pecnice.

Pizza 300 C., 213 NE Koristite nize temperature
200-300 °C R o
za smrznute namirnice i 300 ° C
za domace recepte
HR 26

Ladica za
Konvekcijska 175°C pecenje L3 20 - 30
ViSe razina 160 °C Ladica za L4 30-40
Mali kolacici / peLene
mafini Ladice za
Vise razina 150 °C pecenje + L2 + L5 30- 40
dublje ladice
Viserazina | 140°C Ladiceza | L2+L4+ 40-50
pecenje L6
Metalna
Konvekcijska 170 °C resetka + kalup L2 30-40
za kolace
A Metalna
Biskvit Vise razina 150 °C resetka + kalup L4 40-50
(26 cm @) °
za kolace
Metalne
Vise razina 150 °C reSetke + kalup | L1+ L4 50 - 60
za kolace
Konvekcijska 150 °C Lim za pegenie L3 25-30
Vise razina 150 °C pecen) L4 30-40
; Ladice
Keksi l_prhko Vise razina 140 °C za pecenje + L2 +L5 30 - 40
pecivo : :
dublje ladice
Viserazina | 140°C Ladiceza | L2+L4+ 35-40
pecenje L6
" o Ladica za
Frsgsilj’saka Konvekcijska 190 °C pedenje L4 25-35
Slatki | s punjenjem Vise razina | 170 °C Ladica za L3 25-35
pekarski pecenje
roizvodi i
P Jorksirski puding Konvekcijska | 200 °C Ladica za L3 20-30
pecenje
i i . o Ladica za
Puslice Vise razina 90 °C pedenje 90-160
" o Ladica za
Macaron Konvekcijska 150 °C petenje L3 15-20
Metalna
Konvekcijska 185 °C reSetka + kalup L2 60 - 70
. . kola¢
Pita od jabuka zakoace
Metalna
ViSe razina 170 °C reSetka + kalup L4 65-75
za kolace
Metalna
Tarte tatin Konvekcijska 170 °C reSetka + kalup L2 40 - 60
za kolace
Cokoladni " R Ladica za
nabujak Konvekcijska 200 °C pedenje + kalupi L3 10-15
Metalna
Torta sa sirom Konvekcijska 150 °C resetka + kalup L2 50 - 65
za kolace
Konvekcijska | 180 °C Ladica za L3 20-25
pecenje
Smrznuti . o Ladice za
\roasani Konvekcijska 180 °C nedenje L2 +L5 25-35
Viserazina | 160 °C Ladiceza | L2+L4+ 30-40
pecenje L6
Savijata, Konvekcijska | 210 °C Ladica za L3 30-45
smrznuta pecCenje
Tostirani kruh Supergrill 5 Metalna reSetka L6 4-6
Kruh'i Focaccia Konvekcijska | 200 °C Ladica za L2ili L3 25-35
lepinja pe;enje
Kruh, cijeli Konvekcijska | 200 °C Ladica za L3 35-50
pecenje

HR 27




Metalna reSetka Mete:lngt rels';zt_ka,
1 Konvekcijska | 200 °C Y + plitica za L1iliL2 30-50 Pijetao 1 Gratin 220 °C Y postavite ‘adicu L4 20 - 40
Slani koladi / quiche za pecenje na
quichevi L1
(@ 26 cm) Metalna reSetka
2 Vise razina 180 °C Y + plitica za L1+ L4 50-70 Pedena Metalna reSetka
uiche . 1 Gratin 200 °C Y + vatrostalna L3 50 - 60
a puretina
posuda
Ladica za
Nabujak od sira 1 Konvekcijska 200 °C Y peéenjg + L3 20-35 Sviniska rebra Metalna reSetka
kalupi (100{) ~1200) 1 Konvekcijska 200 °C Y + vatrostalna L3 80 - 100
Slane pite Metalna reSetka posuda
islozenci | -82anie svieze | 1 Konvekcijska | 200°C | Y + Vs;fjé?”a L3 40- 60 Meso Kobasice 1 Supergill A Y |Metainaresetka| L5 40- 50
i perad N
Lazanie Metalna resetka Govedi file — . Metalna resetka
Jt, 1 Konvekcijska 180 °C v + vatrostalna L3 50 - 60 (1000 do 1500 g) 1 Gentle cooking 60 °C N + vatrostalna L3 60 - 80
smrznute posuda posuda
' Metalna resetka Pecena ) Ladica za
Cannelloni, 1 Konvekcijska 180 °C Y + vatrostalna L3 45 - 55 govedina 1 Gratin 220°C Y edenie L3 20-40
smrznuti (500 g) peen)
posuda 9
< Metalna reSetka Mesna Struca " o Ladica za
Pecena 1 Gratin 200 °C Y + vatrostalina L4 20 - 30 (1000 - 1500 g) 1 Konvekcijska | 180 °C Y pedenje L3 40-50
tjestenina !
posuda
- — - Pecena
Pizza, svieza 1 Konvekcijska 250 °C v Lad!ca za L2iliL3 15-20 plletln_a s 1 Gratin 200 °C Y Duboka ladica L4 A5-60
(ladica) pecenje krumpirom
1 Pizza 250 °C N Ls:ri:(;ijzea L2iliL3 18- 25 Mor::lz[;l:):ow 1 Supergill A N Metalna resetka L5 15 - 30
Pizza, svjeza
i Ladice za i
(ladica) ™ : ° &ani _ Smrznuti riblji Przenje vruéim o VLa(%lca Zé,l.
2 Vise razina 180 °C Y pecenje + L2 +L5 25-35 P o 1 200 °C N rzenje vruéim L4 20-25
- : Riba Stapici zrakom** preen
dublje ladice i morski P Zrakom **
Pizza, svjeza N N Ladica za o plodovi "
(okrugla) 1 Konvekcijska 250 °C Y pedenie L2iliL3 8-10 Metalng reset_ka,
P Petena riba 1 ECO 200°c| N |Postaviteladicu] o 40-60
Pi 1 Pizza 300 °C N o L2ili L3 15-20 za pecenje na
izza pecenje L1
Pizza, svjeza N
(okrugla) - . LaEilcg za i Metalna reSetka
2 VSerazina | 180°C | Y| petemer | L2rls 80-40 Grasnrano 1 ECO 200°C| N | +vatrostaina | L3 80-90
ublje ladice p posuda
1 Konvekcijska 220 °C Metalna resetka L3 10-15
. . - N - Zamrznuti - . Ladica za
Pizza, smrznuta 2 Vise razina 200 °C Y Metalna reSetka| L2+ L5 15-25 pomfri 1 Przenje Vrl:::lm 220 °C N preenje vrugim La 18-25
(tanka kora) 2+la+ ) (300 ~ 500 g) zrakom Zrakom **
3 Vise razina 180 °C Metalna resetka 6 Povrce
- o Metalna resetka
P'ft;?kz’i';r’;‘;‘a 1 Pizza 200°C| N |Metalnaresetka| L2 10-15 Gratnirant 1 Gratin 200°C| v + vatrostalna L4 15-25
P posuda
Metalna resetka . i
Petena / mjesto L4 Pedeni 1 Konvekciska | 200°C | Y Ladica za L4 30-50
cijela piletina 1 Gratin 220 °C Y Potporni pladani L4 40 - 60 krumpir pecenje
(1-1,2kg) na L1 sa 150 ml
vode
Meso - . . - . -
i perad Pilota batkovi L Przenje viutim | o0 .. | riLa:?Icirza,im L 2050 Vrljeme kuhanja ovisi 0 recgptu i sastojcima.
eca batko zrakom** p Zfa{(eom‘if . * ako je potrebno zagrijavanje
** Ovisno o modelu pecnice.
Metalna resetka
Pecena patka 1 Gratin 200 °C Y + vatrostalna L3 50 - 60 . L. . o . L Lo .
posuda Pri pecenju kola¢a, pita i drugih recepata za koje je potrebno Koristiti kalup ili posudu

na 2 razine, postavite naslagano: gornju ladicu na lijevu stranu, a donju na desnu stranu.
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Izbornik kategorije hrane omogucuje kuhanje raznih recepata bez prethodnog zagrijavanja pecnice,
zahvaljuju¢i namjenskim programima kuhanja prilagodenim potrebama svake kategorije.

Nakon odabira programa kuhanja prikazat ¢e se zadano vrijeme koje se moze urediti okretanjem desnog
bira¢a; temperatura kuhanja moze se promijeniti pritiskom na namjensku ikonu. Oba parametra moguée
je postaviti unutar ograni¢enog raspona, kako je prikazano u donjoj tablici.

Za govede, telece
i svinjsko pecenje,

@ Meso NE 2-3-4 | 180-200 | 20-80 55 - 85 °C .
perad i komade

mesa.
SO Riba NE 3-4 160-180 | 15-45 55-65 °C Cijela riba i fileti.
ﬁ Povrée NE 3-4 | 180-200 | 30-80 70-90 °C Peceno povrce

i krumpir

ako nakon iskljuivanja pecnice postoji potreba za nastavkom kuhanja, preporucuje
se izbjegavanje programa Everyday Cooking i odabir
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S:g’;ﬂg 500-800g Meso 190 °C Wetaina L3 30-40
Govedi filet 2009 Meso Wetaina L3
Mesna &truca 1000 - 1500 g Meso 180 °C ﬁ’é‘;‘ﬂ;‘: L3 40-50
v‘f;‘l’lﬁg'tgi 500 g Meso 200 °C Metaha L3 50- 80
gzi,'f;r}ﬁa 800 - 1000 g Meso 200 °C Wetaina L3 40-70
S‘r’ggfga 1000 - 1200 g Meso 200 °C ﬁ’é‘;‘ﬂ;‘: L3 80 - 100
]S;ﬁ;:'t‘l:l? 800 - 1000 g Meso 200 °C ﬁ’é‘;‘ﬂ;‘: L3 60 - 80
Janjeéi but 1500 - 2000 g Meso 190 °C et L3 80 - 100
Fileti lososa 200 - 600 g Riba 170°C L:gégijia L3 20-35
QOdresci tune (0kc6>040kgom) Riba 180 °C 'l\'lcleeét:tll?: L3 10 - 20
sgglrji\?lgie (0kc7>040k%m) Riba 200°C L:gg;ijia L3 15-20
Filet bakalara (Okgofk%m) Riba 150 °C L:gg]jia L3 10-20
Orada, cijela 1 Riba 170°C Ladica za L3 35-45
pedenje
Fileti orade ( a0 m Riba 150 °C Lsgg;jia L3 10-20
Filet lubina " Okg°4°k%m) Riba 150 °C Lsgg]jia L3 10-20
Riba pecena 1 Riba 220°C Légéiijia L3 30-40
Riblji raznjici 8 komada Riba 150 °C “r’;‘ss‘;';‘: L3 20 - 30
Punjene lignje 4 komada Riba 180 °C Lsgg]jia L3 25-40
Cijeli kruh 1 ;f)';f\iﬁii 200 °C et L3 35-50
Razeni kruh 1 ;i'i‘j\:zﬁii 190 °C Wetaiha L3 35-50
wom || e | mee | wm | n | e
e
Grickalice od
enatog 1 s 190°C sty 13 20-30
tijesta
Komoraé 1 ladica Povrcée 200 °C ’;leét:tlgj L3 30-40
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MijeSano ) . o Metalna
povrée 1 ladica Povrée 190 °C resetka L3 40 - 45
Cvjetata 1 ladica Povrée 190 °C Metaina L3 40 - 50
resetka
Bundeve, Metalna
narezane na 1 ladica Povrée 200 °C < L3 30-40
- reSetka
kockice
Punjene 1 ladica Povrce 180 °C Metalna L3 70-80
paprike resetka
Punjene 1 ladica Povrce 100 °C Metalna L3 35-45
tikvice redetka
e . ) o Ladica za
Stapi¢i mrkve 1 ladica Povrée 180 °C pecenie L3 35-40
Brokula 1 ladica Povrée 190 °C Ladica za L3 30-40
pecenje
Ratatouille 1 ladica Povrce 190 °C Metaina L3 40 - 45
reSetka
Rozata od Ladica za
. 6 ramekina Povrce 180 °C pecenje + L3 25-35
povréa Kaluni
alupi
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Redovito ¢iS¢enje moze produljiti Zivotni vijek vaseg uredaja. Pricekajte da se peénica ohladi prije

ruénog Ciséenja.

* Minimalno CiS¢enje nakon svake upotrebe pecnice pripomaze u odrzavanju savrSene
Cistoce pecnice.

* Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom folijom ili jednokratnom zastitom koja je dostupna
u prodavaonicama. Aluminijska folija ili bilo koja druga zastita, u izravnom doticaju s vru¢im
emajlom, pod rizikom je od rastapanja i uniStavanja emajla u unutra$njosti.

» Kako biste sprijecili pretjerano prljanje svoje pecnice i nastale snazne dimne mirise,
preporucujemo da ne upotrebljavate peénicu pri veoma visokim temperaturama. Bolje je produziti
vrijeme kuhanja i malo smanijiti temperaturu.

» Uz dodatke koji se isporucuju s pe¢nicom, savjetujemo vam isklju€ivo upotrebu posuda i kalupa
za pecenje koji su otporni na veoma visoke temperature.

000

g88 (*ovisno o modelu pecénice)
Taj se postupak oslanja na istoimeni kemijski proces kojim se razgraduju sloZzene tvari
toplinskom obradom.

Nakon pokretanja, automatski se zaklju¢avaju vrata pe¢nice i brzo se podize temperatura na 410 °C.
Na kraju ciklusa €iS¢enja, sve $to ostane u pecnici je minimalni talog prasine, koji se lako brise
vlaznom krpom.

1. Uklonite sav pribor iz peénice, kao §to su reSetke, bo¢ne resetke i vijke bocnih resetki (*);
2. Okrenite bira¢ funkcije na 4%, Okretanjem biraca postavite pirolitiCki program;
Pri¢ekajte da funkcija odradi svoj posao tijekom postavljenog vremena. Tijekom ovog postupka
i sliedece faze hladenja vrata pe¢nice ostaju zaklju¢ana.
3. Kad se uredaj ohladi, oCistite unutarnje povrsine pe¢nice krpom.
Provijerite je li se uredaj ohladio prije nego ga dodirnete. Vodite ratuna o svim
vruéim povrSinama jer postoji opasnost od opeklina. Koristite destiliranu ili pitku vodu.
(*) samo za modele sa 7 razina.
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Funkcija Aquactiva dizajnirana je za lako uklanjanje lagane prljavstine, brzo je i ekoloski prihvatljivo
rieSenje za €iScenje unutradnjosti pe¢nice snagom pare.

1. Ulijte 100 ml vode u donje udubljenje u pecnici.

2. Okrenite bira¢ na ,éz Ako je potrebno, okrenite bira¢ za podeSavanje programa Hydro Clean.
Pri¢ekajte da funkcija odradi svoj posao tijekom postavljenog vremena.

3. Po zavrsetku postupka CiSc¢enja, priekajte da se pecnica ohladi.

4. Kad se uredaj ohladi, o€istite unutarnje povrsine pecnice krpom.

5. Provjerite je li se uredaj ohladio prije nego ga dodirete. Vodite racuna o svim
vruéim povrsinama jer postoji opasnost od opeklina. Koristite destiliranu ili pitku vodu.

Kataliticke ploCe oblazu pecnicu i pruzaju vam luksuz da se ne morate boriti s prljavom peénicom.
Plo€e su oblozZene specijaliziranim emajlom koji se di¢i mikroporoznom strukturom, vjeStom u apsorpciji
masnih ostataka prskanja.

Katalitickom kemijskom reakcijom ucinkovito pretvaraju apsorbiranu mast u plinovite elemente kada
su izlozeni visokim temperaturama.

Preporuka: Razmislite o zamijeni katalitiCkih plo¢a nakon priblizno tri godine upotrebe, posebno ako peénicu
upotrebljavate dva do tri ciklusa kuhanja tjedno. Tako éete osiguravati optimalna radna svojstva i Gistoéu.
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5.

Postavite vrata na 90°.
Zakrenite jezicke za zaklju¢avanje
Sarke tako da su okrenuti od pecénice.

Postavite vrata na 45°. Istodobno
pritisnite dva gumba s obje strane
bocnih kutova vrata i povucite ih prema
sebi kako biste uklonili poklopac
gornjeg stakla.

Vrlo pazljivo uklonite stakla pecnice,
pocevsi od unutarnjeg. Tijekom
postupka ¢vrsto drzite staklo objema
rukama i stavite ih na ravnu meku
povrsinu (npr. na tkaninu).

Vanjsko staklo
ne moze se ukloniti.

Ocistite staklo mekom krpom
i odgovarajuéim sredstvima
za CiScenje.
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Vratite staklene ploCe, pazec¢i da je
naljepnica ,Low-E” Citljiva i smjeStena

na donjoj lijevoj strani vrata, blizu lijeve
Sarke. Na taj ¢e nacin otisnuta naljepnica
na prvom staklu ostati na unutarnjoj

strani vrata.

Nakon svake upotrebe temeljito oc€istite pribor i osusite ga ru¢nikom. Tvrdokorne je ostatke na priboru
pribora mozda najbolje namo€iti u mjeSavini vode i sapuna otprilike 30 minuta prije drugog pranja.

1. Uklonite bo¢ne reSetke povlacenjem u smijeru strelica.

2. Zitane resetke prilikom &i§éenja stavite u perilicu posuda ili upotrijebite mokru spuzvu,
a zatim ih obavezno osusite.

3. Nakon ¢iS¢enja postavite bo¢ne police obrnutim redoslijedom.

Ponovno pri¢vrstite poklopac gornjeg
stakla tako da ga gurnete prema unutra
dok ne Cujete zvuk nasjedanja dviju
bo¢nih gumba.

Zatim vratite vrata na 90° i zakrenite
jezi¢ke za zaklju€avanje Sarki tako
da gledaju prema unutrasnjosti peénice.
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6.4. ODRZAVANJE Zamjena bo¢€ne zarulje:
1. Odspojite pe¢nicu s mreznog napajanja.
ZAMJENA DIJELOVA 2. Ravni odvija¢ postavite na bo¢nu stranu zastitnog stakla i lagano ga pritisnite
kako biste uklonili staklo.

Zamjena zarulje na vrhu: 3. Pazljivo uhvatite i izvadite Zarulju iz baze.

1. Odspojite peénicu s mreZnog napajanja. 4. Umetnite novu. o .

2 Uklonite stakleni poklopac lampice 5.  Ponovno postavite zastitno staklo - lagano ga pritiS¢ite dok se ne zakljuca.

3: Rastavite zarulju. ' 6.  Ponovno spojite pecnicu na mrezno napajanje.

4. Zamijenite zarulju novom iste vrste.

5. Vratite stakleni poklopac lampice. 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

6.  Ponovno spojite pecnicu na mrezno napajanje.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak ( J;‘ F.‘%
(S J\

5. korak

(A0 =
e

(]
%
<

CISCENJE

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili vi$e izvora svijetlosti Ciji je razred energetske ucinkovitosti G (lampa)

3IrN3QSI | APNY,

w
=)
Z
E
[a]
(@]

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili viSe izvora svjetlosti ¢iji je razred energetske ucinkovitosti G (lampa)
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Ako tijekom upotrebe pecnice dode do pogreske, na zaslonu ¢e se prikazati kdd ,ER” i dvije znamenke
koje oznacavaju pogresku.

Nastavite isklju€ivanjem pecnice i odspajanjem iz uticnice, pricekajte nekoliko minuta, Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom 2012/19/EZ o otpadnoj elektricnoj
a zatim je ponovno spojite. i elektronickoj opremi (OEEO). Otpadna elektricna i elektronicka oprema sadrzi
Ako pogreska nestane, mozete nastaviti s upotrebom pecnice. Ako se to ne dogodi, nazovite sluzbu oneciscujuce tvari (koje mogu imati negativan ucinak na okolid) i bazne elemente
za korisnike i priop¢ite im kod (ERXX) koji vidite na zaslonu. (koji se mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno obraditi otpadnu elektricnu
i elektroni¢ku opremu da bi se ispravno uklonili i odlozili onec¢iscivadi i vratili svi materijali.
Pogreska — Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja da otpadna elektriCna i elektroni¢ka

oprema ne postane ekoloSki problem. Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:
- oprema OEEO ne smije se zbrinjavati kao ku¢anski otpad;
- opremu OEEO potrebno je odnijeti na namjenska podrucja za prikupljanje kojima upravlja gradsko
vijece ili registrirano poduzece.
U mnogim drzavama, za veliku opremu OEEO dostupno je prikupljanje kuéanskog otpada. Pri kupniji
novog uredaja, stari uredaj mozete vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo ako je uredaj
iste vrste ili ima jednake funkcije kao i kupljeni uredaj.

Ako je to moguce, izbjegavaijte prethodno zagrijavanje pecnice i uvijek je pokuSajte napuniti.
Izbjegavajte Cesto otvaranje vrata pecnice, zato Sto se toplina iz prostora za pecenje rasprsuje svaki
put kada ih otvorite. Za znatnu ustedu energije, iskljucite pe¢nicu izmedu 5 i 10 minuta prije planiranog
zavrSetka vremena pripremanija i upotrijebite zaostalu toplinu koja se nastavlja proizvoditi u pecnici.
Drzite brtve Cistima i urednima da biste izbjegli rasprSivanje topline izvan Supljine. Ako imate ugovor
o elektriénoj energiji s tarifom po satu, putem programa ,odgodeno kuhanje* pojednostavljuje se usteda
energije, prebacuje se pocetak postupka kuhanja u vremensko razdoblje jeftinije tarife.

Dim
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veNAvHdon

UGRADNJA

€

HR 43

HR 42

€



VeNAvYHdon

0
]

- <59
s

HR 44

HR 45

®.
Eﬂ
<]

I

UGRADNJA

- 2



CANDY

MbJIHO PBKOBOACTBO 3A NMOTPEBUTENA

(BG) Bvp3o pvkosoacTeo | (FR) Guide rapide (IT) Guida veloce

www.candy-home.com

CANDY HOOVER GROUP Via Comolli 16 Brugherio — Utanus



http://www.candy-home.com/

Bnarogapum Bu, 4ye m3bpaxte Hawmsa nNpoaykT. 3a rapaHTupaHe
Ha Bawarta 6e3onacHOCT M 3a MnofiydaBaHe Ha Han-gobpute
pesyntaTu, MOMd, npoyeTeTe BHUMAaTENHO TOBa PBLKOBOACTBO,
BKIMIOYNTENTHO WHCTPyKuMmnTe 3a 6e3onacHocT, M rn 3anasete
3a 6baeLum crnpasku.

Mpean ga moHTUpaTe bypHaTa, 3anvueTe CEPUNHUSA HOMEpP, KOUTO
MOXe fa BU e Heobxoamm npu peMoHT. [NpoBepeTe 3a TPaHCNOPTHU
LLEeTN 1 Ce KOHCYNTUpanTe C TEXHUK, aKo He CTe CUTYPHU, npeau

Aa nanonssarte ypega. [lasete onakoBbYHUTE MaTepuanu ganed

oT Aeua.

Monga, umante npensua, Yye PyHKUMnTE
N NpUHaLNEeXHOCTUTE Ha bypHaTa MOXe [a ce pasnuyasaTt
B 3@aBMCUMOCT OT Mofena, KOUTO CTe 3aKynunu.
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MNPEMEQ HA NMPOOYKTA
NPUHAONTEXXHOCTU
KOHTPOJIEH NAHET
CBBbP3AHOCT

NHO®OPMALINA 3A HAYANIOTO
MbPBOHAYAITHA YINOTPEBA
NPEABAPUTENHO NMOYNCTBAHE

KAK PABOTU MPOOYKTbT
SYHKLNWN 3A TOTBEHE

CTAHOAPTHWN ®YHKLMN
CNEUMANHN oYHKLINN

OBLUA TABJIMUA 3A TOTBEHE
TABJIMLA ,EVERYDAY COOKING*

OBLLWM NMPEMNOPBKN
MOYNCTBAHE HA ®YPHATA

BbTPE BbB ®YPHATA: noynctealum gyHKLUN

N3BbH ®YPHATA: npemaxsaHe 1 noyMcTBaHe Ha CTbKNeHarta BpaTta
MOYNCTBAHE HA NMPUHALNEXHOCTW

NOoAaAPBXKA

N3XBbPITAHE HA YPEOA
OMASBAHE M 3AYNTAHE HA OKOJMHATA CPELA

He n3nonasanTe NnapoymcTaykm 3a NOYMCTBaHE.

3a pa wusberHete onacHOCT nopagu HEBOMHO
HynMpaHe Ha TONNWHHMA npegnasvTen, He TpsibBa Aa 3axpaHBaTe
ypeaa u4pe3 BbHLIHO MNPEBKMIOYBALLO YCTPOMCTBO, KaTo TanMep,
Unn ga ro cBbp3BaTe KbM BEpUra, KoSTO pegoBHO Ce BKITHOYBA 1 U3KNoYBa
OT enekTpuyeckaTa Mpexa
Mo Bpeme Ha ynoTpeba ypenbT ce Harpsiea. TpsbeBa ga ce BHMMaBa
[a He ce AOKOCBaT HarpeBaTesnHn eflieMeHT BbTpe BbB (hypHaTa.

M3nonssante dypHata camo N0 npeaHasHadeHue, T.e. eOWHCTBEHO
3a NPUroTBSIHE Ha XpaHa: BCAKaKbB Apyr Bug ynotpeba, Hanpumep kato
N3TOYHWK Ha TONSIMHA, Ce CYMTa 3a HenpaBUIieH 1 Nopaan ToBa OnaceH.
Mpon3BoANTENAT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a LUETW, Bb3HMKHANM nopagu
HenpaBwiHa nnu HepasymHa ynoTpeba.

YpeobT MOXe ga ce M3nonssa OT Adeua Ha Bb3pacT Hag 8 roguHu
MoTnMua C orpaHu4yeHn U3NYeckn, CETUBHU WNU  YMCTBEHMU
CNOCOBOHOCTM MNK C HedocTaTbyeH OMUT U MO3HaHWUSA, ako ca Mnop
HaA3o0p, WUNW ako npeaBapuUTerNHO ca MOMyYunn yKasaHUA OTHOCHO
6esonacHaTta ynotpeba Ha ypena v pasbupat KakBu ca NoTeHUnanHuTe
onacHoctn. [euata He 6wuBa gQa wu3nonseaT ypeda 3a wurpa.
MounctBaHeTo M nogapbXKata Ha ypeda He 6vBa ga ce m3BbpLluBaT
OT Aeua 6e3 Hag3op.
Tos3n ypen He e NpefHa3HayeH a ce M3nonasa oT nuua (BKIHYUTENHO
Aeua) ¢ HamaneHn U3nYeckn, CETUBHU UM YMCTBEHM CMNOCOBHOCTM
W1 NMnca Ha onuUT M NO3HaHWUS, OCBEH ako He ca NoA HabnaeHue unu
ca OGunn MHCTPYKTMpPaHM OTHOCHO W3MNOM3BaHETO Ha ypeda OT nuue,
OTroBOPHO 3a TsixHaTa 6e30nacHoCT.
HeuaTa Tpsbea ga 6baat nog HabnogeHwe, 3a ga ce rapaHTupa,
4ye He cu UrpasT ¢ ypeaa.

Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT U 4OCTbMHUTE
My 4acTu ce HaropewsBaT. TpsbBa Aa ce BHMMaBa Aa He ce JoKocBaT
HarpeBaTenHute enemeHTu. [leua Ha Bb3pacT nog 8 roanHum Tpsibsa
Aa ce ObpXaT HacTpaHa, OCBEH ako He ca NoA HenpekbcHaT Haa3op.
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Mo Bpeme Ha ynotpeba AOCTbNHUTE
yacTn moxe Aa ce Haropewdat. Manku geua TpsabBa ga ce agbpxar
Ha pa3CcTosiHME.

dypHaTa Moxe ga Obae pasnorniokeHa HaBMCOKO B KOMOHA MW nop
paboTeH nnoT.
Mpeon dwukcupaHe Tpsabea pa ocurypute pobpa  BeHTUNaums
B NPOCTPAHCTBOTO Ha (bypHaTa, 3a Aa NO3BONMTE NpaBuIiHa LMpKynaums
Ha CBeX Bb3AyX, Heobxoaum 3a oxrnaxgaHe M 3alimTa Ha BbTpeLuHuTe
YyacTu. HanpaseTe oTBOpUTE, NOCOYEHM HA UNKOCTPaUMUTE, B 3aBUCUMOCT
OT TMNa Ha MoOHTaxa. BuHarm 3akpenBante dypHaTa kbM Mebenute
C BUHTOBETE, NpeJoCcTaBeHu C ypeaa.
He ce n3aucksa gonbnHuTENHa onepauus/HacTporka 3a ekcnnoaraums
Ha ypeaa npu HOMUHaNHUTE YeCTOoTM!.
YpenbT He OMBa Aa ce MOHTMpa 3af AeKopaTuBHa BpaTa,
3a ga ce usberHe nperpsisaHe.
Mo Bpeme Ha MoOHTaxa ypHata TpsibBa Oa Obae uM3KNOYeHa
OT enekTpuyeckata Mpexa, 3a aa ce nsberHe nperpsisaHe.
AKO ce un3nckBa CbAENCTBMETO Ha MNPOM3BOAUTENSA 3a KOpuUrMpaHe
Ha HEM3NPaBHOCTW, Bb3HWKHANW MNOpagn HenpaBUIieH MOHTaX, ToBa
CbOEeNcTBME He ce MOKpuBa OT rapaHuusaTa. Tpsbesa ga ce cnepsar
WHCTPYKLUMUTE 32 MOHTaX 3a NpodbecroHaneH KBanuuumpaH nepcoHarn.
HenpaBunHUAT MOHTaX MOXe Aa MPUYMHM LWEeTU UMM HapaHsBaHWS
Ha xopa, XUBOTHW Mnu Bewn. Npon3BoanTeNaT He HOCKM OTrOBOPHOCT
3a TakMBa LLETN UNN HapaHaBaHS.
MoHTaxbT TpsbBa Oa ce wu3BbpwBa OT KBaNUUUMPaH TEXHMK,
KorTo TpAbBa Aa no3HaBa M cnassa 3akoHWUTe, AeVCTBaLLM B AbpXKaBaTta
Ha MOHTaXa, N UHCTPYKLMNTE Ha NPOM3BOANTENS.
Cneg «kaTo pasonakoBaTe ypeda, BWHarM npoBepsiBanTe panv
He e noBpedeH, B cny4yam Ha npobnem ce cBbpxeTe C oTgena
3a obcnyxBaHe Ha KNneHTW, Npeaun 4a ro MoOHTUpaTe, U He ro CBbp3BanTe
KbM enekTpuyeckaTa mpexa.
OTcTpaHeTe OnakoBbYHUSA MaTepuarn, npean aa 3anovHeTe paborta
C ypena.
Mo Bpeme Ha MOHTaxXa He uW3NonsBanWTe ApbXKaTta Ha BpaTaTa
Ha dypHaTa, 3a Aa 9 noBauraTe n npemecrtearTe.
MebenuTe 3a MOHTaX 1 NpunexawuTe KbM Tax Mebenun Tpabsa
0a n3gbpxat Ha Temnepatypu ot 95°C.
MpenopbunTEnHO € fa HocuTe 3aUTHN pbKaBMLM NO Bpeme
Ha MOHTaxa, 3a Aa nsberHete NOPe3HN HapaHABaHUS.
He MoHTUpawnTe npogykTa B OTKPUTM NPOCTPAHCTBA, N3MOXKEHM
Ha aTMOC(EepPHUN areHTu.
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Tosun ypea e NpoekTMpaH fa ce n3nonssa Ha HaAMopcKa BUCOYUHA
no-Hucka ot 2000 m.

MHe3goTo TpsAbBa 4a € NoAXO4sAW O 3a yKasaHWs Ha eTuKkeTa ToBap
nTpsbea pga uMMa cBbp3aH U paboTell 3a3eMUTENEH KOHTaKT.
3asemsaBaWMAT NMPOBOOHUK € C XbNT U 3eneH uBAT. Tasn onepauns
TpsibBa ga ce u3BbpLIN OT KBanuduumpaH npodecnoHanucT.
Bpb3kaTa kbM N3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe MOXe [a Ce OCbLUEeCTBU Ypes
lwencen wunu 4pe3 dukcnpaHo okabensiBaHe, KaTo ce MOCTaBu
OMHUMONSPEH MpPEeKbCBay C OTAENIIHE Ha KOHTaKTUTE, OTroBapsiLlo
Ha M3MCKBaHMSATA 3a CBpbXHanpexeHue oT kateropus lll, mexay ypena
N M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe, KOWTO MOXe Aa U3ObPXU MaKkcumManHus
CBbp3aH TOBAp M KOWTO OTroBaps Ha TEKYLLIOTO 3aKOHOL4ATENCTBO.
B cnyyan Ha HECLBMECTUMOCT MeXAy KOHTaKTa M Lencena Ha ypeaa
nouckamTe oT KBanMuUMpaH €nekTPOTEXHUK [a 3aMeHM KOHTakTa
c apyr nogxogsw, Ttun. WencenbT n rHe3goTo TpsibBa ga OTroBapsATt
Ha TeKyluuTe CTaH4apTy B cTpaHaTa Ha MOHTaxX.
JKbnTo-3eneHnaT 3aseMuTeneH kaben He OvBa Oa ce npekbeea
OT npekbcBaya. [He340To UM MHOTOMOJTOCHUAT NPEKbCBAaY, U3MOoN3BaH
3a Bpb3kaTa, TpsibBa ga Obae NecHo AOCTbMEH, creq KaTo ypeabT
€ MOHTUPaH.
Ako 3axpaHBalWuAT kaben ce noBpeau, Toh TpsbBa na Obae 3ameHeH
OT NpON3BOAUTENS, HErOB 06CNYKBALL, NPEACTABUTES UIW NMLE C NogobHa
kBanudvkaums, 3a ga ce nsberHe noTeHUManHa onacHocT. 3a peEMOHTU
ce obpbluanTe eauHCTBEHO KbM oOTAena 3a obcnyxsaHe Ha KIMEHTU
N N3UCKBANTE U3MNONI3BAHETO HA OPUTMHAIHU PE3EPBHUN YacTu.
M3knoveTe ypega OT [NTABHOTO EFIEKTPUYECKO 3axpaHBaHe npeau
N3BbpLUBAHE Ha KAaKBUTO U Aa € paboTu No NoaapbXKKa No Hero.
yBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KMoYeH npean
Aa CMeHsATe KpyluKaTa, 3a ga u3berHeTte enekTpudeckn yaap.
dypHaTa TpsbBa Aa ce U3KNYKn Npeaun n3BaxaaHe Ha pasrnobssawmte
ce Yactun. Cnep nouncreaHe crnobete OTHOBO CbIMacHO MHCTPYKLUUNTE.
Ynotpebata Ha BCEKM enekTpuyecku ypen npeanonara cnasBaHeTo
Ha HSKOW OCHOBHW NpaBuna:
- He gbpnante kabena, korato nskno4yBaTe ypeaa
OT €NeKTPO3axpaHBaHETO;
- He pokocsaiTe ypeaa ¢ MOKpPU UMK B@XHWN pbLie UNKU Kpaka;
- o npuHUMN He ce npenopbyBa W3MON3BAHETO Ha aganTepw,
Pa3KMIOHUTENN UNWN YOBIKUTENN;
- B cnyyan Ha HeumsnpaBHOCT w/vnu BnoweHa paboTa wusknyete
ypeaa 1 He U3BbpLUBaNTE HUKAKBU MaHUMynauum no Hero.
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Tb KaToO MOXe Oa Ce HanoXu M3BbLPLUBAHETO
Ha nogapbXxka no dypHaTta, € NPenopbYMTENHO a Ce OCTaBu U Opyr
cBOOOAEH CTEHEH KOHTAKT, KbM KOWTO A MOXe Aa ce CBbpxe dypHaTa,
ako 6bae M3BageHa OT NPOCTPaHCTBOTO, B KOETO € MOHTUPaHa.
Bcekn pEeMOHT, MOHTaXX M NOAAPBXKKA, KOMTO HE Ca W3BbPLUEHMU
npaBWiiHO, MOraT CEPMO3HO Aa 3acTpaluaT noTpeduTens.
KomnaHusata npousBoguTen 3asiBsiBa, Y€ He MNoema HuKakeBa
OTFOBOPHOCT 3a MPEKN UMM KOCBEHMU LLETU, MPUYMHEHN OT HEenpaBuUeH
MOHTaX, nogapbxka nnn peMoHT. OCBEeH ToBa TSl HE HOCU OTFOBOPHOCT
3a WeTn, NPUYNHEHN OT NiMncaTa UM NpeKkbCBaHETO Ha 3a3eMuTenHarta
cucTtema (Hanp. TOKOB yaap).

3a pa wu3berHete onNacHOCT Mopagu HEBOJSHO
HynupaHe Ha TOMNWHHMA Npegnaswuten, He TpAbBa Oa 3axpaHBaTe
ypefa 4pe3 BbBHLUHO MPEBKNOYBALLO YCTPOWCTBO, KaTo Tanmep,
UNn ga ro CBbp3BaTte KbM Bepura, KosiTo peoBHO Ce BKITHOUBA M U3KITHOYBA
OT eneKkTpuyeckarta mpexa.
YpenbT He e nNpegHa3Ha4vyeH Aa ce 3agenctBa OT BbHLUEH TanMep nnu
OTAenHa cMcTema 3a QUCTaHUMOHHO yrpaBrieHune.

TaBara 3a oTuexagaHe cbbvpa COKoBETE, KOUTO KandaT no Bpeme

Ha roTBeHe.

KoraTto noctaBaTe peweTkaTa BbpXy CTpPaHU4YHUTE CKapu, ce yBepeTe,
Yye no-kbcaTa 4YacT Ha cTpaHaTa (Mexay OrpaHMyYuTens MU KpamnHaTta
4yacT) e HacoveHa KbM BbTpelHOCTTa Ha dypHaTa. AKo pelueTkata
MMa JeKkopaTuBHa MeTanHa fneHTa, OoObpHeTe BHMMaHWe Janu
TS € pasnonioXkeHa OT BbHLIHATa CTpaHa Ha pypHaTta, Taka 4ye noroto
Ha MapkaTta ga ce Buwxaa u yete. 3a NpaBUNHOTO NO3ULMOHMPAHE BUXTE
CbLUO M N306paxxeHneTo B Ha HaCTOALWOTO
PBKOBOACTBO 3a NoTpebuTens.

He nanonseante rpybu abpasmBHu novmncTBallm npenapaTtu unm octTpu
MeTanHW CTbpranku 3a MNoYMCTBaHE Ha CTbKnata Ha BpartaTa
Ha oypHaTa, TbW KaTto Te MoraT [da HagpackaT MNOBbPXHOCTTA,
KOeTo MOXe [a [oBefe A0 CHYNBaHe Ha CTbKIOTO.

M3nonsearnte camo TemnepaTtypHaTa COHOAQ, KOSATO ce npenopbuyBa
3a Tasu dypHa.

Mo Bpeme Ha rotBeHe MoOxe fa ce obpasdyBa KOHAEH3auus Mo NoBbpX-
HOCTTa Ha KamepaTa Ha dypHata WnM No CTbKMIOTO Ha BpaTaTa.
ToBa e HoOpmanHo CcbCTosAHME. 3a HamarnsiBaHe Ha TO3n ehekT nsyakante
10 — 15 MuHyTK crieq BKNOYBaHe Ha 3axpaHBaHETO, Npeaun Aa NocTaBuTe
XpaHaTa BbTpe BbB (hypHaTa. [pn BCUYKM cryYal KOHAEH3bT U34e3Ba,
Korato dpypHaTa 4oCTUrHe Temnepartypa 3a rotBeHe.
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MpuroTBanTe 3eneHYyLnTe B CbA C Kanak BMECTO B OTKpUTa TaBa.
N3bsareariTe na octaBsaTe XxpaHa BbB (pypHaTa 3a noseye
oT 15/20 MuHyTK crneg NpUroTBSIHETO 1.
[bnrv npekbCcBaHMA Ha 3axpaHBallaTa Mpexa, Bb3HUMKHaNM BbB dpasaTa
Ha roTBeHe, MoraT fa NpuUYMHAT HEU3NPAaBHOCT Ha efieKTpoMoTopa.
B TakbB cnyyan ce CBbpXKETE C OTAeNa 3a 06CnyXBaHe Ha KIMEHTMW.
He nokpuBanTe cTeHUTEe Ha ypHaTa
C anymMuHneBo onmMo mnNu c 3awuTHM MaTepyann 3a efHokpaTHa
ynotpeba, kakBuTO ce npegnarat B MarasumHute. [py nNpsk KOHTaKT
Ha anyMuHMeBO PONMo Unu Apyr BuA 3allMTeH matepuan c ropewms
emMann ce cb3faBa PUCK OT pasTonsgBaHe W HapyllaBaHe Ha emainna
MO BbTPELUHUTE NOBBPXHOCTH.
Hukora He oTcTpaHABanlTe YNAbTHEHWETO
Ha BpaTtarTa.
He nbnHeTe OBHOTO Ha kamepaTa C BoAa no Bpeme
Ha roTBeHe nnu Kkorato dypHaTta e ropetua.
3a npasunHa ynotpeba Ha dypHaTa ce npenopbyBa Aa He ce NocTaBs
XpaHa B NpsiK KOHTaKT C peLlleTkuTe 1 TaBuTe, a Aa ce U3Nnon3sa xapTus
3a neyeHe n/vnn cneumarnHn cbaoBe.

N3nnwHnat pasnue TpsabBa Aa ce OTCTpaHU Npeay NOYUCTBaHe.

Mpean nHMuMmMpaHe Ha aBTOMaTUYEH LMKBI

Ha NOYMCTBaHE:

- [louyncTeTe BpaTtarta Ha pypHaTa;

- OTcTpaHeTe BCSIKakBU rofieMu Unn BTBbPAEHUM OCTaTbUM OT XpaHa
OT BbTpELLUHaTa cTpaHa Ha bypHaTa C nmomollTa Ha BraxHa rbba.
He nanonseanTe npenapaty;

- OTcTpaHeTe BCUYKN NPUHAANEXHOCTU, KAKTO M KOMMSEKTa NiTb3rawym
Ce peLLeTKU (aKo € BKIHYEH TaKbB);

- He noctaBanTe KyXHEHCKN Kbprw.

BbB dypHM cbC coHOa 3a Meco € Heobxoammo npean ga U3NbIHUTE

UMKBIT 3a MNOYMcCTBaHe, [a 3aTBoOpUTE OTBOpa C NpegocTaBeHaTa

ranka. Bunarn satBapsante oTBopa C ravkarta, Korato coHgata 3a Meco

He ce n3nonassa.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha NMPOSIMTUYHO NOYUCTBAHE (aKo MMa TaKbB)

NOBBLPXHOCTUTE MOraT fa Ce Haropewsdar noede oT 06U4anHOTO

n geuarta TpsbBa ga ce AbpXKaT HAcTpaHa.

AKko Hap cbypHaTa uMa MOHTMpaH MMoT, HUKOra He ro usnonssauTe,

Aokato nuponuaaTtopbT paboTu. Taka we ce npegoTspaTu nNperpsisaHe

Ha nnoTa.
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KoHTponeH nanen

N

LincdbpoBu nHankaTopu 3a nosuumnte
Ha pacToBeTe

PeweTkn
Tasu
Kanak Ha BeHTUnaTopa

Bparta Ha cypHaTta

N o g s w

CTpaHU4HM peLleTku (ako ca BKIMHYEHM:
camo 3a Mnocku kamepu)

8.  CepueH Homep 1 QR kop

BanuLeTe TyK BaLLMA CEPUEH HOMEP 3a GbACLLM CTIPaBKH.

PasnonoxeHu oT aoBeTe CTpaHW Ha kamepaTa Ha dpypHaTta,
CTpaHn4HWTe padToBE Ca NpeAHa3Ha4YeH 3a NocTaBsiHe
Ha TaBa ¥ peLLeTKn No Bpeme Ha roTBeHe.

6 nnn 7 HMBa B 3aBUCUMMOCT
oT mMogena.

MeTtanHaTta peweTtka BbB ypHaTta € MNOABWXKEH,
perynupyem padT, KOMUTO noadbpxa CbAaoBeTe
3aroTBeHe, KaTo OCUrypsiBa pPaBHOMEPHO FOTBEHE
nynecHsBa nounctsaHeto. Moxe pa ce wu3nonsea
3a NoCcTaBsiHEe Ha YMHWU U TUraHW Ha Pa3nUYHK BUCOYUHU
3a Pa3fnyHN rOTBapCKU HYXAW.

e

TaBara 3a neyeHe e naearnHa 3a nocTuraHe Ha paBHOMEpPHO
3ann4aHe Ha ABHOTO, KOETO 51 MPaBW naearHa 3a GUCKBUTKN
W cnagkuwin nopagu nauTKUS 1 nnockk amsaiH. OcseH
TOBa, MOCTaBSIHETO M NOA ckapaTa 3a roTBeHe MoXe
[a noMorHe 3a cbbmpaHeTo Ha Kanku 1 Aa npefoTepaTi
3auanBaHe BbB pypHaTa.

Mo-gbnbokaTa TaBa e ngeanHa 3a peuentn ¢ gobaBeHn
TEYHOCTU WUMW CroeBe, KaTo HanpuMep roBeyeTa Unu
neyeHo. fibn6ounHata u e cneumanHo npoekTupaHa
[a oCUrypu >KemnaHaTa KOHCUCTEHUMS Ha XpaHaTa,
NpUroTBEHa B Hesl.
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TeneckonuyHuTe pencu 3a ypHa ca padToBe, KOUTO
MoraT fia ce yabIhkaBaT, KOeTo yrecHsiIBa NOCTaBAHETO
Unu U3BaxxgaHeTo Ha npeameTyn, 6e3 ga e HeobxoaUMo
na 6pbkHeTe obnboko B ropeua dypHa. Te nogobpsisat
6esonacHocTTa, CTabUNHOCTTa 1 Morat fa ce perynupar
Ha pasnuy4Hn HM1Ba.

[MaHTUTE 3a Meko 3aTBapsiHe W OTBapsiHe KOHTponupar
ABWXEHUEeTO Ha BpaTtaTta, Kato ocurypaBaTt nniaBHO
ABWXEeHWe 1 npenorepataBaTt 3aTpblUBaHe.

Banb6HataTta hopma no3sonsisa npaBuiiHa LMpKynaums
Ha BnaraTta, reHepupaHa npv rotBeHe, kaTto Noaabpxa
BMCOKa CTENEeH Ha BNaXHOCT Ha xpaHaTa. B 3aBucmmoct
OT KONMYECTBOTO BOAA, HANATO B TaBaTa, Le ce Nonyyun
No-CyX0 UMK Mo-,BNaxHO" roTBEHe.

ManbkHanata copma e nogxopsiia 3a nevyeHe BbB
dypHa npu Bucoka Temnepartypa (220°), koeTo gasa
BB3MOXHOCT 3a nocturaHe Ha Gapbekio edekT aopu
y Aoma ¢ Manko AuM, bnarojapeHue Ha APEeHaxHOTO
[eiiCTBME Ha Ma3HMHUTE Ha ABHOTO Ha TaeaTa.

LnwsT paboTn 3aeHO C rOpHUSt HAarpeBaTENeH enemMeHT,
KaTo 4pe3 BbpPTEHe XpaHaTa MOXe [a Ce NpuroTeu
paBHOMepHO. TOM e HaW-NoAXOoAsLW, 3a XpaHa CbC
cpepeH pasmep. MoeaneH 3a npeoTkpuBaHe Ha BKyca
Ha TPaAWLIMOHHOTO MNeYeHo.

TaBara Airfry rapaHTupa, Ye ropewusT Bb3ayx goctura
[0 XpaHaTa paBHOMEPHO W TPUU3MEPHO, KOETO
npeAocTaBs Mo-XpynkaBa BBHLIHOCT, KaTo 3anassa
cbpueBMHaTa kpexka. 3a cbbupaHe Ha cokoBe
1 NaHUpOBKa, 51 NOCTaBeTe BbpXy TaBaTa 3a neyeHe.
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CraHpapT IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth B. 4.2, BR/EDR, BLE

YecToTeH(HM) AnanasoH(u
(hn) A ) 2401+2483 2402+2480

[MHZ]

MakcuMarHa MOLLHOCT

”* 100 10

[mW]
PYHKUMMTE 1 KNACUPAHETO Ha (yHKLNNUTE MOraT Aa Ce MPOMEHST B 3aBUCUMOCT OT MoAena. MoTpeBrieHne Ha eHeprus OT MPOAyKTa B PEXMM Ha MPEXOBa FOTOBHOCT, ako BCUYKM MPEXOBY MOPTOBE
1. Cenektop 3a hyHKuMA Cca CBBP3aHN 1 BCUYKN BE3XMUHI MPEXOBI MOPTOBE Ca aKTUBMPaHMU:

2,0W.

2. Bpeme
3. TemnepaTtypa
4. LED ancnnei WiFi MoayTbT ce BKMIoUBa, LWOM (hYHKLIMOHAMHOTO KoMye ce NOCTaBM B MO3ULMS, PasfyHa OT Hyna.
5. [IMCTaHUMOHHO ynpasneHmne
6. Jlamna
7. KoHTponeH guck WiFi MogynbT € BUHarn n3knioyeH, korato yHKLMOHANHOTO KOMNYe € HaCTPOEHO Ha HyneBsa nos3unuus.

AKO KONYeTO e HacCTPOeHO Ha Apyra nosuuus, otuaeTte B MeHtoto WiFi n nsbepete ,u3kn.”,
3a ga geaktmsupate WiFi.

[AvcnneATt nma 4 oCHOBHU OYHKLMK:

HaTucHeTe BeAHBX 3a BpemeTpaeHeTO Ha roTBEeHeTo,
ABa MbTU 33 XPOHOMETbpa (OOCTBbMNEH B PEXUM
Ha roTOBHOCT), TPM NbTM 3a 4aca M YeTMpu NbTu
3a OTNOXeH cTapT. B pexum Ha roToBHOCT € AoCTbNEH
CaMO KyXHEHCKUAT Tanmep.

HatucHete BegHbX, 3a Aa npoBepuTe Temneparyparta
Ha KamepaTa, HaTWCHETe M 3agpbXTe 3a 3 cekyHaw,

& 3a/ja aKTUBMpaTe ONUMsTA 33 GLP30 NPenBapUTENHO
TemnepaTypa 3arpsiBaHe (OoCTbMHa camo MO Bpeme Ha @asata
>3 Ha npeaBapuTesiHo 3arpsisaHe Ha dypHarta). Korato noar-

psABaHETO € akTUBHO, Ha aucnnesd Le ce nokKaxe
CbOTBEeTHaTa MKOHa.

HaTucHete 6yToHa, 3a Aa aKTvBMpaTe AUCTAHLMOHHOTO
ynpaBsrieHue, crep kaTo casoute pypHaTta
¢ npunoxeHneto hOn (4Ype3 NpUNoXeHNeTo).

_—

C Hactosiwoto Candy Hoover Group Srl aeknapupa, Ye pagnoobopyaBaHeTo e B CbOTBETCTBUE

¢ AvpekTusa 2014/53/EC 1 cbC CLOTBETHUTE 3aKOHOBM M3NCKBaHUSA (3a Nasapa Ha BenukoGputanus).
O HatucHete, 3a Aa BkNounTE/M3KNIOYUTE NamnaTa MbNHUAT TEKCT Ha AeKknapauusTa 3a CbOTBETCTBME € HaNuYeH Ha crefHus

Jlamna !
Ha kamepaTa Ha ypHaTa. VHTEepHeT aapec:

BG 12 BG 13


file:///C:/Users/Administrator/AppData/Roaming/memsource/mso-converter/word/www.candy-group.com

Bawwmat ypen moxe ga 6bae cBbp3aH KbM BallaTa AoMallHa 6e3xnyHa Mpexa v Aa ce ynpasnssa
AVCTaHLMOHHO C NomoLLTa Ha npunoxeHneTo. CebpxeTe Ballnsa ypes, 3a Aa CTe CUTYpHM,
Ye e aKTyanuampaH ¢ Han-HosuTe codTyep 1 PYyHKLUK.

. Cnep kaTto dypHaTa e BknoyeHa, nkoHata WiFi mura B npogbmkeHue Ha 30 muHyTu. [Npes ToBa
BpeMe e Bb3MOXHO [a peructpuparte npogykra.

. YBepeTe ce, 4e gomawHaTta Bu WiFi mpexa e BkntoyeHa.

. LLle Bn 6bAAT AaAeHU HAacoKM CTBIKa MO CThIKa KaKTo Ha Baluus ypen,
Taka 1 Ha MOBWIMHO YCTPOWCTBO.

. CBbp3BaHeTO Ha hypHaTa Moxe aa otHeme Ao 10 MUHYTK.

. 3a JOMbIHWUTENHMN HAaCOKMN N OTCTPaHsABaHE Ha HEU3MNPaBHOCTW, MOSSA, BUXKTE NPUIOXEHNETO.

M3TerneTe Ha Bawwmsa cMapTgOH. 7 Available on the

[ ¢ App Store
R
x (clagigel]
® GooglePlay

X
. LpakHeTe BbPXY ,Pernctpauus’ h

+  MoxeTe na ce peructpupare upe3s i e
aKayHT OT COLMANHITE MPeXM I Weloomel i)
[a ce permcrpupare C fIM4HUSA CU UMENn Signin to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
f SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products 4 SIGN UPWITH EMAIL

A Already registered? LOGIN

Ctbnka 2

Paspeluete goctbna 4O MECTOMNOMOXEHNETO CU.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

Ctbnka 3
M3bepeTe ypHa OT kaTeropusita Ha ypeaa.

Select your appliance
category

Washing machine
5] Washer dryer
Tumble dryer
Dishwasher

&7 Air conditionair
Air purifier

Air scanner

Ctbnka 1 = Hello USERNAME =
. N36epeTte ,[lobaBsHe Ha ypen" @
+
Add appliance
ot
YOUR WIDGETS &

.. ®

Loreemipsum
dolor st est

YOUR NEWS

Ty b ¢

What \
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Ctbnka 4

BkntoyeTe ypena cu; ako Beve
€ BKITHOYEH, U3KIHYETE o
1 ro BKMHOYETE OTHOBO.
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° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

N
(O
o

OK.IDIDIT



Crtbrnka 5

. Cnep KaTo Ce BKITH0YM, MPUIOXEHNETO
hOn we 3anoyHe Aa Tbpcu BawKA
AoMallieH ypea.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
foryour appliance.

00:00:40

Ctbnka 6.1 — 6.2

. MN3bepeTe cBOS JOMALLEH Ypen,
HaTUCHeTe ,CBbP3BaHE" N n3vakanTe
HSKOSKO CEKYHAW.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don'tturn o

your Bluetooth

B oven FIINC]
New appliance al O
L1, Longappliancenameto.. o O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Searching your appliance

Don't turn

your Bluetooth,

New appliance al O
L1, Longappliancenameto... ol O
®

Crtbnka 7
. Bawara dypHa Lie 6bae HamepeHa

1 MoxeTe Aa 9 ynpasnsasate ypes hOn.
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° Aestin et ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

s this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

Cnep kato ypeabT 6bae peructpupaH, noTpedbutensit Moxe Aa NpoMeHsi HacTpoiikuTe Ha WiFi mexay:

*  WiFi ON: Bb3MOXHO e fia HabnogaBaTte CbCTOSIHUETO Ha dpypHaTa eAMHCTBEHO Ypes3 NpUIoXKEHNETO.

*  WiFi OFF: ®ypHaTa He e cBbp3aHa, HO BCE OLLEe € PerncTpmpaHa cbC 3ana3eHn MpexoBu
NOEHTUPUKALMOHHN AaHHW.

*  HYJIUPAHE HA WIFI: Bpb3kaTta ce Hynmpa 1 € Bb3MOXHO HOBO 3anncBaHe.

1. 3aBbpTeTe kon4eTo 3a yHKuMmn o meHoTo WIFI.
. Ha gucnnes ce nosieasa ,Bkn.".
3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA AMCK, AOKaTO ce nokaxe ,M3kn.“ unun HacTpoiikaTta 3a HynupaHe ,rSt.

T 0 F
- [
= @
& B

ﬁpev

[]

[MCTaHUMOHHOTO ynpaBneHve npeasiara MHOXECTBO NPeauMcTBa 3a noTpebutenute, nogobpsisaiiku
yao6CTBOTO, e(heKTUBHOCTTA M LSMOCTHOTO W3XMBSIBAHE MpW FOTBEHE, KaTO [aBa Bb3MOXHOCT
3a ynpaBreH1e Ha NpoAyKTa AMPEKTHO KaKTo OT ypeaa, Taka U oT npunoxeHneto hOn

Tasn yHKUUSI MO3BOMsiBa 4Ype3 BalleTO YCTPOWCTBO Aa Ce Hacnagute Ha pasnuyHu yHKUUW,
KaTo Hanpumep: He3abaBHO UNK NNaHMPaHO CTapTUpaHe Ha peLenTy UK Nporpamuy 3a roTBeHe, KOUTO
BeYe ca Hanvu4Hu B NpUroXeHneTo; HabnogeHre B peanHo BpemMe Ha Hanpeabka Ha BalluTe peLenTy;
perynupaHe Ha U3non3BaHuTe napameTpu 3a roTBEHE.

OcBeH ToBa € Bb3MOXHO a noryyaBaTte U3BECTUs, KOraTo NporpammnTe Unmn peLenTmTe ca 3aBbPLUEHN.
[nCTaHUMOHHOTO yNpaBrieHe MOXe Aa Ce akTYBUpa Camo KoraTo NpoayKTbT € perucTpypaH.

Mpegnara ce 3a BCUYKM (DYHKLMK 3@ FOTBEHE Ha NPOAYKTA, C U3KIOYeHVe
Ha nporpamute OrpeTeH 1 Cyneprpun.

1. 3aBbpreTe kon4eTo 3a yHKUMKM Ao meHwoTo WIFI.

Hatuchete T.

3. Ha pgucnnes ce nosssisa “hOn”. LLle ce nokaxat vkoHuTe kakto 3a WiFi, Taka n 3a ANCTaHUMOHHO
ynpasneHue.

4. BnesTe B npunoxeHueto, usbepeTe nporpama W Heka roTBeHeTo fa 3anouHe. o Bpeme
Ha npoLieca e Bb3MOXHO [a Ce KOHTPOnMpaT M NPOMEHSIT napameTpuTe Ha mporpaMarta KakTo
OT NpoAyKTa, Taka 1 OT NPUINOXKEHNETO.

N

T°B
g = -
) ] Q
ﬁbmv
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Bb3mMOXHO € CcblUo Taka aa aKTusuparte gMCTaHUMOHHOTO ynpaBJieHne no BpemMe Ha npoueca
Ha roteBeHe 4pe3 HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUA 6yTOH.

YHPABHEHI/IE%‘

[okaTo nporpamata 3a roTBeHe e B X0Of, T MOXe Aa 6bAe cnpsiHa AVPEeKTHO OT camusi NPOAYKT Ype3
3aBbpTaHe Ha (PYHKLMOHANHOTO KOMYye Ha pasnuyHa nosvums. Tesn OelcTBuUs npekbecBaT npoueca
Ha roTeeHe.

Opyr HauMH e Ype3 HaTWUCKaHe Ha CbOTBETHWS GYTOH Ha AWUCTAHLUMOHHOTO YrpaBrieHne, [OCTaBEHO
c Bawwws ypea. Te3n 4eNCTBUS NPeKbCBaT npoLeca Ha roTBeHe.

T 0 E
8 (i}
& ]

? oo ¥

MoxeTe cblWO Taka Aa crnpeTe nporpamarta 3a [FOTBEHE [AUCTaHLMOHHO, KaTo W3nonssare
NpUNoXeHNeTo, KaTo LipakHeTe Bbpxy OytoHa ,CTOMM“ Ha gucnnes Ha ycTponcTBoTo. ®PypHata
aBTOMAaTW4HO LLie Crpe roTBEHETO.

Ako NOTPedbUTENAT cnpe TEKYLLOTO rOTBEHe OT oypHaTa, CNPsIHOTO rOTBEHE
LLie Ce BMAW B CbLLOTO BPEME B MPUMOXEHNETO.

Cooking

U]
[E
©
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KoraTo 3a nbpBu MbT BKMOUMTE (hypHaTa, Moxe Aa 3abenexvTe Manko AvuM. He ce nputecHsisainTe,
NpoCTO n34akawTe AMMBT Aa ce pascee, Npeau Aa usnonssare gypHaTta.

3a dpyHKUMKM, KOUTO M3non3eaT rpun, bnarogapeHne Ha TeXHONOrMsATa 3a NpeBkKNioYBaHe Ha BparTaTa,
dypHaTa aBTOMaTUYHO LLe MOCTaBU Ha Naysa HarpeBaTernHuTe enemeHTH, korato OTBOpuUTe BpaTarta
1 LWe NpoAbIkK Aa roTBn, Creq KaTto 8 3aTeopuTe.

Tasn dpyHKUMA e Hann4Ha camo npum onpeaeneHn KoHdUrypaumm Ha dypHata. Bemukym nmponutnyHmn
MoAenu A uvar.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha NMPONMTUYHO MOYMCTBaHE BpaTaTta Ha ypHaTa ocTaBa 3akmoyeHa npes
uanoTo Bpeme. AKO He e 3akrtoyeHa, dypHaTa Le Nokaxe KoA 3a rpeluka 24 v e noctasmn Ha naysa
yHKUMSATA 3@ NOYMCTBAHE.

KamepaTa Ha dypHaTta ce ocBeTsiBa OT e4Ha Uy NoBeye eneKkTPUYECKU KPYLUKKU, KOUTO OBMKHOBEHO
Ce aKTMBUpaT BCEKM MbT, KOraTo 3anoyHe yHKUMS 3a roTBEHE.

3a dypHu, obopyaBaHu C npeBknoYBaTeENn Ha BpaTaTa (BWXTe MO-A4ofly), CBETNMHaTa ce BKYBa
aBTOMaTW4HO, KoraTo BpaTaTta ce OTBOPM.

3a dypHU, obopyaBaHu ¢ ByTOH 3a Namna, TON MOXe [a Ce M3MOS3Ba U 3a aKTMBMPaHe Ha OCBETNEHMETO.
Ako BpaTaTa Ha pypHaTa ocTaHe oTBopeHa noBeve OT 10 MUHYTW, OCBETMEHMETO LUE Ce WU3KIoUN
aBTOMATUYHO.

Mo BpeMe Ha npoLeca Ha NMPONUTUYHO NOYUCTBAHE CBETNMHATa OcTaBa M3kI4yeHa. *

OxnaxgawusiT BEHTUNaTop CHyXW 3a pasceBaHETO Ha ToMnuHaTta, npegnassa dypHaTa
1 OKONHOCTUTE OT MpeKaneHo HaropelsiBaHe, KakTo W 3aliuTaBa  KyXHEHCKUTe  ypeaun
OT Bb3[IENCTBUMETO Ha BUCOKUTE Temnepatypu. [Nopagu Tasn NpuuMHa OXNaxgalmaT BeHTUraTop
npoabikaBa a ce YyBa U3BECTHO BPeEMe [0opu cried kaTto pypHaTta e U3KIoYveHa.

Tow paboTu No BpeMe v cref UMKbI Ha FOTBEHE B 3aBUCUMOCT OT BbTpeLLHaTa TeMnepaTtypa Ha pypHaTta.
Korato oxnaxgawmsT BeHTMnaTop paboTu, Toi 06MKHOBEHO reHepupa fnek LWyM unm 6pbmyeHe.
Moxxe cbLlo oa 3abenexuTe TONbN Bb34yLLUEH NOTOK, M3MM3all OT NporykaTa Mexay BpaTtaTta

Ha oypHaTa 1 KOHTPONHMA naHen. Mo Bpeme Ha NUPONUTMYHO NOYMCTBAHE M KOraTo BpataTa

€ 3aKIYeHa, OXNAXAALLMAT BEHTUNATOP € BKITHYEH. *

Mo Bpeme Ha yHkumsATa ,EKO” cBeTnMHaTA e ocTaHe U3KIIYeHa.

(*camo 3a NMPoOnNUTUYHK chypHK)

JleHTaTa Ha CbCTOAHWMETO, Bb3 OCHOBa Ha 3ajageHuTe nporpamu, ynecHaBa HabnogeHneTo
Ha TeMnepartyparta u BpemMeTo. nO-KOHerTHO, 3a d)yHKLl,I/II/I, BKNn4Bally npeaBapuUTeniHo 3arpsaBsaHe,
TA NOKa3Ba MNnoBuLLIABaHETO Ha TeMnepartypaTta no BpemMe Ha Tasun d)asa. B nporpamuTe 3a roteeHe
I/Id)yHKLlI/IFlTa 3a MNMUPOSTIMTUYHO MNOYMUCTBAHE NOKasBa O6paTHOT0 6poeHe Ha BpemMeTo 3a rorteBeHe
N CbOTBETHO UUKbJ1a Ha NOYNCTBaHeE.

e | ©

¥
4
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KoraTo ypeabT ce BKkMoYBa 3a MbpBY NbT, MbpBOHA4anHaTa CTbka e Aa HacTpouTe Yaca, fa u3bepete
mexay 13 amnepa unu 16 amnepa, Aa usbepeTe sSIPKOCT U HABO Ha 3BYKa.

. [vcnnesT Wwe nokaxe MUralwoTo NpeaBapuTENiHO 3a4afeHo Bpeme
,12:00“. 3a aa ro npomenuTe, HaTcHeTe (&) 1 M3non3BaiiTe fecHUs OyTOH, 3a fa HacTpouTe
HacTosAWMs Yyac. HaTncHeTe oTHOBO @ W criegBaiiTe cbliaTa npoueaypa, 3a Aa 3afagete
MUHYTUTE. 3a Ja NoTBbLPANTE, HaTVcHeTe ole BegHbk O.

g, N .

b S

. Mo nogpasbupare ypHaTa e HacTpoeHa Aa paboTu € NO-BUCOKA MOLLIHOCT,
noaxoAsiua 3a gomakuHcTBa ¢ Hag 3 kW (16 A). Ako BawmaT AOM MMa No-HUCKa MOLLLHOCT,
MOXeTe Aa NpoMeHuTe Ta3n HacTpovika Ha 13 A.

Ta3u HacTpoiika BNusie BbpXy TOBa KOJko 6bp30 ce 3arpsisa chypHaTta. 3brpaHeTo Ha no-Bucokarta
onuus (16 A) o3HayaBa, Ye ce (TBM KaTo NOrMbLUAHETO HA MOLLHOCT

ce yBenu4yasa). Ha gucnnes we suaute Asa usbopa: 13A n 16A. MNpocTo 3aBbpTETE OASCHOTO
konue, 3a a u3bepeTe ToBa, KOETO XenaeTe, cnef koeto HaTucHeTe (&), aa na noTBLpaMTE.

€
O

Bt
€

OnuwusaTa 3a HaCTpOI?IKa Ha aMmnepaxa e Hann4yHa camo no speme
Ha MbpBOHAYarHUA MOHTaX. 3a na NpoMeHnTe 3aganeHna amnepax, BMXTe UHCTPYKUnnTe
BanngHW 3a cnen MoHTaXka.

BG 20

Ha avcnnes ce nokasea CUMBOMLT ,br*. UncnaTa NpeacTaBnsBaT HUBOTO HA UHTEH3UTET
Ha SIPKOCTTa, KOETO MOXe [1a Ce peaakTMpa upes 3aBbpTaHe Ha [ACHOTO Komuye. 3a MOTBLPXKAEHWE
HaTucHete &)

Ha gvcnnes ce nokasea cumBonsT ,Sn“. Yucnata npeactaBnsaBaT HUBOTO HA MHTEH3UTET Ha 3BYKa,
KOETO MOXe a Ce NPOMEHM Ype3 3aBbpTaHe Ha ASCHOTO konye. 3a NoTBbPX/AEHVE HaTUCHeTe ©

(

Korato cbypHata e B pexum Ha rOTOBHOCT, € Bb3MOXHO Aa Ce BbPHETE KbM MbpBOHAYanHute
HaCTPOWKN Ype3 edHOBPEMEHHO HaTucKkaHe Ha ByToHuTe TemnepaTypa v Jllamna 3a 5 cekyHaw.

MoumncTeTe doypHaTa Npeay Aa S U3nonssate 3a MbpBU MbT. M36bpLUETE BLHLUHWTE NOBBLPXHOCTU C BIlaXKHa
MeKa Kbpria. M3muiiTe BCWUYKM NMPUHaONEXHOCTU M M3ObpLUETE BBTPELIHOCTTa Ha dypHaTta C pasTBop
oT ropeLlia Boda M Muell TeveH npenapar. HacTpoiTe npasHata ypHa Ha MakcumanHa TemnepaTypa
U s ocTaBeTe Aa paboTu 3a okoro 1 yac. ToBa Lue npeMaxHe BCUYKU OCTaTbYHM MUPU3MM Ha HOBOCT.

4
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3a pa BKIMKOYUTE dypHaTa, 3aBbpTeTe (yHKUMOHAMHOTO Kon4ye (no/obpaTHO Ha 4acoBHUKOBaTa
cTpernka) u usbepete nporpama 3a roteeHe. 3a ga ro U3KIMOYUTE, noctaBeTe yHKLMOHANHOTO
Konye Ha noauuus ,0“.

oN OFF
5 0 = 0
o d s i
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3aBbpTeTe yHKUMOHANHOTO konye W u3bepeTe xenaHaTta nporpama. Ha gucnnes we ce nosiu
Temneparypa o nogpasbupaHe, KOSITO MOXe a CE CMEHV BbB BCEKM MOMEHT, KaTo 3aBbpTUTE ASICHOTO
konue (Mo vacoBHUKOBaTa CTpenka 3a yBenuyaBaHe W 06GpaTHO Ha YacOBHMKOBaTa CTpesika
3a HamarnsiBaHe Ha Temneparypara).

Briesate B MeHIOTO 3a Bpeme, kato HatucHete (). 3a pa Hasurmpate pgokocHete (&) Tonkosa MbTy,
KOIIKOTO € HeoBXoauMo, 3a a BbBEAETE CIEAHNTE HACTPOMKM:

He MoraT fa 6baar 3afafeHn HAKOMKO napameTbpa eaHOBPEMEHHO, CIIef0BaTenHo camo
nocrneaHusT Habop ocTasa B NameTTa, oKaTo NPeANLHUAT Ce M3TpUBa.
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©

Mo3BonsiBa NnpeABapuTENHO 3afaBaHe Ha BpeMeTo 3a rotBeHe, HeobxoanMmo 3a usbpaHara peuenta.

AKTVBALMS: HaTucHeTe (), 3a fa BneseTe B MeHI0TO 3a Bpeme. [JokocHeTe (&) Tonkosa nmbTi,
KOINKOTO e HeobxoanMo, 3a Aa nsbepete dyHKUMATa ,[TPOABIKUTENHOCT Ha roTBeHe". Cnep ToBa
13nonsBaniTe KOHTPOMHUS ANCK 3a perynmpaHe Ha CTOMHOCTTa.

- . +

Dr

OT6pOF|BaHeTO 3ano4sa B Kpad Ha noAarpABaHEeTo (aKO nva TaKOBa). Mo Bpeme Ha dhasaTa Ha roTBeHe
€ Bb3MOXHO Oa NpoMeHuTe CTOMHOCTTa Ha NPOABLIMKNTENTHOCTTA Ype3 3aBbpTaHe Ha AACHOTO Konye.
Korato BpemeTo n3teye, roTBEHETO Cnvpa.

Q

[No3BonsBa n3non3BaHeTo Ha d)ypHaTa KaTO YaCOBHUK C anapma.

AKTMBALUWA: HaTucHeTe @ 3a [a Bne3eTe B MeHIOTO 3a Bpeme. [JokocHeTe @ TONKOBa MbTH,
KOMKOTO € Heobxoaumo, 3a Aa u3bepete dyHkumaTa ,XpoHomeTbp“. Crneg ToBa M3nonaeanTte
KOHTPOMHWS AWCK 3a perynvMpaHe Ha CTOMHOCTTa.

Korato cpyHKkuMsATa e 3agageHa, OCHOBHaTa MHopMaLums, Noka3BaHa Ha AWUCMNes, BUHArM € 4acbT.
3a fja pefjakTupaTe TemMnepatypaTa, HaTucHeTe &., 3a na BrieseTe B cneLmarneH pexuM 3a pefakTvpaHe.
KoraTo BpemeTo n3Teye, roTBEHETO NpoAbIKaBa, 4OKaTO MSBOTO KONYe ce 3aBbpTu Ha no3uums 0.

Tasu dyHKuMa Moxe Aa 6bae 3agafeHa v korato oypHaTa € B PEXUM Ha rOTOBHOCT, KaTO HaTUCHeTe
(©. KoraTo e aKkTBMpaH, XpOHOMETLPLT PaBoTh HE3aBMCUMO OT OyHKLIMKUTE 3a rOTBEHe Ha dypHaTa.

R
2

Mo3BonsaBa n3bop Ha HavaneH 4Yac 3a roTBEHETO.

AKTUBAUWA: HaTucHeTe @ 3a [ja Brne3eTe B MEHIOTO 3a BpeMe. [JoOKOCHEeTe TOMKOBa MbTW, KOJIKOTO
e Heobxoammo, 3a ga n3bepete dyHkumaTa ,OtnoxeH ctapT. Cne ToBa U3non3sanTe KOHTPOMHUS
OWCK, 3a Ja 3agajeTe HavyanHusi Yac Ha roTBEHETO.

OTnoxeH CTapT € akTuBeH caMo cref 3ajaBaHe Ha npO,D,'bJ'I)KVITeJ'IHOCT Ha rotBeHe
N HE € Halnn4yeH KbM prHKLI,I/WITe Ha rpuna.
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Tasu yHKUMS B NO3BOSSIBa Aa 3aKIIOUMTE eKpaHa, 3a Aa NPefoTBpaTUTe HEXerNaHo 13nonssaHe
OT HenbnHoneTHW. 3a fa akTMBMpaTe 3aKnio4YBaHETO Ha ekpaHa, HaTUCHeTe 1 3afpbXTe
e[HOBpeMeHHO ByTOHWUTE Ha AMCTaHLMOHHOTO ynpasrieHue u namnara.

MoBTOpeTe ChLLUIOTO AeiCTBUE, 3a Aa AeaKkTVBUpaTe 3aKioyBaHeTo.
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3a ga ce yckopu hasaTa Ha noarpsiBaHe, onuusita 3a 6bp3o nogrpsisaHe Moxe Aa 6bae nsdpaHa
Yypes HaTUCKaHe Ha MKoHaTa 3a TemnepaTypa 3a 3 cekyHau, crej kaTo cTe u3bpanu nporpama

3a roTBeHe v TemnepaTypa. Tasu onuus Lie akTuBMpa KOMBMHALMS OT BEHTUNATOP M HarpeBaTenHun
efieMeHTU, He3aBNCUMO OT u3bpaHaTa OyHKLWS 3a rOTBEHE.
3a ga cnectute eHeprus, korato
we 6vae U3KNKOYEH, gokaTo dypHaTa focTurHe xenaHaTta Temnepartypa.

NPVUHaANEXHOCTU ca NpeMaxHaTu Nno Bpeme Ha Ta3n daasa.

€ aKTUBMPaHO, BEHTUNATOPBbT HA KaMmepaTa

3a (byHKLl,VIVI, KOUTO NU3UCKBAT NnoAarpsBaHe, yBepeTe ce, 4e BCU4KU

ECO

*EKO

190°C
150 - 220°C

L3/L4

HE

WMOEANEH 3A: rotBeHe Ha meco,
pvba nnu 3eneHvyun

Tasun dyHKUMs Nno3BonsBa

[a ce nNecTu eHepruisi no Bpeme
Ha roTBeHe, KaTo nNoaabpXa
XpaHaTa BraxHa v kpexka.
Jlamnata Ha kamepaTa

€ usKnioyeHa

*TpagnunoHHO

30 —-250°C

L2/L3

[a/Bbp3o
noarpsisaHe

WMOEANEH 3A: Topti, XxnebHu
n3penus, GUCKBUTU, KULLOBE

Ha eHO HMBO, KaTo Ce M3Mon3Ba
TOPHO 1 AOMNHO HarpsiBaHe.
Moxe aa ce usnonssa

cbe ceHsop Heat Feel.

MHOFOETAXHO
FOTBEHE

160°C
50 - 250°C

L4 (epHa TaBa)
L2+L5 (nBe TaBu)
L2+L4+L6
(Tpn TaBm)

[a/Bbp3o
noarpsisaHe

WMAOEANEH 3A: TopTn,
GUCKBMTM M NULM Ha eHO
WM noBeYe HUBaA.
WneaneH 3a npuroTesiHe
Ha pasnuyYHM XpaHu.
Moxe Aa ce usnonssa
cbe ceHsop Heat Feel.

&

**Cyneprpun

05
01-05

L6

HE

WMOEANEH 3A: ronemu
KonuyecTBa konGacu, Mbpxonu
1 npeneyeH xnsi6.

Lisinata 3oHa nog rpun
erleMeHTa cTaBa ropeLua.
M3nonsBainTe cbC 3aTBOPEHa
BpaTta. O6pbLyaliTe xpaHaTa,
cnep kaTo ca u3MuHanu ase
TPeTH OT BPeMeTO 3a roTBeHe
(ako e Heobxo0aMMO).
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**OrpeTeH(***)

200°C
150 - 250°C

L4/L5

Ha/Bbp3o
noarpsisaHe

WMOEANEH 3A: uenu napyeta
Meco (neyveHo) unu 3aneveHu
XpaHu. N3non3sanTte cbC
3aTBopeHa Bparta. MNnb3HeTe
TaBaTa 3a oTuexaaHe nog
pelueTkaTa, 3a Aa ce cbbupar
B Hesi cokoBeTe. OGbpHeTe
XpaHaTa no cpefaTta Ha
roTBEHeTo, ako e Heobxoammo.

Airfry(***)

200°C
150 - 250°C

L3/L4

HE

WMOEANEH 3A: npurotesHe

Ha 3aMpaseHun XpaHu unu
naHvpaHy NomnyroToBm XpaHu,
KOUTO OBMKHOBEHO Ce MbpXart.
BnarogapeHue Ha cneuunanHata
TaBa, ropeLysiT Bb3ayX MOXe
[a ce CT4a paBHOMEPHO
BbPXY XpaHuTe.

MekapHa on-uH

200°C

L2

HE

WOEANHA 3A: xpaHu,
KOUTO M3NCKBAT aBTOMAaTUYHO
BTacBaHe U neyeHe.

*TecTBaH B cboTBeTCTBME ¢ BG 60350-1 3a LenunTe Ha AeknapupaHeTo Ha KOHCyMauusATa Ha eHeprust U eHepriHus Knac.
**M3non3BaiiTe cbC 3aTBOpeHa BpaTa.
***B 3aBMCMMOCT OT MoAena Ha cypHaTa.

WMOEANEH 3A: Bcsikaksu BUaoBe
nvua 6e3 npegBapuTenHO
3arpsiBaHe Ha dypHara.

300°C 9
Muua 200 — 300°C 213 HE M3non3Bante no-HUCKK
TemnepaTtypu 3a 3ampaseHu
npoayktn n 300°C 3a gomallHO
NPUroTBEHW peLenTu
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CraTtnyHo 175°C TaBa 3a neyeHe L3 20-30
MHorocTeneHHo 160°C TaBa 3a neyeHe L4 30-40
[OpebHun o MeveHe + _
cramkuMbdmHm MHorocTeneHHo 150°C Na Mo ALnBokN Taeu L2+L5 30-40
MHorocTenerHo 140°C TaBu 3a neyeHe | L2+L4+L6 40 -50
MeTanHa
CratnyHo 170°C pelweTka + L2 30-40
®dopma 3a TopTa
MaHauwnaHosm MeTanHa
crnagkuwm MHorocTeneHHo 150°C Oa pelweTka + L4 40 -50
(26 cm @) ®dopma 3a TopTa
MeTanHu
MHorocTeneHHo 150°C peleTkn + L1+L4 50 - 60
®dopwma 3a TopTa
CraTuyHo 150°C TaBa 3a neveHe L3 25-30
MHorocTeneHHo 150°C TaBa 3a neyeHe L4 30 -40
Buckentu/
o Meyere +
Cnagkv MHorocTeneHHo 140°C Oa Mo AbABGOKM TaBM L2+L5 30-40
MHorocTeneHHo 140°C TaBu 3a neyeHe | L2+L4+L6 35-40
CraTuyHo 190°C TaBa 3a neveHe L4 25-35
LokeTtn
MHorocTeneHHo 170°C TaBa 3a neveHe L3 25-35
Cnapgkun 7
neunsa OPKLIMPCKN o _
yAnHr CraTuyHo 200°C Ha Taea 3a neyeHe L3 20-30
Lienyskun MHorocTteneHHo 90°C Oa TaBa 3a nevyeHe 90 - 160
dpeHckn o
MaKapoHu CratnyHo 150°C [a TaBa 3a nevyeHe L3 15-20
MeTanHa
CraTnyHo 185°C [a pelueTka + L2 60 -70
®dopma 3a TopTa
A6bnkoB nan
MeTanHa
MHorocTteneHHo 170°C Oa pelueTka + L4 65-75
®dopma 3a TopTa
MeTanHa
Tapt TaTeH CratnyHo 170°C Oa pelueTka + L2 40 - 60
®dopma 3a TopTa
LLlokonagoso o TaBa 3a nevyeHe
cychne CratnyHo 200°C [a + hOPMUIKM L3 10-15
MeTanHa
Yniizkenk CratnyHo 150°C [a peleTka + L2 50 - 65
®dopma 3a TopTa
CratnyHo 180°C TaBa 3a neyeHe L3 20-25
3ampaseHu N
KpoacaHm CraTnyHo 180°C Na TaBu 3a neyeHe | L2 +L5 25-35
MHorocTeneHHo 160°C TaBw 3a neveHe | L2+L4+L6 30-40
Lpynen, o -
3ampaseH CraTuyHo 210°C [a TaBa 3a nevyeHe L3 30-45
MpeneveH xns6 Cyneprpun 5 He MeTanHa ckapa L6 4-6
XMnnﬂS;)&e dokava CraTnyHo 200°C Na TaBa 3a neyeHe | L2 unm L3 25-35
Xns6, usn CratnyHo 200°C [a TaBa 3a nevyeHe L3 35-50
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MeTanHa MeTanHa
ConeHn 1 CratnyHo 200°C Na pelueTka + L1 wvmm L2 30 -50 peleTka
dopma 3a knww MNeten 1 OrpeTeH 220°C Oa MocTaBeTe L4 20-40
Topv/ TaBaTa 3a
(ggLE;B;) Meranka neyeHe Ha L1
2 MHorocTeneHHo 180°C [a pelueTka + L1+L4 50-70
dopma 3a k1w MetanHa
MeyeHa nyiika 1 OrpeTeH 200°C [a pelueTka + L3 50 - 60
Cydne cbe 1 Cratnuno 200°C Oa TaBa 3a nevyeHe 13 20-35 OrHeynopeH cbj
cupeHe + chopmMuyKn
CBUHCKN MertanHa
MeTtanHa pebpa 1 CratunyHo 200°C [a pelueTka + L3 80 — 100
INa3zaHs, npsicHa 1 CratnyHo 200°C Na peerka + L3 40 -60 Meco (1000-12007) OTHEYNopeH CbA
ConeHu orHeynopeH
o cba v aoMallHn Hapenuua 1 Cyneprpun A fa MerTanHa ckapa L5 40 -50
nanose AT
n nosedn MetanHa Tenewuko MetanHa
NazaHs, 1 Cratnuro 180°C Na pelueTka + L3 50— 60 cune 1 Gentle cooking 60°C He pelueTka + L3 60 — 80
3ampaseHa orHeynopeH (1000 —15007T) OrHEeynopeH cbf,
ceA MeyeHo
MeTanHa r(();ggglc-l)o 1 OrpeTteH 220°C Ha Taea 3a neveHe L3 20-40
Karenorw, 1 Cratnaro 180°C | fa pewerka + L3 45-55 Pyro
3ampaseHun OrHeynopeH . .
cva ,CTedanu' 1 CratuyHo 180°C Oa TaBa 3a neyeHe L3 40 -50
(1000 — 1500 r)
MeTtanHa MeyeHo nune MNo-abn6oka
o pelueTka + B 1 OrpeTeH 200°C Oa K L4 A5-60
MeyeHa nacra 1 OrpeTeH 200°C Ha orHeynopeH L4 20-30 c kapTocu TaBa
ceA Mopcku
n napose 1 Cyneprpun A He MertanHa ckapa L5 15-30
Mu(aT,ar;;;;)mHa 1 CratnyHo 250°C [a TaBa 3a neyeHe | L2 nnu L3 15-20 Ha ckapa
BampaseHu
1 Mnua 250°C | He |Tasasaneuere| L2 umL3 18-25 Puba puGHI 1 Air Fry* 200°C | He |Taeasa Airfry L4 20-25
Muua, npsicHa 1 MOPCKY WLl
(rasa) 2 Muorocrenento | 180°C | fla | 1ederero- |5, 4 25-35 Aapose Metanta
AbNGokn TaBun pelueTka
n MeyeHa puba 1 EKO 200°C He MocraseTe L3 40 - 60
yua npscka 1 CraTiHo 250°C Da Tasa 3a nevere| L2 unm L3 8-10 TaBara 3a
(kpbrna) neyeHe Ha L1
1 Muua 300°C He TaBa 3a neveHe| L2 nm L3 15-20 SeneHuyKos MeTanHa
Mnua Muua npsicka - o eorieTiHo 1 EKO 200°C | He peweTka + L3 80— 90
(kperna) 2 MHorocTeneHHo 180°C Na eueHe o L2+L5 30-40 OrHeynopeH cbg
Obn6okM TaBn
3ampaseHun
e 1 CraTnyHo 220°C MertanHa ckapa L3 10-15 ::g::i;: 1 AirFry* 220°C He Tasa 3a Air fry** L4 18- 25
3ampaseHa 2 Muoroctenenno | 200°C Ha MeTtanHa ckapa L2+L5 15-25 Senertyuu (300 ~5007r)
(Tohia kopa) MeTanHa
3 MuorocTeneHHo 180°C MeTanHa ckapa | L2+L4+L6
P Ks?:f;i” 1 OrpeTeH 200°C Oa pelueTka + L4 15-25
Muua P OrHeyrnopeH Cb/,
3ampaseHa 1 Muua 200°C He MeTtanHa ckapa L2 10-15
(TanF:a kopa) " P Kgf):z;; 1 CratnyHo 200°C fa Tasa 3a neveHe L4 30-50
MetanHa
Meueko peweTka/
Lm0 nune 1 Orperen 220°C fa Ill_: n;s;;;; L4 40-60 BpemeTo 3a rotBEHe MOXe Aa Bapvpa B 3aBUCUMOCT OT peLientaTa U CbCTaBKUTE Ha noTpebuTens.
(1-1,2«r) Ha'qL1 cue *aKko e HeobxoaAMMO NpeaBapUTENHO 3arpsiBaHe
Meco 150 mn Boga ** B 3aBUCUMOCT OT Mofiena Ha ypHaTa.
W AoMallH MuneLwuku
vnmun GyTueta 1 AirFry 220°C | He [TasazaAirfry™| L4 30-50 3a roTBeHe Ha TOPTH, KULLOBE 1 APYr1 peLienTy, KOUTO M3ncKeaT hopma Ui cbA
M Ha 2 HMBA, NOCTaBeTe lWaxmMaTHO: ropHaTa TaBa OT JidBaTta CTpaHa U JoNnHaTa TaBa OT gAcHaTa CTpaHa.
eTanHa
MeyeHa natuua 1 OrpeTeH 200°C [a pewerka + L3 50 - 60
OrHeynopeH
cba
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MeHI0TO Mo KaTeropum XxpaHu No3BosisiBa FOTBEHE MO pa3nunYHU peLenTun 6e3 noarpsiBaHe Ha dypHarTa,
GrarogapeHue Ha cneumarHy nporpamu 3a roTBeHe, CbobpaseHu ¢ HyXauUTe Ha Besika KaTeropusi.
Cnepn kato m3bepeTe nporpamaTa 3a roTBeHe, BPeMeTo Mo nogpa3bupaHe Lie ce MoKaXke U MOXe
[a ce pefakTupa 4ypes 3aBbpTaHe Ha ASCHOTO KOMYe; TeMrnepaTyparta Ha roTBeHe MOXe Aa ce NPOMEHU
Yypes HaTUCkaHe Ha crneumanHaTa ukoHa. Ml garta napameTbpa MoraT Aa 6baaT 3agafeHy B orpaHuyeH
[AnanasoH, KakTo e nokasaHo B Tabnuuara no-gony.

3a rosexao,
Tenewko

@ Meco HE | 2-3-4 | 180-200 | 20-80 | 55-85°C | ucauHcKo
ne4yeHo, NTu4ye

M napyeta Mmeco.

@) Pu6a HE 3-4 160-180 | 15-45 55 — 65°C 3a yenn puy
n counerta.
3a neveHun
ﬁ 3enexuyuu HE 3-4 180-200 | 30-80 70-90°C 3efeHdyum
1 kapTocu

aKo criej usknYBaHe Ha oypHaTa uma Hyxxaa Aa NpoabiiKMTe roTBEHETO,
npenopbYMTESHO € Aa u3bareaTe M3Non3BaHeTo Ha nporpamu ,everyday cooking” n BMecTo
ToBa fa nsbepete
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Mevexo 500 - 800 1 Meco 190°C Meranra L3 30-40
roBeXao ckapa
[oBexao 200+ Meco MeTanHa L3
dune ckapa
Pyno 1000 — 1500 r Meco 180°C Merana L3 40-50
,Credanun” ckapa
Fosexao 5007 Meco 200°C Meranna L3 50 - 80
YenuHrTbH ckapa
evero 800 — 1000 r Meco 200°C Merana L3 40-70
CBWHCKO CKapa
Cewrcin 1000 — 1200 Meco 200°C Meranna L3 80 — 100
pebpa ckapa
ArHewku 800 — 1000 Meco 200°C Meranna L3 60 — 80
pebpa ckapa
ArHewro 1500 — 2000 Meco 190°C Meranra L3 80 — 100
6yTue ckapa
dune 200 - 600 Pu6a 170°C Tasa sa L3 20-35
OT CbOMra nevyeHe
Mbpxonun 600 r o MertanHa
oT puba ToH (npwbn. 4 6p.) Pu6a 180°C ckapa L3 10-20
Mbpxonu 700t o TaBa 3a
oT puba meu (npwbn. 4 6p.) Pu6a 200°C neyeHe L3 15-20
dune 600 r Pu6a 150°C TaBa 3a L3 10— 20
OT Tpecka (npn6bn. 4 6p.) neveHe
o TaBa 3a
Livnypa, usna 1 Pu6a 170°C nevene L3 35-45
Liunypa, 600 r o Taga 3a _
une (npu6n. 4 6p.) Pu6a 150°C neveHe L3 10-20
dune 600 r o TaBa 3a
OT naBpak (npwbn. 4 6p.) Pu6a 150°C neyeHe L3 10-20
Pwnba, o TaBa 3a
neveHa B con 1 Pu6a 220°C neveHe L3 30 - 40
PuGHy 8 6pos PuGa 150°C Meranna L3 20-30
wuwyeta Ckapa
Mnken 46 Pua 180°C Tasa sa L3 2540
Kanmap p- neyexHe
Lian xns6 1 Meunsa 200°C Meranna L3 35-50
ckapa
PbxeH xnsb 1 MeunBa 190°C Meranta L3 35-50
ckapa
Xns6 3a 1 Meunsa 200°C Meranna L3 35-50
caHaBuumn ckapa
?’ag'paae”"' 1 Mewsa 200°C Meranna L3 15-25
aretTun Ckapa
3ampaseHun MeTanua
3aKycku oT 1 Meunsa 190°C ckapa L3 20-30
6yTepTecTo P
Pesexe 1 TaBa 3eneHuyumn 200°C Meranka L3 30-40
ckapa
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CmeceHn o MertanHa
aeneHuyLu 1 TaBa 3eneHuyum 190°C ckapa L3 40 — 45
Kapcbuon 1 1aBa 3eneruyuy 190°C Meranka L3 40-50
ckapa
Tukan, 1 T1aBa 3eneHuyyun 200°C Meranka L3 30-40
Ha kybueTta ckapa
Monkern 1 T1aBa 3eneHuyyun 180°C Meranka L3 70 - 80
YyLLKKN ckapa
MbHeny 11aBa eneHuyum 190°C Merana L3 35-45
TUKBUYKM v ckapa
MopkoBeriu 1 1aBa 3eneuyuy 180°C Tasa 3a L3 35-40
npbyUALM neveHe
o Tasa 3a
Bpokonu 1 TaBa 3eneHuyum 190°C neveHe L3 30 -40
o o MeTtanHa
PataTyin 1 T1aBa 3eneHuyum 190°C ckapa L3 40 — 45
3eneHyykoB Tasa 3a
KI/ILLIy 6 Kynuykn 3eneHuyum 180°C nevexe + L3 25-35
opMUYKu
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PeposHOTO nouncTeaHe moxe fa YOBIDKU eKenioaTauMoHHUA XKUBOT Ha ypena. W3vakanTte cbypHaTa
fa ce oxnagu, npeau ga n3BbpLunTe pbYyHO NoYUCcTBaHe.

MuvHMManHoTo noyncTBaHe Ha dpypHaTa cnef Bcsika ynotpeba Lie NoMorHe 3a noaabpiKaHeTo
" HambIHO YncTa.

He nokpuBaiiTe cTeHnTe Ha pypHaTa ¢ anyMMHUEBO (HOMMO UMK CbC 3aLLMTHU MaTepuanmn

3a egHoKpaTHa ynotpeba, kakBuTo ce npeanarat B MaraauHute. Mpu Npsik KOHTaKT

Ha anymuHvueBo hon1o 1Unu Apyr BUA 3aluMTeH MaTtepuarn c ropeLiys emann ce cb3gasa

pYCK OT pa3TonsiBaHe U HapyLlaBaHe Ha emMainna no BbTPEeLHUTE NMOBBbPXHOCTMY.

3a ga npegoTepaTuTe NPEKOMEPHO 3amMbpcsBaHe Ha chypHaTa U NpuapyxasaLiy CUITHN MUPU3MU
Ha AvMM, NpenopbyBame da He usnonsearte pypHaTa npu MHOro BUCOKa Temneparypa.

Mo-gobpe yabmkeTe BpeMeTO 3a rOTBEHE U MOHMKETE Marlko TeMnepaTypaTa.

OcBeH npuHaanexHocTuTe, JocTaBeHn ¢ pypHaTa, npenopbyBame Aa usnonssare camo CbAoBe
1 dbopMuM 3a NeveHe, KOMTO ca YCTONYMBU Ha BUCOKU TEMMNEpaTYpW.

o0
EH

(*B 3aBUCMMOCT OT Mofena Ha pypHaTta)

Tosun npouec ce 0CHOBaBa Ha XUMUYHWS NPOLEC, HOCEL, CbLLOTO MMe, KOMTO BKItOYBA pasrpaXgaHeTo
Ha CITOXHU BeLleCTBa 4Ypesd npunaraHe Ha TonjiMHHa o6pa60TKa.

BepHbx cTapTMpaHo, TO aBTOMaTMYHO 3akroyBa BpaTaTa Ha dpypHaTa 1 6bp30 nosuwiasa
Temnepatypara go uarapswwmrte 410°C.

B kpas Ha umMkbna Ha noYMcTBaHe BCMYKO, KOETO OCTaBa B kamepaTa, € MYHMMArHO oTnaraHe Ha npax,
KOeTO NleCcHO ce n3bbpcBa C BNaxHa Kbpna.

1.

2.

OTcTpaHeTe BCUYKU NPUHAANEXHOCTH OT pypHaTa, kaTo peLleTku, CTPaHUYHW PELLETKU U BUHT
Ha CTpaHu4yHuTE peLueTkn (*);
3aBbpTeTe (PYHKLMOHANHOTO KOMYe Ha e 3aBbpTeTe KOHTPOIHUS AWCK, 3a Aa 3ajageTe
NMPONUTUYHA Nporpama;
OcTtaBeTe hyHKUMATa Aa paboTu 3a npegBapuTenHoO 3aganeHoTo Bpeme. o Bpeme Ha To3n
npouec v crneaeallaTa asa Ha oxnaxaaHe BpaTtaTa Ha pypHaTa Lie ocTaHe 3aKrioyeHa.
Korato ypenobT ce oxnaau, noumcTeTe BbTPELLHUTE NOBBbPXHOCTU HA bypHaTa C Kbpna.

YBeperTe ce, Ye ypenbT e oxnageH, npean aa ro JOKOCHeTe.
TpsibBa oa ce BHMMaBa C BCUYKU FOPELLM MOBBbPXHOCTU, ThIl KAaTO UMa PUCK OT MU3rapsiHe.
M3nonseavite gectunupaHa unu nutenHa soga.

(*) camo 3a mogenu cbe 7 HUBa.
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dyHkumaTa Aquactiva e npoekTupaHa a ce cripaBsi ECHO C NEKN 3aMbpcsiBaHUs U ocurypsisa 6bp30
M eKOMNOrMYHO peLleHne 3a NoYucTBaHe Ha BbTPELIHOCTTa Ha BalaTta ypHa ¢ nomolyta Ha cunata
Ha naparTa.

1. Hanewte 100 mn Boga B gonHus pened Ha dypHarta.

2. 3aBbpTeTe KONYeTo Ha ,éz AKo e Heobxoaumo, 3aBbPTETE KOHTPOSHMSA AUCK, 3a Aa 3aaafeTe
nporpamata Hydro clean. OctaBeTte hyHkumMsiTa Aa paboTu 3a NpeaBapuTesiHO 3a4aaeHoTo
Bpeme.

3. B kpasi Ha npoueca Ha nouncTBaHe octaseTe hypHaTa aa ce oxnaau.

Korato ypeabT ce oxnaau, NoYncTeTe BbTPELLHUTE NOBBLPXHOCTM Ha dpypHaTa C Kbpna.

5. YBepeTe ce, Ye ypeabT e oxnafeH, Npeam Aa ro AokocHeTe. Tpsibea
[a ce BHMMaBa C BCUYKM rOpeLLM MOBbPXHOCTM, TbIA KAaTO MMa pUCK OT uarapsiHe. 3nonaeaiite
OecTunvMpaHa unv nutenHa Boga.

E

KaTanutnyHuTe naHenu nokpvear kamepaTa Ha dypHaTa 1 BM OCUrypsiBaT fiykca Hukora

[a He ce Hanara Aa ce cnpassiTe C MpbCHa pypHa.

MaHenuTe ca MOKPUTWM CbC CreunaneH emainn, KOWTO ce OTNMYyaBa C MUKpornopecta CTPyKTypa,
cnocobHa aa abcopbupa MasHUHUTE OT NPbCKUTE.

Upes kaTanMTnyHa Xxummnyecka peakums Te edpekTMBHO NpeBpbLLaT abcopbupaHaTta MasHUHa

B ra3o006pa3sHy eNeMEHTU, KOraTo Ca U3NOXEHWN Ha BUCOKW TemnepaTypu.

I'IpenopbKa: MomucreTe 3a cMsHa Ha KaTanUTUYHWUTE MaHenu cnep ﬂpVI6J'IVI3VITeI'IHO TpWn roanHun
yn0Tp66a, ocobeHo ako u3nonssarte qoypHaTa C/ 3a ABa A0 TpU UMKbMa Ha rotBeHe Ha cegmMuua.
Tosa rapaHTmpa ontumMalsnHa npon3BoAUTENHOCT N YMUCTOTA.
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MocTaBeTe BpaTtarta Ha 90°. 3aBbpTeTe
3aKnioyBaLLMTe MNacTUHW Ha NaHTUTe
B MOCOKa HaBbH OT hypHaTa.

[NocTaBeTe BpaTaTta Ha 45°. HatucHeTe
eJHOBpeMeHHO aBaTa GyToHa oT ABeTe
CTpaHW Ha CTpaHN4YHUTE pamMeHa Ha
BpaTaTa u ApbrHeTe kbM cebe cu,

3a ja npemaxHeTe kanaka Ha ropHOTO
CTBKIO Ha BpaTara.

MHoro BHMMaTenHo oTcTpaHeTe
CTBKIIOTO Ha pypHaTa, kaTo 3anoyHeTe
oT BbTpewHoTo. [1o Bpeme Ha
npoleaypara xBaHeTe 34paBo
CTBKIOTO C B pblie U ro nocTaBeTe
BBbPXY MeKa nriocka NoBbpXHOCT
(Hanp. Bbpxy nnar).

BBHLWHOTO CTBKINO He ce cBans.

[MouncTeTe CTHKIOTO C Meka Kbpna
1 noaxogdawn noymcTeallm npenapartu.
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MocTaBeTe CTbKNEHWTE NaHenw,

KaTo ce yBepuTe, 4Ye eTukeTsT ,Low-E*
€ NPaBWHO YeTUM W NO3NLIMOHMPaH

B JONHaTa nsBa CTpaHa Ha BpaTarta,
61130 fo nasata naHTa. 1o To3n HaymH
oTnevaTaHuAT eTUKeT Ha MbPBOTO
CTBKINO e OCTaHe OT BbTpeluHaTa
CTpaHa Ha BpaTarTa.

YBeperTe ce, Ye noyvcTBaTE NPUHAANENKHOCTUTE CTapaTeNHo crieq Besika ynotpeba v i noacyluasare
C Kkbpra. 3a yCToM4MBY OCTaTbLM NOMUCNETE 3@ HAKUCBAHE Ha NMPUHAAJMIEXHOCTUTE B CMEC OT Boda
1 canyH 3a npubnuantenHo 30 MUHYTW, Npean Aa rm n3ammeTe NoBTOPHO.

1. OTcTpaHeTe CTpaHUYHUTE CKapu, KaTo M U3gbpnaTte o Nocoka Ha CTPerkuTe.

2. 3a pa nouncTuTe ckapute, rm nocTaBeTe B CbAOMUSINIHA MallMHa Unv 13nonaeanTe
Mokpa rb6a, kaTo ce yBeEpUTe, Ye ca U3CbXHanu crneq ToBa.

3. Cnep npoueca Ha NoyncTBaHe MOHTMpaNTe TeNeHnTe ckapu B obpaTeH peg.

MocTaBeTe OTHOBO Kkanaka Ha BpaTaTta
Ha ropHOTO CTHKIO Ha BpaTara, kato

ro HaTUCHEeTe HaBbTPeE, AOKATO YyeTe
LpakBaHe OT ABaTa CTpaHW4HU ByToHa.

Cnep ToBa BbpHeETe BpaTaTta o6paTHO 1
Ha 90° n 3aBbpTETE 3aKNioYBaLLMTE
nNnacTuHU Ha NaHTUTE HaBbTPE KbM
BbTPELLHOCTTA Ha bypHaTa.
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6.4. NOOAPBXKA CMsiHa Ha cTpaHUYyHaTa KpyLuka:
1. W3knioyeTe dypHaTa OT rMaBHOTO 3axpaHBaHe.
nogMsiHA HA KOMIMOHEHTU 2. VsnonssaunTe oTBepTKa C NIocka rnaea, kKato s No3MLMOHUpaTe OTCTPaHU Ha 3aLUTHOTO CTBHKIO
1 NeKo HaTUcHeTe, 3a a A OTCTpaHuTe.
BHumMaTenHo oTcTpaHeTe KpyLlkaTta OT OcCHOBaTa.

CmsiHa Ha KpyLukaTa oTrope: 3.
4.  TlocTaBeTe HoBaTta.
5

To31 NPOAYKT CbAbPXa eAuH UMK MOBEYE U3TOYHULM HA CBETNMHA C KITac 3a eHepruiiHa edekTneBHocT G (namna)

1. MskntoveTe dypHaTta OT rNaBHOTO 3axpaHBaHe. o
2 OTCTpaHeTe CTLKNEHVA Kanak Ha namnata MocTaBeTe OTHOBO 3aLLUMTHOTO CTHKIO, KATO FO HATUCHETE NIEKO, A0KATO [IOCTUTHE KPaiHOTO
3. PasBbpTeTe KpyluKaTa. CM NONOXEHNe.
a. CMeHeTe KpyLUKaTa C HOBa OT ChLUS T 6. CBbpxeTe OTHOBO pypHaTa C enekTpuyeckaTa Mmpexa.
5. BbpHeTe CTbKMEHUs kanak Ha namnara.
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AKo no BpeMe Ha u3nonsBaHe Ha (hypHaTa Bb3HUKHE rpeLuka, AUCNesT e nokaxe koaa ,ER®,
nocnegeaH oT Age undpu, KOUTO e naeHTMMumMpaT rpeLukaTa.

M3kntoveTe pypHaTa 1 5 U3KMIOYETE OT KOHTaKTa, M34akanTe HAKONKO MUHYTU U crneq Tosa

51 CBbpXeTe OTHOBO.

AKo rpelukaTa us4esHe, MoOXeTe Ja NPOAbIKUTE Aa u3nonssate dypHaTta. AKo He cTaHe, obageTte
ce Ha oTgena 3a obcnyxBaHe Ha knneHTn n cbobuleTe koga (ERXX), koiTo BuxgaTte Ha gucnnes.

[peLuka

[ S
) ]t

~ |
~ m
Iy

—————
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To3n ypen Hocu eTUKeT 3a cboTBeTCTBUE ¢ EBponelicka aupektnea 2012/19/EC oTHOCHO
oTnagbUMTe OT eNeKTPUYECKO 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEO). OEEO cbabpxat kakto
3aMbpcsBaLLM BellecTBa (KOUTO MoraT Aa okaxaT oTpuuateneH edekT Bbpxy okorHara
cpeda), Taka W OCHOBHM efeMeHTM (KoMTO MoraT Aa Ce M3MNon3sBaT MNOBTOPHO).
BaxHo e OEEO pa npemwuHat cneumduyHa obpaboTka 3a MPaBUITHOTO OTCTpaHsiBaHe
1 U3XBBPIISHE HA 3aMbPCUTENUTE 1 3a Bb3CTAHOBSIBAHE HAa BCUYKM MaTepuanu.
OTaenHnTe rpaxgany morar Aa usurpasTt BaxkHa pons kato rapaHtupart, ye OEEO Hama
[a ce npeBbpHAaT B Npo6ieM 3a okonHaTa Cpefa; BaXHO € Aa ce crneaBaT HsKou
OCHOBHW Nnpasuna:

- OEEO He TpsibBa fa ce TpeTupaT kaTo GUTOBM OTNaabLM;

- OEEO TpsibBa pa ce npepagat B obekTM 3a crneumanuavpaHo cbbupaHe, ynpaBnsiBaHu

OT OGLUMHCKMTE BNACTW UMW PEFUCTPUPAHO APYXKECTBO.

B MHoro ctpaHu Moxe aa ce npegnarat ycnyru 3a B3umaHe ot goma 3a ronemm OEEO. Korato kynysate

HOB ypend, CTapusiT MOXe [a Ce BbpHE Ha TbproBeula, KOMTO TpsibBa ga ro npueme GesnnaTtHO

e[HOKpaTHO, CTUra ypeabT [ia € OT eKBUBANEHTEH TUM U Ja MMa CbluTe PYHKLMN KaTo 3aKyneHust.

Ako e Bb3MOXHO, n3bsreanTe npeasapuTENHOTO 3arpsiBaHe Ha ypHaTta v BUHaru ce onuteante

3a A 3anbneare.

OTBapsviTe BpaTaTta Ha oypHaTa KONMKOTO MOXe MO-psgKo, Thil KAaTo TONNMHaTa OT kamepaTta

Ce pasceliBa Nnpu BCSKO OTBapsiHe. 3a 3HaUYMTENHO cnecTsBaHe Ha eHeprusa usknioysante dypHata
mexay 5 n 10 MUHYTU Npean NnaHnpaHus Kpan Ha BpeMeTo 3a roTBeHe W 13MnonaBanTe octaTbyHaTa
TOMMMHa, KOATO pypHaTa reHepwupa.

MopabpxainTe ynnbTHEHWATA YACTM 1 B OOPO CbCTOsIHME, 3a Aa u3berHeTe pascenBaHe Ha TonnuHaTa
M3BbH KamepaTa Ha dypHaTta. AKO MMmaTe pasnuyHM nodacosu Tapudu 3a enekrponoTpebneHveTo,
nporpamMara ,0T/IOXEeHO roTBeHe" MpaBu MO-NECHO NEeCTEHETO Ha eHeprus, KaTo M3MecTBa HayamnoTo
Ha npoLieca, Taka 4Ye roTBeHeTO Aa 3anoyHe B YacoBeTe C No-Hucka Tapudpa Ha enekTpoeHeprusTa.
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Paldies, ka izvéléjaties misu produktu. Lai garantétu droSibu un
iegutu vislabakos rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu,
ietverot droStbas noradijumus, un saglabajiet to turpmakai atsaucei.
Pirms cepeskrasns uzstadidanas norakstiet sérijas numuru, kas var
bat nepiecieSams remontam. Parbaudiet, vai transportéSanas laika
nav radtti bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietoSanas
konsultéjieties ar tehniki. Glabajiet iepakojuma materialus bérniem
nepieejama vieta.

Nemiet véra, ka cepeskrasns funkcijas un piederumi
var atskirties atkariba no iegadata modela.
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PRODUKTA PARSKATS
PIEDERUMI

VADIBAS PANELIS
SAVIENOJAMIBA

INFORMACIJA, LAl SAKTU
PIRMA LIETOSANA
IEPRIEKSEJA TIRISANA

KA PRODUKTS DARBOJAS
EDIENA GATAVOSANAS FUNKCIJAS

STANDARTA FUNKCIJAS
TPASAS FUNKCIJAS

VISPAREJA GATAVOSANAS TABULA
EVERYDAY COOKING TABULA

VISPARIGI IETEIKUMI

CEPESKRASNS TIRISANA

CEPESKRASNS IEKSPUSE: iri$anas funkcijas
CEPESKRASNS ARPUSE: stikla durvju nonemSana un tiriSana
PIEDERUMU TIRISANA

APKOPE

IERICES UTILIZACIJA
VIDES GLABSANA UN SAUDZESANA

TiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

Lai izvairitos no riska, ko rada termiska izslédz€&ja
nejausa atiestatidana, ST ierice nedrikst tikt piegadata, izmantojot aréju
parslégsanas ierici, pieméram, taimeri, vai savienota ar kédi, ko regulari
ieslédz un izslédz komunalo pakalpojumu uznémums.

LietoSanas laika ierice sakarst. Uzmanieties, lai nepieskartos
sildelementiem cepeskrasns iekSpuse.

Lietojiet cepeskrasni tikai paredzétajam nolikam, proti, tikai partikas
produktu gatavoSanai. Jebkada cita lietoSana, pieméram, siltuma avota
loma, tiek uzskatita par neatbilstoSu un tadéjadi bistamu. Razotajs nav
atbildigs par bojajumiem, kas raduSies neatbilstoSas, nepareizas vai
nepamatotas lietoSanas dél.

lerici drikst lietot personas no 8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai bez pieredzes
un zinasanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tam ir sniegti noradijumi
par ierices lietoSanu drosa veida un tas saprot ar to saistitos riskus. Bérni
nedrikst spéléties ar ierici. BErni nedrikst veikt ierices tiriSanu un apkopi
bez uzraudzibas.
So ierici nedrikst lietot personas (tostarp bérni) ar ierobezotam fiziskam,
sensoram vai garigam spéjam vai bez pieredzes un zinaSanam, ja vien
tas netiek uzraudzitas vai ja persona, kas atbild par vinu droSibu, nav
tam sniegusi noradijumus par ierices lietoSanu.
Bérni ir jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas ar ierici.
LietoSanas laika ierice un pieejamas dalas sakarst.
Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem. Bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, jaatrodas droSa attdluma, ja vien vini netiek nepartraukti
uzraudziti.
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LietoSanas laika pieejamas dalas var sakarst. Mazi
bérni ir jatur drosa attaluma.

Cepeskrasni var novietot augstu kolonna vai zem darba virsmas.

Pirms nostiprindSanas ir janodroSina laba ventilacija cepeskrasnij
paredzétaja vieta, lai taja varétu cirkulet svaigais gaiss, kas
nepiecieSams iek8éjo dalu dzeséSanai un aizsardzibai. lzveidojiet
attélos noraditas atveres atbilsto$i stipringjuma veidam. Piestiprinot
cepeskrasni pie mébelém, vienmér izmantojiet ierices komplektacija
ieklautas skruves.

Lai darbinatu ierici nominalas frekvences apstaklos, nav nepiecieSamas
papildu darbibas/iestatijumi.

lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai izvairitos no
parkarSanas.

UzstadiSanas laika cepeskrasns ir jaatvieno no elektrotikla, lai izvairitos
no parkarsanas.

Ja nepiecieSama raZotaja palidziba, lai novérstu neatbilstoSas
uzstadisanas rezultdta radusas klimes, uz Sadu palidzibu garantija
neattiecas. Jaievéro uzstadiSanas noradijumi, kas paredzéti profesionali
kvalificEtam personalam.

Nepareiza uzstddiSana var radit kaitéjumu vai traumas cilvékiem,
dzivniekiem vai mantam. Razotajs nav atbildigs par $adu kaitéjumu vai
traumam.

UzstadiSana javeic kvalificeétam tehnikim, kuram jazina un jaievéro
uzstadiSanas valsti spéka esoSie tiesibu akti un razotaja noradijumi.
Péc ierices iznemsSanas no iepakojuma vienmér parbaudiet, vai ta nav
bojata. Problémas gadijuma pirms uzstadiSanas sazinieties ar klientu
apkalpoS$anas dienestu un nepievienojiet ierici elektrotiklam.

Pirms ierices lietoSanas nonemiet iepakojuma materialus

UzstadiSanas laika neizmantojiet cepeskrasns durvju rokturi, lai paceltu
un parvietotu cepeskrasni.

UzstadiSanas mébelém un blakus esoSajam meébelém jaspéj izturét
95 °C temperataru.

UzstadiSanas laika ieteicams valkat aizsargcimdus, lai izvairitos no
sagrieSanas.

Neuzstadiet produktu atklata vide, kas paklauta atmosféras iedarbibai.
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ST ierice ir paredzéta lieto$anai lTdz 2000 m augstuma virs jdras lTmena.

Kontaktligzdai jabat piemérotai markéjuma noraditajai slodzei, turklat tai
nepiecieSamas iezeméts kontakts, kas darbojas. Zeméjuma dzisla ir
dzeltenigi zala krasa. So darbibu drikst veikt tikai atbilsto$i kvalificéts
specialists.

Lai izveidotu savienojumu ar baroSanas avotu, var izmantot spraudni vai
fiksetu elektroinstalaciju, starp ierici un baro3anas avotu novietojot
universalas polaritates partraucéju ar parsprieguma Il kategorijas
prasibam atbilstodu kontaktu atdalidanu, kas iztur maksimalo pievienoto
slodzi un atbilst spéka esosajiem tiesibu aktiem.

Ja kontaktligzda nav saderiga ar ierices spraudni, lidziet kvalificétam
elektrikim nomainit kontaktligzdu pret piemérotu. Spraudnim un
kontaktligzdai jaatbilst normativiem, kas ir spéka uzstadisanas valstr.
Dzeltenigi zalajam zeméjuma kabelim nedrikst izmantot partraucéju.
Savienojumam izmantotajai kontaktligzdai vai universalas polaritates
partraucé&jam ir jabat viegli pieejamam péc ierices uzstadisanas.

Ja baroSanas vads ir bojats, to drikst nomaintt raZotajs, ta klientu
apkalpoSanas dienesta parstavis vai cita kvalificeta persona, lai
izvairitos no bistamibas. Lai veiktu remontu, jasazinas tikai ar klientu
apkalpoSanas nodalu un japieprasa izmantot originalas rezerves dalas.
Pirms jebkaddu darbu vai apkopes veik8anas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Pirms spuldzes nomainas ir japarliecinas, vai ierice
ir izslégta, lai izvairitos no riska sanemt elektriskas stravas triecienu.
Pirms nonemamo dalu nonems$anas cepeskrasns ir jaizslédz. Péc
tiriSanas samontgjiet Sis dalas atpakal atbilstoSi noradijumiem.

Lietojot jebkadu elektroierici, jaievéro dazi pamatnoteikumi:

- nevelciet aiz baroSanas kabela, lai atvienotu ierici no baroSanas
avota,;

- nepieskarieties iericei ar slapjam vai mitram rokam vai kajam;

- parasti nav ieteicams izmantot adapterus, saliktas kontaktligzdas un
pagarinatajus;

- darbibas traucéjumu un/vai pasliktinatas darbibas gadijuma izslédziet
ierici un neveiciet darbibas ar to.

Lv7



Ta ka cepeskrasnij var bat javeic apkope, ieteicams
nodrosinat, lai batu pieejama cita sienas kontaktligzda, kurai pievienot
cepeskrasni, kad ta tiek iznemta no uzstadisanas vietas.

Nepareizi veikts remonts, uzstadidana un apkope var nopietni apdraudét
lietotaju.

RazoSanas uznémums ar 8o pazino, ka neuznemas nekadu atbildibu par
tieSiem vai netieSiem zaudéjumiem, kas raduSies nepareizas
uzstadiSanas, apkopes vai remontdarbu dél. Turklat tas nav atbildigs par
zaudéjumiem, kas raduSies zemésSanas sistémas neesamibas vai
darbibas partraukuma (pieméram, elektriskas stravas trieciena) dél.

Lai izvairitos no riska, ko rada termiska izslédzeja
nejausa atiestatiSana, S1 ierice nedrikst tikt piegadata, izmantojot aréju
parslégsanas ierici, pieméram, taimeri, vai savienota ar kédi, ko regulari
ieslédz un izslédz komunalo pakalpojumu uznémums.
lerici nav paredzéts aktivizét ar aréju taimeri vai atseviSku talvadibas
sistému.

Nopil&jumu platé savac atliekas, kas nopil édienu gatavoSanas laika.
Novietojot restites uz sanu stativiem, parliecinieties, vai sanu 1saka dala
(starp atduri un galu) ir vérsta uz cepeskrasns iekSpusi. Ja restitém ir
dekorativs metala stienis, novietojiet to cepeSkrasns arpusé, lai zimola
logotips bitu redzams un salasams. Pareizu novietojumu skatiet arT 8is
lietotaja rokasgramatas sadala redzamaja attéla.
Cepeskrasns durvju stiklu tiri8anai neizmantojiet abrazivus tiriSanas
[Tdzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu, kas var
izraistt stikla saplisanu.

Izmantojiet tikai Sai krasnij ieteikto temperattras zondi.

Edienu gatavo$anas laika cepeskrasni vai uz durvju stikla var veidoties
kondensats. Ta ir normala paradiba. Lai mazinatu $o iedarbibu, péc
iesléegSanas nogaidiet 10-15 minGtes un tikai tad ievietojiet &dienu
cepeskrasni. Jebkura gadijuma kondensats pazid, kad cepeSkrasni
sasniegta gatavo$anas temperatira.
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Gatavojiet darzenus trauka ar vaku, nevis uz atklatas paplates.
Izvairieties no édiena atstaSanas cepesSkrasni péc gatavodanas ilgak par
15/20 minGtém.

lilgstoSs stravas padeves partraukums gatavodanas fazé var izraisit
uzraudzibas ierices darbibas traucéjumus. Saja gadijuma sazinieties ar
klientu apkalpo3anas dienestu.

Neizklajiet cepeskrasns sieninas ar aluminija foliju
vai vienreizlietojamiem aizsarglidzekliem, kas pieejami veikalos.
Aluminija folija vai citi aizsarglidzekli, noklustot tieSa saskaré ar karsto
emalju, var izkust un deformét iekS&jo emalju.

Nekad nenonemiet cepeskrasns durvju blivi.

Gatavosanas laika vai tad, kad cepeskrasns ir karsta,
iekséjas telpas apaksdala nedrikst liet Gdeni.
Lai pareizi izmantotu cepeskrasni, nav ieteicams novietot partiku tiesa
saskaré ar plauktiem un platém, bet izmantot cepeskrasns papiru un/ vai
Tpasus traukus.

Pirms tiriSanas janotira izlijusais Skidrums.

Pirms automatiskas tirisanas cikla sakSanas:
- notiriet cepeSkrasns durvis;
- Nonemiet lielas édienu atliekas vai gabalinus no cepeskrasns
iekSpuses, izmantojot mitru sdkli. Neizmantojiet mazgasanas
[Tdzeklus.
|znemiet visus piederumus un bidamo stativu komplektu (ja tads ir).
- Neievietojiet cepeskrasnt auduma dvielus.
Cepeskrasnis ar galas temperattras zondi pirms tiriSanas cikla izpildes
ir nepiecieSams aizvért atveri, izmantojot komplektacija ieklauto
uzgriezni. Ja netiek izmantota galas temperatiras zonde, vienmér
aizveriet atveri, izmantojot uzgriezni.
Pirolttiskas tiriSanas procesa laika (ja tas ir pieejams) virsmas var klat
karstakas neka parasti un bérni jatur drosa attaluma.
Ja virs cepeSkrasns ir uzstadita plits virsma, nekad to nelietojiet, kamér
darbojas pirolizétajs; lai plits virsma neparkarstu.
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Vadibas panelis
Plauktu poziciju numuri
Restites

Paplates

Ventilatora parsegs
Cepeskrasns durvis

N o 0o 0N

Sanu stieplu restites (ja ir: tikai lidzenam
cepeskrasns telpam)

8.  Sérijas numurs un kvadratkods

lerakstiet Seit savu sérijas numuru turpmakai atsaucei.

Sanu stativi, kas atrodas cepeskrasns telpas abas
pusés, ir paredzéti cepSanas plates un rezgu
novieto$anai édiena gatavoSanas laika.

6 vai 7 lTmeni atkariba no modela.

Metala rezgis cepeSkrasni ir nonemams, reguléjams plaukts,
kura var izmantot édiena gatavoSanas traukus, nodroSine
vienmeérigu édiena gatavo$anu un atvieglo tiriSanu. To var
izmantot, lai noturétu Skivjus un pannas dazados augstumos
dazadam édiena gatavoSanas vajadzibam.

CepSanas plate ir ideali piemérota, lai nodro$inatu
vienmérigu apak$éjo apbrininaSanu, padarot to ideali
piemérotu cepumiem un konditorejas izstradajumiem,
pateicoties seklajam, plakanajam dizainam. Turklat,
novietojot to zem édiena gatavo$anas rezga, tas var
palidzét savakt nopil&jumus un nepielaut cepeskrasns
notraipi$anos.

Dzilaka plate ir ideali piemérota receptém, kur japievienc
Skidrumi vai dazadi slani, pieméram, sautéjumiem un
cepesiem. Tas dzilums ir Tpasi izstradats, lai nodroSinatu
taja pagatavota édiena vélamo konsistenci.
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Teleskopiskas cepeskrasns sliedes ir plaukti, kurus var
pagarinat, atvieglojot priekSmetu novietoSanu vai
iznems$anu, neiesniedzoties dzili karsta cepeskrasnr. Tie
uzlabo droSibu, stabilitati un tos var regulét dazados
limenos.

Viegli aizveramas un atvértas enges kontrolé durvju

kustibu, nodroSinot vienmérigu kustibu un novérSot
aizcirsanos.

leliekta forma nodroS$ina pareizu édiena gatavo$anas
laika izdalitd mitruma cirkulaciju, lai édiena mitruma
Iimenis batu augsts. Atkariba no ddens daudzuma, kas
ievietots plate, tiks ieglta sausaka vai “slapjaka”
gatavosana.

Izliekta forma ir piemérota griléSanai cepe$krasnt augsta
temperat@ra (220°), panakot barbekja cienigu rezultatu
majas bez liekiem ddmiem, ko nodroSina tauku
notecina$anas funkcija plates apaks$a.

Grozamais iesms darbojas kopa ar augs$égjo
sildelementu, grozot &dienu ta, lai tas tiktu pagatavots
vienmeérigi. Vislabak to izmantot vidéja izméra &dieniem.
Ideali piemérots rezims, lai no jauna atklatu tradicionala
cepesa garsu.
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Plate cepSanai ar karsto gaisu nodroSina, ka karstais
gaiss partikai pieklast vienmérigi un tris dimensijas,
tapéc arpuse ir kraukskigaka, bet iekSpusé édiens ir
suligs. Lai uztvertu Skidrumu un pan&jumu, novietojiet to
virs cepS$anas plates.



Standarta IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frekvendu josla(-as) | 541.0483 2402+2480

[MHz]

Maksimala jauda

100 10

[mw]
Funkeijas un funkciju rangu var mainit atkariba no modela. Tikla pievienota produkta jaudas patérin$ gaidstaves rezima, ja ir pievienoti visi vadu tikla porti un aktivizéti visi
1. Funkciju selektora poga bezvadu tikla porti:

. 2,0W.

2. Laiks
3. Temperatira
4. LED displejs Wi-Fi modulis iesl&dzas, tikiidz funkciju poga tiek iestatita pozicija, kas nav nulle.
5. Talvadiba
6. Lampa
7. Ciparripas vadiba Wi-Fi modulis vienmér ir izslégts, kad funkciju poga ir iestatita nulles pozicija.

Ja poga ir iestatita cita pozicija, atveriet Wi-Fi izvélni un atlasiet OFF (lzslégts), lai deaktiviz&tu Wi-Fi.

Ekranam ir 4 galvenas funkcijas.

Nospiediet vienu reizi, lai iestatitu édiena gatavoSanas
ilgumu, divas reizes, lai ieslégtu mindSu skaititaju

@ (pieejams gaidstaves rezima), tris reizes, lai iestatitu
dienas laiku, un Cetras reizes, lai aizkavétu uzsaksanu.

Gaidstaves rezima ir pieejams tikai virtuves taimeris.

Nospiediet vienu reizi, lai parbauditu temperatiru

& cepeskrasns telpa, nospiediet un turiet 3 sekundes, lai
Temperatira aktivizétu atrds uzkarséSanas opciju (pieejama tikai
> cepeskrasns uzkarséSanas fazeé). Kad uzsildisana ir

aktiva, ekrana tiks paradita attieciga ikona.

— Nospiediet pogu, lai aktivizétu talvadibu, kad
G cepeskrasns ir savienota parT ar lietotni hOn (izmantojot
lietojumprogrammu).
L Lo = — Ar $o Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst Direktivai 2014/53/ES un attiecigajam
O Apgaismojums Nosp_ledle‘t, lai ieslegtu/izslégtu cepeskrasns telpas Apvienotas Karalistes tirgus likumdo$anas prasibam.
At apgaismojumu. Pilns atbilstibas deklaracijas teksts ir pieejams §ada interneta adresé:
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www.candy-group.com

lerice var bt savienota ar majas bezvadu tiklu un tiek darbinata attalinati, izmantojot lietotni. Pievienojiet
ierici, lai nodrosSinatu, ka ta ir atjauninata ar jaunako programmataru un funkcijam.

. Kad cepeskrasns ir ieslégta, Wi-Fi ikonas mirgo 30 miniites. Saja perioda ir iesp&jams registrét

produktu.

. Parliecinieties, ka josu majas Wi-Fi tikls ir ieslégts.
. Jums tiks sniegti detalizéti noradijumi gan cepeskrasni, gan mobilaja ierice.

. Cepeskrasns pievieno$ana var ilgt I1dz 10 minatém.

. Sikakus noradijumus un problému novérsanu skatiet lietotné.

Lejupieladgjiet sava viedtalruni.

[ #Z Available on the
: _* S App Store

o

L
= Sl ® Google Play

*

. Noklik8kiniet uz “Registréties”.

. Varat registréties, izmantojot socialos

X

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

kOntUS vai savu per50n|go e_pasta Welcome! and log in In the easiest and fastest way.
adresi. Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER

f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products 4 SIGN UPWITH EMAIL
® TRY DEMO Already registered? LOGIN
_ = Hello USERNAME =4
1. darbiba

. Atlasiet “Pievienot ierici”.
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Add appliance

Lo m
dolorsit st

YOUR NEWS

Ty ¢

What functions do smart \ How to live sustain

2. darbiba

Atlaujiet pieklat jasu atraSanas vietai.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

3. darbtba

Atlasiet cepeSkrasni no ierices kategorijas.

Select your appliance
category

Washing machine

5] Washer dryer

3 Tumbledryer
Dishwasher

&7 Air conditionair

Air purifier

Air scanner

4. darbiba

leslédziet ierici; ja ta jau ir ieslégta,
izslédziet to un atkal ieslédziet.
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° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In casc you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

P
(O
O g

OK.IDIDIT



5. darbiba

. Péc ieslégSanas lietotne hOn sak meklét

jusu sadzives tehniku.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't

rour Bluetooth. hOn app is looking

00:00:40

6.1.—6.2. darbiba

. Atlasiet savu sadzives tehniku,
pieskarieties pie “Savienot” un
uzgaidiet dazas sekundes.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

B oven FIINC]
New appliance al O
L1, Longappliancenameto.. o O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.
New appliance ‘ O
L Longappliancenameto... ot O

7. darbiba
. Kad cepeskrasns ir atrasta, varat to
kontrolét, izmantojot lietotni hOn.
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° Aestin et ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

Kad ierice ir registréta, lietotajs var mainit WIF| iestatijumus starp:

Wi-Fi ir ieslégts. Cepeskrasns statusu var uzraudzit tikai lietotng;

Wi-Fi ir izslégts. Cepeskrasns nav pievienota, bet joprojam ir registréta, saglab3jot tikla
akreditacijas datus;

Wi-Fi ir atiestatits. Savienojums ir atiestatits, un ir iesp&jama jauna registracija.

1. Pagrieziet funkciju pogu Wi-Fi izvélné.
2. Displeja paradas “On” (leslégts).
3. Grieziet skalas vadibas elementu, l1dz tiek paradits “Off” (“Izslégts”) vai atiestatiSanas iestatijums “rSt”.
70
= O
= @
B B
4 o © v
]

Talvadiba piedava daudzas prieksrocibas lietotajiem, uzlabojot értibas, efektivitati un visparéjo édiena
gatavoSanas pieredzi, sniedzot iesp&ju kontrolét produktu tiesi no ierices un lietotnes.

81 funkcija lauj izmantot dazadas ierices funkcijas, pieméram, taltéju vai planotu recepsu vai édiena
gatavoSanas programmu sak$anu, kas jau ir pieejamas lietotn€; reallaika recepSu progresa uzraudzibu;
izmantoto édiena gatavo$anas parametru pielagoSanu.

Turklat ir iespéjams sanemt pazinojumus, kad programmas un receptes ir pabeigtas.

Talvadibu var aktivizét tikai tad, kad produkts ir registréts.

Tas ir pieejams visam produkta gatavoSanas funkcijam, iznemot Sacepums un Supergrill

programmas.
1. Pagrieziet funkciju pogu Wi-Fi izvélné.

2. Nospiediet §.

3. Ekrana paradas “hOn”. Tiks paraditas gan Wi-Fi, gan talvadibas ikonas.

4. Piek|Tstiet lietotnei, izvélieties programmu un laujiet sakt édiena gatavoSanu. Procesa laika ir

iespéjams kontrolét un mainit programmas parametrus gan produkta, gan lietotné.

T 0B
& ]

r\’\-\ ]
= ® . _
) & - Q
? oo ¥
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GatavoSanas laika ir iesp&jams arT aktivizét talvadibu, nospiezot attiecigo pogu.

Kameér notiek édiena gatavoS$anas programma, to var apturét tiesi no pasa produkta, pagriezot funkciju
pogu citd pozicija. ST darbiba partrauc &diena gatavo$anas procesu.

V@l viens veids ir nospiest attiecigo talvadibas pogu, kas bija ieklauta ierices komplektacija. ST darbiba
partrauc édiena gatavoSanas procesu.

5 0
- o .
= ® |
& ] 0
O’w QW

Jus varat arT apturét gatavo$anas programmu attalinati, izmantojot lietotni, noklikdkinot uz “APTURET”
pogas ekrana. CepesSkrasns automatiski partrauks édiena gatavoSanu.

Ja lietotajs aptur notiekoSo édiena gatavoSanu cepeskrasni, vienlaikus apturéta
gatavoS8ana bils redzama lietotné.

a

= .

O sor

LV 18

Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, jis varat pamanit dimus. Neuztraucieties, vienkarsi pagaidiet, I1dz
ddmi izgaist, pirms izmantojat cepeskrasni.

Funkcijam, kas izmanto grilu, pateicoties durvju slédza tehnologijai, cepe$krasns automatiski pauzés
sildelementus, kad atvérsiet durvis, un turpinas édiena gatavosanu, kad tas aizvérsiet.
81 funkcija ir pieejama tikai noteiktas cepeskrasns konfiguracijas. Visiem piro modeliem ta ir pieejama.

Pirolitiskas tiriSanas laika cepeSkrasns durvis visu laiku paliek aizslégtas. Ja ta nav blokéta,
cepeskrasns paradts kladas kodu 24 un apturés tiriSanas funkciju.

Cepeskrasns telpu izgaismo viena vai vairakas spuldzes, kas parasti tiek aktivizétas katru reizi, kad
sakas édiena gatavoSanas funkcija.

Cepeskrasnim, kas aprikotas ar durvju slédzi (skatit zemak), gaisma automatiski ieslédzas, kad durvis
tiek atvertas.

Cepeskrasnim, kas aprikotas ar lampas pogu, to var izmantot arf apgaismojuma aktivizé$anai.

Ja cepeskrasns durvis paliek atvértas ilgak par 10 mindatém, lampinas automatiski izsleédzas.
Pirolttiskas tirisanas procesa laika gaisma paliek izslégta. *

DzeséSanas ventilators ir atbildigs par siltuma izkliedéSanu, nelaujot cepeskrasnij un tas apkartnei
parak sakarst, k& arf aizsargajot virtuves ierices no augstas temperatiras ietekmes. ST iemesla del
dzeséSanas ventilators kadu laiku paliek dzirdams pat péc cepeSkrasns izslégSanas.

Tas darbojas gatavoSanas cikla laika un péc ta attieciba pret krasns iek$&jo temperataru.

Kad dzeséS$anas ventilators darbojas, tas parasti rada maigu dico$u vai svilpjosu troksni. JUs varat art
pamanit siltu gaisa plismu, kas izplUst no spraugas starp cepeskrasns durvim un vadibas paneli.
Pirolitiskas tiriSanas laika un tad, kad durvis ir aizslégtas, tiek ieslégts dzeséSanas ventilators. *

ECO funkcijas laika lampina paliks izslégta.

(*tikai piro cepeskrasnim)

Statusa josla, pamatojoties uz iestatitajam programmam, vienkar§o temperatdras un laika uzraudzibu.
Konkréti, funkcijam, kas saistitas ar uzsildidanu, tas parada temperatiras pieaugumu $aja fazé. Ediena
gatavoSanas programmas un pirolitiskas tiriSanas funkcija tas parada attiecigi gatavoSanas laika un
tiriSanas cikla atskaiti.

e | ®

¥
4
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Kad ierice tiek ieslégta pirmo reizi, sakotngjais solis ir iestatit dienas laiku, izveléties starp 13 ampériem
vai 16 ampériem, izvéléties spilgtumu un skanas limeni.

. Displeja bus redzams mirgojoss ieprieks iestatitais laiks “12:00’. Lai to parvei-

dotu, nospiediet &) un izmantojiet labo pogu, lai pielagotu pasreizéjo stundu. Nospiediet vélreiz &)
un izpildiet to pasu proceddru, lai iestatitu minGtes. Lai apstiprinatu, vélreiz nospiediet @

. Péc nokluséjuma krasns ir iestatita darbam ar lielaku jaudu, kas
piemérota majsaimniecibam ar vairak neka 3 kW (16 A). Ja jasu majas ir zemaka jauda, varat
maintt 8o iestatljumu uz 13 A.

Sis iestatijums ietekmé to, cik atri cepeskrasns uzsilst. Izvéloties augstaku opciju (16 A), ta

(jo tiek palielinata jaudas absorbcija). Ekrana bls redzamas divas iespéjas — 13.A
un 16.A. Vienkarsi pagrieziet labo pogu, lai izvélétos vélamo, un péc tam nospiediet, & lai
apstiprinatu.

7N

yeo l @
o
|

Stravas stipruma iestatiSanas opcija ir pieejama tikai sakotnéjas uzstadisanas laika. Lai
mainttu iestatito stravas stiprumu, 10dzu, skatiet péc uzstadiSanas sniegtos noradijumus.
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Ekrana paradas simbols “br”. Skaitli norada spilgtuma intensitates limeni, ko var redigét,
pagriezot labo pogu. Lai apstiprinatu, nospiediet @
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Ekrana paradas simbols “Sn”. Skaitli norada skanas intensitates limeni, ko var redigét,
pagriezot labo pogu. Lai apstiprinatu, nospiediet @

=]

Kad cepeskrasns ir gaidstaves reZima, ir iesp&jams atgriezties pie sakotngjiem iestatijumiem, vienlaicigi
nospiezot temperatiras un lampas pogas 5 sekundes.

Iztiriet cepeSkrasni, pirms lietojat to pirmo reizi. Noslaukiet aréjas virsmas ar mitru, mikstu dranu.
Nomazgajiet visus piederumus un noslaukiet cepeskrasns iekSpusi, izmantojot karsta Gdens un $kidra
mazgasanas lidzekla maisijumu. lestatiet tukSai cepeSkrasnij maksimalo temperatiras reZimu un
atstajiet to ieslégtu apméram 1 stundu, lai atbrivotos no jaunai iericei raksturigad aromata.

1
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Lai ieslegtu cepeskrasni, pagrieziet funkciju pogu (pulkstenraditaju kustibas virziena/pretgji
pulkstenraditaju kustibas virzienam) un izvélieties édiena gatavoSanas programmu. Lai to IZSLEGTU,
iestatiet funkciju pogu pozicija “0”.

oN OFF
T 0 = 0
® d ] (i
= =
[ fw
0‘ B2 @ @ 4 o @ v

Pagrieziet funkciju pogu un atlasiet v€lamo programmu. Ekrana paradisies nokluséjuma temperatdra,
kuru var redigét katru bridi, pagriezot labo pogu (pulkstenraditaju kustibas virziena, lai palielinatu, un
pretéji pulkstenraditaju kustibas virzienam, lai samazinatu temperatdru).

Piek|ustiet laika izvéInei, nospieZot (. Lai parietu uz pieskarienu, © tik reizu, cik nepieciesams, lai
nok|dtu talak noraditajos iestatijumos.

Vairakus parametrus nevar iestatit vienlaicigi, tapéc atmina paliek tikai pédéja kopa, kamér iepriekséja
tiek dzésta.
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Tas lauj ieprieks iestatit izvéletajai receptei atbilstoSu ediena gatavosanas laiku.

AKTIVIZESANA. Nospiediet®), lai atvértu izvélni “Time” (Laiks). Pieskarieties () tik reizu, cik
nepiecieSams, lai atlasttu funkciju “GatavoSanas ilgums”. P&c tam izmantojiet ciparripas vadiklu, lai
regulétu vértibu.

— . +

Dr

Laika atskaite sakas uzsildisanas beigas (ja tada ir). Ediena gatavo$anas fazes laika ir iesp&jams mainit
ilguma vertibu, pagriezot labo pogu. Kad laiks ir pagajis, €diena gatavoSana tiek partraukta.

Q

Lauj izmantot cepeskrasni ka modinataju.

AKTIVIZESANA. Nospiediet @ lai atvértu izvélni “Time” (Laiks). Pieskarieties & tik reizu, cik
nepiecieSams, lai atlasitu funkciju “Minute minder” (minasu skaititajs). Péc tam izmantojiet ciparripas
vadiklu, lai regulétu vértibu.

Kad funkcija ir iestatita, ekrana redzama primara informacija vienmér ir laiks. Lai redigétu temperataru,
nospiediet, 8, lai atvertu Tpasu redigésanas rezimu. Kad ir pagajis laiks, édiena gatavo$ana turpinas,
[idz kreisa poga ir pagriezta 0 pozicija.

So funkciju var iestatit arf tad, ja cepeskrasns ir gaidstaves rezima, nospieZot (&). Kad tas ir aktivizéts,
mindsu griezéjs darbojas neatkarigi no cepeskrasns gatavoSanas funkcijam.

&

Lauj izvéleties édiena gatavoSanas sakuma laiku.

AKTIVIZESANA. Nospiediet ), lai atvértu izvélni “Time” (Laiks). Pieskarieties tik reizu, cik
nepiecieSams, lai atlasitu funkciju “Uzsaks$anas aizkave”. Péc tam izmantojiet ciparripas vadiklu, lai
iestatitu édiena gatavoSanas sakuma laiku.

— ° +

UzsakSanas aizkave ir aktivizéjama tikai péc €diena gatavoSanas ilguma iestatiSanas,
un ta nav pieejama grila funkcijam.
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ST funkcija lauj blokét ekranu, lai nepielautu, ka ierici neparedzéti izmanto nepilngadigas personas. Lai Lai paatrinatu uzsildiSanas fazi, atras uzsildisanas funkciju var iestatit, nospiezot temperatdras ikonu
aktivizétu ekrana blokésanu, vienlaicigi nospiediet un turiet nospiestas talvadibas un lampas pogas. 3 sekundes péc tam, kad ir izvéléta édiena gatavoSanas programma un temperatira. ST opcija aktivizés
Atkartojiet to pasu darbibu, lai deaktivizétu blokéSanu. ventilatora un sildelementu kombinaciju neatkarigi no izvélétas édiena gatavoSanas funkcijas.

Lai taupttu energiju, aktiviz&jot , cepeskrasns ventilators tiks IZSLEGTS, lidz

cepeskrasns sasniegs vélamo temperataru.

Funkcijam, kuram nepiecieSama uzsildiSana, Saja fazé parliecinieties, ka visi piederumi ir
nonemti..

IDEALI PIEMEROTS: galas,
zivju vai darzenu gatavoSanai.

. ST funkcija lauj ietaupTt energiju
ECO *ECO 190 Co L3/L4 NE édiena gatavosanas laika,
— 150-220 °C saglabajot &dienu mitru un
maigu.

Cepeskrasns telpas lampa ir
izslégta

IDEALI PIEMEROTS: kiikam,
maizém, cepumiem, salajiem
—_— o piragiem viena Iiment, izmantojot
* Konvekcijas 30-250 °C L2/L3 J?/a]tfa gan augséjo, gan apaks$éjo

—_— uzsildisana sildisanu.

Var izmantot ar Heat Feel
sensoru.

IDEALI PIEMEROTS: kikam,
L4 (viena paplate) cepumiem un picam viena vai

160 °C . L2+L5 Jalatra vairakos limenos.
Daudzlimenu 50-250 °C (divas paplates) uzsildisana Ideali piemérots dazadu édienu
L2+L4+L6 gatavo$anai.
(trs paplates) Var izmantot ar Heat Feel
sensoru.

IDEALI PIEMEROTS: lielam
daudzumam desu, steiku un
grauzdétu maizu.
Viss laukums zem grila elementa
**Supergrill 01-05 L6 NE sakarst. Izmantojiet, ja durvis ir
aizveértas. Apgrieziet édienu
otradi, kad ir pagajusas divas
treSdalas no édiena gatavosanas
procesa (ja nepiecieSams).
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*Sacepums (***)

200 °C
150-250 °C

L4/L5

Ja/atra
uzsildisana

IDEALI PIEMEROTS: veseliem
galas gabaliem(cepesiem) vai
rivétiem €dieniem. Izmantojiet,
ja durvis ir aizvertas. levirziet
nopiléjumu paplati zem plaukta,
lai uztvertu édiena izdalitos
Skidrumus. Ja nepiecieSams,
pagrieziet &édienu lidz pusei
gatavoSanas laika.

Cep$ana ar karsto
gaisu(***)

200 °C
150-250 °C

L3/L4

IDEALI PIEMEROTS: saldétu
édienu vai rivmaizé dalgji
pagatavotu édienu
pagatavosanai, kas parasti ir
cepti.

Pateicoties Tpasajai platei,
karstais gaiss var vienmérigi
plast par édieniem.

Universala
konditoreja

200 °C

L2

IDEALI PIEMEROTS: tadu
édienu gatavo$anai, kam
nepiecie§ama automatiska
raudzéSana un cep$ana.

* Testéts saskana ar EN 60350-1 energijas patérina deklaracijas un energijas klases vajadzibam.

** |zmantojiet, ja durvis ir aizvértas.
** Atkarigs no cepeskrasns modela.

Pica

300 °C
200-300 °C

2/3

IDEALI PIEMEROTS: visa veida
picam bez cepeskrasns
iepriekS€jas uzsildisanas.
Izmantojiet zemaku temperatiru
saldétiem produktiem un 300 °C
majas gatavotam receptém
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Statisks 175°C Cepsanas plate L3 20-30
Daudzlimenu 160 °C Cepsanas plate L4 30-40
Nelielas kikas Daudzlimenu | 150 °C CepSana * L2+L5 30-40
/smalkmaizites ’ dzilakas plates
Daudzlimenu 140 °C CepSanas plates | L2+L4+L6 40-50
Statisks 170°C Metala rezgis + L2 30-40
kikas forma
Biskvita kikas - o Metala rezgis +
(26 cm ) Daudzlimenu 150 °C kikas forma L4 40-50
Daudziimenu | 150 °C Metala rezgis + | |4 ,) 4 50-60
’ kikas forma
Ceps$anas
Statisks 150 °C paplate L3 25-30
Daudzlimenu 150 °C Cepsanas L4 30-40
aplate
Cepumifisas pap
maizes 3
Daudzlimenu | 140 °C CepSana + L2+L5 30-40
g dzilakas plates
Daudzlimenu 140 °C Cep$anas plates | L2+L4+L6 35-40
Plaucétas Statisks 190 °C Cepsanas plate L4 25-35
miklas
Kondito- izstradajumi Daudzlimenu 170 °C Ceps$anas plate L3 25-35
reja
Jorksiras pudins Statisks 200 °C Cep$anas plate L3 20-30
Bezé Daudzlimenu 90 °C Cepsanas plate 90-160
Makaridns Statisks 150 °C Cepsanas plate L3 15-20
Statisks 185°C Metala rezgis + L2 60-70
_ kikas forma
Abolu pirags
Daudzlimenu | 170 °C Metala rezgis +| | 4 65-75
' kiikas forma
Tarte tatin Statisks 170°C Metala rezgis + L2 40-60
kikas forma
) CepSanas
Sokolades sufleé Statisks 200 °C paplate + L3 10-15
veidnes
Siera kika Statisks 150 °C Metala rezgis + | , 50-65
kikas forma
Statisks 180 °C Cepsanas plate L3 20-25
Saldéti kruasani Statisks 180 °C CepSanas plates| L2+L5 25-35
Daudzlimenu 160 °C Cepsanas plates | L2+L4+L6 30-40
Struc@e’ Statisks 210°C Cepsanas plate L3 30-45
saldéta
Grauzdéta maize Supergrill 5 Metala restites L6 4-6
Nlaize gn Fokaca Statisks 200 °C Cepsanas plate | L2 vai L3 25-35
platsmaize _
Pllngr_audu Statisks 200 °C Cepsanas plate L3 35-50
maize
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Metala rezgis +
Statisks 200 °C sala piraga L1 vai L2 30-50
Salas kikas / forma
salie piragi (26
cm J) Metala rezgis +
Daudzlimenu 180 °C sala piraga L1+L4 50-70
forma
CepSanas
Siera suflé Statisks 200 °C paplate + L3 20-35
veidnes
Pikanti Metala rezgis +
piragiun | Lazanja, svaiga Statisks 200 °C cepeskrasns L3 40-60
sautéjumi izturigs trauks
Metala rezgis +
Lazanja, saldéta Statisks 180 °C cepeskrasns L3 50-60
izturigs trauks
— . Metala rezgis +
Pildt mal‘?“’”" Statisks 180 °C cepeskrasns L3 45-55
saldéti T
izturigs trauks
Metala rezgis +
Cepti makaroni Sacepums 200 °C cepeskrasns L4 20-30
izturigs trauks
Pica, svaiga Statisks 250 °C Cepsanas plate| L2 vaiL3 15-20
(plate)
Pica 250 °C CepSanas plate | L2 vailL3 18-25
Pica, svaiga
(plate) Daudziimenu | 180 °C CepSana * L2+L5 25-35
4 dzilakas plates
Svaiga pica Statisks 250 °C Cepsanas plate| L2 vaiL3 8-10
(apala)
Pica Pica 300 °C CepsSanas plate | L2 vai L3 15-20
Svaiga pica
(apala) Daudziimenu | 180 °C CepSana+ | 5,5 30-40
’ dzilakas plates
Statisks 220 °C Metala restites L3 10-15
Saldata pica Daudzlimenu | 200 °C Metala restites |  L2+L5 15-25
(plana garoza) .
Daudzlimenu 180 °C Metala restites | L2+L4+L6
Saldéta pica Pica 200 °C Metala restites | L2 10-15
(plana garoza)
Metala
restites/L4
Cepta vesela Cepganas
vista Sacepums 220 °C psar L4 40-60
(1-1.2 kg) paplate
! pozicija L1 ar
150 ml Gdens
Gala un
majputni < Plate cep$anai
Vistas augsstilbi Cepsa';lﬂi*karsm 220°C ar karsto L4 30-50
9 gaisu**
Metala rezgis +
Cepta pile Sacepums 200 °C cepeskrasns L3 50-60
trauks
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Metala rezgis

Gailis Sacepums 220°C Novietojiet L4 20-40
cepsanas
paplati pie L1
Metala rezgis +
Cepts fitars Sacepums 200 °C cepeskrasns L3 50-60
trauks
Cikgalas Metala rezgis +
ribinas Statisks 200 °C cepeskrasns L3 80-100
(1000-1200 g) trauks
Gala un
majputni Desas Supergrill A Metala restites L5 40-50
Liellopa fileja Metala rezgis +
ina** ° &kra —
(1000-1500 g) Gentle cooking 60 °C cepeskrasns L3 60-80
trauks
Cepta liellopu Sacepums 220 °C Cepsanas plate L3 20-40
gala (500 g) P peanas p
Viltotais zakis . B < 5
(1000-1500 g) Statisks 180 °C Cepsanas plate L3 40-50
Cepta vista ar Sacepums 200 °C Dzila paplate L4 45-60
kartupeliem !
Grilétas jdras Supergrill A Metala restites L5 15-30
veltes
Salde_zt“as zivju Cepsana az*karsto 200 °C Plate cepsa_\na:* L4 20-25
Zivis un ndjinas gaisu ar karsto gaisu
jaras veltes
Metala rezgis
Cepta zivs ECO 200 °C Novietojiet L3 40-60
cepsanas
paplati pie L1
Rivétu Metala rezgis +
darzenu ECO 200 °C cepeskrasns L3 80-90
sacepums trauks
Saldéti frT « = « .
Copiasans | orc | w |Plecsla || reas
Darzeni | (300~500 g) 9 9
Metala rezgis +
K»artupAe!u Sacepums 200 °C cepeskrasns L4 15-25
rivmaize
trauks
Grauzdeti Statisks 200°C Cepsanasplate | L4 30-50
kartupeli

GatavoSanas laiks var atSkirties atkariba no patérétaja receptes un sastavdalam.

*ja nepiecieSama uzsildisana

** Atkarigs no cepeskrasns modela.

Lai pagatavotu kikas, salos piragus un citas receptes, kuram nepiecieSams veidne vai

trauks 2 lTmenos, novietojiet sadaliti — augSéjo plati kreisaja pusé un apakséjo plati labaja pusé.
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Edienu kategoriju izvéIne |auj pagatavot dazadas receptes bez cepeskrasns iepriek3éjas uzsildisanas,
pateicoties 1pasam gatavoSanas programmam, kas pielagotas katras kategorijas vajadzibam.

Péc gatavo$anas programmas izvéles tiks paradits noklusgjuma laiks, un to var redigét, pagriezot labo
pogu; gatavoSanas temperatlru var mainit, nospiezot TpaSo ikonu. Abus parametrus var iestatit
ierobezota diapazona, ka paradits tabula zemak.

Gala

2-3-4

180-200

20-80

55-85 °C

Liellopu galas, tela
galas un cukgalas
cepesiem,
majputnu galai un
galas izcirtniem.

Zivis

3-4

160-180

15-45

55-65 °C

Veselam zivim un
filejam.

A

Darzeni

3-4

180-200

30-80

70-90 °C

Grauzdétiem
darzeniem un
kartupeliem

Ja péc cepeskrasns izslégsanas ir nepiecieSams turpinat gatavosanu,
izvairtties no Everyday Cooking programmu izmanto$anas un ta vieta izvéléties
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Liellopa galas

Metala

H 500~800 g Gala 190 °C - L3 30-40
cepetis ’ restites
Liellopa fileja 200g Gala r’!s&?i L3
Viltotais zakis | 1000-1500 g Gala 180 °C r"é':ttl?; L3 40-50
Velingtona 500 g Gala 200 °C Metala L3 50-80
cepetis ’ restites
Cukgalas o Metala
cepetis 800-1000 g Gala 200 °C restites L3 40-70
Cukgalas 1000-1200 g Gala 200 °C Metala L3 80-100
ribinas ’ restites
Jéra gala 800-1000 g Gala 200 °C r“é';’t‘lfs L3 60-80
_ = o Metala
Jéra kaja 1500-2000 g Gala 190 °C restites L3 80-100
Laga fileja 200-600 g Zivis 170°C Cesls;gas L3 20-35
< - 600g . o Metala
Tunéa steiki (apm. 4 gab) Zivis 180 °C restites L3 10-20
Zobenzivs 7009 Zivis 200°C CepSanas L3 15-20
steiki (apm. 4 gab.) plate
_ 600g - o Ceps$anas
Mencas fileja (apm. 4 gab)) Zivis 150 °C plte L3 10-20
Juras plaudis, 1 Zivis 170 °C CepSanas L3 35-45
vesels plate
Jiras plaudis, 600g Zivis 150 °C CepSanas 3 10-20
fileja (apm. 4 gab.) plate
Jiras asara 600g - o Cep$anas
fileja (apm. 4 gab.) Zivis 150°C plate L3 10-20
Sali cepta 1 Zivis 220°C CepSanas L3 30-40
zivs plate
N - ) - o Metéla
Zivju iesmini 8 gabali Zivis 150 °C restites L3 20-30
Pilditi kalmari 4 gabali Zivis 180 °C Cesf;gas L3 25-40
Pilngraudu Lo o Metala
maize 1 Konditoreja 200 °C restites L3 35-50
Rudzu maize 1 Konditoreja 190 °C r"e":t'li'fs L3 35-50
Sviestmaizu 1 Konditoreja 200 °C Metala L3 35-50
klaips restites
Saldétas o o Metéla
bagetes 1 Konditoreja 200 °C restites L3 15-25
Saldétas =
kartainas miklas 1 Konditoreja 190 °C r"e":t'lffs L3 20-30
uzkodas
Fenhelis 1 plate Darzeni 200 °C r"e":t'lffs L3 30-40
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Darzenu = = . o Metala
maisTjumi 1 plate Darzeni 190 °C restites L3 40-45
Ziedkaposti 1 plate Darzeni 190 °C Metala L3 40-50
' restites
Kirbji, = = . o Metala
Kubveida 1 plate Darzeni 200 °C restites L3 30-40
Pildi pipari 1 plate Darzeni 180 °C Metala L3 70-80
’ restites
Pilditi cukini 1 plate Darzeni 190 °C Metala L3 35-45
P ’ restites
Burkanu 1 plate Darzeni 180 °C Cepsanas L3 35-40
ndjinas . plate
Brokoli 1 plate Darzeni 190 °C CepSanas L3 30-40
’ ’ plate
Ratatujs 1 plate Darzeni 190 °C Metala L3 40-45
) P . restites
Darzenu CepSanas
530S 6 ramekini Darzeni 180 °C paplate + L3 25-35
pirag veidnes
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Regulara tiriSana var paildzinat ierices kalpo$anas laiku. Pirms manualas tiriSanas veik§anas uzgaidiet,

[Tdz cepeskrasns atdziest.

* Péc katras cepeSkrasns lietoSanas reizes pietiek ar minimalu tiriSanu, lai uzturétu cepeSkrasni
nevainojami tiru.

» Neizklajiet cepeskrasns sienas ar aluminija foliju vai vienreizlietojamiem aizsarglidzekliem, kas
pieejami veikalos. Aluminija folija vai citi aizsarglidzekli, noklistot tieSa saskaré ar karsto emalju,
var izkust un deformét iek$&jo emalju.

+ Lai novérstu cepeSkrasns parmérigu piesarnosanu un tas izraisito spécigo dumu smardu,
ieteicams neizmantot cepeSkrasni ar parak augstu temperatiru. Efektivak ir paildzinat
gatavoSanas laiku un nedaudz samazinat temperataru.

» Papildus cepeskrasns komplektacija ieklautajiem piederumiem ieteicams izmantot tikai pret |oti
augstu temperatiru noturigus traukus un cepsanas veidnes.

000

HH (* atkariba no krasns modela)
Sis process balstas uz kimisko procesu ar tadu pasu nosaukumu, kas ietver sarezgitu vielu sadali$anos,
izmantojot termisko apstradi.

Péc aktivizéSanas tas automatiski bloké krasns durvis un atri paaugstina temperatru lidz 410 °C.
TirSanas cikla beigas viss, kas paliek cepeskrasns telpd, ir minimals puteklu nosédums, ko viegli
noslauctt ar mitru dranu.

1. Iznemiet no krasns visus piederumus, pieméram, rezgus, sanu stativus un sanu stativu skrdves (*);
2. leslédziet funkciju pogu 4. Pagrieziet ciparripas vadiklas elementu, lai iestatitu pirolitisko
programmu;
Laujiet funkcijai darboties ieprieks iestatitaja laika. 81 procesa un nakamas dzesé$anas fazes laika
cepeskrasns durvis paliks aizslégtas.
3. Kad ierice ir atdzisusi, notiriet cepeSkrasns iek$&jas virsmas ar dranu.
Pirms pieskar$anas iericei parliecinieties, ka ta ir atdzisusi. Jabat uzmanigiem
ar visam karstajam virsmam, jo pastav apdegumu risks. Izmantojiet destilétu vai dzeramo tdeni.
(*) tikai modeliem ar 7 lTmeniem.
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Aquactiva funkcija ir izstradata, lai bez piepales nonemtu nelielus netirumus un nodrosinatu atru un videi

draudzigu risinajumu cepeskrasns telpas tirisanai, izmantojot tvaika jaudu.

1. Cepeskrasns apakséja reljefa ielejiet 100 ml ddens.

2. leslédziet poguiﬁg'ifg. Ja nepiecieSams, pagrieziet ciparripas vadiklas ierici, lai iestatitu programmu
“Hydro clean” (Hidroattiridana). Laujiet funkcijai darboties ieprieks iestatitaja laika.

3. TiriSanas procesa beigas |aujiet cepeskrasnij atdzist.

4. Kad ierice ir atdzisusi, notiriet cepeskrasns iek$&jas virsmas ar dranu.

5. Pirms pieskar§anas iericei parliecinieties, ka ta ir atdzisusi. Jabat uzmanigiem
ar visam karstajam virsmam, jo pastav apdegumu risks. Izmantojiet destilétu vai dzeramo tdeni.

Katalitiskie paneli noklaj cepeskrasns telpu un nodroSina, ka nekad nav jacinas ar netiru cepeskrasni.
Paneli ir parklati ar specializétu emalju, kas lepojas ar mikroporainu struktdru, kas no Slakatam absorbé
taukus.

Katalitiskas kimiskas reakcijas rezultata tie efektivi parvers absorbéto smérvielu gazveida elementos,
ja tie tiek paklauti augstai temperatarai.

leteikums. Apsveriet katalitisko panelu nomainu péc aptuveni tris gadu lietoSanas, it Tpasi, ja
cepeskrasni izmantojat diviem [idz trim gatavo$anas cikliem nedéla. Tas nodro$ina optimalu veiktsp&ju
un tiribu.
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1.

5.

Novietojiet durvis 90° lenki. Pagrieziet
engu fiksacijas izcilnus uz aru no
krasns.

Novietojiet durvis 45° lenki. Vienlaicigi
nospiediet abas pogas abas durvju
sanu plecu puseés un pavelciet pret sevi,
lai nonemtu augséjo stiklu durvju
parsegu.

Loti uzmanigi nonemiet krasns stiklu,
sakot ar iek$€jo. Procediras laika
stingri turiet glazi ar abam rokam un
novietojiet to uz polsterétas plakanas
virsmas (pieméram, uz auduma).

Argjais stikls nav
nonemams.

Notiriet stiklu ar mikstu dranu un
piemérotiem tiriSanas Iidzekliem.
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levietojiet stikla panelus, parliecinoties,
ka uzlime “Low-E” ir pareizi nolasama un
novietota durvju apak$éja kreisaja puseé,
netalu no kreisas puses enges. Tada
veida drukata etikete uz pirma stikla
paliks durvju iekSpusé.

Péc katras lietoSanas reizes rapigi notiriet piederumus un nosusiniet tos ar dvieli. Noturigu atlieku
gadijuma apsveriet piederumu iemércéSanu tGdens un ziepju maisijuma apméram 30 mindtes pirms to
otrreizéjas mazgasanas.

1. Nonemiet sanu stativus, pavelkot tos bultinu virziena.

2. Lai notirTtu sanu stativus, ielieciet tos trauku mazgajamaja masina vai izmantojiet mitru sakli;
péc tam stativi ir janozavé.

3. Péc tinsanas procesa uzstadiet sanu stativus, veicot darbibas apgriezta seciba.

Piestipriniet aug$éjo stiklu durvju vaku,
spiezot to uz iekSpusi, ldz dzirdat klikSki
no abam sanu pogam.

P&c tam novietojiet durvis atpakal 90° A
lenkT un pagrieziet engu fiksacijas
izcilnus uz iekSpusi krasns iekSpuses
virziena.
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6.4. APKOPE Sanu spuldzes maina:
1.  atvienojiet krasni no elektrotikla;

KOMPONENTU NOMAINA 2. izmantojiet plakanu skravgriezi, novietojiet to aizsargstikla sanos un viegli piespiediet, lai to
nonemtu;

Spuldzes nomaina virspusé: 3. uzmanigi satveriet spuldzi tas pamatng;

1.  atvienojiet krésni no elektrotikla; 4. leV|e_to!|et Jguno; . Lo - . e

2 nonemiet lampas stikla parsegu: 5.  uzstadiet aizsargstiklu, viegli piespiezot to, [1dz tas ir nofikséts viet3;

3 nonemiet spuldzi: ’ 6.  atkartoti pievienojiet krasni elektrotiklam.

4. nomainiet spuldzi pret jaunu tada pasa veida spuldzi;

5. parvietojiet lampas stikla parsegu; 1. darbiba 2. darbiba 3. darbiba 4. darbiba

6.  atkartoti pievienojiet krasni elektrotiklam. e ]

1. darbiba 2. darbiba 3. darbiba 4. darbiba ’\//’ A { J;‘
'\ B

i L=

5. darbiba 6. darbiba

(A0 =
)

Saja produkta ir vismaz viens gaismas avots, kura energoefektivitates klase ir G (lampa).
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Saja produkta ir vismaz viens gaismas avots, kura energoefektivitates klase ir G (lampa).
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Ja krasns lietoSanas laika rodas klida, displeja paradisies kods “ER”, kam seko divi cipari, kas
identificés kladu.

Pé&c tam izslédziet cepeskrasni un atvienojiet to no kontaktligzdas, pagaidiet dazas mindtes un péc tam
atkal pievienojiet.

Ja klada izzud, varat atsakt cepeSkrasns lietoSanu. Ja td nenotiek, zvaniet klientu apkalpoSanas
dienestam un pazinojiet displeja redzamo kodu (ERXX).

Klada

[ S
Yoo, (| A

=R
Ay
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Stierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko
iericu atkritumiem (EEIA). EEIA satur gan piesarnojos$as vielas (kas var negativi ietekmét
vidi), gan pamatelementus (ko var lietot atkartoti). Ir svarigi veikt ipaSu EEIA apstradi, lai
pareizi nonemtu un likvidétu visus piesarnojumus un atgatu visus materialus.
Fiziskam personam var bat svariga loma taja, lai EEIA nekl|Gtu par vides aizsardzibas
L D, X . . ’

problému; ir batiski ievérot dazus pamatnoteikumus:
- EEIA nedrikst apstradat ka sadzives atkritumus;
- EEIA janogada 1padas savakSanas zonas, ko parvalda pilsétas dome vai registréts uznémums.
Daudzas valstis tiek nodroSinata lielo EEIA savakSana no majsaimniecibam. legadajoties jaunu ierici,
veco ierici var nodot piegadatajam, kuram ta Saja konkrétaja gadijuma japienem bez maksas, ja vien
§Ts ierices veids un funkcijas atbilst iegadatas ierices veidam un funkcijam.

Ja iespgjams, izvairieties no cepeskrasns uzkarsé€Sanas un vienmér centieties to piepildit.

Atveriet cepeSkrasns durvis péc iespéjas retak, jo katra atvérSanas reiz€ no cepeskrasns telpas
izplast siltums. Lai panaktu ievérojamu energijas ietaupijumu, izslédziet cepeskrasni 5-10 minates
pirms planota gatavoSanas laika beigam un izmantojiet atliku$o siltumu, ko krasns turpina radtt.
Blivém ir jabdt tiram un apkoptam, lai novérstu siltuma izdaliSanu arpus cepeskrasns telpas. Ja jums ir
noslégts elektribas piegades ligums ar stundu tarifu, “atliktas gatavoSanas” programma vienkarSo
energijas ietaupisanu, jo gatavo$anas procesa sakumu var parlikt uz laiku, kad tarifs ir samazinats.
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CANDY

TAIELIK KASUTUSJUHEND

(ET) Kiirjuhend | (FR) Guide rapide (IT) Guida veloce

www.candy-home.com

CANDY HOOVER GROUP Via Comolli 16 Brugherio — Itaalia
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Aitdh, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate
tulemuste saamiseks lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhi-
sed, hoolikalt 1abi ja hoidke see edaspidiseks kasutamiseks alles.
Enne ahju paigaldamist markige Ules seerianumber, mida vdite
remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transportimise ajal
tekkinud kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne
seadme kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele
kattesaamatus kohas.

Pidage meeles, et ahju omadused ja tarvikud vdivad
olenevalt ostetud mudelist erineda.



2.1.
2.2
2.3.
24.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2.

4.21.
4.2.2.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.4.

8.1.
8.2.

TOOTE ULEVAADE
TARVIKUD
JUHTPANEEL
UHENDUVUS

TEAVE ALUSTAMISEKS
ESIMENE KASUTUSKORD
EELNEV PUHASTAMINE

KUIDAS TOODE TOIMIB
TOIDUVALMISTAMISE FUNKTSIOONID

STANDARDFUNKTSIOONID
ERIFUNKTSIOONID

ULDINE KUPSETUSTABEL
EVERYDAY COOKING TABEL

ULDISED SOOVITUSED
AHJU PUHASTAMINE
AHJUS: puhastusfunktsioonid

VALJASPOOL AHJU: klaasukse eemaldamine ja puhastamine

TARVIKUTE PUHASTAMINE
HOOLDUS

SEADME KORVALDAMINE

KESKKONNA SAASTMINE JA AUSTAMINE

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhastit.

termilise katkestuse tahtmatust lahtestamisest
tuleneva ohu valtimiseks ei tohi seda seadet tarnida valise
[0litusseadme, naiteks taimeri kaudu ega Uhendada vooluahelaga, mida
vahend regulaarselt sisse ja valja ltlitab
Seadme kasutamise ajal muutub see kuumaks. Hoiduge ahjus olevate
kitteelementide puutumisest.

Kasutage ahju ainult ettenahtud otstarbel, st ainult toidu valmistamiseks;
mis tahes muu kasutus, naiteks soojusallikana, loetakse
mitteotstarbeliseks ja seetdttu ohtlikuks. Tootja ei ole vastutav kahjustuste
eest, mis tulenevad ebadigest, valest voi ebamoistlikust kasutamisest.

Lapsed alates 8. eluaastast ning piiratud fiusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimetega voi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud vdivad
seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui neid on juhendatud seadme
ohutu kasutamise osas ning nad mdistavad seadme kasutamisega
seotud ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi seadet
puhastada ega hooldada ilma jarelevalveta.
Lapsed ning piiratud fudsiliste, sensoorsete voi vaimsete vdimetega voi
vaheste kogemuste ja teadmistega isikud vdivad seadet kasutada
Uksnes jarelevalve all vbi kui nende ohutuse eest vastutaja on neid
seadme ohutu kasutamise osas juhendanud.
Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

seade ja selle ligipadsetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal. Olge ettevaatlik, et mitte kitteelemente puudutada. Alla
8-aastaseid lapsi tuleb hoida seadmest eemal, valja arvatud juhul, kui
nad on pideva jarelevalve all.
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Ligipaasetavad osad véivad kasutamise ajal kuumeneda.
Vaikesed lapsed tuleks seadmest eemal hoida.

Ahi voib asuda kdrgel pustakus vai tédpinna all.

Enne kinnitamist tuleb tagada ahju paigaldusruumis hea ventilatsioon, et
sisemiste osade jahutamiseks ja kaitsmiseks vajaliku varske 6hu ringlus
oleks piisav. Tehke joonistel naidatud avad vastavalt kinnituse tiubile.
Kinnitage ahi alati seadmega kaasasolevate kruvidega moobli kilge.
Seadme kasutamiseks nimisagedustel ei ole vaja teha taiendavaid
toiminguid/seadistamisi.

Ulekuumenemise valtimiseks ei tohi seadet paigaldada dekoratiivukse
taha.

Paigaldamise ajaks tuleb ahi Ulekuumenemise valtimiseks vooluvdrgust
lahti Ghendada.

Kui valest paigaldamisest tulenevate rikete koérvaldamiseks on vaja
tootja abi, ei kuulu sellised abitodod garantii alla. Jargida tuleb
professionaalselt kvalifitseeritud personali paigaldusjuhiseid.

Valesti paigaldamine vbéib pdhjustada kahju vdi vigastusi inimestele,
loomadele voi esemetele. Tootja ei kanna vastutust selliste kahjude ja
vigastuste eest.

Seadme peab paigaldama kvalifitseeritud tehnik, kes peab teadma ja
jargima paigaldusriigis kehtivaid seadusi ja tootja juhiseid.

Parast seadme lahtipakkimist veenduge alati, et see ei ole kahjustatud.
Probleemi korral vétke enne paigaldamist Ghendust klienditeenindusega
ja arge Uhendage seadet toiteallikaga.

Enne seadme kasutamist eemaldada pakkematerijal.

Paigaldamise ajal arge kasutage ahju t6stmiseks ja liigutamiseks ahju
ukse kaepidet.

Paigaldusmodbel ja sellega kilgnev modbel peavad taluma
temperatuuri 95 °C.

Soovitatav on paigaldamise ajal kanda kaitsekindaid, et valtida
sisselbikeid.

Arge paigaldage seadet avatud keskkonda, mis puutub kokku
Umbritseva keskkonna mdéjudega.

Seade on mdeldud kasutamiseks korgusel alla 2000 m.

ET6

Pistikupesa peab sobima sildil naidatud koormusega ning selle
maanduskontakt peab olema Uhendatud ja kasutusel. Maandusjuht on
kollakasrohelist varvi. Selle toimingu peab tegema vastava
kvalifikatsiooniga spetsialist.
Uhenduse toiteallikaga saab teha ka seadme ja toiteallika vahele
paigaldatava, kehtivatele digusaktidele vastava omnipolaarse
kaitselulitiga, mis suudab taluda maksimaalset Uhendatud koormust ja
mille kontaktide eraldatus vastab Il kategooria liigpinge nduetele.
Kui pistikupesa ja seadme pistik ei Ghildu, paluge kvalifitseeritud
elektrikul asendada pistikupesa muu sobiva tlilbiga. Pistik ja pistikupesa
peavad vastama paigaldusriigi kehtivatele normidele.
Kollakasrohelist maandusjuhet ei tohi kaitselulitiga katkestada.
Uhendamiseks kasutatav pistikupesa vdi omnipolaarne kaitsellliti peab
parast seadme paigaldamist olema kergesti ligipaasetav.
Kui toitekaabel on kahjustunud, peab ohtude minimeerimiseks selle vélja
vahetama tootja, tootja volitatud hooldustehnik v&i sarnase
kvalifikatsiooniga spetsialist. Parandustddde osas poorduge ainult
klienditeenindusosakonna poole ja taotlege originaalvaruosade
kasutamist.
Enne mis tahes t66de voi hooldustoimingute alustamist lahutage seade
vooluvorgust.

elektriloogi valtimiseks veenduge enne pirni vahetamist,
et seade oleks valja lulitatud.
Enne eemaldatavate osade eemaldamist tuleb ahi valja lUlitada. Parast
puhastamist paigaldage need uuesti tagasi vastavalt juhistele.
Igasuguse elektriseadme kasutamine eeldab teatud pdhireeglite jargimist:
- arge tdmmake toitekaablist, et seadet toiteallikast lahti GUhendada;
- arge puudutage seadet margade voi niiskete kate vdi jalgadega;
- Uldjuhul ei soovitata kasutada adaptereid, mitmikpistikupesasid ja

pikendusjuhtmeid,;
- seadme talitlushaire ja/vdi halvasti t66tamise korral lllitage seade
valja ja arge puidke seda ise parandada, avada vms.
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kuna ahi vbib vajada hooldustoid, on soovitatav hoida
kasutusvalmis veel Uks seinapistikupesa, millega seade Uhendada juhul,
kui see paigalduskohast eemaldatakse.
Igasugune valesti tehtud remont, paigaldamine ja hooldus véib kasutajat
tosiselt ohustada.
Tootmisettevote teatab, et ei vastuta otseste ega kaudsete kahjude eest,
mis on pohjustatud ebadigest paigaldus-, hooldus- vdi remonditdost.
Lisaks ei vastuta see kahjude eest, mis on pdhjustatud
maandussusteemi puudumisest voi katkemisest (nt elektril6ok).

termilise katkestuse tahtmatust lahtestamisest

tuleneva ohu valtimiseks ei tohi seda seadet toita vélise lUlitusseadme,
naiteks taimeri kaudu ega Uhendada vooluahelaga, mida vahend
regulaarselt sisse ja valja lulitab.
Seade ei ole mbdeldud aktiveerimiseks valise taimeri ega eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

Tilkumisalus kogub toiduvalmistamise ajal tilkuvaid jaake.

Kui asetate resti kiilgraamidele, veenduge, et kilje Iihem osa (sulguri ja
valjaulatuva osa vahel) on suunatud ahju sisemuse poole. Kui restil on
dekoratiivne metallvarras, asetage see ahju valiskllje poole, nii et
kaubamargi logo oleks nahtav ja loetav. Oiget paigutust vaadake ka selle
kasutusjuhendi jaotises olevalt pildilt.

Arge kasutage ahjuukse klaaside puhastamiseks tugevaid abrasiivseid
puhastusvahendeid ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need véivad
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib klaas puruneda.

Kasutage ainult sellele ahjule soovitatud temperatuurisondi.
Klpsetamise ajal vdib niiskus kondenseeruda ahjukambrisse voi ukse
klaasile. See on normaalne seisund. Selle efekti vahendamiseks
asetage toit ahju 10—15 minutit parast toite sisselulitamist. Igal juhul kaob
kondensatsioon, kui ahi jbuab klpsetustemperatuurini.

ET8

Klpsetage kddgivilju avatud aluse asemel kaanega mahutis.

Arge jatke toitu parast valmimist ahju kauemaks kui 15—20 minutiks.
Pikk elektrikatkestus toidu valmistamise ajal vdib pdhjustada monitori
talitlushaireid. Sellisel juhul pé6rduge klienditeeninduse poole.

Arge katke ahju seinu alumiiniumfooliumiga vdi
kauplustes muudava  Uhekordselt  kasutatava  kaitsekattega.
Alumiiniumfoolium vdi mis tahes muu kaitsekate, mis puutub otseselt
kokku kuuma emailiga, voib sulada ja kahjustada sisekulgede emailikihti.

Arge kunagi eemaldage ahju ukse tihendit.
Arge valage kiipsetamise ajal ega siis, kui ahi on
kuum, ahju slivendisse vett.
Ahju 6igeks kasutamiseks on soovitatav mitte panna toitu otse riiulitele ja
kandikutele, vaid kasutada kupsetuspaberit ja/ voi spetsiaalseid ndusid.

Suuremad jaagid tuleb enne puhastamist eemaldada.

enne automaatse puhastustsiikli alustamist tehke
jargmist.
- Puhastage ahju uks.
Eemaldage suured voi kogukamad toidujaagid ahju seest niiske
svammiga. Arge kasutage puhastusvahendeid.
Eemaldage koik tarvikud ja liugraamikomplekt (kui on olemas).
- Arge asetage kuivatusréatikuid.
Lihatermomeetriga ahjul tuleb enne puhastustsukli alustamist sulgeda
auk kaasasoleva mutriga. Sulgege auk mutriga alti, kui lihasondi ei
kasutata.
PdrolGatilise puhastusprotsessi ajal (kui see on saadaval) véivad pinnad
muutuda tavalisest kuumemaks ja lapsed tuleb seadmest eemal hoida.
Kui ahju kohale on paigaldatud tdmbekapp, arge kasutage seda, kui
purollsaator toé6tab. See valdib tdmbekapi Glekuumenemist.
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Juhtpaneel

Riiuli asukohtade numbrid
Restid

Alused

Ventilaatori kate

Ahju uks

N o 0o 0N

Kiilgmised traatrestid (kui on olemas: ainult
lameda &dne korral)

8.  Seerianumber ja QR-kood

Kirjutage seadme seerianumber siia, et seda oleks
edaspidi lihtne leida.

Ahjukambri mdlemal kiljel asuvad kilgraamid on
moeldud kiipsetusplaatide ja restide paigaldamiseks
toiduvalmistamise ajal.

Olenevalt mudelist 6 voi 7 taset.

Ahjus olev metallvdre on eemaldatav ja reguleeritav riiul,
mis toetab kddgindusid, tagab Uhtlase toiduvalmistamise
ja lihtsustab puhastamist. Seda saab kasutada plaatide ja
pannide hoidmiseks erinevatel kérgustel erinevate
toiduvalmistamisvajaduste jaoks.

_

Kupsetusplaat sobib ideaalselt pdhja Uhtlaseks
pruunistumiseks ning on tédnu madalale ja lamedale
disainile ideaalne kupsiste ja klpsetiste valmistamiseks.
Lisaks voib selle asetamine klpsetusresti alla aidata
koguda tilku ja valtida ahju maardumist.

Siigavam plaat sobib ideaalselt retseptide jaoks, millele
on lisatud vedelikke vdi kihte, naiteks pajaroad voi praed.
Selle stigavus on spetsiaalselt loodud selleks, et tagada
selles valmistatud toidu soovitud konsistents.
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Teleskoopilised ahjusiinid on riiulid, mida saab
pikendada, muutes esemete paigutamise  Vvoi
eemaldamise lihtsamaks, iima et oleks vaja sugavale
kuuma ahju kidnitada. Need parandavad ohutust,
stabiilsust ja neid saab reguleerida erinevatel tasanditel.

Pehmed ja avatud hinged juhivad ukse liikumist, tagades
sujuva liikumise ja véltides paugutamist.

TN X
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Nogus kuju vdimaldab toiduvalmistamisel tekkiva
niiskuse diget ringlust, hoides toidu niiskusesisalduse
kérge. Soltuvalt kandikule valatava vee kogusest
saadakse kuivem v&i ,marjem"” tulemus.

No&gus kuju sobib grillimiseks kdrgel temperatuuril (220°)
ahjus, vdimaldades saavutada vahese suitsuga
grillimistulemust isegi kodus ténu plaadi pdhjas olevale
rasvade aravoolule.

Pdoérdvarras téotab koos Ulemise kitteelemendiga;
podrates saab toitu Uhtlaselt kiipsetada. Seda on kdige
parem kasutada keskmise suurusega toidu jaoks. Sobib
ideaalselt traditsioonilise prae maitse taasavastamiseks.
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Ohufritiiliri plaat tagab, et kuum 6hk jduab toiduni
Uhtlaselt ja kolmemddtmeliselt, tagades krobedama
vélispinna ja saéilitades samas 6rnuse sees. Mahlade
kogumiseks ja  paneerimiseks asetage  see
kiipsetusplaadi peale.



Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Sagedusala(d) 2401+2483 2402+2480

[MHz]

Maksimaalne vdimsus

100 10

[mw]
Funktsioone ja funktsioonide jérjestust saab olenevalt mudelist muuta. Energiatarve vdrguihendusega ootereziimis, kui kdik juhtmega vorgupordid on Uhendatud ja k&ik juhtmeta
1. Funktsiooni valimise nupp vérgupordid on aktiveeritud:

2,0W.

2. Aeg
3. Temperatuur
4. LED-ekraan WiFi-moodul liilitub sisse kohe, kui funktsiooninupp on seatud asendisse, mis ei ole null.
5. Kaugjuhtimispult
6. Lamp
7. Ketasvalija WiFi-moodul on alati vélja lllitatud, kui funktsiooninupp on nullasendis.

Kui nupp on muus asendis, avage wifi-menii ja valige wifi deaktiveerimiseks valik ,valjas*.

Ekraanil on 4 p&hifunktsiooni:

Vajutage ks kord toiduvalmistamise kestuse valimiseks,
kaks korda minutilugeja nagemiseks (saadaval
@ ootereziimis), kolm korda kellaaja valimiseks ja neli korda
viivitusega kaivitamiseks. Ootereziimis on ligipadsetav
ainult kdogitaimer.

Vajutage ks kord, et kontrollida ahju temperatuuri,

& vajutage ja hoidke 3 sekundit all, et aktiveerida Kiire
Temperatuur eelkuumutamise funktsioon (saadaval ainult ahju
> eelkuumutamise faasis). Kui eelsoojendus on aktiivne,

kuvatakse ekraanil vastav ikoon.

Vajutage kaugjuhtimispuldi aktiveerimiseks nuppu, kui
G olete ahju sidunud rakendusega hOn (rakenduse kaudu).
Kaesolevaga kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastab direktiivile 2014/53/EL ja UK turul
Valgusti Vajutage ahjukambri tule sisse- voi valjalulitamiseks. kehtivate asjakohaste Gigusaktide nGuetele. .
— Vastavusdeklaratsiooni taistekst on kattesaadav veebilehel
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www.candy-group.com

Teie seade voib olla thendatud teie koduse traadita vérguga ja t66tada kaugjuhtimisega, kasutades
rakendust. Uhendage seade, et tagada selle ajakohasus uusima tarkvara ja funktsioonidega.

. Kui ahi on sisse lllitatud, vilguvad WiFi-ikoonid 30 minutit. Selle aja jooksul on véimalik toodet

registreerida.

. Veenduge, et kodune WiFi-vork on sisse lilitatud.
. Teile antakse samm-sammult juhiseid nii seadme kui ka mobiilseadme kohta.
. Ahju thendamiseks vdib kuluda kuni 10 minutit.
. Lisateabe ja torkeotsingu leiate rakendusest.

Laadige alla oma nutitelefonist.

[ #Z Available on the
: _* S App Store

o

L
= Sl ® Google Play

*

. Klépsake nupul ,Registreeri*

. Saate registreeruda

X

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

sotsiaalmeediakontode kaudu voi Welcome! and log innthe caies and fastest way
registreeruda oma isikliku e-posti Sign n to enter in your home page G SEUUPWITH GioaE
aadressiga

REGISTER

f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products 4 SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
1. samm = Hello USERNAME =4

. Valige ,Lisa seade”.
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Add appliance

Lo m
dolorsit st

YOUR NEWS

Ty ¢

What functions do smart \ How to live sustain

2. samm

Andke asukohaluba.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

3. samm

Valige seadmekategooriast ahi.

Select your appliance
category

Washing machine

5] Washer dryer

3 Tumbledryer
Dishwasher

&7 Air conditionair

Air purifier

Air scanner

4. samm

Lulitage seade sisse. Kui see juba on
sisse lUlitatud, lUlitage see valja ja uuesti
sisse.
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° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In casc you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

P
(O
O g

OK.IDIDIT



5. toiming
. Parast sisselllitamist hakkab hOn
rakendus teie kodumasinaid otsima.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't

rour Bluetooth. hOn app is looking

00:00:40

6.1-6.2. samm
. Valige oma kodumasin, puudutage nuppu
L2uhenda“ ja oodake méni sekund.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

B oven FIINC]
New appliance al O
L1, Longappliancenameto.. o O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.
New appliance ‘ O
L Longappliancenameto... ot O

7. samm
. Rakendus leiab teie ahju ja saate seda
hOn“i kaudu juhtima hakata.
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° Aestin et ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

Kui seade on registreeritud, saab kasutaja muuta WIFI-seadistusi jargmiselt:

*  WIFI SEES Ahju olekut saab jalgida ainult rakenduse abil.

+  WIFI VALJAS Ahi ei ole {ihendatud, kuid on siiski registreeritud ja vérguandmed on salvestatud.
+  WIFI LAHTESTAMINE Uhendus lahtestatakse ja saab teha uue registreerimise.

1. Keerake WiFi-menl funktsiooninuppu.
. Ekraanil kuvatakse ,On“ (Sees).
3. Keerake ketasvalijat, kuni kuvatakse ,Off“ v6i Iahtestamise sate ,,rSt".

T 0B
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= @
] ®
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Kaugjuhtimispult pakub kasutajatele mitmeid eeliseid, parandades mugavust, téhusust ja uldist
toiduvalmistamise kogemust ning andes vdimaluse juhtida toodet otse nii seadmest kui ka rakendusest
hOn

See funktsioon voimaldab teil kasutada oma seadmes mitmesuguseid funktsioone, naiteks: rakenduses
juba saadaolevate retseptide voi kipsetusprogrammide kohene voi ajastatud kaivitamine; toidu
valmimise reaalajas jalgimine; kasutatavate kiipsetusparameetrite reguleerimine.

Lisaks on vbimalik saada teateid, kui programmid vdi retseptid on I16pule viidud.

Kaugjuhtimispulti saab aktiveerida ainult siis, kui toode on registreeritud.

See on saadaval kdigi toote toiduvalmistamisfunkisioonide jaoks, valja arvatud vormiroa
ja Supergrill programmid.

1. Keerake WiFi-menui funktsiooninuppu.
2. Vajutage ©.
3. Ekraanil kuvatakse ,hOn*. Kuvatakse nii WIFI kui ka kaugjuhtimispuldi ikoonid.
4. Avage rakendus, valige programm ja laske kupsetusel alata. Protsessi ajal on véimalik kontrollida
ja muuta programmi parameetreid nii tootest kui ka rakendusest.
T 0B
&8 ]
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Kupsetusprotsessi ajal on véimalik aktiveerida ka kaugjuhtimispult, vajutades vastavat nuppu

kui kiipsetusprogramm on pooleli, saab selle otse tootest valja lilitada, keerates funktsiooninupu teise
asendisse. Need toimingud katkestavad kiipsetusprotsessi.

Teine vdimalus on vajutada seadmega kaasasolevat kaugjuhtimispuldi vastavat nuppu. Need toimingud
katkestavad kupsetusprotsessi.

5 0
- o .
= ® |
& ] 0
O’w QW

Samuti saate kiipsetusprogrammi rakenduse abil eemalt peatada, kldpsates kuvaril nuppu STOP. Ahi
peatab toiduvalmistamise automaatselt.

Kui kasutaja I6petab ahjus kiipsetamise, kuvatakse |6petatud kiipsetamine samaaegselt
ka rakenduses.

a

= .
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Ahju esmakordsel sisseliilitamisel vite margata suitsu. Arge muretsege; enne ahju kasutamist oodake,
kuni suits kaob.

Grilli kasutavate funktsioonide puhul peatab ahi ukse avamisel automaatselt kitteelemendid ja parast
sulgemist jatkab kipsetamist.

See funktsioon on saadaval ainult konkreetsete ahjukonfiguratsioonide puhul. Kéikidel ptiromudelitel on
see olemas.

Piroludtilise puhastusprotsessi ajal jaab ahjuuks alati lukustatuks. Kui uks ei ole lukustatud, kuvab ahi
veakoodi 24 ja peatab puhastusfunktsiooni.

Ahjukambrit valgustab tks voi mitu pirni, mis aktiveeruvad tavaliselt iga kord, kui kiipsetusfunktsioon
algab.

Ukselulitiga ahjude puhul (vt allpool) sittib tuli ukse avamisel automaatselt.

Lambinupuga ahjude puhul saab seda kasutada ka valgustuse aktiveerimiseks.

Kui ahjuuks jaab avatuks ronkem kui 10 minutiks, kustuvad tuled automaatselt.

Piroludtilise puhastusprotsessi ajal jaab tuli valja lulitatuks. *

Jahutusventilaator vastutab kuumuse hajutamise eest, hoiab ahju ja selle imbrust ligse kuumenemise
eest ning kaitseb kddgiseadmeid kdrge temperatuuri mojude eest. Seetdttu jadb jahutusventilaator
kuuldavaks ka péarast ahju valjalulitamist.

Ventilaator to6tab kipsetustsukli ajal ja parast seda vastavalt ahju sisetemperatuurile.

Kui jahutusventilaator on todkorras, tekitab see tavaliselt rna Umisevat voi surisevat haalt. Samuti
voite margata sooja 6huvoolu ahjuukse ja juhtpaneeli vahelisest pilust. Puroltutilise puhastuse ajal ja
ukse lukustamisel on jahutusventilaator sisse lilitatud. *

ECO-funktsiooni ajal jaab tuli kustunuks.

(*ainult puroahjud)

Olekuriba, mis pdhineb seadistatud programmidel, lihtsustab temperatuuri ja aja jalgimist.
Eelsoojendusega seotud funktsioonide puhul kuvab see temperatuuri tbusu selles faasis.
Klpsetusprogrammides ja purolidtilise puhastuse funktsioonis naitab see vastavalt kipsetusaja ja
puhastustsiikli mahaloendust.

e | ®

¥
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Seadme esmakordsel sisselilitamisel on esimene samm maarata kellaaeg, valida 13 v6i 16 amprit,

valida heledus ja helitugevus.

. Ekraanil kuvatakse vilkuv eelseadistatud aeg '12:00'. Selle
muutmiseks vajutage ) ja kasutage praeguse tunninéidu reguleerimiseks paremat nuppu.
Minutindidu reguleerimiseks vajutage uuesti @ ja jargige sama protseduuri. Kinnitamiseks
vajutage & veel kord.

. Vaikimisi on ahi seadistatud t66tama suurema véimsusega, sobides
majapidamistele voimsusega ule 3 kW (16 A). Kui teie kodus on vaiksem vdimsus, saate muuta
selle satte vaartuseks 13 A.
See sate mdjutab ahju soojenemise kiirust. Kdrgema variandi (16A) valimine tdhendab, et seade
(kuna vdimsuse neeldumine suureneb). Ekraanil naete kahte valikut: 13A ja
16A. Soovitud variandi valimiseks keerake lihtsalt paremat nuppu, seejérel vajutage &)
kinnitamiseks.

©)

vy

Voolutugevuse seadistamise véimalus on saadaval ainult esialgse paigalduse ajal.
Seadistatud voolutugevuse muutmiseks vaadake paigaldusjargseid juhiseid.
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Ekraanil kuvatakse simbol ,br. Numbrid tahistavad heleduse intensiivsuse taset, mida
saab muuta, keerates paremat nuppu. Kinnitamiseks vajutage @
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Ekraanil kuvatakse simbol ,Sn“. Numbrid tahistavad helitugevuse taset, mida saab muuta,
keerates paremat nuppu. Kinnitamiseks vajutage @

=]

Kui ahi on ootereziimis, on véimalik naasta algsatetele, vajutades samaaegselt temperatuuri ja lambi
nuppe 5 sekundi jooksul.

Enne esmakordset kasutamist puhastage ahi. Plhkige valispinnad Ule niiske pehme lapiga. Peske kdik
tarvikud ja pulhkige ahju sisemus U(le sooja vee ja pesuvedeliku lahusega. Seadke tihi ahi
maksimaalsele temperatuurile ja jatke umbes 1 tunniks t66tama; see eemaldab kdik uuele seadmele
omased I6hnad.

1
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Ahju sisselulitamiseks keerake funktsiooninuppu (paripaeval/vastupaeva) ja valige kipsetusprogramm.
Funktsiooni véljalulitamiseks seadke funktsiooninupp asendisse ,0".

oN OFF
= 0 = 0
3 a %2 [
= =
[ fa
4 2> @ v 4 2 @ v

Keerake funktsiooninuppu ja valige soovitud programm. Ekraanil kuvatakse vaikimisi temperatuur, mida
saab igal hetkel muuta, keerates paremat nuppu (paripdeva temperatuuri suurendamiseks ja
vastupaeva temperatuuri vahendamiseks).

Meniiii Kellaaeg avamiseks vajutage ©. Navigeerimiseks puudutage & nii palju kordi, kui on vaja
jargmistesse satetesse sisenemiseks:

mitut parameetrit ei saa korraga maarata, seetdttu jaab mallu ainult viimane seadistus, kui eelmine on
kustutatud.
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©

See vbimaldab eelseadistada valitud retsepti jaoks vajalikku kiipsetusaja.

AKTIVEERIMINE: vajutage &) kellaaja menilsse sisenemiseks. Funktsiooni ,Kiipsetamise kestus*
valimiseks puudutage () nii mitu korda kui vaja. Seejérel kasutage vaartuse reguleerimiseks
ketasvalijat.

- . +

Pdodrdloendus algab eelsoojenduse [16pus (kui see on olemas). Klpsetusfaasis on véimalik muuta
kestuse vaartust, keerates paremat nuppu. Kestuse méddumisel kiipsetus peatub.

Q

Véimaldab kasutada ahju aratuskellana.

AKTIVEERIMINE: vajutage © kellaaja meniilisse sisenemiseks. Funktsiooni ,Minutilugeja“ valimiseks
puudutage & nii mitu korda kui vaja. Seejérel kasutage vaartuse reguleerimiseks ketasvalijat.

= . +

Kui funktsioon on seadistatud, on ekraanil kuvatud peamine teave alati kellaaeg. Temperatuuri
muutmiseks vajutage 2., et siseneda spetsiaalsesse muutmisreZiimi. Kui kestus on moéddas, jatkub
kupsetamine, kuni vasak nupp asendisse 0 keeratakse.

Seda funktsiooni saab seadistada ka siis, kui ahi on ootereZiimis, vajutades®®). Kui see on aktiveeritud,
toéotab minutilugeja ahju kiipsetusfunktsioonidest soltumatult.

&

Véimaldab valida toiduvalmistamise algusaega.

AKTIVEERIMINE: vajutage (& kellaaja meniiiisse sisenemiseks. Funktsiooni ,Viitstart* valimiseks
puudutage nii mitu korda kui vaja. Seejarel kasutage kipsetamise alguse aja maaramiseks ketasvalijat.

= ° +

Viitstart on aktiveeritav ainult parast kipsetamise kestuse seadistamist ja see ei ole
saadaval grilli funktsioonidega.
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See funktsioon véimaldab teil ekraani lukustada, et valtida selle soovimatut kasutamist alaealiste poolt. Eelsoojenduse faasi kiirendamiseks saab valida kiire eelsoojenduse, vajutades temperatuuri ikooni
Ekraaniluku aktiveerimiseks vajutage ja hoidke korraga all kaugjuhtimispuldi ja lambi nuppe. 3 sekundit parast kiipsetusprogrammi ja temperatuuri valimist. See valik aktiveerib ventilaatori ja
Luku deaktiveerimiseks korrake sama toimingut. kitteelementide kombinatsiooni olenemata valitud klpsetusfunktsioonist.

Energia saastmiseks lilitatakse aktiveerimisel ahjukambri ventilaator VALJA, kuni

ahi saavutab soovitud temperatuuri.

eelsoojendamist vajavate funktsioonide puhul veenduge, et kdik lisatarvikud on selle
etapi ajaks eemaldatud.

IDEAALNE: liha, kala voi
kédgiviljade valmistamiseks

See funktsioon véimaldab

ECO *ECO 190 OCQ L3/L4 El toiduvalmistamisel saasta
— 150-220 °C energiat, hoides toidu niiske ja
ornana.
Ahjuddne lamp on valja
lilitatud

IDEAALNE: koogid, leivad,
kipsised, lahtised pirukad thel

*Tavaparane 30-250 °C L2/L3 ‘]ah/_k”re tas_andll, kasutades nii Ulalt-
_— eelsoojendus | kui ka altkuumutust.
Saab kasutada koos Heat
Feel-anduriga.
IDEAALNE: koogid, kiipsised
L4 (Uks plaat) ja pitsad Ghel v&i mitmel
o L2+L5 " tasandil.
Mitmetasandiline 5(;'6205000 c (kaks plaati) i]ah(kurz Ideaalne erinevate toitude
L2+La+Le | SEISOOENOAUS | yomistamiseks.

(kolm plaati) Saab kasutada koos Heat
Feel-anduriga.

IDEAALNE: suurtes kogustes
vorstid, praed ja rostsai.
Kogu ala grillielemendi all

. 05 muutub kuumaks. Kasutage
**Supergrill 01-05 L6 = suletud uksega. Keerake toitu,
kui kaks kolmandikku
klipsetusajast on méédunud
(vajadusel).

&
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(3 ¢

**\/orm (***)

200 °C
150-250°C

L4/L5

Jah/kiire
eelsoojendus

IDEAALNE: terved lihatikid
(kUipsetatud) v&i vormiroad.
Kasutage suletud uksega.
Mahlade kogumiseks likake
riiuli alla tilgakoguja. Kui pool
kiipsetusajast on méddunud,
keerake toit vajadusel umber.

Ohufritiitir(***)

200 °C
150-250°C

L3/L4

El

IDEAALNE: kilmutatud
toitude voi paneeritud
osaliselt kiipsetatud toitude
valmistamiseks, mida
tavaliselt praetakse.

Téanu spetsiaalsele kandikule
voib kuum &hk Uhtlaselt ule
toidu liikuda.

Pagariari kdik hes

200 °C

L2

El

IDEAALNE: toidud, mis
vajavad automaatset
kerkimist ja klipsetamist.

*Testitud vastavalt standardile EN 60350-1 energiatarbimise deklaratsiooni ja energiaklassi osas.
**Kasutage suletud uksega.
***Sbltuvalt ahju mudelist.

IDEAALNE: igasugused pitsad
ilma ahju eelsoojendamata.
Kilmutatud toidu puhul

Pitsa 300 Co 213 El kasutage madalamat
200-300 °C o .
temperatuuri ja ise valmistatud
toidu puhul temperatuuri
300 °C
ET 26

Staatiline 175°C Kipsetusplaat L3 20-30
Mitmetasandiline | 160 °C Kipsetusplaat L4 30-40
. Kipsetamine +
Valkesedlkgogld Mitmetasandiline | 150 °C stigavamad L2+L5 30-40
1 muffinid ’
plaadid
Mitmetasandiline | 140 °C Kipsetusplaadid | L2+L4+L6 40-50
Staatiline 170°C Metallrest + L2 3040
koogivorm
. eeksid Mitmetasandiline | 150 °C Metalrest + L4 40-50
(labimdét 26 cm) koogivorm
Mitmetasandiline | 150 °C Metallrestid + | ) 50-60
koogivorm
Staatiline 150 °C Kipsetusplaat L3 25-30
Mitmetasandiline | 150 °C Kiipsetusplaat L4 30-40
Kiipsised Kiipsetamine +
P Mitmetasandiline | 140 °C stigavamad L2+L5 30-40
plaadid
Mitmetasandiline | 140 °C Kiipsetusplaadid | L2+L4+L6 35-40
Magus Lehttaign- Staatiline 190 °C Kiipsetusplaat L4 25-35
ptagzri- apirukad Mitmetasandiline | 170 °C Kipsetusplaat L3 25-35
oode
Yorkshlre ! Staatiline 200 °C Kupsetusplaat L3 20-30
puding
Beseed Mitmetasandiline | 90 °C Kupsetusplaat 90-160
Makroonid Staatiline 150 °C Kipsetusplaat L3 15-20
Staatiline 185 °C Metalrest + L2 60-70
. koogivorm
Ounapirukas
Mitmetasandiline | 170 °C Metallrest + L4 65-75
koogivorm
Tagurpidi Staatiline 170°C Metalrest + L2 40-60
dunakook koogivorm
Sokolaadi suflee Staatiine | 200 °C Kipsetusplaat +] 10-15
vormid
Juustukook Staatiline 150 °C Metalrest + L2 50-65
koogivorm
Staatiline 180 °C Kupsetusplaat L3 20-25
Kilimutatud Staatiline 180 °C Kipsetusplaadid| L2+L5 2535
sarvesaiad
Mitmetasandiline | 160 °C Kupsetusplaadid| L2+L4+L6 30-40
Struudel, - o .
Kiilmutatud Staatiline 210°C Kupsetusplaat L3 30-45
Rostsai Supergrill 5 Metallrest L6 4-6
Leivad ja Focaccia Staatiline 200 °C Kiipsetusplaat | L2 v5i L3 25-35
lameleivad
Leib, terve Staatiline 200 °C Kupsetusplaat L3 35-50
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Soolased

Metallrest +

N Staatiline 200 °C lahtise piruka | L1 v6il2 30-50
koogid /
lahtised vorm
lp_lggkalq t Metallrest +
(1&bimd3 Mitmetasandiline | 180 °C lahtise piruka L1+L4 50-70
26 cm) vorm
Juustusuflee Staatiline 200 °C Kupsetusp(ljaat * L3 20-35
Soolased vormi
pirukad ja
pajaroad Varske lasanje Staatiline 200 °C Metgllrest t L3 40-60
ahjukindel néu
Lasanje, - o Metallrest +
kiilmutatud Staatiline 180°C ahjukindelnou | 13 50-60
Cannelloni, . o Metallrest +
killmutatud Staatiine 180°C ahjukindelnou | 3 45-55
Kiipsetatud Vorm 200 °C Metallrest + L4 20-30
pasta ahjukindel néu
Pitsa, varske Staatiline 250 °C Kipsetusplaat | L2 v6i L3 15-20
(plaat)
Pitsa 250 °C Kiipsetusplaat | L2 v6il3 18-25
Pitsa,I vétrske Kiipsetamine +
(plaat) Mitmetasandiline | 180 °C sigavamad | L2+L5 25.35
plaadid
Pizza, varske Staatiline 250 °C Kiipsetusplaat | L2 véiL3 8-10
(Gmmargune)
Pitsa Pitsa 300 °C Kupsetusplaat | L2 v6iL3 15-20
P__lzza, varske Kupsetamine +
(Gmmargune) Mitmetasandiline | 180 °C sligavamad L2+L5 30-40
plaadid
Staatiline 220°C Metallrest L3 10-15
Kqu1utatud~p|_tsa Mitmetasandiline | 200 °C Metallrest L2+L5 15-25
(6huke pohi)
Mitmetasandiline | 180 °C Metallrest L2+L4+L6
KU'I“ utatud~p|_tsa Pitsa 200 °C Metallrest L2 10-15
(6huke pohi)
Kiipsetatud terve Metalllristlkoht
kana Vorm 220°C L4 40-60
Plaat kohas L1
. (1-1.2kg) 150 ml veega
Liha ja 9
kodulin- = e
nud Kanakintsud Ohufritiitir* 220 °C O';f;:t‘jf” L4 30-50
Réstitud part vorm 200°°C Metallrest + L3 50-60

ahjukindel ndu
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Metallrest
Kukk Vorm 220°C _Asetage L4 20-40
kiipsetusplaat
kohta L1
Kupsetatud o Metallrest + y
kalkun vorm 200°C ahjukindel néu L3 50-60
Searibid - o Metallrest +
(1000-1200 g) Staatiline 200 °C ahjukindel nau L3 80-100
Liha ja : . i
Kodulinnud Vorstid Supergrill A Metallrest L5 40-50
Veisefilee g ° Metallrest + :
(1000-1500 g) Gentle cooking 60 °C ahjukindel ndu L3 60-80
Rostbiif o .
(500 g) Vorm 220 °C Kupsetusplaat L3 20-40
Pikkpoiss - o "
(1000-1500g) Staatiline 180 °C Kiipsetusplaat L3 40-50
Kiipsetatud
kana Vorm 200 °C Siligavam plaat L4 A5-60
kartulitega
Grillitud Supergril A Metallrest L5 15-30
mereannid
Kiilmutatud Ohufritiir™ | 200 °C Onufriti L4 20-25
Kala ja kalapulgad plaat
mereannid
Metallrest
Kiipsetatud ECO 200 °C ) Asetage 3 20-60
kala kiipsetusplaat
kohta L1
Kaogiviliavorm ECO 200 °C Metallrest + L3 80-90
ahjukindel ndu
Kuimutatud Ohufritiidiri
friikartulid Ohufrittiar* 220 °C laat™ L4 18-25
Kédgiviliad | (300~500 g) P
Kartulivorm Vorm 200 °C Metgllrest -'_' L4 15-25
ahjukindel ndu
Rostitud - o "
Kartulid Staatiline 200 °C Kupsetusplaat L4 30-50

Klpsetusaeg voib varieeruda vastavalt tarbija retseptile ja koostisosadele.

*kui eelkuumutamine on vajalik
** Séltuvalt ahju mudelist.

Kookide, lahtiste pirukate ja muude retseptide valmistamiseks, mis nduavad vormi voi

ndud kahel tasandil, asetage llemine plaat vasakule kdljele ja alumine plaat paremale kiiljele.
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Toidukategooriate mentl véimaldab valmistada erinevaid retsepte ilma ahju eelnevalt soojendamata
tanu spetsiaalsetele kiipsetusprogrammidele, mis on kohandatud iga kategooria vajadustega.

Parast kipsetusprogrammi valimist kuvatakse vaikimisi aeg ja seda saab muuta, keerates paremat
nuppu; kupsetustemperatuuri saab muuta, vajutades spetsiaalset ikooni. Mélemaid parameetreid saab
seadistada piiratud vahemikus, nagu on naidatud allolevas tabelis.

Veise-, vasika- ja
sealiha

@) Liha El 2-3-4 180-200 | 20-80 55-85°C kilpsetamiseks,
kodulindude ja
lihatlikkide jaoks.

Terve kala ja

S Kala El 3-4 160-180 | 15-45 55-65°C erve k
fileede jaoks.

Kupsetatud
ﬁ Koédogiviljad El 3-4 180-200 30-80 70-90°C koodgiviljade ja
kartulite jaoks

kui parast ahju valjaltlitamist on vaja toiduvalmistamist jatkata, on soovitatav valtida
everyday cooking-programmide kasutamist ja valida selle asemel
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Veiselihapraad 500-800 g Liha 190 °C Metallrest L3 30-40
Veisefilee 200g Liha Metallrest L3
Pikkpoiss 1000-1500 g Liha 180 °C Metallrest L3 40-50
Veiseliha 500 g Liha 200 °C Metallrest L3 50-80
Wellington
Portveinipraad 800-1000 g Liha 200 °C Metallrest L3 40-70
Searibid 1000-1200 g Liha 200 °C Metallrest L3 80-100
Lambariiul 800-1000 g Liha 200 °C Metallrest L3 60-80
Lambajalg 1500-2000 g Liha 190 °C Metallrest L3 80-100
Léhefileed 200-600 g Kala 170 °C Kiipsetusplaat L3 20-35
Tuunika- 600 g o
laliked (umbes 4 tk) Kala 180 °C Metallrest L3 10-20
Modkkala 7009 o .
steigid (umbes 4 tk) Kala 200 °C Kiipsetusplaat L3 15-20
Tursafilee 600g Kala 150 °C Kiipsetusplaat L3 10-20
(umbes 4 tk) P P
Besuugo, o .
terve 1 Kala 170 °C Kiipsetusplaat L3 35-45
Besuugo, 600 g o .
filee (umbes 4 tk) Kala 150 °C Kiipsetusplaat L3 10-20
Meriahvena 600 g o .
filee (umbes 4 tk) Kala 150 °C Kipsetusplaat L3 10-20
Soolas
kiipsetatud 1 Kala 220 °C Kipsetusplaat L3 30-40
kala
Kalavardad 8tk Kala 150 °C Metallrest L3 20-30
Taidetud o .
Kalmaar 4tk Kala 180 °C Kupsetusplaat L3 25-40
Terve leib 1 Pagaritooted 200 °C Metallrest L3 35-50
Rukkileib 1 Pagaritooted 190 °C Metallrest L3 35-50
Viilutatud leib 1 Pagaritooted 200 °C Metallrest L3 35-50
Kilmutatud " °
pikad saiad 1 Pagaritooted 200 °C Metallrest L3 15-25
Kulmutatud
lehttaigna 1 Pagaritooted 190 °C Metallrest L3 20-30
suupisted
Apteegitill 1 plaat Kodgiviljad 200 °C Metallrest L3 30-40
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Kéodgivilja-

segud 1 plaat Kodgiviljad 190 °C Metallrest L3 40-45
Lillkapsad 1 plaat Kodgiviljad 190 °C Metallrest L3 40-50
Korvitsad, 1 plaat Kédgiviljad 200 °C Metallrest L3 30-40

kuubikutena
Téaidetud — o

paprika 1 plaat Kodgiviljad 180 °C Metallrest L3 70-80
Taidetud 1 plaat Kédgiviljad 190 °C Metallrest L3 35-45
suvikdrvits
Porgandi- U o .

pulgad 1 plaat Koogiviljad 180 °C Kupsetusplaat L3 35-40

Spargelkapsas 1 plaat Kodgiviljad 190 °C Kiipsetusplaat L3 30-40
Ratatouille 1 plaat Kédgiviljad 190 °C Metallrest L3 40-45
Kodgivilja- - . R, o Kupsetusplaat + ~

koogid 6 portsjonivormi Kodgiviljad 180 °C vormid L3 25-35
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Regulaarne puhastamine voib pikendada seadme elutstklit. Enne kasitsi puhastamise alustamist

oodake, kuni ahi on jahtunud.

* Minimaalsete puhastustédde tegemine parast igat ahju kasutamist aitab hoida ahju ideaalselt
puhtana.

+  Arge katke ahju seinu alumiiniumfooliumiga véi kauplustes miiliidava iihekordselt kasutatava
kaitsekattega. Alumiiniumfoolium v6i mis tahes muu kaitsekate, mis puutub otseselt kokku kuuma
emailiga, voib sulada ja kahjustada sisekllgede emailikihti.

* Ahju liigse maardumise ja sellest tuleneva tugeva suitsuldhna valtimiseks soovitame ahju mitte
kasutada vaga korgel temperatuuril. Parem on temperatuuri veidi alandada ja kipsetusaega
pikendada.

* Peale ahjuga kaasas olevate tarvikute soovitame kasutada ainult selliseid ndusid ja
kiipsetusvorme, mis taluvad vaga koérgeid temperatuure.

000

HY (*olenevalt ahju mudelist)
See protsess tugineb sama nime kandvale keemilisele protsessile, mis hélmab keerukate ainete
lagundamist kuumt6étlemise teel.

Parast kaivitamist lukustab see automaatselt ahjuukse ja tdstab temperatuuri kiiresti 410 °C-ni.
Puhastustsukli I6pus jadb kambrisse vaid minimaalne tolmukogus, mida on kerge niiske lapiga puhkida.

1. Eemaldage ahjust kdik lisatarvikud, naiteks restid, kiilgraamid ja kiilgraamide kruvid (*).
2. Lulitage funktsiooninupp asendisse +. Puroltitilise programmi seadistamiseks keerake
ketasvalijat;
Laske funktsioonil td6tada eelseadistatud aja jooksul. Selle protsessi ja sellele jargneva jahutusetapi
ajal jaab ahjuuks lukustatuks.
3. Kui seade on jahtunud, puhastage ahju sisepinnad lapiga.
Enne seadme puudutamist veenduge, et see on jahtunud. Kdigi kuumade pindadega
tuleb olla ettevaatlik, kuna esineb pdletusoht. Kasutage destilleeritud vdi joogivett.
(*) ainult 7 tasemega mudelitel.
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Aquactiva funktsioon on loodud kerge mustuse eemaldamiseks ning kiire ja keskkonnasébraliku
lahenduse pakkumiseks ahjukambri puhastamiseks auru joul.

1. Asetage uks 90° nurga alla. Péorake

1. Valage 100 ml vett ahju alumisse slivendisse. hingede lukustussakid ahjust

2. Lulitage nupp asendisse 8L Vajadusel keerake ketasvalijat, et seadistada programm Hydro valjapoole.

Clean. Laske funktsioonil td6tada eelseadistatud aja jooksul.
3. Puhastusprotsessi 16pus laske ahjul jahtuda.
4. Kui seade on jahtunud, puhastage ahju sisepinnad lapiga.
5. Enne seadme puudutamist veenduge, et see on jahtunud. Kdigi kuumade

pindadega tuleb olla ettevaatlik, kuna esineb péletusoht. Kasutage destilleeritud voi joogivett.

2. Asetage uks 45°. Vajutage samaaegselt / y
& kahte nuppu ukse kilgmistel osadel ja N #fjr’?
tdmmake enda poole, et eemaldada o / i

Ulemise klaasukse kate.

. . o o . ) o . ) 3. Eemaldage vaga ettevaatlikult P
Ahjukambrit katavad katalGutilised paneelid, tdnu millele ei pea te kunagi véitlema maardunud ahjuga. ahjuklaas, alustades sisemisest gl
Paneelid on kaetud spetsiaalse emailiga, millel on hasti pritsmete rasva imav mikropoorne struktuur. klaasist. Protseduuri ajal hoidke klaasist / 4;::;’/ /
Katalliutilise keemilise reaktsiooni abil muudavad nad neeldunud rasva korge temperatuuriga kindlalt malema kéega kinni ja asetage o
kokkupuutel téhusalt gaasilisteks elementideks. see polsterdatud tasasele pinnale —

Soovitus: kaaluge katalliltiliste paneelide vahetamist parast umbes kolmeaastast kasutamist, eriti kui (nt kangale).

kasutate ahju kaks kuni kolm kiipsetustsiklit nddalas. See tagab optimaalse jéudluse ja puhtuse.

4. Valimine klaas ei ole
eemaldatav.

5. Puhastage klaas pehme lapi ja sobivate
puhastusvahenditega.
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Sisestage klaaspaneelid, veendudes, et
margis ,Low-E" on digesti loetav ja
paigutatud ukse vasaku poole alumisele
osale vasakpoolse hinge lahedale. Nii
jaab esimesele klaasile trikitud silt ukse
sisekiljele.

Kinnitage uUlemise klaasukse kate tagasi,
likates seda sissepoole, kuni kuulete
kldpsu kahest kulgnupust.

Seejarel viige uks tagasi 90° asendisse
ja pdorake hingede lukustussakke
sissepoole ahju sisemuse poole.
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Parast igat kasutamist puhastage tarvikud pdhjalikult ja kuivatage ratikuga. Pusivate jadkide puhul
kaaluge tarvikute leotamist vee ja seebi segus umbes 30 minutit enne nende teistkordset pesemist.

1. Eemaldage kiilgraamid, tdmmates neid noolte suunas.

2. Puhastage kulgraamid kas nbudepesumasinas voi marja svammiga; parast kuivatage need
kindlasti.

3. Parast puhastamist pange kilgraamid tagasi eemaldamisele vastupidises jarjekorras.
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6.4. HOOLDUS
KOMPONENTIDE VAHETAMINE

Lambipirni vahetamine:

Lahutage ahi vooluvérgust.
Eemaldage lambi klaaskate.
Eemaldage lambipirn.

Asendage pirn uue sama tllpi pirniga.
Paigutage lambi klaaskate umber.
Uhendage ahi uuesti vooluvérku.

[ N

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
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See toode sisaldab lihte v&i mitut energiatdhususe klassi G (lamp) kuuluvat valgusallikat
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Kiilgmise pirni vahetamine:

1. Lahutage ahi vooluvérgust.

2.  Kasutage lameda peaga kruvikeerajat, asetades selle kaitseklaasi kiljele ja suruge selle
eemaldamiseks drnalt.

3. Votke lambipirnist ettevaatlikult kinni.

4.  Sisestage uus.

5. Paigaldage kaitseklaas uuesti, vajutades seda ornalt, kuni see lukustub oma kohale.

6. Uhendage ahi uuesti vooluvérku.

1. samm 2. samm 3. samm 4, samm

EDS

5. samm

/
{
\

15 ==
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See toode sisaldab thte voi mitut energiatéhususe klassi G (lamp) kuuluvat valgusallikat
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Kui ahju kasutamisel esineb viga, kuvatakse ekraanil kood ,ER*, millele jargneb kaks numbrit, mis
tuvastavad vea.

Lulitage ahi vélja ja eemaldage vooluvérgust, oodake méni minut ja seejarel uUhendage see uuesti. See seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL elekiri- ja
Kui viga kaob, véite ahju kasutamist jatkata. Kui see ei 6nnestu, helistage klienditeenindusse ja elektroonikaseadmetest tekkinud jaatmete (elektroonikaromude) kohta. Elektroonikaromud
edastage ekraanil kuvatav kood (ERXX). sisaldavad nii saasteaineid (millel vGib olla negativne md&ju keskkonnale) kui ka

pShielemente (mida saab korduskasutada). On oluline, et elektroonikaromud labiksid
Viga —— eritdotluse saasteainete nbuetekohaseks eemaldamiseks ja kérvaldamiseks ning koikide

materjalide ringlussevotuks.

Uksikisikul vdib olla tahtis roll selle tagamisel, et elektroonikaromud ei muutuks

keskkonnaprobleemiks; oluline on jargida moningaid pdhireegleid:

- elektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos olmejaatmetega;

- elektroonikaromud tuleks viia spetsiaalsetesse kogumiskohtadesse, mida haldab kohalik
omavalitsus voi registreeritud ettevote.

Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelektroonikaromude kogumisteenus. Uue seadme ostmisel

saate vana tagastada mudjale, kes peab selle Uhekordselt tasuta vastu vétma, kui vana seade on uuega

sama tilpi ja samade funktsioonidega.

Suits

Voéimaluse korral valtige ahju eelsoojendamist ja proovige see alati taita.

Avage ahju ust nii harva kui véimalik, sest alati, kui uks avatakse, hajub osa 66nes olevast soojusest.
Olulise energiasaastu saavutamiseks lulitage ahi valja 5-10 minutit enne kiipsetusaja kavandatud
I16ppu ja kasutage jadksoojust, mida ahi veel tekitab.

Hoidke tihendid puhtad ja korras, et valtida soojuse 66nest valja paasemist. Kui teil on mitme tariifiga
elektrileping, muudab ,klpsetusviivituse“ programm energia saastmise lihtsamaks, lUkates toidu
valmistamise edasi madalama tariifiga ajale.
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Dékojame, kad pasirinkote masy gaminj. Kad uztikrintumeéte savo
saugg ir pasiektuméte geriausiy rezultaty, atidziai perskaitykite
§j vadova, taip pat saugos instrukcijas, ir iSsaugokite ateiciai.

Prie§ montuodami orkaite, atkreipkite démesj j serijos numerj,

kurio gali prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant
atsiradusiy pazeidimuy, ir, jei nesate tikri, prieS naudodami
pasitarkite su techniku. Pakavimo medZziagas laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje.

Atkreipkite démesj, kad orkaités funkcijos ir priedai
gali skirtis priklausomai nuo jsigyto modelio.
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6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.4.

8.1.
8.2.

GAMINIO APZVALGA
PRIEDAI

VALDYMO SKYDELIS
JUNGTYS

INFORMACIJA PRADEDANT
PIRMAS NAUDOJIMAS
PARENGIAMIEJI VALYMO DARBAI

KAIP GAMINYS VEIKIA
MAISTO RUOSOS FUNKCIJOS

STANDARTINES FUNKCIJOS
SPECIALIOS FUNKCIJOS

BENDROJI MAISTO RUOSOS LENTELE
EVERYDAY COOKING LENTELE

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS
ORKAITES VALYMAS

ORKAITES VIDUJE: valymo funkcijos

ORKAITES ISORE: stikliniy dureliy i§émimas ir valymas
PRIEDY VALYMAS

PRIEZIURA

PRIETAISO SALINIMAS
TAUPYMAS IR APLINKOS TAUSOJIMAS

Valydami nenaudokite gariniy valymo prietaisy.

Siekiant iSvengti pavojaus dél netyCinio Siluminio
iSjungiklio nustatymo i$ naujo, Sio prietaiso negalima maitinti per iSorinj
perjungiklj, pvz., laikmatj, arba prijungus prie grandinés, kurig reguliariai
jjungia ir ijungia bendroji elektros energijos sistema
Naudojamas prietaisas jkaista. Saugokités salyc€io su kaitinimo
elementais orkaités viduje.

Orkaite naudokite tik pagal paskirtj, t. y. tik maistui ruosti; naudojant bet
kokiais kitais tikslais, pvz., kaip Silumos $altinj, toks naudojimas laikomas
netinkamu ir pavojingu. Gamintojas negali bdti laikomas atsakingu
uz zalg, patirtg naudojant ne pagal paskirtj, netinkamai arba nepagrijstai.

Sj prietaisg gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties ir ziniy,
prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusius pavojus. Vaikai negali Zaisti
su prietaisu. Vaikai be priezitros negali valyti ir tvarkyti Sio prietaiso.

Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus),
kuriy fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi

Naudojant prietaisas ir jo pasiekiamos dalys jkaista.
Saugokités, kad neprisiliestuméte prie kaitinimo elementy. Jaunesni

s
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Naudojant pasiekiamos dalys gali jkaisti. Mazi vaikai
nuo prietaiso turi bati laikomi atokiu atstumu.

Orkaite galima statyti auk&tai kolonoje arba po stalvirSiu.

PrieS pritvirtindami orkaités skyriuje turite uztikrinti gerg ventiliacija,
kad tinkamai cirkuliuoty grynas oras, reikalingas vidinéms dalims
atvésinti ir apsaugoti. Padarykite iliustracijose pagal tvirtinimo
tipg nurodytas angas. Orkaite prie jrengimy visada tvirtinkite kartu
su prietaisu pateiktais varztais.

Norint naudoti prietaisg vardiniais dazniais, nereikia atlikti jokiy
papildomy veiksmy ar nustatyti nuostaty.

Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy dureliy, kad neperkaisty.
Montuojant orkaite reikia atjungti maitinimo tinklg, kad neperkaisty.

Jei reikia gamintojo pagalbos paSalinant dél netinkamo jrengimo
atsiradusias triktis, Siems pagalbos darbams garantija netaikoma.
Reikia vadovautis kvalifikuoty specialisty pateikty nurodymuy.
Netinkamai jrengus galima suZaloti arba suzeisti Zmones, gyvinus arba
pazeisti daiktus. Gamintojas uz Siuos suzalojimus ar suzeidimus negali
bati laikomas atsakingu.

Montavimo darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas, kuris iSmano
tos Salies, kurioje atliekami jrengimo darbai, galiojanCius jstatymus
ir jy laikosi, taip pat laikosi gamintojo instrukcijy.

ISpakave prietaisg visada patikrinkite, ar jis nepazeistas, o jei kilo
problemy, prie$ jrengdami kreipkités | klienty aptarnavimo tarnybg
ir neprijunkite prietaiso prie maitinimo $altinio.

PrieS naudodami prietaisg, nuimkite pakavimo medziagg.

Montuodami orkaités nekelkite ir neneskite j kitg vietg laikydami

uz dureliy rankenos.

Baldai, kuriuose montuojama, ir gretimi baldai turi bati atsparts 95 °C
temperatdrai.

Montuojant rekomenduojama muvéti apsaugines pirstines,

kad nejsipjautuméte.

Gaminio nejrenkite atviroje aplinkoje, neapsaugotoje nuo

atmosferos veiksniy.

LT 6

Sis prietaisas pritaikytas naudoti mazesniame nei 2000 m aukstyje.

Lizdas turi atitikti etiketéje nurodytg apkrova, o jo jZzeminimo kontaktas
prijungtas ir veikiantis. Jzeminimo laidas yra geltonai Zalios spalvos.
Sig operacijg turi atlikti tinkamos kvalifikacijos specialistas.
Prijungti prie maitinimo Saltinio galima tarp prietaiso ir maitinimo $altinio,
galinCio atlaikyti maksimalig prijungtag apkrova ir atitinkancio taikomus
teisés aktus, naudojant kiStukg arba stacionarig instaliacijg
su daugiapoliu pertraukikliu, kurio kontaktai bdty atskirti laikantis
[l kategorijos virSjtampio reikalavimy.
Jei lizdas ir prietaiso kiStukas nesuderinami, paprasykite kvalifikuoto
elektriko pakeisti lizdg kitu tinkamo tipo lizdu. KiStukas ir lizdas turi atitikti
esamas Salies, kurioje jrengiama, normas.
Geltonai Zalias jzeminimo kabelis negali bati pertrauktas naudojant
pertraukiklj. Prietaisg jrengus, prijungti naudojamas lizdas arba
daugiapolis pertraukiklis turi bati lengvai pasiekiamas.
Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo techninés
priezilros atstovas arba panasSios kvalifikacijos asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus. Dél remonto darby kreipkités tik j klienty aptarnavimo
skyriy ir paprasykite originaliy atsarginiy daliy.
Prie$ atlikdami bet kokius prietaiso darbus ar priezitros darbus atjunkite
nuo elektros tinklo.
PrieS§ keisdami lempute patikrinkite, ar prietaisas

iSjungtas, kad iSvengtuméte galimy elektros smagiy.
Prie$ iSimant iSimamas dalis, orkaité turi bati iSjungta. 1Svale Sias dalis
jstatykite atgal, kaip nurodyta instrukcijoje.
Naudojant bet kokius elektros prietaisus, reikia laikytis kai kuriy
pagrindiniy taisykliy:
- norédami atjungti prietaisg nuo maitinimo lizdo, netraukite

uz maitinimo kabelio;
- nelieskite prietaiso Slapiomis ar drégnomis rankomis ar kojomis;
- apskritai naudoti adapteriy, keliy lizdy ir ilginamuyjy kabeliy

nerekomenduojama;
- gedimo ir (arba) prasto veikimo atveju prietaisg iSjunkite

ir jo nenaudokite.
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Gali tekti atlikti orkaités prieziGros darbus, todél

rekomenduojama pasirtpinti kitu sieniniu lizdu, kad orkaite perkélus
i$ jos montavimo vietos prietaisg baty galima prijungti prie Sio lizdo.
Netinkamai atlikus bet kokius remonto, montavimo ir priezitros darbus,
naudotojui gali kilti didelis pavojus.
Gamybos jmoné pareiSkia, kad neprisiima atsakomybés uz tiesiogine
ar netiesiogine zalg, atsiradusig dél netinkamai atlikty montavimo,
priezidros ar remonto darby. Taip pat jmoné nebus atsakinga uz zalg,
atsiradusig nesant jzeminimo sistemos arba pertraukus Sios sistemos
darba (pvz., dél elektros smigio).

Siekiant iSvengti pavojaus dél nety€inio Siluminio
iSjungiklio nustatymo i$ naujo, Sio prietaiso negalima maitinti per iSorinj
perjungiklj, pvz., laikmatj, arba prijungus prie grandinés, kurig reguliariai
jjungia ir iSjungia bendroji elektros energijos sistema.

Prietaisas nepritaikytas aktyvinti naudojant iSorinj laikmatj arba atskirg
nuotolinio valdymo sistema.

Riebaly rinktuvé surenka gaminant maistg lasancius likucius.

Dédami groteles ant Soniniy laikikliy jsitikinkite, kad trumpesné Soniné
dalis (tarp stabdiklio ir toliausio krasto) yra nukreipta orkaités vidaus link.
Jei grotelés yra su dekoratyviniu metaliniu strypu, atkreipkite démesj
j ju padétj orkaités iSoréje — turi matytis ir bati jskaitomas prekés zenklo
logotipas. Tinkamos padéties parinkimg taip pat ZiGrékite Sio naudotojo
vadovo skyriuje pateiktame vaizde.

Orkaités dureliy stiklams valyti nenaudokite stipriy abrazyviniy valikliy
ar astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirdiy, todél stiklas
gali suduZti.

Naudokite tik Siai orkaitei rekomenduojamg temperatiros zonda.
Gaminant maistg, orkaités ertméje arba ant dureliy stiklo gali
kondensuotis drégmé. Taip ir turi bati. Norédami sumazinti §j efekta,
jjunge maitinimg ir pries j orkaite dédami maistg, palaukite 10—15 min.
Bet kokiu atveju, orkaitei pasiekus maistui gaminti skirtg temperatira,
kondensatas iSnyks.
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DarZoves ruoskite talpoje su dangc€iu, o ne ant atviros skardos.
Maistg ruoSe ilgiau nei 15—-20 minuciy, nepalikite jo orkaités viduje.
llgai trunkanti maitinimo triktis maisto ruoSimo etapo metu gali sukeli
monitoriaus gedimg. Tokiu atveju susisiekite su klienty

aptarnavimo tarnyba.

Orkaités sieny neiSklokite aliuminio folija arba
parduotuvése parduodama vienkartine apsauga. Aliuminio folija arba
kita apsauga, tiesiogiai besilieCianti su jkaitusiu emaliu, gali iSsilydyti
ir pazeisti vidiniy sieneliy emal;.

Niekada nepasSalinkite orkaités dureliy sandariklio.
Ruosdami maistg arba orkaitei jkaitus, nepilkite j ertmés
apacig vandens.
Norint tinkamai naudoti orkaite, patartina nedéti maisto tiesiog ant
lentyny ir kepimo skardy, bet naudoti orkaités popieriy ir (arba)
specialias talpyklas.

Prie$ valant reikia paSalinti gausiai i8siliejusius skyscius.
Prie§ pradédami automatinj valymo ciklg, atlikite toliau

nurodytus veiksmus:
- nuvalykite orkaités dureles;
- i8 orkaités vidaus drégna kempine paSalinkite didelius arba stambius

maisto liku€ius; nenaudokite plovikliy;
- iSimkite visus priedus ir jstumiamy lentyny rinkinj (jei yra);
- nedékite virtuviniy rank$luosciy.
Pries atlikdami valymo ciklg orkaitése su mésos zondu batinai uzdenkite
angg pateikta verZle. Kai mésos zondas nenaudojamas, angg visada
uzdenkite verzle.
Pirolizés valymo proceso (jei yra) metu pavirSiai gali jkaisti labiau nei
jprastai, todél neleiskite artintis vaikams.
Jei vir§ orkaités sumontuota kaitlenté, pirolizés jrenginiui veikiant
niekada jos nenaudokite, kad kaitlenté neperkaisty.
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2. GAMINIO PRISTATYMAS

2.1. GAMINIO APZVALGA

2.2. PRIEDAI

Soninés vielos grotelés (tik jei yra)

Valdymo skydelis
Lentyny padéciy numeriai
Grotelés

Padéklai

Ventiliatoriaus dangtelis

Orkaités durelés

N o 0o 0N

Soninés vielinés grotelés
(jei yra: tik plokSciai ertmei)
8.  Serijos numeris ir QR kodas

Cia jradykite savo serijos numerj, kad Zinotuméte ateityje.

Metalinés grotelés

Soninés lentynos, esandios abiejose orkaités ertmés
pusése, skirtos kepimo skardai ir groteléms jdéti

kepimo metu.

() PASTABA 6arba? lygiai, priklausomai nuo modelio.

Kepimo skarda (tik jei yra*)

Orkaitéje metalinés grotelés yra iSimama, reguliuojame
lentyna, ant kurios padedami maisto ruoSos indai,
uztikrinama tolygi kaitra; taip pat jg lengva valyti.
Ja galima naudoti skirtingo aukscio lékstéms ir keptuvéms
pagal jvairius maisto ruo$os poreikius.

Gilesné skarda

Seklios, ploks¢ios konstrukcijos kepimo skarda puikiai
tinka tolygiam apacios skrudinimui, taigi ir sausainiams
bei pyragai¢iams kepti. Be to, padéjus ja po kepimo
grotelémis, galima surinkti lasus, kad orkaité iSlikty Svari.

Gilesné skarda puikiai tinka sluoksniuotiems patiekalams
arba prireikus jpilti skyscCio, pavyzdziui, troSkiniams
ar kepsniams. Gylis parinktas taip, kad uztikrinty norima
jame gaminti maisto konsistencijg.

13 LT 10

Teleskopiniai kreipikliai (tik jei yra*)

»Softclose” / ,,Softopen* vyriai (tik jei yra*)

=i

Teleskopiniai orkaités beégeliai yra lentynos, kurias
galima pailginti, kad baty lengviau jdéti ar iSimti daiktus
ir nereikéty kisti ranky giliau j karstg orkaite. Jie uztikrina
sauguma, stabilumg ir gali bati reguliuojami skirtingy
lygiy padétyse.

ISmanioji skarda — KEPSNINES rezimas
(tik jei yra*)

Svelnaus uzdarymo ir atidarymo vyriai kontroliuoja
dureliy judéjima, todél durelés juda ramiai ir be smagiy.

ISmanioji skarda — GARUY rezimas (tik jei yra*)

Jgaubta forma leidzia tinkamai cirkuliuoti drégmei,
susidarandiai ruoSiant maistg, todél maisto drégmes
lygis iSlieka didelis. Pagal vandens skardoje kiekj
ruoSiamas maistas bus sausesnis ar drégnesnis.

Krosnelé (tik jei yra*)

ISgaubta forma tinka kepti orkaitéje auksStoje
temperataroje (220°), taigi dél riebaly drenazo skardos
dugne net namuose su nedideliu dimy kiekiu galima
gauti tarsi kepsninéje ruostg kepsnj.

HAirfry“ skarda (tik jei yra*)

Krosnelé veikia kartu su virSutiniu kaitinimo elementu,
sukamas maistas kepamas homogeniSkai. Geriausiai
tinka vidutinio dydZio maisto gabalai. Idealiai tinka norint
i§ naujo atrasti tradiciniy kepsniy skon;.
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JAirfry® skarda uztikrina, kad karStas oras pasiekty
maistg tolygiai, trimatéje erdvéje, todél iSoré tampa
traskesné, o vidus iSlieka minkstas. Norédami surinkti
sultis ir trupinius, padékite jg ant kepimo skardos.

)
<
2
S
(%)
o
o
]
=
=
<
o




Standartiné IEEE 802.11 b/g/n 4.2 versijos ,Bluetooth, BR / EDR, BLE

Dazniy juosta (-0s)

[MHz] 2401+2483 2402+2480
Maksimali galia

100 10
[mw]

Funkcijas ir funkcijy rangavima galima keisti priklausomai nuo modelio.

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.

Ekranas turi 4 pagrindines funkcijas.

Gaminio elektros energijos sgnaudos prijungus prie tinklo budéjimo rezimu, jei prijungta prie visy tinklo prievady
ir aktyvinti visi belaidzio tinklo prievadai:

Funkcijos pasirinkimo rankenélé
2,0 W.

Laikas
Temperatira
LED ekranas LWi-Fi* modulis jsijungia funkcine rankenéle nustacius j kita nei nuline padét].
Nuotolinio valdymo pultelis
Lemputé
Sukamasis valdiklis Kai funkciné rankenélé nustatyta j nuline padétj, ,Wi-Fi“ modulis visada i$jungtas.

Jei rankenélé nustatyta j kitg padét;, eikite j ,Wi-Fi* meniu ir pasirinkite i§jungimo padétj, kad iSjungtuméte ,Wi-Fi*.

Paspauskite vieng karta, kad nustatytuméte maisto
gaminimo trukme, du kartus, kad nustatytuméte
laikmatj (galima naudoti budéjimo rezimu), tris kartus,
kad nustatytuméte dienos laikg ir keturis kartus,
kad atidétuméte paleidimg. Budéjimo rezimu galima

pasiekiamas tik virtuvés laikmatis.

Paspauskite vieng kartg, kad patikrintuméte ertmés

& temperatira, paspauskite ir palaikykite 3 sekundes,
Temperatdra kad aktyvintuméte greitojo paSildymo parinktj (galima
>3 naudotis tik pasildant orkaite). Kai paSildymas aktyvus,

ekrane rodoma atitinkama piktograma.

— Paspauskite mygtukg, kad, susieje orkaite su ,hOn“
G programele (per programéle), aktyvintuméte nuotolinio
valdymo funkcija.
Siuo dokumentu ,,Candy Hoover Group Srl* parei$kia, kad radijo ry$io jranga atitinka Direktyva 2014/53/ES
. . . . X » ir atitinkamus Jungtinés Karalystés rinkos teisés akty reikalavimus.
O Ansvietimas Paspauskite, kad jjungtuméte / iSjungtuméte orkaités Visg atitikties deklaracijos teksta galima rasti $iuo interneto adresu:
At P ertmés apsvietima.
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www.candy-group.com

Jusy prietaisas gali bdti prijungtas prie namy belaidzio tinklo ir valdomas nuotoliniu bddu
naudojant programéle. Prijunkite prietaisa, kad jis nuolat bty atnaujinamas naujausia programine

jranga ir funkcijomis.

. Jjungus orkaite, WIFI piktogramos mirksi 30 minuciy. Per §j laikotarpj galima uzregistruoti gamin;.

. |sitikinkite, kad namy ,Wi-Fi“ tinklas jjungtas.

. Zingsnis po Zingsnio gausite nurodymus apie savo prietaisg ir mobilyjj jrengin;.

. Orkaités prijungimas gali uztrukti iki 10 minuciy.

. Programéléje rasite daugiau patarimy ir trik€iy Salinimo bady.

Atsisiyskite j savo iSmanujj telefong.

[ #Z Available on the
L S App Store

o

&
L
= Sl ® Google Play

*

. Spustelékite ,Uzsiregistruoti*

. UZsiregistruoti galite naudodami
socialiniy tinkly paskyras arba jvesdami
asmeninio el. pasto adresg.

X

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in In the easiest and fastest way.

Welcome!

Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE

REGISTER
f SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL

® TRYDEMO Already registered? LOGIN

1 veiksmas
. Pasirinkite ,Pridéti prietaisa“.

= Hello USERNAME =4

+

Add appliance

Lo m
dolorsit st

YOUR NEWS

Ty ¢

What functions do smart \ How to live sustain

2 veiksmas
. Suteikite buvimo vietos nustatymo leidima.

Allow your location
permission

Toenhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

3 veiksmas
. Pasirinkite orkaite i§ prietaisy kategorijos.

Select your appliance
category

Washing machine

Washer dryer

3 Tumbledryer
Dishwasher

&7 Air conditionair

Air purifier

Air scanner

4 veiksmas
. Jjunkite prietaisa; jei jis jau jjungtas,
iSjunkite ir vél jjunkite.
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° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In casc you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

P
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5 veiksmas
. Jjungus programélé ,hOn* pradés ieSkoti
jusy buitinio prietaiso.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
foryour appliance.

00:00:40

6.1-6.2 veiksmai

. Pasirinkite savo buitinj prietaisa,
bakstelékite ,Prijungti® ir palaukite
kelias sekundes.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

B oven FIINC]
New appliance al O
L1, Longappliancenameto.. o O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.
Oven
New appliance al O
L1, Longappliancenameto... ol O
St order to
(O

7 veiksmas
. Jusy orkaité bus rasta ir jg galésite
valdyti ,hOn“ programéle.
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° Aestin et ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

s this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT

.)))

UZregistraves prietaisa, naudotojas gali keisti ,Wi-Fi“ nustatymus, kaip nurodyta toliau.

*  L,WI-FI“ JJUNGTAS. Orkaités biseng galima stebéti tik programéléje.

« ,WI-FI“ ISJUNGTAS. Orkaité neprijungta, bet vis tiek uZregistruota naudojant i§saugotus
tinklo kredencialus.

« ,WI-FI“ NUSTATYMAS IS NAUJO. Rysys nustatomas i§ naujo ir galima uZregistruoti i$ naujo.

1. Pasukite ,Wi-Fi“ meniu funkcine rankenéle.
. Ekrane rodoma ,On“ (jjungta).
3. Sukite ratuko valdiklj, kol pasirodys ,Off* (iSjungta) arba nustatymo i$ naujo nustatymas ,rSt".

T 0 F
] O
= @
B ®
VAR
[8)

Nuotolinio valdymo pultelis naudotojams suteikia daug pranasumuy, darbas tampa patogesnis, nasesnis;
juo prietaisg galima valdyti tiesiogiai ir per ,hOn* programéle.

Si funkcija leidZia naudotis jvairiomis prietaiso funkcijomis, pvz., greita arba suplanuota recepty
ar maisto ruosos programy, jau esanciy programéléje, pradzia; recepty eigos stebéjimas realiuoju laiku;
naudojamy maisto ruoSos parametry reguliavimas.

Be to, baigus programas ar receptus, galima gauti praneSimus.

Nuotolinio valdymo pultelj galima aktyvinti tik tada, kai gaminys uZregistruotas.

Jis tinka visoms maisto ruosos funkcijoms, i§skyrus ,apkepimas*
ir ,Supergrill“ programas.

Pasukite ,Wi-Fi* meniu funkcine rankenéle.

Paspauskite @.

Ekrane rodoma ,hOn“. Bus rodomos ,WI-FI* ir nuotolinio valdymo pultelio piktogramos.

Atidarykite programéle, pasirinkite programg ir leiskite pradéti ruosti maistg. Proceso metu galima
valdyti ir keisti programos parametrus prietaise ir programéléje.

° =
S (i f\
= o
hil i L
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Taip pat galima aktyvinti nuotolinio valdymo pultelj maisto ruoSos proceso metu paspaudziant
atitinkamg mygtuka.

Kol vykdoma maisto ruoSos programa, jg galima sustabdyti prietaise, pasukant funkcine rankenéle
j kita padétj. Sie veiksmai nutraukia maisto ruo$os procesa.

Kitas bidas — paspausti atitinkamg su prietaisu pateikto nuotolinio valdymo pultelio mygtuka.
Sie veiksmai nutraukia maisto ruo$os procesg.

T 0B
s )
& &

A

Be to, maisto ruo$os programg galite sustabdyti nuotoliniu bidu, naudodami programéle,
ekrane spustelédami mygtukg ,STOP*. Orkaité automati$kai sustabdys maisto ruosa.

Jei naudotojas sustabdo maisto ruosa orkaitéje, tuo paciu metu bus matoma
sustabdyta maisto ruosa ir programéléje.

a

Cooking .

stor

]
©
©
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Pirmag kartg jjungus orkaite, galite pastebéti Siek tiek diimy. Nesijaudinkite, prieS naudodami orkaite
tik palaukite, kol dimai iSsisklaidys.

Naudojant funkcijas su grotelémis, dél dureliy jungiklio technologijos orkaité automatiskai pristabdo
kaitinimo elementus atidarius dureles, o uzdarius — tesia maisto ruo3a.

Si funkcija galima tik tam tikrose orkaités konfigiracijose. Jg turi visi ,Pyro“ modeliai.

Pirolizinio valymo proceso metu orkaités durelés visada lieka uzrakintos. Jei jos neuzrakintos, orkaitéje
bus rodomas 24 klaidos kodas ir pristabdyta valymo funkcija.

Orkaités ertme apsviecia viena ar daugiau lempuciy, kurios jprastai jsijungia kiekviena karta,
kai paleidziama maisto ruoSos funkcija.

Orkaitése su dureliy jungikliu (zr. toliau) lemputé automatiskai jsijungia atidarius dureles.
Orkaitése su lemputés mygtuku Sis taip pat gali bati naudojamas apSvietimui jjungti.

Jei orkaités durelés lieka atidarytos ilgiau nei 10 minuciy, lemputés automatiSkai iSsijungia.
Pirolizinio valymo proceso metu lemputé i$jungta.*

Ausinimo ventiliatorius iSsklaido karstj, neleidzia orkaitei ir jos aplinkai pernelyg jkaisti, taip pat apsaugo
virtuvés prietaisus nuo aukstos temperatiros poveikio. Dél Sios priezasties ausinimo ventiliatorius tam
tikrg laikg islieka girdimas net ir iSjungus orkaite.

Jis veikia maisto ruoSos ciklo metu ir po jo, atsizvelgiant j orkaités viding temperatara.

Ausinimo ventiliatoriui veikiant, jprastai girdéti tylus dizgimo garsas. Taip pat galite pastebéti Siltg oro
srautg, sklindant; i$ tarpo tarp orkaités dureliy ir valdymo skydelio. Pirolizinio valymo metu ir kai
durelés uzrakintos, jjungiamas ausinimo ventiliatorius.*

Veikiant ECO funkcijai lemputé yra iSjungta.

(* tik ,Pyro* orkaitéms)

Blsenos juosta, pagrista nustatytomis programomis, supaprastina temperatdros ir laiko stebéjima.
Naudojant funkcijas, susijusias su paSildymu, ji rodo temperatiros padidéjimg Sio etapo metu.
Maisto ruoSos programose ir pirolizinio valymo funkcijoje rodomas atitinkamai maisto ruo$os laiko
ir valymo ciklo skai€iavimas.

e | @

¥
M
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Kai prietaisas jjungiamas pirma kartg, pirmiausia reikia nustatyti dienos laikg, pasirinkti 13 ampery arba
16 ampery, rySkumg ir garso lygj.

. Ekrane bus rodomas mirksintis i§ anksto nustatytas laikas ,12:00".
Norédami jj keisti, paspauskite & ir desinigja rankenéle nustatykite esamg valanda.
Paspauskite dar kartg @ ir atlikite tg pacig procedirg, kad nustatytuméte minutes.
Norédami patvirtinti, dar kartg paspauskite .

. Pagal numatytuosius nustatymus orkaité yra nustatyta dirbti
su didesne galia, tinkama namy tkiams, kuriy galia didesné nei 3 kW (16 A). Jei jisy namuose
galia mazesné, galite pakeisti §j nustatyma j 13 A.

Nuo $io nustatymo priklauso, kaip greitai orkaité jkaista. Pasirinkus auk$tesne parinktj (16A),
orkaité (nes padidéja galios absorbcija). Ekrane matysite dvi parinktis:

13 Air 16 A. Pasukite de$iniaja rankenéle, kad pasirinktuméte norimaja, tada paspauskite &),
kad patvirtintumeéte.

Srovés stiprio amperais nustatymo parinktis galima tik pradinio montavimo metu.
Norédami pakeisti nustatytg srovés stiprj amperais, Zidrékite instrukcijas po montavimo.
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Ekrane rodomas simbolis ,br*. Skaiiai rodo ryS§kumo intensyvumo lygj, kurj galima
redaguoti sukant deSinigjg rankenéle. Norédami patvirtinti, paspauskite @

© 7 S )
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»: 1 A

Ekrane rodomas simbolis ,Sn“. Skaiciai rodo garso intensyvumo lygj, kurj galima redaguoti
sukant desiniajg rankenéle. Norédami patvirtinti, paspauskite @

<O =]
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Kai orkaité veikia budéjimo reZimu, galima grjzti j pradinius nustatymus vienu metu spaudZiant
temperatiros ir lemputés mygtukus 5 sekundes.

Prie§ pirmg karta naudodami orkaite nuvalykite. ISorinius pavirSius nuSluostykite drégna minksta
Sluoste. Karsto vandens ir plovimo skyscio tirpalu nuplaukite visus priedus ir iSvalykite orkaités vidy.
TuSCioje orkaitéje nustatykite maksimalig temperatirg ir palikite veikti mazdaug 1 valandg - taip
pasalinsite visus uzsilikusius naujo prietaiso kvapus.

1
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Noredami jjungti orkaitg, pasukite funkcing rankenéle (pagal / prie$ laikrodZio rodykle) ir pasirinkite
maisto ruosos programa. Norédami jg ISJUNGTI, nustatykite funkcine rankenéle j padétj ,0“.

oN OFF
= 0 = 0
= o i [
= =
[ fa
4 2> @ v 4 2 @ v

Pasukite funkcine rankenéle ir pasirinkite norima programa. Ekrane bus rodoma numatytoji temperatra,
kurig galima redaguoti akimirkg sukant deSinigjg rankenéle (pagal laikrodzio rodykle, jei norite padidinti,
ir prie$ laikrodzio rodykle — sumazinti).

Atidarykite laiko meniu paspausdami . Norédami narsyti bakstelékite O tiek karty, kiek reikia,
kad jvestuméte toliau nurodytus nustatymus.

§

D3

Vienu metu negalima nustatyti keliy parametry, todél atmintyje lieka tik paskutinis rinkinys,
o ankstesnis panaikinamas.
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©

Leidzia iS anksto nustatyti maisto ruoSos laika, reikalingg pasirinktam receptui.

AKTYVINIMAS: paspauskite (&), kad jeituméte j laiko meniu. Bakstelékite ©) tiek karty, kiek reikia,
kad pasirinktuméte funkcijg ,Maisto ruoSos trukmé*. Tada sukamuoju valdikliu sureguliuokite verte.

— . +

yeo

Atgalinis skai¢iavimas pradedamas pasibaigus pasildymui (jei yra). Maisto ruo$os metu galima pakeisti
trukmés verte sukant deSinigjg rankenéle. Pasibaigus trukmei, maisto ruoSa sustoja.

Q

LeidZia naudoti orkaite kaip zadintuva.

AKTYVINIMAS: paspauskite @ kad jeituméte j laiko meniu. Bakstelékite ) tiek karty, kiek reikia,
kad pasirinktuméte funkcijg ,Laikmatis“. Tada sukamuoju valdikliu sureguliuokite verte.

Kai funkcija nustatyta, ekrane rodoma pirminé informacija visada yra laikas. Norédami redaguoti
temperatirg, paspauskite %, kad jjlungtuméte specialy redagavimo reZzimg. Pasibaigus trukmei,
maisto ruosa tesiama, kol kairioji rankenélé pasukama j 0 padét;.

Sig funkcijg taip pat galima nustatyti, kai orkaité veikia budéjimo rezimu, paspaudziant &).

Aktyvintas laikmatis veikia nepriklausomai nuo orkaités maisto ruosos funkcijy.

&

LeidZia pasirinkti maisto ruoSos pradzZios laikg.

AKTYVINIMAS: paspauskite &), kad jeituméte j laiko meniu. Bakstelékite tiek karty, kiek reikia,
kad pasirinktuméte funkcijg ,Uzdelsta pradzia“. Tada sukamuoju valdikliu nustatykite maisto
ruoSos pradzios laika.

= . +

UZdelsta pradzia galima tik nustaCius maisto ruosSos trukme ir Sios funkcijos negalima
naudoti su kepintuvo funkcijomis.
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Si funkcija leidzia uZrakinti ekrang, kad nenaudoty vaikai. Norédami jjungti ekrano uZrakta, vienu metu
paspauskite ir palaikykite nuotolinio valdymo pultelio ir lemputés mygtukus.
Pakartokite tg patj veiksma, kad uzraktg iSjungtuméte.
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Norint pagreitinti paSildymo etapa, greito pasildymo parinktj galima pasirinkti paspaudus temperataros
piktogramg 3 sekundes po to, kai buvo pasirinkta maisto ruo$os programa ir temperatira. Si parinktis
jilungs ventiliatoriaus ir kaitinimo elementy derinj, nepriklausomai nuo pasirinktos maisto ruosos funkcijos.
orkaités ventiliatorius bus ISJUNGTAS, kol orkaité

Taupant energijg, aktyvinus
pasieks norima temperatira.

Naudodami funkcijas, kurioms reikia pasildymo, jsitikinkite, kad visi priedai yra iSimti

Sio etapo metu.

ECO *ECO

190 °C
150-220 °C

L3/L4

NERA

IDEALIAI TINKA:
meésai, Zuviai ar darzovéms

Si funkcija leidZia taupyti
energijg ruoSiant maistg
ir maistas iSlieka drégnas
ir minkstas.

Ertmés lemputé iSjungta.

* |prastas

30-250 °C

L2/L3

Yra/
greitas
pasildymas

IDEALIAI TINKA: pyragams,
duonai, sausainiams, apkepams
su jdaru viename lygyije,
naudojant virSutinj ir apatinj
kaitinima.

Galima naudoti su ,Heat Feel”
jutikliu.

Daugiapakopé

160 °C
50-250 °C

L4 (viena skarda)
L2+L5 (dvi
skardos)
L2+L4+L6 (trys
skardos)

Yra/
greitas
pasildymas

IDEALIAI TINKA: pyragams,
sausainiams ir picoms viename
ar daugiau lygiy.

Idealiai tinka jvairiems maisto
produktams ruosti.

Galima naudoti su ,Heat Feel”
jutikliu.

&

** Supergrill

05
01-05

L6

NERA

IDEALIAI TINKA: dideliems
desry, kepsniy ir skrudintos
duonos kiekiams.

Visa sritis po kepsninés
elementu jkaista. Naudokite
uzdare dureles. Apverskite
maistg praéjus dviem
tre¢daliams maisto ruo$os
laiko (jei reikia).
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**Apkepimas (***)

200 °C
150-250 °C

L4/L5

Yra/ greitas
pasildymas

IDEALIAI TINKA: mésos
gabalams (kepsniams)

arba apkepamiems maisto
produktams. Naudokite uzdare
dureles. Jkiskite nuvarvéjimo
padéklg po lentyna, kad
surinktuméte sultis. Praéjus
pusei maisto ruo$os laiko,
maistg apverskite, jei reikia.

SAIrFry” (7**)

200 °C
150-250 °C

L3/L4

NERA

IDEALIAI TINKA: ruoSiant
Saldytus maisto produktus arba
apvirtus, trupiniais apvoliotus
maisto produktus, kurie
paprastai kepami.

Dél specialios skardos padéklo
karstas oras gali tolygiai tekéti
per maista.

Kepykla

200 °C

L2

NERA

IDEALIAI TINKA: gaminiams,
kuriems reikalingas automatinis
kildymas ir kepimas.

*I8bandyta pagal EN 60350-1, siekiant nustatyti elektros energijos sgnaudas ir elektros energijos naudojimo klase.
** Naudokite uzdare dureles.
***Priklauso nuo orkaités modelio.

IDEALIAI TINKA: visy rasiy
picoms be orkaités pasildymo.

Pica 300 Co 2/3 NERA  |Naudokite Zemesne temperatiirg
200-300°C = - .
$aldytiems maisto produktams
ir 300 °C naminiams receptams.
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1 Statiné 175°C Kepimo skarda L3 20-30
Daugiapakopé 160 °C Kepimo skarda L4 30-40
Mazi pyragaiciai Kepimas +
/ bandeles 2 Daugiapakopé 150 °C gilesnés L2+L5 30-40
skardos
3 Daugiapakopé 140 °C Kepimo skardos | L2+L4+L6 40-50
Metalinés
Statiné 170 °C grotelés + torto L2 30-40
1 kepimo forma
Biskvitai Metalinés
(26 cm Daugiapakopé 150 °C grotelés + torto L4 40-50
skersmens) kepimo forma
Metalinés
2 Daugiapakopé 150 °C grotelés + torto L1+L4 50-60
kepimo forma
1 Statiné 150 °C Kepimo skarda L3 25-30
Daugiapakopé 150 °C Kepimo skarda L4 30-40
Sausainiai / Kepimas +
"ai"’s. teslos 2 Daugiapakopé | 140 °C gilesnes L2+L5 30-40
epiniai
skardos
3 Daugiapakopé 140 °C Kepimo skardos | L2+L4+L6 35-40
1 Statiné 190 °C Kepimo skarda L4 25-35
Spurgos - -
2 Daugiapakopé 170 °C Kepimo skarda L3 25-35
Saldas Torks
kepiniai OrKSyro 1 Statine 200 °C Kepimo skarda L3 20-30
pudingas
Morengai 1 Daugiapakopé 90 °C Kepimo skarda 90-160
Migdoliniai 1 Statine 150 °C Kepimo skarda L3 15-20
sausainiai
Metalinés
1 Statiné 185 °C grotelés + torto L2 60-70
. kepimo forma
Obuoliy pyragas —
Metalinés
1 Daugiapakopé 170 °C grotelés + torto L4 65-75
kepimo forma
Metalinés
,Tarte tatin“ 1 Statiné 170 °C grotelés + torto L2 40-60
kepimo forma
Sokolaclimls 1 Statine 200 °C Kepimo skarda 13 10-15
suflé + formos
Metalinés
Sdrio pyragas 1 Statiné 150 °C grotelés + torto L2 50-65
kepimo forma
Saldyti 1 Statiné 180 °C Kepimo skarda L3 20-25
pranciziski 2 Statiné 180 °C Kepimo skardos | L2 +L5 25-35
rageliai 3 Daugiapakopé | 160 °C Kepimo skardos | L2+L4+L6 30-40
Saldytas 1 Statiné 210°C Kepimo skarda L3 30-45
Strudelis
Skrudinta duona| 1 Supergrill* 5 Metalinés L6 4-6
Duona grotelés
ir plokscia Fokacija 1 Statiné 200 °C Kepimo skarda | L2 arba L3 25-35
duona ~ -
V'? grudo 1 Stating 200 °C Kepimo skarda | L3 35-50
uona
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o Metalines
SU“}f . Statiné 200 °C grotelés + L1 arba L2 30-50
pyragaiciai / apkepo forma
apkepai su —
jdaru (26 cm Metalinés
skersmens) Daugiapakopé 180 °C grotelés + L1+L4 50-70
apkepo forma
Sario suflé Stating 200 °C Kepimo skarda | | 5 20-35
+ formos
Metalinés
Sviezia lazanija Statine 200 °C grotelés + L3 40-60
] L orkaitei
Pikantiski X
. atsparus indas
pyragai
ir troskiniai Metalinés
Saldyta lazanija Statine 180 °C grotelés + L3 50-60
orkaitei
atsparus indas
Metalinés
Saldyti - Statine 180 °C grotelés + L3 45-55
vamzduciai orkaitei
atsparus indas
Metalinés
Kepti makaronai Apkepimas 200 °C grotelgs_+ L4 20-30
orkaitei
tinkamas indas
Svieia pica Statine 250 °C Kepimo skarda | L2 arba L3 15-20
(skarda)
Pica 250 °C Kepimo skarda | L2 arba L3 18-25
Sviezia pica Kepimas +
(skarda) Daugiapakopé | 180 °C gilesnés L2+L5 25-35
skardos
Sviezia pica Statine 250 °C Kepimo skarda | L2 arba L3 8-10
(apvali)
Pica 300 °C Kepimo skarda | L2 arba L3 15-20
Pica Sviezia pica Kepimas +
(apvali) Daugiapakopé | 180 °C gilesnés L2+L5 30-40
skardos
Statiné 220°C Metalinés L3 10-15
grotelés
Saldyta pica Daugiapakopé 200 °C Metallqes L2+L5 15-25
(plona pluta) grotelés
Daugiapakopé | 180 °C Metalinés | | 5.\ 4416
grotelés
Saldyta pica Pica 200 °C Metalinés L2 10-15
(plona pluta) grotelés
Metalinés
grotelés /
Kepta vista L4 padétis
P Apkepimas 220°C ) P L4 40-60
(1-1,2 kg) Kepimo skarda
L1 padétyje su
Mésa 150 ml vandens
ir pauks- vist I
tiena vistienos LAIrFry = 220°C AITPTY L4 30-50
Slaunelés skarda**
Metalinés
Kepta antiena Apkepimas 200 °C grotelgs_+ L3 50-60
orkaitei
tinkamas indas
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Metalinés
. . o grotelés.
Gaidiena Apkepimas 220 °C Padékite kepimo L4 20-40
skardg ties L1
Metalines
Kepta . o grotelés +
kalakutiena Apkepimas 200°C orkaitei L3 50-60
tinkamas indas
- Metalinés
Kiaulienos rotelés +
Sonkauliai Statiné 200 °C gorkaitei L3 80-100
(10001200 g) : -
R tinkamas indas
Mésa
ir pauks- . Metalinés
tiena DesSrelés LSupergrill A grotelés L5 40-50
Metalines
Jautienos filé - o groteles +
(1000-1500 g) Gentle cooking 60 °C orkaitei L3 60-80
tinkamas indas
Kepta jautiena Apkepimas 220 °C Kepimo skarda L3 20-40
(500 g)
Maltos mésos
kepsnys Statiné 180 °C Kepimo skarda L3 40-50
(1000-1500g)
Kepta vistiena Apkepimas 200 °C Gilesné skarda L4 A5-60
su bulvémis
Ant groteliy s
keptos jaros ,Supergrill* A Metalines L5 15-30
o grotelés
gérybés
. Saldytos
Zuvis Zuvies LAr Fry 200 °C LAirFry* skarda** L4 20-25
Ir juros lazdelés
gérybés -
Metalinés
- o grotelés. .
Kepta Zuvis ECO 200 °C Padékite kepimo L3 40-60
skarda ties L1
Metalinés
DarZoviy ECO 200 °C grotelés + L3 80-90
uzkepelé orkaitei
tinkamas indas
Saldytos
gruzdintos ArFry s 220 °C JAirFry* skarda™ L4 18-25
Darzovés bulvytés
(300~5000)
Metalinés
Bulviy Apkepimas | 200 °C grotelés + L4 15-25
uzkepélé orkaitei
tinkamas indas
Keptos bulvés Statiné 200 °C Kepimo skarda L4 30-50

Maisto ruoSos laikas gali skirtis priklausomai nuo naudotojo recepto ir sudéties.

* jei reikia pasildyti
** Priklauso nuo orkaités modelio.

padeékite 2 pakopomis virSuting skarda kairéje puséje ir apating skardg desinéje puséje.

Kepant pyragus, apkepus su jdaru ir kitus receptus, kai reikia formos arba indo,
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Maisto kategorijos meniu leidzia ruosti maistg pagal jvairius receptus be orkaités pasildymo, naudojant
specialias maisto ruoSos programas, pritaikytas kiekvienos kategorijos poreikiams.

Pasirinkus maisto ruoSos programg, rodomas numatytasis laikas, kurj galima redaguoti sukant desinigjg
rankenéle; maisto ruoSos temperatirg galima keisti paspaudus specialig piktogramg. Abu parametrus
galima nustatyti pagal ribotg intervala, kaip parodyta toliau pateiktoje lenteléje.

Jautiena, versiena
ir kiaulienos

@) Mesa NERA | 2,3,4 | 180200 | 20-80 55-85°C | kepsniai,
paukstiena

ir mésos gabalai.

2 Zuvis NERA 3-4 160-180 | 15-45 55-65 °C Visa Zuvis ir filé.
Darzovés | NERA 3-4 180-200 | 30-80 70-90 °C Keptos darzovés
ir bulvés

Jei iSjungus orkaite reikia testi maisto ruo$g, rekomenduojama vengti
,Everyday cooking® programy ir pasirinkti
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Jlf:;g‘y": 500~800g Mésa 190 °C "gfé?glnezs L3 30-40
Jautienos filé 2009 Mésa “gfé?gl’;? L3
Ma"(tgssrr?f:"s 1000-1500 g Mésa 180 °C "gf;?g%is L3 40-50
\feanurtulgetg?]i 500 g Mésa 200 °C Metalinés L3 50-80
kepsnys grotelés
Kliae‘;';;',‘;s 800-1000 g Mésa 200 °C "g‘fé?é‘{;s L3 40-70
Kiaulienos 1000-1200 g Mésa 200 °C “gfé?gl’;? L3 80-100
ésr:if:ﬁfai 800-1000 g Mésa 200 °C “gfé?gl’:é‘is L3 60-80
Egﬁggz 1500-2000 g Mésa 190 °C Met?”l”.és L3 80-100
grotelés
Lagigos file 200-600 g Zuvis 170 °C Kepimo L3 20-35
Tuny kepsniai (ap?eog 8nh) Zuvis 180 °C '\gf;?g%é: L3 10-20
iﬂgsirlgﬁ (api7e02 8nt.) Zuvis 200 °C Iéigirrg: L3 15-20
Menkiy filé ; ap?eog gm_) Zuvis 150 °C ';Eg:g‘: L3 10-20
Visas pagelas 1 Zuvis 170 °C Kepimo L3 35-45
Pagely filé @ p?eog ") Zuvis 150 °C Kepimo L3 10-20
Vilkeseriy filé @ p?eog g ) Zuvis 150 °C ';Eg'rré‘: L3 10-20
kg;fj';ﬂ’j . 1 Zuvis 220°C Kepimo L3 30-40
ieézr‘:gfiai 8 vnt. Zuvis 150 °C “gf;?g;? L3 20-30
Jaryt 4vnt. Zuvis 180 °C Kepimo L3 25-40
Vied grido 1 Kepiniai 200 °C “gf;?g;? L3 35-50
Ruginé duona 1 Kepiniai 190 °C '\g?;?g%éss L3 35-50
Formine 1 Kepiniai 200 °C "gf;?g{;s L3 35-50
Pratr?it?zé:li(ieji 1 Kepiniai 200°C “gfé?gl’;? L3 15-25
Saldyti
sluokspiuotos 1 Kepiniai 190 °C "gf;fgg? L3 20-30
pyragaiciai
pankoliai 1 skarda Darzovés 200°C "gf;?g{;s L3 30-40
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Darzoviy . o Metalinés
miinys 1 skarda Darzovés 190 °C grotelés L3 40-45
Ziediniai 1 skarda Darzovés 190 °C Metalines L3 40-50
kopastai grotelés
Mollugq 1 skarda DarZoveés 200 °C Metalln'es L3 30-40
kubeliai grotelés
ldamos 1 skarda DarZoveés 180 °C Metalln_es L3 70-80
paprikos grotelés
|darytos . o Metalinés
cukinijos 1 skarda Darzovés 190 °C grotelés L3 35-45
| Morky 1 skarda Darzovés 180 °C Kepimo L3 35-40
azdelés skarda
Brokoliai 1 skarda Darzovés 190 °C Eigﬂ: L3 30-40
,Ratatouille” 1 skarda Darzoves 190 °C '\g?éfgréess L3 40-45
Darzoviy Kepimo
6 indeliai Darzovés 180 °C skarda + L3 25-35
apkepas formos
LT 32

Reguliariai valomg prietaisg galblt naudosite ilgiau. Prie$ atlikdami valymo darbus rankiniu badu
palaukite, kol orkaité atvés.

Atlike minimalius valymo darbus po kiekvieno orkaités naudojimo, uZztikrinsite puikig prietaiso Svarag.
Orkaités sieneliy neisklokite aliuminio folija arba parduotuvése parduodama vienkartine apsauga.
Aliuminio folija arba kita apsauga, tiesiogiai besilie€ianti su jkaitusiu emaliu, gali iSsilydyti

ir pazeisti vidiniy sieneliy emalj.

Kad orkaités stipriai neiSteptuméte ir dél to neatsirasty stiprus dimy kvapas, rekomenduojame
nenaudoti prietaiso nustacius labai aukstg temperatira. Geriau nustatyti ilgesne maisto ruosSos
trukme ir Siek tiek sumazinti temperatara.

Be kartu su orkaite pateikiamy priedy, rekomenduojame naudoti tik labai aukstai temperatirai
atsparius indus ir kepimo formas.

900
333

(* priklauso nuo orkaités modelio)

Sis procesas pagristas to paties pavadinimo cheminiu procesu, kai skyla sudétingos medziagos taikant
terminj apdorojima.

Paleidus Sig funkcijg orkaités durelés automatiskai uzrakinamos ir greitai pakyla temperatira iki 410 °C.
Valymo ciklo pabaigoje viskas, kas lieka ertméje, yra minimalus dulkiy nuosédy kiekis, lengvai
nusluostomas drégna Sluoste.

1.
2.

ISimkite visus priedus i$ orkaités, pvz., groteles, Sonines lentynas ir jy varztus (*).
Pasukite funkcine rankenéle ties +%. Pasukite sukamajj valdiklj, kad nustatytuméte
pirolizés programa.
Leiskite funkcijai veikti i§ anksto nustatyts laikg. Sio proceso ir kito ausinimo etapo metu orkaités
durelés liks uzrakintos.
Prietaisui atvésus, vidinius orkaités pavirSius nuvalykite Sluoste.

Prie$ liesdami prietaisg jsitikinkite, kad jis vésus. Reikia atsargiai elgtis su visais
karstais pavirSiais, nes kyla nudegimy pavojus. Naudokite distiliuotg arba geriamg vanden;.

(*) tik 7 lygiy modeliams.
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+Aquactiva“ valymo funkcija lengvai paSalina neprikibusius neSvarumus; tai greitas ir ekologiskas
sprendimas, kai orkaités ertmé iSvaloma garais.

1. | orkaités dugno jspauda jpilkite 100 ml vandens.

2. Pasukite rankenéle ties ,éz Jei reikia, pasukite sukamajj valdiklj, kad nustatytuméte ,Hydro clean”
programa. Leiskite funkcijai veikti iS anksto nustatytg laika.

3. Valymo proceso pabaigoje leiskite orkaitei atvésti.

4. Prietaisui atvésus, vidinius orkaités pavirSius nuvalykite Sluoste.

5. Pries liesdami prietaisg jsitikinkite, kad jis vésus. Reikia atsargiai elgtis su visais
karstais pavirsiais, nes kyla nudegimy pavojus. Naudokite distiliuotg arba geriamg vanden,;.

Orkaités ertméje iSsidésciusios katalizinés plokstés padés lengviau iSvalyti neSvarig orkaite.

Plokstés padengtos specialiu emaliu su mikroporomis, gerai sugerianciu besitaskancius riebalus.
Katalizinés cheminés reakcijos metu absorbuoti riebalai paver€iami dujiniais elementais esant aukstai
temperatdrai.

Rekomendacija. Galite pakeisti katalizines plokstes po mazdaug trejy mety naudojimo, ypa¢ jei naudojate
orkaite nuo dviejy iki trijy maisto ruoSos cikly per savaite. Taip uztikrinamas optimalus naSumas ir Svara.
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1.

5.

Nustatykite dureles 90° kampu.
Pasukite vyriy fiksavimo gseles
j iSore nuo orkaités.

Nustatykite dureles 45° kampu.
Vienu metu paspauskite du mygtukus
abiejose dureliy Soniniy peciy pusése
ir patraukite j save, kad nuimtumeéte
virSutinj stikliniy dureliy dangtel].

Labai atsargiai iSimkite orkaités stikla,
pradédami nuo vidinio sluoksnio.
Procediros metu tvirtai laikykite stiklg
abiem rankomis ir padékite jj ant
paminkstinto plokS¢io pavirSiaus
(pvz., ant audinio).

ISorinio stiklo

negalima iSimti.

Nuvalykite stiklg minksta Sluoste
ir tinkamomis valymo priemonémis.
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|dékite stiklo plokstes, jsitikine,

kad etiketé ,Low-E* yra teisingai
jskaitoma ir yra apatinéje kairéje
dureliy puséje, Salia kairiojo Sono vyrio.
Tada atspausdinta etiketé ant pirmojo
stiklo liks dureliy viduje.

Uzdékite virSutinj stikliniy dureliy dangtj,
stumdami jj j vidy, kol iSgirsite dviejy
Soniniy mygtuky spragteléjima.

Tada grazinkite dureles j 90° padét;
ir j vidy pasukite vyriy fiksavimo gseles
link orkaités vidaus.
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Po kiekvieno naudojimo batinai kruops$ciai nuvalykite priedus ir nusausinkite rankSluosciu.
Jei neSvarumy iSlieka, galite palaikyti priedus vandens ir muilo tirpale mazdaug 30 minuciy
ir vél nuplauti.

1. ISimkite Sonines lentynas traukdami jas rodykliy kryptimi.

2. Noredami nuvalyti Sonines lentynas, jdékite jas j indaplove arba nuplaukite drégna kempine
ir batinai nusausinkite.

3. Baige valymo darbus, Sonines lentynas jdékite atgal atvirktine tvarka.
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6.4. PRIEZIORA
KOMPONENTU KEITIMAS

Lemputés keitimas virSuje

Atjunkite orkaite nuo maitinimo Saltinio.
Nuimkite lemputés stiklinj dangtel;.

ISimkite lempute.

Pakeiskite lempute nauja to paties tipo lempute.
Uzdékite stiklinj lemputés dangtel;.

Prijunkite orkaite prie maitinimo Saltinio.

[ N

1 veiksmas 2 veiksmas 3 veiksmas 4 veiksmas

Siame gaminyje jrengti vienas ar keli G energijos efektyvumo klasés $viesos $altiniai (lemputé).
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ninés lemputés keitimas
Atjunkite orkaite nuo maitinimo Saltinio.

Plokscigjj atsuktuva jkiskite prie apsauginio stiklo Sono ir Svelniai paspauskite, kad jj nuimtuméte.

|dékite naujg lempute.
Uzdékite apsauginj stiklg atsargiai spausdami, kol jis uzsifiksuos.

So

1

2.

3. Atsargiai iStraukite lempute i$ jos pagrindo.
4

5

6

Prijunkite orkaite prie maitinimo Saltinio.

1 veiksmas 2 veiksmas 3 veiksmas 4 veiksmas
T e -t
o — ] f %
’\/d/ / '.‘ \ B ) \.‘
e e / p /O
A — O — ——
e e

5 veiksmas

6 veiksmas

Siame gaminyje jrengti vienas ar keli G energijos efektyvumo klasés $viesos $altiniai (lemputé).
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Jei naudojant orkaite jvyksta klaida, ekrane rodomas klaidos identifikavimo kodas ,ER" ir du skaitmenys.
ISjunkite orkaite ir iStraukite jos kiStuka, palaukite kelias minutes, tada vél prijunkite.

Jei klaida iSnyksta, galite naudoti orkaite. Jei ne, skambinkite klienty aptarnavimo tarnybai ir praneskite Sis prietaisas yra paZenklintas pagal Europos Direktyvg 2012/19/ES dél elektros
ekrane rodoma kodg (ERXX). ir elektroniniy prietaisy (EEJA). Elektros ir elektroninés jrangos atliekose yra ir tersiangiy

medziagy (kurios gali turéti neigiama poveikj aplinkai), ir baziniy elementy (kuriuos galima
Klaida naudoti pakartotinai). Svarbu, kad elektros ir elektroninés jrangos atliekos baty specialiai

apdorotos, siekiant tinkamai atskirti ir pasalinti terSalus ir atgauti visas medziagas.
Zmonés gali atlikti svarby vaidmenj uztikrindami, kad elektros ir elektroninés jrangos
atliekos netapty aplinkosaugos problema. Biitina laikytis keliy pagrindiniy taisykliy:
- elektros ir elektroninés jrangos atliekos neturéty biti perdirbamos kaip buitinés atliekos;
- elektros ir elektroninés jrangos atliekos turéty bdti vezamos j specialias surinkimo zonas,

kurias tvarko miesto taryba arba registruota bendrove.
Daugelyje Saliy didelés elektros ir elektroninés jrangos atliekos gali bdti surenkamos i§ namuy.
Kai nusiperkate naujg prietaisg, senagjj galite grazinti pardavéjui, kuris turi vieng kartg priimti
ji nemokamai, jei prietaisas yra tokio pat tipo ir atlieka tas pacias funkcijas kaip ir jsigytas prietaisas.

Damai

Jei jmanoma, orkaités paSildymo stenkités iSvengti ir bandykite visada iki galo uzpildyti orkaite.
Orkaités dureles darinékite kuo jmanoma reciau, nes kiekvieng kartg atidarius orkaite i§ ertmés sklinda
Siluma. Norédami stipriai sumazinti elektros energijos sgnaudas, iSjunkite orkaitg likus 5—10 minuciy iki
numatyto maisto ruoSos laiko pabaigos ir naudokite likusig, toliau orkaités generuojama Siluma.
PasirGpinkite, kad sandarikliai visada baty SvarGs ir tvarkingi, ir uz ertmés riby nepasklisty Siluma.
Jei elektros tiekimo sutartj esate sudare pagal valandinj tarifa, paprasta taupyti elektros energijg naudojant
atidétos maisto ruoSos programg — maisto ruo$os procesg pradékite tada, kai tarifas mazesnis.
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9. JRENGIMAS

SRINER

|JRENGIMAS
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SYWIONIHI

LT 44

LT 45

|IRENGIMAS



	CANDY full UM 02-02-24_UPD
	CANDY full UM 02-02-24_UPD_SL
	CANDY full UM 02-02-24_UPD_SR
	CANDY full UM 02-02-24_UPD_HR
	CANDY full UM 02-02-24_UPD_BG
	CANDY full UM 02-02-24_UPD_LV
	CANDY full UM 02-02-24_UPD_ET
	CANDY full UM 02-02-24_UPD_LT

