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Molimo Vas procitajte uputstvo za upotrebu pre koriS¢enja uredaja.
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BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE

Vasa rerna je pazljivo dizajnirana da radi bezbedno tokom uobi¢ajenih
procesa kuvanja. Imajte na umu slede¢a bezbednosna uputstva kada je
koristite:

A UPOZORENJE!

} OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

Iskljucite rernu iz utiCnice pre nego Sto ponete zamenu sijalice.
Nepostovanje ovog pravila moze izazvati fatalne posledice.

A UPOZORENJE!

OPASNOST OD POSEKOTINA

Vodite racuna - ivice su ostre.
U slu¢aju nepostovanja ovog upozorenja, moze doéi do
posekotina.

A UPOZORENJE!

OPASNOST OD POZARA

Ne stavljajte aluminijumsku foliju, posude, posluzavnike,
vodu ili led na podu rerne tokom kuvanja; Oblaganje
rerne aluminijumskom folijom moze izazvati pozar.

Nikada ne koristite svoj uredaj za zagrevanje
namestaja ili zagrevanje prostorije.Osobe mogu biti
spaljene ili povredene ili bi mogao da poc¢ne poZzar.
Skladiste u ili na aparatu: zapaljive materijale ne treba
Cuvati u rerni ili blizu njene povrsine.

Nepostovanje ovog saveta moze rezultirati poZzarom ili
uzrokovanjem ozbiljnih povreda.
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A UPOZORENJE!

OPASNOST OD VRUCIH POVRSINA

Pristupacni delovi mogu postati vruéi kada se koriste.
Da biste izbegli opekotine i povrede, drzite decu podalje.
Koristite rukavice za rernu ili drugu zastitu prilikom
rukovanja vru¢im povrSinama kao Sto su police za rernu
ili posude. Pustite vrué vazduh ili paru da izade iz
uredaja pre izvlacenija ili ubacivanja hrane. Ne dirajte
grejne elemente ili unutrasnje povrsine rerne. Grejni
elementi mogu biti vreli iako su tamne boje. Unutrasnje
povrsine rerne postaju dovoljno vruée da izazovu
opekotine.

Tokom i posle upotrebe, ne dirajte, ili dozvolite odedi ili
drugim zapaljivim materijalima da budu u kontaktu sa
grejnim elementima ili unutrasnjim povrSinama rerne dok
ne budu imale dovoljno vremena da se ohlade. Druge
povrSine aparata mogu postati dovoljno vruce da
izazovu opekotine - medu ovim povrSinama su
ventilacija rerne, povrSina u blizini otvora za rernu i vrata
rerne. Nepostovanje ovog saveta moglo bi da
rezultira opekotinama i ozbiljnim povredama.

UPOZORENUJE: tokom kori§¢enja, uredaj i njegovi dostupni
delovi postaju vruéi. Budite oprezni i ne dirajte vruce delove.
UPOZORENJE: drzite decu dalje od aparata dok je ukljucen.

* Decu mladu od 8 godina drizite dalje od uredaja, ne trebaju
koristiti ovaj aparat, odnosno neka budu pod stalnim nadzorom.
+ Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba
(ukljuCujuci i malu djecu mladu od 8 godina) sa smanjenim
fiziCkim ili mentalnim sposobnostima, ali i osobama bez iskustva i
znanja, osim ako ih koriste uz nadzor osoba odgovornih za
njihovu sigurnost ili od istih osoba dobiju uputstvo za pravilno
koriS¢enje uredaja.

* Pazite i nadzirite decu kako se ne biigrala sa uredajem.

+ Cis¢enje i odrzavanje uredaja nemojte poveravati deci. Kada su
u blizini uredaja, deca moraju biti pod stalnim nadzorom.
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UPOZORENJE: tokom koris¢enja dostupni delovi postaju vruci.
Budite oprezni i ne dirajte vruce delove, a posebno pazite na
decu i drzite ih dalje od uredaja.

+ Za CiScCenje staklenih vrata rerne nemoijte koristiti gruba
sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne predmete, jer mogu ostaviti
trajna oStecenja na staklu.

+ Obavezno iskljucite rernu pre uklanjanja zastite, kao nakon
njenog Cis¢éenja. Zastita mora biti ponovno namestena u skladu
sa uputstvom.

+ Koristite isklju€ivo temperaturnu sondu preporu¢enu za ovu
rernu.

+ Za CiS¢enje uredaja nikada nemojte koristiti uredaje na paru i
slicne pod visokim pritiskom.

* Povezite kabal sa elektricnom mreZzom koja ima kapacitet da
izdrZi napon, snagu i uzemljenje navedeno na proizvodnoj
nalepnici i uputstvima. Uticnica mora imati kontakt za
uzemljenje. Zica za uzemljenje je zeleno-zute boje. Elektricno
spajanje mora biti uradeno od strane kvalifikovane osobe. U
slu€aju neslaganja utiCnice i Zice aparata, molimo pitajte
ovlaséenog elektriCara da zameni uti€nicu sa adekvatnom koja
¢e odgovarati. Utika¢ i utinica moraju odgovarati trenutnim
normama instalacije u drzavi. Povezivanje na elektricnu mrezu
takode moze biti uradeno stavljanjem omnipolarnog osiguraca
izmedu aparata i izvora struje koji moze podneti maksimalnu
snagu i koji je u skidu sa propisima u drzavi. Zuto-zeleni kabal
za uzemljenje u tom slucaju ne bi trebalo prekidati osiguracem.
Uti¢nica ili omnipolar osigurac koriS¢en pri instalaciji aparata bi
trebalo da budu lako dostupni u svakom trenutku nakon
instalacije aparata.

UPOZORENJE: pre zamene sijalice u unutrasnjosti rerne,
iskljuCite uredaj iz struje.

+ U skladu sa propisima, u stalnoj elektri¢noj instalaciji mora biti
predvideno sredstvo za iskljuCivanje.

+ U uputstvu za upotrebu navedena je vrsta elektricnog kabla koji
se moze Koristiti s uredajem, uzimajuci u obzir temperaturu
zadnje strane uredaja.

+ Ako se osteti glavni elektricni kabl, potrebno ga je zameniti
novim kablom koji se moZze nabaviti u ovlaS¢enom servisu.



NAPOMENA: u cilju izbegavanja opasnosti od slu¢ajnog
resetovanja termo prekidaca, ovaj uredaj ne sme biti spojen na
elektricnu mrezu preko uredaja kao Sto su “timer” ili uobiCajeni
prekidacCi za ukljuCivanje/iskljuCivanje.

UPOZORENJE: tokom koriS¢enja grila dostupni delovi postaju
vrlo vruci. Budite oprezni i pazite na decu.

* Prosuta te€nost mora biti uklonjena pre &iSc¢enja.

+ Tokom procesa pirolize (samociséenja) povrsine uredaja se
zagreju viSe nego obi¢no, zato drzite decu dalje od uredaja.
*Aparat ne sme biti instaliran iza dekorativnih vrata, kako bi se
izbeglo pregrevanije.

+Kada stavite reSetku rernu, pobrinite se da je stoper okrenut na
gore u zadnjem delu rerne/reSetke. ReSetku uvek treba staviti
potpuno u zapreminu.

UPOZORENUJE: Ne oblaZite zidove rerne aluminiumskom
folijom ili bilo kakvim sli€nim jednokratnim proizvodima koji se
mogu naci u prodavnici. Aluminumska folija ili bilo kakva druga
zastita, u kontaktu sa toplotom, se mogu istopiti i trajno oStetiti
metal rerne.

+ UPOZORENJE: Nikada ne skidajte gumu sa vrata.

* Nepostovanije bilo kog od ovih pravila dovodi do gubitka
garancije.



INSTRUKCIJE ZA INSTALACIJU

BEZBEDNOST | UPOZORENJE

A UPOZORENJE!

OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

Iskljucite rernu iz utiGnice pre nego Sto zapocnete zamenu sijalice.
Nepostovanje ovog pravila moze izazvati fatalne posledice.
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A UPOZORENJE!

OPASNOST OD POZARA!
Nemoijte koristiti adaptere, reduktore ili dodatne
uredaje da biste povezali ovaj aparat sa glavnim

napajanjem. Nepostovanje ovog saveta moze
rezultirati prejedanjem, paljenjem ili vatrom.

A UPOZORENJE!

OPASNOST OD POSEKOTINA!

Vodite racuna - ivice su ostre.
‘ U slucaju nepostovanja ovog upozorenja, moze doci do
posekotina.



VAZNE BEZBEDNOSNE INSTRUKCIJE

Da biste izbegli opasnost, paZljivo sledite ova uputstva pre
instaliranja ili koris¢enja ovog aparata.

Molimo vas da ove informacije ucinite dostupnim osobi koja instalira
aparat - to bi moglo da smaniji troSkove instalacije.

Ovaj aparat mora biti instaliran i povezan sa glavnim napajanjem
samo od strane odgovarajuce kvalifikovane osobe u skladu sa
uputstvima za instalaciju i u skladu sa svim vazeéim lokalnim
gradevinskim i elektricnim propisima. Ako ne instalirate uredaj
ispravno, sve garancije ili zahtevi za odgovornost mogu biti
nevazedi.

Ako je kabl za napajanje oste¢en, on mora biti zamenjen originalnim
kablom, od strane stru¢no kvalifikovanog osoblja da bi se izbegao
rizik. 1zolacioni prekidac: uverite se da je ova rerna povezana sa
sklopom koji uklju€uje izolovani prekida¢ koji obezbeduje potpuni
prekid snabdevanja strujom u skladu sa lokalnim pravilima o Zicama.

Rerna mora biti uzemljena.

Pravilno odlozite pakovanije.

Da bi se smanijio Stetni uticaj na zivotnu sredinu reciklirajte
ambalazne materijale tamo gde je to moguce.



DIMENZIJE PROIZVODA

#

FRONT

|et—
~

GORNJI DEO

%

BOCNI DEO
DIMENZIJE MM
A Visina 595
B Sirina 597
C Dubina 565
D Visina prostora za ugradnju 575
E Sirina prostora za ugradnju 552
F Dubina prostora za ugradnju 545
G Dubina okvira za rernu 20
H Dubina potpuno otvorenih vrata 450




OTPAKIVANJE RERNE

VAZNO!
PODIZANJE: Ne podizite rernu za ru€¢ku na vratima. Koristite ruc¢ke
sa strane kucista (ako postoje).

» Uklonite svu ambalazu i odgovorno je odlozite. Reciklirajte
predmete koje mozete.

» Postavite raspakovanu rernu na drvene blokove ili slicne nosace
kako biste sprecili osteéenje donije ivice rerne.

A~

donja ivica

VAZNO!
Kada izvadite rernu iz kartona, pazite da ne ostetite donju ivicu koja
je vazna i za ventilaciju i za viSak kondenzacije.

: Dublji pleh Ravan Al (o2 o = & .
7a pecenje pleh Grill reSetka Bocne resetke  Srafovi

Qty. 1 1 1 1 par 2

VAZNO! Posude za peéenje mogu biti deformisane tokom
kuvanja, to je normalna pojava, hladenje e vratiti njihov
prvobitni oblik.
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POVEZIVANJE NA ELEKTRICNU MREZU ——
VAZNO!

P Rerna mora biti povezana od strane tehni¢ko kvalifikovanog
osoblja.
> Ova rerna mora biti uzemljena.

™ Pre nego $to prikljucite rernu na elektricnu mreZu, proverite da li je
kuéni sistem ozi¢enja pogodan za snagu koju trosi rerna (kao sto
je navedeno na natpisnoj plocici)

» Napon odgovara vrednosti datoj na natpisnoj plogici.

" kourezmaapremna|——Voltaza | Frelvencia |

HOQ-F6QAN3GB
HOQ-F6QAN3WB
HOQ-F6QAN3GG
HOQ-F6QAN3DG

72L 3480W 220-240V~ 50/60Hz

PoveZite Zicu za napajanje na
terminalni blok vaseg doma.
Uverite se da je stezaljka kabla
zategnuta Srafom.

”
Zelena&
zuta(uzemljenje)

Braon



OSIGURANJE UGRADNJE RERNE

1. Postavite rernu u pripremljeni prostor za ugradnju.
VAZNO!

Ne podizite rernu za kvaku na vratima.

2. Otvorite vrata rerne do kraja.

3. Koristite prilozene Srafove da pri€vrstite rernu u ormar/
prostor namenjen za ugradnju.

VAZNO!
> Nemojte previse stezati Srafove.
> Ne zapec€acujte rernu u prostor za ugradnju silikonom ili lepkom.
Ovo otezava buduce servisiranje. Haier nece pokriti troSkove
uklanjanja rerne, niti Stetu prouzrokovanu ovim uklanjanjem.

Zavisi od modela rerne




PROIZVOD

Upravljacka ploa e

® ReSetka

e Pleh

Grejni sistem

Gornji grejni

———
element y .
L ® Bocne vodice
Konvekcioni
ventilator Zadnji grejni

element

e Donji grejni
element

Pozicije polica




UPRAVLJACKA PLOCA

Svetlo Funkcije za kuvanje Displej Auto Funkcije ON/OFF
- M T éCSJO@f |
S ol Tlne &~ @G ©
& o & o ® i
Childlock Temperatura J Vreme Start / Pauza
Selektor funkcije Progra Inteligentni program
mator
INDIKATORI NA DISPLEJU
Temperatura/ Vreme
trajanje Temperatura
[ I
T

——l——o
s _b_l*"
O

— o' LI ma—
| |

Tajmer Sat Vreme Zaklju€avanje
(Child Lock)



PRVO KORISCENJE | ODRZAVANJE RERNE—

Kada prvi put uklju€ujete vasu rernu ili nakon nestanka struje
potrebno je da ponovo podesite vreme.

1 . PodeSavanje sata

1. Displej ¢e pokazati 12:00. o
2. Koristite O za podeSavanije —
vremena. 5

3. Pritisnite O da potvrdite vreme.

2 . Promena vremena

1. MoZete odabrati neku od 3 funkcije
kontinutiranim pritiskom na © p——
Kada odaberete funkciju, indikator ¢e @ T L

zasvetleti. ® ; g
2. Pritisnite O kako biste Q

promenili vreme. Nakon 6 sekundi,
vreme ¢e biti upamceno.

3 . Koris¢enje rerne

1. Kada je rerna prvi put uklju¢ena, ona ulazi u stanje
pripravnosti, ekran ¢e prikazati 12:00.
U rezimu pripravnosti pritisnite i drzite dugme za ukljucivanje.

Koristite  © za izbor funkcije.

Pritisnite {5 i koristite O za podesavanje temperature.
Pritisnite taster Pll jednom i rerna ¢e poceti da radi, pritisnite
taster Pl jo$ jednom da biste pauzirali pokretanje, pritisnite D!
taster 3s da biste otkazali pokretanje.

7. Koristite [1 za vracanje na interfejs za izbor funkcija.

onkrwhN

®

Nakon pokretanja sistema, prva funkcija je podrazumevano izabrana.



8 . Odrzavanje rerne
Vazno je da svoju rernu pripremite pre nego $to je prvi put
upotrebite za kuvanje ili peenje. Takode, vazno je da vasu rernu
odrzavate nakon procesa kuvanja. Ova akcija ¢e sagoreti sve
ostatke i osigurati da dobijete najbolje rezultate kuvanja.

C

(O
__l
G

B
- _ oo DI
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== OF

1. Pritisnite [] , koristite © da odaberete funkciju pec¢enja.

Svaka funkcija kuvanja ima unapred podeSenu temperatura, te ¢e
temperatura biti podesena na 180°C.

2. Pritisnite 5 i koristite O da podesite temperaturu na 200°C.
Pritisnite Pl da zapo&nete kuvanje.

™ Dok se rerna zagreva indikator temperature ée naizmeniéno
pokazivati stvarnu i postavljenu temperature.

» Kada rerna dostigne unapred odredenu temperaturu oglasice
se ton.

Indikator pocinje da pokazuje unapred odredenu temperaturu i preostalo
vreme naizmenicno.

* Nakon 30 min izaberite funkciju ,Grill+Ventilator® ﬁ Ostavite
temperaturu od 200°C jo$ 5 min.

« Nakon 5 min izaberite funkciju "Ventilator" [&]. Ostavite temperaturu
na 200°C jo§ 20 min.

* Posle 20 min iskljucCite rernu.

> Mogu¢ je karakteristiCan miris i mala koli¢ina dima tokom
procesa odrzavanja jer ¢e rerna ukloniti zaostatke masnoca i
hrane koji su u rerni. Ovo je normalno, ali uverite se da je
kuhinja dobro provetrena tokom ovog procesa.

» Kada se rerna ohladi, prebriSite je vlaznom krpom i blagim
deterdZentom, i temeljno osusite.
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FUNKCIJE
P Sat

Postavke vremena mozete da promenite u bilo kom trenutku.
Pritiskom na © mozete podesiti vreme kuvanja, tajmer i vreme.

» Tajmer Ce odbrojavati u (h:min) do poslednjeg sata kuvanja
kada ¢e tajmer pocCeti da odbrojava u sekundama (min:sek).
» Tajmer mozete podesiti do 23 ¢asa 59 minuta.

1 . Vreme kuvanja
1.Pritisnite © | Indikator vremena kuvanja |- ¢e se pojaviti.
2.Podesite vreme okretanjem programatora Q.
3.Vreme kuvanja ¢e se podesiti do 6 sekundi nakon $to ste odabrali
potrebne parametre.

P Ukoliko Zelite da proverite vreme © pritisnite (©) . Ovo neée
iskljuciti tajmer.
Da biste modifikovali vreme:
1.Pritisnite © preostalo vreme |-/,
2.Koristite O da biste postavili novo vreme.
3.Napustite podeSavanja i vreme ¢e biti postavljeno.

Kada vreme istekne:
»Displej ¢e prikazati ,KRAJ" i Cucete zvuk koji se ponavlja.
»Displej ¢e prikazati vreme trajanja poslednjeg kuvanja.

VAZNO:

» Ako pocnete da kuvate bez prethodnog podeSavanja trajanja kuvanja,
rerna ¢e raditi neprekidno dok ruéno ne zaustavite kuvanje, a displej ¢ce
racunati vreme od 00:00.

» Ako podesite trajanje kuvanja, rerna ¢e prestati da radi kada vreme
istekne.

» Ne mozete da postavite trajanje za automatske recepte i

funkcije €iséenja.



2 . Tajmer

Kako biste podesili odbrojavanije.

Ova funkcija nema uticaja na rad aparata. Odaberite i podesite
vreme. Kada vreme istekne, oglasi¢e se akusti¢ni signal. Tajmer
se moze koristiti i kada je aparat iskljucen.

Podesite tajmer da vas podseti da zapoc€nete ili zavrSite

proces kuvanja.

1. Skrolujte © i prestanite kada se pojavi @ indikator.

2. Podesite tajmer okretanjem O .

3. Tajmer ¢&e biti podesen u roku od 6 sekundi od kada prestanete da
podesavate funkciju tajmera.

4. Displej ¢e prikazati vreme koje je preostalo do zavrSetka procesa
kuvanja.

5. Nakon $to vreme istekne, akusti¢ni zvuk ¢e se ponoviti nekoliko puta.

Da biste ponistili funkciju tajmera:
1.Skrolujte © i prestanite kada se pojavi © indikator.

2.0Okrenite O kako biste podesili vreme na 00:00, pritisnite Pl
kako biste otkazali funkciju tajmera.



VODIC ZA KUPOVINU
Opsti vodié
Ova rerna je dizajnirana da koristi svoja Cetiri grejna elementa i
ventilator pozadi u razli¢itim kombinacijama kako bi vam

obezbedila poboljSane performanse i Sirok spektar funkcija,
omogucavajuéi vam da skuvate svaki recept do savrSenstva.

1. PECENJE

Za najbolje rezultate prilikom peéenja, uvek unapred zagrejte

rernu. Ton Ce se oglasiti kada se dostigne unapred postavljena

temperatura.

» Dok rerna greje resSetkasti element moze vruc. Vodite
racuna da se plehovi za torte ne dodiruju medusobno.

> Tamni tiganji upijaju toplotu od reflektujuéih tiganja; staklene
posude zahtevaju manje temperature.

» Kada kuvate na viSe nivoa, obavezno ostavite prostor izmedu
polica kako se mirisi ne bi mesali.

2 . PRZENJE

> Koristite grill ventilator ili ventilator za pe¢enje mesa,
piletine ili povréa. Pe€enje mesa bez kostiju, rolovano ili punjenog
mesa traje duze od pe€enja mesa koje sadrzi kosti.

» Ako koristite kesu za pecenje, koristite funkcije kuvanija koje
poseduju i ventilatorsko kuvanje i sledite uputstva
proizvodaca.Ako vise volite da pecete u pokrivenom tiganju
koristite funkcije kuvanja koje poseduiju i ventilatorsko
kuvanje i povecajte temperaturu za 20°C.

» VVeCe komade mesa kuvajte duze vremena na nizoj temperaturi
kako bi se ravnomerno skuvalo i o€uvalo svoju so¢nost.

» Meso uvek ostavite da odstoji najmanje 10 minuta nakon przenja
kako biste omogucili da se sokovi slegnu.

» Zapamtite meso Ce nastaviti da se kuva nekoliko minuta nakon $to
ga izvadite iz rerne.

®



3. GRILOVANJE

»>OVvo je zdravija alternativa przenju.

»Uvek grilujte sa potpuno zatvorenim vratima rerne.

> Ako koristite staklene ili keramiCke tiganje, budite sigurni da mogu da
izdrZe visoke temperature rostilja.

»Da biste izbegli probijanje mesa i pustanje sokova da pobegnu,
koristite hvataljku ili $patulu da biste meso okrenuli na pola kuvanja.

»Meso premazite sa malo ulja kako bi meso bilo vlazno tokom
kuvanja. Alternativno marinirajte meso pre rostiljanja (ali imajte na
umu da neke marinade mogu lako da izgore).

»Uvek pazljivo pratite svoju hranu dok rostiljate kako biste izbegli
ugljienisanost ili paljenje.

4. ZAGREVANJE

» Koristite program za pecenije, ili program za pecenje sa ventilatorom
kako biste podgrejali hranu.

»- Uvek podgrejte hranu do maksimalne temperature, kako bi se izbegla
kontaminacija Stetnih bakterija.



FUNKCIJE KUVANJA

Opsti vodic
VAZNO!

> U zavisnosti od modela rerne, neke funkcije mozda nec¢e
biti dostupne.

1 . PeCenje [__

gornji spoljni i donji grejni elemet

» Toplota dolazi i od gornjih i iz donjih grejnih elemenata.
Ventilator se ne koristi u ovoj funkciji.

» Idealni su za kolace i hranu koja zahteva pec€enje duze vreme ili
na niskim temperaturama.

» Za kolace, preporu¢na temperatura je 160~180°C.

> Za sitnije kolage, preporu¢ena temperatura je 160°C. »

Ova funkcija nije pogodna za kuvanje na viSe polica.

Idealno za hranu kojoj je potrebno da zadrzi soénost i
sokove.

2 . Ventilator @

ventilator i zadnji grejni element

» Plehovi postavljeni na razli€itim pozicijama za hranu koja je
hrskava spolja i mekana u sredini.

» Kaserole se kuvaju do savrSenstva a njihovo podgrevanje je brzo i

efikasno.

» Ako recept u toku kuvanja prebacujete na program kuvanja sa
ventilatorom, preporu€ujemo da smanijite vreme pecenja ili
smanijite temperaturu za otprilike 20°C.

» Za artikle sa duzim vremenom pecenja (npr. preko sat
vremena) mozda Ce biti potrebno smanijiti i vreme i
temperaturu.

Idealan je za pripremu keksa, pogacica, mafina i kolaca.




Pl

3 . Grill + ventilator | ™~
Ventilator, gornji i donji grejni elementi
» Ova funkcija koristi intenzivnu toplotu iz gornjih elemenata za
spoljasnju hrskavost hrane i ventilator kako bi osigurala
savrSenu pripremu recepta.

Idealno za piletinu, govedinu ili ro$tilianje vaseg omiljenog
mesa.

4 cii |

gornji unutradnji i spoljni grejni elementi

» Intenzivna toplota zraCenja emituje se iz oba elementa. Postoji
11 koraka izmedu 'LO"i 'HI' (100% napajanje).

> Zagrevanje nije od sustinskog znacaja iako neki ljudi radije
dozvoljavaju da se element greje nekoliko minuta pre nego
zapocnu proces grilovanja.

» Najpogodnija funkcija za 'zavrsni korak' mnogih obroka, na
primer fritate.

Idealno za tost hleb ili za dobijanje spoljasnje braon boje.

Al

5 . PeCenje sa ventilatorom | -~

ventilator, spoljni gornji i unutradnji grejni elementi.

> Ventilator u rerni cirkuliSe toplim vazduhom i distribuira ga unutar
rerne.

> Ukoliko koristite ovaj program kuvanja, moguce je da ¢éete morati da
smanijite temperaturu kuvanja.

» Koristite ovaj program na niskoj temperaturi npr. 50°C za
suSenje voca, povrca i lekovitog bilja.

Idealno za pecenje na jednoj polici za koje je potrebno manje od sat
vremena — Hrana kao $to su mafini, pogacice i kolaci ili stvari kao
Sto su encilade.



0. Pedenje peciva i kolaga |~

ventilator i donji grejni element.

Ova funkcija ¢ée ZAGREVATI rernu oko 8 minuta do 180°C.
> Ventilator distribuira toplotu iz gornjeg grejnom elementa
Sirom cele rerne.
» Obezbeduje intenzivnu toplotu u podnozju hrane i
obezbeduje joj braonkastu boju.

Idealno za slatko i slano pecivo koje zahteva hrskavu podlogu.

A

7. Przenje |~

Opcija 1:ventilator i gornji i donji unutrasnji grejni element

Opcija 2:unutrasnji gornji i donji grejni element

» Kuvanje na unapred odredenoj temperaturi:
temperatura ¢e se smanijiti na va$ unapred odredeni nivo do
kraja vremena kuvanja, obezbedujuci nezno i so¢no pecenje.

» Rerna se ne zagreva pre samog procesa kuvanja. Potrebno
je da hrana bude postavljena u rerni pre pokretanja programa
kuvanja.

Idealno za prZzenje mesa i povréa. Preporucuje se przenje velikih
komada mesa. MoZete koristiti sondu za bolji rezultat.

VAZNO!
Funkcija przenja je podeljena u dve faze:

Korak 1: U prvih 20 minuta, rerna ¢ée koristiti ventilator plus gornji unutrasniji i
spoljnji elemenata (Ako temperatura dostigne 250 °C, rerna ¢e automatski
prestati da se zagreva.).

Korak 2: Nakon pada temperature do Zeljenog podesavanja temperature,
rerna ¢e koristiti gornje unutrasnje i donje grejne elemente. Ako je vreme
kuvanja manje od 20 minuta, rerna ¢e automatski pokrenuti prvi korak.



8 . Klasi¢ni program za pecCenje
-Doniji grejac

Toplota dolazi samo od donjeg elementa, ventilator se ne koristi.
Ovo je tradicionalna funkcija pe€enja, pogodna za recepte koji su
razvijeni u starijim rernama.

Pecite na samo jednoj polici u isto vreme.

Rerna ce biti toplija na vrhu.

Idealno za hranu koja zahteva delikatno pecenje i imaju podlogu, kao $to su tartovi sa
kremom, pite, kiflice i Cizkejk ili bilo Sta Sto ne zahteva direktnu toplotu i braon boju na vrhu.

Yv vy

Za najbolje iskustvo kuvanja preporu€ujemo vam ispod tabele za referencu.
Svaka funkcija ima unapred odredenu temperaturu, mozete ih resetovati u
zavisnosti od tipa Hrana i tezine.

Temperatura Raspon Trajanje
(OC) temp OC Zagrevanje

Pecenje 180 30-300
Ventilator 160 30-300 y
Grill+Ventilator 180 30-250 X
Grill HI LO,1-9,HI x

0:01-23:59
Pedenje sa 200 30-250 v
ventilatorom

Pecenje testa 160 30-220 \
Przenje 165 30-250 X
Klasicno 160 30-220 y

kuvanje



AUTOMATSKI PROGRAMI

Smart program vam moze pomoci da kuvate hranu efikasnije, lakse,
ali vam takode moze pomoci u lakom &iS¢enju vaseg aparata.

[
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Smart program mozete odabrati okretanjem programatora.

0
1 . Program za narastanje testa ()

Koristite ovaj program pre pec€enja poslastica kako bi vase testo
brZze naraslo bez gubljenja bilo kakvih svojstava.

VAZNO!

> Program narastanja testa koristi nize temperature. Rerna ¢e Koristiti
automatski podesenu temperaturu i vreme.
» Ova funkcija ¢e raditi samo ako je rerna prethodno ohladena.

1.Koristite © kako biste odabrali ovaj program. Displej ¢e prikazati
automatski podesenu temperaturu od 35°C.

Napomena: ukoliko je rerna vruéa pre pokretanja programa:
» Oglasiée se zvuéni signal, ekran ée prikazati ikonicu ¢4 i
ventilator ¢e se iskljuciti.

» Otvorite vrata rerne i ostavite je da se ohladi.

Stavite testo u posudu otpornu na toplotu
i prekrijte plasticnom folijom i/ili Cistom
vlaznom krpom, a zatim stavite €iniju u
centar rerne.

U zavisnosti od iskustva u kuvanju,
mozete podesiti trajanje ovog programa.
Pritisnite Pl| kako biste pokrenuli program.

PSS
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Ukoliko podesite vreme trajanja programa, tajmer ¢e poceti sa
odbrojavanjem vremena.

@



VAZNO!

Nemojte stavljati testo u prethodno zagrejanu rernu!

Ukoliko podesite trajanje programa:

» Oglasice se ton i nakon toga mozete izvaditi Ciniju iz rerne.
Proverite da li je testo dovoljno naraslo (testo bi trebalo da izgleda
mnogo vece). Da biste proverili da li vam je testo dovoljno naraslo,
nezno pritisnite jednim prstom, nakon toga testo bi trebalo ponovo
da se podigne.

»Ako ne podesite trajanje programa, morate pratiti status testa i
zaustaviti program tako $to ¢ete drzati || kada procenite da je
testo dovoljno naraslo.

Ukoliko zelite ponovo da pokrenete program narastanja testa:

» Pritisnite [ ] , koristite © da odabere funkciju.
» Pratite uputstva gore kako biste resetovali ovaj program.

2. Za zaustavljanje programa:
Pritisnite i drzite ]Il ili skrolujte do funkcije kuvanja koju Zelite da
pokrenete.

2, Funkcija odmrzavanja CS:'J

Korigtite ovu funkciju za odmrzavanje hrane pre kuvanja.
VAZNO!

Za odmrzavanje su potrebne niske temperature.

Rerna ¢e raditi na automatski podeSenoj temperaturi.

1. Koristite © kako biste do$li do funkcije Odmrzavanja . (&)
Napomena: Displej ¢e prikazati automatski podeSenu temperaturu
40°C.

2. Uklonite omot hrane koju Zelite da odmrznete i postavite je na
odgovaraju¢u posudu/pleh. Nemojte prekrivati hranu posudom
kako ne biste usporili sam proces odmrzavanja.

3. Pritisnite [>|| da biste zapocCeli proces odmrzavanja.

Ako Zelite, moZete podesiti trajanje programa pre nego $to
zapocCnete odmrzavanje, a ekran ¢e odbrojavati preostalo vreme.
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« VAKUMSKO KUVANJE (\f\c

1. Koristite ovu funkciju za pripremu hrane na nizim
temperaturama. MozZete pripremiti meso, voce, povrce. Postujte
sve savete za pripremu namirnica kako biste ocuvali njenu soénost
i ukuse.

VAZNO ZA BEZBEDNOST HRANE:

Koristite visokokvalitetne sirovine koje su $to sveZije.

Uvek drzite sirovine u ispravnim uslovima pre kuvanja

Uvek ogistite hranu pre nego $to je skuvate.

Za dobre i sigurne rezultate kuvanja, uvek kuvajte hranu na nagin
koji je naveden u tabelama.

Da bi se izbegli bezbednosni problemi, Hrana ne bi trebalo duze
vremena da se drzi na temperaturi ispod 60°C.

Samo sirova hrana mozZe na kratko vreme da se koristi na niskim
temperaturama za kuvanje.

P Nemoijte koristiti vakuumsku funkciju kuvanja za podgrevanije

ostataka hrane.

= Uvek Cuvajte sirovu hranu odvojeno od sveZe hrane.
P Nemojte Koristiti isti pribor za meso i povrée. Ako to uradite, molimo vas

da pazljivo operete pribor pre ponovnog koridéenja.

VAZNO ZA FUNKCIJU VAKUMSKOG KUVANJA:
» Neophodna oprema za vakuumsku funkciju kuvanja su
vakumske kese.

» Koristite vakuum kese namenjene za vakuumsku
funkciju kuvanja.

» Ne Koristite iste vakuumske kese viSe puta.

» Postavite stepen vakuuma na najvisi moguci nivo kako bi
kuvanje bilo brze i ravnhomernije.

» Da biste garantovali bezbedno zatvaranje vakuumske kese,
uverite se da je deo za zatvaranje potpuno Cist.

2. Opésti vodi¢ za vakumiranje:

» Mozete dodati malo ulja i za€ina u zavisnosti od vaseg ukusa.

» Koristiti beli luk u prahu kao zamenu za sirov beli luk.

» Umesto maslinovog ulja mozete Koristiti neutralnu vrstu ulja.

» Neka stepen vakuuma bude $to veci (99,9%) kako bi vam
pomogao da brze i ravhomernije kuvate hranu.

@



2.1 Vakumsko kuvanje: Meso

> Nemoijte koristiti porcije mesa vecée debljine nego Sto tabele
pokazuju.

» VVreme kuvanja u tabeli je minimalno neophodno vreme.

> Vreme kuvanja se moZe povecati u skladu sa li€nim
preferencijama.

> Koristite samo meso bez kostiju da izbegnete osteé¢enje vakuumskih

kesa.

» Da bi fileti bili ukusni, proprzite ih pre i posle vakuum pakovanja.

> Proprzite povrSinu mesa premazanu puterom nakon zavrsetka

kuvanja, ukus ¢e biti mnogo bolji.

Debljina Koli¢ina Temperatura Pozicija

hrane hrane (g) (((®) polica
Filetgovedi 4o 400 63 120 3
g:fér%g"pee‘gen 4cm 400 66 120 3
Eﬂfér%g"pegen 4cm 400 70 120 3
Filetteleci —— 4em 400 60 120 3
Filetteleci 4o, 400 65 120 3

srednje pecen

Hrana Debljina Koli€ina Temperatura Pozicija
hrane hrane (g) ((®) polica
Srnetina/Jagnjetina

Jagnjetina 5. 400 65 105-115 3
Vepar 3cm 400 90 120 3

Z2en il 1.5¢cm 400 75 120 3

Zivina
Pilece
grudi 3cm 500 70 120 3



Pacije grudi

2cm 500 65 140-160 3
CureCe grudi - 5., 500 70 7585 3
SavrSeno zatost hleb  Regularna / 60 90 3
Zumance -
mekano, Regularna / 65 90 3
oblikovano

Zumance se razvija

granularno, mekano je Regularna  / 71 60 3

Zumance granularno-
mrvicasto i po€inje da Regularna / 80 60 3
dobija zelenu boju

2.2 Vakumsko kuvanje: Riba i morski plodovi

» Nemojte Koristiti riblje delove vece debljine nego Sto tabele
pokazuiju.

> Riblje filete osusite papirnim ubrusom pre nego $to ih stavite u
vakuumsku kesu.

» Dodajte malo vode u vakuum kesu kada kuvate dagnje.



Debljina Koli¢ina Temperatura | Vreme Pozicioniranje
Hrane Hrane (g) polica

Riba i morska hrana

Saran

4 fileta 1 cm 500 70 25 3
Som 4 fileta 1 cm 500 70 25 3
Bakalar 2 fileta 2 cm 500 65 90 3
Skolike Veliki komad 500 60 100-110 3
Skampi Veéikomadi 500 75 26-30 3

2.3 Vakumsko kuvanje: Povrée

> Oljustite povrée tamo gde je potrebno.

> Neko povrée moze da promeni boju kada ga oljustite i kuvate
u vakuumskoj kesi.

> Da biste zadrzali boju artiCoka, stavite ih u vodu sa limunovim
sokom nakon sto ih o istite i isecite.

Pozicioniranje

Debljina Hrane E?gﬁg?g) Temperatura | Vreme polica
Asparagus ., 500 68 90 3
FEEIEINS 500 68 90 3
Krastavac kriSke 1 cm 500 90 90 3
Mladi luk kriske ili kolutovi 500 95 20 3
Patlidzan kriske 1 cm 500 90 90 3
Bundeva komadivelicine 2 509 90 90 3
Biber kriSke ili Getvrtina 500 95 90 3
Celer kriSke 1 cm 500 95 90 3
Sargarepa kriske 0.5 cm 500 95 90 3
Celer kriske 1 cm 500 95 90 3
Paskanat kriSke 1 cm 500 95 90 3



Koli€¢ina Temperatura | Vreme Pozicioniranje

Debljina Hrane

Hrane (g) polica
Krompir kriske 1 cm 500 95 90 3
Artitoke na polovine 500 95 90 3

2.4 Vakumiranje: Voce

> Oljustite voée, uklonite semenke i jezgra tamo gde je to potrebno.

» Da biste zadrzali boju jabuka i krusaka, stavite ih u vodu sa limunovim
sokom nakon $to ih ocistite i isecite.

* Za bolje rezultate skuvajte hranu odmah nakon pripreme za kuvanije.

Debljina Hrane E?gﬁz?g) Temperatura | Vreme POZi;(iJCIJi';ZanJe
Breskva na polovine 2 kom 90 60 3
Sljiva na polovine 500 90 60 3
Mango )'Eozdéir%e VEehiD 2 1 kom 90 60 3
Nektarina kolutici ili kriske 1 kom 90 60 3
Ananas kriSke 1 cm 500 90 60 3
Jabuka na Cetvrtine 2 kom 95 60 3
Kruska na polovine 2 kom 95 60 3
Vanilla krem 350 g u svakoj kesi 500 85 60 3



4. Pizza funkcija @_?/

Ova funkcija zagrevanja ¢e trajati oko 18 minuta do 300°C.
> Ventilator cirkuliSe toplotom iz donjeg elementa u celoj rerni.

» Odli¢na za pripremu hrskave i mekane pice.

» Za najbolje rezultate, unapred zagrejte kamen za picu
najmanje 1 sat pre kuvanja.

: - ; Pozicioniranje | Temperatura | Vreme
Pizza Tip Dodaci polica  |°C kuvanja
Tanka Zigana polica 2 190~210 15~20
Zamrznuta
Deblja Ziana polica 2 180~200 20~25
Tanka Pleh za pizzu 2 230-250 10~15
Tanka Pleh za pizzu 2 230-250 8~12
Deblja Pleh za 2 210-220 15~20
Domaca pecenje
Deblja Pleh za pizzu 2 210-220 15~20
Tanka Pleh za 2 300 4~6
pecenje
Tanka Pleh za pizzu 2 300 BE5
VAZNO!

Ako ne podesite trajanje za Pizza reZim, rerna ¢e neprekidno
raditi dok ru¢no ne zaustavite rernu. Trebalo bi da obratite viSe
paznje na posmatranje statusa pripreme hrane kako biste
izbegli prekuvanu hranu.

5. Air fry funkcija “

Idealno za:
zamrznutu hranu, hranu kojoj je potrebno zagrevanje:

» Postavite hranu na pleh za pecenje za najbolje rezultate kuvanje.

@



» Replicira uslove koji se koriste u fritezama na vru¢ vazduh.

» Zdraviji naCin przenja koji uz manje ulja kreira hrskavu hranu.
Za najbolje rezultate premazite hran sa 1—2 kaSike ulja. Za

» unapred upakovanu Hranu: ako kuvarski savet proizvodaca
predlaze koriS¢enje funkcije koja nije zasnovana na
ventilatoru, smanjite temperaturu za 20°C (70°F).

» Jednostruko kuvanje na polici: kuvajte u gornjem delu rerne,
ali ne na najvisoj polici.

> Zagrevanje nije potrebno. Za najbolje rezultate preporucuje se
da se hrana odmah po podetku funkcije kuvanja stavi u rernu.

_ R ——
205

Posluzavnik za

Cips —— 15~20 4
Cips Airfry korpa 205 15~20 3
Hash braon Polica 200 20~25 3
Pile¢i nuggetsi Eggg’:ng""ik za 200 18~23 4
Pile¢i nuggetsi Airfry korpa 205 18~23 3
Krilca Polica 180 20~25 3

6_ Dehidracija @

IsuSivanje je inteligentna funkcije grejanja koja vam omogucava da susite
voce, povrée i bilie sa izvanrednim rezultatima. Sa ovom vrstom
oc€uvanja, ukusi su koncentrisani procesom dehidracije.

Takode mozete nezno kuvati peCenu hranu, kao $to je kaserola ili gulas.

Aparat optimalno kontroliSe snabdevanje energijom prostora za kuvanije.
Hrana se kuva u fazama koriste¢i zaostatke toplote. To znaci da hrana
zadrzava svoju so¢nost.

Za suSenje koristite samo provereno voce, povrce i lekovito bilie i temeljng ih operite.

Predite iCani stalak masnim papirom ili papirom za pecenje. Ocedite viSak vode iz
vocaiosusite ga.



Preporucena temperatura podeSavanja je 60-110°C.

Ako je potrebno, isecite ga na jednake komade ili tanke kriSke. Stavite
nepeceno voce na posudu sa isecenim povrsinama okrenutim ka gore. Uverite
se da se ni voce ni peCurke ne preklapaju na Zi¢anom rafu.

Rendajte povrée, a zatim ih blanSirajte. Dozvolite blanSiranom povréu da se
ocedi i ravnomerno ih rasporedite na Zi¢anu stalak.

Suvo hilje na stabljici. Ravnomerno pozicionirajte bilje i blago oguljeno na
Zianu stalak.

Okrenite veoma socno voce i povrée nekoliko puta. Nakon su$enja
odmah izvadite osu$ene proizvode iz papira.

Idealno je za susenje voca, povrca, lekovitog bilja..

Pozicioniranje

Temperatura

Hrana Pripremite 0) Vreme (min) polica
List kupusa Kuvano 70 LECny 3
Dugacak pasulj Kuvano 55 Bl 3
Wedges od krompira  Na pari 55 13H,okretanje posle 2H 3
Kriska manga / 70 8H,okretanje posle 4H 3
Kriska banane Umocena u slanu vodu 55 7H,okretanje posle 2H 3
Kriska limuna / 55 15H,okret posle 2H 3
Kriska jabuke Umocena u slanu vodu 55 8H,okreni posle 2H 3
Sirovi svinjski posni / 55 7H,okretanje posle 2H 3
Sirove pilece grudi / 70 5H,okretanje posle 1H 3
Sunka sa ljuskom  Kuvano 70 6H,okretanje posle 2H 3
Susena govedina  Kuvana i marinirana 90 2 3



7 . Zagrevanje fcz\

Idealno za odrzavanje toplote hrane ili podgrevanje
prethodno pripremljenog recepta.

1. Obezbeduje konstantnu nisku temperaturu 90°C.

2. Kako biste zagrejali hranu na odgovarajuéu temperaturu
odaberite tip hrane koju grejete, obzirom da ¢e potpuno
hladna hrana zahtevati ve¢u temperaturu kako bi se izbeglo
kreiranje bilo kakvih Stetnih bakterija.

8. Poslednje korisceni recepti

Va$a rerna ¢e zapamtiti poslednje koris¢ene recepte.

1. Pritisnite 8% ,koristite O kako biste stigli do funkcije i_H-
O da potvrdite.

Ukoliko ne postoji poslednje koris¢eni recept, ekran ¢e prikazati "-- "

Ukoliko postoji poslednje koridéeni recept, ekran ¢e prikazati

temperaturu i trajanje. Mozete prilagoditi vreme i trajanje

kuvanja recepta.

2. Ukoliko Zelite da izadete iz ,Poslednje kori§¢eni recepti® L1 .

3. Pritisnite PIl kako biste zapoceli kuvanje. Displej ¢e

prikazati unapred podeseno vreme i temperaturu.

- ,prisisnite

9. CiSc¢enje vodom ooo
Uklonite Sto vie prljavstine i zaostataka ru¢no. Uklonite pribor i
podrsku na polici da biste ocistili bo¢ne zidove. Za bolje
performanse treba da pokrenete funkciju kada je aparat ohladen.
Navedeno vreme je vezano za trajanje funkcije i ne uklju€uje
vreme potrebno za CiS¢enje Supljina od strane korisnika.
Kada je funkcija u toku, ne¢ete moci da vidite trajanje.

1. Sipajte 200ml vode u dno rerne.
2. Koristite O i skrolujte dok ne vidite sledecu ikonicus sce.



3. Pritisnite || kako biste zapoceli funkciju, displej ¢e prikazati
00:20 i po€ece odbrojavanje preostalog vremena.

4. Akusti¢ni signal ¢e se oglasiti kada se proces zavrsi.
Unutrasnju povrsinu aparata obriSite neabrazivnim sredstvom za
CiS¢enje. Za CiScenje mozete koristiti toplu vodu ili deterdzent koji
je namenjen iskljucivo za €iSéenje rerne.

Nakon CiS¢enja ostavite rernu otvorenu 1 h. Sacekajte da se uredaj
osusi. Da biste ubrzali suSenje mozete zagrejati aparat toplim
vazduhom na temperaturi 150°C otprilike 15 minuta. Maksimalne
efekte funkcije ¢iS¢enja mozete dobiti ako ruéno odistite aparat
odmah po zavrSetku funkcije.

UPOZORENJE

p-Nemojte otvarati rernu tokom rada, mozete se povrediti zbog vruce
pare.

»Budite svesni vrele pare kada otvorite vrata rerne nakon
zavrsetka programa da bi se izbegao rizik od opekotina.

»Uvek koristite Cistu vodu za pi¢e da napunite prostor za vodu.
Nemojte koristiti druge te€¢nosti.

»Kada Cistite rernu vrucom vodom, poZzeljno je da koristite
rukavice za CiSc¢enje.

»QOcistite vodu i koja je ostala nakon upotrebe kako biste izbegli
rizik od mikrobioloSke opasnosti.

10 Smart Recepti

Za bolje iskustvo kuvanja mozete izabrati neki od smart recepata

za pripremu mesa.

1. Pritisnite 8% , koristite O da skrolujete funkciju do LH =1 .
Pritisnite O za potvrdu,displej ¢e prikazati P1.

2. 10 recepta je sistemski instalirano, mozete koristiti ©
za selektovanje P1~P10.

3. Pritisnite O za potvrdu recepta, ako postoji viSe nivoa jednog

recepta to Ce biti prikazano na ekranu - P1-1,P1-2...

4. U skladu sa tabelom koja se nalazi ispod, koristite C kako biste
Odabrali Zeljeni recept.

5. Pritisnite O ,displej ¢e prikazati temperaturu.

6. Pritisnite || da zapocénete kuvanje.

7. Pritisnite 5 kako bi ste se vratili na meni.
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roos Vreme u
Hrana Status Police RACrp Funkcija | min/ koli¢ina
Polica h
rane

a

P1-1 Rovit 3 20/450g
g Govedina bez e Polica za .

P1 P1-2 Kostiju Srednje pecven e 3 Przenje 25/450g
P1-3 Potpuno pe€en  sicu/regetku 3 35/450g
pP2-1 Rovit F"j?éigguza 3 30/450g

p2 P2-2 Rebarca Srednje peen  Zicu/redetku 3 Przenje 35/450g
P2-3 Potpuno pecen 3 40/450g
P3-1 Smeca noga sa Srednje pecen Polica za 3 L 28/450g

P3-2 kostima Potpuno pecen jednu 3 P 33/450g
zicu/reSetku

P4-1 Smecanogabez  Srednje peten  pglica za 3 i 35/4509

P4-2 kostiju Potpuno pecen jednu 3 Prenje 45/450g
zicu/reSetku

P5-1 ) Srednje pecen Polica za 3 L 40/450g

P5-2 Teletina Potpunopeden  jednu 3 Preene  u5i50g
zicu/reSetku

P6-1 . Bez punjenja Polica za 1 o 22/450g

H P6-2 Cure'tlni (cela o, punjenjem jednu 1 Pelenje 20/450g
curka) Zicu/reSetku

P7-1 L Srednje pecen Polica za 8 _ 40/4509

P7-2 Svmliengg (bez Potpuno peden jednu 3 Przenje 45/450g
ostiju) Zicu/reSetku

P8-1 Rovit f 4 7/4509g

n Polica za :

H P8-2 SISO Srednje pecen jednu 4 el 9/450g
Zicu/reSetku

H Piletina (celo pile) ~ Potpuno pecen P?ggﬁuza 3 Grill 45/4509
Zicu/reSetku

P10 Svinjetina (veci Hrskav g | SEE 20
pecen
komad) ie

11 Zaklju€avanje panela

Ova funkcija namenjena je spre€avanju slu€ajnog koriS¢enja rerne
(npr.od strane dece). Kada se rerna zaklju€a, kontrole ne reaguju i rerna se
nece ukljuciti. Da zaklju€ate:Pritisnite i drzite E} 3 sekunde dok se ne upali
svetlo indikatora. Kada je tabla zaklju¢ana, moze se kontrolisati samo dugme

ON/OFF i Svetlo. Ako dodirnete drugo dugme, E]

3 puta i rerna ¢e emitovati

zvuk. Da otklju€ate:Dodirnite i drzite E] 3 sekunde dok se svetlo indikatora ne

ugasi.

2]



12 PodeSavanje za Sabbath

Ova postavka je namenjena pripremi recepata za Sabbath.
Dok je vasa rerna u ovoj postavci:

» Ekran i indikatori ¢e biti neosvetljeni, dugmad nece

reagovati iskljuCujuci taster za ukljucivanje/iskljucivanje i
svetlo.
» Rerna nece emitovati ni jedan zvucni signal.
» Nece biti prikazani kodovi upozorenja ili promene
temperature.

» Pecenje - je jedina dostupna funkcija u ovom
programu.

6 I:l t |:| =_ oo d)
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13 PodeSavanje jacine zvuka
Pritisnite i drzite [] i {5 u isto vreme 3 sekunde, displej ¢e

prikazati =5 o~

2 . Koristite O kako biste podesili Zeljenu ja¢inu zvuka, ekran
ée prikazati Lic .

3. Koristite © za promenu podeSavanja zvuka (o /o).

4. Pritisnite [|| kako biste saCuvali

pode$avanja. ® Podrazumevano

podeSavanje je an.

UI: —nl
i oo DI

= ' ©

14 PodeSavanje osvetljenosti ekrana
1. Pritisnite i drzite [ il u isto vreme 3 sekunde, displej ¢e

prikazati =5 o,

2. Koristite O kako biste podesili Zeljenu osvetljenost ekrana,
ekran ée prikazatiti i

3.Koristite O za promenu osvetlienosti ekrana (1f /1 /114 ).
4. Pritisnite [|| da biste sacuvali

podeSavanja. » Automatski podeSena

osvetlienost ekrana je Li-.

b i b

o

@




NEGA | CISCENJE

Rucno Cis¢enje

UVEK NIKAD

e Pro bilo kakvog ruénog o Nemojte koristiti paro€istac.

gigéenja ili odrzavanja, prvo ¢ Ne odlazite zapaljive materije u rernu.
sacekajte da se rerna ohladi. e Ne koristite abrazivna sredstva za
¢iSéenje, kao ni zicane sundere kako
e Proditajte uputstva za ¢iSéenje i ne biste ostetili rernu.
odeljak "Bezbednost i o Nikada nemoijte koristiti sredstvo za
upozorenja" pre nego Sto ¢iSéenje rerne na katalitiCkim
pocnete da Cistite rernu. oblogama.
) - o o Nikada ne ostavljajte alkalne ili kisele
e Da biste sprecilida mrljiei supstance (kao $to su limunov sok ili
ostaci hrane postanu uporni i sir¢e) na povrsinama rerne.
teski za ciscenje, o . o Nemojte koristiti sredstva koja u sebi
preporu¢ujemo uklanjanje svih sadrze hlor ili kiselinu.

lako dostiznih mesta nakon
svake upotrebe.

KAKO? \Y/:V4\[e]

o Nemojte koristiti sredstvo
za CiScenje rerne ili bilo
koje drugo

Vrata se sastoje od ukupno 3
staklena okna

grubo/abrazivano
i sredstvo.
\ & ancy / o gistadi, krpe, ostri metalni
T 7 strugaci za CiScenje
— % midde /-, staklenih Eov_réma. Oni
grebu staklo i mogu da
ostete njegov poseban
Staklene 3 o premaz, étﬁ' zatpzvrat )
o moze rezultirati pucanjem
povrsine \ / ili razbijanjem stakla.

Cak i ako Cistite samo unutrasnje

Da biste ogistili stakleno okno B, okno (C), uklonite vrata i prvo okno.
Ciscenje stakla sa oknom u vratima

rvo 6 morati klonite vrata i - AR Y .
prvo C(_,)te_ orati da uklo _te ata moze dovesti izlivanja te€nosti na
unutranje okno. Za detaljne ostale povréine.

instrukcije pogledajte odeljak o Koristite samo vlaznu krpu kako biste
'Uklanjanje i zamena staklenih ocistili odredne delove rerne, obzirom
okna i GiS¢enje'. Oistite rastvorom ~ da agresivni Cista¢i mogu da nastete

blagog deterdZenta ili sode vasem uredaju.

bikarbone i tople vode, a zatim

obriSite suvom krpom. ObriSite

sredstvom za €iSc¢enje stakla i

osusite mekom krpom.



Celika/ dr8ka na
prednjoj strani
vrata rerne

Okvir vrata

Teleskopske
vodice

KAKO? \V/.-V4\[e]

o Cistiti rastvorom blagog
deterdzenta i tople vode, a zatim
obrisati mikrofiber krpom.

e Ukoliko je neophodno, koristite
odgovarajucéi sredstvo za CiScenje
nerdajuceg Celika i poliranje.

Cistiti rastvorom blagog
deterdzenta i tople vode, a zatim
obrisati suvom krpom.

Cistiti rastvorom blagog
deterdzenta i tople vode, a
zatim obrisati suvom krpom.

Uklonite sve iz rerne: sve police i
posluzavnike, bo¢ne rafove,
kataliticke panele. Uklonite vrata
rerne (pogledajte uputstva na
sledec¢im stranicama). ObriSite
unutradnjost rerne pomoc¢u kuénih
deterdzenata ili Cistaa na bazi
amonijaka.ObriSite vlaznom krpom
i dozvolite da se potpuno osusi.

¢ Uvek procitajte uputstvo za
¢iS¢enje pre svakog CiScenja
kako ne biste ostetili rernu.

Ne perite vodice u sudomasini,
obzirom da ¢ée to ukloniti
premaz koji im omogucéava
lakSe klizanje.

o Da biste sprecilida mrlje i
ostaci hrane postanu uporni i
teski za ¢iséenje, | .
reporucujemo uklanjanje svih
ako dostiznih mesta nakon
svake upotrebe.
o Kako biste lakse ocistili vasu
rernu, pogledajte odeljak
CiSc¢enje rerne.
o Da bi ste lak3e ogistili gorniji
deo rerne, moguce je pomeriti
police, proverite odeljak
sPozicioniranje polica“.



o Ocistite sa meSavinom
blagog deterdzenta i tople
Plehovi, police, vode.

ZiCane vodice o Natopite uporne mrlje
mesavinom vruce vode i
deterdZenta za sudomasinu.

e Osim pleha za pecenje, pleh
se moze prati u sudomasini.

e Ocistite sa meSavinom
[ENNENMEREHINENGINEY deterdZenta i tople vode. /

o Ocistite sa meSavinom /
deterdzenta i tople vode.

Posuda za kapljanje

KatalitiCki paneli imaju funkciju

Kataliticke obloge o ———
oksidacije samociSéenja.




Uklanjanje bo€nih vodica

VAZNO!

Uvek prvo iskljuci rernu iz uti¢nice. Uverite se da se rerna
potpuno ohladila pre pocetka.

Uklonite sve police:

Izvucite sve police i uklonite ih.

Radi lakSeg pristupa preporucujemo uklanjanje vrata rerne.
Pogledajte ‘Uklanjanje i CiS¢enje vrata rerne.

Uklonite obe bocéne vodice:

Odvrnite i uklonite Sraf za fiksiranje na prednjoj strani. Koristite
novci¢ da olabavite Sraf ako je potrebno.

1. Povucite bocne vodice prema centru rerne dok ih ne skinete sa
Srafa.
2. Pomerajte bo¢ne vodice ka napred dok ih ne uklonite.

Fiksator Zadnji deo




Zamenite drzace polica:

1. Polako povucite zadnje duzine bo¢nih drzaca.
2. Uklopite drzace tako da ih ne kodi Sraf.
3. Zamenite deo za fiksiranje i zategnite ga.

Fixing nut

Uklanjanje i pozicioniranje drza¢a (delovi se kupuju
zasebno).

VAZNO!
Kod kompaktnih rerna:
Police na izvlagenje ne mogu da se postave na poziciju 3 i 4.

Kako bi se drzaci pravilno uklopili:

o Uverite se da su drzaci pravilno uklopljeni kao na slikama.

o Uklopite gornji deo klipova preko bo€nog dela, prednji klip
treba uklopiti 5to je moguce viSe blizu prednjeg delu bo¢nog
drzaCa. Uverite se da je zadnji klip angaZovan.

¢ Rotirajte slajder na dole, kao Sto je prikazano na ilustracijama.




Uklanjanje bocnih drzaca:

Uhvatite deo namenjen za police na izvlaenje i rotirajte dno
nagore da biste oslobodili klipove i uklonili drzace.

Kada repozicionirate drzace:

> prvo uklonite police
> obe strane dela za police na izvladenje

Repozicioniranje plehova:

Instalirajte police koje Zelite tako da:
» mogu slobodno da se izvlace
» deo za zaustavljanje polica
bude okrenut na dole
» Zadniji deo Sine se nalazi u
zadnjem delu rerne.

Repozicioniranje police izmedu
dve Zice

Repozicioniranje police ha kliznu
policu



Uklanjanje i repozicioniranje vrata
VAZNO!

Vodite racuna, vrata rerne su teska.

Uklanjanje vrata: Repozicioniranje vrata:

1.Pridrzavajte obe strane rerne
kako biste je pozicionirali tako da
vrata legnu pravilno kako bi se
dalje zaklju€ala za bezbednu
upotrebu.

1. Otvorite vrata u potpunosti.
Locirajte dve male metalne ruice za
zaklju€avanje na 8arkama sa obe
strane.

2. Pritisnite svaku rucicu za
zaklju€avanje u potpunosti da bi
se vrata oslobodila.

2.Kada se vrata u potpunosti
lociraju na Sarkama, pritisnite
svaku rucicu za zakljuavanje u
potpunosti da biste zaklju€ali
vrata na Sarke.

3.VAZNO!

Uverite se da su vrata pravilno
postavljena i fiksirana, pre nego sto
zatvorite vrata.

3. Pridrzavajte vrata sa obe
strane te ih pazljivo uklonite iz
Sarki.



Uklanjanje staklenih okna na vratima radi €iS¢enja.

VAZNO!
Uvek ostavite rernu da se ohladi i iskljuéite je iz uti€nice pre
nego $to zapocnete proces ¢iséenja ili repozicioniranja.

> Potrudite se da veoma paZljivo sledite mere predostroznosti i
uputstva ispod. Nepravilna zamena staklenih okna i vrata moze
dovesti do oStecenja rerne i moze ponistiti garanciju.

» Vodite rauna, vrata rerne su teSka (11 kg). Ako imate bilo
kakve nedoumice, ne pokuSavajte da uklonite vrata.

» Pobrinite se da se rerna i svi njeni delovi ohlade. Ne
pokuSavaijte da rukujete delovima vruce rerne.

» VVodite ekstremnu brigu prilikom rukovanja staklenim oknima.
Izbegavajte uglove i ivice stakla koje udaraju u bilo koju
povrsinu. To moze rezultirati razbijanjem stakla.

» Nemoijte koristiti sredstvo za €iS¢enje rerne ili bilo koje druge
ostre/abrazivne CistaCe, krpe, sundere, ostre metalne strugace
za CiSc¢enje staklenih povrSina. Oni grebu staklo i mogu da
ostete njegov poseban premaz, $to zauzvrat moze rezultirati
pucanjem ili razbijanjem stakla.

> Ako primetite bilo kakav znak osteéenja na bilo kom od staklenih
okna (kao sto su naprsline ili pukotine), nemojte koristiti rernu.
Pozovite ovladéenog maijstora ili korisni¢ku podrsku.

>Uverite se da ste sva staklena okna ispravno zamenili. Nemojte

pravilno koristiti rernu bez svih staklenih okna.

> Ako je staklena okna teSko ukloniti ili zameniti, nemoijte forsirati

proces uklanjanja ili zamene. Pozovite ovlaS¢enog servisera ili

korisni¢ku podrsku.

Napomena: Izlazak servise na teren u svrhu pruzanja pomogi pri
koriS¢enju ili odrzavanju rerne nisu pokrivene vasom garancijom.

Preporu€ujemo uklanjanje vrata kako bi CiS¢enje stakla bilo lakSe.
Pogledajte 'Uklanjanje i CiSCenje vrata rerne' za uputstva. Kada se
vrata uklone, poloZite ih na meku, €istu, ravnu povrsinu.

Potrudite se da veoma pazljivo sledite mere predostroznosti i

uputstva ispod. Nepravilna zamena staklenih okna i vrata moze
dovesti do oStecenja rerne i moze ponistiti garanciju.

®



Izvlacenje unutradnjeg panela:

1. Pritisnite tabove kao $to je prikazano na slici ispod:

2. Povucite staklo dok se tabovi ne premeste u najvisu rupu.

3. Drzeéi vrh unutrasnjeg okna, nezno povucite okno prema
vrhu vrata dok okno ne bude ocis§¢éeno od stege na dnu vrata i
podignite ga. Nemojte intezivno povladiti okno kako se ne bi
oStetilo.

Unutrasnji panel s Klampa

Stakleni
retainer

Uklanjanje unutrasnjeg panela:

1. Ponovo dodirnite tab za zadrzavanje stakla sa obe strane
vrata. Stakleno okno se zatim moze potpuno izvuéi.

2. Nezno povucite srednje okno prema vrhu vrata dok okno ne
pocne da izlazi iz klampe na dnu vrata.

3. Podignite okno. Gumeni stoperi na vrhu okna ostaju
pri¢vr§éeni za stakleno okno.




Prilikom zamene staklenih okna uverite se da:

> unutrasnje okno zamenite kao $to je prikazano u uputstvu. Okno
mora biti u dole opisanom polozaju da bi se uklopilo u vrata i
obezbedilo bezbedno i ispravno funkcionisanje rerne.

» dodatno vodite racuna da ne udarite ivice stakla na bilo koji
nacin. Ako imate potesko¢a da zamenite okna, uklonite ih i
ponovo zapocnite proces iz pocetka. Ako ovo i dalje ne pomaze,
pozovite "Tehnic¢ku podrsku".

Zamena srednjeg okna

Uverite se da je okno pravilno postavljeno (upozorenje bi

trebalo da bude ¢itljivo na dnu vrata)

1. Uverite se da su gumeni stoperi i dalje pri¢vrSceni na vrhu
okna.

2. Ubacite okno u donju zaptivku kao $to je prikazano na
ilustraciji ispod.

3. Polako spustajte stakleno okno, dok u potpunosti ne
nalegne.

Donja
zaptivka
Gumeni stoperi



Zamena unutrasnjeg panela

Uverite se da je panel pravilno podeSen

(logo treba da bude Eitljiv na dnu vrata)

1. Gurnite panel u notch? na dnu vrata.

2. Spustite okno na stegu na vrhu vrata.

3. Vratite staklene naslonjene na svoje mesto i uverite se da su
bezbedno iseCeni na mestu.

VAZNO!

Uverite se da je sve pravilno podeSeno pre nego $to pokrenete
uredaj.




Zamena sijalicaizrerne

Napomena: Zamena sijalice u rerni nije pokrivena garancijom.
Svetlo se nalazi na gornjem delu rerne, u sredini.

Neki modeli koriste G9 halogene sijalice sa specifikacijama 220-

240V, 50Hz i 25W.

Uvek drzite zamensku sijalicu u mekoj krpi. Dodirivanije sijalice e joj smanijiti
zivotni vek.

Menjanje sijalice
1. Ostavite da se Supljina rerne i grilovani element ohlade pre
promene sijalice.

VAZNO!

Isklju€ite rernu iz zida pre nego $to nastavite.

2.0krenite poklopac u smeru kazaljike na satu kako biste ga uklonili.
3. Pazljivo izvucite neispravnu halogenu sijalicu.

4. Pazljivo instalirajte novu sijalicu.

5. Zavrnite poklopac.

6. Ponovo ukljucite rernu i podesite sat (pogledajte ‘Prva upotreba’).




OTKLANJANJE GRESAKA

Ukoliko ne uspevate sami da reSite problem ili niste sigurni oko
reSavanja odredene gredke, molimo vas kontaktirajte tehni¢ku
podrsku ili ovlaséeni servis.

PROBLEM MOGUCI UZROK STA URADITI?

Rerna ne radi.

Rerna ne radi, ali je displej
osvetljen.

Svetlo se ne pali kada
otvorim vrata rerne.

Rerna se ne greje.

Stakleno okno u vratima
rerne je puklo, okrnjeno ili
razbijeno.

Nema struje.

Rerna je podesena za
automatsko kuvanje.

Sijalice iz rerne su
neispravne.

Vrata nisu pravilno
zatvorena.

Rerni je u podesavanjima
sacuvana opcija ,Svetlo
isklju¢eno®.

Vrata nisu pravilno
zatvorena ili se otvaraju

previsSe Cesto tokom kuvanja.

Nepravilno CiSéenje ili ivica

stakla udara u nesto.

@

Proveriti da li je napajanje
pravilno uklju¢eno, da li je
struja pravilno sprovedena do
uredaja.

Za uputstva pogledajte
‘Automatsko kuvanje’.

Zamenite sijalice. Pogledajte
‘Nega i €iS¢éenje’ za uputstva.
Pogledajte ‘Nega i CiScenje’ za
uputstva o pravinom uklapanju
vrata.
Vise opcija potrazite u odeljku
“Postavke zeljenih opcija
korisnika“
0 promeni opcije ,Svetlo iskljuceno®.

Elementi grejanja su
onemoguceni dok su vrata
otvorena.
Uverite se da su vrata pravilno
zatvorena i izbegavajte Cesto
otvaranje tokom kuvanja.

Ne smete koristiti rernu.
Pozovite ovlaSéenog majstoraiili
brigu o kupcima.



PROBLEM MOGUCI UZROK STA URADITI?

Osecam vreli
vazduh iz
ventilacije nakon
saopstenja.

Ventilator za rernu se
ukljucuje kada izaberem
funkciju koja ne koristi
ventilator (npr. pecenije ili
klasi¢no pecenje)

Rerna se zagreva, ali
displej je mracan.

Rerna otkazuje
automatsko kuvanje kada
pokuSam da podesim
postavku sata.

Ovo je normalno.

Ovo je normalno. Ventilator
se nakupi dok rerna zagreje.

Moze da se iskljuci kada
rerna dostigne postavljenu
temperaturu.

Rerna je pode$ena na opciju
“Displej iskljucen®.

Rerna je bila podeSena za
automatsko kuvanje kada
ste pokuSavali da podesite
postavku sata.

1z bezbednosnih razloga
ventilatori za hladenje ¢e se
nastaviti da rade ¢ak i kada ste
iskljucili rernu. Ventilatori ce se
automatski iskljuciti kada se
rerna ohladi.

Sacekajte dok se ne oglasi
dugacak ton i svi indikatori
grejanja: rerna ¢e tada biti
spremna za upotrebu.

Da histe odustali od opcije “Displej
iskljuéen®, dodirnite i drzite ON/
OFF d) sve dok ekran ne
prikaze vreme.

Postavku sata mozete podesiti
samo dok rermna nije pode$ena za
automatsko kuvanje.



KOD GRESKE

Ako postoji problem, rerna ¢e:

» automatski obustaviti sve funkcije.
» emitovati zvucni signal pet puta

» prikazati kod upozorenja.

VAZNO!

Ne iskljuCujte napajanje rerne (zidni prekida¢) ako dobijete kod
upozorenja, osim ako vam uputstva u tabeli koja sledi to izricito ne
upucuju. U rerni se nalaze ventilatori za hladenje koji su potrebni za
hladenje komponenti rerne. Iskljuivanje struje dok je rerna prevruca
a moze ostetiti rernu i okolne elemente.

Sta da uradite ako vam rerna pokazuje gresku?

1. Ako zvucni signal nije prestao, dodirnite bilo koje dugme da biste
ga zaustavili.

2. Zabelezite prikazani kod upozorenja. Mozda ¢e vam trebati ove
informacije.

3. Proverite sledecu tabelu da vidite da li mozete sami da resite
problem i pratite uputstva.

4. Ako mozete da reSite problem, a kod upozorenja se ne pojavi
ponovo, moZete nastaviti da koristite svoju rernu.

ILI

Ako ne moZete sami da reSite problem ili se kod upozorenja ponovo
pojavi i problem i dalje postoji: saCekajte da se ventilatori za hladenje
zaustave i rerna se potpuno ohladi, a zatim iskljuCite napajanje rerne
na zidu i pozovite svog ovlas¢enog servisera ili korisni¢ku podrsku
sa informacijama o kodu upozorenja.

KOD GRESKE MOGUCI UZROK STA URADITI?

1. Zabelezite kod
upozorenja.

2. Sacekajte da se ventilatori
za hladenje zaustave i da se
rerna potpuno ohladi.

3. Iskljucite rernu iz uticnice.
4. Pozovite svog ovlas¢enog
servisera ili prodavca.
Pazljivo sa informacijama o
kodu upozorenja.

Broj greske Tehnicka greska



GARANCIJA | SERVIS

Pre nego §to pozovete servis ili pomo¢. Pogledajte
instalaciona uputstva i uputstvo za upotrebu i proverite da li:
1. je Vas$ proizvod ispravno instaliran.

2. ste upoznati sa njegovim normalnim nacinom rada.



