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Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best
results, please read this manual carefully, including the safety instructions,
and keep it for future reference.

Before installing the oven note the serial number, which you might need for
repairs. Check for any damage during transportation and consult a techni-
cian if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

Please note that the oven’s features and accessories may vary
depending on the model you purchased.
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Do not use a steam cleaner for cleaning operations.

in order to avoid a hazard due to inadvertent resetting
of the thermal cut-out, this appliance must not be supplied through
an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit
that is regularly switched on and off by the utility
During use the appliance become hot. Care should be taken to avoid
touching heating elements inside the oven.

Only use the oven foritsintended purpose, thatis only for the cooking
of foods: any other use, for example as a heat source, is considered
improper and therefore dangerous. The manufacturer cannot be
held responsible for any damage resulting from improper, incorrect
or unreasonable usage.

The appliance can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and maintenance shall not be made by children
without supervision.
This appliance is not intended to be used by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

the appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating elements
Children less than 8 years of age shall be kept at away unless
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continuously supervised.
Accessible parts may become hot during use. Young
children should be kept away.

The oven can be located high in a column or under a worktop.
Before fixing, you must ensure good ventilation in the oven space
to allow proper circulation of the fresh air required for cooling and
protecting the internal parts. Make the openings specified on the
illustrations according to the type of fitting. Always fix the oven to
the furniture with screws provided with the appliance.

No additional operation/setting is required in order to operate the
appliance at the rated frequencies.

The appliance must not be installed behind a decorative door in
order to avoid overheating.

During installation the oven should be disconnected from the mains
to avoid overheating.

If the assistance of the manufacturer is required to rectify faults
arising from incorrect installation, this assistance is not covered
by the guarantee. The installation instructions for professionally
qualified personnel must be followed.

Incorrect installation may cause harm or injury to people, animals or
belongings. The manufacturer cannot be held responsible for such
harm or injury.

Installation must be carried on by a qualified technician who must
know and respect the laws in force in the country of installation and
the manufacturer’s instruction.

After unboxing the appliance, always check it is not damaged, in case
of issue contact the customer service before installing and do not
connect to the power supply.

Remove the packaging material before operating the appliance.
During installation do not use the oven door’s handle to lift and move
the oven.

The installation furniture and the adjacent ones must withstand
temperatures of 95°C.

It is recommended to wear protective gloves during installation to
avoid cut injuries.

Do not install the product in open environments exposed to
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atmospheric agents.

This appliance is designed to be used at altitude lower than 2000m.
To remove protective films and advertisement stickers on front
surface of the oven before first usage

The socket must be suitable for the load indicated on the tag and
must have ground contact connected and in operation. The earth
conductor is yellow-green in colour. This operation should be carried
out by a suitably qualified professional.
Connection to the power source can be made by plug or by fixed
wiring placing an omnipolar breaker, with contact separation
compliant to the requirements for overvoltage category Ill, between
the appliance and the power source that can bear the maximum
connected load and that is in line with current legislation.
In case of incompatibility between the socket and the appliance
plug, ask a qualified electrician to substitute the socket with another
suitable type. The plug and the socket must be conformed to the
current norms of the installation country.
The yellow-green earth cable should not be interrupted by the
breaker. The socket or omnipolar breaker used for the connection
should be easily accessible when the appliance is installed.
Ifthe supply cord isdamaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard. For any repairs, refer only to the Customer Care Department
and request the use of original spare parts.
Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it.
ensure that the appliance is switched off before

replacing the bulb, to avoid the possibility of electric shocks.
The oven must be switched off before removing the removable parts.
After cleaning, reassemble them according the instructions.
The use of any electrical appliance implies the observance of some
fundamental rules:

- do not pull on the power cable to disconnect the appliance from

the power source;
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- do not touch the appliance with wet or damp hands or feet;
- in general the use of adaptors, multiple sockets and extension
cables is not recommended;
- in case of malfunction and /or poor operation, switch off the
appliance and do not tamper with it.
as the oven could require maintenance work, it is advisable to
keep another wall socket available so that the oven can be connected
to this if it is removed from the space in which it is installed.
Any repair, installation and maintenance not carried out correctly can
seriously endanger the user.
The manufacturing company hereby states that it does not assume
any responsibility for direct or indirect damages caused by incorrect
installation, maintenance, or repair work. Furthermore, it is not liable
for damages caused by the absence or interruption of the grounding
system (e.g., electric shock).
in order to avoid a hazard due to inadvertent resetting
of the thermal cut-out, this appliance must not be supplier through
an external switching device, such as a timer, or connected to a circuit
that is regularly switched on and off by the utility.
The appliance is not designed to be activated by an external timer or
separate remote control system.

The dripping pan collects the residues that drip during cooking.

When you place the Airfry tray or the grid on the side racks, make
sure that the shorter section of the side (between the stop and the
extremity) is directed towards the interior of the oven. If the grid has
a decorative metal bar, pay attention to position it on the exterior of
the oven so that the brand logo can be visible and readable. For the
correct positioning refer also to the image in the

of this user manual.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glasses, since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Only use the temperature probe recommended for this oven.

During cooking, moisture may condense inside the oven cavity or on
the glass of the door. This is a normal condition. To reduce this effect,
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wait 10-15 minutes after turning on the power before putting food
inside the oven. In any case, the condensation disappears when the
oven reaches the cooking temperature.

Cook the vegetables in a container with a lid instead of an open tray.
Avoid leaving food inside the oven after cooking for more than 15/20
minutes.

A long power supply failure during an occurring cooking phase may
cause a malfunction of the monitor. In this case contact customer
service.

Do not line the oven walls with aluminium foil or single-
use protection available from stores. Aluminium foil or any other
protection, in direct contact with the hot enamel, risk melting and
deteriorating the enamel of the insides.

Never remove the oven door seal.

Do not refill the cavity bottom with water during cooking
or when the oven is hot.
For a correct use of the oven it is advisable not to put the food in direct
contact with the racks and trays, but to use oven papers and/or special
containers.

Excess spillage must be removed before cleaning.
before initiating the automatic cleaning cycle:
- Clean the oven door;
- Remove large or coarse food residues from the inside of the oven
using a damp sponge. Do not use detergents;

- Remove all accessories and the sliding rack kit (where present);

- Do not place tea towels.

In ovens with meat probe it is necessary, before making the cleaning
cycle, close the hole with the nut provided. Always close the hole with
the nut when the meat probe is not used.

During the pyrolytic cleaning process (if available), the surfaces may
get hottewhildren should be kept away.

If a hob has been fitted above the oven, never use the hob while the
Pyrolizer is working, this will prevent the hob from overheating.

EN9S



(only if present*)

This product is exclusive for oven appliances. It should only be used as
described in this User Manual.

DO NOT TOUCH Preci Probe WITH BARE HANDS JUST AFTER
COOKING. Always wear oven gloves to remove Preci Probe from the
food after cooking.

To use the temperature probe correctly, it is essential to fully insert
the metal bar of the probe into the food during cooking until it
reaches the black-colored ceramic portion located at the tip of the

probe.
Insert Preci Probe in the

food up to there

.

Do not expose the metal part of Preci Probe to the heat generated
by oven directly.

Do not use Preci Probe in another appliance except for the built-in
oven.

Do not use Preci Probe in a microwave oven.

Preci Probe can be cleaned and washed but do not immerse it long
in water.

This product is not intended for use by persons with ages 12 and
under.

The supplier will not be liable for any damage of Preci Probe due to
misuse of the device.

Clean the Preci Probe before the use.

Probe can work in this range of temperature: 10 °C to an internal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part can
reach 350°C.

If the Preci Probe temperature exceeds 100°C, cooking will stop and
the Preci Probe must be removed from the oven as soon as possible,
wearing gloves, to avoid damage to the probe.
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(only if present*)

. Control panel

. Shelf positions numbers
Grids

Trays

Fan cover

Oven door

Lateral wire grids (if present:
only for flat cavity)

. Serial number & QR Code

NonpwNR

[+

Write here your serial number for future reference.

ma

SN

Located on both sides of the oven cavity, the side
racks are designed for placing baking tray and
grids during the cooking.

6 or 7 levels depending on the model.

(only if present*)

A metal grid in an oven is a removable, adjustable
shelf that supports cookware, ensuring even
cooking, and makes cleaning easy. It can be used
to hold plates and pans at different heights for
various cooking needs.

A baking tray is ideal for achieving even
bottom browning, making it perfect for cookies
and pastries due to its shallow, flat design.
Additionally, placing it under a cooking grid can
help collect drips and prevent messes in the oven.

The deeper tray is ideal for recipes with added
liquids or layers, such as casseroles or roasts.
Its depth is specifically designed to ensure the
desired consistency of the food prepared in it.
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(only if present*)

(only if present*)

EENN

Telescopic oven rails are shelves that can be
extended, making it easier to place or remove
items, without the need to reach deep inside a
hot oven. They improve safety, stability, and can
be adjusted at different level positions.

(only if present*)

Soft close and open hinges control the door’s
motion, ensuring smooth movement and
preventing slamming.

(only if present*)

The concave shape allows a correct circulation of
humidity generated in cooking, keeping the food
humidity rate high. According to the quantity of
water inserted in the tray, a drier or more “wet”
cooking will be obtained.

(only if present*)

The convex shape is suitable for grilling in the
oven at high temperature (220°) allowing a BBQ
result even at home with little smoke thanks to
the drainage action of the fats on the bottom of
the tray.

(only if present*)

The turnspit works together with the top heating
element, by rotating the food can be cooked
omogeniusly. It is best used for medium-sized
food. Ideal for rediscovering the taste of
traditional roast.

This probe is a temperature sensor that, inserted
into the food and connected to the oven via
bluetooth,
temperature of the food during cooking. It is
mainly used for fish and meat.

allows to control the inner

EN 12



(only if present*)

The airfry tray ensures that hot air reaches the
food evenly and tridimensionally, resulting in a
crispier exterior while maintaining tenderness
inside. To collect juices and breading, place it on
top of the baking tray.
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Functions and function ranking can be changed depending on the model.

o, wWwN e

On/Off

Remote Control
Lamp

Functions

Time
Temperature

7/8. Navigation buttons
9. Start/Pause

The display has 4 main functions:

C

On/Of

Press to turn on/off the oven.

Remote Control

Press the button to activate remote control, after pairing the oven

[:] ON/OFF with the hOn app (through the application).
Q Light Press to turn on/off the oven cavity light
Press once to access Manual functions, twice for Everyday
O Functions cooking programs, three times for Cleaning menu, and four times
for WIFI menu.
Press once for cooking duration, twice for the minute minder
@ . (available in standby mode), three times for delay start. In standby
Time . ) . )
mode are available the kitchen timer and, by pressing for 3 sec,
the Time of day.
Press once to check the cavity temperature, twice to activate the
& Temperature fastpreheating option (only available during the oven’s preheat
phase).
N\ Navigation Press Navigation buttons to scroll between function and to
\V4 buttons adjust the parameters.
D [ Start/Pause Press to Start/Pause cooking or to confirm the functions
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2.4. CONNECTIVITY

Wireless parameters

Technology Wi-Fi Bluetooth
5
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 5
a
e
=
Frequency Band(s) | 51515483 2402+2480 Z
[MHz] G
S
. S
Maximum Power 100 10 2

[mwW]

PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT
Power consumption of the product in networked standby if all wired network ports are connected
and all wireless network ports are activated: 2,0 W

How to activate wireless network port:
Wifi module switches on as soon as the user press the power on button.

How to deactivate wireless network port:
Wi-fi module deactivates as soon as the user presses the power off button. The wi-fi can also be
deactivated when the oven is on by selecting “off” in the Wi-fi settings menu.

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with Directive 2014/53/EU
and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full text of the declaration of conformity is
available at the following internet address: www.candy-group.com.
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Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the
app. Connect your appliance to ensure it stays up to date with the latest software and features.

e Once the oven is turned on, the WIFI icons blinks for 30 minutes. During this period it's possible
to enroll the product.

e Ensure your home Wi-Fi network is turned on.

e You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.

e It may take up to 10 minutes to connect your oven.

e  For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

Download on your smartphone.

Available on the

App Store

GETITON
» Google Play

X
e  Click on “Register
. . Register with your social accounts
. You can register through social accounts o — e e e
or sign up with your personal email e
REGISTER £ SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products 4 SIGN UPWITH EMAIL
® TRY DEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME =4
Step 1
“ H ”
e Select “Add appliance”. @
+
e /Add appliance
YOUR WIDGETS &

What functions do smart How tolive sustainz
appliances have? home and reduce w.
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Step 2 °

e Allow your location permission. .
Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

<« CONTINUE

Step 3 °

e  Select oven from the appliance category. e "
elect your appliance
category

Q searchyour apliance
5] Washing machine
& Washer dryer
% Tumbledryer
Dishwasher
&  Air conditionair
Air purifier

Air scanner

Step 4 ° Appliance connection ®
e Turn on your appliance; if it is already on, turn it -
off and on again. Turn OFF and then ON

your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

OK, IDIDIT
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Step 5

After turning on, the hOn app will start
searching for your home appliance.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth. hOn app is looking
for your appliance...

00:00:40

@ Sterclosetoyourspplsnceinardarto
correctly capture the signal

Step 6.1-6.2

Select your home appliance, tap on
“connect” and wait a few seconds.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

& oven FIINO]
New appliance e
L1 Longappliancenameto... ul O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth.

New appliance al O
L Longappliancenameto... al O

e L
correctly capture the signal.

Step 7

Your Oven will be found and you can

control it through hOn.
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Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOIT'SNOT



o)

Once the appliance is connected, the user can change the WIFI settings between:

N

WIFI ON: It is only possible to monitor the oven status by App.

WIFI hOn: The oven can be used exclusively by App.

WIFI OFF: The oven is not connected but still enrolled with network credentials saved.
WIFI RESET: The connection is reset and a new enrollment is possible.

Tap O and enter in WIFI menu. On display appears “On”.
On display appears “On”.
Use the arrows until “Off” or reset setting “rSt” will be showed.

The Remote Control offers numerous advantages for users, enhancing convenience, efficiency, and
the overall cooking experience, by giving the capability to control the product directly from both the
appliance and hOn App.

This function allows, through your device, to enjoy various features, such as: instant or scheduled
start of recipes or cooking programs already available in the app; real-time monitoring of the progress
of your recipes; adjustment of the cooking parameters in use; monitoring of the cooking process
using the probe. Furthermore, it is possible to receive notifications once programs or recipes are
completed.

The Remote Control can be activated exclusively when the product is enrolled.

It is available for all cooking functions on the product, except for Gratin, Grill and Supergrill

programs.

1. Tap O to select the WIFI mode.

2. Ondisplay appears “connect”. Tap DIl .“On” will start blinking.

3. Tap\/to select the “hOn” mode and tap DIl to activate Remote Control.

4. Press Oto exit “hOn” mode.

5. Access to the App, select a program and let the cooking starts. During the process is possible to

control and change the program parameters from both product and App.
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It’s also possible to activate Remote Control during cooking process by pressing related button

Il

While the cooking program is in progress, it can be stopped directly from the product itself by pressing
the corresponding button of Remote Control that came with your appliance.

Il

You can also stop the cooking program remotely using the app by clicking the ‘STOP’ Button on display
device. The oven will automatically stop the cooking.

If the user stops the cooking in progress from the oven, simultaneously the stopped cooking
will be seen in the App.
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When you first turn on the oven, you might notice some smoke. Don’t worry, just wait for the smoke
to clear before using the oven.

For functions that use the grill, thanks to the door switch technology the oven will automatically
pause the heating elements when you open the door and continue cooking once you close it.

This feature is available only on specific oven configurations. All the pyro models have it.

During the pyrolytic cleaning process, the oven door remains locked at all times. If it’s not locked, the
oven will display error code 24 and pause the cleaning function.

The oven cavity is illuminated by one or more light bulbs, typically activated each time a cooking
function begins.

For ovens equipped with a door switch (see below), the light automatically turns on when the door
is opened.

For ovens equipped with lamp button, it can also be used to activate the lighting.

If the oven door remains open for more than 10 minutes, the lights will automatically turn off.
During pyrolytic cleaning process light remains off. *

The cooling fan is responsible for dissipating the heat, keeping the oven and its surroundings from
getting too hot, as well as protecting kitchen appliances from the effects of high temperatures. For
this reason, the cooling fan remains audible for a period of time even after the oven is turned off.

It operates during and after cooking cycle in relation to the internal temperature of the oven.

When the cooling fan is operational, it usually generates a gentle humming or whirring noise. You may
also notice a warm airflow emanating from the gap between the oven door and the control panel.
During pyrolytic cleaning and when door is locked, cooling fan is switched on. *

During ECO function the light will remain off.

(*only for pyro ovens)
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When the appliance is switched On for the first time, the initial step is to set time of day, choose
between 13 ampere or 16 ampere, and select sound level.

The display will show the blinking preset time '12:00'. To modify it, hold O and use
the arrows to set the current hour. Press © to confirm hours. Follow the same procedure to set
the minutes. To confirm press DIl.

=
am

By default, the oven is set to work with higher power suitable for households with
more than 3 kW (16 A). If your home has lower power, you can change this settingto D>1113 AThis
setting affects how quickly the oven heats up. Choosing the higher option (16A) means it heats up
faster (because the power absorption is increased). On the display, you'll see two choices: 13A and
16A. Select your preferred one by using the arrows. To confirm press DII.

The option to set the amperage is only available during the initial installation. To modify
the set amperage, please refer to the post-installation instructions.

Q

The display shows the symbol “brig”. The numbers represent the level of brightness
intensity, editable using the arrows. To confirm press DIl

UL
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The display shows the symbol “Sound”. The numbers represent the level of sound
intensity, editable using the arrows. To confirm press DII.

It is possible to go back to initial settings by pressing Lamp button for 5 sec

Clean the oven before using for the first time. Wipe over external surfaces with a damp soft cloth.
Wash all accessories and wipe inside the oven with a solution of hot water and washing up liquid. Set
the empty oven to the maximum temperature and leave on for about 1 hour, this will remove any
lingering smells of newness.
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To turn ON/OFF the oven, hold ©

Access the Function menu by pressing O .

To navigate into tap as many times as is needed to enter in the f wing settings:

I— MAIN FUNCTIONS

This function allows to select the desired
cooking program by using arrows. Tap © and
8 to set time and temperature. Press Dllto
start the function. To pause the program,
click again.

In this menu you can access to 4 food cook-
ing categories already integrated on your
oven by using arrows. The display will show
default time and temperature.

In this mode you can connect your oven to a

_— WIFI Lo

- network and enroll it with the hOn App.
ot This function allows to choose a cleaning
ﬂl:l CLEANING FUNCTIONS system available on your oven.
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After having selecting the cooking program, access Time menu by pressing © .
To navigate into tap © as many times as is needed to enter in the following settings:

Duration Set time of day

Kitchen timer Time value

Delay Start ____Time indicator

Heat Feel Sensor feedback
Heat Feel

Sensor

(battery and signal status)

several parameters cannot be set at the same time, therefore only the last set remains in
the memory while the previous one is deleted.

Allows to preset the cooking time required for the recipe
chosen.
Press © to enter in the Time menu. Tap © as many times as
you need to select “Cooking duration” function. Then use
a)COOKING the arrows to regulate the value and press DIl to confirm.
CO DURATION The countdown starts at the end of preheating (if present).
During cooking phase is possible to change the duration value
by pressing © and by using the arrows. When duration is
elapsed the display shows “End” and the cooking stops.

Allows to use the oven as alarm clock.

Press © to enter in the Time menu. Tap © as many times as

you need to select “Minute minder” function. Then use the

arrows to regulate the value and press Dllto confirm.

During cooking phase is possible to change the duration value
b)MINUTE by pressing © and by using the arrows. Then press Dllto

MINDER restart the cooking. When duration is elapsed, the cooking
continues until manually interrupted.

This function can be also set when the oven is in stand by
mode by pressing © . When activated, the minute minder
operates independently of the oven’s cooking functions.

Allows to choose the cooking start time.

Press © to enter in the Time menu. Tap © as many times as

@ C)DELAY START you need to select “Delay start” function. Then L-JSE the ar-
rows to regulate the value and press DIl to confirm.

NOTE: Delay start is activable only after setting Cooking Dura-

tion and it is not available with grill’s functions
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a. COOKING DURATION

¥

a. MINUTE MINDER

¥

a. DELAY START
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After having selecting the cooking program, access Temperature menu by pressing 8 . To navigate into
tap 8 as many times as is needed to enter in the following settings:

Key Lock

Door Lock
Preheating _— Wi-Fi feedback
§ E Fast preheating ——| l_ - _l Preheat and
S s |j l—' lﬁ' l_l =1 cool down feeback
= = Temperature value

Tempeature indicator

Press 8 to set the temperature and use
ﬂ TEMPERATURE arrows to regulate the value.
__i L Press twice 8 to set the fast temperature.

This function allows you to lock the screen
O = to prevent any unwanted use by minors. To
CHILD LOCK . L

E] activate it, simultaneously press the Lamp
and Remote Control buttons for 3 seconds.
An icon with a key will appear on the user
interface. In this condition, the oven user
interface is locked, and no changes in
settings can be made.
To deactivate the child lock, press the
Lamp and Remote Control buttons again
for 3 seconds (the icon with the key will
disappear).
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In order to accelerate preheating phase, the fast-preheating option can be selected by pressing the
temperature icon for 3s after having selected cooking program and temperature. This option will
activate a combination of fan and heating elements regardless of the chosen cooking function.

To save energy, when fast preheating is activated the lamp will be turned OFF until the oven

reaches the desired temperature

for functions that require preheating, ensure all accessories are removed during this phase.
Follow instructions in the table below for what regards preheating. "YES/FAST PREHEAT" means that
preheating is required and fast preheat option is available; "NO" means that preheat is not available

and foods must be inserted with cold oven.

*Conventional 35—0205(;:"C L2/L3

YES/FAST
PREHEAT

IDEAL FOR: cakes, breads, biscuits,
quiches on one level using both upper
and lower heating.

Can be used with Heat Feel Sensor.

- Convection 50-250°C L2/L3/L4
+fan

(9N

YES/FAST
PREHEAT

IDEAL FOR: roasts, casseroles,
vegetables and pies with moist fillings
on one level. Ideal for cooking foods
with high water content.

Can be used with Heat Feel Sensor.

L4 for single
level
. 160°C L2+L5 for
@ Multi-Level 50-250°C double level
L2+L4+L6 for
triple level

YES/FAST
PREHEAT

IDEAL FOR: cakes, biscuits and
pizzas on one or more levels.

Ideal to cook different foods.

Can be used with Heat Feel Sensor.

Bottom

heating 50-230°C L2

YES/FAST
PREHEAT

IDEAL FOR: créeme caramel, puddings
and bain marie on one level. This
function can

be also used for finishing a
preparation.

Can be used with Heat Feel Sensor

¢ Bottom 170°C
heating+fan 50-230°C

YES/FAST
PREHEAT

IDEAL FOR: pizzas, salty cakes, tarts and
foods with liquid toppings on one level.
Can be used with Heat Feel Sensor.
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. IDEAL FOR: gratin, grilled meat, fish,
L6 for thin g ) g .
food vegetables.This function uses only the

Grill 01-05 A NO inner top heating element. Use with the
L5 for thicker
door closed. Place a tray underneath to

foods S

collect juices.

IDEAL FOR: big quantities of sausages,
steaks and toast bread.The entire area
. 05 below the grill element becomes hot.
* %

Supergrill 01-05 L6 NO Use with the door closed. Turn food two
thirds of the way through cooking (If

necessary).

IDEAL FOR: whole pieces of meat
(roasts) or gratinated foods. Use with
**Gratin 200°C La/Ls YES/FAST | the door closed. Slide the drip tray
150-250°C PREHEAT | under the shelf to collect juices. Turn
food over halfway through cooking if
needed.

IDEAL FOR: complete menu cooking
without odor mixing. Foods do not have
to be extracted at the same cooking

. . YES/FAST | time

Multilevel + 150-250°C PREHEAT
See dedicated paragraph (insert
paragraph number) for menu
suggestions

IDEAL FOR: cooking meat, fish

or vegetables

% 190°C X .
ECO o 3rd / 4th level NO This function allows to save

150-220°C . . .

energy during cooking keeping
the food moist and tender.
Cavity lamp is switched off.

IDEAL FOR: preparing frozen foods or
breaded par-cooked foods which are
3rd / 4th level NO usually fried.Thanks to the dedicated
tray, the hot air can flow evenly over
the foods.

200°C

Airfry 150-250°C

210°C
190-220°C

IDEAL FOR: cooking bread and bread

Bread
loaves

L2/L3 NO

* Tested in accordance with the EN 60350-1 for the purpose of energy consumption declaration and energy class.

**Use with the door closed.
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Sweet
bakery

Conventional 175°C Baking tray L3 20-30
Multilevel 160°C Baking tray L4 30-40
Small cakes i
° . Y Baking +
/Muffins Multilevel 150°C Deeper trays L2+L5 30-40
Multilevel 140°C Baking trays L2+L4+L6 40-50
Conventional | 170°C Metal grid + L2 30-40
Cake tin
Sponge
cakes Multilevel 150°C Metal grid + L4 40-50
(26 cm @) Cake tin
Multilevel | 150°C Metal grids L1+L4 50-60
+ Cake tin
Conventional 150°C Baking tray L3 25-30
Multilevel 150°C Baking tray L4 30-40
Biscuits/ ) Baking
Shortbreads Multilevel 140°C +Deepertrays L2+L5 30-40
Multilevel 140°C Baking trays L2+L4+L6 35-40
Conventional 190°C Baking tray L4 25-35
Choquettes
Multilevel 170°C Baking tray L3 25-35
Yorkshlre Conventional 200°C Baking tray L3 20-30
pudding
Meringues Multilevel 90°C Baking tray 90-160
Macaron Conventional 150°C Baking tray L3 15-20
Conventional | 185°C Metal grids 2 60-70
+ Cake tin
Apple pie -
Multilevel 170°C Metal grids L4 65-75
+ Cake tin
Tarte tatin Conventional | 170°C Metal grids L2 40-60
+ Cake tin
Chocolate Conventional 200°C Baking tray + L3 10-15
souffle molds
Cheesecake Conventional 150°C Metal grl'ds L2 50-65
+ Cake tin
Conventional 180°C Baking tray L3 20-25
Frozen Conventional | 180°C Baking trays 12415 25-35
croissants
Multilevel 160°C Baking trays L2+L4+L6 30-40
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Sweet Strudel, Conventional 210°C Baking tray 13 3045
bakery frozen
Toast bread Supergrill 5°C Metal grid L6 4-6
Breads
and Focaccia Conventional [ ;0. Baking tray L2orL3 25-35
Flatbread
Bread, whole Conventional 200°C Baking tray L3 25-50
. . Metal grid
Salty cakes Conventional 200°C + Quiche tin LlorlL2 30-50
/ Quiches -
(26cm @) Multilevel 180°C Metal grid L1+L4 50-70
+ Quiche tin
Cheese souffle Conventional 200°C Baking tray + L3 20-35
molds
Metal grid +
Lasagna, fresh Conventional 200°C ovenproof L3 40-60
Savory .
. dish
pies and
casseroles L Metal grid +
asagna, Conventional 180°C ovenproof L3 50-60
frozen .
dish
Cannelloni Metal grid +
! Conventional 180°C ovenproof L3 45-55
frozen )
dish
Metal grid +
Baked pasta Gratin 200°C ovenproof L4 20-30
dish
Pizza, fresh Conventional 250°C Baking tray L2 or L3 15-20
(Tray)
Pizza 250°C Baking tray L2 or L3 18-25
Pizza, fresh
T .
(Tray) Multilevel 180°C Baking + L2+L5 25-35
Deeper trays
Pizza, fresh . o .
(Round) Conventional 250°C Baking tray L2 or L3 8-10
Pizza 300°C Baking tray L2 orL3 15-20
Pizza Pizza, fresh
Round i
(Round) Multilevel 180°C Baking tray + 13 30-40
molds
Conventional 220°C Metal grid L3 10-15
Pizza, frozen Multilevel 200°C Metal grid L2415 15-25
(thin crust)
Multilevel 180°C Metal grid L2+L4+L6
Pizza, frozen Pizza 200°C Metal grid L 10-15

(thin crust)

EN 31




Roasted Metal grid/L4 Place
whole chicken 1 Gratin 220°C Y Backing tray at L1 L4 40-60
(1-1.2kg) with 150ml of water
Chicken thighs 1 AirFry** 220°C N Air fry tray** L4 30-50
Metal grid +
Roasted 1 Gratin 200c | v Ovenproof 13 50-60
duck .
dish
Metal grid
Rooster 1 Gratin 220°C Y Place baking L4 20-40
tray at L1
Roasted 1 Gratin 200cC | v Metal grid +Oven- 3 50-60
Turkey proof dish
Meat &
Poultry Pork ribs .
(1000- 1 | conventional | 200°c | v Meta'rf;'fd d’i'g]"e"’ 13 80-100
1200g) P
Sausages 1 Supergrill 4 Y Metal grid L5 40-50
Beef fillet Gentle o Metal grid + Oven-
(1000-1500g) ! cooking** eo°c N proof dish B 60-80
Roast beef . o .
(500g) 1 Gratin 220°C Y Baking tray L3 20-40
Meatloaf . Y .
(1000-1500g) 1 Conventional | 180°C Y Baking tray L3 40-50
Roasted
chicken 1 Gratin 200°C Y Deeper tray L4 45-60
with potatoes
Grilled . .
seafood 1 Supergrill 4 N Metal grid L5 15-30
Fish and Frozen fish . o ] o
Seafood sticks 1 AirFry 200°C N Air fry tray L4 20-25
Baked fish 1 ECO 200c| N Metal grid Place 13 40-60
baking tray at L1
Vegetéble 1 £ECO 200°C N Metal grid +.Oven- 3 80-90
gratin proof dish
Frozen
french fries 1 AirFry** 200°C N Air fry tray** L4 18-25
Vege- (300-500g)
tables : _
Potato 2 Gratin 180°c | v Metal grid + Oven L4 15-25
gratin proof dish
Roasted 1 | conventional | 200c | v Baking tray L4 30-50
potatoes

Cooking times may vary according to consumer’s recipe and ingredients.
*if preheating required
** Depending on the oven model.

For cooking cakes, quiches and other recipes that require a mold or a container on 2 levels,
place the staggered: the upper tray on the left side and the lower tray on the right side.
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5.2. EVERYDAY COOKING TABLE

Food category menu allows to cook a variety of recipes without preheating the oven, thanks to
dedicated cooking programs tailored to each category needs.

After selecting the cooking program, the default time will be shown and can be edited by turning the
right knob; cooking temperature can be changed by pressing the dedicated icon. Both parameters can
be set within a limited range as shown in the table below.

Heat Feel
Sensor tempera-
ture
(if available)

Temperature

S Description

Symbol Description | Preheat range

osition 5
. (0)

For beef, veal

Meat NO 234 180-200 20-80 55-85°C and pork roasts,
poultry and cuts

of meat.

w Fish NO 3-4 160-180 15-45 55.65°C For vs{hole fish
and fillets.

For roasted

ﬁ Vegetables NO 3-4 180-200 30-80 70-90°C vegetables and
potatoes

(%]
w
=
)
w
=
o)
(U]
(U]
z
=
8
()

@ NOTE: : if, after turning off the oven, there is a need to continue cooking, it’s recommended
avoiding th use of everyday cooking programs and instead opting for standard functions.
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Beef roast 500-800g Meat 190°C Metal grid L3 30-40
Beef fillet 200g Meat Metal grid L3
Meatloaf 1000-1500g Meat 180°C Metal grid L3 40-50
Beef . .
. 500g Meat 200°C Metal grid L3 50-80
wellington
Port roast 800-1000g Meat 200°C Metal grid L3 40-70
Pork ribs 1000-1200g Meat 200°C Metal grid L3 80-100
Lamb rack 800-1000g Meat 200°C Metal grid L3 60-80
Lamb leg 1500-2000g Meat 190°C Metal grid L3 80-100
Salmon 200-600g Fish 170°C Baking tray 13 2035
fillets
Tuna steaks 600g (app. Fish 180°C Metal grid 3 10-20
4 pcs)
Swordfish 700g (app. . o .
steaks 4 pcs) Fish 200°C Baking tray L3 15-20
Cod fillet 600g (app- Fish 150°C Baking tray 13 10-20
4 pcs)
Seabream, . . .
1 Fish 170°C Baking tray L3 35-45
whole
Seabream, 600g (app. . o .
fillet 4 pes) Fish 150°C Baking tray L3 10-20
Seabass 600g (app. . o .
fillet 4 pcs) Fish 150°C Baking tray L3 10-20
salt 1 Fish 220°C Baking tra L3 30-40
baked fish 8 tray
Fish . . o .
8 pieces Fish 150°C Metal grid L3 20-30
skewers
Stuffed 4 pieces Fish 180°C Baking tray 13 2540
squid
Whole o .
bread 1 Bakery 200°C Metal grid L3 35-50
Rye bread 1 Bakery 190°C Metal grid L3 35-50
Sa?g:?Ch 1 Bakery 200°C Metal grid 13 35-50
Frozen o .
baguettes 1 Bakery 200°C Metal grid L3 15-25
Frozen puff o .
1 Bakery 190°C Metal grid L3 20-30
pastry snacks
Fennels 1 tray Vegetables 200°C Metal grid L3 30-40
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Mixed

vegetables 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 40-45
Cauliflowers 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 40-50
Pumpkins, o .
cubed 1 tray Vegetables 200°C Metal grid L3 30-40
Stuffed 1 tray Vegetables 180°C Metal grid 3 70-80
peppers
Stuffe_d_ 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 35-45
zucchini
Ca.rrot 1 tray Vegetables 180°C Baking tray L3 35-40
sticks
Broccoli 1 tray Vegetables 190°C Baking tray L3 30-40
Ratatouille 1 tray Vegetables 190°C Metal grid L3 40-45
Vegetable 6 ramekins Vegetables 180°C Baking tray + 13 2535
flan molds
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Regular cleaning can extend the lifecycle of your appliance. Wait for the oven to cool before carrying

out manual cleaning.

e After each use of the oven, a minimum of cleaning will help keep the oven perfectly clean.

. Do not line the oven walls with aluminum foil or single-use protection available from stores.
Aluminum foil or any other protection, in direct contact with the hot enamel, risks melting and
deteriorating the enamel of the insides.

. In order to prevent excessive dirt of your oven and the resulting strong smokey smells, we
recommend not using the oven at very high temperature. It is better to extend the cooking
time and lower the temperature a little.

. In addition to the accessories supplied with the oven, we advise you only use dishes and baking
molds resistant to very high temperatures.

000

298 (*depending on the oven model)
This process relies on the chemical process bearing the same name, which involves the decomposition
of complex substances through the application of heat treatment.

Once initiated, it automatically locks the oven door and swiftly elevates the temperature to a

searing 410°C.

At the end of the cleaning cycle, food residues will leave a white coating on the enamel surfaces. To
remove these particles, wipe with a cloth soaked in hot soapy water and use a brush or steel wool.
Suitable cleaning agents are hot soapy water or oven cleaner.

1. Remove any accessories from the oven, such as grids, side racks and side racks screw (*);
2. Turn function knob on 4%. Turn the dial control to set the Pyrolytic program;
WAIllow the function to operate for the preset time. During this process and the following cooling
phase, the oven door will remain locked.
3. When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.
Make sure that the appliance is cool before you touch it. Care must be taken with
all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water.

(*) only for models with 7 levels.

C\
PRE
® SET

TIME
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The Aquactiva function is designed to effortlessly tackle light dirt and provide a quick and eco-friendly
solution for cleaning your oven cavity using the power of steam.

1. Pour 100 ml of water with a drop of washing-up liquid into the bottom embossment of the oven.

2. Turnthe knob on #%. If necessary, turn the dial control to set the Hydro clean program. Allow the
function to operate for the preset time.

3. Atthe end of the cleaning process, allow the oven to cool down.

4.  When the appliance is cool, clean the inner surfaces of the oven with a cloth.

5. : Make sure that the appliance is cool before you touch it. Care must be taken
with all hot surfaces as there is a risk of burns. Use distilled or drinkable water. Wipe the cooking
compartment and allow it to dry completely to avoid possible corrosions.

The Catalytic panels line the oven cavity and grant you the luxury of never having to contend with

a dirty oven.

The panels are coated with a specialized enamel that boasts a microporous structure, adept at
absorbing absorbs grease from splashes.

Through a catalytic chemical reaction, they efficiently convert the absorbed grease into gaseous
elements when exposed to high temperatures.

Recommendation: Consider replacing the catalytic panels after approximately three years of use,

especially if you use your oven for two to three cooking cycles per week. This ensures optimal
performance and cleanliness.
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1.

2.

3.

Position the door at 90°. Rotate the hinge
locking tabs outward from the oven.

Position the door at 45°. Simultaneously
press the two buttons on both the sides of
the door’s lateral shoulders and pull towards
yourself to remove the upper glasses’ door
cover.

Very carefully remove the oven glass,
starting with the inner one. During the
procedure, firmly hold the glass with both
hands and place them on a cushioned flat
surface (e.g., on a fabric).

The outer glass is not
removable.

5. Clean the glass using a soft cloth and suitable

cleaning products.

=
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6. Insert the glass panels, making sure that
the “Low-E” label is correctly readable and
positioned on the lower left side of the
door, near the left-side hinge. This way,
the printed label on the first glass will
remain on the inside of the door.

7. Reattach the upper glasses’ door cover by
pushing it inwards until you hear a click
from the two side buttons.

8. Then, bring the door back to 90° and rotate
the hinge locking tabs inward towards
the inside of the oven.
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Ensure that you clean the accessories thoroughly after every use and dry them using a towel. For
persistent residues, consider soaking the accessories in a mixture of water and soap for approximately
30 minutes before giving them a second wash.

1. Remove the side racks by pulling them in the direction of the arrows.

2. Toclean the side racks either put them in the dishwasher or use a wet sponge, ensuring
that they are dried afterwards.

3. After the cleaning process install the side racks in reverse order
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Disconnect the oven from mains supply.

Remove the lamp’s glass cover.
Disassemble the bulb.

Replace the bulb with a new one of the same type.
Relocate the lamp’s glass cover.

Reconnect the oven from mains supply.

ok wWNE

Step 1 Step 2

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp)
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Disconnect the oven from mains supply.

Use a flat-head screwdriver by positioning it to the side of the protective glass and gently apply
pressure to remove it.

Carefully grasp the bulb from its base.

Insert the new one.

Reinstall the protective glass by pressing it gently until it’s locked into position.

Reconnect the oven from mains supply.

N

o AW

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4

IED=

This product contains one or more light sources of energy efficiency class G (Lamp)
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If, during oven use, an error occurs, the display will show the code "ER" followed by two digits, which
will identify the error.

Proceed by turn off the oven and un-plug it, wait for a few minutes, and then reconnect it.

If the error disappears, you can resume using the oven. If it doesn't, call customer service and
communicate the code (ERXX) you see on the display.

Error

% ! LIl

Smoke
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This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU regarding electric and
electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both polluting substances (that can have a negative
effect on the environment) and base elements (that can be reused). It is important
that the WEEE undergo specific treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials.
Individuals can play an important role in ensuring that the WEEE do not become an
environmental problem; it is essential to follow a few basic rules:
- the WEEE should not be treated as domestic waste;
- the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town
L council or a registered company.
In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When
you buy a new appliance, the old one can be returned to the vendor who must
accept it free of charge as a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same
functions as the purchased appliance.

Where possible, avoid pre-heating the oven and always try to fill it.

Open the oven door as infrequently as possible, because heat from the cavity disperses every time it
is opened. For a significant energy saving, switch off the oven between 5 and 10 minutes before the
planned end of the cooking time, and use the residual heat that the oven continues to generate.

Keep the seals clean and in order, to avoid any heat dispersal outside of the cavity. If you have an
electric contract with an hourly tariff, the "delayed cooking" programme makes energy saving simpler,
moving the cooking process to start at the reduced tariff time slot.
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Merci d’avoir choisi notre produit. Pour garantir votre sécurité et obtenir les
meilleurs résultats, veuillez lire attentivement ce manuel, y compris les
consignes de sécurité, et le conserver afin de pouvoir le consulter plus tard.
Avant d’installer le four, prenez note du numéro de série dont vous pourriez
avoir besoin pour des réparations. Vérifiez qu’il n’a pas été endommagé
pendant le transport et consultez un technicien en cas de doute avant
de l'utiliser. Conservez les matériaux d'emballage hors de portée des enfants.

veuillez noter que les caractéristiques et les accessoires
du four peuvent varier en fonction du modéle que vous avez acheté.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

VUE D’ENSEMBLE DU PRODUIT
ACCESSOIRES

PANNEAU DE COMMANDE
CONNECTIVITE

INFORMATIONS POUR COMMENCER
PREMIERE UTILISATION
NETTOYAGE PRELIMINAIRE

FONCTIONNEMENT DU PRODUIT
FONCTIONS DE CUISSON
FONCTIONS STANDARD

TABLEAU POUR LA CUISINE GENERALE
TABLEAU POUR EVERYDAY COOKING

RECOMMANDATIONS GENERALES

NETTOYAGE DU FOUR

INTERIEUR DU FOUR : fonctions de nettoyage

EXTERIEUR DU FOUR : retrait et nettoyage de la porte en verre
NETTOYAGE DES ACCESSOIRES

ENTRETIEN

ELIMINATION DE L’APPAREIL
PROTECTION ET RESPECT DE L’'ENVIRONNEMENT



N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour le nettoyage.

afin d’éviter tout danger di a un réarmement accidentel
du disjoncteur thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’une minuterie, ou raccordé
a un circuit qui est régulierement allumé et éteint par le service public
Pendant l'utilisation, I"appareil devient chaud. Faites attention a ne pas
toucher les éléments de chauffage a l'intérieur du four.

Utiliser le four uniguement aux fins prévues, a savoir pour cuire des
aliments. Toute autre utilisation, par exemple comme source de chaleur,
est considérée comme impropre et par conségquent dangereuse.
Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tout dégat provoqué
par un usage inadapté, incorrect ou déraisonnable.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d’expérience et de connaissances, s’ils sont sous
surveillance ou si on leur a appris a utiliser I'appareil en toute sécurité
et s’ils comprennent les risques courus. Les enfants ne doivent pas jouer
avec 'appareil. Le nettoyage et I’entretien ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.
Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris
des enfants) a capacités physiques, sensorielles ou intellectuelles réduites
ou sans expérience et connaissances, a moins d’étre surveillés ou d’avoir
appris a utiliser I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.
Surveillez les enfants pour éviter qu’ils ne jouent avec I'appareil.
I'appareil et ses parties accessibles deviennent

chauds au cours de I'utilisation. Il faut veiller a ne pas toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus
a I'écart, a moins d'étre surveillés en permanence.

Les parties accessibles peuvent devenir brilantes
au cours de l'utilisation. Les jeunes enfants doivent étre tenus a I’écart.
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Le four peut étre placé en hauteur dans une colonne ou sous un plan
de travail.

Avant de le fixer, vous devez garantir une bonne ventilation dans I'espace
du four pour permettre une circulation correcte de I'air frais requis pour
refroidir et protéger les parties situées a lintérieur. Réalisez les
ouvertures spécifiées sur les illustrations en fonction du type de fixation.
Fixez toujours le four aux meubles a I'aide des vis fournies avec I'appareil.
Aucun réglage/opération supplémentaire n’est requis pour faire
fonctionner I'appareil aux fréquences nominales.

L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative afin
d’éviter toute surchauffe.

Pendant l'installation, le four doit étre débranché pour éviter de surchauffer.
Si I'assistance du fabricant est requise pour remédier a des défauts
dérivant d’une installation incorrecte, cette assistance n’est pas
couverte par la garantie. Il convient de suivre les instructions
d’installation a destination du personnel disposant de qualifications
professionnelles.

Une installation incorrecte peut endommager ou blesser des gens,
des animaux ou des biens. Le fabricant ne peut étre tenu pour
responsable de tels dégats ou blessures.

L'installation doit étre effectuée par un technicien qualifié qui doit
connaitre et respecter les lois en vigueur dans le pays d’installation et les
instructions du fabricant.

Apres avoir déballé I'appareil, vérifiez toujours qu'il n'est pas endommagé.
En cas de probléeme, contactez le service clientéle avant de l'installer
et ne le branchez pas.

Retirez 'emballage avant d’utiliser I'appareil.

Pendant l'installation, n’utilisez pas la poignée de la porte du four pour
soulever et déplacer le four.

Les meubles d'installation et les meubles adjacents doivent résister
a des températures de 95 °C.

I est recommandé de porter des gants de protection pendant
I'installation afin d'éviter les blessures par coupure.

N’installez pas le produit dans des lieux ouverts exposés a des agents
atmosphériques.

Cet appareil est congu pour étre utilisé a une altitude inférieure a 2000 m.
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Pour enlever les films de protection et les autocollants publicitaires sur
la surface de la fagade du four avant la premiéere utilisation

La prise doit étre adaptée a la charge indiquée sur I'étiquette et doit
avoir le contact de terre raccordé et en état de fonctionnement.
Le conducteur de terre est de couleur jaune-verte. Cette opération doit
étre effectuée par un professionnel qualifié.
Le raccordement a la source de courant peut étre effectué par une fiche
oupar un cablage fixe en plagant un disjoncteur omnipolaire,
avec séparation des contacts conforme aux exigences de la catégorie
de surtension Ill, entre I'appareil et la source de courant capable
de supporter la charge raccordée maximale et qui soit conforme
a la législation en vigueur.
En cas d’incompatibilité entre la prise et la fiche de I'appareil, demandez
a un électricien qualifié de remplacer la prise par une autre d’un type
adapté. La fiche et la prise doivent étre conformes aux normes
en vigueur dans le pays d’installation.
Le cable de terre jaune-vert ne doit pas étre interrompu par le disjoncteur.
La prise ou le disjoncteur omnipolaire utilisé pour le raccordement doit
étre facilement accessible lorsque I'appareil est installé.
Si le cordon d’alimentation est endommagé, faites-le remplacer par
le fabricant, le service clientéle ou un électricien qualifié pour éviter tout
risque d’accident. Pour toute réparation, adressez-vous uniguement
au service clientele et demandez a ce que des piéces détachées
originales soient utilisées.
Débranchez |'appareil du secteur avant d’effectuer tout travail
ou opération d’entretien.
vérifiez que I'appareil est éteint avant de changer

I'ampoule, pour éviter tout risque d’électrocution.
Le four doit étre éteint avant de retirer les pieces amovibles.
Apres le nettoyage, réassemblez-les selon les instructions.
L'utilisation de tout appareil électrique implique le respect de certaines
régles fondamentales :

- ne tirez pas sur le cordon d’alimentation pour débrancher I"appareil

de la source d’alimentation ;

- ne touchez pas I'appareil avec les mains ou les pieds humides

ou mouillés ;
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- en général, il est déconseillé d’utiliser des adaptateurs,

des multiprises et des rallonges ;

- en cas de dysfonctionnement et/ou de mauvais fonctionnement,

éteignez 'appareil et évitez de le bricoler.

étant donné que le four peut nécessiter des travaux
d’entretien, il est conseillé de garder une autre prise murale disponible
afin de pouvoir brancher le four sur celle-ci s’il devait étre désinstallé
de I'espace dans lequel il est installé.
Toute réparation, toute installation ou tout entretien non effectué
correctement peut mettre gravement en danger l'utilisateur.
Le fabricant déclare par la présente qu'il n'assume aucune responsabilité
pour les dommages directs ou indirects causés par une installation,
une réparation ou un entretien incorrect. En outre, il n'est pas
responsable des dommages provoqués par |'absence ou l'interruption
du systéme de mise a la terre (p. ex. une décharge électrique).
afin d’éviter tout danger di a un réarmement accidentel

du disjoncteur thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par
un dispositif de commutation externe, tel qu’une minuterie, ou raccordé
a un circuit qui est régulierement allumé et éteint par le service public.
L'appareil n'est pas congu pour étre activé par une minuterie externe
ou un systeme de commande a distance séparé.

La léchefrite recueille les résidus qui s’égouttent pendant la cuisson.
Lorsque vous placez la plaque de friture a I'air ou la grille sur les rails
latéraux, veillez a ce que la partie la plus courte du c6té (entre la butée
et I'extrémité) soit orientée vers l'intérieur du four. Si la grille comporte
une barre métallique décorative, veillez a la positionner a I'extérieur
du four de maniére a ce que le logo de la marque soit visible et lisible.
Pour un positionnement correct, voir également I'image au

de ce manuel d’utilisation.
N’utilisez pas de nettoyants abrasifs agressifs ni de racloirs en métal
pointus pour nettoyer les vitres de la porte du four, car ils peuvent rayer
la surface du verre et briser la vitre.
N’utilisez que la sonde de température recommandée pour ce four.
Durant la cuisson, de I'humidité peut se condenser a l'intérieur de la cavité
du four ou sur la vitre de la porte. Il s’agit d’'un phénomeéne tout a fait
normal. Pour réduire cet effet, patientez 10 a 15 minutes apres avoir allumé
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le four avant d’y placer des aliments a l'intérieur. Dans tous les cas,
la condensation disparait lorsque le four atteint la température de cuisson.
Faites cuire les légumes dans un récipient muni d’'un couvercle plutot
gue sur une plaque ouverte.
Evitez de laisser des aliments a I'intérieur du four pendant plus
de 15 a 20 minutes apreés la cuisson.
Une longue coupure de courant durant une phase de cuisson peut
provoquer un dysfonctionnement du moniteur. Dans ce cas-la, contactez
le service clientele.

ne recouvrez pas les parois du four avec du papier
aluminium ou une protection jetable disponible dans le commerce.
Au contact direct de I’émail chaud, le papier aluminium ou toute autre
protection risque de fondre et de détériorer I'émail a I'intérieur.

ne retirez jamais le joint de la porte du four.

ne remplissez pas le fond de la cavité avec de I'eau

durant la cuisson ou lorsque le four est chaud.
Pour une utilisation correcte du four, il est recommandé de ne pas
mettre les aliments en contact direct avec les grilles et les plateaux,
mais d’utiliser des papiers de cuisson et/ou des récipients spéciaux.

Il faut éliminer I'excés de liquide renversé avant d’effectuer le nettoyage.
avant de commencer le cycle de nettoyage
automatique :
- Nettoyez la porte du four ;
- Enlevez les résidus grossiers ou importants de nourriture de I'intérieur
du four avec une éponge humide. N’utilisez pas de détergents ;
- Otez tous les accessoires et 'ensemble des rails coulissants
(le cas échéant) ;
- Ne mettez pas de torchons a l'intérieur.
Dans les fours avec sonde de cuisson, avant d’effectuer le cycle de net-
toyage, il convient de boucher le trou avec I'écrou fourni. Fermez toujours
le trou avec I'écrou lorsque vous n’utilisez pas la sonde de cuisson.
Pendant la pyrolyse (si disponible), les surfaces peuvent devenir chaudes
et les enfants doivent étre tenus a |'écart.
Si une plaque de cuisson est installée au-dessus du four, n’utilisez jamais
la plague de cuisson lorsque la pyrolyse fonctionne, cela évitera toute
surchauffe de la plague de cuisson.
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(si présente*)

Ce produit est réservé aux fours. Il ne doit étre utilisé que selon les
indications de cette notice d’utilisation.

NE TOUCHEZ PAS Preci Probe A MAINS NUES JUSTE APRES LA CUISSON.
Portez toujours des maniques pour retirer Preci Probe des aliments
apres la cuisson.

Pour utiliser correctement la sonde de température, il est essentiel
d'insérer completement la barre métallique de la sonde dans |'aliment
pendant la cuisson jusqu'a ce qu'elle atteigne la partie en céramique
de couleur noire située a l'extrémité de la sonde.

Introduisez Preci Probe
dans I'aliment jusqu'ici

/

N’exposez pas directement la partie métallique de Preci Probe

a la chaleur générée par le four.

N’utilisez pas Preci Probe dans un autre appareil a I'’exception du four
encastré.

N’utilisez pas Preci Probe dans un four a micro-ondes.

Preci Probe peut étre nettoyée et lavée mais ne la plongez pas trop
longtemps dans I'eau.

Ce produit n’est pas congu pour étre utilisé par les enfants

de moins de 12 ans.

Le fournisseur ne pourra étre tenu pour responsable de tout dégat
occasionné a Preci Probe suite a une utilisation incorrecte de I'appareil.
Nettoyez la Preci Probe avant de |'utiliser.

La sonde peut fonctionner dans cette plage de températures : de 10 °C
jusqu’a une température maximale interne de 100 °C de la partie
métallique. La partie en céramique peut atteindre 350 °C.

Si la température de Preci Probe dépasse 100 °C, la cuisson sera
interrompue et il faudra sortir Preci Probe du four dans les plus brefs
délais, en portant des gants, pour éviter d’abimer la sonde.
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1.Panneau de commande

2.Numéros des emplacements

3.Grilles

4.Plaques

5.Couvercle du ventilateur

6.Porte du four

7.Grilles latérales (si présentes :
uniquement pour cavité plate)

8.Numéro de série et code QR

Ecrivez ici votre numéro de série pour consultation ultérieure

SESERRN
R
stop — U S

AN
D

Situées de part et d'autre de la cavité du four,
les grilles latérales sont congues pour placer
les plaques de cuisson et les grilles pendant
la cuisson.

6 ou 7 niveaux selon le modele.

(si présente*)

La grille métallique d'un four est un élément
amovible et réglable qui soutient les ustensiles
de cuisine, garantissant une cuisson uniforme
et facilitant le nettoyage. Elle peut étre utilisée
pour maintenir les plats et les casseroles
a différentes hauteurs pour répondre a différents
besoins en matiére de cuisson.

Une plaque de cuisson est idéale pour obtenir
un fond uniformément doré, ce qui en fait
un produit idéal pour les biscuits et les
patisseries en raison de sa forme plate et peu
profonde. En outre, le fait de la placer sous une
grille de cuisson peut aider a récupérer les
gouttes et a éviter les salissures dans le four.

L
>

Xt

La plaque plus profonde est idéale pour les
recettes nécessitant I'ajout de liquides ou de
couches, comme les ragolts ou les rotis.
Sa profondeur est spécialement congue pour
garantir la consistance souhaitée des aliments
quiy sont préparés.
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(si présents*)

(si présentes*)

Les rails télescopiques pour four sont des grilles
qui peuvent étre allongées, ce qui permet
de placer ou de retirer plus facilement des plats,
sans avoir a pénétrer a l'intérieur d'un four
chaud. lls améliorent la sécurité et la stabilité
et peuvent étre réglés a différents niveaux.

(si présente*)

Les charniéres de fermeture et d’ouverture
douce contrélent le mouvement de la porte,
garantissant un mouvement fluide et évitant les
claquements.

(si présente*)

La forme concave permet une circulation
correcte de I'humidité générée lors de la cuisson,
ce qui maintient le taux d'humidité des aliments
a un niveau élevé. Selon la quantité d'eau placée
dans la plaque, on obtiendra une cuisson plus
seche ou plus « humide ».

(si présent*)

La forme convexe est adaptée aux grillades au
four a haute température (220 °C), ce qui permet
d'obtenir un résultat de type barbecue
méme a la maison avec peu de fumée grace
a l'action d’évacuation des graisses tombant
dans la plaque.

(si présente*)

Le tournebroche fonctionne en méme temps que
la résistance supérieure. En tournant, les aliments
peuvent étre cuits de facon homogeéne. Il est
préférable de l'utiliser pour les aliments de taille
moyenne. L’'idéal pour redécouvrir le golt des
rotis traditionnels.

Cette sonde est un capteur de température qui,
inséré dans l'aliment et connecté au four via
Bluetooth, permet de contréler la température
a l'intérieur de I'aliment pendant la cuisson.
Elle est principalement utilisée pour le poisson
et la viande.
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(si présente*)

La plaque de friture a I'air permet a I'air chaud
d'atteindre les aliments de maniére uniforme
et tridimensionnelle, ce qui permet d'obtenir
un extérieur plus croustillant tout en conservant
un intérieur tendre. Pour recueillir les jus et la
panure, placez-la par-dessus la plaque de cuisson.
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Les fonctions et le classement des fonctions peuvent étre modifiés selon le modéle.

Marche/Arrét
Contréle a distance
Lampe

Fonctions

Temps

Température

7/8.  Touches de navigation
9, Démarrage/Pause

ouvkwnE

L'écran a 4 fonctions principales :

C

Marche/Arrét

Appuyez sur cette touche pour allumer/éteindre le four.

Controle a distance
ACTIVE/DESACTIVE

Appuyez sur cette touche pour activer le controle
a distance, aprées avoir appairé le four a I'application hOn
(via I'application).

Eclairage

O | O)

Appuyez sur cette touche pour allumer/éteindre la lumiére
de la cavité du four.

Appuyez une fois pour accéder aux fonctions manuelles,

O Fonctions deux fois pour les programmes Everyday Cooking, trois fois
pour le menu de nettoyage et quatre fois pour le menu WI-FI.
Appuyez une fois pour la durée de cuisson, deux fois pour

@ I'alarme (disponible en mode veille), trois fois pour le départ

Temps res S . o . .

différé. En mode veille, il est possible d'utiliser la minuterie et,
en appuyant pendant 3 secondes, I'heure du jour.
Appuyez une fois pour vérifier la température de la cavité, deux

& Température fois pour activer l'option de préchauffage rapide (disponible
uniquement pendant la phase de préchauffage du four).

N\ Touches de Appuyez sur les touches de navigation pour faire défiler les

\V4 navigation fonctions et régler les parametres.

DIl Démarrage/Pause Appuyez sur cette touche pour démarrer/mettre en pause

la cuisson ou pour confirmer les fonctions.
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2.4. CONNECTIVITE

Parametres sans fil

\

maximale [mW]

Technologie Wi-Fi Bluetooth -
=)

(a)

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE g
o)

de(s) de =
Bande(s 240122483 24022480 5
fréquence [MHz] =
=

Puissance 100 10 E
o

a

INFORMATIONS SUR LE PRODUIT POUR LES EQUIPEMENTS EN RESEAU
La consommation de courant du produit en veille en réseau si tous les ports de réseau cablés sont
connectés et si tous les ports de réseau sans fil sont activés : 2,0 W

Comment activer le port de réseau sans fil :

Le module Wi-Fi s'allume dés que l'utilisateur appuie sur le bouton de mise sous tension.

Comment désactiver le port de réseau sans fil :

Le module Wi-Fi se désactive des que I'utilisateur appuie sur le bouton de mise hors tension.
Le Wi-Fi peut également étre désactivé lorsque le four est allumé, en sélectionnant « off »
dans les réglages Wi-Fi.

Par la présente, Candy Hoover Group Srl déclare que I'équipement radio est conforme a la directive
2014/53/UE et aux exigences réglementaires applicables pour le marché UK. Le texte complet
de la déclaration de conformité est disponible a I'adresse Internet suivante : www.candy-group.com.
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Votre appareil peut étre connecté au réseau sans fil de votre domicile et commandé a distance
al'aide de I'application. Connectez votre appareil pour vous assurer qu'il reste a jour avec les
derniers logiciels et fonctionnalités.

. Une fois le four allumé, I'icone WI-FI clignote pendant 30 minutes. Pendant cette période,
il est possible d'enregistrer le produit.

. Assurez-vous que le réseau Wi-Fi de votre domicile est activé.

. Vous serez guidé pas a pas sur votre appareil et sur votre appareil mobile.

. La connexion de votre four peut prendre jusqu'a 10 minutes.

. Pour plus de conseils et pour le dépannage, veuillez vous référer a I'application.

£ Available on the

Téléchargez I'application sur votre smartphone. Y ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

X
. Cliquez sur « S'inscrire »
. Vous pouvez vous inscrire par le biais de Regker s ot ool o
vOs comptes sociaux ou avec votre adresse eicome
i ! Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
électronique personnelle
" SIGN UP WITH APPLE
BECISTER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products ¥ SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

Etape 1 @

. Sélectionnez « Ajouter un appareil ».

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Allow your location
permission

Etape 2
. Autorisez votre localisation.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Etape 3
. Sélectionnez le four dans la catégorie des appareils. Select your appliance
category
Q ser pplian
5] Washing machine
& Washer dryer
3 Tumbledryer
“ Dishwasher
=  Air conditionair
5 Air purifier
Air scanner
° Appliance connection ®
Etape 4 —
e Allumez votre appareil ; s'il est déja allumé, Turn OFF and then ON

L your appliance
éteignez-le et rallumez-le.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e £

OK,IDIDIT
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Etape 5

. Lorsqu’il aura été allumé, I'application
hOn commencera a rechercher votre
appareil électroménager.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Etape 6.1-6.2

. Sélectionnez votre appareil ménager,
appuyez sur « connecter » et attendez
quelques secondes.

Appliance connection Appliance connection

Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
New appliance al O New appliance al O
L, Longappliancenameto... ul O L1 Longappliance nameto.. all O

CONNECT
Q) S ddomstoyour spplsnce norder to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND

Etape 7

. Votre four sera détecté et vous pourrez

le controler par le biais de hOn.

VAN 230

Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Une fois I'appareil connecté, |'utilisateur peut modifier les parametres du WI-Fl entre :

e WI-FI ON (Wi-Fi activé) : 'application permet seulement de surveiller I’état du four.

e  WI-FI hOn : le four peut étre utilisé exclusivement via I’application.

e  WI-FI OFF (Wi-Fi désactivé) : le four n’est pas connecté mais toujours enregistré avec des
identifiants réseau sauvegardés.

e  WI-FI RESET (Remise a zéro du Wi-Fi) : la connexion est réinitialisée et un nouvel
enregistrement est possible.

1. Appuyez sur O et entrez dans le menu WI-FI. L'écran affiche « On ».
2. L'écran affiche « On ».
3. Utilisez les fleches jusqu'a ce que « Off » ou le réglage de réinitialisation « rSt » s'affiche.

Le contréle a distance offre de nombreux avantages aux utilisateurs, en améliorant la commodité,
|'efficacité et I'expérience globale de cuisson, en donnant la possibilité de controler le produit
directement a partir de I'appareil et de I'application hOn.

Cette fonction permet, a travers votre appareil, de profiter de diverses fonctionnalités, telles que
le démarrage instantané ou programmé de recettes ou de programmes de cuisson déja disponibles
dans I'application ; le suivi en temps réel de I'avancement de vos recettes ; le réglage des paramétres
de cuisson en cours d’utilisation ; le suivi du processus de cuisson a l'aide de la sonde. De plus,
il est possible de recevoir des notifications lorsque des programmes ou des recettes sont terminés.
Le contréle a distance ne peut étre activé que lorsque le produit est enregistré.

il est disponible pour toutes les fonctions de cuisson du produit, a I'exception des
programmes Gratin, Gril et Supergrill.

1. Appuyez sur O pour sélectionner le mode WI-FI.
L'écran affiche « connect » (connecter). Appuyez sur PIl. « On» (Activé) se mettra a clignoter.

3. Appuyez sur V pour sélectionner le mode « hOn » et appuyez sur Pl pour activer le contrdle
a distance.

4. Appuyez sur O pour quitter le mode « hOn ».

5. Accédez a l'application, sélectionnez un programme et laissez la cuisson commencer. Pendant le
processus, il est possible de contréler et de modifier les parameétres du programme a partir
du produit et de I'application.
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Il est également possible d’activer le contréle a distance pendant la cuisson en appuyant sur
la touche correspondante

gl

Lorsque le programme de cuisson est en cours, il peut étre arrété directement a partir du produit
lui-méme en appuyant sur la touche correspondante du contréle a distance fourni avec I'appareil.

o | 030 [* w0 b

Vous pouvez également arréter le programme de cuisson a distance a I'aide de I'application en cliquant
sur la touche « STOP » sur I'écran de I'appareil. Le four arréte automatiquement la cuisson.

si lutilisateur interrompt la cuisson en cours dans le four, la cuisson interrompue
sera simultanément affichée dans I'application.
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Lorsque vous allumez le four pour la premiére fois, vous pouvez remarquer un peu de fumée.
Ne vous inquiétez pas, attendez simplement que la fumée se dissipe avant d’utiliser le four.

Pour les fonctions qui utilisent le gril, grace a la technologie de I'interrupteur de porte, le four arréte
automatiquement les résistances lorsque vous ouvrez la porte et poursuit la cuisson lorsque vous
la fermez. Cette fonction n'est disponible que pour certaines configurations de fours. Tous les
modeles a pyrolyse |'ont.

Pendant la pyrolyse, la porte du four reste verrouillée en permanence. S'il n’est pas verrouillé,
le four affiche le code d’erreur 24 et interrompt la fonction de nettoyage.

La cavité du four est éclairée par une ou plusieurs ampoules, généralement activées a chaque fois
gu'une fonction de cuisson commence.

Pour les fours équipés d'un interrupteur de porte (voir ci-dessous), la lumiere s'allume
automatiquement a I'ouverture de la porte.

Pour les fours équipés d'une touche lampe, celle-ci peut également étre utilisée pour allumer la lumiére.
Si la porte du four reste ouverte pendant plus de 10 minutes, la lumiére s'éteint automatiquement.
Pendant la pyrolyse, la lumiere reste éteinte. *

Le ventilateur de refroidissement sert a dissiper la chaleur, a éviter que le four et son environnement
ne deviennent trop chauds et a protéger les appareils de cuisine contre les effets des températures
élevées. C'est pourquoi vous continuez a entendre le ventilateur de refroidissement pendant
un certain temps, méme apres avoir éteint le four. Il fonctionne pendant et aprés le cycle de cuisson
en fonction de la température a I'intérieur du four.

Lorsque le ventilateur de refroidissement fonctionne, il produit généralement un léger bourdonnement
ou ronronnement. Vous pouvez également remarquer un flux d'air chaud émanant de I'espace entre
la porte du four et le panneau de commande.

Pendant la pyrolyse et lorsque la porte est verrouillée, le ventilateur de refroidissement est activé. *
Pendant la fonction ECO, la lumiére reste éteinte.

(*uniquement pour les fours a pyrolyse)
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Lorsque I'appareil est mis en marche pour la premiére fois, la premiére étape consiste a régler
I'heure de la journée, a choisir entre 13 ampéres et 16 amperes et a sélectionner le niveau sonore.
L'écran affiche I'heure prédéfinie clignotante '12:00’. Pour la modifier,

maintenez la touche enfoncée et utilisez les fleches pour régler I'heure actuelle.

Appuyez sur © pour confirmer les heures. Procédez de la méme maniére pour régler les

minutes. Pour confirmer, appuyez sur Pl

: par défaut, le four est réglé pour fonctionner avec une puissance plus élevée,
adaptée aux foyers de plus de 3 kW (16 A). Si votre logement dispose d'une puissance
inférieure, vous pouvez régler ce paramétre sur DIl 13 A. Ce paramétre affecte la vitesse
de chauffage du four. Le choix de I'option la plus élevée (16 A) signifie qu'il chauffe plus
rapidement (parce que l'absorption de puissance est plus importante). Sur I'écran, deux choix
s’offrent a vous : 13 A et 16 A. Sélectionnez votre choix a |'aide des fleches. Pour confirmer,
appuyez sur Pl

I'option de réglage de I'ampérage n'est disponible que lors de I'installation initiale.
Pour modifier I'ampérage réglé, veuillez vous reporter aux instructions postérieures a l'installation.

L'écran affiche le symbole «brig». Les chiffres représentent le niveau
d'intensité de la luminosité, modifiable 3 I'aide des fléches. Pour confirmer, appuyez sur Pl

® 8
N @ Ve
-br 8- Ty
\V4
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L'écran affiche le symbole « Sound ». Les chiffres représentent le niveau d'intensité
sonore, modifiable a I'aide des fleches. Pour confirmer, appuyez sur Pl

Nettoyez le four avant de I'utiliser pour la premiere fois. Essuyez les surfaces extérieures avec
un chiffon doux humide.

Lavez tous les accessoires et essuyez l'intérieur du four avec une solution a base d’eau chaude
et de liquide vaisselle. Réglez le four vide sur la température maximale et laissez-le allumé pendant
1 heure environ, cela éliminera toutes les odeurs résiduelles de « neuf ».

<—ﬁ‘ ~ 7 7

=
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e . . 3 I
Pour allumer/éteindre le four, maintenez enfoncée la touche O

Accédez au menu Fonction en appuyant sur O.
Pour naviguer a I'intérieur, appuyez autant de fois que nécessaire pour entrer dans les

parameétres suivants :

PRINCIPALES FONCTIONS

Cette fonction permet de sélectionner le
programme de cuisson souhaité a I'aide des

fleches. Appuyez sur © et 8 pour régler
I'heure et la température. Appuyez sur DIl

pour lancer la fonction. Pour mettre le
programme en pause, cliquez a nouveau.

Dans ce menu, vous pouvez accéder

a 4 catégories de cuisson d’aliments déja
intégrées a votre four en utilisant les
fleches. L'écran affiche I'heure et

la température par défaut.

WI-FI

Dans ce mode, vous pouvez connecter votre
four a un réseau et I'enregistrer avec
I"application hOn.

FONCTIONS DE NETTOYAGE

Cette fonction permet de choisir un systeme
de nettoyage disponible sur votre four.
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Aprés avoir sélectionné le programme de cuisson, accédez au menu Temps en appuyant sur ©.
Pour naviguer a I'intérieur, appuyez sur © autant de fois que nécessaire pour entrer dans les
parameétres suivants :

Durée

Minuterie

Départ différé

Capteur Heat Feel

Régler I'heure du jour

Valeur du temps

—— Indicateur de temps

Signal du capteur Heat Feel
(état de la batterie et du signal)

il n'est pas possible de régler plusieurs parametres en méme temps, donc seul

le dernier réglé reste en mémoire alors que le précédent est effacé.

X

a) DUREE DE
CUISSON

Permet de définir le temps de cuisson requis pour la recette
choisie.

Appuyez sur © pour entrer dans le menu Temps. Appuyez
sur © autant de fois que nécessaire pour sélectionner la
fonction « Durée de cuisson ». Utilisez ensuite les fleches
pour régler la valeur et appuyez sur PIl pour confirmer.

Le compte a rebours commence a la fin du préchauffage

(le cas échéant). Pendant la phase de cuisson, il est possible
de modifier la valeur de la durée en appuyant sur ©

et en utilisant les fleches. Lorsque la durée est écoulée,
I'écran affiche « End » et la cuisson s'arréte.

b) ALARME

Permet d'utiliser le four comme alarme.

Appuyez sur © pour entrer dans le menu Temps. Appuyez
sur © autant de fois que nécessaire pour sélectionner la
fonction « Alarme ». Utilisez ensuite les fleches pour régler
la valeur et appuyez sur DIl pour confirmer.

Pendant la phase de cuisson, il est possible de modifier la
valeur de la durée en appuyant sur © et en utilisant les
fleches. Appuyez ensuite sur DIl pour redémarrer la cuisson.
Lorsque la durée est écoulée, la cuisson se poursuit jusqu'a
ce qu'elle soit interrompue manuellement.

Cette fonction peut également étre réglée lorsque le four est
en mode veille en appuyant sur © . Lorsqu’elle est activée,
I"alarme fonctionne indépendamment des fonctions

de cuisson du four.

c) DEPART
DIFFERE

Permet de choisir I'heure de début de la cuisson.

Appuyez sur © pour entrer dans le menu Temps. Appuyez
sur © autant de fois que nécessaire pour sélectionner

la fonction « Départ différé ». Utilisez ensuite les fleches
pour régler la valeur et appuyez sur DIl pour confirmer.
REMARQUE : le départ différé ne peut étre activé qu’apres
avoir réglé la durée de cuisson et il n’est pas disponible
avec les fonctions du gril.
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Apres avoir sélectionné le programme de cuisson, accédez au menu Température en appuyant sur

8. pour naviguer a l'intérieur, appuyez sur & autant de fois que nécessaire pour entrer dans les
parameétres suivants :

Verrouillage des touches Verrouillage de la porte

Préchauffage —— Signal Wi-Fi
S E \ Préchauffage rapide l-| Qe
1 = ge rap —_— |j l-l |7| l-l _ | Signal de préchauffage
= = q i = — - — = et refroidissement
Valeur de la température
—— Indicateur de température
: Appuyez sur 8 pour régler la température
TEMPERATURE ppuy P gierlatemp
et utilisez les fleches pour ajuster la valeur.
Appuyez deux fois sur 8 pour régler
= la température rapide.

Cette fonction vous permet de verrouiller
I'écran afin d'éviter toute utilisation
indésirable par des mineurs. Pour I'activer,
SECURITE ENFANT appuyez simultanément sur les touches de
la lampe et du contrdle a distance pendant
3 secondes. Une icone représentant une
clé apparait sur l'interface utilisateur.

Dans cette situation, l'interface utilisateur
du four est verrouillée et aucune modification
des réglages ne peut étre effectuée.

Pour désactiver la sécurité enfant, appuyez
a nouveau sur les touches de la lampe et
du controle a distance pendant 3 secondes
(I'icdne de la clé disparait).

@)
D)
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Afin d'accélérer la phase de préchauffage, I'option de préchauffage rapide peut étre sélectionnée en
appuyant sur I'icone de température pendant 3 secondes aprés avoir sélectionné le programme de
cuisson et la température. Cette option active une combinaison de ventilateur et résistances, quelle
que soit la fonction de cuisson choisie. Pour économiser de I'énergie, lorsque le préchauffage rapide
est activé, la lampe sera éteinte jusqu'a ce que le four atteigne la température souhaitée.

pour les fonctions qui nécessitent un préchauffage, assurez-vous que tous les
accessoires sont retirés pendant cette phase. Suivez les instructions du tableau ci-dessous pour
ce qui concerne le préchauffage. « OUI/PRECHAUFFAGE RAPIDE » signifie que le préchauffage est
nécessaire et que l'option de préchauffage rapide est disponible; « NON » signifie que
le préchauffage n'est pas disponible et que les aliments doivent étre placés dans le four froid.

IDEALE POUR: gateaux, pains,

— OUI/PRE- biscuits, quiches sur un niveau par
*Convection 200°C L2/1L3 CHAUF- chauffa’ gsu érieur et inférieur P
naturelle 30-250 °C FAGE age superl ;
= Peut étre utilisée avec le capteur
RAPIDE
Heat Feel.
IDEALE POUR : rétis, plats mijotés,
OUI/PRE- Iégumes et tartes avec Ades
= Convection + CHAUE- garnitures moelleuses sur un méme
}r\ . 50-250 °C L2/L3/L4 niveau. Idéale pour cuire des
— Ventilateur FAGE . N
aliments a haute teneur en eau.
RAPIDE « e
Peut étre utilisée avec le capteur
Heat Feel.
L4 pour un IDEALE POUR : gateaux, biscuits et
seul niveau | OUI/PRE- | pizzas sur un ou plusieurs niveaux.

@ Multi-niveaux 160 °C L2+L5 pour CHAUF- | Idéale pour cuire différents
50-250 °C | deux niveaux FAGE aliments.

L2+L4+L6 pour| RAPIDE | Peut étre utilisée avec le capteur

trois niveaux Heat Feel.

IDEALE POUR: créme caramel,

puddings et bain-marie sur un seul

niveau. Cette fonction peut

OUI/PRE-

CHAUF-
Chaleur de sole 50-230°C L2 FAGE également étre utilisée pour
a— terminer une préparation.
RAPIDE N e
Peut étre utilisée avec le capteur
Heat Feel
OUPRE. | e atments e de
' Chaleur de sole + 170°c L2 CHAUF- arnitures liquides sur un niveau
bl ventilateur | 50-230°C FAGE | Barnitures fiquid :
Peut étre utilisée avec le capteur
RAPIDE
Heat Feel.
IDEALE POUR : gratin, viande grillée,
L6 pour les K . .
R ¥ poisson, légumes. Cette fonction
e aliments fins utilise uniquement la résistance
Gril 01-05 L5pourles | NON >¢ unid -
) supérieure interne. A utiliser avec la
aliments plus ,
P porte fermée. Mettez une plaque
épais

dessous pour récupérer le jus.

FR 28



IDEALE POUR : de grandes quantités
de saucisses, de steaks et de pain
grillé. La zone entiere sous
I'élément de la grille devient
chaude. A utiliser avec la porte
fermée. Retournez les aliments
aux deux tiers de la cuisson
(si nécessaire).

**Supergrill 05 01-05 L6 NON

IDEALE POUR : les morceaux entiers
OUI/PRE- de .V|’and4t= (I’F)FIS) ou les plats
; 200 °C CHAUE- gratinés. A utiliser avec la porte
PN Gratin 150-250 °C L4/L5 FAGE ferm.ee. Placez !a Ie’chefrlte Sf)US
la grille pour récupérer les jus.
RAPIDE . .

Retournez les aliments a mi-cuisson

si nécessaire.

IDEALE POUR : la cuisson de menus
complets sans mélange d'odeurs.
OUI/PRE- IIn'est pas nécessaire de sortir

CHAUF- les aliments au méme temps

Multi-niveaux + | 150-250 °C FAGE de cuisson.

RAPIDE

Voir le paragraphe dédié (insérer
le numéro du paragraphe) pour des
suggestions de menus

IDEALE POUR : cuire de la viande,
du poisson ou des légumes

190 °C e Cette fonction permet d'écono-
150-220 °C 3¢/ 4° niveau NON miser de |'énergie pendant la
cuisson, tout en gardant les
aliments moelleux et tendres.

La lampe de la cavité est éteinte.

*ECO

IDEALE POUR : préparer des aliments
surgelés ou des aliments panés et
— . s 200 °C . précuits qui sont habituellement
- Frit I 3¢/ 4 NON . A P N

G—’ riturea fair 150-250 °C / 4 niveau frits. Grace a la plaque prévue a cet
effet, l'air chaud peut circuler
uniformément sur les aliments.

) 210°C IDEALE POUR : la cuisson du pain
ﬂ Pain 190-220 °C L2/13 NON et des miches de pain

* Testé conformément a la norme EN 60350-1 en vue de la déclaration de consommation d’énergie et de la classe énergétique.
**] utiliser avec la porte fermée.
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Patisseries
sucrées

Convection

naturelle 175°C Plaque du four L3 20-30
. 160 °C Plaque du four L4 30-40
. Multi-niveaux
Petits
gateaux/ Plaques de
Muffins Multi-niveaux | 150 °C cuisson + plus L2+L5 30-40
profondes
Multi-niveaux | 140°C Plaques du four | L2+L4+L6 40-50
Convection Grille
170°C métallique + L2 30-40
naturelle A
moule a gateau
Génoises Grille
Multi-niveaux | 150 °C métallique + L4 40-50
(26 cm @) L
moule a gateau
Grilles
Multi-niveaux | 150 °C métalliques + L1+L4 50-60
moule a gateau
nafsre\/lfeCth:)Jti 150°C Plaque du four L3 25-30
. 150 °C Plaque du four L4 30-40
niveaux
Biscuits/ Plaques de
Shortbreads Multi-niveaux | 140 °C cuisson + L2+L5 30-40
plus profondes
Multi-niveaux | 140°C Plaques du four | L2+L4+L6 35-40
Convection o
turell 190 °C Plaque du four L4 25-35
Chouquettes nature’e
Multi-niveaux | 170°C Plaque du four L3 25-35
Yorkshire Convection 5 .¢ Plague du four 13 20-30
pudding naturelle
Meringues Multi-niveaux 90°C Plaque du four 90-160
Convection .
Macaron 150°C Plaque du four L3 15-20
naturelle
Convection Grilles
185 °C métalliques + L2 60-70
naturelle A
Tarte aux moule a gateau
pommes Grilles
Multi-niveaux | 170°C métalliques + L4 65-75
moule a gateau
Convection Grilles
Tarte tatin 170°C métalliques + L2 40-60
naturelle A
moule a gateau
Soufflé au Convection 200°C Plaque du four + 13 10-15
chocolat naturelle moules
Convection Grilles
Cheesecake 150°C métalliques + L2 50-65
naturelle A
moule a gateau
. Convection 180 °C Plaque du four L3 20-25
Croissants naturelle
surgelés i
& Convection g1 .c Plaques du four |  L2+L5 2535
naturelle
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Multi-niveaux | 160 °C Plaques du four | L2+L4+L6 30-40
Patlss?rles Strudell Convection 210°C Plaque du four 13 3045
sucrées surgelé naturelle
Pain de mie Supergrill 5°C Grille métallique L6 4-6
Pains et Fougasse Convection 200°C Plaque du four L2 ou L3 25-35
galettes naturelle
Pain complet Convection 200 °C Plaque du four L3 25-50
naturelle
Gate’aux Convection 200°C Grille métalllque+ Uoul2 30-50
salés / naturelle plat a tarte
uiches i Stalli
Q Multi-niveaux | 180 °C Grille m?talllque * L1+L4 50-70
(26 cm @) plat a tarte
Soufflé Convection 200°C Plaque du four + 13 20-35
au fromage naturelle moules
Lasagnes Convection Grille
28 200°C métallique + plat 13 40-60
. fraiches naturelle
Tartes salées allant au four
et rago(ts c ] Grille
Lasagnes onvection g5 0c métallique + plat] 13 50-60
surgelées naturelle
allant au four
. . Grille
Cannell?nl Convection 180 °C métallique + plat L3 45-55
surgelés naturelle
allant au four
Pates cuites Grille
Gratin 200 °C métallique + plat L4 20-30
au four
allant au four
Pizza fraiche Convection 250°C Plaque du four L2 ou L3 15-20
(plaque) naturelle
Pizza 250°C Plaque du four L2 ou L3 18-25
PIZZéIl fraiche Plaques de
(plaque) Multi-niveaux | 180 °C cuisson + plus L2+L5 25-35
profondes
Pizza fraiche Convection 250°C Plaque du four L2 ou L3 8-10
(ronde) naturelle
. . Pizza 300°C Plaque du four L2 ou L3 15-20
Pizza Pizza fraiche
(ronde) Multi-niveaux | 180 °C Plague du four + 13 30-40
moules
convech“ 220°C Grille métallique 13 10-15
Pizza naturelle
surgelée Multi-niveaux | 200°C Grille métallique |  L2+L5 15-25
(crodte fine)
Multi-niveaux | 180 °C Grille métallique | L2+L4+L6
Pizza
surgelée Pizza 200°C Grille métallique L2 10-15
(crodite fine)
Grille
Poulet métallique/L4
and entier roti Gratin 220°C Placez la plaque L4 40-60
V|ar|1 ‘ﬁ et (1-1,2 kg) du four a Ll avec
volaifle 150 ml d’eau
Cuisses de Friture & Iair** | 220°C Plaque de friture L4 30-50
poulet alair**
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Canard rati 1 Gratin a00°c | o [|Crilemétaliquert 50-60
plat allant au four
Grille métallique
Coq 1 Gratin 220°C 0 Placez la plaque L4 20-40
du foura Ll
Dinde rétie 1 Gratin 200°c | o [Crilemétaliquert 50-60
plat allant au four
Cotes de Convection Grille métallique +
porc 1 naturelle 200°C 0 lat allant auqfour 3 80-100
(1000-1200 g) P
Saucisses 1 Supergrill 4 0] Grille métallique L5 40-50
Filet de . A
et |1 [ SES L eoe | N S| 5080
(1000-1500 g) e P
ROti de boeuf . o
(500 g) 1 Gratin 220°C 0 Plaque du four L3 20-40
ROti haché Convection .
(1000-1500 g) 1 naturelle 180 °C 0] Plaque du four L3 40-50
Poulet
roti avec 1 Gratin 200°c | o Plague plus L4 45-60
pommes profonde
de terre
Fruits de 1 Supergrill 4 N | Grille métallique L5 15-30
mer grillés
Batonnets
. . . T o Plaque
Poissons et | de poisson 1 Friture a I'air** | 200 °C N } T L4 20-25
R . de friture a I'air
fruits de mer | surgelés
Poisson cuit Grille métallique
1 ECO 200 °C N Placez la plaque 13 40-60
au four N
du foura Ll
G,ratm de 1 £co 200°C N Grille métallique + 3 30-90
légumes plat allant au four
Frites .
surgelées 1 Friture a lair** | 200°c | N P'aqgﬁ,:iffi't“re L4 1825
) (300-500 g)
Légumes -
Gratin Grille métallique +
de pommes 2 Gratin 180 °C 0] q L4 15-25
plat allant au four
de terre
Pomm€s_de 1 Convection 200°C 0] Plaque du four L4 30-50
terre réties naturelle

Les temps de cuisson peuvent varier en fonction des ingrédients et de la recette du consommateur.
* Si un préchauffage est nécessaire
** En fonction du modeéle de four.

pour la cuisson des gateaux, quiches et autres recettes nécessitant un moule
ou un récipient sur 2 niveaux, placez les plats en quinconce : le plat supérieur sur le c6té gauche
et le plat inférieur sur le c6té droit.
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Le menu des catégories d'aliments permet de cuisiner diverses recettes sans préchauffer le four,
grace a des programmes de cuisson spéciaux adaptés aux besoins de chaque catégorie.

Apreés avoir sélectionné le programme de cuisson, le temps de cuisson par défaut s'affiche et peut
étre modifié en tournant le bouton droit ; la température de cuisson peut étre modifiée en appuyant
sur l'icéne prévue a cet effet. Les deux parametres peuvent étre réglés dans une plage limitée,
comme le montre le tableau ci-dessous.

Pour les rotis de
beeuf, de veau

@D)| vinde NON 2-34 180-200 2080 55-85°C et de pore,
la volaille et les

morceaux
de viande.

Pour les poissons
Poisson NON 3-4 160-180 15-45 55-65 °C entiers et les
filets.

Légumes NON 3-4 180-200 30-80 70-90 °C et les pommes
de terre rotis

ﬁ Pour les légumes

si, apres avoir éteint le four, il est nécessaire de poursuivre la cuisson,
il est recommandé d'éviter d'utiliser les programmes Everyday Cooking et d'opter pour
les
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ROti de boeuf 500-800 g Viande 190 °C Grille métallique L3 30-40
Filet de boeuf 200g Viande Grille métallique L3
RO6ti haché 1000-1500 g Viande 180 °C Grille métallique L3 40-50
Boeuf Wellington 500g Viande 200 °C Grille métallique L3 50-80
Viande braisée 800-1000 g Viande 200 °C Grille métallique L3 40-70
Cotes de porc 1000-1200 g Viande 200 °C Grille métallique L3 80-100
Carré d’agneau 800-1000 g Viande 200 °C Grille métallique L3 60-80
Gigot d'agneau 1500-2000 g Viande 190 °C Grille métallique L3 80-100
Filets de saumon 200-600 g Poisson 170°C Plaque du four L3 20-35
600g . o . .
Darnes de thon Poisson 180 °C Grille métallique L3 10-20
(env. 4 morceaux)
'Darnes 7008 Poisson 200 °C Plaque du four L3 15-20
d'espadon (env. 4 morceaux)
. . 600g . o
Filet de cabillaud Poisson 150°C Plaque du four L3 10-20
(env. 4 morceaux)
Dorade entiére 1 Poisson 170°C Plaque du four L3 35-45
. 600¢g ’ .
Filet de daurade Poisson 150°C Plaque du four L3 10-20
(env. 4 morceaux)
) 600g . o
Filet de bar Poisson 150°C Plaque du four L3 10-20
(env. 4 morceaux)
Po:sson en 1 Poisson 220°C Plaque du four L3 30-40
croGte de sel
Broch'ettes de 8 morceaux Poisson 150°C Grille métallique L3 20-30
poisson
Calamars farcis 4 morceaux Poisson 180°C Plaque du four L3 25-40
Pain complet 1 Produits d‘e 200°C Grille métallique L3 35-50
boulangerie
Pain de seigle 1 Produits de 190°C Grille métallique 13 35-50
boulangerie
Pain de mie 1 Produits d‘e 200°C Grille métallique L3 35-50
boulangerie
Baguettes 1 Produits de 200°C Grille métallique 13 15-25
surgelées boulangerie
Snacks surgelés .
en péte 1 Produits de 190°C Grille métallique 13 2030
. boulangerie
feuilletée
Fenouils 1 plaque Légumes 200 °C Grille métallique L3 30-40
Recette Taille fie la Progra-mme TC Accessmre de Emplacement Temps d? cuisson
portion de cuisson cuisson (min)
Légumes variés 1 plaque Légumes 190 °C Grille métallique L3 40-45
Choux-fleurs 1 plaque Légumes 190 °C Grille métallique L3 40-50
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Potirons en dés 1 plaque Légumes 200°C Grille métallique L3 30-40
Poivrons farcis 1 plaque Légumes 180 °C Grille métallique L3 70-80
Courgettes . o . e
X 1 plaque Légumes 190 °C Grille métallique L3 35-45
farcies
Batonnets de 1 plaque Légumes 180 °C Plaque du four L3 35-40
carotte
Brocolis 1 plaque Légumes 190 °C Plaque du four L3 30-40
Ratatouille 1 plaque Légumes 190 °C Grille métallique L3 40-45
. . . o Plaque du four +
Flan aux Iégumes| 6 ramequins Légumes 180 °C L3 25-35

moules
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Le nettoyage régulier peut prolonger le cycle de vie de votre appareil. Attendez que le four
refroidisse avant de procéder au nettoyage manuel.

Apres chaque utilisation du four, un minimum de nettoyage contribuera a conserver le four
parfaitement propre.

Ne recouvrez pas les parois du four avec du papier aluminium ou une protection jetable
disponible dans le commerce. Au contact direct de I'émail chaud, le papier aluminium ou toute
autre protection risque de fondre et de détériorer I’émail a I'intérieur.

Afin d’éviter que votre four ne se salisse trop et que cela ne provoque de fortes odeurs
de fumée, nous recommandons de ne pas utiliser le four a une température trés élevée.
Il est préférable de prolonger le temps de cuisson et de baisser Iégérement la température.
En plus des accessoires fournis avec le four, nous vous conseillons de n’utiliser que des plats
et des moules résistants aux températures tres élevées.

ogo
000
ooo

(*selon le modele de four)

Ce procédé s'appuie sur le procédé chimique du méme nom, qui consiste a décomposer des
substances complexes par I'application d'un traitement thermique.

Une fois lancé, il verrouille automatiquement la porte du four et éleve rapidement la température
jusqu'a 410 °C.

A la fin du cycle de nettoyage, les résidus alimentaires laissent une couche blanche sur les surfaces
émaillées. Pour éliminer ces particules, essuyez-les avec un chiffon imbibé d’eau chaude savonneuse
et utilisez une brosse ou de la laine d’acier. Les produits de nettoyage adéquats sont I’eau chaude
savonneuse ou le nettoyant pour four.

Retirez tous les accessoires du four, tels que les grilles, les grilles latérales et la vis des

grilles latérales (*) ;

Tournez le bouton de fonction sur ¥%. Tournez la molette pour régler le programme Pyrolyse ;

Laissez la fonction en marche pendant la durée prédéfinie. Pendant ce processus et la phase

de refroidissement qui suit, la porte du four reste verrouillée.

Lorsque I'appareil est froid, nettoyez les surfaces intérieures du four a I'aide d’un chiffon.
assurez-vous que l'appareil est froid avant de le toucher. Il convient

de faire attention a toutes les surfaces chaudes car il existe un risque de brlures.

Utilisez de I'eau distillée ou potable.

(*) uniqguement pour les modeéles a 7 niveaux.
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La fonction Aquactiva est congue pour s’attaquer sans effort aux salissures légeres et offrir une
solution rapide et écologique pour nettoyer la cavité de votre four grace a la puissance de la vapeur.

Versez 100 ml d’eau avec une goutte de liquide vaisselle dans le fond du four.

2. Tournez le bouton sur g%. Si nécessaire, tournez la molette pour régler le programme Hydro
clean. Laissez la fonction en marche pendant la durée prédéfinie.

3. Alafin du processus de nettoyage, laissez le four refroidir.

4.  Lorsque l'appareil est froid, nettoyez les surfaces intérieures du four a I'aide d’un chiffon.

assurez-vous que lI'appareil est froid avant de le toucher. Il convient
de faire attention a toutes les surfaces chaudes car il existe un risque de brdlures.
Utilisez de I’eau distillée ou potable. Essuyez le compartiment de cuisson et laissez-le sécher
completement pour éviter d’éventuelles traces de corrosion.

~

TEMPS PREDEFINI @ &

Les panneaux catalytiques tapissent la cavité du four et vous offrent le luxe de ne jamais avoir a vous
soucier d'un four sale.

Les panneaux sont recouverts d'un émail spécial qui présente une structure microporeuse, capable
d'absorber la graisse des éclaboussures.

Grace a une réaction chimique catalytique, ils convertissent efficacement la graisse absorbée
en éléments gazeux lorsqu'ils sont exposés a des températures élevées.

Recommandation : envisagez de remplacer les panneaux catalytiques au bout de trois ans environ

d'utilisation, surtout si vous utilisez votre four pour deux ou trois cycles de cuisson par semaine.
Cela garantit des performances et une propreté optimales.
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Positionnez la porte a 90°. Tournez les
languettes de verrouillage de la charniére
vers |'extérieur du four.

T

Positionnez la porte a 45°. Appuyez simultané-
ment sur les deux boutons situés de part
et d'autre des tranches latérales de la porte
et tirez vers vous pour retirer le couvercle
de la porte des vitres supérieures.

Retirez trés soigneusement la vitre du four,
en commengant par la vitre intérieure.
Pendant la procédure, tenez fermement

la vitre avec les deux mains et placez-les
sur une surface plane et rembourrée

(p. ex. sur un tissu).

La vitre extérieure n'est
pas amovible.

Nettoyez la vitre a l'aide d'un chiffon doux
et de produits de nettoyage appropriés.
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6.

Insérez les panneaux vitrés en veillant
a ce que I'étiquette « Bas » soit correctement
lisible et positionnée sur le c6té inférieur
gauche de la porte, pres de la charniere
gauche. De cette maniere, I'étiquette
imprimée sur la premiére vitre restera
a l'intérieur de la porte.

Remettez en place le couvercle de la porte
des vitres supérieures en le poussant vers
I'intérieur jusqu'a ce que vous entendiez
un clic des deux boutons latéraux.

Ensuite, ramenez la porte a 90° et faites
pivoter les languettes de verrouillage des
charniéres vers l'intérieur du four.
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Veillez a bien nettoyer les accessoires apres chaque utilisation et a les sécher a I'aide d'un torchon.
En cas de résidus persistants, envisagez de laisser tremper les accessoires dans de I’eau savonneuse
pendant environ 30 minutes avant de les laver a nouveau.

1.  Retirez les grilles latérales en les tirant dans le sens des fleches.

2. Pour nettoyer les grilles latérales, placez-les au lave-vaisselle ou utilisez une éponge humide,
en veillant a ce qu’elles soient ensuite séchées.

3. Aprés le nettoyage, installez les grilles latérales en suivant I'ordre inverse.
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Débranchez le four du secteur.

Retirez le couvercle en verre de la lampe.

Démontez I'ampoule.

Remplacez I'ampoule par une neuve du méme type.
Remettez le couvercle en verre de la lampe a sa place.
Rebranchez le four au secteur.

ouvewWwNE

Etape 2

Ce produit contient une ou plusieurs sources lumineuses de classe d’efficacité énergétique G (Lampe)
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1. Débranchez le four du secteur.

2. Utilisez un tournevis a téte plate en le positionnant sur le c6té de la vitre de protection et exercez
une légere pression pour la retirer.

3. Saisissez délicatement I'ampoule par sa base.

4. Insérez I'ampoule neuve.

5. Remettez la vitre de protection en appuyant doucement dessus jusqu'a ce qu'elle soit bloquée
a sa place.

6. Rebranchez le four au secteur.

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

Ce produit contient une ou plusieurs sources lumineuses de classe d’efficacité énergétique G (Lampe)
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Si une erreur se produit pendant |'utilisation du four, I'écran affiche le code « ER » suivi de deux
chiffres qui identifient I'erreur.

Procédez en éteignant le four et en le débranchant, attendez quelques minutes, puis rebranchez-le.
Si I'erreur disparaft, vous pouvez a nouveau utiliser le four. Si ce n'est pas le cas, appelez le service
clientele et communiquez le code (ERXX) que vous voyez a I'écran.

Erreur

Fumée
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Cet appareil est étiqueté conformément a la Directive européenne 2012/19/UE relative aux déchets
d’équipements électriques et électroniques (DEEE). Les DEEE contiennent a la fois des substances
polluantes (pouvant avoir un effet négatif sur I'environnement) et des éléments de base
(pouvant étre réutilisés). Il est important que les DEEE fassent 'objet de traitements spécifiques
pour enlever et mettre au rebut les polluants et pour récupérer tous les matériaux.
Tout le monde peut jouer un rdéle important en s’assurant que les DEEE
ne deviennent pas un probleme environnemental; il est essentiel de suivre
quelques regles fondamentales :
- les DEEE ne doivent pas étre traités comme des déchets ménagers ;
- les DEEE doivent étre amenés sur des sites de collecte spéciaux (déchetteries)
gérés par la mairie ou une entreprise agréée.
Dans de nombreux pays, la collecte chez les particuliers peut étre disponibles
pour les grands DEEE. Lors de I'achat d’un nouvel appareil, 'ancien peut étre
_ retourné au vendeur qui doit I'accepter gratuitement sous forme d’échange,
a condition que I'appareil soit d’un type équivalent et qu’il possede les mémes
fonctions que I'appareil acheté.

Lorsque cela est possible, évitez de préchauffer le four et veillez a toujours le remplir.

Ouvrez la porte du four le moins possible, car la chaleur de la cavité se disperse a chaque ouverture.
Pour des économies d’énergie significatives, éteignez le four 5 a 10 minutes avant la fin prévue
du temps de cuisson, et utilisez la chaleur résiduelle que le four continue a générer.

Maintenez les joints propres et en bon état, afin d’éviter toute dispersion de chaleur a I'extérieur
de la cavité. Si vous disposez d’un contrat d’électricité avec un tarif horaire, le programme
« cuisson différée » facilite les économies d’énergie, en déplagant la cuisson afin qu’elle démarre
dans le créneau horaire a tarif réduit.
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Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Per garantire |la sicurezza e ottenere
i migliori risultati, leggere attentamente questo manuale, comprese le istruzioni
di sicurezza, e conservarlo per riferimenti futuri.

Prima di installare il forno, prendere nota del numero di serie, in quanto
potrebbe essere necessarioin caso di riparazioni. Verificare eventuali danni
durante il trasporto e consultare un tecnico in caso di dubbi prima
dell'utilizzo. Tenere sempre tutto il materiale da imballaggio a distanza
di sicurezza dai bambini.

Le caratteristiche e gli accessori del forno possono variare
a seconda del modello acquistato.



2.1.
2.2
2.3.
2.4.

3.1.
3.2,
3.3.

4.1.
4.2.

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1
8.2.

PANORAMICA DEL PRODOTTO
ACCESSORI

PANNELLO DI CONTROLLO
CONNETTIVITA

INFORMAZIONI PER INIZIARE
PRIMO UTILIZZO
PULIZIA PRELIMINARE

FUNZIONAMENTO DEL PRODOTTO
FUNZIONIDICOTTURA
FUNZIONISTANDARD

TABELLA DI COTTURA GENERALE
TABELLA EVERYDAY COOKING

RACCOMANDAZIONI GENERALI

PULIZIA DEL FORNO

INTERNO DEL FORNO: funzioni di pulizia

ESTERNO DEL FORNO: smontaggio e pulizia della porta in vetro
PULIZIA DEGLI ACCESSORI

MANUTENZIONE

SMALTIMENTO DELL'ELETTRODOMESTICO
PROTEZIONE E RISPETTO DELL'AMBIENTE



Non utilizzare elettrodomestici a vapore per le operazioni di pulizia.

per evitare pericoli dovuti a un reset accidentale del
disgiuntore termico, questo elettrodomestico non deve essere alimentato
tramite un dispositivo di commutazione esterno (ad es. un timer)
o collegato a un circuito soggetto ad accensioni e spegnimenti regolari.
Durante I'uso, |'elettrodomestico diventa caldo. Non toccare
le resistenze all'interno del forno.

Utilizzare il forno solo per gli scopi previsti, cioé solo per la cottura
di alimenti; altri usi, ad es. come fonte di calore, sono considerati
impropri e quindi pericolosi. Il fabbricante non potra essere ritenuto
responsabile di eventuali danni causati da usi errati, impropri
oirragionevoli.

Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da bambini di almeno
8 anni, da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
e da persone inesperte solo sotto stretta sorveglianza o se hanno
appreso le modalita di utilizzo sicuro dell'elettrodomestico e sono
consapevoli dei relativi pericoli. Impedire ai bambini di giocare con
I'elettrodomestico. La pulizia e la manutenzione non devono essere
effettuate dai bambini senza supervisione.
Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da persone (bambini
inclusi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali oppure senza
esperienza e conoscenza sufficiente dell'uso solo sotto supervisione
di una persona responsabile della loro sicurezza e solo se sono state
fornite loro istruzioni relative all'utilizzo.
Sorvegliare i bambini affinché non giochino con I'elettrodomestico.
I'elettrodomestico e i componenti accessibili
diventano caldi durante |'uso. Non toccare le resistenze. Tenere lontani
i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono sorvegliati continuamente.
durante |'uso, i componenti accessibili potrebbero
diventare caldi. Tenere lontani i bambini.
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Il forno puo essere collocato in alto, in colonna, o sotto un piano
di lavoro.

Prima di fissare il forno, accertarsi che la ventilazione sia sufficiente per
consentire la corretta circolazione dell'aria fresca necessaria per
il raffreddamento e la salvaguardia dei componenti interni. In base al
tipo di sistemazione, praticare le aperture specificate sulle illustrazioni.
Fissare sempre il forno al mobile con le viti in dotazione con
I'elettrodomestico.

Il funzionamento dell'elettrodomestico alle frequenze nominali non
richiede interventi o installazioni supplementari.

Per evitare che |'elettrodomestico si surriscaldi, non installarlo dietro
uno sportello decorativo.

Durante l'installazione il forno deve essere scollegato dalla rete elettrica
per evitare il surriscaldamento.

Se occorre |'assistenza del fabbricante per eliminare eventuali guasti
dovuti all'installazione errata, tale assistenza non & coperta dalla
garanzia. Attenersi alle istruzioni per l'installazione fornite per
il personale qualificato.

Un'installazione errata pud causare lesioni a persone, animali e oggetti.
Il produttore non pud essere ritenuto responsabile di tali lesioni.
L'installazione deve essere effettuata da un tecnico qualificato che deve
conoscere e rispettare le leggi vigenti nel paese di installazione
e leistruzioni del fabbricante.

Dopo aver disimballato I'apparecchio, verificare sempre che non sia
danneggiato; in caso di problemi contattare il servizio di assistenza
clienti prima dell'installazione e non collegare alla rete elettrica.
Rimuovere il materiale di imballaggio prima di mettere in funzione
I'apparecchio.

Durante l'installazione non utilizzare la maniglia dellosportello del forno
per sollevarlo e spostarlo.

| mobili di installazione e quelli adiacenti devono resistere

a temperature di 95 °C.

Si consiglia diindossare guanti protettivi durante I'installazione

per evitare lesioni da taglio.

Non installare il prodotto in ambienti aperti ed esposti agli agenti
atmosferici.
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Questo apparecchio & progettato per essere utilizzato ad altitudini
inferiori a 2000 m.

Per rimuovere le pellicole protettive e gli adesivi pubblicitari presenti
sulla superficie frontale del forno prima del primo utilizzo

La presa deve essere in gradodi sostenere il caricoindicato sull'etichetta
e deve essere dotata di contatto di terra perfettamente funzionante.
Il conduttore di terra & di colore giallo-verde. Questa operazione deve
essere effettuata da un professionista qualificato.
Il collegamento alla fonte di alimentazione puo essere effettuato tramite
spina o cablaggio fisso interponendo tra I'elettrodomestico e la fonte
di alimentazione un interruttore omnipolare, con separazione dei
contatti conforme airequisiti della categoria di sovratensioni lll, in grado
di sostenere il carico massimo collegato e conforme alle norme vigenti.
In caso di incompatibilita tra la presa e la spina dell'elettrodomestico,
chiedere a un elettricista qualificato di sostituire la presa con un'altra
di tipo adatto. La spina e la presa devono essere conformi alle norme
vigenti nel paese di installazione.
Il cavo diterra giallo-verde non deve essere interrotto dall'interruttore.
La presa o l'interruttore omnipolare utilizzato per il collegamento deve
essere facilmente accessibile quando |'elettrodomestico e installato.
Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, da un tecnico dell'assistenza o da una persona con analoga
qualifica per evitare rischi. Per eventuali riparazioni, rivolgersi
esclusivamente all'assistenza clienti e chiedere che vengano utilizzati
ricambi originali.
Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima di effettuare
operazioni di manutenzione o altre attivita simili.
per evitare scosse elettriche, accertarsi che

I'elettrodomestico sia spento prima di sostituire la lampadina.
Spegnere il forno prima di rimuovere i componenti rimovibili.
Dopo la pulizia, rimontarli secondo le istruzioni.
L'uso di qualunque elettrodomestico impone il rispetto di alcune regole
fondamentali:

- Non tirareil cavo di alimentazione per scollegare I'elettrodomestico

dall'alimentazione;

- Non toccare I'elettrodomestico con le mani o i piedi umidi o bagnati;
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- In generale, I'uso di adattatori, prese multiple o prolunghe
e sconsigliato;
- In caso di malfunzionamento e/o calo di prestazioni, spegnere
I'elettrodomestico e non manometterlo.
poiché il forno potrebbe richiedere lavori di manutenzione,
e consigliabile tenere un'altra presa a parete disponibileinmodo da poter
collegare il forno nel caso venga rimosso dallo spazio in cui € installato.
Qualsiasi riparazione, installazione e manutenzione non eseguita
correttamente pud mettere seriamente in pericolo |'utente.
L'azienda produttrice dichiara di non assumersi alcuna responsabilita
per danni diretti o indiretti causati da errati interventi di installazione,
manutenzione o riparazione. Inoltre non risponde dei danni
causati dall'assenza o dall'interruzione dell'impianto di messa a terra
(es. scossa elettrica).
per evitare pericoli dovuti a un reset accidentale del
disgiuntore termico, questo elettrodomestico non deve essere alimentato
tramite un dispositivo di commutazione esterno (ad es. un timer)
o collegato a un circuito soggetto ad accensioni e spegnimenti regolari.
L'elettrodomestico non e progettato per essere attivato tramite timer
esterni o sistemi di controllo remoto separati.

Il vassoio di gocciolamento raccoglie i residui che gocciolano durante
la cottura.

Quando si colloca la teglia Airfry o griglia sulle griglie laterali, accertarsi
che la sezione pilu corta del lato (tra il blocco e |'estremita) sia rivolta
verso l'interno del forno. Se la griglia € dotata di barra decorativa
in metallo, prestare attenzione a posizionarla all'esterno del forno
inmodo che il logo del marchio possa essere visibile e leggibile.
Per il corretto posizionamento fareriferimentoanche all'immagine nella

del presente manuale per |'utente.

Non adoperare detersivi aggressivi e abrasivi o raschietti metallici affilati
per pulire il vetro dello sportello del forno, altrimenti la superficie
potrebbe graffiarsi e il vetro potrebbe frantumarsi.

Per questo forno utilizzare solo la sonda per la temperatura consigliata.
Durante la cottura I'umidita potrebbe condensarsi all'interno della
cavita del forno o sul vetro dello sportello. Questa condizione € normale.
Per ridurre questo effetto, dopo I|'accensione attendere 10-15 minuti
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prima di collocare gli alimenti nel forno. In ogni caso, la condensa
scompare quando il forno raggiunge la temperatura di cottura.
Per cuocere la verdura, utilizzare un contenitore dotato di coperchio
invece di un vassoio aperto.
Evitare di lasciare gli alimenti nel forno per piu di 15-20 minuti dopo
la cottura.
Un blackout prolungato durante la cottura potrebbe causare malfun-
zionamenti del monitor. In tal caso, rivolgersi all'assistenza clienti.
non rivestire le pareti con pellicole di alluminio

o protezioni monouso reperibiliin commercio. Le pellicole di alluminio
o altre protezioni a contatto diretto con lo smalto caldo potrebbero
fondersi e rovinare lo smalto interno.

non rimuovere mai la guarnizione dello sportello
del forno.

non riempire d'acqua la parte inferiore del forno
durante la cottura o quando il forno & caldo.
Per un corretto utilizzo del forno, evitare di collocare alimenti a contatto
diretto con le griglie e i vassoi; utilizzare carta da forno e/o contenitori
speciali.

Prima della pulizia rimuovere lo sporco in eccesso.
prima di avviare il ciclo di pulizia automatica:

- Pulirelo sportello del forno.
- Rimuovere grossiresidui di cibo dall'interno del forno con una spugna

bagnata. Non utilizzare detergenti.
- Rimuovere tutti gli accessori e far scorrere la rastrelliera (se presente).
- Non collocare strofinacci.
Nei forni con sonda per la carne & necessario, prima del ciclo di pulizia,
chiudere il foro con il dado fornito. Chiudere sempre il foro con il dato
guando la sonda per la carne non € in uso.
Durante il processo di pulizia pirolitica (se disponibile), le superfici
potrebbero diventare piu calde, pertanto € necessario tenere lontani
i bambini.
Se sopra il forno & collocato un piano cottura, per evitarne
il surriscaldamento non utilizzarlo mentre & in funzione il pirolizzatore.
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(solose presente*)
Il presente prodotto & pensato per essere utilizzato esclusivamente con
i forni e secondo le indicazioni riportate nel presente Manuale per I’utente.
NON TOCCARE Preci Probe A MANI NUDE SUBITO DOPO LA COTTURA.
Indossare sempre guanti da forno per rimuovere Preci Probe dagli
alimenti dopo la cottura.
Per un utilizzo corretto della sonda di temperatura € fondamentale
inserire completamente la barra di metallo della sonda nel cibo durante
la cottura fino a raggiungere la porzione in ceramica di colore nero
situata sulla punta della sonda.

Inserire Preci Probe negli
alimenti fino a qui

/

Non esporre la parte metallica di Preci Probe al calore generato
direttamente dal forno.

Non utilizzare Preci Probe in altri elettrodomestici a eccezione del forno
aincasso.

Non utilizzare Preci Probe in forni a microonde.

Preci Probe pu0 essere pulita e lavata ma non pud essere immersa
alungoin acqua.

Il prodotto non deve essere utilizzato da persone di eta pari o inferiore
al2 anni.

Il fornitore declina ogni responsabilita per eventuali danni a Preci Probe
dovuti a un uso improprio del dispositivo.

Pulire Preci Probe prima dell’uso.

La sonda diventa operativa all'interno del seguente intervallo
di temperatura: da 10 °C fino a una temperatura interna massima di 100 °C
per la parte metallica. La parte in ceramica puo raggiungere i 350°C.

Se la temperatura della sonda Preci Probe supera i 100 °C, la cottura
si interrompe e lasonda deve essere rimossa dal forno il prima possibile,
indossando dei guanti, per evitare che si danneggi.
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1.Pannello di controllo
2.Numeri delle posizioni deiripiani
3.Griglie
4.Teglie
5.Coperturadellaventola
6.Sportello delforno
7.Griglie metalliche laterali

(se presenti: solo per cavita piane)
8.Numero di serie e codice QR

Scrivere quiilnumero diserie per futuririferimenti

Situate su entrambi i lati della cavita del forno,
le griglie laterali sono progettate per il posizio-
namento della teglia e delle griglie durante la
cottura.

6 o 7 livelli a seconda del modello.

(solo se presente*)

La griglia metallica di un forno & un ripiano
rimovibile e regolabile che sostiene gli utensili
per la cottura, garantisce una cottura uniforme
e facilita la pulizia. Puo essere utilizzata per
sostenere piatti e pentole a diverse altezze per
diverse esigenze di cottura.

Una teglia & I'ideale per ottenere una doratura
uniforme, il che la rende perfetta per biscotti
e pasticcini grazie al suo design piatto e poco
profondo. Inoltre, posizionarla sotto una griglia
di cottura pud aiutare a raccogliere eventuali
colature, evitando cosi di sporcare il forno.

La teglia profonda & ideale per ricette con
aggiunta di liquidi o strati, come sformati
o arrosti. La sua profondita & appositamente
studiata per garantire la consistenza desiderata
del cibo che vi viene preparato.
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(solo se presenti*)

(solose presenti*

Le guide per forno telescopiche sono ripiani che
possono essere estesi, rendendo piu facile posi-
zionare o rimuovere gli oggetti, senza la necessita
di spingersi in profondita all'interno del forno caldo.
Migliorano la sicurezza e la stabilita e possono
essere regolate a diverse posizioni di livello.

(solose presente*)

Le cerniere con tecnologia Soft Close e Soft
Open controllano la movimentazione dello
sportello, garantendone un movimento
regolare ed evitando sbattimenti.

(solose presente*)

La forma concava consente una corretta
circolazione dell'umidita generata in cottura,
mantenendo elevato il tasso di umidita degli
alimenti. A seconda della quantita di acqua
inserita nella teglia, si otterra una cottura piu
asciutta o pit "umida".

(solose presente*)

La forma convessa e adatta per grigliare inforno
ad alta temperatura (220°), garantendo anche
acasa un risultato da barbeque e con poco
fumo, grazie all'azione di drenaggio dei grassi
sul fondo della teglia.

(solose presente)

Il girarrosto funziona in abbinamento alla
resistenza superiore; ruotandolo, € possibile
ottenere una cottura dei cibi omogenea.
Il girarrosto & ottimale per la cottura di alimenti
di medie dimensioni. Ideale per riscoprire il gusto

degli arrosti tradizionali.

Questa sonda & un sensore di temperatura che,
inserito nel cibo e collegato al forno tramite
bluetooth, permette di controllare la tempera-
tura interna dell'alimento durante la cottura.
Viene utilizzata principalmente per pesce e carne.
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(solo se presente*)

Grazie alla teglia Airfry, I'aria calda & in grado
di raggiungere il cibo in modo uniforme
e tridimensionale; viene quindi  ottenuto
un esterno piu croccante, pur mantenendo
la tenerezza dell'interno. Per raccogliere i succhi
e I'impanatura, posizionarla sopra la teglia.
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Le funzioni e la relativa classificazione possono essere modificate a seconda del modello.
On/Off

Controllo da remoto
Lampadina

Funzioni

Tempo

Temperatura

7/8.  Pulsanti di navigazione
9. Awio/Pausa

oA WN R

Il display ha 4 funzioni principali:

C

On/Off

Premere per accendere/spegnere il forno.

Controllo da
remoto ON/OFF

Premere il pulsante per attivare il controllo da remoto, dopo
aver effettuato I'accoppiamento tra il forno e I'app hOn
(tramite I'applicazione).

O [ O)

llluminazione Premere per accendere/spegnere la luce della cavita del forno
Premere una volta per accedere alle funzioni manuali,
O Funzioni due volte per i programmi Everyday Cooking, tre volte
per il menu Pulizia e quattro volte per il menu WIFI.
Premere una volta per la durata della cottura, due volte per
@ Tempo il contaminuti (disponibile in modalita standby), tre volte per
la partenza ritardata. In modalita standby sono disponibili il timer
per cottura e, tenendo premuto per 3 secondi, I’oradel giorno.
Premere una volta per verificare la temperatura della cavitg,
& Temperatura due volte per attivare I'opzione di preriscaldamento rapido
(disponibile solo durante la fase di preriscaldamento del forno).
N\ Pulsanti di Premere i pulsanti di navigazione per scorrere tra le funzioni
\V4 navigazione e regolare i parametri.

v

Avvio/Pausa

Premere per awiare/mettere in pausa la cottura o per
confermare le funzioni

IT 14




Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Bande di frequenza (MHz) 2401+2483 2402+2480

Potenza massima (mW) 100 10

Consumo elettrico del prodotto in standby di rete quando tutte le porte di rete cablate sono
connesse e tutte le porte di rete wireless sono attivate: 2,0 W

I modulo Wi-Fi si attiva non appena |'utente preme il pulsante di accensione.

Il modulo Wi-Fl si disattiva non appena I'utente preme il pulsante di spegnimento. Il WI-Fl puo essere
disattivato con il forno acceso selezionando “Off” nel menu delle impostazioni.

Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara che le apparecchiature radio sono conformi alla
Direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti di legge per il mercato UK. Il testo completo della
dichiarazione di conformita & disponibile al seguente indirizzo Internet:
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http://www.candy-group.com/

L'elettrodomestico puo essere connesso alla rete wireless domestica e gestito da remoto
tramite I'app. Collegare I'elettrodomestico per assicurarsi che rimanga aggiornato con il software

e le funzionalita piu recenti.

. Una volta acceso il forno, le icone Wi-Filampeggiano per 30 minuti. Durante questo periodo

e possibile registrare il prodotto.

. Assicurarsi che la rete Wi-Fi domestica sia attiva.
. Verra fornita una guida passo passo sia sull'elettrodomestico che sul dispositivo mobile.

. Potrebbero essere necessari fino a 10 minuti per collegare il forno.

. Per ulteriori indicazioni e per la risoluzione dei problemi fare riferimento all'app.

Scarica I'app sullo smartphone.

£ Available on the

« App Store

GET IT ON
» Google Play

. Fare clic su"Registrati"

. E possibile registrarsi tramite account social
o iscriversi con |'indirizzo e-mail personale

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

® TRYDEMO

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
&  SIGN UPWITH APPLE

§ SIGN UPWITH FACEBOOK

% SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

Passo 1
. Selezionare "Aggiungi elettrodomestico".
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= Hello USERNAME =4

@

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.




Allow your location
permission

Passo 2
. Consentire |'autorizzazione alla propria posizione.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Passo 3
o Selezionareil forno dalla categoria elettrodomestici. Select your appliance
category
€} Sewchyousagth
5] Washing machine
& Washer dryer
3 Tumbledryer
“ Dishwasher
=  Air conditionair
5 Air purifier
Air scanner
° Appliance connection ®
Passo 4 —
o Accendere il proprio elettrodomestico; se & gia Turn OFF and then ON

. your appliance
acceso, spegnerlo e riaccenderlo.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

O

[
L1 \7.~/

OK,IDIDIT
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° Appliance connection

Passo 5
. Dopo I'accensione, I'app hOn inizia Searching your appliance
' . Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
acercare |'elettrodomestico. foryourapplance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection Appliance connection

Passo 6.1-6.2
° Selezionareil proprio elettrodomestico, Searching your appliance Searching your appliance
" 0 Don't turn off your Bluetooth. Don't tum off your Bluetooth.
toccare "Connetti" e attendere qualche

New appliance al O New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O L Longappliancenameto.. i O

CONNECT
Q) S ddomstoyour spplsnce norder to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND

V40230
Passo 7 ° Appliance connection ®
. Il forno viene trovato e pud essere .
. Your appliance has been
controllarlo tramite hOn. correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Una volta connesso |'elettrodomestico, I'utente puo modificare le impostazioni WI-Fl tra:

e WI-FION: E possibile monitorare lo stato del forno solo tramite app.

e Wi-FIhOn: E possibile utilizzare il forno solo tramite app.

e  WI-FIOFF: Il forno non & connesso ma e comunque arruolato con le credenziali direte salvate.
RESET WI-FI: La connessione viene resettata ed é possibile un nuovo arruolamento.

1. Toccare O ed entrare nel menu WIFI. Sul displayappare "On".
2. Suldisplay appare "On".
3. Utilizzare le frecce fino a visualizzare "Off" o ripristinare I'impostazione "rSt".

[C] ] © 1
N
| ) ?

Il controllo da remoto offre numerosi vantaggi agli utenti, migliorando la comodita, I'efficienza
e |'esperienza di cottura complessiva, offrendo la possibilita di controllare il prodotto direttamente
sia dall'elettrodomestico che dall'app hOn.

Attraverso il proprio dispositivo, questa funzione permette di usufruire di diverse funzionalita, quali:
awio istantaneo o programmato di ricette o programmi di cottura gia disponibili nell'app;
monitoraggio in tempo reale dello stato di avanzamento delle ricette; regolazione dei parametr
di cottura in uso; monitoraggio del processo di cottura tramite sonda. Inoltre & possibile ricevere
notifiche una volta completati programmi o ricette.

Il controllo d remoto e attivabile esclusivamente al momento della registrazione del prodotto.

E disponibile per tutte le funzioni di cottura del prodotto, ad eccezione dei programmi
Gratinato, Grill e Supergrill.

1. Toccare O per selezionare la modalita WI-FI.

2. Suldisplay appare "CONNECT". Toccare DIl “On” cominciaa lampeggiare.

3. Toccare V per selezionare la modalita "hOn" e quindi toccare PIl per attivare il controllo
da remoto.

4. Premere O per uscire dalla modalita “hOn”.

5. Accedere all'app, selezionare un programma e lasciare che la cottura abbia inizio. Durante
il processo e possibile controllare e modificare i parametri del programma sia dal prodotto
che dall'app.
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E inoltre possibile attivare il controllo da remoto durante il processo di cottura premendo
il relativo pulsante

Le]

gl

E possibile interrompere un programma di cottura awiato direttamente dal prodotto stesso
premendo il corrispondente pulsante del controllo da remoto fornito con I'elettrodomestico.

o | 030 [* w0 b

E inoltre possibile interrompere il programma di cottura da remoto utilizzando I'app e facendo clic
sul pulsante "STOP" sul display. Il forno interrompera automaticamente la cottura.

Se l'utente interrompe la cottura in corso dal forno, contemporaneamente verra
visualizzato sull'app un messaggio che informa dell'interruzione della cottura.
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Quando si accende il forno per la prima volta, si puo notare del fumo. Non c'é da preoccuparsi,
occorre solo aspettare che il fumo si diradi prima di utilizzare il forno.

Per le funzioni che utilizzano il grill, grazie alla tecnologia dell'interruttore dello sportello, il forno
mette automaticamente in pausa il riscaldamento degli alimenti quando viene aperto lo sportello
e ne riprende la cottura alla sua chiusura. Questa funzione e disponibile solo su specifiche
configurazioni del forno. Tutti i modelli pirolitici ne sono dotati.

Durante il processo di pulizia pirolitica, lo sportello del forno rimane sempre bloccato. Se non
€ bloccato, sul forno apparira il codice di errore 24, che metterain pausa la funzione di pulizia.

La cavita del forno é illuminata da una o piu lampadine, tipicamente attivate ogni volta che siawvia
una funzione di cottura.

Per iforni dotati di interruttore dello sportello (vedere sotto), laluce siaccende automaticamente
quando lo sportello si apre.

Per i forni dotati di pulsante per la lampada, lo sportello puo essere utilizzato anche per attivare
I'illuminazione.

Se losportello del forno rimane aperto per pitidi 10 minuti, le luci si spegneranno automaticamente.
Durante il processo di pulizia pirolitica la luce rimane spenta. *

La ventola di raffreddamento ha il compito di dissipare il calore, evitando che il forno e I'ambiente
circostante si surriscaldino e proteggendo gli elettrodomestici della cucina dagli effetti delle alte
temperature. Per questo motivo la ventola di raffreddamento rimane udibile per un certo periodo
di tempo anche dopo lo spegnimento del forno. Funziona durante e dopo il ciclo di cottura
in relazione alla temperatura interna del forno.

Quando la ventola di raffreddamento e in funzione, di solito genera un leggero ronzio. Si pu6 anche
notare un flusso d'aria calda proveniente dallo spazio tra lo sportello del forno e il pannello
di controllo.

Durante la pulizia pirolitica e quando lo sportello & bloccato, la ventola di raffreddamento e accesa. *

Durante la funzione ECO la luce rimane spenta.

(*solo per forni pirolitici)
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Quando I'elettrodomestico viene acceso per la prima volta, il passo iniziale e impostare I'ora del
giorno, sceglieretra 13 o0 16 ampere e selezionare il livello sonoro.

Il display mostrera I'ora preimpostata lampeggiante '12:00". Per modificarla,

| . .
tenere premuto O e utilizzarele frecce perimpostare I'ora corrente. Premere® per confermare

|'ora. Seguire la stessa procedura perimpostare i minuti. Premereblll per confermare.

: Per impostazione predefinita, il forno € impostato per funzionare con una
potenza superiore adatta a un ambiente domestico con piu di 3 kW (16 A).Se la casa ha una
potenza inferiore, & possibile modificare questa impostazione su DIl 13 A. Questa
impostazione influisce sulla velocita di riscaldamento del forno. La scelta dell'opzione piu alta
(16 A) indica che il forno si riscalda piu velocemente (perché I'assorbimento di potenza
aumenta). Sul display verranno mostrate due scelte: 13 A e 16 A. Selezionare I'opzione
desiderata utilizzando le frecce. Premere Pl per confermare.

L'opzione per impostare I'amperaggio e disponibile solo durante l'installazione iniziale.
Per modificare I'amperaggio impostato fare riferimento alle istruzioni post-installazione.

Il display mostra il simbolo della luminosita. | numeri rappresentano il livello
di intensita della luminosita, modificabile tramite le frecce. Premere Dl per confermare.

© 8
N @ 7
-br 85 Ty
\V4
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Sul display viene visualizzato il simbolo del suono. | numeri rappresentano il livello
di intensita del suono, modificabile tramite le frecce. Premere Pll per confermare.

o4

Pulire il forno prima di utilizzarlo per la prima volta. Pulire le superfici esterne con un panno
morbido e umido.

Lavare gli accessori e pulire I'interno del forno con una soluzione di acqua calda e detersivo per
stoviglie. Impostare il forno vuoto alla massima temperatura e lasciarlo acceso per circa un'ora per
eliminare il caratteristico odore di nuovo.

<—ﬁ‘ ~ 7 7

=
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. I
Per accendere/spegnere il forno, tenere premuto O

Accedere al menu Funzioni premendo O.
Per navigare, toccare tutte le volte necessarie per accedere alle seguentiimpostazioni:

Questa funzione permette di selezionare
il programma di cottura desiderato
:: FUNZIONI PRINCIPALI utilizzando le frecce. Toccare © e 8 per

| — impostare tempo e temperatura. Premere
DIl per awiare la funzione. Per mettere in

pausa il programma, farvi nuovamente clic.

In questo menu & possibile accedere,

(} tramite le frecce, a 4 categorie di cottura
E di alimenti gia integrate nel forno. Il display
mostrera I'ora e la temperatura predefinite.

P In questa modalita & possibile collegare
— WI-FI il forno a una rete e registrarlo tramite
v |'app Haier.
X FUNZIONIDIPULIZIA | Questa funzione consente di scegliere
un sistema di pulizia disponibile nel forno.
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Dopo aver selezionatoil programma di cottura, accedere al menu Tempo premendo O.
Per navigare, toccare O tutte le volte necessarie per accedere alle seguenti impostazioni:

Durata Imposta I'ora del giorno

Timer per cottura Valore di tempo

Partenza ritardata —— Indicatore di tempo

Feedback della sonda Heat Feel
Sensor (stato della batteria
e del segnale)

Sonda Heat Feel Sensor

non e possibile impostare piu parametri contemporaneamente, pertanto rimane
in memoria soloI'ultimoimpostato, mentre quello precedente viene cancellato.

Consente di preimpostare il tempo di cottura adatto alle

pietanze cucinate.

Premere © per accedere al menu Tempo. Toccare Otutte

le volte necessarie per selezionare la funzione "Durata della

@ a) DURATA DELLA | cottura". Utilizzare quindi le frecce per regolare il valore e
COTTURA premere DIl per confermare. Il conto alla rovescia inizia alla

fine del preriscaldamento (se presente). Durante la fase

di cottura é possibile modificare il valore della durata

premendo ®© e utilizzando le frecce. Trascorsa la durata,

il display mostra l'indicazione di fine e la cottura si interrompe.

Permette di utilizzare il forno come sveglia.

Premere © per accedere al menu Tempo. Toccare Otutte

le volte necessarie per selezionare la funzione "Promemoria

minuti". Utilizzare quindi le frecce per regolare il valore

e premere Pl per confermare.

Durante la fase di cottura & possibile modificare il valore

@ b)PROMEMORIA | e|ia durata premendo © e utilizzando le frecce. Quindi
MINUTI premere DIl per riprendere la cottura. Trascorsa la durata,

la cottura continua finché non viene interrotta manualmente.

Questa funzione puo essere impostata anche quando il forno
€ inmodalita stand by premendo © . Quando attivato,

il promemoria minuti funziona indipendentemente

dalle funzioni di cottura del forno.

Consente di selezionare I'orario di inizio cottura.

Premere © per accedere al menu Tempo. Toccare Otutte
le volte necessarie per selezionare la funzione "Partenza
@ c) PARTENZA ritardata". Utilizzare quindi le frecce per regolare il valore
RITARDATA e premere Pl per confermare.

NOTA: La partenza ritardata & attivabile solo dopo aver
impostato la durata della cottura e non é disponibile con
le funzioni di grigliatura.
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a. DURATADELLA COTTURA

180" & b1

g v E\f\,

a. PROMEMORIA MINUTI

4]

a. PARTENZA RITARDATA

B0 AN >
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Dopo aver selezionatoil programma di cottura, accedere al menu Temperatura premendo 8
Per navigare, toccare 8 tutte le volte necessarie per accedere alle seguenti impostazioni:

Blocco tasti

Valore di temperatura

Blocco sportello

—— Feedback Wi-Fi

e raffreddamento

TEMPERATURA

Premere 8 per impostare la temperatura
e utilizzare le frecce per regolarne il valore.

Premere due volte 8 per impostare
la temperatura rapida.

@)
D)

SICUREZZA BAMBINI

Questa funzione consente di bloccare lo
schermo per evitare utilizzi indesiderati
da parte di minori. Per attivarlo premere
contemporaneamente i pulsanti della
lampada e del controllo da remoto per

3 secondi. Sull'interfaccia utente verra
visualizzata un'icona con una chiave.

In questa condizione I'interfaccia utente
del forno e bloccata e non & possibile
apportare modifiche alle impostazioni.
Per disattivare il blocco bambini, premere
nuovamente i pulsanti dellalampada

e del controllo da remoto per 3 secondi
(I'icona con la chiave scomparira).
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Per accelerare la fase di preriscaldamento, & possibile selezionare I'opzione di preriscaldamento
rapido premendo l'icona della temperatura per 3 secondi dopo aver selezionato il programma
di cottura e la temperatura. Questa opzione attivera una combinazione di ventola e resistenze
indipendentemente dalla funzione di cottura scelta. Per risparmiare energia, quando viene
attivato il preriscaldamento rapido, la lampada verra spenta finché il forno non raggiunge
la temperatura desiderata

per le funzioni che richiedono il preriscaldamento, assicurarsi che tutti gli accessori siano
rimossi durante questa fase. Per il preriscaldamento, seguire le indicazioni della tabella sotto.
"S1/PRERISCALDAMENTO RAPIDO" significa che & necessario attivare questa funzione
ed e disponibile che |'opzione e disponibile; "NO" significa che il preriscaldamento rapido
non e disponibile e che gli alimenti devono essere inseriti a forno freddo.

IDEALE PER: torte, pane, biscotti,
SI/PRERI- | quiche su un unico livello utilizzando
. 200°C SCALDA- | sia il riscaldamento superiore che
*Stat L2/L3
atico 30-250°C / MENTO | inferiore.
RAPIDO | Compatibile con la sonda Heat Feel
Sensor.
IDEALE PER: arrosti, sformati,
— SPRER- | Lo velio ldeale per
¢ Cottura B . SCALDA- I
PN ventilata 50-250 °C L2/L3/L4 MENTO ::(:It:ar:cgllljaubl che contengono
RAPID ’
0 Compatibile con la sonda Heat Feel
Sensor.
L4 il livell
peritiveloy IDEALE PER: torte, biscotti e pize
singolo SI/PRERI- i livelli. 1deal
@ Cottura 160°C L2+L5 per SCALDA- ts:l::i:(;reocit’:il;iv;:s? . ldeale per
multilivello 50-250°C [il livello doppio| MENTO Compatibile con la s'onda Heat Feel
L2+L4+L6per | RAPIDO B
S . Sensor.
il livello triplo
IDEALE PER: créme caramel, budini
SI/PRERI- gubeasgtg?ni::nzupﬁg unico livello.
Resistenza o SCALDA- L1
inferiore 50-230°C L2 MENTO essere  utilizzata anc.he per
—_— RAPIDO completare una preparazione.
Compeatibile con la sonda Heat Feel
Sensor.
N IDEALE PER: pi |
) SI/PRERI- 'pl'zze, torte s'a ate,'
Resistenza . crostate e cibi con condimenti
¢ . . 170°C SCALDA- | . . .. . .
Py inferiore N L2 liquidi su un unico livello.
—_— - 50-230°C MENTO e
ventilata Compeatibile con la sonda Heat Feel
RAPIDO
Sensor.
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IDEALE PER: gratin, carne alla griglia,

L6 per cibi pesce e verdure. Questa funzione

- sottili utilizza solo I'elemento diresistenza
Grill 01-05 L5 per cibidi NO superiore interna. Utilizzare con

maggiore losportello chiuso. Posizionare

spessore sotto una teglia per raccogliere

i fondi di cottura.

IDEALE PER: grandi quantita
di salsicce, bistecche e crostini
di pane. L'intera area al di sotto del
**Supergrill 0501-05 L6 NO grill diventa calda. Utilizzare con
losportello chiuso. Girare gli
alimenti a due terzi della cottura
(se necessario).

IDEALE PER: pezzi di carne interi
(arrosti) o cibi gratinati. Utilizzare

SI/PRERI- |  Sraunat :
4 **Gratinat 200 °C L4/L5 SCALDA- con o] ‘ISpor e‘ Od C |U§(i. a;e
- ratinato | 450.250°c VIENTO | Scorrere il vassoio di goceiolamento
RAPIDO sotto il riptano per raCCOgllere

i succhi. Girare gli alimenti a meta
cottura, se necessario.

IDEALE PER: cotture di menu
completi senza miscelazione di
SI/PRERI- odori. Non & necessario estrarre gli

SCALDA- | alimenti nello stesso tempo

Multilivello + 150-250°C MENTO | dicottura

RAPIDO

Perisuggerimenti suimenu vedere
il paragrafo dedicato (inserire
il numero del paragrafo).

IDEALE PER: cuocerecarne,
pesce o verdure

° Questa funzione permette
= *ECO 1510?22(():@ 3°/4° livello NO di risparmiare energia durante
la cottura mantenendo
il cibo umido etenero.
Lalampada della cavita e spenta.

IDEALE PER: preparare cibi surgelati
. o impanati, cibi precotti che
— . 200°C o /p0 s . s .
— Airfry R 3°/4° livello NO solitamente vengono fritti. Graze
- 150-250°C . - o N
alla teglia dedicata, I'aria calda puo
fluire uniformemente sui cibi.

210°C IDEALE PER: cuocere pane
ﬂ Pane 190-220°C L2/13 NO [ & pagnotte

*** Verificato in base allo standard EN 60350-1 ai fini della dichiarazione del consumo elettrico e della classe energetica.
**Utilizzare con lo sportello chiuso.
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Prodotti da
forno dolci

Cottura

-~ 175°C Teglia L3 20-30
multilivello .
. 160 °C Teglia L4 30-40
statica
Dolcetti/ Cott Teglic + Teal
Muffin ottura 150 °C egle +1eglle 1 1415 30-40
multilivello profonde
Cottura .
. 140 °C Teglie L2+L4+L6 40-50
multilivello
Griglia metallica +
Statico 170 °C 'gla metall L2 30-40
Tortiera
Pan di Cottura . Griglia metallica +
s 150°C . L4 40-50
Spagna multilivello Tortiera
(26 cm @) Griglie
Cottura 150 °C metalliche + L1+L4 50-60
multilivello .
Tortiera
Cottura 150 °C Teglia 3 25-30
multilivello .
. 150 °C Teglia L4 30-40
) . statica
BISCO.tt!/ Cottura . Teglie + Teglie
Frollini - 140 °C L2+L5 30-40
multilivello profonde
Cottura )
e 140 °C Teglie L2+L4+L6 35-40
multilivello
Statico 190 °C Teglia L4 25-35
Bigne
Cottura 170°C Teglia L3 25-35
multilivello
Yorkshire . . .
. Statico 200 °C Teglia L3 20-30
pudding
) Cottura . )
Meringhe L 90 °C Teglia 90-160
multilivello
Macaron Statico 150 °C Teglia L3 15-20
Griglie
Statico 185°C metalliche + L2 60-70
. Tortiera
[Torta di mele
Cott Griglie
ottura 170 °C metalliche + L4 65-75
multilivello .
Tortiera
Griglie
Tarte tatin Statico 170°C metalliche + L2 40-60
Tortiera
Soufflé al . N . .
. Statico 200 °C Teglia + stampi L3 10-15
cioccolato
Griglie
Cheesecake Statico 150 °C metalliche + L2 50-65
Tortiera
Statico 180 °C Teglia L3 20-25
Croissant Statico 180 °C Teglie 12+L5 25-35
surgelati
Cottura )
- 160 °C Teglie L2+L4+L6 30-40
multilivello
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Prodotti da Strudel, . . .
. Statico 210°C Teglia L3 30-45
forno dolci congelato
Pane tostato Supergrill 5°C Griglia metallica L6 4-6
Pane Focaccia Statico 200 °C Teglia 12013 25-35
e focacce
Pane, intero Statico 200 °C Teglia L3 25-50
Griglia metallica +
Statico 200 °C stampo per LlolL2 30-50
[Torte salate / X
X quiche
Quiche Griglia metallica +
(26 cm @) Cottura . €
- 180 °C stampo per L1+L4 50-70
multilivello i
quiche
Soufflé al . . .
Statico 200 °C Teglia + stampi L3 20-35
Focacce formaggio g p
salate — — -
. Lasagne, . . Griglia metallica +
e sformati Statico 200 °C L L3 40-60
fresche pirofila daforno
Lasagne, . . Griglia metallica +
Statico 180 °C L L3 50-60
congelate pirofila daforno
Cannelloni, . . Griglia metallica +
. Statico 180 °C - L3 45-55
congelati pirofila da forno
Pasta al Gratinato 200 °C Gljlgh? metallica + La 20-30
forno pirofila daforno
Pizza fresca Statico 250 °C Teglia 12013 15-20
(teglia)
. Pizza 250°C Teglia L20oL3 18-25
Pizzafresca
i Cott Teglie + Tegli
(teglia) ottura 180 °C cgle * Te8Ie | Lyuis 25-35
multilivello profonde
Pizzafresca . . .
Statico 250 °C Teglia L2oL3 8-10
(tonda)
. Pizza 300 °C Teglia L2oL3 15-20
Pizzafresca
Pizza (tonda) Cottura 180°C Teglia + stampi 13 30-40
multilivello
Statico 220°C Griglia metallica L3 10-15
Pizza
Cottura
surgelata - 200 °C Griglia metallica | L2+L5 15-25
(crosta multilivello
sottile Cottura
fle) X ,u 180 °C Griglia metallica | L2+L4+L6
multilivello
Pizza
surgelata . o - .
Pizza 200 °C Griglia metallica L2 10-15
(crosta
sottile)
Griglia
Pollo intero metallica/L4
arrosto Gratinato 220°C Posizionare la L4 40-60
(1-1,2 kg) teglia su L1 con
Carne 150 ml di acqua
e pollame Cosce
AirFry** 220°C Teglia Airfry** L4 30-50
di pollo v g v
Anatra X N Griglia metallica +
Gratinato 200 °C o L3 50-60
arrosto pirofila daforno
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Griglia metallica
Gallo 1 Gratinato 220 °C S Posizionare la L4 20-40
teglia su L1
Tacchi Grigli tallica +
acenino 1 Gratinato 200°c| s righa metatica 13 50-60
arrosto pirofila daforno
Costolette Grigi tallica +
di maiale 1 Statico 200 °C s f'ri ;?l:"jaafo'::o 13 80-100
I
(1000-1200¢) P
Salsicce 1 Superegrill 4 S Griglia metallica L5 40-50
Filetto - .
di manzo 1 Coii_r:'i* goc | N Gf'ri':f_’l:";;?!'rc:: 13 60-80
{ I |
(1000-1500¢) ¢ P
Arrosto
di manzo 1 Gratinato 220°C S Teglia L3 20-40
(500 g)
Polpettone
1 Stati 180 °C S Tegli L3 40-50
(1000-1500g) atico eglia
Pollo arrosto
1 Gratinato 200 °C S Teglia profonda L4 45-60
con patate
Pesce alla . . .
o 1 Supergrill 4 N Griglia metallica L5 15-30
griglia
Bastoncini
Pesce e frutti] dipesce 1 AirFry** 200 °C N Teglia Airfry** L4 20-25
di mare congelati
P Griglia metallica
esce 1 ECO 200 °C N Posizionare la 13 40-60
al forno R
teglia su L1
Gratin di N Griglia metallica +
1 ECO 200 °C N L L3 80-90
verdure pirofila daforno
Patatine
fritte ) -
1 AirFry** 200 °C N Teglia Airfry** L4 18-25
Verdure surgelate
(300-500 g)
Gratin di X N Griglia metallica +
2 Gratinato 180 °C S L L4 15-25
patate pirofila daforno
Patate . .
1 Statico 200 °C S Teglia L4 30-50
arrosto

| tempi di cottura possono variare a seconda della ricetta e degli ingredienti del consumatore.
*se e richiesto il preriscaldamento
** Aseconda del modello del forno.

Per cuocere torte, quiche e altre ricette che richiedono uno stampo o un contenitore
su 2 livelli, posizionare in modo sfalsato: la teglia superiore sul lato sinistro e la teglia inferiore
sul lato destro.
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I menu delle categorie di alimenti consente di cucinare una varieta di ricette senza preriscaldare
il forno, grazie a programmi di cottura dedicati e adattati alle esigenze di ciascuna categoria.

Dopo aver selezionato il programma di cottura, verra visualizzato il tempo predefinito che potra
essere modificato ruotando la manopola destra; & possibile modificare la temperatura di cottura
premendo l'icona dedicata. Entrambi i parametri possono essere impostati entro un intervallo
limitato come mostrato nella tabella seguente.

Perarrosti di

@ Carne NO 2-3-4 180-200 20-80 55.85 °C manzo, vitello
e maiale, pollame

e tagli dicarne.

N Per pesce intero
Pesce NO 3-4 160-180 15-45 55-65 °C __—
e filetti.
Perverdure
ﬁ Verdure NO 3-4 180-200 30-80 70-90 °C grigliate e patate
arrosto

se, dopo aver spento il forno, & necessario continuare la cottura, si consiglia di evitare |'uso
dei programmi Everyday Cooking e di optare invece per le
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Arrosto di manzo 500-800 g Carne 190 °C Griglia metallica L3 30-40
Filetto di manzo 200g Carne Griglia metallica L3
Polpettone 1000-1500 g Carne 180 °C Griglia metallica L3 40-50
Manzo alla 500¢g Carne 200 °C Griglia metallica 13 50-80
Wellington
Manzo brasato 800-1000 g Carne 200 °C Griglia metallica L3 40-70
Costolett
ostolette 1000-1200 g Carne 200°C Griglia metallica 13 80-100
di maiale
Carré diagnello 800-1000 g Carne 200 °C Griglia metallica L3 60-80
Cosciotto 1500-2000 g Carne 190 °C Griglia metallica 13 80-100
di agnello
Filetti di salmone 200-600 g Pesce 170 °C Teglia L3 20-35
Tranci di tonno | 600 g (ca. 4 pz) Pesce 180 °C Griglia metallica L3 10-20
Tranci di pesce 700 g (ca. 4 pz) Pesce 200°C Teglia L3 15-20
spada
Filetto N .
. 600 g (ca. 4 pz) Pesce 150 °C Teglia L3 10-20
di merluzzo
Orata, intera 1 Pesce 170 °C Teglia L3 35-45
Filetto diorata | 600 g(ca. 4 pz) Pesce 150 °C Teglia L3 10-20
Filetto .
600 g (ca. 4 pz Pesce 150°C Teglia L3 10-20
di branzino 8 pz) 8
P i t
esce In crosta 1 Pesce 220°C Teglia 13 30-40
di sale
Spiedini di pesce 8 Pesce 150 °C Griglia metallica L3 20-30
Calamari ripieni 4 pezzi Pesce 180 °C Teglia L3 25-40
Pane intero 1 Prodotti da 200 °C Griglia metallica L3 35-50
forno
Prodotti da
Pane disegale 1 : 190 °C Griglia metallica L3 35-50
forno
Prodotti da
Pane in cassetta 1 P : 200 °C Griglia metallica L3 35-50
orno
Baguette 1 Prodotti da 200°C Griglia metallica 3 15-25
congelate forno
Snack dipasta. 1 Prodotti da 190°C Griglia metallica 13 20-30
sfoglia surgelati forno
Finocchi 1 teglia Verdure 200 °C Griglia metallica L3 30-40
. L Programma Accessorio Posizione dei |Tempo dicottura
Ricetta Porzioni X °CT PV R
di cottura perla cottura ripiani (min)
Verdure miste 1 teglia Verdure 190 °C Griglia metallica L3 40-45
Cavolfiori 1 teglia Verdure 190 °C Griglia metallica L3 40-50
Zucca, a cubetti 1 teglia Verdure 200 °C Griglia metallica L3 30-40
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Peperoni ripieni 1 teglia Verdure 180 °C Griglia metallica L3 70-80
Zucchine ripiene 1 teglia Verdure 190 °C Griglia metallica L3 35-45

Bastoncini . )
X 1 teglia Verdure 180 °C Teglia L3 35-40

di carote

Broccoli 1 teglia Verdure 190 °C Teglia L3 30-40
Ratatouille 1 teglia Verdure 190 °C Griglia metallica L3 40-45
Flan diverdure 6 stampini Verdure 180 °C Teglia + stampi L3 25-35
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La pulizia regolare puo prolungare la durata dell'elettrodomestico. Attendere che il forno si raffreddi

prima di effettuare la pulizia manuale.

. Dopo ogni utilizzo, pulire il forno per tenerlo sempre perfettamente pulito.

. Non rivestire le pareti con pellicole di alluminio o protezioni monouso reperibiliin commercio.
Le pellicole di alluminio o altre protezioni a contatto diretto con lo smalto caldo potrebbero
fondersi e rovinare lo smaltointerno.

. Per evitare che nel forno si accumuli sporco in eccesso con conseguente emissione di forte
odore di fumo, si consiglia di non utilizzare il forno a temperature molto alte. E consigliabile
aumentare il tempo di cottura e ridurre lievemente la temperatura.

. Oltre agli accessori forniti conil forno, si consiglia di utilizzare piatti e stampi da forno resistenti
ad altissime temperature.

ogo

%8 (a seconda del modello diforno)
Questo processo si basa sul processo chimico omonimo, che prevede la decomposizione di sostanze
complesse attraverso I'applicazione del trattamento termico.

Una volta awiato, blocca automaticamente lo sportello del forno e fa aumentare rapidamente
la temperatura fino a raggiungerei 410 °C.

Al termine del ciclo di pulizia, i residui di cibo lasceranno una patina bianca sulle superfici smaltate.
Per rimuovere questi residui, strofinare con un panno imbevuto di acqua e sapone e utilizzare una
spazzola o lana d’acciaio. Detergenti adatti sono acqua calda e sapone o detergenti per il forno.

1. Rimuovere eventuali accessori dal forno, come griglie, griglie laterali e viti delle
griglie laterali (*);
2. Ruotare la manopola delle funzioni su <%, Ruotare la manopola di controllo per impostare
il programma Pirolitico;
Consentire alla funzione di operare per il tempo preimpostato. Durante questo processo
e la successiva fase di raffreddamento, lo sportello del forno rimarra bloccato.
3. Una volta raffreddato I'elettrodomestico, pulire le superfici interne del forno con un panno.
Assicurarsi che |'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo. Prestare
attenzione a tutte le superfici calde per evitare il rischio di ustioni. Utilizzare acqua distillata
o potabile.
(*) solo per modellia7 livelli.
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La funzione di pulizia Aquactiva & progettata per affrontare facilmente lo sporco leggero e fornire
una soluzione rapida ed ecologica per pulire la cavita del forno utilizzando la potenza del vapore.

1.  Versare 100 ml di acqua con una goccia di detersivo liquido per piatti nella goffratura del fondo
del forno.

2. Ruotare la manopola su g%. Se necessario, ruotare la manopola di controllo per impostare
il programma Hydro Clean. Consentire alla funzione di operare per il tempo preimpostato.

3.  Altermine del processo di pulizia, lasciare raffreddare il forno.
Una volta raffreddato I'elettrodomestico, pulire le superfici interne del forno con un panno.

Assicurarsi che I'elettrodomestico sia freddo prima di toccarlo. Prestare

attenzione a tutte le superfici calde per evitare il rischio di ustioni. Utilizzare acqua distillata
o potabile. Passare un panno sul vano cottura e lasciare asciugare completamente per evitare
eventuali fenomeni di corrosione.

S W72
PREMPOSTARE ORA @ & ' Y/

| pannelli catalitici rivestono la cavita del forno e garantiscono il lussodi non dover maifare i conti
con un forno sporco.

| pannelli sono rivestiti con uno smalto specializzato che vanta una struttura microporosa, in grado
di assorbire il grasso dagli schizzi.

Attraverso una reazione chimica catalitica, i pannelli convertono efficacemente il grasso assorbito
in elementi gassosi quando esposti ad alte temperature.

Raccomandazione: Considerare la possibilita di sostituire i pannelli catalitici dopo circa tre anni

di utilizzo, soprattutto se si utilizza il forno per due o tre cicli di cottura a settimana. In questo modo
e possibile garantire prestazioni e pulizia ottimali.
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Posizionare lo sportello a 90°. Ruotare
le linguette di bloccaggio della cerniera
verso |'esterno del forno.

Posizionare lo sportello a 45°. Premere
contemporaneamente i due pulsanti posti su
entrambi i lati delle spalle laterali dello
sportello e tirare verso di sé per rimuovere
la copertura dellosportello superiore dei vetri.

Rimuovere con estrema cura il vetro del forno,
partendo da quello interno. Durante la proce-
dura, sorreggere saldamente il vetro con
entrambe le mani e posizionarlo su una
superficie piana imbottita (ad esempio su un
tessuto).

Il vetro esterno non
e rimovibile.

Pulire il vetro utilizzando un panno morbido
e prodotti detergenti idonei.
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Inserire i pannelli in vetro, assicurandosi
che I'etichetta "Low-E" sia correttamente | | rwo )
leggibile e posizionata sul lato inferiore ““
sinistro dello sportello, vicino alla cerniera
laterale sinistra. In questo modo I'etichetta
stampata sul primo vetro rimarra all'interno

6.

OPPURE

dello sportello.

7. Reinserire la copertura dello sportello dei
vetri superiori spingendola verso l'interno
fino a udire uno scatto dai due pulsanti

laterali.

8. Riportare quindi lo sportello a 90° e ruotare
le linguette di bloccaggio della cerniera
verso l'interno del forno.
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Assicurarsi di pulire accuratamente gli accessori dopo ogni utilizzo e di asciugarli con un asciugamano.
In caso di residui persistenti, valutare I'ipotesi di immergere gli accessori in una miscela di acqua
e sapone per circa 30 minuti prima di effettuare un secondo lavaggio.

1.  Rimuovere le griglie laterali tirandole nella direzione delle frecce.

2. Per pulire le griglie laterali, metterle in lavastoviglie o utilizzare una spugna bagnata,
assicurandosi di asciugarle dopo.

3. Dopo il processo di pulizia, installare le griglie laterali in ordine inverso
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Scollegare il forno dalla rete elettrica.

Rimuovere la copertura in vetro della lampada.
Smontare la lampadina.

Sostituire lalampadina con una nuova dello stesso tipo.
Riposizionare la copertura in vetro della lampada.
Ricollegare il forno dalla rete elettrica.

oA wWN R

Passo 5 Passo 6

==

Questo prodotto contiene una o pil sorgenti luminose con efficienza energetica di classe G (lampada)
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1. Scollegareil forno dalla rete elettrica.
2. Utilizzare un cacciavite a testa piatta posizionandolo lateralmente al vetro protettivo
ed esercitare una leggera pressione per rimuoverlo.
3. Afferrare con attenzione la lampadina dalla sua base.
4. |Inserire il vetro nuovo.
5. Reinstallareil vetro protettivo premendolo delicatamente finché non si blocca in posizione.
6. Ricollegareil forno dalla rete elettrica.
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

Passo 5 Passo 6

Questo prodotto contiene una o pil sorgenti luminose con efficienza energetica di classe G (lampada)
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Se durante ['utilizzo del forno si verifica un errore, sul display verra visualizzatoil codice "ER" seguito
da due cifre, che identificheranno il tipo di errore.

Procedere spegnendo il forno e scollegandolo, attendere qualche minuto, quindi ricollegarlo.

Se |'errore non si ripresenta, € possibile riprendere a utilizzare il forno. In caso contrario, chiamare
|'assistenza clienti e comunicare il codice (ERXX) visualizzato sul display.

Errore

Fumo
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Sull'elettrodomestico e riportato il simbolo di conformita alla direttiva europea 2012/19/UE relativa
allo smaltimento di rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche. | rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche contengono sostanze inquinanti per I'ambiente e componenti basilari
riutilizzabili. E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche siano
sottoposti a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire correttamente i materiali inquinanti
e recuperare tutti i materiali riciclabili.
Osservando alcune regole basilari, tutti possono contribuire a evitare danni
ambientali causati dai rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:
- I rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche non devono essere gestiti
come rifiuti domestici;
- | rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche devono essere conferiti
in aree di raccolta dedicate gestite a livello municipale o da una societa registrata.
In molti paesi potrebbe essere disponibile il prelievo a domicilio per i rifiuti
di apparecchiature elettriche ed elettroniche di grandi dimensioni. Quando
_ siacquista un nuovo elettrodomestico, quello vecchio pud essere restituito
alrivenditore che e tenuto ad accettarlo gratuitamente, purché sia di tipo
equivalente e abbia le stesse funzioni di quello acquistato.

Se possibile, evitare di preriscaldare il forno e tentare di usarlo sempre pieno.

Aprire lo sportello del forno il meno possibile per evitare la dispersione di calore. Per ottenere
un significativo risparmio energetico, spegnere il forno 5-10 minuti prima della fine del tempo
di cottura e utilizzare il calore residuo che il forno continua a produrre.

Mantenere le guarnizioni pulite e in ordine per evitare la dispersione del calore all'esterno della
cavita. In caso di contratto dell'utenza elettrica a tariffa oraria, il programma di "cottura ritardata"
consente di risparmiare energia piu facilmente, spostando I'inizio del processo di cottura in un orario
a tariffa ridotta.
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden haben. Um lhre
Sicherheit zu gewahrleisten und die besten Ergebnisse zu erzielen, lesen Sie
bitte dieses Handbuch, einschlielich der Sicherheitshinweise, sorgfaltig
durch und bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf.

Notieren Sie sich vor dem Einbau des Backofens die Seriennummer,
die Sie eventuell fiir Reparaturen benétigen. Uberpriifen Sie das Gerat auf
eventuelle Transportschdaden und wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen
Techniker, bevor Sie es verwenden. Halten Sie die Verpackungsmaterialen
von Kindern fern.

Bitte beachten Sie, dass die Funktionen und das Zubehor des
Backofens je nach erworbenem Modell variieren konnen.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

UBERBLICK UBER DAS PRODUKT
ZUBEHOR

BEDIENFELD

KONNEKTIVITAT

INFORMATIONEN ZUM START
ERSTE VERWENDUNG
ERSTE REINIGUNG

SO FUNKTIONIERT DAS PRODUKT
GARFUNKTIONEN
STANDARDFUNKTIONEN

ALLGEMEINE GARTABELLE
TABELLE FUR EVERYDAY COOKING

ALLGEMEINE EMPFEHLUNGEN

REINIGUNG DES BACKOFENS

IM INNEREN DES BACKOFENS: Reinigungsfunktionen
AUSSERHALB DES BACKOFENS: Ausbau und Reinigung der Glastir
REINIGUNG DES ZUBEHORS

WARTUNG

ENTSORGUNG VON HAUSHALTSGERATEN
MASSNAHMEN ZUM STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ



Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fiir die Reinigung.

Um eine Gefahrdung durch versehentliches Zuriickset-
zen des thermischen Schutzschalters zu vermeiden, darf dieses Gerat
nicht tGber ein externes Schaltgerat, wie z. B. einen Timer, gespeist oder
an einen Stromkreis angeschlossen werden, der regelmaRig vom
Energieversorger ein- und ausgeschaltet wird.

Wahrend der Verwendung wird das Gerat heif. Die Heizelemente
im Backofen nicht berthren.

Den Backofen nur zum vorbestimmten Zweck, d. h. fir das Garen von
Lebensmitteln einsetzen. Alle anderen Verwendungsmaoglichkeiten wie
beispielsweise als Heizungsquelle gelten als unsachgemaR und sind
daher gefahrlich. Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden,
die aus einer falschen, unsachgemalRen oder unangemessenen
Verwendung hervorgehen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen benutzt werden,
wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats eingewiesen wurden
oder beaufsichtigt werden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Kinder dirfen Reinigungs- und Wartungsaufgaben nur unter Aufsicht
ausfihren.
Das Gerat ist nicht zur Nutzung durch Personen (einschliellich Kindern)
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
bestimmt, sofern diese nicht in die Bedienung des Gerats durch eine
Person eingewiesen wurden, die fir ihre Sicherheit verantwortlich
ist oder von einer solchen Person beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

Das Gerat und die zuganglichen Teile konnen wahrend
des Betriebs heild werden. Es ist darauf zu achten, dass die Heizelemente
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nicht berihrt werden. Kinder unter 8 Jahren missen vom Gerat

ferngehalten werden, es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.
Zugéngliche Teile konnen wahrend des Betriebs heild

werden. Kleine Kinder nicht in die Ndhe des Gerats gelangen lassen.

Der Backofen kann oben in einem Einbauschrank oder unter der
Arbeitsflache eingebaut werden.

Vor dem Fixieren muss gewahrleistet sein, dass im Backofenraum
gentigend Frischluft zirkulieren kann, um die Kiihlung und den Schutz der
innenliegenden Teile zu gewahrleisten. Stellen Sie die auf den Abbildungen
angegebenen Offnungen je nach Art der Montage her. Den Backofen
immer mit den mitgelieferten Schrauben an den Mdbeln befestigen.
Weitere Vorgange/Einstellungen sind nicht erforderlich, um das Gerat
mit den Nennfrequenzen zu betreiben.

Das Gerét nicht hinter einer Dekortiir einbauen, um Uberhitzen

zu vermeiden.

Wahrend des Einbaus sollte der Backofen vom Stromnetz getrennt
werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Wird das Eingreifen des Herstellers erforderlich, um Fehler zu beheben,
die aus einer falschen Installation hervorgehen, so erfolgt dieses nicht
im Rahmen der Gewahrleistungsgarantie. Die Installationsanweisungen
far qualifiziertes Fachpersonal missen befolgt werden.

Eine falsche Installation kann Personen- oder Sachschaden hervorrufen.
Fir derartige Schdaden oder Verletzungen Ubernimmt der Hersteller
keine Haftung.

Der Einbau muss von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt
werden, der die im Installationsland geltenden Gesetze und die
Anweisungen des Herstellers kennt und beachtet.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des Gerdts immer, dass es nicht
beschadigt ist. Wenden Sie sich im Falle eines Problems vor der Installation
an den Kundendienst und schlieBen Sie es nicht an das Stromnetz an.
Entfernen Sie das Verpackungsmaterial, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen.

Verwenden Sie wahrend des Einbaus nicht den Griff der Backofentdr,
um den Backofen anzuheben und zu bewegen.

Die Einbaumdbel und die angrenzenden Mdbel miissen Temperaturen
von 95 °C standhalten.

Es wird empfohlen, bei der Installation Schutzhandschuhe zu tragen,
um Schnittverletzungen zu vermeiden.
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Installieren Sie das Produkt nicht in offenen Raumen,

die Witterungseinfliissen ausgesetzt sind.

Dieses Gerat ist fuir die Verwendung in Hohenlagen unter 2000 m ausgelegt.
Schutzfolien und Werbeaufkleber auf der Vorderseite des Backofens vor
dem ersten Gebrauch entfernen

Die Steckdose muss der auf dem Schild angegebenen Last entsprechen,
funktionsfahig und geerdet sein. Der Erdleiter ist gelb-griin. Dieser Vorgang
darf nur durch einen geschulten Elektriker ausgefiihrt werden.

Der Anschluss an die Stromquelle kann mittels eines Steckers oder einer
festen Verkabelung mit allpoligem Trennschalter zwischen Gerat und
Stromquelle erfolgen, die die gesetzlich zugelassenen maximalen
Anschlusswerte tragen konnen, wobei die Kontakttrennung den
Anforderungen der Uberspannungskategorie Il entsprechen muss.
Passen Steckdose und Stecker nicht zueinander, muss die Steckdose
durch einen qualifizierten Elektriker gegen eine geeignete ausgetauscht
werden. Stecker und Steckdose miissen den aktuellen Vorschriften des
Landes entsprechen.

Das gelb/griine Erdungskabel darf nicht vom Schalter unterbrochen
werden. Bei der Installation des Gerats darauf achten, dass die fiir den
Anschluss verwendete Steckdose oder der allpolige Schalter gut
zuganglich ist.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, von
seinem Service-Mitarbeiter oder einer gleichwertig qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden. Wenden Sie
sich fur alle Reparaturen an den Kundendienst und veranlassen Sie die
Verwendung originaler Ersatzteile.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie Arbeiten
oder Wartung an dem Gerdt vornehmen.

Stellen Sie vor dem Austauschen der Glihbirne sicher,
dass das Gerat ausgeschaltet ist, um die Gefahr von Stromschldgen
zu vermeiden.

Ofen vor dem Herausnehmen der Zubehorteile ausschalten. Nach der
Reinigung diese entsprechend den Anweisungen wieder einsetzen.
Der Betrieb elektrischer Gerate erfordert die Einhaltung einiger
Grundregeln:
- Das Gerét nicht am Stromkabel aus der Steckdose ziehen;
- Das Gerat nicht mit nassen oder feuchten Handen oder Fiilen
berihren;
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- Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckern und

Verlangerungskabeln wird nicht empfohlen;

- Bei einer Fehlfunktion beziehungsweise bei unzulanglichem Betrieb

das Gerat ausschalten und nicht 6ffnen.

Fir eine eventuelle Wartung des Ofens ist die

Zuganglichkeit einer zweiten Wandsteckdose von Vorteil, sodass er an
diese angeschlossen werden kann, wenn er ausgebaut werden muss.
Jede nicht ordnungsgemaR durchgefiihrte Reparatur, Installation und
Wartung kann den Benutzer ernsthaft gefahrden.
Der Hersteller erklart hiermit, dass er keine Verantwortung fir direkte
oder indirekte Schaden Ubernimmt, die durch eine unsachgemaRe
Installation, Wartung oder Reparaturen entstehen. Dariiber hinaus haftet
er nicht fiir Schaden, die durch das Fehlen oder die Unterbrechung des
Erdungssystems (z. B. Stromschlag) verursacht werden.

Um eine Gefdhrdung durch versehentliches Zuriicksetzen
des thermischen Schutzschalters zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht
Uber ein externes Schaltgerdt, wie z. B. einen Timer, gespeist oder
an einen Stromkreis angeschlossen werden, der vom Energieversorger
regelmaRig ein- und ausgeschaltet wird.

Das Haushaltsgerat ist nicht dafur ausgelegt, durch einen externen
Timer oder eine separate Fernbedienung aktiviert zu werden.

Die Fettpfanne fangt die beim Garen austretenden Safte auf.

Wenn Sie das Airfry-Blech oder den Gitterrost auf die seitlichen
Einschiibe legen, achten Sie darauf, dass der kiirzere Teil der Seite
(zwischen dem Anschlag und dem Ende) zum Inneren des Backofens
gerichtet ist. Wenn das Gitter eine dekorative Metallleiste hat, achten
Sie darauf, diese an der AuRenseite des Ofens zu positionieren, damit
das Markenlogo sichtbar und lesbar ist. Fiir die korrekte Positionierung
siehe auch die Abbildung im in diesem Handbuch.
Fiir die Reinigung der Glasbestandteile der Ofentlir keine Scheuermittel
oder scharfkantigen Metallschaber verwenden, da diese die Oberflache
zerkratzen und das Glas zerspringen kann.

Nur den fir diesen Ofen empfohlenen Temperaturfiihler verwenden.
Beim Garen kann Feuchtigkeit in den Garraum des Ofens oder an der
Glastir kondensieren. Dies ist ein normaler Vorgang. Um dies
zu verhindern, warten Sie 10-15 Minuten nach dem Einschalten des
Gerats, bevor Sie Lebensmittel in den Ofen geben. Die Kondensation
verschwindet, sobald der Ofen die Gartemperatur erreicht hat.
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Garen Sie Gemdse in einem Behalter mit Deckel, anstatt auf dem
offenen Blech.
Lassen Sie Lebensmittel nach dem Garen nicht langer als 15/20 Minuten
im Ofen.
Ein langerer Stromausfall wahrend des Garens kann zu einer Fehlfunktion
des Monitors fiihren. Kontaktieren Sie in diesem Fall den Kundenservice.
Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstigerim
Handel erhaltlicher Einmalschutzfolie auskleiden. Kommt Aluminiumfolie
oder sonstige Schutzfolie mit der heiRen Emaille in Berlihrung, so kann sie
schmelzen und die Qualitat der Backofenbeschichtung beeintrachtigen.
Entfernen Sie niemals die Dichtung der Backofentiir.
Fillen Sie wahrend des Garens, oder wenn der Ofen heil}
ist, kein Wasser in die Aushéhlung am Boden des Garraums.
Fiir eine korrekte Verwendung des Backofens sollten die Lebensmittel
nicht in direkten Kontakt mit den Einschubleisten und Blechen kommen,
sondern auf Backpapier bzw. in ofenfeste Behalter gelegt werden.

UbermiRige Verschmutzungen vor dem Reinigungsvorgang entfernen.
Vor dem Start des automatischen Reinigungszyklus:

- Backofentir reinigen.

- GroRe oder grobe Speisereste mit einem feuchten Schwamm aus dem
Inneren des Backofens entfernen. Keine Reinigungsmittel verwenden.

- Alle Zubehorteile und Gleitschienen (sofern vorhanden) herausnehmen.

- Keine Geschirrtiicher in den Ofen legen.

Bei Backofen mit Fleischthermometer, das Anschlussloch vor dem

Reinigungsdurchlauf mit der beigefligten Mutter verschlieSen. Wird das

Fleischthermometer nicht verwendet, sollte das Anschlussloch immer

mit der Mutter verschlossen werden.

Wahrend des pyrolytischen Reinigungsprozesses (sofern vorhanden)

konnen die Oberflachen heill werden und Kinder sollten ferngehalten

werden.

Wenn sich Uber dem Backofen ein Kochfeld befindet, dieses nicht

einschalten, wahrend der Pyrolysator lauft, da sich das Kochfeld sonst

UbermaRig erhitzen kdnnte.

(sofern vorhanden*)
e Dieses Produkt ist exklusiv fiir die Verwendung in Ofen geeignet.

Es sollte nur wie in diesem Benutzerhandbuch beschrieben verwendet
werden.
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Den Preci Probe DIREKT NACH DEM GAREN NICHT MIT BLOSSEN
HANDEN ANFASSEN. Den Preci Probe nach dem Garen nur mit
Ofenhandschuhen aus dem Gargut ziehen.

Um den Temperaturfiihler korrekt zu verwenden, muss der Metallstab
des Fuhlers wahrend des Garens vollstindig in das Lebensmittel
eingeflhrt werden, bis er den schwarz gefarbten Keramikteil an der
Spitze des Flhlers erreicht.

Den Preci Probe bis hier in die
Lebensmittel einfiihren

L

Den Metallteil des Preci Probe nicht der direkten Ofenhitze aussetzen.
Den Preci Probe in keinem anderen Gerat als dem Einbauofen verwenden.
Den Preci Probe nicht in der Mikrowelle verwenden.

Der Preci Probe kann abgewischt und gesdubert werden, sollte aber
nicht lange in Wasser eingetaucht werden.

Dieses Produkt ist nicht fir die Verwendung von Kindern unter 12 Jahren
vorgesehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Beschadigungen des
Preci Probe, die auf einer falschen oder unsachgemaflen Verwendung
des Gerats beruhen.

Den Preci Probe vor der Verwendung reinigen.

Bei dieser Temperatur funktioniert der Temperaturfihler nicht:
10 °C bis zu einer inneren Hoéchsttemperatur von 100 °C im Metallteil.
Der Keramikteil kann 350 °C erreichen.

Uberschreitet die Temperatur des Preci Probe 100 °C, wird der Garvorgang
abgebrochen und der Preci Probe muss schnellstmdglich mit Handschuhen
aus dem Ofen genommen werden, damit er nicht kaputt geht.
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1.Bedienfeld
2.Nummern der Einlegebodenpositionen
3.Gitter
4.Bleche
5.Gebldsehaube
6.Backofentiir
7.Seitengitter (sofern vorhanden:
nur fiir Ofen mit flachem Innenraum)
8.Seriennummer und QR-Code

Notieren Sie hier Ihre Seriennummer fiir zukiinftige Zwecke.

<
NN
AN N

TR NN N S
e N N SN S

- >

Die seitlichen Einschiibe befinden sich auf
beiden Seiten des Backraums und dienen zum
Einschieben von Backblechen und Gittern
wdahrend des Garvorgangs.

6 oder 7 Ebenen, je nach Modell.

(sofern vorhanden*)

Ein Metallrost in einem Backofen ist ein
herausnehmbarer, verstellbarer Einlegeboden,
der das Kochgeschirr stitzt, fur gleichmaRiges
Garen sorgt und die Reinigung erleichtert.
Er kann verwendet werden, um Teller und
Pfannen in verschiedenen Hoéhen fur unter-
schiedliche Garanforderungen zu halten.

Ein Backblech ist ideal, um eine gleichmaRige
Braunung des Bodens zu erreichen und eignet
sich aufgrund seiner flachen Bauweise perfekt
fir Kekse und Geback. AuRerdem kann es durch
das Einschieben unter einem Backofenrost
helfen, Tropfen aufzufangen und Verunreinigun-
gen im Backofen zu vermeiden.

Das tiefere Blech ist ideal fiir Rezepte mit
zusatzlichen  Flissigkeiten oder Schichten,
beispielsweise Auflaufe oder Braten. Seine Tiefe
ist so konzipiert, dass die gewinschte
Konsistenz der darin zubereiteten Speisen
gewadbhrleistet ist.
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(sofern vorhanden*)

(sofern vorhanden*)

Teleskopische Backofenschienen sind auszieh-
bare Einlegeboden, die das Einlegen oder
Herausnehmen von Gegenstianden erleichtern,
ohne dass man tief in den heifen Backofen
greifen muss. Sie verbessern die Sicherheit und
Stabilitit und koénnen in verschiedenen
Hoéhenpositionen eingestellt werden.

(sofern vorhanden*)

Die Soft Close- und Soft Open-Scharniere
steuern die Bewegung der Tir, sorgen fiir ein
reibungsloses Offnen und SchlieBen ohne
Zuschlagen der Tur.

(sofern vorhanden*)

Die konkave Form ermdglicht eine korrekte
Zirkulation der Feuchtigkeit, die beim Garen
entsteht, und halt den Feuchtigkeitsgehalt der
Speisen hoch. Je nach der auf dem Blech
eingefillten Wassermenge wird ein trockeneres
oder ,feuchteres” Garen erzielt.

(sofern vorhanden*)

Der Drehspief arbeitet mit dem oberen
Heizelement zusammen: Durch das Drehen
werden die Speisen einheitlich gegart. Er eignet
sich am besten fir mittelgroRe Lebensmittel.
Ideal fur die moderne Zubereitung eines Bratens,
der schmeckt wie bei Muttern.

Die konvexe Form eignet sich fur das Grillen
im Backofen bei hoher Temperatur (220 °C)
und ermoglicht ein raucharmes Grillergebnis
auch zu Hause, da das Fett am Boden des
Bleches ablauft.

(nur wenn vorhanden*)

Dieser Fiihler ist ein Temperatursensor, der
in die Speisen eingefiihrt und tber Bluetooth
mit dem Ofen verbunden wird. Er ermdglicht
die Kontrolle der Innentemperatur der Speisen
wdahrend des Garens. Es wird hauptsachlich fir
Fisch und Fleisch verwendet.
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(sofern vorhanden*)

Das Airfry-Blech sorgt dafiir, dass die heiRe Luft
gleichmaRig und dreidimensional auf die
Lebensmittel trifft, was eine knusprigere
AuRenseite gewahrleistet, wahrend die Zartheit
im Inneren erhalten bleibt. Um den Saft und die
Panade aufzufangen, legen Sie sie auf das
Backblech.
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Die Funktionen und die
Ein/Aus
Fernsteuerung
Lampe
Funktionen

Zeit

ouvkwnE

Temperatur

7/8.  Navigationstasten
9, Start/Pause

Rangfolge der Funktionen kénnen je nach Modell variieren.

Das Display verfugt Gber 4 Hauptfunktionen:

(I) Ein/Aus Druicken Sie die Taste, um den Backofen ein-/auszuschalten.
Fernsteuerun Driicken Sie diese Taste, um die Fernsteuerung zu aktivieren,
EIN/AUS e nachdem Sie den Backofen mit der hOn-App gekoppelt haben

(Uber die Anwendung).

O | O)

Beleuchtung

Driicken Sie diese Taste, um die Garraumbeleuchtung ein- und
auszuschalten.

O

Funktionen

Dricken Sie die Taste einmal, um auf die manuellen
Funktionen zuzugreifen, zweimal fiir die Everyday Cooking-
Programme, dreimal fiir das Reinigungsmeni und viermal fir
das WLAN-Meni.

Zeit

Dricken Sie die Taste einmal fir die Gardauer, zweimal fir den
Minutenzahler (im Standby-Modus verfligbar) und dreimal fir
die Startverzogerung. Im Standby-Modus sind der Kiichentimer
und durch 3 Sekunden langes Driicken die Uhrzeit verfligbar.

Temperatur

Driicken Sie die Taste einmal, um die Temperatur im Garraum
zu Uberpriifen, und zweimal, um die Schnellvorheizfunktion
zu aktivieren (nur wahrend der Vorheizphase des Backofens
verflgbar).

Navigationstasten

Driicken Sie die Navigationstasten, um zwischen den
Funktionen zu blattern und die Parameter einzustellen.

ol

Start/Pause

Drucken Sie die Taste Start/Pause zum Starten/Pausieren des
Garvorgangs oder zum Bestatigen der Funktionen.

DE 14




2.4. KONNEKTIVITAT
WLAN-Parameter

Technologie WLAN Bluetooth -
o
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE Q
5
3
Frequenzbandbereich(e) [MHz] 2401+2483 2402+2480 z
g
2
Maximale Leistung [mW] 100 10 z
z
w

PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE
Stromverbrauch des Produkts im vernetzten Standby-Modus, wenn alle verkabelten
Netzwerkanschlisse verbunden und alle kabellosen Netzwerkanschliisse aktiviert sind: 2,0 W

So aktivieren Sie den WLAN-Anschluss:

Das WLAN-Modul wird eingeschaltet, sobald der Benutzer die Einschalttaste driickt.

So deaktivieren Sie den WLAN-Anschluss:

Das WLAN-Modul wird deaktiviert, sobald der Benutzer die Ausschalttaste driickt. Das WLAN kann
auch bei eingeschaltetem Backofen durch Auswahl von ,Aus” im WLAN-Einstellungsmen
deaktiviert werden.

Hiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass die Funkausstattung der Richtlinie 2014/53/EU
und den einschlagigen gesetzlichen Anforderungen fir den britischen Markt entspricht.
Der vollstandige Text der Konformitatserklarung ist unter der folgenden Internetadresse verfiigbar:
www.candy-group.com.
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Ihr Gerat kann mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und tber die App ferngesteuert werden.
Verbinden Sie lhr Gerat, um sicherzustellen, dass es immer mit der neuesten Software und den
neuesten Funktionen ausgestattet ist.

. Nach dem Einschalten des Backofens blinken die WIFI-Symbole 30 Minuten lang. Wahrend
dieses Zeitraums ist es méglich, das Produkt anzumelden.

. Vergewissern Sie sich, dass Ihr WLAN-Heimnetzwerk eingeschaltet ist.

. Sie erhalten eine schrittweise Anleitung sowohl fiir Ihr Haushaltsgerat als auch fir Ihr
mobiles Endgerat.

° Es kann bis zu 10 Minuten dauern, bis Ihr Ofen angeschlossen ist.

. Weitere Hinweise und Informationen zur Fehlerbehebung finden Sie in der App.

£ Available on the

Laden Sie sie auf Ihr Smartphone herunter. ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

X
. Klicken Sie auf ,Registrieren” .
. . i . . Register with your social accounts
. Sie kdnnen sich (iber Konten der sozialen Welcome! I A i ey
Netzwerke oder mit lhrer persdnlichen E-  sinintoenterinyourone page G SIGN UPWITH GOOGLE
Mail anmelden pragT—
BECISTER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

Schritt 1
YOUR APPLIANCES &

. Wahlen Sie ,Gerat hinzuftigen”

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Schritt 2
o Erteilen Sie die Erlaubnis fiir lhren Standort. Al
permission
To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next
=
.
Schritt 3
. Wahlen Sie den Backofen aus der Geratekategorie aus. Select your appliance
category
Q. searchyour app
5] Washing machine
& Washer dryer
3 Tumbledryer
“ Dishwasher
=  Air conditionair
g Air purifier
Air scanner
° Appliance connection ®
Schritt 4 —_
. Schalten Sie |hr Gerat ein; wenn es bereits Turn OFF and then ON
. . . your appliance
eingeschaltet ist, schalten Sie es aus und dann st OFF o s
wieder ein. unplug (for at least 10 seconds) and then

plug its power supply.

O

[
\’J\ \7.~/

OK,IDIDIT
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° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

Schritt 5

. Nach dem Einschalten beginnt die
hOn-App mit der Suche nach lhrem
Haushaltsgerat.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection

Schritt 6.1-6.2
. Wahlen Sie Ihr Haushaltsgerat aus,
tippen Sie auf ,Verbinden” und

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

warten Sie ein paar Sekunden. & oven " ©
New appliance al O
1. Longappliancenameto... a O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Appliance connection

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

Oven

New appliance al O

L1 Longappliance nameto.. all O

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

Schritt 7
. Die App findet lhren Backofen und Sie
koénnen ihn Gber die hOn-App steuern.
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° Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT



o)))

Sobald das Haushaltsgerat angeschlossen ist, kann der Benutzer die WLAN-Einstellungen wie folgt andern:

e WIFI ON: Der Status des Ofens kann nur liber die App liberwacht werden.

e  WIFI hOn: Der Ofen kann ausschlieBlich {iber die App verwendet werden.

e WIFI OFF: Der Ofen ist nicht verbunden, aber immer noch mit gespeicherten
Netzwerkanmeldeinformationen angemeldet.

e  WIFI RESET: Die Verbindung wird zuriickgesetzt und eine neue Anmeldung ist moglich.

1. Tippen Sie auf O und 6ffnen Sie das Meni WIFI. Auf dem Display erscheint ,,On“.
2. Auf dem Display erscheint ,0On”.
3. Verwenden Sie die Pfeile, bis ,,Aus” oder die Riicksetzeinstellung ,,rSt“ angezeigt wird.

Die Fernsteuerung bietet zahlreiche Vorteile fiir den Benutzer und erhéht den Komfort, die Effizienz
und das gesamte Garerlebnis, indem sie die Moglichkeit bietet, das Produkt direkt {iber das
Haushaltsgerat und die hOn App zu steuern.

Mit dieser Funktion kdnnen Sie liber Ihr Gerat verschiedene Funktionen nutzen, wie z. B.: sofortiger
oder geplanter Start von Rezepten oder Garprogrammen, die bereits in der App verfiighar sind;
Echtzeitliberwachung des Fortschritts lhrer Rezepte; Einstellung der verwendeten Garparameter;
Uberwachung der Garparameter mit Hilfe des Temperaturfiihlers. AuBerdem ist es méoglich,
Benachrichtigungen zu erhalten, sobald Programme oder Rezepte abgeschlossen sind.

Die Fernsteuerung kann nur aktiviert werden, wenn das Produkt angemeldet ist.

Sie ist fiir alle Garfunktionen des Gerats verfligbar, auBer fir die Programme Gratin,
Grill und Supergrill.

1. Tippen Sie auf O, um den WLAN-Modus auszuwihlen.

2. Auf dem Display erscheint ,,connect”. Tippen Sie auf DIl Ein“ beginnt zu blinken.

3. Tippen Sie auf V, um den ,hOn“-Modus auszuwihlen, und tippen Sie auf PIl, um die
Fernsteuerung zu aktivieren.

4. Dricken Sie O, um den ,hOn“-Modus zu verlassen.

5. Greifen Sie auf die App zu, wahlen Sie ein Programm und lassen Sie den Garvorgang beginnen.
Wahrend des Prozesses ist es moglich, die Programmparameter sowohl vom Produkt als auch
von der App aus zu kontrollieren und zu dndern.
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Es ist auch moglich, die Fernsteuerung wahrend des Garvorgangs durch Driicken der
entsprechenden Taste zu aktivieren.

Le]

gl

Das laufende Garprogramm kann direkt vom Geréat aus gestoppt werden, indem Sie die
entsprechende Taste der mitgelieferten Fernbedienung drticken.

18 IBEW

Y [E ®
» L 0:30 NI

Sie kénnen das Garprogramm auch aus der Ferne Uber die App stoppen, indem Sie auf die Taste
,STOP“ auf dem Display des Gerats klicken. Der Backofen schaltet den Garvorgang automatisch ab.

Wenn der Benutzer den laufenden Garvorgang im Backofen stoppt, wird gleichzeitig
der gestoppte Garvorgang in der App angezeigt.
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Wenn Sie den Ofen zum ersten Mal einschalten, bemerken Sie vielleicht etwas Rauch. Keine Sorge,
warten Sie einfach, bis sich der Rauch verzogen hat, bevor Sie den Ofen benutzen.

Bei Funktionen, die den Grill verwenden, schaltet der Backofen dank der Tiirschaltertechnologie die
Heizelemente automatisch ab, wenn Sie die Tir 6ffnen, und setzt den Garvorgang fort, sobald
Sie die Tur schliefen. Diese Funktion ist nur bei bestimmten Ofenkonfigurationen verfiigbar.
Alle Pyrolyse-Modelle sind damit ausgestattet.

Wahrend der pyrolytischen Reinigung bleibt die Ofentiir stets verschlossen. Wenn sie nicht
verschlossen ist, zeigt der Ofen den Fehlercode 24 an und unterbricht die Reinigungsfunktion.

Der Garraum wird von einer oder mehreren Gliihbirnen beleuchtet, die in der Regel bei jedem
Beginn einer Garfunktion aktiviert werden.

Bei Backofen, die mit einem Tirschalter ausgestattet sind (siehe unten), schaltet sich das Licht
automatisch ein, wenn die Tur geoffnet wird.

Bei Backdfen, die mit einer Lampentaste ausgestattet sind, kann sie auch zur Aktivierung der
Beleuchtung verwendet werden.

Wenn die Backofentiir ldnger als 10 Minuten geoffnet bleibt, schaltet sich die Beleuchtung
automatisch aus.

Wihrend des pyrolytischen Reinigungsprozesses bleibt das Licht aus. *

Das Kihlgebldse hat die Aufgabe, die Warme abzufiihren, den Backofen und seine Umgebung vor
Uberhitzung zu schiitzen und die Kiichengerite vor den Auswirkungen der hohen Temperaturen
zu bewahren. Aus diesem Grund bleibt das Kiihlgebldse auch nach dem Ausschalten des Backofens
noch eine Zeit lang horbar. Es arbeitet wahrend und nach dem Garvorgang in Abhangigkeit von der
Innentemperatur des Ofens.

Wenn das Kiihlgebldse in Betrieb ist, erzeugt es in der Regel ein leises Brummen oder Schwirren.
Moglicherweise bemerken Sie auch einen warmen Luftstrom, der aus dem Spalt zwischen der
Backofentir und dem Bedienfeld austritt.

Wahrend der pyrolytischen Reinigung und bei verriegelter Tir wird das Kiihlgeblase eingeschaltet. *
Wahrend der ECO-Funktion bleibt das Licht aus.

(*nur fr Pyrolyseofen)

DE 21



Wenn das Gerat zum ersten Mal eingeschaltet wird, mlssen Sie zunachst die Tageszeit einstellen,
zwischen 13 Ampere und 16 Ampere wahlen und die Lautstarke einstellen.

Auf dem Display erscheint die blinkende voreingestellte Uhrzeit

'12:00'. Um sie zu andern, halten Sie 0] gedriickt und verwenden Sie die Pfeile, um die aktuelle

Stunde einzustellen. Driicken Sie @, um die Stunden zu bestatigen. Gehen Sie bei der

Einstellung der Minuten genauso vor. Driicken Sie zur Bestatigung PIl.

\%

j O 8

: StandardmaRig ist der Backofen so eingestellt, dass er mit einer héheren
Leistung arbeitet, die fiir Haushalte mit mehr als 3 kW (16 A) geeignet ist. Wenn Sie tUber
eine geringere Leistung verfiigen, kdnnen Sie diese Einstellung auf DIl 13 A &ndern.
Diese Einstellung wirkt sich darauf aus, wie schnell sich der Ofen aufheizt. Die Wahl der
héheren Option (16 A) bedeutet, dass er sich schneller aufheizt (weil die Leistungsaufnahme

erhoht wird). Auf dem Display sehen Sie zwei Auswahlmoglichkeiten: 13A und 16A.
Wihlen Sie mit Hilfe der Pfeile die gewiinschte Option aus. Driicken Sie zur Bestitigung PIl.

Die Option zur Einstellung der Stromstdrke ist nur bei der Erstinstallation verfligbar.
Um die eingestellte Stromstdrke zu dndern, siehe dazu die Anweisungen fiir die Phase nach
der Installation.

Auf dem Display erscheint das Symbol ,brig“. Die Zahlen stehen fir die
Helligkeitsintensitdt, die mit Hilfe der Pfeile geandert werden kann. Driicken Sie zur
Bestitigung PII.
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Auf dem Display erscheint das Symbol ,Ton“. Die Zahlen stellen die Tonintensitat dar,
die mit Hilfe der Pfeile verandert werden kann. Driicken Sie zur Bestatigung Pl

o4

Es ist moglich, zu den Anfangseinstellungen zuriickzukehren. Driicken Sie die Lampentaste
5 Sekunden lang.

Den Backofen vor der ersten Inbetriebnahme reinigen. Die AulRenflaichen mit einem feuchten,
weichen Tuch abwischen.

Alle Zubehorteile spllen und den Backofen innen mit warmem Spilwasser auswischen. Den leeren
Backofen auf die Hochsttemperatur einstellen und etwa eine Stunde lang anlassen, damit der neue
Geruch verfliegt.

Sim—m I// 4

=
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Um den Backofen ein-/ausschalten, halten Sie O

Rufen Sie das Funktionsmenii auf, indem Sie O driicken.
Um zu navigieren, tippen Sie so oft wie notig, um die folgenden Einstellungen zu 6ffnen.

WICHTIGSTE FUNKTIONEN

Mit dieser Funktion kdnnen Sie mit Hilfe der
Pfeile das gewlinschte Garprogramm

auswihlen. Tippen Sie auf © und 8, um Zeit
und Temperatur einzustellen. Driicken Sie
DIl um die Funktion zu starten. Um das
Programm zu unterbrechen, klicken Sie
erneut.

In diesem Meni kénnen Sie mit Hilfe der
Pfeile auf die 4 bereits in Ihren Backofen
integrierten Garkategorien zugreifen.
Auf dem Display werden die Standardzeit
und -temperatur angezeigt.

WLAN

In diesem Modus kdénnen Sie lhren Backofen
mit einem Netzwerk verbinden und bei der
hOn-App anmelden.

REINIGUNGSFUNKTIONEN

Mit dieser Funktion kdnnen Sie das fiir Ihren
Backofen verfligbare Reinigungssystem
auswahlen.
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Nachdem Sie das Garprogramm ausgewihlt haben, rufen Sie das Menii Zeit auf, indem Sie © driicken.
Um zu navigieren, tippen Sie auf © so oft wie nétig, um die folgenden Einstellungen zu 6ffnen.

Dauer Tageszeit einstellen

Kiichen-Timer Zeitwert

Startverzogerung —— Zeitanzeige

Rickmeldung des Heat
Feel-Sensors (Batterie-
und Signalstatus)

Heat Feel-Sensor

Es kénnen nicht mehrere Parameter gleichzeitig eingestellt werden, daher bleibt nur
der zuletzt eingestellte im Speicher, wahrend der vorherige geldscht wird.

Dariuber kann die erforderliche Garzeit fur das gewdhlte

Gericht eingestellt werden.

Driicken Sie ©, um das Menii Zeit zu &ffnen. Tippen Sie auf

© 50 oft wie notig, um die Funktion ,Garzeit” auszuwahlen.

Stellen Sie dann mit den Pfeiltasten den Wert ein und

@ a) GARZEIT driicken Sie zur Bestitigung PIl. Der Countdown beginnt mit

dem Ende des Vorheizens (sofern vorhanden). Wahrend der

Garphase kann der Wert der Dauer durch Driicken von ©

und mit Hilfe der Pfeiltasten gedandert werden. Nach Ablauf

der Dauer erscheint auf dem Display ,,End“ und der

Garvorgang wird beendet.

Ermdglicht die Verwendung des Backofens als Wecker.

Driicken Sie ©, um das Menii Zeit zu &ffnen. Tippen Sie

auf © so oft wie notig, um die Funktion ,Minutenzahler”

auszuwadbhlen. Stellen Sie dann mit den Pfeiltasten den

Wert ein und driicken Sie zur Bestatigung DIl

Wahrend der Garphase kann der Wert der Dauer durch

@ b) MINUTEN- Driicken von © und mit Hilfe der Pfeiltasten gedndert
ZAHLER werden. Driicken Sie dann Pll, um den Garvorgang erneut

zu starten. Nach Ablauf der Zeit wird der Garvorgang

fortgesetzt, bis er manuell unterbrochen wird.

Diese Funktion kann auch eingestellt werden, wenn sich der
Backofen im Stand-by-Modus befindet, indem Sie auf ©
driicken. Wenn er aktiviert ist, arbeitet der Minutenzahler
unabhdngig von den Garfunktionen des Backofens.
Ermdglicht die Auswahl der Startzeit des Garvorgangs.
Driicken Sie ©, um das Menii Zeit zu 6ffnen. Tippen Sie ©
so oft wie nétig, um die Funktion ,Startverzégerung”

X c) STARTVER- | auszuwahlen. Stellen Sie dann mit den Pfeiltasten den

ZOGERUNG Wert ein und driicken Sie zur Bestatigung Pl

HINWEIS: Die Startverzégerung kann nur nach der
Einstellung der Garzeit aktiviert werden und ist nicht
mit den Grillfunktionen verflgbar.
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a. GARZEIT
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a. MINUTENZAHLER

4]

a. STARTVERZOGERUNG
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Nachdem Sie das Garprogramm ausgewahlt haben, rufen Sie das Menu Temperatur auf, indem

Sie 8 driicken. Um zu navigieren, tippen Sie auf 8 so oft wie nétig, um die folgenden Einstellungen

zu 6ffnen.
Tastensperre Tirverriegelung
Vorheizen - —— WLAN-Rickmeldung
- f J.ﬁ R Schnelles Vorheizen — |j Riickmeldung Vorheizen
= d Abkiihl
o U i Temperaturwert un dhien
—— Temperaturanzeige
Driicken Sie 3, um die Temperatur
ﬂ TEMPERATUR einzustellen, und verwenden Sie die

Pfeiltasten, um den Wert zu regulieren.

Driicken Sie zweimal 3, um die
Schnelltemperatur einzustellen.

KINDERSICHERUNG

Mit dieser Funktion kdnnen Sie den
Bildschirm sperren, um eine unerwiinschte
Nutzung durch Minderjahrige zu
verhindern. Um sie zu aktivieren, driicken
Sie gleichzeitig die Tasten ,Lampe” und
,Fernbedienung” fiir 3 Sekunden. Auf der
Benutzeroberflache wird ein Symbol mit
einem Schlissel angezeigt. In diesem
Zustand ist die Benutzeroberflache des
Ofens gesperrt, und es konnen keine
Anderungen an den Einstellungen
vorgenommen werden.

Um die Kindersicherung zu deaktivieren,
dricken Sie die Tasten ,Lampe” und
,Fernbedienung” erneut fiir 3 Sekunden
(das Symbol mit dem Schlissel
verschwindet).
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Um die Vorheizphase zu beschleunigen, kann die Option Schnelles Vorheizen ausgewahlt werden,
indem das Temperatursymbol flr 3s gedriickt wird, nachdem das Garprogramm und die Temperatur
gewadhlt wurden. Mit dieser Option wird unabhangig von der gewahlten Garfunktion eine
Kombination aus Geblase und Heizelementen aktiviert. Um Energie zu sparen, wird bei aktiviertem
schnellen Vorheizen die Lampe ausgeschaltet, bis der Ofen die gewiinschte Temperatur erreicht hat.

Bei Funktionen, die ein Vorheizen erfordern, ist darauf zu achten, dass alle
Zubehorteile wahrend dieser Phase entfernt werden. Befolgen Sie die Anweisungen in der
nachstehenden Tabelle, was das Vorheizen betrifft. ,JA/SCHNELLES VORHEIZEN“ bedeutet, dass ein
Vorheizen erforderlich ist und die Option des schnellen Vorheizens verfligbar ist. ,NEIN“ bedeutet,
dass kein Vorheizen moglich ist und die Speisen bei kaltem Ofen eingeschoben werden mussen.

IDEAL FUR: Kuchen, Brote, Kekse,

—_— " o A/ Quiches auf einer Ebene mit Ober-
&Urg:::i'tze Sggomc, c [2/L3 | SCHNELLES | und Unterhitze.
= VORHEIZEN | Kann mit dem Heat Feel-Sensor
verwendet werden.
IDEAL FUR: Braten, Auflaufe,
Gemiuse und Pasteten mit feuchter
— A/ Fillung auf einer Ebene. Ideal zum
}r\ HeiRluft 50-250 °C L2/L3/L4 SCHNELLES | Garen von Lebensmitteln mit
— VORHEIZEN | hohem Wassergehalt.
Kann mit dem Heat Feel-Sensor
verwendet werden.
L4 fur einzelne
Ebene IDEAL FUR: Kuchen, Kekse und
L2+L5 far n Pizzen auf einer oder mehreren
@ Mehrstufig 160 (‘; doppelte SCHNELLES EbenerL Ideal zum.Garen
50-250 °C Ebene VORHEIZEN verschiedener Speisen.
L2+L4+L6 fur Kann mit dem Heat Feel-Sensor
die dreifache verwendet werden.
Ebene
IDEAL FUR: Karamellcreme, Pudding
und Wasserbdder auf einer Schiene.
IA/ Diese Funktion kann
Unterhitze 50-230°C L2 SCHNELLES | auch fur die Fertigstellung einer
— VORHEIZEN | Zubereitung verwendet werden.
Sie kann mit Heat dem Feel-Sensor
verwendet werden.
IDEAL FUR: Pizzen, herzhafte
y Unterhitze + 170 °C IA/ Qgiche, Torten und S.peisen mit
PPN Umluft 50-230°C L2 SCHNELLES | flissigem Belag auf einer Ebene.
—_— VORHEIZEN | Kann mit dem Heat Feel-Sensor

verwendet werden.
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L6 fur diinne
Lebensmittel

IDEAL FUR: Gratin, gegrilltes Fleisch,
Fisch, Gemuse. Bei dieser Funktion
wird nur das innere obere

Grill 01-05 - NEIN Heizelement verwendet. Verwendung
L5 fir dickere . . .
Lebensmittel bei geschlossener Tir. Positionieren
Sie ein Blech darunter, um den Saft
aufzufangen.
IDEAL FUR: groRe Mengen von
Wiirstchen, Steaks und Toastbrot.
Der gesamte Bereich unterhalb des
**Supergrill 05 01-05 L6 NEIN Grillelements wird heif. Verwendung
bei geschlossener Tir. Gargut bei
Bedarf nach zwei Dritteln der
Garzeit wenden.
IDEAL FUR: ganze Fleischstiicke
n (Braten)d odel;a gratinihelrte Speisen.
. 200 °C Verwendung bei geschlossener Tiir.
‘4,_\ **Gratin 150-250 °C L4/L5 nggi:'zl'gz Bratensaft gmit ’ der Fettpfanne
auffangen. Nach der Halfte der
Garzeit wenden, wenn notwendig.
IDEAL FUR: Zubereiten eines
kompletten Menls ohne Geruchs-
vermischung. Die Lebensmittel
n/ missen nicht zur gleichen Garzeit
Mehrstufig + 150-250 °C SCHNELLES | entnommen werden
VORHEIZEN
Menivorschlage finden Sie im
entsprechenden Absatz
(Absatznummer einfligen)
IDEAL FUR: Garen von Fleisch,
Fisch oder Gemiise
190 °C Diese Funktion ermdglicht es, beim
= *ECO 150-220 °c | 3+/4- Ebene NEIN Garen Energie zu sparen und die
Speisen feucht und zart zu halten.
Die Hohlraumlampe ist
ausgeschaltet.
IDEAL FUR: Zubereitung von
Tiefklhlkost oder panierten,
-~ . 200°C v?rgekochten Lgbensmitteln,
@ Airfry 150-250 °C 3./ 4. Ebene NEIN die normalerweise geb.raten
werden. Dank des speziellen Blechs
kann die heille Luft gleichmaRig
Uber die Speisen strémen.
210°C IDEAL FUR: Brot und Brotlaibe
ﬂ Brot 190-220 °C L2/13 NEIN' 1 backen
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Ober-
&Unterhitze mit| 175 °C Backblech L3 20-30
. mehreren 160 °C Backblech L4 30-40
Kleine Ebenen
Kuchen/ JA e
Muffins Mehrstufig | 150°C packbleche *+ L2+L5 30-40
tiefere Bleche
Mehrstufig 140°C Backbleche L2+L4+L6 40-50
Ober- N Metallrost +
&Unterhitze 170°C Tortenform L2 30-40
Biskuit- Metallrost +
kuchen Mehrstufig 150°C JA L4 40-50
Tortenform
(26 cm @) T
Mehrstufig 150 °C Metallroste + L1+L4 50-60
Tortenform
Ober-
&Unterhitze mit| 150 °C Backblech L3 25-30
mehreren 150°C Backblech L4 30-40
Kekse/ Ebenen
Miirbe- JA o —
gebiack Mehrstufig | 140°C acken+ Tielere} 5,15 30-40
Bleche
Mehrstufig 140°C Backbleche L2+L4+L6 35-40
) &Uotbe:_t 190°C Backblech L4 2535
SuBe Kroketten [rerntze
Backwaren Mehrstufig 170°C Backblech L3 25-35
Yorkshire- Ober- o
Pudding &Unterhitze 200°C JA Backblech L3 20-30
Baiser Mehrstufig 90 °C JA Backblech 90-160
Makronen Ober-‘ 150 °C JA Backblech L3 15-20
&Unterhitze
Ober-‘ 185 °C A Metallroste + L 60-70
Gedeckter &Unterhitze Tortenform
Apfelkuchen
P Mehrstufig | 170°c | 1a | Metaliroste+ L4 65-75
Tortenform
. Ober- o Metallroste +
Tarte Tatin &Unterhitze 170°C JA Tortenform L2 40-60
Schokola- Ober- N Backblech +
densoufflé &Unterhitze 200°C A Formen L3 1015
x Ober- o Metallroste +
Kasekuchen &Unterhitze 150°C JA Tortenform L2 50-65
Ober- N
&Unterhitze 180 °C Backblech L3 20-25
Tiefkihl- Ober- .
Croissants qUnterhitze | 180°C A Backbleche L2+L5 25-35
Mehrstufig 160 °C Backbleche L2+L4+L6 30-40
SuBe Strudel, Ober- 20c| A Backblech 13 3045
Backwaren gefroren &Unterhitze
Toastbrot Supergrill 5°C NEIN Metallrost L6 4-6
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Ober-

Focaccia . 200°C JA Backblech L2 oder L3 25-35
Brote und &Unterhitze
Fladenbrot -
Brot, ganz Ober‘ 200°C JA Backblech L3 25-50
&Unterhitze
Herzhafte Ober- o Metallrost +
Kuchen / &Unterhitze 200°C A Quiche-Form L1 oder L2 30-50
Quiches . N Metallrost +
(26 cm @) Mehrstufig 180 °C JA Quiche-Form L1+L4 50-70
Kasesoufflé Ober- 200°C | 1A Backblech + 13 20-35
&Unterhitze Formen
Lasagne Ober- Metallrost +
) agne, i 200°C | JA | hitzebestandige 13 40-60
Pikante frisch &Unterhitze
Backform
Pasteten und yprs
Aufliufe . etallrost +
Lasagne, Ober- 180°c | A | hitzebestindige 3 50-60
gefroren &Unterhitze
Backform
. Metallrost +
Cannelloni, Ober- 180°c | 1A | hitzebestindige 13 45-55
gefroren &Unterhitze
Backform
Gebackene Metallrost +
Gratin 200 °C JA hitzebestandige L4 20-30
Nudeln
Backform
Pizza, frisch Ober- o
(Blech) &Unterhitze 250°C JA Backblech L2 oder L3 15-20
. i Pizza 250 °C NEIN Backblech L2 oder L3 18-25
Pizza, frisch
(Blech) Mehrstufig | 180°c | sa | Backbleche+ o6 25-35
tiefere Bleche
Pizza, frisch Ober- o
(rund) &Unterhitze 250°C JA Backblech L2 oder L3 8-10
. i Pizza 300°C NEIN Backblech L2 oder L3 15-20
Pizza, frisch
Pizza (rund) Mehrstufig | 180°C | 1A Backblech + 13 30-40
Formen
Ober- o
Pizza, &Unterhitze 220°C Metallrost L3 10-15
tiefgekihlt
(diinne Mehrstufig 200 °C JA Metallrost L2+L5 15-25
Kruste) Mehrstufig 180 °C Metallrost L2+L4+L6
Pizza,
tlefg"ekuhlt Pizza 200°C NEIN Metallrost L2 10-15
(diinne
Kruste)
Gebratenes xi;ﬂ:z?ﬁi
ganzes Huhn Gratin 220°C JA L4 40-60
(1-1,2 ke) 150 ml Wasser
12 K8 auf L1
. Hahnchen- R ° : *%
Fleisch und AirFry’ 220°C NEIN Airfry-Blech L4 30-50
. schenkel
Geflugel
Gebratene Metallrost +
Gratin 200 °C JA Hitzebestandige L3 50-60
Ente
Backform
Hahn Gratin 220°C | 1A Metallrost L4 20-40

Backblech auf L1
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Gebratener Metallrost +
1 Gratin 200°C JA Hitzebestandige L3 50-60
Truthahn
Backform
Schweine- Ober- Metallrost +
rippchen 1 &Unterhitze 200 °C JA Hitzebestandige L3 80-100
(1000-1200g) Backform
Wodrstchen 1 Supergrill 4 JA Metallrost L5 40-50
Metallrost +
Rinderfilet Gentle o R a1
(1000-1500 g) 1 Cooking** 60°C NEIN ] Hitzebestandige L3 60-80
Backform
Rinderbraten| ) Gratin 20°c | A Backblech 13 20-40
(500g)
Hackbraten Ober- o
(1000-1500g) 1 &Unterhitze 180 °C JA Backblech L3 40-50
Gebratenes Tieferes
Huhn mit 1 Gratin 200 °C JA L4 45-60
Backblech
Kartoffeln
Gegrillte
Meeres- 1 Supergrill 4 NEIN Metallrost L5 15-30
friichte
Fisch und
Meeres- Gefrorene
. Fischstdb- 1 AirFry** 200°C NEIN Airfry-Blech** L4 20-25
friichte
chen
Gebackener N Metallrost
Fisch ! ECO 200°C NEIN Backblech auf L1 L3 40-60
Gemii- Metallrost +
. 1 ECO 200°C NEIN | Hitzebestandige L3 80-90
segratin
Backform
Gefrorene
P(;:‘n’;es 1 AirFry** 200°C | NEIN | Airfry-Blech** L4 1825
Gemiise (300-500g)
Kartof- Metallrost +
. 2 Gratin 180°C JA Hitzebestandige L4 15-25
felgratin
Backform
Rostkar- Ober- o
toffeln 1 &Unterhitze 200°C JA Backblech L4 30-50

Die Garzeiten kdnnen je nach Rezept und Zutaten des Verbrauchers variieren.
* Wenn Vorheizen erforderlich ist.
** Je nach Backofenmodell.

Zum Backen von Kuchen, Quiches und anderen Rezepten, die eine Form oder einen
Behalter auf 2 Ebenen erfordern, positionieren Sie das Blech versetzt: das obere Blech auf der linken
Seite und das untere Blech auf der rechten Seite.
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Das Meni der Lebensmittelkategorien erméglicht das Garen einer Vielzahl von Rezepten, ohne dass
der Ofen vorgeheizt werden muss — dank spezieller Garprogramme, die auf die Anforderungen jeder
Kategorie zugeschnitten sind.

Nach der Auswahl des Garprogramms wird die voreingestellte Zeit angezeigt und kann durch Drehen
des rechten Drehknopfs gedndert werden; die Gartemperatur kann durch Driicken des
entsprechenden Symbols gedndert werden. Beide Parameter kdnnen innerhalb eines begrenzten
Bereichs eingestellt werden, wie in der nachstehenden Tabelle angegeben ist.

Fir Rinder-,
Kalbs- und
Fleisch NEIN 2-3-4 180-200 20-80 55-85 °C Schweinebraten,
Geflugel und
Fleischstucke.

SO risen NEIN 3-4 160-180 15-45 55-65 °C Fur ganzen Fisch
und ganze Filets.
Fur gebratenes
ﬁ Gemise NEIN 3-4 180-200 30-80 70-90 °C Gemiise und
Kartoffeln.

: Wenn der Garvorgang nach dem Ausschalten des Backofens fortgesetzt werden
soll, empfiehlt es sich, nicht die Everyday Cooking-Programme, sondern die
zu wahlen.

DE 33



Rinderbraten 500-800g Fleisch 190°C Metallrost L3 30-40
Rinderfilet 200g Fleisch Metallrost L3
Hackbraten 1000-1500 g Fleisch 180 °C Metallrost L3 40-50
Beef Wellington 500 g Fleisch 200 °C Metallrost L3 50-80
Braten in 800-1000 g Fleisch 200°C Metallrost 13 40-70
Portweinsauce
Schweine- 1000-1200 g Fleisch 200°C Metallrost 3 80-100
rippchen
Lammkarree 800-1000 g Fleisch 200 °C Metallrost L3 60-80
Lammkeule 1500-2000 g Fleisch 190 °C Metallrost L3 80-100
Lachsfilets 200-600 g Fisch 170°C Backblech L3 20-35
] 600 g ) .
Thunfischsteaks > Fisch 180°C Metallrost L3 10-20
(ca. 4 Stiick)
Schwert- 700g . o
fischsteaks (ca. 4 Stiick) Fisch 200 °C Backblech L3 15-20
Kabeljaufilet 600¢g Fisch 150°C Backblech L3 10-20
) (ca. 4 Stiick)
Meerbrasse, . o
1 Fisch 170°C Backblech L3 35-45
ganz
Meerbras- 600 g . o
senfilets (ca. 4 Stiick) Fisch 150°C Backblech L3 10-20
. 600g . °
Seebarschfilets > Fisch 150°C Backblech L3 10-20
(ca. 4 Stiick)
Fisch in 1 Fisch 220°C Backblech 13 30-40
Salzkruste
Fischspiele 8 Stick Fisch 150 °C Metallrost L3 20-30
Gefullter 4 stiick Fisch 180°C Backblech 13 25-40
Tintenfisch
Brot, ganz 1 Backwaren 200°C Metallrost L3 35-50
Roggenbrot 1 Backwaren 190 °C Metallrost L3 35-50
Kastenbrot 1 Backwaren 200 °C Metallrost L3 35-50
Gefrorene N
1 Backwaren 200°C Metallrost L3 15-25
Baguettes
Gefrorene
Blatterteig- 1 Backwaren 190 °C Metallrost L3 20-30
Snacks
Fenchel 1Blech Gemise 200 °C Metallrost L3 30-40
Rezept Groﬁg der Garprogramm T°C Garzubehor E|nleggpo- Garzeit (min)
Portion denposition
Gemischtes 1Blech Gemiise 190°C Metallrost 13 40-45
Gemiise
Blumenkohl 1Blech Gemlse 190 °C Metallrost L3 40-50
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Kurbis, gewurfelt 1 Blech Gemiuse 200°C Metallrost L3 30-40
Gefullte Paprika 1 Blech Gemise 180 °C Metallrost L3 70-80
Gefiillte Zucchini 1Blech Gemise 190°C Metallrost L3 35-45
Karotten- . o
« 1Blech Gemiise 180°C Backblech L3 35-40
stabchen
Broccoli 1Blech Gemiise 190°C Backblech L3 30-40
Ratatouille 1 Blech Gemiise 190°C Metallrost L3 40-45
Gemiiseflan G,,Auﬂan_ Gemiise 180°C Backblech + L3 25-35
férmchen Formen
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Durch regelmaRiges Reinigen kann die Lebensdauer des Gerates erhoht werden. Den Ofen vor der

manuellen Reinigung abkiihlen lassen.

. Es empfiehlt sich, den Backofen nach jeder Verwendung grob zu reinigen.

. Die Ofenwande nicht mit Aluminiumfolie oder sonstiger im Handel erhaltlicher
Einmalschutzfolie auskleiden. Gerat die Aluminiumfolie oder sonstige Schutzfolie mit der
heiBen Emaille in Berihrung, so kann sie schmelzen und die Qualitdt der
Backofenbeschichtung beeintrachtigen.

. Es wird empfohlen, den Backofen nicht bei sehr hohen Temperaturen zu betreiben,
um eine UbermafRige Verschmutzung und unangenehme Rauch- und Geruchsentwicklung
zu vermeiden. Es ist besser, bei niedrigerer Temperatur die Garzeit zu erhdhen.

. Zusatzlich zum mitgelieferten Zubehor sollten nur temperatur- und hitzebestdandige
Backformen und ofenfestes Geschirr verwendet werden.

ogo

932 (*je nach Ofenmodell)
Dieses Verfahren beruht auf dem gleichnamigen chemischen Prozess, der die Zersetzung komplexer
Stoffe durch Warmebehandlung beinhaltet.

Nach dem Start wird die Backofentlr automatisch verriegelt und die Temperatur schnell auf
gliihende 410 °C erhoht.

Am Ende des Reinigungszyklus hinterlassen Speisereste einen weilen Belag auf den Emailleflachen.
Um diese Partikel zu entfernen, wischen Sie sie mit einem in heiller Seifenlauge getrankten Tuch und
einer Birste oder Stahlwolle ab. Geeignete Reinigungsmittel sind heie Seifenlauge oder
Ofenreiniger.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Backofen, wie z. B. Roste, seitliche Einschiibe und
Schrauben der seitlichen Einschibe (*);

2. Drehen Sie den Funktionsknopf auf +} Drehen Sie den Drehregler, um das Pyrolyseprogramm
einzustellen.
Lassen Sie die Funktion fur die eingestellte Zeit laufen. Wahrend dieses Vorgangs und der
anschlieBenden Abkiihlphase bleibt die Backofentir verschlossen.

3. Wenn das Gerat abgekdhlt ist, die Innenflachen mit einem Tuch reinigen.

Gerat nur berlihren, wenn es sicher abgekihlt ist. Vorsicht, bei allen heilen
Oberflachen besteht ein Verbrennungsrisiko. Verwenden Sie destilliertes Wasser oder Trinkwasser.

(*) nur fur Modelle mit 7 Ebenen.
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Die Aquactiva-Funktion wurde entwickelt, um leichte Verschmutzungen mihelos zu beseitigen und
eine schnelle und umweltfreundliche Losung fiir die Reinigung Ihres Backraums mit der Kraft des
Dampfes zu bieten.

GielRen Sie 100 ml Wasser mit einem Tropfen Geschirrspilmittel in die untere Vertiefung
des Backofens.

Drehen Sie den Drehknopf auf “#. Drehen Sie gegebenenfalls den Drehregler, um das Hydro-
Clean-Programm einzustellen. Lassen Sie die Funktion fiir die eingestellte Zeit laufen.

Lassen Sie den Backofen am Ende des Reinigungsvorgangs abkiihlen.

Wenn das Gerat abgekiihlt ist, die Innenflachen mit einem Tuch reinigen.

Gerdt nur bertihren, wenn es sicher abgekihlt ist. Vorsicht, bei allen heiBen
Oberflachen besteht ein Verbrennungsrisiko. Verwenden Sie destilliertes Wasser oder
Trinkwasser. Wischen Sie den Garraum ab und lassen Sie ihn vollstandig trocknen, um eine
mogliche Korrosion zu vermeiden.

L ]
= v
VOREINGESTELLTE ZE1T & & L J/

l — ]

—=

Die katalytischen Platten kleiden den Garraum aus und sorgen dafiir, dass Sie nie Probleme mit
einem schmutzigen Backofen haben.

Die Paneele sind mit einer speziellen Emaille beschichtet, die eine mikropordse Struktur aufweist,
die in der Lage ist, Fettspritzer zu absorbieren.

Durch eine katalytische chemische Reaktion wandeln sie das absorbierte Fett effizient in gasformige
Elemente um, wenn sie hohen Temperaturen ausgesetzt werden.

Empfehlung: Ziehen Sie in Erwagung, die katalytischen Platten nach etwa drei Jahren Gebrauch
auszutauschen, vor allem, wenn Sie Ihren Ofen flir zwei bis drei Garvorgédnge pro Woche verwenden.
Dies gewahrleistet optimale Leistung und Sauberkeit.
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. Stellen Sie die Tur auf 90°. Drehen Sie die

Verriegelungslaschen des Scharniers vom
Backofen weg nach auRRen.

. Stellen Sie die Tur auf 45°. Dricken Sie

gleichzeitig die beiden Tasten an den seitlichen
Schultern der Tiur und ziehen Sie sie zu sich
heran, um die obere Abdeckung der Glastiir
zu entfernen.

. Entfernen Sie das Backofenglas sehr vorsichtig
und beginnen Sie mit dem inneren Glas. Halten
Sie das Glas wahrend des Vorgangs mit beiden
Handen fest und legen Sie sie auf eine gepols-
terte, flache Unterlage (z. B. auf einen Stoff).

Das duBere Glas ist nicht
abnehmbar.

. Reinigen Sie das Glas mit einem weichen Tuch
und geeigneten Reinigungsmitteln.
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6. Setzen Sie die Glasscheiben ein und
vergewissern Sie sich, dass das ,Low-E“-
Etikett gut lesbar und auf der unteren linken
Seite der Tiur in der Nahe des linken
Scharniers angebracht ist. Auf diese Weise
bleibt das bedruckte Etikett auf dem ersten
Glas auf der Innenseite der Tur.

7. Bringen Sie die obere Abdeckung der Glastiir
wieder an, indem Sie sie nach innen driicken,
bis die beiden seitlichen Knopfe horbar
einrasten.

8. Stellen Sie dann die Tir wieder auf 90° und
drehen Sie die Verriegelungslaschen der
Scharniere nach innen in das Innere des Ofens.

DE 39



Achten Sie darauf, dass Sie das Zubehdr nach jedem Gebrauch griindlich reinigen und mit einem
Handtuch abtrocknen. Bei hartnackigen Riickstanden sollten Sie das Zubehor etwa 30 Minuten lang
in einer Mischung aus Wasser und Seife einweichen, bevor Sie es ein zweites Mal abwaschen.

1. Entfernen Sie die seitlichen Einschlbe, indem Sie sie in Richtung der Pfeile ziehen.

2. Reinigen Sie die seitlichen Einschliibe entweder in der Spilmaschine oder mit einem feuchten
Schwamm und lassen Sie sie anschliefend abtrocknen.

3. Bauen Sie die seitlichen Einschiibe nach dem Reinigungsvorgang in umgekehrter Reihenfolge
wieder ein.
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Trennen Sie den Backofen von der Stromversorgung.

Nehmen Sie die Glasabdeckung der Lampe ab.

Bauen Sie die Glihbirne aus.

Ersetzen Sie die Glihbirne durch eine neue Gliihbirne desselben Typs.
Bringen Sie die Glasabdeckung der Lampe wieder an.

SchlieRen Sie den Backofen wieder an die Stromversorgung an.

ouvewWwNE

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4

o =
o= |
o] =

® @

Dieses Produkt enthélt eine oder mehrere Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G (Lampe).
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Trennen Sie den Backofen von der Stromversorgung.

Verwenden Sie einen Schlitzschraubendreher. Halten Sie ihn seitlich an das Schutzglas und Gben
Sie vorsichtig Druck aus, um es zu entfernen.

Fassen Sie die Glihbirne vorsichtig an ihrer Unterseite an.

Setzen Sie die neue Glihbirne ein.

Setzen Sie das Schutzglas wieder ein, indem Sie es leicht andriicken, bis es einrastet.

SchlieRen Sie den Backofen wieder an die Stromversorgung an.

g

ovheWw

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4

Schritt 5 Schritt 6

2o

Dieses Produkt enthélt eine oder mehrere Lichtquellen der Energieeffizienzklasse G (Lampe).
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Wenn wahrend des Betriebs des Ofens ein Fehler auftritt, erscheint auf dem Display der Code ,,ER”,
gefolgt von zwei Ziffern, die den Fehler identifizieren.

Schalten Sie den Backofen aus und ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie einige Minuten und
schlieRen Sie ihn dann wieder an.

Sobald der Fehler verschwindet, konnen Sie den Backofen wieder benutzen. Sollte dies nicht der Fall
sein, rufen Sie bitte den Kundendienst an und teilen Sie den Code (ERXX) mit, der auf dem Display
angezeigt wird.

Fehler

At
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Dieses Elektrohaushaltsgerat ist in Einklang mit der EU-Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerdte enthalten
umweltschadigende Substanzen (die ggf. eine negative Auswirkung auf die Umwelt haben)
sowie (wiederverwendbare) Grundelemente. Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-Altgerate
spezifisch zu entsorgen, um alle schadlichen Substanzen zu entfernen und wiederverwendbare
Teile zu recyceln.
Verbraucher leisten einen wichtigen Beitrag, um zu gewahrleisten, dass Elektro-
und Elektronik-Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden. Halten Sie sich
daher bitte an die folgenden Grundregeln:
- Elektro- und Elektronik-Altgerdte durfen nicht mit dem normalen Hausmdill
entsorgt werden.
- Elektro- und Elektronik-Altgerdte mussen bei zugelassenen Sammelstellen
abgegeben werden, die von der Stadtverwaltung oder anderen zustdndigen
Stellen verwaltet werden.
_ In vielen Landern wird fur die Entsorgung grofRer Elektro- und Elektronik-Altgerate
ein Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen Gerats wird das alte vom
Héandler zuriickgenommen, der es kostenfrei entsorgt, sofern das neue Gerat von
einem dhnlichen Typ ist und die gleiche Funktion erfiillt wie das Altgerat.

Sofern moglich, das Vorheizen des Backofens vermeiden und seine Kapazitat voll ausnutzen.

Die Backofentiir so selten wie méglich &ffnen, weil die Hitze aus dem Innenraum bei jedem Offnen
verloren geht. Fir eine deutliche Energieersparnis den Backofen 5-10 Minuten vor dem Ende der
Garzeit ausschalten und mit der Restwarme zu Ende garen.

Die Dichtungen sollten sauber und unversehrt bleiben, damit keine Hitze aus dem Inneren verloren
geht. Falls Sie einen Stromversorgungsvertrag mit wechselndem Stundentarif haben, erleichtert das
Programm der ,verzogerten Startzeit” das Stromsparen, indem der Anfang des Garvorgangs in die
Zeit verschoben wird, wo der glinstigere Stromtarif gilt.
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Gracias por elegir nuestro producto. Para garantizar su seguridad y obtener
los mejores resultados, lea atentamente este manual, incluidas las
instrucciones de seguridad, y consérvelo para futuras consultas.

Antes de instalar el horno, anote el nimero de serie, ya que podria
necesitarlo para realizar reparaciones. Compruebe si ha sufrido algun dafo
durante el transporte y consulte a un técnico si no estd seguro antes
de utilizarlo. Mantenga los materiales de embalaje fuera del alcance
de los nifos.

Tenga en cuenta que las caracteristicas y accesorios del horno
pueden variar en funcion del modelo adquirido.
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COMO FUNCIONA ESTE PRODUCTO
FUNCIONES DE COCCION
FUNCIONES ESTANDAR

TABLA DE COCCION GENERAL
TABLA EVERYDAY COOKING

RECOMENDACIONES GENERALES

LIMPIEZA DEL HORNO

INTERIOR DEL HORNO: funciones de limpieza

EXTERIOR DEL HORNO: retirada y limpieza de la puerta de cristal
LIMPIEZA DE ACCESORIOS

MANTENIMIENTO

ELIMINACION DE ELECTRODOMESTICOS
AHORRAR Y RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE



No utilice un limpiador a vapor pararealizar lasoperaciones de limpieza.

Para evitar peligros debido al restablecimiento
inadvertido después de una interrupcién de corriente, este electrodo-
méstico no debe alimentarse a través de un dispositivo de conmutacion
externo, como un temporizador, ni conectarse a un circuito de encendido
y apagado regular mediante la red.

Durante el uso, el aparato se calienta. Procure no tocar la resistencia
interna del horno.

Utilice el horno Unicamente para el finpara el que fue diseiiado, es decir,
solo para cocinar alimentos. Cualquier otro uso (por ejemplo, como
fuente de calor) se considera inadecuado vy, por lo tanto, peligroso.
El fabricante no se hace responsable de ningun dafio resultante
de un uso incorrecto, inadecuado o irracional del horno.

Este electrodoméstico puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos
y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o sin experiencia o conocimientos previos, siempre y cuando
hayan recibido la supervisidn y las instrucciones necesarias para utilizar
el electrodoméstico de forma segura y comprendan los riesgos que
implica. Los nifilos no deben jugar con este electrodoméstico.
Las operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser realizadas
por nifios sin supervision.

Este electrodoméstico no estd pensado para ser usado por personas
(incluidos nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, a no ser que sea
bajo supervisién o tras haber recibido instrucciones precisas respecto
a su uso por parte de una persona responsable de su seguridad.

En presencia de nifos, vigile el aparato para evitar que los nifios
jueguen con él.

Este electrodoméstico y sus partes accesibles
se calientan durante el uso. Se debe tener cuidado para evitar tocar
los elementos calefactores. Los nifios menores de 8 afios deben
mantenerse alejados a menos que estén continuamente supervisados.
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Las partes accesibles pueden calentarse durante
eluso. Los niflos pequenos deben mantenerse alejados de este
electrodoméstico.

El horno se puede ubicar en la parte alta de una columna o debajo
de una encimera.

Antes de instalarlo, debe garantizar una buena ventilacion en el espacio
del horno para permitir la circulacionadecuada del aire fresco requerido
para enfriar y proteger las partes internas. Realice las aberturas
especificadasen lasilustraciones segun el tipo de accesorio. Fije siempre
el horno alos muebles con los tornillos suministrados con el aparato.
No se requiere ninguna operacién/ajuste adicional para hacer funcionar
este electrodoméstico a las frecuencias nominales.

Para evitar sobrecalentamientos, este electrodoméstico no debe
instalarse detras de una puerta decorativa.

Durante la instalacion, el horno debe desconectarse de la red eléctrica
para evitar sobrecalentamientos.

Si se requiere la asistencia del fabricante para corregir fallos derivados
de una instalacion incorrecta, esta asistencia no estard cubierta por
la garantia. Se deben seguir las instrucciones de instalacién para
personal profesionalmente cualificado.

Una instalacion incorrecta puede causar dafios o lesiones a personas,
animales o pertenencias. El fabricante no se hace responsable de tales
danos o lesiones.

La instalacion debe ser realizada por un técnico cualificado que debe
conocer y respetar la legislacidon vigente en el pais de instalaciéony las
instrucciones del fabricante.

Después de desembalar el aparato, compruebe siempre que no esté
danado; en caso de problemas, pédngase en contacto con el servicio
de atencién al cliente antes de instalarlo y no lo conecte a la red eléctrica.
Retire el material de embalaje antes de poner en funcionamiento
el aparato.

Durante la instalacién, no utilice el asa de la puerta del horno para
levantar y mover el horno.

El mobiliario de la instalacion y los adyacentes deben soportar
temperaturas de 95 °C.

Se recomienda utilizar guantes de proteccion durante la instalacion para
evitar lesiones por corte.
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No instale el producto en ambientes abiertos expuestos a agentes
atmosféricos.

Este aparato esta disefiado para utilizarse a una altitud inferior a 2000 m.
Retirar las peliculas protectorasy los adhesivos publicitarios de la superficie
frontal del horno antes de utilizarlo por primera vez

La toma de corriente debe ser adecuada para la carga indicada
enlaetiqueta y debe tener la conexién a tierra conectada
y en funcionamiento. El conductor de tierra es de color amarillo-verde.
Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente cualificado.
La conexidn a la fuente de alimentacidn se puede realizar mediante
enchufe o mediante cableado fijo colocando un disyuntor omnipolar,
con una separacion de contacto que cumpla con los requisitos
de la categoria de sobretension 1ll, que pueda soportar la carga maxima
conectada y que cumpla la legislacion vigente.

En caso de incompatibilidad entre la toma de corriente y la clavija del
electrodoméstico, solicite a un electricista cualificado que sustituya la toma
de corriente por otra del tipo adecuado. La clavijay la toma de corriente
deben cumplir con la normativa actual del pais de instalacion.

El cable de tierra amarillo-verde no debe ser interrumpido por
el interruptor. Cuando se instala el electrodoméstico, la toma de
corriente o el interruptor omnipolar utilizado parala conexidn deben ser
facilmente accesibles.

Si el cable de alimentacién estd dafiado, debe ser sustituido por
el fabricante, por su servicio técnico o por cualquier profesional
cualificadosimilar para evitar riesgos. Para cualquier reparacién, dirijase
exclusivamente al departamento de atencion al cliente y solicite el uso
de repuestos originales.

Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar cualquier
operaciéon o mantenimiento sobre este.

Para evitar la posibilidad de descargas eléctricas,
asegurese de que el electrodoméstico esté apagado antes de cambiar
la bombilla.

Antes de retirar las piezas extraibles, hay que apagar el horno. Después
de realizar la limpieza, vuelva a montarlas siguiendo las instrucciones.
El uso de cualquier aparato eléctrico implica el cumplimiento de algunas
reglas fundamentales:
- No tire del cable de alimentacidn para desconectar este
electrodoméstico de la fuente de alimentacion.
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- No toque el aparato con las manos o los pies mojados o humedos.

- En general no se recomienda el uso de adaptadores, multiples tomas
de corriente y cables alargadores.

- En caso de averia y/o mal funcionamiento, apague el aparato

y no lo manipule.

Dado que el horno podria requerir mantenimiento,
es aconsejable tener disponible otra toma de corriente de pared para
que el horno pueda conectarse a esta si se retira del espacio donde esta
instalado.

Cualquier reparacion, instalacion y mantenimiento no realizados
correctamente pueden poner en grave peligro al usuario.

La empresa fabricante declara que no asume ninguna responsabilidad
por dafios directos o indirectos causados por una instalacion,
mantenimiento o reparacién incorrectos. Ademas, no se hace
responsable de los dafios causados por la ausencia o interrupciéon del
sistema de puesta a tierra (por ejemplo, descargas eléctricas).

Para evitar peligros debido al restablecimiento
inadvertido después de una interrupcion de corriente, este
electrodoméstico no debe alimentarse a través de un dispositivo
de conmutacién externo, como un temporizador, ni conectarse
a un circuito de encendido y apagado regular mediante la red.

El aparato no estd disefiado para ser activado por un temporizador
externo o un sistema de control remoto independiente.

La bandeja de goteo recoge los residuos que gotean durante la coccion.
Cuando coloque la bandeja Airfry o la rejilla en los estantes laterales,
asegurese de que la seccion mds corta del lateral (entre el tope
y la extremidad) esté orientada hacia el interior del horno. Si la rejilla
tiene una barra metalica decorativa, preste atencién a colocarla
en el exterior del horno para que el logotipo de la marca sea visible
y legible. Para colocarla correctamente, consulte también la imagen
de la de este manual de usuario.

No utilice limpiadores abrasivos o raspadores metalicos afilados para
limpiar los cristales de la puerta del horno, ya que pueden rayar
la superficie, lo que podria provocar la rotura del cristal.

Utilice exclusivamente la sonda de temperatura recomendada para
este horno.

Durante la coccidn, lahumedad puede condensarse dentro de la cavidad
del horno o en el cristal de la puerta. Esto es normal. Para reducir este
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efecto, espere de 10 a 15 minutos después de encender el horno antes
de colocar alimentos en su interior. En cualquier caso, la condensacion
desaparece cuando el horno alcanza la temperatura de coccion.

Cocine las verduras en un recipiente con tapa en lugar de en una
bandeja abierta.

No deje alimentos dentro del horno pasados 15/20 minutos desde
el final de la coccidn.

Una falla prolongada en la fuente de alimentacion durante una fase
de coccidn puede causar un mal funcionamiento del monitor. En este
caso, poéngase en contacto con el servicio de atencion al cliente.

No cubra las paredes del horno con papel
de aluminio o protectores de un solo uso disponibles en las tiendas.
En contacto directo con el esmalte caliente, el papel de aluminio
o cualquier otro protector corre el riesgo de derretirse y deteriorar
el esmalte del interior.

Nunca retire la junta de la puerta del horno.

No llene el fondo de la cavidad con agua durante
la coccién o cuando el horno esté caliente.
Para un uso correcto del horno, se aconseja no poner los alimentos
en contacto directo con los estantes y bandejas, sino utilizar papel para
horno y/o recipientes especiales.

Los derrames excesivos deben eliminarse antes de realizar la limpieza.
Antes de iniciar el ciclo de limpieza automatica:

- Limpie la puerta del horno.

- Retirelos residuos de comida grandes del interior del horno con una
esponja humeda. No use detergentes.

- Retiretodoslosaccesoriosy el kit de estante deslizante (si esta presente).

- No ponga pafios de cocina.

Antes de ejecutar el ciclode limpieza en los hornos con termémetro para

carnees necesariocerrar el orificiocon latuerca incluida. Cierre siempre

el orificio con la tuerca cuando no use el termémetro para carne.

Durante el proceso de limpieza pirolitica (si estd disponible), las superficies

pueden calentarse y debe mantenerse alejados a los nifios.

Si encima del horno se ha instalado una placa de coccidn, nunca use

la placa mientras el pirolizador estd en funcionamiento; esto evitara que

la placa se sobrecaliente.
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(sélo si esta presente*)

Este producto es exclusivo para hornos. Solo debe utilizarse como

se describe en este Manual del usuario.

NO TOQUE Preci Probe CON LAS MANOS DESNUDAS INMEDIATAMENTE
DESPUES DE COCINAR. Utilice siempre manoplas para horno para sacar
Preci Probe de la comida después de cocinar.

Para utilizar correctamente la sonda de temperatura, es imprescindible
introducir completamente la barra metalica de la sonda en el alimento
durante la coccion hasta llegar ala parte ceramica de color negro situada
en la punta de la sonda.

Inserte Preci Probe
en la comida hasta aqui.

/

No exponga la parte metdlica de Preci Probe al calor generado por
el horno directamente.

No utilice Preci Probe en otro electrodoméstico que no sea el horno
encastrable.

No utilice Preci Probe en un horno microondas.

Preci Probe se puede limpiar y lavar, pero no lo sumerja durante mucho
tiempo en agua.

Este producto no esta destinado a ser utilizado por personas de 12 afos
o0 menores de edad.

El proveedor no sera responsable por ningln dafio causado por

Preci Probe debido al uso indebido del dispositivo.

Limpie Preci Probe antes del uso.

El termometro puede funcionar en este rango de temperatura: 10 °C
auna temperatura maxima interna de 100 °C de la parte metalica.
La pieza de cerdamica puede alcanzar los 350 °C.

Si la temperatura de Preci Probe excede los 100 °C, la coccién
se detendra y tendrd que retirar Preci Probe del horno lo antes posible,
con manoplas, para evitar que se dafie.
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(solosi estan presentes*)

1.Panel de control

2.Numeros de posicionde las estanterias

3.Rejillas

4.Bandejas

5.Cubiertadel ventilador

6.Puertadel horno

7.Rejillas laterales (si estan presentes:
solo para cavidad plana)

8.Numero de serie y cédigo QR

Escriba aquisu nimero deserie para futuras consultas
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Situadas a ambos lados de la cavidad del horno,
las rejillas laterales estan disefiadas para colocar
la bandeja de horno y las rejillas durante

la coccion.

6 0 7 niveles segun el modelo.

(sélo si esta presente*)

La rejilla metalica de un horno es un estante
extraible y ajustable que sirve de apoyo a los
utensilios de cocina, garantiza una coccion
uniforme y facilita la limpieza. Puede utilizarse
para sostener platos y utensilios de coccién
adiferentes alturas para diversas necesidades
culinarias.

Una bandeja de horneado es ideal para conseguir
un dorado uniforme del fondo, por lo que
es perfecta para galletas y pasteles gracias
asudisefio plano y poco profundo. Ademis,
colocarla debajo de una rejilla de coccion puede
ayudar a recoger los goteos y evitar que
se ensucie el horno.

La bandeja profunda es ideal para recetas
con liquidos afadidos o capas, como guisos
oasados. Su profundidad estd disefiada
especificamente para garantizar la consistenca
deseada de los alimentos preparados en ella.
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(sdlosi estan presentes*)

(solosi estan presentes*)

Los railes telescépicos de horno son estantes
extensibles que facilitan la colocacién o extraccion
de objetos, sin necesidad de introducir la mano
en el interior de un horno caliente. Mejoran
laseguridad, la estabilidad y pueden ajustarse
en diferentes posiciones de nivel.

(sblosi esta presente*)

Las bisagras de cierre y apertura suave controlan
el movimiento de la puerta, garantizando
un movimiento suave y evitando portazos.

(sblosi esta presente*)

Su forma cdéncava permite una correcta circula-
cion de la humedad generada en la coccidn,
manteniendo alto el indice de humedad de los
alimentos. Segun la cantidad de agua introducida
en la bandeja, se obtendra una coccidon mdés seca
0 mas "humeda".

(sélosi esta presente*)

La forma convexa es adecuada para asar
en el horno a alta temperatura (220°), permi-
tiendo un resultado de barbacoa incluso en casa
y con poco humo gracias a la accién de drenaje
de las grasas en el fondo de la bandeja.

(sélosi esta presente*)

El rustepollos funciona junto con el elemento de
calentamiento superior girando los alimentos para
cocinarlos de forma homogénea. Funciona mejor
con alimentos de tamafio mediano. Ideal para
descubrir otra vez el sabor del asado tradicional.

Esta sonda es un sensor de temperatura que,
introducido en el alimentoy conectado al horno
via bluetooth, permite controlar la temperatura
interior del alimento durante la coccidn. Se utiliza
principalmente para el pescadoyla carne.
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(solo si esta presente*)

La bandeja Airfry garantiza que el aire caliente
llegue a los alimentos de forma uniforme
y tridimensional, lo que da como resultado
un exterior mas crujiente a la vez que se mantiene
la ternura en el interior. Para recoger los jugos
y los empanados, coldquela encima de la bandeja
de horneado.
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Funciones

Temperatura
Botones de navegacion
Inicio/Pausa

Las funciones y la clasificacion de las funciones pueden modificarse segin el modelo.
Encendido/Apagado
Control remoto

La pantalla tiene 4 funciones principales:

navegacion

Encendido
(I) / Pulse para encender/apagar el horno.
Apagado
Control remoto , . ,
= Pulse el botdn para activar el control remoto después de
E] ENCENDIDO/ . A L
emparejar el horno con la app hOn (a través de la aplicacion).
APAGADO
Q Luz Pulse para encender/apagar la luz de la cavidad del horno.
Pulse una vez para acceder a las funciones manuales, dos veces
O Funciones para los programas Everyday Cooking, tres veces para el menu
Limpieza y cuatro veces para el menu WIFI.
Pulse una vez para la duracion de la coccidn, dos veces para
el minutero (disponible en modo de espera) y tres veces para
@ Hora el inicio diferido. En el modo de espera estan disponibles
el temporizador de cocina y, pulsando durante 3 segundos,
la hora del dia.
Pulse una vez para comprobar la temperatura de la cavidad
& Temperatura y dos veces para activar la opcidn de precalentamiento rapido
(sélo disponible durante la fase de precalentamiento del horno).
N\ Botones de Pulse los botones de navegacion para desplazarse
\V4

por las funciones y ajustarlos parametros.

v

Inicio/Pausa

Pulse para iniciar/pausarla coccion o para confirmar
las funciones.

ES 14




Estandar

IEEE 802.11 b/g/n

Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Bandas de frecuencia [MHz]

2401+2483

2402+2480

Potencia maxima [mW]

100

10

Consumo de energia del producto en modo de espera en red si todos los puertos de red cableados
estdn conectados y todos los puertos de red inaldmbrica estan activados: 2,0 W

El modulo Wifi se enciende en cuanto el usuario pulsa el botén de encendido.

El médulo Wi-fi se desactiva en cuanto el usuario pulsa el botén de apagado. El wifi también se puede
desactivar cuando el horno esta encendido seleccionando "apagar" en el menu de ajustes de Wi-fi.

Por la presente, Candy Hoover Group Srl declara que este equipo radioeléctrico cumple con
lo dispuesto por la Directiva 2014/53/UE y con los requisitos legales pertinentes parael mercado UKCA.
El texto completo de la declaracion de conformidad estd disponible en la siguiente direccién web:

ES 15


http://www.candy-group.com/

El aparato puede conectarse a la red inaldmbrica doméstica y manejarse a distancia mediante
la aplicacion. Conecte su aparato para asegurarse de que se mantiene actualizado con el software
y las funciones mas recientes.

. Una vez encendido el horno, los iconos de WIFI parpadean durante 30 minutos.
Durante este periodo es posible registrar el producto.

. Asegurese de que la red Wi-Fi de su casa esta encendida.

. Se le guiara paso a paso tanto en su aparato como en su dispositivo movil.

. La conexion del horno puede tardar hasta 10 minutos.

. Para mas informaciony resolucion de problemas, consulte la aplicacion.

£ Available on the

Descérguela en su smartphone. y ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

X
. Haga clicen "Registrarse".
U] Puede registrarse a través de cuentas Ess A ey
i ; b o
sociales o inscribirse con su correo
o Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
electronico personal.
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

Paso 1 @

. Seleccione "Afadir electrodoméstico".

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.

ES 16



Allow your location
permission

Paso 2
. Permita su localizacion.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Paso 3
o Seleccione el horno en la categoria de electrodomésticos. g:lz;;x”fapp“ance
Q sexr oplian
5] Washing machine
& Washer dryer
3 Tumbledryer
“ Dishwasher
s  Air conditionair
& Air purifier
Air scanner
° Appliance connection ®
Paso 4 —
o Encienda su electrodoméstico; siya esta Turn OFF and then ON

. , your appliance
encendido, apaguelo y vuelva a encenderlo.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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Paso 5

Tras encenderse, la aplicacion hOn

empezara a buscar su electrodoméstico.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Paso 6.1-6.2

Appliance connection

Appliance connection

° Seleccione su electrodom éStiCO, pulse Searching your appliance Searching your appliance
" " Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
conectar" y espere unos segundos.
E e ; ®
New appliance al O New appliance al O
L, Longappliancenameto... ul O L Longappliancenameto.. i O
tay close to your appliance n order to
V40230
Paso 7 ° Appliance connection ®
. Se detectara su horno y podra

controlarlo através de hOn.
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Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Una vez que el aparato esta conectado, el usuario puede cambiar los ajustes de WiFi entre:

e WIFI ACTIVA: Solo es posible supervisar el estado del horno mediante la app.

e  WIFI hOn: El horno puede ser utilizado exclusivamente por la app.

e WIFI APAGADA: El horno no esta conectado, pero todavia esta registrado con las
credenciales de red guardadas.

e REINICIO WIFI: La conexidn se reinicia y es posible un nuevo registro.

1. Pulse Oy entre en el mend WIFI. En la pantalla aparece "Encendido".
2. Enlapantallaaparece "Encendido".
3. Utilice las flechas hasta que aparezca "Apagado" o "rSt".

El control remoto ofrece numerosas ventajas a los usuarios, mejorando la comodidad, la eficiencia
y la experiencia culinaria en general, ya que permite controlar el producto directamente desde
el aparato y la aplicacién hOn.

Esta funcion permite, a través de su dispositivo, disfrutar de diversas caracteristicas, tales como:
inicio instantdaneo o programado de recetas o programas de coccion ya disponibles en la app,
seguimiento en tiempo real del progreso de sus recetas, ajuste de los parametros de coccion en uso
o seguimiento del proceso de coccion mediante sonda. Ademas, es posible recibir notificaciones una
vez finalizados los programas o las recetas.

El control remoto solo puede activarse cuando el producto esta registrado.

Esta disponible para todas las funciones de coccidn del producto, excepto para los
programas Gratinado, Grill y Supergrill.

Pulse O para seleccionar el modo WIFI.

En la pantalla aparece "Conectar". Pulse Pl La palabra «On» empezara a parpadear.

Toque V para seleccionar el modo "hOn" y toque DIl para activar el control remoto.

Pulse O para salir del modo "hOn".

Acceda a la app, seleccione un programay deje que empiece la coccidn. Durante el proceso es posible
controlarycambiar los pardmetros del programa tanto desde el producto como desde laapp.

uepwNR
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También es posible activar el control remoto durante el proceso de coccién pulsando el botén
correspondiente.

Le]

gl

Mientras el programa de coccidén estad en curso, puede detenerse directamente desde el propio
producto pulsando el botdén correspondiente de control remoto que acompafia a su aparato.

o | 030 [* w0 b

Usted también puede detener el programa de coccidon de forma remota utilizando la aplicacién
haciendo clic en el boton "DETENER" en el dispositivo de visualizacion. El horno detendra
automdticamente la coccion.

Si el usuario detiene la coccién en curso desde el horno, simultdneamente se vera
en la app la coccion detenida.
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Cuando encienda el horno por primera vez, es posible que note algo de humo. No se preocupe,
espere a que salga el humo antes de utilizar el horno.

Para las funciones que utilizan el grill, gracias a la tecnologia del interruptor de puerta, el horno
detendrd automdticamente las resistencias cuando abra la puerta y continuard cocinando una
vez que la cierre. Esta funcion sélo estd disponible en determinadas configuraciones del horno.
Todos los modelos piroliticos la tienen.

Durante el proceso de limpieza pirolitica, la puerta del horno permanece cerrada en todo momento.
Sino esta bloqueado, el horno mostrara el cédigo de error 24y pausara la funcién de limpieza.

La cavidad del horno esta iluminada por una o varias bombillas, que suelen activarse cada vez que
seinicia una funcion de coccion.

Enlos hornos equipados coninterruptor de puerta (ver mas abajo), la luzse enciende automaticamente
al abrir la puerta.

Enlos hornos equipados con botdn de lampara, también se puede utilizar para activar la iluminacién.
Si la puerta del horno permanece abierta durante mas de 10 minutos, las luces se apagaran
automaticamente.

Durante el proceso de limpieza pirolitica la luz permanece apagada. *

El ventilador de enfriamiento se encarga de disipar el calor, evitando que el horno y su entorno
se calienten demasiado, asi como de proteger los aparatos de cocina de los efectos de las altas
temperaturas. Por esta razdn, el ventilador de enfriamiento permanece audible durante un periodo
de tiempo incluso después de apagar el horno. Funciona durante y después del ciclo de coccidn
en funcion de la temperatura interna del horno.

Cuando el ventilador de refrigeracion esta en funcionamiento, suele emitir un suave zumbido.
Usted también puede notar una corriente de aire caliente que emana del hueco entre la puerta
del horno vy el panel de control.

Durante la limpieza pirolitica y cuando la puerta estd bloqueada, se enciende el ventilador
de enfriamiento. *

Durante la funcién ECO, la luz permanecerd apagada.

(*sdlo para hornos piroliticos)
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Cuando el aparato se enciende por primera vez, el paso inicial es ajustar la hora del dia, elegir entre
13 amperios 0 16 amperios y seleccionar el nivel de sonido.

La pantalla mostrara la hora preestablecida '12:00' parpadeando.
Para modificarla, mantenga pulsado O y utilice las flechas para fijar la hora actual.
Pulse © para confirmar la hora. Siga el mismo procedimiento para ajustar los minutos.

Para confirmar pulse Pl

: Por defecto, el horno esta configurado para funcionar con una potencia superior
adecuada para hogares con mdas de 3 kW (16 A). Si su casa tiene una potencia inferior, puede
cambiar este ajuste a DIl 13 A. Este ajuste afecta a la rapidez con la que se calienta el horno.
Elegir la opcion mas alta (16A) significa que se calienta mas rapido (porque aumenta
la absorcion de energia). En la pantalla vera dos opciones: 13Ay 16A. Seleccione la que prefiera
utilizando las flechas. Para confirmar pulse Pll.

La opcion de ajustar el amperaje sélo estd disponible durante la instalacioninicial.
Para modificar el amperaje ajustado, consulte las instrucciones posteriores a la instalacion.

La pantalla muestra el simbolo "brig". Los nUmeros representan el nivel de intensidad
del brillo, editable mediante las flechas. Para confirmar pulse DI,

© 8
N @ e
-br 85 Ty
\V4
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En la pantalla aparece el simbolo "Sonido". Los nimeros representan el nivel
de intensidad sonora, editable mediante las flechas. Para confirmar pulse 1

o4

Es posible volver a los ajustes iniciales pulsando el botén de la [dmpara durante 5 seg.

Limpie el horno antes de usarlo por primera vez. Limpie las superficies externas con un pafio suave
humedecido.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del horno con una solucion de agua caliente
y detergente lavavajillas. Compruebe que el horno esté vacio, seleccione la temperatura maxima
y déjelo encendido aproximadamente durante una hora para eliminar todos los olores que puede
haber presentes en los hornos nuevos.

1

=< __ﬁ,

=
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Para encender y apagar el horno, mantenga pulsado O

Acceda al menu Funciones pulsando O.
Para navegar por él, pulse tantas veces como sea necesario para entrar en los ajustes siguientes:

FUNCIONES PRINCIPALES

Esta funcion permite seleccionar el programa
de coccion deseado mediante las flechas.
Toque ©vy 8 para ajustarla horayla

temperatura. PulseP!l para iniciar la funcién.
Para pausar el programa, haga clic de nuevo.

En este menu puede acceder mediante
flechas a 4 categorias de coccién de
alimentos ya integradas en su horno.
La pantalla mostrara la hora

y la temperatura por defecto.

WIFI

En este modo puede conectar el horno
auna red y registrarlo con la aplicacion hOn.

FUNCIONES DE LIMPIEZA

Esta funcion permite elegir un sistema
de limpieza disponible en su horno.
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Después de haber seleccionado el programa de coccion, acceda al menu Tiempo pulsando O,
Para navegar por él, pulse © tantas veces como sea necesario para entrar en los ajustes siguientes:

Duracién

Temporizador de cocina

Inicio diferido

Sensor Heat Feel

Fijar la hora del dia

Valor de tiempo

—— Indicador de tiempo

no se pueden ajustarvarios parametros al mismo tiempo, por lo que sélo el tltimo
ajustado permanece en la memoria mientras que el anterior se borra.

X

a) TIEMPO DE
COCCION

Permite preseleccionar el tiempo de coccidn necesario para
la receta escogida.

Pulse © para entrar en el mend Tiempo. Pulse ©tantas
veces como sea necesario para seleccionar la funcion
"Duracién de la coccion". A continuacion, utilice las flechas
para regular el valor y pulse Pl para confirmar. La cuenta
atras comienza al final del precalentamiento (silo hay).
Durante la fase de coccion es posible cambiar el valor

de duracién pulsando © v utilizando las flechas.

Una vez transcurrido el tiempo, la pantalla muestra

"Fin" y la coccién se detiene.

b) MINUTERO

Permite utilizar el horno como alarma.

Pulse © para entrar en el mend Tiempo. Pulse ©tantas
veces como sea necesario para seleccionar la funcion
"Minutero". A continuacidn, utilice las flechas para regular
elvalor y pulse Pll para confirmar.

Durante la fase de coccidn es posible cambiar el valor

de duracién pulsando © v utilizando las flechas.

A continuacion, pulse Pl para reiniciar la coccion.

Una vez transcurrido el tiempo, la cocciéon continda

hasta que se interrumpa manualmente.

Esta funcion también se puede ajustar cuando el horno estd
en modo de espera pulsando ©. Cuando est activado,

el minutero funciona independientemente de las

funciones de coccién del horno.

c) INICIO
DIFERIDO

Permite elegir la hora de inicio de la coccidn.

pulse © para entrar en el menu Tiempo. Pulse Otantas
veces como sea necesario para seleccionar la funcién
"Inicio diferido". A continuacién, utilice las flechas para
regular el valor y pulse DIl para confirmar.

NOTA: El inicio diferido sélo se activa después de ajustar
la duracién de la coccidn y no esta disponible con

las funciones del grill.
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Informacién del sensor Heat Feel
(estado de la bateria y de la sefial)




a. TIEMPO DE COCCION

180" & b1

E v E\f\,

a. MINUTERO

4]

a. INICIO DIFERIDO

B0 AN >
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Después de haber seleccionado el programa de coccidn, acceda al mend Temperatura pulsando 8
Para navegar por él, pulse 8 tantas veces como sea necesario para entrar en los ajustes siguientes:

Bloqueo de teclas Bloqueo de la puerta

Precalentamiento | g — = —cC Retroalimentacién Wi-Fi
. 1 J.ﬁ ~ Ny Precalentamiento répido - |j |-| '7“ l 231 Precalentamiento y enfriamiento
J U i Valor de temperatura =
Indicador de temperatura
TEMPERATURA Pulse 8 para ajustar la temperaturay utilice
las flechas para regular el valor.
Pulse dos veces 8 para ajustar
= la temperatura rapida.

Esta funcion permite bloquear la pantalla
para evitar cualquier uso no deseado por
parte de menores. Para activarlo, pulse
SEGURIDAD INFANTIL simultdneamente los botones Ldmpara

y Control remoto durante 3 segundos.
Aparecera un icono con una llave en
lainterfaz de usuario. En este estado,
lainterfaz de usuario del horno estd
bloqueada y no se pueden realizar
cambios en los ajustes.

Para desactivar el bloqueo para nifios, pulse
de nuevo los botones Ldmparay Control
remoto durante 3 segundos (el icono con
la llave desaparecerd).

@)
D)
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Para acelerar la fase de precalentamiento, se puede seleccionar la opciéon de precalentamiento
rapido pulsando el icono de temperatura durante 3s después de haber seleccionado el programa de
coccion y la temperatura. Esta opcion activard una combinacion de ventilador y resistencias
independientemente de la funcion de coccion elegida. Para ahorrar energia, cuando se activa
el precalentamiento rapido, la ldmpara se apaga hasta que el horno alcanza la temperatura deseada.

para las funciones que requieren precalentamiento, asegurese de retirar todos los
accesorios durante esta fase. Siga las instrucciones de la tabla siguiente en lo que se refiere
al precalentamiento. "Si/PRECALENTAMIENTO RAPIDO" significa que se requiere precalentamiento
y que la opcidn de precalentamiento rapido esta disponible; "NO" significa que el precalentamiento
no esta disponible y que los alimentos deben introducirse con el horno frio.

| XA e pnes et
*Conveccion 200°C L2/L3 LENTA- galentamiento superior e inferior
30-250°C MIENTO . P '
_— p Puede utilizarse con elsensor
RAPIDO
Heat Feel.
IDEAL PARA: asados, guisos,
. Il
S/PRECA- velrduras y tarta§ con rellenos
= Conveccion + LENTA- humedos a un nivel. Ideal para
PN Ventilador 50-250°C L2/L3/L4 MIENTO cocmar. alimentos con alto
— ‘ contenido de agua.
RAPIDO o
Puede utilizarse con el sensor
Heat Feel.
L4 paranivel .
dnico Si/PRECA- IDEAL PARA: tlarta.s, glalletlzsylplzzas
Multinivel 160°C | L2+L5para | LENTA- | &M UN© (;’_fmastn'vel’. e . eal paa
(::) ultinive 50-250°C | doble nivel | MIENTO ;oagar t!I'eren esa |n:en 0s.
L2+L4+L6 para| RAPIDO uede utilizarse con el sensor
) ; Heat Feel.
triple nivel
IDEAL PARA: flanes, pudinesy bafio
. maria en un nivel. Esta funcién
Si/PRECA- pue;e un und
Calentamiento o LENTA- L ., .
inferior 50-230°C L2 MIENTO Ealzlj‘lzar;sea::::r;en para terminar
RAPIDO preparacion.
Puede utilizarse con el sensor
Heat Feel
., Si/PRECA-| IDEAL PARA: pizzas, tartas saladas,
Calefaccion R -
ER inferior + 170°C L2 LENTA- [ tartas y alimentos con coberturas
— ventilador 50-230°C MIENTO | liquidas a un nivel. Puede utilizarse
RAPIDO | con el sensor Heat Feel.
L6 para IDEAL PARA: gratinados, pescado,
alimentos verduras, carnes a la parrilla. Esta
= | funcion sol liza | . .
Grill 01-05 delgados NO uncidn sélo .utl iza la resistencia
L5 para superior interior. Usar con la puerta
alimentos cerrada. Coloque una bandeja
mas gruesos debajo pararecogerlos jugos.
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**Supergrill

0501-05

L6

NO

IDEAL PARA: grandes cantidades de
salchichas, filetes y pan tostado.
Toda la zona debajo del grill
se calienta. Usar con la puerta
cerrada. Voltee los alimentos
pasados dos tercios del tiempo
de coccidn (si es necesario).

**Gratinado

200°C
150-250°C

L4/L5

Si/PRECA-
LENTA-
MIENTO
RAPIDO

IDEAL  PARA: piezas enteras
de carne (asados) o alimentos
gratinados. Usar con la puerta
cerrada. Coloque la bandeja debajo
de la rejilla para recoger los jugos.
Voltee la comida a media coccién,
si esnecesario.

Multinivel +

150-250°C

Si/PRECA-
LENTA-
MIENTO
RAPIDO

IDEAL PARA: cocinar menUs
completos sin mezclar olores.

No es necesario extraerlos alimentos
al mismo tiempo de coccion.

Consulte el apartado especifico
(introduzca el nimero de apartado)
paraver sugerencias de menus.

*ECO

190°C
150-220°C

37/ 42 nivel

NO

IDEAL PARA: cocinar carne, pescado
overduras.

Esta funcién permite ahorrar
energiadurantela cocciéon
manteniendolos alimentos
himedosy tiernos.
Laldmparade la cavidad esta
apagada.

®

Airfry

200°C
150-250°C

3r/ 42 nivel

NO

IDEAL PARA: preparar alimentos
congelados o precocinados
empanados que normalmente
se frien. Gracias alabandeja
especifica, el aire caliente puede
fluir uniformemente sobre los
alimentos.

S

Pan

210°C
190-220°C

L2/L3

NO

IDEAL PARA: cocinar pan y barras
de pan

* Probado de acuerdo con la norma EN 60350-1 para fines de declaracién de consumo de energia y clase energética.
**Usar con la puerta cerrada.
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Pasteleria
dulce

Bandeja de

Conveccion 175°C horneado L3 20-30
Multinivel 160 °C Bandeja de L4 30-40
Pequefios horneado
pasteles/ Bandeja de
Magdalenas Multinivel 150 °C horneado + L2+L5 30-40
profunda
Multinivel 140 °C Bandejasde | 15, 4416 40-50
horneado
L, N Rejilla metalica +
Conveccién 170°C L2 30-40
Molde
Bizcochos Multinivel | 150°C Re“”'“”wmijta"ca * L4 40-50
(26 cm @) occ
Rejillas
Multinivel 150 °C metalicas + L1+L4 50-60
Molde
Bandeja de
Conveccién 150 °C horneado L3 25-30
Multinivel 150 °C Bandeja de L4 30-40
Galletas/ horneado
Galletas de Bandeja de
mantequilla Multinivel 140 °C horneado + L2+L5 30-40
profunda
Multinivel 140 °C Bandejasde | 15, 4416 35-40
horneado
., N Bandeja de
Conveccién 190 °C L4 25-35
horneado
Chouquettes -
. Bandeja de
Multinivel 170 °C L3 25-35
horneado
Budin de Conveccién | 200°C Bandeja de 13 20-30
Yorkshire horneado
- o Bandeja de
Merengues Multinivel 90 °C h 90-160
orneado
Macarons Conveccién 150 °C Bandeja de L3 15-20
horneado
Rejillas
Conveccion 185°C metalicas + L2 60-70
Tarta de Molde
manzana Rejillas
Multinivel 170°C metdlicas + L4 65-75
Molde
Rejillas
Tarta tatin Convecciéon 170°C metalicas + L2 40-60
Molde
Suflé de L, N Bandeja de
Conveccién 200 °C L3 10-15
chocolate horno + moldes
Rejillas
Tarta d
. Conveccién | 150 °C metdlicas + L2 50-65
q Molde
L o Bandeja de
Conveccién 180 °C L3 20-25
Cruasanes horneado
lad j
congetados Conveccion | 180°C Bandejas de L2+L5 25-35

horneado
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Bandejas de

Multinivel 160 °C L2+L4+L6 30-40
horneado
Pasteleria Strudel Conveccién 210 °C Bandeja de 3 30-45
dulce congelado horneado
Pan tostado Supergrill 5°C Rejilla metalica L6 4-6
) -
Panypan | poeaccia Conveccion | 200°C andeja de 2013 25-35
sin levadura horneado
Pan integral Conveccién 200 °C Bandeja de L3 25-50
horneado
Rejilla metalica +
Conveccién 200 °C molde para LloL2 30-50
[Tartas saladas -
quiche
/ Quiches ~ ™
Rejilla metalica +
(26 cm @) - o
Multinivel 180 °C molde para L1+L4 50-70
quiche
Suflé de L, o Bandeja de
Pasteles queso Conveccién 200 °C horno + moldes L3 20-35
salados " ™
N . L, N Rejilla metalica +
y guisos Lasafia fresca Conveccion 200 °C L3 40-60
fuente de horno
Lasafia Conveccién 180 °C Rejilla metalica + 3 50-60
congelada fuente de horno
Canelones Conveccién 180 °C Rejilla metalica + 3 45-55
congelados fuente de horno
Pasta al . N Rejilla metalica +
Gratinado 200 °C L4 20-30
horno fuente de horno
Pizza fre.sca Conveccién 250 °C Bandeja de L20oL3 15-20
(Bandeja) horneado
Pizza 250 °C Bandeja de 12013 18-25
horneado
Pizzafresca -
. Bandeja de
(Bandeja) - o
Multinivel 180 °C horneado + L2+L5 25-35
profunda
Pizzafresca L, o Bandeja de
(Redonda) Conveccién 250 °C horneado L2oL3 8-10
X N Bandeja de
. Pizza 300 °C L2oL3 15-20
Pizza Pizzafresca horneado
Redonda j
( ) Multinivel 180°C Bandeja de 13 30-40
horno + moldes
Conveccion 220°C Rejilla metdlica L3 10-15
Pizza
congelada Multinivel 200 °C Rejilla metalica L2+L5 15-25
(masa fina)
Multinivel 180 °C Rejilla metalica | L2+L4+L6
Pizza
congelada Pizza 200 °C Rejilla metalica L2 10-15
(masa fina)
Rejilla metalica/
Pollo entero ng E:rl]%qelil:
asado Gratinado 220°C y L4 40-60
(1-1,2 kg) de horneado
-1,2 kg, en Ll con
Carne y aves 150 ml de agua
de corral Muslos Bandeja
fH * * ° -
de pollo AirFry 220°C Airfry ** L4 30-50
Rejilla metalica +
Pato asado Gratinado 200 °C Fuente para L3 50-60

horno
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Rejilla metalica.
Col |
Gallo 1 Gratinado | 220°c | s oloque L4 20-40
bandeja de
horneado en L1
Rejilla metalica +
Pavo asado 1 Gratinado 200 °C S Fuente para L3 50-60
horno
Costillas Rejilla metalica +
de cerdo 1 Conveccion 200 °C S Fuente para L3 80-100
(1000-1200 g) horno
Salchichas 1 Supergrill 4 S Rejilla metalica L5 40-50
Filete de Rejilla metalica +
Gentle o
ternera 1 King** 60 °C N Fuente para L3 60-80
(1000-1500 g) cooking horno
Rosbif (500g)| 1 Gratinado 220°C S Bandeja de 13 20-40
horneado
Pastel Bandeia d
de carne 1 Conveccién 180 °C S :n ejad € L3 40-50
(1000-1500 g) orneaco
Pollo asado 1 Gratinado 200 °C S Bandeja L4 45-60
con patatas profunda
Marisco 1 Supergrill 4 N Rejilla metalica L5 15-30
a laplancha
Palitos Bandei
R o andeja B
Pescado de pescado 1 AirFry 200 °C N Airfry ** L4 20-25
- congelados
y marisco
Rejilla metdlica.
Pescado o Coloque la
1 ECO 200 °C N X L3 40-60
al horno bandeja de
horneado en L1
Rejilla metalica +
Verduras N
. 1 ECO 200 °C N Fuente para L3 80-90
gratinadas
horno
Patatas fritas Bandei
congeladas 1 AirFry** 200 °C N A,‘:f"r el L4 18-25
i
Verdura (300-500 g) y
patatas Rejilla metalica +
. 2 Gratinado 180 °C S Fuente para L4 15-25
gratinadas
horno
Patatas L, Bandeja de
1 Conveccién 200 °C S L4 30-50
asadas horneado

Los tiempos de coccidn pueden variar segunla receta y los ingredientes del consumidor.
* Sise requiere precalentamiento
** Segun el modelo de horno.

Para cocinar tartas, quiches y otras recetas que requieran un molde o un recipiente
en 2 niveles, coléquelos escalonados: la bandeja superior en el lado izquierdo y la bandeja inferior
en el lado derecho.
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El menul de categorias de alimentos permite cocinar una gran variedad de recetas sin precalentar
el horno, gracias a los programas de coccion especificos adaptados a las necesidades de cada categoria.
Tras seleccionar el programa de coccién, se mostrara el tiempo predeterminado, que puede
modificarse girando el botén derecho; la temperatura de coccién puede modificarse pulsando
elicono correspondiente. Ambos parametros pueden ajustarse dentro de un rango limitado,
como seindica en la tabla siguiente.

Para asados de
vacuno, ternera

Carne NO 2-3-4 180-200 20-80 55-85 °C
y cerdo, aves

y cortes de carne.

Para pescado

w Pescado NO 3-4 160-180 15-45 55-65 °C entero
y fileteado.
. Para verduras
Verdura NO 3-4 180-200 30-80 70-90 °C
y patatas asadas

si, después de apagar el horno, es necesario seguir cocinando, se recomienda evitar el uso
de los programas Everyday Cooking y optar en su lugar por
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Asado de ternera 500-800 g Carne 190 °C Rejilla metalica L3 30-40
Filete de ternera 200g Carne Rejilla metélica L3
Pastel de carne 1000-1500 g Carne 180 °C Rejilla metalica L3 40-50
Ternera 500¢g Carne 200 °C Rejilla metalica 13 50-80
Wellington
Estofado 800-1000 g Carne 200 °C Rejilla metalica L3 40-70
Costillas d
ostifas de 1000-1200 g Carne 200°C Rejilla metdlica 13 80-100
cerdo
Costillar de
800-1000 g Carne 200 °C Rejilla metalica L3 60-80
cordero
Piernade 1500-2000 g Carne 190°C Rejilla metdlica 13 80-100
cordero
Filetes de Bandeja de
, 200-600 g Pescado 170 °C ) L3 20-35
salmdn horneado
. . 600 g N " -
Filetes de atun Pescado 180 °C Rejilla metdlica L3 10-20
(aprox. 4 pzas.)
Filetes de pez 700 g N Bandeja de
Pescado 200 °C L3 15-20
espada (aprox. 4 pzas.) horneado
Filete de bacalao 6008 Pescado 150°C Bandeja de L3 10-20
(aprox. 4 pzas.) horneado
Besugo entero 1 Pescado 170 °C Bandeja de L3 35-45
horneado
600 Bandeja d
Filete de dorada & Pescado 150 °C andela de 13 10-20
(aprox. 4 pzas.) horneado
B jad
Filete de lubina 600¢ Pescado 150°C andeja de 13 10-20
(aprox. 4 pzas.) horneado
3 "
Pescado ala sal 1 Pescado 220°C andeja de L3 30-40
horneado
Brochetas de 8 pzas. Pescado 150 °C Rejilla metlica 13 20-30
pescado
Calamares Bandeja de
4 pzas. Pescado 180 °C ! L3 25-40
rellenos horneado
Productos
Pan integral 1 , 200°C Rejilla metalica L3 35-50
de panaderia
Productos " .
Pan de centeno 1 . 190 °C Rejilla metalica L3 35-50
de panaderia
Productos . L.
Pan de molde 1 . 200 °C Rejilla metélica L3 35-50
de panaderia
Baguettes 1 Productos 200°C Rejilla metdlica 13 15-25
congeladas de panaderia
Tentempiés Productos
u
de hojaldre 1 , 190 °C Rejilla metalica L3 20-30
de panaderia
congelados
Hinojo (bulbo) 1 bandeja Verdura 200°C Rejilla metalica L3 30-40
Tamaiio Programa . Accesorio de Posicion Tiempo de
Receta o » TC . . .
de laracion de coccion cocina en el estante coccion (min)
Verduras mixtas 1 bandeja Verdura 190 °C Rejilla metalica L3 40-45
Coliflor 1 bandeja Verdura 190 °C Rejilla metalica L3 40-50
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Calabaza

1 bandeja Verdura 200 °C Rejilla metalica L3 30-40
en dados
Pimientos . . .
1 bandeja Verdura 180 °C Rejilla metalica L3 70-80
rellenos
Calabacines . " -
1 bandeja Verdura 190 °C Rejilla metalica L3 35-45
rellenos
Palitos d Bandeja d
alitos ce 1 bandeja Verdura 180 °C andeja de 13 35-40
zanahoria horneado
Brocoli 1 bandeja Verdura 190 °C Bandeja de 13 30-40
horneado
Ratatouille 1 bandeja Verdura 190 °C Rejilla metalica L3 40-45
Bandeja de
Flan de verduras | 6 ramequines Verdura 180 °C ! L3 25-35

horno + moldes
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La limpieza regular puede ampliarla vida util del electrodoméstico. Espere a que el horno se enfrie

antes de llevar a cabo la limpieza manual.

. Un minimo de limpieza después de cada uso ayudara a mantener el horno perfectamente limpio.

. No cubra las paredes del horno con papel de aluminio o protectores de unsolo uso disponibles
en las tiendas. En contacto directo con el esmalte caliente, el papel de aluminio o cualquier
otro protector corre el riesgo de derretirse y deteriorar el esmalte del interior.

. Para evitar fuertes olores de humo y una suciedad excesiva, recomendamos no usar el horno
atemperaturas muy altas. Esmejor prolongar el tiempo de coccién y bajar un poco la temperatura.

. Ademas de los accesorios suministrados con el horno, le recomendamos que utilice
Unicamente platos y moldes resistentes a temperaturas muy altas.

ogo

932 (*segun el modelo de horno)
Este proceso se basa en el proceso quimico homdénimo, que implica la descomposicién de sustancias
complejas mediante la aplicacidon de un tratamiento térmico.

Una vez activado, bloquea automaticamente la puerta del horno y eleva rdpidamente

la temperatura a 410°C.

Al final del ciclo de limpieza, los restos de comida dejaran una capa blanca en las superficies
esmaltadas. Para eliminar estas particulas, limpie con un pafio empapado en agua jabonosa caliente
y utilice un cepillo o lana de acero. Los productos de limpieza adecuados son agua caliente jabonosa
o limpiador de hornos.

1. Retire todos los accesorios del horno, como parrillas, rejillas laterales y tornillo de las rejillas
laterales (*).

2. Gireelselector de funciones hasta 3. Gire el dial de control para ajustar el programa Pirolitico.
Deje que la funcion trabaje durante el tiempo preestablecido. Durante este proceso
y la siguiente fase de enfriamiento, la puerta del horno permanecera bloqueada.

3. Cuando el electrodoméstico esta frio, limpie las superficies interiores del horno con un pafio.

Compruebe que el electrodoméstico esté frio antes de tocarlo. Se debe

prestar atencion a las superficies calientes: existe el riesgo de quemaduras. Use agua destilada
o potable.

(*) sélo paramodelos con 7 niveles.
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La funcién Aquactiva estd disefiada para eliminarsin esfuerzo la suciedad ligera y proporcionar una
solucidn rapida y ecoldgica para limpiar la cavidad de su horno utilizando el poder del vapor.

1.  Vierta 100 mlde agua con una gota de detergente liquido en el relieve inferior del horno.

2.  Gireel selector hasta g%. Si es necesario, gire el dial de control para ajustar el programa
Hydro Clean. Deje que la funcidn trabaje durante el tiempo preestablecido.

3. Alfinal del proceso de limpieza, deje que el horno se enfrie.
Cuando el electrodoméstico esta frio, limpie las superficies interiores del horno con un pafio.

5. Compruebe que el electrodoméstico esté frio antes de tocarlo. Se debe
prestar atencion a las superficies calientes: existe el riesgo de quemaduras. Use agua destilada
o potable. Limpie el compartimento de coccién y déjelo secar completamente para evitar
posibles corrosiones.

~

TEMPO  PREESTABLECIDO @ &

Los paneles cataliticos revisten la cavidad del horno yle conceden el lujo de no tener que lidiar nunca
con un horno sucio.
Los paneles estan recubiertos con un esmalte especializado que cuenta con una estructura

microporosa, experta en absorber la grasa de las salpicaduras.
Mediante una reaccion quimica catalitica, convierten eficazmente la grasa absorbida en elementos

gaseosos cuando se exponen a altas temperaturas.
Recomendaciones: Considere la posibilidad de sustituir los paneles cataliticos después de aproxi-

madamente tres afios de uso, especialmente si utiliza su horno para dos o tres ciclos de coccién por
semana. Esto garantiza un rendimiento y una limpieza 6ptimos.
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Coloque la puerta a 90°. Gire las lengletas
de blogueo de la bisagra hacia fuera del horno.

Coloque la puerta a 45°. Pulse simultaneamente
los dos botones situados a ambos lados de los
hombros laterales de la puerta y tire hacia
usted para retirar la tapa superior de la puerta
de los cristales.

Retire con mucho cuidado el cristal del horno,
empezando por el interior. Durante el proce-
dimiento, sujete firmemente el cristal con
ambas manos y coléquelo sobre una superficie
plana acolchada (por ejemplo, sobre una tela).

El cristal exterior
no es desmontable.

Limpie el cristal con un pafio suave y productos
de limpieza adecuados.
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6.

Inserte los paneles de cristal, asegurandose
de que la etiqueta "Low-E" sea correctamente
legible y esté colocada en la parte inferior
izquierda de la puerta, cerca de la bisagra del
lado izquierdo. De este modo, la etiqueta
impresa en el primer cristal permanecera
en el interior de la puerta.

Vuelva a colocar la tapa superior de la puerta
de cristal empujandola hacia dentro hasta

que oiga un clic de los dos botones laterales.

A continuacién, vuelva a colocar la puerta
a90° y gire las lenglietas de blogueo de las
bisagras hacia el interior del horno.

PYRO
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Asegurese de limpiar bien los accesorios después de cada uso y séquelos con una toalla. En el caso
de residuos persistentes, considere sumergir los accesorios en una mezcla de agua y jabdn durante
aproximadamente 30 minutos antes de darles un segundo lavado.

1. Retire los estantes laterales tirando de ellos en el sentido de las flechas.

2. Para limpiar los estantes laterales, métalos en el lavavajillas o utilice una esponja hiumeda,
asegurandose de secarlos después.

3. Después del proceso de limpieza, instale los estantes laterales en orden inverso.
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Desconecte el horno de lared eléctrica.

Retire la cubierta de cristal de la ldmpara.
Desmonte la bombilla.

Sustituya la bombilla por una nueva del mismo tipo.
Vuelva a colocar la cubierta de cristal de la lampara.
Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica.

oA wWN R

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

Este producto contiene una o mas fuentes de luz de clase de eficienda energética G (bombilla).
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1. Desconecte el horno de lared eléctrica.

2. Utilice un destornillador plano colocandolo en el lateral del cristal protector y ejerza una suave
presién para retirarlo.

3. Sujete con cuidado la bombilla por su base.

4. Inserte la nueva.

5. Vuelva a instalar el cristal protector presionandolo suavemente hasta que quede blogueado
en su posicion.

6. Vuelva aconectar el horno a la red eléctrica.

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

Este producto contiene una o més fuentes de luz de clase de eficienda energética G (bombilla).
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Sidurante el uso del horno se produce un error, la pantalla mostrara el cédigo "ER" seguido de dos
digitos, que identificaran el error.

Para ello, apague el horno y desenchufelo, espere unos minutos y vuelva a conectarlo.

Si el error desaparece, puede volver a utilizar el horno. Si no lo hace, Ilame al servicio de atencion
al cliente y comunique el cédigo (ERXX) que ve en la pantalla.

Error

Humo
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Este electrodoméstico esta etiquetado de acuerdo con la directiva europea 2012/19/UE en materia
de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE). Los aparatos eléctricos y electrénicos
contienen tanto sustancias contaminantes (que pueden tener un efecto negativo en el medio
ambiente) como elementos basicos (que pueden reutilizarse). Es importante que los residuos
de aparatos eléctricos y electrénicos se sometan a tratamientos especificos para desecharyeliminar
correctamente los contaminantes y recuperar todos los materiales reutilizables.

Las personas desempefian un papel clave a la hora de garantizar que los RAEE

no se conviertan en un problema medioambiental. Para ello, es esencial seguir

algunas normas basicas:

- Los RAEE no deben recibir el mismo tratamiento que los residuos domésticos.

- Los RAEE deben llevarse a areas de recogida especificas gestionadas por

el ayuntamiento o por una empresa registrada.

En muchos paises puede haber servicios de recogida a domicilio para RAEE

de gran tamafio. Al comprar un electrodoméstico nuevo, el antiguo puede

_ devolverse al proveedor (que debe aceptarlo de forma gratuita) siempre y cuando
el electrodoméstico antiguo tenga caracteristicas similares y sea de un tipo
equivalente al electrodoméstico adquirido.

Siempre que sea posible, llene el horno y evite precalentarlo.

Abra la puerta del horno con la menor frecuencia posible, porque el calor de la cavidad se dispersa
cada vez que se abre. Para lograr un ahorro de energia significativo, apague el horno entre
5y 10 minutos antes del final del tiempo de coccién planificado y aproveche el calor residual que
el horno continua generando.

Mantenga las juntas limpias y bien colocadas para evitar que el calor se disperse fuera de la cavidad.
Sitiene un contrato eléctrico con tarifa horaria, el programa «Coccién diferida» le ayudara a ahorrar
energia mas facilmente, ya que le permitira retrasar el inicio del proceso de coccidn hasta el inicio
de la franja horaria con tarifa reducida.
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JaG euxaploToUHE Tou eTAEEQTe TO MpPolov pag. MNa t StaodaAion TG
00PAAELAC OOG KOL Yl VO TIETUXETE TA KOAAUTEPO OTMOTEAECHOTO, OOC
napakoAolpue va  SlaBfAocETeE  TMPOOCEKTIKA TO TAPOV  EYXELPidLO,
cupnepAapfavopevwy twv odnywwv acdaleiag, kat va to GuAdgete yla
HeANOVTIKA Xprion.

MpLv eyKATAOTAOETE TOV GOUPVO ONUELWOTE TOV OELPLAKO aplOUd Tov omoio
eVOEXETAL VO XPELOOTELTE yla €MIOKEVEG. EAEyEte yla tuxov InpLEG amo
N peTadopd Kal cupBouleuteite Evav TexViko, av dev eiote BEPRatot, mpLy
amo tn xprnon tou. QuAdfte Ta UALKA cuokevaoiag pakpLd amo motdid.

AadBete utoPn OTLTO XOPAKTNPLOTIKA KL Ta e€0pTrATA TOU
doUpvou evdexeTal va Slap£pouv avaAoya LE TO LOVIEAO TTOU AyOpAOOTE.
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EMIZKOMHEH TOY NPOTONTOZ
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NPQTH XPHEH
MPOKATAPKTIKOS KA@APIEMOS

MQ3s AEITOYPTEI TO NMPOTON
AEITOYPTIEX MATEIPEMATOZ
TYMIKEZ AEITOYPTIEZ

FENIKOZ MNAKAZ MATEIPEMATOZ
MINAKAZ EVERYDAY COOKING

FENIKEZ ZYZTAZEIZ

KAGAPIZMOZ TOY ®OYPNOY

MEZA STON OOYPNO: Aettoupyieg kaBapLopol

EZQ AMNO TON ®OYPNO: adaipeon kot kaBaplopdg TnG yuaAvng méptag
KAGAPIZMOZ EZAPTHMATQN

2YNTHPHZH

AIAGEZH ZYZIKEYHE
MPOZTAZIA KAI ZEBAZMOZ TOY MEPIBAAAONTOZ



Mn xpnotomnoleite atpokabaploth yla epyacieg kabaplopou.

TipoKeLpévou va anodeuyxBel kivbuvog Aoyw akololag
enavadopdg tng BepUlkAg SLAKOTAG, aUTH N CUOKeUN &gV MPEMEL va
TIAPEXETOL LEOW EEWTEPLKIG CUOKEUNG LETAYWYNG, OTIWG XPOVOSLAKOTITN,
A va OUVOEETAL 0 KUKAWO TIOU EVEPYOTIOLELTAL KOL OIIEVEPYOTIOLELTAL
TAKTLKA aTtd TO NAEKTPLKO SikTuo
Kata tn xprion n ouokeur] Beppalvetol. MpEMEL v TIPOOEXETE WOTE
Va [NV oyyileTe BepUaVTIKA oTOLXELO HECO OTOV PpoUpVO.

Xpnotuoroleite tov $oUpvo HOVO yLo ToV TIPOBAENOUEVO OKOTO, SnAadn)
HOVO yla TO payeipepa Twv tpodipwv: omowadnmote AAAn xpnon,
yla mopadelypa w¢ mnyn Bepupotntag, Bswpeital akaTtAAANAN Kol
EMOMEVWG emikivbuvn. O kataokevootnc Sev pmopel va Bewpnbel
UTtELBUVOC yLa TUXOV {NULEC TToU odeilovTal og akataAAnAn, ecpaipévn

A mapdAoyn xpron.

H ouokeun pmopei va xpnotpomnotnBel amo maldid nAwkiog 8 eTwv kat Avw
Kol OItO ATOMA ME MELWUEVEG CWHUATIKEG, ALoONTNPLAKEG 1 SLAVONTLKES
Lkavotnteg N €AeWpn eumelpiag kal yvwong, epoécov Bpiokovtal umo
enomnteia n edv toug Exouv 600¢el cadeic 0bnyleg OXETKA HE TN XprioN TNG
OUOKEUNG ME aodalfl TPOTIO KOL €XOUV KOTOVONROEL EMAKPLBWG TOUG
OXETIKOUG KwwdUvous. Ta moadia bev  emrtpénetat va mailouv
He tn ouokeun. O KaBaplopog KaL n ocuvtipnon amo Tov Xpnotn Oev
TIPETEL va yiveTal amo nadld xwpig kapio emifAedn r emomrteia.

Autl n ouokeurp O8ev  mpoopilleTal ylwa  xpron omoe  Atopa
(oupmepAopuBaVOUEVWY TWV TIOLOLWV) UE UELWUEVES PUOLKEG, KIVNTIKEG
N SLAVONTIKEG LKAVOTNTEG (| XWPLG EUMELPLO KAL YVWOELG, EKTOG Kal EQV
EMomrtevovtal | €xouv AdPeL odnyleq avadoplkd pe T XPHon INng
OUOKEUNG amd MpoowTto umeUBuvo yla TNV acdAAELd TOUG.

To madLd MPEMEL VAL EMOMTEVOVTAL CUVEXWG WOTE va Stacdallotel OtL
Sev nailouv Y Tt CUOKeULN).

N OUOKEUR Kal TO TPooPdAclua HEPN TNG
leotaivovtal katd tn SldpKela TNG XpAonG. MNPEMEL VoL TIPOCEXETE WOTE
va unv ayyilete Beppavtikd ototxeia Natdld nAkiag KATw Twv 8 €TwWV
TIPETIEL VAL TIOPALEVOUV OE ATIOOTAOT, EKTOG €AV ETLBAETIOVTOL CUVEXWCG.

EL5



Awddopa mpooBacipa  efaptipata  UEPN
(tng ouokeung) Bepuaivovtal katd tn xpnon. Ta Hikpd modla Sev
ETUTPEMETAL VO TTANGLALOUV.

O ¢oupvog umopet va PBpioketal PnAd os otNAn | KATW amo TAYKO
epyaoiag.

Mpwv amo tn otepéwon Kot otabepomnoinon, npemnel va e§acdalioste KaAo
0EPLOMO OTOV XWPO TOoU GOUPVOU WOTE VA ETUTPEMETAL N CWOoTH KUKAodopia
Tou PpEokou agpa ToU amatteital ya tnv Pun Kot TNV PooTacia Twv
EOWTEPLKWV HEPWV. ANKLLOUPYHOTE T avolypata ou ipoodlopifovtal otig
OTTELKOVIOELG AVAAOY QL LLE TOV TUTTO TNG TOTIOBETNONG. ZTEPEWVETE TAVTA TOV
¢doUpvo ota ErmAa e TG BLOEG TToU MaPEXOVTAL UE T GUOKEUN.

Aev omolTEITOL IEPALTEPW XELPLOUOC/pubuioelg yla tn Asttoupyia tng
OUOKEUNC OTLG OVOUOOTLKEG CUXVOTNTEG.

H ouokeun dgv mpémel va eykataotabel miow amod SLaKoouNnTIKA TopTa
yla va anodeuxBel n unepBEpuavon.

Kata tn Stapkela tng eykataotacnc o poupvog Oa mpemel

va armoouvdEetal amnod to Siktuo yia va amodeuyBei n untepBEpuavan.
Eav amatteital n Borbsla Tou KATAOKELOOTH yla TNV AMOKATACTACN
BAaBwv mou rpokUTITouV amd AavBaouévn eykatdotaon, auth n Bornbesla
b6ev kaAumrtetal amod TNV eyyunon. MNpémel va tnpouvtal oL odnyieg
EYKATAOTOONG YL EMOYYEALOTIKA KATAPTIOUEVO TIPOCWTILKO.

H AavBaouévn eykatdotoon pnopet va mpokaAéoel BAARN A TPAUUATIONO
os avBpwroug, {wa 1 aviikeipeva. O Kataokeuaotng Sev Umopsl va
BewpnOel umevBUVOG yLa TEToLa BAAPN N TPAUUATIOUO.

H eykatdotaon MpEMEL va YIVETAL QMO €LOLKEUUEVO TEXVIKO, O OTIOLOG
TIPETEL VA YVWPLIEL KoL va TNPEL TOUG VOUOUC TIOU LoXUOUV OTn Xwpa
£YKATAOTOONG KOL TIC 08NYLEC TOU KATAOKELOOTH).

META TNV QMOCUCKEUAOLO TNG CUOKEUNG, EAEYXETE TAVTA OTL Sev €XEL
UTooTel {nuLd, oe mepimtwon TPOPBAAUATOC ETUKOWWVHAOTE HUE TNV
unnpeoia EunMNPETNONG MEAATWY TPV ATIO TNV EYKOTACTACN KOL LN
OUVOEETE TN CUOKEUN LE TNV Ttapox PEVATOG.

Adalp£oTe TO UAIKO OUCKEUAGLAC TIPLV ATt TN AELTOUPYLa TNG CUOKEUNG.
Katd t Sldpkela TNG EYKATAOTOONG N XPNOLLOTOLEITE TO XEPOUAL TNG
nopTag Tou poUPVoU yLa VA AVOONKWOETE KOL LETAKIVAOETE TO GoUpVO.
To EMUTAQL EYKATAOTOONG KOL TOL TTAPOKELEVAL TIPETIEL VAL AVTEXOUV

oe Beppokpaoieg 95°C.

Zuviotatal va GopATE MPOOTATEVUTIKA YAVTLOL KATA TNV EYKATACTAON YL
NV anoduyr TPAUUATIOUWY oo Koyipata.
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Mnv eykaOLOTATE TO MPOIOV 0 £EWTEPLKOUG XWPOUC EKTEDELUEVO

O£ OTHOODALPLKOUC TIOPAYOVTEC.

Auti n ouokeun €xeL oxedlaoTtel yla xprion o€ UPOUETPO XAUNAOTEPO
a6 2000m.

Mo tnv adaipeon MPOoTATEUTIKWY G KOl SLadNULOTIKWY CUTOKOAANTWVY
otnV pmnpootvh enudpavela Tou Goupvou TPLY TV PWTN XPHon

H mpila mpémel va eivat KatdAAnAn yla to ¢poptio mou avaypadetal otnv
ETIKETOL KOl TIPEMEL va £XeL TNV emadn yeiwong ouvéedepgvn
Kol o€ Aettoupyla. O aywyog yelwong €xel KITPVO-TIPACLVO XPWHOL.
AUt n epyacia  TPEMEL VO TIPAYUATONOLE(TOL QMO KATAAANAQ
KOTOPTIOUEVO EMOYYEAUOTIOl TEXVLKO.
H ouvbeon pe tnv mnyn tpododooiag umopel va yivel g  otabepn
kaAwdiwon tomoBetwvtag €vav TOAUTIOAKO SLaKOTITN, HE SLaXWPLOUO
enadwv cUUPWVA LE TIG ATIALTAOELS yla UTIEpTOon katnyoptiag I, petagu
TNG CUOKEUNG KAl TNG TNYAG LOXVOG TIOU UIMOPEL val avteSEL TO HEYLOTO
ouvdedepévo doptio kat tou givatl cuUdwWVN e TNV Loxvouoa vopoBeaia.
Ye mepintwon acuvppatotntog petall tng mpilag kot Tou BUCUATOC TNG
ouokeung, Intnote amd évav efelbIkeUPEVO  NAEKTPOAOYO va
avTKoTooTAoEL TNV Tipila pe évav dAAo katdAAnAo tumo. To BUopa Kalt
n mpila MpEMEL vl CUHOPDWVOVTAL PE TA LoXUOVTA TIPOTUTIAL TNG XWPAG
EYKATAOTOONG.
To Kkitpvo-mpacivo KaAwdLo yeiwaong dev mpémet va SLAKOMTETOL OO TOV
Stakomtn. H mpila | 0 MTOAUTIOALKOC SLOKOTITNG TIOU XPNOLUOTIOLELTAL Yo
™ ouvléeon Oa mpémel va eivol €UKoAa TpoofdAcipya KAtd TNV
£YKATAOTOON TNG CUOKEUNG.
Av 10 KaAwdLo mapoxng pevpatog €xeL pOapel mpemel va avtikataotabet
oMo TOV KOTOOKEUQAOTH N TOV QVIUTPOOWTO Tou OEPPLS | mapouola
efoualodotnuéva mpoowna, mpog anoduyr Tou Kwwduvou. MNa Tuxdv
ETILOKEVEG, ETILKOWVWVNOTE POVO Ue To TuRpa E€unnpétnong NeAatwy kat
{nNTAOTE TN XPrion yvAoLwV oVTOAAQKTIKWV.
ATIOOUVOEETE TN CUOKEUN amo TNV mopoxn NAEKTplkol peUUATOCG TPV
EKTEAECETE OMOLAONTIOTE EPYAOLO ) CUVTIPNON OE AUTHV.

BeBawwbBeite OTL N CUOKEUN €lval amevepyomnoLn-
HEVN TIPLV OVTIKATAOTIOETE TN AQUMA, Yl va artopUyeTe TV mbavotnta
nAgktpomAnéiac.
O doUpvog mpemel va ofroel pv adalpeoete Ta adalpoUpeVa LEPN.
Metd tov KaBapLopo, cuvapoAoynote ta {ava ol udwva e TG 0onyieg.
H xprion omolaodnmote NAEKTPLKIC CUCKEUNC CUVETIAYETAL TNV THPNON
OPLOUEVWVY BEpEAlWS WY KavOVwV:
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- unv tpaparte to kaAwdio tpododoaiag yla v amocuvOEoETE

TN ouokeun amnd tnv nnyn tpododociag:

- UNV ayyilete T ouokeun HE Bpeypéva 1 uypa xEpLa i TTOSLa-

- YEVIKA 8€V OUVLOTATAL N XPHON TPOCAPHOYEWYV, TIOAUTIPL{WV

kal kKaAwdiwv emektaong:

- oe nepintwon duoAsltoupylag n/kaL KAKAG Aettoupyiacg,

OUTIEVEPYOTIOLNOTE TN CUOKEUH KAl LNV IPOBEITE O TPOTIOMOLNOELG.

kaBw¢ o ¢oupvog pmopel va amaltel epyacieg

ouvtApnong, KaAo eivat va €xete SlaBéoun AAAN npila, wote va unopel
va ouvbeBel o poupvog oe authy, edv adatpebel and tov xwpo oTov
OTTOLO ElVOIL EYKOTECTNUEVOG.
Omnowadnmote €mMOKEUR, €ykatdotaon Kol ouvtipnon Tou Oev
TIPOYLATOTIOLE (TOL owOoTA propel va B€oel oe coPapd kivduvo tov xprotn.
H kataokevaotpla etatpeio SnAwvel otL dev avalappavel kapia eudBuvn
yla AUECEC N €UUECEC {NULEC TIOU TPOKAAOUVTAL MmO €0daApévn
£YKATAOTOON, ouvtpnon n emwokeur. EmutAéov, dev euBlvetal yla
{NWEC Tou TpokaAoUvVTOL amd TNV amouciat f tn SloKomn Tou
ouoTnuatog yeliwong (m.x. nAektpomAnéia).

Tipokelpévou va anodeuyxBel kivbuvog Aoyw akololag
enavadopds tng BepUlkAg SLAKOTAG, aUTH N CUOKeUN &gV TPEMEL val
TIAPEXETOL LEOW EEWTEPLKIG CUOKEUNG LETAYWYNG, OTIWG XPOVOSLAKOTITN,
A va oUVOEETAL 0€ KUKAWO TIOU EVEPYOTIOLELTAL KOL OIIEVEPYOTIOLELTAL
TOKTLKA atd TO NAEKTPLKO SikTuo.

H ouokeun 6ev €xel oxeSLlaOTEL Yl vl EVEPYOTIOLEITAL OO €EWTEPLKO
XPOVOSLOKOMTN N EEXWPLOTO CUOTNHA TNAEXELPLOLOU.

To tai palevet Ta UTTOAE(ppOTO TTOU OTALOUV KOTA TO HOYELPEUAL.
Otav tomoBeteite to tapi Airfry 4 ™ oxdpa ota mAaivd otnplyuoata,
BePBalwOeite OTL TO ULKPOTEPO TUNAMA TNG TIAEUPAS (LETAEL TOU OTOTT KOl
TOU AKPOU) ELVALL OTPAULEVO TIPOG TO ECWTEPLKO TOU poupvou. Edv n oxdpa
SlaBetel SlakoounTKr LETAAALKN UIApa, TTPOCEETE val TNV TOTOBOETOETE
010 €§WTEPLKO TOU HOUPVOU, WOTE TO AOYOTUTIO TNG LAPKAG VAL Elval 0paTod
KOl EUAVAYVWOTO. l'a T CWoTH TOMOBETNOoN avVaATPEETE ETIONC OTNV EKOVOL
otnv TOU TapovToc eyxelpLldiou xpnotn.
Mn xpnolpormoleite okAnpd A€lavTKA KABAPLOTIKA 1 ALXMNPES
METAAALKEG EUOTPEG yla va kobapioete ta TIAUA TNG TOPTAG TOU
¢dovpvou emeld) umopouv va ypatl{ouvicouv TNV emipAveELQ,
HE evdEXOEVN OUVETELA TN Bpalon Tou TtlapLoL.
XpNOLUOTOLHOTE HOVO Tov aoBntrpa Beppokpaciag mou cuvioTatal
yla autov tov polpvo.
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Katd tn SLdpKeLa TOU POYELPEUATOC, OL USPATHOL Ao TNV uypaocia pmopel
VO CUYKEVTPWOOUV pEoa otnv KoWOTnTa Tou $poupvou 1 oto T{AML TNG
noptag. Auto eival pla duclodoyikr kataotoon. Na vo PEWOETE aUTO
TO AMOTEAEOUA, TiEpLUEVETe 10-15 Aemtd UETA TNV €vepyomoinon mpw
Balete ¢dayntd oto ¢olpvo. e KABe mMePMTTWON, N CUUMUKVWON
e€adaviletal 6tav o polpvog ptacel otn Bepuokpacia Pnoipatod.
Mayelpgte Ta Aaxavikd o€ Eva Soxelo e KATIAKL VTl O€ €va avolyTto Tout.
Anoduyete va adrvete payntod pEca oto GoUpvo PETA TO HOYELPEUA VLA
TEPLOCOTEPO amo 15/20 Asmra.
Mua peyaAn Slakomr mapoxng PEVUATOC KaTd tn Stdpkela pag ¢aong
HOYELPEUATOG UIOPEL va ipokaAEoeL SuoAettoupyia tng 00o6vNnG. Z€ autn
TNV MEPLMTWON ETUKOLWVWVNOTE UE TNV EEUTINPETNON TIEAATWV.
Mnv emevbUete TOUC TOlYOUC TOU d¢poUpvou
HE QAOUULVOXAPTO N Tpootacia pLlaG xpnong mou dwatiBetal amod
TO KaTaotApota. AAOUULVOXOPTO I omoladnmote AGA\n Tpootaoia,
oc aueon emadrn HE TO KAUTO OMAATO, KWVOUVEUEL va ALWOEL Kol
VA AAAOLWOEL TO OUAATO TWV ECWTEPLKWY XWPWV.
Mnv adalpeite MOTE TNV TOLLOUXA TNG TTOPTAG

ToU dolpvou.

Mnv £avayepileTe TO KATW UEPOC TNG KOWAOTNTAC UE VEPO
KOTA TO payeipepa i otav o $poupvog sival (EoToC.
Mo tn owoth xprion Tou ¢polpvou, cuviotdtal va pnv Balete to paynto
o€ aueon enadn He ta padla kat toug diokoug, aAAA va XPNOLLOTIOLELTE
XopTid poupvou n/kat eldika doxela.

Mpwv amod Tov KaBapLopo, AMALTELTOL ATIOUAKPUVOT TwV SLappowV.
TPLV EEKIVIOETE TOV OLUTOUATO KUKAO KaBaplopou:

- KaBapiote tnVv mopta tou polpvou.
- AmopoKpUVETE TUXOV HEYAAQ 1} XOVTPA UTIOAEppaTa daynTou amo

TO E0WTEPLKO TOU PoUpPVOU, HE Eva VWO odouyyapL.

Mnv XPNOLLOTIOLELTE ATIOPPUTIOVTLKA.
- Adaipéote OAa Ta aecoudp KaL TO KIT payag oAloBnong (edv umtdpyel).
- Mnv tonoBeteite metoeteg koulivag.
Jtoug¢ ¢oupvoug Tou OSlobétouv alobntrpa KPEATOG, TPV Ao
TNV eKTEAEON TOU KUKAOU KaBaplopou, amoalteitol KAEIOHO TNG OMNAG
HE TO mopeXOpeVo o€ lpuadt. KAelvete mavta tnv omn Ue to mafiuadt otav
Sev xpnolpomoleltal o aloOntrpog KpEATOC.
Kata tn dtdpkela tng Stadikaciag mupoAutikol kabaplopou (eav Siati-
Betal), oL emudaveleg evdéxetal va BepuavBouv MeEPLOCOTEPO MO
TO ouvnBLopEVO Kal Ta TtaLdLd Ba PETEL va KPATOUVTAL LOKPLA.
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Eav €xeL TonoBetnOel gotia madvw amod 1o $oupvo, PNV XPNOLUOTOLELTE
TMOTE TNV €otia evw Aettoupyel to Pyrolizer, autd Ba amotpePetl
Vv unepBEppavon TNG eotiag.

(novo av umapyet*)

Auto 10 TPOIOV TPoOopPileTOL OIMOKAELOTIKA YlLoL CUOKEUEG doUlpvou.
Oa TPEMEL VO XPNOLUOTIOLE(TAL LOVO OTWG MEPLypAdETAL OTO TOPOV
EYXELPLOLO xpriong.

MHN AITIZETE tov awoBntrpa Preci Probe ME T'YMNA XEPIA AMEZQ3X
META TO MATEIPEMA. Na d¢opdte mavia yavtio ¢olpvou yla va
adalp£oete Tov aloOntrpa Preci Probe amo to ¢paynto Petd To paysipepa.
Mo va XpnolUOTOLNCETE owoTtd Tov awobntipa Bepuokpaociag, eival
ONUAVTLKO VO ELCAYETE TIANPWCE TN LETOAALKA pa B0 Tou aoBnTrpa péoa
oto $aynto Katd tn SLAPKELA TOU HOYELPEUATOG MEXPL VO GTACEL OTO
KEPOULKO TUNAMA HAUPOU XPWHOATOG TIOU PBplOKETOL OoTNV AKPNn TOU
oawdntnpa.

Ewocayete 1o Preci Probe oto dayntd pexpL edw

Mnv ekBétete TO PETOAALKO TUAUO TOU awoBntrplou Preci Probe otn
BepuoTnTa TTOU TTAPAYETAL aneuBeilag amno tov dpoupvo.
Mn xpnotuoroleite To awoOntrplo Preci Probe og GAAn cuokeun €KTOG

arnod Tov evroL{opevo oupvo.
Mn xpnotomnoleite to Preci Probe og poUpvo UIKPOKULATWV.

e To Preci Probe prnopet va kaBaplotel kat va mAuBel, aAAG Sev mpEmel

va BuBiletat yla ToAU wpa 0TO VEPO.

AUTO TO Ttpoiov dev mpoopileTal yla Xprion amo atopa nAwiog 12 etwv
KOl KATW.

O mpounBeutric dev Ba eival unmevBuvog yla omoladnmote BAALN Tou
Preci Probe Adyw Kakrn¢ xprong tng CUOKEUNG.

KaBapilete to Preci Probe mpwv tn xpnon.

e To awBntriplo pmopel va Asltoupynosl oe eUpoC Beppokpaociac:

10 °Céwg 100 °C péylotn eowteplkr Oepuokpacio Tou HETAAALKOU
TUAHOTOC. TO KEPOULKO HEPOG Utopel va ptaoel toug 350°C.

Eav n Beppokpacia tou Preci Probe Eemepdoet toug 100°C, to payeipepa
Ba otapatioel kot To Preci Probe mpémnel va adatpebel anod to ¢oupvo
000 TO SuvaTOV CUVTOMOTEPQ, PopwvTag yavila, ylo va arnodpeuyOel
n {nuLa oto atcbntnpto.
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1. Nivakag eAéyxou
2.ApBpoi Bécswv padLwv
3.3Ixapeg
4. Taypra
5.K&dAuppa avepotipa
6.MNopta povpvou
7.MA€UPIKEG CUPHATLVEG OXAPEG
(edv umtdpyouv: povo yla emninedn kootnta)
8.Ze1pLlakaCg aplOpdg kat Kwdikog QR

Tpdupre £6w Tov oEPLaKS apBS oag yia peRovTik avadopd.

,//Jﬂ/v/A
I/
'/% /I /

/

Ta mAaivd padla Bpiokovral kat ot SU0 MAEUPEC
™T¢ Kol\otnTag Tou poupvou Kat eivat oxedlaopéva
yla tnv tomoBétnon Talwv Kal oxopwv Katd
TN SLAPKELA TOU HAYELPEUOTOG.

6 1 7 entineda avdAoya
LLE TO HOVTEAO.

(nbvo av umtdpyeL*)

Mua petadikn oxapa os éva ¢polpvo eivat éva
adatpolpevo, pubuLlopevo padt ou umootnpilet
payelplkd okeun, efaodalilovrag opolopopdo
payeipepa kot SteukoAbvovtag tov Kabaplopd.
Mropel va xpnotpomnotnBei ya tnv tonobétnon
TWATWV KAl OKELWV ot Sladopetikd LYPOG ya
S1adopeg AVAYKEG LOYELPEUATOG.

‘Eva tai Pnoipatog eivat 18aviko ya tnv emniteuén

opolopopdou  podicpatog oTto  KATw  UEPOG,
KaBLotwvtag To 8avikd yla  MILOKOTO  Kal
optookevdopata Adyw Tou pnxou, emimedou

oxeblaopo tou. EmumpooBEtwe, n tonobétnon tou
KAtw amd pa oxapa  HOYELPEUATOC UIOpPEL
va BonBroetL otn cuAAOYr OTAYOVWY KOL ATIOTPETEL
T0 Aépwpa péoa otov Gpoupvo.

To Babu tadi elval Wavikd ywa ocuvtayég pe
npdobeta LYPA& | OTPWOELS, OMWG TNG YAOTPAS
I ta Yntd dolpvou. To Babog tou eival elbkd
oxedlaopévo yla va géaocdalilel tnv embuuntn
ouvoxn Twv TPodiwy mou Toudlovtal o€ aUTO.
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UOVO av UTIAPXOoUV*)

UOVO av UTIApXouV*)

Ot tnAeoKomikEG payeg doupvou eivat padla mou
umopouv va  enektabolv, SieukoAlvovtag TV
tonoBetnon f TNV adaipeon AvIKEUEVWY, XWPLG va
Xpelaletal va BdaAete ta xépla oag Babid péca
o€ évav Kauto ¢olpvo. BeAtuiwvouv thv acdhdlela,
™ otabepotnta Kol pmopolv va  puBuilovrat
oe Stadopetikd enineda.

uévo av umdpyet*)

Ou pevteogdeg amalol KAeloipoTog KAt ovoiy-
patog eAéyxouv TNV  Kivnon NG TOPTAG,
e€aodahifovtag opadr kivnon kot amotpénovrag
TO XTUTINUA TNG.

uévo av undpyet*)

To koilo oxrpa eTuTpénel Tn owotr kukAodopia tng
uypaoILaG TOU TAPAYETOL KATA TO Maysipepa,
Statnpwvtag vPnAd tov Babud uypaociag twv
tpodipwy. Avaloya L TNV TOoOTNTA TOU VEPOU TIOU
tornoBeteital oto tayi, Ba emrevxbel éva mo
«OTEYVON 1) TILO KUYPO» HaYELpEUQL.

(ubévo av umtdpyeL*)

H coUPBAa Asttoupyel o cUVSUAOUO WE TO EMAVW
otolxeio Bépuavong, meplotpédovrag to daynto
TIOU MTOpPsel va HOYELPEUTEL OMOLOYEVWE. XpPNnotL-
pomoleital kaAUtepa pe TERA)LA TPodiHwWY pecaiou
pey€boug. 18avikn yw  va  amolavoeste  TO
napadootako Yntd, cav va sival n rpwtn ¢opad.

To kuptd oxrna gival katdAnAo ywa Yriowo otn
oxapa, péoa otov poupvo o uPnAr Beppokpacia
(220°) erutpénovrag éva anotéleopa BBQ akoun
KaL oto omit, Me Alyo kamvo, xdpn otnv
QToOTPAYYLOTIKA §pAch TwV AWV GTOV TATOo Tou
tadov.

(uovo av untdpyel*)

Autoc o awoBntripog eival évag aloOntripag
Oepuokpaociag mou, Ttomobeteital péca oTO
$ayntd kat ouvdéetat pe to ¢doUpvo UEOW
bluetooth, emitpénel Tov €Aeyxo TNG E0WTEPLKAG
Bepuokpaciog Tou payntol Katd tn SLdpKeLa Tou
HOYELPEUOTOG. XpNOLOTOLeiTal Kuplwg yla papla
KoL KPEQG.
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(nbvo av umtdpyel*)

To tayi airfry eéaodalilel 6t o feotog aépag
$tavel ota Tpodua opoldpopda Kal TPLodLd-
oTATO, €XOVTOC WG AMOTEAECMA {LA TILO TPAYAVH
efwteplkn eMdAVELX SLATNPWVTOG T TPUDEPE OTO
€0WTEPLKO. Ma tn ouAoyr {ouptwy kat PixouAwv,
tonoBetriote To MAvw amod to tadi Pnoiparog.
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OL Aettoupyieg kat n Slafaduion twv AElToupyLwy pPnmopolv va aAAAEouV avaloya e TO HOVTEAO.

Qpa

ouvkwnE

Oepuokpaocia

7/8.  Koupmud meptiiynong
9. ‘Evapén/Nadon

H 086vn éxeL 4 KUpPLEG AeLTOUPYLEG:

Evepyomnoinon/Anevepyomnoinon
TnAeXELPLONOG
Adumna
Nettoupyieg

C

Evepyomnoinon/
anevepyonoinon

Matrote yla evepyomnoinon/amnevepyomnoinon tou ¢olpvou.

ENEPFONOIHZH/
ANENEPIonoiHzH
TNAEXELPLOHOU

MATAOTE TO KOUUTTL yLA VO EVEPYOTIOLHOETE TOV TNAEXELPLOUO,
UETA TNV avtiotoixton tou ¢oupvou pe TNV edpappoyri hOn
(Héow tng edappoyng).

O | O)

DwTtiopog

Matnote yla avoppa/oBrotpo tou Gwtog KooTnTag
¢doupvou

O

Nertoupyieg

Matnote Mt dopd yl mpocBacn ot Mn aUTOMOTES
Aettoupyieg, duo dopEg yia Mpoypaupata Everyday Cooking,
Pl Popég yla o Mevol kaBoplopol Kol TEcoepL GOpPEG
yla to pevou WIFI.

Qpa

Matnote pla popd yia tn SLdpkeLla payelpepatog, duo Gopég
yla tov xpovodiakdrten minute minder (§taB€oipog og katdotaon
QVOUOVIC), TPELG POPEC YL KaBUGTEPNON Evapénc. 2€ KaTtdoTaon
avapovig eivat SlaBéotpog o xpovodlakomtng koulivag Kat,
natwvtag yla 3 SeutepOAENTA, N WPA TNG NUEPAG.

Ogppokpaocio

Matnote wa ¢opd vy va eAléyéete T Oeppokpacia
Kow\otntag, matriote Suo GopPEG Yl va. EVEPYOTIOLCETE TV
eruloyn ypnyopng mpoBépuavong (Stabéoiun povov Kotd
™ SLdpkela tng paong npobEéppavaong poupvou).

Koupmua
nepuiynong

MatAoTE TA KOUUTLA TIEPLAYNONG VLo va. HeTaKLVnBeite petagy
TWV AELTOUPYLWV KaL VO pUBUICETE TIC TTOPAUETPOUG.

ol

‘Evapén/Navon

Matriote yia Evapén/Mavon payeipépatog i emPBepaiwon twv
AeLToupyLWV
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2.4. ZYNAEZIMOTHTA

Napapetpol aclpuATNG CUVEECNHG

Texvoloyia Wi-Fi Bluetooth

BaotknA IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
ZWVN OURVOTATWY | 41 5483 24022480

[MHz]

Méeyiotn woxug 100 10

[mW]

NAHPO®OPIEZ NPOIONTOZ MNA AIKTYQMENO EZOMNAIZMO

KatavaAwon evépyelag TOU TPOIOVTOG OE KOTAOTACN OVAMOVAC HMECW OlkTtuou edv eivat
ouvbedepéveg OAeg oL BUpPeG evauppatou SLKTUOU Kol OAEG oL BUpeg aclpuatou Siktuou eival
evepyomotnpévec: 2,0 W

Tpomnog evepyomnoinong tng OUpag acuppatou SiKTUoU:

To Sopootolyeio Wifi avafel apéow LOALS 0 Xprotng MATAOEL TO Kouuri Ttpododoaiac.

Tpomnog anevepyonoinong tng BUpag aclppatov Siktvou:

To Sopootolyeio Wifi amevepyornoleital apéow HOALG 0 XPAOTNG TMATHOEL TO KOUMTL SLakomig
tpododooiac. To wi-fi umopel emiong va amevepyorowinBei 6tav o dolpvog eival avappévog
em\éyovtag “amnevepyornoinon” oto pevou pubuicewv Wi-fi.

Ata tou mapdvtog, n Candy Hoover Group Srl SnAwvel 6tL 0 padLloe€omALOUOG CUMUOPDWVETOL UE TAV
odnyia 2014/53/EE Kal PE TIC OXETIKEG VOUOBETIKEC QMALTAOELS ylat TV ayopd tou H.B. To mAfpeg
keipevo tng SnAwong ocupudpdwong eivat Slabéotpo oto Sladiktuo otnv akdloubn SievBuvon:
www.candy-group.com.
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http://www.candy-group.com/
http://www.candy-group.com/

H ocuokeun ocag pmopel va ocuvdebel oto aclppato SIKTUO TOU OTILTIOU CaG KoL Vo AELToupyel
€€ AMOOTACEWG LECW TNG EPAPLOYNG. ZUVSEDTE T CUOKEUN 00G yLa va SlaodaAioeTe OTL MAPAPEVEL
EVNUEPWHEVN LE TO TILO TIPOGDHATO AOYLOULKO KL TLG TILO TPOOHATEG AELTOUPYILEG.

. MOALg evepyomolnBel o polpvog, ta eikovidia WIFI avaBooprivouv yia 30 Aemtd.
Kata tn Stdpkela autng tng meptddou eivat Suvatn n eyypadr) Tou mpoiovtog.
° BeBalwOeite 6tL TO 0LKLOKO oag Siktuo Wi-Fi eival evepyomotnpuévo.

° Oa cag 600el Brina pog Brina kabobrynon TG0 GTNV OLKLAKI) GUCKEUT GO0 KaL GTNV KLVNTH
GUOKEUN 0OC.

. H oUvbdeon tou poupvou oag propel va Slapkéoel €wg kat 10 Aemta.

. Mo mepattépw odnyleg KoL AVTLHETWTLON TIPOPANUATWY, AVATPEETE OTNV edapoyn).

£ Available on the

ARYn oto smartphone oag. ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

. Kavte KAk oto "Eyypadn"

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts

° Mr[opg'ujg val gvvpad}g[re uéow KOLVWVLKWV e and 0gin n the casiest and fastest way.
AOYOPLOOUWYV 1) KE TO TPOoWTKO oag email Sign it enter in yourhome page G SIGN UPWITH GOOGLE

ENTER &  SIGN UPWITH APPLE

REGISTER § SIGN UPWITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products ¥ SIGN UPWITH EMAIL

@® TRYDEMO Already registered? LOGIN

= Hello USERNAME =4

Brua 1
AW ®

. ErAé€te "Mpoobrkn cuokeung".

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
| appliances have? homeand reduce w.
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BAipa 2
. Erutpéte to Sikaiwpa xprong thg tonobeoiag oag. ':"e'r"""]‘:sys‘l’;’; e

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Brjua 3 &

. ErAé€te doupvo amod tnv kaTnyopio GUCKEUWV. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
BAua 4 -

. EVEPYOTIOLAOTE TN GUOKEUN 0ag: av €lval Nén Turn OFF and then ON
. , . , your appliance
QVAUMEVN, OBAROTE TNV Kat avadTte Tnv Eava.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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BAuna 5

. Metd to avaupa, n epappoyn hOn
Ba apxioel va avalntd tnv owKLaKn
00 GUOKEUN).

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

BAua 6.1-6.2

. ETUAEETE TNV OLKLOKN 0OG CUOKEUN,
natnote "olvdeon" KAl MEPLUEVETE
UEPLKA SeuTepOAETTA.

Appliance connection Appliance connection

Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
New appliance al O New appliance al O
L, Longappliancenameto... ul O L1 Longappliance nameto.. all O

CONNECT
Q) S ddomstoyour spplsnce norder to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND

BAua 7
. O ¢oUpvog oag Ba Bpebel kat Ba

umnopeite va tov eAéyéete pEow tou hOn.

VAN 230

° Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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MOALG n cuokeur ouvbeBel, o xpriotng Uropel va aAAGéeL T puBpioelg WIFI petalu:

e  WIFI ENEPFTONOIHMENO: Eivaw Suvartr n mapakoAolOnon tng Katdotacng tou $poupvou povo
anod tnv epappoyn.

e  WIFI hOn: O ¢poUpvog unopei va xpnotpuonon0si anokAeLoTIKA and tnv edbapuoyr).

e  WIFI AMENEPTONOIHMENO: O ¢oUpvog bev eivat cuvdedepévog, alld e§akoAouBsi va ivat
EYYEYPAUUEVOC HE T SLAMLOTEVTHPLA SIKTUOU armoBnKevpéva.

e  WIFI ENANA®DOPA: H ocuvbeon enavadépetan kat eivar Suvartn pia véa eyypadn.

1. MNatrote O kat eloéBete oo pevol WIFL. Stnv 086vn epdaviletol "On".
2. Ytnv 0Bdvn gudaviletal "On".
3. Xpnowuormotfote ta BEAn uéxpt va epdaviotel n évéelén "Off" | n puBULon emavadopdg "rSt".

=

0

O TNAeXELPLONOG TTPOOPEPEL TTOAA TIAEOVEKTLATA YL TOUG XPNOTEG, BEATLWVOVTAG TNV EUKOALQ,
TNV QMOTEAECHUATIKOTNTO KL TN GUVOALKI EUTIELPLA LaYELPEATOC, SivovTag tn duvatotnta eAéyxou
ToUu TpoidvToC amneuBeiag TOOO Ao TN CUCKEUH 000 Kal amo tnv ebappoyn hOn.

H Aeltoupyia aUTH EMITPEMEL, HECW TNG CUOKEUNG oac, va amoAauBavete Stddopeg dSuvatotnteg,
OTWG: ALEDN 1 TIPOYPAUUATIOUEVN EVOPEN CUVTAYWV 1 TIPOYPUUUATWY HAYELPEUATOG TTOU ELVALRON
SltaBéopa otnv edpappoyn: mapakoAouBnaon TNG MPOOGSOU TWV CUVTAYWVY COG OE TIPAYHATIKO XPOVO:
pUBULON TWV TTAPAUETPWY UAYELPELOTOC TIOU XPNOLUomoLloUvTaL: TtapakolouBnon tng Stadikaciog
HOYELPEUATOC LE TN XPron tou awcbntipa. EmutAéoy, eival Suvath n AN eldomoloewv HOALS
0AOKANPWBOOUV TIPOYPALUATA 1} CUVTAYEG.

O TNAEXELPLOUOG UTIOPEL VAL EVEPYOTIOLNOEL ATIOKAELOTIKA OTAV TO TIPOLOV ELVAL EYYEYPAUUEVO.

Elvat 81a0€o1pog yla OAEG TLG AELTOUPYLEG LAYELPEUATOG TOU TIPOLOVTOG, EKTOG OO
ta poypappata Oykpatév, Mkp\ kot Supergrill.

1. Matrote O yia vo emidé€ete Tn Aettoupyio WIFI.

2. Stnv 0Bdvn epdavietat "connect”. Natiote Pll. To "On" Ba apxioet va avaBooPrivet.

3. Matiote V ywa va emhéete T Aettoupyia "hon" kau natiote Pl yia va evepyomoujoete
TOV TNAEXELPLOUO.

4. Natfote O yia va €060 amd ™ Aettoupyia "hOn".

5. Anoktriote mpooPaocn otnv edappoyn, eMAEETE Eva POYpaAUUa Kol adRoTE TO payeipepa
va Eekvnoel. Kata t Suapketa tng Stadikaoiag ivat duvatog o €Aeyxog kal n oAhayn Twv
TIOLPOLUETP WV TOU TIPOYPAUUOTOC TOGO Ao TO MPOIOV 000 KOl Ao TNV edapuoyh.
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Eival emiong Suvatod va evePyomoLOETE TOV TNAEXELPLOUO Katd Tth Stdpketa Tng Stadikaoiog
HOYELPEUATOC TIOTWVTOC TO OXETIKO KOUTTL

Le]

gl

Evw To Mpoypappa payelpépatos Bpioketal og e€EALEN, umopel va Slakomel aneuBeiag anod To 6o
TO TIPOIOV MATWVTOG TO AVTIOTOLXO KOUUTIL TOU TNAEXELPLOMOU, TTIOU GUVOSEVEL TN CUOKEUN OAG.

o | 030 [* w0 b

Mropeite €miong vo OTAUOTHOETE TO TTPOYPAUMA LAYELPEUATOG £ AMOCTACEWG XPNOLLOTIOLWVTAG
v edappoyr, Kavovtag KAk 0to Kouurti 'STOP' atnv 086vn tng cuckeung. O polpvog
Ba oTAPOTAOEL AUTOUATA TO HAYEIPEUQL.

EQv 0 Xp)oTtng OTOUATHOEL TO HayElpEUA TIOU BplokeTal o€ e€EALEN ad Tov doupvo,
Ba epdaviotel tavtoxpova otnv edpappoyr n SLOKOT LAYELPEUATOG.
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‘Otav avapete yia pwtn ¢opd tov Golpvo, UMoPEL va mapatnpioeTe Alyo Kamvo. Mnv avnouxeite,
QrtAG TEEPLUEVETE va PUYEL O KOTIVOG TIPLV XPNOLLOTIOLOETE ToV dpoUpvo.

o AELTOUPYLEG TTOU XPNOLUOTIOLOUV TO YKPLWA, XAPN otV TexvoAoyia SLakomtn noptag, o ¢polpvog
Ba Slakopel autopata ta Bepupavtikd otolxela otav avoiéete Tnv mopta kot Ba cuvexioel
To payeipepa HOALG TNV KAeioete. Autr n Asttoupyia eival SL0B£0LUn UOVO OE CUYKEKPLUEVEG
Stapopdpwoelg poupvwy. Tn StabBétouv OAa Ta Lovtéda mupoAuong.

Kata tn &idpkela g Stadikaoiog mupoAutikol kabaplopou, n mopta tou GoUPVoU TIOPAUEVEL
mavta KAEWSwEVN. Edv Sev elval KAeWSwHEvn, o dpolpvog Ba epdavioel Tov KwWEKO odAAUATOG
24 kat Oa Stakoel Tn Asttoupyia kaBaplopou.

H kol\otnta tou polpvou dpwtiletal amod €vav N MEPLOGOTEPOUC AAUTITAPEG, OL omoiol ouviBwg
gvepyomnolouvtal kabe popd mou EeKLvA pia AELToupyLa LAYELPEUATOG.

o toug poupvoug ou Stabétouv Slakdmtn noptag (BA. mapakdtw), To GwG AVAPEL AUTOMATA OTAV
avolyeL n moprta.

Mo toug dpolpvouC TIou eivat EEOMALGUEVOL UE KOUUTTL AQUITTHPA, QUTO UIMOPEL EMioNg

va XpnotomnoLnOetl yLa tnv evepyomnoinon Tou ¢pwTlopou.

Edv n mopta tou $polpvou MapPApELVEL AVOLXTH YLla TtepLocoTepo amd 10 Aemtd, Ta pwta

Ba ofricouv autopara.

Katd tn Stdpkela tng dtadikaoiag mupoAuTikol kabaplopou to ¢wg mapapével opnoto. *

O avepotipag Puéng eivat umevBuvog yla tnv anaywyn tg Beppdtntag, epnosdifovrag tov povpvo
Kal ToV Xwpo yupo tou va {eotaBel umepBoAkd, KaBWG KaL yla TNV TPOOTACIA TWV CUCKEUWV
KouTivag amo TG EMMTWOoELS Twv UPnAwv Bepuokpactwy. Na tov Adyo autod, o aveptotipag Yuéng
Umopel va akoUyETaL yla KAToLo Xpovikd Sldotnua akdun Kal LETA to ofnoLuo tou ¢poupvou.
Aettoupyel Katd tn SLAPKELD KAl UETA TOV KUKAO MOYELPEUATOG OE OXEON ME TNV E0WTEPLKN
Bepuokpacia tou dovpvou.

Otav o aveptotipag Puéng eival oe Aettoupyia, mapaystl cuvhnBwe évav Aro Bo6puPo Bountol
1 BopPBou. Mmopei eniong va mapatnpioete pla otr pon a£pa TOU TIPOEPXETOL ATO TO KEVO
METOEL TNG TOPTAG TOU PoUPVOU KOL TOU TIiVaKa EAEYXOU.

Katd t Stdpkela Tou upoAuTikoU KaBapLopoU Kal 0Ty n mopta ival KAELGWUEVN, O AVEULOTAPAS
PUENG ival evepyomotnuévog. *

Kata tn Stdpkela tng Aettoupyiag ECO to dwg Ba napapeivel ofnoto.

(*uovo yla polpvoug pe mupodAuacn)

EL21



‘OTav n CUOKEUT EVEPYOTIOLELTAL LA TIPWTN HOPA, TO APXLKO Brua elval va puBULCETE TNV wPA TNG
NUEPQC, va ETUAEEETE PeTOEL 13 aumép 1 16 apmép Kal va eTUAEEETE TNV €vTaon AXOU.

Ytnv 00ovn Ba eudaviotel n mpoemleypévn wpa '12:00' mou

avafBooPrvel. Ma va TNV TPOTOTOLNCETE, KPATHOTE TOTNLEVO O w0 «kau XPNOLULOTIOLNOTE

o BEAN yia va opioete Ty tpéxouca wpa. Matfote © ya va emBeBaboete v wpa.

AkolouBriote Tnv i6a Stadikaoia yia va puBuicete ta Aemtd. MNa emBePaiwon natiote Pll.

N

=

And mpoemloyr), o ¢olpvog eival pubulopévog
va Aettoupyel pe uPnAdtepn oxU, KATtAANAN yla VOLKOKUPLA UE Teplocotepa amod 3 kW
(16 A). Edv To omtitt oag €xeL xapnAotepn oxV, pnopeite va aAdEete auth t puBuon oe Pl
13 A. Auth) n puBuLon ennpedlel To MOCO ypriyopa Bepuaivetal o polpvog. H emthoyn tng
uPnAdtepng emdoyng (16a) onuaivel ot Bepuaivetal ypnyopotepa (emeldny auvfavetat
n anoppddnon evépyelag). Etnv 08évn Ba deite Vo emloyég: 13A katl 16A. Emlé€te tnv
TIPOTUUWHEV XPNOLHOTOLWVTAC Ta BEAN. Mo emBeBaiwon matrote Pl

H Suvatdtnta puBuiong tng évraong NAEKTpLKoU pevpatog elval Stabgoiun povo
KATA TNV apXLKA gykatdotaon. Mo va TPOMOomMoLoeTe T pUBULOUEVN €vTaon NAEKTPLKOU PEUATOG,
QVOTPEETE OTLG 0ONYLEG PETA TNV EYKATACTAON.

Jtnv 086vn epdaviletal to cupPoAo "brig". O apBuol avtutpoownevouv
To eminedo évraong g pwTevOTNTAG, TTOU lval SuvaTto va eMeEepyaoTEL XPNOLUOTIOLWVTAG
ta BEAN. Na emPePaiwon natiote Pl
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Jtnv 00ovn eudaviletat to ovpPBolo "Sound". Ou apBuol avtutpoownelouv
To eminedo €vtaong Tou NXou, Tou gival duvatd va enefepyaoTel xpnolponolwvtag ta BEAN.
ra emupePaiwon natiote Pl

_B

Eival Suvato va emLoTpEPETE OTIC APXLKEG PUOUICELS TATWVTOC TO KOUMTIL Aaurtrpa
yla 5 Seutepoienta

oo

KaBapiote tov poUpvo mpv ToV XPNOLUOTOLOETE yla TPWTN GOopA. IKOUTIOTE TG €SWTEPLKEG
EMLPAVELEG PE EVA UYPO LOAAKO TTOVL.

MAUvVeTE 0N Tal E€QPTALOTA KOL OKOUTILOTE TO ECWTEPLKO ToU polpvou pe StdAupa {eotol vepou
Kal amoppumavtikol. PuBuiote tov ddslo polUpvo otn péylotn Bepupokpacio kat adprnote tov
va AELToupynoeL ylo Tepimou 1 wpa, autd Ba amopakpUVEL TUXOV TAPATETOUEVEG HUPWOLEG
TOU KOLVOUPYLOU.

=

Sim—m I// 4
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I I . . 1 |
Mo va evepyornolroete/anevepyonolioete Tov dovpvo, kpatiote atnuévo o O

ATOKTAOTE IPOoPACH 0TO HeVOU AsLltoupyLwy ratwvrag O.
o va meptnynBeite evtog mathote TO0eC PopEG O0EG XpeLaovTal yLa vo ELOEADETE OTLC
akOAouBeg pubuioelg:

AuTn n Aettoupyia EMLTPEMEL TNV €T OYN
TOU €MBUNTOU TPOYPANUKATOG

— MOYELPEUATOG LE TN XProN BEAWV.

| — KYPIEZ AEITOYPTIEZ Natiote © kat 8 yo va puBpioete v wpa
— kat tn Beppokpacia. Natriote Pl yia va
gekwvnoeL n Aettoupyla. Ma va Stakopete
TO TIPOYPOUUA, KAVTE EQVA KALK.

J€ QUTO TO HEVOU UITOPELTE VA OITOKTHOETE

npooPacn o€ 4 KATNYOoPLEG LOYELPEUATOC
(} tpodipwy mou eival 16N EVOWUATWUEVEG

E otov GpoUpvo oag Ue T xprion BeAwv.

Jtnv 006vn Ba epdavioTel N MPoeAEYUEVN

wpa Kol Beppokpaocia.

J€ QUTAV TN AELToupyla, UMOPELTE VAL

o> WIFI ouvdéoete Tov poUpvo oag oe éva Siktuo
v KOl VOl KAVETE TNV gyypadn UE ThV

edappoyn hOn.

Auth n Aettoupylia oag EMLTPEMEL
va ETUAEEETE €val QO TAL CUCTAUATA
kaBapLopou mou eival Stabéatpa
oto ¢poupvo cag.

:ﬁﬂ AEITOYPTIEZ KAGAPIZMOY
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AdoU eTAEEETE TO TPOYPOUO. LAYELPEUATOS, ATIOKTAOTE TPOORACH OTO Hevol xpdvou matwvroac O.
Ma va meptnyndeite evtdc matote © tdoec dopéc doeq xpeldloval yia va e0ENBETE OTIC

aKkOAouBeg pubuioelg:

Audpkela
© P

Xpovéuetpo koulivag

KaBuotépnon évapéng

Heat Feel Sensor

PUBLON wpag

Twr xpdvou

— 'Evdelfn xpovou

Avatpododotnon Heat Feel
Sensor (katdotaon
Urnatapiog Kat orpatog)

Sev eivat Suvatn n tautdxpovn pUBULEN TTOAWY MAPAUETPWY, EMOMEVWE LOVO
n TeAevutaio pUOULON TMOPAUEVEL OTN UVALN EVW N TTPonYoU eV StaypadeTal.

’O a) AIAPKEIA
MATEIPEMATOZ

Jag divel Tn SuvatdTnTa Vo pUBULOETE EK TWV TIPOTEPWYV TOV
XPOVO LOYELPEUATOC TIOU QUTALTELTOL YLOL TNV ETUAEYUEVN
ouvtayn.

Notriote © yia vo eloéABete oto pevol xpovou. Natrote ©
00eG HOPEC XpeLaleTal yla va eTUAEEETE TN Agttoupyla
"ALGPKELO LOYELPEUATOC". 2T OUVEXELD, XPNOLUOTIOLROTE

Ta BEAN yla va puBpicete T Ty kot atrhote Pl ya
enBeBaiwon. H avtiotpodn pétpnon eKva e To TENOG TNG
npoBépuavaong (edv umdpxet). Katd tn dtdpkela tng paong
payelpépartog elvat Suvatn n aAhayn TnG TLNAG TG SLAPKELOG
natwvrac © kat xpnotponowwvrag ta BEAN. Otav mapéABel
n SlapkeLa, otnv 00ovn epdaviletal "End" kal to payeipepa
oTopata.

b) MINUTE
MINDER

Erutpémnel tn xprion tou dpoupvou we EumvnThpL.

Natiote © yio va eloéNBete ot0 pevol xpdvou. MNatriote ©
00eG PopEC xpetdletal yla va eTuAéEeTe T Aettoupyia
"Minute minder". £tn oUVEXELQ, XPNOLLOTIOLROTE TA BEAN
yta vo. puBpioete v Tun kot atiote DIl yio emBepaiwon.
Katd tn Stdpkela tng paong payelpépartog ivat duvartr

n oAhayr TS TWAC TS Stdpketag matwvrag © kat
XpnoLonoLwvtag ta BEAN. 2tn cuvéxela, matiote DIl yia
enavevapén tou payelpépatoc. Otav mapéABeL n Sldpkela,
TO payeipepa ouveyiletal pExpL va Slakomel xelpokivnta.

H Aettoupyla autr) pnopet eniong va puBuiotel 6tav

0 poupvog Bpioketal o katdotaon avapovic notwvrac © .
‘Otav evepyomnolnBei, to minute minder Aettoupyei ave€dptnta
amno Ti§ AelToupyleg payelpEpatog tou polpvou.

X c) KAOYZTEPHZH
ENAPZHZ

Erutpémnel tnv emloyn TG wpag Evapéng LayELPEUATOG.
Natiote © yio va eloéABete ot0 pevol xpdvou. Natrote ©
00eG PopEC xpetdletal yla va eTuAEEETE T Aettoupyia
"KaBuotépnon évapéng'. 2tn GUVEXELQ, XPNOLLOTIOL|OTE

Ta BEAN yla va puBpicete T Ty Kot atrote Pl

yla eruBepaiwon.

SHMEIQZIH: H kaBuotépnon évapéng Umopel va evepyoroLeitat
MOVO UETA TN pUBULON TNG SLAPKELOG LOYELPEUOTOC KoL SEV
elval StaBéoiun Ue TG Aettoupyieg Tou yKpA
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a. AIAPKEIA MATEIPEMATOZ

180 & 1

g v E\f\,

a. MINUTE MINDER

4]

a. KAOYZTEPHZH ENAPZHZ

80"
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AdoU eTUAEEETE TO TMPOYPAMUA HOYELPEUOTOC, QTIOKTAOTE TPOCBAcn OTo pevoUu Oeppokpacia

TATWVTAG 8. ra vo mepinynOeite evtoc matrote 8 tdoec hopéc doec xpeldlovial yia va eLoENDETE
pnyn n p Xp Y

oTLG akOAouBeg pubpioelg:

KAeibwpa mAfKTpwy

KAeibwpa ndprog

MpoBéppavon Avadpaon Wi-Fi
n 1 J.ﬁ AN Frivopn tpoBépuavon — | j Avaspaon mpobéppavong
o U i Twr Beppokpaociag K giéng
—— Evdelén Bepuokpaoiag
Miéote 8 yla va puBuioete tn Beppokpaacio
ﬂ OEPMOKPAZIA KOl XPNOLUOTIOLNOTE Ta BEAN yLa va

puBuioeTE TNV TLUN.

MNatnote duo dopég 8 yla va opioete
™ yprivopn Bepuokpaocia.

@)
D)

KAEIAQMA TIA MAIAIA

AuTn n Aettoupyia 0ag EMTPEMEL TO

KAELS WO TNG 080VNG TPOKELUEVOU VOl
anodeuyBel onoladnmote avembupunTn
xpron anoé avnAikoug. Na va tnv
EVEPYOTIOLOETE, MATIOTE TAUTOXPOVA TA
KOUupTLa Aapmeipa kat ThAeXelpLopoU yla
3 Seutepdhenta. Itn Slenaodn xpriotn 6a
epdaviotel Eva elkoviblo pe Eva KAELSL.

J€ QUTA TNV Kataotaon, n Stemadn xprnotn
Tou poupvou elval KAeldwuévn Kat dev
pmopoUV va yivouv aAAayEg otig pubuioslg.
Lot VO QTIEVEPYOTIOLNOETE TO KAEISWHA

yla toudLd, matote £ava Ta KOU LA
Aapumtipa Kot ThAEXELPLOMOU yia

3 SeutepoOAenta (o elkoviblo

ME To KAELSL Ba e€adavioTel).
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Mo va emrtayVvete tn ¢daon mMpoBépuavong, UMOPELTe va eMAEEETE TNV €mAoyn ypriyopng
MpoBEpUavong matwvtag to elkovidlo Bepuokpaciag ya 3" adol éxete emAEEEL TO TPOYPAULA
payelpépartog kal tn Oepuokpaacia. Autr n ermthoyr Ba evepyomoLroeL évav cuVEUAGCUO AVEULOTH PO
Kol OepUAVIIKWY OTOLXELWV aveédptnTa amo TNV ETUAEYUEVN AELToupyild  UOYELPEUATOG.
o €0LKOVOUNON EVEPYELAG, OTAV EVEPYOTIOLELTAL N Ypriyopn poBéppavan, o Aaumtipag Oa ZBHIEI
HEXPL 0 doLpvoG va dTacel otny emBupntr Bepuokpaocia

yla Aettoupyieg mou amattolv mpoBéppavan, BeBalwbeite 6tL OAa Ta e€aptripata
g€xouv adatpebel katd tn Sldpkela autrg tg ¢aong. AkoAouBrote TG odnyieg Tou mapakdTw
niivaka yla 6co adopd tnv pobepuavan. "NAI/TPHFOPH MPOOEPMANZH" onuaivel otL amatteitat
npoBéppavon kat eivat Stabéoiun n emhoyn yprnyopng npoBéppavong:"OXI" onpaivel 0tL dev elval
SltaBéoun n mpoBépuavaon Kat ta TPOdLUa TIPETIEL VO ELOAYOVTAL HE KpUO dolpvo.

IAANIKO T1A: kék, YwuLd,
NAI/ UITLoKOTa, KiG o€ éva eminedo
*AVW - KATW 200°C 12/13 TPHFOPH | XpnOLLOMOWWVTAG KAl TIAVW KoL
Bépuavon 30-250°C NPOGEP- | k&tw Béppavon.
MANZH | Mrmopel va xpnotpornownBet pe tov
Heat Feel Sensor.
IAANIKO TIA: {ntd, t™g ydotpag,
AQOVIKG Ko THTEG ME uypry YELON
NAI/ , , ,
4_ Oepudc atpac + [PHIOPH oe ¢éva eninedo. I6avikd yua
R 50-250°C L2/L3/L4 ! { { AR
3 OVEULOTNPOG 13/ NPOGEP- e uavetp‘f_ua rpod)tuufv ue vdnAq
TIEPLEKTLKOTN T OE VEPD.
MANZH , .
Mropet va xpnoiponownei pe tov
Heat Feel Sensor.
L4 VI.’C( Hovo IAANIKO TIA: K€K, WILOKOTOL KO
eninedo s . A B
L2415 via NAI/ TTOEG OE €va I TEPLOOOTEPA
, 160°C , V TPHFOPH | enineda. 16avikd ylo payeipepa
MNoAveninedo N SuTAG eninedo ! , i
50-250°C MPOGEP- | StadopeTikwv dayntwv.
L2+L4+L6 yia , .
B MANZH | Mnopel va xpnowpomnownBei pe tov
TPUTAO
. Heat Feel Sensor.
eninedo
IAANIKO TIA: Kp€ueG KapaueAE,
TIOUTIYKEG KAl Umawv popl o éva
NAI/ , , , ,
eninedo. Autn n Aettoupyia pnopet
. . o TPHIFOPH , ,
Kdatw O¢ppavon 50-230°C L2 NPOGEP- eniong va xpnotgomnotnBet ywa tnv
— OAOKAPWON LG TIPOTIAPOOKEUNG.
MANZH , P
Mropet va xpnoiponownei pe tov
Heat Feel Sensor
NAI/ IAANIKO TIA: mitoeg, oApupd KEIK,
4 Kétw Béppavon +|  170°C rPHrOpH | TOPTEC KaL dayntd e uypa
P , R L2 ! OUOCTATIKA TOTILVYK o€ €va eminedo.
— QVEULOTAPOG 50-230°C NMPOGEP- , ,
Mropetl va xpnowponownBei pe tov
MANZH
Heat Feel Sensor.
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TkpA

01-05

L6 yia
W\okoppéva
PO
L5 yua
XOVTPOKOUUEV
o tpodua

OXI

IAANIKO TIA: ykpatwdpiopa, Ynto
kpgag, BadpL, Aayxavikd. Auth
n Aewtoupyia  xpnowpomotel povo
TO ECWTEPIKO €MAVW Bepuavtikod
otoleio. Na xpnowuomoleitat pe
KAELOTA TNV Topta. TomoBetnote
éva taPi amd kdtw yw  va
oUAexBoUV ta {ouLd.

**Supergrill

05 01-05

L6

OXI

IAANIKO T1A: Aoukdvika, prpl{OAeg
Kat ppuyaviopévo Ywui oe peyaleg
noodtnteC. Ogpuaivetal oAOKANpn
n TEPLOXA KATW OO TO OTOLKELD
tou ykpA. Na xpnotuomoteitat pe
KAewot TNV Topta. [upiote TO
daynto ota SVo tpita Tou Xpovou
Ynoiparog (eav xpeldietal).

**Qykpatév

200°C
150-250°C

L4/L5

NAI/
TPHIOPH
MPOBGEP-

MANZH

IAANIKO TIA: oAOKANpOL KOUMATLA
kp£atog (PNTd) ) dayntd oykpatév.
Na xpnowonoteital pe KAeLoth TV
TopTa. ZUPETE TOV 5ioKO oTaipaTOog
KATW oo To padL ywa tn cuAhoyn
Twv JoupLWV. Av xpelaotei, yupiote
T0 $aynTo oTa oA TOU
UaYELPELATOC,.

MNoAveninedo +

150-250°C

NAI/
TPHIOPH
MPOBGEP-

MANZH

IAANIKO TIA: TAApeg upayeipepa
HEVOL Xwpig avAaueln OOHWV.
Tatpodpa Sev  yxpeldletal va
Byouv otnv {8la wpa LayeLpEPATOC

Agite TNV €81k apaypado
(eLoaywyn apOpov mapaypddou)
YLOL T(POTAOELG UEVOL

*ECO

190 °C
150-220° C

30/ 40
eninedo

OXI

IAANIKO TIA: payeipspa kpgatog,
Yaplwv i Aaxavikwy

Aut n Aewtoupyio emutpémel Thv
gfolkovOuNon €eVEPYELAG KOTA TO
payeipepa Statnpwvrag to dayntd
UYPO Kol LOAOKO.

O AaumtApag KOOTNTOG Elvat
oBnotoc.

G
—
[

Airfry

200°C
150-250°C

30/ 40
eninedo

OXI

IAANIKO T1A: eTopacia katePuy-
UHEVWV TPODIUWY 1 TAVOPLOPEVWY
TPOUAYELPEUEVWY TPOdiLwWVY TTOU
ouviBwg tnyaviovtat. Xapn oto
€161k0 Tai, 0 {eotdg agpag prmopel
va péeL opoldpopda mavw ota
TPOdLUa.

4

Yol

210°C
190-220 °C

L2/13

OXI

IAANIKO TIA: Yricwo Ppwutol
Kot Pwpol Tou T00T

* YrioBAAOnke og Sokipuég obpdwva pe to rpoturto EN 60350-1 yia okoroug SHAWONG KATavAAWONG EVEPYELOG KAL EVEPYELAKHAG KAAONG.
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Avw - KATW

. 175°C Tapi Pnoipatog L3 20-30
Béppavon o , ;
' roNveriEso 160°C Tayi Pnoipatog L4 30-40
Mupd Pnxd + BaBia
KEK/Madv MNoAveninebo 150°C nx . L2+L5 30-40
taa
Nohveninedo | 140°C Tadd L2+14+L6 40-50
Pnoipotog
AV - K&Tw MetaAAwkn
. 170°C oxapo + Qopua L2 30-40
Béppavon .
yLow KELK
Mavteondvia Metouh
MNoAveninedo 150°C oxapo + Qopua L4 40-50
(26 cm @) .
VL0t KELK
MeTtaAAkeg
MNoAueninedo 150°C oxapeg + Ooppa L1+L4 50-60
yLa KELK
%\gp}:\?;r? 150°C Tayi Pnoipatog 13 25-30
MoKt/ roNveriEso 150°C Tayi Pnoipatog L4 30-40
Mruokota Nohveninedo | 140°C Pnxd + BaBud L2+15 30-40
Boutupou Tala
Nohveninedo | 140°C Tadd L2+14+L6 35-40
Pnoipatog
Avw - KATW o . .
fou Béppavon 190°C Tayi Pnoipatog L4 25-35
Muka ; o . .
ApTOoKEU- MNoAveninedo 170°C Tayi Pnoipatog L3 25-35
dopata Moutiyka Avw - KATW o ; ‘ -
Yorkshire Béppavan 200°C Tayi Pnoipatog L3 20-30
Mapéykeg MNoAuveninedo 90°C Tai Ynoipatog 90-160
X Avw - KATW o . .
Makapov Béppavon 150°C Tayi Pnoipatog L3 15-20
AVl - KdTw MeTtaAAkeg
., 185°C oxapeg + Ooppa L2 60-70
Béppavon .
MnAomuta Yo ke
MetaAAkég
MNoAveninedo 170°C oxapeg + épua L4 65-75
yLoL KELK
AV - K&Tw MetaAAkeég
Tapt tatév . 170°C oxapeg + Oépua L2 40-60
Béppavon .
VL0t KELK
Zoud)lhs Avlw - KATW 200°C Tayi Ll)[]cluatoq 3 10-15
OOKOAATOG Béppavon + GOPUES
AV - K&Tw MetaAAkég
Towkéwk . 150°C oxapeg + Popua L2 50-65
Béppavon .
yLow KELK
Avw - KATW o , .
Béppavan 180°C Tayi Pnoipatog L3 20-25
Katsd)uvu’sva Avlw - KATW 180°C Tqubla 12415 2535
Kpouaoav Béppavon Ynoipotog
MNoAveninedo 160°C Tof‘bm L2+L4+L6 30-40
Pnoipatog
Mukd STPOUVTEA, Avw - KATW
0PTOOKEU- P . . 210°C Tai Ynoipatog L3 30-45
5 KatePuypévo Béppavon
Aaopato
Wwuid kat . . o MeTtoAAkn )
Aaydvec DOpuyaviég Supergrill 5°C oxGpa L6 4-6
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Avw - KATW

Qokatola Béppavan 200°C Tapi gnoipatog] L2 L3 25-35
Wwpli, oAwknig Avw - KATW o , . )
alioEwe Béppavan 200°C Tayi Pnoipatog L3 25-50
AVes - K&Tw MeTtoAAkn
. 200°C dpa + o L1nL2 30-50
ANpUpég 8éppavon UxapaKgbODHQ f
Toupteg / -
Kig (26 cm @) , MetaMik
MNoAveninedo 180°C oxapa + popua L1+L4 50-70
Kig
Zoud))x’s Avlw - KATW 200°C Tayi Ll)[]cluatoq 3 20-35
Tuploy Béppavon + QOpUES
MetaAAwkn
/\ot(fxvux, Av'w - KATW 200°C conpa + 3 40-60
. dpéoka Béppavon Tupipayxo
ANpUPEG ,
. okeVOG
TITeG KaL otn -
yéotpa ) ) ) METS})\)\LKH
/\a(avtal, Avlw - KOTW 180°C oxapa + 3 50-60
KatePuypeva Béppavon Tupipaxo
OKEVOG
MetaAAwkn
Kave}\ovtfx, A\{w - KATW 180°C conpa + 3 45-55
KateYuypéva Béppavon Tupipayxo
oKeVOG
MeTtoAAkn
wnwa Oykpatév 200°C oxapa + L4 20-30
TupapKa Tpipoxo
OKEVOG
Niroa, Avw - KATW
dpéokia BEoLaVe 250°C Tayi pnoipatog] L217L3 15-20
(Tawi) PR n
Nitoa, Nitoa 250°C Tai gnoipatog] L21AL3 18-25
dpéokia n n
(Tawi) NoAvenineso | 180°C Pnxd + BaBud L2415 25-35
Tala
Niroa, Avw - KATW
dpéokia Py 250°C Tayi noipatog] L217L3 8-10
. éppavon
(otpoyyulr)
Nitoa, Nitoa 300°C Tai gnoipatog] L21L3 15-20
Nitoa dpéokia - n
(otpoyyulny) MNoAveninedo 180°C Taupt lIJ!’]Glu(xIOC, L3 30-40
+ dopueg
Avlw - KATW 220°C Msra’MLKn 3 10-15
Nitoa, Oéppavon oxdpa
KO('[EK]JUVL:[EVF] MNoAveninedo 200°C MHOEMLKn L2+L5 15-25
(Aerti oxdpa
Kpovota ’
P ) MNoAveninedo 180°C MHOEMLKn L2+L4+L6
oxapa
Nitoa,
Karebuypévn Nitoa 200°C MeraAikn L2 10-15
(Aemth oxapa
KPOUOTA)
MeTaAAkr
Wnto oxapa/L4
Kotgnou)\o OyKpartéy 220°C TOT['OGETF]VOIE T0 4 20-60
A oAokAnpo tayi Pnoipatog
Kpgarakar | (19 7 «g) oto L1 pe 150 ml
MouAepka vepod
Mnogtia AirFry** 220°C Tapi Air fry** L4 30-50
KOTOTIOUAOU
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MetaAAwkn
. . Y oxapa + .
Wnt nama 1 Oykpatev 200°C Y Mupipayo L3 50-60
OKEVOG
MeTtoAAkn
oxapa
Kokopag 1 OyKpatév 220°C Y TomnoBetriote t0 L4 20-40
tayi Pnoipatog
oto L1
MeTtoAAkn
vnm 1 oykpatév | 200c | v oxapa + 13 50-60
yahomouUAa MNupipayxo
oKeVOG
. MeTaAAkr
Xopwa Avw - K&TW oxapa +
TS AaKLL 1 8oLV 200°C Y Nupitaxo L3 80-100
(1000-1200g) puavon L
OKEVOG
Aoukaviko 1 Supergrill 4 Y METOEMLKn L5 40-50
oxdpa
Piréro Gentle MGETgA;\LEn
Hoox&pL 1 cooKina** 60°C N B 13 60-80
(1000-1500g) & pHax
OKEVOG
Pooynip 1 OyKpatév 220°C Y Tai Ynoipatog L3 20-40
(500g)
POAO Kipd Avw - KATW o . .
{1000-1500g) 1 Béppavon 180°C Y Tayi Pnoipatog L3 40-50
Wnto
KOTOTOUAO 1 OyKpatév 200°C Y Tai Babo L4 45-60
LE TIOTATES
Oodasowd 1 Supergrill 4 N Metohuh L5 15-30
oTn oxdpa oxdpa
Koreduypévee) AirFry** 200c | N | TowiAir fry L4 20-25
8 ) OPOKPOKETEG
WapLa kat -
Balacova Metahwr
oxapa
Wnta Yapla 1 ECO 200°C N TomnoBetriote t0 L3 40-60
tadi Ynoipatog
oto L1
MetaAAwkn
Aayavika 1 ECO 200c | N oxapa + 13 80-90
oyKpaTEV Nupipaxo
OKEVOG
Kateuypéveg
tnyavnteq 1 AirFry** 200°C N Tapi Air fry** L4 18-25
A , TIOLTALTEG
QXAVLIKAL (300-500g)
MetaAAwkn
Matareg 2 oykpatév | 180°c | v oxapa + L4 15-25
oyKpaTEV Nupipayxo
oKeVOG
Wntég Avw - KATW o . . .
raTéec 1 Béppavon 200°C Y Tayi Pnoipatog L4 30-50
OL XpOVOL HOYELPEUOTOC UITOPEL va SladEpouv avaloya pE TN cuvTayr] KoL To CUCTATIKA TOU

KATOVOAWTH.
* av amatteital mpoBéppavon
** Avahoya e To HovTEND Tou dpolpvou.

Mo payeipepa ToUpTWY, KIG Kol AAWVY cuvtaywyv mou anattolv ¢opua f Soxelo
o€ 2 enineda, TONMOOETNOTE KALLOKWTA: TO EMAVW Tapi otV aplotepr MAEUPA Kol TO KATW Tal
otn 6g€Ld mMAeupd.

EL 32



To pevol KatnyopLwV TPOPiwV ETUTPEMEL TO MAYEIPEUA LG TIOLKIALOG CUVTAYWYV XWPLG IPoBEpuavon
Tou $oUPVOU, XAPN OTA ELOIKA TIPOYPAUKATA HAYELPEUATOC TIOU ELVAL TIPOCOPHOCUEVA OTLG OVAYKEG
KaBe katnyopiag.

AdoU emAEEETE TO MPOYPOUUA LOYELPEUATOC, Ba epdavVIOTEL O TPOETUAEYUEVOG XPOVOC KAl UITOpPEL
va TpomomnolnBsl meplotpédovtag tov 6e€l6 Stakomtn. H Beppokpaocia payelpEPatog pmopel
va 0OAAGEEL TATWVTOG TO ELOLKO ELKOVISLO. Kal oL U0 MapAETPOL UItopoUV va pUBULOTOUV EVTOG EVOG
TIEPLOPLOUEVOU EUPOUG, OTIWG UTIOSELKVUETAL OTOV TTAPOKATW TIVOKAL.

Mo Bodwa,
pooxapiota Kot

Kptag OXI 234 180-200 20-80 55-85°C xotpwa gna,
TIOUAEPLKA Kat

KOUpATLA
KPEQTOG.

Ma oAoKAnpa

w Wapt OxXI 3-4 160-180 15-45 55-65°C bdpLa kat
déta.
MNa Ynta
ﬁ Aayovika OxXI 3-4 180-200 30-80 70-90°C Ao vk Ko
TATATEG

€AV, UETA TO OPBNOLUO Tou PoUpVou, UTIAPXEL AVAYKN VO CUVEXLOETE TO payEIPEUQ,
ouviotatal va anoduyete t xprion Twv Everyday Cooking katl avt' autwv va eTUAEYETE TLG
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MetaAkn

Wnto Bodwvo 500-800g Kpéag 190°C oxdpa L3 30-40
. . , MetaAkn
DWéto pooxapt 200g Kpeag oxdpa L3
POAG Kupd 1000-1500g Kptag 180°C Metatun 13 40-50
oxdpa
Mooxapt 500g Ktag 200°C MetaMuc 13 50-80
Wellington oxapa
wiro 800-1000g Kotac 200°C MetaMuk 13 40-70
Katoapolag oxdpa
Xopwd 1000-1200g Kpéag 200°C Metatucn 13 80-100
noiSdakia oxdpa
Apviow g5 10008 Kogag 200°C MetaMuk 13 60-80
TS AKLO Kapé oxdpa
. . , o MetaAkn
Apviolo proutt 1500-2000g Kp€ag 190°C , L3 80-100
oxdpa
DOuéta colopol 200-600g WapL 170°C Tai Ynoipatog L3 20-35
MnipueRes 6008 WépL 180°C MetaMuk 3 10-20
tovou (repim. 4 tep.) oxapa
. . 700g . o . ,
MrpL{oAeg Eudia (nepim. 4 tepL) Wapt 200°C Tayi Pnoipatog L3 15-20
Déto 600g X Y , .
Jakahipou (repirt. 4 TeiL) Wapt 150°C Tayi Pnoipatog L3 10-20
Towoupa, . Y , .
oASKANDN 1 Wapt 170°C Tayi Pnoipatog L3 35-45
Toutolpa, 600g , o , .
b0 (repirt. 4 TeiL) Wapt 150°C Tayi Pnoipatog L3 10-20
AaBpakt phéto 600g Wapt 150°C Tayi Pnoipato L3 10-20
P (nepim. 4 tep.) i Notpatog
WapL Ynpévo
o€ kpouota 1 Wapt 220°C Tai Ynoipatog L3 30-40
alatiov
ZouAdia 8 Tepdya wépL 150°C MetaMuk 13 20-30
Yoapuwv oxapa
Fepoto , . o . .
kehapdipt 4 tepdxLo Wapt 180°C Tayi Pnoipatog L3 25-40
LUw’uL OAKAG 1 A’.’)'EOGKEU— 200°C Mew’}\)\mn 3 35.50
AGAeong aopato oxapa
KpBapoywpo 1 APTOUKEw 190°C MEw,MLKn L3 35-50
dopata oxdpa
Woopi yla toot 1 Aptookeu- 200°C MetaMuc 13 35-50
aopato oxapa
Katenbuv'ueveq 1 A’.')'EOGKEU— 200°C ME'EOl'MlKr] 3 15-25
UMayKETEC dopara oxdpa
Katskbuvus’va 1 A;’)rocKsu» 190°C Msw’MLKn 3 20-30
ovak opoAidrag doparta oxapa
MapaBopila 1 tayi Aayovika 200°C Mew’}\)\mn L3 30-40
oxdpa
. , B} Xpovog
Juvtayn Msv:seoq ﬂpovpj:xuuot T°C EEaprynua ©éon padlov HayELPEUOTOG
uepidag UOyELPERQATOG poyeLpépatog \
(Aemrta)
Avapa 1tapt Aaxavikd 190°C Metatucn 13 40-45
Aayavika oxdpa
Kouvounibia 1 tayi Aayovika 190°C Mew’}\)\mn L3 40-50
oxdpa
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KOAOKUBEC’ 1 tadti Aaxavikd 200°C MEw,MLKn L3 30-40
o€ KUBoug oxapa
Tepoteg 1tapi Aaxavika 180°C MetaMuk 13 70-80
TUTEPLEG oxapa
rEuLUTfI 1 tayi Aayovika 190°C MEw,MLKn L3 35-45
KoAokuBakLa oxdpa
STIKG KAPOTOU 1 tagi Naxavikd 180°C Tai Ynoipatog L3 35-40
Mnpokoho 1 tagi Aaxavikd 190°C Tai Ynoipatog L3 30-40
Patatouty 1 tayi Naxavikd 190°C Mew’}\)\mn L3 40-45
oxapa
6 KEPOLULKA Ta
DOAav Ao aviKwv e Ll Noavikd 180°C ynoipatog + L3 25-35
doppuakia bpuEC
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O TOKTIKOG KaBaPLOOG UIToPEL va apatelvel Tov KUKAO {wnG TNG CUCKEUNG 0OG.
MepLUEVETE va KPUWOEL 0 POUPVOC TIPLV KAVETE XELPOKIVNTO KaBaplopod.

. Meta amno kabe xprion tou polpvou, évag eAdxLoTog Kabaplopnog Ba Bonbnoet va Statnpeitat
o poupvog amoAuta kabapoc.
° Mnv €nevSUETE TA TOLXWUATA TOU GpoUpVOoU e AAOUHLYVOXAPTO ) TTPOOTAGLA LAG XPrONG TTOU

SlatiBetal amno ta kataotipata. AAOULVOXaPTO 1 oroladnToTE AAAN TPOCTAGiA, OE AUECN
enadn e To KAUTO GUAATO, KLVSUVEUEL VAL ALWOEL KOL VOL AAAOLWOEL TO GULAATO TWV ECWTEPLKWV
XWPWV.

. Mo va arnoduyete TNV uTtepBOALKH BPWHLLA TOU GOUPVOU GAG KO TLG EVIOVEC MUPWSLEG KATTVOU
TIOU TPOKUTITOUV, OUVIOTOUME VO Mn XPNOLoToleite tov ¢olpvo o€ TOAU uPnAn
Bepuokpacia. Eivatl KaAUTEPA VO TTOPATEIVETE TO XPOVO HAYELPELATOG KOL VO XOUNAWOETE Alyo
T Beppokpaocia.

. Extdg amd ta e€aptraTo o TIapEXOVTaL Ue To poupvo, oag GUUBOUAEVOUE VA XPNOLOTIOLELTE
pévo mata kat Gpopueg Pnoipatog avOekTikd o€ oAU uPnAég Beppokpaaie.

ogo

BH (*avaloya pe To povtélo Tou poupvou)
H Stadikacio auth Baciletal oTnv opwvuun XNk dtadikaoia, n omnoia mepthapupavel tnv
anocuvBeon cUVOETWY OUCLWV HECW TNG ePappoync Bepuikng eneéepyaaiag.

MOALg evepyomolnBel, KAeLSwveL auTtdpata tnv mopta tou GpoUpvou Kat aveBAaleL ypriyopa

T Beppokpacio otoug 410°C.

310 TéA0G Tou KUKAOU kaBaplopoU, Ta urtoAeippata tpodipwy Ba adroouv pia Asukn eniotpwon
otlg emuddveleg opdAtou. Na va adalpéoete autd ta owpatidla, okouTiote pe £va mavi
EUTIOTIOUEVO O {€0TO CQTTOUVOVEPO KAl XPNOLUOTIOLoTE Bolptod | cupUATAKL. Ta KatdAAnAa
kaBapLotikd péoa eival Zeotd camouvovepo f kabaplotikd polpvou.

1.  Adapéote Tuxov e€aptrhpata anod tov Golpvo, OTIWG oXAPES, MAAiva padLa kat Bida
mAaivwy padLwv (*).

2. NeplotpéPte Tov Slakomtn Asttoupyiag oto g MeplotpéPTe TOV EMAOYEA EAEYXOU YLOL
Vo PUBUICETE TO TUPOAUTLKO TTPOYPOULAL.
Adnote tn Aettoupyia va AELTOUPYNOEL ylo Tov TipokaBoplopévo xpovo. Katd tn Sldpkela
aUTAG TG SLtadikaciag kot TnG emMopevng daong Yuéng, n mépta Tou dpoupvou Ba mapapeivel
KAELSWHEVN.

3. MOALG KPUWOEL N GUCKEUT, KOBOPLOTE TLG EOWTEPLKES ETILAVELEC TOU HOUPVOU HE Eva TTaVL.

BeBawBeite OTL N CUOKEUT] €XEL KPUWOEL TIPLV TNV ayyifete. Npémel va eiote

blaitepa PooeKTIKOL pe OAeG TIG Beppég emudaveleg, KOBWE UTIAPXEL KIVOUVOCG EYKOUUATWY.
XPNOLUOTIOLOTE QIMOCTAYUEVO 1) TTIOGLUO VEPO.

(*) novo yia povtéha pe 7 emineda.
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H Aettoupyia Aquactiva €xet emvonBel yla va avtpetwniletal anpdokomnta n eAadpld Bpwitd kot
VoL TTaPEXEL pLa ypriyopn kKat LALkr tpog to meptBAaAAov AUaon yLo tov KaBaplopd tng KOAOTNTOG ToU
doUupvoU oag XpnNOoLLOTOLWVTAG T SUVAN TOU OTHOU.

1.  Pi€te 100 ml vepod pe pia otayova uypou yLla Ta TLATA 0TO KATW avayAudo TR
Tou ¢oupvou.

2. NeplotpéPte Tov SLOKOTTIN OTO g%. Eav elval amapaitnto, meplotpéPte Tov eTAOYEQ EAEYXOU
yla va puBpioete to mpoypappa Hydro clean. Apriote tn Asttoupyia va AeLToupyroeL yLa Tov
nipokaBoplopévo xpdvo.

3.  Ito téAog tng Sadikaoiag kabaplopol, adprote tov $olpVo va KPUWOEL.

4. MOALG KPUWOEL N CUCKEUN, KABAPLOTE TIG ECWTEPLKEG ETLPAVELEG TOU HOUPVOU UE Eva TTavL.

BeBalwOeite OTL N CUOKEUN €XEL KPUWOEL TIPLV TNV ayyifete. Mpémel
va elote 18laitepa mpooektikol pe OAeC TG Bepuég emipaveleg, KabBwg umdapyel kivbuvog
EYKOUUATWY. XPNOLLOTIOLOTE QTIOCTAYUEVO I TOCLUO VEPO. ZKOUuTioTe Tov OdAauo
HOYELPEUATOG KAl AdrOTE TOV VA OTEYVWOEL EVIEAWG Yo va amodUyeTe TBAVES SLoBPpWOELC.

9 <7
MPOKAGOPIZMENOS XPONOX @ & [ 7

Ta KOTAAUTIKA TIAVEN emevdUouv TNV KOWGTNTA Tou GoUpPVoU KoL COC TIAPEXOUV TNV TTIOAUTEAELD
VaL NV XPELATETOL TIOTE VO AVTIUETWTTLOETE évav Bpwitko dolpvo.

Ta mAvel eival EMKOAUUHEVA PE €Va ELOIKO OUAATO Tou SLaBétel pa pikpomopwdn Soun, tkavn
va anoppodd T ypaoa and TLG TUTOLALEG,.

Méow MLOG KATOAUTIKAG XNKLKAG avTi&paonG, UMETOTPEMOUV QMOTEAECHUATIKA TO AMOPPOPNUEVO
Airmoc o€ agpla otolyeia dtav ektiBevtal og UPNAEG BepUoKpaTLEG.

JUotaon: EEETAOTE TO EVOEXOUEVO AVTIKATAOTAONG TWV KATAHAUTLKWY TIAVEA HETA Ao TEPLMOU Tpia

XpOvLa xpnong, eL8IKA av xpnotpomnoleite To Goupvo oag yla SU0 €wg TPELG KUKAOUG LAYELPEUATOG
v eBdopada. Autod e€aodalilel BEAtiotn anodoon kat kabBaplotnta.
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. TomoBetrote TNV mopta o€ ywvia 90°.
MNeplotpéPte TLG YAWTTIOEG aohAALoNnG TwWV
HevTeEoESwY TPog Ta £€w ad to poupvo.

. TomoBetrote TnVv Mopta o€ ywvia 45°. Miéote
TauTtoxpova ta U0 KOUUTILA 08 aUdOTEPEG TLG
TIAEUPEG TWV TMAEUPLKWV WHWV TNG TIOPTAG KL
TpaPnste mpog Ta €04 0ag yLa va apaLpeceTe
TO EMAVW KAAU LU TIAULWY TNG TTOPTAG.

. Adaipéote MOAU MPOOEKTIKA TO TIAMLOL TOU
doUpvou, EEKLVWVTAG A0 TO ECWTEPLKO. Katd
™ O6uapkela ™G Sladikaoiag, Kpatiote
otaBepd ta T{apa kot pe ta SUo XEpla Kal
TOMOOETAOTE T OE ML HOAAKN EMMedn
emudavela (r.x. o éva vdaoua).

To e§wtepLKO TLAUL
Sev adalpeital.

. KaBapiote 10 T{apL pe Eva padako mavi kot
KatdAAnAa poiovta kabaplopou.
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6. TomoBetrote Toug vahorivakec, ppovridovrag
wote n etkéTa "Low-E" va elval ocwota PYRO
QVOYVWOLUN Kot TOToBETNUEVN OTNV KATW
opLotep TAEUPA TNG TOPTAG, KOVIA OTOV
UEVTECE TNC APLOTEPNG TAEUPAG. Me auTOV
TOV TPOTIO, N TUTIWHEVN ETIKETA OTO TPWTO
Tapl Ba TopOpEIVEL OTO E0WTEPLKO TNG
noptag.

7. EmavoatomoBetiote 10 €MAvw  KAAUPMQA
TLAPLWY TNG OPTAG TWV TILEIOVTAG TO TIPOG
Ta pEoa PEXPL VA AKOUOETE €val KALK QO
Ta §U0 MAEUPLKA KOUUTTILAL.

8. ITn ouVEXeLa, emavadEPETE TNV TOPTA OTLG
90° «kat TmeplotpéPte TG  YAwttibeg
a0dAALONG TOU LEVTECE TIPOG TA LECA, TIPOG
TO E0WTEPLKO TOU HoUpVOoU.
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BeBalwOeite otL kaBapilete KOAA TA EUPTAMATA LETA ATIO KAOE XPriON KAL TA OTEYVWVETE ME ULA
TETOETA. M EMUOVA UTIOAELMHATO, OKEPTELTE VA LOUALAOETE TA EEAPTAMATA O £vVa PELYUA VEPOU
KOl oamouvLou yia tepimou 30 Aemtd mpLv ta MAUVETE yia SeVTepn dopd.

1.  Adapéote ta MAEUPLKA padLa TpaBwvTag Ta mPog TN KatevBuvon Twv BeAwv.

2. T va koBapioete ta MAEUPLKA padLa eite Ta BATETE 0TO TTAUVTHPLO TUATWVY ElTE
Xpnolpomnoleite éva uypo adouyydpt, Gpovtilovtag va Ta OTEYVWOETE UETA.

3. Metd t Stadikacia kaBaplopou, TonoBeThoTe Ta MAEUPLKA padLla pe TNV avtiotpodn oelpd
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Anocuvé£ate to GoUpVo Ao TNV mapoxn PEVHATOC.
Adalp€oTe TO YUAALVO KAAUMUO TOU AQUTTTrpa.
AnocuvappoAoynoTe Tn Aduma.

AVTLKOTOOTHOTE TN AQUTTOL LE KavoUpyLa Tou iSLou Tumou.
METATOTIOTE TO YUAALVO KAAU O TOU AQUTTT pAL.
Enavacuvééote tov oupvo oTnV Mapoxn PEVATOG.

ouvewWwNE

BAipa 1 BAipa 2

o =
o= |
o] =

® @

AUTO T TIPOTOV TIEPLEXEL [iat 1) TIEPLOOOTEPEG MNYEG GWTOG KaTnyoplag evepyelakng anodoong G (Aaumntripag)
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1. Amnocuvdéate To doUpVo amo TNV Mapoxr PEVKATOG.

2. Xpnolpomotnote éva katoafidl pe eninedn kepaAr TonoBeTWVTAG TO 0TV TAEUPA TOU
T(POOTATEVUTIKOU yuaALoU Kot aokrote eAadpd mieon yla va to adalpeoeTe.

3. MGoTe MPOCEKTIKA TN AQUma oo Tt Bacn .

4. TomoBetroTe TNV KalvoUpyLa.

5. EMavatonoBeToTE TO MPOOTATEVTIKO TLA ML TUELOVTAG TO ATOAA HEXPL va achalioel
otn B€on tou.

6. Emavaouvdéote Tov poUpvo oTnv mapoxr pEUMATOG.

Brua 1 BAua 2 Brjua 3 BAuna 4

AUTO TO TIPOLOV TEPLEXEL Hia 1) TEPLOCOTEPEG TINYEG GWTOG KAaTnyopiag evepyelakng anddoong G (Aapmrtripag)
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Edv, katd tn StdpKeLa tng xprong tou Gpoupvou, mapoucLaoTel kamolo odpaAua, otnv 066vn

Ba gpdaviotel o kwdikog "ER" akohouBolpevog amno 6Vo Ynodia, ta onoia Ba mpoadlopilouv

10 odAAua.

Mpoxwpnote oprvovtag Tov $poUpVo Kol amocuvSEOVTAG ToV amd TNV npila, MEPLUEVETE Alya AemTd
KOLL OTN CUVEXELO EMAVAOUVSEDTE TOV.

Edv to odpdApa e€adavioTei, umopeite va cuvexioete Tn xprion tou polpvou. Edv Sev e€adavioTsl,
KAAEOTE TNV UTINPECia EUMNPETNONG TEAATWYV KoL KOLVOTIOLROTE TOV KWwLKO (ERXX) mou

BAénete otnv 004vn.

NdBog

P (]

a1 =N
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AuTHA n ouokeun dépel emonpavon cUpdwva pe thv Eupwraikr O8nyia 2012/19/EE GXETIKA UE TIG
NAEKTPLKEG KOl NAEKTPOVIKEG oUOKEUEG (AHHE). Ta AHHE (AmtoBAnta HAekTpLlkoU Kat HAEKTPOVIKOU
E€omALoOU) TIEPLEXOUV TOCO PUTIOYOVEG OUGLES (TTOU UITOPOUV val EXOUV OPVNTLKEG ETITTWOELG OTO
neptBalov) 600 Kkat Baoitkd Soplkd otoleio (mou pmopolv va  emavaxpnoluornotnfolv).
Eival onpavtiko ta AHHE (ArtoBAnta HAektpikoU kat HAektpovikoU E€omAlopol) va urtoBaAlovtatl
O€ OUYKEKPLUEVN ETIEEEPYATLA YLOL TNV CWOTH ATIOUAKPUVOHN KAL amoppldn Twv pUTIWYV KAl OVAKTNoN
OAWV TWV UALKWV.

OL XprOTEG NAEKTPLKWV Kol NAEKTPOVIKWY GUCKEUWV UItopoUV va Stadpapaticouy

ONUAVTIKO polo otn Slaoddiion ot ta AHHE Sev cuviotouv TeptBarlovTikd

Kivéuvo. Elvat onpavtiko va tnpouvtal oplopévol BaoLkol KaVOVeG:

- 1o AHHE &gv mpéemel va avTLULETWTIZOVTAL WG OLKLOKA aToppipaTa.

- ta AHHE mpémnel va petapépovtal o€ ELSIKOUG XWwPOUG CUAAOYIG QMOPPLUUATWY

uTtd TN SLOXELPLON TWV SAUWV H ELSIKWY TILOTOTIONUEVWY ETALPELWV.

Y& TOAAEC XWPEG, €VOEXETAL VA TIAPEXOVTOL UTNPECLEG ATOKOULONG HEYAAWV

AHHE. Otav ayopdlete pa véa OUOKEUN, N TIOAALA UITOpEL va emotpadel otov

_ MWANTA o omoiog odeilel va tnv amodextel xwplc xpEwon, apkel n ocuokeun
va gival LloodUvapou TUTOU Kol val £XEL TIG (BLEC AELTOUPYLEG e TN GUOKEUT TTOU
ayopalete.

‘Omnovu eivat Suvartov, anoduyete TNV NPoBEpavon tou Gpoupvou Kat mpoomabrote mavta

VoL TOV YEULTETE.

Na avoiyete TV mOPTA TOU GoUPVOU OO0 TILO OTIAVLA YIVETAL, YLlaTi N BgppuoTtnTa Ao TtV KooTnTa
Sltackopriletal kaBe popd mou (n mopta) avoiyel. MNa onuavtikr e€okovoUnon eVEpyeLag, BN oTE
T0 $oUPVOo HeTAL 5 Kot 10 AEMTWV TPLY ATIO TO TPOYPAUUHUATIOUEVO TEAOG TOU XPOVOU LAYELPEATOG
KOl XPNOLLOTIOLOTE TNV UTIOAEUTOEVN BeppdTnTa Mo cuvexilel va mapdyeL o ¢oupvocg.
ALATNPAOTE TIG TOLUOUXEG KaBapEC Kat og TAEN, yia va arodUyeTe Tuxov Slaomopd Bepuotntog €€w
armod v Kootnta. Av £XeTe GUUPBOAOLO NAEKTPLKAG EVEPYELAG HE WPLOLA XPEWOT), TO TIPOYPOLUHA
«kaBuotepnUEVO payElPEPA» KAVEL TNV €§OLKOVOUNON EVEPYELAG TILO QTAM, METOKLVWVTOG
™ Stadikaoio payeLpERATOC yLa va EEKLVAOEL amd T HelwUEVN xpovoBupida.
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Bedankt dat u voor ons product heeft gekozen. Lees deze handleiding
zorgvuldig door, inclusief de veiligheidsinstructies, om uw veiligheid
te garanderen en de beste resultaten te verkrijgen, en bewaar de handleiding
voor toekomstig gebruik.

Noteer voordat u de oven installeert het serienummer, dat u mogelijk nodig
hebt voor reparaties. Controleer op eventuele schade die is ontstaan tijdens
het transport en raadpleeg voor gebruik een technicus als u twijfelt.
Houd verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen.

Houd er rekening mee dat de functies en accessoires van
de oven kunnen verschillen afhankelijk van het model dat u hebt gekocht.
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OVERZICHT VAN HET PRODUCT
ACCESSOIRES
BEDIENINGSPANEEL
CONNECTIVITEIT

INFORMATIE OM TE BEGINNEN
EERSTE GEBRUIK
VOORAFGAANDE REINIGING

HOE HET PRODUCT WERKT
KOOKFUNCTIES
STANDAARDFUNCTIES

ALGEMENE BEREIDINGSTABEL
TABEL EVERYDAY COOKING

ALGEMENE AANBEVELINGEN

DE OVEN SCHOONMAKEN

BINNENKANT VAN DE OVEN: Reinigingsfuncties

BUITENKANT VAN DE OVEN: De glazen deur verwijderen en schoonmaken
SCHOONMAKEN VAN ACCESSOIRES

ONDERHOUD

VERWIDERING VAN APPARATEN
HET MILIEU BESCHERMEN EN RESPECTEREN



Gebruik geen stoomreiniger voor reinigingswerkzaamheden.

Om ieder risico veroorzaakt door het per ongeluk resetten van
het thermische uitschakelapparaat te voorkomen, mag het apparaat niet
worden gevoed door een extern schakeltoestel, zoals een timer, of worden
aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt in- en uitgeschakeld.
Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Voorkom aanraking van
de verwarmingselementen in de oven.

Gebruik de oven uitsluitend voor het beoogde doel: het bereiden van
voedsel. leder ander soort gebruik, bijvoorbeeld als warmtebron,
wordt als oneigenlijk en daarom gevaarlijk beschouwd. De fabrikant kan
niet aansprakelijk worden gesteld voor schade voortkomend uit
oneigenlijk, onjuist of nodeloos gebruik.

Het apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of met een gebrek aan kennis en ervaring, mits zij onder
toezicht worden gehouden of instructies hebben gekregen om het
apparaat veilig te kunnen gebruiken en de gevaren begrijpen die ermee
gepaard gaan. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Het schoonmaken en onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd als zij niet onder toezicht staan.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen (waaronder
kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of met een gebrek aan kennis en ervaring, tenzij deze
personen door iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid onder
toezicht worden gehouden of instructies hebben gekregen over
de werking van het apparaat.

Houd kinderen in de gaten, om te voorkomen dat zij met het apparaat
spelen.

Tijdens het gebruik worden het apparaat en de
toegankelijke delen ervan heet. Zorg ervoor dat u de verwar-
mingselementen niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
de buurt blijven, tenzij ze voortdurend onder toezicht staan.

Toegankelijke delen kunnen heet worden tijdens
het gebruik. Houd kleine kinderen uit de buurt.
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De oven kan hoog in een kolom worden neergezet of onder een aanrecht.
Voor de bevestiging moet u zorgen voor een goede ventilatie
in de ovenruimte, om een goede circulatie mogelijk te maken van
de frisse lucht die nodig is voor het koelen en beschermen van de interne
delen. Maak de openingen zoals aangegeven op de illustraties, afhankelijk
van het type fitting. Bevestig de oven altijd aan de meubels met de met
het apparaat meegeleverde schroeven.
Er zijn geen aanvullende handelingen/instellingen nodig om het
apparaat op de nominale frequenties te gebruiken.
Om oververhitting te voorkomen mag het apparaat niet achter een
decoratieve deur worden geinstalleerd.
Tijdens de installatie moet de oven worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet om oververhitting te voorkomen.
Als de service van de fabrikant vereist is om storingen te corrigeren die
het gevolg zijn van onjuiste installatie, wordt deze service niet gedekt
door de garantie. De installatie-instructies voor professioneel
gekwalificeerd personeel moeten worden gevolgd.
Een onjuiste installatie kan schade of persoonlijk letsel veroorzaken aan
personen, dieren of eigendommen. De fabrikant kan niet aansprakelijk
worden gesteld voor dergelijke schade of letsel.
De installatie moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
technicus die de geldende wetgeving in het land van installatie
en de instructies van de fabrikant kent en naleeft.
Controleer na het uitpakken altijd of het apparaat niet beschadigd is,
neem in geval van problemen contact op met de klantenservice voordat
u het apparaat installeert en sluit het niet aan op de voeding.
Verwijder het verpakkingsmateriaal voordat u het apparaat
in gebruik neemt.
Gebruik tijdens de installatie de handgreep van de ovendeur niet
om de oven op te tillen en te verplaatsen.
Het meubilair waarin wordt geinstalleerd en de aangrenzende
meubelen moeten bestand zijn tegen temperaturen van 95°C.
Het wordt aanbevolen om tijdens de installatie beschermende
handschoenen te dragen om snijwonden te voorkomen.
Installeer het product niet in open omgevingen die blootstaan aan
atmosferische invloeden.
Dit apparaat is ontworpen voor gebruik op een hoogte lager dan 2000 m.
Verwijder beschermfolie en reclamestickers op de voorkant van de oven
voor het eerste gebruik.
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Het stopcontact moet geschikt zijn voor de belasting die staat
aangegeven op het label en de aarding ervan moet aangesloten
enin werking zijn. De aardgeleider heeft een geel-groene kleur.
Deze procedure moet worden uitgevoerd door een daarvoor
gekwalificeerde professional.

Aansluiting op de stroombron kan worden uitgevoerd met een stekker
of door vaste bedrading waarbij een meerpolige scheidingsschakelaar
(met een contactscheiding in overeenstemming met de vereisten voor
overspanning van categorie lll) moet worden geplaatst tussen het
apparaat en de voeding, die geschikt is voor de maximaal aangesloten
belasting en die voldoet aan de huidige wetgeving.

Vraag in geval van incompatibiliteit tussen het stopcontact en de stekker
van het apparaat een erkende elektricien om het stopcontact door een
ander geschikt type te vervangen. De stekker en het stopcontact moeten
worden aangepast aan de huidige normen van het land van installatie.
De groen-gele aardkabel mag niet door de scheidingsschakelaar
onderbroken worden. Het stopcontact of de meerpolige scheidingsscha-
kelaar gebruikt voor de aansluiting moet makkelijk toegankelijk zijn
wanneer het apparaat eenmaal is geinstalleerd.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door
de fabrikant, diens servicevertegenwoordiger of vergelijkbaar gekwalifi-
ceerde personen om gevaar te voorkomen. Laat alle reparaties
uitsluitend over aan de klantenserviceafdeling en vraag om het gebruik
van originele reserveonderdelen.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat

u werkzaamheden of onderhoud uitvoert.

Zorg ervoor dat het apparaat uitgeschakeld
is voordat u de lamp vervangt, om de mogelijkheid van elektrische
schokken te voorkomen.

De oven moet worden uitgeschakeld voordat u de verwijderbare
onderdelen verwijdert. Plaats ze na het reinigen terug volgens
de instructies.
Het gebruik van een elektrisch apparaat brengt de inachtneming van
bepaalde fundamentele regels met zich mee:
- trek niet aan de stroomkabel om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te halen;
- raak het apparaat niet aan met natte of vochtige handen of voeten;
- over het algemeen wordt het gebruik van adapters, stekkerdozen
en verlengkabels niet aanbevolen;
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- in geval van storing en/of slechte werking, het apparaat uitschakelen
en het niet manipuleren.

Aangezien voor de oven onderhoudswerkzaamheden
nodig zouden kunnen zijn, is het raadzaam om nog een stopcontact vrij
te houden, zodat de oven daarop kan worden aangesloten als hij wordt
verwijderd uit de ruimte waarin hij is geinstalleerd.

Niet correct uitgevoerde reparaties, installatie en onderhoud kunnen
de gebruiker ernstig in gevaar brengen.
De fabrikant verklaart hierbij dat het geen verantwoordelijkheid
aanvaardt voor directe of indirecte schade veroorzaakt door onjuiste
installatie, onderhoud of reparatiewerkzaamheden. Bovendien is hij
niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door de afwezigheid
of onderbreking van het aardingssysteem (bijv. elektrische schokken).
Om ieder risico veroorzaakt door het per ongeluk resetten
van het thermische uitschakelapparaat te voorkomen, mag het apparaat
niet worden gevoed door een extern schakeltoestel, zoals een timer,
of worden aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt in- en
uitgeschakeld.
Het apparaat is niet ontworpen om te worden geactiveerd door een
externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

De lekbak vangt de resten op die tijdens het koken druppelen.
Wanneer u de Airfry-plaat of het rooster op de zijrekken plaatst,
moet u ervoor zorgen dat het kortere gedeelte van de zijkant (tussen de
stop en het uiteinde) naar de binnenkant van de oven is gericht. Als het
rooster een decoratieve metalen balk heeft, let er dan op dat deze aan
de buitenkant van de oven wordt geplaatst, zodat het merklogo
zichtbaar en leesbaar is. Raadpleeg voor de juiste plaatsing ook de
afbeeldingin het van deze gebruikershandleiding.
Gebruik voor het reinigen van ovendeurruiten geen agressieve
of schurende reinigingsmiddelen of scherpe metalen schrapers, omdat
het glasoppervlak hierdoor bekrast kan raken, wat kan leiden tot breuk
van het glas.

Gebruik uitsluitend de temperatuursonde die voor deze oven wordt
aanbevolen.

Tijdens het koken kan vocht in de ovenholte of op het glas van
de deur condenseren. Dit is een normale toestand. Om dit effect
te verminderen, 10-15 minuten wachten na het inschakelen, alvorens
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voedsel in de oven te zetten. De condens verdwijnt in ieder geval
wanneer de oven de bereidingstemperatuur bereikt.

Kook de groenten in een bakje met een deksel in plaats van een

open schaal.

Probeer om voedsel na het koken niet langer dan 15-20 minuten

in de oven te laten staan.

Een lange stroomstoring tijdens een voorkomende kookfase kan een
storing van de monitor veroorzaken. Neem in dit geval contact op met
de klantenservice.

Bedek de ovenwanden niet met aluminiumfolie
of wegwerpbescherming die u in winkels kunt kopen. Aluminiumfolie
of andere soorten bescherming kan smelten wanneer het in direct
contact komt met het hete email, waardoor het email aan de binnenkant
beschadigd kan raken.

Verwijder nooit de ovendeurafdichting.

Vul de bodem van de holte niet opnieuw met water
tijdens het koken of wanneer de oven heet is.
Voor een correct gebruik van de oven is het raadzaam het voedsel
niet rechtstreeks in contact te brengen met de rekken en platen,
maar gebruik te maken van bakpapier en/of speciale houders.

Schoonmaken waar veel gemorst is, alvorens te reinigen.
Voordat u de automatische reinigingscyclus begint:

- Reinig de ovendeur.
- Verwijder grote of grove voedselresten uit de binnenkant van

de oven met behulp van een vochtige spons. Gebruik geen

schoonmaakmiddelen.
- Verwijder alle accessoires en de schuifrekset (waar aanwezig).
- Plaats geen theedoeken.
In ovens met vleessonde is het noodzakelijk, voordat tot de reinigingscyclus
wordt overgegaan, de opening te sluiten met de meegeleverde bout. Sluit de
opening altijd met de bout wanneer de vleessonde niet wordt gebruikt.
Tijdens het pyrolytische reinigingsproces (indien beschikbaar) kunnen
de oppervlakken heet worden en kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden.
Als er een kookplaat boven de oven is aangebracht, mag deze nooit
worden gebruikt terwijl het pyrolytische reinigingssysteem werkt,
om oververhitting van de kookplaat te voorkomen.
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(alleen indien aanwezig*)

Dit product is exclusief voor oventoepassingen. Het mag alleen worden
gebruikt zoals beschreven staat in deze gebruikershandleiding.

RAAK de Preci Probe NIET AAN MET BLOTE HANDEN VLAK NA EEN
BEREIDING. Draag altijd ovenhandschoenen om de Preci Probe uit het
voedsel te verwijderen na de bereiding.

Om de temperatuursonde correct te gebruiken, is het essentieel
om de metalen staaf van de sonde tijdens de bereiding volledig in het
voedsel te steken tot deze het zwartgekleurde keramische gedeelte
bereikt dat zich bij de punt van de sonde bevindt.

Plaats de Preci Probe
tot hier in het voedsel

.

Stel het metalen gedeelte van de Preci Probe niet rechtstreeks bloot aan
de warmte die door de oven wordt gegenereerd.

Gebruik de Preci Probe niet in een ander apparaat dan de ingebouwde
oven.

Gebruik de Preci Probe niet in een magnetron.

De Preci Probe kan worden gereinigd en gewassen, maar mag niet lang
in water ondergedompeld blijven.

Dit product is niet bedoeld voor gebruik door personen van 12 jaar
en jonger.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade aan de Preci Probe door
een verkeerd gebruik van het apparaat.

Reinig de Preci Probe voor het gebruik.

De sonde kan werken in het volgende temperatuurbereik: 10°C tot een
interne maximumtemperatuur van 100°C van het metalen gedeelte.
Het keramische gedeelte kan 350°C bereiken.

Als de Preci Probe-temperatuur hoger wordt dan 100°C, stopt de bereiding
en moet de Preci Probe zo snel mogelijk uit de oven worden verwijderd,
met handschoenen aan, om schade aan de sonde te voorkomen.
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1.Bedieningspaneel

2. Plaatpositienummers

3.Roosters

4.Bakplaten

5.Ventilatorkap

6.0vendeur

7.Zijroosters (indien aanwezig:
alleen voor platte ovenruimte)

8.Serienummer en QR-code

Schrijf hier uw serienummer voor raadpleging in de toekomst.

TN

%

vyv vV

De zijrekken bevinden zich aan beide zijden van
de ovenholte en zijn ontworpen om bakplaten
en roosters op te plaatsen tijdens het koken.

6 of 7 niveaus, afhankelijk
van het model.

(alleen indien aanwezig*)

Een metalen rooster in een oven is een
verwijderbare, verstelbare plank die kookgerei
ondersteunt, voor een gelijkmatige garing zorgt
en schoonmaken gemakkelijk maakt. Het kan
worden gebruikt om borden en pannen
op verschillende hoogtes te zetten voor
verschillende bereidingsbehoeften.

Een bakplaat is ideaal voor een gelijkmatige
bruining van de bodem, waardoor hij perfect
is voor koekjes en gebakjes dankzij het ondiepe,
platte ontwerp. Bovendien kan het onder een
rooster plaatsen helpen om druppels opvangen
en een vieze oven voorkomen.

De diepere plaat is ideaal voor recepten met
extra vloeistoffen of lagen, zoals ovenschotels
of gebraad. De diepte is speciaal ontworpen
om de gewenste consistentie van het voedsel
dat erin wordt bereid te garanderen.
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alleen indien aanwezig*)

alleen indien aanwezig*)

Telescopische ovenrails zijn schappen die
uitgeschoven kunnen worden, zodat het
makkelijker wordt om items te plaatsen

of te verwijderen, zonder diep in een hete oven
te hoeven reiken. Ze verbeteren de veiligheid
en stabiliteit, en kunnen op verschillende niveaus
worden ingesteld.

alleen indien aanwezig*)

Soft-close en soft-open scharnieren reguleren
de beweging van de deur en zorgen voor een
soepele beweging en voorkomen dichtslaan.

alleen indien aanwezig*)

De holle vorm zorgt voor een goede circulatie van
de vochtigheid die tijdens het koken wordt
gegenereerd, waardoor de vochtigheidsgraad
van het voedsel hoog blijft. Afhankelijk van
de hoeveelheid water in de plaat, wordt een
drogere of meer ‘natte’ bereiding verkregen.

(alleen indien aanwezig*)

Het draaispit werkt samen met het bovenste
verwarmingselement, door te draaien kan het
voedsel gelijkmatig worden gegaard. Het kan het
best worden gebruikt bij middelgrote gerechten.
Ideaal voor het herontdekken van de smaak van
traditionele braadgerechten.

De bolle vorm is geschikt om te grillen in de
oven op hoge temperatuur (220°C), waardoor
een barbecueresultaat zelfs thuis mogelijk
is met weinig rook dankzij het afvoeren van
de vetten op de bodem van de plaat.

(alleen indien aanwezig*)

Deze sonde is een temperatuursensor die in het
voedsel wordt gestoken en via bluetooth
verbonden is met de oven, zodat de binnen-
temperatuur van het voedsel tijdens de
bereiding kan worden gecontroleerd. Hij wordt
voornamelijk gebruikt voor vis en vlees.
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(alleen indien aanwezig*)

De airfry-plaat zorgt ervoor dat de hete lucht het
voedsel gelijkmatig en driedimensionaal bereikt,
wat resulteert in een krokantere buitenkant met
behoud van de malsheid binnenin. Leg hem
op de bakplaat om sappen en paneermeel
op te vangen.
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Functies en de functievolgorde kunnen worden gewijzigd afhankelijk van het model.

Tijd

ouvkwnE

Aan/uit

Bediening op afstand
Verlichting

Functies

Temperatuur

7/8.  Navigatietoetsen
9. Start/Pauze

Het display heeft 4 hoofdfuncties:

Aan/uit

Indrukken om de oven aan/uit te zetten.

Bediening op
afstand AAN/UIT

Druk op de toets om bediening op afstand activeren, nadat
u de oven hebt gekoppeld met de hOn-app (via de applicatie).

O O)| C

Licht

Indrukken om de ovenlamp in de ovenholte aan/uit te zetten

@

Functies

Druk één keer om naar de handmatige functies te gaan,
twee keer voor de Everyday Cooking, drie keer voor het menu
Reinigen en vier keer voor het menu Wifi.

®

Tijd

Druk eenmaal voor de bereidingsduur, tweemaal voor
de minutenteller (beschikbaar in stand-bymodus) en driemaal
voor uitgestelde start. In de stand-bymodus zijn de kookwekker
en, door 3 sec. op de toets te drukken, de tijd beschikbaar.

§

Temperatuur

Druk eenmaal om de temperatuur van de ovenholte
te controleren en tweemaal om de optie snel voorverwarmen
te activeren (alleen beschikbaar tijdens de voorverwarmingsfase
van de oven).

Navigatietoetsen

Druk op de navigatietoetsen om te bladeren tussen functies
en de parameters aan te passen.

ol

Start/Pauze

Druk om de bereiding te starten/pauzeren of om de functies
te bevestigen.

NL 14




2.4. CONNECTIVITEIT

Draadloze parameters

Technologie Wifi Bluetooth
w
Standaard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 5
(@)
e
Frequentieband(en) [MHz] 2401-2483 2402-2480 é
(®]
.
Maximaal vermogen [mW] 100 10 &

PRODUCTINFORMATIE VOOR NETWERKAPPARATUUR
Stroomverbruik van het product in stand-by in een netwerk, als alle bedrade netwerkpoorten
zijn aangesloten en alle draadloze netwerkpoorten zijn geactiveerd: 2,0 W

Een draadloze netwerkpoort activeren:

De wifimodule wordt ingeschakeld zodra de gebruiker op de aan-toets drukt.

Een draadloze netwerkpoort deactiveren:
De wifimodule wordt uitgeschakeld zodra de gebruiker op de uit-toets drukt. De wifi kan ook worden
uitgeschakeld als de oven aan staat door ‘off’ (uit) te selecteren bij het wifi-instellingenmenu.

Candy Hoover Group Srl verklaart dat de radioapparatuur voldoet aan Richtlijn 2014/53/EU en aan
de desbetreffende wettelijke voorschriften voor de VK-markt. De volledige tekst van de conformi-
teitsverklaring is beschikbaar op het volgende internetadres: www.candy-group.com.
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Uw apparaat kan worden verbonden met uw draadloze thuisnetwerk en op afstand worden bediend
met de app. Verbind uw apparaat om ervoor te zorgen dat het up-to-date blijft met de nieuwste

software en functies.

. Zodra de oven is ingeschakeld, knippert het WIFI-pictogram gedurende 30 minuten.

Tijdens deze periode is het mogelijk om het product te verbinden.

. Zorg ervoor dat uw wifi-thuisnetwerk is ingeschakeld.

. U krijgt stap voor stap begeleiding op zowel het apparaat als uw mobiele apparaat.
. Het kan tot 10 minuten duren om uw oven te verbinden.
. Raadpleeg de app voor meer informatie en probleemoplossing.

Downloaden op uw smartphone.

£ Available on the

« App Store

GET IT ON
» Google Play

. Klik op ‘Registreren’.

. U kunt zich registreren via sociale accounts
of u aanmelden met uw persoonlijke e-mail.

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

® TRYDEMO

X

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
&  SIGN UPWITH APPLE

§ SIGN UPWITH FACEBOOK

% SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

Stap 1
. Selecteer ‘Apparaat toevoegen’.
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]
Stap 2

. Geef toestemming voor gebruik van uw locatie. Al
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Stap 3 °

. Selecteer ‘Oven’ in de apparaatcategorie. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
Stap 4 —

. Zet het apparaat aan; als het al aan staat, Turn OFF and then ON
) your appliance
zet het dan uit en weer aan.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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Stap 5

Na het inschakelen begint de hOn-app
met het zoeken naar uw huishoudelijke
apparaat.

Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Stap 6.1-6.2

Selecteer uw huishoudelijke apparaat,
tik op ‘Verbinden’ en wacht een paar
seconden.

Appliance connection Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

[
E e ; ®
New appliance o New appliance (0]
1. Longappliancenameto... a O L Longappliancenameto.. i O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

Stap 7
Uw oven wordt gevonden en u kunt hem
bedienen via hOn.

vannw
@

Your appliance has been
correctly identified!

Appliance connection

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Zodra het apparaat is verbonden, kan de gebruiker de wifi-instellingen wijzigen tussen:
e WIFI ON (Aan): Het is alleen mogelijk de ovenstatus te bekijken via de app.
e  WIFI hOn: De oven kan alleen met de app worden gebruikt.
e  WIFI OFF (Uit): De oven is niet verbonden, maar nog steeds aangemeld
en de netwerkgegevens zijn opgeslagen.
e  WIFI RESET: De verbinding wordt gereset en een nieuwe aanmelding is mogelijk.

1. Tik op O en ga naar het WIFI-menu. Op het display verschijnt een ‘On’ (Aan).
2. Op het display verschijnt een ‘On’ (Aan).
3. Gebruik de pijltjes tot ‘Off’ (Uit) of de reset-instelling ‘rSt’ wordt weergegeven.

[C] ] © 1
N
| ) s

De bediening op afstand biedt talloze voordelen voor gebruikers en verbetert het gemak,
de efficiéntie en de algehele kookervaring, doordat het product direct vanaf het apparaat
en de hOn-app kan worden bediend.

Deze functie maakt het mogelijk om via je apparaat te genieten van verschillende functies, zoals:
onmiddellijke of geplande start van recepten of kookprogramma's die al beschikbaar zijn in de app;
realtime controle van de voortgang van je recepten; aanpassing van de gebruikte kookparameters;
het bereidingsproces in de gaten houden met de sonde. Bovendien is het mogelijk om meldingen
te ontvangen zodra programma's of recepten zijn voltooid.

De bediening op afstand kan alleen worden geactiveerd wanneer het product verbonden is.

Dit is beschikbaar voor alle bereidingsfuncties op het product, behalve voor
de programma's Gratineren, Grill en Supergrill.

Tik op O om de WIFI-modus te selecteren.

Op het display verschijnt ‘connect’ (verbinden). Tik op PIl. ‘On’ (Aan) gaat knipperen.

Tik op V' om de modus ‘hOn’ te selecteren en tik op P!l om bediening op afstand te activeren.
Druk op O om de modus ‘hOn’ te verlaten.

Ga naar de app, selecteer een programma en laat het koken beginnen. Tijdens het proces

is het mogelijk om de programmaparameters via zowel het product als de app te bedienen

en te wijzigen.

LRSI o
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Het is ook mogelijk om de bediening op afstand tijdens het bereidingsproces te activeren door
op de betreffende toets te drukken.

gl

Terwijl het bereidingsprogramma bezig is, kan het direct vanaf het product zelf worden gestopt door
op de overeenkomende toets voor de bediening op afstand op uw apparaat te drukken.

o | 030 [* w0 b

U kunt het bereidingsprogramma ook op afstand stoppen met de app door op de ‘STOP’-knop
op het display te klikken. De oven stopt automatisch met de bereiding.

Als de gebruiker het bereidingsproces vanaf de oven stopt, wordt tegelijkertijd het
gestopte bereidingsproces weergegeven in de app.

NL 20



Als u de oven voor het eerst aanzet, kunt u wat rook opmerken. Maak u geen zorgen, wacht gewoon
tot de rook is verdwenen voordat u de oven gebruikt.

Voor functies die gebruikmaken van de grill zal de oven dankzij de deurschakeltechnologie
de verwarmingselementen automatisch pauzeren wanneer u de deur opent en doorgaan met
de bereiding zodra u de deur sluit. Deze functie is alleen beschikbaar bij specifieke
ovenconfiguraties. Alle pyromodellen hebben hem.

Tijdens het pyrolytische reinigingsproces blijft de ovendeur altijd vergrendeld. Als deze niet
vergrendeld is, geeft de oven foutcode 24 weer en wordt de reinigingsfunctie onderbroken.

De ovenholte wordt verlicht door een of meer lampen, die meestal worden geactiveerd zodra een
bereidingsfunctie begint.

Bij ovens met een deurschakelaar (zie hieronder) gaat het licht automatisch aan wanneer de deur
wordt geopend.

Bij ovens die zijn uitgerust met een lampknop, kan deze ook worden gebruikt om de verlichting
te activeren.

Als de ovendeur langer dan 10 minuten open blijft, gaat de verlichting automatisch uit.

Tijdens het pyrolytische reinigingsproces blijft de verlichting uit.*

De koelventilator is verantwoordelijk voor het afvoeren van de hitte, zodat de oven en de omgeving niet
te heet worden en de keukenapparatuur wordt beschermd tegen de gevolgen van hoge temperaturen.
Daarom blijft de koelventilator nog enige tijd hoorbaar, zelfs nadat de oven is uitgeschakeld. Hij werkt
tijdens en na de kookcyclus in relatie tot de interne temperatuur van de oven.

Als de koelventilator werkt, maakt hij meestal een zacht zoemend of gonzend geluid. U merkt
misschien ook een warme luchtstroom op die uit de opening tussen de ovendeur en het
bedieningspaneel komt.

Tijdens pyrolytische reiniging en wanneer de deur is vergrendeld, wordt de koelventilator
ingeschakeld.*

Tijdens de ECO-functie blijft de verlichting uit.

(*Alleen bij pyro-ovens)
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Wanneer het apparaat voor de eerste keer wordt ingeschakeld, moet eerst de tijd worden ingesteld,
worden gekozen tussen 13 ampére of 16 ampére en het geluidsniveau worden geselecteerd.

Op het display knippert de vooraf ingestelde tijd ‘12:00". Om te wijzigen,
houdt u © ingedrukt en gebruikt u de pijltjes om het huidige uur in te stellen. Druk op ©

om het uur te bevestigen. Volg dezelfde procedure om de minuten in te stellen. Druk op DIl
om te bevestigen.

@] © 8 Q

M_:T!-

: Standaard is de oven ingesteld om te werken met een hoger vermogen, geschikt
voor huishoudens met meer dan 3 kW (16 A). Als uw huis een lager vermogen heeft,
kunt u deze instelling met DIl wijzigen naar 13 A. Deze instelling beinvloedt hoe snel de oven
opwarmt. Door de hogere optie te kiezen (16 A) warmt de oven sneller op (omdat
de energieabsorptie wordt verhoogd). Op het display staan twee keuzes: 13 A en 16 A.
Selecteer de gewenste stroomsterkte met behulp van de pijltjes. Druk op Pl om te bevestigen.

Q

De optie om de amperage (stroomsterkte) in te stellen is alleen beschikbaar tijdens
de eerste installatie. Om de ingestelde stroomsterkte te wijzigen, raadpleegt u de instructies voor
na de installatie.

Op het display verschijnt ‘bri9’ (brightness, helderheid). De getallen geven het
intensiteitsniveau van de helderheid aan en kunnen worden aangepast met de pijlen.
Druk op P!l om te bevestigen.

° 8
N @ 7
-br 8. Iy
\V4
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Op het display verschijnt ‘SoUn’ (sound, geluid). De getallen geven het intensiteitsniveau
van het geluid aan en kunnen worden aangepast met de pijlen. Druk op P!l om te bevestigen.

o4

Het is mogelijk om terug te gaan naar de begininstellingen door de lamptoets 5 sec. ingedrukt
te houden.

Reinig de oven, voordat u deze voor de eerste keer gebruikt. Wrijf externe oppervlakken af met een
vochtige zachte doek.

Was alle accessoires en veeg de binnenkant van de oven af met een oplossing van heet water
en afwasmiddel. Stel de lege oven in op de maximumtemperatuur en laat hem ongeveer 1 uur aan
staan, zo worden alle rondhangende geuren van nieuwheid verwijderd.

=

Sim—m I// 4

NL 23



Houd © ingedrukt om de oven aan/uit te zetten.

Open het functiemenu door op O te drukken.
Tik zo vaak als nodig is om de naar de volgende instellingen te gaan:

BELANGRIKSTE FUNCTIES

Met deze functie kan het gewenste
bereidingsprogramma worden geselecteerd
met behulp van de pijlen. Tik op © en 8 om
de tijd en temperatuur in te stellen. Druk
op DIl om de functie te starten. Druk
nogmaals om het programma te pauzeren.

In dit menu heeft u met de pijlen toegang
tot 4 voedselbereidingscategorieén die

al in de oven zijn geintegreerd. Het display
toont de standaardtijd en -temperatuur.

WIFI

In deze modus kunt u de oven verbinden
met een netwerk en hem aanmelden via
de hOn-app.

REINIGINGSFUNCTIES

Met deze functie kunt u een
reinigingssysteem kiezen dat beschikbaar
is op uw oven.
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Nadat u het bereidingsprogramma hebt geselecteerd, opent u het menu Tijd door op © te drukken.
Tik zo vaak als nodig is op © om de naar de volgende instellingen te gaan:

Duur Tijd instellen
Kookwekker Tijdwaarde
Uitgestelde start —— Tijdindicator

Feedback Heat Feel-sensor
(batterij- en signaalstatus)

Heat Feel-sensor

Er kunnen niet meerdere parameters tegelijk worden ingesteld. Daarom blijft alleen
de laatst ingestelde parameter in het geheugen staan en wordt de vorige parameter gewist.

Hiermee kan de bereidingstijd die nodig is voor het gekozen
recept vooraf worden ingesteld.
Druk op © om het menu Tijd te openen. Tik zo vaak als
nodig op © om de functie ‘Bereidingstijd’ te selecteren.
2) BEREI- Gebruik daarna de pijltjes om de waarde te regelen en druk
@ DINGSTIID op Pl om te bevestigen. Het aftellen begint aan het einde
van het voorverwarmen (indien aanwezig). Tijdens de

bereidingsfase is het mogelijk om de tijdsduur te wijzigen
door op © te drukken en de pijltjes te gebruiken.
Als de duur is verstreken, verschijnt ‘End’ (Einde)
op het display en stopt de bereiding.
Hiermee kunt u de oven als wekker gebruiken.
Druk op © om het menu Tijd te openen. Tik zo vaak als
nodig op © om de functie ‘Minutenteller’ te selecteren.
Gebruik daarna de pijltjes om de waarde te regelen
en druk op DIl om te bevestigen.
Tijdens de bereidingsfase is het mogelijk om de tijdsduur
@ b) MINU- te wijzigen door op © te drukken en de pijltjes te gebruiken.

TENTELLER Druk vervolgens op DIl om de bereiding opnieuw te starten.
Als de tijdsduur is verstreken, gaat de bereiding door tot
deze handmatig wordt onderbroken.

Deze functie kan ook worden ingesteld als de oven in stand-
by staat door op © te drukken. Indien geactiveerd, werkt de
minutenteller onafhankelijk van de bereidingsfuncties van
de oven.

Hiermee kan de starttijd van de bereiding worden gekozen.
Druk op © om het menu Tijd te openen. Tik zo vaak als
nodig op ©om de functie ‘Uitgestelde start’ te selecteren.
@ c) UITGESTELDE | Gebruik daarna de pijltjes om de waarde te regelen en druk
START op DIl om te bevestigen.

OPMERKING: Uitgestelde start kan alleen worden
geactiveerd na het instellen van de bereidingsduur en is niet
beschikbaar met de grillfuncties.
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Nadat u het bereidingsprogramma hebt gekozen, ga u naar het menu Temperatuur door op 8
te drukken. Tik zo vaak als nodig is op 8 om de naar de volgende instellingen te gaan:

Toetsvergrendeling

Deurslot

Voorverwarmen — —— Wififeedback
1 Ji= Ny Snel voorverwarmen — |j Feedback voorverwarmen
= = i = en afkoelen
Temperatuurwaarde
—— Temperatuuraanduiding
Druk op 8 om de temperatuur in te stellen
ﬂ TEMPERATUUR en gebruik de pijlen om de waarde

te regelen.

Druk twee keer op 8 om de snelle
temperatuur in te stellen.

KINDERSLOT

@)
D)

Met deze functie kunt u het scherm
vergrendelen om ongewenst gebruik door
minderjarigen te voorkomen. Om hem te
activeren, drukt u 3 seconden lang
tegelijkertijd op de toetsen voor verlichting
en bediening op afstand. Een pictogram met
een sleutel verschijnt op de
gebruikersinterface. In deze toestand

is de gebruikersinterface van de oven
vergrendeld en kunnen de instellingen

niet worden gewijzigd.

Om het kinderslot uit te schakelen, drukt

u nogmaals 3 seconden op de toetsen

voor verlichting en bediening op afstand
(het pictogram met de sleutel verdwijnt).
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Om de voorverwarmingsfase te versnellen, kan de optie snel voorverwarmen worden geselecteerd
door gedurende 3 sec. op het temperatuurpictogram te drukken nadat het bereidingsprogramma en
de temperatuur zijn geselecteerd. Deze optie activeert een combinatie van ventilator
en verwarmingselementen, ongeacht de gekozen bereidingsfunctie. Om energie te besparen, wordt de
lamp bij snel voorverwarmen uitgeschakeld totdat de oven de gewenste temperatuur heeft bereikt.

Bij functies die voorverwarming vereisen, moeten alle accessoires tijdens deze
fase worden verwijderd. Volg de instructies in de onderstaande tabel voor het voorverwarmen.
‘JA/SNEL VOORVERWARMEN’ betekent dat voorverwarming vereist is en dat de optie snel
voorverwarmen beschikbaar is; ‘NEE’ betekent dat voorverwarming niet beschikbaar is en dat
voedsel in de koude oven geplaatst moet worden.

IDEAAL VOOR: Taarten/cakes,
brood, koekjes, quiches op één
niveau waarbij zowel boven- als
onderwarmte wordt gebruikt.
Kan worden gebruikt met

de Heat Feel-sensor.

IDEAAL VOOR: Braadstukken,
ovenschotels, groenten en hartige
taarten met vochtige vullingen
op één niveau. Ideaal voor het
bereiden van voedsel met

een hoog vochtgehalte.

Kan worden gebruikt met

de Heat Feel-sensor.

IDEAAL VOOR: Taarten//cakes,

JA/SNEL
VOORVER
WARMEN

200°C

30-250°C L3

*Conventioneel

JA/SNEL
VOORVER
WARMEN

‘41_\ Hetelucht + 50-250°C

ventilator L2/13/L4

L4 voor een

Multilevel

160°C
50-250°C

enkel niveau
L2+L5 voor
dubbel niveau
L2+L4+L6 voor
drievoudig
niveau

JA/SNEL
VOORVER
WARMEN

koekjes en pizza's op een of
meerdere niveaus. Ideaal voor
het koken van verschillende
voedingsmiddelen.

Kan worden gebruikt met

de Heat Feel-sensor.

Onderwarmte

50-230°C

L2

JA/SNEL
VOORVER
WARMEN

IDEAAL VOOR: Creme karamel,
pudding en bain marie op één
niveau. Deze functie kan

ook worden gebruikt om

een bereiding af te ronden.
Kan worden gebruikt met

de Heat Feel-sensor.

Onderwarmte +
ventilator

170°C
50-230°C

L2

JA/SNEL
VOORVER
WARMEN

IDEAAL VOOR: Pizza's, hartige
taarten, vlaaien en voedingsmid-
delen met vochtige/vloeibare
toppings op één niveau.

Kan worden gebruikt met

de Heat Feel-sensor.
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IDEAAL VOOR: Gratineren, gegrild
vlees, vis, groenten. Deze functie
L6 voor dun . K
voedsel gebruikt alleen het binnenste
Grill 01-05 L5 voor dikker NEE bovenste verwarmingselement.
Gebruiken met de deur dicht.
voedsel .
Plaats er een bakje onder om
de sappen op te vangen.

IDEAAL VOOR: Grote hoeveelheden
worstjes, biefstukken en
geroosterd brood. Het hele gebied
onder het grillelement wordt heet.
Gebruiken met de deur dicht.

Draai het voedsel om als twee
derde van de bereidingstijd

is verstreken, indien nodig.

**Supergrill 05 01-05 L6 NEE

IDEAAL VOOR: Hele stukken vlees

(braadstukken) of gegratineerd

; 200°C JA/SNEL | voedsel. Gebruiken met de deur

PEY **Gratineren 150-250°C L4/L5 VOORVER | dicht. Schuif de lekbak onder
WARMEN | het rooster om de sappen op te

vangen. Draai het voedsel

halverwege de bereidingstijd om.

IDEAAL VOOR: Volledig menu
koken zonder geurvermenging.
Voedingsmiddelen hoeven niet

JA/SNEL | na dezelfde bereidingsduur
Multilevel + 150-250°C VOORVER | te worden verwijderd.
WARMEN

Zie de specifieke paragraaf
(paragraafnummer invoegen)
voor menusuggesties.

IDEAAL VOOR: Bereiding van vlees,
vis of groenten.

° Met deze functie kunt u energie
= *ECO 1532(2)2%1 3¢/4¢niveau NEE besparen tijdens de bereiding,
waardoor het voedsel vochtig
en mals blijft.
Holtelamp is uitgeschakeld.

IDEAAL VOOR: Het bereiden van
diepvriesmaaltijden of gepaneerde
voorgekookte voedingsmiddelen

= Airfry 200°C N 3¢/4¢niveau NEE die meestal gefrituurd worden.
— 150-250°C " .
Dankzij de speciale plaat kan
de hete lucht gelijkmatig over
het voedsel stromen.
210°C IDEAAL VOOR: Het bakken
ﬂ Brood 190-220°C L2/13 NEE van brood.

* Getest conform EN 60350-1 met als doel het energieverbruik en de energieklasse te verklaren.
** Gebruiken met de deur dicht.
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Conventioneel | 175°C Bakplaat L3 20-30
multilevel 160°C Bakplaat L4 30-40
Kleine cakes/ Bakplaat +
y i ° Ja p
muffins Multilevel 150°C diepere bakplaten L2+L5 30-40
Multilevel 140°C Bakplaten L2+L4+L6 40-50
Conventioneel | 170°C Metalen rooster + L2 30-40
cakevorm
Biscuitgebak Multilevel 150°C Ja Metalen rooster + 4 40-50
(26 cm @) cakevorm
Multilevel | 150°C Metalen roosters +1 | 5 50-60
cakevorm
Conventioneel | 150°C Bakplaat L3 25-30
multilevel 150°C Bakplaat L4 30-40
Biscuits/ Bakplaten +
. i ° Ja
koekjes Multilevel 140°C diepere platen L2+L5 30-40
Multilevel 140°C Bakplaten L2+L4+L6 35-40
Conventioneel | 190°C Bakplaat L4 25-35
Chouquettes
Zoete Multilevel 170°C Bakplaat L3 25-35
bakkerij i
Yorkshwe Conventioneel | 200°C Ja Bakplaat L3 20-30
pudding
Meringues Multilevel 90°C Ja Bakplaat 90-160
Macaron Conventioneel | 150°C Ja Bakplaat L3 15-20
Conventioneel | 185°C Ja Metalen roosters + L2 60-70
cakevorm
Appeltaart Metal o
Multilevel | 170°c Ja etaten roosters 4 65-75
cakevorm
. . o Metalen roosters +
Tarte tatin Conventioneel 170°C Ja L2 40-60
cakevorm
Chocola- Conventioneel | 200°C Ja Bakplaat + 13 10-15
desoufflé vormpjes
Cheesecake Conventioneel | 150°C Ja Metalen roosters + L2 50-65
cakevorm
Conventioneel | 180°C Bakplaat L3 20-25
Dlepvrles- Conventioneel | 180°C Ja Bakplaten L2+L5 25-35
croissants
Multilevel 160°C Bakplaten L2+L4+L6 30-40
Zoete” S.trUdél’ Conventioneel | 210°C Ja Bakplaat L3 30-45
bakkerij diepvries
Geroosterd . o
Supergrill 5°C Nee Metalen rooster L6 4-6
brood
Brood en
platbrood Focaccia Conventioneel | 200°C Ja Bakplaat L2 of L3 25-35
Brood, heel Conventioneel 200°C Ja Bakplaat L3 25-50
Hartige Conventioneel | 200°C Ja Meta{en rooster + L1 of L2 30-50
taarten/ quichevorm
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quiches Multilevel | 180°c | sa |Metelenroostersl o4 50-70
(26 cm @) quichevorm
Kaassoufflé Conventioneel | 200°C Ja Bakplai?t * L3 20-35
vormpjes
Hartige Lasagne, vers Conventioneel 200°C Ja Metalen rooster + L3 40-60
ovenschaal
taarten en T etal or T
ovenschotels | -3°38"¢ Conventioneel | 180°C Ja ctalen rooster 13 50-60
diepvries ovenschaal
Carmellf)m, Conventioneel | 180°C Ja Metalen rooster + L3 45-55
diepvries ovenschaal
Gebakken Gratineren 200°C Ja Metalen rooster + 4 20-30
pasta ovenschaal
Pizza, vers Conventioneel | 250°C Ja Bakplaat L2 of L3 15-20
(plaat)
. Pizza 250°C Nee Bakplaat L2 of L3 18-25
Pizza, vers
(plaat) Multilevel | 180°c jaa | Bakelaats 12415 25-35
diepere bakplaten
Pizza, vers Conventioneel | 250°C Ja Bakplaat L2 of L3 8-10
(rond)
. Pizza 300°C Nee Bakplaat L2 of L3 15-20
pi Pizza, vers
izza
(rond) Multilevel | 180°c | Ja Bakplaat + 13 30-40
vormpjes
Conventioneel | 220°C Metalen rooster L3 10-15
Pizza,
diepvries Multilevel 200°C Ja Metalen rooster L2+L5 15-25
(dunne korst)
Multilevel 180°C Metalen rooster | L2+L4+L6
Pizza,
diepvries Pizza 200°C Nee Metalen rooster L2 10-15
(dunne korst)
Gebraden roost’\:re/tLa:ll»enositie
hele kip Gratineren 220°C Ja P L4 40-60
(1-1,2 kg) Bakplaat op L1
14 K8 met 150 ml water
Kippendijen AirFry** 220°C Nee Airfry-plaat** L4 30-50
Geroosterde Gratineren 200°C Ja Metalen rooster + 3 50-60
eend ovenschaal
Metalen rooster
Haan Gratineren 220°C Ja Plaats L4 20-40
bakplaat op L1
Vieesen | Geroosterde Gratineren 200°C ja  |Metalen rooster+ L3 50-60
gevogelte kalkoen ovenschaal
Varkensrib- Metalen rooster +
betjes Conventioneel | 200°C Ja ovenschaal L3 80-100
(1000-1200 g)
Worstjes Supergrill 4 Ja Metalen rooster L5 40-50
Runderfilet Gentle N Metalen rooster +
(1000-1500 g) cooking** 60°C Nee ovenschaal L3 60-80
Rosbief . o
(500 g) Gratineren 220°C Ja Bakplaat L3 20-40
Gehaktbrood . o
(1000-1500g) Conventioneel | 180°C Ja Bakplaat L3 40-50
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Geroosterde
kip met 1 Gratineren 200°C Ja Diepere plaat L4 45-60
aardappelen
Gegrilde 1 Supergrill 4 Nee Metalen rooster L5 15-30
zeevruchten
. Diep- : *k o : *k
Vis en . . 1 AirFry’ 200°C Nee Airfry-plaat L4 20-25
vriessticks
zeevruchten
Metalen rooster
Gebakken vis 1 ECO 200°C Nee Plaats L3 40-60
bakplaat op L1
Gegrati-
neerde 1 ECO 200c | Nee [Metdlenroosters] 80-90
ovenschaal
groenten
Diepvries-
G friet 1 AirFry** 200°C Nee Airfry-plaat** L4 18-25
roenten (300-500 g)
Aardap- 2 Gratineren | 180°C ja  |Metalenrooster+f 15-25
pelgratin ovenschaal
Geroosterde 1 Conventioneel | 200°C Ja Bakplaat L4 30-50
aardappelen

De bereidingstijden kunnen variéren afhankelijk van het recept en de ingrediénten van
de consument.

* Indien voorverwarmen nodig is

** Afhankelijk van het ovenmodel.

Voor het bakken van taarten, quiches en andere recepten waarvoor een vorm
of bak op 2 niveaus nodig is, plaatst u de bakken gespreid: de bovenste bak aan de linkerkant
en de onderste bak aan de rechterkant.
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Met het menu voor voedselcategorieén kunt u verschillende recepten bereiden zonder de oven voor
te verwarmen, dankzij speciale bereidingsprogramma's die zijn afgestemd op de behoeften van
elke categorie.

Na het selecteren van het bereidingsprogramma wordt de standaardtijd weergegeven en deze kan
worden gewijzigd door aan de rechterknop te draaien; de bereidingstemperatuur kan worden
gewijzigd door op het daarvoor bestemde pictogram te drukken. Beide parameters kunnen worden
ingesteld binnen een beperkt bereik zoals weergegeven in de onderstaande tabel.

Voor rund-,

kalfs- en

Vlees NEE 2-3-4 180-200 20-80 55-85°C varkensgebraad,
gevogelte en

stukken vlees.

w vis NEE 3-4 160-180 15-45 55-65°C Voor hele
vis en filets.
Voor geroosterde
ﬁ Groenten NEE 3-4 180-200 30-80 70-90°C groenten en
aardappelen.

: Als u na het uitschakelen van de oven door wilt gaan met koken, is het aan te raden
geen gebruik te maken van de Everyday Cooking, maar te kiezen voor
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Rundergebraad 500-800 g Vlees 190°C Metalen rooster L3 30-40
Runderfilet 200g Vlees Metalen rooster L3
Gehaktbrood 1000-1500 g Vlees 180°C Metalen rooster L3 40-50
Beef wellington 500 g Vlees 200°C Metalen rooster L3 50-80
Gebraden 800-1000 g Viees 200°C Metalen rooster 13 40-70
varkensvlees
Varkensribben 1000-1200 g Vlees 200°C Metalen rooster L3 80-100
Lamsrack 800-1000 g Vlees 200°C Metalen rooster L3 60-80
Lamsbout 1500-2000 g Vlees 190°C Metalen rooster L3 80-100
Zalmfilets 200-600 g Vis 170°C Bakplaat L3 20-35
" 600 g . .
Tonijnsteaks Vis 180°C Metalen rooster L3 10-20
(ca. 4 stuks)
Zwaardvissteaks 7008 Vis 200°C Bakplaat L3 15-20
(ca. 4 stuks)
Kabeljauwfilet 6008 Vis 150°C Bakplaat L3 10-20
(ca. 4 stuks)
Zeebrasem, heel 1 Vis 170°C Bakplaat L3 35-45
Zeebrasem, filet 600¢g Vis 150°C Bakplaat L3 10-20
(ca. 4 stuks)
Zeebaarsfilet 6008 Vis 150°C Bakplaat L3 10-20
(ca. 4 stuks)
In zout 1 vis 220°C Bakplaat 13 30-40
gebakken vis
Visspiesjes 8 stuks Vis 150°C Metalen rooster L3 20-30
Gevulde inktvis 4 stuks Vis 180°C Bakplaat L3 25-40
Heel brood 1 Deegwaren 200°C Metalen rooster L3 35-50
Roggebrood 1 Deegwaren 190°C Metalen rooster L3 35-50
Sandwichbrood 1 Deegwaren 200°C Metalen rooster L3 35-50
Diepvries- 1 Deegwaren 200°C Metalen rooster L3 15-25
stokbrood
Dlepvrlesblé- 1 Deegwaren 190°C Metalen rooster L3 20-30
derdeeghapjes
Venkelknollen 1 bakplaat Groenten 200°C Metalen rooster L3 30-40
Recept Portiegrootte Bere|d|ngs-¥ Temp. °C Kookaccessoire Plaatpositie Bereldl-ngstud
programma's (min.)
Gemengde 1 bakplaat Groenten 190°C Metalen rooster L3 40-45
groenten
Bloemkool 1 bakplaat Groenten 190°C Metalen rooster L3 40-50
qupoer\en, 1 bakplaat Groenten 200°C Metalen rooster L3 30-40
in blokjes
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Gevulde

. 1 bakplaat Groenten 180°C Metalen rooster L3 70-80
paprika's
Gevulde .
1 bakplaat Groenten 190°C Metalen rooster L3 35-45
courgette
Wortelsticks 1 bakplaat Groenten 180°C Bakplaat L3 35-40
Broccoli 1 bakplaat Groenten 190°C Bakplaat L3 30-40
Ratatouille 1 bakplaat Groenten 190°C Metalen rooster L3 40-45
Groenteflan 6 schaaltjes Groenten 180°C Bakplazi\t * L3 25-35
vormpjes
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Regelmatig reinigen kan de levensduur van uw apparaat verlengen. Wacht tot de oven afkoelt
voordat u handmatige reinigingswerkzaamheden uitvoert.

Na ieder gebruik van de oven helpt een kleine reiniging om de oven perfect schoon te houden.
Bedek de ovenwanden niet met aluminiumfolie of wegwerpbescherming die u in winkels kunt
kopen. Aluminiumfolie of andere soorten bescherming kan smelten wanneer het in direct
contact komt met het hete email, waardoor het email aan de binnenkant beschadigd
kan raken.

Om te voorkomen dat uw oven erg vuil wordt en daardoor sterke rookgeuren ontstaan,
raden wij u aan om de oven niet op zeer hoge temperatuur te gebruiken. Het is beter
de bereidingstijd te verlengen en de temperatuur iets te verlagen.

Naast de bij de oven meegeleverde accessoires, adviseren wij u om alleen borden

en bakvormen te gebruiken die bestand zijn tegen zeer hoge temperaturen.

ogo
000
ooo

(*afhankelijk van het ovenmodel)

Dit proces is gebaseerd op het gelijknamige chemische proces, waarbij complexe stoffen worden
ontleed door middel van warmtebehandeling.

Eenmaal gestart, wordt de ovendeur automatisch vergrendeld en wordt de temperatuur snel
opgevoerd tot 410°C.

Aan het einde van de reinigingscyclus zullen etensresten een witte laag achterlaten op de geémailleerde
oppervlakken. Om deze deeltjes te verwijderen, veegt u ze af met een doek gedrenkt in heet zeepwater
en gebruikt u een borstel of staalwol. Geschikte schoonmaakmiddelen zijn heet zeepwater
of ovenreiniger.

Verwijder alle accessoires uit de oven, zoals roosters, zijrekken en zijrekschroeven(*).

Draai de functieknop naar +}. Draai aan de draaiknop om het pyrolytische programma
in te stellen.

Laat de functie gedurende de vooraf ingestelde tijd werken. Tijdens dit proces

en de daaropvolgende afkoelingsfase blijft de ovendeur vergrendeld.

Als het apparaat is afgekoeld, reinigt u de binnenkant van de oven met een doek.

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld voordat u het aanraakt.
Pas goed op met alle hete oppervlakken; er bestaat een risico op brandwonden.
Gebruik gedestilleerd of drinkbaar water.

(*) Alleen voor modellen met 7 niveaus.
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De Aquactiva-functie is ontworpen om moeiteloos licht vuil aan te pakken en een snelle
en milieuvriendelijke oplossing te bieden voor het reinigen van de ovenholte met behulp
van de kracht van stoom.

1. Giet 100 ml water met een druppel afwasmiddel in het reliéfopperviak onder in de oven.

2. Draai de knop naar g%. Draai indien nodig aan de draaiknop om het Hydroclean-programma
in te stellen. Laat de functie gedurende de vooraf ingestelde tijd werken.

3.  Laat de oven aan het einde van het reinigingsproces afkoelen.

4.  Als het apparaat is afgekoeld, reinigt u de binnenkant van de oven met een doek.

Zorg ervoor dat het apparaat is afgekoeld voordat u het aanraakt.

Pasgoed op met alle hete opperviakken; er bestaat een risico op brandwonden.
Gebruik gedestilleerd of drinkbaar water. Veeg het kookcompartiment schoon en laat het
volledig drogen om mogelijke corrosie te voorkomen.

[SE——
@ = N7 _;;—_——-
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De katalytische panelen bekleden de ovenholte en geven u de luxe dat u nooit meer last hebt van
een vuile oven.

De panelen zijn gecoat met een speciaal email dat een microporeuze structuur heeft,

bedreven in het absorberen van vet van spatten.

Via een katalytische chemische reactie zetten ze het geabsorbeerde vet efficiént om in gasvormige
elementen wanneer ze worden blootgesteld aan hoge temperaturen.

Aanbeveling: Overweeg om de katalytische panelen na ongeveer drie jaar gebruik te vervangen,

vooral als u uw oven twee tot drie keer per week gebruikt. Dit zorgt voor optimale prestaties
en netheid.
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. Plaats de deur op 90°. Draai de vergrendellipjes
van het scharnier naar buiten vanaf de oven.

. Plaats de deur op 45°. Druk tegelijkertijd
op de twee knoppen aan weerszijden van
de zijwanden van de deur en trek ze naar u toe
om de bovenste afdekking van het deurglas
te verwijderen.

. Verwijder heel voorzichtig het ovenglas,
te beginnen met de binnenkant. Houd tijdens
de procedure het glas stevig vast met beide
handen en plaats het op een zachte, vlakke
ondergrond (bijvoorbeeld op een stuk stof).

Het buitenste glas
is niet verwijderbaar.

. Reinig het glas met een zachte doek
en geschikte schoonmaakmiddelen.
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6. Plaats de glaspanelen en zorg ervoor dat het
‘Low-E’-label goed leesbaar is en zich
linksonder op de deur bevindt, vlakbij het
scharnier aan de linkerkant. Op deze manier
blijft het afgedrukte etiket op het eerste glas
aan de binnenkant van de deur.

7. Bevestig opnieuw de bovenste afdekking
van het deurglas door het naar binnen
te duwen tot u een klik hoort van de twee
knoppen aan de zijkant.

8. Breng de deur vervolgens terug naar 90°
en draai de vergrendellipjes van het
scharnier naar binnen, naar de
binnenkant van de oven.
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Zorg ervoor dat u de accessoires na elk gebruik goed schoonmaakt en afdroogt met een theedoek.
Bij hardnekkige resten kunt u de accessoires ongeveer 30 minuten laten weken in een mengsel van
water en zeep voordat u ze een tweede keer wast.

1.  Verwijder de zijrekken door ze in de richting van de pijlen te trekken.

2. U kunt de zijrekken reinigen in de afwasmachine of met een natte spons
en ze daarna afdrogen.

3. Plaats de zijrekken na het reinigingsproces in omgekeerde volgorde terug.
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Stap 1

Haal de stekker van de oven uit het stopcontact.
Verwijder het glazen kapje van de lamp.

Demonteer de gloeilamp.

Vervang de lamp door een nieuwe van hetzelfde type.
Leg de glazen kap van de lamp opzij.

Sluit de oven weer aan op het stopcontact.

Stap 2 Stap 3 Stap 4

o =
o= |
o] =

S}

@

Dit product bevat een of meer lichtbronnen van energie-efficiéntieklasse G (lamp).
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Haal de stekker van de oven uit het stopcontact.

Gebruik een platkopschroevendraaier door deze aan de zijkant van het beschermende glas
te plaatsen en voorzichtig druk uit te oefenen om het te verwijderen.

Pak de lamp voorzichtig uit zijn basis.

Plaats de nieuwe.

Plaats het beschermglas terug door het voorzichtig aan te drukken tot het goed vastzit.
Sluit de oven weer aan op het stopcontact.

N

ovkWw

Stap 1 Stap 2 Stap 3 Stap 4

Dit product bevat een of meer lichtbronnen van energie-efficiéntieklasse G (lamp).
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Als er tijdens het gebruik van de oven een fout optreedt, toont het display de code ‘ER’ gevolgd door
twee cijfers die de fout identificeren.

Schakel de oven uit en haal de stekker uit het stopcontact, wacht een paar minuten en sluit de oven
weer aan.

Als de fout verdwijnt, kunt u de oven weer gebruiken. Als dit niet het geval is, bel dan de klantenservice
en geef de code (ERXX) door die u op het display ziet.

Fout

At
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Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese Richtlijn 2012/19/EG betreffende
afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA). De AEEA bevat zowel vervuilende
stoffen (die een negatief effect op het milieu kunnen hebben) als basiscomponenten
(die hergebruikt kunnen worden). Het is belangrijk dat de AEEA specifieke behandelingen ondergaat
om de vervuilende stoffen op de juiste wijze te verwijderen en af te voeren en alle materialen terug
te winnen.

Individuen kunnen een belangrijke rol spelen om ervoor te zorgen dat de AEEA

geen milieuprobleem wordt; het is van essentieel belang om enkele basisregels

te volgen:

- de AEEA mag niet worden behandeld als huishoudelijk afval;

- de AEEA moet naar speciale inzamelgebieden worden gebracht, die beheerd

worden door het gemeentebestuur of een geregistreerd bedrijf.

In veel landen wordt grote AEEA thuis opgehaald. Wanneer u een nieuw apparaat

_ koopt, kan het oude teruggegeven worden aan de leverancier die het gratis moet
accepteren met dien verstande dat het apparaat van een gelijkwaardig type
is en dezelfde functies heeft als het gekochte apparaat.

Voorkom indien mogelijk voorverwarming van de oven en probeer deze altijd te vullen.

Open de ovendeur zo weinig mogelijk, omdat er iedere keer als hij geopend wordt warmte
uit de holte verloren gaat. Schakel om aanzienlijk op energie te besparen de oven tussen
5 en 10 minuten voor het geplande einde van de bereidingstijd uit en gebruik de restwarmte die
de oven blijft produceren.

Houd de afdichtingen schoon en in orde, om warmteverlies buiten de ruimte te voorkomen.
Als u een elektriciteitscontract hebt met een uurtarief, maakt het programma ‘uitgestelde bereiding’
het besparen van energie eenvoudiger, door het bereidingsproces te laten starten in het tijdvenster
met gereduceerd tarief.
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Obrigado por ter escolhido o nosso produto. Para garantir a sua seguranca
e obter os melhores resultados, leia atentamente este manual, incluindo
as instrugdes de seguranga, e guarde-o para consulta futura.

Antes de instalar o forno, anote o nimero de série, que pode ser necessario
para reparacoes. Verifique se houve danos durante o transporte e consulte
um técnico se nao tiver a certeza antes de o utilizar. Mantenha os materiais
de embalagem longe do alcance das criancas.

As caracteristicas e os acessorios do forno podem variar consoante
o modelo que adquiriu.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

VISTA GERAL DO PRODUTO
ACESSORIOS

PAINEL DE CONTROLO
CONETIVIDADE

INFORMACOES PARA COMECAR
PRIMEIRA UTILIZACAO
LIMPEZA PRELIMINAR

COMO FUNCIONA O PRODUTO
FUNCOES DE CONFEGAO
FUNGOES PADRAO

TABELA DE COZEDURA GERAL
TABELA EVERYDAY COOKING

RECOMENDAGOES GERAIS

LIMPEZA DO FORNO

INTERIOR DO FORNO: fungdes de limpeza

EXTERIOR DO FORNO: remogao e limpeza da porta de vidro
LIMPEZA DOS ACESSORIOS

MANUTENCAO

ELIMINAGAO DO APARELHO
POUPAR E RESPEITAR O AMBIENTE



Nao utilize um dispositivo de limpeza a vapor para operagdes de limpeza.

A fim de evitar perigo devido a reposi¢dao inadvertida
da protegdo térmica, este aparelho ndao deve ser alimentado por
um dispositivo de comutagdao externo, como um temporizador, ou ligado
a um circuito que seja ligado e desligado regularmente pelo servigo
Durante a utilizagdo, o aparelho fica quente. Proceda com cuidado para
evitar tocar nas resisténcias dentro do forno.

Sé utilize o forno para o fim a que se destina, ou seja, para cozinhar
alimentos: qualquer outra utilizagao, por exemplo como fonte de calor,
é considerada inadequada e, por conseguinte, perigosa. O fabricante
ndo pode ser responsabilizado por quaisquer danos que resultem
de utilizagao imprdpria, incorreta ou ndo razoavel.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de idade igual ou superior
a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, caso lhes tenha sido
fornecida supervisdo ou instrucées relativas a utilizacdo do aparelho
de forma segura e desde que compreendam os perigos envolvidos.
As criancas ndo devem brincar com o aparelho. A limpeza e manutencao
ndo deve ser realizada por criangas sem supervisao.
Este aparelho ndo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou falta de experiéncia e conhecimento, exceto se estiverem sob
supervisdo ou instrucdo referente a utilizacdo do aparelho por uma
pessoa responsavel pela sua segurancga.
As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam
com o aparelho.

o aparelho e suas pecas acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. Deve ter-se o cuidado de evitar tocar nas resisténcias.
As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas, exceto se forem permanentemente vigiadas.

PT5



As pecas acessiveis podem ficar quentes durante a utilizagao.
As criangas pequenas devem ser mantidas afastadas.

O forno pode ser montado num local alto numa coluna ou sob uma
bancada.
Antes de o fixar, deve assegurar uma boa ventilagdo no espaco do forno
para proporcionar a circulagao adequada de ar fresco necessaria para
arefrigeracdo e protegdo das pegas internas. Efetue as aberturas
indicadas nas ilustragdes em fung¢dao do tipo de ligagao. Fixe sempre
o forno aos armarios com os parafusos fornecidos com o aparelho.
Ndo é necessadria qualquer operagdo/definicdo adicional de forma
a operar o aparelho nas frequéncias indicadas.
Este aparelho ndo pode ser instalado atras de uma porta decorativa
de forma a evitar sobreaquecimento.
Durante a instalagao, o forno deve ser desligado da rede de alimentacao
elétrica para evitar sobreaquecimento.
Se for necessdria assisténcia do fabricante para corrigir avarias que
decorram de uma instalagcdo incorreta, esta assisténcia ndo esta
abrangida pela garantia. Devem ser seguidas as instrucGes de instalacao
para pessoal profissionalmente qualificado.
Uma instalacdo incorreta pode prejudicar ou ferir pessoas, animais
ou danificar objetos materiais. O fabricante ndao pode ser considerado
responsavel por tais danos ou lesdes.
A instalagdo deve ser efetuada por um técnico qualificado que deve
conhecer e respeitar as leis em vigor no pais de instalacdo e as instrucées
do fabricante.
Depois de desembalar o aparelho, verifigue sempre se ndo esta
danificado. Em caso de problema, contacte o servigo de apoio ao cliente
antes de o instalar e ndo o ligue a rede elétrica.
Retire o material de embalagem antes de colocar o aparelho
em funcionamento.
Durante a instalagao, ndo use a pega da porta do forno para levantar
e deslocar o forno.
O armario de instalacdo e os adjacentes devem resistir a temperaturas
de 95°C
Recomenda-se a utilizacdo de luvas de protecdo durante a instalacado
para evitar ferimentos por corte.
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N3o instale o produto em ambientes abertos expostos a agentes
atmosféricos.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado a uma altitude inferior
a 2000 m.

Remover as peliculas de protecdo e os autocolantes publicitarios

da superficie frontal do forno antes da primeira utilizagao

A tomada deve ser adequada para a carga indicada na etiqueta e deve
ter o contacto com a terra ligado e em funcionamento. O condutor
de terra tem uma cor amarelo-verde. Esta operacdo deve ser efetuada
por um profissional devidamente qualificado.
A ligacdo a fonte de alimentacdo pode ser feita através de uma ficha ou
por cablagem fixa colocando um disjuntor omnipolar, com separagao
de contacto em conformidade com os requisitos para a categoria |l
de sobretensdo, entre o aparelho e a fonte de alimentacdo que pode
suportar a carga maxima conectada e que esta em conformidade com
a legislagdo vigente.
No caso de incompatibilidade entre a tomada e a ficha do aparelho,
peca a um eletricista qualificado para substituir a tomada por outra
de tipo adequado. A ficha e a tomada tém de estar em conformidade
com as normas atuais do pais de instalacao.
O cabo de terra amarelo-verde ndo deve ser interrompido pelo
disjuntor. A tomada ou o disjuntor omnipolar utilizados para a ligacao
devem estar facilmente acessiveis quando o aparelho é instalado.
Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, tem de ser substituido pelo
fabricante, pelo agente de servigo ou por pessoas igualmente
qualificadas de forma a evitar o perigo. Para quaisquer reparacgdes,
consulte apenas o Departamento de Assisténcia ao Cliente e solicite
pecas sobressalentes originais.
Desligue o aparelho da alimentagdo elétrica antes de realizar qualquer
trabalho ou manutencdo.

certifique-se de que o aparelho estd desligado antes
de substituir a lampada, para evitar a possibilidade de choques elétricos.
O forno deve ser desligado antes de se retirar as partes amoviveis.
Apds a limpeza, volte a monta-las de acordo com as instrugoes.
A utilizacdo de qualquer aparelho elétrico implica a observacao
de algumas regras fundamentais:
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- ndo puxe o cabo de alimentagao para desligar o aparelho da fonte

de alimentacéo;

- ndo toque no aparelho com maos ou pés molhados;

- em geral, ndo se recomenda a utilizagdo de adaptadores, tomadas

multiplas e cabos de extensao;

- no caso de avaria e/ou funcionamento incorreto, desligue o aparelho

e ndo efetue qualquer intervencdao no mesmo.

uma vez que o forno pode necessitar de trabalho

de manutencdo, recomenda-se que tenha outra tomada de parede
disponivel de forma que o forno possa ser ligado a mesma se for
removido do espaco em que esta instalado.
Qualquer reparacdo, instalagdo ou manutencdo ndo efetuada
corretamente pode pOr seriamente em perigo o utilizador.
A empresa fabricante declara que ndo assume qualquer
responsabilidade por danos diretos ou indiretos causados por trabalhos
de instalacdo, manutencdo ou reparacao incorretos. Além disso,
ndo é responsavel por danos causados pela auséncia ou interrupgao
do sistema de ligacdo a terra (por exemplo, choque elétrico).

A fim de evitar perigo devido a reposi¢do inadvertida
da protegdo térmica, este aparelho nao deve ser alimentado por um
dispositivo de comutacdo externo, como um temporizador, ou ligado
a um circuito que seja ligado e desligado regularmente pelo servico.

O aparelho ndo foi concebido para ser ativado por um temporizador
externo ou por um sistema de controlo remoto separado.

O tabuleiro de forno recolhe os residuos que gotejam durante a cozedura.
Quando colocar o tabuleiro Airfry ou a grelha nos suportes laterais,
certifique-se de que a parte lateral mais baixa (entre o batente
e a extremidade) estd virada para o interior do forno. Se a grelha tiver
uma barra metdlica decorativa, posicione-a voltada para o exterior
doforno para que o logdtipo da marca seja visivel e legivel.
Para o posicionamento correto, consulte também a imagem na

deste manual do utilizador.
N3o use produtos de limpeza abrasivos ou raspadores afiados de metal
para limpar o vidro da porta do forno, uma vez que podem arranhar
a superficie, o que pode fazer estalar o vidro.
Utilize apenas a sonda de temperatura recomendada para este forno.
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Durante a cozedura, pode ocorrer condensagao de humidade dentro
da cavidade do forno ou no vidro da porta. Esta situagdao é normal.
Para reduzir este efeito, aguarde 10 a 15 minutos, depois de ligar o forno,
antes de colocar alimentos no interior. Em qualquer caso, a condensagao
desaparece quando o forno atingir a temperatura de cozimento.
Cozinhe os legumes num recipiente com tampa em vez de ser num
tabuleiro aberto.

Evite deixar a comida dentro do forno depois da cozedura durante mais
de 15/20 minutos.

Uma falha de alimentagao prolongada durante uma fase de cozedura
em curso pode provocar uma avaria do monitor. Neste caso contacte
a assisténcia ao cliente.

N3o forre as paredes do forno com pelicula de aluminio nem
com protegdes descartaveis disponiveis em lojas. Folha de aluminio
ou outra prote¢do, em contacto direto com esmalte quente, apresenta
o risco de derreter e deteriorar o esmalte do interior.

Nunca remova o vedante da porta do forno.

Nao encha o fundo do forno com dgua durante a cozedura
ou quando o forno esta quente.
Para um uso correto do forno, é aconselhavel ndo colocar o alimento
em contato direto com os suportes e os tabuleiros, mas usar papel
de forno e/ou recipientes especiais.

Derrames em excesso devem ser removidos antes da limpeza.
antes de iniciar o ciclo de limpeza automatico:

- Limpe a porta do forno;
- Remova residuos grandes ou grosseiros do interior do forno

utilizando uma esponja humida. Ndo use detergentes;
- Remova todos os acessérios e o kit da prateleira deslizante

(caso presente);
- Nao use panos da loiga.
Nos fornos com sonda para carne é necessario, antes de fazer o ciclo
de limpeza, fechar o orificio com a porca fornecida. Feche sempre o orificio
com a porca quando a sonda para carne nao estiver a ser utilizada.
Durante o processo de limpeza pirolitica (se disponivel), as superficies
podem ficar quentes - as criangas devem ser mantidas afastadas.
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Se uma placa estiver equipada sobre o forno, nunca utilize a placa
enquanto o Pirolisador estiver a funcionar, isto impedira
o sobreaquecimento da placa.

(apenas se presente*)
Este produto é exclusivo para fornos. Apenas deve ser utilizado
conforme descrito neste Manual do Utilizador.
NAO TOQUE NA Preci Probe COM AS MAOS DESPROTEGIDAS
IMEDIATAMENTE APOS A COZEDURA. Use sempre luvas para forno para
remover a Preci Probe da comida depois de cozinhar.
Para utilizar corretamente a sonda de temperatura, é essencial
introduzir totalmente a barra metdlica da sonda nos alimentos durante
a cozedura até atingir a parte ceramica de cor preta situada na ponta
da sonda.

Insira a Preci Probe
na comida até aqui

/

N3o exponha a parte de metal da Preci Probe ao calor gerado pelo forno
diretamente.

Nao use a Preci Probe noutro aparelho exceto para o forno encastrado.
N3o use a Preci Probe num forno micro-ondas.

A Preci Probe pode ser limpa e lavada mas ndo mergulhe demasiado
tempo em agua.

Este produto ndo se destina a ser utilizado por pessoas com idade igual
ou inferior a 12 anos.

O fornecedor n3do é responsavel por qualquer dano na Preci Probe
devido a ma utilizagdo do dispositivo.

Limpe a Preci Probe antes de utilizar.

A sonda consegue trabalhar neste intervalo de temperatura: 10 °C até
um intervalo de temperatura maxima de 100°C da peca metalica.
A peca de ceramica pode alcancar 350 °C.

Se a temperatura da Preci Probe exceder os 100 °C, a cozedura sera
interrompida e a Preci Probe deve ser retirada do forno o mais rapido
possivel, usando luvas, para evitar danos na sonda.
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1. Painel de controlo
2.Numeros das posicoes das prateleiras
3.Grades
4.Tabuleiros
5.Tampa do ventilador
6.Porta do forno
7.Grades de arame laterais
(se presentes: apenas para cavidade plana)
8.Numero de série e codigo QR

Escreva aqui o seu nimero de série para referéncia futura

Localizadas em ambos os lados do forno,
os suportes laterais foram concebidas para
colocar o tabuleiro de forno e as grades durante
a cozedura.

6 ou 7 niveis, consoante o modelo.

(apenas se presente*)

Uma grelha metdlica num forno é uma
prateleira amovivel e ajustavel que suporta
utensilios de cozinha, garantindo uma cozedura
uniforme e facilitando a limpeza. Pode ser
utilizada para pousar pratos e frigideiras
a diferentes alturas para varias necessidades
culinarias.

Um tabuleiro de forno é ideal para obter um
dourado uniforme no fundo, tornando-o perfeito
para biscoitos e bolos devido ao seu design raso
e plano. Além disso, a sua colocagdo sob uma
grelha de cozedura pode ajudar a recolher pingos
e evitar sujidade no forno.

N

_—

O tabuleiro mais fundo é ideal para receitas com
liguidos ou em camadas, como travessas
de forno ou assados. A sua profundidade foi
especificamente concebida para garantir
a consisténcia desejada dos alimentos nele
preparados.
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(apenas se presentes*)

(apenas se presentes*)

As calhas telescdpicas para fornos sdo prateleiras
que podem ser estendidas, facilitando a colocagdo
ou remogdao de artigos, sem necessidade
de alcangar o interior de um forno quente.
Melhoram a seguranca, a estabilidade e podem ser
ajustadas para diferentes posigdes de nivel.

(apenas se presente*)

As dobradicas de fecho e abertura suaves
controlam o movimento da porta, assegurando
um movimento suave e evitando bater.

(apenas se presente*)

A forma cOncava permite uma correta circulagdo
da humidade gerada na cozedura, mantendo
ataxa de humidade dos alimentos elevada.
Consoante a quantidade de agua introduzida
no tabuleiro, obtém-se uma cozedura mais seca
ou mais "huamida".

(apenas se presente*)

A forma convexa é adequada para grelhar
no forno a alta temperatura (220°) permitindo
um resultado de churrasco mesmo em casa com
pouco fumo gragas a acdo de drenagem das
gorduras no fundo do tabuleiro.

(apenas se presente*)

O espeto rotativo funciona em conjunto com
a resisténcia superior, rodando os alimentos
podem ser cozinhados de forma homogénea.
Resulta melhor em alimentos de tamanho médio.
Ideal para redescobrir o sabor dos assados
tradicionais.

Esta sonda é um sensor de temperatura que,
inserido nos alimentos e ligado ao forno por
bluetooth, permite controlar a temperatura
interior dos alimentos durante a cozedura.
E utilizado principalmente para peixe e carne.
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(apenas se presente*)

O tabuleiro Airfry garante que o ar quente chega
aos alimentos de forma uniforme e tridimensio-
nal, o que resulta num exterior mais estaladico,
mantendo a maciez no interior. Para recolher
sucos e migalhas, coloque-o em cima do tabu-
leiro de forno.
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As fungdes e a classificagdo das fungGes podem ser alteradas consoante o modelo.

ouvkwnE

Ligar/Desligar
Controlo remoto
Lampada
Fungoes

Tempo
Temperatura

7/8.  Botdes de navegagdo
9, Iniciar/Pausa

O ecrd tem 4 fungGes principais:

Ligado/Desligado

Prima para ligar/desligar o forno.

Controlo Remoto
ON/OFF

Prima o bot3do para ativar o controlo remoto, depois de
emparelhar o forno com a aplicagdo hOn (através da aplicagdo).

O O)| C

Luz

Prima para ligar/desligar a luz da cavidade do forno

@

Fungoes

Prima uma vez para aceder as fungdes manuais, duas vezes
para programas Everyday Cooking, trés vezes para o menu
Limpeza e quatro vezes para o menu WIFI.

Tempo

Prima uma vez para a duragdo da cozedura, duas vezes para
o contador de minutos (disponivel no modo standby),
trés vezes para o inicio retardado. No modo de espera,
estdo disponiveis o temporizador de cozinha e, premindo
durante 3 segundos, a Hora do dia.

Temperatura

Prima uma vez para verificar a temperatura do interior,
duas vezes para ativar a opgdo de pré-aquecimento rapido
(apenas disponivel durante a fase de pré-aquecimento
do forno).

Botdes de
navegacao

Prima os botdes de navegacgao para se deslocar entre
as fungdes e para ajustar os parametros.

ol

Iniciar/Pausa

Prima para iniciar/pausar a cozedura ou para confirmar
as fungdes.
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2.4. CONETIVIDADE

Parametros Wireless

Tecnologia Wi-Fi Bluetooth
2
o
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE s
a
g
Banda(s) de frequéncia [MHz] 2401+2483 2402+2480 2
(@
2
Poténcia maxima [mW] 100 10 7
3
<

INFORMACAO SOBRE O PRODUTO PARA EQUIPAMENTOS EM REDE
O consumo de poténcia do produto com a rede em standby, se todas as portas de rede estiverem
conectadas e todas as portas de rede wireless estiverem ativadas: 2,0 W

Como ativar a porta de rede sem fios:

O mddulo Wifi liga-se assim que o utilizador prime o botdo Ligar.

Como desativar a porta de rede sem fios:
O médulo Wifi desativa-se assim que o utilizador prime o botdo Desligar. O wi-fi também pode ser
desativado quando o forno esta ligado, selecionando "off" no menu no menu de definigdes Wi-fi.

A Candy Hoover Group Srl declara, por este meio, que o equipamento de radio estd
em conformidade com a Diretiva 2014/53/UE e com os requisitos estatutarios pertinentes para
o mercado do Reino Unido. O texto integral da declaragdo de conformidade esta disponivel
no seguinte enderego Internet: www.candy-group.com.
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O seu aparelho pode ser ligado a sua rede wireless doméstica e operado remotamente através
da aplicagdo. Ligue o seu aparelho para garantir que este se mantém atualizado com o software
e as funcionalidades mais recentes.

. Quando se liga o forno, os icones WIFI piscam durante 30 minutos. Durante este periodo
é possivel registar o produto.

. Certifique-se de que a sua rede Wi-Fi doméstica esta ligada.

. Ser-lhe-3o dadas orientagGes passo a passo no seu aparelho e no seu dispositivo mével.

. A ligagdo do forno pode demorar até 10 minutos.

. Para mais orientagdes e resolugdo de problemas, consulte a aplicagdo.

£ Available on the

Descarregue no seu smartphone. y ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

X
. Clique em "Registar" .
. Pode registar-se através de contas de o D
S ) o
redes sociais ou inscrever-se com o seu
. Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
e-mail pessoal
" SIGN UP WITH APPLE
BECISTER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

Passo 1 @

. Selecione "Adicionar aparelho".

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Allow your location
permission

Passo 2
. Permita a sua localizagdo.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Passo 3 °

e  Selecione o forno na categoria de aparelhos. f:lz;;x”’app“ance

Q. searchyour applianc
5] Washing machine
Washer dryer
2 Tumbledryer
Dishwasher
5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
Passo 4 —

o Ligue o aparelho; se ja estiver ligado, desligue U OEkandithenON
A your appliance
e volte a ligar.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

¢

OK,IDIDIT
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Passo 5

Depois de ligar, a aplicagdo hOn comecga
a procurar o seu eletrodoméstico.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Passo 6.1-6.2

Appliance connection

Appliance connection

° Selecione o seu aparelho, toque em Searching your appliance Searching your appliance
n n Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
connect" e aguarde alguns segundos.
E e i °
New appliance al O New appliance al O
L, Longappliancenameto... ul O L Longappliancenameto.. i O
tay close to your appiance norder to
V40230
Passo 7 ° Appliance connection ®
. O seu forno é encontrado e podera

controla-lo através de hOn.
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Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Quando o aparelho estiver ligado, o utilizador pode alterar as definigdes de WiFi entre:

e WIFI ON: S6 é possivel monitorizar o estado do forno através da aplicagdo.

e WIFI hOn: O forno pode ser utilizado exclusivamente através da aplicagdo.

e WIFI DESLIGADO: O forno nao esta conectado, mas esta inscrito com as credenciais
de rede guardadas.

o  WIFI RESET: A conexdo é redefinida e uma nova matricula é possivel.

1. Toque em O e entre no menu WIFI. No ecrd aparece "On".
2. No ecra aparece "On".
3. Utilize as setas até aparecer "Off" ou a definigdo de reposigdo "rSt".

O Controlo Remoto oferece inumeras vantagens para os utilizadores, melhorando a conveniéncia,
a eficiéncia e a experiéncia geral de cozinhar, dando a capacidade de controlar o produto
diretamente a partir do aparelho e da aplicagdo hOn.

Esta fungdo permite, através do seu dispositivo, usufruir de varias funcionalidades, tais como: inicio
instantaneo ou programado de receitas ou programas de cozedura ja disponiveis na aplicagado;
monitorizagdo em tempo real do progresso das suas receitas; ajuste dos parametros de cozedura
em utilizagdo; monitorizagdo do processo de cozedura utilizando a sonda. Além disso, é possivel
receber notificagdes quando os programas ou receitas sdo concluidos.

O controlo remoto pode ser ativado exclusivamente quando o produto esta registado.

Esta disponivel para todas as fungbes de cozedura do produto, exceto para os programas
Gratinar, Grill e Supergrill.

Toque em O para selecionar o modo WIFI.

No ecr aparece "ligar". Toque em PIl. "On" comecar a piscar.

Toque em V para selecionar o modo "hOn" e toque em Dl para ativar o Controlo Remoto.
Prima O para sair do modo "hOn".

Aceda a aplicagdo, selecione um programa e deixe a cozedura comegar. Durante o processo
é possivel controlar e alterar os parametros do programa tanto a partir do produto como
da aplicagao.

uhwnNeE
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Também é possivel ativar o Controlo Remoto durante o processo de cozedura, premindo o botdo
correspondente

gl

Enquanto o programa de cozedura estda em curso, pode ser interrompido diretamente a partir
do préprio produto, premindo o botdo correspondente do controlo remoto que acompanha
o seu aparelho.

o | 030 [* w0 b

Também pode parar o programa de cozedura remotamente usando a aplicagdo clicando no botdo
'STOP' no ecra do dispositivo. O forno para automaticamente a cozedura.

Se o utilizador parar a cozedura em curso a partir do forno, esta cozedura parada sera,
ao mesmo tempo, vista na aplicagdo.
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Quando se liga o forno pela primeira vez, pode notar-se algum fumo. Nao se preocupe, espere que
o fumo se dissipe antes de utilizar o forno.

Para as fungGes que utilizam o grelhador, gracas a tecnologia de interrutor de porta, o forno pausa
automaticamente as resisténcias quando abre a porta e continua a cozinhar quando a fecha.
Esta fungdo estd disponivel apenas em configuragdes especificas de fornos. Todos os modelos
piroliticos tém esta fungao.

Durante o processo de limpeza pirolitica, a porta do forno permanece sempre fechada.

Se ndo estiver bloqueada, o forno exibira o codigo de erro 24 e interrompera a fungdo de limpeza.

O forno é iluminada por uma ou mais lampadas, normalmente ativadas sempre que se inicia uma
fungdo de cozedura.

Nos fornos equipados com um interrutor de porta (ver abaixo), a luz acende-se automaticamente
quando a porta é aberta.

Nos fornos equipados com botdo de lampada, pode também ser utilizado para ativar a iluminagao.
Se a porta do forno permanecer aberta durante mais de 10 minutos, as luzes apagam-se
automaticamente.

Durante o processo de limpeza pirolitica, a luz permanece apagada. *

A ventoinha de refrigeracdo é responsavel pela dissipagdo do calor, impedindo que o forno e as suas
imediagdes fiquem demasiado quentes e protegendo os aparelhos de cozinha dos efeitos das altas
temperaturas. Por este motivo, a ventoinha de refrigeragdo permanece audivel durante algum
tempo, mesmo depois do forno ter sido desligado. Funciona durante e apds o ciclo de cozedura
em fun¢do da temperatura interna do forno.

Quando a ventoinha de refrigeragdo esta a funcionar, gera normalmente um zumbido suave
ou um zumbido. O utilizador pode também notar um fluxo de ar quente que emana do espaco entre
a porta do forno e o painel de controlo.

Durante a limpeza pirolitica e quando a porta esta fechada, a ventoinha de arrefecimento

esta ligada. *

Durante a fungdo ECO, a luz permanece apagada.

(*apenas para fornos Pyro)
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Quando o aparelho é ligado pela primeira vez, o primeiro passo é definir a hora do dia, escolher
entre 13 amperes ou 16 amperes e selecionar o nivel sonoro.

O ecra apresentard a hora predefinida '12:00' a piscar. Para a modificar,

mantenha premido O e utilize as setas para definir a hora atual. Prima © para confirmar

as horas. Siga 0 mesmo procedimento para definir os minutos. Para confirmar, prima DIl

A\

' O 8

: Por predefinigdo, o forno esta configurado para funcionar com uma poténcia
mais elevada, adequada para agregados familiares com mais de 3 kW (16 A). Se a sua casa tiver
uma poténcia mais baixa, pode alterar esta definicdo para DIl 13 A. Esta definicdo afeta
a rapidez com que o forno aquece. Escolher a opgdo mais elevada (16A) significa que aquece

mais rapidamente (porque a absor¢do de energia é maior). No ecrd, aparecem duas opgdes:
13A e 16A. Selecione o seu preferido utilizando as setas. Para confirmar, prima DIl

A opcdo de definir a amperagem sé esta disponivel durante a instalagdo inicial.
Para modificar a amperagem definida, consulte as instrugdes pds-instalagdo.

No visor aparece o simbolo "brig". Os nimeros representam o nivel de intensidade
de brilho, editavel através das setas. Para confirmar, prima DIl

4
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O visor apresenta o simbolo "Som". Os niumeros representam o nivel de intensidade
do som, editavel através das setas. Para confirmar, prima DI,

o4

Limpe o forno antes de utilizar pela primeira vez. Limpe as superficies externas com um pano
macio humido.

Lave todos os acessorios e limpe dentro do forno com uma solugdo de agua quente e liquido
de lavagem. Defina o forno vazio para a temperatura maxima e deixe ligado durante cerca de 1 hora,
isto ira remover quaisquer cheiros residuais decorrentes do facto de ser novo.

<—ﬁ‘ ~ 7 7

=
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Para Ligar/Desligar o forno, premir e manter O

Aceder ao menu Fungdo premindo O.
Para navegar para tocar tantas vezes quantas forem necessdrias para introduzir as seguintes
definigdes:

Esta fungdo permite selecionar o programa
de cozedura desejado através das setas.

f—_ FUNCOES PRINCIPAIS Toque em © e B para definir o tempo

| — e a temperatura. Prima DIl para iniciar

a fungdo. Para colocar o programa

em pausa, cligue novamente.

Neste menu, pode aceder as 4 categorias
(} de cozedura de alimentos ja integradas no seu

E forno utilizando as setas. O ecra apresentara

a hora e a temperatura predefinidas.

> Neste modo, pode conectar o seu forno
"~ WIFI s Lo
v a uma rede e regista-lo com a aplicagdo hOn.
) hu FUNCOES DE LIMPEZA EstaT fungdo p.)ermi'Fe selecionar um sistema
de limpeza disponivel no seu forno.
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Depois de ter selecionado o programa de cozedura, aceda ao menu Tempo premindo ©.
Para navegar para tocar © tantas vezes quantas forem necessarias para introduzir
as seguintes definigdes:

Duragdo

Temporizador de cozinha

Atraso de inicio

Sensor Heat Feel

Definir a hora do dia

Valor de tempo

—— Indicador de tempo

Feedback do Sensor Heat Feel
(estado da bateria e do sinal)

nao é possivel definir varios parametros ao mesmo tempo, pelo que apenas o ultimo
parametro definido permanece na memaria enquanto o anterior é apagado.

X

a) DURACAO
DA COZEDURA

Permite pré-ajustar o tempo de cozedura necessario para

a receita escolhida.

Prima © para aceder ao menu Tempo. Toque em O tantas
vezes quantas as necessdrias para selecionar a fungdo
"Duragdo da cozedura". Em seguida, utilize as setas para
regular o valor e prima Pl para confirmar. A contagem
decrescente comeca no final do pré-aquecimento (se existir).
Durante a fase de cozedura, é possivel alterar o valor

da duracdo premindo © e utilizando as setas. Quando

a duragdo é ultrapassada, o visor indica "Fim"

e a cozedura para.

b) CONTADOR
DE MINUTOS

Permite utilizar o forno como despertador.

Prima © para aceder ao menu Tempo. Toque em O tantas
vezes quantas as necessdrias para selecionar a fungdo
"Contador de minutos". Em seguida, utilize as setas para
regular o valor e prima Pl para confirmar.

Durante a fase de cozedura, é possivel alterar o valor

da duragdo premindo © e utilizando as setas. Em seguida,
prima Dl para reiniciar a cozedura. Quando a duraco

é ultrapassada, a cozedura continua até ser interrompida
manualmente.

Esta fungdo também pode ser definida quando o forno esta
no modo standby, premindo ©. Quando ativado, o contador
de minutos funciona independentemente das fungdes

de cozedura do forno.

c) ATRASO
DE INiCIO

Permite selecionar a hora de inicio da cozedura.

Prima © para aceder ao menu Tempo. Toque O tantas
vezes quantas as necessarias para selecionar a fungao
"Atraso de inicio". Em seguida, utilize as setas para regular
o valor e prima Pl para confirmar.

NOTA: O inicio retardado sé pode ser ativado apos

a definigdo da duragdo da cozedura e ndo esta

disponivel com as fungdes do grelhador
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Depois de ter selecionado o programa de cozedura, aceder ao menu Temperatura premindo 2.
Para navegar para tocar 8 tantas vezes guantas forem necessarias para introduzir as seguintes definigGes:

Fecho da Porta

Bloqueio de botdo

Aquecimento prévio —— | g - Feedback Wi-Fi
- il J.ﬁ AR Pré-aquecimento rapido — | j Pré-aquecimento e arrefecimento
o U i Valor da temperatura =
—— Indicador de temperatura
TEMPERATURA Prima & para definir a temperatura e utilize
as setas para regular o valor.
Prima 8 duas vezes para definir
= a temperatura rapida.

Esta fungdo permite-lhe bloquear o ecra
para evitar qualquer utilizagdo indesejada
por menores. Para o ativar, prima
TRINCO PARA CRIANCAS | simultaneamente os botdes da lampada
e do controlo remoto durante 3 segundos.
Um icone com uma chave aparecera

na interface do utilizador. Neste estado,

a interface de utilizador do forno esta
bloqueada e ndo é possivel efetuar
alteragdes nas definigdes.

Para desativar o bloqueio para criangas,
prima novamente os botGes da lampada
e do telecomando durante 3 segundos

(o icone com a chave desaparece).

@)
D)
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Para acelerar a fase de pré-aquecimento, a opgdo de pré-aquecimento rapido pode ser selecionada
premindo o icone da temperatura durante 3 s depois de ter selecionado o programa de cozedura
e a temperatura. Esta opgdo ativa uma combinagdo de ventilador e resisténcias, independente-
mente da fungdo de cozedura escolhida. Para poupar energia, quando o pré-aquecimento rapido
é ativado, a lampada é desligada até o forno atingir a temperatura desejada

para as fungdes que requerem um pré-aquecimento, assegurar que todos os acessorios
sdo retirados durante esta fase. Seguir as instrugdes do quadro abaixo no que respeita ao pré-
aquecimento. "SIM/PRE-AQUECIMENTO RAPIDO" significa que é necessario pré-aquecimento e que
a opgdo de pré-aquecimento rapido esta disponivel; "NAO" significa que o pré-aquecimento n3o
esta disponivel e que os alimentos devem ser introduzidos com o forno frio.

IDEAL PARA: bolos, pées, biscoitos,
SIM/PRE- | quiches em um nivel utilizando
- 200°C AQUECI- | tanto o aquecimento superior como
*
Estatico 30-250°C L2/3 MENTO | o inferior.
RAPIDO | Pode ser utilizado com o Sensor
Heat Feel.
IDEAL PARA: assados, travessas
SIM/PRE- defor.no, Ie,gu.mes e tortas (’:om
- Conveccio + AQUECH recheios humidos de um nivel.
PN Ventilador 50-250°C L2/L3/L4 MENTO Ideal para cezmhar alimentos com
— RAPIDO alto teor de agua.
Pode ser utilizado com o Sensor
Heat Feel.
L4 plarfa nivel . | IDEAL PARA: bolos, biscoitos e pizzas
unico SIM/PRE- em um ou mais niveis. Ideal para
@ Multinivel 160°C L2+L5 para | AQUEC- cozinhar diferentes aIim‘entos P
50-250°C nivel duplo MENTO Pode ser utilizado com o S.ensor
L2+L4+L6 para| RAPIDO
. . Heat Feel.
nivel triplo
IDEAL PARA: leite creme, pudins
S| 2o s e vl
Agquecimento . AQUECI- ) s
| Pt | e 2 o | bl s uiacs pa
RAPIDO | Preparagao.
Pode ser utilizado com o Sensor
Heat Feel
Aquecimento SIM/PRE- | IDEAL PARA: pizzas, tartes salgadas,
4_\ C:nferior+ 170°C L2 AQUECI- | tortas e alimentos com coberturas
A_ ventilador 50-230°C MENTO | liquidas em um nivel. Pode ser
RAPIDO | utilizado com o Sensor Heat Feel.
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L6 para IDEAL PARA: gratinados, carne

alimentos grelhada, peixe, legumes. Esta fungdo
- ) finos - utiliza apenas a resisténcia superior
Grill 01-05 NAQ | UMlizaapenas P
LS para interior. Utilize com a porta
alimentos fechada. Coloque um tabuleiro por
mais espessos baixo para recolher os sucos.

IDEAL PARA: grandes quantidades
de salsichas, bifes e pdo torrado.
Toda a drea abaixo do elemento
**Supergrill 05 01-05 L6 NAO do grelhador fica quente. Utilize
com a porta fechada. Vire os alimen-
tos a dois tercos do tempo de
cozedura (Se necessario).

IDEAL PARA: pedagos inteiros de
carne (assados) ou alimentos

i 200°C SAll(\;l/.liElIE-_ gratinados. Utilize com a porta
*% : . N

PN Gratinar 150-250°C L4/L5 MENTO fec.hada. Faga des!lzar a bandeja por

RAPIDO baixo da prateleira para recolher

os sucos. Volte os alimentos a meio
da cozedura se necessdrio.

IDEAL PARA: cozedura de menus
completos sem mistura de odores.
SIM/PRE- Os alimentos ndo tém de ser

AQUECI- | extraidos ao mesmo tempo

Multinivel + 150-250°C MENTO de cozedura

RAPIDO

Ver paragrafo especifico
(inserir nimero do paragrafo)
para sugestdes de menus

IDEAL PARA: cozinhar carne, peixe

ou legumes
ECO 190 °C , . Esta fungdo permite poupar energia
*ECO 150-220 °C nivel 3 /4 NAO durante a cozedura, mantendo

os alimentos himidos e tenros.
A lampada da cavidade esta
desligada.

IDEAL PARA: preparar alimentos
congelados ou alimentos panados
@ Airfry 200°C nivel 3/ 4 NAO pré-cozinhados que sdo normal-
— 150-250°C mente fritos. Gragas ao tabuleiro
dedicado, o ar quente pode circular
uniformemente sobre os alimentos.

= 210°C x IDEAL PARA: cozer paes e pdo
ﬂ Pdo 190-220 °C L2/13 NAO grande

* Testado de acordo com o EN 60350-1 para efeitos de declaragdo de consumo de energia e classe de energia.
**Utilize com a porta fechada.
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Padaria Doce

Pequenos
bolos/
Queques

Estdtico
multinivel

175°C
160°C

Tabuleiro
de forno
Tabuleiro
de forno

L3
L4

20-30
30-40

Multinivel

150°C

Assar +
Tabuleiros
mais fundos

L2+L5

30-40

Multinivel

140°C

Tabuleiros
de forno

L2+L4+L6

40-50

Pdo de 6
(26 cm @)

Estético

170°C

Grelha metalica +
Forma para bolos

L2

30-40

Multinivel

150°C

Grelha metalica +
Forma para bolos

L4

40-50

Multinivel

150°C

Grelhas
metdlicas +
Forma para

bolos

L1+L4

50-60

Biscoitos/
Bolachas

Estético
multinivel

150°C
150°C

Tabuleiro
de forno
Tabuleiro
de forno

L3
L4

25-30
30-40

Multinivel

140°C

Assar +
Tabuleiros
mais fundos

L2+L5

30-40

Multinivel

140°C

Tabuleiros
de forno

L2+L4+L6

35-40

Choquettes

Estdtico

190°C

Tabuleiro
de forno

L4

25-35

Multinivel

170°C

Tabuleiro
de forno

L3

25-35

Pudim de
Yorkshire

Estdtico

200°C

Tabuleiro
de forno

L3

20-30

Merengues

Multinivel

90°C

Tabuleiro
de forno

90-160

Macaron

Estético

150°C

Tabuleiro
de forno

L3

15-20

Tarte
de maga

Estético

185°C

Grelhas
metdlicas +
Forma para

bolos

L2

60-70

Multinivel

170°C

Grelhas
metdlicas +
Forma para

bolos

L4

65-75

Tarte tatin

Estético

170°C

Grelhas
metdlicas +
Forma para

bolos

L2

40-60

Suflé de
chocolate

Estdtico

200°C

Tabuleiro de
forno + formas

L3

10-15

Cheesecake

Estdtico

150°C

Grelhas
metdlicas +

L2

50-65
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Forma para
bolos
Estético 180°C Tabuleiro 13 20-25
de forno
Croissants Estatico 180°C Tabuleiros L2+L5 25-35
congelados de forno
Multinivel 160°C Tabuleiros |51 416 30-40
de forno
Padaria Doce Strudel, Estdtico 210°C Tabuleiro L3 30-45
congelado de forno
Pdo torrado Supergrill 5°C Grade metdlica L6 4-6
Pdes e Pdo Focaccia Estdtico 200°C Tabuleiro L2 ou L3 25-35
de forma de forno
P3o, integral Estético 200°C Tabuleiro L3 25-50
de forno
Grelha metalica +
Bolos Estatico 200°C forma para L1ou L2 30-50
salgados / quiche
Quiches Grelha metdlica +
(26 cm @) Multinivel 180°C forma para L1+L4 50-70
quiche
Tartes Sufle de Estético 200°C Tabuleiro de 13 2035
salgadas queijo forno + formas
e travessas Lasanha, Estatico 200°C Grelha metalica + 3 20-60
de forno fresca prato de forno
Lasanha, Estatico 180°C Grelha metalica + 3 50-60
congelada prato de forno
Cannelloni, Estatico 180°C Grelha metalica + 3 4555
congelados prato de forno
Massa Gratinar 200°C Grelha metalica + L4 20-30
no forno prato de forno
Pizza, fresca Estatico 250°C Tabuleiro L20ul3 15-20
(Tabuleiro) de forno
Pizza 250°C Tabuleiro L2 0ul3 18-25
. de forno
Pizza, fresca ™
(Tabuleiro) . . ssar_+
Multinivel 180°C Tabuleiros L2+L5 25-35
mais fundos
Pizza, fresca . o Tabuleiro
(Redonda) Estatico 250°C de forno L2 oulL3 8-10
) Pizza 300°C Tabuleiro 20ul3 15-20
Pizza Pizza, fresca de forno
Redonda i
( ) Multinivel 180°C Tabuleiro de 13 30-40
forno + formas
Estético 220°C Grade metdlica L3 10-15
Pizza,
congelada Multinivel 200°C Grade metélica L2+L5 15-25
(massa fina)
Multinivel 180°C Grade metalica | L2+L4+L6
Pizza,
congelada Pizza 200°C Grade metdlica L2 10-15
(massa fina)
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Grelha

metalica/L4
Frango
L Colocar
inteiro . o )
1 Gratinar 220°C Y o tabuleiro L4 40-60
assado de forno em
(1-1,2 ke) L1 com 150 ml
de agua
Coxas . N Tabuleiro g
de frango 1 AirFry’ 220°C N Airfry** L4 30-50
Patoassado | 1 Gratinar 200°C y [Crelhametdlica+) o 50-60
Prato de forno
Grelha metdlica
Galo 1 Gratinar 20°c| v Colocar L4 20-40
o tabuleiro
de forno em L1
Peru assado 1 Gratinar 200°C Y Grelha metalica + L3 50-60
Carnes e Aves Prato de forno
Costeletas

de porco 1 Estatico 200°C y [|Grethametdlica + 13 80-100

(1000-1200g) Prato de forno

Salsichas 1 Supergrill 4 Y Grade metélica L5 40-50
Lombo -
oun |1 | e e | [qmnead n | e
(1000-1500g) g
Rosbife . o Tabuleiro
(500g) 1 Gratinar 220°C Y de forno L3 20-40
Rolo Tabuleiro
de carne 1 Estdtico 180°C Y de forno L3 40-50
(1000-1500g)
Frango . .
assado com 1 Gratinar 200°C Y Tabuleiro mais L4 45-60
fundo
batatas
Marisco 1 Supergrill 4 N Grade metdlica L5 15-30
grelhado
Palitos Tabuleiro
! de peixe 1 AirFry** 200°C N e wx L4 20-25
Peixe Airfry
X congelados
e marisco
Grelha metdlica
Peixe no 1 ECO 200°C N Colocar 13 40-60
forno o tabuleiro
de forno em L1
Leg'umes 1 ECO 200°C N Grelha metalica + 3 30-90
gratinados Prato de forno
Batatas fritas Tabuleiro
congeladas 1 AirFry** 200°C N Airfry** L4 18-25
Legumes (300-500g) Yy
Gratinado . Y Grelha metalica +
de batata 2 Gratinar 180°C Y Prato de forno L4 15-25
Batatas 1 Estatico 00c | v Tabuleiro de 14 30-50
assadas forno

Os tempos de cozedura podem variar consoante a receita e os ingredientes do consumidor.
* se for necessario pré-aquecimento
* Dependendo do modelo do forno.

Para cozinhar bolos, quiches e outras receitas que exijam uma forma ou um recipiente
em 2 niveis, coloque o tabuleiro escalonado: o tabuleiro superior do lado esquerdo e o tabuleiro
inferior do lado direito.
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O menu de categorias de alimentos permite cozinhar uma variedade de receitas sem pré-aquecer
o forno, gragas a programas de cozedura dedicados e adaptados as necessidades de cada categoria.
Depois de selecionar o programa de cozedura, o tempo predefinido sera apresentado e pode ser
editado rodando o botdo direito; a temperatura de cozedura pode ser alterada premindo o icone
dedicado. Ambos os parametros podem ser definidos dentro de um intervalo limitado, conforme
indicado no quadro seguinte.

Para assados
de carne de vaca,

Carne NAO 2-3-4 180-200 20-80 55-85°C vitela e porco,

aves e cortes

de carne.
w Peixe NAO 3-4 160-180 15-45 55-65°C Para peixe inteiro
e filetes.
Legumes NAO 3-4 180-200 30-80 70-90°C Para legumes
assados e batatas

se, depois de ter desligado o forno, for necessério continuar a cozinhar, recomenda-se
evitar a utilizagdo dos programas Everyday Cooking e optar pelas
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Assado de carne 500-800g Carne 190°C Grade metilica L3 30-40
Lombo de vaca 200g Carne Grade metilica L3
Rolo de carne 1000-1500g Carne 180°C Grade metilica L3 40-50
Bife Wellington 500 g Carne 200°C Grade metilica L3 50-80
Porco assado 800-1000g Carne 200°C Grade metilica L3 40-70
Costeletasde | 155 1200g Carne 200°C Grade metalica 13 80-100
porco
Costeleta de 800-1000g Carne 200°C Grade metalica 13 60-80
borrego
Perna de 1500-2000g Carne 190°C Grade metalica 13 80-100
borrego
. ~ . Y Tabuleiro de
Filetes de salmdo 200-600g Peixe 170°C L3 20-35
forno
. 600g . o .
Bifes de atum Peixe 180°C Grade metalica L3 10-20
(aprox. 4 pg)
Bifes de peixe- 700g Peixe 200°C Tabuleiro de 3 15-20
espada (aprox. 4 pg) forno
Filete de 600g Peixe 150°C Tabuleiro de 3 10-20
bacalhau (aprox. 4 pg) forno
Goraz, inteiro 1 Peixe 170°C Tabuleiro de 13 35-45
forno
Goraz, filete 600g Peixe 150°C Tabuleiro de L3 10-20
(aprox. 4 pg) forno
Filete de robalo 600e Peixe 150°C Tabuleiro de 13 10-20
(aprox. 4 pg) forno
Peixe ao sal 1 Peixe 220°C Tabuleiro de L3 30-40
forno
Espept:ic)j(zs de 8 pedagos Peixe 150°C Grade metdlica L3 20-30
Lulas recheadas 4 pedagos Peixe 180°C Tabuleiro de L3 25-40
forno
P3o integral 1 Padaria 200°C Grade metilica L3 35-50
P3o de centeio 1 Padaria 190°C Grade metalica L3 35-50
Pdo de forma 1 Padaria 200°C Grade metalica L3 35-50
Baguetes 1 Padaria 200°C Grade metalica 13 15-25
congeladas
Snacks de massa
folhada 1 Padaria 190°C Grade metalica L3 20-30
congelada
Funchos 1 tabuleiro Legumes 200°C Grade metilica L3 30-40
. Tamanho da Programa de o Acessdrio de Posicdo da Tempo de
Receita T°C X . .
dose cozedura cozinha prateleira cozedura (min)
Leg_umes 1 tabuleiro Legumes 190°C Grade metilica L3 40-45
variados
Couves-flor 1 tabuleiro Legumes 190°C Grade metilica L3 40-50

PT 34




Abdboras,

1 tabuleiro Legumes 200°C Grade metilica L3 30-40
em cubos
Pimentos 1 tabuleiro Legumes 180°C Grade metilica L3 70-80
recheados
Abobrinhas 1 tabuleiro Legumes 190°C Grade metilica L3 35-45
recheadas
Palitos de 1 tabuleiro Legumes 180°C Tabuleiro de 13 35-40
cenoura forno
Brécolos 1 tabuleiro Legumes 190°C Tabuleiro de L3 30-40
forno
Ratatouille 1 tabuleiro Legumes 190°C Grade metilica L3 40-45
Pudim de 6 ramequins Legumes 180°C Tabuleiro de L3 25-35
legumes forno + formas
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A limpeza regular pode prolongar o ciclo de vida do seu aparelho. Aguarde que o forno arrefega
antes de efetuar a limpeza manual.

Apds cada utilizagdo do forno, se efetuar uma limpeza minima ird ajudar a manter o forno
perfeitamente limpo.

Nao forre as paredes do forno com folha de aluminio ou prote¢des descartaveis a venda
no mercado. Folha de aluminio ou outra prote¢do, em contacto direto com esmalte quente,
apresenta o risco de derreter e deteriorar o esmalte do interior.

Por forma a evitar sujidade excessiva no seu forno e os cheiros fortes a fumo dai resultantes,
recomendamos nio utilizar o forno com uma temperatura muito alta. E melhor prolongar
o tempo de cozedura e diminuir a temperatura um pouco.

Além dos acessérios fornecidos com o forno, recomendamos a utilizagdo apenas de pratos
e formas resistentes a temperaturas muito altas.

ogo
000
ooo

(*consoante o modelo do forno)

Este processo baseia-se no processo quimico com o mesmo nome, que consiste na decomposi¢do
de substancias complexas através da aplicagdo de um tratamento térmico.

Uma vez iniciado, bloqueia automaticamente a porta do forno e eleva rapidamente a temperatura
para uns abrasadores 410°C.

No final do ciclo de limpeza, os residuos alimentares deixardo uma camada branca nas superficies
de esmalte. Para remover estas particulas, limpe com um pano embebido em agua quente com
sabdo e utilize uma escova ou palha de ago. Os agentes de limpeza adequados sdo agua quente com
sabdo ou detergente para fornos.

Retirar todos os acessodrios do forno, como as grelhas, os suportes laterais e o parafuso dos

suportes laterais (*);

Rodar o botdo de fungdo em +} Rodar o bot3o rotativo para definir o programa pirolitico;

Deixar a fungdo operar durante o tempo predefinido. Durante este processo e a fase

de arrefecimento seguinte, a porta do forno permanece fechada.

Quando o aparelho estiver frio, limpar as superficies interiores do forno com um pano.
Certifique-se de que o aparelho estd frio antes de Ihe tocar. E necessério ter

cuidado com todas as superficies quentes, pois existe o risco de queimaduras. Utilizar dgua

destilada ou potavel.

(*) apenas para modelos com 7 niveis.
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PRE-DEFINIR A HORA

000
000

A fungdo Aquactiva foi concebida para eliminar sem esforgo a sujidade ligeira e proporcionar uma
solugdo rapida e ecoldgica para limpar o forno utilizando o poder do vapor.

Verta 100 ml de agua com uma gota de detergente para a loiga no fundo do forno.

2. Rodar o botdo em g%. Se necessario, rode o controlo do seletor para definir o programa
Hydro Clean. Deixar a fungao funcionar durante o tempo predefinido.

3. Nofinal do processo de limpeza, deixe o forno arrefecer.

4.  Quando o aparelho estiver frio, limpar as superficies interiores do forno com um pano.

Certifique-se de que o aparelho estd frio antes de lhe tocar. E necessario ter
cuidado com todas as superficies quentes, pois existe o risco de queimaduras. Utilizar agua
destilada ou potavel. Limpe o compartimento de cozedura e deixe-o secar completamente

para evitar possiveis corrosges.

@
PRE-DEFINIR A HORA @ &

Os painéis cataliticos revestem o forno e permitem-lhe o luxo de nunca ter de se preocupar com um

forno sujo.

Os painéis sdo revestidos com um esmalte especializado que possui uma estrutura microporosa,
capaz de absorver a gordura dos salpicos.

Através de uma reagdo quimica catalitica, convertem eficazmente a gordura absorvida

em elementos gasosos quando expostos a temperaturas elevadas.

Recomendagdo: Considere a substituicdo dos painéis cataliticos apds cerca de trés anos
de utilizagdo, especialmente se utilizar o forno durante dois a trés ciclos de cozedura por semana.
Isto garante um desempenho e uma limpeza 6timos.
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1. Posicionar a porta a 90°. Rodar as patilhas de
bloqueio das dobradigas para fora do forno.

2. Posicionar a porta a 45°. Prima simultanea-
mente os dois botdes situados em ambos
os lados dos ombros laterais da porta e puxe
para si para retirar a tampa superior da porta
dos vidros.

3. Retirar com muito cuidado o vidro do forno,
comecgando pelo interior. Durante o procedi-
mento, segurar firmemente o copo com
asduas mados e coloca-las sobre uma
superficie plana e almofadada (por exemplo,
sobre um tecido).

4. O vidro exterior ndo é amovivel.

5. Limpe o vidro com um pano macio e produtos
de limpeza adequados.
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6.

Insira os painéis de vidro, certificando-se de
que a etiqueta "Low-E" estd corretamente
legivel e posicionada no lado inferior
esquerdo da porta, perto da dobradica
do lado esquerdo. Desta forma, a etiqueta
impressa no primeiro vidro permanecera
no interior da porta.

Volte a colocar a tampa superior da porta
dos vidros, empurrando-a para dentro até
ouvir um clique dos dois botdes laterais.

Em seguida, volte a colocar a porta a 90°
e rode as patilhas de bloqueio das dobradigas
para dentro, em diregdo ao interior do forno.

PYRO
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Certifique-se de que limpa bem os acessdrios apds cada utilizagdo e seque-os com uma toalha.
Para residuos persistentes, considere a possibilidade de mergulhar os acessérios numa mistura
de dgua e sabdo durante cerca de 30 minutos antes de os lavar novamente.

1. Retire os suportes laterais puxando-os na diregdo das setas.

2. Paralimpar os suportes laterais, coloque-os numa maquina de lavar loiga ou utilize uma
esponja molhada, certificando-se de que ficam bem secos posteriormente.

3. Apds o processo de limpeza, instale os suportes laterais pela ordem inversa
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Passo 1

Desligue o forno da alimentagdo de rede.
Retire a tampa de vidro da lampada.
Desmonte a lampada.

Substitua a lampada por uma nova do mesmo tipo.
Volte a por a tampa de vidro da ldmpada.
Reconectar o forno da alimentagdo de rede.

Passo 2

Passo 6

==

® e

Este produto contém uma ou mais fontes de luz de classe de eficiéncia energética G (Ldmpada)
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1. Desligue o forno da alimentagdo de rede.

2. Utilize uma chave de parafusos de cabega plana, posicionando-a no lado do vidro de protegdo
e aplique uma ligeira pressdo para o retirar.

3. Agarre cuidadosamente a lampada pela sua base.

4. Insira a nova.

5. Volte a instalar o vidro de protecgdo, pressionando-o suavemente até encaixar na sua posigao.

6. Reconectar o forno da alimentagdo de rede.

Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4

Passo 5 Passo 6

2o

Este produto contém uma ou mais fontes de luz de classe de eficiéncia energética G (Ldmpada)

PT 42



Se, durante a utilizagdo do forno, ocorrer um erro, o visor apresentard o codigo "ER" seguido de dois
digitos, que identificardo o erro.

Desligue o forno e retire a ficha da tomada, aguarde alguns minutos e volte a liga-la.

Se o erro desaparecer, pode voltar a utilizar o forno. Se isso ndo acontecer, contacte o servigo
de apoio ao cliente e comunique o cddigo (ERXX) que vé no visor.

Erro

Fumo
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Este aparelho esta rotulado de acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/EU relativamente
a aparelhos elétricos e eletrénicos (REEE). Os REEE incluem substancias poluentes (que podem ter
um efeito nocivo no ambiente) e elementos base (que podem ser reutilizados). E importante que
os REEE sejam submetidos a tratamentos especificos para remover e eliminar corretamente
os poluentes e recuperar todos os materiais.
Os individuos tém um papel importante em assegurar que os REEE ndo se tornam
num problema ambiental; é essencial seguir algumas regras bdasicas:
- 0s REEE ndo devem ser tratados como residuos domésticos;
- os REEE devem ser entregues em areas de recolha dedicadas geridas pela
camara ou uma empresa registada.
Em muitos paises, podem estar disponiveis recolhas domésticas para REEE
de grandes dimensdes. Ao comprar um novo aparelho, o antigo pode ser
_ devolvido ao fornecedor que tem de o recolher sem qualquer custo,
pontualmente, desde que o equipamento seja de um tipo equivalente e tenha as
mesmas fungdes que o eletrodoméstico comprado.

Sempre que possivel, evite pré-aquecer o forno e tente sempre enché-lo.

Abra a porta do forno o menor nimero de vezes possivel, porque o calor da cavidade do forno
dispersa-se de cada vez que este é aberto. Para obter uma poupanga de energia significativa,
desligue o forno entre 5 e 10 minutos antes do fim planeado para o tempo de cozedura e use o calor
residual que o forno continua a gerar.

Mantenha os vedantes limpos e em ordem, para evitar qualquer dispersdo de calor para fora
da cavidade. Se tiver um contrato de eletricidade com uma tarifa horaria, o programa "cozedura
diferida" simplifica a poupanga de energia, fazendo com que o processo de cozedura comece
no horario de tarifa reduzida.
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Dakujeme, Ze ste si vybrali nd$ vyrobok. Aby ste zaistili svoju bezpe¢nost
a dosiahli ¢o najlepsie vysledky, pozorne si precitajte tuto prirucku vratane
bezpecnostnych pokynov a uschovaijte si ju pre buduce poutzitie.

Pred instaldciou rary si poznacte sériové Cislo, ktoré by ste mohli potrebovat
pri oprave. Pocas prepravy skontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu, a ak mate
nejaké pochybnosti, pred pouZitim sa poradte s technikom. Obalové
materialy uchovavajte mimo dosahu deti.

Upozorfiujeme, ze funkcie a prislusenstvo rury sa mozu lisit
v zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

PREHLAD VYROBKU
PRISLUSENSTVO
OVLADACI PANEL
KONEKTIVITA

INFORMACIE PRED SPUSTENIM
PRVE POUZITIE
PREDBEZNE VYCISTENIE

FUNGOVANIE SPOTREBICA
FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA
STANDARDNE FUNKCIE

VSEOBECNA KUCHARSKA TABULKA
TABULKA PRE EVERYDAY COOKING

VSEOBECNE ODPORUCANIA

CISTENIE RURY

VNUTRI RURY: funkcie &istenia

VONKAJSOK RURY: demonta? a Cistenie sklenenych dvierok
CISTENIE PRISLUSENSTVA

UDRZBA

LIKVIDACIA SPOTREBICA
SETRENIE A OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA



Na Cistenie nepouZivajte parny Cistic.

na vylucenie nebezpelenstva spOsobeného
neumyselnou inicializaciou tepelného isti¢a sa tento spotrebi¢ nesmie
napajat cez externé spinacie zariadenie, napriklad ¢asovac. Nesmie byt
ani pripojeny na napajaci obvod pravidelne zapinany a vypinany
elektrickym rozvodnym zariadenim
Pocas pouZivania je spotrebi¢ horuci. Musite davat pozor a nesmiete
sa dotykat ohrievacich ¢lankov vo vnutri rary.

Raru pouzivajte iba na urceny ucel, t. j. iba na pecenie potravin:
akékolvek iné pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, sa povaZzuje za nespravne
a preto nebezpelné. Vyrobca nezodpovedd za Skody vzniknuté
nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
¢i vedomosti mo6Zu tento spotrebi¢ pouzivat pod dohladom, resp.
po pouceni aobozndameni sa sbezpecnym spOsobom pouZivania
a porozumeni mozZnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom
nesmu hrat. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

Tento spotrebi¢ nie je urceny, aby ho pouzZivali osoby (vratane deti)
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami,
pripadne s nedostatkom skusenosti alebo znalosti, pokial nie je zabezpe-
¢eny dohlad alebo pokial neboli poucené osobou zodpovednou za ich
bezpecnost.

Deti by mali byt pod dozorom, aby ste sa ubezpecili, Ze sa nehraju

so spotrebicom.

Pocas pouZzivania su spotrebi¢ a jeho dostupné diely
horuce. Ddavajte pozor, aby ste sa nedotykali vykurovacich telies.
Deti mladsie ako 8 rokov musia byt mimo dosahu, pokial nie st nepretrzite
pod dohladom.
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Dostupné diely sa mozu pocas pouZivania zohriat.
Malé deti by ste mali udrZiavat dalej od spotrebica.

Rdra moéze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod pracovnou
doskou.

Pred pripevnenim musite v priestore riry zabezpecit dobré vetranie,
aby ste umoznili spravnu cirkulaciu cerstvého vzduchu potrebného
na chladenie aochranu vnutornych casti. Vytvorte otvory uvedené
na obrazkoch v sulade s typom armatury. Ruru na pecenie vzdy upevnite
k ndbytku skrutkami prilozenymi k spotrebicu.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie su potrebné
Zziadne dalsie ¢innosti/nastavenia.

Spotrebi¢ sa nesmie instalovat za dekorativne dvierka, aby nedoslo
k prehriatiu.

Pocas instalacie by mala byt rdra odpojena od elektricke;j siete,

aby sa zabranilo prehriatiu.

Ak sa na odstranenie poruch spésobenych nespravnou instalaciou
vyZaduje pomoc vyrobcu, zaruka sa na tuto pomoc nevztahuje. Musia
sa dodrziavat pokyny na instalaciu pre odborne kvalifikovany personal.
Nespravna instalacia moze spdsobit poranenie ludi alebo zvierat alebo
poskodenie veci. Za takéto poskodenie alebo poranenie vyrobca
nezodpoveda.

Instaldciu musi vykonavat kvalifikovany technik, ktory musi poznat
a dodrziavat zakony platné v krajine instalacie a pokyny vyrobcu.

Po rozbaleni spotrebica vidy skontrolujte, i nie je poSkodeny, v pripade
problému sa pred instalaciou obratte na zakaznicky servis a nepripajajte
ho k zdroju napajania.

Pred pouZivanim spotrebica odstrante obalovy material.

Pocas instalacie nepouzivajte rukovat dvierok riry na zdvihanie

a premiestnovanie ruary.

Instalaény ndbytok a prilahlé zariadenia musia odoldvat teplotam 95 °C.
Pocas instaldcie sa odporuca pouzivat ochranné rukavice, aby nedoslo
k porezaniu.

Vyrobok neinstalujte v otvorenom prostredi vystavenom
atmosférickym vplyvom.
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Tento spotrebic je uréeny na pouzivanie v nadmorskej vyske menej

nez 2 000 m.

Odstranenie ochrannych félii a reklamnych nalepiek na prednej strane
rary pred prvym pouZzitim

Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedend na Stitku a musi mat
zapojeny a funkény uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma Zlto-
zelenu farbu. Tato cinnost méZe vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou.
Pripojenie k zdroju energie sa da zaistit zastrékou alebo fixnym vodicom
a umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebi¢ a zdroj energie,
so separaciou kontaktov podla poZiadaviek na prepatovu kategoriu i,
ktory znesie maximalne pripojené zataZenie aktory je vsulade
s platnymi pravnymi predpismi.
V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastrckou spotrebica
poziadajte kvalifikovaného elektrikara, aby zasuvku vymenil za iny
vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia zodpovedat platnym normam
krajiny instalacie.
ZIto-zeleny uzemfiovaci kabel nesmie byt preruseny isti¢om. Zasuvka
alebo omnipolarny isti¢ pouZivané na pripojenie musia byt po instalacii
spotrebica lahko pristupné.
Ak je poskodeny vonkajSi napadjaci kabel, vzaujme eliminacie
akéhokolvek rizika ho musi vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca
alebo rovnako kvalifikovana osoba. Ak potrebujete akékolvek opravy,
kontaktujte len oddelenie starostlivosti o zakaznika a pozZiadajte
o pouzitie originalnych nahradnych dielov.
Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic
od elektrickej siete.
pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic

vypnuty, aby nedoslo k urazu elektrickym pradom.
Pred vybratim odnimatelnych ¢asti musi byt rira vypnutd. Po vycisteni
ich znovu namontujte podla pokynov.
Pouzivanie akéhokolvek elektrického zariadenia si vyZzaduje
dodrziavanie niektorych zakladnych pravidiel:

- pri odpdjani spotrebica od zdroja energie netahajte za napdjaci kabel;
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- spotrebica sa nedotykajte mokrymi ani vihkymi rukami, ani ked mate
mokré nohy;
- pouZitie adaptérov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov
sa vo vSeobecnosti neodporuca;
- v pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebi¢ vypnite
a nemanipulujte s nim.
kedZe rura méze vyZzadovat udrzbu, je vhodné mat
k dispozicii dalsiu zasuvku, ku ktorej mézete ruru pripojit po vybrati
z priestoru, v ktorom je nainstalovana.
Akdkolvek oprava, inStaldcia a udrzba, ktord nebola vykonand sprdvne,
moZe vazne ohrozit pouZivatela.
Vyrobnd spolo¢nost tymto vyhlasuje, Ze neprebera Ziadnu
zodpovednost za priame ani nepriame Skody spbsobené nespravnou
inStalaciou, Udrzbou alebo opravou. Okrem toho nezodpoveda za skody
spOsobené absenciou alebo prerusenim uzemnovacieho systému
(napr. Uraz elektrickym prudom).
na vylucenie nebezpelenstva spOsobeného
neumyselnou inicializaciou tepelného istica sa tento spotrebic
nesmie napajat cez externé spinacie zariadenie, napriklad casovac,
ani sa nesmie pripajat k obvodu, ktory sa pravidelne zapinany a vypinany
elektrickym rozvodom.
Spotrebi¢ nie je uréeny na aktivaciu externym casovacom alebo
samostatnym systémom dialkového ovladania.

Na plechu na odkvapkavanie sa zachytavaju zvysky, ktoré odkvapkavaju
pocas pecenia.

Ked umiestnujete Airfry plech alebo rost do boc¢nych drziakov, uistite sa,
Ze kratSia Cast strany (medzi dorazom a koncom) smeruje do vnutra rdry.
Ak ma rost dekorativnu kovovu listu, davajte pozor, aby ste ju umiestnili
na vonkajSiu stranu rury, aby bolo logo znacky viditelné a Citatelné.
Spravne umiestnenie ndjdete aj na obrazku v Casti v tejto
pouZivatelskej prirucke.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoZe by mohli poskriabat alebo rozbit sklo.
PouZivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tuto ruru.
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Pocas pripravy jedla sa m6Zze vo vnutornom priestore rury alebo na skle
dvierok kondenzovat vlhkost. Je to normalny stav. Aby ste tento Gc¢inok
znizili, pockajte 10 az 15 minut po zapnuti riry a az potom do nej
vlozte jedlo. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked' rdra dosiahne
teplotu varenia.
Zeleninu pecte v nadobe s vekom namiesto na otvorenom plechu.
Po peceni dlhsie ako 15/20 minut nenechavajte jedlo vo vnatri rury.
DIha porucha napdjania pocas prebiehajiceho pecenia mbze spbdsobit
poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicky servis.

Steny rury nepokryvajte alobalom u ani jednorazovou
ochranou, ktora je k dispozicii vobchodoch. Ak sa alobal alebo akakolvek
ind ochrana dostane do priameho kontaktu s hordcim smaltom, hrozi
roztavenie a poskodenie smaltu vnutra.

Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

Dno vnutorného priestoru rury neplite vodou pocas pecenia

ani ked'je rura horuca.
Kvoli spravnemu pouzivaniu rary vam odporucame, aby ste jedlo
nekladli priamo na rosty, ale aby ste pouZivali papier na pecenie a/alebo
Specialne nadoby.

Vacsie mnozstva rozliatych tekutin z jedla sa musia pred Cistenim odstranit.
pred spustenim cyklu automatického Cistenia:
- Vydcistite dvierka rury;
- Vlhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velké alebo hrubé zvysky
jedla. Nepoutzivajte Cistiace prostriedky;
- Odstrante vsetko prislusenstvo a sdpravu posuvného regalu
(ak je k dispozicii);
- Nevkladajte utierky.
V rurach so sondou na maso je potrebné pred zacatim Cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice. Ak sonda na maso nie
je pouZita, otvor vzdy uzavrite maticou.
Pocas procesu pyrolytického Cistenia (ak je k dispozicii) sa povrchy mézu
zohriat, preto by sa deti mali zdrZziavat mimo dosahu.
Ak je nad rdrou umiestnend varna doska, nikdy ju nepouzivajte pocas
vykonavania pyrolyzy v rure. Zabranite tak prehriatiu varnej dosky.

SK9



(iba ak je pritomna*)
Tento vyrobok je navrhnuty vyhradne na pouZitie v rarach.
Mal by sa pouzivat len podla pokynov v ndvode na poufitie.
Sondy Preci Probe SATESNE PO VARENI NEDOTYKAJTE HOLYMI RUKAMIL.
Pri vyberani sondy Preci Probe z jedla po uvareni vidy noste ochranné
rukavice.
Spravne poutZitie teplotnej sondy sa zaisti, ak pocas pecenia bude kovova
ty¢ sondy vsunuta do jedla, az kym nedosiahne Ciernu keramicku cast
umiestnenu na Spicke sondy.

Sondu Preci Probe vsurite
do potravin az potialto

/

Kovovu ¢ast sondy Preci Probe nevystavujte priamo teplu
generovanému rurou.

NepouZivajte sondu Preci Probe v inom spotrebici okrem vstavanej rury.
Sondu Preci Probe nepouZzivajte v mikrovinnej rure.

Sonda Preci Probe sa modze Cistit a umyvat, ale nesmie ostat dlhsie
ponorena vo vode.

Tento vyrobok nie je uréeny, aby ho pouzivali osoby do 12 rokov.
Doddvatel nezodpoveda za Ziadne poSkodenie sondy Preci Probe

v d6sledku nespravneho pouzivania pomaocky.

Pred pouzitim sondu Preci Probe vydcistite.

Sonda mozZe pracovat v nasledujiucom teplotnom rozsahu: 10 °C aZ po
maximalnu vnutornu teplotu kovovej ¢asti 100 °C. Keramicka ¢ast mbze
dosiahnut 350 °C.

Ak teplota sondy Preci Probe presiahne 100 °C, priprava jedla sa zastavi
a sondu Preci Probe bude treba ¢o najskor vybrat z rary, aby sa zabranilo
jej poskodeniu. Pri vyberani si nasadte rukavice.
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1.0vladaci panel

2.Cisla urovni

3.Rosty

4.Plechy

5.Kryt ventilatora

6.Dvierka rary

7.Bocné drotené driiaky (ak su pritomné:
len pre plochy vnutorny priestor rary)

8.Sériové Cislo a QR kod

Sem si zapiite svoje sériové Cislo pre poutZitie v buddcnosti.

Bocné drziaky su umiestnené na oboch stranach
vnutra riry a su urcené na umiestnenie plechu
alebo rostov pocas pecenia.
6 alebo 7 Urovni, v zavislosti
od modelu.
(iba ak je pritomny*)

Kovovy rost sa da z rary vybrat. Nastavitelny
rost, ktory drzi riad, zabezpeduje rovhomerné
pecenie a ulahéuje Cistenie. MdZe sa pouZit
na drZanie tanierov a panvic v réznych vyskach
pri réznych druhoch pripravy jedla.

Plech na pecenie je idedlny na dosiahnutie
rovnhomerného zapecenia spodku, a vdaka
svojmu plytkému a plochému tvaru je idedlny
na peCenie suSienok a peciva. Okrem toho,
umiestnenie pod rost na peéenie mdze poméct
zachytavat kvapky z peceného jedla a zabranit
znecisteniu rury.

HIbsi plech je idedlny na pecenie jedal
s pridanymi kvapalinami alebo s viacerymi
vrstvami, ako su dusené jedld alebo pecené
méso. Jeho hibka je $pecidlne navrhnuta tak,
aby zabezpelila pozadovanu konzistenciu
pripravenych jedal.
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(iba ak su pritomné*)

iba ak su pritomné*)

Teleskopické listy rury su rosty, ktoré sa daju
vysunut, ¢o ulahluje umiestriovanie alebo
vyberanie poloZiek bez toho, Ze by ste museli
siahnut hlboko do horlucej rary. Zvysuju
bezpelnost, stabilitu a modzu sa nastavit
na réznych drovniach.

(iba ak je pritomny*)

Mékké zatvaranie a zavesy s makkym otvaranim
ovladaju pohyb dvierok, zabezpecuju plynuly
pohyb a zabranuja narazu.

(iba ak je pritomny*)

Konkavny tvar umozZiuje spravnu cirkuldciu
vlihkosti generovanej pri priprave jedla a udrziava
jeho vysokd vlhkost. Podla mnoZstva vody
pridanej do plechu sa dosiahne suchsie alebo
,Vihkejsie” jedlo.

(iba ak je pritomny*)

Otocny razen funguje spolu s hornym ohrevnym
¢lankom, otacanim jedla je moZznd homogénna
priprava jedla. Je najvhodnejsi pre stredne velké
potraviny. ldedlne na znovuobjavenie chuti
tradicnych pecenych jedal.

Konvexny tvar je vhodny na grilovanie v rdre pri
vysokej teplote (220°), ¢o umoziuje dokonalé
grilovanie aj doma, s malym mnoZstvom dymu
vdaka systému na odtekanie tukov na dne plechu.

(iba ak je pritomna*)

T4ato sonda je teplotny snimac, ktory sa vsuva
do jedla, a pripojeny k rure prostrednictvom
bluetooth umozZriuje kontrolovat vnutornd
teplotu jedla pocas varenia. Pouziva sa hlavne
na ryby a maso.
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(iba ak je pritomny*)

Airfry plech na smaZenie vzduchom zaistuje,
Ze horuci vzduch sa dostane k jedlu rovnomerne
azo vsetkych troch stran, ¢im sa dosiahne
chrumkavy povrch a krehké vnutro jedla.
Ak chcete zachytavat $tavu a omrvinky, poloZte
ho na plech na pecenie.
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Funkcie a poradie funkcii sa mézu menit v zavislosti od modelu.

Zap/vyp
Dialkové ovladanie

Osvetlenie

Funkcie

Cas

Teplota

7/8.  Navigacné tlacidla
9. Start/Pozastavenie

ouvkwnE

Displej ma 4 hlavné funkcie:

Zap/Vyp

Stladenim zapnete/vypnete rdru.

ZAPNUT/VYPNUT
dialkové ovladanie

Stlacenim tlacidla aktivujte dialkové ovladanie po sparovani
rary s aplikaciou hOn (prostrednictvom aplikacie).

O O)| C

Svetlo Stladenim zapnete/vypnete osvetlenie vnutra rdry
Ak stlacite raz, ziskate pristup k hlavnym funkciam, ak dvakrat,
O Funkcie ku programom Everyday Cooking, ak trikrat, k ponuke Cistenia

a ak Styrikrat, ziskate pristup k ponuke WIFI.

(el
Q
7

Ak stlacite raz, zistite trvanie pripravy, ak dvakrat, zapnete
odpocitavanie ¢asu (k dispozicii v pohotovostnom reZime),
ak trikrat, aktivujete oneskorenie Startu. V pohotovostnom
rezime je k dispozicii kuchynsky ¢asovac, a ak podrzite stlacené
3 s, presny cas.

Teplota

Jednym stlacenim skontrolujete teplotu v rure, ak stlacite
dvakrét, aktivujete moznost rychleho predhrievania
(k dispozicii iba pocas fazy predhrievania rary).

Navigacné tlacidla

<Ol e

Stlacanim navigacnych tlacidiel prechadzajte po funkciach
a upravte parametre.

Start/Pozastavenie

v

Stlacenim spustite/pozastavite pripravu jedla alebo
potvrdite funkcie
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2.4. KONEKTIVITA

Parametre bezdrotove;j siete

Technoldgia Wi-Fi Bluetooth

Norma IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE

Frekvencné pasmo

(pasma) [MHz] 2401+2483 2402+2480

=)
>4
o
@]
4
>
>
=2
o
o
>
S

Maximalny vykon

[mW] 100 10

INFORMACIE O PRODUKTE PRE SIETOVE ZARIADENIA
Spotreba energie vyrobku v pohotovostnom reZime v sieti, ak su pripojené vsetky kablové sietové
porty a aktivované vsetky porty bezdrotovej siete: 2,0 W

Ako aktivovat port bezdrdtovej siete:

Wifi modul sa zapne ihned, ked' pouZzivatel zapne spinac elektrického napajania.

Ako deaktivovat port bezdrdtove;j siete:
Wi-fi modul sa vypne ihned, ked pouzivatel vypne spinac elektrického napajania. Wi-Fi je tiez mozné
vypnut, ked je rdra zapnutd, vyberom moznosti ,,OFF“ v ponuke nastaveni Wi-Fi.

Spolo¢nost Candy Hoover Group Srl tymto vyhlasuje, 7e radiové zariadenie splifia poziadavky
smernice 2014/53/EU a prislu§né zdkonné poZziadavky pre trh Spojeného kralovstva. Uplné znenie
vyhlasenia o zhode je k dispozicii na nasledovnej internetovej adrese: www.candy-group.com.
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Vas spotrebi¢ moéze byt pripojeny k domacej bezdrdtovej sieti a da sa ovladat na dialku pomocou
aplikacie. Pripojte svoj spotrebic, aby ste zabezpecili aktualizaciu na najnovsi softvér a funkcie.

. Po zapnuti rdry budu ikony WIFI blikat 30 minut. Podas tohto obdobia je moiné
produkt zaregistrovat.

. Uistite sa, Ze je siet Wi-Fi v domacnosti zapnuta.

. Podrobné pokyny sa budu zobrazovat na spotrebiéi aj na mobilnom zariadeni.

. Pripojenie riry méze trvat az 10 minut.

. DalSie pokyny a rie$enie problémov néjdete v aplikacii.

£ Available on the

Stiahnite si do smartfénu. y ‘ App Store

GET ITON
» Google Play

X
. Kliknite na ,, Zaregistrovat sa“
. MozZete sa zaregistrovat prostrednictvom Reser it your sl e
socialnych uétov alebo svojho osobného eicome
) Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
e-mailu
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME (=1
Krok 1

@

. Vyberte moZnost ,Pridat spotrebic”.

Add appliance

2bottiesthereis
second row

YouR WiDGETS @

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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[ <)
Krok 2

. Povolte lokalizaciu zariadenia. oy origeestion
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Krok 3 °

. Vyberte ruru z kategérie spotrebicov. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
Krok 4 —

. Zapnite spotrebic¢. Ak uz je zapnuty, vypnite Turn OFF and then ON
. your appliance
ho a znova zapnite.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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Krok 5
. Po zapnuti zac¢ne aplikacia hOn
vyhladédvat vas domaci spotrebic.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection

Krok 6.1-6.2

. Vyberte svoj domaci spotrebic, stlacte Searching your appliance
tla¢idlo ,Pripojit“ a pockajte niekolko e e

sekund. B oven MG}

New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Appliance connection

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

Oven

New appliance al O

L1 Longappliance nameto.. all O

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

Krok 7
. Po vyhladani rdry ju moZzete ovladat
prostrednictvom hOn.
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° Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT



o)))

Po pripojeni spotrebi¢a méZe pouZivatel zmenit nastavenia WiFi:

e  WIFI ON: Stav rary je mozné monitorovat iba pomocou aplikacie.

e  WIFI hOn: Rira sa da pouzivat vyluéne pomocou aplikacie.

e WIFI OFF: Rura nie je pripojend, ale je eSte stale zaregistrovana s ulozenymi
prihlasovacimi udajmi pre siet.

e  WIFI RESET: Pripojenie sa resetuje a je mozna nova registracia.

1. Dotknite sa O a vstupte do ponuky WIFI. Na displeji sa zobrazi ,On“.
2. Na displeji sa zobrazi ,,On“.
3. Poutzite Sipky, kym sa nezobrazi ,Vypnuté“ alebo obnovenie nastavenia "rSt".

Dialkové ovlddanie ponuka pouzivatelom mnoZstvo vyhod, zvysuje pohodlie, U¢innost a celkovy
zazitok zvarenia tym, Ze poskytuje moznost ovladat spotrebi¢ priamo ovladaémi spotrebica
aj pouzitim aplikacie hOn.

Tato funkcia umozZriuje prostrednictvom vasho zariadenia vyuzivat rézne funkcie, ako napriklad:
okamzité alebo planované spustenie receptov alebo programov pripravy jedla, ktoré
su uz k dispozicii v aplikacii, monitorovanie pripravy jedal v redlnom c¢ase, Upravu pouZivanych
parametrov pripravy jedal, monitorovanie postupu pripravy jedla pouZitim sondy. Okrem toho
je mozné dostavat upozornenia na dokonéenie programov alebo receptov.

Dialkové ovladdanie je mozné aktivovat vyluéne po zaregistrovani produktu.

Je k dispozicii pre vSetky funkcie pripravy jedla na vyrobku, s vynimkou programov
na gratinovanie, gril a supergril.

Dotykom O vyberte rezim WIFI.

Na displeji sa zobrazi ,Pripojit“. Dotknite sa PIl. Zagne blikat ,Zapnuté”.

Dotknite sa \/, aby ste vybrali rezim ,,hOn*, dotykom DIl aktivujte dialkové ovlddanie.
Stla¢enim O ukonc¢ite rezim ,hOn“.

Vstupte do aplikacie, vyberte program a spustte pripravu jedla. Pocas procesu je mozné ovladat
a menit parametre programu pouzitim ovladacov spotrebica aj aplikacie.

vhwneE
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Okrem toho je mozné aktivovat dialkové ovladanie pocas pripravy jedla stlacenim
prislusného tlacidla.

gl

Kym prebieha program pripravy jedla, mdZete ho zastavit priamo na vyrobku stla¢enim prislusného
tlacidla dialkového ovladania, ktoré bolo dodané so spotrebicom.

o | 030 [* w0 b

Program pripravy jedla mdZete zastavit aj na dialku pomocou aplikacie stla¢enim tla¢idla ,STOP“
na displeji zariadenia. Rira automaticky zastavi pripravu jedla.

Ak pouzivatel zastavi prebiehajucu pripravu jedla ovladacmi rury, v aplikacii
sa zobrazi zastavena priprava jedla.
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Pri prvom zapnuti riry méZete spozorovat dym. Neobdvajte sa, pred pouzitim rury staéi pockat,
kym dym nezmizne.

Pri funkciach, ktoré pouzivaju gril, vdaka technoldgii spinaca dvierok rura pri otvoreni dvierok
automaticky pozastavi ohrevné clanky, a po zatvoreni dvierok pokracuje v priprave jedla.
Tato funkcia je k dispozicii len pri Specifickych konfiguracidach rury. Maju ho k dispozicii vSetky
modely pyro.

Pocas procesu pyrolytického Cistenia zostavaju dvierka rury vidy uzamknuté. Ak nie si uzamknuté,
rura zobrazi kdd chyby 24 a pozastavi funkciu Cistenia.

Vnutro rury je osvetlené jednou alebo viacerymi Ziarovkami, ktoré sa zvycajne zapnu pri kazdom
zapnuti funkcie rury.

V pripade rur vybavenych spinac¢om na dvierkach (pozri nizsie) sa svetlo automaticky rozsvieti
pri otvoreni dvierok.

V pripade rdr vybavenych tla¢idlom svetla sa da toto tladidlo pouZit aj na zapnutie osvetlenia.

Ak zostanu dvierka rury otvorené dlhsie ako 10 minut, osvetlenie sa automaticky vypne.

Pocas procesu pyrolytického Cistenia zostava osvetlenie vypnuté.*

Chladiaci ventilator sluZi na odvadzanie tepla, ochranu rury a jej okolia pred priliSnym zahriatim,
ako aj za ochranu kuchynskych spotrebicov pred G¢inkami vysokych teplot. Preto pocut chladiaci
ventilator fungovat aj po aj po vypnuti rdry. Funguje pocas cyklu pripravy jedla a po iom, v zavislosti
od vnutornej teploty rury.

Ked' je chladiaci ventilator v prevadzke, zvyéajne pocut slabé bzucanie alebo vréanie. Okrem toho
si mOzZete vSimnut pradenie teplého vzduchu z medzery medzi dvierkami rdry a ovladacim panelom.
Ventildtor ostava zapnuty pocas pyrolytického cistenia a ked' su zamknuté dvierka rary.*

Pocas funkcie ECO ostava osvetlenie vypnuté.

(*len pre pyrolytické rary)
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Pri prvom zapnuti spotrebica je prvym krokom nastavenie presného ¢asu, vyber moznosti
13 ampérov alebo 16 ampérov, vyber Urovne hlasitosti.

Na displeji sa zobrazi blikajuci prednastaveny c¢as ,12:00“. Ak ju chcete
upravit, podrzte Oa pomocou $ipok nastavte hodinu presného ¢asu. © Stladenim potvrdte

hodiny. Rovnakym postupom nastavte mintty. Potvrdte stlacenim PII.

: V predvolenom nastaveni je rira nastavenda na pracu s vyssim vykonom
vhodnym pre domacnosti s vykonom viac ako 3 kW (16 A). Ak ma vasa domdcnost nizsiu
spotrebu energie, mdZete toto nastavenie zmenit na DIl 13 A. Toto nastavenie ovplyviiuje
rychlost ohrevu rary. Vyber vy$$ej hodnoty (16A) znamend, Ze sa rura zohrieva rychlejsie

(pretoZe sa zvysuje prikon). Na displeji uvidite dve moZnosti: 13A a 16A. Pomocou Sipok
vyberte poZadovanui moznost. Potvrdte stlaéenim DIl

MozZnost nastavenia prudu je k dispozicii len po¢as pociatoénej instalécie.
Ak chcete upravit nastaveny prud, pozrite si pokyny po instalécii.

Na displeji sa zobrazi symbol ,,brig“. Cisla predstavuji Uroven intenzity jasu,
hodnota sa da upravit $ipkami. Potvrdte stlagenim PII.

C) 8
N @ 4
-br 9.

4
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Na displeji sa zobrazi symbol ,Sound”. Cisla predstavuju Groveri zvuku, hodnota
sa dd upravit $ipkami. Potvrdte stlagenim PII.

o4

Pred prvym pouZzitim ruru vycistite. Vonkajsie povrchy utrite navihéenou makkou handrickou.
Umyte vSetko prisluSenstvo a vnutrajsok rury utrite roztokom horicej vody a umyvacieho
prostriedku. Prazdnu rdru nastavte na maximalnu teplotu a nechajte zapnutu asi 1 hodinu,
¢im sa odstrania vSetky pachy novosti.

=

N I// !
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Ak chcete rdru Zapnut/Vypnut, podrite O

Stladenim tlacidla prejdite na ponuku FunkciaO.
Po ponuke sa posuvajte stla¢anim tlacidla a urobte potrebné na zadanie v nasledujucich
nastaveniach:

Tato funkcia umozriuje vybrat pozadovany
program pripravy jedla pomocou Sipok.

| — HLAVNE FUNKCIE Dotykom © a Bnastavte ¢as a teplotu.
Stlagenim Pl sa spusti funkcia. Ak chcete
program pozastavit, kliknite znova.

V tejto ponuke ziskate Sipkami pristup

(} ku 4 kategdriam potravin, ktoré su uz
E v rure integrované. Na displeji sa zobrazi
predvoleny cas a teplota.

V tomto reZime moZete pripojit svoju riru

N WIFI k sieti a zaregistrovat ju pomocou
v aplikacie hOn.
X FUNKCIE CISTENIA Tato funkcia umozriuje vybrat systém
Cistenia, ktory je k dispozicii na vasej rure.
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Po vybere programu varenia otvorte ponuku Cas stlagenim tlagidla®©.
Po ponuke sa postvajte stlatanim tlatidla © a urobte potrebné na zadanie v nasledujdcich
nastaveniach:

Trvanie Nastavenie presného ¢asu

Kuchynsky ¢asovaé Hodnota pre ¢as

Oneskoreny Start —— Ukazovatel ¢asu
Spatna vazba teplotnej
sondy Heat Feel
(stav batérie a signélu)

Teplotnd sonda Heat Feel

nie je moZné nastavit niekolko parametrov suilasne, preto v pamiti ostane iba
posledné nastavenie, predchadzajuce sa vymaze.

UmoZiiuje vdm vopred nastavit dobu potrebnu pre

zvoleny recept.

Stlagenim © vstupite do ponuky Cas. Stlagajte ©, kym sa

nezobrazi funkcia , Trvanie pripravy jedla“. Potom pouzite

@ a) TRVANIE gipky na regulaciu hodnoty a stlacte Pl pre potvrdenie.
PRIPRAVY Odpocitavanie sa zacina po ukonceni predhrievania

(ak je k dispozicii). Poéas fazy varenia je mozné zmenit

hodnotu trvania stlaéenim © a poutzitim ipok. Po uplynuti

doby trvania sa na displeji zobrazi ,End“ (Koniec) a varenie

sa zastavi.

Umoziuje pouzivat riru ako kuchynské minutky.
Stlatenim © vstupite do ponuky Cas. Stlacajte ©,
kym sa nezobrazi funkcia , Casovac”. Potom pouzite 3ipky
na regulaciu hodnoty a stlatte PIl pre potvrdenie.
Pocas fazy varenia je mozné zmenit hodnotu trvania

. . stlatenim © a pouzitim Zipok. Potom stlatte tlatidlo Pl
@ b) CASOVAC aby ste pripravu jedla restartovali. Po uplynuti doby trvania
pripravy pokracuje, kym ju neprerusite manudlne.

Tuto funkciu je moZné nastavit aj vtedy, ked'je rura

v pohotovostnom rezime stlaéenim tlacidla ©. Po aktivacii

budd kuchynské minutky fungovat nezévisle od funkcii

rary na pecenie.

Umoznuje zvolit ¢as zaciatku pripravy jedla.

Stlagenim © vstdpite do ponuky Cas. Stlatajte ©, kym

»_ . | sa nezobrazi funkcia ,,Oneskoreny start”. Potom pouzite

c) ODLOZENY | 3¢ o 4 .

@ START Sipky na regulaciu hodnoty a stlacéte PIl pre potvrdenie.

POZNAMKA: Oneskorenie Startu sa da aktivovat az

po nastaveni trvania pripravy jedla a nie je k dispozicii

s funkciami grilu
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a. TRVANIE PRIPRAVY

180"y

a. ODLOZENY START
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Po vybere programu varenia otvorte ponuku Teplota stlacenim tlacidla 8. po ponuke sa posuvajte
stla¢anim tlatidla 8 a urobte potrebné na zadanie v nasledujucich nastaveniach:

Zamka dveri

Zamka Key Lock

Predhrievanie

Hodnota teploty

—— Spatnd vazba Wi-Fi

| Spé&tnd vazba predhrievania
a ochladzovania

+—— Indikdtor teploty

TEPLOTA

stlaganim 8 nastavte teplotu a pomocou
Sipok upravte hodnotu.

Stlatte dvakrat 8 na nastavenie rychlej
teploty.

(@)
D)

DETSKA POISTKA

Tato funkcia umoZzniuje uzamknutie
obrazovky, aby sa predislo akémukolvek
nahodnému pouZitiu zo strany deti.

Ak ju chcete aktivovat, sucasne stlacte
tlacidla osvetlenia a dialkového ovladania
na 3 sekundy. Na pouzivatelskom rozhrani
sa zobrazi ikona s kfu¢om. V tomto stave
je pouzivatel'ské rozhranie riry uzamknuté
a nie je mozné vykonat Ziadne zmeny
nastaveni.

Ak chcete detsku poistku vypnut, znova
stlacte tlacidla osvetlenia a dialkového
ovladania na 3 sekundy (ikona s kft¢om
zmizne).
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Na urychlenie fazy predhrievania je mozné zvolit moznost rychleho predhrievania stlaéenim ikony
teploty na 3 s po vybere programu varenia a teploty. Tato moZnost aktivuje kombinéciu ventilatora
a ohrevnych prvkov bez ohladu na zvolend funkciu riry. Ak chcete usetrit energiu, po aktivacii
rychleho predhrievania ostane osvetlenie riry VYPNUTE, kym rira nedosiahne pozadovanu teplotu.

v pripade funkcii, ktoré vyZaduju predhrievanie, skontrolujte, ¢i je pocas tejto fazy
odstranené vsetko prislusenstvo. Pokial ide o predhrievanie, postupujte podla pokynov v tabulke
nizsie. ,,ANO/RYCHLE PREDHRIEVANIE“ znamend, e je potrebné predhrievanie a je k dispozicii
moznost rychleho predhrievania; ,NIE“ znamend, Ze predhriatie nie je k dispozicii a potraviny
sa musia vlozit do studenej rury.

IDEALNE PRE: kolace, chlieb,

ANo/ o L S
—_— 200°C RYCHLE sudienky, slané kolace na jednej
Staticky 30-250 °C L2/L3 PRED- Urovni pouzitim horného aj spodného

HRIEVANIE| OM"evY:

Mozno poufzit so sondou Heat Feel.

IDEALNE PRE: pecené méso, dusené

ANO/ jedla, zeleninu a kolace s vlhkymi

Staticky + . RYCHLE | plnkami na jednej Grovni. Idedlne na

i ventilator 50-250°C L2/13/14 PRED- pripravu jedal s vysokym obsahom
HRIEVANIE| vody.

MoZno pouzit so sondou Heat Feel.

L pre Jecjnu . IDEALNE PRE: kolace, susienky
uroveri ANO/ B . ; .
a pizze na jednej alebo viac

@ Viacurovriové 160°C L2+L5 pre RYCHLE urovniach. Idedlne na varenie
50-250 °C dve Grovne PRED- N ) .
réznych potravin.

L2+.L‘,‘+L6 pre |HRIEVANIE Mozno pouf?it so sondou Heat Feel.
tri Urovne

IDEALNE PRE: karamelovy krém,
pudingy a pecenie vo vodnom

R'?ESI{E kupeli na jednej trovni. Tato
Spodny ohrev 50-230°C L2 PRED- funkcia sa moze
HRIEVANIE pouzit na dokoncenie pripravy.

MéZe sa pouZit so snimaom
Heat Feel

ANO/ | IDEALNE PRE: pizze, slané kolace,
¢ Spodny ohrev + 170°C RYCHLE | plnené krehké kolaciky a potraviny
ventilator 50-230°C PRED- s tekutou polevou na jednej drovni.
HRIEVANIE| Mozno pouzit so sondou Heat Feel.

IDEALNY PRE: gratinované jedlo,

, rilované maso, ryby, zeleninu.
L6 pre tenké g Yoy

= otravin Tato funkcia pouziva iba vnuatorny
Gril 01-05 P yv. NIE horny ohrievaci ¢lanok. Pouzivajte
L5 pre hrubsie PR SN N
. so zatvorenymi dvierkami. O Uroven
potraviny

nizsie vlozte plech na zachytdvanie
Stiav z jedla.
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IDEALNE PRE: velké mnoistvo
klobds, steakov a toastového
chleba. Cela oblast pod prvkom grilu
**Supergril 05 01-05 L6 NIE sa zahreje. PouZivajte so zatvore-
nymi dvierkami. Ak je to potrebné,
jedlo pocas pripravy dvakrat alebo
trikrdt otocte.

IDEALNE PRE: celé kusy mésa
(pecené) alebo gratinované

ANO/ potraviny. PouZivajte so zatvore-
}r\ **Gratinovanie 200 Co L4/L5 RYCHLE nymi dvierkami. Pod rost vsurnte
150-250°C PRED- lech na odkvapkavanie, aby ste

HRIEVANIE| P P ) 3%

zachytili $tavy. V pripade potreby
jedlo v polovici pripravy otocte.

IDEALNE PRE: kompletné menu bez
ANO/ prenadania arémy z jedného jedla
RYCHLE | ha iné. Jedld sa nemusia vybrat

Viacurovriové + | 150-250 °C PRED- po rovnakej dobe pripravy

HRIEVANIE

Navrhy menu najdete v osobitnom
odseku (vloZzte ¢islo odseku)

IDEALNE PRE: pripravu masa,
ryb alebo zeleniny

Eco *ECO 190 oco 3./4. Grovef NIE Tato funkcia umoznuje Setrit
150-220°C energiu pocas pripravy jedla

a udrziavat jedlo vlhké a krehké.
Osvetlenie rary je vypnuté.

IDEALNE PRE: pripravu mrazenych
potravin alebo obalenych

— . 200 °C , M predvarenych jedal, ktoré sa

— /4.
@ Airfry 150-250 °C 3./4. drovef NIE zvyc€ajne vysmazaju. Vdaka
Specidlnemu plechu moéze hordci
vzduch prudit volne okolo jedla.

) 210°C IDEALNE NA: pecenie chleba
ﬂ Chlieb 190-220 °C L2/13 NIE a bochnikov chleba

* Tato funkcia bola testovana v sulade s normou EN 60350-1 na Ucely vyhldsenia o spotrebe energie a energetickej triede.
**Ppouzivajte so zatvorenymi dvierkami.
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Statické 175°C Plech na pecenie L3 20-30
viacurovriové 160 °C Plech na pecenie L4 30-40
Malé Plech na
kolaciky/ Viacurovriové 150°C pecenie + L2+L5 30-40
Muffiny HIbsi plech
Viactroviiové | 140°c Plechyna 15114416 40-50
pecenie
Staticky 170°C Kovovy rost + L 30-40
forma na kold¢
Piskstove Kovovy rost +
kolace (26 cm Viacurovnové 150°C v v L4 40-50
%) forma na kold¢
Viacuroviiové 150°C Kovove rosty't L1+L4 50-60
forma na kold¢
Statické 150°C Plech na pecenie L3 25-30
viacurovriové 150 °C Plech na pecenie L4 30-40
Susienky/ o o Pecenie +
krehké pecivo Viacuroviiové 140°C Hibgie plechy L2+L5 30-40
Viactroviiové | 140°C Plechyna I 15114416 35-40
pecenie
Pusinky Staticky 190 °C Plech na pegenie L4 25-35
z odpalova-
ného cesta Viacuroviové 170°C Plech na pecdenie L3 25-35
Sladké pecivo vRr——
orkshirsky Staticky 200 °C Plech na pecenie 13 20-30
puding
Snehove Viacuroviiové 90 °C Plech na pecenie 90-160
pusinky
Makarénky Staticky 150 °C Plech na pecenie L3 15-20
Staticky 185°C Kovove oSty + L2 60-70
. forma na kold¢
Jablénik m ryr—
Viacuroviiové 170°C ovove ros y' M L4 65-75
forma na kold¢
Kolaciky Kovové rosty +
2 krehkého Staticky 170°C v L2 40-60
forma na kold¢
cesta
Cokolddove Staticky 200°C Plechna 13 10-15
suflé pecenie + formy
Tvarohovy Staticky 150 °C Kovové rosty + L2 50-65
kolac forma na kold¢
Staticky 180 °C Plech na pecenie L3 20-25
Mrazené Staticky 180°C Plechy na L2415 25-35
croisanty pecenie
Viacuroviiové 160 °C Plecvhy _na L2+L4+L6 30-40
pecenie
R Stradla, . R -
Sladké pecivo . Staticky 210°C Plech na pecenie L3 30-45
mrazend
Chlieb Toas_tovy Supergril 5°C Kovovy rost L6 4-6
. chlieb
a nekysnuty
chlieb Focaccia Staticky 200 °C Plech na pecenie| L2 alebo L3 25-35
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Chlieb, cely Staticky 200 °C Plech na pecenie L3 25-50
, oy e o Kovovy rost +
Slane'kolace/ Staticky 200 °C forma na tortu L1 alebo L2 30-50
Quiches m ——
(26 cm @) Viacurovriové | 180°C ovovy ros L1+L4 50-70
forma na tortu
Syrové suflé Staticky 200°C _Plechna 13 20-35
pecenie + formy
Lasagne Kovovy rost +
. - M 8 . Staticky 200°C riad na L3 40-60
Slané kolace Cerstvé Y .
. pelenie v rire
adusené . —
jedls ovovy rost +
Lasagne, Staticky 180°C riad na 13 50-60
mrazené . .
pelenie v rire
Cannelloni Kovovy rost +
L Staticky 180°C riad na L3 45-55
mrazené - ’
pecenie v rure
Zapedend Kovovy rost +
P . Gratinovanie 200°C riad na L4 20-30
cestoviny - ’
pecenie v rure
Pizza, cerstva Staticky 250°C Plech na pecenie] L2 alebo L3 15-20
(plech)
Pizza 250°C Plech na pecenie] L2 alebo L3 18-25
Plzza,| cer:stva Plech na
(plech) Viactroviové | 180°c peéenie + HIbsi | L2+L5 2535
plech
Plzza, Cerstva Staticky 250°C Plech na petenie| L2 alebo L3 8-10
(okruhla)
. . , Pizza 300 °C Plech na pecenie] L2 alebo L3 15-20
pi Pizza, Cerstva
izza .
(okrdhla) Viacdroviové | 180°C Plech na 13 30-40
pecenie + formy
Pizza, Staticky 220°C Kovovy rost L3 10-15
mrajzena Viacuroviiové 200 °C Kovovy rost L2+L5 15-25
(nizka,
chrumkavd) Viacuroviiové | 180°C Kovovy rost L2+L4+L6
Pizza,
mra,uena Pizza 200 °C Kovovy rost L2 10-15
(nizka,
chrumkava)
Kovovy rost/L4
Pecené Umiestnite
celé kurca Gratinovanie 220°C plech na pecenie L4 40-60
(1-1,2 kg) nallso
150 ml vody
. Kuracu[e AirFry** 220°C Air fry plech** L4 30-50
Miso stehna
ahydina Kovovy rost +
Pecend kacica Gratinovanie 200 °C riad na pecenie L3 50-60
vrire
Kovovy rost
Kohiit Gratinovanie | 220°C Umiestnite L4 20-40
plech na pecenie
nall

SK 31




Kovova
Pegena mriezka +
1 Gratinovanie 200°C Y Nadoba vhodnd L3 50-60
morka P
na peéenie
vrire
Kovovd
Bravcové mriezka +
rebierka 1 Staticky 200 °C Y Nadoba vhodna L3 80-100
(1000- 1200 g) na pecenie
vrire
Klobasa 1 Supergril 4 Y Kovovy rost L5 40-50
S Kovovy rost +
Svieckovica Gentle o . .
(1000-1500g) 1 cooking** 60°C N riad na pecenie L3 60-80
v rire
Rozbif (500 g) 1 Gratinovanie 220°C Y Plech na pecenie L3 20-40
Fasirka - o -
(1000-1500 g) 1 Staticky 180 °C Y Plech na pecenie L3 40-50
Pecené kurcaf Gratinovanie | 200°c | Y HIbEi plech L4 45-60
so zemiakmi
Grilované . Loy
morské plody 1 Supergril 4 N Kovovy rost L5 15-30
Ryby Mrazene 1 AirFry** 200°c | N | Airfryplech** 14 20-25
. rybie tycinky
a morské
plody KOV?\/V rfJét
Pecené ryby 1 ECO 200c| N Umiestnite 13 40-60
plech na
pecenie na L1
Kovova
Gratinovana mriezka +
R 1 ECO 200°C N Nadoba vhodnd L3 80-90
zelenina -
na peenie
vrire
Mrazené
Zelenina hranol¢eky 1 AirFry** 200 °C N Air fry plech** L4 18-25
(300-500 g)
Gratinované Kovovy rost +
X 2 Gratinovanie 180°C Y riad na pecenie L4 15-25
zemiaky .
v rire
Pec?ne 1 Staticky 200°C Y Plech na pecenie L4 30-50
zemiaky

Doby pripravy jedla sa mozu lisit v zévislosti od receptury a surovin.
*ak sa vyZzaduje predhrievanie
**\/ zavislosti od modelu rury.

Pri peceni kolacov, slanych kolacov a inych receptov, ktoré vyZzaduju formu alebo
nadobu na 2 Urovniach, umiestnite riad takto: horny plech viavo a spodny plech vpravo.
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Ponuka kategérie potravin umoziuje pripravovat rézne jedld bez predhrievania rury, a to vdaka
Specializovanym programom prispdsobenym potrebam kazdej kategérie.
Po vybere programu sa zobrazi vopred nastaveny Cas, ktory moZete upravit otocenim pravého
gombika. Teplotu pripravy jedla méZete zmenit stlaéenim prislusnej ikony. Oba parametre je mozné
nastavit vo vyhradenom rozsahu, ako uvadza tabulka nizsie.

Maso

NIE

180-200

20-80

55-85°C

Na pecenie
hovadzieho,
telacieho a
bravcového
masa, hydiny
a kusov mésa.

20

Ryby

NIE

34

160-180

15-45

55-65 °C

Ryby vcelku
a filety.

A

Zelenina

NIE

3-4

180-200

30-80

70-90°C

Pecend zelenina
a zemiaky

sa pouZivaniu programov Everyday Cooking a namiesto toho pouZit

:ak mad rdra po vypnuti pokracovat v priprave jedla, odporuca sa vyhnut
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Hovadzie pecené 500-800g Méso 190°C Kovovy rost L3 30-40
Hovadzi steak 200g Maso Kovovy rost L3
Masova fasirka | 1000 - 1500 g Maso 180 °C Kovovy rost L3 40-50
Wellington
z hovadzieho 500 g Maso 200 °C Kovovy rost L3 50-80
masa
Dusené méaso 800-1000 g Maso 200 °C Kovovy rost L3 40-70
Bravcove 1000-1200 g Maso 200°C Kovowy rost 13 80-100
rebierka
Jahhacie 800-1000 ¢ Miiso 200°C Kovovy rodt 3 60-80
rebierka
Jahriacie stehno | 1500 - 2000 g Maso 190 °C Kovovy rost L3 80-100
Filety z lososa 200-600 g Ryby 170°C Plech na pecenie L3 20-35
Filety z tuniaka 600g Ryb 180 °C Kovovy rost L3 10-20
¥ (pribl. 4 ks) Yoy v
Filety z mediara 700g Ryb 200 °C Plech na pecenie L3 15-20
¥ (pribl. 4 ks) Yoy P
Filety z tresk 600g Ryb 150°C Plech na pecenie L3 10-20
¥ Y | (pribl. 4 ks) Yoy P
Prazma, vcelku 1 Ryby 170°C Plech na pecenie L3 35-45
Prazma, filet: c00g Ryb 150°C Plech na pecenie L3 10-20
! ¥ (pribl. 4 ks) d P
Filety 600
z morského X 8 Ryby 150°C Plech na pecenie L3 10-20
. (pribl. 4 ks)
okuna
Rybifjﬁe"a 1 Ryby 220°C Plech na petenie 13 30-40
Rybacie Spizy 8 ks Ryby 150°C Kovovy rost L3 20-30
Plneny kalmar 4 ks Ryby 180°C Plech na pecenie L3 25-40
Cely chlieb 1 Pecivo 200 °C Kovovy rost L3 35-50
Razny chlieb 1 Pecivo 190 °C Kovovy rost L3 35-50
Send\{lcovy 1 Pecivo 200°C Kovovy rost L3 35-50
chlieb
Mrazené bagety 1 Pecivo 200°C Kovovy rost L3 15-25
Mrazené pecivo
z listkového 1 Pecivo 190 °C Kovovy rost L3 20-30
cesta
Fenikel 1 plech Zelenina 200°C Kovovy rost L3 30-40
Recept Velkost porcie ll)rograrny T°C Prlslus’enstvo Poloha rostu D(.)ba prlp'ravy
pripravy jedla rary jedla (min)
Mlesa}na 1 plech Zelenina 190 °C Kovovy rost L3 40-45
zelenina
Karfiol 1plech Zelenina 190 °C Kovovy rost L3 40-50
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Tekvica, kocky 1 plech Zelenina 200°C Kovovy rost L3 30-40
Plnend paprika 1 plech Zelenina 180 °C Kovovy rost L3 70-80
Plnend cuketa 1plech Zelenina 190 °C Kovovy rost L3 35-45
Mrkvové tycinky 1 plech Zelenina 180 °C Plech na pecenie L3 35-40
Brokolica 1 plech Zelenina 190 °C Plech na pecenie L3 30-40
Ratatouille 1 plech Zelenina 190 °C Kovovy rost L3 40-45
Zeleninovy 6 formitiek Zelenina 180°C Plech na 3 25-35
nakyp pecenie + formy
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Pravidelné &istenie moze predlzit Zivotnost vasho spotrebi¢a. Pred manualnym &istenim pockajte,
kym rdra nevychladne.

Po kazdom pouZiti rdry vdm minimalne Cistenie poméze udrzat rdru dokonale ¢istu.

Steny rury nezakryvajte hlinikovou féliou ani komeréne dostupnym chrani¢com na jedno
pouzitie. Ak sa alobal alebo akykolvek iny chrani¢ dostane do priameho kontaktu s hortcim
smaltom, riskujete ich roztavenie a poskodenie smaltu vnutri rury.

Aby ste predisli nadmernému znecisteniu rury a naslednému silnému zédpachu, odporicéame vam
nepouzivat raru pri velmi vysokej teplote. Je lepsie predizit ¢as petenia a trochu znizit teplotu.
Okrem prisluSenstva doddvaného s rdrou vdm odporuéame pouZivat iba riad a formy

na pecenie, ktoré su odolné voci velmi vysokym teplotam.

ogo
000
ooo

(*v zavislosti od modelu rury)

Tento proces je zaloZzeny na chemickom procese s rovnakym nazvom, ktory zahfma rozklad
komplexnych latok pésobenim tepla.

Po spusteni sa dvierka rary automaticky uzamknu a teplota riry sa rychlo zvysi na 410 °C.

Na konci cyklu cistenia zanechaju zvysky jedal na smaltovanych povrchoch biely povlak. Odstrante
tento povlak handri¢ckou navlh¢enou v teplej vode so sapondtom a pouzite kefu alebo drotenku.
Vhodnymi prostriedkami na Cistenie su tepla voda so saponatom alebo pripravok na Cistenie rury.

Odstrante z rury vsetko prislusenstvo, ako su rosty, boc¢né drziaky a skrutky boc¢nych drziakov (*);

Otocte funkény gombik na +}. Otocenim ovladaca nastavte pyrolyticky program;
Nechajte funkciu zapnutu pocas prednastaveného casu. Pocas tohto postupu a nasledujlcej
fazy chladenia ostanu dvierka rury uzamknuté.
Po vychladnuti spotrebica vycistite vnutorné povrchy riry handrickou.

Pred dotykom spotrebica sa uistite, Ze je chladny. Pri vSetkych horucich
povrchoch sa musi postupovat opatrne, pretoze hrozi riziko popélenia. Pouzivajte destilovanu
alebo pitnu vodu.

(*) len pre modely so 7 Groviiami.
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Funkcia Aquactiva je navrhnutd tak, aby bolo moiné bez ndmahy odstranit mierne znedéistenie a
poskytla rychle a ekologické riesenie na Cistenie vnutra rdry parou.

Vlejte 100 ml vody s par kvapkami umyvacieho prostriedku na dno vnutri rury.

2. Otodte gombik do polohy “#. V pripade potreby nastavte ovlddatéom program Hydro Clean.
Nechajte funkciu zapnutu pocas prednastaveného casu.

3. Po ukonéeni postupu Cistenia nechajte rdaru vychladnat.

4.  Po vychladnuti spotrebica vycistite vnatorné povrchy rary handrickou.

Pred dotykom spotrebic¢a sa uistite, Ze je chladny. Pri vSetkych horucich
povrchoch sa musi postupovat opatrne, pretoZe hrozi riziko popélenia. PouZivajte destilovanu
alebo pitnd vodu. Utrite priestor na pripravu jedla a nechajte ho Uplne uschnut, aby sa zabranilo
korozii.

@
PREDNASTAVENY CAS @ &

Vnutro rary je vystlané katalytickymi panelmi, ktoré zaistuju, Ze nikdy nebudete musiet zapasit

so Spinavou rurou.

Panely maju Specialny smaltovany povrch s mikroporéznou strukturou, ktory absorbuje vystreknutu
mastnotu.

Prostrednictvom katalytickej chemickej reakcie pri vysokych teplotach uUcinne premienaju
absorbovany tuk na plynné prvky.

Odporucanie: Po priblizne troch rokoch pouZivania zvazte vymenu katalytickych panelov,
najma ak rdru pouzivate dva az trikrat tyzdenne. To zaistuje optimalny vykon a ¢istotu.

SK 37



. Dvierka umiestnite do polohy 90°. Otocte
poistné zarazky zdvesov smerom von z rury.

. Dvierka umiestnite do polohy 45°. Sucasne
stlacte dve tlacidla na oboch stranach boc¢nych
ramien dvierok a potiahnite smerom k sebe,
aby ste vybrali horny skleneny kryt dvierok.

. Sklo dvierok rary vyberte velmi opatrne,
zacnite vnutornym sklom. Pocas Ukonu drzte
sklo pevne oboma rukami a poloZte ho na
rovnu plochu s podlozkou (napr. na handru).

Vonkajsie sklo nie
je odnimatelné.

. Sklo cistite makkou handri¢ckou a vhodnymi
Cistiacimi prostriedkami.
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6. Vlozte sklenené panely, pricom sa uistite,
Ze stitok ,Low-E“ je v spravnom smere na PYRO )
Citanie a umiestneny na lavej dolnej strane
dvierok, v blizkosti lavého zavesu. Takto | Aeso
ostane vytlaceny Stitok na prvom skle — = <
na vnutornej strane dvierok.

7. Znovu pripevnite horny skleneny kryt dvierok
zatlacenim dovnutra, kym nezacujete
kliknutie dvoch bocnych tlacidiel.

8. Potom vratte dvierka spat do polohy 90°
a otocte poistné zarazky zavesov smerom
do vnutra rary.
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Po kazdom pouziti prislusenstvo dokladne vycistite a osuste ho uterdkom. V pripade pretrvavajucich
zvyskov skuste prislusenstvo namocit do vody s pridavkom sapondtu na priblizne 30 mindt a potom
ho znova umyte.

1.  Vyberte boc¢né drZiaky potiahnutim v smere Sipok.

2. Boc¢né drziaky umyte v umyvacke riadu alebo pouZite mokrd Spongiu, uistite sa, Ze potom
ddkladne oschli.

3. Po Cisteni namontujte bo¢né drziaky v opacnom poradi ukonov
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Odpoijte raru od elektrickej siete.
Odstrante skleneny kryt Ziarovky.
Demontujte Ziarovku.

Vymerite Ziarovku za novu rovnakého typu.
Znovu nasadte skleneny kryt Ziarovky.
Rdru znovu zapojte do elektrickej siete.

ouvewWwNE

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Tento vyrobok obsahuje jeden alebo viac zdrojov svetla triedy energetickej U¢innosti G (Ziarovka)
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Odpoijte raru od elektrickej siete.

Plochym skrutkovacom opatrne vypacéte ochranny kryt a vyberte ho.

Opatrne vyberte Ziarovku zo zakladne.

VloZzte novu.

Znovu namontujte ochranny skleneny kryt opatrnym zatlacenim, aby zapadol na miesto.
Rdru znovu zapojte do elektrickej siete.

ok wNE

Tento vyrobok obsahuje jeden alebo viac zdrojov svetla triedy energetickej u¢innosti G (Ziarovka)
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Ak sa pocas pouZzivania rury vyskytne nejaka chyba, na displeji sa zobrazi kod ,,ER” a dve Cislice,
ktoré identifikuju chybu.

Rudru vypnite a odpojte od elektrickej siete, pockajte niekolko minit a potom ju znova zapojte.

Ak chyba zmizne, mozete pokraCovat v pouzivani rdry. Ak nie, zavolajte na zakaznicky servis
a oznamte kéd (ERXX), ktory vidite na displeji.

Chyba

Dym
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Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU o elektrickych
a elektronickych zariadeniach (OEEZ - odpad z elektrickych a elektronickych zariadeni).
OEEZ obsahuje znecistujuce latky (ktoré moézu mat negativny vplyv na Zivotné prostredie) a zakladné
prvky (ktoré sa daju opatovne pouzit). Je dblezité, aby sa OEEZ likvidoval sprévne pouzitim
$pecifickych postupov s cielom zaistit spravne odstranenie a likvidaciu vietkych znedistujucich latok,
ako aj obnovenie ostatnych materialov.

Jednotlivci prispievaju vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné

prostredie. Bezpodmienecne je potrebné dodrziavat urcité zékladné pravidla:

- OEEZ sa nesmie spracuvat ako beZny doméci odpad;

- OEEZ treba odovzdavat na prislusnych zbernych miestach, ktoré su riadené

prislusnou samospravnou obcou alebo registrovanymi spolo¢nostami.

V mnohych krajindch je k dispozicii domaci zber velkych spotrebicov spadajtcich

do kategdrie OEEZ. V pripade zakupenia nového spotrebi¢a mébzete vratit stary

_ spotrebi¢ maloobchodnému predajcovi, ktory musi zabezpedéit jeho bezplatny
odvoz, pokial ide o spotrebi¢ rovnakého typu srovnakymi funkciami ako
zaklpeny spotrebic.

Ak je to mozné, ruru vopred nepredhrievajte a snaZte sa ju vidy naplnit.

Dvierka rury otvdrajte ¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni unikd z vnutra teplo. S cielom
vyrazne usetrit energiu, vypnite riru 5 az 10 minat pred pldnovanym ukonéenim doby pecenia
a pouzite zvyskové teplo, ktoré rura nadalej generuje.

Tesnenia udrzZujte Cisté a v poriadku, aby sa zabranilo rozptylu tepla mimo vnutorného priestoru.
Ak mate zmluvu o elektrickej energii s hodinovou tarifou, program ,oneskorené pecenie”
zjednodusuje Usporu energie tym, Ze posuva proces pecenia na zaciatok v ¢asovom intervale
so znizenou tarifou.
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Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewni¢ sobie
bezpieczenstwo i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie
niniejszej instrukcji, tgcznie z instrukcjami dotyczacymi bezpieczenstwa,
i zachowanie jej na przysztosé.

Przed instalacjg piekarnika zanotuj numer seryjny, ktéry moze by¢ potrzebny
do naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas transportu
i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem.
Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

Nalezy pamietaé, ze funkcje i akcesoria piekarnika moga sie
rozni¢ w zaleznosci od zakupionego modelu.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

PRZEGLAD PRODUKTU
AKCESORIA

PANEL STEROWANIA
tACZNOSC

INFORMACIJE NA START
PIERWSZE UZYCIE
WSTEPNE CZYSZCZENIE

JAK DZIAtA PRODUKT
FUNKCJE GOTOWANIA
STANDARDOWE FUNKCJE

OGOLNA TABELA GOTOWANIA
TABELA EVERYDAY COOKING

ZALECENIA OGOLNE

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

WEWNATRZ PIEKARNIKA: funkcje czyszczenia

POZA PIEKARNIKIEM: wyjmowanie i czyszczenie szklanych drzwiczek
CZYSZCZENIE AKCESORIOW

KONSERWACIA

UTYLIZACJA URZADZENIA
OCHRONA | POSZANOWANIE SRODOWISKA NATURALNEGO



Czyszczenia nie wykonywa¢ myjkg parowa.

Aby unikngc niebezpieczenstwa zwigzanego z niezamie-
rzonym zresetowaniem wytacznika termicznego, to urzadzenie nie moze
by¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace, takie jak
minutnik, ani podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wtgczany
i wytaczany przez sie¢ energetyczng
Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie. Nie dotykaj elementéw
grzejnych wewnatrz kuchenki.

Piekarnik nalezy uzywa¢ wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem, tzn.
tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na przyktad
jako zrddto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikajgce z niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasadnionego
uzytkowania.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub osoby nieposiadajace doswiadczenia ani wiedzy pod
warunkiem, ze sg one pod odpowiednim nadzorem lub zostaty
poinstruowane, jak bezpiecznie obstugiwac urzadzenie i rozumiejg
zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg bawié¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
dozoru.

To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane przez osoby (w tym dzieci)
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub umystowej ani przez
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze beda one
nadzorowane lub zostang odpowiednio poinstruowane.

Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

Podczas uzytkowania urzadzenie oraz jego dostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy zachowalé ostroznos¢, aby nie
dotyka¢ elementéw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy
trzymac z dala od urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.
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Dostepne czesci mogg sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nie powinny mie¢ dostepu do urzgdzenia.

Piekarnik mozna umiesci¢ wysoko w stupku lub pod blatem roboczym.
Przed montazem zapewni¢ dobrg wentylacje w przestrzeni piekarnika,
aby umozliwi¢ wtasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzebnego
do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Wykonaj otwory wskazane
na ilustracjach zgodnie z rodzajem okucia. Piekarnik nalezy zawsze
mocowac do mebli za pomocg $rub dostarczonych wraz z urzgdzeniem.
Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.
Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie nie
przegrzato.
Podczas montazu piekarnik nalezy odtgczy¢ od sieci, aby unikngé
przegrzania.
Jesli usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu
wymaga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest objeta
gwarancjg. Nalezy przestrzega¢ instrukcji dotyczacych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow.
Nieprawidtowa instalacja moze spowodowaé obrazenia lub urazy
u ludzi, zwierzat badz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc¢
pociggniety do odpowiedzialno$ci za takie szkody lub obrazenia.
Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowanego technika,
ktory musi znac i przestrzega¢ przepisow obowigzujgcych w kraju
instalacji oraz instrukcji producenta.
Po rozpakowaniu urzadzenia zawsze sprawdz, czy nie jest uszkodzone,
w razie problemow przed instalacjg skontaktuj sie z obstuga klienta i nie
podtaczaj do pradu.
Przed uruchomieniem urzgdzenia usun opakowanie.
Podczas instalacji nie uzywaj uchwytu drzwiczek piekarnika
do podnoszenia i przenoszenia piekarnika.
Meble instalacyjne i meble sgsiadujgce muszg wytrzymywacd
temperature 95°C.
Podczas montazu zaleca sie noszenie rekawic ochronnych, aby unikng¢
skaleczen.
Nie instaluj produktu w otwartych przestrzeniach narazonych
na dziatanie czynnikow atmosferycznych.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosciach
ponizej 2000 m.
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Aby usungc folie ochronne i naklejki reklamowe z przedniej powierzchni
piekarnika przed pierwszym uzyciem

Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na tabliczce
i musi posiada¢ podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajacy. Uziemienie
oznaczone jest kolorem z6tto-zielonym. Ta czynnos¢ musi by¢ wykonana
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.

Podtaczenie do zrédta prgdu mozina wykonac¢ za pomocg wtyczki lub
za pomocg statego okablowania, umieszczajgc wytgcznik wielobiegunowy
z separacjg stykow zgodng z wymaganiami dla kategorii przepieciowej
lll, pomiedzy urzgdzeniem a zZrédtem pradu, ktdre moze wytrzymac
maksymalne podtgczone obcigzenie i jest zgodne z obowigzujgcym
ustawodawstwem.

W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzgdzenia, nalezy
poprosi¢c  wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda
innym odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg by¢ zgodne
z obowigzujgcymi normami kraju instalacji.

Z6tto-zielony kabel uziemiajacy nie powinien by¢ przerwany przez ten
wyfacznik. Gniazdo oraz wytagcznik wielobiegunowy zastosowany
do podtgczenia powinien by¢ po zainstalowaniu urzadzenia tatwo
dostepny.

Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa nalezy
zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu serwisowi lub
osobom o podobnych kwalifikacjach. W sprawie napraw nalezy zwrécic¢
sie do Dziatu obstugi klienta i poprosi¢ o zastosowanie oryginalnych
czesci zamiennych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji nalezy
odfaczy¢ urzadzenie od sieci elektryczne;.

Aby unikng¢ ryzyka porazenia pragdem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zarédwki upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytaczone.

Piekarnik nalezy wytaczy¢ przed wyciggnieciem zdejmowalnych czesci.
Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukcja.
Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie
z koniecznoscig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

- Nie ciggnac¢ za kabel zasilajacy podczas odtgczania urzadzenia

od zrddta zasilania;

- Nie dotykac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi

badz stopami;
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- Generalnie nie zaleca sie uzywania adapteréw, wielu gniazd

i przedfuzaczy;

- W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urzadzenie
i nie manipulowad przy nim.

Piekarnik moze wymagac¢ prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda Sciennego, tak aby mozna byto
go podtaczyg, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktérym go zainstalowano.
Jakakolwiek naprawa, instalacja i konserwacja nieprawidtowo przepro-
wadzona moze spowodowac powazne zagrozenie dla uzytkownika.
Firma produkcyjna niniejszym oswiadcza, ze nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie lub posrednie spowodowane
nieprawidfowg instalacjg, konserwacjg lub naprawami. Ponadto nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane brakiem lub
przerwaniem instalacji uziemiajgcej (np. porazeniem pragdem).

aby unikngé¢ niebezpieczenstwa zwigzanego z nieza-
mierzonym zresetowaniem wytfgcznika termicznego, to urzgdzenie nie
moze by¢ zasilane przez zewnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, takie jak
minutnik, ani podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wtaczany
i wyfaczany przez sie¢ energetyczng.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do witgczania za pomocg zewnetrznego
minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

Ociekacz zbiera resztki, ktére ociekajg podczas gotowania/pieczenia.
Umieszczajgc tace Airfry lub ruszt na prowadnicach bocznych, nalezy
zwroéci¢ uwage, aby kréotsza cze$¢ boku (miedzy ogranicznikiem
a koricem) byta skierowana w strone wnetrza piekarnika. Jezeli ruszt
posiada ozdobng metalowg listwe, nalezy zwrdci¢ uwage na jej
umiejscowienie na zewnatrz piekarnika, tak aby logo marki byto
widoczne i czytelne. Prawidiowe ustawienie mozna znalez¢ takzie
na ilustracji w czesci niniejszej instrukcji obstugi.

Nie uzywaj ostrych, Sciernych s$rodkow czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze spowodowac
pekniecie szyby.

Uzywac wytgcznie czujnika temperatury zalecanego dla tego piekarnika.
Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skrapla¢ sie wilgoé. Jest to stan normalny. Aby ograniczy¢ skraplanie
wilgoci, przed wifozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
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wiaczeniu odczeka¢ 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywka zamiast na nieostonietej tacce.
Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku przez
czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku diugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze dojs¢
do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Nie wyktadac¢ scian piekarnika folig aluminiowg
ani jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia
aluminiowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim
kontakcie z goracg emalig stwarzajg ryzyko stopienia i pogorszenia stanu
emalii wewnatrz piekarnika.

Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.
Nie napefnia¢ dna komory wodga podczas pieczenia lub
gdy piekarnik jest goracy.
W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie
umieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami,
ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikdéw.

Przed czyszczeniem zmy¢ nadmiar wycieku.
Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu

czyszczenia nalezy:
- Otworzy¢ drzwiczki piekarnika;
- Wilgotng gabka usungé z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarniste

resztki jedzenia. Nie uzywac detergentow;
- Wyciagna¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek

(o ile dostepne);
- Nie wkfada¢ scierek do naczyn.
W piekarnikach z sondg do miesa przed rozpoczeciem cyklu czyszczenia
nalezy koniecznie zamkng¢ otwor za pomocg dostarczonej nakretki. Otwor
zamykac nakretkg zawsze wtedy, gdy sonda do miesa nie jest uzywana.
Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny)
powierzchnie mogg sie nagrzewa¢, dlatego dzieci powinny znajdowacd
sie z dala od urzadzenia.
Jesli nad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy
pirolizera nie wolno uzywac¢ ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej
przegrzaniu.
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(tylko jesli jest dostepna*)

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzadzen z piekarnikiem.
Nalezy go uzywac wytgcznie w sposéb opisany w niniejszej

instrukcji obstugi.

NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe REKAMI BEZPOSREDNIO PO GOTOWANIU.
Zawsze nos$ rekawice kuchenne, aby usung¢ sonde Preci Probe z potrawy
po ugotowaniu.

Aby sonda dziatata prawidtowo, podczas gotowania metalowa czes¢
sondy musi by¢ umieszczona giteboko wewngtrz potrawy - nalezy
j3 wsungc az do czarnej, ceramicznej czesci znajdujgcej sie na koncu.

W16z sonde Preci Probe
do zywnosci do tego miejsca

Nie wystawiaj metalowej czesci sondy Preci Probe na bezposrednie
dziatanie ciepta wytwarzanego przez piekarnik.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w innym urzadzeniu z wyjatkiem
piekarnika do zabudowy.

Nie uzywaj sondy Preci Probe w kuchence mikrofalowej.

Sonde Preci Probe mozna czysci¢ i my¢, ale nie nalezy jej dtugo zanurzad
w wodzie.

Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby w wieku 12 lat
i mtodsze.

Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia sondy
Preci Probe spowodowane niewfasciwym uzytkowaniem urzadzenia.
Wyczys¢ sonde Preci Probe przed uzyciem.

Sonda moze pracowac w tym zakresie temperatur: 10°C do maksymalnej
temperatury wewnetrznej 100°C czesci metalowej. Cze$¢ ceramiczna
moze osiggng¢ 350°C.

Jedli temperatura sondy Preci Probe przekroczy 100°C, gotowanie
zostanie przerwane, a sonde Preci Probe nalezy jak najszybciej wyja¢
z piekarnika w rekawiczkach, aby unikng¢ uszkodzenia sondy.
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1.Panel sterowania

2.Numery pozycji pétek

3. Kratki

4.Tace

5.0stona wentylatora

6.Drzwiczki piekarnika

7.Boczne siatki (jesli wystepuja:
tylko dla ptaskich komor)

8.Numer seryjny i kod QR

Woisz tutaj swdj numer seryjny do wykorzystania w przyszlosci

= \

N \\\\\\\\\ ?i\\
ma\/\\ \\ \\\ :‘

RN
N
\\ \\\\\\\\\\\\\\\\\ NN S

Umieszczone po obu stronach komory piekarnika
prowadnice boczne stuzg do umieszczenia blach
do pieczenia i rusztéw podczas pieczenia.

6 lub 7 poziomdw w zaleznosci
od modelu.

(tylko jesli jest dostepna*

Metalowa kratka w piekarniku to wyjmowana,
regulowana pdtka, ktéra podtrzymuje naczynia,
zapewniajac réwnomierne gotowanie i utatwiajac
czyszczenie. Mozna jej uzywac do utrzymywania
talerzy i patelni na réznych wysokosciach
w zaleznosci od potrzeb kulinarnych.

Blacha do pieczenia idealnie nadaje sie do
uzyskania réwnomiernego  przyrumienienia
od dotu, co czyni jg idealng do ciastek i ciast ze
wzgledu na jej ptytkg, ptaskg konstrukcje.
Dodatkowo umieszczenie jej pod rusztem
do gotowania moze pomadc w zbieraniu skroplin
i zapobiegnieciu ubrudzenia piekarniku.

Gtebsza blacha idealnie nadaje sie do przepiséw
z dodatkiem ptynéw lub warstw, takich jak
zapiekanki lub pieczenie. Jej gtebokos¢ zostata
specjalnie zaprojektowana, aby zapewnic
pozadang  konsystencje  przygotowywanej
W nim zZywnosci.
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(tylko jesli s dostepne*)

tylko jesli sg dostepne*)

Teleskopowe szyny piekarnika to potki, ktére
mozna wysuwac, co utatwia wktadanie i wyjmo-
wanie potraw, bez koniecznosci siegania
do wnetrza goracego piekarnika. Poprawiajg
bezpieczenstwo, stabilnos¢ i mozna je regulowaé
na réznych poziomach.

(tylko jesli jest dostepna*)

Zawiasy Soft-close/Soft-open kontrolujg ruch
drzwi, zapewniajac ich ptynny i zapobiegajac
trzaskaniu.

(tylko jesli jest dostepna*)

Wklesty ksztatt umozliwia prawidtowg cyrkulacje
wilgoci powstajacej podczas gotowania, utrzymujac
wysoki poziom wilgotnosci zywnosci. W zaleznosci
od ilosci wody wtozonej do tacy, uzyskamy bardziej
suche lub bardziej ,mokre” potrawy.

(tylko jesli jest dostepny*)

Wypukty ksztatt nadaje sie do grillowania
w piekarniku w wysokiej temperaturze (220°),
umozliwiajgc efekt grillowania nawet w domu
przy niewielkiej ilosci dymu dzieki dziataniu
odprowadzajgcemu ttuszcz z dna blachy.

Sonda (tylko jesli jest dostepna*)

Rozen wspétpracuje z goérnym elementem
grzejnym, obracajac potrawe, co umozliwia jej
rownomierne przygotowanie. Najlepiej nadaje
sie do zywnosci Sredniej wielkosci. Idealny do
odkrywania na nowo smaku tradycyjnej pieczeni.

Sonda ta to czujnik temperatury, ktéry po
wtozeniu do potrawy i podfgczeniu do piekarnika
za pomocy Bluetooth pozwala kontrolowac
temperature wewngtrz potrawy podczas goto-
wania. Jest gtéwnie uzywana do ryb i miesa.
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(tylko jesli jest dostepna*)

Taca Airfry zapewnia réwnomierny i tréjwy-
miarowy doptyw goracego powietrza do
zywnosci, co zapewnia bardziej chrupigca skérke,
zachowujac jednoczesnie delikatnos¢ wnetrza.
Aby zebrac¢ soki i panierke, potdz jg na blasze
do pieczenia.
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Funkcje i ranking funkcji mozna zmieniaé w zaleznosci od modelu.
WHt./Wyt.

Zdalne sterowanie
Lampa

Funkcje

Godzina
Temperatura
Przyciski nawigacyjne
Uruchom/Wstrzymaj

Wyswietlacz posiada 4 gtéwne funkcje:

Wt./ Wyt

Nacisnij, aby wtaczyé/wytaczyé piekarnik

Zdalne sterowanie

Nacisnij przycisk, aby wiaczy¢ zdalne sterowanie,

O O)| C

WE./WYL. po sparowaniu piekarnika z aplikacjg hOn (poprzez aplikacje).
Oswietlenie Nacisnij, aby wtaczyé/wytaczy¢ oswietlenie komory piekarnika
Nacisnij raz, aby uzyska¢ dostep do funkcji recznych, dwa razy,
O Funkcje aby wiaczy¢ programy Everyday Cooking, trzy razy, aby wyswietli¢
menu Czyszczenie i cztery razy, aby wyswietli¢ menu Wi-Fi.
Nacisnij raz, aby ustawié czas gotowania, dwa razy, aby wtgczy¢
@ Godzina minutnik (dostepny w trybie gotowosci), trzy razy, aby wtaczyc
opdznienie startu. W trybie gotowosci dostepny jest minutnik
kuchenny oraz, po nacisnieciu przez 3 sekundy, godzina.
Nacis$nij raz, aby sprawdzi¢ temperature w komorze, dwa razy,
& Temperatura aby aktywowac opcje szybkiego nagrzewania (dostepng tylko
podczas fazy nagrzewania piekarnika).
/\ Przyciski Za pomocg przyciskdw nawigacji mozna przetgczac funkcje
A\V4 nawigacyjne i regulowac parametry.
Uruchom/ Nacisnij, aby rozpoczgé/wstrzymac gotowanie lub
D I Wstrzymaj zatwierdzi¢ funkcje
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2.4. tACZNOSC

Parametry sieci bezprzewodowej

Technologia Wi-Fi Bluetooth
o)
=
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 8
&
o)
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2401+2483 2402+2480 =
Moc maksymalna [mW] 100 10 ;
(@)
[
o
=

INFORMACIJE O PRODUKCIE DOT. URZADZEN SIECIOWYCH
Pobdr mocy piekarnika w trybie czuwania w sieci, jesli wszystkie przewodowe porty sieciowe
sg podtaczone i wtgczone sg wszystkie porty sieci bezprzewodowej: 2,0 W

Sposdéb aktywowania portu sieci bezprzewodowej:

Modut Wi-Fi wigcza sie natychmiast po nacisnieciu przycisku wtaczania.

Sposéb dezaktywowania portu sieci bezprzewodowej:
Modut Wi-Fi dezaktywuje sie, gdy tylko uzytkownik nacisnie przycisk wytaczania. Wi-Fi mozna réwniez
wytgczy¢, gdy piekarnik jest wtgczony, wybierajac opcje ,,wytgczone” w menu ustawien Wi-Fi.

Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywg
2014/53/UE i odpowiednimi wymogami ustawowymi obowigzujagcymi na rynku brytyjskim.
Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest na stronie internetowej pod nastepujgcym adresem:
www.candy-group.com.
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Twoje urzadzenie moze by¢ podtaczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie
za pomocg aplikacji. Podtgcz swoje urzgdzenie, aby zapewni¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

. Po wtgczeniu piekarnika ikony WIFI migajg przez 30 minut. W tym czasie mozna
zarejestrowac produkt.
. Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fi jest wtgczona.

. Otrzymasz instrukcje krok po kroku zaréwno na rejestrowanym urzadzeniu,
jak i na urzadzeniu mobilnym.

. Podtaczenie piekarnika moze zajg¢ do 10 minut.
. Dalsze wskazowki i rozwigzywanie probleméw mozna znalezé w aplikacji.

3 L. £ Available on the
Pobierz na swéj smartfon. y ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

X
. Kliknij opcje ,Zarejestruj sie”
. Mozesz sie zarejestrowac sie za posred- Regker s ot ool o
nictwem kont spotecznosciowych lub przy eicome
. X . . Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
uzyciu osobistego adresu e-mail
" SIGN UP WITH APPLE
BECISTER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

Krok 1 ®

. Wybierz opcje ,,Dodaj urzadzenie”.

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Allow your location
permission

Krok 2
. Zezwol na lokalizacje.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Krok 3
e Wybierz piekarnik z kategorii urzadzen. Select your appliance
category
Q searchyour applian
5] Washing machine
& Washer dryer
3 Tumbledryer
“ Dishwasher
=  Air conditionair
B Air purifier
Air scanner
° Appliance connection ®
Krok 4 —_—
e Wiacz urzadzenie; jeéli jest juz wiaczone, Turn OFF and then ON

. i your appliance
Wy{a.cz J e I Wfacz po nown Ie . In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

LI — i/

OK,IDIDIT
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Krok 5

Po wtaczeniu aplikacja hOn rozpocznie
wyszukiwanie Twojego urzadzenia
gospodarstwa domowego.

Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Krok 6.1-6.2

Woybierz swoje urzgdzenie gospodarstwa
domowego, kliknij ,,Potacz” i poczekaj
kilka sekund.

Appliance connection Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

New appliance [e]

o

New appliance

1. Longappliancenameto... a O L Longappliancenameto.. i O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

Krok 7

. Twaj piekarnik zostanie znaleziony
i bedziesz mdgt nim sterowac
poprzez hOn.

VAN 230

®

Appliance connection

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Po podtaczeniu urzgdzenia uzytkownik moze zmienia¢ ustawienia Wi-Fi pomiedzy:

o WLEACZONE WIFI: Stan pieca mozna monitorowac tylko za pomoca aplikaciji.

e WiFi hOn: Piekarnik moze by¢ uzywany wytacznie przez aplikacje.

e  WiFi WYL.: Piekarnik nie jest podtaczony, ale nadal jest zarejestrowany z zapisanymi danymi
uwierzytelniajgcymi sie¢.

e RESET WIFI: Potaczenie zostanie zresetowane i mozliwa jest nowa rejestracja.

1. Kliknij O i otwdérz menu WIFI. Na wyswietlaczu pojawi sie ,Wt.”.
2. Na wyswietlaczu pojawi sie ,,Wt.”.
3. Uzywaj strzatek, az wyswietli sie , Wyt.” lub ustawienie resetowania ,,rSt”.

=

0

Zdalne sterowanie oferuje uzytkownikom liczne korzysci, zwiekszajac wygode, wydajnosc¢ i ogdlne
wrazenia z gotowania, umozliwiajac sterowanie produktem bezposrednio z urzadzenia i aplikacji
hOn.

Ta funkcja umozliwia korzystanie za posrednictwem urzgdzenia z rdinych funkcji, takich jak:
natychmiastowe lub zaplanowane uruchamianie przepiséw lub programow gotowania dostepnych
juz w aplikacji; monitorowanie w czasie rzeczywistym postepu Twoich przepiséw; dostosowanie
uzywanych parametréw gotowania; monitorowanie procesu gotowania za pomocg sondy.
Ponadto mozliwe jest otrzymywanie powiadomien po zakonczeniu programow lub przepisow.
Zdalne sterowanie mozna aktywowac wytgcznie po zarejestrowaniu produktu.

Jest dostepny dla wszystkich funkcji gotowania produktu, z wyjgtkiem programoéw
Zapiekanka, Grill i Supergrill.

Kliknij O, aby wybra¢ tryb Wi-Fi.

Na wyswietlaczu pojawi sie opcja ,potacz”. Naciénij PIl.,0n” zacznie migaé.

Dotknij \V, aby wybraé tryb, ,hOn” i dotknij P!, aby aktywowaé zdalne sterowanie.

Naciénij O, aby wyjs¢ z trybu ,hOn”.

Uzyskaj dostep do aplikacji, wybierz program i rozpocznij gotowanie. W trakcie procesu mozna
kontrolowacd i zmienia¢ parametry programu zaréwno z poziomu produktu, jak i aplikacji.

uhwn e
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Mozliwe jest takze aktywowanie zdalnego sterowania podczas procesu gotowania poprzez
nacisniecie odpowiedniego przycisku.

gl

Program mozna zatrzymac bezposrednio z poziomu produktu, naciskajac odpowiedni przycisk
na pilocie dotgczonym do urzadzenia.

o | 030 [* w0 b

Mozesz takze zdalnie zatrzymaé program gotowania za pomocg aplikacji, klikajgc przycisk ,,STOP”
na urzgdzeniu wyswietlajgcym. Piekarnik automatycznie zatrzyma pieczenie.

Jesli uzytkownik zatrzyma trwajace gotowanie w piekarniku, jednoczesnie zatrzymane
gotowanie bedzie widoczne w aplikacji.
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Kiedy po raz pierwszy wtgczysz piekarnik, mozesz zauwazy¢ dym. Nie martw sie, po prostu poczekaj,
az dym opadnie, zanim uzyjesz piekarnika.

W przypadku funkcji wykorzystujacych grill, dzieki technologii wytacznika drzwiowego, piekarnik
automatycznie wstrzyma dziatanie elementéw grzejnych po otwarciu drzwi i bedzie kontynuowat
gotowanie po ich zamknieciu. Ta funkcja jest dostepna tylko w okreslonych konfiguracjach
piekarnika. Wszystkie modele z pirolizg s3 w to wyposazone.

Podczas czyszczenia pirolitycznego drzwiczki piekarnika pozostajg przez caty czas zamkniete.

Jezeli nie jest zablokowany, piekarnik wyswietli kod btedu 24 i wstrzyma funkcje czyszczenia.

Komora piekarnika jest oswietlana przez jedng lub wiecej zardwek, zwykle wigczanych za kazdym
razem, gdy rozpoczyna sie funkcja gotowania.

W przypadku piekarnikéw wyposazonych w wytacznik drzwiowy (patrz ponizej) swiatto wtgcza sie
automatycznie po otwarciu drzwi.

W przypadku piekarnikow wyposazonych w przycisk lampki mozna go réwniez wykorzystaé
do wiaczenia oswietlenia.

Jezeli drzwi piekarnika pozostang otwarte dtuzej niz 10 minut, oswietlenie wytgczy sie automatycznie.
Podczas czyszczenia pirolitycznego lampka pozostaje wytaczona. *

Wentylator chtodzacy odpowiada za odprowadzanie ciepta, zapobieganie nadmiernemu nagrzaniu
piekarnika i jego otoczenia oraz ochrone urzadzen kuchennych przed dziataniem wysokich
temperatur. Z tego powodu wentylator chtodzacy pozostaje styszalny przez pewien czas nawet
po wyfaczeniu piekarnika. Dziata podczas i po cyklu pieczenia w zaleznosci od temperatury
wewnetrznej piekarnika.

Gdy wentylator chtodzacy dziata, zwykle generuje delikatne buczenie lub warczenie. Mozna réowniez
zauwazy¢ ciepty strumien powietrza wydobywajacy sie ze szczeliny pomiedzy drzwiczkami
piekarnika a panelem sterowania.

Podczas czyszczenia pirolitycznego i gdy drzwi sg zamkniete, wiacza sie wentylator chtodzacy. *
Podczas dziatania funkcji ECO $wiatto pozostanie wytgczone.

(*tylko dla piekarnikdéw z pirolizg)
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Kiedy urzadzenie jest wtgczane po raz pierwszy, pierwszym krokiem jest ustawienie pory dnia,
wybranie pomiedzy 13 amperami lub 16 amperami i wybranie poziomu dzwieku.
Na wyswietlaczu zacznie migaé ustawiony czas ,12:00”. Aby zmieni¢

godzine, przytrzymaj Oz pomoca strzatek ustaw aktualng godzine. Naciénij ©,
aby potwierdzi¢ ustawiong godzine. Wykonaj te sama procedure, aby ustawi¢ minuty.

Aby potwierdzi¢, nacisnij PIl.

Domyslnie piekarnik ustawiony jest na prace z wiekszg moca,
odpowiednig dla gospodarstw domowych o mocy powyzej 3 kW (16 A). Jesli instalacja
w Twoim domu ma mniejsza moc, mozesz zmieni¢ to ustawienie na DIl 13 A. To ustawienie
wptywa na szybko$¢ nagrzewania sie piekarnika. Wybranie wyzszej opcji (16 A) oznacza,
Ze nagrzewa sie szybciej (poniewaz zwieksza sie pobdr mocy). Na wyswietlaczu zobaczysz dwie
mozliwosci: 13A i 16A. Wybierz preferowane ustawienie, korzystajgc ze strzatek.
Aby potwierdzi¢, naciénij PII.

Opcja ustawienia natezenia pradu jest dostepna tylko podczas pierwszej instalaciji.
Aby zmodyfikowaé ustawione natezenie pradu, nalezy zapoznac sie z instrukcjami poinstalacyjnymi.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,,brig”. Liczby oznaczajg poziom intensywnosci
jasnosci, ktéry mozna zmieni¢ za pomoca strzatek. Aby potwierdzi¢, nacisnij DI

RN Il
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Na wyswietlaczu pojawi sie symbol ,Sound”. Liczby oznaczajg poziom natezenia
dzwieku, ktéry mozna zmieni¢ za pomocg strzatek. Aby potwierdzi¢, nacisnij Pl

o4

Przed uzyciem po raz pierwszy wyczysci¢ piekarnik. Przetrze¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika
wilgotna, miekka szmatka.

Umy¢ wszystkie akcesoria i wytrze¢ wnetrze piekarnika ptynem do mycia naczyn wymieszanym
z gorgcg woda. Nastawi¢ pusty piekarnik na maksymalng temperature i pozostawi¢ wtaczony
na okoto 1 godzine, co pozwoli na usuniecie wszelkich utrzymujacych sie zapachéw nowosci.

Sim—m I// 4

=

PL23



Naciénij, aby wtaczyé/wytaczyé piekarnik, przytrzymaj O

Aby otworzy¢ menu funkcji, naciénij O.
Aby wybrac¢ odpowiednia funkcje, nacisnij przycisk tyle razy, ile potrzeba, aby otworzy¢

ponizsze ustawienia:

GtOWNE FUNKCJE

Ta funkcja umozliwia wybdr zgdanego
programu za pomoca strzatek. Dotknij © i 8,
aby ustawié czas i temperature. Naciénij Pl
aby uruchomic funkcje. Aby wstrzymac
program, kliknij ponownie.

W tym menu mozesz uzyskac dostep

do 4 kategorii zywnosci, ktore sg juz
zintegrowane z piekarnikiem, za pomoca
strzatek. Na wyswietlaczu pojawi sie
domyslny czas i temperatura.

WIFI

W tym trybie mozna podtaczy¢ piekarnik
do sieci i zarejestrowac go za pomoca
aplikacji hOn.

FUNKCJE CZYSZCZENIA

Ta funkcja pozwala wybrac system
czyszczenia dostepny dla Twojego
piekarnika.

PL 24




Po wybraniu programu przejdz do menu Czas, naciskajac ©.
Aby przejéc¢ do opcji © tyle razy, ile potrzeba do wprowadzenia nastepujacych ustawien:

Czas trwania Ustaw pore dnia

Minutnik Wartos¢ czasu

Opd6znij uruchomienie —— Wskaznik czasu

Informacja zwrotna czujnika
Heat Feel (stan baterii i sygnatu)

Czujnik Heat Feel

nie mozna ustawic kilku parametrow jednoczesnie, dlatego w pamieci pozostaje tylko
ostatni zestaw, a poprzedni jest usuwany.

Umozliwia ustawienie czasu gotowania wymaganego dla
wybranego przepisu.
Naciénij ©, aby otworzy¢ menu Czas. Kliknij © tyle razy,
ile potrzebujesz, aby wybra¢ funkcje , Czas gotowania”.
@ a) CZAS Nastepnie uzyj strzatek, aby ustawi¢ wartoé¢, i naciénij DI,
GOTOWANIA | aby potwierdzi¢. Odliczanie rozpoczyna sie po zakoriczeniu
nagrzewania (jesli wystepuje). Podczas fazy gotowania
mozna zmieni¢ warto$¢ czasu trwania za pomoca strzatek
po nacisnieciu ©. Po uptywie czasu na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat , Koniec” i gotowanie zostanie zatrzymane.
Pozwala uzywac piekarnika jako budzika.
Naciénij ©, aby otworzy¢ menu Czas. Dotknij© tyle razy, ile
to konieczne, aby wybrac¢ funkcje ,Minutnik”. Nastepnie uzyj
strzatek, aby ustawi¢ wartoé¢, i naciénij Pll, aby potwierdzié.
Podczas fazy gotowania mozna zmienic¢ wartos¢ czasu
trwania za pomocg strzatek po naciénieciu ©. Nastepnie
@ b) MINUTNIK | nacisnij DI, aby wznowié¢ gotowanie. Po uptywie czasu
proces gotowania bedzie kontynuowany, dopdki
nie zostanie przerwany recznie.

Funkcje te mozna ustawic takze wtedy, gdy piekarnik
znajduje sie w trybie czuwania, naciskajgc przycisk O©.

Po wiaczeniu minutnik dziata niezaleznie od funkcji
gotowania piekarnika.

Umozliwia wybdr czasu rozpoczecia gotowania.

Naciénij ©, aby otworzy¢ menu Czas. Stuknij © tyle razy,
ile potrzebujesz, aby wybra¢ funkcje ,,Opdznienie startu”.
@ c) OPOZNIENIE | Nastepnie uzyj strzatek, aby ustawi¢ warto$¢, i nacisnij Pl
URUCHOMIENIA | aby potwierdzié.

UWAGA: Opédznienie startu mozna wtgczy¢ dopiero

po ustawieniu czasu gotowania i nie jest ono dostepne

w przypadku funkcji grilla.
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a. CZAS GOTOWANIA

180 & 1

g v E\f\,

a. MINUTNIK

4]

a. OPOZNIENIE URUCHOMIENIA

B0 AN >
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Po wybraniu programu przejdz do menu Temperatura, naciskajgc 2. Aby przejéé do opcji 8 tyle razy,
ile potrzeba do wprowadzenia nastepujacych ustawien:

Blokada drzwi

Blokada klucza

Nagrzewanie wstepne — | g

Szybkie podgrzewanie — |j

Wartos¢ temperatury

Informacja dot. Wi-Fi

Informacja na temat
rozgrzewania i studzenia

L Wskaznik temperatury

TEMPERATURA

Nacisnij 8, aby ustawic temperature i uzyj
strzatek, aby wybraé wartosc.

Nacisnij dwukrotnie 3, aby ustawi¢ szybka
temperature.

@)
D)

BLOKADA RODZICIELSKA

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu,
aby zapobiec niepozagdanemu korzystaniu
z niego przez osoby niepetnoletnie.

Aby ja aktywowa¢, nacisnij i przytrzymaj
jednoczesnie przyciski lampy i zdalnego
sterowania przez 3 sekundy. W interfejsie
uzytkownika wyswietli sie ikona z kluczem.
Oznacza to, ze interfejs uzytkownika
piekarnika jest zablokowany i nie mozna
wprowadzaé zadnych zmian

w ustawieniach.

Aby dezaktywowac blokade rodzicielska,
ponownie nacisnij i przytrzymaj przyciski
lampy i zdalnego sterowania przez

3 sekundy (ikona z kluczem zniknie).
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Aby przyspieszy¢ faze nagrzewania, mozna wybrac opcje szybkiego nagrzewania, naciskajgc ikone
temperatury przez 3 sekundy po wybraniu programu gotowania i temperatury. Ta opcja aktywuje
kombinacje wentylatora i elementéow grzejnych, niezaleznie od wybranej funkcji gotowania.
Aby oszczedzac energie, po wiaczeniu szybkiego nagrzewania lampa zostanie WYLACZONA do czasu
osiaggniecia przez piekarnik zgdanej temperatury.

w przypadku funkcji wymagajgcych wstepnego nagrzania nalezy na tym etapie zdjg¢
wszystkie akcesoria. Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w ponizszej tabeli dotyczacymi
nagrzewania wstepnego. , TAK/SZYBKIE NAGRZEWANIE” oznacza, ze wymagane jest nagrzewanie
wstepne i dostepna jest opcja szybkiego podgrzewania; ,NIE” oznacza, ze nagrzewanie wstepne nie
jest dostepne i zywnosc¢ nalezy wktada¢ do zimnego piekarnika.

IDEALNE DO: ciast, pieczywa,
TAK/ herbatnikéw, quiche na jednym

- 200°C SZYBKIE | poziomie rzy uzyciu grzania
- *Statyczny 30-250°C L2/13 NAGRZE- gémegoido?neéo. ! ¢
WANIE | Moze by¢é uzywany z czujnikiem
Heat Feel.
IDEALNE DO: pieczeni, zapiekanek,
warzyw i plackdw z wilgotnym
TAK/ - ) S
- . SZYBKIE nadzieniem na jeqnym p02|om|§.
PEN Termoobieg + fan| 50-250°C L2/L3/L4 NAGRZE- Idealny do gotowania potraw z duza
_— zawartoscig wody.
WANIE ; P s
Moze by¢ uzywany z czujnikiem
Heat Feel.
L4 dla jednego
poziomu IDEALNE DO: ciast, herbatnikdéw
L2+L5 dla TAK/ ipizzy na jednym lub kilku
@ Wielopoziomowo 160°C podwdjnego | SZYBKIE | poziomach. Idealny do gotowania
50-250°C poziomu NAGRZE- | réznych potraw.
L2+L4+L6dla | WANIE | Moze by¢ uzywany z czujnikiem
potréjnego Heat Feel.
poziomu
IDEALNE DO: kremu karmelowego,
TAK/ puddingédw i bemaru na jednym
. o SZYBKIE | poziomie. Tej funkcji mozna
— Grzanie dolne 50-230°C L2 NAGRZE- | réowniez uzy¢ do wykorczenia.
WANIE | Moze by¢ uzywana z czujnikiem
Heat Feel
TAK/ IDEALNE DO: pizzy, stonych ciast,.
4| | creaniecoine+ | 170°c 5 SZYBKIE Lf;atf;fnzl n‘;"tjrzg’ny an pp;‘z’ir;”rzg'
- termoobieg 50-230°C NAGRZE- ) .. S
WANIE Moze by¢ uzywany z czujnikiem

Heat Feel.
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Grill

01-05

L6 do
ciefiszych
potraw
L5 dla
grubszych
potraw

NIE

IDEALNE DO: zapiekanek, miesa
z grilla, ryb, warzyw. Ta funkcja
wykorzystuje  wytgcznie  gérna
grzatke. Uzywac przy zamknietych
drzwiczkach. Umie$¢ pod spodem
tace, aby zebra¢ soki.

**Supergrill

05 01-05

L6

NIE

IDEALNE DO: duzych ilosci kietbas,
stekdw i pieczywa tostowego.
Caty obszar pod grzatka grilla staje
sie goracy. Uzywaé przy zamknie-
tych drzwiczkach. W razie potrzeby
obré¢ potrawe po dwdch trzecich
czasu gotowania.

**Zapiekanka

200°C
150-250°C

L4/L5

TAK/
SZYBKIE
NAGRZE-
WANIE

IDEALNY DO: catych kawatkéow
miesa  (pieczeni) lub  potraw
zapiekanych. Uzywac przy zamknie-
tych drzwiczkach. Wsuna¢ tace
ociekowa pod pétke, aby zgroma-
dzi¢ soki. W razie potrzeby obréci¢
potrawe w potowie gotowania.

Wielopo-
ziomowo +

150-250°C

TAK/
SZYBKIE
NAGRZE-
WANIE

IDEALNY DO: gotowania petnego
menu bez mieszania zapachdw.
Potrawy nie muszg by¢ wyjmowane
w tym samym czasie.

Wskazéwki dotyczace menu mozna
znalez¢ w osobnym akapicie
(wstawi¢ numer akapitu)

*ECO

190°C
150-220°C

3./4. poziom

NIE

IDEALNY DO: gotowania miesa,
ryb i warzyw

Funkcja ta pozwala oszczedzaé
energie podczas gotowania,
utrzymujac  zywno$¢  wilgotna
i delikatna.

Lampa wnekowa jest wytgczona.

Airfry

200°C
150-250°C

3./4. poziom

NIE

IDEALNY DO: przygotowywania
mrozonek lub  panierowanych
potraw, ktére sg zwykle smazone.
Dzieki dedykowanej tacy gorace
powietrze moze réwnomiernie
przeptywaé nad potrawami.

Chleb

210°C
190-220 °C

L2/13

NIE

IDEALNY DO: pieczenia chleba

*Testowano zgodnie z normg EN 60350-1 pod katem deklaracji zuzycia energii i klasy energetycznej.
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Statvezn Blacha do
Wieloy Ozi‘é_ 175°C pieczenia 13 20-30
P 160°C Blacha do La 30-40
mowy ] .
Mate ciasta/ pieczenia
babeczki Wlelopo- 150°C Pieczenie + 12415 30-40
ziomowo Gtebsze blachy
Wielopo- | yec Blachydo |\, 4416 40-50
ziomowo pieczenia
Kratka
Statyczny 170°C metalowa + L2 30-40
forma do ciasta
Biszkopt Wielopo- Kratka
pYy ziomowo 150°C metalowa + L4 40-50
(26 cm @) .
forma do ciasta
Wielopo- Kratki
ziomowo 150°C metalowe + L1+L4 50-60
Forma do ciasta
Statyezn Blacha do
Wieloy ozi‘é_ 150°C pieczenia 13 25-30
P 150°C Blacha do L4 30-40
Ciastka/ mowy pieczenia
Kruche Wielopo- Pieczenie +
Ciasto Lieop 140°C L2+L5 30-40
ziomowo Gtebsze blachy
Wielopo- | yec Blachydo |\, 4416 35-40
ziomowo pieczenia
Statyczny | 190°C Blacha do L4 25-35
. pieczenia
. Krokiety Wil Slacha d
Stodkie Vielopo- | 470ec lacha do 13 25-35
wypieki ziomowo pieczenia
Yorkshire statyczny | 200°C Blacha do 13 20-30
pudding pieczenia
Bezy Wielopo- 90°C Blacha do 90-160
ziomowo pieczenia
Makaron Statyczny 150°C B[acha dp L3 15-20
pieczenia
Kratki
Statyczny 185°C metalowe + L2 60-70
. Forma do ciasta
Jabtecznik -
Wielopo- Kratki
. 170°C metalowe + L4 65-75
ziomowo -
Forma do ciasta
Kratki
Tarta Tatin Statyczny 170°C metalowe + L2 40-60
Forma do ciasta
suflet Blacha do
Statyczny 200°C pieczenia + L3 10-15
czekoladowy
formy
Kratki
Sernik Statyczny 150°C metalowe + L2 50-65
Forma do ciasta
statyczny | 180°C Blacha do 13 20-25
pieczenia
Mrozone Statyczny 180°C Blachy do 12+L5 25-35
rogaliki pieczenia
Wielopo- | 65e¢ Blachydo | 5, 4416 30-40
ziomowo pieczenia
Stodkie | - Strudel, statyczny | 210°C Blacha do 13 3045
wypieki mrozony pieczenia
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Chleb . o Kratka
tostowy Supergrill 5°C metalowa L6 4-6
_ Chleby 1 ¢ ccia Statyczny 200°C Blacha do 12 lub L3 25-35
i podptomyki pieczenia
Chleb, caty Statyczny 200°C ?)liz((::rz]:ndi: L3 25-50
Kratka
+ . Statyczny 200°C metalowa + L1 lub L2 30-50
Stone ,C'aSta / forma do quiche
Quiche Kratka
26 i -
(26.cm @) l’:’;ﬁl‘;’x’o 180°C metalowa + L1+L4 50-70
forma do quiche
Blacha do
Suflet serowy Statyczny 200°C pieczenia + L3 20-35
formy
Kratka
) Lasagne, Statyczny | 200°C metalowa + 13 40-60
Pikantne Swieza naczynie
ciasta zaroodporne
i zapiekanki Kratka
Lasagne, statyczny | 180°C metalowa + 13 50-60
mrozona naczynie
zaroodporne
Kratka
Canngllom, Statyczny 180°C metalowa * L3 45-55
mrozone naczynie
zaroodporne
Kratka
Zapiekany Zapiekanka | 200°C metalowa + L4 20-30
makaron naczynie
zaroodporne
Pizza, swieza statyczny | 250°C Blacha do 2 1ub L3 15-20
(taca) pieczenia
o Pizza 250°C Blacha do 12 lub L3 18-25
Pizza, Swieza pieczenia
(taca) Wielopo- 180°C Pieczenie + L2415 2535
ziomowo Gtebsze blachy
Pizza, swieza statyczny | 250°C Blacha do 21ub L3 8-10
(okragta) pieczenia
Pizza 300°C Blacha do 12 lub L3 15-20
. s pieczenia
Pizza, Swieza Siacha do
. kragt i -
Pizza (okragfa) Wielopo 180°C pieczenia + 13 30-40
ziomowo formy
statyczny | 220°C Kratka 13 10-15
Pizza metalowa
mrozona Wielopo- 1 550¢ Kratka L2415 15-25
(cienkie Ziomowo metalowa
ciasto) Wielopo- 180°C Kratka L2+L4+L6
ziomowo metalowa
Pizza
mrozona Pizza 200°C Kratka 12 1015
(cienkie metalowa
ciasto)
Kratka
Pieczony metalowa/L4
caty kurczak Zapiekanka 220°C d%n’;ieesccz::;hnz L4 40-60
Mieso idréb | (1-1,2kg) poziomie L1 ze
150 ml wody
Udka AirFry** 220°C Taca AirFry** L4 30-50
kurczaka
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Kratka
Pieczona 1 Zapiekanka | 200°C T metalowa + L3 50-60
kaczka naczynie
zaroodporne
Kratka
metalowa
Kogut 1 Zapiekanka 220°C T Umiescic blache L4 20-40
do pieczenia na
poziomie L1
Kratka
Pieczony 1 Zapiekanka | 200°C T metalowa + 13 50-60
indyk naczynie
zaroodporne
Zeherka metatona +
wieprzowe 1 Statyczny 200°C T naczynie L3 80-100
(1000-1200 g) , Y
zaroodporne
Kietbaski 1 Supergrill 4 T Kratka L5 40-50
metalowa
Kratka
Filet wotowy Gentle o metalowa + g
(1000-1500 g) ! cooking** 60°C N naczynie L3 60-80
zaroodporne
Pieczen Blacha do
wotowa 1 Zapiekanka 220°C T . . L3 20-40
(500 g) pieczenia
Kotlet
mielony 1 Statyczny 180°C T Bliz(é::ndi: L3 40-50
(1000-1500 g) P
Pieczony
kurczak 1 Zapiekanka 200°C T Gtebsza taca L4 45-60
z ziemniakami
Grillowane 1 Supergrill 4 N Kratka L5 15-30
owoce morza metalowa
Mrozone
paluszki 1 AirFry** 200°C N Taca AirFry** L4 20-25
Ryby i owoce rybne
morza Kratka
Pieczona metalowa
rvba 1 ECO 200°C N Umiescic blache L3 40-60
Y do pieczenia na
poziomie L1
Kratka
Zapiekanka 1 £CO 200°C N metalow_a + 3 20-90
warzywna naczynie
zaroodporne
Mrozone
frytki 1 AirFry** 200°C N Taca AirFry** L4 18-25
Warzywa | (300-500 g)
Kratka
Zapiekanki 2 Zapiekanka | 180°C T metalowa + L4 15-25
ziemniaczane naczynie
zaroodporne
Pieczone 1 statyezny | 2000c | T Blacha do La 30-50
ziemniaki pieczenia

Czas gotowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od przepisu konsumenta i sktadnikow.
*jesli wymagane jest wstepne podgrzanie
** Zalezy od modelu piekarnika.

Do pieczenia ciast, quiche i innych przepiséw wymagajacych formy lub pojemnika
na 2 poziomach, umies¢ blache naprzemiennie: goérng blache po lewej stronie i dolng blache
po prawej stronie.
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Menu kategorii zywnosci pozwala na gotowanie réznorodnych przepisow bez podgrzewania
piekarnika, dzieki dedykowanym programom gotowania dostosowanym do potrzeb kazdej kategorii.

Po wybraniu programu gotowania wyswietli sie domysiny czas,

ktory mozna edytowad

obracajac prawe pokretto; temperature gotowania mozna zmieni¢ naciskajac dedykowang ikone.
Obydwa parametry mozna ustawi¢ w ograniczonym zakresie, jak pokazano w ponizszej tabeli.

Mieso

NIE

2-3-4

180-200

20-80

55-85°C

Do pieczeni
wotowej, cielecej
i wieprzowej,
drobiu i kawat-
kéw miesa.

w Ryby

NIE

160-180

15-45

55-65°C

Do catych ryb
i filetow.

ﬁ Warzywa

NIE

34

180-200

30-80

70-90°C

Do pieczonych
warzyw
i ziemniakéw

: jesli po wytgczeniu piekarnika zajdzie potrzeba kontynuowania gotowania, zaleca sie

rezygnacje z programow Everyday Cooking i zamiast tego korzystanie z
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Pieczen wotowa 500-800 g Migso 190°C Kratka metalowa L3 30-40
Poledwiczka 200g Mieso Kratka metalowa L3
wotowa
Pieczen migsna 1000-1500 g Migso 180°C Kratka metalowa L3 40-50
Wotowina . o
X 500¢g Miegso 200°C Kratka metalowa L3 50-80
Wellington
Schab 800-1000 g Mieso 200°C Kratka metalowa L3 40-70
Zeberka . o
. 1000-1200 g Mieso 200°C Kratka metalowa L3 80-100
wieprzowe
Stojak jagniecy 800-1000 g Migso 200°C Kratka metalowa L3 60-80
Noga jagnieca 1500-2000 g Migso 190°C Kratka metalowa L3 80-100
Filety ztososia |  200-600 g Ryby 170°C Blacha do 13 20-35
pieczenia
Stek z tuniczyka 600 g (ok. 4 szt.) Ryby 180°C Kratka metalowa L3 10-20
Steki z miecznika | 700 g (ok. 4 szt.) Ryby 200°C Blacha do 13 15-20
pieczenia
Filet z dorsza  |600 g (ok. 4 s2t.) Ryby 150°C Blacha do 13 10-20
pieczenia
Dorada, cata 1 Ryby 170°C B{acha d.o L3 35-45
pieczenia
. " Blacha do
Filety z dorady |600 g (ok. 4 szt.) Ryby 150°C pieczenia L3 10-20
Filetz okonia {50 ¢ (ok. 4 s2t)|  Ryby 150°C Blacha do 13 10-20
morskiego pieczenia
Ryba pieczona 1 Ryby 220°C Blacha do 13 30-40
w soli pieczenia
Szasztyki rybne 8 sztuki Ryby 150°C Kratka metalowa L3 20-30
Faszerowane 4 sztuki Ryby 180°C Blacha do 13 25-40
kalmary pieczenia
Petnoziarnisty 1 Wypieki 200°C Kratka metalowa 13 3550
chleb
Chleb zytni 1 Wypieki 190°C Kratka metalowa L3 35-50
Bochenek 1 Wypieki 200°C Kratka metalowa L3 35-50
kanapkowy
Mrozone 1 Wypieki 200°C Kratka metalowa 13 15-25
bagietki
Mrozone
przekaski z ciasta 1 Wypieki 190°C Kratka metalowa L3 20-30
francuskiego
Koper Wtoski 1taca Warzywa 200°C Kratka metalowa L3 30-40
Przepis Wielkoé¢ porcji Program T°C Akcesoria Potozenie potek Czas got-owanla
gotowania kuchenne (min)
Mieszane 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 40-45
warzywa
Kalafiory 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 40-50
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Dynie, pokrojone

1taca Warzywa 200°C Kratka metalowa L3 30-40
w kostke
Nadziewana 1taca Warzywa 180°C Kratka metalowa L3 70-80
papryka
Nadne_\n_/ana 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 35-45
cukinia
Paluszki 1taca Warzywa 180°C Blacha do 13 35-40
marchewkowe pieczenia
brokut 1taca Warzywa 190°C B!acha d'o L3 30-40
pieczenia
Ratatouille 1taca Warzywa 190°C Kratka metalowa L3 40-45
Flan warzywny | 6 ramekinéw Warzywa 180°C Blacha do L3 25-35

pieczenia + formy
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Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zywotnos$¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do recznego
czyszczenia odczekaé, az piekarnik ostygnie.

. Po kazdorazowym uzyciu piekarnika minimalne czyszczenie pomoze utrzymac piekarnik
w idealnej czystosci.
. Nie wyktada¢ s$cian piekarnika folig aluminiowa ani jednorazowym zabezpieczeniem

dostepnym w sklepach. Folia aluminiowa lub inne zabezpieczenie w bezposrednim kontakcie
z goraca emalig grozi stopieniem i zniszczeniem emalii od wewnatrz.

. Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu piekarnika i powstaniu silnego zapachu dymu,
zalecamy, aby nie uzywac piekarnika przy bardzo wysokiej temperaturze. Lepiej jest wydtuzy¢
czas pieczenia i nieco obnizy¢ temperature.

. Oprocz akcesoridow dostarczonych wraz z piekarnikiem zalecamy uzywanie wytacznie naczyn
i form do pieczenia odpornych na bardzo wysokie temperatury.

ogo

932 (*w zaleznosci od modelu piekarnika)
Proces ten opiera sie na procesie chemicznym o tej samej nazwie, ktéry polega na rozktadzie
substancji ztozonych poprzez zastosowanie obrébki cieplnej.

Po uruchomieniu automatycznie blokuje drzwi piekarnika i szybko podnosi temperature do 410°C.
Pod koniec cyklu czyszczenia resztki jedzenia pozostawia biatg powtoke na emaliowanych
powierzchniach. Aby usungc¢ te czastki, przetrzyj szmatka zamoczong w goracej wodzie z mydtem
i uzyj szczotki lub wetny stalowej. Odpowiednie srodki czyszczace to gorgca woda z mydtem lub
Srodek do czyszczenia piekarnikow.

1.  Wyjmij z piekarnika wszelkie akcesoria, takie jak ruszty, prowadnice boczne i Sruba
pétek bocznych (*);

2. Wiacz pokretto funkcji na . obré¢ pokretto, aby ustawic¢ program pirolizy;
Pozwodl, aby funkcja dziatata przez zadany czas. Podczas tego procesu i nastepnej fazy
chtodzenia drzwiczki piekarnika pozostang zamkniete.

3. Gdy urzadzenie ostygnie, wyczy$¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzadzenie ostygto. Nalezy zachowaé
ostroznos¢ w przypadku wszystkich goracych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko
poparzenia. Uzywaj wody destylowanej lub pitnej.

(*) tylko dla modeli z 7 poziomami.
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USTAWIONY CZAS

000
000

Funkcja Aquactiva zostata zaprojektowana tak, aby bez wysitku usuwaé lekkie zabrudzenia oraz
zapewnia¢ szybkie i przyjazne dla Srodowiska rozwigzanie do czyszczenia komory piekarnika
za pomocag sity pary.

1.  WIlej 100 ml wody z kropla ptynu do mycia naczyn do dolnej czesci piekarnika.

2. Wiacz pokretto na g%. W razie potrzeby obré¢ pokretto, aby ustawi¢ program Hydro Clean.
Pozwdl, aby funkcja dziatata przez zadany czas.

3. Po zakonczeniu procesu czyszczenia poczekaj, az piekarnik ostygnie.

4, Gdy urzadzenie ostygnie, wyczys¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka.

Przed dotknieciem upewnij sie, ze urzgdzenie ostygto. Nalezy zachowacd
ostrozno$¢ w przypadku wszystkich goracych powierzchni, poniewaz istnieje ryzyko
poparzenia. Uzywaj wody destylowanej lub pitnej. Przetrzyj komore piekarnika i pozostaw
do catkowitego wyschniecia, aby unikngé mozliwej korozji.

e 77
Ll =1 V7

Panele katalityczne wyscielajg komore piekarnika i zapewniajg luksus braku koniecznosci zmagania
sie z brudnym piekarnikiem.

Panele pokryte sg specjalistyczng emaliag o mikroporowatej strukturze, ktéra doskonale pochtania
ttuszcz powstajgcy w wyniku rozpryskow.

Poprzez katalityczng reakcje chemiczng skutecznie przeksztatcaja wchtoniety smar w pierwiastki
gazowe pod wptywem wysokich temperatur.

Zalecenia: Rozwaz wymiane paneli katalitycznych po okoto trzech latach uzytkowania, zwtaszcza jesli

uzywasz piekarnika od dwdch do trzech cykli gotowania tygodniowo. Zapewnia to optymalng
wydajnosé i czystosc.
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. Ustawi¢ drzwi pod katem 90°. Obrdcic¢
zatrzaski zawiaséw na zewnatrz piekarnika.

. Ustawi¢ drzwi pod katem 45°. Jednoczesnie
nacisng¢ dwa przyciski po obu stronach
bocznych ramion drzwi i pociagnij do siebie,
aby zdjaé ostone gdérnych drzwiczek szyb.

. Bardzo ostroznie wyja¢ szybe piekarnika,
zaczynajac od wewnetrznej. Podczas zabiegu
mocno trzymac szybe obiema rekami i umiesci¢
ja na pfaskiej, wyscietanej powierzchni

(np. na materiale).

Zewnetrznej szyby nie
da sie zdjac.

. Szybe czysci¢ miekka Sciereczka
i odpowiednimi srodkami czyszczgcymi.
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6. Witoz panele szklane, upewniajgc sie, ze
etykieta ,Low-E” jest czytelna i umieszczona
w lewym dolnym rogu drzwi, w poblizu
lewego zawiasu. Dzieki temu wydrukowana
etykieta na pierwszej szybie pozostanie
po wewnetrznej stronie drzwi.

7. Zatéz ponownie pokrywe drzwiczek gornej
szyby, weciskajac jg do srodka, az ustyszysz
klikniecie dwdch bocznych przyciskdw.

8. Nastepnie ustaw drzwiczki z powrotem
na 90° i obrdc zatrzaski zawiaséw do wewnatrz,
w strone wnetrza piekarnika.
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Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys¢ akcesoria i osusz je recznikiem. W przypadku trwatych
pozostatosci nalezy rozwazy¢ namoczenie akcesoridéw w mieszaninie wody i mydta na okoto 30 minut
przed ponownym umyciem.

1.  Zdejmij prowadnice boczne, pociggajac je w kierunku strzatek.

2. Aby wyczysci¢ prowadnice boczne, wtéz je do zmywarki lub uzyj wilgotnej gabki, upewniajac
sie, ze zostaty pdzniej wysuszone.

3. Po procesie czyszczenia zamontuj prowadnice boczne w odwrotnej kolejnosci
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Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.

Zdjac szklang ostone lampy.

Zdemontowac zaréwke.

Wymieni¢ zaréwke na nowg tego samego typu.
Zatozy¢ szklang ostone lampy.

Ponownie podtgczy¢ piekarnik od zZrédta zasilania.

ouvewWwNE

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej Zrédet swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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1. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania sieciowego.
2. Uzy¢ srubokreta ptaskiego, umieszczajac go z boku szyby ochronnej i delikatnie nacisnac,
aby jg usunac.
3. Ostroznie chwyci¢ zarowke z podstawy.
4. Wtozy¢ nowa.
5. Zamontowac ponownie szybe ochronng, delikatnie jg dociskajac, az zaskoczy na swoje miejsce.
6. Ponownie podfaczy¢ piekarnik od Zrédta zasilania.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Ten produkt zawiera jedno lub wiecej Zrédet swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G (Lampa)
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Jesli podczas uzytkowania piekarnika wystgpi btad, na wyswietlaczu pojawi sie kod ,ER”, po ktérym
nastepuja dwie cyfry, ktére identyfikuja btad.

Kontynuowa¢, wytgczajgc piekarnik i odtaczyé go od pradu, odczekaé kilka minut, a nastepnie
podtaczy¢ go ponownie.

Jesli btad zniknie, mozesz wznowi¢ korzystanie z piekarnika. Jesli tak sie nie stanie, skontaktuj sie
z obstugg klienta i podaj kod (ERXX) widoczny na wyswietlaczu.

Btad

At
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To urzadzenie ma oznaczenie zgodne z Europejskg Dyrektywa 2012/19/UE dotyczacy zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE). Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny zawiera
substancje zanieczyszczajace (ktére moga wywieraé negatywny wptyw na srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktére nadajg sie do ponownego wykorzystania). Wazne jest wtasciwe przetwarzanie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu prawidtowego usuniecia i utylizacji
wszystkich substancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania pozostatych materiatow.

Kazdy moze odegra¢ wazna role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny nie zagrazat srodowisku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie

kilku podstawowych zasad:

- Zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego nie nalezy traktowac jak

odpaddw z gospodarstwa domowego;

- Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny powinien byé odwozony do

wyznaczonych punktow zbiérki odpaddéw zarzadzanych przez rade miasta

lub zarejestrowang firme.

W wielu krajach organizowane s3 lokalne zbiérki duzego zuzytego sprzetu

_ elektrycznego i elektronicznego. Po zakupie nowego urzadzenia, stare mozna

odda¢ dostawcy, ktéry musi je bezptatnie przyjagé w ramach wymiany,

jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie same funkcje jak urzadzenie

zakupione.

O ile mozliwe, unikaé wstepnego nagrzewania piekarnika i zawsze staraé sie go wypetnic.

Drzwiczki piekarnika otwiera¢ jak najrzadziej, poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
zwnetrza. Aby uzyska¢ znaczng oszczedno$¢ energii, wytaczy¢ piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia i wykorzystaé¢ ciepto resztkowe, ktére piekarnik nadal
wytwarza.

Uszczelki utrzymywac w czystosci i porzadku, aby uniknac¢ uciekania ciepta poza wnetrze piekarnika.
W przypadku zawartej umowy o energie elektryczng z taryfg godzinowg, program ,opdznione
pieczenie” utatwia oszczedzanie energii, przesuwajac rozpoczecie procesu pieczenia na przedziat
godzinowy z nizszg taryfa.
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Dékujeme vam, Ze jste si vybrali nas vyrobek. Pozorné si prectéte tuto
prirucku véetné bezpecnostnich pokyn( a uschovejte ji pro budouci pouziti,
abyste byli v bezpedi a dosdahli téch nejlepsich vysledk.

Pred instalaci trouby si poznamenejte sériové Cislo, budete ho potfebovat
pro pripadné opravy. Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni,
a pokud si nejste jisti, pred pouZzitim spotfebice se poradte s technikem.
Uchovavejte obalovy materidl mimo dosah déti.

Upozornujeme, Ze funkce a prislusenstvi trouby se mohou
liSit v zavislosti na zakoupeném modelu.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

PREHLED VYROBKU
PRISLUSENSTVI
OVLADACI PANEL
PRIPOJENI

INFORMACE KE SPUSTENI
PRVNI POUZITI
PREDBEZNE CISTENI

JAK TENTO VYROBEK FUNGUIE
FUNKCE PECENi
STANDARDNI FUNKCE

VSEOBECNA TABULKA PECENI
TABULKA EVERYDAY COOKING

VSEOBECNA DOPORUCENI

CISTENI TROUBY

VNITREK TROUBY: funkce ¢&isténi

VNEJSi POVRCH TROUBY: demonta? a &isténi sklenénych dvitek
CISTENI PRISLUSENSTVI

UDRZBA

LIKVIDACE SPOTREBICE
SETRNOST A OHLEDUPLNOST K ZIVOTNIMU PROSTREDI



K ¢isténi nepouzivejte parni Cistic.

Aby se vyloucilo riziko vzniklé v dusledku nedmysiného
resetovani jistiCe s tepelnou ochranou, tento spotiebi¢ nesmi byt
napajen pres externi vypinaci zatizeni, napfiklad pres ¢asovac, ani nesmi
byt pfipojen k okruhu, ktery je pravidelné zapinan a vypinan
dodavatelem elektrické energie.

Béhem pouzivani je spotfebic horky. Je tfeba davat pozor,
abyste se nedotkli topnych téles uvnitf trouby.

PouZivejte troubu pouze ke stanovenému Ucelu, kterym je peceni
pokrmU; jakékoli jiné pouZiti, napfiklad jako zdroj tepla, je povazovano
za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemuize nést odpovédnost
za pripadné skody vzniklé nespravnym ¢i nevhodnym pouzivanim.

Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starSi osmi let a osoby s omeze-
nymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby
nezkusené a neznalé za predpokladu, Ze maji zajistény dohled nebo byly
pouceny o bezpecném pouzivani spotirebice a chapou souvisejici rizika.
Déti si se spotfebicem nesméji hrat. Déti nesméji provadét cisténi
a udrzbu bez dozoru.
Tento spotfebi¢ neni uréen k pouzivani osobami (vCetné déti)
s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo
osobami nezkuSenymi a neznalymi, pokud nejsou pod dohledem nebo
nebyly pouceny o pouzivani spotfebi¢e osobou odpovédnou za jejich
bezpecnost.
Déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebicem nehraly.
Spotiebi¢ a jeho pristupné soucasti jsou béhem

pouzivani horké. Je tfeba davat pozor, abyste se nedotkli topnych téles.
Déti mladsi osmi let se nesmi pribliZzovat ke spotrebici, pokud nejsou pod
nepretrzitym dohledem.

PFistupné soucasti mohou byt béhem pouzivani horkeé.
Zabranite pfistupu malych déti ke spotrebici.
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Trouba mUze byt umisténa ve vysSce ve sloupci nebo pod

pracovni deskou.

Pfed upevnénim je nutné zajistit dobré vétrani v prostoru pro troubu,
které umoini rfadnou cirkulaci cerstvého vzduchu potfebného pro
chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zakladé typu upevnéni vytvorte
otvory popsané na obrazcich. Troubu vzdy pfipeviujte k nabytku pomoci
Sroubl dodanych se spotfebi¢em.

K provozovani spotiebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutné
Zadné dalsi ukony ani nastavovani.

Spotfebi¢ se nesmi instalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo
prehrivani.

Béhem instalace by méla byt trouba odpojena od sitového napajeni,
aby se zamezilo prehrati.

Pokud je poZadovdna pomoc vyrobce knapravé skod zplsobenych
nespravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno
dodrzet pokyny pro instalaci uréené pro odborné vyskolené pracovniky.
Nespravna instalace mGze zpUsobit zranéni osob a zvirat nebo Skodu
na majetku. Vyrobce nemlZe byt za takové Skody nebo zranéni
zodpovédny.

Instalaci musi provést kvalifikovany technik, ktery musi znat a dodrzovat
zakony platné v zemi instalace a pokyny vyrobce.

Po vybaleni vidy zkontrolujte spotiebic, zda neni poskozeny; v pripadé
problém0 kontaktujte zakaznicky servis jesté pred instalaci a nepfipojujte
spotiebié k sitovému napajeni.

NeZ zacnete spotrebic pouzivat, odstrante obalovy material.

Béhem instalace nepouzivejte madlo dvirek ke zdvihani

a pfemistovani trouby.

Instalacni a sousedni nabytek musi odolat teplotam do 95 °C.

Béhem instalace se doporucuje nosit ochranné rukavice, aby se zamezilo
feznym zranénim.

Neinstalujte vyrobek do otevieného prostredi vystaveného plisobeni
povétrnostnich vliva.

Tento spotrebic je urcen k pouzivani v nadmorské vysce nizsi nez 2000 m.
Pfed prvnim pouzitim odstrante ochranné folie a reklamni nalepky
z predniho povrchu trouby.
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Zasuvka musi byt vhodnd pro zatiZzeni uvedené na Stitku a musi mit
pripojeny a funkéni zemnici kontakt. Zemnici vodi¢ ma Zlutozelenou
barvu. Tento Ukon by mél provést odbornik s vhodnou kvalifikaci.
Pfipojeni ke zdroji energie Ize provést pomoci zastrécky nebo pevné
kabeldZze a vicepdlového jistice se vzdalenosti kontaktli vyhovujici
pozadavk(im na kategorii pfepéti I, ktery je umistén mezi spotfebi¢em
a sitovym napajenim, je dimenzovan na maximalni pfipojené zatizeni
a je v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
V pripadé nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou spotiebice
pozadejte kvalifikovaného elektrikdfe o nahrazeni zasuvky jinym
vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka musi spliovat aktualni normy
platné v zemi instalace.
Zlutozeleny zemnici kabel by nemél byt prerusen jisticem. Zasuvka
a vicepdlovy jisti¢ pouzivané pro pfipojeni by mély byt snadno pfistupné
pfi instalaci spotrebice.
Pokud se poskodi napajeci kabel, vyménu musi provést vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se vyloucilo
riziko. V pripadé jakychkoli oprav kontaktujte pouze oddéleni péce
o zakazniky a poZadujte pouziti origindlnich ndhradnich dilG.
Pfed provadénim jakékoli prace na spotrebic¢i nebo udrzby odpojte
spotfebic od sitového napajeni.
Pfed vymeénou zarovky se ujistéte, Ze je spotrebic

vypnuty, aby se predeslo Urazu elektrickym proudem.
Pfed odstranénim odnimatelnych soucasti je nutné vypnout troubu.
Po vycisténi je namontujte zpét podle pokynu.
Pouziti jakéhokoliv elektrického spotiebi¢e predpoklada dodriovani
nékterych zakladnich pravidel:

- netahejte za napajeci kabel, abyste spotrebi¢ odpojili od zdroje

napajeni;

- nedotykejte se spotiebice mokryma nebo vlhkyma rukama

¢i nohama;

- pouziti adaptérll, rozdvojek a prodluzovacich kabelll se vSeobecné

nedoporucuje;

- V pfipadé selhani nebo a/nebo Spatné funkce vypnéte spotrebic

a nemanipulujte s nim.

ProtoZe trouba muiZe vyzadovat udrzbu, je vhodné mit

k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke které lze troubu pfipojit
po vyjmuti z prostoru, ve kterém je nainstalovana.
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Kazda nespravné provedenda oprava, instalace a udriba muze vainé
ohrozit uzivatele.
Vyrobce timto prohlasuje, Zze nezarucuje Zzadnou odpovédnost za pfimé
nebo nepfimé Skody zplsobené nespravnou instalaci, udribou nebo
opravou. Dale neni odpovédny za Skody zpUsobené nepfitomnosti nebo
prerusenim uzemnovaci soustavy (napf. za Uraz elektrickym proudem).
Aby se vyloucilo riziko vzniklé v dusledku nedmysiného
resetovani jistiCe s tepelnou ochranou, tento spotiebi¢ nesmi byt
napajen pres externi vypinaci zatizeni, napfiklad pres ¢asovac, ani nesmi
byt pfipojen k okruhu, ktery je pravidelné zapinan a vypinadn
dodavatelem elektrické energie.
Tento spotrebi¢ neni uren k aktivaci externim ¢asovym spinacem ani
samostatnym systémem ddlkového ovladani.

V odkapdavacim plechu se hromadi zbytky, které odkapavaji

béhem peceni.

P¥i umistovani plechu Airfry nebo rostu na bocnice se ujistéte, zZe kratsi

boc¢ni ¢ast (mezi zardzkou a vzdalenym koncem) je obracena dovnitf

trouby. Pokud ma rost ozdobnou kovovou listu, vénujte pozornost

jejimu umisténi na vnéjsi stranu trouby, aby bylo viditelné a Citelné logo

znacky. Spravné umisténi naleznete také na obrazku v

této uZivatelské prirucky.

K cisténi skel ve dvirkach trouby nepouzivejte drsné Cistici prostfedky

s brusnym ucinkem ani ostré kovové Skrabky, protoze by mohly poskrabat

povrch, coz by mohlo vést k roztfisténi skla.

PouZivejte pouze takovou teplotni sondu, ktera je doporucena

pro tuto troubu.

Béhem peceni muizZe dojit ke kondenzaci vlhkosti uvnitf vnitfniho

prostoru nebo na skle dvifek trouby. Jedna se o normalni stav. Aby se tento

jev omezil, po zapnuti trouby pockejte 10-15 minut, nez do ni vlozite

pokrm. V kazdém pfripadé kondenzace zmizi, az trouba dosahne

teploty peceni.

Zeleninu neptipravujte v otevieném pekaci, ale v nadobé s vikem.

Po upeceni nenechdvejte pokrm uvnitf trouby déle nez 15-20 minut.

Dlouhy vypadek napajeni béhem probihajici faze peceni mize zpUsobit

selhani monitoru. V takovém pfipadé kontaktujte zakaznicky servis.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii nebo

jednorazovou ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach.
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U hlinikové félie nebo jakékoli jiné ochrany hrozi pfi pfimém kontaktu
s horkym smaltem riziko taveni a poSkozeni vnitfniho smaltu.
Nikdy neodstranujte tésnéni dvirek trouby.

Béhem peceni, nebo kdyz je trouba horka, nedopliujte vodu
do spodni ¢asti vnitfniho prostoru.
S ohledem na sprdvné pouzivani trouby se doporucuje zamezit pfimému
kontaktu pokrmU s rosty a plechy a pouzivat pecici papir a/nebo specialni
nadoby.

Pred CiSténim musi byt odstranény vylité tekutiny.
Pred spusténim cyklu automatického cisténi:
- Vydistéte dvirka trouby.
- Vlhkou houbou odstrante velké nebo hrubé zbytky jidla z vnitrku
trouby. Nepouzivejte Cistici prostredky.
- Vyjméte veskeré prislusenstvi a vysuvny rost (pokud se pouziva).
- NepouZivejte utérky.
U trub se sondou do masa je nezbytné pred provadénim cisténi uzavrit
otvor pomoci dodané matice. Otvor méjte uzavreny vidy, kdyZ sondu
do masa nepouzivate.
Béhem pyrolytického cisténi (pokud je k dispozici) mohou mit
povrchy vyssi teplotu nez obvykle a mélo by se zabranit pfistupu déti
ke spotrebici.
Pokud je nad troubou varnd deska, nikdy ji nepouzivejte béhem
pyrolytického CiSténi; zabranite tim prehfivani varné desky.
(pouze pokud

je ve vybavé*)
e Tento vyrobek je urCen vyhradné pro trouby. Mél by se pouzivat tak,

jak je popsano v tomto navodu k obsluze.

IHNED PO VARENI SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe HOLYMA
RUKAMA. K vyjimani sondy Preci Probe z pokrmu po uvareni vidy
pouzivejte kuchyriské rukavice.

Spravné pouzivani teplotni sondy: Béhem peceni je nutné zasunout
celou kovovou ¢dast sondy do pokrmu az po Cernou keramickou ¢ast
nachazejici se na konci sondy.
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Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu az po toto misto

/

Nevystavujte kovovou ¢ast sondy Preci Probe teplu vytvarenému piimo
troubou.

Nepouzivejte sondu Preci Probe v jiném spotrebici nez ve vestavné troubé.
Nepouzivejte sondu Preci Probe v mikrovinné troubé.

Sondu Preci Probe Ize Cistit a myt, ale neponofujte ji na delsi dobu

do vody.

Tento vyrobek neni urcen k pouzivani osobami ve véku do 12 let.
Dodavatel neponese odpovédnost za Zadné poskozeni sondy

Preci Probe v dusledku nespravného pouziti.

Pred kazdym pouzitim sondu Preci Probe vy istéte.

Sonda mUiZe pracovat vtomto rozsahu teplot: 10 °C aZ vnitini
maximalni teplota kovové casti 100 °C. Teplota keramické ¢asti

muZe dosahovat 350 °C.

Pokud teplota sondy Preci Probe prekroci 100 °C, peceni se zastavi

a sondu je nutné co nejdfive vyjmout z trouby v rukavicich,

aby se neposkodila.
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1.0vladaci panel

2. Cisla pozic

3.Rosty

4.Plechy

5.Kryt ventilatoru

6. Dvitka trouby

7.Bo¢ni draténé rosty (pokud se pouZivaji;
pouze pro plochy vnitini prostor)

8.Sériové Cislo a kéd QR

Sem zapiste sériové &islo pro budouci poutiti.

Bocnice umisténé po obou strandach vnitfniho
prostoru trouby jsou uréeny k vkladani plecht
a rostd béhem peceni.
6 nebo 7 drovni v zavislosti
na modelu.
(pouze pokud je ve vybavé*)

v troubé je vyjimatelny, nastavi-
telny rost, ktery drii nadobi, zarucuje
rovnhomérné propeceni a usnadiuje Cisténi.
Lze jej pouZivat k umistovani talifG a hrnc
do rGznych vysek podle rliznych potieb peceni.

Kovovy rost

k dosazeni rovnomérného
propeceni spodni strany a diky mélkému,
plochému provedeni se vyborné hodi pro
susenky a sladké pecivo. Kdyz se navic umisti pod
rost, mize pomoci zachytavat odkapavajici stavy,
aby se trouba neznecistila.

Plech je idealni

Hlubsi plech je idealni pro recepty s doplfiova-
nim tekutin nebo vrstvami, napfiklad casserole
nebo pecené. Jeho hloubka je specidlné
navrzena tak, aby zajistila poZadovanou
konzistenci pfipravovaného pokrmu.
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(pouze pokud jsou ve vybavé*)

(pouze pokud jsou ve vybavé*)

Teleskopické vodici listy jsou rosty, které lze
roztahovat, coZ usnadnuje vkladani nebo vyjimani
pokrmU bez nutnosti sahat hluboko dovnitt horké
trouby. Zlepsuji bezpecnost, stabilitu a Ize je umis-

tovat do rGznych vyskovych pozic.

(pouze pokud je ve vybavé*)

Zaveésy pro tlumené zavirani a otvirani fidi pohyb
dvifek, aby byl vyrovnany a nedochazelo k
pfibouchnuti.

(pouze pokud je ve vybavé*)

Vyduty tvar umoziuje spravnou cirkulaci vihkosti
vznikajici pfi peceni, coz udrzuje vysoké procento
vlhkosti v pokrmech. Podle mnoZstvi vody nalité na
plech se dosdhne sussiho nebo ,vih¢iho“ peceni.

(pouze pokud je ve vybavé*)

—\

o
\

>

Vyduty tvar je vhodny pro grilovani v troubé pfi
vysoké teploté (220°), coz umoziiuje grilovat
idoma s minimem koure diky odvadéni tuk(
na dné plechu.

Sonda (pouze pokud je ve vybavé*)

RozZen funguje spolecné s hornim topnym télesem,
aby byl otacejici se pokrm rovnomérné propeceny.
Je nevhodnéjsi pro stfedné velké pokrmy. Idealni
pro znovunalezeni chuti tradicni pecené.

Tato sonda je snimac teploty, ktery po zasunuti
do pokrmu a ptipojeni k troubé prostfednictvim
Bluetooth umoznuje kontrolovat vnitini teplotu
pokrmu béhem peceni. Pouziva se hlavné pro
ryby a maso.
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(pouze pokud je ve vybavé*)

Plech Airfry zajistuje, Ze horky vzduch rovno-
mérné proudi k pokrmu ze vSech stran, coZz ma za
nasledek, Ze pokrm je na povrchu kieh¢i a uvnitf
meékky. Umistéte ho na plech na peceni, ktery
zachyti $tavy a odpadavajici kousky povrchu.
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Funkce a jejich umisténi se mohou ménit v zavislosti na modelu.
Vypinac
Délkové ovladani

Svétlo

Funkce

Cas

Teplota

7/8.  Navigacni tlacitka
9, Spustit/Pozastavit

ouvkwnE

Displej ma ¢tyfi hlavni funkce:

(I) Vypinac Stisknutim zapnéte/vypnéte troubu.
= Dalkové ovladani | Po sparovani trouby s aplikaci hOn aktivujte stisknutim tlacitka
D zapnuto/vypnuto | dalkové ovlddani (prostfednictvim aplikace).
Q svétlo Stisknutim zapnéte/vypnéte osvétleni vnitfniho
= prostoru trouby
Stisknéte jednou pro pfistup k ruénim funkcim, dvakrat pro
O Funkce programy Everyday Cooking, tfikrét pro nabidku Ciéténi

a Ctyrikrat pro nabidku Wi-Fi.

(el
Q
7

Stisknéte jednou pro dobu peceni, dvakrdt pro minutku
(k dispozici pouze v pohotovostnim rezimu) a trikrat pro
odloZené spusténi. V pohotovostnim rezimu jsou k dispozici
funkce minutky a po stisknuti na 3 s funkce Denni Cas.

Teplota

Jednim stisknutim zkontrolujte teplotu vnitfniho prostoru
a dvojim stisknutim aktivujte moznost rychlého predehrevu
(k dispozici pouze béhem faze predehievu trouby).

<Ol e

Navigacni tlacitka

Pomoci navigacnich tlacitek prechazejte mezi funkcemi
a upravujte parametry.

v

Spustit/Pozastavit

Stisknutim spustte/pozastavte peceni nebo potvrdte funkce.
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2.4. PRIPOJENI

Parametry bezdratového pfenosu

Technologie Wi-Fi Bluetooth
)
&
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE Q
z
v =
Frekvencnipdsmo | 161 5483 2402-2480 g
[MHz] =
a
L, a
Maximalni vykon 100 10 o

[mW]

INFORMACE O VYROBKU PRO SITOVE ZARIZENIi
Pfikon vyrobku s pripojenim k siti v pohotovostnim reZzimu, pokud jsou pfipojené vSechny porty
pevné sité a jsou aktivovany vsechny porty bezdratové sité: 2,0 W

Jak aktivovat port bezdratové sité:

Jakmile uZivatel stiskne tlacitko zapnuti napajeni, zapne se modul Wi-Fi.

Jak deaktivovat port bezdratové sité:
Jakmile uZivatel stiskne tlacitko vypnuti napajeni, modul Wi-Fi se deaktivuje. Wi-Fi lze také
deaktivovat vybérem moznosti ,Vypnout” v nabidce nastaveni Wi-Fi, kdyZ je trouba zapnuta.

Spolec¢nost Candy Hoover Group Srl timto prohlasuje, Ze radiové zafizeni je v souladu se smérnici
2014/53/EU a s prislusnymi zakonnymi pozadavky pro trh ve Velké Britanii. Uplny text prohladeni
o shodé je k dispozici na této internetové adrese: www.candy-group.com.
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Spotrebic Ize pripojit k domaci bezdratové siti a ovladat na dalku pomoci aplikace. Pfipojte spotrebic,
aby byl stale aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

. Jakmile se trouba zapne, po dobu 30 minut bude blikat ikona WIFI. Béhem této doby je mozné
registrovat spotrebic.

. Ujistéte se, Ze je zapnuta vase domadci sit Wi-Fi.

. Na spotrebici i v mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym krokim.
. Ptipojovani trouby mdze trvat az 10 minut.

. Dalsi rady a pokyny k feseni probléma najdete v aplikaci.

£ Available on the

« App Store

Stahnéte si aplikaci na chytrém telefonu.

GET IT ON
» Google Play

X
H X H “
. Kliknéte na ,Registrovat
. . Register with your social accounts
. MuzZete se zaregistrovat pomoci Uctl na Velcome!
socialnich sitich nebo osobniho e-mailu Signin to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME (=1
Krok 1

. o @
. Vyberte , Pridat spotrebic”.

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Krok 2
. Udélte opravnéni ke zjistovani polohy. ':"e'r"""]‘:sys‘l’;’; e

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Krok 3 °

. V kategorii spotiebicl vyberte troubu. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
Krok 4 —

. Zapnéte spottebic; pokud je jiz zapnuty, Turn OFF and then ON
v - your appliance
vypnéte ho a znovu ho zapnéte.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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Krok 5
. Po zapnuti zacne aplikace hOn vyhledavat
vase domdci spotrebice.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Kroky 6.1-6.2
. Vyberte domaci spotrebic, klepnéte
na ,Pfipojit” a pockejte nékolik sekund.

Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

& oven FIRNO]
New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Appliance connection

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

Oven

New appliance al O

L1 Longappliance nameto.. all O

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

Krok 7
. Trouba bude nalezena a miZete ji ovladat
pomoci aplikace hOn.
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° Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Jakmile je spotfebic pfipojen, uzivatel mize ménit nastaveni WIFI mezi:

e ZAPNOUT WIFI: Stav trouby je mozné sledovat pouze pomoci aplikace.

e  WIFI hOn: Trouba miZe byt pouZivana vyhradné aplikaci.

e VYPNOUT WIFI: Trouba neni pfipojena, ale je stale zaregistrovana s ulozenymi
prihlasovacimi udaji k siti.

e RESETOVAT WIFI: Pfipojeni se resetuje a je mozné provést novou registraci.

1. Klepnéte na O a vstupte do nabidky WIFI. Na displeji se zobrazi ,, Zapnuto®.
2. Nadispleji se zobrazi ,Zapnuto”.
3. Opakované stisknéte Sipky, dokud se nezobrazi ,Vypnuto” nebo nastaveni resetu ,,rSt*.

© ] © 8
N
‘ " E&
1]

Dalkové ovladani umoznuje ovladat spotrebi¢ pfimo z panelu a z aplikace hOn, coZ nabizi uzivatelim
fadu vyhod zlepsujicich pohodli, i¢innost a celkovy pfistup k peceni.

Tato funkce umozriuje vyuzivat rizné moznosti pomoci vasSeho zafizeni, napfiklad: okam?Zité nebo
planované spousténi receptd nebo programui pripravy pokrm, které jsou jiz v aplikaci, sledovani
pribéhu pripravy receptl v realném case, upravovani pouzitych parametrd peceni a sledovani
pribéhu peceni pomoci sondy. Navic je moZzné dostavat oznameni po dokonceni programl nebo
receptd.

Dalkové ovladani Ize aktivovat vyhradné v pfipadé, Ze je vyrobek registrovan.

Je k dispozici pro vsechny funkce peceni na spotfebici kromé programd Gratinovani,
Gril a Supergrill.

Klepnutim na O vyberte rezim WIFI.

Na displeji se zobrazi ,P¥ipojit“. Klepnéte na PIl. Zagne blikat text ,Zapnuto®.

Klepnutim na V vyberte rezim ,hOn“ a klepnutim na DIl aktivujte dalkové ovladani.
Stisknutim O ukonéete rezim ,hOn“.

Vstupte do aplikace, vyberte program a nechte spustit peceni. V pribéhu peceni je mozné
ovladat a ménit parametry programu jak ze spotrebice, tak z aplikace.

DALl o
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V pribéhu programu pripravy pokrmu je mozné provést zastaveni pfimo na spotiebici stisknutim
odpovidajiciho tlacitka dalkového ovladani, které se dodava se spotrebicem.

18 IBEW

gLl

Y [ &
o L 8:30

Program pripravy pokrmu je mozné zastavit také na dalku pomoci aplikace, ve které klepnete
na tlacitko ,,ZASTAVIT“ na displeji. Trouba automaticky zastavi peceni.

Jestlize uZivatel zastavi probihajici peceni na troubé, toto zastaveni
se zaroven objevi i v aplikaci.
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KdyZ poprvé zapnete troubu, mozna ucitite trochu koure. Budte bez obav, pred pouZitim trouby staci
pockat, nez se kour rozptyli.

U funkci pracujicich s grilem se vyuZiva technologie dverniho spinace, diky niZ trouba automaticky
pozastavi topna télesa, kdyZz oteviete dvirka, a jakmile je zaviete, bude pokracovat v peceni.
Tato funkce je k dispozici pouze pro urcité konfigurace trouby. Nachazi se ve vSech pyrolytickych
modelech.

Béhem pyrolytického cisténi zlistavaji dvirka trouby po celou dobu zaméena. Pokud nejsou zamcena,
trouba zobrazi chybovy kéd 24 a pozastavi funkci Cisténi.

Vnitfni prostor trouby je osvétlovan jednou nebo vice Zarovkami, které se obvykle aktivuji pfi kazdém
zahajeni peceni.

U modeld vybavenych dvefnim spinacem (viz nize) se svétlo automaticky zapina po otevreni dvirek.
U modeld vybavenych tlacitkem svétla Ize osvétleni aktivovat také timto tlacitkem.

Pokud zGstanou dvitka trouby oteviena déle nez 10 minut, svétlo se automaticky vypne.

Béhem pyrolytického ¢isténi zastdva svétlo vypnuté.*

Ucelem chladiciho ventilatoru je odvadét teplo, branit nadmérnému ohfivani trouby a jejiho okoli
a rovnéz chranit kuchynské spotrebice pred ucinky vysokych teplot. Z tohoto divodu je slyset bézici
chladici ventilator jesté néjakou dobu po vypnuti trouby. Je v provozu béhem cyklu peceni a po jeho
skonceni v zavislosti na teploté uvnitf trouby.

KdyZ je chladici ventilator v provozu, obvykle se ozyva lehké huceni nebo vréeni. Také muzZete
zaznamenat proud teplého vzduchu vychazejici z mezery mezi dvifky trouby a ovlddacim panelem.
Ventilator je zapnuty béhem pyrolytického cisténi, kdyz jsou zamcena dvirka.*

Po zapnuti funkce ECO zlstane svétlo vypnuté.

(* pouze pro pyrolytické trouby)
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Uvodnimi kroky po prvnim zapnuti spotiebice jsou nastaveni denniho ¢asu, volba mezi 13 ampéry
nebo 16 ampéry a nastaveni hlasitosti.

Na displeji se bude zobrazovat blikajici prednastaveny c¢as ,,12:00“. Chcete-li
jej upravit, podrzte tlacitko Oa Sipkami nastavte aktualni hodiny. Stisknutim tlagitka © potvrdte

hodiny. Stejnym postupem nastavte minuty. Potvrdte nastaveni stisknutim tlagitka D1I.

: Trouba je standardné nastavena tak, aby pracovala s vy$sim vykonem vhodnym pro
domdcnosti s pfikonem vyssim nez 3 kW (16 A). Jestlize ma vase domacnost nizsi prikon,
mazZete zménit toto nastaveni na DIl 13 A. Toto nastaveni ovliviiuje rychlost ohtivani trouby.
Volba vy$si moznosti (16 A) znamena, Ze se ohieje rychleji (protoze ma vyssi odbér proudu).

Na displeji uvidite dvé volby: 13 A a 16 A. Sipkami vyberte uprednostfiovanou moznost.
Potvrdte nastaveni stisknutim tlacitka PII.

MozZnost nastaveni proudu je k dispozici pouze béhem pocatecni instalace.
Chcete-li zménit nastaveny proud, viz pokyny pro ¢innosti po instalaci.

Na displeji se zobrazuje symbol ,brig“. Cisla piestavuji Grover intenzity jasu, kterou lze
upravovat éipkami. Potvrdte nastaveni stisknutim tla¢itka DII.

4
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Na displeji se zobrazuje symbol ,Zvuk”. Cisla pFestavuji Grovef intenzity zvuku,
kterou Ize upravovat Sipkami. Potvrdte nastaveni stisknutim tlagitka Pl

o4

Stisknutim tlacitka Svétlo na 5 s je mozné vratit se k vychozimu nastaveni.

Pred prvnim pouzitim troubu vycistéte. Otrete vnéjsi povrchy vihkym mékkym hadrikem.

Umyijte veskeré prislusenstvi a vytfete vnitiek trouby roztokem horké vody a myciho prostfedku
na nadobi. Nastavte prazdnou troubu na maximalni teplotu a ponechte ji zapnutou zhruba po dobu
1 hodiny. To odstrani veskeré zapachy novosti.

=

N I// !
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Podrzenim tla¢itka O zapnéte/vypnéte troubu

Stisknutim tla¢itka O vstupte do nabidky Funkce.
Opakovanim klepnutim prochazejte nabidku pro zadani nasledujicich nastaveni:

Tato funkce umoznuje vybrat poZadovany
program pripravy pokrmu Sipkami.

| m— , v

. HLAVNI FUNKCE Klepnutl’m na V@ al nastavt'e Cas a teplotu.
| — Stisknutim tlacitka Pl spustte funkci.
Chcete-li pozastavit program, znovu

stisknéte tlacitko.

V této nabidce muZete Sipkami pFistupovat
(} ke ¢tyrem kategoriim pripravy pokrmd,

E které jsou jiz vestavéné v troubé. Na displeji

se zobrazi vychozi Cas a teplota.

> V tomto rezimu muizZete pfipojit troubu
o WIFI e . .. 0
v k siti a zaregistrovat ji v aplikaci hOn.
) { X FUNKCE CISTENI Tato,f.unkcg umc.)i.ﬁuje ZY?Iit systvém Cisténi,
ktery je k dispozici ve vasi troubé.
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AZ vyberete program pfipravy pokrmu, stisknutim tlagitka © vstupte do nabidky Cas.
Prochézejte nabidku opakovanim stisknutim tlagitka © pro zadani nasledujicich nastaveni:

Délka

Kuchyrisky ¢asovac

OdloZené spusténi

Heat Feel Sensor

Nastavit denni ¢as

Hodnota ¢asu

—— Indikator ¢asu

Zpétna vazba snimace
Heat Feel Sensor (stav
baterie a signalu)

Soucasné nelze nastavovat vice parametrd, proto zlstane v paméti pouze naposledy
nastaveny parametr, zatimco predchozi se odstrani.

X

a) DOBA PECENI

UmoZniuje nastavit poZadovanou dobu peceni pro zvoleny
recept.

Stisknutim tlacitka © vstupte do nabidky Cas. Opakovanym
stisknutim tla&itka © vyberte funkci ,Doba peceni”. Potom
Sipkami upravte hodnotu a potvrdte ji stisknutim tlaéitka PII.
Odpocet se spusti na konci predehievu (pokud se pouziva).
V prabéhu peceni je mozné ménit hodnotu ¢asu stisknutim
tlatitka © a Sipkami. Po uplynuti daného &asu se na displeji
zobrazi ,Konec” a peceni se zastavi.

Umoznuje pouzivat troubu jako budik.

Stisknutim tlagitka © vstupte do nabidky Cas. Opakovanym
stisknutim tlagitka © vyberte funkci ,Minutka“. Potom
Sipkami upravte hodnotu a potvrdte ji stisknutim tlagitka DIl
V prabéhu peceni je mozné ménit hodnotu ¢asu stisknutim
tlatitka © a Sipkami. Potom znovu spustte pegeni stisknutim

@ b) MINUTKA
tlac¢itka PIl. Po uplynuti daného &asu bude peéeni
pokracovat, dokud nebude ruc¢né preruseno.
Tuto funkci Ize také nastavit stisknutim tlacitka 9, i kdyz
je trouba v pohotovostnim reZzimu. Po aktivaci funguje
minutka nezavisle na funkcich trouby pro peceni.
UmoZniuje zvolit ¢as spusténi peceni.
Stisknutim tlagitka © vstupte do nabidky Cas. Opakovanym
@ c) ODLOZENE | klepnutim na © vyberte funkci ,OdloZené spuiténi“. Potom
SPUSTENI gipkami upravte hodnotu a potvrdte ji stisknutim tlacitka DIl

POZNAMKA: OdloZené spusténi Ize aktivovat pouze po
nastaveni doby peceni a neni k dispozici s funkcemi grilu.
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a. DOBA PECENI

180 & 1

g v E\f\,

a. MINUTKA

4]

a. ODLOZENE SPUSTENI

B0 AN >
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AZ vyberete program pripravy pokrmu, stisknutim tlacitka 8 vstupte do nabidky Teplota. Prochazejte
nabidku opakovanim stisknutim tlagitka 8 pro zadani nasledujicich nastaveni:

Zamek tlacitek

Zamek dvifek

Predehrev

Hodnota teploty

—— Zpétna vazba Wi-Fi

L Zpétna vazba
predehfivani a chlazeni

+—— Indikdtor teploty

TEPLOTA

Stisknutim tlagitka 8 nastavte teplotu
a Sipkami upravte hodnotu.

Dvojim stisknutim tlacitka 8 nastavte
rychlou teplotu.

@)
D)

DETSKY ZAMEK

Tato funkce umoznuje zamknout obrazovku,
aby se zamezilo jakémukoli nezadoucimu
ovladani détmi. Chcete-li ji aktivovat, na

3 sekundy soucasné stisknéte tlacitka Svétlo
a Dalkové ovladani. Na uZivatelském
rozhrani se zobrazi ikona s klicem. V tomto
stavu je uzivatelské rozhrani trouby
zamcené a nelze ménit Zadna nastaveni.
Chcete-li deaktivovat détsky zamek, opét

na 3 sekundy stisknéte tlacitka Svétlo

a Dalkové ovladani (ikona s klicem zmizi).
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Po vybrani programu pfipravy pokrmu a teploty Ize vybrat moZnost predehtevu stisknutim ikony
teploty na 3's, aby se urychlila faze predehfivani. Tato moznost aktivuje kombinaci ventilatoru
a topnych téles bez ohledu na zvolenou funkci peceni. KdyZz je aktivovan rychly predehrev,
svétlo se vypne, dokud trouba nedosahne pozadované teploty, aby se Setfila energie.

Pti pouzivani funkci vyZadujicich predehrev je nutné béhem této faze vyjmout
veskeré pfisluenstvi. Pokud jde o predehrev, fidte se pokyny v nésledujici tabulce. ,ANO/RYCHLY
PREDEHREV“ znamend, e se vyzaduje predehfev a je k dispozici moZnost rychlého predehrevu,
,NE“znamen3, Ze predehrev neni k dispozici a pokrmy se musi vkladat do studené trouby.

IDEALNI PRO: kolace, chléb,
ANO/ susenky, quiche na jedné Grovni
- " -~ 200 °C RYCHLY | s pouzitim horniho i spodniho

Konvencni 1 34 550 ¢ L2/3 PREDE- | ohfevu.

HREV Lze pouZivat se snima¢em Heat Feel

Sensor.
IDEALNI PRO: pecené, dusené maso,
zeleninu a  kold¢e s vlhkymi

= ANO/ naplnémi v jednom patte. Idedini
4 Konvekce + ene RYCHLY . ) : p
PEN ventil3tor 50-250 °C L2/L3/L4 PREDE. | Pro peten potravin s vysokym
— HEEV obsahem vody.
Lze pouZivat se snima¢em Heat Feel
Sensor.
L4 pro jednu N . « .
Grover ANO/ IDEALNI PRO: dorty, susenky a pizzu

v jednom nebo vice patrech. Idealni

@ Vicelrovriovy 160°C L2+L5 pro RYCHLY ro pfipravu rdznych pokrmu
Y | 50-250°C | dvoji trovefi | PREDE- | PTOPTPT yenp ‘
Lze pouZivat se snima¢em Heat Feel

L2+L4+L6 pro | HREV
o Y Sensor.
troji uroven

IDEALNI PRO: karamelovy krém,
ANO/ pudinky a vodni lazen na jedné

L, . RYCHLY | Grovni. Tuto funkci Ize

Spodni ohfev >0-230°C L2 PREDE- | pouZit i pro dokonéenf pfipravy.

HREV Lze pouZzivat se snimacem Heat Feel
Sensor.

ANO/ | IDEALNI PRO: pizzy, slané kolace,
4_\ Spodni ohtev + 170°C L2 RYCHLY | dorty a jidla s tekutymi polevami
“ ventilator 50-230 °C PREDE- | najedné drovni. Lze pouZivat

HREV se snimacem Heat Feel Sensor.
IDEALNI PRO: gratinovani, grilovani
L6 pro tenké masa, ryby, zeleninu. Tato funkce
Gril 01-05 pokrr.nyvm NE vyuzwa pouzvt’e v.mtrnl holeto;?ne.
L5 pro silnéjsi téleso. PouZivejte se zavienymi
pokrmy dvifky. Dospodu vloite plech

na zachyceni $tav.
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IDEALNI  PRO: velké mnozstvi
klobds, steakd a toastového chleba.
Cela plocha pod grilovacim télesem
se zahtiva. PouZivejte se zavienymi
dvitky. Ve dvou tfetindch peceni
pokrm obratte (je-li to nutné).

**Supergrill 05 01-05 L6 NE

IDEALNI PRO: celé kusy masa (pecené)
ANO/ nebo gratinované pokrmy. PouZivejte
¢ Kk gt e 200°C RYCHLY | se zavfenymi dvitky. Zasufite pod rost
b Gratinovani 150-250 °C L4/Ls PREDE- | odkapavaci plech na zachytavani §tav.

HREV V pfipadé potreby v poloviné peceni
obratte pokrm.

IDEALNI PRO: pFipravu celého menu

bez michani vani. Pokrmy neni

ANO/, nutné vyjimat ve stejném okamzZiku
CalrOVE AUy ° RYCHLY | pghem pfipravy.

Vicetroviiovy+ | 150-250 °C PREDE- pripravy

HREV Viz doporu¢ena menu v samo-

statném odstavci (vlozZte Cislo

odstavce).

IDEALNI PRO: grilované maso, ryby
nebo zeleninu

190 °C i . Tato funkce umoznuje Setfit energii
- "Eco 150-220 °C 3./ 4. droved NE béhem peceni a zachovat vlhkost
a kiehkost pokrmu.
Svétlo ve vnitfnim prostoru
je vypnuté.

IDEALNI PRO: pfipravu mrazenych
potravin nebo  predpecenych
— . 200 °C . M potravin, které se obvykle smaii.
— /4.

@ Airfry 150-250 °C 3./ 4. droved NE Diky vyhrazenému plechu muze
horky vzduch rovnomérné proudit
nad pokrmy.

, 210°C P L .
ﬂ Chléb 190-220 °C L2/L3 NE IDEALNI PRO: peceni chleba a pecni

* Testovdno podle normy EN 60350-1 pro ucely prohlaseni o spotiebé energie a stanoveni energetickeé tfidy.
**pouzivejte se zavienymi dviiky.
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Konvenéni 175°C Plech/pekac L3 20-30
vicelrovriovy 160 °C Plech/pekac L4 30-40
Dortiky/ o, Plech + hlubsi
vdolky Viceurovnovy 150 °C plech L2+L5 30-40
Vicelroviovy 140°C Plechy L2+L4+L6 40-50
Konvenéni 170°C KOVOVY rost+ L2 30-40
dortova forma
Piskotové Kovovy rost +
buchty vicedroviiowy | 150°C v L4 40-50
dortova forma
(@ 26cm) —
Vicelroviovy 150 °C Kovovel rosty + L1+L4 50-60
dortova forma
Konvenéni 150 °C Plech/pekac L3 25-30
. vicelrovriovy 150 °C Plech/pekac L4 30-40
pecivo Plech + hlubsi
z lineckého Vicetroviiovy | 140°C ec | hu > L2+L5 30-40
tésta pec
Viceurovnovy 140°C Plechy L2+L4+L6 35-40
. Konvenéni 190°C Plech/pekac L4 25-35
Francouzské
koblizky Vicetroviiovy | 170°C Plech/pekac L3 25-35
Sladké pecivo —
Yorkshwsky Konvenéni 200 °C Plech/pekac L3 20-30
pudink
Pusinky Viceurovnovy 90 °C Plech/pekac 90-160
Makronky Konvenéni 150°C Plech/pekac L3 15-20
Konvenéni 185°C Kovovelrosty * L2 60-70
Jablkovy dortova forma
kola¢ & ro$
vicetroviiowy | 170°C Kovové rosty + L4 65-75
dortova forma
Tarte tatin Konvenéni 170°C Kovove’rosty * L2 40-60
dortova forma
Cokoladlove Konvenéni 200 °C Plech + formy L3 10-15
suflé
Tvaroh?vy Konvenéni 150°C Kovove’rosty * L2 50-65
koldc dortova forma
Konvenéni 180°C Plech/pekac L3 20-25
Mrazené Konvenéni | 180°C Plechy L2+L5 25-35
croissanty
Viceurovnovy 160 °C Plechy L2+L4+L6 30-40
A Zavin, - N oy
Sladké pecivo . Konvenéni 210°C Plech/peka¢ L3 30-45
mrazeny
Opékany . o Loy
chléb Supergrill 5°C Kovovy rost L6 4-6
Chléb
a chlebové Focaccia Konvenéni 200°C Plech/peka¢ L2 nebo L3 25-35
placky
Chiéb, - Konvenéni | 200°C Plech/pekat 13 25-50
celozrnny
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Slané Konvenéni 200 °C Kovovy ros? N L1 nebo L2 30-50
kolage / forma na quiche
quiche C o Kovovy rost +
(@ 26 cm) Viceurovnovy 180 °C forma na quiche L1+L4 50-70
Syrové suflé Konvenéni 200 °C Plech + formy L3 20-35
Lasagne Kovovy rost +
N i . Konvenéni 200°C Zaruvzdorna L3 40-60
Pikantni Cerstve misa
kolace —
a casserole Lasagne, Kovovyrost +
P Konvenéni 180°C Zaruvzdorna L3 50-60
mrazené .
misa
Cannelloni Kovovy rost +
o Konvenéni 180°C Zaruvzdorna L3 45-55
mrazené .
misa
Zapetend Kovovy rost +
« P . Gratinovani 200°C Zaruvzdorna L4 20-30
téstoviny .
misa
Pizza, cerstva Konvenéni | 250°C Plech/pekaé | L2 nebo L3 15-20
(plech)
. . | Pizza 250°C Plech/pekac L2 nebo L3 18-25
Pizza, Cerstva
(plech) Vicelroviovy 180 °C Plech + hlubsi L2+L5 25-35
plech
Pizza, cers,tva Konvenéni 250°C Plech/pekac L2 nebo L3 8-10
(kruhova)
. M . Pizza 300°C Plech/pekac L2 nebo L3 15-20
Pirza Pizza, cers,tva
(kruhova) Vicelroviovy 180 °C Plech + formy L3 30-40
Konvenéni 220°C Kovovy rost L3 10-15
Pizza,
mrazena Viceurovnovy 200°C Kovovy rost L2+L5 15-25
(tenka kirka)
Vicelroviovy 180 °C Kovovy rost L2+L4+L6
Pizza,
mrazend Pizza 200 °C Kovovy rost L2 10-15
(tenka kirka)
Kovovy rost/
Celé uroven L4
pecené kure Gratinovani 220°C Umistéte plech L4 40-60
(1-1,2 kg) se 150 ml vody
do Urovné L1
Kufeci stehna AirFry** 220°C Plech Air fry** L4 30-50
Petens Kovovy rost +
Gratinovani 200°C Zaruvzdorna L3 50-60
kachna P
Maso misa
adribez Kovovy rost
Kohout Gratinovani 220°C Vlozte plech L4 20-40
dolLl
Peieny Kovovy rost +
v Gratinovani 200°C Zaruvzdorna L3 50-60
krocan P
misa
Vepiova Kovovy rost +
Zebirka Konvenéni 200°C Zaruvzdorna L3 80-100
(1000-1200 g) misa

CS31




Klobasy 1 Supergrill 4 A Kovovy rost L5 40-50
. Kovovy rost +
Hovézi filet Gentle o vs .
(1000-1500 g) 1 cooking** 60 °C N zaruvz]dorna L3 60-80
misa
Hovézi
pecené 1 Gratinovani 220°C A Plech/pekac L3 20-40
(500 g)
Sekand - o -
(1000-1500g) 1 Konvencéni 180°C A Plech/pekac L3 40-50
Pecené kure 1 Gratinovani 200 °C A Hlubsi plech L4 45-60
s bramborem
Grilované . Lo
mofské plody 1 Supergrill 4 N Kovovy rost L5 15-30
Ryby | Mrazené 1 AirFry** 200°c | N | Plech Air fry* La 20-25
a morské rybi prsty
plody Kovovy rot
Pecena ryba 1 ECO 200 °C N Vlozte plech L3 40-60
do L1l
Gratinovana Kovovy rost +
R 1 ECO 200°C N Zaruvzdorna L3 80-90
zelenina .
misa
MraZené
hranolky 1 AirFry** 200 °C N Plech Air fry** L4 18-25
Zelenina (300-500 g)
Gratinované Kovovy rost +
2 Gratinovani 180 °C A Zaruvzdorna L4 15-25
brambory 3
misa
Pecene 1 Konvenéni | 200°c | A Plech/pekat L4 30-50
brambory

Doba peceni se mUze lisit podle vlastniho receptu a ingredienci.
* Pokud je nutny predehrev
** Zavisi na modelu trouby.

V pripadé kolacd, quiche a dalsich receptd, které vyZaduji formu nebo nadobu ve dvou
Urovnich, umistujte nadoby stfidavé: horni plech na levou stranu a dolni plech na pravou stranu.
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Nabidka kategorii potravin umozZiiuje pfipravovat rGzné recepty bez predehrivani trouby diky
uréenym program0m pripravy pokrmu prizplsobenym potfebdm jednotlivych kategorii.

Po vybéru programu pripravy pokrmu se zobrazi vychozi ¢as, ktery Ize upravit ota¢enim pravého
ovladace; teplotu peceni Ize zménit stisknutim prislusné ikony. Oba parametry Ize nastavovat v ramci
omezeného rozsahu, jak je uvedeno v tabulce nize.

Maso

NE

2-3-4

180-200

20-80

55-85 °C

Pro hovézi,
teleci a veprové
pecené, dribez
a masové narezy.

20

Ryby

NE

3-4

160-180

15-45

55-65 °C

Pro celé ryby
a filety.

A

Zelenina

NE

180-200

30-80

70-90 °C

Pro pecenou
zeleninu
a brambory.

Jestlize je nutné po vypnuti trouby pokracovat v peceni, doporucuje se nepouzivat
programy Everyday Cooking a namisto nich zvolit
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Hovézi pecené 500-800 g Maso 190 °C Kovovy rost L3 30-40
Hovézi filet 200g Maso Kovovy rost L3
Sekana 1000-1500 g Maso 180 °C Kovovy rost L3 40-50
queu 500g Maso 200°C Kovovy rost L3 50-80
Wellington
Veprova pecené | 800-1000 g Maso 200°C Kovovy rost L3 40-70
Veprova zebirka | 1000-1200 g Maso 200°C Kovovy rost L3 80-100
Jehnéci zebra 800-1000 g Maso 200 °C Kovovy rost L3 60-80
Jehnéci kyta 1500-2000 g Maso 190°C Kovovy rost L3 80-100
Filety z lososa 200-600 g Ryby 170°C Plech/pekaé L3 20-35
Turidkové steak c00g Ryb 180 °C Kovovy rost L3 10-20
Y| (pribl. 4ks) M Y
Steaky 700 g o y
2 metouna (pFibl. 4 ks) Ryby 200 °C Plech/peka¢ L3 15-20
Filet z tresk: 600 g Ryb 150 °C Plech/pekad L3 10-20
V| (pribl. 4ks) M P
Prazma, celd 1 Ryby 170°C Plech/pekaé L3 35-45
PraZzma, filet: 600g Ryb 150°C Plech/pekac L3 10-20
YL (piibl. 4 ks) Yoy P
Filety 600 g . o«
z morského " Ryby 150 °C Plech/pekaé L3 10-20
(pfibl. 4 ks)
okouna
Rybissﬁe“a 1 Ryby 220°C Plech/pekat 13 30-40
Rybi $pizy 8 kusl Ryby 150°C Kovovy rost L3 20-30
PInénd olihen 4 kusy Ryby 180°C Plech/pekaé L3 25-40
Celozrnny chléb 1 Pecivo 200 °C Kovovy rost L3 35-50
Zitny chléb 1 Pecivo 190°C Kovovy rost L3 35-50
Sendvicovy . o -
. 1 Pecivo 200°C Kovovy rost L3 35-50
bochnik
Mrazené bagety 1 Pecivo 200 °C Kovovy rost L3 15-25
Mrazené zdkusky 1 Petivo 190 °C Kovovy roét 13 20-30
z listového tésta
Fenykl 1 plech Zelenina 200°C Kovovy rost L3 30-40
Recept Velikost porci | .. Program T°C Prlslusevnst\,/l Pozice Doba p'rlpravy
pFipravy pokrmu pro peéeni (min)
Zeleninova smés 1 plech Zelenina 190 °C Kovovy rost L3 40-45
Kvétak 1 plech Zelenina 190°C Kovovy rost L3 40-50
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Dyné, nakrajena

1 plech Zelenina 200 °C Kovovy rost L3 30-40

na kostky
PInéné papriky 1 plech Zelenina 180 °C Kovovy rost L3 70-80
PInéné cukety 1plech Zelenina 190°C Kovovy rost L3 35-45
Mrkvové tycinky 1plech Zelenina 180°C Plech/pekac L3 35-40
Brokolice 1plech Zelenina 190°C Plech/pekaé L3 30-40
Ratatouille 1 plech Zelenina 190 °C Kovovy rost L3 40-45
Zeleninovy kolac 6 forem Zelenina 180°C Plech + formy L3 25-35
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Pravidelné Cisténi mlze prodlouZit Zivotnost vaseho spotiebice. Pfed provadénim rucniho cisténi
pockejte, nez trouba vychladne.

Po kazdém poufZiti trouby napomuze minimalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé cistoté.
Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo jednorazovou ochranou dostupnou ve specia-
lizovanych prodejnach. U hlinikové félie nebo jakékoli jiné ochrany hrozi pri pfimém kontaktu
s horkym smaltem rizika taveni a poskozeni vnitfniho smaltu.

Aby se zabranilo nadmérnému znecisténi trouby a vyslednym silnym koufovym zapachlm,
doporucujeme nepouzivat troubu pfi velmivysokych teplotach. Je lepsi prodlouzit dobu peceni
a mirné snizit teplotu.

Kromé prislusenstvi dodavaného s troubou doporucujeme pouzivat pouze nadobi a pecici
formy odolné proti velmi vysokym teplotam.

ogo
000
ooo

(*v zavislosti na modelu trouby)

Tento postup spoléha na stejnojmenny chemicky proces, ktery zahrnuje rozklad slozZitych latek
prostfednictvim tepelného zpracovani.

Jakmile je spustén, dvitka trouby se automaticky zamknou a teplota rychle vzroste na zhavych 410 °C.
Na konci cyklu Cisténi zanechaji zbytky pokrm0 bily povlak na smaltovaném povrchu. Chcete-li tyto
Castecky odstranit, otfete povrch latkou namocenou v horké mydlové vodé a pouzijte kartacek nebo
draténku. Vhodnym Cisticim prostfedkem je horka mydlova voda nebo Cistici prostfedek na trouby.

Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi jako rosty, bocnice a Srouby bocnic (*).
Otocte ovladac funkci do polohy od Otoc¢nym ovladacem nastavte Pyroliticky program.
Nechte funkci probihat po pfednastavenou dobu. Béhem tohoto procesu a nasledujici
faze chlazeni zdstanou dvitka trouby zamcéena.
Jakmile je spotrebic studeny, vyCistéte vnitfni povrchy trouby hadfikem.

NezZ se spotrebice dotknete, presvédcte se, Ze je studeny. U vSech Zhavych
povrchl je nutné postupovat opatrné, protoze hrozi riziko popaleni. PouZijte destilovanou
nebo pitnou vodu.

(*) Pouze pro modely se 7 Grovnémi.
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Funkce Aquactiva je urcena k bezpracnému odstranovani lehkého znecisténi a predstavuje rychlé
a ekologické redeni pro ¢isténi vnitfniho prostoru trouby plsobenim pary.

Nalijte 100 ml vody s kapkou tekutého myciho prostfedku do prohlubné na dné trouby.

2. Otocte ovladac do polohy g%. V ptipadé potreby nastavte oto¢nym ovlada¢em program Hydro
Clean. Nechte funkci probihat po prfednastavenou dobu.

3. Na konci Cisténi nechte troubu vychladnout.

4.  Jakmile je spotfebic studeny, vycistéte vnitini povrchy trouby hadfikem.

NeZ se spotrebice dotknete, presvédcte se, Ze je studeny. U vSech Zhavych
povrchd je nutné postupovat opatrné, protoze hrozi riziko popaleni. PouZijte destilovanou
nebo pitnou vodu. Otfete prostor pro peceni a nechte ho Uplné vyschnout, aby se zamezilo
ptipadné korozi.

@
NASTAVTE CAS @ &

Vnitfni prostor trouby je vyloZen katalytickymi panely, které zarucuji, Ze se nikdy nebudete muset
potykat se Spinavou troubou.

Panely jsou potazeny specidlnim smaltem s mikroporézni strukturou, ktera dokaze dobte absorbovat
prskajici tuk z pokrma.

Diky katalytické chemické reakci pti plsobeni vysokych teplot ucinné pfeméniuji absorbovany tuk
na plynné slozky.

Doporuceni: PFiblizné po tfech letech pouZivani zvazte vyménu katalytickych panel(, zejména

pokud vyuZivate troubu ke dvéma az tfem cyklim peceni za tyden. Tim bude zajisténa optimalni
Gcinnost a Cistota.
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1. Otevrete dvitka v Uhlu 90°. Otocte zajistovaci
vystupky zavésud ven od trouby.

2. Otevrete dvitka v Uhlu 45°. Soucasné stisknéte
dvé tlacitka na obou bocnich stranach dvirek
a zatazenim k sobé odstrante horni kryt
skla dvirek.

3. Velice opatrné vyjméte sklo trouby, zacnéte
vnitfnim. Béhem tohoto postupu pevné
drzte sklo obéma rukama a poloZte ho na
polstrovany plochy povrch (napf. na tkaninu).

4, Vnéjsi sklo neni odnimatelné.

5. Vycistéte sklo mékkym hadfikem a vhodnymi
Cisticimi prostredky.

CS 38

T




6. Vlozte sklenéné panely a ujistéte se, Ze Stitek
,Low-E“ je spravné Citelny a nachazi se na PYRO )
levé dolni strané dvifek blizko levého zavésu.
Pak zlstane natistény Stitek prvniho skla [ neso

na vnitini strané dvirek.

7. Upevnéte horni kryt skla dvifek zpét na misto
tak, Ze ho zatlacite dovnitf, aZ se ozve cvaknuti

obou bocnich tlacitek.

Potom vratte dvitka zpét do 90° polohy
a otoéte zajistovaci vystupky zavési
k vnitini strané trouby.
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Dbejte na to, abyste po kazdém pouZiti dikladné vycistili pfislusenstvi a osusili jej utérkou. V pfipadé
nepoddajnych zbytk( zkuste namocit prislusenstvi asi na 30 minut do mydlového roztoku a potom
jej podruhé umyjte.

1.  Vytahnéte bocnice ve sméru Sipek a vyjméte je.
2. Umyijte bocnice bud v mycéce, nebo mokrou houbou, a potom je nezapomerite osusit.
3. Po vycisténi nainstalujte bocnice zpét v opaéném poradi krokd.
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Odpoijte troubu od sitového napéjeni.
Sejméte sklenény kryt Zarovky.

Vymontujte Zarovku.

Nahradte Zarovku novou stejného typu.
Nasadte sklenény kryt Zarovky zpét na misto.
Znovu pfipojte troubu k sitovému napdjeni.

ouvewWwNE

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdroju s tfidou G¢innosti G (Zarovka)

CS41



Odpoijte troubu od sitového napajeni.

Vlozte plochy Sroubovak pod boc¢ni stranu ochranného skla a lehkym tlakem sejméte sklo.
Opatrné uchopte zarovku za patici.

VloZzte novou Zarovku.

Vratte ochranné sklo a lehkym zatladenim jej zajistéte na misté.

Znovu pfipojte troubu k sitovému napdjeni.

ok wNE

Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdroji s tfidou Uéinnosti G (zarovka)

CS 42



Pokud béhem pouzivani trouby dojde k chybé, na displeji se zobrazi kod ,,ER“ nasledovany dvéma
Cislicemi oznadujicimi chybu.

Postupujte tak, Ze vypnete troubu, odpojite ji od napajeni, pockate nékolik minut a potom

ji znovu pfripojite.

Pokud chyba zmizi, miZete naddle pouZivat troubu. Pokud nezmizi, zavolejte zakaznicky servis
a sdélte kdd (ERXX), ktery vidite na displeji.

Chyba

At
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Tento spottebi¢ je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych
a elektronickych zafizenich (OEEZ). OEEZ obsahuji jak znedistujici latky (které mohou mit negativni
vliv na Zivotni prostiedi), tak i zakladni prvky (které mohou byt znovu pouzity). Je dllezité, aby OEEZ
podstoupily zvlastni zpracovani, aby bylo moZné spravné odstranit a zlikvidovat znedéistujici latky
a znovu vyuzit vSechny materialy.
Jednotlivci mohou hrat vyznamnou roli pfi ochrané Zivotniho prostredi pred OEEZ;
je nezbytné dodrzovat nékolik zakladnich pravidel:
- s odpadnimi elektrickymi a elektronickymi zafizenimi se nesmi zachazet jako
s domovnim odpadem;
- OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich sbérnych dvorl spravovanych
mistnim Ufadem nebo registrovanou spolecnosti.
V mnoha zemich muzZe byt kdispozici vyzvednuti velkych OEEZ u zdkaznika.
_ KdyZ koupite novy spotfebi¢, mlzete stary odevzdat obchodnikovi, ktery musi
bezplatné prijmout jeden stary spotrebi¢ za jeden novy prodany spotrebic¢, pokud
se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.

Kdykoli je to mozné, vyhnéte se predehtivani trouby a vidy se ji snazte naplnit.

Otevirejte dvitka trouby co moZna nejméné casto, protoze pfi kazdém otevieni unikd teplo
z vnitfniho prostoru. Vypnéte troubu 5 az 10 minut pred planovanym koncem doby peceni a vyuZijte
zbytkové teplo, které trouba dale vytvari. Dosdhnete tak vyznamné Uspory energie.

UdrZujte tésnéni v Cistoté a v poradku, aby nedochazelo k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy
tarif, program ,zpozdéné peceni” usnadnuje Uspory energie presunutim zacatku peceni do doby
s nizsi sazbou.
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Va multumim ca ati ales produsul nostru. Pentru a va garanta siguranta
si a obtine cele mai bune rezultate, cititi cu atentie acest manual, inclusiv
instructiunile privind siguranta, si pastrati-l pentru consultari viitoare.

Tnainte de a instala cuptorul, notati numarul de serie, de care ati putea avea
nevoie pentru reparatii. Verificati ca nu s-au produs deteriorari in timpul
transportului si, daca nu sunteti singur, apelati la un tehnician inainte
de a folosi produsul. Nu lasati materialele de ambalare la indemana copiilor.

Avetiin vedere ca accesoriile si caracteristicile cuptorului pot varia,
in functie de modelul pe care I-ati achizitionat.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

PREZENTARE GENERALA A PRODUSULUI
ACCESORII

PANOU DE COMENZI

CONECTIVITATE

INFORMATII PENTRU A INCEPE
PRIMA UTILIZARE
CURATAREA PRELIMINARA

CUM FUNCTIONEAZA PRODUSUL
FUNCTII DE GATIT
FUNCTII STANDARD

TABEL GENERAL DE GATIT
TABELUL EVERYDAY COOKING

RECOMANDARI GENERALE
CURATAREA CUPTORULUI

CURATAREA INTERIORULUI CUPTORULUI: functii de curitare
CURATAREA EXTERIORULUI CUPTORULUI: indepartarea si curatarea usii de sticld

CURATAREA ACCESORIILOR
INTRETINEREA

ELIMINAREA APARATULUI
PROTECTIA SI RESPECTAREA MEDIULUI



Nu folositi un dispozitiv de curatare cu aburi pentru operatiunile
de curatare.

pentru a evita un pericol generat de resetarea accidentala
a releului termic, acest aparat nu trebuie alimentat prin intermediul unui
dispozitiv extern de pornire, cum ar fi un cronometru, sau conectat
la un circuit care de regula este pornit si oprit de compania de utilitati
Aparatul se incinge in timpul utilizarii. Trebuie sa procedati cu atentie
pentru a evita atingerea elementelor de incalzire din interiorul cuptorului.

Folositi cuptorul numai in scopul prevazut, sianume, doar pentru gatirea
alimentelor: orice alta utilizare, de exemplu, ca sursa de caldura,
este considerata necorespunzdtoare si, prin urmare, periculoasa.
Producatorul nu poate fi responsabil pentru nicio deteriorare care
rezulta in urma utilizarii necorespunzatoare, incorecte sau nerezonabile.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim 8 ani
si de catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau
fara experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau
instruite corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat
n siguranta si sa inteleaga pericolele implicate. Nu |asati copiii sa se joace
cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii fara
supraveghere.
Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii)
si cunostinte, cu exceptia cazuluiin care sunt supravegheate, sau au fost
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului, de catre
0 persoana responsabila cu siguranta lor.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.
aparatul si partile sale accesibile devin fierbinti
in timpul utilizarii. Trebuie sa procedati cu atentie pentru a evita
atingerea elementelor de incalzire. Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie
tinuti la distanta de aparat, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati permanent.
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Partile accesibile se pot incinge in timpul utilizarii.
Copiii mici trebuie tinuti la distanta.

Cuptorul poate fi amplasat pe o coloana inalta sau sub suprafata de lucru.
Tnainte de fixare, trebuie sd asigurati o bund ventilare a spatiului
cuptorului pentru a permite circularea adecvata a aerului proaspat
necesar pentru racirea si protejarea pieselor interne. Realizati fantele
specificate pe ilustratii in functie de tipul de racord. Fixati intotdeauna
cuptorul pe mobila cu suruburile furnizate impreuna cu aparatul.

Nu este necesara operarea/setarea suplimentara pentru a utiliza
aparatul la frecventele nominale.

Aparatul nu trebuie instalat Tn spatele unei usi de decor pentru a evita
supraincalzirea.

Tn timpul instal3rii, cuptorul trebuie s fie deconectat de la reteaua
electrica pentru a evita supraincalzirea.

Daca pentru rectificarea erorilor care apar ca urmare a instaldrii
incorecte, este necesara asistenta producdtorului, aceasta nu este
acoperita de garantie. Trebuie respectate instructiunile de instalare
pentru personalul calificat profesional.

Instalarea incorecta poate cauza daune sau vatama persoanele,
animalele sau bunurile. Producatorul nu poate fi responsabil pentru
astfel de daune sau vatamari.

Instalarea trebuie efectuata de un tehnician calificat, care trebuie
sa cunoasca si sa respecte legile in vigoare din tara de instalare
si instructiunile producatorului.

Dupa ce ati despachetat aparatul, verificati intotdeauna ca acesta
sa nu fie deteriorat; in caz de probleme, contactati serviciul clienti
fnainte de instalare si nu conectati aparatul la sursa de alimentare.
indepartati materialul de ambalare inainte de a utiliza aparatul.

Tn timpul instal&rii, nu folositi manerul usii cuptorului pentru a ridica

si a muta cuptorul.

Mobilierul pe care se instaleaza cuptorul, precum si corpurile adiacente
de mobilier trebuie sa reziste la temperaturi de 95°C.

Se recomanda sa purtati manusi de protectie in timpul instalarii pentru
a evita ranile provocate de taieturi.

Nu instalati produsul in medii deschise, expuse la agenti atmosferici.
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Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat la altitudini mai mici
de 2000 m.

Pentru a indeparta foliile de protectie si autocolantele publicitare
de pe suprafata frontala a cuptorului inainte de prima utilizare

Priza trebuie sa fie adecvata pentru sarcina indicata pe eticheta
sitrebuie sa aiba contactul cu impamantare conectat si in stare
de functionare. Conductorul cu impamantare are culoarea galben-
verde. Aceasta operatiune trebuie efectuatd de un profesionist,
cu calificari corespunzatoare.
Racordarea la sursa de alimentare se poate face prin stecar sau prin
cablarea definitiva prin amplasarea unui disjunctor omnipolar, cu separarea
contactelor conform cerintelor pentru categoria de supratensiune lll, intre
aparat si sursa de alimentare care poate suporta sarcina maxima conectata
si care este in conformitate cu legislatia n vigoare.
in caz de incompatibilitate intre prizd si stecdrul aparatului, rugati
un electrician calificat sa Tnlocuiasca priza cu una de tip adecvat. Stecarul
si priza trebuie sa fie conforme cu normele din tara de instalare.
Cablul cu impamantare galben-verde nu trebuie intrerupt de disjunctor.
Priza sau disjunctorul omnipolar utilizat pentru conectare trebuie sa fie
usor accesibil la instalarea aparatului.
in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, agentul sau de service sau persoane
calificate similare, pentru a evita orice pericol. Pentru orice lucrari
de reparatii, consultati numai Departamentul de relatii cu clientii
si solicitati utilizarea pieselor de rezerva originale.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare Thainte de a efectua orice
operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.
asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui

becul, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.
Cuptorul trebuie oprit inainte de a indeparta partile detasabile.
Dupa curatare, reasamblati-le conform instructiunilor.
Utilizarea oricaror aparate electrice implica respectarea unor reguli
fundamentale:

- nu trageti de cablul de alimentare pentru a deconecta aparatul

de la sursa de alimentare;

- nu atingeti cu mainile sau picioarele aparatul cand este umed;
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- in general, utilizarea adaptoarelor, prizelor multiple sau a cablurilor
prelungitoare nu este recomandata;
-in caz de functionare defectuoasa si/sau de functionare
necorespunzatoare, opriti aparatul si nu interveniti asupra acestuia.
intrucat cuptorul poate avea nevoie de lucrari de intretinere,
se recomanda sa aveti la dispozitie o alta priza de perete, astfel incat
cuptorul sa poata fi conectat la aceasta in cazul in care este scos din
spatiul in care este instalat.
Orice reparatie, instalare si intretinere neefectuata corect poate pune
in pericol grav utilizatorul.
Compania producatoare declara prin prezenta ca nu fisi asuma
raspunderea pentru daunele directe sau indirecte cauzate de instalarea,
intretinerea sau reparatiile incorecte. In plus, nu este rispunzitoare
pentru daunele cauzate de absenta sau fintreruperea sistemului
de impamantare (de exemplu, electrocutarea).
pentru a evita un pericol generat de resetarea accidentala
a releului termic, acest aparat nu trebuie alimentat prin intermediul unui
dispozitiv extern de pornire, cum ar fi un cronometru, sau conectat
la un circuit care, de regula, este pornit si oprit de compania de utilitati.
Aparatul nu este conceput pentru a fi activat de un temporizator extern
sau de un sistem separat de control la distanta.

Tava de picurare colecteaza reziduurile care se scurg in timpul gatirii.
Atunci cand asezati tava Airfry sau grila pe rafturile laterale, asigurati-va
ca sectiunea mai scurtd a laturii (intre opritor si extremitate) este
indreptatd spre interiorul cuptorului. in cazul in care grilajul are o bar
metalicd decorativd, aveti grijda sa o pozitionati spre exteriorul
cuptorului, astfel incat sigla marcii sa fie vizibila si lizibila. Pentru
pozitionarea corecta, consultati si imaginea din ,
din acest manual de utilizare.

Nu folositi substante de curatare abrazive agresive sau dispozitive
metalice de razuire ascutite, pentru a curata geamul de pe usa
cuptorului, Intrucat acestea pot zgaria suprafata, ceea ce putea duce
la spargerea geamului.

Folositi numai sonda de temperatura recomandata pentru acest cuptor.
Tn timpul procesului de gitire, umezeala se poate condensa in interiorul
cuptorului sau pe sticla usii. Aceasta este o stare normala. Pentru a reduce
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acest efect, asteptati 10-15 minute dupa ce porniti alimentarea inainte
de a introduce alimente in cuptor. Tn orice caz, condensul dispare cand
cuptorul atinge temperatura de gatit.

Gatiti legumele intr-un vas cu capac in locul unei tavi deschise.

Evitati sa lasati mancare in cuptor dupa ce ati gatit mai mult de 15/20
de minute.

intreruperea indelungatd a alimentarii cu curent in timpul unei faze
de gitit poate cauza functionarea gresitd a monitorului. Tn acest caz,
contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu
sau protectie de unica folosinta disponibild in magazine. Folia de aluminiu
sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul fierbinte, duce la riscul
de topire si deteriorare a emailului din interior.

Nu scoateti niciodata garnitura usii cuptorului.

Nu reumpleti partea inferioara a interiorului cu apa
in timpul gatirii sau cand cuptorul este fierbinte.
Pentru utilizarea corecta a cuptorului se recomanda ca alimentele
sa nu vina in contact direct cu gratarele si tavile, ci sa se foloseasca hartie
de copt si/sau containere speciale.

Scurgerile in exces trebuie eliminate Tnhainte de curatare.

inainte de a initia ciclul de curatare automata:
- curatati usa cuptorului;
- ndepartati reziduurile de mancare mari sau dure din interiorul

cuptorului folosind un burete umed. nu folositi detergenti;

- scoateti toate accesoriile si kitul cu raft glisant (daca este prezent);
- Nu amplasati prosoape.
in cuptoarele cu sond3 de carne, inainte de a rula ciclul de curatare,
trebuie s3 curdtati orificiul cu piulita furnizatd. inchideti intotdeauna
orificiul cu piulita atunci cand nu folositi sonda de carne.
In timpul procesului de curdtare pirolitici (dacd este disponibil),
suprafetele se pot incalzi, iar copiii trebuie tinuti la distanta.
Daca a fost montata o plita deasupra cuptorului, nu utilizati niciodata
plita in timp ce pirolizatorul functioneaza, acest lucru va preveni
supraincalzirea plitei.
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(numai daca este prezenta*)

Acest produs este exclusiv pentru cuptoare. Trebuie utilizat numai asa
cum este descris Tn acest manual de utilizare.
NU ATINGETI Sonda Preci Probe CU MAINILE GOALE IMEDIAT DUPA
GATIT. Purtati ntotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sonda
Preci Probe din alimente dupa gatire.
Pentru a utiliza corect sonda de temperatura, este esential sa introduceti
complet bara metalica a sondei in alimente in timpul gatitului, pana
cand aceasta ajunge la portiunea ceramica de culoare neagra situata
la varful sondei.

introduceti sonda Preci

Probe in alimente pana aici

/

Nu expuneti partea metalica a sondei Preci Probe la caldura generata
direct de cuptor.

Nu utilizati sonda Preci Probe in alt aparat cu exceptia cuptorului
incorporat.

Nu utilizati sonda Preci Probe intr-un cuptor cu microunde.

Sonda Preci Probe poate fi curatata si spalata, dar nu o scufundati mult
timp Tn apa.

Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane cu varsta

sub 12 ani.

Furnizorul nu va fi responsabil pentru nicio deteriorare a sondei

Preci Probe din cauza utilizarii gresite a dispozitivului.

Curatati sonda Preci Probe Tnhainte de utilizare.

Sonda poate functiona in urmatorul interval de temperatura: de la 10 °C
pana la o temperatura internd maxima a piesei metalice de 100 °C.
Partea ceramica poate atinge 350 °C.

Daca temperatura sondei Preci Probe depaseste 100°C, gatitul se va opri
si sonda Preci Probe trebuie scoasa din cuptor cat mai curand posibil,
purtand manusi, pentru a evita deteriorarea sondei.
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1.Panou de comenzi

2.Numerele pozitiilor gratarelor

3. Grilaje

4.Tavi

5. Capacul ventilatorului

6.Usa cuptor

7.Grilaje laterale de sarma (daca exista:
numai pentru cavitate pland)

8.Numarul de serie si codul QR

Scrieti aici numérul dvs. de serie pentru referint viitoare.

Situate pe ambele parti ale cavitatii cuptorului,
gratarele laterale sunt concepute pentru a plasa
tava de copt si grilajele in timpul gatitului.

6 sau 7 niveluri, in functie de model.

(numai daca este prezenta*)

Un grilaj metalic intr-un cuptor este un gratar
detasabil si reglabil, pe care se aseaza vasele
de gatit si care asigura o gatire uniforma
si o curdtare usoara. Acesta poate fi folosit
pentru asezarea diferitelor vase si tavi la diferite
indltimi, pentru nevoile variate de gatit.

O tava de copt este ideala pentru a obtine
o rumenire uniforma la baza, ceea ce o face
perfectd pentru prajituri si produse de patiserie
datorita designului sau putin adanc si drept.
n plus, plasarea acesteia sub un grilaj de gétit
poate ajuta la colectarea picaturilor si la prevenirea
murdariei in cuptor.

Tava mai adanca este ideald pentru retete
n care se adauga lichide sau mai multe straturi,
cum ar fi musacaua sau fripturile. Adancimea
acesteia este special conceputa pentru a asigura
consistenta dorita a alimentelor preparate in ea.
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(doar daca exista*)

doar daca exista*)

Ghidajele telescopice pentru cuptoare sunt
gratare care pot fi extinse, facilitand asezarea
sau indepdrtarea obiectelor, fara a fi nevoie
sa introduceti mana adanc in interiorul cuptorului
ncins. Acestea imbundtatesc siguranta, stabilitatea
si pot fi ajustate la diferite pozitii de nivel.

(numai daca este prezenta*)

Balamalele cu inchidere si deschidere usoara
controleaza miscarea usii, asigurand o miscare
lina si prevenind trantirea.

(numai daca este prezenta*)

Forma concavda permite o circulatie corecta
a umiditatii generate in timpul gatitului, mentinand
rata de umiditate ridicata a alimentelor. in functie
de cantitatea de apa introdusa in tava, se va obtine
o gatire mai uscata sau mai ,,umeda”.

(numai daca exista*)

Rotisorul functioneaza Tmpreund cu elementul
de incdlzire de sus, rotind alimentele pentru
ca acestea sa se gateascd uniform. Utilizarea
sa este optima pentru alimente de dimensiuni
medii. |deal pentru redescoperirea gustului
fripturii traditionale.

Forma convexa este potrivita pentru gatitul
la grdtar in cuptor, la temperaturi ridicate (220°),
permitand un rezultat asemanator celui obtinut
pe gratar, chiar si acasd, cu putin fum, datorita
scurgerii grasimilor pe fundul tavii.

(numai daca este prezenta*)

Aceasta sonda este un senzor de temperaturd
care, introdus in alimente si conectat la cuptor
prin bluetooth, permite controlul temperaturii
interioare a alimentelor in timpul gatitului.
Este folosita in principal pentru peste si carne.
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(doar daca exista*)

Tava Airfry asigura faptul ca aerul cald ajunge
la alimente in mod uniform si tridimensional,
ceea ce duce la un exterior mai crocant,
mentinand in acelasi timp fragezimea in interior.
Pentru a colecta sucurile si firimiturile, asezati-o
deasupra tavii de copt.

RO 13



Functiile si ierarhizarea functiilor pot fi modificate in functie de model.

Pornit/Oprit

Control la distanta
Bec

Functii

Ora

Temperatura

7/8. Butoane de navigare
9. Start/Pauza

ouvkwnE

Afisajul are 4 functii principale:

Pornit/Oprit

Apasati pentru a porni/opri cuptorul.

OPRIRE/PORNIRE
control la distanta

Apasati butonul pentru a activa controlul la distanta, dupa
asocierea cuptorului cu aplicatia hOn (prin intermediul aplicatiei).

O O)| C

Apdsati butonul de Pornit/Oprit pentru becul din

Lumina . .
cavitatea cuptorului
Apasati o datad pentru a accesa functiile Manuale, de doua ori
O Functii pentru Programele Everyday Cooking, de trei ori pentru meniul

Curatare si de patru ori pentru meniul Wi-Fi.

®
o
Py

Apasati o data pentru a vedea durata de preparare, de doua ori
pentru mementoul de minute (disponibil in modul asteptare)
si de trei ori pentru amanarea pornirii. Tn modul asteptare, sunt
disponibile cronometrul de bucatarie si, daca mentineti apasat
timp de 3 secunde, ora.

Apdsati o datd pentru a verifica temperatura din cavitate

& Temperatura si de doua ori pentru a activa optiunea de preincadlzire rapida
(disponibila doar in etapa de preincalzire a cuptorului).
N\ Butoane Apasati butoanele de navigare pentru a derula intre functii
\V4 de navigare si pentru a regla parametrii.
o Apasati pentru a porni/opri gatitul sau pentru
Dl Start/Pauza pasaii p porni/opri g P

a confirma functiile
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2.4. CONECTIVITATE

Parametri wireless

Tehnologie Wi-Fi Bluetooth
3
=)
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 3
S
&
Banda (benzi) de frecventd [MHz] 2401+2483 2402+2480 S
<
=
&
Putere maxima [mW] 100 10 N
o
a

INFORMATII DESPRE PRODUS PENTRU ECHIPAMENTELE N RETEA
Consumul de energie al produsului in asteptare in retea in cazul in care porturile de retea cablate
sunt conectate si toate porturile de retea wireless sunt activate: 2,0 W

Modul de activare a portului retelei wireless:

Modulul Wi-Fi porneste atunci cand utilizatorul apasa butonul de pornire.

Modul de dezactivare a portului retelei wireless:
Modulul Wi-Fi se dezactiveaza atunci cand utilizatorul apasa butonul de oprire. De asemenea, wi-fi poate
fi dezactivat atunci cand cuptorul este pornit, selectdnd "off" (oprit) in meniul de setari Wi-fi.

Prin prezenta, Candy Hoover Group Srl declara ca echipamentul radio este in conformitate cu Directiva
2014/53/UE si cu cerintele legale relevante pentru piata din Regatul Unit. Textul integral al declaratiei
de conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de internet: www.candy-group.com.
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Aparatul dvs. poate fi conectat la reteaua wireless de acasd si poate fi operat de la distanta
cu ajutorul aplicatiei. Conectati-va aparatul pentru a va asigura cd acesta este actualizat cu cel mai
recent software si cele mai recente caracteristici.

. Dupa pornirea cuptorului, pictograma Wi-Fi lumineaza intermitent timp de 30 de minute.
n aceastd perioad4 este posibil inregistrarea produsului.

. Asigurati-va ca reteaua Wi-Fi de acasa este pornita.

. Veti primi indrumari pas cu pas atat pe aparatul dumneavoastra, cat si pe dispozitivul mobil.

. Conectarea cuptorului poate dura pana la 10 minute.

. Pentru indrumari suplimentare si depanare, consultati aplicatia.

£ Available on the

« App Store

Descarcati-o pe smartphone-ul dumneavoastra.

GET ITON
» Google Play

X
. Faceti clic pe ,inregistrare”
. Va puteti inregistra prin intermediul Regker s ot ool o
conturilor de pe retelele de socializare eicome
. Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
sau cu e-mailul personal
" SIGN UP WITH APPLE
BECISTER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

Pasul 1
YOUR APPLIANCES &

. Selectati ,,Adaugare aparat”.

Add appliance

2bottiesthereis
second row

YouR WiDGETS @

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Pasul 2
. Acordati permisiunea pentru informatii privind locatia. ':"e'r"""]‘:sys‘l’;’; e

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

Pasul 3 °

. Selectati ,,Cuptor” din categoria de aparate. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
Pasul 4 —

. Porniti aparatul; daca acesta este deja pornit, Turn OFF and then ON
ceip s " . your appliance
opriti-l si porniti-l din nou.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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Pasul 5

Dupa pornire, aplicatia hOn va incepe

sa caute aparatul.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Pasul 6.1-6.2

Selectati aparatul, apdsati pe
,Conectare” si asteptati cateva secunde.

Appliance connection Appliance connection

Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
New appliance al O New appliance al O
L, Longappliancenameto... ul O L1 Longappliance nameto.. all O

CONNECT
Q) S ddomstoyour spplsnce norder to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND

Pasul 7

Cuptorul va fi gasit si Tl veti putea controla

prin hOn.

VAN 230

° Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Odata ce aparatul este conectat, utilizatorul poate modifica setarile WIFl intre:

e WIFI ON: Este posibila monitorizarea starii cuptorului doar prin aplicatie.

e  WIFI hOn: Cuptorul poate fi folosit exclusiv de aplicatie.

e WIFI OFF: Cuptorul nu este conectat, dar este inca inregistrat cu autentificarile
de retea salvate.

e WIFI RESET: Conexiunea este resetata si este posibila o noua inregistrare.

1. Atingeti O siintrati in meniul WIFI. Pe afisaj apare ,On” (pornit).
2. Pe afisaj apare ,,On” (pornit).
3. Folositi sagetile pana cand se afiseaza "Off" sau setarea de resetare "rSt".

Controlul la distanta ofera numeroase avantaje pentru utilizatori, imbunatatind confortul, eficienta
si experienta generald de gatit, oferind posibilitatea de a controla produsul direct atat de pe aparat,
cat si din aplicatia hOn.

Aceasta functie permite, prin intermediul dispozitivului dumneavoastra, sa va bucurati de diverse
caracteristici, cum ar fi: pornirea instantanee sau programata a retetelor sau a programelor de gatit
deja disponibile in aplicatie; monitorizarea in timp real a progresului retetelor dumneavoastrad;
ajustarea parametrilor de gitit in uz; monitorizarea procesului de gitit cu ajutorul sondei. in plus,
este posibil sa primiti notificari odata ce programele sau retetele sunt finalizate.

Controlul la distanta poate fi activat exclusiv atunci cand produsul este inregistrat.

Este disponibil pentru toate functiile de gatit ale produsului, cu exceptia programelor
Gratinare, Grill si Supergrill.

Atingeti O pentru a selecta modul WIFI.

Pe ecran apare ,connect”. Atingeti PIl. ,0n” va incepe si clipeasci.

Atingeti \V pentru a selecta modul ,hOn” si atingeti P!l pentru a activa telecomanda.
Apasati O pentru a iesi din modul "hOn".

Accesati aplicatia, selectati un program si incepeti gititul. in timpul procesului este posibil
sa controlati si sa modificati parametrii programului atat de pe aparat, cat si din aplicatie.

vhwn e
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De asemenea, este posibila activarea controlului la distanta in timpul procesului de gatit prin
apasarea butonului aferent

gl

n timp ce programul de gatit este in desfisurare, acesta poate fi oprit direct de pe produs, prin
apasarea butonului corespunzator al telecomenzii livrate impreuna cu aparatul dumneavoastra.

o | 030 [* w0 b

De asemenea, puteti opri programul de gatit de la distanta cu ajutorul aplicatiei, facand clic
pe butonul ,,STOP” de pe dispozitivul de afisare. Cuptorul va opri automat gatitul.

n cazul in care utilizatorul opreste gatitul in curs de la cuptor, simultan, acest lucru
va fi afisat in aplicatie.
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Cand porniti pentru prima data cuptorul, este posibil sa observati putin fum. Nu va faceti griji,
asteptati sa se evapore fumul inainte de a folosi cuptorul.

Pentru functiile care utilizeaza gratarul, datoritd tehnologiei intrerupatorului de pe usa, cuptorul
va opri automat elementele de incalzire atunci cand deschideti usa si va continua gatitul dupa
ce o inchideti. Aceasta functie este disponibild numai pe anumite configuratii de cuptoare.
Toate modelele pirolitice sunt prevazute cu aceasta functie.

n timpul procesului de curitare pirolitica, usa cuptorului rimane blocata in permanenta.

Daca nu este blocat, cuptorul va afisa codul de eroare 24 si va intrerupe functia de curatare.

Cavitatea cuptorului este iluminata de unul sau mai multe becuri, care se activeaza de obicei

de fiecare data cand incepe o functie de gatit.

n cazul cuptoarelor previzute cu un intrerupdtor pe usa (consultati mai jos), becul se aprinde
automat atunci cand se deschide usa.

n cazul cuptoarelor previzute cu buton pentru bec, acesta poate fi utilizat pentru a activa iluminarea.
Daca usa cuptorului ramane deschisa timp de peste 10 minute, becurile se vor stinge automat.

n timpul procesului de curatare pirolitic, becul rimane stins. *

Ventilatorul de racire asigura disiparea caldurii, impiedicand cuptorul si zonele sale adiacente
sa se incalzeasca prea tare si protejand aparatelor electrocasnice de efectele temperaturilor ridicate.
Din acest motiv, ventilatorul de racire va continua sa se auda un timp, chiar si dupa ce cuptorul este
oprit. Functioneaza in timpul si dupa ciclul de gatit in functie de temperatura interna a cuptorului.
Atunci cand ventilatorul de rdcire este operational, acesta genereaza de obicei un zumzet sau
un vajait usor. De asemenea, este posibil sa observati un flux de aer cald care se emana din spatiul
dintre usa cuptorului si panoul de control.

n timpul curéatérii pirolitice si atunci cand usa este blocats, ventilatorul de ricire este pornit. *

n timpul functiei ECO, becul va raméane stins.

(*numai pentru cuptoarele cu functie pirolitica)
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Cand aparatul este pornit pentru prima datd, pasul initial consta in setarea orei din zi, alegerea intre
13 amperi sau 16 amperi si selectarea nivelului de sunet.

Afisajul va afisa intermitent ora presetata ,12:00”. Pentru a o modifica, tineti

apasat O si folositi sagetile pentru a seta ora curentd. Apasati © pentru a confirma orele.

Urmati aceeasi procedurd pentru a seta minutele. Pentru a confirma, apasati Pl

: In mod implicit, cuptorul este setat sa functioneze cu o putere mai mare, potrivita
pentru gospodarii cu mai mult de 3 kW (16 A). Daca locuinta dvs. are o putere mai mica, puteti
schimba aceastd setare la DIl 13 A. Aceast3 setare afecteazd rapiditatea cu care se incélzeste
cuptorul. Alegerea optiunii mai mari (16A) inseamna ca se incalzeste mai repede (deoarece
absorbtia de energie este mai mare). Pe ecran, veti vedea doua optiuni: 13 A si 16 A. Selectati-
| pe cel preferat cu ajutorul sagetilor. Pentru a confirma, apasati DIl

Optiunea de a seta amperajul este disponibild numai in timpul instalarii initiale.
Pentru a modifica amperajul setat, consultati instructiunile de post-instalare.

Pe afisaj apare simbolul ,brig”. Numerele reprezinta nivelul de intensitate
a luminozittii, care poate fi modificat cu ajutorul sigetilor. Pentru a confirma, apasati PIl.

© 8
&
':bf'l 9:'_ UM
v
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Pe afisaj apare simbolul ,,Sound”. Numerele reprezinta nivelul de intensitate
a sunetului, care poate fi modificat cu ajutorul sigetilor. Pentru a confirma, apasati Pl

o4

Curatati cuptorul inainte de prima utilizare. Stergeti suprafetele externe cu o laveta moale si umeda.
Spalati toate accesoriile si stergeti interiorul cuptorului cu o solutie de apa fierbinte si detergent
lichid. Setati cuptorul gol la temperatura maxima si lasati-l pornit timp de aproximativ 1 ora; astfel
veti elimina toate mirosurile reziduale ale unui aparat nou.

1

=< __ﬁ,

=
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Pentru a porni/opri cuptorul, tineti apasat O

Accesati meniul Function (Functii) apasand O.
Pentru a naviga, apasati de cate ori este necesar pentru a introduce urmatoarele setari:

FUNCTII PRINCIPALE

Aceasta functie permite selectarea
programului de gatit dorit cu ajutorul
sagetilor. Atingeti © si 8 pentru a seta ora
si temperatura. Apasati Pl pentru a porni
functia. Pentru a intrerupe programul,
faceti clic din nou.

n acest meniu puteti accesa cele 4 categorii
de gatire a alimentelor deja integrate
n cuptorul dvs. cu ajutorul sagetilor.
Afisajul va afisa ora si temperatura implicite.

WI-FI

n acest mod va puteti conecta cuptorul
la o retea si 1l puteti inregistra
cu aplicatia hOn.

FUNCTII DE CURATARE

Aceasta functie va permite sd alegeti
un sistem de curatare disponibil
pe cuptorul dumneavoastra.
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Dup3 ce ati selectat programul de gitit, accesati meniul Timp apdsand ©.
Pentru a naviga, apasati © de cate ori este necesar pentru a introduce urmitoarele setiri:

Durata Setarea orei

Cronometru de bucdtarie Valoarea timpului

Amanare pornire —— Indicator de timp
Feedback-ul senzorului
de caldura (starea bateriei
si a semnalului)

Senzor Heat Feel

nu pot fi setati mai multi parametriin acelasi timp, prin urmare numai ultimul setat ramane
in memorie, in timp ce parametrul anterior este sters.

Permite presetarea timpului de gatire necesar pentru
reteta aleasa.
Apisati © pentru a intra in meniul Ora. Apésati © de cate
ori este nevoie pentru a selecta functia ,Durata gatirii”.
@ a) DURATA Apoi utilizati sagetile pentru a regla valoarea si apasati DI
DE GATIRE pentru a confirma. Numaratoarea inversa incepe la sfarsitul

preincélzirii (daca existd). Tn timpul fazei de gitire este
posibild modificarea valorii duratei prin apasarea © si prin
utilizarea sagetilor. Cand durata este expirata, pe afisaj
apare "End" (Sfarsit) si gatitul se opreste.
Permite utilizarea cuptorului ca ceas cu alarma.
Apisati © pentru a intra in meniul Ora. Apasati © de cate
ori este necesar pentru a selecta functia ,Memento minute”.
Apoi utilizati sagetile pentru a regla valoarea si ap3sati Dl
pentru a confirma.
n timpul fazei de gitire este posibild modificarea valorii
@ b)MEMENTO | qyratei prin apasarea © si prin utilizarea sigetilor.

MINUTE Apoi apasati Pl pentru a reporni gititul. Cand durata
se scurge, gatitul continua pana la intreruperea manuala.

Aceasta functie poate fi setata si atunci cand cuptorul

se afld in modul stand-by prin apdsarea ©. Atunci cand
este activatd, functia memento minute functioneaza
independent de functiile de gatit ale cuptorului.

Permite alegerea orei de incepere a gatitului.

Apasati © pentru a intra in meniul Ora. Apésati ©de céte
ori este necesar pentru a selecta functia ,Amanare pornire”.
@ ¢) AMANARE | Apoi utilizati sigetile pentru a regla valoarea si apasati DIl
PORNIRE pentru a confirma.

NOTA: Functia Amanare pornire poate fi activatd numai
dupa setarea Durata de gatire si nu este disponibila

cu functiile de gratar
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a. DURATA DE GATIRE

180 & b1

g v E\f\,

a. MEMENTO MINUTE

4]

a. AMANARE PORNIRE
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Dupa ce ati selectat programul de gatit, accesati meniul Temperatura apasand 8. pentru a naviga,
ap3sati 8 de cate ori este necesar pentru a introduce urmitoarele setiri:

Blocare taste Blocare usd
Preincalzire
- Feedback Wi-Fi
1 & B30 Preincdlzire rapida Feedback pentru
O ) i preincalzire si racire
J U Valoarea temperaturii
L Indicator de temperatura
X Apdsati a entru a seta temperatura
TEMPERATURA pasatl @ pentr P
si utilizati sagetile pentru a regla valoarea.
Apasati de doua ori 8 pentru a seta
= temperatura rapida.

Aceasta functie va permite sd blocati
ecranul pentru a preveni orice utilizare
nedorita de catre minori. Pentru a-l activa,
apasati simultan butoanele Lampa

si Telecomanda timp de 3 secunde.

Pe interfata utilizatorului va apdrea

o pictograma cu o cheie. in aceasts stare,
interfata de utilizator a cuptorului este
blocata si nu se poate efectua nicio
modificare a setdrilor.

Pentru a dezactiva blocarea pentru copii,
apasati din nou butoanele Lampa

si Telecomanda timp de 3 secunde
(pictograma cu cheia va disparea).

BLOCARE TMPOTRIVA
ACCESULUI COPIILOR

@)
D)
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Pentru a accelera faza de preincalzire, optiunea de preincalzire rapida poate fi selectatd
prin apasarea pictogramei de temperatura timp de 3s dupa ce ati selectat programul de gatit
si temperatura. Aceastda optiune va activa o combinatie de ventilator si elemente de incalzire,
indiferent de functia de gatit aleasa. Pentru a economisi energie, atunci cand preincalzirea rapida
este activatd, lampa va fi stinsa pana cand cuptorul atinge temperatura dorita

pentru functiile care necesitda preincalzire, asigurati-va ca toate accesoriile sunt
indepartate in timpul acestei faze. Urmati instructiunile din tabelul de mai jos in ceea ce priveste
preincilzirea. ,,DA/PREINCALZIRE RAPIDA” inseamnd c3 este necesard preincilzirea si ci este
disponibild optiunea de preincalzire rapida; ,,NO” inseamna cd preincalzirea nu este disponibild
si cd alimentele trebuie introduse cu cuptorul rece.

IDEAL PENTRU: prdjituri, paine,
biscuiti, tarte sarate, pe un singur
DA/PREIN-| nivel, folosind atat elementele de

*Static 3§?2050c°c L2/L3 CALZIRF incalzire superioard, cat si cele
— RAPIDA | pentru incalzirea inferioara.
Se poate utiliza cu senzorul
Heat Feel.

IDEAL PENTRU: fripturi, tocanite,

legume si placinte cu umplutura

= Convectie + DA{PRETN— umeda, pe unvsingur nivel.

P2y ventilétie 50-250°C L2/L3/L4 CALZIRF Ideal pentru gatitul alimentelor
’ RAPIDA | cu un continut ridicat de apa.

Se poate utiliza cu senzorul

Heat Feel.

L4 pentru un IDEAL PENTRU: prijituri, biscuiti

singur nivel sipizza, pe unul sau mai multe
. L2+L5 pentru |DA/PREIN-| 7' P72 P nal My
. 160°C . % niveluri. Ideal pentru a gati diferite
Multi-nivel 50-250°C nivel dublu CALZIRE alimente
L2+L4+L6 RAPIDA —_—
Se poate utiliza cu senzorul
pentru
. ) Heat Feel.
nivel triplu

IDEAL PENTRU: budinci cu caramel,
budinci si la bain marie, pe un singur
DA/PREIN-| nivel. Aceast3 functie poate
Incalzire de jos 50-230°C L2 CALZIRE | fi utilizat & si pentru finalizarea unui
= RAPIDA | preparat.

Poate fi utilizata cu senzorul

Heat Feel

IDEAL PENTRU: pizza, prajituri

] Tncélzire de jos + 170°C DA{PREIN_ sarate, tarte si alimente cu garnituri
Py . R L2 CALZIRE | " ) .
ventilator 50-230°C RAPIDA lichide, pe un singur nivel. Se poate

utiliza cu senzorul Heat Feel.
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IDEAL PENTRU: gratinat, carne
la gratar, peste, legume. Aceastd
functie utilizeazd numai elementul
NU de incdlzire superior interior.
Utilizati cu usa finchisd. Asezati
otavd dedesubt pentru a colecta
sucurile.

L6 pentru
alimente
subtiri
L5 pentru
alimente mai
groase

Grill 01-05

IDEAL PENTRU: cantitati mari
de carnati, fripturi si paine prdjita.
intreaga zon3 de sub grill devine
fierbinte. Utilizati cu usa finchisa.
Tntoarceti mancarea la doud treimi
din timpul gatirii (daca este necesar).

**Supergrill 05 01-05 L6 NU

IDEAL PENTRU: bucati intregi
de carne (fripturi) sau alimente
; 200°C DA{PRETN— gratinate. Utilizati cu usa inchisa.
PN **Gratin 150-250°C L4/L5 CALZIRF Glisati tava de scurgereAsub raft

RAPIDA | pentru a colecta sucurile. Intoarceti
alimentele la jumatatea timpului de
gatire, daca este necesar.

IDEAL PENTRU: gatit meniul complet
fard amestecarea mirosurilor.
DA/PREIN- AAIimente.Ie. nu treblﬂig sa fie extrase
Multi-nivel + | 150-250°C cALzIre | Tnacelasi timp de gétire

RAPIDA

A se vedea paragraful dedicat
(inserati numarul paragrafului)
pentru sugestii de meniu

IDEAL PENTRU: gétit carne,
peste sau legume

Eco *ECO 190 °C Nivelul 3/ 4 NU Aceasta functie permite economi-
150-220 °C sirea energiei In timpul gatitului,
mentinand alimentele suculente
si fragede.
Becul din cavitate este stins.

IDEAL PENTRU: prepararea alimen-
-~ . 200 °C . telor congelate sau a .aI|r.1'1enE<'e.Ior
e Airfry . Nivelul 3 /4 NU pane, care sunt de obicei prdjite.
-, 150-250°C - .

Datorita tavii dedicate, aerul cald
poate invalui uniform alimentele.

s 210°C IDEAL PENTRU: gdtitul painii
ﬂ Paine 190-220 °C L2/13 NU si al franzelelor

* Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului de energie si a clasei energetice.
**Utilizati cu usa inchisa.
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Produse
de patiserie
dulci

Tava pentru
Static 175°C copt L3 20-30
Multi-nivel 160°C Tava pentru L4 30-40
e N
' Multi-nivel | 150°C coaceret | s 30-40
Tavi mai adanci
Multi-nivel 140°C Tavi pentru copt] L2+L4+L6 40-50
Static 170°C Grilaj metalic + 12 30-40
Forma de tort
Prajituri Multi-nivel 150°C Grilaj rjwetallc+ L4 40-50
cu blat pufos Da Forma de tort
(26 cm @) Grilaje metalice +
Multi-nivel 150°C Tava pentru L1+L4 50-60
prajituri
Tava pentru
Static Multi- 150°C copt L3 25-30
nivel 150°C Tava pentru L4 30-40
Bi iti t
FUI:;::(I:LII/I'I ba =
Multi-nivel | 140°C Coaceret | hus 30-40
Tavi mai adanci
Multi-nivel 140°C Tavi pentru copt] L2+L4+L6 35-40
_ Static 190°C Tava pentru L4 25-35
Gogosele din copt
aluat oparit 3
P Multi-nivel | 170°C Tava pentru 13 25-35
copt
Budinc Static 200°c | pa | Tavépentru 13 2030
Yorkshire copt
Bezele Multi-nivel | s0°c | Dpa Tava pentru 90-160
copt
Macaron Static 150°C Da Tavd pentru L3 15-20
copt
Grilaje metalice +
Static 185°C Da Tava pentru L2 60-70
Placinta prajituri
cu mere Grilaje metalice +
Multi-nivel 170°C Da Tava pentru L4 65-75
prajituri
Grilaje metalice +
Tartd tatin Static 170°C Da Tava pentru L2 40-60
prajituri
Sufleu de Static 200°c | pa | TRvEdecopt+ 13 10-15
ciocolatd forme
Grilaje metalice +
Cheesecake Static 150°C Da Tava pentru L2 50-65
prajituri
. Y Tavd pentru
Croasante Static 180°C oa copt L3 20-25
congelate . ..
Static 180°C Tavi pentru copt L2+L5 25-35
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Multi-nivel 160°C Tavi pentru copt] L2+L4+L6 30-40
Produse N
de patiserie Strudel, Static 210°C Da Tava pentru L3 30-45
. congelat copt
dulci
Paine prajita Supergrill 5°C N Grilaj metalic L6 4-6
Péine sipaine|  £ocaccia Static 200 °C Da Tavd pentru 12sau L3 25-35
platd copt
Paine, . o Tava pentru
. . Static 200°C Da L3 25-50
integrala copt
Checuri Static 200°c | pa |Crilimetalictd . o 30-50
sarate/ Formd de tarta
Tarte sdrate ilaj i
Multinivel | 180°c | pa | CrlRIMetalicty g, 50-70
(26 cm @) Forma de tarta
Sufleu de Static 200°c | pa | Tvédecopt+ 13 2035
branza forme
Lasagna Grilaj
- € “ox Static 200°C Da metalic + vas L3 40-60
Plicinte proaspata )
< termorezistent
sdrate e
. rilaj
si musaca
' Lasagna, Static 180°C | Da | metalic+vas 13 50-60
congelatd .
termorezistent
Cannelloni Grilaj
L Static 180°C Da metalic + vas L3 45-55
congelati .
termorezistent
Paste la Grilaj
Gratinare 200°C Da metalic + vas L4 20-30
cuptor )
termorezistent
Pizza, Tava pentru
proaspatd Static 250°C Da p L2 sau L3 15-20
. copt
(Tava)
Pizza, Pizza 250°C N Tavi:’);tntru L2saul3 18-25
proaspatd <
% +
(Tava) Multi-nivel | 180°c | pa |_ %% * | 1245 25-35
Tavi mai adanci
Pizza, Tava pentru
proaspatd Static 250°C Da P L2 sau L3 8-10
« copt
(rotunda)
4 Pizza, Pizza 300C | N Tavapentru |15 Gau L3 15-20
Pizza . copt
proaspata Tava de copt +
« avd
(rotunda) Multi-nivel 180°C Da P L3 30-40
forme
Pizza, Static 220°C Grilaj metalic L3 10-15
latd
conge ata Multi-nivel 200 °C Da Grilaj metalic L2+L5 15-25
(cu blat
subtire) Multi-nivel 180°C Grilaj metalic L2+L4+L6
Pizza,
congelata Pizza 00°c| N Grilaj metalic L2 10-15
(cu blat
subtire)
Carne Puiintreg G/_\T:;:f&?\:?é:‘
si pasari prajit Gratinare 220°C Da T L4 40-60
de curte (1-1,2 ke) sustinere la L1 cu
2 K8 150 ml de apa
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Pulpe de pui 1 AirFry** 220°C N Tava Air fry** L4 30-50

Grilaj
Rata prajita 1 Gratinare 200 °C Da metalic + vas L3 50-60
termorezistent

Grilaj metalic

Cocos 1 Gratinare 220°C Da Asezati tava de L4 20-40
coptla Ll
Grild metalicd +
Curcan prajit 1 Gratinare 200°C Da vas rezistent L3 50-60
la cuptor
Coaste Grild metalicd +
de porc 1 Static 200°C Da vas rezistent L3 80-100
(1000-1200 g) la cuptor
Carnati 1 Supergrill 4 Da Grilaj metalic L5 40-50
i . Grilaj
( féfocfs"(')g“g) 1 co(;iri]rf,lge** soc | N | metalic+vas 13 60-80
termorezistent
Fripturd de | =, Gratinare | 220°c | pa | Tevapentru 13 20-40
vita (500 g) copt
(10 Oc;_ rlnseo ool ! Static 180°c | Da Ta"ic’)’;tmr“ 13 40-50
Pui prajit 1 Gratinare | 200°Cc | Da | Tavsadancs L4 45-60
cu cartofi
Fructe
de mare 1 Supergrill 4 N Grilaj metalic L5 15-30
la gratar
Peste Batoane
si fructe de peste 1 AirFry** 200 °C N Tava Air fry** L4 20-25
de mare congelate
peste la Grilaj metalic
Y 1 ECO 200 °C N Asezati tava L3 40-60
cuptor
de coptla L1
Legume Grild metalica +
. 1 ECO 200°C N vas rezistent L3 80-90
gratinate

la cuptor

Cartofi prdjiti
congelati 1 AirFry** 200 °C N Tava Air fry** L4 18-25
Legume (300-500 g)

Cartofi Grilaj
. 2 Gratinare 180°C Da metalic + vas L4 15-25
gratinati )
termorezistent
Cartofi la 1 Static 200°c | pa | Tavapentru L4 30-50
cuptor copt

Timpii de gatire pot varia in functie de reteta si de ingredientele consumatorului.
* dacd este necesara preincalzirea
** Tn functie de modelul cuptorului.

Pentru a gati prajituri, tarte sarate si alte retete care necesita o forma sau un recipient
pe 2 niveluri, asezati esalonat: tava superioara in partea stanga si tava inferioara in partea dreapta.
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Meniul de categorii de alimente permite gatirea unei game variate de retete fara a preincalzi
cuptorul, datorita programelor de gatit dedicate, adaptate nevoilor fiecarei categorii.

Dupa selectarea programului de gatit, se va afisa timpul implicit si poate fi modificat prin rotirea
butonului din dreapta; temperatura de gatit poate fi modificata prin apasarea pictogramei dedicate.
Ambii parametri pot fi setati intr-un interval limitat, dupa cum se arata in tabelul de mai jos.

Pentru fripturi de
vitd, vitel si porc,

Carne NU 2-3-4 180-200 20-80 55-85°C $oxo:
pasari de curte
si bucati de carne.
o Pentru peste
w Peste NU 3-4 160-180 15-45 55-65°C N i .
7 intreg si fileuri.
Legume NU 34 180-200 30-80 70-90°C Pentru legumele
si cartofii prdjiti.

: daca, dupa ce ati oprit cuptorul, este necesar sa continuati sa gatiti, se recomanda

sa evitati utilizarea programelor de gatit de zi cu zi si sd optati in schimb pentru
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Fripturd de vita 500~800g Carne 190°C Grilaj metalic L3 30-40
File de vita 200g Carne Grilaj metalic L3
Chiftelute 1000-1500 g Carne 180°C Grilaj metalic L3 40-50
Vitd in stil 500¢g Carne 200°C Grilaj metalic 3 50-80
Wellington
Friptura de porc 800-1000 g Carne 200°C Grilaj metalic L3 40-70
Coaste de porc 1000-1200 g Carne 200°C Grilaj metalic L3 80-100
costite de miel 800-1000 g Carne 200°C Grilaj metalic L3 60-80
Pulpd de miel 1500-2000 g Carne 190°C Grilaj metalic L3 80-100
File de somon 200-600 g Peste 170°C Tava pentru copt L3 20-35
. . 600 g o . .
Fripturi de ton Peste 180°C Grilaj metalic L3 10-20
(aprox. 4 buc.)
Fripturi devpeste 7008 Peste 200 °C Tava pentru copt L3 15-20
spada (aprox. 4 buc.)
) 600 g o <
File de cod Peste 150°C Tava pentru copt L3 10-20
(aprox. 4 buc.)
Dorada, intreaga 1 Peste 170°C Tava pentru copt L3 35-45
S « 600 g Y <
Fileuri de dorada Peste 150°C Tava pentru copt L3 10-20
(aprox. 4 buc.)
File de biban 600 g o «
de mare (aprox. 4 buc.) Peste 150°C Tava pentru copt L3 10-20
Peste copt 1 Peste 220°C Tava pentru copt L3 30-40
cu sare
Frigarui de peste 8 bucati Peste 150°C Grilaj metalic L3 20-30
Calamar umplut 4 bucati Peste 180°C Tava pentru copt L3 25-40
Paine integrala 1 Prepa-ratg 200°C Grilaj metalic L3 35-50
de patiserie
Paine de secara 1 Preparate 190°C Grilaj metalic 13 35.50
de patiserie
Paine pentru Preparate o S .
A 1 L 200°C Grilaj metalic L3 35-50
sandvisuri de patiserie
Baghete 1 Preparate 200°C Grilaj metalic 13 1525
congelate de patiserie
Gustari din aluat Preparate
de foietaj 1 P - 190°C Grilaj metalic L3 20-30
de patiserie
congelat
Fenicul 1tava Legume 200 °C Grilaj metalic L3 30-40
Retets Dlmens!upea Progrﬂarn T°C Accesvorh‘lu Pozitie gritar Timp de- gatire
portiei de gatit de gatit (min)
Amestec 1tavd Legume 190°C Grilaj metalic 13 40-45
de legume
Conopida 1tava Legume 190°C Grilaj metalic L3 40-50
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Dovlecei, taiati

1tava Legume 200 °C Grilaj metalic L3 30-40
cubulete
Ardei umpluti 1tava Legume 180°C Grilaj metalic L3 70-80
Dovlecei umpluti 1tava Legume 190°C Grilaj metalic L3 35-45
Batoane . 1tavd Legume 180°C Tavd pentru copt L3 35-40
de morcovi
Broccoli 1tava Legume 190°C Tava pentru copt L3 30-40
Ratatouille 1tava Legume 190°C Grilaj metalic L3 40-45
Gelatind de 6 forme ramekin Legume 180°C Tavd de copt + L3 25-35
legume forme
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Curatarea regulatd poate prelungi ciclul de viata al aparatului dumneavoastra. Asteptati ca cuptorul
sa se raceasca Tnainte de a efectua operatiunile de curatare manuala.

Dupa fiecare utilizare a cuptorului, o curdtare minima va ajuta la mentinerea perfect curata
a cuptorului.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau protectie de unica folosinta disponibila
in magazine. Folia de aluminiu sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul fierbinte,
creeaza un risc de topire si deteriorare a emailului din interior.

Pentru a preveni murddrirea excesiva a cuptorului si mirosurile puternice de fum,
va recomandam sa nu folositi cuptorul la temperaturi foarte ridicate. Este mai bine
sa prelungiti timpul de gatire si sa reduceti putin temperatura.

Pe langd accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, va recomandam sa folositi numai vase
si forme de copt rezistente la temperaturi foarte mari.

ogo
000
ooo

(*7n functie de modelul cuptorului)

Acest procedeu se bazeaza pe procesul chimic cu acelasi nume, care presupune descompunerea
substantelor complexe prin aplicarea unui tratament termic.

Odata initiata, aceasta functie blocheaza automat usa cuptorului si creste rapid temperatura la 410°C.
La finalul ciclului de curatare, resturile de alimente vor lasa un strat alb pe suprafetele de email.
Pentru a indepadrta aceste particule, stergeti-le cu o laveta inmuiata in apa calda cu sdpun si utilizati
o perie sau un burete de sarma. Agentii de curatare potriviti sunt apa calda cu sapun si produsele
pentru curatarea cuptorului.

Tndepartati toate accesoriile din cuptor, cum ar fi grilajele, grétarele laterale si surubul
gratarelor laterale (*);
Rotiti butonul de functie la . Rotiti butonul pentru a seta programul pirolitic;
Lasati functia sa functioneze pentru timpul prestabilit. in timpul acestui proces si al urméatoarei
faze de racire, usa cuptorului va ramane blocata.
Cand aparatul este rece, curatati suprafetele interioare ale cuptorului cu o carpa.

Asigurati-va ca aparatul este rece inainte de a-l atinge. Trebuie sd aveti grija
la toate suprafetele fierbinti, deoarece exista riscul de arsuri. Utilizati apa distilata sau potabila.

(*) numai pentru modelele cu 7 niveluri.
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Functia Aquactiva este conceputd pentru a elimina fara efort murddria usoara si pentru a oferi
o solutie rapida si ecologica de curdtare a cavitatii cuptorului, folosind puterea aburului.

1.  Turnati 100 ml de apa cu o picatura detergent de vase in partea inferioara cu striatii
a cuptorului.

2. Rotiti butonul la g%. Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta programul Hydro Clean.
Lasati functia sa functioneze pe durata prestabilita.

3. Lasfarsitul procesului de curdtare, lasati cuptorul sa se raceasca.

4, Cand aparatul este rece, curatati suprafetele interioare ale cuptorului cu o carpa.

Asigurati-va ca aparatul este rece inainte de a-l atinge. Trebuie sa aveti

grija la toate suprafetele fierbinti, deoarece exista riscul de arsuri. Utilizati apa distilata sau
potabild. Stergeti compartimentul de gatit si lasati-l sa se usuce complet pentru a evita
o posibila coroziune.

T =
& 'f 5)
DURATA PRESETATA g & / /

Panourile catalitice captusesc cavitatea cuptorului si va oferd luxul de a nu avea niciodatd un cuptor
murdar.

Panourile sunt acoperite cu un email specializat care prezinta o structura microporoasa, ce permite
absorbtia grasimii din stropiri.

Printr-o reactie chimica catalitica, acestea transformad eficient grasimea absorbitd in elemente
gazoase atunci cand sunt expuse la temperaturi ridicate.

Recomandare: Luati in considerare inlocuirea panourilor catalitice dupa aproximativ trei ani

de utilizare, mai ales daca folositi cuptorul pentru doua-trei cicluri de gatit pe saptamana.
Acest lucru asigura o performanta si o curdtenie optime.
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Pozitionati usa la 90°. Rotiti clemele de blocare
a balamalei spre exteriorul cuptorului.

Pozitionati usa la 45°. Apasati simultan cele
douad butoane de pe ambele laturi ale usii
sitrageti spre dvs. pentru a scoate capacul
superior al usii.

. Indepartati cu mare grija geamurile cuptorului,
incepand cu cel interior. Tn timpul procedurii,
tineti ferm geamurile cu ambele maini si
asezati-le pe o suprafatd plata si acoperita
(de exemplu, pe o tesatura).

Geamul exterior nu poate
fi indepartat.

Curatati geamul folosind o carpa moale
si produse de curatare adecvate.
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6.

Introduceti panourile de sticla, asigurandu-
va ca eticheta ,Low-E” este corect lizibila
si pozitionata in partea stangd jos a usii,
in apropierea balamalei din partea stanga.
in acest fel, eticheta imprimatd pe primul
geam va ramane pe partea interioara a usii.

Montati din nou capacul superior al geamu-
rilor usii Tmpingandu-l spre interior pana
cand auziti un clic de la cele doua butoane
laterale.

Apoi, aduceti usa Thapoi la 90° si rotiti
clemele de blocare a balamalei spre
interiorul cuptorului.

PYRO
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Curatati bine accesoriile dupd fiecare utilizare si uscati-le cu un prosop. In cazul reziduurilor
persistente, luati in considerare posibilitatea de a lasa accesoriile la Tnmuiat intr-un amestec de apa
si sapun timp de aproximativ 30 de minute Tnainte de a le spala din nou.

1.  Indepértati gritarele laterale trigandu-le in directia sigetilor.

2. Pentru a curdta gratarele laterale, puneti-le in masina de spalat vase sau folositi un burete
umed, asigurandu-va ca acestea sunt uscate dupa aceea.

3. Dupa procesul de curatare, instalati rafturile laterale in ordine inversa
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Pasul 1

Pasul 2

Deconectati cuptorul de la reteaua de curent.
Tndepartati capacul din sticla al becului.
Dezasamblati becul.

nlocuiti becul cu unul nou, de acelasi tip.
Montati la loc capacul de sticla al becului.
Reconectati cuptorul de la reteaua de alimentare.

Pasul 3 Pasul 4

Pasul 6

==

® e

Acest produs include una sau mai multe surse de lumina din clasa de eficienta energetica G (bec)
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Deconectati cuptorul de la reteaua de curent.

2. Folositi o surubelnita cu cap plat, pozitionand-o pe partea laterala a sticlei de protectie, si aplicati
0 presiune usoara pentru a o indeparta.

3. Prindeti cu grija becul de la baza sa.

4. Introduceti noul bec.

5. Montati la loc sticla de protectie apdsand-o usor pana cand se blocheaza in pozitie.

6. Reconectati cuptorul de la reteaua de alimentare.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

Pasul 5 Pasul 6

2o

Acest produs include una sau mai multe surse de lumina din clasa de eficientd energetica G (bec)
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Daca, in timpul utilizarii cuptorului, se produce o eroare, pe afisaj va aparea codul ,,ER” urmat

de doua cifre, care vor identifica eroarea.

Opriti cuptorul si scoateti-l din priza, asteptati cateva minute, apoi reconectati-I.

Dacé eroarea dispare, puteti relua utilizarea cuptorului. in caz contrar, sunati la serviciul pentru
clienti si transmiteti codul (ERXX) care apare pe ecran.

Eroare

Fum
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Acest aparat este etichetat conform directivei europene 2012/19/UE privind Deseurile de echipamente
electrice si electronice (DEEE). DEEE contine substantele poluante (care pot avea un efect negativ
asupra mediului) si elementele de baza (care pot fi reutilizate). Este important ca DEEE sa fie supuse
tratamentelor specifice pentru a indeparta si elimina corect substantele poluante si a recupera toate
materialele.
Persoanele pot juca un rol important in a asigura ca DEEE nu devin o problema
de mediu: este vital sa urmati cateva dintre regulile de baza:
- DEEE nu trebuie tratate drept deseuri casnice;
- DEEE trebuie duse in zone de colectare dedicate, gestionate de primarie sau
de o companie autorizata.
Tn multe tari, colectirile domestice pot fi disponibile pentru DEEE de dimensiuni
mari. atunci cand cumpadrati un aparat nou, cel vechi poate fi returnat
_ la distribuitorul care trebuie sa il accepte gratuit cate unul, atat timp cat aparatul
este de tip echivalent si are aceleasi functii ca si aparatul achizitionat.

Cand este posibil, evitati preincalzirea cuptorului si incercati intotdeauna sa il umpleti.

Deschideti usa cuptorului cat mai putin posibil, deoarece cadldura din interior se disperseaza
de fiecare data cand este deschis. Pentru o economisire de curent semnificativa, opriti cuptorul intre
5 si 10 minute Tnainte de incheierea planificata a duratei de gatit si folositi cdldura reziduald pe care
cuptorul continud sd o genereze.

Pastrati garniturile de etansare curate si in ordine, pentru a evita orice dispersie de caldura in afara
cavitatii. IDaca aveti un contract de energie electrica cu tarif orar, programul "Gatire intarziatad" simplifica
economisirea energiei, mutand procesul de gatire pentru a incepe in intervalul orar cu tarif redus.
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Koszonjik, hogy termékiinket valasztotta. A biztonsaga és a legjobb eredmény
elérése érdekében, kérjiik, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, beleértve
a biztonsagi utasitasokat is, és 6rizze meg a késébbi felhasznalas céljabal.

A sitd telepitése el6tt jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitashoz
sziiksége lehet. Ellenérizze, hogy nem sériilt-e meg a szallitas soran,
és ha nem biztos benne, miel6tt hasznalnd, konzultdljon egy technikussal.
Tartsa tavol a csomagoldanyagokat gyermekektdl.

Felhivjuk figyelmét, hogy a siit6 jellemzGi és tartozékai
a vasarolt modelltél figgben eltérGek lehetnek.
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Tisztitasi mlveletekhez ne hasznaljon g6zborotvat.

A hgkioldd eszkdz véletlen alaphelyzetbe allitdsa miatti
veszély elkeriilése érdekében ne kosse a késziulék tapellatasat
kiils6 kapcsoldeszkozre, példaul idGzitére, illetve ne csatlakoztassa
a készliléket olyan aramkorre, amelyet a szolgaltatd szokott szabalyos
id6kozonként be- és kikapcsolni
Hasznalat kozben a készilék felforrésodik. Figyeljen, hogy ne érjen
a flit6elemekhez a siit6 belsejében.

A sUt6t kizardlag az el6irt célra hasznalja, vagyis ételek sitésére;
barmilyen eltéré hasznalat, példaul héforrasként valé lGzemelés nem
megfelel6 haszndlatnak mindsil, kovetkezésképpen veszélyt rejt
magaban. A gyartd nem vonhaté felel6sségre barmilyen karért, amely
nem megfeleld, helytelen vagy ésszer(tlen haszndlat okoz.

A berendezést 8 évnél id8sebb gyermekek vagy csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességl, vagy tapasztalattal és ismerettel
nem rendelkez6 személyek akkor hasznalhatjak, ha feligyelet alatt
allnak vagy ha megfelelé utasitasokkal lattak el Gket a berendezés
biztonsagos hasznalatat illetéen, és megértették a hasznalatbol eredd
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel. A berendezés
tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak felligyelet alatt végezhetik.
A késziiléket fizikai, érzékszervi vagy mentalis problémakkal kiizd6
személyek (ideértve a gyermekeket is), illetve a késziilék mikodtetésé-
ben tapasztalattal vagy jartassaggal nem rendelkez6 személyek csak
felUgyelet alatt haszndlhatjak, illetve akkor, ha a biztonsagukért felel6s
személy megtanitotta nekik a késziilék haszndalatat.

A gyermekek felligyeletre szorulnak annak biztositasa érdekében,

hogy nem jatszanak a készulékkel.

a készilék és az elérhetd alkatrészek mikodés
kézben felforrésodnak. Ugyelni kell arra, hogy ne érintse meg
a fit6elemeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani,
kivéve, ha folyamatos felligyelet alatt allnak.
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A hozzaférhet§ részek felforrésodhatnak
hasznadlat kdzben. A kisgyermekeket tavol kell tartani.

A sit6 beépithet6 a butorba magasan vagy munkafeliilet ala.
Rogzités el6tt bizonyosodjon meg arrdl, hogy a sutétér jo szell6zésben
részesil, és igy friss leveg6 juthat a bels6é alkatrészek leh(itéséhez
és védelméhez. Készitse el az abrakon megadott nyildsokat a szerelvény
tipusanak megfelel6en. A sit6t mindig a készilékhez mellékelt
csavarokkal rogzitse a butorhoz.
A késziilék névleges frekvencian torténé mikodtetéséhez nincs sziikség
tovabbi miveletre/bedllitasra.
A tulmelegedés elkeriilése érdekében a késziilék nem telepithet6
konyhafront (konyhaszekrényajtd) mogé.
Az Gizembe helyezés soran a tulmelegedés elkeriilése érdekében a siit6t
le kell valasztani a halozatroél.
Amennyiben a gyarté tevékeny szerepvallalasat igényli a nem megfelel§
telepitésbél adodé hibak kijavitasahoz, erre a szolgaltatasra nem terjed
ki a garancia. Kotelez6en kovesse a megfelel6en képzett személyzetet
célzo telepitési utasitdsokat.
A helytelen telepités személyek, allatok vagy vagyontargyak karosodasat
vagy sérilését okozhatja. A gyartd nem vonhatd felelGsségre ilyen
karosodasért vagy sériilésért.
A telepitést szakképzett technikusnak kell végeznie, akinek ismernie
és tiszteletben kell tartania a telepités orszagaban hatalyos torvényeket
és a gyarto utasitasait.
A késziilék kicsomagolasa utdan mindig ellendrizze, hogy nem sériilt-e
meg. Probléma esetén a telepités el6tt forduljon az Ggyfélszolgalathoz,
és ne csatlakoztassa a tapegységhez.
A késziilék haszndlata el6tt tavolitsa el a csomagoldanyagot.
A telepités soran ne haszndlja a slit6ajtd fogantyujat a siité felemelésére
és mozgatasara.
A késziiléket fogadd butornak és a szomszédos butoroknak ellen kell
allniuk a 95 ° C-os hémérsékletnek.
A vagasi sérulések elkerllése érdekében ajanlott védékesztylit viselni
a telepités soran.
Ne telepitse a terméket olyan nyilt kérnyezetben, amely ki van téve
a légkori hatasoknak.
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A késziiléket 2000 méternél kisebb magassagban térténd hasznalatra
tervezték.

A védéféliak és rekldmcimkék eltdvolitasahoz a siit6 elilsé fellletérdl
az els6 hasznalat el6tt

Az aljzatnak meg kell felelnie a cimkén szerepl6 terhelésnek, tovabba
rendelkeznie kell mikéd&képes foldel§ érintkezével. A foldel6vezetd
szine sarga-zold. A muveletet kizardlag megfelel6en képzett személy
végezheti.
Az aramforrashoz valé csatlakoztatas torténhet dugaszoléval vagy
rogzitett vezetékkel egy, a lll. kategoriaju tulfesziltségre vonatkozd
kovetelményeknek megfelelé megszakitonak a késziilék és a maximalisan
csatlakoztathatd terhelés elviselésére képes aramforras kozé
iktatasaval, amely 6sszhangban van a hatalyos jogszabalyokkal.
Az aljzat és a készllékdugod kozotti inkompatibilitas esetén forduljon
szakképzett villanyszerel6hoz, aki megfelel6 tipusura cseréli a készi-
lékdugot. A dugdnak és az aljzatnak kotelezGen eleget kell tennie
a telepités helyéil szolgald orszag aktualis elSirasainak.
A sarga-zold foldel6kabelt nem szakithatja meg a kapcsold. Az aljzatnak
vagy a csatlakoztatdshoz haszndlt omnipolaris kapcsolonak kénnyen
elérhet6nek kell lennie a késziilék telepitését kovetben.
Ha a tapkabel megséril, a veszély elkeriilése érdekében cseréltesse
ki a gyartéval, a gyartd szervizkdzpontjaval vagy mas szakemberrel.
Barmilyen javitas lgyében kizarélag az lgyfélszolgalathoz forduljon,
és eredeti cserealkatrészek hasznalatat kérje.
Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése el6tt valassza
le a késziléket az elektromos haldzatrdl.
az aramutés lehetGségének az elkeriilése

érdekében bizonyosodjon meg a késziilék kikapcsolt allapotaral, mielStt
izzdcserébe kezdene.
A kivehet6 részek eltavolitasa el6tt a stit6t ki kell kapcsolni. Tisztitas utan
szerelje 6ssze 6ket az utasitasoknak megfeleléen.
Barmilyen elektromos készilék hasznalata magaban foglalja egyes
alapvet6 szabalyok szem el6tt tartdsat:

- ne hlzza meg a tapkabelt a berendezés csatlakozdaljzatbdl vald

levalasztasahoz;

- ne érjen a késziilékhez nedves vagy vizes kezekkel vagy labakkal;
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- altaldnos tekintetben az adapterek, a tébbfoglalatos aljzatok

és hosszabbitokabelek hasznalata nem javasolt;

- hibas és/vagy nem megfelel6 miikodés esetén kapcsolja

ki a készuléket, és ne nyissa fel a burkolatot.

mivel a siit6 karbantartasi munkalatokat igényelhet,

javasoljuk, hogy legyen elérheté egy masik fali aljzat a stité csatlakoz-
tatasdhoz, amennyiben a sit6t eltavolitottak a telepités helyérdl.
A nem megfelelGen elvégzett javitas, telepités és karbantartas sulyosan
veszélyeztetheti a felhasznalét.
A gyarto cég kijelenti, hogy nem vallal felel§sséget a helytelen telepités,
karbantartas vagy javitas altal okozott kozvetlen vagy kozvetett
karokért. Tovabba nem vallal felelGsséget a foldel6 rendszer hianyabol
vagy megszakadasabol eredd karokért (pl. aramutés).

A hékioldd eszkoz véletlen alaphelyzetbe allitasa miatti
veszély elkeriilése érdekében ne kosse a késziulék tapellatasat
klls6 kapcsoloeszkozre, példaul idézitére, illetve ne csatlakoztassa
a késziiléket olyan aramkorre, amelyet a szolgdltatd szokott szabalyos
id6kozonként be- és kikapcsolni.

A késziiléket nem ugy tervezték, hogy kilsé id6zitével vagy kiilon
taviranyitod rendszerrel aktivdlhato legyen.

A csepptdlca 6sszegydijti a slités kdzben lecsepeg6 folyadékot.
Amikor az Airfry talcat vagy a racsot az oldalsé allvanyokra helyezi,
gy6z6djon meg arrdl, hogy az oldal révidebb része (az itk6z6 és a szélsé
rész kozott) a siit6 belseje felé iranyul. Ha a racson diszité fémrud van,
ugyeljen arra, hogy a stté kiilsejére helyezze, hogy a markajelzés lathato
és olvashatd legyen. A helyes elhelyezést lasd a felhasznaldi kézikdnyv
taldlhato képen is.
Ne haszndljon durva surold anyagokat vagy éles fémkapardkat a sitd
Uvegajtajanak tisztitdsahoz, mert megkarcolhatjdk a fellletet, amitél
az Uveg eltorhet.
Kizardlag az ehhez a siit6hoz javasolt h6érzékel6 szondat hasznalja.
Sutés kdzben lecsapodhat a para a suté belsejében vagy az ajtd livegén.
Ez természetes jelenség. Ennek a hatasnak a csokkentése érdekében
varjon 10-15 percet az aramellatas bekapcsolasa utan, miel6tt ételt
tenne a slit6be. Mindenesetre a paralecsapddas eltlinik, amikor a siit6
eléri a slitési h6mérsékletet.
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Nyitott tepsi helyett a zoldségek sitését zarhatd edényben végezze.
Kerilje az étel stit6ben hagyasat a megsiilést kovet6 15-20 percen tul.
A sltési fazis soran felmeril6 hosszabb tapkimaradas a monitor
hibas m(ikodését okozhatja. Ebben az esetben vegye fel a kapcsolatot
az Ugyfélszolgalat részleggel.
Ne vonja be a sité falait alufdlidval vagy
a kereskedelmi forgalomban elérhet6 egyszer hasznalatos védGanyaggal.
A forré zomanccal kozvetlenil érintkez6 alufdlia vagy egyéb védGanyag
miatt a belsé részeken a zomdanc elolvadhat vagy megsériilhet.
Soha ne tavolitsa el a stit6ajto szigetelését.
Ne toltse fel az Ureg also részét vizzel sttés soran,
vagy amikor a sité forré.
A s(t6 helyes hasznalata érdekében tandcsos az ételeket nem kozvetlendl
a racsokra és tepsikre tenni, hanem inkdabb sltépapirra és/vagy
kilonleges taroléedényekbe.

Tisztitas el6tt a tul nagy kiomlést el kell tavolitani.
az automatikus tisztitasi ciklus inicializdlasa el6tt:
- Tisztitsa meg a sutd ajtajat;
- Anagyobb és durvabb étel maradvanyokat nedves szivaccsal tavolitsa
el a stit6 belsejébdl. Ne hasznaljon tisztitoszereket;
- Tavolitson el valamennyi tartozékot, és a csUszorekesz készletet
(ahol van);
- Ne helyezzen be konyharuhat.
A husszondaval felszerelt slitGk esetében a tisztitas el6tt zarja le a furatot
a mellékelt anyacsavarral. Mindig zérja le a furatot az anyacsavarral,
amikor a hudsszonda nincs haszndlatban.
A pirolitikus tisztitasi folyamat soran (ha rendelkezésre all) a feliletek
forrok lehetnek, és a gyermekeket tavol kell tartani.
Amennyiben a sit6 folé fé6z6lap lett rogzitve, soha ne hasznalja
a f6z6lapot a pirolizator muikodése kozben, igy megakadalyozhatd
a f6z6lap tulmelegedése.

(csak ha van*)
e Ez atermék kizarolag siit6késziilékekhez hasznalhato. Csak a jelen

Felhasznaléi kézikdnyvben leirtak szerint hasznalhato.
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NE ERINTSE MEG a Preci Probe szondat PUSZTA KEZZEL KOZVETLENUL
SUTES UTAN. Siités utdn mindig huzzon siitékeszty(t a Preci Probe
szonda eltavolitasahoz az ételbdl.

A hémérséklet-érzékel6 helyes hasznalatahoz elengedhetetlen, hogy
f6zés kozben a szonda fémrudjat teljesen behelyezze az ételbe, amig
el nem éri a szonda csucsan taldlhato fekete szin(i keramia részt.

A Preci Probe szondat az ételbe
egészen eddig be kell nyomni

/

Ne tegye ki a Preci Probe szonda fémrészét kozvetlenlil a sité altal
termelt h6 hatdsanak.

Ne hasznalja a Preci Probe szondat mas késziilékben, kivéve

a beépitett sttét.

Ne hasznalja a Preci Probe szondat mikrohullamu sttében.

A Preci Probe szonda tisztithato és moshato, de ne meritse hosszu

ideig vizbe.

Ezt a terméket 12 éven aluli gyermek nem hasznalhatja.

A szallitd nem vallal felelGsséget a Preci Probe szonda a készilék
helytelen hasznalata miatti semmilyen sériiléséért.

Hasznalat el6tt tisztitsa meg a Preci Probe szondat.

A szonda a kdvetkez6 hémérséklet-tartomanyban hasznalhato:

10 °C és a fémrész maximalis bels6 h6mérséklete: 100 °C kozott.

A keramia rész hémérséklete elérheti a 350 °C-ot.

Ha a Preci Probe szonda hémérséklete meghaladja a 100°C-ot, a siités
ledll, és a Preci Probe szondat a lehet6 leghamarabb el kell tavolitani
a sutbébdl, kesztylit viselve, hogy elkerilje a szonda kdrosodasat.
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1.Vezérlpanel

2.Polcpoziciok szama

3.Racsok

4.Talcak

5.Ventilator burkolat

6.Siit6ajto

7.0ldals6 huzalracsok (ha vannak:
csak lapos sutétér esetén)

8.Sorozatszam és QR-kéd

rja ide a késziilék sorozatszamat késébbi hivatkozas céljabol.

A sit6tér mindkét oldalan taldlhaté oldalsé
allvanyokat ugy tervezték, hogy siités kozben

sUt6talcat és racsokat helyezzenek el.

6 vagy 7 szint a modelltél
flggben.

(csak ha van*)

A siit6ben 1évé fémracs egy kivehetd, allithatd
polc, amely tamogatja a f6z6edényeket,
biztositja az egyenletes sutést, és megkdnnyiti
a tisztitast. Kulonb6z6 magassagl tanyérok
és serpeny@k tarolasara hasznalhato a kilonbozé
sutési igények kielégitésére.

A sUtétalca idedlis az egyenletes alsé barnulas
eléréséhez, igy tokéletes a sliteményekhez
és péksiteményekhez a sekély, lapos kialakitas-
nak készénhetGen. Ezenkivil f6z6racs ald helyez-
ve segithet Osszegyljteni a csOpogéseket,
és megel6zni a szennyezGdések kialakulasat
a stitében.

A mélyebb tdlca idedlis a hozzaadott folyadéko-
kat vagy rétegeket tartalmazd receptekhez,
példaul ragukhoz vagy siiltekhez. Mélységét
kifejezetten ugy tervezték, hogy biztositsa
a benne elkészitett élelmiszer kivant allagat.
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(csak ha vannak*)

csak ha vannak*)

A teleszképos sitésinek olyan polcok, amelyek
meghosszabbithatdk, megkonnyitve az elhelyezést
vagy eltavolitast, anélkiil, hogy mélyen be kellene
nyulni a forrd sit6be. Javitjdk a biztonsagot és
a stabilitast, és kuldnbo6z6 szintekre allithatok be.

(csak ha van*)

A lagyan zarodé és nyild zsanérok szabalyozzak
az ajtd mozgasat, biztositjadk a sima mozgast,
és megakadalyozzdk a becsapddast.

(csak ha van*)

A homoru forma lehet6vé teszi a sités soran
keletkezd paratartalom megfelel§ keringését,
magas szinten tartva az étel paratartalmat.
Atalcdba helyezett viz mennyiségétél fuggden
szdrazabb vagy ,nedvesebb” siités érhetd el.

(csak ha van*)

A dombord forma alkalmas a magas
hémérsékleten (220°) torténd  grillezésre

a sttében, lehetévé téve a grillezési eredményt
még otthon is, kevés fisttel, a talca aljan 1évé
zsirok vizelvezetd hatdsanak kdszonheten.

(csak ha van*)

A forgdnyars a felsg flitGelemmel egyitt miikodik,
az étel forgatdsa pedig homogén sitést biztosit.
Leginkabb  kozepes méretli élelmiszerekhez
hasznalatos. Idealis a hagyomanyos siilt izek Gjbali
felfedezéséhez.

Ez a szonda egy hémérséklet-érzékel§, amely
az ételbe helyezve és a siit6hoz Bluetooth-on
keresztll csatlakoztatva lehetévé teszi az étel
bels6 hémérsékletének szabalyozasat sultés
kozben. ElsGsorban halhoz és hishoz hasznaljak.
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Airfry talca (csak ha van*)

Az Airfry tdlca biztositja, hogy a forré levegé
egyenletesen és harom dimenzidésan érje
el az ételt, ami ropogdsabb kilsét eredményez,
mikdzben megdbrzi a belsé szaftossagot. A szaft
Osszegyljtéséhez és a piritashoz helyezze a tepsi
tetejére.
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A funkciok és a funkcidk rangsorolasa a modelltél figgéen mdédosithatd.

Be/ki

Tavvezérlés
Vilagitas

Funkcidk

1d6

Hémérséklet

7/8.  Navigacios gombok
9. Inditas/szliinet

ouvkwnE

A kijelzé 4 f6 funkcidval rendelkezik:

C

Be/Ki

Nyomja meg a suté be-/kikapcsolasahoz.

Tavvezérlés BE/KI

Nyomja meg a gombot a taviranyitd aktivalasahoz,
miutdn parositotta a siit6t a hOn alkalmazassal
(az alkalmazason keresztdl).

O | O)

Vilagitas

Nyomja meg a sutéureg-vilagitas be-/kikapcsoldsahoz

Funkcidk

O

Nyomja meg egyszer a Kézi funkcidk megnyitdsahoz, kétszer
az Everyday Cooking programokhoz, haromszor a Tisztitas
meniihoz és négyszer a WIFI menihoz.

®

Id6

Nyomja meg egyszer a sltés idGtartamahoz, kétszer

a percszamlaléhoz (készenléti lizemmaodban), haromszor

a késleltetett inditashoz. Készenléti dllapotban elérhet6

a konyhai id6zit6 és 3 masodpercig nyomva tartva a pontos id6.

Hémérséklet

Nyomja meg egyszer a sit6tér hGmérsékletének ellenérzéséhez,
kétszer a gyors el6melegités opcié aktivalasahoz (csak a sutd
el6melegitési fazisdban érhet6 el).

Navigaciés gombok

<Ol e

Nyomja meg a Navigacids gombokat a funkcidk kozotti
gorgetéshez és a paraméterek beallitdsahoz.

Inditas/sziinet

v

Nyomja meg a gombot a f6zés inditdsahoz/szlineteltetéséhez
vagy a funkcidk megeréGsitéséhez

HU 14




2.4. KAPCSOLAT

Vezeték nélkiili kapcsolat paraméterek

teljesitmény [mW]

Technoldgia WiFi Bluetooth
g
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE E
o
Frekvenciasav(ok 8
rekvenciasav(ok) | 5 01:9483 2402+2480 g
[MHz] g
)
Maximalis 100 10 i
o
]
>
o
w
'_

TERMEKADATOK HALOZATI BERENDEZESEKHEZ
A termék energiafogyasztasa haldzati készenlétben, mikdzben az 6sszes vezetékes port
csatlakoztatott, és az 0sszes vezeték nélkili haldzati port aktiv: 2,0 W

Vezeték nélkiili halézati port aktivalasa:

A Wifi modul azonnal bekapcsol, amint a felhasznalé megnyomja a bekapcsolégombot.

Vezeték nélkiili halozati port kikapcsolasa:

A Wifi modul azonnal kikapcsol, amint a felhasznalé megnyomja a kikapcsolégombot. A Wi-Fi
akkor is kikapcsolhato, ha a stt6 be van kapcsolva, ha a Wi-Fi bedllitdsok meniben az ,,OFF” (KI)
lehet&séget valasztja.

A Candy Hoover Group Srl kijelenti, hogy a radidberendezés megfelel a 2014/53/EU irdnyelvnek
és a vonatkozo torvényi kovetelményeknek az UK piacon. A megfelel&ségi nyilatkozat teljes szovege
a kovetkezd internetcimen érhet6 el: www.candy-group.com.
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Akészlilék csatlakoztathatd az otthoni vezeték nélkili hdldzathoz, és az alkalmazas segitségével tavolrdl
mUikodtethet6. Csatlakoztassa a készlléket, hogy naprakész maradjon a legujabb szoftverekkel
és funkcidkkal.

. A sitd bekapcsoldsa utan a WIFI ikonok 30 percig villognak. Ebben az id&szakban lehet6ség
van a termék regisztralasara.

. GyG6z6djon meg rdla, hogy az otthoni Wi-Fi-haldzat be van kapcsolva.
. Lépésrdl 1épésre kiterjed6 utmutatdst kap mind a késziilékrdl, mind a mobileszkozrél.
. A st csatlakoztatasa akar 10 percet is igénybe vehet.

. Tovabbi Utmutatasért és hibaelharitasért tekintse meg az alkalmazast.

£ Available on the

Téltse le okostelefonjara. ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

. Kattintson a ,,Regisztracié” gombra
. , e e . Register with your social accounts
. Regisztralhat kdzosségi fiokokon keresztil, Welcome! and ogininthe asest and fstst vay,
vagy regisztralhat személyes e-mail-cimével Signin to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME (=1
1. lépés
P , L ’ . YOUR APPLIANCES &
. Vilassza a ,Készulék hozzaadasa _
lehetdséget. E

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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©
2. lépés

. Adjon helymeghatarozasi engedélyt. Al
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

3. lépés °

o Vdlassza ki a stitét a késziilék kategdriadjabol. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
4. lépés —

. Kapcsolja be a késziiléket; ha mar be van Turn OFF and then ON
e Sy your appliance
kapcsolva, kapcsolja ki, majd ujra be.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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5. lépés
. Bekapcsolds utan a hOn alkalmazas
elkezdi keresni otthoni késziilékét.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection

6.1-6.2. lépés

. Vdlassza ki otthoni készuilékét, érintse Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Appliance connection

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

meg a ,Csatlakozas” gombot, és varjon

New appliance al O New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O L Longappliancenameto.. i O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

VAN 230

Appliance connection ®

7. 1épés ©
. A rendszer megtaldlja a siit6t, és a hOn
alkalmazas segitségével vezérelheti.

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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A készlilék csatlakoztatdsa utan a felhasznalé megvaltoztathatja a WIFI bedllitasokat

a kovetkez6k kozott:

o WIFI BEKAPCSOLVA: A siit6 allapotat csak az alkalmazas segitségével lehet nyomon kovetni.

e  WiFi hOn: A siit6t kizarélag az alkalmazas hasznalhatja.

e  WIFI KIKAPCSOLVA: A siit6 nincs csatlakoztatva, de regisztralva van, és halézati hitelesit6
adatokat mentett.

e  WIFI HELYREALLITASA: A kapcsolat alaphelyzetbe &ll, és Uj regisztracié lehetséges.

1. Koppintson a O gombra, és [épjen be a WIFI meniibe. A kijelz6n az ,On” (Be) felirat jelenik meg.
2. Akijelzén az ,,On” (Be) felirat jelenik meg.
3. Hasznalja a nyilakat, amig az ,, Off” (Ki) vagy az ,,rSt” visszaallitasi beallitdas meg nem jelenik.

[C] ] © 1
N
| ) s

A tavvezérlés szamos elénnyel jar a felhasznalok szamara, noveli a kényelmet, a hatékonysagot és
az altalanos sitési éiményt, mivel lehet6vé teszi a termék kozvetlen vezérlését mind a késziilékrél,
mind a hOn alkalmazasbdl.

Ez a funkcid lehet6vé teszi kilonb6z6 funkcidk hasznalatat a készlléken keresztiil, mint példaul:
az alkalmazasban mar elérhetd receptek vagy siitési programok azonnali vagy litemezett inditasa;
a receptek el6rehaladasanak valds idejli nyomon kdvetése; a hasznalt stitési paraméterek bedllitasa;
a sltési folyamat nyomon kovetése a szonda segitségével. Ezenkiviil lehet&ség van arra, hogy
értesitéseket kapjon a programok vagy receptek befejezése utan.

A tavvezérlés kizarolag a termék regisztralasakor aktivalhato.

A termék 6sszes sltési funkcidjahoz elérhet6, kivéve a CsGben siiltek,
a Grill és a Supergrill programokat.

1. Koppintson a O elemre a WIFI mdd kivélasztasihoz.
A kijelz8n a ,Connect” (Csatlakozas) felirat jelenik meg. Koppintson a PIl elemre. Az ,0n” (Be)
felirat villogni kezd.

3. Erintse megaz V ikont a ,,hOn” méd kivalasztasdhoz, és érintse meg a Dl gombot a tavvezérlé
aktivalasahoz.

4. Nyomja meg O a gombot a ,,hOn” médbél valé kilépéshez.

5. Nyissa meg az alkalmazast, valasszon ki egy programot, és hagyja, hogy a slités megkezdddjon.
A folyamat soran lehetdség van a programparaméterek vezérlésére és maoddositasara mind
a termékbdl, mind az alkalmazasbdl.
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A tavvezérld a sutési folyamat soran a kapcsolédd gomb megnyomasaval is aktivalhato

Le]

gl

Mikozben a sitési program folyamatban van, kozvetleniil a termékbdl is ledllithatd a készilékhez
kapott taviranyité megfelel6 gombjanak megnyomasaval.

o | 030 [* w0 b

A sUtési programot tavolrdl is leadllithatja az alkalmazas segitségével a kijelz6 ,,STOP” (Leallitas)
gombjdra kattintva. A stité automatikusan ledllitja a sttést.

Ha a felhasznalo leallitja a folyamatban Iévé siitést a siit6bdl, a ledllitott sités
egyidejlileg az alkalmazasban is megjelenik.
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Amikor elGszor bekapcsolja a siitét, némi flstot észlelhet. Ne aggddjon: varja meg, amig a fist
eloszlik, miel6tt hasznalna a stit6t.

automatikusan szlinetelteti a f(itGelemeket, amikor kinyitja az ajtét, és folytatja a sttést, amikor
becsukja. Ez a funkcid csak bizonyos siit6-konfiguracidknal érheté el. Minden pirolitikus modell
rendelkezik ilyennel.

A pirolitikus tisztitasi folyamat soran a sit6 ajtaja mindig zarva marad. Ha nincs zarva, a sité 24-es
hibakodot jelenit meg, és sziinetelteti a tisztitasi funkciot.

A sitGteret egy vagy tobb izzé vilagitja meg, amelyek altaldban minden alkalommal aktivalédnak,
amikor egy sutési funkcio elindul.

Az ajtokapcsoldval felszerelt stit6knél (lasd alabb) a ldmpa automatikusan bekapcsol,

amikor az ajtét kinyitjak.

A lampa gombbal felszerelt stit6k esetében a vilagitas aktivaldsara is hasznalhato.

Ha a siitd ajtaja tobb mint 10 percig nyitva marad, a ldmpak automatikusan kialszanak.

A pirolitikus tisztitasi folyamat soran a ldmpa nem vilagit. *

A hiitéventilator felel6s a hG elvezetéséért, a sut6 és kornyezete tulmelegedésének megaka-
dalyozasdaért, valamint a konyhai készlilékeknek a magas hémérséklet hatdsaitdl vald védelméért.
Emiatt a hiitéventilator még a sté kikapcsoldsa utdn is egy ideig hallhaté marad. A sitési ciklus alatt
és utan a sitd belsé h6mérsékletéhez igazodva m(ikodik.

Amikor a hiitéventilator mikodik, dltaldban enyhe zimmog6 vagy blugd hangot ad ki. A siit6 ajtaja
és a kezelGpanel kozotti résbdl meleg légaramlast is észlelhet.

Pirolitikus tisztitas soran, és amikor az ajtd zarva van, a h(itéventilator be van kapcsolva. *

Az Eco funkcié alatt a lampa nem vilagit.

(*csak pirolitikus stit6kho6z)
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A késziilék els6 bekapcsolasakor az els6 1épés a pontos id6 beallitdsa, a 13 amper vagy 16 amper
kozotti valasztas, és a hanger6 kivalasztasa.

A kijelzén a villogd ,,12:00” el6re beallitott id6 jelenik meg. A mddositashoz
tartsa lenyomva a O gombot, és haszndlja a nyilakat az éra pontos bedllitdsahoz. Nyomja meg
az © gombot az 6ra érték megerdsitéséhez. Kévesse ugyanezt az eljarast a perc beallitdsdhoz.

A megerGsitéshez nyomja meg az PIl gombot.

o 8

N

\V4

: Alapértelmezés szerint a sité nagyobb teljesitményre van beallitva, amely

alkalmas a 3 kW-nal (16 A) nagyobb teljesitmény(i haztartdasok szamara. Ha otthonaban
alacsonyabb a teljesitmény, akkor ezt a beallitast DIl 13 A értékre médosithatja. Ez a beallitas
befolyasolja, hogy a siité milyen gyorsan melegszik fel. A magasabb opcié (16 A) kivalasztasa
azt jelenti, hogy gyorsabban felmelegszik (mert a teljesitményfelvétel megnd). A kijelz6n két

lehetGség kozil valaszthat: 13 A és 16 A. Valassza ki a kivant lehetGséget a nyilak segitségével.
A meger6sitéshez nyomja meg az Pl gombot.

L]

Az aramerGsség beallitdsanak lehetGsége csak az elsd telepités soran érhet6 el.
A bedllitott aramerdsség modositasahoz olvassa el a telepités utani utasitasokat.

A kijelzén a ,brig” szimbolum lathatd. A szamok a fényerd intenzitdsanak
szintjét jelzik, amely a nyilakkal szerkeszthetd. A megerésitéshez nyomja meg az P Il gombot.
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A kijelz6n a ,Sound” (Hang) szimbdlum lathaté. A szamok a hangintenzitas szintjét
jelzik, és a nyilakkal szerkesztheték. A megerGsitéshez nyomja meg az Pl gombot.

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a sUt6t. Tordlje at a kiilsé fellleteket nedves, puha torlGkendével.
Mossa at az 0sszes tartozékot, és torolje at a sit6 belsd részét forro viz és mosogatodszer oldataval.
Allitsa be az iires siit6t maximalis h6mérsékletre, és hagyja igy koriilbeliil 1 6ran at, igy eltavolithaté
az Uj terméknél tapasztalhato szag.

=

Sim—m I// 4
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Nyomja meg a siité BE/KI kapcsoldséhoz, tartsa lenyomva: O

Nyissa meg a Funkcié meniit a O gomb megnyomasaval.
A navigdlashoz koppintson annyiszor a gombra, ahanyszor az szikséges a kovetkezé beallitasok
megnyitasahoz:

Ez a funkcid lehet6vé teszi a kivant siitési
program kivalasztasat a nyilak segitségével.

| — B ) Erintse meg az © és 8 gombot az id6

1— FOBB FUNKCIOK és a hémérséklet beallitdsdhoz. Nyomja DI

— meg a gombot a funkcié elinditdsahoz.

A program sziineteltetéséhez nyomja

meg Ujra.

Ebben a meniiben nyilak segitségével érheti
(} el a siit6be mar beépitett 4 siitési

E kategoriat. A kijelz6n megjelenik

az alapértelmezett id6 és h6mérséklet.

Ebben az tizemmddban csatlakoztathatja

—~
— WIFI a sit6t egy haldzathoz, és regisztralhatja
v a hOn alkalmazasban.
) hu TISZTITASI FUNKCIOK Ez,a funl(c_ic’) It'ehlet(ivé teszi.a ,sijt(i s,zé'méra
elérhetd tisztitorendszer kivalasztasat.
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A siitési program kivélasztasa utan nyissa meg az 1d6 meniit az © gomb megnyomasaval.
A navigalashoz koppintson annyiszor a © gombra, ahanyszor az sziikséges a kévetkezé beallitasok

megnyitasahoz:

Id6tartam

Konyhai id6zit8

Késleltetett inditas

Heat Feel érzékeld

Idépont beallitasa
Id&érték

—— IdGjelz6

Heat Feel érzékeld visszajelzés
(akkumulator és jel allapota)

egyszerre tobb paraméter nem allithato be, ezért csak az utolsé paraméter marad

a memoriaban, amig az el6z6 torlédik.

X

a) SUTES
IDOTARTAMA

Lehet6vé teszi a kivalasztott recepthez sziikséges siitési id6
bedllitasat.

Nyomija © meg a gombot az Id6 meniibe valé belépéshez.
Koppintson annyiszor az © gombra, ahanyszor az a ,, Siités
id6tartama” funkcio kivalasztasahoz sziikséges. Ezutan
hasznalja a nyilakat az érték szabalyozasahoz, és nyomja
meg a DIl gombot a megerGsitéshez. A visszaszamlalas

az el6melegités végén kezd&dik (ha van). A sttési fazisban
az idGtartam értékét az © gomb és a nyilak megnyomasaval
modosithatja. Az idGtartam letelte utdn a kijelz6n az ,,End”
(Vége) felirat jelenik meg, és a sutés leall.

b) PERCIELZO

Lehet6vé teszi a siitd ébreszt6draként vald hasznalatat.
Nyomija © meg a gombot az Idé meniibe valé belépéshez.
Koppintson annyiszor az © gombra, ahanyszor az

a ,Percjelz6” funkcid kivalasztasdhoz sziikséges. Ezutan
hasznalja a nyilakat az érték szabalyozasahoz, és nyomja
meg a Pl gombot a megerdsitéshez.

A siitési fazisban az id6tartam értékét az © gomb és a nyilak
megnyomasaval médosithatja. Ezutan nyomja meg a DIl
gombot a sltés Ujrainditdsahoz. Az id6tartam letelte utan

a sutés addig folytatddik, amig kézzel meg nem szakitjak.

A © gomb megnyomasaval ez a funkcié akkor is beallithato,
ha a sut6 készenléti lizemmaddban van. Ha aktivalva van,
a percszamlalo a st sutési funkcioitdl flggetlenil mikodik.

c) KESLELTETES
INDITASA

Lehet6vé teszi a slités kezdési id6pontjanak kivalasztasat.
Nyomija © meg a gombot az Id6 meniibe valé belépéshez.
Koppintson © annyiszor a gombra, ahdnyszor az a ,Késleltetett
inditas” funkcid kivalasztasahoz szlikséges. Ezutan hasznalja
a nyilakat az érték szabalyozasahoz, és nyomja meg

a DIl gombot a megerésitéshez.

MEGJEGYZES: A késleltetett inditas csak a siitési idGtartam
bedllitasa utan aktivalhatd, és nem érhetd el a grill
funkcidival
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a. SUTES IDOTARTAMA

180"y

a. KESLELTETES INDITASA
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A slitési program kivalasztasa utan nyissa meg a H6mérséklet meniit a 8 gomb megnyomadsaval.
A navigalashoz koppintson annyiszor a 8 gombra, ahanyszor az sziikséges a kovetkezé beéllitasok
megnyitasahoz:

Billenty(izar Ajtézar
Elémelegités
—— Wi-Fi visszajelzés
— =C
4 & Bl Gyors elémelegités =7= =—= _ﬂ Elémelegités és lehilés
O ] i = -— e’ -’ visszajelzés
J U HEmérsékleti érték
——  HOmérsékletjelzé
Nyomja meg a 8 gombot a hGmérséklet
ﬂ HOMERSEKLET beadllitasahoz, és hasznélja a nyilakat
az érték bedllitasahoz.
Nyomja meg kétszer a 8 gombot a gyors
= funkcié hémérsékletének a beallitasahoz.

Ez a funkcid lehet6vé teszi a képerny6
zaroldsat annak érdekében, hogy
megakadalyozza a kiskoruak altali
nemkivanatos hozzaférést. Az aktivalasdhoz
tartsa lenyomva egyszerre a Ldmpa

és a Tavvezérlés gombokat 3 masodpercig.
Egy kulccsal ellatott ikon jelenik meg

a felhasznaldi felileten. Ebben

az allapotban a készllék zarolta a sitd
felhasznaldi feluletét, és a beallitasok

nem modosithatok.

A gyerekzar kikapcsoldsahoz ismét tartsa
lenyomva a Lampa és a Tavvezérlés
gombokat 3 masodpercig (a kulccsal
ellatott ikon eltdinik).
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Az el6melegitési fazis felgyorsitdsa érdekében a gyors el6melegitési opcid kivalaszthatd
a h6mérséklet ikon 3 masodpercig torténé megnyomasaval, miutan kivalasztotta a siitési programot
és a hémérsékletet. Ez az opcid a kivalasztott sitési funkciotol fliggetlenil aktivalja a ventilator
és a flitéelemek kombinacidjat. Az energiatakarékossag érdekében a gyors el6melegités
aktivalasakor a ldmpa kikapcsol, amig a siité el nem éri a kivant h6mérsékletet

az el6melegitést igényl6 funkciok esetében gy6z6djon meg arrdl, hogy ebben
a fazisban minden tartozékot eltavolitott. Az el6melegitéssel kapcsolatban kdvesse az aldbbi
tablazatban taldlhaté utasitdsokat. Az ,,IGEN/GYORS ELOMELEGITES” azt jelenti, hogy el6melegitésre
van szikség, és a gyors elémelegités opcio elérhetd; a ,,Nem” azt jelenti, hogy az el6melegités nem
all rendelkezésre, és az ételeket hideg stut6be kell behelyezni.

IDEALIS: siitemények, kenyerek,

—_— o IGEN/ kekszek, quiche siitéséhez egy
*Statikus 200°C L2/L3 GY,ORS szinten, fels6 és alsé melegités
30-250 °C ELOME- mellett’
LEGITES A Heat Feel érzékel6vel hasznalhatd.
IDEALIS: siiltek, raguk, zoldségek
IGEN/ . e AL e AL s s g
— Statikus + GYORS és nedves toltelékl piték siitéséhez
}r\ L 50-250 °C L2/L3/L4 « egy szinten. ldedlis magas viztar-
—| | ventilator ELOME- | {almu ételek elkészitéséhez
LEGITES :

A Heat Feel érzékel6vel hasznalhatd.

L4 egyszeres

szinthez IGEN/ IDEALIS: siitemények, kekszek és

i o 160 °C L2+I_.5 kett8s GYORS pI.ZZBK sutes’e.hez “e‘gy .Ya’gy ) tobb
Tobbszintd N szinthez « szinten. ldedlis kilonbozd ételek
50-250 °C ELOME- C o s
L2+L4+L6 LEGITES elkészitéséhez.
harmas A Heat Feel érzékel6vel hasznalhatd.
szinthez

IDEALIS: krém karamell, pudingok
IGEN/ és bain marie készitéséhez egy

, Y . GYORS | szinten. Ez a funkcio
Also melegités | 50-230°C L2 ELOME- | félkész ételek elkészitésére
LEGITES | is hasznalhatd.
A Heat Feel érzékel6vel hasznalhato
IDEALIS: pizzak, sés sitemények,
IGEN/ tortdk és folyékony oOntetekkel
4'\ Als6 melegités 170°c L2 GYORS készitett ételeyk su\{éséhez e
| | +ventilstor | 50-230°C ELOME- | <€ chez e&y
. szinten. A Heat Feel érzékelGvel
LEGITES < .
hasznélhatd.
IDEALIS: gratinirozashoz, grillezett
. hishoz, halhoz, z6ldségekhez.
L6 a vékony L . 4
= stelekhes Ez a funkcid csak a belsé fels6
Grill 01-05 NEM fitéelemet hasznalja. Csukott stit6-
L5 a vastagabb . " .
X ajtéval hasznadlja. Helyezzen ald
ételekhez

egy tdlcat a lecsopogs folyadék
Osszegyljtéséhez.
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IDEALIS: nagy mennyiség(i kolbasz-
hoz, steakhez és pirités kenyérhez.
A grillez6 f(it6elem alatti teljes
**Supergrill 05 01-05 L6 NEM terilet felforrésodik. Csukott stit6-
ajtoval haszndlja. Forgassa meg az
ételt a sltési fazis kétharmadanal
(ha sziikséges).

IDEALIS: egész  husdarabokhoz
(stltekhez) vagy reszelt ételekhez.
IGEN/ Csukott  sUt6ajtoval  hasznalja.
] **Cs6ben 200 °C GYORS | Csusztassa be a cseppgylijté télcat

b sultek 150-250 °C L4/L5 ELOME- | apolc ald a lecsopogs folyadék
LEGITES | osszegydjtéséhez. A siités soran
félidében forditsa at az ételt,
ha szlikséges.
IDEALIS: teljes menusiitéshez
a szagok keveredése nélkiil.
IGEN/ | Az ételeket nem kell ugyanabban
o o GYORS | 3 siitési idSben kivenni
Tobbszintl + 150-250 °C ELGME-

LEGITES | A menijavaslatokat lasd a dedikalt
bekezdésben (illessze be a bekezdés
szamat)

IDEALIS: hus, hal vagy zoldség

sutéséhez

Ez a funkcié lehet6vé teszi, hogy
ECO 190 °C

* /4. szi energidt takaritson meg a sités
ECO 150-220 °C 3./ 4. szint NEM

soran, mikézben az ételt nedvesen
és gyengéden tartja.

A siit6 belsé vilagitasa ki van
kapcsolva.

IDEALIS: fagyasztott élelmiszerek
vagy olyan rantott, félkész ételek
— . 200 °C . készitéséhez, amelyeket altaldban
@ Airfry 150-250 °C 3./4. szint NEM sutni kell. A dedikalt talcanak koszon-
het6en a forrd leveg6 egyenletesen
aramlik az élelmiszereken.

, 210°C IDEALIS: kenyér és kenyércipok
ﬂ Kenyer 190-220 °C L2/13 NEM' 1 Giiteséhez

* Az EN 60350-1 kévetelményei szerint mérve az energiafogyasztas és az energiaosztaly meghatarozdsa céljabdl.
**Csukott sut8ajtéval hasznalja.
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Suteményes
Statikus 175°C tepsi L3 20-30
L tébbszintd 160 °C Siteményes L4 30-40
Aprosi- tepsi
temények/ — "
muffinok Tobbszintt | 150°C Sutés + Melyebbl 15,5 30-40
talcak
Tobbszintd | 140°C sutemenyes |15, 1a+16 40-50
tepsik
Statikus 170°C Femracs + L2 30-40
Tortaforma
Piskota- Fémrdcs +
tésztak Tobbszint(i 150°C L4 40-50
Tortaforma
(26 cm @) —
Tobbszintt | 150°C Femracsok + L1+L4 50-60
Tortaforma
Suteményes
Statikus 150 °C tepsi L3 25-30
t0bbszintl 150 °C Suteményes L4 30-40
Kekszek/ tepsi
vajas Py .
kekszek Tobbszintt | 140°C Sutés + Melyebbl 15,15 30-40
talcak
Tobbszintd | 140°C sutemenyes |15, 14+16 35-40
tepsik
Statikus 190°C Sutemenyes L4 25-35
| tepsi
Edes pékaru | Choquette Siiteményes
Tobbszintd | 170°C i 13 25-35
tepsi
Yorkshire Statikus 200°C Sutemenyes 13 20-30
puding tepsi
Habcs6k Tobbszint | 90°C Suteményes 90-160
tepsi
Macaron Statikus 150°C Sutemenyes 13 15-20
tepsi
Statikus 185°C Fémrdcsok + L2 60-70
. Tortaforma
Almas pite Err——
Tobbszintt | 170°C emracso L4 65-75
Tortaforma
Forditott Statikus 170°c Fémréacsok + 2 40-60
almatorta Tortaforma
Csokoladé Statikus 200°C sutdtalca 13 10-15
szuflé Sutéformak
Sajttorta Statikus 150°C Fémrécsok + 2 50-65
Tortaforma
Statikus 180°C Sutemenyes 13 20-25
tepsi
Mélyhitstt Statikus 180°C Suteményes L2415 25-35
croissant tepsik
Tobbszintd | 160°C sutemenyes |15, 1a+16 30-40
tepsik
Edes pékaru | | REtes statikus 210°C Sttemenyes 13 30-45
fagyasztott tepsi
lKenylerek Pmmjtt Supergrill 5°C Fémracs L6 4-6
és lepények kenyér

HU 30




Focaccia Statikus 200°C Sutemerfyes L2 vagy L3 25-35
tepsi
Kenyer, Statikus 200°C Sutemenyes 13 25-50
egészben tepsi
Fémrdcs +
Sés siite- Statikus 200 °C Quiche L1 vagy L2 30-50
mények / konzervdoboz
lepények Fémrécs +
(26 cm @) Tébbszint( 180°C Quiche L1+L4 50-70
konzervdoboz
Sajtszuflé Statikus 200°C Sutbtdlca + 13 2035
S6s pite és Sutéformak
csGben stltek Lasagna, friss Statikus 200 °C "Ffr'nr,acs * L3 40-60
Sut6allé edény
Lasagna, Statikus 180°C Femracs + 13 50-60
fagyasztott Sut6allo edény
Cannellon, statikus 180°C _Femracs + 13 45-55
fagyasztott Sut6allé edény
Siilt tészta Csében siiltek | 200°C Fémracs + L4 2030
Sut6allo edény
Pizza, friss Statikus 250°C Sttemenyes |15 gy L3 15-20
(tdlca) tepsi
o Pizza 250°C stteményes |5\ oy 13 1825
Pizza, friss tepsi
talca uté 6
(célca) Tobbszintd | 180°C Sutés + Melyebbl )15 25-35
talcak
Pizza, friss Statikus 250°C stteményes |5\ oy 13 8-10
(kerek) tepsi
o Pizza 300°C Stitemenyes |15 gy L3 15-20
Pizza, friss tepsi
Pizza kerek Ut6ta
(kerek) Tobbszintt | 180°C Sutcitalca + 13 30-40
Sutéformak
Fagyasztott Statikus 220°C Fémracs L3 10-15
pizza " s o P
. Tobbszint(i 200°C Fémracs L2+L5 15-25
(vékony
tésztas) Tobbszintd | 180 °C Fémrécs L2+14+L6
Fagyasztott
pizza Pizza 200°C Fémracs 12 10-15
(vékony
tésztds)
Fémracs/
Egész siilt L4 Helyezze
csirke CsGben stiltek | 220°C a hatlap talcat L4 40-60
(1-1,2 kg) azll-re
150 ml vizzel
Csirkecomb AirFry** 220°C Airfry talca** L4 30-50
Hisés | silt kacsa Csében siiltek | 200°C Fémracs + 13 50-60
baromfi Sut6allo edény
Fémracs;
Kakas CsGben siiltek | 220°C Helyezze a tepsit L4 20-40
L1l-re
porkolt Cs6ben siiltek | 200°C Fémracs + 13 50-60
pulyka Sut6allé edény
Sertésborda . o Fémracs +
(1000-1200 g) Statikus ] 200°¢ sitgallo edeny | §0-100
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Kolbasz 1 Supergrill 4 Y Fémracs L5 40-50
Marhahusfilé Gentle . Fémracs +
(1000-1500g)| * cooking** | 0°C | N | sutsans edeny L3 60-80
Marhastlt 1 Csébenssiiltek | 220°c | v Sutemenyes 13 20-40
(500 g) tepsi
Fasirt . o Suteményes
(1000-1500 g) 1 Statikus 180 °C Y tepsi L3 40-50
Sult csirke 1 csébensiltek | 200°c | v | Mélyebb télca L4 45-60
burgonyaval
Grillezett
tengeri 1 Supergrill 4 N Fémracs L5 15-30
ételek
Hal és tenger| Fagyasztott | -, AirFry** 200 | N | Airfry talca*= L4 20-25
gyumolcsei halrudak
Fémracs;
Sult hal 1 ECO 200 °C N Helyezze L3 40-60
a tepsit L1-re
Zoldséggratin| 1 ECO 200c| n Femracs + 13 80-90
Sut6allé edény
Fagyasztott
hasab- 1 AirFry** 00°c| N Airfry télca** L4 1825
5ldséeek burgonya
Zoldségek | 350500 g)
CsBbenstlt |5 | ogben siltek | 180°c | v Fémracs + L4 1525
burgonya Sut6allo edény
Siilt krumpli 1 Statikus 200°C y S“tizpi?yes L4 30-50

A f6zési id6 a fogyaszto receptjétdl és az 0sszetevEktdl fliggben valtozhat.
* ha el6melegités sziikséges
** A stté modelljétél fuggden.

Sutemények, lepények és egyéb olyan receptek elkészitéséhez, amelyekhez
2 szinten elhelyezett stt6forma vagy tartaly sziikséges. Helyezze a felsé talcat a bal oldalra,
az also talcat a jobb oldalra.
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Az Etelkategdria menii lehet8vé teszi a kiilénbdz6 receptek elkészitését a siité elSmelegitése nélkiil,
az egyes kategdriak igényeihez szabott specialis f6zési programoknak készénhetGen.

A sitési program kivalasztasa utan megjelenik az alapértelmezett id6, és a jobb oldali gomb
elforgatasaval szerkeszthet6; a f6zési hEmérséklet a megfelel6 ikon megnyomasaval mddosithato.
Mindkét paraméter korlatozott tartomanyon belil allithatd be, az alabbi tablazat szerint.

Marha-, borju- és
sertéssilthoz,

@D) Hus NEM 2-3-4 180-200 20-80 55-85 °C oo
baromfihoz és

husdarabokhoz.
w Hal NEM 34 160-180 1545 55-65 °C Egész halhoz
és halfiléhez.

ﬁ Zoldségek | NEM 3-4 180-200 30-80 70-90 °C Sult z6ldségekhez

és burgonyahoz

: ha a siit6 kikapcsoldsa utan sziikség van a siités folytatasara, javasoljuk,
hogy keriilje az Everyday Cooking sttési programok hasznalatat, és inkdbb a
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Marhasult 500-800 g Hus 190 °C Fémracs L3 30-40
Marhahusfilé 200g Hus Fémracs L3
Fasirt 1000-1500 g Hus 180 °C Fémracs L3 40-50
Wellington 500¢g Hs 200°C Fémracs 3 50-80
bélszin
Portdi sult 800-1000 g Hus 200°C Fémracs L3 40-70
Oldalas 1000-1200 g Hus 200 °C Fémracs L3 80-100
Baranyborda 800-1000 g Hus 200°C Fémracs L3 60-80
Baranycomb 1500-2000 g Hus 190°C Fémracs L3 80-100
Lazacfilé 200-600 g Hal 170°C Suteményes tepsi L3 20-35
Tonhal steakek | 600 g (kb. 4 db) Hal 180°C Fémracs L3 10-20
Kardhal steakek | 700 g (kb. 4 db) Hal 200 °C Suteményes tepsi L3 15-20
T6kehalfilé 600 g (kb. 4 db) Hal 150°C Suteményes tepsi L3 10-20
Nagyszemd 1 Hal 170°C  |suteményes tepsi 13 35-45
durbincs, egész
Nagyszem(i o . . .
durbincs, filé 600 g (kb. 4 db) Hal 150°C Suteményes tepsi L3 10-20
Tengeri stgér filé] 600 g (kb. 4 db) Hal 150°C Suteményes tepsi L3 10-20
Séban sult hal 1 Hal 220°C Suteményes tepsi L3 30-40
Halnyars 8db Hal 150 °C Fémracs L3 20-30
Toltott tintahal 4 darab Hal 180°C Suteményes tepsi L3 25-40
Egész kenyér 1 Pékaru 200°C Fémracs L3 35-50
Rozskenyér 1 Pékaru 190°C Fémracs L3 35-50
Szendvicscipo 1 Pékaru 200°C Fémracs L3 35-50
Fagyasztott 1 Pékaru 200°C Fémracs 13 15-25
bagett
Fagyasztott
leveles tészta 1 Pékaru 190 °C Fémrdcs L3 20-30
snack
Edeskomény 1 télca Zo6ldségek 200 °C Fémracs L3 30-40
Recept Adag mérete | FGzési program T°C Sutési tartozék Polcpozicié Sutési id6 (perc)
Vegyes 1télca Z6ldségek 190°C Fémracs 3 40-45
z6ldségek
Karfiol 1 télca Zoldségek 190 °C Fémracs L3 40-50
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Sutétok,

. 1talca Z6ldségek 200°C Fémrdcs L3 30-40
kocka alaku

Toltott paprika 1 télca Zoldségek 180 °C Fémracs L3 70-80
Toltott cukkini 1talca Z06ldségek 190°C Fémracs L3 35-45
Sargarépa rudak 1talca Zoldségek 180°C Suteményes tepsi L3 35-40
Brokkoli 1talca Zo6ldségek 190°C Suteményes tepsi L3 30-40
Ratatouille 1talca Zoldségek 190 °C Fémracs L3 40-45

s . . P o Sutétélca +
Z6ldséges lepény 6 ramekin Zo6ldségek 180 °C Siitéformak L3 25-35
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Arendszeres tisztitds meghosszabbithatja a késziiléke élettartamat. Barmilyen kézi tisztitasi mivelet
végrehajtdsa el6tt varja meg, amig a stté lehdil.

A sité tokéletesen tisztdn tartdsa a sit6 minden egyes hasznalatat kovetGen minimalis
tisztitast igényel.

Ne vonja be a sUt6falakat alufdlidval vagy a kereskedelmi forgalomban elérhet6 egyszer
hasznalatos véd&anyaggal. A forré zomanccal kozvetlenil érintkezé alufélia vagy egyéb
védBanyag miatt a belsé részeken a zomanc megolvadhat vagy megsérilhet.

A st tulzott mértékii beszennyezGdése és az ebbdl szarmazo erds fustos illatok megel6zése
érdekében javasoljuk, hogy ne hasznalja a sutét rendkiviil magas hdémérsékleten.
Alternativaként javasoljuk a sitési id6 megnovelését és a hémérséklet csekély mérték
csokkentését.

A slit6hoz mellékelt tartozékokon kiviil javasoljuk, hogy csak olyan edényeket és stt6formakat
hasznaljon, amelyek ellenalinak a rendkivil magas h6mérsékletnek.

ogo
000
ooo

(* a sut6é modelljétdl fligg6en)

Ez a folyamat az azonos nev(i kémiai folyamaton alapul, amely magaban foglalja a komplex anyagok
h6kezeléssel torténd bomlasat.

Az inditas utan automatikusan bezarja a stit6 ajtajat, és gyorsan 410 °C-ra emeli a hGmérsékletet.

A tisztitasi ciklus végén az ételmaradékok fehér bevonatot hagynak a zomanc feliileteken. Ezeknek
a részecskéknek az eltavolitasahoz térolje le forrdé szappanos vizzel atitatott ruhaval, és hasznaljon
kefét vagy acélgyapotot. A megfeleld tisztitdszerek a forré szappanos viz vagy a sttGtisztitd.

Tavolitson el minden tartozékot a siit6bdl, példaul racsokat, oldalsé allvanyokat és oldalso
allvanycsavarokat (*);

Kapcsolja be a funkciogombot . Forgassa el a tarcsat a Pirolitikus program beallitasahoz;
Hagyja, hogy a funkcié az elre bedllitott ideig m(ikodjon. A folyamat soran és a kovetkezd
hitési fazisban a sut6 ajtaja zarva marad.

Amikor a készulék lehdilt, tisztitsa meg a sit6 belsé fellleteit egy ruhaval.

Miel6tt hozzaérne, gy6z6djon meg rdla, hogy a késziilék leh(ilt. Legyen
dvatos minden forrd felilettel, mert fenndll az égési sériilés veszélye. Hasznaljon desztillalt
vagy ihatd vizet.

(*) csak a 7 szinttel rendelkez6 modelleknél.
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ELGRE BEALLITOTT ID6

000
000

Az Aquactiva funkciét Ggy tervezték, hogy konnyedén kezelje a konny(i szennyez6déseket, és gyors
és kornyezetbarat megoldast nyujtson a siit6tér tisztitdsahoz a géz erejével.

Ontsén 100 ml vizet egy csepp mosogatdszerrel a siit8 alsé bemélyedésébe.

2. Kapcsolja be a gombot g%. Ha sziikséges, forgassa el a forgdgombot a Hydro Clean program
bedllitasahoz. Hagyja, hogy a funkcio az elére bedllitott ideig mikodjon.

3. Atisztitasi folyamat végén hagyja lehdlni a stt6t.

4. Amikor a készllék lehdilt, tisztitsa meg a sit6 belsé fellleteit egy ruhaval.

Miel6tt hozzaérne, gy6z6djon meg rola, hogy a készilék lehilt. Legyen
ovatos minden forré felllettel, mert fennall az égési sérilés veszélye. Hasznaljon desztillalt
vagy ihatd vizet. Torolje le a f6z6rekeszt, és hagyja teljesen megszaradni az esetleges korrdzid
elkeriilése érdekében.

@
ELGRE BEALLITOTT ID6 & &

A sitGteret katalitikus panelek burkoljak, és azt a luxust kinaljak, hogy soha tobbé nem kell
megkiizdenie a koszos sutével.

A panelek specialis zomanccal vannak bevonva, amely mikropordzus szerkezet(, és képes elnyelni
a kifrécesend zsirt.

Katalitikus kémiai reakcié révén hatékonyan alakitjdk at az abszorbedlt zsirt gdz halmazallapotu
elemekké, amikor magas h6mérsékletnek vannak kitéve.

Ajanlas: Fontolja meg a katalitikus panelek cseréjét korilbelll harom év hasznalat utan, kiilondsen,
ha heti két-harom siitési ciklust hasznal a sit6ben. Ez optimalis teljesitményt és tisztasagot biztosit.
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. Nyissa ki az ajtot 90°-ra. Forgassa el a zsanér
reteszeld flileit a stitSbdl kifelé.

. Allitsa az ajtét 45°-ra. Nyomja meg egyszerre
az ajté oldalsé vallanak mindkét oldalan
taldlhatd két gombot, és huzza maga felé,
hogy eltavolitsa a felsé liveg ajtéburkolatat.

. Nagyon dvatosan tavolitsa el a sitSlveget,
kezdve a belsGvel. Az eljaras soran erdsen
fogja meg az Uveget mindkét kezével,
és helyezze egy parnazott sima fellletre
(pl. szbvetre).

A kiils6 Gveg nem
eltavolithatd.

. Tisztitsa meg az liveget puha kenddvel
és megfeleld tisztitoszerekkel.
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6. Helyezze be az lveglapokat, lgyelve arra,
hogy a ,,Low-E” cimke megfelel6en olvashato
legyen, és az ajtd bal alsé részén, a bal oldali
zsanér kozelében helyezkedjen el. igy az els6
Uvegre nyomtatott cimke az ajtd belse-
jében marad.

7. Helyezze vissza a felsé lveg ajtéburkolatat
ugy, hogy befelé nyomja, amig egy kattandst
nem hall a két oldalsé gombrdl.

8. Ezutan allitsa vissza az ajtot 90°-ra,
és forgassa befelé a zsanérrogzité fileket
a siité belseje felé.
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Ugyeljen arra, hogy minden hasznalat utdn alaposan tisztitsa meg a tartozékokat, és térdlkdzével
torolje szarazra Gket. Tartés maradvanyok esetén fontolja meg a tartozékok viz és szappan
keverékébe torténé aztatasat korulbelil 30 percig, mielétt masodik mosast végezne.

1.  Tavolitsa el az oldalsé allvanyokat ugy, hogy a nyilak irdnyaba hdzza Gket.

2. Azoldalsé allvanyok tisztitdsdhoz tegye 6ket mosogatdgépbe, vagy hasznaljon nedves
szivacsot, és utana szaritsa meg Gket.

3. Atisztitasi folyamat utan szerelje fel az oldalsé allvanyokat forditott sorrendben
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Valassza le a stit6t a haldzati tapellatasrol.
Tavolitsa el a lampa Uvegfedelét.

Szerelje szét az izz6t.

Cserélje ki az izzét egy ugyanolyan tipusu Uj izzéra.
Helyezze at a ldmpa livegburidjat.

Csatlakoztassa Ujra a stit6t a héaldzati tapellatashoz.

ouvewWwNE

2. lépés

Ez a termék egy vagy tobb G energiahatékonysagi osztalyd fényforrast tartalmaz (ldmpa)

HU 41



1. Vdlassza le a stit6t a halozati tapellatasrol.

2. Hasznaljon egy lapos fejl csavarhuzét Ggy, hogy a véddiveg oldalara helyezi, és dvatosan
megnyomja, hogy eltavolitsa.

3. Ovatosan fogja meg az izz6t az aljanal.

4. Helyezze be az Ujat.

5. Ovatosan nyomja vissza a védSiiveget, amig a helyére nem régziil.

6. Csatlakoztassa Ujra a sutdt a haldzati tapellatashoz.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

Ez a termék egy vagy tobb G energiahatékonysagi osztalyd fényforrast tartalmaz (lampa)
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Ha a siit6 hasznalata kozben hiba torténik, a kijelz6n megjelenik az ,ER” kdd, majd két szamjegy,
amely azonositja a hibat.

Kapcsolja ki a siitét, huzza ki, varjon néhany percet, majd csatlakoztassa Ujra.

Ha a hiba eltiinik, folytathatja a siit6 hasznalatat. Ha nem, hivja az Ggyfélszolgalatot, és kozdlje

a kijelz6n lathaté kédot (ERXX).

Hiba

Fiist
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A késziilék cimkézése megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl (WEEE)
sz6l6 2012/19/EU eurdpai irdnyelvnek. Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékai
tartalmaznak ugy szennyez$ anyagokat (amelyek a kdrnyezetre negativ hatast fejthetnek ki), mint
alapanyagokat (amelyek Ujrahasznosithatdk). Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfelelé kezelés targyat képezzék a szennyezd anyagok eltavolitasa
és semlegesitése, illetve az 0sszes egyéb anyag visszanyerése érdekében.
Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak biztositasaban, hogy az elektromos
és elektronikus berendezések hulladékai ne vdljanak kornyezeti problémava;
fontos néhany alapveté szabaly betartasa:
- az elektromos és elektronikus berendezések hulladéka nem kezelhetd
haztartasi hulladékként;
- az elektromos és elektronikus berendezések hulladékat kételezGen erre kijelolt
gyUjtépontban adja le, amelyet az 6nkormanyzat vagy bejegyzett vallalat izemeltet.
Szamos orszagban elérhetd lehet a nagy méretl elektromos és elektronikus
_ berendezések hulladékainak a begyjtése kozvetleniil a haztartasbdl. Uj berendezés
vasarlasakor a régi berendezés visszaadhaté a forgalmazonak, aki téritésmentesen
begydijti, feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidéja megegyezik a vasarolt
készilékével.

Amikor lehetséges, keriilje a stité el6melegitését, és mindig prébalja meg teljesen megtdlteni a sutét.
Minél ritkdbban nyissa ki a sut@ajtét, mivel minden nyitaskor hé tavozik a sutébél. JelentSs
energiatakarékossaghoz kapcsolja le a sit6t 5 vagy 10 perccel a slitési idG lejarta elGtt, és a siitéshez
hasznalja fel a siit6 altal tovabbra is generalt maradékhét.

Tartsa tisztan és rendben a tomitéseket, hogy a hé ne szokhessen a siit6téren kiviilre. Ha 6rankénti
dijszabasu elektromos szerz6déssel rendelkezik, a "késleltetett siités" program egyszer(ibbé teszi
az energiamegtakaritdst, és a f6zési folyamatot a csokkentett dijszabdsu id6savban inditja el.
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Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali nas izdelek. Za zagotovitev svoje varnosti
in pridobitev najboljsih rezultatov natan¢no preberite ta priro¢nik, vklju¢no
z varnostnimi navodili, in ga shranite za prihodnjo uporabo.

Pred namestitvijo pecice si zabelezZite serijsko Stevilko, ki jo boste morda
potrebovali za popravila. Pred uporabo preverite, ali so med prevozom
nastale morebitne poskodbe, glede nejasnosti pa se posvetujte s tehnikom.
EmbalaZo shranite nedosegljivo otrokom.

Upostevajte, da se lahko znacilnosti in dodatki pecice
razlikujejo glede na model, ki ste ga kupili.
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Za ¢is€enje ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Da bi se izognili nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termi¢nega prekinjala, aparata ne smete napajati prek zunanje naprave
za izklop, npr. cCasovnika, in ga ne smete prikljuéiti na tokokrog,
ki ga redno vklaplja oz. izklaplja dobavitelj energije.

Med uporabo se aparat segreje. Poskrbite, da preprecite stik z grelnimi
elementi v pecici.

Pecico uporabljajte samo za predvideni namen, to je samo za pripravo
Zivil: vsaka drugacna uporaba, na primer kot vir toplote, se Steje
za nepravilno in zato nevarno. Proizvajalec ne more biti odgovoren
za nobeno Skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne, nepravilne ali
nerazumne uporabe.

Ta aparat lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe
z zmanjsanimi fizicnimi, senzoricnimi ali umskimi zmoZnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja, ¢e so pod ustreznim nadzorom
ali so prejeli navodila za varno uporabo aparata in razumejo s tem
povezana tveganja. Otroci naj se z aparatom ne igrajo. Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrZevati aparata brez nadzora.
Aparat ni namenjen uporabi s strani oseb (vklju¢no z otroki) z zmanjsanimi
fizicnimi, senzori¢nimi ali mentalnimi sposobnostmi ali oseb brez izkuseni
in znanja, razen cCe jih oseba, odgovorna za njihovo varnost, nadzira ali
pouci o uporabi aparata.
Otroci morajo biti pod nadzorom, da preprecite, da bi se igrali z napravo.

Aparat in njegovi dostopni deli se med delovanjem
mocno segrejejo. Paziti je treba, da se ne dotaknete grelnih elementov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo priblizevati aparatu, razen ¢e so pod
stalnim nadzorom.

Dostopni deli se lahko med uporabo segrejejo.
Majhni otroci naj se zadrzujejo stran od aparata.
SL5



Pecica je lahko vgrajena ergonomsko v omarico ali pod delovno plosco.
V prostoru, kjer je vgrajena pecica, je treba zagotoviti dobro
prezratevanje, da omogocite pravilno kroZenje sveiega zraka,
potrebnega za hlajenje in zasCito notranjih delov. lzdelajte odprtine,
prikazane na slikah, glede na vrsto vgradnje. PeCico vedno pritrdite
na pohistvo z vijaki, ki so priloZeni aparatu.
Za delovanje aparata na nazivni frekvenci niso potrebne dodatne
operacije oz. nastavitve.
Aparata ne smete vgraditi za dekorativna vrata, da se izognete
pregrevanju.
Med namescanjem je treba pecico odklopiti iz elektricnega omrezja,
da se prepreci pregrevanje.
Ce je za odpravo napak zaradi nepravilne vgradnje potrebna pomo¢
proizvajalca, ta pomoc ni zajeta v garanciji. UpoStevati je treba navodila
za vgradnjo, namenjena za strokovno usposobljeno osebje.
Nepravilna vgradnja lahko povzroci Skodo ali poskodbe ljudi, Zivali
ali stvari. Proizvajalec ne more biti odgovoren za taksno S3kodo
ali poskodbe.
Vgradnjo mora izvesti usposobljen tehnik, ki mora poznati in spostovati
veljavne zakone v drzavi vgradnje in navodila proizvajalca.
Po odstranitvi aparata iz embalaZe se vedno prepricajte, da ni poskodovan.
V primeru teZav se pred vgradnjo obrnite na sluzbo za pomoc¢ strankam
in ga ne prikljucite na napajanje.
Pred uporabo aparata odstranite embalazni material.
Med vgradnjo ne uporabljajte rocaja vrat pecice za dviganje
in premikanje pecice.
Pohistvo, v katero boste vgradili aparat, in sosednje pohistvo morajo biti
odporno na temperaturo 95 °C.
Priporocljivo je, da med vgradnjo nosite zascitne rokavice, da preprecite
ureznine.
lzdelka ne namescajte v odprtih okoljih, izpostavljenih vremenskim
dejavnikom.
Ta aparat je zasnovan za uporabo na nadmorski viSini pod 2000 m.
Pred prvo uporabo odstranite zascitne filme in oglasne nalepke
s sprednje povrsine pecice.
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Vti¢nica mora biti primerna za obremenitev, navedeno na oznaki,
in mora biti povezana z ozemljitvenim kontaktom in delovati.
Zemeljski prevodnik je rumeno-zelene barve. Ta postopek mora
izvesti ustrezno usposobljen strokovnjak.
PrikljuCitev na vir napajanja se lahko izvede tudi z namestitvijo vtica
ali omnipolarnega odklopnika z locitvijo stika na fiksnem ozZiCenju,
ki je v skladu z zahtevami za prenapetostno kategorijo Ill, med aparat
in vir napajanja, ki lahko prenese najvecjo prikljuceno obremenitev
in je v skladu z veljavno zakonodajo.
Ce vti¢nica in vti¢ aparata nista zdruZljiva, prosite usposobljenega
elektricarja, da vti¢nico zamenja z drugim ustreznim tipom. Vti¢ in vti¢nica
morata biti skladna s trenutnimi normami v drZavi vgradnje.
Odklopnik ne sme prekiniti rumeno-zelenega ozemljitvenega kabla.
Vti¢nica ali omnipolarni odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev,
mora biti po vgradnji aparata zlahka dostopen.
Ce je prikljuéni kabel poskodovan, morate prepreciti morebitna
tveganja, zato ga sme nadomestiti samo proizvajalec, njegov servisni
agent ali drug usposobljen serviser. Za vsa popravila se obrnite samo
nasluzbo za pomoc¢ strankam in zahtevajte uporabo originalnih
nadomestnih delov.
Preden se lotite kakrsnih koli del na aparatu ali vzdrZzevanja,
aparat najprej odklopite z elektricnega napajanja.
Pred zamenjavo Zarnice se prepricajte, da je aparat

izklopljen, da se izognete morebitnim elektri¢nim sunkom.
Pred odstranitvijo odstranljivih delov je treba pecico izklopiti.
Po ciscenju dele ponovno sestavite v skladu z navodili.
Pri uporabi elektri¢nih aparatov je treba upostevati nekaj
temeljnih pravil:

- za izklop aparata iz vira napajanja ne vlecite za napajalni kabel;

- aparata se ne dotikajte z mokrimi ali vlaznimi rokami ali nogami;

- na splosno uporaba pretvornikov, razdelilnikov in podaljSkov

ni priporocljiva;

- v primeru okvare in/ali slabega delovanja izklopite aparat

in ne posegajte van,j.
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Ce bi bilo pe¢ico morda treba popraviti, je priporogljivo,
da imate na voljo drugo stensko vti¢nico, v katero lahko prikljucite
pecico, potem ko jo odstranite iz niSe, v katero je vgrajena.

Vsako nepravilno izvedeno popravilo, vgradnja in vzdrzevanje lahko
resno ogrozi uporabnika.

Proizvodno podjetje izjavlja, da ne prevzame nobene odgovornosti
za neposredno ali posredno skodo, nastalo zaradi nepravilne vgradnje,
vzdrzevanija ali popravil. Poleg tega ne odgovarja za Skodo, ki nastane zaradi
odsotnosti ali prekinitve ozemljitvenega sistema (npr. elektri¢ni udar).

Da bi se izognili nevarnosti zaradi nenamerne ponastavitve
termi¢nega prekinjala, aparata ne smete napajati prek zunanje naprave
za izklop, npr. Casovnika, in ga ne smete prikljuéiti na tokokrog,
ki ga redno vklaplja oz. izklaplja dobavitelj energije.

Aparat ni zasnovan za aktiviranje z zunanjim c¢asovnikom ali lo¢enim
sistemom daljinskega upravljanja.

Posoda za kapljanje zbira ostanke, ki kapljajo med pripravo hrane.

Ko postavite pladenj Airfry ali reSetko na stranska stojala, se prepricajte,
da je krajsi stranski del (med omejitvijo in skrajnim delom) usmerjen
proti notranjosti pecice. Ce ima mreia dekorativno kovinsko palico,
bodite pozorni, da jo postavite na zunanjo stran pecice, tako da bo
logotip blagovne znamke viden in citljiv. Za pravilno namestitev glejte
tudi sliko v v teh navodilih za uporabo.

Za Ciscenje stekla na vratih pecice ne uporabljajte grobih abrazivnih Cistil
ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko opraskajo povrsino, zaradi Cesar
se lahko steklo razbije.

Uporabljajte samo temperaturno sondo, ki je priporocena za to pecico.
Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira v notranjosti pecice ali na steklu
vrat. To je normalno stanje. Da bi zmanjsali ta ucinek, po vklopu pecice
pocakajte 10-15 minut, preden postavite Zivila v pecico. V vsakem
primeru kondenzacija izgine, ko pecCica doseze temperaturo kuhanja.
Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom in ne na odprtem pladnju.

Po kuhanju ne puscajte Zivil v pedici vec kot 15/20 minut.

DaljSi izpad napajanja med kuhanjem lahko povzrodi nepravilno delovanje
zaslona. V tem primeru se obrnite na sluzbo za pomoc strankam.
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Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali zas¢ito
za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija
ali kakrsna koli druga zascita v neposrednem stiku z vro¢im emajlom
se lahko stali in poslabsa lastnosti emajla v notranjosti.

Nikoli ne odstranjujte tesnila vrat pecice.

Med kuhanjem ali ko je pecica vroca, dna prostora za peko
ne polnite z vodo.
Za pravilno uporabo pecice je priporocljivo, da Zivila ne dajete
v neposreden stik s pekaci in pladnji, ampak uporabite papir za pecenje
in/ali posebne posode.

Pred CiSCenjem je treba odstraniti vecja razlitja.

pred zaCetkom cikla samodejnega cis¢enja:
- Odistite vrata pecice;
- Zvlazno gobico odstranite velike ali grobe ostanke hrane

iz notranjosti pecice. Ne uporabljajte detergentov;
- Odstranite vse dodatke in komplet vodil (Ce je prisoten);
-V pecico ne postavljajte kuhinjskih krp.
V pedicah s sondo za meso je treba pred zacetkom cikla cis¢enja
zapreti luknjo s prilozeno matico. Ko sonde za meso ne uporabljate,
luknjo vedno zaprite z matico.
Med postopkom piroliticnega ¢is¢enja (Ce je na voljo) se lahko povrsine
segrejejo. Otroci naj se ne pribliZzujejo aparatu.
Ce je nad petico nameséena kuhalna plo$¢a, med pirolizo nikoli
ne uporabljajte kuhalne plosce, zato da se ne pregreje.
(samo, Ce je prisotna*)

Ta izdelek je namenjen izklju¢no za uporabo v pecicah.
Uporabljati ga je treba izklju¢no po teh navodilih za uporabo.
TAKOJ PO KUHANJU SE sonde Preci Probe NE DOTIKAJTE Z GOLIMI
ROKAMI. Med odstranjevanjem sonde Preci Probe iz hrane po kuhanju
vedno nosite rokavice za pecice.
Za pravilno uporabo temperaturne sonde je bistveno, da med kuhanjem
v celoti vstavite kovinsko palico sonde v hrano, dokler ne doseze ¢rnega
kerami¢nega dela na konici sonde.
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Vstavite sondo Preci Probe
v hrano do tukaj

L

Kovinskega dela sonde Preci Probe ne izpostavljajte neposredno toploti,
ki jo proizvaja pecica.

Sondo Preci Probe uporabljajte izklju¢no v vgradni pecici.

Sonde Preci Probe ne uporabljajte v mikrovalovni pecici.

Sondo Preci Probe lahko ocistite in operete, vendar je ne potopite v vodo
za dalj ¢asa.

Ta izdelek ni namenjen za uporabo s strani oseb, starih 12 let in mlajsih.
Dobavitelj ne odgovarja za poskodbe sonde Preci Probe, ki nastanejo
zaradi napacne uporabe naprave.

Sondo Preci Probe pred uporabo odistite.

Sonda lahko deluje v tem temperaturnem obmocju: od 10 °C do notranje
najvisje temperature 100 °C kovinskega dela. Keramicni del lahko

doseze 350 °C.

Ce temperatura sonde Preci Probe prese?e 100 °C, se kuhanje ustavi,
sondo Preci Probe pa je treba z rokavicami ¢im prej odstraniti iz pecice,
da se sonda ne poskoduje.

SL10



1.Nadzorna plos¢a

2.5tevilke polozajev polic

3.Resetke

4. Pladnji

5.Pokrov ventilatorja

6.Vrata pecice

7.Stranske resetke (Ce so prisotne:
samo za raven prostor za peko)

8. Serijska Stevilka in koda QR

Sem napisite svojo serijsko 3tevilko za poznejso uporabo.

Stranske resetke, ki so na obeh straneh pecice,
so namenjene postavitvi pekaca in resetk med
kuhanjem.

6 ali 7 nivojev, odvisno od modela.

(samo, Ce je prisoten*)

Kovinska reSetka v pecici je odstranljiva,
nastavljiva polica, ki podpira posodo, zagotavlja
enakomerno kuhanje in olajsa ciscenje.
Uporablja se lahko za postavljanje kroznikov
in posod na razli¢ne visine za razlicne potrebe
kuhanja.

Peka¢ je idealen za doseganje enakomerne
zapecenosti spodnjega dela. Zaradi svoje plitke,
ravne oblike je kot nalas¢ za peko piskotov
in peciva. Poleg tega ga lahko postavite
pod mrezo za peko, da prestrezete kapljanje
in preprecite, da bi se pecica umazala.

Globlji pladenj je idealen za recepte z dodanimi
teko¢inami ali plastmi, kot so enoloncnice
ali pecenke. Globina je posebej zasnovana tako,
da zagotavlja Zeleno konsistenco

hrane, pripravljene v njem.
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(samo, Ce so prisotna*)

(samo, Ce so prisotni*)

Teleskopska vodila pecice so police, ki jih je mogoce
podaljsati, kar olajsa vstavljanje ali odstranjevanje
predmetov, ne da bi morali seci globoko v vroco
pecico. lIzboljSujejo varnost, stabilnost in jih
je mogoce nastaviti na razlicne nivoje.

(samo, Ce je prisoten*)

Tecaji za mehko zapiranje in odpiranje nadzoru-
jejo premikanje vrat, kar zagotavlja gladko
premikanje in preprecuje loputanje.

(samo Ce je prisoten*)

Konkavna oblika omogoca pravilno krozenje
vlage, ki nastane pri kuhanju, in ohranja visoko
stopnjo vlaznosti hrane. Odvisno od kolic¢ine
vode, ki jo vlijete na pladenj, boste pridobili bolj
suho ali »mokro« kuhanje.

(samo, Ce je prisoten*)

Konveksna oblika je primerna za peko na raznju
v pecici pri visoki temperaturi (220°), kar omogoca
rezultat peke na Zaru tudi doma z malo dima,
zahvaljujoC odvajanju mascob na dnu pladnja.

(samo, Ce je prisotna*)

Razenj deluje skupaj z zgornjim grelnim
elementom, z vrtenjem pa se hrana spece
homogeno. Najbolje ga je uporabljati za srednje
velike kose hrane. Idealno za ponovno odkrivanje
okusov tradicionalne pecenke.

Sonda je senzor temperature, ki se vstavi
v hrano in je povezan s pecico prek Bluetooth.
Omogoca nadzor notranje temperature hrane
med kuhanjem. Uporablja se predvsem za ribe
in meso.
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Pladenj Airfry (samo, Ce je prisoten*)

Pladenj Airfry zagotavlja, da vroc zrak dose-
Ze hrano enakomerno in tridimenzionalno,
kar zagotavlja hrustljavo zunanjost in hkrati
ohranja mehkobo notranjosti. Ce Zelite zbirati
sokove in drobtine, ga polozite na pekac.
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Funkcije in razvrstitev funkcij lahko spremenite glede na model.
Vklop/lzklop

Daljinsko upravljanje

Lu¢

Funkcije

Cas

Temperatura

7/8.  Navigacijski gumbi
9, Zacetek/Premor

ouvkwnE

Zaslon ima 4 glavne funkcije:

C

Vklop/izklop Pritisnite za vklop/izklop pecice.

za meni WIFI.

VKLOP/IZKLOP s . .. A
= . / Pritisnite gumb, da aktivirate daljinsko upravljanje
E] daljinskega o seznanitvi pecice z aplikacijo hOn (prek aplikacije)
upravljanja P P P ) P P 1€).
Q Luc Pritisnite, da vklopite/izklopite lu¢ v pedici
Pritisnite enkrat za dostop do roc¢nih funkcij, dvakrat
O Funkcije za Everyday Cooking, trikrat za meni Ci$¢enje in Stirikrat

(el
Q
7

Pritisnite enkrat za trajanje kuhanja, dvakrat za odstevalnik
minut (na voljo v stanju pripravljenosti), trikrat za zamik
vklopa. V stanju pripravljenosti je na voljo kuhinjski odstevalnik
in s pritiskom za 3 sekunde, dnevni Cas.

Pritisnite enkrat, da preverite temperaturo v notranjosti,
Temperatura dvakrat, da aktivirate moZnost hitrega predgretja (na voljo
samo med fazo predgretja pecice).

Navigacijski gumbi

<Ol e

Pritisnite gumbe za krmarjenje, da se pomaknete med
funkcijami in prilagodite parametre.

v

Zacetek/Premor | Pritisnite za zacetek/prekinitev kuhanja ali za potrditev funkcij
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2.4. POVEZLIIVOST

Parametri brezZicne povezave

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
<
Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE o
N
@
Frekvencni pas(ovi) [MHz] 2401+2483 2402+2480 '§
&
2
Najvecja moc¢ [mW] 100 10 =

INFORMACIJE O 1ZDELKU ZA OMREZNO OPREMO
Poraba moci izdelka v omreznem stanju pripravljenosti, e so prikljucena vsa Zicna omrezna vrata
in so aktivirana vsa brezzicna omreZna vrata: 2,0 W

Kako omogociti vrata brezzicnega omrezja:

Wifi modul se vklopi takoj, ko uporabnik pritisne gumb za vklop.

Kako onemogociti vrata brezZzicnega omrezja:
Modul Wi-Fi se izklopi takoj, ko uporabnik pritisne gumb za izklop. Wi-Fi lahko izklopite tudi,
ko je pecica vklopljena, in sicer z izbiro moznosti »izklop« v meniju z nastavitvami Wi-Fi.

Druzba Candy Hoover Group Srl izjavlja, da je radijska oprema v skladu z Direktivo 2014/53/EU
in ustreznimi zakonskimi zahtevami za trg v ZK. Celotno besedilo izjave o skladnosti je na voljo
na naslednjem spletnem naslovu: www.candy-group.com.
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Aparat lahko povezete z domacim brezZiénim omreZjem in ga upravljate na daljavo z uporabo
aplikacije. PoveZite aparat, da bo redno prejemal najnovejSo programsko opremo in funkcije.

. Ob vklopu pecice ikone Wi-Fi utripajo 30 minut. V tem ¢asu lahko vpisete izdelek.
. Prepricajte se, da je domace omrezje Wi-Fi vklopljeno.

. Tako na aparatu kakor tudi v mobilni napravi boste prejeli navodila po korakih.

. Vzpostavljanje povezave s pecico lahko traja najve¢ 10 minut.

. Za nadaljnja navodila in odpravljanje tezav glejte aplikacijo.

£ Available on the

« App Store

Prenesite v svoj pametni telefon.

GET IT ON
» Google Play

X
. Kliknite »Registracija«.
. Registrirate se lahko z rac¢uni druzbenih G D
omrefij ali pa s svojim osebnim e-po3tnim eicome
Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
naslovom.
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

1. korak ®

. Izberite »Dodaj napravo«.

=

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Allow your location
permission

2. korak
. Dajte dovoljenje za lokacijo.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

3. korak °

. Izberite petico v kategorijah aparatov. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
4. korak —_—

: cEain S H H i Turn OFF and then ON
L]
yklop|te aparat; c.e je ze vklopljen, ga izklopite JHUr Aillice
in ponovno vklopite.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e £

OK,IDIDIT
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5. korak

. Po vklopu bo aplikacija hOn zacela iskati

vas gospodinjski aparat.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

6.1-6.2 korak

. Izberite svoj gospodinjski aparat, tapnite

»PoveZi« in pocakajte nekaj sekund.

Appliance connection Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

E N i °
New appliance al O New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O L Longappliancenameto.. i O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

7. korak
. Vasa pecica bo najdena in jo lahko
upravljate s hOn.

VAN 230

Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Ko je aparat povezan, lahko uporabnik spremeni nastavitve Wi-Fi med:

e WI-FI VKLOPLIJEN: Stanje pecice je mogoce nadzorovati prek aplikacije.

e  WI-FI hOn: Pecico lahko uporabljate izklju¢no prek aplikacije.

e  WI-FI IZKLOPLJEN: Pecica ni povezana, vendar je Se vedno vpisana s shranjenimi
omreZnimi poverilnicami.

e PONASTAVITEV WI-FI: Povezava je ponastavljena in mozZen je nov vpis.

1. Tapnite O in vstopite v meni Wi-Fi. Na prikazovalniku se prikaze »Vklop«.
2. Na prikazovalniku se prikaze »Vklop«.
3. Uporabite puscice, dokler se ne prikaze »Off« ali nastavitev ponastavitve »rSt«.

=

]

Daljinsko upravljanje ponuja Stevilne prednosti za uporabnike, saj poveca priro¢nost, ucinkovitost
in splosno izkusnjo kuhanja z upravljanjem izdelka neposredno prek aparata in aplikacije hOn.

Ta funkcija omogoca, da prek svoje naprave uzivate v razlicnih funkcijah, kot so: takojSen
ali nacrtovan zacetek receptov ali programov kuhanja, ki so Ze na voljo v aplikaciji; sprotno
spremljanje poteka vasih receptov; prilagajanje uporabljenih parametrov kuhanja; spremljanje
postopka kuhanja s sondo. Poleg tega lahko prejmete obvestila, ko so programi ali recepti zakljuceni.
Daljinsko upravljanje lahko aktivirate izklju¢no ob vpisu izdelka.

Na voljo je za vse funkcije kuhanja na izdelku, razen za programe Gratin,
Grill in Supergrill.

Tapnite O, da izberete nacin Wi-Fi.

Na zaslonu se prikaze »Povezi«. Tapnite DIl Utripati zaéne »Vklop«.

Tapnite V, da izberete nacin »hOn«, nato pa tapnite DI, da aktivirate daljinsko upravljanje.
Pritisnite O za izhod iz na¢ina »hOn«.

Odprite aplikacijo, izberite program in pustite, da se kuhanje za¢ne. Med postopkom je mogoce
nadzorovati in spreminjati parametre programa tako prek izdelka kakor tudi aplikacije.

ukhwn e

i
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Daljinsko upravljanje lahko s pritiskom na ustrezen gumb aktivirate tudi med postopkom kuhanja.

Le]

gl

Medtem ko je program kuhanja v teku, ga lahko ustavite neposredno iz samega izdelka s pritiskom
na ustrezen gumb daljinskega upravljalnika, ki je priloZzen vasemu aparatu.

s “ 03 I* mo
(O] ‘_, ' Dl

Program kuhanja lahko ustavite tudi na daljavo s klikom na gumb »STOP« v aplikaciji.
Pecica bo samodejno ustavila kuhanje.

Ce uporabnik ustavi kuhanje v teku prek pecice, bo isto¢asno ustavljeno kuhanje
prikazano v aplikaciji.
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Ob prvem vklopu pecice boste morda opazili nekaj dima. Ne skrbite, pred uporabo pecice preprosto
pocakajte, da se dim razkadi.

Pri funkcijah, ki uporabljajo Zar, bo pecica zahvaljujo¢ tehnologiji stikala za vrata samodejno zac¢asno
ustavila delovanje grelnih elementov, ko odprete vrata, in nadaljevala s kuhanjem, ko jih zaprete.
Ta funkcija je na voljo samo pri dolocenih konfiguracijah pecic. Obstaja na vseh piroliznih modelih.

Med postopkom pirolitiénega ¢i$¢enja ostanejo vrata pecice ves ¢as zaklenjena. Ce niso zaklenjena,
bo pecica prikazala kodo napake 24 in zacasno ustavila funkcijo ¢is¢enja.

Pecico osvetljuje ena ali vec Zarnic, ki se obic¢ajno aktivirajo ob vsakem zacetku funkcije pecenja.
Pri pecicah, opremljenih s stikalom za vrata (glejte spodaj), se lu¢ samodejno vklopi,

ko odprete vrata.

Pri pecicah, opremljenih z gumbom za luc, se lahko ta uporablja tudi za vklop osvetlitve.

Ce ostanejo vrata pecice odprta vec kot 10 minut, se bodo lu¢i samodejno ugasnile.

Med postopkom piroliticnega cis¢enja je lu¢ ugasnjena. *

Hladilni ventilator zagotavlja odvajanje toplote, preprecevanje pregrevanja pecice in okolice
ter zasc¢ito kuhinjskih aparatov pred vplivi visokih temperatur. Zato se delovanje hladilnega
ventilatorja slisi Se nekaj ¢asa po izklopu pecice. Deluje med in po ciklu kuhanja glede na notranjo
temperaturo pecice.

Ko hladilni ventilator deluje, obi¢ajno nezno brni ali Sumi. Morda boste zacutili tudi topel pretok
zraka, ki prihaja iz reZze med vrati pecice in nadzorno plosco.

Med piroliticnim Cis¢enjem in ko so vrata zaklenjena, je hladilni ventilator vklopljen. *
Med funkcijo ECO lu¢ ne sveti.

(*samo za pitolizne pecice)
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Ob prvem vklopu aparata morate najprej nastaviti uro, izbrati med 13 amperov ali 16 amperov
in nastaviti glasnost zvoka.

Na zaslonu bo utripala prednastavljena ura »12:00«. Ce jo Zelite spremeniti,

pridrzite Oins puscicami nastavite trenutno uro. Pritisnite O za potrditev ur. Za nastavitev

minut sledite istemu postopku. Za potrditev pritisnite P1I.

: Privzeto je pecica nastavljena na delo z viSjo mocjo, primerno za gospodinjstva
z vet kot 3 kW (16 A). Ce ima va$ dom manj$o mo¢, lahko to nastavitev spremenite na DIl 13 A,
Ta nastavitev vpliva na to, kako hitro se pecica segreje. Izbira visje moznosti (16 A) pomeni,
da se segreje hitreje (ker se poveca absorpcija moci). Na zaslonu boste videli dve moZnosti:
13 Ain 16 A. S puiticami izberite Zeleno. Za potrditev pritisnite DI,

MozZnost nastavitve jakosti toka je na voljo samo med za¢etno namestitvijo.
Ce Zelite spremeniti nastavljeno jakost toka, glejte navodila po namestitvi.

Na zaslonu je prikazan simbol »brig«. Stevilke predstavljajo stopnjo intenzivnosti
svetlosti, ki jo je mogoge urejati s puiticami. Za potrditev pritisnite PII.

® 8
N @ e
-br 8- Ty
\V4
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Na zaslonu se prikaze simbol »Zvok«. Stevilke predstavljajo raven intenzivnosti zvoka,
ki jo je mogote urejati s puiticami. Za potrditev pritisnite Pl

o4

Pecico pred prvo uporabo odistite. Zunanje povrsine obrisite z vlazno mehko krpo.

Operite vso dodatno opremo in obriSite notranjost pecice z mesanico vroce vode in tekocCine
za pranje. Prazno pecico nastavite na najviSjo temperaturo in pustite delovati priblizno 1 uro,
da odstranite morebitne dolgotrajne vonjave po novem.

=

N I// !
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Za VKLOP/IZKLOP petice pridrzite O

Do menija funkcij dostopate s tipko O.
Ce se Zelite pomakniti vanj, tapnite tolikokrat, kot je potrebno za vstop v naslednje nastavitve:

GLAVNE FUNKCUE

Ta funkcija omogoca izbiro Zelenega programa
kuhanja s pus¢icami.

Tapnite © i 8, da nastavite ¢as in temperaturo.
Pritisnite DIl za zagon funkcije. Ce Zelite
zaCasno ustaviti program, kliknite znova.

V tem meniju lahko s pusc¢icami dostopate do
4 kategorij kuhanja hrane, ki so Ze vgrajene

v vaso pecico. Na zaslonu se prikaZzeta
privzeti Cas in temperatura.

Wi-Fi

V tem nacinu lahko pecico povezete
z omreZjem in jo vpiSete v aplikacijo hOn.

FUNKCIJE CISCENJA

Ta funkcija omogoca izbiro Cistilnega
sistema, ki je na voljo v vasi pecici.
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Po izbiri programa kuhanja dostopite do menija Cas s pritiskom tipke ©.
Za krmarjenje v tapnite © tolikokrat, kot je potrebno za vstop v naslednje nastavitve:

Trajanje

Kuhinjski ¢asovnik

Zakasnitev vklopa

Senzor Heat Feel

Nastavitev ¢asa dneva

Vrednost ¢asa

—— Indikator ¢asa

Povratne informacije
senzorja Heat Feel
(stanje baterije in signala)

ve¢ parametrov ni mogoce nastaviti hkrati, zato v pomnilniku ostane le zadnja skupina,

medtem ko se prejsnja izbrise.

’O a) TRAJANJE
KUHANJA

Omogoca nastavitev ¢asa priprave, ki je potreben

za izbrani recept.

Pritisnite © za vstop v meni Cas. Tapnite © tolikokrat,

kot je potrebno, da izberete funkcijo »Trajanje kuhanja«.
Nato s pus¢icami uravnajte vrednost in pritisnite DIl

za potrditev. Odstevanje se zacne na koncu predgretja

(¢e obstaja). Med fazo kuhanja lahko spremenite vrednost
trajanja s pritiskom © in uporabo pudtic. Po preteku
trajanja se na zaslonu prikaze »Konec« in kuhanje se ustavi.

b) MINUTNI
OPOMNIK

Omogoca uporabo pecice kot alarma.

Pritisnite © za vstop v meni Cas. Tapnite © tolikokrat,

kot je potrebno, da izberete funkcijo »Minutni opomnik«.
Nato s puicicami uravnajte vrednost in pritisnite D1l za potrditev.
Med fazo kuhanja lahko spremenite vrednost trajanja

s pritiskom © in uporabo pusgic. Nato pritisnite DIl

za nadaljevanje kuhanja. Ko trajanje potece, se kuhanje
nadaljuje, dokler ga rocno ne prekinete.

To funkcijo lahko s pritiskom gumba © nastavite tudi,
ko je pecica v stanju pripravljenosti. Ko je aktiviran minutni
opomni, ta deluje neodvisno od funkcij pecenja v pecici.

X c) ZAKASNITEV
VKLOPA

Omogoca izbiro ¢asa zacetka kuhanja.

Pritisnite © za vstop v meni Cas. Tapnite © tolikokrat,

kot je potrebno, da izberete funkcijo »Zakasnitev vklopa«.
Nato s puicicami uravnajte vrednost in pritisnite D1l za potrditev.
OPOMBA: Zakasnitev vklopa je mogoce aktivirati Sele po
nastavitvi trajanja kuhanja, s funkcijami Zara pa ni na voljo.
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a. TRAJANJE KUHANJA

180 & b1

E v E\f\,

a. MINUTNI OPOMNIK

4]

B0 AN >
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Ko izberete program kuhanja, dostopite do menija Temperatura tako, da pritisnete 2.
Za krmarjenje v tapnite @ tolikokrat, kot je potrebno za vstop v naslednje nastavitve:

Zaklepanje vrat

Zaklepanje tipk

Predgretje Povratne informacije
o Wi-Fi
n i J." A Hitro predgretje ] | j Povratne informacije
= o predgretju in ohlajanju
J U i Visina temperature precgrey an)
+—— Indikator temperature
Pritisnite 8 za nastavitev temperature in
TEMPERATURA e Szan pe ,
uporablte puscice za uravnavanje vrednosti.
Dvakrat pritisnite 3, da nastavite hitro
— temperaturo.

Ta funkcija vam omogoca zaklepanje

- . . zaslona, da otrokom preprecite neZzeleno
O D OTROSKA KLJUCAVNICA uporabo. Ce jo Zelite aktivirati, so¢asno
pritisnite gumba Luc in Daljinsko upravljanje
za 3 sekunde. Na uporabniskem vmesniku
se bo prikazala ikona klju¢a. V tem stanju
je uporabniski vmesnik pecice zaklenjen
in nastavitev ni mogoce spreminjati.
Za izklop otroske zascite ponovno pritisnite
gumba Luc in Daljinsko upravljanje za
3 sekunde (ikona kljuca bo izginila).
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Za pospesitev faze predgretja lahko izberete moznost hitrega predgretja s pritiskom na ikono
temperature za 3 sekunde potem, ko ste izbrali program kuhanja in temperaturo. Ta moZnost
bo aktivirala kombinacijo ventilatorja in grelnih elementov ne glede na izbrano funkcijo kuhanja.
Za varcCevanje z energijo se ob aktiviranju hitrega predgretja lu¢ IZKLOPI, dokler pecica ne doseze
Zelene temperature.

pri funkcijah, ki zahtevajo predgretje, se prepricajte, da so v tej fazi odstranjeni
vsi dodatki. Sledite navodilom v spodnji tabeli glede predgretja. »DA/HITRO PREDGRETJE« pomeni,
da je predgretje potrebno in da je na voljo mozZnost hitrega predgretja; »NE« pomeni, da predgretje
ni na voljo in da je treba Zivila dati v hladno pecico.

IDEALNO ZA: torte, kruh, piskote,
—_— 200°C DA/HITRO | quiche na enem nivoju z uporabo
*Konvencionalno N L2/L3 PRED- | tako zgornjega kot spodnjega
30-250 °C
= GRETIJE | grelca.
MozZna uporaba senzorja Heat Feel.
IDEALNO ZA: pecenke, kaserole,
— Konvekciia + DA/HITRO | zelenjavo in pite z vlaznimi nadevi
}n ventilatJor 50-250 °C L2/L3/L4 PRED- na enem nivoju. ldealno za kuhanje
— GRETIJE | Zivil z visoko vsebnostjo vode.
MozZna uporaba senzorja Heat Feel.
L4 za enojni
. nivo DA/HITRO IDEALNO ZA:. torEe, plsliote in pice
- 160 °C L2+L5 za na enem ali ve¢ nivojih. Idealno
Na ve¢ nivojih N L PRED- . v v
50-250 °C dvojni nivo GRETIE za kuhanje razli¢nih Zivil.
L2+L4+L6 za MozZna uporaba senzorja Heat Feel.
trojni nivo
IDEALNO ZA: karamelno kremo,
onro | Pedrae i vine lopsl b e
Spodniji grelnik | 50-230 °C 2 PRED- 1 nivoju. fa funkela se
uporablja tudi za zakljucek priprave.
GRETJE . ;
Lahko se uporablja s senzorjem
Heat Feel.

) . DA/HITRO !DEVAL.NO ZA: pvllce,. slan(? Forte, pite
¢ Spodnji 170°C in Zivila s tekocimi prelivi na enem
i ; ) A L2 PRED- o L )

—| |grelnik+ventilator| 50-230 °C nivoju. MoZna uporaba senzorja
GRETJE
Heat Feel.

IDEALNO ZA: gratiniranje, meso na
L6 za tanko Zaru, ribe, zelenjavo. Ta funkcija
Far 01-05 hrano . NE uporz?blja samo notranjl. .zgornj!
L5 za gostejso grelni element. Uporabljajte pri
hrano zaprtih vratih. PodloZite pekac,

da zberete sokove.
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IDEALNO ZA: vecje kolic¢ine klobas,
zrezkov in opecenega kruha. Vroce
postane celotno obmodje pod
elementom Zara. Uporabljajte pri
zaprtih vratih. Obrnite hrano na dve
tretjini kuhanja (Ce je potrebno).

**Supergrill 05 01-05 L6 NE

IDEALNO ZA: cele kose mesa
(pecenke) ali gratinirano hrano.
; 200°C DA/HITRO | Uporabljajte pri zaprtih vratih.
PN **Gratin 150-250 °C L4/L5 PRED- | Potisnite pladenj za kapljanje
GRETJE | podresetko, da zberete sokove.
Na polovici  predvidenega casa
pecenja meso po potrebi obrnite.

IDEALNO ZA: kuhanje vseh jedi
DA/HITRO skupaj brez mesanja vonjav. Hrane
Na vet nivojih + | 150-250 °C PRED- ni treba vzeti iz pecice hkrati.

GRETIJE

Za predloge menijev glejte namenski
odstavek (vstavite Stevilko odstavka).

IDEALNO ZA: kuhanje mesa, rib ali
zelenjave

Eco *ECO 190°C 3./4. nivo NE Ta funkcija omogoca varcevanje

150-220°C z energijo med kuhanjem, pri cemer
je hrana so¢na in mehka.
Luc v pedici ne sveti.

IDEALNO ZA: pripravo zamrznjene

- 200 °C hrane ali panirane kuhane hrane,
6 Airfry 3./4. nivo NE ki se jo obicajno cvre. Zahvaljujo¢

150-250 °C
namenskemu pladnju lahko vro¢
zrak enakomerno krozi okoli Zivil.

190-220 °C in Struc kruha

ﬂ kruh 210°C 12/13 NE IDEALNO ZA: peko kruha

* Preskuseno v skladu z EN 60350-1 za namene deklaracije o porabi energije in energijskem razredu.
** Uporabljajte pri zaprtih vratih.
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Konvencionalno | 175 °C Pekac L3 20-30
na vec¢ nivojih 160 °C Pekad L4 30-40
Majhne P . Peka + globoki
torte/mafini Na vec nivojih 150°C pekati L2+L5 30-40
Na ve¢ nivojih 140°C Pekaci L2+L4+L6 40-50
Konvencionalno| 170°C Kovmskva resetka + L2 30-40
Biskvitne pekac za torte
is| " "
torte Na ve€ nivojih | 150°C Kovinska resetka+) -, 40-50
(@ 26 cm) pekac za torte
Na ve¢ nivojih | 150°C Kovinske reSetke +1 -\ 50-60
pekac za torte
Konvencionalno | 150°C Pekad L3 25-30
na vec nivojih 150 °C Pekac L4 30-40
Piskoti/krhko Y Peka + globlji
pecivo Na ve¢ nivojih 140°C pladnji L2+L5 30-40
Na vec nivojih 140°C Pekaci L2+L4+L6 35-40
Konvencionalno| 190 °C Pekac L4 25-35
Choquettes
Sladka Na ve¢ nivojih 170°C Pekad L3 25-35
ekarna girski
P J(;Lk;;:gkl Konvencionalno| 200 °C Pekad L3 20-30
Sﬁ;ﬂi? Na ve¢ nivojih | 90°c Pekat 90-160
Makron Konvencionalno| 150°C Pekad L3 15-20
Konvencionalno| 185 °C Kov;nksé!léezge:sz(: * L2 60-70
Jabol¢na pita m p- ——
Na veé nivojih | 170°c ovinske resetie L4 65-75
pekac za torte
Tarte tatin Konvencionalno| 170°C Kovmskve resetke + L2 40-60
pekac za torte
Col;jfllaedm Konvencionalno | 200 °C Pekac + kalupi L3 10-15
Sirova torta Konvencionalno| 150°C Kovmskve resetke + L2 50-65
pekac za torte
Konvencionalno| 180 °C Pekac L3 20-25
Zi?é;;y;fim Konvencionalno| 180 °C Pekaci L2+L5 25-35
Na ve¢ nivojih 160 °C Pekaci L2+L4+L6 30-40
Jabol¢ni
SeIE::(:a zavitek, Konvencionalno | 210°C Pekad L3 30-45
P zamrznjen
Opecenec Supergrill 5°C Kovinska resetka L6 4-6
ploégri lknruh Focaccia Konvencionalno| 200 °C Pekac L2 ali L3 25-35
Kruh, cel Konvencionalno | 200 °C Pekac L3 25-50
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. o Kovinska resetka + .
Slane'torte/ Konvencionalno | 200 °C pekat za quiche L1aliL2 30-50
quiche Kovinska resetka +
(& 26 cm) Na veé nivojih | 180°c ovinska rese L1+L4 50-70
pekac za quiche
Sirni sufle Konvencionalno| 200 °C Pekac + kalupi L3 20-35
Lazanie Kovinska resetka +
sveije ! Konvencionalno | 200 °C posoda za peko L3 40-60
Slane pite in v pecici
enoloncnice Lazanie Kovinska resetka +
! ! Konvencionalno| 180 °C posoda za peko L3 50-60
zamrznjene v
v pedici
Kaneloni Kovinska resetka +
T Konvencionalno| 180 °C posoda za peko L3 45-55
zamrznjeni v
v pedici
Petene Kovinska resetka +
. Gratin 200°C posoda za peko L4 20-30
testenine v
v pedici
Pica, sveza Konvencionalno | 250°c Pekat L2ali L3 15-20
(pekac)
X . Pica 250°C Pekad L2 ali L3 18-25
Pica, sveza
(pekat) Na ve¢ nivojih | 180°C Peka + globoki |, 5 25-35
pekadi
Plca, svea Konvencionalno | 250°c Pekaé 12ali L3 8-10
(okrogla)
Pi s Pica 300 °C Pekad L2 ali L3 15-20
ica, sveza
Pica (okrogla) Na ve¢ nivojih | 180°C Peka¢ + kalupi L3 30-40
Pica Konvencionalno| 220°C Kovinska reSetka L3 10-15
zamrznjena Na vec nivojih 200 °C Kovinska resetka L2+L5 15-25
(tanka
skorja) Na ve¢ nivojih 180 °C Kovinska resetka | L2+L4+L6
Pica,
zamrznjena Pica 200°C Kovinska resetka ) 10-15
(tanka
skorja)
Kovinska
. reSetka/L4
Pecen cel Postavite
pis¢anec Gratin 220°C R . L4 40-60
(1-1,2 kg) podporni pladenj
o X8 nalls150ml
vode
PZ;Z:ga AirFry** 220°C Pladen; Air fry** L4 30-50
Meso in - "
erutnina Kovinska resetka +
P Pecena raca Gratin 200 °C posoda za peko L3 50-60
v pecici
Kovinska resetka,
Petelin Gratin 220°C postavite pekad L4 20-40
nall
Kovinska resetka +
Pecen puran Gratin 200 °C posoda za peko L3 50-60
v pecici
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Svinjska Kovinska resetka +

rebra 1 Konvencionalno | 200 °C D posoda za peko L3 80-100
(1000-1200 g) v pedici
Klobase 1 Supergrill 4 D Kovinska resetka L5 40-50
Kovinska resetka +
Goveji file Gentle .
(1000-1500 g) 1 cooking** 60 °C N posoda zva Peko L3 60-80
v pedici
Pecena
govedina 1 Gratin 220°C D Pekac L3 20-40
(500 g)
Mesna Struca . o M
(1000-1500g) 1 Konvencionalno| 180 °C D Pekac L3 40-50
Pecen
pis¢anec 1 Gratin 200 °C D Globok pekac L4 45-60
s krompirjem
Morski
sadezi 1 Supergrill 4 N Kovinska resetka L5 15-30
na zaru
Ribein | Zamrznjene 1 AirFry** 200°c | N | pladen; air fry** L4 20-25

morski sadeZi| ribje palcke

Kovinska resetka,

Pecena riba 1 ECO 200°C N postavite pekac L3 40-60
nall
Gratinirana Kovinska resetka +
. 1 ECO 200°C N posoda za peko L3 80-90
zelenjava s
v pedici
Zamrznjen
pomfrit 1 AirFry** 200 °C N Pladenj Air fry** L4 18-25

Zelenjava | (300-500 g)

- Kovinska resetka +
Gratiniran

X 2 Gratin 180 °C D posoda za peko L4 15-25
krompir v
v pedici
Pecen' 1 Konvencionalno| 200 °C D Pekad L4 30-50
krompir

Cas kuhanja se lahko razlikuje glede na recept in sestavine potrosnika.
* Ce je potrebno predgretje
** Odvisno od modela pecice.

Za peko tort, quichev in drugih receptov, ki zahtevajo kalup ali posodo na 2 nivojih,
postavite razporejeno: zgornji pekac na levo stran in spodnji pekac na desno stran.
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Meni kategorije hrane omogoca kuhanje razli¢nih receptov brez predhodnega segrevanja pecice,
zahvaljujo¢ namenskim programom kuhanja, prilagojenim potrebam vsake kategorije.

Po izbiri programa kuhanja se prikaze privzeti Cas, ki ga lahko uredite z obracanjem desnega gumba;
temperaturo kuhanja lahko spremenite s pritiskom na namensko ikono. Oba parametra lahko

nastavite v omejenem obmocju, kot je prikazano v spodnji tabeli.

Meso

NE

2-3-4

180-200

20-80

55-85 °C

Za goveje, telecje
in svinjske
pecenke,
perutnino

in kose mesa.

20

Ribe

NE

160-180

15-45

55-65 °C

Za cele ribe
in fileje.

A

Zelenjava

NE

180-200

30-80

70-90 °C

Za peceno
zelenjavo
in krompir.

everyday cooking priporo¢amo uporabo

Ce je treba po izklopu petice nadaljevati s kuhanjem, namesto uporabe programov
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Goveja pecenka 500-800 g Meso 190 °C Kovinska resetka L3 30-40
Goveji file 200g Meso Kovinska resetka L3
Mesna Struca 1000-1500 g Meso 180 °C Kovinska resetka L3 40-50
Gov-edlna 500g Meso 200°C Kovinska resetka L3 50-80
Wellington
Portska pecenka 800-1000 g Meso 200°C Kovinska resetka L3 40-70
Svinjska rebra 1000-1200 g Meso 200°C Kovinska resetka L3 80-100
Stojalo za 800-1000 g Meso 200°C Kovinska resetka 3 60-80
jagnjetino
Jagnjedja kraca 1500-2000 g Meso 190 °C Kovinska resetka L3 80-100
Fileji lososa 200-600 g Ribe 170°C Pekac L3 20-35
- . 600 g . o . «
Tunini zrezki . . Ribe 180°C Kovinska reSetka L3 10-20
(pribl. 4 kosi)
Zrezki mecarice .700 g . Ribe 200°C Pekac L3 15-20
(pribl. 4 kosi)
File trske . 600g . Ribe 150°C Pekac L3 10-20
(pribl. 4 kosi)
Okati ribon, cel 1 Ribe 170 °C Pekac L3 35-45
Fileti okatega boog Ribe 150°C Pekat 13 10-20
ribona (pribl. 4 kosi)
File brancina 4600 8 . Ribe 150°C Pekac L3 10-20
(pribl. 4 kosi)
v soli pecene 1 Ribe 220°C Pekat 13 30-40
ribe
Ribja nabodala 8 kosov Ribe 150 °C Kovinska resetka L3 20-30
Polnjeni lignji 4 kosi Ribe 180 °C Pekac L3 25-40
Polnozrnat kruh 1 Pekarna 200 °C Kovinska resetka L3 35-50
Rieni kruh 1 Pekarna 190°C Kovinska reSetka L3 35-50
Struca}a 1 Pekarna 200°C Kovinska reSetka L3 35-50
sendvice
Zamrznjene
francoske 1 Pekarna 200 °C Kovinska resetka L3 15-25
Strucke
Zamrznjeni
prigrizki iz 1 Pekarna 190°C Kovinska resetka L3 20-30
listnatega testa
Koromaci 1 pekac Zelenjava 200 °C Kovinska resetka L3 30-40
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Program

Pripomocek

Cas priprave

Recept Velikost porcije kuhanja T°C za kuhanje Polozaj police (min)
Me5§na 1 pekac Zelenjava 190°C Kovinska reSetka L3 40-45
zelenjava
Cvetaca 1 pekac Zelenjava 190 °C Kovinska resetka L3 40-50
Buce, narezane 1 pekac Zelenjava 200 °C Kovinska resetka L3 30-40
na kocke
Polnjene paprike 1 pekac Zelenjava 180 °C Kovinska resetka L3 70-80
Polnjene bucke 1 pekac Zelenjava 190 °C Kovinska resetka L3 35-45
Korenckove 1 pekat Zelenjava 180°C Pekat 3 35-40
palcke
Brokoli 1 pekac Zelenjava 190 °C Pekac L3 30-40
Ratatouille 1 pekac Zelenjava 190 °C Kovinska resetka L3 40-45
Zelenjavni flan 6 ramekinov Zelenjava 180°C Pekac + kalupi L3 25-35
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Z rednim cis¢enjem lahko podaljsate Zivljenjsko dobo aparata. Pred ro¢nim cis¢enjem pocakajte,

da se pecica ohladi.

. Ce petico oistite po vsaki uporabi, bo Ze z minimalnim ¢i¢enjem ostajala popolnoma &ista.

. Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali zascito za enkratno uporabo, ki je na voljo
v trgovinah. Aluminijasta folija ali katera koli druga zascita, ki je v neposrednem stiku z vro¢im
emajlom, se utegne staliti in poskodovati emajl v notranjosti.

. Da se pecica ne bi preve¢ umazala in da zaradi zaZganih ostankov hrane ne bi oddajala dima,
priporo¢amo, da pecice ne uporabljate pri zelo visoki temperaturi. Cas priprave hrane je bolje
podaljsati in temperaturo nekoliko znizati.

. Poleg dodatne opreme, ki je priloZzena pecici, vam svetujemo, da uporabljate samo posodo
in kalupe, odporne na zelo visoke temperature.

ogo

38 (*odvisno od modela pedice)
Ta proces se temelji na istoimenskemu kemic¢nemu procesu, ki vkljucuje razgradnjo kompleksnih
snovi s toplotno obdelavo.

Po zagonu samodejno zaklene vrata pecice in hitro povisa temperaturo kar na 410 °C.
Po zaklju¢ku cikla &is¢enja bodo ostanki hrane pustili belo previeko na povriinah iz emaijla. Ce Zelite
odstraniti te delce, jih obrisite s krpo, namoceno v toplo milnico, in uporabite krtaco ali jekleno volno.

Primerno Cistilno sredstvo je topla milnica ali Cistilo za pecico.

Odstranite vse dodatke iz pecice, kot so resetke, stranska stojala in vijak stranskih stojal (*);

2. Zavrtite funkcijski gumb na . Zavrtite vrtljivi gumb, da nastavite program pirolize;
Pustite, da funkcija deluje v prednastavljenem ¢asu. Med tem postopkom in naslednjo fazo
hlajenja bodo vrata pecice ostala zaklenjena.

3. Ko se aparat ohladi, oCistite notranje povrsine pecice s krpo.

Pred dotikanjem aparata se prepricajte, da je hladen. Pri vseh vrocih povrsinah
je potrebna previdnost, saj obstaja nevarnost opeklin. Uporabite destilirano ali pitno vodo.

(*) samo za modele s 7 nivoji.
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Funkcija Aquactiva je zasnovana tako, da se z lahkoto spopada z rahlo umazanijo in zagotavlja hitro
ter okolju prijazno resitev za CiS¢enje notranjosti pecice z mocjo pare.

V spodnji relief pecice natocCite 100 ml vode s kapljico tekocine za pomivanje posode.

2. Gumb zavrtite v poloZaj g%. Ce je potrebno, obrnite gumb za nastavitev programa na Hydro clean.
Pustite, da funkcija deluje v prednastavljenem casu.

3. Po koncanem c¢iscenju pocakajte, da se pecica ohladi.

4. Ko se aparat ohladi, oCistite notranje povrsine pecice s krpo.

Pred dotikanjem aparata se prepricajte, da je hladen. Pri vseh vrocih povrsinah
je potrebna previdnost, saj obstaja nevarnost opeklin. Uporabite destilirano ali pitno vodo.
Obrisite predel za kuhanje in pustite, da se povsem posusi, da preprecite morebitno korozijo.

9 =7
S 772)
: 8 8 » K
PREDNASTAVUENI CAS

Kataliticne plos¢e obdajajo notranjost pecice in zagotavljajo, da se vam nikoli ni treba spopadati
z umazano pecico.

Plosc¢e so prevleCene s specializiranim emajlom z mikroporozno strukturo, ki dobro absorbira
naskropljeno maséobo.

S kataliticno kemicno reakcijo ob izpostavitvi visokim temperaturam ucinkovito pretvorijo
absorbirano mascobo v plinaste elemente.

Priporocilo: Razmislite o zamenjavi kataliticnih plos¢ po priblizno treh letih uporabe, Se posebej,
Ce pecico uporabljate dva do tri cikle kuhanja na teden. To zagotavlja optimalno delovanje in istoco.
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. Vrata postavite pod kotom 90°. Zavihke za
zaklepanje tecajev obrnite navzven od pecice.

. Vrata postavite pod kotom 45°. Hkrati pritisnite
oba gumba na obeh straneh stranskih ramen
vrat in jih povlecite proti sebi, da odstranite
pokrov zgornjih stekel vrat.

. Zelo previdno odstranite steklo pecice, najprej
notranjega. Med postopkom trdno drzite
steklo z obema rokama in ga polozZite na
oblazinjeno ravno povrsino (npr. na tkanino).

Zunanjega stekla ni mogoce
odstraniti.

. Ocistite steklo z mehko krpo in ustreznim
Cistilnim sredstvom.
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6. Vstavite steklene plosce in se prepricajte,
daje oznaka »lLow-E« pravilno berljiva PYRO
in namescena na spodnji levi strani vrat,
v bliZini levega tecaja. Tako bo natisnjena
etiketa na prvem steklu ostala na notranji
strani vrat.

7. Ponovno pritrdite zgornji pokrov stekla
vrat tako, da ga potisnete navznoter, dokler
ne zaslisite klika obeh stranskih gumbov.

8. Nato vrnite vrata v poloZaj 90° in zavrtite
jezicke za zaklepanje tecajev navznoter proti
notranjosti pecice.
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Poskrbite, da boste dodatke po vsaki uporabi temeljito odistili in jih posusili z brisaco. V primeru
obstojnih ostankov razmislite o namakanju dodatkov v milnici priblizno 30 minut, preden jih
ponovno operete.

1.  Stranska stojala odstranite tako, da jih povlecete v smeri puscic.

2.  Stojala pomijte v pomivalnem stroju ali pa z mokro gobico, pri ¢emer poskrbite,
da jih po pomivanju posusite.

3.  Stojala po cis¢enju namestite v obratnem vrstnem redu.
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Izklopite pecico iz elektricnega napajanja.
Odstranite stekleni pokrov Zarnice.
Razstavite Zarnico.

Zarnico zamenjajte z novo iste vrste.
Ponovno namestite stekleni pokrov Zarnice.
Priklopite pecico na elektricno napajanje.

ouvewWwNE

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

6. korak

==

® e

Ta izdelek vsebuje enega ali ve¢ svetlobnih virov razreda energetske ucinkovitosti G (lu¢)
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Izklopite pecico iz elektricnega napajanja.

Ploski izvija¢ namestite na stran zascitnega stekla in ga nezno pritisnete, da ga odstranite.
Zarnico previdno izvlecite iz nosilca.

Vstavite novo Zarnico.

Ponovno namestite zascitno steklo tako, da ga nezno pritiskate, dokler se ne zaskoci.
Priklopite pecico na elektricno napajanje.

ok wnNE

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

5. korak 6. korak

[EDs)

Ta izdelek vsebuje enega ali ve¢ svetlobnih virov razreda energetske ucinkovitosti G (lu¢)
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Ce med uporabo petice pride do napake, se na zaslonu prikaze koda »ER, ki ji sledita dve $tevilki,
ki oznacujeta napako.

Pecico izklopite in odklopite iz napajanja, pocakajte nekaj minut, nato pa jo ponovno priklopite.

Ce napaka izgine, lahko nadaljujete z uporabo petice. V nasprotnem primeru pokli¢ite sluzbo

za pomoc strankam in sporocite kodo (ERXX), ki jo vidite na zaslonu.

Napaka

Dim
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Ta aparat je oznacen v skladu z evropsko direktivo 2012/19/EU o odpadni elektri¢ni in elektronski
opremi (OEEO). OEEO vsebuje onesnazevalne snovi (ki lahko negativno vplivajo na okolje) in osnovne
elemente (ki jih je mogoce ponovno uporabiti). Pomembno je, da je OEEO obdelana s posebnimi
postopki za pravilno odstranjevanje in odlaganje onesnazeval ter predelavo vseh materialov.
Kot posamezniki lahko pomembno vplivamo na to, da OEEO ne postane okoljska
teZava; upostevati moramo zgolj nekaj osnovnih pravil:
- z OEEO ne smete ravnati kot z gospodinjskimi odpadki;
- OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne centre, ki jih upravlja mestni svet
ali registrirano podjetje.
V vel drzavah imajo urejen prevzem kosovnih odpadkov iz gospodinjstev.
Ob nakupu novega aparata lahko starega oddate prodajalcu, ki ga je dolzan
_ brezpla¢no prevzeti po nacelu »staro za novok, ¢e je nova oprema enake vrste
in ima enake funkcije kot stara.

Ce je le mogoce, se izognite predgretju pecice in pecico kar se da napolnite z Zivili.

Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice.
Obcutno boste prihranili na energiji, ¢e boste pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenija in izrabili preostanek toplote, ki je Se v pecici.

Tesnila naj bodo vedno Cista in neposkodovana, da preprecite morebitno uhajanje toplote iz pecice.
Ce imate na izbiro tudi ¢asovna obdobja z niZjo ceno elektriéne energije, s pomoéjo programa
za »zamik vklopa« zacetka pecenja enostavno prihranite, ¢e pecenje zamaknete na cas, ko je elektricna
energija cenejsa.
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Hvala vam Sto ste izabrali nas proizvod. Da biste bili bezbedni i dobili najbolje
rezultate, procitajte pazljivo ovo uputstvo, uklju¢ujuci bezbednosna uputstva
i saCuvajte ih za buducu upotrebu.

Pre ugradnje pecnice obratite paznju na serijski broj koji ée vam mozda biti
potreban za popravke. Proverite da li su prilikom transporta nastala ostec¢enja
i pre upotrebe se obratite serviseru ako niste sigurni. Cuvajte materijale
za pakovanje dalje od dece.

Imajte na umu da funkcije i dodatna oprema pecnice mogu
da se razlikuju u zavisnosti od modela koji ste kupili.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

PREGLED PROIZVODA
DODATNA OPREMA
KONTROLNI PANEL
POVEZIVANIJE

INFORMACIJE VEZANE ZA POCETAK
PRVA UPOTREBA
PRELIMINARNO CISCENJE

KAKO PROIZVOD RAD
FUNKCIJE KUVANJA
STANDARDNE FUNKCIE

OPSTA TABELA KUVANJA
TABELA EVERYDAY COOKING

OPSTE PREPORUKE

CISCENJE PECNICE

UNUTRASNJOST PECNICE: funkcije ¢i$éenja

SPOLJASNJOST PECNICE: uklanjanje i ¢i$éenje staklenih vrata
CISCENJE DODATNE OPREME

ODRZAVANIJE

ODLAGANJE UREDAJA NA OTPAD
USTEDA | ZASTITA ZIVOTNE SREDINE



Nemojte koristiti parni ¢ista¢ radi ¢iséenja.

da bi se izbegla opasnost usled nenamernog resetovanja
termickog osiguraca, ovaj uredaj ne sme da se napaja preko eksternog
uredaja za ukljuivanje, kao Sto je tajmer, niti da bude povezan
na strujno kolo koje se redovno ukljucuje i iskljuCuje od strane
glavnog izvora
Uredaj postaje vru¢ tokom upotrebe. Vodite racuna da ne dodirnete
grejne elemente unutar pecnice.

Koristite pe¢nicu samo u predvidene namene, odnosno samo za kuvanje
hrane. Svaka druga upotreba, na primer kao izvor toplote, smatra
se nepravilnom i stoga opasnom. Proizvoda¢ se nece smatrati
odgovornim za bilo kakvu Stetu nastalu usled nepravilne, netacne ili
nerazumne upotrebe.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina i osobe sa smanjenim
fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva
i znanja, ako su pod nadzorom ili ako imaju na raspolaganju uputstva u vezi
sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i ako razumeju opasnosti koje
su uklju¢ene. Deca ne smeju da se igraju uredajem. Cid¢enje i odrzavanje
ne smeju da vrSe deca bez nadzora.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujudi
decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima,
ili sa nedostatkom iskustva i znanja, osim ako imaju nadzor ili su dobili
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja od osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

Deca treba da budu pod nadzorom kako biste osigurali da se ne igraju
sa uredajem.

Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruéi tokom
upotrebe. Treba voditi raduna da se izbegne dodirivanje grejnih
elemenata. Deca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje, osim ako
nisu pod stalnim nadzorom.
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Dostupni delovi mogu postati vru¢i tokom upotrebe.
Drzati dalje od male dece.

Peénica mozZe da se nalazi visoko u koloni ili ispod radne ploce.

Pre pric¢vrséivanja, morate da obezbedite dobru ventilaciju u prostoru
pecnice kako biste omogucili pravilan protok sveZeg vazduha potrebnog
za hladenje i zastitu unutrasnjih delova. Napravite otvore navedene
na ilustracijama u skladu sa tipom ugradnje. Uvek pricvrstite peénicu
za kuhinjske elemente koristedi priloZene zavrtnje.

Nisu potrebne dodatne operacije/podesavanja da bi uredaj radio

na nominalnoj frekvenciji.

Uredaj ne sme da se ugraduje iza dekorativnih vrata kako bi se izbeglo
pregrevanje.

Tokom ugradnje pecnicu treba iskljuciti iz napajanja kako bi se izbeglo
pregrevanje.

Ako je potrebna pomoc¢ proizvodaca za otklanjanje kvarova nastalih
usled nepravilne instalacije, ta pomo¢ nije pokrivena garancijom.
Moraju se postovati uputstva za ugradnju za struc¢no kvalifikovano osoblje.
Nepravilna ugradnja moZe naneti povrede ljudima i Zivotinjama
ili izazvati materijalnu Stetu. Proizvodal se ne smatra odgovornim
za takvu Stetu ili povredu.

Ugradnju mora da obavlja kvalifikovani tehnicar koji mora da poznaje
i postuje zakone koji su na snazi u zemlji ugradnje i uputstva proizvodaca.
Nakon raspakivanja uredaja, uvek proverite da nije oStecen, u slucaju
problema kontaktirajte korisnicku sluzbu pre ugradnje i ne prikljucujte
na napajanje.

Uklonite ambalazni materijal pre upotrebe uredaja.

Tokom ugradnje nemojte koristiti rucku vrata pecnice za podizanje
i pomeranje pecnice.

Namestaj u koji se obavlja ugradnja i susedni namestaj moraju da izdrze
temperature od 95 °C.

Preporuduje se noSenje zastitnih rukavica tokom ugradnje kako

bi se izbegle posekotine.

Nemojte ugradivati proizvod na otvorenim mestima izlozenim
atmosferskim agensima.

Ovaj uredaj je dizajniran da se koristi na visini nizoj od 2000 m.
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Za uklanjanje zastitnih folija i reklamnih nalepnica s prednje povrsSine
pecnice pre prve upotrebe

Uticnica mora da bude odgovaraju¢a za opterecenje naznaceno
na oznaci i mora da ima povezano i funkcionalno uzemljenje. Provodnik
uzemljenja je Zuto-zelene boje. Ovu operaciju treba da sprovede
odgovarajuce kvalifikovani struc¢njak.
PrikljuCivanje na izvor napajanja moze da se izvrSi pomocu utikaca
ili fiksnog oziCenja postavljanjem omnipolarnog prekidaca, sa odvajanjem
kontakata u skladu sa zahtevima za prednapon kategorije Ill, izmedu
uredaja i izvora napajanja koji mozZe da podnese maksimalno povezano
optereéenje i koji je u skladu sa vazeé¢im zakonima.
U slucaju nekompatibilnosti izmedu uti¢nice i utikaca uredaja, zamolite
kvalifikovanog elektricara da zameni uti¢nicu drugim odgovarajuéim
tipom. Utika¢ i uti¢nica moraju biti u skladu sa trenutnim propisima
zemlje u kojoj se uredaj ugraduje.
Prekida¢ ne bi trebalo da prekida vod Zuto-zelenog kabla uzemljenja.
Uticnica ili omnipolarni prekidac koji se koriste za povezivanje treba
da budu lako dostupni kada je uredaj ugraden.
Ako je mrezni kabl oSte¢en, mora da ga zameni proizvodac,
radnik servisne sluzbe ili slicno kvalifikovana lica kako bi se izbegla
opasnost. Za sve popravke, obratite se isklju¢ivo Odeljenju brige
o korisnicima i zatraZite upotrebu originalnih rezervnih delova.
Iskljucite uredaj iz elektricne mreze pre nego sto vrsite bilo kakve radove
ili odrzavanje na njemu.
uverite se da je uredaj isklju¢en pre nego Sto zamenite

sijalicu da biste sprecili moguénost strujnog udara.
Peénica mora da se iskljuci pre uklanjanja uklonjivih delova.
Nakon cis¢enja, ponovo ih sastavite u skladu sa uputstvima.
Upotreba bilo kog elektricnog uredaja podrazumeva postovanje nekih
osnovnih pravila:

- nemojte povlaciti kabl za napajanje da biste iskljucili uredaj iz izvora

napajanja;

- ne dodirujte uredaj mokrim ili vlaznim rukama ili nogama;

- uopsteno se ne preporucuje upotreba adaptera, visestrukih uti¢nica

i produznih kablova;

- u slucaju kvara i/ili loseg rada, iskljucite uredaj i ne dirajte ga.
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s obzirom da pecénica moZe zahtevati odrzavanje,
preporucuje se da imate na raspolaganju drugu zidnu uti¢nicu kako
bi peénica mogla da se priklju¢i na nju ako se ukloni iz prostora u koji
je ugradena.

Svaka popravka, ugradnja i odrZzavanje koje nisu pravilno izvedeni mogu
ozbiljno ugroziti korisnika.
Proizvodna kompanija ovim izjavljuje da ne preuzima nikakvu
odgovornost za direktnu ili indirektnu Stetu prouzrokovanu nepravilnom
ugradnjom, odrzavanjem ili popravkama. Pored toga, nije odgovoran
za Stete prouzrokovane odsustvom ili prekidom sistema uzemljenja
(npr. strujni udar).

da bi se izbegla opasnost usled nenamernog resetovanja
termickog osiguraca, ovaj uredaj ne sme da se napaja preko eksternog
uredaja za ukljucivanje, kao sto je tajmer, niti da bude povezan na strujno
kolo koje se redovno ukljucuje i iskljucuje od strane glavnog izvora.
Uredaj nije dizajniran da se aktivira spoljnim tajmerom ili odvojenim
sistemom daljinskog upravljanja.

Posuda za kapanje sakuplja ostatke koji kaplju tokom kuvanja.

Kada postavljate Airfry pleh ili reSetku na bocne police, uverite se da je
kra¢i deo bocne strane (izmedu grani¢nika i kraja) usmeren prema
unutrasnjosti pecnice. Ako reSetka ima dekorativnu metalnu Sipku,
obratite paznju da je postavite prema spoljnoj strani pecnice tako da
logotip brenda bude vidljiv i Citljiv. Za ispravno postavljanje pogledajte
i sliku u odeljku u ovom uputstvu za upotrebu.
Nemojte koristiti oStra abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne
strugace za CiS¢enje stakla vrata pecnice jer mogu ogrebati povrsinu,
Sto moZe dovesti do pucanja stakla.

Koristite samo temperaturnu sondu koja se preporucuje za ovu pecnicu.
Tokom kuvanja moZe doéi do kondenzacije vlage u Supljini pecnice
ili na staklu vrata. To je normalna pojava. Da biste smanijili ovaj efekat,
saCekajte 10-15 minuta nakon ukljucivanja napajanja pre nego S$to
stavite hranu u peénicu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kada
pecnica dostigne temperaturu kuvanja.

Povrce kuvajte u posudi sa poklopcem umesto u otvorenom plehu.
Izbegavajte da ostavljate hranu u peénici nakon kuvanja duze

od 15/20 minuta.
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e Dugotrajan nestanak napajanja tokom faze kuvanja moze da dovede
do kvara monitora. U tom slucaju kontaktirajte korisnicku sluzbu.

. Nemojte oblagati zidove pecnice aluminijumskom
folijom ili zastitom za jednokratnu upotrebu dostupnom u prodavnicama.
Aluminijumska folija ili bilo koja druga zastita u direktnom kontaktu
sa vru¢im emajlom dovodi do rizika od topljenja i oSteéivanja emajla
u unutrasnjosti.

° Nikada ne skidajte zaptivac sa vrata pecnice.

. Nemojte dopunjavati dno Supljine vodom tokom kuvanja
ili dok je pecnica vruca.

e Za pravilnu upotrebu pecnice, preporucuje se da hrana ne dodiruje resSetke
i plehove, vec treba da koristite papir za pecnicu i/ ili specijalne posude.

e Pre ¢iS¢enja moraju da se uklone ostaci izlivanja.
. pre pokretanja automatskog ciklusa ¢iS¢enja:
- Ocistite vrata pecnice;
- Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pecnice
vlaznim sunderom. Nemoijte koristiti deterdzente;
- Uklonite sve dodatke i komplet kliznih polica (tamo gde postoje);
- Ne stavljajte kuhinjske krpe.

e U pecénicama sa sondom za meso potrebno je, pre pokretanja ciklusa
CiS¢enja, zatvoriti rupu prilozenim zatvaraCem. Uvek zatvorite otvor
zatvaraem kada se sonda za meso ne koristi.

e Tokom procesa pirolitickog ciS¢enja (ako je dostupno), povrSine mogu
postati tople, a decu treba drzati podalje.

e Ako je ploca postavljena iznad pecnice, nikada ne koristite plocu dok je
ukljucena funkcija pirolize, to ¢e spreciti pregrevanje ploce za kuvanje.

(samo ako je deo opreme*)

e Ovaj proizvod se koristi iskljucivo za pecnice. Mora da se koristi prema
uputstvima u ovom Uputstvu za upotrebu.

e NE DODIRUIJTE Preci Probe GOLIM RUKAMA NEPOSREDNO NAKON
KUVANIJA. Uvek nosite rukavice za rernu prilikom uklanjanja Preci Probe
iz hrane nakon kuvanja.

e Da biste pravilno koristili temperaturnu sondu, neophodno je da u potpu-
nosti umetnete metalnu Sipku sonde u hranu tokom kuvanja dok
ne dostigne crni keramicki deo koji se nalazi na vrhu sonde.
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Umetnite Preci Probe
u hranu dovde

/

Ne izlaZite metalni deo Preci Probe direktno toploti koju proizvodi peénica.
Nemojte koristiti Preci Probe u drugim uredajima veé samo

u ugradenoj pecnici.

Nemojte koristiti Preci Probe u mikrotalasnoj pecnici.

Preci Probe moZe da se ocisti i opere, ali ne sme dugo da se potapa
u vodu.

Ovaj proizvod nije namenjen za upotrebu od strane osoba

uzrasta 12 i manje godina.

Dobavljac¢ nije odgovoran za bilo kakvu Stetu Preci Probe nastale usled
nepravilne upotrebe uredaja.

Ocistite Preci Probe sondu pre upotrebe.

Sonda mozZe da radi u slede¢em opsegu temperature: 10 °C do maksimalne
unutrasnje temperature metalnog dela od 100 °C. Keramicki deo moze
da dostigne 350 °C.

Ako temperatura Preci Probe sonde prede 100 °C, kuvanje ée se zaustaviti,
a Preci Probe sonda mora da se izvadi iz pecnice Sto je pre moguce,
uz upotrebu rukavica, kako bi se izbeglo oStecenje sonde.
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1.Kontrolni panel

2.Brojevi pozicija polica

3.ReSetke

4.Plehovi

5.Poklopac ventilatora

6.Vrata pecnice

7.Bocne Zicane resetke (ako su deo
opreme: samo za ravnu Supljinu)

8.Serijski broj i QR kod

Napisite ovde svoj serijski broj za buducu referencu.

7/}

/L/ J
///7

5
(/f

fh==f R
/

Postavljene na obe strane unutrasnjosti pecnice,
bocne resetke su dizajnirane za postavljanje
pleha za pecenje i reSetki tokom kuvanja.

6 ili 7 nivoa u zavisnosti
od modela.

(samo ako je deo opreme*)

Metalna resetka u pecnici je uklonjiva, podesiva
polica koja podrzava posude, obezbeduje
ravnomerno kuvanje i olaksava c¢iSéenje. MoZe se
koristiti za drZanje tanjira i posuda na razlicitim

visinama za razli¢ite potrebe kuvanja.

Pleh za pelenje je idealan za postizanje
ravhomernog potamnjivanja sa donje strane,
Sto ga Cini savrSenim za kolaCe i peciva zbog
svog plitkog, ravnog dizajna. Pored toga, ako
se postavi ispod resetke za kuvanje moze pomodi
u sakupljanju curenja i sprecava prljanje pecnice.

Dublji pleh je idealan za recepte prema kojima
se dodaju tecnosti ili slojevi, kao Sto su duvec
ili peCenja. Njegova dubina je posebno
dizajnirana da osigura Zeljenu ujednacenost
hrane pripremljene u njemu.
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(samo ako su deo opreme*)

(samo ako su deo opreme*)

Teleskopske Sine pecnice su police koje se mogu
produziti, Sto olaksava postavljanje ili uklanjanje
predmeta, bez potrebe da se dosegne duboko
u vruéu pecnicu. Poboljsavaju bezbednost, stabil-
nost i mogu se podesiti na razlicitim nivoima.

(samo ako je deo opreme*)

Sarke za lagano otvaranje i zatvaranje kontroligu
kretanje vrata i obezbeduju lagano pomeranje
sprecavajudi lupanje.

(samo ako je deo opreme*)

Konkavni oblik omogucava pravilnu cirkulaciju
vlage koja nastaje tokom kuvanja, odrzavajuci
stopu vlaznosti hrane visokom. U zavisnosti
od koli¢ine vode nasute u pleh, postici ¢e se suvlje
ili,,vlaznije” kuvanje.

(samo ako je deo opreme*)

Konveksni oblik je pogodan za pravljenje rostilja
u pecénici na visokoj temperaturi (220°),
omogucavajudi rezultat rostiljanja ¢ak i kod kuce
sa malo dima zahvaljujuci dejstvu cedenja masti
na dno posude.

(samo ako je deo opreme*)

Razanj funkcioniSe zajedno sa gornjim grejnim
elementom, a okretanjem se hrana moze
pripremati ujednaceno. Najbolje se koristi za
hranu srednje veli¢ine. Idealno za ponovno
otkrivanje ukusa tradicionalnih pecenja.

Ova sonda je senzor temperature koji, kada
seumetne u hranu i poveze sa pecnicom
pomocu bluethooth-a, omogucéava kontrolu
unutrasnje temperature hrane tokom kuvanja.
Uglavnom se koristi za ribu i meso.
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Airfry pleh (samo ako je deo opreme*)

Airfry pleh obezbeduje da vru¢ vazduh
ravnomerno i trodimenzionalno dode do hrane,
¢ime se dobija hrskavija spoljasnjost uz odrZavanje
mekoée unutra. Da biste sakupljali sokove
i mrvice, stavite ga na vrh pleha za pecenje.
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Funkcije i rangiranje funkcija mogu se menjati u zavisnosti od modela.

Ukljuci/1skljui
Daljinsko upravljanje
Lampa

Funkcije

Vreme

Temperatura

7/8.  Tasteri za navigaciju
9. Pokreni/Pauza

ouvkwnE

Displej ima 4 glavne funkcije:

(I) Uk|j!JCf_'nO/ Pritisnite da biste ukljucili/iskljucili pe¢nicu.
Isklju¢eno
Ukljuéivanje/
= Iskljucivanje Pritisnite dugme da biste aktivirali daljinsko upravljanje, posle
D daljinskog uparivanja peénice sa hOn aplikacijom (putem aplikacije).
upravljanja

Q Svetlo Pritisnite da biste ukljucili/iskljucili svetlo u peénici
Pritisnite jednom da biste pristupili ru¢nim funkcijama, dvaput

O Funkcije za programe Everyday cooking, tri puta za meni ¢iS¢enja i Cetiri
puta za Wi-Fi meni.
Pritisnite jednom za duZinu pecenja, dvaput za minutni

@ podsetnik (dostupno u reZimu pripravnosti), tri puta za odloZeni

Vreme N . . . . S .

pocetak. U rezimu pripravnosti su dostupni kuhinjski tajmer i,
pritiskom na 3 sekunde, doba dana.
Pritisnite jednom da biste proverili temperaturu u pecnici,

& Temperatura dvaput da biste aktivirali opciju brzog predgrevanja (dostupno
samo tokom faze predgrevanja pecnice).

N\ Tasteri za navigaciju Pritisnite tastere za navigaciju da biste se kretali izmedu

\V4 funkcije i da biste podesili parametre.

D l Pokreni/Pauza Pritisni.tfe da ?iste pokrenuli/pauzirali kuvanje ili da biste
potvrdili funkcije
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2.4. POVEZIVANIE

Parametri beZi¢nog povezivanja

[mW]

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth =
S

Standardna IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE g
&

. . o
Frekventni opsezi | 1117483 24022480 w
[MHz] [}
s

i [+
Maksimalna snaga 100 10 S
z

w

=2

(a)

o

>

o)

INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU
Potrosnja energije proizvoda u umrezenom stanju pripravnosti kada su svi kablovski mrezni portovi
povezani i svi portovi bezicne mreze aktivirani: 2,0 W

Kako aktivirati beZi¢ni mrezni port:

Wi-Fi modul se ukljucuje ¢im korisnik pritisne dugme za ukljucivanje.

Kako deaktivirati bezi¢ni mrezni port:
Wi-Fi modul se deaktivira ¢im korisnik pritisne dugme za iskljucivanje. Wi-Fi se takode moze deaktivirati

kada je pecnica ukljucena biranjem opcije ,,iskljuci“ u meniju sa podesavanjima Wi-Fi mreze.

Ovim putem, Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radio-oprema u skladu sa Direktivom
2014/53/EU i relevantnim zakonskim zahtevima za trZi$te VB. Celokupan tekst izjave o usagladenosti
dostupan je na sledecoj internet adresi: www.candy-group.com.
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Vas$ uredaj moZe da se poveZe sa ku¢nom bezicnom mreZzom i njime se moze daljinski upravljati
pomocu aplikacije. PoveZite uredaj kako biste bili sigurni da je aZuriran sa najnovijim softverom
i funkcijama.

. Kada se peénica ukljuci, Wi-Fi ikone trepere 30 minuta. Tokom ovog perioda moguce
je prijaviti proizvod.

. Proverite da li je ku¢na Wi-Fi mreza ukljucena.

. Dobicete uputstva korak po korak i na uredaju i na mobilnom uredaju.

. Povezivanje pec¢nice moze potrajati do 10 minuta.

. Dodatne smernice i reSavanje problema potrazite u aplikaciji.

£ Available on the

« App Store

Preuzmite na svoj pametni telefon.

GET IT ON
» Google Play

. Kliknite na ,Registrujte se”
. . , . ) Register with your social accounts
. Registrujte se pomocu naloga na drustvenim Welcome!
mrezama ili licnom imejl adresom Signin o entern yourhome page G SIGN UPWITH GOOGLE
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME (=1
1. korak . . . ®
. Izaberite ,,Dodaj uredaj”.

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.

SR 16



Allow your location
permission

2. korak
. Dajte dozvolu za lokaciju.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

3. korak °

. Izaberite peénicu iz kategorije uredaja. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
4. korak —_—

. Ukljucite uredaj; ako je vec ukljucen, Turn OFF and then ON
RTINS . - your appliance
iskljucite ga i ponovo ukljucite.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e £

OK,IDIDIT
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5. korak
. Nakon ukljucivanja, aplikacija hOn
pocinje da traZi vas kucni ureda;j.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection

6.1-6.2. korak
. Izaberite ku¢ni uredaj, dodirnite ,, povezi”
i sacekajte nekoliko sekundi.

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

& oven FIRNO]
New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Appliance connection

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

Oven

New appliance al O

L1 Longappliance nameto.. all O

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

7. korak
. Pecnica Ce biti otkrivena i mozete
da je kontrolisete putem aplikacije hOn.
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Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Kada je uredaj povezan, korisnik moZe da promeni Wi-Fi podesavanja izmedu:

Wi-Fi ON: Moguce je pratiti stanje pecnice samo pomocu aplikacije.
Wi-Fi hOn: Pecnica moZe da se koristi samo preko aplikacije.

Wi-Fi OFF: Pecnica nije povezana, ali je i dalje registrovana sa saCuvanim
mreZnim akreditivima.

Wi-Fi RESET: Veza se resetuje i registracija moze ponovo da se izvrsi.

Dodirnite O i udite u Wi-Fi meni. Na displeju se pojavljuje ,0n“.
Na displeju se pojavljuje ,On”.
Koristite strelice dok se ne prikaze , Off“ ili resetovanje podesavanja ,rSt“.

=

1]

Daljinsko upravljanje nudi brojne prednosti za korisnike, poveéavajuéi prakti¢nost, efikasnost i celokupno
iskustvo kuvanja, pruzaju¢i mogucnost kontrole proizvoda direktno iz uredaja i aplikacije hOn.

Ova funkcija omogucava da putem vaseg uredaja uzivate u razlicitim funkcijama, kao Sto su: trenutni
ili planirani pocetak recepata ili programa kuvanja koji su ve¢ dostupni u aplikaciji; pracenje napretka
vasih recepata u realnom vremenu; podesavanje parametara kuvanja koji se koriste; pracenje
procesa kuvanja pomoc¢u sonde. Pored toga, moguce je primati obavestenja kada se programi
ili recepti zavrse.

Daljinsko upravljanje se moze aktivirati iskljuéivo kada je proizvod prijavljen.

dostupno je za sve funkcije kuvanja na proizvodu, osim za programe Gratiniranje,

Rostilj i Supergrill.

LA o A

Dodirnite O da biste izabrali Wi-Fi rezim.

Na displeju se pojavljuje ,connect”. Dodirnite PIl.,,0n“ ¢e poteti da treperi.

Dodirnite V da biste izabrali rezim ,hOn“ i dodirnite P!l da biste aktivirali daljinsko upravljanje.
Pritisnite O da biste izasli iz reZzima ,hOn“.

Pristupite aplikaciji, izaberite program i kuvanje moze da pocne. Tokom procesa moguce
je kontrolisati i menjati parametre programa i iz proizvoda i iz aplikacije.
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Takode, moguce je aktivirati daljinsko upravljanje tokom procesa kuvanja pritiskom
na odgovarajuce dugme

Le]

gl

Dok je program kuvanja u toku, moZe se zaustaviti direktno iz samog proizvoda pritiskom
na odgovarajuée dugme daljinskog upravljaca koji je isporucen sa vasim uredajem.

o | 030 [* w0 b

Program za kuvanje moZete da zaustavite i daljinski pomocu aplikacije tako Sto cete kliknuti
na dugme ,,STOP“ na displeju uredaja. Pecnica ¢e automatski zaustaviti kuvanje.

Ako korisnik sa pecnice prekine kuvanje koje je u toku, istovremeno e se zaustaviti
kuvanje i u aplikaciji.
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Kada prvi put ukljucite pec¢nicu, mozda éete primetiti dim. Ne brinite, pre upotrebe pecnice samo
sacCekajte da se dim rascisti.

Za funkcije koje koriste rostilj, zahvaljujuéi tehnologiji prekidaca za vrata, pecnica ¢e automatski
pauzirati grejne elemente kada otvorite vrata i nastaviti sa kuvanjem kada ih zatvorite. Ova funkcija
je dostupna samo na odredenim konfiguracijama pecnice. Svi piro modeli je poseduju.

Tokom procesa pirolitickog Cis¢enja, vrata pecnice ostaju zaklju¢ana sve vreme. Ako nije zakljucana,
pecnica e prikazati Sifru greske 24 i pauzirace funkciju ¢is¢enja.

Pecnica je osvetljena pomocu jedne ili vise sijalica, koje se obi¢no aktiviraju svaki put kada pocne
funkcija kuvanja.

Za pecnice opremljene prekidacem za vrata (pogledajte dole), svetlo se automatski ukljucuje kada
se vrata otvore.

Za pecnice opremljene dugmetom Lamp, ono se moze koristiti i za aktiviranje osvetljenja.

Ako vrata rerne ostanu otvorena duze od 10 minuta, svetlo ¢e se automatski iskljuciti.

Tokom procesa pirolitickog ¢isS¢enja svetlo ostaje iskljuceno. *

Ventilator za hladenje je sluZi za rasprsivanje toplote, spreavanje pregrevanja pecnice i okoline,
kao i za zastitu kuhinjskih aparata od uticaja visokih temperatura. Zbog toga ¢e ventilator za hladenje
proizvoditi zvuk neko vreme cak i nakon iskljucivanja pecénice. On radi tokom i nakon ciklusa kuvanja
u zavisnosti od unutrasnje temperaturu pecnice.

Kada ventilator za hladenje radi, obicno stvara blago zujanje ili brujanje. Takode, moZete primetiti
protok toplog vazduha koji izlazi iz proreza izmedu vrata rerne i kontrolnog panela.

Tokom pirolitickog Cis¢enja i kada su vrata zakljucana, ventilator za hladenje je ukljucen. *

Tokom funkcije ECO svetlo Ce ostati iskljuceno.

(*samo za piro pecnice)
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Kada se uredaj prvi put ukljuci, prvi korak je da podesite vreme, izaberete izmedu 13 ampera
ili 16 ampera i nivo jacine zvuka.

Na displeju ce treptati unapred podeseno vreme ,,12:00“. Da biste

ga izmenili, drZite O i koristite strelice da biste podesili trenutni sat. Pritisnite © da biste

potvrdili sate. Sledite istu proceduru da biste podesili minute. Da biste potvrdili pritisnite DI

A\

' O 8

: Pecnica je podrazumevano podeSena da radi sa veCcom snagom pogodnom
za domacinstva sa vise od 3 kW (16 A). Ako vas dom ima manju snagu, moZete da promenite
ovu postavku na DIl 13 A. Ovo pode$avanje uti¢e na brzinu zagrevanja peénice. Odabir vise

opcije (16A) znaci da se brze zagreva (jer se povecava apsorpcija snage). Na displeju cete videti
dva izbora: 13A i 16A. Izaberite Zeljeni pomocu strelica. Da biste potvrdili pritisnite DIl

Opcija podesavanja amperaze je dostupna samo tokom pocetne ugradnje.
Da biste izmenili podeSenu amperaZu, pogledajte uputstva za upotrebu nakon ugradnje.

Na ekranu se prikazuje simbol ,br“. Brojevi predstavljaju nivo intenziteta
osvetljenosti, koji se moze izmeniti pomocu strelica. Da biste potvrdili pritisnite DI,

4
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Na ekranu se prikazuje simbol ,,Sound”. Brojevi predstavljaju nivo intenziteta zvuka,
koji se moze menjati pomocu strelica. Da biste potvrdili pritisnite PII.

o4

Ocistite pecénicu pre prve upotrebe. Obrisite spoljne povrsine vlaznom mekom krpom.

Operite svu dodatnu opremu i obriSite unutrasnjost pecnice rastvorom tople vode i tec¢nosti
za pranje. Podesite praznu pecnicu na maksimalnu temperaturu i ostavite je uklju¢enu oko 1 sat,
to ¢e ukloniti sve preostale mirise novog uredaja.

—_ H

oA 60
MAKS °C
N

=

N I// !
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Drzite Oda biste ukljudili/iskljuili pe¢nicu

Pristupite meniju Funkcija pritiskom na dugme O.

Da biste usli dodirnite onoliko puta koliko je potrebno da biste usli u slede¢a podesavanja:

GLAVNE FUNKCUE

Ova funkcija omogucava odabir Zeljenog
programa kuvanja pomocu strelica.
Dodirnite © i 8 da biste podesili vreme

i temperaturu. Pritisnite PIl da biste
pokrenuli funkciju. Da biste pauzirali
program, pritisnite ponovo.

U ovom meniju pomocu strelica mozete

pristupiti 4 kategorije kuvanja hrane koje
su vec integrisane u pecnicu. Na displeju

Ce se prikazati podrazumevano vreme

i temperatura.

Wi-Fi

U ovom reZimu mozZete da poveZete pecénicu
sa mrezom i registrujete je pomocu
aplikacije hOn.

FUNKCIJE CISCENJA

Ova funkcija vam omogucava da izaberete
sistem za Cis¢enje koji je dostupan
na pecnici.
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Nakon odabira programa kuvanja, pristupite meniju Vreme pritiskom na dugme ©.

Da biste uli dodirnite © onoliko puta koliko je potrebno da biste ugli u slede¢a podesavanja:

Trajanje Podesavanje doba dana

Kuhinjski tajmer Vreme

Odlozeni pocetak —— Indikator vremena

Povratne informacije
o senzoru Heat Feel
(status baterije i signala)

Senzor Heat Feel

nekoliko parametara se ne moZe podesiti istovremeno, stoga samo poslednje
podesavanje ostaje u memoriji dok se prethodno brise.

Omogucava podesavanje unapred vremena kuvanja

potrebnog za izabrani recept.

Pritisnite © da biste uli u meni Vreme. Dodirnite © onoliko

puta koliko je potrebno da izaberete funkciju , Trajanje

@ a) TRAJANJE kuvanja“. Zatim koristite strelice da biste podesili vrednost
KUVANJA i pritisnite Pl za potvrdu. Odbrojavanje potinje na kraju

predgrevanja (ako postoji). Tokom faze kuvanja moguce

je promeniti vrednost trajanja pritiskom na © i korié¢enjem

strelica. Kada istekne vreme, na displeju se prikazuje ,,End“

i kuvanje se zaustavlja.

Omogucava koris¢enje pecnice kao budilnika.

Pritisnite © da biste u3li u meni Vreme. Dodirnite ©

onoliko puta koliko vam je potrebno da biste izabrali funkciju

»Minutni podsetnik”. Zatim koristite strelice da biste podesili

vrednost i pritisnite DIl za potvrdu.

Tokom faze kuvanja moguce je promeniti vrednost trajanja

@ b) MINUTNI pritiskom na © i korié¢enjem strelica. Zatim pritisnite DI
PODSETNIK da biste ponovo pokrenuli kuvanje. Kada istekne vreme,

kuvanje se nastavlja dok se ru¢no ne prekine.

Ova funkcija se moZe podesiti i kada je pec¢nica u reZzimu
pripravnosti pritiskom na dugme ©.Kada je aktiviran,
minutni podsetnik radi nezavisno od funkcija kuvanja

u pecnici.

Omogucava odabir vremena pocetka kuvanja.

Pritisnite © da biste uli u meni Vreme. Dodirnite © onoliko
puta koliko je potrebno da izaberete funkciju ,Odlaganje
@ c) ODLAGANIJE | pocetka“. Zatim koristite strelice da biste podesili vrednost
POCETKA i pritisnite DIl za potvrdu.

NAPOMENA: Odlaganje pocetka je moguce tek nakon
podesavanja trajanja kuvanja i nije dostupno

sa funkcijama rostilja
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a. TRAJANJE KUVANJA
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a. MINUTNI PODSETNIK
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a. ODLAGANIJE POCETKA
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Nakon odabira programa kuvanja, pristupite meniju Temperatura pritiskom na dugme a2
Da biste uli dodirnite 8 onoliko puta koliko je potrebno da biste udli u slede¢a podegavanja:

Zaklju¢avanje vrata

Zaklju¢avanje tastera

Predgrevanje

Brzo predgrevanje

Vrednost temperature

Povratne informacije
o Wi-Fi mreZi

Povratne informacije
o predgrevanju i hladenju

+—— Indikator temperature

Pritisnite 8 da biste podesili temperaturu

TEMPERATURA . o . o .
i koristite strelice za regulisanje vrednosti.
Pritisnite dva puta 8 da biste podesili brzu
= temperaturu.
Ova funkcija vam omogucava da zakljucate
displej kako biste sprecili nezeljenu
- . upotrebu od strane maloletnika. Da biste
O D ZAKLJUCANO ZA DECU

ga aktivirali, istovremeno pritisnite dugmad
Lampa i Daljinsko upravljanje na 3 sekunde.
Na korisnickom interfejsu Ce se pojaviti
ikona sa klju¢em. U ovom stanju, korisnicki
interfejs pecnice je zakljucan i ne mogu

se vrsiti promene podesavanja.

Da biste iskljucili zaklju¢avanje za decu,
ponovo pritisnite tastere Lampa i Daljinsko
upravljanje na 3 sekunde (ikona sa kljucem
¢e nestati).
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Da biste ubrzali fazu predgrevanja, moZete izabrati opciju brzog predgrevanja pritiskom na ikonu
temperature 3 sekunde nakon sto ste izabrali program kuvanja i temperaturu. Ova opcija ¢e aktivirati
kombinaciju ventilatora i grejnih elemenata bez obzira na izabranu funkciju kuvanja. Da biste
ustedeli energiju, kada se aktivira brzo predgrevanje, lampa ¢ée se ISKLJUCITI dok peénica ne dostigne
Zeljenu temperaturu

za funkcije koje zahtevaju predgrevanje, uverite se da je tokom ove faze sav
dodatni pribor uklonjen. Sledite uputstva iz tabele ispod za ono Sto se odnosi na predgrevanje.
,DA/BRZO PREDGREVANIJE” znali da je potrebno predgrevanje i da je dostupna opcija brzog
predgrevanja; ,,NE“ znaci da predgrevanje nije dostupno i da se hrana mora ubaciti u hladnu pecnicu.

IDEALNO ZA: kolace, hleb, kekse,
— 200°C DA/BRZO | kiseve na jednom nivou koristeéi
*Konvekcija 30-250 °C L2/L3 PRED- i gornje i donje grejanje.
= GREVANIJE| Moze se koristiti sa senzorom
Heat Feel.
IDEALNO ZA: pecenja, musake,
povrce i pite sa vlaznim filovima na
— Konvekeiia + DA/BRZO | jednom nivou. Idealno za kuvanje
}r\ ventilatjor 50-250 °C L2/L3/L4 PRED- namirnica sa visokim sadrzajem
— GREVANIE | vode.
Moze se koristiti sa senzorom
Heat Feel.
L4 Z:iiidan IDEALNO ZA: kolace, kekse i pice
o 160 °C 12415 7a dva DA/BRZO naJednom ili .Y.Is.e nlvqa. . Idealno
Vise nivoa N K PRED- | za kuvanje razli¢itih namirnica.
50-250°C nivoa N e
GREVANJE| Moze se koristiti sa senzorom
L2+L4+L6
- Heat Feel.
za tri nivoa
IDEALNO ZA: karamel krem, pudinge,
owrao | b Jeen an, mare) o
Donje grejanje 50-230 °C L2 PRED- J . e . )
koristiti i za zavr3etak pripreme.
GREVANIJE . .
Moze se koristiti sa senzorom
Heat Feel
. o . DA/BRZO IDEALNQ ZA: plce,v s.Iane t.orte,
¢ Donje grejanje+ 170°C tartove i hranu sa te¢nim prelivom
PPN : o L2 PRED- A . . _—
— ventilator 50-230 °C na jednom nivou. MoZe se koristiti
GREVANIJE
sa senzorom Heat Feel.
IDEALNO ZA: gratiniranje, peceno
L6 za tanku meso, ribu, povrée. Ova funkcija
Roktil] 01-05 hranu . NE koristi samo u.nu.trasnjl gornji gre!nl
L5 za deblju element. Koristite sa zatvorenim
hranu vratima. Postavite pleh ispod kako
biste sakupili sokove.
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IDEALNO ZA: velike koli¢ine kobasica,
odrezaka i tost hleba. Celo podrudje
ispod rostilja postaje vruce. Koristite
sa zatvorenim vratima. Okrenite
hranu kada da bude dve tredine
spremna (ako je neophodno).

**Supergrill 05 01-05 L6 NE

IDEALNO ZA: cele komade mesa
(pecenje) ili gratiniranu hranu.
DA/BRZO | Koristite sa zatvorenim vratima.
L4/L5 PRED- | Gurnite posudu za kapanje ispod
GREVANIE| police da biste sakupili sokove.
Okrenite hranu na drugu stranu
na pola kuvanja ako je potrebno.

4 % - 200 °C
PN Gratiniranje 150-250 °C

IDEALNO ZA: kuvanje kompletnog
menija bez meSanja  mirisa.

DA/BRZO | Namirnice ne moraju da se vade
Vise nivoa + 150-250 °C PRED- | tokom istovremenog kuvanja
GREVANIJE

Pogledajte namenski pasus (unesite
broj pasusa) za predloge menija

IDEALNO ZA: kuvanje mesa,
ribe ili povréa

190 °C . Ova funkcija omogucava ustedu
= *ECO 150-220 °C 3./4.nivo NE energije tokom kuvanja, odrzavajui
hranu vlaznom i mekom.
Lampa Supljine pecnice
je iskljucena.

IDEALNO ZA: pripremu zamrznute
hrane ili delimi¢no kuvane poho-
— . 200 °C . vane hrane koja se obi¢no prii.
—_ Airf 3./4. NE

@ iy 150-250 °C /4. nivo Zahvaljujué¢i namenskom plehu,
vru¢i vazduh moZe ravnomerno
da struji preko hrane.

210°C IDEALNO ZA: pripremu hleba
ﬂ Hieb 190-220 °C L2/13 NE | i vekni hleba

*Testirano u skladu sa EN 60350-1 koji se koristi za deklaraciju o potro3nji energije i definisanje energetske klase.
**Koristite sa zatvorenim vratima.
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Konvekcija na 175°C Pleh za pedenje L3 20-30
viSe nivoa 160 °C Pleh za pecenje L4 30-40
Sitni kolaéi / Vigenivoa | 150°c | Dpa |Plenzapecenierf 5.5 30-40
mafini dublji pleh
Vigenivoa | 140°C Plehovi za L2+L4+L6 40-50
pecenje
Konvekcija | 170°C Metalna resetka + L2 30-40
kalup za kolace
VazduSasti Metalna reSetka +
kolaci Vise nivoa 150°C Da Y L4 40-50
kalup za kolace
(26 cm @) ] s
Vigenivoa | 150°C Metalne resetke +] =, 14 50-60
kalup za kolace
Konvekcija na 150 °C Pleh za pecenje L3 25-30
vise nivoa 150 °C Pleh za pedenje L4 30-40
Kelcsi/ Vienivoa | 140°c | Da | Plehzapecenie |, q 30-40
kolacici /dublji pleh
Vigenivoa | 140°c Plehovi za L2+L4+L6 35-40
pecenje
Konvekcija 190 °C Pleh za pecenje L4 25-35
Kroketi
Vise nivoa 170°C Pleh za pecenje L3 25-35
Slatka peciva —
Jorks!rsk| Konvekcija 200°C Da Pleh za pecenje L3 20-30
puding
Puslice Vise nivoa 90°C Da Pleh za pecenje 90-160
Makaronsi Konvekcija 150°C Da Pleh za pecenje L3 15-20
) Konvekcija | 185°c | pa |Metalneresetie+ L2 60-70
Pita od kalup za kolace
jabuka $
! Vigenivoa | 170°c | pa |Metdineresetkesp o, 65-75
kalup za kolace
Tart tatin Konvekcija 170°C Da Metalne resetlie * L2 40-60
kalup za kolace
Cokoladni Konvekcija | 200°c | Dpa |P'ehZapecenje+ 13 10-15
sufle modle
Cizkejk Konvekcija | 150°c | pa |Metalneresetkesl o 50-65
kalup za kolace
Konvekcija 180 °C Pleh za pedenje L3 20-25
Smrznuti konvekciia | 180°c | pa Plehovi za L2415 2535
kroasani pecenje
Vigenivoa | 160°C Plehovi za L2+L4+L6 30-40
pecenje
. Strudla, " R L
Slatka peciva Konvekcija 210°C Da Pleh za pecenje L3 30-45
smrznuta
Tost hleb Supergrill 5°C Ne Metalna resetka L6 4-6
Hleb i lepinja Fokaca Konvekcija 200 °C Da Pleh za pedenje L2ili L3 25-35
Hleb, ceo Konvekcija 200 °C Da Pleh za pecenje L3 25-50
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Slani kolati / Konvekcija | 200°c | pa |Metainaresetiatl g, 30-50
. Pleh za ki$
kisevi Veta! totia 1
(26 cm @) Vise nivoa 180 °C Da etaina resetka L1+L4 50-70
Pleh za ki§
Sufle od sira Konvekcija | 200°c | Dpa |P'eh7apecenie+ 13 20-35
modle
S-Iane pite Lazarvue, Konvekeija 200°C Da Metalna rese}ka .+ 3 40-60
i musake sve’e posuda za pecenje
Lazanje, Konvekcija | 180°c | pa |Metalnaresetia+ 13 50-60
smrznute posuda za pecenje
Kanelonlf Konvekcija 180 °C Da Metalna rese:tka .+ L3 45-55
smrznuti posuda za petenje
Pecena Gratiniranje | 200°c | Dpa [Metalnaresetia+ L4 20-30
testenina posuda za pecenje
Plc(a;;lz\;]Tza Konvekcija 250°C Da Pleh za pecenje L2ili L3 15-20
i . Pica 250°C Ne Pleh za pecenje L2ili L3 18-25
Pica, sveza
(pleh) Vienivoa | 180°c | Da [Plehzapeceniet| o g 25-35
dublji pleh
Pica, sveza Konvekcija 250°C Da Pleh za pecenje L2ili L3 8-10
(okrugla)
i . Pica 300°C Ne Pleh za pecenje L2ili L3 15-20
pi Pica, sveia
© (okrugla) Visenivoa | 180°c | Dpa |PIehZapecenie+ 13 30-40
modle
Konvekcija 220°C Metalna resetka L3 10-15
Pica,
smrznuta Vise nivoa 200 °C Da Metalna resetka L2+L5 15-25
(tanka kora)
Vise nivoa 180 °C Metalna reSetka | L2+L4+L6
Pica,
smrznuta Pica 200 °C Ne Metalna redetka L2 10-15
(tanka kora)
Metalna
Peceno reSetka/L4
celo pile Gratiniranje 220°C Da Postavite pleh L4 40-60
(1-1,2 kg) za pecenje na L1
sa 150 ml vode
Piledi P o i *k
Karabatak Airfry 220°C Ne Airfry pleh L4 30-50
Petena patka Gratiniranje | 200°c | pa |Metalnaresetka + 13 50-60
posuda za pecenje
Metalna redetka
Meso i Zivina Petao Gratiniranje 220°C Da Postavite pleh za L4 20-40
pecenje na L1
Pecena ¢urka Gratiniranje 200 °C Da Metalna rese}ka ,+ L3 50-60
posuda za petenje
Svinjska .
rebra Konvekcija | 200°c | Da '\gihaggi;essct:i: 13 80-100
(1000-1200g) P pecen]
Kobasice Supergrill 4 Da Metalna resetka L5 40-50
Govedi file Gentle N Metalna resetka +
(1000-1500g) cooking** 60°C Ne posuda za pecenje L3 60-80
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Pecena
govedina 1 Gratiniranje 220°C Da Pleh za pecenje L3 20-40
(5008)
Mesna vekna 1 Konvekcija 180 °C Da Pleh za pecenje L3 40-50
(1000-1500g)
Pecena
piletina sa 1 Gratiniranje 200 °C Da Dublji pleh L4 45-60
krompirom
Morski
plodovi 1 Supergrill 4 Ne Metalna resetka L5 15-30
sa rostilja
R'bslgc';:\’/rfk' riimr;t’;‘:i'c,i 1 Airfry** 200°C | Ne Airfry pleh** L4 20-25
Metalna resetka
Pecena riba 1 ECO 200°C Ne Postavite pleh za L3 40-60
pecenje na L1
Gratlnlr,ano 1 £CO 200°C Ne Metalna rese:tka.+ 13 80-90
povrée posuda za pecenje
Zamrznuti
pomfrit 1 Airfry** 200 °C Ne Airfry pleh** L4 18-25
Povrée (300-500g)
Gratinirani 2 Gratiniranje | 180°c | Dpa [Metalnaresetia+ L4 15-25
krompir posuda za pecenje
Pecen_l 1 Konvekcija 200 °C Da Pleh za pecenje L4 30-50
krompir

Vreme kuvanja moZe da varira u zavisnosti od recepta i sastojaka.
* Ako je potrebno predgrevanje
* U zavisnosti od modela peénice.

Za pecenje kolaca, pita i drugih recepata koji zahtevaju kalup ili posudu na 2 nivoa,
postavite na slededi nacin: gornji pleh na levu stranu, a donji pleh na desnu stranu.
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Meni kategorije hrane omogudéava kuvanje razli¢itih recepata bez prethodnog zagrevanja pecnice,
zahvaljuju¢i namenskim programima kuvanja prilagodenim potrebama svake kategorije.

Nakon odabira programa kuvanja, prikazace se podrazumevano vreme i moZe se izmeniti
okretanjem desnog dugmeta; temperatura kuvanja se moze promeniti pritiskom na odredenu ikonu.
Oba parametra se mogu podesiti u ogranicenom opsegu kao sto je prikazano u tabeli ispod.

Za govede, telece
i svinjsko

Meso NE 234 180-200 20-80 55-85 °C nsko
pecenje, zivinu
i komade mesa.
. o Za celu ribu
w Riba NE 34 160-180 15-45 55-65 °C ca
i filete.
ﬁ Povrce NE 34 180-200 30-80 70-90 °C Za peceno povrce

i krompir

se izbegavanje everyday cooking programa i umesto toga se odlucite za

ako nakon iskljucivanja pecnice postoji potreba za nastavkom kuvanja, preporucuje
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Govede pecenje 500-800g Meso 190 °C Metalna resetka L3 30-40
Govedi file 200g Meso Metalna resetka L3
Mesna vekna 1000-1500g Meso 180°C Metalna resetka L3 40-50
Govedina o M
. 500g Meso 200°C Metalna resetka L3 50-80
Velington
Porto pecenje 800-1000g Meso 200°C Metalna resetka L3 40-70
Svinjska rebra 1000-1200g Meso 200 °C Metalna resetka L3 80-100
Jagnjeca rebra 800-1000g Meso 200°C Metalna resetka L3 60-80
Jagnjedi but 1500-2000g Meso 190 °C Metalna resetka L3 80-100
Fileti lososa 200-600g Riba 170°C Pleh za pecenje L3 20-35
600 g ’ o ‘
Odrezak tune . Riba 180°C Metalna resetka L3 10-20
(pribl. 4 kom)
Odresci sabljarke 700g Riba 200°C Pleh za pecenje L3 15-20
) (pribl. 4 kom) P )
Filet bakalara 600 g Riba 150°C Pleh za pecenje L3 10-20
(pribl. 4 kom) p
Orada, cela 1 Riba 170°C Pleh za pecenje L3 35-45
. 600 g . o T
Filet orade (pribl. 4 kom) Riba 150°C Pleh za pecenje L3 10-20
File brancina 600 g Riba 150°C Pleh za pecenje L3 10-20
(pribl. 4 kom) p
R'bz Zzlcie“a 1 Riba 220°C Pleh za pecenje 13 30-40
Riblji raznjici 8 komada Riba 150°C Metalna resetka L3 20-30
Punjene lignje 4 komada Riba 180 °C Pleh za pecenje L3 25-40
Ceo hleb 1 Pekara 200°C Metalna resetka L3 35-50
Razani hleb 1 Pekara 190 °C Metalna resetka L3 35-50
Kifla za sendvi¢ 1 Pekara 200 °C Metalna resetka L3 35-50
Smrznuti baget 1 Pekara 200 °C Metalna resetka L3 15-25
Grickalice
od smrznutog 1 Pekara 190 °C Metalna resetka L3 20-30
lisnatog testa
Komorac 1pleh Povrée 200 °C Metalna resetka L3 30-40
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Program

Vreme kuvanja

Recept Veli¢ina porcije kuvanja T°C Pribor za kuvanje| Polozaj police (u min.)
Mesano povrée 1pleh Povrée 190 °C Metalna resetka L3 40-45
Glavice karfiola 1pleh Povrée 190°C Metalna resetka L3 40-50

Bundeve,
narezane 1pleh Povrée 200 °C Metalna resetka L3 30-40

na kockice
Punjene paprike 1pleh Povrée 180 °C Metalna resetka L3 70-80
Punjene tikvice 1pleh Povrée 190 °C Metalna resetka L3 35-45
Stapici $argarepe 1pleh Povrée 180 °C Pleh za pecenje L3 35-40

Brokoli 1pleh Povrée 190 °C Pleh za pecenje L3 30-40

Ratatuj 1pleh Povrée 190 °C Metalna resetka L3 40-45
Flan od povréa 6 ramekina Povrée 180 °C Pleh za pecenje + L3 25-35

modle
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Redovno ¢is¢enje moze produziti radni vek uredaja. Sacekajte da se pecnica ohladi pre obavljanja
rucnog Ciséenja.

Nakon svake upotrebe pecnice, minimalno Ciséenje ¢e pomoci da pecnica bude savrseno Cista.
Nemojte oblagati zidove pecnice aluminijumskom folijom ili zastitom za jednokratnu upotrebu
dostupnom u prodavnicama. U slucaju da aluminijumska folija ili bilo koja druga zastita dode
u direktan kontakt sa vruéim emajlom, postoji rizik od topljenja i propadanja emajla
u unutrasnjosti.

Kako biste sprecili preterano prljanje pecénice Sto moze dovesti do stvaranja dima jakog mirisa,
preporucujemo da pecnicu ne koristite na veoma visokim temperaturama. Bolje je da produzite
vreme pecenja i malo smanjite temperaturu.

Pored dodatne opreme koja se isporucuje sa pe¢nicom, savetujemo vam da koristite samo
posude i kalupe za pecenje otporne na veoma visoke temperature.

ogo
000
ooo

(*u zavisnosti od modela pec¢nice)

Ovaj proces se oslanja na istoimeni hemijski proces, koji podrazumeva razlaganje sloZenih supstanci
primenom termicke obrade.

Kada se pokrene, automatski zakljucava vrata pecnice i brzo podize temperaturu na 410 °C.

Na kraju ciklusa ciséenja, ostaci hrane ce ostaviti beli sloj na povrSinama emajla. Da biste uklonili
te Cestice, obrisite povrsine krpom namocenom u vruéu vodu sa sapunom i koristite ¢etku ili ¢elicnu
vunu. Odgovarajuca sredstva za CiSéenje su vruca voda sa sapunom ili sredstvo za ¢iS¢enje rerne.

Uklonite svu dodatnu opremu iz pecnice, kao Sto su resetke, bocne resetke i zavrtanj bocnih
resetki (*);

Ukljucite funkcijsko dugme*ﬁ. Okrenite kontrolu brojcanika da biste podesili piroliticki program;
Funkcija ¢e raditi tokom unapred podesenog vremena. Tokom ovog procesa i sledeée faze
hladenja, vrata pecnice ¢e ostati zakljucana.

Kada se uredaj ohladi, ocistite unutrasnje povrsine peénice krpom.

Proverite da li je uredaj ohladen pre nego sto ga dodirnete. Vodite racuna
o svim vruc¢im povrSinama jer postoji rizik od opekotina. Koristite destilovanu ili pijacu vodu.

(*) samo za modele sa 7 nivoa.

b «
UNAPRED PODESENO
VREME
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Funkcija Aquactiva je dizajnirana da se bez napora uhvati u kostac sa laganom zaprljanoscu i pruzi
brzo i ekoloski prihvatljivo resenje za ¢is¢enje unutrasnjosti pe¢nice pomocu snage pare.

Sipajte 100 ml vode s kapljicom tec¢nosti za pranje posuda u donji deo pecnice.

2. Ukljucite dugme g%. Ako je potrebno, okrenite kontrolu broj¢anika da biste podesili program
Hydro Clean. Funkcija ¢e raditi tokom unapred podesenog vremena.

3. Na kraju postupka Cis¢enja, pustite pecnicu da se ohladi.

4.  Kada se uredaj ohladi, oCistite unutrasnje povrsine pecnice krpom.

Proverite da li je uredaj ohladen pre nego sto ga dodirnete. Vodite racuna

o svim vruéim povrsinama jer postoji rizik od opekotina. Koristite destilovanu ili pija¢u vodu.
Obrisite odeljak za kuvanje i neka se dobro osusi kako bi se izbegla eventualna korozija.

9 r <7
@ /
__ UNAPRED J/
PODESENO VREME

Kataliticki paneli oblaZzu unutrasnjost pecnice i pruzaju vam luksuz da se nikada ne borite sa prljavom
pecnicom.

Paneli su obloZeni specijalizovanim emajlom koji se mozZe pohvaliti mikroporoznom strukturom koja
dobro apsorbuje mast koja prska.

Katalitickom hemijskom reakcijom oni efikasno pretvaraju apsorbovanu mast u gasovite elemente
kada su izloZeni visokim temperaturama.

Preporuka: Razmislite o zameni katalitickih panela nakon priblizno tri godine koris¢enja, posebno

ako koristite pecnicu dva do tri ciklusa kuvanja nedeljno. Time se obezbeduju optimalne
performanse i Cistoca.
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. Postavite vrata na 90°. Okrenite jezicke za
zaklju¢avanje Sarki iz pe¢nice prema spolja.

. Postavite vrata na 45°. Istovremeno pritisnite
dva dugmeta sa obe strane bocnih strana vrata
i povucite prema sebi da biste uklonili
poklopac gornjih stakala.

. Veoma patzljivo uklonite staklo pecnice, pocevsi
od unutrasnjeg stakla. Tokom postupka, ¢vrsto
drzite staklo obema rukama istavite ga na
mekanu ravnu povrsinu (npr. na tkaninu).

Spoljasnje staklo
se ne moze ukloniti.

. Ocistite staklo mekom krpom i odgovarajué¢im
sredstvima za cis¢enje.
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6. Umetnite staklene ploce, vodeéi racuna
da oznaka ,Low-E“ bude ispravno C(itljiva PYRO
i postavljena na donjoj levoj strani vrata,
u blizini leve Sarke. Na taj nacin ¢e Stampana
etiketa na prvom staklu ostati na unutrasnjoj
strani vrata.

7. Ponovo priévrstite poklopac vrata gornjeg
stakla tako Sto Cete ga gurati prema unutra
dok ne ¢ujete klik dva bo¢na dugmeta.

8. Zatim vratite vrata na 90° i okrenite jezicke
za zakljuCavanje Sarki prema unutrasnjosti
pecnice.
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Obavezno temeljno odistite dodatnu opremu nakon svake upotrebe i osusite je peskirom.
Za tvrdokorne naslage, natopite dodatnu opremu u mesavini vode i sapuna oko 30 minuta pre nego
$to je ponovo operete.

1.  Uklonite bo¢ne nosace povlacenjem u pravcu strelica.

2. Da biste odistili Ziane nosace, stavite ih u masinu za pranje sudova ili koristite vlazni sunder
i obavezno ih posle osusite.

3. Nakon procesa Cis¢enja, postavite Zicane nosace obrnutim redosledom
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1. Iskljucite pecnicu iz mreZznog napajanja.

2. Skinite stakleni poklopac lampe.

3. lzvadite sijalicu.

4. Zamenite sijalicu novom istog tipa.

5. Postavite stakleni poklopac lampe.

6. Ponovo prikljucite peénicu u mrezno napajanje.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

5. korak 6. korak

==

@

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili viSe izvora svetlosti energetske efikasnosti klase G (lampa)
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1. Iskljucite pecnicu iz mreznog napajanja.

2. Koristite odvija¢ sa ravhom glavom tako $to ¢ete ga postaviti sa strane zastitnog stakla i lagano
pritisnuti da biste ga uklonili.

3. Pazljivo uhvatite sijalicu sa osnove.

4. Umetnite novu.

5. Ponovo postavite zastitno staklo tako Sto ¢ete ga lagano pritiskati dok se ne zakljuca.

6. Ponovo prikljucite peénicu u mrezno napajanje.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

5. korak 6. korak

2o

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili viSe izvora svetlosti energetske efikasnosti klase G (lampa)
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Ako se tokom upotrebe pecnice pojavi greska, na displeju ¢e se prikazati kod ,,ER“ i dve cifre,

koje ¢e identifikovati gresku.

Nastavite tako Sto éete iskljuciti peénicu i iskopcati je iz napajanja, sacekati nekoliko minuta, a zatim
je ponovo prikljuditi.

Ako greska nestane, moZete nastaviti sa koris¢enjem pecnice. Ako se to ne desi, pozovite korisnicku
sluzbu i navedite kod (ERXX) koju vidite na displeju.

Greska

At

Dim
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Ovaj uredaj je oznacen u skladu sa Evropskom direktivom 2012/19/EU u pogledu elektri¢nih
i elektronskih uredaja (EE). EE otpad sadrZi i zagadujude supstance (koje mogu negativno da uticu
na Zivotnu sredinu) i osnovne elemente (koji mogu ponovo da se koriste). Vazno je da se EE otpad
podvrgne odredenoj obradi kako bi se pravilno uklonili i odlozZili zagadivaci i ponovo iskoristili
svi materijali.
Pojedinci mogu igrati vaznu ulogu u osiguravanju da EE ne postane ekoloski
problem; neophodno je pratiti nekoliko osnovnih pravila:
- EE ne treba tretirati kao kuéni otpad;
- EE treba odneti u za to namenjena podrucja prikupljanja kojima upravlja
gradska opstina ili registrovano preduzece.
U mnogim zemljama, prikupljanje u domacdinstvima moze biti dostupno za velike
EE. Kada kupite novi uredaj, stari moZete vratiti prodavcu koji ga mora besplatno
_ prihvatiti kao jednokratno, sve dok je uredaj ekvivalentnog tipa i ima iste funkcije
kao kupljeni uredaj.

Kada je to moguce, izbegavajte predgrevanje pecnice i uvek pokusajte da je napunite.

Otvarajte vrata pecnice Sto je rede moguce jer se toplota iz Supljine rasprsSuje svaki put kada
se otvore. Da biste znacajno ustedeli energiju, iskljucite rernu izmedu 5 i 10 minuta pre planiranog
kraja kuvanja i koristite preostalu toplotu koju rerna nastavlja da stvara.

Odrzavajte zaptivke Cistim i ispravnim kako biste izbegli bilo kakvo rasprsivanje toplote van Supljine.
Ako imate ugovor o potrosnji elektricne energije sa jeftinom tarifom, program ,,odlozenog kuvanja“
olaksava ustedu energije tako Sto pomera proces kuvanja na pocetak vremenskog perioda
sa nizom tarifom.
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Dékojame, kad pasirinkote masy gaminj. Kad uZztikrintuméte savo saugg
ir pasiektuméte geriausiy rezultaty, atidzZiai perskaitykite $j vadova, taip pat
saugos instrukcijas, ir iSsaugokite ateiciai.

PrieS montuodami orkaite, atkreipkite démesj j serijos numerj, kurio gali
prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant atsiradusiy
pazeidimy, ir, jei nesate tikri, prieS naudodami pasitarkite su techniku.
Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Atkreipkite démesj, kad orkaités funkcijos ir priedai gali skirtis
priklausomai nuo jsigyto modelio.
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8.2.

GAMINIO APZVALGA
PRIEDAI

VALDYMO SKYDELIS
JUNGTYS

INFORMACIJA PRADEDANT
PIRMAS NAUDOJIMAS
PARENGIAMIEJI VALYMO DARBAI

KAIP GAMINYS VEIKIA
MAISTO RUOSOS FUNKCIIOS
STANDARTINES FUNKCIJOS

BENDROJI MAISTO RUOSOS LENTELE
LENTELE ,EVERYDAY COOKING*”

BENDROSIOS REKOMENDACIOS

ORKAITES VALYMAS

ORKAITES VIDUJE: valymo funkcijos

ORKAITES ISORE: stikliniy dureliy i$émimas ir valymas
PRIEDY VALYMAS

PRIEZIORA

PRIETAISO SALINIMAS
TAUPYMAS IR APLINKOS TAUSOJIMAS



Valydami nenaudokite gariniy valymo prietaisy.

Siekiant iSvengti pavojaus dél netycinio Siluminio
iSjungiklio nustatymo isS naujo, Sio prietaiso negalima maitinti per iSorinj
perjungiklj, pvz., laikmatj, arba prijungus prie grandinés, kurig reguliariai
jjungia ir iSjungia bendroji elektros energijos sistema
Naudojamas prietaisas jkaista. Saugokités sglyCio su kaitinimo
elementais orkaités viduje.

Orkaite naudokite tik pagal paskirtj, t. y. tik maistui ruosti; naudojant bet
kokiais kitais tikslais, pvz., kaip Silumos 3altinj, toks naudojimas laikomas
netinkamu ir pavojingu. Gamintojas negali bati laikomas atsakingu
uz Zalg, patirta naudojant ne pagal paskirtj, netinkamai arba nepagrijstai.

Sj prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy fiziniai,
jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties
ir Ziniy, jei jie priziarimi arba jiems duoti nurodymai, kaip saugiai naudoti
prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusius pavojus. Vaikai negali Zaisti
su prietaisu. Vaikai be prieziuros negali valyti ir tvarkyti Sio prietaiso.
Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy fiziniai,
jutiminiai ar protiniai gebéjimai yra riboti arba kurie neturi patirties
ir Ziniy, nebent asmuo, atsakingas uz jy sauga, juos prizitri arba duoda
nurodymus, kaip naudotis prietaisu.
PriziGrékite vaikus, kad nezaisty su prietaisu.
Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys jkaista.
Saugokités, kad neprisiliestuméte prie kaitinimo elementy. Jaunesni nei
8 mety vaikai, jei jie nepriziarimi, negali artintis prie prietaiso.
Naudojant pasiekiamos dalys gali jkaisti. Mazi vaikai nuo
prietaiso turi bati laikomi atokiu atstumu.

Orkaite galima statyti aukstai kolonoje arba po stalvirsiu.
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Prie$ pritvirtindami orkaités skyriuje turite uztikrinti gerg ventiliacija,
kad tinkamai cirkuliuoty grynas oras, reikalingas vidinéms dalims
atveésinti ir apsaugoti. Padarykite iliustracijose pagal tvirtinimo tipa
nurodytas angas. Orkaite prie jrengimy visada tvirtinkite kartu
su prietaisu pateiktais varztais.

Norint naudoti prietaisg vardiniais daZniais, nereikia atlikti jokiy
papildomy veiksmy ar nustatyti nuostaty.

Prietaiso negalima montuoti uz dekoratyviniy dureliy, kad neperkaisty.
Montuojant orkaite reikia atjungti maitinimo tinklg, kad neperkaisty.
Jei reikia gamintojo pagalbos pasalinant dél netinkamo jrengimo
atsiradusias triktis, Siems pagalbos darbams garantija netaikoma. Reikia
vadovautis kvalifikuoty specialisty pateikty nurodymuy.

Netinkamai jrengus galima suZaloti arba suzeisti Zmones, gyvinus arba
pazeisti daiktus. Gamintojas uZ Siuos suzalojimus ar suzeidimus negali
bati laikomas atsakingu.

Montavimo darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas, kuris iSmano
tos Salies, kurioje atliekami jrengimo darbai, galiojancius jstatymus
ir jy laikosi, taip pat laikosi gamintojo instrukcijy.

ISpakave prietaisg visada patikrinkite, ar jis nepaZeistas, o jei kilo
problemy, pries jrengdami kreipkités j klienty aptarnavimo tarnybg
ir neprijunkite prietaiso prie maitinimo Saltinio.

PrieS naudodami prietaisg, nuimkite pakavimo medziaga.

Montuodami orkaités nekelkite ir neneskite j kitg vietg laikydami
uz dureliy rankenos.

Baldai, kuriuose montuojama, ir gretimi baldai turi bati atsparis 95 °C
temperaturai.

Montuojant rekomenduojama mivéti apsaugines pirstines,

kad nejsipjautumete.

Gaminio nejrenkite atviroje aplinkoje, neapsaugotoje nuo

atmosferos veiksniy.

Sis prietaisas pritaikytas naudoti maZesniame nei 2000 m aukstyje.
Pries naudodami pirmg kartg nuimkite apsaugines pléveles

ir reklaminius lipdukus nuo priekinio orkaités pavirSiaus.
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Lizdas turi atitikti etiketéje nurodytg apkrova, o jo jzeminimo kontaktas
prijungtas ir veikiantis. JZeminimo laidas yra geltonai Zalios spalvos.
Sig operacija turi atlikti tinkamos kvalifikacijos specialistas.
Prijungti prie maitinimo Saltinio galima tarp prietaiso ir maitinimo
Saltinio, galinCio atlaikyti maksimalig prijungty apkrova ir atitinkancio
taikomus teisés aktus, naudojant kiStukg arba stacionarig instaliacijg
su daugiapoliu pertraukikliu, kurio kontaktai buty atskirti laikantis
[l kategorijos virSjtampio reikalavimuy.
Jei lizdas ir prietaiso kiStukas nesuderinami, paprasykite kvalifikuoto
elektriko pakeisti lizdg kitu tinkamo tipo lizdu. Kistukas ir lizdas turi
atitikti esamas salies, kurioje jrengiama, normas.
Geltonai zalias jzeminimo kabelis negali biti pertrauktas naudojant
pertraukiklj. Prietaisg jrengus, prijungti naudojamas lizdas arba
daugiapolis pertraukiklis turi bti lengvai pasiekiamas.
Jei maitinimo laidas paZeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo techninés
prieZilros atstovas arba panaSios kvalifikacijos asmenys, kad bty
iSvengta pavojaus. Dél remonto darby kreipkités tik | klienty
aptarnavimo skyriy ir paprasykite originaliy atsarginiy daliy.
Prie$ atlikdami bet kokius prietaiso darbus ar priezZitros darbus atjunkite
nuo elektros tinklo.
Pries keisdami lempute patikrinkite, ar prietaisas

iSjungtas, kad iSvengtumeéte galimy elektros smugiy.
Pries iSimant iSimamas dalis, orkaité turi bati iSjungta. 1Svale Sias dalis
jstatykite atgal, kaip nurodyta instrukcijoje.
Naudojant bet kokius elektros prietaisus, reikia laikytis tam tikry
pagrindiniy taisykliy:

- norédami atjungti prietaisg nuo maitinimo lizdo, netraukite

uZ maitinimo kabelio;

- nelieskite prietaiso Slapiomis ar drégnomis rankomis ar kojomis;

- apskritai naudoti adapteriy, keliy lizdy ir ilginamuyjy kabeliy

nerekomenduojama;

- gedimo ir (arba) prasto veikimo atveju prietaisg iSjunkite

ir jo nenaudokite.
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Gali tekti atlikti orkaités prieZitros darbus, todél rekomen-

duojama pasirtpinti kitu sieniniu lizdu, kad orkaite perkélus i$ jos
montavimo vietos prietaisg buty galima prijungti prie Sio lizdo.
Netinkamai atlikus bet kokius remonto, montavimo ir prieziiros darbus,
naudotojui gali kilti didelis pavojus.
Gamybos jmoné pareiskia, kad neprisiima atsakomybés uzZ tiesiogine
ar netiesiogine zZalg, atsiradusig deél netinkamai atlikty montavimo,
priezitros ar remonto darby. Taip pat jmoné nebus atsakinga uz Zalg,
atsiradusig nesant jzeminimo sistemos arba pertraukus Sios sistemos
darba (pvz., dél elektros smugio).

Siekiant iSvengti pavojaus dél netycinio Siluminio
iSjungiklio nustatymo is naujo, Sio prietaiso negalima maitinti per iSorinj
perjungiklj, pvz., laikmatj, arba prijungus prie grandinés, kurig reguliariai
jjungia ir iSjungia bendroiji elektros energijos sistema.

Prietaisas nepritaikytas aktyvinti naudojant iSorinj laikmatj arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

Riebaly rinktuvé surenka gaminant maistg lasancius likucius.

LAirfry“ skardg arba groteles ant Soniniy lentyny padékite taip,
kad trumpesné Soniné dalis (tarp stabdiklio ir krasto) buty nukreipta
j orkaités vidy. Jei grotelés yra su dekoratyviniu metaliniu strypu,
atkreipkite démesj j jy padétj orkaités iSoréje — turi matytis ir bati
jskaitomas prekes Zenklo logotipas. Tinkamos padéties parinkima taip
pat ziurékite Sio naudotojo vadovo skyriuje pateiktame vaizde.
Orkaités dureliy stiklams valyti nenaudokite stipriy abrazyviniy valikliy
ar astriy metaliniy grandikliy, nes jie gali subraizyti pavirsiy, todél stiklas
gali suduzti.

Naudokite tik Siai orkaitei rekomenduojama temperaturos zonda.
Gaminant maistg, orkaités ertmeéje arba ant dureliy stiklo gali
kondensuotis drégmeé. Taip ir turi buti. Norédami sumazinti $j efekta,
jjunge maitinimga ir pries j orkaite dédami maistg, palaukite 10-15 min.
Bet kokiu atveju, orkaitei pasiekus maistui gaminti skirtg temperatdrg,
kondensatas iSnyks.

Darzoves ruoskite talpoje su dangciu, o ne ant atviros skardos.

Maistg ruose ilgiau nei 15-20 minuciy, nepalikite jo orkaités viduje.
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llgai trunkanti maitinimo triktis maisto ruosos etapo metu gali sukelti
monitoriaus gedima. Tokiu atveju kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba.
Orkaités sieny neisklokite aliuminio folija arba
parduotuvése parduodama vienkartine apsauga. Aliuminio folija arba
kita apsauga, tiesiogiai besilieCianti su jkaitusiu emaliu, gali iSsilydyti
ir pazeisti vidiniy sieneliy emalj.
Niekada nepasalinkite orkaités dureliy sandariklio.
Ruosdami maistg arba orkaitei jkaitus, nepilkite j ertmés
apacig vandens.
Norint tinkamai naudoti orkaite, patartina nedéti maisto tiesiog ant
lentyny ir kepimo skardy, bet naudoti orkaités popieriy ir (arba)
specialias talpyklas.

PriesS valant reikia pasalinti gausiai iSsiliejusius skyscius.

Pries pradédami automatinj valymo ciklg, atlikite toliau
nurodytus veiksmus:
- nuvalykite orkaités dureles;
- i$ orkaités vidaus drégna kempine pasalinkite didelius arba stambius

maisto likucius; nenaudokite plovikliy;
- iSimkite visus priedus ir jstumiamy lentyny rinkinj (jei yra);
- nedékite virtuviniy ranksluosciy.
Pries atlikdami valymo ciklg orkaitése su mésos zondu bdtinai uzdenkite
angg pateikta verzle. Kai mésos zondas nenaudojamas, angg visada
uzdenkite verzle.
Pirolizinio valymo proceso (jei yra) metu pavirSiai gali jkaisti, todel
neleiskite artintis vaikams.
Jei vir§ orkaités sumontuota kaitlenté, pirolizés jrenginiui veikiant
niekada jos nenaudokite, kad kaitlenté neperkaisty.
(tik jei yra*)

Sis gaminys skirtas tik orkaitéms. Jj reikia naudoti tik taip, kaip nurodyta
Siame naudotojo vadove.
NELIESKITE ,,Preci Probe” zondo PLIKOMIS RANKOMIS VOS TIK BAIGE
RUOSTI MAISTA. Baige ruosti maistg, ,Preci Probe” zondg i§ maisto
iStraukite visada su orkaités pirstinémis.
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e Norint tinkamai naudoti temperatliros zondg, maisto ruosimo metu
bltina visiskai jkisti metalinj zondo strypg j maistg, kol Sis pasieks juodos
spalvos keramine dalj ant zondo antgalio.

Jkiskite ,,Preci Probe”
zondga j maistg iki ten

/

e Saugokite ,Preci Probe” zondo metaline dalj nuo tiesioginio
orkaités karscio.

e Nenaudokite , Preci Probe“ zondo kitame prietaise nei jmontuojama
orkaité.

e Nenaudokite ,Preci Probe“ zondo mikrobangy krosneléje.

e ,Preci Probe” zondg galima valyti ir plauti, bet negalima ilgai mirkyti
vandenyje.

e Sis gaminys neskirtas naudoti 12 mety ir jaunesniems asmenims.

e Tiekéjas neatsako uz ,Preci Probe” zondo Zalg, atsiradusig dél netinkamo
prietaiso naudojimo.

e Prie$ naudodami ,Preci Probe” zondg nuvalykite.

e Zondas gali veikti Sioje temperatiroje: nuo 10 °C iki 100 °C didZiausios
vidinés metalinés dalies temperatiros. Keraminé dalis gali siekti 350 °C.

e Jei ,Preci Probe” temperatlira virSija 100 °C, maisto ruoSimas
sustabdomas ir ,Preci Probe” reikia kuo greiiau iSimti i$ orkaités,
muvint pirstines, kad zondas nebty pazeistas.
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1.Valdymo skydelis

2.Lentyny padéciy numeriai

3.Grotelés

4.Kepimo skardos

5.Ventiliatoriaus dangtelis

6.Orkaités durelés

7.30ninés vielinés grotelés
(jei yra: tik ploksciai ertmei)

8.Serijos numeris ir QR kodas

Cia jradykite savo serijos numerj, kad Zinotuméte ateityje.

Soninés lentynos, esancios abiejose orkaités
ertmes pusese, skirtos kepimo skardai ir groteléms
jdéti kepimo metu.

6 arba 7 lygiai, priklausomai
nuo modelio.

(tik jei yra*)

Orkaitéje metalinés grotelés yra iSimama,
reguliuojama lentyna, ant kurios padedami
maisto ruosos indai, uztikrinama tolygi kaitra;
taip pat ja lengva valyti. Jg galima naudoti
skirtingo aukscio lékstéms ir keptuvéms pagal
jvairius maisto ruosos poreikius.

Seklios, plokscios konstrukcijos kepimo skarda
puikiai tinka tolygiam apacios skrudinimui,
taigi ir sausainiams bei pyragaiciams kepti.

Be to, padéjus jg po kepimo grotelémis, galima
surinkti lasus, kad orkaité islikty Svari.

Gilesné skarda puikiai tinka sluoksniuotiems
patiekalams arba prireikus jpilti skyscio, pavyzdziui,
troskiniams ar kepsniams. Gylis parinktas taip,
kad uztikrinty norimg jame ruosti maisto
konsistencija.
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(tik jei yra*)

(tik jei yra*)

Teleskopiniai orkaités bégeliai yra lentynos,
kurias galima pailginti, kad baty lengviau jdéti
arisSimti daiktus ir nereikéty kisti ranky giliau
i karsta orkaite. Jie uztikrina sauguma, stabiluma
ir gali bati reguliuojami skirtingy lygiy padétyse.

(tik jeiyra*)

Svelnaus uzdarymo ir atidarymo vyriai kont-
roliuoja dureliy judéjima, todél durelés juda
ramiai ir be smagiy.

(tik jei yra*)

|gaubta forma leidzia tinkamai cirkuliuoti
drégmei, susidaranciai ruoSiant maistg, todél
maisto drégmes lygis iSlieka didelis. Pagal
vandens skardoje kiekj ruoSiamas maistas bus
sausesnis ar drégnesnis.

(tik jei yra*)

ISgaubta forma tinka kepti orkaitéje aukstoje
temperataroje (220°), taigi dél riebaly drenazo
skardos dugne net namuose su nedideliu dimy
kiekiu galima gauti tarsi kepsninéje ruosta kepsn;.

(tik jei yra*)

Krosnelé veikia kartu su virSutiniu kaitinimo
elementu, sukamas maistas kepamas homogenis-
kai. Geriausiai tinka vidutinio dydZio maisto
gabalai. Idealiai tinka norint i§ naujo atrasti
tradiciniy kepsniy skon;.

Sis zondas yra temperatiiros jutiklis, kuris,
jkistas j maistg ir prijungtas prie orkaités
,Bluetooth”, leidzia kontroliuoti maisto vidine
temperatirg kepimo metu. Jis daugiausia
naudojamas Zuviai ir mésai.
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L, Airfry” skarda (tik jei yra*)

LAirfry”  skarda uztikrina, kad karsStas oras
pasiekty maista tolygiai, trimatéje erdvéje, todél
iSoré tampa traskesné, o vidus islieka minkstas.
Norédami surinkti sultis ir trupinius, padékite
jg ant kepimo skardos.

(%)
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ouvkwnE

Funkcijas ir funkcijy rangavima galima keisti priklausomai nuo modelio.
Jjungimo / iSjungimo mygtukas

Nuotolinio valdymo pultelis

Lemputé

Funkcijos

Laikas

Temperatura
NarSymo mygtukai
Paleisti / pristabdyti

Ekranas turi 4 pagrindines funkcijas.

C

Jjungta / i$jungta

Paspauskite, kad jjungtuméte / isjungtuméte orkaite.

Nuotolinio valdymo
WUNGIMAS /
ISJUNGIMAS

Paspauskite mygtuka, kad, susieje orkaite su ,hOn*
programeéle (per programéle), aktyvintuméte nuotolinio
valdymo funkcija.

O | O)

Apsvietimas

Paspauskite, kad jjungtumeéte / iSjungtuméte orkaités ertmés
apsvietima.

Paspaude vieng kartg, pasieksite valdymo rankiniu budu

O Funkcijos funkcijas, du kartus — ,Everyday Cooking” programas,
tris kartus — valymo meniu ir keturis kartus —,, Wi-Fi“ meniu.
Paspauskite vieng kartg, kad nustatytuméte maisto ruosos
trukme, du kartus, kad nustatytumeéte laikmatj (galima naudoti
@ Laikas budéjimo rezimu), tris kartus, kad atidétuméte paleidima.
Budéjimo rezimu galima nustatyti virtuves laikmatj,
0 paspaudus ir palaikius 3 sek. — dienos laika.
Paspauskite vieng kartg, kad patikrintuméte ertmés
Temperatira temperatira, paspaude du kartus — aktyvinsite greitojo

pasildymo parinktj (galima naudotis tik pasildant orkaite).

<Ol e

NarSymo mygtukai

Paspauskite narSymo mygtukus, kad pereituméte tarp funkcijy
ir sureguliuotuméte parametrus.

v

Paleisti / pristabdyti

Paspauskite, kad paleistuméte / pristabdytuméte maisto
ruosima arba patvirtintumeéte funkcijas.
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2.4. JUNGTYS

BelaidZio rySio parametrai

Technologija , Wi-Fi“ ,Bluetooth”
(%]
s
Standartiné IEEE 802.11 b/g/n 4.2 versijos ,Bluetooth”, BR / EDR, BLE =
;
o
Dazniy juosta (-os) [MHz] | 2401+2483 2402+2480 S
=
>
DidZiausia galia [mW] 100 10 &

PRIE TINKLO PRUUNGTOS JRANGOS INFORMACIJA APIE GAMIN]
Gaminio elektros energijos sgnaudos prijungus prie tinklo budéjimo reZimu, jei prijungta prie visy
tinklo prievady ir aktyvinti visi belaidZio tinklo prievadai: 2,0 W

Kaip aktyvinti belaidZio tinklo prievada

, Wi-Fi“ modulis jjungiamas naudotojui paspaudus maitinimo mygtuka.

Kaip iSjungti belaidzio tinklo prievada
,Wi-Fi“ modulis iSjungiamas naudotojui paspaudus maitinimo mygtuka. , Wi-Fi“ taip pat galima
iSjungti, kai esant jjungtai orkaitei ,, Wi-Fi“ nustatymy meniu pasirenkama parinktis , Off“ (iSjungta).

Siuo dokumentu ,,Candy Hoover Group Srl“ pareiskia, kad radijo rysio jranga atitinka Direktyva
2014/53/ES ir atitinkamus Jungtinés Karalystés rinkos teisés akty reikalavimus. Visg atitikties
deklaracijos tekstg galima rasti Siuo interneto adresu: www.candy-group.com.
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JUsy prietaisas gali biti prijungtas prie namy belaidZio tinklo ir valdomas nuotoliniu biidu naudojant
programeéle. Prijunkite prietaisa, kad jis nuolat bty atnaujinamas naujausia programine jranga
ir funkcijomis.

. Jjungus orkaite, WIFI piktogramos mirksi 30 minuciy. Per $j laikotarpj galima
uzregistruoti gaminj.

. Jsitikinkite, kad namy ,,Wi-Fi“ tinklas jjungtas.

. Zingsnis po Zingsnio gausite nurodymus apie savo prietaisg ir mobilyjj jrenginj.

. Orkaités prijungimas gali uztrukti iki 10 minuciy.

. Programéléje rasite daugiau patarimy ir trikciy Salinimo budy.

£ Available on the

« App Store

Atsisiyskite j savo iSmanuyjj telefona.

GET IT ON
» Google Play

X
. Spustelékite ,UZsiregistruoti“
e  Uisiregistruoti galite naudodami socialiniy Regerva o s s
tinkly paskyras arba jvesdami asmeninio el. eicome
. Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
pasto adresa.
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN

= Hello USERNAME =4

@

1 veiksmas
. Pasirinkite ,Pridéti prietaisg”.

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Allow your location
permission

2 veiksmas
. Suteikite buvimo vietos nustatymo leidima.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

3 veiksmas

. Pasirinkite orkaite i$ prietaisy kategorijos. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
4 veiksmas —_—

i P : fea. iai i ia i Turn OFF and then ON
. !Jvl.-mklt.e p.r|et_a|.s_a1, jei jis jau jjungtas, JHUr Aillice
iSjunkite ir vél jjunkite.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e £

OK,IDIDIT
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5 veiksmas
. Jijungus programélé ,,hOn“ pradés ieskoti
jusy buitinio prietaiso.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

6.1-6.2 veiksmai

. Pasirinkite savo buitinj prietaisg,
bakstelékite ,Prijungti” ir palaukite
kelias sekundes.

Appliance connection Appliance connection

Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
New appliance al O New appliance al O
L, Longappliancenameto... ul O L1 Longappliance nameto.. all O

CONNECT
Q) S ddomstoyour spplsnce norder to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND

7 veiksmas
. JUsy orkaité bus rasta ir jg galésite valdyti
,hOn“ programéle.

VAN 230

Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Prijungus prietaisg, naudotojas gali pakeisti ,Wi-Fi“ nustatymus tarp:

e, WI-FI“ JUNGTAS. Orkaités biiseng galima stebéti tik programéléje.

e ,Wi-Fi“,hOn*“. Orkaite galima naudotis tik per programéle.

e ,WI-FI“ ISJUNGTAS. Orkaité neprijungta, bet vis tiek uzregistruota naudojant i§saugotus
tinklo kredencialus.

e ,WI-FI“ NUSTATYMAS IS NAUJO. Rysys nustatomas i$ naujo ir galima uZregistruoti i$ naujo.

1. Bakstelékite O ir jeikite j , Wi-Fi“ meniu. Ekrane rodoma ,,On“ (jjungta).
2. Ekrane rodoma ,On“ (jjungta).
3. Naudokite rodykles, kol pasirodys , Off“ (iSjungta) arba bus rodomas nustatymo ,,rSt“ atkdrimas.

=

0

Nuotolinio valdymo pultelis naudotojams suteikia daug pranasumy, darbas tampa patogesnis,
nasesnis; juo prietaisg galima valdyti tiesiogiai ir per ,,hOn“ programéle.

Si funkcija leidZia naudotis jvairiomis prietaiso funkcijomis, pvz., greita arba suplanuota recepty
ar maisto ruosSos programy, jau esanciy programéléje, pradZia; recepty eigos stebéjimas realiuoju
laiku; naudojamy maisto ruosos parametry reguliavimas; maisto ruosSos proceso stebéjimas
naudojant zonda. Be to, baigus programas ar receptus, galima gauti pranesimus.

Nuotolinio valdymo pultelj galima aktyvinti tik tada, kai gaminys uZregistruotas.

Jis tinka visoms maisto ruosos funkcijoms, isskyrus programas ,,apkepimas®,
,kepsniné“ir ,Supergrill”.

1. Baksteléekite O, kad pasirinktuméte , Wi-Fi“ rezima.
Ekrane rodoma , Connect” (prijungti). Bakstelekite PIl. Prades mirkséti ,On“ (jjungta).

3. Bakstelékite V', kad pasirinktuméte ,hOn“ reZzimg, ir bakstelékiteD“, kad aktyvintuméte
nuotolinio valdymo pultelj.

4. Paspauskite O, kad iseituméte i§ ,hOn“ rezimo.

5. Atidarykite programéle, pasirinkite programa ir leiskite pradéti ruosti maista. Proceso metu
galima valdyti ir keisti programos parametrus prietaise ir programéléje.
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Taip pat galima aktyvinti nuotolinio valdymo pultelj maisto ruosos proceso metu paspaudziant
atitinkama mygtuka.

Le]

gl

Kol vykdoma maisto ruosimo programa, ja galima sustabdyti prietaise, paspaudus atitinkama
su prietaisu pateikto nuotolinio valdymo pultelio mygtuka.

o | 030 [* w0 b

Be to, maisto ruoSos programa galite sustabdyti nuotoliniu bidu, naudodami programéle, ekrane
spustelédami mygtukga ,STOP“. Orkaité automatiskai sustabdys maisto ruosg.

Jei naudotojas sustabdo maisto ruosg orkaitéje, tuo paciu metu bus matoma
sustabdyta maisto ruosa ir programéléje.
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Pirma kartg jjungus orkaite, galite pastebéti Siek tiek dimy. Nesijaudinkite, pries naudodami orkaite
tik palaukite, kol dimai issisklaidys.

Naudojant funkcijas su grotelémis, dél dureliy jungiklio technologijos orkaité automatiskai pristabdo
kaitinimo elementus atidarius dureles, o uZdarius — tesia maisto ruosa. Si funkcija galima tik tam
tikrose orkaités konfigiracijose. Jg turi visi ,,Pyro” modeliai.

Pirolizinio valymo proceso metu orkaités durelés visada uZrakintos. Jei jos neuzZrakintos, orkaitéje
bus rodomas 24 klaidos kodas ir pristabdyta valymo funkcija.

Orkaités ertme apsviecia viena ar daugiau lempuciy, kurios jprastai jsijungia kiekvieng karta,
kai paleidziama maisto ruosos funkcija.

Orkaitése su dureliy jungikliu (Zr. toliau) lemputé automatiskai jsijungia atidarius dureles.
Orkaitése su lemputés mygtuku Sis taip pat gali bati naudojamas apsvietimui jjungti.

Jei orkaités durelés lieka atidarytos ilgiau nei 10 minuciy, lemputés automatiskai issijungia.
Pirolizinio valymo proceso metu lemputé iSjungta.*

Ausinimo ventiliatorius iSsklaido karstj, neleidZia orkaitei ir jos aplinkai pernelyg jkaisti, taip pat
apsaugo virtuveés prietaisus nuo aukstos temperatlros poveikio. Todél ausinimo ventiliatorius tam
tikrg laikg girdimas net ir iSjungus orkaite. Jis veikia maisto ruosos ciklo metu ir po jo, atsizvelgiant
j orkaités vidine temperatira.

Ausinimo ventiliatoriui veikiant, jprastai girdéti tylus dizgimo garsas. Taip pat galite pastebéti Siltg
oro srautg, sklindantj is tarpo tarp orkaités dureliy ir valdymo skydelio.

Pirolizinio valymo metu ir kai durelés uzrakintos, jjungiamas ausinimo ventiliatorius.*

Veikiant ECO funkcijai lemputé yra iSjungta.

(* tik ,,Pyro” orkaitéms)
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Kai prietaisas jjungiamas pirma kartg, pirmiausia reikia nustatyti dienos laika, pasirinkti 13 ampery
arba 16 ampery ir garso lygj.

Ekrane bus rodomas mirksintis i$ anksto nustatytas laikas ,12:00“.

Norédami jj keisti, laikykite Oir rodyklemis nustatykite dabartine valanda. Paspauskite©,
kad patvirtintuméte valandas. Atlikite tg pacig procediirg, kad nustatytuméte minutes.

Norédami patvirtinti, paspauskite PII.

. Pagal numatytuosius nustatymus orkaité yra nustatyta dirbti
su didesne galia, tinkama namy Gkiams, kuriy galia didesné nei 3 kW (16 A). Jei jisy namuose
yra maZesné galia, galite pakeisti §j nustatyma j DIl 13 A. Nuo &io nustatymo priklauso,
kaip greitai orkaité jkaista. Pasirinkus aukstesne parinktj (16A), orkaité jkaista greiiau
(nes padidéja galios absorbcija). Ekrane matysite dvi parinktis: 13 A ir 16 A. Rodyklémis
pasirinkite norima. Norédami patvirtinti, paspauskite Dl

Srovés stiprio amperais nustatymo parinktis galima tik pradinio montavimo metu.
Norédami pakeisti nustatytg sroves stiprj amperais, Zitrékite instrukcijas po montavimo.

Ekrane rodomas simbolis ,brig“. Skaiciai rodo ryskumo intensyvumo lygj,
kurj galima redaguoti rodykléemis. Norédami patvirtinti, paspauskite P>Il.

© 8
N @ 7
-br 8 Y
\V4
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Ekrane rodomas garso simbolis. Skaiciai nurodo garso intensyvumo lygj, kurj galima
redaguoti rodyklémis. Norédami patvirtinti, paspauskite Pl

o4

Prie$ pirma kartg naudodami orkaite nuvalykite. ISorinius pavirsius nusluostykite drégna

minksta Sluoste.

Karsto vandens ir plovimo skyscio tirpalu nuplaukite visus priedus ir iSvalykite orkaités vidy. Tuscioje
orkaitéje nustatykite maksimalig temperatirg ir palikite veikti mazdaug 1 valandg — taip pasalinsite
visus uzsilikusius naujo prietaiso kvapus.

Sim—m I// 4

=
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Kad jjungtuméte / i§jungtumeéte orkaite, palaikykite ©O.

Atidarykite funkcijy meniu paspausdami O.
Norédami narsyti bakstelékite tiek karty, kiek reikia, kad jvestuméte toliau nurodytus nustatymus.

Si funkcija leidzia pasirinkti norimag maisto
ruosos programag naudojant rodykles.

:: PAGRINDINES FUNKCLIOS Bakstelékite © ir8, kad nustatytuméte

| — laika ir temperatiirg. PaspauskitePll,

kad paleistuméte funkcijg. Norédami

pristabdyti programg, spustelékite dar karta.

Siame meniu rodyklémis galima pasiekti
(} 4 maisto ruosos kategorijas, kurios jau

E integruotos j orkaite. Ekrane bus rodomas

numatytasis laikas ir temperatira.

Siuo rezimu galite prijungti orkaite prie

N »Wi-Fi“ tinklo ir uzregistruoti ja naudodamiesi
v programéle.
:ﬁn VALYMO FUNKCLIOS Si funkcij.a leidZia pasirinkti orkaitéje jdiegta
valymo sistema.
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Pasirinke maisto ruo%os programa, jeikite j laiko meniu paspausdami ©.
Norédami naréyti bakstelékite © tiek karty, kiek reikia, kad jvestuméte toliau nurodytus nustatymus.

Trukmé

Vienu metu negalima
rinkinys, o ankstesnis panaikinamas.

Virtuvés laikmatis

UZdelsta pradzia

Jutiklis ,Heat Feel”

Nustatyti paros laikg

Laiko verté

—— Laiko indikatorius

Jutiklio ,Heat Feel” grjztamasis
rySys (akumuliatoriaus
ir signalo busena)

nustatyti keliy parametry, todél atmintyje lieka tik paskutinis

X

a) MAISTO
RUOSOS TRUKME

LeidZia i$ anksto nustatyti maisto ruosos laika, reikalingg
pasirinktam receptui.

Paspauskite©, kad jeitumeéte j laiko meniu. Bakstelékite ©
tiek karty, kiek reikia, kad pasirinktuméte funkcijg

,Maisto ruosos trukme”. Tada rodyklémis sureguliuokite
verte ir paspauskite PIl, kad patvirtintuméte. Atgalinis
skaiCiavimas pradedamas pasibaigus pasildymui (jei yra).
Maisto ruosos metu galima pakeisti trukmés verte
paspaudziant © ir naudojant rodykles. Pasibaigus trukmei,
ekrane rodoma ,,End“ (baigta) ir maisto ruosa sustabdoma.

b) LAIKMATIS

LeidZia naudoti orkaite kaip Zadintuva.

Paspauskite®, kad jeitumeéte j laiko meniu. Bakstelékite ©
tiek karty, kiek reikia, kad pasirinktuméte funkcija
,Laikmatis“. Tada rodyklémis sureguliuokite verte

ir paspauskite DIl kad patvirtintuméte.

Maisto ruosos metu galima pakeisti trukmeés verte
paspaudziant © ir naudojant rodykles. Tada paspauskitePll,
kad i$ naujo paleistuméte maisto ruosa. Pasibaigus trukmei,
maisto ruosa tesiama, kol rankiniu badu nutraukiama.

Sig funkcija taip pat galima nustatyti, kai orkaité veikia
budéjimo rezimu, paspaudziant ©. Aktyvintas laikmatis
veikia nepriklausomai nuo orkaités maisto ruosos funkcijy.

c) UZDELSTA
PRADZIA

LeidZia pasirinkti maisto ruosos pradzios laika.
Paspauskite©, kad jeitumeéte j laiko meniu. Bakstelékite ©
tiek karty, kiek reikia, kad pasirinktuméte funkcijg
,UZdelsta pradZia“. Tada rodyklémis sureguliuokite

verte ir paspauskite Pll, kad patvirtintuméte.

PASTABA. UZdelsta pradzia galima tik nustacius maisto
ruosos trukme ir Sios funkcijos negalima naudoti

su kepintuvo funkcijomis.
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Pasirinke maisto ruosSimo programg, atidarykite temperatiiros meniu paspausdami 8.
Norédami nardyti bakstelekite 8 tiek karty, kiek reikia, kad jvestuméte toliau nurodytus nustatymus.

Dureliy uzraktas

Klavisy uzrakta

Pasildymas
- — ,Wi-Fi” grjztamasis rysys
. 1 J.ﬁ ~ Ny Greitas pasildymas Patildymo ir vésinimo
o U i Temperataros verté griztamasis rysys
—— Temperaturos indikatorius
Paspauskiteﬂ, kad nustatytuméte
ﬂ TEMPERATURA temperatdrg, ir rodyklémis
reguliuokite verte.
Paspauskite du kartus 8, kad nustatytuméte
= greitg temperatura.

Si funkcija leidZia uzrakinti ekrang, kad
nenaudoty vaikai. Norédami jj aktyvinti,
UZRAKTAS NUO VAIKY vienu metu 3 sekundes palaikykite
nuspaude lemputés ir nuotolinio valdymo
mygtukus. Naudotojo sgsajoje bus rodoma
piktograma su klavisu. Esant Siai baklei,
orkaités naudotojo sgsaja yra uzrakinta

ir nustatymuy keisti negalima.

Norédami isjungti uzrakta nuo vaiky,

dar kartg palaikykite nuspaude lemputés
ir nuotolinio valdymo mygtukus 3 sekundes
(piktograma su klavisu isnyks).

O
)
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Norint pagreitinti paSildymo etapa, greito paSildymo parinktj galima pasirinkti paspaudus
temperatiiros piktogramg 3 sekundes po to, kai buvo pasirinkta maisto ruoSos programa
ir temperatira. Si parinktis jjungs ventiliatoriaus ir kaitinimo elementy derinj, nepriklausomai nuo
pasirinktos maisto ruosos funkcijos. Siekiant taupyti energijg, kai jjungiamas greitas pasildymas,
lemputé bus ISJUNGTA, kol orkaité pasieks norima temperatira.

Naudodami funkcijas, kurioms reikia pasildymo, jsitikinkite, kad visi priedai yra iSimti
Sio etapo metu. Vadovaukités toliau lenteléje pateiktomis instrukcijomis dél pasildymo.
,YRA / GREITAS PASILDYMAS* reikia, kad reikalingas i$ankstinis pasildymas ir yra greito pasildymo
galimybé; ,NERA“ reidkia, kad i$ankstinio padildymo néra, o maisto produktus reikia jdéti j 3alta
orkaite.

IDEALIAI TINKA: pyragams, duonai,
YRA / sausainiams, apkepams su jdaru
200 °C GREITAS | viename lygyje, naudojant virSutinj
*
Iprasta 30-250 °C L2/13 PASIL- | ir apatinj kaitinima.
DYMAS | Galima naudoti su jutikliu
,Heat Feel”.
IDEALIAI TINKA: kepsniams, troski-
niams, darZovéms ir pyragams
YRA / sudrégnu jdaru viename lygyje.
¢ Konvekcija + . N GREITAS | Idealiai tinka daug vandens
i ventiliatorius 50-250°¢ L2/13/14 PASIL- | turintiems maisto  produktams
DYMAS | ruosti.
Galima naudoti su jutikliu
,Heat Feel”.
L4|\/|ei:ziam IDEALIAI TINKA: pyragams, sausai-
L\fi-LS YRA / niams ir picoms viename ar daugiau
@ Daugiapakoné 160 °C dvigubam GREITAS | lygiy. Idealiai tinka jvairiems maisto
81apakoPe 1 50-250°c Isgiui PASIL- | produktams ruosti.
2414416 DYMAS | Galima nalidotl su jutikliu
. - ,Heat Feel”.
trigubam lygiui
IDEALIAI  TINKA:  karameliniam
kremui, pudingui ir vandens vonelei
YRA/ viename lygyje. Si funkcija taip pat
Apatines dalies ) GREITAs | V'ename 'ygyle. ot lunkcla taip pat
. 50-230°C L2 © gali bdti naudojama  ruoSiniui
— Sildymas PASIL- uzbaigti
DYMAS Galima naudoti su jutikliu
,Heat Feel”.
YRA/ IDEALIAI TINKA: picoms, sdriems
Apatinés dalies o pyragams, tortams ir maisto pro-
4 v 170°C GREITAS L L
PPN Sildymas + 50-230 °C L2 PAZIL- duktams su skystais jdarais viename
—_— ventiliatorius lygyje. Galima naudoti su jutikliu
DYMAS “
,Heat Feel”.
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Kepintuvas

01-05

L6 maZo
tankio maisto
produktams
L5
tirStesniems
maisto
produktams

NERA

IDEALIAI  TINKA: uZkepélei, ant
groteliy keptai mésai, Zuviai,
darfovéms. Si funkcija naudoja tik
vidinj virSutinj kaitinimo elementa.
Naudokite uzdare dureles. Apacioje
padékite padékla, kad surinktuméte
sultis.

** Supergrill”

05 01-05

L6

NERA

IDEALIAI TINKA: dideliems desry,
kepsniy ir skrudintos duonos
kiekiams. Visa sritis po kepsninés
elementu jkaista. Naudokite uzdare
dureles. Apverskite maistg praéjus
dviem tre¢daliams maisto ruo3os
laiko (jei reikia).

** Apkepimas

200 °C
150-250 °C

L4/L5

YRA /
GREITAS
PASIL-
DYMAS

IDEALIAI TINKA: mésos gabalams
(kepsniams) arba apkepamiems
maisto  produktams. Naudokite
uzdare dureles. Jkiskite nuvarvéjimo
padékla po lentyna, kad surinktu-
méte sultis. Praéjus pusei maisto
ruosos laiko, maistg apverskite,
jei reikia.

Daugiapakopé +

150-250 °C

YRA /
GREITAS
PASIL-
DYMAS

IDEALIAI TINKA: viso meniu ruosai
be kvapy maisymo. Maisto nereikia
iStraukti ruoSos metu.

Meniu pasidlymus rasite specialioje
pastraipoje (jterpkite pastraipos
numerj).

* ECO

190 °C
150-220 °C

3/ 4 lygis

NERA

IDEALIAI TINKA: mésai, Zuviai
ar darzovéms

Si funkcija leidzia taupyti energija
ruoSiant maistg ir maistas islieka
drégnas ir minkstas.

Ertmés lemputé iSjungta.

LAirfry”

200°C
150-250 °C

3/ 4lygis

NERA

IDEALIAI TINKA: ruosiant Saldytus
maisto produktus arba apvirtus,
trupiniais apvoliotus maisto pro-
duktus, kurie paprastai kepami.
Dél specialios skardos padéklo karstas
oras gali tolygiai tekéti per maista.

Duona

210°C
190-220 °C

L2/13

NERA

IDEALIAI TINKA: duonai ir duonos
kepalams kepti

* 1$bandyta pagal EN 60350-1, siekiant nustatyti elektros energijos sgnaudas ir elektros energijos naudojimo klase.
** Naudokite uzdare dureles.
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Jprasta 175°C Kepimo skarda L3 20-30
Masi daugiapakopé | 160 °C Kepimo skarda L4 30-40
pyragaiciai / Daugiapakope | 150 °C  Kepimas + 12+L5 30-40
bandelés gilesnés skardos
Daugiapakopé | 140°C Kepimo skardos | L2+L4+L6 40-50
Metalinés
Jprasta 170°C grotelés + torto L2 30-40
kepimo forma
Biskvitai Metalinés
(26cm Daugiapakopé | 150 °C grotelés + torto L4 40-50
skersmens) kepimo forma
Metalinés
Daugiapakopé | 150 °C grotelés + torto L1+L4 50-60
kepimo forma
Jprasta 150°C Kepimo skarda L3 25-30
Sausainiai / daugiapakopé | 150 °C KeEim_o skarda L4 30-40
: M +
trapios teslos Daugiapakopé | 140°c | epimas L2415 30-40
kepiniai gilesnés skardos
Daugiapakopé | 140°C Kepimo skardos | L2+L4+L6 35-40
Jprasta 190 °C Kepimo skarda L4 25-35
Spurgos
Daugiapakopé | 170°C Kepimo skarda L3 25-35
Saldds Torke
kepiniai orksyro |prasta 200 °C Kepimo skarda L3 20-30
pudingas
Morengai Daugiapakopeé 90 °C Kepimo skarda 90-160
Mlgdo.l”?'él Jprasta 150 °C Kepimo skarda L3 15-20
sausainiai
Metalinés
Jprasta 185°C grotelés + torto L2 60-70
Obuoliy kepimo forma
pyragas Metalinés
Daugiapakopé | 170°C grotelés + torto L4 65-75
kepimo forma
Metalinés
,Tarte tatin“ Jprasta 170°C grotelés + torto L2 40-60
kepimo forma
Sokolac!lnls Jprasta 200°C Kepimo skarda + 3 10-15
suflé formos
Metalinés
Sdrio pyragas Jprasta 150 °C grotelés + torto L2 50-65
kepimo forma
. Jprasta 180°C Kepimo skarda L3 20-25
Saldyti
prancuziski Jprasta 180 °C Kepimo skardos L2+L5 25-35
rageliai
Daugiapakopé | 160 °C Kepimo skardos | L2+L4+L6 30-40
Saldis Saldytas R .
Kepiniai ttrudelis Jprasta 210°C Kepimo skarda L3 30-45
Skrudinta Supergrill* 5°C Metalm_es 6 46
duona grotelés
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Duona Fokacija Jprasta 200°C Kepimo skarda | L2 arba L3 25-35
ir plokscia Viso arido
duona g Jprasta 200°C Kepimo skarda L3 25-50
duona
Siri Metalinés
urus Jprasta 200°C grotelés + L1arba L2 30-50
pyragaiciai / apkepo forma
apkepai su Motaing
jdaru (26 cm i . . eta ines
skersmens) Daugiapakopé | 180 °C grotelés + L1+L4 50-70
apkepo forma
Siirio suflé |prasta 200°C Kepimo skarda + 3 20-35
formos
Metalinés
Sviefia lazanija Jprasta 200°C grotel‘es4+ L3 40-60
. vy orkaitei
Pikantiski . ;
R tinkamas indas
pyragai —
ir troskiniai Me:allmes
. . . grotelés + -
Saldyta lazanija Jprasta 180 °C orkaitei L3 50-60
tinkamas indas
Metalinés
Saldyti Jprasta 180°C grotelés + 13 45-55
vamzduciai orkaitei
tinkamas indas
Metalinés
Kepti Apkepimas | 200°C groteles + L4 20-30
makaronai orkaitei
tinkamas indas
Svietia pica R . .
(skarda) Jprasta 250°C Kepimo skarda | L2 arba L3 15-20
M Pica 250°C Kepimo skarda | L2 arba L3 18-25
SvieZia pica
(skarda) . . o Kepimas + .
Daugiapakopé | 180 °C gilesnes skardos L2+L5 25-35
sviezia pica Jprasta 250°C Kepimo skarda | L2 arba L3 8-10
(apvali)
M Pica 300°C Kepimo skarda | L2 arba L3 15-20
Pica SvieZia pica
(apvali) Daugiapakope | 180 °C Kepimo skarda + 13 30-40
formos
Jprasta 220°C Metalines 13 10-15
grotelés
Saldyta pica ) . R Metalinés
(plona pluta) Daugiapakopé | 200 °C groteles L2+L5 15-25
. . o Metalinés
Daugiapakopé | 180 °C groteles L2+L4+L6
Saldyta pica Pica 200°C Metallqes 2 10-15
(plona pluta) grotelés
Metalinés
grotelés / L4
Keptas visas Padékite
visciukas Apkepimas 220°C kepimo skarda L4 40-60
. (1-1,2 kg) ties L1 su
. Mesa 150 ml puodelio
ir paukstiena vandens
Vistienos . . JAIrFry” .
Slaunelés LAirFry 220°C skarda** L4 30-50
Kepta antiena Apkepimas 200°C Metalmes L3 50-60
grotelés +
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orkaitei
tinkamas indas
Metalinés
grotelés.
Gaidiena 1 Apkepimas 220°C Y Padékite L4 20-40
kepimo skarda
ties L1
Metalinés
Kepta . o grotelés + -
kalakutiena 1 Apkepimas 200°C Y orkaitei L3 50-60
tinkamas indas
- Metalinés
Kiaulienos rotelés +
$onkauliai 1 Jprasta 200°C Y gorkaitei 13 80-100
(1000-1200g) tinkamas indas
Desrelés 1 ,Supergrill“ 4 Y Metaleres L5 40-50
grotelés
Metalinés
Jautienos filé ,Gentle o grotelés +
(1000-1500 g) ! cooking“** 60°C N orkaitei L3 60-80
tinkamas indas
Keptajautiena | -, Apkepimas | 220°c | ¥ | Kkepimo skarda 13 20-40
(500 g)
Maltos mésos
kepsnys 1 Jprasta 180 °C Y Kepimo skarda L3 40-50
(1000-1500 g)
Kepta V|§t|epa 1 Apkepimas 200°C Y Gilesné skarda L4 45-60
su bulvémis
Ant groteliy L
keptos jlros 1 ,Supergrill“ 4 N Metalm_es L5 15-30
. . grotelés
geérybés
Saldytos Zuvies . R AirFry” g
Zuvis ir jaros lazdelés ! HAirFry 200°C N skarda** L4 20-25
gérybés Metalinés
grotelés.
Kepta Zuvis 1 ECO 200 °C N Padékite L3 40-60
kepimo skarda
ties L1
Metalinés
Darzoviy 1 ECO 200°c | N grotelés + 13 80-90
uzkepélé orkaitei
tinkamas indas
Saldytos
gruzdintos |y | airery [ 200 | N AATEY L4 18-25
Darsovés bulvés skarda**
(300-500 g)
Metalinés
- 1 . o grotelés + .
Bulviy uzkepélé 2 Apkepimas 180 °C Y orkaitei L4 15-25
tinkamas indas
Keptos bulvés 1 Jprasta 200 °C Y Kepimo skarda L4 30-50

Maisto ruosos laikas gali skirtis priklausomai nuo naudotojo recepto ir sudéties.
* jei reikia pasildyti
** Priklauso nuo orkaités modelio.

Kepant pyragus, apkepus su jdaru ir kitus receptus, kai reikia formos arba indo,
padékite 2 pakopomis virSutine skardg kairéje puséje ir apatine skardg desinéje puséje.
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Maisto kategorijos meniu leidzia ruosti maistg pagal jvairius receptus be orkaités pasildymo,
naudojant specialias maisto ruosos programas, pritaikytas kiekvienos kategorijos poreikiams.
Pasirinkus maisto ruosos programg, rodomas numatytasis laikas, kurj galima redaguoti sukant
desinigjg rankenéle; maisto ruosos temperatiirg galima keisti paspaudus specialig piktograma.
Abu parametrus galima nustatyti pagal ribotg intervalg, kaip parodyta toliau pateiktoje lenteléje.

Jautiena,
verdiena

Mésa NERA 2,3,4 180-200 20-80 55-85 °C Ir kiaulienos
kepsniai,

paukstiena
ir mésos gabalai.

w Zuvis NERA 3-4 160-180 15-45 55-65 °C Visa Zuvis ir filé.
Darzovés NERA 3-4 180-200 30-80 70-90 °C Keptos darZovés
ir bulvés

Jei iSjungus orkaite reikia testi maisto ruosimg, rekomenduojama vengti
,Everyday cooking” programuy ir pasirinkti
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Jautienos

Metalinés

500-800 g Mésa 190°C R L3 30-40
kepsnys grotelés
Jautienos file 200g Mésa Metalinés 13
grotelés
Maltos mésos | )0, 15008 Mésa 180°C Metalinés 13 40-50
kepsnys grotelés
Jautienos Metalinés
velingtono 500g Mésa 200°C X L3 50-80
grotelés
kepsnys
Kiaulienos 800-1000 g Mésa 200°C Metalinés 13 40-70
kepsnys grotelés
Kiaulienos 1000-1200 Meésa 200°C Metalinés 13 80-100
Sonkauliai grotelés
Erienos 800-1000 g Mésa 200 °C Metalinés 13 60-80
Sonkauliai grotelés
Erienos blauzda | 1500-2000 g Mésa 190°C Metalinés 13 80-100
grotelés
Lasisy filé 200-600 g Zuvis 170°C Kepimo skarda L3 20-35
. 600 g 5 o Metalinés
Tuny kepsniai (apie 4 vnt.) Zuvis 180 °C groteles L3 10-20
Kardzuviy 700g Zuvis 200°C Kepimo skarda 3 15-20
kepsniai (apie 4 vnt.)
N 600 g 5 o .
Menkiy filé . Zuvis 150 °C Kepimo skarda L3 10-20
(apie 4 vnt.)
Visas pagelas 1 Zuvis 170°C Kepimo skarda L3 35-45
- 600 g 5 . o .
Pagely filé X Zuvis 150°C Kepimo skarda L3 10-20
(apie 4 vnt.)
T 600 g 5 o .
Vilkeseriy filé X Zuvis 150 °C Kepimo skarda L3 10-20
(apie 4 vnt.)
Druskoje kepta 1 Zuvis 220°C Kepimo skarda 3 30-40
Zuvis
3 T 5 o Metalinés
Zuvy ieSmeliai 8 vnt. Zuvis 150°C X L3 20-30
grotelés
|daryti kalmarai 4 vnt. Zuvis 180 °C Kepimo skarda L3 25-40
Viso grado 1 Kepiniai 200°C Metalinés 13 35-50
duona grotelés
Ruginé duona 1 Kepiniai 190 °C Metal|r1es L3 35-50
grotelés
Forminé duona 1 Kepiniai 200°C Metalinés 13 35-50
grotelés
Saldyti "
prancizidkieji 1 Kepiniai 200°C Metalinés 13 15-25
. grotelés
batonai
Saldyti "
sluoksniuotos 1 Kepiniai 190°C Metalm_es L3 20-30
M - grotelés
teslos pyragaiciai
Pankoliai 1 skarda DarZovés 200°C Metal|r1es L3 30-40
grotelés
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Maisto ruosos

Maisto ruosos

Lentynos

Maisto ruosos

Receptas Porcijos dydis programa e priedas padétis laikas (min.)

Darzoviy misinys 1 skarda DarZovés 190 °C Metal|r1es L3 40-45
grotelés

Zled_lma! 1 skarda DarZovés 190°C Metalln_es L3 40-50
kopustai grotelés

Moliagy kubeliai| 1 skarda Darzoves 200°C Metalinés 13 30-40
grotelés

|darytos paprikos 1 skarda DarZovés 180°C Metalln_es L3 70-80
grotelés

ldaryios 1 skarda DarZovés 190°C Metal|r1es L3 35-45
cukinijos grotelés

Morky lazdelés 1 skarda Darzovés 180 °C Kepimo skarda L3 35-40

Brokoliai 1 skarda Darzovés 190 °C Kepimo skarda L3 30-40

,Ratatouille” 1 skarda DarZovés 190°C Metalln_es L3 40-45
grotelés

Darzoviy 6 indeliai Darsoves 180°C Kepimo skarda + 13 25-35
apkepas formos
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Reguliariai valoma prietaisg galbit naudosite ilgiau. Prie$ atlikdami valymo darbus rankiniu badu
palaukite, kol orkaité atvés.

Atlike minimalius valymo darbus po kiekvieno orkaités naudojimo, uztikrinsite puikia
prietaiso Svara.

Orkaités sieneliy neisklokite aliuminio folija arba parduotuvése parduodama vienkartine
apsauga. Aliuminio folija arba kita apsauga, tiesiogiai besilieianti su jkaitusiu emaliu,
gali issilydyti ir paZeisti vidiniy sieneliy emalj.

Kad orkaités stipriai neiSteptuméte ir dél to neatsirasty stiprus dimy kvapas, rekomenduojame
nenaudoti prietaiso nustacius labai aukstg temperatlra. Geriau nustatyti ilgesne maisto ruosos
trukme ir Siek tiek sumazinti temperatara.

Be kartu su orkaite pateikiamy priedy, rekomenduojame naudoti tik labai aukstai temperatarai
atsparius indus ir kepimo formas.

ogo
000
ooo

(* priklauso nuo orkaités modelio)

Sis procesas pagrjstas to paties pavadinimo cheminiu procesu, kai skyla sudétingos medziagos
taikant terminj apdorojima.

Paleidus Sig funkcijg orkaités durelés automatiskai uzrakinamos ir greitai pakyla temperatira iki 410 °C.
Pasibaigus valymo ciklui, dél maisto likuciy liks balty emaliuoto pavirSiaus viety. Norédami pasalinti
Sias daleles, valykite karstame muiluotame vandenyje sudrékinta Sluoste ir valykite Sepeciu arba
plieno vata. Tinkamos valymo priemonés yra karstas muiluotas vanduo arba orkaiciy valiklis.

ISimkite visus priedus is orkaités, pvz., groteles, Sonines lentynas ir jy varztus (*).

Pasukite funkcine rankenéle ties . pasukite sukamajj valdiklj, kad nustatytuméte
pirolizés programa.
Leiskite funkcijai veikti i anksto nustatyta laika. Sio proceso ir kito ausinimo etapo metu
orkaités durelés liks uzrakintos.
Prietaisui atvésus, vidinius orkaités pavirSius nuvalykite Sluoste.

Pries liesdami prietaisg jsitikinkite, kad jis vésus. Reikia atsargiai elgtis su visais
karstais pavirsiais, nes kyla nudegimy pavojus. Naudokite distiliuotg arba geriama vanden;.

(*) tik 7 lygiy modeliams.

{55
18 ANKSTO
NUSTATYKITE LAIKA
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,»Aquactiva” valymo funkcija lengvai pasalina neprikibusius neSvarumus; tai greitas ir ekologiskas
sprendimas, kai orkaités ertmeé iSvaloma garais.

|pilkite 100 ml vandens ir Siek tiek valymo skyscio j apatinj orkaités jspauda.

2. Pasukite rankenéle ties g%. Jei reikia, pasukite sukamajj valdiklj, kad nustatytuméte
,Hydro clean” programa. Leiskite funkcijai veikti is anksto nustatytg laika.

3. Valymo proceso pabaigoje leiskite orkaitei atvésti.

4.  Prietaisui atvésus, vidinius orkaités pavirsius nuvalykite Sluoste.

Pries liesdami prietaisg jsitikinkite, kad jis vésus. Reikia atsargiai elgtis su visais
karstais pavirsiais, nes kyla nudegimy pavojus. Naudokite distiliuotg arba geriama vanden].
Nuvalykite maisto ruosos skyriy ir palaukite, kol visiskai iSdZius, kad baty iSvengta galimo
korozijos poveikio.

~

15 ANKSTO
NUSTATYKITE LAIKA

Orkaités ertméje iSsidéscCiusios katalizinés plokstés padés lengviau iSvalyti nesvarig orkaite.
Plokstés padengtos specialiu emaliu su mikroporomis, gerai sugerianciu besitaskancius riebalus.
Katalizinés cheminés reakcijos metu absorbuoti riebalai paverciami dujiniais elementais esant
aukstai temperatdrai.

Rekomendacija. Galite pakeisti katalizines plokstes po mazdaug trejy mety naudojimo, ypac jei
naudojate orkaite nuo dviejy iki trijy maisto ruosos cikly per savaite. Taip uztikrinamas optimalus
nasumas ir Svara.
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1. Nustatykite dureles 90° kampu. Pasukite vyriy
fiksavimo gseles j iSore nuo orkaiteés.

2. Nustatykite dureles 45° kampu. Vienu metu
paspauskite du mygtukus abiejose dureliy
Soniniy peciy pusése ir patraukite j save, kad
nuimtuméte virsutinj stikliniy dureliy dangtel;.

3. Labai atsargiai iSimkite orkaités stiklg,
pradédami nuo vidinio sluoksnio. Proceduros
metu tvirtai laikykite stikla abiem rankomis
ir padékite jj ant paminkstinto plokscio
pavirsiaus (pvz., ant audinio).

4, ISorinio stiklo negalima iSimti.

5. Nuvalykite stikla minksta Sluoste ir tinkamomis
valymo priemonémis.

LT 38



6. )dékite stiklo plokstes, jsitikine, kad etiketé
,Low-E“ yra teisingai jskaitoma ir yra
apatinéje kairéje dureliy puséje, 3alia
kairiojo Sono vyrio. Tada atspausdinta
etiketé ant pirmojo stiklo liks dureliy viduje.

7. Uzdékite virsutinj stikliniy dureliy dangtj,
stumdami jj j vidy, kol isgirsite dviejy Soniniy
mygtuky spragteléjima.

8. Tada graZinkite dureles j 90° padétj ir j vidy
pasukite vyriy fiksavimo gseles link
orkaités vidaus.
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Po kiekvieno naudojimo batinai kruopsciai nuvalykite priedus ir nusausinkite ranksluosciu.
Jei neSvarumy islieka, galite palaikyti priedus vandens ir muilo tirpale mazdaug 30 minuciy
ir vél nuplauti.

1.  ISimkite Sonines lentynas traukdami jas rodykliy kryptimi.

2. Norédami nuvalyti Sonines lentynas, jdékite jas j indaplove arba nuplaukite drégna kempine
ir batinai nusausinkite.

3. Baige valymo darbus, Sonines lentynas jdékite atgal atvirkstine tvarka.
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ISimkite lempute.

ouvewWwNE

1 veiksmas

Atjunkite orkaite nuo maitinimo Saltinio.
Nuimkite lemputés stiklinj dangtel;.

2 veiksmas

Pakeiskite lempute nauja to paties tipo lempute.
Uzdékite stiklinj lemputés dangtel].
Prijunkite orkaite prie maitinimo Saltinio.

3 veiksmas 4 veiksmas

6 veiksmas

==

® e

Siame gaminyje jrengti vienas ar keli G energijos efektyvumo klasés $viesos altiniai (lemputé).
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Atjunkite orkaite nuo maitinimo Saltinio.

Ploksciajj atsuktuva jkiskite prie apsauginio stiklo Sono ir Svelniai paspauskite, kad jj nuimtuméte.
Atsargiai iStraukite lempute i$ jos pagrindo.

|dékite naujg lempute.

Uzdékite apsauginj stiklg atsargiai spausdami, kol jis uzsifiksuos.

Prijunkite orkaite prie maitinimo Saltinio.

ok wnNE

1 veiksmas 2 veiksmas 3 veiksmas 4 veiksmas

5 veiksmas 6 veiksmas

[EDs)

Siame gaminyje jrengti vienas ar keli G energijos efektyvumo klasés $viesos altiniai (lemputé).
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Jei naudojant orkaite jvyksta klaida, ekrane rodomas klaidos identifikavimo kodas ,,ER” ir du skaitmenys.
ISjunkite orkaite ir iStraukite jos kistuka, palaukite kelias minutes, tada vél prijunkite.

Jei klaida iSnyksta, galite naudoti orkaite. Jei ne, skambinkite klienty aptarnavimo tarnybai

ir praneskite ekrane rodoma kodg (ERXX).

Klaida

A
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Sis prietaisas yra pazenklintas pagal Europos Direktyva 2012/19/ES dél elektros ir elektroniniy
prietaisy (EEJA). Elektros ir elektroninés jrangos atliekose yra ir terSianciy medziagy (kurios gali turéti
neigiamg poveikj aplinkai), ir baziniy elementy (kuriuos galima naudoti pakartotinai). Svarbu,
kad elektros ir elektroninés jrangos atliekos blty specialiai apdorotos, siekiant tinkamai atskirti
ir pasalinti tersalus ir atgauti visas medziagas.
Zmonés gali atlikti svarby vaidmenj uztikrindami, kad elektros ir elektroninés
jrangos atliekos netapty aplinkosaugos problema. Batina laikytis keliy pagrindiniy
taisykliy:
- elektros ir elektroninés jrangos atliekos neturéty bati perdirbamos kaip
buitinés atliekos;
- elektros ir elektroninés jrangos atliekos turéty bati veZzamos j specialias
surinkimo zonas, kurias tvarko miesto taryba arba registruota bendrové.
Daugelyje Saliy didelés elektros ir elektroninés jrangos atliekos gali bati
_ surenkamos i§ namy. Kai nusiperkate naujg prietaisg, sengjj galite grazinti
pardavéjui, kuris turi vieng karta priimti jj nemokamai, jei prietaisas yra tokio pat
tipo ir atlieka tas pacias funkcijas kaip ir jsigytas prietaisas.

Jei jmanoma, orkaités pasildymo stenkités iSvengti ir bandykite visada iki galo uzpildyti orkaite.
Orkaités dureles darinékite kuo jmanoma reciau, nes kiekvieng kartg atidarius orkaite i ertmés
sklinda Siluma. Norédami stipriai sumazZinti elektros energijos sgnaudas, iSjunkite orkaite likus
5-10 minuciy iki numatyto maisto ruoSos laiko pabaigos ir naudokite likusig, toliau orkaités
generuojama Siluma.

Laikykite sandariklius Svarius ir tvarkingus, kad iSvengtuméte Silumos sklaidos uz ertmés riby.
Jei elektros tiekimo sutartj esate sudare pagal valandinj tarifg, paprasta taupyti elektros energija
naudojant atidétos maisto ruoSos programg — maisto ruosos procesg pradékite tada, kai tarifas
mazesnis.
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Aitdh, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate tulemuste
saamiseks lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhised, hoolikalt 13bi
ja hoidke see edaspidiseks kasutamiseks alles.

Enne ahju paigaldamist markige Ules seerianumber, mida voite
remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transportimise ajal tekkinud
kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne seadme
kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele kattesaamatus kohas.

Pidage meeles, et ahju omadused ja tarvikud vdivad olenevalt
ostetud mudelist erineda.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

TOOTE ULEVAADE
TARVIKUD
JUHTPANEEL
UHENDUVUS

TEAVE ALUSTAMISEKS
ESIMENE KASUTUSKORD
EELNEV PUHASTAMINE

KUIDAS TOODE TOIMIB
TOIDUVALMISTAMISE FUNKTSIOONID
STANDARDFUNKTSIOONID

ULDINE KUPSETUSTABEL
IGAPAEVASE KUPSETAMISE TABEL EVERYDAY COOKING

ULDISED SOOVITUSED

AHJU PUHASTAMINE

AHJUS: puhastusfunktsioonid

VALIASPOOL AHJU: klaasukse eemaldamine ja puhastamine
TARVIKUTE PUHASTAMINE

HOOLDUS

SEADME KORVALDAMINE
KESKKONNA SAASTMINE JA AUSTAMINE



Arge kasutage puhastamiseks aurupuhastit.

termilise katkestuse tahtmatust lahtestamisest
tuleneva ohu valtimiseks ei tohi seda seadet tarnida valise
lilitusseadme, naiteks taimeri kaudu ega thendada vooluahelaga, mida
vahend regulaarselt sisse ja valja lllitab
Seadme kasutamise ajal muutub see kuumaks. Hoiduge ahjus olevate
kiitteelementide puutumisest.

Kasutage ahju ainult ettendahtud otstarbel, st ainult toidu valmistami-
seks; mis tahes muu kasutus, nditeks soojusallikana, loetakse
mitteotstarbeliseks ja seetdttu ohtlikuks. Tootja ei ole vastutav
kahjustuste eest, mis tulenevad ebadigest, valest vdi ebamdistlikust
kasutamisest.

Lapsed alates 8. eluaastast ning piiratud fadsiliste, sensoorsete
vOi vaimsete vdimetega vOi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud
vOivad seadet kasutada liksnes jarelevalvel vdi kui neid on juhendatud
seadme ohutu kasutamise osas ning nad mdistavad seadme
kasutamisega seotud ohte. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed
ei tohi seadet puhastada ega hooldada ilma jarelevalveta.
Lapsed ning piiratud flisiliste, sensoorsete voi vaimsete vGimetega
vOi vdheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad seadet kasutada
Uksnes jarelevalve all vdi kui nende ohutuse eest vastutaja on neid
seadme ohutu kasutamise osas juhendanud.
Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

seade ja selle ligipddsetavad osad kuumenevad kasutamise
ajal. Olge ettevaatlik, et mitte kitteelemente puudutada. Alla 8-aastaseid
lapsi tuleb hoida seadmest eemal, valja arvatud juhul, kui nad on pideva
jarelevalve all.

Ligipdasetavad osad voivad kasutamise ajal kuumeneda.
Vaikesed lapsed tuleks seadmest eemal hoida.
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Ahi vdib asuda kdrgel plistakus vdi toopinna all.

Enne kinnitamist tuleb tagada ahju paigaldusruumis hea ventilatsioon,
et sisemiste osade jahutamiseks ja kaitsmiseks vajaliku varske dhu ringlus
oleks piisav. Tehke joonistel ndidatud avad vastavalt kinnituse tibile.
Kinnitage ahi alati seadmega kaasasolevate kruvidega moobli kilge.
Seadme kasutamiseks nimisagedustel ei ole vaja teha tdiendavaid
toiminguid/seadistamisi.

Ulekuumenemise viltimiseks ei tohi seadet paigaldada

dekoratiivukse taha.

Paigaldamise ajaks tuleb ahi tlekuumenemise valtimiseks vooluvorgust
lahti ihendada.

Kui valest paigaldamisest tulenevate rikete kdrvaldamiseks on vaja
tootja abi, ei kuulu sellised abitodd garantii alla. Jargida tuleb
professionaalselt kvalifitseeritud personali paigaldusjuhiseid.

Valesti paigaldamine voib p&hjustada kahju voi vigastusi inimestele,
loomadele vdi esemetele. Tootja ei kanna vastutust selliste kahjude
ja vigastuste eest.

Seadme peab paigaldama kvalifitseeritud tehnik, kes peab teadma
ja jargima paigaldusriigis kehtivaid seadusi ja tootja juhiseid.

Parast seadme lahtipakkimist veenduge alati, et see ei ole kahjustatud.
Probleemi korral votke enne paigaldamist ihendust klienditeenindu-
sega ja arge Uhendage seadet toiteallikaga.

Enne seadme kasutamist eemaldada pakkematerijal.

Paigaldamise ajal drge kasutage ahju tostmiseks ja liigutamiseks ahju
ukse kdepidet.

Paigaldusmodbel ja sellega kiilgnev moobel peavad taluma
temperatuuri 95 °C.

Soovitatav on paigaldamise ajal kanda kaitsekindaid, et valtida
sisseldikeid.

Arge paigaldage seadet avatud keskkonda, mis puutub kokku
Umbritseva keskkonna mdjudega.

Seade on mé&eldud kasutamiseks korgusel alla 2000 m.

Kaitsekilede ja reklaamkleebiste eemaldamiseks ahju esipinnalt enne
esimest kasutuskorda
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Pistikupesa peab sobima sildil ndidatud koormusega ning selle
maanduskontakt peab olema Uhendatud ja kasutusel. Maandusjuht
on kollakasrohelist véarvi. Selle toimingu peab tegema vastava
kvalifikatsiooniga spetsialist.
Uhenduse toiteallikaga saab teha ka seadme ja toiteallika vahele
paigaldatava, kehtivatele 0digusaktidele vastava omnipolaarse
kaitselllitiga, mis suudab taluda maksimaalset Uhendatud koormust
ja mille kontaktide eraldatus vastab Il kategooria liigpinge nduetele.
Kui pistikupesa ja seadme pistik ei Uhildu, paluge kvalifitseeritud
elektrikul asendada pistikupesa muu sobiva tlitibiga. Pistik ja pistikupesa
peavad vastama paigaldusriigi kehtivatele normidele.
Kollakasrohelist maandusjuhet ei tohi kaitseliilitiga katkestada.
Uhendamiseks kasutatav pistikupesa v8i omnipolaarne kaitseliliti peab
parast seadme paigaldamist olema kergesti ligipadsetav.
Kui toitekaabel on kahjustunud, peab ohtude minimeerimiseks selle
vilja vahetama tootja, tootja volitatud hooldustehnik voi sarnase
kvalifikatsiooniga spetsialist. Parandustoode osas poorduge ainult
klienditeenindusosakonna poole ja taotlege originaalvaruosade
kasutamist.
Enne mis tahes toode voi hooldustoimingute alustamist lahutage seade
vooluvorgust.
elektriloogi valtimiseks veenduge enne pirni vahetamist,

et seade oleks valja lulitatud.
Enne eemaldatavate osade eemaldamist tuleb ahi valja lilitada.
Parast puhastamist paigaldage need uuesti tagasi vastavalt juhistele.
Igasuguse elektriseadme kasutamine eeldab teatud pdhireeglite
jargimist:

- arge tommake toitekaablist, et seadet toiteallikast lahti Ghendada;

- drge puudutage seadet margade voi niiskete kate voi jalgadega;

- Gldjuhul ei soovitata kasutada adaptereid, mitmikpistikupesasid

ja pikendusjuhtmeid;

- seadme talitlushaire ja/voi halvasti tootamise korral lllitage seade

vélja ja arge puidke seda ise parandada, avada vms.
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kuna ahi vdib vajada hooldustéid, on soovitatav hoida
kasutusvalmis veel iks seinapistikupesa, millega seade Ghendada juhul,
kui see paigalduskohast eemaldatakse.
Igasugune valesti tehtud remont, paigaldamine ja hooldus voib kasutajat
tosiselt ohustada.
Tootmisettevote teatab, et ei vastuta otseste ega kaudsete kahjude eest,
mis on pdhjustatud ebadigest paigaldus-, hooldus- vGi remonditoost.
Lisaks ei vastuta see kahjude eest, mis on péhjustatud maandussiisteemi
puudumisest voi katkemisest (nt elektrilook).

termilise katkestuse tahtmatust ldhtestamisest

tuleneva ohu viéltimiseks ei tohi seda seadet toita valise lilitusseadme,
nditeks taimeri kaudu ega (ihendada vooluahelaga, mida vahend
regulaarselt sisse ja vélja lUlitab.
Seade ei ole mdeldud aktiveerimiseks vadlise taimeri ega eraldi
kaugjuhtimissiisteemi abil.

Tilkumisalus kogub toiduvalmistamise ajal tilkuvaid jaake.

Kui asetate Airfry aluse vGi resti kiilgraamidele, veenduge, et kiilje lihem
osa (sulguri ja valjaulatuva osa vahel) on suunatud ahju sisemuse poole.
Kui restil on dekoratiivne metallvarras, asetage see ahju véliskilje poole,
nii et kaubamargi logo oleks nihtav ja loetav. Oiget paigutust vaadake
ka selle kasutusjuhendi jaotises olevalt pildilt.

Arge kasutage ahjuukse klaaside puhastamiseks tugevaid abrasiivseid
puhastusvahendeid ega teravaid metallkaabitsaid, kuna need vdivad
pinda kriimustada, mille tagajarjel voib klaas puruneda.

Kasutage ainult sellele ahjule soovitatud temperatuurisondi.
Kipsetamise ajal voib niiskus kondenseeruda ahjukambrisse v&i ukse
klaasile. See on normaalne olek. Selle efekti vahendamiseks asetage toit
ahju 10-15 minutit pdrast toite sisselllitamist. lgal juhul kaob
kondensatsioon, kui ahi jduab kiipsetustemperatuurini.

Kipsetage kdogivilju avatud aluse asemel kaanega mahutis.

Arge jatke toitu parast valmimist ahju kauemaks kui 15—20 minutiks.
Pikk elektrikatkestus toidu valmistamise ajal vdib pdhjustada monitori
talitlushaireid. Sellisel juhul p66rduge klienditeeninduse poole.
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Arge katke ahju seinu alumiiniumfooliumiga v&i
kauplustes miildava U(hekordselt kasutatava kaitsekattega. Alumii-
niumfoolium voi mis tahes muu kaitsekate, mis puutub otseselt kokku
kuuma emailiga, voib sulada ja kahjustada sisekiilgede emailikihti.

Arge kunagi eemaldage ahju ukse tihendit.
Arge valage kiipsetamise ajal ega siis, kui ahi
on kuum, ahju stiivendisse vett.
Ahju Oigeks kasutamiseks on soovitatav mitte panna toitu otse
riiulitele ja kandikutele, vaid kasutada kiipsetuspaberit
ja/ vGi spetsiaalseid ndusid.

Suuremad jaagid tuleb enne puhastamist eemaldada.

enne automaatse puhastustsiikli alustamist tehke jargmist.
- Puhastage ahju uks.
- Eemaldage suured voi kogukamad toidujaagid ahju seest niiske

kdsnaga. Arge kasutage puhastusvahendeid.
- Eemaldage kdik tarvikud ja liugraamikomplekt (kui on olemas).
- Arge asetage kuivatusratikuid.
Lihasondiga ahjul tuleb enne puhastustsiikli alustamist sulgeda auk
kaasasoleva mutriga. Sulgege auk mutriga alti, kui lihasondi ei kasutata.
Plrollttilise puhastusprotsessi ajal (kui see on olemas) tuleb lapsed
pindadest eemale hoida.
Kui ahju kohale on paigaldatud tdmbekapp, drge kasutage seda,
kui pliroliisaator tootab. See valdib tombekapi Glekuumenemist.
(ainult kui on olemas*)

See toode on mdeldud ainult ahjuga seadmetele. Seda tohib kasutada
ainult kdesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud viisil.
ARGE PUUDUTAGE Preci Probe'i VAHETULT PARAST KUPSETAMIST
PALJASTE KATEGA. Parast toiduvalmistamist kandke alati ahjukindaid,
et Preci Probe eemaldada.
Temperatuurisondi 0Gigeks kasutamiseks tuleb sondi metallvarras
taielikult toidusse sisestada, kuni see jouab musta varvi keraamilise
osani, mis asub sondi otsas.
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Sisestage Preci Probe toidusse

/

Arge jatke Preci Probe metallosa otsese ahju tekitatud kuumuse kitte.
Arge kasutage Preci Probe muus seadmes kui sisseehitatud ahjus.

Arge kasutage Preci Probe mikrolaineahjus.

Preci Probe’i saab puhastada ja pesta, kuid arge kastke seda

pikaks ajaks vette.

Toode ei ole méeldud kasutamiseks 12-aastastele ja noorematele
isikutele.

Tarnija ei vastuta Preci Probe’i kahjustuste eest, mis tulenevad seadme
vadrkasutusest.

Puhastage Preci Probe’i enne kasutamist.

Preci Probe voib t6otada jargmises temperatuurivahemikus: 10 °C kuni
metallosa maksimaalse sisetemperatuurini 100 °C. Keraamiline osa
talub kuumust kuni 350 °C.

Kui Preci Probe’i temperatuur Uletab 100 °C, kiipsetamine peatub
ja Preci Probe tuleb selle kahjustumise valtimiseks esimesel voimalusel
ahjust eemaldada, kandes seda tehes kindaid.
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1.Juhtpaneel

2.Riiuli asukohtade numbrid

3.Restid

4.Plaadid

5.Ventilaatori kate

6.Ahju uks

7.Kiilgmised traatrestid (kui on olemas:
ainult lameda d&ne korral)

8.Seerianumber ja QR-kood

Kirjutage seadme seerianumber siia, et seda oleks edaspidi lintne leida.

Ahjukambri mdélemal kiljel asuvad kiilgraamid on
mdeldud klpsetusplaatide ja restide paigaldami-
seks toiduvalmistamise ajal.

Olenevalt mudelist 6 vGi 7 taset.

(ainult kui on olemas*)

Ahjus olev metallvore on eemaldatav ja
reguleeritav riiul, mis toetab kdogindusid, tagab
Ghtlase toiduvalmistamise ja lihtsustab puhas-
tamist. Seda saab kasutada plaatide ja pannide
hoidmiseks erinevatel korgustel erinevate
toiduvalmistamisvajaduste jaoks.

Kipsetusplaat sobib ideaalselt pohja thtlaseks
pruunistumiseks ning on tdnu madalale ja
lamedale disainile ideaalne kiipsiste ja kiipsetiste
valmistamiseks. Lisaks vOib selle asetamine
klipsetusresti alla aidata koguda tilku ja valtida
ahju maardumist.

—

Sugavam plaat sobib ideaalselt retseptide jaoks,
millele on lisatud vedelikke v&i kihte, naiteks
pajaroad vGi praed. Selle siigavus on spetsiaalselt
loodud selleks, et tagada selles valmistatud
toidu soovitud konsistents.
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(ainult kui on olemas*)

(ainult kui on olemas*)

Teleskoopilised ahjusiinid on riiulid, mida saab
pikendada, muutes esemete paigutamise vO0i
eemaldamise lihtsamaks, ilma et oleks vaja
sigavale kuuma ahju kitnitada. Need paran-
davad ohutust, stabiilsust ja neid saab
reguleerida erinevatel tasanditel.

(ainult kui on olemas*)

Pehmed ja avatud hinged juhivad ukse liikumist,
tagades sujuva liikkumise ja valtides paugutamist.

(ainult kui on olemas*)

Nogus kuju véimaldab toiduvalmistamisel tekkiva
niiskuse Oiget ringlust, hoides toidu niiskusesisal-
duse korge. Soltuvalt kandikule valatava vee
kogusest saadakse kuivem vGi ,marjem* tulemus.

(ainult kui on olemas*)

Nogus kuju sobib grillimiseks korgel tempe-
ratuuril (220°) ahjus, vdimaldades saavutada
vahese suitsuga grillimistulemust isegi kodus
tanu plaadi p&hjas olevale rasvade aravoolule.

(ainult kui on olemas*)

Poordvarras tootab koos ilemise kitteele-
mendiga; poorates saab toitu Uhtlaselt
kiipsetada. Seda on koige parem kasutada
keskmise suurusega toidu jaoks. Sobib ideaalselt
traditsioonilise prae maitse taasavastamiseks.

See sond on temperatuuriandur, mis toidusse
sisestatuna  ja  bluetoothi abil ahjuga
Ghendatuna véimaldab toidu sisetemperatuuri
toiduvalmistamise ajal kontrollida. Seda kasuta-
takse peamiselt kala ja liha jaoks.
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Airfry alus (ainult kui on olemas*)
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Airfry alus tagab, et kuum &hk jouab toiduni
ihtlaselt ja kolmemddtmeliselt, tagades krébe-
dama valispinna ja sdilitades samas Grnuse sees.
Mahlade kogumiseks ja paneerimiseks asetage
see kiipsetusplaadi peale.
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Funktsioone ja funktsioonide jarjestust saab olenevalt mudelist muuta.

ouvkwnE

7/8.

Sisse-/valjalulitusnupp
Kaugjuhtimispult
Lamp

Funktsioonid

Aeg

Temperatuur
Navigeerimisnupud

Kaivitus-/peatamisnupp

Ekraanil on 4 p&hifunktsiooni:

Sisse-/

valjalilitusnupp

Vajutage ahju sisse- vGi valjaliilitamiseks.

sees/viljas

Kaugjuhtimispult

Vajutage kaugjuhtimispuldi aktiveerimiseks nuppu, kui olete
ahju sidunud rakendusega hOn (rakenduse kaudu).

O O)| C

Valgusti

Vajutage ahjutule sisse- voi valjalilitamiseks

O

Funktsioonid

Vajutage Uks kord kasitsifunktsioonidele juurdepaasemiseks,
kaks korda funktsiooni Everyday Cooking programmide
avamiseks, kolm korda puhastamismenii ja neli korda
Wi-Fi-menli avamiseks.

Vajutage (iks kord toiduvalmistamise kestuse valimiseks, kaks

@ korda minutilugeja nagemiseks (saadaval ootereZiimis),
Aeg .. K v . .
kolm korda viitstardiks. OotereZiimis on saadaval kbogitaimer
ja kellaaeg parast selle kolmesekundilist vajutamist.
Vajutage Uiks kord, et kontrollida ahju temperatuuri, vajutage
Temperatuur kaks korda, et aktiveerida kiire eelkuumutamise funktsioon

(saadaval ainult ahju eelkuumutamise faasis).

<Ol e

Navigeerimisnupud

Funktsioonide vahel kerimiseks ja parameetrite
reguleerimiseks vajutage navigeerimisnuppe.

v

Kaivitus-/

peatamisnupp

Vajutage kiipsetuse alustamiseks/peatamiseks voi
funktsioonide kinnitamiseks

ET 14




2.4. UHENDUVUS

Traadita lihenduse parameetrid

Tehnoloogia Wi-Fi Bluetooth

Standard IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Sagedusala(d) [MHz] 2401-2483 2402-2480

Maksimaalne vGimsus [mW] 100 10

VORGUUHENDUSEGA SEADME TOOTETEAVE
Energiatarve vorguiihendusega ootereziimis, kui kdik juhtmega vorgupordid on Ghendatud ja k&ik
juhtmeta vorgupordid on aktiveeritud: 2,0 W

Traadita vorgupordi aktiveerimine.

Wi-Fi-moodul lilitub sisse kohe, kui kasutaja vajutab toite sissellitamisnuppu.

Traadita vorgupordi inaktiveerimine.
Wi-Fi-moodul lulitub valja kohe, kui kasutaja vajutab toite valjaltlitamisnuppu. Wi-Fi saab vélja
lulitada ka siis, kui ahi tootab, valides Wi-Fi seadete meniiist ,valjas“.

Kaesolevaga kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastab direktiivile 2014/53/EL ja UK
turul kehtivate asjakohaste Gigusaktide nGuetele. Vastavusdeklaratsiooni taistekst on kattesaadav
veebilehel : www.candy-group.com.

ET 15 ®
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http://www.candy-group.com/

Teie seade vGib olla Ghendatud teie koduse traadita vorguga ja téotada kaugjuhtimisega, kasutades
rakendust. Uhendage seade, et tagada selle ajakohasus uusima tarkvara ja funktsioonidega.

. Kui ahi on sisse lilitatud, vilguvad WiFi-ikoonid 30 minutit. Selle aja jooksul on vGimalik
toodet registreerida.

° Veenduge, et kodune WiFi-v&rk on sisse lilitatud.

. Teile antakse samm-sammult juhiseid nii seadme kui ka mobiilseadme kohta.

. Ahju hendamiseks véib kuluda kuni 10 minutit.

. Lisateabe ja torkeotsingu leiate rakendusest.
Laadige alla oma nutitelefonist y g aiibe onthe
& ' @& AppStore
GETITON
” Google Play
X
. Kldpsake nupul ,Registreeri”
. Saate registreeruda sotsiaalmeediakontode G D
kaudu v3i registreeruda oma isikliku e-posti eicome
. Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
aadressiga
" SIGN UP WITH APPLE
REChIER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME (=1
1. samm

) ] @
. Valige , Lisa seade”.

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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[ <)
2. samm

. Andke asukohaluba. »:::'xsy:s; location

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next
step.

©

< CCONTINUE

3. samm °

. Valige seadmekategooriast ahi. Select your appliance
category

Q. searchyour applianc
5] Washing machine
Washer dryer
2 Tumbledryer
Dishwasher
5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
4. samm -

. Lulitage seade sisse. Kui see juba on sisse Turn OFF and then ON
- - T .. your appliance
lulitatud, lilitage see valja ja uuesti sisse.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

v
u!

¢

—

O

OK,IDIDIT
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5.samm
. Parast sisselllitamist hakkab hOn

rakendus teie kodumasinaid otsima.

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

6.1-6.2. samm

Appliance connection

Appliance connection

° Valige oma kodumasin, puudutage Searching your appliance Searching your appliance
nuppu ,, i he nda “ ja ooda ke méni se kU nd. Don't tur off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
E e ; ®
New appliance al O New appliance al O
L, Longappliancenameto... ul O L Longappliancenameto.. i O
tay close to your appliance n order to
V40230
7. samm ° Appliance connection ®
. Rakendus leiab teie ahju ja saate seda

hOn“i kaudu juhtima hakata.

ET 18

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT



o)))

Kui seade on tihendatud, saab kasutaja muuta WIFI-seadistusi jargmiselt:

e  WIFI SEES Ahju olekut saab jilgida ainult rakenduse abil.

e  Wi-Fi hOn Ahju saab kasutada ainult rakendus.

e WIFIVALIAS Ahi ei ole iihendatud, kuid on siiski registreeritud ja vérguandmed on salvestatud.
e  WIFI LAHTESTAMINE Uhendus lihtestatakse ja saab teha uue registreerimise.

1. Puudutage O ekraani ja sisene WiFi-mendiisse. Ekraanil kuvatakse ,,0n“ (Sees).
2. Ekraanil kuvatakse , On“ (Sees).
3. Kasutage nooli, kuni kuvatakse , Off (Valjas) vGi lahtestamise sate ,,rSt”.

Kaugjuhtimispult pakub kasutajatele mitmeid eeliseid, parandades mugavust, tGhusust ja Uldist
toiduvalmistamise kogemust ning andes vdimaluse juhtida toodet otse nii seadmest kui
ka rakendusest hOn.

See funktsioon véimaldab teil kasutada oma seadmes mitmesuguseid funktsioone, naiteks:
rakenduses juba saadaolevate retseptide voi kipsetusprogrammide kohene voi ajastatud
kaivitamine; toidu valmimise reaalajas jalgimine; kasutatavate kiipsetusparameetrite reguleerimine;
kiipsetusprotsessi jalgimine sondi abil. Lisaks on vdimalik saada teateid, kui programmid
vOi retseptid on I&pule viidud.

Kaugjuhtimispulti saab aktiveerida ainult siis, kui toode on registreeritud.

See on saadaval kdigi toote toiduvalmistamisfunktsioonide jaoks, vélja arvatud
vormiroa, grilli ja supergrilli programmid.

WiFi-reZiimi valimiseks puudutage O.

Ekraanil kuvatakse ,Gihenda“. Puudutage DIl ,0On“ hakkab vilkuma.

Puudutage V reziimi ,hOn“ valimiseks ning Pl kaugjuhtimise aktiveerimiseks.

Vajutage O reziimist ,hOn“ viljumiseks.

Avage rakendus, valige programm ja laske kiipsetusel alata. Protsessi ajal on vdimalik kontrollida
ja muuta programmi parameetreid nii tootest kui ka rakendusest.

RS o
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Klpsetusprotsessi ajal on voimalik aktiveerida ka kaugjuhtimispult, vajutades seotud nuppu

Le]

gl

kui kiipsetusprogramm on pooleli, saab selle otse tootest peatada, vajutades teie seadmega kaasas
oleva kaugjuhtimispuldi vastavat nuppu.

s “ 03 I* mo
(O] ‘_, ' Dl

Samuti saate kiipsetusprogrammi rakenduse abil eemalt peatada, kldpsates kuvaril nuppu STOP.
Ahi peatab toiduvalmistamise automaatselt.

Kui kasutaja I6petab ahjus kiipsetamise, kuvatakse I6petatud kiipsetamine
samaaegselt ka rakenduses.
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Ahju esmakordsel sisseliilitamisel vdite mirgata suitsu. Arge muretsege; enne ahju kasutamist
oodake, kuni suits kaob.

Grilli kasutavate funktsioonide puhul peatab ahi ukse avamisel automaatselt kitteelemendid
ja pdrast sulgemist jatkab kipsetamist. See funktsioon on saadaval ainult konkreetsete
ahjukonfiguratsioonide puhul. Kéikidel piromudelitel on see olemas.

Plrolidtilise puhastusprotsessi ajal jaab ahjuuks alati lukustatuks. Kui uks ei ole lukustatud,
kuvab ahi veakoodi 24 ja peatab puhastusfunktsiooni.

Ahjukambrit valgustab ks voi mitu pirni, mis aktiveeruvad tavaliselt iga kord, kui
kiipsetusfunktsioon algab.

Ukselilitiga ahjude puhul (vt allpool) sittib tuli ukse avamisel automaatselt.
Lambinupuga ahjude puhul saab seda kasutada ka valgustuse aktiveerimiseks.
Kui ahjuuks jaab avatuks rohkem kui 10 minutiks, kustuvad tuled automaatselt.
Purolutilise puhastusprotsessi ajal jaab tuli valja lulitatuks. *

Jahutusventilaator vastutab kuumuse hajutamise eest, hoiab ahju ja selle Umbrust liigse
kuumenemise eest ning kaitseb koogiseadmeid kdrge temperatuuri mdjude eest. Seetdttu jaab
jahutusventilaator kuuldavaks ka péarast ahju valjalilitamist. Ventilaator t66tab kipsetustsikli ajal
ja parast seda vastavalt ahju sisetemperatuurile.

Kui jahutusventilaator on tookorras, tekitab see tavaliselt 6rna Gmisevat voi surisevat haalt.

Samuti vdite margata sooja dhuvoolu ahjuukse ja juhtpaneeli vahelisest pilust.

Purolutilise puhastuse ajal ja ukse lukustamisel on jahutusventilaator sisse lilitatud. *
ECO-funktsiooni ajal jaab tuli kustunuks.

(*ainult piroahjud)
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Seadme esmakordsel sisseliilitamisel on esimene samm madrata kellaaeg, valida 13 véi 16 amprit

ja valida helitugevus.

Ekraanil kuvatakse vilkuv eelseadistatud aeg '12:00'. Selle muutmiseks

hoidke all © ja kasutage nooli, et seadistada praegune tund. Vajutage tundide kinnitamiseks ©.

Minutindidu reguleerimiseks jargige sama protseduuri. Kinnitamiseks vajutage PlI.

\%

—

: Vaikimisi on ahi seadistatud té6tama suurema vdimsusega, sobides
majapidamistele véimsusega tle 3 kW (16 A). Kui teie kodus on vdiksem vdimsus, saate
seadistada selle sitte vaartusele DIl 13 A. See site mdjutab ahju soojenemise kiirust. Kdrgema
variandi (16A) valimine tdhendab, et seade soojeneb kiiremini (kuna vdimsuse neeldumine
suureneb). Ekraanil ndete kahte valikut: 13A ja 16A. Valige eelistatud variant, kasutades nooli.

Kinnitamiseks vajutage DIl

Voolutugevuse seadistamise vGimalus on saadaval ainult esialgse paigalduse ajal.
Seadistatud voolutugevuse muutmiseks vaadake paigaldusjargseid juhiseid.

Ekraanil kuvatakse simbol ,brig”. Numbrid tdhistavad heleduse intensiivsuse taset,
mida saab muuta noolte abil. Kinnitamiseks vajutage DII.

4
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Ekraanil kuvatakse stimbol ,Heli“. Numbrid tahistavad helitugevuse taset, mida saab
muuta noolte abil. Kinnitamiseks vajutage PlI.

o4

Algsatete juurde saab naasta, vajutades lambi nuppu 5 sekundit

Enne esmakordset kasutamist puhastage ahi. Plihkige vélispinnad (ile niiske pehme lapiga.

Peske kdik tarvikud ja plihkige ahju sisemus lle sooja vee ja pesuvedeliku lahusega. Seadke tiihi ahi
maksimaalsele temperatuurile ja jatke umbes 1 tunniks to6tama; see eemaldab kdik uuele seadmele
omased IGhnad.

=

N I// !
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Vajutage ahju sisse- v8i viljaltlitamiseks O

Avage funktsioonimeniiii, vajutades O.

Navigeerimiseks puudutage nii palju kordi, kui on vaja f-tiiva seadetesse sisenemiseks:

| — POHIFUNKTSIOONID

See funktsioon voimaldab nooltega valida
soovitud kiipsetusprogrammi. Kellaaja ja

temperatuuri seadistamiseks vajutage ©

ja 8. vajutage Pl funktsiooni kaivitamiseks.
Programmi peatamiseks kiGpsake uuesti.

Selles menlils on noolte abil juurdepaas
neljale kipsetuskategooriale, mis on juba
teie ahju integreeritud. Ekraanil kuvatakse
vaikeaeg ja -temperatuur.

Selles reziimis saate ihendada oma

—
— WI-FI ahju vorguga ja registreerida selle
v rakendusega hOn.
H . ~e . .
hu PUHASTUSEUNKTSIOONID See funktsioon v0|ma|.<.jab val!da ahjus
saadaoleva puhastussisteemi.
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Parast kiipsetusprogrammi valimist avage kellaaja meniii, vajutades nuppu ©.
Navigeerimiseks puudutage © nii palju kordi, kui on vaja jirgmistesse sitetesse sisenemiseks:

Kestus Mééra kellaaeg

Koogitaimer Kellaaja vaartus

Viitstart —— Ajaindikaator

Soojustundliku anduri
Heat Feel tagasiside
(aku ja signaali olek)

Soojustundlik andur
Heat Feel

mitut parameetrit ei saa korraga méaarata, seetGttu jadb mallu ainult viimane seadistus,
kui eelmine on kustutatud.

See vBimaldab eelseadistada valitud retsepti jaoks
vajalikku klipsetusaja.
Vajutage © kellaaja meniiiisse sisenemiseks. Funktsiooni
,Kiipsetamise kestus“ valimiseks puudutage © nii mitu
@ a) TOIDUVALMIS- | korda kui vaja. Seejarel kasutage vaartuse reguleerimiseks

TAMISE KESTUS | nooli ja vajutage DIl kinnitamiseks. Pé6rdloendus algab
eelsoojenduse I6pus (kui see on olemas). Kiipsetusfaasis
on vdimalik muuta kestuse vaartust, vajutades ©
ja kasutades nooli. Kestuse méddumisel kuvatakse
ekraanil ,,End” (L6pp) ja kiipsetamine peatub.
Voimaldab kasutada ahju dratuskellana.
Vajutage © kellaaja meniiiisse sisenemiseks. Funktsiooni
Minutilugeja“ valimiseks puudutage © nii mitu korda kui
vaja. Seejdrel kasutage vaartuse reguleerimiseks nooli
ja vajutage PIl kinnitamiseks.

Kupsetusfaasis on voimalik muuta kestuse vaartust,

@ b) MINUTILUGEJA vajutades © ja kasutades nooli. Seejarel vajutage Pl
klipsetamise taaskaivitamiseks. Kestuse moodumisel
jatkub kiipsetamine, kuni see kasitsi katkestatakse.

Seda funktsiooni saab seadistada ka siis, kui ahi on
ootereziimis, vajutades®. Kui see on aktiveeritud, té6tab
minutilugeja ahju kiipsetusfunktsioonidest sdltumatult.
Voimaldab valida toiduvalmistamise algusaega.
Vajutage © kellaaja meniiiisse sisenemiseks. Funktsiooni
Viitstart” valimiseks puudutage © nii mitu korda kui vaja.
Seejarel kasutage vaartuse reguleerimiseks nooli ja vajutage
@ c) VIITSTART DIl kinni .

innitamiseks.
MARKUS. Viitstart on aktiveeritav ainult parast kiipsetamise
kestuse seadistamist ja see ei ole saadaval grilli
funktsioonidega.
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a. TOIDUVALMISTAMISE KESTUS

180 & 1

g v E\f\,

a. MINUTILUGEJA

4]

a. VIITSTART

B0 AN >
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Parast kiipsetusprogrammi valimist avage temperatuuri menid, vajutades 2.
Navigeerimiseks puudutage 8 nii palju kordi, kui on vaja jargmistesse sitetesse sisenemiseks:

Klahvilukk

Ukselukk

Eelsoojendus

Kiire eelsoojendus

Temperatuuri vaartus

—— Wi-Fi tagasiside

Eelsoojenduse ja jahutuse
tagasiside

+—— Temperatuuri
indikaator

Vajutage 8 temperatuuri seadistamiseks

TEMPERATUUR . . o .
ja kasutage vaartuse reguleerimiseks nooli.
Kiire temperatuuri seadistamiseks vajutage
= kaks korda 8.
See funktsioon voimaldab teil ekraani
L lukustada, et valtida selle soovimatut
O D LAPSELUKK

kasutamist alaealiste poolt. Selle aktivee-
rimiseks vajutage samaaegselt lambi

ja kaugjuhtimispuldi nuppe 3 sekundit.
Kasutajaliidesel kuvatakse vétmega ikoon.
Sellisel juhul on ahju kasutajaliides
lukustatud ja seadeid muuta ei saa.
Lapseluku desaktiveerimiseks vajutage
uuesti lambi ja kaugjuhtimispuldi nuppe

3 sekundit (vOtmega ikoon kaob).
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Eelsoojenduse faasi kiirendamiseks saab valida kiire eelsoojenduse, vajutades temperatuuri ikooni
3 sekundit parast klpsetusprogrammi ja temperatuuri valimist. See valik aktiveerib ventilaatori
ja kutteelementide kombinatsiooni olenemata valitud kiipsetusfunktsioonist. Energia sadastmiseks
lilitatakse kiire eelsoojenduse aktiveerimisel lamp VALJA, kuni ahi saavutab soovitud temperatuuri.

eelsoojendamist vajavate funktsioonide puhul veenduge, et kdik lisatarvikud on selle
etapi ajaks eemaldatud. Eelsoojenduse osas jargige allolevas tabelis toodud juhiseid. , YES/FAST
PREHEAT” (jah/kiire eelsoojendus) tdhendab, et eelsoojendus on vajalik ja kiire eelsoojendus
on saadaval; ,,NO“ (ei) tdhendab, et eelsoojendus pole saadaval ja toidud tuleb sisestada kiilma ahju.

VAGA HASTI SOBIV: koogid, leivad,
kipsised, lahtised pirukad Uhel

" . 200 °C JAH/KIIRE tasandil, kasutades nii dlalt- kui
Tavaline 30-250 °C L2/13 EELSOO- ka altkuumutust
_— JENDUS )

Saab kasutada koos soojustundliku
anduriga Heat Feel.

VAGA HASTI SOBIV: praed, pajaroad,
koodgiviljad ja niiske taidisega

= JAH/KIIRE | pirukad Ghel tasandil. Ideaalne

}r\ Konvelft5|oon * 50-250 °C L2/L3/L4 EELSOO- | suure veesisaldusega toitude
ventilaator . R
JENDUS | valmistamiseks.
Saab kasutada koos soojustundliku
anduriga Heat Feel.
L4 Ghe taseme
jaoks VAGA HASTI SOBIV: koogid, kiipsised
. L2+L5 JAH/KIIRE ja pitsad uh.eI vGi mltr.nel tasandil.
. - 160 °C kahekordse Ideaalne erinevate toitude
Mitmetasandiline o . EELSOO- . X
50-250 °C | taseme jaoks JENDUS valmistamiseks.
L2+L4+L6 Saab kasutada koos soojustundliku
kolmekordse anduriga Heat Feel.
taseme jaoks

VAGA HASTI SOBIV: kreemikaramell,
pudingid ja veevann (hel tasandil.
JAH/KIIRE | Seda funktsiooni saab

Alumine kite 50-230°C L2 EELSOO- | kasutada ka valmistoidu

— JENDUS | viimistlemiseks.

Saab kasutada koos soojustundliku
anduriga Heat Feel.

VAGA HASTI SOBIV: pitsad, soolased

. o JAH/KIIRE | koogid, pirukad ja vedelate taidistega
ﬁ'\ kUteﬁl\/L:er:L::ator 5;_72030(:,(: L2 EELSOO- | toidud iihel tasandil. Saab kasutada
—_— JENDUS | koos soojustundliku anduriga
Heat Feel.
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Grill

01-05

L6 Shukestele
toitudele
L5 paksema-
tele toitudele

El

VAGA HASTI SOBIV: vormiroad, grill-
liha, kala, koogiviljad. See funktsioon
kasutab ainult sisemist Glemist
kitteelementi. Kasutage suletud
uksega. Mahlade kogumiseks asetage
selle alla kandik.

**Supergrill

05 01-05

L6

El

VAGA HASTI SOBIV: suurtes
kogustes vorstid, praed ja rostsai.
Kogu ala grillielemendi all muutub
kuumaks. Kasutage suletud uksega.
Keerake toitu, kui kaks kolman-
dikku kiipsetusajast on méoédunud
(vajadusel).

**Vorm

200°C
150-250°C

L4/L5

JAH/KIIRE
EELSOO-
JENDUS

VAGA HASTI SOBIV: terved lihatiikid
(kUipsetatud) v&i vormiroad. Kasutage
suletud uksega. Mahlade kogumiseks
likake riiuli alla tilgakoguja. Kui pool
kiipsetusajast on  mo6dunud,
keerake toit vajadusel imber.

Mitmeta-
sandiline +

150-250°C

JAH/KIIRE
EELSOO-
JENDUS

VAGA HASTI SOBIV: tiieliku menii
kiipsetamine ilma I6hnade segune-
miseta. Toiduaineid ei pea ekstra-
heerima samal kiipsetusajal

MenliUsoovituste saamiseks
vaadake vastavat I8iku
(sisestage 16igu number)

*ECO

190 °C
150-220 °C

3./ 4. tase

El

VAGA HASTI SOBIV: liha, kala v3i
koogiviljade valmistamiseks

See funktsioon vdimaldab
toiduvalmistamisel sdasta energiat,
hoides toidu niiske ja drnana.
Ahjuddne lamp on valja lilitatud.

Airfry

200 °C
150-250°C

3./ 4. tase

El

VAGA HASTI SOBIV: kiilmutatud
toitude vOi paneeritud osaliselt
kiipsetatud toitude valmistamiseks,
mida tavaliselt praetakse. Tanu
spetsiaalsele kandikule vdib kuum
Shk tihtlaselt Ule toidu liikuda.

Leib ja sai

210°C
190-220 °C

L2/L3

El

VAGA HASTI SOBIV: leivatoodete
ja leivapatside kiipsetamiseks

* Testitud vastavalt standardile EN 60350-1 energiatarbimise deklaratsiooni ja energiaklassi osas.
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Magusad
pagaritooted

Tavaline

mitmeta- 175°C Kupsetusplaat L3 20-30
. 160 °C Kiipsetusplaat L4 30-40
sandiline
Vaikesed Kiipsetamine +
koogid/ Mitmeta- | .0 siigavamad L2+L5 30-40
muffinid sandiline X
plaadid
Mltm'e'ta— 140°C Kupsetusplaadid] L2+L4+L6 40-50
sandiline
Tavaline 170°C Metallrest + ) 30-40
koogivorm
Keeksid Mitmeta- Metallrest +
(labimoot L 150°C . L4 40-50
sandiline koogivorm
26cm0) - -
M|tm§ta» 150 °C Metallrestld + L1414 50-60
sandiline koogivorm
n:?t":]t:: 150°C Kiipsetusplaat 13 2530
. 150 °C Kiipsetusplaat L4 30-40
sandiline
- . Ktpsetamine +
Kipsised Mitmeta 140°C siigavamad L2415 30-40
sandiline R
kandikud
Mitmeta- | )5 0¢ Kiipsetusplaadid| L2+L4+L6 35-40
sandiline
X Tavaline 190 °C Kupsetusplaat L4 25-35
Lehttaig-
napirukad Mitmeta- 170°C Kiipsetusplaat 13 2535
sandiline
Yorksr_nre I Tavaline 200°C Kiipsetusplaat L3 20-30
puding
Beseed M|tm§ta» 90°C Kiipsetusplaat 90-160
sandiline
Makroonid Tavaline 150°C Kipsetusplaat L3 15-20
Tavaline 185°C Metallrestid + L2 60-70
~ i koogivorm
Ounapirukas rYT— Motalirostid =
ttmetas ] 170°c etatirest L4 65-75
sandiline koogivorm
Tagurpidi Tavaline 170°C Metallrestid + 12 40-60
Gunakook koogivorm
Sokolaadi Tavaline 200°C Kupsetus;?laat + 13 10-15
suflee vormid
Juustukook Tavaline 150 °C Metall_restld * L2 50-65
koogivorm
Tavaline 180 °C Kupsetusplaat L3 20-25
Kiilmutatud Tavaline 180°C Kipsetusplaadid|  L2+L5 2535
sarvesaiad
Mitmeta- | g oc Kiipsetusplaadid| L2+L4+L6 30-40
sandiline
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Magusad

Struudel,

pagaritooted | kilmutatud Tavaline 210°C Kupsetusplaat L3 30-45
Rostsai Supergrill 5°C Metallrest L6 4-6
IaLriI;/Iz::vJ:d Focaccia Tavaline 200°C Kupsetusplaat L2 voi L3 25-35
Leib, terve Tavaline 200°C Kipsetusplaat L3 25-50
Soolased Metallrest +
koogid / Tavaline 200°C lahtise piruka L1vGilL2 30-50
lahtised vorm
pirukad Mitmeta- Metallrest +
(labimdot sandiline 180 °C lahtise piruka L1+L4 50-70
26 cm 0) vorm
Soolased | Juustusuflee Tavaline 200 °C Kupsve;t:r;;i)(ljaat * L3 20-35
pirukad ja "
pajaroad Varske Tavaline 200°C Metallrest + 13 40-60
lasanje ahjukindel ndu
Lasanje, Tavaline 180°C Metallrest + 13 50-60
kilmutatud ahjukindel ndu
Cannelloni, . . Metallrest +
kalmutatud Tavaline 180°C ahjukindel ndu L3 45-55
Kipsetatud Vorm 200°C Metallrest + L4 20-30
pasta ahjukindel ndu
P'ts(?)’lg’:tr;ke Tavaline 250°C Kiipsetusplaat | L2 vaiL3 15-20
Pitsa 250°C Kipsetusplaat L2 voi L3 18-25
Pitsa,I varske imeta. Kupsetamine +
(plaat) . 180 °C stigavamad L2+L5 25-35
sandiline .
plaadid
(F[,jlrzrfré:a\;agf:ee) Tavaline 250 °C Kupsetusplaat L2 v3i L3 8-10
pi srsk Pitsa 300°C Kipsetusplaat L2 vGi L3 15-20
Pitsa “Izzal e Mitmeta- Kipsetusplaat +
(immargune) e 180°C P p L3 30-40
sandiline vormid
Tavaline 220°C Metallrest L3 10-15
Kulmutatud - N
pitsa tlﬁ:;ﬁﬁl 200°C Metallrest L2+L5 15-25
(8huke p&hi) .
Mltm'e'ta 180 °C Metallrest L2+L4+L6
sandiline
Kilmutatud
pitsa Pitsa 200 °C Metallrest L2 10-15

(6huke pdhi)
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Metallrest/L4
Rostitud Asetage
terve kana 1 Vorm 220°C Y kupsetusplaat L4 40-60
(1-1,2 kg) kohta L1 koos
150 ml veega
Kanakintsud 1 Airfry** 220°C N Airfry alus** L4 30-50
Réstitud part| 1 Vorm 200°c | v Metallrest + 13 50-60
ahjukindel ndu
Metallrest
Kukk 1 Vorm 20°c| v _Asetage L4 20-40
kupsetusplaat
kohta L1
Lihaja | Kupsetatud 1 Vorm 200°c| v Metallvore + 13 50-60
kodulinnud kalkun ahjukindel ndu
Searibid . o Metallvore +
(1000-1200 g) 1 Tavaline 200 °C Y ahjukindel ndu L3 80-100
Vorstid 1 Supergrill 4 Y Metallrest L5 40-50
Veisefilee Gentle N Metallrest +
(1000-1500 g) ! Cooking** 60°C N ahjukindel ndu L3 60-80
Rostbiif o .
(500 g) 1 Vorm 220°C Y Kupsetusplaat L3 20-40
Pikkpoiss 1 Tavaline 180°c | v | Kapsetusplaat 13 40-50
(1000-1500 g) psetusp
Kupsetatud
kana 1 Vorm 200°C Y Sugavam plaat L4 45-60
kartulitega
GnllltUd_ 1 Supergrill 4 N Metallrest L5 15-30
mereannid
Kilmutatud P B ! ok
Kala ja kalapulgad 1 Airfry 200°C N Airfry alus L4 20-25
mereannid Metallrest
Kipsetatud 1 ECO 200°c| N _Asetage 13 40-60
kala kupsetusplaat
kohta L1
Koogivil- 1 ECO 200°c| N Metallvere + 13 80-90
javorm ahjukindel ndu
Kilmutatud
friikartulid 1 Airfry** 200 °C N Airfry alus** L4 18-25
Kébgiviliad | (300-500 g)
. o Metallrest +
Kartulivorm 2 Vorm 180 °C Y [ ~ L4 15-25
ahjukindel ndu
Rostitud 1 Tavaline 200°c| v Kiipsetusplaat L4 30-50
kartulid

Klpsetusaeg vGib varieeruda vastavalt tarbija retseptile ja koostisosadele.
* kui eelkuumutamine on vajalik
** Soltuvalt ahju mudelist.

Kookide, lahtiste pirukate ja muude retseptide valmistamiseks, mis nduavad vormi
vGi ndud kahel tasandil, asetage tlemine plaat vasakule kiiljele ja alumine plaat paremale kidiljele.

ET 32



Toidukategooriate menlil vdimaldab valmistada erinevaid retsepte ilma ahju eelnevalt
soojendamata tdnu spetsiaalsetele kiipsetusprogrammidele, mis on kohandatud iga kategooria
vajadustega.

Parast klipsetusprogrammi valimist kuvatakse vaikimisi aeg ja seda saab muuta, keerates paremat
nuppu; kiipsetustemperatuuri saab muuta, vajutades spetsiaalset ikooni. Mdlemaid parameetreid
saab seadistada piiratud vahemikus, nagu on ndidatud allolevas tabelis.

Veise-, vasika- ja

sealiha
Liha El 2-3-4 180-200 20-80 55-85°C kiipsetamiseks,

kodulindude ja

lihattkkide jaoks.
N Terve kala ja
w Kala El 3-4 160-180 15-45 55-65°C . .
fileede jaoks.
Kupsetatud
ﬁ Koogiviljad El 3-4 180-200 30-80 70-90°C koogiviljade ja

kartulite jaoks

kui parast ahju valjalulitamist on vaja toiduvalmistamist jatkata, on soovitatav valtida
igapdevaste toiduvalmistamisprogrammide Everyday Cooking kasutamist ja valida selle asemel
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Veiselihapraad 500-800 g Liha 190 °C Metallrest L3 30-40

Veisefilee 200g Liha Metallrest L3

Pikkpoiss 1000-1500 g Liha 180 °C Metallrest L3 40-50

Veiseliha 500¢g Liha 200°C Metallrest 3 50-80

Wellington
Portveinipraad 800-1000 g Liha 200°C Metallrest L3 40-70

Searibid 1000-1200 g Liha 200°C Metallrest L3 80-100

Lambariiul 800-1000 g Liha 200°C Metallrest L3 60-80

Lambajalg 1500-2000 g Liha 190 °C Metallrest L3 80-100

Lohefileed 200-600 g Kala 170°C Kupsetusplaat L3 20-35

. o 600g o
Tuunikalal6iked Kala 180 °C Metallrest L3 10-20
(umbes 4 tk)
M&okkala steigid 700g Kala 200 °C Kiipsetusplaat L3 15-20
g (umbes 4 tk) P P
) 600 g o .

Tursafilee (umbes 4 tk) Kala 150°C Kupsetusplaat L3 10-20
Besuugo, terve 1 Kala 170°C Kupsetusplaat L3 35-45
Besuugo, filee 600g Kala 150°C Kiipsetusplaat L3 10-20

€0, (umbes 4 tk) P P
Meriahvena filee 600 g Kala 150 °C Kiipsetusplaat L3 10-20
(umbes 4 tk) p P
Soolas o .
kiipsetatud kala 1 Kala 220°C Kipsetusplaat L3 30-40

Kalavardad 8tk Kala 150°C Metallrest L3 20-30

Taidetud 4tk Kala 180 °C Kupsetusplaat L3 25-40

kalmaar

Terve leib 1 Pagaritooted 200 °C Metallrest L3 35-50

Rukkileib 1 Pagaritooted 190 °C Metallrest L3 35-50
Viilutatud leib 1 Pagaritooted 200°C Metallrest L3 35-50

Kulmutatud 1 Pagaritooted 200°C Metallrest 13 1525
pikad saiad
Kilmutatud

lehttaigna 1 Pagaritooted 190 °C Metallrest L3 20-30

suupisted

Apteegitill 1 plaat Koogiviljad 200 °C Metallrest L3 30-40
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Toiduvalmistamise

Toiduvalmistamise

Kiipsetusaeg

Retsept Portsjoni suurus T°C . Riiuli asend .
programm tarvik (min)
Koogiviljasegud 1 plaat Koogiviljad 190 °C Metallrest L3 40-45
Lillkapsad 1 plaat Koogiviljad 190°C Metallrest L3 40-50
Korvitsad, R, o
kuubikutena 1 plaat Koogiviljad 200°C Metallrest L3 30-40
Taidetud paprika 1 plaat Koogiviljad 180 °C Metallrest L3 70-80
Tal.d?tu}j 1 plaat Koogiviljad 190 °C Metallrest L3 35-45
suvikdrvits
Porgandipulgad 1 plaat Koogiviljad 180 °C Kipsetusplaat L3 35-40
Spargelkapsas 1 plaat Koogiviljad 190 °C Kipsetusplaat L3 30-40
Ratatouille 1 plaat Koogiviljad 190 °C Metallrest L3 40-45
Ksdgiviljakoogid |6 portsjonivormi Ksdgiviljad 180°C Kipsetusplaat + 13 2535

vormid
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Regulaarne puhastamine vGib pikendada seadme elutsiiklit. Enne kasitsi puhastamise alustamist

oodake, kuni ahi on jahtunud.

. Minimaalsete puhastustoode tegemine parast igat ahju kasutamist aitab hoida ahju
ideaalselt puhtana.

. Arge katke ahju seinu alumiiniumfooliumiga vdi kauplustes miiiidava iihekordselt kasutatava
kaitsekattega. Alumiiniumfoolium vGi mis tahes muu kaitsekate, mis puutub otseselt kokku
kuuma emailiga, vGib sulada ja kahjustada sisekiilgede emailikihti.

. Ahju liigse maardumise ja sellest tuleneva tugeva suitsuldhna valtimiseks soovitame ahju mitte
kasutada vaga korgel temperatuuril. Parem on temperatuuri veidi alandada ja kiipsetusaega
pikendada.

. Peale ahjuga kaasas olevate tarvikute soovitame kasutada ainult selliseid ndusid
ja kupsetusvorme, mis taluvad vaga kdrgeid temperatuure.

ogo

932 (*olenevalt ahju mudelist)
See protsess tugineb sama nime kandvale keemilisele protsessile, mis hdlmab keerukate ainete
lagundamist kuumtdotlemise teel.

Parast kaivitamist lukustab see automaatselt ahjuukse ja tostab temperatuuri kiiresti 410 °C-ni.
Puhastuststikli jarel jatavad toidujaagid emailpindadele valge kihi. Nende osakeste eemaldamiseks
puihkida sooja seebivette kastetud lapiga ja kasutada harja vdi terasvilla. Sobivaks puhastusvahendiks
on soe seebivesi voi ahjupuhastusvahend.

Eemaldage ahjust kdik lisatarvikud, naiteks restid, kiilgraamid ja kiilgraamide kruvid (*).

Lulitage funktsiooninupp asendisse #_ paroludtilise programmi seadistamiseks keerake
ketasvalijat;
laske funktsioonil tootada eelseadistatud aja jooksul. Selle protsessi ja sellele jargneva
jahutusetapi ajal jaab ahjuuks lukustatuks.
3. Kui seade on jahtunud, puhastage ahju sisepinnad lapiga.
Enne seadme puudutamist veenduge, et see on jahtunud. Kdigi kuumade
pindadega tuleb olla ettevaatlik, kuna esineb pdletusoht. Kasutage destilleeritud voi joogivett.

(*) ainult 7 tasemega mudelitel.
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Aquactiva funktsioon on loodud kerge mustuse eemaldamiseks ning kiire ja keskkonnas&braliku
lahenduse pakkumiseks ahjukambri puhastamiseks auru joul.

Valada 100 ml vett tilga nGuepesupesuvedelikuga ahju alumisele plaadile.

2. Lulitage nupp asendisse g%. Vajadusel keerake ketasvalijat, et seadistada programm
Hydro Clean. Laske funktsioonil to6tada eelseadistatud aja jooksul.

3. Puhastusprotsessi IGpus laske ahjul jahtuda.

4.  Kuiseade on jahtunud, puhastage ahju sisepinnad lapiga.

Enne seadme puudutamist veenduge, et see on jahtunud. Koigi kuumade
pindadega tuleb olla ettevaatlik, kuna esineb pdletusoht. Kasutage destilleeritud véi joogivett.
Puhkida kipsetuskamber ja voimaliku korrosiooni tekke valtimiseks lasta sellel téielikult kuivada.

9 <7
EELSEADISTATUD AEG & & , 7

Ahjukambrit katavad kataltitilised paneelid, tanu millele ei pea te kunagi voitlema

maardunud ahjuga.

Paneelid on kaetud spetsiaalse emailiga, millel on hasti pritsmete rasva imav mikropoorne struktuur.
Kataltiltilise keemilise reaktsiooni abil muudavad nad neeldunud rasva kdrge temperatuuriga
kokkupuutel téhusalt gaasilisteks elementideks.

Soovitus: kaaluge katalldtiliste paneelide vahetamist parast umbes kolmeaastast kasutamist, eriti kui
kasutate ahju kaks kuni kolm kiipsetustsiiklit nddalas. See tagab optimaalse jéudluse ja puhtuse.
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. Asetage uks 90° nurga alla. P66rake hingede
lukustussakid ahjust véaljapoole.

. Asetage uks 45°. Vajutage samaaegselt kahte
nuppu ukse kilgmistel osadel ja tdommake
enda poole, et eemaldada llemise

klaasukse kate.

. Eemaldage vaga ettevaatlikult ahjuklaas,
alustades sisemisest klaasist. Protseduuri ajal
hoidke klaasist kindlalt mdlema kdega kinni
ja asetage see polsterdatud tasasele pinnale
(nt kangale).

Vilimine klaas
ei ole eemaldatav.

. Puhastage klaas pehme lapi ja sobivate
puhastusvahenditega.

T
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6. Sisestage klaaspaneelid, veendudes, et margis
,Low-E“ on Oigesti loetav ja paigutatud ukse
vasaku poole alumisele osale vasakpoolse
hinge lahedale. Nii jadb esimesele klaasile
trikitud silt ukse sisekiiljele.

7. Kinnitage ulemise klaasukse kate tagasi,
lUkates seda sissepoole, kuni kuulete klGpsu
kahest kilgnupust.

8. Seejarel viige uks tagasi 90° asendisse
ja poorake hingede lukustussakke
sissepoole ahju sisemuse poole.
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Parast igat kasutamist puhastage tarvikud pdhjalikult ja kuivatage ratikuga. Pusivate jaakide puhul
kaaluge tarvikute leotamist vee ja seebi segus umbes 30 minutit enne nende teistkordset pesemist.

1.  Eemaldage kiilgraamid, tdmmates neid noolte suunas.

2. Puhastage kilgraamid kas ndudepesumasinas v3i marja kdsnaga; parast kuivatage
need kindlasti.

3. Pérast puhastamist pange kllgraamid tagasi eemaldamisele vastupidises jarjekorras.
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Lahutage ahi vooluvérgust.
Eemaldage lambi klaaskate.
Eemaldage lambipirn.

Asendage pirn uue sama tldpi pirniga.
Paigutage lambi klaaskate Gmber.
Uhendage ahi uuesti vooluvdrku.

ouvewWwNE

See toode sisaldab ihte v6i mitut energiatShususe klassi G (lamp) kuuluvat valgusallikat
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Lahutage ahi vooluvorgust.
Kasutage lameda peaga kruvikeerajat, asetades selle kaitseklaasi kiljele ja suruge selle
eemaldamiseks rnalt.

N

3. Votke lambipirnist ettevaatlikult kinni.

4. Sisestage uus.

5. Paigaldage kaitseklaas uuesti, vajutades seda Grnalt, kuni see lukustub oma kohale.
6. Uhendage ahi uuesti vooluvdrku.

1.samm 2. samm 3. samm 4. samm

See toode sisaldab ihte v6i mitut energiatShususe klassi G (lamp) kuuluvat valgusallikat
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Kui ahju kasutamisel esineb viga, kuvatakse ekraanil kood ,,ER“, millele jargneb kaks numbrit,

mis tuvastavad vea.
Lulitage ahi vélja ja eemaldage vooluvdrgust, oodake mdni minut ja seejarel Gihendage see uuesti.

Kui viga kaob, voite ahju kasutamist jatkata. Kui see ei Onnestu, helistage klienditeenindusse
ja edastage ekraanil kuvatav kood (ERXX).

Viga

Suits
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See seade on margistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL elektri- ja elektroonikaseadme-
test tekkinud jadtmete (elektroonikaromude) kohta. Elektroonikaromud sisaldavad nii saasteaineid
(millel vGib olla negatiivne mdju keskkonnale) kui ka pohielemente (mida saab korduskasutada).
On oluline, et elektroonikaromud labiksid eritootluse saasteainete nduetekohaseks eemaldamiseks
ja korvaldamiseks ning kdikide materjalide ringlussevotuks.

Uksikisikul vdib olla tahtis roll selle tagamisel, et elektroonikaromud ei muutuks

keskkonnaprobleemiks; oluline on jargida moningaid pdhireegleid:

- elektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos olmejaatmetega;

- elektroonikaromud tuleks viia spetsiaalsetesse kogumiskohtadesse,

mida haldab kohalik omavalitsus vGi registreeritud ettevote.

Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelektroonikaromude kogumisteenus.

_ Uue seadme ostmisel saate vana tagastada miiljale, kes peab selle Gihekordselt
tasuta vastu votma, kui vana seade on uuega sama tiilipi ja samade funktsioonidega.

Vdimaluse korral véltige ahju eelsoojendamist ja proovige see alati tdita.

Avage ahju ust nii harva kui vGimalik, sest alati, kui uks avatakse, hajub osa 66nes olevast soojusest.
Olulise energiasaastu saavutamiseks lllitage ahi vélja 5-10 minutit enne kiipsetusaja kavandatud
IGppu ja kasutage jadksoojust, mida ahi veel tekitab.

Hoidke tihendid puhtana ja korras, et valtida soojuse hajumist ahkukambrist véljapoole. Kui teil
on mitme tariifiga elektrileping, muudab ,kiipsetusviivituse“ programm energia saddstmise
lihtsamaks, likates toidu valmistamise edasi madalama tariifiga ajale.
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Paldies, ka izvéléjaties misu produktu. Lai garantétu droSibu un iegltu
vislabakos rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, ietverot drosibas
noradijumus, un saglabajiet to turpmakai atsaucei.

Pirms cepeskrasns uzstadiSsanas norakstiet sérijas numuru, kas var but
nepiecieSams remontam. Parbaudiet, vai transportésanas laika nav raditi
bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietoSanas konsultéjieties ar tehniki.
Glabajiet iepakojuma materialus bérniem nepieejama vieta.

Nemiet vera, ka cepeskrasns funkcijas un piederumi var atskirties
atkariba no iegadata modela.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

PRODUKTA PARSKATS
PIEDERUMI

VADIBAS PANELIS
SAVIENOJAMIBA

INFORMACIJA, LAI SAKTU
PIRMA LIETOSANA
IEPRIEKSEJA TIRISANA

KA PRODUKTS DARBOJAS
EDIENA GATAVOSANAS FUNKCIJAS
STANDARTA FUNKCIJAS

VISPAREJA GATAVOSANAS TABULA
EVERYDAY COOKING TABULA

VISPARIGI IETEIKUMI

CEPESKRASNS TIRISANA

CEPESKRASNS IEKSPUSE: tirisanas funkcijas

CEPESKRASNS ARPUSE: stikla durvju nonemsana un tirisana
PIEDERUMU TIRISANA

APKOPE

IERICES UTILIZACIA
VIDES GLABSANA UN SAUDZESANA



TiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

Lai izvairitos no riska, ko rada termiska izsledzéja
nejausa atiestatiSana, Si ierice nedrikst tikt piegadata, izmantojot areju
parslégsanas ierici, pieméram, taimeri, vai savienota ar kédi, ko regulari
iesledz un izsledz komunalo pakalpojumu uznemums.

LietoSanas laika ierice sakarst. Uzmanieties, lai nepieskartos
sildelementiem cepeskrasns iekSpuse.

Lietojiet cepeskrasni tikai paredzétajam nolukam, proti, tikai partikas
produktu gatavosanai. Jebkada cita lietoSana, pieméram, siltuma avota
loma, tiek uzskatita par neatbilstoSu un tadejadi bistamu. Razotajs nav
atbildigs par bojajumiem, kas radusies neatbilstosas, nepareizas vai
nepamatotas lietoSanas dé|.

lerici drikst lietot personas no 8gadu vecuma un personas
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai bez pieredzes
un zinasanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tam ir sniegti noradijumi
par ierices lietoSanu drosa veida un tas saprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. Bérni nedrikst veikt ierices tiriSanu
un apkopi bez uzraudzibas.
So ierici nedrikst lietot personas (tostarp bérni) ar ierobezotam fiziskam,
sensoram vai garigam spéjam vai bez pieredzes un zinasanam, ja vien tas
netiek uzraudzitas vai ja persona, kas atbild par vinu droSibu, nav tam
sniegusi noradijumus par ierices lietoSanu.
Bérni ir jauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas ar ierici.

LietoSanas laika ierice un pieejamas dalas sakarst.
Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem. Bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, jaatrodas dro3a attaluma, ja vien vini netiek nepartraukti
uzraudziti.

LietoSanas laika pieejamas dalas var sakarst.
Mazi bérni ir jatur drosa attaluma.
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Cepeskrasni var novietot augstu kolonna vai zem darba virsmas.
Pirms nostiprinasanas ir janodroSina laba ventilacija cepeskrasnij
paredzéetaja vieta, lai taja varétu cirkulét svaigais gaiss, kas nepiecieSams
iekSéjo dalu dzesésanai un aizsardzibai. Izveidojiet attélos noraditas
atveres atbilstosSi stiprinajuma veidam. Piestiprinot cepeskrasni pie
meébelém, vienmér izmantojiet ierices komplektacija iekJautas skraves.
Lai darbinatu ierici nominalas frekvences apstaklos, nav nepiecieSamas
papildu darbibas/iestatijumi.
lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai izvairitos
no parkarsanas.
UzstadiSanas laika cepeskrasns ir jaatvieno no elektrotikla, lai izvairitos
no parkarsanas.
Ja nepiecieSama raZotaja palidziba, lai novérstu neatbilstosas
uzstadiSanas rezultata radusas klumes, uz $adu palidzibu garantija
neattiecas. Jaievero uzstadiSanas noradijumi, kas paredzéti profesionali
kvalificetam personalam.
Nepareiza uzstadiSana var radit kaitéjumu vai traumas cilvékiem,
dzivniekiem vai mantam. RaZzotajs nav atbildigs par sadu kaitéjumu vai
traumam.
Uzstadisana javeic kvalificetam tehnikim, kuram jazina un jaievéro
uzstadiSanas valsti speka esosie tiesibu akti un razotaja noradijumi.
Péc ierices iznemsSanas no iepakojuma vienmér parbaudiet, vai ta nav
bojata. Problémas gadijuma pirms uzstadiSanas sazinieties ar klientu
apkalposanas dienestu un nepievienojiet ierici elektrotiklam.
Pirms ierices lietoSanas nonemiet iepakojuma materialus
Uzstadisanas laika neizmantojiet cepeskrasns durvju rokturi, lai paceltu
un parvietotu cepeskrasni.
Uzstadisanas mébelém un blakus esoSajam mébeléem jaspéjizturet 95 °C
temperaturu.
UzstadiSanas laika ieteicams valkat aizsargcimdus, lai izvairitos
no sagriesanas.
Neuzstadiet produktu atklata vidé, kas paklauta atmosféras iedarbibai.
Stierice ir paredzéta lietodanai Iidz 2000 m augstuma virs jiras [imena.
Lai nonemtu aizsargpléves un reklamas uzlimes uz krasns priekséjas
virsmas pirms pirmas lietoSanas reizes
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Kontaktligzdai jabUt piemérotai markéjuma noraditajai slodzei, turklat
tai nepiecieSamas iezeméts kontakts, kas darbojas. Zeméjuma dzisla
ir dzeltenigi zala krasa. So darbibu drikst veikt tikai atbilstosi kvalificéts
specialists.

Lai izveidotu savienojumu ar baroSanas avotu, var izmantot spraudni vai
fiksétu elektroinstalaciju, starp ierici un baroSanas avotu novietojot
universalas polaritates partraucéju ar parsprieguma Il kategorijas
prasibam atbilstosu kontaktu atdalisanu, kas iztur maksimalo pievienoto
slodzi un atbilst spéka esosajiem tiesibu aktiem.

Ja kontaktligzda nav saderiga ar ierices spraudni, lidziet kvalificetam
elektrikim nomainit kontaktligzdu pret piemérotu. Spraudnim un kontakt-
ligzdai jaatbilst normativiem, kas ir speka uzstadisanas valsti.

Dzeltenigi zalajam zeméjuma kabelim nedrikst izmantot partrauceju.
Savienojumam izmantotajai kontaktligzdai vai universalas polaritates
partraucéjam ir jablt viegli pieejamam péc ierices uzstadiSanas.

Ja baroSanas vads ir bojats, tas janomaina raZotajam, ta klientu
apkalposanas dienesta parstavim vai lidzigi kvalificetai personai,
lai izvairitos no riska. Lai veiktu remontu, jasazinas tikai ar klientu
apkalposanas nodalu un japieprasa izmantot originalas rezerves dalas.
Pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas atvienojiet ierici

no elektrotikla.

Pirms spuldzes nomainas ir japarliecinas, vai ierice
ir izslégta, lai izvairitos no riska sanemt elektriskas stravas triecienu.
Pirms nonemamo dalu nonemsanas cepeskrasns ir jaizsledz.

Péc tiriSanas samontéjiet Sis dalas atpakal atbilstosi noradijumiem.
Lietojot jebkadu elektroierici, jaievéro dazi pamatnoteikumi:

- nevelciet aiz barosanas kabela, lai atvienotu ierici no barosanas avota;

- nepieskarieties iericei ar slapjam vai mitram rokam vai kajam;

- parasti nav ieteicams izmantot adapterus, saliktas kontaktligzdas

un pagarinatajus;

- darbibas traucéjumu un/vai pasliktinatas darbibas gadijuma izslédziet

ierici un neveiciet darbibas ar to.

Ta ka cepeskrasnij var bit javeic apkope, ieteicams

nodrosinat, lai butu pieejama cita sienas kontaktligzda, kurai pievienot
cepeskrasni, kad ta tiek iznemta no uzstadiSanas vietas.
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Nepareizi veikts remonts, uzstadisana un apkope var nopietni apdraudét
lietotaju.

RazoSanas uznémums ar 50 pazino, ka neuznemas nekadu atbildibu par
tieSiem vai netieSiem zaudéjumiem, kas raduSies nepareizas
uzstadiSanas, apkopes vai remontdarbu dé|. Turklat tas nav atbildigs par
zaudéjumiem, kas raduSies zemeésSanas sistémas neesamibas vai
darbibas partraukuma (pieméram, elektriskas stravas trieciena) del.

Lai izvairitos no riska, ko rada termiska izsledzéja
nejausa atiestatiSana, Si ierice nedrikst tikt piegadata, izmantojot aréeju
parslégsanas ierici, pieméram, taimeri, vai savienota ar kédi, ko regulari
ieslédz un izsledz komunalo pakalpojumu uznémumes.
lerici nav paredzéts aktivizeét ar aréju taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

Nopiléjumu plate savac atliekas, kas nopil édienu gatavosanas laika.

Novietojot Airfry plati vai restites uz sanu stativiem, parliecinieties,

vai sanu Tsaka dala (starp atduri un galu) ir vérsta uz cepeskrasns

iekSpusi. Ja restitém ir dekorativs metala stienis, novietojiet

to cepeskrasns arpusé, lai zimola logotips butu redzams un salasams.

Pareizu novietojumu skatiet ari Sis lietotaja rokasgramatas sadala
redzamaja attela.

Cepeskrasns durvju stiklu tirisanai neizmantojiet abrazivus tiriSanas

lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu, kas var

izraisit stikla sapliSanu.

lzmantojiet tikai Sai krasnij ieteikto temperatdras zondi.

Edienu gatavo$anas laika cepes$krasni vai uz durvju stikla var veidoties

kondensats. Ta ir normala paradiba. Lai mazinatu So iedarbibu,

péc ieslegsanas nogaidiet 10-15 minttes un tikai tad ievietojiet eédienu

cepeskrasni. Jebkura gadijuma kondensats pazud, kad cepeskrasns

sasniedz gatavoSanas temperataru.

Gatavojiet darzenus trauka ar vaku, nevis uz atklatas paplates.

Izvairieties no édiena atstasanas cepeskrasni péc gatavosanas ilgak

par 15/20 minatém.
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llgstosSs stravas padeves partraukums gatavoSanas fazé var izraisit
uzraudzibas ierices darbibas traucéjumus. Tada gadijuma sazinieties
ar klientu apkalposanas dienestu.

Neizklajiet cepeskrasns sieninas ar aluminija foliju vai
vienreizlietojamiem aizsarglidzekliem, kas pieejami veikalos. Aluminija
folija vai citi aizsarglidzekli, noklUstot tieSa saskaré ar karsto emalju,
var izkust un deformet iek$eéjo emalju.

Nekad nenonemiet cepeskrasns durvju blivi.

Gatavosanas laika vai tad, kad cepeskrasns ir karsta,
ieksejas telpas apaksdala nedrikst liet Gdeni.
Lai pareizi izmantotu cepeskrasni, nav ieteicams novietot partiku tiesa
saskareé ar plauktiem un platém, bet izmantot cepeskrasns papiru un/ vai
Tpasus traukus.

Pirms tirisanas janotira izlijusais skidrums.
Pirms automatiskas tirisanas cikla sakSanas:

- notiriet cepeskrasns durvis;
- Nonemiet lielas édienu atliekas vai gabalinus no cepeskrasns iekSpuses,

izmantojot mitru sukli. Neizmantojiet mazgasanas lidzek]us.
- lznemiet visus piederumus un bidamo stativu komplektu (ja tads ir).
- Neievietojiet cepeskrasni auduma dvielus.
Cepeskrasnis ar galas temperatiras zondi pirms tiriSanas cikla izpildes
ir nepiecieSams aizvert atveri, izmantojot komplektacija ieklauto
uzgriezni. Ja netiek izmantota galas temperatliras zonde, vienmér
aizveriet atveri, izmantojot uzgriezni.
Pirolitiskas tiriSanas procesa laika (ja tas ir pieejams) virsmas var k|t
karstakas neka parasti; sargajiet no bérniem.
Ja virs cepeskrasns ir uzstadita plits virsma, nekad to nelietojiet, kamér
darbojas pirolizétajs; lai plits virsma neparkarstu.

(tikai tad, ja ir*)
e Sis produkts ir paredzéts tikai cepeskrasnim. Tas jaizmanto tikai t3,

ka aprakstits $aja lietotaja rokasgramata.
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NEPIESKARIETIES ZONDEI Preci Probe AR KAILAM ROKAM TULIT PEC
GATAVOSANAS. Vienmér valkajiet cepeskrasns cimdus, lai zondi Preci
Probe péc gatavosanas iznemtu no édiena.

Lai pareizi izmantotu temperatlras zondi, gatavoSanas laika ir svarigi
pilniba ievietot zondes metala stieni édiena, lidz tas sasniedz melnas
krasas keramikas dalu, kas atrodas zondes gala.

levietojiet Preci Probe
édiena lidz turienei

/

TieSi nepaklaujiet zondes Preci Probe metala dalu cepeskrasns raditajam
karstumam.

Nelietojiet zondi Preci Probe nekada cita ierice, ka vien ieblvéetaja
cepeskrasni.

Nelietojiet zondi Preci Probe mikrovilnu krasni.

Zondi Preci Probe var tirit un mazgat, bet to nedrikst uz ilgu laiku
iegremdet Gdent.

Sis izstradajums nav paredzéts personam, kas jaunakas par 12 gadiem.
Piegadatajs nebuls atbildigs par Preci Probe bojajumiem, kas radusies
ierices nepareizas lietoSanas dél.

Pirms Preci Probe lietosanas to notiriet.

Zonde var darboties $ada temperatiras diapazona: no 10 °C lidz metala
dalas iek$éjai maksimalajai temperaturai — 100 °C. Keramikas dala var
sasniegt 350 °C temperaturu.

Ja zondes Preci Probe temperatira parsniedz 100 °C, gatavosana tiek
partraukta un zonde Preci Probe péc iespéjas atrak ar cimdiem jaiznem
no cepeskrasns, lai ta netiktu sabojata.
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(tikai, ja ir*)
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Sanu stativi, kas atrodas cepeskrasns telpas abas
pusés, ir paredzéti cepSanas plates un reigu
novietosanai édiena gatavosanas laika.

6 vai 7 limeni atkariba no modela.

(tikai, ja ir*)

1.Vadibas panelis

2. Plauktu poziciju numuri

3.Restites

4.Plates

5.Ventilatora parsegs

6.Cepeskrasns durvis

7.Sanu stieplu restites (ja ir: tikai
lidzenam cepeskrasns telpam)

8.Sérijas numurs un kvadratkods

lerakstiet Seit savu sérijas numuru turpmakai atsaucei.

Metala reZgis cepeskrasni ir nonemams,
reguléjams plaukts, kura var izmantot édiena
gatavosanas traukus, nodrosina vienmeérigu édiena
gatavoSanu un atvieglo tirisanu. To var izmantot,
lai noturétu skivjus un pannas dazados augstumos
dazadam édiena gatavosanas vajadzibam.

Cepsanas plate ir ideali piemérota, lai nodroSinatu
vienmérigu apaks$éjo apbrininasanu, padarot
toideali piemérotu cepumiem un konditorejas
izstradajumiem, pateicoties seklajam, plakanajam
dizainam. Turklat, novietojot to zem édiena gatavosa-
nas rezga, tas var palidzét savakt nopileéjumus
un nepielaut cepeskrasns notraipisanos.
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Dzilaka plate ir ideali piemérota receptém,
kur japievieno skidrumi vai dazadi slani, pieméram,
sautéjumiem un cepeSiem. Tas dzijums ir Tpasi
izstradats, lai nodrosinatu taja pagatavota
édiena veélamo konsistenci.



(tikai, ja ir*)

(tikai, ja ir*)

Teleskopiskas cepeskrasns sliedes ir plaukti,
atvieglojot priekSmetu
novietosanu vai iznemsanu, neiesniedzoties dzili
karsta cepeskrasni. Tie uzlabo drosibu, stabilitati

kurus var pagarinat,

un tos var regulét dazados limenos.

(tikai, ja ir*)

Viegli aizveramas un atvértas enges kontrolé
durvju kustibu, nodrosinot vienmérigu kustibu
un noversot aizcirSanos.

(tikai, ja ir*)

\\\ =

N
AN

AN

leliekta forma nodroSina pareizu édiena
gatavosanas laika izdalita mitruma cirkulaciju,
lai édiena mitruma limenis butu augsts. Atkariba
no ddens daudzuma, kas ievietots plate, tiks
ieglita sausaka vai “slapjaka” gatavosana.

(tikai, ja ir*)

Izliekta forma ir piemérota grilésanai cepeskrasni
augsta temperatra (220°), panakot barbekjd
cienigu rezultatu majas bez liekiem dimiem,
ko nodrosina tauku notecinasanas funkcija
plates apaksa.

(tikai, ja ir*)

Grozamais iesms darbojas kopa ar augséjo
sildelementu, grozot édienu ta, lai tas tiktu
pagatavots vienmérigi. Vislabak to izmantot
vidéja izméra édieniem. Ideali piemérots rezims,
lai no jauna atklatu tradicionala cepesa garsu.

i zonde ir temperatiras sensors, kas, ievietots
édiena un savienots ar cepeskrasni, izmantojot
Bluetooth, Jauj kontrolét e&diena ieks&jo
temperatiru gatavosanas laika. To galvenokart
izmanto zivim un galai.
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Airfry plate (ja ir*)
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Airfry plate nodrosina, ka karstais gaiss partikai
piek|ist vienmérigi un tris dimensijas, tapéc
arpuse ir kraukskigaka, bet iekSpusé édiens
ir suligs. Lai uztvertu skidrumu un pan&jumu,
novietojiet to virs cepsanas plates.
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Funkcijas un funkciju rangu var mainit atkariba no modela.

leslégsana/izslégsana
Talvadiba

Lampa

Funkcijas

Laiks

Temperatura

7/8.  Navigacijas pogas

9, Sakt/apturet

ouvkwnE

Ekranam ir 4 galvenas funkcijas.

leslégsana/

C

Nospiediet, lai ieslegtu/izslegtu cepeskrasni.

izslégsana

Talvadibas Nospiediet pogu, lai aktivizétu talvadibu,
ieslégsana/ kad cepeskrasns ir savienota pari ar lietotni hOn
izslégsana (izmantojot lietojumprogrammu).

O | O)

Apgaismojums

Nospiediet, lai ieslegtu/izsleégtu cepeskrasns telpas
apgaismojumu

O

Funkcijas

Nospiediet vienu reizi, lai pieklGtu manualajam funkcijam,
divas reizes, lai skatitu Everyday Cooking programmas,
tris reizes, lai atvértu tiriSanas izvélni, vai cCetras reizes,
lai atvértu Wi-Fi izvélni.

)

Laiks

Nospiediet vienu reizi, lai iestatitu gatavosanas ilgumu, divas
reizes, lai atvértu mindsu skaititaju (pieejams gaidstaves
reZima), tris reizes, lai aktivizétu uzsaksanas aizkavi. Gaidstaves
reZima ir pieejams virtuves taimeris un (turot nospiestu
3 sekundes) pareiza laika radijums.

Temperatura

Nospiediet vienu reizi, lai parbauditu temperatiru cepeskrasns
telpa, vai divas reizes, lai aktivizétu atras uzkarsésanas opciju
(pieejama tikai cepeskrasns uzkarsésanas posma).

<Ol e

Navigacijas pogas

Nospiediet navigacijas pogas, lai parslégtos starp dazadam
funkcijam un pielagotu parametrus.

v

Sakt/apturét

Nospiediet, lai saktu/apturétu gatavoSanu vai apstiprinatu
funkcijas
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2.4. SAVIENOJAMIBA

Bezvadu funkcijas parametri

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth

Standarta IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE é
@
=

Frekvencu josla(-as) [MHz] 2401+2483 2402+2480 x
S
&

Maksimala jauda [mW] 100 10

INFORMACIA PAR TIKLA SAVIENOTAM IEKARTAM
Tikla pievienota produkta jaudas patérins gaidstaves rezima, ja ir pievienoti visi vadu tikla porti
un aktivizeéti visi bezvadu tikla porti: 2,0 W

Bezvadu tikla porta aktivizé$ana

Wi-Fi modulis tiek ieslégts, tiklidz lietotajs nospieZ ieslégsanas pogu.

Bezvadu tikla porta deaktivizéSana
Wi-Fi modulis tiek deaktivizéts, tiklidz lietotajs nospiez izslégSanas pogu. Wi-Fi var deaktivizét,
kad cepeskrasns ir ieslégta, Wi-Fi iestatijumu izveélné atlasot “Izslegt”.

Ar $o Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst Direktivai 2014/53/ES un attiecigajam
Apvienotas Karalistes tirgus likumdosanas prasibam. Pilns atbilstibas deklaracijas teksts ir pieejams
sada interneta adresé: www.candy-group.com.
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lerice var blt savienota ar majas bezvadu tiklu un tiek darbinata attalinati, izmantojot lietotni.
Pievienojiet ierici, lai nodrosinatu, ka ta ir atjauninata ar jaunako programmataru un funkcijam.

. Kad cepeskrasns ir ieslégta, Wi-Fi ikonas mirgo 30 minites. Saja perioda ir iespéjams registrét
produktu.
. Parliecinieties, ka jasu majas Wi-Fi tikls ir ieslégts.

. Jums tiks sniegti detalizéti noradijumi gan cepeskrasni, gan mobilaja iericé.
. Cepeskrasns pievienosana var ilgt lidz 10 minGtém.
. Sikakus noradijumus un problému noveérsanu skatiet lietotné.

£ Available on the

Lejupieladéjiet sava viedtalrun. y ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

. Noklikskiniet uz “Registréties”.
L. . . . . Register with your social accounts
. Varat registréties, izmantojot socialos Velcome!
kontus vai savu personigo e-pasta adresi. Signinto ente in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
" SIGN UP WITH APPLE
BECISTER f SIGN UP WITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
® TRYDEMO Already registered? LOGIN
= Hello USERNAME =1
1. darbiba

YOUR APPLIANCES &
. Atlasiet “Pievienot ierici”.

=

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Allow your location
permission

2. darbiba
. Atlaujiet piek]at jasu atrasanas vietai.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

3. darbiba °

e  Atlasiet cepedkrasni no ierices kategorijas. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
4. darbiba —_—

) leslédziet ierici; ja ta jau ir ieslégta, izslédziet Turn OFF and then ON
s =l your appliance
to un atkal ieslédziet.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e £

OK,IDIDIT
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° Appliance connection

5. darbiba

. Péc ieslégsanas lietotne hOn sak meklét Searching your appliance
.- — . Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
jusu sadzives tehniku. foryour applanc.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection Appliance connection

6.1.-6.2. darbiba
° Atlasiet savu sadzives tehniku, Searching your appliance Searching your appliance

. . . . . Don't turn off your Bluetooth. Don't turn off your Bluetooth.
pieskarieties pie “Savienot” '

New appliance al O New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O L Longappliancenameto.. i O

CONNECT
Q) S ddomstoyour spplsnce norder to

correctly capture the signal

PRODUCT NOT FOUND
V40230
7. d arbiba ° Appliance connection ®
. Kad cepeskrasns ir atrasta, varat :
. . . . Your appliance has been
to kontrolét, izmantojot lietotni hOn. correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Kad ierice ir pievienota, lietotajs var izvéléties kadu no talak noraditajiem Wi-Fi iestatijumiem.

Wi-Fi ir ieslégts. Cepeskrasns statusu var uzraudzit tikai lietotné;

Wi-Fi hOn. Cepeskrasni var izmantot tikai lietotné;

Wi-Fi ir izslégts. Cepeskrasns nav pievienota, bet joprojam ir registréta, saglabajot tikla
akreditacijas datus;

Wi-Fi ir atiestatits. Savienojums ir atiestatits, un ir iespéjama jauna registracija.

Pieskarieties O un ievadiet WI-Fl izvélné. Displeja paradas “On” (leslégts).
Displeja paradas “On” (leslégts).
Izmantojiet bultinas, lidz tiek paradits “Off” (Izslégts) vai atiestatits iestatijums “rSt”.

Talvadiba piedava daudzas prieksrocibas lietotajiem, uzlabojot értibas, efektivitati un visparéjo
gatavosanas pieredzi, sniedzot iesp&ju kontrolét produktu tiesi no ierices un lietotnes.

1 funkcija lauj, izmantojot jisu ierici, baudit daZadas funkcijas, pieméram, tdlitéju vai planotu
recepsu vai édiena gatavosanas programmu saksanu, kas jau ir pieejamas lietotng; reallaika recepsu
progresa uzraudzibu; izmantoto édiena gatavosSanas parametru pielagosanu; édiena gatavosanas
procesa uzraudzibu, izmantojot zondi. Turklat ir iespéjams sanemt pazinojumus, kad programmas
un receptes ir pabeigtas.

Talvadibu var aktivizét tikai tad, kad produkts ir registréts.

Tas ir pieejams visam produkta gatavosanas funkcijam, iznemot sacepuma, griléSanas

un Supergrill programmas.

aorwN PR

PieskarietiesO , lai atlasitu Wi-Fi rezimu.

Displeja paradas “connect” (savienot). Pieskarieties PIl. Sak mirgot uzraksts “On” (leslégts).
Pieskarieties V' , lai izvélétos “hOn” rezimu, un pieskarietiesl>||, lai aktivizétu talvadibas pulti.
Nospiediet O, lai izietu no “hOn” rezima.

Piek|Ustiet lietotnei, izvélieties programmu un |aujiet sakt édiena gatavoSanu. Procesa laika
ir iespéjams kontrolét un mainit programmas parametrus gan produkta, gan lietotné.

i
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Gatavosanas laika ir iesp&jams ari aktivizét talvadibu, nospiezZot attiecigo pogu.

gl

Kamér notiek gatavoSanas programma, to var apturét tiesi no pasa produkta, nospiezot attiecigo
talvadibas pults pogu, kas ieklauta ierices komplektacija.

18 IBEW

: K
» L 0:30 NI

JUs varat arT apturét gatavosanas programmu attalinati, izmantojot lietotni, noklikskinot uz “STOP”
(APTURET) pogas ekrana. Cepeskrasns automatiski partrauks édiena gatavo3anu.

Ja lietotajs aptur notiekoSo édiena gatavosanu cepeskrasni, vienlaikus apturéta
gatavosana bis redzama lietotné.
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Pirmo reizi ieslédzot cepeskrasni, jus varat pamanit dimus. Neuztraucieties, vienkarsi pagaidiet, lidz
dimi izgaist, pirms izmantojat cepeskrasni.

Funkcijam, kas izmanto grilu, pateicoties durvju slédza tehnologijai, cepeskrasns automatiski pauzés
sildelementus, kad atvérsiet durvis, un turpinas &diena gatavosanu, kad tas aizvérsiet. ST funkcija
ir pieejama tikai noteiktas cepeskrasns konfiguracijas. Visiem piro modeliem ta ir pieejama.
Pirolitiskas tirisanas laika cepeskrasns durvis visu laiku paliek aizslégtas. Ja ta nav blokéta,
cepeskrasns paradis klidas kodu 24 un apturés tirisanas funkciju.

Cepeskrasns telpu izgaismo viena vai vairakas spuldzes, kas parasti tiek aktivizétas katru reizi,
kad sakas édiena gatavosanas funkcija.

Cepeskrasnim, kas aprikotas ar durvju slédzi (skatit zemak), gaisma automatiski ieslédzas, kad durvis
tiek atvértas.

Cepeskrasnim, kas aprikotas ar lampas pogu, to var izmantot arf apgaismojuma aktivizésanai.

Ja cepeskrasns durvis paliek atvértas ilgak par 10 minGtém, lampinas automatiski izslédzas.
Pirolitiskas tiriSanas procesa laika gaisma paliek izslégta. *

Dzesésanas ventilators ir atbildigs par siltuma izkliedésanu, nelaujot cepeskrasnij un tas apkartnei
parak sakarst, ka ar aizsargajot virtuves ierices no augstas temperatiras ietekmes. ST iemesla dé|
dzesésanas ventilators kadu laiku paliek dzirdams pat péc cepeskrasns izslégsanas. Tas darbojas
gatavosanas cikla laika un péc ta attieciba pret krasns iek$éjo temperatiru.

Kad dzesésanas ventilators darbojas, tas parasti rada maigu diicosu vai svilpjoSu troksni. JUs varat art
pamanit siltu gaisa plismu, kas izplGst no spraugas starp cepeskrasns durvim un vadibas paneli.

Pirolitiskas tiriSanas laika un tad, kad durvis ir aizslégtas, tiek ieslégts dzesésanas ventilators. *
ECO funkcijas laika lampina paliks izslégta.

(*tikai piro cepeskrasnim)
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Kad ierice tiek ieslégta pirmo reizi, sakotnéjais solis ir iestatit dienas laiku, izvéléties starp 13 ampériem
vai 16 ampériem un izvéléties skanas limeni.

Ekrana bis redzams mirgojoss ieprieks iestatitais laiks '12:00'. Lai to mainitu,

turiet O un izmantojiet bultinas, lai iestatitu pasreizé&jo stundu. Nospiediet® , lai apstiprinatu

stundas. Izpildiet to pasu procediiru, lai iestatitu minGtes. Lai apstiprinatu, nospiedietPl.

: Péc nokluséjuma cepeskrasns ir iestatita darbam ar lielaku jaudu, kas
piemérota majsaimniecitbam ar vairak neka 3 kW (16 A). Ja jasu majai ir zemaka jauda, varat
mainit $o iestatijumu uz PIl 13 A. Sis iestatijums ietekmé to, cik atri cepeskrasns uzsilst.
Izvéloties augstaku opciju (16A), tas uzkarst atrak (jo tiek palielinata jaudas absorbcija).
Ekrana bis redzamas divas iespéjas — 13.A un 16.A. Atlasiet vélamo, izmantojot bultinas.
Lai apstiprinatu, nospiediet'>”.

Stravas stipruma iestatiSanas opcija ir pieejama tikai sakotnéjas uzstadisanas laika.
Lai mainitu iestatito stravas stiprumu, lGdzu, skatiet péc uzstadisanas sniegtos noradijumus.

Displeja paradas simbols “brig”. Skaitli atspogulo spilgtuma intensitates limeni,
ko var redigét, izmantojot bultinas. Lai apstiprinatu, nospiedietPl.

° 8
N @ 4
-br 8- Ty
\V4
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Displeja paradas simbols “Sound” (“Skana”). Skaitli norada skanas intensitates [imeni,
ko var redigét, izmantojot bultinas. Lai apstiprinatu, nospiedietPl.

o4

Ir iespéjams atgriezties pie sakotnéjiem iestatijumiem, nospiezot lampas pogu un turot to nospiestu
5 sekundes

Iztiriet cepeskrasni, pirms lietojat to pirmo reizi. Noslaukiet aréjas virsmas ar mitru, mikstu dranu.
Nomazgajiet visus piederumus un noslaukiet cepeskrasns iekSpusi, izmantojot karsta tdens un skidra
mazgasanas lidzekla maisijumu. lestatiet tuksai cepeskrasnij maksimalo temperatiiras rezZimu
un atstajiet to ieslégtu apméram 1 stundu, lai atbrivotos no jaunai iericei raksturiga aromata.

‘od i 60
-~ min
MAKS. °C
AR

<—ﬁ‘ ~ 7 7

=
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Nospiediet O, lai ieslégtu/izslégtu cepeskrasni

Piek|Tstiet funkciju izvélnei, nospiezotO.
Lai parietu uz pieskarienu tik reizu, cik nepiecieSams, lai ievaditu f sparna iestatijumus:

GALVENAS FUNKCIJAS

S1 funkcija lauj izvéléties vélamo
gatavosanas programmu, izmantojot
bultinas. Pieskarieties © unb, lai iestatitu
laiku un temperatiru. NospiedietPll,

lai palaistu funkciju. Lai apturétu
programmu, noklikskiniet vélreiz.

Saja izvélné varat piek|Gt ¢etram &diena
gatavosanas kategorijam, kas jau ir integrétas
jusu cepeskrasni, izmantojot bultinas.
Displeja bis redzams nokluséjuma laiks

un temperatura.

Wi-Fi

Saja re7ima jis varat savienot cepeskrasni
ar tiklu un registrét to ar hOn lietotni.

TIRISANAS FUNKCIJAS

S1 funkcija lauj izvéléties tirisanas sistému,
kas pieejama jusu cepeskrasni.
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Kad esat izvéléjies gatavoanas programmu, atveriet izvéIni Time (Laiks), nospiezot®.
Lai navigétu, pieskarieties pie © tik reizu, cik nepiecieams, lai atvértu talak noradito iestatijumu

izvélni.

ligums

Virtuves taimeris

Aizkavéta ieslégsana

Sensors Heat Feel

lestatit diennakts laiku

Laika vértiba

— Laika indikators

Sensora Heat Feel atgriezeniska
saite (akumulatora un
signala statuss)

Vairakus parametrus nevar iestatit vienlaicigi, tapéc atmina paliek tikai pédéja kopa,

X

a) GATAVOSANAS
ILGUMS

Tas Jauj ieprieks iestatit izvélétajai receptei atbilstosu

édiena gatavosanas laiku.

Nospiediet® , lai nok|atu izvéIné “Time” (Laiks).
Pieskarieties © tik reizu, cik nepieciesams, lai atlasitu
funkciju "Gatavosanas ilgums". Péc tam izmantojiet bultinas,
lai regulétu vértibu, un nospiedietPll, lai apstiprinatu.

Laika atskaite sakas uzsildisanas beigas (ja tada ir). Gatavosanas
fazes laika ir iesp&jams mainit ilguma vértibu, nospiezot ©

un izmantojot bultinas. Kad ilgums ir pagajis, displeja tiek
paradits “End” (Beigt) un gatavosana tiek partraukta.

b) MINUSU
SKAITITAIS

Lauj izmantot cepeskrasni ka modinataju.

Nospiediet® , lai nok|atu izvéIné “Time” (Laiks).
Pieskarieties © tik reizu, cik nepieciesams, lai atlasitu
funkciju "Minute minder" (minasu skaititajs). Péc tam
izmantojiet bultinas, lai regulétu vértibu, un nospiedietPll,
lai apstiprinatu.

Gatavosanas fazes laika ir iespéjams mainit ilguma vértibu,
nospiezot © un izmantojot bultinas. P&c tam nospiedietP!l,
lai atsaktu gatavosanu. Kad laiks ir pagajis, gatavosana
turpinas, lldz manuali tiek partraukta.

So funkciju var iestatit arf tad, ja cepeskrasns ir gaidstaves
reZima, nospieiote. Kad tas ir aktivizéts, minGsu skaititajs
darbojas neatkarigi no cepeskrasns gatavosanas funkcijam.

c) UZSAKSANAS
AIZKAVE

Lauj izvéléties édiena gatavosanas sakuma laiku.
Nospiediet® , lai nok|atu izvéIné “Time” (Laiks).
Pieskarieties © tik reizu, cik nepiecieSams, lai atlasitu
funkciju “Uzsaksanas aizkave”. Péc tam izmantojiet bultinas,
lai regulétu vértibu, un nospiedietPll, lai apstiprinatu.
PIEZIME. Uzsak$anas aizkave ir aktivizéjama tikai péc
gatavosanas ilguma iestatisanas, un ta nav pieejams

ar grila funkcijam
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a. GATAVOSANAS ILGUMS

180 & 1

g v E\f\,

a. MINUSU SKAITITAJS

4]

a. UZSAKSANAS AIZKAVE

B0 AN >
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Kad ir izvéléta gatavosanas programma, atveriet izvélni Temperature (Temperatira), nospiezot 2.
Lai navigétu, pieskarieties pie 8 tik reizu, cik nepiecie$ams, lai atvértu talak noradito iestatijumu izvélni.

Taustinu bloké3ana Durvju blokésana

Uzsildisana
—— Wi-Fi atgriezeniska saite

Uzsildisanas un atdzesésanas

L [ N L
J U i Temperatdras vértiba atgriezeniska saite
+—— Temperaturas indikators
_ . . a .. - —
TEMPERATURA No§p|ed|et e, lai |e§tat|tu '.cempe[aturi,l, )
un izmantojiet bultinas, lai regulétu vértibu.
Nospiediet divreizﬂ, lai iestatitu atro
= temperaturu.

St funkcija lauj blokét ekranu, lai nepielautu,
ka ierici neparedzéti izmanto nepilngadigas
personas. Lai to aktivizétu, vienlaikus
DROSIBAS BLOKESANA nospiediet gaismas indikatora un talvadibas
' pults pogas un turiet tas nospiestas

3 sekundes. Lietotaja saskarné paradisies
ikona ar atslégu. Saja rezima krasns lietotaja
saskarne ir blokéta, un iestatijumos nevar
veikt izmainas.

Lai deaktivizétu blokésanas sistému bérnu
aizsardzibai, vélreiz nospiediet gaismas
indikatora un talvadibas pults pogas

un turiet tas nospiestas 3 sekundes

(ikona ar atslégu pazudis).

@)
D)
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Lai paatrinatu uzsildisanas fazi, atras uzsildisanas funkciju var iestatit, nospiezot temperatiras ikonu
3 sekundes péc tam, kad ir izvéléta édiena gatavosanas programma un temperatira. ST opcija
aktivizés ventilatora un sildelementu kombinaciju neatkarigi no izvélétas édiena gatavosanas
funkcijas. Lai taupitu energiju, aktivizéjot atro uzsildiSanu, gaismas indikators bis izslégts,
[idz cepeskrasns sasniegs vajadzigo temperatiiru

Attieciba uz funkcijam, kuram nepiecieSama uzsildisana, $aja posma visiem piederumiem
jablt nonemtiem. levérojiet talak esosaja tabula sniegtos noradijumus par édiena uzsildiSanu.
”)A/ATRA UZSILDISANA” nozimé, ka ir nepiecie$ama uzsildiZana un ir pieejama atra uzsildiana;
“NE” nozimé, ka uzsildi3ana nav pieejama un partikas produkti ir jaievieto nesasildita cepeskrasni.

IDEALI PIEMEROTS: kiikam, maizém,

S— 200 °C JA/ATRA | cepumiem, salajiem piragiem viena
*Konvekcijas R L2/L3 UZSILDI- | fimeni, izmantojot gan augs$éjo,
30-250 °C < wmi oy
= SANA gan apaksgjo sildisanu.
Var izmantot ar sensoru Heat Feel.
IDEALI PIEMEROTS: cepediem, sauté-
—1 | ot st | e dieien i
A 2l 50-250°C | L2/L3/L4 | uzsiLDI- | ¢ MUty pridyumu nent.
- ventilators EANA Ideali piemérots édienu gatavosanai
ar augstu ddens saturu.
Var izmantot ar sensoru Heat Feel.
L4 vienam
fimenim IDEALI PIEMEROTS: kikam, cepu-
L2+L5 ~ = . . Lo
. JA/ATRA | miem un picdm viena vai vairdkos
Sl 160 °C dubultam - _ o vs
Vairaku limenu o - . UZSILDI- | limenos. Ideali piemérots dazadu
50-250 °C limenim < _ .
SANA édienu gatavosanai.
L2+L4+L6 .
o Var izmantot ar sensoru Heat Feel.
triskarsam
limenim
IDEALI PIEMEROTS: karameles
AT | e et
Apak$éja sildisana| 50-230 °C L2 UZSILDI- | - " ) .
< So funkciju var izmantot ari
SANA Y Ly .
sagatavosanas pabeigSanai.
Var izmantot ar sensoru Heat Feel
o . JAJATRA IIZZE,?LI PIEI\_/II:ZRFJTS: plcam,_ sg!a!am
] Apaksgja sildisana 170°C _ | kibkam, piragiem un édieniem
Py . o L2 UZSILDI- v oo L _
— un ventilators 50-230 °C < ar $kidru pildijumu viena [meni.
SANA :
Var izmantot ar sensoru Heat Feel.
I PIEMEROTS: sacepumiem, grilétai
L6 planai . - . & »
baribai galai, zivim, darzeniem. Si funkcija
Grils 0105 | LSbiezakiem | NE | Zmanto tikai ieksejo - augsejo
pirtikas sildelementu. Izmantojiet, ja durvis
produktiem ir aizvértas. Novietojiet plati zem

tas, lai savaktu sulas.
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**Supergrill

05 01-05

L6

IDEALI PIEMEROTS: lielam daudzu-
mam desu, steiku un grauzdétu
maizu. Viss laukums zem grila
elementa sakarst. lzmantojiet,
jadurvis ir aizvértas. Apgrieziet
édienu otradi, kad ir pagajusas divas
treSdalas no édiena gatavosanas
procesa (ja nepiecieSsams).

**Sacepums

200 °C
150-250 °C

L4/L5

JA/ATRA
UZSILDI-
SANA

IDEALI PIEMEROTS: veseliem galas
gabaliem(cepeSiem) vai rivétiem
édieniem. Izmantojiet, ja durvis
ir aizvértas. levirziet nopiléjumu
paplati zem plaukta, lai uztvertu
édiena izdalitos skidrumus. Kad I1dz
gatavosanas beigam atlikusi puse
laika, apgrieziet édienu otradi,
ja nepiecieSams.

Vairaku limenu +

150-250 °C

JA/ATRA
UZSILDI-
SANA

IDEALI PIEMEROTS: pilnigai édien-
kartes gatavosanai bez smaku
sajaukdanas. Edieni nav jaiznem
viena un taja pasa gatavosanas laika

Izvélnes ieteikumus skatiet 1pasa
rindkopa (ievietojiet rindkopas
numuru)

*ECO

190 °C
150-220 °C

3./ 4. limenis

IDEALI PIEMEROTS: galas, zivju vai
darzenu gatavosanai.

§i funkcija Jauj ietaupit energiju
édiena gatavosanas laika, saglabajot
édienu mitru un maigu.

Cepeskrasns telpas lampa ir izslégta.

Airfry

200°C
150-250 °C

3./ 4. limenis

IDEALI PIEMEROTS: saldétu édienu
vai rivmaizé daléji pagatavotu
édienu pagatavo3anai, kas parasti
ir cepti. Pateicoties Tpasajai platei,
karstais gaiss var vienmerigi plast
par édieniem.

Maize

210°C
190-220 °C

L2/13

IDEALI PIEMEROTS: maizes
un maizes klaipu gatavosanai

* Testéts saskana ar EN 60350-1 energijas patérina deklaracijas un energijas klases vajadzibam
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Konvekcijas 175°C Cepsanas plate L3 20-30
. vairaku limenu | 160 °C Cepsanas plate L4 30-40
Nelielas
q R Ceps$ +
kakas/ Vairaku limenu | 150 °C d _I?EsanT_ L2+L5 30-40
keksini zilakas plates
Vairaku [imenu | 140°C CepSanas plates| L2+L4+L6 40-50
Konvekcijas | 170°C Metala rezgis + 2 30-40
kikas forma
Biskvita Metala reZgis +
kakas Vairaku limenu | 150°C > 5 L4 40-50
kikas forma
(26 cm @) Motala ro%e]
Vairaku limenu | 150 °C etalarezgisunt .\, 50-60
kikas forma
Konvekcijas 150 °C Cepsanas plate L3 25-30
vairaku limenu | 150 °C Cepsanas plate L4 30-40
Cepumi/ L Cepsana +
o . ° + -
isis maizes Vairaku [imenu | 140°C dzifakas plates L2+L5 30-40
Vairaku limenu | 140°C CepSanas plates| L2+L4+L6 35-40
Plaucétas Konvekcijas 190 °C Cepsanas plate L4 25-35
miklas
izstradajumi Vairaku [imenu | 170°C Cepsanas plate L3 25-35
Konditoreja &
Jorks'lrzis Konvekcijas 200°C Cepsanas plate L3 20-30
puding
Bezé Vairaku limenu 90 °C Cepsanas plate 90-160
Makarins Konvekcijas 150°C Cepsanas plate L3 15-20
Konvekcijas | 185°C Metala rezgis un L2 60-70
_ . kikas forma
Abolu pirags Y PrET—y
Vairaku limenu | 170°C €tala rezgis un L4 65-75
kikas forma
Tarte tatin Konvekcijas 170°C MeEaIa rezglsun L2 40-60
kikas forma
< - CepSanas
Sokolafies Konvekcijas 200°C paplate + L3 10-15
suflé .
veidnes
. _ " o Metala reZgis un
Siera kika Konvekcijas 150°C _ L2 50-65
kikas forma
Konvekcijas 180 °C Cepsanas plate L3 20-25
Saldein‘ Konvekcijas 180 °C Cepsanas plates L2+L5 25-35
kruasani
Vairaku limenu | 160 °C CepSanas plates| L2+L4+L6 30-40
o Stradele, " . -
Konditoreja ru _ee Konvekcijas 210°C Cepsanas plate L3 30-45
saldéta
Grau%deta Supergrill 5°C Metala restites L6 4-6
maize
M_a|ze gn Fokaca Konvekcijas 200°C Cepsanas plate L2 vai L3 25-35
platsmaize
Pllngr_audu Konvekcijas 200°C Cepsanas plate L3 25-50
maize
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Metala reigis +
I Konvekcijas 200 °C sala piraga L1 vai L2 30-50
Salas kakas / forma
s(azléecz;r%g)l Metala reigis +
Vairaku [imenu | 180 °C sala piraga L1+L4 50-70
forma
Cepsanas
Siera suflé Konvekcijas 200°C paplate + L3 20-35
veidnes
. R . Metala reigis +
Pikanti E)!rag! Lazama, Konvekcijas 200°C cepeskrasns L3 40-60
un sautéjumi svaiga izturigs trauks
Lazanja, Metala rezgis +
saldéta Konvekcijas 180°C cepeskrasns L3 50-60
izturigs trauks
Pildtti Metala rezgis +
makaroni, Konvekcijas 180°C cepeskrasns L3 45-55
saldéti izturigs trauks
Cepti Metélal re_igis +
makaroni Sacepums 200 °C cepisskrasns L4 20-30
izturigs trauks
Pica, fvalga Konvekcijas 250°C Cepsanas plate L2 vai L3 15-20
(plate)
X . Pica 250°C Cepsanas plate L2 vai L3 18-25
Pica, svaiga
(plate) Vairaku limenu | 180°c CepSana + L2415 25-35
dzilakas plates
Svaiga pica Konvekcijas 250°C Cepsanas plate L2 vai L3 8-10
(apala)
Pica 300 °C Cepsanas plate L2 vai L3 15-20
Pica Svf;izlzl)ca o . Cepé_anas
i Vairaku limenu | 180 °C paplate + L3 30-40
veidnes
Konvekcijas 220°C Metala restites L3 10-15
Saldéta pica
(plana Vairaku [imenu | 200 °C Metala restites L2+L5 15-25
aroza
& ) Vairaku [imenu | 180 °C Metala restites | L2+L4+L6
Saldéta pica
(plana Pica 200 °C Metala restites L2 10-15
garoza)
Metala rezgis/L4
Cepta Novietojiet
vesela vista Sacepums 220°C pamatnes L4 40-60
(1-1,2 kg) paplati pie L1 ar
150 ml Gdens
Vistas Airfry** 220°C Airfry plate** L4 30-50
Galaun augsstilbi
majputni Metala rezgis +
Cepta pile Sacepums 200 °C cepeskrasns L3 50-60
trauks
Metala reigis
- o Novietojiet
Gailis Sacepums 220°C Y . L4 20-40
cepsanas paplati
pie L1
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Metala rezgis un
trauks, ko var

Cepts titars 1 Sacepums 200°C J Lo L3 50-60
jevietot
cepeskrasni
e
ribinas 1 Konvekcijas 200°C J ieviletot L3 80-100
(1000-1200 g) o
cepeskrasni
Desas 1 Supergrill 4 J Metala restites L5 40-50
. - Metala rezgis +
Liellopa fileja Gentle o Y =
(1000-1500 g) 1 cooking** 60°C N cepeskrasns L3 60-80
trauks
Cepta
liellopu gala 1 Sacepums 220°C J Cepsanas plate L3 20-40
(500 g)
Viltotais zakis " o « -
(1000-1500 g) 1 Konvekcijas 180 °C J Cepsanas plate L3 40-50
Ceptavistaar| ) sacepums | 200°c | ) Dzila paplate L4 45-60
kartupeliem
Grilétas jiras 1 Supergrill 4 N Metala restites L5 15-30
veltes
Saldétas zivju e wx o . .
- . . 1 Airfry 200°C N Airfry plate L4 20-25
Zivis un jaras ndjinas
veltes Metala reigis
Cepta zivs 1 ECO 200c| n Novietojiet 13 40-60
cepsanas paplati
pie L1
e
darzenu 1 ECO 200°C N Y L3 80-90
jevietot
sacepums P
cepeskrasni
Saldéti fri
_ . kartupeli 1 Airfry** 200 °C N Airfry plate** L4 18-25
Darzeni (300-500 g)
Metala reigis +
K?nupeju 2 Sacepums 180°C J cepeskrasns L4 15-25
rivmaize
trauks
Grauzdeti 1 Konvekcijas | 200°C 3| cepzanas plate L4 30-50
kartupeli

Gatavosanas laiks var atskirties atkariba no patérétaja receptes un sastavdalam.
* ja nepiecieSama iepriekséja uzsildisana
** Atkarigs no cepeskrasns modela.

vai trauks, novietojiet sadaliti — augséjo plati kreisaja pusé un apakséjo plati labaja pusé.

Lai pagatavotu kikas, sajos piragus un citas receptes, kuram nepiecieSams veidne
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Edienu kategoriju izvélne |auj pagatavot dazadas receptes bez cepeskrasns iepriek$éjas uzsildisanas,
pateicoties Ipasam gatavosanas programmam, kas pielagotas katras kategorijas vajadzibam.

Péc gatavosanas programmas izvéles tiks paradits noklusejuma laiks, un to var redigét, pagriezot
labo pogu; gatavosanas temperatlru var mainit, nospiezot ipaso ikonu. Abus parametrus var iestatit
ierobezota diapazona, ka paradits tabula zemak.

Liellopu galas,

tela galas un

ctkgalas

Gala NE 2-3-4 180-200 20-80 55-85 °C cepesiem,
majputnu

galai un galas

izcirtniem.

Zivis NE 34 160-180 15-45 55-65 °C Veselam zivim
un filejam.

Darzeni NE 3-4 180-200 30-80 70-90 °C darzeniem
un kartupeliem

ﬁ Grauzdétiem

Ja péc cepeskrasns izslégsanas ir nepiecieSams turpinat gatavosanu, ieteicams izvairities
no everyday cooking programmu izmantosanas un ta vieta izvéléties
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Liellopa galas

. 500-800 g Gala 190°C Metala restites L3 30-40
cepetis
Liellopa fileja 200g Gala Metala restites L3
Viltotais zakis 1000-1500 g Gala 180°C Metala restites L3 40-50
Velingtona o - -
X 500g Gala 200°C Metala restites L3 50-80
cepetis
Cukgalas cepetis| 800-1000 g Gala 200 °C Metala restites L3 40-70
Cukgalas ribinas | 1000-1200 g Gala 200 °C Metala restites L3 80-100
Jéra gala 800-1000 g Gala 200 °C Metala restites L3 60-80
Jéra kaja 1500-2000 g Gala 190°C Metala restites L3 80-100
Lasa fileja 200-600 g Zivis 170°C Cepsanas plate L3 20-35
Tunca steiki 600g Zivis 180 °C Metala restites L3 10-20
(apm. 4 gab.)
. - 700g - o N =
Zobenzivs steiki Zivis 200 °C CepSanas plate L3 15-20
(apm. 4 gab.)
Mencas fileja 600g Zivis 150°C Cep3anas plate L3 10-20
) (apm. 4 gab.) P P
Jaras plaudis, 1 Zivis 170°C Cep3anas plate L3 35-45
vesels
Jaras plaudis, 600g - o M -
fileja (apm. 4 gab.) Zivis 150 °C Cepsanas plate L3 10-20
Jaras asara fileja 600g Zivis 150°C Cepsanas plate L3 10-20
! (apm. 4 gab.) P P
Sali cepta zivs 1 Zivis 220°C Cep$anas plate L3 30-40
Zivju iesmini 8 gabali Zivis 150°C Metala restites L3 20-30
Pilditi kalmari 4 gabali Zivis 180 °C Cepsanas plate L3 25-40
Pilngraudu maize 1 Konditoreja 200 °C Metala restites L3 35-50
Rudzu maize 1 Konditoreja 190 °C Metala restites L3 35-50
Swest'malzu 1 Konditoreja 200°C Metala restites L3 35-50
klaips
Saldétas bagetes 1 Konditoreja 200 °C Metala restites L3 15-25
Saldétas
kartainas miklas 1 Konditoreja 190 °C Metala restites L3 20-30
uzkodas
Fenhelis 1 plate Darzeni 200 °C Metala restites L3 30-40
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Ediena Ediena Y )
— M o M _ .. |Gatavosanas laiks
Recepte Porcijas lielums | gatavo$anas T°C gatavosanas Plaukta pozicija (min)
programma piederums

Da-rz:enu‘ 1 plate Darzeni 190°C Metala restites L3 40-45
maisijjumi

Ziedkaposti 1 plate Darzeni 190°C Metala restites L3 40-50

Kirbji, kubveida 1 plate Darzeni 200°C Metala restites L3 30-40

Pilditi pipari 1 plate Darzeni 180 °C Metala restites L3 70-80

Pildtti cukini 1 plate Darzeni 190 °C Metala restites L3 35-45

Burkanu najinas 1 plate Darzeni 180 °C Cep$anas plate L3 35-40

Brokoli 1 plate Darzeni 190 °C Cepsanas plate L3 30-40

Ratatujs 1 plate Darzeni 190 °C Metala restites L3 40-45

Darzenu pirags | 6 ramekini Darzeni 180°C Cepsanas paplate 13 2535

+ veidnes
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Regulara tirisana var paildzinat ierices kalpoSanas laiku. Pirms manualas tiriSanas veikSanas
uzgaidiet, I1dz cepeskrasns atdziest.

Péc katras cepeskrasns lietoSanas reizes pietiek ar minimalu tiriSanu, lai uzturétu cepeskrasni
nevainojami tiru.

Neizklajiet cepeskrasns sienas ar aluminija foliju vai vienreizlietojamiem aizsarglidzekliem,
kas pieejami veikalos. Aluminija folija vai citi aizsarglidzekli, nok|Ustot tiesa saskaré ar karsto
emalju, var izkust un deformét iekséjo emalju.

Lai novérstu cepeskrasns parmeérigu piesarnosanu un tas izraisito spécigo dimu smardu,
ieteicams neizmantot cepeskrasni ar parak augstu temperatdru. Efektivak ir paildzinat
gatavosanas laiku un nedaudz samazinat temperatdru.

Papildus cepeskrasns komplektacija iekJautajiem piederumiem ieteicams izmantot tikai pret
Joti augstu temperatiru noturigus traukus un cepsanas veidnes.

ogo
000
ooo

(*atkariba no krasns mode|a)

Sis process balstas uz kimisko procesu ar tadu pasu nosaukumu, kas ietver sarezgitu vielu
sadalisanos, izmantojot termisko apstradi.

Péc aktivizésanas tas automatiski bloké krasns durvis un atri paaugstina temperattru lidz 410 ° C.
TiriSanas cikla beigas edienu atliekas atstas baltu parklajumu uz emaljas virsmam. Lai nonemtu Sis
dalinas, noslaukiet ar karsta ziepjideni samitrinatu dranu vai izmantojiet birsti vai térauda vati.

Piemeéroti tiriSanas lidzekli ir karsts ziepjldens vai plits tirisanas lidzeklis.

Iznemiet no krasns visus piederumus, pieméram, rezgus, sanu stativus un sanu stativu skriives (*);

leslédziet funkciju pogu*ﬁ. Pagrieziet ciparripas vadiklas elementu, lai iestatitu pirolitisko
programmu;
Laujiet funkcijai darboties ieprieks iestatitaja laika. ST procesa un nakamas dzesé$anas fazes
laika cepeskrasns durvis paliks aizslégtas.
Kad ierice ir atdzisusi, notiriet cepeskrasns iek$éjas virsmas ar dranu.

Pirms pieskarsanas iericei parliecinieties, ka ta ir atdzisusi. Jabat uzmanigiem
ar visam karstajam virsmam, jo pastav apdegumu risks. lzmantojiet destilétu vai dzeramo tdeni.

(*) tikai modeliem ar 7 limeniem.

b

-
IEPRIEKS
IESTATITS LAIKS
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Funkcija Aquactiva ir paredzéta, lai bez piepiles nonemtu nelielus netirumus un nodrosinatu atru
un videi draudzigu risinajumu cepeskrasns telpas tiriSanai, izmantojot tvaika jaudu.

mazgasanas lidzek|a.

2. leslédziet pogu =% Ja nepiecieSams, pagrieziet ciparripas vadiklas ierici, lai iestatitu
programmu “Hydro clean”. Laujiet funkcijai darboties ieprieks iestatitaja laika.

3. TirSanas procesa beigas Jaujiet cepeskrasnij atdzist.

4.  Kad ierice ir atdzisusi, notiriet cepeskrasns iek$éjas virsmas ar dranu.

Pirms pieskarsanas iericei parliecinieties, ka ta ir atdzisusi. Jabilt uzmanigiem

ar visam karstajam virsmam, jo pastav apdegumu risks. Izmantojiet destilétu vai dzeramo tdeni.
Noslaukiet gatavosanas nodalijumu un |aujiet tam pilniba noZat, lai novérstu korozijas risku.

~

IEPRIEKS
IESTATITS LAIKS

Katalitiskie paneli noklaj cepeskrasns telpu un nodrosina, ka nekad nav jacinas ar netiru cepeskrasni.
Paneli ir parklati ar specializétu emalju, kas lepojas ar mikroporainu struktiru, kas no $Jakatam
absorbé taukus.

Katalttiskas kimiskas reakcijas rezultata tie efektivi parvérs absorbéto smérvielu gazveida elementos,

ja tie tiek paklauti augstai temperaturai.
leteikums. Apsveriet katalitisko panelu nomainu péc aptuveni tris gadu lietosSanas, it Tpasi,

ja cepeskrasni izmantojat diviem Iidz trim gatavoSanas cikliem nedéla. Tas nodrosina optimalu
veiktspé&ju un tirtbu.
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1. Novietojiet durvis 90° lenki. Pagrieziet engu
fiksacijas izcilnus uz aru no krasns.

T

2. Novietojiet durvis 45° lenki. Vienlaicigi nospie-
diet abas pogas abas durvju sanu plecu pusés
un pavelciet pret sevi, lai nonemtu augs€jo
stiklu durvju parsegu.

3. Loti uzmanigi nonemiet krasns stiklu, sakot
ar ieksejo. Procediiras laika stingri turiet glazi
ar abam rokam un novietojiet to uz polsterétas
plakanas virsmas (pieméram, uz auduma).

4, Argjo stiklu nevar nonemt.

5. Notiriet stiklu ar mikstu dranu un piemérotiem
tirisanas lidzekliem.
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6.

levietojiet stikla panelus, parliecinoties,
ka uzlime “Low-E” ir pareizi nolasama
un novietota durvju apaks$éja kreisaja puse,
netalu no kreisas puses enges. Tada veida
drukata etikete uz pirma stikla paliks durvju
iekSpuse.

Piestipriniet augséjo stiklu durvju vaku,
spiezot to uz iekSpusi, lidz dzirdat klikski
no abam sanu pogam.

Péc tam novietojiet durvis atpakal 90°
lenki un pagrieziet engu fiksacijas izcilnus
uz ieksSpusi krasns iekSpuses virziena.

PYRO

VAI Il
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Péc katras lietoSanas reizes ripigi notiriet piederumus un nosusiniet tos ar dvieli. Noturigu atlieku
gadijuma apsveriet piederumu iemércésanu tdens un ziepju maisijuma apméram 30 minGtes pirms
to otrreizéjas mazgasanas.

1.  Nonemiet sanu stativus, pavelkot tos bultinu virziena.

2. Lai notiritu sanu stativus, ielieciet tos trauku mazgajamaja masina vai izmantojiet mitru sakli;
péc tam stativi ir janozave.

3. Péc tiriSanas procesa uzstadiet sanu stativus, veicot darbibas apgriezta seciba
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atvienojiet krasni no elektrotikla;

nonemiet lampas stikla parsegu;

nonemiet spuldzi;

nomainiet spuldzi pret jaunu tada pasa veida spuldzi;
parvietojiet lampas stikla parsegu;

atkartoti pievienojiet krasni elektrotiklam.

ouvewWwNE

1. darbiba 2. darbiba 3. darbiba 4. darbiba

6. darbiba

==

® e

Saja produkta ir vismaz viens gaismas avots, kura energoefektivitates klase ir G (lampa).
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1. atvienojiet krasni no elektrotikla;

2. izmantojiet plakanu skrivgriezi, novietojiet to aizsargstikla sanos un viegli piespieZot,
lai to nonemtu;

3. uzmanigi satveriet spuldzi tas pamatné;

4. ievietojiet jauno;

5. uzstadiet aizsargstiklu, viegli piespiezot to, I1dz tas ir nofikséts vieta;

6. atkartoti pievienojiet krasni elektrotiklam.

1. darbiba 2. darbiba 3. darbiba 4. darbiba

5. darbiba 6. darbiba

2o

Saja produkta ir vismaz viens gaismas avots, kura energoefektivitates klase ir G (lampa).

LV 42



Ja cepeskrasns lietosanas laika rodas klUda, displeja paradisies kods “ER”, kam seko divi cipari,
kas identificés kjadu.

Péc tam izslédziet cepeskrasni un atvienojiet to no kontaktligzdas, pagaidiet dazas mindtes un péc
tam atkal pievienojiet.

Ja klUda izzd, varat atsakt cepeskrasns lietosanu. Ja ta nenotiek, zvaniet klientu apkalposanas
dienestam un pazinojiet ekrana redzamo kodu (ERXX).

Klada

At
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ST ierice ir markéta saskana ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iericu
atkritumiem (EEIA). EEIA satur gan piesarnojosas vielas (kas var negativi ietekmét vidi),
gan pamatelementus (ko var lietot atkartoti). Ir svarigi veikt Tpasu EEIA apstradi, lai pareizi nonemtu
un likvidétu visus piesarnojumus un atgatu visus materialus.
Fiziskam personam var bit svariga loma taja, lai EEIA nek|Gtu par vides
aizsardzibas problému; ir batiski ievérot dazus pamatnoteikumus:
- EEIA nedrikst apstradat ka sadzives atkritumus;
- EEIA janogada ipasas savaksanas zonas, ko parvalda pilsétas dome vai registréts
uznémums.
Daudzas valstis tiek nodroSinata lielo EEIA savakSana no majsaimniecibam.
legadajoties jaunu ierici, veco ierici var nodot piegadatajam, kuram ta 3aja
_ konkrétaja gadijuma japienem bez maksas, ja vien Sis ierices veids un funkcijas
atbilst iegadatas ierices veidam un funkcijam.

Ja iesp&jams, izvairieties no cepeskrasns uzkarsésanas un vienmér centieties to piepildit.

Atveriet cepeskrasns durvis péciespéjas retak, jo katra atvérsanas reizé no cepeskrasns telpas izplst
siltums. Lai panaktu ievérojamu energijas ietaupijumu, izslédziet cepeskrasni 5-10 mindtes pirms
planota gatavosanas laika beigam un izmantojiet atlikuso siltumu, ko krasns turpina radit.

Uzturiet blives tiras un kartiba, lai izvairitos no siltuma izkliedes arpus dobuma. Ja jums ir elektribas
llgums ar stundas tarifu, programma '"aizkavéta gatavosana" atvieglo energijas taupisanu,
parvietojot gatavosanas procesu, lai saktu ar samazinatu tarifa laika nisu.

LV 44



LV 45



LV 46

mm









Bnarogapvm Bu, Yye n3bpaxTe HaWMA NPOAYKT. 3a rapaHTUpPaHe Ha BallaTa
6e30nacHOCT 1 3a NoNy4YaBaHe Ha Han-aobpuTe pe3ynTaTu, Mons, npoyeteTe
BHMMATE/IHO TOBA PbKOBOACTBO, BKAKOYUTENHO MHCTPYKLMUTE 33 6e30nacHOCT,
M ' 3ana3eTe 3a 6HbaeLm cnpaBKMy.

Mpepn Aa moHTUpaTe ¢ypHaTa, 3anuweTe CEPUNHUA HOMEP, KOMTO MOXKe
Aa BN e Heobxogum npu pemoHT. lpoBepeTe 3a TPAHCMOPTHU LLETU
N Ce KOHCYNTUPANTe C TEXHWUK, aKO He CTe CUTypHU, Npeaun Aa uM3nonssaTe
ypeaa. MNaseTe onakoBbYHMUTE MaTepMann ganey oT aeua.

Mons, umaiite npeasua, Ye GyHKUMUTE U NPUHALNENKHOCTUTE
Ha ¢ypHaTa MoKe [a ce pa3inyaBaT B 3aBUCMMOCT OT MOAENA,
KOWTO CTe 3aKynuu.



2.1.
2.2.
2.3.
2.4.

3.1.
3.2.
3.3.

4.1.
4.2

4.2.1.

5.1.
5.2.

6.1.
6.2.

6.2.1.
6.2.2.

6.3.
6.4.

8.1.
8.2.

MPEFNEA HA NPOAYKTA
MPUHAONEXHOCTU
KOHTPOJIEH MAHEN
CBbP3AHOCT

NHO®OPMALIMA 3A HAHYANOTO
MbPBOHAYA/THA YMNOTPEBA
MPEABAPUTENHO MOYMNCTBAHE

KAK PABOTU NPOAYKTBT
®YHKUMM 3ATOTBEHE
CTAHOAPTHU ®YHKUMN

OBLLA TAB/IMLA 3ATOTBEHE
TAB/TMUA EVERYDAY COOKING

OBLWMW NPENOPBKK

MOYUCTBAHE HA ®YPHATA

BBTPE BbB ®YPHATA: nouncteawm GpyHKLMM

M3BbH ®YPHATA: npemaxBaHe M NOYUCTBAHE Ha CTbK/IeHATa BpaTa
MOYUCTBAHE HA MPUHAONEXKHOCTU

noaapPbKKA

M3XBBPIAHE HA YPEQA
OMA3BAHE N 3AYUTAHE HA OKOJTHATA CPEOA



He nsnonssamnte NAapoOYnUCTAYKM 3a NOYUNUCTBAHE.

3a ga usberHeTe onacHOCT NOpPaAu HEBOIHO HYIMpPaHe
Ha TON/AMHHWA npepgnasuTen, He TpAbBa Aa 3axpaHBaTe ypeaa 4pes
BbHLUHO NPEBK/IOYBALL0 YCTPOWUCTBO, KaTo TalkMep, MK Aa ro CBbp3BaTe
KbM Bepwura, KOATo Pe0BHO Ce BKIOYBA M M3K/HOYBA OT e/IeKTpUYecKaTta
MperKa
Mo Bpeme Ha ynoTpeba ypeabT ce Harpssa. Tpabsa Aa ce BHMMABa Aa He
ce A0KOCBaT HarpeBaTe/IHN eleMeHTH BbTpe BbB pypHaTa.

M3nonsBaiTte ¢ypHaTa camo No npegHasHayeHwe, T.e. eAMHCTBEHO
3a NPUroTBAHE Ha XPaHa: BCAKAKbB ApYr BMA ynoTpeba, HanpMmep Kato
M3TOYHMK Ha TOM/IMHA, Ce CYMTA 33 HENPABUIEH M NOPaAM TOBA ONAaceH.
Mpoun3BoaUTENAT HE HOCK OTrOBOPHOCT 3a LWETW, Bb3HWKHAIM Nopaam
HenpasWAHA MU HepasymHa ynoTpeba.

YpeabT MoOXKe fa ce M3noA3Ba OT Aeua Ha Bb3pacT Hag 8 roguHu
MOT/ANLA C OrpaHMYeHn OUBNYECKM, CETUBHU WAN  YMCTBEHM
CNOCOBHOCTU UM C HeAOCTATbYEH ONUT M NO3HAHMSA, aKO ca Noa Haa30p,
WAKN aKo NpeaBapuUTEeNHO Ca NOAYYMIMN YKa3aHMA OTHOCHO 6e3onacHaTa
ynotpeba Ha ypeaa v pa3bupaTt KakBM ca NOTEHUMaNHUTE ONACHOCTM.
Jdeuata He 6uBa [Aa w3nNon3BaT ypeaa 3a wurpa. [loyncrtBaHeTo
M NoAApbKKATa Ha ypeaa He 6MBa Aa ce M3BbPLUBAT OT Aela 6e3 Haasop.
To3u ypen He e npegHa3sHayYeH Aa ce M3Noa3Ba OT MUa (BKAKOYUTENHO
Aeua) ¢ HamaneHu OU3MYECKU, CETUBHU UAM YMCTBEHM CNOCOBHOCTU
WAM NMNCa Ha OMNKUT U NO3HAHMA, OCBEH aKOo He ca noA HabawaeHue unm
ca 6BUAN MHCTPYKTMPaAHM OTHOCHO WM3MNON3BAHETO Ha ypeda oOT auue,
OTroBOPHO 3a TAXHaTa 6e30nacHocCT.
HeuaTta Tpsbea ga 6baaT noa HabaogeHWe, 3a Aa ce rapaHTMpa,
ye He CM UrpanT c ypeaa.
Mo Bpeme Ha paboTa ypeabT M AOCTbNHUTE

My YacTu ce HaropewsBaT. TpabBa ga ce BHMMaBa Aa He ce AOKocBaT
HarpesaTe/NHUTe enemeHTWU. [eua Ha Bb3pacT noa 8 roguMHu TpabBa
[a Ce Abp¥KaT HaCTpaHa, OCBEH aKO He ca Mo, HenpeKbCcHAT Haa30p.

Mo Bpeme Ha ynoTtpeba AOCTbNHUTE YacTU MOXKeE
Aa ce HaropewAaT. Manku geua TpabBa Aa ce AbprKaT Ha Pa3CcToAHME.
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®ypHata moxe Aa 6bae pPa3noNoKeHa HABMCOKO B KOJIOHA WMAM MNOA,
paboTeH naorT.

Mpean dukcupaHe Tpabea aAa ocurypute aobpa BeHTMNALMA B NPOCT-
PaHCTBOTO Ha ¢ypHaTa, 33 Aa NO3BOAMTE NpPaBUAHA UMPKyaauma
Ha CBEX Bb3AyX, HEOOXOAMM 3a OXNarKAaHe M 3allMTa Ha BbTPELIHUTE
yacTu. HanpaseTe 0TBOpPUTE, MOCOYEHM HA UNKOCTPALMUTE, B 3aBUCUMOCT
OT TMNA Ha MOHTaxa. BuHaru 3akpensalite ¢ypHaTa KbM mebenute
C BMHTOBETE, NpeAoCTaBeHM C ypeaa.

He ce “3McKBa AONbAHUTENHA ONepaLMa/HACTPOMKa 3a eKcnioaTauma
Ha ypeaa Npu HOMUHANIHUTE YeCTOTH.

Ypeabt He 61Ba Aa ce MOHTUPA 334 AeKOopaTUBHA BPATa, 3a Aa ce u3berHe
nperpsaBaHe.

Mo Bpeme Ha MOHTaKa pypHaTa Tpsabea Aa 6bae uskntoYeHa

OT eneKkTpuYecKaTa Mpexa, 3a Aa ce usberHe nperpasaHe.

AKO ce M3MCKBaA CbAEUCTBMETO Ha MpPOM3BOAMUTENS 33 KOpUrMpaHe
Ha HEM3MPABHOCTM, BbB3HWMKHANW MOPAAM HenpaBWAEH MOHTAXK, TOBa
CbAEeNCTBME He ce MOKpMBA OT rapaHumata. Tpabsa pa ce cneasaT
MHCTPYKLMUTE 33 MOHTAX 32 NpodecrmoHaneH KBaanduumpaH nepcoHan.
HenpaBUAHMAT MOHTaXX MOXe Aa MPUYMHU LWEeTU WKW HapaHABaHWA
Ha Xopa, *XMBOTHM uan Bewm. Npoun3sBoaUTENAT HE HOCU OTFOBOPHOCT
3a TAaKMBA WETM UNU HAapaHABAHMA.

MoHTaxbT TpAbBa Aa ce M3BbPLUIBA OT KBAAMPUUMPAH TEXHWUK, KOUTO
TpAabBa Aa MO3HaBa M cnasBa 3aKOHMTE, AEWCTBAWM B AbpKaBaTa
Ha MOHTaa, M UHCTPYKLMUTE HAa NPOM3BOAMUTENA.

Cnep, KaTo pa3onakoBaTe ypeaa, BUHArn nposepABanTe Aanum He e nos-
pefeH, B cydal Ha npobaem ce cebpKeTe C oTaena 3a obcnyxpBaHe
Ha KNMEeHTW, Npean Aa o0 MOHTMpPATe, U He 0 CBbP3BANTE KbM
eNleKTpuyecKaTa mpexa.

OTcTpaHeTe OMNAKOBBYHMA MaTepuan, npean Aa 3anoyHete paboTa
cypepga.

Mo Bpeme Ha MOHTarKa He M3NoN3BaNTe APbXKKATA Ha BpaTaTa

Ha ¢ypHaTa, 3a Aa A nosauraTe U NpemecTsare.

MebenuTte 3a MOHTAX U NpUNEXKALLUTE KbM TAX Mebenn Tpabea

Aa n3abpKaTt Ha Temnepatypum ot 95°C.

MpenopbynTEeNHO € Aa HOCUTE 3aLUTHU PbKABMLM NO Bpeme

Ha MOHTaXa, 3a Aa usberHete Nope3HN HapaHABAHMA.

He moHTMpanTe NnpoayKTa B OTKPUTM NPOCTPAHCTBA, U3N0XKEHU

Ha aTMochepHU areHTw.

To3u ypes e NpoeKTMpaH Aa ce U3noa3sBa Ha HaAMOPCKA BUCOYMHA
no-Hucka ot 2000 m.
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OTcTpaHeTe 3alnUTHUTE PONna U PEKNAMHUTE CTUKEPU BbPXY NpeaHaTa
NOBbPXHOCT Ha PpypHaTa Npean NbPBOTO U3MNON3BAHE

MHe3poTo TpsabBa Aa e NoAXoAAWO 33 YKasaHMA Ha eTMKeTa ToBap
ntpabea pa wMMa CcBbp3aH W paboTel, 3a3eMUTENEH KOHTAKT.
3a3emABALLMAT NPOBOAHUK € C KbAT U 3eneH ugAT. Ta3m onepauma
TpAbBa Aa ce M3BbPLIK OT KBAaANDMLUMPAH NpodeCcMoHaNmnCT.
Bpb3KaTa KbM M3TOYHMKA Ha 3aXpaHBaHe MOXKe Aa Ce OCbLLECTBM Ypes
wencen wuam 4pesd OGUKCMpaHO oOKabenABaHe, KaTo ce MOCTaBU
OMHUMONAPEH MPEKbCBAY C OTAENAHE HA KOHTAKTUTE, OTroBapALLo
Ha M3UCKBAHUATA 33 CBPbXHANpexeHue oT Kateropumsa lll, mexay ypeaa
M U3TOYHWKA Ha 3axpaHBaHe, KOMTO MOXE Aa U3LbPKM MaKCMMaHUA
CBbp3aH TOBap W KOWTO OTroBaps Ha TEKYLLLOTO 3aKOHOA4ATE/NCTBO.
B cnyya Ha HECbBMECTMMOCT MeEXAY KOHTaKTa M LWencena Ha ypeaa,
NMOMUCKanMTe OT KBaAUUUMpPaH ENeKTPOTEXHMK O3 3aMeHM KOHTAKTa
c apyr noaxoasaw, tmn. LWencenbt n rHe3goto TpAbBa Aa oTroBapAT
Ha TEKYLLMTE CTaHAAPTM B CTPAHATa HA MOHTaMX.
MbATo-3eneHnAT 3a3zemuteneH Kaben He 6uBa Aa ce npeKbcBa
OT NpeKbcBaYa. MHe340TO MAN MHOTOMNOIKOCHMAT NPEKbCBAY, M3M0A3BaH
3a Bpb3KaTa, TpsbBa ga 6bae NecHO AOCTbMNEH, cnef Kato ypeabT
€ MOHTMpPAH.
AKo 3axpaHBawmAT Kaben ce nospeamn, Ton Tpsabea aa 6bae 3ameHeH
OT NPOM3BOAMUTENSA, HEFOB 0OCNYXKBALLY, NPeACTaBUTeN AN AnLe ¢ NoA06Ha
KBannduKaumsa, 3a ga ce nsberHe noTeHUMaHa ONACHOCT. 3a PEMOHTH
ce obpblaliTe eaMHCTBEHO KbM OTAEeNa 33 0OCNyKBaHE HA KAWEHTU
N U3MNCKBaAMTE N3NON3BAHETO HA OPUTMHANHM PE3EePBHM YaCTw.
U3KkntoueTe ypeda OT [/1IaBHOTO eJIEKTPUYECKO 3axpaHBaHe npegu
M3BbPLUBAHE Ha KaKBUTO M Aa e paboTy No NnoaapbiKKa No Hero.
yBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KIYEH npeau

a CMeHATe KpYLUKaTa, 33 Aa U3berHete enekTpuYeckn yaap.
®ypHaTa TpAGBa Aa ce U3KNOUYM Npeaun U3BaxKgaHe Ha pasrnobasawmTe
ce yactn. Cneq nouymncTBaHe crnobete OTHOBO CbINACHO UHCTPYKUMUTE.
Ynotpebata Ha BCEKM eneKkTpUYecKM ypen npeanonara cnasBaHeTo
Ha HAKOW OCHOBHU NpaBuna:

- He abpnaiTe Kabena, KoraTo U3KAOYBaTe ypeaa

OT e/IeKTPO3axpaHBaHETO;

- He pokocBanTe ypeaa ¢ MOKPW UM BAAXKHU PbLE MU KPAKa;

- NO NPUHLMN He ce NPenopbYBa M3MOA3BAHETO HA aganTepw,

Pa3KAOHUTENN UMW YABIKUTENN;

- B C/ly4ail Ha HEU3NPaABHOCT /UK BoLEeHa paboTa U3KoueTe ypeaa

M He U3BbPLUBANTE HUKAKBN MAHUMYIALMK MO Hero.
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TbA KaTO MOMKE [a Ce HaJIoXKM WU3BbPLUIBAHETO

Ha NoAApbXKKa No ¢ypHaTa, e NPenopbYnTE/IHO Aa Ce OCTaBuM U Apyr
cB0b6OAEH CTEHEH KOHTAKT, KbM KOMTO Zla MOXKe Aa ce cBbpe PypHaTa,
ako 6bae u3BaZeHa OT NPOCTPAHCTBOTO, B KOETO € MOHTMpPaHa.
BCceKM pPEMOHT, MOHTaX M NOAAPDLMHKKA, KOUTO HEe Ca WU3BbPLUEHMU
NpPaBUAHO, MOraT CEPUO3HO Aa 3acTpallaTt notpeburens.
KomnaHuATa nponssoguTen 3asaBaABa, Ye He Moema HUKaKBa OTFOBOPHOCT
33 NPEeKM UAM KOCBEHWU LWETU, NPUUYMHEHM OT HenpaBuUIEeH MOHTAMX,
noaApbKKa AN pemMoHT. OCBEH TOBA T HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a LLETH,
NPUYMHEHWN OT NNCATa MW NPEKBbCBAHETO HA 3a3eMUTEIHATA CUCTEMA
(Hanp. TokoB yaap).

3a ga u3berHeTe onacHOCT NOpaAu HEBOJIHO HYIMpPaAHe
Ha TONAMHHMA npeanasuTes, He TpAGBa Aa 3axpaHBaTe ypeda 4ypes
BbHLUHO NPEBK/IIOYBALLLO YCTPOMCTBO, KaTo TaliMep, UK Aa ro CBbp3BaTe
KbM Bepura, KOSTO PeJOBHO Ce BK/IOUYBA U U3K/IOYBA OT e/IEKTPUYECcKaTa
Mpexa.
YpenbTt He e npeaHasHayeH Aa ce 3aencTBa OT BbHLIEH Tamep Uau
OTAEe/IHa cucTemMa 3a AUCTaHUMOHHO yrpaBaeHue.

TaBaTa 3a oTueKAaHe cbbrpa COKOBETE, KOMTO KaMAT Mo Bpeme

Ha roTBeHe.

Korato nocrtaeaTe TasaTa Airfry nam peweTtkata BbpXy CTPaHU4YHUTE
CKapw, yBepeTe ce, Ye Mo-KbCaTa YacT Ha CTpaHaTa (mexay orpaHuym-
TENA W KpaMHaTa 4YacT) € HacoYyeHa KbM BbTPELWHOCTTa Ha ¢ypHaTa.
AKO pelueTKaTa MMa AeKOpPaTMBHA MeTa/iHa SIeHTa, 06bpHeTe BHUMaAHWE
[ann TA e pa3no/ioXKeHa OT BbHLWHATa CTpaHa Ha ¢ypHaTa, Taka
4ye JI0roTo Ha MApKaTa Aa ce BMXKAA W YeTe. 3a NPaBMIHOTO NO3ULMOHMU-
paHe BM)KTE CblUO M U306parKeHneTo B

Ha HACTOALWL,OTO PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens.

He n3nonssaiite rpybu abpasmMeBHM NoYMCTBALLM NpenapaTy Uan ocTpu
MEeTaNIHWU CTbPra/ik1 3a NOYMCTBAHE Ha CTbKNATA HA BpaTaTa Ha PypHaTa,
Tbi KaTO Te MOTaT @ HaApacKaT NOBbPXHOCTTA, KOETO MOXKe [a AoBeae
[10 CYynBaHe Ha CTbK/OTO.

MN3non3BaiTe camo TemnepaTypHaTa COHAQ, KOATO ce NpenopbyBa

3a Ta3n PpypHa.

Mo Bpeme Ha roTBeHe MOXe Aa ce 0bpasyBa KOHAEH3 NO NOBbPXHOCTTA
Ha KamepaTa Ha PpypHaTa UK NO CTbKNOTO Ha BpaTaTa. ToBa € HOPMaaHO
CbCTOAHME. 33 HamanABaHe Ha To3n edeKT mn3vakante 10 — 15 MUHYTK
Cnef, BKAOYBAHE HA 3axpaHBaHeTo, Mpean O3 MOCTaBUTE XpPaHa BbB
¢ypHaTa. HesaBMcMMO OT TOBa KOHAEH3AUMATA LLEe WM34Ye3He, Korato
dypHaTa AOCTUTHE TemnepaTypaTa 3a rOTBEHeE.
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MpuroTeaiTe 3eNEHYYLMUTE B CbA, C Karnak BMECTO B OTKPUTA TaBa.
N36arsaitTe aa octaBaTe xpaHa BbB PpypHaTa 3a noseye oT 15/20 MUHYTH
cnej NpUroTBsHETO M.
[bArv NpekbCcBaHUA Ha eleKTpo3axpaHBaHETO, Bb3HWKHAAW MO Bpeme
Ha ¢a3aTa Ha rotBeHe, MoraT Aa NPUYUHAT HEU3NPABHOCT Ha CeH3opa.
B TaKbB cnyyalt ce CBbpIKETe C 0TAE/a 33 06CNYKBAHE Ha KNEHTH.

He noKkpuBaliTe cTeHUTE Ha PpypHaTa C anymu-
HWeBO GONMO WAM C 3aLLMUTHM MaTepuanu 3a egHOKpaTHa ynoTtpeba,
KaKBUTO ce npegnarat B marasuHuTe. Mpu npaKk KOHTaKT Ha alYyMUHUEBO
donno unn apyr BMA 3aWMTEH MaTepman C ropewmns emain ce cb3aaBa
PUCK OT pasTonsBaHe W HapylaBaHe Ha emalina No BbTPEWHUTe
NMOBbPXHOCTMU.

HuKora He OTCTpaHABaNTE YNAbTHEHNETO
Ha BpaTaTa.

He nbnHeTe 4bHOTO Ha KamepaTa € BoAa Mo Bpeme

Ha roTBeHe MK Korato ¢pypHaTa e ropeua.
3a npasuaHa ynoTtpeba Ha ¢ypHaTa ce npenopbyBa Aa He ce MocTaBes
XpaHa B NPAK KOHTAKT C pPeLlleTK1Te 1 TaBUTe, a Aa Ce M3MN0A3Ba XapTus
3a neyeHe U/MNK cneumanHu cbaose.

N3nUWHKUAT pasnme TpsabBa Aa ce OTCTPaHU Npean NoYMCTBaAHE.

npeau MHUUMMPaHEe Ha aBTOMATUYEH LUUKDBA

Ha No4YnCTBaHe:

- MouncreTe BpaTaTa Ha pypHaTa;

- OTCcTpaHeTe BCAKAKBM FONIEMU UAW BTBBPAEHWM OCTaTbLUM OT XpaHa
OT BbTpeLlHaTa CTpaHa Ha ¢ypHaTa C MOMOLLTa Ha BAa)KHa rvba.
He nsnonsgaiite npenapaty;

- OTCcTpaHeTe BCUYKM NPUHALNEKHOCTU, KAKTO M KOMMNEKTA NAb3raLm
Ce peLeTKM (aKo e BKNOYEH TaKbB);

- He nocTaBaiTe KyXHEHCKN Kbpnu.

BbB PypHM CbC COHAA 33 Meco e HeobxoaMMo Aa 3aTBOpMTE OTBOpA

C NpeAoCTaBeHaTa ralika, npean Aa U3nbAHUTE UMKbAA HAa NOYUCTBAHE.

BuHarn 3aTtBapaiTe OTBOpa C ramkaTta, KoraTto coHAaTa 3a Meco

He ce U3non3.a.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha NUPOAUTUYHO MOYUCTBAHE (aKO MMa TaKbB)

NMOBbPXHOCTMTE MOraT Aa Ce HaropewAT, aeuaTta Tpabsa Aa ce gbpKaT

HacTpaHa.

AKo Hag, dypHaTa UMa MOHTMPaAH NOT, HAKOra He ro U3MNon3BalTe, AOKATO

NMMPOAN3aTOPBT PaboTu. TaKa LWe ce NpefoTBPaTM NperpsBaHe Ha NaoTa.
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(camo ako uma*)

To3n nNpoayKT e npegHasHayeH eauMHCTBEHO 3a ¢ypHU. Tpabea aa ce
M3M0A3Ba CAMO KaKTO e ONMCAaHO B TOBA PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens.
HE JOKOCBAMTE Preci Probe C F0O/I1 PbLEE HENOCPEACTBEHO C/IE/,
FTOTBEHE. BuHarn nsanon3sanTe KYXHEHCKU PbKaBuUM, 33 Aa U3Baaute
Preci Probe oT xpaHaTa cnep roTeBeHe.

3a Aa v3non3sate NpPaBWAHO TemnepaTypHaTa COHAA, OT CbLLECTBEHO
3HayeHWe e MeTasiHaTa NIeHTa Ha COHAaTa Aa Ce MNOCTaBM A0KpaM
B XpaHaTa Nno Bpeme Ha rotTBeHe, A0KATO AOCTUTHEe YepHaTa KepammnyHa
4acT, Pa3nNoNO0XKeHa Ha Bbpxa Ha coHAaTa.

BkapaiiTe Preci Probe B xpaHaTa A0TyK

He nsnarainte metanHata yact Ha Preci Probe anpekTHO Ha TonavHaTa,
reHepupaHa ot ¢pypHara.

He n3nonseaiite Preci Probe B gpyr ypes ocsBeH BbB ¢ypHaTa

3a BrpaxzgaHe.

He n3nonssalite Preci Probe B MuKkpoBbaHOBa dypHa.

Preci Probe moxxe aa ce nouncrsa v ga ce mue, Ho He 6UBa aa ce noTans
BbB BOZaA 33 Ab/IN0 BpEME.

To3M nNpoAayKT He e npegHasHayeH 3a ynoTpeba oT nAvua noa wmam
Ha 12 rognHu.

JOCTaBUMKBT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a LWeTH, HaHeceHW Ha Preci Probe,
nopaau HenpasuaHa ynotpeba Ha yCTPOMCTBOTO.

MouncteaiTe Preci Probe npean ynoTtpeba.

CoHpata moxe pa paboTv B cneaHMA TemnepaTypeH [AManas3oH:
MaKcumanHa BbTPELWHA TemnepaTypa Ha MeTanHata vact oT 10°C
00 100°C. KepamunyHata yacT moxe aa gocturHe 350°C.

AKo TemnepaTypata Ha Preci Probe Hagsuwmn 100°C, rotBeHeTo Lie 6bae
npekpaTteHo u Preci Probe Tpabsa ga ce n3saau ot ¢pypHaTa Bb3MOMXKHO
Hah-6bP30, KaTo ce M3NON3BaT pPbKaBULM, 33 Aa Ce NpeaoTBpaTH
nospeja Ha coHAaTa.

BG 10



1.MaHen 3a ynpaBneHue
2. UndpoBu nHgmMkaTopmn
3a no3uuunTe Ha padToseTte
3.PelwweTkn
4.Tasu
5.Kanak Ha BeHTUnaTopa
6.Bpata Ha pypHaTa
7.CTpaHUYHU pelueTku
(ako Mma: camo 3a NAOCKM Kamepwm)
8.CepueH Homep 1 QR Kopa,

3anuwere TyK BalMA cepuen HoMEp 3a GbaeL CrpaBKH,

PasnonoxeHn OT ABeTe CTpaHM Ha Kamepata
Ha pypHaTa, CTpaHUMYHUTE padToBe ca NpeaHas-
HayeHM 3a NOCTaBAHE HA TaBa W pPeLLEeTKM
Mo Bpeme Ha rotseHe.

6 nnun 7 HMBa B 3aBMCUMOCT

oT Moaena.
(camo ako uma*)

MeTanHaTa pelieTka BbB GypHaTa € MOABMNKEH,
perynvpyem padT, KOMTO nopabpra cbposeTe
3a roTBeHe, KaTo OCUrypsiBa PaBHOMEPHO roTBEHe
W yNecHsaBa noyncteaHeTo. MoxKe 4a ce 1M3Mnosi3sa
3a MOCTaBAHE HA YMHUWM U TUTaHU Ha Pas/IMYHK
BUCOUYMHM 32 PA3NINYHM FOTBAPCKM HYXKAN.

TaBaTa 3a nedyeHe e wAeanHa 3a nocTuraHe
Ha PaBHOMEPHO 3anMuyaHe Ha AbHOTO, KOEeTo
A npasu nepdeKTHa 3a BUCKBUTKU U CAaZKULWIK
nopaau NAUTKUA M NAOCHK Au3aliH. OcBEH TOBa,
MOCTaBAHETO M MOA, CKapaTa 3a roTBeHe MoXe
3 NOMOrHe 3a CbOVMpPaHETO Ha KanKku 1 Aa npeaoT-
BPpaTW 3aL,anBaHe BbB dypHarTa.

Mo-gbnbokata TaBa e umAeanHa 3a peuentu
¢ pobaBeHu TEYHOCTU MK CNOEeBe, KaTo Hanpw-
Mep rioBeyeTa WAM nedyeHo. [bnbounHaTa
M e cneLanHo NPOeKTUPaHa 4a OCUTypu XKenaHa-
Ta KOHCUCTEHUMA Ha XpaHaTa, NPUroTeeHa B Hes.
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camo aKko nma*)

camo aKko nma*)

TeneckonuyHuTe pencu 3a ¢ypHa ca padTose,
KOWTO MOraT fia ce yAb/XKaBaT, KOeTo y/lecHABa
MOCTaBAHETO WM M3Ba)KAAHETO Ha npegmeTw,
6e3 ga e HeobxoaMmo fa GpbKHeTe AbABOKO
B ropewia ¢ypHa. Te nogobpssat 6esonacHocTTa,
CTabUNHOCTTa U MOraT fia ce pery/ampar Ha
Pa3ANYHM HUBA.

camo aKo nma*)

MaHTUTe 3a MeKo 3aTBapsHe U OTBapsAHe
KOHTPO/IMPAT ABUXKEHWETO Ha BpaTaTa,
KaTo OCUrypsABaT NIaBHO ABUNKEHME

W NpeaoTBpaTABAT 3aTPbLUBAHE.

camo aKo nma*)

BaosbbHatata ¢dopma Mo3BosIfBa  MpaBMHA
UMPKyNauMsa Ha Bfarata, reHepupaHa npu
rOTBEHE, KaTo NOAAbPXKA BUCOKA CTeNeH Ha BNasK-
HOCT Ha XpaHaTa. B 3aBMCMMOCT OT KO/IMYECTBOTO
BOAA, HaNATO B TaBaTa, WWe Ce MOAy4YM MO-CyXo
WU NO-,BNaXXHO" roTBeHe.

(camo ako uma*)

M3nbkHanata ¢opma e nNoaxogalla 3a neyeHe
BbB ¢ypHa Npu BMCOKa TemnepaTypa (220°),
KOeTO AaBa Bb3MOXHOCT 3a MocTuraHe Ha 6ap-
b6eklo edeKkT [opu Yy AOMA C MAJIKO OUM,
6narogapeHve Ha ApPeHaXKHOTO  AelcTBue
Ha MasHWHWTE Ha AbHOTO Ha TaBaTa.

(camo ako uma*)

WnwbT paboT 3ae4HO C ropHUA HarpesaTesieH
e/leMeHT, KaTo Ype3 BbpTeHe XpaHaTa MoXe Aa
ce NpuroTeu paBHomepHo. Toll e Hai-noaxoanLL
3a XpaHa CbC cpeaeH pasmep. MaeaneH 3a npeoT-
KpvBaHe Ha BKyCa Ha TPaAWULMOHHOTO MeYeHo.

Tasu coHaa e TemnepaTypeH CeH30p, KOWTO
KOraTo ce MocTaBW B XpaHaTa U e CBbP3aH KbM
dypHaTa upes Bluetooth, no3sonsBa fa ce KOHT-
ponvpa BbTpelHaTa TemnepaTypa Ha XpaHara
no Bpeme Ha rotseHe. M3nonssa ce npeavmHo
3a puba u meco.
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(camo ako nma*)

TaBata Airfry rapaHT1pa, Ye ropewmaT Bb3gyx
[0CTWra [0 XpaHaTa paBHOMEPHO U TPMU3MEPHO,
KOeTO MpeaoCTaBa MO-XPYMKaBa BbHLUHOCT,
KaTo 3aMna3Ba CbpLEeBMHATA KpexKa. 3a cbbupaHe

Ha COKOBE W NaHMWPOBKa, A NoOCTaBeTe BbBPXY
TaBaTa 3a NeYyeHe.

BG 13



®YHKLMUTE U KNACUPaHETO Ha GYHKLMUTE MOraT Aa ce MPOMEHAT B 3aBUCMMOCT OT MoAena.

Namna

Bpeme

ouvkwnE

7/8

Bkn./U3kn.
[NCTaHUMOHHO ynpaBneHune

DyHKLMN

TemnepaTtypa
ByToHM 3a HaBurauma

9, Hauano/MNay3a

Oucnneat uma 4 ocHOBHU GyHKUUN:

(') Bkn./U3kn. HaTucHeTe, 3a ga BKAOYUTE/U3KNOUYMTE DypHATA.
= [ANCTaHUMOHHO HaTucHete 6OyToHa, 3a QfAa aKTMBMpaTte AUCTAHLMOHHOTO
D ynpasneHue ynpaBfeHue, cnep KaTo casoute ¢ypHaTa C NPUIOKEHMETO
BKN./U3KN. hOn (4pes npunosxkeHneto).
o) Nlamna HaTucHeTe, 3a fa BKAOYUTE/U3KAOYMTE NIamMnaTa Ha KamepaTa
= Ha ¢ypHaTa
HaTucHeTe BegHBIK, 3a 4@ OCbLLECTBMTE A0CTbMN A0 PbyHUTE
O OyHKUMN dyHKUMK, aBa nbTy 3a Mporpamute Everyday Cooking,
TPY NbTU 33 MEHIOTO 32 NOYMCTBAHE M YETUPU MBTU
3a meHtoTo 3a WiFi.
HaTucHeTe BeAHBXK 32 BPEMETPAEHETO Ha FOTBEHETO, A,Ba NbTU
33 XpPOHOMeETbpPaA ([OCTbMNEH B PEXXUM Ha FOTOBHOCT), TPU NbTU
@ Bpeme 33 OTNOXEH CTapT. B pexum Ha roToBHOCT €a HaNUM4YHU
KYXHEHCKMAT Talimep W, KaTo HaTUCHEeTe B NpoAb/XKeHue
Ha 3 CeKyHAM, YacbT.
HaTucHeTe BegHbIK, 33 4@ NpoBepuTe TemnepaTtypaTta
& Temneparypa Ha KameparTa, A8a NMbTH, 3a 3 aKTUBMpaTe ONumUATa
3a 6bp30 nogrpasBaHe (4OCTbNHA camo No Bpeme
Ha ¢asaTta Ha nogrpasaHe Ha dypHaTa).
N\ ByToHM 3a HaTucHeTe ByToHWTE 3a HaBUraums, 3a Aa nNpesbpTaTe MeXay
\V4 HaBuraums byHKLMUTE 1 Aa perynnpaTte napamerpure.
D“ Hauano/Maysa HatucHere, 3a ga ctaptupate/nocrasBuTe Ha naysa roTBeHerTo

WK Aa NoTBbpAuUTE PyHKUUUTE
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2.4. CBbP3AHOCT

be3)Xn4yHu napameTtpu

TexHonorus WiFi Bluetooth

CraHaapT IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth 8. 4.2, BR/EDR, BLE
YecTtoTeH(Hun) ananasoH(u) [MHz] 2401+2483 2402+2480

MakcumanHa mowHocT [mW] 100 10

NMPOAYKTOBA UHOOPMALUA 3A MPEXXOBOTO OBOPY/BAHE
MoTpebneHne Ha eHepryMa OT NPOAYKTa B PEXMM Ha MPEeX0oBa rOTOBHOCT, aKO BCUYKM MPEKOBM
NnopToBe Ca CBbP3aHN N BCUUKMN BE3XNUHM MPEXKOBM NOPTOBE Ca aKTMBMPaHU: 2,0 W

Kak aa aktusupare 6e3)KMyeH MpexxoB nopr:

MoaynsT 3a WiFi ce BKAtoYBa BeAHara LWOM NoTpebuTenat HaTucHe 6yToHa 3a BKAKOYBaAHe.

Kak aa peaktusupare 6e3xKmMueH MpexoB NopT:

MoaynbT 3a Wi-Fi ce aeakTMBMpa BegHara LWom NoTpebutenaTt HaTucHe 6yToHa 3a M3KtOYBaHe.
Wi-Fi moxe cbLio Aa 6bae AeakTBupaH, korato ¢pypHaTa e BKAtoYeHa, KaTo usbeperte ,u3Kkn.”
B MEHIOTO 3a HAacTpoMKkn Ha Wi-Fi.

C HactoawoTto Candy Hoover Group Srl geknapupa, ye pagnoobopynBaHeTo e B CbOTBETCTBUE
¢ Aupektunea 2014/53/EC 1 cbC CbOTBETHUTE 3aKOHOBM M3UCKBaHMA (3a Na3apa Ha BenmkobputaHus).
[MbAHUAT TEKCT Ha AeKnapaumATa 3a CbOTBETCTBME € Ha/MyeH Ha CnefHuUA WHTEepHeT agpec:
www.candy-group.com
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http://www.candy-group.com/

BawwmAT ypes moxe fa 6bae cBbP3aH KbM BallaTa AoMallHa 6e3KMYHa Mmperka U Aa ce ynpaBassa
ANCTaHUMOHHO C MOMOLUTA Ha NpunoxeHueto. CBbpiKeTe BaluA yped, 3a fa rapaHTupare,
ye e aKTya/IM3npaH ¢ Ha-HoBute codTyep 1 GyHKLUU.

Cnep kato ¢pypHaTa e BKAoYeHa, ukoHaTa WiFi mura B npoabakeHue Ha 30 muHyTw. MNpe3 ToBa
BpeMe e Bb3MOXHO [ia perucTpupare npoayKra.

YBeperTe ce, ye gomalwHaTta B WiFi mperka e BkatoyeHa.

LLle BM 6bAAT AafeHN HACOKM CTbMKA MO CTHMKA KAKTO Ha BalMA ypes, Taka U Ha MObUAHO
YCTPOWCTBO.

Cebp3BaHETO Ha PypHaTa MoxKe aa oTHeme A0 10 MUHYTH.

3a AONBAHUTENIHU HAaCOKM M OTCTPaHABaHE Ha HEU3NPABHOCTU, MONA, BUNKTE NPUIOKEHUETO.

£ Available on the

M3Ternete Ha BawmA cMapTdOH. ‘ App Store

GET IT ON
» Google Play

X

LLipakHeTe BbpXyY ,Peructpaumns”

Do you already have a thousand passwords?

MO)KeTe p'a Ce perMchM paTe L‘pea R::gislerwi:hyours‘oci:\'ac‘coun(s
aKayHT OT COLManHNUTE MPEXU UK SEIETE

o Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
[la ce perncTpupare ¢ IMYHUA C1 UMein

ENTER &  SIGN UPWITH APPLE

REGISTER

§ SIGN UPWITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products ¥ SIGN UPWITH EMAIL

@® TRYDEMO Already registered? LOGIN

= Hello USERNAME =4

Crbnka l

®
M3bepeTe ,[JobassaHe Ha ypea”

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
| appliances have? homeand reduce w.
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CtbnKa 2

. PaspelueTe A0CTbNA A0 MECTOMNONOMKEHNETO CH. Al
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

. M3bepeTe pypHa OT KaTeropmaTa Ha ypeaa. Select your appliance
category

Crbnka 3

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
Crbnka 4 -

[ BkatoyeTe ypeaa cu; ako Beye e BKAYEH, Turn OFF and then ON
your appliance
MU3K/IOYETE o N O BKAKOYETE OTHOBO.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e 7

OK,IDIDIT
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CrtbnKa 5

. Cnep, KaTo ce BK/IIOYM, MPUNOKEHMETO
hOn we 3ano4He ga Tbpcu BalmsA
[OMalleH ypea,

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth. hOn app s looking.
for your appliance.

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection

Ctbnka 6.1-6.2
. MN3bepeTe cBOA AOMALLEH ypea,
HaTUCHeTe ,,CBbP3BaHe” 1 n3yakaiTe

Searching your appliance

Don't turn off your Bluetooth.

HAKO/ZIKO CEKYHAMWU. B oven J ®
New appliance al O
1. Longappliancenameto... a O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

Appliance connection

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth.

Oven

New appliance al O

L1 Longappliance nameto.. all O

Q) S ddomstoyour spplsnce norder to
correctly capture the signal

Crbnka 7
. BalwwaTa ¢ypHa we 6bae HamepeHa
M MOXKeTe Aa A ynpasaasate ypes hOn.
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Appliance connection ®

Your appliance has been
correctly identified!

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Cnep, KaTo ypeabT e CBbP3aH, NoTpebutenat moxe aa npomeHn WiFi HacTpoikute mexay:

e WiFi ON: Bb3moXHO e Aa HabnlogaBaTe CbCTOAHMETO HA pypHaTA e4UHCTBEHO

ypes NPUIoKEeHUeTo.

WiFi hOn: dypHaTta moxke Aa ce U3Mn0n3Ba U3K/IIOUYUTENTHO OT NPUJIOKEHUETO.

e WiFi OFF: dypHaTta He e cBbp3aHa, HO BCE OLLE € PErMcTPMpaHa CbC 3anaseHn MpPeKoBuU
UAEHTUPUKALMOHHU AaHHU.

o WiFi RESET: Bpb3KaTa ce Hy/iMpa U € Bb3MOXXHO HOBO 3anucBaHe.

1. [okocHete O 1 Bneste B meHtoTo WiFi. Ha aucnnes ce nossaga ,,Bkn.”.
2. Ha gucnnes ce nosesaga ,Bkn.”.
3. M3nonsBaiiTe CTpenKuUTe, AOKATO ce NoKaxke ,M3Kn.” uan HacTpoiKaTa 3a Hy/iMpaHe ,rSt”.

0

[OWCTaHUMOHHOTO  ynpae/ieHWMe npegjara MHOMeCTBO npeaMmcTsa 3a noTtpebutenute,
nopo6paBaiikm yao6cTBoTO, ePeKTUBHOCTTA M LANIOCTHOTO U3XKMBABAHE MpU rOTBEHe, KaTo Aasa
Bb3MOXKHOCT 33 yNpaB/ieHVe Ha NPOAYKTa AMPEKTHO KaKTO OT ypeaa, Taka M oT npuaoxkeHneto hon.
Tasu yHKUMA NO3BONABA Ype3 BALLETO YCTPOWCTBO A4a Ce HACNAZMUTE HA Pas3MYHKU QYHKUMM, KaTo
Hanpumep: He3abaBHO WM NNAHMPAHO CTapTMpPaHe Ha peuenTu AW NPorpamm 3a roTBeHe, KOMTo
BEYE Ca Ha/JIMYHWU B MPUNONKEHMETO; HabnloAeHWe B peasHO BPeme Ha Hanpeabka Ha BawwuTe
peuenTu; peryauMpaHe Ha M3MNOA3BaHUTE MNapameTpu 3a roTBeHe; HabnwogeHve Ha npoueca
Ha roTBeHe C MOMOLUTA Ha coHAaTta. OCBeH TOBAa e Bb3MOMKHO Aa No/syyaBaTe M3BeCTUsA, Korato
nporpamuTe UM peLenTmTe ca 3aBbpLUEHM.

[VCTaHUMOHHOTO yrpas/ieHne MOKeE Aa Ce aKTMBMPa CamMo KOraTo NMpPoAyKTbT e PerucTpmpan.

Mpepanara ce 3a BCUYKM QYHKLLMM 33 FTOTBEHE Ha NPOAYKTA, C U3KIIOYEHNE
Ha nporpamuTte OrpeteH, Mpun un Supergrill.

1. JokocHete O, 3a ga usbepete WiFi pexum.

2. Ha gucnnes ce nossssa ,,cebpasate”. JokocHete DIl Bka.“ we sanoune ga mura.

3. [okocHeTe V, 3a na usbeperte pexkum ,,hOn“ n gokocHeTe DIl 3a 03 aKTMBMpaTe
OMCTaHUMOHHOTO ynpaB/ieHue.

4. Hatucrere O, 3a ga usnesere ot pexum ,hOn”.

5. OTtBopeTe npwuioxeHueto, usbepete nporpama M Heka roTBeHeTo Aa 3anodHe. Mo Bpeme
Ha Mpoueca e Bb3MOXHO Aa Ce KOHTPOAMPAT U NPOMEHAT NapaMeTpuTe Ha Nporpamarta KakTo
OT NPOAYKTa, TaKa M OT NPUIOKEHUNETO.
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Bb3MOXHO e CbLo TaKa Aa akTMBMpaTe AUCTAaHLMOHHOTO ynpas/ieHne No Bpeme Ha npoueca
Ha roTBeHe 4pe3 HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUA 6yTOH

0o © 8

Le]

gl

[loKkaTo nporpamarta 3a roTBeHe e B X0, TA MoKe Aa 6bae cnpsHa AMPEKTHO OT caMua NPOAYKT Ypes
HaTUCKaHe Ha CbOTBETHMA BYTOH Ha AUCTAHLMOHHOTO yNpas/ieHWe, MPesoCTaBeHo C BALLUA ypea,

gLl

MosKeTe CblLLO Taka Aa CrnpeTe nporpamata 3a roTBeHe AMCTaHUMOHHO, KaTo wu3nonssate
NPUNOKEHMETO, KaTo LipaKHeTe Bbpxy 6yToHa ,CTOM“ Ha gucnnea Ha ycTpoicTBoTo. PypHaTta
aBTOMAaTUYHO LLe Cpe rOTBEHETO.

AKO NOTPeBUTENAT Crpe TeKYLOTO roTBeHe oT GpypHaTa, CNPAHOTO roTBEHE
Le ce BUAM B CbLLOTO BPEME B NPU/IOKEHNETO.
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KoraTo 3a nbpBu NbT BKAOUMTE GypHaTa, MOXKe Aa 3abenekute manko gum. He ce nputecHagaiiTe,
NPOCTO M34YaKaliTe AUMBT Aa ce pascee, Npeau Aa usnonsearte dpypHarta.

3a dyHKLMK, KOMTO U3M0A3BAT rpuAn, 6aarogapeHne Ha TeXHOIOMMATA 3a NPeBKAOYBAHE Ha BpaTarTa,
¢bypHaTa aBTOMATMYHO Le NOCTaBM Ha Nay3a HarpeBaTeNHUTE e/IeMEeHTH, KOraTo OTBOpUTE BpaTaTa
W LWe NPOAB/IXKM [1a FOTBM, CIES, KaTo 5 3aTBopUTe. Tasn GYHKUWA e HaIMYHA Camo NMpuy onpeaeseHu
KOH@Urypaumm Ha dypHaTa. BCUYKM NUPONUTUYHM MOZENN A UMaT.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha NMPOJIMTUYHO NOYMUCTBAHE BpaTaTa Ha GpypHaTa OCTaBa 3ak/todeHa npes
uanoTo Bpeme. AKo He e 3aKtoueHa, GpypHaTa Lie NOoKaXKe Koz 3a rpeluka 24 u we noctasum Ha naysa
byHKLMATA 33 nounCTBaHe.

KamepaTa Ha ¢ypHaTa ce ocBeTABa OT efHa UM NOBeYe eNeKTPUYECKU KPYLLKK, KOUTO 0BUKHOBEHO
Ce aKTMBMPAT BCEKM NbT, KOraTo 3anoyHe GyHKLMA 3a roTBeHe.

3a ¢ypHM, 0bopyaABaHN C NPEBKIOYBATEN HA BpaTaTa (BMMKTE NO-40/y), CBETNIMHATA Ce BK/OYBa
aBTOMAaTUYHO, KOraTo BpaTaTa ce OTBOPU.

3a ¢ypHK, obopyaBaHM ¢ BYTOH 3a namna, TON MOKe Aa ce U3NOoN3Ba U 3a aKTUBUpPaHe

Ha oCBeT/IeHneTo.

AKO BpaTaTa Ha ¢ypHaTa ocTaHe oTBOpeHa noseye OT 10 MUHYTU, OCBETIEHMETO LLE CE U3KAHUM
aBTOMATUYHO.

Mo Bpeme Ha npoueca Ha NMMPOIMTUYHO NOYUCTBAHE CBET/IMHATA OCTaBa U3K/toyeHa. *

OxNaxaalmaAT BEHTUNATOP CNYXKM 33 pa3ceiiBaHeTo Ha TON/IMHATa, Npeanasea pypHaTa M OKOJHOCTUTE
OT NpeKasieHo HaropeLuABaHe, KaKTO 1 3aLLMTaBa KYXHEHCKUTE ypeam OT Bb3AelCTBUETO Ha BUCOKUTE
TemnepaTypu. Mopaau Tasu NPUYMHA OXNAXKAALMAT BEHTUAATOP NPOAbB/KABA Aa Ce YyBa U3BECTHO
BpeMe Jopu cnep, KaTo dypHaTta e uskntouveHa. Toli paboTu no Bpeme U cief, UMKbA Ha roTBEHE
B 3aBMCMMOCT OT BbTpeLuHaTa TemnepaTypa Ha ¢pypHarTa.

KoraTo oxnaxaalmaT BeHTMnaTop paboTtu, Toih 0BUKHOBEHO reHepupa ek WymMm Uan BpbmyeHe.
Moxe cblo Aa 3abenexuTe TOMbA Bb3AyLIEH MOTOK, WM3/M3all, OT NPOJyKaTa Mexay BpaTaTa
Ha GpypHaTa ¥ KOHTPOHUA NaHe.

Mo Bpeme Ha NUPOIMTUYHO NOYUCTBAHE M KOFaTO BPaTaTa € 3aK/o4eHa, OXNaK4aLUmMAT BEHTUAATOP
e BK/toueH. *

Mo Bpeme Ha pyHKumMATa ,EKO” cBeTAnHATA e OCTaHe U3K/oYeHa.

(*camo 3a NMponnTUYHK GypHM)
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KoraTo ypeabT ce BKAIOYBA 32 MbPBU NbT, MbPBOHaYaHaTa CTbMKa € Aa HaCTpoUTe Yaca,
na nsbepete mexxay 13 amnepa uam 16 amnepa u aa usbepeTte HUBO Ha 3BYKa.

[OuncnneaT wWe noKa)ke mMrawoTo npeaBapuTesIHO 3afafeHo Bpeme
I o
,12:00“. 3a pa ro nNpomeHuTe, 3aApbKTE O 1 usnonssaiite CTpenkute, 3a ga 3ajajerte

HacTonwms vac. Hatuchete ©, 3a ga noTebpanTe Yacosete. CneapaiiTe cblyata NpoLeaypa,

3a A3 334a4eTe MUHYTUTE. 3a noTebpaeHue HaTucHete DI,

: Mo nogpasbupaHe dypHaTa e HAcTpoeHa Aa pPaboTu C MO-BMCOKA MOLLHOCT,
noaxo4Auwa 3a AOMaKMHCTBa ¢ Hag 3 kW (16 A). AKo BaWMAT AOM MMa MO-HUCKA MOLLHOCT,
MOKeTe a NpoMeHuTe Tasun HacTpoiika Ha DIl 13 A. Tasu HacTpoiiKa BAMAE BbPXY TOBA KOKO
6bp30 ce 3arpasa pypHaTa. M36mpaHeTo Ha No-BUcOKaTa onums (16A) o3HayaBa, Ye ce 3arpsasa
no-6bP30 (Tbi KaTo NOMbLWAHETO Ha MOLWHOCT ce yBennyasa). Ha avcnnen we snaute asa
nsbopa: 13A u 16A. UN3bepeTe npeanoumtaHuMa OT BaAC, KaTO W3MOA3BATE CTPEsIKUTE.
3a noTebpKaeHue Hatuchete Pl

OnuwmATa 3a HaCTpOﬁKa Ha amneparxka e HaJin4yHa Camo No Bpeme Ha NbpBOHAYaIHUA
MOHTaX. 3a Aaa NPOMeHUTE 3a4aAeHNA aMNepax, BUXKTE UHCTPYKUUUTE BaIMAHU 3a Chel, MOHTax<a.

Ha paucnnea ce nokasBa cumsosbT ,brig“. Yucnata npeactaBnfaBaT HUBOTO

Ha MHTEH3UTET Ha APKOCT, KOETO MOXe 3 Ce PeAakTMpa C MOMOULTAa Ha CTpesikuTe.
3a notebpaeHme Hatucrete D,
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Ha gucnnes ce nokassa cMMBOALT ,3BYK”. YncnaTta npescTaBnsBaT HUBOTO
Ha MHTEH3MTETA Ha 3BYKa, KOETO MOXe Aa Ce PeAaKTMPa C MOMOLLTA Ha CTPEsIKUTE.
3a notebpaeHue HatucHete Pl
8
N
RNl Bl
Y v

Bb3MOXHO € Aa ce BbpHETE KbM MbPBOHAYa/IHUTE HACTPOMKKM Ype3 HaTUCKaHe Ha byToHa Lamp
3a 5 cekyHau

MouncteTe dypHaTa Npesum Aa A U3Non3BaTe 33 MbPBY MbT. U36bpLUETE BBHLWHUTE NMOBBPXHOCTH
C BJIaXKHa MeKa Kbpna.

M3MuitTe BCUYKM NPUHAANEKHOCTM U M3bbplueTe BbTPELWHOCTTa Ha dypHaTa ¢ pasTeop OT ropelya
BOJa M MMely TeyeH npenapat. HacTpoitTe npasHata ¢ypHa Ha MaKcMmanHa TemnepaTypa
1 A ocTaBeTe Aa pabotu 3a okoso 1 yac. Tosa e NnpemaxHe BCUYKM OCTaTbYyHU MUPU3MM HA HOBOCT.

<—ﬁ‘ ~ 7 7

=
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I
Hatuchete O, 3a aa skitounte/usknoumnte dypHaTta

Bne3Te B MEHIOTO € GpyHKLMM, KaTo HaTucHeTe O.

3a Aa HaBurnpate JOKOCHEeTe TO/IKOBa NbTU, KOZIKOTO € HEO6XO,CI,MMO 3a Aa BbBeaeTe

CNefiHUTe HacTPOMKM:

OCHOBHU ®YHKLNN

Tasu ¢pyHKLMA No3B0ONABA Aa U3bepeTe
)KenaHaTta nporpama 3a rotBeHe ¢ nomoluTa

Ha ctpenkute. Jokoctere © u B, 3a pa saga-
[ieTe yac u Temnepatypa. HatucHete DI,

3a Aa cTapTupaTe ¢yHKLMATA. 3a ga cnpeTe
nporpamara Ha naysa, WpaKkHeTe OTHOBO.

B ToBa MeHI0 MOXKeTe fa nosyyuuTe 40CTbN
[0 4 KaTeropuu 3a roTBeHe Ha XpaHa, KouTo
BEYE Ca MHTErpupaHu BbB BalaTta GpypHa,
KaTo u3nos3Bate cTpenkuTe. Aucnneat

LLe NOKae BPemeTo 1 TemnepaTypara

no noapasbupate.

B TO31 pekum MoKeTe Aa CBbpKeTe

3A NO4YNCTBAHE

— WiFi ¢dypHaTa KbM Mperka U aa A peructpuparte
v B NpuaoxKeHneTo hon.
OYHKLMM Tasu ¢pyHKLMA BM NO3BONABA Aa U3bepeTe

cUcTema 3a MOYUCTBAHE, HAINYHA
Ha BawaTa ¢pypHa.
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Cnep kaTo nsbepete Nporpamara 3a roTBeHe, Be3Te B MEHIOTO Bpeme, kato HatucHete O,
3a ga Hasuruparte gokocrete © T01KOBa MbTU, KOSKOTO € HEOBXOAMMO, 3a 43 BbBEAETE
cnefiHUTEe HaCTPOMKM:

MpogbakuTenHoct

KyxHeHcku Talimep

OTNOXKEH cTapT

CeH3op Heat feel

3agaiTe Yac oT AeHa

Bpemesa cToitHOCT

—— WHAuKaTop 3a Bpeme

O6paTHa Bpb3Ka 3a ceH3opa
Heat feel (cbcTosHue
Ha BaTepusATa 1 curHana)

He moraT Aa 6baaT 3a43ZieHM HAKOIKO NapameTbpa eaHOBPEMEHHO,

cnenosaTtesIHO Camo nocnegHuAT Ha6op OCTaBa B NameTTa, A0KATO NpeanLWHUAT ce U3TPUBA.

X

a) NPOABKM-
TENHOCT
HA TOTBEHE

Mo3BoNABa NpeABapUTE/IHO 334,aBaHe Ha BPEMETO 3a FOTBEHE,
HeobxoaMMo 3a M3bpaHaTa peuenTa.

Hatucrete ©, 3a ga Bnesete B meHtoTO 3a Bpeme. [JokocHeTe
© TonKOBa MU, KOAKOTO € HeobX0AMMO, 3a Aa U3bepeTe
dyHKuMATA , MpoAbAKUTENHOCT Ha roTBeHe”. Cnef, ToBa
M3ros3BaiiTe CTPEsIKUTE, 3a Aa peryampare CTOMHOCTTa

u natucrete Pl 3a notebpskaeHmne. OT6posBaHeTo 3anousa

B Kpas Ha NpeABapuTe/IHOTO 3arpsABaHe (ako Mma Takosa).

Mo Bpeme Ha $asaTa Ha roTBEHe € Bb3MOXKHO a3 MPOMeHUTe
CTOMHOCTTa Ha NPOAbKUTENHOCTTA, KaTo HatucHeTe ©

W n3non3eate CTpenkuTe. Korato BpemeTo nsteue,

[ucnneaT nokasea ,Kpaii“ v rotBeHeTo cnvpa.

b) XPOHOMETbHP

Mo3B0NSBa U3NON3BAHETO Ha GypHaTa KaTo YaCOBHMK

c anapma.

Hatuchete ©, 3a na Bnesete B MeHIoTO 3a Bpeme.
Dokocrete © TosKOBa MBTH, KONKOTO € HEOBXOAUMO,

3a fAa nsbepete ¢pyHKumMATa ,XpoHomeTbp“. Cneg ToBa
M3NoN3BaiiTe CTPesikMTe, 3a Aa peryimparte CTOMHOCTTa

u HatucHete DIl 3a notebpRaeHme.

Mo Bpeme Ha dasaTta Ha roTBeHE € Bb3MOXKHO 43 MPOMEHUTE
CTOWMHOCTTa Ha MPOABKUTENHOCTTA, KaTo HaTucHeTe ©

¥ u3nonseare cTpenkute. Cnea Tosa HatucHete DI,

3a Aa pecTapTvpare rotBeHeTo. Korato BpemeTo usteue,
rOTBEHETO MPOAb/IXKaBa, A0KaTO He 6bae NPEKbCHATO PbUHO.

Tasu dyHKUMA MoXKe Aa 6ble 3ajafeHa U Korato
dypHaTa e B PEXMM Ha rOTOBHOCT, KaTo HaTucHeTe ©.
KoraTto e akTMBMpPaH, XpOHOMEeTbpbT paboTu
He3aBMCUMMO OT GYHKLMUTE 3a roTBEHe Ha dypHaTa.
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Mo3BonsBa M360p Ha HaYa/eH Yac 3a roTBEHETO
Hatucrete ©, 3a aa Bnesete B MeHIOTO 3a Bpeme.
Dokocrete © TonKoBa MbTH, KOAKOTO € HEOBXOAUMO,
3a Aa nsbepete ¢pyHKumMATa ,,OTN0XKeEH cTapT”. Ches ToBa
W3M0N3BalTe CTPEIKUTE, 33 Aa peryampaTe CTOMHOCTTA
u Hatucrete DIl 3a notewbprkaeHme.
3ABEJIEXXKA: OTnoxKeH cTapT e akTUBEH CaMo cneg,
HacTpoiika Ha MpPoAbMKUTENHOCT Ha rOTBEHE

W He e HaInYeH Kbm QYHKLMUTE Ha rpuna

NPOAB/TKUTENHOCT HA TOTBEHE

8

k20 180y DI

8, E\N
o

XPOHOMETDHP
E Fay
E bl
E v
OT/IOXEH CTAPT
N
180° —~a Bl
v
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Cneq kaTo n3bepeTe Nporpamarta 3a roTBeHe, BNE3Te B MEHIOTO 3a TeMMepaTypa, KaTo HaTucHeTe &
. 3a ga Hasuruparte gokocHeTe 8 To/KOBa MbTH, KOMKOTO € HEOBXOAMMO, 3a 1@ BbBEgETE
CNefiHUTE HacTPOMKM:

3aKknio4BaHe Ha ekpaHa 3aknouBaHe

Ha BpaTata
MoarpasaHe
—— Wi-Fi obpaTHa Bpb3Ka
4 & B30 Bbp3o nogrpasaHe  —— |j O6patHa Bpb3ka 3a
npeagapuTenHo 3arpasaqe
= = i = M oxnaxpaaHe
TemnepaTtypHa CTOWHOCT
| TemnepaTypeH
MHAWKATOP
Hatucrere 8, 3a na sagapete
ﬂ TEMNEPATYPA TemnepaTtypara 1 U3noa3BaiTe CTpesikuTte,

3a Aa peryanparte CTOMHOCTTa.

HaTucHete asa nbtu 8, 3a na sapagete
= 6bp3a Temnepatypa.

Tasun PpyHKLMA BM NO3BONABA 4a 3aKN0UUTE
eKpaHa, 3a Aa NpefoTBpaTUTE HEXEeNaHo
M3MoN3BaHe OT HEMbJHONETHU.
3AK/THOYBAHE 3a Aa A akTMBMpaTe, HaTUCHeTe

CPELLY AEUA egHoBpemMeHHo byToHuTe ,Jlamna“

1 ,,ANCTaHUMOHHO ynpaBneHue” 3a 3 cekyHaum.
B noTpebuTenckmsa uHTepdeiic e ce noseu
MKOHa C K/toY. B ToBa cbcToAHME
noTpebuTencknat nHtepdeiic Ha pypHara

€ 3aK/II04EeH U He MoraT 4a ce NpaBAT
NPOMEHW B HACTPOMKUTE.

3a Aa feaKTMBMUPaTeE 3aK/104YBaHETO cpeLly
Oeua, HaTucHeTe 0THOBO ByToHMTe ,,JlTamna“
1 ,,AMCTaHUMOHHO ynpaBneHune” 3a 3 cekyHam
(MKOHaTa C KNtoya Lie n3yesHe).
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3a pa ce yckopw dasaTta Ha noArpasaHe, onuuMaTa 3a 6bP30 NoarpsBaHe Moxe aa 6bae nsbpaHa
ype3 HaTUCKaHe Ha WMKOHaTa 3a TemnepaTypa 3a 3 CekyHAW, caep Kato cTe u3bpanu nporpama
3a roTBeHe M TemnepaTtypa. Tasu onumA e akTuBMpa KOMBUHaLMA OT BEHTUNATOP M HarpeBaTeNHN
eNeMeHTH, He3aBUCMMO OT M3bpaHaTa PyHKUMA 3a roTseHe. 3a fa CNeCTUTE eHeprus, Korato
6bpP30TO NoArpABaHe e akTUBMpPaHO, namnata we 6vae U3KNHOYEHA, gokaTo ¢ypHaTta gocTurHe
»KenaHata Temneparypa.

33 QYHKLMM, KOUTO U3UCKBAT NOArPABaHE, yBEPETE Ce, e BCUYKM NPUHAA/IEKHOCTU
ca NpemaxHaTu no Bpeme Ha Ta3un ¢asza. Cneapaiite UHCTPYKUMUTE B Tabauuata no-A07y OTHOCHO
npeggapuTenHoTo 3arpsasaHe. ,,JA/6bP30 NMOAMPABAHE” o3HauaBa, Ye e Heob6XoAMMO NoArpsABaHe
M e HaAnYHa onuma 3a 6bp3o noarpasaHe; ,,HE” 03HayaBa, Ye NoArpaBaHe He e HaIMYHO M XpaHuTe
TpAbBa fa ce NOCTaBAT B CTyeHa dypHa.

MOEANEH 3A: TopTn, xnebHu nsge-
OA/ nnA, BUCKBUTW, KWUWOBE Ha eaHo
- " 200°C BbP30 | HMBO, KaTo ce W3M0/i3Ba rOPHO
- TpaanumonHo 30-250°C L2/13 NOArPA- | u gonHo HarpaBaHe.
BAHE MoKe ga ce M3nNoa3Ba CbC CEH30p
Heat Feel.
MAOEATHO 3A: neyeHun meca,
A/ 3aneKaHKu, 3eNeHYyLu 1 naliose
~~ KoHBeKs + Ebp30 | € BNKEH MBAHENK HA EAHO HMBO.
PEN 50 -250°C L2/L3/L4 MaeaneH 3a roteeHe Ha XpaHu
- BEHTUANATOP noarea-
BAHE C BMCOKO CbAbpKaHWe Ha BoAa.
Moxe Aa ce M3non3Ba CbC CEH30p
Heat Feel.
L4 3a egHO MOEANEH 3A: TOpTM, 6WUCKBUTK
HUBO DA/ M MUUM HA e4HO UM NOoBeYe HMBA.
@ MHOrOCTEneHHO 160°C L2+L53a gBe | BbP30 | MaeaneH 3a npuroTeAHe Ha pas-
50 -250°C HUBA NOArPA- | AMYHM XpaHw.
L2+L4+L6 BAHE MoKe ga ce M3nNoa3Ba CbC CEH30p
33 TPU HUBA Heat Feel.
MOEANEH 3A: kKpem Kapamen,
NyaMHIU U KpeMoBe Ha BogHa baHA
aA/ Ha egHO HuMBO. Tasn  yHKUMA
. BEbP30 | moxe Aa ce M3non3ea CbloO KaTo
— Aonro Harpagare| 50 -230°C L2 NOArPA- | poBbpwKTENHA 33 NPUrOTBAHE
BAHE Ha XpaHa.
Moxe Aa ce M3non3Ba CbC CEH30p
Heat Feel
OA/ MAOEANHO 3A: nuum, conexHn Toptu,
[onHo . .
‘4,_\ HarpasaHe + 170°C 12 BbP30 | narioBe M XpaHu C TEYHU 3a/IMBKU Ha
e BeHTMNATOp 50 -230°C NOArPA- | egHo HMBO. Moxe fa ce M3non3ea
BAHE cbe ceH3op Heat Feel.
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MOEANTHO 3A: orpeTeH, meco Ha

L6 3a TbHKa cKapa, pwba, 3eneHuyuu. Tasu

XpaHa dYHKLMA M3Noa3Ba Camo BbTpell-

pun 01-05 L5 3a HE HWA rOpeH HarpeBaTeNieH eNleMeHT.
no-aebenu M3nonsBaiTe cbe 3aTBOpEHa BpaTa.

XpaHu MocTaseTe TaBa 0TA0NY, 33 @ CbOU-

paTte CoOKoBeTe.

MAOEANEH 3A: ronemun Konu4yectsa
konbacu, nNbpXKOAU W npeneveH
xna6. LUanata 30Ha nog rpun
efemMeHTa cTaBa ropewa. Msnons-
BaliTe CcbC 3aTBOPeHa BpaTa.
ObpbLaiiTe xpaHaTa, cies KaTto ca
U3MUHaNN aBe TpeTu OT BpemeTo
3a roTBeHe (ako e HeobxoaMmo).

**Supergrill 0501 -05 L6 HE

MAOEANEH 3A: uenn napyeta meco
(neyeHo) WM 3aneyeHn XpaHu.
OA/ M3non3ealiTe cbC 3aTBOpPEHA BpaTa.
200°C La/L5 BbP30 Mnb3HeTe TaBaTa 3a oOTUEXAaHe
150 - 250°C NOATPA- | nog peweTkaTa, 3a Aa ce cbbupar
BAHE B Hes cokoBeTe. O6bpHeTe XxpaHaTa
no cpefarta Ha roTBeHeTo,

aKo e H606X0,D,VIMO.

**OrpeteH

MAOEANEH 3A: LANOCTHO rOTBEHE Ha
MeHlo 6e3 cmecBaHe Ha MUPU3MU.

A/ He e HeobxoAMMO XpaHuTe ga ce
MHoroc- 0 BbP30 | npuroreat 3a eaHo U CblLo Bpeme
TeneHHo + 150-2507C noarprAa-

BAHE BusKTe cneumantus naparpad
(BMbKHETE HOMep Ha naparpad)
33 NPeA/IoKEeHUs 32 MEHIOTO

MOEANEH 3A: roTBeHe Ha Meco,
puba nnu 3eneHdyum

Tasu  ¢dyHKUMA  nossonssa
HE [a ce necTu eHeprus no speme
Ha roTeeHe, KaTo MoAAbPNKa
XpaHaTa BAaXKHa U KpexkKa.
JlamnaTta Ha Kamepara

€ U3K/oYeHa.

190°C 3-to/4-T0

*
EKO 150 -220°C HUBO

®

MOEANEH 3A: npurotBaHe Ha
3aMpas’eHn XpaHW WMAM NaHWpaHU
NOAYroToBM XpaHu, KOMTO OBUKHO-
HE BEHO ce nbpxaT. bnarogapeHune
Ha cneuManHata TaBa, ropewmar
Bb34yX MOXe Ja ce CTU4Ya paBHO-
MEpPHO BbPXY XpaHuTe.

200°C 3-t0/4-T0

Airfry 150 -250°C HUBO

S

210°C MOEANHO 3A: npuroTeaHe Ha xna6
Xna6 190-220 °C L2/13 HE n xnebueta

* TectsaH B cboTBeTCTBME C EN 60350-1 33 Lie/Te Ha AeKNapMUPAHETO HAa KOHCYMALMATA Ha EHEPruA U eHepruiiHuA Knac.
**113non3BaiiTe CbC 3aTBOpPEHA BpaTa.
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TpaavumonHo | 175°C TaBa 3a neyeHe L3 20-30
MHorocTteneHHo|] 160°C TaBa 3a neyeHe L4 30-40
ApebHn TaBy 3a neyeHe +
cnapku/ MHorocteneHHo| 150°C Aa no-abn6oKM L2+L5 30-40
MbduHm TaBu
MtorocTtenernHo| 140°C Tasu 3a neyeHe | L2+L4+L6 40-50
MertanHa
TpaguumonHo | 170°C pelueTka + L2 30-40
n dopma 3a TopTa
naaH'_':J(')MBu;_ MeTanHa
MHorocteneHHo| 150°C Oa peleTka + L4 40-50
chagkum dopma 3a TopTa
(26 cm @) -
MeTanHu
MHorocTteneHHo| 150°C peleTku + L1+L4 50 - 60
Popma 3a TopTa
TpaavumonHo | 150°C TaBa 3a neyeHe L3 25-30
MHorocTteneHHo|] 150°C TaBa 3a neyeHe L4 30-40
BuCKBUTI/ . I TaBu 3a nevexe +
Chagkn MHorocTteneHHo| 140°C no-Abn6oKn L2+L5 30-40
Tasu
MtorocTtenernHo| 140°C TaBu 3a neyeHe | L2+L4+L6 35-40
TpaguumonHo | 190°C TaBa 3a neueHe L4 25-35
LWokeTn
Cnapku MHorocTteneHHo| 170°C Tasa 3a neyeHe L3 25-35
neunsa 7
OPKLIMPCKU TpaauumoHHo | 200°C JiE] TaBa 3a neueHe L3 20-30
nyAuHT
Llenysku MHorocteneHHo] 90°C Oa TaBa 3a neueHe 90 - 160
®perickn TpaauumoHHo | 150°C [a TaBa 3a neyeHe L3 15-20
MaKapoHu
MeTanHu
TpaauumoHHo | 185°C [a pelweTku + L2 60-70
. dopma 3a TopTa
A6BAKOB Nait
MeTanHu
MHorocteneHHo| 170°C Oa peLeTku + L4 65-75
®dopma 3a TopTa
MetanHu
Tapt TateH TpaauumoHHo | 170°C Ja peLeTku + L2 40-60
dopma 3a TopTa
LLlokonapoBo TaBa 3a neveHe +
200° L 10-1
cydne TpaAVUMOHHO 00°C [a bopMUIKM 3 0-15
MeTanHu
Yuninskenk TpaauumoHHo | 150°C JiE] peLeTku + L2 50 - 65
dopma 3a TopTa
TpaauumoHHo | 180°C TaBa 3a neueHe L3 20-25
3ampaserin TpaauumonHo | 180°C Oa TaBsu 3a neveHe L2+L5 25-35
KpoacaHu
MtorocTtenernHo| 160°C TaBu 3a neyeHe | L2+L4+L6 30-40
Cnagku Wpyaen, o
TpaauumoHHo | 210°C Oa TaBa 3a neueHe L3 30-45
neunsa 3ampaseH

BG 30




Mpenedex Supergrill 5°C He MeTanHa ckapa L6 4-6
xna6
Xnabose
dokaya TpaauumoHHo | 200°C Oa TaBa 3a neyeHe | L2 unm L3 25-35
N MUTKK
Xnna6, uan TpaauumoHHo | 200°C Oa TaBa 3a neueHe L3 25-50
MertanHa
Conenn TpaauumoHHo | 200°C [a pelweTka + L1 nan L2 30-50
cnagkm / dopma 3a Knww
Kunwose MeTtanHa
(26 cm @) MHorocTenerHo| 180°C fa peweTKa + L1+L4 50-70
dopma 3a K1
Cydne cbe Y TaBa 3a neyeHe +
cupetie TpaauumoHHo | 200°C Oa bopMUIKM L3 20-35
Conenn VEEELE] MeranHa
o ! TpaguumnoHHo | 200°C JiE] peweTKa + L3 40-60
naitose npAcHa
Cbf, 32 NeYeHe
1 3aneKaHKu
Nasaus MertanHa
! TpaauumoHHo | 180°C Oa peleTka + L3 50 - 60
3ampaseHa
Cbf, 3a NeyeHe
KaHenoHun Merasva
! TpaauumoHHo | 180°C [a pelweTka + L3 45-55
3ampaseHn
Cbf, 32 NeYeHe
MeTtanHa
MeyeHa nacta OrpeTeH 200°C Ja peleTka + L4 20-30
Cbf, 32 NeYeHe
HMU'FT’;;Z;'CHa TpaauumoHHo | 250°C Oa Tasa 3a neyeHe | L2 unm L3 15-20
Muua 250°C He TaBa 3a neyeHe | L2 uamn L3 18-25
ﬂmu,(a, inCHa TaBu 3a neveHe +
Tasa MHorocTeneHHo| 180°C [Oa no-Abn6oKn L2+L5 25-35
Tasu
fuua npacHa TpaauumoHHo | 250°C Oa TaBsa 3a neyeHe | L2 unm L3 8-10
(Kpbraa)
Muua 300°C He TaBa 3a neyeHe | L2 uamn L3 15-20
Nuua Muua npscHa
(kpbraa) MHorocteneHHo| 180°C Oa Tasa 3a nevene + L3 30-40
dopmunuKkm
TpaauumoHHo | 220°C MeTanHa ckapa L3 10-15
Muua,
3ampaseHa MHorocTeneHHo| 200°C JiE] MerTanHa ckapa L2+L5 15-25
(TbHKa KoOpa)
MHorocteneHHo| 180°C MerTanHa ckapa | L2+L4+L6
Muua,
3ampaseHa Muua 200°C He MeTanHa ckapa L2 10-15
(TbHKa Kopa)
MertanHa
Mevero L4pI?I:)uceTTaK;e/Te
uano nune OrpeTeH 220°C Oa L4 40-60
NOANOXKKA
(1-1,2kr)
Meco Ha L1 cbe
1 AOMaLLHM 150 mn Boga
nmua Munewkw AirFry** 220 |  He Taga Airfry** L4 30-50
6yTyeTa
MNeyena MeTtanHa
OrpeTeH 200°C Oa peleTka + L3 50-60
natmua
Cbf, 32 NeYeHe
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MeTtanHa
peleTka
MNeten 1 OrpeTeH 220°C Oa MNocTaseTe L4 20-40
TagaTa 3a
neyexe Ha L1
MertanHa
MeueHa nyika 1 OrpeTeH 200°C Jik] peleTka + L3 50-60
Cbf, 3a NeyeHe
CBUHCKM MeTtanHa
pebpa 1 TpaauumoHHo | 200°C [Oa peleTka + L3 80-100
(1000 — 1200 ) CbJ, 33 NeyeHe
HapeHuua 1 Supergrill 4 [Oa MeTanHa ckapa L5 40-50
Tenewko ¢une Gentle Merasva
(1000 - 1500 r) 1 cooking** 60°C He peweTKa + L3 60— 80
Cbf, 32 NeYeHe
MeyeHo
rosexao 1 OrpeTeH 220°C Oa TaBa 3a neueHe L3 20-40
(500 )
Pyno
,Credann” 1 TpaauumonHo | 180°C Oa TaBa 3a neueHe L3 40-50
(1000 - 1500 )
fleseronuze | orperen | 200°c|  pa Mlo-Annboka L4 45-60
C KapTodu TaBa
Mopcku
Aapose 1 Supergrill 4 He MeTanHa ckapa L5 15-30
Ha cKapa
3ampaseHu
Puba pUbHM 1 AirFry** 200°C He TaBa Airfry** L4 20-25
1 MOPCKU npbYNLM
Aapose MeTanHa
peleTka
MeueHa puba 1 EKO 200°C He MoctaBeTe L3 40 -60
TaBaTa 3a
neyeHe Ha L1
3eneHyyKoB Meranva
M 1 EKO 2000C | He peleTka + 13 80-90
orpeTeH
Cbf, 32 NeYeHe
3ampaseHu
epKENM 1 AirFry** 200°C He Tasa Airfry** L4 18-25
3 KapTodun
Enendyun 1 (300 -500r)
KaprodeH MeTtanHa
P 2 OrpeTeH 180°C JiE] pelweTka + L4 15-25
orpeTeH
Cbf, 3a NeyeHe
MNeuveHn .
KapTodm 1 TpaguumoHHo | 200°C [a TaBa 3a neyeHe L4 30-50

BpemeTo 3a roTBeHe MOXKe Aa Bapvpa B 3aBUCMMOCT OT PeL,enTaTa U CbCTaBKMTe Ha noTpebuTens.
* aKo e HeobxoaMMo nogrpsBaHe
** B 3aBMCMMOCT OT MoZena Ha ¢pypHaTa.

3a roTBeHe Ha TOPTU, KULLOBE U APYTU PeLLenTH, KOUTO U3UCKBAT GOpMa UM CbA,
Ha 2 HMBA, NOCTaBeTe WaxXMaTHO: ropHaTa TaBa OT /IfiBaTa CTpaHa M 40/HaTa TaBa OT AACHaTa CTpaHa.
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MeHIOTO MO KaTeropuu XpaHu no3Bo/iABa roTBeHe Mo Pas/iMyHmM peuenTn 6e3 noarpsasaHe Ha ¢pypHarta,
6narogapeHre Ha crewmanHu Nporpamm 3a roteeHe, CbobpaseHm C HyKAMTe Ha BCAKA KaTeropus.

Cnep KaTo u3bepeTe Nporpamata 3a roTBeHe, BPEMETO No nogpasbupaHe Le ce NoKaxKe U MoXKe
[a ce pefaKkTMpa Ypes 3aBbpTaHe Ha AACHOTO KoMye; TemnepaTypaTa Ha roTBEHE MOMKeE A,a Ce MPOMEHM
ypes HaTMCKaHe Ha cneuuanHata MKoHa. WM aBata napameTtbpa moraT ga 6baaTt 3agageHu

B OrpaHN4YeH AMana3oH, KaKTO € NOKa3aHo B Ta6nvu.|,aTa no-gony.

Meco

HE

180 - 200

20-80

55-85°C

3a rosexnao,
Tenewko

1 CBMHCKO
neyeHo, NTuye
1 napyeTa meco.

w Puba

HE

160 - 180

15-45

55-65°C

3a uenv pubu
n punera.

ﬁ 3eneHuyum

HE

180 - 200

30-80

70-90°C

3a neyeHn
3e/1eHuyLm
1 KapTodun

na nsbepete

aKo cnep u3KIoYBaHe Ha ¢ypHaTa MMa HyX4a Aa NPOAbLAXKWTE TOTBEHETO,
npenopbuYUTeNHO e aa u3bareate u3nosa3saHeTo Ha nporpamu ,everyday cooking” u Bmecrto ToBa
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MNeyeHo rosexao 500-800r Meco 190°C MeTanHa ckapa L3 30-40
FoBexpo pune 200r Meco MeTanHa ckapa L3
Pyno ,Credann”| 1000 - 1500 r Meco 180°C MeTanHa ckapa L3 40-50
Fosexao 500r Meco 200°C MeTanHa ckapa L3 50-80
YenuHrroH
MeyeHo cBuHcko | 800-1000r Meco 200°C MeTanHa ckapa L3 40-70
CBUHCKM pebpa | 1000 -1200r Meco 200°C MeTanHa ckapa L3 80-100
ArHewwku pebpa | 800 - 1000 r Meco 200°C MeTanHa ckapa L3 60— 80
ArHewko 6ytye | 1500 —2000r Meco 190°C MeTanHa ckapa L3 80-100
®dune ot cbomra 200-600r Puba 170°C TaBa 3a neyeHe L3 20-35
fopxonu 600t Puba 180°C MeTanHa ckapa L3 10-20
oT puba ToH (npunbn. 4 6p.
Mopronu 7oor Puba 200°C TaBa 3a neyeHe L3 15-20
oT pnba mey (npunbn. 4 6p.
®dune ot Tpecka 600~ Puba 150°C TaBa 3a neueHe L3 10-20
(npunbn. 4 6p.
Lunypa, uana 1 Puba 170°C TaBa 3a neueHe L3 35-45
Uunypa, dune 600+ Puba 150°C TaBa 3a neueHe L3 10-20
vPa, (npuba. 4 6p.
600 r .
®dune ot naBpak Puba 150°C TaBa 3a neueHe L3 10-20
(npunbn. 4 6p.
Pu6a, 1 Puba 220°C TaBa 3a neyeHe L3 30-40
neyeHa B con
PvbHM wuwwveta 8 bpos Punba 150°C MeTanHa ckapa L3 20-30
MbAHeH Kanmap 4 6p. Puba 180°C TaBa 3a neueHe L3 25-40
Lsan xna6 1 Neunsa 200°C MeTanHa ckapa L3 35-50
PbXeH xnsnb 1 Neunsa 190°C MeTanHa ckapa L3 35-50
Xnsb 3a .
1 Neunsa 200°C MeTanHa ckapa L3 35-50
CaHABUYMN
3ampaszeniv 1 Neunsa 200°C MeTanHa ckapa L3 15-25
6aretn
3ampaseHu
3aKYCKM 1 Neunsa 190°C MeTanHa ckapa L3 20-30
oT byTepTecto
PeseHe 1TaBa 3eneHuyum 200°C MeTanHa ckapa L3 30-40
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PeLenTa Mopuys Mporpama T°C Akcecoap NonoxeHune Bpeme 3a
3a roTBeHe 3a roteeHe Ha pa¢Ta rotBeHe (MuH.)
Cmecenn 1vaBa 3eneHuyumn 190°C MeTanHa ckapa L3 40-45
3e1eHYy LM
Kapduon 1vaBa 3eneHuyumn 190°C MeTanHa ckapa L3 40-50
Tukau, 1TaBa 3eneHuyum 200°C MeTanHa ckapa L3 30-40
Ha KybueTa
MbAHEHU YyLLKKN 1TaBa 3eneHuyum 180°C MeTanHa ckapa L3 70-80
MoAnenu 1vaBsa 3eneHuyumn 190°C MeTanHa ckapa L3 35-45
TUKBUYKMN
Moposehm 1TaBa 3eneHuyum 180°C TaBa 3a neueHe L3 35-40
npbynum
Bpokonu 1TaBa 3eneHuyum 190°C TaBa 3a neueHe L3 30-40
PaTaTyi 1vaBsa 3eneHuyumn 190°C MeTanHa ckapa L3 40-45
3eneHYyKoB Ku 6 Kynuukmn 3eneHuyumn 180°C Tasa 3a neverie + L3 25-35

dopmnukmn
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Pefl0BHOTO NOYMUCTBAHE MOXKE A3 YAB/KM EKCMI0aTALMOHHUA XMUBOT Ha ypeaa. M3vakaiite dypHaTa
[a ce ox1afu, Npeam Aa U3BbPLUUTE PbYHO MOYUCTBAHE.

MUHMMaNHOTO NMoYMCTBaHe Ha dypHaTa cnes BcaKka ynotpeba we nomorHe 3a NoaabpiKaHeTo
M HanbJ/IHO YKCTa.

He nokpuBaiite cTeHuTe Ha ¢dypHaTa C anymmHMeBo GOMO MAM CbC 3aLMTHM MmaTepuanu
3a egHOKpaTHa ynoTpeba, KakBUTO ce npegniaraT B MarasumHute. pu NpAK KOHTaKT
Ha anymuHueBo GOANO WAK APYT BUL 3aLUMUTEH MaTePUan C ropeLLms emainn ce Cb34asa pUCK
OT pa3TonsABaHe W HapylLuaBaHe Ha emalina no BbTPELIHUTE NOBbPXHOCTU.

3a ga npegoTBpaTUTE MPEKOMEPHO 3ambpcABaHe Ha ¢ypHaTa M NpUApyKaBaly CUIHM
MUPU3MM Ha AOMM, MNpenopbyBame Aa He wu3nonssate ¢ypHaTta MNPM MHOMO BMCOKa
Temnepatypa. Mo-ao6pe yabixere BPEeMETO 3a FOTBEHE M MOHMUMKETE MaIko TemnepaTyparTa.

OcBeH MpUHaANEeXHOCTUTE, AOCTaBeHW ¢ ¢dypHaTa, mMpenopbyBame Aa M3Mos3BaTe CaMo
cbaoBe 1 GopMM 3a MedeHe, KOUTO Ca YCTOMUMBM Ha BUCOKM TeMMNepPaTypHu.

ogo
000
ooo

(*B 3aBMCHMMOCT OT Mogena Ha dpypHaTa)

To3n npouec ce 0CHOBaBa Ha XMMUYHUA NpoLec, Hocell, CbLOTOo ume, KOMTO BK/IOYBA
Pa3rpa*xaaHeTo Ha C/I0XKHU BellecCTBa Ype3 npunaraHe Ha ToONJIMHHa o6pa60TKa.

BegHbXK CTapTMpaHO, TO aBTOMATMYHO 3aK/loyBa BpaTtata Ha ¢ypHata u 6bp30 nosuwasa
TemnepaTtypaTa Ao usrapawmTte 410°C.

B Kpas Ha UMKb/Ia Ha MOYMCTBAHE OCTaTbLUWUTE OT XpaHa e OCTaBAT 6AN0 MOKPUTME BBPXY
emainimpaHuTe NOBBbPXHOCTU. 3a A3 nNpemaxHeTe Te3n YacTuuM, M3bbpliete ¢ Kbpna, HanoeHa
cropewia canyHeHa BOAa M M3Mo/3BaiTe YeTKa MM AOMAKMHCKA Ten. Moaxoaalim NoyYvCcTBaLLm
npenapaTtu ca ropetua canyHeHa BoAa UM npenapart 3a NoYnUcTBaHe Ha GpypHU.

OTCTpaHeTe BCUMUKM NPUHAA/IEKHOCTM OT dypHaTa, KaTo PELIETKM, CTPAHUYHMN PEeLIETKU U BUHT
Ha CTpaHUYHUTe peLueTku (*);

3aBbpTeTe GYHKUMOHANHOTO Kom4ye Ha g 3aBbpTeTe KOHTPO/HMA AMCK, 33 A3 3ajajerte
NUPOANTUYHA NPOTPaAMa;
OcTaseTe PyHKUMATA Aa paboTu 3a NpeaBapuTeNnHO 3agafeHoTo Bpeme. Mo Bpeme Ha To3un
npouec u cneapalata ¢asa Ha ox/axKaaHe BpaTaTa Ha GpypHaTa Le oCTaHe 3aKNYeHa.
KoraTto ypeabT ce oxnaaum, noymcreTe BbTPELIHUTE NOBbPXHOCTM Ha dypHaTa C Kbpna.
YBepeTe ce, Ye ypeabT € OX/NafeH, Npegu pa ro LOKOCHeTe.
TpabBa fa ce BHMMaBa C BCUYKM TOpeLy MOBBPXHOCTM, Tbil KaTO MMa PUCK OT u3rapsHe.
M3non3BaiTe aecTuamMpaHa uam nuteiHa soaa.

(*) camo 3a mogenv cbe 7 HuBa.
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MPEABAPUTENHO
3AZIAZIEHO BPEME

000
000

dyHKumMaTa Aquactiva e NpoeKTMpaHa Aa ce Cnpass JIeCHO C IEKM 3aMbPCABaHNUA U ocurypasa 6bp30
M eKOJIOTMYHO peLleHne 33 NOYMCTBAHe Ha BbTPELHOCTTa Ha BalaTta ¢pypHa C NomoluTa Ha cunata
Ha napara.

1. Wsneiite 100 ml Boga c Kanka npenapar 3a MMeHe Ha Cba0Be B J0NHUA pened Ha dypHaTa.

2. 3aBbpTeTe KonyeTo Ha Bs ko e HeobXo4MMO, 3aBbpTETE KOHTPOHUA AMUCK, 33 Ad 3afajeTe
nporpamarta Hydro clean. Octasete dpyHKUMATa Aa paboTH 3a NpeaBapuTeNnHO 3a434eH0TOo Bpeme.

3. B Kpan Ha npoueca Ha NoyncTBaHe octaseTe ¢pypHaTa 4a ce ox/1aau.

4.  KoraTo ypefbT ce oxn1aaM, NoYncTeTe BbTpeLHUTE MOBBbPXHOCTM Ha GpypHaTa ¢ Kbpna.

YBepeTe ce, ye ypeabT e OXnadeH, npeau Aa ro AOKOCHeTe.

Tpabsa ga ce BHMMAaBa C BCMUYKM ropeluy MOBBPXHOCTM, Tbi KaTo MMa PUCK OT M3rapsHe.
M3nonsgaiTe pectunvpaHa wau nuTeiHa Boga. M3bbplieTe OTAENEHMETO 33 roTBeHe
W To OCTaBeTe Aa M3CbXHEe HaMb/HO, 3a Aa U3berHete NoTeHLMaAHA KOPO3UA.

S—
D e
A I
S V2
sgmenel | § 8 g s

l = ]

- —

KaTanutuuHmTe NaHenn NoKpMBaT KamepaTa Ha dypHaTa M BU OCUIypaBaT /lyKca HMKOra

[a He ce Hasara 4a ce cnpasaTe ¢ MpbCHa ¢ypHa.

MaHenuTe ca MOKPWUTU CbC CneumaneH emain, KOMTO ce OT/IMYaBa C MMKpOMopecTa CTPYKTypa,
cnocobHa aa abcopbrpa MasHUHUTE OT NPBCKUTE.

Ypes KaTaNMTUUYHa XMMUYECKa peakuns Te epeKTMBHO nNpespbLyaT abcopbrpaHaTa MasHUHa

B ra3006pasHN eNeMEHTH, KOraTo Ca M3/I0KEeHM Ha BUCOKM TemnepaTypu.

MpenopbKka: MNomucnete 3a CMAHA Ha KaTa/IMTUYHUTE NaHeNn cnep, I'IpM6}1VI3MTe}1HO TpU roguHun

ynoTtpeba, ocobeHo ako n3nonssate ¢ypHaTa cu 3a 4Ba 4O TPU LMKbBAA Ha FOTBEHe HA cegmuua.
Tosa rapaHTMpa onTMManHa NPOn3BOAMTENHOCT U YACTOTA.
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1. MNoctaseTe BpaTtaTa Ha 90°. 3aBbpTeTe
3aK/IOYBALLMUTE NNACTUHM Ha NaHTUTe
B MOCOKa HaBBbH OT pypHaTa.

2. NocraseTe BpaTaTa Ha 45°. HaTtucHete
efHOBpeMeHHO JBaTa 6yToHa oOT JBeTe
CTPaHN Ha CTPaHMYHMTE pameHa Ha BpaTaTta
W apbhHeTe KbM cebe cu, 3a ga NpemaxHeTe
KanaKka Ha ropHOTO CTbK/O Ha BpaTaTa.

3. MHOro BHMMATE/IHO OTCTPAHETE CTbKIOTO
Ha pypHaTa, KaTo 3anoyHeTe OT BbTPELIHOTO.
Mo Bpeme Ha mpoueaypaTa XBaHeTe 34paBo
CTbK/IOTO C ABe pbLe M ro nocraBete BbpXy
MeKa MNI0CKa MOBBbPXHOCT (Hanp. BbPXy naar).

BBHHLWHOTO CTHKIO HE MOXKe Aa ce CBanA.

5. MMouuncTeTe CTbKAOTO C MeKa Kbpna
1 NOAXOAALLM MOYMCTBALLM NpenapaTu.
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6. locTaBeTe CTbKAEHMTE NAaHENN, KaTo ce yBe-
pute, ye etukeTbT ,Low-E“ e npasunHo
YeTUM W MO3MUMOHMPAH B AO0/HAaTa /ABa
CTpaHa Ha BpaTaTta, 61130 A0 /fBaTa NaHTa.
Mo TO3M HauMH OTMNevYaTaHUAT eTUKeT
Ha MbPBOTO CTHK/IO LLe OCTaHe OT BbTPeLLHaTa
CTpaHa Ha BpaTaTa.

7. TocTaBeTe OTHOBO Kamaka Ha BparaTa
Ha rOPHOTO CTHK/I0 Ha BpaTaTa, KaTo ro HaTuc-
HeTe HaBbTPE, AOKATO uyeTe LipaKBaHe
OT ABaTa CTPaHMYHM GyToOHa.

8. Cnep ToBa BbpHeTe BpaTaTa 0bpaTHO
Ha 90° 1 3aBbpTeTE 3aKA0YBaALLUTE
NAACTMHM Ha NAaHTUTE HAaBbTPE KbM
BbTPELWHOCTTA Ha pypHaTa.
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YBeperte ce, 4e NoYMCTBaTe NPUHAANEKHOCTUTE CTapaTesIHO Cef BCAKa ynotpeba 1 ru noacylasare
C Kbpna. 3a yCTOMYMBM OCTaTbLM NOMUC/ETE 33 HAKUCBAHE Ha MPUHAA/IEKHOCTUTE B CMEC OT BOAA
W canyH 3a npubaunsutesHo 30 MUHYTU, NPeam Aa TM U3MUEeTe NOBTOPHO.

1.  OTcTpaHeTe CTpaHUYHWUTE CKapw, KaTo M n3gbpnaTe Mo nocoKa Ha CTpenkuTe.

2. 3a[fano4YncTuTe CKapuTe, rv NocTaBeTe B Cb40MMUAIHA MallMHa UK U3N0oA3BaiTe MOKpa rbba,
KaTo ce yBepuTe, Ye ca U3CbXHa/IMU cnes TOBa.

3.  Cnep npoueca Ha NOYMCTBaHE MOHTUPaiiTe TefleHUTe CKapu B obpaTeH pes
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M3kntoyeTe dypHaTa OT I1aBHOTO 3axpaHBaHe.
OTCTpaHeTe CTbKAEHMA Kanak Ha 1amnarta.
PassbpTeTe KpyLlKaTa.

CmeHeTe KpyLuKaTa C HOBA OT CbLUMA TUM.

BbpHeTe CTbK/IEHMA Kanak Ha amnara.

CebprkeTe OTHOBO dypHaTa C efIeKTpUYecKkaTa mpexa.

ouvewWwNE

CronKa 1 CtbnKa 2 CtbnKa 3 Crbnka 4

CrtbnKa 5 CtbnKa 6

[Eo=
A

TO31 NPOAYKT CbABPIKA €AMH MU NOBEYE UTOYHULM HA CBETAMHA C KNAC 3a eHepruitHa edbekTMBHOCT G (namna)
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1. Wskntouete dpypHaTa OT FNAaBHOTO 3axpaHBaHe.

2. WM3nonsBaiiTe 0TBEPTKA C NJIOCKA FNaBa, KaTo A NO3ULMOHUPATE OTCTPAHM Ha 3aLLUTHOTO CTbKIO
M NIeKO HaTUCHEeTe, 3a A3 A OTCTPaHUTeE.

3. BHMMaTENHO OTCTpaHeTe KpyLKaTa OT OCHOBATA.

4. T[locTaBeTe HOBaTa.

5. TocTaBeTe OTHOBO 3aLUMTHOTO CTHKJ/I0, KAaTO FO HATUCHETE IEKO, AOKATO AOCTUTHE KPaliHOTO
CY NOJNIOXKEHMe.

6. CsbprKeTe 0THOBO dypHATA C e/IeKTPUYECKaTa MpeXKa.

CronKa 1 Crbnka 2 CrbnKa 3 Crbnka 4

TO3M NPOAYKT CbABPIKA €AMH MU NOBEYE UTOYHULM HA CBETAMHA C KNAc 3a eHepruiiHa edbekTMBHOCT G (namna)
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AKo no Bpeme Ha M3nonssaHe Ha dypHaTa Bb3HMKHE rpeLlika, AUCNenAT Wwe noKkaxe koaa ,ER”,
nocnessaH ot Ase Undpu, KOUTO Lie MAEHTUOULMPAT rpeLuKaTa.

M3KkntoueTe dypHaTa M A U3KAKOHETE OT KOHTAKTa, M34aKalTe HAKOJIKO MUHYTU U cneg ToBa

Al CBbP}KETe OTHOBO.

AKo rpellKaTa U34ye3He, MOXKeTe a NPoAbAXKUTE A3 u3nons3saTe dypHaTta. AKo He cTaHe, obageTe
ce Ha oTaena 3a o6cyKBaHe Ha KNMEHTU U cboblieTe Koga (ERXX), KoiTo BUKAaTe Ha aucnaes.

pewka

Avum

BG 43



To3m ypea HOCK €TUKeT 3a CboTBeTcTBMe C EBponeiicka aupektnea 2012/19/EC oTHOCHO oTnagbumTe
OT eNeKTPUYECKO W eNeKTPoHHO obopyasaHe (OEEQ). OEEO cbabpskaT KaKTO 3aMbpcsaBalum
BellecTBa (KOMTO MoOraT Aa OKaKaT oTpuuaTesnieH edeKT BbpXy OKOJ/IHATa cpeaa), Taka U OCHOBHMU
eNeMeHTV (KOMTo moraT Aa ce WM3Mon3BaT NoBTOPHO). BaxkHo e OEEO ga npemuHaT cneuuduryHa
ob6paboTka 3a NPaBUNHOTO OTCTPAHABAHE M U3XBBP/AHE HA 3aMbPCUTEINTE U 3@ BB3CTAHOBABAHE
Ha BCUYKM MaTepuanu.

OTaenHuTe rpaxaaHu moraT A4a U3UrpasT BaXKHa poia KaTo rapaHtupart, ye OEEO

HAMa fa ce NpeBbPHAT B NPob6/iem 3a OKONHATa Cpefa; BaXKHO e Aa ce cneaBat

HAKOW OCHOBHM Npasuna:

- OEEO He TpabBa aa ce TpeTnpar Kato 6MTOBM OTNagbLy;

- OEEO TpsbBa pa ce npesasaTt B 0b6eKTM 3a cneuuanusmpaHo cbbupate,

ynpas/ifiBaHU OT OBLLMHCKUTE BAACTU UAWN PETUCTPUPAHO APYHKECTBO.

B MHoOro cTpaHu cbbupaHeTo Ha BUTOBM OTNAABLM MOXKe Aa npeasara v ycayrm

_ 3a ronemn OEEO. Korato KynysaTe HOB ypen, CTapuAT MOXe fa ce BbpHe
Ha TbproseLa, KOMTo TPA6Ba Aa ro npueme 6e3nN1aTHO 4HOKPATHO, CTUra ypeabT
[a e OT eKBUBANEHTEeH TUM U A MMa CbLluuTe GYHKLMKM KaTo 3aKyneHus.

AKO e Bb3MOXXHO, U3b6ArealiTe nNpeaBapuTe/IHOTO 3arpaBaHe Ha dypHaTa M BMHArM ce onuTeaiiTe
3a A 3anb/Bare.

OTBapsaiiTe BpaTaTa Ha ¢ypHaTa KOJKOTO MOXe MO-pAAKo, Tbii KaTo ToMmaMHaTa OT Kameparta
ce pasceiiBa Npu BCAKO OTBapsHe. 3a 3HAUMTE/IHO CrecTABaHe Ha eHeprus M3kouBaiTe dypHaTa
mexay 5 v 10 MUHYTV Npeamn NNaHMPaHUA Kpai Ha BpeMeTO 3a FOTBEHE M U3N0A3BaiTe ocTaTbyYHaTa
TON/MHA, KoATO dypHaTa reHepupa.

MopabpskaiTe ynabTHEHWUATA uucTM M B J06po CbCTOAHWe, 3a Aa u3berHeTe pasceliBaHe
Ha Ton/MHaTa U3BbH Kamepara Ha dypHaTa. AKo 40roBopbT Bu 3a enekTpocHabansaHe npeasukaa
pasNIMyHU TapuoM 3a PasNNMYHM YacTU OT AEHOHOLLMETO, NPorpamaTta 3a OT/IOKEHO FOTBEHE NPaBK
MecTeHeTO Ha eHeprus MO-NecHO, KaTo M3MeCcTBa Haya/loTo Ha MNpolieca Taka, Ye ToTBEHETo
[1a 3anoyYHe B YacoBeTe C No-HUCKa Tapuda Ha eNekTpoeHepruaTa.
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Hvala Sto ste odabrali nas proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljih rezultata
paZljivo procitajte ovaj prirucnik, ukljucuju¢i upute u vezi sigurnosti
i sauvajte ga za buduéu upotrebu.

Prije ugradnje pecnice zabiljezite serijski broj koji bi vam mogao trebati pri
popravku. Prije upotrebe provjerite da nema ostecenja tijekom transporta
i savjetujte se s tehnicarom ako niste sigurni. Materijal od ambalaze ¢uvajte
dalje od djece.

Zapamtite da se znacajke i dodaci peénice mogu razlikovati
ovisno o modelu koji ste kupili.
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CISCENJE PRIBORA

ODRZAVANIJE

ZBRINJAVANJE UREDAJA
CUVANIE | POSTOVANJE OKOLISA



Ne upotrebljavajte Cistac na paru za postupke ciséenja.

Radi izbjegavanja opasnosti zbog slucajnog povratka
toplinskog osiguraca u pocetno stanje, ovaj se uredaj ne smije napajati
pomoc¢u vanjskog preklopnog uredaja, kao Sto je vremenski
programator i ne smije se prikljuciti na strujni krug koji se redovito
ukljucuje i iskljucuje glavnim izvorom
Uredaj se za vrijeme rada zagrijava. Pazite da ne dodirujete grijace
elemente unutar pecnice.

Pecénicu upotrebljavajte za njezinu namijenjenu svrhu, tj. samo za pripre-
manje hrane: bilo koja druga upotreba, kao primjerice izvor topline,
smatra se neprimjerenom i, stoga, opasnom. Proizvoda¢ ne snosi
odgovornost za Stetu nastalu ubog neprimjerene, neispravne ili
nerazumne upotrebe.

Uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili upute
u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju povezane
opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Djeca ne smiju Cistiti
ni odrzavati uredaj bez nadzora.
Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu osobama (ukljucujuéi djecu)
s ogranicenim fizickim, osjetnim ili mentalnim sposobnostima ili kojima
nedostaju iskustvo i znanje, osim ako ih osoba odgovorna za njihovu
sigurnost ne nadzire ili im ne proslijedi upute u vezi s upotrebom
uredaja.
Potreban je nadzor nad djecom kako bi se osiguralo da se ne igraju
uredajem.

uredaj i dostupni dijelovi postaju vruci tijekom
upotrebe. Treba paziti da se ne dodiruju grijaci elementi Djeca mlada
od 8 godina moraju se drzati dalje ako nisu pod stalnim nadzorom.
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Dostupni dijelovi se tijekom uporabe mogu jako
zagrijati. Djeca se moraju drzati dalje od uredaja.

Peénica moze biti smjesStena visoko u stupcu ili ispod radne ploce.

Prije pricvrs¢ivanja, pobrinite se da je u prostoru namijenjenom

za pecnicu osigurana dobra ventilacija kako bi se omogucila ispravna

cirkulacija svjezeg zraka koji potreban za hladenje i zastitu unutarnjih

dijelova. Napravite otvore navedene na slikama u skladu s vrstom

prikljucka. Pecnicu pri¢vrstite na namjestaj vijcima koje ste dobili

s uredajem.

Nisu potrebne dodatne radnje/postavke za rad uredaja na nazivnim

frekvencijama.

Uredaj se ne smije postaviti iza dekorativnih vrata da bi se izbjeglo

pregrijavanje.

Za vrijeme ugradnje pecnica mora biti odvojena od mreznog napajanja.

Ako je potrebna podrska proizvodaca za ispravljanje kvarova koji

su nastali zbog neispravnog postavljanja, ta podrska nije pokrivena

jamstvom. Potrebno je pridrZavati se uputa za postavljanje za stru¢no

kvalificirano osoblje.

Neispravnim postavljanjem moZe se nanijeti ostecenje ili ozljeda

ljudima, Zivotinjama ili imovini. Proizvoda¢ ne snosi odgovornosti

za takvu vrstu osteéenja ili ozljede.

Ugradnju mora obavljati kvalificirani tehnicar koji mora poznavati

i postivati zakone koji vrijede u zemlji ugradnje i upute proizvodaca.

Nakon raspakiravanja uredaja, provjerite da nije oStecen, u slucaju

problema obratite se sluzbi za korisnike prije ugradnje i ne spajajte

ga na napajanje.

Uklonite ambalazu prije uporabe uredaja.

Za vrijeme ugradnje nemojte koristiti rucku vrata pecnice za podizanje

i pomicanje pecnice.

Namijestaj koji se ugraduje i susjedni namjestaj moraju izdrzati

temperature od 95 °C.

Preporucuje se nosenje zastitnih rukavica tijekom ugradnje kako

bi se izbjegle ozljede od posjekotina.

Ne postavljajte proizvod na otvorene prostore izloZzene atmosferskim

utjecajima.

Uredaj je predviden za uporabu na nadmorskoj visini manjoj od 2000 m.
HR 6



Uklanjanje zastitnih folija i reklamnih naljepnica na prednjoj povrsini
pecnice prije prve uporabe

Uticnica mora odgovarati opterecenju navedenom na oznaci i mora
imati spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodic¢ za uzemljenje
je Zuto-zelene boje. Ovaj postupak mora obaviti za to prikladno
kvalificirani strucnjak.
Spajanje na izvor napajanja moZe se ostvariti utikacem ili viSepolnom
sklopkom s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima Ill kategorije
prenapona izmedu uredaja i izvora napajanja koja moZze podnijeti
maksimalno priklju¢eno opterecéenje i u je skladu s trenutacno vazedéim
propisima.
U slucaju da uticnica i utika¢ uredaj nisu kompatibilni, zatrazite
od kvalificiranoga elektri¢ara da zamijeni uti¢nicu drugom odgovarajuce
vrste. UtikaC i uti¢nica moraju biti u skladu s trenutacnim normama
zemlje ugradnje.
Vodi¢ uzemljenja Zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom.
Uticnica ili viSepolna sklopka koja se upotrebljava za spajanje treba biti
lako dostupna kada je uredaj postavljen.
Ako je kabel za napajanje oSteéen, treba ga zamijeniti proizvodac, njegov
serviser ili osobe slicnih kvalifikacija da bi se izbjegla opasnost.
Za sve popravke, obratite se iskljucivo sluzbi za korisnike i zatrazite
upotrebu originalnih rezervnih dijelova.
Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja radova
ili odrzavanja na uredaiju.
pazite da uredaj bude iskljucen prije zamjene Zarulje

kako biste izbjegli mogucnost elektricnog udara.
Peénicu morate iskljuciti prije uklanjanja dijelova koji se mogu ukloniti.
Nakon cis¢enja, ponovno ih sastavite prema uputama.
Upotreba bilo kojeg elektricnog uredaja podrazumijeva uzimanje u obzir
nekih osnovnih pravila:

- nemojte povlaciti kabel za napajanje da biste uredaj odvojili

od napajanja;

- ne dodirujte uredaj mokrim ili vlaznim rukama ili stopalima;

- opcenito, ne preporucuje se uporaba prilagodnika, viSestrukih

uti¢nica i produznih kabela;

HR7



- u slucaju kvara i/ili loSeg rada, iskljucite uredaj i ne dirajte
ga bez ovlastenja.

s obzirom da moZda bude potrebno odrzavanje
da bude moguce spojiti pecnicu ako se ukloni iz prostora u kojem
je postavljena.

Svaki popravak, ugradnja i odrzavanje koji nisu pravilno izvedeni mogu
ozbiljno ugroziti korisnika.
Proizvodac ovime izjavljuje da ne preuzima nikakvu odgovornost za izravnu
ili neizravnu Stetu uzrokovanu nepravilnom ugradnjom, odrzavanjem
ili popravcima. Nadalje, on nije odgovoran za Stete uzrokovane izostankom
ili prekidom sustava uzemljenja (npr. elektricni udar).

radi izbjegavanja opasnosti zbog slucajnog povratka
toplinskog osiguraca u pocetno stanje, ovaj se uredaj ne smije napajati
pomocu vanjskog uklopnog uredaja, kao Sto je vremenski programator
ine smije se prikljuCiti na strujni krug koji se redovito ukljucuje
i iskljuCuje glavnim izvorom.
Uredaj nije predviden za aktiviranje vanjskim tajmerom ili odvojenim
sustavom daljinskog upravljanja.

Posuda za prikupljanje prikuplja ostatke koji kapaju tijekom kuhanja.
Kada postavljate Airfry tavu ili reSetku na boc¢ne police, pobrinite
sedakra¢i dio bocne strane (izmedu grani¢nika i ekstremiteta)
bude usmjeren prema unutrasnjosti pecnice. Ako reSetka ima ukrasnu
metalnu Sipku, pazite da je postavite na vanjsku stranu peénice tako
da logotip marke bude vidljiv i Citljiv. Za pravilno postavljanje pogledajte
i sliku u ovog korisnickog priru¢nika.

Ne upotrebljavajte abrazivne deterdZente ili oStre metalne strugace
za CiS¢enje stakla na vratima pecnice jer se moZe ostetiti povrsina,
a to moze uzrokovati lom stakla.

Upotrebljavajte iskljuivo temperaturnu sondu koja se preporucuje
za ovaj ureda;.

Tijekom kuhanja, vlaga se moze kondenzirati unutar prostora peénice
ili na staklu vrata. To je uobicajena pojava. Kako biste smanijili taj ucinak,
pricekajte 10 do 15 minuta nakon ukljucivanja napajanja prije stavljanja
hrane u pecnicu. U svakom slucaju, kondenzacija nestaje kad pecnica
dosegne temperaturu kuhanja.
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Kuhajte povrce u posudi s poklopcem umjesto u otvorenoj posudi.
Izbjegavajte ostavljati hranu unutar pecnice nakon pripremanja duze
od 15 do 20 minuta.
Dugotrajni prekid napajanja tijekom faze kuhanja moze uzrokovati kvar
monitora. U tom slucaju, kontaktirajte sluzbu za korisnike.

Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom folijom
ili jednokratnom zastitom koja je dostupna u prodavaonicama.
Postoji opasnost da se aluminijska folija ili bilo koja druga zastita u izravhom
doticaju s vru¢im emajlom rastopi i osteti emajl u unutrasnjosti.

nemoijte skidati brtvu vrata pecnice.
Donji dio prostora za pecenje nemojte puniti vodom

za vrijeme kuhanja ili dok je pecnica vruca.
Za ispravnu upotrebu pecnice, ne savjetuje se stavljati hranu u izravni
doticaj sa stalcima i pliticama, nego upotrijebiti papir za pecenje
i/ili posebne posude.

Visak prolijevanja mora se ukloniti prije ¢iS¢enja.
prije pokretanja automatskog ciklusa ¢is¢enja:

- Odistite vrata pecnice;
- Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pecnice

uz pomoc¢ vlazne spuzve. Nemojte upotrebljavati deterdzente;
- uklonite sve dodatke i klize¢i komplet stalka (ako postoji);
- Nemojte stavljati kuhinjske krpe.
U pecnicama koje su opremljene sondom za meso potrebno je, prije
provodenja ciklusa CiS¢enja, zatvoriti otvor pomocu isporucene matice.
Obvezno zatvorite otvor maticom kada se sonda za meso ne upotrebljava.
Tijekom postupka pirolitickog CisS¢enja (ako je dostupno), povrsine se mogu
zagrijati, a djecu treba udaljiti.
Ako je iznad pecnice postavljena ploca za kuhanje, plinske plamenike
ili elektricne ploCe za grijanje nemojte upotrebljavati tijekom rada
pirolizatora, na taj ¢ete nacin sprijeciti pregrijavanje ploce.

(samo ako postoji*)
Ovaj je proizvod namijenjen samo za pecnice. Smije se upotrebljavati
samo u skladu s opisom u korisnickom priru¢niku.
NE DODIRUJTE sondu Preci Probe GOLIM RUKAMA NEPOSREDNO
NAKON KUHANJA. Uvijek nosite rukavice za pecnicu kako biste uklonili
sondu Preci Probe iz hrane po zavrSetku kuhanja.
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e Kako biste pravilno koristili temperaturnu sondu, bitno je u potpunosti
umetnuti metalnu Sipku sonde u hranu tijekom kuhanja do crnog
keramickog dijela koji se nalazi na vrhu sonde.

Umetnite sondu Preci Probe
u hranu do ovdje

/

e Metalni dio sonde Preci Probe nemojte izravno izlagati toplini koju
stvara pecnica.

¢ Nemojte upotrebljavati sondu Preci Probe u drugom uredaju osim
u ugradbenoj pecénici.

¢ Nemojte upotrebljavati sondu Preci Probe u mikrovalnoj pecnici.

e Sonda Preci Probe moze se odistiti i oprati, ali nemojte je dugo ostaviti
uronjenom u vodu.

e Ovaj proizvod nije namijenjen osobama od 12 ili manje godina.

e Dobavljac nije odgovoran ni za kakvo ostecenje sonde Preci Probe uslijed
zlouporabe uredaja.

e QOcistite sondu Preci Probe prije upotrebe.

e Sonda moze raditi u sljede¢em rasponu temperature: 10 °C do maksimalne
unutarnje temperature metalnog dijela od 100 °C. Keramicki dio moze
dosedi 350 °C.

e Ako je temperatura sonde Preci Probe veéa od 100 °C, kuhanje
Ce se zaustaviti i morate ukloniti sondu Preci Probe iz pecnice Sto je prije
moguce i pritom nosite rukavice kako se sonda ne bi ostetila.
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1.Upravljacka ploca

2.Brojevi poloZaja polica

3.Resetke

4. Plitice

5.Poklopac ventilatora

6.Vrata pecnice

7.Bocne Zicane resetke (ako postoje:
samo za ravni prostor za pecenje)

8. Serijski broj i QR kod

Ovdje upisite serijski broj za buducu upotrebu.

Smjestene na obje strane u unutrasnjosti pecnice,
bocne resetke dizajnirane su za postavljanje ladica
za pecenje i resetki tijekom kuhanja.

6ili 7 razina, ovisno o modelu.

(samo ako postoji*)

Metalna resetka u pecnici uklonjiva je, podesiva
polica koja sluzi kao nosa¢ za posude
iomogucuje ravnomjernu pripremu hrane
i olaksava cis¢enje. MoZe se koristiti za drzanje
pridrzavanje tanjura i posuda na razlicitim
visinama za razli¢ite potrebe kuhanja.

Ladica za pecenje idealna je za ravnomjerno
posmedivanje s donje strane - savrSeno
je rjeSenje za kekse i slastice zbog plitkog i ravnog
dizajna. Osim toga, postavljanje ispod resetke
za pripremu hrane moze pomodi u prikupljanju
kapljica i sprje¢ava nered u pecnici.

Duboka ladica idealna je za recepte s dodanim
tekuc¢inama ili slojevima, kao Sto su sloZenci
ili pecenja. Njena je dubina posebno dizajnirana
kako bi hrana koja se u njenoj priprema imala
Zeljenu konzistentnost.
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(samo ako je uredaj opremljen*)

samo ako je uredaj opremljen*)

Teleskopske vodilice u pecnici police su koje
se mogu produljiti, Sto olakSava postavljanje
i uklanjanje predmeta, bez potrebe za posezanjem
duboko u vruéu pecnicu. Poboljsavaju sigurnost,
stabilnost i mogu se postaviti na razli¢ite razine.

(samo ako postoji*)

Sarke za postupno zatvaranje i otvaranje

upravljanju kretanjem vrata koja se zbog njih
zatvaraju glatko, bez lupanja.

(samo ako postoji*)

Konkavni oblik omogucuje pravilnu cirkulaciju
vlage koja se stvara tijekom kuhanja i zadrzavanje
visoke stope vlaznosti hrane. Ovisno o kolicini
vode u ladici, priprema hrane moze biti susa
ili vlaznija.

(samo ako je uredaj opremljen*)

Konveksni oblik prikladan je za pecenje
rostiljanje u pecnici na visokoj temperaturi
(220 °), omogudujuéi rezultate kao na rostilju
C¢ak i kod kuce, s malo dima zahvaljujuci
drenaznom djelovanju masti na dnu ladice.

(samo ako postoji*)

Razanj radi zajedno s gornjim grija¢éim elemen-
tom, hrana se okretanjem pece ravhomjerno.
Najbolje ga je upotrebljavati za hranu srednje
veli¢ine. Idealno za ponovno otkrivanje okusa
tradicionalnog pecenja.

Ova sonda je senzor temperature koji, kada
je postavljena u hranu i povezana s pec¢nicom
putem kabela Bluetooth veze, omogucuje
upravljanje unutarnjom temperaturom hrane
tijekom njene pripreme. Uglavhom se koristi
za ribu i meso.

HR 12



(samo ako je uredaj opremljen*)

Airfry tava osigurava ravnomjerni dotok vrucéeg
zraka do hrane i u sva tri smjera, zbog cega
njezina vanjstina postaje hrskava, a unutrasnjost
ostaje meka. Stavite ga iznad pladnja za pecenje
Zelite li prikupljati sokove i mrvice.
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Funkcije i rangiranje funkcija ovise o modelu.

Ukljucivanje/iskljudivanje
Daljinsko upravljanje
Lampica

Funkcije

Vrijeme

Temperatura

7/8.  Navigacijske tipke

9. Pokretanje/Pauza

ouvkwnE

Zaslon ima 4 osnovne funkcije:

Ukljuéivanje/
iskljucivanje

C

Pritisnite za ukljuéivanje/iskljucivanje pecnice.

Ukljuéivanje/

= iskljucivanje Pritisnite gumb za aktiviranje daljinskog upravljanja nakon
D daljinskim uparivanja peénice s aplikacijom hOn (putem aplikacije).
upravljatem
Q Svjetlo Pritisnite za ukljucivanje/iskljuéivanje svjetla u pecnici
Pritisnite jednom za pristup ru¢nim funkcijama, dvaput
O Funkcije za Everyday Cooking, triput za izbornik Cié¢enje i &etiri puta
za WIFI izbornik.
Pritisnite jednom za trajanje kuhanja, dvaput za minutni
podsjetnik (dostupno u stanju pripravnosti), triput za odgodu
@ Vrijeme pokretanja. U stanju pripravnosti dostupan je kuhinjski
tajmer i dnevno vrijeme koje se aktivira pritiskom u trajanju
od 3 sekunde.
Pritisnite jednom za provjeru temperature u unutrasnjosti,
Temperatura dvaput za aktiviranje opcije brzog zagrijavanja (dostupno samo

tijekom faze zagrijavanja pecnice).

Navigacijske tipke

<Ol e

Koristite navigacijske tipke za pomicanje izmedu funkcija
i za podesavanje parametara.

v

Pokretanje/Pauza

Pritisnite za pokretanje/pauziranje kuhanja ili za potvrdu
funkcija

HR 14




2.4. POVEZIVOST

Parametri beZicne veze

Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
)
3]
Standardno IEEE 802.11 b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE 2
e
Frekvencijski pojasevi =
2401:2483 2402+2480 g
[MHz] 2
a
g
Najveca snaga [mW] 100 10 =

INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU
Potrosnja energije proizvoda u mreznom stanju pripravnosti ako su svi zicani mrezni prikljucci
povezani i svi bezi¢ni mrezni prikljucci aktivirani: 2,0 W

Kako se aktivira priklju¢ak za bezZi¢nu mrezu:

Wi-Fi modul ukljucuje se ¢im korisnik pritisne gumb za ukljucivanje.

Kako deaktivirati bezi¢ni mrezni prikljucak:
Wi-fi modul deaktivira se ¢im korisnik pritisne tipku za iskljucivanje. Wi-Fi se moze iskljuciti i kad
je pecnica uklju¢ena odabirom opcije ,iskljuci” u izborniku postavki Wi-Fi veze.

Tvrtka Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom 2014/53/EU
i mjerodavnim zakonskim zahtjevima za UK trzZiste. Cjeloviti tekst izjave o sukladnosti dostupan
je na sljedecoj internetskoj adresi: www.candy-group.com.
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Uredaj se moZe povezati s kuénom bezicnom mrezom i njime se moze daljinski upravljati putem
aplikacije. PoveZite svoj uredaj kako biste bili sigurni da je u skladu s najnovijim softverom
i znacajkama.

. Nakon uklju¢ivanja peénice, ikone Wi-Fi mreZe trepcéu 30 minuta. Tijekom tog razdoblja
moguce je registrirati ureda;j.

. Provjerite je li vasa ku¢na Wi-Fi mreZa ukljucena.

. Na uredaju i mobilnom uredaju prikazat ¢e se postupne upute.

. Povezivanje pecnice moze potrajati do 10 minuta.

. Dodatne upute i savjete rjeSavanje problema potrazite u aplikaciji.

£ Available on the

Preuzmite na svoj pametni telefon.

« App Store

GET IT ON
» Google Play

X
. Kliknite na ,Registriraj se”
. MozZete se registrirati putem racuna Regker s ot ool o
drustvenih mreza ili se registrirati adresom eicome
. Sign in to enter in your home page G SIGN UP WITH GOOGLE
osobne e-poste
" SIGN UP WITH APPLE
BECISTER § SIGN UPWITH FACEBOOK
Are you new to hOn?
Click below to learn about our
products % SIGN UPWITH EMAIL
Already registered? LOGIN

® TRYDEMO

= Hello USERNAME =4

1. korak ®

. Odaberite ,,Add appliance” (Dodaj uredaj).

Add appliance

YOUR NEWS

Ty ¢

‘What functions do smart How to live sustain:
appliances have? homeand reduce w.
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Allow your location
permission

2. korak
. Dopustite dozvolu za pristup lokaciji.

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

< CCONTINUE

3. korak °

e Odaberite pecnicu iz kategorije uredaja. Select your appliance
category

) Washing machine

Washer dryer

2 Tumbledryer

Dishwasher

5w Air conditionair
Air purifier

Air scanner

° Appliance connection ®
4. korak —_—

. Ukljucite uredaj; ako je ve¢ ukljuéen, iskljuéite Turn OFF and then ON
N L. your appliance
ga i ponovno ukljucite.

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plugits power supply.

==
e £

OK,IDIDIT
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° Appliance connection

5. korak

. Nakon ukljucivanja, aplikacija hOn pocet Searching your appliance
’ ey v s . . Don't turn off your Bluetooth. hOn app is looking
Ce traziti vas$ kucanski ureda;j. foryour appiance

00:00:40

@ e st
correctly capture the signal

Appliance connection Appliance connection

Korak 6.1 - 6.2
. Odaberite kuéanski uredaj, dodirnite Searching your appliance Searching your appliance
” v. . . . Don't turn off your Bluetooth. Don't tum off your Bluetooth.
,Connect” (PoveZi se) i pricekajte

New appliance al O New appliance al O

1. Longappliancenameto... a O L Longappliancenameto.. i O

CONNECT
Q) S ddomstoyour spplsnce norder to

correctly capture the signal

PRODUCT NOTFOUND
V40230
7. kOrak ° Appliance connection ®
R v -~ R
Vasva ce se pecrnc.a pronadi i njome Corsaliiehabean
mozete upravljati putem hOn. e et ()

Brand Hoover
Model 31008486-7888-1824
Serial number 12345678-1234-1234

Is this your appliance?

YESIT'SMY OVEN

NOITSNOT
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Nakon povezivanja uredaja, korisnik moze odabrati sljedeée postavke Wi-Fi mreze:

e  WIFI ON (UKLJUCI Wi-Fi): Stanje peénice moZe se pratiti samo putem aplikacije.

e WIFI hOn: Pecnica se moze koristiti iskljucivo putem aplikacije.

e WIFI OFF (ISKLJUCI Wi-Fi): Peénica nije spojena, ali je i dalje registrirana sa spremljenim
mreznim vjerodajnicama.

e  WIFI RESET (RESETIRAJ Wi-Fi): Veza je ponovno uspostavljena i moguca je nova registracija.

1. Dodirnite Qi udi u izbornik Wi-Fi mreZe. Na zaslonu se prikazuje ,,0n” (Uklju¢eno).
2. Na zaslonu se prikazuje ,,0n” (Ukljuceno).
3. Koristite strelice dok se ne prikaze , Off” (Iskljuceno) ili postavka za resetiranje ,rSt”.

Daljinsko upravljanje nudi brojne prednosti za korisnike, povecava prakti¢nost, ucinkovitost
i cjelokupno iskustvo pripreme hrane i pruzaj mogucénost upravljanja proizvodom izravno s uredaja
i iz aplikacije hOn.

Ova funkcija omoguduje da putem uredaja uZivate u raznim znacajkama, kao $to su: trenutno
ili planirano pokretanje recepata ili programa kuhanja koji su vec¢ dostupni u aplikaciji;
praéenje napretka vasih recepata u stvarnom vremenu; podeSavanje koristenih parametara
kuhanja; praéenje postupka kuhanja pomocu sonde. Nadalje, moguce je primati obavijesti nakon
zavrSetka programa ili recepata.

Daljinsko upravljanje moZete aktivirati iskljucivo kada je proizvod registriran.

Dostupan je za sve funkcije kuhanja na proizvodu, osim za programe Gratiniranje,
Rostilj i Supergrill.

1. Dodirnite O za odabir naina rada Wi-Fi mreZe.
Na zaslonu se prikazuje ,Connect” (Pove?i se). Dodirnite DIl Pocet ¢e treptati , Ukljuéeno”.

3. Dodirnite V da biste odabrali nacin rada ,,hOn“ i dodirnite DIl da biste aktivirali
daljinsko upravljanje.

4. Pritisnite O za izlaz iz na¢ina rada ,,hOn”.

5. Pristupite aplikaciji, odaberite program i pricekajte da kuhanje zapocne. Tijekom postupka
moguce je upravljati parametrima programa i mijenjati ih s proizvoda ili iz aplikacije.
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Daljinsko upravljanje moguce je aktivirati i tijekom kuhanja pritiskom na odgovarajuéi gumb

Le]

gl

Kada je program kuhanja u tijeku, moZete ga zaustaviti izravno na proizvodu pritiskom
na odgovarajuci gumb daljinskog upravljaca isporucena s vasim uredajem.

s “ 03 I* mo
(O] ‘_, ' Dl

Program kuhanja mozZete zaustaviti i daljinski pomocu aplikacije klikom na gumb ,,STOP” na uredaju
za prikaz. Pecnica ¢e automatski zaustaviti kuhanje.

Ako korisnik prekine kuhanje u tijeku na pecnici, istovremeno cete prekid kuhanja
biti naznacen i u aplikaciji.
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Kada prvi put ukljucite pe¢nicu, mozda éete primijetiti dim. Ne brinite, samo pri¢ekajte da se dim
rascisti prije upotrebe pecnice.

Pri koristenju funkcija koje koriste rostilj, zahvaljujuci tehnologiji sklopke vrata pecnica ¢e automatski
pauzirati grijae elemente kada otvorite vrata i nastaviti kuhati nakon njihova zatvaranja.
Ova je znacajka dostupna samo u odredenim konfiguracijama pecénice. Imaju je svi modeli
s pirolitickom funkcijom.

Tijekom postupka pirolitickog ciséenja vrata pecnice uvijek ostaju zaklju¢ana. Ako nisu zaklju¢ana,
pecnica Ce prikazati kdd pogreske 24 i pauzirati funkciju ¢is¢enja.

Unutrasnjost pecnice osvijetljena je jednom ili viSe Zarulja koje se obic¢no aktiviraju svaki put kad
zapocne funkcija kuhanja.

Na peénicama opremljenima sklopkom vrata (pogledajte dolje), svjetlo se automatski ukljucuje kada
se vrata otvore.

Na peénicama opremljenima gumbom lampice, moze se koristiti i za aktiviranje osvjetljenja.

Ako vrata pecnice ostanu otvorena dulje od 10 minuta, svjetla ¢e se automatski iskljuciti.

Tijekom postupka pirolitickog CiS¢enja svjetlo ostaje iskljuceno. *

Ventilator za hladenje odgovoran je za odvodenje topline, sprjeCavanje pregrijavanja pecnice
i okoline, ali i za zastitu kuhinjskih uredaja od utjecaja visokih temperatura. Iz tog razloga, ventilator
za hladenje ostavlja zvucni trag neko vrijeme cak i nakon iskljucivanja pecnice. Radi tijekom i nakon
ciklusa kuhanja u odnosu na unutarnju temperaturu pecnice.

Kada ventilator za hladenje radi, obi¢no stvara njezno brujanje ili zujanje. MoZda ¢ete primijetiti
i protok toplog zraka koji proizlazi iz prostora izmedu vrata pecnice i upravljacke ploce.

Tijekom pirolitickog CiS¢enja i kada su vrata zakljucana, ventilator za hladenje je ukljucen. *
Tijekom rada ECO funkcije, svjetlo ostaje iskljuceno.

(*samo za pecnice s pirolitickom funkcijom)
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Nakon prvog ukljucivanja uredaja, prvo trebate postaviti doba dana, odabrati izmedu 13 ampera

ili 16 ampera i jacinu zvuka.

Na zaslonu ¢e se treptati unaprijed postavljeno vrijeme ,12:00”.

Zelite liga promijeniti, pritisnite i zadrfite O i koristedi strelice postavite trenutacne sate.

Pritisnite © za potvrdu sati. Slijedite isti postupak za postavljanje minuta. Za potvrdu pritisnite DI,

A\

—

Prema zadanim postavkama, pecnica je podeSena na rad veéom
snagom prikladnom za kucéanstva s vise od 3 kW (16 A). Ako u vasem kucanstvu nedostaje
snage, moZete promijeniti ovu postavku na P11 13 A. Ova postavka utjece na brzinu zagrijavanja
pecnice. Odabir vece vrijednosti (16 A) znaci da ¢e zagrijavanje biti brze (jer se povecava
apsorpcija snage). Na zaslonu éete vidjeti dva izbora: 13 Ai 16 A. Strelicama odaberite Zeljenu

opciju. Za potvrdu pritisnite DIl

Opcija postavljanje struje u amperima dostupna je samo tijekom pocetne ugradnje.
Zelite li promijeniti postavljenu struju u amperima, pogledajte upute nakon ugradnje.

Na zaslonu se prikazuje simbol ,,brig”. Brojevi predstavljaju intenzitet svjetline koji
se moze uredivati strelicama. Za potvrdu pritisnite PIl.

4
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Na zaslonu se prikazuje simbol ,Sound”. Brojevi predstavljaju intenzitet zvuka koji
se moze uredivati strelicama. Za potvrdu pritisnite PII.

o4

Ocistite pecnicu prije prve uporabe. ObriSite vanjske povrsine vlaznom mekanom krpom.

Operite sve dodatke i obriSite unutrasnjost pec¢nice otopinom vruée vode i tekuéine za pranje. Postavite
praznu pecnicu na maksimalnu temperaturu i ostavite je uklju¢enom na 1 sat, na taj se nacin uklanja
zaostali miris novoga.

=

N I// !
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Za ukljugivanje/isklju¢ivanje pecnice, pritisnite i zadrzite O

Pristupite izborniku Funkcija pritiskom gumba O.

Za navigaciju dodirnite onoliko puta koliko je potrebno za unos sljedecih postavki:

GLAVNE FUNKCUE

Ova funkcija omogucuje odabir Zeljenog
programa kuhanja strelicama. Dodirnite ©

i 8 za postavljanje vremena i temperature.
Pritisnite Pl za pokretanje funkcije.
Zelite li pauzirati program, ponovno kliknite.

U ovom izborniku strelicama mozZete
pristupiti 4 kategorije hrane za kuhanje koje
su vec integrirane u pecnicu. Na zaslonu ¢e
se prikazati zadano vrijeme i temperatura.

Wi-Fi

U ovom nacinu rada moZete spojiti pecnicu
na mrezu i registrirati je pomocu
aplikacije hOn.

FUNKCIJE CISCENJA

Ova funkcija omogucuje odabir sustava
¢is¢enja dostupnog na vasoj pecnici.
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Nakon odabira programa kuhanja, otvorite izbornik Vrijeme pritiskom na ©.
Za navigaciju dodirnite © onoliko puta koliko je potrebno za unos sljedeéih postavki:

Trajanje Postavljanje doba dana

Kuhinjski vremenski
programator

Vremenska vrijednost

Odgoda pocetka — Indikator vremena

Povratne informacije senzora

Senzor Heat Feel Heat Feel (status baterije i signala)

nije moguce postaviti nekoliko parametara istovremeno, stoga u memoriji ostaje
samo posljednji, a prethodni se brise.

Omogucuje se prethodno postavljanje vremena kuhanja

za odabrani recept.

Pritisnite © za ulazak u izbornik Vrijeme. Dodirnite ©

onoliko puta koliko je potrebno za odabir funkcije

@ a) TRAJANJE ,Trajanje kuhanja”. Zatim strelicama postavite vrijednosti
KUHANJA i pritisnite D1l za potvrdu. Odbrojavanje potinje po zavretku

zagrijavanja (ako je uredaj opremljen). Tijekom faze kuhanja

moguce je promijeniti trajanje pritiskom gumba ©

i koristenjem strelica. Po isteku vremena, na se prikazuje

,End” (Zavrsetak) i kuhanje se zaustavlja.

Omogucuje upotrebu pecnice kao budilice.

Pritisnite © za ulazak u izbornik Vrijeme. Dodirnite ©

onoliko puta koliko vam je potrebno za odabir funkcije

,Tajmer”. Zatim strelicama postavite vrijednosti i pritisnite

DIl za potvrdu.

@ Tijekom faze kuhanja moguce je promijeniti trajanje

b) TAJMER pritiskom gumba © i koridtenjem strelica. Zatim pritisnite
DIl za ponovno pokretanje kuhanja. Po isteku vremena,
kuhanje se nastavlja dok se ru¢no ne prekine.

Ovu funkciju moZete postaviti i kad je peénica u stanju
pripravnosti pritiskom gumba ©. Kad je uklju¢ena, tajmer
radi neovisno o funkcijama kuhanja.

Omogucuje odabir vremena pocetka kuhanja.

Pritisnite © za ulazak u izbornik Vrijeme. Dodirni © onoliko
puta koliko ti je potrebno za odabir funkcije ,,Delay start”
@ c) ODGODA (Odgoda pocetka). Zatim strelicama postavite vrijednosti
POCETKA i pritisnite DIl za potvrdu.

NAPOMENA: Odgoda pocetka moguca je tek nakon
postavljanja trajanja kuhanja i nije dostupna zajedno

s funkcijama rostilja
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a. TRAJANJE KUHANJA

180"y

a. ODGODA POCETKA

80"
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Nakon odabira programa pecenja, otvorite izbornik Temperatura pritiskom na 8. za navigaciju
dodirnite 8 onoliko puta koliko je potrebno za unos sljede¢ih postavki:

Brava na vratima

Zaklju€avanje tipki

Zagrijavanje

|8

1 & 530 Brzo zagrijavanje — f

Vrijednost temperature

——Povratne informacije o Wi-Fi mrezi

L Povratne informacije
o zagrijavanju i hladenju

L
U
C=

+—— Indikator temperature

TEMPERATURA .PI"ItISI'?Ite 82 postallvljan.J.e temperature
i strelicama odaberite vrijednost.
Pritisnite dvaput 8 za brzo podesavanje
= temperature.

Ova funkcija omogucuje zakljucavanje

zaslona kako bi se maloljetnicima

O g ZAKLJUCAVANJE onemogucila neZeljena upotreba uredaja.
D ZA ZASTITU DJECE Da biste ga aktivirali, istodobno pritisnite

tipke Lamp i Remote Control na 3 sekunde.

Na korisnickom sucelju pojavit ¢e se ikona

s klju¢em. U tom stanju korisnicko sucelje

pecnice je zaklju¢ano i ne moze

se mijenjati postavke.

Za iskljucivanje sigurnosne blokade za djecu

ponovno pritisnite tipke Lamp i Remote

Control na 3 sekunde (ikona s kljucem

¢e nestati).
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Kako biste ubrzali fazu zagrijavanja, moZete odabrati opciju brzog zagrijavanja pritiskom ikone
temperature na 3 sekunde nakon odabira programa kuhanja i temperature. Ova opcija aktivirat
¢e kombinaciju ventilatora i grijac¢ih elemenata bez obzira na odabranu funkciju kuhanja. Kako biste
ustedjeli energiju kada je ukljueno brzo zagrijavanje, lampica ¢e se ISKLJUCITI dok peénica
ne dosegne Zeljenu temperaturu

za funkcije koje zahtijevaju zagrijavanje, pobrinite se da tijekom ove faze uklonite
sav pribor. Slijedite upute u donjoj tablici za ono Sto se odnosi na zagrijavanje.
"DA/BRZO ZAGRIJAVANJE" znaCi da je potrebno zagrijavanje i da je dostupna opcija brzog
zagrijavanja; "NE" znaci da zagrijavanje nije dostupno i da se hrana mora umetnuti u hladnu pecnicu.

IDEALNO ZA: kolace, kruh, kekse,
—_— 200°C DA/BRZO | pecene nadjeve na jednoj razini
*Konvekcijska 30- 250 °C L2/L3 ZAGRIJA- | pomocu gornjeg i donjeg grijanja.
= VANJE MoZe se koristiti sa senzorom
Heat Feel.
IDEALNO ZA: pecenje, sloZenac,
Konvekcijska + DA/BRZO Peczj\::cc)"e Ir';lzti‘re'niS V:er;llr:onigjel\g;: an:
A cl 50-250°C | L2/L3/L4 | ZAGRUA- | /69N razini: e )
- ventilator hrane s visokim sadrzajem vode.
VANJE . .
MoZe se koristiti sa senzorom
Heat Feel.
L4 za jednu
razinu IDEALNO ZA: kolace, kekse i pizze na
L2 +L5za . Loy .
. DA/BRZO | jednoj ili vise razina. Idealno za
o . 160 °C dvostruku . .
Vise razina N . ZAGRIJA- | kuhanje razli¢ite hrane.
50-250°C razinu N -
VANJE Moze se koristiti sa senzorom
L2+ L4 +L6
Heat Feel.
za trostruku
razinu
IDEALNO ZA: kremu od karamele,
a/Brz0 | D i more
Doniji grija¢ | 50-230°C 2 ZAGRIJA- | F3Zint: O Kctjame
koristiti i za dovrSetak pripreme.
VANJE . —_
Moze se koristiti sa senzorom
Heat Feel
o . DA/BRZO IDEAVLN.O ZA: pizze, ”slane l'<o|:—:1ce,
] Doniji grijac¢ + 170°C kolace i hranu s tekuc¢im preljevima
Py - o L2 ZAGRIJA- ) ) L Y A
— ventilator 50-230°C na jednoj razini. MoZe se koristiti
VANJE
sa senzorom Heat Feel.
IDEALNO ZA: gratinirana jela, meso
L6 za tanku s rostilja, ribu, povrée. Ova funkcija
-~ e hranu koristi samo unutarnji gornji grijac.
Rostily 01-05 L5 za deblju NE Upotrebljavajte sa  zatvorenim
hranu vratima. Stavite ladicu ispod kako
biste skupili sokove.
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IDEALNO  ZA: velike  kolic¢ine
kobasica, odreske i tostiranje kruha.
Cijelo podrucje ispod elementa
**Supergrill 05 01 - 05 L6 NE rostilia postaje vruce. Upotreb-
ljavajte sa zatvorenim vratima.
Namirnice okrenite na dvije trecine
kuhanja (ako je potrebno).

IDEALNO ZA: cijele komade mesa
(pecenja) ili gratiniranu hranu.
Upotrebljavajte sa  zatvorenim

. DA/BRZO : Lo )
‘41_\ **Gratin 200 °C . L4/L5 ZAGRUA- v'rat‘lma. Posta.wte p|ItIC'u za prlk'up-
150 - 250 °C VANJE ljanje sokova ispod police da bi se

sokovi prikupili. Hranu okrenite
nakon isteka polovice vremena
kuhanja.

IDEALNO ZA: potpuno kuhanje
prema jelovniku bez mijeSanja
DA/BRZO mirisa. Namirnice se ne moraju
Vide razina + | 150 - 250 °C ZAGRIJA- | izdvajati tijekom istog kuhanja

VANJE

Pogledajte namjenski odlomak
(umetnite broj odlomka)
za prijedloge jelovnika

IDEALNO ZA: kuhanje mesa,
ribe ili povréa

Ova funkcija omogucduje ustedu

£co *ECO 15393;8% 3. /4. razina NE | energije tijlekom kuhanja,
- odrzavajudi hranu vlaznom

i mekom.

Lampica u unutrasnjosti

je iskljuc¢ena.

IDEALNO ZA: pripremu smrznute
= Airfr 200°C 3. /4. razina NE :gar:)iiléln?harr; kcrjé?eztginemkgéz
=, Y 150-250°c | > /™ prel.

ravnomjerno strujati preko hrane
zahvaljujuéi namjenskoj ladici.

210°C IDEALNO ZA: pecenje kruha
ﬂ Kruh 190-220°C L2/13 NE 1 krugnih hijebova

* Ispitano u skladu s normom EN 60350-1 u svrhu deklaracije potrosnje energije i energetskog razreda.
** Upotrebljavajte sa zatvorenim vratima.
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Konvencionalna ] 175°C Ladica za pecenje L3 20-30
na vise razina 160 °C Ladica za pecenje L4 30-40
Sitni kolagici/ Ladice za
muffini Vide razina 150°C pecenje + L2+1L5 30-40
dublje ladice
Vide razina 140°C Ladice za pecCenje | L2 + L4 + L6 40-50
Konvekcijska | 170°C Metalna resetka + L2 30-40
kalup za kolace
Biskviti - . R Metalna resetka +
(@ 26 cm) Vide razina 150 °C Kalup za kolage L4 40-50
Viderazina | 150°C Metalne resetke +] -, , |, 50- 60
kalup za kolace
Konvencionalna] 150°C Ladica za pecenje L3 25-30
na vise razina 150 °C Ladica za pecenje L4 30-40
Keksi / prhko " X Pecenje +
pecivo Vide razina 140°C dublje ladice L2+L5 30-40
Vise razina 140°C Ladice za peCenje | L2 + L4 + L6 35-40
Francuska Konvekcijska 190 °C Ladica za pecenje L4 25-35
Slatki peciva
pekarski | s punjenjem Vide razina 170°C Ladica za pecenje L3 25-35
proizvodi Lircki
Jorks!rsk| Konvekcijska 200°C Ladica za pecenje L3 20-30
puding
Puslice Vise razina 90°C Ladica za pecenje 90-160
Macaron Konvekcijska 150°C Ladica za pecenje L3 15-20
‘ Konvekcijska | 185°C Metalne resetke ] =, 60-70
Pita od kalup za kolace
jabuka §
! Viderazina | 170°C Metalne resetke +) =, 65-75
kalup za kolace
Tarte tatin Konvekcijska 170°C Metalne resetlie * L2 40 - 60
kalup za kolace
Cokoladni Konvekcijska | 200°c fadicaza 13 10-15
nabujak pecenje + kalupi
TrJ-rta 53 Konvekcijska 150 °C Metalne resetlﬁe * L2 50- 65
sirom kalup za kolace
Konvekcijska 180 °C Ladica za pecenje L3 20-25
Smrznut_l Konvekcijska 180 °C Ladice za pecenje L2 + L5 25-35
kroasani
Vide razina 160 °C Ladice za pecCenje | L2 + L4 + L6 30-40
Statki Savijaca
pekarski laca, Konvekcijska 210°C Ladica za pecenje L3 30-45
) . smrznuta
proizvodi
Tostirani Supergrill 5°C Metalna resetka L6 4-6
kruh
Kruhilepinja| Focaccia Konvekcijska | 200°C Ladica za pecenje| L2ili L3 25-35
Kruh, cijeli Konvekcijska 200°C Ladica za pecenje L3 25-50
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Slani kolagi / Konvekcijska | 200°c Metalnaresetka+| =\, 30-50
i i plitica za quiche
quichevi Metal totka 1
(@ 26 cm) Vide razina 180 °C etaina resetka L1+L4 50-70
plitica za quiche
Nabujak Konvekcijska | 200°C fadicaza 13 20-35
od sira pecenje + kalupi
Lazanie Metalna reSetka +
. VJ ’ Konvekcijska 200°C vatrostalna L3 40 - 60
. svjeze
Slane pite posuda
i sloZenci Lazanie Metalna resetka +
e, Konvekcijska 180 °C vatrostalna L3 50- 60
smrznute
posuda
Cannelloni Metalna reSetka +
L Konvekcijska 180 °C vatrostalna L3 45-55
smrznuti
posuda
Petena Metalna reSetka +
. . Gratiniranje 200°C vatrostalna L4 20-30
tjestenina
posuda
Pizza, svjeza Konvekcijska | 250°C Ladica za petenje| L2ili L3 15-20
(ladica)
Pizza 250°C Ladica za pecCenje| L2iliL3 18-25
Pizzlaaévjeza Ladice za
(ladica) Vide razina 180 °C pecenje + dublje L2+1L5 25-35
ladice
Pizza, svieza Konvekcijska 250°C Ladica za pecenje| L2iliL3 8-10
(okrugla)
i . Pizza 300°C Ladica za pecCenje| L2iliL3 15-20
Pizza Pizza, svjeia
(okrugla) Viderazina | 180°C Jfadicaza 13 30-40
pecenje + kalupi
Konvekcijska 220°C Metalna resetka L3 10-15
Pizza,
smrznuta Vie razina 200 °C Metalna redetka L2 + L5 15-25
(tanka kora)
Vie razina 180 °C Metalna reSetka | L2 + L4 + L6
Pizza,
smrznuta Pizza 200 °C Metalna resetka L2 10-15
(tanka kora)
Metalna resetka /
Przena cijela L4, postavite
piletina Gratiniranje 220°C ladicu za pecenje L4 40 - 60
(1do 1,2 kg) na L1 sa 150 ml
vode
Pileca Sk o ’ o
batkovi AirFry 220°C Airfry tava L4 30-50
Meso i perad Metalna resetka +
P Pecena patka Gratiniranje 200°C vatrostalna L3 50- 60
posuda
Metalna resetka,
Pijetao Gratiniranje 220°C postavite ladicu L4 20-40
za peCenje na L1
petena Metalna resetka +
. Gratiniranje 200 °C posuda za L3 50- 60
puretina P
uporabu u peénici
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Svinjska Metalna resetka +

rebra (1000 1 Konvekcijska 200°C Y posuda za L3 80- 100
do 1200 g) uporabu u pecnici
Kobasice 1 Supergrill 4 Y Metalna resetka L5 40- 50
Govedi file Metalna resetka +
Gentle N
(1000 1 e 60°C N vatrostalna L3 60 - 80
do 1500 g) cooking posuda
Pecena
govedina 1 Gratiniranje 220°C Y Ladica za pecenje L3 20-40
(500 g)
Mesna Struca
(1000 1 Konvekcijska 180 °C Y Ladica za pecenje L3 40 - 50
do 1500 g)
Pecena
piletina 1 Gratiniranje 200 °C Y Duboka ladica L4 45 - 60
s krumpirom
Morski
plodovi 1 Supergrill 4 N Metalna resetka L5 15-30
na Zaru

Ribaimorski| Smrznuti

i * %k ) . Kok _
plodovi | riblji stapici | * AirFry 200°¢ | N Airfry tava L4 20-25

Metalna resetka,
Pecena riba 1 ECO 200°C N postavite ladicu L3 40 - 60
za peCenje na L1

Metalna resetka +

Gratinirano | ECO 200°c| N posuda za 13 80-90
povrce P
uporabu u peénici
Smrznuti
pomfri (300 1 AirFry** 200°C N Airfry tava** L4 18- 25
Povrée do 500 g)
Gratinirani Metalna resetka +
. 2 Gratiniranje 180 °C Y vatrostalna L4 15-25
krumpir
posuda
Pecen-| 1 Konvekcijska 200°C Y Ladica za pecenje L4 30-50
krumpir

Vrijeme kuhanja ovisi o receptu i sastojcima.
* ako je potrebno zagrijavanje
** Ovisno o modelu pecnice.

Pri pecenju kolaca, pita i drugih recepata za koje je potrebno koristiti kalup
ili posudu na 2 razine, postavite naslagano: gornju ladicu na lijevu stranu, a donju na desnu stranu.
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Izbornik kategorije hrane omogucuje kuhanje raznih recepata bez prethodnog zagrijavanja pecnice,
zahvaljujuci namjenskim programima kuhanja prilagodenim potrebama svake kategorije.

Nakon odabira programa kuhanja prikazat ¢e se zadano vrijeme koje se moZe urediti okretanjem
desnog biraca; temperatura kuhanja moZe se promijeniti pritiskom na namjensku ikonu.
Oba parametra moguce je postaviti unutar ograni¢enog raspona, kako je prikazano u donjoj tablici.

Za govede, telece
i svinjsko

Meso NE 2-3-4 180 - 200 20-80 55-85°C e

pecenje, perad

i komade mesa.
w Riba NE 3-4 160 - 180 15-45 55-65°C Cijela riba i fileti.
ﬁ Povrce NE 3-4 180 - 200 30-80 70-90°C Peceno povrce

i krumpir

preporucuje se izbjegavanje programa everyday cooking i odabir

: ako nakon iskljucivanja pecnice postoji potreba za nastavkom kuhanja,
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Govede pecenje 500-800g Meso 190°C Metalna resetka L3 30-40
Govedi filet 200g Meso Metalna resetka L3
Mesna Struca 1000- 1500 g Meso 180 °C Metalna resetka L3 40 - 50
Govedina o M
R 500g Meso 200°C Metalna resetka L3 50 - 80
wellington
Pirjana govedina| 800- 1000 g Meso 200 °C Metalna resetka L3 40-70
Svinjska rebra 1000 - 1200 g Meso 200°C Metalna resetka L3 80- 100
Stalak za 800-1000 g Meso 200 °C Metalna resetka 3 60 - 80
janjetinu
Janjedi but 1500 - 2000 g Meso 190 °C Metalna resetka L3 80- 100
Fileti lososa 200-600g Riba 170°C Ladica za pecenje L3 20-35
. 600 g . o M
Odresci tune Riba 180°C Metalna redetka L3 10-20
(oko 4 kom)
Odresci sabljarke 7008 Riba 200 °C Ladica za pecenje L3 15-20
! (oko 4 kom) P !
Filet bakalara 600 g Riba 150°C Ladica za pecenje L3 10-20
(oko 4 kom) P )
Orada, cijela 1 Riba 170°C Ladica za pecenje L3 35-45
Fileti orade 600 g Riba 150°C Ladica za pecenje L3 10-20
(oko 4 kom) P !
Filet lubina 600 g Riba 150°C Ladica za pecenje L3 10-20
(oko 4 kom) P )
Rlbi F;E(I:iena 1 Riba 220°C Ladica za pecenje L3 30-40
Riblji raznjici 8 komada Riba 150 °C Metalna resetka L3 20-30
Punjene lignje 4 komada Riba 180 °C Ladica za pecenje L3 25-40
Cijeli kruh 1 Pekarski 200°C Metalna resetka 13 35-50
proizvodi
- Pekarski N .
Razeni kruh 1 X . 190 °C Metalna resetka L3 35-50
proizvodi
- Pekarski o M
Kruh za sendvice 1 X . 200°C Metalna redetka L3 35-50
proizvodi
. . Pekarski N .
Smrznuti bageti 1 X . 200 °C Metalna resetka L3 15-25
proizvodi
Grickalice pekarski
od smrznutog 1 X . 190°C Metalna resetka L3 20-30
X - proizvodi
lisnatog tijesta
Komora¢ 1 ladica Povrce 200 °C Metalna resetka L3 30-40
Recept Veli¢ina porcije Program T°C Pribor za kuhanje| PoloZaj police Vrijeme -kuhanja
kuhanja (min)
MijeSano povrée 1 ladica Povrée 190°C Metalna resetka L3 40 - 45
Cvjetaca 1 ladica Povrée 190 °C Metalna resetka L3 40 - 50
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Bundeve,

narezane 1 ladica Povrce 200°C Metalna redetka L3 30-40

na kockice
Punjene paprike 1 ladica Povrée 180 °C Metalna resetka L3 70- 80
Punjene tikvice 1 ladica Povrée 190 °C Metalna resetka L3 35-45
Stapic¢i mrkve 1 ladica Povrée 180 °C Ladica za pecenje L3 35-40
Brokula 1 ladica Povrée 190 °C Ladica za pecenje L3 30-40
Ratatouille 1 ladica Povrce 190 °C Metalna resetka L3 40- 45
RoZata od povréa] 6 ramekina Povrée 180°C Ladica za pecenje L3 25-35

+ kalupi
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Redovito Ciséenje moZe produljiti Zivotni vijek vaseg uredaja. Pricekajte da se pecnica ohladi prije
rucnog Ciséenja.

. Minimalno ¢is¢enje nakon svake upotrebe pecnice pripomaze u odrzavanju savrsene
Cistoce pecnice.
. Ne oblazite stjenke pecénice aluminijskom folijom ili jednokratnom zastitom koja je dostupna

u prodavaonicama. Aluminijska folija ili bilo koja druga zastita, u izravnhom doticaju s vru¢im
emajlom, pod rizikom je od rastapanja i uniStavanja emajla u unutrasnjosti.

. Kako biste sprijecili pretjerano prljanje svoje pecnice i nastale snazne dimne mirise,
preporucujemo da ne upotrebljavate pecnicu pri veoma visokim temperaturama.
Bolje je produZziti vrijeme kuhanja i malo smanjiti temperaturu.

. Uz dodatke koji se isporucuju s pe¢nicom, savjetujemo vam iskljucivo upotrebu posuda i kalupa
za pecenje koji su otporni na veoma visoke temperature.

ogo

932 (*ovisno o modelu pecnice)
Taj se postupak oslanja na istoimeni kemijski proces kojim se razgraduju slozene tvari
toplinskom obradom.

Nakon pokretanja, automatski se zakljuCavaju vrata pecnice i brzo se podize temperatura na 410 °C.
Na kraju ciklusa CiS¢enja, ostaci hrane ostavit ¢e bijeli sloj na emajliranim povrSinama. Ako Zelite
ukloniti te Cestice, obrisite krpom natopljenom u vrucoj vodi sa sapunom i upotrijebite ¢etku
ili celicnu vunu. Prikladna sredstva za cis¢enje su vruéa voda sa sapunom ili sredstvo
za Ciséenje pecnice.

1. Uklonite sav pribor iz pecnice, kao Sto su resetke, bocne resetke i vijke bocnih resetki (*);
2. Okrenite birac funkcije na . Okretanjem biraca postavite piroliticki program;
Dopustite funkciji da radi tijekom unaprijed podesenog vremena. Tijekom ovog postupka
i sljedece faze hladenja vrata pecnice ostaju zakljuc¢ana.
3. Kad se uredaj ohladi, ocistite unutarnje povrsine pecnice krpom.
Provjerite je li se uredaj ohladio prije nego ga dodirnete. Vodite racuna
o svim vruc¢im povrsinama jer postoji opasnost od opeklina. Koristite destiliranu ili pitku vodu.

(*) samo za modele sa 7 razina.

O
(o
UNAPRUED POSTAVLIENO VRIJEME
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Funkcija Aquactiva dizajnirana je za lako uklanjanje lagane prljavstine, brzo je i ekoloski prihvatljivo
rjeSenje za CiS¢enje unutrasnjosti peénice snagom pare.

Ulijte 100 ml vode s kapljicom tekuéine za pranje suda u donje izbocenje pecnice.

2. Okrenite birac na g%. Ako je potrebno, okrenite birac za podesavanje programa Hydro Clean.
Pricekajte da funkcija odradi svoj posao tijekom postavljenog vremena.

3. Po zavrsetku postupka Cisc¢enja, pricekajte da se pecnica ohladi.

4.  Kad se uredaj ohladi, oCistite unutarnje povrsine pecénice krpom.

Provjerite je li se uredaj ohladio prije nego ga dodirnete. Vodite racuna
o svim vruc¢im povrsinama jer postoji opasnost od opeklina. Koristite destiliranu ili pitku vodu.
Obrisite odjeljak za kuhanje i ostavite da se potpuno osusi kako biste izbjegli mogucu koroziju.

& Pl s

9 <7
S 72
[/
UNAPRI
POST’\/‘WPLTESS— & & /

VRIEME

Kataliticke plocCe oblazu pecnicu i pruzaju vam luksuz da se ne morate boriti s prljavom pecnicom.
Ploce su obloZene specijaliziranim emajlom koji se di¢i mikroporoznom strukturom,

vjeStom u apsorpciji masnih ostataka prskanja.

Katalitickom kemijskom reakcijom ucinkovito pretvaraju apsorbiranu mast u plinovite elemente
kada su izloZeni visokim temperaturama.

Preporuka: Razmislite o zamjeni katalitickih plo¢a nakon priblizno tri godine upotrebe, posebno ako

pecnicu upotrebljavate dva do tri ciklusa kuhanja tjedno. Tako cete osiguravati optimalna radna
svojstva i Cistocu.
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. Postavite vrata na 90°. Zakrenite jezicke
za zakljuc¢avanje Sarke tako da su okrenuti
od pecnice.

. Postavite vrata na 45°. Istodobno pritisnite
dva gumba s obje strane bocnih kutova vrata
i povucite ih prema sebi kako biste uklonili
poklopac gornjeg stakla.

. Vrlo pazljivo uklonite stakla pecnice, pocevsi
od unutarnjeg. Tijekom postupka ¢vrsto drzite
staklo objema rukama i stavite ih na ravnu
meku povrsinu (npr. na tkaninu).

Vanjsko staklo ne moze
se ukloniti.

. Ocistite staklo mekom krpom i odgovarajué¢im
sredstvima za cis¢enje.
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6. Vratite staklene ploce, pazeci da je naljep-
nica ,Low-E” Citljiva i smjestena na donjoj PYRO
lijevoj strani vrata, blizu lijeve Sarke.
Na taj ¢e nacin otisnuta naljepnica na prvom
staklu ostati na unutarnjoj strani vrata.

7. Ponovno  priCvrstite  poklopac  gornjeg
stakla tako da ga gurnete prema unutra dok
ne Cujete zvuk nasjedanja dviju boc¢nih gumba.

8. Zatim vratite vrata na 90° i zakrenite jezicke
za zakljucavanje Sarki tako da gledaju prema
unutrasnjosti pecnice.
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Nakon svake upotrebe temeljito ocistite pribor i osusite ga rucnikom. Tvrdokorne je ostatke
na priboru pribora mozda najbolje namociti u mjesavini vode i sapuna otprilike 30 minuta prije
drugog pranja.

1.  Uklonite boc¢ne resetke povlacenjem u smjeru strelica.

2. Zi¢ane resetke prilikom &ig¢enja stavite u perilicu posuda ili upotrijebite mokru spuzvu, a zatim
ih obavezno osusite.

3. Nakon postupka ciséenja postavite bocne police obrnutim redoslijedom
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Odspojite pecénicu s mreznog napajanja.
Uklonite stakleni poklopac lampice.

Rastavite Zarulju.

Zamijenite Zarulju novom iste vrste.

Vratite stakleni poklopac lampice.

Ponovno spojite peénicu na mrezno napajanje.

ouvewWwNE

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

6. korak

==

® e

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili vie izvora svjetlosti Ciji je razred energetske ucinkovitosti G (lampica)
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1. Odspojite pecnicu s mreznog napajanja.

2. Ravni odvijac postavite na bo¢nu stranu zastitnog stakla i lagano pritisnite kako biste
uklonili staklo.

3. Pazljivo uhvatite i izvadite Zarulju iz baze.

4. Umetnite novu.

5. Ponovno postavite zastitno staklo - lagano ga pritiséite dok se ne zakljuca.

6. Ponovno spojite pe¢nicu na mrezno napajanje.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

5. korak 6. korak

2o

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili vie izvora svjetlosti Ciji je razred energetske ucinkovitosti G (lampica)
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Ako tijekom upotrebe pecnice dode do pogreske, na zaslonu ¢e se prikazati kod ,ER” i dvije
znamenke koje oznacavaju pogresku.

Nastavite isklju¢ivanjem peénice i odspajanjem iz uti¢nice, pri¢ekajte nekoliko minuta,

a zatim je ponovno spojite.

Ako pogreska nestane, mozete nastaviti s upotrebom pecnice. Ako se to ne dogodi, nazovite sluzbu
za korisnike i priop¢ite im kod (ERXX) koji vidite na zaslonu.

Pogreska

At

Dim
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Ovaj uredaj oznacden je u skladu s Direktivom 2012/19/EZ o otpadnoj elektri¢noj i elektronickoj
opremi (OEEO). Otpadna elektri¢na i elektronicka oprema sadrzi onecis¢ujuce tvari (koje mogu imati
negativan ucinak na okolis) i bazne elemente (koji se mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno
obraditi otpadnu elektricnu i elektronicku opremu da bi se ispravno uklonili i odloZili onecis¢ivaci
i vratili svi materijali.
Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja da otpadna elektri¢na
i elektronicka oprema ne postane ekoloski problem. Treba se pridrzavati nekoliko
osnovnih pravila:
- oprema OEEO ne smije se zbrinjavati kao kucéanski otpad;
- opremu OEEO potrebno je odnijeti na namjenska podrucja za prikupljanje
kojima upravlja gradsko vijece ili registrirano poduzece.
U mnogim drZzavama, velika se otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema prikuplja
_ i kao kucanski otpad. Pri kupnji novog uredaja, stari uredaj moZete vratiti
prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo ako je uredaj iste vrste ili ima
jednake funkcije kao i kupljeni uredaj.

Ako je to moguce, izbjegavajte prethodno zagrijavanje pecnice i uvijek je pokusajte napuniti.
Izbjegavajte Cesto otvaranje vrata pecnice, zato Sto se toplina iz prostora za pecenje rasprsuje svaki
put kada ih otvorite. Za znatnu ustedu energije, iskljucite pecnicu izmedu 5 i 10 minuta prije
planiranog zavrSetka vremena pripremanja i upotrijebite zaostalu toplinu koja se nastavlja
proizvoditi u pecnici.

Brtve odrzavajte Cistim i ispravnim, a da biste izbjegli rasipanje topline izvan prostora za pecenje.
Ako imate ugovor o elektricnoj energiji s tarifom po satu, program odgodenog kuhanja omogucuje
ustedu energije, prebacivanjem pocetka kuhanja u vremensko razdoblje s nizom tarifom.
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Discover Over The Air technology and bring innovation directly to your home

(EN) Thanks to the “Over The Air " technology, you can effortlessly keep your oven up-to-date with the latest features.

If available, once the oven is connected to the app and no cooking functions are active, the update will automatically initiate. "OtA" will appear on
the display, the Wi-Fiicon will blink, and all product commands will be temporarily unavailable. This process may take a few minutes, so please do
not disconnect or unplug the oven during this time. Once the update is complete, "12:00" will blink on the display. Simply reset the time and start
cooking!

(FR) Grace a la technologie “Over The Air ", vous pouvez facilement garder votre four a jour avec les derniéres fonctionnalités.
Sidisponible, une fois que le four est connecté a l'application et qu‘aucune fonction de cuisson n'est active, la mise ajour s'initiera automatiquement.
"OtA" apparaitra sur I'affichage, I'icone Wi-Fi clignotera et toutes les commandes du produit seront temporairement indisponibles. Ce processus peut
prendre quelques minutes, donc merci de ne pas déconnecter ou débrancher le four pendant ce temps. Une fois la mise a jour terminée, "12:00"
clignotera sur I'affichage. Il vous suffit de réinitialiser I'neure et de commencer a cuisiner!

(IT) Grazie alla tecnologia “Over The Air", puoi mantenere il tuo forno aggiornato con le ultime funzionalita senza sforzo.

Se disponibile, una volta che il forno & collegato all'app e nessuna funzione di cottura ¢ attiva, I'aggiornamento si avviera automaticamente. Sul
display apparira "OtA", l'icona del Wi-Filampeggera e tuttii comandi del prodotto saranno temporaneamente non disponibili. Questo processo po-
trebbe richiedere alcuni minuti, quindi ti preghiamo di non scollegare o staccare la spina del forno durante questo periodo. Una volta completato
I'aggiornamento, “12:00" lampeggera sul display. Basta resettare l'orario e iniziare a cucinarel!

(DE) Dank der “Over The Air”-Technologie kénnen Sie lhren Ofen miihelos mit den neuesten Funktionen auf dem neuesten Stand halten.
Falls verfugbar, wird das Update automatisch gestartet, sobald der Ofen mit der App verbunden ist und keine Kochfunktionen aktiv sind. "OtA" er-
scheint auf dem Display, das WLAN-Symbol blinkt und alle Produktbefehle sind voribergehend nicht verfligbar. Dieser Vorgang kann einige Minuten
dauern, daher bitte den Ofen in dieser Zeit nicht trennen oder ausstecken. Sobald das Update abgeschlossen ist, blinkt "12:00" auf dem Display.
Stellen Sie einfach die Uhrzeit zurtick und beginnen Sie mit dem Kochen!

(ES) Gracias a la tecnologia “Over The Air", puedes mantener tu horno actualizado con las tltimas funciones sin esfuerzo.

Siesta disponible, una vez que el horno esté conectado a la aplicacion y no haya funciones de coccion activas, la actualizacion se iniciara automati-
camente. "OtA" aparecera en la pantalla, el icono de Wi-Fi parpadeara y todos los comandos del producto estaran temporalmente no disponibles.
Este proceso puede tardar unos minutos, por lo que no desconectes ni desenchufes el horno durante este tiempo. Una vez que la actualizacion esté
completa, "12:00" parpadeara en la pantalla. jSimplemente restablece la hora y empieza a cocinar!

(GR) Xapn otnv texvoloyia “Over The Air", prtopeite va Siatnpeite tov $oUpvo cag EVNHEPWHEVO HE TIG TIO TIPOSPHATEG SUVATOTNTEG XWPIG KOTIO.
Edv eivat StaBgotpo, HOAG 0d oupvog cuvdeBEeld € TNV edappoyr Kal Kapia Aettoupyla payelpeuatogd ev elval evepynn, evnuepwon Ba Eeklvroet
autépata. 2tnv 08dévn Ba epdaviotel To privupa "OtA'T,0 etkovidlo Wi-Fi Ba avaBooBrivelk at OAeg oL eVTOAEG TOU TTPOIOVTOG Ba elvat TTpoowpva
un dlabgotpes. AuTr N Sladikacia PTtopet va SLAPKETEL AlYA AETTTA, OTIOTE TIAPAKAAOULE VA NV ATTOOUVOECETE 1 ATTOCUVOETETE TOV HoUPVO KaTA
N SLAPKELQ AUTOU TOU X pOvou. MOAG OAOKANPWOEL N evnuepwon, otnv 08ovn Ba avaBoofrioet to “12:00". ATtAd puBpiote Eava Tnv wpa Kat
Eeklvnote To payeipepal

(NL) Dankzij de “Over The Air”-technologie kun je je oven moeiteloos up-to-date houden met de nieuwste functies.

Als beschikbaar, zal de update automatisch starten zodra de ovenis verbonden met de app en er geen kookfuncties actief zijn. "OtA" verschijnt op het
display, het Wi-Fi-icoon knippert en alle productcommando’s zijn tijdelijk niet beschikbaar. Dit proces kan enkele minuten duren, dus koppel of ont-
koppel de oven niet tijdens deze tijd. Zodra de update voltooid is, knippert "12:00" op het display. Stel eenvoudig de tijd opnieuw in en begin met koken!

(PT) Gracas a tecnologia “Over The Air", pode manter o seu forno atualizado com as funcionalidades mais recentes sem qualquer esforco.
Se disponivel, assim que o forno estiver ligado a aplicacdo e ndo houver funcdes de cozedura ativas, a atualizacdo sera iniciada automaticamente.
"OtA"aparecerano ecra, o icone Wi-Fipiscara e todos os comandos do produto ficardo temporariamente indisponiveis. Este processo pode demor-
ar alguns minutos, por isso, nao desligue nem desconecte o forno durante este periodo. Quando a atualizacao estiver concluida, "12:00" piscara no
ecra. Basta redefinir a hora e comecar a cozinhar!

(SK) Vd'aka technolégii ,,Over The Air” mézete jednoducho udrziavat svoju ruru aktualizovanu s najnovsimi funkciami.
Ak je k dispozicii, po pripojeni rury k aplikacii a deaktivacii vsetkych varnych funkcii sa aktualizacia automaticky spusti. Na displeji sa zobrazi ,OtA" ikona
Wi-Fi bude blikat a vsetky prikazy produktu budu docasne nedostupné. Tento proces mdze trvat niekolko minut, preto prosim ruru v tomto ¢ase
neodpajajte ani nevypinajte. Po dokonceni aktualizacie za¢ne na displeji blikat ,12:00". Jednoducho nastavte ¢as a zacnite varit!

(PL) Dzieki technologii ,,Over The Air” mozesz bez wysitku utrzymywac swoj piekarnik na biezaco z najnowszymi funkcjami.

Jeslijest dostepna, aktualizacja rozpocznie sie automatycznie po potgczeniu piekarnika z aplikacjg i wytgczeniu funkcji gotowania. Na wyswietlaczu
pojawi sie ,OtA", ikona Wi-Fi zacznie miga¢, a wszystkie polecenia produktu beda tymczasowo niedostepne. Proces ten moze potrwac kilka minut,
wiec nie odfagczaj ani nie wytaczaj piekarnika w tym czasie. Po zakonczeniu aktualizacji na wyswietlaczu zacznie migac , 12:00" Po prostu zresetuj czas
i zacznij gotowac!

(CZ) Diky technologii “Over The Air" mizete bez namahy udrzovat svou troubu aktualizovanou s nejnovéjsimi funkcemi.

Pokud je aktualizace dostupna, automaticky se spusti, jakmile bude trouba pripojena k aplikaci a zadné funkce vareni nebudou aktivni. Na displeji se
objevi "OtA", ikona Wi-Fi bude blikat a vSechny prikazy produktu budou doc¢asné nedostupné. Tento proces mdze trvat nékolik minut, proto troubu
béhem tohoto ¢asu neodpojujte ani nevypinejte. Po dokonceni aktualizace zac¢ne na displeji blikat "12:00" Staci resetovat ¢as a mizete zadit varit!



(RO) Datorita tehnologiei ,,Over The Air", puteti mentine cu usurinta cuptorul actualizat cu cele mai recente functii.

Daca este disponibild, odata ce cuptorul este conectat la aplicatie sinicio functie de gatit nu este activa, actualizarea va incepe automat. Pe afisaj va
aparea ,OtA", pictograma Wi-Fiva clipi, iar toate comenzile produsului vor fi temporar indisponibile. Acest proces poate dura cateva minute, asa ca
va rugam sa nu deconectati sau sa deconectati cuptorul in acest timp. Odata ce actualizarea este completd, ,12:00" va clipi pe afisaj. Pur si simplu
resetati ora siincepeti sa gatiti!

(HU) Az,,Over The Air"” technolégianak kszénhet6en konnyedén naprakészen tarthatja siitéjét a legujabb funkciokkal.

Ha elérhetd, a frissités automatikusan elindul, miutan a sutd csatlakozik az alkalmazashoz, es egyik sutesi funkcid sem aktiv. Az ,OtA" megjelenik a
kijelzén, a Wi-Fiikon villog, és az dsszes termékparancs ideiglenesen elérhetetlenné valik. Ez a folyamat néhany percet vehet igénybe, ezért kerjuk,
ne huzza kivagy kapcsolja ki a sutét ebben az idészakban. A frissités befejezése utana, 12:00" villogni fog a kijelzén. Egyszerlen allitsa vissza az id6t,
és kezdjen el fézni!

(SL) Zahvaljujo¢ tehnologiji ,,Over The Air* lahko brez truda posodabljate svojo pecico z najnovejsimi funkcijami.

Cejenavoljo, se bo posodobitev samodejno zacela, ko bo pecica povezana z aplikacijo in nobena funkcija kuhanja ne bo aktivna. Na zaslonu se bo pri-
kazalo ,OtA" ikona Wi-Fibo utripala in vsi ukazi izdelka bodo za¢asno nedosegljivi. Ta postopek lahko traja nekaj minut, zato v tem ¢asu ne izkljucujte
aliizklopite pecice. Ko je posodobitev kon¢ana, bo na zaslonu utripalo ,12:00" Preprosto ponastavite ¢as in zacnite kuhatil

(SR) Zahvaljujuci tehnologiji ,,Over The Air", mozete bez napora odrzavati svoj Sporet azuriranim sa najnovijim funkcijama.

Ako je dostupno, azuriranje ¢e se automatski pokrenuti kada je Sporet povezan sa aplikacijom i kada nijedna funkcija kuvanja nije aktivna. Na ekranu
¢e se pojaviti ,OtA" ikonica Wi-Fi ¢e treptatii sve komande proizvoda ¢e priviemeno biti nedostupne. Ovaj proces moze potrajati nekoliko minuta,
pa nemojte iskljucivatiili izvaditi Sporet iz struje tokom tog vremena. Kada se azuriranje zavrsi, ,12:00" ¢e treptati na ekranu. Samo resetujte vreme i
pocnite sa kuvanjem!

(LT) Dél ,,Over The Air" technologijos galite be jokiy pastangy palaikyti savo orkaite atnaujinta su naujausiomis funkcijomis.

Jei galima, orkaite prijungus prie programéles ir nesant aktyvioms kepimo funkcijoms, atnaujinimas bus pradétas automatiskai. Ekrane pasirodys
LOtA", Wi-Fi piktograma mirksés, o visi produkto valdikliai bus laikinai nepasiekiami. Sis procesas gali uztrukti kelias minutes, todel prasome neatsi-
jungti arba neistraukti orkaités Siuo metu. Kai atnaujinimas bus baigtas, ekrane mirkses , 12:00". Tiesiog nustatykite laikg i$ naujo ir pradékite gaminti!

(EE) Ténu ,,Over The Air” tehnoloogiale saate holpsalt hoida oma ahju ajakohasena uusimate funktsioonidega.

Kui see on saadaval, algab varskendus automaatselt, kui ahi on Uhendatud rakendusega ja Ukski kUipsetusfunktsioon pole aktiivne. Ekraanile ilmub
LOtA", Wi-Fi ikoon hakkab vilkuma ja kdik toote késud on ajutiselt kdttesaamatud. See protsess voib votta mdne minuti, seega palun arge selle aja
jooksul ahju lahti thendage ega vooluvdrgust valja votke. Kui varskendus on I18pule jdudnud, vilgub ekraanil ,12:00" Lihtsalt lahtestage kellaaeg ja
hakake kipsetamal

(LV) Pateicoties “Over The Air" tehnologijai, jis varat bez piepiiles uzturét savu cepeskrasni atjauninatu ar jaunakajam funkcijam.
Jairpieejams, tiklidz cepeskrasnsir pievienota lietotneiun neviena cepsanas funkcija nav aktiva, atjauningjums saksies automatiski. Displeja paradisies
"OtA", Wi-Fiikona mirgos, un visas produkta komandas uz laiku nebUs pieejamas. Sis process var aiznemt dazas mindtes, tdpéc lidzu, neatvienojiet
un neatslédziet cepeskrasni saja laika. Kad atjauningjums ir pabeigts, displeja mirgos "12:00". Vienkarsi atiestatiet laiku un saciet gatavot!

(BG) bnaropapeHue Ha TexHonorusTa ,,Over The Air*, MoxeTe iecHo Aa noaAbpyKaTe pypHaTa CM aKTyasIM3MpaHa C Haln-HOBUTe GYHKLUMU.
AKO e HanM4Ho, BeAHara e Kato dypHaTa € CBbp3aHa C MPUIOKEHNETO 1 HAMa akTUBHY GYHKUMK 3@ rOTBEHE, akTyav3auraTa Le ce cTapTvpa
aBTOMaTM4HO. Ha ancnnes e ce nosieu  OtA", koHaTa 3a Wi-Fi LLie MUra 1 BCUYKM KOMaHaW Ha MPOAYyKTa BDEMEHHO LLie ObAaT HeAOCTbMHM. 103K
MpOLIeC MOXKe a OTHEME HAKOMKO MUHY TI, 3aTOBa MOJIS, HE U3KIHOYBaMTE MM M3KIKOYBanTe GypHaTa Npe3 ToBa BpeMe. Cne KaTo akTyanmsauymsaTa
npuknoyu, ,12:00" Lwe Myra Ha ancnnes. [pocTo HynvparTe Yaca 1 3arnovHeTe Aa roteute!

(HR) Zahvaljujuci tehnologiji ,Over The Air*, mozZete bez napora odrzavati svoju pec¢nicu azuriranom s najnovijim funkcijama.

Ako je dostupno, azuriranje ¢e se automatski pokrenuti nakon $to je pec¢nica povezana s aplikacijominijedna funkcija kuhanja nije aktivna. Na zaslonu
¢e se pojaviti ,OtA", ikona Wi-Fi-a ¢e treptati, a svi proizvodi ¢e priviemeno biti nedostupni. Ovaj proces moze potrajati nekoliko minuta, stoga vas
molimo da ne iskljucujete ili ne odspajate pecnicu tijekom ovog vremena. Kada je azuriranje zavrseno, na zaslonu ¢e treptati ,12:00" Jednostavno
ponovno postavite vrijeme i poc¢nite kuhati!

(DA) Takket veere “Over The Air"”-teknologi kan du nemt holde din ovn opdateret med de nyeste funktioner.

Hvis tilgaengelig, starter opdateringen automatisk, nar ovnen er tilsluttet appen, og ingen madlavningsfunktioner er aktive. "OtA" vises pa displayet,
Wi-Fi-ikonet blinker, og alle produktkommandoer vil midlertidigt veere utilgaengelige. Denne proces kan tage et par minutter, sa undlad venligst at af-
bryde eller frakoble ovnenilgbet af denne tid. Nar opdateringen er fuldfert, vil "12:00" blinke pa displayet. Indstil blot tiden igen og begynd at lave mad!

(F1) “Over The Air” -teknologian ansiosta voit helposti pitaa uunisi ajan tasalla uusimmilla ominaisuuksilla.

Jos saatavilla, paivitys kaynnistyy automaattisesti, kun uuni on yhdistetty sovellukseen eika mitaan keittofunktioita ole kaytossa. Nayttoon iimestyy
"OtA", Wi-Fi-kuvake vilkkuu ja kaikki tuotteen komennot ovat valiaikaisesti pois kaytdsta. Tama prosessi voi kestdad muutaman minuutin, joten ala
irrota tai katkaise uunin virtaa tana aikana. Kun paivitys on valmis, ndytossa vilkkuu "12:00". Aseta vain aika uudelleen ja aloita ruoanlaitto!

(NOR) Takket vaere «Over The Air»-teknologien kan du enkelt holde ovnen oppdatert med de nyeste funksjonene.

Hvis tilgjengelig, starter oppdateringen automatisk nar ovnen er koblet til appen og ingen kokeprogrammer er aktive. «OtA» vises pa displayet,
Wi-Fi-symbolet blinker, og alle produktkommandoer vil midlertidig veere utilgjengelige. Denne prosessen kan ta noen minutter, sa vennligst ikke
koble fra eller koble ovnen fra stremmenilgpet av denne tiden. Nar oppdateringen er fullfert, blinker «12:00» pa displayet. Bare tilbakestill klokken og
begynn & lage mat!

(SV) Tack vare “Over The Air"”-teknologin kan du enkelt halla din ugn uppdaterad med de senaste funktionerna.

Om tillgangligt, kommer uppdateringen att starta automatiskt nar ugnen ar ansluten tillappen och inga matlagningsfunktioner ar aktiva. "OtA" kom-
mer att visas pa skarmen, Wi-Fi-ikonen blinkar och alla produktkormmandon ér tillfalligt otillgangliga. Denna process kan ta nagra minuter, sa vanligen
koppla inte frdn eller dra ut ugnen under denna tid. Nar uppdateringen ar klar kommer "12:00" att blinka pa& skarmen. Aterstall bara tiden och borja
laga mat!

(UKR) 3aBasku TexHonorii «Over The Air» B MoykeTe 6e3 3aliBUX 3yCWUJ1b OHOBJ/IIOBATU BaLLly lyXOBKY [0 OCTaHHIX Bepciii 3 HOBMMU GyHKLISIMU.
AKLLO AOCTYMNHO, MICNA MIAKOHEHHS AYXOBKM A0 3aCTOCYHKY | 3a BIACY THOCTI aKTBHIX BYHKL MPUrOTYBaHHA, OHOB/IEHHA MOYHETLCA aBTOMATUYHO. Ha
avicnnei 3asuTbes «OtAy, iHankaTop Wi-Fi 6yae 6amMaTti, | BCi KOMaram MpYCTPORO TUMHaCOBO CTaHy Tb HEAOCTYMHUMML Liei mpoLiec Moxe 3aHATY KiflbKa
XBWIVH, TOMY, ByAb /1aCKa, He BUMUKaTE | He BIAKtOHalTe AyxOBKY B Lien Hac. [1icna 3aBepLUeHHs OHOBNEHHA Ha Avcrnnel byde 6nmmati «12:00x. [Tpocto
HaNaLUTyWnTe Yac i noumHanTe rotysatu!

(TR) “Over The Air" teknolojisi sayesinde, firininizi en yeni 6zelliklerle zahmetsizce giincel tutabilirsiniz.

Mevcutsa, firin uygulamaya baglandiginda ve hicbir pisirme fonksiyonu aktif olmadiginda glncelleme otomatik olarak baslar. Ekranda "OtA"
gorunecek, Wi-Fi simgesi yanip sénecek ve tim Urtn komutlari gecici olarak devre disiolacaktir. Bu islem birkac dakika surebilir, bu nedenle lUtfen bu
sure zarfinda firini kapatmayin veya fisten cekmeyin. Glncelleme tamamlandiginda ekranda “12:00" yanip sénecektir. Zamani yeniden ayarlayin ve

pisirmeye baslayin!
Eﬁ
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