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MHcTpyKumKn 3a notpebutens BG
QYPHM

Korisnicke upute HR
PECNICE

Instructiuni de utilizare RO
CUPTOARE

Kullanim Talimatlar TR
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IHCTpYKUIiT ANA KopucTyBaya UA
OYXOBI LLAGUK
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YKasaHuA 3a 6e30nacHOCT

O6LWM NHCTPpYKUUN

OnucaHue Ha NnpoAyKTa

Ancnnen

PernctpupaHe Ha TeMmnepaTypHusa ceHsop Heat Feel
CsbpsaHocCT

O6Lwm 6eneXKKm OTHOCHO NOYUCTBAHETO
MopapbxkKa

OTcTpaHsABaHe Ha HEN3MpPaBHOCTYU

MoHTax
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YKa3aHuAa 3a 6e30nacHoOCT

« 10 BpeMe Ha rotBeHe MOxe fa ce obpasyBa KOHAEH3 MO
MOBBPXHOCTTa Ha KamepaTa Ha dypHaTa WK MO CTbKIOTO
Ha BpaTaTa. loBa € HopMa/HO. KOHAEH3bT M134e3Ba, Korato
dypHaTa 4OCTUrHe TeMrepaTypaTa Ha roTBEeHE.

« [oTBETE 3e/1eHYyLIMTE B CbA C Karak BMECTO B OTKpKTa TaBa.

« [MPEAYTIPEXAEHVE: no Bpeme Ha ynoTtpeba ypedbT WU
AOCTBIMHWTE My YacTu Ce HaropeluasaT. BHrMaBanTe fda He
AOKOCBaTE ropeLmTe 4acTu.

« TPEAYTIPEXAEHVIE: aocTbnHUTE YacT MOXe fa ce Harope-
LLIAT, KOraTo ce 1n3nonsea dypHaTa. MankmTe fela TpsabBa Ja ce
AbpyKaT Ha 6e30MacHO pa3CToAHME.

« NMPEAYTPEXAEHWE: gocTbnHUTE YacTn MOXKe Aa ce Harope-
LLIAT, KOraTo ce U3non3eBa rpvnbt. [elata TpsabBa Aa ce aAbpykat
Ha 6e30MacHO PasCToAHME.

« NMPEAYTTIPEXAEHWVE: yBepeTe ce, 4e ypeabT e U3KJ/IYEH
npeay CMsAHa Ha KpyLkaTa, 3a Aa ce n3berHe enekTpuyHecKu
yAap.

« VI3knroveTe ypena OT M1aBHOTO eflieKTpo3axpaHBaHe npeay
M3BBbPLUBAHETO Ha KaKBaTO U Aa € paboTa Wan NoAApPbKKa MO
Hero.

« NMPEAYTTIPEXAEHWE: 32 fa ce nsberHe omacHOCT, MpUYMHeEHa
OT C/AyYarMHO Hy/IMpaHe Ha TOMJIMHHOTO  MPEeKbCBALLO
YCTPOMCTBO, ypeabT He OvBa Aa Ce 3axpaHBa OT BBbHLUHO
MPEBKJ/IFOYBALLIO YCTPOWMCTBO, KaTO TanMep, 1 a Ce CBbpP3Ba
KbM e/IeKTprYecKa Bepura, KOATO NepuoamnyHO Ce BK/IKOYBA U
N3KIFOYBA.

« [leua nog 8 roavHn Tpabea da ce ObpxaT Ha 6e30MacHO
Pa3CTOAHME OT ypeaa, OCeH ako He ca Mo MOCTOAHEH HaZA30p.

+ [leuaHe bviBa fawvrpadar cypeda.

« YpeasT MOXKe fa ce U3MosI3Ba OT Siua Ha 8 1 MoBeYe roAvHn
M OT M@ C OrpaHUYeHr GU3NHeCcKn, CEH30PHM WM YMCTBEHU
Bb3MOXHOCTW, 6€3 ONUT WM MO3HAHMA 3a MPOAYKTa, CaMO aKo
Cca moA4 HaA30p WM ako ca MONYyYUIM MHCTPYKLUMU OTHOCHO
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be3onacHaTaynoTpebaHaypeian caHaaCHO CMoTeHUMaNHUTe
pVICKOBe.

[louncTBaHe 1 NoadpbyKKa He OKBa Aa Ce M3BbpLUBAT OT AeLa
6e3 Haa30p.

He wn3nonssante rpybu uam abpasviBHW Matepuvaan i
OCTPU MeTaNHV NpeaMETU 3a U3CTbPrBaHe Mpu NoYncTBaHe
Ha CTbKJlaTa Ha BpaTWTe, Tbi KaTo Te MOXe [a HaZpackaT
MOBBPXHOCTTA 1 Aa MPUYUMHAT HaTPOLLaBaHe Ha CTbKJIOTO.
QypHaTa TpsibBa Aa Ce UBK/OYM Mpean U3BaxkaaHe Ha
pasrnobsasawimTe ce 4dactu. Cnead nodncTBaHe crnobete
OTHOBO CbIJ1IaCHO UHCTPYKLUMNTE.

l13non3BanTe caMo CoOHAaTa 3a MeCco, KOATO Ce MpenopbyBa 3a
Ta3w PypHa.

He wu3nonseamte napouncTaqdku i CTpyM MoA4  BWCOKO
HanAraHe 3a nodrcTBaHe.

AKO QYPHATA E MPEAOCTABEHA OT MPOV3BOANTEJIA
BE3 LLUEMCEN: YPEABT HE BVBA AA CE CBbP3BA KbM
N3TOYHNMK HA EJIEKTPO3AXPAHBAHE C LLEMCEJT TV
MHE3OA, A TPABBA A CE CBbPXE AVMPEKTHO KbM
MABHOTO 3AXPAHBAHE. CBbp3BaHeTO KbM  W3TOYHKIK
Ha 3axpaHBaHe TpsbBa Aa Cce KV3BbPLWM OT MOAXOAALLO
KBa/mMpuupaH npodecnoHanncT. 3a Jda CbOTBETCTBa
MOHTaXXbT Ha TeKy- LLIOTO 3aKOHOAATENICTBO 3a 6€30MacHOCT,
dypHaTa TpAdBa Aa Ce CBbp)Ke eAVHCTBEHO Ype3 rNocTaBaHe
Ha OMHWMONAPEH MPEeKbCBaY C OTAENIAHE Ha KOHTaKTuTe,
CbBMECTVMO C U3WNCKBaHMUATa 3a CBpbXHarpexeHue oT
kaTeropusa lll, Mexay ypeda v W3TOYHMKa Ha 3axpaHBaHe.
OMHVMONAPHMAT MpeKbcBay TPsAbBa Aa MOXe Aa V3ObPXKM
MaKCVIMasHUA CBbpP3aH TOBap W Aa OTroBaps Ha TEeKYLLOTO
3aKOHOZa- TesICTBO. Kb/TO-3€/1EHNAT 3a3emMuTeNIeH Kaben
He OuBa [a Ce MpPeKkbcBa OT MpeKbcBada. MHOronoOCHUAT
MPEKbCBaY, M3MON3BaH 3a BPb3KkaTa, TpAbGBa Aa Obae NecHO
AOCTbMNeH, Cnef KaTo ypeabT e MOHTMpaH. CBbp3BaHeTo
KbM U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe TpsbBa Ada ce WM3BbpLUK OT
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NoAXOAALLO  KBa/MbUUMpaH Mpodeck- OHasUCT, KaTto ce
B3eMaT npeaBuwa NoaapHOCTTa Ha dypHaTa M Ha U3TOYHMKA
Ha 3axpaHBaHe. VI3knrouBaHeTO TpAbBa Aa Cce MoCTura 4Ypes
BrpaxkAaHe Ha K104 BbB QUKCMPaHOTO OKabeiaBaHe Cbr/1acHO
npaBw/aTa 3a okabenasaHe.

AKO OYPHATA E MPEAOCTABEHA OT MNMPOM3BOANTEJIA C
LLIETICEJT:

[He340TO TpsAbBa Aa e MOoAXOAALLO 3a YKa3aHWa Ha eTrKeTa
TOoBap W TpsAGBa Aa VMa CBbp3aH W paboTell 3a3eMuTesneH
KOHTaKT. 3a3eMABaLLVAT MPOBOAHUK € C XKb/T 1 3e/1eH LBAT.
Ta3y onepauusa TpabBa Oa Ce M3BbpLUM OT KBaWMdULUMpaH
npodecnoHanncT. B cnydar Ha HECHBMECTUMOCT MexXAay
KOHTaKTa 1 LLiencena Ha ypeaa, MovickanTe OT KBapuLmpaH
e/IEKTPOTEXHVK [a 3aMeHM KOHTaKTa C Apyr MNOAXOASLL
Tmn. Llencenst v rHe3goTo TpabBa Ada  OTroBapAT  Ha
TeKkyLUMTeCcTaH4apT B CTpaHaTa Ha MOHTax. Bpb3kata
KbM M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe MOxe Ja Cce OCbLLEeCTBU
CbLLO 4pe3 MOCTaBAHE Ha OMHUMOMAAPEH MpeKbCBad C
OTAENAHE Ha KOHTAKTUTE, OTroBapsLLO Ha M3VCKBaHUATa 3a
CBpbXxHanpexeHue ot kateropus I, Mexxay ypeaa v U3TOYHMKa
Ha3axpaHBaHe, KOMTO MOXe Aa 3AbPXKU MaKCUMaTHUA CBbP3aH
TOBap ¥ KOWTO OTroBaps Ha TEeKyLOTO 3akKoHOAaTes1CTBO.
KbATO-3eNeHNAT 3a3emMnTeNeH Kaben He b1Ba [la Ce MPEKbCBa
OT MNpeKbcBaYa. [He340TO MM MHOTOMOTIKOCHUAT MPEKbCBAY,
13MO/13BaH 3a Bpb3kaTa, TpsAbea Aa Obe NeCHO AOCTbMEH,
cnen Kato ypeabT € MOHTWPaH. VI3kouBaHeETO MOXKe da ce
MOCTWra Ypes3 ocurypsiBaHe Ha AOCTbIMHOCT Ha Lierncena uim
ypes3 BrpaxkaaHe Ha KoY BbB PUIKCMPAHOTO OKabenaBaHe
Cbr/1aCHO MpaBKaTa 3a OkabesaBaHe.

AKO 3axpaHBaLLUMAT Kaben ce moBpeaun, TpabeBa Aa ce CMeHU
C Kaben nnn cneumaneH KOMMIEKT, mpeanaraH OT Mpon3BO-
anTens, uny TpabBa fa Ce CBbpyXKeTe C oTAeNa 3a OOCyKBaHe
Ha KNVeHTW. Buabt Ha 3axpaHBaLLma Kaben Tpabea Aa 6vae
HO5V2V2-F. Ta3n onepauna TpsabBa Aa Ce M3BbPLUM OT
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KBaNMdUUMpaH NpodecnoHaIUCT. 3a3eMUTETHNAT MPOBOA-
HVK (KbATO-3e/1€eH) TpAbBa Aa e NpubaMsnTenHo 10 MM no-
Abblr OT APyruTe MPOBOAHULM. 3a PEMOHTW Ce ObpbLLanTe
eMHCTBEHO KbM OTAesa 3a OOCNy)XBaHe Ha KAVMEHTU W
MN3UCKBaMTE N3MOI3BAHETO Ha OPUTIHAJIHV PE3EPBHM YacCTu.
HecnasBaHeTo Ha MOCOYEHOTO MO-FOpe MOXe Aa 3acTpaluu
b6e3onacHOCTTaHaypedauaHanpaBmrapaHLUaTaHeBaMaHa.
[lpeKOMepH KONMMYecTBa pa3ndaT maTepuran TpabeBa Aa ce
OTCTpaHABaT Npean NoYncTBaHe.

Abnry mpekbCBaHWA Ha 3axpaHBalllaTa Mpexka, Bb3HVIKHa
BbB da3aTa Ha roTBeHe, MoraT Aa MNPUYVHAT HEeW3MNpaBHOCT
Ha eNeKTPOMOTOpa. B TakbB C/1yyan ce CBbpeTe ¢ OTAes1a 3a
0BCNy>KBaHE Ha K/IMEHTW.

Ypenst He briBa a ce MOHTKMpa 3ad AeKopaTrBHa BpaTa, 3a 4a
ce n3berHe rnperpaBaHe.

KoraTo nocTtaBATe peLueTkaTa BbTpe, Ce YBEPETE, Ye CTOMepLT
e HaCoYeH Harope 1 € B 3ajHaTa YaCT Ha KamepaTa. PelleTkaTa
TpAabBa [a Bfie3e JOKpav B KameparTa.

Korato nocrtaBATe pelleTkaTa, ce yBepeTe, 4e pbObT 3a
npeaoTBpaTABaHE Ha Mab3raHe € Mo3VUMOHVPaH B 3a4HaTa
4aCT M € HaCOYEH Harope.

NMPEAYTIPEXAEHVE: He nokpueanTe CcTeHuTe Ha dypHaTa
C alyMUHMEBO GOMMNO WM C 3aLLUVTHW MaTepuann 3a e4HOK-
paTHa ynoTtpeba, KakBUTO ce mpefnaraTt B marasvHuTe. [lpu
MPAK KOHTAKT Ha alyMUHWEBO GO0 WA APYr BUA 3aLLUTEH
MaTepuas C ropeLLya eMans ce Cb34aBa PUCK OT pas3TornsaBaHe
M HapyLLIaBaHe Ha eMaii/1a Mo BbTPELLHMTE MOBbPXHOCTU.
NPEAYTIPEXAEHNE: Hukora He OTCTpaHaABanTe
YMTBTHEHMETO Ha BpaTaTa.

BHVIMAHWE: He mbaHeTe AbHOTO Ha KamepaTta C BoAa no Bpeme
Ha roTBEHe UK KoraTo ¢dypHaTa e ropeLLa.

He ce wu3MckBa [AOMbAHUTENHA onepaumsa/HacTporka 3a
eKcrioaTauma Ha ypeZa npv HOMUHa IHUTE YeCTOTU.

QypHaTa Moxe [a ObJe pa3nosioykeHa HaBKICOKO B KOSIOHa
nan nog paboteH Mot lpean ¢ukcrpaHe TpsabBa aa
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ocurypute gobpa BeEHTWAaLUKMA B MPOCTPAaHCTBOTO Ha QypHaTa,
3@ 4a MO3BOAUTE MpaBUIHa LMPKYyJauMsa Ha CBeX Bb3Ayx,
HeobxoarMa 3a OxX/1aXKAaHe M 3allyMTa Ha BbTPELUHUTE YacTu.
HanpaBeTe oTBOpUTE, MOCOYEHM Ha NOCieaHaTa CTpaHuLa, B
3aBUCMMOCT OT MACTOTO 33 MOHTaX.

TaBuTeVpelleTKMTE HapypHaTaHE CanoAxXoAALLVI 3a AVPEKTEH
KOHTaKT C XpaHa. Mons, n3non3BanTe NoaAxXoAALLM CbAOBE 3a
roTBEHe U XapTus 3a NedeHe.

NPEAYTPEXAEHVE: npean nHuuMrpaHe Ha aBTOMaTUYHKA
LIMKB/1 Ha MOYNCTBaHe:

[TouncTeTe BpaTaTa Ha GypHaTa;

OTCcTpaHeTe BCSAKakBW roeM AU BTBbPAEHU OCTaTblLM OT

XpaHa OT BbTpeLLHaTa CTpaHa Ha pypHaTa C MOMOLLTa Ha BiayKHa
rbba. He nsnonseanTe npenapaTu;

OTCTpaHeTe BCNHYKN TIPUHaAAIEXKHOCTM, KaKTO 1 KOMI1EeKTa

MNb3rall ce peLleTKu (ako e BKtOYeH TaKbB);

He nocTaBanTe KyXHEHCK KbPM.

BbB PypHM CbC COHAa 3a MeCO € HeobxoarMO mpeau Aa
MN3MbJIHATE LUMKbB/ 3@ MOYMCTBaHe Aa 3aTBOpUTE OTBOpa C
npeaocTaBeHaTa rarka. BuHarm 3atBaparite OTBOpPa C rankaTa
KOraTO He Ce M3MOJI3Ba CoHAaTa 3a Meco.

[lo BpeMe Ha MNUPOUTUYHKA MpoLec Ha MNoYnCTBaHe
MOBBPXHOCTUTE MOXKE Aa CEe HarpeaT noBeye oT OBVKHOBEHO,
nopaan TOBa JelaTa TpsabBa Aa ce AbpKaT Ha 6e30macHoO
Pa3CTOAHME.

AKO HaZd @ypHaTa KMMa MOHTUpPaH T[0T, HWKOra He 1o
M3MONA3- BaWTe, AOKATO MMPOIM3aToOPbT paboTu. Taka uie ce
NpenoTBpaT MperpsaBaHe Ha naoTa..
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Heat Feel (6e3)knyHa coHAa 3a usMepBaHe
Ha TeMmnepaTtypa) MPEAYMNPEX AEHUA

MPEAYTIPEARAEHVA:

To3r NpoAyKT € NpeAHasHaveH eAVHCTBEHO 3a GypHMU.
TpsabBaace n3non3BacaMoOKaKTO e OMCaHO B TOBa PbKOBOACTBO
3anoTpebuTens.

HE JOKOCBAUTE TemnepaTypHua ceHsop Heat Feel C MO
PbLIE BEAHATA CNEA TOTBEHE. BuHarn HoceTe pbkaBuvUmM 3a
dypHa, KoraTo CeAlroTBEHE MpeMaxBaTte TeMMNepaTypHUS CEH30P
Heat Feel oT xpaHaTa.

[lo BpeMe Ha rotBeHe ceH3opbT Heat Feel Tpabea aa e BKAPAH
3LASIO B xpaHaTa go YEPHWA kepamiyeH Pbb.

. ] [NocTaBeTe TeMnepaTypHUA CEH30P
' — Heat Feel 8 xpaHaTa 4o TO3M pbb.

He nsnarante MeTanHaTa 4aCT Ha ceH3opa Heat Feel Ha npsakaTa
TOM/IMHA, reHepyipaHa oT GypHaTa. He n3narante meTanHaTa 4acT
Ha ceH3opa Heat Feel Ha TomMHaTa, reHepyipaHa oT ypeaa.

He nsnonseante ceH3opa Heat Feel B ypea, pasnnyeH oT dypHaTa
3a BrpaxxaaHe.

He n3nonssanTte ceH3opa Heat Feel B MMKpoBBHIHOBa GypHa.
Cen3soptbT Heat Feel Moxke Aa ce nouncTBa U Aa ce Mue, HO He O1iBa
[la Ce NOTans BbB BOAa 3a Ab/1r0 BpeEME.

TO31 MPOAYKT He € MpeAHa3HaYeH 3a ynoTpeba OT ua NoA v Ha
12 roanHn.

JloCTaBYMKBT HE HOCKM OTrOBOPHOCT 3a LWIEeTW, HaHeceHy Ha
TemnepaTypHua ceHsop Heat Feel Bcneactsre Ha HempaBwHa
yrnoTpeba Ha yCTPOMCTBOTO.

[ToyncTBamTe ceH3opa Heat Feel npean ynotpeba

CoHaaTa Moxke Aa paboTu B CNedHus TeMnepaTypeH AManasoH:
MaKcrMaHa BbTpeLLHa TeMnepaTypa Ha MeTasiHaTa YacT ot 10°C
10 100°C. KepamunyHaTa 4acT Moxe Aa gocturHe 350°C.

AKO TeMnepaTypaTa Ha ceH3opa Heat Feel Hagsuum 100°C,
rOTBEHETO LLe Obae NpeKpaTeHo 1 ceH30pbT Heat Feel Tpsabea aa
Ce 13Baan OT pypHaTa Bb3MOXKHO HaM-6bp30, KaTo Ce U3MOo/13- BaT
PbKaBMLM, 33 4a Ce MpeAOTBPaTV MOBpeJa Ha CoHAaTa.
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O6LwWwm NHCTPYKLUMK

Bnarogapvm Bu, ye n3bpaxTe eanH OT HaLLWTe MPOAYKTW. 3a Har-A00pYV pe3ynTaTh C BallaTa
dypHa, NpoyeTeTe BHMMaTE/IHO TOBa PbKOBOACTBO 1 O 3ana3eTe 3a ObAelun cnipasku. [1pean
Aa MOHTMpaTe dypHaTa, 3anvLleTe CEpPUNHNS U HOMED, 3a la MOXeTe [a ro npeaocTaBuTe Ha
nepcoHasa 3a 06CyKBaHe Ha KIMEHTW, MPpU HYy»da OT peMoHT. Cnea kaTo 13BaanTe dypHaTa
OT OnaKoBKaTa, MpoBepeTe 3a MoBpean, HaHeCeHV MO BpeMe Ha TpaHCnopTMpaHeTo. AKO
M3MMTBaTE CbMHEHWS, He 13Mon3BanTe dypHaTa 1 ce 0bbpHeTe KbM KBaIUOULMPaH TEXHMK
3a cbBeT. CbxpaHaganTe Luenma onakosbyeH Matepuars (HanoHOBM TOPOUYKN, MOAUCTNPON,
NMPOHMK) Aaney oT dela. KoraTo BkovmTe dypHaTa 3a MbPBY MbT, MOXe Aa ce obpasysa AvM
CbC CU/IHa MVPU3Ma, MPUYMHEHa OT NeNMIOTO BbPXY M30NauMOHHUTE NaHeam no eypHara.
ToBa e HanMb/IHO HOPMaJ/IHO. AKO ce C/yyu, TpsibBa Aa M34akaTe AMMBT [a ce pascee, Npean Aa
nocTaBKTe XpaHa BbB dypHaTa. [pom3BoAUTENST He NoeMa OTFrOBOPHOCT B C/lyYau, KoraTo
MHCTPYKUMUTE B HACTOALLMSA AOKYMEHT He Ca BN CMa3eHNn.

3ABEJIEXXKA: OyHKUMMTE M CBOWCTBaTa Ha dypHaTa U MPUHAANEXHOCTUTE KbM Hes,
MOCOYEHM B HAaCTOSALLOTO PbKOBOACTBO, MOXeE [la Ce Pa3/iMyaBaT B 3aBMCMMOCT OT MOAeNa,
KOWTO CTe 3aKynunan.

YKa3aHuAa 3a 6e30nacHoOCT

V13non3ganTe dypHaTa caMo No npeaHasHaveHe, T.e. e4MHCTBEHO 3a NMPUroTBAHE Ha XpaHa:
BCSAKaKbB APYr BUA ynoTpeba, HarnprmMep KaTo M3TOYHUK Ha TOM/IMHA, Ce CYMTa 3a HernpaBuieH
Mmnopaav ToBa ornaceH. [1ponsBoaNTENAT HEe HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLIETY, Bb3HVKHAaM Mopaam
HenpasWIHa W Hepa3lyMHayrnoTpeba. YnoTpebaTtaHaBCeKV eNeKTpUiecKypeanpeanonara
CMa3BaHeTo Ha HAKOW OCHOBHW MpaBuna:

- He abpnainTe kabena, KOraTo U3kItOYBaTe ypeaa oT e/leKTpo3axpaHBaHeTo;

- He nokocBanTe ypeaa ¢ MOKpY MM BNayKHV pbLie UV KPaKa;

- Mo npuHUMN He ce NpenopbYBa 3Mo/3BaHETO Ha aAanTepy, paskKIoOHNTENN NN YABIIKNTENN;
- B cnyyait Ha Her3npaBHOCT n/unv BoLLeHa paboTa M3KJ/IYeTe ypeada 1 He M3BbpLUBaliTe
HUKaKBU MaHUMyIaLUMm Mo Hero.

EnekTpunuecka 6esonacHocT

YBEPETECE,YEEJIEKTPUYECKNTE CBbP3BAHUACEN3BBPLLUBAT OTEJIEKTPOTEXHUK
NN KBAJIMOULUIMPAH TEXHUK. EnexkTpo3saxpaHBaHeTO, KbM KOETO e CBbp3aHa bypHaTa,
TpsabBa Aa OTroBapsa Ha W3MCKBaHMATa Ha AeVCcTBallMTe 3aKOHM B CTpaHaTa Ha MOHTax.
[Mpon3BoaANTENAT He MoeMa OTFrOBOPHOCT 3a LLEeTH, MPUYUHEHN OT HEeCMa3BaHeTO Ha Te3u
NHCTpyKUMK. DypHaTa TpsabBa a ce CBbpyKE KbM e/1eKTPO3axpaHBaHETO Ype3 3a3eMeH CTeHeH
KOHTaKT MV MPeKbCBaY C HAKOIKO MOOCa B 3aBNCUMOCT OT AeMCTBaLLMTE 3aKOHW B CTpaHaTa
Ha MOHTax. EnekTposaxpaHBaHeTo TpsibBa Aa € 3aLUMTeHO C NOAXOAALM NpeanasnTeny, a
M3MON3BaHNTe Kabenn TpsbBa Aa MMaT HarnpeyHo CeyeHre, KOeTo Ja OCUrypsBsa npasuIHOTO
3axpaHBaHe Ha dypHaTa.

CBbP3BAHE

KbM dypHaTa e BKItOYeH 3axpaHBall Kaben, KouTo TpabsBa Aa Ce CBbp3Ba CaMO KbM
eneKTpo3axpaHBaHe C HanpexeHne 220 — 240 V AC mexay da3nTe mam mexxay dasata v
HeyTpanaTa. [1pean dypHaTa Aa ObZe CBbp3aHa KbM e/1eKTPUHECKOTO 3axXpaHBaHe, BaXKHO €
[anpoBepuTe:

- 3aXPaHBaLLOTO HampexeHue, MOCOYeHO Ha MyNTUMEeTbPa;

- HacTpoWKaTa Ha pa3eanHUTeNs.

3a3eMUTENHNAT Kaben, CBbp3aH CbC 3a3eMnTeNIHaTaknemMa Ha dypHaTa, TpAOBa Aa Ce CBbPKEe
KbM 3a3eMUTENHaTa K/leMa Ha e/1eKTpo3axpaHBaHeTo.
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NPEAYNPEXAEHUE

Mpeay cBbp3BaHe Ha dypHaTa KbM e/1eKTPO3axpaHBaHETO ce 0ObpHETE KbM KBaNMdULUMpaH
NEeKTPOTEXHMK, 3a Aa NMPOBepY HEeMNpPeKbCHAaTOCTTa Ha 3a3eMuTenIHaTa KeMa Ha eneKkTpo-
3axpaHBaHeTo. [1pon3BOANTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3@ MHUMAEHTU UAV APYr Mpobaemu,
MNPUYMHEHW OT HempaBW/IHO CBbp3BaHe Ha dypHaTa KbM 3a3emMuTenHaTa Kaema Wam oT
3a3emMmnTesIHa BPb3Ka, KOATO MMa JlebeKTHa HEeMpPeKbCHaTOCT.

3ABEJNTIEXKKA: Tbil KaTo MOXe Aa Ce Ha/loXM M3BbPLUBAHETO Ha MoAApbyKKa mo dypHaTa,
e NpenopbYnTENHO Aa Ce OCTaBu 1 Apyr CBOOOAEH CTEHEH KOHTAKT, KbM KOMTO Aa MOXe
na ce cebpxe dypHaTa, ako ObAe M3BaZdeHa OT MPOCTPaHCTBOTO, B KOETO € MOHTMpaHa.
3axpaHBaLLMAT kaben TpabBa Aa Ce 3aMeHs CaMO OT TEXHNYECKM CEPBM3EH MepCcoHan Nav oT
TEXHUK C eKBMBaNeHTHa kBaMduKaLums.

Mpenopbku

MVHMMaNHOTO MoYMCcTBaHe Ha dypHaTa ciied Bcsika ynotpeba Lie MOMOrHe 3a MOAAbPYKaHETO
M HaMb/IHO YNCTa.

He nokpuBarite cTeHnTe Ha dypHaTa C anyMUHUEBO GOMMO WM C 3aLUUTHY MaTepuranu 3a
eaHOKpaTHaynoTpeba, KakBUTO ce npeanaraTBMarasvHuTe. [prunpaKKOHTaKT HaanyMUHNEBO
$onvIo NV ApYr BUA 3aLLUMTEH MaTepuarn C ropeLLma eMalisl ce Cb3ZaBa PYCK OT pasTornasBaHe
1 HapyLlaBaHe Ha eMalina rno BbTpeLUHNTE MOBbPXHOCTW. 3a Aa NpeAoTBpaTmUTe MPEKOMEPHO
3aMbpcABaHe Ha dypHaTa M NPUAPYXKaBalLM CUHW MVPU3MU Ha AWM, NpernopbyBaMe Aa
He n3nonsBaTe ¢ypHaTa MpW MHOrO BMCOKa TemrepaTypa. [No-gobpe yabmkeTe BpeMeTo
3a roTBeHe U MoHmKkeTe Masko TemnepaTtypata. OcBeH NMpuHaaneKHOCTUTe, AOCTaBeHN C
¢dypHaTa, npenopbYBamMe Aal3nosi3BaTe caMo CbAoBe M GOPMU 3a neyeHe, KOMTO CayCTONYNBY
Ha BMICOKM TeMMepaTypu.

MoHTaXx

Mpor3BOAUTENAT HAMa 3aAb/HKeHWe Ja V3BbpLUBa TOBa. AKO Ce M3WMCKBa CbAENCTBMETO
Ha MpoV3BOAMTENA 3@ KOPUrMpaHe Ha HEeWU3MNpPaBHOCTM, Bb3HVKHAAW MOpaan HernpaBuieH
MOHTaK, TOBa CbZIeCTBUE He Ce MOKPMBa OT rapaHuUmnsaTa. Tpabsa Aace cneasaTt MHCTPYKUMUTE
3a MOHTaX 3a nNpodecroHaneH KBanubuumpaH nepcoHan. HenpaByUAHNAT MOHTaX MOXe Aa
MPUYNHK LLETU MK HapaHABaHMA Ha Xopa, KUBOTHY UK Beln. [pon3BoANTENAT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3@ TaKM1Ba LLIeTW U HapaHsaBaHNs.

QypHaTa Moxke fa ObZe pa3nosioKeHa HaBMCOKO B KOMOHa nau noa paboter naoT. MNpeau
duKkcrpaHe TpsbBa Aa ocurypute aobpa BeHTUNaUMa B MpOCTPaHCTBOTO Ha dypHaTa, 3a Aa
MO3BONNTE NpaBW/IHa LMPKYIaUnsa Ha CBEX Bb3AyX, HeobXxoaMMa 3a ox1axkaaHe 1 3alMTa Ha
BbTPeLUHMTe YacTn. HanpaBeTe oTBOpMTE, MOCOYEHY Ha MocieAHaTa CTpaHnLa, B 3aBUCHMMOCT
OT MACTOTO 38 MOHTa.

MbpBOHauyanHa ynoTpeba

MPEABAPNTE/IHO MOYUMCTBAHE; lMounctete dypHaTa, mpeav Aa s M3Mon3sBaTe 3a MbpBUY MBT.
/136bpLUEeTe BbHLUHWUTE MOBLPXHOCTU C BaXKHa MeKa Kbpra. VI3mMuiTe BCUYKM MPUHaANEeXKHOCTU U
1N30bpLLETE BETPELLHOCTTa Ha dypHaTa C pa3TBOp OT ropeLlia BoAa 1 M1eLL TedeH npenapaT. HacTponTte
npasHata $ypHa Ha MaxkcuManHa TemnepaTypa 1 s ocTaBeTe Aa paboTi 3a okono 1 vac. Tosa Lie
npemaxHe BCUYKM OCTaT bYHN MUPU3MM Ha HOBOCT.
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OnucaHue Ha NnpoayKTa

1. lMaHen 3aynpaeneHve

(1) 2. Mo3nunu 3a peLueTkn

(cTpaHW4Ha pelueTKa, ako e

e BK/IOYEHa)
/\ . PelweTku

. TaBu

5. BeHTunatop (akoe
BK/IHOYEH)

. BpataHa dypHata
CTpaHuyHM peleTkn (ako
Ca BKJIIOYEHN: CaMO 33
NIOCKW Kamepu)

8. CepueH HoMep

NON)

A
?@A
N
~N O

MPUHAONEXHOCTHU
TaBa3saoTuexpaaHe MetanHapeweTka

S =

3acbbrpaHe Ha COKOBETE, KOUTO Ce OTUEXAaT  3amnocTaBsAHe Ha TaBu U Apyrv CbA0Be 33
NpV roTBEHE Ha XpaHa BbpXy rpuioBeTe. neveHe.

CTpaHUYHU peLLeTKM (CaMo aKo 1Ma) MaHen 3aroTBeHe (CaMo aKko 1Ma)

PasnonoxkeHu ca OT ABeTe CTpaHu Ha KamepaTa BeHTunatop, KOMTO noaobpsea
Ha dypHaTa M MO3BOMABAT MOCTABAHETO Ha  UMPKYyJauMaTa Ha Bb3ayxa BbB dypHaTa.
MeTasnHW rpuIoBe 1 TasK 3a OTLEeXAaHe. ToBano3Bo/1sBa NO-BNCOKa ePEeKTUBHOCT

3ABEJIEXKKA: TaBuTe 1 peLueTKmnTe Ha dypHaTa He Ca MOAXOAALLM 3a AVPEKTEH KOHTaKT C XpaHa.
Mons, n3nonsBanTe NOAXOAALLM CbAOBE 38 FOTBEHE UM XapTus 3a NeveHe.
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Ha roTBeHeTo, MO-pPaBHOMEPHO MPUrOTBAHE
Ha XxpaHaTa npuW BCAKaKBW TemnepaTtypu,
Mo-KpaTKM BpeMeHa 3a TrOTBEeHe, KaKTo
n paBHOMEPHO pa3npeaensHe Ha
TemMnepaTypaTa BbB dypHaTa.

TeneckonuyHu BOgauun
(camo aKo ca BK/IKoUEeHN)

[Be Bogelwln pencuy, KOUTO YynecHaBaT
npoBepKaTaHa xpaHaTa Mo BpEME Ha roTBEHE,
KaToO MO3BOMSABAT J/IECHOTO M3BaxzJaHe W
npeMecTBaHe Ha TaBW M peLLeTKM B KaMepaTa
Ha pypHaTa.

Meko 3aTBapsHe (CamMo aKo 1iMa)

MaHTu, KOWUTO rapaHTupat naaBHO
aBTOMaTUYHO ABVKEHWE MpuV 3aTBapsHe Ha
BpaTaTaHa dypHaTa.

CeH3op Heat Feel (camo ako 1ma)

VIlaMepBa BbTpellHaTa TemnepaTtypa Ha
XpaHaTa no BpeMe Ha roTBeHe.

[MocTaBa ce B OTBOpa B ropHaTa 4acT Ha
KamepaTa. TpsibBa Aa ce MocCTaBs, KoraTto
dypHaTa e cTyaeHa.

CEH3OP HEAT FEEL

» Mpean ynoTpeba npoBepeTe HMBOTO Ha
H6aTepusaTa Ha ceH3opa Heat Feel:
1.MMocTaBeTe ceH3opa Heat Feel B 3apaaHoTO
YCTPOWCTBO 1 3aTBOPETE Kanaka.
2.CBbpKeTe 3apaaHOTO yCTponcTBO KbM USB
M3TOYHMK Ha 3axpaHBaHe, kaTo USB agantep
nnnUSB rHesno Ha KoMmoTbp/HOYTOYK, ¢ USB
kabena. 3apsAHOTO YCTPOMCTBO MOXe a He
paboTV NPaBUIHO C BbHLLHK GaTepu nopaam
dYHKUMATa CM 38 aBTOMaTUYHO N3KKOHBaAHE.
3. LED nanuukaTa Ha 3apsgHoOTO Lie ce
BKJ/IFOYM M LLIEe MUTa MO BpeMe Ha 3apexkJaHeTo.
Ts We ce n3KkNoYmM, Korato ceH3opbT Heat Feel
€ Hanmb/HO 3ape/ieH.

» [lpoBepeTe Aanu Bluetooth dyHkumsTa Ha
dypHaTa e BKItOYeHa.
«YBepeTece,yeceH3opbT HeatFeelHe en3BbH
obxBaTa. AKO e TBbpAe Aaney, ceH3opbT Heat
FeelHsamMa na 6bae 3aceydeH oT dypHaTa.

+ AKo ceH30pbT Heat Feel e mokput ¢
M30Ma- UMOHEH MaTepuas, HAMa Aa Moxe
[a ce ocCblliec- TBM Bpb3Ka C dypHaTa. AKO
Bpb3kaTa CbC cCoHAaTa € MpeKbcHaTa Mo
BpeMe Ha CTaHAapTHO roTBeHe CbC COoHAa
(Mopaau v3TolleHa 6GaTepus, W3K/O4YBaHE
Ha Bluetooth ¢dyHkumATa 1 Ap.), NpoueckT Ha
roTBeHe e ObAe MpeKkpaTeH c/ed KpaTbK
MHTepBan oT BpeMe. Mo BpeMe Ha roTeeHe
C pelenTa U COHAa MpPOLECHT Ha roTeeHe
nNpoAb/IKaBa, J0KaTO He 1M3Teye 0CTaBalloTo
nnaHVpaHoO Bpeme, ako Bpb3KkaTa Obae
npekbcHaTa.
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LUnw (camo ako 1ima)

Muua c KaMBbK (CaMo ako 1Ma)

He e HeobxoaMMO MpeaBapuTeNHO 3arpsisaHe 3a
roTBeHe Ha ckapa. [0TBeHe CbC 3aTBOpeHa BpaTa.
KoHcymaumaTaHa eHeprusae ¢ 90—95% no-HWcKa oT
TpaanuMoOHHaTa cucTema.

« PasBuinTe KykuTe

«[TbxHeTe Wyilla B MeCOTO, KOETO LLie neveTe

« 3aKpeneTe MeCOTO CKyKuTe

« 3aTerHeTe BMHTOBETE

«[locTaBeTe LWNMHAENaBOTBOPA, KbAETO CE HaMMpPa
ABUraTenAt.

« OTCTpaHeTe ApbXKKaTa U A 1M3Mo/3BaNTe Hakpas
cnea roTBeHeTO, 3a Aa v3berHeTe msrapaHe npu
13BaykAaHe Ha xpaHaTa oT dypHaTa

Air Fry (camo ako 1ma)

MHTenureHTHa TaBa 3a rotBeHe Ha napa/
MHTenureHTHa TaBa 3a 6ap6ekto
(camo aKko MprcbCTBa)
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MaHen 3a ynpasneHne

OyHKUMM Bpeme Temnepatypa  ByToHu 3aHasuraums

I

[ O [ e | & | a
Bkn./Vskn. — —— Havano
Maysa

BukTe cneaeawymTe cTpaHiumM 3a noapobHa MHbopMauma OTHOCHO 06nacT1Te Ha AMCcnaen

‘ CumBon | PyHKUMA ‘ OnucaHue

BrntoysaHe 1 nskaouBaHe Ha ¢ypHaTta. [MbpBUAT NbT, KOraTo
® B/ VISKA. BKJ/tOUMTE PypHaTa, TpAbBa Aa 3aAajeTe Yaca, KaTo n3noassaTe

OyTOHNTE 3a HaBurauua (5), 3a Aa nsbepeTte Yacose Vi MUHYTU, 1
OyToHa 3a BpeMe (3), 3a Aa noTebpAUTE.

JocTbn 40 pbyuHM GyHKUNMN (8) M KaTeropum 3a roTBEHe Ha xpaHa
(b), noTpebuTencko neyeHe Tailor bake (a2) n GyHKLMA 38 HEXXHO
D DyHKLMM rotBeHe Gentle cooking (a3), WiFi meHto (e) 1 onuuu 3a
noyncTBaHe (KOMTO ce passv4aBaT B 3aBMCMMOCT OT MOAesa).
3a Aa 3anasnTe NtbrMa GyHKUMA, KOATO [Aa Ce NoKasBa NbpBa
npw BKOYBaHeE Ha dypHaTa, 3a4pbXKTe OyTOH (2) 3a 5 cekyHAN.

JocTbn 40 HacTPOMKKM 3a Bpeme 3a roTeeHe (e), KyXHEeHCKU
Tanmep (f) moTnoxeH ctapT (g). OTnaraHeTo Ha cTapTa M Kpasa Ha

roTBeHeTO MoraT Aa 6b4aT 3a4aAeHN CaMo CNe BbBEXAaHE Ha
® Bpeme BpeMeTo 3aroteeHe. Korato ¢dypHaTa e B pexViM Ha rOTOBHOCT,
HaTucHeTe HopManHo Bpeme (3), 3a Aa BKIOYMTE TarMepa 3a
MUHYTW; 3alpBXKTE rO HAaTUCHAT 3a 3 ceKyHAu, 3a la HacTpouTe
Yaca (i).

[ocTbn Ao onumuTe 3a HacTpoWka Ha TemnepaTypata (r),
npeaBaputenHo 3arpssaHe () m 6bp30 npeABapuUTENHO
3arpsieaHe (k). 3a fa akTMBMpaTe/AeaKTVBMpPaTE 3aK/IOYBAHETO
n g Temnepatypa | Ha ekpaHa (m), 3aapbxTe 6yToHa (4) HaTucHaT 3a 5 cekyHan. o
BpeMe Ha NMpon13a BpaTaTa Ha dypHaTa aBTOMaTUYHO Liie ce
3aK/IOYM 1 LLe ce MoKaxe obpaTHa Bpb3ka (d4). ABTOMaTUYHO
©6bp30 HarpsiBaHe e HaMYHO 3a peaunLa PbYHN GyHKLUMY (p2).

ByToHu 3a -
) HaBuMraunoHHM 6y TOHM 3a HaCTPOVIKa Ha GYHKLUMM 1 MapameTpu.

\/ HaBurauusa

Havano
Maysa Hauano/naysaHaroTBeHeTO UM NOTBbPXKAEHME Ha GyHKUMNTE.
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AOucnnen

AdvicnneaTepasaeneHHaTprnobnacTu, AOCTbNHUYpe3HaTUCKaHe Ha 6y ToHnTe (2), (3) 1 (4). CoumTte
ByTOHM MOraT Aa ce V3Mo/3BaT 3a M360p Ha MOAMEHIOTO (CUrHaIM3UPaHO OT MHAVIKATOPa), KaTo ce
M3nonssaT OyTOHWTE 3a HaBUraumWd 3a 3a4aBaHe Ha GyHKLUMN 1 mapamMeTpul.

OYHKLUNOHAJTHA
30HA

a. PvuHu pyHKUMM

b1. Meco

d2. Eko nuponusa

d3.lNvponuza +
d1. Hydroeasyclean
b2. Pn6a

b3.NeunBa

b. Kateropumn za
roTBeHe Ha xpaHa

c. WiFi
d. OyHKUMM 3a NouncTBaHe

al. CumBonm Ha dyHKUMMTE
a2. Master bake

b4. 3enenuyumn
a3. Gentle cooking

BPEMEBA 30HA
e.MpoabmkutenHocT i. 3apganTe Yyac ot aeHsa
f. KyxHeHcku Tarimep

BpemeBa cToiHOCT
9. OTnoeH cTapt WHankaTop 3a Bpeme

h1. O6patHaBpb3Ka
oT ceHsopa Heat feel
(cTaTyc Ha 6aTepusTa v curHana)

h. CeHzop Heat feel

TEMMEPATYPHA 30HA

d4. 3akntouBaHe Ha BpaTtaTa
cl1. Wi-Fiob6paTHa Bpb3Ka

l. O6paTHa Bpb3Ka
3a npeABapuTesHO
3arpsiBaHe 1 oxJ1axkAaHe

TemMnepaTypHa CTOMHOCT

WHavkaTop 3a
Temnepartypa

m. 3aK/1touBaHe Ha eKpaHa

j-MoarpssaHe

k. Bbp30o npeasaputenHo
3arpsiBaHe
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O6w, npernen Ha MeHOTaTa
FNABHO MEHKO - 30HA C ®YHKLUUUN

-_
| —

. PbyHK Tasu dyHKUMA no3sonasa Aa nsbepete GyHKLUMM 3a rOTBEHE,
a 1 —— | GyHKuMmn TeMnepaTtypa VU NpOABb/MKUTENHOCT.
b KaTteropuun B ToBa MeHto MaTe 4OCTBMN A0 4 KaTeropum 3a roTBeHe Ha xpaHa,
E XpaHu KOWTO BeYe Ca MHTerprpaHn Bbe BalLaTa dypHa.
—_ B TO3M pexxuM MOXKeTe Aa CBbpyeTe GypHaTa KbM Mpexa 1 Aa A
C v pervctpupate B npuaoxeHueTo hOn.
d a P OyHKumMK 3a Tasn oyHKUMA BW NO3BONABa [Aa w3bepeTe cuctema 3a
Yl nouncTBaHe | MOYUCTBAHE, Ha/MYHa Ha BallaTa GypHa.

FMABHO MEHIO - BPEMEBA 30HA

CumBon | ®yHKuus OnucaHune

,<) Mpoabxu- HaTucHeTte @ , 3@ [da 3ajazeTe NpoOAb/HKUTENHOCTTa Ha
e A
TeNHoCT .
roTBEeHEe I 13Mnon3esanTe OyTOHNTE v/, 3a Aa PeryavpaTe BpeMeTo.
f KyxHeHcku HatncHeTe aBa nbm@,aaua HaCTpOWTE KYXHEHCKMA TaMep 1
TaimMep ; ~
13MnoN3BanTe Oy TOHUTE Vv, 3a [ja peryampaTe BpemMeTo.
g @ OTnoxeH HaTucHeTe Tpy NbTH ® , 3@ 0a 3aJajeTe OTNIOXeH CTapT U
N
cTapTt .
P 13MnoN3BanTe OYyTOHNTE v, 3a [ia perynmpaTe BpemMeTo.
h ﬁ CeHsop HaTucHeTe yeTupn NbTH ® , 3@ la aKTMBMpaTe roTBeHe CbC
~—= | Heat feel
= coHAa, BWKTe cTpaHuua 20, 3a Aa BUAUTE Kak paboTu.
i @ 3agaiite [okaTo dypHaTaeBpPeXMMHaroTOBHOCT, HaTUCHEeTe M3aapbKTe
X
@ Hac ot AeHs 33 3 cekyHau, 3313 &3
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MABHO MEHIO - TEMMEPATYPHA 30HA ﬂ

CumBon | dyHKuus

OnucaHue

G

ﬂ MoarpsiBaHe

HaTMCHeTeB,3a;La3aﬂaueTeTeM|‘|epaTypaTaHanpeﬂ,BapMTeﬂHo
N
3arpdasaHe u 13Mon3BanTe 6yTOHMTe v o, 3@ da perynmpare

CTOMHOCTTa.

k

Bbp3o npea-
_fl BapuTesIHO

3arpsBaHe

HaTucHeTe ABa NbTU g ,3ada3afjajgete 6bp3a TemMneparypa.

PbyHM pyHKUMKM (al)

PEXXUMUHATOTBEHE *

KoHBeHumoHaneH ***
150-200°C **

= 2-po/3-To HUBO

NAEANEH 3A: TopTn, xnebHnnsaenus, GUCKBNTU, KULLIOBE Ha e JHO HI1BO,
KaTo Ce 13Mo/3Ba ropHO M AOIHO HarpsisaHe. Moxe fa ce 13Mon3Ba CbC
ceHzop HeatFeel. HannyHa e onums 3a 6bp3o NnpeaBapUTeIHO 3arpaBaHe.

KoHBeKuusa +
BeHTunartop
180-200°C **

[ 2-po/3-To HUBO

VAEATIEH 3A: nmeuyeHu Meca, 3aneKaHKW, 3e/eHYyum 1 nanose ¢
BIaXKeH MbJIHEX Ha €AHO HMBO. VlAeaneH 3a roTBeHe Ha XpaHu C BUCOKO
CbAbprKaHve Ha BoAa. Moxke Aa ce 13nonsea cbe ceH3op Heat Feel.
HannyHa e onuma 3a 6bp30 NpeaBapUTENHO 3arpaBaHe.

MHoroeTaxxHoroTseHe
150-230°C **

E 3-TO 3a eAUHUNYHO
HMBO 1-BO + 3-TO 3a
ABOWHO HUBO

WAEATIEH 3A: TopTi, BUCKBUTY U MWLM Ha €4HO WAV MoBeYe HMBa.
VlneaneH 3a NpuroTesiHe Ha Pas3IVYHN XpaHU.

Morke aa ce n3nonseacbce ceH3op Heat Feel.

HannyHa e onuma 3a 6bp30 NpeaBapuUTENHO 3arpaBaHe.

L] =1L ]

Fpun
L3 (MowHocCT) **

% 5-TOHMBO 3a TbHKa
XpaHa 3-To/4-To HUBO
3a ae6enaxpaHa

WNAOEANEH 3A: orpeTeH, Meco Ha ckapa, pnba, 3enendyun. MNpun Tasn
PYHKLMA Ce M3MNO3Ba CaMo FOPHUA HarpeBaTesieH eNeMeHT U HUBOTO
Ha rpuaa Moxke Aa ce perynvpa. /3nonseaite cbC 3aTBOpPEHa BpaTa.
MocTaBeTe HenmTe Meca Ha pa3CToAHKE OT rpuna. YepBeHnTe Meca m
pnBHUTE dueTa MoraT Aa ce NOCTaBAT Ha peLleTKaTa, KaTo noa Tsx ce
CNOXW TaBaTa 3a oTuexaaHe. 3arpeinTe npeaBapuTenHo 3a 5 MUHYTK.
O6pblLUaiiTe xpaHaTa, /e KaTo ca U3MVHaNM ABe TpeTV OT BPEMETO 3a
roTeeHe (ako e Heo6XoAMMO).

I

F'pun + BeHTunatop
200°C **

= 2-po/3-To/4-T0
HUBO

NAEANEH 3A: uenv napdeta Meco (neudeHo).M3nonssa ce ropHus
HarpesaTenieH eneMeHT 3ae[HO C BeHTWIaTopa 3a UVPKynauvsa Ha
Bb3ayxa BbB dpypHaTa. /3nonseante cbec 3aTBOpeHa BpaTa. [nb3HeTe
TaBaTa 3a OTLex/JaHe NoA pelleTkaTa, 3aAa ce CbObunpaT B HeA COKoBeTe.
Mo cpepaTa Ha roTBeHeTO ObpbLLUaliTe XxpaHaTa. 3a YepBeHnTe Meca ce
M31ICKBa NpeABapUTeNIHOTO 3arpaBaHe, Ho He 11 3a bennTe Meca.

* B 3aBWCMMOCT OT MOZe a Ha dypHaTa.
**|/neasnHa TeMnepaTypa 3a npeanoKeHnTe XpaHu.
***TectBaHBCcboTBeTCTBME C EN 60350-1 33 LlemMTe Ha AEKNapUPaHEeTo Ha KOHCYMaLWsATa Ha EHEPr st M eHeprnHUA K1ac.
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[onHo HarpsaBaHe
160-180°C **

= 1-B0/2-po HUBO

‘ CbBeTun

VAEAEH 3A: kKpeM kapamen, NyAnHr M KpeMoBe Ha BoAHa HaHs Ha eiHO
HVBO. Tasu GyHKLIMA MOXe Aa Ce 13MO3Ba ChLLo KaTo JOBbPLUMTENHA 3a
npuroTBsAHe Ha xpaHa. Moxe fa ce 13non3Ba cbe ceHsop Heat Feel.
HannyHa e onuma sa 6bp30 NpeABapUTENHO 3arpaBaHe.

-]l ]

[AonHo HarpsaBaHe +
BeHTunnaTtop
170-210°C **

1-BO U 2-pO HUBO

WAEANEH 3A: nnuw, coneHv TopTu, NanoBe 1 XpaHn C TeYHN 3a1BKN Ha
eZ1HO HMBO. Moxke fla ce 13Mon3Ba CbC ceH3op Heat Feel.
HanudHa e onuma 3a 6bp30 NpeaABapUTENIHO 3arpaBaHe.

Cyneprpun
L3 (MowHoCT) **
4-TOWN 5-TO HMBO

VAEANEH 3A: ronemmn KoamyecTBa KONBacK, MbPyOAV U MperneyeH
xnab. Lisnata 3oHa nod rpnnenemenTa cTasaropelya. /1anonsearte
CcbC 3aTBOpEHa BpaTa. O6pbLUanTe XxpaHaTa, C1eA KaTo ca M3aMmuHa v
ABe TpeTu OT BpEMETO 3aroTBeHe (ako e Heo6X0ANMO).

+

L

E

Soft +
150-200°C

[ 2-po/3-To HuUBO

VAEANEH 3A: TOpTU N TECTEHU U3AENVA Ha €AHO HMBO.

3
!
3

i

Fpun + LLnw

E’ L3 mowHocT

WAEATIEH 3A nedeHe Ha xpaHu KaTo MWAELLKM Mbpau, MbANbAbUM UAN
PUBHU GrneTaoT ABeTe CTPaHN e4HOBPEMEHHO.

MocTaBeTe TaBa 3a neyeHe NoA xpaHaTa Ha Hveo 1, 3a Aa ce cvbupaT
cokoBeTe.

3
!
3

[ PN
Pl

Fpun + BeHTunatop +
v
200°C

WNAEATIEH 3A neyeHe Ha xpaHu KaTo rosiaMo nue Uav nyrika ot asete
CTpaHV eAHOBPEMEHHO.

MocTaBeTe TaBa 3a NeyeHe noa xpaHaTa Ha HwBo 1, 3a Aa ce cbbupaT
CoKoBeTe.

Ll

KoHBeHUMOHaNneH +
Wuvw
200-240°C

WNAEANEH 3A: TenelwKko Unmn CBUHCKO NeveHo. [ocTaBeTe Taga 3a neveHe
rnoZxpaHaTaHaHwBO 1,3a da ce cbbupaT cokoBeTe.

Air Fry

AirFry,
Fpun+BenTnnartop,
240°C

Tasn ¢yHKUMA e naeanHa 3a nedeHe/Mbp)KeHE C ropeLy Bb3ayx U B
KOMOMHALUMA C NPUHaANEXHOCTTa rapaHTVpa, Ye ropeLLuvaT Bb3ayx Lie
[OCTUIHe [0 XpaHaTa PaBHOMEPHO 1 TPUM3MEPHO, KOETO BOAW [0 Mo-
XPYrKaB KpaeH pe3ynTaT. Mons, nocTaBeTe Na1TKaTa TaBa noA padta 3a da
cbbrpa cokoBe/NMaHNMpoBKa/... Mons, oTcTpaHeTe NPUHaANEXHOCTTa Mo
BpeMe Ha MUPOIMTUYEH LMK b,

Smart Tray
Steam

MAPA — KOHBEH-
uUMOHaNHa, 160°C

’_‘DVIHa,Clﬂe»(HOCTTa MO3BOJIABa NpaBwW/iHaTa UMPKy/1auna Ha B/1aXXHOCTTa,
reHepmpaHa npu roteeHe, Kato NnoaabpyKa BMCOKa CTeneH Ha B/1aXXHOCT
Ha XpaHaTa, a OTBOpUTe Yy/ecHABaT UWMpKynauudaTa Ha TOor/vHa W«
napa. MpaeaneH 3a rotseHe Ha napa Ha seneH4yun, pm6a,... [MocTaBeTe
npUHaANeXxHoOCTTa BbB BAbOHaTaTa CTpaHa Ha 35-MuanMeTpoBaTta Tasa
MHanenTe BoaaB TaBaTa.

Mons, oTcTpaHeTe NpUHaAIeXXHOCTTa No BpeMe Ha MMPOSNTUYEH LUK b,

Smart Tray
BBQ

Bap6ekto -
KOHBEHLMOHA/HO +
BeHTunartop, 230°C

ViaeaneH 3a ckapa npw BUCOKa TemnepaTtypa (220°), npuHaanexHocTTa
nNo3BONABa NepdeKTEH pe3ynTaT oT 6apbekto ¢ Masko Anm GnarofapeHne
Ha peHaXKHOTO AeMCTBYME Ha Ma3HMHKTE Ha AbHOTO Ha TaBaTa. [locTaBeTe
NpUHaANEXHOCTTa B 35-MWIVMMETPOBaTa TaBa OT M3MbKHanaTa cTpaHa 1
HanenTe BoAa B TaBaTa. Mons, oTCTpaHeTe NpYHaANEXHOCTTa Mo Bpeme
Ha NUPONNTUYEH LMK b,

Pizza with
the stone

KoHBeKuua +
BeHTunartop, 240°C,
L4

\AeaneH 3a nevyeHe Ha MuLa C NPEBB3XOAHO Ka4eCTBO; GaarogapeHne
Ha CMoCcoBHOCTTa Cv Aa 3aAbpka TOMMHaTa U Aa s AOCTaBA HEXHO e
Bb3MOXHO [Aa m3nevyeTe HAKOJIKO nurun nocneaoBaTesiHoO. ﬂOﬂﬂDaBeTe
nuuaTa v NpeaBapuTesiHO 3arpeiTe Kambka 3a niua 3a (TBD) MuHyTH
npeauv nevexe. BuxkTe naparpada 3a ynotpeba 1 rpuka 3a MHCTPYKUUK
3a nouncTBaHe 1 noAApbkka. Mons, oTCcTpaHeTe KaMbKa Mo BpeMe Ha
NUPOANTUYHUA LMK B M SIoNaTaTa no BpeMe Ha Lie/Ivs LMK b1 Ha roTBeHe.

* B 3aBWCMMOCT OT MOZe a Ha dypHaTa.
**|/neasnHa TeMnepaTypa 3a npeanoKeHnTe XpaHu.
***TectBaHBCcboTBeTCTBYE C EN 60350-1 33 LleMTe Ha AEKNapMPaHEeTo Ha KOHCYMaLWsATa Ha EHEPr st M eHeprniHNSA Kac.
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CNEUMATHN OYHKLUNN *

a2

CumMmBon

£

Master bake ***
180-200°C **

|;| 2°HUBO

CbBeTun

VaeanHa 3a noagabpykaHe Ha xpaHaTa MeKa OTBbTpe U
Xpynkasa oTBbH. C Llen 34paBOC/IOBHO rOTBEHE MpK
Tasn GyHKUMA Ce HamansgBa HeobXoANMOTO KOMHECTBO
TBbpAa WM Te4yHa MasHuHa. KoMbuHaumaTa oT
HarpeBaTe/IH1N eneMeHTW 1 NyacKpatla UMpKynauma Ha
Bb3/lyxa OCUrypsBa paBHOMEPHO M3nuyaHe.

a3

l°c

Gentle cooking

Tasn GyHKUMA rapaHTupa, Ye XpaHaTa OCTaBa HeXHa
1 COYHa; 6/arofgapeHne Ha no-H1ckata TemnepaTypa
nokadeHABaHeTO Ha MOBBPXHOCTTa € CBeAeHO [0
MUHUMYM. Tasu yHKUMA e 1naeasnHa 3a nevyeHo Meco
v uenn pubu. 3a onTrManHu pesyntaTi nnonssante
ceHsopa Heat Feel (ako e npefocTaseH).

KATEFOPUN 3ATOTBEHE HA XPAHA

MNpepBa- Heat Feel
Moswnuunsa
CumBon | OnucaHue |puTenHo TemMnepaTtypu OnucaHue
3aroreeHe 5
3arpsiBaHe (°C)
3aneyeHn Meca
58-62-65°C3a 1 pasdacoBKm
b1 @ Meco Ha 2-3 roBexao OT roBexnao,
mMeco TenewkKko
VI CBNHCKO.
bz ‘p Pu6a la 53 65°C 3auenupubu
nduneTa.
95°3aneyeHe Ha
b3 3axnsab, nasaHs
MeunBa [a 1-2 XNA6 1 TeCcTeHU
N CRaaKuLLIn,
nsaenva(nacra)
3anevyeHn
b4 ﬁ 3eneHuyum [a 3-4 70°C 3en1eHYyun
nKkapTobu.

lapaHTWpaHn nepdeKkTHM pesynTaTnu npu roTBeHe OnarojapeHne Ha npeaBapuUTenHo
3agadeHnTenapameTpunokateropun. CtomHocTntenonoapasbuparHe saspementemnepaTypa
Cce OTHacAT 3a KonvyecTBa 3a 4 nopuuu. Msanonssainte TabnvuaTa No-40y, 3a Aa 3adajeTe
npaBW/IHO BpeMeTo 3a roTeeHe. Ianonssarte ceH3opa Heat Feel 3a Han-gobpu pesyntaTtu.

* B 3aBWCMMOCT OT MOZe a Ha dypHaTa.
**|/neasnHa TeMnepaTypa 3a npeanoKeHnTe XpaHu.
***TectBaHBCcboTBeTCTBME C EN 60350-1 33 LlemMTe Ha AEKNapUPaHEeTo Ha KOHCYMaLWsATa Ha EHEPr st M eHeprnHUA K1ac.
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Bbpow nopuun/rpamoBe

KaTeropus . BpeMe 3a roteeHe (MUH)* *
(HacTpoiikaTa no nogpas6upaHe
XpaHa cnep npeaBapuyTesIHO 3arpsiBaHe
e B yae6eneH wpudr)
Meco 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Pun6a 4/600; 6/900; 8/1200 36; 38;40
4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
MeunBa
3eneHuyum 4/800; 6/1200; 8/1600 57;60; 65
AOMNbAHUTENTHUN OYHKLIUUN

CumBon | OnucaHue

m

3ak/touBaHe
Ha eKpaHa

CbBeTun

Tasn dyHKUMA MO3BONABA 3aK/IKOUYBAHETO Ha eKpaHa, 3a Aa
cenpeaoTBpaTVHeXenaHaynoTpeba oT Aela. HaTncHeTe n
3aapbkTe Temperature (4) 3a 5 cekyHAW, 3a Aa aKTMBMpaTe
3aK/OYBAHETO Ha eKpaHa. HampaseTe cblLOTO, 33 Aa ro
[eakTunsupaTe.

[]

Jlio6uma
byHKUMA

3a Aa 3anasnTe NtobuMa GyHKUMA, KOATO Aa ce Mokassa
MbpBa Npu BKOYBaHe Ha bypHaTa, 3aapbTe OyToH (2) 3a
5 cekyHan.

[eMOoHCTpaunOHEH peXxXnm

BKJ1./U3K/.

PEXNMHA
FOTOBHOCT

HATUCHETE
6 CEK
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PernctpupaHe Ha TeMnepaTtypHusa ceH3op Heat Feel

CtbnKkal
« JlokocHeTe vkoHaTall , 3a
nauvsbepeTte %HKLMRT&L

n nokocHeTe ¥, 3a Aa
n3bepeTte ceHzopa Heat
feel.

Crtbnka?2

CnenvssecTHo Bpeme
¢bypHaTa Le pa3nosHae
KoJda Ha coHaaTa.
[okocHeTe VikoHaTa "l 3a
[a3ajajeTe LenesaTa
TemnepaTtypa.

CtbnKa3

« [lokocHeTte \/ ,
3aanTe kenaHaTa
LieneBa TeMnepaTypa
[OKOCHeTe
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CovBetn sarorBeHe — CeH3op Heat Feel

CeHzopbTHeat FeelMmoyxe aacensnonseac pbuHy dyHKUMK (KoHBeKUMs, KoHBeKUMA +BeHTmNaTop,
lown, Cyneprpun, lpun + BeHtrnatop, JonHo HarpasaHe 1 [lonHo HarpsisaHe + BeHTunatop)

nc KATEFOPUIN 3ATOTBEHE HA XPAHA.

CeHszopbT Heat Feel mMa egHa Touka 3a n3MepBaHe. BrapaiiTe A 13LA10 B XpaHaTa, Taka 4e
MeTanHVAT BPbX [Aa € pasno/IoXeH B LIeHTbpa Ha xpaHaTa.

Tasyi Touka TpsbBa Aa € pa3nosioKeHa Bb3MOXKHO Han-61130 A0 Halt-AebenaTa (Halt-cTyaeHaTa)
4acT Ha XpaHaTa, 3a 1a MOXXe NPOoLeCHT Ha roTBeHe Aa ce Cen NpaBuIHo.

BnarogapeHne Ha 6e3)KMYHMA CU AM3aliH, ceH30pbT Heat Feel moxke aa ce m3nonsea v 3a
HabtoAEHWE Ha XPaHW, KOMTO MPOMEHAT 06eMa CU Mo BpeMe Ha roTBeHe (Hamp. TeCTeHn nsaes).

MEYEHW MECA/MTBPXOJIV: BKapaiTe coHaaTa No AuvaroHan B Han-AebenaTa vacT. 3a xpaHu
C UMAVHAPWYHa dopMa (Hamp. roBex /4o MevyeHo) MocTaBeTe BbpXa Bb3MOXKHO Hal-6/130 40
reoMeTPUYHIA LeHTbP.

MpenopbYUTEeIHN BBTPELLHN TEMMepaTypu:
- 45°C 3aroBexao neveHo (cnegTosa /4 ST~

rO yBUNTE BbB GOIMO N TO OCTaBETE -
AanoyvHe 3a 15—20 myuHy T npeamn
cepBupaHe)

N L=

- 55-60-65°C 3a Apyr1nedeHn meca

MTWNYE MECO: MNMocTaBeTe ceHsopa Heat Feel B Han-aebenata YacT Ha repaaTa.
[penopbunTenHaTa BbTpeLLlHa TeMnepaTypa 3a NTude meco e 83 —85°C

PUBA (LANTA/TTBPXXOIN): BKapainTe coHaaTa no AnaroHasn B Han-Ae6enaTta vacT.
[MpenopbunTenHa BbTpellHa TemnepaTypa: 65°C

XNAB/3AMNEKAHKW: nocTaBeTe ceH3opa Heat Feel 6111130 40 reOMeTPUYHNS LEHTBbP Ha XpaHaTa.
[MpenopbunTenHa BbTpeluHa TemnepaTypa: 90°C
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CeBbp3aHoCT

BE3XXU4YHU MAPAMETPU
TexHonorus ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
CraHaapT IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
YecToTeH(Hr) ananasoH(n) [MHz] 2401+2483 2402+2480
MakcyrmanHa MoLHocT [mW] 100 10

TemnepaTypHa coHaa Heat Feel Monen Et180:

TexHonorua Bluetooth
Cranpapt Bluetooth v4.0 BLE
YecToTeH(Hn) arnanasoH(v) [MHz] 2400+2480
MakcnmanHa MolHocT [mW] 2.5—(4dBm)

MPOAYKTOBA UHOOPMALINA 3A MPEXXOBOTO OBOPYZIBAHE

« [loTpebneHye Ha eHeprva oT MPoAYyKTa B PEXVM Ha MpeXXOBa FrOTOBHOCT, aKO BCUYKI MPEXKOBY
MOPTOBE Ca CBbP3aHM 1 BCUYKM BE3XKNYHU MPEXKOBU MOPTOBE Ca akTuBUpaHu: 2,0 W

Kak aa akTuBupaTte 6€3>KM4eH MpeXXoB NopT:

« AkKo dypHaTaHe e permctpupaHa, Monq, creaBanite MHCTPYKUMUTE 3a perucTpauns, 3a 4a
akTnBrpaTe WiFi.

«  Ako ¢ypHaTa e perncTpmpaHa, usbepete WiFie mentoto WiFin 3againTe Ha Bk uamhOn.

Kak na neakTuBnpaTe 6€3>XMUYEH MPEXOoB NOpT:

« Ako ¢pypHaTaHe e pernctpupana, WiFi MoaynsT e Bkato4eH npe3 nbpsuTe 30 MURY TV Cnel
aKTMBMpaHeTo Ha dypHaTa. 3a 4a ro M3KItounTe, n3dakanTe 30 MUHYTK nav npeamn 30
MUHYTK B WiFi MeHtoTO, 3aZanTe wifi Ha M3KNHoYeHO.

« Ako dypHaTa e peructpupaHa, n3depete WiFiB meHtoTo WiFi v 3aaante Off .

bbp3o caoBosiBaHe

[TbpBUAT MBT, KOraTto BK/tOUMTE NpoAyKTa, WiFiMpexkaTa Beve e akTuBHa 3a 30 MVHY TU I MOXeTe
[a NpOAbKUTE C perncTpaunaTa Ha CTpaHnua 24.

AKo pypHaTaHe Obae pervcTpypara B pamkmTe Ha 30 MnHy TK, WiFice nskntousa. ToBace cnyysa
BCEKM MbT, KOraTo BKOYMTE ypHaTa, AOKaTO He A permcTpupaTe.

3apavsberHete BkntouBaHeTo Ha WiFi, uskntouete WiFi oT meHtoTo WiFi B pamkumTe Ha 30 MUHY TK
cnez BKAOYBaHe Ha bypHaTa.

3apapeructpupate dypHaTa cned 30 MUHYTU, CledBanTe MHCTPYKUMUTE Ha CTpaHnua 25.
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Pernctpauus Ha pypHaTa B NPUSIOXKEHNETO

HA CMAPTOOH

Available on the

App Store

Ctbnkal
« VI3Ternete npunoxeHmneto hOn

GETITON
" Google Play

Crbnka?2
« BnestewnucepeructpupanTe.

Email

e
rrET o
AssWorD et
CtbnKa3 Select your appliance
. [lobaBeTe HoBYypeA category

Washer Dryer

H Fridge

Oven
Crtvnka 4
«  Ckanupaiite QR kofa vnu Tell us your appliance Tell us your appliance
serial number serial number

BbBeJeTe cepMMva HOoMep

You wilfind your serial number attached on the
s Iy i e e et
where to findit.

[OF ][ EES —
r“"ﬁ%
= [ TYPEs Tury Tumi: mRO7

SCAN MANUAL

3anuLueTe TyK BalLMA CEpUeH HoMep 3a GbAeLLm CrpaBKu

‘ 4 I
' \I,/‘

<« OK.FOUND

ORINSERT MANUALLY
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HAYPEOA

CTtbnKas

« [lokocHeTe nkoHaTta [, 3a
naunsbepeTe wifi pexkum 1
[OKOCHeTe

CTtbnKa b6

« [lokocHeTe V' n
n3bepeTe BKA. UK
hOnN (BM»KTe pasnvkuTe
Ha cTpaHunua 23)n
[OKOCHEeTe Ha4as10

CtbnKa7

. CnepusBecTHO BpeMe
TekcTbT Connect
3ano4yBa aa ce npesbpTa.
Mpoab/ykeTe Npoueca
Ha caBofABaHe Ypes
NPUIOXKEHNETO.

Ctbnka 8

» KoraTocasosBaHeTo
NPVIKAKOYN, CbCTOAHNETO
Ha PypHaTa aBTOMaTUYHO
wie npeskatoun Wifi Ha
BN 1unnhOn, cnopea
BaLLMA U300op.

N3ry6eHa Bpb3Ka c pyTepa
[To Bpeme Ha roTBeHe — WiFikoHaTa Mura BuTpe B WiFimeHtoTOo — Lndpute murat

3ABEJTIEXKKA:

« YBepeTe ce, ye nmaTe goMaluHa Wi-Fimperka c noHe 2,4 GHz.

« YBepeTece, Ye MaTe Hab/IM30 MaponaTta 1 MmMeTo Ha AoMaluHaTa Wi-Fimpexa. LLle Bu
TpsibBaT Ha MO-KbCeH eTar.

« YBepeTeCe, Ye ypeabT € Ha MACTO, KbAeTO MMa OTIMYeH CUrHa Ha AoMallHaTa Wi-Fi mpexka.

« W pga cTtonTe 6130 4o ypeda.
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WiFiON WiFihOn
Bb3mMoxkHO e Aa HabtofdaBaTe cbeToaHneTo  DypHaTaMOXKe a Ce U3MNon3BaUsKIIOUUTENHO
Ha pypHaTa eanHCTBEHO Ype3 App. oT App.

WiFi OFF WiFiReset

QypHaTa He e cBbp3aHa, HO Bce olle e Bpb3kaTa ce HyaMpa M e Bb3MOXHO HOBO
perucTtpuMpaHa CbC 3anaseHu MpPEexoBM  3anucBaHe.

NAEHTUGNKALUNOHHW AaHHM.

Pe>XnM Ha ANCTaHUUOHHO ynpaBsieHue

Crtbnkal

« JlokocHeTe MkoHaTa [13a
nansbepete wifi pexxkm
¥ AokocHeTe Bk  LLle
3anoYyHe gamMura.

Ctbnka 2

« [lokocHeTe ukoHaTa v/
, 3adawnsbepeTe pexxmm
.hON" v gokocHeTe

3a/a akTMBUpaTe

ANCTaHUMOHHO

« HaTuncHeTe dyHKUMOHaNEH
6yTor" [ 3a nan3nesete
oT pexxum "hOn".

CHacTtosawoTo Candy Hoover Group Srl aeknapupa, 4e paanoobopyaBaHeTo € B CbOTBETCTBME
cAnpekTnea2014/53/ECnCbCCbOTBETHITE 3aKOHOBNM3MICKBaHVIA (3anasapaHa BennkobputaHns).
[MTBAHUAT TEKCT Ha AeKNapauraTa 3a CbOTBETCTBYE € HalMYeH Ha CNeaHnA UHTEPHET aapec:
www.candy-group.com
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O6wmn 6eneXxKm OTHOCHO NOYNCTBAHETO

EKCnNoaTauMoHHVAT MBOT Ha ypeaa Moxe
na b6bae yab/KeH Ypes peJOBHO MoYnCTBaHe.
V34yakarite dypHaTa da ce oxnaaw, npeam
[a M3BbPLUMTE PBYHO MouvMcTBaHe. Hukora
He u13Mon3BarTe abpasvBHM MOYMCTBALLN
npenapaTtyi, MeTasHW TrbbOU WA  OCTpuU
npeaMeT 3a MoYMCTBaHe, 3a JAa He
nospeaute Heob- pPaTUMO eMalMpaHuTe
YyacTu. VIsmonsBarite camMo BOZa, canyH WM
noYmcTBaLlM npena- paty Ha 6asaTa Ha
6enviHa (@MoHsK).

CTbKJIEHNYACTU
MpenopbunTenHo e da  no4ducTeate
CTbKAeHVsas npo3opel ¢ abcopbupalla

KYXHEHCKa Kbprna cnej BCAKO M3MoA3BaHe Ha
dypHaTa. 3a Aa npemMaxHeTe Mo-ynopuTtuTe
neTHa, MOXeTe Aa 13non3saTe roba, HanoeHa
cnpenapart, 4obpe n3leaeHa v cnel TOBa
M3nnakHeTe c BoAa.

Moanpbkka

YAONDBTHEHUE HA MPO3OPELLA

HA ®YPHATA

AKO € 3aMbpCeHO, YN/TbTHEHMETO MOXe Aa ce
MOYMCTU C BNaxkHa roda.

NPUHAAONNEXXHOCTU
AllouncTeTe MNpUHaAANEKHOCTUTE C MOKPa
HacanyHucaHa ro6a, npeau Aa rv nsnnakHeTe
1 NOACYLUMTE: N3b6AarsanTe 13Noa3BaHETO Ha
abpasvBHY MpenapaTu.

TABA 3A OTUEXAAHE

Cnen kaTo v3non3BaTe CkapaTa, U3BadeTe
TaBaTta OT dypHaTa. VscuneTe ropellaTa
MasHWHa B CbA W U3MUINTE TaBaTa B ropeLua
BOAda C rbba 1 TeyeH npenapaT 3a MUeHe Ha
cbAose.

AKO OCTaHaT MasHW ocTaTbuW, noToneTte
CbAaBbBBOAa M NpenapaT. Kato antepHaTnBa
MOXeTe Aa M3MMeTe CbAa B CbAOMUANHA
MallMHa VAU da M3non3BaTe TbproBCKM
npenapaT 3a dypHa. Hukora He nocTtaBanTe
MpbCeH Cb 0bpaTHO BbB pypHaTa.

CBATAHE UTMOYNCTBAHE HA CTPAHNYHUTE CKAPU

1. OTcTpaHeTe TeneHnTe Ckapm, KaTo r n3abpraTe Mo NoCoKa Ha CTpesIKMTe (BUKTe Mo-A07Y)
2. 3a Aa MoYnCTUTe CKapuTe, MM NocTaBeTe B CbAOMUANHA MallUMHa WAV U3MOoN3BanTe MOKpa
rbba, KaTo Ce yBeEpUTE, Ye Ca M3CbxHaM Ced TOBa.

3. CnennpolecaHanovYmcTBaHe MOHTMPaTe TeNleHUTe CKapy B obpaTeH pea.

— ===
(D—>

5

4

3

2

1(’ >

CMAHA HA KPYLLKATA

1. VIskntoveTe pypHaTa OT 3axpaHBaHeTO.

2. CBanete CTbKMIEHUA Kamak, pa3BuinTe
KpyLLKaTa 1 A CMeHeTe C HOBa OT CbLLMA TUM.
3.Cneakato cMeHnTe AedeKTHaTa KpyLLKa,
nocTaBeTe 06paTHO CTbK/IEHUA Kanak.

Tosn NPOAYKT CbAbp)a eanH uav nosede
MN3TOYHMLIM Ha CBET/IMHA C K/1ac 3a eHepruiiHa
edektmBHocT G (namma)/F (10 Led
ocBeT/IeHne).
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MPEMAXBAHE MUTTOYNCTBAHE HA CTbKJIEHATA BPATA (camo ako 1ma)

1. OTBOpeTe BpaTaTa Ha 90° 1 n3abpranTe GUKCHpaLLmMTe 3bbYeTa Ha NaHTUTE KbM BbHLUHaTa CTpaHa Ha
dypHaTa.

2. MocTaBeTe BpaTaTa NoA brb OT 45°, crnes ToBa A U3AbpnanTe eAHOBPEMEHHO Hanpea 1 Harope, 3a Aa f
ocBo6oauTe. CBaneTe BpaTaTa Ha dypHaTa 1 A moCTaBeTe BbPXY MeKa MOBbPXHOCT (Harp. BbPXy nap4ye naaT)
CApbXKKaTa HaZony.

3. V1. HaTncHeTe eAHOBpPEMEHHO ABaTa Oy TOHa OT/IBO U OTAACHO 1 M3AbPrianTe ropH1a Kanak Ha BpaTaTa
KbM cebe cu, 3a Aaro cBannte. V2. PasBuiiTe ABaTa BUHTa OT/ISBO M OTASCHO U M3AbpranTe ropHMA Kanak
HaBpaTaTaKbM Bac, 3a4aro ceanmTe.

4. BH1MaTeNHo n3BaZeTe CTbKIOTO BbTPE BbB GypHaTa, KaTo ro Abpxi1Te 34paBo C ABE PblLie Mo nocTaBnTe
BbPXY MEKa, paBHa NOBbPXHOCT.

5. AKO VIMa CTBbKIEHW MaHeNM MeX Ay TAX, OTCTPaHEeTe MM 1 M MOCTaBeTe BbpXy MeKa MOBBbPXHOCT.
BHIIMAHVIE: BBHLUHUAT CTBbK/IEH MaHe 1 He ce CBand

6. louncTeTe CTHKIOTO C MEKa KbPMa, KaTo 1M3MoA3BaTe NOAXOASALL MOYUCTBALL MPOAYKT.
7.CneanoyncTeaHe crnobeTe YacTuTe B 0bpaTeH ped Ha OTCTpaHaBaHeTo. ViHanKaumsaTa Low-E" Bbpxy
BCUYKM CTBKIEHN MaHeNV TpAOBa [a € MPaBu/IHO YeTVIMa 1 MO3ULIMOHMPaHa BbPXy SisBaTa CTpaHa HaBpaTaTa,
6711130 10 NABaTa CTPaHMYHa NaHTa. ToBa rapaHT1pa, Ye OTnedaTaHUAT eTUKET BbPXY MbpBUsA CTbK/IEH NaHen
OCTaBaBbTpe BbBBpaTaTa.

8. V1. [NocTaBeTe OTHOBO KaMaKa Ha BpaTaTa Ha PypHaTa, KaTo HaTUCHEeTe HaBbTpe, AOKaTo YyeTe ABaTa
CTpaHW4HY Oy TOHa Aa LLpakHaT Ha MsacTo. V2. 3a Aa 3aKkpenuTe, HaT1CHEeTe rOPHUA Kanak Hanpea n3aTerHeTe
ABaTaBVHTa OT/ISBO M OTAACHO.

9. KaTo AbpkMTE BpaTaTa Mo brb/10T 45°% e AHOBPEMEHHO BKapalTe AACHaTa U 1ABaTa 4aCT OT MbXKM TN

Ha NaHTaTa B OTBOPUTE Ha OCBOBOAEHMTE MNaHTW, JOKaTO YyeTe KaK LLipakBaT Ha MACTO. [locTaBeTe BpaTaTa
noA brn oT 90° 1 3akNtoyeTe PrKCHpaLLmMTe 3bOYeTa Ha MACTO, KaTo MM HaTMCKaTe KbM BbTPELLUHOCTTa Ha

PypHaTa.




OYHKLUMN 3ANMOYNCTBAHE *

dl

CumBon

[eJoteg
[Jeoled
[Jeoleg

DyHKunsa

Hydroeasyclean

OnucaHue

3a 6bp30, eprKaCcCHO NOYNCTBaHE Ha dypHaTa.

d2

1

oono
ooO
oono

Eko nuponusa

3a nepbexkTHO, MepnoaAnYHO NoOYMCTBaHE Ha KaMepaTa
Ha dypHaTa.

Tasu GyHKUMA MO3BOSABA 3aK/tOYBaHe Ha BpaTaTa rno
BpeMe Ha npoueca (d4).

d3

DUJ

E

oono
oonO

Muponusa+

3a  MBKMOUMTENHO  WaTeNHO  MouvncTBaHe U
OTCTpaHABaHe Ha roneMy KonuyecTBa 3aMbpcABaHe
OT KaMepaTa Ha dypHaTa. Ta3u dyHKUMA MO3BOABA
3aK/ItOYBaHe Ha BpaTaTa Mo BpemMe Ha npoLieca (d4).

Hydro Easy Clean

MpouenypaTta Hydro Easy Clean n3nonssa napa, 3a A4a MOMOrHe 3a OTCTPaHABaHETO Ha OCTaHanata
MasHVHa U YacTuLmM XpaHa oT dypHaTa.
1. HanewnTte 300 ml Boaa B koHTerHepa Hydro Easy Clean B foiHaTa YacT Ha dypHaTa.
2. N36epeTe cneunanHata dyHKums (d1).
3.0OcTaBeTe nporpamaTta Aa paboTu.
4.Cnefuvkbna ocTaBeTe ¢dypHaTa Aa ce oxnaaun.

5.Korato ypeasT ce oxnaam, mouncTeTe BbTPELLUHMTE MOBbPXHOCTM Ha ypHaTa C Kbpra.

[MpenynpexaeHne: YeepeTe ce, Ye ypeaAbT € OX1afeH, Mpean Aa ro JOKOCHeTe.
Tpabea Aa ce BHMaBa C BCUYKM FOPELL MOBBPXHOCTM, Thi KaTO UMa PUCK OT U3rapsHe.
lsmonseanTe AgecTunvnpaHa AV nnTeHa BoAa.
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Muponusa

@OypHaTa e obopyaBaHa C MMpOM3MpaLLia
cuCTeMa 3a MOYMCTBAHE, KOATO YHMLLIOXKaBa
ocTaTbLUMTE  OT  XpaHa MNpy  BKWCOKa
TemMnepaTypa.

OnepaunsTa ce M3BbPLUBA aBTOMATUYHO C
nomoLUTa Ha nporpamaTopa. [lonydeHuTe
M3MapeHns CTaBaT ,M1MCTN" Ypes npemMmHaBaHe
npes nMponn3aTop, KOWTO Ce BKJIOYBA
BeAHara LIOM 3aroyvHe roTBeHeTo. bt KaTo
NMPONN3aTOPBLT  M3UCKBA  MHOMO  BWCOKM
TeMnepaTypw, BpaTata Ha dypHaTa e CHabaeHa
C npednasHa kaovanka.  [ponnsatopst
MOXe Aa Obae CrnpsAH No BCAKO BpeMe. BpaTaTta
He MOXe [a ce OTBOpW, AOKaTO Ha Aucrien
He Cce MOKaxe npednasHaTa KJoYaKa.
3ABEJIEXXKA: Ako Haa dypHaTa e MOHTMpaH
MJI0T, HMKOra He 13ron3BanTe rasosuTe VAN
eNeKTpUYeCKMTE KOT/IOHK, AOKaTo MUPOAV-
3aTopbT  paboTy, ToBa e npeaoTspatu
nperpaBaHeTo Ha nJoTa.

ABA MUPOJTIUTUYHU LUIMKDBSIA

Ca npeaBapuTeHO 3aAaneHu:

EKO TMWPOJIN3A: T[lounctBa ymepeHo
3auanaHa dypHa. Pabotn 3a nepuog ot 90
MUHYTU.

MUPOJIN3A +: [NouncTBa CUMIHO 3aMbpceHa
dypHa. PaboTun 3a nepmog ot 120 MUHYTU.
Huikora He 13non3eainTe Ha/MYHK B ThProBC-
KaTa Mpexa Mno4YnCTBalLLUM MpOAyKTW, 3a Ada
NoOYNCTUTE MMPONNTUYHE GypHal

CobBeT: VI3BbpLUBAHETO Ha  MUPOANTUYHO
noYncTBaHe BeAHara Cned roTBeHe BU
No3BO/ABa Aa Ce Bb3MoN3BaTe OT OCTaTbyHaTa
TOM/IVHA, KaTo MO TO3W HauMH necTuTe
eHeprus.

Mpeau fa N3aNbAHUTE NUPOIMTUYEH LUKDB:
e W3BageTe BCUMYUKM NPUHAANIEKHOCTU
OoT ¢ypHaTa, 3allOTO Te He U3AbPXKAT Ha
BUCOKMTE  TemrnepaTypW,  W3MNOA3BaHu
no BpeMe Ha LUMKbJa Ha NUPOAUTUYHO
fnouyncTBaHe; no-crneunasHo npeMaxHeTe
pelueTKUTe,  CTpaHUMYHUTE  CKapu U
TesecKonuuHMTe Bogauu (BMXKTe rnaBa
OTCTPAHABAHE HA PELUETKUTE WU
CTPAHUYHUTE CKAPN).

» OTCcTpaHeTe BCUYKU rOsIeMU pas/iMBu Uan
NneTHa, Tbi KaToO YHULLOXaBaHETO UM Lie
OTHe- Me TBbpAe MHoOro BpemMe. CbLLO TaKa
TBbpAE roJieMn KonyecTBa rpec Morat Aa
ce Bb3M- JIAMEHAT, KOraTo ca NoAJIoXeH! Ha
M3KJII0- YUTEJIHO BUCOKUTE TeMMepaTypu Ha
NUPO- JIM3HUSA LIUKbI.

- 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHara.

» U3snnwHmnaT pasnue Tps6sa Aa ce oTcTpaHu
npeav noyMcTBaHe.

« Mouncrete BpataTa Ha pypHaTa;

o OrTcTpaHeTe BCAKakBM rojieMu Wan
BTBbPAEHM OCTaTbUM OT XpaHa oOT
BbTpelHaTa CcTpaHa Ha ¢ypHata ¢
noMoLlTa Ha BnaxHa ro6a. He usnonssavite
npenaparu;

o OTcTpaHeTe BCUYKU MpPUHAANEKHOCTH,
KaKTO M KOMIJIeKTa M/ib3raliy ce peLueTKu
(aKo e BK/ItOYEH TaKbB);

» He nocTaBsiTe KyXHEHCKU Kbpnu.

MsnonseaHe Ha NMPOJIUTUYHUSA LIUKbI:

1- [loxkocHeTe mkoHata [, 3a ga w3bepete
byHKUMMTE 3a nMoumcTBaHe (d) 1 ¢ nomoLyTa
Ha ByTOHWTe 3a HaBWrauvis 13bepeTe Npeano-
YUTAHUA MNPONUTNYEH LIMKBI.

2- Bb3MOXHO e fa oTnoxuTe HadanHus vac
Ha UMKbBIa Ha MMPOYNCTEHE, KaTO MpOMeHTe
KPAVMHOTO speme Ypes nporpamaTtopa.

3- Cnen HAKONKO MUHYTW, KoraTo dypHaTa
AOCTUrHe BKCOKa TemnepaTypa, BpaTaTa ce
3aKtoYBa aBTOMaTUYHO. LIMKBABT Ha mumpo-
YUCTeHe MoxKe Aa Ob/e CpsiH Mo BCAKO BpeMe
4ype3 HaTMCKaHe Ha OyToHa 3a BK/IoYBaHe/
N3KIFOYBaHE.

4- Cnep KaToO UMKBABT Ha MMPOYUCTEHE
MPVIKMIOYM, MMPOMM3aTa e Ce  U3KoUN
aBTOMaTN4HO.
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YHpaBneHMe Ha OoTnaAabLuu U 3alliTa Ha OKOJ1HaTa cpeaa

Tosn ypead
33 CboOT-

HOCK  eTuKeT
BeTCTBME  C
EsponeiickaTa AMpEKTVBa
2012/19/EC OTHOC- HO
oTnagbuMTe OT  efleKTpu-
YEeCKO M eNIEKTPOHHO 060pYA-
BaHe (OEEO). OEEO cbabpykaT
KaKTO 3aMbpcaABalluM BewjecTBa (KOMTO
MoraT [a OKaxaT oTpuuaTeneH epeKT Bbpxy
OKOJIHaTa cpepa), Taka i OCHOBHY e/leMeHTU
(KouTO MoraTt Aa ce M3Mon3BaT MOBTOPHO).
BaxkHo e OEEO pa npemuHaT cneumdunyHa
06paboTKa 3a MNpaBWIHOTO OTCTpaHABaHe
M U3XBbP/sSHE Ha 3aMbpcuTenMTe U 3a
Bb3CTAHOBSABAHE Ha BCWUYKM MaTepuanu.
OTaenHuTe rpaxaaHy MoraT Aa usurpasT
BayKHa ponda kaTo rapaHTmpart, e OEEO HamMa
[a ce npeBbpHaT B NpobseM 3a oKosHaTa
cpefa; BaKHO e [Jda ce cnedBaT HAKoM
OCHOBHW Mpasmna:

- OEEO He Tpabsa Aa ce TpeTupaT KaTo
OUTOBM OTNAAbLY;

- OEEO Tpa6ea aa ce npeaazaTt B 06eKTU 3a
crneumanusvpaHo cbbupaHe, ynpaBaaBaHM
OT OBOLUMHCKMTE BNACTN UAWU PErnCTpUpaHo
APYKECTBO.

B MHOro cTpaHn MoOxe fda ce npeanarat
yCNyri3aBamMaHe oT AoMa 3a ronemum OEEQO.
KoraTo kymyBaTe HOB ypeZ, CTapuaT MOxKe
[la ce BbpHe Ha TbproeeLa, KoMTo TpsabBa Aa
ro npueme 6e3nnaTtHO eAHOKpaTHO, CTura
ypeawvT Aa e OT eKBMBaneHTeH T1n 1 Ja uMa
CbLUMTE YHKLMM KaTO 3aKyneHus.

OMA3BAHE U 3AYUTAHE HA OKOJIHATA
CPEJOA

AKO € Bb3MOXHO, U3bArBanTe npeasaputes-
HOTO 3arpsBaHe Ha QypHaTa M BMHaru ce
onvTBanTe 3a A 3anbnasate. OTBapaAnTe
BpaTaTaHadypHaTaKONKOTO MOXe MO-PALAKO,
TbUKaTOTOM/IMHaTaoOTKamepaTace pasceriBa
npyv  BCAKO OTBapsAHe. 3a 3Ha4uTesIHO
cnecTdBaHe Ha eHeprus  U3KJ/IYBanTe
dypHata Mexay 5 wn 10 MuHYTM npeau
nAaHVpaHUa Kpar Ha BpeMEeTO 3a roTeeHe n
13MON3BanTe OCTaTbyHaTa TOM/IMHAE, KOATO
dypHaTa reHepupa. lNogavpykanTe ynabT-
HeHMATa YUCTK M B 4OOPO CbCTOAHME, 3a Aa
n3berHeTe pasceriBaHe Ha TOMJIMHaTa N3BbH
KamepaTta Ha ¢ypHaTa. AKO nMaTe pasnyHm
Tapudu 3a  enekTponoTrpebneHn-  eTo,
nporpamara ,OT/IOKeHO roTeeHe” npasy no-
NIeCHO MeCTeHEeTO Ha eHeprusd, Kato nsMec-
TBaHa4a/I0TO Ha mpoLeca, Taka Ye roTseHeTo
Aa 3anoYHe B YacoseTe C No-HWUCKa Tapuda
Ha eNleKTpoeHeprmaTa.

OTCTpaHf-IBaHe Ha Hen3npaBHOCTU

MNMpo6nem ‘

QypHaTaHe 3arpsBa

BeposaTHa npuymnHa

qaCOBHMKbTHeeHaCTpOGH

‘ PewwieHue

CBeDeTeWaCOBHMKa

QypHaTaHe 3arpsBa U TeMnepaTypa

He e 3apaneHa yHKLMA 3a roTBeHe

YBepeTe ce, Ye HeobxoauMUTe
HaCTPOWKI ca MpaBUIHY

Hama peakuma
Ha ceH30pHuA
noTpebuTenckn
nHTEepdenc

Mapa v KoHAeH3 Ha NaHena
CnoTpebuTencku nHTepdenc

[Toyncrtete ¢Cc  MUKPODMOBPHA
KbpnanaHenaHanoTpebuTenckmns
nHTepdenc, 3a Aa npemaxHeTe
KOHAEH3HMA C0oW
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Sigurnosne indikacije

Tijekom kuhanja, vlaga se moze kondenzirati unutar prostora
pecnice ili na staklu vrata. To je normalno stanje; kondenzacija
nestaje kada pecnica dosegne temperaturu kuhanja.

Kuhajte povrce uposudis poklopcemumijesto u otvorenojposudi.
UPOZORENJE: uredaj i dostupni dijelovi postaju vruci tijekom
upotrebe. Pazite da ne dodirujete vruce dijelove.

UPOZORENJE: dostupni dijelovi mogu postati vruci kada se
upotrebljava pecnica. Djeca moraju biti na sigurnoj udaljenosti.
UPOZORENJE: dostupni dijelovi mogu postati vruci kada se
pecnica upotrebljava. Djeca moraju biti na sigurnoj udaljenosti.
UPOZORENJE: pobrinite se da je uredaj iskljucen prije zamjene
zarulje, kako biste izbjeglimogucnost nastanka strujnin udara.
Uredaj odspojite s mreznog napajanja prije obavljanja radova na
uredaju iliodrzavanja.

UPOZORENJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze
prouzrokovati slucajnim ponovnim postavijanjem termickog
uredaja za prekid, uredaj se ne smije napajati uredajem s vanjskim
uklapanjem, kao sto je vremenski programator ili spajati na krug
koji se redovito ukljucuje iiskljucuje.

Djeca mlada od 8 godina moraju biti na sigurnoj udaljenosti od
uredaja ako nisu pod stalnim nadzorom.

Djeca se ne smijuigrati uredajem.

Osobe starostiod 8 godinailiiznadiosobe s ogranicenim fiziCkim,
senzornim ili mentalnim kapacitetima, bez iskustva ili znanja o
proizvodu, smiju upotrebljavati uredaj samo pod nadzorom ili ako
suim omogucene upute o rukovanju uredajem, na siguran nacin
uz osvijestenost o mogucim rizicima.

Cid¢enje i odrzavanje ne smiju izvravati dieca koja nisu pod
nadzorom.

Ne upotrebljavajte grube ili abrazivne materijale ili oStre metalne
strugace za CisCenje stakala pecnice, s obzirom da se njima moze
ogrebati povrsina i prouzrokovati pucanje stakla.

Pecnicu morate iskljuciti prije uklanjanja dijelova koji se mogu
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ukloniti. Nakon ciScenja, ponovno ih sastavite prema uputama.
Upotrebljavajte iskljucivo sondu za meso koja se preporucuje za
ovu pecnicu.

Ne upotrebljavajte Cistac na paru ili visokotlacni sprej za ciscenje.
AKO PROIZVOBAC ISPORUCUJE PECNICU BEZ UTIKACA:
UREPAJ SE NE SMIJE SPOJITI NA NAPAJANJE UTIKACEM ILI
UTICNICAMA, VEC SE MORA SPOJITI IZRAVNO NA MREZU
NAPAJANJA. Spajanje na izvor napajanja treba obaviti prikladno
kvalificirani strucnjak. Da bi ugradnja bila u skladu s trenutacno
vazeCim sigurnosnim propisima, pecnica se mora spojiti
postavljanjem iskljucivo visepolne sklopke s odvajanjem kontakta
uskladusuvjetimalllkategorijenadnapona,izmmeduuredajaiizvora
napajanja. Visepolna sklopka mora podnijeti najvece spojeno
opterecenje i mora biti u skladu s trenutacnim zakonodavstvom.
Vodi¢ uzemljenja zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati
sklopkom. Visepolna sklopka koja se upotrebljava za spajanje
treba biti lako dostupna kada se uredaj ugradi. Spajanje na izvor
napajanja treba obaviti stru¢na osoba odgovarajucih kvalifikacija
uzimajuci u obzir polaritet pecnice iizvora napajanja. Odspajanje
se mora napraviti ugradnjom sklopke u postavljeno ozicenje u
skladu s pravilima za ozicenje

AKO PROIZVOPAC ISPORUCUJE PECNICU S UTIKACEM:
Uticnica mora odgovarati opterecenju navedenom na oznaci i
mora imati spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodic
za uzemljenje je zuto-zelene boje. Ovaj postupak mora obaviti za
to prikladno kvalificirani stru¢njak. U slucaju da uti¢nica i utikac
uredaj nisu kompatibilni, zatrazite od kvalificiranoga elektricara
da zamijeni uti¢nicu drugom odgovarajuce vrste. Utikac i uticnica
moraju biti u skladu s trenutacnim normama drzave postaviljanja.
Spajanje na izvor napajanja moze se ostvariti i postavljanje
visepolne sklopke s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima
Il kategorije nadnapona izmedu uredaja i izvora napajanja koja
moze podnijeti maksimalno spojeno opterecenje i u je skladu s
trenutacno vazecim propisima. Vodic¢ uzemljenja zuto-zelene
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boje ne bi se trebao prekidati sklopkom. Uticnica ili visepolna
sklopka koja se upotrebljava za spajanje treba biti lako dostupna
kada je uredaj postavljen. Odspajanje se moze postici tako da
imate dostupan utikac ili ukljucivanjem sklopke u postavljeno
ozicenje u skladu s pravilima za ozicenje.

Ako je kabel za napajanje ostecen, treba ga zamijeniti kabelom
ili posebnim snopom koji je dostupan putem proizvodaca ili
kontaktiranjem sluzbe za korisnike. Vrsta energetskog kabela
mora bitiHO5V2V2-F. Ovaj postupak mora obaviti za to prikladno
kvalificirani struc¢njak. Vodi¢ uzemljenja (Zuto-zeleni) mora biti
priblizno 10 mm duzi od drugih vodica. Za sve popravke, obratite
se iskljucivo sluzbi za korisnike i zatrazite upotrebu originalnih
rezervnih dijelova.

Nepridrzavanjem gore navedenog moze se ugroziti sigurnost
uredaja i ponistiti jamstvo.

Potrebno je ukloniti sav visak prolivenog materijala prije Ciscenja.
Dugi prekid napajanja tijekom faze kuhanja moze uzrokovati kvar
monitora. U tom slucaju kontaktirajte sluzbu za korisnike.

Uredaj se ne smije postavitiiza dekorativnih vrata da bi se izbjeglo
pregrijavanje.

Kada postavljate policu unutra, pobrinite se da je zaustavnik
okrenut prema gore i u straznjem dijelu prostora za pecenje.
Polica se mora u potpunosti umetnuti u prostor za pecenje.

Pri umetanju resetkastog pladnja, pazite da protuklizni rub
postavite prema straznjem dijelu i prema gore.

UPOZORENJE: Ne oblaZite stjenke pecnice aluminijskom folijom
ili jednokratnom zastitom koja je dostupna u prodavaonicama.
Postoji opasnost da se aluminijska folija ili bilo koja druga zastita
u izravnom doticaju s vrucim emajlom rastopi i osteti emajl u
unutrasnjosti.

UPOZORENJE: nikada nemojte skidati brtvu vrata pecnice.
OPREZ:dno prostora za peCenje nemojte ponovno punitivodom
tijekom kuhanja ili dok je pecnica vruca.

Zarad uredaja na nazivnim frekvencijama nisu potrebne dodatne
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radnje/postavke.

+ Pecnica moze biti smjesStena visoko u stupcuiliispod radne ploce.
Prije pricvrscivanja, pobrinite se da je osigurana dobra ventilacija
u prostoru pecnice kako bi se omogucila ispravna cirkulacija
svjezeg zraka koji potreban za hladenje i zastitu unutarnjih
dijelova. Napravite otvore navedene na zadnjoj stranici u skladu s
vrstom postavljanja.

« Plitice i resetke pecnice nisu prikladne za izravan kontakt s
hranom. Upotrebljavajte prikladno posude ili papir za pecCenje.

« UPOZORENUJE: prije pokretanja automatskog ciklusa ciscenja:

- Ocistite vrata pecnice;

- Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz unutrasnjosti pecnice uz

pomoc vlazne spuzve. Nemojte upotrebljavati deterdzente;,

- uklonite sve dodatke i klizec¢i komplet stalka (ako postoji);

- Nemojte stavljati kuhinjske krpe.

« U pecnicama koje sadrze sondu za meso potrebno je, prije
provodenja ciklusa Ciscenja, zatvoriti otvor pomocu isporucene
matice. Uvijek zatvorite otvor maticom kada se sonda za meso
ne upotrebljava.

« Tijekompirolitickog postupka Cisc¢enja, povrsine se mogu zagrijati
vise od uobicCajenog, te je stoga potrebno djecu drzatina sigurnoj
udaljenosti.

« Ako je iznad pecnice postavljena ploCa za kuhanje, plinske
plamenike ili elektricne ploce za grijanje nikada nemojte
upotrebljavati tijekom rada pirolizatora, na taj cete nacin sprijeciti
pregrijavanje ploce..
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UPOZORENJA u vezi Heat Feel
(bezi¢na sonda temperature)

UPOZORENJA:

« Ovaj je proizvod namijenjen samo za pecnice.

« Smije se upotrebljavati samo u skladu s opisom u korisnickom
prirucniku.

- NE DODIRUJTE senzor Heat Feel GOLIM RUKAMA
NEPOSREDNO NAKON KUHANJA. Uvijek nosite rukavice za
pecnicukako biste uklonilisenzor Heat Feelizhrane nakonkuhanja.
« GURNITE CIJELU metalnu Sipku senzora Heat Feel u hranu
tijekom kuhanja do njezinog CRNOG keramickog RUBA.

- . umetnite senzor Heat Fee
— J L u hranu do ovdje

« Metalnidio senzora Heat Feelnemojte izravno izlagati toplini koju
stvara pecnica. Metalni dio senzora Heat Feel nemojte izravno
izlagati toplini koju stvara ureda.

« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u drugom uredaju osim u
ugradenoj pecnici.

« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrovalnoj pec¢nici.

« Senzor Heat Feel moze se ocistiti i oprati, ali nemojte ga dugo
ostaviti uronjenim u vodu.

« Ovaj proizvod nije namijenjen osobama od 12 ili manje godina.

» Dobavljac nije odgovoran ni za kakvo oStecenje senzora Heat
Feel uslijed zloupotrebe uredaja.

« Ocistite senzor Heat Feel prije upotrebe

« Sonda moze raditi u sliedecem rasponu temperature: 10 °C

do maksimalne unutarnje temperature metalnog dijela od 100 °C.
Keramicki dio moze doseci 350 °C.

« Ako temperatura senzora Heat Feel prijede 100 °C, kuhanje ce
se zaustaviti i senzor Heat Feel morate ukloniti iz pecnice Sto je
prije moguce noseci rukavice kako biste izbjegli ostecenje sonde.
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Opée upute

Zahvaljujemo vam Sto ste odabrali jedan od nasih proizvoda. Kako biste ostvarili najbolje rezul-
tate priuporabinase pecnice, pazljivo procitajte ovaj priru¢nik i sacuvajte ga za buducu uporabu.
Prije postavljanja pecnice, zapisite serijski broj kako biste ga mogli dati osoblju sluzbe za ko-
risnike u slucaju da budu potrebni popravci. Nakon $to izvadili pec¢nicu iz pakovanja, provjerite je
li oStecena tijekom transporta. Ako imate nedoumica, ne upotrebljavajte pecnicu i obratite se
kvalificiranom tehnicaru za savjet. DrZite sav ambalazni materijal (plasti¢ne vrecice, polistiren,
¢avle) izvan dohvata djece. Pri prvom ukljucivanju pec¢nice, moze nastati dim jakog mirisa, koji
nastaje zbog liepila naizolacijskim plocama koje okruzuju pecnicu koji se zagrijava po prvi put.
Toje u potpunostinormalno, ako se to dogodi, trebali biste pricekati da se dim rasprsi prije stav-
llanja hrane u pecnicu. Proizvodac ne prihvaca odgovornost u slucajevima kada se korisnik ne
pridrzava uputa sadrzanih u ovom dokumentu.

NAPOMENA: funkcije pecnice, znacajke i dodaci koji su navedeni u ovom priru¢niku variraju,
ovisno o modelu kojeg ste kupili.

Sigurnosne indikacije

Pecnicu upotrebljavajte za njezinu namijenjenu svrhu, tj. samo za kuhanje hrane: bilo koja druga
uporaba, kao primjerice izvor topline, smatra se neprimjerenom i, stoga, opasnom. Proizvodac
ne snosi odgovornost za Stetu nastalu ubog neprimjerene, neispravne ilinerazumne upotrebe.
Upotreba bilo kojeg elektricnog uredaja podrazumijeva uzimanje u obzir nekih osnovnih pravila:

- ne povlacite kabel za napajanje kako biste odspojiliuredajiz uti¢nice;

- ne dodirujte uredaj mokrim ili vlaznim rukamaiili stopalima;

- opcenito, ne preporucuje se uporaba prilagodnika, visestrukih uti¢nicai produznih kabela;

- uslucaju kvarai/ilineispravnog rada, iskljucite uredajine dirajte ga.

Sigurnost od elektriénog udara

POBRINITE SE DA ELEKTRICAR ILI KVALIFICIRANI TEHNICAR PROVEDE ELEKTRICNE
SPOJEVE. Napajanje na koje se spaja pecnica mora biti u skladu sa zakonima na snazi u drzavi
postavljanja. Proizvodac ne prihvaca odgovornost za Stetu nastalu zbog nepridrzavanja ovih up-
uta. Pec¢nica mora bitispojena na elektricno napajanje s uzemljenom zidnom uti¢nicomilirastav-
llacem s visestrukim polovima, ovisno o zakonima koji su na snazi u drzavi postavljanja.
Elektricno napajanje potrebno je zastititi odgovarajucim osiguracima, a kabeli koji se upotreblja-
vaju moraju imati poprecni presjek kojim bi se osiguralo ispravno napajanje pecnice.

SPAJANJE

Pecnicaje opremljena kabelom za napajanje koji se treba spojitiiskljucivo na elektricno napajanje
snage 220-240Vizmjeni¢ne strujeizmedufazailiizmedu fazaineutralnog stanja. Prije nego sto
se pecnica spoji na elektricno napajanje, vazno je provjeriti:

- napon oznacen na mjeracu;

- postavku rastavljaca.

Zica uzemljenja koja je povezana s priklju¢nicom za uzemljenje pec¢nice mora se spojiti na prikl-
jucnicu za uzemljenje napajanja.
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UPOZORENJE

Prije spajanja pec¢nice na napajanje, zamolite kvalificiranog elektric¢ara da provjeri provodnost
priklju¢nog pola za uzemljenje napajanja. Proizvodac ne prihvac¢a odgovornost za nezgode i dru-
ge probleme nastale zbog toga sto pecnica nije spojena na priklju¢ni pol za uzemljenje ili zbog
toga sto priklju¢ni pol za uzemljenje ima neispravnu provodnost.

NAPOMENA: s obzirom da mozda bude potrebno odrzavanje pecnice, savjetuje se ostaviti jos
jednu zidnu uti¢nicu slobodnom tako da bude moguce spojiti pec¢nicu ako se ukloni iz prostora
u kojem je postavljena. Kabel za napajanje smije zamijeniti iskljucivo osoblje tehnicke sluzbe ili
tehni¢ari odgovarajucih kvalifikacija.

Preporuke

Minimalno cis¢enje nakon svake upotrebe pecnice pripomaze u odrzavanju savrsene cCistoce
pecnice.

Ne oblazite stjenke pecnice aluminijskom folijom ili jednokratnom zastitom koja je dostupna u
prodavaonicama. Aluminijska folija ili bilo koja druga zastita, u izravnom doticaju s vruc¢im ema-
jlom, pod rizikom je od rastapanja i uniStavanja emajla u unutrasnjosti. Kako biste sprijecili pret-
jerano prljanje svoje pecnice i nastale snazne dimne mirise, preporucujemo da ne upotrebljavate
pecnicu priveoma visokim temperaturama. Bolje je produZiti vrijeme kuhanja i malo smanjiti tem-
peraturu. Uz dodatke koji se isporucuju s pec¢nicom, savjetujemo vam iskljucivo upotrebu posuda
i kalupa za pecenje koji su otporni na veoma visoke temperature.

Ugradnja

Proizvodaci nisu obvezni to izvrsiti. Ako je potrebna podrska proizvodaca za ispravljanje kvaro-
va koji su nastali zbog neispravnog postavljanja, ta podrska nije pokrivena jamstvom. Potrebno je
pridrZavati se uputa za postavljanje za stru¢no kvalificirano osoblje. Neispravnim postavljanjem
moze se nanijeti ostecenjeili ozljeda ljudima, zivotinjama iliimovini. Proizvodac ne snosi odgovor-
nosti za takvu vrstu ostecenjaili ozljede.

Pecnica moze biti smjestena visoko u stupcu ili ispod radne ploce. Prije pri¢vrscivanja, pobrinite
se da je osigurana dobra ventilacija u prostoru pecnice kako bi se omogucila ispravna cirkulacija
svjezeg zraka koji potreban zahladenje i zastitu unutarnjih dijelova. Napravite otvore navedene na
zadnjoj straniciu skladu s vrstom postavljanja.

Prva uporaba

PRETHODNO CISCENJE; ocistite pecnicu prije prve upotrebe. Obrisite vanjske povrsine viaznom meka-
nom krpom. Operite sve dodatke i obrisite unutrasnjost pec¢nice otopinom vruce vode i tekucine za
pranje. Postavite praznu pecnicu na maksimalnu temperaturu i ostavite je uklju¢enom na 1 sat, na taj se
nacin uklanja zaostali miris novoga.
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Opis proizvoda

1. Upravljacka ploca
o . Polozaji polica (bo¢na zicana
_ resetka akoje isporuc¢ena)
. Resetke
. Plitice
. Ventilator (ako postoji)

. Vrata pecnice
Boc¢ne Zicane resetke (ako

= postoje: samo za ravni pros-
@\ tor za pecenje)
[ 8. Serijskibroj
N

[\

~NoO AW

Prikuplja ostatke koji kapaju tijekom pripreme Drziposude za pecenjeiplitice.
hrane na rostilju.

Bocne Zicaneresetke Chefpanel

(samo ako je uredaj opremljen) (samo ako je uredajopremljen)

Nalaze se s obje strane pecnice, drze metalne  Uredaj za prijenos zraka koji povecava
reSetkeiplitice za prikupljanje sokova. cirkulaciju zraka unutar pecnice. Toomogucuje
poboljSanuucinkovitost kuhanja, ravnomjernije
kuhanje hrane na svim temperaturama,
krace vrijeme kuhanja i, na kraju, ravnomjernu
raspodjelu temperature unutar pecnice.

NOTE: Oven trays and grids are not suitable for
direct contact with food. Please use suitable
cookware or baking paper.
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Teleskopske vodilice
(samo ako je uredaj opremljen)

Dvije vodilice koje olakSavaju provjeru stanja
pecenja jer omogucuju jednostavno izvlacenje
i premjestanje plitica i reSetki unutar pecnice.

Meko zatvaranje
(samo ako je uredaj opremljen)

Sarke koje osiguravaju automatsko meko i
glatko kretanje tijekom faze zatvaranja vrata
pecnice.

Senzor Heat Feel
(samo ako je uredaj opremljen)

Mjeri unutarnju temperaturu hrane tijekom
kuhanja. Umetnite u otvor na vrhu prostora
za pecenje. Mora se umetnuti dok je pecnica
hladna.

SENZORHEAT FEEL

« Prije upotrebe provjerite napunjenost senzora
Heat Feel:

1. Stavite senzor Heat Feel u punjac i zatvorite
poklopac.

2. Spojite punjac u USBizvor napajanja, kao sto
je USB adapter ili USB uti¢nica racunala/
prijenosnog racunala USB kabelom. Punjac
mozda ne radi ispravno na prijenosnoj bateriji
zbog funkcije automatskog iskljucivanja.

3. LED indikator punjaca ce se ukljucitiitreptat
¢e tijekom punjenja. Iskljucit ¢e se kad je senzor
Heat Feel potpuno napunjen.

» Provjerite je li ukljuc¢ena Bluetooth funkcija
pecnice.

«Provjeritejelisenzor Heat Feelunutarraspona
udaljenosti pracenja. Na velikim udaljenostima
pecnica ne moze detektirati senzor Heat Feel.
» Ako je senzor Heat Feel prekriven izoliranim
materijalom, nec¢e moci komunicirati s
pec¢nicom. Ako se sonda odvoji dok je u tijeku
standardno kuhanje sa sondom (prazna
baterija, isklju¢en Bluetooth itd.), postupak
kuhanja ¢e se prekinutinakon kratkogintervala.
Ako dode do odspajanja tijekom kuhanja s
receptom i sondom, postupak kuhanja se
nastavlja preostalo zakazano vrijeme.
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Razanj (samo ako je uredaj opremljen)

Za pecenje raznjem nije potrebno prethodno zagrija-
vanje. Kuhanje sa zatvorenim vratima. Potrosnja en-
ergijeje 90do 95 % manja od tradicionalnog sustava.
« Odvrnite kuke

« Umetnite raZzanju meso koje ¢e se pripremati

« Pri¢vrstite meso kukama

« Zategnite vilke

« Umetnite osovinu u otvor gdje se nalazi motor.

« lzvadite rucku i upotrijebite je na kraju kuhanja
kako biste izbjegli opekline prilikom vadenja hrane iz
pecnice

Air Fry (samo ako je uredajopremljen)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(samo ako je uredaj opremljen)

Pizza with the stone
(samo ako je uredaj opremljen)
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Upravljacka ploca

Funkcije Vrijeme Temperatura  Navigacijske tipke
0 [ o | & |

Uklju¢eno/
isklju¢eno

Pocetak
Stanka

Detaljne informacije o podrucjima prikaza potraZite na sliede¢im stranicama.
‘ Simbol ‘ Funkcija ‘ Opis

- Ukljucivanje i iskljucivanje pecnice. Kad pec¢nicu ukljucite prvi put,
Uklju¢eno/ o ) L
1 iskljuéeno morate postaviti vrijeme pomocu navigacijskih tipki (5) upotrebom

kojin odaberite sateiminute te potvrdite upotrebom tipke Vrijeme (3).

Pristup ru¢nim funkcijama (a) i kategorijama kuhanja hrane (b),
Tailor Bake (a2) ifunkciji Gentle cooking (a3), izborniku Wi-Fimreze
D Funkcije (e) i opcijama cisc¢enja (koje se razlikuju ovisno o modelu). Kako
biste spremili omiljenu funkciju za koju zelite da se prva prikaze
kad je pe¢nica uklju¢ena, drzite tipku (2) pritisnutom 5 sekundi

Pristup  postavkama vremena kuhanja (e), kuhinjskom
vremenskom programatoru (f) i odgodi pokretanja (g). Odgoda
pocetka i zavrsetka pecenja moze se namjestiti samo nakon
® Vrijeme ulaska u vrijeme pecenja. Kad je pecnica u stanju mirovanja,
pritisnite tipku Vrijeme (3) da biste ukljucili regulator vremena

Minute Minder vremenski programator;
drzite ga pritisnutim 3 sekunde da biste postavili vrijeme dana (i).

Pristup podesavanju temperature (r), zagrijavanju (j) i brzom
zagrijavanju (k). Za aktiviranje/deaktiviranje zaklju¢avanja zaslona
(m) drzite tipku (4) pritisnutom 5 sekundi. Tijekom pirolize vrata
Temperatura . ; LT :
pecnice automatski se zakljucavaju i prikazuju se povratne
informacije (d4). Automatsko brzo zagrijavanje dostupno je za
brojne ru¢ne funkcije (p2).

::\Izlegacuske Navigacijske tipke za podesavanje funkcija i parametara.
| | Pocetak Pokrenite/pauzirajte kuhanje ili potvrdite funkcije.
Stanka
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Zaslon

Zaslon je podijeljen na tri podrucja kojima se pristupa pritiskom na tipke (2), (3) i (4). Iste tipke mogu
se upotrebljavati za odabir podizbornika (signaliziranih pokazivacem) upotrebom navigacijskih tipk
za postavljanje funkcijaiparametara

PODRUCJE

FUNKCIJA bl. Meso

a. Ru¢ne funkcije d2. Piroliza Eco
ij d3. Piroliza +

b. Kat

kuh:n?ag r?:gﬁe d1. Hydroeasyclean

c. WiFi b2. Riba

o v b3. Pekarnica
d. Funkcije ¢isc¢enja

al. Simboli funkcija b4. Povrce
a2. Master bake a3. Gentle cooking
PODRUCJE VREMENA
e. Drajanje i. Postavite doba dana
f. Kuhinjski vremenski
programator

} Vremenska vrijednost
9. Odgoda pocetka Indikator vremena

h1. Povratne informacije
senzora Heat Feel
(status baterije i signala)

h. Senzor Heat Feel

PODRUCJE

TE?T(ER:A TUBEt. Ki d4. Brava navratima
m. caxqucavanje tipx c1. Povratne informacije o
j- Zagrijavanje Wi-Fi mrezi

l. Povratne informacije
o zagrijavanjui hladenju

Vrijednost temperature

k. Brzo zagrijavanje

Indikator temperature
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Pregled izbornika
GLAVNIIZBORNIK - PODRUCJE FUNKCIJA

C e o
=

. Rucne Ova funkcija omogucuje odabir funkcija kuhanja, temperature i
a 1 —— | funkcije trajanja.
b Kategorije Uovomizbornikumozete pristupiti 4 kategorije kuhanja hrane koje
E hrane suvec integrirane u pecnicu.
o~ - U ovom nacinu rada mozete spojiti peénicu na mrezu i registrirati
c —~ WiFi . . . -
- je pomocu aplikacije hOn.
d a 1 | Funkcije Ova funkcija omogucuje odabir sustava ¢is¢enja dostupnog na
Yl ciscenja vasoj pecnici.

GLAVNIIZBORNIK - PODRUCJE VREMENA

Simbol | Funkcija Opis
VAN
e ( ><> Trajanje Pritisnite@za podesavanje trajanja kuhanja, tipkama Vv podesite
vrijeme.
Kuhinjski . Pritisnite dvaput ® za podesavanje kuhinjskog vremenskog
f vremenski A
programator | ,,.5amatora, tipkama V podesite vrijeme.
Odgod 9
g @ pog;kg Pritisnite tri puta ® za podesavanje odgode poeetka, tipkama Vv
podesite vrijeme.
h ﬁ Senzor Pritisnite ¢etiri puta @ za aktiviranje kuhanja pomocu sonde,
7= | HeatFeel pogledajte str. 20 s uputama o upotrebi.
= X Postavljanje Dok je pecnica u stanju mirovanja, pritisnite i zadrzite @ 3
I @ doba dana

sekunde do@
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GLAVNIIZBORNIK - PODRUCJE TEMPERATURE ﬂ

Simbol ‘ Funkcija

ﬂ Zagrijavanje

‘ Opis

AN
Pritisnite g za podesavanje temperature zagrijavanja, tipkama VvV
podesite vrijednost.

k

Brzo
zagrijavanje

]

Pritisnite dvaput B zabrzo podeSavanje temperature.

Ruéne funkcije (al)

NACINIKUHANJA *

Simbol ‘ Opis

Konvekcijska ***
150-200°C **

E| razina2/3

‘ Prijedlozi

IDEALNO ZA: kolace, kruh, kekse, pec¢ene nadjeve na jednoj
razini pomocu gornjeg i donjeg grijanja.

MoZe se koristiti sa senzorom Heat Feel.

Dostupna je opcija brzog zagrijavanja.

Konvekcijska +
ventilator
180-200°C **

E’ razina2/3

IDEALNO ZA: pecenje, slozenac, povrée i pite s vlaznim
nadjevima na jednoj razini. Idealno za kuhanje hrane s visokim
sadrZajem vode. Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.
Dostupna je opcija brzog zagrijavanja.

VisSerazina
150-230°C **

E 3.zajednurazinu
1. + 3. zadvostruku
razinu

IDEALNO ZA: kolace, kekse i pizze na jednojili vise razina.
Idealno za kuhanije razli¢ite hrane.

MoZe se koristiti sa senzorom Heat Feel.

Dostupna je opcija brzog zagrijavanja.

IR

Grijac¢
L3 (snaga) **
E’ 5.razina za tanku

hranu 3./ 4.razina
zadebeluhranu

IDEALNO ZA: gratinirana jela, meso s rostilja, ribu, povrce.
Ova funkcija koristi samo gornji grija¢, a moze se namjestiti
razina rostilja. Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Bijelo
meso postavite dalje od rostilja. Crveno meso i riblji filetimogu
se staviti na policu ispod koje se nalazi posuda za prikupljanje
sokova. Zagrijavajte 5 minuta. Namirnice okrenite na dvije
trec¢ine kuhanja (ako je potrebno).

3
dl
3

PYAN

i

Grijac + ventilator
200°C **

E razina 2/3/4

IDEALNO ZA: cijele komade mesa (pecenja). Upotrebljava se
gornji grija¢ s ventilatorom da bi zrak cirkulirao unutar pecnice.
Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Postavite pliticu za
prikupljanje sokova ispod police da bi se sokovi prikupili. Hranu
okrenite nakon isteka polovice vremena kuhanja. Prethodno
zagrijavanje potrebno je za crveno meso, aline i za bijelo meso.

* Ovisno o modelu peénice.
** |dealna temperatura za predlozena jela.
*** |spitano u skladu s normom EN 60350-1 u svrhu deklaracije potrosnje energije i energetskog razreda
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‘ Opis

Donyji grija¢
160-180°C **

|;| 1./2.razina

‘ Prijedlozi

IDEALNO ZA: kremu od karamele, pudinge i parna kupelj na jednoj
razini. Ovom funkcijom mozete se koristitii za zavrSavanje pripreme.
Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.

Dostupnaje opcija brzog zagrijavanja.

R -

Doniji grijac + ventilator

IDEALNO ZA: pizze, slane kolace, kolace i hranu s tekucim preljevima

170do 210°C ** najednojrazini.
Moze se koristiti sa senzorom Heat Feel.
[ razina1i2 Dostupnaje opcija brzog zagrijavanja.
JUUSIVON Supergrill IDEALNO ZA: velike koli¢ine kobasica, odreske i tostiranje kruha.

L3 (snaga) **
El 45 and 5* level

Cijelo podrucjeispod elementa rostilja postaje vruce.
Upotrebljavajte ju sa zatvorenim vratima. Namirnice okrenite
na dvije tre¢ine kuhanja (ako je potrebno).

+

dii

E

Soft +
150-200°C

|;| razina2/3

IDEALNO ZA: kolace i kruh najednojrazini.

3
!
3

Grijac¢ + razanj

E’ L3 snaga

IDEALNO ZA pecenje hrane kao $to su pileca prsa, prepelice ili riblji
filetiistodobno s obje strane.

Stavite lim za pecenje ispod hrane narazini 1 kako biste prikupili kapi
tekucineisokove.

Grijac + ventilator +
razanj
200°C

IDEALNO ZA pecenje hrane kao sto su velika piletina ili puretina is-
todobno s obje strane.

Stavite lim za pecenje ispod hrane narazini 1 kako biste prikupili kapi
tekucine i sokove.

Konvekcijska + razanj

IDEALNO ZA: pecenje govedine ili svinjetine. Stavite lim za pecenje

I JE-J

200do240°C ispod hrane narazini 1 kako biste prikupili kapi tekucine i sokove.
Ova je funkcija idealna za pecenje przenjem vruc¢im zrakom i u
Air Fry, kombinaciji s dodatkom osigurava da vruci zrak dospije do hrane

Grijac¢ + ventilator,
240°C

ravnomjernoiusve tridimenzije, zbog ¢ega je konacnirezultat pecenja
hrskaviji.

Postavite plitki pladanjispod police za prikupljanje sokova/mrvica/...
Uklonite pribor tijekom pirolitickog ciklusa.

Dodatna opremaomogucuje pravilnu cirkulaciju vlage koja nastaje tijekom

Smart Tray | PARA - konvekcijska kuhanja, odrzavajuci visoku razinu vlaznosti hrane, a otvori olakSavaju
° ’ | cirkulaciju topline i pare. Idealno za kuhanje povréa na pari, ribe... Stavite
Steam 160°C pribor ukonkavnu stranu pladnja od 35 mmi stavite vodu u pladan.
Uklonite pribor tijekom pirolitickog ciklusa.
Idealno za rostilj na visokoj temperaturi (220 °), dodatak omogucuje
Smart Tray Rostilj - konvekcijska + savréen rostilj s malo dima zahvaljujuci drenaznom djelovanju masti
X o na dnu pladnja. Stavite pribor u konveksnu stranu pladnja od 35 mm i
BBQ ventilator, 230°C stavite vodu u pladanj.
Uklonite pribor tijekom pirolitickog ciklusa.
lldealno za pecenije pizze vrhunske kvalitete; moguce je peci nekoliko pizza
zaredom, s obzirom na sposobnost zadrzavanja topline i njene njezne
Pizza with Konvekcijska + isporuke. Zacinite pizzu kada je vec blijeda i zagrijte kamen za pizzu (TBD)
. ° nekoliko minuta prije pe¢enja. Pogledajte odjeljak o upotrebiinjezikojisadrzi
the stone | ventilator,240°C, L4 upute o ¢igéenjuiodrzavanju.

Uklonite kamen tijekom pirolitickog ciklusa i lopatu tijekom cijelog ciklusa
kuhanja.

* Ovisno o modelu peénice.
** |dealna temperatura za predlozena jela.
*** |spitano u skladu s normom EN 60350-1 u svrhu deklaracije potrosnje energije i energetskog razreda
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POSEBNE FUNKCIJE *

Simbol (0] 11 Prijedlozi

Master bake *** Idealno za odrzavanje hrane mekanomiznutraihrskavom
izvana.

- o **

az «@ 180-200°C Za zdravo kuhanje: ova funkcija smanjuje koli¢inu
= 2. razina potrebne mastiili ulja. Kombiniranje grijaca s pulsiraju¢im
’ ciklusom zrakajamdcisavrsenirezultat pecenja.

Ovom funkcijom hrana ostaje meka i so¢na; zahvaljujuci

nizoj temperaturi, povrsinsko pecenje svedeno je na
fo) . minimum.

83 l C Gentle cooking Ova je funkcijaidealna za pecenje mesaicijele ribe.

Za optimalne rezultate koristite senzor Heat Feel (ako je

uredaj opremljen).

KATEGORIJE KUHANJA HRANE

- . Heat Feel
Zagrija- Polozaj
. . | temperature
vanje za kuhanje o
(°C)
Zapecenki
o ikomada
b1 @ Meso Y 2-3 58-62-65°C govedine,
za govedinu )
teletine
isvinjetine.
b2 Riba v 23 65°C Cijelaribaifileti.

957 zapecenje Zakruh, lazanje

b3 Pekarnica Y 1-2 kruhaitjest- ) c
) ikolace.
enine
b4 Povrée Y 3-4 70°C Pe;eno povrce
ikrumpir.

>SRN

Savrseni rezultati kuhanja zajamceni su zahvaljuju¢i unaprijed postavljenim parametrima po
kategorijama. Zadane vrijednostivremena i temperature odnose se na kolicine za 4 obroka.
Koristite se donjom tablicom za pravilno pode$avanje vremena kuhanja; koristite se senzorom
Heat Feel za najbolje rezultate

* Ovisno o modelu pecnice.
** |dealna temperatura za predlozena jela.
*** |spitano u skladu s normom EN 60350-1 u svrhu deklaracije potrosnje energije i energetskog razreda
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Kategorija Veli¢ina porcije/grami Vrijeme kuhanja (min)* *

hrane (podebljano, zadana postavka) nakon zagrijavanja
Meso 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Riba 4/600;6/900; 8/1200 36;38; 40
Pekarnica 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Povrée 4/800; 6/1200; 8/1600 57;60; 65
DODATNE FUNKCIJE
Simbol (0]11 Prijedlozi

Ova funkcija omogucuje zaklju¢avanje zaslona kako bi se

Zakljucavanje maloljetnicima onemogudila neZeljena uporaba uredaja.

m tipki Pritisnite i 5 sekundi drzite Temperatura (4) za aktiviranje

zakljucavanja zaslona. UCinite isto za deaktiviranje.

D Omiljena funkcija | Kako biste spremili omiljenu funkciju i prvuju prikazalije kad
je pecnica ukljucena, drzite tipku (2) pritisnutom 5 sekundi.

Demonstracijski nacin rada

UKLJUCENO/ISKLJUCENO

STANJE PRITISNITE
PRIPRAVNOSTI |ZADRZITE6 S
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Registracija senzora Heat Feel

1. korak
« Dodirnite ikonu [ za
odabir funkcije i dodirnite
za odabir senzora Heat
Feel..

2. korak
« Nakon nekogvremena
pecnica ¢e prepoznati kod
sonde. Dodirnite ikonu
za podeSavanije ciljine
temperature.

3. korak

» Dodirnite \/, podesite
Zeljenu temperaturui
dodirnite
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Savjeti za kuhanje - senzor Heat Feel

Senzor Heat Feel moze se koristiti s ru¢nim funkcijama (Konvekcijska, konvekcijska + ventilator,
grija¢, supergrill, grija¢ + ventilator, donji grijac i donji grija¢ + ventilator) i s KATEGORIJAMA
KUHANJA HRANE. Senzor Heat Feel ima jednu mjernu toc¢ku, potpuno ga zabodite u hranu s
metalnim vrhom u sredistu hrane.

Tatocka treba se postaviti Sto blize najdebliem (najhladnijem) dijelu hrane kako bi se pravilno pratio
postupak kuhanja.

Zahvaljujuci bezicnoj izvedbi, senzor Heat Feel moze se koristiti i za pracenje namirnica koje
mijenjaju volumen tijekom kuhanja (tj. kruha).

MESO/PECENJE/ODRESCI: gurnite sondu dijagonalno u najdeblji dio. Za namirnice cilindri¢nog
oblika (tj. govede pecenje) postavite vrh Sto je moguce blize geometrijskom sredistu.

PredloZene temperature sredista:

- 45°C za pecenu govedinu (zatim
zamotajte u folijuiostavite da odstoji
15-20 min prije posluzivanja)

-55,60ili65°C za ostala pecena mesa

PERAD: Umetnite senzor Heat Feel u najdeblji dio prsa. PredloZzena temperatura sredista za perad
je83-85°C

RIBA (CIJELA/ODRESCI): gurnite sondu dijagonalno u najdeblji dio Predlozena temperatura
sredista: 65 °C

KRUH/SLOZENCI: umetnite senzor Heat Feel blizu geometrijskog sredista hrane.
Predlozena temperatura sredista: 90 °C
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Povezivost

PARAMETRIBEZICNE VEZE

Tehnologija ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standardno IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] 2401+2483 2402+2480
Najveca snaga [mW] 100 10

Temperaturna sonda Heat Feel, model Et180:

Tehnologija Bluetooth
Standardno Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] 2400+2480
Najveca snaga [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU

« Potrosnja energije proizvoda u mreznom stanju pripravnosti ako su svi zicani mrezni prikljucci
povezaniisvibezi¢nimrezniprikljucci aktivirani: 2,0 W

Kako aktivirati bezi¢ni mrezni prikljucak:

« Ako pecnica nije registrirana, slijedite upute za registraciju kako biste omogucili Wi-Fi.

« Akoje pecnicaregistrirana, uizborniku Wi-Fi mreze odaberite Wi-Fiipostavite na Ukljucenoili
hOn.

Kako se deaktivira bezi¢ni mrezni prikljuc¢ak:

« Ako pecnica nije registrirana, Wi-Fimodul je uklju¢en prvih 30 minuta nakon aktivacije pecnice,
a zaiskljucenje pricekajte 30 minutaili prije isteka 30 minuta u izborniku Wi-Fimreze postavite
Wi-Finalskljuceno.

« Akoje pecnicaregistrirana, uizborniku Wi-Fi mreze odaberite Wi-Fiipostavite na Isklju¢eno.

Brzo uparivanje

Kada prvi put ukljucite proizvod, Wi-Fi mreza vec je aktivna 30 minuta, a registraciju mozete
nastavitina stranici 53.

Ako pecnica nije registrirana u roku od 30 minuta, Wi-Fiseiskljucuje. To ¢e se dogoditi svaki put kad
ukljucite pec¢nicu dok je ne registrirate.

Kako biste izbjegli ukljucivanje Wi-Fi veze, isklju¢ite Wi-Fi u izborniku Wi-Fi mreze u roku od 30
minuta od ukljucivanja pecnice.

Zelite liregistrirati pe¢nicu nakon 30 minuta, slijedite upute na str. 54.
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Registracija peénice putem aplikacije

NA PAMETNOM TELEFONU

1. korak
«  Preuzmite aplikacijuhOn

Z Available on the
« App Store |
GETITON
Google Play

2. korak
« Prijavite seiliregistrirajte.

Email

Password

FORGOT YOUR
PASSWORD?

cr
Z

3. korak
« Dodajte noviuredaj

Select your appliance
category

Washer Dryer

H Fridge

Oven

4. korak
«  Skenirajte QR kod ili unesite serijskibroj

Ovdje upisite serijski broj za budu¢u upotrebu.

Tell us your appliance
serial number
Youwl findyou

appliance. Checl
where tofind it.

4 I
\I,/‘

<« OK.FOUND

HR 53

Tell us your appliance
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thin the guidelines.
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NA UREDAJU

5. korak

« Dodirnite ikonu [ za
odabir nacina Wi-Fivezei
dodirnite

6. korak

« Dodirnite v iodaberite
Uklju¢enoilinOn
(pogledajte razlike na
stranici 23) pa dodirnite
Pocetak

7. korak

« Nakon nekogvremena
pocinje se pomicati
tekstualna poruka Povezi.
Nastavite postupak
uparivanja putem
aplikacije.

8. korak

« Po zavrsetku uparivanja,
status pecnice automatski
¢e ukljuciti Wi-Fiili ¢e biti
hOn, ovisno o vasem
izboru.

Prekinuta veza s usmjeriva¢em
Tijekom kuhanja —trepce ikona WiFi Unutarizbornika za WiFi—trepcu znamenke

NAPOMENA:

« Provjerite imate liku¢nu Wi-Fimrezu od minimalno 2,4 GHz.

«  Provjerite imate li spremnulozinku i naziv za kuc¢ni Wi-Fi. Kasnije ¢e vam trebati.
« Provjerite nalazilise uredajna mjestu s odli¢nim signalom ku¢ne Wi-Fimreze.

« |da, ostanite blizu uredaja..
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WiFi ON WiFihOn
Stanje pec¢nice moze se pratitisamo putem Pecnica se moze koristitiiskljucivo putem
aplikacije. aplikacije.

WiFi OFF WiFiReset
Pecnica nije spojena, alijeidaljeregistriranasa  Vezajeresetirana, paje moguca nova regis-
spremljenim mreznim vjerodajnicama. tracija.

Nacin rada daljinskog upravljanja

1. korak

« Dodirnite ikonulza
odabir nac¢ina Wi-Fiveze,
zatim ¢e pocetitreptati
JUklju¢eno”.

2. korak

« Dodirnite ikonu \/ dabiste
odabralinacinrada ,hOn"i
dodirnite I da biste

«  Pritisnite ,funkcijskigumb”
[ zaizlaziz nacinarada
,hOn"

Tvrtka Candy Hoover Group Srlizjavljuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom 2014/53/EU
i mjerodavnim zakonskim zahtjevima (za trziste s oznakom UKCA). Cjelovit tekst izjave o suklad-
nostidostupan je na sliedecoj mreznoj adresi: www.candy-group.com
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Opcenite napomene o Cis¢enju

Zivotni ciklus uredaja moze se produziti redo-
vitim ¢is¢enjem. Pri¢ekajte da se pecnica ohladi
prije ru¢nog ciscenja. Nikada ne upotrebljavajte
abrazivne deterdzente, celicnu vunu ili os$-
tre predmete za ciscenje kako ne biste tra-
jno ostetili emajlirane dijelove. Upotreblja-
vajte samo vodu, sapun ili deterdzente s
izbjeljivacem (amonijak).

STAKLENI DIJELOVI

Preporucuje se ocistiti stakleni prozor upija-
jucom kuhinjskom krpom nakon svake upora-
be pecnice. Za uklanjanje tvrdokornijih mrlja,
upotrijebite spuzvu namocenu u deterdzentu,
dobroiscijedenu, a zatimisperite vodom.

BRTVA STAKLA PECNICE

Ako je prljava, brtva se moze ocistiti lagano
vlaznom spuzvom.

Odrzavanje

DODACI

Ocistite dodatke mokrom, sapunastom spuz-
vom prije ispiranja i susenja: izbjegavajte upo-
rabu abrazivnih deterdzenata.

POSUDA ZA KAPANJE

Nakon uporabe rostilja, izvadite posudu iz
pecnice. Ulijte vrucu mast u posudu i oper-
ite tavu vrucom vodom uz pomoc¢ spuzve i
tekucine za pranje.

Ako postoje masni ostatci, umocite posudu
u vodu i deterdZent. U suprotnom, mozete
oprati posudu u perilici za posude ili upotrijebiti
komercijalni deterdzent za pe¢nice. Nikada ne
stavljajte prljavu posudu natrag u pecnicu.

UKLANJANJE | CISCENJE BOCNIH RESETKI

1. Uklonite Zicane resetke povlacenjem u smjeru strelica (pogledajte dolje)
2. Zicane resetke prilikom ¢is¢enja stavite u perilicu posuda ili upotrijebite mokru spuzvu, a zatim

ih obavezno osusite.

3. Nakon postupka ¢is¢enja ugradite zicane resetke obrnutim redoslijedom.”

— =S
(D—>

5

4

3

2

1 (’ >

ZAMJENA ZARULJE

1. Odspojite pe¢nicu s mreznog napajanja.

2. Otvorite stakleni poklopac, odvijte Zarulju i
zamijenite je novom Zaruljomiste vrste.
3.Nakon zamjene neispravne zarulje, zamijenite
stakleni poklopac.

Ovaj proizvod sadrzi jedan ili vise izvora
svjetlosti Ciji je razred energetske ucinkovitosti
G (Svjetilika)/F (10 Led lampica).
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UKLANJANJE | €1ISCENJE STAKLENIH VRATA (samo ako je uredaj opremljen)

1. Otvorite vrata za 90°i povucite jezi¢ke za pri¢vrscivanje Sarki prema vanjskoj strani pecnice.

2. Stavite vrata pod kutom od 45° a zatim ih istovremeno povucite prema naprijed i prema gore kako biste
ih otpustili. Uklonite vrata pecnice i postavite ih na povrsinu s podlogom (npr. na komad tkanine) s ru¢kom
okrenutom prema dolje.

3. V1. Istovremeno pritisnite dva gumba s lijeve i desne strane i povucite gornji poklopac vrata prema sebi
kako biste ga uklonili. V2. Odvrnite dvavijka s lijeve idesne straneipovucite gornji poklopac vrata prema sebi
kako biste ga uklonili.

4. Pazljivo uklonite staklo unutar pecnice, ¢vrsto ga drzeci s obje ruke i postavite ga na mekanu, ravnu pov-
rsinu.

5. Ako se izmedu njih nalaze staklene ploce, uklonite ihi stavite na mekanu povrsinu.

PAZNJA: vanjska plo¢a stakla ne moze se ukloniti

6. Ocistite staklo mekanom krpom koristeci se prikladnim proizvodom za ¢iscenje.

7. Nakon cisc¢enja ponovno sastavite dijelove suprotnim redoslijedom od uklanjanja. Na svim staklenim
plo¢ama, oznaka ,Low-E" mora biti Citljiva i postavljena na lijevu stranu vrata, u blizini lijeve bo¢ne sarke.
Time se jamcidaispisana naljepnica na prvoj staklenoj ploc¢iostane unutar vrata.

8.V1.Ponovno postavite poklopac vrata pe¢nice gurajuci prema unutra dok ne ¢ujete kako dva bo¢na gum-
ba sjedaju u mjesto. V2. Prilikom pri¢vrscivanja gurnite gornji poklopac prema naprijed i zategnite dva vijka
slijeveidesne strane.

9. Drzedi vrata na 45°, istovremeno umetnite desne i lijeve muske dijelove Sarke u otvore na otpustenim
Sarkamadokne Cujetekako sjedajuumjesto. Vratite vratapodkut od 90°i zakljucajtejezi¢ke zapricvrscivanje
umjestu gurajuciih prema unutrasnjosti pecnice..




FUNKCIJE CISCENJA*

Simbol Funkcija (0711

(odog
(odog

d1

Hydroeasyclean | Jednostavnoiucinkovito ¢is¢enje pecnice.

[elodeg

Za savrseno, redovito ¢is¢enje pecnice.
Piroliza Eco Ova funkcija omogucuje zaklju¢avanje vrata za vrijeme
postupka (d4).

[1°]
(2]
o

it

d2

oono

8

ooo
oono

Za iznimno temeljito ¢iscenje i uklanjanje velikih kolicina
prljavstine iz pec¢nice.

Ova funkcija omogucuje zaklju¢avanje vrata za vrijeme
postupka (d4).

d3

oo

Piroliza+

ooo
oono

E

Hydro Easy Clean

Postupak Hydro Easy Clean koristi paru kako bi se uklonile preostale masnoceicestice hraneiz pecnice.
1. Ulijte 300 mlvode u spremnik Hydro Easy Clean na dnu pecnice.

2. Odaberite namjensku funkciju (d1).

3. Omogucite rad programa.

4. Nakon ciklusa pri¢ekajte da se pecnica ohladi.

5. Kad se uredaj ohladi, ocistite unutarnje povrsine pecnice krpom.

Upozorenje: Provjerite je li se uredaj ohladio prije nego ga dodirnete. Vodite racuna o svim vrucim pov-
rsinama jer postoji opasnost od opeklina.
Koristite destiliranu ili pitku vodu.
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Piroliza

Pecnica je opremljena sustavom za ciscenje
pirolizera, kojim se unistavaju ostatci hrane pri
visokoj temperaturi. Ovaj se postupak izvrsava
automatski, putem programera. Nastali plinovi
postaju ,Cistima” nakon prolaska pirolizera,
koji zapocinje s radom odmah nakon pocetka
kuhanja. S obzirom da su za rad pirolizera
potrebne jako visoke temperature, vrata
pecnice imaju sigurnosnu blokadu. Pirolizer se
moze zaustaviti u bilo kojem trenutku. Vrata se
ne mogu otvoriti dok se ne prikaze sigurnosna
blokada.

NAPOMENA: Ako je iznad pecnice postavljena
ploca, nikada nemojte upotrebljavati plinske
plamenike ili elektricne ploce za grijanje tijekom
rada pirolizatora, na taj ¢ete nacin sprijeciti
pregrijavanje ploce.

DVA PIROLITICKA CIKLUSA

prethodno su postavljena:

PIROLIZA ECO: Omogucuje ciscenje
umijereno prliave pecnice. Trajanje rada je 90
minuta.

PIROLIZA +: Omogucuje ciscenje izuzetno
prljave pecnice. Trajanje rada je 120 minuta.
Nemojte nikada upotrebljavati komercijalno
dostupne proizvode za ciS¢enje u pirolitickim
pecnicamal

Savjet: Provodenje pirolitickog ¢is¢enja odmah
nakon kuhanja omogucuje vam da iskoristite
preostalu toplinuina taj nacin ustedite energiju.

Prije provodenja piroliti¢kog ciklusa:

« Uklonite sve dodatke iz pec¢nice, zato Sto
ne mogu podnijeti visoke temperature koje
se upotrebljavaju tijekom pirolitickog ciklusa
CiS¢enja; narocito pazite da uklonite
resSetke, bocne stalke i teleskopske vodilice
(pogledajte poglavlje UKLANJANJE RESETKI
IBOCNIH STALAKA).

» Uklonite sva velika prolijevanja ili velike
mrlje, jer je potrebno previSe vremena za
njihovo unistavanje. Isto tako, velike koli¢ine
masti mogu se zapaliti pri jako visokim
temperaturama tijekom piroliti¢kog ciklusa.
« Zatvorite vrata pecnice.

« Visak prolijevanja mora se ukloniti prije
¢iscenja.

« Ocistite vrata pecnice;

« Uklonite velike ili grube ostatke hrane iz
unutrasnjosti pecnice uz pomoc¢ vlazne
spuzve.Nemojteupotrebljavatideterdzente;
« uklonite sve dodatke i klize¢i komplet
stalka (ako postoji);

» Nemojte stavljati kuhinjske krpe.

Uporaba piroliti¢kog ciklusa:

1- Dodirnite ikonu [ za odabir funkcija ¢is¢enja
(d) i, pomocu navigacijskin tipki, odaberite
zeljeni piroliticki ciklus.

2- Moguce je odgoditi vrijeme pocetka
pirolitickog ciklusa ¢is¢enja tako da se promijeni
ZAVRSNO vrijeme uz pomoc¢ programera.

3- Nakon nekoliko minuta, kada temperatura
u pecnica postane visoka, vrata se automatski
zakljucavaju. Piroliticki ciklus Cis¢enja moze se
zaustaviti u bilo kojem trenutku pritiskom tipke
za ukljucivanje/iskljucivanje.

4- Po zavrsetku pirolitickog ciklusa ciscenja,
piroliza se automatskiiskljucuje.
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Upravljanje otpadom i zastita okolisa

Ovajuredajoznacenje uskladu
s Direktivom 2012/19/EU o ot-
padnoj elektricnoj i elektron-
ickoj opremi (OEEO). Otpadna
elektri¢na i elektronicka opre-
ma sadrzi oneciscujuce tvari
(koje mogu imati negativan
uc¢inak na okoli§) i bazne elemente (koji se
mogu ponovno upotrijebiti). Vazno je posebno
obraditi otpadnu elektricnu i elektronicku
opremu da bi se ispravno uklonili i odlozi-
li oneciscivaci i vratili svi materijali. Pojedinci
mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja da
otpadna elektri¢na i elektroni¢ka oprema ne
postane ekoloskiproblem. Treba se pridrzavati
nekoliko osnovnih pravila:

- oprema OEEO ne smije se zbrinjavati kao
kucanski otpad;

- opremu OEEO potrebno je odnijeti na nam-
jenska podrucja za prikupljanje kojima upravlja
gradsko vijeceliregistrirano poduzece.

U mnogim drzavama, za veliku opremu OEEO
dostupno je prikupljianje ku¢anskog otpada.

Pri kupnji novog uredaja, stari uredaj mozete
vratiti prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno,
samo ako je uredaj iste vrste ili ima jednake
funkcije kao i kupljeni uredaj.

RjesSavanje problema

CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA

Ako je to moguce, izbjegavajte prethodno za-
grijavanje pecnice i uvijek je pokusajte napuni-
ti. Izbjegavajte Cesto otvaranje vrata pecnice,
zato Sto se toplina iz prostora za pecenje
rasprsuje svaki put kadaih otvorite.

Za znatnu ustedu energije, iskljucite pecnicu
izmedu 5110 minuta prije planiranog zavrsetka
vremena pripremanja i upotrijebite zaostalu
toplinu koja se nastavlja proizvoditi u pecnici.
Drzite brtve Cistimaiurednima da biste izbjedli
rasprsivanje topline izvan Supljine. Ako imate
ugovor o elektri¢nojenergiji s tarifom po satu,
putem programa ,odgodeno kuhanje" po-
jednostavljuje se usteda energije, prebacuje
se pocetak postupka kuhanja u vremensko
razdoblje jeftinije tarife.

Problem ‘

pecnica se ne zagrijava | Sat se ne moze postaviti

Moguci uzrok

‘ Rjesenje

Postavite sat

Pec¢ni ne zagrijav ;
ecnica se ne zagrijava postavljene

Funkcija kuhanja i temperatura nisu

Pobrinite se da su
postavkeispravne

potrebne

Nema reakcije dodirnog

korisnic¢kog sucelja sucelja

Para i kondenzacija na ploci korisni¢kog

Ocistite plocu korisni¢kog sucelja
krpom od mikrovlakana kako biste
uklonili sloj kondenzacije
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Rezumat

Indicatii de siguranta
YA Instructiuni generale

Descrierea produsului

~
W

Afisaj

inregistrarea senzorului Heat Feel

(0]
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[y
~
~

Conectivitate

Note generale privind curatarea
intretinere

Depanare

Instalare
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Indicatii de siguranta

. Intimpul procesului de gatire, umezeala se poate condensa inin-
teriorul cuptorului sau pe sticla usii. Aceasta este o stare normalg;
condensul dispare atunci cand cuptorul atinge temperatura de
gatire.

+ Gatitilegumele intr-un vas cu capac in locul unei tavi deschise.

« AVERTIZARE: aparatul si piesele accesibile devin fierbinti in tim-
pul utilizarii. Fiti atenti sa nu atingeti piesele fierbinti.

« AVERTISMENT: piesele accesibile pot fi fierbinti cand cuptorul
este in uz. Copiii mici trebuie tinutila o distanta sigura.

« AVERTISMENT: piesele accesibile pot fi fierbinti cand grill-ul este
inuz. Copiii trebuie tinutila o distanta sigura.

« AVERTISMENT: asigurati-va ca aparatul este opritinainte de ain-
locui becul, pentru a evita posibilitatea de electrocutare.

« Deconectatiaparatul de la sursa de alimentare inainte de a efec-
tua orice operatiune sau activitate deintretinere asupra acestuia.

« AVERTIZARE: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea ac-
cidentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu tre-
buie alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fi un
cronometru sau conectat la un circuit care de regula este pornit
sioprit.

« Copiii cu varste maimici de 8 ani trebuie tinutila o distanta sigura
de aparat daca nu sunt supravegheati permanent.

« Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

« Aparatul poate f1 utilizat de cei cu varsta de cel putin 8 ani si de
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale limitate,
numai daca sunt supravegheati sau daca li se ofera instructiuni
privind operarea aparatului, intr-o maniera sigura informandu-i
cu privire la posibilele riscuri.

« Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copiii nesu-
pravegheati.

« Nu folositi materiale dure sau abrazive sau raclete metalice as-
cutite pentru a curata sticla usii cuptorului, intrucat acestea pot
zgaria suprafata si duce la spargerea sticlei.
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Cuptorul trebuie oprit Tnainte de a indeparta partile detasabile.
Dupa curatare, reasamblati-le conform instructiunilor.
Utilizatinumai sonda de carne recomandata pentru acest cuptor.
Nu folositi dispozitiv de curatare cu aburi sau pulverizator cu
presiune ridicata pentru operatiunile de curatare.

IN CAZUL IN CARE CUPTORUL ESTE FURNIZAT DE
PRODUCATOR FARA STECAR: APARATUL NU TREBUIE
CONECTAT LA SURSADE ALIMENTARE FOLOSIND STECARUL
SAUPRIZELE, CITREBUIE CONECTAT DIRECT LARETEAUA DE
ALIMENTARE.Conexiunealasursadealimentaretrebuierealizata
de un profesionist calificat corespunzator. Pentru cainstalarea sa
fiein conformitate culegislatia actuala privind siguranta, cuptorul
trebuie conectat doar cu un disjunctor omnipolar, cu izolarea
contactului in conformitate cu cerintele aferente supratensiunii
de categorie lll, intre aparat si sursa de alimentare. Disjunctorul
omnipolartrebuie sasuporte sarcinamaxima conectata sitrebuie
safiein conformitate culegislatia actuala. Cablul cuimpamantare
galben-verde nu trebuie intrerupt de disjunctor. Disjunctorul
omnipolar utilizat pentru conectare trebuie sa fie usor accesibil la
instalarea aparatului. Conexiunea la sursa de alimentare trebuie
realizata de un profesionist calificat corespunzator, tinand
cont de polaritatea cuptorului si de cea a sursei de alimentare.
Deconectareatrebuie realizata prinincorporarea unui comutator
in cablajul fix in conformitate cu normele de cablare.

I[N CAZUL IN CARE CUPTORUL ESTE FURNIZAT DE
PRODUCATOR CU STECAR:

Prizatrebuie sa fie adecvata pentru sarcinaindicata pe eticheta si
trebuie sa aiba contactul cuimpamantare conectat siin stare de
functionare. Conductorul cu impamantare are culoarea galben-
verde. Aceasta operatiune trebuie efectuata de un profesionist
calificat corespunzator. In caz de incompatibilitate intre priza si
stecherul aparatului, rugati un electrician calificat sa inlocuiasca
priza cu una de tip adecvat. Stecarul si priza trebuie sa fie
conforme cu normele din tara de instalare.
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Racordarea la sursa de alimentare se poate face si prin
amplasarea unui disjunctor omnipolar, cu separare de contacte
conform cerintelor pentru categoria de supratensiune lll, intre
aparat si sursa de alimentare care poate suporta sarcina maxima
conectata si care este in conformitate cu legislatia in vigoare.
Cablul cu Impamantare galben-verde nu trebuie intrerupt
de disjunctor. Priza sau disjunctorul omnipolar utilizat pentru
conectare trebuie sa fie usor accesibil la instalarea aparatului.
Deconectarea poate firealizata prin facilitarea accesuluila stecar
sau incorporarea unui comutator cu cablu fix in conformitate cu
normele de cablare.

. Incazulincare cablulde alimentare este deteriorat, acestatrebuie
inlocuit cu un cablu sau un manunchi special care poate fiobtinut
de la producator sau prin contactarea departamentului de relatii
cu clientii. Tipul cablului de alimentare trebuie sa fie HO5V2V2-F.
Aceasta operatiune trebuie efectuatéa de un profesionist
calificat corespunzator. Conductorul de impamantare (galben-
verde) trebuie sa fie mai lung cu aproximativ 10 mm fata de alti
conductori. Pentru orice lucrari de reparatii, consultati numai
Departamentul de relatii cu clientii si solicitati utilizarea pieselor
de rezerva originale.

« Nerespectarea celor de mai sus poate compromite siguranta
aparatului siinvalidarea garantiei.

« Orice material varsatin exces trebuie eliminatinainte de curatare.

. Intreruperea indelungatd a alimenté&rii cu curent in timpul unei
faze de gatit poate cauza defectarea monitorului. In acest caz,
contactati serviciul clienti.

+ Aparatul nu trebuie instalat in spatele unei usi de decor pentru a
evita supraincalzirea.

« Atunci cand amplasati raftul in interior, asigurati-va ca opritorul
este orientat in sus siin partea din spate a interiorului cuptorului.
Raftul trebuie introdus completininterior.

« Candintroducetitavagratar, avetigrija camargineaantiderapanta
sa fie pozitionata spre spate si spre in sus.
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AVERTISMENT: Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu
sau protectie de unica folosinta disponibila in magazine. Folia
de aluminiu sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul
fierbinte, risca topirea si deteriorarea emailului din interior.
AVERTISMENT: Nu scoateti niciodata etansarea usii cuptorului.
ATENTIE: Nu reumpleti partea inferioara a interiorului cu apa in
timpul gatirii sau cand cuptorul este fierbinte.

Nu sunt necesare operatiuni/setari suplimentare pentru a utiliza
aparatul la frecventele nominale.

Cuptorul poate fiamplasat pe o coloana inalta sau sub suprafata
de lucru. Tnainte de fixare, trebuie s& asigurati o buna ventilare a
spatiului cuptorului pentru a permite circularea adecvata a aerului
proaspat necesar pentru racirea si protejarea pieselor interne.
Realizati fantele specificate pe ultima pagina conform tipului de
fiting.

Tavile si gratarele cuptorului nu sunt potrivite pentru contactul
direct cu alimentele. Folositi vase de gatit adecvate sau hartie de
copt.

AVERTISMENT: Inainte de a initia ciclul de curatare automata:

- curatatiusa cuptorului;

- indepartati reziduurile de mancare mari sau dure din interiorul
cuptorului folosind un burete umed; nu folositi detergent;;

- scoatetitoate accesoriile sikitul cu raft glisant (daca este prezent);
- Nu amplasati prosoape.

In cuptoarele cu sonda de carne, inainte de a rula ciclul de
curatare, trebuie sa curatati orificiul cu piulita furnizata. Inchideti
intotdeauna orificiul cu piulita atunci cand nu folositi sonda de
carne.

In timpul procesului de curatare pirolitica, suprafetele se pot
incalzi mai mult decat de obicei, prin urmare, copiii trebuie sa
mentina o distanta sigura.

Daca a fost montata o plita deasupra cuptorului, nu utilizati
niciodata plitain timp ce pirolizatorul functioneaza, acestlucru va
preveni supraincalzirea plitei.
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Heat Feel (sonda wireless de temperatura) -
AVERTISMENTE

AVERTISMENTE:

« Acest produs este exclusiv pentru cuptoare.

« Trebuie utilizat numai asa cum este descris in acest manual de
utilizare. A
*NUATINGETISENZORULHEATFEELCUMAINILENEPROTEJATE
IMEDIAT DUPA CE ATI GATIT. Purtati intotdeauna manusi de
protectie pentru cuptor pentru a indeparta senzorul Heat Feel de
pe alimente dupa ce le gatiti.

« In timpul gatitului, este necesard INSERTIA COMPLETA a barei
metalice a senzorului Heat Feel in mod corespunzator in alimente,
panala MARGINEA ceramicad NEAGRA a acestuia.

. } introduceti senzorul Heat Feel
= in alimente pana aici

« Nu expuneti partea metalica a senzorului Heat Feel la caldura
generata direct de cuptor. Nu expuneti partea metalica a senzorului
Heat Feel la caldura generata de aparat.

« Nu utilizati senzorul Heat Feel in alt aparat, cu exceptia cuptorului
incorporat.

« Nu utilizati senzorul Heat Feelin cuptorul cu microunde.

« Senzorul Heat Feel poate fi curatat si spalat, dar nu il scufundati
mult timp in apa.

« Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane cu varsta
sub 12 ani.

« Furnizorul nu va fi responsabil pentru nicio deteriorare a senzorului
Heat Feel din cauza utilizarii gresite a dispozitivului.

« Curatati senzorul Heat Feel inainte de utilizare

« Sonda poate functiona in urmatorul interval de temperatura: de la
10°C pana la o temperaturainterna maxima a piesei metalice de 100
°C. Partea ceramica poate atinge 350 °C.

« Daca temperatura senzorului Heat Feel depaseste 100°C, gatitul
sevaoprisi, pentru a evita deteriorarea sondei, puneti-va manusile si
scoateti cat mairepede senzorul, pentru a evita deteriorarea sondei.

RO 66



Instructiuni generale

Va multumim ca ati ales unul dintre produsele noastre. Pentru cele mai bune rezultate ale cup-
torului dvs., trebuie sa cititi acest manual cu atentie si sa il pastrati pentru referinte viitoare.
Tnainte de a instala cuptorul, retineti numarul de serie, astfel incat s& 1l puteti oferi personalului
de asistenta clientiin cazulin care sunt necesare reparatii. Dupa ce ati scos cuptorul din ambalaj,
verificatidaca nu a fost deterioratin timpul transportului. Daca avetiindoieli, nu folositi cuptorul
si consultati un tehnician calificat pentru recomandari. Pastrati toate materialele de ambalare
(pungidin plastic, polistiren, cuie) departe de accesul copiilor. Cand porniti cuptorul pentru prima
data, se poate emana un miros puternic de fum, care este cauzat de adezivul de pe panourile de
izolare dinjurul cuptoruluicare seincalzesc pentru prima data. Acestlucru este absolut normal si,
daca seintampla acest lucru, trebuie sa asteptati disiparea fumuluiinainte de a pune mancarea
in cuptor. Producatorul nuaccepta nicio responsabilitate in cazurile in care nu au fost respectate
instructiunile cuprinse in acest document.

NOTA: functiile, proprietatile si accesoriile cuptorului mentionate in acest manual vor varia, in
functie de modelul pe care |-ati achizitionat.

Indicatii de siguranta

Folositi cuptorul numai in scopul vizat, si anume, gatirea alimentelor; orice alta utilizare, de ex-
emplu, ca sursa de caldura, este considerata necorespunzatoare si, prin urmare, periculoasa.
Producatorul nu poate fi responsabil pentru nicio deteriorare care rezulta in urma utilizarii ne-
corespunzatoare, incorecte sau nerezonabile.

Utilizarea oricaror aparate electrice implica respectarea unor reguli fundamentale:

- nu tragetide cablul de alimentare pentru a deconecta produsul din priza;

- nu atingeti cu mainile sau picioarele aparatul cand este umed;

-ingeneral, utilizarea adaptoarelor, prizelor multiple sau a cablurilor prelungitoare nu este
recomandatg;

-incaz de functionare gresita si/sau performanta slaba, opritiaparatul sinuumblatila el.

Siguranta electrica

ASIGURATI-VA CA UNELECTRICIAN SAU TEHNICIAN CALIFICAT REALIZEAZA CONEXIU-
NILE ELECTRICE. Sursa de curent la care se conecteaza cuptorul trebuie sa fie in conformitate
cu legile in vigoare din tara de instalare. Producatorul nu accepta nicio responsabilitate pent-
ru nicio dauna cauzata de nerespectarea acestor instructiuni. Cuptorul trebuie conectat la o
sursa de curent cu o priza de perete cuimpamantare sau cu un intrerupator cu borne multiple,
in functie de legislatia in vigoare din tara de instalare. Sursa de curent trebuie protejata cu sigu-
rante adecvate, iar cablurile utilizate trebuie sa aiba o sectiune transversala care sa poata asigu-
ra alimentarea corecta a cuptorului.

CONECTAREA

Cuptorul este prevazut cu un cablu de alimentare, care trebuie conectat numai la o sursa de
curent cu 220-240V c.a., intre faze sauintre faz4 sinul. Tnainte de a conecta cuptorul la sursa de
curent, este important sa verificati:

- tensiunea indicata de aparatul de masurare;

- setareaintrerupatorului.

Cablul de impamantare conectat la borna de impamantare a cuptorului trebuie conectat la bor-
na deimpamantare a surseide curent.
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AVERTISMENT

Tnainte de a conecta cuptorulla sursa de alimentare, rugatiun electrician calificat s3 verifice con-
tinuitatea bornei de impamantare a sursei de curent. Producatorul nu accepta nicio responsa-
bilitate pentru niciun accident sau alte probleme cauzate de nereusita de a conecta cuptorul
laborna de impamantare sau de o conexiune cuimpamantare care are o continuitate defecta.

NOTA: intrucat cuptorul poate avea nevoie de lucrari de intretinere, se recomanda s& avetila
dispozitie o alta prizd, astfel incat cuptorul sa poata fi conectat la aceasta in cazul in care este
scos din spatiulin care este instalat. Cablul de alimentare trebuie inlocuit numai de cétre person-
alul tehnic de service sau de catre tehnicienii cu calificari echivalente.

Recomandari

Dupa fiecare utilizare a cuptorului, o curatare minima va ajuta la mentinerea perfect curata a cup-
torului.

Nu captusiti peretii cuptorului cu folie de aluminiu sau protectie de unica folosinta disponibila in
magazine. Folia de aluminiu sau orice alta protectie, in contact direct cu emailul fierbinte, creeaza
riscul topirii si deteriorarii emailului din interior. Pentru a preveni murdarirea excesiva a cuptorului
dvs. simirosurile de fum puternice rezultate, va recomandam sa nu utilizati cuptorul la tempera-
turi foarte mari. Este mai bine sa prelungiti timpul de gatire si sa reduceti putin temperatura. Pe
langa accesoriile furnizate impreuna cu cuptorul, va recomandam sa folositi numai vase si forme
de copt rezistente la temperaturi foarte mari.

Instalare

Producatorii nu au nicio obligatie de a realiza acest lucru. Daca pentru rectificarea erorilor care
apar ca urmare a instalarii incorecte, este necesara asistenta producatorului, aceasta nu este
acoperita de garantie. Trebuie respectate instructiunile de instalare pentru personalul califi-
cat profesional. Instalarea incorectd poate cauza daune sau vatdma persoanele, animalele sau
bunurile. Producatorul nu poate fi responsabil pentru astfel de daune sau vatamari. Cuptorul
poate fiamplasat pe o coloanainalta sau sub suprafata de lucru. Inainte de fixare, trebuie sa asigu-
rati o buna ventilare a spatiului cuptorului pentru a permite circularea adecvata a aerului proaspat
necesar pentrurdacirea siprotejarea pieselor interne. Realizati fantele specificate pe ultima pagina
conform tipului de fiting.

Prima utilizare

CURATAREA PRELIMINARA; Cur&tati cuptorul inainte de a-I folosi pentru prima dat. Stergeti suprafetele
externe cu o laveta moale si umeda. Spalati toate accesoriile si stergeti interiorul cuptorului cu o solutie
de apa fierbinte si detergent lichid. Setati cuptorul gol la temperatura maxima si lasati-I pornit timp de
aproximativ 1 org; astfel veti elimina toate mirosurile reziduale ale unui aparat nou.
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Descrierea produsului

1. Panoude comenzi
(1) . Pozitii rafturi (grilaj lateral din
_ sarma, daca este inclus)

[\

_/ 3. Grilaje
/\ 4. Tavi
5. Ventilator (daca exista)
6. Usa cuptor
\\Q 7
= 7. Grilaje laterale de sarma

L1 (daca exista: numai pentru
S cavitate pland)
[ 8. Numair de serie

N

ACCESORII

Tava de scurgere Grilaj metalic

Colecteaza reziduurile care se scurg la gatirea Acesta tine tavile de copt sifarfuriile.
alimentelor pe gratare.
Grilaje laterale de sarma (doar daca exista) Panou bucatar (doar daca exista)

Amplasat pe ambele partiale cavitatii cuptorului, Un transportor de aer care mareste circulatia
tine gratare metalice sifarfuriide picurare. aerului in interiorul cuptorului. Acest lucru

permite o performanta imbunatatita de gatit,
NOTA: Tavile si gratarele cuptorului nu sunt po-  © gatire mai uniforma a alimentelor la toate
trivite pentru contactul direct cu alimentele. Fo-  temperaturile, timpi de gatire mai scurti si, in
lositivase de gatit adecvate sau hartie de copt. sfarsit, o distributie uniforma a temperaturii in

interiorul cuptorului.
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Ghidaje telescopice (doar daca exista)

Doua sine de ghidare care faciliteaza verificar-
ea stariide gatire, deocarece permit extragerea
si repozitionarea cu usurintd a tavilor si a
gratarelorininteriorul cavitatii cuptorului.

Capac Softclose (doar daca este prezent)

I

Balamale care asigura o miscare automata
moale silindin timpul fazei de inchidere a usii
cuptorului.

Senzor Heat Feel (numai daca exista)

Masoara temperatura interna a alimentelor in
timpul gatirii. Introduceti in orificiul din partea
superioara a cavitatii. Trebuie introdus in timp
ce cuptorul este racit.

SENZORHEAT FEEL

- Tnainte de utilizare, verificati daca senzorul
Heat Feel esteincarcat:

1. Puneti senzorul Heat Feel in incarcator si
inchideti capacul.

2. Conectati incarcatorul la o sursd de
alimentare USB, cum ar fi adaptorul USB sau
mufa USB de pe computer/notebook cu cablul
USB.

Este posibil ca incarcatorul sa nu functioneze
corect cu acumulatoarele externe, din cauza
functiei de oprire automata.

3. LED-ulincarcatorului se va aprinde si va clipi
in timpul incarcarii. Cand senzorul Heat Feel
este completincarcat, acesta se va opri.

Bluetooth a

daca

«  Verificati optiunea
cuptorului este pornita.

« Asigurati-va ca senzorul Heat Feel se afla
in raza distantei de monitorizare. La distante
mari, senzorul Heat Feel nu poate fi detectat
de cuptor.

« In cazul in care senzorul Heat Feel este
acoperit de un material izolat, acesta nu
comunicé cu cuptorul. Daca sonda este
deconectata in timpul gatirii standard cu
ajutorul sondei (baterie descarcata, Bluetooth
dezactivat, etc...), procesul de gatire va fi
intrerupt dupa un scurt interval de timp. In
timpul gatitului cu reteta si sonda, procesul de
gatit continua pentru timpul programat ramas
daca sonda este deconectata.
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Rotisor (humai daca exista)

Nu este nevoie de preincalzire pentru gatitulla rotisor.
Gatitul cu usa inchisa. Consumul de energie este cu
90-95% mai mic decat cel al sistemului traditional.

« Desurubaticarligele

« Introduceti rotisorul in carnea care urmeaza sa fie
gatita

« Fixati carnea cuajutorul carligelor

« Strangetisuruburile

« Introducetiaxulin orificiulin care se afla motorul.

« Indepartati manerul si folositi-I la sfarsitul gatitului
pentru a evita arsurile atunci cand scoateti mancarea
din cuptor

Air Fry (numaidaca aceasta functie exista)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(numai daca aceasta functie exista)

Pizza with the stone
(numaidacéd aceasta functie exista)
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Panou de comenzi

de amplificare Timp Temperatura Butoane de navigare

|

O | © | 8 |

(P)orr.ut/ Start
prit Pauza
Consultati paginile urméatoare pentru informatii detaliate despre zonele de afisare.
‘ Simbol ‘ Functie ‘ Descriere
Pornirea si oprirea cuptorului. Prima data cand porniti cuptorul,
@ Pornit/Oprit | trebuie sa setati ora, folosind butonul (5) pentru a selecta orele si

minutele sibutonul Ora (3) pentru a confirma.

Accesarea functiilor manuale (a) si a categoriilor de gatire a
alimentelor (b), a functiei Tailor Bake (a2) si a functiei Gentle
D de cooking (a3), a meniului Wi-Fi (e) si a optiunilor de curatare (care

amplificare difera in functie de model). Pentru a salva o functie preferata sia
o afisa maiintai cand cuptorul este pornit, tineti apasata tasta (2)
timp de 5 secunde

[o2]

Accesarea setarilor pentru timpul de gatire (e), cronometrul de
bucatarie (f) si pornirea intarziata (g). Pornirea intarziata inceperii
® Timp si sfarsitul gatirii pot fi setate numai dupa introducerea timpului

de gatire. Cu cuptorul in standby, apasati butonul Ora (3) in mod
normal pentru a porni cronometrul Memento minute. Tineti-|
apasat timp de 3 secunde pentru a seta ora (i).

(=]

Accesarea optiunilor de setare a temperaturii (r), preincalzire
(j) si preincalzire rapida (k). Pentru a activa/a dezactiva blocarea
ecranului (m) tineti ap&saté tasta (4) timp de 5 secunde. In timpul
pirolizei, usa cuptoruluivafiblocata automat sivafiafisat feedback
(d4). Incélzirea rapid& automata este disponibild pentru o serie de
functiimanuale (p2).

g Temperatura

g B

Butoar.me Butoane de navigare pentru setarea functiilor sia parametrilor.
\/ de navigare
n [>| | Start' Porniti/opriti gatitul sau confirmati functiile.
Pauza ’ ’ ’ ’
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Afisaj

Afisajul este impartitin trei zone, accesate prin apasarea tastelor (2), (3) si (4). Aceleasitaste pot
fi folosite pentru a selecta submeniul (semnalizat de indicator), folosind butoanele de navigare
pentru a seta functiile si parametrii.

ZONA FUNCTII

b1.Carne
a. Functiimanuale d2. Piroliza Eco
i 2t d3. Piroliza +

b. Categorii de gatire
a alimer?tellér 9o d1. Hydroeasyclean
c. WiFi b2. Peste
" “ b3. Patiserie

d. Functii de curatare
al. Simboluri de functii b4.Legume

a2. Master bake a3. Gentle cooking

ZONA TIMPULUI

e. Durata i. Setarea orei

f. Cronometru de bucatarie
Valoarea timpului

Indicator de timp

h1. Feedback senzor
Heat Feel
(starea bateriei si a semnalului)

g. Amanare pornire

h. Senzor Heat Feel

ZONA TEMPERATURII

d4. Blocare usa

m. Blocare taste c1. Feedback Wi-Fi

j- Preincalzire

l. Feedback pentru
preincalzire si racire

Valoarea temperaturii

k. Preincalzire rapida

Indicator temperatura
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Prezentarea generala a meniurilor
MENIUL PRINCIPAL - ZONA DE FUNCTII

y—— | Functii Aceasta functie va permite sa alegeti functiile de gatit, temper-
a | —— | manuale aturasidurata.
b Categorii Tn acest meniu puteti accesa 4 categorii de gatit alimente deja in-
E de alimente tegrate in cuptorul dumneavoastra.
o~ _— Tnacest mod va puteti conecta cuptorul la o retea sifl putetiinreg-
c —~ WiFi . . .
- istra cu aplicatia hOn.
d a I | Functii Aceasta functie va permite sa alegeti un sistem de curatare dis-
Yl de curatare ponibil din Cuptor

MENIUL PRINCIPAL - ZONA PENTRU ORA

Simbol | Functie Descriere
AN
e Durata Apésati@pentruaseta durata de gatire; utilizatitastele Vpentru
areglatimpul.
Cronometru | Apasati de doud ori ® pentru a seta cronometrul de bucatarie;
A

de bucatarie

utilizati tastele V pentruaregla timpul.

N @ &G @

Amanare Apasati de trei ori ® pentru a seta functia de amanare pornire;
g pornire A
utilizati tastele V pentruaregla timpul.
h Senzor Apasatide patruori @pentruaact\'va gatitul cu sonda; consultati
Heat Feel

pagina 20 pentru a vedea modul de functionare a acestuia.

Setarea orei

Cu cuptorul in standby, apasati si mentineti apasat @ timp de 3

secunde pentru a @’<
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MENIUL PRINCIPAL - ZONA DE TEMPERATURA ﬂ

‘ Simbol ‘ Functie ‘ Descriere

G

ﬂ Preincalzire ApasatiAg pentru a seta temperatura de preincalzire; utilizati

tastele V pentruareglavaloarea.

Preincalzire
rapida

k A

Apasatide doud ori g pentru a seta temperatura rapida.

Functii manuale (a1)

MODURI DE GATIRE*

Simbol ‘ Descriere ‘ Sugestii

Conventional ***
150-200°C **

=] Nivelurile 2/3

IDEAL PENTRU: prajituri, paine, biscuiti, tarte sarate, pe un singur niv-
el, folosind atat elementele de incalzire superioard, cat si cele pentru
incalzireainferioara.

Se poate utiliza cu senzorul Heat Feel.

Este disponibild optiunea de preincalzire rapida.

-1 ]

Convectie + ventilatie
180-200°C **

L] Nivelurile 2/3

IDEAL PENTRU: fripturi, tocanite, legume si placinte cu umplutura
umeda, pe un singur nivel. I[deal pentru gatitul alimentelor cuun continut
ridicat de apa.

Se poate utiliza cu senzorul Heat Feel.

Este disponibila optiunea de preincalzire rapida.

Multi-nivel
150-230°C **

=l A 3-lea, pentru un
singur nivel Primul sicel
de-altreilea, pentru
nivelul dublu

IDEAL PENTRU: prajituri, biscuiti si pizza, pe unul sau mai multe niveluri.
Ideal pentru a gati diferite alimente.

Se poate utiliza cu senzorul Heat Feel.

Este disponibild optiunea de preincalzire rapida.

L] [e]

Grill
L3 (putere) **

= Nivelul 5 pentru
alimente subtiri Nivelul
3/4pentrualimente
groase

IDEALPENTRU: gratinat, carnelagratar, peste, legume. Aceasta functie
foloseste doar elementul de incalzire superior, iar nivelul gratarului
poate fireglat. Utilizati cu usainchisa. Asezati carnea alba la distanta de
gratar. Puteti pune carnea rosie si fileurile de peste pe raftul de sus cu
tava pentruscurgere

dedesubt. Preincalziti timp de 5 minute. Intoarceti mancarea

la doua treimidin timpul gatirii (daca este necesar).

3
&
3

Grill + ventilatie
200°C **

[ Nivelul 2/3/4

IDEAL PENTRU: bucétiintregi de carne (fripturi).

Utilizeaza elementul de incalzire superior cu ventilatorul pentru a circula
aerulin interiorul cuptorului. Utilizati cu usa inchisa. Glisati tava de scurgere
subraft pentru a colecta sucurile. Intoarcetialimentele la jumatatea timpului
de gatire. Pentru carnea rosie este necesara preincalzirea, dar nu si pentru
carneaalba.

*Infunctie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideald pentru alimentele sugerate.
*** Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului de energie sia clasei energetice.
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‘ Descriere

Incalzire de jos
160-180°C **

[ Nivelul1si2

‘ Sugestii

IDEAL PENTRU: budinci cu caramel, budinci si la bain marie, pe un
singur nivel. Aceasta functie poate fi utilizata si pentrufinalizarea unui
preparat. Se poate utiliza cu senzorul Heat Feel.
Este disponibild optiunea de preincalzire rapida.

L E

incalzire de jos +
ventilatie
170-210°C **

L] 1¢tand 2™ level

IDEAL PENTRU: pizza, prajituri sarate, tarte sialimente cu garnituri
lichide, pe un singur nivel.

Se poate utiliza cu senzorul Heat Feel.

Este disponibila optiunea de preincalzire rapida.

3
{
3

Supergrill
L3 (putere) **

IDEAL PENTRU: cantitati mari de céarnati, fripturi si paine prajita.
Intreaga zona de sub grill devine fierbinte. Utilizati cu usa inchisa.

IE, Nivelul 4 i 5 Intoarcetiméancarealadoua treimidin timpul gatirii (daca este necesar).
Soft +
e 150-200°C

K

L] Nivelurile 2/3

IDEAL PENTRU: prajituri si paine, pe un singur nivel.

3
!
3

i

Grill + Rotisor

E’ PuterelL3

IDEAL PENTRU prajirea alimentelor, cum ar fi pieptul de pui, pre-
pelitele sau fileurile de peste, pe ambele partiin acelasi timp. Asezati
o tava de copt sub alimentele de pe nivelul 1, pentru a colecta pica-
turile sisucurile.

3
{
3

~

PYAN

Grill + Ventilatie +
Rotisor
200°C

IDEAL PENTRU préjireaalimentelor, cum ar fi puiul mare sau curcanul,
pe ambele partiin acelasitimp. Asezatio tava de copt sub alimentele
de pe nivelul 1, pentru a colecta picaturile si sucurile.

Conventional + Rotisor
200-240°C

IDEAL PENTRU: Préjirea fripturilor de vitd sau de porc. Asezatio tava
de copt sub alimentele de pe nivelul 1, pentru a colecta picaturile si
sucurile.

i

Air Fry,
Grill+Ventilatie, 240°C

Aceasta functie este idealad pentru prajirea la aer si, combinata cu
accesoriul, asigura ca aerul cald ajunge uniform si tridimensional la
alimente, oferind un rezultat final mai crocant. Folositi tava de mica
adancime de sub raft pentru a colecta sucuri/firimituri/...

Scoateti accesoriulin timpul ciclului pirolitic.

Smart Tray
Steam

GATIRE LA ABUR -
Conventional, 160°C

Accesoriul permite circulatia corectd a umiditatii generate in timpul
gatitului, mentinand rata de umiditate ridicata a alimentelor; in plus,
orificiile faciliteaza circulatia caldurii si a aburului. [deal pentru gatitul
laabur allegumelor, pestelui, ... Introducetiaccesoriulininteriorul tavii
de 35 mmin partea concava si punetiapain tava.
Scoatetiaccesoriulin timpul ciclului pirolitic.

Smart Tray
BBQ

BBQ - Conventional +
ventilatie, 230°C

Ideal pentru gatitul la gratar, la temperaturi ridicate (220°), accesoriul
permite unrezultatperfect, cuputinfum, datorita actiuniide scurgere
a grasimilor pe fundul tavii. Introduceti accesoriul in interiorul tavii de
35 mmin partea convexa sipunetiapain tava.

Scoatetiaccesoriul in timpul ciclului pirolitic.

Pizza with
the stone

Static + ventilator,
240°C, L4

Ideal pentru a coace pizza de calitate superioard; datorita capacitatii sale
de amentine caldura side a o furniza usor, este posibil sa coaceti succesiv
mai multe pizza. Condimentati pizza cand se aflad deja pe accesoriul cu
care o introduceti si incalziti piatra pentru pizza timp de (TBD) minute
inainte de coacere. Consultati paragraful privind utilizarea si ingrijirea
pentruinstructiuni privind curatarea siintretinerea.

Indepartati piatra in timpul ciclului pirolitic si lopata, In timpul intregului
ciclu de gatit.

*In functie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideala pentru alimentele sugerate.
*** Testat in conformitate cu EN 60350-1 1n scopul declaratiei consumului de energie sia clasei energetice.
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FUNCTIISPECIALE *

a2

Simbol

£

Descriere

Master bake ***
180-200°C **

=l Nivel 2

Sugestii

Ideal pentru a mentine alimentele moi in interior si cro-
cantein exterior.

Pentru gatit sanatos, aceasta functie reduce cantitatea
de grasime sau ulei necesara. Combinatia elementelor
de incalzire cu un ciclu pulsant de aer garanteaza un re-
zultat de copt perfect.

a3

l°c

Gentle cooking

Aceasta functie asigurd o méncare frageda si suculentd;

datoritd temperaturiimai scazute, rumenirea suprafetei

este redusa la minimum. Aceasta functie este ideala
pentru fripturi din carne si peste intreg. Pentru rezultate
optime, utilizati senzorul Heat Feel (daca exista).

CATEGORII DE GATIRE A ALIMENTELOR

Simbol

Descriere

Pozitia
de gatit

Temperaturi
Heat Feel (°C)

Preinc-

<1 Descriere
alzirea

58-62-65°C Pe'ntru fr\.ptun
sibucatide
b1 Carne Da 2-3 pentrucarnea e
e carne devita,
devita - :
manzat siporc.
bz Peste Da 2.3 65°C APentru_pe,ste_
intreg sifileuri.
950 pentru PT;St;u E:lge'
b3 Patiserie Da 1-2 paine sipaste gnas
produse de
la cuptor o
patiserie.
b4 o Pentrulegumele
Legume Da 3-4 70°C ) RO
si cartofii prajiti.

Rezultate de gatit perfecte, garantate datorita parametrilor prestabiliti pe categorii. Valorile
implicite ale timpului si temperaturii se refera la cantitati pentru 4 portii. Folositi tabelul de maijos
pentru a seta corect timpul de gatire; utilizati senzorul Heat Feel pentru cele maibune rezultate.

*Infunctie de modelul cuptorului.
** Temperaturaideald pentru alimentele sugerate.
*** Testat in conformitate cu EN 60350-1 in scopul declaratiei consumului de energie sia clasei energetice.
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Categoria Dimensiunea portiei/grame Timp de gatire (min)****

de alimente | (in caractere aldine, setarea implicita) dupa preincalzire
Carne 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
Peste 4/600; 6/900; 8/1200 36, 38;40
Patiserie 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Legume 4/800;6/1200; 8/1600 57,60; 65

FUNCTIISUPLIMENTARE

Simbol | Descriere Sugestii

Aceasta functie permite blocarea ecranului pentru a
preveni orice utilizare nedoritd a sa de catre minori. Apasati
m Blocare taste si mentineti apasata temperatura (4) timp de 5 secunde

gﬁ pentru a activa blocarea ecranului. Procedati la fel pentru a o
dezactiva.

Functia preferata | Pentruasalvao functie preferatasiaoafisamaiintaicand cup-
|:| torul este pornit, tineti apasata tasta (2) timp de 5 secunde.

Mod Demo

ASTEPTARE APASATI 6 SEC

RO 78



inregistrarea senzorului Heat Feel

Pasul 1

+ Atingetipictograma [
pentru a selecta functia
siatingeti ® pentrua
selecta senzorul Heat
Feel.

Pasul 2

+ Dupauntimp, cuptorulva
recunoaste codul sondei.
Atingetipictograma
pentru a setatemperatura
tinta.

Pasul 3

+ Atingeti v/ setatitintade
temperatura dorita, apoi
atingeti
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Sfaturi pentru gatit - Senzor Heat Feel

SenzorulHeat Feel poate fiutilizat cu functiimanuale (static, static+ ventilatie, grill, supergrill, grill +
ventilatie, incalzire de jos si incélzire de jos + ventilatie) si cu CATEGORII DE GATIRE A
ALIMENTELOR. Senzorul Heat Feel are un singur punct de masurare; introduceti-I complet in
aliment, cu varful metalic in centrul alimentelor.

Acest varf trebuie plasat cat mai aproape posibil de partea cea mai groasa (cea mai rece) a
alimentelor, pentru a monitoriza corect procesul de gatire.

Datorita designului sau fara fir, senzorul Heat Feel poate fiutilizat si pentru a monitoriza alimentele
carelsi schimba volumulin timpul gatitului (de exemplu, painea).

CARNE/CARNE RUMENITA/FRIPTURI: introduceti sonda pe diagonald, in partea cea mai groasa.
Pentru alimentele in forma cilindrica (de exemplu, friptura de vita), plasati varful cat mai aproape
posibil de centrul geometric.

Temperaturile de baza sugerate:

- 45 °C pentru friptura de vita (apoi
infasurati-o in folie de aluminiu silasati-o
sa se odihneasca timp de 15-20 minute
Tnainte de a o servi)

-55-60-65°C pentru alte tipuri

de carne rumenita

CARNE DE PASARE: Introduceti senzorul Heat Feelin cea mai groasa parte a pieptului.
Temperatura recomandata pentru carnea de pasare este de 83-85 °C.

PESTE (INTREG/FILEURI): introduceti sonda pe diagonald, in partea cea mai groas
Temperatura de baza sugerata: 65 °C

PAINE/TOCANA: introduceti senzorul Heat Feel aproape de centrul geometric al alimentelor.
Temperatura de baza sugerata: 90 °C
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Conectivitate

PARAMETRIWIRELESS

Tehnologie ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Banda (benzi) de frecventa [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Putere maxima [mW] 100 10

Senzor Heat Feel, model Et180:

Tehnologie Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Banda (benzi) de frecventa [MHz] 2400+2480
Putere maxima [mW] 2.5—(4dBm)

INFORMATII DESPRE PRODUS PENTRU ECHIPAMENTELE IN RETEA

« Consumulde energie al produsuluiin asteptare inreteain cazulin care porturile de retea
cablate sunt conectate sitoate porturile de retea wireless sunt activate: 2,0 W

Modul de activare a portului retelei wireless:

« Daca cuptorul nu esteinscris, va rugam sa urmatiinstructiunile de inscriere pentru a activa
WiFi.

« Atuncicand cuptorul esteinregistrat, in meniul Wi-Fi, selectati Wi-Fi si setatipe On sau hOn.

Modul de dezactivare a portuluiretelei wireless:

« Atuncicand cuptorul nu este inregistrat, modulul Wi-Fi este pornitin primele 30 de minute de la
activarea cuptorului; pentru a-l opri, asteptati 30 de minute sau, inainte cu 30 de minute, setati
Wi-Fipe Off (oprit) din meniul Wi-Fi.

« Atuncicand cuptorul este inregistrat, in meniul Wi-Fi, selectati Wi-Fi si setati pe Off (oprit).

Asociere rapida

Prima data cand porniti produsul, reteaua Wi-Fi este deja activa timp de 30 de minute si puteti
continua cuinregistrarea, asa cum se descrie la pagina 23.

Daca nuinregistrati cuptorulin decursul a 30 de minute, Wi-Fi-ul se opreste.
Acest lucru se intampla de fiecare data cand porniti cuptorul pana cand ilinscrieti.

Pentru a evita pornirea Wi-Fi, dezactivati functia Wi-Fi din meniul Wi-Fiin decurs de 30 de minute
de la pornirea cuptorului.

Pentru ainregistra cuptorul dupa 30 de minute, urmatiinstructiunile de la pagina 24.
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inscrierea cuptoruluiin aplicatie

PE SMARTPHONE

Available on the

App Store

Pasul 1
« DescarcatiaplicatiahOn.

GETITON
" Google Play

Pasul 2
« Autentificati-va sauinregistrati-va.

Email

Password

FORGOT YOUR sion

PASSWORD? up?
Pasul 3 Select your appliance
« Adaugatiun dispozitivnou category

Washer Dryer

H Fridge

Oven
Pasul 4
. Scanaticodul QR sau introduceti Tell us your appliance Tell us your appliance
’ ’ serial number serial number

manual numarul de serie
appliance. Check your specific model to know
where to find it.

[OF ][ EES —
r“"ﬁ%
= [ TYPEs Tury Tumi: mRO7

SCAN MANUAL

Scrietiaicinumarul dvs. de serie pentru referinta viitoare

‘ 4 I
' \I,/‘

<« OK.FOUND

ORINSERT MANUALLY
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PE DISPOZITIV

Pasul 5

« Atingetiusor pictograma
[pentru a selecta modul
Wi-Fisiatingeti

Pasul 6

« Atingeti v siselectati
Onsau hOn (consultati
diferentele dintre cele
doua la pagina 23) si
atingetistart

Pasul 7

« Dupauntimp, textul
Connectincepe sase
deruleze. Continuati
procesul de asociere prin
intermediul aplicatiei..

Pasul 8

. (Candasociereas-a
incheiat, starea cuptorului
va trece automat Wi-Fi-ul
la,ON"sauhOn,infunctie
de alegereadvs.

S-apierdut conexiunea larouter
In timp ce gatiti - pictograma WiFi clipeste
intermitent

—>

n meniul WiFi - Cifrele clipesc intermitent

NOTA:

« Asigurati-va ca avetio retea Wi-Fi domestica de minim 2,4 GHz.

« Asigurati-va ca avetipregatita parola sinumele pentru reteaua Wi-Fidomestica. Vetiavea
nevoie de ele maitarziu.

« Asigurati-va ca aparatul dvs. esteintr-unlocin care exista un semnal Wi-Fi domestic excelent.

« Sida, statiaproape de aparatul dvs.
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WiFiON
Este posibila monitorizarea starii cuptorului
doar prin aplicatie.

WiFi OFF
Cuptorul nu este conectat, dar este incainscris
cu autentificarile de retea salvate.

Modul de control la distanta

WiFihOn
Cuptorul poate fifolosit exclusiv de aplicatie.

WiFiReset
Conexiunea este resetata sieste posibila o
noua inscriere.

Pasul 1
« Atingetipictograma [
pentru a selecta modul

Wi-Fisiatingeti 1 ,On"
vaincepe salumineze
intermitent.

Pasul 2

- Atingetipictograma v/
pentru a selecta modul
.hOn" siatingeti > pentru
aactiva telecomanda.

« Apasati,butonul functie”
] pentru aiesidin modul
.hOn".

Prin prezenta, Candy Hoover Group Srldeclara ca echipamentul radio este in conformitate cu Direc-
tiva 2014/53/UE si cu cerintele statutare relevante (pentru piata UKCA). Textul integral al declaratiei
de conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de internet: www.candy-group.com
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Note generale privind curatarea

Ciclul de viata al aparatului poate fi prelungit
prin curatarea regulata. Asteptati ca cuptorul
saseraceascainainte de a efectuaoperatiunile
de curatare manuala. Nu utilizati niciodata
detergenti, burete metalic sau obiecte ascutite
pentru curatare, astfel incat sa nu deteriorati
ireparabil partile emailate. Folositi numai apa,
sapun sau detergenti pe baza de inalbitor
(@amoniu).

PARTILEDIN STICLA

Se recomanda sa curatati fereastra din sticla
cu un prosop de bucatarie absorbant dupa
fiecare utilizare a cuptorului. Pentru a elimina
petele mai persistente, puteti folosi un burete
inmuiat cu detergent, bine stors si apoi clatiti
cu apa.

GARNITURA GEAMULUI CUPTORULUI

Daca este murdarg, garnitura poate fi curatata
cuun burete usorumed.

intretinere

ACCESORII

Curatati accesoriile cu un burete umed, cu
sapun inainte de a le clati si a le usca; evitati sa
folositi buretiabrazivi.

TAVA PENTRU SCURGERI

Dupa ce folositi gratarul, scoateti tava din
cuptor. Turnati grasimea fierbinte intr-un
recipient si spalati tava cu apa fierbinte,
folosind un burete si detergent lichid. Daca
raman grasimi reziduale, introduceti tava
in apa si detergent. Alternativ, puteti spala
tava In masina de spalat vase sau sa folositi
un detergent comercial pentru cuptoare. Nu
punetiniciodata inapoiin cuptor tava murdara.

DEMONTAREA S| CURATAREA RAFTURILOR LATERALE

1. Scoatetisuporturile de sarma tragandu-le in directia sagetilor (a se vedea maijos).

2. Pentru a curata suporturile de sarma, puneti-le in masina de spalat vase sau folositi un burete
umed, asigurandu-va ca acestea sunt uscate dupa aceea.

3. Dupa procesul de curatare, montati suporturile de sarma, urmand instructiunile in ordine inversa.

y o v

——
5-

4

3

2

1(’ >

SCHIMBAREA BECULUI

1. Deconectaticuptorul de la reteaua de curent.
2. Desfaceti capacul de sticla, desurubati becul
siinlocuiti-I cu unul nou de acelasi tip.

3. Dupa ce ati inlocuit becul defect, puneti la
locul capacul de sticla.

Acest produs contine una sau mai multe surse
de lumina din clasa de eficienta energetica G
(Larmpa) /F (10 Led).
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INDEPARTAREA SI CURATAREA USII DIN STICLA (numai daca exista)

1. Deschidetiusala 90° sitrageti clemele de fixare a balamalei spre exteriorul cuptorului.

2. Deschidetiusalaununghide 45° apoitragetiusainfata siin sus in acelasitimp pentru a o desprinde. Scoateti
usa cuptoruluisiasezati-o pe o suprafatdacoperita (de exemplu, pe o bucaté de material textil), cumanerulinjos.
3. V1. Apasatiin acelasi timp cele doua butoane din stanga si din dreapta si trageti spre dvs. capacul superior al
usiipentrua-lindeparta. V2. Desurubati cele doua suruburidin stanga sidin dreapta sitrageti spre dumneavoas-
tra capacul superior al usii pentru a-lindeparta.

4. Scoateti cu grija sticla din interiorul cuptorului, tindnd-o bine cu doud maini siasezand-o pe o suprafata moale
siplana.

5. Daca exista panouri de sticla in mijloc, indepartati-le si asezati-le pe o suprafatd moale. ATENTIE: panoul ex-
terior algeamuluinu este detasabil

6. Curatati sticla cu o carpa moale, folosind un produs de curatare adecvat.

7. Dupa curatare, reasamblati piesele in ordinea inversa celei in care au fost demontate. Pe toate panourile de
sticlg, indicatia, Low-E" trebuie s&fie corect lizibild si pozitionata pe partea stanga a usii, langa balama din stanga.
Acest lucru asigura faptul c& etichetaimprimata pe primul panou de sticla ramane ininteriorul usi.

8. V1. Montatidin nou capacul usii cuptoruluiimpingand spre interior, pana cand auziti ca cele doua butoane lat-
erale se fixeazd in pozitie. V2. Pentru a le fixa, impingeti capacul superior inainte si strangeti cele doua suruburi
dinstanga sidindreapta.

9. Tinand usa la 45° introduceti simultan elementele cufilet din dreapta sidin stanga ale balamaleiin gaurile bala-
malelor eliberate, pana cand auziti ca se fixeazain pozitie cu un clic. Aduceti usala un unghide 90° siblocati
clemele de fixare in pozitie, impingandu-le spre interiorul cuptorului.




FUNCTII DE CURATARE *

Simbol Functie Descriere

(odog
(odo2

Hydroeasyclean | Pentrucuratareasimpla sieficientaa cuptorului.

[elodeg

d1

Pentru curatarea perfecta siregulata a cavitatii cuptoru-

o
(2]
o

it

dz EEE Piroliza Eco lui. Aceasta functie permite blocarea usii in timpul proce-
ooo sului(d4).

Pentru curatarea extrem de amanuntita siindepértarea
cantitatilor maride murdarie din cavitatea cuptorului.
Aceasta functie permite blocarea usiiin timpul procesului
(d4).

g

Piroliza+

d3

oono
ooo
ooo

Hydro Easy Clean

Procedura de curatare Hydro Easy Clean utilizeaza aburul pentru a ajuta la indepartarea grasimii si a
particulelor de alimente ramase in cuptor.

1. Turnati 300 ml de apain recipientul de curatare Hydro Easy Clean din partea de jos a cuptorului.

2. Selectatifunctia dedicata (d1).

3. Lasatiprogramul sa functioneze.

4. Dupa ciclu, lasati cuptorul sa se raceasca.

5.Cand aparatul este rece, curatati suprafetele interioare ale cuptorului cu o carpa.

Avertizare: Asigurati-va ca aparatul este rece inainte de a-l atinge.
Trebuie sa aveti grija la toate suprafetele fierbinti, deoarece exista riscul de arsuri.
Utilizati apa distilata sau potabila.
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Piroliza

Cuptoruleste dotat cuun sistem de curdtare cu
piroliza, care distruge reziduurile latemperatura
Tnaltd. Operatiunea se efectueaza automat cu
ajutorul programatorului. Vaporiicare se produc
sunt ,curatati” prin trecerea pirolizatorului care
porneste imediat ce se initiaza gatirea. intrucat
pirolizatorul necesita temperaturi ridicate, usa
cuptorului este dotata cu un sistem de blocare
de siguranta. Pirolizatorul poate fi oprit oricand.
Usa nu poate fi deschisa pana cand nu este
afisat sistemul de blocare de siguranta.

NOTA: Dac3 o plits a fost montats deasupra
cuptorului, nu utilizati niciodata arzatoarele
de gaz sau placi electrice cand pirolizatorul
este in functiune; acest lucru va impiedica
supraincalzirea plitei.

Sunt presetate DOUA CICLURI PIROLITICE:
PIROLIZA ECO: Curstd un cuptor péatat
moderat. Functioneaza timp de 90 de minute.

PIROLIZA+: Cur&td un cuptor patat excesiv.
Functioneaza timp de 120 de minute. Nu
utilizatiniciodata produse de curatat disponibile
pe piata intr-un cuptor pirolitic!

Recomandare: Efectuarea curatarii prin piroliza
imediat dup& gatire va permite sa profitati de
cdldura reziduald, economisind astfel energie.

inainte de a rula un ciclu pirolitic:

o Scoateti toate accesoriile din cuptor,
deoarece acestea nu pot tolera
temperaturile mari folosite in timpul ciclului
de curatare; in special, scoateti gratarele,
rafturile laterale si ghidajele telescopice
(consultati capitolul SCOATEREA
GRATARELORSIARAFTURILORLATERALE).

« Eliminati toate scurgerile sau petele mari,
intrucat ar dura prea mult sa le distrugeti.
De asemenea, cantitatile excesiv de mari
de grasime se pot aprinde cand sunt supuse
la temperaturile foarte mari ale ciclului de
piroliza.

«inchidetiusa cuptorului.

e Scurgerile in exces trebuie eliminate

inainte de curatare.

« curatati usa cuptorului;

o indepartati reziduurile de mancare mari
sau dure dininteriorul cuptoruluifolosind un
burete umed; nu folositi detergenti;

» scoateti toate accesoriile si kitul cu raft
glisant (daca este prezent);

+ Nuamplasati prosoape.

Folosirea ciclului pirolitic:

1- Atingeti pictograma [ pentru a selecta
functiile de curatare (d) si, cu ajutorulbutoanelor
de navigare, alegeti ciclul pirolitic preferat.

2- Este posibil sa amanati ora de pornire a
ciclului de curdtare prin pirolizé prin modificarea
oreide SFARSIT cu ajutorul programatorului.
3- Dupa cateva minute, cand cuptorul atinge o
temperatura inalta, usa se blocheaza automat.
Ciclul de curatare pirolitica poate fioprit oricand
prin apasarea butonului Pornire/Oprire.

4- Dupa ce acest ciclu s-a incheiat, piroliza se
va opriautomat.
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Gestionarea deseurilor si protectia mediului

Acest aparat este etichetat
conform directivei europene
2012/19/UE privind Deseuri-
le de echipamente electrice
si electronice (DEEE). DEEE
contine substantele poluante
(care pot avea un efect negativ
asupra mediului) si elementele de baza (care
pot fi reutilizate). Este important ca DEEE sa
fie supuse tratamentelor specifice pentruain-
departa sielimina corect substantele poluante
siarecuperatoate materialele.

Persoanele pot juca unrolimportantin a asig-
ura ca DEEE nu devin o problema de mediu:
este vital sa urmati cateva dintre regulile de
baza:

- DEEE nu trebuie tratate drept reziduu do-
mestic;

- DEEE trebuie duse in zone de colectare ded-
icate, gestionate de primarie sau de o compa-
nie autorizata.

In multe tari, colectarile domestice pot fi dis-
ponibile pentru DEEE de dimensiuni mari.
Atuncicand cumparatiun aparat nou, cel vechi
poate fi returnat la distribuitorul care trebuie
sa il accepte gratuit cate unul, atat timp cat
aparatul este de tip echivalent si are aceleasi
functii ca si aparatul achizitionat.

RESPECTAREA SIPROTECTIA MEDIULUI
Cand este posibil, evitati preincélzirea cupto-
rului siincercati intotdeauna sa il umpleti. De-
schideti usa cuptorului cat mai putin posibil,
deoarece caldura din interior se disperseaza
de fiecare datd cand este deschis. Pent-
ru o economisire de curent semnificativa,
opriti cuptorul intre 5 si 10 minute Tnainte de
incheierea planificatd a duratei de gatit si fo-
lositi caldura reziduala pe care cuptorul con-
tinua sa o genereze.

Mentinetigarniturile curate siordonate pentru
a evita dispersarea caldurii in afara incintei
cuptorului. Daca aveti un contract electric cu
tarif pe ord, programul ,gatire amanata” face
ca economisirea de energie sa fie mai simpla,
mutand procesul de gatire pentru a incepe in
intervalul orar cu tarif redus.

Depanare
Problema ‘ Cauza posibila ‘ Solutie
cuptorul nu Ceasul nu este setat Setaticeasul

seincalzeste

Cuptorulnu

seincalzeste fost setate

O functie de gatire si temperatura nu au

Asigurati-vé ca setéarile necesare
sunt corecte

Nicio reactie a inter-
fetei tactile cu utiliza-

torul utilizatorul

Abur si condens pe panoul interfetei cu

Curatati cu o lavetd din microfi-
bra panoul interfetei cu utilizatorul
pentru a elimina stratul de condens
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Guvenlik Goéstergeleri

 Pisirme sirasinda, finn boslugunda veya kapak caminda nem
yogusmasi olusabilir. Bu normal bir durumdur; firin pisirme sicak-
ligina ulastiginda yogusma kaybolur.

« Sebzeleriacik bir tepsi yerine kapakli bir kapta pisirin.

« UYARI: kullanim sirasinda cihaz ve erisilebilir parcalar isinir. Sicak
parcalara dokunmamaya dikkat edin.

« UYARI: Firin kullanimdayken erisilebilir parcalar i1sinabilir. Kicuk
cocuklar guvenli bir mesafede tutulmalidir.

« UYARI: 1zgara kullanimdayken erisilebilir parcalar isinabilir. Kicuk
cocuklar gtvenli bir mesafede tutulmalidir.

« UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini dnlemek icin ampult degistir-
meden dnce cihazin kapall oldugundan emin olun.

« Herhangi bir calisma veya bakim yapmadan 6nce cihazin elektrik
baglantisini kesin.

« UYARI: Termal kesinti cihazinin yanlislikla sifirlanmasindan kay-
naklanan herhangi bir tehlikeyi dnlemek icin, cihaza zamanlayici
gibi harici bir anahtarlama cihazi ile guc verilmemeli veya duzenli
olarak acilip kapanan bir devreye baglanmamalidir.

« Surekli gbzetim altinda dedillerse, 8 yasindan kicuk cocuklar ci-
hazdan gUvenli bir mesafede tutulmalidr.

« Cocuklar cihazla oynamamalidir.

« Cihaz, 8 yas ve Uzeri kisiler ve sinirli fiziksel, duyusal veya zihin-
sel kapasiteye sahip kisiler tarafindan, Urin hakkinda deneyim
veya bilgi sahibi olmadan, yalnizca goézetim altinda veya cihazin
calistirnimasi ile ilgili talimat verildiginde, olasi risklerin farkinda
olarak guvenli bir sekilde kullanilabilir.

« Temizlik ve bakim, gdzetimsiz cocuklar tarafindan yapiimamalidir.

« YUzeyi cizebilecegi ve camin kirlmasina neden olabilecedi icin,
firin kapagl camlarini temizlemek icin sert veya asindirici malze-
meler veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin.

« Cikarilabilir parcalar cikarmadan once firin kapatilmalidir. Temizl-
edikten sonra, talimatlara gore yeniden takin.

« Sadece bu firinicin dnerilen et pisirme sensorunu kullanin.
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« Temizlikislemleriicinbuharli temizleyici veya yuksek basincli sprey
Kullanmayin.

. FIRINURETICI TARAFINDANFISSIiZ OLARAK TEMIN EDILMISSE:
CIHAZ FIS VEYA PRIZ KULLANILARAK GUC KAYNAGINA
BAGLANMAMALIDIR, DOGRUDAN ELEKTRIK SEBEKESINE
BAGLANMALIDIR. Gl kaynagi baglantisi, uygun niteliklere sahip
kalifiye bir profesyonel tarafindan yapilmalidir. Gecerli guvenlik
mevzuatina uygun bir kurulumun yapilmasiicin firin, cinaz ile guc
kaynagl arasina yalnizca asiri gerilim kategorisi lll gerekliliklerine
uygun kontak ayirmall, cok kutuplu bir kesici yerlestirilerek
baglanmalidir. Cok kutuplu kesici maksimum bagl yuku tasimali
ve mevcut mevzuata uygun olmalidir.

Sari-yesil  topraklama kablosu, devre kesici tarafindan
Kesilmemelidir. Baglanti icin kullanilan cok kutuplu kesici, cihaz
kuruldugunda kolayca erisilebilir olmalidir.

Guc kaynagi baglantisi, firinin ve guc kaynaginin polaritesi dikkate
alinarak uygun niteliklere sahip kalifiye bir profesyonel tarafindan
yapiimalidir.

Baglanti kesme islemi, kablolama Kkurallarina uygun olarak sabit
kablolamada bir anahtar kullanilarak gerceklestirilmelidir

. FIRIN, URETICI TARAFINDAN FISLi OLARAK TEMIN EDILMISSE:
Priz, etikette belirtilen yuke uygun olmali ve topraklama kontagi
bagll ve calisir durumda olmalidir. Topraklama iletkeni sari-
yesil renktedir. Bu islem uygun niteliklere sahip bir profesyonel
tarafindan yapiimalidir. Priz ve cihaz fisi arasinda uyumsuzluk
olmasi durumunda, yetkili bir elektrik teknisyeninden prizi
uygun baska bir tiple degistirmesini isteyin. Fis ve priz, kurulum
yapilan Ulkenin mevcut normlarina uygun olmalidir. Guc kaynadi
baglantisi, cihaz ile guc kaynagi arasina, mevcut mevzuata ve
asiri gerilim kategorisi lll gerekliliklerine uygun kontak ayirmali cok
kutuplu bir kesiciyerlestirilerek de yapilabilir. Sari-yesil topraklama
kablosu, devre kesici tarafindan kesilmemelidir.

Baglanti icin kullanilan priz veya cok kutuplu kesici, cihaz
kuruldugunda kolayca erisilebilir olmalidir.
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Baglantinin kesilmesi, fisin erisilebilir olmasi veya kablolama
kurallarina uygun olarak sabit kablo tesisatina bir anahtar
eklenmesiyle gerceklestirilebilir.

Guc kablosu hasarliysa, Ureticiden veya musteri hizmetleri
departmaniyla temasa gecilerek alabileceginiz bir kablo veya &zel
kablo demetiile degistiriimelidir. GUc¢ kablosunun tipi HO5V2V2-F
olmalidir. Buislemuygunniteliklere sahip birprofesyoneltarafindan
yapilmalidir. Toprak iletkeni (sari-yesil) diger iletkenlerden yaklasik
10 mm daha uzun olmalidir. Herhangi bir onarim icin yalnizca
Musteri Hizmetleri Departmanina basvurun ve orijinal yedek
parca kullanimini talep edin.

Yukaridakilere uyulmamasi, cihazin guvenligini tehlikeye atabilir ve
garantiyi gecersiz kilabilir.

Dokulen malzemeler temizlikten dnce silinmelidir.

Pisirme asamasinda meydana gelen uzun bir guc kaynagi kesintisi,
monitorun arizalanmasina neden olabilir. Bu durumda musteri
hizmetleriile iletisime gecin.

Asiri 1sinmayi dnlemek icin, cihaz dekoratif bir kapinin arkasina
monte ediimemelidir.

Rafiiceriye yerlestirirken tutucununyukariya ve boslugun arkasina
baktigindan emin olun. Raf bosluga tamamen yerlestiriimelidir.
Izgara tepsisini yerlestirirken, kayma &nleyici kenarin arkaya ve
yukarlya dogru konumlandirimasina dikkat edin.

UYARL: Firin duvarlarini aliminyum folyo veya magazalardan
alabileceginiz tek kullanimlik koruma ile kaplamayin. Sicak emaye
ile dogrudan temas halinde olan aluminyum folyo veya diger
herhangi bir koruma, erime ve ic kisimdaki emayede bozulmaya
neden olma riskini tasir.

UYARI: Firin kapagi contasini asla cikarmayin.

DIKKAT: Pisirme sirasinda veya firin sicakken hazne tabanini tekrar
su ile doldurmayin.

Cihazi anma frekanslarinda calistirmak icin ek islem/ayarlama
gerekli degildir.

Firin, dikey mutfak mobilyasinda yuksege veya bir tezgahin

TR93



altina yerlestirilebilir. Sabitlemeden 6nce, sogutma parcalari ve
ic kisimlarin korunmasi icin gerekli olan temiz havanin ddzgun
sirkUlasyonunu saglamak icin finn boslugunun iyi sekilde
havalandirildigindan emin olmalisiniz. Montaj tipine uygun olacak
sekilde son sayfada belirtilen acikliklari birakiniz.

« Finntepsilerive izgaralar gida ile direkt temasa uygun degildir.
Lutfen uygun pisirme kabi veya pisirme kagidr kullanin.

« UYARI: otomatik temizleme dongusunu baslatmadan dnce:

- Finn kapagini temizleyin,

- Nemli bir sunger kullanarak firinin icindeki buyuk veya iri taneli

yemek artiklarini temizleyin. Deterjan kullanmayin;

- TUm aksesuarlari ve kayar raf kitini (varsa) cikarin;

- Kurulama bezi koymayin.

« Et pisirme sensdrlt finnlarda, temizleme islemi yapilmadan
dnce deligin verilen somun ile kapatiimasi gereklidir. Et pisirme
sensorunun kullaniimayacagr her zaman deligi somunla kapatin.

« Pirolitik temizlemeislemisirasinda, yuzeyler normalden daha fazla
isinabilir, bu nedenle cocuklar guvenli bir mesafede tutulmalidir.

« Firnin Uzerine bir ocak yerlestiriimisse, Pirolizor calisirken ocag
asla kullanmayin; bu ocagin asiri isinmasini dnleyecektir.
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Heat Feel (Kablosuz sicaklik probu) UYARILAR

UYARILAR:

« Bu Urun finn cihazlarina 6zeldir.

« Yalnizca buKullanim Kilavuzunda aciklandigi sekilde kullanilmalidir.
. PISIRMEDEN HEMEN SONRA Heat Feel Sensérine CIPLAK
ELLE DOKUNMAYIN. Pisirdikten sonra yemekten Heat Feel
Sensorunu cikarmak icin mutlaka firin eldiveni giyin.

« Pisirme sirasinda Heat Feel Sensérunin metal cubugunun,
yiyecek icinde SIYAH seramik KENARINA kadar TAM OLARAK
BATIRILMASI gerekmektedir.

Heat Feel Sensorinu yiyecek icinde

) - - @ gosterilen yere kadar batirin

« Heat Feel Sensoruntn metal kisminidogrudan firinin Urettigiisiya
maruz birakmayin. Heat Feel Sensoérunun metal kismini cihazin
urettigi istya maruz birakmayin.

« Heat Feel Sensdrunu ankastre firin disinda baska bir cihazda
Kullanmayin.

« Heat Feel Sensdrinu mikrodalga firinlarda kullanmayin.

« Heat Feel Sensoru temizlenebilir ve yikanabilir, ancak uzun sureli
olarak su icinde tutulmamalidir.

« Bu Urtn 12 yas ve altindaki kisiler tarafindan kullaniimak Uzere
tasarlanmamistir.

« Cihazinyanlis kullaniminedeniyle Heat Feel Sensoérintinherhangi
bir hasarindan tedarikci sorumlu olmayacaktir.

« Kullanmadan 6nce Heat Feel Sensdrinu temizleyin

« Pisirme sensdru bu sicaklik araliginda calisabilir: 10 °C ile metal
parcanin 100 °C'de dahili maksimum sicakligr arasi. Seramik parca
350°C'ye ulasabilir.

« Heat Feel Sensoru sicakligr 100°C'yi asarsa, pisirme durur ve
probun hasar gérmesini 6nlemek icin Heat Feel Senséru eldiven
giyilerek mumkun olan en kisa sturede firindan cikarilmalidir.
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Genel Talimatlar

Urtinlerimizden birini sectiginiz icin tesekkir ederiz. Firininizla en iyi sonuclari elde etmek icin
bu kilavuzu dikkatle okumali ve ileride basvurmak Uzere saklamalisiniz. Firini kurmadan 6nce,
herhangi bir onarim gerektiginde musteri hizmetleri personeline verebilmek icin seri numarasini
not edin. Firni ambalajindan c¢ikardiktan sonra tasima sirasinda hasar goértp gérmedigini
kontrol edin. SUpheniz varsa, firini kullanmayin ve tavsiye icin kalifiye bir teknisyene basvurun.
TUum ambalaj malzemelerini (plastik posetler, polistiren, civiler) cocuklarin erisemeyecegi bir
yerde saklayin. Firin ilk kez calistirildiginda, ilk kez i1sinan firini cevreleyen yalitim panellerindeki
yapistiricidan kaynaklanan guclt kokulu bir duman olusabilir. Bu kesinlikle normaldir ve boyle bir
durumda, firina yiyecek koymadan énce dumanin dagiimasini beklemelisiniz. Uretici, bu belgede
yer alan talimatlara uyulmadigi durumlarda sorumluluk kabul etmez.

NOT: Bu kilavuzda belirtilen firin fonksiyonlari, ézellikleri ve aksesuarlari satin aldiginiz modele
gore degisiklik gosterecektir.

Guvenlik Géstergeleri

Firini yalnizca amacina uygun olarak, yani yalnizca gidalarin pisiriimesi icin kullanin; érnegin bir isi
kaynagi olarak baska herhangi bir kullanim uygunsuz ve bu nedenle tehlikeli olarak kabul edilir.
Uretici, uygunsuz, hatali veya makul olmayan kullanimdan kaynaklanan herhangi bir hasardan
sorumlu tutulamaz.

Herhangi bir elektrikli cihazin kullanimi, bazi temel kurallara uyulmasini gerektirir:

- Urtnu prizden cikarmak icin guic kablosunu cekmeyin;

- cihaza islak veya nemli eller veya ayaklarla dokunmayin;

- genelolarak adaptérlerin, coklu prizlerin ve uzatma kablolarinin kullanilmasi dnerilmez;

- ariza ve/veya kot calisma durumunda, cihazi kapatin ve kurcalamayin.

Elektrik Guvenligi

ELEKTRIK BAGLANTILARININ ELEKTRIKCi VEYA KALIFIYE BiR TEKNiSYENININ
YAPTIGINDAN EMIN OLUN. Firinin bagh oldugu gic kaynadi, kurulumun yapildigi tlkede
yururlikte olan yasalara uygun olmalidir. Uretici, bu talimatlara uyulmamasindan kaynaklanan
herhangi bir hasar icin sorumluluk kabul etmez. Firin, kuruldugu ulkede yUrurlukte olan
yasalara bagl olarak, toprakli bir duvar prizi veya cok kutuplu bir ayiricrile bir elektrik kaynagina
baglanmalidir. Elektrik beslemesi uygun sigortalarla korunmali ve kullanilan kablolar firina dogru
beslemeyisaglayabilecek enine kesite sahip olmalidir.

BAGLANTI

Firinla birlikte, fazlar arasinda veya fazile nétr arasinda yalnizca 220-240 Vac glcUnde bir elektrik
kaynagina baglanmasi gereken bir guic kablosu temin edilir. Firini elektrik kaynagina baglamadan
once asagidakileri kontrol etmek 6nemlidir:

- gostergede belirtilen guc gerilimi;

- ayiricinin ayarl.

Firinin toprak terminaline baglanan topraklama kablosu, guc¢ kaynaginin toprak terminaline
baglanmalidir.
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UYARI

Firiniguckaynaginabaglamadan énce, kalifiye bir elektrikciden glckaynaginintoprak terminalinin
surekliligini kontrol etmesini isteyin. Uretici, firnin toprak terminaline baglanmamasindan
veya surekliligi bozuk bir toprak baglantisindan kaynaklanan kazalardan veya diger sorunlardan
sorumlu degildir.

NOT: Firin bakim islemleri gerektirebilecedi icin, firinin kurulu oldugu alandan cikarilmasi
durumunda buna baglanabilmesiicin baska bir duvar prizinin hazir bulundurulmasi dnerilir.

Guc kablosu sadece teknik servis personeliveya esdeder niteliklere sahip teknisyenler tarafindan
degistiriimelidir.

Oneriler

Firinin her kullanimindan sonra minimum duzeyde temizlik yapmak, firinin mukemmel sekilde
temiz kalmasina yardimci olacaktir.

Firinduvarlarinialiminyum folyo veya magazalardan alabileceginiz tek kullanimlik koruma le kapla-
mayin. Sicakemayeile dogrudan temas halinde olan aliminyumfolyo veya diger herhangibir koru-
ma, erime ve ic kisimdakiemayede bozulmaya neden olmariskleritasir. Firininizin asiri kirlenmesini
ve bunun sonucunda olusan gucli duman kokularini dnlemek icin firini cok ytksek sicaklikta kull-
anmamanizi oneririz. Pisirme sUresini uzatmak ve sicakligi bir miktar dustrmek daha iyidir. Firinla
birlikte verilen aksesuarlara ek olarak, yalnizca cok yuksek sicakliklara dayanikli kaplarve pisirme
kaliplari kullanmanizi 6neririz.

Kurulum

Ureticilerin bunuyapma zorunlulugu yoktur. Hatall kurulumdan kaynaklanan arizalari gidermekicin
Ureticinin yardimina intiyac duyulursa, bu yardim garanti kapsaminda degildir. Profesyonel kalifiye
personelicin bulunan kurulum talimatlarina uyulmalidir. Yanls kurulum insanlara, hayvanlara veya
esyalara zarar verebilir veya yaralanmalara neden olabilir. Ureticibu tir zarar veya yaralanmalardan
sorumlu tutulamaz.

Firin, dikey mutfak mobilyasinda yUksege veya bir tezgahin altina yerlestirilebilir. Sabitleme-
den 6nce, sogutma parcalari ve ic kisimlarin korunmasi icin gerekli olan temiz havanin dizgun
sirkllasyonunu saglamak icin firin boslugunun iyi sekilde havalandiriidiindan emin olmalisiniz.
Montaj tipine uygun olacak sekilde son sayfada belirtilen acikliklari birakiniz.

Ik Kullanim

ON TEMIZLIK: 1k kullanimdan énce firini temizleyin. Dis yizeyleri nemli yumusak bir bezle silin. Tum
aksesuarlariyikayin ve firninicini sicak su ve bulasik deterjaniyla silin. Bos firinrmaksimum sicakliga ayarlayin
ve yaklasik 1 saat acik birakin; bu, firinin yeni olmasindan kaynaklanan kokulari giderecektir.
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Uriin aciklamasi

. Kumanda paneli

. Raf konumlari (varsa yan tel
1zgara)

. lzgaralar

. Tepsiler

. Fan(varsa)

. Firinkapagi
Yanal tel izgaralar (varsa: yal-
nizca duz boslukicin)

. Serinumarasi

~NoO AW

[o]

AKSESUARLAR

Damlama tepsisi

lzgarada yemek pisirirken damlayan artiklari
toplar.
Yan tel 1zgaralar (sadece varsa)

Firin tepsilerini ve tabaklari tutar.

Chef panel (sadece varsa)

Firin boslugunun her iki yaninda bulunur, metal
1zgaralarive damlama tavalarini tutar.

NOT: Firin tepsileri ve izgaralari gida ile direkt
temasa uygun degildir. Lutfen uygun pisirme kabi
veya pisirme kagidikullanin.

Firin icindeki hava sirkUlasyonunu artiran
bir hava tasiyici. Bu, iyilestiriimis pisirme
performansi, tum sicakliklarda yiyeceklerin
daha esit sekilde pisiriimesi, daha kisa pisirme
sUrelerive son olarak firin icinde esit bir sicaklik
dagiimisaglar.
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Teleskopik kilavuzlar (sadece varsa)

Firn  boslugu  icindeki  tepsilerin  ve
izgaralarin kolayca cikarilmasina ve yeniden
konumlandirilmasina izin verdigi icin pisirme
durumu kontrolinu kolaylastiran iki kilavuz ray.

Softclose (sadecevarsa)

Firin kapaginin kapanma asamasinda otomatik
olarak yumusak ve duzgun hareket etmesini
saglayan menteseler.

Heat Feel Sensérii (sadece varsa)

Pisirme sirasinda yiyecegin ic sicakligini dlcer.
Boslugun Ustundeki delige yerlestirin.
Firin sogukken yerlestirilmelidir.

HEAT FEEL SENSORU

» Kullanmadan 6nce Heat Feel Sensdrinun
sarjinikontrol edin:

1. Heat Feel Sensodrinu sarj cihazina yerlestirin
ve kapagi kapatin.

2. Sarj cihazini USB kablosuyla USB adaptoru
veya bilgisayarin/dizUsti  bilgisayarin  USB
yuvasl gibi bir USB glic kaynagina baglayin. Sarj
cihazi, otomatik kapanma islevi nedeniyle glc
bankasiyla dizgln calismayabilir.

3. Sarj cihazinin LED'i yanar ve sarj sirasinda
yanip soner. Heat Feel Sensérl tamamen sarj
oldugunda kapanacaktir.

Bluetooth'unun

« Firnin
dogrulayin.
+ Heat Feel Sensérunin izleme mesafesi
araliginda oldugundan emin olun. Uzun
mesafelerde Heat Feel Sensori firin tarafindan
algllanamaz.

« Heat Feel Sensora yalitimli bir malzeme ile
kapliysa, firinlailetisim kurmaz. Prob kullanilarak
standart pisirme vyapilirken prob baglantisi
kesilirse (pil tukenmis, Bluetooth kapali, vb...),
pisirme islemi kisa bir aradan sonra kesintiye
ugrayacaktir. Tarif ve pisirme sensoéru ile
pisirme sirasinda, baglanti kesilirse pisirme
islemi kalan programlanan stre kadar devam
eder.

aclk oldugunu
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Sis cevirme (sadece varsa)

Sis pisirmeicin énisitma gerekmez.

Kapak kapaliyken pisirme.

Enerji tuketimi geleneksel sistemlere kiyasla %90-95
dahaazdr.

« Kancalari sokin

« Pisirilecek etinicine sisi sokun

« Etikancalarla sabitleyin

« Vidalari sikistirin

« Milimotorun bulundugu delige yerlestirin.

« Sapi cikarin ve yiyecedi firndan cikarirken yanmayi
onlemekicin pisirme sonunda kullanin

Air Fry (sadece varsa)

Akilli Tepsi Buhari / Akilli Tepsi Barbekii
(sadece varsa)
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Kumanda paneli

Ac/kapat ——

Fonksiyonlar ~ Zaman Sicaklik Yén dugmeleri

|

O | © | 8 |

——— Basglat
Duraklat

Ekran alanlari hakkinda ayrintili bilgi icin lGtfen sonraki sayfalara bakin

‘ Sembol

H

@

Fonksiyon ‘ Aciklama

Ac/kapat

Firini acma ve kapatma. Firini ilk actiginizda, saat ve dakikayi
secmek icin gezinme dugmelerini (5) ve onaylamak icin Saat
dagmesini (3) kullanarak zamani ayarlamaniz gerekir.

[32]

[]

Fonksiyonlar

Manuel islevler (a) ve yemek pisirme kategorileri (b), Tailor bake
(a2) ve Gentle cooking islevi (a3), WiFi menuUsu (e) ve temizleme
seceneklerine (modele goére degisiklik gosterir) erisim. Favori
bir fonksiyonu kaydetmek ve firininiz acildiginda ilk énce onu
goruntulemekicin (2) tusuna 5 saniye basili tutun

Pisirme suresi (e), mutfak zamanlayicisi (f) ve baslama gecikmesi
(g) ayarlarina erisim. Pisirmenin baslama gecikmesi ve bitisi ancak

® Zaman pisirme suresi girildikten sonra ayarlanabilir. Firin beklemedeyken,
Dakika Hatirlatici zamanlayicisini agmak icin normal sekilde Saat (3)
digmesine basin; guinin saatini (i) ayarlamak icin 3 saniye basilitutun.
Sicaklik ayari (r), 6n isitma (j) ve hizli 6n 1sitma (k) seceneklerine
erisim. Ekran kilidini (m) etkinlestirmek/devre disi birakmakicin (4)
n B Sicakhk tusuna 5 saniye basili tutun. Piroliz sirasinda firin kapagi otomatik
olarak kilitlenecek ve geri bildirim goéruntulenecektir (d4). Bir dizi
manuelislev (p2) icin otomatik hizliisitma mevcuttur.
5 /\ Yon islevleri ve parametreleri ayarlamak icin yon dugmeleri
\/ Digmeleri ? s )
|| Baslat Pisirmeyi Baslatma/Duraklatma veya fonksiyonlari onaylama
Duraklat ’ yreas Y Y Y '
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Ekran

Ekran, (2), (3) ve (4) tuslarina basilarak erisilen ¢ alana béliunmustar. Fonksiyonlari ve parametreleri
ayarlamak amaciyla yon dugmelerini kullanarak alt mentyt (gésterge ile belirtilir) secmek icin ayni

tuslar kullanilabilir.

FONKSIYONLAR ALANI

a. Manuelislevler

b. Yemek pisirme
kategorileri

c. WiFi
d. Temizleme iglevleri

al.lislev sembolleri
a2. Master bake

b1l.Et

d2. Piroliz Eco

d3. Piroliz +

d1. Hydroeasyclean
b2. Balik

b3. Unlu mamuller

b4. Sebzeler
a3. Gentle cooking

SAAT ALANI

e. Sire

f. Mutfak zamanlayicisi
g. Gecikmeli baslatma

h. Heat Feel sensori

i. GUnUn saatini
ayarlama

Saat degeri
Saat gostergesi

h1. Heat feel sensoéri
geri bildirimi
(pil ve sinyal durumu)

SICAKLIK ALANI

m. Tus Kilidi
j-Onlsitma

k. Hizh 6nisitma
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d4. Kapak Kilidi
c1. Wi-Fi geri bildirimi

1. On isitma ve sogutma

geri bildirimi
Sicaklik degeri
Sicaklik géstergesi



Mentlere genel bakls
ANAMENU - iSLEVLER ALANI

e e e

. Manuel Budzellik, pisirme fonksiyonlarinin, sicakligin ve strenin secilmesini
a 1 —— | iglevler saglar.
b Yiyecek Bu menuden, firininiza entegre edilmis 4 yemek pisirme
E kategorileri kategorisine erisebilirsiniz.
—_ - Bu modda firininizi bir aga baglayabilir ve hOn Uygulamasina
c — WiFi K S
- aydedebilirsiniz.
d a I | Temizleme Bufonksiyon, firininizda bulunan bir temizleme sisteminisecmenizi
ﬂ islevleri sadlar.

ANA MENU - SAAT ALANI

Sembol | Fonksiyon Aciklama

. Pisirme sUresini ayarlamak icin ® digmesine basin, saati
Siire A

duzenlemekicin V tuslarinikullanin.

Mutfak Mutfakzamanlayloswaxarlamak\'gn @ dugmesine iki kez basin,

zamanlayicisi .
saatidlzenlemekicin V' tuslarinikullanin.

Gecikmeli Gecikmeli baslatmayi ayarlamak icin @ dugmesine Ug kez basin,
baslatma A

saati dUzenlemekicin Vv tuslarinikullanin.
Heat"FeneI Prob ile pisirmeyi etkinlestirmek icin dort kez ® diugmesine
sensoru basin, nasil calistigini gérmek icin sayfa 20'ye bakin.

Gﬁn?n saatini | bekleme modundayken, @ icin ® dugmesini 3 saniye
ayarlama basilitutun

IO KOO IR

TR 103



ANAMENU - SICAKLIK ALANI

G

Sembol

ﬂ Onlisitma

Fonksiyon ‘ Aciklama

On i1sitma sicakligini ayarlamak icin g dugmesine basin, degeri
AN

duzenlemekicin V tuslarinikullanin.

k

Hizli 6n
= 1sitma

Hizl sicakligrayarlamakicin g dagmesine ikikez basin.

Manuel islevler (al1)

PiSIRME MODLARI *

Aciklama

Oneriler

7
o
3
[~
o

Statik ***
150-200°C **

H2./3. seviye

IDEAL ALANLAR: hem tst hem de alt isitmanin kullanildigi bir
seviyede kekler, ekmekler, biskuviler, kisler.

Heat Feel sensoruile kullanilabilir.

Hizl On Isitma secenedi mevcuttur.

Statik + Fan
180-200°C **

Ll 2./3. seviye

IDEAL ALANLAR: bir seviyede rostolar, glvecler, sebzeler
ve islak dolgulu turtalar. Yuksek su icerigine sahip yiyecekleri
pisirmekicinidealdir.

Heat Feel sensoruile kullanilabilir.

Hizli OnIsitma secenedi mevcuttur.

Cok seviyeli
150-230°C **

=l Tek seviyeicin 3.
Cift seviyeicin 1.+3.

IDEAL ALANLAR: bir veya daha fazla seviyede kekler, biskuviler
ve pizzalar. Farkliyiyecekleri pisirmek icin idealdir.

Heat Feel sensoruile kullanilabilir.

Hizl On Isitma secenedi meveuttur.

RRRCINEI N

lzgara
L3 (giig) **

Eince yiyecekler
icin 5. seviye Kalin

yiyeceklericin 3./4.

IDEAL ALANLAR: graten, izgara et, balik, sebzeler. Bu
fonksiyon sadece Ust isitma elemaninikullanir ve 1zgara seviyesi
ayarlanabilir. Kapak kapaliyken kullanin. Beyaz etleri 1zgaradan
uzak olacak sekilde koyun. Kirmizi etler ve balik filetolari, altinda
damlama tepsisi bulunan rafa yerlestirilebilir. 5 dakika dnceden

isitin. Pisirme stresinin Ucte ikisinde yiyecegi cevirin (gerekirse).

3
]
3

seviye

IDEAL ALANLAR: bitun et parcalari (rostolar).
lzgara + Fan Finninicindekihavayi sirktle etmekicin fanile Gstisitma elemanini
200°C ** kullanir. Kapak kapaliyken kullanin. Sivilari toplamak icin damlama

El2.73./a. seviye

tepsisini rafin altina kaydirin. Pisirmenin yarisinda yiyecekleri ters
cevirin. Kirmizi etlericin dnisitma gereklidir, ancak beyaz etlericin
gereklidedgildir.

* Firn modeline baglidir.
** Onerilen gidalar icin ideal sicaklik.

*¥* Enerji tuketimibeyani ve enerji sinifiamaciyla EN 60350-1'e gore test edilmistir
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‘ Aciklama

Alttanisitma
160-180°C **

I;’ 1./2. seviye

‘ Oneriler

IDEAL ALANLAR: bir seviyede krem karamel, pudingler ve benmari
pisirme. Buislev, bir hazirligi bitirmek icin de kullanilabilir.

Heat Feel sensoru ile kullanilabilir.

Hizll On Isitma secenedi mevcuttur..

B -

Alttanisitma + Fan
170-210°C **

L 1.vea. seviye

IDEAL ALANLAR: bir seviyede pizzalar, tuzlu kekler, turtalar ve sivi
dolguluyiyecekler.

Heat Feel sensoru ile kullanilabilir.

Hizl OnIsitma secenedi mevcuttur.

3
{
3

Supergrill
L3 (glg)) **

E’ 4.ve 5. seviye

IDEAL ALANLAR: buyik miktarlarda sosis, biftek ve kizarmig ekmek.
Izgara elemaninin altindaki tim alan isinir. Kapak kapaliyken kullanin.
Pisirme suresinin tgte ikisinde yiyecegi cevirin (gerekirse).

+

dii

E

Soft +
150-200°C

Ll 2.3, seviye

IDEAL ALANLAR: bir seviyede kekler ve ekmekler.

3
!
3

Izgara + Sis cevirme

=l L3 giica

IDEAL ALANLAR: ayniandacift tarafliolarak kizartilacak tavuk gégs,
bildircin veya balik filetosu gibi yiyecekler.

Damlamalari ve yiyecek sularini toplamak icin yiyecedin altina 1.
Seviyeye bir firin tepsisi yerlestirin.

Izgara + Fan + Sis
Cevirme
200°C

IDEAL ALANLAR: Ayni anda cift tarafli olarak kizartilacak buytk tavuk
veya hindi gibi yiyecekler.

Damlamalarive yiyecek sularini toplamakicin yiyecegin altina 1.
Seviyeye bir firin tepsisi yerlestirin.

Statik + Sis cevirme

IDEAL ALANLAR: Sigir etirostosu veya domuz eti rostolar!.

T

200-240°C Damlamalarive yiyecek sularini toplamakicin yiyecegin altina 1.
seviyeye bir firin tepsisiyerlestirin.
Bu fonksiyon, air fry ile pisirme icin idealdir ve aksesuarla birlikte sicak
AirFry, havanin yiyecege esit ve ¢ boyutlu olarak ulasmasini saglayarak daha

lzgara + Fan, 240°C

citir sonuclar saglar.
Meyve sularini/ekmekkirintilarini/... toplamakicin sig tepsiyirafin
altina yerlestirin. Lutfen pirolitik dongii sirasinda aksesuari ¢ikarin.

Smart Tray
Steam

BUHAR - statik, 160°C

Bu aksesuar, yemeklerin nem oranini yUksek tutarak pisirme sirasinda
olusan nemin dogru bir sirkUlasyonunu sadlar ve delikler i1si ve buhar
sirktlasyonunukolaylastirir. Sebzeleri, baliklari, buharda pisirmekicinideal...
Aksesuari 35 mm'lik tepsinin icbUkey tarafina yerlestirin ve tepsiye su
koyun. Liitfen pirolitik dongii sirasinda aksesuari cikarin.

Smart Tray
BBQ

Barbeki - statik + fan,
230°C

Yuksek sicaklikta (220°) izgara icin ideal olan bu aksesuar, tepsinin
altindakiyaglarin drenaj etkisi sayesinde cok az dumanla mikemmel bir
barbekl sonucu saglar.

Aksesuari disbukey taraftaki 35 mm'lik tepsinin icine yerlestirin ve
tepsiye su koyun. Lutfen pirolitik dongii sirasinda aksesuari gikarin.

Pizza with
the stone

Statik + Fan,
240°C, L4

Ustun kalitede pizza pisirmek icin idealdir; syl tutma ve nazikge iletme
ozelligi sayesinde birkac pizzayl pes pese pisirmek mumkundur. Pizzayi
sogudugunda baharatlayin ve pisirmeden énce pizza tasini (TBD) dakika
oncedenisitin.

Temizlik ve bakim talimatlarricin kullanim ve bakim paragrafina basvurun.
Lutfen pirolitik dongii sirasinda tasi ve tiim pisirme déngiisii sirasinda
kiiregi cikarin.

* Firn modeline baglidir.
** Onerilen gidalar icin ideal sicaklik.
*¥* Enerji tiketimibeyani ve enerji sinifiamaciyla EN 60350-1'e gore test edilmistir
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OZELFONKSIYONLAR *

Sembol Aciklama Oneriler

Master bake *** Yiyeceklerin icini yumusak, disint kitir tutmak icin idealdir.

@ 180-200°C ** Bu fonksiyon, saglikli pisirmeicin kullanilmasi gereken kati
az veya sivi yag miktarini azaltir. Titresimli bir hava déngusu

O 2e - ile 1sitma elemanlarinin kombinasyonu, esit pisirme
2° seviyesi . B B
sonuclarisaglar.
Buislev, yiyecegin yumusak ve sulu kalmasinisadlar; daha
lOC dusuk sicaklik uygulanmasi sayesinde yUzeyin kizarmasi
a3 Gentle cooking en aza indirilir. Bu islev et rostolar ve butun baliklar icin
idealdir. En iyi sonuclar icin Heat Feel sensorinu (varsa)
kullanin.

YEMEK PiSIRME KATEGORILERI

(o)) Pigirme Heat Feel
Sembol Aciklama > sicakliklari Aciklama
Isitma | pozisyonu o
(°C)
Sigir etiigin Sigir eti, dana eti,
b1 @ Et E 2-3 58—62—6§°C dom‘ulz eti lrgsﬁo
ve dilimleriigin.
bz Balik £ 53 65°C Batun ba.hk'
ve filetolaricin.
Ekmek ve firin Ekmekler,
b3 ﬁ Unlu mamuller E 1-2 makarna lazanya ve
icin 95° hamurisleriicin.
Kizarmis
b4 % Sebzeler E 3-4 70°C sebzeler ve
patateslericin.

Kategoriye gére 6nceden ayarlanmis parametreler sayesinde miukemmel pisirme sonuclarigaranti
edilir. Varsayilan sure ve sicaklik degerleri, 4 porsiyon icin miktarlari ifade eder. Pisirme suresini
dogru ayarlamak icin asagidaki tabloyu kullanin; en iyi sonuclar icin Heat Feel sensorunu kullanin.

* Firn modeline baglidir.
** Onerilen gidalar icin ideal sicaklik.
*¥* Enerji tuketimibeyani ve enerji sinifiamaciyla EN 60350-1'e gore test edilmistir
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Gida Porsiyon boyutu/gram Pisirme siiresi (dk)**
Kategorisi (kalin, varsayilan ayar) onisitmadan sonra
Et 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Balik 4/600;6/900;8/1200 36;38;40
Unlu mamuller 4/600; 6/900; 8/1000 42;50;56
Sebzeler 4/800; 6/1200; 8/1600 57,60; 65
EK FONKSIYONLAR
Sembol | Aciklama Oneriler

m &

Bu fonksiyon, resit olmayanlar tarafindan istenmeyen
kullanimlari dnlemek icin ekranin kilitlenmesini saglar. Ekran
Tus kilidi kilidini etkinlestirmek icin Sicaklik (4) digmesine 5 saniye
basili tutun.

Devre disibirakmak icin aynisiniyapin.

[]

Favori bir fonksiyonu kaydetmek ve firininiz acildiginda ilk

Favoriiglev ) P e .
> once onu géruntulemekicin (2) tusuna 5 saniye basili tutun.

Demo modu

ACMA/KAPAMA

BEKLEME

6 SANIYE BASIN
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Heat Feel Sensoéri kaydi

Adim1

+ Fonksiyonu secmekicin
[ simgesine ve Heat Feg|
sensoérunu secmek Igin@
Uzerine dokunun.

Adim 2

« Birsure sonrafirin prob
kodunu taniyacaktir.
Hedef sicakligi ayarlamak
icinIsimgesine dokunun.

Adim3

+ \/ 6gesine dokunun,
istenen sicaklik hedefini
ayarlayin ve >l 6gesine
dokunun.
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Pisirme ipuclari - Heat Feel Senséri

Heat Feel sensdrd manuel fonksiyonlarla (Statik, statik + fan, 1zgara, supergrill, izgara + fan, alttan
ve alttanisitma + fan) ve YIYECEK PISIRME KATEGORILERI ile kullanilabilir.

Heat Feel sensorinin bir dlcim noktasi vardir, metal ucu yiyecegin ortasina gelecek sekilde
tamamen yiyecege sokun.

Pisirme surecini dogru bir sekilde izlemek icin bu nokta, yiyecegin en kalin (en soguk) kismina
muUmkUn oldugunca yakin bir konuma yerlestirilmelidir.

Heat Feel sensorU, kablosuz tasarimi sayesinde pisirme sirasinda hacmi degisen gidalari (6rnegin
ekmekler) izlemekicin de kullanilabilir.

ET/ROSTO/BIFTEK: probu capraz olarak en kalin kisma sokun. Silindirik sekilli yiyecekler icin (yani
rostolar) ucu geometrik merkeze mumkun oldugunca yakin yerlestirin.

Onerilen temel sicakliklar:

- rostoicin 45°C (daha sonra folyoya sarin
ve servis etmeden dnce 15-20 dakika
dinlendirin)

- Diger kavrulmus etlericin 55 - 60- 65°C

KUMES HAYVANLARI: Heat Feel sensérinti gégsin en kalin kismina yerlestirin.
Kimes hayvanlariicin énerilenic sicaklik 83-85°C'dir

BALIK (BUTUN/BIFTEK): probu ¢apraz olarak en kalin kisma yerlestirin.
Onerilen merkez sicakligi: 65°C

EKM EK/GUVECLER: Heat Feel sensoriint yiyecedin geometrik merkezine yakin bir yere yerlestirin.
Onerilen merkez sicakligi: 90°C
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Baglanti

KABLOSUZ PARAMETRELERI
Teknoloji ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standart IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekans Bantlari [MHz] 24012483 2402+2480
Maksimum Gu¢ [mW] 100 10

Heat Feel Sicaklik Probu Model Et180:

Teknoloji Bluetooth

Standart Bluetooth v4.0 BLE
Frekans Bantlari [MHz] 2400+2480
Maksimum Gug [mW] 2.5—(4dBm)

AG BAGLANTILIDONANIM iCiN URUN BILGISI

« TUumkablolu agbaglantinoktalaribagl ve tim kablosuz ag baglanti noktalari etkinise, ag
baglantili beklemedeki Grintn gl tiketimi: 2,0 W

Kablosuz ag baglanti noktasi nasil etkinlestirilir:
- Finnkayith degilse, lutfen WiFi'yi etkinlestirmek icin kayit talimatlarini takip edin.
- Finnkayithysa, WiFimenutstnde WiFi'yi secin ve Acik veya hOn olarak ayarlayin.

Kablosuz ag baglanti noktasinin devre disi birakilmasi:

- Finnkayith degilse, firin aktivasyonundan sonra ilk 30 dakika WiFi modult aciktir; kapatmakicin
30 dakika bekleyin veya 30 dakika dolmadan WiFimentstnde WiFi'yi kapali duruma getirin.

- Finnkayithysa, WiFimenude WiFi'yi secin ve Kapali olarak ayarlayin.

Hizl Eslestirme

Urtint ilk actiginizda, WiFi agi zaten 30 dakikadir etkindir ve 111. sayfadaki kayit islemine devam
edebilirsiniz.

Firin 30 dakika icinde kaydedilmezse WiFi kapanir. Bu, firini kaydedene kadar firini her actiginizda
olur.

WiFi'nin acilmasini énlemek icin, firin acildiktan sonra 30 dakika icinde WiFi mentstunden WiFi'yi
kapatin.

Firini 30 dakika sonra kaydetmekicin 112. sayfadaki talimatlariizleyin.
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Firinin uygulamaya kaydedilmesi

AKILLITELEFONDA

Adim1
«  hOnuygulamasiniindirin

Do

Available on the

App Store

GETITON

Google Play

Adim 2
« Oturum acin veyakaydolun.

Email

Password

FORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? up?

Adim3
«  Yenicihaz ekleyin

Select your appliance
category

Washer Dryer

H Fridge

Oven

Adim 4
«  QRkodunutarayin veya serinumarasini girin

Write here your serialnumber for future reference.

Tell us your appliance
serial number

You willfind your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

‘ 4 I
' \I,/‘

<« OK.FOUND

TR111

Tell us your appliance
serial number

[OF ][ EES —
r“"ﬁ%
= [ TYPEs Tury Tumi: mRO7

SCAN MANUAL

ORINSERT MANUALLY




CiHAZDA

Adim5

« Kablosuz modunu secmek
icin CIsimgesine ve
ardindan Il simgesine
dokunun..

Adim 6

. \/6gesine dokununve
Acik veya hOn'u secin
(23. sayfadakifarkliliklara
bakin) ve baslat
6gesine dokunun..

Adim 7

« BirsuresonraBaglan
metni kaymaya baslar.
Eslestirmeislemine
uygulama araciligiyla
devam edin.

Adim 8

- Eslestirme bittiginde, firin
durumu seciminize gore
otomatik olarak Wifi "ACIK"
veya hOn'a gecer.

Yonlendirici baglantisi kesildi
Yemek pisirirken - WiFisimgesiyanip
sénuyor WiFimenusuicinde - Yanip sonen haneler

NOT:

«  Enaz2,4 GHz'lik bir Ev Wi-Fiagina sahip oldugunuzdan emin olun.

« EvWi-Fiparolanizin ve adinizin hazir oldugundan emin olun. Bunlara daha sonra ihtiyaciniz olacaktir.
«  Cihazinizin, Ev Wi-Fi sinyalinin mtkemmel oldugu bir yerde bulundugundan emin olun.

« Veevet, cihazinizayakin durun.
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WiFi ON WiFihOn
Firin durumu yalnizca Uygulamaile izlenebilir. Firin yalnizca Uygulamaiile kullanilabilir.

WiFi OFF WiFiReset
Firin bagli degil ancak ag kimlik bilgileri kayded- Baglanti sifirlanir ve yeni bir kayit yapilabilir.
ilmis olarak kaytl.

Uzaktan kumanda modu

Adim 1

«  WiFimodunu secmekicin
[Isimgesine dokunun ve
simgesine dokunun; "Acik”
yanip sénmeye baslaya-
caktir.

Adim 2

« "hOn"modunu secmek
icin V' simgesine
dokunun ve uzaktan
kumandayi etkinlestirmek
icin Uzerine dokunun.
Uzerine dokunun.

« "nOn"modundan cikmak
icin I "fonksiyon dugmes-
ine"basin.

Candy Hoover Group Srl, isbu belgeyle, radyo ekipmaninin 2014/53/EU Yonergesi ve ilgili Yasal
Gereklilikler (UKCA pazariicin) ile uyumlu oldugunu beyan eder. Uygunluk beyaninin tam metnine
asagidakiinternet adresinden ulasilabilir: www.candy-group.com
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Temizlikle ilgili genel notlar

Duzenli temizlik ile cihazin kullanm omru
uzatilabili.  Manuel temizleme islemlerini
gerceklestirmeden o6nce firmin sogumasini
bekleyin.

Emaye parcalara onarilamaz sekilde zarar
verebileceginden, temizlik icin  kesinlikle
asindirict deterjanlar, celik yin veya keskin
nesneler kullanmayin. Yalnizca su, sabun veya
agartici bazli deterjanlar (amonyak) kullanin.

CAMPARCALAR

Her kullanimindan sonra firinin cam pencerenin
emici bir mutfak haviusu ile temizlenmesi
tavsiye edilir. Daha inatci lekeleri cikarmak icin,
deterjanla islatiimis, iyice sikilmis bir stinger
kullanabilir ve ardindan suyla durulayabilirsiniz.

FIRIN PENCERESI CONTASI

Kirliyse, conta hafifce nemlibir singerle
temizlenebilir.

Bakim

AKSESUARLAR

Aksesuarlari durulayip kurutmadan once islak,
sabunlu bir sungerle temizleyin: Asindirici
deterjanlar kullanmaktan kacinin.

DAMLAMA TAVASI

lzgaray! kullandiktan sonra tavayr firindan
cikarin. Kizgin yagi bir kaba dokin ve tavayi
stinger ve bulasik deterjani kullanarak sicak
suda yikayin.

Yagli artiklar kalmissa, tavayl su ve deterjana
batirin.  Alternatif olarak, tavayr bulasik
makinesinde yikayabilir veya piyasada bulunan
bir firin deterjani kullanabilirsiniz. Kirli bir tavayi
asla firina geri koymayin.

YAN RAFLARIN SOKULMESi VE TEMIZLENMESi

1. Telizgaralari ok yontnde cekerek cikarin (asagiya bakin)
2. Telizgaralari temizlemek icin ya bulasik makinesine koyun ya da islak bir stinger kullanin ve daha

sonra iyice kurumasini saglayin.

3. Temizlemeisleminden sonra tel izgaralari ters sirada takin.”
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AMPUL DEGIiSTIRME

1. Firini elektrik sebekesinden ayirin.
2.Camkapagi acin, ampulU cevirerek cikarin ve
ayni tipte yeni bir ampulle degistirin.

3. Arnizali ampult degistirdikten sonra cam
kapagi geritakin.

Bu Uruin, enerjiverimliligi sinifi G (Lamba) / F (10
Led) olan bir veya daha fazla isik kaynadricerir.
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CAMKAPAGI SOKME VE TEMIZLEME (sadece varsa)

1. Kapadi 90° acin ve mentese tespit tirnaklarini firinin disina dogru cekin.

2. Kapagdi 45° aclyla yerlestirin, ardindan serbest birakmak icin ayni anda éne ve yukariya dogru cekin. Firin
kapagini cikarin ve kulp asagi bakacak sekilde yumusak destekli bir ylzeye (6rnegin bir kumas parcasinin
Uzerine) yerlestirin.

3. V1. Sol ve sagdaki iki dugmeye ayni anda basin ve Ust kapak kaplamasini kendinize dogru cekerek cikarin.
V2. Solve sagdakiiki viday sokun ve Ust kapak kaplamasinikendinize dogru cekerek cikarin.

4. Firininicindeki cami ki elinizle sikica tutarak dikkatlice cikarin ve yumusak, duz bir ytzeye koyun.

5. Arada cam paneller varsa, bunlari cikarin ve yumusak bir ylzeye yerlestirin.

DIKKAT: camin dis paneli cikarilamaz

6. Uygun bir temizleme Urunt kullanarak cami yumusak bir bezle temizleyin.

7. Temizledikten sonra, parcalari sbkme sirasinin tersi sirayla yeniden birlestirin. TUm cam panellerde,
"Low-E" gbstergesi dogru sekilde okunabilecek bicimde olmali ve kapagin sol tarafinda, sol mentesenin
yaninda konumlandiriimalidir. Bu, birinci cam paneldeki basil etiketin kapagin icinde kalmasini saglar.
8.V1.kiyandugmeninyerine oturdugunu duyana kadar iceri dogru iterek firin kapagi kaplamasini geritakin.
V2. Takmak icin Ust kaplamaytileri dogruitin ve sol ve sagdakiiki vidayi sikin.

9. Kapagi 45° aclyla tutarak, mentesenin sag ve sol erkek parcalarinimenteselerin serbest birakilan delikler-
ine ayni anda, tik sesi duyuncaya kadar yerlestirin. Kapagi 90° aclya getirin ve sabitleme tirnaklarini firinin
icine dogruiterek yerlerine sabitleyin.

LOW-E




TEMiZLEME FONKSiYONLARI *

d1

Sembol
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Fonksiyon

Hydroeasyclean

Aciklama

Firinin basit ve verimli temizligiicin.

[1°]
(2]
o

it

Firin boslugunun mukemmel, duzenli temizligiicin.

ooo iroli
dz oog Piroliz Eco Buislev, islem sirasinda kapinin kilitlenmesini saglar (d4).
+ Son derece kapsamli temizlik ve firin boslugundaki bytk
d3 Piroliz+ miktarda kiri gidermekicin.

(=]n]
ooo
oono

E

Buislev, islem sirasinda kapinin kilitlenmesini saglar (d4).

Hydro Easy Clean

Hydro Easy Clean prosedurd, firinda kalan yag ve yiyecek parcaciklarinin cikariimasina yardimci olmak
icin buhar kullanir.
1. Firinin altindaki Hydro Easy Clean kabina 300 ml su dokdn.
2. Ozelfonksiyonu (d1) secin.

3. Programin calismasinaizin verin.
4.Doénguden sonra firinin sogumasini bekleyin.

5.Cihaz sogudugunda firinin ic yuzeylerini bir bezle temizleyin.

Uyari: Dokunmadan &nce cihazin sogudugundan emin olun.
Yanma riski oldugundan tim sicak yuzeylerde dikkatli olunmalidir. Damitilmis veya icilebilir su kullanin.
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Piroliz

Firin, yksek sicaklikta yemek artiklarini ortadan
kaldiran bir pirolizér temizleme sistemi ile
donatilmistrr. Islem, programlayici araciligiyla
otomatik  olarak  gerceklestirilir. ~ Olusan
dumanlar, pisirme baslar baslamaz calistirilan
bir Pirolizérden gecirilerek "temiz" hale getirilir.
Pirolizér cok yUksek sicakliklar gerektirdiginden,
firn kapag bir guvenlik kilidi ile donatilmistir.
Pirolizér herhangi bir zamanda durdurulabilir.
Guvenlik kilidi  goruntllenene kadar kapak
acllamaz.

NOT: Firinin Gzerine bir ocak monte edilmisse,
Pirolizér calisirken asla gaz brulorlerini veya
elektrikli ocaklari kullanmayin; bu, ocagin asiri
Isinmasini dnleyecektir.

iKi PIROLITIK DONGU 6nceden ayarlanmistir:
PIROLIZ ECO: Orta dizeyde lekeli bir firni
temizler. 90 dakika streyle calisir.

PIROLIZ +: Agir duizeyde lekeli bir firini temizler.
120 dakika sUreyle calisir.

Pirolitik firinlarda kesinlikle piyasada bulunan
temizlik Grdnlerini kullanmayin!

ipucu: Pisirmeden hemen sonra Pirolitik
temizleme yapmak artik 1sidan faydalanmanizi
ve bdylece enerji tasarrufu yapmanizi saglar.

Bir pirolitik dongii gerceklestirmeden 6nce:
. Pirolitik temizleme dongiisii
sirasinda kullanilan yiliksek sicakliklara
dayanamayacaklari

icin tiim aksesuarlar1 firindan cikarin;
ozellikle 1zgaralari, yan raflari ve teleskopik
kilavuzlan cikarin (IZGARALARIN VE YAN
RAFLARIN CIKARILMASI béliimiine bakin).

« Bliylik dokiintiileri veya lekeleri yok etmek
cok uzun siireceginden bunlari giderin.
Ayrica Pirolitik doénglide uygulanan cok
yiiksek sicakliklara maruz kaldiginda asiri
fazla miktarda gres tutusabilir.

« Firin kapagini kapatin.

o Temizlemeden o&nce fazla dokintiiler
giderilmelidir.

« Firin kapagini temizleyin;

» Nemli bir siinger kullanarak firinin icindeki
buyik veya iri taneli yemek artiklarini
temizleyin. Deterjan kullanmayin;

« Tum aksesuarlari ve kayar raf kitini (varsa)
cikarin;
» Kurulama bezi koymayin.

Pirolitik dongiiyu kullanarak:

1- Temizleme islevierini (d) secmek icin [J
simgesine dokunun ve yoén dugmelerini
ullanarak tercih edilen pirolitik dongUyU secin.
2- Programlayici araciligiyla BITIS zamanini
dedistirerek pirolitik temizleme ddnglsinin
baslangic zamanini ertelemek mumkundur.

3- Birkac dakika sonra, firin yUksek bir sicakliga
ulastiginda kapak otomatik olarak kilitlenir.
Pirolitik temizleme ddngusu, Acma/Kapama
dugmesine basllarak herhangi bir zamanda
durdurulabilir.

4- Pirolitik temizleme doéngUsu  bittiginde,
piroliz otomatik olarak kapatilacaktir.
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Atik yonetimi ve cevrenin korunmasi

Bucihaz, elektriklive elektronik
cihazlar  (WEEE) ile ilgili
2012/19/EU  sayili  Avrupa
Direktifinegoreetiketlenmistir.
WEEE hem kirletici maddeleri
(cevre  Uzerinde  olumsuz
etkisi olabilecek) hem de
temel elementleri (yeniden kullanilabilecek)
icerir. WEEE'nin, kirleticileri dogru sekilde
uzaklastirmak ve bertaraf etmek ve tim
malzemeleri  geri  kazanmak icin  6zel
islemlerden gecmesi  6nemlidir.  Bireyler,
AEEE'nin bir cevre sorunu haline gelmemesini
saglamada onemli bir rol oynayabilir; birkac
temel kurala uymak énemlidir:

- AEEE evsel atik olarak
goérmemelidir;

- AEEE, belediye meclisi veya tescilli bir sirket
tarafindan yonetilen 6zel toplama alanlarina
gotarulmelidir.

Bircok Ulkede, buyuk WEEE'ler icin yerel
toplama hizmetleri mevcut olabilir. Yeni bir
cihaz satin aldiginizda, eski cihaz saticiya iade
edilebilir ve satici, ancak cihaz esdeger tipte
oldugu ve satin alinan cihazla ayni islevlere
sahip oldugu surece, bu iadeyi bir defaya
mahsus olarak Ucret talep etmeden kabul
edecektir.

muamele

Sorun giderme

CEVREYi KORUMA VE CEVREYE SAYGI
Mumkunse firini dnceden isitmaktan kacinin
ve daima doldurmaya calisin. Firin kapagini
mUmkdn oldugunca seyrek acin, clnkd her
acildiginda bosluktan gelen isi dagilir. Onemli
duzeyde enerjitasarrufuicin, planlanan pisirme
sUresinin bitiminden 5 ila 10 dakika &nce
firini kapatin ve firinin Uretmeye devam ettigi
artik styr kullanin. Boslugun disina herhangi
bir 1s1 dagilimini 6nlemek icin contalari temiz
ve duzenli tutun. Saatlik tarifeli bir elektrik
sozlesmeniz  varsa, ‘“gecikmeli pisirme”
programi, enerji tasarrufunu daha basit hale
getirerek, pisirme surecini indirimli tarifeli
zaman diliminde baslayacak sekilde ayarlar.

Sorun ‘

firinisinmiyor Saatayarlanmamis

Muhtemel neden

‘ Coéziim

Saatiayarlayin

Firinisinmiyor
s yo ayarlanmamis

Bir pisirme fonksiyonu ve

sicaklik | Gerekliayarlarin dogru oldugundan

emin olun

Dokunmatik kullanici

arayUzUunde tepkiyok yogusma

Kullanicr araytzU panelinde buhar ve

Yogusma katmanini cikarmak icin
kullanicraraytzt panelini mikrofiber
bir bezle temizleyin
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YKasiBKU 3 TEXHIKN 6e3neKun

3aranbHi iHCTpyKUii

Onwuc Bupoby

Ancnnen

PeecTpauis Tepmowyyna Heat Feel
3'egHaHHA

3arasibHi 3ayBa)XeHHS LLIO0 OYULLEHHSA
TexHiyHe 06cnyroByBaHHS

Mowyk i ycyHeHHs HecnpaBHOCTEN

YcTaHOB/IEeHHSA
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YKa3iBKU 3 TeXHiIKU 6e3neKu

« [1ig 4Yac npurotyBaHHA DK BOJIOra MOXe KOHAEHCYBaTUCH
BCEpeaVHI Kamepn OyxOoBOI LWadm abo Ha ckai ABepudAT. Lle
HOPMaNbHMN CTaH: KOHAEHCAT 3HWKHE Mic/ad AOCArHEeHHA
TeMnepaTypu NPUroTyBaHHA B Ay XOBin LLadi.

 [OTyWTE OBOYI B EMHOCTI 3 KPMLLIKOKD 3aMICTb BIAKPUTOrO ZAEKa.

« YBATAl Bupi6 i noro AoCTymHi YaCTUHKW Ay>Ke HarpiBaroTbCA
M4 Y4ac BMKOPUCTaHHA. byabTe obepexHi, LLob He TopKaTnCA
rapadvx geTanemn.

« YBATAl Tlig 4ac BWKOpUCTaHHA AyxOBOI wWadu 1i AOCTYMHI
YaCTVHW  MOXYTb Harpisatmca. ManeHbki AT MatoTb
nepebyBaTu Ha 6e3neyHin BIACTaHI.

« YBATAl Tlig 4ac BWKOPUCTaAHHA rpwasa AOCTYMHI YaCTUHK
npuniagy MOxyTb HarpiBatvca. it mMatoTb nepebyBatyt Ha
Oe3neyHin BiACTaH.

« YBAT'AlTlepea 3aMiHOMO TaMMNoOYKK NepeKoHamnTecs, Lo npuiaj
BVIMKHEHO, LLIOO YHUKHY TV MOXTMBOT O YPaXKEHHA €IeKTPUHHUM
CTPYMOM.

« [lepenq npoBefeHHAM Oydb-aKMX POBIT abo  TeXHIYHOro
06C/1yroByBaHHA BiA'€AHaMTe Npuia Bi4 e/1eKTpoMepeXxi.

« YBATAl LLI06 yHUKHYTW Oyab-AaKkol Hebesnekun, CrpuymHeHol
BUMAAKOBMM  CKWMAAHHAM TepMorepepvBada, npuiag He
Ma€E XMBUTUCH BiZ 30BHILLHBOrO KOMYTaUiIHOrO MpuCTPOIO,
30KpeMa Bia TarMepa. 3abopoHeHOo nigeaHyBaT npuniag Ao
KOHTYPY, LLIO PErY/IAPHO BMUKAETHCA Ta BUMMKAETHCA.

« [iTn BikOM A0 8 pokiB MatoTb BYyTW Ha Be3neyHin BiACTaHI BiA
npuiaay, AKLLO BOHMHe NepebyBaroTb NiAMOCTINMHUM HArIA40M.

« He pnoszsonante 4iTaM rpaTncs 3 NpuaaZaoM.

« Ocobun BikoM Big 8 pokiB abo 3 OOMEeXeHMU PISNHHUMU,
CEHCOPHUMM Y1 PO3YMOBUMKM 3AIOHOCTAMM, AKI HE MaroTb
AOCBIZYy BUKOPWCTaHHA Mpwiady abo BIAMOBIAHMX 3HaHb,
MOYXYTb 3aCTOCOBYBaTW MOro, smle AKkLOo nepebyBaroTb
nia Harnagom abo Bynu NMPOIHCTPYKTOBAHI LLIOAO ©e3neyHoi
eKcrinyaTauii BMpooby 1 yCBIAOMMOKOTE MOXKIUBI PUIUKM.

UA 120



[itamM  3aD0pPOHEHO BUMKOHYBATU OYMLLEHHA Ta TexXHIiYHe
obCNyroByBaHHA 6e3 Harnaay.

He BurkopucToBywTe rpybi abo abpasmBHi MaTepiaam Y rocTpi
MeTaneBi LWKPebKM ANA OYULLEHHA CKMa ABepudAT AyxOBOi
wady, OCKISIbKM BOHM MOXYTb MOAPAMATU MOBEPXHIO Ta
MpY3BECTN 40 PO3KO/IFOBAHHA CKJ1a.

[Nepw HiXK AeMOHTYBaTW 3HIMHI AeTani, MOTPIOHO BUMKHYTU
AyxoBYy LLady. icnsa ounLeHHA BCTaHOBITb IX Ha MicLe 3rigHo 3
IHCTPYKLIAMMN.

Adna  uiel  gyxoBoi  wWady  BUKOPUCTOBYMTE  TiIbKM
PEKOMEHAOBaHWIM TEPMOLLIYT.

na npouenyp O4YMLLEHHA 3aDOPOHEHO BVIKOPUCTOBYBATY
MapOOYMCHUK abOo PO3MUIFOBAY BOAM BUCOKOIO TUCKY.

AKLLO BUPOBHWK MOCTAYAE 1Y XOBY LLA®Y BE3 BJIKIA:
3ABOPOHEHO TMiAe€dHYBAT TIPUJITAL AO XKEPEJIA
AKVBJIEHHA 3A AONOMOINoro BUJIKKM ABO PO3ETOK,
HATOMICTb MOIro Caia nMiAEAHAT BE3MOCEPEAHBO
0O MEPEXIXKVIBJIEHHA. NprieaHaHHa O Axxepena XKBAeHHS
Ma€ 34incHIOBaTK daxiBelb i3 HanexXHOoK KBasidikauieto. LLIo6
rapaHTyBaTW BCTAHOBIEHHA 3riAHO 3 YUHHUMM 3aKOHOAABYMMM
HOPMaMM LWoAo be3neKkn, AyxoBy wWady ciig nigeaHysaTtu
NNLe 3a HaaBHOCTI MK MpuiagoM | AXepesioM »KUBIEHHA
ABTOMATUYHOIO BUMKMKa4a 3 pPO3A4IJIeH- HAM  KOHTaKTIB,
Lo BignoBigae BuMoram kateropii Il woao nepeHanpyru.
ABTOMaTUYHUM  BUMKWKa4Y Ma€ BUTPUMYBATU MaKCVMaslbHE
nig'eAHaHe HaBaHTaXXeHHsa Ta BiAMOBIiAaTV BMMOramM YmMHHOIO
3aKOHOaBCTBa. KOBTO-3e/1eHMM Kabesib 3a3eM/IeHHa He
Mae nepepuBaTnCA 3a AOMOMOro BUMKKa4Ya. ABTOMATUYHUIA
BVIMMKaY, LLIO BVKOPWCTOBYETbCA ANA 3'€AHAHHA, Mae OyTu
NErkoAOCTYMHWM MICAA BCTaHOBMAEHHA Npunaay. ['lpreaHaHHs
AYyXOBOI Waduv A0 [Kepena »XWMBJEHHA Mae 34IMCHIOBaTY
KBasliPiKOBaHMM daxiBelb 3 Org4y Ha IXHKO MONAPHICTb.
[na 3abesnedeHHa MOXIMBOCTI  pPO3€AHAHHA  MOTPIOHO
BCTAHOBUTW MepemMuKad i nigeaHaT Moro Ao CTauioHapHOI
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eNeKTPONPOBOAKM 3rigHO 3 MpaBwmiaMu 1T MPOK1adaHHA.

« AKLLO BMPOBHUK MOCTAYAE 1Y XOBY LLA®Y 3 BNJIKOHKO:
PoseTka Mae ByTy NpUAATHOK A9 HaBaHTaXKeHHSA, 3a3Have-
HOMO Ha eTUKeTL, @ TaKOXX OCHALLIEHOM Mig€EAHaHM POBOYUM
KOHTaKTOM 3a3eM/eHHs. [1pOBIAHVK 3a3eMIEHHA MAE YKOBTO-
3eneHunn konip. Liro onepauito moBrHeH BYKOHYBaTK daxiBellb
I3 HA/IEXXHOK KBaslipiKaLieto. Y pasi HECYMICHOCTI PO3eTKM Ta
LUTEMNCENBbHOI BUKWU MpWaady MonpociTe KBasihiKOBaHOroO
eNleKTPprIKa 3aMiHUTU PO3ETKY Ha IHLLIY AeTaib NMPpUAATHOrO TUMY.
Buika v po3eTka MaroTb BIAMOBIAATV YUHHVM HOPMaM KpaiHu,
Ae 34INCHI0ETHCA BCTAHOBMEHHA. [lpueaHaHHa A0 yxepena
YKUBJIEHHA TaKOX MOXXJ/IMBE  LLUIAXOM  YCTaHOBIEHHA MK
NPVIAAO0OM | [PKEPENOM »XMBJIEHHA aBTOMATUYHOIO BUMKIKaYa 3
PO3AiINTEHHAM KOHTaKTIB, AKMW BiAMNoOBIAaE BMMoram kateropii |l
LLloZoMNepeHanpyri1,aTakoxK34aTeHBUTPYMYBATVIMAKCMa lbHe
nigeaHaHe HaBaHTaXeHHA Ta 3a40BOJIbHAE BUMOIM YMHHOMO
3akoHOAaBCTBa. KOBTO-3€/1€HMIN  Kabeslb 3a3eM/IeHHA He
Ma€ mepeprBaTVCA 3a AOMOMOror BMMMKada. PozeTka abo
ABTOMATUHHUI BYIMIMKaY, AKi BUKOPVCTOBYHOTHCA AR 3'€AHAHHSA,
MatoTb Oy TV NEerkOAOCTYMHVMM MICNA BCTAHOBNEHHA MPUIady.
Ana posenHaHHA MOXHa BMKOPUCTOBYBATM BUKY abo
nepemMmKad, nigeaHaHnn 4O CTauioHapHO! eNeKTpOnpPOBOAKM
3rigHo 3 NpaBwaaMu 1T MPOK1adaHHA.

« AKLIO Kabenb XMBNEHHA MOLUKOIXKEHMIN, NOro CiA 3aMiHUTK
HOBMM. TaKOX MOXXHa 3aMOBUTKM  CheuiafibHUn - XKIyT,
3BEPHYBLLVCb A0 BMPOOHMKa abo Bigdinly obC/1yroByBaHHA
KNieHTIB. [1OTPIOHMM TUM Kabento >kmeneHHa: HO5V2V2-F
Lito onepauito MoBrHeH BUKOHYBaTU GaxiBeLlb i3 HaeXHO
KBaidikauieto. KOBTO-3e/1eHVIM  MPOBIAHMK — 3a3eM/IEHHSA
Mae OyTn Nprban3HoO Ha 10 MM JOBLUMM 3@ iHLUI NPOBIAHMKM.
na Oyab-aKoro pemoHTy 3BepTamTecda auvwle [0 Biadiny
OOC/IyroBYBaHHA  KJIEHTIB | BUMaranTe  BYKOPUCTaHHA
OpUriHaIbHMX 3aMacHMX YaCTUH.

« HepoTprMaHHA 3a3HadYeHVX BULLE YMOB MOXXE MPU3BECTY
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A0 TOro, Wo npuiaa CTaHe MeHW 6e3nedHrM, a rapaHTid
AHYTFOETHCA.

[Nlepen ouMLLEHHAM Cig BUAAUTK BCI 3a/IMLLKN PO3SIUTUX
MPOAYKTIB.

TpuBanuy 36N KUBNEHHA Ha eTani MpUroTyBaHHA ki MOXKe
NPU3BECTM A0 HECTPaBHOCTIMOHITOPA. Y LibOMY Pasi3BEPHITLCA
00 CNY>XKOW MiATPYMKM KNIEHTIB.

3abOpOHeHO BCTaHOB/OBATW MpWIad 3a [AeKOpaTUBHUMM
ABEPLIATAaMU, OCKINbKM Lie MOXKe MPpr3BECTU 4O NeperpisaHHA.
PO3MiLLYyrO4YM MONNLIFO BCEpeaViHi, MepeKoHanTecs, LLIO CTOMop
CMPAMOBAHW Yropy ¥ pO3TalLOBaHMN Y 3a4HiM YaCTVHI Kamepu.
[Nonuua Mae By T MOBHICTHO BCTaBIEHA B KaMepy.

[ig 4ac yCTaB/IeHHA PEeLLiTYacToOro AeKa CTeXTe 3a TUM,
LOH6 MPOTUKOB3Ha KpOMKa Oyna po3TalloBaHa Mo3ady Ta
CrpAMOBaHa Bropy.

YBATAl He BucTtmnamte CTiHKM AyxOBOI LUadu atoMIHIEBOKO
dOobroto abo OAHOPA30BVIMM 3aXMCHVMU efleMeHTaMu, Lo
NPOAatOTHCA B MarasmHax. AsItoMiHieBa ponbra abo 6yab- AKmMn
IHLLIMIA 3aXMCHUW MaTepian, Lo 6e3nocepeHbO KOHTAKTYE 3
rapA4Yoro eMasiyIko, MOXKE PO3MJIaBUTCA Ta 3irncyBaTh eMa/slb Ha
BHYTPILLHIX MOBEPXHAX.

YBATAl'Y »ooHOMy pasi He 3HIManTe YLUINIbHEHHA ABEPLAT
AyXOBOI LLadpw.

OBEPEXHO! He gonueBante BOAY Ha AHO KaMepw Mg 4ac
NPUrOTYBaHHA K abO KoM AyXOBa Lada nporpiTa.

[na exkcnnyatauil mpuniagy 3 HOMIHA/IbHUMK YaCTOTaMK He
MNOTPIOHI AOAATKOBI Al a0 HaNaLTyBaHHSA.

LlyxoBa Lwada Moxke ByTM po3TallloBaHa Bropi B KOSIOHI abo nia
CTiNbHULEKD. 1719 OXONOAXKEHHA Ta 3aXUCTY BHY TPILLHIX YaCTUH
NOTPIOHa HaNeXHa LUMPKYIALIA CBIXKOrO MOBITPA, TOMY nepen
YCTaHOBJ/IEHHAM AYyXOBOI LWadu cnif 3abe3neymTii ZOCTaTHIO
BEHTUMALIKO MiCLSA MOHTaxky. 3pobiTb OTBOPW, 3a3HadeHi Ha
OCTaHHIV CTOPIHLI, 3rigHO 3 TUMOM 3€AHAHHA.

[eka 1 pelliTkm OyxoBOI Wady He € npuaaTHMKU O14
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0e3mocepelHbOro  KOHTaKTy 3 Dbketo. BukopuctoymTte
BIANOBIAHWI MOCyA abo Nanip 419 BUMIKaHHSA.

« YBATAl lepen 3anyckoM UMKy aBTOMATUYHOIO OuULLIEHHSA
BMKOHAWTE 3a3HavYeHi HuxK4Ye ail.

- OuncTbTe ABepUATa AyXOBOI Ladu.

- [prbepiTb BeNVKIiabo 3arpybisi 3a/IULLIKM XKI 3CepeANHN Yy XOBOI

LLadu 33 AOMOMOTOrO BOJIOTOI I'YOKW. He BUKOPUCTOBYMTE MUMHI

3acobw.

- 3HIMITb yce mpunaaas Ta KOMMIEKT BUCYBHUX Moavub (3a

HaABHOCTI).

- [prbepiThb i3 Nprnaay KyXOHHI PYyLLHUKM.

« Y OyxoBux LWadax i3 TepMOLLYrOM MOTPIOHO nepen LUMKIOM
OYULLIEHHA 3aKPUTK OTBIP 38 4OMOMOT O ManKK, LLIO BXOAWTb 40
KOMMIEKTY. 3aBXAM 3aKpuBanTe OTBIP 33 AOMOMOrOK FamKuy,
KOJIM TEPMOLLIYTM HE BUKOPWCTOBYETHCA.

« [lig 4ac npouenypyt MIPOAITUYHONO OYMLLIEHHA MOBEPXHI
MOXYTb Harpisatmcsa OinibLUe, HX 3a3BUYal, TOMY AiTW MatoTb
nepebyBaTu Ha be3neyHin BIACTaHI Big HUX.

 AKLIO HaZ AyXOBOKO LLAdOK BCTAHOBIEHO BapW/IbHY MaHe b, Y
YKOLOHOMY pa3i HE BUKOPUCTOBYWTE LIKO MaHe b Nig Yac poboTu
Nipos1i3aTopa, LLOO YHUKHY TV i neperpisaHHSA.
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NOMNEPEAXXEHHA woao 6e3gpoTtoBOro
Tepmouwyyna Heat Feel

MOMNEPELKEHHA.
+ Llen Bnpib nprsHa4eHo BUK/IHOYHO N9 AyXOBUX LLIad.

lloro cnig 3aCcTocoByBaTV NLLe 3riaHO 3 IHCTPYKUIAMK B LIbOMY
MOCIOHNKY KOPKVCTYBaYa.

HE TOPKAWTECH Tepmoulyna Heat Feel FOJIWIMM PYKAMI/
BIAPA3Y MICAA 3ABEPLLUEHHA MPUTOTYBAHHA XKl MepLu
HiXX BUMHATK TepMmollyn Heat Feel nicna npurotyBaHHS iKi,
0DOBA3KOBO HAAAMHITL PyKaBULI 4715 4y XOBOI LLadU.

[ig 4ac NpUroTyBaHHA MeTasneBn CTPWKEHb TepMmoLLlyna Heat
Feel mae 6yt MNOBHICTHO BCTABJIEHO B cTpay Ao HOPHOIO
kepaMmivHoro KPAHO.

- . YcTtasTe TepmoLLyn Heat Feel
—_— J L MPOAYKT [0 LibOro MicLiA

YHVKanTe HarpiBaHHA MeTaneBOl YaCTuHU TepMmollyrna Heat
Feel 6e3nocepeHbO Big AyXOBOI Wady. YHVKaUTE HarpiBaHHS
MeTaneBoi YaCTUHKM TepmolLyna Heat Feel Big npunaay.

He BrkopucToBymTe TepmoLLyn Heat Feel B iHLUOMY mpuaai, Kpim
ybyaoBaHOI Ay xOBOI LLadWU.

He BukopucToByimMTe TepMoLLyr Heat Feel y MIKpOXBUbOBIV Mevi.
Tepmouwyn Heat Feel MOxHa odnlaTi Ta NMpoMMBaTK, MpPOTe
3aD0OPOHEHO 3aHYPHOBATK MO0 HAZOBIO Y BOAY.

Llen BUpIG He NprisHaYeHny 419 BUKOPUCTaHHA OCObaMm BIKOM O
12 pokis.

[locTava/lbHUK He Hece  BIAMOBIAANIbHOCTI  3a  Oyab-AKi
MOLLKOAXKEHHA  TepMmollyna Heat Feel yHacnigok 1oro
HeMNpaBMIbHOrO BUKOPWCTaHHS.

OuucTiTe TepmoLyn Heat Feel nepea BUKoOprCTaHHAM

[HianasoH poboyoi TemnepaTypwy Tepmollyna: Big 10 °C go
MaKCVMa/1IbHOI BHYTPILLHBOI TeMnepaTypur MeTas1ieBOl YaCTUHWY
(100°C). KepaMivHa YacTuHa Moe focaratu TemnepaTypu 350 °C.
Akwo TemnepaTypa Tepmollyna Heat Feel nepeBuLLMTb
100 °C, mpouec npuUroTyBaHHS BKi MPUMMHUTBLCA, MNICAA YOro
TEPMOLLYYN MOTPIOHO AKHAWLLBMALLE BUUHATM 3 AyXOBOI LUady,
BMKOPWCTOBYHOUM PYKaBWL, LLLIOO YHUKHY T MO0 MOLLIKOAXKEHHS.
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3aranbHi iIHCTpYKUii

[akyemo 3a BMOIP O04HOrO 3 Halmx BUpOOIB. N8 OTpUMaHHA Haninwnx pesynstaTis nig
4Yac ekcnyaTtauii AyxoBOi Wadu yBaXKHO NMpoYmMTanTe Len NOCIOHMK i 36epexiTb noro Ana
noAanblIOro BUKOPUCTaHHSA. [epLu HixK yCTaHOBNIOBATY AYXOBY Lady, 3annwuiTe ii cepinHmm
HOMep, OO MaTu 3MOry HaZaTu MOro NepcoHany Cayxou NiATPUMKK KNIEHTIB, AKLLO Byae
NOTPIBbeH peMOHT. BuHABLLUM AyxOBY Wady 3 MaKyBa/IbHOro maTtepiany, NepekoHanTecs,
o i He ByN0 MOLKOAXKEHO Mid Yac TpaHCMOPTyBaHHSA. AKLIO Yy BaC BUHWKAM CYMHIBW, He
BUKOPWCTOBYMNTE AyXOBY Lady Ta 3BEPHITbCA 3@ MOPaAoto A0 KBaNiPIKOBAHOrO TEXHIYHOIO
cdaxieus. 36epiraiTe Becb NakyBaibHWA MaTepian (MonieTnaeHoBI NakeTu, MoAiCTMPO, LIBAXM)
y HEAOCTYNHOMY ANs AiTen Micui. icna neploro BBIMKHEHHA AyXOBOI Lady MOXHa BiAYYy TV
CWIbHUI 3amax AVMY, CIPUYMHEHOrO MEPLUMM HarpiBaHHAM Kero Ha i301AUINHUX NaHendax
HaBkono npuaagy. Lle abcontotHo HopManbHO. Y UbOMY pasi CAifd 3adexkatu, MOKW AUM
PO3CIETbCH, MEPLL HiXX MOKACTU iKY B Ayx0oBY LWady. BUpobHMK He Hece BiANOBiAaIbHOCTI 3a
HACNIAKM HEAOTPUMAHHA KOPUCTYBAYEM IHCTPYKLIN, LLIO MICTATLCA B LibOMY JIOKYMEHTI.

MAPUMITKA: OyHKuii Ayx0BOi LWadu, XxapakTepUCTUKKM Ta Npuniaaasa, 3asHadeHi B LbOoMy
NOCIBHUKY, ByAyTb PI3HUTUCA 3aN1€XKHO Bi4 NpuabaHoi BaMu Modeni.

YKa3iBKU 3 TEXHIKU 6e3neKu

BuikopucToByTe AyxoBy LUady BMKIOYHO 3a MPU3HAYEHHAM, TOOTO TiNIbKM ANA MPUrOTYBaHHSA DKi:
Oyab-AKe [HLIE BUKOPWCTaHHA, 30KpeMa AK AXepena Ternaa, YBaXKaeTbCA HenpaBWIbHUM i
Hebe3neyHUM. BrpobHUK He Hece BIANOBIAaNbLHOCTI 3a OyAb-AKi MOLUKOMXKEHHA npuvnaay,
CMPUYMHEHI MO0  HEHaNeXHUM, HenpaBU/IbHNM abo HeOOrPYHTOBaHUM BUKOPUCTaHHAM.
3acTocyBaHHA OyAb-AKOro enekTponpuaagy nepeadadac AOTPVIMAHHA MEBHMX OCHOBHMX
npaBuA, AKi 3a3HA4EHO HIMKYe.

- He TArHiTh 3a Kabenb »XMBAeHHA 414 Bid'€AHaHHA BUPOOY BiZl pO3ETKM.

- He TopkaTeca npunany MOKpUMM pyKam abo Horamm.

- 3aranom He PEeKOMEHAYETbCA BUKOPWCTOBYBATW adanTepu, eneKTpUdHi posranyyysadi 1
MOAOBXKYBasIbHi Kabeni.

- Y pasiHecnpaBHOCTI 1 / ab0 HeHaNneXxHOI pOBOTU BVMKHITb MPUAaZ i He HamaramTecs posibpaTti
noro.

Enektpo6esneka

MEPEKOHAMTECS, LLLO ENEKTPUYHI 3'€ AHAHHSA BUKOHYE EJIEKTPUK ABO KBAJIDI-
KOBAHUWN TEXHIK. [)xepenoskuBaeHHs, 10 AKOro NpreAHaH0 Ay XOBY Lady, Mae BiAMOBIAaTY
YMHHWM 3aKOHOZaBYMM HOpMaM KpaiHu, Ae BiAOYBaETbCA BCTaHOBNEHHA Mpunaay. BupooHumk
He Hece BIANOBIAaNbHOCTI 3a OyAb-AKi 30MTKW, CNPUYMHEHI HEeAOTPYMAHHAM LIMX IHCTPYKLUIN.
[yxoBa wada Mae OyTu nigedHaHa A0 AXKepena eNeKTponocTadaHHA i3 3a3eMIeHoro
HaCTIHHOO PO3eTKOabo baraTonoNOCHUMPO3'€AHYBAYEM3MiAHO 3HMHHMV3aKOHOA3BYVIMU
HOpMaMK KpaiHu, Ae BiAOyBaeTbCHA BCTaHOBAEHHS Mpunady. EnekTponocTavaHHs Mae
ByTK 3axuLLeHe 3a AOMOMOror BiAMNOBIAHWX 3aNOOIKHMKIB, a 3adiaHi Kabeni MoBUHHI MaTn
nonepeyHu nepepis, Lo 3a4aTeH 3abe3nevnT HanexxHe >KUBNeHH:A Ay X0BOi Ladu.
naeaHAHHA

LyxoBalwadanocTadaeTbca 3KabeneM»xnBneHHs, Ak CNiania'eaHyBaTU TINbKW 4O AxXepena
efneKkTponocTavaHHa 3 Hanpyroto 220—240 B 3MiHHOro cTpyMy Mixk dazamm abo Mixk pazoto Ta
HerTpanmo. [NepLl Hix Niag'eaHaTV AyXOBY Wady A0 AKepena eNeKTPOonoCTadaHHs, BaXKMBO
nepesipnTn:

- Hanpyry »X1BAEHHS, 3a3Ha4YeHy Ha KOHTPO/IbHO-BVIMIPIOBaIbHOMY MpUAai;

- HanawTyBaHHA po3'‘eAHYBaya.

[MpoBIAHVIK 3a3eMneHHs, mig'€AHaHny A0 KAemy 3a3eM/IeHHA AyxOoBOi wadu, mMae OyTu
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I_IpI/IE:,ELHaHI/II;I A0 KN1eMn 3a3eMIeHHA [xXepesia XXMBTeHHA.

YBATA!

[MepL HixX Nia'eaHaT AyxoBy Wady A0 AKepena XUBAEHHS, 3BEPHITbCA 40 KBaNipiKOBaHOro
eneKkTpurKa ANA NepeBipKU LiINICHOCTI KNemMy 3a3eMNeHHs Axepena XneneHHsa. BupooHuk
He Hece BIAMOBIAaNbHOCTI 3a OyAb-AKi HellacHi BUNaaKM abo iHWi NpobnemMu, CnpudmnHeHi
BIACYTHICTIO 3'€AHAHHA AyXOBOI LUadu 3 KIEMOK 3a3eM1eHHA abo MOPYLUEHHAM LNICHOCTI
3'eAHaHHA i3 3a3eM/tOBaYEM.

MAPUMITKA. OcKinbkun MOxe BUHVKHYTY noTpeba B TexHIYHOMY OOCyroByBaHHI AyXOBOI
wadu, AOUINBHO 3aUWNTK AOCTYMHOK LUe OAHY HaCTiHHY pO3eTKy ANdA nig'€AHaHHA
AyxoBoi Wadu B pasiii AeMOHTaxy 3 monepeAHboro MicUsa. 3amiHy Kabento X1BIeHHSA MatoTb
BUKOHYBATU TINIbKK TEXHIYHI CepBICHI GaxiBLi abo TEXHIKM 3 eKBIBaIEHTHOO KBanidiKaLieto.

PekoMeHaauii

[na 3bepexeHHs igeanbHOI YMCTOTU AyXOBOI Wady A4OCTAaTHbO MIHIMaNbHOMO OYULLIEHHSA
LLlopa3sy Nicaa i BUKOPUCTaHHA.

He BucTnnanTe CTiHKM AyXOBOI LWadu atoMiHIEBOIKD GONBIrot abo O4HOPa30BNMM 3aXUCHUMU
efneMeHTaMu1, WO MNpoAatoTbCA B MarasumHax. AntoMmiHieBa donbra abo Oyab-axkmm iHWnN
3axXUICHWIM MaTepian, Lo Be3nocepeHbO KOHTAKTYE 3 Fapsayoro eMasliio, MOXe po3raiaBmTmUCA
Ta 3iNcyBaTV eMallb Ha BHYTPILUHIX noBepxHaX. LLIo6 yHWUKHYTU HaaMIpHOro 3abpyaHeHHs
[YyXOBOi LLUadW M MOABK Pi3KOro 3anaxy AUMY, He PEKOMEHAYETbLCA BCTaHOBIKOBATY Y KeE BUCOKY
pobo4y TemnepaTypy. JlinLie NOAOBXNTY YaC NPUrOTYBaHHA Ta TPOXM 3HN3UTKM TEMNepaTypy.
OkpimM Npunazas, Lo nocTa4aeTbCca Pa3oM i3 AyxXOBoK Ladoro, paariMo BUKOPUCTOBYBaTY
TiNbKK NOoCyA i GOPMK A7 BUNIKaHHSA, CTIVIKI 4O BKPal BUCOKMX TemMnepaTyp.

YcTtaHOB/EeHHA

Brpo6HMKMHE 3060B'A3aHi BUKOHYBATV LiFo OnepaLlito. AKLLO AN YCYHEHHAHECMPaBHOCTEN, LLIO
BWHVKIM BHACIIAOK HEMPaBW/IbHOrO BCTAHOBIEHHSA, MOTPIOHa AONOMOra 3 60Ky BUPOOHIIKa,
il He NepenbadeHo rapaHTieto. MNpodecinHnm KBanidpikoBaHNY NepcoHan Mae AOTPUMYBaTUCh
IHCTPYKLUI 3 ycTaHOBeHHSA. HenpaBuabHe BCTaHOBNEHHS MOXeE MPU3BECTI 4O MOLLKOAXKEHD
MalHa abo TpaBMyBaHHA 04N YM TBapWH. BUpOOHMK He Hece BiAMOBIAaNbHOCTI 3a Taki
MOLLKOAXKEHHA abo TpaBMu.

[yxoBa wada Moxke By T po3TalLoBaHa Bropi B KOOHI abo Mia CTinbHULE. 115 OXON04KEeHHA
Ta 3aXMCTY BHYTPILLUHIX YaCTUH MOTPIOHa HanexHa UMPKYIALISA CBIXXOro NOBITPSA, TOMy nepes
YCTaHOBMEHHAM AyXOBOI LWadu cnig 3abe3neunTi AOCTaTHIO BEHTUIALIKO MICLIA MOHTaxY.
3pobiTh OTBOPW, 3a3HaYEHI Ha OCTaHHI CTOPIHUI, 3riAHO 3 TUMOM 3'€AHaHHS.

MepLue BUKOpUCTaHHSA

MOMEPEAHE OYNLLIEHHA. MNepea nepLunM BUKOPUCTaHHAM O4UCTETE ZyXoBY Luady. [poTpiTh 30BHILLIHI
MOBEPXHI BOMIOrOIO M'AKOKO TKaHMHOK. BrMmMTe BCe Mpynaaas Ta MPOTPRITh BHY TPILLIHIO YaCTUHY AyXOBOI
wadu i3 3aCTOCYBaHHAM PO34MHY rapaYol BOAM M MUMHOI piaMHW. YCTaHOBITb MaKkcKManbHy pobouy
TemMnepaTypy MOPOXHBOI AyxOBOI LWadu NpUOIM3HO Ha 1 roawHy, LWo6 BMAaNUTU BCi CTiMKI 3amnaxu

HOBOrO BMPOOY.
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Onuc Bupoby

T
%%A
1

1. lNaHenb KepyBaHHA

2. PosTaluyBaHHA noauub
(B6iuHa ApoTsHa pewiTka,
AKLIO BOHa BXOAWUTb A0
KOMMIEKTY MOCTa4aHHs)

. PewwiTkm

[eka

. BeHTunnaTtop (3aHasBHOCTI)

. [BepusTa AyxoBoiwadu

BiyHi  ApoTaHi  peLuiTkn

(3@ HaAABHOCTI: TiIbKW O7A

N1aCKOi MOPOXKHNHN)

. CepiitHuit Homep

NO AW

nPNAAAOA

NoTok ansa Kpanenb

MeTanesa pewitka

.

36upac 3aNnLLKK, AKi CTIKatOTb Mig 4ac
MPUrOTYBaHHA Xi Ha rpusii.
BiuHi ApOTAHI peLUiTKu (N1iLLe 33 HaABHOCTI)

YMiLLye AeKa 1 NOCyaAuHY 417 BUMIKAHHS.

MaHenb Wwed-Kyxaps (NviLLe 3a HaABHOCTI)

Po3sTaluoBaHi 3 060x OOKIB KamMepu AyxOBOI
wadu Ana BTPUMYBaHHA MeTaneBux PeLLiTOK i
NOTKIB ANA Kpane/ib.

MPUMITKA. [Jeka 1 peLuiTk1 AyxoBOi LWadu He €
NpUAATHUMK ANA 6e3NnocepeHbOro KOHTaKTY 3
ieto. BvkopucToByiTe BiANOBIAHWIN NocyA abo
nanip 415 BUMIKaHHA.

Lle noBiTpsHWIM HarHitay, Lo MOCU/IOE
LUMPKYNALIKO  MNOBITPA  BCEpeAdUHi  OyXOBOI
wadu. BiH 3abe3nedye edekTuBHILE

PIBHOMIPHILLE NpUroTyBaHHA DKi 3a OyaAb-AKOi
TeMMepaTypu, CKOPOYYE Yac rOTYBaHHA Ta
3peLUTOD  rapaHTye OAHAKOBWW  PO3MOAis
TennaBcepearHi 4yxoBoi wadu.
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BucyBHi HanpsiMHi (nViLLe 33 HaABHOCTI)

[Bi HaNpAMHI penky NonerLytoTb NepesipKy
CTaHy MpUroTyBaHHA 1XKi, OCKIJIbKU BOHM
[at0Th 3MOTY JIErKO BUTATaTU AeKa N peLUiTKY,
a TaKOXK 3MIHIOBATW IXHE MOSIOXKEHHA B KaMepi
AyxOBOi LWadu.

CucTtema nnaBHoro 3akpuTTa Softclose
(nnLwe 3a HasBHOCTI)

Metni, Aki 3abe3ne4vytoTb aBTOMaTUYHUIN
MOCTYMOBUW | MNaBHUW pyx ABEPUAT AYyXOBOI
Lwadu Nig vac 3aKpuUTTA.

Tepmowyn Heat Feel (nvLue 3a HassHOCTI)

Bumiptoe  BHYTpILLHIO  TemmepaTtypy  bXi
niJ 4ac NpUroTyBaHHA. YCTaBTe B OTBIp Yy
BEPXHIN YacTuHi kamepw. [pncTpint NoTpibHO
BCTaBUTW, KON AyxOBa LLada OXONOHYa.

TEPMOLLYN HEAT FEEL

+ [lepen BUWKOPWCTaHHAM MepeBipTe piBeHb
3apaay Tepmollyna Heat Feel, ak 3a3HaveHo
HIKYeE.

1. YcTasTe Tepmollyn Heat Feel y 3apsaanumi
MPUCTPIN | 3aKPUNTE KPULLIKY.

2. TligeaHanTe 3apsgHuA  NpUCTPIM Ao
mxepena »ueneHHs USB, 3okpema go USB-
apnantepa abo USB-pos'emy MK 4ym HoyTOYKa,
3a gono- moroto USB-kabento. 3apaaHu
NPUCTPI MOXe He MpaLtoBaTh HaNEXHIM
YMHOM pPa3OM i3 MOPTATUBHUM 30BHILLHIM
aKyMy/ATOPOM 3 OrNA4y Ha HaaBHY QYHKLIO
aBTOMAaTNYHOTO BUMKHEHHS.

3. CeiTnogioAHnin iHAMKATOP  3apsAHOro

NPUCTPOID BBIMKHETbCA Ta H6nMmaTiMe Mig
Yac 3apagxKaHHsa. [icna NoBHOro 3apsaayxKaHHA
Len

TepMmoLlyna Heat Feel

BVIMKHETbCH

iHAMKaTOP

» [lepekoHanTecs, wo oyHKuito Bluetooth
AyxoBoi LWadu BBIMKHEHO.

» [NepekoHamnTecs, wo Tepmollyn Heat Feel
PO3TaLLOBAHO B MEXax 30HW MOHITOPUHTY.
Cuctema ayxoBoi wWwady He BUABUTb
TepmoLlynHeatFeel, akLoBiHpO3TaLLOBaHMI
Ha 3HaYHIM BIACTaHI.

+ fAkwo Tepmowyn Heat Feel ykputo
i30/10Ba/IbHNM  MaTepiasioM, 3'€AHaHHA 3
AyxoBoto Wadoro HeMoxaMBe. AKWo nig
4aC CTaHAApPTHOrO PexXuMy MNpUroTyBaHHA
DKI 32 OOMOMOrotd  TepMmollyna  BiH
BiA'eAHaeTbCA (baTapes pO3PALAKEHaS,
dyHKUIs Bluetooth BUMKHEHa ToLLO), Npouec
NpUroTyBaHHA  HEBAOB3i  MepepBeTbCH.
[Mpouec NpUroTyBaHHA CTPaBW 3a peLenToMm
i3 BWKOPUCTaHHAM  TepMoLlyna,  AKun
BiA'€AHaBCA, TpMBaTMME, JOKU HE MIHE BeCb
3an/1aHOBaHM Yac.
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PokeH (nviLue 3a HaaBHOCTI)

Kam'aHa niacTaBKa gns npMrotTyBaHHs nium
(MmLe 3a HaABHOCTI)

[ANna npuroTyBaHHA K Ha POXHI He MnoTpidHe
nonepeaHe posirpiBaHHA. [puroTyBaHHA ki i3
3a4vHeHMK asepuAaTamMn. CnoXmneBaHHS eHeprii Ha
90—95 % MeHLLIe, HiXX Y TPaAaNLIMHOI CUCTEMMN.

« BUKpYTiTb rauku.

« Hacagite M'Aco, sike MoTpibHO NMpuroTyBaTK, Ha
POXEH.

« 3aKpiniTb M'ACO 33 LOMOMOr OO rayKiB.

« 3aTArHITE FBUHTM.

- YcTaBTe WnuHAeNb B OTBIP, A€ PO3TaLloBaHWN
ABUIYH.

« 3HIMITb pyuKy 11 BMKOpUCTOBYMTE i HampUKiHLi
NPUroTyBaHHA, LWOO YHUKHYTW OMiKiB nig 4Yac
BUNMaHHA CTpaBK 3 4yXOBOi LLadu.

AepodpuTiopHULA (NViLLie 33 HAABHOCTI)

[eka 3iHTenekTyanbHMMU GYyHKLIAMU
npuUroTyBaHHs Ha napi/ 6ap6ekto
Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(MULwe 3a HasBHOCTI)
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MaHenb KepyBaHHA

OyHKUjT Yac Temnepatypa KHonku HaBirau,ii

| |

O | © | 8 |

YBIMKHEHHSA /
BUMKHEHHSA

Myck
Maysa

[JeTanbHille Npo 30HM BiAOOPaXXEHHS ANB. Ha HACTYMHUX CTOPIHKaX

oo

YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA AyxoBoi wWwadu. Y pasi neplioro

@ YBiMKHeHHs1/ | BBIMKHEHHA  ayxoBoi wadu  cnig  HanawTyBaTu  4ac,

BUMKHEHHSA CKOPUCTaBLUMCb KHOMKamu Hagirauii (5) ans Bubopy roavH i
XBW/INH, @ TAKOX KHOMKOK «Hacy (3) Ans NiaTBEpaANKEHHS.

[ocTyn Ao GyHKLUI pyHHOro KepyBaHHs (a) i KaTeropin npoayKTis
ONns nNpuroTyBaHHa (b), a Takox Ao ¢yHKUin Tailor bake (a2)
D Oymkuii i Gentle cooking (a3), merto Wi-Fi (e) i onuii ounileHHs (aki
BiApi- 3HAOTLCA 3anexHO Big mogeni). LLIo6 36epertu BnbpaHy
dYyHKUItO Ta BigoOpaxkaTy il NepLIoto B pasi BBIMKHEHHSA AyXOBOI
wabu, yTpUMyTe HaTUCHEHOI KHOMKY (2) yNpoAoBy«K 5 cekyHA.

JocTyn A0 HanawTyBaHb Yacy NMpuroTyBaHHaA (e), KyXOHHOro
Tanmepa (f) iBiaknageHoro3anycky (g). BiaknaaeHur 3anyckivac
3aBepLUEHHSA NPUroTyBaHHSA MOXKHa HanawTyBaTu avLue nicns
® Yac BBE/JIEHHSA 3HAYeHHSA TPUBANOCTI MPUroTyBaHHA. Konu ayxosa

wada nepebyBace B pexmnMi O4iKyBaHHA, HAaTUCHITb KHOMKY «Hacy
(3) 3BMYANHMM YMHOM, LLOO YBIMKHYTW TaiiMep 3BOPOTHOrO
BiANIKY, | BTpUMyMTE i1 HATUCHEHOKO BMPOAOBXK 3 CEeKyHA ANA
HanawTyBaHHA Yacy Aobu (i).

LocTtyngoonuiiHanawTyBaHHATeMNepaTypu(r),nonepeaHboro
nigirpisarHHA (j) i WBnAKoro nonepeaHboro nigirpisanHHaA (k). LLlob
YBIMKHYTU / BUMKHYTW OIOKYBaHHA ekpaHa (m), yTpumyinte
n g Temneparypa HaTWNCHEHOIO KHOMKY (4) ynpomosy 5 cexkyHa. MMig vac nipo‘ﬂBy

ABepuATa AyxoBoiwadn byae aBToMaTUYHO 3ab/10KOBaHO, Mic s
4oro Bifo6pasnTbCA BiANoBiAHE cnoBilleHHs (d4). ABToMaTuyHe
LwBMAKe NigirpiBaHHA AOCTYMNHE ANA HU3KM QYHKUIM pyYHOro
KepyBaHHs (p2).

5 KHonku
\/ Hasirauii KHOMKKM HaBirauii Ana HanawTyBaHHA GyHKLU I i napaMeTpiB.
Mycx 3anyck / NpusynuvHeHHA MpuUroTysBaHHa abo MiATBEPAXEHHS
HKUIN.
B Dl e
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AOucnnen

dvcnnen posaineHnn Ha Tpu obnacTi, AOCTYN A0 AKMX 34IMCHIOETHCA HAaTUCKaHHAM KHOMOK
(2), (3) i (4). Ui > KHOMKM Npu3HadeHi Ans Bubopy nigMeHto (Mpo Le curHaniaye inavkatop). Ans
HanawTyBaHHA GYHKLUIN i napaMeTpiB BUKOPUCTOBYIMTE KHOMKM HaBirauii.

30HA OYHKLIN

b1.M'aco
a. yHKUiT py4HOro KepyBaHHs d2. Ekoniponis
i .Miponiz +

b. KaTteropii npoaykTis d3.Tip
A5 NpUroTyBaHHSA d1. Hydroeasyclean
b2. Pn6a

c. WiFi

d. OyHKUiT ounLLIeHHSsI
al. CumBonum GyHKLIN
a2. Master bake

3OHATAPAMETPIB
YACY

e. TpusanicTtb

b3. Xni6o6ynouHi Bupobu

b4. OBoui
a3. Gentle cooking

i. YcTaHOBNeHHs vacy

no6u
f. KyxoHHui1 Tanmep
3HaueHHs Yacy

g. BiaknageHui 3anyck IHavkaTop Yacy

h1. CrosilLeHHs LWoao
Tepmoluyna Heat Feel
(cTaH akyMynsTopa 11 curHany)

h. Tepmowyyn Heat Feel

30OHATIAPAMETPIB
TEMIMEPATYPU

5 d4. bnokyBaHHA ABepuUAT
M. bAOKYBaHHA KHOMOK c1. CriosiLLeHHs Lwoao Wi-Fi
I. CnosilLeHHs Woao
nonepeaHbOro MigirpiBaHHA
Ta OXO/IOOYKEHHSA

3HaueHHsA TeMnepaTtypum

j- MNonepeaHe nigirpiBaHHs

k. LLIBnake nonepeaHe
nigirpiBaHHA

IHAvKaTop Temnepatypu
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Ornap MeHo
FOJIOBHE MEHKO — 30HA (DYHKLI,IVI

-
| —

oo

[p— ¢)::':_‘KOL:':) Lla onuia gae 3Mory Bubpaty GyHKUIT npurotyBaHHA  xKi,
a | — Py TeMMepaTypy M Tp1BaniCTb.
KepyBaHHS
b E 7 Kareropii Y LUbOMY MEHIO MOXHa OTpMMaTK AOCTYN A0 4 nepenbdadeHux
npoAayKTiB KaTeropiv NpoAyKTiB AN1A NPUrOTYBaHHA B Ay XOBIM LLadi.
_— . . .
—_ Wi-Fi Y UbOMY pexkmMi MOXKHa MIAKOHUNTI AyXoBY Lady A0 Mepexi 1
C v 3apeecTpyBaTHiizagonomororo aoaatka hOn.
X o |
d ﬂ OyHKuii s dyHKUia Aae 3Mory BMOpaTn CUCTEMY OYNLLIEHHS, AOCTYMHY Y
OUYULLIEHHSA BaLLiM A4yxoBin wadi.

rONOBHE MEHIO — 30HA NMAPAMETPIB YACY

CumBon | DyHKuiA Onuc

HaTucHiTb @ , OO yCTaHOBUTI TPUBAJICTb MPUrOTYBaHH:A, a 3a
A

e ( ><) TpuBanictb
[OMOMOr OO KHOMOK V pery/toriTe 3Ha4eHH:A Yacy.
f KyxoHHMi1 HaTucHiTe ABidi ® , o6 HanalTyBaT! KyXOHHWI TaMep, a 3a
Tanimep A

AOMOMOIror KHOMOK V perymome 3Ha4YeHHdA 4Yacy.

BiaknageHun

HaTncHiTb Tpui @ 06 HanaluTyBaTV BiAKNaAEHWN 3anycK, a 3a
A

©
&
A

g 3anycK 3
[IOMOMOTO0 KHOMOK V perysitonTe 3Ha4eHHs Yacy.
h Tepmowyn HaTucHite 4oTvpn pasmu ® , Wo6 noYaTty MpuUroTyBaHHsS 3
Heat Feel BUKOPUCTaHHAM TEPMOLLYNa (MpUHLMA Aii AVB. Ha cTop. 20).
i /9 YetaHoBneHH | KO AyxoBa wada nepebyBae B PeXMMI OYiKyBaHHA, HATUCHITL i
@ AYaCy AOGM | gy uyiiTe @yﬂpOﬂOB)-KB CeKyHA ANA aKTviBaLli &)
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rONNOBHE MEHKO — 30HA NMAPAMETPIB TEMIMEPATYPU ﬂ

CumBon | DyHKuis Onuc

Monepeane HaTtuvcHiTb g o6 yCTaHOBUTY TemnepaTypy nonepeaHboro
nigirpisaHHs N

[ S

nigirpiBaHHA, a 3a 4OMOMOrOr0 KHOMOK V PEryItoNTE 3HaYEHHS.

LLBnake B
k _? L nonepeaHe HaTuncHite Asivi D, lWob ycTaHoBNTM TEMNEPaTYPY LWBUAKOIO
= nigirpiBaHHA nigirpiBaHHA.

DyHKLUii py4yHOro KepyBaHHsA (al)

PEXXUMU MPUTOTYBAHHA*
CumBon ‘ (0], 171 ‘ PexkomeHaaLii
I TpaauuiitHa *** IAEANBHVM  BAPIAHT /19 npuroTysaHHA TopTis, x/i6a,
150-200°C ** ne4yviea, BiAKPUTUX MUPOriB (Ha OAHOMY PIBHI 3 BEPXHIM i HUKHIM
HarpiBaHHAM). Mo)KHa BUKOPUCTOBYBATW Pa3oM i3 TEPMOLLYNMOM
- I;’ 2-1/3-1" piBeHb HeatFeel. [JocTynHaonuiaLusmakorononepeaHboronigirpisaHHs.
’:| KoHBekuis + IAEATIBHV BAPIAHT 19 npuroTyBaHHA neyeHi, 3anikaHoxk,
BEHTUNATOP OBOMIB | MMPOriB i3 BOMOTMMM HauvHKaMKM (Ha ogHoMmy pisHi). Lle
A 180-200°C ** OMNTVMasibHE PILLEeHHA ANA MNPUroTyBaHHA CTPaB i3 BWCOKMM
YyMICTOM BOAN. MOXHa BUKOPWCTOBYBaTW Pa3oM i3 TEPMOLLYYMOM
D 2-i/3-1n piBeHb HeatFeel. [JocTynHaonuiaLusmakorononepeaHboronigirpisaHHs.

baratopiBHeBe
NpUroTyBaHHsA

150-230°C ** IAEANBHM BAPIAHT /1A npuroTysaHHs TopTiB, Neunsa i niuw

(LLoHaMMeHLe Ha oAHOMY piHi). Lle onTuManbHe pilleHHa Ang
Bl 3-n MPUrOTYBaHHA Pi3HVX CTPaB.

MorkHa BMKOpK1CTOBYBaTYV pa3oM i3 TepmoLLynom Heat Feel.
JocTynHa onuisa LUBMAKOro nonepeAHboro NigirpisaHHA.

El

(opHOpiBHEBWMI CrOCi6)
1-i+3-1
(ABOpiBHEBMIT CMOCI6)

IAEANTBHWY  BAPIAHT /19 npuroTysaHHs rpaTeHis, a
punb TakoX M'Aca, pubu 1N OBOYIB Ha rpui. Y Mexax uiei yHKLUil
L3 (noTyxHicTs) ** BUKOPUCTOBYETHCA MLLE BEPXHIM HarpiBa- /bHU eneMeHT,
BOAHOYAC piBeHb rpUAs MOXHa perynosaTti. BukopuctosyinTe
Bl 5-u piBeHb ANA TOHKMX | i3 3a4MHEHNMM ABepUATaMu. PosTallyinte 6ine M'ACO Ha NeBHiN
cTpaB 3-ii/4-npiseHb Ana | BiACTaHi BiA rpuas. HepBoHe M'ACO 1 prbHe dine MoXKHa MOKNacTw
NpoAYyKTIB, WO MaloTh Ha NOMVILIFO 3 NOTKOM A5 Kpanesb 3HK3Y. [lonepeaHbo posirpinTe
BE/IUKY TOBLUUHY BMPOAOBX 5 XBUAVH. Y pasi NoTpebu NepeBepHiTb CTpasy, KO
MUHE ABI TPETUHK Yacy 3 MOYaTKY 1T MPUroTyBaHHA.

[

IAEASTBHIA BAPIAHT [119 MpuiroTyBaHHA MACa LM LLIMATKOM
(30KkpeMma, neveHi). BrkopricToBye TbCABEPXHIVIHarpiBaibHeNeMeHT

A F'punb + BeHTUNATOP i3 BEHTWA- TOPOM ANS LIMPKYNSLIT NOBITPSA BCepeanHi iyxoBoi Luadu.
& 200°C ** BrikopucToByiTe i3 3a4mHeHVMK AsepusaTamn. PosTaluyiiTe SI0TOK
<

ANA Kpanenb nig noavuero Ana 36MpaHHA COKiB, LLO BUTIKAKOTb.
IEI 2-i1/3-i/4-ipiBeHb | [1E€PEBEPHITL CTPaBy, KOMM MIHE NOJIOBMHA HaCy Ti MPUrOTYBaHHS.
[NonepeaAHe HarpiBaHHA NOTPIGHE B pasi MpUroTyBaHHA YePBOHOIO
MAca. [ns 6inoro Maca TakoinoTpebu HemMae.

* 3anexHo Big Moaeni Ayxosoi wadun.
**|neanbHa TeMnepaTypa And peKoMeHA0BaHVIX CTPaB.
*** Brynpo6ysaHo 3rigHo 3i cTaHaapToM EN 60350-1 4715 BU3HaYEHHS MOKA3HWKIB i KNlaCy eHEProCrOKMBaHHS
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‘ Onuc

HwxHil HarpiB
160-180°C **

=] 1-i/2-# pisens

‘ PekoMeHpauii

IAEATIBHAW BAPIAHT AJ1A9 npuroTyBaHHA KpeMmy-Kapameni, NyAnHris
i cTpaB Ha BoAsHIV GaHi (Ha ogHoMy piBHi). LIlo GYHKLIIIO TaKoX MOXHa
3aCTOCyBaTWN Ha 3aBeplLUasibHOMY eTani NPUroTy- BaHHsA CTpaBu. MoxHa
BMKOPWCTOBYBaTW pa3oMm i3 Tepmollynom Heat Feel. [locTtynHa onuis
LLIBWAKOrO NonepeaHboro nigirpisaHHA.

BRI

HuKHin
HarpiB + BEeHTUNATOP

IAEANTBHAV BAPIAHT 114 MPUroTYBaHHA MLy, CONIOHUX MPOTIB, TapTiB
i CTpaB i3 piAKMMU Ha4YMHKaMM (Ha OAHOMY PiBHI). MOXHa BUKOPWCTOBYBATU

170-210°C ** pasoMm i3 Tepmoulynom Heat Feel. [locTynHa onuia WBNAKOMO
1-11i 2-1 piBHi nonepeaHboro nigirpisaHHA.
PUUSION IAEASIbHAM - BAPIAHT A1 npuroTyBaHHA  BeNVKOl  KinbKOCTi

Cyneprpunb
L3 (moTy»KHicTb) **
4-ni5-1piBHI

koBbac, cTelkiB i ToCTiB. HarpiBaeTbcs BCA 30Ha nNi4 enemMeHToM
rpuns. BukopucTosyrTe i3 3a4mHeHVMM ABepuATaMn. Y pasi notpedtu
MepeBepHiTb CTpaBy, KOM MUHE [Bi TPeTUHW 4Yacy 3 nodvaTky i
NPUrOTYBaHHSA.

AL

~

Soft +
150-200°C
2-1/3-1 piBeHb

IAEANTBHNM BAPIAHT AN NpUroTyBaHHA TOPTIB i xniba (Ha ogHOMY
piBHi).

K

Fpunb + poxkeH

@ L3 (noTyHicTb)

IAEATIBHAW BAPIAHT AJ1A cMaxeHHs NpOAYKTIB, SK-OT Kypa4mx
rPYANHOK, nepeninok abto pubHoro dine 3 obox OOKIB OAHOYACHO.
PosTawynTe aeko Ans BunikaHHA Nig CTpaBoto Ha piBHI 1 417 36mpaHHaA
Kpanesib i CoKiB.

3
!
3

| PN
P

Fpunb + BEHTUNATOP +
poXKeH
200°C

IAEANTBHN BAPIAHT A1 cMakeHHs NPOAYKTIB, AK-OT BE/INKOI KYPKU
ab0 iHAWYKM 3 060X 6OKIB 0AHOYacHO. Po3TaluyliTe AeKO ANs BUNIKaHHSA
nia cTpaBoto Ha piBHI 1 AnA 36MpaHHA Kpanesb i COKIB.

Ll

TpaauuinHa + poxxeH
200-240°C

IAEANBHNM BAPIAHT 19 cMaeHHA ANOBUUMHM ab0  CBUHWHMU.
PosTawyite Aeko Ana BUNIKaHHA Nia CTpaBoko Ha piBHI 1 And 36MpaHHa
Kpanesib i CoKiB.

Air Fry

AepodpuTtiopHuus,
rpunb + BEHTUNAATOP,
240°C

La dyHKUia € igeanbHO ANs BUNiKaHHA B aepodpuTiopHULi. BoHa
BNKOPUCTOBYETBHCA Ppas3oM i3 BIiANOBIAHWM MpwnagasMm | 3abesnedye
piBHOMIpHE 00AyBaHHA CTpaBy rapadnM nosiTpaM 3 ycix 6okis And
CTBOPEHHA XPYCTKILLOI CKOPUHKN. Po3TaluynTe HernMboKMin NoTOoK Ang
Kpanesb Nig4 nonvueto Ans 36MpaHHsA COKiB abo KpUXT. 3HIMITb Mpuaaaan,
NepLL HiXK BUKOHYBATV LMK MIPONITUYHOrO OYMLLIEHHS.

Smart Tray
Steam

MAPA — TpaauuiiHa,
160°C

Mpunanna 3abesnedye HanexHy LUMPKYNALIKO BONOMW, LLO BMAINA- €TbCA
M4 Yac NpUroTyBaHHA Ki, @ TaKOX MIATPMMYE BUCOKUI PiBEHb BOJIOTOCTI
CTpaBW, BOAHOYAC OTBOPW MOMErLLyOTh LMPKYNALio Tenna 1 napu. Lle
ifeanbHWIN BapiaHT Ans NPUroTy- BaHHSA OBOMIB, pubu ToLlo. YcTaBTe
npunagaa scepeaviHy 35-MM J10TKa, BUKOPUCTOBYHOYM BBIFHYTUM OIK, i
HanunTe BOAY B SIOTOK. 3HIMITb NpUNaaas, nepLl HiK BUKOHYBaTU LKA
NiPONITUYHOIO OYVILLIEHHS.

Smart Tray
BBQ

Bap6ekio —
TpaAuuiniHa +
BeHTunsaTop, 230°C

LleineansHuMBapiaHT A4Ns rpuns 3a BUCOKOI TeMnepaTypwu (220°). Mpunaaas
3abe3neyye BIAMIHHE MPUrOTyBaHHA 6apOeKio 3 HEBEMKOKO KiMbKICTIO
AVIMY 3aBAAKM CTIKAHHIO XXVPY B HWXHI 4aCTWHI NOTKa. YCTaBTe Npynaaan
BCepeaVHy 35-MM 10TKa, BMKOPUCTOBYIOHM BUMYKAUI BIK, | HanvinTe Boay
B IOTOK. 3HIMITb NpuAaaan, nNepLl HixK BUKOHYBaTX LIMKA NIPONITUYHOrO
OYNLLIEHHS.

Pizza with
the stone

CTtaTuuHa +
BeHTUnsaTop, 240 °C,
L4

Lle ineanbHWIM BapiaHT ANs BUMIKaHHA MNiLM HaMBULLOT AKOCTI. 3aBAsKM
36epexeHHI0 Ta MOCTYNOBOMY MepeaaBaHHIO Tersia MOXHa BUNIKaTu
Kinbka niu nocnink. Mpunpaste chopmoBany Milly 1, NeEpLU HixX BUMIKaTK i,
nonepeaHbo po3irpinTe Kam'aHy NiACTaBKY BIPOAOBXK TBD xBUANH.
[HCTPYKUIT LLIOAO OYNLLIEHHSA Ta TEXHIYHOro 06CYroByBaHHsA AMB. y po3Aini
«Exkcnnyatauis Ta gornaay. Buaanits Kam'AHy NiagCTaBKy nepes no4aTkom
LMKy NIPOAITUYHOrO oYnLLeHHA. Buimarite nonatky neped Oyab- AK1M
LIK/IOM MPUrOTYBaHHA XK.

* 3anexHo Big Moaeni Ayxosoi Wwadun.
**|neanbHa TeMnepaTypa 417 PEKOMEHJOBaHNX CTPaB.
*** Brynpo6ysaHo 3rigHo 3i cTaHaapToM EN 60350-1 415 BU3HaYEHHS MOKA3HWKIB i KNlaCy eHEProCrOKMBaHHS
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CMELIATbHI ®YHKLII*

CumMBon Onuc PekoMeHaauii

laeanbHe piweHHa Ana Toro, wob cTpaBa 6yna
M'AKOKO BCEpeauHi Ta XPYCTKOw 30BHI. Lis dyHKuia
MPUroTYBaHHA KOPWCHOI ANA  340pOB'A X Aae
3MOTY 3MEHLUNTU MOTPIOHY KiNbKICTb »KKpy abo onil.
OpHoYacHe BWKOPUCTaHHA HarpiBasibHUX efeMeHTIB
i CNCTEMW LMPKYNALIT MOBITPA 3 LIMK/IOM My/IbCyBaHHA
rapaHTye piBHOMIpHE BUMIKaHHA.

Master bake ***
180-200°C **

a2 £

H 2-n piBeHb

Lla ¢yHKUiA rapaHTye, WO CTpaBa 3anMLUaTUMETbCH
HIYKHOK Ta COKOBUTOD. 3aBAAKN 3HVKEHIN TeMnepaTypi
niapyM AHIOBaHHA MOBEPXHI € MiHIManbHUM. Lis dyHKuia
€ iaeanbHO ANA CMaXKeHHsa M'Aca ¥ 3anikaHHA uinol
pvbu. [ns [AOCATHEHHS ONTUMaNbHUX pe3ynbTaTiB
BUKOPUCTOBYITE TepmMoLLyn Heat Feel (3a HasiBHOCTI).

lOC Gentle cooking

a3

KATEFOPIiMPOAYKTIB A1 MPUFOTYBAHHA

MonepeaHe Mono-
Cumson niAirpi- YKEHHSA Temneparypa
Heat Feel (°C)
BaHHSA [og fo-1:17]
Ananpuroty-
BaHHA NeYveHi
o fro M HapizaHmx
b1 @ M’aco Tak 2-3 o8-62-65°C LLIMaTOYKIB
ANA ANOBUHUHN
ANOBUYUHM,
TeNATUHU
Ta CBUHWHW.
bz ﬁ Pu6a Tak 53 65°C Onsa uinoi prbun
noine.
95° ansa
BUMIKaHHA Odnaxni6a,
b3 Xni6o6ynouHi Tak 12 xnibaTa nasaHbiTa
BUPO6M NPUrOTYBAHHA | KOHAUTEPCHKMX
MaKapOHHMX BMPOOIB.
B/pPOOIB
[na cMaxeHmnx
b4 ﬁ Osoui Tak 3-4 70°C oBouiIB
iKapTonJii.

[TonepeaHbO BCTaHOBEHI MapaMeTpu ANA KOXHOI KaTeropii rapaHTyoTb iAeanbHi pesybTat
NPUroTyBaHHs. 3HaYEHHs Yacy 1 TeMnepaTypu 3a 3aMOBYYBaHHAM PO3paxoBaHi AN1A 4 NopLin.
BurikopucToByiTe HaBeZeHy Hibkye TabauLto, LLoO NpaBnibHO BCTaHOBUTM Yac NPUrOTyBaHHS.
Lna nocarHeHHs Hanninwyx pe3ynsTaTiB 3acTocoByMTe TepmoLLyn Heat Feel.

* 3anexHo Big Moaeni AyxoBoi wadun.
**|geanbHa TeMrepaTypa 415 PEKOMEHAOBaHMX CTPaB.
*** BrynpobysaHo 3rigHo 3i cTaHaapToM EN 60350-1 4115 BU3HaYEHHS MOKA3HWKIB i K1laCy eHEProCroXMBaHHS
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Po3mip nopuii / rpamm

KaTteropia .. Yac npurotyBaHHs (xB)* *
(>kvpHUM WpndTOM BUAINEHI . .
NpoAyKTY nicns nonepeAHbOro posirpiBaHHA
Ha/laLITyBaHHS 32 3aMOBYYBaHHSAM)
M’saco 4/800; 6/1200; 8/1600 50;52;55
Pn6a 4/600;6/900;8/1200 36; 38;40
Xni6o6ynouHi
4/600;6/900; 8/1000 42;50; 56
BUpPO6M
OBoui 4/800; 6/1200; 8/1600 57, 60; 65

OOOATKOBI ®YHKLT

CumBon | Onuc

&

BnokyBaHHsa
KHOMOK

PekomeHpauii

LA dyHKUis fae 3Mory 3a6/10KyBaTV eKpaH, Lo 3anobirTu
OyAb-AKOMY  Heba)kaHOMYy  BUKOPUCTaHHIO  npunady
HEenoBHO- NiTHIMKM ocobamu. LLlo6 3abnokyBaTn ekpaH
HaTUCHITb | BTpUMYMTe KHOMKY «TemnepaTypa» (4)
BNpOoAOBX 5 cekyHA. [ns po36aoKyBaHHA BMKOHaMTe Ty
camy Aito

[]

Bu6paHa pyHKuUia

LLlo6 36epertn BubpaHy oyHKUIIO Ta BigobpaxkaTwn ii
nepLIoto B pasi BBIMKHEHHSA AyxOBOI wWadu, yTpumynTe
HaTMCHEHO KHOMKY (2) BMPOAOBX 5 CeKyHA.

JdeMoHcTpauiHMmn pexxum

YBIMKHEHHSA / BUMKHEHHA

PEXNM

OYIKYBAHHA

HATUCHITbHAGC

UA 137




PeecTpauia Tepmowtyna Heat Feel

Kpok 1

«  TopkHiTbCs NikTOrpammn [,
o6 BMBpaTu dyHKUitO, MicaA
HOFOTODKHWbCﬂ(),LuO@
BMbpaTu TepmolLlyn Heat
Feel.

Kpok 2

+ Yepesgeakumym yac fyxoBa
Lwada po3nisHae Ko
TepMoLLyna. TOpKHITbCA
nikTOrpamu o6
YyCTaHOBUTU Li/IbOBY
TemMnepaTypy.

Kpok 3

+ TOpKHITBCA V, yCTaHOBITb
NOTPIOHY LibOBY
TeMnepaTypy, Nicasa 4oro
TOPKHITLCA
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Mopaaun 3 npuroTyBaHHSA iXKi i3 3aCTOCYyBaHHAM
TepMmowuyna Heat Feel

Tepmoluyn Heat Feel MoxHa BMKOPUCTOBYBaTK 3 GyHKLUIAMIN PyYHOro KepyBaHHA («CTaTruHay,
«CTaTnyHa + BEHTUNATOPY, «[punby, «Cyneprpuiby, «[puab + BEHTUAATOPY, «HIKHIN Harpisy,
«HWKHI HarpiB + BEHTUAATOPY), @ TAKOX 3 Or1SY Ha KATEIOPII MPOAYKTIB 414
MPUTOTYBAHHA.

Tepmollyn Heat Feel Mae oaHy TOuKy BUMMIptOBaHHSA. YCTaBTe MOBHICTIO MOro MeTaneBuni
HaKOHEYHWK Y LLleHTpaibHy YaCTUHY MPOAYKTY.

Touyka BUMIptOBaHHA Mae ByTW po3TalloBaHa AKHaMOAMKYe A0 HAVMTOBLUOI (HaMXONOAHILLIOT)
HaCTVHV MPOAYKTY ANA HAaNEXHOIrO KOHTPOJ/IKO 3@ MPOLIECOM MPUTrOTYBaHHS.

3aBasAkM 6e34pOoTOoBIM KOHCTPYKUIT TepMoLLyn Heat Feel Takoxk MOXHa BMKOPUCTOBYBaTW ANA
BIACTEXEHHACTaHy NpoAyKTiB(30KpeMa, xNiba)306'eMOM, LLIO BMIHKOETLCAMIAYaC NPUrOTYBaHHS.
M'ACO/MEYEHA/CTEVIKW: ycTaBTe TepMoLLyn 3a AiaroHannio B HaWTOBLLY YacTuHy. Y pasi
NpUroTyBaHHA CTpaB UMAIHAPUYHOI dopMKM (30Kpema, pocTbida) posTallyiTe HaKOHEYHMK
AKHaNONMKYe 4O FEOMETPUYHOIO LIeHTPY MPOAYKTY.

PekomeHaoBaHi 3HaYeHHs TeMnepaTypy BCepeanHi MPOAYKTY: /—/—\\0,‘;}

- 45°C gnapocT6ida (Nica1a 4Oro oropHiTh Moro /% [l ..

donbroto Ta 3anuiTe Ha 15—20 XBUAUH 415
HacTOlOBaHHSA, MepLL Hixk moAaBaTV Ha CTin);

- 55/60/65 °C ANs iHWWX CMa)KeHWX M'ACHINX CTPaB. \er//
MATUUA: ycTasTe Tepmollyn Heat Feel y HAMTOBLLY YaCTUHY FPYAVHKM.

PekomMeHaoBaHa TeMnepaTypa BHY TPILUHbOI YaCTVHM CTPaB i3 NTUUi cTaHOBUTbL 83—85 °C.

PUBA (LIJTA/CTEVIKW): ycTasTe TepMoLLyM 3a AiaroHaniio B HalTOBLLY YaCTUHY.
PekomeHaoBaHa TeMnepaTypa BcepeanHi npoayKTy: 65 °C

XJB / 3ATIIKAHKIW: ycTaBTe Tepmollyn Heat Feel y cTpaBy sikHambavkye A0 i LeHTpy.
PekomeHaoBaHa TeMnepaTypa BcepeanHi npoaykTy: 90 °C
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3'egHaHHA

MAPAMETPUBE3APOTOBOIO 3B'A3KY

TexHonoria ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
CraHpapT IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
YacToTHi gianasonHn [MIu] 2401+2483 2402+2480
MaKcrMassHa NoTy<HICTs [MBT] 100 10

Tepmouuyn Heat Feel (mogenb Et180)

TexHonoria Bluetooth
Cranpapt Bluetooth v4.0 BLE
YacToTHi gianasonu [MIu] 2400+2480
MakcuManbHa MoTyHICTb [MBT] 2.5—(4dBm)

IHOOPMALUIA MPO BUPIB AJ19 MEPEXXEBOIO OBJTIAAHAHHA
«  EHeprocnoxvBaHHs BMPOOY B MEPEXEBOMY CEPEOBULL, AKLLO BCI MOPTW APOTOBOI MEPEXI
MNiAKAOYEHO, a BCIiNOpTY 6€34p0TOBOI Mepexi akTnBoBaHo: 2,0 BT

Ak akTMBYBaTU NOPT 6€34pOTOBOI MEpPEXKI:

o AKLo AyxoBy LWady He 3apeeCcTpOBaHO, AOTPUMYMTECH IHCTPYKLUIT LLIOAO peecTpallii, o6
yBIMKHY TV Wi-Fi.

«  Akwo ayxoy Wady 3apeecTpoBaHo, y MeHto Wi-FiBrbepitb onuito Wi-FiiBcTaHOBITE
3Ha4eHHs On (YBiMk.) abo hOn.

Mopsaaok AeakTuBaLii nopTy 6€34pOTOBOI MEpPEXi

«  Akwo ayxoy Wady He 3apeecTpoBaHo, Moaynb Wi-Fi3annwatnuMeTbca akTMBHUM
YyNpOAOBX NepLumnx 30 XBUAMH NicNs BBIMKHEHHS npunaay. LLIo6 BUMKHY TV 10ro, 3a4ekarTe
30 xBUAMH abo B MeHo Wi-Fi BuMKHITE Wi-Fi, nepLu Hixk MriHe 30 XBUAVIH.

«  fAKLo ayxoBy LWady 3apeecTpoBaHo, y MeHto Wi-FiBrnbepiTe onuito Wi-FiiBcTaHOBITb
3HaveHHA Off (BUMK.).

LLIBuake BcTaHOB/1IEHHA 3'€AHAHHA

[Migvac mepLuoro BBiMKHeHHsA BUpOOy Mepexa Wi-Fiyr>e akTuBHa BMpoAgosx 30 XBUNH.
MoykHa MpOAOBKUTI peecTpallito (Aue. cTop. 141).

AKLo AyxoBa Wada He byae 3apeecTpoBaHa NpoTAroM 30 xBUAnH, GyHKLUia Wi-Fi BUMKHeTbCS.
Lle BiAbyBaeTbCAKOXKHOIO pasy, KO/ BUBMUKaETE AyXOBY LLady, MoKMiiHe Oyae 3apeecTpoBaHoO.

L1106 yHVKHY TV BBIMKHeHH:A Wi-Fi, BUMKHITL onuito Wi-Fiy BiANoBiAHOMY MEHKO BMPOAOBXK
30 XBUAVH NICNA BBIMKHEHHA Ay XOBOI LLadU.

LLlo6 3apeecTpyBaTu AyxoBY LWady Yepes 30 XBUNMH, AOTPUMYIMTECH IHCTPYKLIN Ha cTop. 142.
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PeecTtpauia ayxoBoi wadu B goAaTKy

HA CMAPTOOHI

Kpok 1
« 3aBaHTaxTe gogatok hOn.

Do

Available on the

App Store

GETITON

Google Play

Kpok 2
e YBiNAiTb abo 3apeecTpymnTecs

Email

Password

FORGOT YOUR SIGN
PASSWORD? up?

Kpok 3
«  [opnante HoBUI Npviaj

Select your appliance
category

Washer Dryer

H Fridge

Oven

Kpok 4
« BiackaHynte QR-kogabo Beeditb
CepinHMm HoMep.

3anuLwiTe TYT CepiiHNiA HoMep CBoro BUpoby Ana
NOAaNbLIONO BUKOPUCTaHHA

Tell us your appliance
serial number

You willfind your serial number attached on the
appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

‘ 4 I
' \l/

<« OK.FOUND

UA 141

Tell us your appliance
serial number

[OF ][ EES —
r“"ﬁ%
= [ TYPEs Tury Tumi: mRO7

SCAN MANUAL

ORINSERT MANUALLY




HAMPUNAAI

Kpok 5

«  TopkHiTbcA NikTorpamm [,
o6 BMbpaTtu pexxum Wi-Fi,
i KNauHIiTb

Kpok 6

« TopkHiTbca V' BUbOepiTb
On (YBimMK.) abo hOn (ans.
PI3HMLIIO Ha cTop. 23), nicns
4OrO TOPKHITLCH KHOMKM
3anycky

Kpok 7

«  Yepesgedakuiiyac noyHe
NPOKPYYyBaTHCHA TEKCT
«Connecty. MpogosxyinTe
BCTaHOB/IEHHA 3'€AHaHHA
3a 10NOMOroto oAaTKa.

Kpok 8

. [licnsaBcTaHOBNEHHA
3'eAHaHHA CTaH A4y XOBOI
wadum aBTOMaTUYHO
3MiHMTbLCA Ha ON (YBIMK.)
anaWi-FiabohOn
3aM1eXKHo Bi BaLLIOro
BMoOOPY.

3'eAHaHHSA 3 MapLLpyTU3aTOPOM pO3ipBaHO
[Miavac npuroTyBaHHA—nikTorpama Wi-Fi6immMae BHyTpiLHe meHto Wi-Fi—uundpn 6ammatoTe

MPUMITKA.

« [lepekoHarTecs, Lo YacToTa AoMalUHbOI Mepexi Wi-FicTaHoBWTb mpuHanimHi 2,4 .

« [lepecBigyiTbcs, LLO Naposib Ta iM'a AoMaluHboi Mepexi Wi-Fiy Bac nig pykoto. BoHu
3Ha4o6NATHCA Ni3HILLE.

« [lepecBiguiTbca, LLO BalL NpwaaZ po3TalloBaHo B MiCLi, e € BIAMIHHWI C1IrHaN AOMaLUHbOI
Mepexi Wi-Fi.

« |, 6e3yMoBHO, Tp1MarTecs Nno6a13y Npuaaay.
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WiFi ON
BiactexxyBaTtu cTaH AyxoBoOi Wadu MOXKHa
NnLLe 3a 4OMOMOror A0AAaTKaA..

WiFi OFF

[yxoBy wady He nia'eaHaHO, ane Bce Lie
3apeecTpoBaHo 3i36epexeHMm 0OIKOBUMM
LaHUMU Mepexi.

WiFihOn
LyxoBoto Lwapoto MOXKHa BMKOPUCTOBYBATH
BVHATKOBO Yepes3 A40AaTOK.

WiFiReset
3'eAHaHHA CKMHYTO, i MOXIMBA HOBa
peecTpauia..

Pe>xuM gucTaHUinHOro KepyBaHHS

Kpok 1
e TopkHiTbCcsA mikTOorpamu L.
o6 BrbpaTy pexmnm Wi-Fi,

iKnayHiTb >l MNicna uboro
noyHe 61MMaTU NapameTp
On (YBIMK.).

Kpok 2

«  TopKHITbCA NikTOrpaMm \/,
o6 BnbpaTn pexxmm hOn,
iKnauHiTe M, o6 akTuBYy-
BaTW ANCTaHUinHe

«  HaTWCHITb KHOMKY GyHKUiT [
, LLIO6 BUINTY 3 pexinmy hOn

Linmkomnania Candy Hoover Group Srl3aaBnqe, Lo o6n1aAHaHHA paaio3B'A3Ky BiAMNOBIAAE HOPMaM
AvpekTusn 2014 / 53 / EU i akTya/lbHMM 3aKOHOAaBYMM BUMOram AN PUHKY Benvkoi Bputanii.
[ToBHWI TEKCT AeKnapauii LWoA0 BIANOBIAHOCTI AOCTYMHMI Ha BeOcanTi: www.candy-group.com
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3arasnbHi 3ayBa)XeHHS LWOA0 OUULLEHHS

CTpok ekcnnyaTauii npraaay MoxkHa noJoB-
XKUTW  3aBAAKM  PEryAPHOMY  OYULLIEHHIO.
[Mepw HiXK 34iMcHIOBaTK npoueaypy OuYu-
LLIEHHA BPYYHY, 3a4eKanTe, AOKM AyxoBa Lwada
oxonoHe. Llo6 3amobirtTi He3BOPOTHIM
MOLLKO- [DKEHHAM eMasibOBaHVX e/1€MEHTIB,
Yy >KOOHOMY pa3si He BWKOPWCTOBYWTe AN4
OYULLIeHHS abpa3nBHi MUNHI 3acobu, cTanesi
rybkmabo rocTpinpeameTu. BukopuncrosyinTe
TiNbKM BOAY, MU0 @abo MUMHI 3aCcObM Ha OCHOBI
BinbintoBada (amiaxy).

CKNAHI ENEMEHTU

[1icns KOXXHOro BUKOPUCTaHHA AyxoBoi twadu
DEKOMEHAYETBLCA OYULLIATU T CKAAHE BIKOHLE
MOMIVHANBHUM  KYXOHHUM  PYLUHMKOM. /[lnqa
BWAA- NEeHHACTIMKILUMXMIAMBUKOPUCTOBYNTE
ryoky, 3aspanerigb 3MOUMBLUM i MUMHWM
3acoboM i BimkaBww. [1oTiM npomunTe Ue
MicLie BOAOHO.

TexHiyHe o6¢cnyrosyBaHHS

YLLIIbHEHHSA BIKOHLA Y XOBOT LLA®U
AKLIO YLUiINbHEHHA 3abpyAHeHe, MOro MoXkHa
OYNCTUTKM 3/1erKa 3BOJTOXXEHOO ry6r<oro.

nepNALAA

OuncTbTe Npunaaan ryokot, 3MOYEHOH Yy
MUNIbHOMY PO34MHI, MIC/AA YOro CrosIOCHITb
BOJOIO Ta 3a/MLLITE A7 BUCUXaHHS.
3abopoHeHO  3acTOCOBYyBaTU
MUHI 3acobm.

abpa3suBHi

NOTOK 4214 3BUPAHHA KPAIMEJ1b

[licna BUKOPUCTaHHA FpUAA BUMMITb JTOTOK i3
AyXOBOI LWadu. 3NUNTE rapauni»xK1p y EMHICTb
i BMWUIWTE NOTOK Y rapsadin BOAi, BUKOPUCTOBY-
foUM ryOKy 1 MUMHY piavHy. AKwo nicna
LbOro AOCi € 3a/IMLLKN XUPY, 3aHypTe JIOTOK
y BOAY 3 MUMHWM 3aCOOOM. TakOX MOXHa
OYUCTUTU NIOTOK Yy MOCYAOMUM- Hill MaLUMHI
abo CKOpUCTATMCA Chneuia/lbHUM  MUAHUM
3acoboM Ansa AyxoBmx Wad. 3a KOAHMX
obCTaBVH He KNadiTb OpyaHUIA NTOTOK Hasaa y

AyxoBy wady.

3HATTA TA OYMLLEEHHSA BIYHUX CTIMOK

1. 3HIMITb APOTAHI CTINKM, MOTAMHYBLLN IX Y HANPAMKY, 3a3Ha4€HOMY CTpiNIKaMu (AMB. HKYe).

2. LLo6 ouncTuTi ApoTaHi CTiMKW, NOKNaAiTh X Yy MOCYAOMUNHY MalLMHY abo CkopucTamTecs
BOJIOr o0 ryoKoto. [1ic/1A9 Uboro 3a4eKanTe, MoK BOHM MOBHICTHO BUCOXHY Tb.

3. [licna 3aBeplUeHHA OYMLLEHHA BCTaHOBITb APOTAHI CTiMKM B MOPAAKY, 3BOPOTHOMY AO

3a3HayveHoro suLLe.

— ===
(D—>

5

4

3

2

1(’ >

3AMIHA TAMNOYKHN

1.Bin'eananTe ayxosy wady BiA
eNleKTpoMepeXi.

2. 3HIMITb CKNAHWIM NNadOH, BUKPY TITb
NaMMOYKY 1 3aMiHITb iTHa HOBY TOFO X TUMy.
3. [Micns 3aMiHW HecnpaBHOI 1aMMoOYKM
BCTaHOBITb CKAAHWUIN NNadoH Ha MicLe.

Ller B1pi6 MiCTUTb LLLIOHaNMeHLUe

oAHe [)Kepes1o CBiT/1a 3 K/1aCcoM
eHeproedekTmBHOCTI G (namnoyka) abo F (10
ceiTnoaionis).
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3HATTA TA OYULLEHHSA CKAAHUX ABEPUAT (nniue 3a HasBHOCTI)

1. BiguuHiTe ABepuATa Ha 90° i NOTArHITE GIKCYBabHI BUCTYNKW NeTe b A0 30BHILLUHbOI YaCTUHM Ay XOBOT LLadU.
2. PosTawynTe ABepusTa Mg KyToM 45° nicasa Yoro NoTArHITh ix 04HOYacHO BRepea i Bropy Ans Bia'’€eAHaHHA.
3HIMITb ABEpUATa Ay XOBOI LLIadU 1 MOKNAZAITh iX Ha M'AKY MOBEPXHIO (30KPEMa, Ha TKaHMHY) PYUKOIO IOH3Y.
3.V1.HaTuCHITb 0OAHOYAaCHO ABi KHOMKM NIBOPYY i MPaBopy, MiC/19 4Oro NOTATHIT BEPXHIO HaK1aaKy ABEPLSAT
[o cebe Ans 3HATTA. V2. BUKpyTiTb ABa rBUHTY NIBOPYY | IpaBOpYY, MICAA YOro MOTArHITb BEPXHIO Hak/1aaKy
ABepUAT Ao cebe ANA3HATTA.

4. O6epeXkHO BUMMITb CK10 3 1y XOBOi LLadu, MiLIHO TPUMaKOYM MOro ABOMa pPyKaMu, iNoKNadiTb Ha M'AKY 1 piBHY
MOBEPXHIO.

5. AKLLO NocepeanHi € CKAAHI NaHeni, BUMMITb iX i NOKNaAiTb Ha M'AKY MOBEPXHIO.

YBATAl 30BHIiLLHSA CK1FIHa NaHe b He3HIMHa.

6. BUTPITb CKNO M'AKOKO TKAHMHOLO, BUKOPUCTOBYHOHM HAIEXHWIA 3aCi0 AN YALLEHHS.

7. licns OUMLLIEHHS BYKOHaWMTE CK1aAaHH:A BCiX YaCTUH Y MOCNIZOBHOCTI, MPOTUNEXHI MpoLiecy po3brpaHHs.
Hanvc «Low-E» Mae ByTn po3bipavBmM Ha BCiX CKAAHWUX NaHensx. BiH Mae OyTun po3TalloBaHWi Ha iBOMY
6oui ABepuUAT Nopy. i3 niBoto neTneto. 3aBAAKM LbOMYy HafpyKOBaHa eTVKeTKa Ha NepLUiit CKAAHIN naHeni
3aIMLLINTBCA BCEPEANHI ABEPLIAT.

8.V1.YCTaHOBITb Ha MiCLie HakNaaKy ABEPLAT AyXOBOI Ladu M HaTUCKaNTe Ha Hel 40 KnaLaHHA ABOX DOKOBYX
KkHonok. V2. [1na gikcauiinpoLUTOBXHITb BEPXHIO HaKNaAKy Bnepea i3aTarHiTb ABa rBUHTM IIBOPYY inpaBopy-.
9. TprMatoun AepudATa Nig KyToM 45° ycTaBTe OAHOYaCHO Mpasy 1 NiBy OXOMOBaHI YaCTWHM NeTNi B OTBOPU
3HATUX NeTenb ANna ¢ikcauii 4o KnauaHHa. PosTallyrTe AsepusTa nia KyToM 90° i 3akpiniTe dikcyBabHi
BUCTYMNM B NOTPIOHOMY MOMOXKEHHI B HANPAMKY BHY TPILUHbOI YaCTUHW Ay XOBOi LLadu.

LOW-E




OYHKLIT OYMLLEEHHS*

CumBon DyHKuUifA Onuc

oci|
oo
[elodeg

Ana npoctoro n ePpeKTUBHOro O4YULLEHHSA AYyXOBOI

Hydroeasyclean Ladm.

d1

[na [OCKOHaNoro perynapHoOro O4uLEeHHA Kamepu
Ekoniponis ayxosoi wadu. La dyHkuUia Aae 3mory 3abnokysatu
AsepusTaniguac npouecy (d4).

[1°]
(2]
o

it

d2

oono
ooO
oono

Ana HarvpeTenbHILLOro O4YULLIEHHS Kamepu AyXOBoi
Lwadu 1 BUAaNEeHHS BENMKOI KibKOCTI 6pyAy.

La dyHKUis Aae 3Mory 3a610KyBaTH ABepLATa Nig Yac
npouecy (d4).

g

d3

oo

Miponis +

oono
oonO

E

Hydro Easy Clean

Minvac npoueaypu Hydro Easy Clean BUKOpPUCTOBYETHCA Napa, ika NonerLuye BuaaneHHs 3a/MLLKIB
KIPY 1 HaCTUHOK XKi 3 1yXOBOI LUadp .

1. Hanuite 300 M1 Boau B koHTelHep Hydro Easy Clean Ha aHi AyxoBoi Ladu.

2. Bubepits BianosiaHy dyHkUito (d1).

3. 3anycTiTb Nporpamy 1 AoueKanTecs ii 3aBepLUeHHS.

4. Tlicna umkNy 3a4eKanTe, MoK AyxXOoBa Lada OXOIoHE.

5. LLlonHO Npuias OXONoHe, OYNCTBTE MOrO BHYTPILLHI MOBEPXHI 38 AOMOMOrOK TKaHWHM.

YBaral! lepLu Hixx TOpKaTuca Npunaay, nepeKoHamTecs, Lo BiH OXO/TIOHYB.
3 yciMa rapaunMm NoBEPXHAMI MOTPIOHO MOBOANTUCA OBEPENRHO, OCKINBKIM ICHYE PU3KK
OTpVMaHHA onikie. BukopucToBynTe ANCTUNBOBaHY ab0 MNTHY BOAY.
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Miponis

[yxoBy wWady OCHALLEHO CUCTEMOKO MIpOsi-
3HOTO OYMLLIEHHSA, AKa 3HULLYE 3annLLKK DK
3a BMCOKOI TemnepaTypu. Onepalis 34iMc-
HIOETbCA  aBTOMATWYHO 3@  AOMOMOroHO
nporpamaTopa. YTBOPIOBaHi BK1MNapoByBaHHA
CTalOTb  «YUCTVMUY, MPOXOAAYN HaZ Miposii-
33TOPOM, AKUM 3aMyCKaETbCA, LLOWNHO MOYn-
HaeTbcA MpuroTyBaHHA Bxi. Ockinbkn  ANnA
pOBOTK MiponizaTtopa MOTPIOHI Ay>Ke BUCOKI
TemMnepaTypw, ABepuATa  AyxoBOi  wadu
obnaaHaHi 3anobikHUM 3aMKoM. [liponizatop
MOXHa 3ynuHWUTK Byab-axoi MuTi. [BepudAta
HEMOX/IMBO BIAYNHUTI, MOKM BIAOOPaxXaeTbCA
3HA4OK 3arNoOKHOMO 3aMKa.

MPUMITKA. Axkwo Haa OyxoBow  LLAadOo
BCTaHOBJ/IEHO BapW/IbHY MaHesib, y *OOAHOMY
pasi He BUKOPNCTOBYMTE ra3oBi KOHPOPKM abo
eNeKTPOrINTK Mif Yac poboTV NiponisaTopa,
LoD  YHWKHYTU MeperpiBaHHA  Bapu/bHOI
naHeni.

[onepeaHbO BCTaHOBNEHO

ABA MIPONITUYHI UNKIIN.

EKOMIPOJI3: ouuileHHa ayxoBoi wady i3
cepeHiM CTyrneHem 3abpyaHeHHs.
BrikoHyeTbcAa BNpoaosxX 90 XBUMH.

MIPOJI3 +: ounLLeHHs CUIbHO 3abpyaHeHO!
ayxoBol Wadu. BukoHyeTbca snpogosx 120
XBUIH.

3ab0pOHEHO BMKOPNCTOBYBAT OyAb-AKi MAHI
3acobu, LLIO NPpOAAarOTbCA B MarasmHax, nig 4ac
NIPONITUYHOIO OYMLLIEHHA AYXOBOT LLIadU.
Mopapa: nposedeHHA NiPONITUYHOTO
OYMILLIEHHA BiApa3y NIC/A MPUrOTYBaHHA DKi Ja€
3MOr'y CKOPWUCTaTUCA 3a/IMLLKOBKMM TEMJIOM | B
TaKMM CNOCIO 3MEHLUUTY EHEProBUTPATH.

Mopsaok Ain
NipoNiTUYHOrO UMKAY
» BuiiMiTb yce npunapas 3 ayxosoi wadm,
OCKi/IbKM BOHO He 3saTHe BUTpUMaTu Aito
BMCOKMX TeMnepaTyp nia Yyac umkay niponi-
TUYHOTO OuYMLLEHHA. 3O0KpeMa, 3HiMiTb
peLiTKy, 6i4Hi CTiINKM W BUCYBHi HanpAMHi
(amB. po3ain «3HATTA PELUITOK | BIYHUX
CTINOKn»).

o MpoTpiTb yci micus, ae posnurto 6arato

nepej no4yaTtkoM

piANHKN 260 € NNAMU, OCKINIbKU IXHE yCYHEHHSA
3a [AonoMmorol npoueaypu TpusaTuMe
HaaTo posro. Kpim Toro, HaaMipHi 3aaMLIKK
XKUPY MOXYTb ChaslaxHyTUM uYepes ayxxe
BUCOKI TeMnepaTtypu BRApOAOBX miponi-
TUYHOrO LUKIY.

» 3aunHiTb ABepuUATa AyXOBOi Wadu.

+ Mepen nouyaTtkoM npoueaypu OYMLLEHHS
npoTpiTb yci Micus, Ae 6ys10 po3anTo 6arato
piavHn.

» OuncTbTe ABepusTa AyX0BOi Wadu.

» Mpun6epitb BenukKi abo s3arpy6ini sannwiKmn
DKi 3cepeanHM AyxoBoi Wadu 3a 4ONOMOroro
BoJioroi ry6ku. He BUKopucTOoBYiTE MUIHI
3aco6m.

o 3HiMiTb yce npunaaaa Ta KOMMJIEKT
BUCYBHUX nonuub (3a HasBHOCTI).

+ Mpun6epiTb i3 npunany KyXoHHi pyLUHUKK.

BukopucTaHHA NiposiTUMHOrO LKAy

1- TopkHiTbca nikTorpamn [, wo6 srbpatu
byHKUiT oumLLIeHHs (d), i 38 LOMOMOrOK KHOMOK
Hagirauii BMOepiTb MOTPIOHUA  MIPOAITNYHMN
LMK,

2- Yac noyarky UMKAY  NIpONITUYHOrO
OUULLIEHHA MOXHa BIAKNACTY, 3MIHMBLLM Yac
3ABEPLLUEHHA 33 Aonomorotro nporpamaTopa.
3- Yepes Kinbka XBWIMH, KOMM B AyXOBii

wadi Oyde AOCArHyTE BWCOKE 3HaYeHHA
TEMMNepaTypw, asepuATa aBTOMATNYHO
3a6/10KYHOTBCA. Lmkn MIPONITNYHOTO

OUNLLIEHHS MOXXHa 3YMUHWTY ByAb-AKOI MUTI,
HaTWCHYBLUM KHOMKY BBIMKHEHHS / BUMKHEHHS.
4- Tlicna 3aBepLUeHHA LMKy NipONITUYHOro
OYULLIEHHAMIPONI3 aBTOMATUYHO MPUMMHNTLCA.
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BupaneHHs BiaxoAiB i OXOpoOHa AOBKiNNSA

Llem npwnaa  MapKoBaHO
3rigHo 3 HdupekTrsoto
€C 2012 / 19 / EU wogpo
BiAXoAiB €NIeKTPUYHOro
% €NeKTPOHHOro
obnaaHaHHA (WEEE).
Bioxoan  enekTpuyHoOro 1
€NeKTPOHHOro  obnagHaHHA MICTATbL  He
TiNbKKM 3abpyaHIOBa- JibHI PEYOBUMHM, LLO
MOXYTb MaTW HEraTUBHUIA BNVIB Ha AOBKINNS,
ane 1 6a30Bi €IEMEHTH, AKI MOXKHa BUKOPU-
CTOBYBaTV MOBTOPHO. BaxknmBo, o6 Biaxoam
€1EeKTPUHYHOrO N e1eKTPOHHOIro ob1aaHaHHA
3a3Hanu cneuianbHol 0bpOOKU ans
npaByi- NIbHOTO BUAANEHHA Ta yTunisauii
3abpya- HIOBa/IbHVIX PEYOBUH, @ TakOoX A1
BiAHOBNEHHA BCiX MaTepianis. Okpemi noam
MOXYTb FpaTV BaXKIMBY PO/Ib Y 3abe3neyeHHi

TOro, wWob BiAXOAM eneKTpUYHOro Ta
€NeKTPOHHOro  obnagHaHHA He  CTanu
npobnemoto  ANA  OOBKINA,  HeobxigHo

AOTPUMYBATWCA Ki/lbKOX ©6a30BKX MPpaBUII:

- I3 BiAXO4aMW  eNeKTpUYHOro  Ta
€NEeKTPOHHOro  obnafHaHHA He  MOXHa
NOBOAUTUCA AK i3 NOOYTOBVM CMITTAM.

- Biaxoam enexkTpuyYHOro Ta eneKkTpOHHOro
obnaaHaHHA cnig BIAHOCUTY A0 CheuianbHnX
30H 360py, WO nepebyBatoTb B yNpaBAiHHI
MiCbKOI paan abo 3apeeCTpPOBaHOI KOMMNaHil.

Y 6araTbox KpaiHax AitoTb MiCLEeBi Nporpamm
30VpaHHA BeNMKorabapmTHOro BiAnpaLbo-
BAGHOMO  €NeKTPUYHOro 1 eNeKTPOHHOTO
obna- AHaHHA. KynyrounHOBUM Npunaa, cTape

0b6naZfHaHHA MOXHa MOBEPHYTU NPOAaBLIEB,
AKNN 3000B'A3aHNN OE3KOLLUTOBHO MPUNHATM
MOro 3a NPUHLMMNOM «OAVNHMLA 38 OANHNLIIOY,
AKLLO Lie 06N1aAHaHHA aHaNorvYHOro TUny, LWo
Mae Ti cami yHKUIT, AKi nprabaHuii nprnaa.

3BEPEXXEHHSA AOBKIIA TA AEANJIUBE
CTABJIEHHA 4O HbOIroO

AKLLO Lie MOX/IMBO, YHUKaNTe nonepeaHboro
HarpiBaHHA Ta HanNIBMOPOXXHbOTO
BUKOPUCTaHHA AyXxoBOI Ladu. BigunHante
ABepusaTa AyxoBoi Ladu Axkomora piglle,
OCKINIbKN 3 KOXXHVM BIAYMHEHHAM y TPa4aEThCA
Tenno BcepeanHi kKamepu. LLIo6 pocartu
3Ha4YHOI eKOHOMII eHeprii, BUMKHITb OyXOBY
wady 3a 5—10 XBUAVH 4O 3an/1aHOBaHOroO
33aBepLUEHHANPUrOTYBaHHAANANOAA/bLLIOMO
BNKOPUCTaHHA 33/IMLLKOBOrO Tenna.
YTPUMYIMTE YLLINIbHEHHA B YMCTOTI Ta MOPALAKY,
OO  YHUKHYTW OyAb-AKOro pO3CitoBaHHA
Tenna 3a Mexi MOPOXHMHM. AKLWO y Bac
YK/1A4eHO KOHTPaKT Ha e/1eKTPO- MOCTadvaHHA
3 MOFOAMHHWM TapudoM, CKOpUCTaNTeCH
MporpamMoro  BIAKAAAEHOrO  MPUrOTYBaHHA.
BoHacnpollye eHeprosbepe-xeHHA 3aBaAAKM
BIATEPMIHYBaHHIO MPOLLeCy NPUroTYBaHHA bXi
Ha nepioa 3i 3HKEHVM TapndOM.

MowykiycyHeHHa HecnpaBHOCTEN

Mpo6nema ‘

[yxosa wada
He po3irpiBaeTbCA

MoxxnuBa npunyrHa

FOANHHUK He HanalToBaHo

‘ PiLweHHsa

HanawTtynTe roanHHmK

[yxosa wada
He po3irpiBaeTbcA

He BCTaHOBNEHO PYHKLO
MpUroTyBaHHA Ki 1 TeMnepaTypy

[lepekoHamTecs, LWo NoTPibHi
napamMeTpu HanawToBaHI
npaBuIbHO

CeHcopHuMmn
iHTepdeic
KOpMCTyBa4va He
pearye Ha 4OTHK

iHTepdelicy KoprcTyBaya

Mapa i KoHAeHcaT Ha NaHeni

[poTpiTh NaHenb iHTepdency
KOPUCTYBa4a TKaHUHO 3
MIKPOBOJIOKHa, LLIO6 BUAGINTM
Liap KoHAeHcaTy
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Biztonsagi utasitasok

Sutés kdzben lecsapodhat a para a sutd belsejében vagy az ajto
Uvegeén. Ez normalis jelenseg, ettdl fuggetlenul a para eltdnik,
amint a suté eléri a sutesihdmersekletet.

Nyitott tepsi helyett a zoldsegek suteset zarhatd edenyben
vegezze.

FIGYELMEZTETES: a készUlék és az elérhetd alkatrészek
mUkodes kdzben felforrosodnak. Kerllje barmelyik forrd alka-
trész megeérinteset.

FIGYELMEZTETES: az elérhetd alkatrészek felforrosodnhat-
nak a suté mukodese kdzben. Gondoskodjon arrdl, hogy a fiatal
gyerekek biztonsagos tavolsagban maradnak a termektdl.
FIGYELMEZTETES: az elérhetd alkatrészek felforrésodhatnak a
grill mUkodése kdzben. Gondoskodjon arrdl, hogy a gyermekek
biztonsagos tavolsagban maradnak a termektdl.
FIGYELMEZTETES: az dramiités lehetéségének az elkertlése
erdekeben bizonyosodjon meg a keszulek kikapcsolt allapotardl,
mieldttizzocserebe kezdene.

Barmilyen munkalat vagy karbantartas vegrehajtasa el6tt
valassza le a keszuleket az elektromos halozatrol.
FIGYELMEZTETES: megelézendd a hékioldd eszkdz esetleg-
es alaphelyzetbe éllasa altal felmeruld veszelyt, a keészulek
tapellatasat ne biztositsa kulsé kapcsoloeszkdzre, peldaul
idOzitdre, illetve a keszuleket ne csatlakoztassa olyan kdrre, ame-
lyet szabalyos idokdzdnkent be- és kikapcsolnak.

Bizonyosodjon meg arrol, hogy a 8 évnel kisebb gyermekek biz-
tonsagos tavolsagban maradnak a keszulektdl, vagy biztositson
szamukra folyamatos felUgyeletet.

Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel.

A keszulek csak abban az esetben hasznalhatd 8 éves vagy an-
nal idésebb gyermekek és korlatozott érzekszervi, fizikai vagy
mentalis kepessegekkel rendelkezd szemelyek vagy a keszulekre
vonatkozo tapasztalattal és ismerettel nem rendelkezd szemely-
ek altal, amennyiben valaki felugyelettel szolgal rajuk nézve, vagy

HU 150



utmutatast biztosit szamukra a keszulék Uzemeltetése kapcsan,
biztonsagos modon, figyelve az esetleges kockazatokra.

A tisztitast és a karbantartast felugyelet hijan nem vegezhetik
gyermekek.

Ne hasznaljon durva vagy koptatd hatasu anyagokat vagy eles
fem tisztitoeszkdzoket a sutdajtd Uvegenek a tisztitasahoz,
mivel ezek megkarcolhatjak a fellletet, ami az Uveg 6sszetoreset
eredmenyezheti.

A kivehetd reszek eltavolitasa el6tt a sutdt ki kell kapcsolni,
Tisztitas utan szerelje dssze ket az utasitasoknak megfelelden.
Kizarolag a sutdéhoz javasolt husszondat hasznalja.

Tisztitasi muUveletekhez ne hasznaljon gdzborotvat vagy
nagynyomasu permetezot.

HA A SUTOT A GYARTO CSATLAKOZODUGO NELKUL
SZALLITJA: A KESZULEKET TILOS AZ ARAMFORRASHOZ
CSATLAKOZO- DUGOVAL VAGY ALJZATTAL
CSATLAKOZTATNI, HANEM KOZVETLENUL A HALOZATI
ALJZATHOZ KELL CSATLAKOZTATNI. Az aramforrashoz valo
csatlakoztatas muveletét kizardlag megfeleléen képesitett
szemely vegezheti. Annak érdekében, hogy a telepites
megfeleljen a jelenlegi biztonsagi jogszabalyoknak, a sutét csak
olyan omnipolaris megszakitoval szabad csatlakoztatni, amely
a lll. kategorigju tulfeszlltségre vonatkozo kovetelmenyeknek
megfeleld érintkezési elvalasztassal rendelkezik a keszUlék és az
aramforras kdzott. Az omnipolaris megszakitonak a maximalisan
csatlakoztatott terhelést kell viselnie, és 0Osszhangban kell
lennie a hatalyos jogszabalyokkal. A sarga-zold foldeldkabelt
nem szakithatja meg a kapcsolo. A csatlakoztatashoz hasznalt
omnipolaris kapcsolonak kdénnyen elerhetonek kell lennie
a keészulék telepiteset kovetden. Az aramforrashoz valo
csatlakoztatas muveletét kizarolag megfeleléen keépesitett
szemely vegezheti, figyelembe véve a sUtd és az aramforras
polaritasat. Alevélasztast afixhuzalozasbabeiktatottkapcsoloval
kell biztositani, a huzalozasi elbirasok betartasaval

HU 151



- HA A SUTOT A GYARTO CSATLAKOZODUGOVAL SZERELTE
FEL:
Az aljzatnak meg kell felelnie a cimken szerepld terhelésnek,
tovabba rendelkeznie kell mUkoddodkepes foldeld erintkezével A
foldelbvezetd szine sarga-zold. Ezt a mUveletet megfelelden
kepzett szakembernek kell elvegeznie. Ha az aljzat és a keszulek
csatlakozddugoja nem  kompatibilis, kerjen  szakkepzett
villanyszerel&t, hogy az aljzatot mas megfeleld tipussal
helyettesitse. A dugonak es az aljzatnak kdtelezden eleget kell
tennie atelepites helyell szolgald orszag aktualis eldirasainak. Az
aramforrashoz vald csatlakoztatas torténhet egy, alll. kategoriaju
tulfeszlltsegre  vonatkozd — kdvetelmeényeknek  megfeleld
megszakitonak a keszulek és a maximalisan csatlakoztathato
terheles elviselesere kepes aramforras koze iktatasaval is, amely
o6sszhangban van a hatélyos jogszabalyokkal. A sarga-zold
foldelbkabelt nem szakithatja meg a kapcsolo. Az aljzatnak vagy
a csatlakoztatashoz hasznalt omnipolaris kapcsolonak kdonnyen
elerhetdnek kell lennie a keszulek telepiteset kovetden.
A levalasztas megvaldsithatod a dugo elerhetdsege réven, vagy
kapcsolo épithetd be a rogzitett huzalozasba, a huzalozasi
el6irasok figyelembe vételével.

« Serult tapkabel esetéen a tapkabelt a gyartotol beszerezhetd
kabelre vagy készletre cserélje le, vagy vegye fel a kapcsolatot
a szerviz-Ugyfélszolgalattal. Kotelezbéen HO5V2V2-F  tipusu
tapkabelt hasznaljon. A mduveletet kizardlag megfeleléen
képzett személy végezheti. A foldelévezetének (sarga-zold)
megkdzelitdleg 10 mm-rel hosszabbnak kell lennie a tobbi
vezetdhdz kepest. Barmilyen javitas ugyeben kizardlag az
ugyfelszolgalathoz forduljon, és eredeti cserealkatrészek
hasznalatat kerje.

« A fentiek figyelmen kivll hagyasa befolyasolhatja a keszulek
biztonsagos mukodeset, illetve ervenytelenitheti a jotallast.

« Tisztitas el6tt tavolitson el barmilyen kiomlott, felesleges
anyagot.
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A sutésifazis soran felmerulé hosszabb tapkimaradas a monitor
hibas mukodeését okozhatja. Ebben az esetben vegye fel a
kapcsolatot az Ugyfelszolgalat részleggel.
Atdlmelegedes elkerulese érdekeben akeszulek nemtelepithetd
konyhafront (konyhaszekrényajtd) mogeé.
A polc behelyezesekor bizonyosodjon meg arrol, hogy az Utkdzd
felfelé mutat, és az Ureg hatso reszeben talalhato. A polcot
teljesen be kell nyomni az Gregbe.
A sutdracs behelyezeésekor ugyeljen arra, hogy a csuszasgatlo
szelhatra- es felfelé nézzen.

FIGYELMEZTETES: Ne vonja be a sité falait alufolidval vagy
a kereskedelmi forgalomban elérhetd egyszer hasznélatos
véddanyaggal. A forrd zomanccal kdzvetlenul érintkezd alufdlia
vagy egyeb vedbdanyag miatt a belsd reszeken a zomanc
elolvadhat vagy megserulhet.

FIGYELMEZTETES: Soha ne tavolitsa el a siitdajtd szigetelését.
VIGYAZAT: Ne toltse fel az Ureg alsé részét vizzel sutés soran,
vagy amikor a suté forro.
A készulek névieges frekvencian tortend mukodtetesehez nincs
szukseég tovabbi muveletre/beallitasra.
A sutd beépithetd a butorba magasan vagy munkafelUlet ala.
Rogzites eldtt bizonyosodjon meg arrdl, hogy a sutdter jo
szellbzesbenrészesul, esigy frisslevegdjuthat abelsd alkatréeszek
lehUtesehez és vedelmeéhez. A beépithetdség tipusatol fuggden
biztositsa az utolso oldalon meghatarozott megfeleld nyilasokat
akeszulek szamara.
A sutétalcak es a racsok nem alkalmasak az elelmiszerekkel valo
kozvetlen érintkezésre. Hasznaljon megfeleld f6zéedényt vagy
sUtdpapirt.

FIGYELMEZTETES: az automatikus tisztitasi ciklus inicializélasa
elott:

- Tisztitsa meg a sutd ajtajat;

- A nagyobb eés durvabb étel maradvanyokat nedves szivaccsal
tavolitsa el a sutd belsejebdl. Ne hasznaljon tisztitoszereket;
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- Tavolitson el valamennyi tartozekot, es a csuszorekesz keszletet

(@ahol van);

- Ne helyezzen be konyharuhat.

« A husszondaval felszerelt sutdk esetében a tisztitas elétt zarja
le a furatot a mellékelt anyacsavarral. Mindig zarja le a furatot az
anyacsavarral, amikor a husszonda nincs hasznalatban.

« Apirolitikus tisztitasieljaras soranafelluletek a szokasosnal jobban
felforrosodhatnak, ezert gondoskodjon arrdl, hogy a gyermekek
biztonsagos tavolsagban maradnak a keszulektdl.

« Amennyiben a suté fole f6zolap lett rogzitve, soha ne hasznalja a
fézdlapot a pirolizator mikddese kdzben, igy megakadalyozhato
a fézdélap tulmelegedése.
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Heat Feel érzékelo (vezeték nélkiili ]
hémérsékletszonda) FIGYELMEZTETESEK

FIGYELMEZTETES:

Ez a termeék kizarolag sutdkeszulékekhez hasznalhato. Csak a jelen
Felhasznaldi kezikonyvben leirtak szerint hasznalhato.

NE ERINTSE MEG a Heat Feel érzékelst PUSZTA KEZZEL
KOZVETLENUL FOZES UTAN. Sutés utdn mindig viseljen
sutOkesztyUt a Heat Feel erzekeld etelbdl vald eltavolitasahoz.
Sutés kozben a Heat Feel erzeékeld femrudjat TELJESEN BE kell
helyezniaz ételbe, a FEKETE kerdmia SZELEIG.

: - iHelyezze be a Heat Feel érz-
\\ ekeldt az ételbe eddig a pontig

Ne tegye ki a Heat Feel érzékel® femrészét kdzvetlenul a sutd altal
termelt hé hatasanak. Ne tegye ki a Heat Feel erzekeld femreszet a
keszulék altal termelt hé hatasanak.

Ne hasznalja a Heat Feel érzékeldt mas készulékben, kivéeve a
beépitett sutdt.

Ne hasznalja a Heat Feel érzekelSt mikrohullamu sutében.

A Heat Feel érzekeld tisztithatd es moshato, de ne meritse hosszu
ideig vizbe.

Ezt atermeket 12 éven aluligyermek nem hasznalhatja.

A szallitd nem vallal felelésseget a Heat Feel erzékeld a keszulek
helytelen hasznalata miatti semmilyen séruleseeért.

Hasznalat el6tt tisztitsa meg a Heat Feel erzekeldt

A szonda a kdvetkezd hdmerseklet-tartomanyban hasznalhato: 10
°C és a femresz maximalis bels6 hdmerseklete: 100 °C kozott. A
keramia rész hdmeérseklete elérhetia 350 °C-ot.

Ha a Heat Feel érzekeld hémerseklete meghaladja a 100 °C-ot,
a sutés leall, és a Heat Feel érzekeldt a lehetd leghamarabb el
kell tavolitani a sutdbdl, kesztyUt viselve, hogy elkerulie a szonda
karosodasat.
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Altalanos utasitasok

K&szonjuk, hogy egyik termékinket valasztotta. A legjobb eredmények erdekeben olvassa el
figyelmesen ezt a kézikdnyvet, és tegye el jovdbeli referencia céljabol. A sutd telepitése eldtt
jegyezze le akészulék sorozatszamat, hogy azt megadhassa az Ugyfélszolgalati személyzetnek
barmilyenjavitasindokoltsagaesetén. Miutan eltavolitottaasttétacsomagolasbol, bizonyosod-
jon meg arrol, hogy a készulék sértetlen maradt a szallitas soran. Barmilyen kétely felmerulése
eseténnehasznaljaasutét, éstanacsadas Ugyébenvegye fel akapcsolatot megfeleldenképzett
mUszaki szakemberrel. Az 6sszes csomagoloanyagot (mlanyag zacskok, polisztirén, szegek)
tartsa gyermekektdl tavol. A sttd elsé bekapcsolasakor erds szagu fust alakulhat ki, amelyet a
sUtét korulvevd szigeteldpaneleken lévé ragasztoanyag elsd felmelegedése okoz. Ez teljesseg-
gel természetes jelenség, és amennyiben eléfordul, varjon a fUst eloszlasara, mieldtt ételt he-
lyezne a sUtébe. A gyartd nem vallal feleldsseget azon esetekért, amelyek soran a felhasznalo
figyelmen kivil hagyja a dokumentumban talalhato utasitasokat.

MEGJEGYZES:a suté funkcidi, tulajdonsagai és tartozékai, amelyek a kézikdnyvben szerepel-
nek, eltéréek lehetnek a megvasarolt modelltdl fuggden.

Biztonsagi utasitasok

A sUtét kizardlag az eldirt celra hasznalja, vagyis etelek sutésére; barmilyen elterd hasznalat,
peldaul héforraskent vald Gzemeles nem megfeleld hasznalatnak mindsul, kdvetkezéskeppen
veszélyt rejt magaban. A gyartd nem vonhato felelésségre barmilyen karert, amely nem megfe-
leld, helytelen vagy esszerUtlen hasznalat okoz.

Barmilyen elektromos keszulék hasznalata magabanfoglalja egyes alapveté szabalyok szem el&tt
tartasat:

- ne atapkabelt huzza a termék aljzatbol valo eltavolitasahoz;

- ne érjen a keszulekhez nedves vagy vizes kezekkel vagy labakkal;

- altalanos tekintetben az adapterek, a tobbfoglalatos aljzatok és hosszabbitokabelek hasznalata
nem javasolt;

- hibas és/vagy nem megfeleld muikodeés esetén kapcsolja ki a keszUlléket, és ne nyissa fel a
burkolatot.

Villamosbiztonsag

BIZONYOSODJONMEG ARROL,HOGY VILLAMOSSAGISZAKEMBER VAGY SZAKKEPZETT
TECHNIKUS KIVITELEZIAZ ELEKTROMOS CSATLAKOZASOKAT. A tépellatasnak, amelyhez
a sUtd kapcsolddik, meg kell felelnie a telepités helyeéll szolgalo orszag hatalyos térvényeinek. A
gyarté nem vallal semmilen feleldsseéget jelen utasitasok figyelmen kivil hagyasabol szarmazo
barmilyen karosodasért. A sitét a telepités helyéll szolgald orszag térvényeinek a figgvenyeé-
ben egy foldeléses fali aljzat vagy egy tobbpodlusos szakaszold révén csatlakoztassa elektromos
tapellatashoz. Az elektromos tapellatas vedelmét megfeleld biztositékoknak kell szolgalniuk, a
felhasznalt kabeleknek pedig olyan keresztmetszettel kell rendelkeznilk, amely réven kepesek
biztositania stté megfeleld tapellatasat.

CSATLAKOZTATAS

A sutéhoz olyan tapkabelt mellekeltink, amely csak 220-240 V-os valtakozo aramu elektromos
halozathoz csatlakoztathato a fazisok kozott, illetve a fazis és a nulla kozott. Mieldtt a sttdt
tapellatashoz csatlakoztatna, mindenképpen ellendérizze az alabbiakat:

- mUszer &ltal jelzett tapfeszultség;

- a megszakito beallitasa.

HU 156



A sutd foldeld terminaljdhoz csatlakoztatott foldeldvezetéket kotelezden csatlakoztassa a
tapellatas foldeld terminaljahoz.

FIGYELMEZTETES

Mieldtt a sUtét tapelldtashoz csatlakoztatna, kérjen fel egy képzett villamossagi szakembert,
hogy bizonyosodjon meg a tapellatas foldeld terminaljdnak a megszakitas nélkuli allapotardl.
A gyartd nem vallal semmilyen felelésséget olyan balesetek vagy egyéb problémék vonat-
kozasaban, amelyek okaulszolgalt a suté foldeld terminalhoz vald csatlakoztatdsanak elmarada-
savagy a hibas, nem folytonos féldelési csatlakozas.

MEGJEGYZES: mivel a sité karbantartasi munkalatokat igényelhet, javasoljuk, hogy legyen
elérhet6 egy masik fali aljzat a sUtd csatlakoztatdsadhoz, amennyiben a sttét eltavolitottak
a telepités helyerdl. A tapkabel cseréjet kizardlag a mlszaki szerviz személyzete vagy ezzel
egyenertekl kepzessel rendelkezd technikus végezheti.

Javaslatok

AsUtd tokeletesen tisztan tartasa a sutd minden egyes hasznalatat kdvetden minimalis tisztitast
igényel. Ne vonja be a sutd falait alufolidval vagy a kereskedelmi forgalomban elérheté egyszer
hasznélatos véddanyaggal. A forrd zomanccal kdzvetlenul érintkezd alufolia vagy egyéb véddan-
yag miatt a belsé részeken a zomanc megolvadhat vagy megserulhet. A sutd tulzott mértekd
beszennyez&dése és az ebbdl szarmazo erds fUstds illatok megelézeése érdekében javasoljuk,
hogy ne hasznalja a sUtdt rendkivil magas hdmersékleten. Alternativakent javasoljuk a sttesiidd
megndveléset és a hdmeérseklet csekély mertekl csdkkentéset. A sitéhodz mellékelt tarto-
zékokon kivil javasoljuk, hogy csak olyan edényeket és sutéformakat hasznaljon, amelyek el-
lenallnak a rendkivil magas hémeérsékletnek.

Telepités

A gyartokat nem terheli kotelezettség ezen mivelet végrehajtasara. Amennyiben a gyarto te-
vekeny szerepvallalasat igényli a nem megfeleld telepitésbdl adodo hibak kijavitasahoz, erre a
szolgaltatasra nem terjed ki a garancia. Kotelezden kdvesse a megfeleléen képzett szemelyz-
etet célzo telepitési utasitasokat. A helytelen telepités szemeélyek, allatok vagy vagyontargyak
karosodasat vagy seruléseét okozhatja. A gyartd nem vonhato felelésségre ilyen karosodaseért
vagy serulésert.

A sutd beépithetd a butorba magasan vagy munkafeltlet ala. Régzités elétt bizonyosodjon
meg arrol, hogy a sutdteér jo szellézésben részesUl, és igy friss levegd juthat a belsé alkatrészek
lehUtéséhez és vedelméhez. A beépithetdség tipusatol figgden biztositsa az utolsd oldalon
meghatarozott megfeleld nyilasokat a készulék szamara.

Els6 hasznalat

ELOZETES TISZTITAS; Az elsd hasznalat elétt tisztitsa meg a sitdt. Tordlie at a kulsé feltleteket nedves,
puha torlékendével. Mossa at az dsszes tartozékot, és tordlje at a sutd belsd részét forrd viz és mosoga-
toszer oldataval. Allitsa be az Ures stutét maximalis hdmérsékletre, és hagyja igy kortlbeltl 1 éran &t, igy
eltavolithatd az Uj termeéknél tapasztalhato szag.
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Termeékleiras

[\

1. Vezeérlépult
(1) . Poleszintek (oldaliranyu
_ huzalracs, if van)

_/ 3. Racsok
/\ 4. Talcak
5. Ventilator (havan)
= 6. Sutéajtd
SS 7. Oldalso huzalracsok (ha

= vannak: csak lapos sutétér
S esetén)
N 8. Sorozatszam
0

TARTOZEKOK

Gydujtétalca Fémracs

Osszegytijti a grillen torténd ételkészitéskor A sutétalcak es lapok elhelyezésére szolgal.
lecs&pdgd maradvanyokat.

Oldalso huzalracsok (csak ha vannak) Séf panel (csak havan)

Asutétér mindkét oldalan talalhato, fémracsokat  Levegd  befuvdegység amely noveli  a
és csepegtetds serpenydket tartalmaz. levegd keringését a sUtdben. Ez jobb sutési

MEGJEGYZES: A sitotalcak és aracsoknemal-  (CUSSIIMENYT és egyenletesebb sttest tesz
- ; o L lehetévé minden hoémeérsekleten, révidebb
kalmasak az élelmiszerekkel vald kdzvetlen érint-

kezésre. Hasznaljon megfeleld fozoedenyt vagy sutesudot_ s vyegu\ egyenletes hémerseklet-
I eloszlast biztosit.
sUtopapirt.
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Teleszképos vezetdk (csak ha vannak)

Ket vezetdsin, amelyek megkdnnyitik a sute-
si allapot ellendrzesét, mivel megkdnnyitik a
tepsik és racsok kivetelet a sutdbdl, ill. athely-
ezésuket a sutdterben.

Lagy zaras (csak havan)

A csuklépantok a sUtdajto zarasi fazisaban au-
tomatikus, lagy és sima mozgast biztositanak.

Heat Feel érzékel6 (csak havan)

Sutés kdzben megmeéri az étel belsd
hémersekletét. Helyezze be a sutdter tetején
levé lyukba. A sutd hideg allapotaban kell behe-
lyezni.

HEAT FEEL ERZEKELO

+ Hasznalat elétt ellendrizze a Heat Feel
érzékeld toltottsegiallapotat:

1. Helyezze a Heat Feel érzékeldt a toltdbe, és
zarjale afedelet.

2.Csatlakoztassaatoltétegy USBtapforrashoz,
peldaul egy USB-adapterhez vagy egy PC/
notebook USB-aljizatdhoz az USB-kabellel.
El¢fordulhat, hogy a tolté az automatikus
kikapcsolasi funkcidja miatt nem mukodik
megfeleléen a tapegyseéggel.

3. A toltd LED-je kigyullad, és villog toltés
kdézben. Akkor kapcsol ki, amikor a Heat Feel
érzékeld teljesen feltoltddott.

« Ellenérizze, hogy be van-e kapcsolva a stutd
Bluetooth-ja.

» Ellendrizze, hogy a Heat Feel érzékeld a
megfigyelési tavolsdgon belll taldlhato-e.
Nagy tavolsagok esetén a sutd nem észleli a
Heat Feel érzékelst.

» Ha a Heat Feel érzékeldt szigetelt anyaggal
fedik le, akkor az nem kommunikal a sttével. Ha
a szonda aramelladtasa megszakad, mikdzben a
szonda normal sités kézben hasznalatban van
(lemerult akkumulator, Bluetooth kikapcsol
stb.), a sutési folyamat roévid idé utén
megszakad. Receptet és szondat alkalmazo
sUtés megszakitasa esetén a sttésifolyamat a
hatralévo Utemezettideig folytatodik.
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Forgonyars (csak havan)

A grillezéshez nincs szUkség elémelegitésre. Sutés
csukott ajtéval. Az energiafogyasztas 90-95% -kal
alacsonyabb, mint a hagyomanyos rendszereknél.

« Csavarjakiahorgokat

«Helyezze anyérsat a sttnikivant husba

«Régzitse ahust akampokkal

« Szoritsamega csavarokat

«lllessze atengelyt abba a nyilasba, ahola motor talal-
hato.

« Tavolitsaelafogantyut, éshasznaljaasutés vegénaz
égesi serulések elkertlésehez, amikor kiveszi az ételt
asutébdl

Air Fry (csakhavan)

Smart Tray Steam / Smart Tray BBQ
(csak havan)

Pizza with the stone (csak havan)
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Vezérl6pult

Funkciok Id6 Homérséklet Navigacidos gombok

O | © | 8 | a

Be/Ki ——— —— Inditas
Szilinet

A kdvetkezd oldalakon részletes informaciokat talalhat a megjelenitési fellletekrdl

‘ Szimbolum ‘ Funkcid ‘ Leiras

A sUtd be- és kikapcsoldsa. Amikor elészoér kapcsolja be

@ Be/Ki a sutét, be kell allitania az idét a navigacios gombokkal (5)

az ordk és percek kivélasztasahoz és az |d6 gombbal (3) a
megerdsitéshez.

A kézi funkciok (a) és az ételkészitési kategoriak (b), a Tailor
bake (a2) és a Gentle cooking (a3), a WiFimenu (e) és a tisztitasi
D Funkciék lehetéségek (amelyek modelltdl fuggden eltérdek) érnetdk el.

Ha menteni szeretne egy kedvenc funkciot, és azt szeretné
elészdr megjeleniteni, amikor a suté be van kapcsolva, tartsa
lenyomva a (2) gombot 5 masodpercig

Elérhetdk a sutési idd (e), a konyhai idézits (f) és az inditasi
késleltetés (g) beallitasai. Az inditasi késleltetés és a sutés
® 16 vége csak a sltési idé megadasa utan allithatd be. Készenléti

allapotban nyomja meg az |dé gombot (3) normal médon a
Percszamlalo idézitd bekapcsolasahoz; tartsa lenyomva 3
masodpercig a pontos idd beallitasahoz (i).

Elérhetdk a homérséklet-bedllitds (r), az elémelegités
(j) és a gyors elémelegités (k) opcidk. A képernydzar (m)
be- és kikapcsoldsdhoz tartsa lenyomva az (4) gombot 5
n g Hémérséklet | masodpercig.

Pirolizis k&zben a sutd ajtaja automatikusan bezarddik, és
visszajelzés jelenik meg (d4). Az automatikus gyors melegités
szamos kézi funkciohoz (p2) elérhetd.

5 Navigacios A navigaciés gombokkal bedllithatok a funkcidk és a para-
\/ gombok meéterek.
D| | Inditas A gombbal indithatd/szineteltethetd a sutés, illetve
Sziinet megerdsithetdk a funkciok.
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Kijelzé

A kijelz& harom részre van felosztva, és ezek a (2), (3) és (4) gombok megnyomasaval érhetdk el.
Ugyanezek a gombok hasznalhatdk az almenu kivalasztédsara (ezt a visszajelzd mutatja), a nav-
igacios gombokkal beallithatok a funkciok és paraméterek

FUNKCIOK TERULET

b1.Hus
a. Kézi funkciok d2. Oko pirolizis
b. Etelkészitési d3. Pirolizis +
kategoriak d1. Hydroeasyclean
c. WiFi b2. Hal
e s . b3. Pékaru

d. Tisztitasi funkciok
al. Funkcid szimbdlumok b4. Z6ldségek

a2. Master bake a3. Gentle cooking

IDO TERULET

e.ld6tartam i.Idépont beallitasa
f. Konyhai id6zité Idéértek
g. Késleltetett inditas Idéjelzé

h1.Heat Feel érzékeld
visszajelzés (akkumulator
és jel dllapota)

h. Heat Feel érzékeld

HOMERSEKLET

TERULET

. A d4. Ajtozar

m. Billenty(izar c1. Wi-Fi visszajelzés

j- Elémelegités

I. EIémelegités és lehlilés
visszajelzés

Hoémeérsékleti érték

k. Gyors eldmeiegités

Hémérséklet kijelzé
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A menik attekintése
FOMENU - FUNKCIOK TERULET .

Szim-
-

[ Ez afunkcio lehetdvé teszia sttésifunkciok, ahémeérséklet és
a Kézi funkciok i . "
— azid6tartam kivalasztasat.
b Elelmiszer Ebben a menuben elérheti a sitdbe mar integralt 4 sutési
= ; kategérisk | kategoriat.
—_ - Ebben az tzemmaodban csatlakoztathatja a sutét egy haldzathoz,
C — WiFi ) . . ! .
L 4 ésregisztralhatjaahOn alkalmazéasban.
d X I | Tisztitasi Ez a funkcid lehetéve teszi a sutd szamara elérhetd tisz-
ﬂ funkcidk titorendszer kivalasztasat.

FOMENU - IDO TERULET

Szim-

bolum Funkcidé Leiras

Nyomjamega @ gombot a sttésiidétartam beallitasahoz, majd
A

e Idétartam
aVgombokkal dllitsa be az idétartamot.
f Konyhai Nyomja meg kétszera@gombota konyhaiiddzitd beallitasahoz,
s A
id6zité

hasznaljaa vV gombokat azidé meghatarozdsahoz.

Késleltetett | A késleltetett inditas beallitasahoz nyomja me% haromszor a ®
inditas o )
gombot, az idé beallitasahoz pedig hasznaljaa vV gombokat.

N @ @G

I:|ea't Fe:-:l Négyszer megnyomva a @ gombot aktivalhatja a szondaval valo
érzékeld sUtést, amikodés tigyébenlasd a 20. oldalt.
= X Idépont Készenléti allapotban nyomja meg és tartsa lenyomva ® 3
I 35° ) | bealiitasa

masodpercig @(
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FOMENU - HOMERSEKLET TERULET

[ S

Szim-
boélum

Funkcio

ﬂ Elémelegités

Nyomja meg aAg gombot az elémelegitési h&émerséklet

beallitasahoz, a V. gombokkal allitsa be az értéket.

Leiras

F 3

Gyors
elémelegités

B

Nyomjameg ke’tszerg agombotagyorsfunkciohémérseékletének
a beadllitasahoz.

Kézi funkciok (al)

SUTESIMODOK*

R

Statikus ***
150-200°C **

I;’ 2./3.szint

IDEALIS: sttemények, kenyerek, kekszek, quiche sutéséhez
egy szinten, fels6 és alsd melegités mellett.

AHeat Feel érzékeldvel hasznalhato.

Opcionélisan gyors elémelegités is hasznéalhato.

-1 ]

Statikus + ventilator
180-200°C **

|;| 2./3. szint

IDEALIS: stltek, raguk, zoldségek és nedves toltelékd piték
sUtéséhez egy szinten. ldedlis magas viztartalmu ételek
elkészitéséhez.

AHeat Feel érzékeldvel hasznalhato.

Opcionalisan gyors elémelegités is hasznéalhato.

Tobbszintes
150-230°C **

= s. egy szint
hasznalatahoz 1.
+3.duplaszint
hasznalatahoz

IDEALIS: stitemények, kekszek és pizzak sttéséhez egy vagy
tobb szinten. Idealis kilonbdzd ételek elkészitéséhez.

AHeat Feel érzékeldvel hasznalhato.

Opcionalisan gyors elémelegités is hasznalhato.

L1 el

Grill
L3 (nagy teljesitmény) **

E’ 5th level for thin
food

3rd/ 4thlevel for thick
food

IDEALIS: gratinirozashoz, grillezett hishoz, halhoz, zoldségek-
hez.Ezafunkcid csakafelsé fitéelemethasznalja, ésbeédllithatd
a grillezési szint. Csukott sUtdajtéval hasznalja. A fehér husokat
a grill futéelemétdl tédvolabb helyezze el. A vords hust és a hal
filéket rahelyezheti a polcra, alatta a csepptalcaval. Melegitse
el asutdt 5 percig. Forgassa meg az ételt a sutésifazis kéthar-
madanal (ha szUkséges).

3
B
3

Grill + ventilator
200°C **

IE’Z./3./4. szint

IDEALIS: egészben sillt hisokhoz. A felsd flitbelemmel siit,
mikdzben a ventildtor keringeti a levegét a sutdben. Csukott
sUtdajtoval haszndlja. Csusztassa be a cseppgydijtd télcat a polc ala
a lecsopogd folyadék Osszegyljtéséhez. A sutés soran félidében
forditsa at az ételt. Az elémelegités vords husok esetén sziikséges,
fehér husok esetén viszont szUkségtelen.

* Astté modelljétdl fuggden.

**|dedlis hémeérseklet ajavasolt ételekhez.

*x Az EN 60350-1 kovetelmeényei szerint mérve az energiafogyasztas és az energiaosztaly meghatarozasa céljabol
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Szimbdlum ‘ Leiras ‘ Javaslatok

Alsé melegités
160-180°C **

I;’l.lz.szint

IDEALIS: krém karamell, pudingok és bain marie készitéséhez egy
szinten. Ez a funkcio félkész ételek elkészitésére is hasznalhato.

A Heat Feel érzékeldvel hasznalhato.

Opcionalisan gyors elémelegités is hasznalhato.

[~ 1L ]

Alsé melegités +
ventilator
170-210°C **

|;| 1.és2.szint

IDEALIS: pizzak, sos sttemények, tortak és folyékony ontetekkel
készitett ételek sitéséhez egy szinten.

AHeat Feel érzékelével hasznalhato.

Opcionédlisan gyors elémelegités is hasznalhato.

3
!
3

Supergrill
L3 (nagy teljesitmény) **
4.és5.szint

IDEALIS:nagymennyiséguKolba’szhoz,steakhezéspir\'to’skenyérhez.
A grillezd fUtdelem alatti teljes terilet felforrosodik. Csukott
sUt&ajtoval hasznalia. Forgassa meg az ételt a sutési fazis
kétharmadanal (ha szikséges).

1L

Soft +
! 150-200°C IDEALIS: stitemények és kenyerek stitéséhez egy szinten.
PYEN
\:, Q 2./3.szint
A~~~ Grill + Nyars DEALIS olyan ételek egyszerre kétoldali siitéséhez, mint a csirkemell,

i

Bl (nagy teljesitmény)

furjvagy halfilé.
Helyezzen egy tepsit az etel ala az 1. szinten, hogy felfogja a
lecs6pogé folyadekot.

3
!
3

Grill + ventilator +

IDEALIS olyan ételek egyszerre kétoldalisitéséhez, pl. nagyobb testl

¢ forgonyars csirke vagy pulyka.
< 200°C Helyezzen egy tepsit az étel ald az 1. szinten, hogy felfogja a
lecs6pogé folyadeékot.
Statikus +
Forgonyars IDEALIS: Marhahus vagy sertéssiilt siitéséhez. Helyezzen egy tepsit
200-240°C azételaldaz 1. szinten, hogy felfogja alecsopogé folyadékot.

i

Légkeverésessiités,
grill+ventilator, 240°C

Afunkcididedlis légkeveréses sUtéshez és a tartozékkal lehetéve teszi,
hogy aforrolevegd egyenletesen és haromdimenziosan érje a hust, igy
ropogosabb vegeredmeényt biztosit. Ne feledkezzen meg a polc alatti
sekély talcarolanedvek/flszerek stb. dsszegyljtéséhez.

Pirolitikus ciklus inditasa el6tt tavolitsa el a tartozékot.

Smart Tray
Steam

PAROLAS - statikus,
160°C

A tartozék lehetévé teszi a fézés soran keletkezd para megfeleld
keringését, magas szinten tartva az étel nedvességtartalmat, a lyukak
pedig megkonnyitikahd és a parakeringését. Idedlis zOldségek, halak stb.
parolasahoz. Helyezze a tartozékot a 35 mm-es talcaba a homoru oldalra,
és tegyen vizet a talcaba. Pirolitikus ciklus inditasa el6tt tavolitsa el a
tartozékot.

Smart Tray
BBQ

BBQ - statikus +
ventilator, 230°C

Idedlis magas hémérsékleten torténd grillezéshez (220°), a tartozék
lehetdveé tesziatokéletes barbecue eredménytkis fust mellett, atélca
aljanlévé zsirokelszivohatasanak koszonhetden. Helyezze atartozékot
a 35 mm-es talcabaadomboruoldalra, és tegyen vizet a talcaba.
Pirolitikus ciklus inditasa el6tt tavolitsa el a tartozékot.

Pizza with
the stone

Statikus + ventilator,
240°C,L4

Idedlis kivald mindségl pizzak sutéséhez; a hoétartd jellemzének és a
gyengéd hoatvitelnek kodszéonhetden egymas utan akar tobb pizza is
sUthetd. Fliszerezze a pizzat a tészta elkészllte utan, majd hevitse eld
a pizzakovet (TBD) percig sUtés el6tt. A tisztitdsra és karbantartasra
vonatkozo utasitasok tgyében lasd a hasznalati és apolasi szakaszt.
Tavolitsa el a kdvet pirolitikus ciklus inditasa el6tt, valamint a lapatot
az Osszes siitési ciklus el6tt.

* Astté modelljétdl fuggden.
** |dedlis hémérseklet ajavasolt ételekhez.
¥ Az EN 60350-1 kovetelmeényei szerint mérve az energiafogyasztas és az energiaosztaly meghatarozasa céljabol
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KULONLEGES FUNKCIOK *

Szimbolum | Leiras Javaslatok

Master bake *** Ideélisgrra, hogy az ételek be\u[ megpuhulj_arjak,/de kiv/()\
180-200°C ** ropogosak maraﬂdjanak. Az egeszseges sutés érdekeben
az «@ ez a funkcio csokkenti a szikséges zsir- vagy olajmen-
|;| 2. szint nyiséget. A fUtdelemek és a pulzald levegdaramlasok
egyenletes sutési eredmeényt garantalnak.

A funkcié biztositja, hogy az étel puha és zamatos
maradjon; az alacsonyabb h&émeérsékletnek kdszénhetden
a3 loc Gentle cooking minimalizalhato a fellleti barnulés. Ez a funkcio idealis
sUlt hisokhoz és egész halakhoz. Az optimalis eredmény
érdekében hasznalja a Heat Feel érzékel6t (havan).

ETELKESZITESI KATEGORIAK

" . Heat Feel
Elémel- Sutési
Szimbolum | Leiras . e hémérsékletek Leiras
egités pozicio
(°C)
Sult mar-
58-62-65°C hahushoz és
b1 @ Hus Y 2-3 marhahus marha-, ill. or-
esetén juésdisznosze-
letekhez.
B 65°C Egészhalhoz és
b2 4}9 Hal Y 3 halfilehez.
95° stlt kenyer Kenyerhez,
b3 ﬂ Pékaru Y 1-2 éstésztaes- lasagne-hoz és
etében sUtemeényekhez.
Sult
b4 ﬁ Z6ldségek Y 3-4 70°C 26ldségekhez és
burgonyéhoz.

Garantaltantokéletessutésieredmeényekazeldrebeadllitottparamétereknekkdszénhetden,minden
kategoriahoz. Azid6 esahdmerséklet alapertelmezett értekei 4 adagmennyiségeére vonatkoznak.
A sUtesi id6 helyes beallitasahoz hasznalja az alabbi tablazatot; a legjobb eredmeény erdekeben a
Heat Feel érzékels alkalmazasaval

* Astté modelljétdl fuggden.
**|dedlis hémeérseklet ajavasolt ételekhez.
*x Az EN 60350-1 kovetelmeényei szerint mérve az energiafogyasztas és az energiaosztaly meghatarozasa céljabol
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Elelmiszer Talalasi méret/gramm (félkévéren, Sutésiidoé (perc)**

kategoria alapértelmezett beallitas mellett) elémelegités utan
Hus 4/800;6/1200; 8/1600 50;52;55
Hal 4/600;6/900;8/1200 36;38;40
Pékaru 4/600; 6/900; 8/1000 42;50; 56
Zoldségek 4/800; 6/1200; 8/1600 57,60; 65

TOVABBIFUNKCIOK

Leiras Javaslatok

Ez a funkcio lehetévé teszi a képernyd zarolasat, hogy

megakadalyozzaakiskoruak altalinemkivéanatos hozzaférést.
Qf Billentytzar Nyomja meg és tartsalenyomva a Hdmérséklet (4) gombot 5
masodpercig a képerny&zar aktivdlasahoz. Ugyanezt tegye a
deaktivalasahoz.

Ha menteni szeretne egy kedvenc funkciot, és azt szeretné
D Kedvenc funkcié | elészdr megjeleniteni, a sutd bekapcsolasakor, tartsa leny-
omva a (2) gombot 5 masodpercig.

Demo mod

BE/KI

KESZENLET TARTSALENYOMVA
6 MP-IG
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Heat Feel érzékel6 parositas

1.1épés

Erintse megaz [J ikonta
funkcio kivalasztasahoz,
és érintsemega

gombot a Heat Feel
erzekeld kivalasztasahoz.

N

.lépés

Kisidé elteltével a sutd
felismeriaszonda
kodjat. Erintse meg az
ikont a célnémeérséklet
beallitasahoz.

-1épés
Erintse mega v/ ,gombot,

allitsa be akivant
célhdmersékletet, és
erintse megal gombot.
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Sitési tippek - Heat Feel érzékel6

AHeat Feel erzekel® kezifunkciokkal (statikus, statikus + ventilator, grill, supergrill, grill + ventilator,
alséd melegités és alsé melegités + ventilator), valamint ETELKESZITESI KATEGORIAKKAL
HASZNALHATO.

AHeat Feelérzékeldnek egy mérésipontjavan, nyomja be teljesenaz ételbe ugy,hogy a fémhegye
az ételkdzepén legyen.

Eztapontot alehetd legkdzelebb kell elhelyezni az étellegvastagabb (leghidegebb) részéhez a
fézésifolyamat megfeleld nyomon kévetése érdekében.

A vezetek néelkuli kialakitasnak kdszonhetden a Heat Feel érzékeld olyan ételek ellendrzesere is
hasznalhatd, amelyek sttés kdzben valtoztatjak a mennyiségiket (pl. kenyér).

HUS/SULT/STEAK: nyomja a szondét 4tlésan a legvastagabb részbe. A hengeres formaju ételek
(pl. marhasult) esetében a cstcsot a geometriai kdzépponthoz alehetd legkdzelebb tolja be.
Javasolt maghdmeérsekletek:

- 45°C marhasult esetén (majd csomagolja be folidba,
és talalas eldtt hagyja pihenni 15-20 percig)
-55-60-65°Cegyébsult husok esetében

SZARNYASOK: Helyezze be a Heat Feel érzékelSt a mell legvastagabb részébe. A baromfijavasolt
maghdmeérseklete 83-85°C

HAL (EGESZ/STEAK): helyezze be a szondat &tlésan a legvastagabb részbe. Javasolt
maghdémeérseklet: 65 °C

KENYER/RAGUK: a Heat Feel érzékeldt az étel geometriai kdzéppontjahoz kdzel helyezze el.
Javasolt maghdmeérseéklet: 90 °C
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Kapcsolodas

VEZETEK NELKULIKAPCSOLAT PARAMETEREK

Technoldgia ‘ Wi-Fi ‘ Bluetooth
Standard IEEE802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximalis teljesitmény [mW] 100 10

Heat Feel érzékelé hémérséklet szonda modell Et180:

Technologia Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2400+2480
Maximalis teljesitmeény [mW] 2.5—(4dBm)

TERMEKADATOK HALOZATI BERENDEZESEKHEZ

« A termék energiafogyasztasa halozati készenlétben, mikdzben az 6sszes vezetékes port
csatlakoztatott, és az &sszes vezeték nélkuli halozati port aktiv: 2,0 W

Vezeték nélkiili halézati port aktivalasa:

« Ha a sutét nem regisztralta, kérjuk, kdvesse a regisztraciora vonatkozo utasitasokat a WiFi
engedélyezéséhez.

« Ha a sutdt regisztralta, a WiFi menUben valassza a WiFi lehetdseget, és allitsa be a Be vagy a
hOn lehetdséget.

Vezeték nélkiili halozati port kikapcsolasa:

« Haasutétnemregisztralta, a WiFimodul a sUté bekapcsolasa utanielsd 30 percben bekapcsol,
a kikapcsolasahoz varjon 30 percet, vagy a WiFi menuben 30 perc elétt kapcsolja ki a WiFi
funkciot.

« HaasuUtétregisztralta, WiFimenUbenvalassza a WiFilehet&seget, és allitsa be aKilehetdseget.
Ifthe ovenis enrolled, in WiFimenu select WiFiand set to Off.

Gyors parositas

A termek elsé bekapcsolasakor a WiFi haldzat mar 30 percig aktiv, és folytathatja a parositast a
171. oldal utasitasai szerint.

Ha a sttét nem parositja 30 percen belul, a WiFikikapcsol. Ez torténik minden alkalommal, amikor
bekapcsolja a sUtét, amig vegre nem hajtja a parositast.

AWiFibekapcsolasanakaz elkertlese érdekebenasutd bekapcsolasatol szamitott 30 percen belul
kapcsolja ki a WiFi funkciot a WiFi menubdl.

A suté parositasahoz 30 perc eltelte utan kdvesse a 172. oldalon talalhato utasitasokat.
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Suto regisztralasa az alkalmazasban

AZ OKOSTELEFONON
1.1épés Available on the
« AhOn alkalmazas letoltése App Store
GETITON
" Google Play
2.lépés

« Jelentkezzen be, vagy hozzon létre fidkot.

Email

Password

rrET o

AssWorD et
3. |§pé$ Select your appliance
«  Ujkészulék hozzaadasa category

Washer Dryer

H Fridge

Oven
4.1épés ‘
« Olvassabe a QR-kodot, vagy adjamega Tell us your appliance Tell us your appliance
sorozatszamot serial number serial number

You willfind your serial number attached on the

appliance. Check your specific model to know
where tofind it.

[OF ][ EES —
= 3 [MOD/Man: FSCTX615 WIF |
E]g. [ TYPEs Tury Tumi: mRO7

SCAN MANUAL

[rjaide a készulék sorozatszamat késdbbi hivatkozas céljabol

<« OK.FOUND

ORINSERT MANUALLY
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AKESZULEKEN

5.lépés

« Erintsemegaz [
ikont a Wi-Fimod
kivalasztasahoz, és érintse
meg allgombot.

6.lépés

Erintse mega
gombot, valassza a Be
vagy ahOn lehet&séget
(l&sd akulonbségeket a 23.
oldalon), és érintse meg az
inditas > gombot.

7.1épés

. EgyidéutanaConnect
szdvegjelenik megfutva
akijelzdn. Folytassa a
parositasi folyamatot az
alkalmazason keresztul.

8.lépés

Amikor a parositas
befejezddott, a

sUtd automatikusan
bekapcsolja a Wifi ,BE"
vagy hOn opciot, az On
valasztasa szerint.

Megszakadt az Utvalasztoval a kapcsolat
Sutés kdzben - a WiFiikon villog A WiFimenuben - a szamjegyek villognak

MEGJEGYZES:

. Gyézddjdon megarrol, hogy legaldbb 2,4 GHz-es otthoni WiFi haldzattal rendelkezik.

«  Gy6z8djdn megrola, hogy az otthoni WiFijelszava és neve készen all. Késébb szUksege lesz rajuk.
+ Gondoskodjonrdla, hogy akeszilek olyan helyen legyen, ahol kivalo az otthoni WiFijel.

«  Esmaradjon akeészulek kdzelében.

HU 172



WiFi BEKAPCSOLVA
Asuto allapotat csak az alkalmazas
segitségevellehet nyomon kévetni..

WiFi OFF
A suté nincs csatlakoztatva, de regisztralva
van, és halozati hitelesité adatokat mentett..

WiFihOn
A sutdt kizarolag az alkalmazas hasznalhatja.

WiFi visszaallitasa
Akapcsolat alaphelyzetbe all, és Ujregisztréacio
lehetseges..

Tavvezérlés mod

1.1épés

. Erintse megaz[Jikont a
Wi-Fimod kivalasz asahoz,
és erintse mega’igom-
bot, a ,Be" villognikezd.

2.lépés

. Erintsemega v/ ikont
a,hOn"maodkivalasz-
tasahoz, és érintse meg
a »lgombot a tavvezerld
aktivalasahoz.

« Nyomjamegall,funk-
ciogombot”a ,hOn"mod-
bolvalo kilepéshez.

A Candy Hoover Group Srl kijelenti, hogy a radiéberendezés megfelel a 2014/53/EU iranyelvnek

és a vonatkozo torvenyi kdvetelmeényeknek
szbvege a kovetkezd internetcimen erheté e

(az UKCA piacon). A megfeleldségi nyilatkozat teljes
[: www.candy-group.com
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Tisztitasra vonatkozo altalanos megjegyzések

Rendszeres tisztitassal megnodvelheti a
keszulék elettartamat. Barmilyen kézi tisz-
titasi mlvelet veégrehajtasa el6tt varja meg a
sutd lehllését. Soha ne hasznaljon koptato
hatasu tisztitoszereket, acélgyapjut vagy éles
targyakat a tisztitashoz, mivel ezek vissza-
fordithatatlan modon karosithatjak a zoman-
cozott alkatreszeket. A tisztitashoz kizardlag
vizet, szappant vagy fehéritd alapu tisztitosze-
reket (ammonia) hasznaljon.

UVEGBOL KESZULT RESZEK

Javasoljuk, hogy az Uvegablakot nedvszivo
konyhai torlékenddvel tisztitsa meg a sutd
minden egyes hasznalatat kdvetben. A makacs
szennyezédések  eltdvolitdsa  érdekében
hasznaljon tisztitoszerrel atitatott szivacsot,
amelyet alaposan kicsavar, majd a termek-
fellletet oblitse le vizzel.

SUTOABLAK TOMITES

Ha beszennyez&dott, a tomités megtisztithato
enyhén nedves szivacs segitségével.

Karbantartas

TARTOZEKOK

Atartozékokat nedves, szappanos oldattal ati-
tatott szivaccsal tisztitsa meg, majd Oblitse at,
illetve torodlje szarazra: kerUlje a koptato hatasu
tisztitoszerek hasznalatat.

CSEPPGYUJTO TALCA

Aracs hasznalatatkovetden tavolitsa el atalcat
a sUtébdl. A forrd zsiradékot dntse be egy
edénybe, majd mossa at a talcat forrd vizzel,
szivacs és mosogatoszer hasznalataval.
Tavozni nem kivano zsiros lerakodasok esetén
acseppgyljto talcat meritse viz es tisztitoszer
oldataba. Alternativ. megoldasként a csep-
pgyljtd talca elmoshatd mosogatogepben,
illetve hasznalhat kereskedelmi forgalomban
elérhetd sutdétisztitot. Soha ne helyezze vissza
a talcat piszkosan a sutébe.

AZ OLDALSO ALLVANYOK ELTAVOLITASAES TISZTITASA
1. Tavolitsa el a huzaltartokat a nyilak irdnyaba hizva (1asd alabb)
2. A huzaltartok tisztitdsahoz tegye 6ket mosogatdgépbe, vagy hasznaljon nedves szivacsot, és

utana szaritsa meg éket.

3. Atisztitasi folyamat utan szerelje vissza a huzaltartdkat a leszerelés forditott sorrendjében.

— ===
(D—>

5

4

3

2

1(’ >

AZ12z0 CSEREJE

1. Valasszale a sUt6t a halozati tapellatasrol.

2. Csavarja le az Uvegburkolatot, csavarja ki az
izzot, majd tegyen be egy ugyanolyan tipusu uj
izzot.

3. Ameghibasodottizzdé cseréjét kovetden
szerelje vissza az Uvegburkolatot.

A termék egy vagy tobb G (izz6) / F (10 LED)
energiahatekonysagi osztalyba tartozo
fenyforrast tartalmaz.
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AZ UVEGAJTO ELTAVOLITASAES TISZTITASA (csak havan)

1. Nyissa az ajtot 90°-ban, és hiizza a zsanér rogzitdfuleit a suté kulseje felé.

2. Allitsa az ajtot 45° -os szdgbe, majd egyszerre hiizza elére és felfelé az ajto kioldasahoz. Tavolitsa el asitéa-
jtot, és helyezze egy parnazott feltletre (pl. egy szovetdarab tetejére) lefelé nézé fogantyuval.

3. V1. Nyomja meg egyszerre a bal és jobb oldali két gombot, és az eltavolitashoz huzza maga felé a felsd
ajtoburkolatot. V2. Csavarja kiakét csavart a bal és ajobb oldalon, és az eltavolitdéshoz hiizza maga felé a felsé
ajtoburkolatot.

4. Ovatosantavolitsa el az veget a siité belsejébdl, fogja erésen két kézzel, és puha, sima feltletre helyezze.

5. Ha ezek kdzott Gvegtablak taldlhatok, tavolitsa el ezeket, és tegye ezeket puha felUletre.

FIGYELEM: akuls¢ Gveglap nem eltavolithatd

6. Tisztitsamegaz Uveget puha torldkenddvel és megfeleld tisztitdszerrel.

7. Tisztités utén szerelje dssze az alkatrészeket az eltavolitas forditott sorrendjében. A ,Low-E" jelzésnek
az 6sszes Uveglapon megfeleléen olvashatonak kell lennie, és ezeknek az ajto bal oldalan, a bal oldali zsaner
kézelében kell elhelyezkednitk. Igy biztosithatd, hogy az elsé tveglapon lévé nyomtatott cimke az ajton beltl
maradjon.

8.V1.Helyezze vissza a sUtdajto burkolatat gy, hogy befelé nyomja, amignemhallja, hogy a két oldalsd gomb
ahelyérekattan. V2. Arégzitéshez nyomja elére afelsé burkolatot, és szoritsameg akét csavart abal és ajobb
oldalon.

9. Mikdzben 45°-0s szdgben tartja az ajtot, egyidejlleg helyezze be a zsanérnak a jobb és bal fém nyelvét a ki-
oldott zsanérok nyilasaiba, amig kattanast nem hall. Allitsa az ajtot 90°-0s szogbe, és régzitse arogzitéfileket
ugy, hogy a suté belseje felé tolja ezeket.




TISZTITASIFUNKCIOK *

Szimbélum| Funkcidé Leiras

(odog
(odog

Hydroeasyclean | Asutéegyszer(éshatékony tisztitasahoz.

[elodeg

. Asutétér tokeéletes, rendszeres tisztitasdhoz.
Oko pirolizis Ez afunkcio lehetéve tesziaz ajto bezarasat a folyamat
soran (d4).

[1°]
(2]
o

it

d2

oono

8

ooo
oono

Rendkivil alapos tisztitdshoz, ill. nagy mennyiségliszen-
nyez&des eltavolitasahoz a sutdterbdl.

Ez afunkcid lehetéve tesziaz ajtd bezarasat a folyamat
soran (d4).

Pirolizis +

d3

oo
oono
oonO

E

Hydro Easy Clean

AHydro Easy Clean eljards géz segitségével tavolitja el a maradék zsirt és ételmaradékokat a sttébol.
1. Ontson 300 mi vizet a sité aljan talalhato Hydro Easy Clean tartalyba.

2. Vélassza ki a dedikalt funkciot (d1).

3.Hagyja, hogy a program lejarjon.

4. A ciklus utan hagyja lehdinia sutét.

5. Amikor a készulék lehlilt, tisztitsa meg a sUtd belsé felUleteit egy ruhaval.

Figyelmeztetes: Mieldtt hozzaerne, gydzédjon meg rola, hogy a keszulek lehdlt.
Legyen évatos minden forro felllettel, mert fennall az égési sérilés veszélye. Hasznaljon
desztillalt vagy ihato vizet.
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Pirolizis

A sUtd pirolizald tisztitod rendszerrel rendelkezik,
amely magas hémeérsékleten megsemmisiti az
etel maradvanyokat. A muvelet automatikusan
végbemegy a programozo segitsegével. A ke-
letkez& fUstgézok pirolizatoron &thaladnak at,
amint a fézés elindul, és "tisztava" valnak. Mivel
a pirolizator nagyon magas hémeérsékletet
igényel, a sutd biztonsagi zarral lett felszerelve.
A pirolizator barmikor leallithato. Az ajtd nem
nyithato ki addig, mig a biztonsagi zar megnem
jelenik.

MEGJEGYZES: Amennyiben a suté fole
féz8lap lett rogzitve, soha ne haszndlia a
gdzégdket vagy az elektromos fézdlapokat
a pirolizator mUkodese kozben, ez megaka-
délyozza a fézélap tulmelegedését.

KET PIROLITIKUS CIKLUS keriilt beallitasra:
OKO PIROLIZIS: A kdzepesen szennyezédott
sUto tisztitasahoz. MUkddeése 90 percig tart.
PIROLIZIS +: Erésen szennyezddott sutd ti-
sztitasahoz. MUkodése 120 percig tart.

Soha ne hasznaljon kereskedelmi forgalomban
kaphato tisztitd termekeket a pirolitikus
sutéhoz!

Javaslat: Amennyiben kozvetlentl a fézés
utan végzi a pirolitikus tisztitast, kihasznalja a
maradék hd elényét, amellyel energiat ta-
karithat meg.

Pirolitikus ciklus futtatasa elétt:

o Tavolitson el valamennyi tartozékot a
siit6bél, mivel ezek nem allnak ellen a pi-
rolitikus tisztitas soran alkalmazott magas
hémérsékletnek; kiilonésen tavolitsa el a
racsokat, oldalsé elemeket és a teleszképos
sineket (lasd RACSOK ES OLDALSO ELE-
MEK ELTAVOLITASA fejezet).

» A nagyobb kiomlést vagy foltokat tavolitsa
el, mivel tal sokaig tart a megsemmisitésiik.
A tal nagy mennyiségi zsir langra lobbanhat
a pirolitikus tisztitas soran a nagyon magas
hémeérsékletnek kitéve.

» Zarja a sit6 ajtajat.

» Tisztitas el6tt a tul nagy kiomlést el kell
tavolitani.

« Tisztitsa meg a siité ajtajat;

» A nagyobb és durvabb étel maradvanyokat
nedves szivaccsal tavolitsa el a siité bel-
sejébdl. Ne hasznaljon tisztitoszereket;

o Tavolitsa el az 6sszes tartozékot és a
csuszoérekesz készletet (ahol van);

* Ne helyezzen be konyharuhat.

A pirolitikus ciklus hasznalata:

1- Erintse meg az [J ikont a tisztitasi funkciok
(d) kivalasztasahoz, majd a navigaciés gom-
bok segitsegeével valassza ki a kivant pirolitikus
ciklust.

2- Lehetdség van a pirolitikus ciklus inditasi
idejének kesleltetesere, ehhez a programozov-
almodositsa az END idét.

3- Néhany perc elteltével, amikor a sutd magas
hédmeérsékletet ér el, az ajtd automatikusan zar.
Apirolitikus tisztitasi ciklust barmikor leallithatja
a Be/Kigomb megnyomasaval.

4- A pirolitikus ciklus vegén a pirolizis automa-
tikusan kikapcsol.
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Hulladékkezelés és kérnyezetvédelem

Akeészulék cimkézése megfelel
az elektromos és elektronikus
berendezések  hulladékairol
(WEEE) szélé  2012/19/EU
eurdpai iranyelvnek. Az elek-
tromos és elektronikus ber-
endezések hulladékai tartal-
maznak ugy szennyezé anyagokat (amelyek a
kornyezetre negativ hatast fejthetnek ki), mint
alapanyagokat (amelyek Ujrahasznosithatok).
Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfeleld kezeles
targyat keépezzek a szennyezd anyagok
eltavolitasa és semlegesitese, illetve az 6sszes
egyeb anyag visszanyerese érdekében. Az
egyének fontos szerepet jatszhatnak annak
biztositasaban, hogy az elektromos es elek-
tronikus berendezések hulladekai ne valjanak
kornyezeti problémava; fontos néhany al-
apvetd szabaly betartasa:

- az elektromos és elektronikus berendezések
hulladéka nem kezelhetd haztartasi hulladek-
kent;

- az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékat kotelezden erre kijeldlt gydjtdpont-
banadjale, amelyet az dSnkormanyzat vagy be-
jegyzett vallalat Uzemeltet.

Szdmos orszagban elérhetd lehet a nagy
meretl elektromos és elektronikus beren-
dezések hulladékainak a begyUjtése kdzvetle-
nill a haztartasbol. Uj berendezés véasarlasakor
a régi berendezés visszaadhatod a forgal-
mazonak, akiteritesmentesen begydjti,

Hibaelharitas

feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidja
megegyezik a vasarolt készulekével.

ENERGIATAKAREKOSSAGES
KORNYEZETVEDELEM

Amikor lehetséges, kerllje a sttd eldme-
legitéesét, és mindig probélia meg teljesen
megtodlteni a sttédt. Minél ritkabban nyissa ki a
sUtdajtot, mivel minden nyitaskor hé tavozik
a sUtdbdl. Jelentds energiatakarékossaghoz
kapcsolja le a sutdt 5 vagy 10 perccel a sutesi
id& lejarta elétt, és a sttéshez hasznalja fel a
sUtd altal tovabbrais generalt maradekhét.

A hészivargas megeldzése erdekében gon-
doskodjon arrdl, hogy az ajtotomitések
tisztak  és  megfelelé  allapotuak. Ha
id8szakfuggd dijszabasu aramellatasi szer-
zbdessel rendelkezik, a  kesleltetett sutés”
az energiatakaréekossagot meg konnyebben
megvalosithatova teheti, mivel igy a sUtést ak-
korra id&zitheti, amikor alacsonyabb dijszabas
érvenyes az energiara.

Probléma ‘

fAe‘SUtO nem melegszik Nincs beallitva az ¢ra

Lehetséges ok

‘ Megoldas

Allitsa be az orat

A sutd nem melegszik
fel hémeérsékletet

Nem éllitott be sttési funkciot és

Bizonyosodjon meg a szilkséges
beallitasok helyessegerd|

Az érintésalapu
kezeldfelllet nem

reagal panelen

G6z és para talalhato a kezeldfelulet

A paralecsapodas eltavolitasahoz-
torolie le a kezeldfelulet panelt
mikroszalas torlékenddével
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Installation
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590 mm

560 mm x 45 MM

60 m x 45 mmM
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BG Ako LWKadbT MMa AbHO B 3a/lHaTa CU 4acT,
ocurypeTe oTBOp 3a 3axpaHBalLnga kaber.

HR Ako je namjestaj pokriven straznjim donjim
dijelom, napravite otvor za kabel napajanja.

RO Daca mobila este acoperitd cu panou in
partea din spate, realizati o fanta pentru cablul
de alimentare.

A

BG AKO MOHTVpPaHeTO Ha LIOKb/1HE MO3BO/IABa
LUMpKynauma Ha Bb3ayxa, € HeobxoamnMo Aa ce
Hanpasy oTBOp € pa3mepu 500 x 10 mm, nnau
cbLyata niow s 5000 mm?2.

HR Ako se postavljanjem postolja ne omoguci
cirkulacija zraka, potrebno je napraviti otvor od
500 x 10 mm ili osiguratiistu povrsinu od 5000

mm?Z.

RO Tn cazul in care montarea soclului plintei
nu permite circulatia aerului, este necesar sa
se creeze o deschidere de 500x10 mm sau
aceeasi suprafatain 5000 mm?.

o

BGAKo dypHaTaHAMa oxNaxaallBeHT1AaTop,
HanpaseTe oTBOP 460 Mm x 15 mm

HR Ako pecnica nema ventilator za hladenje,
napravite otvor od 460 mmx 15 mm.

RO In cazulin care cuptorul nu are un ventilator
deracire, creatio fanta de 460 mmx 15 mm

TR Mobilya alt kismiarka kisimda olacak sekilde
kapatiimissa, glc kaynagi kablosuicin bir aciklik
saglayin.

UA kLo Mebni 3akpyrBatoTb HUXKHIO 3a4HHO
4YacT1HY BUpoOY, cnianepeabaqnTy OTBIp ANA
KabeJIHO XKNBNEHHA.

HU Ha a butor lefedi az also részt hatul,
keszitsen a butoron egy nyilast a tapkabel
szamara.

TR Kasa montaji hava sirkUlasyonuna izin
vermiyorsa 500x10 mm'lik bir aciklik veya
5000 mm? boyutunda ayni sekilde bir ylzey
olusturmak gerekir.

UA AKLLO 3MOHTOBaAHUM MAIHTYC
YHEMOXTNBHOE LIMPKYAALIO rnoBiTp4A,
NOTPIGHO CTBOPUTK OTBIp 3aBOINbLUKM 500 x
10 MM ab0 3abe3meunT TaKy caMy MOBEPXHIO
nnotdeto 5000 MM?.

HU Ha a ldbazat felszerelése nem teszi
lehetéveé a levegd keringését, akkor ki kell
alakitani egy 500 x 10 mm-es, vagy mas, 5000
mm? méret( nyilast.

TR Firinin sogutma fani yoksa 460 mm x 15
mm'lik bir aciklik olusturun.

UA Axkwo B  Aayxosin  wadi
OXONIOAXKYBaNbHWI  BEHTUAATOP,
OTBIp 3aBOINbLUKM 460 x 15 MM,

BIACYTHIN
CTBOpPITb

HUHaasuténemrendelkezikhitdventilatorral,
hozzon létre egy 460 mm x 15 mm meéretl
nyilast
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BG HDOI/BBOLMTGFIHT HEe HOCK OTrOBOPHOCT 3a HETOYHOCTW, MPON3TUHALLIM OT MedaTHWN N nperincHn
rpewKn B Tasn 6po1_uypa 3anassame cu MpaBOTO Aa M3BbpLUBaMe NMpoOMeHKn no npoayKTuTe cnopen
N3MCKBaAHNATA, BKIKOYNTETHO B NHTEPEC Ha I_IOTpe6/'IeHV\eTO, 6e3 aa ce 3acarat XapakKTepncTnknTe,
CBbp3aHNC 6e3onacHOCTTa M d)yHKLLI/\F!Ta.

HR Proizvodac ne snosi odgovornost za netocnosti koje su rezultat tiskarske pogreske ili pogresaka u
prijepisuove brosure. Zadrzavamo pravo da, po potrebi,izmijenimo proizvod uklju¢ujuciinterese potrosnje,
ne dovodeciu pitanje svojstva u vezi sa sigurnostiili funkcioniranjem.

RO Producatorul nu va fi responsabil pentru nicio inexactitate care rezulta din erorile de imprimare sau
transcriere cuprinseinaceastébrosura. Nerezervam dreptul de aopera modificariasupra produselor, dupa
caz, inclusivaintereselor de consum, fard a prejudicia caracteristicile aferente sigurantei sau functionari.

TR Uretici, bu brostrde yer alanbaskiveyayazim hatalarindan kaynaklanan herhangibir yanlisliktan sorumilu
olmayacaktir. GUvenlik veya fonksiyonlarla ilgili &zellikleri etkilemeden, tuketim menfaatleri de dahil olmak
Uzere gerektigi sekilde Urlinlerde degisiklik yapma hakkimizi sakli tutmaktayiz.

UA KoMnaHia-BUPOBHWK He Hece BiAMOoBIAabHOCTI 3a OyAb-AKi MOXIMBI HETOYHOCTI B Liit 6pOLLIYPI, LLIO
BUHWK/AM BHACNIAOK HEHaNEXXHOro ApyKy abo MOMUAKOBOro po3LundpyBaHHsA. M 3aamLuaemMo 3a coboto
MpaBO 3MIHIOBATU MPOAYKLIFO Ha BTACHUI PO3CYA, 30KpeMa A1A MOMNLEHHA 1T TOBapHUX BNaCTUBOCTEN,
6e3MoripLUeHHs XapakTepUCTVIK, MOB'A3aHX i3 6e3MeKoto Y GyHKLIOHaNbHICTHO.

HU A gyartd nem vallal felel¢ésséget semmilyen, a brosuraban fellelheté pontatlansageért, amely a
nyomtatasi vagy atirasi hibak nyoman jelentkezik. Fenntartjuk a jogot arra, hogy termeékeinken szikseg
szerint, a biztonsdggal vagy mulkodéssel kapcsolatos jellemzdk hatranyos befolydsoldasa nélkul
valtoztatasokat hajtsunk végre, ideértve a fogyasztasijellemzdk javitasat szolgaldo moédositasokat is.
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