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Merci d'avoir choisi un de nos produits. Pour de
meilleurs résultats, veuillez lire attentivement
ce manuel et le conserver pour consultation
ultérieure. Avant d'installer le four, prenez note
du numeéro de serie dont vous pourriez avoir
besoin si des réparations sont nécessaires.
Veérifiez que le four n'a pas été endommagé
pendantle transport. En cas de doute, consult-
ez un technicien qualifié avant d'utiliser le four.
Conservez tous les matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Lorsque le four est al-
lumeé pour la premiére fois, une fumeée forte ris-

que de se former. Cela est provoqué par le fait
que la colle des panneaux d'isolation chauffe
pour la premiére fois. Si cela se produit, ne vous
inquiétez pas, il suffit d'attendre que la fumée
se dissipe avant de mettre des aliments dansle
four. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non-respect des instructions con-
tenues dans ce document.

REMARQUE : les fonctions, propriétés et ac-
cessoires du four mentionnés dans ce manuel
varient selon le modele que vous avez acheteé.
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Consignes de sécurité importantes

AVERTISSEMENTS GENERAUX

AVERTISSEMENT : I'appareil et ses parties accessibles devien-
nent chauds au cours de l'utilisation. Veillez a ne toucher au-
cune partie chaude.

AVERTISSEMENT : afin d'éviter tout danger provoquée par le
rearmement accidentel du disjoncteur thermique, I'appareil ne
doit pas étre alimenté par un commutateur extérieur, comme
une minuterie, ni étre raccordé a un circuit qui est reguliere-
ment allume et éteint.

Utilisation conforme a l'usage prévu

Utiliser le four uniquement aux fins prévues, a savoir pour cui-
re des aliments. Toute autre utilisation, par exemple comme
source de chaleur, est considérée comme impropre et par
conseguent dangereuse.

Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tout dégat
provogue par un usage inadapte, incorrect ou déraisonnable.

Limites d'utilisation

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

L'appareil peut étre utilisé par les enfants a partirde 8 ans et par
les personnes ayant des capacites physiques, sensorielles ou
mentales limitées, sans expérience ou connaissance du pro-
duit, uniguement s'ils sont supervises ou s'ils ont recu des
instructions sur le fonctionnement de l'appareil, de maniere
securisee et en ayant conscience des eventuels risques.

Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants non surveillés.

« AVERTISSEMENT : les parties accessibles peuvent devenir

chaudes lorsque le four est utilisé. Tenez les jeunes enfants a
I'écart de l'appareil.
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Les enfants de moins de 8 ans doivent étre gardés a bonne dis-
tance de l'appareil s'ils ne sont pas constamment surveillés.
AVERTISSEMENT : les parties accessibles peuvent devenir
chaudes lorsque le gril est utilisé. Les enfants doivent rester a

une distance de securite.

AVERTISSEMENTS RELATIFS A L'INSTALLATION

TlLes fabricants n‘ont aucune obligation de le faire. Si l'assis-
tance du fabricant est requise pour remédier a des défauts
dérivant d'une installation incorrecte, cette assistance n'est
pas couverte par la garantie. Il convient de suivre les instruc-
tions d'installation a destination du personnel disposant de
qualifications professionnelles. Une installation incorrecte
peut endommager ou blesser des gens, des animaux ou des
biens. Le fabricant ne peut étre tenu pour responsable de tels
degats ou blessures.

Aucun reéglage/opération supplémentaire n'est requis pour
faire fonctionner I'appareil aux frequences nominales.
L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte décorative
afin d'éviter toute surchauffe.

Le four ne peut étre placé qu'en hauteur dans une colonne.
Avant de le fixer, vous devez garantir une bonne ventilation
dans l'espace du four pour permettre une circulation correcte
de l'air frais requis pour refroidir et protéger les parties situées
a l'intérieur. Realisez les ouvertures spécifiees a la derniere
page en fonction du type de fixation. Fixez toujours le four aux
meubles a l'aide des vis fournies avec I'appareil.

AVERTISSEMENTS CONCERNANT LES RISQUES
ELECTRIQUES

Si le four est fourni par le fabricant sans fiche:
TL'APPAREIL NE DOIT PAS ETRE RACCORDE A LA SOURCE
D'ALIMENTATION A L'AIDE D'UNE FICHE OU D'UNE PRISE,
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MAIS DOIT ETRE DIRECTEMENT RACCORDE AU SECTEUR
D'ALIMENTATION.

Le raccordement a la source d'alimentation doit étre effectué
par un professionnel qualifie. Pour que l'installation soit con-
forme ala legislation de sécurité en vigueur, le four ne doit étre
branche que sur un disjoncteur omnipolaire, avec une sepa-
ration de contact conforme aux exigences applicables a la
categorie de surtension lll, entre I'appareil et la source dali-
mentation. Le disjoncteur omnipolaire doit supporter la charge
maximale raccordee et doit étre conforme ala législation en vi-
gueur. Le cable de terre jaune-vert ne doit pas étre interrom-
pu par le disjoncteur. Le disjoncteur omnipolaire utilisé pour la
connexion doit étre facilement accessible lorsque I'appareil est
installé. Le raccordement a la source d'alimentation doit étre
effectue par un professionnel qualifieé en tenant compte de la
polarité du four et de la source d'alimentation. La déconnex-
ion doit étre réalisee enincorporant un interrupteur dans le ca-
blage fixe conformément aux regles de cablage

Si le four est fourni par le fabricant avec fiche:

TlLa prise doit étre adaptée a la charge indiguée sur I'étiquette
et doit avoir le contact de terre raccorde et en état de fonc-
tionnement.

Le conducteur de terre est de couleur jaune-verte. Cette
opération doit étre effectuée par un professionnel qualifié. En
cas d'incompatibilité entre la prise et la fiche de I'appareil, de-
mandez a un électricien qualifié de remplacer la prise par une
autre d'un type adapté. La fiche et la prise doivent étre con-
formes aux normes en vigueur dans le pays d'installation. Le
raccordement a la source de courant peut également étre ef-
fectué en placant un disjoncteur omnipolaire, avec séparation
des contacts conforme aux exigences de la catégorie de sur-
tension Ill, entre I'appareil et la source de courant capable de
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supporter la charge raccordée maximale et qui soit conforme a
la legislation en vigueur.

Le cable de terre jaune-vert ne doit pas étre interrompu par le
disjoncteur. La prise ou le disjoncteur omnipolaire utilisé pour
le raccordement doit étre facilement accessible lorsque I'ap-
pareil est installé. Pour le débranchement, il convient de faire
en sorte que la fiche soit accessible ou d'integrer un interrupt-
eur dans le cablage fixe conformement aux regles de cablage.
Sile cordon d'alimentation est abimé, il doit étre remplacé par
un cable ou un faisceau spécial disponible aupres du fabricant
ou du service clientele. Le type de cordon d'alimentation doit
étre HO5V2V2-F. Cette opération doit étre effectuée par un
professionnel qualifié. Le conducteur de terre (jaune-vert) doit
mesurer environ 10 mm de plus que les autres conducteurs.
Pour toute réparation, adressezvous uniguement au service
clientele et demandez a ce que des pieces detacheées origina-
les soient utilisees.

Le non-respect de ces instructions peut compromettre Ia
securite de I'appareil et rendre la garantie cadugue.
AVERTISSEMENT : vérifiez que I'appareil est éteint avant de
changer 'ampoule, pour éviter tout risque d'électrocution.

Le four doit étre éteint avant de retirer les pieces amovibles.
Apres le nettoyage, reassemblez-les selon les instructions.
L'utilisation de tout appareil électrique impligue le respect de
certaines regles fondamentales :

- ne tirez pas sur le cordon dalimentation pour debrancher
I'appareil de la source d'alimentation ;

- ne touchez pas l'appareil avec les mains ou les pieds humides
ou mouilles;

- en general, il est deconseille d'utiliser des adaptateurs, des
multiprises et des rallonges ;

- en cas de dysfonctionnement et/ou de mauvais fonctionne-
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ment, eteignez I'appareil et évitez de le bricoler.
ASSUREZ-VOUS QUE LES BRANCHEMENTS ELECTRIQUES
SONT EFFECTUES PAR UN ELECTRICIEN OU UN TECH-
NICIEN QUALIFIE.

Le circuit électrigue sur lequel le four est branché doit étre
conforme aux lois en vigueur dans le pays d'installation. Le fab-
ricant decline toute responsabilite en cas de degats occasion-
nes par le non-respect de ces instructions. Le four doit étre
branche sur un circuit électrique avec une prise murale mise
a la terre ou un interrupteur de sectionnement avec des pdles
multiples, en fonction des lois en vigueur dans le pays d'instal-
lation. Le circuit électrique doit étre protege par des fusibles
adaptes et les cables utilisés doivent avoir une section trans-
versale pouvant garantir une alimentation correcte au four.
CONNEXION. Le four est alimenté par un cordon d'alimenta-
tion qui ne doit étre branche que sur un circuit électrique avec
une puissance de 220-240 Vca entre les phases ou entre la
phase et le neutre. Avant de brancher le four sur l'alimentation
electrigue, il est important de vérifier la tension d'alimentation
indiquée surle manometre et le réglage du sectionneur. Le ca-
ble de terre raccordé a la borne de terre du four doit étre rac-
cordé alaborne de terre du circuit électrique.
AVERTISSEMENT. Avant de brancher le four sur le circuit élec-
trigue, demandez a un électricien qualifié de vérifier la conti-
nuité de la borne de terre du circuit électrique. Le fabricant ne
peut étre tenu pour responsable de tout accident ou probleme
provoque par l'absence de branchement sur la borne de terre
ou par un raccordement de terre présentant une continuite
defectueuse.

REMARQUE : étant donné que le four peut nécessiter des
travaux d'entretien, il est conseillé de garder une autre prise
murale disponible afin de pouvoir brancher le four sur celle-ci
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s'il devait étre desinstalle de I'espace dans lequel il est installe.
Le cordon d'alimentation ne doit étre remplace que par du per-
sonnel issu de l'assistance technique ou par des techniciens
possedant des qualifications équivalentes.

UTILISATION ET MAINTENANCE

Durant la cuisson, de I'humidité peut se condenser a l'intérieur
de la cavite du four ou sur la vitre de la porte. Il s'agit d'un
phénomene tout a fait normal. Pour réduire cet effet, patientez
10 a 15 minutes apres avoir allume le four avant d'y placer des
aliments a l'interieur. Dans tous les cas, la condensation dis-
parait lorsque le four atteint la température de cuisson.

Faites cuire les legumes dans un recipient muni d'un couvercle
plutdt que sur une plague ouverte.

Evitez de laisser des aliments & I'intérieur du four pendant plus
de 15 a 20 minutes apres la cuisson.

Une longue coupure de courant durant une phase de cuisson
peut provoquer un dysfonctionnement du moniteur. Dans ce
cas, contactez le service a la clientele.

AVERTISSEMENT : Ne recouvrez pas les parois du four avec du
papier aluminium ou une protection jetable disponible dans le
commerce. Au contactdirect de l'émail chaud, le papier alumin-
ium ou toute autre protection risque de fondre et de détériorer
I'email a l'intérieur.

AVERTISSEMENT : ne retirez jamais le joint de la porte du four.
ATTENTION : ne remplissez pas le fond de la cavite avec de
I'eau durant la cuisson ou lorsque le four est chaud.

Lorsque vous placez la grille a l'intérieur, veérifiez que I'arrét est
dirige vers le haut et a l'arriere de la cavite. La grille doit étre in-
seree entierement dans la cavite.

Lors de l'insertion du plateau de grille, faites attention a ce que
le bord antiderapant soit positionné versl'arriere et vers le haut.
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Les plateaux et les grilles du four ne conviennent pas a un con-
tact direct avec les aliments. Veuillez utiliser des ustensiles de
cuisine adaptés ou du papier sulfuriseé.

La lechefrite recueille les résidus qui s'eégouttent pendant la
cuisson.

N'utilisez que la sonde de cuisson recommandée pour ce four.
Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou de vaporisateur a haute
pression pour les operations de nettoyage.

Débrancher I'appareil du secteur avant d'effectuer tout travail
ou opéeration d'entretien.

N'utilisez pas des produits rugueux ou abrasifs ni des racloirs
en metal pointus pour nettoyer les vitres de la porte du four,
carils peuvent rayer la surface du verre et le briser.
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Avertissements relatifs a la Preci Probe (sonde de cuisson sans fil)

« Ce produit est réserveé aux fours. Il ne doit étre utilisé que selon les
indications de cette notice d'utilisation.

« NE TOUCHEZ PAS Preci Probe A MAINS NUES JUSTE APRES LA
CUISSON. Portez toujours des maniques pour retirer Preci Probe
des aliments apres la cuisson.

. llest nécessaire d'INSERER INTEGRALEMENT la tige métallique de
Preci Probe dans les aliments jusqu'au BORD NOIR en céramique
pendant la cuisson.

Introduisez Preci Probe
dansles aliments jusqu'ic

+ N'exposez pas directement la partie meétallique de Preci Probe a la
chaleur genérée par le four. N'exposez pas la partie métallique de
Preci Probe ala chaleur générée par l'appareil.

« N'utilisez pas Preci Probe dans un autre appareil a I'exception du
four encastre.

» N'utilisez pas Preci Probe dans un four a micro-ondes.

+ PreciProbe peut étre nettoyee et lavee mais ne la plongez pas trop
longtemps dans I'eau.

« Ce produit n'est pas concu pour étre utilisé par les enfants de moins
de 12 ans.

+ Le fournisseur ne pourra étre tenu pour responsable de tout degat
occasionné a Preci Probe suite a une utilisation incorrecte de l'ap-
pareil.

+ Nettoyez la Preci Probe avant de I'utiliser.

+ La sonde peut fonctionner dans cette plage de températures : de
10 °C jusqu'a une tempeérature maximale interne de 100 °C de la
partie métallique. La partie en céramigue peut atteindre 350 °C.

« Silatempérature de Preci Probe dépasse 100 °C, la cuisson serain-
terrompue et il faudra sortir Preci Probe du four dans les plus brefs
délais, en portant des gants, pour éviter d'abimer la sonde.
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PRECIPROBE
« Avant de l'utiliser, verifiez que Preci Probe est chargee:
1. Mettez Preci Probe dans le chargeur et fermez le couvercle.
2.Branchez le chargeur sur une source de courant USB, telle qu'un-
adaptateur USB ou un port USB sur un PC/ordinateur portable
avecle cable USB. Le chargeur pourrait ne pas fonctionner cor-
rectementavec une bangue d'alimentation en raison de sa fonc-
tion decoupure automatique.
3.La LED du chargeur s'allume et clignote pendant gu'elle se re-
charge.Elle s'éteint lorsque Preci Probe est entierement re-
chargee.

« Verifiez que le Bluetooth du four est allumé.

« Assurez-vous gue Preci Probe se trouve dans la plage de la dis-
tancede supervision. Avec de longues distances, Preci Probe ne
peut pasétre detectée par le four.

+ SiPreci Probe est couverte d'un matéeriau isolant, elle ne peut pas-
communiquer avec le four.

Pendant la cuisson standard avec la sonde, si la sonde est decon-
nectée (batterie a plat, Bluetooth éteint, etc.), la procédure de cuisson
sera interrompue apres un court intervalle.Durant la cuisson avec
une recette et la sonde, la procedure de cuisson continue pendant le
temps programmeé restant en cas de deconnexion. Durant la cuisson
assistée avec PreciTaste etla sonde, la procédure de cuisson continue
pendant le dernier temps estime en cas de deconnexion ou de perte
de la connexion Internet.
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ERREURS de Preci Probe

Courte panne de

Dysfonctionnement de

255°C . Contacter le service a la clientele
la sonde la sonde
Panne ouverte de o°C Dysfonctionnement de . Contacter le service a la clientele
la sonde la sonde
Aver?ussement Attemtllon : \g tempera- . Veérifiez I'état de la sonde et laissez-la
de dépassement o ture détectée parla o
A 100°C - . refroidir
de température sonde est supérieure ala o o
. - . Contacter le service ala clientele
dela sonde limite autorisée
Avertlss?ment Attentllon : ‘,a tempera- . Veérifiez I'état de la sonde et placez-la a
de température o ture détectée parla . )
5°C I R température ambiante
trop bassedela sonde est inférieure ala o Lo
. - . Contacter le service ala clientele
sonde limite autorisée
. La sonde peut étre située loin de
Avertls’sefnerjt -70dB Signal faible lasurface de.clulysson. Rapprochez-la de
sonde éloignée la surface utilisée
. Contacter le service ala clientele
. La sonde peut étre située trop loinde
Panne de o ; ) .
erte de Absence de Perte de communication la surface de cuisson. Pourcontinuer a
P I signal avec la sonde l'utiliser, rapprochez-lade la surface
communication - . .
. Contacter le service ala clientele
. La batterie de la sonde est faible.
Avertissement Pour continuer a I'utiliser, rechargez-
25% Batterie faible de la la sur le boitier prévu pour cela.

charge faible de
la sonde

d'autonomie

sonde

Ellese rechargera en quelques
minutesseulement.

. Contacter le service ala clientele

Avertissement
sonde déchargée

0%
d'autonomie

Batterie completement
déchargee

. La batterie dela sonde

estcompletement déchargée.
Pourcontinuer a I'utiliser, rechargez-
lasur le boitier prévu pour cela.

Elle serechargera en quelques
minutesseulement.

. Contacter le service ala clientéle
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Présentation du produit

N =

©NO AW

9.
10.

Accessoires 8

Faceavant

Etages (support métalliques
latéraux)

Grille métallique

Bac derécupérationdel'eau
Ventilateur

Porte du four

Interrupteur marche/arrét
Panneau de commande tac-
tile surla porte

Appareil photo

Numéro de série

Ecrivez icivotre numéro de série pour consultation
ultérieure.

Glissiéres télescopiques

eGriIIe métallique °Bac derécupérationdel’'eau
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o Grilles latérales (si présentes) Amortissement (siprésent)

AN

/7
y

Preciprobe (siprésente)

REMARQUE: Les plateaux et les grilles du four
ne conviennent pas a un contact direct avec les
aliments. Veuillez utiliser des ustensiles de
cuisine adaptés ou du papier sulfurisé.

Navigation

Barre d'outils Barre d'outils

Divertis- Divertissement
sement
Commande du
four
Barre d'outils Barre d'outils
Divertissement
Divertissement

Com I Com
mande \f\\ mande
du four ( j du four
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Mode manuel

Barre d'OutilS —_ o = Thu 13:40

FuNcTIONS

Fonction de cuisson __| °

Conventional . %A Convection + Fan @ Multi-level

Régler la température _

Régler la minuterie 29

00 Hours 30 Minutes
01 31

Démarrage

» START

Last cooked

VIEW HISTORY

Description de I'écran

Thu 15:11

Appareil photo

Everyday Cooking

Programmes de cuisson

QOutils innovants

Preci Probe

Programmes/recettes préférés_

VIEW ALL
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Barred’

outils

Accueil Wi-Fi  Paramétres Bluetooth

Thu 13:40

Symbole

Fonction

Mode manuel

Verrouillage Minuterie Contrélea Assistance Date
del'écran distance

Desc|

Cette fonction permet de choisir les fonctions de cuisson, la température
etladuree.

Dans ce menu, vous pouvez accéder a une variété de recettes déja in-

Recettes P
tégrées sur votre four.
Ce mode est un moyen pratique d'activer et de désactiver la fonction Blue-
Bluetooth L ;
tooth, utilisée pour connecter la Preci Probe.
0 Assistance Ce mode fournit des informations relatives a la premiére utilisation du four.
@ Minuterie Cette fonction permet de régler la minuterie, quel que soit le temps de cui-
sson.
A_ WiFi [’)amsbce mode, vous pouvez connecter votre fouraunréseauetl'inscrire a
o I'application Haier.
Accédez a ce menu pour changer la langue, régler I'heure de la journée,
{:(-)_:} Paramétres ajuster la luminosité, activer ou désactiver les sons, accéder aux para-
metres du Wi-Fiet mettre ajour la version du logiciel du four.
pg Controle a Lorsque le contréle a distance est activé, vous pouvez accéder et controler
n distance votre four UNIQUEMENT par I'appareil connecteé.
. Cette fonction permet de verrouiller I'écran afin d'éviter toute utilisation
Verrouillage

indésirable par des mineurs.

Le systeme de cuisson assistée PreciTaste a besoin que le four soit en mode controle a distance. Pour
démarrer cette fonction, la cavité du four doit étre vide. Une fois que la température de préchauffage est
atteinte, les aliments peuvent étre placés dans la cavité. N'oubliez pas de fermer la porte du four pour

PreciTaste ) . ) ) s ) - . ;
que les aliments soient détecteés. Le processus de détection de PreciTaste a débuté. Apres avoir recu la
confirmation de ['utilisation, la procédure de cuisson démarre automatiquement. Le temps de cuisson
de cuisson peut étre prolonge si vous aimez vos aliments plus cuits.
PreciProbe est unthermometre pour aliments sans fil qui communique aux chefs a la maison la situation
. entemps réel a l'intérieur des aliments pour éviter de trop ou de trop peu les cuire et garantir un résultat
Preci Probe P P P PP g

parfait a chaque fois. Elle se connecte directement au produit. Les détails et la situation en temps réel
des aliments peuvent étre lus sur votre dispositif, en vous donnant le meilleur résultat a portée de main.

* En fonction du modele de four.
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Settings

Langue

Date et heure
Volume

Wi-Fi

Bluethooth

Ecran

Mises a jour
Informations sur le
produit

Settings

@ Language Language

Date &Time Select one of the available languages for texts

Wi-Fi
Bluetooth
Screen
Updates

Product information

Vision updates

~  Version 1.0.0 update

App updates

= Youtube updates

Maotifications
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UPDATE




Screenlock

Thu 13:37

May 18, Thursday

Appuyez pendant 5 sec.
pour déverrouiller
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Avant de commencer

Informations pour commencer
Veille
Le four passe en mode veille au bout de 19 minutes d'inactivite. Pour
quitter cette condition, il faut mettre le bouton Marche/Arrét sur Arrét
et appuyer a nouveau dessus. Le mode veille est désactive si:

« unprogramme de cuisson est en cours;

+ le four attend une cuisson programmee.

Capteur de proximité

Ay
=

7
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Directives de cuisson

MODES DE CUISSON *
mbole ‘ Description ‘ Suggestions
Convection
naturelle *** IDEAL POUR : brioches, croissants, flans, puddings, cremes.
160-200°C ** Cette fonction utilise tant la résistance de la sole que la résistance du
haut. Préchauffer le four pendant 10 minutes.
[Hniveau2°

Chaleur tournante )
IDEAL POUR: pizza, focaccia, lasagne.
Cette fonction répartit mieux la chaleur en raison de la combinaison de

240°C ** ) e ; .
ventilateurs et d'éléments chauffants, garantissant des résultats de
cuisson uniformes.

(L] niveau1°
IDEAL POUR : patisseries, biscuits, gateaux, farcis et braisés.

Chaleur pulsée Utiliser cette fonction pour cuire en méme temps différents aliments

150-200°C ** sur une ou plusieurs positions de grilles. La chaleur est mieux dis-

tribuée et pénetre mieux dans les aliments, réduisant ainsi les temps
E . ormo de préchauffage et de cuisson. Les arémes ne sont pas mélangés. Pré-

niveau 1°/3 voyez environ 10 minutes supplémentaires lorsque vous cuisinez dif-
férents aliments ensembile.

CINEINE

IDEAL POUR: gratin, viande grillée, poisson,légumes.
Cette fonction n'utilise que I'¢lément chauffant supérieur, et le niveau
Gril du gril peut étre réglé. A utiliser avec la porte fermée. Placez les vi-
haadlihased L5 (puissance) ** andes blanches a distance du gril. Les viandes rouges et les filets de
- - P poisson peuvent étre placés sur la grille avec le lechefrite en dessous.
E . Préchauffez pendant 5 minutes. Retournez les aliments aux deux tiers
niveau 3°/4°/5° de la cuisson (sinécessaire).
REMARQUE: Si cette fonction est sélectionnée, il n'est pas possible de
configurer le départ différé avec I'heure de début / arrét.

IDEAL POUR : morceaux entiers de viande (rotis).
Utilise I'élement chauffant superieur avec le ventilateur pour faire circuler

Turbogril Iair & l'intérieur du four. A utiliser avec la porte fermée. Placez laléchefrite
200°C ** sous la grille pour récupérer les jus. Retournez les aliments a mi-cuisson.

Le préchauffage est nécessaire pour les viandes rouges mais pas pour les
Elniveau 4° viandes blanches.

REMARQUE: Si cette fonction est sélectionnée, il n'est pas possible de
configurer le départ différé avec I'neure de début / arrét.

1] [

Sole IDEAL POUR : créme caramel, puddings, créme bavaroise (bain marie).

160-180°C ** Cette fonction est idéale pour cuire tous les plats a base de pate, quiné-
cessitent plus de chaleur d'en bas. Elle peut également étre utilisée pour

Qniveau2° terminer une préparation de cuisson.

SoleBrassée IDEAL POUR : tartes.

210°C ** I'¢lément de la sole est utilisé avec le ventilateur faisant circuler I'air a
I'intérieur du four. Il empéche les aliments de sécher et favorise le pro-

|;| niveau 1° cessus delevée pour des résultats parfaits.

* Enfonction du modele de four.

** Température idéale pour les aliments suggérés.

*** Testé conformément a la norme EN 60350-1 en vue de la déclaration de consommation d'énergie et de la classe
énergétique.
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FONCTIONS SPECIALES *

Description

Suggestions

Tailor bake ***
180-200°C **

E| 2e niveau

IDEAL POUR: gratins.

Pour une cuisson saine, cette fonction réduit la quantité de graisse
ou d'huile nécessaire. La combinaison d'éléments chauffants avec
un cycle de pulsation de I'air assure des r ésultats de cuisson uni-
formes.

Décongélation

40°C
G

E| 2eniveau

=

Le ventilateur fait circuler de I'air atempérature ambiante autour des
aliments congelés pour qu'ils dégivrent en quelques minutes sans
altérer les propriétés des aliments.

Levage
— 40°C
an
|_| (=] 2e niveau

IDEAL POUR : produits de boulangerie.

Utilise les éléments chauffants supérieurs et inférieurs pour
réchauffer la cavité du four doucement, assurant la levée du pain ou
des aliments cuits au four.

REMARQUE: Chaque fois que ['utilisateur ne définit pas de durée de cuisson, la cuisson dure au

maximum 4 heures.

* En fonction du modeéle de four.

** Température idéale pour les aliments suggérés.

*** Testé conformément a la norme EN 60350-1 en vue de la déclaration de consommation d'énergie et de la classe

énergétique.
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Entretien et nettoyage

Pyrolyse (selon le modéle de four)

e — 06




Nettoyage des portes en verre

\
REMARQUE: dansle cas d'un four aLED, contactez I'assistance pour le changement du systéeme

d'éclairage. Ce produit contient une ou plusieurs sources lumineuses de classe d'efficacité énergétique G
(Lampe)/F (10 Led).
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Affichage et inspection des pannes

Dépannage: erreur

Dépannage : fumée

3

Ee

Protection de I'environnement et élimination

PROTECTION ET RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

Lorsque cela est possible, évitez de préchauffer
le four et veillez a toujours le remplir. Ouvrez la
porte du four le moins possible, car la chaleur de
la cavité se disperse a chaque ouverture. Pour
des économies d'énergie significatives, éteign-
ez le four 5 a 10 minutes avant la fin prévue du
temps de cuisson, et utilisez la chaleur résiduelle
que le four continue a générer.

Maintenir les joints propres et en bon état, afin
d'éviter toute dispersion de chaleur a I'extérieur
de la cavité. Si vous disposez d'un contrat
d'électricité avec un tarif horaire, le programme
« cuisson différée » facilite encore plus les écon-
omies d'énergie, en déplacant la cuisson afin
qu'elle démarre dans le créneau horaire a tarif
réduit.

GESTION DES DECHETS ET
PROTECTION DE
LENVIRONNEMENT

TCet appareil est étiqueté con-
formément a la Directive eu-
ropéenne 2012/19/UE relative
aux déchets d'équipements
electriques et électroniques
(DEEE).

Les DEEE contiennent a la fois des substances
polluantes (pouvant avoir un effet négatif sur
I'environnement) et des éléments de base (pou-
vant étre réutilisés).

Il est important que les DEEE fassent l'objet de

traitements spécifiques pour enlever et met-

tre au rebut les polluants et récupérer tous les
mateériaux.

Chaque personne peut jouer un réle important

en s'assurant que les DEEE ne deviennent pas

un probléeme environnemental ; il est essentiel
de suivre quelques regles fondamentales:

« Les DEEE ne doivent pas étre traités comme
des déchets ménagers;;

+ Les DEEE doivent étre amenés sur des sites
de collecte spéciaux (déchetteries) gérés par
la Mairie ou une entreprise agréée.

Dans de nombreux pays, la collecte chez les par-

ticuliers peut étre disponibles pour les grands

DEEE. Lors de I'achat d'un nouvel appareil, I'an-

cien peut étre retourné au vendeur qui doit I'ac-

cepter gratuitement sous forme d'échange, a

condition que l'appareil soit d'un type équivalent

et qu'il possede les mémes fonctions que I'ap-
pareil achete.
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Gracias por elegir uno de nuestros productos.
Para obtener los mejores resultados, lea aten-
tamente este manual y guardelo para futuras
consultas. Antes de instalar el horno, tome
nota del nimero de serie, ya que puede necesi-
tarlo en caso de requerir alguna reparacion.
Compruebe que el horno no ha sufrido dafios
durante el transporte. En caso de duda, con-
sulte a un técnico cualificado antes de usar el
horno. Mantenga todos los materiales de em-
balaje lejos del alcance de los niflos. Cuando el
horno se enciende por primera vez, puede pro-

ducir un humo de olor fuerte. Esto se debe a
que el pegamento de los paneles de aislamien-
to se estan calentando por primera vez. Si esto
ocurre, no se preocupe: espere a gue el humo
se disipe antes de poner la comida en el horno.
El fabricante no acepta ninguna responsabili-
dad enlos casos en que no se siganlas instruc-
ciones contenidas en este documento.

NOTA: Las funciones, propiedades y acceso-
rios del horno citados en este manual variaran
segun el modelo que haya adquirido.
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Indicaciones de seguridad importantes

ADVERTENCIAS GENERALES

ADVERTENCIA: Este electrodomeésticoy sus partes accesibles
se calientan durante el uso. Tenga cuidado de no tocar ninguna
parte caliente.

ADVERTENCIA: Para evitar cualquier peligro causado por el
reinicio accidental del dispositivo de interrupcion térmica, este
electro-domestico no debe recibir alimentacion de un dispos-
itivo de conmutacion externo, como un temporizador, ni estar
conectado auncircuito que se enciende y apagaregularmente.

Use in accordance with the intended use

Utilice el horno Unicamente para el fin para el que fue disena-
do, es decir, solo para cocinar alimentos. Cualquier otro uso
(por ejemplo, como fuente de calor) se considera inadecuado
y, por lo tanto, peligroso. El fabricante no se hace responsable
de ningun dano resultante de un uso incorrecto, inadecuado o
irracional del horno..

Limitaciones de uso

Los ninos no deben jugar con este electrodomestico.

Este electrodomeéstico puede ser utilizado por personas a par-
tir de 8 anos y por personas con capacidades fisicas, senso-
riales o mentales limitadas, sin experiencia o conocimiento
sobre el producto, Unicamente si se las supervisa o reciben
instrucciones sobre su funcionamiento seguro y con con-
ciencia de los posibles riesgos.

Los ninos sin supervision no deben realizar las actividades de
limpieza y mantenimiento.

ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse
cuando el horno esta en uso. Los ninos pequenos deben
mantenerse alejados de este electrodomeéstico.
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« A menos que se les supervise constantemente, los ninos
menores de 8 anos deben mantenerse a una distancia segura
de este electro-domestico.

-« ADVERTENCIA: Las partes accesibles pueden calentarse
cuando el grillesta en uso. Los ninos deben mantenerse auna
distancia segura.

ADVERTENCIAS DE INSTALACION

- Los fabricantes no tienen la obligacion de llevar a cabo estas
operaciones. Siserequiere la asistencia del fabricante para cor-
regir fallos derivados de una instalacion incorrecta, esta asist-
encia no estara cubierta por la garantia. Se deben sequir las
instrucciones de instalacion para personal profesionalmente
cualificado. Una instalacion incorrecta puede causar danos o
lesiones a personas, animales o pertenencias. El fabricante no
se hace responsable de tales danos o lesiones.

« No se requiere ninguna operacion/ajuste adicional para hacer
funcionar este electrodomeéstico a las frecuencias nominales.

« Para evitar sobrecalentamientos, este electrodomestico no
debe instalarse detras de una puerta decorativa.

« Elhorno solo se puede ubicar en la parte alta de una columna.
Antes de instalarlo, debe garantizar una buena ventilacion en
el espacio del horno para permitir la circulacion adecuada del
aire fresco requerido para enfriar y proteger las partesinternas.
Realice las aberturas especificadas en la Ultima pagina segun el
tipo de instalacion. Fije siempre el horno a los muebles con el
tornillo suministrado con el aparato.

ADVERTENCIAS ELECTRICAS

e Sielhorno es suministrado por el fabricante sin enchufe:
EL ELECTRODOMESTICO NO DEBE CONECTARSE A LA
FUENTE DE ALIMENTACION MEDIANTE ENCHUFES O TO-
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MAS DE COR-RIENTE, SINO QUE DEBE CONECTARSE DI-
RECTAMENTE A LA RED ELECTRICA. La conexién a la fuente
de alimentacion debe llevarla a cabo un profesional cualificado.
Con el fin de llevar a cabo una instalacion conforme a la leg-
islacion de seguridad vigente, este horno debe conectarse
unicamente colocando un interruptor de corte omnipolar en-
tre el electrodoméstico y la fuente de alimentacion, con una
separacion de contacto que cumpla con los requisitos de la
categoria de sobretension lll. El interruptor omnipolar debe
soportar la carga maxima conectada y debe ser conforme a la
legislacion vigente. El cable de tierra amarillo-verde no debe
ser interrumpido por el interruptor. Cuando se instala el elec-
trodomestico, el interruptor omnipolar utilizado para la conex-
ion debe ser faciimente accesible. La conexion a la fuente de
alimentacion debe llevarla a cabo un profesional cualificado
teniendo en cuenta la polaridad del horno y de la fuente de ali-
mentacion. La desconexion debe llevarse a cabo incorporando
un interruptor en el cableado fijo de acuerdo con las normas de
cableado.

Si el horno es suministrado por el fabricante con enchufe:
La toma de corriente debe ser adecuada para la carga indica-
da en la etiqueta y debe tener la conexion a tierra conectada y
en funcio-namiento. El conductor de tierra es de color amaril-
lo-verde. Esta operacion debe realizarla un profesional debid-
amente cualificado. En caso de incompatibilidad entre la toma
de corrientey la clavija del electrodomestico, solicite a un elec-
tricista cualificado que sustituya la toma de corriente por otra
deltipo adecuado. La clavijay la toma de corriente deben cum-
plirconlanormativa actual del pais de instalacion. La conexiona
la fuente de alimentacion también se puede realizar colocando
uninterruptor de corte omnipolar entre el electro-domesticoy
la fuente de alimentacion, con una separacion de contacto que
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cumpla con los requisitos de la categoria de sobretension I,
gue pueda soportar la carga maxima conectada y que cumpla
la legislacion vigente. El cable de tierra amarillo-verde no debe
ser interrumpido por el interruptor. Cuando se instala el elec-
tro-domestico, la toma de corriente o el interruptor omnipolar
utilizado para la conexion deben ser facilimente accesibles. La
desconexion se puede lograr manteniendo la clavija accesible
o incorporando un interruptor en el cableado fijo de acuerdo
con las normas de cableado.

Sielcable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por
un cable o paquete especial disponible a traves del fabricante
o ponieéndose en contacto con el departamento de atencion al
cliente. El tipo de cable de alimentacion debe ser HO5V2V2-F
Esta operacion debe realizarla un profesional debidamente
cualificado. El conductor de tierra (amarillo-verde) debe ser
aproximadamente 10 mm mas largo que los otros conduc-
tores. Para cualquier reparacion, dirijase exclusivamente al de-
partamento de atencion al cliente y solicite el uso de repuestos
originales.

No hacerlo puede comprometer la seguridad del electro-
domestico e invalidar la garantia.

ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de descargas electri-
cas, asegurese de que el electrodomeéstico este apagado an-
tes de cambiar la bombilla.

Antes de retirar las piezas extraibles, hay que apagar el horno.
Despues de realizar la limpieza, vuelva a montarlas siguiendo
las instrucciones.

El uso de cualquier aparato eléctrico implica el cumplimiento
de algunas reglas fundamentales:

- No tire del cable de alimentacion para desconectar este elec-
tro-domestico de la fuente de alimentacion.

- No togue el aparato con las manos o los pies mojados o
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humedos.

- En general no se recomienda el uso de adaptadores, multi-
ples tomas de corriente y cables alargadores.

- En caso de averia y/o mal funcionamiento, apague el aparato
y no lo manipule.

ASEGURESE DE QUE UN ELECTRICISTA O TECNICO CUALI-
FICADO HAGA LAS CONEXIONES ELECTRICAS. La fuente de
alimentacion a la que esta conectado el horno debe cumplir
con las leyes vigentes en el pais de instalacion. El fabricante no
aceptaningunaresponsabilidad de cualquier posible dano cau-
sado por el incumplimiento de estas instrucciones. El horno
debe estar conectado a un suministro eléctrico con una toma
de corriente con conexion a tierra o un seccionador con multi-
ples polos, segun las leyes vigentes en el pais de instalacion. El
suministro electrico debe protegerse con los fusibles adecua-
dos, ylos cables utilizados deben tener una seccion transversal
gue pueda garantizar un suministro correcto al horno.
CONEXION. El horno se entrega con un cable de alimentacion
gue solo debe conectarse a un suministro eléctrico con una
potencia de 220-240 VCA entre las fases o entre la fase y el
neutro. Antes de conectar el horno a la red eléctrica, es impor-
tante comprobar el voltaje indicado en el medidor y la configu-
racion del seccionador. El cable de conexion a tierra conectado
al terminal de tierra del horno debe conectarse al terminal de
tierra de la fuente de alimentacion.

ADVERTENCIA. Antes de conectar el horno a la fuente de al-
imen-tacion, solicite a un electricista cualificado que com-
pruebe la conti-nuidad del terminal de tierra de la fuente de
alimentacion. El fabricante no acepta ninguna responsabilidad
por accidentes u otros problemas causados por la falta de con-
exion del horno al terminal de tierra o por una conexion a tierra
con una continuidad defectuosa.
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« NOTA: Dado que el horno podria requerir mantenimiento, es
aconsejable tener disponible otra toma de corriente de pared
para que el horno pueda conectarse a esta si se retira del es-
pacio donde esta instalado. El cable de alimentacion solo debe
ser sustituido por personal de servicio téecnico o por técnicos
con cualificaciones equivalentes.

USO Y MANTENIMIENTO

« Durante la coccion, la humedad puede condensarse dentro de
la cavidad del horno o en el cristal de la puerta. Esto es normal.
Para reducir este efecto, espere de 10 a 15 minutos después
de encender elhorno antes de colocar alimentos en su interior.
En cualquier caso, la condensacion desaparece cuando el hor-
no alcanza la temperatura de coccion.

« Cocine las verduras en un recipiente con tapa en lugar de en
una bandeja abierta.

« No deje alimentos dentro del horno pasados 15/20 minutos
desde el final de la coccion.

« Una falla prolongada en la fuente de alimentacion durante
una fase de coccion puede causar un mal funcionamiento del
monitor. En este caso, pongase en contacto con el servicio de
atencion al cliente.

« ADVERTENCIA: No cubra las paredes del horno con papel de
aluminio o protectores de un solo uso disponibles en las tien-
das. En contacto directo con el esmalte caliente, el papel de
aluminio o cualquier otro protector corre el riesgo de derre-
tirse y deteriorar el esmalte delinterior.

« ADVERTENCIA: Nunca retire la junta de la puerta del horno.

- PRECAUCION: No llene el fondo de la cavidad con agua du-
rante la coccion o cuando el horno este caliente.

« Cuando cologue el estante dentro, asegurese de que el tope
este dirigido hacia arriba y en la parte posterior de la cavidad. El
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estante debe insertarse completamente en la cavidad.
Alinsertar la bandeja de la rejilla, tenga en cuenta que el borde
antideslizante esta posicionado hacia atras y hacia arriba.

Las bandejas y rejillas del horno no son adecuadas para el con-
tacto directo con los alimentos. Utilice utensilios de cocina
adecuados o papel de horno.

La bandeja de goteo recoge los residuos que gotean durante
la coccion.

Utilice exclusivamente el termometro de carne recomendado
para este horno.

No utilice un limpiador de vapor o un aerosol de alta presion
paralas operaciones de limpieza.

Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar
cualquier operacion o mantenimiento sobre este.

No utilice materiales asperos o abrasivos ni espatulas metali-
cas afiladas para limpiar el cristal de la puerta del horno, ya que
estos pueden rayar su superficie y hacer que se rompa.
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Advertencias de la Preci Probe (termémetro inalambrico para
carne)

Este producto es exclusivo para hornos. Solo debe utilizarse como
se describe en este Manual del usuario.

NO TOQUE Preci Probe CON LAS MANOS DESNUDAS INMED-
IA-TAMENTE DESPUES DE COCINAR. Utilice siempre manoplas
para horno para sacar Preci Probe de la comida después de cocinar.
Esnecesario INTRODUCIR COMPLETAMENTE la barra de metal del
termometro Preci Probe en el alimento hasta el BORDE ceramico
NEGRO durante la coccion.

Inserte Preci Probe enla
comida hasta aqui

No exponga la parte metalica de Preci Probe al calor generado por
elhorno directamente. No exponga la parte metalica de PreciProbe
al calor generado por el electrodomestico.

No utilice Preci Probe en otro electrodomestico que no sea el horno
encastrable.

No utilice Preci Probe en un horno microondas.

Preci Probe se puede limpiar y lavar, pero no lo sumerja durante mu-
cho tiempo en agua.

Este producto no esta destinado a ser utilizado por personas de 12
anos o menores de edad.

El proveedor no sera responsable por ningun dano causado por
Preci Probe debido al uso indebido del dispositivo.

Limpie Preci Probe antes del uso.

El termdmetro puede funcionar en este rango de temperatura: 10
°Caunatemperatura maximainternade 100 °C de la parte metalica.
La pieza de ceramica puede alcanzar los 350 °C.

Si la temperatura de Preci Probe excede los 100 °C, la coccion se
detendray tendra que retirar Preci Probe del horno lo antes posible,
con manoplas, para evitar que se dane.
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PRECIPROBE
« Antes de usarlo, verifique la carga del termometro Preci Probe:
1.Ponga el termometro Preci Probe en el cargador y cierre la tapa.
2.Conecte el cargador a una fuente de alimentacion USB, como un
adaptador USB o una toma USB de un PC/portatil con el cable
USB. Es posible que el cargador no funcione correctamente con
elacumulador de energia debido a su funcion de autoapagado.
3.EI'LED del cargador se encendera y parpadeara durante la carga.
Se apagara cuando el Preci Probe esté completamente cargado.

« Compruebe que esté encendido el Bluetooth del horno.

+ Asegurese de que el termometro Preci Probe se encuentre dentro
de la distancia de cobertura. En distancias largas, el termometro
Preci Probe no podra ser detectado por el horno.

« Sieltermometro Preci Probe esta cubierto por un material aislante,
las mediciones no se transmiten al horno.

Sieltermometro se desconecta durante la coccion estandar con ter-

mometro, (bateria descargada, Bluetooth apagado, etc...), el proceso

de coccion se interrumpira tras un breve intervalo.

Durante la coccion con una receta y con el termometro, el proceso de

coccion continua durante el tiempo restante programado en caso de

gue se desconecte el termdmetro.

Durante la coccion asistida con Preci Taste y con el termdmetro, el

proceso de coccion se mantiene durante el Ultimo tiempo estimado si

se desconecta o se pierde la conexion a Internet..
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ERRORES en el termémetro Preci Probe

Fallo de ) . . -
- o Mal funcionamiento del . Pdngase en contacto con el servicio
cortocircuitodel | 255°C \ = )
. termémetro de atencion al cliente
termémetro
Fallo de . ) . -
N o Mal funcionamiento del . Pbngase en contacto con el servicio
activacion del o°C . - )
- termometro de atencion al cliente
termémetro
Advertencia Atencion: la temperatura . Compruebe el estado del termometro
de exceso de 110°C detectada por el termdémet- y deje que se enfrie
temperatura del ro es superior al limite . Pdngase en contacto con el servicio
termoémetro permitido de atencion al cliente
. . . Compruebe el estado del termometro
Advertencia de Atencion: la temperatura P
y espere hasta que alcance la
temperatura o detectada por el ter- )
. . 5°C . o .. temperatura ambiente
insuficiente del mometro es inferior al limite B .
. e . Péngase en contacto con el servicio
termoémetro permitido » )
de atencion al cliente
. Es posible que el termometro se
Advertencia del encuentre lejos de la superficie de
termoémetro - o coccion. Acérquela a la superficie en
: -70dB Serial débil q P
ademasiada uso
distancia . Péngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente
. Es posible que el termometro se
encuentre demasiado lejos de la
. : ) superficie de coccion. Acérquela
Fallo de pérdida No hay Se ha perdido la comuni- P ) quet
o s . > . ala superficie en uso para seguir
de comunicaciéon | senal cacion con el termdémetro S
utilizandola
. Péngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente
. La bateria del termometro tiene una
carga baja. Para sequir utilizandola,
. carguela colocandola en el
Advertencia de 25% de 9 ) ,
. . . ) correspondiente receptaculo. Solo
carga baja del carga de Bateria del termdmetro baja . ;
. ; necesitaria unos pocos minutos para
termoémetro la bateria
cargarse
. Pdngase en contacto con el servicio
de atencion al cliente
. La bateria del termometro esta
descargada. Para sequir utilizandola,
. carguela colocandola en el
Advertencia de 0% de . 9 ) ,
. . Bateria completamente correspondiente receptaculo. Solo
cargainsuficiente | cargade P :
X ; descargada necesitaria unos pocos minutos para
del termémetro la bateria

cargarse

. Péngase en contacto con el servicio

de atencion al cliente
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Presentacién del producto

Panel frontal

Niveles del horno (rejilla lat-
eral, siestaincluida)

Rejilla metalica

Bandeja de goteo
Ventilador

Puerta delhorno
Interruptor de encendido/
apagado

8. Panel de control tactil en la
puerta

9. Cémara

10. Numero de serie

N =

NG

Escriba aqui su numero de serie para futuras
consultas,

Accesorios 8

Guias telescopicas

o Rejilla metalica 0 Bandeja de goteo
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o Rejillas laterales (solo si estan presentes) Sistema de cierre suave (solo siesta presente)

AN

/7
y

PreciProbe (solo siesté presente)

NOTA: Las bandejas y rejillas del horno no
son adecuadas para el contacto directo con
los alimentos. Utilice utensilios de cocina
adecuados o papel de horno.

Navegacion

Barra de herramientas Barra de herramientas

Entreteni Entretenimiento
miento
¢ Idelh Control
ontrol del horno del
horno
Barra de herramientas Barra de herramientas

Entretenimiento

Entretenimiento
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Modo manual

Barra de herramientas _| 5 = Thu 13:40

FuNcTIONS

Funcién de coccion :

. Conventional . R Convection + Fan ° @ Multi-level
Ajuste dela —
temperatura

29
00 Hours 30 Minutes

Ajuste de tiempo |

01 31

Empezar

» START

Last cooked

VIEW HISTORY

Descripcion de la pantalla

Thu 15:11

Camara

Everyday Cooking

Programas de coccion

Herramientas innovadoras |

Preci Probe

Programas/recetas favoritos _| S ViEw ALt
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Barra de herramientas

Inicio Wifi Ajustes  Bluetooth

Thu 13:40

Simbolo

Funcion

Modo manual

Bloqueode Temporizador Control Asistencia
pantalla

Fecha
remoto

Esta funcion permite elegir las funciones de coccion, la temperatura y la
duracion.

Desde este menu puede acceder a una variedad de recetas ya integradas

Recetas
enelhorno.
Este modo permite activar y desactivar comodamente la funcion Blue-
Bluetooth " )
tooth, utilizada para conectar la Preci Probe.
. . Este modo proporciona la informacion relacionada con la primera inte-
Asistencia

gracion delhorno.

Temporizador

Estafuncion permite programar el temporizador independientemente del
tiempo de coccion.

En este modo puede conectar elhorno a unaredy registrarlo con la apli-

=) &) QO %

WiFi cacion de Haier.
Access this menu to change language, set time of day, adjust brightness,
Ajustes activate or deactivate sounds, access to WiFi settings and update the
Oven software version.
Control Cuando el control remoto esta activo, puede acceder y controlar el horno
remoto SOLO por medio del dispositivo conectado.
Boqueo Esta funcién permite bloquear la pantalla para evitar cualquier uso no de-

seado por parte de menores.

PreciTaste

El sistema de coccion asistida PreciTaste requiere que el horno esté en modo de control remoto. Para
iniciar esta funcion, la cavidad del horno debe estar vacia. Una vez alcanzada la temperatura de pre-
calentamiento, se puedenintroducir los alimentos en la cavidad. No olvide cerrar la puerta delhorno para
poder detectar los alimentos. Se inicia el proceso de deteccion de PreciTaste. Tras recibir la confirmacion
del usuario, el proceso de coccidn se inicia automaticamente. El tiempo de coccion puede prolongarse
si prefiere la comida mas hecha.

Preci Probe

La sonda Preci Probe es un termodmetro inaldmbrico para alimentos que proporciona informacion sobre
el estado del interior de los alimentos en tiempo real para evitar desastres culinarios por falta o exceso
de cocciony asegurar el resultado perfecto en cada ocasion. Esta se conecta directamente al producto
Los detalles y el estado entiempo real de los alimentos se pueden leer desde su dispositivo, brindandole
el mejor resultado al alcance de sumano.

* Segun el modelo de horno.
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Ajuste

Idioma

Fechay hora
Volumen

Wi-Fi
Bluethooth
Pantalla
Actualizaciones

Informacion
del producto

Settings

® Language Language

Date &Time Select one of the available languages for texts

Wi-Fi
Bluetooth
Screen
Updates

Product information

Vision updates

+  Wersion 100 update

App updates

= Youtube updates

Maotifications
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Bloqueo de pantalla

Thu 13:37

May 18, Thursday

Mantenga pulsado 5 seg.
para desbloquear
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Antes de empezar

Informacion para empezar
Modo de espera
Elhorno entraen modo de espera tras 19 minutos de inactividad. Para
salir de este estado, el boton ON/OFF debe ponerse en OFF vy pul-
sarse de nuevo. El modo de espera no se activa si:

« Seesta ejecutando un programa de coccion.

« Elhorno esté ala espera de una coccion programada.

Sensor de proximidad

Ay
I

7
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Directrices de coccion

MODOS DE COCCION *

Simbolo ‘ Descripcion

Conveccién ***
160-200°C **

EZ" nivel

Sugerencias

IDEAL PARA: brioches, cruasanes, flanes, pudines, cremas. Esta funcion
utiliza tanto los elementos de calentamiento superiores como los inferi-
ores. Precaliente elhorno durante 10 minutos.

Conveccion +
Ventilador
240°C **

|;| 1° nivel

IDEAL PARA: pizza, focaccia, lasafia.

Esta funcion distribuye mejor el calor gracias a la combinacién del ven-
tilador y los elementos de calentamiento, garantizando un horneado
uniforme.

CIMEINE

Multiples niveles
150-200°C **

IDEAL PARA: bolleria, galletas, tartas, rellenos y estofados.

Utilice esta funcion para cocinar diferentes alimentos al mismo tiempo
en uno o mas niveles del horno. El calor se distribuye y penetra mejor
en los alimentos, reduciendo tanto el precalentamiento como los tiem-

[~ 1~
L

|
|

E 1°/3° nivel pos de coccidn. Los aromas no se mezclan. Deje aproximadamente 10
minutos mas cuando cocine diferentes alimentos ala vez.
IDEAL PARA: gratinados, pescado, verduras, carnes ala parrilla.
Estafuncion utiliza solo elelemento de calentamiento superior, y el nivel
Grill del grill se puede ajustar. Usar con la puerta cerrada. Cologue las carnes

L5 (power) **

E 3°74°/5° nivel

blancas a cierta distancia del grill. Las carnes rojas y los filetes de pesca-
do se pueden colocar en el estante con labandeja de goteo debajo. Pre-
calentar durante 5 minutos. Déle la vuelta a los alimentos cuando hayan
transcurrido dos tercios de la coccion (si es necesario).

NOTA: Siesta funcion estd seleccionada, no es posible establecer elini-
cio diferido conlahora de inicio/fin.

Grill + Ventilador
200°C **

54" nivel

IDEAL PARA: trozos de carne entera (asados).

Utiliza el elemento de calentamiento superior con el ventilador para
hacer circular el aire dentro del horno. Usar conla puerta cerrada. Colo-
quelabandeja debajo delarejillapararecogerlosjugos. Volteelacomida
amedia coccion. El precalentamiento es necesario paralas carnesrojas,
pero no paralas carnes blancas.

NOTA: Si esta funcion esté seleccionada, no es posible establecer el inicio
diferido con la hora de inicio/fin.

Calentamiento
inferior
160-180°C **

EZ" nivel

IDEAL PARA: flanes, pudines, crema bavara (bafio maria).

Esta funcion es ideal para hacer recetas de pasteleria, que necesitan
mas calor desde abajo. También se puede utilizar para terminar una
preparacion.

][] [+

Calentamiento
inferior + ventilador
210°C **

|;|1° nivel

IDEAL PARA: tartas.

El elemento de calentamiento inferior se utiliza con el ventilador, que
hacecircular elaire dentrodelhorno. Evita que los alimentos se sequeny
favorece el proceso de subida para obtener unos resultados perfectos.

* Seguin elmodelo de horno.
** Temperaturaideal paralos alimentos sugeridos.
*** Probado de acuerdo conlanorma EN 60350-1 para fines de declaracién de consumo de energiay clase energética.
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FUNCIONES ESPECIALES *

Descripcion

Sugerencias

Tailor bake ***

I;’ 2.° nivel

IDEAL PARA: gratinar.

Para una coccion saludable: esta funcionreduce la cantidad de grasa
o aceite requeridos. La combinacion de elementos de calentamien-
to conun ciclo de aire intermitente garantiza un horneado uniforme.

Descongelacion

@ 40°C

I;’ 2.°nivel

@ 180-200°C **

El ventilador hace circular el aire a temperatura ambiente alrede-
dor de los alimentos congelados para que se descongelen en unos
minutos sin alterar sus propiedades.

L=
F tacio
|—| ermentacion

40°C

\—, I;’ 2.° nivel

IDEAL PARA: panaderia/pasteleria.

Utiliza los elementos de calentamiento superior e inferior para
calentar la cavidad delhorno muy suavemente y garantizar que suba
lamasa.

NOTA: Cada vez que el usuario no defina una duracion de la coccidn, ésta durara por defecto un

maximo de 4 horas.

* Segun el modelo de horno.

** Temperatura ideal para los alimentos sugeridos.
*** Probado de acuerdo con lanorma EN 60350- 1 para fines de declaracion de consumo de energiay clase energética.
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Cuidadoy limpieza

Limpieza pirolitica (segun el modelo de horno)

e — 06

obien

Limpieza catalitica (segun el modelo de horno)

12

{ I @13}?]
)

H20 Clean ((segun el modelo de horno)




Limpieza de las puertas de cristal

NOTA: en el caso de un horno con luz LED, pdngase en contacto con el servicio de asistencia para cambiar el
sistema de iluminacion. Este producto contiene una o més fuentes de luz de clase de eficiencia energética G
(bombilla) / F (10 Led).
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Visualizacion e inspeccion de fallos

Solucién de problemas: error

Solucion de problemas: humo

=

Eliminacion y proteccion del medio ambiente

AHORRAR Y RESPETAR EL MEDIO AMBIENTE
WSiempre que sea posible, llene el horno y evite
precalentarlo. Abra la puerta del horno con la
menor frecuencia posible, porque el calor de la
cavidad se dispersa cada vez que se abre. Para
lograr un ahorro de energia significativo, apague
el horno entre 5y 10 minutos antes del final del
tiempo de coccion planificado y aproveche el
calor residual que el horno continta generando.
Mantenga las juntas limpias y bien colocadas
para evitar que el calor se disperse fuera de la
cavidad. Si tiene un contrato eléctrico con ta-
rifa horaria, el programa «Coccién diferida» le
ayudara a ahorrar energia mas faciimente, ya
que le permitira retrasar el inicio del proceso de
coccién hasta el inicio de la franja horaria con ta-
rifa reducida.

GESTION DE RESIDUOS Y PROTECCION DEL
MEDIO AMBIENTE

Este electrodoméstico esta
eti-quetado de acuerdo con
la directiva europea 2012/19/
UE en materia de residuos de
aparatos eléctricos y electroni-
cos (RAEE). Los aparatos eléc-
tricos y elec-tronicos contienen
tanto sustan-cias contami-
nantes (que pueden tener un efecto negativo
en el medio ambiente) como elemen-tos basi-
cos (que pueden reuti-lizarse).

Es importante que los RAEE se sometan a tra-
ta-mientos especificos para desechary eliminar
correctamente los contaminantes y recuperar
todos los materiales reutilizables. Las personas
desempenan un papel clave a la hora de garan-
tizar que los aparatos eléctricos y electronicos
no se conviertan en un problema medioambien-
tal. Para ello, es esencial seguir algunas normas
basicas:

+ Los RAEE no deben recibir el mismo tra-
ta-miento que los residuos domésticos.

+ Los RAEE deben llevarse a areas de recolec-
cion especificas gestionadas por el ayun-
tamiento o por una empresa registrada.

En muchos paises puede haber servicios de

recogida a domicilio para aparatos eléctricos

y electronicos de gran tamarno. Al comprar un

electrodomeéstico nuevo, el aparato antiguo

puede devolverse al proveedor (que debe hac-

erse cargo de él de forma gratuita) siempre y

cuando tenga caracteristicas similares y sea de

un tipo equivalente al electrodomestico adquiri-
do.
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Predstaveni vyrobku
(38 Navigace

Pred zahajenim
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Pokyny pro vareni

Péce a ciSténi

~N
o

Vymeéna zarovky

~N
N

Instalace

Cisténi sklenénych dvirek

Zobrazeni a kontrola zavad

Dulezité bezpeénostni pokyny

Dékujeme vam, ze jste si vybrali jeden z nasich
vyrobkd. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd,
pozorné si prec¢tete tuto priruc¢ku a uschovejte
ji pro budouci pouziti. Pred instalaci trouby si
poznamenejte sériové Cislo, budete ho potre-
bovat, jestlize budou zapotrebi neéjake opravy.
Zkontrolujte, zda nebyla trouba posko-zena
béhem prepravy. Mate-li pochybnosti, pred
pouzitim trouby se poradte s kvalifiko-vanym
technikem. Uchovavejte veskery obalovy ma-
terial mimo dosah déti. Po prvnim zapnuti
trouby se mlZe objevit silné zapachajici kour.

Mdze to byt zplsobeno prvnim ohfevem lep-
idla na izola¢nich deskéach. V takovém pripadé
si nedelejte starosti, staci pockat, az se kour
rozptyli. Pak mazete do trouby vioZit pokrm.
Vyrobce neponese zadnou odpoveédnost v
pfipa-dech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: Funkce, vlastnosti a doplriky
uvadéné v tomto navodu se budou lisit v
zavis-lostina modelu, ktery jste zakoupili.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

OBECNA VAROVANI

- VAROVANI: Spotiebi¢ a pristupné soucasti jsou bé&hem
pouzivani horke. Budte opatrni a nedotykejte se horkych
soucasti.

- VAROVANI: Aby se zabranilo jakémukoli nebezpedi zpliso-
benemu nahodnym resetovanim tepelneé pojistky, spotrebic
nesmi byt napajen pres externi vypinaci zarizeni, jako je Cas-
ovac, ani byt pripojen k okruhu, ktery se pravidelne zapina a vy-
pina.

Pouziti v souladu s uréenim

« Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu ucelu, kterym je
peceni pokrmU; jakékoli jiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla,
je pova-zovano za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce
nemuze nést odpovédnost za pripadné skody vzniklé ne-
spravnym Ci nevhodnym pouzivanim.

Omezeni pouziti

« Détisinesmihrat se spotrebicem.

« Osoby ve veéku osmi nebo vice let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi bez
zkusenosti nebo znalosti vyrobku sméji pouzivat spotrebic
pouze pod dohledem nebo s poucenim o provozu spotrebice,
bezpecnym zplsobem a s védomim moznych rizik.

Déti bez dozoru nesmegji provadet Cisténi a udrzbu.

VAROVANI: pristupné soucasti mohou byt bé&hem pouzivani
trouby horke. Zabrante pristupu malych déti ke spotrebici.

Déti mladsi osmi let se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti
od spotrebice, pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

VAROVANI: pokud se pouziva gril, pristupné dily jsou horké. Za-
brante pristupu déti na mensinez bezpecnou vzdalenost.
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UPOZORNENI K INSTALACI

« Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadet instalaci. Pokud
je pozadovana pomoc vyrobce k napravé skod zplsobenych
nesprav-nou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaru-
ka. Je nutno dodrzet pokyny pro instalaci urcene pro odborne
vyskolené pracovniky. Nespravna instalace muize zpUsobit
zranéni osob a zvifat nebo skodu na majetku. Vyrobce nemUze
byt za takove skody nebo zraneni zodpovedny.

« K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou
nutné zadne dalsi ukony ani nastavovani.

« Spotfebic se nesmiinstalovat za dekoracni dvirka, aby se zam-
ezilo prehrivani.

« Trouba mUze byt umisténa pouze ve vysce na jiném predmeé-
tu. Pred upevnenim je nutnée zajistit dobré vetrani v prostoru
pro troubu, které umozni radnou cirkulaci cerstveho vzduchu
potrebneho pro chlazeni a ochranu vnitrnich casti. Na zakladé
typu upevneéni vytvorte otvory popsane na posledni strane.
Troubu vzdy pripevnujte k nabytku pomoci sroubu dodaneho
se spotrebicem.

VAROVANI TYKAJICI SE ELEKTRINY

» Pokud vyrobce dodal troubu bez zastréky:
SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE
POMOCI ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPO-
JIT PRIMO K SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie
musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt
zapojena za vicepodlovym jisticem se vzdalenosti kontaktl vy-
hovujici pozadavkdm na kategorii prepéti lll, ktery se nachazi
mezi spotrebicem a zdrojem energie, aby byla instalace v sou-
ladu s platnymibezpecnostnimipredpisy. Vicepolovy jistic musi
byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a musi byt v
souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici ka-
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bel by nemeél byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic pouzivany
K pripojeni by mel byt snadno pristupny priinstalaci spotrebice.
Pripojeni ke zdroji energie musi provest odbornik s vhodnou
kvalifikaci. Je nutné dodrzet polaritu trouby a sitoveho napa-
jeni. K odpojovani se musi pouzivat vypinac zaclenény do pe-
vne kabelaze v souladu s elektroinsta-lacnimi predpisy.

Pokud vyrobce dodal troubu se zastrékou:

Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedene na stitku a
musi mit pripojeny a funkéni zemnici kontakt. Zemnici vodic
ma zlutozelenou barvu. Tento ukon by mél provest odbornik s
vhodnou kvalifikaci. V pfipadé nekompatibility mezi zasuvkou
a zastrckou spotrebice pozadejte kvalifikovaneho elektrikare o
nahrazeni zasuvky jinym vhodnym typem. Zastrcka a zasuvka
musi splnovat aktualni normy platne v zemi instalace. Pripo-
jeni ke zdroji energie Ize provest take pomoci vicepoloveho
jistice se vzdalenosti kontaktl vyhovujici pozadavkdm na kat-
egorii prepeti lll, ktery je umistén mezi spotrebicem a sitovym
napajenim, je dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a
je v souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici
kabel by nemeél byt prerusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy jis-
tic pouzivané pro pfipojeni by mely byt snadno pristupné pri
instalaci spotrebice. Odpojeni Ize provést prostred-nictvim
pristupne zastrcky nebo zaclenénim vypinace do pevneé ka-
belaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, mel by byt nahrazen kabe-
lem nebo specialnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo
servisniho oddéleni. Napajeci kabel musi byt typu HO5V2V2-F
Tento ukon by mél provest odbornik s vhodnou kvalifikaci.
Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt priblizné o 10 mm delsi
nez ostatnivodice. V pripade jakychkoli oprav kontaktujte pou-
ze oddéleni pecCe o zakazniky a pozadujte pouziti originalnich
nahradnich dild.
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Nedodrzenivyse uvedenych pokynt mize narusit bezpec¢nost
spotrebice a zpUsobit ztratu zaruky.

VAROVANI: pfed vyménou zarovky se ujistéte, e je spotrebic¢
vypnuty, aby se predeslo Urazu elektrickym proudem.

Pred odstranenim odnimatelnych soucasti je nutne vypnout
troubu. Po vycisténi je namontujte zpét podle pokyn(.

Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice predpoklada
dodrzovani nekterych zakladnich pravidel:

- netahejte za napajecikabel, abyste spotrebic odpojiliod zdro-
je napajeni;

- nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama Ci
nohama;

- pouziti adaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabell se vSe-
obecné nedoporucuje;

- V pripade selhani nebo a/nebo Spatné funkce vypnéte
spotrebic a nemanipulujte s nim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENi PROVADEL ELE-
KTRIKAR NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj,
ke kteremu je trouba pripojena, musi byt v souladu s pravnimi
predpisy platnymi v zemi instalace. Vyrobce nenese zadnou
zodpovédnost za pripadné skody zpUsobené nedodrzenim
téchto pokynl. Trouba musi byt pripojena k elektrické siti
prostrednictvim uzemnéné zasuvky nebo vicepoloveho od-
pojovace v zavislosti na pravnich predpisech platnych v zemi
instalace. Elektrickeé napajeni je treba chranit vhodnymi pojist-
kami a pouzité kabely musi mit takovy prirez, ktery je schopen
zajistit spravneé napajeni trouby.

ZAPOJENI. Trouba je dodavana s napdjecim kabelem, ktery
by mél byt pripojen pouze k elektrickemu napajeni s 220-240
V AC mezi fazemi nebo mezi fazi a nulovym vodicem. Pred
pripojenim siti k elektrickému napajeni je dalezité zkontrolovat
napajeci napeti zmeérene voltmetrem a nastaveni odpojovace.
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Uzemnovaci vodic pripojeny k zemnici svorce trouby musi byt
pripojen k zemnici svorce zdroje napajeni.

VAROVANI. Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte
kvalifikovaneho elektrikare o kontrolu propojeni zemnici svorky
elektrickeho napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpoved-
nost za nehody nebo jiné problémy zplsobené nepfipojenim
trouby k zemnici svorce nebo pouzitim preruseneho spojeni s
uzemnenim.

POZNAMKA: protoze trouba miize vyzadovat udrzbu, je vhod-
ne mit k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke ktere lze trou-
bu pripojit po vyjmuti z prostoru, ve kterem je nainstalovana.
Napajeci kabel smi byt nahrazen pouze servisnim technikem
nebo technikem s rovnocennou kvalifikaci.

POUZITi AUDRZBA

Béhempecenim(ze dojit ke kondenzacivihkostiuvnitr vnitfnino
prostoru nebo na skle dvirek trouby. Jedna se o normalni stav.
Aby se tento jev omezil, po zapnuti trouby pockejte 10-15
minut, nez do ni vlozite pokrm. V kazdéem pripade kondenzace
zmizi, az trouba dosahne teploty peceni.

Zeleninu nepripravujte v otevienem pekaci, ale v nadobe s
vikem.

Po upeceni nenechavejte pokrm uvnitr trouby dele nez 15-20
minut.

Dlouhy vypadek napajeni béhem probihajici faze peceni mize
zpUsobit selhani monitoru. V takovém pripadé kontaktujte za-
kaz-nicky servis.

VAROVANI: Nevykladejte stény trouby hlinikovou félii nebo
jedno-razovou ochranou dostupnou ve specializovanych
prodejnach. U hlinikove folie nebo jakékoli jiné ochrany hrozi pri
primem kontaktu s horkym smaltem riziko taveni a poskozeni
vnitfniho smaltu.
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VAROVANI: Nikdy neodstranujte tésnéni dvifek trouby:
UPOZORNENI: B&éhem peceni, nebo kdyz je trouba horka, ne-
doplnujte vodu do spodni ¢asti vnitrniho prostoru.

Kdyz dovnitr vkladate rost, ujistete se, ze zarazka je obracena
nahoru a nachazi se v zadni casti vnitrniho prostoru. Rost musi
byt uplné zasunuty do vnitrniho prostoru.

Pri zasunovani rostd davejte pozor, aby byla hrana s ochranou
proti posunu umisténa vzadu a nahore.

Plechy a rosty v troubeé nejsou vhodnée pro primy kontakt s
jidlem. Pouzivejte vhodne nadobi nebo pecici papir

V' odkapavacim plechu se hromadi zbytky, které odkapavaiji
béhem peceni.

Pouzivejte pouze takovou sondu do masa, ktera je doporucena
pro tuto troubu.

K ¢isteni nepouzivejte parni Cistic ani vysokotlaky postrik.

Pred provadenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby od-
pojte spotrebic od sitoveho napajeni.

K cisteni skel dvirek trouby nepouzivejte drsne nebo brusne
materialy ani ostre kovove skrabky, protoze mohou poskrabat
povrch a zpUsobit rozbiti skla.
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Varovani sondy Preci (bezdratova sonda do masa)

« Tento vyrobek je urcen vyhradné pro trouby. Mel by se pouzivat tak,
jak je popsano v tomto navodu k obsluze.

« IHNED PO VARENI SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci HOLYMA
RUKAMA. K vyjimani sondy Preci Probe z pokrmu po uvareni vzdy
pouzivejte kuchynske rukavice.

+ Béhem peceni je nutné ZASUNOUT CELOU kovovou ¢ast sondy
Preci Probe do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu az po toto misto

« Nevystavujte kovovou Cast sondy Preci Probe teplu vytvarenemu
primo troubou. Nevystavujte kovovou cast sondy Preci Probe teplu
vytvarenemu spotrebicem.

+ Nepouzivejte sondu Preci Probe v jiném spotrebici nez ve vestavne
troubé.

« Nepouzivejte sondu Preci Probe v mikrovinne troubé.

« Sondu Preci Probe Ize Cistit a myt, ale neponofujte ji na delsi dobu
do vody.

+ Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobamive veku do 12 let.

« Dodavatel neponese odpovednost za zadné poskozeni sondy Preci
Probe v disledku nespravného pouziti.

» Pred kazdym pouzitim sondu Preci Probe vycistete.

« Sonda muze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10 °C az vnitfni max-
imalni teplota kovove ¢asti 100 °C. Teplota keramické ¢asti mUze
dosahovat 350 °C.

« Pokud teplota sondy Preci Probe prekroci 100 °C, peceni se zastavi
a sondu je nutneé co nejdrive vyjmout z trouby v rukavicich, aby se
neposkodila.
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SONDA PRECI
« Pred pouzitim overte nabiti sondy Preci:
1. Vlozte sondu Preci do nabijecky a zavrete kryt.
2. Pfipojte nabijecku kabelem USB k napajecimu zdroji USB,napfiklad
k adaptéru USB nebo portu USB v pocitaci/notebooku.Nabijec¢-
ka nemuze spravné fungovat s powerbankou kvili funkciauto-
matickeho vypinani.
3.Rozsviti se indikator na nabijeCce a behem nabijeni bude blikat. Az
bude sonda Preci uplné nabita, indikator zhasne..

« Oveérte, zda ma trouba zapnuty Bluetooth.

+ Ujistéte se, ze je sonda Preci v dosahu monitorovaci vzdalenosti.
Trouba nemUze detekovat sondu Preci na delsi vzdalenost.

« Pokud je sonda Preci pokryta izolacnim materialem, nebudekomu-
nikovat s troubou.

Pokud se sonda odpoji béhem pouzivani pri standardnim peceni (kvl-

li vybité baterii, vypnutému Bluetooth atd.), za okamzik bude peceni

preruseno.

V pripade odpojeni beéhem peceni s receptem a sondou pokracuje

peceni po zbyvajici naplanovanou dobu. Pokud dojde k odpojeni nebo

ztrate pripojeni kinternetu béhem peceni s asistenci PreciTaste a son-

dou, peceni pokracuje po zbyvajici odhadovanou dobu.
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CHYBY sondy Preci

Zkrat sondy 255°C Zavada sondy 1. Kontaktujte zékaznicky servis
Rozpojeni o°C Zavada sondy 1. Contacter le service a la clientéle
obvodu sondy
Upozornéni Pozor: Teplota zjisténa 1. Zkontrolujte stav sondy a nechte ji
na prekroceni 100°C sondou prekracuje vychladnout
teploty sondy pripustnou mez 2. Contacter le service ala clientele
- ) e 1. Vérifiez I'état de la sonde et placez-la a
Upozornénina Pozor: Teplota zjistena . )
« o I température ambiante
nedostatec¢nou 5°C sondou je nizsinez ; . i
o . 2. Kontaktujte zakaznicky
teplotu sondy pfipustna mez : .
servisUpozornéni
1. Je mozné, Zze sonda se nachazidaleko
Upozornéni, ze -70dB Slaby signal od varného povrchu.Premistéte jiblize

sonda je daleko

N

pouzivanémupovrchu

. Kontaktujte zakaznicky servis

Ztrata
komunikace

Zadny signal

Ztrata komunikace se
sondou

N

. Jemozné, Ze sonda se nachaziprilis

daleko od varného povrchu.Chcete-li
jinadale pouZivat,pfemistéte jiblize
tomuto povrchu

. Kontaktujte zakaznicky servis

Upozornénina

—

. Baterie sondy je malo nabita.

Chcete-lijinadale pouzivatviozte jido

slabé nabitou 25% baterie | Slaba baterie sondy nabijecky v ur¢enénadobé. Nabije se
sondu béhempouhych nékolika minut.

2. Kontaktujte zakaznicky servis

1. Baterie sondy je UpIné vybita.
Upozornéni, Chcete-lijinadale pouzivatvlozte jido
Ze sonda neni 0% baterie Uplné vybita baterie nabijecky v uréenénadobé. Nabije se

nabita

N

béhempouhych nékolika minut.

. Kontaktujte zakaznicky servis
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Predstaveni vyrobku

N =

©NO O AW

9

Prislusenstvi o

Prednipanel

Polohy rostu (boc¢niho
draténého  rostu, je-li
soucastidodavky)
Kovovy rost
Odkapavaciplech
Ventilator

Dvifka trouby

Prepinac zapnuti/vypnuti
Dotykovy ovladaci panel
na dvirkach

Kamera

10. Sériovécislo

Sem zapiste sériove ¢islo pro budouci pouziti.

Teleskopickeé vodicilisty

9 Kovovy rost 0 Odkapavaci plech
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o Bocnidraténérosty (pouzepokudsepouzivajl  Tlumené zavirani (pouze pokud je ve vybave)

AN

Sonda Preci (pouze pokud je ve vybaveé)

POZNAMKA: Plechy a rodty v troubé nejsou
vhodné pro pfimy kontakt s jidlem. PouZivejte
vhodné nadobi nebo pecici papir.

Navigace

Lista nastrojd Lista nastroj

Zdbava Zabava
Ovladani trouby Ovladani
trouby

Lista nastrojd Lista nastroji

I Zabava

Zabava

Ovladani o Ovladani
trouby g ‘\) trouby
|
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Ruénirezim

Panel néstrojﬁ [ 0 = Thu 13:40

FuNcTIONS

Funkce vareni °

@ Multi-level

Conventional . % Convection + Fan

Nastavit teplotu

Nastavit ¢asovani 29

00 Hours 30 Minutes

01 31
Start

» START
Popis displeje
Kamera
Everyday Cooking

Programy vareni

Inovativni nastroje

Preci Probe

Oblibené programy/recepty___| vttt o
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Panel nastroju

Uvodnistranka  WiFi Nastaveni Bluetooth

Thu 13:40

Zamek Casova¢  Dalkové Podpora Datum
obrazovky ovladani

Symbol | Funkce Popis

Ruénirezim Tato funkce umoznuje volit funkce, teplotu a délku peceni.

Recepty Tato nabidka nabizi pfistup k rGznym receptdm, které jsou jiz v troubé.

Tento rezim poskytuje prakticky zpdsob, jak aktivovat a deaktivovat funkci
Bluetooth L ;

Bluetooth slouzicik pfipojeni sondy Preci Probe.
Podpora Tento rezim poskytuje informace tykajici se prvniho predstavenitrouby.
Casovaé Tato funkce umoznuje nastavit ¢asovac bez ohledu na dobu peceni.
WiFi V tomto rezimu mUzete pripojit troubu k siti a zaregistrovat ji v aplikaci Haier.

V této nabidce mizete zménit jazyk, nastavit denni ¢as, upravit jas, aktivo-
Nastaveni vat nebo deaktivovat zvuky, pfistupovat k nastaveni WiFi a aktualizovat verzi
softwaru trouby.

Dalkové KdyZ je dalkové ovladani zapnuté, trouba je pristupna a Ize ji ovldadat POUZE
ovladani pomoci pripojeného zafizeni.

Tato funkce umozniuje zamknout obrazovku, aby se zamezilo jakémukoli
nezadoucimu ovladani détmi.

e e

Systém peceni's asistenci PreciTaste vyzaduje, aby byla trouba v rezimu dalkového ovladani. Ke spusténi
této funkee je nutné, aby byl vnitfni prostor trouby prazdny. Jakmile se doséhne teploty predehrevu, do
PreciTaste vnitfniho prostoru Ize viozZit pokrm. Nezapomente zavfit dvifka, aby bylo mozné rozpoznat pokrm. Zahaji
se postup rozpoznani PreciTaste. Po prijeti potvrzeni od uZivatele se automaticky spusti peceni. Jestlize
davate prednost propecenégjsimu pokrmu, dobu pecenilze prodlouZit.

Zamknout

> =) 3 ) QO %

Sonda Preci Probe je bezdratovy teplomeér pro pokrmy, ktery poskytuje domacim kuchatfdm informace
o stavu uvniti pokrm( v redlném c¢ase, aby nebyl pokrm nedovareny nebo prevareny a vzdy se dosahlo
dokonalého vysledku. Pripojuje se primo ke spotrebici. Podrobné informace a stav pokrmu Ize v redlném
¢ase sledovat pfimo na mobilnim zarizeni, takze mate dokonaly vysledek vzdy na dosah.

Sonda Preci

* Zavisi na modelu trouby.
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Nastaveni

Jazyk
Datum a das
Hlasitost

Wi-Fi
Bluetooth
Obrazovka
Aktualizace

Informace o vyrobku

Settings

@ Language Language
Date & Time Select one of the available languages for texts
Volume
Wi-Fi
Bluetooth
Screen
Updates

Product information

Vision updates

sion 1.0.0 update

App updates

= Youtube updates

Maotifications
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Zamek obrazovky

Thu 13:37

May 18, Thursday

Odemknéte podrzenim
podobu5s
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Prfed zahajenim

Informace ke spusténi
Pohotovostnirezim
Po 19 minutach necinnosti prejde trouba do pohotovostniho rezimu.
Tento rezim se ukon¢i prepnutim tlacitko ZAPNUTI/VYPNUTI do
stavu VYPNUTO ajeho opetovnym stisknutim. Pohotovostnirezim se
neaktivuje, jestlize:

« probiha program pripravy pokrmui;

« trouba Ceka na naprogramovanou pripravu pokrmu.

Senzor priblizeni

(1] (2]
pegg=—] =] a
WY | |
o ] (o]l ()
l—— < |—— ]
:::::::<t5mn | | >1sm x E
|

7
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Pokyny pro vareni

REZIMY PRiPRAVY*

‘ Popis ‘ Doporuceni

»
<
3
T
=3

Staticky ***
160-200°C **

IDEALNIPRO: briogky, croissanty, kolace, pudinky, krémy.
Tato funkce vyuzivé jak vrchni, tak dolni topné téleso. Predehfivejte

I;l o ~ troubu po dobu 10 minut.

2° aroven

Staticky + o

Ventilator IDEALNIPRO: pizzu, focacciu, lasagne.

240°C ** Tato funkce Iépe rozvati teplo diky kombinaci ventildtoru a topnych

|;| 1° uroven

téles, coz zarucuje rovnomeérné propeceni.

IR

Vicelurovnové
150-200°C **

E 1°/3° uroven

IDEALNIPRO: pecivo, susenky, kolace, pinéné a dusené pokrmy.
Tuto funkci pouZivejte k sou¢asnému peceni rznych pokrm@ v
jedné nebo vice pozicich. Teplo se |épe rozvadi a lépe pronika do
pokrmd, coz zkracuje jak dobu pfedehfevu, tak dobu peceni. Ne-
dochazi k miseni vini. Pfi sou¢asném peceni naro¢nych pokrmu
pridejte dalsich asi 10 minut.

[~ 11
L

|
|

Gril
L5 (vykon) **

E 3°/4°/5° uroven

IDEALNI PRO: gratinovani, grilovani masa, ryby, zeleninu.

Tato funkce pouzivd pouze horni topné téleso a Ize nastavovat
uroven grilovani. Pouzivejte se zavienymidvirky. Bilé maso umistéte
do urc¢ité vzdalenostiod grilu. Tmavé maso arybifilety Ize umistit na
rost, pod nimz je odkapavaci plech. Predehfivejte po dobu 5 minut.
Ve dvou tfetinach doby pec¢eniobratte pokrm (v pfipadé potreby).
POZNAMKA: Pokud je vybrana tato funkce, neni mozné nastavit
odlozené spusténis casem spusténi/ zastaveni.

Gril + Ventilator
200°C **

E|4° uroven

IDEALNIPRO: celé kusy masa (pecené).

Pouziva horni topné téleso spole¢né s ventildtorem zajistujicim
cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. PouZivejte se zavienymi dvirky.
Zasunte pod rost odkapavaci plech na zachytavani $tav. V poloviné
peceni pokrm obratte. Predehrev je nezbytny u tmavého masa, ale
nikoli u bilého masa.

POZNAMKA: Pokud je vybréna tato funkce, neni mozné nastavit
odlozené spusténi's Casem spusténi / zastaveni.

Spodniohrev
160-180°C **

QZ" uroven

IDEALNI PRO: karamelovy krém, pudinky, bavorsky krém (vodni
l&zen).

Tato funkce je idedIni k priprave veskerého peciva, které potrebuje
vice tepla zespodu. Lze ji pouzit také k dokonceni pripravy pec¢enim.

][] [+

Spodniohrev +
Ventilator
210°C **

|;| 1° aroven

IDEALNIPRO: dortiky.

Spodni topneé téleso se pouziva spolec¢né s ventildtorem zajistu-
jicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Zabrariuje vysouseni pokrmu
a podporuje kvaseni, aby byl vysledek dokonaly.

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a energeticke tridy .
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SPECIALNi FUNKCE*

Symbol Popis

Tailor bake ***

Doporuceni

IDEALNIPRO: gratinovani.

\_, E’ 2.patro

180-200°C ** Pro zdravé peceni; tato funkce snizuje potfebné mnozstvi tuku
nebo oleje. Kombinace topnych téles s cyklem pulzujiciho vzduchu
= 2. patro zarucuje dokonale vysledky peceni.
ngg\razovanl Ventilator zajistuje proudéni vzduchu o pokojoveé teploté kolem zm-
@ rzlého pokrmu a tak jej za neékolik minut rozmrazi bez toho, aby se
I;, 2. patro Jjakkoli zménily viastnosti pokrmu.
. fg[‘(‘:‘t' IDEALNI PRO: pecivo.

Pouziva hornia dolnitopna télesak velmimirnému ohfivanivnitfniho
prostoru trouby, coZz umoznuje kynuti chleba a peciva.

POZNAMKA: Jestlize uzivatel nenastavi dobu peceni, trouba bude péct maximalné 4 hodiny.

* Zavisinamodelu trouby.

**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.

*** Testovano v souladu s normou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a energeticke tridy .
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Péce a ¢isténi

Pyrolytické ¢isténi (v zavislosti na modelu trouby)

e — 06

% @ 120 D
nebo ; ‘

E O

AN

12

{ I @13}?]
)

Cisténi H20 (v zavislosti na modelu trouby)




Cisténi sklenénych dvirek

Vymeéna zarovky

5=

POZNAMKA: v piipadé trouby se zarovkou LED se ohledné vymeény systému osvétleni obratte na linku pomoci.
Tento vyrobek obsahuje jeden nebo vice svételnych zdrojl tfidy energetické U¢innosti G (zarovka) / F (10 LED)
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Zobrazeni a kontrola zavad

Odstranovani probléma: chyba

Odstranovani problému: kouf

Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

SETRNOST A OHLEDUPLNOSTK
ZIVOTNIMU PROSTREDI

Kdykoli je to mozne, vyhnéte se predehfivani
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvir-
ka trouby co mozna nejmeéneé Casto, protoze pfi
kazdém otevreniunika teplo z vnitrniho pro-sto-
ru. Vypnéte troubu 5 az 10 minut pred plano-
vanym koncem doby peceni a vyuzijte zbytkove
teplo, které trouba dale vytvari. Dosah-nete tak
vyznamneé Uspory energie. Udrzujte tésneni v
Cistote a v poradku, aby nedochézelo k unikani
tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif, program
“zpozdene peceni” usnadnuje Uspory energie
presunutim zacatku peceni do doby s nizsi saz-
bou.

NAKLADANi S ODPADY A OCHRANA
ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evrop-
skou smérnici 2012/19/EU o
odpadnich elek-trickych a elek-
tronickych zafi-zenich (OEEZ).
OEEZ obsahuji jak znecistujici
latky (které mohou mit nega-
tivnivliv na Zivotni prostredi), tak
i zakladni prvky (které mohou
byt znovu pouzity).

Je dulezité, aby OEEZ pod-

stoupily zvlastni zpra-covani, aby bylo mozné
spravné odstranit a zlikvi-dovat znecistujici lat-
ky a znovu vyuzit vsechny materialy. Jednotlivci
mohou hrat vyznamnou roli pfi ochranné Zivot-
niho prostredi pfed OEEZ; je nezbytné dodrzo-
vat nékolik zakladnich pravidel:

+ S OEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim
odpadem.

« OEEZ by meéla byt odvezena do special-
nich sbérnych dvord spravovanych mistnim
Uradem nebo registrovanou spolec¢nosti.

VV mnoha zemich maze byt k dispozicivyzvednuti
velkych OEEZ u zakaznika. Kdyz koupite novy
spotrebi¢, mlzete stary odevzdat obchodnik-
ovi, ktery musi bezplatné prijmout jeden stary
spotfebi¢ za jeden novy prodany spotrebic,
pokud se jedna o ekvivalentni typ se stejnymi
funkcemi, jaké ma novy zakoupeny spotrebic.
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Installation

580 mm

*

FR Sile fond du meuble est doté d'un panneau
de fermeture, prévoyez un orifice pour le pas-
sage du cable d'alimentation..

ES Si la parte posterior del mueble esta cubi-
erta, realice una abertura para el cable de ali-
mentacion.

FR Sile montage de la plinthe ne permet pasla
circulationdel'air, il est nécessaire de créer une
ouverture de 500x10 mm ou de la méme sur-
face dans 5000 mm?.

ES Siel montaje del zocalo no permite la circu-
lacion del aire, sera necesario realizar una ab-
ertura de 500x10 mm o la misma superficie en
5000 mm?.

595 mm

CZ Pokud je nabytek ve spodni¢asti zadnistra-
ny zakryty, zajistéte otvor pro napajeci kabel.

CZ Pokud pfipevnéni podstavce neumoznu-
je cirkulaci vzduchu, k zajisteni maximalniho
vykonu trouby je nutné vytvofit otvor o roz-
merech 500 x 10 mm nebo s plochou 5000
mm?
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