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Thank you for purchasing the CANDY induction hob. Please read this instruction annual

carefully before using the hob and keep it in a safe place for future reference.
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Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that
the radio equipment is in compliance with
Directive 2014/53/EU and with relevant
Statutory Requirements (for UKCA market).
The full text of the EU declaration of
conformity is available at the following internet
address: www.candy-group.com

Safety Warnings
Your safety is important to us. Please read this
information before using your cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

e Disconnect the appliance from the mains
electricity supply before carrying out any work
or maintenance on it.

e Connection to a good earth wiring system is
essential and mandatory.

¢ Alterations to the domestic wiring system must
only be made by a qualified electrician.

e Failure to follow this advice may result in

electrical shock or death.

Cut Hazard
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e Take care - panel edges are sharp.

e Failure to use caution could result in injury or

cuts.

Important safety instructions

e Read these instructions carefully before
installing or using this appliance.

e No combustible material or products should be

placed on this appliance at any time.

e Please make this information available to the
person responsible for installing the appliance
as it could reduce your installation costs.

e In order to avoid a hazard, this appliance must
be installed according to these instructions for
installation.

e This appliance is to be properly installed and
earthed only by a suitably qualified person.

e This appliance should be connected to a circuit
which incorporates an isolating switch
providing full disconnection from the power
supply.

e Failure to install the appliance correctly could
invalidate any warranty or liability claims.

Operation and maintenance

Electrical Shock Hazard

e Do not cook on a broken or cracked cooktop. If
the cooktop surface should break or crack, switch
the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified
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technician.

e Switch the cooktop off at the wall before
cleaning or maintenance.

e Failure to follow this advice may result in
electrical shock or death.

Health Hazard

e This appliance complies with electromagnetic

safety standards.

e However, persons with cardiac pacemakers or
other electrical implants (such as insulin
pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this
appliance to make sure that their implants will
not be affected by the electromagnetic field.

e Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

e During use, accessible parts of this appliance
will become hot enough to cause burns.

e Do not let your body, clothing or any item other
than suitable cookware contact the Induction
glass until the surface is cool.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons

and lids should not be placed on the hob surface

since they can get hot

e Keep children away.

e Handles of saucepans may be hot to touch.
Check saucepan handles do not overhang other
cooking zones that are on. Keep handles out of
reach of children.

e Failure to follow this advice could result in
burns and scalds.
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Cut Hazard

e The razor-sharp blade of a cooktop scraper is
exposed when the safety cover is retracted. Use
with extreme care and always store safely and
out of reach of children.

e Failure to use caution could result in injury or
cuts.

Important safety instructions

e Never leave the appliance unattended when in
use. Boilover causes smoking and greasy
spillovers that may ignite.

e Never use your appliance as a work or storage
surface.

e Never leave any objects or utensils on the
appliance.

e Do not place or leave any magnetisable objects
(e.g. credit cards, memory cards)or electronic
devices (e.g. computers, MP3 players) near the
appliance, as they may be affected by its
electromagnetic field.

e Never use your appliance for warming or
heating the room.

o After use, always turn off the cooking zones
and the cooktop as described in this manual (i.e.
by using the touch controls). Do not rely on the
pan detection feature to turn off the cooking
zones when you remove the pans.

e Do not allow children to play with the appliance
or sit, stand, or climb on it.
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e Do not store items of interest to children in
cabinets above the appliance. Children climbing
on the cooktop could be seriously injured.

e Do not leave children alone or unattended in
the area where the appliance is in use.

e Children or persons with a disability which
limits their ability to use the appliance should

have a responsible and competent person to
instruct them in its use. The instructor should be
satisfied that they can use the appliance without
danger to themselves or their surroundings.

e Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically recommended in the
manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

e Do not use a steam cleaner to clean your

cooktop.

e Do not place or drop heavy objects on your

cooktop.

e Do not stand on your cooktop.

e Do not use pans with jagged edges or drag pans
across the Induction glass surface as this can
scratch the glass.

e Do not use scourers or any other harsh
abrasive cleaning agents to clean your cooktop,
as these can scratch the Induction glass.

o If the supply cord is damaged, it must be

replaced by the manufacturer, its service agent

or similarly qualified persons in order to avoid a

hazard.

eThis appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:
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-staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments; -farm houses; -by
clients in hotels, motels and other residential
type environments; -bed and breakfast type
environments.

*WARNING: The appliance and its accessible
parts become hot during use.

Care should be taken to avoid touching heating
elements.
Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.
eThis appliance can be used by children aged
from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
eChildren shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.
*WARNING: Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then cover flame e.q.
with a lid or a fire blanket.
*WARNING: Danger of fire: do not store items on
the cooking surfaces.
e Warning: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric
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shock, for hob surfaces of glass-ceramic or
similar material which protect live parts

oA steam cleaner is not to be used.

eThe appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate
remote-control system.

CAUTION: The cooking process has to be
supervised. A short term cooking process has to
be supervised continuously.

WARNING: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for
installation.

WARNING: Use only hob guards designed bythe
manufactuer of the cooking appliance or
indicated by the manufacture of the appliance in
the instruction for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The use of
inappropriate guards can cause accidents.

This appliance incorporates an earth connection
for functional purposes only.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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Product Overview

Top View
/ 1.2000 W zone, boost to 2600W
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1. Heating zone selection indicator
2. Timer control
3. Power level regulating key
4. Keylock/ Pause function
5. ON/OFF control

. Boost function control

. Keep warm function control
. Direct cook button

. WiFi button
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A Word on Induction Cooking

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking
technology. It works by electromagnetic vibrations generating heat directly in the
pan, rather than indirectly through heating the glass surface. The glass becomes
hot only because the pan eventually warms it up.

I

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
induced currents

Before using your New Induction Hob
¢ Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
e Remove any protective film that may still be on your Induction hob.

Using the Touch Controls

¢ The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

¢ Use the ball of your finger, not its tip.

¢ You will hear a beep each time a touch is registered.

e Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water may make the
controls difficult to operate.

/ /
o o
&

v X
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Choosing the right Cookware

cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan. /_,_—-—__
e You can check whether your cookware is suitable by carrying out W

2 e Only use cookware with a base suitable for induction

a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan. If it

is attracted, the pan is suitable for induction. ,_
¢ If you do not have a magnet: | S
1. Put some water in the pan you want to check. :
2. If E'does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
e Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

W IXr 7

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is
the same size as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the
graphic of the zone selected. Using a pot a slightly wider energy will be used at its
maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be less than expected.
Always centre your pan on the cooking zone.

-
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Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone Minimum (mm)

1,2,3,4 (180mm) 120

The above may vary according to the quality of the pan used.

Using your Induction Hob

To start cooking

1. Touch the ON/OFF control.
After power on, the buzzer beeps once, all displays
show ™ - " or ™ - - %, indicating that the induction
hob has entered the state of standby mode.

Q.;\/""?_:E"\\
2. Place a suitable pan on the cooking zone that l\ .
you wish to use. >~ ~ e
e Make sure the bottom of the pan and the surface \\___/___ ., ///
of the cooking zone are clean and dry. 4/

3.Select one heating zone and set a power level by touching the slider, or slide
along the “—"control, or just touch any point of the “—".

eJ )

a.If you don't set the power within 1 minute, the induction hob will
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automatically switch off. You will need to start again at step 1.
b. You can modify the heat setting at any time during cooking.

c. If slide along the “—", power will vary from stage 1 to stage 9.
If the display flashes - e
setting
This means that:
¢ you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
e the pan is too small or not properly centred on the cooking zone.

< alternately with the heat

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minutes if no suitable pan is placed
on it.

When you have finished cooking

1. Turn the cooking zone off by slide along the *—" to the left point, and then hold
for 1 second.

el a0

o RERLSRRPRDARRRRRRRAD ==, g oo o

Make sure the power display shows “0”, then shows “H".

D S and then E H

3. Turn the whole cooktop off by touching the ON/OFF control.

4. Beware of hot surfaces

*H” will show which cooking zone is hot to touch. It will disappear when the
surface has cooled down to a safe temperature. It can also be used as an
energy saving function if you want to heat further pans, use the hotplate that

is still hot.
o] H
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Using the Power Management

Using power management you can set the total power to 2.5kW/ 3.0kW/ 4.5kW/
6.5kW and 7.4kW. The default total power setting is the maximum power level.

Setting the total power level to fit your requirement

1. Make sure the cooktop is turned off.

Note: you can only set power management when the cooktop is turned off.
v

2. Touch the button "Direct cook” and hold for 5 seconds. You can

hear the buzzer beeps one time.

3. After you hear the beep, touch™“+"” and “-" button at the same time and hold for
3 second, the timer indicator will show flashing previous total power level, e.g.
‘2.5'. Touch and hold ” +” and "-" for 1 second again to switch to other power level,
for example 3.0. When the power that you want is flashing, touch the button
“Direct cook” and hold for 5 seconds. The buzzer will beep 10 times. It means
you have finished the setting.

fimer

agiy = —3300

Note:

1. After step 2, you must touch the “+” and “-” within 3 seconds after you hear
the beep. Otherwise you will need to start again from step 2.

2. Once finish setting, wait till the end of 10 beeps. Do not touch any button during
this period. Otherwise the setting will be invalid.

Power management Rules

If total power exceeds the limitation of 2.5kw, 3.0kw, 4.5kw, 5.5kw or 6.5kw
(depending on which level you‘ve set), you are not able to increase power stage of
any zone. If you increase it by touching *+’, the cooktop will beep 3 times and
indicator will show a flashing '‘Pn’. Thus you need to decrease power stage of other
zones before increasing the power of objective zone.
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Direct Cook

First, download the hOn App and install to your portable device. Then enroll your
induction hob.

Switch on the hob, touch the WiFi button and hold for 3 seconds, the hob will
display ‘rr’, and the WiFi indicator light will flash, then you can start the enrollment.
Once the WIFI module connects the router successfully, the WiFi indicator light will
be on all the time. Otherwise the WiFi indicator light will keep flashing.

How to set

Set the direct cook procedure on hOn App, and send the command to the hob, you
will hear two beeps and the dot of the timer display will flash. Then touch the
Direct cook button, you will hear one beep and the dot of the timer display will be
fixed. The hob will work following the setting on App and the selected zones will
show “A.”. On the App you will have access to 15 assisted cooking recipes,
together with some special functions: Keep warm, Melting, Boiling, Simmering and

Frying.

Attention:

There is a special case. If all the zone indicator lights went out when you‘ve set
cooking recipes on App, you'll need to touch On/off button before touching Direct
cook button. Once all indicator lights went out, within 10 minutes you need to
finish the cooking recipe setting. Otherwise you will need to connect the router and

set the recipe again.
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a. WIRELESS PARAMETERS

Technology Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequency Band(s) 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
[MHz]

Maximum Power [mW] 100 8

b. PRODUCT INFORMATION FOR NETWORKED EQUIPMENT

Product information for networked equipment

power consumption of the productin
networked standby if all wired network ports
are connected and all wireless network ports
are activated:

N/A

How to activate wireless network port:

For WiFi activation,
press 3 seconds
the WiFi button

How to deactivate wireless network port:

For WiFi de-
activation, press 3
seconds the WIFI
button
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Using the Boost

Boost is the function that one zone rising to a larger power in one second and
lasting for 5 minutes. Thus you can get a more powerful and faster cooking.

Using the Boost to get larger power

1. Touch the control panel button that you wish to boost, then hold the “b"” for 3
second.The power display will show “P” to indicate that the zone is boosting.

]

Gimnnmnenmmmmm e —> [|P

2. The Boost power will last for 5 minutes and then the zone will go back to the
“9”power stage

3. If you want to cancel the Boost during this 5 minutes, touch the “B” button for
twice. The heating zone will go back to "9” power stage. Or slide along the "—" to
the left point, the heating zone will go back to the power stage in which you

touched. SN

T +
L. T

Restrictions when using

The four zones were divided into two groups. In one group, if use boost on one
zone, first make sure that the other zone is working on/below power level 5.

Group a Group b
i 1
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Using the Keep warm

Keep warm is the function that one zone keep a lower power to make the
temperature stable.

Using the Keep warm to get stable temperature
i

Touch the left point ofthe slider * that you wish to keep warm, then hold the

button for 3 second, the cooking zone indicator will display “A.”.

= [ 7 LA,

Slnnunmmmmms - — & [ b

&

2. If you want to cancel the keep warm, touch the button * for 3 second. The
heating zone will go back to “0” power stage.

- A ® =10

Sl b = SN b

{\\

Using the Pause function

Pause function can be used at any time during cooking. It allows to stop the
induction cooktop and come back to it.

1. Make sure the cook zone is working.

2. Touch the button pause, the cooking zone indicator will show “II”.
And then the operation of the induction cooktop will be deactivate within the scope
of all cooking zones, except the pause, on/off and lock keys.

&5 3h
e
.%\|I|II|IIII&IIIIII|I||I|IIIIIIIIIIIE I_DJ\\\W %I\IIIIIImIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIMIIE

3. To cancel the pause status, touch the pause function, then the cooking zone
will go back to the power stage which you set before.

=it 5

0'a)
Slnmmwmmmn b > [ > &I o
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Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children
accidentally turning the cooking zones on).

e When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are
disabled.

To lock the controls

Touch the keylock control. The timer indicator will show ™ Lo ".

To unlock the controls

1. Make sure the Induction hob is turned on.

2. Touch and hold the keylock control for a while

3. You can now start using your Induction hob.

z ! 5 When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF,
you can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency,
but you shall unlock the hob first in the next operation.

Over-Temperature Protection

A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction
hob. When an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop
operation automatically.

Over-spillage Protection

Over-spillage protection is a safety protection function. It switch off the hob
automatically within 10s if the water flow to the control panel, while buzzer will
beep 1 second.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other
small item (e.g. knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically
goon to standby in 1 minute. The fan will keep cooking down the induction hob for
a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down
automatically if ever you forget to turn off your cooking. The default working times
for various power levels are shown in the below table:

EN-18



Power level 1 21314]| 5 6 7 8 9 | A|II

Default workingtimer | 8 | 8 | 8 |4 | 4| 4 | 2| 2| 2| 2|2
(hour)

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the
hob automatically switch off after 2 minutes.

People with a heart pace maker should consult with their doctor before
& using this unit.

Using the Timer

You can use the timer in two different ways:

* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any
cooking zone off when the set time is up.

¢ You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up.

¢ You can set the timer up to 99 minutes

Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone
1. Make sure the cooktop is turned on.
Note: you can use the minute minder even if you're not selecting any cooking
zone.
2. Touch “-" or “+” of the timer control , the minder indicator will
start flashing and “30” will show in the timer display.

=

3. Set the time by touching the “-” or “+” control,

Hint: Touch the “-" or “+"control once to decrease or increase by 1 minute.
Hold the “-” or “+” control of the timer to decrease or increase by 10
minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0
minute.
4. Cancel the time by touching the “-” of timer and scrolling down to “0”.

fimer fimer fimer

Eﬂ*:}‘[}g”'zb—--ﬂ‘
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5. When the time is set, it will begin to count down immediately. < P
The display will show the remaining time and the timer indicator — 735: +
will flash for 5 seconds.

6. Buzzer will bips for 30 seconds and the timer indicator L
shows “- - ™ when the setting time finished. = == #
Setting the timer to turn one cooking zone off

Cooking zones set for this feature will: =06

1. Touching the slider of the heating zone that you want to I b
set the timer for. i\\

2.Touch “-' or “+” of the timer control, the minder indicator fimer
will start flashing and “30” will show in the timer display. ? 30+

3.Set the time by touching the “-" or “+” control.
Hint: Touch the “-" or “+” control once will decrease or increase by 1 minute.

Touch and hold the “-" or “+” control, the timer will decrease or increase by 10
minutes.

If the setting time exceeds 99 minutes, the timer will automatically return to 0
minute.

4. To cancel the timer, touch the slider of the selection control, and then touch the
*-"or ‘+’of “Timer”, the timer is cancelled, and the “00” will show in the minute
display, and then “--".

&6 — .

Sy - — - 33 + = - UU +'_> - —-—— 4

5. When the time is set, it will begin to count down immediately. i

- 3367 +

The display will show the remaining time and the timer indicator

flash for 5 seconds.
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NOTE: The red dot next to power level indicator will illuminate 5
indicating that zone is selected. L i

6. When cooking timer expires, the corresponding

ol H

cooking zone will be automatically switch off and
show “H”.

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Setting the timer to turn more than one cooking zone
off

1. If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show
the shortest time.
(e.g. zonel# setting time of 3 minutes, zone 2# setting time of 6 minutes,
the timer indicator shows “3".)

NOTE: The flashing red dot next to power level indicator means the timer
indicator is showing time of the heating zone.

If you want to check the set time of other heating zone, touch the heating
zone slide control one time. The timer will indicate its set time.

H 6. L
- +
[I 3 (set to 6 minutes) 83

(set to 3 minutes)

2. When cooking timer expires, the corresponding heating zone will E H
be automatically switch off and show “H".
NOTE: If you want to change the time after the timer is set, you
have to start from step 1
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Care and Cleaning

What?

How?

Important!

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left by
food or non-sugary
spillovers on the
glass)

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner
while the glass is still warm
(but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a
clean cloth or paper towel.

4. Switch the power to the
cooktop back on.

e When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking
zone may still be hot! Take extreme
care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.
¢ Never leave cleaning residue onthe
cooktop: the glass may become
stained.

Boilovers, melts,
and

hot sugary spills on
the glass

Remove these immediately

with a fish slice, palette knife or

razor blade scraper suitable for

Induction glass cooktops, but

beware of hot cooking zone

surfaces:

1. Switch the power to the
cooktop off at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a
30° angle and scrape the
soiling or spill to a cool area
of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4.Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Remove stains left by melts and
sugary food or spillovers as soon
as possible. If left to cool on the
glass, they may be difficult to
remove or even permanently
damage the glass surface.

e Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on the
touch controls

1. Switch the power to the
cooktop off.

2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area

with a clean damp sponge or

cloth.
4. Wipe the area completely
dry
with a paper towel.
5. Switch the power to the
cooktop back on.

e The cooktop may beep and turn
itself off, and the touch controls
may not function while there is
liquid on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the cooktop back on.
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Hints and Tips

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob is
connected to the power supply
and that it is switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If
you've checked everything and the
problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls. See section
‘Using your induction cooktop’ for
instructions.

The touch controls are
difficult to operate.

There may be a slight film of
water over the controls or you
may be using the tip of your
finger when touching the
controls.

Make sure the touch control area is
dry and use the ball of your finger
when touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

Use cookware with flat and smooth
bases. See ‘Choosing the right
cookware’.

See ‘Care and cleaning’.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should
quieten down or disappear
completely when you decrease the
heat setting.

Fan noise coming from
the induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no action.
Do not switch the power to the
induction hob off at the wall while the
fan is running.

Pans do not become
hot and appears in the
display.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect
the pan because it is too small
for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the
right cookware’.

Centre the pan and make sure that its
base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a | Technical fault.

cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer

display).

Please note down the error
letters and numbers, switch
the power to the induction hob
off at the wall, and contact a
qualified technician.

Failure Display and Inspection

If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state
automatically and display corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do
F3/F4 Temperature sensor of the Please contact the supplier.
induction coil failure
FO/FA Temperature sensor of the IGBT Please contact the supplier.
failure.
E1/E2 Abnormal supply voltage Please inspect whether power
supply is normal.
Power on after the power
supply is normal.
E3 High temperature of the induction | Please contact the supplier.
coil temperature sensor
E5 High temperature of the IGBT Please restart after the hob

temperature sensor

cools down.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages
to the induction hob.
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Technical Specification

Cooking Hob CIS64MCTTWIFI
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~, 50-60Hz
Installed Electric Power 2.5kw:2250-2750W or

3.0 kw:2700-3300W or
4.5kw:4050-4950W or
6.5kw:5850-7150W or
7.4kw:6600-7400W

Product Size 590X520X60
LxWxH(mm)
Building-in 560X490

Dimensions AxB (mm)

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to
improve our products we may change specifications and designs without prior
notice.
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Installation

Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be
preserved around the hole.

Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heat-resistant work surface material to avoid larger deformation caused by the
heat radiation from the hotplate. As shown below:

L(mm) | W(mm) | Himm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 520 60 56 560,;s 4905 50 mini

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated
and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in
good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above
& the hotplate should be at least 760mm.

A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 mini | 20 mini | Airintake | Air exit 5mm
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Before you install the hob, make sure that

e the work surface is square and level, and no structural members interfere with
space requirements

e the work surface is made of a heat-resistant material

¢ if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

e the installation will comply with all clearance requirements and applicable
standards and regulations

¢ a suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power
supply is incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to
comply with the local wiring rules and regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap
contact separation in all poles (or in all active [phase] conductors if the local
wiring rules allow for this variation of the requirements)

¢ the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob
installed

e you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding
installation

* you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the
wall surfaces surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

e the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

¢ there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

¢ if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

¢ the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not
apply force onto the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position
Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom case of hob
(see picture) after installation.
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Screw Bracket | Screw hole | Bottom case
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B retaining bracket P
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]) Bottom case \warktop/kitchen cabinet

Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians.
We have professionals at your service. Please never conduct the operation by
yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer,
washing machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob
electronics

3.The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be
ensured to enhance its reliability.
4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to
heat.

Connecting the hob to the mains power supply

Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
A



1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate. To
connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard,
or a single-pole circuit breaker. The method of connection is shown below.

e

. “
I

u JE -

PosmrCord

o If the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the
by after-sale agent with dedicated tools to avoid any accidents.

o If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar
circuit-breaker must be installed with a minimum opening of 3mm between
contacts.

¢ The installer must ensure that the correct electrical connection has been made
and that it is compliant with safety regulations.

e The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians
only.
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This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU
regarding electric and electronic appliances (WEEE). The WEEE contain both
polluting substances (that can have a negative effect on the environment) and
base elements (that can be reused). It is important that the WEEE undergo
specific treatments to correctly remove and dispose of the pollutants and
recover all the materials. Individuals can play an important role in ensuring

_ that the WEEE do not become an environmental problem; It is essential to
follow a few basic rules:

-the WEEE should not be treated as domestic waste;

-the WEEE should be taken to dedicated collection areas managed by the town council or a

registered company.

In many countries, domestic collections may be available for large WEEEs. When you buy a

new appliance, the old one can be returned to the vendor who must accept it free of charge as

a one-off, as long as the appliance is of an equivalent type and has the same functions as the

purchased appliance.
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Product Information for Domestic Electric Hobs Compliant to Commission Regulation (EU) No

66/2014
Position Symbol Value Unit
Model identification CIS64MCTTWIFI
Type of hob: Electric Hob
Number of zones 4
cooking zones
and/or areas areas
) Induction X
Heating cooking zones
technology
(induction Induction
cooking zones cooking
and cooking | cooking areas
area.s, radiant radiant
cooking zones, | -,5king zones
solid plates)
solid plates
Rear left 9] 18,0 cm
Rear central (0] - cm
Rear right (0] 18,0 cm
For circular cooking zones or | Central left 9] - cm
areas: diameter of useful
- Central
surface area per electric heated @ - cm
. central
cooking zone, rounded to the
nearest 5mm Central right 9] - cm
Front left 9] 18,0 cm
Front central 9] - cm
Front right (0] 18,0 cm
Rear left L - cm
W
For non-circular cooking zones L
or areas: length and width of | Rear central W - cm
useful surface area per electric
- . L
heated cooking zone or area, | Rear right W - cm
rounded to the nearest 5mm
L -
Central left W cm
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Central L ) om
central w
Central right Vb - cm
Front left L - cm
W
Front central L - cm
w
Front right L - cm
9 w
Rear left | ECelectric 193,5 Wh/kg
cooking
Rear central ECeIec.trlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Rear right cooking 197,2 Wh/kg
Central left | EC8lectric - Wh/kg
cooking
Energy consumption forcooking Central ECelectric
: - Wh/kg
zone or area calculated per kg central cooking
. ECelectric
Central right cooking - Wh/kg
Front left | ECelectric 192,3 Wh/kg
cooking
Front central ECeIec.trlc - Wh/kg
cooking
. ECelectric
Front right cooking 195,6 Wh/kg
Energy consumption for thehob ECelectric
calculated per kg hob 194,7 Wh/kg

Standard applied : EN 60350-2 Household electric cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

Suggestions for Energy Saving:

* To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.
¢ Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

e Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

e Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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HHiermit erklart die Candy Hoover Group Srl, dass
die Funkanlage mit der Richtlinie 2014/53/EU und
den entsprechenden gesetzlichen Anforderungen
(fir den UKCA-Markt) Ubereinstimmt. Der
vollstandige Text der Konformitatserklarung ist
unter der folgenden Internetadresse verflgbar:

WWW.candy-group.com

Sicherheitshinweise
Ihre Sicherheit liegt uns am Herzen. Lesen Sie vor
der Benutzung des Kochfelds bitte diese Hinweise.

Montage

Stromschlaggefahr

e Trennen Sie das Gerat von der Netzstromversorgung
ab, bevor Sie Arbeiten oder WartungsmaBnahmen
daran durchfihren.

e Der Anschluss an eine zuverlassige Masseverbindung
ist wesentlich und zwingend vorgeschrieben.

e Veranderungen der hauseigenen Elektroanlage
dirfen nur von einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

¢ Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.

DE-1


http://www.candy-group.com/
http://www.candy-group.com/

Schnittgefahr

Seien Sie vorsichtig - die Platten haben scharfe
Kanten.

Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lesen Sie aufmerksam diese Hinweise, bevor Sie das
Gerat installieren oder benutzen.

Legen Sie niemals brennbare Materialien oder
Produkte auf dem Gerat ab.

Geben Sie diese Hinweise an den Verantwortlichen
flr die Gerateinstallation weiter, weil das Ihre
Installationskosten verringern kdnnte.

Um Gefahren zu vermeiden, muss dieses Gerat
anweisungsgemap installiert werden.

Dieses Gerat muss von einer qualifizierten Person
fachgerecht installiert und geerdet werden.

Dieses Gerat muss an einen Stromkreis mit einem
Trennschutzschalter angeschlossen werden, so dass
es vollstandig von der Spannungsversorgung
abgetrennt werden kann.

Die nicht fachgerechte Installation des Gerats kann
zum Erléschen von Garantie- oder
Haftungsansprichen flhren.

Betrieb und Instandhaltung
Stromschlaggefahr

Kochen Sie nie auf einer gebrochenen oder gesprun-
genen Kochfeldoberflache. Sollte die Kochfeldober-
flache gebrochen oder gesprungen sein, schalten Sie
sofort die Netzstromversorgung aus und wenden
sich an einen Elektriker.

Schalten Sie das Kochfeld aus, bevor Sie
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Reinigungs- oder Instandhaltungsarbeiten
durchflhren.

Andernfalls besteht Stromschlag- oder sogar
Lebensgefahr.

Gesundheitsgefahr

Dieses Gerat erfillt die Sicherheitsvorschriften fur
elektromagnetische Vorrichtungen.

Personen mit einem Herzschrittmacher oder anderen
elektrischen Implantaten (z. B. Insulinpumpen)
mussen vor der Benutzung dieses Gerats Rluckspra-
che mit ihrem Arzt oder dem Hersteller des Implan-
tats halten, um sicherzustellen, dass dieses nicht
vom elektromagnetischen Feld beeinflusst wird.

e Andernfalls kann Lebensgefahr bestehen.

Gefahr durch heiBBe Flachen

Bei der Benutzung werden zugangliche Teile dieses
Gerats so heil3, dass sie Verbrennungen verursachen
kdnnen.

Achten Sie darauf, ihren Koérper, ihre Kleidung oder
sonstige Gegenstande (auBer geeignetem
Kochgeschirr) vom Induktionsglas fernzuhalten, bis
sich die Oberflache wieder abgekuhlt hat.
Metallobjekte wie Messer, Gabeln, Léffel und Deckel
duarfen nicht auf der Kochflache abgelegt werden,
weil sie heiB werden kdénnen.

Halten Sie Kinder fern.

Die Griffe an Kochtdépfen kénnen zu hei3 sein, um be-
rihrt werden zu kénnen. Achten Sie darauf, dass
Kochtopfgriffe nicht auf andere, eingeschaltete Koch-
felder Uberstehen. Achten Sie darauf, dass sich Griffe
auBerhalb der Reichweite von Kindern befinden.
Andernfalls besteht die Gefahr von Verbrennungen
und Verbrihungen.
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Schnittgefahr

Wenn die Schutzkappe eines Kochfeldreinigers zu-
rickgeschoben ist, liegt dessen rasiermesserscharfe
Klinge frei. Benutzen Sie einen Kochfeldreiniger mit
groBter Vorsicht und bewahren Sie ihn immer sicher
und fur Kinder unzuganglich auf.

Bei Unvorsichtigkeit besteht Schnitt- oder
Verletzungsgefahr.

Wichtige Sicherheitshinweise

Lasen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn es in
Betrieb ist. Uberkochendes Gargut kann zu
Rauchbildung fihren, und lbertretendes Fett kann
sich entzinden.

Benutzen Sie das Gerat nie als Arbeits- oder
Ablageflache.

Lassen Sie nie Gegenstande oder Arbeitsgerate auf
dem Gerat liegen.

Achten Sie darauf, keinesfalls magnetisierbare
Objekte (z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder
elektronische Gerate (z. B. Computer, MP3-Player)
in der Nahe des Gerats abzulegen oder liegen zu
lassen, weil sie von dessen elektromagnetischem
Feld beeintrachtigt werden kénnen.

Benutzen Sie das Gerat niemals, um den Raum
aufzuwarmen oder zu heizen.

Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld wie in
dieser Anleitung beschrieben ab (d. h. mit Hilfe der
Berihrungstasten). Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennungsfunktion, um die Kochzonen auszu-
schalten, nachdem Sie die Tépfe entfernt haben.
Achten Sie darauf, dass Kinder weder mit dem Gerat
spielen noch darauf sitzen, stehen oder klettern.
Bewahren Sie in Schranken Uber dem Gerat keine
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Sachen auf, die flir Kinder interessant sein kénnten.
Kinder, die auf das Kochfeld klettern, kdnnten
ernsthafte Verletzungen erleiden.
Lassen Sie Kinder nie allein oder unbeaufsichtigt in
dem Bereich, in dem das Gerat in Betrieb ist.
Kinder oder Personen mit einer Beeintrachtigung, die
deren Fahigkeit zur Benutzung des Gerats ein-
schrankt, missen von einer verantwortlichen und
kompetenten Person in deren Benutzung eingewie-
sen werden. Dieser Verantwortliche muss sich davon
Uberzeugen, dass sie das Gerat ohne jede Gefahr fur
sich selbst oder ihre Umgebung benutzen kénnen.
Reparieren oder ersetzen Sie Komponenten des
Gerats nur dann, wenn dies ausdrutcklich in der
Bedienungsanleitung empfohlen wird. Alle sonstigen
WartungsmaBnahmen sind von einem qualifizierten
Techniker durchzufiihren.
Reinigen Sie das Kochfeld keinesfalls mit einem
Dampfreiniger.
Achten Sie darauf, keine schweren Gegenstande auf
dem Kochfeld abzustellen oder darauf fallen zu
lassen.
Stellen Sie sich keinesfalls auf das Kochfeld.
Achten Sie darauf, weder scharfkantige Tépfe auf
dem Kochfeld zu benutzen noch Topfe lUber die
Induktionsglasflache zu ziehen, weil dadurch das
Glas verkratzen kann.
Benutzen Sie keine Topfreiniger oder andere scheu-
ernden Reinigungsmittel, um das Kochfeld zu reinigen,
weil diese das Induktionsglas verkratzen kénnen.
Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller,
dem zugelassenen Kundendienst oder ahnlichem
Fachpersonal ausgewechselt werden, um Gefahren
vorzubeugen.
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Dieses Gerat ist flir den Einsatz im Haushalt und
ahnliche Anwendungen vorgesehen, wie z.B.:
Personalklichen in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen; Bauernhotfe; Gaste von Hotels,
Motels und anderen Wohneinrichtungen; Bed and
Breakfast Einrichtungen.

WARNUNG: Das Gerat und dessen zugangliche Teile
werden wahrend des Betriebs heiB.

Es muss darauf geachtet werden, die Heizelemente
nicht zu berithren.

Kinder unter 8 Jahren dirfen sich nicht unbeaufsich-
tigt in der Nahe des Gerates aufhalten oder spielen.
Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ohne
Erfahrung und Wissen nur benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder Anweisungen flr den
sicheren Gebrauch des Gerats erhalten und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder dirfen keinesfalls mit dem Gerat spielen.
Kinder dlrfen das Gerat nur unter Beaufsichtigung
reinigen und instandhalten.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem
Kochfeld mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und
zu einem Brand fuhren. Versuchen Sie NIEMALS,
einen Brand mit Wasser zu l6schen, sondern
schalten Sie das Gerat aus und ersticken Sie die
Flamme dann (z. B. mit einem Deckel oder einer
Feuerléschdecke).

WARNUNG: Brandgefahr: Keine Gegenstande auf
der Kochflache liegen lassen!

WARNUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines

eventuellen Stromschlags zu vermeiden.
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Fir Kochfeldoberflachen aus Glaskeramik oder
einem ahnlichen Material, das unter Strom stehende
Bauteile schiitzt darf

e kein Dampfreiniger verwendet werden.

e Das Gerat ist nicht daflir vorgesehen, mit Hilfe einer
externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernsteuerung betrieben zu werden.

VORSICHT: Der Garvorgang ist zu GUberwachen. Ein

kurzzeitiger Kochvorgang muss permanent Uberwacht

werden.

WARNUNG: Um ein Kippen des Gerates zu verhindern,

muss diese Stabilisierungseinrichtung installiert

werden. Beachten Sie die Installationsanleitung.

WARNUNG: Verwenden Sie ausschlieBlich einen Koch-

feldschutz, der vom Hersteller des Kochgerats entwi-

ckelt wurde, vom Geratehersteller in der Bedienungs-
anleitung als geeignet genannt wird oder Bestandteil
des Kochfelds ist. Die Benutzung eines ungeeigneten

Kochfeldschutzes kann zu Unfallen flhren.

Dieses Gerat verfugt nur flur funktionale Zwecke lber
einen Erdungsanschluss.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf 1hres neuen
Induktionskochfelds.

Wir empfehlen, dieses Gebrauchs-/Montageanleitung aufmerksam zu lesen, um
sich umfassend damit vertraut zu machen, wie das Gerat korrekt installiert und
bedient wird.

Hinweise zur Montage entnehmen Sie bitte dem entsprechenden Abschnitt.
Lesen Sie alle vor der Benutzung aufmerksam alle Sicherheitshinweise und
bewahren Sie diese Gebrauchs-/Montageanleitung sicher auf.
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Produktiibersicht
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1. Kochzonen-Auswahlanzeige
2. Timer-Steuerung
3. Leistungsstufenregelung
4. Tastensperre/Pausenfunktion
5. Taste EIN/AUS
6. Boost-Funktionssteuerung
7. Warmbhalte-Funktionssteuerung
8. Direktkochen-Taste
9. WiFi-Taste
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Hinweise zum Induktionskochen

Induktionskochen ist eine sichere, moderne, effiziente und 6konomische Art
des Kochens. Anstatt indirekt tber die Glaskeramikflache, wird bei dieser
Technologie die Hitze durch elektromagnetische Schwingungen direkt unter
dem Kochtopf erzeugt. Das Glas wird nur deswegen heiB, weil es letztlich durch
den Topf erhitzt wird.

1999

Eisenkochtopf

(D M=t Magnetkreis
: Keramische Glasplatte

| Induktionsspule
Induzierte Strome

Vor Benutzung des neuen Induktionskochfelds

e Lesen Sie aufmerksam diese Anleitung unter besonderer Beachtung des
Abschnitts ,Sicherheitshinweise".

e Entfernen Sie samtliche Schutzfolien, die sich eventuell noch am
Induktionskochfeld befinden.

Benutzung des Bedienfelds

¢ Die Elemente des Bedienfelds reagieren auf leichte Beriihrung, so dass kein
Druck ausgelibt werden muss.
Benutzen Sie die gesamte Fingerkuppe, nicht nur die Fingerspitze.
Jede erfasste Beriihrung wird mit einem Piepton quittiert.
Achten Sie darauf, dass die Beriihrungstasten stets sauber und trocken und
keine Gegenstande (z. B. Kochutensilien oder Lappen) darauf abgelegt sind.
Schon ein kleiner Wasserfilm kann dazu flihren, dass die Berlihrungstasten
nicht einwandfrei reagieren.

. / /
r ,
= s /

Ve X
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Wahl des geeigneten Kochgeschirrs

e Benutzen Sie ausschlieRlich Kochgeschirr mit einem fir
das Induktionskochen geeigneten Boden. Achten Sie
Fi : Y auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder am
Boden des Kochtopfes.
e Um zu priifen, ob Ihr Kochgeschirr fiir das Induktions-
kochen geeignet ist, konnen Sie einen Magnettest ma-

chen. Dazu filhren Sie einen Magneten in Richtung o mm
Kochtopfboden. Wenn der Magnet angezogen wird, ist T
der Kochtopf geeignet. \ ’
¢ Falls Sie keinen Magneten haben: =
1.Geben Sie etwas Wasser in den zu prifenden \ )
Kochtopf. .D

2.Wenn das Symbol “im Display nicht blinkt und das
Wasser erhitzt wird, ist der Topf geeignet.
e Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist ungeeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und
Steingut.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr mit scharfen Kanten oder gewdlbtem Boden.

WX o

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochtopfs eben ist, vollflachig auf der
Kochflache aufliegt und dieselbe GréBe wie das Kochfeld hat. Benutzen Sie
Kochtopfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewahlten Kochfelds
entspricht. Bei gréBerem Kochgeschirr wird etwas mehr Energie aufgewendet,
um den maximalen Wirkungsgrad zu erreichen. Bei kleinerem Kochgeschirr
kann der Wirkungsgrad geringer als erwartet sein. Stellen Sie den Kochtopf
immer in die Mitte des Kochfelds.

- _ - emm

X7 C X Y 7

= -

Heben Sie Kochtopfe stets vom Kochfeld ab, anstatt sie davon
herunterzuziehen, weil dies zu Kratzern in der Glaskeramikflache fiihren kann.

_ mm
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Kochgeschirrabmessungen

Die Kochzonen werden bis zu einem Grenzwert automatisch an den Durchmesser
des Kochgeschirrs angepasst. Der Boden des Kochgeschirrs muss jedoch,
entsprechend der entsprechenden Kochzone, einen Mindestdurchmesser
aufweisen. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie
das Kochgeschirr bitte in der Mitte der Kochzone.

Der Basisdurchmesser des Induktionskochgeschirrs

Kochzone Minimum (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Das Vorstehende kann je nach Qualitit des verwendeten Kochgeschirrs
variieren.

Benutzung des Induktionskochfelds

Kochfeld einschalten

1. Dricken Sie auf EIN/AUS. w
Nach dem Einschalten ist ein Piepton zu héren, und 1\
das Displays zeigt ,—* oder ,— -" als Hinweis |,
darauf, dass das Induktionskochfeld in den ,»1 1\
Standby-Modus gewechselt ist. !\l

2. Stellen Sie einen geeigneten Kochtopf auf die
gewiinschte Kochzone.
e Achten Sie darauf, dass der Boden des b
Kochtopfs und die Kochzone sauber und trocken j
sind.

3. Wahlen Sie eine Kochzone und stellen Sie eine Leistungsstufe ein, indem Sie
den Schieberegler bertihren, oder schieben Sie den Schieberegler entlang der
“—"-Steuerung oder beriihren Sie einfach einen beliebigen Punkt des “—".

A o

& "I””Tw""""m“m b Qii’il'n'iT&muuuuuuim’b
Oder

a. Wenn Sie die Leistung nicht innerhalb von 1 Minute einstellen, schaltet
sich das Induktionskochfeld automatisch aus. Sie missen dann wieder
mit Schritt 1 anfangen.

DE-11



b. Die Leistungseinstellung kann jederzeit wahrend des Kochvorgangs
gedandert werden.

c. Beim Entlangleiten auf der Steuerleiste ,—" variiert die Leistung von
Stufe 1 bis Stufe 9.

-~

Wenn auf dem Display - ' < abwechselnd mit der
Leistungseinstellung blinkt

bedeutet dies:

e dass sich kein Topf auf der entsprechenden Kochzone befindet oder

e dass der verwendete Kochtopf ist flr das Induktionskochen ungeeignet ist
oder

e dass der Kochtopf ist zu klein ist oder sich nicht mittig auf der Kochzone
befindet.

Der Heizvorgang findet erst statt, wenn sich ein geeigneter Kochtopf auf der
Kochzone befindet. Falls kein geeigneter Kochtopf platziert wird, schaltet sich
das Display nach 1 Minuten automatisch ab.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

1. Schalten Sie die Kochzone aus, indem Sie auf der Steuerleiste ,—" nach
links gleiten und dann 1 Sekunde lang halten.

el 20

2. Stellen Sie sicher, dass die Leistungsanzeige ,,0" und dann ,H" anzeigt.

D S und dann

3. Schalten Sie das gesamte Kochfeld aus, indem Sie auf ({Q
EIN/AUS dricken.

4. Vorsicht bei heiBen Oberflachen
Im Display wird ,H" angezeigt, wenn die Kochzone noch zu heiB ist, um
beriihrt werden zu kénnen. Die Anzeige verschwindet, sobald sich die
Oberflache auf eine gefahrlose Temperatur abgekihlt hat. Dies kann auch
als Energiesparfunktion genutzt werden, beispielsweise, um auf einer noch
heiBen Kochzone weitere Topfe zu erwdrmen.
o] H
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Nutzung des Leistungsmanagements

Mit dem Leistungsmanagement kdnnen Sie die Gesamtleistung auf 2,5 kW /
3,0kW / 4,5kW/ 6,5 kW und 7,4 kW einstellen. StandardmaBig ist die
Gesamtleistungseinstellung die maximale Leistungsstufe.

Anpassen der Gesamtleistung an Ihre Anforderungen

1. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld ausgeschaltet ist.
Hinweis: Sie kdnnen das Leistungsmanagement nur einstellen, wenn das
Kochfeld ausgeschaltet ist.

2. Berilhren Sie die Taste ,Direktkochen™ und halten Sie sie
5 Sekunden lang gedrickt. Der Summer piept einmal.

3. Halten Sie nach dem Piepton gleichzeitig die Tasten ,+" und ,-" 3 Sekunden
lang gedriickt. Auf der Timeranzeige blinkt die vorherige Gesamtleistung auf
(z. B. ,2.5%). Halten Sie ,+" und ,-" erneut 1 Sekunde lang gedrickt, um
auf eine andere Leistungsstufe umzuschalten (z. B. 3.0). Wenn die
gewlinschte Leistungsstufe blinkt, beriihren Sie die Taste
~Direktkochen™ und halten sie 5 Sekunden lang gedrickt. Der Summer
piept zehnmal. Damit ist die Einstellung abgeschlossen.

. Timer
Timer L

> —330¢- |

125t
' I\
Hinweis:
1. Im Anschluss an Schritt 2 muissen Sie ,,+" und ,-" innerhalb von 3

Sekunden beriihren, nachdem Sie den Signalton gehdért haben. Andernfalls
mussen Sie von Schritt 2 aus erneut beginnen.

2. Sobald die Einstellung abgeschlossen ist, warten Sie die 10 Signaltdne ab.
Berlhren Sie wahrend dieses Zeitraums keine Taste. Andernfalls ist die
Einstellung ungdltig.

Leistungsmanagementregeln

Wenn die Gesamtleistung die Begrenzung von 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kw, 5,5 kW
oder 6,5 kW {berschreitet (je nachdem, welche Stufe Sie eingestellt haben),
kénnen Sie die Leistungsstufe einer Zone nicht erhéhen. Wenn Sie sie durch
Berlihren von ,+" erhdhen, piept das Kochfeld 3 Mal und die Anzeige zeigt ein
blinkendes ,Pn™ an. Daher miissen Sie die Leistungsstufe anderer Zonen
verringern, bevor Sie die Leistung der Zielzone erhdhen.
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Direktkochen

Laden Sie zuerst die hOn App herunter und installieren Sie sie auf Ihrem
Mobilgerat. Melden Sie dann Ihr Induktionskochfeld an.

Schalten Sie das Kochfeld ein, beriihren Sie die WiFi-Taste und halten Sie sie

3 Sekunden lang gedrickt. Das Kochfeld zeigt ,rr™* an und die WiFi-
Kontrollleuchte blinkt. Sie kdnnen nun mit der Anmeldung starten. Sobald das
WiFi-Modul erfolgreich mit dem Router verbunden ist, leuchtet die WiFi-
Kontrollleuchte durchgehend. Andernfalls blinkt die WiFi-Kontrollleuchte weiter.

Einstellungen

Stellen Sie den Direktkochvorgang in der hOn App ein und senden Sie den
Befehl an das Kochfeld. Sie horen zwei Signalténe und der Punkt der
Timeranzeige blinkt. Tippen Sie nun auf die Direktkochtaste. Sie héren einen
Piepton und der Punkt der Timeranzeige leuchtet durchgehend. Das Kochfeld
funktioniert entsprechend den Einstellungen in der App, und die ausgewahlten
Zonen zeigen ,A." an. In der App haben Sie Zugriff auf 15 unterstitzte
Kochrezepte sowie einige spezielle Funktionen: Warmhalten, schmelzen,
kochen, kécheln und braten.

Achtung:

Es gibt einen Sonderfall. Wenn alle Zonenkontrollleuchten ausgehen, nachdem
Sie Kochrezepte in der App eingestellt haben, missen Sie die Ein/Aus-Taste
berilihren, bevor Sie die Direktkochtaste berliihren. Sobald alle Kontrollleuchten
erloschen sind, mussen Sie innerhalb von 10 Minuten die Kochrezepteinstellung
beenden. Andernfalls missen Sie die Routerverbindung herstellen und das
Rezept erneut einstellen.
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a. WiFi-PARAMETER

Technologie Wi-Fi BLE
Standard 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frequenzband [MHZz] 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
Maximale Leistung [mW] [100 8

b. PRODUKTINFORMATIONEN FUR VERNETZTE GERATE

Produktinformationen fir vernetzte Gerite

Leistungsaufnahme des Produkts im vernetzten
Bereitschaftsbetrieb, wenn alle kabelgebundenen
Netzwerk-Ports mit dem Netzwerk verbunden und
alle drahtlosen Netzwerk-Ports aktiviert sind;

Nicht verfiigbar

Aktivieren des drahtlosen Netzwerk-Ports:

Fiir die WiFi-
Aktivierung driicken
Sie 3 Sekunden lang
die WiFi-Taste

Deaktivieren des Funknetzwerk-Ports:

Fir die WiFi-
Deaktivierung driicken
Sie 3 Sekunden lang
die WiFi-Taste
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Boost-Funktion

Mit der Boost-Funktion wird die Leistung einer Zone innerhalb von einer
Sekunde erhoht und fir 5 Minuten beibehalten. Dies ermdglicht ein schnelleres
Kochen mit héherer Leistung.

Nutzung der Boost-Funktion

1. Berilihren Sie die Bedienfeldtaste der zu verstarkenden Zone und driicken
Sie 3 Sekunden lang auf ,b". Die Leistungsanzeige zeigt ,P" als Hinweis
darauf an, dass die Leistung der Zone verstarkt wird.

]

Sinmnmnmnmnmme = [|P

2. Die Boost-Leistung halt 5 Minuten an; anschlieBend geht die Zone zuriick

auf Leistungsstufe ,9".
o] 3
|

3. Um die Boost-Funktion wahrend dieser 5 Minuten zu beenden, driicken Sie
zweimal auf ,b". Die Kochzone geht wieder auf Leistungsstufe ,9" zurick.
Oder gleiten Sie auf der Steuerleiste ,—" zum linken Punkt, damit die
Kochzone wieder auf die gewiinschte Leistungsstufe zurtickgeht.

S1ITnnnm—""m b Sl \lillllzlllllllllllllrE

Oder

Benutzungsbeschrankungen
Die vier Zonen sind in zwei Gruppen unterteilt. Wenn Sie die Boost-Funktion in
einer Zone verwenden, missen Sie in einer Gruppe zundchst sicherstellen,
dass die andere Zone maximal mit Leistungsstufe 5 arbeitet.

Gruppela Grluppe b
= [——
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Benutzung der Warmhaltefunktion

Die Warmbhaltefunktion sorgt daflir, dass eine Zone mit geringerer Leistung
arbeitet, um die Temperatur konstant zu halten.

Konstante Temperatur mit Hilfe der
Warmhaltefunktion
oy

Beriihren Sie den linken Punkt des Schiebereglers * |, den Sie warm halten
mochten, und halten Sie dann die Taste fiir 3 Sekunden gedriickt.

Die Kochzonenanzeige zeigt ,A." an.

= [ o A

Slnmumnmmmmmme - —, & [N b

A

Um den Warmhaltevorgang abzubrechen, beriihren Sie die Taste * fiir

3 Sekunden. Die Kochzone geht wieder auf Leistungsstufe ,, 0" zurlick.

= (=uf=3 < a0
%\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIJIIIIIE — %\IlI||||IIIII|I|I||I|IlIlIl|||llll|E
Pausenfunktion

Die Pausenfunktion kann jederzeit wahrend des Garvorgangs verwendet
werden. Damit ldsst sich das Induktionskochfeld voriibergehend deaktivieren.

1. Vergewissern Sie sich, dass die Kochzone aktiviert ist.

2. Berihren Sie die Pausentaste; die Kochzonenanzeige zeigt ,II" an.
Der Betrieb des Induktionskochfelds wird fiir alle Kochzonen deaktiviert
(ausgenommen , Pause®, ,Ein/Aus" und ,Tastensperre™).

ub B

0]
SN = > &I b

3. Um die Pausenfunktion wieder zu deaktivieren, beriihren Sie die Taste
erneut. Die Kochzone kehrt daraufhin wieder auf die vorher eingestellte
Leistungsstufe zurlick.

] b
0lG]
Sl b —p {\\W & [T o
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Bedientastensperre

e Sie kénnen die Bedientasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung
zu verhindern (beispielsweise das Einschalten der Kochzonen durch Kinder).

e Bei aktivierter Sperre sind bis auf die Funktion EIN/AUS alle
Berihrungstasten funktionslos.

Sperre aktivieren

Dricken Sie auf die Tastensperre. Der Timer zeigt , Lo".

Sperre deaktivieren

1. Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld eingeschaltet ist.

2. Halten Sie die Tastensperre langere Zeit gedrickt.

3. AnschlieBend kénnen Sie das Induktionskochfeld wieder normal benutzen.

Wenn das Kochfeld gesperrt ist, sind bis auf die Funktion EIN/AUS

& alle Bertihrungstasten deaktiviert. Im Notfall kénnen Sie das
Induktionskochfeld tber die Funktion EIN/AUS jederzeit ausschalten,
missen es bei der nachsten Inbetriebnahme dann aber erst wieder
entsperren.

Uberhitzungsschutz

Ein Temperatursensor Giberwacht die Temperatur im Induktionskochfeld. Beim
Auftreten einer UbermaBigen Temperatur wird der Betrieb des
Induktionskochfelds automatisch gestoppt.

Uberkochschutz

Der Uberkochschutz ist eine Sicherheitsfunktion. Diese Funktion schaltet das
Kochfeld innerhalb von 10 Sekunden automatisch ab, falls Fllissigkeit zum
Bedienfeld flieBt; gleichzeitig piept der Summer 1 Sekunde lang.

Erkennung kleiner Gegenstdande

Sollten sich ein ungeeigneter Kochtopf (z. B. falsche GréBe oder nichtmagneti-
scher Boden) oder irgendwelche Kleinteile (z. B. Messer, Gabel, Schlissel) auf
der Kochflache befinden, wechselt die betreffende Kochzone nach 1 Minute au-
tomatisch in den Standby-Modus. Der Lifter kiihlt das Induktionskochfeld dann
eine weitere Minute lang ab.

Automatischer Abschaltschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsfunktion fiir Ihr
Induktionskochfeld. Sie schaltet das Kochfeld automatisch ab, falls Sie
vergessen, es auszuschalten. Die Tabelle unten zeigt die standardmaBigen
Betriebszeiten fiir die verschiedenen Leistungsstufen:

Leistungsstufe 1 2 |3 |4 5 6 7 8| 9| A|II
Standard- 8| 8|8 |4 4 4 2 2 2|2 2

Betriebsdauer (Std.)

Nach dem Entfernen des Kochtopfs stoppt das Induktionskochfeld sofort den
Heizvorgang und schaltet sich dann nach 2 Minuten automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung
dieses Gerats Ihren Arzt aufsuchen.
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Benutzung des Timers

Der Timer bietet zwei verschiedene Nutzungsmadglichkeiten:

e Sie kénnen ihn als Erinnerungsfunktion nutzen. In diesem Fall schaltet der
Timer nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer keine Kochzone aus.

e QOder Sie benutzen ihn, um eine Kochzone nach Ablauf der eingestellten
Zeitdauer auszuschalten.

¢ Die maximale Einstelldauer betragt 99 Minuten.

Benutzung des Timers als Erinnerungsfunktion

Ohne Auswahl einer Kochzone

1. Achten Sie darauf, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

Hinweis: Sie kdnnen die Erinnerungsfunktion auch benutzen, ohne eine

Kochzone auszuwahlen.

2. Beruhren Sie ,-" oder ,+" der Timersteuerung , die

Mindestanzeige beginnt zu blinken und ,30" wird im T G =+
Timerdisplay angezeigt. { ~

3. Wahlen Sie mit der ,-" oder ,+"-Steuerung die gewiinschte Zeiteinstellung

Timer

Hinweis: Berlihren Sie einmal den Regler “-" oder “+”, um ihn um 1 Minute zu
verringern oder zu erhdhen. Halten Sie die Taste ,-" oder ,+" gedrickt,
um den Einstellwert um 10 Minuten zu erhéhen bzw. zu verringern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, wird der Timer

automatisch auf ,,0" Minuten zuriickgestellt.

4. Um die Zeiteinstellung abzubrechen, beriihren Sie ,-" des Timers und gehen

herunter auf ,0".

Timer Timer Timer

Eﬂ*:b‘[}g*m---+

5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der e —
Countdown. Das Display zeigt die verbleibende Zeit, - _‘35'_ +
und die Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang. ! X

6. Der Summer wird 30 Sekunden lang erténen und die __ Timer
Timeranzeige zeigt “- - ™ an, wenn die Einstellzeit = e

abgelaufen ist.
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Abschaltung einer Kochzone per Timer

Fur diese Funktion eingerichtete Kochzonen werden: %]
1. Beruhren Sie den Schieberegler der Kochzone, fir die o i
Sie den Timer einstellen méchten. 2 i c
¢
2. Berihren Sie ,-" oder “+" der Timersteuerung, die Timer
Mindestanzeige beginnt zu blinken und “30” wird im ~ 30 +

Timerdisplay angezeigt.

3. Wahlen Sie mit der ,-" oder ,+"-Steuerung die gewlinschte Zeiteinstellung

Hinweis: Durch einmaliges Berthren der Tasten ,-" oder ,+" verringert oder
erhéht sich der Wert um 1 Minute.

Halten Sie die Taste ,-" oder ,,+" gedrickt, um den Einstellwert um 10 Minuten
zu erhdhen bzw. zu verringern.

Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, wird der Timer
automatisch auf ,,0" Minuten zurickgestellt.

4. Um den Timer abzubrechen, beriihren Sie den Schieberegler der
Auswahlsteuerung und dann ,-" oder ,+" bei ,Timer". Der Timer wird
beendet, und in der Minutenanzeige wird erst ,,00" und dann ,--" angezeigt.

w6 . ! i
imer Timer Timer
\%II|IIIIIIII(IlI!I||I||IIIIIIIlIIII|E = - 30 s = - UU + = = =-- +
5. Wenn die Zeit eingestellt ist, beginnt sofort der — L
Countdown. Das Display zeigt die verbleibende Zeit, und = _‘35'_ +

die Erinnerungsanzeige blinkt 5 Sekunden lang.

HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufenanzeige !

leuchtet als Hinweis darauf, dass die Zone ausgewahlt 5

wurde.

6. Nach Ablauf der vorgegebenen Kochzeit zeigt das B L{
Kochfeld ,H" an und die entsprechende Kochzone wird }
automatisch ausgeschaltet.

Andere Kochzonen bleiben weiterhin eingeschaltet, sofern sie bereits
vorher eingeschaltet worden waren.
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Abschaltung mehr als einer Kochzone per Timer

1. Wenn Sie diese Funktion fir mehr als eine Kochzone verwenden, zeigt die
Timeranzeige die kirzeste Zeit an.
(z.B. Zonel# Einstellzeit von 3 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 6 Minuten,
die Timeranzeige zeigt “3” an.)

HINWEIS: Der blinkende rote Punkt neben der Leistungspegelanzeige
bedeutet, dass die Timeranzeige die Zeit der Kochzone anzeigt.

Wenn Sie die eingestellte Zeit fir andere Kochzonen lberprifen méchten,
bertihren Sie einmal den Schieberegler der Kochzone. Der Timer zeigt die
eingestellte Zeit an.

E 5, (auf 6 Minuten geschaltet) Timer

-o3t

E] 3 (auf 3 Minuten geschaltet)

2. Wenn der Timer ablauft, wird die entsprechende Kochzone g H
automatisch ausgeschaltet und “H” angezeigt.
HINWEIS: Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers
andern moéchten, missen Sie mit Schritt 1
beginnen.
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Instandhaltung und Reinigung

Was? Wie? Wichtig!

Normale 1. Schalten Sie das Kochfeld e Wenn das Kochfeld ausgeschaltet
Gebrauchsspuren aus. ist, gibt es keinen Hinweis ,HeiBe
auf Glas 2. Reinigen Sie das noch warme Oberfléache", obwohl die Kochzone

(Fingerabdrucke,
Riickstiande von
Lebensmitteln oder
ibergekochtem
zuckerlosem Gargut
auf der Glasflache)

(aber nicht zu heiBe!) Glas
mit einem Kochfeldreiniger.

3. Spulen Sie mit Wasser nach
und wischen Sie das Feld mit
einem sauberen Lappen oder
Papiertuch trocken.

4. Schalten Sie das Induktions-
kochfeld wieder ein.

noch heiB sein kann! Seien Sie
daher besonders vorsichtig.
Topfreiniger sowie einige Nylon-
Reiniger und Scheuermittel
kénnen die Glasoberflache
zerkratzen. Lesen Sie stets die
Produkthinweise, um zu prifen,
ob ein Reiniger geeignet ist.
Beseitigen Sie stets
Reinigungsriicksténde vom
Kochfeld, weil die Glasoberflache
sonst fleckig werden kann.

Reste von
tibergekochtem,
geschmolzenem und
zuckerhaltigem
Gargut auf der
Glasoberflache

Beseitigen Sie diese sofort mit
einem Pfannenwender, einem
Spachtel oder einer fir
Induktionskochfelder geeigneten
Reinigungsklinge; achten Sie
dabei auf noch heiRe Kochzonen:
1. Schalten Sie das
Induktionskochfeld aus.

2. Halten Sie die Klinge (oder
ein anderes geeignetes In-
strument) in einem Winkel
von 30° und schaben Sie die
Verschmutzung in Richtung
eines kuhlen Kochfeldbe-
reichs ab.

3. Spilen Sie mit etwas Wasser
nach und trocknen Sie die
Glasflache dann mit einem
sauberen Lappen oder
Papiertuch.

4. Befolgen Sie die Schritte 2
bis 4 unter ,Normale
Gebrauchsspuren auf
Glas" oben.

Beseitigen Sie Rickstande von
geschmolzenen und
zuckerhaltigen Lebensmitteln oder
Ubergekochtem Gargut mdglichst
umgehend. Wenn es auf dem Glas
abkdihlt, kann es schwer zu
entfernen sein oder die
Glasoberflache dauerhaft
beschéadigen.

Schnittgefahr: Wenn die
Schutzkappe eines
Kochfeldreinigers
zurlickgeschoben ist, liegt dessen
rasiermesserscharfe Klinge frei.
Benutzen Sie einen
Kochfeldreiniger mit groBter
Vorsicht und bewahren Sie ihn
immer sicher und fir Kinder
unzuganglich auf.

Kochriickstande auf
den Berihrungstas-
ten

1. Schalten Sie das Kochfeld
aus.

2. Weichen Sie die Riickstédnde
ein.

3. Reinigen Sie den Bereich der
Berlihrungstasten mit einem
sauberen, feuchten
Schwamm oder Lappen.

4. Wischen Sie den Bereich mit
einem Papiertuch vollstandig
trocken.

5. Schalten Sie das Induktions-
kochfeld wieder ein.

Unter Umsténden ist ein Piepton zu
héren und das
Glaskeramikkochfeld schaltet sich
aus; auBerdem koénnen die
BerlGihrungstasten deaktiviert sein,
solange sich Flissigkeit darauf
befindet. Achten Sie darauf, den
Bereich der Berlihrungstasten
abzuwischen, bevor Sie das
Glaskeramikkochfeld wieder
einschalten.

DE-22




Hinweise und Tipps

Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Induktionskochfeld
lasst sich nicht
einschalten.

Kein Netzstrom.

Kontrollieren Sie, ob das Induktions-
kochfeld an der Netzstromversorgung
angeschlossen und eingeschaltet ist.
Uberpriifen Sie, ob ein Stromausfall
vorliegt. Falls Sie alles kontrolliert
haben und das Problem fortbesteht,
wenden Sie sich an einen Elektriker.

Die Beriihrungstasten
sind funktionslos.

Die Beruhrungstasten sind
gesperrt.

Deaktivieren Sie die Sperre. Siehe
Abschnitt ,Benutzung des
Induktionskochfelds™ fir Hinweise.

Die Beriihrungstasten
reagieren nicht
einwandfrei.

Eventuell befindet sich ein
dinner Wasserfilm auf den
Berihrungstasten oder Sie
benutzen nur die Fingerspitze,
um sie zu bedienen.

Achten Sie darauf, dass der Bereich
der Berihrungstasten trocken ist und
Sie Ihre gesamte Fingerkuppe
benutzen, um die Tasten zu
bedienen.

Die Glasoberfliche ist
zerkratzt.

Scharfkantiges Kochgeschirr.

Es wurde ein ungeeigneter,
scheuernder Kochfeldreiniger
oder anderes Reinigungsmittel
benutzt.

Benutzen Sie Kochgeschirr mit einem
flachen, glatten Boden. Siehe ,,Wahl
des geeigneten Kochgeschirrs®.

Siehe ,Instandhaltung und
Reinigung®.

Manche Pfannen geben
knisternde oder
knackende Geriusche
von sich.

Dies kann an der Herstellungsart
des Kochgeschirrs liegen
(Schichten unterschiedlicher
Metalle schwingen
unterschiedlich).

Das ist normal bei Kochgeschirr und
kein Hinweis auf einen Mangel.

Bei hohen
Temperaturstufen
macht das
Induktionskochfeld ein
leise brummendes
Geriusch.

Dies liegt an der Technologie des
Induktionskochens.

Das ist normal, wobei das Geriusch
leiser werden oder ganz verschwinden
sollte, wenn Sie die Temperatur
herunterschalten.

Liftergerdusche aus
dem Induktionskoch-
feld.

Das Induktionskochfeld hat
einen eingebauten Kuhllufter,
der die Elektronik vor
Uberhitzung schiitzen soll.
Dieser kann auch nach dem
Abschalten des Kochfelds noch
weiter laufen.

Das ist normal und stellt kein Problem
dar. Unterbrechen Sie keinesfalls die
Stromversorgung des
Induktionskochfelds, solange der
Lifter noch lauft.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Kochtépfe werden nicht | Das Induktionskochfeld kann den

heiR, und im Display
wird angezeigt.

Kochtopf nicht erkennen, weil er
fur das Induktionskochen nicht
geeignet ist.

Das Induktionskochfeld kann
den Kochtopf nicht erkennen,
weil er fir die Kochzone zu klein
oder nicht korrekt zentriert ist.

Benutzen Sie Kochgeschirr, das fir
das Induktionskochen geeignet ist.
Siehe Abschnitt ,Wahl des geeigneten
Kochgeschirrs".

Stellen Sie den Topf mittig auf eine
Kochzone, die seiner GréRe entspricht.

Das Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet abge-
schaltet; es ist ein
Piepton zu héren und
ein Fehlercode wird an-
gezeigt (normalerweise
abwechselnd mit ein o-
der zwei Ziffern in der
Zeitschaltuhranzeige).

Technische Stérung.

Notieren Sie sich bitte den
Fehlercode, unterbrechen Sie die
Stromversorgung des
Induktionskochfelds, und wenden Sie
sich dann an einen Elektriker.

Fehlermeldung und Kontrollen

Im Fall einer Stérung wechselt das Induktionskochfeld automatisch in einen
Schutzmodus und zeigt entsprechende Codes an:

Problem Mégliche Ursache Abhilfe

F3/F4 Temperatursensor des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulenausfalls Lieferanten.

FO/FA Temperatursensor-IGBT- Wenden Sie sich bitte an den
Versagen Lieferanten.

E1/E2 Unnormale Versorgungsspannung |Uberprifen Sie bitte die

Netzversorgung.

Schalten Sie das Gerit wieder
ein, wenn die Netzversorgung
normal ist.

E3 Hohe Temperatur des Wenden Sie sich bitte an den
Induktionsspulen- Lieferanten.
Temperatursensors

E5 Hohe Temperatur des IGBT- Bitte nach dem Abkuhlen des
Temperatursensors Kochfelds neu starten.

Die vorgenannten MaBnahmen beziehen sich auf allgemeine Stérungen.
Versuchen Sie keinesfalls, das Gerat zu demontieren, um jede Gefahr
auszuschlieBen und Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.
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Technische Daten

Kochfeld CIS64MCTTWIFI

Kochzonen 4 Zonen

Versorgungsspannung 220-240V~ 50-60Hz

Installierte elektrische 2,5kW: 2250-2750 W oder

Leistung 3,0 kW: 2700-3300 W oder
4,5kW: 4050-4950 W oder
6,5 kW: 5850-7150 W oder
7,4 kW: 6600-7400 W

Abmessungen 590X520X60

LxBxH (mm)

Einbau 560X490

Abmessungen AxXB (mm)

Gewicht und Abmessungen sind Naherungswerte. Aufgrund fortwahrender
Bemihungen, unsere Produkte zu verbessern, behalten wir uns Anderungen

hinsichtlich Spezifikation und Konstruktion jederzeit vor.
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Montage

Wahl der Montageausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsplatte entsprechend den GréBenangaben in der
Zeichnung zu.

Aus Grinden der Montage und Benutzung muss rund um die Aussparung
mindestens 5 cm Platz gelassen werden.

Die Dicke der Arbeitsplatte muss mindestens 30 mm betragen. Verwenden Sie
bitte eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem Material, um zu vermeiden, dass
es durch die Hitzeabstrahlung des Kochfelds zu gréBeren Deformationen kommt.
Wie unten gezeigt:

L(mm) B(mm) H(mm) T(mm) A(mm) B(mm) X(mm)
590 520 60 56 560+5 490+5 50 mini

Achten Sie unbedingt darauf, dass das Induktionskochfeld ausreichend beliiftet
ist und weder Lufteinlass noch Luftauslass blockiert sind. Stellen Sie sicher, dass
sich das Induktionskochfeld in einem guten Betriebszustand befindet. Wie unten
gezeigt.
Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und einem
dartber befindlichen Kliichenschrank muss mindestens 760 mm

betragen.
A(mm) |B(mm) |C(mm) |D |E
760 |50 mini |20 mini | Lufteinlass | Luftauslass 5 mm
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Vor der Montage des Kochfelds zu beachten:

Die Arbeitsplatte muss rechtwinklig und eben sein und die
Platzanforderungen dirfen durch nichts beeintrachtigt werden.

Die Arbeitsplatte muss aus einem hitzebestandigen Material bestehen.
Wenn das Kochfeld liber einem Ofen montiert wird, muss dieser einen
integrierten Kahllifter haben.

Die Installation muss alle geforderten Abstande sowie samtliche Normen
und Vorschriften einhalten.

Um das Gerat vollstandig von der Netzstromversorgung abzutrennen, muss
ein geeigneter Trennschutzschalter entsprechend den jeweiligen
Vorschriften und Bestimmungen vorgesehen und installiert sein.

Der Trennschutzschalter muss eine Bauartzulassung haben und an allen
Polen einen 3 mm breiten Kontakttrennungsspalt erzeugen (oder in allen
aktiven [Phase] Leitern, sofern die geltenden Bestimmungen dies zulassen).
Der Trennschutzschalter muss fiir den Benutzer des Induktionskochfelds
jederzeit schnell erreichbar sein.

Bei Fragen bezlglich der Montage wenden Sie sich an die zustandigen
Behdérden.

Versehen Sie die an das Kochfeld angrenzenden Wande mit
hitzebestdndigen und leicht zu reinigenden Oberflachen (z. B.
Keramikfliesen).

Nach der Montage des Kochfelds zu beachten:

Das Netzkabel darf nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zugdnglich
sein.

Es gelangt ausreichend Frischluft von auBen an die Unterseite des
Kochfelds.

Wenn das Kochfeld Uiber einer Schublade oder einem Unterschrank montiert
wird, muss an der Unterseite des Kochfelds eine Warmeschutzbarriere
angebracht werden.

Der Trennschutzschalter ist fiir den Benutzer leicht erreichbar

Vor dem Anbringen der Befestigungsklammern:
Legen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene Unterlage (Verpackung
verwenden). Achten Sie darauf, dass die hervorstehenden Bedienelemente
keinem Druck ausgesetzt werden.

Anpassen der Halterungsposition:

Fixieren Sie das Kochfeld nach der Montage, indem Sie es mit den vier
Halterungen unten am Kochfeld an der Arbeitsplatte festschrauben (siehe
Abbildung).
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Vorsicht

1. Das Induktionskochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann montiert
werden. Wir kdnnen Uber unseren Kundendienst Fachpersonal bereitstellen.
Versuchen Sie keinesfalls, die Montage selbst durchzufihren.

2. Das Kochfeld darf nicht direkt Gber einem Geschirrspiiler, Kiihlschrank,
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner montiert
werden, weil es durch die Feuchtigkeit zu Schaden an der Elektronik
kommen kann.

3. Das Induktionskochfeld ist so zu montieren, dass eine ausreichende
Warmeabfuhr und damit ein zuverlassiger Betrieb gewahrleistet ist.

4. Angrenzende Wande und der Bereich Gber der Kochzone miissen
hitzebestandig sein.

5. Um Schdden zu vermeiden, missen Arbeitsplatten mit Schichtaufbau

hitzebestandig sein.
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Anschluss des Kochfelds an die Netzstromversorgung
Dieses Kochfeld muss von einem qualifizierten Fachmann an die
& Netzstromversorgung angeschlossen werden. Uberpriifen Sie vor dem
AnschlieBen des Kochfelds an die Netzstromversorgung:

1. dass die vorhandene Elektroanlage fiir die Leistungsaufnahme des Kochfelds geeignet ist;

2. dass die Netzspannung den Angaben auf dem Typenschild entsprechen;

3. dass die vorhandenen Stromkabel fiir die auf dem Typenschild angegebene Last ausgelegt
sind.

Verwenden Sie fir den Anschluss des Kochfelds an die Netzstromversorgung keine Adapter,

Reduzierer oder Abzweige, weil andernfalls Uberhitzungs- und Brandgefahr besteht.

Das Netzstromkabel darf eine heiBen Teile beriihren und muss so gelegt werden, dass seine

Temperatur an keiner Stelle 75°C Uberschreitet.

ohne Verinderungen benutzt werden kann. Anderungen jeglicher Art dirfen nur

f Lassen Sie einen Elektriker iberpriifen, ob die vorhandene Elektroinstallation
von einem Elektriker vorgenommen werden.

Die Netzstromversorgung muss gemaB den jeweiligen Vorschriften oder Gber
einen einpoligen Trennschalter vorgenommen werden. Das Anschlussverfahren
ist unten dargestellt.

Eingang l_[zz-:uzss'.-- J Eingang ‘
D

Eingang

—
L L}
|

e Nmed

Netzkabel Netzkabel Netzkabel Netzkabel

e Sollte das Kabel beschadigt sein oder ersetzt werden miissen, muss dies
von einem Kundendienstmitarbeiter mit entsprechenden Werkzeugen
vorgenommen werden, um Unfélle zu vermeiden.

e Falls das Gerat direkt an die Netzstromversorgung angeschlossen wird,
muss ein omnipolarer Trennschutzschalter mit einer Kontaktéffnung von
mindestens 3 mm installiert werden.

e Der Installateur muss sicherstellen, dass der Anschluss korrekt
vorgenommen wurde und den Sicherheitsvorschriften entspricht.

Das Kabel darf weder geknickt noch gequetscht werden.
Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert und darf nur von einem
autorisierten Techniker ausgetauscht werden.
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Dieses Gerit ist entsprechend der EU-Richtlinie 2012/19/EU fiir Elektro-
und Elektronik-Altgerite (WEEE) gekennzeichnet. Unter die WEEE
fallende Elektro- und Elektronik-Altgerite enthalten sowohl
umweltschiadliche Stoffe (die negativen Folgen fiir die Umwelt
verursachen) als auch wiederverwendbare Grundstoffe. Es ist wichtig,
dass die Elektro- und Elektronik-Altgerite einer spezifischen Behandlung
_ unterzogen werden, um die Schadstoffe korrekt zu entfernen und zu

entsorgen und alle Materialien zuriickzugewinnen. Jeder kann dazu
beitragen, dass Altelektrogerite nicht zu einem Umweltproblem werden.
Daher sollten unbedingt einige Grundregeln beachtet werden:

Elektro- und Elektronik-Altgerite dirfen nicht als Hausmiill entsorgt werden;

Elektro- und Elektronik-Altgerate sollten in speziellen Sammelstellen entsorgt werden,

die von der Stadtverwaltung oder einem registrierten Unternehmen verwaltet werden.

In vielen Lindern sind inlindische Sammlungen fiir groke Elektro- und Elektronik-Altgerite

verfugbar. Bei Kauf eines neuen Gerits kénnen Altgerite méglicherweise an Handler, die

einen kostenlosen 1-zu-1-Umtausch vornehmen missen, zurickgegeben werden, solange

das Gerit dem selben Typ entspricht und uber die gleichen Funktionen wie das

bereitgestellte Gerit verfigt.
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Produktinformationen fiir Haushalts-Elektrokochfelder gemas der Verordnung (EU) Nr. 66/2014
der Kommission

Position Symbol Wert Einheit
Modellbezeichnung CIS64MCTTWIFI
Kochfeldtyp: Elektrokochfeld
Anzahl der Zonen 4
Kochzonen
und/oder - Bereiche
bereiche
Induktions-
Heiztechnologie kochzonen X
(Induktionskoch| 1nduktionsko-
zonen und - | chen Kochbe-
kochbereiche, reiche
Strahlungskoch
zonen, Strahlungs-
Kochplatten) | kochbereiche
feste Platten
Hinten links 9] 18,0 cm
Hinten Mitte %} - cm
Hinten @ 18,0 cm
rechts
Bei runden Kochzonen oder - - X
bereichen: Durchmesser der | Mitte links @ - cm
nutzbaren Fléche pro elektrisch| . .
beheizter Kochzone, Mitte, Mitte “ cm
abgerundet auf 5 mm Mitte rechts 2 - cm
Vorn links @ 18,0 cm
Vorn Mitte @ - cm
Vorn rechts ) 18,0 cm
Hinten links L - cm
W
Bei nicht runden Kochzonen
oder -bereichen: Lange und |Hinten Mitte L - cm
Breite der nutzbaren Flache W
pro elektrisch beheizter Hinten L
Kochzone, abgerundet auf rechts W _ cm
5mm
. . L
Mitte links W - cm
Mitte, Mitte L - cm
! W
Mitte rechts L - cm
W
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. L
Vorn links W - cm
Vorn Mitte L - cm
W
Vorn rechts L - cm
W
. . EC Elekt-
Hinten links rokochen 193,5 Wh/kg
. . EC Elekt-
Hinten Mitte rokochen - Wh/kg
Hinten EC Elekt-
rechts rokochen 197,2 Wh/kg
. . EC Elekt-
Mitte links rokochen - Wh/kg
Leistungsaufnahme pro . . EC Elekt- _
Kochzone oder -bereich pro kg Mitte, Mitte rokochen Wh/kg
. EC Elekt-
Mitte rechts rokochen - Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn links rokochen 192,3 Wh/kg
. EC Elekt-
Vorn Mitte rokochen - Wh/kg
EC Elekt-
Vorn rechts rokochen 195,6 Wh/kg
Leistungsaufnahme des Elektro-
Kochfelds pro kg kochfeld 194,7 Wh/kg

Angewandter Standard: EN 60350-2 Elektrische Haushaltskochgerate - Teil 2: Kochfelder -
Methoden zur Leistungsmessung

Energiespartipps:

e Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds zu erreichen, platzieren Sie das Kochgeschirr bitte in
der Mitte der Kochzone.

e Mit einem Deckel verringern Sie die Garzeit und sparen Energie.

¢ Verwenden Sie mdglichst wenig Wasser oder Fett, um die Garzeiten zu reduzieren.

e Beginnen Sie mit einer hohen Leistungseinstellung und verringern Sie diese, wenn das Gargut
durchgehend erhitzt ist.

¢ Benutzen Sie Kochtdpfe, deren Durchmesser der Kennzeichnung des gewdhlten Kochfelds
entspricht.
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Con la presente, Candy Hoover Group Srl dichiara
che I'apparecchiatura radio € conforme alla
direttiva 2014/53/UE e ai relativi requisiti di legge
(per il mercato UKCA). Il testo completo della
dichiarazione di conformita € disponibile al
seguente indirizzo internet:

WWW.candy-group.com

Avvertenze di sicurezza

La sua sicurezza € estremamente importante per
noi. Legga sempre queste istruzioni prima di
utilizzare il piano di cottura.

Installazione

Rischio di elettrocuzione

e Staccare l'elettrodomestico dalla rete di alimentazione
elettrica principale prima di effettuare lavori o
operazioni di manutenzione sullo stesso.

e Il collegamento ad un sistema di messa a terra
funzionante € essenziale e obbligatorio.

e Le eventuali modifiche al sistema di cablaggio
domestico devono essere apportate unicamente da un
tecnico qualificato.

e Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di elettrocuzione o addirittura di morte.
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Rischio di lesioni da taglio

e Prestare la massima attenzione, gli spigoli dei pannelli
sono taglienti.

e La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

e Leggere attentamente le istruzioni prima di installare
ed utilizzare questo elettrodomestico.

e Non appoggiare mai materiale o prodotti combustibili
sull’elettrodomestico.

e Comunicare queste informazioni alla persona
responsabile dell’installazione dell’elettrodomestico in
quanto potrebbe ridurre i costi di installazione.

e Per evitare pericoli, questo elettrodomestico deve
essere montato secondo queste istruzioni di
installazione.

e Questo elettrodomestico deve essere installato
correttamente e messo a terra solo da personale
qualificato.

e Questo elettrodomestico deve essere collegato ad un
circuito dotato di un interruttore sezionatore che
effettui lo stacco completo dall’alimentazione elettrica.

e La mancata installazione dell’elettrodomestico nel
rispetto delle istruzioni di cui sopra puo rendere non
piu valide le rivendicazioni di reclamo e garanzia.

Funzionamento e manutenzione

Rischio di elettrocuzione
e Non cuocere se la superficie del piano di cottura &
rotta o crepata. Se la superficie del piano di cottura si
rompe o crepa, spegnere |'elettrodomestico immedia-
tamente nell’alimentazione principale (interruttore a
parete) e contattare un tecnico qualificato.
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Spegnere il piano di cottura tramite l'interruttore a
parete prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di elettrocuzione o addirittura di morte.

Rischi per la salute

Questo elettrodomestico rispetta le normative di
sicurezza per i dispositivi elettromagnetici.

Tuttavia, le persone portatrici di pacemaker o altri
impianti elettrici (quali pompe per insulina) possono
usare questo elettrodomestico solo sotto il controllo
del proprio medico, per accertarsi che gli impianti non
vengano influenzati dal campo elettromagnetico.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di morte.

Pericolo: superficie surriscaldata

Durante I'uso, i componenti accessibili di questo
elettrodomestico si surriscaldano a sufficienza da
provocare ustioni.

Fino a quando la superficie del vetro a induzione non
si e raffreddata, non toccarla con parti del corpo,
indumenti o altri oggetti che non siano recipienti di
cottura appositi.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai o
coperchi non devono essere posti sulla superficie del
piano di cottura perché possono scaldarsi.

Mantenere a distanza i bambini.

I manici delle pentole possono surriscaldarsi.
Controllare che i manici delle pentole non sporgano su
altre zone di cottura accese. Tenere i manici al di fuori
della portata dei bambini.

Il mancato rispetto di queste precauzioni implica il
rischio di bruciature e ustioni.
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Rischio di lesioni da taglio

La lama affilata di un raschietto del piano di cottura
resta esposta quando viene rimosso il coperchio di
sicurezza. Prestare la massima attenzione e riporre
sempre in un luogo sicuro, al di fuori della portata dei
bambini.

La mancata attenzione puo provocare lesioni o tagli.

Importanti istruzioni di sicurezza

Mai lasciare incustodito |'elettrodomestico durante
I'uso. Un’eccessiva bollitura genera vapori e schizzi di
grasso che potrebbero prendere fuoco.

Non utilizzare mai il piano di cottura come superficie
di lavoro o per appoggiare oggetti.

Non lasciare mai oggetti o utensili
sull’elettrodomestico.

Non mettere o lasciare oggetti magnetizzabili (ad
esempio carte di credito, schede di memoria) o
dispositivi elettronici (ad esempio computer, lettori
MP3) vicino all’elettrodomestico, in quanto potrebbero
essere influenzati dal campo elettromagnetico.

Non utilizzare mai I'elettrodomestico per riscaldare la
stanza.

Dopo lI'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il
piano di cottura come descritto nel presente manuale
(ad esempio utilizzando i tasti a sfioro). Non basarsi
sulla funzione di rilevamento pentole per spegnere le
zone di cottura quando si tolgono le pentole.

Non permettere ai bambini di giocare con
I"'apparecchio, di sedersi o arrampicarsi su di esso.
Non riporre oggetti che possano attirare |'attenzione
dei bambini al di sopra dell’elettrodomestico. Se i
bambini si arrampicano sul piano di cottura possono
subire gravi lesioni.
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Non lasciare i bambini incustoditi o da soli nell’area in
cui viene utilizzato I'elettrodomestico.
I bambini o le persone con una disabilita tale da
limitare la capacita di utilizzare |'elettrodomestico
devono essere istruiti sull’'uso da una persona
responsabile e competente. La persona che fornisce le
istruzioni deve essere convinta di averli istruiti in
modo tale da potere utilizzare |'elettrodomestico
senza rischio per se stessi 0 per le persone che si
trovano nelle aree circostanti.
Non riparare o sostituire parti dell’elettrodomestico a
meno che cid non sia specificatamente consigliato
all'interno del manuale. Tutte le altre operazioni di
manutenzione devono essere effettuate da un tecnico
qualificato.
Non utilizzare getti di vapore per pulire il piano di
cottura.
Non posizionare o lasciare cadere oggetti pesanti sul
piano di cottura.
Non salire sulla superficie del piano di cottura.
Non utilizzare pentole con fondi ruvidi e non
trascinare pentole sul piano in vetro a induzione, in
quanto si rischia di graffiarlo.
Non utilizzare spugnette metalliche o altri detergenti
fortemente abrasivi per pulire il piano di cottura, in
guanto si rischia di graffiare il vetro a induzione.
Se il cavo di alimentazione dell’elettrodomestico
dovesse essere danneggiato, farlo sostituire dal
produttore, dal suo servizio tecnico o da un tecnico
qualificato, per evitare rischi.
Questo elettrodomestico € destinato ad essere
utilizzato in applicazioni domestiche e simili, come ad
esempio:
- aree cucina del personale in negozi, uffici e altri
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ambienti di lavoro; - agriturismi; - da parte dei clienti
in alberghi, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
- ambienti di tipo bed and breakfast.

AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le sue parti
accessibili diventano calde durante |'uso.

Prestare attenzione ad evitare qualsiasi contatto con
le resistenze di riscaldamento.

Mantenere lontani i bambini di eta inferiore agli

8 anni, a meno che non siano continuamente
supervisionati.

L'elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini di
eta superiore a 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali, oppure prive di
esperienza e conoscenza, se supervisionate o istruite
riguardo all’'uso dell’elettrodomestico in sicurezza, e
se comprendono i rischi che derivano dall’'uso dello
stesso.

I bambini non devono giocare con |'elettrodomestico.
La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non
possono essere effettuate da bambini senza
supervisione.

AVVERTENZA: La cottura senza sorveglianza su un
piano di cottura in presenza di grasso o olio nella
pentola puo essere pericolosa, con rischio di incendi.
NON cercare MAI di spegnere un incendio con acqua,
bensi spegnere I'elettrodomestico e coprire la fiamma
con un coperchio o una coperta antifiamma.
AVVERTENZA: Pericolo di incendio: non appoggiare
nulla sulle superfici di cottura.

AVVERTENZA: Se la superficie & crepata, spegnere
I'elettrodomestico per evitare il rischio di elettrocu-
zione, in caso di superfici del piano di cottura in vetro-
ceramica o materiali simili che proteggono i compo-

nenti sotto tensione
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e Si sconsiglia I'utilizzo di una pulitrice a vapore.

e L'elettrodomestico non & concepito per funzionare con
temporizzatori esterni o con sistemi di comando a di-
stanza separati.

PRECAUZIONE: Il processo di cottura deve essere
supervisionato. Un processo di cottura breve deve
essere supervisionato di continuo.

AVVERTENZA: Per evitare il ribaltamento
dell’elettrodomestico, & necessario installare mezzi di
stabilizzazione. Fare riferimento alle istruzioni per
I'installazione.

AVVERTENZA: utilizzare unicamente protezioni per piani
di cottura progettate dal produttore della cucina o
indicate dal produttore dell’elettrodomestico nelle
istruzioni d’'uso come adatte, o ancora protezioni
incorporate nell’elettrodomestico. L'utilizzo di protezioni
non adatte puo provocare incidenti.

Questo elettrodomestico incorpora un collegamento a
terra solo per scopi funzionali.

Desideriamo ringraziarla per l'acquisto del nuovo piano di cottura
a induzione.

Si consiglia di leggere attentamente questo manuale di istruzioni e di montaggio
per comprendere pienamente come montarlo correttamente e farlo funzionare al
meglio.

Per il montaggio, si consiglia di leggere la parte relativa al montaggio.
Consigliamo di leggere con attenzione tutte le istruzioni di sicurezza prima
dell’'uso e di conservare questo Manuale d'Uso e Montaggio conservandolo con
cura per poterlo consultare in futuro in caso di necessita.
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Panoramica del prodotto

Vista dall’alto
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1. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
- 2. Zona 1500 W, aumento a 2000 W
/'_"‘\ /’"_"\I 3. Zona 2000 W, aumento a 2600 W
11— ' J |r : | ——4 | 4. Zona 1500 W, aumento a 2000 W
N \Q 5. Piatto in vetro
| kT 1__5 6. Pannello di controllo
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1. Indicatore selezione zona di riscaldamento
2. Comando timer
3. Pulsante di regolazione del livello di potenza
4. Funzione Keylock/Pausa
5. Tasto ON/OFF
6. Controllo funzione booster
7. Controllo funzione di mantenimento temperatura
8. Pulsante di cottura diretta
9. Pulsante Wi-Fi
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Come funziona la cottura a induzione

La tecnologia della cottura a induzione & un metodo sicuro, tecnologicamente
avanzato, efficiente ed economico. Funziona tramite vibrazioni elettromagnetiche
che generano il calore direttamente nella pentola invece che indirettamente
riscaldando la superficie in vetro. Il vetro si surriscalda perché si riscalda anche

la pentola.
SIHE

pentola di ferro

w (1) h = circuito magnetico

|7 . . .
' ; piastra di vetroceramica
i pERR) bobina ad induzione
< > correnti indotte

Prima di utilizzare il vostro nuovo piano di cottura a

induzione

e Leggere questa guida, prestando particolare attenzione alla sezione delle
“Avvertenze di Sicurezza”.

e Togliere la pellicola protettiva che potrebbe essere presente sul piano di
cottura a induzione.

Utilizzo dei tasti a sfioro

I comandi rispondono allo sfioramento, quindi non & necessario premerli.
Utilizzare il polpastrello del dito e non la punta.

Ogni volta che viene registrato il contatto, viene emesso un bip.

Accertarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e privi di oggetti (ad
esempio utensili o asciugapiatti) appoggiati su di essi. Anche un leggero strato
di acqua puo rendere difficoltoso I'utilizzo dei comandi.

) / /
e /
& J /

v X
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Scelta dei recipienti di cottura piu appropriati

e Utilizzare solamente recipienti di cottura adatti per la
cottura ad induzione. Verificare che sia presente il
simbolo di induzione sull'imballaggio o sul fondo della
pentola.

e E possibile verificare se il recipiente di cottura & adatto
effettuando una prova magnetica. Avvicinare un magnete

al fondo della pentola. Se questa viene attratta, ¢ adatta _— —— i

per la cottura ad induzione. \ ’
e Se non disponete di un magnete:

1. Mettete un certo quantitativo di acqua nella pentola -

che volete controllare. e, ,
=

2.5e = non lampeggia sul display e I'acqua si sta
riscaldando, la pentola si pud usare.
¢ Non si possono utilizzare recipienti di cottura realizzati con i seguenti materiali:
acciaio inossidabile puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno,
porcellana, ceramica e terracotta.

Non utilizzare recipienti di cottura con fondo ruvido o base curva.

WX

Accertarsi che la base della pentola sia liscia, si appoggi uniformemente sul vetro
ed abbia le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con
diametro corrispondente al grafico della zona selezionata. Con una pentola
leggermente pill grande I’'energia viene utilizzata alla massima efficienza. Se si
utilizza invece una pentola pil piccola I'efficienza potrebbe essere inferiore a
quanto previsto. Centrare sempre la pentola nella zona di cottura.

Xr WX Y 71

Togliere sempre le pentole dal piano di cottura a induzione sollevandole - non
farle strisciare, in quanto si rischia di graffiare il vetro.

.

SN

<z
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Dimensioni pentola

Le zone di cottura vengono adattate automaticamente, fino ad un limite massimo,
al diametro della pentola. Tuttavia, il fondo di questa padella deve avere un
diametro minimo in funzione della zona di cottura corrispondente. Per ottenere la
massima efficienza dal piano di cottura, posizionare la pentola al centro della zona
cottura.

Diametro base dei recipienti di cottura a induzione

Zona di cottura minimo (mm)
1,2, 3,4(180 mm) 120

Quanto sopra puo variare a seconda della qualita della pentola utilizzata.

Utilizzo del piano di cottura a induzione

Per iniziare la cottura

i
1. Toccare il tasto a sfioro ON/OFF. x,'-;l'
Dopo l'accensione, |'avvisatore acustico si attiva )
una volta, tutti i display visualizzano “-" o “- -”, |
ad indicare che il piano di cottura a induzione € in r’| 1‘&
modalita standby. '\l

2. Collocare una pentola apposita sulla zona di =
cottura che si vuole utilizzare. 3

e Accertarsi che il fondo della pentola e la L 4
superficie della zona di cottura siano puliti e
asciutti.

3. Selezionare una zona di riscaldamento e impostare un livello di potenza
toccando il cursore, o scorrendo lungo il comando “*—", o semplicemente
toccando qualsiasi punto del “—".

A o

& WY b Qii’ilkiiT&muuuuuuiiil’b
Oppure

a. Se entro 1 minuto non si sceglie un‘impostazione di riscaldamento il piano
di cottura ad induzione si spegnera automaticamente. In questo caso sara
necessario ripartire dalla fase 1.
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b. L'impostazione di riscaldamento si pud modificare in qualsiasi momento
durante la cottura.
c. Se si scorre lungo il *—", la potenza variera dallo stadio 1 allo stadio 9.

. o = =il = .
Se sul display compare il simbolo - - ~ lampeggiante
alternato all'impostazione di riscaldamento
Questo significa quanto segue:
e la pentola é stata collocata nella zona di cottura sbagliata, oppure
e la pentola che viene utilizzata non & adatta per la cottura a induzione, oppure

e la pentola & troppo piccola o non & centrata correttamente sulla zona di
cottura.

Il piano non si riscalda se sulla zona di cottura non & stata collocata una pentola
adatta. Il display si spegnera automaticamente dopo 1 minuto se non viene
posizionata una padella idonea.

Al termine della cottura

1. Spegnere la zona di cottura facendo scorrere il *—" fino al punto di sinistra,
quindi tenere premuto per 1 secondo.

el 20

2. Accertarsi che il display della potenza mostri “0”, quindi “H".

D S e poi

3. Spegnere completamente il piano di cottura toccando il tasto (rr_;
ON/OFF. &
.
_——
{ L
\

4. Prestare attenzione alle superfici calde
Verra visualizzata una “H” per indicare quale zona di cottura & calda e non
puod essere toccata. Scomparira quando la superficie si & raffreddata fino ad
una temperatura adeguata. Puo essere utilizzato anche come funzione di
risparmio energetico se si desidera riscaldare ulteriori pentole, usando la
piastra calda che € ancora surriscaldata.
o] H
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Uso della gestione della potenza

Usando la gestione dell’alimentazione si pu6 impostare la potenza totale a 2,5
kW/ 3,0 kW/ 4,5 kW/ 6,5 kW e 7,4 kW. L'impostazione predefinita di potenza
totale ¢ il livello di potenza massima.

Impostazione del livello di potenza totale in base alle
proprie esigenze

1. Accertarsi che il piano di cottura sia spento.
Nota: & possibile impostare la gestione della potenza solo quando il piano cottura
€ spento.

2. Toccare il pulsante “Cottura diretta” e tenerlo premuto per
5 secondi. Il segnale acustico si attiva una volta.

3. Dopo aver sentito il segnale acustico, toccare contemporaneamente i tasti “+”
e “-" e tenerli premuti per 3 secondi, l'indicatore del timer mostrera il livello di
potenza totale precedente lampeggiante, ad esempio ‘2.5’. Tenere premuto
“+"” e “-" per 1 secondo per passare ad un altro livello di potenza, ad esempio
3.0. Quando la potenza desiderata lampeggia, toccare il pulsante “Cottura
diretta” e tenerlo premuto per 5 secondi. Il segnale acustico suonera 10 volte.
Cio significa che I'impostazione € terminata.

" timer
timer —

s 350
A

' .,

%

Nota:

1. Dopo la fase 2, toccare i pulsanti "+” e “-” entro 3 secondi dal segnale
acustico. Altrimenti sara necessario ripartire dalla fase 2.

2. Una volta terminata I'impostazione, attendere la fine dei 10 segnali acustici.
Non toccare alcun tasto durante questo periodo. In caso contrario,
I'impostazione non sara valida.

Regole di gestione potenza

Se la potenza totale supera il limite di 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW o0 6,5 kW
(a seconda del livello impostato), non & possibile aumentare la potenza di
nessuna zona. Se la si aumenta toccando “+”, il piano di cottura emette 3 segnali
acustici e l'indicatore lampeggia ‘Pn’. Quindi € necessario diminuire la potenza di
altre zone prima di aumentare la potenza della zona richiesta.
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Cottura diretta

Per prima cosa, scaricare |'applicazione hOn App e installarla sul dispositivo
portatile. Quindi registrare il piano di cottura a induzione.

Accendere il piano cottura, toccare il pulsante Wi-Fi e tenere premuto per

3 secondi, il piano cottura visualizzera ‘rr’, e la spia Wi-Fi lampeggera, quindi &
possibile avviare l'iscrizione. Una volta che il modulo Wi-Fi si collega con
successo al router, la spia Wi-Fi sara sempre accesa. Altrimenti la spia Wi-Fi
continuera a lampeggiare.

Come impostare

Impostare la procedura di cottura diretta su hOn App, e inviare il comando al
piano cottura, si sentiranno due bip e il punto del display del timer lampeggera.
Poi toccare il pulsante di Cottura diretta, si sentira un bip e il punto del display
del timer sara fisso. Il piano cottura funzionera secondo I'impostazione sull’App e
le zone selezionate mostreranno “A.”. Sull’App avrete accesso a 15 ricette di
cucina assistita, insieme ad alcune funzioni speciali: Tenere in caldo, fondere,
bollire, sobbollire e friggere.

Attenzione:

C’é un caso speciale. Se tutte le spie della zona si sono spente quando avete
impostato le ricette di cottura sull’App, dovete toccare il pulsante On/off prima di
toccare il pulsante Cottura diretta. Una volta che tutte le spie si sono spente,
entro 10 minuti & necessario terminare I'impostazione della ricetta di cottura.
Altrimenti si dovra collegare il router e impostare di nuovo la ricetta.
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a. PARAMETRI WIRELESS

Tecnologia Wi-Fi BLE
Norma 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Banda(e) di frequenza 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500
[MHZz]

Potenza massima [mW] 100 8

b. INFORMAZIONI SUL PRODOTTO PER LE
APPARECCHIATURE COLLEGATE IN RETE

Informazioni sui prodotti per apparecchiature collegate in rete

Consumo energetico del prodotto in standby di rete
se tutte le porte di rete cablate sono collegate e tutte
le porte di rete wireless sono attive:

N/A

Come attivare la porta di rete wireless:

Per I'attivazione del
Wi-Fi, premere

3 secondi il pulsante
Wi-Fi

Come disattivare la porta di rete wireless:

Per la disattivazione
del Wi-Fi, premere
3 secondi il pulsante
Wi-Fi
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Utilizzo della funzione boost

Boost & la funzione che permette I'aumento di una zona ad una potenza
maggiore in un secondo e dura 5 minuti. In questo modo €& possibile ottenere una
cottura piu potente e piu veloce.

Utilizzo della funzione boost per ottenere una potenza
maggiore

1. Toccare il pulsante del pannello di controllo che si desidera potenziare, quindi
tenere la “b” per 3 secondi. Il display della potenza mostrera “P” per indicare
che la zona sta aumentando di potenza.

]

Simnnmmmmmmnme = [|P

2. La potenza di boost durera per 5 minuti e poi la zona tornera allo stadio di
potenza impostato prima dello stadio di potenza “9”.

o

pJ
3. Se si desidera annullare il boost durante questi 5 minuti, toccare due volte il
tasto “B”. La zona di riscaldamento tornera allo stadio di potenza “9”. Oppure

scorrere lungo il “*—" fino al punto di sinistra, la zona di riscaldamento tornera
alla fase di potenza in cui si & toccato.

S1ITnnnm—""m b Sdlim II\T""“""""E

Oppure

Limitazioni durante lI'uso

Le quattro zone sono state divise in due gruppi. In un gruppo, se si usa la
funzione boost in una zona, assicurarsi prima che I'altra zona stia lavorando
sul/al di sotto del livello di potenza 5.

GruppoI a GrtIJppo b
o=y ——
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Uso della funzione Mantenimento temperatura
(Keep Warm)

Keep Warm é la funzione che mantiene una zona ad una potenza inferiore per
rendere stabile la temperatura.

Utilizzo della funzione Keep Warm per ottenere una
temperatura stabile

it

Toccare il punto sinistro del cursore * che si desidera tenere in caldo, quindi

tenere premuto il pulsante per 3 secondi, l'indicatore della zona di cottura
visualizzera “A.”.
= &6 ® kA

Sl —, & [T b

&

k13

Se si desidera annullare la funzione Keep Warm, toccare il pulsante per

3 secondi. La zona di riscaldamento tornera allo stadio di potenza “0”".

- &1A. T 20

Sl = SN s

{\\

Usare la funzione Pausa

La funzione Pausa puo essere utilizzata in qualsiasi momento durante la cottura.
Permette di disattivare il piano cottura a induzione e poi riattivarlo.

1. Accertarsi che la zona di cottura sia in funzione.

2. Toccare il pulsante pausa, l'indicatore della zona di cottura mostrera “ll”.
E poi il funzionamento del piano di cottura a induzione sara disattivato
nell’ambito di tutte le zone di cottura, tranne i tasti pausa, on/off e blocco.

] Q!

of®
Slmmmmmm—mp > =2 &t e

3. Per annullare lo stato di pausa, toccare la funzione di pausa, poi la zona di
cottura tornera alla fase di potenza impostata precedentemente.

B! [
o/
Simnmmmnnawmm b =3 {\\ > &llinnnmnnnnmnmm
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Blocco dei comandi

e I comandi si possono bloccare per evitare un uso involontario (ad esempio
accensione involontaria delle zone di cottura da parte di bambini).

e Quando i comandi sono bloccati, sono tutti disabilitati tranne il tasto ON/OFF.

Per bloccare i comandi

Toccare il blocco comandi. L'indicatore sul timer riporta “Lo” (basso).

Per sbloccare i comandi

1. Accertarsi che il piano di cottura ad induzione sia acceso.

2. Toccare e mantenere premuto il blocco comandi per un breve periodo.

3. A questo punto il piano di cottura a induzione si puo utilizzare nuovamente.

Quando il piano di cottura & in modalita di bloccaggio, tutti i comandi

& sono disabilitati ad esclusione del tasto ON/OFF, € sempre possibile
spegnere il piano di cottura ad induzione con il tasto ON/OFF in caso di
emergenza, ma prima dell’utilizzo successivo € necessario sbloccare il
piano di cottura stesso.

Protezione contro il surriscaldamento

Un sensore di temperatura controlla la temperatura all’interno del piano di
cottura a induzione. Se la temperatura supera il livello di sicurezza, il piano di
cottura ad induzione si spegnhe automaticamente.

Protezione contro le fuoriuscite

La protezione da fuoriuscite & una funzione di protezione di sicurezza. Spegne
automaticamente il piano cottura entro 10 secondi se |'acqua scorre verso il
pannello di controllo, mentre I'avvisatore acustico si attiva per 1 secondo.

Segnalazione di oggetti di piccole dimensioni

Se sul piano di cottura resta appoggiata una pentola con dimensioni non corrette
0 non magnetica (ad esempio in alluminio) o altri piccoli oggetti (ad esempio
coltelli, forchette, chiavi), la zona entra automaticamente in standby per un
minuto. La ventola continua a raffreddare il piano di cottura a induzione per un
ulteriore minuto.

Protezione tramite autospegnimento

L'autospegnimento € una funzione di sicurezza per il piano di cottura a induzione.
Si attiva automaticamente ogni volta che si dimentica acceso il piano di cottura. I
tempi di funzionamento di default per i vari livelli di intensita di potenza sono
indicati sulla tabella che segue:

Livello di potenza 1 2 |3 |4 5 6 7 8| 9| A|II
Timer di funzionamento| 8 8 |8 |4 4 4 2 2 2 2 2

di default (ore)

Quando la pentola viene rimossa il piano di cottura a induzione smette
immediatamente di riscaldarsi e si spegne automaticamente dopo due minuti.
Le persone portatrici di pacemaker possono utilizzare questo

Fd \  elettrodomestico solo sotto il controllo del proprio medico.
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Utilizzo del timer

Il timer si puo utilizzare in due modi diversi:

e Si puo utilizzare come contaminuti. In questo caso, il timer non spegne alcuna
zona di cottura quando il tempo impostato & attivo.

e Si puo impostare per spegnere una zona di cottura al termine del tempo
impostato.

e Il timer si pud impostare fino a 99 minuti

Utilizzo del timer come contaminuti

Se non viene selezionata nessuna zona di cottura

1. Accertarsi che il piano di cottura sia acceso.

Nota: & possibile utilizzare il contaminuti anche se non si seleziona una zona di

cottura.

2. Toccare “-" o “+" del timer, l'indicatore del contaminuti inizia
a lampeggiare e il display del timer” visualizza “30". E 0 +

timer

3. Impostare il tempo toccando il tasto “-" o “+".

Consiglio: Usare il tasto a sfioro “-” o “+” una volta per diminuire o aumentare il
valore di un minuto. Tenere premuto il tasto a sfioro “-” o “+” del timer
per diminuire o aumentare il valore di 10 minuti.

Se il tempo impostato & superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona

automaticamente a 0 minuti.

4. Annullare il tempo toccando il “-"” del timer e scorrendo verso il basso fino a “0”.

timer timer timer

[\\33+:>—UB+:D___+

5. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera —_—
immediatamente. Il display visualizza il tempo restantee _ _‘:"I'S'_ +
I'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. ’ .

6. L’avvisatore acustico si attiva per 30 secondi e _ timer
I'indicatore del timer visualizza “- -” al termine del tempo —- — - 4+
impostato.

timer
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Impostazione del timer per spegnere una zona di
cottura

Le zone di cottura impostate per questa funzione funzionano s

come segue: A i

1. Toccare il cursore di selezione della zona di riscaldamento E t =
per la quale si vuole impostare il timer. ¢

2. Toccare “-" 0 “+"” del timer, l'indicatore del contaminuti timer
inizia a lampeggiare e il display del timer” visualizza “30". 30

u o+
3. Impostare il tempo toccando il tasto “-" o “+”.

Consiglio: Usare il tasto a sfioro “-” o “+” una volta per diminuire o aumentare il
valore di un minuto.

Toccare e tenere premuto il tasto a sfioro “-" o “+”, il timer diminuisce o
aumenta di 10 minuti.

Se il tempo impostato & superiore a 99 minuti, il timer si riposiziona
automaticamente a 0 minuti.

4. Per annullare il timer, toccare il cursore del comando di selezione, quindi
toccare il *-" o il “+" del timer, il timer viene annullato e sul display dei minuti
viene visualizzato “00”, quindi “--".

[]5 timer timer timer
&llnnmmn———ne —> - Z_P'U + ey = DD + = - -— +
5. Dopo aver impostato il tempo il conteggio iniziera — timer
immediatamente. Il display visualizza il tempo restante e == _‘35'_ +
l'indicatore del timer lampeggia per 5 secondi. s %
NOTA: Il puntino rosso a fianco dell’indicatore del livello di 5
potenza si accende ad indicare che la zona ¢ stata L i
selezionata.
6. Quando il tempo impostato sul timer di cottura finisce, la EI (_:
zona di cottura corrispondente si spegne ]

automaticamente e mostra “H”".

Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se erano state
accese in precedenza.
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Impostazione del timer per spegnere piu di una zona

di cottura

1. Se si utilizza questa funzione per piu di una zona di riscaldamento, |'indicatore
del timer mostrera il tempo piu breve.
(per esempio, la zona 1# imposta un tempo di 3 minuti, la zona 2# imposta
un tempo di 6 minuti, I'indicatore del timer mostra “3").

NOTA: Il punto rosso lampeggiante accanto all’indicatore del livello di potenza
significa che l'indicatore del timer indica I'ora della zona di riscaldamento.

Se si desidera controllare I'ora impostata di un’altra zona di riscaldamento,
toccare il comando a scorrimento della zona di riscaldamento una volta. Il timer
indichera I'ora impostata.

E 5, (impostato a 6 minuti) timer

- +
E] 3 (impostato a 3 minuti) 03

2. Quando il tempo impostato sul timer di cottura finisce, la D H
zona di riscaldamento corrispondente si spegne
automaticamente e mostra “H".
NOTA: Se si vuole cambiare |I'ora una volta impostato il timer,
€ necessario ripartire dalla fase 1.
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Cura e pulizia

Che cosa?

Come?

Importante!

Sporco quotidiano sul
vetro (impronte,
segni, macchie di
cibo e schizzi non
zuccherini sul vetro)

1. Togliere I'alimentazione
elettrica del piano di
cottura.

2. Applicare un detergente per
piano di cottura quando il
vetro € ancora tiepido
(ma non caldo!)

3. Sciacquare ed asciugare con
uno straccio pulito o un
panno di carta.

4. Ridare alimentazione al
piano di cottura.

e Quando viene tolta alimentazione
al piano di cottura non ci saranno
indicazioni di “superficie calda”,
tuttavia la zona di cottura puo
essere ancora calda! Prestare la
massima attenzione.

e Spugnette metalliche dure, alcune
spugnette in nylon e detergenti
forti/abrasivi possono graffiare il
vetro. Leggere sempre |'etichetta
per verificare se il vostro
detergente o la spugnetta
metallica sono adatti.

e Non lasciare mai residui dei
prodotti di pulizia sul piano di
cottura: il vetro si potrebbe
macchiare.

Schizzi di acqua
bollente, ingredienti
fusi e schizzi
zuccherini caldi sul
vetro.

Toglierli immediatamente con
una paletta per pesce, un
coltello a paletta o un raschietto
a lama adatti al piano di cottura
ad induzione, prestando sempre
attenzione alle superfici calde
della zona di cottura:

1. Togliere alimentazione dal
piano di cottura dalla presa
a parete.

2. Tenere la lama o l'utensile
ad un angolo di 30° e
raschiare la sporcizia o i
residui verso una parte
fredda del piano di cottura.

3. Pulire i residui o gli schizzi
con un asciugapiatti o un
panno di carta.

4. Effettuare le fasida2a 4
per lo “sporco quotidiano sul
vetro” come sopra indicato.

e Togliere al piu presto possibile le
macchie lasciate da ingredienti
fusi, cibo zuccherino o schizzi. Se
questi residui vengono lasciati
seccare sul vetro, possono
risultare in seguito difficili da
togliere o addirittura danneggiare
in modo permanente la superficie
del vetro.

e Rischio di tagli: quando la
protezione di sicurezza viene fatta
rientrare, la lama del raschietto &
tagliente come quella di un rasoio.
Prestare la massima attenzione e
riporre sempre in un luogo sicuro,
al di fuori della portata dei
bambini.

Schizzi sui tasti a
sfioro

1. Togliere I'alimentazione
elettrica del piano di
cottura.

2. Asciugare gli schizzi

3. Ripulire la zona dei tasti a
sfioro con una spugna
umida pulita o uno straccio.

4. Asciugare completamente
|'area con un panno di
carta.

5. Ridare alimentazione al
piano di cottura.

e Il piano di cottura puo emettere
dei segnali acustici e spegnersi e i
tasti a sfioro possono non
funzionare quando & presente
liquido su di essi. Accertarsi di
asciugare la zona dei tasti a sfioro
prima di riaccendere il piano di
cottura.
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Consigli e accorgimenti

Problema

Possibili cause

Rimedio

Il piano di cottura a
induzione non si
accende.

Mancanza di alimentazione.

Accertarsi che il piano di cottura a in-
duzione sia collegato all’alimentazione]
elettrica e che sia acceso.

Controllare che non ci sia un black-
out elettrico nella vostra abitazione o
nella vostra zona. Dopo avere
effettuato tutti questi controlli, se il
problema persiste, rivolgersi ad un
tecnico qualificato.

I tasti a sfioro non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi. Vedere la
sezione “Utilizzo del piano di cottura a
induzione” per le relative istruzioni.

I tasti a sfioro si
attivano a fatica.

Potrebbe esserci una sottile
pellicola di acqua sui comandi,
oppure state utilizzando la punta
delle dita per attivare i comandi.

Accertarsi che I'area dei tasti a sfioro
sia asciutta e utilizzare il polpastrello
delle vostre dita per attivare i
comandi.

Il vetro & graffiato.

Recipienti di cottura con bordi
irregolari.

Si stanno utilizzando spugnette
metalliche o detergenti abrasivi
e non adatti.

Utilizzare recipienti di cottura con basi
piane e regolari. Vedere “Scelta dei
recipienti di cottura adatti”.

Vedere “Cura e pulizia”.

Alcune pentole fanno
rumori tipo crepitio o
schiocco.

Questo fenomeno potrebbe
essere causato dalla struttura
dei recipienti di cottura (strati di
diversi metalli che vibrano
diversamente).

Questo & normale per i recipienti di
cottura e non indica un’anomalia.

Il piano di cottura a
induzione emette un
piccolo rumore sordo
quando viene utilizzato
con I'impostazione di
riscaldamento.

Questo fenomeno & causato dalla
tecnologia della cottura a
induzione.

E del tutto normale, ma il rumore
dovrebbe attutirsi o scomparire
completamente quando si diminuisce
'impostazione di riscaldamento.

Rumore della ventola
del piano di cottura a
induzione.

Una ventola di raffreddamento
presente all'interno del piano di
cottura a induzione si & accesa per
evitare che I'elettronica si
surriscaldi. Puo continuare a
funzionare anche una volta spento
il piano di cottura a induzione.

E un fenomeno normale e non
richiede alcun intervento. Non
togliere e ridare alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete se la ventola sta funzionando.
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Problema

Possibili cause

Rimedio

Le padelle non si
riscaldano e vengono
visualizzate sul display.

Il piano di cottura a induzione non
€ in grado di rilevare la padella in
quanto questa non & adatta per la
cottura a induzione.

Il piano di cottura a induzione
non & in grado di rilevare la
padella perché questa & troppo
piccola per la zona di cottura
oppure non & perfettamente
centrata su di essa.

Utilizzare recipienti di cottura adatti
per la cottura a induzione. Vedere la
sezione “Scelta dei recipienti di
cottura adatti”.

Centrare la padella ed accertarsi che I3
base corrisponda alle dimensioni dellg
zona di cottura.

Il piano di cottura a
induzione o la zona di
cottura si sono spenti
inaspettatamente, si
attiva un segnale
acustico e viene
visualizzato un codice
di errore (di solito
alternato con una o
due cifre sul display del
timer di cottura).

Guasto tecnico.

Annotare le lettere e i numeri
dell’errore, togliere alimentazione al
piano di cottura a induzione dalla
parete e contattare un tecnico
qualificato.

Display di anomalie e controllo

Se si evidenzia un‘anomalia, il piano di cottura a induzione si posiziona in
autoprotezione automaticamente e visualizza i seguenti codici di protezione:

Problema |Possibili cause Rimedio
F3/F4 Anomalia del sensore di temperatura Contattare il fornitore.
della bobina a induzione
FO/FA Guasto del sensore di temperatura Contattare il fornitore.
IGBT.
E1/E2 Tensione d’alimentazione anomala Verificare se I'alimentazione
elettrica & corretta.
L'accensione dopo
I’'alimentazione & normale.
E3 Alta temperatura del sensore di Contattare il fornitore.
temperatura della bobina ad induzione
ES Alta temperatura del sensore di Fare ripartire una volta che il
temperatura IGBT piano di cottura a induzione
si e raffreddato.

Le considerazioni di cui sopra derivano dalla valutazione e dal controllo dei guasti

comuni.

Non smontare da soli I'elettrodomestico per evitare rischi e danni al piano di
cottura ad induzione.
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Specifiche tecniche

Piano cottura

CIS64MCTTWIFI

Zone di cottura

4 zone

Tensione di alimentazione

220-240 V~, 50-60 Hz

AxB (mm)

Potenza elettrica installata 2,5 kW: 2250-2750 W o
3,0 kW: 2700-3300 W o
4,5 kW: 4050-4950 W o
6,5 kW: 5850-7150 W o
7,4 kW: 6600-7400 W

Dimensioni prodotto 590x520x60

LunxLarxAlt (mm)

Dimensioni di incasso 560x490

Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Le specifiche e il design potranno
variare senza preavviso in quanto siamo sempre impegnati nella ricerca di

continue innovazioni dei nostri prodotti.
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Installazione

Scelta delle attrezzature di installazione
Tagliare la superficie di lavoro rispettando le misure indicate sul disegno.

Per l'installazione e I'uso € necessario lasciare uno spazio libero intorno al foro

pari ad almeno 5 cm.

Assicurarsi che lo spessore della superficie di lavoro corrisponda ad almeno 30 mm.

Seleziona

re

Selezionare il materiale del supporto in modo che sia resistente alle alte

temperature per evitare che si deformi a causa del calore proveniente dal piano

di cottura. Come illustrato qui di seguito:

L (mm)

A (mm) B (mm)

X (mm)

590

560+5 490+5

minimo 50

Assicurarsi sempre che il piano di cottura a induzione sia ben ventilato e che
entrata ed uscita dell’aria non siano ostruite. Assicurarsi che il piano di cottura a

induzione sia in buone condizione operative. Come illustrato qui di seguito
Nota: La distanza di sicurezza tra la piastra e I'armadio sopra la
piastra deve essere di almeno 760 mm.

A

A (mm)
760

B (mm)

minimo 50

C (mm)

minimo 20

D

Entrata aria

E

Uscita aria 5 mm
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Prima di montare il piano di cottura, assicurarsi che

¢ il supporto sia squadrato e livellato e che non ci siano elementi strutturali che
possano interferire con i requisiti di spazio

¢ il supporto sia realizzato in materiale resistente al calore

e se il piano di cottura & installato al di sopra di un forno, il forno deve essere
dotato di una ventola di raffreddamento incorporata

¢ |’installazione deve essere conforme a tutti i requisiti di ingombro, oltre che a
tutte le normative e le disposizioni

e sia stato incorporato nel cablaggio permanente un apposito interruttore
sezionatore che permetta di staccare completamente |’elettrodomestico dalla
rete di alimentazione principale; tale interruttore deve essere montato e
posizionato in accordo con le normative e le disposizioni locali.
L'interruttore sezionatore deve essere di tipo approvato e deve fornire una
separazione dei contatti con intercapedine di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i
conduttori attivi [fase] se le normative sugli impianti elettrici locali
permettono questa variazione rispetto alle specifiche)

¢ l'interruttore sezionatore deve essere facilmente raggiungibile dal cliente una
volta installato il piano di cottura

e in caso di dubbi relativi al montaggio, contattare le autorita locali e consultare
le normative vigenti

e si utilizzino rivestimenti resistenti al calore e facili da pulire (quali ad esempio
piastrelle ceramiche) per le pareti circostanti il piano di cottura.

Una volta montato il piano di cottura, assicurarsi che

e il cavo di alimentazione elettrica non si accessibile attraverso gli sportelli o i
cassetti dei mobiletti

e sia presente un flusso adeguato di aria fresca dall’esterno dei mobiletti verso
la base del piano di cottura

e se il piano di cottura & montato sopra ad una cassettiera o a dei mobiletti, sia
stata installata una barriera di protezione termica al di sotto della base del
piano di cottura

¢ l'interruttore sezionatore sia facilmente accessibile per il cliente

Prima di posizionare le staffe di fissaggio
L'elettrodomestico deve essere collocato su una superficie piana e stabile
(utilizzare I'imballaggio). Non forzare i comandi che sporgono dal piano di
cottura.

Regolazione della posizione della staffa
Fissare il piano di cottura sul supporto avvitando 4 staffe sul fondo del piano di
cottura stesso (vedere figura) dopo il montaggio.
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A B Cc D

Vite Staffa Foro per vite |Fondo
2 _, )
C
vetro 4
B staffa di fissaggio :
vite : N
ST 3,5x8 < [, piano di lavoro/mobiletto
fondo ~_ della cucina
X\
Avvertenza
1. Il piano di cottura a induzione deve essere montato da personale o tecnici

qualificati. La nostra societa ha un team di professionisti a disposizione dei
clienti. Non operare mai da soli.

. Il piano di cottura non pu0 essere montato direttamente sopra ai seguenti

elettrodomestici: lavastoviglie, frigorifero, freezer, lavatrice o asciugatrice, in
quanto I'umidita pud danneggiare I'elettronica del piano di cottura stesso.

. Il piano di cottura a induzione dovra essere montato in modo tale da garantire

un migliore irraggiamento del calore e un livello di affidabilita piu elevato.
La parete e la zona di cottura indotta al di sopra della superficie del piano
dovranno essere resistenti al calore.

. Per evitare danni, lo strato intermedio e |I'adesivo devono essere resistenti al

calore.
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Collegamento del piano di cottura alla rete di

alimentazione elettrica
Questo piano di cottura deve essere collegato alla rete di alimentazione elettrica
& solo da una persona appositamente addestrata. Prima di collegare il piano di
cottura alla rete di alimentazione elettrica, verificare che:

1. il cablaggio interno dell’abitazione sia adeguato alla potenza consumata dal piano di cottura.

2. la tensione corrisponda al valore riportato sulla targhetta delle caratteristiche tecniche

3. le sezioni del cavo di alimentazione elettrico possano sopportare il carico specificato sulla
targhetta delle caratteristiche tecniche.

Per collegare il piano di cottura alla rete di alimentazione elettrica non utilizzare adattatori,

riduttori o deviatori, in quanto sussiste il pericolo di surriscaldamenti e incendi.

Il cavo di alimentazione elettrica non deve entrare in contatto con componenti surriscaldati e

deve essere collocato in modo tale che la sua temperatura non superi mai, in nessun punto, i

75°C.

senza necessita di modificarlo. Le eventuali modifiche dovranno sempre essere

f Verificare con un elettricista se I'impianto di cablaggio dell’abitazione & corretto
effettuate da un elettricista qualificato.

L'alimentazione elettrica deve essere collegata in conformita con la relativa
normativa o un sezionatore unipolare. Il metodo di collegamento ¢ illustrato qui
di seguito.

230-240V-

Ingresso Ingresso

e Nmed ue N @

Cavo di ali-
mentazione

Cavo di ali-
mentazione

Cavo di ali-
mentazione

Cavo di
alimentazione

e Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere
effettuata da un agente post-vendita con attrezzi dedicati, per evitare
qualsiasi incidente.

e Se l'elettrodomestico & collegato direttamente all’alimentazione di rete &
necessario montare un sezionatore multipolare con uno spazio di almeno
3 mm tra i contatti.

e L'installatore deve accertarsi che il collegamento elettrico sia corretto e che
sia conforme alle normative di sicurezza.

¢ Il cavo non deve essere piegato o schiacciato.

e Il cavo deve essere controllato con regolarita e sostituito unicamente da
tecnici autorizzati.
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Questo elettrodomestico dispone di contrassegno ai sensi della Direttiva
Europea 2012/19/CE in materia di apparecchi elettrici ed elettronici
(RAEE). I RAEE contengono sia sostanze inquinanti (che possono avere
un effetto negativo sull’ambiente) sia elementi base (che possono essere
riutilizzati). E importante che i RAEE siano sottoposti a trattamenti
specifici in modo da togliere e smaltire in modo corretto gli inquinanti e
_ recuperare tutti i materiali. Spetta ai singoli individui garantire che i

RAEE non diventino un problema a livello ambientale. Esistono alcune
regole specifiche da rispettare:

- i RAEE non devono essere trattati come rifiuti domestici;

- i RAEE devono essere portati nelle aree di smaltimento specifiche, gestite dai comuni o

da societa autorizzate.

In molti stati, nel caso di RAEE di grandi dimensioni sono disponibili servizi di prelievo a

domicilio. Nel caso di acquisto di un nuovo elettrodomestico, quello vecchio puo essere

restituito al venditore che lo deve accettare gratuitamente in un’unica soluzione, a

condizione che I'elettrodomestico sia di tipo simile ed abbia le stesse funzioni di quello

acquistato.
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Informazione prodotto per piani di cottura elettrici domestici conformi al Regolamento della
Commissione (UE) n°® 66/2014

Posizione | Simbolo Valore Unita di misura
Identificativo del modello CIS64MCTTWIFI
Tipologia di piano cottura: Piano di cottura
elettrico
Numero di zone zone 4
e/o aree di
cottura aree
Zone di
L cottura a X
Tecnologla di induzione
riscaldamento -
(zone di cottura Aree di
e aree di cottura a
cottura a induzione
induzione, zone zone di
di cottura cottura
radianti, piastre radianti
metalliche) -
piastre
metalliche
Po;tgrlore 0] 18,0 cm
sinistra
Posteriore 4]
- cm
centrale
Posteriore 0] 18,0 cm
destra
Centrale @ }
Per le zone o le aree di cottura| sinistra cm
circolari: diametro della
< . ) Centrale 4]
superficie utile per ciascuna - cm
) . centrale
zona di cottura elettrica,
arrotondata ai 5 mm pil vicini | Centrale (%} ) cm
destra
Ath(?rlore 0] 18,0 cm
sinistra
Anteriore 4]
- cm
centrale
Anteriore 4] 18,0 cm
destra
Posteriore Lu
o - cm
sinistra La
Per le zone o le aree di cottura Posteriri\re Lu - cm
non circolari: lunghezza e centrale La
larghezza della superficie utile | Posteriore Lu
i A - cm
per ciascuna zona di cottura destra La
elettrica, arrc\)to_nt_ja_ta ai 5 mm Centrale Lu
piu vicini sinistra La ) cm
Centrale Lu
- cm
centrale La
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Centrale

Lu

destra La . cm
Anteriore Lu
S - cm
sinistra La
Anteriore Lu
- cm
centrale La
Anteriore Lu _ cm
destra La
Po.st.erlore ECeIeFtrlc 193,5 Peso/kg
sinistra cooking
Posteriore | ECelectric
. - Peso/kg
centrale cooking
Posteriore | ECelectric
destra cooking 197,2 Peso/kg
Centrale | ECelectric _ Peso/k
sinistra cooking 9
Consumo energetico per zona Centrale ECelectric _ Peso/k
o area di cottura calcolato al kg | centrale cooking 9
Centrale | ECelectric _ Peso/k
destra cooking 9
Aqtgrlore ECeIe(_:trlc 192,3 Peso/kg
sinistra cooking
Anteriore | ECelectric
centrale cooking Peso/kg
Anteriore | ECelectric
destra cooking 195,6 Peso/kg
Consumo energetico del piano ECelectric
cottura calcolato per kg hob[PO1] 194,7 Peso/kg

Norma applicata: EN 60350-2 Apparecchi di cottura elettrici per uso domestico - Parte 2: Piani
cottura - Metodi di misurazione delle prestazioni

Consigli per il risparmio energetico:
* Per ottenere la massima efficienza dal piano di cottura, posizionare la pentola al centro della

zona cottura.

L’utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

Iniziare la cottura con temperatura elevata, quindi ridurla quando il cibo si € riscaldato.

L]
e Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.
L]
L]

Utilizzare pentole con diametro corrispondente al grafico della zona selezionata.
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Hactosawum Candy Hoover Group Srl 3aaBnsieT, 4to
obopyaoBaHMe pagnocBa3n COOTBETCTBYET [upekTuee
2014/53/EU n npumeHnUMbIM 3aKoHoOaTeSbHbIM
TpeboBaHuam (a9 pbiHka UKCA (BenukobpuTtaHus)).
[MonHbIN TEKCT Aeknapauuu cootseTcTeus EC
OOCTYyreH no crnefyowemy agpecy B VIHTepHeTe:
www.candy-group.com

MpeapynpexaeHnsa No TexHMKe 6e30MNacHOCTU
Bawe 6e3onacHoCTb BaXkHa N4 Hac.
[Moxanyncra, npodTnuTe 3Ty MHpopmauuo nepea
NCNOfb30BaHNEM BapO4YHOW MaHEeNM.

MoHTax

OnacHOCTb NopaXeHUA NEeKTPUYECKUM TOKOM

e [lepen npoBeaeHnem kaknx-nmbo pabot nnm
TexobcnyXxXuBaHna oTkno4YanTe npubop oT cetTn
3MEKTPONUTaHUS.

e [logknoYeHne K XopoLlen cucTemMe 3aseMsieHns
SABNAETCA BaXXHbIM N 06A3aTEeNbHLIM.

¢ /13MeHeHUs B BbITOBYHO 3NIEKTPONPOBOAKY AOSMKEH
NPON3BOAUTL TOSTbKO KBaNM@ULUMPOBAHHbLIN 3NIEKTPUK.

e HecobnogeHne aTux pekomeHgaunm MoXeT NpUBECTU
K MOPaXXEHWUIO 3IEKTPUYECKMM TOKOM UM CMEPTH.
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OnacHocTb nopes3oB

BynbTe 0CTOPOXHbI — Kpasi naHenu ocTpbIe.
HeocTopoXXHOCTb MOXKET MPUBECTU K TpaBMaMm
NN nopesam.

BaxHble YKa3aHuA no TexHuke Ge3onacHocTun

BHMMaTenbLHO npoynTanTe MHCTPYKUMKN nepea
yCTaHOBKOW 1IN 3KcnnyaTauMen aToro ycTpomcTaa.
3anpewaeTcs B Ntoboe BpeMsi KNnacTb Ha 3TO
YCTPOWCTBO BOCMIaMEHSAOLLMECH MaTepmarnbl
NN NPOAYKTHI.

[MpegocTaBbTe AaHHYO MHOPMaLMIO nuuy,
OTBETCTBEHHOMY 3a MOHTaX YCTPOMCTBA, TakK KakK
9TO MOXET CHU3UTb pacxoibl HA MOHTaX.

Bo n3bexaHne onacHOCTU AaHHbIN NPpMBOpP AOMKEH
ObITb YCTAHOBMEH B COOTBETCTBUN C 3TUMMU
MHCTPYKUNSIMU MO MOHTaxXYy.

Hapnexallyto yCTaHOBKY 1 3a3eMieHne 3Toro
npudopa AomKeH NPOM3BOANTb TOSTbKO
KBanngouUMpOBaHHbIN cheunanucr.

OTOT NpMbop A0MKEH ObITb NOAKMNIOYEH K LIENN,

B KOTOPOW YCTaHOBIIEH U30SIUPYIOLLUIA
BbIKMNtoYaTenb, obecnevnBaroLmMin NosHOe
OTKITHOYEHNE OT NCTOYHMKA MUTAHUS.
HenpaBunbHbLIM MOHTaX YCTPOMCTBA MOXET
NPUBECTUN K aHHYITMPOBAHUIO BCEX rapaHTUNHBIX
00643aTenbCTB NN NPETEH3UN.

JKkcnnyaTtauua n TeXxHU4eckoe oocnyxmBaHue
OnacHOCTbL NopaxeHus 3NIEKTPNYECKNUM TOKOM

He rotoBbTEe Ha CNOMaHHOM NN TPECHYBLLEW
BapO4HOM NaHesnun. B cny4ae nospexgeHna unu
TPeLVHbI B MOBEPXHOCTM BApOYHOM NaHenu
HeMeaJ IeHHO OTKITIoYMTE NPUOOpP OT CEeTU NUTaHUS
(HACTEHHbIN BbIKNOYaTeNb) U obpaTtntTech

K KBanvuumposaHHOMY cneumnanncry.
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e [lepeq YNCTKOW UNN TEXHNYECKUM OBCNYy>KMBAHNEM
BbIKNOYanTe BapOUvHY0 NaHeslb HACTEHHbIM
BbIKITIO4aTENEM.

e HecobnogeHne aTux pekomeHgaunm MoXeT NpUBECTU
K MOPaXXeHWUIO ANIEKTPUYECKMM TOKOM UM CMEPTM.

OnacHocTb Ansa 340pOBbA

e OTOT NpmMbop COOTBETCTBYET CTaH4apTam
aneKkTpoMarHMTHon 6e3onacHocTu.

e TeM He MeHee, nuua C KapanocTUMynsaTopaMmn Unm
OPYrMMU 3NEKTPUYECKUMIN UMMNNaHTaTamm (Takumm
KaK WHCYNMUHOBbIE NOMMbI) AOMKHbI
NPOKOHCYNbTUPOBATLCA CO CBOMM Bpayom unm
npousBoagMTenemM MMNNaHTaToB nepea
MCNOSIb30BAHNEM 3TOrO YCTPOMUCTBA, YTOObI
yOOCTOBEPUTLCHA B TOM, YTO HA UX UMNAHTaTbl He
NOBMMSAET BO3AENCTBME SNEKTPOMArHUTHOIO NMonsi.

e HecobnogeHne aTnx pekoMmeHgauum MoxeT
NPUBECTU K CMEPTMU.

OnacHocTb ropsiyen NOBepPXHOCTU

e B npouecce akcnnyatauum OCTYMNHbIE YaCcTu 3TOro
npudopa 6yayT HarpeBaTbCs B 4OCTAaTOYHON
cTeneHu, YToObl BbI3BATb OXOTM.

e He gonyckanTte KoHTakTa Bawero Tena, ogexabl
NN Kaknx-nmbo apyrmx NnpegmeToB, Kpome
noaxoaswen nocyabl, ¢ UHAYKUMOHHBIM CTEKIOM A0
Tex Nnop, Noka NOBEPXHOCTb HE OCTbIHET.

e MeTannuuyeckne npeameTbl, TaKne Kak HOXN, BUNKN,
FNOXKWN N KPbILLIKK, HE CrieayeT KnacTb Ha NOBEPXHOCTb
BapO4YHOM MNaHeNK, Tak Kak OHM MOryT HarpeBaTbCA.

e He ponyckante geten K npnbopy.

e Py4ku KacTptonib MOryT 6bITb FOPAYMMN Ha OLLYMb.
YbeauTechb, 4TO PyYKU KacTPONn He HaBUCAKOT Hag
OPYrMMM 30HaMM NPUroTOBIIEHUS!, KOTOPbIE BKIOYEHbI.
Pyukn 0ormkHbl 6bITb HEgOCAraeMbl AN AeTeun.

e HecobntogeHue aTon pekoMeHaaunm MoxeT
NPUBECTU K OXKOram 1 oLUNapuBaHUsIM.
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OnacHocTb nope3oB

[Mpn BTArMBaHMN 3aLUTHOW KPbILLKN OTKPLIBAETCS
OCTpOe ne3Bue ckpedbka Anst BApoO4HON naHenu.
cnonb3yinte ¢ 0cobomn 0CTOPOXHOCTLIO U BCeraa
XpaHuTe B 6e3onacHoOM 1 HeAOCTYMNHOM Ans
JeTen mecrte.

HeocTOpOXXHOCTb MOXET NPUBECTU K TPaBMaMm
NN nopesam.

BaXxHble YKa3aHuA no TexXxHUukKe Ge3onacHocTun

Hukorga He ocTtaBnante npubop 6e3 npncmoTpa BO
BpeMs ucnonb3oBaHus. Bcrneacrene nepennBaHms
KMNSILLEW XXUAKOCTU Yepes Kpan obpa3oBbiBaeTCS
AbIM 1 pa3bpbI3rMBaeTCs XNP, KOTOPLIN MOXET
BOCM/IaMEeHUTbLCS.

Hwukorga He ncnonb3ymnTte npnbop B KadecTse
cToneLwHnubl NM60 NOBEPXHOCTU AN XPaHEHUS.
Hwukorga He ocTaBnanTe Ha npudope kakne-nmbo
npeamMeTbl Unun nocyay.

He pasmewianTte n He ocTaBnanTe paaom

C NpMbopom Kakme-nnmbo HamarHM4mMBarLLMecs
npeamMeTbl (HanpuMep, KpeauTHbIe KapTbl, KapThbl
NamMATn) UM SNIEKTPOHHbIE YCTPOMCTBA (Hanpumep,
komnbtoTepbl, MP3-nneepbl), Tak Kak Ha HUX MOXET
BO3ENCTBOBATb AfIEKTPOMarHMTHoOE rnosne npuodopa.
Hwukorga He ncnonb3dynte npnbop ans oborpesa
NoMeLLEHNA.

[Mocne ncnosnb3oBaHWA BCeraa BbIKIoYanTe 30HbI
NPUroTOBMEHUSI N CaMy BapO4HYO NaHerb

B COOTBETCTBUM C ONUCaHMEM B JAHHOM PYKOBOACTBE
(HanpumMep, C MOMOLLIbIO CEHCOPHbIX 3NIEMEHTOB
ynpaenenusi). He nonarantecb Ha OyHKUWNIO
oOHapyXeHna nocyabl 4515l OTKITHOYEHNS 30H
NpUroToBneHus1, korga youpaete nocyay ¢ npubopa.
He no3sonante getsam nrpatb € 3neKTponpndopom
nnbo cnaeTb, CTOATbL HA HEM UNK B3bUpaTbCst Ha Hero.
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He xpaHnTe npeameTbl, npeactaBnsowmne NHTepec
anga geTten, B Wikadumkax Hag npmbopom.

[eTn, 3abunpatomecs Ha BapoYHyl naHenb, MOryT
NONy4YnTb CEPbEe3Hble TPaBMbl.

He octaBnamnte geten ogHux unu 6e3 npucmoTtpa

B 30HE MCMOSib30BaHMA npunbopa.

[detam nnn nuuam ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXXHOCTAMM, KOTOPbIE OrpaHNYNBaLOT UX
CNOCOBHOCTb UCNOMb30BaTb NPUBOP, HYXKHO
OTBETCTBEHHOE N KOMMETEHTHOE NNLLO, KOTOPOE
00y4unno 6bl nX ero aKcnayaTaumm.

NHCTpyKTOp AOMKEH ybeanTbed, YTo Takme nuua
MOryT NoJSib30BaTbCs Npnbopom GesonacHo A
cebsi 1 OKpyXKatoLLMX.

He peMOHTMpYNTE 1 HE 3aMeHsAINTE KaKyro-nmbo YacTb
npubopa, ecnu 3To He PEKOMEHAOBAHO B PyKOBOACTBE.
Bce octanbHoe 0bcnyXMBaHME OOMKEH BbIMOMHATb
KBanMumMpoBaHHbIN cneuuanuncr.

He ncnonb3ynte napoovmncTuTesb A9 YNCTKU
BapO4YHOW NaHenu.

He knaguTte n He BpocanTte Tshkenble NpeaMeTbl Ha
BapO4HYI0 MaHesb.

e He cTaHoBUTECH HA BApO4HYO NaHEnb.

e He ncnone3ynte nocyay ¢ 3a3ybpeHHbIMU KpasiMu

N HE NepeTackmMBanTe nocyay no noBepPXHOCTH
MHOYKUMOHHOIO CTEKIa, NMOCKOSIbKY Bbl MOXETE
nouapanaTb CTEKIO.

He ncnonb3ynte metannuyeckme mMmoyasnku nnm
nodble gpyrme xecTkme abpasmBHble YNCTALLNE
cpeacTBa Ang YNCTKM BapO4YHOU NaHENn, NOCKOMNbKY
OHW MOryT nouapanaTb MHOYKUMOHHOE CTEKITO.

[Mpn noBpexaeHnn kabens NnuTaHnsa Bo n3dbexaHme
BO3MO>XHOM OMACHOCTU €ro 3aMeHy JoSKeH
OCYLLECTBNATb NPON3BOANTESb, €0 CEPBUCHbLIN
npeacTaBuTeNb UMK nuua ¢ NogoodHON KBanudukaumen.

RU-5



e OTOT anekTponpubop npegHasHayvYeH UCKMIOYNTESTBHO
ANs1 AOMaLUHEro UCrnornb30BaHuUs, a Takke ans
crnegyoLwero aHanorm4yHoro NPUMeHeHs:

- B KYXOHHbIX 30Hax 414 nepcoHana B marasuHax,
odomcax n gpyrmx paboumnx noMeLLeHUsIX;

- B 3aropoAHbIX AoMax; - AN KITMEHTOB MOCTUHULL,
MOTENEN N B APYrnx NOMELLEHUAX ANS NPOXMUBAHUS;
- B FOCTUHMLAX TUMNA «MNOCTENb U 3aBTPaK».

o [MPEAYTMNPEXOEHUE. Mpnbop n goctynHble Yactu

BO BPEMSA UCNOMb30BAHUA HarpeBatoTCsl.

ByobTe OCTOPOXHbI, HE KacanTecCb HarpeBaTesbHbIX

9JIEMEHTOB.

HeTen B Bo3pacTte 0 8 feT Henb34a gonycKkaTb

K anekTponpudopy, ecnu ToSIbKO OHN HE HaxXo4sATCS

no4 NOCTOAHHbLIM MPUCMOTPOM.

e [laHHbLIM YCTPOMCTBOM MOTYT MOSb30BaTLCA AETH

B BO3pacTe 8 neT u crapLle, a Takke nuua

C OrpaHNYeHHbIMU PU3NYECKMMU, CEHCOPHbLIMMN

N YMCTBEHHbLIMWN CNOCOBHOCTSAMWN, HEOOCTaTOUHbIM

OMbITOM U 3HAHUSIMW, TOSIBKO MPU YCITIOBUN, YTO OHU

HaxoOAaTCA No4 Haanexalmm Hag30poM Unu

NPONHCTPYKTUPOBaHbI O Nopsiake 6e3onacHoro

NOSIb30BaHNA YCTPOMUCTBOM N OCO3HAKOT CBA3aHHbIE

C 3TMM OMacHOCTW.

e He paspeluanTe getam nrpatb C yCTPOUCTBOM.

[eTam 3anpeluaeTcs BbIMONHATbL YNCTKY

N NONb30BaTENbCKOE 0OCYXMBaHUE anekTponpudopa

6e3 npucmoTpa.

o MNPEOAYIMNPEXOEHWE. INpurotoBneHne Ha Bapo4HOM

naHenu 6e3 npMcMoTpa NULLN C XXMPOM MU Macriom

MOXET ObITb ONAaCHbIM M MPUBECTU K NoXapy.

H B KOEM CJTYYAE He nbiTanTecb racutb OroHb

Bogon. OTKNOYNTE YCTPOUCTBO, 3aTEM HAKPOMUTE OrOHb,

HanpUMep, KPbILLKOW Ui NOXapHbIM MOKPLIBASIOM.

o MPEAYMNPEXOEHWE. OnacHOCTb BO3ropaHus: He

XpaHUTe Kakne-nnbo Bewy Ha BapOYHbIX MOBEPXHOCTSIX.
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e [IpenynpexaeHue. Ecrnv noBepXHOCTb TPECHYNa,
BbIKMOUMTE Npnbop, 4TOOLI N3bexaTb ONacHOCTU
NopaXeHUs1 ANEKTPUYECKMM TOKOM. 1o NOBEPXHOCTLIO
BapO4YHOM NaHENN U3 CTEKINOKEPAMMKXA UMM aHarormyHoro
MaTepuana HaxogsaTcs TOKoBeayLMe YacTu.

e He ncnonb3ynte napoovnCTUTEND.

e OnekTponpmnbop He npegHasHaveH asis dKcnyaTauum
C ynpaBfieHMEM BHELLUHNUM TaMepPOM NN OTAESNbHbIM
ONCTaHUMOHHBIM YNpaBreHneM.

BHUMAHWE: lNpouecc npurotosneHnsa cneayet
KOHTpOnupoBaTb. KpaTkocpo4HbIn npouecc
NPUrOTOBNEHUS NULLM CrieayeT KOHTPONMpoBaTh
HenpepbIBHO.

NMPEOYNPEXOEHWE. YTto0bI NnpegoTBpatnTb
onpokngbiBaHue npnbopa, crnegyeT yCTaHOBUTb

9TK cTabunmnsunpyrowme npmucnocobreHus.

CM. MHCTPYKUMM NO YCTaHOBKE.

NMPEOYNPEXOEHUE. Ucnonb3ynTte TONbKO
3alUNTHOE orpaxaeHue ong Bapo4yHOW NaHenNu,
paspaboTaHHOE Npon3BOAMTESIEM KYXOHHOro npndopa
NN ykasaHHOE npou3BoguTenemM npndopa

B MHCTPYKLUMSX NO IKCMyaTauum Kak nogxoasiiee,
nnobo 3aWmnTHOE orpaxaeHne ans BapoyYHOM NaHenu,
BCTPOEHHOE B npubop. cnonb3oBaHne
HeHaaneXxalwnx 3aWmnTHbIX OrpaXxaeHNn MOXeT cTaTb
NPUYMHON HECHACTHbLIX CNy4aes.

[laHHOe yCTPOWUCTBO OCHALLEHO 3a3eMNSLWMM
coeiMHEHMEM TONbKO (PYHKLUMOHANbHOro Ha3sHa4vYeHus.

I'Ios.qpaBnﬂeM C npuobpeTeHneM HOBOW MHAYKLNOHHOW BApO4YHOM NaHENMW.
Mbl pekomeHZyem NoTpaTUTb HEKOTOPOE BPEMS Ha O3HAKOMIIEHME C JAHHON
WHCTPYKLMEN/PYKOBOACTBOM MO MOHTaXy, YTOObI MOSTHOCTBIO MOHATD,

Kak npaBuiibHO YCTAHOBUTL M AKCNyaTUpOBaTh ee.

[ns npoBegeHns MOHTaXa NpoyYnTanTe pasgen, NOCBSALWEHHbIN MOHTaxXY.
BHuMaTENbHO NpovnTanTe BCe MHCTPYKLMN MO TeXHUKEe 6e30nacHOCTM nepeg
Ha4ariom aKcnnyaTtalmm u COXpaHuTe 3Ty MHCTPYKLMIO/PYKOBOACTBO MO MOHTaXy
ANs ncnonb3oBaHus B bygyLiem.
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O6G30p nspenusn

Bupa ceBepxy

1. 3onHa 2000 BT, yckopeHHbI
Harpes — oo 2600 Bt

2. 3oHa 1500 BT, ycKOpeHHbI
Harpes — o 2000 Bt

3. 3oHa 2000 BT, yckOpeHHbIl
Harpes — oo 2600 Bt

4. 3oHa 1500 BT, ycKOpeHHbI
HarpeB — go 2000 Bt

: 5. CrekngHHas nnactuHa
{ = 1 6. MaHenb ynpasneHus
MaHenb ynpaBneHus
9 1 1 2 1 1
] | | |
- 3 B = o |
SNTnm—m—m, e S nn—n———;,—"; e @ @ GD]@ S INmnmnm o L NN e
| L] I I | [ H
| 11 T T T 1 1
7 3 67 3 68547 3 67 3 6
1. MingukaTtop BbIGopa 30HbI Harpesa
2. YnpaBneHvue Tanmepom
3. KHorka perynmpoBKn YpOBHS MOLLIHOCTM
4. BriokMpoBKa KHOMOK/(PYHKLNS Nay3bl
5. YnpaBnenue BKJ1./BbIKI1.
6. OnemeHT ynpasneHus yHKUNEN

®

YCKOPEHHOro Harpesa

OnemeHT ynpasneHns yHKUnen
noaaepXXaHusi B HarpeToM COCTOSHUM
KHorka Direct cook ([Mpsimoe npurotosneHue)
KHonka Wi-Fi
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Heckonbko cnoB 06 MHAYKUNOHHOM NPUroToBJyieHUU

MHAOyKumMoHHOE NpUroToBreHne — aTo Ge3onacHas nepenoBas ahdeKTMBHas

N BKOHOMUYHAA TEXHOJOIMMA NpUroToBleHnsA nuLLn. OHa ,EleVICTByeT C NOMOLbHO
3MeKTPOMarHUTHLIX konebaHui, reHepupyoLLMX TEMNo HENOCPeACTBEHHO B NOCyae,
a He ornocpeaoBaHHO Yepes Harpee CTEKMNSIHHOM NoBepPXHOCTU. CTEKo CTaHOBUTCS
ropsi4MM TONbKO MOTOMY, YTO NOCYAa B KOHEYHOM UTOre PasorpeBaeT ero.

I

e xenesHas nocyaa
M B i1, 2 T =+ MarHuTHas uenb
[ —————| cTeknokepamunyeckas naHenb
x| @se | MHOYKLUMOHHAS KaTyLlKa
« A |MHAYLUMPOBAHHbLIE TOKU

MNepen ncnonb3oBaHMeM HOBOM MHOYKLMOHHOW BapOYHOW NaHenu

e [lpoyTuTe 9TO PYKOBOACTBO, YAENUB 0coboe BHUMaHue pasgeny
<<I'Ipe,u,ynpe>|<,u,eHMﬂ Nno TexHnke 6e3onacHOCTU.

o y,EI,aJ'IVITe BCe 3allUTHbIEe NNEeHKN, KOTOpPble MOrfin OCTaBaTbCA Ha
WHOYKUWOHHOW BapO4HOW NaHenu.

Ucnonb3oBaHue CEHCOPHbLIX 3NIeMeHTOB ynpaBrieHus

e OneMeHTbl yNpaBreHns pearmpyroT Ha NPUKOCHOBEHWE, MO3TOMY BaM He
HY>KHO NpuKnagsiBaTe Kakoe-nmbo aasneHve.

e lcnonb3ynte nogyLueydky nanbLa, a He KOHYMK.

o [lpu kaxxgon permctpaumm kacaHmsa 6ygeT crbileH 3BYKOBOW CUrHar.

e YbGeguTechb, UTO aNeMeHTbI YNpaBreHnsi Bcerga YncTble, Cyxue 1 He 3aKpbiTbl
KakMMmn-nmbo npegmMeTamm (HanpyumMmep, NOCyaon Unu TkaHbio). [daxe ToHkas
nneHka Bodbl MOXeT 3aTpyAHUTb paboTy OpraHoB ynpaBneHus.
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Bbi6op npaBunbHOM nocyAabl

* Vcnonb3yiiTe TONbKO NOCYAY, OCHOBaHME KOTOPOW, NOAXOANUT ANs
& VHOYKUMOHHOIO MnpuroToBnenns. wute cumBOM WMHAYKUMM Ha
ynakoBKe Unu Ha AHe nocyabl.

* Bbl MOXeTe npoBepuTb, MOAXOAWT MU Balia Nocyda Ans 3TOW MaHenm,
BbINOSHMB TECT C MarHUTOM. [punoxuTe MarHuT K gHy nocyabl. Ecnvu marimt
NpuTArMBaeTcs, NocyAa NoaxXoauT AN MHAYKLUMOHHOM BapOYHOM NaHenu.

* Ecnu y Bac HeT marHura:

1. HanenTe HEMHOrO BOAbI B KACTPIOMIO, KOTOPYIO XOTUTE NPOBEPUTH.

2. ECnv Ha AMchnee He MUraeT cumeon =, a Boaa HarpeBaeTcs,, NOCcyAa NOMXOAMT [1N1S BAPOUHOI NaHery.

* lMocyaa, M3roToBnEHHas M3 cCrepyloWmMx Matepuanos, He NOAXOAWT AN WHAYKUMOHHOW BapOuvHOW
naHenu: YucTas HepxasetoLas cTasb, antoMUHUIA N Medb 6e3 MarHUTHOWM OCHOBBI, CTEKNO, AePEBO,
dapdop, kepamuka 1 rMnHsHbIE U3genust.

He ucnonb3ynte nocyny ¢ 3a3ybpeHHbIMI KpasiMy U M30THYTbIM OCHOBaHUEM.

N N

Y6eantech, YTO OCHOBaHME NOCyAbl FNaakoe, NAOTHO NpUeraeT K CTEKNY U uMeeT
TOT Xe pasMmep, YTO WM 30Ha Harpea. WMcnonb3ynmte nocygy C AMaMeTpoMm
OCHOBaHus, COoBMagjawwWwmm ¢ rpadmyeckum 0003HayYeHMeM BbIGPAHHOWM 30HbI.
Ecnn nocyga HeMHoro wupe, aHeprusa 6yaet ncnonb3oBaTbCs C MakCMMansHON
appekTnBHOCTLIO. EcCnnM  Bbl  ucnonb3yeTe nocyay MeHbLUero pasmepa,
3phekTMBHOCTL MOXET ObITb HIKe oOXxmugaemon. Bceroa craBbTe nocygy Mo
LEHTPY 30Hbl HarpeBa.

==

P -

Xr X 1 7

Bcerga nogHumanTte nocyny C WHOYKUVMOHHOW BapOYHOM MaHenu — He TaHUTe,
NMOCKOJSIbKY OHa MOXET rnouapanaTtb CTEKO.

Sk 47
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Pa3mepbl nocyabl

30HblI MPUrOTOBMEHMSA MMEIT rpaHuLbl, aBTOMaTWYeCcKn aganTupylowmecs
K AnameTpy nocyabl. Tem He MeHee, MUHUManbHbIN OUamMeTp HWKHENW 4YacTu
3TOW MoCyAbl AOIMKHA COOTBETCTBOBATL 30HE NPUroToBMeHus. YTobbl 4obuTbea
MakcuMarnbHOW 3PEKTUBHOCTU BapOYHOW NaHenu, CTaBbTe NOCYAY B LEHTP
30HbI Harpesa.

ﬂuameTp OCHOBaHMA MHAYKLI,VIOHHOFl nocyabl

30Ha npurotroBneHus MuHumym (Mm)
1,2, 3,4 (180 mm) 120

Bbilleyka3aHHble napamMeTpbl MOFyT BapbUpoOBaTbCA B 3aBMCUMOCTU OT
KayecTBa UCMONb3yemMoMn nocyAbl.

JKcnnyaTtaumsa UHAYKUMOHHOW BapO4YHOM NaHenum

Y106bI HA4YaTb NPUroToBNEHUEe

1. Kochutech anemeHTa ynpasnexus BKJ1./BbIKI1.
Mocne BKNIOYEHNS NUTaHNS OAMH pa3 NO4aeTCs 3BYKOBOM
CurHan, Ha Bcex Aucnnesx oTobpaxaeTcs CMMBOM «-»
UNN «- -», 3TO yKasblBaeT Ha TO, YTO WHAOYKUMOHHAas
BapoyHas naHesnb nepeLuna B peXxvM oXuaaHus.

2.locTaBbTe NOAXOASALWLYIO MNOCyaQy Ha 30HY Harpesa,
KOTOPYIO XOTUTE MUCMOSb30BaTb.
* Y6eauTech, 4TO AHO NOCYAbl U MOBEPXHOCTb 30HbI
HarpeBa 4YnCTble U CyXue.

=

3. Bbl6epVITe OAHY 30HY Harpesa un yCctaHoBuUTe ypoBE€Hb MOLLHOCTU, KOCHYBLLUUCb

|'|OJ'|3yHKa, mnnn Begnte nanbuem no SﬂeMeHTy yl'lpaBJ'leHVlﬂ «—», UNn I'IpOCTO
KOCHUTECb .l'll060|7| TOYKN «—».
o] o

- B
A Wnw  ainmmggummmmmmm b

a. Ecnn Bbl He BblbepeTe HACTPOMKY MOLLUHOCTM B TeyeHne 1 MUHYTHI,
WHAYKLUMOHHAsA BapoYHas NaHenb aBTOMaTUYECKM BbIKIMIOYUTCA. Bam Hy>XHO
OygeTt HayaTb 3aHOBO C wara 1.
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b. Bbl MoXeTe M3MEHWUTb HACTpPOMKy HarpeBa B Ntoboe Bpems BO Bpems
MPUrOTOBIEHUS.

c. Ecnv Bectn nanbuem no 3anemeHTy ynpaBreHus «—», MOLHOCTbL byget
N3MEHATLCS OT YPOBHS 1 0O YPOBHSA 9.

Ecnu aucnnei myraet = = = nonepeMeHHO C HarpeBOM HacTpoWka

370 03HavaeT, 4To:

e Bbl HE NOCTaBMNK NOCyay Ha NPaBUITbHYIO 30HY NMPUrOTOBEHNS, UMK

e [iOCyda, KOTOpPYyKH Bbl WUcCnonb3dyete, He noaxogut OnAad WHOYKUMOHHOIO
NPUroToBIieHnA, NUin

e [l0CyAa CIULLKOM ManeHbKaa Uinn noctaerieHa He B LIEHTP 30HbI NMPUroTOBIIEHUA.

HarpeBa He OyaeT, ecnu Ha BapoO4HOWN 30HE HET NOAXOASILLEN NOCyAbl.
[Oucnnen aBTOMaTUYECKM BBIKMOUUTCA Yepe3 1 MUHYTY, €Cnu Ha BapO4HOWN
naHenu He 6yoeT NOAXOAsLLEN Nocyabl.

Mo 3aBepLIEeHUN FOTOBKU

1. BbIKMOUMTE 30HY MPUrOTOBMEHWS, BEASA NarblLeM Mo areMeHTY YrpaBrieHUs «—»
[0 NeBOVi TOYKW, a 3aTeM yaepxuBas B TeyeHue 1 cekyHabl.

el a0

e e T

YBeguteco, 4TO Ha gucnnee nuTaHusa otobpaxaeTcs «0», a 3aTem «H».
ol ] awem B]H

3. Bblkniounte BCHO BapOYHYK MaHemnb, KOCHYBLUMCb 3MeMeHTa
ynpaBnenus «BKI1./BbIKI.».

4. OcTeperantecb ropsiunx NOBEPXHOCTEN

CwumBon «H» nokaxeT, Kakas 30Ha NPUrOTOBMNEHUSA ropsiyas Ha
ouynb. ATOT CUMBOJT UCHE3HET, KOrda NOBEPXHOCTb OCThIHET 4O
Be3onacHon Temnepatypsbl. Bbl MOXeTe BOCMONb30BaTLCA
OCTaTO4YHbIM TEMNOM 30HbI HAarpeBa B KayecTse
3Heprocbeperatoen yHKUNM, eCnNn BaM HYXXHO ByaeT HarpeTb
Apyryto nocyay, Noka nnuTa elue ropsyasi.

ol H
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Ucnonb3oBaHue pyHKLUMMN YNpaBrieHUe MOLHOCTLIO

Mcnonb3ys pyHKUMIO yNpaBneHns MOLLHOCTbIO, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb OOLLYO
MoLHocTb 2,5 kB1/3,0 kBT1/4,5 kB1/6,5 kBT 1 7,4 kBT ObLwan HacTpoiika
MOLLHOCTU MO YMOMYaHUIO — 3TO MaKCMMasbHbI YPOBEHb MOLLHOCTH.

HacTtpownka obuiero ypoBHsA MOLHOCTU B COOTBETCTBUMN
C Bawumm TpeboBaHNAMMU

1. YbeauTech, YTO Bapo4yHas NaHerb BbIKIHOYeEHa.
MprmeyaHue: ynpaBneHve NUTaHMEM MOXHO HacTpamBaTb TOMbKO TOraa, Koraa
Bapo4Has NaHesnb BbIKIOYEHa.
2. HaxxmuTte kHorky «Direct cook» 1 yaepxunBanTe B Te4eHne 5 CeKyHA.

Bbl MOXeTe ycnbiwaTtb OAMH 3BYKOBOW CUrHar.
3.Mocne 3ByKkOBOrO curHana OAHOBPEMEHHO HaXMWUTE KHOMKU «+» U «-»
W yoepxvBanTe nx B TedeHne 3 CeKyHA; Ha nHaukatope Tammepa byget muratb
npegpiayliee 3HadeHue ypoBHs obOWen MOLWHOCTM, Hanpumep, «2,5».
Haxmute 1 yaepxvBante KHOMKM «+» U «-» B TeyeHne 1 cekyHabl, 4TOObI
NepeKnYNTLCA Ha APYrorM YpOBEHb MOLLHOCTM, Hanpumep, 3,0. Korga HyxHoe
3HayeHne MowHocTM OygeT mMuratb, Haxmute KHomky «Direct  cook»
W yoepxusante ee B TedyeHune 5 cekyHa. 3ymmep nsgact 10 3BYKOBbIX CUrHarOB.
OT0 03HAYaeT, YTO Bbl 3aKOHYUITN HACTPOWKY.

fimer

o, _Mant
S2GLy = -3.0:

fimer

MpumeyaHwe.

1. MNocne BbINONHEHMSA Wara 2 HeOOXOAUMO HaXaTb M YOEPKUBATE KHOMKM «+» U «-»
B Te4yeHue 3 CeKyHZA rnocre 3BYKOBOrO curHana. B npoTvBHOM criyyae Bam HyXHO
OyOeT HavaTb 3aHOBO C Lwara 2.

2. lNocne 3aBepLUeHUa HACTPOWMKM nogoxaute Ao koHua 10 3BYKOBbIX CUrHAMNoB.
He npukacantecb HM K OQHOMN KHOMKE Ha NPOTSKEHWUM 3TOro nepuoga. B npotusHom
crny4vae HacTpoWka byaeT HeeNCTBUTENBHOWN.

MpaBuna ynpaBneHUs MOLWHOCTbIO

Ecnn obwasa mowHoCcTb npeBbiwaeT orpaHudeHne B 2,5 kBT, 3,0 kBT, 4,5 kBT,
5,5 kBT unu 6,5 kBT (B 3aBUCMMOCTM OT yCTAHOBMNEHHOTO BaMu YPOBHS), Bbl HE
CMOXeTe yBeNnnunTb YpoBEeHb MOLLHOCTU Ans Nnobon 30Hbl. Ecnn Bbl yBenuunte
€ro, HaxaB Ha «+», BapoyHas MaHenb M3g4acT 3BYKOBOM CurHan 3 pasa, a Ha
nHoukatope 6yget muratb cumeon «Pnx». Takum oGpasoM, nepes yBenMYeHUeM
YPOBHS MOLLHOCTU 334aHHON 30HbI HEOBXOAMMO YMEHBLUNTL YPOBEHb MOLLHOCTU
OPYruX 30H.
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Direct Cook

CHauvana 3arpysuTe npunoxeHue hOn n yctaHoBUTE €ro Ha CBOe nopTaTyBHOE
YCTPONCTBO. 3aTeM 3aperncTpupynte CBOKO MHOYKLUMOHHYIO BapOYHYIO NaHerb.
Bknitounte BapoyHyto naHenb, Haxxmute kHonky «Wi-Fi» 1 yaepxuvsante ee

B TeyeHve 3 CekyHA; Ha BapOYHOWN NaHenn 0TobpasnTcs 3HavYeHue «Ir», a MHAMKaTop
Wi-Fi Byget muratb, nocne 4ero Bbl CMOXETE Ha4yaTb permctpaumio. Kak Tonbko
mogy”nb Wi-Fi ycnelwHo nogknioumntest K MapLupytmaartopy, nHaukatop Wi-Fi 6yoet
CBETUTLCS HENpepbIBHO. B npoTnBHOM criydae nHaukatop Wi-Fi npogomkuT muraTtb.

Hactponka

HacTpoiiTte npoueanypy NpsiMoro NpurotoBnenns B npunoxeHnn hOn u otnpaebTe
KOMaHZy Ha BapOuYHYHO NaHerb: Bbl YCIbILLUTE ABa 3BYKOBbLIX CUrHana, u Touka Ha
avicnnee Tamepa Oyget muratb. 3atem HaxmMuTe kHorky Direct cook

(MpsiMoe NpuroToBneHme): Bbl YCNbILLMTE OAUH 3BYKOBOW CUrHarl, U ToYkKa Ha avcnnee
Tanmepa 3admkempyeTcs. BapoyHas naHenb Oyget paboTtatb B COOTBETCTBUM

C HacCTPOMKOW B MPUMNOXEHWM, a ANs BbIOpaHHbIX 30H OyaeT oTobpaxaTbCsi 3HaYeHne
«A». B npynoxeHuu Bbl nonyynte AoCTyn K 15 KynuHapHbIM peLientamM ¢ NoaAepXKKON,
a TaKke K HEKOTOPbIM cneumanbHbIM PYHKLMAM: NogaepKaHue B HarpeTom
COCTOSIHAW, NNaBfeHne, KunsyYeHne, MeaneHHoe KMNeHme 1 xxapka.

BHumaHume!

3710 0cobbIvi cnyydan. Ecnm Bce HAMKaATOPbI 30HbI NOracHyT, KOr4a Bbl HACTpouTe
peLenTbl NPUrOTOBIEHUS B MPUIOXEHMUN, BaM HY>KHO OyAeT HaxaTb KHOMKY
«Bkn./Bbikn.», npexae 4em Haxnmatb kKHomnky «Direct cook». [Nocne Toro, kak Bce
MHOMKATOPbI MOracHyT, B TedeHne 10 MUHYT HY>KHO 3aKOHYUTb HAaCTPOWKY
peLenTa NpuUroToBrneHusl. B npoTMBHOM criyyae Bam Hy>XHO OyZeT NoaKmoYnuTLCS
K MapLLpYTM3aToOpy M HAaCTPOUTb peLenT eLLe pas.
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a. MAPAMETPbl BECNPOBOHOW CBA3U

TexHonorus Wi-Fi BLE
Cranpapt 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
YacTtoTHble gnanasoH(bl) (MIy) | 2400 ~ 2500 2400 ~ 2500

MakcumansHasa MoLwHoCTb (MBT)

100

8

b. UH®OPMALUA O NPOAYKTE ANIA CETEBOIO O6OPYJOBAHUA

MHdopMaumst 0 NpoaykTe aAng ceteBoro obopygoBaHust

nopTbl 6ecnpoBOAHON CETU:

n0Tpe6nﬂemaﬂ MOLLUHOCTb n3genna B CETEBOM
pexunme oxnaaHua, ecnm noakKrno4YeHbl BCe NOpPThl
ﬂpOBOﬂ,HOIZ CeTn, a TakKe akKTUBMpOBaHbl BCE

HeT gaHHbIX

Kak aAKTBMpPOBATb NOPT 6eCﬂpOBO,D,HOl7I ceTun:

Ons aktneaumm Wi-Fi
HaXXMUTe U yaepxuBanTe
kHonky Wi-Fi B TeveHve

3 cekyHa.

Kak oTkntounTb NopT 6ecnpoBoaHon ceTu:

Ons otkntovenns Wi-Fi
HaXXMuUTe U yaepxvsante
kHornky Wi-Fi B TeyeHuve

3 cekyHO
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Ucnonb3oBaHue pyHKumnn Boost (YckopeHHbIN HarpeB)

Boost — 310 dyHKUMSA, Bnarogaps KOTOPOW 4151 OAHOW 30HbI MOLLIHOCTb
NOAHMMAETCS A0 BbICOKOrO 3HAYEHMS 32 OAHY CeKyHAay Ha 5 MuHyT. Takum obpasom
MOXXHO MOJSTy4UTb YCKOPEHHOE NPUIOTOBMEHME MULLM NMPY B0NbLUEN MOLLHOCTY.

Ucnonb3oBaHne dyHKumn Boost (YckopeHHbIn HarpeB) Aans
OOCTUXEeHUs 6onbLlUen MOLWHOCTHU

1. KocHUTECH KHOMKM MaHenu ynpasneHus, ONns KOTOPOW XOTUTE BKIHOYMTb
YCUINEHHbIA Harpes, 3aTteM yaepxusante «b» B TeyeHne 3 cekyHa. Ha gucnnee

MOLLIHOCTV OTOBpasuTcs 3HayeHne «P», KOTOpoe ykasbiBaeT Ha TO, YTO 30Ha
nepexoauT B PEXNM YCKOPEHHOro Harpesa.

"

S b = []P

2. YCKOPEHHbIN HarpeB C MNOBbILEHHOW MOLLHOCTLIO OyaeT NpodosmKaTbCa 5 MUHYT,
a 3aTeM 30Ha BEPHETCS K YPOBHIO MOLLLHOCTU «9».

=185

3. UYTOBbl OTMEHWUTbL YCKOPEHHbIA HarpeB B TeYeHWe 3TUX 5 MUHYT, OBaxabl
HaXXMUTe KHOMKy «B». 30Ha HarpeBa BepHETCA K YPOBHK MOLLHOCTU «9».
JInbo npoBeanTe BOONb «—» BMEBO, U 30HA HarpeBa BEPHETCH K YPOBHIO
MOLLHOCTU, KOTOPOro Bbl KOCHYIUCb.

Sinmpunnnnmnnm"m b

L::NIIIIIIIIT IlIIIIIIIIlIlIlIIlIIIIIg
8\ Unn g&

OrpaHu4eHusi Npu UCNONb30BaHUM

YeTblpe 30HbI pasgeneHsl Ha ABe rpynnel. B ogHol rpynne, ecnu ncnonb3yeTcs
YCKOPEHHbIV HarpeB AJ1si OAHON 30HbI, CrieQyeT cHavana yoeauTbesi, Y4To apyras
30Ha paboTaeT C MOLLHOCTbLIO, PABHOW UMW HUKE 5 YPOBHS.

pynna a pynna b

e
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Ucnonb3oBaHue cyHKuum NoanepxaHue B HarpeToM COCTOAHUMN

MoaaepkaHne Tenna — 310 YHKUMS, NPY KOTOPOW OHa 30Ha NPOJdOIPKAET
paboTaTtb Ha NOHWKEHHOW MOLLHOCTY At COXPaHEeHUsi CTabuInbHOM TemnepaTypbl.

Ucnonb3oBaHue ¢pyHKUumm NMoanepkaHme Tenna AnsA COXpaHeHUsA
cTabunbHOM TeMnepaTypbl

. i
KocHuTech NeBoit TOUKM MON3yHKa ‘5, , ANSt KOTOPOro TpebyeTca nogaepxaHue Tenna,
3aTem yaepXuBawTe 3Ty KHOMKY 3 CEeKyHObl: MHOUKATOP 30HbI MPUrOTOBIIEHNS
0TOOpasnT 3HayeHne «Ax.
= &6 ® k1A

Slmmmnn——mmb -, & [ b

2. Ecnn Bbl XOTWUTE BbIKMOYUTD prHKLI,VII-O nogaepXxaHnda Tenna, HaXMute

&

W yaepXuBaiTe KHOMKY 3, B TedeHue 3 cekyHp. 3oHa Harpesa BEPHETCS K YPOBHIO
MOLLIHOCTW «O».
T WA ® 9

S, = Sy b

{\\

MUcnonb3oBaHue dyHKuum lNay3sa

DYHKUMIO Nay3bl MOXHO MCMONb30BaTh B 060 MOMEHT BO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.
Mo3BonsieT ocTaHOBUTL paboTy MHOYKLMOHHOW BApOYHON NaHenu n 3atem
BO306HOBUTL ee.

1. Y6eauTtech, YTo 30Ha NPUroTOBMNEeHMs paboTaerT.

2. KocHutecb KHOMKM May3bl; MHAMKATOP 30HblI MPUIOTOBMEHMS OTOOpasuT
3Ha4yeHue «lI».

Toraa paboTta MHAOYKUMOHHOW BapoYHOWM NaHenu OyaeT BbIKIoYeHa NS BCexX
BapOYHbIX 30H, 32 UCKITIOYEHEM (DYHKLIMM Nay3bl, KHOMOK
BKITHOYEHMS/BbIKITHOYEHMS U BITOKUPOBKMA.

a5 Q!
B
%HIIIIIIIII!IIIIII|I1|IIIIIIIIIIIIIE — {\\\l—> %IJIIIIII)IHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIHIIb

4

3. UT0BbI OTMEHNTL Nay3y, KOCHUTECH KHOMKM (DYHKLMM Nay3bl, MOCHe Yero 30Ha
NMPUroTOBIEHNS BEPHETCS K YPOBHIO MOLLHOCTUW, KOTOPbIN Bbl YCTAHOBUNN paHee.

=il 5

ofe
‘%I|I|IIIIIIIlIIII|||||II||II|I|IIII|E => —> %HIIIIIIII!IIIII|II1IIIIIIIIJIIIIIIQ
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BrnokupoBKa 35ieMeHTOB yrnpaBlieHus

¢ Bbl MOXeTe 3abrnokupoBaTth 3rieMeHThI ynpaBfeHus, YTobbl NpefoTBpaTUTb
HenpeaHaMepeHHOe UCMoNb3oBaHWe (Hanpumep, cryvyanHoe BKIIYeHNe 30H
Harpesa OeTbMN).

¢ Korga anemMeHTbl ynpaBrneHnsi 3abnokupoBaHkl, BCE 3/1IEMEHTbI YpaBneHus,
Kpome anemeHTa ynpaeneHusi BKJ1./BbIKI1., oTknto4YeHbI.

Y100bI 326N10KMpPOBaThL INIEMEHTbI yNpaBreHus

KocHutecb KHOMKM GNOKMPOBKM KnaBumatypbl. VHOvkatop Tammepa oTobpasuT

3HaveHue «Lo».

Y106bI pa3bnoknpoBaThb 3J1IeMeHTbI ynpaBieHus

1. Y6egutecb, 4TO MHAYKLMOHHASA BapOYHasi NaHerb BKIOYEHa.

2. Haxmnte U1 HekoTopoe Bpems YAepXuMBaWTe 3feMeHT  YyhpaBreHus
ONOKMPOBKOM KHOMOK.

3. Tenepb Bbl MOXeTe Ha4yaTb MNONb30BaTLCA MHOYKLUNOHHOW BApOYHOW NaHENbIO.

& Korga BapoyHasi maHenb HaxoguTcs B pexume GrOKMPOBKWU, BCE 3MEMEHTHI
ynpaeneHus He byayT paboTaTk, 3a ucknodeHnem kHonku «BKIT./BbIKI1.», 1 Bbl
BCErga CMOXeTe BbIKIIOYNTE MHOYKLUMOHHYIO BapO4YHY MaHernb C MOMOLLBIO
kHonkn «BKJ1./BbIKJ1.» B aBapuiHOM cutyaumm, HO Ans cnegyrowmx 0encTemm
Bbl JOJHKHbI CHa4ana pa3brnokMpoBaTb BApO4HYHO NaHenb.

3awuTa oT neperpeBa

YCTaHOBNEHHbIV AaTYUK TEMMNEpaTypbl KOHTPONMPYET TeMNepaTtypy BHYTpU
WMHAOYKLUWNOHHOM BapoyHOW naHenu. [Npu obHapyXeHun Ype3mepHO BbICOKON
TemnepaTypbl UHAYKLMOHHas BapoyHasi NaHeslb aBTOMaTUYeCKu NpekpallaeT paboTy.

3awmTa oT nepenuBa

3awyTa oT nepenuea sensieTcs yHkuUmeln 6eaonacHocT. OHa aBTOMaTUYECKM
BbIKIOYaeT BapoYHYyH NaHerb B TeveHne 10 cekyHa, ecnm Boga nocTynaeT Ha
naHesb ynpaereHusi, B TO BpeMs Kak 3ymmMep nodaeT 3BYKOBOW curHarn

B TeYeHne 1 cekyHabl.

O6HapyxeHne Menkux npeamMeToB

Korga Ha Bapo4HOW NaHenn HaxoanTCs HEMarHnTHas (Hanpumep, antoMMH1eBas)
nmbo HenoaxoasLlero pasmepa nocyaa unu kakon-nnbo apyron Menkuii npegmet
(Hanpumep, HOX, BUIKa, KITHo4), Bapo4yHas naHesnb yepes 1 MUHyTy
aBTOMATMYECKU NEPEXOAUT B PEXUM 0XnaaHus. BeHTunsaTop 6yaeT npogomkars
oxrnaxaaTb UHAYKUMOHHYO BapOYHYHO NaHerb eLle B Te4YeHne 1 MUHyTbI.

3au.w|Ta C aBTOMaTU4Y€CKUM OTKITIOHYEeHUuem

ABTOMaTMYECKOE OTKIIIOYEHME — 3TO 3alUTHas (byHKLI,VIFI BaLLen VIHD,yKLI,VIOHHOf/]
Bapquoﬁ naHenu. OHa aBTOMATMYECKM BbIKITHOYUT 30HY Harpesa, ecnun Bbl
3a6yp,eTe 370 coenatb. Pabouee BpemA No ymosny4aHu Ana pasnnyHbiX ypOBHeVI
MOLLLHOCTW NoKa3aHo B Tabnuue Huxe:
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YpoBEHb MOLLHOCTU
Pabounn Tanimep 81 8|84 4 4 2 2 12|22
no yMon4aHuio (4ac)

Mocne CHATWS KacTproNv MHOYKUMOHHAs BapoYHasi NaHenb MOXeT HeMea IeHHO
npekpaTUTb HarpeB, a Yepes3 2 MMHYTbl OHA aBTOMAaTUYECKM BbIKITOYMTCS.

Jlnuac KapaAnoCTUMYNATOPOM OO0JKHbI MPOKOHCYNbTNPOBATbCA CO CBOUM
Bpa4voM nepen ncnosjibsoBaHnem AaHHOro npw6opa.

Mcnonb3oBaHue Tanmepa

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTh Tanmep ABYMS pasnunyHbIMy cnocobamu:

e Bbl MOXeTe ucnonb3oBaTb ero kak Tanmep obpaTtHoro otcyeTa. B atom
cryyae Tanmep He OTKIHYUT HU OAHY 30HY MPUrOTOBMEHUS, KOraa ucrevet
yCTaHOBMIEHHOE BpEMS.

e Bbl MOXeTe HacTpouTb ero Ha OTKNOYEHE OOHON 30HbI HAarpeBa Nno NCTeYeHUM
YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHW.

¢ Bbl MOXeTe ycTaHOBUTL Tanmep Ha MakcuMym 99 MUHYT.

Ucnonb3oBaHue TanMepa B Ka4yecTBe TanMmepa obpaTHOro orcuera

Ecnu Bbl He BbIOUpaeTe KaKyr-nnbo 30Hy HarpeBa

1. Y6eguTech, 4TO BapoyHas naHenb BKYEHa.
MpumeyaHue. Bbl MoxeTe wmcnonb3oBaTbk TanWMep obpaTHOro oTcyeTa,
Jaxe ecnv Bbl He BbIOMpaeTe Kakylo-nnbo 30Hy Harpesa.

2. KocHUTECh anemeHTa ynpaBneHus «-» Unu «+» Tanmepa; e
nHavkaTop Tavimepa obpaTHOro oTcyeTa Ha4YHeT MuUraTb, a Ha T a0 +
avcnnee Tamepa nosasuTcs 3HaueHve «30». ¢

A

3. 3apaiite BpeMs, KOCHYBLLUMUCH 3neMeHTa ynpaBieHUs «-» UIMn «+»

Mopackaska: KocHntecb anemMeHTa ynpaBreHus «-» Unm «+» oAauH pas, Y4Tobbl
YMEHbLUUTb UNN YBENUYUTL BpeMs Ha 1 MUHYTY. YaepxuBante
3MNEMEHT yMNpaBfiEHUs «-» UMK «+» Tanmepa, YTOObl YMEHbLLUUTL
U yBenuuntb Bpems Ha 10 MUHYT.

Ecnu Bpemsa HacTpoiku npeBbilaeT 99 MUHYT, TanMep aBTOMaTUYECKN BEPHETCSA

K 3Ha4YeHunto 0 MUHYT.

4. OTMeHNTe BpeMsl, KOCHYBLUUCH TaMepa 1 NpoBeasd BHU3 A0 3HaYeHUs «0».
fimer

fimer fimer

= 3 +|:>—UB+:>i
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fimer
5. Korga Bpems OygeT 3agaHo, TaiMep HayHeT obpaTHbIN OTCUET

% rd
HemenseHHo. Ha aucnnee 6yaeT oTobpaxaTbCcsl ocTaBLleecst - 7362 *
BpeMsi, a MHAMKATOp Tarimepa byaeT MuraTb B TeuyeHue 5 cekyHa.

6. 3ymmep OypeT nsgasaTb 3BYKOBOW curHan B TedeHne 30 cekyHf, fimer
a HAMKaTop Tanmepa oTobpasnT 3HaYeHne «- -», Korga uctedetr _  _ 4
YyCTaHOBJIEHHOE BpPEMS.

Hactpownka Tanmepa Ansa OTKIIOYEHUA OQHOM 30HbI HarpeBa

HacTtpoiika aTton dyHKUUKM Ans 30H Harpesa: kb

1. KocHuTech nonayHka 30HbI HarpeBsa, Ansi KOTOPO XoTUTe ‘5”"'“"""Z‘\'g""""""'"'3
yCTaHOBUTL Tanimep.

2. KocHUTECh aneMeHTa yrnpaBrieHUs «-» Unu «+» Tanmepa; \
mer
nHavkaTop Tavimepa obpaTHOro oTcyeTa Ha4YHeT MuUraTb, a Ha T*—3n A
. . Ju
aucnnee Tanmepa nosiBUTCA 3HayeHne «30». e

\
N

3. 3aparite BpeMmsi, KOCHYBLLNCb dfiEMEHTa YrnpaBnieHns «-» UNn «+»

Moackaska: MNpu 0QHOKPaTHOM KacaHWW afieMeHTa yrnpaBneHus «-» Unu «+»
Tanmepa Bpemsi ByaeT YyMEeHbLIATbCH Uu yBenuyunBaTbCs Ha
1 MUHYTY.

KocHuTech 1 yaep>KmBanTe aNeMeHT ynpasBieHns «-» unm «+» Tanmepa,

4YTOObl YMEHBLUNTD UMK YBENMUNTL BpeMS Ha 10 MUHYT.

Ecnu Bpemsa HacTponku npesbilwaeT 99 MUHYT, TanMep aBTOMaTUYECKN BEpHETCA
K 3Ha4YeHnto O MUHYT.

4. Y106bl OTMEHUTL TaiiMep, KOCHUTECH MOM3yHKa YrNpaBreHus BbIGOPOM, 3aTeM
KOCHMUTECb 3fieMeHTa YMpaBneHusl «-» WUNKU «+» Taimepa; Taimep Oynet

OTMEHEH, 1 Ha aucnriee MUHyT 0TO6pa3VITC‘i-| 3HayeHune «00», a 3aTem «--»
&6

SNNNLms - —=> -

Hﬂ"w—ggﬂﬂ-—-’f

5. Korga Bpemsi 6ygeT 3agaHo, Tanmep Ha4yHeT obpaTHbIN oTcyeT
HemeaneHHo. Ha aucnnee 6ygeT otobpaxaTbCcsa OcTaBLUeeCcs . -
BPEMS, @ MHOUKaTop Tanmepa OyaeT muratb B Te4eHune 5 cekyHa. = ;5'5: +

fimer fimer fmer

fimer

RU-20



MPUMEYAHME. KpacHas Touka psiioM C MHAMKATOPOM YPOBHS 6
MOLLIHOCTW 3aropuTcs, ykasbiBas kakas 30Ha BbibpaHa. =

6. Mo ucTeveHUn 3agaHHOro AN TaiMepa NPUroToBMNEeHN BpeMeHn
COOTBETCTBYHOLLAsA 30Ha HarpeBa GyaeT aBToMaTU4ECKU E H
BbIKIMIOYEHa, U ANg Hee oTobpasnTcs cuMBorn «H».

Ipyrve 30HbI Harpesa ByayT NpoaomkaTb paboTaTb, Crvi OHU GbInK
BKJTIOYEHbI paHee.

HacTpownka Tanmepa Ha OTKIIO4YEeHME HECKONbKUX 30H Harpesa
1. Ecnu aTta chyHKUMA ncnonb3yeTcs AN HECKOMNbKMX 30H Harpesa, Ha nHavkaTope
Tavimepa ByaeT ykasaHO camoe KOpoTKOe BpeMmsi.
(Hanpumep, 3agaHHoe Bpems Ans 30Hbl Ne 1 coctaBnsieT 3 MUHYThI,
3ajaHHoe BpeMsi AN 3oHbl Ne 2 coctaBnsieT 6 MUHYT; Ha MHAMKaTope
TanMmepa oTobpaXkaeTcs 3Ha4YeHne «3»).

MPUMEYAHUME. MuratoLuas kpacHas Todka psigoM C MHOMKATOPOM YPOBHS
MOLLHOCTM O3HaYaeT, YTo MHAMKATOP TarMepa nokasblBaeT BpeMs 3Tomn

30HbI HarpeB.a.

Ecnu Bbl XOTUTEe NPOBEPUTL 3aJaHHOE BPEMS AN APYroi 30Hbl Harpeea,
KOCHWUTECH 3reMeHTa yrnpaBieHus BbiIbopom 30HbI Harpeea. TanMep NoKaxeT
3ajaHHOE BpeMS.

El 5. (ycTaHoBNEeHO Ha 6 MUHYTHI) Hmer

i E

l!_J 3 (ycTaHOBNEHO Ha 3 MUHYTbI)

2. [No ncTeyeHnn 3agaHHOro Ans Tanmepa NpUroToBNEHUS BPeMEHM E H
COOTBETCTBYHOLLAA 30Ha NPUrOTOBNEHNs ByaeT aBToMaTN4ecku
BbIKIIOYEHa, 1 AnA Hee oTobpasnTcsa cumsorn «H».
MPUMEYAHUE. Ecnu Bbl 3ax0TUTE N3MEHUTL BPEMS NOCIE YCTaHOBKU
Tanmepa, Heobxoammo ByaeT HavaThb C wara 1.
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Yuctka u yxopn

nanbLes, cnempl,
naTHa oT eabl
WU NPOIMBbI

CTEKI0 eLLe Tennoe (Ho He
ropsivee!)
3. CwmoliTe 1 BbITpUTE HACYX0

Yro? Kak? BaxHo!

MNoBcegHeBHOE 1. BbIknounTe 3neKTponuTaHue * Korga nutaHue Bapo4HON
3arpsizHeHve BapOYHOW MaHemNM. NaHenu BbIKMOYEHO, HAVKaLWS
cTekna 2. HaHecute uncTallee cpeacrso «ropsiyeri NMOBEPXHOCTU» He
(oTneyvatkm [N BAPOYHOW MaHenu, noka OyneT oTobpaXxaTbCsi, HO 30Ha

HarpeBsa BCe eLle MOXET ObITb
ropsiven! byabTte npeaensHo
OCTOPOXHbI.

ocTeperaiTech ropsymx

NMoBEePXHOCTEN 30H HarpeBa:

1. BbIKnounTe nutaHne
BapOYHOM NaHenu Ha
HaCTEHHOM BbIKIOYaTene.

2. Oepxwute nessue unm
WHCTPYMeHT nog yrrom 30°
N cockpebuTe 3arpsisHeHe
UNn pa3nme B NpoxnagHoe
MECTO Ha BapO4HOW NaHenu.

3. Ypanute 3arpsisHeHue unm
NPONMB TKaHbLIO NN
OyMaXXHbIM NONOTEHLEM.

4. BbinonHuTe warn co 2 no 4 ans
«lMoBCceaHEBHOrO 3arpsi3HEHUs]
cTekna» Bbllle.

Hecnagkux YMCTOW TKaHbIO UMM ByMaxkHbIM | *  MeTannuyeckue mMovarnku,
NMPOAYKTOB Ha NonoTeHLEM. HEKOTOpbIE HENMOHOBbIE NYOKM
cTekne) 4. BkntounTte anekTponuTaHue W xecTkne/abpasunBHble
BapOYHOW MaHemNM. YNCTALLME CPELCTBA MOTYT
nouapanaTtb CTEKIO.
Bcerga untante aTukeTky,
4TOObI NPOBEPUTL, MOAXOAUT NN
BaM KOHKpPETHasi Movarka unm
YNCTALLEE CPEACTBO.
¢ OO6s3aTensHO yaansinTe
OCTaTK/ YNCTSILLEro cpeacTea
Ha BapO4HOWN NOBEPXHOCTU: Ha
CTeKIe MOryT OCTaTbCsi NSATHA.
Mepenuesbl, HemenneHHo yganure ux * Kak MOXHO ckopee yganuTe
pacnnasbl C MOMOLLbIO FToNaTku, Wnartens NATHa, OCTaBLUMECS OT
1 pasnuebl unm ckpedka ¢ OpUTBEHHBIM pacnnaBoB U Cragkux
crafikmx ne3BMEM, NOAXOASALLMX Anst NPOAYKTOB UK NPOSUBOB.
NPOAYKTOB Ha WHOYKUVOHHBIX CTEKISHHBIX Ecnn gatb M ocTbITb Ha
cTekne BapPOYHbIX MAHENEWN, HO CTeKrne, TO X MOXET ObITb

TPYOHO yAanuTb
B MOCNEACTBMN, a MOXKET Jaxe
3TO NPUBEOET K HENCNPaBUMOMY
NOBPEXAEHNIO MOBEPXHOCTMN
cTekna.

¢ OnacHocCTb NOpe3oB: Koraa
3alUMTHas Kpbllka ybpaHa,
nesBue ckpebka ocTaeTcs
OCTpbIM Kak GpuTBa.
VcnonbayinTe ¢ ocobon
OCTOPOXXHOCTbIO M Bcerga
XpaHuTe B 6e30nacHoM u
HeLOCTYNHOM Ans AeTen MecTe.

[NepenuBbl Ha
CEHCOpHbIE
3NEMEHTbI
ynpaeneHus

1. BbIknouunTe anekTponutaHue
BapOYHOW NaHenmu.

2. Cobepute pasnue
BMUTLIBAIOLLIMM MaTepuanom

3. MpoTpute obnactb
CEHCOPHOTO ynpaBneHns
YNCTOW BriaXkHOW ryGKon unm
TKaHbHO.

4. TpoTpuTe y4acTOK Hacyxo
OyMaXKHBIM MONOTEHLEM.

5. BknounTe anekTponutaHe
BapOYHOW MaHEmMM.

¢ BapoyHasi naHenb MOXeT
noaaTb 3BYKOBOWM CUrHan
N BbIKMHOYUTLCS, 8 CEHCOPHbIE
3NEeMEHTbI YnpaBneHns MoryT
He paboTaTb, korga Ha HUX ecTb
XuakocTb. [Nepen NOBTOPHBIM
BKIOYEHMEM BapPOYHOW NaHenu
ybeauTech, YTO Bbl BbITEPNN
Hacyxo o6nacTb CEHCOPHOro
yrpaBneHunst.
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CoBeTbl U NOACKa3Kn

npy NPUKOCHOBEHWM
K 3rieMeHTaM yrpaBreHus..

Mpo6nema Bo3MOXHble NPUYNHbI Yto genatb
VHOYKUMOHHYIO HeT anekTponuTaHus. Y6enuTech, YTO UHOYKUMOHHAS
BapO4Hyt0 NaHemnb Bapo4Hasi MaHesnb NoAakMoYeHa
HEBO3MOXHO K MICTOYHVIKY 3NEKTPONUTaHNSA
BKIMHOYAT. W BKIIOYEHa.
MpoBepbTe, HET NK NnepeboeB
B 3NEKTPOCHAOXEHWN B BaLLEM
Aowme nnv pavioHe. Ecnn Bbl Bce
nposepunu 1 npobnema He
ycTpaHeHa, obpatutech
K KBanMuumpoBaHHOMY
cneuyanucry.
CeHcopHble OnemeHTbI yrpaBneHns Pasbrokupyiite ceHcopHoe
3MNEeMEHTbI 3abn0KMpPOBaHbI. ynpasneHue. NIHCTpyKLmmn cM.
ynpaBneHnsi He B pasgene «Jkcnnyartaums
pearvpyoT. WHOYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenNmy.
CnoXHo ynpaBnsaTb Ha anemeHTax ynpaBneHus YbenuTech, YTO 30Ha CEHCOPHOrO
CEHCOPHbLIMU MOXET ObITb HebOMbLLas ynpaerneHns cyxas, 1 KacanTecb
aremMeHTaMmm nneHKa BoAbl, U Bbl MOXETE | 3MEMEHTOB YNpaBneHus
ynpaBneHus. MCMOmNb30BaTh KOHYUK Narnbla | nogyLleYkon nanbsua.

Crekrno nouapanaHo.

Mocyna ¢ HEPOBHLIMU KpasiMu.

Mcnonb3ytoTcst HenpurogHble
abpasmBHble YNCTALLME
CpeacTBa Unu ryoka.

Mcnonb3ynTe nocyay C nNiockMmMu
W rMagkyuMn OCHOBaHUSIMU.
CwM. «Bbi60p npaBunbHoOM nocyabi».

Cwm. «YuncTka n yxony.

HekoTopas nocyna
MOXeT 13gaBaTb
TPECK UMW LLIEMYKW.

OTO MOXET ObITb BbI3BAHO
KOHCTPYKLUMEN BaLLel nocyabl
(cnow pasnuyHbIX MeTansios
BUOPUPYIOT NO-pas3HOMY).

oT10 HOpPMarbHO A4 nocyabl N He
yKasblBaeT Ha HencCrnpaBHOCTb.

MHAayKumMoHHas
Bapo4Hasi naHesnb
M30aeT HU3KUI
ryosLwmi wym npu
NCMOoSb30BaHWN

B YCITOBUSIX BbICOKOW
TeMnepaTtypbl.

3T0 BbI3BAHO TEXHONOIMNEN
VMHOYKUMOHHOTO
NMPUrOTOBIEHNS.

3OTO HOPManbHO, HO LUYM JOMMKEH
cTaTb TWLLE UM MOMHOCTbLI0
NCYE3HYTb, KOraa Bbl YMEHbLUUTE
YPOBEHb Harpesa.

LLlym BeHTUNATOPA,
McxogsLwmm oT
WNHAOYKUNOHHOMN
BapO4YHOI NaHenu.

BCTPOEHHbLIN B MHOYKUMOHHYHO
BapOYHYH NaHernb
OXNaXOatoLLMA BEHTUNATOP
BKItOYaeTcs Ansi
npeooTBpaLLeHust neperpesa
ANEKTPOHUKN. OH MOXeT
npogonmkartb paboTty faxe
nocne BbIKIMIOYEHNS
MHOYKLUMOHHOW BapOYHOM
naHenw.

3T0 HopMarnbHO 1 He TpebyeT
BMeLlaTenscTBa. He otcoeanHanTe
WHOYKUNOHHYIO BApOYHYH NaHerb
OT PO3ETKN AMNEKTPONUTAHUS BO
Bpemsi paboTbl BEHTUNATOpPA.

lNocyna He
HarpeBaeTCsi N He
oTobpaxaeTcs Ha
aucnnee.

MHOyKUMOHHasA Bapo4Has
naHerb He MOXeT 0BHapyXuTb
KacTptorto, MOTOMY 4TO 3Ta
rocyaa He noaxoauT Ans
WHOYKLUMOHHOIO
MPUrOTOBIEHMS.
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NHOyKUMOHHas BapoYHas
naHenb He MOXeT 0BHaPYXUTb
nocyay, NoTomy YTo 3Ta
nocyaa CrvLKoM mana ans
30HbI NPUIOTOBMNEHNS UMK
MoCTaBrieHa He Mo LEHTPY
30HbL.

MocTaBbTe nocydy B LEHTP 30HbI
MPUrOTOBEHMUA 1 yGeamnTech, YTo ee
OCHOBaHWe COOTBETCTBYET pasMepy
30HbI.

MHayKunoHHas
BapoO4Has naHenb
UK 30Ha
NPUroTOBIEHNS
HEeOoXnaaHHO
BbIKITHOYMITUCD,
3BYYUT CUrHan

n oTobparkaeTcs Kog
oLInGKK (06bIMHO
yepeaytoLymecs
oaHa unu ase
undpbl Ha gucnnee
Tanmepa
NPUroToBMEHUS).

TexHuyeckas
HEeNCNpPaBHOCTb.

3anuwuTe 6ykBbl 1 LNMPLI
omnbkn, oTcoegmHuTe
WHOYKUMOHHYIO BapOYHYH0 NaHenb
OT CETU 3NEeKTPONUTaHnA

n obpaTtutechb

K KBanMuumpoBaHHoOMY
TEXHUYECKOMY Creunanmcry.

MHaukaumus n npoBepka HencnpaBHOCTEM

MpY BO3HWMKHOBEHUM HEWUCTIPABHOCTY HOYKLMOHHAS BapodHas naHeslb aBToMaTUYeCcKu
nepenaeT B COCTOSIHME 3aLLUTLI U 0TOBPa3UT COOTBETCTBYIOLLME 3aLLUMTHbIE KOAbI:

Mpobnema Bo3mMoOXHble NPUYUHbBI Yro penatb
F3/F4 HewncnpaBHoCTb gaTymka Ob6paTtuTechb K NOCTaBLLNKY
TemnepaTypbl UHOYKLUMOHHON npubopa.
KaTyLLKK
F9/FA HewucnpaBHocTb gatymka Ob6paTtuTech K NOCTaBLLNKY
Temnepatypbl BTAN3. npubopa.
E1/E2 AHOManbHOE HanpsXXeHne MNoxanyncra, npoBepbTe
nuTaHuns cooTBeTCTBUE
3MNEKTPONUTaHNSA HOPME.
BkniounTte anektponutaHue
npubopa nocre Toro, Kak
OHO BEPHETCS K HOpME.
E3 Beicokasi TemnepaTypa gatdmka | OBpatuTech K MOCTaBLUUKY
Temneparypbl MHOYKLUUOHHON npubopa.
KaTyLLKN
E5 Bbicokas Temnepartypa gatuvka | [Nepesanyctute BapoudHyo
Temnepatypbl 5TN3 naHesib, Korga oHa OCTbIHET.

Bhiwe npuBeaeHbl OLEHKM U NPOBEPKM PacipoCTpaHEeHHbIX HEUCMPABHOCTEN.
He pasbupante yCTPOWCTBO CaMOCTOATENbHO, YTOObI M3bexaTb Kakux-nmbo
OMacHOCTEN 1 NOBPEXAEHUS MHAYKUNOHHOW BapOYHOWM NaHenu.
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TexHun4yeckume XapaKTepuctTtukmn

Bapo4Has naHenb CIS64MCTTWIFI

30HbI HarpeBa 4 30HbI

Hanps»keHne nutaHus 220-240 B~, 50-60 I'y
YCcTaHoBeHHasa anekTpuyeckas 2,5 kBT1: 2250-2750 BT nnu
MOLLIHOCTb 3,0 kBT: 2700-3300 BT nnm

4.5 kBT: 4050-4950 BT nnu
6,5 kBT: 5850-7150 BT nnu
7.4 kBT: 6600-7400 BT

Paswmep nsgenus 590X520X60
OxLWXB (Mm)

Pa3mepbl ans sBctpanBaHua AxB (mm) | 560X490

Becun pa3mMepbl ABAKTCA I'Ipl/l6ﬂI/l3I/ITe.rIbeIMI/I. nOCKOJ'Ibe Mbl MOCTOAHHO
CTpeMnmMmca yny4diwlaTtb Hally npoayKuuto, Mbl MOXXEM U3MEHATb TeXHUYECKne
XapaKTepUCTUKN N KOHCTPYKL UK be3 npegBapuUTenibHOro ysegomMrneHus.
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MoHTax

Bbi6op MOHTaXHOro o6opyaoBaHus

CpenaiTe BbIpes B CTONELUHULIE B COOTBETCTBUM C pasMepamu,

yKa3aHHbIMW Ha YepTexe.

[ns uenen moHTaxa v aKcnnyaTaunm BOKPYr OTBEPCTUS crieqyeT npeaycMoTpeTb
NPOCTPaHCTBO HE MeHee 5 CM.

Yb6eauTtech, YTO TOMLLNHA CTOMNELHULbI cocTaBnsaeT He meHee 30 MM.

BbiGepuTe TEpMOCTONKMIN MaTepuran ans CTonelwHnLbl, YToobl n3bexartb 6onbLuen
JedopmMauuu, BbI3BaHHOM TEMMOBLIM U3ITy4YeHNEM OT BApOYHOWN NaHesnu.

Kak nokasaHo Huxe:

L (mm) W (mm) H (mm) D (Mm) A (Mm) B (Mmm) X (Mm)
590 520 60 56 5605 49045 50 MUHUMYM

B ob6sa3atenbHoM nopsigke ybeguTech B XOpPOLIEN BEHTUNAUUU UHAOYKUMOHHOM
BapoOYHOW naHenu, a Takke cBobogHoM 3abope W BbiNycke BO34yxa.
Y6eantech, YTO MHOYKLUNOHHAsi BapoYHas NaHesnb HaxoauTCs B XopoLlem paboyem
cocTosiHun. Kak nokasaHo Huxe
MpumeyaHue. besonacHoe pacCTosiHMEe Mexay BapO4YHOM MNaHesbio
M WKaYMKOM Hag Hen OOMKHO COCTaBMATb He MeHee 760 MM.

A (Mm) | B (Mm) C (mm) D E

760 50 muHumym | 20 muHumym | 3abop Bo3ayxa | Beinyck Bozgyxa S5mm
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Mepea MoHTaXXoM BapoO4HOW NaHenu ybeauTtechb, 4TO

e CTONewHnUa npAaMoyrofibHada n poeHasa, U HUKakne KOHCTPYKTUBHbIE 3J1EMEHTbI
He MeLlatoT BbINOSHEHUO TpeboBaHMiA K CBOGOOHOMY MPOCTPAHCTBY

e CTONELUHMLA BbINOMHEHA M3 XapONpoOYHOro Matepuana

e €CNW BapoYHas MaHenb YCTaHOBMEHa Hapg AYXOBKOW, TO B AYXOBKE UMeeTcs
BCTPOEHHbIA OXaXaaroL i BEHTUNSTOP

e MOHTaXx BygeT cooTBETCTBOBATL BCEM TPeOOBaHNSIM K AOMyCKam
N NPYMEHNMbIM CTaHZapTaM U Hopmam

® MOAXOOALLMIA U3ONMPYIOLLMI BbIKITHOYaTeNb, 0becnevmnBaroLLmii NONHOE
OTKIOMEHME OT CETU ANEKTPONUTAHNS, BCTPOEH B MOCTOSIHHYHO NPOBOAKY,
CMOHTMPOBAH U PacrionoXeH B COOTBETCTBUMN C MECTHLIMW NpaBuiamm
N HOpMaMM MO 3MEKTPONPOBOAKE.
M3onupytoLmin BoikntouaTenb AOMKEH ObiTb YTBEPXKAEHHOIO THNa
n obecneymBaTb pasgernieHne KOHTakToB BO3AYLLUHbIM 3a30pOM B 3 MM Ha BCeX
nontcax (Unn BO BCEX aKTUBHBIX (dpa3HbiX) NPOBOAHMKAX, €CIN MECTHbIE
npaeuna NPoOBOAKM LONYCKaOT Takoe n3MeHeHue TpeboBaHuin)

* M30NMPYIOLLNIA BbIKMOYaTeNb Oy4eT nerko AoCTyneH Ans nonb3oBaTens nocre
MOHTa)xa Bapo4HOW NaHenu

e B CIy4yae COMHEHWUIA OTHOCMTENBHO MOHTaKa Bbl MPOKOHCYNbTUPYATECH C MECTHOM
Cny>x60I TEXHUYECKOro Haa3opa 3a CTPOUTENBCTBOM U HOPMAaTUBHLIMU akTaMm

e Bbl MCMOSIb3yeTe TEPMOCTOMKME U NETKO OYMLLIAEMbIE NOKPbLITUS (HanpumMep,
KepaMMYeCKyto MNNTKY) Ars MOBEPXHOCTEW CTEH, OKPY)KatoLLIMX BapOYHYHO NaHerb.

Mocne MoHTaxa Bapo4YHOM NaHenu ybeautech, 4TO

e Kabenb NUTaHna He L0OCTyneH 4Yyepes3 aAsepubl LLIKa(*)a N BblABWMXXHblE ALLWNKN

® IMEeeTCsa JOCTAaTOYHbIN NOTOK CBEXEro BO34yXa CHapYXK LWKada K OCHOBaHWIO
Bapquoﬁ naHesnu

e €CI1 Bapo4Hasa naHemnb yCTaHoOBII€eHa Had BblABWXXHbBIM ALMKOM UK LLIKaCDOM,
TeI'IJ'IO3aLLI,MTHI:II7I 6apbep yCTaHaBI1MBaeTCAd nog oCHoBaHMeEM Bapquoﬁ naHemnu

[ VISOJ'IVIpyI-OLLI,VIVI BbIKIto4aTenb Jierko gocTtyneH Ana nonb3oBaTend

I'Iepen MOHTAaXXOM KpeneXxHbIX KpOHI.IJTGIﬁHOB

YCTPONCTBO [O/MKHO ObiTb pasMeLleHO Ha YCTOWYMBOW TMafgKoW MOBEPXHOCTU
(ncnonb3ynTe ynakoBky). He npuknagbiBaite ycunme K anieMeHTam yrnpasreHus,
BbICTYMaoLLMM U3 BApOYHON NaHenu.

PerynupoBKa NonoXeHusi KpOHLITENHa

Mocne ycTaHoBKM 3aKpenuTe BapoyHyto MaHerb Ha CTONELHNLE C MOMOLLIbIO BUHTOB
4 KPOHLUTENHOB Ha HIKHEN CTOPOHE KOpryca Bapo4HOM NaHeNu (CM. PUCYHOK).
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B PUKCUPYIOLLINIA KPOHLLTENH

A

BuHT KpoHwTerH | OTBepcTue noa BUHT | HuxkHUMIA kopnyc
y )
Ed
cTekno N

BUHT
ST3.5*8

A

[) HwxHuii kopnyc . CTOMeLWHMLA/KyXOHHBIN Lkad

‘_\

ﬂpenynpemnenuﬂ

4.

5.

. MoHTax MHOYKUMOHHON BapOYHOW NaHernu OOMKHbI NPON3BOAUTL TEXHUYECKUE
cneuManuctbl UMW KBanMUUUPOBaHHbLIM  MepcoHan. Y Hac  ecTb
npodeccuoHanbl, KOTopble NOMOryT BaM. Hu B Koem cryvyae He BbINOnHANTe
MOHTaXX CaMOCTOSATENbHO.

BapouHylo naHenb Henb3s  ycTaHaBNuBaTb HEMOCPEACTBEHHO  Hafj
NOCygOMOEYHOM  MaLUMHOW,  XOSIOAWUSIbHUKOM,  MOPO3UITbHOWM  KaMepow,
cTMpanbHOW Nbo CyLUNBHOM MalUMHOW, TakK Kak Bnara MOXeT MOBPeauTb
3NEKTPOHMKY NaHenu.

MHOYKUMOHHYIO BapOYHYHO MaHenb crneayeT yCTaHaBnmBaTh TakuM 06pa3om, 4Tobbl
obecneunTb Haury4llee TENIOBOE U3y4YeHne Arsi NOBLILLEHNS €€ HAaOEXHOCTH.
CTeHa © 30Ha WHOYUMPOBAHHOrO HarpeBa Had CTONELWHUUEeNn OOMXHbI
BblAEpXXMBaTb BO3AENCTBME Tenna.

Bo n3bexxaHve noBpexaeHnin CIHABNY-CITON U KNen A0MKHbI 6bITe TEPMOCTONKMMM.

MoaknioyeHune Bap0‘-IHOl7I naHersin K ANneKTpoceTun

MogknioyeHune atow BﬂpO‘-IHOI;I naHenun K 3NeKTpoceTn A0MKEH BbIMNOMHATbL TONMbKO cneymnanuct c
COOTBETCTBYIOLWEN kBanudvkaumen. Nepen noakmoveHneM BapOYHOW MaHenu K SnekTpoceTn
npoeepbTE cneayroulee:
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1.6bITOBasi NPoOBOAKA COOTBETCTBYET MOLLHOCTM, MOTPEONSAEMON BApOYHOW NaHENbIO;
2.HanpsikeHne COOTBETCTBYET 3Ha4YeHUI0, yKa3aHHOMY Ha NacropTHOW Tabnuuke;

3.ceKkunm cunoBbix kKabenew MOryT BblAepXXMBaTb Harpy3Ky, yka3aHHy Ha NacnopTHOM
Tabnuuke. [N NnoaknioYeHMs BapOYHOW NaHeNn K 3NeKTPOCETU He NCMONb3ynTe aganTepsbl,
NepexoaHUKN NN pasBeTBUTENN, NOCKOMNbKY 3TO MOXEeT NPUBECTU K NeperpeBy 1 BO3ropaHuio.
Kabenb nutaHusi He JOMKEH KacaTbCs ropsivMX YacTen U JOIMKeH pacnonaraTbCsi Takum
o6pasom, 4TO6bI ero Temnepartypa He npesbiwana 75°C B nobon Touke.

MpOKOHCYNBbTUPYITECH C AMEKTPUKOM, MOXHO NN UCMONb30BaTh ObITOBYIO 3NEKTPOMNPOBOAKY
6e3 BHeceHUst U3MeHeHWI. J1lobble N3MEHEeHUs AOoMKEH BHOCUTb TOMNbKO
KBanuuLMPOBaHHbIN MEKTPYIK.

I'Iop,Kmoqume K GﬂeKTpOI'IVITaHI/I}O OOJTKHO I'IpOI/I3BOJJ,I/ITbC$| cornacHo
COOTBETCTBYIOLEMY CTaHAAPTY C OAHOMOMOCHBIM aBTOMATUYECKUM
BblkntoYaTenem. Cnocob noakntoyeHnsa nokasaH HKe.

Bxoa

KenTblit/3eneHbIin E

Bxo Bxo |
A [ 1] A
L L)

KenTbii/zeneHnbin E

KenTbit/zeneHbiin

=
i
g
=
:

s
2
a
8
I
4
§

2

-
;
&

Ka6ens
nuTanus

Ka6ens
nuTaHus

Ka6ens
nuTanus

Ka6ens
nuTaHus

e Ecnu kabenb NoBpexaeH Unn HyXaaeTcs B 3amMeHe, Bo n3bexaHne Kakux-nnéo
Hec4yacTHbIX Cny4YaeB npoleaypy AOSHKEH BbINOMHATL cneumanmcTt no
nocnenpoaaxHoMy o6CnyXMBaHMIO C MOMOLLbIO cneluanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

e Ecniu npubop noaknoYaeTca HenocpeacTBEHHO K 3NeKTpoceTH, HeobXxoammo
yCTAHOBWUTb MHOTOMOJHOCHbLIN aBTOMaTUYECKUI BbIKMoYaTenb ¢ MUHUMarbHbIM
3a30pOM MeXay KOHTaKTaMu 3 MM.

e MOHTa)XHUK JOIMKEH YA0CTOBEPUTLCS, YTO ObINO BbINOHEHO NpaBUIbHOE
3MeKTpUYecKoe MNoaKMYeHne, 1 YTO OHO COOTBETCTBYET NpaBuiaM TEXHUKU
©e3onacHocTu.

e KabGerb He AomkeH GbIiTb COrHYT UMK CXar.

e PerynsipHyto npoBepKy 1 3ameHy kabens MOXeT Npon3BoANTb TOMbKO
YMOSTHOMOYEHHBI TEXHUYECKUIA CreLManucT.
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370 YyCTPONCTBO MMEET MapKMPOBKY, COOTBETCTBYOLWYIO anpektnse EC 2012/19/EU
KacaTernbHO 3MEeKTPUYECKOro 1 aneKTpoHHoro obopyaosaHusa (WEEE).
SnekTpuyeckoe n anekTpoHHoe obopyaosaHne (WEEE) cogepxuT kak 3arpsisHstoLimne
BellecTBa (KOTOpble MOTyT Oka3blBaTb HEraTUBHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KaloLLyto
cpepny), Tak 1 6a3oBble aneMeHTbl (KOTopble MOTyT BbITb UCMOMb30BaHbl MOBTOPHO).
BaxHo, 4To6bl aneKkTpuyeckoe 1 anekTpoHHoe obopyaoBaHWe NPOLUMO creuuasbHyo
06paboTKy Ans NpaBUNbHOMO U3bATUS U YTUNU3ALMMN 3arps3HSIIOLLUX BELLIECTB,

a Takke BOCCTAHOBMEHUS! BCEX MaTepuanos. dusnyeckue nuua MoryT Urpatb BaxHY
posb B NpeAoTBPALLEHNN HEFraTUBHOTO BO3AENCTBUS 3MEKTPUHECKOTO U 3NEKTPOHHOTO
obopynoBaHusi Ha okpyxatoLLyto cpeay; HeobxoauMo crieoBaTh HECKOMbKUM
6a30BbIM NpaBunam:

-C 3NEKTPUYECKVM U 3NEKTPOHHBIM 060PYA0BaHMEM 3anpeLLaeTcs obpaLLaTbes kak ¢ GbITOBLIMU OTX04amy;
-3NeKTPUYECKOe U ANEKTPOHHOE 060pPYAOBaHWE crieqyeT OTHECTY B CrieLmarnbHble Mecta coopa, AesTensHOCTb
KOTOPbIX PETYNNPYETCS FOPOLCKMM COBETOM, NGO ynpaBnsieMble 3apervicTpUpoBaHHON KOMMaHWen.

Bo MHOrMX cTpaHax Anst KpynHOTO 3MeKTPUYECKOro U ANEKTPOHHOMO 060pYAOBaHNUs MOTYT GbITh
[OCTYMHbI BHYTPEHHWE Nporpammel c6opa. Mpu Nokynke HOBOW GbITOBO TEXHUKM BO MHOTMX CTpaHax
CTapyto MOXHO OTAaTb NPOAaBLY, KOTOpPbI 06513aH GecnnaTHO NPUHSATL ee B NOpsiAKe «odHa eanHMLa

3a 0fiHY», ecn 06oPyAOBaHMNE OTHOCUTCS K aHanormyHoMy TUMY U MMEET Te Xe yHKLMM,

4TO M NnocTaBnsieMoe 06opyAoBaHuE.
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MHCbOpMaLl,I/Iﬂ 06 nsgenuu ona ObITOBbIX ANEKTPUYECKUX BapOYHbIX naxenen, COOTBETCTBYHOLLUX

Pernamenty Komuccum (EC) Ne 66/2014

EanHunupl
Mosuumsa Cumson 3HayeHue UaMepeHUS
MpeHtTudukauus mogenu CIS64MCTTWIFI
o i OnekTpuyeckas
Twn Bapo4HOW NaHenu: BapOUHast NaHesb
KonwnuyecTtBo 30H 30HbI 4
HarpeBa v (1nm)
obnacrew o6nacTu
NPUroTOBMEHNS
MHAYKUMOHHBbIE X
Textornorus 30HbI Harpesa
Harpesa
(MHAYKUMOHHbIe WNHAyKUMOHHbIE
30HbI Harpesa obnactn
n obnactu NpUroTOBREHMS
NPUroTOBMEHNUS,
nanyyarenbHble WanyyaTtenbHble
30HbI HarpeBa, 30HbI HarpeBa
YyryHHble
KOHCDOPKM) HyryHble
KOHpopKuM
3aaHas nesas (%) 18,0 cm
3agHas @ R oM
LieHTparbHas
3agHsas
18,0 cM
npasas @ !
LleHTpanbHas P R oM
nesasi
[ins KpyrnbIX 30H HarpeBa umn
obnacTei NpUroToBNeHUs: anameTp LleHTpanbHas b R oM
nonesHou NoLwaan NoBepXHOCTH B LieHTpe
3MEeKTPUYECKO 30HbI HarpeBa,
OKPYFNEHHbIN A0 Bnvkanwmx 5 MM LientparnbHas 1) _ oM
npaBsast
MepepgHsis @ 180 oM
nesas !
MepepHss
pea (4] - cM
LieHTpanbHas
Mepearsa 2 18,0 om
npasas !
Aa .
3agHsAs nesas w cM
1 HEKPYTIbIX 30H HarpeBa unu
%amegyn o 3aanss A
PUrOTOBMEHUS: AnnHa i - cMm
1 LUMPVHA MNOMNe3HON nnoLaam uenTpansHas
MOBEPXHOCTM 3MEKTPUHECKON 30HbI 3aaHss i
Harpesa W 0bnacTu NPUroToBIIEHMS, npasas w - cM
OKpYrMEHHble A0 Brivkanumx 5 Mv
LleHTpanbHas il R oM
nesasi ]
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LleHTpanbHas 0 _ oM
B LeHTpe L
LleHTpanbHas il B oM
npasas ]
MepegHss a B oM
neeast 1]
MepeaHsia il _ oM
LeHTpanbHas 1]
MepegHss a B oM
npasasi 1]
3agHsas nesas npgg;%i’:::”e 193,5 BT-yac/kr
3apHss MpurotoBneHne
- BT-yac/kr
LieHTpansHas ECelectric
3apHsis npaBasi npgg;%i’:::”e 197,2 BT-vyac/kr
LleHTpansHas MpurotoBnexue
nesas ECelectric - Br-uac/kr
MoTpebneHve aHeprum Ans 30HbI LieHTpanbHas | MpuroTosnenue ) Br-vac/kr
HarpeBa unu obnactv B LeHTpe ECelectric
NPUroTOBMEHUS, PacCUUTaHHOE Ha Kr
LleHTpansHas MpurotoBnexue
npasas ECelectric - Br-uac/kr
MepeaHsas Mpurotosnexue
nesas ECelectric 192,3 BT-vyac/kr
MepegHss MpurotoBnexue
LeHTpanbHas ECelectric - Br-uac/kr
MepeaHsas MpurotoBnexue
npasas ECelectric 195,6 BT-yac/kr
MoTpebreHne SHePr1 ANsi BAPOUHOM Bﬁs:;:i“ 1947 Br-uac/kr
naHenu, paccunTaHHoOe Ha Kr ECelectric ’

MpumeHsiembIn ctaHaapT: EN 60350-2 BbiToBble anekTprieckme KyxoHHbIe Mprbopbl.
YacTb 2. BapouHble naHenv — MeTofbl U3MEePEHNS MPOU3BOAUTENBHOCTU

MNpennoxeHus nNo aHeprocbepexxeHuto:
* YT06bl 4OBUTLCS MaKkcMManbHOW 3hEeKTUBHOCTY BapOYHOI NaHenu, CTaBbTe NOCyAy B LEHTP 30HbI HarpeBa.
* Mcnonb3oBaHue KpbILLKX MO3BONUT COKPATUTL BPEMS MPUTOTOBNEHUS Y CAKOHOMUTL 3HEPTUIO 3a CHeT
COXpaHeHWs Tenna.
*  MUHUMU3IMNPYITE KONYECTBO XUAKOCTU UMK XMNPa, YTOObI COKPaTUTL BPEMS MPUTOTOBIIEHUS.
* HayHWTe roTOBUTL C BLICOKMM 3HAYEHVWEM HACTPOIKM M YMEHbLUUTE 3HAaYEHWNe, KOraa nuila HarpeeTcs.
¢ Wcnonb3yiiTe Nocyay ¢ AnamMeTpoM OCHOBaHWS, COBMafatoLmM ¢ rpacmyeckum 0603HauYeHnem BblGpaHHOM 30HbI.
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Tvrtka Candy Hoover Group Srl ovime izjavljuje
da je radijska oprema u skladu s Direktivom
2014/53/EU i mjerodavnim zakonskim
zahtjevima (za trziste s oznakom UKCA).
Cjelovit tekst EU izjave o sukladnosti dostupan
je na sljedec¢oj mreznoj adresi:
WWW.candy-group.com

Sigurnosna upozorenja
Vasa nam je sigurnost vazna. Procitajte ove
informacije prije uporabe ploce za kuhanje.

Ugradnja

Opasnost od elektricnog udara

e Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze
prije obavljanja radova ili odrzavanja
na uredaju.

e Prikljucak na dobar sustav ozi¢enja
za uzemljenje neophodan je i obvezan.

e Izmjene kuénog sustava oziCenja smije
obavljati iskljucivo kvalificirani elektricar.

e Ako se ne pridrzavate ovog savijeta,
moze doci do elektricnog udara ili smrti.

Opasnost od nastanka porezotina

e Budite oprezni - ostri su rubovi ploce.

e Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda
ili porezotina.
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VazZne sigurnosne upute

Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje
ili uporabe uredaja.

Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih
materijala ili proizvoda na ovaj uredaj.
Neka su ove informacije dostupne osobi
odgovornoj za ugradnju uredaja jer se na taj
nacin mogu smanjiti trosSkovi ugradnje.

Da biste izbjegli nastanak nezgode, uredaj
trebate ugraditi u skladu ovim uputama

za ugradnju.

Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti
iskljuCivo prikladno kvalificirana osoba.
Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim

se ukljuCuje izolacijska sklopka kojom

se omogucuje potpuno odspajanje

od napajanija.

Ako se uredaj neispravno ugradi,

jamstvo ili odgovornost postaju nevazedi.

Rad i odrzavanje
Opasnost od elektricnog udara

Ne pripremajte hranu na slomljenoj

ili napuknutoj povrsini ploCe za kuhanje.

Ako se povrsina ploCe za kuhanje razbije

ili napukne, odmah iskljudite napajanje
elektroenergetskom mrezom (zidni prekidac)
uredaja i obratite se kvalificiranom tehnicaru.
Iskljucite ploCu za kuhanje na zidu prije
ciS¢enja ili odrzavanja.

Ako se ne pridrzavate ovog savjeta,

moze doci do elektricnog udara ili smrti.
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Opasnost po zdravlje

e Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim
sigurnosnim normama.

e Medutim, osobe sa srcanim
elektrostimulatorima ili drugim elektricnim
implantatima (kao Sto su inzulinske pumpe)
trebaju se obratiti svom lijecniku ili proiz-
vodacu implantata prije uporabe ovog uredaja
da bi se uvjerili da se rad njihovih implantata
nece ometati elektromagnetskim poljem.

e Ako se ne pridrzavate ovog savjeta,
moze dodi do smrti.

Opasnost od vruce povrsine

e Tijekom uporabe dostupni dijelovi ovog
uredaja postaju toliko vruéi da se njima mogu
prouzrokovati opekline.

e Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji
drugi predmet koji nije prikladno posude
za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim
staklom dok se povrsina ne ohladi.

e S obzirom da se mogu zagrijati metalni
predmeti kao Sto su nozevi, vilice,

Zlice i poklopci, ne smijete ih stavljati
na povrsinu ploce za kuhanje

e Drzite djecu podalje.

e Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse
vruce za dodirivanje. Provjerite prelaze
li rucke posude za umake u druge zone
za kuhanje koje su ukljucene.

Drzite rucke izvan dosega djece.

e Ako se ne pridrzavate ovog savjeta,

mogu nastati opekotine i oparine.
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Opasnost od nastanka porezotina

e IzlaZe se iznimno ostar brid strugaca povrsSine
ploce za kuhanje kada se uvuce sigurnosni
poklopac. Budite iznimno pazljivi pri uporabi

i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan
doticaja djece.

e Ako niste oprezni, moze doci do ozljeda

ili porezotina.

Vazne sigurnosne upute

e Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora dok
se upotrebljava. Ako nesto prekipi, moze dodi
do nastanka dima i masnog prelijevanja koje
se moze zapaliti.

e Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu
povrsinu ili povrsinu za pohranu.

e Nikada ne ostavljajte predmete ili pribor

na uredaju.

e Ne stavljajte predmete koji se mogu privuci
magnetom (npr. kreditne kartice, memorijske
kartice) ili elektronicke uredaje (npr. racunala,
uredaje za reprodukciju datoteka formata MP3)
blizu uredaja jer se njihov rad moze ugroziti
elektromagnetskim poljem.

e Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj

Za zagrijavanje prostorije.

e Nakon uporabe, iskljucite zone za kuhanje

i ploCu za kuhanje u skladu s opisanim u ovom
priruc¢niku (tj. uporabom upravljackih
elemenata na dodir). Ne oslanjajte

se na znacajku otkrivanja posude

za iskljucCivanje zona za kuhanje nakon

Sto uklonite posude.
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e Ne dopustajte djeci da se igraju s uredajem,
da sjede, stoje na njemu ili da se penju

poO njemu.

e Ne spremajte predmete koji bi mogli biti
zanimljivi djeci u kuhinjske ormare iznad
uredaja. Djeca koja se penju na povrsinu

za pripremanje mogu se ozbiljno ozlijediti.

e Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora

na podrucju gdje se upotrebljava uredaj.

e Djeca ili osobe s invaliditetom kojim

se ogranic¢ava njihova sposobnost uporabe
uredaja trebaju imati odgovornu i stru¢nu
osobu uza sebe koja ¢e ih poduditi o uporabi.
Instruktor se treba zadovoljiti Sto moze
upotrebljavati uredaj bez opasnosti za sebe

ili svoju okolinu.

e Ne popravljajte ili zamjenjujte dijelove
uredaja osim ako se to posebno ne preporucuje
u prirucniku. Sve ostale oblike servisiranja
treba obaviti kvalificirani tehnicar.

e Ne upotrebljavajte CistaC na paru za cis¢enje
plo¢e za kuhanje.

e Ne stavljajte i ne ispustajte teske predmete
na plocu za kuhanje.

e Nemojte stajati na ploCi za kuhanje.

e Ne upotrebljavajte tave s nazubljenim
rubovima i ne vucite tave po indukcijskoj
staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti staklo.
e Ne upotrebljavajte Zice za struganje ili druga
gruba sredstva za CiS¢enje povrSine za pripre-
manje jer njima mozete ostetiti

indukcijsko staklo.
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e Ako je kabel za napajanje ostecen, treba

ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili
osobe sli¢nih kvalifikacija da bi se izbjegla
opasnost.

e Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu

u kucanstvu i za slicne namjene kao Sto su:

- kuhinjski prostori za osoblje u trgovinama,
uredima i drugim radnim okruzenjima;

- seoske kuce; - gosti u hotelima, motelima

i drugim stambenim okruzenjima;

- okruzenja poput ugostiteljskih objekata

koji nude nocenje i dorucak.

e UPOZORENIJE: Uredaj i pripadajuci dostupni
dijelovi postaju vrudi tijekom uporabe.
Obratite pozornost i ne dirajte grijace.

Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje
osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

e Ovaj uredaj mogu upotrebljavati djeca starija
od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima

ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su dobili upute u vezi sa sigurnom
upotrebom uredaja te ako shvacaju povezane
opasnosti.

e Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj

bez nadzora.

o UPOZORENIJE: Kuhanje na ploci za kuhanje
bez nadzora uz uporabu masti ili ulja moze biti

opasno i moze rezultirati pozarom.
NIKADA ne pokusSavajte ugasiti vatru vodom,
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nego iskljucite uredaj i pokrijte plamen npr.
poklopcem ili vatrootpornom pokrivacem.

e UPOZORENJE: Opasnost od pozara:

ne odlazite predmete na povrsine za kuhanje.
» Upozorenje: Ako na povrsini ima pukotina,
iskljucite uredaj da biste izbjegli moguénost
nastanka strujnog udara ako se radi o staklo-
keramickim povrsinama ploce za kuhanje ili
slicnim materijalima kojima se stite dijelovi
pod naponom

» Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.

e Uredaj nije namijenjen radu pomocu
vanjskog vremenskog programatora ili
zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.
OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati.
Kratkotrajno kuhanje mora se neprestano
nadzirati.

UPOZORENJE: Kako biste sprijecili prevrtanje
uredaja, moraju se ugraditi sredstva

za stabilizaciju. Pogledajte upute za ugradnju.
UPOZORENJE: Upotrebljavajte samo stitnike
ploCe za kuhanje proizvodaca uredaja

za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede U uputama da su pogodne ili stitnike
ploCe za kuhanje priloZzene uz uredaj.
Upotrebom neodgovarajucih stitnika mogu
se prouzrokovati nesrece.

Uredaj ima prikljuak za uzemljenje samo
za funkcionalne svrhe.

Cestitamo vam na kupnji nove indukcijske ploge za kuhanje.
Preporucujemo vam da pazljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama/prirucnik
za ugradnju da biste potpuno mogli razumjeti kako ispravno postaviti

i upotrebljavati uredaj. Za ugradnju, procitajte odjeljak o ugradnji.

Pazljivo procitajte sve sigurnosne upute prije uporabe i sacuvajte ovaj priruc¢nik
s uputama/priruc¢nik za ugradnju da biste se njim mogli sluziti i u buducnosti.
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Pregled proizvoda

Prikaz odozgo

. Zona 2000 W, povecanje snage
i na 2600 W
. Zona 1500 W, povecanje snage
na 2000 W
. Zona 2000 W, povecanje snage
na 2600 W
——4 . Zona 1500 W, povecanje snage
na 2000 W
' 1 8 . Staklena ploca
{" == "} . Upravljacka ploca
6
Upravljacka ploca
9 1 1 2 1 1
— | | |
- 5 ) = F ™ r
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iskljucivanje

O 00 N O

. Gumb za WiFi

. Indikator odabira zone grijanja

. Upravljanje vremenskim programatorom
. Tipka za regulaciju razine snage

. Funkcija zaklju€avanja tipki/ pauze

. Upravljacki element za ukljucivanje/

. Upravljanje funkcijom povecanja snage
. Upravljanje funkcijom Keep warm
. Gumb za izravno kuhanje
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Opcenito o pripremanju hrane na indukcijskoj
plocCi za kuhanje

Indukcijska ploca za kuhanje sigurna je, napredna, ucinkovita i ekonomicna

tehnologija za kuhanje. Funkcionira tako da se elektromagnetskim vibracijama
generira toplina izravno u tavu, a ne neizravnim putem zagrijavanjem staklene
povrsine. Staklo postaje vruée samo zato Sto se s vremenom zagrije posudom.

zeljezni lonac

magnetski strujni krug
ploca od staklene keramike
indukcijska zavojnica

- »——~——————— | inducirane struje

Prije uporabe nove indukcijske ploce za kuhanje

e Procitajte ove smjernice i posebno obratite pozornost na odjeljak
»Sigurnosna upozorenja”.

¢ Potpuno uklonite zastitni film koji se moze jos nalaziti na indukcijskoj ploci
za kuhanje.

Uporaba upravljackih elemenata na dodir

e Ne morate primjenjivati pritisak jer se upravljackim elementima upravlja
na dodir.

* Dodirnite jagodicom prsta, a ne vrhom prsta.

¢ Cuje se zvucni signal pri svakoj registraciji dodira.

» Pobrinite se da su upravljaci elementi uvijek Cisti, suhi i da se ni¢im
ne prekrivaju (npr. priborom ili krpom). Cak i zbog tankog sloja vode
moze biti tesko rukovati upravljackim elementima.
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Odabir ispravnog posuda za kuhanje

¢ Upotrebljavajte iskljucivo posude za kuhanje s bazom
prikladnom za indukcijsko pripremanje hrane.

Potrazite simbol za indukciju na pakiranju ili na dnu tave. /""'*-""\
e Mozete provijeriti je li vase posude za kuhanje prikladno
ispitivanjem pomoc¢u magneta. Pomicite magnet prema =
dnu tave. Ako postoji privlacenje, posuda je prikladna L iE
za indukciju. .:D

Ako nemate magnet:
. Ulijte vode u posudu koju Zelite provijeriti.
. Ako = ne trepée na zaslonu i ako se voda zagrijava, posuda je prikladna za uporabu.
Posude za kuhanje koje se izraduje od sljedecih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajudi
Celik, aluminij ili bakar bez magnetske baze, staklo, drvo, porculan, keramika i glina.

e N H o

Ne upotrebljavajte posude za kuhanje s nazubljenim rubovima
ili zakrivljenom bazom.

W X 1r

Pobrinite se da je baza vaSe posude glatka, da se postavlja ravno uz staklo

i da je jednake veli¢ine kao zona za kuhanje. Upotrebljavajte tave promjera
jednakog velikog kao i odabrana zona. Ako upotrebljavajte nesto Siri lonac,
jamdci se maksimalna iskoristivost energije. Ako upotrebljavate manji lonac,
ucinkovitost moze biti manja od ocekivane. Postavite posudu u srediSte zone
za kuhanje.

Podignite posudu s indukcijske plo¢e za kuhanje - ne klizite njima jer tako
mozete ogrepsti staklo.

&-4  NAv
D) ARS8
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Dimenzije posude

Zone za kuhanje se do ogranicenja automatski prilagodavaju promjeru posude.
Medutim, dno ove posude mora imati minimalni promjer u skladu

s odgovaraju¢om zonom za kuhanje. Da biste na najbolji nacin iskoristili

svoju plocu za kuhanje, postavite posudu u srediste zone za kuhanje.
Promjer dna indukcijskog posuda za pripremanje

Zona za kuhanje Minimalno (mm)
1,2,3,4 (180 mm) 120

Gore navedeni podaci mogu se razlikovati ovisno o kvaliteti
upotrijebljene posude.

Uporaba indukcijske ploce za kuhanje

Za pocetak pripremanja (R

iskljucivanje.

Nakon ukljucivanja napajanja, zvucni signal

se oglasava jedanput, a na svim se zaslonima

prikazuje ,-" ili ,- -” ¢&ime se ukazuje da je indukcijska <5
plo¢a za kuhanje u stanju pripravnosti.

\
1. Dodirnite upravljacki element za ukljucivanje/ é L’\'\

2. Postavite prikladnu posudu na zonu za kuhanje koju \“;;-.;4:
planirate upotrebljavati. 9 e
e Pobrinite se da dno posude i povrSina zone T
za kuhanje budu disti i suhi.

3. Odaberite jednu zonu grijanja i podesite razinu snage tako da dodirnete klizac¢
ili vucete duz "—" ili jednostavno dodirnete bilo koje mjesto na "—".

o] o

& [THTHNETInommm b . o m—
u f\\ u ili S ITTLInnnmammm b

a. Ako ne postavite snagu u roku od 1 minute, indukcijska plo¢a za kuhanje
automatski ¢e se iskljuditi. Morate poceti ponovno od 1. koraka.

b. Mozete promijeniti postavku topline u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

c. Ako vucete duz "—", snaga c¢e varirati od stupnja 1 do stupnja 9.
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Ako na zaslonu trepée -~ = naizmjence s postavkom

topline

Time se oznacava:

e da niste postavili posudu na ispravnu zonu za kuhanje ili

e da posuda koju upotrebljavate nije prikladna za indukcijsko pripremanje
hrane ili

e da je posuda premala ili da nije ispravno centrirana na zoni za kuhanje.

Nema zagrijavanja dok se ne postavi prikladna posuda na zonu za kuhanje.
Zaslon se automatski iskljuCuje nakon 1 minute ako se nije postavila
prikladna posuda.

Nakon zavrsetka pripremanja

1. Iskljucite zonu za kuhanje pomakom klizaca duz "—" ulijevo i zadrZite
1 sekundu.

ol 1

Sum——e I b
i ‘(‘\\\

Provijerite prikazuje li se na pokazivacu snage "0", a zatim "H".

ol ] amem N ﬁﬂ

3. Iskljucite cijelu povrsinu za kuhanje dodirivanjem \
upravljackog elementa za ukljucivanje/iskljucivanje.

4. Pazite na vruce povrsine
Slovo H pokazuje koja zona za kuhanje je prevruca za dodirivanje.
Nestaje kada se povrsina ohladi do sigurne temperature. Moze se upotrijebiti
i kao funkcija uStede energije ako zelite zagrijati joS posuda, upotrijebite
vruéu plocu koja je jo$ vruda.

HR-12



Uporaba funkcije Upravljanje napajanjem

Pomocu upravljanja napajanjem mozete podesiti ukupnu snagu na 2,5 kW/
3,0 kW/4,5 kW/6,5 kW i 7,4 kW. Zadana postavka ukupne snage je
maksimalna razina snage.

Podesavanje ukupne razine snage u skladu s vasim
zahtjevima

1. Pobrinite se da plo¢a za kuhanje bude iskljucena.

Napomena: upravljanje snagom mozZete podesiti samo kad je plo¢a za kuhanje
iskljucena.

2. Dodirnite i 5 sekundi drzite gumb "Izravno kuhanje".

MozZete Cuti jedan zvucni signal. dr\“'\

3. Nakon sto Cujete zvucni signal, istodobno dodirnite i 3 sekunde drzite
gumbe "+" i "-", indikator vremenskog programatora prikazat ¢e trep¢udi iznos
prethodne ukupne razine snage, npr. ‘2.5'. Dodirnite i 1 sekundu drzite

"+" kako biste se ponovno prebacili na drugu razinu snage, na primjer 3.0.
Kad Zeljena snaga bude treptala, dodirnite i 5 sekundi drzite gumb

"Izravno kuhanje". Zvucni signal ¢e se oglasiti 10 puta.

To znaci da ste zavrsili podesavanje.

fimer

o5ty = —330% §

Tfimer

Napomena:

1. Nakon koraka 2, morate dodirnuti "+" i "-" unutar 3 sekunde nakon sto
zacujete zvucni signal. U protivnom ¢ete morati poceti ispoCetka od koraka 2.
2. Kada zavrsite s podesavanjem, pricekajte do kraja 10 zvucnih signala.
Tijekom tog razdoblja nemojte dodirivati nijedan gumb. U suprotnom

¢e postavka biti nevazeca.

Pravila za upravljanje snagom

Ako ukupna snaga premasi ogranic¢enje od 2,5 kW, 3,0 kW, 4,5 kW, 5,5 kW

ili 6,5 kW (ovisno o razini koju ste postavili), necete modéi povecati razinu snage
bilo koje zone. Ako je povecate dodirom na "+", plo¢a za kuhanje ¢e se oglasiti
zvucnim signalom 3 puta, a na indikatoru ¢e se prikazati trep¢uci "Pn".

Stoga morate smanijiti stupanj snage drugih zona prije poveéanja snage
predmetne zone.

HR-13



Izravno kuhanje

Prvo preuzmite aplikaciju hOn i instalirajte je na prijenosnom uredaju.
Zatim registrirajte indukcijsku ploCu za kuhanje.

Ukljucite ploCu za kuhanje, dodirnite gumb WiFi i zadrZite ga 3 sekunde,
ploca ¢e prikazati ‘rr’ i treptat ¢e indikator WiFi, a zatim moZzete zapoceti
registraciju. Nakon sto se WIFI modul uspjesno poveze s usmjerivacem,
indikator za WiFi svijetlit ¢e cijelo vrijeme. U protivnom ¢e indikator za WiFi
i dalje treptati.

Nacin podesavanja

Podesite postupak izravnog kuhanja na hOn App i posaljite naredbu na plocu
za kuhanje, Cut ¢ete dva zvucna signala i tocka na pokazivacu vremenskog
programatora e treptati. Zatim dodirnite gumb Izravno kuhanje, cut cete
jedan zvucni signal i tocka na pokazivacu vremenskog programatora ce biti
fiksna. Ploca ¢e raditi nakon podesSavanja u aplikaciji i odabrane zone

¢e prikazati "A". U aplikaciji ¢ete imati pristup do 15 recepata za pomoc

pri kuhanju zajedno s nekim posebnim funkcijama: Podgrijavanje, taljenje,
vrenje, pirjanje i przenjem.

Pozor:

Postoji poseban slucaj. Ako su se svi svjetlosni pokazivaci ugasili nakon sto ste
podesili recepte za kuhanje u aplikaciji, morat ¢ete dodirnuti gumb za ukljucivanje/
iskljuCivanje prije nego Sto dodirnete gumb za izravno kuhanje. Kada se svi
svjetlosni pokazivaci ugase, u roku od 10 minuta morate dovrsiti podesavanje
recepta za kuhanje. U protivnom cete morati spojiti na usmjerivac i ponovno
postaviti recept.
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a. PARAMETRI BEZICNE VEZE

Tehnologija Wi-Fi BLE
Standardna 802.11 b/g/n v4.2 BR/EDR &BLE
Frekvencijski pojasevi [MHz] | 2400 - 2500 2400 - 2500

Najveca snaga [mW]

100

8

b. INFORMACIJE O PROIZVODU ZA UMREZENU OPREMU

Informacije o proizvodu za umrezenu opremu

potrosnja energije proizvoda u mreznom stanju

pripravnosti ako su svi Zi¢ani mrezni prikljucci

povezani i svi bezi¢ni mrezni prikljucci aktivirani:

NIJE DOSTUPNO

Kako se aktivira beZi¢ni mrezni prikljucak:

Za aktivaciju WiFi
veze pritisnite
i 3 sekunde drzite
gumb za WiFi

Kako se deaktivira bezi¢ni mrezni prikljucak:

Za deaktiviranje
WiFi veze pritisnite
i 3 sekunde drzite
gumb za WIFI
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Uporaba povecanja snage

Povecanje snage je funkcija koja povecava snagu jedne zone u jednoj sekundi
i traje 5 minuta. Tako mozete dobiti ve¢u snagu za brze kuhanje.

Uporaba povecanja snage za dobivanje vece snage

3. Dodirnite gumb na upravljackoj plodi za koji Zelite povecati snagu,
zatim zadrZite "b" 3 sekunde. Na pokazivacu snage prikazat ¢e se "P"
kako bi oznacio da se snaga zone povecava.

]

&b —; EP

4. Povecanje snage trajat ¢e 5 minuta, a zatim ¢e se zona vratiti na stupanj

shage "9"

5. Ako Zzelite otkazati Povecanje snage tijekom ovih 5 minuta, dva puta
dodirnite gumb "B". Zona grijanja ¢e se vratiti na stupanj snage "9". Ili vucite

~

uzduz "—" do lijeve tocke, zona grijanja ¢e se vratiti stupanj snage koji ste

dodirnuli.
%' ||||||1|||§wmlmmml b

Cetiri zone bile su podijeljene u dvije skupine. Ako u jednoj skupini koristite
povecanje snage u jednoj zoni, prvo provjerite da li druga zona radi na/ispod
razine snage 5.

SN,

[\\

Ogranicenja pri uporabi

Skupina a Skupina b
1
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Uporaba funkcije Keep warm

Keep warm je funkcija jedne zone na nizoj snazi kako bi temperatura
bila stabilna.

Uporaba funkcije Keep warm za postizanje stabilne
temperature
&

Dodirnite lijevu tocku klizaca * na kojemu Zzelite podgrijavanje, zatim zadrzite
gumb 3 sekunde, indikator zone za kuhanje prikazivat ¢e "A".

< &6 ® &IA.

‘%III\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIOIIE > ST b

o
2. Zelite li otkazati Keep warm, dodirnite i 3 sekunde drzite gumb ¥ .
Zona grijanja ¢e se vratiti na stupanj snage "0".

- B1a. ® '
jﬂl“I”"”"““"““""“IE —> %||||||||||IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIE
\

Uporaba funkcije pauze

Funkcija pauze moze se koristiti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.
Omogucuje zaustavljanje rada indukcijske ploCe za kuhanje i vracanje u rad.

1. Provjerite radi li zona za kuhanje.

2. Dodirnite gumb pauza, indikator zone za kuhanje ¢e pokazati "ll".

Zatim ce se rad indukcijske ploCe za kuhanje deaktivirati u okviru svih zona

za kuhanje, osim tipki za pauzu, ukljucivanje/iskljucivanje i zaklju¢avanje.
(] B

Slnmm—mn'y ¢ DFLER\‘ S &Nt

3. Za otkazivanje stanja pauze dodirnite funkciju pauze, zatim ¢e se zona
za kuhanje vratiti na prethodno postavljeni stupanj snage.
it /)
B
el\IIIIIIII\IIIIIIlIIIIIIIIIIIlIIIIIB| "] n‘_\ —= gIIIIIII\l\[IIILI\IIIIlIIiIlIIIlIIlI2

¢
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Blokiranje upravljackih elemenata

e MozZete blokirati upravljacke elemente radi sprjeCavanja neovlastene uporabe
(primjerice da djeca slucajno ne ukljuce zone za kuhanje).

¢ Kada se blokiraju upravljaci elementi, svi se upravljacki elementi
onemogucuju osim upravljanja ukljucivanjem/iskljucivanjem.

Zakljucavanje upravljackih tipki

Dodirnite upravljacki element za zakljucavanje tipki. Pokaziva¢ vremenskog

programatora prikazuje vrijednost , Lo “.

Otkljucavanje upravljackih tipki

1. Provjerite je li uklju¢ena indukcijska ploc¢a za kuhanje.

2. Dodirnite i neko vrijeme drzite upravljacki element za zakljuavanje tipki

3. Sada mozete poceti upotrebljavati svoju indukcijsku plocu za kuhanje.

Kada je ploc¢a za kuhanje u nacinu rada blokade, svi se upravljacki elementi

& onemogucuju osim ukljucivanja/iskljucivanja, u slucaju nuzde mozete iskljuditi
indukcijsku ploc¢u za kuhanje upravljackim elementom za upravljanje
ukljucivanjem/iskljucivanjem, no pri sljedecoj radnji prvo trebate otkljucati
ploc¢u za kuhanje.

Zastita od nadtemperature

Ugradenim osjetnikom temperature moze se pratiti temperatura unutar
indukcijske plo¢e za kuhanje. Ako se otkrije prekomjerna temperatura,
automatski se zaustavlja rad indukcijske ploce za kuhanje.

Zastita od prelijevanja

Zastita od prelijevanja je sigurnosna funkcija zastite. Ona ¢e automatski
iskljuciti plocu za kuhanje unutar 10 sekundi ako se voda slijeva na upravljacku
plocu, dok ¢e se zvuéni signal oglasavati 1 sekundu.

Otkrivanje malih predmeta

Kada se posuda neprikladne veli¢ine ili nemagnetska posuda (npr. aluminijska)
ili neki drugi manji predmet (npr. noz, vilica, kljuc) ostavi na ploci za kuhanje,
zona automatski prelazi u stanje pripravnosti na 1 minutu. Indukcijska ploca
za kuhanje nastavlja se hladiti ventilatorom jo$ 1 minutu.

Zastita automatskim iskljucivanjem

Automatsko iskljucivanje sigurnosna je zastitna funkcija za plocu za kuhanje.
Automatski se iskljucuje Cak i ako zaboravite iskljuciti kuhanje.

Zadana vremena rada za razliCite razine snage prikazuju se u tablici u nastavku:
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Razina snage 1 2 314 5 6 7 8
Zadani radni 8 8|84 4 4 2 2
programator (sati)

Nakon uklanjanja lonca, zagrijavanje indukcijske plo¢e odmah se prekida

i ploca za kuhanje automatski se iskljucuje nakon 2 minute.

Osobe s ugradenim elektrostimulatorom srca trebaju se posavjetovati
A sa svojim lijeCnikom prije uporabe ove jedinice.

Uporaba vremenskog programatora

Vremenski programator mozete upotrebljavati na dva razlic¢ita nacina:

e Mozete ga upotrebljavati kao tajmer. U tom se slucaju nijedna zona za kuhanje
ne iskljucuje vremenskim programatorom kada istekne zadano vrijeme.

e Mozete ga postaviti tako da se njime iskljuci jedna zona za kuhanje nakon
Sto istekne zadano vrijeme.

e Mozete postaviti vremenski programator na do 99 minuta

Uporaba vremenskog programatora kao tajmera
Ako niste odabrali nijednu zonu za kuhanje
1. Pobrinite se da se ukljuci povrsina za kuhanje.

Napomena: mozete se koristiti tajmerom ¢ak i kada ne odabirete zonu

za kuhanje.
2. Dodirnite -’ ili “+"” vremenskog programatora, pokazivac e’ __
vremenskog programatora pocet Ce treptati i prikazivat - 38 +

¢e se ,,30” na zaslonu vremenskog programatora.

”

3. Postavite vrijeme dodirivanjem upravljackog elementa “-" ili "+

Savjet: Dodirnite upravljacki element “-" ili “+” vremenskog programatora
jednom da bi se vrijeme smanjilo ili povecalo za 1 minutu.
Drzite pritisnutim ,-" ili ,,+” vremenskog programatora
da bi se vrijeme smanijilo ili povecalo za 10 minuta.
Ako se zadanim vremenom premasi 99 minuta, vremenski programator
automatski se vra¢a na 0 minuta.
4. Otkazite vrijeme dodirom tipke "-" vremenskog programatora i pomicanjem
prema dolje na "0".

fimer

—_— fimer

[\\38+:>'Ua+:">---+
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5. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje. _ 3361 &
Na zaslonu se prikazuje preostalo vrijeme, a pokazivac ‘ \
vremenskog programatora trepce 5 sekundi.

6. Zvucni signal ¢e se oglasavati 30 sekundi, a pokazivac o fmer
vremenskog programatora prikazivat ¢e ,- -"” kada zadano IR -
vrijeme zavrsi.

Postavljanje vremenskog programatora
za iskljucivanje jedne zone za kuhanje

Zone za kuhanje postavljene za ovu znacajku: o5

1. Dodirnite kliza¢ zone za kuhanje za koje Zelite podesiti

Vremenski programator. EuIIIIIIIIllllmllllllllulg

2. Dodirnite “-' ili “+” vremenskog programatora, pokazivac fimer
vremenskog programatora pocet Ce treptati i prikazivat -~ 30 +

¢e se ,30” na zaslonu vremenskog programatora. b

I}
N

3. Postavite vrijeme dodirivanjem upravljackog elementa “-" ili “+".

Savijet: Dodirnite upravljacki element “-" ili “*+” jednom da bi se vrijeme
smanjilo ili povecalo za 1 minutu.

Dodirnite i drzite upravljacki element “-" ili “+”, vrijeme vremenskog
programatora ¢e se smanijiti ili povecati za 10 minuta.

Ako se zadanim vremenom premasi 99 minuta, vremenski programator
automatski se vra¢a na 0 minuta.

4. Ako Zelite otkazati rad vremenskog programatora, dodirnite kliza¢ za odabir
podrucja zagrijavanja, a zatim dodirnite -’ ili *+’ “Vremenski programator”,
rad vremenskog programatora ¢e se otkazati i na minutnom zaslonu

Ce se prikazivati “00” i zatim “--".

o6
e et fmer
Sllmnnmnmmn———mn > - + = UU *+ s

30
U

5. Odmah nakon postavljanja vremena zapocinje odbrojavanje.

Prikazuje se preostalo vrijeme, a pokaziva¢ vremenskog

programator trepcée 5 sekundi. ol _‘5!61
’

%

fimer
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NAPOMENA: Kada svijetli crvena tocka pored pokazivaca 6
razine snage, to znaci da je ta zona odabrana. L X

6. Kad istekne vrijeme kuhanja, odgovarajuca zona
za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti i prikazati "H". E H

& Druge zone za kuhanje i dalje rade ako su se prethodno ukljucile.

Postavljanje vremenskog programatora

za iskljucivanje vise od jedne zone za kuhanje
1. Ako ovu funkciju koristite na viSe od jedne zone grijanja, pokazivac
vremenskog programatora ¢e prikazivati najkrace vrijeme.
(npr. podeseno vrijeme zone 1# je 3 minute, podesSeno vrijeme zone 2#
je 6 minuta, pokazivac vremenskog programatora ¢e prikazivati “3”".)

NAPOMENA: Trepcuca crvena tocka pored indikatora razine snage znaci

da pokazivac vremenskog programatora prikazuje vrijeme zone grijanja.
Ako Zzelite provjeriti podeseno vrijeme druge zone grijanja, dodirnite jednom
klizni regulator zone grijanja. Vremenski programator Ce prikazati

podeseno vrijeme.

EI 5, (postavljeno na 6 minuta) fimer

- 03t

[I 3 (postavljeno na 3 minute)

2. Kada istekne vrijeme vremenskog programatora za kuhanje, H
odgovarajuce podrucje grijanja automatski ¢e se iskljuciti B
i prikazivat ¢e se“H".
NAPOMENA: Ako zelite promijeniti vrijeme nakon postavljanja
vremenskog programatora, morate poceti
od 1. koraka
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Njega i CiScenje

Sto? Kako? Vazno!
Svakodnevna 1. Iskljucite napajanje e Kada se iskljuci napajanje ploce
zaprljanost stakla povrsine za kuhanje. za kuhanje, viSe nece biti oznake
(otisci prstiju, 2. Upotrijebite sredstvo »~vruéa povrsina”, ali zona
oznake, mrlje hrane za Cis¢enje povrsine za kuhanje moze i dalje biti
ili prolijevanja koja za kuhanje dok je staklo vruca! Budite iznimno pazljivi.
ne sadrze Secer jos toplo (ali ne vruce!) e Zicama za struganje
na staklu) 3. Isperite i osusite namijenjenim za teske uvjete,
brisanjem koristeci najlonskim Zicama za struganje
se Cistom krpom ili i grubim/abrazivnim sredstvima
kuhinjskim papirom. za CiS¢enje moZe se ogrepsti
4. Ponovno ukljucite staklo. Procitajte Sto pise

napajanje povrsine
za kuhanje.

na naljepnici da biste provijerili
jesu li vase sredstvo za cCis¢enje
ili Zica za struganje prikladni.

¢ Ne ostavljajte ostatke CiS¢enja
na povrsini za pripremanje jer
moze dodi do prljanja stakla.

Prelijevanja,
otapanja i vruca
Secerna
prelijevanja

na staklu

Odmah ih uklonite lopaticom
za okretanje, paletnim nozem
ili oStricom strugaca
prikladnim za indukcijske
staklene povrsine za kuhanje,
ali pripazite na vruce povrsine
zona za kuhanje:

o Uklonite mrlje nastale otapanjem
i hranom bogatom Secerima ili
prelijevanja Sto je prije moguce.
Ako se ostave da se ohlade
na staklu, moze ih biti tesko
ukloniti ili se njima moze ¢ak
i trajno ostetiti povrsina stakla.

1. Iskljucite na zidu e Opasnost od nastanka
napajanje povrsine porezotina: kada se uvuce
za kuhanje. sigurnosni poklopac, ostrica
2. Drzite ostricu ili pribor strugaca postaje iznimno ostra.
pod kutom od 30° Budite iznimno pazljivi pri
i struganjem uklonite uporabi i uvijek pohranite
zaprljanost do hladnog na sigurno mjesto izvan
dijela povrsine doticaja djece.
za pripremanje.
3. Odcistite zaprljanost
kuhinjskom krpom
ili kuhinjskim ruc¢nikom.
4. Slijedite gornje korake
2. do 4. za ,Svakodnevna
zaprljanost na staklu”.
Prelijevanja 1. Iskljucite napajanje ¢ Plo¢a za kuhanje moze
na upravljackim povrsine za kuhanje. proizvesti zvucni signal i moze
elementima 2. Upijanjem odistite se iskljuciti, a upravljacki
na dodir prolijevanje elementi mozda ne budu radili
3. Obrisite podrucje dodirnih ako se na njima nalazi tekucina.
upravljackih elemenata Potpuno obrisite podrucje
¢istom vlaznom upravljackih elemenata prije
spuzvom ili krpom. ponovnog ukljucivanja ploce
4. Potpuno obrisite podrucje za kuhanje.
kuhinjskim papirom.
5. Ponovno ukljucite

napajanje povrsine
za kuhanje.
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Savjeti i trikovi

Problem

Mogudi uzroci

Sto napraviti

Nije moguce
ukljuciti plocu
za kuhanje.

Nema napajanja.

Provjerite je li indukcijska ploca
za kuhanje spojena na napajanje
i je li ukljucena.

Provjerite je li doslo do nestanka
elektri¢cnog napajanja u vasem
domu ili podrudju. Ako ste
provijerili sve i problem je dalje
prisutan, nazovite

kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije
upravljackih
elemenata.

Upravljacki elementi
su zakljucani.

Otkljucajte upravljacke
elemente. Upute potrazite

u odjeljku ,Uporaba indukcijske
povrsine za kuhanje” radi uputa.

Tesko je rukovati
upravljackim
elementima

na dodir.

MoZda postoji tanki sloj vode
na upravljackim elementima
ili mozda upotrebljavate
vrh prsta pri dodirivanju
upravljackih elemenata.

Pobrinite se da je podrucje
upravljackih elemenata suho
i da upotrebljavate jagodicu
prsta pri dodirivanju
upravljackih elemenata.

Nastaju ogrebotine
na staklu.

Posude za pripremanje
s ostrim rubovima.

Upotrebljavaju se neprikladne,
abrazivne Zice za struganje
ili sredstva za ciséenje.

Upotrebljavajte posude
za pripremanje s ravnim

i glatkim bazama.

Upute potrazite u odjeljku
,Odabir ispravnog posuda
za kuhanje”.

Pogledajte odjeljak
~Njega i Ciscenje”.

Nekim se posudama
proizvode zvukovi

To moze prouzroditi
konstrukcija posuda

To je uobicajeno za posude
za kuhanje i to ne preds-

pucketanja za kuhanje (slojevi tavlja kvar.
ili skljocanja. razli¢itih metala koji
razli¢ito vibriraju).
Indukcijskom To se prouzrokuje To je uobicajeno, no buka
se plo¢om tehnologijom indukcijskog bi se trebala stisati ili potpuno
za kuhanje kuhanja. nestati kada smanjite

proizvodi tihi Sum
zujanja kada

se upotrebljava

s visokom
postavkom topline.

postavku topline.

Buka ventilatora
dolazi od
indukcijske ploce
za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator

za hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plo¢u za kuhanje
radi sprjeCavanja
pregrijavanja elektronickih
uredaja. Moze nastaviti raditi
¢ak i nakon iskljucivanja
indukcijske ploce za kuhanje.

To je uobicajeno i ne treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljuCujete napajanje
indukcijske plo¢e za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.
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Tave se ne zagrija-
vaju i prikazuju
se na pokazivacu.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje ne moze otkriti
posuda jer nije prikladna
za indukcijsko kuhanje.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje ne moze otkriti
posuda jer je premala

za zonu za kuhanje ili nije

ispravno centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude

za kuhanje prikladno

za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak ,Odabir
ispravnog posuda za kuhanje”.

Centrirajte posudu i pobrinite
se da je njezino dno uskladeno
s veli¢inom zone za kuhanje.

Indukcijska ploca
za kuhanje ili zona
za kuhanje
neocekivano

se iskljucuju,
oglasava se zvuk

i prikazuje se kod
pogreske
(uobicajeno

se izmjenjuju jedna
ili dvije znamenke
na zaslonu
vremenskog
programatora

za kuhanje).

Tehnicka greska.

Zapisite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu

i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.

Prikaz kvara i provjera

Ako dode do neuobicajene pojave, indukcijska ploca za kuhanje automatski
ulazi u stanje zastite i prikazuju se odgovarajudi zastitni kédovi:

Problem | Moguéi uzroci Sto napraviti
F3/F4 Kvar senzora temperature Obratite se dobavljacu.
indukcijske zavojnice
F9/FA Kvar osjetnika temperature IGBT-a. | Obratite se dobavljacu.
E1/E2 Nepravilan napon napajanja Provjerite je li napajanje
pravilno.
Ukljucite uredaj ako
je napajanje pravilno.
E3 Visoka temperatura senzora Obratite se dobavljacu.
temperature indukcijske zavojnice
ES5 Visoka temperatura senzora Ponovno pokrenite
temperature IGBT-a kada se ploca
za kuhanje ohladi.

Povise se navode ocjene i provjere ucestalih kvarova.
Ne rastavljajte sami jedinicu kako biste izbjegli opasnosti i eventualna
ostecenja indukcijske ploce.
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Tehnicke specifikacije

Plo¢a za kuhanje CIS64MCTTWIFI
Zone za kuhanje 4 zone
Napon napajanja 220 - 240V ~, 50/60 Hz

Ugradeno elektricno napajanje | 2,5 kW:2250-2750 W
ili 3,0 kW:2700-3300
W ili 4,5 kW: 4050-
4950 W ili 6,5
kW:5850-7150 W ili
7,4 kW:6600-7400W

Veli¢ina proizvoda DxSxV (mm) | 590X520X60

Ugradbene dimenzije AxB 560X490
(mm)

TeZina i dimenzije priblizne su vrijednosti. S obzirom da uvijek nastojimo
unaprjedivati svoje proizvode, mozemo promijeniti specifikacije i dizajne
bez prethodne obavijesti.
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Ugradnja

Odabir opreme za ugradnju

Izrezite radnu povrsinu u skladu s dimenzijama koje se prikazuju na crtezu.

U svrhu ugradnje i uporabe treba ostaviti najmanje 5 cm prostora oko otvora.
Provijerite iznosi li debljina radne povrsine najmanje 30 mm.

Odaberite vodootporni materijal radne povrsine da biste izbjegli veca
izobli¢enja prouzrokovana toplinskim zracenjem vruce ploce. U skladu

s prikazanim u nastavku:

L (mm)|S (mm) |V (mm)|D (mm)|A (mm)|B (mm)|X (mm)
590 520 60 56 56045 4905 50 mini

U svim okolnostima, pobrinite se da se indukcijska plo¢a za kuhanje dobro
provjetrava i da se ne blokiraju ulaz i izlaz zraka. Pobrinite se da je indukcijska
plo¢a za kuhanje u dobrom radnom stanju. U skladu s prikazanim u nastavku

Napomena: Sigurna udaljenost izmedu vruce ploce i kuhinjskog ormara
iznad vruce ploce treba iznositi najmanje 760 mm.

A (mm) B (mm) | C (mm) D E

760 50 mini 20 mini Ulaz zraka Izlaz zraka 5 mm

HR-26



Prije postavljanja ploce za kuhanje, pobrinite se da

e je radna povrsina kvadratna i poravnata te da nema strukturalnih dijelova
kojima se ogranicavaju zahtjevi prostora

¢ se radna povrsina izraduje od materijala otpornog na toplinu

e pecnica sadrzi ugradeni ventilator za hladenje ako se ploca za kuhanje
ugraduje iznad pecnice

¢ je ugradnja u skladu sa svim zahtjevima za razmake i primjenjivim
normama i propisima

o se prikladna izolacijska sklopka kojom se omogucuje potpuno odspajanje
od napajanja elektroenergetske mreze ugraduje u trajno ozicenje
te da se postavlja tako da je u skladu s lokalnim pravilima i propisima
za oziCenje.

e Sklopka za odvajanje mora biti odobrenog tipa i s razmakom medu
kontaktima od 3 mm u svim polovima (ili u svim aktivnim [faznim] vodi¢ima
ako se lokalnim propisima za elektri¢ne instalacije omogucuje ova
varijacija zahtjeva)

e izolacijska je sklopka lako dostupna kupcu kada se ugradi plo¢a za kuhanje

¢ ako imate sumnji vezano uz postavljanje, mozete se obratiti lokalnim
gradevinskim tijelima i pogledati lokalne zakone

e upotrebljavajte zavrsne slojeve koji su otporni na toplinu i jednostavni
za Cis¢enje (kao Sto su keramicke plocice) za povrsine zida kojima
se okruzuje ploca za kuhanje.

Nakon ugradnje ploce za kuhanje, pobrinite se da
¢ kabel za napajanje nije dostupan putem vrata kuhinjskog ormara ili ladica
e postoji prikladan protok svjezeg zraka od vanjske strane kuhinjskih ormara
do baze ploce za kuhanje
e se postavi zastitna toplinska pregrada ispod baze ploce za kuhanje ako
se ploca za kuhanje ugraduje iznad ladice ili prostora kuhinjskog ormara
e je izolacijska sklopka lako dostupna kupcu

Prije lociranja nosaca za pricvrscenje
Jedinicu treba postaviti na stabilnu i glatku povrsinu (upotrijebite pakiranje).
Ne djelujte silom na izbocene upravljacke elemente na ploci za kuhanje.

Podesavanje polozaja nosaca
Pri¢vrstite ploCu za kuhanje za radnu povrsinu tako da zavijete 4 nosaca
na donjem dijelu ploc¢e za kuhanje (pogledajte sliku) nakon ugradnje.
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B nosaé za drzanje ?
A vijak
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D Donji dio kuéista \radni stol/kuhinjski ormarié

Oprez

1. Indukcijsku plocu za kuhanje treba ugraditi kvalificirano osoblje ili tehnicari.
Na raspolaganju vam stoje nasi stru¢njaci. Nikada ne obavljate ovu
radnju sami.

2. Ploca za kuhanje ne ugraduje se izravno iznad perilice posuda, hladnjaka,
zamrzivaca, perilice za rublje ili susilice odjece jer vlaga moze ostetiti
elektroniku ploce za kuhanje.

3. Indukcijsku vrucu plocu treba ugraditi tako da se moze jamciti bolje
toplinsko zracenje radi povec¢anja pouzdanosti.

4. Zid i inducirana zona zagrijavanja iznad povrsSine stola mogu
podnijeti toplinu.

5. Da ne bi doslo ni do kakvog ostecéenja, sendvic sloja i ljepila moraju
biti otporni na toplinu.
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Spajanje plocCe za kuhanje na napajanje
elektroenergetske mreze

Ovu ploc¢u za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze smije spojiti iskljucivo

& prikladno kvalificirana osoba.

Prije spajanja plo¢e za kuhanje na napajanje elektroenergetske mreze provjerite:
1. je li kuéni sustav ozi¢enja prikladan za napajanje koje se upotrebljava za plocu
za kuhanje.

2. podudara li se napon s vrijednosti navedenoj na nazivnoj plocici

3. moze li se dijelovima kabela za napajanje podnijeti optere¢enje navedeno

na nazivnoj plocici. Za spajanje ploce za kuhanje na napajanje elektroenergetske
mreze, ne upotrebljavajte prilagodnike, ili reduktore jer se njima moze

prouzrokovati pregrijavanje i pozar.
Kabelom za napajanje ne smiju se dodirivati vruéi dijelovi i mora se postaviti tako

da se njegovom temperaturom ne premasi 75 °C u niti jednom trenutku.

& Pitajte elektricara je li kuc¢ni sustav ozicenja prikladan bez potrebe za izmjenama.
Sve izmjene treba obaviti iskljucivo kvalificirani elektricar.

Napajanje treba spojiti u skladu s odgovaraju¢om normom ili preko
jednopolnog prekidaca strujnog kruga. Nacin spajanja prikazan je u nastavku.
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Kabel
zanapajanje

Kabel
zanapajanje

za napajanje

Kabel
za napajanje

¢ Ako se kabel osteti ili ako ga treba zamijeniti, radnju treba obaviti agent
za pruzanje usluga nakon prodaje pomoc¢u namjenskih alata

da bi se izbjegle nezgode.
e Ako se uredaj spaja izravno na elektroenergetsku mrezu, treba ugraditi

viSepolni prekidac strujnog kruga s minimalnim razmakom izmedu

kontakata od 3 mm.
¢ Osoba koje ugraduje uredaj treba se pobrinuti za ispravno elektri¢no spajanje

i da je spoj u skladu sa sigurnosnim propisima.

e Kabel ne smije bit savijen ni pritisnut.
¢ Kabel trebaju redovito provjeravati i mijenjati iskljucivo ovlasteni tehnicari.
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Ovaj uredaj oznacen je u skladu s Direktivom 2012/19/EZ o otpadnoj
elektri¢noj i elektroni¢koj opremi (WEEE). Otpadna elektri¢na
i elektronicka oprema sadrzi onecis¢ujuce tvari (koje mogu imati
negativan ucinak na okoli$) i bazne elemente (koji se mogu ponovno
upotrijebiti). Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu i elektronicku
opremu da bi se ispravno uklonili i odlozZili oneciscivadi i vratili svi
materijali. Osobe mogu imati vaznu ulogu u postizanju cilja da otpadna
_ elektri¢na i elektronicka oprema ne postane ekoloski problem.

Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

- oprema WEEE ne smije se zbrinjavati kao kucanski otpad;

- opremu WEEE potrebno je odnijeti na namjenska podrucja za prikupljanje kojima

upravlja gradsko vijece ili registrirano poduzece.

U mnogim drzavama, za veliku opremu WEEE dostupno je prikupljanje kuéanskog

otpada. Pri kupnji novog uredaja, stari uredaj mozete vratiti prodavacu koji

¢e ga preuzeti besplatno, samo ako je uredaj iste vrste ili ima jednake funkcije

kao i kupljeni uredaj.
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Informacije o proizvodu za kuéanske elektri¢ne ploce za kuhanje u skladu s Uredbom Komisije

(EU) br. 66/2014

Polozaj Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela CIS64MCTTWIFI
M . Elektri¢na ploca
Vrsta ploce za kuhanje: za kuhanje
Broj zona zone 4
i/ili zona
za kuhanje podrucja
Indukcijske
Tehnologija zone X
grijanja za kuhanje
(indukcijske Indukcijska
zone za kuhanje podruéja
i podruja za kuhanje
za kuhanje, zone
zone za kuhanje za kuhanje
kojima kojima
se emitira se emitira
toplina, toplina
pune ploce) ¢vrste ploce
Straznji
lijevi dio “ 18,0 cm
Straznji
sredi$nji dio “ - cm
Straznji
desni dio “ 18,0 cm
Za podrucja ili zone za kuhanje Sredisnji @ B m
kruznog oblika: promjer lijevi dio
upotrebljive povrsine Sredi$nji dio @ B cm
za kuhanje s elektri¢nim srediSnji dio
zagrijavanjem, zaokruzeno Sredisnji
na najblizih 5 mm desni dio “ ) cm
Prednji
lijevi dio “ 18,0 cm
Prednji
sredi$nji dio 2 B cm
Prednji @ 180 cm
desni dio !
Straznji L B
Za povrsine ili zone za kuhanje lijevi dio W cm
koje nisu kruznog oblika: Straznji L ) o
duljina i Sirina upotrebljive sredis$nji dio W
povrsine ili zone za kuhanje Straznji L
s elektri¢nim zagrijavanjem, desni dio w ] cm
zaokruzeno na najblizih 5 mm Sredisnji L
R - cm
lijevi dio W
Sredisnji dio L ) om
srediSnji dio \
Sredisnji L B om
desni dio W
Prednji L B cm
lijevi dio W
Prednji L B cm
sredisnji dio \
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Al R I
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i} _ desni dio Eckillfga?ei " 195,6 Whykg

e Kunanie po kg ploéo 25 kuane | 1947 wi/kg

Vazeéa norma: EN 60350-2 Kucanski elektri¢ni aparati za kuhanje - 2. dio: Plo¢e za kuhanje -
Metode za mjerenje radnog ucinka

Prijedlozi za ustedu energije:

¢ Da biste na najbolji nacin iskoristili svoju plo¢u za kuhanje, postavite posudu u srediste zone
za kuhanje.

e Uporabom poklopca smanjuju se vremena trajanja kuhanja i Stedi se energija
zadrzavanjem topline.

¢ Smanjite koli¢inu tekucine ili masnoca do najnize moguce razine radi smanjenja vremena
trajanja pripremanja.

e Zapocnite s kuhanjem na visokoj postavki i smanjite postavku kada se hrana
u potpunosti zagrije.

e Upotrebljavajte tave promjera jednakog velikog kao i odabrana zona.
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